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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

L'apparecchio ¢ stato realizzato in conformita con le specifiche Normative Europee in vigore e
protetto in tutte le parti potenzialmente pericolose per l'utente. Leggere attentamente il presente
manuale prima dell'utilizzo. Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per 'uso per cui € stato pro-
gettato per evitare possibili infortuni e danni. Tenere a portata di mano questo manuale per future
consultazioni. Qualora si desideri cedere questo apparecchio ad altre persone, ricordarsi di inclu-
dere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli, che indicano:

A Pericolo per i bambini

A Avvertenza relativa a ustioni
A Pericolo dovuto a elettricita
Attenzione - danni materiali

A Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

L'apparecchio pud essere utilizzato per cucinare alimenti solidi. Non utilizzare I'apparecchio per cu-
cinare alimenti liquidi. Se si aggiunge una quantita eccessiva di liquido, questo potrebbe fuoriuscire
e danneggiare I'apparecchio.

Questo apparecchio non deve essere adibito ad uso commerciale ed industriale.

Ogni altro utilizzo dell'apparecchio non & previsto dal Costruttore che si esime da qualsiasi respon-
sabilita per danni di ogni natura, generati da un impiego improprio dell'apparecchio stesso.

L'uso improprio determina inoltre I'annullamento di ogni forma di garanzia.

RISCHI RESIDUI

Avvertenza relativa a ustioni. Non toccare il cestello, il vano di cottura, la
piastra antiaderente e le parti metalliche interne dell'apparecchio durante il
funzionamento dell'apparecchio o nei minuti seguenti il suo spegnimento.
Attendere il raffreddamento delle parti calde.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.

+ L'apparecchio é stato concepito per essere utilizzato in ambienti domestici o
simili a quello domestico, come ad esempio:

- nelle zone per cucinare riservate al personale dei negozi, negli uffici e in altri
ambienti professionali

- nelle fattorie

- hotel, motel, bed & breakfast e altre strutture di tipo abitativo (per I'uso da parte
dei relativi ospiti).
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* Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel presente ma-
nuale. Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da |:
quelli previsti dal presente manuale. L'uso improprio determina inoltre I'annulla-
mento di ogni forma di garanzia.

+ Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non &
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

* Per non compromettere la sicurezza dell'apparecchio, utilizzare esclusivamente
pezzi di ricambio originali e accessori autorizzati dal costruttore.

* L'apparecchio & conforme al Regolamento (CE) No 1935/2004 del 27/10/2004
relativo ai materiali destinati a venire in contatto con i prodotti alimentari.

A Pericolo per i bambini

* L'apparecchio pud essere usato da bambini con un'eta superiore a 8 anni e
da persone che hanno capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, oppure con
mancanza di esperienza o di conoscenza, solo se sono seguiti da una persona
responsabile 0 se hanno ricevuto e compreso le istruzioni e i pericoli presenti
durante l'uso dell'apparecchio.

* | bambini non devono giocare con l'apparecchio.

* Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell'utilizzatore non devono
essere effettuate dai bambini a meno che non abbiano un'eta superiore a 8 anni
€ operino sotto sorveglianza.

+ Tenere sempre |'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei
bambini con eta inferiore agli 8 anni.

* Non lasciar pendere il cavo di alimentazione in un luogo dove potrebbe essere
afferrato da un bambino.

* Posizionare I'apparecchio in modo tale che i bambini non possano raggiungere
le parti calde.

+ Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

+ Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i
propri giochi.

& Avvertenza relativa a ustioni
« Scollegare l'apparecchio e attendere che le parti calde si siano raffreddate prima
di effettuare qualsiasi operazione di pulizia e manutenzione.
* Il cestello, il vano di cottura, la piastra antiaderente e le parti metalliche interne
dell'apparecchio possono diventare caldi durante I'uso. Tenere le mani e il viso
lontani dalle parti calde dell'apparecchio.
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* Non toccare il cestello, il vano di cottura, la piastra antiaderente e le parti me-
talliche interne dell'apparecchio durante il funzionamento dell'apparecchio o nei
minuti seguenti il suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti calde.

+ Afferrare il cestello solo per Iimpugnatura e utilizzare presine o strofinacci per
rimuovere il cestello.

* Durante la cottura si pud verificare una fuoriuscita di vapore caldo dalla presa
d'aria o dal vano di cottura dell'apparecchio. Tenere le mani e il viso lontani dalla
presa d'aria e dal vano di cottura.

+ Non riempire il cestello con olio. Pericolo di incendio.

* Durante l'uso, aria e vapore caldi fuoriescono dalla presa d'aria. Tenere le mani
e il viso lontani dalla presa d'aria.

* Quando si rimuove il cestello dal vano di cottura, fuoriescono anche aria e vapo-
re caldi. Tenere le mani e il viso lontani dal vano di cottura.

* Non capovolgere il cestello quando si rimuovono gli alimenti: residui di olio caldo
potrebbero fuoriuscire dal cestello. Pericolo di ustioni.

. & Attenzione: superficie calda.

A Pericolo dovuto a elettricita

* Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica controllare che la tensione
indicata sulla targa dati posta al di sotto dell'apparecchio corrisponda a quella
della rete locale.

* L'uso di prolunghe elettriche non autorizzate dal fabbricante dell'apparecchio
puod provocare danni e incidenti.

+ Collegare sempre |'apparecchio a una presa con messa a terra.

+ Non collegare alcun altro apparecchio ad elevata potenza (stufe, ferri da stiro,
radiatori) alla stessa presa elettrica. Pericolo di sovraccarico elettrico.

* Non tirare mai il cavo di alimentazione o l'apparecchio stesso per scollegare la
spina dalla presa elettrica.

+ Non mettere mai le parti sotto tensione a contatto con I'acqua: rischio di corto
circuito e/o shock elettrico.

* Non lasciare il cavo di alimentazione in contatto con parti taglienti o spigoli vivi.

* |l cavo di alimentazione non deve entrare in contatto con superfici calde.

+ Scollegare I'apparecchio dalla presa elettrica e attendere che le parti calde si sia-
no raffreddate prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia e manutenzione.

+ Non immergere mai I'apparecchio, la spina e il cavo elettrico in acqua o altri
liquidi.

+ Non utilizzare I'apparecchio con le mani bagnate o a piedi nudi.

* In caso di inutilizzo, anche per un breve periodo di tempo, spegnere I'apparec-
chio e scollegare sempre la spina del cavo di alimentazione dalla presa elettrica.

* Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre € collegato alla rete elettrica.



Attenzione - danni materiali

+ L'apparecchio deve essere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile.

+ Non posizionare |'apparecchio su superfici molto calde o nelle vicinanze di fiam-
me libere per evitare che il rivestimento possa essere danneggiato.

+ Non posizionare I'apparecchio vicino a materiale infiammabile (per esempio tes-
suti, tende).

* Non posizionare I'apparecchio o il cavo di alimentazione in prossimita di o sopra
a fornelli elettrici o a gas caldi, o vicino a un forno a microonde.

+ Svolgere completamente il cavo di alimentazione prima dell'utilizzo.

* L'apparecchio non deve essere alimentato attraverso timer esterni o con impian-
ti separati comandati a distanza.

+ Se l'apparecchio emette del fumo nero durante il funzionamento, scollegare im-
mediatamente I'apparecchio dalla presa elettrica. Non rimuovere il cestello dal
vano di cottura. Attendere la fine della fuoriuscita di fumo. Rivolgersi al piu vicino
centro di assistenza tecnica autorizzato per gestire il problema.

* Non inserire mai ingredienti liquidi all'interno del cestello. Se necessario per esi-
genze di cottura, aggiungere piccole dosi di liquido. Verificare sempre che il
liquido sia stato assorbito dagli ingredienti solidi prima di aggiungerne altro.

* Non superare mai la capacita massima durante il riempimento del cestello.

+ Non ostruire mai la presa d'aria durante il funzionamento dell'apparecchio, per
evitare danni materiali e/o il surriscaldamento dell'apparecchio.

* Inserire gli ingredienti sempre e solo nel cestello per evitare il contatto del cibo

con le resistenze elettriche.

Verificare sempre che il cestello sia correttamente inserito nel vano di cottura

prima di avviare I'apparecchio.

Non utilizzare mai |'apparecchio senza aver inserito il cestello nel vano di cottura.

Per evitare danni all'apparecchio, non inserire utensili od oggetti metallici nel

cestello.

Non utilizzare utensili metallici per rimuovere gli alimenti dal cestello o dalla pia-

stra antiaderente.

Prima di mettere in funzione I'apparecchio, verificare che il cestello e il vano di

cottura siano liberi da oggetti estranei.

Non posizionare mai oggetti sopra l'apparecchio.

Non far funzionare I'apparecchio a vuoto.

Non utilizzare I'apparecchio all'aperto.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (per esempio pioggia,

sole).

* Dopo aver scollegato la spina di alimentazione e dopo aver fatto raffreddare le
parti calde, |'apparecchio dovra essere pulito esclusivamente con un panno non
abrasivo appena inumidito aggiungendo poche gocce di detergente neutro non
aggressivo.
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* Non utilizzare mai solventi che danneggiano la plastica.

A Pericolo di danni derivanti da altre cause

* Posizionare I'apparecchio ad una distanza di almeno 10 cm da pareti, mobili o
altri apparecchi.

+ Afferrare il corpo dell'apparecchio per sollevarlo.

+ Non spostare I'apparecchio senza aver rimosso gli alimenti dal cestello.

+ Scollegare sempre I'apparecchio dalla presa elettrica prima di inserire o rimuo-
vere i singoli componenti.

* Collocare I'apparecchio in un ambiente sufficientemente illuminato, pulito e con
la presa elettrica facilmente accessibile.

* Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente alle alte
temperature.

+ L'apparecchio non deve essere utilizzato se & stato fatto cadere o se vi sono
segni di danni visibili. Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o
la spina risultano danneggiati, o se I'apparecchio stesso risulta difettoso. Tutte le
riparazioni, compresa la sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere
eseguite solamente da un Centro Assistenza o da tecnici autorizzati, in modo da
prevenire ogni rischio.

E: Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea

== 2012/19/EU si prega di leggere il foglietto allegato al prodotto.

e CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.

Consumo energetico in modalita off: 0,4 W

DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

A - Display touch E - Impugnatura

B - Corpo dell'apparecchio F - Cestello

C - Vano di cottura G - Cavo di alimentazione
D - Piastra antiaderente H - Presa d'aria
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DESCRIZIONE DEL DISPLAY TOUCH (FIG. 2)

PROGRAMMI DI COTTURA PREIMPOSTATI

Patate fritte surgelate

Patate fresche

Pollo

Bistecca/Carne rossa

Pizza

Dolci

F B w e P e

Pesce

5§

Riscaldamento/mantenimento del calore

GRILL

Modalita grill

TASTI FUNZIONE

Tasto

Descrizione

Tasto di accensione/
spegnimento

Consente di accendere o spegnere I'apparecchio.

Premere una volta per impostare manualmente
la temperatura di cottura. Premere due volte

©
Tasto TEMPERATURA/ . . .
TEMPO per |mpos.tare.manualmente il tempo d|. cqttu.ra.
Premere i tasti + 0 - per aumentare o diminuire la
temperatura o il tempo di cottura.
Consente di scegliere il programma di cottura
Tasto MENU preimpostato. ? e
@ Tasto AVVIO Consente di impostare un tempo specifico di ritardo
RITARDATO per l'avvio del processo di cottura.
@ Tasto START/PAUSA Consente di avviare/mettere in pausa il processo di
cottura.
Consente di attivare o disattivare il segnale sonoro
Tasto SHAKE che indica di agitare o mescolare il cibgo.
Tasto luce Premere il tasto per accendere la luce all'interno del

vano cottura.

11
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Dati di identificazione

Sulla targa dati posta sotto la base di appoggio dell'apparecchio sono riportati i seguenti dati d'i-
dentificazione dell'apparecchio:

+ costruttore e marcatura CE

+ modello [Mod.]

+ n° di matricola [SN]

+ tensione elettrica di alimentazione [V] e frequenza [Hz]

* potenza elettrica assorbita [W]

* numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello e numero di matricola.

PRIMA DELL'USO
1 Rimuovere il materiale di imballaggio e verificare che tutti i componenti siano presenti (Fig. 3).
2 Verificare 'integrita del contenuto (Fig. 4).

Verificare che la tensione indicata sulla targa dati posta al di sotto dell'apparecchio corri-
sponda a quella della rete locale.

A Attenzione
Posizionare |'apparecchio ad una distanza di almeno 10 cm da pareti, mobili o altri appa-
recchi.

Attenzione
Non immergere mai l'apparecchio, la spina e il cavo elettrico in acqua o altri liquidi. Non
riempire d'acqua il cestello quando & inserito nel vano di cottura.

Attenzione
Scollegare sempre I'apparecchio dalla presa elettrica prima di inserire o rimuovere i singoli
componenti.

3 Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente alle alte temperature (Fig. 5).
4 Rimuovere lo sticker presente sul display (Fig. 6).

5 Svolgere completamente il cavo di alimentazione.

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, lavare i componenti rimovibili che entra-
no in contatto con gli alimenti (Fig. 7).

6 Lavare il cestello (F) e la piastra antiaderente (D). Utilizzare un comune detersivo per piatti e una
spugna morbida, non abrasiva. Asciugare bene.

ISTRUZIONI PER L'USO

La piastra antiaderente consente di aumentare la croccantezza degli alimenti. L'uso della

piastra antiaderente & opzionale.

- Se si desidera aumentare la croccantezza degli alimenti, inserire la piastra antiaderente (D) nel
cestello (Fig. 8).

1 Inserire gli alimenti nel cestello (F) (Fig. 9). Non superare il livello massimo. Il livello massimo &
indicato dalla linea in rilievo presente sulla superficie interna del cestello (Fig. 10).

Non riempire il cestello con olio.

12



2 Inserire il cestello nel vano di cottura (C). Il corretto inserimento avviene con un "click” (Fig. 12).

L'apparecchio & dotato di un dispositivo che ne impedisce il funzionamento se il cestello
non & inserito correttamente nel vano di cottura.

3 Inserire la spina nella presa elettrica (Fig. 13).
4 Premere il tasto di accensione/spegnimento ((©)) (Fig. 14). L'apparecchio emette un beep.

Al primo utilizzo, pu6 accadere che I'apparecchio emani un leggero odore e un po' di fumo:
si tratta di un fenomeno perfettamente normale perché alcune parti sono state leggermente
lubrificate, dopo poco tempo il fenomeno scomparira. Questo non avra alcun effetto sul
funzionamento dell'apparecchio.

5 Premere il tasto Ment (&) pili volte fino a selezionare il programma di cottura desiderato (Fig.
15). Vedere il paragrafo "Consigli di preparazione" per i dettagli dei programmi. L'icona del pro-
gramma di cottura selezionato si accende fissa sul display.

Ogni programma di cottura preimpostato ha un tempo di cottura di default, ma & possibile imposta-

re manualmente la temperatura e il tempo di cottura:

- Premere una volta il tasto TEMPERATURA/TEMPO (€9) per impostare manualmente la tempe-
ratura di cottura (Fig. 16).

- Premere i tasti + o - per impostare la temperatura di cottura, a intervalli di 5°C (Fig. 17).

- Premere due volte il tasto TEMPERATURA/TEMPO (G9) per impostare manualmente il tempo
di cottura (Fig. 18).

- Premere i tasti + o - per impostare il tempo di cottura, a intervalli di 1 minuto (Fig. 19).

Per aumentare la velocita di selezione, mantenere premuti i tasti + o -.

- Premere il tasto SHAKE ((s#2x€)) per attivare la funzione che suggerisce di mescolare gli alimenti
(Fig. 20). A meta cottura I'apparecchio emettera un segnale sonoro (Fig. 24).

6 Premere il tasto START/PAUSA (&) (Fig. 21). L'apparecchio inizia a cuocere gli alimenti. Du-
rante la cottura, sul display (A) si alterneranno il tempo, che diminuisce, e la temperatura sele-
zionata (Fig. 22).

L'apparecchio pud essere messo in pausa in qualsiasi momento, ad esempio per mescolare gli

ingredienti in autonomia durante il processo di cottura.

Attenzione
Pericolo di ustioni. Non toccare il cestello, la piastra antiaderente e le parti metalliche dell'ap-
parecchio.

Quando si rimuove il cestello dal vano di cottura, fuoriescono anche aria e vapore caldi.
Tenere le mani e il viso lontani dal vano di cottura.

- Afferrare limpugnatura (E) ed estrarre il cestello (F) dal vano di cottura (C) (Fig. 25). L'apparec-
chio interrompe il processo di cottura.

- Scuotere il cestello per cuocere gli ingredienti in modo uniforme (Fig. 26).

- Per riprendere il funzionamento dell'apparecchio, inserire il cestello nel vano di cottura (Fig. 27).
L'apparecchio riprende automaticamente il processo di cottura (Fig. 28).

In alternativa, premere il tasto START/PAUSA (1) per mettere in pausa il funzionamento dell'ap-

parecchio. Per riprendere il funzionamento dell'apparecchio, premere nuovamente il tasto START/

PAUSA (Gw).

Premere il tasto luce ((9)) per accendere la luce all'interno del vano cottura se si vuole verificare

il processo di cottura degli alimenti.

13
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Dopo la cottura

Al termine della cottura, I'apparecchio emette alcuni beep (Fig. 29).

Se gli ingredienti non sono pronti, bastera reinserire il cestello nel vano di cottura e impostare il

timer per qualche minuto.

- Per interrompere manualmente il processo di cottura, premere il tasto START/PAUSA (&)
Dopo alcuni secondi, I'apparecchio si spegne.

1 Afferrare I'impugnatura (E) ed estrarre il cestello (F) dal vano di cottura (C) (Fig. 30).

2 Versare gli alimenti in un piatto (Fig. 31). Servire in tavola.

Attenzione

Non toccare il cestello, il vano di cottura, la piastra antiaderente e le parti metalliche interne
dell'apparecchio durante il funzionamento dell'apparecchio o nei minuti seguenti il suo spe-
gnimento. Attendere il raffreddamento delle parti calde (Fig. 32).

Non capovolgere il cestello quando si rimuovono gli alimenti: residui di olio caldo potrebbero
fuoriuscire dal cestello.

Attenzione
Assicurarsi che gli ingredienti cucinati con I'apparecchio risultino dorati € non neri 0 marroni.
Rimuovere gli eventuali residui di bruciato dagli alimenti.

Non utilizzare utensili metallici per rimuovere gli alimenti dal cestello.
Un eventuale eccesso di olio sara raccolto nel fondo del cestello.

Al termine del processo di cottura, I'apparecchio puo essere subito riutilizzato per prepara-
re altri alimenti.

Modalita grill
La modalita grill & ideale per grigliare carne, pesce e verdure. Inserire la piastra antiaderente (D) nel
cestello (Fig. 8) prima di mettere il cibo. Premere il tasto GRILL () per attivare la modalita grill.

Funzione di autospegnimento
Questo apparecchio ¢ dotato di una funzione di autospegnimento. Dopo qualche minuto di inattivi-
ta, I'apparecchio si spegne automaticamente.

Funzione di avvio ritardato

L'apparecchio & dotato di una funzione di avvio ritardato che consente di impostare un tempo
specifico per l'inizio della cottura degli alimenti.

Per attivare la funzione:

1 Premere il tasto MENU (&) per selezionare il programma di cottura desiderato.

2 Premere il tasto AVVIO RITARDATO (®)). |l tasto si illumina.

L'impostazione predefinita della funzione avvio ritardato € 90 min. Premere i tasti + o - per aumen-
tare o diminuire il tempo di ritardo da un minimo di 10 min a un massimo di 180 min.

3 Premere il tasto START/PAUSA (&) per avviare la funzione.

Premere una volta il tasto START/PAUSA (G) per mettere in pausa il ritardo. Premere un‘altra
volta il tasto START/PAUSA (&) per annullare la funzione di avvio ritardato.

14



Funzione di protezione contro il surriscaldamento

L'apparecchio € dotato di una funzione di protezione contro il surriscaldamento.

Quando la temperatura dell'apparecchio supera i 300°C, il riscaldamento si interrompe e sul di-
splay (A) compare la scritta "E4" accompagnato da 3 beep.

La ventola continua a funzionare per 30 secondi per raffreddare I'apparecchio.

Funzione di spegnimento forzato

L'apparecchio & dotato di una funzione di spegnimento forzato.

Premere a lungo il tasto di accensione/spegnimento ((©) per spegnere I'apparecchio. Tutte le
icone saranno spente, esclusa quella del tasto di accensione/spegnimento ((©)).

CONSIGLI DI PREPARAZIONE

Riscaldare I'apparecchio prima di cuocere gli alimenti ottimizza il risultato finale.

Gli ingredienti piu piccoli necessitano di un tempo di cottura leggermente piu breve rispetto a
ingredienti pit grossi.

Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente pit lungo
mentre una quantita minore un tempo leggermente piu breve.

Mescolare gli ingredienti piu piccoli a meta cottura ottimizza il risultato finale e aiuta una cottura
uniforme.

Per un risultato croccante, aggiungere un cucchiaio d'olio (Fig.11) alle patate fresche o surgelate e
utilizzare la piastra antiaderente (D) in dotazione.

Gli snack da cuocere al forno possono anche essere cotti nella friggitrice ad aria.

Utilizzare paste pronte per preparare snack ripieni in modo facile e veloce. Le paste gia pronte
cuociono pit velocemente di quelle fatte in casa.

Programmi di cottura preimpostati

La tabella seguente mostra i programmi di cottura preimpostati presenti sul display touch.

Ogni simbolo corrisponde a un programma di cottura preimpostato. Il programma € impostato con
una temperatura e un tempo di cottura consigliato in base al tipo di alimento. Il tempo di cottura &
indicativo, cio dipende anche dallo spessore e dalla quantita di ingredienti utilizzata. E possibile
modificare tempo e temperatura dei programmi di cottura.

La funzione SHAKE pud essere attivata solo per alcuni programmi di cottura.
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Programma Tempo Temperatura (°C) | Funzione SHAKE
Default |Intervallo |Default |Intervallo

w Patate fritte surgelate |15 min | 1-60 min {200 150-200 |SI
Patate fresche 25min  [1-60 min  |200 130-200 |SI
d' Pollo 25min | 1-60 min {190 120-200 |SI
@ Bistecca/Carne rossa |20 min [ 1-60 min | 190 120-200 |SI
Pizza 12min  |[1-60min {180  [160-200 |NO
@ Dolci 30min | 1-60 min  [160 120-200 [NO
)CD Pesce 15min  |1-60 min |180 120-200 |SI
— | Riscaldamento/

§§§ | mantenimento del 15min  [1-60 min | 130 60-180 |NO

calore
Grill 15min  [1-60min {200 [180-200 |NO

La tabella seguente mostra tempi e temperature indicative per vari tipi di alimenti:

Patatine fritte (surgelate) 15 - 20 minuti 200°
Patatine fritte (fresche) sgll-asr?ag tlzu“ in base al taglio ;ggo
Fritto (di verdura) 10 - 15 minuti 200°
Crocchette 12 — 15 minuti 190°
Crocchette di pollo 10 minuti 200°
Cosce di pollo 20 - 25 minuti 190°
Bistecca 10 - 15 minuti 190°
Polpette 8 minuti 180°
Scampi 15 - 20 minuti 160°
Torta 20 — 30 minuti 160°
Quiche 25 — 30 minuti 180°

- 160°
Pesce 15 - 20 minuti 180°
Cotoletta di maiale 10 — 15 minuti 200°
Involtini primavera 10 — 15 minuti 200°
Verdura 10 - 20 minuti 180°

16




PULIZIA E MANUTENZIONE
Una pulizia regolare e quotidiana consente di mantenere I'apparecchio efficiente e di prolungare la
durata di vita dell'apparecchio.

Attenzione
Tutte le operazioni di pulizia e manutenzione devono essere effettuate ad apparecchio spen-
to e scollegato dalla presa elettrica.

Pericolo di shock elettrico. Non immergere mai I'apparecchio, la spina e il cavo elettrico in
acqua o altri liquidi.

Non riempire d'acqua il cestello quando & inserito nel vano di cottura.

Attenzione
Scollegare I'apparecchio dalla presa elettrica e attendere che le parti calde si siano raffred-
date prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia € manutenzione.

Attenzione
Non utilizzare detergenti abrasivi o utensili metallici per evitare di graffiare e danneggiare il
rivestimento. Non utilizzare mai solventi che danneggiano la plastica.

Pulizia dell’apparecchio

- Pulire le parti fisse dell'apparecchio con un panno umido non abrasivo per non danneggiare il
rivestimento. Asciugare con un panno asciutto.

- Pulire il vano di cottura (C) dell'apparecchio con un panno non abrasivo, imbevuto di acqua
calda. Asciugare con un panno asciutto.

- Pulire le resistenze con un panno asciutto per rimuovere i residui di cibo.

Pulizia dei componenti

La piastra antiaderente e il cestello sono in materiale antiaderente: opacita e segni che po-
trebbero comparire dopo un uso prolungato sono normali e non compromettono la cottura
e il gusto degli alimenti.

- La piastra antiaderente e il cestello possono essere lavati in lavastoviglie. Per prolungare la
durata del trattamento antiaderente, si consiglia di lavare la piastra antiaderente (D) e il cestello
(F) a mano. Utilizzare un comune detersivo per piatti e una spugna morbida, non abrasiva.

- Per ammorbidire i residui di cibo nel cestello, & possibile riempirlo con acqua calda. Aggiungere
alcune gocce di detersivo. Lasciare agire per 10 minuti. Lavare e asciugare.

MESSA FUORI SERVIZIO

In caso di messa fuori servizio dell'apparecchio, scollegare la spina di alimentazione dalla presa
elettrica. In caso di rottamazione, provvedere alla separazione dei vari materiali utilizzati nella co-
struzione dell'apparecchio e al loro smaltimento in base alla loro composizione e alle disposizioni
di legge vigenti nel Paese di utilizzo.
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GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Problemi

Possibili cause

Soluzioni

L'apparecchio non
funziona.

La spina non ¢ stata
inserita nella presa elettrica.

Inserire la spina nella presa elettrica,
che deve essere dotata di messa a
terra.

Il timer non & stato
impostato.

Premere due volte il tasto
TEMPERATURA/TEMPO (G9) per
impostare manualmente il tempo

di cottura. Premere i tasti + o - per
impostare il tempo di cottura desiderato.

Il cestello non ¢ stato
inserito correttamente.

Inserire bene il cestello nel vano di
cottura. Il corretto inserimento avviene
con un "click" (Fig. 12).

Gli ingredienti non sono
pronti.

La quantita di ingredienti
allinterno del cestello e
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel cestello.
Una minore quantita si cucina piu
uniformemente.

La temperatura impostata &
troppo bassa.

Premere una volta il tasto
TEMPERATURA/TEMPO (G9) per
impostare manualmente la temperatura
di cottura. Premere i tasti + o - per
impostare una temperatura di cottura
piu elevata. Vedere il libro delle ricette.

Il tempo di cottura
impostato & troppo poco.

Premere due volte il tasto
TEMPERATURA/TEMPO (€9) per
impostare manualmente il tempo

di cottura. Premere i tasti + o - per
impostare un tempo di cottura maggiore.
Vedere il libro delle ricette.

Gli ingredienti non sono
cotti uniformemente.

Alcuni tipi di ingredienti
richiedono di essere
mescolati piu volte durante
la cottura.

Gli ingredienti che stanno in alto, o che
sono ricoperti da altri, devono essere
mescolati durante la cottura.

Gli snack fritti non sono
croccanti.

Si stanno utilizzando

tipi di snack che devono
essere cucinati con metodi
tradizionali.

Utilizzare snack da forno o spennellare
gli snack con olio prima di inserirli nel
cestello.

Inserire nel cestello la piastra
antiaderente per aumentare la
croccantezza dei cibi.

Il cestello non

si inserisce
completamente nel
vano di cottura.

La quantita di ingredienti
allinterno del cestello e
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel cestello.
Una minore quantita si cucina piu
uniformemente.

Il cestello non ¢ stato
inserito correttamente nel
vano di cottura.

Inserire bene il cestello nel vano di
cottura. Il corretto inserimento avviene
con un "click" (Fig. 12).
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Problemi

Possibili cause

Soluzioni

Del fumo bianco esce
dall'apparecchio.

Si stanno preparando
ingredienti piu grassi.

Quando si friggono ingredienti pit
grassi, si deposita piu olio nel cestello.
L'olio produce piu fumo bianco del
normale durante la cottura. Questo non
ha alcun effetto sulla preparazione degli
ingredienti o sull'apparecchio.

Nel cestello sono rimasti
residui di grasso dalle
precedenti cotture.

Il fumo bianco & causato dal
riscaldamento del grasso o dell'olio
presente nel cestello. Pulire
accuratamente il cestello dopo I'uso.

Le patate fresche,
tagliate a bastoncino,
non sono fritte
uniformemente.

I tipo di patate utilizzato
non ¢ adatto alla frittura.

Utilizzare patate fresche e assicurarsi di
girarle durante la cottura.

Sciacquare e asciugare le
patate prima di friggerle.

Sciacquare le patate e rimuovere
tutto I'amido che si & depositato sulla
superficie delle patate.

Le patate fresche,
tagliate a bastoncino
non sono croccanti
appena escono dalla
friggitrice.

La croccantezza delle
patate fritte dipende dalla
quantita di acqua che
contengono le patate
e dalla quantita di olio
immessa nella friggitrice.

Assicurarsi di asciugare bene l'acqua
dall'esterno delle patate prima di
aggiungere l'olio.

Tagliare le patate a piccoli bastoncini
per ottenere pil croccantezza.

Aggiungere un poco di olio in piu per
ottenere pil croccantezza.

Inserire nel cestello la piastra
antiaderente per aumentare la
croccantezza dei cibi.
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ABOUT THIS MANUAL

The appliance has been manufactured in compliance with the specific European Standards in
force and all the parts potentially dangerous to the user are protected. Read this manual carefully
before use. Use the appliance only for its intended use to avoid possible injury and damage. Keep
this manual handy for future reference. Should you decide to give this appliance to other people,
remember to include these instructions as well.

The information provided in this manual is marked with the following symbols, which mean:

A Danger for children

A Warning of burns

A Danger due to electricity

Warning — material damage

A Danger of damage due to other causes

INTENDED USE

The appliance can be used to cook solid foods. Do not use the appliance to cook liquid foods. If an
excessive amount of liquid is added, it may leak out and damage the appliance.

This appliance must not be used for commercial and industrial purposes.

Any other use of the appliance is not intended by the Manufacturer, which is exempt from any |i-
ability for damage of any kind, generated by improper use of the appliance.

Improper use also results in voiding any form of warranty.

RESIDUAL RISKS

& Warning of burns. Do not touch the basket, the cooking compartment, the
non-stick plate and the internal metal parts of the appliance when the ap-
pliance is operational or in the minutes following its shut-down. Wait for the
cooling of hot parts.

SAFETY WARNINGS

READ THE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE USE.

+ The appliance has been designed to be used for household purposes or similar,
such as:

- in cooking areas reserved for shop staff, offices and other professional environ-
ments

- on farms

- hotels, motels, bed & breakfasts and other residential facilities (for use by
guests).
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* Do not use the appliance for purposes other than those described in this manual.
The manufacturer declines any responsibility for misuse or for any use other
than those specified in this manual. Improper use also results in voiding any form
of warranty.

We suggest keeping the original packaging, as free assistance is not provided
for failures resulting from inadequate packaging of the product at the time of
shipping to an authorized Service Centre.

In order not to compromise the safety of the appliance, use only original spare
parts and accessories authorized by the manufacturer.

The appliance complies with the Regulation (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004
concerning the materials intended to come into contact with food products.

A Danger for children
The appliance can be used by children over 8 years of age and by people with
reduced physical, sensory or mental capacities, or who lack experience or
knowledge, only if they are supervised by a responsible person or if they have
received and understood the instructions and the existing dangers when using
the appliance.
Children shall not play with the appliance.
Cleaning and maintenance by the user shall not be carried out by children unless
they are older than 8 years and are supervised during the operation.
Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children under
the age of 8.
Do not let the power cord hang in a place where it could be grasped by a child.
Position the appliance so that children cannot reach the hot parts.
Do not leave the packaging near children as it is a potential source of danger.
If you decide to dispose of this appliance as waste, it is recommended to make it
inoperative by cutting the power cord. It is also recommended to make harmless
the parts of the appliance which could constitute a danger, especially for children
who could use the appliance as a game.

& Warning of burns

Unplug the appliance and wait for the hot parts to cool down before carrying out
any cleaning and maintenance operations.
The basket, the cooking compartment, the non-stick plate and the internal metal
parts of the appliance can become hot during use. Keep your hands and face
away from the hot parts of the appliance.
Do not touch the basket, the cooking compartment, the non-stick plate and the
internal metal parts of the appliance when the appliance is operational or in the
minutes following its shut-down. Wait for the cooling of hot parts.
+ Grab the basket only by the handle and use pot holders or tea towels to remove

the basket.
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* Hot steam may escape from the air intake or the cooking compartment of the ap-
pliance during cooking. Keep your hands and face away from the air intake and
the cooking compartment.

* Do not fill the basket with oil. Danger of fire.

* During use, air and hot steam are released from the air intake. Keep your hands
and face at a safe distance from the air intake.

+ When the basket is removed from the cooking compartment, air and hot steam
also escape. Keep your hands and face away from the cooking compartment.

+ Do not turn the basket upside down when removing food: hot oil residues may
leak out of the basket. Danger of burns.

. & Warning: hot surface.

A Danger due to electricity

+ Before connecting the appliance to the power supply, check that the voltage
shown on the identification plate under the appliance matches the local voltage
supply.

+ The use of extension cords not authorized by the manufacturer can lead to dam-
ages and accidents.

+ Always connect the appliance to an earthed socket.

+ Do not connect any other high-power equipment (such as stoves, irons, radia-
tors) to the same power outlet. Danger of electric overload.

* Never pull the power cord or the appliance to disconnect the plug from the power
outlet.

* Never put live parts in contact with water: risk of short circuit and/or electric
shock.

* Do not leave the power cord against sharp parts or sharp edges.

* The power cord shall not touch hot surfaces.

* Unplug the appliance from the power outlet and wait for the hot parts to cool
down before carrying out any cleaning and maintenance operations.

* Never immerse the appliance, the plug and the power cord in water or other
liquids.

+ Do not use the appliance if your hands are wet or if you are barefoot.

« If the appliance is left unused, also for a short period of time, turn it off and al-
ways unplug the power cord from the power outlet.

+ Do not leave the appliance unattended while connected to the power supply.

Warning - material damage
+ The appliance shall be used and left at rest on a stable surface.
+ Do not place the appliance on very hot surfaces or near open flames to prevent
the coating from being damaged.
+ Do not place the appliance near inflammable materials (such as fabrics, curtains).
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* Do not place the appliance or the power cord near or over hot electric or gas
stoves, or near a microwave oven.

* Fully unwind the power cord before use.

+ The appliance must not be powered by external timers or separate remote-con-
trolled systems.

« If the appliance produces black smoke during operation, immediately unplug
the appliance from the power outlet. Do not remove the basket from the cooking
compartment. Wait for the smoke to stop. Contact the nearest authorized techni-
cal service centre to solve the problem.

* Never add liquid ingredients into the basket. If necessary for cooking needs, add
small quantities of liquid. Always check that the liquid has been absorbed by the
solid ingredients before adding more.

* Never exceed the maximum capacity when filling the basket.

+ Do not obstruct the air intake when the appliance is operational, to avoid material
damage and/or the appliance overheating.

* Put the ingredients only into the basket to prevent the food from touching the
electric resistances.

* Always ensure the basket is properly inserted in the cooking compartment be-
fore starting the appliance.

* Never use the appliance without inserting the basket in the cooking compartment.

* To avoid damaging the appliance, do not place metal tools or objects into the
basket.

* Do not use metal tools to remove food from the basket or the non-stick plate.

+ Before putting the appliance into operation, check that the basket and the cook-

ing compartment are free from foreign objects.

Never place objects on the appliance.

Do not operate the appliance empty.

Do not use the appliance outdoors.

Do not leave the appliance exposed to weathering (such as rain or sun).

After unplugging the appliance and when hot parts have cooled down, only clean

the appliance using a damp, non-abrasive cloth and a few drops of mild, non-

aggressive detergent.

* Never use solvents that damage plastic parts.

A Danger of damage due to other causes
* Place the appliance at a distance of at least 10 cm from walls, furniture or other
appliances.
* In order to lift the appliance, hold it by the body.
* Do not move the appliance without removing the food from the basket.
+ Always unplug the appliance from the power outlet before inserting or removing
individual components.
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* Place the appliance in an environment that is sufficiently lit, clean and where the
power outlet is easily accessible.

* Place the appliance on a flat, stable and heat resistant surface.

+ The appliance shall not be used if it has been dropped or if there are visible signs
of damage. Do not use the appliance if the power cord or the plug are damaged,
or if the appliance is faulty. All repairs, including the power cord replacement,
shall be carried out only by authorized Service Centres or technicians, in order
to prevent any risk.

ﬁ For the proper disposal of the product in accordance with the European Direc-

= tive 2012/19/EU, please read the leaflet attached to the product.

* ALWAYS KEEP THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REF-
ERENCE.

Power consumption in off mode: 0,4 W

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - Touch screen display E - Handle

B - Body of the appliance F - Basket

C - Cooking compartment G - Power cord
D - Non-stick plate H - Air intake
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TOUCH SCREEN DISPLAY DESCRIPTION (FIG. 2)

PRE-SET COOKING PROGRAMS

Frozen chips

Fresh potatoes

Chicken

Steak/red meat

Pizza

Baked desserts

F B w e P e

Fish

5§

Heating/keep warm function

Grill mode
FUNCTION BUTTONS
Button Description
@ Onl/off button Allows the user to turn on or off the appliance.
Press once to manually set the cooking
TEMPERATURE/TIME  |temperature. Press twice to manually set the
button cooking time. Press the + or - buttons to increase or
decrease the cooking temperature and time.
Allows the user to select the pre-set cooking
MENU button orogram.
@ DELAYED START button Allows the user to set a specific delay time for the
start of the cooking process.
@ START/PAUSE button | Allows the user to start/pause the cooking process.
Allows the usder to activate or to deactivate the
SHAKE button sound signal that indicates the need to shake or mix
the food.
Light bution Press the button to turn on the light inside the

cooking compartment.
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Identification data

The following identification data of the appliance are reported on the data plate under the base of
the appliance:

+ manufacturer and CE marking

+ model [Mod.]

+ serial number [SN]

+ power supply voltage [V] and frequency [Hz]

+ electrical power consumption [W]

+ assistance toll-free phone number

For any requests to the Authorized Service Centres, specify model and serial number.

BEFORE USE
1 Remove the packing material and check that all components are present (Fig. 3).
2 Check that the content is intact (Fig. 4).

Check the voltage indicated on the data plate under the appliance matches the local voltage
supply.

Warning

Place the appliance at a distance of at least 10 cm from walls, furniture or other appliances.

A Warning
Never immerse the appliance, the plug and the power cord in water or other liquids. Do not
fill the basket with water when it is installed in the cooking compartment.

A Warning

Always unplug the appliance from the power outlet before inserting or removing individual
components.

3 Place the appliance on a flat, stable and heat resistant surface (Fig. 5).

4 Remove the sticker on the display (Fig. 6).

5 Fully unwind the power cord.

Before using the appliance for the first time, wash the removable parts that come into con-
tact with food (Fig. 7).

6 Wash the basket (F) and the non-stick plate (D). Use a common dish detergent and a soft non-
abrasive sponge. Dry well.

INSTRUCTIONS FOR USE

The non-stick plate increases the crunchiness of the food. The use of the non-stick plate is
optional.

- If you want to increase the crunchiness of your foods, insert the non-stick plate (D) into the bas-
ket (Fig. 8).

1 Place the food in the basket (F) (Fig. 9). Do not exceed the maximum level. The maximum level
is indicated by the raised line on the basket's internal surface (Fig. 10).

Do not fill the basket with oil.
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2 Insert the basket into the cooking compartment (C). The correct insertion is done with a "click"
(Fig. 12).

The appliance is equipped with a system that prevents its operation if the basket is not

inserted correctly in the cooking compartment.

3 Plug the appliance into the power outlet (Fig. 13).
4 Press the ON/OFF button ((©)) (Fig. 14). The appliance beeps.

When using the appliance for the first time, you may notice the release of a slight smell
and a little smoke: this is to be considered perfectly normal because some parts have been
slightly lubricated, it will stop occurring after a short time. This will have no effect on the
operation of the appliance.

5 Press the Menu button () repeatedly until selecting the desired cooking program (Fig. 15).
Read the paragraph "Cooking tips" for details on the programs. The symbol of the selected cook-
ing program lights up without blinking on the display.

Each pre-set cooking program has a default cooking time, but it is possible to manually set the

cooking temperature and time:

- Press once the TEMPERATURE/TIME button (€9) to manually set the cooking temperature (Fig.
16).

- Press the + or - buttons to set the cooking temperature, in intervals of 5°C (Fig. 17).

- Press twice the TEMPERATURE/TIME button (9) to manually set the cooking time (Fig. 18).

- Press the + or - buttons to set the cooking time, in intervals of 1 minute (Fig. 19).

To increase the selection speed, press and hold down the + or - buttons.

- Press twice the SHAKE button ((s#xe)) to activate the function that suggests mixing the foods
(Fig. 20). Halfway through cooking, the appliance will emit a sound signal (Fig. 24).

6 Press the START/PAUSE button (G®) (Fig. 21). The appliance starts to cook food. While cook-
ing, the display (A) will alternately show the decreasing time and the set temperature (Fig. 22).
The appliance can be paused at any moment, for example to mix the ingredients independently

during the cooking process.

& Warning

Danger of burns. Do not touch the basket, the non-stick plate and the metal parts of the
appliance.

When the basket is removed from the cooking compartment, air and hot steam also escape.
Keep your hands and face away from the cooking compartment.

- Grab the handle (E) and remove the basket (F) from the cooking compartment (C) (Fig. 25). The
appliance stops the cooking process.

- Shake the basket to cook the ingredients evenly (Fig. 26).

- Toresume the appliance operation, insert the basket into the cooking compartment (Fig. 27). The
appliance automatically resumes the cooking process (Fig. 28).

Alternatively, press the START/PAUSE (&) button to pause the appliance operation. To resume

the appliance operation, press the START/PAUSE (G®) button again.

Press the Light button ((9)) to turn on the light inside the cooking compartment if you want to

check the cooking process of the food.
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After cooking

When cooking is complete, the appliance beeps a few times (Fig. 29).

If the ingredients are not ready, put the basket back into the cooking compartment and set the timer

to a few more minutes.

- To manually stop the cooking process, press the START/PAUSE button (G1). After a few sec-
onds, the appliance turns off.

1 Grab the handle (E) and remove the basket (F) from the cooking compartment (C) (Fig. 30).

2 Put the food on a plate (Fig. 31). Serve out.

& Warning
Do not touch the basket, the cooking compartment, the non-stick plate and the internal metal
parts of the appliance when the appliance is operational or in the minutes following its shut-
down. Wait for the cooling of hot parts (Fig. 32).

Do not turn the basket upside down when removing food: hot oil residues may leak out of
the basket.

A Warning

Make sure that the ingredients cooked into the appliance are golden brown and not black or
dark. Remove the possible burned parts from the ingredients.

Do not use metal tools to remove food from the basket.
Any oil residue will be collected at the bottom of the basket.

At the end of the cooking process, the appliance can be used immediately to prepare other
food.

Grill mode
The grill mode is ideal for grilling meat, fish and vegetables. Place the non-stick plate (D) into the
basket (Fig. 8) before placing the food. Press the GRILL button () to activate the grill mode.

Auto-off function
This appliance is equipped with an auto-off function. The appliance turns off automatically when
not in use for a few minutes.

Delayed start function

The appliance is equipped with a delayed start function that allows the user to set a specific time
for the start of the cooking process.

To activate the function:

1 Press the MENU button (&) to set the desired cooking time.

2 Press the DELAYED START button (). The button lights up.

The pre-set setting of the delayed start function is 90 min. Press the + or - buttons to increase or
decrease the delayed time from a minimum of 10 min to @ maximum of 180 min.

3 Press the START/PAUSE button (¢9) to start the function.

Press once the START/PAUSE button (G1) to pause the delayed start. Press the START/PAUSE
button (®) again to cancel the delayed start function.
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Overheating protection function

The appliance is equipped with a overheating protection function.

When the temperature of the appliance exceeds 300°C, heating stops and the display (A) shows
the word "E4" accompanied by 3 beeps.

The fan continues to operate for 30 seconds to cool the device.

Forced shutdown function

The appliance is equipped with a forced shutdown function.

Press for a long time the ON/OFF button ((©)) to turn off the appliance. All symbols will be turned
off, except for the ON/OFF button (©)).

PREPARATION TIPS

Heating the appliance before cooking food optimizes the final result.

The smaller ingredients require a shorter cooking time compared to the bigger ingredients.

A larger amount of ingredients requires a slightly longer preparation time while a smaller amount
requires a slightly shorter time.

Stirring the smaller ingredients while cooking optimizes the final result and helps to cook the ingre-
dients evenly.

For a crispier result, add a tablespoon of oil (Fig. 11) to fresh or frozen potatoes and use the pro-
vided non stick plates (D).

You can cook in the airy fryer also the snacks that normally you bake.

Use ready-made doughs to prepare stuffed snacks quickly and easily. Ready-made doughs cook
faster than the home made ones.

Pre-set cooking programs

The following table shows the pre-set cooking programs available on the touch screen display.
Each symbol corresponds to a pre-set cooking program. The program is set with a recommended
cooking temperature and time based on the type of food. The cooking time is approximate, it de-
pends also on the thickness and the quantity of the ingredients used. It is possible to change the
time and temperature of the cooking programs.

The SHAKE function can only be activated only for some cooking programs.
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Program Time Temperature (°C) | SHAKE function
Default | Interval Default |Interval

w Frozen chips 15min  |1-60 min {200 150 - 200 | YES
Fresh potatoes 25min  [1-60 min {200 130 -200 | YES
d' Chicken 25min  [1-60 min {190 120-200 | YES
@ | Steakired meat 20min  [1-60min  [190  [120-200 | YES
Pizza 12min  [1-60min {180  |160-200 [NO
@ Baked desserts 30min  |1-60 min | 160 120 -200 |NO
)O Fish 15min  |1-60min  [180 120-200 | YES
. |Heating/keep warm . .

055 function 15min  |1-60 min  |130 60-180 |NO
Grill 15min  [1-60min {200 [180-200 |NO

The following table shows approximate times and temperatures for different types of food:

Chips (frozen) 15 - 20 minutes 200°
. 20 - 30 minutes depending on|180°
Chips (fresh) how the potato is cut 200°
Fried vegetables 10 - 15 minutes 200°
Croquettes 12 — 15 minutes 190°
Chicken nuggets 10 minutes 200°
Chicken legs 20 — 25 minutes 190°
Steak 10 - 15 minutes 190°
Meatballs 8 minutes 180°
Scampi 15 - 20 minutes 160°
Cake 20 — 30 minutes 160°
Quiche 25 - 30 minutes 180°
) . 160°
Fish 15 - 20 minutes 180°
Pork cutlet 10 - 15 minutes 200°
Spring rolls 10 - 15 minutes 200°
Vegetables 10 - 20 minutes 180°
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CLEANING AND MAINTENANCE

Regular and daily cleaning maintains the appliance efficient and extends the life of the appliance.

A Warning
Cleaning and maintenance operations shall be carried out when the appliance is off and
unplugged from the power outlet.

Danger of electric shock. Never immerse the appliance, the plug and the power cord in water
or other liquids.

Do not fill the basket with water when it is installed in the cooking compartment.

& Warning

Unplug the appliance from the power outlet and wait for the hot parts to cool down before
carrying out any cleaning and maintenance operations.

Warning

Do not use abrasive cleansers or metal tools to avoid scratching and damaging the coating.
Never use solvents that damage plastic parts.

Cleaning the appliance

- Clean the fixed parts of the appliance using a non-abrasive damp cloth to prevent damaging the
coating. Dry using a dry cloth.

- Clean the cooking compartment (C) using a non-abrasive cloth, soaked in warm water. Dry using
a dry cloth.

- Clean the resistances with a dry cloth to remove residual of food.

Cleaning the components

The non-stick plate and the basket are made of non-stick material: any opacity and mark
which may appear after prolonged use is normal and does not affect cooking and food taste.

- The non-stick plate and the basket are dishwasher safe. To extend the life of the non-stick coat-
ing, it is recommended to handwash the non-stick plate (D) and the basket (F). Use a common
dish detergent and a soft non-abrasive sponge.

- To soften the residues of food in the basket, it is possible to fill it with hot water. Add a few drops
of detergent. Let effect for 10 minutes. Wash and dry.

DECOMMISSIONING

In the event of the appliance decommissioning, disconnect the power plug from the power outlet.
Should the appliance be disposed of, separate the various materials used in the construction of
the appliance and dispose of them according to their composition and the legal provisions in force
in the country of use.
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TROUBLESHOOTING

Problems

Possible causes

Solutions

The appliance does not
work.

The power cord is not
plugged in.

Insert the plug into the power socket,
which must be earthed.

The timer has not been set.

Press twice the TEMPERATURE/TIME
button (€9) to manually set the cooking
time. Press the + or - buttons to set the
desired cooking time.

The basket has not been
inserted correctly.

Properly insert the basket into the
cooking compartment. The correct
insertion is done with a "click" (Fig. 12).

The ingredients are not
ready.

The quantity of ingredients
in the basket is too big.

Put less ingredients into the basket.
Small food quantities are easier to be
cooked evenly.

The set temperature is too
low.

Press once the TEMPERATURE/TIME
button (¢9)) to manually set the cooking
temperature. Press the + or - buttons
and set a higher cooking temperature.
Refer to the recipes book.

The cooking time selected
is too short.

Press twice the TEMPERATURE/TIME
button (G9)) to manually set the cooking
time. Press the + or - buttons and set a
longer cooking time. Refer to the recipes
book.

The ingredients are not
cooked evenly.

Some ingredients required
to be stirred several times
while cooking.

The ingredients on top or that are
covered with other ingredients must be
stirred while cooking.

The fried snacks are not
crispy.

You are using snacks that
have to be cooked in a
traditional way.

Use snacks for the oven or brush the
snacks with oil before putting them into
the basket.

Insert the non-stick plate into the basket
to increase the food crunchiness.

The basket cannot be
inserted completely
into the cooking
compartment.

The quantity of ingredients
in the basket is too big.

Put less ingredients into the basket.
Small food quantities are easier to be
cooked evenly.

The basket has not been
inserted correctly into the
cooking compartment.

Properly insert the basket into the
cooking compartment. The correct
insertion is done with a "click" (Fig. 12).
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Problems

Possible causes

Solutions

White smoke comes out
of the appliance.

The ingredients you are
cooking are greasier.

When you fry greasier ingredients
more oil deposits in the container. The
oil produces more white smoke while
cooking. This has no effect on the
preparation of the ingredients or on the
appliance.

In the basket there are
some residuals of grease
left from the previous
cooking.

The white smoke is caused by the
warming of the grease or oil in the
basket. Clean the basket thoroughly
after use.

Fresh potatoes, cut
in sticks, are not fried
evenly.

The type of potatoes used
is not suitable for frying.

Use fresh potatoes and make sure to
mix them while cooking.

Wash and dry the potatoes
before frying them.

Wash the potatoes and remove all
the starch that has deposited on the
potatoes.

The fresh potatoes, cut
in sticks are not crispy
when | take them out of
the fryer.

The crunchiness of the fried
potatoes depends on the
quantity of water contained
in the potatoes and from the
quantity of oil introduced
into the fryer.

Make sure to dry the water from the
external parts of the potatoes before
you add the oil.

Cut the potatoes in smaller sticks for
more crunchiness.

Add a bit more oil for more crunchiness.

Insert the non-stick plate into the basket
to increase the food crunchiness.
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A PROPOS DU MANUEL

L'appareil a été fabriqué conformément aux Normes européennes spécifiques en vigueur et toutes
les piéces potentiellement dangereuses pour I'utilisateur sont protégées. Lire ce manuel avec at-
tention avant |'utilisation. Utiliser cet appareil uniquement aux fins pour lesquelles il a été congu
afin d'éviter tout risque de blessure et de dommage. Conserver ce manuel a portée de main pour
référence future. Si on souhaite transmettre cet appareil a d'autres personnes, n'oublier pas d'in-
clure également ces instructions.

Les informations contenues dans ce manuel sont marquées des symboles suivants, qui indiquent :

A Danger pour les enfants

A Avertissement contre les brilures

A Danger électrique

Attention - dommages matériels
A Danger de dommages dus a d'autres causes

UTILISATION PREVUE

L'appareil peut étre utilisé pour cuisiner des aliments solides. Ne pas utiliser I'appareil pour cuisi-
ner des aliments liquides. Si on ajoute une quantité excessive de liquide, il pourrait s'échapper et
endommager I'appareil.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé a des fins commerciales et industrielles.

Toute autre utilisation de I'appareil n'est pas prévue par le Fabricant, qui est exonéré de toute res-
ponsabilité pour les dommages de toute nature, générés par une mauvaise utilisation de I'appareil.
Une utilisation incorrecte entraine également 'annulation de toute forme de garantie.

RISQUES RESIDUELS

&Avertissement contre les bralures. Ne pas toucher le panier, le compartiment
de cuisson, la plaque antiadhésive et les parties métalliques internes de 'ap-
pareil pendant le fonctionnement de I'appareil ou dans les minutes suivant
son arrét. Laisser refroidir les parties chaudes.

AVERTISSEMENTS DE SECURITE

LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS AVANT L'UTILISATION.

* L'appareil a été congu pour étre utilisé dans des environnements domestiques
ou similaires, tels que :

- dans les coins cuisine réservés au personnel des magasins, dans les bureaux et
autres environnements professionnels

- dans les fermes

- hétels, motels, chambres d'hétes et autres installations de type logement (a
l'usage de leurs clients).
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* Ne pas utiliser I'appareil a des fins autres que celles décrites dans ce manuel.
Aucune responsabilité n'est assumée pour une utilisation incorrecte ou pour des
utilisations autres que celles spécifiées dans ce manuel. Une utilisation incor-
recte entraine également |'annulation de toute forme de garantie.

Il est conseillé de conserver I'emballage d'origine, car les dommages dus a un
emballage inapproprié lors de I'expédition & un Centre d'Assistance agréé ne
sont pas couverts par |'assistance gratuite.

Afin de ne pas compromettre la sécurité de I'appareil, n'utiliser que des piéces
de rechange et des accessoires d'origine autorisés par le fabricant.

L'appareil est conforme au réglement (CE) n°1935/2004 du 27/10/2004 concer-
nant les matériaux destinés a entrer en contact avec les produits alimentaires.

A Danger pour les enfants
L'appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par des personnes
aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d'ex-
périence ou de connaissances, uniquement s'ils sont supervisés par une per-
sonne responsable ou s'ils ont regu et compris les instructions et les dangers
existants lors de l'utilisation de I'appareil.
Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
Les opérations de nettoyage et d'entretien par |'utilisateur ne doivent pas étre ef-
fectuées par des enfants sauf s'ils ont plus de 8 ans et opérent sous surveillance.
Toujours garder l'appareil et le cordon d'alimentation hors de la portée des en-
fants de moins de 8 ans.
Ne pas laisser pendre le cordon d'alimentation dans un endroit ou il pourrait étre
saisi par un enfant.
Placer I'appareil de maniére que les enfants ne puissent pas toucher les parties
chaudes.
Les éléments d'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants car
ils sont des sources potentielles de danger.
Si on décide d'éliminer cet appareil en tant que déchet, il est recommandé de le
rendre inopérant en coupant le cordon d'alimentation. Il est également recom-
mandé de rendre inoffensives les parties de 'appareil qui pourraient constituer
un danger, notamment pour les enfants qui pourraient utiliser |'appareil pour
jouer.

& Avertissement contre les brilures
Débrancher I'appareil et attendre le refroidissement des parties chaudes avant
d'effectuer toute opération de nettoyage et d'entretien.
Le panier, le compartiment de cuisson, la plaque antiadhésive et les parties
meétalliques internes de I'appareil peuvent devenir chauds pendant ['utilisation.
Garder les mains et le visage éloignés des parties chaudes de I'appareil.
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* Ne pas toucher le panier, le compartiment de cuisson, la plaque antiadhésive
et les parties métalliques internes de I'appareil pendant le fonctionnement de
I'appareil ou dans les minutes suivant son arrét. Laisser refroidir les parties
chaudes.

* Ne saisir le panier que par la poignée et utiliser des maniques ou des torchons
pour retirer le panier.

* Pendant la cuisson, de la vapeur chaude peut s'échapper de I'entrée d'air ou du
compartiment de cuisson de |'appareil. Garder les mains et le visage éloignés de
I'entrée d’air et du compartiment de cuisson.

* Ne pas remplir le panier d’huile. Danger d'incendie.

+ Lors de l'utilisation, de I'air et de la vapeur chauds s’échappent de I'entrée d’air.
Garder les mains et le visage a distance de I'entrée d’air.

* Lorsqu'on retire le panier du compartiment de cuisson, de l'air et de la vapeur
chauds s'échappent. Garder les mains et le visage a distance du compartiment
de cuisson.

* Ne pas retourner le panier lorsqu'on sort des aliments : des résidus d'huile
chaude peuvent s'échapper du panier. Danger de bralures.

. & Attention : surface chaude.

A Danger électrique

+ Avant de brancher I'appareil sur le secteur, vérifier que la tension indiquée sur la
plaque signalétique située sous I'appareil correspond a celle du secteur local.

+ L'utilisation de rallonges non autorisées par le fabricant de I'appareil peut provo-
quer des dommages et des accidents.

* Brancher I'appareil uniquement sur une prise mise a la terre.

* Ne pas brancher d’autres appareils a puissance élevée (poéles, fers a repasser, ra-
diateurs électriques) sur la méme prise électrique. Danger de surcharge électrique.

* Ne jamais tirer sur le cordon d'alimentation ou sur I'appareil pour débrancher la
fiche de la prise électrique.

* Ne mettre jamais de piéces sous tension en contact avec de l'eau : risque de
court-circuit et/ou de choc électrique.

* Ne pas laisser le cordon d'alimentation en contact avec des piéces coupantes et
des arétes vives.

* Le cordon d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

+ Débrancher I'appareil de la prise électrique et attendre le refroidissement des
parties chaudes avant d'effectuer toute opération de nettoyage et d'entretien.

* Ne jamais plonger I'appareil, la fiche et le cordon d'alimentation dans I'eau ou
d'autres liquides.

* Ne pas utiliser I'appareil si on a les mains mouillées ou les pieds nus.
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* Lorsque I'appareil n'est pas utilisé, méme pour une courte période, I'éteindre et
toujours débrancher la fiche du cordon d'alimentation de la prise électrique.
* Ne pas laisser 'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché sur le secteur.

Attention - dommages matériels

« L'appareil doit étre utilisé et laissé a I'arrét sur une surface stable.

* Ne pas placer I'appareil sur des surfaces trés chaudes ou a proximité de flammes
nues pour éviter d'endommager le revétement.

* Ne pas placer I'appareil a proximité de matériaux inflammables (par exemple
tissus, rideaux).

* Ne pas placer I'appareil ou le cordon d'alimentation & proximité ou au-dessus d'une
cuisiniére électrique ou a gaz chaude, ou a proximité d'un four a micro-ondes.

* Dérouler completement le cordon d'alimentation avant |'utilisation.

* L'appareil ne doit pas étre alimenté par des minuteries externes ou des sys-
temes de controle a distance.

+ Si l'appareil émet de la fumée noire pendant le fonctionnement, débrancher im-
médiatement |'appareil de la prise électrique. Ne pas retirer le panier du com-
partiment de cuisson. Attendre la fin de la fuite de fumée. Contacter le centre
d'assistance technique agréé le plus proche pour résoudre le probleme.

* Ne jamais mettre d'ingrédients liquides dans le panier. Si nécessaire pour les
besoins de cuisson, ajouter de petites doses de liquide. Toujours vérifier que le
liquide a bien été absorbé par les ingrédients solides avant d'en rajouter.

* Ne jamais dépasser la capacité maximale lors du remplissage du panier.

* Ne jamais bloquer I'entrée d’air lorsque 'appareil fonctionne, pour éviter des
dommages matériels et/ou la surchauffe de I'appareil.

* Ne placer les ingrédients que dans le panier pour éviter que les aliments entrent
en contact avec les résistances électriques.

+ Toujours vérifier que le panier est correctement inséré dans le compartiment de
cuisson avant de démarrer l'appareil.

* Ne jamais utiliser I'appareil sans avoir placé le panier dans le compartiment de
cuisson.

* Pour éviter d'endommager l'appareil, ne pas introduire d'ustensiles ou d'objets
métalliques dans le panier.

* Ne pas utiliser d'ustensiles en métal pour retirer les aliments du panier ou de la
plaque antiadhésive.

+ Avant de mettre I'appareil en marche, vérifier que le panier et le compartiment de
cuisson sont exempts de corps étrangers.

* Ne jamais placer d' objets sur I'appareil.

* Ne pas faire fonctionner I'appareil a vide.

* Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

* Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques (par exemple pluie,
soleil).
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* Apres avoir débranché la fiche du cable d'alimentation et laissé refroidir les par-
ties chaudes, I'appareil ne doit étre nettoyé qu'a I'aide d'un chiffon non abrasif
légérement humidifié, en ajoutant quelques gouttes de détergent neutre non
agressif.

Ne jamais utiliser de solvants qui endommagent le plastique.

A Danger de dommages dus a d'autres causes

Placer I'appareil a une distance d’au moins 10 cm des murs, des meubles ou des

autres appareils.

Saisir le corps de I'appareil pour le soulever.

* Ne pas déplacer I'appareil sans avoir retiré les aliments du panier.

+ Toujours débrancher I'appareil de la prise électrique avant d'insérer ou de retirer
des composants individuels.

* Placer |'appareil dans une piéce suffisamment éclairée, propre et ou la prise
électrique est facilement accessible.

* Placer I'appareil sur une surface plate, stable et résistante aux hautes tempéra-
tures.

* L'appareil ne doit pas étre utilisé s'il est tombé ou s'il présente des signes visibles
de dommages. Ne pas utiliser I'appareil si le cordon d'alimentation ou la fiche
sont endommagés, ou si l'appareil est défectueux. Afin d'éviter tous les risques
possibles, I'ensemble des réparations, y compris le remplacement du cordon
d'alimentation, doivent exclusivement étre effectuées par un Centre d'Assistan-
ce ou par des techniciens agréeés.

EPour une élimination correcte du produit conformément a la directive euro-

== Péenne 2012/19/UE, lire la notice jointe au produit.

* TOUJOURS CONSERVER CES INSTRUCTIONS.

Consommation d’énergie en modalité off : 0,4 W

DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A - Ecran tactile E - Poignée

B - Corps de l'appareil F - Panier

C - Compartiment de cuisson G - Cordon d'alimentation
D - Plaque antiadhésive H - Entrée d’air
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DESCRIPTION DE L'ECRAN TACTILE (FIG. 2)

PROGRAMMES DE CUISSON PREREGLES

Frites surgelées

Pommes de terre fraiches

V"

J Poulet

@ Bifteck/Viande rouge
Pizza

@ Géteaux

)O Poisson

5§

Réchauffement/Fonction de maintien au chaud

Mode grill
BOUTONS DE FONCTION
Bouton Description

Bouton marche/arrét

Permet d'allumer ou éteindre I'appareil.

Bouton TEMPERATURE/

Appuyer une fois pour régler manuellement la
température de cuisson. Appuyer deux fois pour
régler manuellement la temps de cuisson. Appuyer

le besoin de remuer ou mélanger les aliments.

Bouton de la lumiére

TEMPS sur les boutons + ou - pour augmenter ou réduire la
température ou le temps de cuisson.
Bouton MENU Il permgt de choisir le programme de cuisson
souhaité.
@ Bouton DEMARRAGE Permet de régler un temps specifique de reard pour
DIFFERE le démarrage du processus de cuisson.
@ Bouton DEMARRAGE/ | Permet de démarrer/mettre en pause le processus
PAUSE de cuisson.
Bouton SHAKE Permet d'activer et désactiver la sonnerie indiquant

Appuyer le bouton pour allumer la lumiére a

l'intérieur du compartiment de cuisson.
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Données d'identification

Les données d'identification suivantes de I'appareil sont indiquées sur la plaque signalétique située
sous la base de support de I'appareil :

+ fabricant et marquage CE

+ modéle [Mod.]

+ n° de série [SN]

+ tension d'alimentation [V] et fréquence [Hz]

* puissance électrique absorbée [W]

+ numéro d'assistance sans frais

Dans toute demande auprés des Centres d'Assistance Agréés, indiquer le modéle et le numéro
de série.

AVANT L'UTILISATION

1 Retirer I'emballage et vérifier que tous les composants sont présents (Fig. 3).

2 Vérifier l'intégrité du contenu (Fig. 4).

Vérifier que la tension indiquée sur la plaque signalétique située sous I'appareil correspond
a celle du secteur local.

A Attention
Placer I'appareil a une distance d’au moins 10 cm des murs, des meubles ou des autres
appareils.

Attention
Ne jamais plonger I'appareil, la fiche et le cordon d'alimentation dans I'eau ou d'autres li-
quides. Ne pas remplir d’eau le panier quand il est placé dans le compartiment de cuisson.

Attention
Toujours débrancher I'appareil de la prise électrique avant d'insérer ou de retirer des com-
posants individuels.
3 Placer I'appareil sur une surface plane, stable et résistante aux hautes températures (Fig. 5).
4 Eliminer 'autocollant sur I'écran (Fig. 6).
5 Dérouler completement le cordon d'alimentation.
Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, laver les parties amovibles qui entrent en
contact avec les aliments (Fig. 7).

6 Laver le panier (F) et la plaque antiadhésive (D). Utiliser du liquide vaisselle courant et une
éponge souple, non abrasive. Sécher bien.

INSTRUCTIONS D'UTILISATION

La plaque antiadhésive permet d’obtenir des aliments plus croustillants. L utilisation de la

plaque antiadhésive est optionnelle.

- Sion souhaite obtenir des aliments plus croustillants, insérer la plaque antiadhésive (D) dans le
panier (Fig. 8).

1 Insérer les aliments dans le panier (F) (Fig. 9). Ne pas dépasser le niveau maximal. Le niveau
maximal est indiqué par le trait en relief sur la surface intérieure du panier (Fig. 10).
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Ne pas remplir le panier d’huile.

2 Insérer le panier dans le compartiment de cuisson (C). L'insertion correcte s'effectue lorsqu'on
entend un « clic » (Fig. 12).

L’appareil est équipé d’un dispositif qui empéche son fonctionnement si le panier n’est pas
correctement inséré dans le compartiment de cuisson.

3 Brancher la fiche sur la prise électrique (Fig. 13).
4 Appuyer sur le bouton marche/arrét (©)) (Fig. 14). L'appareil émet un bip.

Lors de la premiére utilisation, I'appareil pourrait dégager une légére odeur et un peu de
fumée : il s’agit d’'un phénomeéne tout a fait normal parce que certaines parties ont été
lubrifiées légérement, ce phénoméne va bientot disparaitre. Cela n'aura aucun effet sur le
fonctionnement de I'appareil.

5 Appuyer sur le bouton Menu () plusieurs fois jusqu’a sélectionner le programme de cuisson
désiré (Fig. 15). Lire le paragraphe « Conseils de préparation » pour les détails des programmes.
Le symbole du programme de cuisson sélectionné s’allume en continu sur I'écran.

Chaque programme de cuisson préréglé a un temps de cuisson par défaut, cependant on peut

régler manuellement la température et le temps de cuisson ;

- Appuyer une fois sur le bouton TEMPERATURE/TEMPS (G9) pour régler manuellement la tém-
perature de cuisson (Fig. 16).

- Appuyer sur les boutons + ou - pour régler la température de cuisson, en intervalles de 5°C (Fig.
17).

- Appuyer deux fois sur le bouton TEMPERATURE/TEMPS (G9) pour régler manuellement la
temps de cuisson (Fig. 18).

- Appuyer sur les boutons + ou - pour régler le temps de cuisson, en intervalles de 1 minute (Fig.
19).

Pour augmenter la vitesse de sélection, maintenir les boutons + ou - enfoncés.

- Appuyer sur le bouton SHAKE ((sHke)) pour activer la fonction indiquant le besoin de mélanger
les aliments (Fig. 20). A mi-cuisson, I'appareil émet un signal sonore (Fig. 24).

6 Appuyer sur le bouton DEMARRAGE/PAUSE (&) (Fig. 21). L'appareil commence & cuire les
aliments. Pendant la cuisson, I'écran (A) affiche alternativement le temps, qui diminue, et la
température réglée (Fig. 22).

L'appareil peut étre mis en pause a tout moment, par exemple, pour mélanger les ingrédients en

toute autonomie pendant le processus de cuisson.

Attention
Danger de brilures. Ne pas toucher le panier, la plaque antiadhésive et les parties métal-
liques de I'appareil.

Lorsqu'on retire le panier du compartiment de cuisson, de l'air et de la vapeur chauds
s'échappent. Garder les mains et le visage a distance du compartiment de cuisson.
- Saisir la poignée (E) et retirer le panier (F) du compartiment de cuisson (C) (Fig. 25). L'appareil
arréte le processus de cuisson.
- Secouer le panier pour obtenir une cuisson uniforme (Fig. 26).
- Pour reprendre le fonctionnement de I'appareil, insérer le panier dans le compartiment de cuis-
son (Fig. 27). L'appareil reprend automatiquement le processus de cuisson (Fig. 28).
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On peut également appuyer sur le bouton DEMARRAGE/PAUSE () pour mettre en pause le
fonctionnement de I'appareil. Pour reprendre le fonctionnement de I'appareil, appuyer a nouveau
sur le bouton DEMARRAGE/PAUSE (G1).

Appuyer sur le bouton de la lumiére ((9) pour allumer la lumiére & Iintérieur du compartiment de
cuisson si on veut vérifier le processus de cuisson des aliments.

Apres la cuisson

Ala fin de la cuisson, I'appareil émet quelques bips (Fig. 29).

Siles ingrédients ne sont pas préts, il suffira de remettre le panier dans le compartiment de cuisson

et de régler la minuterie pour quelques minutes supplémentaires.

- Pour arréter manuellement le processus de cuisson, appuyer sur le bouton DEMARRAGE/
PAUSE (Gn). Aprés quelques secondes, I'appareil s'éteint.

1 Saisir la poignée (E) et retirer le panier (F) du compartiment de cuisson (C) (Fig. 30).

2 Verser les aliments sur une assiette (Fig. 31). Servir a table.

Attention

Ne pas toucher le panier, le compartiment de cuisson, la plaque antiadhésive et les parties
métalliques internes de I'appareil pendant le fonctionnement de I'appareil ou dans les mi-
nutes suivant son arrét. Laisser refroidir les parties chaudes (Fig. 32).

Ne pas retourner le panier lorsqu'on sort des aliments : des résidus d'huile chaude peuvent
s'échapper du panier.

Attention

S'assurer que les ingrédients cuisinés dans I'appareil sont dorés et pas noirs ou bruns. Eli-
miner d'éventuels résidus d’aliments brilés.

Ne pas utiliser d’outils métalliques pour retirer les aliments du panier.
Tout excédent d’huile est recueilli au fond du panier.

Au bout du processus de cuisson, I'appareil peut étre utilisé immédiatement pour préparer
d’autres aliments.

Mode grill

Le mode grill est idéal pour griller la viande, le poisson et les légumes. Insérer la plaque antiadhé-
sive (D) dans le panier (Fig. 8) avant de placer les aliments. Appuyer sur le bouton GRILL () pour
activer le mode grill.

Fonction extinction automatique
Cet appareil est équipé d'une fonction d'arrét automatique. Aprés quelques minutes de non-utilisa-
tion, 'appareil s’éteint automatiquement.

Fonction de démarrage différé

L'appareil est équipé d'une fonction de démarrage différé qui permet de régler un temps specifique
pour le démarrage du processus de cuisson.

Pour activer la fonction :

1 Appuyer sur le bouton MENU () pour régler le programme de cuisson souhaité.

2 Appuyer sur le bouton DEMARRAGE DIFFERE (®)). Le bouton s'allume.
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Le réglage par défaut de la fonction de démarrage différé est de 90 minutes. Appuyer sur les bou-
tons + ou - pour augmenter ou réduire le temps de retard d’'un minimum de 10 min & un maximum
de 180 min.

3 Appuyer sur le bouton DEMARRAGE/PAUSE (&) pour démarrer la fonction.

Appuyer une fois sur le bouton DEMARRAGE/PAUSE (G®) pour mettre en pause le retard. Ap-
puyer une autre fois sur le bouton DEMARRAGE/PAUSE () pour annuler la fonction de démar-
rage différé.

Fonction de protection contre la surchauffe

L'appreil est équipé d'une fonction de protection contre la surchauffe.

Lorsque la température de I'appareil dépasse 300°C, le chauffage s'arréte et I'écran (A) affiche le
mot "E4" accompagné de 3 bips.

Le ventilateur continue a fonctionner pendant 30 secondes pour refroidir I'appareil.

Fonction d’arrét forcé

L'appareil est équipé de la fonction d’arrét forcé.

Appuyer longuement sur le bouton marche/arrét (©) pour éteindre I'appareil. Tous les symboles
sont désactivés, a I'exception du bouton marche/arrét (©)).

CONSEILS DE PREPARATION

Le chauffage de I'appareil avant la cuisson des aliments optimise le résultat final.

Les ingrédients plus petits nécessitent d'un temps de cuisson plus bref par rapport aux ingrédients
plus grands.

Une plus grande quantité d'ingrédients nécessite d'un temps de préparation légérement plus long,
tandis qu'une quantité plus petite nécessite d'un temps légérement plus court.

Mélanger les ingrédients plus petits @ mi-cuisson pour optimiser le résultat final et obtenir une
cuisson uniforme.

Pour un résultat croustillant, ajouter une cuillére d'huile (Fig. 11) aux pommes de terre fraiches ou
surgelées et utiliser les plaques antiadhésives (D) fournies.

Les snacks a cuire dans le four peuvent également étre cuits dans la friteuse a air chaude.
Utiliser des pates prétes a I'emploi pour préparer des en-cas farcis facilement et rapidement. Les
pates prétes a cuire cuisent plus vite que les pates faites maison.

Programmes de cuisson préréglés

Le tableau suivant montre les programmes de cuisson préréglés présents sur 'écran tactile.
Chaque symbole correspond a un programme de cuisson préréglé. Le programme est réglé avec
une température et un temps de cuisson recommandés en fonction du type d’aliment. Le temps de
cuisson est approximatif, il dépend aussi de I'épaisseur et de la quantité d'ingrédients utilisés. On
peut changer le temps et la température des programmes de cuisson.

La fonction SHAKE ne peuvent étre activée que pour certains programmes de cuisson.
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Programme Temps Température (°C) | Fonction SHAKE
Défaut |Intervalle |Défaut |Intervalle
w Frites surgelées 15min  [1-60 min {200 150-200 |OUI
pommes delerme lo5min |160min 200 |130-200 |OUI
raiches
d |Poulet 25min  |1-60min  |190  |120-200 |OUI
@ Bifteck/Viande rouge |20 min  |{1-60 min | 190 120-200 |OUI
Pizza 12min  |1-60 min {180 160-200 |NON
& |Gateaux 30min |1-60min |160  [120-200 |NON
»> |Poisson 15min  |1-60min {180  |120-200 |OUI
— | Réchauffement/
§§§ |Fonction de maintien |15 min | 1-60 min | 130 60-180 |NON
au chaud
Grill 15min  [1-60min {200  [180-200 |NON

Le tableau suivant montre les temps et les températures approximatifs pour différents types d'ali-
ments :

Frites (surgelées) 15 - 20 minutes 200°
Frites (frafches) 20 — 30 minutes en fonction de | 180°
la coupe de la pomme de terre | 200°

Légumes frits 10 - 15 minutes 200°
Croquettes 12 — 15 minutes 190°
Nuggets de poulet 10 minutes 200°
Cuisses de poulet 20 - 25 minutes 190°
Bifteck 10 - 15 minutes 190°
Boulettes de viande 8 minutes 180°
Langoustines 15 - 20 minutes 160°
Gateau 20 — 30 minutes 160°
Quiche 25 — 30 minutes 180°
. . 160°
Poisson 15 - 20 minutes 180°
Cotelette de porc 10 — 15 minutes 200°
Rouleau de printemps 10 - 15 minutes 200°
Légumes 10 - 20 minutes 180°
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Un nettoyage régulier et quotidien permet de maintenir I'efficacité de 'appareil et de prolonger sa
durée de vie.
Attention
Toutes les opérations de nettoyage et d'entretien doivent étre effectuées lorsque I'appareil
est éteint et débranché de la prise électrique.
Danger de choc électrique. Ne jamais plonger I'appareil, la fiche et le cordon d'alimentation
dans I'eau ou d'autres liquides.

Ne pas remplir d’eau le panier quand il est placé dans le compartiment de cuisson.
Attention

Débrancher I'appareil de la prise électrique et attendre le refroidissement des parties
chaudes avant d'effectuer toute opération de nettoyage et d'entretien.

AN Attention
Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou d'outils métalliques pour éviter de rayer et d'endom-
mager le revétement. Ne jamais utiliser de solvants qui endommagent le plastique.

Nettoyage de I'appareil

- Nettoyer les parties fixes de I'appareil a 'aide d’un chiffon humide non abrasif pour éviter d’en-
dommager le revétement. Sécher a l'aide d'un chiffon sec.

- Nettoyer le compartiment de cuisson (C) de I'appareil a l'aide d'un chiffon non abrasif imbibé
d’eau chaude. Sécher a I'aide d'un chiffon sec.

- Nettoyer les résistances a I'aide d’un chiffon sec pour éliminer les éventuels résidus d’aliments.

Nettoyage des composants

La plaque antiadhésive et le panier ont un revétement antiadhésif : 'opacité et les marques
qui pourraient apparaitre aprés une utilisation prolongée sont normales et ne compro-
mettent pas la cuisson et le goit des aliments.

- Laplaque antiadhésive et le panier peuvent étre lavés au lave-vaisselle. Pour prolonger la durée
du traitement antiadhésif, il est recommandé de laver la plaque antiadhésive (D) et le panier (F)
a la main. Utiliser du liquide vaisselle courant et une éponge souple, non abrasive.

- Pour assouplir les résidus d'aliments dans le panier, on peut le remplir d'eau chaude. Ajouter
quelques gouttes de liquide vaisselle. Laisser agir 10 minutes. Laver et sécher.

MISE HORS SERVICE

Si l'appareil doit étre mis hors service, débrancher la fiche d'alimentation de la prise électrique. En
cas de mise au rebut, séparer les différents matériaux utilisés dans la construction de I'appareil et
les éliminer conformément a leur composition et aux dispositions légales en vigueur dans le pays
d'utilisation.
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DEPANNAGE

Problémes

Causes possibles

Solutions

L'appareil ne fonctionne
pas.

La fiche n'a pas été
branchée sur la prise
électrique.

Brancher I'appareil sur la prise
électrique qui doit étre équipée de mise
ala terre.

La minuterie n'a pas été
réglée.

Appuyer deux fois sur le bouton
TEMPERATURE/TEMPS (€9)) pour
régler manuellement le temps de
cuisson. Appuyer sur les boutons +
ou - pour régler le temps de cuisson
souhaité.

Le panier n'a pas été inséré
correctement.

Insérer le panier correctement dans le
compartiment de cuisson. L'insertion
correcte s'effectue lorsqu'on entend un
« clic » (Fig. 12).

Les ingrédients ne sont
pas préts.

La quantité d'ingrédients
dans le panier est trop
élevée.

Insérer moins d'ingrédients dans
le panier. Une quantité plus petite
d’ingrédients cuit plus uniformément.

La température réglée est
trop basse.

Appuyer une fois sur le bouton
TEMPERATURE/TEMPS (¢9) pour
régler manuellement la témperature
de cuisson. Appuyer sur les boutons
+0u - pour régler une température de
cuisson plus élevée. Consulter le livre
des recettes.

Le temps de cuisson réglé
ne suffit pas.

Appuyer deux fois sur le bouton
TEMPERATURE/TEMPS (G9) pour
régler manuellement le temps de
cuisson. Appuyer sur les boutons + ou
- pour régler un temps de cuisson plus
long. Consulter le livre des recettes.

Les ingrédients ne sont
pas cuits uniformément.

Certains ingrédients doivent
étre mélangés plusieurs
fois pendant la cuisson.

Les ingrédients qui sont en haut, ou qui
sont couverts par d'autres ingrédients,
doivent étre mélangés pendant la
cuisson.

Les snacks frits ne sont
pas croustillants.

On utilise des snacks
qui doivent étre cuisinés
avec des méthodes
traditionnelles.

Utiliser des snacks a cuire au four ou
les badigeonner d'huile avant de les
insérer dans le panier.

Insérer la plaque antiadhésive dans le
panier pour obtenir des aliments plus
croustillants.
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Problémes

Causes possibles

Solutions

Le panier ne s'insere
pas completement dans
le compartiment de
cuisson.

La quantité d'ingrédients
dans le panier est trop
élevée.

Insérer moins d'ingrédients dans
le panier. Une quantité plus petite
d’ingrédients cuit plus uniformément.

Le panier n'a pas été inséré
correctement dans le
compartiment de cuisson.

Insérer le panier correctement dans le
compartiment de cuisson. L'insertion
correcte s'effectue lorsqu'on entend un
« clic » (Fig. 12).

De la fumée blanche
s'échappe de l'appareil.

On prépare des aliments
riches en matiéres grasses.

Lorsqu'on fait frire des aliments riches
en matieres grasses, une quantité
plus élevé d’huile est recueillie dans le
panier. L'huile produit plus de fumée
blanche que d’habitude pendant la
cuisson. Cela n'a aucun effet sur la
préparation des ingrédients ou sur
I'appareil.

Les paniers contiennent
des résidus de graisse des
cuissons précédentes.

La fumée blanche est causée par

le réchauffement de la graisse ou

de I'huile dans le panier. Nettoyer
soigneusement le panier aprés chaque
utilisation.

Les pommes de terre
fraiches, coupées en
batonnets, ne sont pas
frites uniformément.

La variété de pommes
de terre utilisée n’est pas
adaptée pour la friture.

Utiliser des pommes de terre fraiches
et s'assurer de les remuer pendant la
cuisson.

Rincer et sécher les
pommes de terre avant de
les faire frire.

Rincer les pommes de terre et éliminer
tout I'amidon qui s’est déposé sur la
surface des pommes de terre.

Les pommes de terre
fraiches, coupées en
batonnets, ne sont pas
croustillantes quand
elles sortent de la
friteuse.

La texture croustillante des
frites dépend de la quantité
d'eau contenue dans les
pommes de terre et de la
quantité d'huile versée dans
la friteuse.

S'assurer de bien sécher I'eau sur la
surface des pommes de terre avant
d'ajouter I'huile.

Couper les pommes de terre en
petits batonnets pour un résultat plus
croustillant.

Ajouter un peu plus d'huile pour un
résultat plus croustillant.

Insérer la plaque antiadhésive dans le
panier pour obtenir des aliments plus
croustillants.
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Das Gerat wurde in Ubereinstimmung mit den geltenden européischen Normen hergestellt und
ist in den Bereichen geschiitzt, die fiir den Benutzer gefahrlich sein kdnnten. Lesen Sie dieses
Handbuch vor dem Gebrauch sorgfaltig durch. Verwenden Sie das Gerat nur fiir den vorgesehenen
Zweck, um mdgliche Verletzungen und Schaden zu vermeiden. Die Bedienungsanleitung muss je-
derzeit zuganglich aufbewahrt werden. Wenn dieses Geréat an eine andere Person weitergegeben
wird, muss diese Betriebsanleitung beigefligt werden.

Die in dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten Informationen sind mit den nachstehenden Sym-
bolen gekennzeichnet, die auf Folgendes hinweisen:

A Gefahr fiir Kinder

A Hinweise zu Verbrennungsgefahr

A Gefahr durch Strom

Achtung - Sachschaden

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

VORGESEHENE VERWENDUNG

Das Gerat kann zum Garen fester Lebensmittel verwendet werden. Verwenden Sie das Gerat nicht
zum Garen von fliissigen Lebensmitteln. Wenn zu viel Flssigkeit eingefillt wird, kann sie auslau-
fen und das Gerat beschadigen.

Dieses Gerat muss nicht fiir gewerbliche oder industrielle Zwecke verwendet werden.

Jede andere Verwendung des Geréts ist vom Hersteller nicht vorgesehen. Der Hersteller (iber-
nimmt keine Haftung fiir Schaden jeglicher Art, die durch unsachgemaRen Gebrauch des Gerats
entstehen.

Bei einem ungeeigneten Einsatz verfallen alle Garantieanspriiche.

RESTRISIKEN

& Hinweise zu Verbrennungsgefahr. Der Korb, der Garraum, die Antihaftplatte
und die inneren Metallteile des Gerats dirfen wahrend des Betriebs und in
den Minuten nach dem Ausschalten nicht beriihrt werden. Warten Sie bis die
heilRen Teile abgekihlt sind.

SICHERHEITSHINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNGEN VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LE-

SEN.

+ Das Gerat ist flr die Verwendung in hduslichen oder haushaltsahnlichen Umge-
bungen konzipiert, wie z. B.:

- in Klchen fiir Mitarbeiter in Laden, Biiros und anderen gewerblichen Bereichen

- in landwirtschaftlichen Betrieben
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- Hotels, Motels, B&Bs und andere Wohngebaude (zur Nutzung durch ihre Gaste).
+ Verwenden Sie das Gerat nicht fiir andere als die in dieser Anleitung beschriebe-
nen Zwecke. Wir ibernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser
Anleitung nicht vorgesehenen Einsatz. Bei einem ungeeigneten Einsatz verfal-
len alle Garantieanspriche.

Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da die kostenlose
Leistung des Kundendiensts fur Transportschaden, die durch falsche Verpa-
ckung bei der Spedition zum Kundendienst entstehen, nicht vorgesehen ist.

Um die Sicherheit des Geréats nicht zu gefahrden, dirfen nur vom Hersteller
zugelassene Originalersatzteile und -zubehor verwendet werden.

Das Gerat entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 Uber
Materialien, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berihrung zu kommen.

A Gefahr fiir Kinder
Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrank-
ten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Er-
fahrung und Kenntnis nur benutzt werden, wenn sie von einer verantwortlichen
Person beaufsichtigt werden oder die Anweisungen und Gefahren bei der Be-
nutzung des Gerates erhalten und verstanden haben.
Kinder dirfen mit dem Gerat nicht spielen.
Die Reinigung- und Wartungsarbeiten dirfen nur von Kindern durchgefiihrt wer-
den, wenn diese iber 8 Jahre alt sind und beaufsichtigt werden.
Das Geréat und das Stromkabel sollen auBerhalb der Reichweite von Kindern,
die junger als 8 Jahren sind, gehalten werden.
Das Kabel darf nicht an Stellen hangen, wo es von Kinder angefasst werden
kann.
+ Das Gerét so aufstellen, dass Kinder nicht an die heien Geréateteile gelangen
konnen.
Verpackungselemente dlrfen nicht in der Reichweite von Kindern aufbewahrt
werden, da sie eine potenzielle Gefahrenquelle darstellen.
Wir empfehlen Ihnen, das Gerat durch Abschneiden des Netzkabels auler
Betrieb zu setzen, wenn Sie es als Abfall entsorgen mdchten. Wir empfehlen
aulerdem die Gerateteile unschadlich zu machen, die besonders fiir Kinder ge-
fahrlich sein konnten, falls sie eventuell das Gerét fiir ihre Spiele verwenden
sollten.

& Hinweise zu Verbrennungsgefahr
« Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis sich die heilen Teile abgekihlt
haben, bevor Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfiihren.
* Der Korb, der Garraum, die Antihaftplatte und die inneren Metallteile des Gerats
kénnen wahrend des Gebrauchs heil® werden. Hande und Gesicht weit vom
Gerat entfernt halten.
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+ Der Korb, der Garraum, die Antihaftplatte und die inneren Metallteile des Gerats
dirfen wéhrend des Betriebs und in den Minuten nach dem Ausschalten nicht
beriihrt werden. Warten Sie bis die heillen Teile abgekiihlt sind.

+ Fassen Sie den Korb nur am Griff und verwenden Sie Topflappen oder Geschirr-
ticher, um ihn herauszunehmen.

+ Wahrend des Garvorgangs kann heiler Dampf aus dem Lufteinlass oder dem
Garraum des Geréts austreten. Hande und Gesicht vom Lufteinlass und vom
Garraum fernhalten.

+ Den Korb nicht mit Ol auffiillen. Brandgefahr.

+ Wahrend des Betriebs flielen heille Luft und Dampf aus den Lufteinlass. Hande
und Gesicht weit von den Lufteinlass halten.

+ Wenn Sie den Korb aus dem Garraum nehmen, entweichen auch heilde Luft und
Dampf. Hande und Gesicht vom Garraum fernhalten.

* Drehen Sie den Korb beim Entnehmen der Lebensmittel nicht auf den Kopf:
HeiRe Olreste kdnnten aus dem Korb austreten. Verbrennungsgefahr.

. & Achtung! Heilte Oberflache.

A Gefahr wegen Strom

* Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieen, Gberprifen Sie, ob die auf
dem Typenschild an der Unterseite des Geréats angegebene Spannung mit der
ortlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

+ Die Verwendung von Verlangerungskabeln, die nicht vom Hersteller des Gerats
zugelassen sind, kann zu Schaden und Unfallen fuhren.

+ Das Gerat immer an eine geerdete Steckdose anschlieRen.

* SchlieBen Sie keine anderen Gerate mit hoher Leistung (Heizgerate, Biigelei-
sen, Heizkorper) an dieselbe Steckdose an. Uberlastungsgefahr.

* Niemals am Netzkabel oder am Gerat ziehen, um den Netzstecker aus der
Steckdose zu entfernen.

+ Stromfuhrende Teile niemals mit Wasser in Berthrung bringen: Kurzschluss-
und/oder Stromschlaggefahr.

* Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit scharfen Teilen oder Kanten in
Berlihrung kommt.

+ Das Netzkabel darf nicht mit heien Oberflachen in Berlihrung kommen.

« Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis sich die heilken Teile abgekihlt
haben, bevor Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfthren.

+ Tauchen Sie das Gerat, den Stecker und das Stromkabel niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder barful3.

« Wenn das Gerét nicht verwendet wird (auch nicht flir einen kurzen Zeitraum)
schalten Sie es aus und ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdose.
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+ Lassen Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt, wenn es an das Stromnetz ange-
schlossen ist.

A Achtung - Sachschaden

Das Gerat auf einer festen Unterlage benutzen und abstellen.

Das Gerét nicht auf heiBen Oberflachen oder in der Nahe von offenen Flammen

stellen, um zu vermeiden, dass das Gehause beschadigt wird.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbarem Material (z. B. Stoffe,

Vorhange).

Stellen Sie das Gerat / legen Sie das Netzkabel nicht in die Nahe oder auf einen

heillen Elektro- oder Gasherd oder in die Nahe eines Mikrowellenofens.

Vor Gebrauch soll das Kabel immer ganz abgewickelt werden.

Das Gerat darf nicht tber externe Timer oder separate ferngesteuerte Systeme

versorgt werden.

+ Wenn das Gerat wahrend des Betriebs eine starke schwarze Rauchentwicklung

aufweist, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose. Den Korb nicht

aus dem Garraum nehmen. Warten Sie das Ende des Rauchaustritts ab. Wen-

den Sie sich an das nachste autorisierte technische Servicezentrum, um das

Problem zu beseitigen.

Geben Sie niemals fliissige Zutaten in den Garkorb. Wenn es fiir den Garvor-

gang erforderlich ist, konnen kleine Mengen Flussigkeit hinzugeflgt werden.

Priifen Sie immer, ob die Flussigkeit von den festen Bestandteilen aufgesogen

wurde, bevor Sie mehr hinzufiigen.

Uberschreiten Sie beim Befiillen des Korbes niemals die maximale Kapazitat.

Der Lufteinlass darf wéahrend des Betriebs niemals blockiert werden, um Sach-

schaden und/oder eine Uberhitzung des Gerats zu vermeiden.

+ Geben Sie die Zutaten immer nur in den Korb, damit die Lebensmittel nicht mit
den Heizelementen in Bertihrung kommen.

* Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Gerats, dass der Korb richtig in
den Garraum eingesetzt ist.

 Verwenden Sie das Gerat niemals, ohne den Korb in den Garraum einzusetzen.

+ Keine Werkzeuge oder Metallgegenstande in den Korb einflihren, um Beschadi-
gungen am Gerat zu vermeiden.

+ Verwenden Sie keine Kichenutensilien aus Metall, um die Speisen aus dem
Korb oder von der Antihaftplatte zu entnehmen.

* Vergewissern Sie sich vor Inbetriebnahme des Gerats, dass der Korb und der
Garraum frei von Fremdkdrpern sind.

+ Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

+ Das Gerat darf nicht leer laufen.

+ Das Gerat darf nicht im Freien benutzt werden.

+ Lassen Sie das Gerat nicht der Witterung (z. B. Regen, Sonne) ausgesetzt.
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+ Nachdem Sie den Netzstecker gezogen haben und die heillen Teile abgekiihit
sind, sollten Sie das Gerat nur mit einem leicht feuchten, nicht scheuernden
Tuch und ein paar Tropfen eines milden, neutralen Reinigungsmittels reinigen.

+ Keine Losungsmittel verwenden, die Plastikteile beschadigen.

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

+ Stellen Sie das Gerét in einem Abstand von mindestens 10 cm zu Wanden,
Mobeln oder anderen Geréaten auf.

* Fassen Sie den Korper des Gerats, um es anzuheben.

* Bewegen Sie das Gerat nicht, ohne die Lebensmittel aus dem Korb zu nehmen.

* Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie einzelne Kompo-
nenten einsetzen oder entfernen.

+ Stellen Sie das Gerét in einem ausreichend gut beleuchteten, sauberen Raum
mit einer leicht zugénglichen Steckdose auf.

+ Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile und temperaturbestandige Unterlage.

+ Das Gerat darf nicht benutzt werden, wenn es heruntergefallen ist oder sicht-
bare Schaden aufweist. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel
oder der Netzstecker beschadigt ist oder wenn das Gerat selbst einen Defekt
aufweist. Um jedes Risiko zu vermeiden, diirfen alle Reparaturen, der Austausch
des Netzkabels eingeschlossen, nur von einem Kundendienst oder von autori-
sierten Technikern durchgefihrt werden.

EZur korrekten Entsorgung des Produkts gemall Europa-Richtlinie 2012/19/

== EU bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

* DIE BEDIENUNGSANLEITUNG IMMER AUFBEWAHREN.
Energieverbrauch im Off-Modus: 0,4 W

BESCHREIBUNG DES GERATS

A - Touch Display E - Griff
B - Gehause des Gerats F - Korb
C - Garraum G - Stromkabel
D - Antihaftplatte H - Lufteinlass
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BESCHREIBUNG DER TOUCH-DISPLAY (ABB. 2)

VORGEGEBENE GARPROGRAMME

w Gefrorene Pommes Frites
Frische Kartoffeln

J Huhn

@ Steak/ Rotes Fleisch
Pizza

@ StiRkspeisen

)O Fisch

s_ss Aufheizen/Warmhalten

Grill-Modus

FUNKTIONSTASTEN
Taste Beschreibung
@ Ein/Aus-Taste Schaltet das Gerat ein oder aus.
Einmal driicken, um die Gartemperatur manuell
einzustellen. Zweimal driicken, um die Garzeit
%Esl\t/lePERATUR'/ TIMER- manuell einzustellen. Driicken Sie die Tasten +
oder -, um die Gartemperatur oder die Garzeit zu
erh6hen oder zu verringern.
Erméglicht die Auswahl des voreingestellten
MENU-Taste Garprogramms.
@ Taste ) Ermdglicht die Einstellung einer bestimmten
STARTVERZOGERUNG | Verzégerungszeit fiir den Beginn des Garvorgangs.
Ermdglicht das Starten/Pausieren des
G0 START-PAUSE-Taste | ot s,
Ermdglicht die Aktivierung oder Deaktivierung des
SHAKE-Taste Signaltons, der das Schiitteln oder Riihren der
Speisen anzeigt.
Beleuchtungstaste Taste druckgn, um die Beleuchtung im Inneren des
Garraums einzuschalten.
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Identifikationsangaben

Das Typenschild an der Unterseite des Geréts enthélt die folgenden Angaben zur Identifizierung
des Geréts:

* Hersteller und EC-Markierung

+ Modell [Mod.]

+ Seriennummer [SN]

+ Versorgungsspannung [V] und Frequenz [Hz]

+ Leistungsaufnahme [W]

+ Telefonnummer des Kundendiensts

Bei eventuellen Anfragen an die autorisierten Kundendienst-Centern, immer das Modell und die
Seriennummer angeben.

VOR DER VERWENDUNG
1 Das Verpackungsmaterial entfernen und priifen, ob alle Bestandteile vorhanden sind (Abb. 3).
2 Priifen Sie die Unversehrtheit des Inhalts (Abb. 4).

Vergewissern Sie sich, dass die auf dem Typenschild an der Unterseite des Geréts angege-
bene Spannung mit der ortlichen Netzspannung iibereinstimmt.

Achtung

Stellen Sie das Gerét in einem Abstand von mindestens 10 cm zu Wanden, Mobeln oder
anderen Geréaten auf.

A Achtung
Tauchen Sie das Gerét, den Stecker und das Stromkabel niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten. Der Korb darf nicht mit Wasser geflillt werden, wenn er im Garraum eingesetzt
ist.
Achtung
Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie einzelne Komponenten einset-
zen oder entfernen.

3 Stellen Sie das Geréat auf eine ebene, stabile und temperaturbesténdige Unterlage (Abb. 5).

4 Entfernen Sie den Aufkleber, der sich auf dem Display befindet (Abb. 6).

5 Das Anschlusskabel komplett ausrollen.

Vor dem ersten Gebrauch des Geréts die abnehmbaren Teile reinigen, die mit den Lebens-

mitteln in Beriihrung kommen (Abb. 7).

6 Reinigen Sie den Korb (F) und die Antihaftplatte (D). Verwenden Sie ein handelsiibliches Ge-
schirrsplmittel und einen weichen, nicht scheuernden Schwamm. Gut trocknen.

GEBRAUCHSANWEISUNGEN

Die Antihaftplatte sorgt dafiir, dass die Speisen knuspriger sind. Die Verwendung der An-
tihaftplatte ist optional.

- Wenn Sie die Knusprigkeit der Speisen erhéhen mdchten, setzen Sie die Antihaftplatte (D) in
den Korb ein (Abb. 8).
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1 Legen Sie die Lebensmittel in den Korb (F) (Abb. 9). Den angegebenen Wert nicht tberschrei-
ten. Der Hochststand wird durch die hervorgehobene Linie auf der Innenflache des Korbes an-
gezeigt (Abb. 10).

Den Korb nicht mit Ol auffiillen.

2 Den Korb in den Garraum einsetzen (C). Das korrekte Einsetzen erfolgt mit einem ,Klick" (Abb.
12).

Das Gerit ist mit einer Vorrichtung ausgestattet, die den Betrieb verhindert, wenn der Korb

nicht richtig in den Garraum eingesetzt ist.

3 Den Stecker in die Stromsteckdose einstecken (Abb. 13).
4 Driicken Sie den Netzschalter (©) (Abb. 14). Es ertdnt ein Signalton.

Bei der ersten Inbetriebnahme kann das Gerit einen leichten Geruch und ein wenig Rauch
abgeben: Dies ist vollig normal, da einige Teile leicht geschmiert wurden, und verschwindet
nach kurzer Zeit. Dies hat keinen Einfluss auf den Betrieb des Gerits.

5 Driicken Sie mehrmals die Menii-Taste (), bis das gewiinschte Garprogramm ausgewahlt ist
(Abb. 15). Einzelheiten zu den Programmen finden Sie im Abschnitt ,Zubereitungstipps". Das
Symbol des gewahlten Garprogramms leuchtet konstant auf dem Display.

Jedes voreingestellte Garprogramm hat eine voreingestellte Garzeit, aber die Temperatur und die

Garzeit kdnnen manuell eingestellt werden:

- Driicken Sie die TEMPERATUR/TIMER-Taste (G9) einmal, um die Gartemperatur manuell ein-
zustellen (Abb. 16).

- Dricken Sie die Tasten + oder -, um die Gartemperatur in 5° C-Schritten einzustellen (Abb. 17).

- Driicken Sie die TEMPERATUR/TIMER-Taste (G9) zweimal, um die Garzeit manuell einzustel-
len (Abb. 18).

- Dricken Sie die Tasten + oder -, um die Garzeit in 1-Minuten-Schritten einzustellen (Abb. 19).

Um die Auswahlgeschwindigkeit zu erhohen, die Tasten + oder - gedrlickt halten.

- Drlicken Sie die Taste SHAKE ((sr2xg)), um die Funktion zu aktivieren, die zum Umriihren der
Speisen auffordert (Abb. 20). Nach der Halfte der Garzeit gibt das Gerat ein akustisches Signal
ab (Abb. 24).

6 Driicken Sie die START/PAUSE-Taste (&) (Abb. 21). Das Gerat beginnt mit dem Garen. Wah-
rend des Garvorgangs zeigt das Display (A) abwechselnd die Zeit, die ablauft, und die gewahlte
Temperatur an (Abb. 22).

Das Gerat kann jederzeit auf ,Pause" eingestellt werden, z.B. um die Zutaten wahrend des Garvor-

gangs eigenhandig zu mischen.

& Achtung

Verbrennungsgefahr. Bertihren Sie nicht den Korb, die Antihaftplatte und die Metallteile des
Geréts.

Wenn Sie den Korb aus dem Garraum nehmen, entweichen auch heifle Luft und Dampf.
Hénde und Gesicht vom Garraum fernhalten.

- Halten Sie den Griff (E) fest und ziehen Sie den Korb (F) aus dem Garraum (C) (Abb. 25). Das
Gerat unterbricht den Garvorgang.
- Schitteln Sie den Korb, um die Zutaten gleichmaRig zu garen (Abb. 26).
- Um das Gerét wieder in Betrieb zu nehmen, setzen Sie den Korb in den Garraum ein (Abb. 27).
Das Gerét setzt den Garvorgang automatisch fort (Abb. 28).
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Alternativ kénnen Sie auch die START/PAUSE-Taste (¢) driicken, um den Betrieb des Geréts zu
unterbrechen. Um den Betrieb des Geréats wieder aufzunehmen, driicken Sie erneut die START/
PAUSE-Taste (¢m).

Driicken Sie die Beleuchtungstaste (()), um die Beleuchtung im Inneren des Garraums einzu-
schalten, wenn Sie den Garvorgang der Speisen Uberpriifen méchten.

Nach dem Garen

Am Ende des Garvorgangs gibt das Gerat einige Pieptdne ab (Abb. 29).

Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, setzen Sie den Korb einfach wieder in den Garraum und

stellen Sie den Timer fiir einige Minuten ein.

- Um den Garvorgang manuell zu unterbrechen, driicken Sie die START/PAUSE-Taste (Gn).
Nach ein paar Sekunden schaltet sich das Gerat aus.

1 Halten Sie den Giriff (E) fest und ziehen Sie den Korb (F) aus dem Garraum (C) (Abb. 30).

2 Geben Sie die Lebensmittel auf einen Teller (Abb. 31). Servieren.

& Achtung

Der Korb, der Garraum, die Antihaftplatte und die inneren Metallteile des Geréts diirfen wah-
rend des Betriebs und in den Minuten nach dem Ausschalten nicht bertihrt werden. Warten
Sie bis die heilken Teile abgekihlt sind (Abb. 32).

Drehen Sie den Korb beim Entnehmen der Lebensmittel nicht auf den Kopf: HeiRe Olreste
kénnten aus dem Korb austreten.

A Achtung

Sicherstellen, dass die mit dem Gerét gekochten Lebensmitteln goldgelb sind und nicht
schwarz oder braun. Entfernen Sie alle verbrannten Riickstande von den Lebensmitteln.

Verwenden Sie keine Kiichenutensilien aus Metall, um Lebensmittel aus dem Korb zu ent-
nehmen.
Uberschiissiges Ol wird am unteren Teil des Korbes aufgefangen.

Nach dem Ende des Garvorgangs kann das Gerét sofort wieder fiir die Zubereitung anderer
Speisen verwendet werden.

Grill-Modus

Der Grillmodus ist ideal zum Grillen von Fleisch, Fisch und Gemliise. Setzen Sie die Antihaftplatte
(D) in den Korb ein (Abb. 8), bevor Sie die Lebensmittel hineingeben. Driicken Sie die GRILL-Taste
(EJ), um den Garvorgang zu starten.

Automatische Ausschaltfunktion
Dieses Gerat ist mit einer automatischen Ausschaltfunktion ausgestattet. Nach einigen Minuten der
Inaktivitat schaltet sich das Gerat automatisch aus.
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Startverzégerungsfunktion

Das Gerét ist mit einer Startverzogerungsfunktion ausgestattet, mit der eine bestimmte Zeit fiir den
Beginn des Garvorgangs eingestellt werden kann.

So aktivieren Sie die Funktion:

1 Driicken Sie die MENU-Taste () und stellen Sie die gewinschte Garzeit ein.

2 Driicken Sie die Taste STARTVERZOGERUNG (©)). Die Taste leuchtet auf.

Die Standardeinstellung der Startverzdgerungsfunktion ist 90 Minuten. Drlicken Sie die Taste + oder -,
um die Verzdgerungszeit von mindestens 10 Min. bis maximal 180 Min. zu erhéhen oder zu verringern.
3 Driicken Sie die START/PAUSE-Taste (1), um die Funktion zu starten.

Driicken Sie die Taste START/PAUSE einmal (&), um die Verzogerung anzuhalten. Driicken Sie
die Taste START/PAUSE ((1) emneut, um die Startverzégerungsfunktion auszuschalten.

Uberhitzungsschutzfunktion

Das Gert ist mit einer Uberhitzungsschutzfunktion ausgestattet.

Wenn die Temperatur des Gerats 300° C (ibersteigt, stoppt der Heizvorgang und auf dem Display
(A) erscheint ,E4", begleitet von 3 Pieptonen.

Der Lifter lauft noch 30 Sekunden lang weiter, um das Geréat zu kihlen.

Zwangsabschaltfunktion

Das Gerat ist mit einer Zwangsabschaltfunktion ausgestattet.

Um das Gerat auszuschalten, die Ein/Aus-Taste (©)) langer driicken. Alle Symbole werden ausge-
schaltet, mit Ausnahme der Ein/Aus-Taste (©)).

TIPPS ZUR VORBEREITUNG

Das Vorheizen des Gerats vor dem Garen der Speisen optimiert das Endergebnis.

Kleinere Zutaten bendtigen eine etwas kiirzere Garzeit als grofRere Zutaten.

Eine groRere Menge an Zutaten erfordert eine etwas l&ngere Zubereitungszeit und eine kleinere
Menge eine etwas kirzere Zeit.

Wenn Sie die kleineren Zutaten nach der Halfte des Kochvorgangs umriihren, wird das Endergeb-
nis optimiert und ein gleichmaRiges Garen gefordert.

Fir ein knuspriges Ergebnis geben Sie einen EL Ol (Abb. 11) zu den frischen oder gefrorenen
Kartoffeln und verwenden Sie die mitgelieferte (D) Antihaftplatte.

Auch Snacks zum Backen konnen in der HeiRluftfritteuse zubereitet werden.

Verwenden Sie Fertigteige, um schnell und einfach gefiillte Snacks zuzubereiten. Fertigteige garen
schneller als selbstgemachte.

VOREINGESTELLTE GARPROGRAMME

Die folgende Tabelle zeigt die voreingestellten Garprogramme, die auf dem Touch-Display zu fin-
den sind.

Jedes Symbol entspricht einem voreingestellten Garprogramm. Das Programm ist mit einer emp-
fohlenen Gartemperatur und -zeit je nach Art der Speisen eingestellt. Die Kochzeit ist indikativ
und héngt von der Dicke und der Menge der Lebensmittel ab. Die Zeit und die Temperatur fiir die
Garprogramme konnen geandert werden.

Die Funktion SHAKE kann nur fiir bestimmte Garprogramme aktiviert werden.
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Programm Zeit Temperatur (°C) SHAKE-Funktion
Default | Zeitraum | Default |Zeitraum
W |Cefrorene Pommes |15 4 60min [200  |150-200 |JA
Frites
Frische Kartoffeln 25min  [1-60 min {200 130-200 |JA
d' Huhn 25min  [1-60 min | 190 120-200 |JA
@ |Steak/Rotes Fleisch [20min  [1-60min 190 [120-200 |JA
Pizza 12min  [1-60 min | 180 160-200 |NEIN
@ SliRspeisen 30min  |1-60 min | 160 120-200 | NEIN
)C) Fisch 15min  |1-60 min {180 120-200 |JA
g5 |puneizen 15min |[160min [130  |60-180 |NEIN
Grill 15min  [1-60min 200  [180-200 |NEIN
Die folgende Tabelle enthalt ungefahre Zeiten und Temperaturen fir verschiedene Arten von Le-
bensmitteln:
Pommes Frites (gefrorene) 15 - 20 Minuten 200°
Pommes Frites (frische) 20 - 30 Minuten je nach Schnitt | 180°
der Kartoffel 200°
Frittiertes GemUse 10 - 15 Minuten 200°
Kroketten 12 - 15 Minuten 190°
Hanchenkroketten 10 Minuten 200°
Huhnerkeulen 20 - 25 Minuten 190°
Steak 10 - 15 Minuten 190°
Frikadellen 8 Minuten 180°
Scampi 15 - 20 Minuten 160°
Kuchen/Torte 20 - 30 Minuten 160°
Quiche 25 - 30 Minuten 180°
) . 160°
Fisch 15 - 20 Minuten 180°
Schweinekotelett 10 - 15 Minuten 200°
Frihlingsrollen 10 - 15 Minuten 200°
Gemiise 10 - 20 Minuten 180°
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REINIGUNG UND WARTUNG

Eine regelmaRige, tagliche Reinigung halt das Gerat in gutem Zustand und verlangert seine Le-
bensdauer.

A Achtung
Alle Reinigungs- und Wartungsarbeiten missen bei ausgeschaltetem und vom Netz ge-
trenntem Gerat durchgeflihrt werden.
Stromschlaggefahr. Tauchen Sie das Geréat, den Stecker und das Stromkabel niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten.

Der Korb darf nicht mit Wasser geflillt werden, wenn er im Garraum eingesetzt ist.

& Achtung

Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis sich die heilen Teile abgekiihlt haben, bevor
Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfthren.

Achtung

Verwenden Sie keine Scheuermittel oder Metallwerkzeuge, um Kratzer und Beschadigun-
gen der Beschichtung zu vermeiden. Keine Lésungsmittel verwenden, die Plastikteile be-
schadigen.

Reinigung des Gerates

- Reinigen Sie die festen Teile des Gerats mit einem nicht abrasiven, feuchten Tuch, um der Ge-
ratekorper nicht zu beschadigen. Mit einen trockenen Tuch reinigen.

- Reinigen Sie den Garraum (C) des Geréats mit einem nicht scheuernden, mit warmem Wasser
getrankten Tuch. Mit einen trockenen Tuch reinigen.

- Reinigen Sie die Heizelemente mit einem trockenen Tuch, um Lebensmittelreste zu entfernen.

Reinigung der Bestandteile

Die Antihaftplatte und der Korb bestehen aus antihaftbeschichtetem Material: Stumpfheit
und Flecken, die nach langerem Gebrauch auftreten kdnnen, sind normal und beeintrachti-
gen das Kochen und den Geschmack der Speisen nicht.

- Die Antihaftplatte und der Korb kénnen in der Spllmaschine gereinigt werden. Um die Lebens-
dauer der Antihaftbeschichtung zu verlangern, empfehlen wir, die Antihaftplatte (D) und den Korb
(F) von Hand zu reinigen. Verwenden Sie ein handelsubliches Geschirrspilmittel und einen wei-
chen, nicht scheuernden Schwamm.

- Um Lebensmittelreste im Korb aufzuweichen, kénnen Sie ihn mit heiRem Wasser fillen. Einige
Tropfen Spulmittel dazu geben. 10 Minuten wirken lassen. Reinigen und trocknen.

AUSSERBETRIEBSETZUNG

Wenn das Gerat auler Betrieb genommen wird, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Im
Falle einer Verschrottung mlssen die verschiedenen beim Bau des Geréats verwendeten Materia-
lien entsprechend ihrer Zusammensetzung und den im Verwendungsland geltenden gesetzlichen
Bestimmungen getrennt und entsorgt werden.
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WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

Probleme

Mogliche Ursachen

Losungen

Das Gerat funktioniert
nicht.

Der Stecker ist nicht in die
Steckdose gesteckt.

Stecken Sie den Stecker in die
Steckdose, die geerdet sein muss.

Die Zeitschaltuhr wurde
nicht eingestellt.

Driicken Sie die TEMPERATUR/TIMER-
Taste () zweimal, um die Garzeit
manuell einzustellen. Driicken Sie die
Tasten + oder - um die gewlnschte
Garzeit einzustellen.

Der Behalter wurde nicht
korrekt eingestellt.

Den Korb korrekt in den Garraum
einsetzen. Das korrekte Einsetzen
erfolgt mit einem Klick" (Abb. 12).

Die Zutaten sind nicht
bereit.

Die Menge der Zutaten in
den Korb ist zu groR.

Die Zutaten in den Korb geben. Eine
kleinere Menge gart gleichméaRiger.

Die eingestellte Temperatur
ist zu niedrig.

Driicken Sie die TEMPERATUR/
TIMER-Taste (49) einmal, um die
Gartemperatur manuell einzustellen.
Driicken Sie die Tasten + oder - um eine
hohere Gartemperatur einzustellen.
Siehe das Rezeptbuch.

Die eingestellte Garzeit ist
zu kurz.

Driicken Sie die TEMPERATUR/TIMER-
Taste () zweimal, um die Garzeit
manuell einzustellen. Driicken Sie die
Tasten + oder - um eine hohere Garzeit
einzustellen. Siehe das Rezeptbuch.

Die Zutaten wurden

Manche Zutaten missen

Zutaten, die obenauf liegen oder von

Der Korb ist nicht richtig in
den Garraum eingesetzt.

nicht gleichmaRig wahrend des Kochens anderen bedeckt sind, miissen wahrend
gekocht. mehrmals umgerChrt des Kochens eingemischt werden.
werden.
Frittierte Snacks sind | Sie verwenden Snacks, Verwenden Sie gebackene Snacks
nicht knusprig. die nach traditionellen oder bestreichen Sie die Snacks mit Ol,
Methoden zubereitet bevor Sie sie in den Korb stellen.
werden mussen. Setzen Sie die antihaftbeschichtete
Platte in den Korb ein, um die
Knusprigkeit der Speisen zu erhdhen.
Der Korb passt nicht Die Menge der Zutatenin | Die Zutaten in den Korb geben. Eine
vollstandig in den den Korb ist zu grol. kleinere Menge gart gleichméaRiger.
Garraum. Den Korb korrekt in den Garraum

einsetzen. Das korrekte Einsetzen
erfolgt mit einem Klick" (Abb. 12).
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Probleme

Mogliche Ursachen

Losungen

Aus dem Gerét flieRt
weiler Rauch heraus.

Es werden fettere Zutaten
zubereitet.

Beim Frittieren fetthaltigerer Zutaten
setzt sich mehr Ol im Korb ab. Das Ol
erzeugt beim Kochen mehr weilten
Rauch als normal. Dies hat keinen
Einfluss auf die Zubereitung der Zutaten
oder auf das Gerét.

Im Korb befinden sich
Fettreste, die vom
vorherigen Kochen ibrig
geblieben sind.

Der weifle Rauch wird durch die
Erhitzung des Fetts oder Ols im Korb
verursacht. Reinigen Sie den Korb
grindlich nach dem Gebrauch.

Frische Kartoffeln, in
Stébchen geschnitten,
werden nicht
gleichmaRig gebraten.

Die verwendete
Kartoffelsorte ist nicht zum
Frittieren geeignet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln
und achten Sie darauf, dass Sie sie
wahrend des Kochens wenden.

Vor dem Frittieren, die
Kartoffeln waschen und
trocknen.

Die Kartoffeln absptilen und die
Starke, die sich an der Oberflache der
Kartoffeln abgesetzt hat, entfernen.

Frische, in Stabchen
geschnittene Kartoffeln
sind nicht mehr
knusprig, sobald sie aus
der Fritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der
Pommes Frites hangt von
der Wassermenge in den
Kartoffeln und der Olmenge
in der Fritteuse ab.

Achten Sie darauf, dass das Wasser
von der AuRenseite der Kartoffeln gut
abgetrocknet ist, bevor Sie das Ol
hinzufiigen.

Schneiden Sie die Kartoffeln in kleine
Stabchen, damit sie besonders knusprig
werden.

Etwas mehr Ol hinzugeben, damit die
Kartoffeln knuspriger werden.

Setzen Sie die antihaftbeschichtete
Platte in den Korb ein, um die
Knusprigkeit der Speisen zu erhéhen.
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s3

A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

El aparato esta disefiado de acuerdo con las Normas Europeas especificas en vigor y protegido
en todas las partes potencialmente peligrosas para el usuario. Leer atentamente este manual
antes de utilizarlo por primera vez. Utilizar el aparato exclusivamente para el uso para el que fue
disefiado, a fin de evitar posibles lesiones o dafios materiales. Mantener a mano este manual para
futuras consultas. Si se desea entregar este aparato a otras personas, no se olvide incluir también
estas intrucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos, que
indican:

A Peligro para los nifios

A Advertencia relativa a quemaduras
A Peligro debido a electricidad
Atencion - dafios materiales

A Peligro de dafios debidos a otras causas

USO PREVISTO

El aparato se utiliza para cocinar alimentos sélidos. No utilizar el aparato para cocinar alimentos
liquidos. Si se afiade demasiado liquido, podria derramar y dafar el aparato.

Este aparato no esta destinado a un uso comercial e industrial.

Cualquier otro uso del aparato no esta previsto por el fabricante que se exime de toda responsabi-
lidad por dafios de cualquier tipo causados por un uso impropio del aparato.

El uso inapropiado, ademas, anular todo tipo de garantia.

RIESGOS RESIDUALES

&Advertencia relativa a quemaduras. No tocar la cesta, el compartimento de
coccion, la placa antiadherente y las partes metalicas internas del aparato
durante el funcionamiento del aparato o en los minutos que siguen su apa-
gado. Esperar a que las partes calientes se enfrien.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEER ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES ANTES DEL USO.

* El aparato ha sido disefiado para ser utilizado en ambientes domésticos o simi-
lares a los domésticos, como por ejemplo:

- en las zonas de cocina reservadas al personal de las tiendas, en las oficinas y
en otros ambientes profesionales

- en las granjas

- hoteles, moteles, pensiones y otros alojamientos (para el uso de sus huéspedes).
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* No utilizar el aparato para fines distintos de los descritos en este manual. No se
asumen responsabilidades por el uso incorrecto o por utilizaciones diferentes
a las previstas en este manual de instrucciones. El uso inapropiado, ademas,
anular todo tipo de garantia.

+ Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no
concierne los dafios causados por un embalaje no adecuado del producto al
momento del envio a un Centro de Servicio Autorizado.

+ Para evitar comprometer la seguridad del aparato, utilizar s6lo repuestos origi-
nales y accesorios autorizados por el fabricante.

* El aparato cumple con el Reglamento (CE) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre
los materiales destinados a entrar en contacto con productos alimenticios.

A Peligro para los niios

* El dispositivo puede ser utilizado por nifilos mayores de 8 afios y por personas
que tienen capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o falta de
experiencia o0 conocimiento, solo si estan acompafados por una persona res-
ponsable o si han recibido y entendido las instrucciones y los peligros que el uso
del aparato conlleva.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

+ Las operaciones de limpieza y mantenimiento por el usuario no deben ser efec-
tuadas por los nifios, a menos que sean mayores de 8 afios y estén vigilados.

+ Mantener siempre el aparato y el cable de alimentacién fuera del alcance de los
nifos menores de 8 afios.

* No dejar colgando el cable de alimentacion en lugares donde podria ser agarra-
do por un nifio.

* Colocar el aparato de manera que los nifios no puedan llegar a las partes calientes.

* Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que
podrian originar peligros.

+ Si se decide deshacerse de este aparato, se recomienda inutilizarlo cortando el
cable de alimentacion. Se recomienda ademas eliminar las partes del aparato
que puedan originar peligro, especialmente para los nifios, que podrian utilizar
el aparato para sus juegos.

& Advertencia relativa a quemaduras

+ Desconectar el aparato y esperar a que las partes calientes se enfrien antes de
realizar cualquier operacion de limpieza y mantenimiento.

* La cesta, el compartimento de coccion, la placa antiadherente y las partes me-
talicas internas del aparato pueden calentarse durante el uso. Mantener las ma-
nos y el rostro alejados de las partes calientes del aparato.

* No tocar la cesta, el compartimento de coccion, la placa antiadherente y las par-
tes metélicas internas del aparato durante el funcionamiento del aparato o en los
minutos que siguen su apagado. Esperar a que las partes calientes se enfrien.
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* Sujetar la cesta s6lo por el mango y use agarraderas o pafios de cocina para
quitar la cesta.

* Durante la coccion, puede salir vapor caliente por la toma de aire o el compar-
timento de coccidn del aparato. Mantener las manos y el rostro alejados de la
toma de aire y del compartimento de coccion.

* No llenar la cesta con aceite. Peligro de incendio.

* Durante el uso, aire y vapor calientes salen de la toma de aire. Mantener las
manos Y la cara alejadas de los orificios de la toma de aire.

* Al retirar la cesta del compartimento de coccidn, también salen aire caliente y
vapor. Mantener las manos y el rostro alejados del compartimento de coccion.

* No volcar la cesta al retirar los alimentos: es posible que salgan residuos de
aceite caliente de la cesta. Peligro de quemaduras.

. & Atencion: superficie caliente.

A Peligro debido a electricidad

* Antes de conectar el aparato a la red eléctrica comprobar que el voltaje indicado
en la placa situada debajo del aparato corresponda al de la red local.

* El uso de cables alargadores no autorizados por el fabricante puede provocar
dafios y accidentes.

+ Conectar siempre el aparato a una toma de corriente con puesta a tierra.

+ No conectar ningun otro dispositivo de alta potencia (estufas, planchas, radiado-
res, etc.) en la misma toma de corriente. Peligro de sobrecarga eléctrica.

* Nunca tirar del cable de alimentacion o del aparato para desconectar la clavija
de la toma eléctrica.

* Nunca colocar las partes bajo tensidn en contacto con el agua: riesgo de corto-
circuito y/o choque eléctrico.

* No dejar el cable de alimentacién en contacto con bordes afilados o esquinas
agudas.

* El cable de alimentacion no debe entrar en contacto con superficies calientes.

+ Desconectar el aparato de la toma de corriente y esperar a que las partes calien-
tes se enfrien antes de realizar cualquier operacidn de limpieza y mantenimiento.

+ Nunca sumergir el aparato, la clavija y el cable eléctrico en agua u otros liquidos.

* No utilizar el aparato con las manos mojadas o los pies descalzos.

+ Sino se utiliza, aunque sea por un corto periodo de tiempo, apagar el aparato y
desconectar siempre la clavija de alimentacion de la toma eléctrica.

* No dejar sin vigilancia el aparato mientras esté conectado a la red eléctrica.

Atencion - daios materiales
+ El aparato debe ser utilizado y guardado en una superficie estable.
* No colocar el aparato sobre superficies calientes o cerca de llamas para evitar
dafios a la parte exterior de la carcasa.
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No colocar el aparato cerca de materiales inflamables (telas, cortinas).

No poner el aparato o el cable de alimentacion en proximidad o encima de hor-
nillos eléctricos o fuegos de gas calientes, o cerca de un horno de microondas.
Desenrollar completamente el cable antes del uso.

No se debe alimentar el producto a través de temporizadores externos o insta-
laciones con control remoto.

Si el aparato emite humo negro durante el funcionamiento, desconectar de inme-
diato el aparato de la toma de corriente. No retirar la cesta del compartimento de
coccion. Esperar a que termine la salida de humo. Ponerse en contacto con el
centro de asistencia técnica autorizado mas cercano para gestionar el problema.
Nunca poner ingredientes liquidos en la cesta. Si es necesario para cocinar,
afiadir pequefas dosis de liquido. Comprobar siempre que el liquido ha sido
absorbido por los ingredientes sdlidos antes de afadir mas.

Nunca exceder la capacidad maxima durante el llenado de la cesta.

Nunca obstruir la entrada de aire mientras el aparato esta en funcionamiento,
para evitar dafios materiales y/o sobrecalentamiento del aparato.

Introducir los ingredientes siempre y solo en la cesta para evitar el contacto de
los alimentos con las resistencias eléctricas.

Comprobar siempre que la cesta esté colocada correctamente en el comparti-
mento de coccidn antes de poner en marcha el aparato.

Nunca utilizar el aparato sin introducir la cesta en el compartimento de coccidn.
Para evitar dafios en el aparato, no introducir utensilios de cocina ni objetos
metalicos en la cesta.

No utilizar utensilios metalicos para sacar los alimentos de la cesta o de la placa
antiadherente.

Antes de poner en marcha el aparato, asegurarse de que la cesta y el compar-
timento de coccidn estan libres de cualquier objeto.

Nunca colocar objetos encima del aparato.

No hacer funcionar el aparato vacio.

No utilizar el aparato al aire libre.

No dejar el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (por ejemplo, lluvia o
sol).

Después de haber desconectado la clavija de alimentacion y haber dejado en-
friar las partes calientes, el aparato se debera limpiar exclusivamente con un
pafo no abrasivo, ligeramente humedecido con pocas gotas de detergente neu-
tro no agresivo.

Nunca utilizar disolventes que dafien las partes de plastico.

A Peligro de daios debidos a otras causas
Colocar el aparato por lo menos a una distancia de 10 cm de paredes, muebles
u otros aparatos.
* Para levantar el aparato, agarrarlo por el cuerpo.
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* No mover el aparato sin retirar previamente los alimentos de la cesta.

* Desenchufar siempre el aparato de la toma de corriente antes de insertar o
retirar los componentes individuales.

+ Colocar el aparato en un ambiente suficientemente iluminado, limpio y con la
toma de corriente faciimente accesible.

+ Colocar el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente a altas tem-
peraturas.

+ El aparato no se debe utilizar si se ha caido o si hay dafios visibles. No utilizar
el aparato si el cable de alimentacidn o la clavija estan dafiados, o si el aparato
esta defectuoso. Todas las reparaciones, incluso la sustitucién del cable de ali-
mentacion, deben ser efectuadas exclusivamente por un Centro de Servicio o
por técnicos autorizados, para prevenir cualquier riesgo.

E: Para la correcta eliminacion del producto segun la Directiva Europea 2012/19/

== EU se ruega leer la hoja especifica anexa al producto.

* GUARDAR SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES.

Consumo energético en modo off: 0,4 W

DESCRIPCION DEL APARATO

A - Pantalla tactil E - Mango

B - Cuerpo del aparato F - Cesta

C - Compartimento de coccién G - Cable de alimentacion
D - Placa antiadherente H - Toma de aire
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DESCRIPCION DE LA PANTALLA TACTIL (FIG. 2)

PROGRAMAS DE COCCION PREESTABLECIDOS

Patatas fritas congeladas

Patatas frescas

Pollo

Bistec/Carne roja

«Pizza»

Dulces

F B w e P e

Pescado

5§

Calentamiento/mantenimiento del calor

Modo grill
BOTONES DE FUNCION
Botén Descripcion
Botdn de encendido/ .
@ apagado Permite encender o apagar el aparato.
Presionar una vez para programar manualmente
Boton TEMPERATURA/ la temperatura de coccién. Preswpar dos veces -
TIEMPO para programar manualmente el tiempo de coccion.
Presionar los botones + o - para aumentar o
disminuir la temperatura o el tiempo de coccion.
) Permite seleccionar el programa de coccion
Botén MENU preestablecido.
@ Botén ARRANQUE Permite programar un tiempo especifico de retraso
RETRASADO para el arranque del proceso de coccion.
@ Botén ARRANQUE/ Permite arrancar/poner en pausa el proceso de
PAUSA coccion.
) Permite activar o desactivar la sefial sonora que
Boton SHAKE indica agitar o mezclar el alimento.
. Presionar el botdn para encender la luz en el
Boton luz interior del compartimento de coccion.
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Datos de identificacion

En la placa situada debajo de la base de apoyo del aparato se mencionan los siguientes datos de
identificacién del aparato:

+ constructor y marca CE

+ modelo [Mod.]

+ n° de matricula [SN]

+ tension eléctrica de alimentacion [V] y frecuencia [Hz]

* potencia eléctrica absorbida [W]

* nlmero verde asistencia

En eventuales pedidos a los centro de asistencia autorizados, indicar el modelo y el nimero de
matricula.

ANTES DE UTILIZAR EL APARATO
1 Quitar todo el material de embalaje y controle que todos los componentes estén presentes (Fig. 3).
2 Verificar la integridad del contenido (Fig. 4).

Comprobar que el voltaje indicado en la placa situada debajo del aparato corresponda al
de la red local.

A\ Atencion
Colocar el aparato por lo menos a una distancia de 10 cm de paredes, muebles u otros
aparatos.

Atencion
Nunca sumergir el aparato, la clavija y el cable eléctrico en agua u otros liquidos. No llenar
la cesta con agua cuando esta colocada en el compartimento de coccion.

Atencion
Desenchufar siempre el aparato de la toma de corriente antes de insertar o retirar los com-
ponentes individuales.
3 Colocar el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente a altas temperaturas (Fig. 5).
4 Remover el adhesivo presente en la pantalla (Fig. 6).
5 Desenrollar completamente el cable de alimentacion.
Antes de utilizar el aparato por primera vez, lavar las piezas desmontables que entran en
contacto con los alimentos (Fig. 7).

6 Lavar la cesta (F) y la placa antiadherente (D). Utilizar un detergente comdn para vajilla y una
esponja suave, no abrasiva. Secar bien.
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INSTRUCCIONES DE USO

La placa antiadherente permite aumentar el crujido de los alimentos. El uso de la placa
antiadherente es opcional.

- Si se desea que la comida esté mas crujiente, insertar la placa antiadherente (D) en la cesta
(Fig. 8).

1 Colocar los alimentos en la cesta (F) (Fig. 9). No superar el nivel maximo. El nivel maximo esta
indicado por la linea en relieve presente en la superficie interna de la cesta (Fig. 10).

No llenar la cesta con aceite.

2 Introducir la cesta en el compartimento de coccion (C). La introduccion es correcta al oir un "clic”
(Fig. 12).

El aparato esta equipado con un dispositivo que impide su funcionamiento si la cesta no

esta colocada correctamente en el compartimento de coccion.

3 Introducir la clavija en la toma de corriente (Fig. 13).
4 Presionar el boton de encendido/apagado ((©)) (Fig. 14). El aparato emite un beep.

La primera vez que usa el producto, puede ocurrir que el aparato emita un ligero olor y
un poco de humo: este es un fendmeno perfectamente normal porque algunas partes han
sido ligeramente lubricadas, al poco tiempo el fendmeno desaparecera. Esto no afectara de
ninguna forma el funcionamiento del aparato.

5 Presionar el botén Ment () varias veces hasta seleccionar el programa de coccion deseado
(Fig. 15). Consultar el parrafo «Consejos de preparacion” para obtener detalles de los progra-
mas. El icono del programa de coccion seleccionado se enciende fijo en la pantalla.

Cada programa de coccion preestablecido tiene un tiempo de coccion predeterminado, pero se

puede configurar manualmente la temperatura y el tiempo de coccion:

- Presionar una vez el botén TEMPERATURA/TIEMPO () para programar manualmente la
temperatura di coccion (Fig. 16).

- Presionar los botones + o - para programar la temperatura de coccién, en intervalos de 5°C (Fig 17).

- Presionar dos veces el boton TEMPERATURA/TIEMPO (G9) para programar manualmente el
tiempo di coccion (Fig. 18).

- Presionar los botones + 0 - para programar el tiempo de coccion, en intervalos de 1 minuto (Fig. 19).

Para aumentar la velocidad de seleccion, mantener presionados los botones + o -.

- Presionar el boton SHAKE ((sr#2x8)) para activar la funcidn que sugiere mezclar los alimentos
(Fig. 20). A mitad de la coccion el aparato emitira una sefial sonora (Fig. 24).

6 Presionar el boton START/PAUSA (G) (Fig. 21). El aparato empieza a cocer los alimentos.
Durante la coccién, en la pantalla (A) se alternan el tiempo, que disminuye, y la temperatura
seleccionada (Fig. 22).

El aparato se puede poner en pausa en cualquier momento, por ejemplo para mezclar los ingre-

dientes en autonomia durante el proceso de coccion.

Atencion
Peligro de quemaduras. No tocar la cesta, ni la placa antiadherente, ni las partes metélicas
del aparato.

Al retirar la cesta del compartimento de coccion, también salen aire caliente y vapor. Mante-
ner las manos y el rostro alejados del compartimento de coccién.
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- Agarrar el mango (E) y retirar la cesta (F) del compartimento de coccion (C) (Fig. 25). El aparato
interrumpe el proceso de coccion.

- Agitar la cesta para cocer los ingredientes de manera uniforme (Fig. 26).

- Para reanudar el funcionamiento del aparato, introducir la cesta en el compartimento de coccion
(Fig. 27). El aparato reanuda automaticamente el proceso de coccion (Fig.28).

Como alternativa, pulsar el boton START/PAUSA (¢) para poner en pausa el funcionamiento del

aparato. Para reanudar el funcionamiento del aparato, pulsar de nuevo el boton START/PAUSA ((n).

Presionar el boton luz ((9) para encender la luz en el interior del compartimento de coccion si se

desea verificar el proceso de coccién de los alimentos.

Después de la coccion

Al final de la coccién, el aparato emite unos beeps. (Fig. 29).

Silos ingredientes no estan listos, volver simplemente a introducir la cesta en el compartimento de

coccidn y programar el temporizador por unos minutos.

- Para interrumpir manualmente el proceso de coccion, presionar el boton START/PAUSA (&m).
Después de unos segundos, el aparato se apaga.

1 Agarrar el mango (E) y retirar la cesta (F) del compartimento de coccién (C) (Fig. 30).

2 Verter los alimentos en un plato (Fig. 31). Servir en la mesa.

Atencion

No tocar la cesta, el compartimento de coccion, la placa antiadherente y las partes metalicas
internas del aparato durante el funcionamiento del aparato o en los minutos que siguen su
apagado. Esperar a que las partes calientes se enfrien (Fig 32).

No volcar la cesta al retirar los alimentos: es posible que salgan residuos de aceite caliente
de la cesta.

Atencion
Comprobar que los ingredientes cocinados con el aparato estén dorados y no negros o
marrones. Eliminar de los alimentos los eventuales restos de quemado.

No utilizar utensilios metalicos para sacar los alimentos de la cesta.
Eventuales excesos de aceite se recogeran en el fondo de la cesta.

Al final del proceso de coccion, el aparato se puede volver a utilizar inmediatamente para
preparar otros alimentos.

Modo grill

El modo grill es ideal para asar carne, pescado y verduras. Insertar la placa antiadherente (D)
en la cesta (Fig. 8) antes de colocar los alimentos. Presionar el botén GRILL () para activar la
modalidad grill.

Funcioén de autoapagado
Este aparato esta equipado con una funcion de auto-apagado. Tras algunos minutos de inactivi-
dad, el aparato se apaga automaticamente.

Funcion de arranque retrasado
El aparato esta equipado con una funcién de arranque retrasado que permite programar un tiempo
especifico para el inicio de la coccion de los alimentos.
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Para activar la funcion:

1 Presionar el boton MENU (&) y seleccionar el programa de coccion deseado.

2 Presionar el boton de ARRANQUE RETRASADO (). El boton se ilumina.

La configuracion predefinida de la funcion de arranque retrasado es de 90 minutos. Presionar los
botones + o - para aumentar o reducir el tiempo de retraso desde un minimo de 10 minutos hasta
un maximo de 180 minutos.

3 Presionar el boton START/PAUSA (1) para arrancar la funcion.

Presionar una vez el boton START/PAUSA (G) para poner en pausa el retraso. Presionar otra vez
el boton ARRANQUE/PAUSA () para anular la funcion de arranque retrasado.

Funcién de proteccion contra el sobrecalentamiento

El aparato esta equipado con una funcion de proteccion contra el sobrecalentamiento.

Cuando la temperatura del aparato supera los 300°C, el calentamiento se interrumpe y en la pan-
talla (A) aparece escrito «E4» acompafiado por 3 beep.

El ventilador sigue funcionando por 30 segundo para enfriar el aparato.

Funcion de apagado forzoso

Este aparato esta equipado con una funcién de apagado forzoso.

Presionar por largo rato el boton de encendido/apagado ((©)) para apagar el aparato. Todos los
iconos se apagan, con la exclusion del icono del boton de encendido/apagado ((©)).

CONSEJOS DE PREPARACION

Calentar el aparato antes de cocinar los alimentos optimiza el resultado final.

Los ingredientes méas pequefios necesitan un tiempo de coccion un poco més corto con respecto
a los ingredientes mas grandes.

Una cantidad mayor de ingredientes necesita un tiempo de preparacion un poco més largo, mien-
tras que una cantidad menor un tiempo un poco méas corto. Afiadir los ingredientes mas pequefios
a medio cocer optimiza el resultado final y contribuye a una coccion uniforme.

Para obtener un resultado crujiente, afiadir una cucharada de aceite (Fig. 11) a las patatas frescas
o congeladas vy utilizar la plancha antiadherente (D) en dotacién.

Las tapas para cocer en el horno también se pueden cocinar en la freidora de aire.

Utilizar masas ya listas para preparar aperitivos rellenos facil y rapidamente. Las masas ya prepa-
radas se cuecen mas rapidamente que las caseras.

Programas de coccion preestablecidos

La tabla siguiente muestra los programas de coccion preestablecidos presentes en la pantalla tactil.
Cada simbolo corresponde a un programa de coccién predeterminado. El programa esta configu-
rado con una temperatura y un tiempo de coccion recomendados en funcién del tipo de alimento.
El tiempo de coccion es aproximativo ya que también depende del espesor y de la cantidad de in-
gredientes utilizados. Es posible modificar el tiempo y la temperatura de los programas de coccidn.
La funcion SHAKE solo se puede activar para algunos programas de coccion.
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Programa Tiempo Temperatura (°C) | Funcion SHAKE
Por Intervalo Por Intervalo
defecto defecto

Wy |Patatas fitas 15min  [1-60min  |200  |150-200 |Si
congeladas

Patatas frescas 25min  |1-60min  |200  |130-200 |Si

d |Polio 25min  [1-60min 190 120-200 |Si
@ |Bistec/Cameroja [20min  [1-60min {190  {120-200 |Si
«Pizza» 12min  [1-60min {180  [160-200 |NO
@ Dulces 30min  |1-60 min | 160 120-200 |NO
»> |Pescado 15min  |1-60min {180  |120-200 |Si
__ | Calentamiento/

§§§ | mantenimiento del 15min  |1-60 min | 130 60-180 |NO

calor
Grill 15min  [1-60min {200 [180-200 |NO

La tabla siguiente muestra los tiempos y temperaturas indicativos para varios tipos de alimentos:

Patatas fritas (congeladas) 15 — 20 minutos 200°
Patatas fritas (frescas) §2| er?ergénll;t c;ségt-:*:endmndo ;ggo
Fritura (de verduras) 10 — 15 minutos 200°
Croquetas 12 — 15 minutos 190°
Croquetas de pollo 10 minutos 200°
Muslos de pollo 20 - 25 minutos 190°
Bistec 10 — 15 minutos 190°
Albéndigas 8 minutos 180°
Cigalas 15 - 20 minutos 160°
Tarta 20 — 30 minutos 160°
Quiche 25— 30 minutos 180°

. 160°
Pescado 15 - 20 minutos 180°
Chuleta de cerdo 10 — 15 minutos 200°
Rollitos primavera 10 - 15 minutos 200°
Verduras 10 - 20 minutos 180°
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Una limpieza regular y diaria ayuda a mantener el aparato eficiente y a prolongar su vida til.

Atencion
Todas las operaciones de limpieza y mantenimiento deben efectuarse con el aparato apaga-
do y desconectado de la toma de corriente.

Peligro de electrocucién. Nunca sumergir el aparato, la clavija y el cable eléctrico en agua
u otros liquidos.

No llenar la cesta con agua cuando esta colocada en el compartimento de coccion.

Atencion
Desconectar el aparato de la toma de corriente y esperar a que las partes calientes se en-
frien antes de realizar cualquier operacion de limpieza y mantenimiento.

Atencion
No utilizar detergentes abrasivos o utensilios metélicos para evitar rayar y dafiar el revesti-
miento. Nunca utilizar disolventes que dafien las partes de plastico.

Limpieza del aparato

- Limpiar las partes fijas del aparato con un pafio himedo no abrasivo para no dafiar el revesti-
miento. Secar con un pafio seco.

- Limpiar el compartimento de coccién (C) del aparato con un pafio no abrasivo, empapado en
agua caliente. Secar con un pafio seco.

- Limpiar las resistencias con un pafio seco para eliminar los restos de alimentos.

Limpieza de los componentes

La placa antiadherente y la cesta estén fabricadas con material antiadherente: la opacidad
y los signos que pueden aparecer tras un uso prolongado son normales y no afectan la
coccion ni el sabor de los alimentos.

- La placa antiadherente y la cesta se pueden lavar en el lavavajillas. Para prolongar la duracion
del tratamiento antiadherente, se recomienda lavar a mano la placa antiadherente (D) y la cesta
(F). Utilizar un detergente comun para vajilla y una esponja suave, no abrasiva.

- Para ablandar los residuos de comida en la cesta es posible llenarla con agua caliente. Afadir
una gotas de detergente. Dejar actuar durante 10 minutos. Lavar y secar.

PUESTA FUERA DE SERVICIO

Cuando se pone fuera de servicio el aparato, desconectar la clavija de la toma de corriente. En el
caso de desmantelamiento, hay que separar los distintos materiales utilizados en la construccion
del aparato y desecharlos segun su composicion y las normas legales vigentes en el pais de
utilizacion.
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COMO SOLUCIONAR ALGUNOS PROBLEMAS

Problemas

Causas posibles

Soluciones

El aparato no funciona.

La clavija no esta
introducida correctamente
en la toma de corriente.

Enchufar la clavija en la toma de
corriente eléctrica, que debe estar
equipada con puesta a tierra.

El temporizador no esta
programado.

Presionar dos veces el boton
TEMPERATURA/TIEMPO ((9) para
programar manualmente el tiempo de
coccion. Presionar los botones + 0 -
para programar el tiempo de coccion
deseado.

La cesta no esta colocada
correctamente.

Insertar bien la cesta en el
compartimento de coccion. La
introduccidn es correcta al oir un "clic"
(Fig. 12).

Los ingredientes no
estan listos.

Demasiada cantidad de
ingredientes en la cesta.

Introducir menos ingredientes en la
cesta. Una menor cantidad se cocina
mas uniformemente.

La temperatura programada
es demasiado baja.

Presionar una sola vez el boton
TEMPERATURA/TIEMPO ((9) para
programar manualmente la temperatura
de coccion. Presionar los botones +

0 - para programar una temperatura de
coccion mas alta. Consultar el libro de
recetas.

El tiempo de coccion
configurado es demasiado
corto.

Presionar dos veces el boton
TEMPERATURA/TIEMPO (G9) para
programar manualmente el tiempo de
coccidn. Presionar los botones + o - para
programar un tiempo de coccidén méas
largo. Consultar el libro de recetas.

Los ingredientes
no estan cocinados
uniformemente.

Algunos tipos de
ingredientes requieren ser
mezclados varias veces
durante la coccion.

Los ingredientes que se encuentran
arriba, o que estan cubiertos por
otros, deben ser mezclados durante la
coccion.

Las tapas fritas no
quedan crujientes.

Se estan utilizando unos
tipos de tapas que se
deben cocinar con métodos
tradicionales.

Utilizar aperitivos para horno o untar las
tapas con aceite antes de introducirlas
en la cesta.

Insertar la placa antiadherente en la
cesta para aumentar el crujiente de los
alimentos.
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Problemas

Causas posibles

Soluciones

La cesta no entra
completamente en
el compartimento de
coccion.

Demasiada cantidad de
ingredientes en la cesta.

Introducir menos ingredientes en la
cesta. Una menor cantidad se cocina
mas uniformemente.

La cesta no se ha
introducido correctamente
en el compartimento de
coccion.

Insertar bien la cesta en el
compartimento de coccion. La
introduccion es correcta al oir un "clic"
(Fig. 12).

Un humo blanco sale
del aparato.

Se estan preparando
ingredientes mas grasos.

Cuando se frien ingredientes mas
grasos, en la cesta se deposita méas
aceite. El aceite produce mas humo

blanco de lo normal durante la coccion.

Esto no afecta de ninguna manera la
preparacion de los ingredientes o el
aparato.

En el contenedor han
quedado restos de grasa de
las cocciones precedentes.

El' humo blanco es causado por

el calentamiento de la grasa o del
aceite presente en la cesta. Limpiar
minuciosamente la cesta después del
uso.

Las patatas frescas,
cortadas en bastones,
no estan fritas
uniformemente.

El tipo de patatas utilizadas
no es adecuado para freir.

Use patatas frescas y asegurese de
darles la vuelta durante la coccion.

Enjuagar y secar las
patatas antes de freirlas.

Enjuagar las patatas y quitar todo el
almidén que se ha depositado en la
superficie de las patatas.

Las patata frescas,
cortadas en bastones,
no estan crujientes al

sacarlas de la freidora.

La textura crujiente de las
patatas fritas depende de
la cantidad de agua que
contienen las patatas y
de la cantidad de aceite
introducido en la freidora.

Controlar que ha secado bien el agua
del exterior de las patatas antes de
afiadir el aceite.

Cortar las patatas en bastoncitos mas
finos para que queden més crujientes.

Afiadir un poco més de aceite para
obtener una textura mas crujiente.

Insertar la placa antiadherente en la
cesta para aumentar el crujiente de los
alimentos.
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

O aparelho foi realizado em conformidade com as especificas Normas Europeias vigentes e pro-
tegido em todas as suas partes potencialmente perigosas para o utilizador. Ler atentamente este
manual antes do uso. Utilizar o aparelho exclusivamente para o uso ao qual foi projetado a fim de
evitar possiveis acidentes e danos. Manter este manual sempre acessivel para futuras consultas.
Sempre que desejar ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir também estas
instrucdes.

As informagdes apresentadas neste manual estdo assinaladas pelos seguintes simbolos, que in-
dicam:

A Perigo para as criancas

A Aviso relativo a queimaduras

A Perigo devido a electricidade

Atengéo - danos materiais

A Perigo de danos devidos a outras causas

USO PREVISTO

O aparelho pode ser usado para cozinhar alimentos sélidos. Nao utilizar o aparelho para cozinhar
alimentos liquidos. Se for adicionada uma quantidade excessiva de liquido, 0 mesmo poderia sair
e danificar o aparelho.

Este aparelho nédo deve ser destinado ao uso comercial e industrial.

Qualquer outro uso do aparelho néo ¢ previsto pelo fabricante, o qual ndo assume nenhuma res-
ponsabilidade por danos de qualquer natureza causados pelo uso impréprio do aparelho.

O uso impréprio determina, além disso, a perda do efeito de qualquer forma de garantia.

RISCOS RESIDUAIS

& Aviso relativo a queimaduras. N&o tocar o cesto, 0 compartimento de cozedu-
ra, a placa antiaderente e as partes metalicas internas do aparelho durante
o funcionamento do mesmo ou nos minutos seguintes ao seu desligamento.
Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

AVISOS DE SEGURANCA

LER ATENTAMENTE AS INSTRUGOES ANTES DO USO.

+ O aparelho foi concebido para ser utilizado em ambientes domésticos ou seme-
lhantes, como por exemplo:

- nas areas para cozinhar reservadas ao pessoal de lojas, em escritorios e em
outros ambientes profissionais

- em quintas

76



- hotéis, motéis, bed & breakfasts e outras estruturas habitaveis (para uso dos
relativos hospedes).

* Nao utilizar o aparelho para finalidades diferentes da finalidade descrita neste
manual. Ndo assumimos nenhum tipo de responsabilidade em caso de uso in-
correcto ou de empregos diferentes daqueles previstos neste manual. O uso im-
proprio determina, além disso, a perda do efeito de qualquer forma de garantia.

+ Recomenda-se guardar as embalagens originais, visto que ndo é efetuada a
assisténcia gratuita por danos devidos a embalagem n&o adequada do produto
no momento da expedi¢do do mesmo a um Centro de Assisténcia autorizado.
um Centro de Assisténcia autorizado.

+ Para ndo comprometer a seguranga do aparelho, utilizar exclusivamente pecas
de reposicao originais e acessorios autorizados pelo fabricante.

* O aparelho esta em conformidade com o Regulamento (CE) N. 1935/2004 de
27/10/2004 relativo aos materiais destinados a entrar em contato com os produ-
tos alimentares.

A Perigo para as criancas

+ O aparelho pode ser usado por criangas com idade superior a 8 anos e por pes-
soas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou sem expe-
riéncia ou conhecimento do aparelho, somente se observados por uma pessoa
responsavel ou se tiverem recebido e compreendido as instrugdes e saibam
reconhecer 0s perigos presentes durante o uso do aparelho.

* As criangas ndo devem brincar com o aparelho.

* As operacgdes de limpeza e de manutenc¢éo por parte do utilizador ndo devem
ser efetuadas por criangas, exceto se estas forem maiores de 8 anos e agirem
com a orientagdo de um adulto.

+ Manter sempre o aparelho e o cabo de alimentagéo fora do alcance das crian-
¢as com idade inferior a 8 anos.

* N&o deixar o cabo de alimentac¢do pendurado onde poderia ser puxado por uma
crianga.

* Posicionar o aparelho de modo que as criangas nao consigam atingir as partes
quentes.

* Os elementos da embalagem n&o devem ser deixados ao alcance de criangas
pois constituem potenciais fontes de perigo.

+ Quando for decidido eliminar este aparelho como residuo, recomendamos fazer
com que 0 mesmo se torne inoperante, cortando, para isto, o cabo de alimen-
tacdo. Recomendamos fazer com que se tornem indcuas as partes do aparelho
susceptiveis a constituir perigo, principalmente para criangas que poderiam uti-
liza-lo para brincar.
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& Aviso relativo a queimaduras

+ Desconectar o aparelho e aguardar que as partes quentes estejam frias antes
de efetuar qualquer operagao de limpeza e manutencgéo.

+ O cesto, 0 compartimento de cozedura, a placa antiaderente e as partes metali-
cas internas do aparelho podem ficar quentes durante o uso. Manter as maos e
o rosto longe das partes quentes do aparelho.

+ N&o tocar o cesto, o compartimento de cozedura, a placa antiaderente e as par-
tes metalicas internas do aparelho durante o funcionamento do mesmo ou nos
minutos seguintes ao seu desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes
quentes.

+ Segurar o cesto somente pela sua alca e utilizar pegas ou panos de cozinha
para remover o0 cesto.

+ Durante a cozedura, podera ocorrer a saida de vapor quente pela tomada de
ar ou pelo compartimento de cozedura do aparelho. Manter as maos e o rosto
longe da tomada de ar e do compartimento de cozedura.

+ N&o encher o cesto com 6leo. Perigo de incéndio.

* Durante o uso, ar e vapor quentes sairdo pela entrada do ar. Manter as maos e
o rosto longe da entrada do ar.

* Quando o cesto for removido do compartimento de cozedura, havera também
saida de ar e vapor quentes. Manter as mé&os e o rosto longe do compartimento
de cozedura.

* N&o virar o cesto quando remover os alimentos: os residuos de éleo quente
poderiam sair do cesto. Perigo de queimaduras.

. & Atenc&o! Superficie quente.

A Perigo devido a electricidade

* Antes de conectar o aparelho a rede elétrica, certificar-se que a tenséo indicada
na placa de dados situada abaixo do aparelho corresponda a tensao da rede
local.

+ O uso de extensdes eléctricas nao autorizadas pelo fabricante do aparelho pode
provocar danos e acidentes.

+ Conectar sempre 0 aparelho a uma tomada ligada a terra.

+ N&o conectar outros aparelhos de alta poténcia (aquecedores, ferros de passar
roupa, radiadores) na mesma tomada elétrica. Perigo de sobrecarga elétrica.

* Nunca puxar o cabo de alimentagéo ou o proprio aparelho para desconectar a
ficha da tomada elétrica.

* Nunca colocar as partes sob tensao em contato com a agua: risco de curto-cir-
cuito e/ou choque elétrico.

* Nao deixe o cabo de alimentagdo em contato com partes cortantes ou cantos
Vivos.
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+ O cabo de alimentagao néo deve entrar em contato com superficies quentes.

* Desconectar o aparelho da tomada elétrica e aguardar que as partes quentes
estejam frias antes de efetuar qualquer operacgéo de limpeza e manutengao.

* Nunca mergulhar o aparelho, a ficha e o cabo elétrico em dgua ou outros liquidos.

+ N&o utilizar o aparelho com as mdos molhadas ou descalgo.

 Em caso de inatividade, mesmo por um breve periodo, deve-se desligar o apa-
relho e desconectar sempre a ficha do cabo de alimentagéo da tomada elétrica.

+ Né&o deixar o aparelho sem vigilancia enquanto este estiver ligado a rede eléctrica.

A Atencao - danos materiais

+ O aparelho deve ser utilizado e deixado em repouso sobre uma superficie estavel.

+ N&o posicionar o aparelho sobre superficies muito quentes ou nas proximidades
de chamas livres, para evitar que o revestimento possa sofrer danos.

+ Nao posicionar o aparelho perto de material inflamavel (por exemplo: tecidos,
cortinas).

+ N&o colocar o aparelho ou o cabo de alimentagdo em proximidade ou sobre
fogbes elétricos ou a gas ou proximo a um forno microondas.

+ Desenrolar completamente o cabo de alimentagéo antes do uso.

+ O produto ndo deve ser alimentado através de timers externos ou com sistemas
separados comandados a distancia.

* Se 0 aparelho emitir muito fumo preto durante o funcionamento, desconecte
imediatamente o aparelho da tomada elétrica. N&o remover o cesto no comparti-
mento de cozedura. Aguardar até quando nao houver saida de fumo. Contactar
0 centro de assisténcia técnica autorizado mais préximo para a resolugéo do
problema.

* Nunca inserir ingredientes liquidos no interior do cesto. Se necessario, por exi-
géncias de cozedura, adicione pequenas doses de liquido. Certificar-se sempre
que o liquido tenha sido absorvido pelos ingredientes sélidos antes de adicionar
mais liquidos.

* N&o superar a capacidade maxima durante o enchimento do cesto.

+ Nunca obstruir a tomada de ar durante o funcionamento do aparelho, para evitar
danos materiais e/ou sobreaquecimento do aparelho.

* Inserir os ingredientes, sempre e somente no cesto, a fim de evitar o contato do
alimento com as resisténcias elétricas.

« Certificar-se sempre que o cesto esteja inserido corretamente no compartimento
de cozedura antes de ligar o aparelho.

* Nunca utilizar o aparelho sem ter inserido o cesto no compartimento de cozedura.

* Para evitar danos ao aparelho, ndo inserir utensilios ou objetos metalicos no
cesto.

+ N&o usar utensilios metalicos para remover os alimentos do cesto ou da placa
antiaderente.
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* Antes de colocar to aparelho em funcionamento, certificar-se que néo haja obje-
tos estranhos no cesto e no compartimento de cozedura.

+ Nunca posicionar objetos sobre o aparelho.

* Nunca fazer com que o aparelho funcione vazio.

* Nao utilizar o aparelho ao ar livre.

+ N&o deixar o aparelho exposto a agentes atmosféricos (por exemplo chuva, sol).

* Ap6s ter desconectado a ficha de alimentagao elétrica e ap6s ter aguardado o
arrefecimento das partes quentes, deve-se limpar o aparelho exclusivamente
com um pano nado abrasivo ligeiramente humedecido e com poucas gotas de
detergente neutro ndo agressivo.

* Nunca utilizar solventes que danifiquem o plastico.

A Perigo de danos devidos a outras causas

* Posicionar o aparelho a uma disténcia de, pelo menos, 10 cm longe de paredes,
moveis ou outros aparelhos.

+ Segurar bem o corpo do aparelho para levanta-lo.

* N&o deslocar o aparelho sem ter removido os alimentos do cesto.

+ Desconectar sempre 0 aparelho da tomada elétrica antes de inserir ou remover
0S componentes.

+ Colocar o aparelho num ambiente suficientemente iluminado, limpo e com a
tomada elétrica facilmente acessivel.

* Posicionar o aparelho sobre uma superficie plana, estavel e resistente as altas
temperaturas.

+ O aparelho ndo deve ser utilizado se tiver caido ou se apresentar sinais de da-
nos visiveis. Nao usar o aparelho se o cabo de alimentagéo ou a ficha estiverem
danificados, ou se o préprio aparelho estiver com algum defeito. Todas as repa-
ragoes, incluindo a substituicdo do cabo de alimentacdo, devem ser realizadas
somente por um Centro de Assisténcia ou por técnicos autorizados, de modo a
prevenir qualquer risco.

E Para a eliminagao correta do produto, nos termos da Diretiva Europeia 2012/19/

== EU, pedimos que seja lido o folheto especifico fornecido com o produto.

+ CONSERVAR SEMPRE ESTAS INSTRUGOES.

Consumo de energia no modo desligado (off): 0,4 W

DESCRICAO DO APARELHO

A - Display touch E - Pega

B - Corpo do aparelho F - Cesto

C - Compartimento de cozedura G - Cabo de alimentagéo
D - Placa antiaderente H - Entrada de ar
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DESCRICAO DO DISPLAY TOUCH (FIG. 2)

PROGRAMAS DE COZEDURA PRE-CONFIGURADOS

Batatas fritas congeladas

V"

Batatas frescas

J Frango

@ Bife/Carne vermelha
Pizza

@ Doces

)O Peixe

5§

Aquecimento/manter o calor

GRILL

Modalidade grill

TECLAS DE FU

NCAO

Tecla

Descrigdo

©

Tecla ligar/desligar

Permite ligar ou desligar o aparelho.

Pressionar uma vez para programar manualmente
a temperatura de cozedura. Pressionar duas

Tecla TEMPERATURA/ | vezes para programar manualmente o tempo
TEMPO de cozedura. Pressionar as teclas + ou - para
aumentar ou diminuir a temperatura ou o tempo de
cozedura.
Tecla MENU Perm|tg .escolher 0 programa de cozedura
predefinido.
@ Tecla INICIO Permite programar um tempo especifico de atraso
PROGRAMADO para o inicio do processo de cozedura.
@ Tecla START/PAUSA Permite iniciar/colocar em pausa o processo de
cozedura.
Permite ativar ou desativar o sinal sonoro que avisa
Tecla SHAKE quando agitar ou misturar os alimentos.
Tecla da luz Pressionar a tecla para acender a luz no interior do

compartimento de cozedura.
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Dados de identificacao

Na placa colocada abaixo da base de apoio do aparelho estéo indicados os seguintes dados de
identificagéo do aparelho:

+ fabricante e marcagéo CE

+ modelo [Mod.]

+ n° de matricula [SN]

+ tensdo elétrica de alimentagao [V] e frequéncia [Hz]

* poténcia eléctrica absorvida [W]

* numero verde de assisténcia

Para solicitagbes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar o modelo e o nimero de matricula.

ANTES DO USO

1 Remover o material de embalagem e certificar-se que todos os componentes estejam presentes
(Fig. 3).

2 Verificar a integridade do conteudo (Fig. 4).

Certificar-se que a tensdo indicada na placa de dados situada abaixo do aparelho corres-
ponda a tensao da rede local.

Atencao

Posicionar o aparelho a uma distancia de, pelo menos, 10 cm longe de paredes, méveis ou
outros aparelhos.

A Atencao
Nunca mergulhar o aparelho, a ficha e o cabo elétrico em agua ou outros liquidos. N&o
encher o cesto de agua quando estiver inserido no compartimento de cozedura.

A Atencao
Desconectar sempre o aparelho da tomada elétrica antes de inserir ou remover os compo-
nentes.

3 Posicionar o aparelho sobre uma superficie plana, estavel e resistente as altas temperaturas

(Fig. 5).
4 Remover o sticker presente no display (Fig. 6).
5 Desenrolar totalmente o cabo de alimentagao.

Antes de usar o aparelho pela primeira vez, lavar os componentes removiveis que entram
em contato com os alimentos (Fig. 7).

6 Lavar o cesto (F) e a placa antiaderente (D). Utilizar um detergente comum para louga € uma
esponja macia, ndo abrasiva. Enxugar bem.

INSTRUGOES DE USO

A placa antiaderente permite preparar alimentos mais crocantes. O uso da placa antiade-

rentes é opcional.

- Se desejar alimentos mais crocantes, inserir a placa antiaderente (D) no cesto (Fig. 8).

1 Inserir os alimentos no cesto (F) (Fig. 9). N&o superar o nivel maximo. O nivel méximo esta
indicado pela linha em relevo presente na superficie interna do cesto (Fig. 10).
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Nao encher o cesto com odleo.

2 Inserir 0 cesto no compartimento de cozedura (C). Para inserir corretamente deve-se ouvir um
“click” (Fig. 12).

0 aparelho é dotado de um dispositivo que impede o funcionamento se o cesto nao estiver

inserido corretamente no compartimento de cozedura.

3 Inserir o moinho na ficha elétrica (Fig. 13).
4 Pressionar a tecla ligar/desligar (©)) (Fig. 14). O aparelho emite um beep.

Durante a primeira utilizagio, pode ocorrer que o aparelho emane um ligeiro odor e um
pouco de fumo: trata-se de um fenémeno perfeitamente normal pois algumas partes foram
ligeiramente lubrificadas. Apds pouco tempo o fenémeno desaparecera. Isto ndo tera ne-
nhum efeito sobre o funcionamento do aparelho.

5 Pressionar a tecla Menu ((®) algumas vezes até a selecio do programa de cozedura desejado
(Fig. 15). Consultar o paragrafo "Conselhos de preparagao” para os detalhes sobre os progra-
mas. O icone do programa de cozedura selecionado acende-se de modo fixo no display.

Cada programa de cozedura tem um tempo de cozedura de default, mas é possivel programar

manualmente a temperatura e o tempo de cozedura:

- Pressionar uma vez a tecla TEMPERATURA/TEMPO (€9) para programar manualmente a tem-
peratura de cozedura (Fig. 16).

- Pressionar as teclas + ou - para programar a temperatura de cozedura, com intervalos de 5°C
(Fig. 17).

- Pressionar duas vezes a tecla TEMPERATURA/TEMPO ((9) para programar manualmente o
tempo de cozedura (Fig. 18).

- Pressionar as teclas + ou - para programar o tempo de cozedura, com intervalos de 1 minuto
(Fig. 19).

Para aumentar a velocidade de sele¢do, manter pressionadas as teclas + o -.

- Pressionar a tecla SHAKE ((#2ke)) para ativar a fungao que sugere misturar os alimentos (Fig.
20). Na metade do tempo de cozedura, 0 aparelho emitira um sinal sonoro (Fig. 24).

6 Pressionar a tecla START/PAUSA (G) (Fig. 21). O aparelho iniciara a cozinhar os alimentos.
Durante a cozedura, o display (A) mostrara, alternadamente, o tempo em diminuigéo e a tempe-
ratura selecionada (Fig. 22).

O aparelho pode ser colocado em pausa em qualquer momento, como por exemplo, para misturar

os ingredientes durante o processo de cozedura.

& Atencao

Perigo de queimaduras. Nao tocar o cesto, a placa antiaderente e as partes metalicas do
aparelho.

Quando o cesto for removido do compartimento de cozedura, havera também saida de ar e
vapor quentes. Manter as mé&os e 0 rosto longe do compartimento de cozedura.

- Segurar a alga (E) e extrair o cesto (F) do compartimento de cozedura (C) (Fig. 25). O aparelho
iré interromper o processo de cozedura.

- Agitar o cesto para cozinhar os alimentos de modo uniforme (Fig. 26).

- Para retomar o funcionamento do aparelho, inserir o cesto no compartimento de cozedura (Fig.
27). O aparelho ird retomar automaticamente o processo de cozedura (Fig. 28).

83

-
A



1d

Como alternativa, pressionar a tecla START/PAUSA () para uma pausa no funcionamento do
aparelho. Para retomar o funcionamento do aparelho, pressionar novamente a tecla START/PAU-
SA (&).

Pressionar a tecla luz ((®) para acender a luz no interior do compartimento de cozedura se
quiser verificar o processo de cozedura dos alimentos.

Apés a cozedura

Ao terminar a cozedura, o aparelho emitira alguns beeps (Fig. 29).

Se os ingredientes n&o estiverem prontos, basta reinserir o cesto no compartimento de cozedura

e programar o timer por alguns minutos.

- Para interromper manualmente o processo de cozedura, pressionar a tecla START/PAUSA (Gw).

O aparelho desliga-se ap6s alguns segundos.

1 Segurar a alga (E) e extrair o cesto (F) do compartimento de cozedura (C) (Fig. 30).

2 Colocar os alimentos num prato (Fig 31). Servir a refeigéo.

& Atencao
Nao tocar o cesto, 0 compartimento de cozedura, a placa antiaderente e as partes metalicas
internas do aparelho durante o funcionamento do mesmo ou nos minutos seguintes ao seu
desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes quentes (Fig. 32).

N&o virar o cesto quando remover os alimentos: os residuos de dleo quente poderiam sair
do cesto.

A Atencao
Certifique-se que os ingredientes cozidos com o aparelho estejam dourados e néo pretos ou
marrom. Remover possiveis residuos de queimado dos alimentos.

N&o usar utensilios metalicos para remover os alimentos do cesto.
Um possivel excesso de 6leo sera recolhido no fundo do cesto.

No final do processo de cozedura, o aparelho podera logo ser reutilizado para preparar
outros alimentos.

Modalidade grill

A modalidade grill é ideal para grelhar carnes, peixes e verduras. Inserir a placa antiaderente (D)
no cesto (Fig. 8) antes de introduzir os alimentos. Pressionar a tecla GRILL ((+)) para ativar a
modalidade grill.

Funcéao de auto-desligamento
Este aparelho é dotado de uma funcdo de desligamento automatico. Apos alguns minutos de
inatividade, o aparelho desliga-se automaticamente.

Funcao de inicio programado

O aparelho é dotado de uma fungéo de inicio programado que permite programar um tempo espe-
cifico para o inicio da cozedura dos alimentos.

Para ativar a fungéo:

1 Pressionar a tecla MENU () para selecionar o programa de cozedura desejado.

2 Pressionar a tecla INICIO PROGRAMADO (©®)). A tecla se iluminara.
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A programacao predeterminada da funcao inicio programado é de 90 min. Pressionar a teclas + ou
- para aumentar ou diminuir o tempo de atraso, de um minimo de 10 min a um maximo de 180 min.
3 Pressionar a tecla START/PAUSA () para dar inicio & fungéo.

Pressionar uma vez a tecla START/PAUSA (&) para uma pausa do atraso. Pressionar uma vez a
tecla START/PAUSA (&) para anular a fungéo de inicio programado.

Funcao de protecao contra o sobreaquecimento

O aparelho é dotado de uma fung&o de protecéo contra o sobreaquecimento.

Quando a temperatura do aparelho superar 300°C, o aquecimento se interrompera e, no display
(A) surgira a escrita "E4" acompanhada do som de 3 beeps.

O ventilador continuara a funcionar por 30 segundos para arrefecer o aparelho.

Funcéo de desligamento forcado

O aparelho é dotado de uma fungéo de desligamento forcado.

Pressionar a tecla ligar/desligar (©)) para desligar o aparelho. Todos os icones estardo apagados,
exceto 0 icone da tecla ligar/desligar (©)).

CONSELHOS DE PREPARAGAO

Aquecer o aparelho antes de cozinhar os alimentos ira otimizar o resultado final.

Os ingredientes menores necessitam de tempos de preparagdo um pouco mais breves em relagao
aos ingredientes maiores.

Uma quantidade maior de ingredientes requer um tempo de prepara¢do um pouco mais longo e
uma quantidade menor exige um tempo um pouco mais breve.

Misture os ingredientes menores quando estiver na metade do tempo de cozedura para otimizar
os resultados finais e ajudar a obter uma cozedura uniforme.

Para alimentos crocantes, adicionar uma colher de 6leo (Fig.11) nas batatas frescas ou congela-
das e utilizar a placa antiaderente (D) fornecida.

Os snacks a serem cozidos no forno também podem ser cozidos na fritadeira de ar quente.
Utilizar massas prontas para preparar snacks recheados de modo facil e rapido. As massas pron-
tas podem ser cozidas mais rapidamente do que as massas feitas em casa.

Programas de cozedura predefinidos

A tabela seguinte mostra os programas de cozedura predefinidos presentes no display touch.
Cada simbolo corresponde a um programa de cozedura predefinido. O programa esta definido
com uma temperatura e um tempo de cozedura aconselhado em fungéo do tipo de alimento. O
tempo de cozedura ¢ indicativo, ou seja, depende também da espessura e da quantidade dos
ingredientes. E possivel modificar o tempo e a temperatura dos programas de cozedura.
Afuncdo SHAKE pode ser ativada somente para alguns programas de cozedura.
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Programa Tempo Temperatura (°C) | Fungdo SHAKE
Default |Intervalo  |Default |Intervalo
y |Batatas fritas 15min [1-60min  |200  |150-200 [SIM
congeladas
Batatas frescas 25min  [1-60 min  [200 130-200 |SIM
d' Frango 25min |1-60 min 190 120-200 |SIM
@ Bife/Carne vermelha |20 min [ 1-60 min | 190 120-200 |SIM
Pizza 12min  |1-60 min | 180 160-200 |NAO
& |Doces 30min |1-60min  [160  |120-200 |NAO
)C) Peixe 15min | 1-60 min {180 120-200 |SIM
2 | Aquecimento/manter . . %
055 o calor 15min  |1-60 min {130 60-180 |NAO
Grill 15min  [1-60min  [200  [180-200 |NAO

A seguinte tabela mostra os tempos e as temperaturas indicativas para os varios tipos de alimen-

tos:
Batatinhas fritas (congeladas) |15 — 20 minutos 200°
. . 20 - 30 minutos em fungéo do | 180°
Batatinhas fritas (frescas) corte das batatas 200°
Fritura (de verduras) 10 — 15 minutos 200°
Croquetes 12 — 15 minutos 190°
Croquetes de frango 10 minutos 200°
Coxas de frango 20 — 25 minutos 190°
Bife 10 — 15 minutos 190°
Almdndegas 8 minutos 180°
Lagostim 15 - 20 minutos 160°
Bolo 20 - 30 minutos 160°
Quiche 25 - 30 minutos 180°
. . 160°
Peixe 15 — 20 minutos 180°
Costeleta de porco 10 — 15 minutos 200°
Rolinhos primavera 10 — 15 minutos 200°
Verduras 10 - 20 minutos 180°
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LIMPEZA E MANUTENCAO

Uma limpeza regular e quotidiana permite manter o aparelho eficiente, assim como prolongar a
durag&o da vida util do mesmo.
A Atencao
Todas as operagdes de limpeza e manutencdo devem ser efetuadas com o aparelho desli-
gado e desconectado da tomada elétrica.
Perigo de choque elétrico. Nunca mergulhar o aparelho, a ficha e o cabo elétrico em agua
ou outros liquidos.

Né&o encher o cesto de agua quando estiver inserido no compartimento de cozedura.

& Atencao
Desconectar o aparelho da tomada elétrica e aguardar que as partes quentes estejam frias
antes de efetuar qualquer operagao de limpeza e manutengao.

Atencao

Né&o usar detergentes abrasivos ou utensilios metalicos para evitar riscos ou danos ao re-
vestimento. Nunca utilizar solventes que danifiquem o plastico.

Limpeza do aparelho

- Limpar as partes fixas do aparelho usando um pano himido n&o abrasivo para néo danificar o
revestimento. Enxugar com um pano seco.

- Limpar o compartimento de cozedura (C) do aparelho com um pano néo abrasivo, molhado com
agua quente. Enxugar com um pano seco.

- Limpar as resisténcias com um pano seco para remover os residuos de alimentos.

Limpeza dos componentes

A placa antiaderente e o cesto sao feitos com material antiaderente: opacidade e sinais que
podem surgir apds um uso prolongado sao normais e ndo comprometem a cozedura e 0
sabor dos alimentos.

- A placa antiaderente e o cesto podem ser lavados na maquina lava-louga. Para prolongar a
duracéo do tratamento antiaderente, aconselhamos a lavagem & méo da placa antiaderente (D)
e do cesto (F). Utilizar um detergente comum para louga e uma esponja macia, ndo abrasiva.

- Para amolecer os residuos de alimentos no cesto, é possivel enche-lo com &gua quente. Adicio-
nar algumas gotas de detergente. Deixar agir por 10 minutos. Lavar e enxugar.

POR O APARELHO FORA DE SERVICO

Para desligar o aparelho, desconectar a ficha de alimentagdo da tomada elétrica. Em caso de
eliminacéo, deve-se efetuar a separacéo dos varios materiais utilizados para a fabricagéo do apa-
relho, e elimina-los em fungéo da composicao de cada um, respeitando as disposicdes de lei
vigentes no Pais de utilizag&o.
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COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

elétrica.

Problemas Possiveis causas Solugdes
O aparelho ndo Aficha n&o esta inserida Ligar a ficha a tomada da corrente
funciona. na tomada de corrente eléctrica, que deve ser provida de

ligagdo a terra.

O timer n&o foi
programado.

Pressionar duas vezes a tecla
TEMPERATURA/TEMPO ((9) para
programar manualmente o tempo de
cozedura. Pressionar as teclas + o -
para programar o tempo de cozedura
desejado.

O cesto ndo foi inserido

Inserir bem o cesto no compartimento

estao prontos.

ingredientes no interior do
cesto &€ muito grande.

corretamente. de cozedura. Para inserir corretamente
deve-se ouvir um “click” (Fig. 12).
Os ingredientes ndo A quantidade de Inserir menos ingredientes no cesto.

Uma menor quantidade sera cozida de
modo mais uniforme.

A temperatura programada
€ muito baixa.

Pressionar uma vez a tecla
TEMPERATURA/TEMPO () para
programar manualmente a temperatura
de cozedura. Pressionar as teclas +

0 - para programar uma temperatura de
cozedura maior. Consultar o livro das
receitas.

O tempo de cozedura

programado € muito pouco.

Pressionar duas vezes a tecla
TEMPERATURA/TEMPO () para
programar manualmente o tempo de
cozedura. Pressionar as teclas + 0 -
para programar o tempo de cozedura
maior. Consultar o livro das receitas.

Os ingredientes
nao estao cozidos
uniformemente.

Alguns tipos de
ingredientes devem ser
misturados algumas vezes
durante a cozedura.

Os ingredientes que estéo no alto ou
que estao cobertos por outros, devem
ser misturados durante a cozedura.

Os snacks fritos ndo
estao crocantes.

Esta utilizando tipos de
snacks que devem ser
cozidos com métodos
tradicionais.

Utilizar snacks para forno ou unta-los
com dleo antes de inseri-los no cesto.

Inserir, no cesto, a placa antiaderente
para obter alimentos mais crocantes.
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Problemas

Possiveis causas

Solugoes

N&o é possivel inserir
totalmente o cesto

no compartimento de
cozedura.

A quantidade de
ingredientes no interior do
cesto é muito grande.

Inserir menos ingredientes no cesto.
Uma menor quantidade sera cozida de
modo mais uniforme.

O cesto n&o foi
inserido corretamente
no compartimento de
cozedura.

Inserir bem o cesto no compartimento
de cozedura. Para inserir corretamente
deve-se ouvir um “click” (Fig. 12).

Ha saida de fumo
branco do aparelho.

Os ingredientes mais
gordurosos estdo em
preparagao.

Quando fritar ingredientes mais
gordurosos, mais oleo ficara depositado
no cesto. O dleo esta a produzir mais
fumo branco do que o normal durante

a cozedura. Isto ndo produz nenhum
efeito na preparacéo dos ingredientes
ou no aparelho.

No cesto encontram-se
residuos de gordura das
preparagdes anteriores.

O fumo branco é gerado pelo
aquecimento da gordura ou do

6leo presente no cesto. Limpar
meticulosamente o cesto ap6s o uso.

As batatas frescas,
cortadas em forma de
palito, ndo estéo fritas
de forma uniforme.

O tipo de batatas utilizado
n&o é apropriado para a
fritura.

Utilizar batatas frescas e ndo esquecer
de giré-las durante a cozedura.

Enxaguar e enxugar as
batatas antes de frita-las.

Enxaguar as batatas e remover todo
a amido que ficou depositado na
superficie das batatas.

As batatas frescas,
cortadas em forma

de palito ndo estéo
crocantes quando s&o
tiradas da fritadeira.

As batatas ficam crocantes
dependendo da quantidade
de agua que contém e

da quantidade de dleo
introduzida na fritadeira.

Lembrar-se de enxugar bem a agua
na parte externa das batatas antes de
adicionar o 6leo.

Cortar as batatas em forma de palitos
para que fiquem mais crocantes.

Adicionar um pouco mais de 6leo para
obter o efeito mais crocante.

Inserir, no cesto, a placa antiaderente

para obter alimentos mais crocantes.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Het apparaat is vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Europese re-
gelgeving en alle voor de gebruiker mogelijk gevaarlijke delen zijn beveiligd. Lees deze hand-
leiding zorgvuldig voor het gebruik door. Gebruik het apparaat uitsluitend voor het beoogde doel
om mogelijk letsel en schade te voorkomen. Houd deze handleiding altijd binnen handbereik voor
latere raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen, denk er dan aan deze
instructies ook mee te gegeven.

De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

A Gevaar voor kinderen

A Waarschuwing voor brandwonden

A Gevaar als gevolg van elektriciteit

Let op — schade aan materialen

A Gevaar voor schade door andere oorzaken

BEOOGD GEBRUIK

Het apparaat kan worden gebruikt voor de bereiding van vast voedsel. Gebruik het apparaat niet
voor vloeibaar voedsel. Als er te veel vioeistof wordt toegevoegd, kan deze gaan lekken en het
toestel beschadigen.

Dit apparaat mag niet voor commerciéle en industriéle doeleinden worden gebruikt.

De fabrikant heeft geen enkel ander gebruik voorzien en wijst dus elke vorm van aansprakelijkheid
af voor schade die wordt veroorzaakt door oneigenlijk gebruik van het apparaat zelf.

Bovendien vervalt bij oneigenlijk gebruik elke vorm van garantie.

RESTRISICO’S

& Waarschuwing voor brandwonden. Kom tijdens de werking van het apparaat
of tijdens de eerste minuten dat het uitgeschakeld is niet aan de mand, de
binnenpan, de antiaanbakplaat en de metalen delen in het apparaat. Wacht
tot de warme delen afgekoeld zijn.

VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

LEES VOOR HET GEBRUIK AANDACHTIG DE INSTRUCTIES DOOR.

* Het apparaat is ontworpen voor huishoudelijk gebruik of gebruik in omgevingen
die op de huiselijke lijken, zoals bijvoorbeeld:

- keukentjes voor winkel- en kantoorpersoneel en andere professionele vertrekken

- boerderijen

- hotels, motels, bed & breakfasts en andere logiesfaciliteiten (voor gebruik door
de betreffende gasten).
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+ Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan die in deze handleiding
worden beschreven. Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist
gebruik of gebruik voor andere doeleinden dan die zijn voorzien in deze handlei-
ding. Bovendien vervalt bij oneigenlijk gebruik elke vorm van garantie.

* Het is raadzaam de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gratis as-
sistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen naar een
erkend servicecentrum doordat het niet goed is verpak.

+ Om de veiligheid van het apparaat niet op het spel te zetten, gebruikt u alleen ori-
ginele reserveonderdelen en accessoires die door de fabrikant zijn goedgekeurd.

* Het apparaat voldoet aan de (EG) verordening nr.1935/2004 van 27/10/2004
inzake materialen bestemd om met levensmiddelen in contact te komen.

A Gevaar voor kinderen

* Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen die ouder zijn dan 8 jaar en
door personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens,
of personen zonder ervaring en kennis, maar uitsluitend als ze door een verant-
woordelijke persoon worden begeleid of als ze goede instructies hebben gekre-
gen en ze de instructies en gevaren bij het gebruik van het apparaat hebben
begrepen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* De reinigings- en onderhoudswerkzaamheden die door de gebruiker moeten
worden verricht, mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder
zijn dan 8 jaar en dit onder toezicht gebeurt.

* Houd het apparaat en de stroomkabel altijd buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

+ Laat de stroomkabel niet op een plek hangen waar hij door een kind beetgepakt
kan worden.

+ Zet het apparaat zodanig neer dat kinderen niet bij de hete delen kunnen komen.

* Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.

+ Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar
te maken door de stroomkabel door te snijden. Verder bevelen wij aan om die
delen van het apparaat onschadelijk te maken die een gevaar kunnen vormen,
vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

& Waarschuwing voor brandwonden
* Trek de stekker uit het stopcontact en wacht tot de hete delen zijn afgekoeld
alvorens reinigings- of onderhoudswerkzaamheden te verrichten.
+ De mand, de binnenpan, de antiaanbakplaat en de metalen delen in het appa-
raat kunnen erg heet worden tijdens het gebruik. Houd de handen en het gezicht
uit de buurt van de hete delen van het apparaat.
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+ Kom tijdens de werking van het apparaat of tijdens de eerste minuten dat het
uitgeschakeld is niet aan de mand, de binnenpan, de antiaanbakplaat en de
metalen delen in het apparaat. Wacht tot de warme delen afgekoeld zijn.

+ Pak de mand alleen bij het handvat vast en gebruik pannenlappen of theedoe-
ken om hem te verwijderen.

+ Tijdens de bereiding kan er hete stoom uit de luchtinlaat of de binnenpan van het
apparaat komen. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de luchtinlaat
en de binnenpan.

* Doe geen olie in de mand. Brandgevaar.

+ Tijdens het gebruik komen er hete lucht en stoom uit de luchtinlaat. Houd de
handen en het gezicht uit de buurt van de luchtinlaat.

+ Wanneer u de mand uit de binnenpan haalt komt er ook hete lucht en stoom uit
het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de ovenruimte.

+ Draai de mand niet ondersteboven als u de etenswaren er uithaalt: er kunnen
hete resten olie uit de mand komen. Gevaar voor brandwonden.

. & Let op: heet opperviak.

Gevaar als gevolg van elektriciteit

* Voordat u het apparaat op het elektriciteitsnet aansluit, controleert u of de span-
ning die op het identificatiepaatje onder het apparaat is aangegeven, overeen-
komt met die van het plaatselijke elektriciteitsnet.

* Het gebruik van niet door de fabrikant goedgekeurde verlengsnoeren kan scha-
de en ongelukken veroorzaken.

+ Sluit het apparaat altijd aan op een geaard stopcontact.

+ Sluit geen enkel ander apparaat dat veel stroom verbruikt (kacheltjes, strijkijzers,
radiatoren) op hetzelfde stopcontact aan. Gevaar voor elektrische overbelasting.

* Trek nooit aan de stroomkabel of het apparaat zelf om de stekker uit het stop-
contact te halen.

* Zorg dat de onderdelen die onder spanning staan nooit in aanraking komen met
water: gevaar voor kortsluiting en/of elektrische schok.

« Zorg ervoor dat de stroomkabel niet in aanraking komt met scherpe delen.

* De stroomkabel mag niet in aanraking komen met hete opperviakken.

+ Trek de stekker uit het stopcontact en wacht tot de hete delen zijn afgekoeld
alvorens reinigings- en onderhoudswerkzaamheden te verrichten.

+ Dompel het apparaat, de stekker en de stroomkabel nooit in water of andere
vloeistoffen.

* Gebruik het apparaat niet als u natte handen heeft of op blote voeten loopt.

+ Schakel het apparaat uit zelfs wanneer het gedurende korte tijd niet wordt ge-
bruikt en haal de stekker altijd uit het stopcontact.

+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl de stekker in het stopcontact zit.
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Let op - schade aan materialen

* Het apparaat moet altijd op een stevige ondergrond staan ook als het niet wordt
gebruikt.

« Zet het apparaat niet op hete oppervlakken of in de buurt van open viammen, om
te voorkomen dat de coating beschadigd raakt.

« Zet het apparaat niet in de buurt van brandbaar materiaal (bijvoorbeeld stoffen,
gordijnen).

* Zet het apparaat, of leg de stroomkabel, niet in de buurt van of op warme elek-
trische- of gasfornuizen, of in de buurt van een magnetron.

* Rol de stroomkabel voor het gebruik helemaal af.

* Het apparaat mag niet via externe tijdschakelaars of apart op afstand bediende
installaties worden gevoed.

* Als er tijdens de werking zwarte rook uit het apparaat komt, haalt u de stekker
van het apparaat onmiddellijk uit het stopcontact. Haal de mand niet uit de bin-
nenpan. Wacht tot er geen rook meer uitkomt. Wend u tot het dichtstbijzijnde
erkende servicentrum om het probleem op te lossen.

* Doe nooit vioeibare ingrediénten in de mand. Voeg, indien nodig voor de berei-
ding, kleine hoeveelheden vloeistof toe. Controleer altijd of de vloeistof door de
vaste ingrediénten is opgenomen voordat u nog wat toevoegt.

* Overschrijd de maximuminhoud nooit bij het vullen van de mand.

+ Blokkeer de luchtinlaat nooit tijdens het gebruik van het apparaat, om materiéle
schade en/of oververhitting ervan te voorkomen.

* Doe de ingrediénten altijd en enkel en alleen in de mand om te voorkomen dat

het eten in aanraking komt met de elektrische weerstanden.

Controleer altijd of de mand goed in de binnenpan is aangebracht voordat u het

apparaat inschakelt.

Gebruik het apparaat nooit zonder de mand in de binnenpan te hebben aange-

bracht.

« Om schade aan het apparaat te voorkomen, doet u geen metalen keukengerei

of voorwerpen in de mand.

Gebruik geen metalen keukengerei om de etenswaren uit de mand of van de

antiaanbakplaat te halen.

+ Voordat u het apparaat inschakelt, controleert u of er geen vreemde voorwerpen
in de mand en de binnenpan zitten.

+ Zet nooit voorwerpen op het apparaat.

+ Laat het apparaat niet leeg werken.

+ Gebruik het apparaat niet in de openlucht.

+ Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden ( bijvoorbeeld regen, zon).

93

NL



1IN

* Na de stekker uit het stopcontact te hebben gehaald en de hete onderdelen te
hebben laten afkoelen, mag het apparaat uitsluitend worden schoongemaakt
met een niet-schurend, iets bevochtigd doekje met een paar druppels neutraal,
niet-agressief reinigingsmiddel.

+ Gebruik nooit oplosmiddelen, omdat ze de plastic delen beschadigen.

A Gevaar voor schade door andere oorzaken

+ Zet het apparaat op een afstand van ten minste 10 cm van muren, meubels of
andere apparaten.

* Pak de behuizing van het apparaat vast om het op te tillen.

+ Verplaats het apparaat niet zonder de etenswaren uit de mand te hebben gehaald.

+ Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact voordat u de afzonder-
lijke onderdelen aanbrengt of verwijdert.

+ Zet het apparaat in een goed verlichte, schone ruimte met een gemakkelijk toe-
gankelijk stopcontact.

+ Zet het apparaat op een vlak, stevig en temperatuurbestendig opperviak.

* Het apparaat mag niet worden gebruikt als het is gevallen, of als er zichtbare
schade is. Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker bescha-
digd zijn, of als het apparaat zelf defect is. Om iedere vorm van gevaar te voor-
komen moeten alle reparaties, waaronder ook de vervanging van de stroomka-
bel, uitsluitend worden verricht door een erkende Servicedienst of door erkende
vakmensen.

E:Voor een correcte verwijdering van het product in overeenstemming met de

== Europese Richtlijn 2012/19/EU wordt u verzocht de instructies te lezen die bij

het product zijn gevoegd.

* BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD.
Energieverbruik in uitgeschakelde stand (off): 0,4 W

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Aanraakscherm E - Handgreep
B - Behuizing van het apparaat F - Mand

C - Bereidingsruimte G - Stroomsnoer
D - Antiaanbakplaat H - Luchtinlaat
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BESCHRIJVING VAN HET AANRAAKSCHERM (AFB. 2)

VOORINGESTELDE BEREIDINGSPROGRAMMA'S

Diepvriesfriet

Verse aardappelen

Kip

Lapje vlees/rood viees

Pizza

Zoetigheid

F B w e P e

Vis

5§

Verwarmen/warmhoudfunctie

Grillstand
FUNCTIETOETSEN
Toets Beschrijving

Aan-uittoets

Hiermee kan het apparaat worden in- of
uitgeschakeld.

Druk hier één keer op om de bereidingstemperatuur
handmatig in te stellen. Druk hier twee keer op

;EQQPERATUUR/T“D' om de bereidingstijd handmatig in te stellen. Druk
op de toetsen + of - voor een langere of kortere
bereidingstijd.

Hiermee kan het vooringestelde

MENU-toets bereidingsprogramma worden gekozen.

@ STARTVERTRAGINGs- |Hiermee kan een specifieke vertragingstijd worden

toets ingesteld voor de start van de bereiding.

@ START/PAUZE-toets Hiermee kan de bereiding worden gestart/
gepauzeerd.

Hiermee kan het geluidssignaal worden in- of
SHAKE-toets uitgeschakeld dat aangeeft dat de etenswaren
moeten worden geschud of gemengd.

Lichttoets Druk op de toets om het licht in de bereidingsruimte

aan te maken.
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Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van de steunbasis van het apparaat zijn de volgende identificatie-
gegevens van het apparaat weergegeven:

+ fabrikant en EG-markering

+ model [Mod.]

+ serienummer [SN]

+ voedingsspanning [V] en frequentie [Hz]

+ opgenomen elektrisch vermogen [W]

+ gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld het model en het serienummer bij eventuele verzoeken aan erkende servicecentra.

VOOR HET GEBRUIK
1 Verwijder het verpakkingsmateriaal en controleer of alle onderdelen aanwezig zijn (Afb. 3).
2 Controleer of de inhoud intact is (Afb. 4).

Controleer of de spanning die op het identificatieplaatje onder het apparaat is aangegeven,
overeenkomt met die van het plaatselijke elektriciteitsnet.

Let op

Zet het apparaat op een afstand van ten minste 10 cm van muren, meubels of andere ap-
paraten.

Let op
A Dompel het apparaat, de stekker en de stroomkabel nooit in water of andere vloeistoffen. Vul
de mand niet met water wanneer hij zich in de binnenpan bevindt.

A Let op

Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact voordat u de afzonderlijke onder-
delen aanbrengt of verwijdert.
3 Zet het apparaat op een vlak, stevig en temperatuurbestendig opperviak (Afb. 5).
4 Verwijder de sticker die zich op het display bevindt (Afb. 6).
5 Wikkel het stroomsnoer helemaal af.
Voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt, wast u alle afneembare onderdelen af
die in aanraking komen met de etenswaren (Afb. 7).

6 Was de mand (F) en de antiaanbakplaat (D) af. Gebruik een gewoon afwasmiddel en een afwas-
borstel of een zacht, niet-schurend sponsje. Goed afdrogen.

GEBRUIKSAANWIJZING

Door de antiaanbakplaat kunnen de etenswaren krokanter worden. Het gebruik van de anti-
aanbakplaat is facultatief.

- Als u krokantere etenswaren wilt, plaatst u de antiaanbakplaat (D) in de mand (Afb. 8).
1 Doe de etenswaren in de mand (F) (Afb. 9). Overschrijd het maximum niet. Het maximum wordt
aangegeven door de geaccentueerde lijn aan de binnenkant van de mand (Afb. 10).

Doe geen olie in de mand.
2 Doe de mand in de binnenpan (C). U hoort een klik als hij goed is aangebracht (Afb. 12).

96



Het apparaat is voorzien van een inrichting die de werking voorkomt als de mand niet goed
in de binnenpan is aangebracht.

3 Steek de stekker in het stopcontact (Afb. 13).
4 Druk op de aan-uittoets () (Afb. 14). Het apparaat laat een pieptoon horen.

Bij het eerste gebruik kan het gebeuren dat het apparaat een lichte geur en een beetje rook
afgeeft: dit is volkomen normaal omdat sommige onderdelen licht gesmeerd zijn. Dit ver-
schijnsel zal na korte tijd verdwijnen. Het heeft geen enkele invioed op de werking van het
apparaat.

5 Druk meerdere keren op de Menu-toets () om het gewenste bereidingsprogramma te selec-
teren (Afb. 15). Zie de paragraaf “Bereidingstips” voor de programmadetails. De icoon van het
geselecteerde bereidingsprogramma licht met vast licht op het display op.

Elk vooringesteld bereidingsprogramma heeft een standaardbereidingstijd, maar de bereidings-

temperatuur en -tijd kunnen ook handmatig worden ingesteld:

- Druk één keer op de TEMPERATUUR/TIJD-toets (49) om de bereidingstemperatuur handmatig
in te stellen (Afb. 16).

- Druk op de toetsen + of - om de bereidingstemperatuur in te stellen met intervallen van 5°C (Afb.
17).

- Druk twee keer op de TEMPERATUUR/TIJD-toets (69) om de bereidingstijd handmatig in te
stellen (Afb. 18).

- Druk op de toetsen + of - om de bereidingstijd in te stellen met intervallen van 1 minuut (Afb. 19).

Om de selectiesnelheid te verhogen houdt u de toetsen + of - ingedrukt.

- Druk op de SHAKE-toets ((s#2x£)) die de functie inschakelt die voorstelt om de etenswaren te
mengen (Afb. 20). Halverwege de bereiding geeft het apparaat een geluidssignaal af (Afb. 24).

6 Druk op de START/PAUZE-toets (&) (Afb. 21). Het apparaat begint de etenswaren te bereiden.
Tijdens de bereiding wisselen de afnemende tijd en de gekozen temperatuur elkaar op het dis-
play (A) af (Afb. 22).

Het apparaat kan onder de werking op elk willekeurig moment op pauze worden gezet, bijvoor-

beeld om de ingrediénten tijdens de bereiding te mengen.

& Let op

Gevaar voor brandwonden. Kom niet aan de mand, de antiaanbakplaat en de metalen delen
van het apparaat.

Wanneer u de mand uit de binnenpan haalt komt er ook hete lucht en stoom uit het apparaat.
Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de ovenruimte.

- Pak de handgreep (E) vast en verwijder de mand (F) uit de binnenpan (C) (Afb. 25). Het apparaat
stopt de bereiding.

- Schud de mand voor een gelijkmatige bereiding van de ingrediénten (Afb. 26).

- Om de werking van het apparaat te hervatten, brengt u de mand in de binnenpan (Afb. 27) aan.
Het apparaat hervat de bereiding automatisch (Afb. 28).

Druk anders op de START/PAUZE-toets (¢1) om de werking van het apparaat te pauzeren. Om de

werking van het apparaat te hervatten, drukt u opnieuw op de START/PAUZE-toets (G)).

Druk op de lichttoets ((©) om het licht in de bereidingsruimte in te schakelen als u het bereidings-

proces van de etenswaren wilt controleren.
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Als de bereiding klaar is

Na de bereiding laat het apparaat enkele pieptonen horen (Afb. 29).

Als de ingrediénten niet gaar zijn, doet u de mand weer in de binnenpan en stelt u de tijdschakelaar

nog enkele minuten in.

- Om de bereiding handmatig uit te schakelen, drukt u op de START/PAUZE-toets(¢n). Na enkele
seconden wordt het apparaat uitgeschakeld.

1 Pak de handgreep (E) vast en verwijder de mand (F) uit de binnenpan (C) (Afb. 30).

2 Doe de etenswaren op een bord (Afb. 31). Dien ze op.

& Let op

Kom tijdens de werking van het apparaat of tijdens de eerste minuten dat het uitgeschakeld
is niet aan de mand, de binnenpan, de antiaanbakplaat en de metalen delen in het apparaat.
Wacht tot de warme delen afgekoeld zijn (Afb. 32).

Draai de mand niet ondersteboven als u de etenswaren er uithaalt: er kunnen hete resten
olie uit de mand komen.

Let op
A Verzeker u ervan dat de ingrediénten die met het apparaat zijn bereid goudkleurig zijn en niet
zwart of bruin. Verwijder eventuele verbrande resten uit de etenswaren.

Gebruik geen metalen keukengerei om de etenswaren uit de mand te halen.
Een eventueel teveel aan olie wordt op de bodem van de mand opgevangen.

Na de bereiding kan het apparaat meteen opnieuw worden gebruikt om andere etenswaren
te bereiden.

Grillstand

De grillstand is ideaal om vlees, vis en groenten te grillen. Doe de antiaanbakplaat (D) in de mand
(Afb. 8) voordat u de etenswaren erin doet. Druk op de GRILL-toets ((+J) om de grillstand in te
schakelen.

Automatische uitschakelfunctie
Dit apparaat is voorzien van een automatische uitschakelfunctie. Na enkele minuten niet te hebben
gewerkt, gaat het apparaat automatisch uit.

Startvertragingsfunctie

Het apparaat is voorzien van een startvertragingsfunctie waarmee een specifieke tijd kan worden
ingesteld om de bereiding van de etenswaren te starten.

Om de functie in te stellen:

1 Druk op de MENU-toets ((2)) om het gewenste bereidingsprogramma te selecteren.

2 Druk op de STARTVERTRAGINGs-toets (@)). De toets licht op.

De standaardinstelling van de startvertragingsfunctie is 90 min. Druk op de toetsen + of - om de
vertragingstijd met een minimum van 10 minuten tot een maximum van 180 min. te verlengen of
te verkorten.
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3 Druk op de START/PAUZE-toets (G1) om de functie in te schakelen.
Druk één keer op de START/PAUZE-toets (1)) om de startvertraging te pauzeren. Druk nogmaals
op de START/PAUZE-toets (G1) om de startvertraging te annuleren.

Oververhittingsbeveiliging

Het apparaat is uitgerust met een oververhittingsbeveiliging.

Wanneer de temperatuur van het apparaat de 300°C overschrijdt, stopt de verwarming, verschijnt
het opschrift “E4” op het display (A) en zijn tevens 3 pieptonen te horen.

De ventilator blijft nog 30 seconden werken om het apparaat te koelen.

Handmatige uitschakeling

Het apparaat is voorzien van een handmatige uitschakelfunctie.

Druk de aan-uittoets ((©)) langdurig in om het apparaat uit te zetten. Alle iconen zijn nu uit, op die
van de aan-uittoets na ((©)).

BEREIDINGSTIPS

Om het beste resultaat te bereiken, verwarmt u het apparaat voor voordat u de etenswaren gaat
bereiden.

De kleinere ingrediénten hebben een iets kortere bereidingstijd nodig dan de grotere/dikkere.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten heeft een iets langere bereidingstijd nodig, terwijl een kleine-
re hoeveelheid een iets kortere bereidingstijd nodig heeft.

Door de kleinere ingrediénten halverwege de bereiding te mengen wordt het eindresultaat geopti-
maliseerd. Het helpt bovendien om de etenswaren gelijkmatig te bereiden.

Voor een krokant resultaat voegt u een lepel olie (Afb. 11) aan de verse of diepvriesfrieten toe en
gebruikt u de meegeleverde antiaanbakplaat (D).

Snacks die in de oven moeten worden bereid kunnen ook in de heteluchtfriteuse worden gedaan.
Gebruik kant-en-klaardeeg om viug en op eenvoudige wijze gevulde snacks te maken. Kant-en-
klaardeeg is sneller gaar dan zelfgemaakt deeg.

Vooringestelde bereidingsprogramma’s

De volgende tabel toont de vooringestelde bereidingsprogramma's die op het aanraakdisplay aan-
wezig zijn.

Elk symbool komt overeen met een vooringesteld bereidingsprogramma. Het programma is met
een bereidingstemperatuur en -tijd ingesteld, die afhankelijk van het soort etenswaar wordt aan-
bevolen. De bereidingstijd is indicatief en hangt ook af van de dikte en de hoeveelheid gebruikte
ingrediénten. Het is mogelijk de duur en temperatuur van de bereidingsprogramma’s te wijzigen.
De SHAKE-functie kan uitsluitend bij enkele bereidingsprogramma’s worden gebruikt.
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Programma Duur Temperatuur (°C) SHAKE-functie
Standaard | Interval | Standaard | Interval
w Diepvriesfriet 15 min. 1-60 min. {200 150-200 JA
Verse aardappelen |25 min. 1-60 min. {200 130-200 JA
L 25min.  |1-60 min. |190 120-200  |JA
@ |L2pievieesiood 1oy iy | 160 min. | 190 120200 |JA
vlees ’ '
Pizza 12min.  |[1-60 min. |180 160-200 | NEE
@ Zoetigheid 30 min. | 1-60 min. | 160 120-200 | NEE
)C) Vis 15 min. 160 min. | 180 120-200 |JA
m \\//Vzmr;‘:g% (e |18 min.  |1-60 min. {130 60-180  |NEE
Grill 15min. | 1-60 min. |200 180-200  |NEE
De volgende tabel geeft de indicatieve tijden en temperaturen weer voor de verschillende soorten
etenswaren:
Friet (diepvries) 15 tot 20 minuten 200°
Friet (vers) 20 tot 30 minuten afhankelijk van de|180°
grootte van de aardappel 200°
Gebakken groente 10 tot 15 minuten 200°
Kroketten 12 tot 15 minuten 190°
Kipkroketten 10 minuten 200°
Kippenpoten 20 tot 25 minuten 190°
Lapje vlees 10 tot 15 minuten 190°
Gehaktballen 8 minuten 180°
Scampi's 15 tot 20 minuten 160°
Taart 20 tot 30 minuten 160°
Quiche 25 tot 30 minuten 180°
, . 160°
Vis 15 tot 20 minuten 180°
Varkenskotelet 10 tot 15 minuten 200°
Loempia’s 10 tot 15 minuten 200°
Groenten 10 tot 20 minuten 180°
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REINIGING EN ONDERHOUD

Door het apparaat regelmatig en dagelijks schoon te maken blijft het in goede staat en wordt de
levensduur verlengd.

A Let op

Alle beschreven schoonmaak- en onderhoudswerkzaamheden moeten worden verricht bij
uitgeschakeld apparaat en met de stekker uit het stopcontact verwijderd.

Gevaar voor elektrische schok. Dompel het apparaat, de stekker en de stroomkabel nooit in
water of andere vloeistoffen.

Vul de mand niet met water wanneer hij zich in de binnenpan bevindt.

& Let op

Trek de stekker uit het stopcontact en wacht tot de hete delen zijn afgekoeld alvorens reini-
gings- en onderhoudswerkzaamheden te verrichten.

Let op

Gebruik geen schuurmiddelen of metalen keukengerei om te voorkomen dat de coating be-
krast of beschadigd wordt. Gebruik nooit oplosmiddelen, omdat ze de plastic delen bescha-
digen.

Reiniging van het apparaat

- Maak de vaste onderdelen van het apparaat met een vochtig, niet-schurend doekje schoon om
de coating niet te beschadigen. Met een droge doek afdrogen.

- Maak de binnenpan (C) van het apparaat met een niet-schurend, met warm water bevochtigd
doekje schoon. Met een droge doek afdrogen.

- Maak de weerstanden met een droge doek schoon om resten etenswaren te verwijderen.

De onderdelen schoonmaken

De antiaanbakplaat en de mand zijn van antikleefmateriaal gemaakt: na langdurig gebruik
kunnen dofheid en krassen optreden, wat heel normaal is en de bereiding en smaak van de
etenswaren niet schaadt.

- De antiaanbakplaat en de mand zijn vaatwasbestendig. Voor een langere levensduur van de
antiaanbakbehandeling wordt aanbevolen de antiaanbakplaat (D) en de mand (F) met de hand
af te wassen. Gebruik een gewoon afwasmiddel en een afwasborstel of een zacht, niet-schurend
sponsje.

- Om de resten etenswaren in de mand zachter te maken kunt u hem met warm water vullen. Voeg
enkele druppels afwasmiddel toe. Laat dit 10 minuten inwerken. Afwassen en afdrogen.

BUITENWERKINGSTELLING

Indien het apparaat buiten werking wordt gesteld, moet de stekker uit het stopcontact worden
gehaald. Als het apparaat wordt gesloopt, moeten de verschillende materialen die bij de vervaar-
diging van het apparaat zijn gebruikt worden gescheiden en worden verwerkt op grond van hun
samenstelling en de toepasselijke wetgeving in het land waar het wordt gebruikt.
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OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Problemen Mogelijke oorzaken Oplossingen
Het apparaat doet het | De stekker zit niet in het Steek de stekker in een geaard
niet. stopcontact. stopcontact.

De tijdschakelaar is niet
ingesteld.

Druk twee keer op de TEMPERATUUR/
TIJD-toets (G9) om de bereidingstijd
handmatig in te stellen. Druk op

de toetsen + of - om de gewenste
bereidingstijd in te stellen.

De mand is niet goed
aangebracht.

Doe de mand goed in de binnenpan.
U hoort een klik als hij goed is
aangebracht (Afb. 12).

De ingrediénten zijn niet
klaar.

Er zitten te veel
ingrediénten in de mand.

Doe minder ingrediénten in de mand.
Een kleinere hoeveelheid wordt
gelijkmatiger bereid.

De ingestelde temperatuur
is te laag.

Druk één keer op de TEMPERATUUR/
TIJD-toets (€9) om de
bereidingstemperatuur handmatig in te
stellen. Druk op de toetsen + of - om
een hogere bereidingstemperatuur in te
stellen. Zie het kookboek.

De ingestelde bereidingstijd
is te kort.

Druk twee keer op de TEMPERATUUR/
TIJD-toets (€9)) om de bereidingstijd
handmatig in te stellen. Druk op

de toetsen + of - om een langere
bereidingstijd in te stellen. Zie het
kookboek.

De ingrediénten zijn niet
gelijkmatig gaar.

Sommige soorten
ingrediénten moeten
meerdere keren worden
gemengd tijdens de
bereiding.

De zich bovenin bevindende
ingrediénten of de ingrediénten die door
andere zijn bedekt moeten tijdens de
bereiding worden gemengd.

De gefrituurde snacks
zijn niet krokant.

U bent soorten snacks
aan het gebruiken, die op
traditionele wijze moeten
worden bereid.

Gebruik ovensnacks of smeer de
snacks met olie in voordat u ze in de
mand legt.

Doe de antiaanbakplaat in de mand om
de etenswaren krokanter te maken.

De mand valt
niet volledig in de
binnenpan.

Er zitten te veel
ingrediénten in de mand.

Doe minder ingrediénten in de mand.
Een kleinere hoeveelheid wordt
gelijkmatiger bereid.

De mand is niet goed in de
binnenpan aangebracht.

Doe de mand goed in de binnenpan.
U hoort een klik als hij goed is
aangebracht (Afh. 12).
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Problemen Mogelijke oorzaken Oplossingen
Er komt witte rook uit | Er worden vettere Wanneer u vettere ingrediénten bereidt,
het apparaat. ingrediénten bereid. blijft er meer olie in de mand achter. De

olie veroorzaakt meer witte rook dan
normaal tijdens de bereiding. Dit heeft
geen enkel effect op de bereiding van
de ingrediénten of op het apparaat.

In de mand zijn vetresten

achtergebleven van eerder

gebruik van de friteuse.

De witte rook wordt veroorzaakt door
de verhitting van het vet en de olie in de
mand. Maak de mand na gebruik goed
schoon.

De verse, in repen
gesneden aardappelen
zijn niet gelijkmatig
gebakken.

Het gebruikte type

aardappel is niet geschikt

om te worden gefrituurd.

Gebruik verse aardappelen en zorg
ervoor dat u ze tijdens het bakken keert.

Spoel de aardappelen
schoon en droog ze af,
voordat u ze bakt.

Spoel de aardappelen af en verwijder
alle zetmeel dat zich op het opperviak
van de aardappelen bevindt.

Verse aardappelen die
in repen zijn gesneden
zijn niet krokant als

ze pas uit de friteuse
komen.

Of en hoe krokant de

frites zijn hangt af van de
hoeveelheid water die in
de aardappelen zit en de

hoeveelheid olie die in de

friteuse is gedaan.

Zorg ervoor dat u de aardappelen goed
afdroogt voordat u de olie toevoegt.

Snij de aardappelen in kleine repen
zodat ze krokanter worden.

Voeg voor krokantere friet een beetje
meer olie toe.

Doe de antiaanbakplaat in de mand om
de etenswaren krokanter te maken.
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ZXETIKA ME TO NMAPON ErxeiPIAIO

H ouoKeun £xEl KATOOKEUAOTE GUPQWVA JE TOUG KEUEVOUS €1D1KOUS EUPWTTAIKOUG KAVOVITHOUS Kal
TTapéxel TTPOOTACT OAWV TWV PEPWV TTOU EVOEXETAI VO TTAPOUCIAGOUV KivOuvo yia Tov XproTn. Ala-
BaaTe TTPOCEKTIKA TO TIAPOV EYXEIPIDIO TIPIV TN XPATT. XPNOIUOTIOIEITE TN GUTKEUT ATTOKAEIOTIKA YIal
TN XPAON Y0 TV 0TT0ia TIPOOPIETal TIPOKEIEVOU VA ATTOQUYETE TUXOV aTUXAMATA KOl {npieg. PUAGE-
T TO TTAPOV EYXEIPIOIO YIa va TO GUPBOUAEUETTE BTTOTE XPEIALETAI. ZE TIEPITITWAN TIOU OKOTTEUETE VAl
dWaoeTe TN CUCKEUN aUTH O€ KATTO10 AANO ATOHO, PPOVTIOTE VO TTAPAdWOETE Kal TO TIAPOV EYXEIPIDIO.
O1 TAnpoopieg TToU TTEPIEXOVTAI OTO TIAPGV EYXEIPIOI0 PEPOUV TA TIAPAKATW GUPROAQ, TTOU ON-
paivouv Ta €A

A Kivduvog yia pikpd maidid

A Mpoeidotoinan yia eykaluara
A Kivduvog ammd nAekTpik6 pelpa
Mpoooxn — UANIKEG CnUIES

A Kivouvog {nuidg amd AMeg aiTieg

MPOBAEMOMENH XPHZH

H ouokeun umopei va xpnaipotoinbei yia 10 YHCIUO OTEPEWY TPOPWY. Mnv XpnaINOTIOIEITE TN
OUOKEUN Y10 VO JOYEIPEUETE UYPEG TPOYEG. Z€ TIEPITITWAN TIOU PieTe UTIEPPOAIKA TTOOGTNTA ATTO
uypd, pTropei va dlappelael Kal va TTPOKAAETE! NMIEG OTN OUCKEUT).

H ouokeun auTr Oev TIPOOPICETAl YIa EUTTOPIKI KAl BIOUNXAVIKE Xprom.

Kayia GMn xprion TG ouokeung dev TTPOBAETTETAI OTTO TOV KOTACKEUADTH, TTOU aTTaAAGoaETal
amé omoladrToTe euBlvn yia {nuiEg kGBe @Uong, ol oTroieg ogeilovtal aTnv akataAAnAn xprion
NG OUOKEUNG.

H akatdMnAn xprion emiong emaUpel Tnv akipwan KaBe Jopeng eyyunong.

ENANMOMEINANTEZ KINAYNOI

& Mpoeidotroinan yia eykaupara. Mnv ayyidete 1o kaAaBi, Tov BGAapo ynaipa-
T0G, TNV AVTIKOAANTIKA TTAGKQ Kl TA JETAANIKA PEPN EVTOG TNG CUOKEURG OTavV
Bpioketal o€ Acitoupyia A yia Aiya AeTiTd a@dTtou TeppanioTei n Asitoupyia
kol oBAoel n ouokeun. MePIPEVETE VO KPUWAOUV O (EOTEC ETTIQAVEIEG.

MPOEIAONOIHZEIZ AZ®AAEIAZ

MPIN XPHZIMOMOIHZETE TH ZYZKEYH, AIABAXTE NMPOZEKTIKA TIZ OAHTIEZ.

* H ouokeun gival oxediaopévn yia va XpNOIUOTIOIEITAI O€ OIKIAKOUG i) TTapOuoI-
0UG XWPEOUG, OTTWG yia TTapadeIyua:

- OTIG KouCiveg KaTaoTnUATWY TToU TIPooPICoVTal OTTOKAEIOTIKA IO TO TIPOCWTTI-
KO, 0Ta ypa@eia Kal o€ GANOUG eTTayYEAUATIKOUG XWPOUG

- OTa AypOKTAKATA
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- oTa &evodoxeia, aTi¢ TTavaoldv, ota KaraAuyata bed & breakfast kai oe GAAa
KaTaAUparta (TTpog xpron ammd Toug ETTIOKETITEG).

* Mnv XpnOIUOTTOIEITE TN GUOKEUR YIA DIAYOPETIKOUG OKOTTOUG ATTO EKEIVOUG TTOU

TEPIYPAQOVTal OTO TTAPOV £yXEIPidI0. Aev @Epoule Kayia euBuvn yia AavBa-

opEVN A DIAQOPETIKI XPAON TNG GUCKEUNG O€ OxEan pe doa TTPoRAETTOVTAI OTO

TapoV eyxelpidlo. H akatdAnAn xprion etmiong emaoUpel TNV akupwon KaBe

Hopeng eyyunang.

ZuvigTaTal va QUAACOETE Ta UAIKA TNG OpXIKAG CUCKEUATiag, dedopEvou OTI Oev

TpOBAETTETON BWPEAV TEXVIKI UTTOGTAPIEN Yia TIG {NUIEG TTOU TTPOKARBNKaV atmd

akat@AnAn ocuokeuaaia Tou TTPOIGVTOG KATA TNV ATToaToAf O€ éva £¢0UT1000-

TNUEVO KEVTPO TEXVIKNAG UTTOOTAPIENG.

l'a va unv B€oete o€ Kivouvo T ao@AAeia Tou TTPOIGVTOE, XPNOIUOTIOIEITE ATTO-

KAEIOTIKG VAT avTAAAOKTIKG Kal EEAPTAUATA TTOU GEPOUV TNV £€0uaioddTnon

TOU KATAOKEUAOTH.

* H ouokeul ouppopewvetal e Tov Kavoviopd (EK) Ap. 1935/2004 g
27/10/2004 Trepi uNiKwv TTOU TTPOOPICOVTAI VA £pBOUV OE ETTAPN WE TPOPIUA.

A Kivduvog yia pikpda maidia

* H ouokeur| pmopei va xpnoiyotoindei amd maidid nAikiag peyaAitepng Twy 8
ETWV KaI OTTO ATOA HE PEIWPEVES OWHATIKES, AIOBNTNPIOKES Kal BIAVONTIKEG IKO-
VOTNTEG, 1) atrd ATOPA TTOU OEV EXOUV TNV ATTAITOUMEVN TTEIPA KAl YVWOEIS HOVO
uTro TNV miRAeYn evog utrelBuvou A eav Exouv diaBdaoel kai katavoroel TiG odn-
Yi€G KQI TOUG KIVOUVOUG TTOU TTapouaiadovTal Katd T XpARon TN GUOKEUNAG.

 Tamaidid dev TPETTEN va TTAICOUV E TN GUCKEUN.

+ O1 epyaciec kaBapiouoU Kal GUVTAPNCNS TN CUOKEUNS TTOU €ival apuodIoTnTa
ToU XpAoTn dev TPETEI va ekTeEAoUVTAl aTrd TraidId nAIKiag pIKPOTEPNS Twv 8
ETWV Xwpi¢ TV eTmiBAewn evog evAAika.

+ QuAdooete TavTa TN CUCKEUR KaI TO KOAWSIO TPOYodOTiag HakpId oo TTaIdIA
NAIKIOG KATW Twv 8 ETWV.

* Mnv a@rvete 10 KAAWDIO va KPEUETAI OE ONPEIO TTOU UTTOPET VA TO TTIACEI Eval
HIKPO TTaIdI.

+ TomoBetAOTE TN GUCKEUN €101 WOTE TA MIKPG TTaIdIA VA Unv @TAVOUV va ayyi-
¢ouv Ta KauTd péPN TNG.

* Ta UNIKG TNG ouoKeuaaiag dev TTPETTEI va APrVOVTAI € ONUEIO OTTOU PTAVOUV
Ta TaIdIA y1aTi ammoTeAoUV TNy KIVOUVOU.

+ Orav amo@acioeTe va aTTopPIYETE T GUCKEUN, GUVICTATAI VA TNV AXPNOTEWYETE
k6BovTag T0 KaAwdI0 TPOPOdOTiag. ZUVIOTATAI ETTIONG VA KOTACTACETE OKiVOU-
Va TO €PN TNG GUOKEUNG TTOU PTTopei va atroteAéoouv Trnyn Kiveuvou, 1diditepa
yia piKpd Taidid Tou YTTopEi va Taiouv e T GUCKEUN.
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& Mposidomoinon yia eykavpara

* ATTOOUVOEQTE Tr) GUOKEUN KOl TIEPIPEVETE VA KPUWOOUV Ta (EOTA PPN TTPIV TTPO-
XWPAOETE G€ OTTOINBNATIOTE Epyaaia kaBapIoUoU Kal GUVTHPNONG.

* To kaA@B1, 0 BGAapog wnaiuatog, N aviiKOAANTIKA TTAGKA Kal T HETOANIKG épN
0TO E0WTEPIKO TNG OUOKEUNG EVOEXETAI va {eaTaBolv Kard Tn xprion. Kpardre
T XEPIO KAl TO TIPOOWTTO 0ag HaKPIG atmo Ta (eaTA PN TNS GUOKEUNG.

* Mnv ayyiCete T0 kaA@BI, Tov BaAapo wnaiyatog, TNV avTiKOANTIKF TTAGKa Kal
0 METOMIKA PPN EVTOG TNG OUOKEUNG OTav BpiokeTal o€ Acitoupyia A yia Aiya
AeTTT@ a@dTou TeppatiaTel n Acitoupyia kal oBACEl N CUOKEUN. MeEPIPEVETE va
KPUWOOUV 01 (ETTEG ETTIQAVEIEG.

* Maverte 10 KAAGBI POVO aTTd TN XEIPOAARH KAl XPNOIHOTIOIEITE TIIAOTPES A TIETOE-
TEC KOUCivag yIa va a@aipETETE TO KAAGDI.

* Kard 10 wAoipo evdéxetal va Byel (eaTo¢ atudg amod Tov agpaywyd A amd tov
BdAayo ynaoiyatog NG ouokeung. Kpardre ta xépia Kal 10 TpOoWTO 00¢ pa-
KpIG atmd Tov agpaywyo Kai Tov BGAauo ynaiparog.

* Mnv yepiCete 10 KAAGBI pe AGd1. Kivduvog TTupkayIdag.

« Orav Acitoupyei n ouokeur), amd Tov agpaywyo Pyaivouv (eoTd¢ agpag Kal
atpdg. Na kpardre 1a x€pia Kail 10 TPOoWTTO 0ag JOKPIA aTré ToV agpaywyo.

+ Otav agaipeite 10 KaAGBI amd Tov BaAapo ynaiuatog, Byaivel £0TdG agpag
Kl aTHO¢ padi. KparnaoTe 1o TTpOCWTTO KAl TA XEPIa 0ag Hakpia amé 1o BAAayo
ynaiyarog.

* Mnv avammodoyupilete To KaAGBI 6tav Byadete Ta Tpd@IUa; vOEXETAI Va dIapPEU-
oouv utroAgippara eatou Aadiou amd 1o kaAdli. Kivduvog eykaupdrwy.

. Mpoooxr: kauTn em@avela.

A Kivduvog amd nAEKTPIKO peUHa

* pIv oUVOEDETE TN GUCKEUR OTNV TTPICA TOU NAEKTPIKOU PEUUATOG, BEPaIwbEITE
WG N 10N TTOU avaypa@eTal aTNV TIVOKIOA TEXVIKWY XAPOKTNPIOTIKWY OTO
KOTW PEPOS TNG CUOKEUNS AVTIOTOIKET OTNV TAoN BIKTUOU TNG TTEPIOXAGS 0O,

* H xprion pmahavédag mou dev Gépel TNV £60UaI0dGTNON TOU KATAOKEUOOTH
MTTOPEI va TTPOKAAEDEI CNUIEG KAl ATUXAUATA.

* YUVOEETE T OUCKEUN TTAVTA O€ PIa YEIWWEVN TTPICa.

* Mnv ouvdéete kapia GAAN ouokeur) uwnAng 10xU0¢ (oduTTEG, TidEpa, KaAopI-
@ép) aTnv id1a nAekTpIKA TTRICa. KivOuvog NAEKTPIKAS UTIEPPOPTWONG.

* Mnv 1paBare oté 10 KaAwdIo TpoPodoaiag f Tnv idia T CUOKEUN yia va Byd-
AETE TO QIC OTT6 TNV TTPICa TOU PEUNATOC.

* Mnv BpéxeTe TTOTE T WEPN TNG CUOKEUNS TTOU £XOUV NAEKTPIKI TAGT): KivOUvOg
BpaxukukAwuaTog f/kail nAekTpotTAngiag.

* Mnv a@rvete 10 KaAwdI0 TPOQOdOTiag Va EPBEI T€ ETTAPH HE AIKUNPES ETTIQAVEI-

£G ) YWVieg.
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* To nAekTPIKG KAAWDIO dEV TIPETTEI VAl EPXETAI OF€ ETTAQY| UE (EOTEG ETIQAVEIEG.

* ATTOOUVOEQTE Tr) GUOKEUN Tt TNV TTPICa TOU NAEKTPIKOU PEUPATOC KAl TTEPIME-
VETE VO KPUWOOUV Ta (EaTA WEPN TTPIV TTPOXWPNOETE O€ OTIOIdNTIOTE EpyaaTia
kaBapIoPoU KaI GUVTHPNONG.

* Mnv BuBiete ToTé T GUCKEUR, TO QIS KOl TO KOAWDIO PEUPATOC O€ VEPO i AN
uypa.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN GUCKEUR LE BPEYPEVA XEPIA 1) EUTTOANTOI.

* 2€ TIEPITITWAT TTOU DEV TNV XPNOIUOTIOIEITE, AKOUA KAl VIO GUVTOHO XPOVIKO OI-
AoTnUa, OPrVETE TN CUCKEUR KOl ATTOOUVOEETE TIAVTA TO PIG TOU KaAwdiou Tpo-
@0d0a0iag amd TV TPifa TOU PEUPATOG.

* Mnv a@rivete aQUAQKTN TN CUOKEUT OTaV €ival guvOEdEpEVN OTO NAEKTPIKG PEUNAL.

A Mpoooxn — UAIKEG InuIES
* H ouokeur| mpémel va Bpioketal Tévw o€ aTabepr MIQAvEI dTav TV Xpnoliyo-
TIOIEITE A} TNV AQPAVETE TTPOOWPIVA VO EEKOUPAOTE.
* Mnv TomoBeteite T guokeun Tavw o€ TOAU (£0TEC ETMIQAVEIES 1) KOVTA O€ YU-
MVEC GAOYEC TTPOKEIPEVOU VO OTTOQUYETE NUIEG OTNV ECWTEPIKI ETIQAVEIA TNG.
* Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUR KOVTA 0€ EUQAEKTA UNIKA (TT.X. UQACTHATA, KOUPTIVEQ).
* Mnv TomoBeTeiTe TN GUOKEUR 1) TO KAAWDIO Tpo@odoaiag kovtd 1 Tévw oTa (e-
0Ta parma g koudivag Tou Asitoupyei pe peupa fi ykadl f kovid aTov Youpvo
HIKPOKUMATWV.
* =€TUAigTE TEASiWG TO KAAWAIO TPOPODOTIAG TTPIV TN XPAON.
H ouakeun dev TTPETTEN VO TPOPOBOTEITAI E EEWTEPIKOUG XPOVODIOKATITEG ) aTTd
kaTola EEXwpPIaTA BIATALN HE TNAEXEIPITTAPIO.
Z€ TIEPITITWOT TTOU N GuoKeun Byadel patpo kamvd kard Tn Asitoupyia, armo-
OuvdEDTE QETWG TN GUOKEUN a6 TV TIPia Tou NAEKTPIKOU peupaTog. Mnv
ByaAete 10 kKOAGO! amd TOV BAAapo wnaoipatog. Mepiyévere va oTaaTioEl va
Byaiver kamvdg. AtreuBuvBeite 0To TTANCIEOTEPO ECOUTTIOBOTNUEVO KEVTPO TEXVI-
KAG UTTOOTAPIENG YIa va ETIAUCETE TO TIPOBANUAL.
Mnv Badete TroTé Uypd UAIKG Wéoa 1o KaAGBI. MpooBéaTe pIKpéG TTOTOTNTES
uypou, €av XpelGdetal yia To payeipepa. BefaiwveaTe TTAVTA OTI TO UYPO EXEl
amoppo®nei amd Ta ateped UAIKG TIPIV TTPOGBETETE GANO.
Mnv utrepBaivete TTOTE Tr) PEYIOTN XWPENTIKA OTAV YEUICETE TO KAAGDI.
Mnv @pdooete TOTE TOV Oepaywyo 61OV BpiokeTal oe AEIToupyia n OUOKEUN
TTPOKEIPEVOU VO OTTOQUYETE UAIKEG CNUIEG Kal/r) uTTEPBEPPAVOT TNG TUOKEUNG.
TotoBeteite T UNIKG TTAVTA KAl ATTOKAEIOTIKG €A 0TO KOAGB! Yo va OTTOKAEI-
0oTei 0 EvOEXOUEVO Va EABOUV O€ ETTAQK TA TPOPIUA WE TIC NAEKTPIKES AVTIOTACEIC.
BeBaiwveate mavta 611 10 KOAGO! £xel TOTTOBETNOE CWaTd GTOV BAAao Ynai-
HATOG TTPIV AVAYETE Tr) GUOKEUN.
* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TTOTE TN GUCKEUR XWPIC va EXETE TOTTOBETATEI TO KAAGO!
oTov BaAapo ynaiparog.
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* Ta va pnv emeépete BAGRN 0Tn oUOKEUN, PNV TOTTOBETEITE PETAANIKG pyaAEia
kouZivag 1 avTIKEiueVa aTO KAAGBI.

* Mnv xpnoiyotrolgite petaMAikd epyaleia koulivag yia va BydAete 1a 1pd@iua
ato 10 KOAGB! 1) atd TV avTIKOANTIKA TTAGKA.

* Mpiv BéoeTe o€ AciToupyia T ouokeur, BeBalwBeite 611 To KAAGB! kal 0 BAAapOg

Wnoiparog dev EpXovTal O ETTOQN HE EEva owpaTa.

Mnv TOTTOBETEITE TTOTE AVTIKEIUEVA ETTAVW OTN GUCKEU).

Mnv B€TeTe O€ A€ITOUpPYia TN CUOKEUN €V KEVW).

Mnv XpnOIUOTTOIEITE TN OUCKEUR O€ UTTAIBPIO XWPO.

Mnv a@nAVETE TN CUCKEUN EKTEBEIPEVN OE ATHOCPAIPIKOUG TTAPAYOVTEG (TT.X. BpO-

Xf, AAio).

* Agou BydAete T0 @IC atmd TV TTPICa KO APATETE VA KPUWOOULV Ta (EOTA PépPN,
KaBapioTe TN CUOKEUT ATTOKAEIOTIKA e £va HAAAKOG TTaVi VOTIOWEVO HE VEPO KAl
Niyec aTayoveg oudéTepo LN SIOBPWTIKG ATTOPPUTTAVTIKO.

* Mnv xpnoiyotrolgite ToTE SIAAUTIKG TTOU TTPOKOACUV @BopéG oTa TTAAOTIKG

HEQN.

A Kivduvog {nuiag amo aAAeg aiTieg

+ TommoBemoTe TN OUOKEUR 0 amdaTaan TouhdyioTov 10 ekaTOOTWY ATO TOi-
Xoug, £EmITTAQ 1} GANEG CUOKEUEG.

* MAoTE TO CWYPA TNG GUCKEUNAG VIO VA TNV ONKWOETE.

* Mnv YETOKIVEITE T OUOKEUR €AV BEV EXETE TTPWTA APAIPETEI T TPOPIUA ATTO TO
KOAGO!.

+ ATTOOUVOEETE TTAVTA TN CUCKEUR aTTO TNV TIPIC TOU NAEKTPIKOU PEUPATOS TIPIV
TTPOCBETETE ) AQAIPETETE TA ETTIUEPOUC ECAPTAUATAL.

+ TommoBeTaTe TN CUOKEUN O€ évav KaBapd XWPOo e ETAPKA QWTIOHO TTOU va
d100€tel TpiCa o€ onpeio e EUKOAN TTPOTRAON.

* ToTroBeTATTE T GUCKEUN TTAVW O€ [Ia ETTITTEDN ETTIPAVEIQ, OTABEPN KOl OVOEKTI-
Kf) OTIC UWPNAES BEPUOKPATIEC.

* H ouokeun dev TpéTrel va xpnoldoTroleiTal Qv Exel TTEOEI KATW 1 €AV EXEI EPQAVH
onuadia eBopdag. Mnv XpnaIHOTIOIEITE TN CUCKEUN €AV TO NAEKTPIKO KAAWDIO A TO
@16 TTapouai@fouv eBopES f €Gv N idia n GUOKEUR TTAPOUTIALE! AEITOUPYIKA avw-
HaAia. OAeG o1 ETTIOKEUEG, AKOUA KAl N QVTIKATACTACT TOU NAEKTPIKOU KOAwdiou,
TIPETTEN VO EKTEAOUVTAI JOVO O€ £V EE0UTTI000TNUEVO KEVTPO TEXVIKAG UTTOOTAPIENG
A aTmo £0UTI080TNEVOUC TEXVIKOUG, WOTE VA UNV BIATPEXETE KavEVaV KivOuvo.,

E la TN owaoTh TEAIKRA 61460 TOU TTPOIOVTOC TUUQWVA HE TNV EUPWTTAIKA 08N-

== Vi 2012/19/EE ouvioToUpE va OIABACETE TO EVIUTIO TTOU TTOPEXETAI LE TO
TPOI6V.
* PYAAZZETE NANTA TIZ NAPOYZEZ OAHTIEZ.

KaravaAwon evépyelag o€ kardotaon off: 0,4 W
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MNEPIrPA®H THZ ZYZKEYHZ

A - 0Bb6vn agng E - XeipoAafr

B - Zwpa NG OUCKEURS F - KaAabi

C - OaAapog ynaoiparog G - KaAwdio Tpogodoaiag
D - AvtikoAAnTIKA TTAGKQ H - Agpaywyog

MEPITPA®H THZ OOONHZ A®HZ (EIK. 2)

NPOKAOOPIZMENA MPOrPAMMATA WHZIMATOZ

w MaTdreg TNyavITEG KOTEWUYHEVES
Mardreg Ppéokeg

J Kot6touho

@ Mrrp1{6Aa/KOKKIVO KpEag

Mitoa

& MAukd

)O Yap

STS MpoBEppavan/diarpnan mg Bepuokpaaiag

Aeimoupyia ykpIA

MAHKTPA AEITOYPTIAZ
MAQKTPO Mepiypagn
@ rAfkrpo Actroupyia yia Emitpémel va avaBete kal va oPAVETE TN GUCKEUN.

10 Gvapua/oBraoIdo

MMarAoTe pia eopd yia va opiceTe XelpokivnTa T
Beppokpacia wnaipatog. MamaTe U0 Qopég yia

MAAKTPO . . ) ]
Va OpioETE XEIPOKivNTA TOV XPOVO WnaipaTog.
Sggmggmzw MarAaTe Ta TAAKTPA + A - Y10 VO AUEAOETE )
va xaunAwaoerte Tn Bepuokpaaia r Tov xpovo
ynaiyarog.
, Emitpémel va emAECeTe TO TTPOKABOPITHEVO
MAfKrpo MENU TpOYPAUUa WnaiyaTog.

109

EL



13

MARKTPO
XPONOKAQGYZTEPHZH

©)
EKKINHZHZ
Q)

2ag divel Tn duvaTdTNTA VO OPICETE TUYKEKPIUEVN
wpa ekkivnang g dladikaciag ynaiparog.

[MAAkTpo ENAP=H/ Zag divel Tn duvardTa va BEoete o€ Acitoupyial

MAYZH Trauon 1 d10dIkagia wnaipartog.
Zag divel Tn duvaTdTNTA Va EVEPYOTTOINCETE I
, Va ATTEVEPYOTTOINTETE TO NXNTIKG OAA TTOU 00¢
MAfTpo SHAKE €100TTOIEl VO avaKIVATETE 1 VO AVAKATEWETE Ta
7POQIU.

. MarAoTe T0 TAAKTPO yIa Vol VAWETE TO pug péca
MAMKTPO Yia TO Pug aTov dAapo ynaiyarog.

ZTolXEia TauTomoinong

ZTnv mvakida ou uttdpxel Katw amo T Baon oThpIgNS TNG TUGKEUNG avaypa@ovTal T TapaKd-
TW OTOIXEIQ TAUTOTTOINONG TN GUOKEUNG:

* KaTagkeuaaTrg kar afipavon CE

* povtédo [Mod.]

¢ oeIplokds apiBudg [SN]

* nAexTpIkr Téon Tpo@odoaiag [V] kar guyxvétnta [Hz]

¢ nAekTPIKN 10XUG €10080U [W]

¢ TNAEQWVIKAS apIBUOS TEXVIKAG UTTOGTAPIENS

Katd v emmikoIvwvia e Ta €60uaiodotnuéva KEVTPa TEXVIKAG UTTOGTAPIENG, OVAPEPETE TO OVTEAD
Kai Tov geIpIako apibud.

MPIN TH XPHZH

1 AgaipéaTe Ta UAIKG guokeuaaiag Kal Bepaiwbeite wg mepiExovtal 0Aa Ta e¢aptipata (Eik. 3).
2 BePaiwbBeite 611 T0 rEPIEXOEVO Eival ag ApiaTn katdaTaon (EIK. 4).

Befaiwbeite WG n TGON TOU AVAYPAPETAI OTNV TIVAKIdA GTO KATW PEPOG TG GUOKEUNS
avTIoTOIXEI OTNV TAOT SIKTUOU TNG TTEPIOXNS TOG.

A Mpoooxn
TomobemoTe T ouokeun o€ amdaTtaon ToukdyioTov 10 ekatooTwy Ao Toixoug, EMITTAA 1
GMEG OUOKEUEG.

A Mpoooxn
Mnv BuBicete ToTé TN GUOKEUR, TO @IG Kal TO KAAwdIO pelpaTog o€ vepod 1) AAAa uypd. Mnv
YyepiCete pe vepd 1o KOAGB! bTav BpiokeTal péga otov BAAaP0 Wnaiuarog.

A Mpoooxn
Amroouvdéete TIAvTa TN GUOKEUR a6 TV TTPICa TOU NAEKTPIKOU PElUATOS TIPIV TTPOOBETETE
N OQQIPETETE Ta ETTIPEPOUS ECAPTAUATAL.
3 TomoBetAaTe T ouakeur Tavw o€ pia emimedn em@dveia, oTabepr| Kal avBeKTIKA OTIC UYPNAES
Beppokpaaies (EIK. 5).
4 AgaipéaTe 10 autokdAANTO TIoU UTTdpXel aTnv 084vn (EIK. 6).
5 ZeTUAigTe TeAEIWG TO NAEKTPIKG KaAWDIO.
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Mpiv XPNOIUOTIOINGETE TN GUOKEUN Y10 TTPWTN QOPQ, TTAUVETE TO ATTOCTIWHEVA HEPN TTOU

épxovral o€ era@n pe Ta 1POQIpa (EIk. 7).

6 MAUveTe 1o KaAGBI (F) kai Tnv avTikoAAnTIKA TTAGKa (D). XpnaoigotroinaTe éva Koivé amopputio-
VTIKO TIATWV Kal éva JOAAKS GOUYYapAKI XWPIg TRAXIES ETTIQAVEIES. ZTEYVWATE KAAL.

OAHTIEZ XPHZHZ

H avtikoAAnTIKA TTAGKO GGG Bivel T SuvaTOTATA VO KAVETE AKOMN TTIO TPAYOVA TO TPOQIMA.

H xpfion Tng avrikoAANTIKAG TTAGKAG gival TTPOIPETIKA.

- Edv emBupeite va kdvete akoun o Tpayavd 1a 1po@Ipa, TOTToBETAOTE TV avTIKOMNTIKA TTAAKA
(D) oto kKaAG®I (EIk. 8).

1 TomoBetAoTe Ta TPOQINA Péoa 1o KAAGBI (F) (Eik. 9). Mnv umrepBaivete T péyiotn otabun. H
PEYIOTN OTABUN eTMIONUAIVETAI PE TRV AvAYAUN Ypapuh OTNV ECWTEPIKA TTAEUpd Tou KaAaBiol
(Eix. 10).

Mnv yepilete To kaAdB1 pe AGSI.
2 TomoBetAaTe To KAAGO! aTov BaAayo ynaipatog (C). Oa akouaTei éva «kAIK» TTou deEiXVveEl OTI
éxel kouutwael (Eik. 12).

H ouokeun d100éTe1 pnxaviopo TTou TapePTTodidel T AcIToupyia o€ TEPITITWON TTOU TO KO-

AGiB1 Bev éxel ToTroBETNOBEI cwWaTA péoa aTov BAAapo wnoilaTog.

3 Bahte 10 @i oV pida Tou peuparog (EIK. 13).

4 MarAoTe To TARKTPO AciToupyiag yia To avappa/oBhaipo (©) (Eik. 14). H ouokeur ekmépel
€va NNTIKO aTuaL.

Kard tnv mpwtn XpAon, evOEXETAI N CUOKEUN Vo atreAeUBEpWaEl [ia EAa@pd pupwdid Kai Aiyo

KOTTVO: TTPOKEITan yio KATI evTEAWS PuaIoloyiko KaBw¢ opiopéva pépn Exouv AirravOei eEhagpd,

ki émeita oo Aiyo Ba otaparioel. Aev emnpeddel kaB6Aou Tn AciToupyia TG CUOKEUNS.

5 MamoTe To TARKTPO Mevol () TTOMEG QOpEG PEXP! VOl ETIAEEETE TO TIPGYPALO YNaiHOTOS
Trou emBupeite (EIK. 15). Avatpégre aTnv evotnTa «ZUPPOUAEG TTPOETOINATIAGY VIO val OEITE TIG
AETTITOPEPEIEG TWV TTPOYPAMHATWY. To €IKOVIDIO TOU TTPOYPAUKATOG WnaipaTog Tou emAEEaTe
avdBel aTabepd atnv 0B4vN.

KaBe mpokaBopiapévo TTpdypappa Exel TTPOETTIAEYEVO XpOvo wnaiaTog oA pTropeite va pub-

pioeTe xelpokivnTa T BeppoKpaTia Kal Tov Xpovo WnailaTog:

- MamoTe pia gopd 10 TAAKTP0 OEPMOKPAZIA/XPONOS (€9) yia va pubpioeTe xelpokivnta m
Bepuokpaaia ynaoipatog (Eik. 16).

- TMarAoTe Ta TAAKTPA + ) - yia va puByicete T Bepuokpacia ynaiparog, avé diagThpaTa Twy
5°C (Eik. 17).

- MamoTe d00 opég To TARKTPo OEPMOKPAZIAXPONOX (€9) yia va pubpioeTe Xelpokivnta
TOV XpOvo wnaipatog (Eik. 18).

- [arAoTe Ta TAAKTPA + 1 - yia va puBpiceTe Tov XpOvo ynaiuarog, ava diaaTApara Tou 1 Aetrou
(Eik. 19).

la va auéioete Ty TaxUTnTa emAoyng, KpaTAoTe TaTnpéva Ta TARKTPA + 1 -.

- MarhoTe To TAAKTPO SHAKE ((sH2%E)) yia va evepyoTroifaeTe T AeImoupyia TTou aag £I50TTolEl va
avakaréyete Ta Tpo@Iua (Eik. 20). Z1a Yo Tou guvolikoU pdvou ynaiuarog, n ouokeun Ba
EKTTEWEI Eva nXNTIKO afipa (EIk. 24).
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6 Mamate 10 TARKTPo START/MAYZH (G0) (EIK. 21). H guokeun apyiel va wivel Ta TpO@IUa.
Kata 10 whoipo, atnv 086vn (A) epgpavidovial diadoxikd o xpdvog, TTou eAATTWVETAI, KAl N
Beppokpaaia Tou xete emAESel (EIK. 22).

Avd TTaoa OTIyUA UTTOPEITE va SIAKOWETE T AEITOUPYia TNG GUGKEUNG, TT.X. VIO VA AVOKATEWETE T

UAIKé kart@ Tn dIdipKeia TOU YnaipaTog.

& Mpoooxn

Kivduvog eykaupdtwy. Mnv ayyilete 1o kaAdBI, Tnv avtikoANTIKA TTAGKa Kl Ta JETAANIKG
HEPN TNG GUOKEUAG.

Ortav agaipeite 10 KaAaBI amd Tov BaAapo wnaiuarog, Byaivel (eaTo¢ agpag Kai atuds padi.
KpamoTe 10 mpdowTro Kal Ta Xépia aag pakpid amé 1o BaAapo ynaiparog.

- Méote ™ xeipohaPn (E) kai BydAte 1o KaAdBi (F) amd tov Bakapo ywnaoiparog (C) (Eik. 25).
AlakoTrreTal n diadikaoia Ynoigatog aTn CUCKEU.

- AvakivioTe 10 kaAdB! yia va YhoeTe opoIoop@a Ta UANIKA (EIK. 26).

- o va emavagépete T ouokeur o€ Asitoupyia, TomoBeTAaTe T0 KAAGB! oTov BAAap0 Wnaoiuarog
(Eik. 27). Autépara emravépyetal n diadikaoio ynaiyarog atn auokeur (EIK. 28).

EvaMakTika, Tamote 1o mARKTpo START/MAYZH (G0) yia va diakOwete T Asitoupyia g ou-

okeunc. MNa va eavéNBel n ouokeur| o€ karaoTaon Aeitoupyiag, TarioTe Eavd 1o TAAKTpo START/

MAYZH (GD).

MarAoTe 800 Qopég To TARKTPO yia To Gwg (@) yia va avawete 1o gwg Yéoa aTov BAAauo ynaoi-

parog av BéAeTe va eAEyEeTe O TTO10 GTADIO BPICKETAI TO WHTIUO TWV TPOPIHWV.

Mera To yroipo

Otav oAokAnpwBEei 10 YAGIHO, N CUCKEUN EKTTEPTTEI NXNTIKG oruaTa (Eik. 29).

Eav Ta 1pdoipa dev givar £toia, apkei va EavaBdAete 1o kaAaBi otov BAAApO Wnaiparog Kal va

TpooBéaeTe PePIKG AeTITé GTOV XPOVODIOKATITN.

- Mo va dlakoyeTe yelpokivata T Siadikacia ynaiuarog, mamaTe 1o TAKTPo START/MAYZH (Gm).

‘Emermra amod Aiya deutepdAeTrTa, n GUGKEUR ORAVEL

1 Mhaote T xelpoAapn (E) kar PydAte o kaAadi (F) amé tov Bahapo ynaipatog (C) (Eik. 30).

2 AdeiaoTe Ta Tpd@Iua ot éva midro (Eik. 31). ZepPipete 10 GaynTo.

& Mpoooxn
Mnv ayyiete 1o kaAdBI, Tov BGAapo wnaiuarog, TNV avTIKOANTIKY TAGKA Kal Ta HETAANIKG
€PN €vTOG TNG CUTKEUNS 6Tav BpiokeTal g€ Asitoupyia i yia Aiya AeTrTd a@oTou TepuaTioTei
n Aeitoupyia Kai GPAOEI N CUGKEUN. TTEPIUEVETE VA KPUWAOUV OI ETTIQAVEIES TTOU £XOUV BEp-
pavBei (Eik. 32).

Mnv avamodoyupilete 10 KaAaBI dtav Bydalete Ta TPOGINA: EVOEXETAI VA BIAPPEUTOUV UTTO-
Aeippara CeaTou Aadiou ammd 10 KaAG!.

A Mpoooxn
BeBaiwBeite Twg UANIKG TTOU WAOQTE PE TN GUOKEUN £XOUV XPUCAQEVIO Kal 61 Kagé 1 alpo
Xpwpa. AgaipeaTe amd Ta TPO@INA TUXOV KappEVA KATAAOITTAL.
Mnv xpnoiuoToieite peTaAAIka epyaleia koulivag yia va BydAete Ta Tpd@Ipa aTTd 10 KOAGB!.

To AGd1 Trou Acovédel cuhAéyeTal oTOV TTATO TOU KAACBIOU.
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'Otav oAokAnpwoei n diadikacio Ynaoipatog, N GUGKEUN PTTopEi va XpnaipotoinBei mwaAl
Aapéowg yia va ynoeTe GAAA TPOPIHA.

AsiToupyia yxpiA
H Aeitoupyia ykpIA ivar idavikr| yia va wrvete KpEAg, wap! kal Aayavikd. TommoBeTAaTe Ty avTi-
koMnTikAy TTAGka (D) aTo kaAdd (Eik. 8) mpiv TomroBeTAOETE Ta TPOQIYA. MatAaTe TO TAAKTPO

AgiToupyia autoparou offnciparog
Autr n ouakeur) diabétel Aeimoupyia yia autéparo apraiyo. Emeira amd Aiya AeTrTa adpaveiag, n
OUOKEUN aprvel auTépaTa.

AgiToupyia xpovokaBuoTépnong ekKKiviong

H ouokeun diabétel pia Asitoupyia xpovokabuaTépnang TG ekkivnang mou aag divel Tn duvardTn-
T0 VOl TIPOYPAPMATIOETE Piat GUYKEKPIPEVN WP EvapEng TG d1adikaaiag ynaifatog Twv TPoPipwy.
lNa va evepyoTroifaeTe Tn Acitoupyia:

1 MamoTe 10 TARKTPO MENOY () yia var emIAEETe TO TTPOYPANMA WNOTHATOC TIOU ETTIBUMETE.
2 MomoTe 1o TAKTPo XPONOKAGYETEPHEH EKKINHEZHS (©)). To TARKTPO avape!.

H mpokaBopiauévn pubuion T Asitoupyiag xpovokabuaTépnang ekkivnong ivar 90 Aerrrd. Ma-
TAOTE TO TTAAKTPA + 1] - Y10 VO QUEAOETE A VO PEIWOETE TA ASTITA XPOVOKABUCTEPNONG YIa XPOVIKA
dlaoTApaTa ou Kupaivovtal amd Ta 10 Aetrtd TouhdyioTov £wg Ta 180 Aetrtd To PéyiaTo.

3 MarAoTe 10 TAAKTPO START/MAYZH () yia va evepyoTioIfoETe T AsiToupyia.

MarAoTe pia gopd 1o TAAKTPo START/MAYZH (G0) yia va SiakoweTe T Xpovokabuatépnan. Mo-
THoTE GAN pia @opd To TAAKTPo START/MAYZH (6) yia va aKupWOETe T AeIToupyia Xpovoka-
BuaTépnang TG ekkivnong.

AsiToupyia mpooTaciag amoé Tnv utepOéppavon

H guaokeur| d106¢tel Aeimoupyia TpoaTaaiag amd Ty utrepBEpuavan.

Ortav n Beppokpaaia e ouakeung utrepPei Toug 300°C, n TpobEppavan dlakdTTETal Kal aTnv
086vn (A) eygavietal To PAvupa «E4» kai Tautdxpova akolyovTtarl 3 nynTika oruara.

O avepiotipag e¢akohouBei va Acitoupyei yia 30 deuTepOAETTTA yIa va PEIWOEI Tn Bepuokpaaia
OTn OUOKEUR.

AgiToupyia avaykaoTIKOU TEPHATIOHOU

H guokeun d1aBéTer Aeiroupyia avaykaaTikoU TepUATIGNOU.

NarAaTe TapareTapéva 1o TARKTPO AEIToupyiag yia 1o vaupa/oBRaipo (©) yia va opfoeTe T
ouaokeur). OAa 1a eikovidia Ba afroouv, EKTOS Ao TO £IKOVIOI0 TOU TIARKTPOU AEIToupyiag yia To

avappa/apiaipo (©).
ZYMBOYAEZ NMPOETOIMAZIAZ

[MpoBepUAVETE TN CUTKEUN TTPIV WHCETE T TPOPIYA yia KAAUTEPO TEAIKS aTTOTEAET QL.

Ta ukikd TTou eival ae pIKPOTEPA KOPUATIO XpeIalovTal AyOTeEPO XPOvo yia va ynbolv ae axEan
ME TO EYAAUTEPO KOWMATIAL

H peyaAUTepn TOGOTNTA TPOYINWY ATTAITET TIEPITTATEPO XPOVO WNTIUATOS EVWD N HIKPOTEPN TTOCO-
T TPOPIWY aTrartei Aiyotepo xpdvo.

Av avakaTeUete Ta UAIKG ae pikpdTepa koupdTia atov piad Xpovo Ynaiyatog, 1o TEAIKO aToTéAe-
opa yiveral ToAU KaAUTEPO Kal BIEUKOAUVETAI TO OUOIOKOPPO WATIHO.
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lNa 1payavéd amotéAeopa, TPooBEoTE pia koutahid AddI (Eik. 11) OTIC GPECKES A OTIC KATEWUY-
PEVES TTTATES KA XPNOIUOTIOIRCTE TNV avTIKOMNTIKA TTAGKa (D) TTOU TTapEXETAl LUE TN CUCKEUN).
21N QPITECA AEPOG PTTOPEITE VOl WAHOETE AKOUA KAl TO OVOK TTOU GUVHBWGS WAVOVTAI GTO GOUPVO.
Xpnoiyotroleite £T01MEG CUPES YIa va ETOINACETE OVaK Pe YEPION UKoAa Kal ypAyopa. Or EToIYES
COpeg wrvovTal TTIo Ypryopa ato TIG OTTITIKEG.

MpoxkaBopioHéva TPOYPANHATA YNCIHATOG

O mapakatw Tivakag epeavifel Ta Tpokadopiguéva TTPOYPAUKATA YnaiaTog TTou UTIApYouV
oTnv 086vn ang.

KaBe aUppoo avTioToixei ae Eva rpokabopigpévo Tpdypaupa wnaiyatog. To Tpdypapua eival
pubpiopévo o Bepuokpaaia Kal Tov Xpovo YnailaTog TToU GUVIGTWVTAI EIBIKA yIa TO £i00G TPO-
@ipwv. O xpovog wnaiuatog eival eVOEIKTIKOS Kal EEapTATal atmd 10 TTAX0G KAl TV TTOgOTNTA TwV
TPOQIUWV TTOU XPNaiuoTrolovTal. MTTOPETe va TPOTTOTIOINGETE TOV XPOVO Kal TN Beppokpaaia aTa
TTPOYPAUUATA YNaiuaTog.

H Aerroupyia SHAKE pmopei va evepyotroinBei povo yia opiouéva mpoypduuara ynaoiyarog.

Mpoypaupa Xpovog O¢eppokpaaia (°C) /S\ﬂLOKUgYIG
. | Xpoviko . | Xpoviko
Mpoetmidoyn SicoTua MpogetiAoyn SicoTua
dllp | Nardreg Tnyavitég . ,
| " | KOTEYUYREVES 15 hemé | 1-60 Aerrtd | 200 150-200 | NAI
Mararec ppéoke |25 Aemra | 1-60 Aerrtdt | 200 130-200 |NAI
d' Kot6mouho 25 ket | 1-60 Aetrra | 190 120-200 | NAl
@ |MPICOAKOKKIVO | 5y 1160 Aerrrar | 190 120200 |NAI
kpéag
Mitoa 12 ket | 1-60 Aerrrca | 180 160-200 | OXI
@ MAuka 30 Aemrét | 1-60 Aetrtd | 160 120-200 |OXI
)O Yap 15 hemra | 1-60 Aemrra | 180 120-200 |NAI
— | MpoBéppavan/
§§§ |dlampnan me 15 Aetrrd 1-60 Aetrrd | 130 60-180 | OXI
Beppokpaaiag
MkpiA 15\ema | 1-60 Aemriét | 200 180-200 | OXI
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O mrapakdrw Tivakag epeavidel evdelkTikoUg xpdvoug Kal Beppokpaaicg yia ta didgopa €idn Tpo-
Qipwv:

Marareg Tyavitég (Karewuypéveg) | 15 — 20 Aetrta 200°
20 - 30 Aemrté avahoya pe TO 180°
Marareg TNyavITEG (PPETKEG) ﬂdX9§ TTOU £X0UV Ol KOHPEVEG 200°
TIaTATEG
Tnyavita (Aaxavikd) 10 — 15 AetrTél 200°
KpokéTeg 12 — 15 Aetrtal 190°
KpokETeg KoTdTrOUAOU 10 Aetrrdi 200°
MroUTia KotdTouAou 20 - 25 Aemrtd 190°
Mmpi¢oha 10 - 15 AetrTa 190°
Kegreddkia 8 Aetrra 180°
Kapapideg 15— 20 AetrTé 160°
Kéik 20 — 30 Aemtd 160°
Mita (kig) 25— 30 Aerté 180°
. . 160°
Yap 15— 20 AetrTa 180°
KotoAéta yoipiviy 10 — 15 AetrTé 200°
ZTIPIVYK POAG 10 - 15 AetrTa 200°
Aayavika 10 - 20 AetrTa 180°

KAOAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

O TaKTIKOG KOI KABNuePIVOS KaBaPIOHOS dIOTNPET TN GUOKEUR ATTOTEAETUATIKI KOl TTOPATEIVEI TOV
Xpovo (wig .
Mpoooxn
OAeg o1 epyaaieg kabapiopoU Kal ouvtipnaong TPETTEN va ekTeAoUvTal dTaV N GUOKEUR ival
ofnoTA Kal amoouvdedepEvn O TNV TTPICa TOU NAEKTPIKOU PEUPATOC.
Kivduvog nAektpotmAngiag. Mnv BuBiete TToTé TN GUOKEUN, TO QIG KAl TO KAOAWDIO PEUNATOS
o€ vepd 1) dMa uypa.
Mnv yepiceTe e vepod 1o KaAGOI éTav Bpioketal uéga atov BaAapo ynaiuarog.

& Mpoooxn
AtroouvdEaTe TN guakeur| ammd Tv TTPICa Tou NAEKTPIKOU PEULATOC KAl TIEPIKEVETE VA KPU-
Woouv Ta (EaTA PEPN TTPIV TTPOXWPNOETE GE OTTOIAdATTIOTE £pyaaia KaBapiauoU Kal GUVTH-

pnong.
Mpoooxn
Mnv XpnOIUOTIOIEITE ATTOPPUTTAVTIKA a€ OKOVN 1) LETOAMIKG epyaAeia koudivag, yia va pnv

Xapdéete 1) POeipeTe TNV EMPAVEID TNG GUOKEUARS. MV XpnaIHOTIOIEITE TTOTE HIGAUTIKG TTOU
TTPOKaAOUV BOPEC OTa TTAGTIKA EPN.
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Ka@apiopdg TG OuoKeUNg

- KaBapiote Ta aT100epd PépN TNG CUOKEUAG PE Eva Uypd JOAAKG TTOVI yIa va PNV TTPOKAAEDETE
@BopéC aTNV ETMIPAVEID TNG GUOKEUNG. LKOUTTIOTE e Eva OTEYVO TTAVi.

- KaBapiote Tov BGAapo wnaoiparog (C) NG GUOKEUAG pe Eva PaAakd Travi voTiopévo pe (EaTo
VEPO. ZKOUTTIOTE e Eval OTEYVO TTaVi.

- KaBapioTe Tig avTIoTACEIC pe Eva aTeyvO TTavi yia va a@aIpECETE TO KATAAOITTA TWV TPOPIWV.

Ka@apiopog Twv e§apTnparwyv

H avTikoAAnTIKA TTAGKO KOl TO KAAGBI €ival KATOOKEUAOHEVA AT AVTIKOAANTIKO UAIKO: N V-

Sexopevn BapTrada Kol Ta oNAdIN TTOU PTTOPE VA ELQAVICTOUV ETTEITA OTTO TTAPATETAMEVN

XPNoN TNG GUOKEUNG Eival QUAIOAOYIKA Kail Sev £TNPEAOUV TO YAOIUO KAl TN YEUDT TWV

TPOPiHwWV.

- H avrikoMnTikr) TTAGka Kai To kaAaBr TAévovTal aTo TTAuVTApIO TIdTwy. Na va TTapareivere
SIApKeIa WG TNG AVTIKOANTIKAG ETTIOTPWONG, CUVIOTATAI VA TTAEVETE TNV AVTIKOANTIKA TTAGKQ
(D) ka1 1o kaA@B1 (F) aTo xép!. Xpna1gotmoIaTe £va KOIVO OTTOPPUTIAVTIKG TTIATWY Kall £va aAa-
KO GQOUYYOPAKI XWPIG TPAXIES ETIQAVEIEC.

- o va pahakwaoete 10 KATAAOITTA TwV TPOYIUWY 0TO KAAGBI, PTTopEiTe va 1o yeioeTe pe (01O
vepo. MpoabEaTe Pepikég aTayoveg amopputravtikoU. ARaTe va evepynoel yia 10 Aetrra. MAU-
VETE KOl OTEYVWOTE.

OEZH EKTOZ AEITOYPIIAZ

l'a va BEoeTe eKTOC Aeitoupyiag T auakeur], ByAATE TO QI a6 TV TTPICa TOU NAEKTPIKOU PEUHQ-
T0G. 2€ TEPITITWAN ATOOUPANG TG GUKEUNG, dlaXwpIoTe Ta BIAYOPA KATAGKEUATTIKA UAIKA TNG
OUOKEUAG kal Baoel alvBeang amoppiyTe Ta CUPQWVA LE TIG Keipeves DIATACEIC TTou £xEl BeaTTioE!
N xwpa 6Tou yivetal Xprion TG GUGKEUNG.
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OAHI Oz ENIAYZHZ OPIZMENQN MPOBAHMATQN

WrjvovTal opoIOHop(a.

MpofAquaTa MBavég airieg Emiluan
H ouokeun dev To @ig Tou kaAwdiou dev BaTe 10 @ig aTnv nAekTpikn Tpida TTou
AEITOUpVEI. gival oTnV NAEKTPIKA TTPICa. | TTPETTEI VAl Eival YEIWUEVN.
Aev givar pubuiouévog o MarAhoTe 800 QOPES TO TTAAKTPO
XPOVOBIGKATITNG. OEPMOKPAZIA/XPONOS (€9) yia
va pubpioeTe xelpokivnta Tov Xpdvo
ynoiparog. MatoTe T TARKTPA + 1 -
yia va puBUICETE TOV XPOVO WNaiuaTog
TIOU ETTIBUEITE.
To kaAGB! dev éxel TotroBethoTe owaTd 10 KAAGO! aTOV
ToToBeTnBEi oWOTA. Baapo ynaiuarog. Oa akouaTei éva
«KNIK» TTOU O€iXVEl OTI EXEI KOUPTTWOEI
(Eik. 12).
Ta uhika dev wABnkav | Eivar utrepBoAikA n TotroBetaTe AMiyoTepa UAIKG OTO
owaTd. To06TNTA UAIKWV €A aTo | KaAaBI. O1 pikpdTePES TTOGATNTES
KOAGOI. WrjvovTal TTI0 OpoIGKoPYa.
H pubuiouévn Beppokpaaia | MatiaTe pia opd 10 TAAKTPO
gival oAU xapnAr. OEPMOKPAZIA/XPONOX (€9) yia va
puBioete xelpokivnta T Beppokpaaia
ynoiyatog. MarfaTe Ta TAAKTPA + A -
yia va opigete upnAoTepn Bepuokpaaia
ynaiparog. AiaBdoTe 10 guvTayoAdyio.
O puBpiopévog xpdvog MammoTe dU0 POPES TO TTAAKTPO
wnaiparog ivai oAU OEPMOKPAZIA/XPONOX (69) yia
Aiyog. Va PUBHIETE XEIPOKIVATA TOV XPOVO
ynaoiyarog. MaroTe Ta TARKTPA +
Al - yia va opioeTe PeyaAlTepo xpdvo
ynoiparog. AiaBéoTe T0 guvTayoAdyio.
Ta 1p0@IMa OEV Opiopéva €idn Tpoipwy | Mpétrel va avakaTeUeTe, KaTd T

xpeiddovtal avakdrepa
OPKETES QOPEC KATA TN
dIdpKela TOU YNoilaTo.

BIGPKEID TOU WNOipaTog, Ta UNIKA TTou
Bpiokovtal emévw A Tou okeTadovTal
oo GANa UAIKA.

Ta nyavnTd ovak oev
eival Tpayava.

Xpnao1uoToIoivTal GVaK
TTOU JayEIPEUOVTal |E
TapadoaiakoUs TPATIOUG.

XpNoIPoTIoINGTE GVOK QOUPVOU 1
aheiyre Ta e AadI, TpoToU Ta PdAeTe
070 KaAGOI.

TotoBetroTe 0TO KAAGB! TNV
QVTIKOMNTIKA TTAGKA yIa va Yivouv TTIo

Tpayavé Ta 1pdIua.
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MpoBAAuara

MBavég airieg

Emiluon

To kaAGBI dev umaivel
OAGKANpPO pEca aTOV
Bdhapo ynaiparog.

Eivar umrepBoAiki n
TTOCOTNTA UAIKWVY PECT OTO
KOaAGOI.

TomoBethaTe AiydTEPa UAIKG OTO
KaAGB1. O1 pIkpOTEPES TTOTOTNTEG
WrvovTal o OUOIGUOP®A.

To kaAaBi dev pmaivel
owaoTd péoa atov BaAauo

ynaiparog.

TomobethaTe GWOTA TO KAAGBI GTOV
BdAapo ynaiyatog. Oa akouoTei Eva
«KNIK» TTOU O€ixVEl OTI EXEI KOUNTTWOEI
(Eik. 12).

AoTrpog kamvog Byaivel
aT6 T OUCKEUR.

Wrivovtal UAIKG e TTOMG
Nimrapd.

Orav tyavilete UANIkd e TTOAAG
NiTrapd, katakdBerar TepIoadTEPO
Aad1 aTo KaAdb1. To Aadi Tapayel
TEPITTOTEPO AOTTPO KATIVO aTtd TO
ouvnBiguévo Kard 1o wAoiuo. Auté dev
€mnPeadel kaBoAou To WroIPo oUTE T
OUOKEUN.

270 KaAGB! uTrdpyouv
KatGAoITra Aitroug amo
TTPONYOUNEVO WATIHO.

0 aoTmpog karvog dnuioupyeital amo
N B€ppavan Tou Aadiol f Tou Aitroug
TT0U UTTAPXE! aTO KaAGB!. KaBapioTe

oxohaaTIké 10 KAGO! PeTd T xpron.

O1 ppéokeg TTaTdTeg
TTOU €ival KOPUEVES O€
Awpideg, dev Exouv
TNYQVIOTE] OpOIOHOPPAL.

To eidog Tardrag mou
Xpnolyorroleite dev €ival
KaTAANAo yia Tydviopa.

XpNnOILOTIOINATE PPECKES TTATATES Kall
@POVTIOTE VA TIG AVAKATEUETE KATA TO
Tnyaviopa.

Z€TAUVETE KAl OKOUTTIOTE
TIG TTOTATEC TTPOTOU TIG
TNYQVIOETE.

ZeTAOVETE TIG TIATATEG KAl AQAIPEDTE
6Ao 10 GuuAo TTOU €€l ETTIKOBITEl OTNV
EMQAVEI TOUG.

O1 ppéokeg TraTdreg
TTOU €ivall KOUWEVES

o€ Awpideg dev eival
TPAYAVES OTAV Byaivouv
amo m epitéda.

To mdao Tpayaveég

Ba givar o1 TNyaviTéG
Tratdreg e¢apTaTal amo

TNV TT00GTNTA VEPOU TTOU
TEPIEXOUV O iBIEC Ol
Tratdreg kabwg kai aTmo Ty
moadTnTa AadIOU TToU EXETE
BaAel otn epiTECa.

BeBaiwBeite rwg eivan TeAsiwg oTeyvEG
€CwTEPIKA o1 TTaTATES TTPIV TIPOTBETETE
A1

Koyre TI¢ TTaTaTEG O PIKPEG AwPidES
Y10 va YiVOuV TTI0 TPayavEg.

MpooBéaTe Aiyo Trapamavw Addi yia va
Yivouv TTI0 Tpayaveg.

TomoBetraTe GTO KAAGB! TNV
avTIKOANTIKA TTAGKQ yia va yivouv TTio
Tpayavé ta 1pdIua.
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COOEP)>XAHUE AAHHOW UHCTPYKLIUUN

IMpubop co3aaH B COOTBETCTBIM C TPEOOBaHUSMI AEUCTBYHOLLMX EBPONENACKIA CTAHAAPTOB U 3a-
LYMLLIEH BO BCEX MOTEHLMAmNbHO OMaCHbIX AN1s NOMb30BaTENs YacTsX. BHMMaTensHO npounTaiTe
[aHHYK VHCTPYKLMIO Nepes Havyanom 1crnonb3oBanms. cnonb3yiTe npubop UCKIUNTENBHO Mo
€ro LieneBoMy HasHaueHuto, Ans KOTOPOro OH ObifT CKOHCTPYMPOBaH, BO M36eXaHue HeCcYacTHbIX
cryyaes v npuumHerus yiepba. XpaHuTe AaHHY WHCTPYKLMIO B JOCTYMHOM MECTe Ans UCorb-
30BaHwA B cryvae HeobxogumocTu. Ecnu Bbl pelunte nepegath LaHHbI Npubop LpyroMy nomb3o-
BaTento, MOMHNUTE O HEOBXOAMMOCTM NepeaaTb BMECTE C HUM W 3Ty MHCTPYKLMIO.

Copepxaluascs B JaHHON MHCTPYKLMK MHOPMALMs COMPOBOXAAETCS CAEAYHOLMMM YCIIOBHBIMM
0b03HaYeHNAMM;

A OnacHo ans geteit

& MpeaynpexaeHne 06 0nacHoCTW 0X0roB

A OnacHOCTb NOPaKeHUs 3NEKTPUYECKM TOKOM

OCTOPOXHO - OMACHOCTb MPUYNHEHNSI MaTepUanbHOro Yilepta
A OnacHocTb yLep6a, BbI3BaHHOMO APYrUMI MPUYMHAMN

LUENEBOE HASHAYEHUE

[aHHbIii nprbop NpeaHasHaueH Ans NMPUroTOBNEHUs TBEPAbIX MULLEBbIX MPoaykToB. He mcnosb-
3yiATe AaHHbIA NpUBOP ANst NPUrOTOBMEHNS XUAKIX MMLLEBbIX NPoAyKTOB. loGaBneH1e YpeamepHo-
ro KOMMYECTBA KIUAKOCTI MOXET NMPUBECTY K €€ YTEUKe U MOCTeAyioLLeMy NoBpeXxaeHo npuopa.
[laHHbIi NpuBop He AOMKEH UCTONb30BATLCS B KOMMEPYECKUX 11 MPOMbILLNEHHBIX LIENSX.

NMio6oit fpyroit cnocob 1cnonb3oBaHUs Nprnbopa, He NpeaycMOTpeHHbIN MponsBoanTeNneM, OCBO-
BoaaeT ero OT OTBETCTBEHHOCTM 3a NtoBoi yiiep6, BO3HUKLLIMIA B pesyrnbTaTe HeHaAnexallero
1crnonb3oBaHMs npuopa.

HeHaanexaliee ncnonb3oBaHie Takke BrieyeT 3a coboit oTMeHy NMtoBoii (hopMbl rapaHTHm.

OCTATOYHbLIE PUCKU

& I'Ipenynpem,qume 00 onacHoCTM 00roB. He npukacanTech k KOp3uHe, roTo-
BOYHOWN MOSIOCTU, aHTUMPUrapHON NNACTUHE U BHYTPEHHUM METanMYeckum
yacTsam npubopa Bo Bpemst paboTbl npubopa 1 B nocneaytoLwme MuHyTbI Mo-
crne ero BbIKMYeHust. [loxanTech 0CTbIBaHUS ropsiumx vacTeit npubopa.

119

RU



nyd

MPABUNA TEXHUKU BE3ONACHOCTHU

MEPEQ HAYANOM UCNONb30BAHWUA BHUMATENBHO NPOYUTAWUTE UH-

CTPYKLIUW.

* Mpnbop npeaHasHayveH 4N UCMOMb30BaHUS B AOMALLHUX YCNIOBUSX UMK CXO-
KX C HAMK, Hanpumep:

- B KYXOHHbIX 30HaXx, npefHa3HaveHHbIX Ans nepcoHarna mMarasvuHoB, 0(MCOB U
ApYrUX MpoheccuoHarbHbIX KOMMEeKTUBOB

- Ha (hepMepCKMX X03A1CTBax

- B OTENsX, MOTensx, rocTuHuuax Tuna bed & breakfast un B gpyrux xunbix CTpyk-
Typax (4nst UCNonb30BaHMs NOCTOSANbLAMN).

* He ncnonbayiite npnbop B Lensx, OTAMYHbIX OT ONUCAHHbIX B JaHHOM PYKOBOA-
ctee. [pon3BoaunTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 3@ HENpPaBUTbHOE UCMOMb30-
BaHue npubopa unu 1cnonb30BaHNe ero B LiENsX, He NpesyCMOTPEHHbIX AaH-
HbIM PYKOBOLCTBOM. HeHaanexallee MCMONb30BaHME Takke BreyeT 3a cobon
OTMEHY Nobor GopMbl rapaHTum.

* PekomeHZyeTCs XpaHnTb OpUrMHabHY0 ynakoBky, T.K. 6ecnnaTHoe cepBucHoe
obcnyxveaHe He NPeAYCMOTPEHO B CIy4ae NOBPEXAEHNN, BbI3BAHHbIX HeMnpa-
BMINbHOW YNaKOBKOM M3OENNs NpU ero OTCbISIKE B aBTOPM30BaHHbIN LieHTp cep-
BMCHOrO 0BCrnyxuBaHus.

* Y106bI He HapywuTb Ge3onacHOCTL Npubopa, MCNONb3yNTe TOMBKO OPUrMHATb-
Hbl€ 3an4acTu U NPUHAANEXHOCTY, 0L0BPEHHbIE NPON3BOAUTENEM.

* Mpubop cooteeTcTBYET TpebosaHuam Pernamenta (EC) Ne 1935/2004 ot
27.10.2004 o maTepuanax u u3genusix, npeaHasHayeHHbIX 4N KOHTaKTa ¢ nu-
LeBbIMM NPOAYKTaMM.

A OnacHo pgna peten
Mpubop moryT ucnonb3oBaTh AeTW cTaplle 8 neT 1 nuua ¢ orpaHNyYeHHbIMM
(OM3NYECKUMMN, CEHCOPHBIMU WU YMCTBEHHBIMI BO3MOXHOCTAMM, Ninbo 6e3 fo-
CTaTO4HOrO OMbITa MW 3HAHWIA, HO TOMBKO NOZ MPUCMOTPOM OTBETCTBEHHOTO 3a
nx 6€30MacHOCTb N1La UnK NOCIe NoyYeHns COOTBETCTBYHOLLMX MHCTPYKLMIA W
WHopMaLmm 06 onacHOCTM, CONPSXKEHHON € SKCnyaTauuen npubopa.
* He paspeluainTe geTam urpatb ¢ npubopom.
+ Onepaumm 04YUCTKN N TEXHUYECKOTO 0OCITYXMBAHMS, ONUCaHHbIE B JAHHOM pYy-
KOBOACTBE, He pa3peLLaeTcs BbINOMHATL AETAM, €CIM OHU He JOCTUITIN BO3pac-
Ta cTapLue 8 neT 1 He HaXoOAATCS NOA NPUCMOTPOM.
[epxwnte npubop v kabenb dSNEKTPONUTaHMS BHE 30HbI 4OCAraeMoCTV Ans ae-
Tei mnagwe 8 ner.
* He ocraBnsinTe kabenb anNeKTponuUTaHWs B MecTax, rae 3a Hero MoXxeT CxBa-
TUTbCS PeBEHOK.
PasmecTute npnbop Takum 06pasom, YTobbl AeTAM Bbinn HEQOCTYMHbI FropsyKe
yacTu npubopa.
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He octaBnsnTe aneMeHTbl YNakoBKW B 30HE [OCAraeMOCTU [eTen, NOCKOMbKY
9TV MaTepuanbl ABASKTCA NOTEHLMANbHBIMU UCTOYHMKAMK ONACHOCTMU.

Korga Bynet npuHsTO pelueHne 06 yTunusaumm JaHHoro npubopa, pekoMeHay-
eTCA caenaTb €ro HeMPUroAHLIM NS UCNOMNb30BaHWS, 0Tpe3aB kabenb anek-
TponuTaHus. Kpome TOro, pekomeHayetcs obe3speantb Te yactu npubopa,
KOTOpble MOryT HECTU MOTEHLMarbHY0 ONacHOCTb, B 0COOEHHOCTM ANs AeTel,
KOTOpbIE MOTYT UCMONb30BaTh NPUBOP ANs urp.

& MpepynpexxpeHue 06 onacHOCTU 0XKOros
OtcoeanHuTe Nprbop 1 JOKAUTECH OXNAXAEHNS TOPSYNX YaCTei, Npexae Yem
BbINOSHATL Kakue-nnbo onepawyy N0 O4UCTKE U TEXHUYECKOMY 0BCNyKMBaHMIO.
Kop3uHa, roToBoYHas nofiocTb, aHTUNpUrapHas NnactHa U BHYTPEHHWe Me-
Tannmyeckne Yactm npubopa MOryT HarpeBaTbCsl BO BPEMS UCMONb30BAHMS.
[epxute pyku 1 nnyo Ha 6e30NacHOM paccTosiHUM OT ropsumMX YacTen npubopa.
He npukacanTech K KOp3uHe, rOTOBOYHOI NOMOCTH, aHTUNPUrapHOW NIacTUHE 1
BHYTPEHHUM MeTanM4yeckum Yyactam npubopa Bo Bpems paboTbl npubopa 1 B
nocrneaytoLe MUHyTbI NOCNE ero BbIKMoYeHUs. [oXanTech OCTbIBaHUS ropst-
4nx vyacrei npubopa.

Bepute KOp3nHy TOMbKO 3a PyyKy W UCMOMb3yITE NPUXBATKWA UMK TPAMKA ANs
CHSITUS KOP3WHBI.

Bo Bpemsi npurotoBneHus 13 Bo3ayxo3abopHika Uin roTOBOYHON NOMOCTH Npu-
Bopa MOXeT BbIXOAUTb ropsuui nap. Jepxute pykn n nnyo Ha 6esonacHom
PaCcCTOSIHUM OT BO3AYX03ab0pHMKA 11 FOTOBOYHOI NOMOCTY.

He HanuBaiTe B KOP3uHY pactuternbHoe Macno. OnacHOCTb BO3ropaHms.

Bo Bpems ucnonb3oBaHus npubopa 13 Bo3ayx03abopHUKa BbIXOAUT rOpSYni
BO3A4YX W nap. He npubnwxarte NnLo 1 pyk1 K BO38yX03ab0PHNKY.

[Mpu M3BNEYEHUM KOP3UHBI 13 TOTOBOYHOW MOSIOCTW TaKXe BbIXOAUT ropsyui
BO34yX 1 nap. He npubnuxanTe pyku 1 nMLO K rOTOBOYHOI MOMOCTH.

He nepeBopaynBanTe KOp3nHy BBEPX AHOM NP U3BIIEYEHUN MULLEBLIX NPOAYK-
TOB: M3 KOP3UHbI MOTYT BbITEKaTb OCTATKW ropsyero Macrna. OnacHOCTb 0XOroB.

& BHumaHwme: ropA4ad NoOBEPXHOCTb.

A OnacHOCTb NOpaXKeHUs ANEeKTPUUECKUM TOKOM
Mepen nogknoyeHnem npubopa K aNeKTpuieckon cetn ybeamTech, 4To Hanps-
KEHWe, yKazaHHOE Ha 3aBOACKOM Tabnnyke B HKHEN YacTu npubopa, CooTBeT-
CTBYET HaNPSHKEHMIO MECTHOM 3IIEKTPUYECKON CETH.

Acnonb3oBaHue anekTpu4eckux yAnuHUTENeN, He 0gobpeHHbIX Npon3BoaunTe-
nem npubopa, MOXET NPUBECTM K MPUYMHEHNHO YiLiepDa 1 HECYACTHBIM CIy4asM.
Bceraa nogkniovante npubopa K po3eTke ¢ 3a3eMMeHNEM.

He nogkntovaiiTe K TOV xe aneKTpuyeckoin poseTke Apyroi npubop 60nbLLION MOLL-
HocTu (neyw, yTtoru, oborpesatenu, v 7.4.). ONacHOCTb Neperpy3sku aneKTpOCeT!.
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He TaHuTe 3a kabenb anekTponuTaHus unm 3a cam npubop, 4Tobbl M3BneYbL
BUIIKY W3 3MIEKTPUYECKON PO3ETKN.

He monyckaite nonagaHust BOAb! Ha AeTanu nof HanpshkeHNEM: PUCK KOPOTKO-
ro 3amblkaHUs MWK NOPAXEHUS ANEKTPOTOKOM.

He ponyckaite, 4tobbl kabenb aneKTponuTaHns KOHTAKTMpOBan C OCTPLIMM U
PEXYLLMMI NOBEPXHOCTAMM.

Kabenb anekTponutaHns He JOMKEH KOHTAKTMPOBATb C FOPSYMMI NOBEPXHO-
CTAMN.

OtcoepuHuTe NpUbOpP OT 3MEKTPUYECKON PO3ETKM W AOKAUTECH OXNAXKAEHMS
ropsuMx YacTei, npexae Yem BbINONHATL Kakne-nmbo onepawym no OYMCTKe u
TEXHUYECKOMY 0BCIYyXMBaAHNIO.

KaTteropuuecku 3anpeLieHo norpyxatb npubop, BUNKy 1 kabenb anekTponuta-
HWS B BOZY MK ApYyrie XuaKOCTU.

He ncnonbayiite npubop ¢ MOKPbIMIA pykami Unin BOCKKOM.

Ha Bpems Hencnonb30BaHus, faxe KpaTKOCPOYHOro, Npubop HeobXxoanmMo Bbl-
KMKOYNUTb W U3BNEYb BUNKY kKabens SNeKTponuUTaHWs U3 AreKTPUYECKON PO3ETKM.
He ocraBnsitte 6e3 npucmotpa npubop, NOAKMKOYEHHDIN K 3NIEKTPOCETH.

OCTOpPOXKHO - ONACHOCTb NPUUYUHEHUS MaTepuanbHOro
ywepb6a

Mpnbop AOMKEH UCNonb3oBaTbCs U BCErha HaXo04UTbCS Ha YCTOMYMBOI NOBEPX-

HOCTM.

He cTaBTe npnbop Ha 04eHb ropsiyne NOBEPXHOCTY UM BOAN3W OTKPLITOMO OTHS

BO 13bexaHne NoBpeXaeHUs NOKPbITUS Kopryca.

He cTaBbTe npubop Bo3ne BOCnamMeHsieMbIX MaTepuarnos (HanpuMep, TKaHe,

3aHaBecoKk).

He pacnonarainte npubop nnu kabenb aNeKTponuTaHns BONM3N UNn Hapg anek-

TPUYECKAMM UM Ta30BbIMW NAUTAMK, a Takke BONM3M MUKPOBOSTHOBBIX NEYeit.

Mepen NCcnosnb3oBaHWMEM MOSTHOCTLIO pas3MoTanTe kaberb aNeKTPonUTaHus.

3anpeLleHo noakntoyaTb Npubop K ceT Yepes BHELLHMI TauMep Uiu yCTpon-

CTBa C AUCTAHLMOHHbIM YNpaBneHneM.

Ecnv Bo Bpems paboTbl npubop BbIAENSET YepHbIil AbIM, HEMEAIeHHO 0TCOoe-

OVHUTE NpUBOp OT SNEKTPUYECKO PO3ETKW. He n3BnekanTe KOp3uHy M3 roTo-

BOYHOWM nonocTy. [loxautech, Noka AbIM NePeCTaHET BbIXOANTb. UT0ObI peLwnThb

npobnemy, obpatutech B brivxanLnii aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHBIN LiEHTP.

KaTeropuyecku 3anpeLyeHo HanmeaTb XUAKWE UHTPEANEHTbI B KOP3uHY. Ecnu

9T0 He0bX0AMMO B LieNsX NpUrotToBreHns, 4o6aBnsanTe X1AKOCTU ManeHbKUMA

nopumuamu. Mepen gobasneHnem cnegytoLlen nopummn ybeautecs, Yto Teepable

WHrPEANEHTbI NOFNOTUIM XUAKOCTb.

Hukorga He npeBbllwaiTe MakCUMasbHY BMECTUMOCTb MPK 3anoSTHEHUN KOp-

3VHbI.

122



* Kateropuyeckn 3anpeLieHo 3akpbiBaTb BO3AyX03abOpHWK BO Bpems paboTbl
npnbopa, T.K. 3T0 MOXET NPUBECTH K MaTepuansHomy yuiepby n/wnm neperpesy
npubopa.

* Knagute uHrpeaueHTbl BCerga v ToMbKo B KOP3UHY BO U3BEXaHWe KOHTaKTMpO-
BaHWs efbl C HarpeBaTemNbHbIMM ArIEMEHTAMM.

* [epep 3anyckom paboTbl Npubopa BCerga NpoBepsinTe, YTO KOP3WHA NpaBusib-
HO YCTaHOBIIEHA B FOTOBOYHYH MOMOCTb.

+ KaTeropuyecku 3anpeLLeHo Mcnonb3oBaTh Npubop, He YCTaHOBMB KOP3WHY B ro-
TOBOYHYIO NONOCTb.

* Bo nsbexaHue nospexaeHns npubopa He BCTaBNANTe METaNINYECKNE NHCTPY-
MEHTbI M NPEAMETbI B KOP3MHY.

* He ncnonbayiite MeTannmyeckne HCTPYMEHTbI ANs U3BNEYEHNS MPOAYKTOB 13
KOP3UHbI U C aHTUNPUIrapHOW NIACTUHbI.

* Mepen BkoYeHrem npubopa ybeanTecs, YTO KOp3Ha 1 roTOBOYHAS NONoCTb
cBOBOAHbI OT MOCTOPOHHWX NPELMETOB.

+ KaTeropuyecku 3anpeLyeHo CTaBnUTb NpeaMeTbl CBEPXY Ha npubop.

* He BkntovainTe npubop 4ns paboTbl BXONOCTYHO.

* He ucnonbayiite npubop Ha OTKPLITOM BO3AYXE.

* He gonyckaiiTe BO3LeNCTBUS Ha Nprbop aTMOCGEPHbIX SBMEHWN (AOXAA, CONHLA).

* [locrne 13BNeYeHNs BUNKN U3 SNEKTPUYECKON PO3ETKN U OXTTaXOEHUS ropsnx
yacTen npubop paspellaeTcs YMCTUTL TONMbKO HeabpaswBHOM TKaHEBOW can-
(beTKOM, Crierka CMOYEHHOW B PacTBOPE HECKOMbKUX Kanenb HeNTpasibHOro He-
arpecc1BHOrO MOIOLLEro cpeacTBa.

« 3anpeLLaeTcs Ucnonb3oBaTb PacTBOPUTENM, NOBPEXAAIOLLME NNACTHK.

A OnacHocTb yuiep6a, BbI3BaHHOr0 APYyrumMmu NpMYMHaAMM

* YcTaHaBnueaiTe npubop Ha pacctosiHum He meHee 10 CM OT CTeH, NpeaMETOB
mebenu unu apyrux npubopos.

* Ytobbl nogHaTh Npubop, beputecs 3a ero kopnyc.

* He nepemelyaite npubop, He yaanuB nNULLEBbIE NPOAYKTLI U3 KOP3UHBI.

* [lepen ycTaHOBKOW UMK CHATUEM OTAENbHBLIX KOMMOHEHTOB BCErga oTcoeau-
HATE NPUOOP OT ANEKTPUYECKON PO3ETKU.

+ Pacnonoxute npubop B XOPOLLO OCBELLEHHOM 1 YUCTOM MECTE C yA0OHbIM A0-
CTYMOM K 3NEKTPUYECKON PO3ETKE.

* [MocTtaBbTe NpnbOP Ha POBHYHD, YCTONYMBYHO U MPOYHYH MOBEPXHOCTb.

* [pnbopom He criedyeT nonb30BaThbCS, ECAN OH Nagasn UK Ha HeM NPUCYTCTBY-
0T cnefbl NoBpexaeHni. He nenonbaynte npubop Npu Hanuuuy NOBPEXAEHMUIA
Ha kaberne anekTPoNUTaHNs UNn BUMKE, a Takke ecnv npubop HeucnpaseH. Bee
BMAbI PEMOHTA, BKIOYas 3aMeHy kabens anekTponuTaHms, LOMKHbI NPOU3Bo-
AUTBCSA TOMBbKO B CEPBUCHBIX LEEHTPaX UK CepTUMLMPOBAHHBIM NEPCOHANOM
BO u3bexaHue ntobbIX PUCKOB.
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E\/ﬂ,ﬂﬂ OCYLLECTBIEHNS MPaBUIbHON yTURM3aLun npubopa B COOTBETCTBUM C
= TpeboBaHusiMu Eponenckoin Oupektvebl 2012/19/EC Heobxoammo 03HaKo-
MUTBCS C NPUMNOXEHHOM K MpUbopy namsTKoM.
* XPAHUTE HACTOSLILEE PYKOBOACTBO MO 3KCHNYATA-
Uuun.

MoTpebnsiemas MOIWHOCTL B BbIKIOYEHHOM cocTosiHuu: 0,4 BT

OMUCAHME NPUBOPA

A - CeHcopHbIi gucnnei E - Pyuka

B - Kopnyc npubopa F - KopsuHa

C - F'oToBOYHas NONOCTH G - Kabernb anektponntanHns
D - AHTunpurapHas nnactuHa H - Bo3gyxo3abopHuk

OMUCAHME CEHCOPHOIo AUCINEA (PUC. 2)

NMPELQYCTAHOBIEHHbLIE MPOrPAMMbI NMPUIrOTOBINEHUA

3amoposeHHbIN kapTodens dhpn

Ceexwuin kapTodhenb

KypuHoe msico

Budutekc/kpacHoe Msco

Muuua

Cnapoctu

Pbiba

Y B | w9 e

SSS Harpes/nogaepxaHve Tenna

Pexum rpuna
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®YHKLUWOHANBHbLIE KHOMKK
KHonka Onucanue
@ KHonka BkmtoueHns/ OTa KHOMKa NO3BONSET BKMKYNT WM BbIKMOYNTD
BbIKIOYeHNs] npubop.
HaxmuTe ofuH pas, 4Tobbl BPYUHYH YCTaHOBUTL
KHonika TemnepaTtypy NpurotoBneHns. Haxmure
TEMMEPATYPbI/ ABaX[pl, YTOObI BPY4HYI0 YCTaHOBUTb BpEMS
BPEMEHM NPUroTOBREHUS. HaxumainTe KHOMKK + unv - Ans
YBEMUYEHNS UMK YMEHbLUEHUS TeMMepaTypbl Uin
BPEMEHN NPUrOTOBMNEHUS.
Kionka MENU MosBonsieT BbIGpaTh xenaemyto
npegyCTaHOBMEHHYI0 NPOrpamMmy NpUroTOBMEHMS.
Kiorika Mo3BonseT yCTaHOBUTL ONpeaeneHHoe Bpems
@  |OTNOXEHHOrO y ben P
SATTYCKA 3a0epXKi Ans Havana npoLecca NpUroToBMEHNS.
@ Kionka CTAPT/MAY3A Mo3BonseT 3anycTuTL/MPUOCTaHOBUTL NPOLIECC
MPUrOTOBMEHMS.
OTa KHOMKa NO3BONSET BKIOUUTL UM OTKIHOUNTL
KHonka SHAKE 3BYKOBOE HanoM1HaHue 0 HeOBXOaANMOCTH
nepemeLLaTh Ui NomeLaTb NpoayKTbl.
KHonka noaceeTku HaxmuTe KHOMKy, ‘jTOGbI BKITHOUMTb NOACBETKY
BHYTPYW rOTOBOYHON Kamepbl.

UpeHTuchbKaunoHHbIE faHHble

Ha Tabnnyke, pacnomnoxeHHON Ha HUKHEN YacTi OMOPHOTO OCHOBaHUS Npubopa, ykasaHbl cregy-
toLLme aeHTU(VKaLMOHHbIE AaHHble npubopa:

* [Tponssogutens n Mmapkuposka EC

+ mogens [Moa.]

+ 3asogckon Ne [SN]

* 9MeKTpuyeckoe HanpspkeHue [B] n vactoTa [ nuTaHus

* notpebnsemas anekTpuyeckas MoLLHOCTb [BT]

* Homep BecnnaTtHOM NMHKKM Cryx6bl NOLAEPXKKM

MMpn oBpalleHnn B aBTOPU30BAHHBIE LIEHTPbI CEPBUCHOTO 0OCMYXMBaHUS, HEOBXOOMMO YKa3bl-
BaTb MOZENb 1 3aBOACKOI HOMep npubopa.

=)
o

MEPEQ UCMOJIb30OBAHUEM

1 CHumWTe ynakoBKy W NPOBEPbTE HamM4ne BCex KOMMOHeHToB npubopa (Puc. 3).
2 [poBepbTe LeNoCTHOCTL COAEPXKUMOTO (Puc. 4).

Ybeautech, 4TO HanpsXeHWe, ykazaHHOe Ha 3aBOACKOW TabnuyKke B HKHEN YacTu npubo-
pa, COOTBETCTBYET HaNPSAXEHNI0 MECTHOMN 3MIEKTPUYECKON CETH.

/~\

BHumaHue
YcTaHaBnmBaiiTe npubop Ha paccTosiHum He MeHee 10 cM OT CTeH, NpeaMeToB Mebenu unm
Apyrvx npubopoB.
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BHuMaHue

KaTeroqueCKM 3anpeLLeHo norpyxarb |'|p|/|60p, BUNKY U kabenb ANEeKTponnuTaHmAa B BoAYy
nnn gpyrne XuokocTu. He HanonHsanTe BO,CI,OI7I KOP3KHY, KOrga OHa BCTaBl1eHa B rOTOBOYHYHO
MNOJI0CTh.

BHuMaHue
I'Iepen yCTaHOBKOVI U CHATUEM OTAENIbHbIX KOMMOHEHTOB BCeraa OTCOG/:WIHFIVITG I'IpV|60p
oT SJ'IeKTpVI‘-IeCKOVI PO3ETKN.

3 locTtaBbTe NpKUBOP Ha POBHYH), MPOYHYK) 1 YCTOMYMBYKD K BbICOKAM TeMnepaTypam MoBepX-
HoCTb (Puc. 5).

4 CHAMMTE HaKneliky, NpUCyTCTBYHOLLYH Ha ancnnee (Puc. 6).

5 TlonHocTb pasmoTaiiTe kabenb anekTponuTaHNs.

Mepen nepBbIM CNONL30BaHUEM NPUBOPA MOMOITE CbEMHbIE KOMMOHEHTbI, KOTOPbIE KOH-
TAKTUPYHOT € NUiLeBbIMKU npoaykTamu (Puc. 7).

6 lMpomotite kop3uHy (F) 1 aHTURpUrapHyto nnactuy (D). Vicnonb3ayiite 0BbI4HY0 XMAKOCTL 411K
MbITbSI NOCYAbI U MArKyto rybky 6e3 abpasinBHOi NOBEPXHOCTU. XOPOLLIO BbICyLLUTE.

MHCTPYKLMM NO UCMOJIb3OBAHUIO

AHTMﬂerapHaﬂ nnacTuHa No3BONAET YCUNUTb XPYCTKOCTb NULLIEBbLIX NPOAYKTOB. WUcnonb-
30BaHue aHTanMrapHOﬁ nnacTuHbI He 0653aTeNbHO.

- Ecnu Bbl xenaeTe ycunuTb XpyCcTKOCTb MULLEBbIX NPOAYKTOB, BCTaBbTE @HTUNPUrapHyto NnacTu-
Hy (D) B kop3uHy (Puc. 8).

1 MomecTuTe nuweBble NpogykTsl B kopauHy (F) (Puc. 9). He npeBbilwaiTe MakcMManbsHbIi ypo-
BeHb. MakcumarbHbIN ypoBeHb 0003HAYEH penbedHON NMHNENR Ha BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTU
kopauHbl (Puc. 10).

He HanuBaiiTe B KOP3MHY pacTUTeNIbHOE Macno.

2 YCcTaHoBUMTE KOP3WHY B roTOBOYHYKO nonocTb (C). O npaBumbHON YCTaHOBKE CBUAETENLCTBYET
XapakTepHblit Lwenyok (Puc. 12).

Mpubop ocHalleH ycTpOUCTBOM, BNOKMPYIOWUM ero padoTy, ecriv KOp3uHa HenpaBUibHO
BCTaBJlIeHbl B TOTOBOYHYH NOJIOCTh.

3 BcrasbTe BUIKY B 9neKTpuUeckyto poseTky (Puc. 13).
4 Haxmute kHOMKy BKMioyeHms/Bbiknioderns (©)) (Pvc. 14). Mpubop 3nacT 3ByKOBOW curHan.

Mpu NnepBoM MCNONL30BaHWK NPUBOP MOXET U3daBaThb Jerkui 3anax U AbIM: 3TO BrOJHe
HOpManbHoe siBNeHne, MOTOMY YTO Ha HEKOTOpbIe YacTW HaHeceHa CMaskKa, W 3TO ABNeHue
BCKOpe NpeKpaTuUTbCs. ITO HUKAK He MOBNUAET Ha NpaBUIbHYI0 paboTy npubopa.

5 HaxmuTe KHomky Menio () Heckombko pas, noka He ByfieT BbIBpaHa HyxHas nporpamMma npi-
rotoBneHusi (Puc. 15). Obpatutech k naparpacy «CoBeTbl N0 NPUrOTOBNEHMIO» 3a [eTamnbHOM
nHchopmaLmeit o nporpamMmax. Ha Aucnnee 3aroputcst MKOHKa BbIGpaHHOI NporpaMMbl NpUro-
TOBEHMS.

B kaxqaoit npeaycTaHOBINEHHON NporpaMMe NpUroTOBMEHUS NPEABAPUTENBHO 3aaHO BPEMS Npu-

TOTOBMEHWS!, HO TEMNEPATYPY 1 BPEMSI MPUrOTOBNEHIS! MOXHO 3a7aTb BPYYHYH:
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- Haxmure kHonky TEMMEPATYPBI/BPEMEHW (G9) ognH pa3, uToBbl BPyYHYlo YCTaHOBUTL
Temnepatypy npurotosnenus (Puc. 16).

- Haxumaiite kHOMKW + unn -, 4ToBbl HACTPOUTL TEMNEPATYPY NpUroToBneHus ¢ warom 5°C (Puc.
17).

- Haxwmure geaxabl kHonky TEMIEPATYPbI/BPEMEHM (G9), utobbl BpyUHYI0 YCTaHOBWTS Bpe-
M8 npuroToBnexus (Puc. 18).

- Haxumaiite KHOMKN + unu -, YTo6bl HACTPOUTL BPEMS MPUTOTOBMEHMS C Warom 1 MuHyTa (Puc. 19).

[ina 6onee bbicTporo BbibOpa yaepXnBanTe HaxaTtbIMu KHOMKK + Unn -,

- Haxmute kHonky SHAKE ((s#axE)), 4ToBbl akTUBMPOBaTL (BYHKLMIO HAMOMUHAHMS O NEpPEMeLLnBa-
Huu npogaykToB (Puc. 20). B cepeamte npurotoBneHus npubop nopact 3eykoBow curHan (Puc. 24).

6 Haxmure kHonky CTAPT/MAY3A (G) (Puc. 21). MpnBOop Ha4HET MPOLLECC NPUTOTOBNEHIS MK-
LLeBbIX NPOAYKTOB. Bo Bpems npurotoBneHus Ha aucnnee (A) otobpaxeHue obpaTHOro oTcye-
Ta BpeMeHu byaeT YepenoBaTthCs € 3aaaHHoN Temnepatypon (Puc. 22).

MMpnbop MOXHO NOCTaBMTL Ha May3y B N0BOM MOMEHT, HanpuMep, 4To6bl CaMOCTOSTENBHO Nepe-

MeLLaTb WHIrpeaneHTbl BO BPEMS NPOLIEcca NpUroTOBNEHMS.

BHumaHue
OnacHOCTb 0XOroB. He npukacaiTech K KOpauHe, aHTUNPUIrapHoi NacTUHe 1 MeTannye-
CK/M YacTam npubopa.

[Mpy M3BNEYEHUM KOP3UHBI 113 FOTOBOYHO MOMOCTM TakKe BbIXOAWUT FOpPSYMIA BO3AYX U nap.
He npubnvxarite pyku 1 L0 K FOTOBOYHOM NONOCTY.

- Bosbmuteck 3a pykosTky (E) u ussnekute kopauny (F) u3 rotoBodHo nonoctu (C) (Puc. 25).
Mpnbop 0CTaHOBMT NPOLIECC NPUIOTOBMEHNS.

- BctpsixHuTe Kop3uHy, YTOBbI MHIPEAMEHTbI TOTOBUICL PABHOMEPHO (Puc. 26).

- Yrobbl BO306HOBUTL paboTy npubopa, BCTaBbTE KOP3WHY B FOTOBOYHYKO momocTb (Puc. 27).
Mpnbop aBTOMaTUYECKM BO30BHOBMT NpoLiecc npurotosneHns (Puc. 28).

B kauyecTBe anbTepHaTuBbl, HaxmuTe kHorky CTAPT/MAY3A (1), 4ToBbl npUOCTaHOBUTL paboTy

npubopa. Ytobbl BO306HOBUTL paboTy npubopa, cHosa HaxmmTe kKHorky CTAPT/MAY3A (Gn).

HaxmuTe kHonky nopcseTku ((2)), 4ToBbl BKIIOYUTL NOACBETKY BHYTPU TOTOBOYHOM KaMeps,

€CIN Bbl XXenaeTe NPOBEPUTb MPOLIECC MPUrOTOBMEHMNS NPOSYKTOB.

Mocne npurotoBneHus

Mo OKOHYaHUK NPUrOTOBNEHMS, MPUBOP M3AACT HECKONBKO 3BYKOBbIX CUTHANOB (Puc. 29).

ECnn uHrpeaneHTbl He roToBbI, JOCTATOYHO MOMECTUTL KOP3UHY 0B6paTHO B rOTOBOYHYIO MOMOCTb

1 YCTaHOBUTH TaMep eLLe Ha HECKOMBKO MUHYT.

- Y706b1 NpepBaTh NPOLECC NPUrOTOBEHMS BPYYHYH, HaxmuTe kHorky CTAPT/MAY3A (Gi). Ye-
pe3 HeCKONbKO CeKyHA NPUBOP BbIKIOYNTCS.

1 BosbmuTech 3a pykosTky (E) n ussnekute kopauty (F) ua rotosouHoit nonoctu (C) (Puc. 30).

2 Bbinoxute uHrpeauenTsl Ha 6rtopo (Puc. 31). Mogaiite Ha cTon.

BHumaHue

He npukacaiTech k KOp3uHe, rOTOBOYHON MONOCTH, aHTUNPUrapHON NAacTUHe W BHYTPEH-
HWAM MeTannMyeckum Yactsm npubopa Bo Bpemsi paboTbl npubopa 1 B nocrneaytoLme Mu-
HYTbl NOCTe ero BbIKMoYeHUS. [JoxanTech OXnaxaeHus ropsumx yactein npubopa (Puc. 32).
He nepeBopayuBaiiTe KOp3uHy BBEPX AHOM MPU U3BMEYEHUM MULLEBBIX NPOAYKTOB: U3 KOp-
3VHbI MOTYT BbITEKaTh OCTATKW ropsiyero mMacna.
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BHuMaHue
YGe,CI,VITer B TOM, YTO NPUrOTOBIE€HHbIE NHIPEANEHTBI LOCTATOYHO NOAPYMAHUNNCE U HE NO-
YepHENN Unn NOKOPUYHEBEIN. YJJ,aJ'II/ITe C NPOAYKTOB NoAropesLUne KyCOYKK, €CIU OHN €CTb.

He ucnonb3yiiTe MeTannmyeckme MHCTPYMEHTbI ANsl M3BMNEYEHSt NPOSYKTOB U3 KOP3UHEI.
U3nuwek pactutenbHoro Macna cod6epeTcs Ha AHE KOP3WHbI.

Mocne okoHYaHuA npowuecca npuroToBneHusa an60p CHOBA roToB K UCNOJIb30BaHUIO Ans
NPUroToBneHnA gpyrux npPoayKTos.

Pexxum rpuns

Pexum rpuns ngeanbHO NOAXOAUT ANS Xapku Msca, pbiObl M 0BOLLER. BCTaBbTe aHTUNPUrapHyo
nnactuHy (D) B KopauHy (Puc. 8), npexae Yem nonoxuTb NpoaykTbl. Haxmurte kHonky MPUTb (),
4TOObI aKTMBMPOBATL PEXUM TPUNS.

DYHKUUA aBTOMaTUUYECKOro BbIKITIOUEHUS
Mpubop ocHalleH (yHKLMel aBTOMaTUYECKOrO BhIKIIOUYEHIS. [1ocne HecKonbkiux MiHYT Ge3neit-
CTBMS NPUGOpP aBTOMATUYECKM BbIKMIOYAETCS.

DYHKUUA OTNIOXKEHHOro 3anycka

Mpnbop ocHaLLeH (yHKLMeR OTNOKEHHOTO 3anycka, KoTopasi MO3BOMSIET YCTAHOBUTL ONpeaeneH-
HOe BpeMsl Ans Havyarna npuUroToOBMEHNS MPOSYKTOB.

YTo6bl aKTMBMPOBATH (HYHKLMHO:

1 Haxmute kHonky MENU (G5)), utoBhbl BbIGpaTb enaemyto nporpaMMy NpUroTOBAEHMS.

2 HaxmuTe kHonky OTNIOXEHHOIO 3AMYCKA (). KHorka 3aropuTest.

HacTpoiika no ymonyaHuo Ans yHKLWMW OTROXEHHOTO 3amycka coctaBnseT 90 MuH. Haxumainte
KHOMKM + UMW - ANS YBENUYEHNS UMM YMEHbBLUEHNS BPEMEHM 3aepKkn ¢ MuHuMyM 10 MUHYT o
makcumym 180 MUHYT.

3 Haxmure kHonky CTAPT/MAY3A (G), 4ToBbl 3aMyCTUTh YHKLMI.

HaxmuTe kHonky CTAPT/TIAY3A (G0) oauH pas, 4ToBbl NOCTaBUThL 33A€pXKy Ha nayay. Haxmure
elle pa3 kHonky CTAPT/MAY3A (), 4ToBbl OTMEHUTb (YHKLIMIO OTHIOKEHHOTO 3amycKa.

DyHKUMA 3aWuTbl OT Neperpesa

Mpnbop ocHaLLeH (yHKLMeN 3aLuTbl 0T neperpesa.

Korpa Temnepatypa npubopa npesbiwwaet 300°C, Harpes npekpallaetcs: Ha gucnnee (A) nosens-
eTcs Hagnueb «E4» B coNpoBOXAEHNN 3 3BYKOBbIX CUrHArOB.

BenTunsarop npopomkaet pabotath B TeueHue 30 cekyHz, YTobbl 0xnaguTs npubop.

DYHKUUA NPUHYAUTENbLHOrO BbIKMIOYEHUSA

Mpubop ocHALLEH (YHKLMEN NPUHYAUTENBHOTO BhIKIIOHEHMS.

HaxmuTe 11 yaepKmBaiTe KHOMKy BKIKOYEHUS/BbIKModeHNs ((©)), 4Tobbl BbIKNIUMTL npubop. Bee
WKOHKM BY/LyT BbIKIIOYEHbI, KDOME MKOHKW KHOMKY BKOYEHUS/BbIKIIOYEHMS ().
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COBETbI NO NMPUrOTOBJIEHUIO

lMpeaBapuTENbHbIN HAarpeB Npubopa nepez NPUroTOBMEHNEM NPOAYKTOB NO3BONSIET ONTUMMU3NPO-
BaTb KOHEYHbIl pe3ynbTart. [ins npuroToneHns Gonee Menkux HrpeaneHToB TpebyeTcs MeHbLUe
BpeMeHU, Yem Ans Gonee KpymnHbIX.

[nsi npuroToBneHns 6onbLUEro KOMMYECTBA MHIPEaNEHTOB TpebyeTcs Donblue BpemMeHM, a ans
MeHbLUEr0 KONM4eCTBa UHrPEAUEHTOB — MEHbLLE.

[nsi JOCTWXEHMS NyJLLero peaynsTaTa npy NpUroToBneHUM Gonee MEeNKUX WHIPELUEHTOB PeKo-
MeHAyeTCs UX nepemellaTb no UCTEYEHUM NONOBUHbI BPEMEHU NPUTOTOBMEHUS.

[nsi npuroToBneHus XpycTaLLero kapTodens fobaBbTe OAHY IOXKKY pacTUTENbHOrO Macna (Puc.
11) B CBEXMI UNM 3aMOPOXEHHBIN KapTOEnb U UCMONb3yiTe aHTUnpurapHyto nnactuHy (D) n3
komnnekta. CHaKku, NpefHa3HauYeHHbIe ANs NPUrOTOBMEHUS B NEYM, TakKe MOXHO NofKapueaTh B
BO3AYLUHON (hpUTIOPHHULLE.

[ins BbICTPOro 1 NErkoro NPUroTOBMEHNS! CHIKOB C HAYMHKOIA PEKOMEHYETCS UCMOMb30BaTh MOMy-
thabpukaTbl 3 TecTa. MonydabpukaTsl U3 TECTa FOTOBATCS ropa3fo bbICTPee CHIKOB 13 AOMALL-
Hero TecTa.

MpepycTaHOBNeHHbIe NPOrpaMMbl NPUrOTOBJIEHUS

B cnepytoweii Tabnuue npeAcTaBneHbl NpeayCTaHOBMEHHbIE MPOrpaMMbl MPUIOTOBAEHWS, Npy-
CYTCTBYIOLLME HA CEHCOPHOM AKCTITIEe.

Kaxgomy cuMBOMY COOTBETCTBYET ONpefieneHHast MpefyCcTaHOBIEHHas nporpaMma NpuroToBre-
Hus. [porpamMma HacTpoeHa Ha TemnepaTypy W BpeMsi MpUroTOBIIEHNS, PeKOMEHAOBaHHbIE Ha
OCHOBE TWMa MpofyKTa. Bpems MpUroToBMEHNs HOCUT OpPUEHTUPOBOYHBINA XapaKkTep U 3aBUCKT
TaKke OT KOMMYecTBa 1 TOMLUMHBI UCMONb3YeMbIX MHTPEANEHTOB. peaycMoTpeHa BO3MOXHOCTb
N3MEHNTb BPEMS 1 TeMnepaTypy B nporpammax.

OyHkums SHAKE MoXeT 6biTb aKTUBUpOBaHa TONBbKO AMst HEKOTOPbIX MPOrpaMm NpUroTOBEHUS.

Mporpamma o ®yHKuMA
Bpems Temneparypa (°C) SHAKE
Mo Mo
YMOJI4aHMIO VikTepaan YMOIYaHI0 VikTepaan
3aMOpOXeEHHbIN
U oty 15w | 160w |200 150200 |pA
Ceexuii kaptodenb |25vun | 1-60 v | 200 130-200 |OA
J KypuHoe msico 25 MuH 1-60 muH | 190 120-200 |OA
@ |B/bwTeKchpackoe o\ 1160w [190 120200 |pA
MSICO
Muuua 12 MuH 1-60 muH | 180 160-200 |HET
@ Cnapoctu 30 MuH 1-60 muH | 160 120-200 |HET
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)O Pbiba 15 MuH 1-60 muH | 180 120-200 |OA
5 [';';ZZ‘;’)K e ronna | 15MH (160w 130 60-180  |HET
Mpune 15mMmH | 1-60 Mun | 200 180-200 |HET

B creaytollei Tabnnue npueaeHbl OPUEHTUPOBOYHbIE 3HAYEHIUS BDEMEHI U TEMNEPaTypbl s

Pa3HbIX NULLEBbIX NPOAYKTOB:

Kaprogens BPU 1520 iyt 200°
(3aMOpOXEHHBII)
. 20-30 muHyT B 3aBucumocTu | 180°
Kaprocens opu (caexni) oT paamepoS; kapTodens 200°
®pu (13 oBoLLEN) 10-15 MUHYT 200°
KpokeTbl 12-15 MUHYT 190°
KypuHble KpoKeTbl 10 MUHYT 200°
KypuHble 6eapbiLLku 20-25 MuHyT 190°
Buditekc 10-15 MUHyT 190°
Tedrenn 8 MUHYT 180°
Owmapbl 15-20 MUHYT 160°
Mupor 20-30 MuHyT 160°
Knww 25-30 MuHyT 180°
160°
Pbiba 15-20 MUHyT 180°
CayHas 0T6MBHas 10-15 MuHyT 200°
CnpuHr-ponnbl 10-15 MuHyT 200°
OBowy 10-20 MUHyT 180°

YUCTKA U yYXon

Perynﬂprle W exXefHeBHble OYNCTKX NO3BONAKT NoAdepXxumBaTb UCMPaABHOCTb an60pa 1 npo-

ONAUTb ero CpokK CJ'Iy)K6bI.
BHuMaHue

Bce onepauun O4UCTKM U TEXHUYECKOro 060]'Iy)KVIBaHVIFI [OMKHbI NPOBOAUTLCA Ha an6ope,

BbIKINIOYEHHOM W OTCOEANHEHHOM OT SJ'IeKTpM‘-IeCKOIZ PO3EeTKN.

OnacHocTb NopaxxeHna dNeKTPUHECKUM TOKOM. KaTeFOpVI‘-IeCKI/I 3anpeLLeHo norpyxartb npu-

6op, BUNKY 1 kabenb ANEKTPONUTaHNA B BOAY U OpYyrne XuakocTu.

He HanonHsiTe Bogon KOP3KHY, KOraa OHa BCTaBlieHa B rOTOBOYHYHO MONOCTb.

BHuMaHue

OTcoeanHUTe MPUBOP OT SMEKTPUYECKON PO3ETKN U [OKANTECH OXNaXAEHUS rOpsumMX Ya-
CTel, MPEeX[e YeM BbINOMHSATL kakie-Mbo onepaLymm No 04MCTKE U TEXHUYECKoMy obcry-

XUBaHMIO.
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BHuMmaHue

He MCﬂOﬂbsyVITe a6pa3MBHbIe MowLine cpeacrea unu metann4yeckne MHCTPYMEHTbI, KOTO-
pble MOryT nouapanaTtb NOBEPXHOCTb N NOBPEAUTb NOKPbITUE. 3anpemaech NCNoJib30BaTh
pacTtBopuTenn, noBpexaatoLLlne nnactuk.

Yucrtka npubopa

- Yuctute HecbeMHbIe YacTu Nprubopa BNaxHOM TkaHEBON candeTkon Bo n3bexaHne nospexae-
HWS NOKPBITUS. BbITPUTE HACYXO CyXOi TKaHEBOW CandeTKoM.

- UYwuctute rotoBouHyto nonocTh (C) npubopa HeabpasnBHOM TkaHEBOW CandeTkon, CMOYEHHO B
TENMoW Boge. BbITpuTe Hacyxo Cyxom TkaHeBOW candeTKou.

- Yuctute HarpeBaTenbHble SNEMEHTbI MpuBopa OT OCTATKOB MULLM CyXOi TKAHEBOW CandeTkom.

Ynuctka KOMNOHEHTOB

AHTVIﬂpVIrapHaFI nnacTuHa U KOp3nHa U3roToBJieHbl U3 aHTUNPUrapHoOro Mmatepuana: mato-
BOCTb U CIneAbl, KOTOPble MOTYT NOABUTCA Nocne AnuTesibHoro UCNosib3oBaHusA, CHUTaKoT-
CA HOpManbHbIM AABIeHWEM U He BNUAKT Ha npoLecc NPpUroToBlieHNA U BKYC NPOAYKTOB.

- AHTUMPUrapHyt MacTuHy 1 KOP3WHY MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MalumHe. YTobbl mpo-
ANUTb CPOK CyXObl aHTUNPUrAPHOTO MOKPLITHS, PEKOMEHAYETCS MbITb aHTUNPUrapHYH0 NNacTu-
Hy (D) 1 kopauHy (F) BpyuHyt0. Mcnonb3yinte 06bI4HY0 XNAOKOCTb 4715 MbITbs NOCYAbI U MSATKYH
rybky 6e3 abpasnBHOI MOBEPXHOCTM!.

- Yr00bl pasmounTb OCTaTKM bl B KOP3WHE, MOXHO HaMoMHUTL ee ropsyeit Bogon. [lobasbTe
HeCKombko Kanenb MotoLero cpeacTsa. OctaBbTe Ha 10 MUHYT. [TOMOIATE 1 BBITPUTE HACYXO.

BbiBOA U3 IKCMNYATALUU

[nst BbIBOAa Npubopa U3 KCrnyaTaLui OTCOEANHNTE BUTIKY OT dMeKTpudeckoi poseTku. Mepen
yTUnu3aumeit npubopa Heo6XoaMMO paccopTPOBaTh Ero YacTi B COOTBETCTBUM C BIAAMM MaTe-
pUanoB, MCTOMNb30BAHHBIX A U3TOTOBMEHMUS MpUBOopa, a 3aTeM MPUCTYMUTb K ero yTURU3aLmm,
PYKOBOACTBYSICb COOTBETCTBYIOLLMMM MONIOKEHNSIMUA HOPMATUBHBIX aKTOB, MPUHSITBIX B CTpaHe
aKCTnyaTaLum yCTpoicTea.
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PYKOBOAOCTBO NO YCTPAHEHUIO HEKOTOPbLIX HENONAAOK

Henonagku

Bo3mMoxHble NMPUYUHbI

Cnoco6bl ycTpaHeHus

Mpubop He paboTaer.

Bunka He BcTaBneHa B
AMEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

BcraBbTe BUMKY B aMEKTPUYECKYHO
PO3eTKy, KoTopast 10MKHa ObITb
obopyfoBaHa 3a3eMieHvem.

He ycTaHoBneH Taivep.

HaxmuTe [Bax[bl KHOMKY
TEMMNEPATYPbI/BPEMEHW (),
YTOGbI BPYYHYI0 YCTAHOBUTb BPEMS!
NpUroToBNeHNs. HaxumanTe KHOMKu
+ NN - 1 3afjaliTe Xenaemoe Bpemst
NPUrOTOBIEHNS.

KopauHa BCTaBneHa
HenpasunbHoO.

BcraBbTe KOpauHy B rOTOBOYHYHO
nonocTb npasurbHO. O NpaBuIbHOM
YCTaHOBKe CBUAETENLCTBYET
XapaKTePHbIA LWenyok (Puc. 12).

VIHrpeamneHTbl He
rOTOBbI.

BHyTpU KOp3uHbI CIILLKOM
MHOrO MHIPEaMEHTOB.

lMonosxwTe B KOP3WHY MEHbLLE
MNHIpEeANEHTOB. MeHblLee konn4ecTso
roToBUTCS BONee paBHOMEPHO.

3apaHHas Temnepatypa
CIIMLLKOM HU3Kas.

Haxwmute kHonky TEMMEPATYPbI/
BPEMEHW (G9) oguH pas, 4tobbl
BPYYHYIO YCTAHOBUTb TEMMepaTypy
NpUroToBNEHMs. HaxumanTe KHOMKu

+ Wnm -, 4ToBbI HAacTPONTL Gonee
BbICOKYI0 TEMMepaTypy NpuUroToBMeHUS.
CM. KHUTY peLenToB.

YcTaHoBneHHoe
BPEMS! MPUrOTOBNEHMS
HEeJoCTaToYHOE.

HaxmuTe aBaxabl KHOMKY
TEMMEPATYPbI/BPEMEHW (),
4TOObI BPYYHYH YCTAHOBUTL BPEMS
MPUroToBREHNS. HaxumainTe KHOMKu
+ Wnn -, 4ToBbI HAaCTPONTbL BonblUee
BpeMs NpuroToBreHust. CM. KHury
peLenToB.

VHrpeameHTsl
MPUroTOBUNICH
HepaBHOMEpHO.

HekoTtopble BuAbI
MPOYKTOB HEOBXOANMO
nepemeLLnBaTh HECKOMbKO
pa3 BO BPEMs 1X
MPUrOTOBNEHMS.

MHFpeﬂMeHTbI, pacnonoxeHHble
CBEepXy unu 3akpbiTble APYIMMU,
HeobxoanmMo nepemMeLLmBaTb BO BpeMsA
MX NPUroTOBNEHKUA.

YKapeHble CHaKM
He nornyyarTcs
XPYCTALLMMU.

Vicnonb3ayroTcs Buabl
3aKycok, TpebytoLme
TPaAULMOHHBIX CnocoboB
MPUrOTOBMEHMS.

/icnonbayiiTe CHaKuW, NpegHasHaveHHble
ANs NPUrOTOBNEHWUS B NEYM, N
CMaXbTe UX PacTUTENbHBIM MacoMm,
npexzge Yem NMOMECTUTb B KOP3WHY.

BcTaBbTe aHTUNpUrapHyto NnacTuHy B
KOP3WHy, 4TOBbI YCUIUTL XPYCTKOCTb
efbl.
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Henonagku

Bo3MoXHble NMPUYUHBbI

Cnocobbl ycTpaHeHus

KOpSVIHa MOJTHOCTbIO
He BCTaBNAETCA B
FOTOBOYHYH NONOCTb.

BHYTpVI KOP3WUHbI CINLLIKOM
MHOTI0 MHrpeaneHToB.

MonoxuTe B KOP3UHY MEHbLLE
WHrpeaneHToB. MeHbluee KonnyecTBo
roToBuUTCS Bonee paBHOMEPHO.

KopauHa BcTaBneHa B
FOTOBOYHYIO MOMOCTb

BcTaBbTe KOP3WHY B FOTOBOYHYHO
nomnocTb NpasunbHO. O NpaBuUnbLHON

HenpaBuUIIbHO. YCTaHOBKE CBUAETENLCTBYET
XapaKkTepHbIi Lenyok (Puc. 12).
W3 npubopa BbIxoguT | BbinonHsieTcst [Py NPUrOTOBIIEHUN XUPHBIX
Genbii gbim. MPUrOTOBMEHME KUPHbIX WHIrpEeaMEHTOB B KOP3UHe cobupaeTcs
WHIPEaMEHTOB. Bonbluee konmyecTso xupa. Macno

Ccrnoco6CTBYET NOSBNEHMIO GOMbLUETO,
yeM 0BbI4HO, konnyecTsa 6enoro
[AbIMa BO BpeMs NpUroToBneHus. 310
06CTOATENLCTBO COBEPLLEHHO HE
BMMSIET HA MPOLIECC MPUTOTOBIEHNS!
VHTPEAMEHTOB UMK HA cam npubop.

B kopauHe npucyTcTayeTt
XMP, OCTaBLLMIACS

C NpeablayLynx
MPUrOTOBNEHNIA.

benbiin gbIM BblgenseTcs
BCIELCTBME Harpesa xupa unm
macna, nNpuCyTCTBYIOLLMX B KOP3UHE.
TwaTenbHO 04MCTUTE KOP3UHY Nocre
CNOMNb30BaHMS.

Ceexwin kapTodens,
Hape3aHHbI CONIOMKO,
obxapnBaeTcst
HepaBHOMEpHO.

Vcnonb3ayembli TN
kapTodhens He NOAXOANT

ANs OPUTIOPHULLI.

Vcnonb3yitTe ceexuit kapToders 1
TLaTenbHO NepeBopaYnBaiiTe ero BO
BPEMS] NPUTOTOBMEHNS.

OnonocHnTe 1 BbicyLINTE
kapTodenb nepes TeM,
kaK roTOBUTb €0 BO
puTHopHULE.

CnonocHuTe kapTodenb 1 CMoiiTe ¢
Hero Becb kpaxmar, NpocTynyBLUMIA Ha
MOBEPXHOCTU.

Ceexwit kapTodens,
Hape3aHHbI CONIOMKOW,
He norny4vaeTcs
XPYCTALMM Cpasy
nocre 13BneYyeHns n3
OPUTIOPHULLbI.

O6pasoBaHue xpycTsien
KOpOYKI Ha KapTodhene-
(pw 3aBuCuT OT
KOnm4ecTBa Bogbl,
cofepxalleiics B camom
kapTodbene, a Takke
Konm4yecTBa macra,
VCMOMNb30BAHHOTO MPY €ro
MPUrOTOBMNEHNM.

Mepen fobaBneHnem Macna kak MOXHO
TLWaTenbHen ocyLwainTe kapTodenb
CHapyx.

HapexbTe kapTodenb 6onee TOHKOM
COMOMKOW Ans nonyveHns bonee
XPYCTALLEN KOPOYKM.

Yrobbl kapTodhens nonyuuncs Gonee
XpycTALMM, 406aBbTE HEMHOTO
pacTuTenbHOro Macna.

BcTaBbTe aHTUNPUrapHyto NnacTuHy B
KOP3MHY, YTOBbI YCUIUTB XPYCTKOCTD

efbl.
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Ycnosus xpaHeHust: Temnepatypa: ot +5C go +45C; BnaxHocTb <80%

Cpok xpaHeHusi: He orpaHnyeH

Cpok crnyx0bl: 2 roga

YCnoBus yTUnuU3aumuy: YTUnnuaupoBaTth B COOTBETCTBUN C 3KOMOTMYECKMMY TpeboBaHUSMM
YCcnoBus TpaHCMopTMPOBKW: Bo BpeMst TpaHCNOpPTMPOBKK, He BpocaTh 1 He NoaBepraTh U3NULLHEN
BUOpaLMK.

Ycnosusi peanuaauuu: Mpasuna peanuaaum ToBapa He YCTAHOBMEHbI N3rOTOBUTENEM, HO AOITK-
Hbl COOTBETCTBOBATb PErvoHasnbHbIM, HALMOHAMBHBIM 1 MEXAYHAPOAHLIM HOPMaMm 1 CTaHaapTam.

[lata npou3BofCTBa ykasaHa Ha nacnopTHon Tabnnyke.

[ata n3rotoBneHus ykasaHa Ha kopnyce usgenus B 3awmdgposanHom suae SN wk/yrabedefg,
roe wk — Hegens npon3BoACTBa

yr — rofl NPOU3BOACTBa

abcdefg — cepuitHbI Homep u3genus

COOTBeTCTByeT Tpe6OBaHVIﬂMZ

TP TC 004/2011 «O BesonacHoCTH HU3KOBONBLTHOTO 0BOPYA0BaAHMS»

TP TC 020/2011 «3nekTpomarHuTHasi COBMECTUMOCTbY

TP TC 037/2016 «O6 orpaHN4eHNN NPUMEHEHIS OMACHBIX BELLECTB B U3AENNUSX ANIEKTPOTEXHMKM
11 PaZMO3NEKTPOHUKMY

Tonbko ans pbiHkoB cTpaH EC 1 Poccun
220-240B~ 50-60r" 1180-1400B1 Knacc | IPX0
CpenaHo B Kutae

/IMnopTép 1 OTBETCTBEHHbIN 3a peknamaluy noTpebutenei:

000 «[lenoHruy, Poccus, 127055, r. Mocksa, CyLésckas yn., 4.27, cTp. 3.
Ten. +7(495) 781-26-76, www.delonghi.com/ru-ru

lopsayas nuHus noaaepxku: 8 800 2005262

Mpownssogutens: De’Longhi Appliances Srl / eflonrn Snnnaitaxces C.p.n.
Appec: r. Tpesuso, yn. J1. Caitc 47-31100, Ten.: +3904224131, Utanus.
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MPO LIEU NOCIBHUK

[Mpunag CTBOPEHUI i3 4OTPUMAHHAM BUMOT [iH0UMX €BPOMNENCHKUX CTAHOAPTIB Ta 3axWLLEHW Y
BCiX NOTEHLiNHO Hebe3neyHmMx 415 KOpUCTyBada MicLsX. YBaXHO NpoumTaiiTe Lei nocibHuk nepes
BUKOPUCTaHHAM. BukopucTOBYIMTE Npunaz BUKIHOYHO 3a LinNbOBUM NPU3HAYEHHAM, ANS AKOTO BiH
OyB po3pobneHnit, Wwob 3anobirtn HelacHUM BUMaaKam i 3anofisHHI Wwkogwn. 3bepiraite e
MOCIBHMK y JOCTYNHOMY MicLji Anst KOHCYMbTaLii y MainbyTHbOMY. 3a Hamipy nepeaaTty Len npunag
iHLLIOMY KOPMCTYBayy Nam’siTanTe, L0 pa3oM 3 MpuiaaoM NoBMHHA OyTv nepefaHa i Ust iHCTpyKLjs.
[Hhopmalis, BUKNaaeHa y LboMy MOCiBHMKY, NO3HaYeHa HAaCTYNHYMI CUMBOJTAMK, ki 03HAYatoTh:

A Hebesneka ans giten

& 3acTepekeHHs Npo oniky

A Hebeaneka, noB'A3aHa 3 eNeKTpUYHUM CTPYMOM
YBara - puaiik 3anogisHHs MaTepianbHux 3ouTkis

A Hebesneka 36uTkiB, 06yMOBNEHUX iHLLMMY MPUYNHAMM

UINbOBE NPU3HAYEHHA

lMpunag Moxe BUKOPUCTOBYBATUCS AMNSl MPUrOTYBaHHA TBEPAMX Xap4yoBUX MPOAYKTiB. He Buko-
pUCTOBYITE Npunag Ans NpUroTyBaHHS PigKMX XapyoBWX MPoAykTiB. [logaBaHHS HaAMMLLKOBOI
KINbKOCTi PiAMHL MOXeE NPU3BECTY [0 ii BUTOKY i3 NOAaNbLUMM NOLIKOZXKEHHAM Npunagy.

Lleit npunag He NOBWMHEH BIUKOPWUCTOBYBATUCh Y KOMEPLLiHIX 200 NPOMMCIOBMX LiNsIX.

Bupo6Huk He nepepbayns Oyab-sike iHLLE BUKOPUCTAHHS LibOro Npunagy, Lie 3BinbHsie 10ro Bif Biano-
BiflanbHOCTi 33 30UTKN Byb-IKOTO XapaKTePy, CIPUUMHEHT HEHANEXHM BUKOPWUCTaHHSM Npunagy.
Kpim TOro, HeHanekHe BUKOPUCTaHHSA Npunajy CkacoBYe rapaHTito y BCiX ii nposiBax.

3AJIMILKOBI PU3IUNKHN

& 3aCTepe)KeHHFI npo He6e3ne|<y onikie. He TOpKaI/ITeCFI [0 KOLWWKa, roTyBarb-
HOro Blncmy, aHTUMPUrapHOT MAACTUHW Ti BHYTPILIHIX MEeTaniYH1X YacTuH
npunagy nig yac pobotu npunagy abo NpoOTArOM HACTYMHUX XBUMMH Nicns
IOr0 BUMKHEHHS. [lovekanTecs OXONOMKEHHS rapsunx YacTuH.

NMPABUJIA TEXHIKU BE3MNEKU

YBAXHO NMPOYUTAWTE IHCTPYKLIIi NEPEQ NOYATKOM BUKOPUCTAHHS.

* Mpunag npusHayeHnin 4N BUKOPUCTaHHSA y NoBYTOBMX AOMALLHIX YMOBaX Ta B
yMoBaXx, 6rn3bknx 40 JOMALUHIX, SiK Hanpuknag;

- Ha KyXHSIX, NpU3HaYeHnX Ans nepcoHany MarasuHis, 0iciB Ta iHLLKMX Npodecin-
HUX 3aKnagis;

- y rocnogapcreax;

- Yy HOMepax rotenis, MoTeniB, y rotensx Tuny bed & breakfast Ta y iHWwmx xuTno-
BMX CTPYKTypax (4719 BUKOPUCTaHHS NOCTOSAMNbLAMM).
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* He BukopucTOBYITE Npunazg Ang iHWKX Linen, HiX Ti, WO onucaHi B LLbOMY no-
CibHMKY. BMpoBHUK Bigxmnse BignoBiganbHICTL 3a HENpaBuIbHE BUKOPUCTAHHS
abo 3a BMKOPUCTaHHS, HenepeabayeHe y LboMy mocibHuKy. Kpim Toro, HeHa-
NeXHe BUKOPUCTaHHS Npuragy CKacoBye rapaHTito y BCiX 1i NposiBax.

* PexomeHayeTbes 3bepiratii opuriHanbHy ynakoBky, OCKiNbki Be3KOLITOBHI cep-
BiCHi nocnyrv He nepeabaveHi y BUnaaKy nofoMokK, ClPUYMHEHNX HEHANEXHOK
yNakoBKOK BMPOBY Mif Yac TpaHCMOpTYBaHHA 4O ABTOPU30BAHOIO CEPBICHOMO
LEeHTpY.

* LLlo6 He nopywuTn 6Ge3neyHicTb npunady, BUKOPUCTOBYIATE BUKMOYHO OpWri-
HanbHi 3aN4aCTUHW Ta KOMNNEKTYKOYI, CXBaNEHi camum BUPOBHUKOM.

* Mpunag signosigae Bumoram Pernamenty (€C) Ne 1935/2004 Big 27.10.2004
o0 MaTepianis, SKi KOHTAKTYIOTb 3 Xap4OBUMI NPOAYKTaMU.

A Hebe3neka gna piten

* [Mpunagom MOXyTb KOPUCTYBATUCS AiTi CTapLue 8 pokiB Ta 0cobm 3 0BMeEXEHN-
MW (DI3MYHAMM, CEHCOPHUMM Ta MEHTaNbHUMM MOXINBOCTAMM abo 3 HegocTaT-
HIM JOCBIZIOM | 3HAHHAMM, TiMbKW AKLLO BOHU NepebyBatoTh Mig HarnsgoMm Bigno-
BiAanbHOi 0cobyn abo SKLYO NPONLLIIM HANEXHUIA IHCTPYKTaX Ta YCBIAOMIOKTH
PU3MKW, NOB'A3aHi 3 BUKOPUCTaHHAM Npunagy.

+ [litAm 3a60pOHSAETLCS rpaTuCs 3 NpUnagoM.

* Onepaii 04NCTKM | TEXHIYHOrO 06CNYroByBaHHS, ONUCAHI Y LIbOMY NOCIOHUKY, HE
MOBMHHI BUKOHYBATMCS OiTbMU, SiKi HE AOCSTNM BiKy cTapLue 8 pokiB i He nepeby-
BAKOTb Nif, HArMsiAoM.

* TpumanTe npunag Ta kabenb XWBMEHHS HEAOCTYNHUMI ANS AiTe BIKOM MEHLUEe
8 poi..

* He sanuwaiite kabenb XWBNEHHS 3BMCATM Y MiCLSAX, [€ AOr0 MOXE CXOMUTK
OUTUHA.

* PosTawyite npunag Takum YMHOM, WO AiTM HE MOIMK AicTaTUCs A0 rapsiumx
YaCTuH.

* He 3anuwaiTe eneMeHTV ynakoBKW Y 30Hi AOCSXKHOCTI AN AiTeN, OCKINbKN L
maTepian € NOTEeHLINHUM Jxepenom Hebesneku.

* AKLLO BU BUpILLIMTE YTUNI3YBATW Len Npuag y AKoCTi BIAXO4IB, PEKOMEHAYETHCS
3pobuTH 10ro HEMpUAATHUM 415 BUKOPUCTAHHS, BiApi3aBLUM Kabemb XMBIEHHS.
Kpim TOro, pekOMeHAYETbCS 3HELUKOANUTY Ti YaCTUHW Npuiagy, ski MOXYTb CTaHO-
BMTM PU3NK, 0COBNNBO ANS AiTen, SKi MOXYTb BUKOPUCTOBYBATY NpUnag Ans irop.

& 3acrepeXeHHA Npo onikum
* Big'egHanTe npunag Big po3eTKM | fOYEKANTECSH OXONOLKEHHS rapsumX YacTuH,
nepLU Hix BUKOHyBaTK Byab-Ki onepavji YCTKM | TEXHIYHOro 0BCryroByBaHHS.
* Kowwmk, roTyBanbHUA BIACIK, @HTUNPUrapHy NnacTuHy Ta BHYTPILLHI MeTanesi
YaCTUHU Npunagy MOXyTb HArpiBaTUCA Mg Yac BUKOPUCTAHHS. TpumanTe pyku i
06nmnyys Ha 6e3neyHiit BiACTaHi Big rapsumx YacTuH npunagy.
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He TopkanTecs [0 KOLIMKa, rOTyBanbHOro BifCiKy, aHTUNPUrapHoOi NNacTUHK Ti
BHYTPILLHIX MEeTaniYHMX YacTuH npunagy nig vac poboTu npunagy abo npoTsrom
HaCTYMHUX XBUMMWH NiCNs MOro BUMKHEHHS. [lovekantecs OXONOMKEHHS rapsumx
YacTuH.

BepiTb KOLMK TifbKK 3@ PYYKY i BUKOPUCTOBYNTE NpUXBaTKM abo raHyipku, o6
AicTaTy KOLLKK.

Mig Yac npuroTyBaHHs 3 NoBiTPo3abipHMKa abo 3 roTyBanbHOrO BiACIKY Npunagy
MOXe BUXOAMTM rapsiya napa. He HabnukainTe pykv i 06nmyys fo nositposabip-
HWKa | roTyBasIbHOTO BIACIKY.

He 3anoBHI0TE KOLUMK POCIIMHHOL onieto. Hebeaneka noxexi.

Mig Yac BUKOPUCTaHHA rapsiye noBiTPst i Nap BUXOAATb 3 NOBITPo3abipHuka. He
HabnvxanTe pyku i 06m4ys 4o NoBITPo3abipHuKa.

Konu 3 rotyBasibHOro BIACIKY AICTAETbCS KOLWKK, 3BIATU TaKOX BUXOAATb rapsye
noBiTpsl i napa. He HabnxaiiTe pyku i 06a144s 40 roTyBanbHOrO BiACIKY.

He nepesepTanTe KOLUMK JOrOpY AHOM Mif Yac BUAMAHHS 1Xi: 3aULLIKK rapsyoi
Oonii MOXyTb BUTIKaTK 3 Kowwwka. Hebeaneka onikis.

YBara: rapsiya noBepxHs.

A HebGe3neka, noB's3aHa 3 eNeKTPpUMYHUM CTPYMOM
MMepL HiX Nig'egHaT Npunag 4o eNEKTPUYHOT MEPEXi, NepPEKOHaNTeCs, Lo Ha-
npyra, WO BKa3aHa Ha igeHTuUdiKaLiiHii Tabnuuli Ha HUKHIA YacTuHI npunagy,
BignoBigae Hanpy3i MiCLEeBOT MEPEXi eNIEKTPUYHOIO XMBMEHHS.

BukopucTaHHs eneKTpUYHMX NOAOBXKYBauiB, HECXBaNEHUX BUPOBHUKOM npuna-
AY, MOXe NpU3BECTM 40 30UTKIB abo noXexi.

3aBxay nigknoYanTe npunag 4o Po3eTKM i3 3a3eMNEHHAM.

He nig'egHynTe Gyab-aKi iHWi npunagyn 3 BEMMKOK MOTYXHICTIO (Mevi, npack,
pagiatopy i T.M.) y Ty X camy enekTpuyHy po3eTky. Hebeaneka enekTpu4Horo
nepeBaHTaXEHHS.

Hikonu He TArHiTh 3a kabenb xuBNeHHst abo 3a cam npunag, Wwob Big'eaHaTn
BUIIKY Bifj €NEKTPUYHOT PO3ETKM.

He gonyckanTte noTpanfisHHA BOAY Ha YaCTUHW Mg HAaMPYrok: pUsnK KOPOTKOrO
3aMUKaHHs1 i/abo BpaKEHHS ENEKTPUYHIM CTPYMOM.

He posBonsiTe kabento XUBNEHHS KOHTAKTyBaTK i3 roCTpUMI NpeameTamn abo
Kpasimu.

Kabenb XWBneHHs He NOBUHEH KOHTaKTYBATA 3 rapAMMU NOBEPXHAMM.
Big'egHante npunag Big €NEKTPUYHOI PO3ETKU | JOYEKaNTecs OXOSOMKEHHS
rapsiumx YacTuH, NepLl HiX BUKOHYBaTW Byab-ski onepawii YACTKU | TEXHIYHOMO
0bcnyroByBaHHS.

KaTeropuyHo 3aBOPOHSIETLCA 3aHYpIOBaTW Npunag, BUAKY i ENEKTPUYHUIA Ka-
Benb y Bogy abo Hilui pignHw.

He BMKOpMCTOBYITE Npunag MOKpUMK pykamu abo BOCOHIX.
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¢ AKWOo npunag He BUKOPUCTOBYETLCS, HABITb MPOTATOM KOPOTKMX NepioiB Yacy,
BMUMKHITb MOTO i Bif €4HaNTe BUIKY KabEento XMBIEHHS Big €NEKTPUYHOT PO3ETKM.

* He sannwaiTe npunag 6e3 Harnsgy, Konu BiH nig'eaHaHUA 40 eNeKTPUYHOI Me-
pexi.

A YBara - pu3mkK 3anofisHHA marepianbHMxX 36mTKiB

* [punag noBuMHeH BUKOPUCTOBYBATUCA i 3a/ULLATUCS Ha CTiKI NOBEPXHI.

* He cTaBTe npunag Ha gyxe rapsdi nosepxHi abo nobnusy mkepen BigkpuToro
BOTHIO, LOD YHWUKHYTW NOLKOZKEHHS OBLUMBKN KOpnycy.

* He cTaBTe npunag nobnuay 3aummcTx matepianis (TKaHUHK, qipaHkw).

+ 3abopoHsIETbCA PO3TaLLOBYBATW Npunag i kabernb XuBneHHs nobnuay abo Hag
eNEeKTPUYHNMI Ta ra30BMUMU NeYamu, a Takox Bins MiKpOXBIUILOBUX NEYEN.

* [Nepen BUKOPUCTAHHAM 3aBXaM MOBHICTIO PO3MOTYNTE Kaberb XMBMEHHS.

* [Mpunag He NOBUHEH XMBUTUCS 3a OMOMOTOH 30BHILLHIX TaMepis abo 3a 4ono-
MOrOK0 OKPEMMX YCTAHOBOK 3 AUCTAHLHAM KEPYBaHHSM.

* AKWo npunag BUAINSE YOpHUA UM nig Yac poboTu, HeramHo Big'egHanTe npu-
nap Big enekTpUYHOi po3eTkn. He BUAMaNTe KOLWWK 3 rOTyBarbHOMO BIACIKY.
[oyekaiTecs, noku gum nepectaxe BuxoanTy. LLob BupiwmnTn npobnemy, 3sep-
HITbCS 4O HaNBAKYOro aBTOPK30BAHOTO CEPBICHOTrO LIEHTPY.

* Hikonu He HanuaitTe piaki iHrpeaieHT y KoLumK. FAKLLO HeoOXigHO ANs NpUroTy-
BaHHs iXi, jogasanTe pI,IJ,VIHy HEeBENUKUMM nopu,mmm I'Iepm HiX fogaTu HacTyn-
HY NOpLt0 PiayHK, NepeKoHanTecs, WO TBEPAI IHTPEAIEHTI NOrMUHYNN PigKHY.

* Hikonu He nepesuLLyTE MaKCUMarbHy MICTKICTb Mif Yac 3anoBHEHHS KOLIMKA.

* He 3akpuBaiiTe noBiTpo3abipHuk nig vac poboTu npunagy, wob 3anobirtn mate-
pianbHUM 36uTKam i/abo neperpisy npunagy.

* HacunainTe iHrpegieHTV 3aBXau i TiNbKK Y KOLIKK, OB YHUKHYTU KOHTaKTY iXi 3
eNeKTPUYHUMI HarpiBarnbHUMK eneMeHTamu.

* [Nepen BBIMKHEHHAM NpuUiagdy 3aBXaun NepesipsanTe, Yu NpaBuibHO BCTaBIIEHUI
KOLLIWIK.

* He BMKOpWCTOBYITE NpUnag, He BCTABMBLLMW KOLUMK Y rOTYBanbHWI BIACIK.

* LL|o6 3an06irtv NoWKOMKEHHIO NpUnagy, He BCTABNANTE METanivHi iHCTPYMEHTU
abo npegmeTy y KOLLKK.

* He BMKOpPUCTOBYMTE METANEBI IHCTPYMEHTU ANS AiCTaBaHHS NPOAYKTIB 3 KOLUMKA
abo aHTMNpUrapHoi NNacTUHM.

* [Nepen BBIMKHEHHAM Npunagy nepekoHanTecs, WO KOLUMK Ta roTyBasibHUM BIACIK
He MICTATb CTOPOHHIX NpeaMeTiB.

* Hikonwu He cTaBTe NpegmeTy 3BepXy Ha npunag.

* He BmukanTe npunag ans pobotu, AKLLO BiH NOPOXKHIi.

* He BMKOPUCTOBYWTE NpUnaz Ha BigKPUTOMY MOBITPI.

* He 3anuwanTe npunag nig Aieto aTMocqepHuX SBuLY (Hanpuknag, oL, COHUe).
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[icns Toro, Sk BUMKa eNeKkTPUYHOro XUBNEHHs Byna Bif'eaHaHa i rapsdi yacTu-
HW Npunagy OXONOHYNK, NPUNag MOXHa YUCTUTW BUKITIOYHO HeabpasnBHOO raH-
4ipKOt0, 311erka 3MOYeHO y BOASIHOMY PO34MHI AEKINBKOX Kanerb HEMTPanbHOro
| HearpecuBHOrO MUHOTO 3acoby.

3ab0pOHAETHCS KOPUCTYBATUCS PO3YMHHWKAMM, LLLO 30ATHI MOLLKOAMTM NNACTMK.

A Heb6e3neka 36uTtKiB, 06ymMmoBneHMx iHLULMMM NpUUM-

HamMmm
Postawyite npunag Ha BigctaHi MiHimym 10 cm Big CTiH, MebniB abo iHLWMX
npunagis.
LLlo6 nigHaTv npunag, 6epiTbcs 3a 1Oro Kopnyc.
He nepewmiwaiTe npunag, He AiCTaBLUM NPOAYKTY 3 KOLLMKA.
3aBxau Big'eqHyMTE NpUnag Bia eNeKTPUYHOI PO3ETKM, NEPLL HiX BCTAHOBMOBA-
T ab0 3HIMATW OKPEMi KOMMOHEHTMU.
Posraluyite npunag y sobpe 0CBITNEHOMY YUCTOMY MiCLj i3 3py4HNM JOCTYNOM
[0 eNEKTPUYHOI PO3ETKM.
lMocTaBTe npunag Ha piBHY, CTIAKY | BUTpMUBanNy 4O TeMnepaTyp NOBEPXHHO.
[MpUCTpii HE MOBMHEH BUKOPWUCTOBYBATUCA MICMS NafiHHA abo AKLWO NPUCYTHI
O3HaKM NOLLKOKeHb. He KopuCTyiTecs NpunagoMm, SKLWO kabenb XUBMEHHS Y
BMIIKa NOLUKOMKEHI, ab0 SKLLO cam npunag HecnpaBHWA. YCi onepaLii 3 peMOH-
TY, BKIIOYHO 3 3aMiHOK Kabemnto XMBINEHHS, NOBWUHHI BUKOHYBATUCS BUKITHOYHO
CEPBICHAM LIEHTPOM ab0 YMOBHOBAXEHUMU TEXHIYHMMU cnelianicTamu, Lwob
3anobirtn 6yab-sKkuM pusnkam.

Eﬂﬂﬂ nNpaBuUbHOI yTuni3auji BUpoby BigNOBIAHO A0 €BPONENCHKOT AMPEKTUBH

== 2012/19/€C cnip npounTaTVt CnelianbHy nam'sTky, Wo A0AaeTbCs A0 BUPOOY.

« 3BEPIFAUTE LIIO IHCTPYKLIIO.

CnoxunBaHa NOTYXHICTb Y BUMKHEHOMy cTaHi: 0,4 BT
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onuc npunaAny

A - CeHcopHui gucnnen

B - Kopnyc npunagy

C - ToTyBanbHWi BiACiK

D - AHTunpurapHa nnactuHa

Oonuc CEHCOPHOIo AMUCIIJEA (PUC. 2)

E - Pyuka

F - Kownk

G - Kaberb xmBneHHs
H - MosiTpo3abipHuk

TUMNOBI NPOrPAMU NPUTOTYBAHHA

3amoposeHa kapTonns ¢pi

Csixa kapTonns

KypsiTuHa

BiduTekc/uepBoHe M'Aco

Miua

Conogoui

AN EAR-AR ISR AN =

Puba

58

HarpisaHHs/36epexeHHs Tenna

GRILL

Pexxumm rpuns

®YHKLUIOHABHI KHOMKWK

KHonka Onuc
@ KHonka BBIMKHEHHS/ Llst kHorka [,03BONSE BBIMKHYTW @60 BUMKHYTU
BUMKHEHHS] npunag.
HaTucHiTb ouH pas, Wwob Bpy4Hy BCTAHOBUTM
Temnepatypy NpUroTyBaHHs. HaTUCHITL ABIvi, W00
mcgja TEMMEPATYPW pr'«lH}F/) Bc);%ogmm l4yac MPUroTYBaHHS. Hnamctgme
KHOMKK + ab0 - Ans 36inbLUeHHs a00 3MEHLLIEHHS
Temnepatypy abo yacy npuroTyBaHHs.
KHonka MENU [osBonsie Bubpati 6axaHy TMNOBY nporpamy
MPUroTYBaHHS.
@ Knonka BIOKIALEHOI O | [Jo3Bonsie BCTAHOBUTM NEBHUIA Yac 3aTPUMKI ANs
3AIYCKY 3anycky npoLecy NpUroTyBaHHs.
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@ Kionka CTAPT/MAY3A [lossonse 3anycTUTM/Npu3ynnuHUTY NpoLiec
MPUroTYBaHHS.
[lo3Bonsie yBiMKHYTM ab0 BUMKHYTU 3BYKOBWI
KHonka SHAKE CUTHr, LLO Haraaye npo HeoBXiaHICTb CTPYCHTH
abo nepemiLatut ixy.
KHoMKa nifcaiTku HaTMCHin_ KHOMKY, o6 yBi.MKI.-IyTVI niacBiTky
BCEpeauHi roTyBanbHoro BiAciky.

InpeHTudbikauinHi paHi

Ha Tabnuuuj, sika 3HaxoAMTbLCS Mif ONOPHOLO MIACTABKOK Npunagy, HaHeCeHi Taki ineHTUdikaLinHi
AaHHi npunagy:

¢ BUPO6HMK i MapkyBaHHs CE

* Mogenb [Mod.]

* cepinHnin Ne [SN]

* eneKkTpuyHa Hanpyra xusneHHs [B] i vyactoTa [y

* CroXmBaHa NOTYXHicTb [BT]

* HoMep De3KOLUTOBHOI CEpBICHOI MiHi

Y BUNaaKy MOXIMBOTO 3BEPHEHHS 10 aBTOPM30BaHMX CEpPBICHNX LIEHTPIB BKAXIiTb MOAENb i Cepint-
HWiA HOMED.

NEPEQ NOYATKOM BUKOPUCTAHHA
1 3HiMiTb NakyBanbHWiA MaTepian i NepeBipTe HasBHICTb YCiX KOMMOHEHTIB (Puc. 3).
2 TepesipTe wjnicHicTb BMICTY (Puc. 4).

lMepekoHanTecs, Wo Hanpyra, WO BKa3aHa Ha igeHTudikaLinHin TabnuyLi Ha HUKHIN YacTUHI
npunagy, BignoBigae Hanpy3i MicLeBOi Mepexi eneKTPUYHOTO XUBMEHHS.

A YBara

Posraluyite npunag Ha BiactaHi MiHimym 10 cMm Big CTiH, MebniB abo iHWKX npunagis.

YBara
KaTteropnyHo 3abOpOHSIETLCS 3aHyploBaTW Npunag, BUNKY i enekTpuiHuiA kabenb y Bogy
abo HiLi piguHU. He HanoBHHOITe BOZOO KOLLMK, KON BiH BCTaBMEHWIA Y TOTyBambHUIA BiaCiK.

YBara
3aBxay Bif'eqHyiTe Npunag Bif eNeKTPUYHOI PO3ETKM, NEPLL HiX BCTAHOBMHOBATY abo 3Hi-
MaTy OKpeMi KOMMOHEHTM.
3 TlocTaBTe npunag Ha piBHY, CTilKy | BUTpMBaNYy [0 TeMnepaTyp NoBepxHto (Puc. 5).
4 3HiMITb HaknewKy, sika NpucyTHs Ha guennei (Puc. 6).
5 TloBHicTio po3moTaiiTe kabesnb XNUBMEHHS.
Mepen nepwmnm BUKOPUCTAHHAM NPUNaay NOMUITE 3HIMHI KOMMNOHEHTW, AIKi KOHTAKTYIOTb 3
xapyoBumu npopyktamu (Puc. 7).
6 lMomuitte kowwmk (F) Ta aHTUnpurapHy nnactury (D). BukopucToByite MuitHuin 3aci6 ans nocyay
i M'aKy HeabpasusHy ry6ky. [lobpe BUCYLLITb.
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IHCTPYKLII 3 BUKOPUCTAHHSA

AHTMRpUrapHa nnacTuHa fo3BonsE 30iNbWNTM XPYCTKICTL CTPaB. BukopncTtaHHa aHTUnpu-
rapHoi NacTUH € hakynbTaTUBHUM.

- Akwo Bn BaxaeTe 36iNbLNTU XPYCTKICTL NPOAYKTIB, BCTABTE aHTUNpUrapHy nnactuuy (D) y ko-
wuk (Puc. 8).

1 Moknagite npogyktn y kowwk (F) (Puc. 9). He nepesulyiTe MakcumansHWin piseHb. Makcu-
MarbHil piBeHb NO3HAYEHWI PENbEHOLO MIHIEI0 Ha BHYTPILLHIN NOBEPXHi kowumka (Puc. 10).

He 3anoBHI0MTE KOWKK POCIUHHOIO ONEHD.

2 BcraBrte KoMK y roTyBanbHuiA BiAciK (C). XapakTepHuil 3ByK «knaL» CBiA4YNTMME MPO NpaBuib-
Hy ycTaHoBky (Puc. 12).

Mpunap ocHaweHW NPUCTPOEM, SIKMIA BNOKYE MOro poboTy, AKIO KOWMK HENpPaBUIIbHO
BCTaHOBIIEHUN Y rOTyBalbHUM BiACiK.

3 BcrasTe Bunky B enektpuuHy posetky (Puc. 13).
4 HaTuCHiTb KHONKY BBIMKHEHHS/BIMKHEHHS (©)) (Puc. 14). Mpunaa nogacTs 3ByKOBMI cUrHan.

Mig yac nepworo BUKOPMCTAHHA NpuUnag MOXe BUAINATM NErkui 3anax Ta AUM: Le Linkom
HopManbHe ABULLE, afKe AesKi YacTUHM Oynu 3nerka amaileHi. Ckopo e siBuwe 3HukHe. Le
He MaTMMe XOAHOro BNJMBY Ha poboTy npunagy.

5 Kinbka pasiB HaTUCHITb kHonky Meio (), wob BubpaTh NOTPiGHY Nporpamy MPUroTyBaHHS
(Puc. 15). Ous. naparpad «Mopagu 3 npuroTyBaHHs» 3 feTanbHo iHhopMaLjielo Npo nporpa-
Mu. Ha gucnnei BBIMKHETLCS ikOHKa BUOpaHOi Mporpamu npuroTyBaHHs.

KoxHa TnoBa nporpama npurotyBaHHs Mae CTaHAaPTHUI Yac NPUroTyBaHHs, ane Temneparypy |

yac NpUroTyBaHHS MOXHa 3MIHWUTU BPYYHY:

- HaTuchitb opuH pa3 kronky TEMMEPATYPUMACY (€9), wob BpyyHy BCTAHOBUTY TeMneparTy-
py NpuroTyBaxHs (Puc. 16).

- Hatuckaiite kHonku + abo - , 1406 BCTAHOBUTY TeMNepaTypy NPUroTyBaHHS i3 KDOKOM HanaLlTy-
BaHHA 5°C (Puc. 17).

- Hatuchits agiui knonky TEMIEPATYPUMACY (€9), 1106 Bpy4Hy BCTAHOBUTI Yac MPUroTyBaH-
Ha (Puc. 18).

- Hatuckaiite kHonku + abo - , o6 BCTAHOBUTK Yac NPUrOTYBaHHS i3 KPOKOM HanaluTyBaHHs! 1
xsunuHa (Puc. 19).

o6 36inblunTy WBKMAKICTL BUOOPY, HATUCHITB | YTPUMYITE KHOMKK + abo -.

- HatucHits kronky SHAKE ((s+4xe)), 106 akTuBYBaTM (hyHKLHO, Sika Harazye nepemillyBaTii npo-
aykt (Puc. 20). Ha cepenuHi npurotyeaHHs npunag nogacts 38ykoBuii curkan (Puc. 24).

6 Hatuchitb kHonky CTAPT/MAY3A (G0) (Puc. 21). Mpunag noyHe rotysaty npoaykT. Mig vac
npuroTyBaHHs Ha aucnnei (A) no Yepsi OyayTb BinobpaxaTucs 3BOPOTHIM Bifik Yacy Ta 3afaHa
Temnepatypa (Puc. 22).

Mpunag MoxHa NOCTaBMTK Ha nay3y y byab-skuii MOMEHT, Hanpuknag, Wob camocTiliHO nepemi-

ATV IHrpegieHTV nig Yac NpoLEecy NpUroTyBaHHS.
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YBara
Hebeaneka onikiB. He TopkanTecs A0 KOLUMKA, aHTUMPUrapHOT NMaCcTUHW i MeTaniyHmx ya-
CTUH Npunagy.

Konu 3 roTyBanbHOro BiACiKy AiCTaeTbCs KOLUMK, 3BIATU TaKOX BUXOAATb rapsye nosiTps i
napa. He HabnwxaiiTe pyku i 06nnm44s 4o roTyBanbHOro BiACiKy.

- BisbmiTbes 3a pyuky (E) i gictanbTe kowwk (F) 3 rotyBanbHoro Bigciky (C) (Puc. 25). Mpunag
3YNUHUTBL MPOLIEC MPUFOTYBAHHS.

- TloTpsiciTb KOWWK, W06 iHrpeaieHTn roTyBanucs piBHOMIpHO (Puc. 26).

- LLlo6 noHoBuTM pobOTY Npunagy, BCTaBTe KOLIWK Y roTyBanbHWiA Bigcik (Puc. 27). Mpunag aBTo-
MaTW4HO BIJHOBUTb MPOLEC MpUroTyBaHHst (Puc. 28).

Y AKOCTi anbTepHaTUBY, HATUCHITL KHonky CTAPT/MAY3A (G), wo6 npuaynuHuTv poboTy npura-

ny. LLlo6 noHoBuTM poboTy Npunagy, 3HOBY HATUCHITL kHOMKy CTAPT/MAY3A (G1)).
HatucHiTb kHomky miacaitku ((9), wob yBIMKHYTY NinCBITKY BCEpeamHi roTysasbHoro BifCiky,
AKLLO BM BaxaeTe nepesipuTi NPOLIEC NPUrOTYBaHHS iXi.

Micna npurotyBaHHsA

Micns 3akiHYeHHs NpUroTyBaHHA Npunag NoAacTb Aekinbka 3BykoBux curHanis (Puc. 29).

AKLWO iHrpedieHTN He roToBI, JOCTAaTHBO MOMICTUTU KOLUWK Ha3ag, Y roTyBanbHWiA BifCiK | BCTaHOBM-

TW TaUMeEP Ha AeKirbka XBUNH.

- o6 Bpy4Hy nepepBaTyi NpoLec NPUroTyBaHHs, HaTUCHITL KHonky CTAPT/MAY3A (Gm). Yepes
AeKinbKa CekyHa npunag BUMKHETbCS.

1 BisbMiTbes 3a pyyky (E) i gictaHbTe kowwk (F) 3 rotyBanbHoro siaciky (C) (Puc. 30).

2 Hacunte iHrpegieHTn y Tapinky (Puc. 31). Mopgaiite Ha cTin.

YBara

He TopkaiTecs 4o KoLuuka, roTyBamnbHOro BiACiKy, aHTUNPUrapHOi NNacTUHW Ti BHYTPILLHIX
MeTanivyHUX YacTuH Npunagy mig vac pobotu npunagy abo NpOTAroM HaCTYMHWUX XBUIMH
nicns MOro BUMKHEHHS1. [lovekaiTecs OXONOMKeHHs rapsunx yactuH (Puc. 32).

He nepeBepTaiiTe KoMK AOropy AHOM Mif Yac BUAMAHHS DKi: 3amuLLKK rapsyoi onii MOXyTb
BUTIKaTK 3 KOLLIMKA.

YBara
[NepekoHanTecs, WO NPUroToBaHi NpUnagoM iHrpegieHTU MatoTb 30I0TUCTUIA, @ HE HYOPHUI
abo Kopu4HEBMI KOMIP. 3HIMITb 3 MPOAYKTIB MOXMMBI NiATOPIni LWIMaTOYKU.

He BMKOpUCTOBYITE MeTaneBi iHCTPYMEHTH, OB AicTaTy NPOAYKTY 3 KOLUKKA.
Hagnuwok onii 3anuwmnTbca Ha AHi KOLWMWKa.

lMicns 3aBeplweHHA NPUroTyBaHHA, NPUIaa MoXHa 3pa3y BUKOPMCTOBYBAT NOBTOPHO ANs
NPUroTyBaHHA iHLWMX NPOAYKTIB.

Pexxumu rpuns

Pexxum rpuns igeanbHo NigXoauTb 4711 CMaxXeHHs M'sica, pubm Ta oBouiB. BeTaBTe aHTUnpurapHy
nnactuHy (D) y kowwwmk (Puc. 8), nepLu Hix noknacT xap4oBi npogykTn. HatucHits kHonky MPUJTb
(), OB aKTMBYBATH PEXMM rpUnS.
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DYHKLUiA aBTOMaTU4YHOro BUMKHEHHSA
Llei npunag ocHaLLeHuit yHKLEK aBTOMATUYHOIO BUMKHEHHS. [1iCNst feKinbKoX XBUMMH NPOCTOK0
npunag BUMMKAETbCA aBTOMATUYHO.

DyYyHKLIA BigKnageHoro sanycky

[Mpunag ocHaLleHu (yHKLIE BiaKnaaeHoro 3anycky, sika 403BOMSE BCTAHOBUTM NEBHUI Yac AN
noYaTKy NpPUroTyBaHHS iXi.

[ns akTuBauji yHKuji:

1 HatmcHiTb kHonky MEHIO ((3), o6 B1BpaTit NOTPIBHY Mporpamy NpUroTyBaHHs.

2 HatvcHiTb kHonky BIOKITALEHOTO 3AMYCKY (). KHomka noyHe caituTics.

3a 3aMOBYYyBaHHSIM HanaLTyBaHHs (hyHKLiT BiaknaaeHoro 3amycky ctaHoBuTb 90 XB. HaTuckaiite
kHOMKK + @60 -, W06 3BinbLMTM ab0 3MEHLWNTK Yac 3aTpUMKL 3 MiHiMymy 10 XB 4O MaKkCUMymy
180 xB.

3 HatucHitb kHonky CTAPT/MAY3A (), o6 po3noyatn npuroTyBaHHs.

HaTtucHiTh oauH pas kHonky CTAPT/MAY3A (G1), wob noctasuTh Ha nay3y 3aTpumMky. HaTUCHITh
we pa3 kHorky CTAPT/MAY3A (G1), o6 ckacysaTyt hyHKLKO BiKNaaeHoro 3anycky.

DyHKUiIA 3aXUCTY Big neperpiBy

Mpunag oCHaLLEHMI PYHKLIEID 3aXUCTY Bif Neperpisy.

Konu Temnepatypa npunagy nepesuiye 300°C, HarpiBaHHs NpUNnHSETLCS, | Ha auecnnei (A) Bigo-
BpaxaeTbcs Hanne «E4», Lo CynpoBOMKYETLCS 3 3BYKOBUMM CUTHANaMN.

BeHTtunsatop npogomxye npautoBati npotarom 30 cekyHz, Wob oxonoguTu npunag,.

DYHKLUIA NPUMYCOBOro BUMKHEHHS

[Mpunag ocHaLLeHWiA OYHKLiE NPUMYCOBOTO BUMKHEHHS.

HaTUCHITL | yTpUMYiiTe KHOMKY BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS ((©), W06 BUMKHYTM npunag. Bei ikoHkn
BY/1yTb BUMKHEHI, KDIM IKOHKIN KHOMKM BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS ((©)).

nMOoPAOU 3 NMPUrOTYBAHHA

[MonepeaHii posirpis Npunagy nepes NpUroTyBaHHAM ki [O3BOMNSE ONTUMI3yBaTU KiHLEBUA pe-
3ynbTar.

MeHLLi iHrpesieHTV NoTpebytoTb TPOXM KOPOTLLONO Yacy NpUroTyBaHHS, Y NOPIBHAHHI 3 BinbLUMMu
iHrpegdieHTamu.

BinbLua KinbKicTb iHrpeieHTiB NoTpedye TPOXM JOBLUOTO Yacy NpUroTyBaHHS, @ MEHLLA KiMbKiCTb —
KOPOTLLIOrO Yacy NpuUroTyBaHHS.

[ns ontumisauii diHanbHOro pesynbTarty i 3abe3neyeHHs piBHOMIPHOCTI NPUrOTYBaHHS, nepeMi-
LaiTe MEHLLI iHrpedieHT Ha CepeauHi NpoLecy NpUroTyBaHHs.

LLlo6 npuroTyBaTk XpycTKy KapTonmio, AOoAalATe ofgHY noxKy onii (Puc. 11) go cBixoi abo 3amopo-
XEHOI KapTOnni Ta BUKOPUCTOBYIATE @aHTUNpUrapHy nnactuty (D) 3 KOMAMeKTy.

3akycku, LU0 roTyKTLCA Y NeYi, MOXXHA TaKOX MPUroTyBaTH Y MOBITPSIHIN (DPUTIOPHML.
BukopucToByiiTe rOTOBY NacTy 4715 NPUroTYBaHHS 3aKYCOK 3 HAYMHKOIO: Lie MPOCTO i WBMAKO. [0To-
Ba NacTa roTyeThCsl LBMALLE, HiX NacTa, MpuroToBaHa BLoMa.
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Tunosi NnporpamMm NpUroTyBaHHs
Y HacTynHii Tabnuui HaBeAeHi TUNOBI MPOrpamiu MPUrOTYBaHHS, MPUCYTHI Ha CEHCOPHOMY Aucnne.
KoxeH cumBon nosHayae TMMOBY Mporpamy MpuroTyBaHHs. KoxHa nporpama Mae HanaluTyBaH-
HS TemMnepaTypu i Yacy NpUroTyBaHHS, PEKOMEHA0BaHI Ha OCHOBI TUMY Xap4oBOro NpoaykTy. Yac
NPUroTyBaHHS OPIEHTOBHWIA, TOBTO 3anexXnTb TAKOX Bif TOBLUMHM i KiNbKOCTi iHrpegieHTiB Ans npu-
roTyBaHHs. 3HauYeHHs TeMnepaTypu i Yacy y nporpamax MoxHa 3MiHIBaTH.
OyHkuis SHAKE mosxe ByTu akTuBOBaHa nnlue Ans AESKUX TUMOBMX NPOrpam NpuroTyBaHHS.

Mporpama Yac Temnepatypa (°C) | ®yHkuia SHAKE
CraHpapr | IHTepean | Ctangaprt | IHTepBan
3amopoxeHa
w xapTonns chpi 15 x8 1-60 x8 200 150-200 | TAK
Ceikakapronns  |25xe  |160xe |20 130200 | TAK
d | Kypsmma Bxs  |160x  |190 120200 | TAK
@ |Dibwreclepsoke 1ogu  160xe 190 |120200 |TAK
M'aco
Miua 12 x8 1-60 x8 180 160-200 | HI
@ Conopoui 30 xB 1-60 xB 160 120-200 | HI
)O Puba 15 x8 1-60 x8 180 120-200 | TAK
¢ | HarpiaHHs/
13 36epeXeHHA Tenna 15 xB 1-60 x8 130 60-180  [HI
Ipunb 15 x8 1-60 x8 200 180-200 | HI

Y HacTynHii Tabnuui BkasaHi NprbnmaHi 3Ha4eHHs Yacy i TemnepaTtypy Ans pisHUX TUMIB NPOAYKTIB:

KapTonns dpi (3amopoxeHa) | 15-20 xBunuH 200°
Kapronnst dbpi (ceixa) 29-30 XBANUH Y 3gne>KHOCTi 180°

Big po3mipy kapTonni 200°
®pi (3 oBOYIB) 10-15 xBunuH 200°
KpokeTu 12-15 xBUnuH 190°
KpokeTu 3 KypsATUHM 10 XBUIUH 200°
Kypsui cterHa 20-25 xBUnvH 190°
Bidrekc 10-15 xBUnuH 190°
Ttocpreni 8 XBUINUH 180°
KpeBeTky 15-20 XxBUMMH 160°
[Mupir 20-30 XBUMKH 160°
Kiww 25-30 xBunvH 180°
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160°
Puba 15-20 XBUMUH 180°
Bin6vBHa i3 CBUHMHM 10-15 XBUNWH 200°
CnpiHr-ponu 10-15 xBunuH 200°
OBoui 10-20 XBUMNMH 180°

YUCTKA | gornsan
PerynsipHe i LLoAEHHEe YMLLEHHS JO3BOMSE MiATPUMYBATH Npunag B poboyoMy CTaHi i NogoBkyBa-
TN TEPMIH OT0 CITyX6U.

YBara
Bci onepaujii YCTKM i TEXHIYHOrO 0BCNYroByBaHHS MOBMHHI BUKOHYBATUCS HA BUMKHEHOMY i
Bif'€JHAHOMY Bifj ENEKTPUYHOI PO3ETKM MpUnagi.

Hebesneka BpaxeHHs enekTpuyHUM cTpymoM. KateropnyHo 3abopoHSIETCS 3aHyptoBaTy
npunag, BUIIKY | eNeKTpUYHIiA kabenb y Bofy abo Hilui piguHu,

He HanoBHIONTE BOLOKO KOLLMK, KOMW BiH BCTABNEHWUI Y rOTyBarbHUIA BifCiK.

YBara
Big'eaHante npunap Big eneKTPUYHOI PO3eTKW | AOYEKaNTeCs OXOMOMAXKEHHS rapsunx Ya-
CTUH, NEPLL HiX BMKOHYBaTW Byab-siki onepaLlii YNCTKM | TEXHIYHOTO 0BCYroByBaHHS.

YBara

3abopoHSETLCSA BUKOPUCTOBYBaTU abpaanBHi MUY 3acobu abo MeTaniyHi iHCTpyMEHTH,
o6 He nowwkps6aTv abo He NOLUKOAUTW NOKPUTTS. 3aBOPOHSIETLCS KOPUCTYBATICS PO3UMH-
HUKaMU, LU0 3AATHI NOLUKOAUTY NAACTHK.

Yucrtka npunapgy

- YnCTiTb HE3HIMHI YacTUHW npunagy BOMOrow HeabpasnBHOK raHYipKoL, Wo6 He MoLKOAUTM
MOKPUTTS. BUTPITb BOCYXa CYXOK raHYipKoL0.

- [oumcTiTb rotyBanbHui BiAcik (C) npunagy HeabpasuBHOLO raHyipKoto, 3SMOYEHOI0 Y Tenmiit BOAI.
BuTpiTb fOCYXa CyXOH raHuipKoto.

- [1nS YnCTKM HarpiBanbHUX eNeMEHTIB BUKOPUCTOBYITE CYXy raHuipky, o6 npubpati samnuLukm
.

YucTtKka KOMNOHEHTIB

AHTUNpUrapHa nNnacTvHa i KOWKUK BUrOTOBMEHI i3 aHTMNPUrapHOro martepiany: MaToBICTb i
cnigu, AKi MOXyTb 3'ABUTUCSA NiCNA TPUBANOrO BUKOPUCTAHHS, € HOPMaNbHUM SBULLEM i He
NCylThb NpoLec NPUroTyBaHHA abo cMak Xap4yoBUX NPOAYKTIB.

- AHTMMpUMrapHy NRacTyHy i KOLIMK MOXHA MUTU Y MOCYOOMMIHIA MaLumHi. o6 nogosxuTh cTpok
Ccnyx6u aHTUNPUrapHOro MOKPUTTS, PEKOMEHAYETLC MUTU aHTUNpUrapHy nnacTtuHy (D) i kowmk
(F) BpyuHy. BukopucTosyiiTe MuitHUiA 3acib ans nocygy i M'sky HeabpasusHy ryoky.

- LLlo6 po3m'SKLWIMTI 3amuLLKK DXi Y KOLUKKY, MOKHA HamOBHUTK KOLLMK rapsyoto Bogoto. lopaite
[JeKinbka kpanesnb MuiiHoro 3acoby. 3anuwTe 3aci6 nogistv Ha 10 xBunuH. Momuirte | BUCYLWITb.
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BUBIA 3 EKCNNYATALII

Y pasi BMBEeAEHHS Npunagy 3 ekcnnyartalii Bif'eaHaliTe BUMKY XUBIEHHS Bif €NEKTPUYHOT PO3ETKM.
Y Bunagky ytuniauii HeobxigHo 3abe3neunTn po3gineHHs MaTepianis, ki BUKOPUCTOBYBAnNMCS Y
BMpOOHMLTBI Npunagy, Ta ix nepepobKy 3anexHo Bif iX cknagy Ta NONOXeHb 3aKOHIB, LU0 AitoTb Y

KpaiHi BUKOpUCTaHHS.

NMIAKA3KU Ons BUPILWWEHHA OEAKUX NMPOBJIEM

Mpobnemu WMoBipHi npnunHm BupiweHHs
[Mpunag He npadtoe. Bwunka He BCTaBneHa B BcTaBTe BUKY B eNeKTPUYHY PO3eTKY,
ENEKTPUYHY PO3ETKY. OCHaLLeHy 3a3eMneHHaM.

He HanaluToBaHWi Tanmep.

HaTucHiTb ABidi KHOMKY
TEMMNEPATYPUMACY (), o6
BPYYHY BCTAHOBWUTY YaC NPUrOTYBaHHS.
Hatuckaiite kHomku + abo - i BCTAHOBITb
BaxaHuil Yac MpuroTyBaHHs.

Kowmk BcTaBneHui
Hel'lpaBI/IJ'IbHO.

[paBunbHO BCTaBTE KOLLMK Y
roTyBanbHUI BIACIK. XapaKTepHUi 3BYK
«KnaLy CBiZYMTMME NP0 NPaBUITBbHY
ycTaHoBky (Puc. 12).

[HrpedieHTH He roToBI.

KinbkicTb iHrpegieHTiB
BCEepeayVHi KOLVKa 3aHaaTo
BenKa.

[NoKnagiTb MeHLLe iHrPedieHTIB Y KOLLKK.
MeHLua KinbKicTb roTyeTbes BinbLu
PIBHOMIPHO.

BcraHoBneHa Temnepartypa
3aHaATO HNU3bKA.

HaTuCHITb 0anH pa3 KHOMKY
TEMMEPATYPUMACY (69) , wo6
BPYYHY BCTAHOBWTM TeMnepaTypy
NpuUroTyBaHHs. HaTuckainTe KHomnku +
abo - i HanawTyiTe BULLY TemnepaTtypy
MPUroTyBaHHS. [I1B. KHUXKEUKY 3
peLienTamm.

BcraHoBneHuit yac
MPUroTyBaHHS 3aHALTO
KOPOTKWNA.

HatucHitb fgivi kHonky TEMMEPATYPW/
YACY (G9), w06 Bpy4HY BCTAHOBUTM
yac npuroTyBaHHs. HatuckaiTe

KHOMKK + abo - | BCTAHOBITh [JOBLLMIA

yac npuroTyBaHHs. [IuB. KHIKEYKY 3
peventamu.

[HrpegieHTy
npuroTyBanucst
HEeOZHOPIAHO.

[esiki Tvnu iHrpeaieHTis
HeobxigHO nepemillyBaTy
Jekinbka pasis nig vac
MPUroTYBaHHS.

[HrpegieHTH, L0 3HAX0AATLCS 3BEPXY
abo ski NOKPUTI iHLWMMK iHrpedieHTamm
(kapTonneto), HeObXiAHO NepemilLyBaTH
Mg Yac NpUroTyBaHHS.
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Mpo6nemu

MmoBipHi npu4mnHmM

BupiweHHs

CmaxeHi 3aKycku He
XpYCTKi.

BukopucTtoByeTbes TMK
3aKyCOK, SIKi MOBMHHi
roTyBaTUCS TPAANULNHUMM
MeTofamm.

BukopucToBYIiTE 3aKyCKM, SKi FOTYHOTbCS
y nedi, abo 3maLLynTe 3aKycki Orieto,
MepLU HiX MOMICTUTM iX Y KOLLMK.

BcTagTe y KoLMK aHTUNpUrapHy
nnacTuHy, o6 NoCUnUTM XpyCTKICTb
CTpaB.

KoLumk noBHicTHO
He BCTaBMSETHCA Y
roTyBasbHUIA BifCIK.

KinbkicTb iHrpegieHTiB
BCEpeauHi KOLUMKa 3aHaaTo
Besmka.

[oknagiTb MeHLE HrPEAIEHTIB Y KOLLWK.
MeHLwa KinbKicTb roTyeTbest GinbLu
PIBHOMIpHO.

Koluwmk BcTaBneHumn
HernpaBumbHO Y
roTyBasnbHWiA BifCIK.

[MpaBunbHO BCTABTE KOLLMK Y
roTyBanbHuiA BiACiK. XapakTepHW 3BYyK
«Knaw» CBigYMTIME MPO NPaBUITbHY
yCTaHOBKY (Puc. 12).

3 npunagy BUXoAUTb
Binui gum.

BuKoHY€eTbCS NpUroTyBaHHS
KMPHUX iHrpeaieHTIB.

Mig, yac npuroTyBaHHs BifbLL XIPHUX
iHrpedieHTIB, Y KOLUMKY HaKoMU4yeTbCs
GinbLwe onii. Iig yac npuroTyBaHHs
onist Buginse GinbLue 6inoro gumy, Hix
3a3Buyait. Lle He Mage oHOro BBy
Ha NpUroTyBaHHS iHrpesieHTiB abo Ha
npunag.

Y KOLUMKY 3HaXOLATLCS
3aruLLIK1 Xnpy Big
nonepeaHix NpuUroTyBaHb.

Binuit aum cnpuyrHeHNin HarpiBaHHAM
Xupy abo onii, ski 3HaxogaTbCs y
KOLLMKY. PeTenbHO YnCTITh KOLLKK nicns
BUKOPVCTaHHSI.

Csixa kaprtonns,
nopiaaHa ConomKoto,
CMaXNTbCS
HepPIBHOMIPHO.

BukopucToByBaHuit TN
kapTonni He Niaxo4uTb Ans

OPUTIOPHNL.

BukopucToByiiTe CBiXy kapTonmto i
nepesepTanTe ii Nig Yac NPUroTyBaHHs.

CnonickyiTe i npocywyiTe
KapTOMAHO, NepLL HiX
CMaxuTH .

CnonickyiTe kapTonnio i BuaansnTe
YBECb KpOXMarb, kUi 3'SBMSETHCA Ha
MOBEPXHi KapTonJli.

Caixa kapTonns,
nopizaHa COMOMKOH0,
He BUXOAUTb XPYCTKOK
nicns CMaXeHHs y

pUTIOPHNLL.

XpYCTKICTb CMaeHoi
kapTonni 3anexwTb

BiJ KinbkocTi BOAW, LIO
MICTUTbCA B KapTONJii, i
KiNnbKOCTi onii, HANMTOI0 Y

pUTIOPHULIIO.

[epekoHaiTecs, Lo Boga Ha NOBEPXHI
kapTonni fobpe BUCYLUEHa, NEpLU HixX
[oaTu onio.

[insi oTpuMaHHst GinbLLOT XpyCTKOCTi
PiXTE KApTOMIIHO HA COMOMKY MEHLLOTO

pO3MIpy.

[opaiiTe Tpilwky 0oOaTKoOBOI Ofii, Wob
oTpUMaTK BinbLLy XPYCTKICTb.

BcraBTe y KOWMK aHTMNpUrapHy
nnacTuHy, Wob nocunuTy XpycTKicTb
CTpas.
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O PODRECZNIKU

Urzadzenie zostato wyprodukowane zgodnie z obowigzujacymi normami europejskimi i jest zabez-
pieczone we wszystkich czesciach potencjalnie niebezpiecznych dla uzytkownika. Przed uzyciem
nalezy dokfadnie przeczyta¢ niniejsza instrukcje. Urzadzenia uzywac tylko do celdw, do ktérych zo-
stato zaprojektowane, aby unikng¢ mozliwych obrazen i szkdd. Niniejszq instrukcje przechowywaé
w zasiegu reki, aby moc korzystac z niej w przysztosci. W przypadku decyzji o zbyciu urzadzenia
na inne osoby, nalezy zawsze pamieta¢ o przekazaniu niniejszej instrukci.

Informacje zawarte w podreczniku zostaty oznaczone ponizszymi symbolami:

A Zagrozenia dla dzieci

& Ostrzezenia dotyczace oparzen

A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektryczne;

Uwaga - szkody materialne
A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

PRZEWIDZIANE ZASTOSOWANIE

Urzadzenie moze by¢ uzywane do smazenia potraw statych. Nie uzywaé urzadzenia do smaze-
nia potraw ptynnych. Je$li dodana zostanie zbyt duza ilo$¢ ptynu, moze on sie wyla¢ i uszkodzi¢
urzadzenie.

Urzadzenie nie moze by¢ wykorzystywane do celéw handlowych lub przemystowych.

Wszelkie inne zastosowanie nie zostato przewidziane. Producent nie ponosi Zadnej odpowiedzial-
nosci za wszelkiego rodzaju szkody spowodowane nieprawidtowym wykorzystaniem urzadzenia.
Nieprawidtowe zastosowanie spowoduje dodatkowo wygasniecie wszelkich form gwarancji.

RYZYKO RESZTKOWE

& Ostrzezenia dotyczace oparzen. Nie dotyka¢ kosza, komory do smazenia,
nieprzywierajacej ptyty ani metalowych czesci wewnatrz urzadzenia podczas
jego pracy oraz w ciggu kilku minut po wytgczeniu. Zaczekac na catkowite
schiodzenie goracych czesci.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY ZAPOZNAC SIE UWAZNIE Z INSTRUKCJA PRZED UZYCIEM.

+ Urzadzenie zostato przygotowane do uzywania w $rodowisku domowym lub po-
dobnym, jak na przyktad:

- w miejscach wyznaczonych do gotowania przez personel w sklepach, biurach i
w innych miejscach wykonywania pracy;

- W gospodarstwach;

- w hotelach, motelach, bed & breakfast i innych strukturach mieszkalnych (do
uzywania przez gosci).
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* Nie uzywac urzadzenia do celéw innych niz podane w niniejszej instrukciji obstugi.
Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za btedne zastosowanie urzadzenia i za
zastosowanie niezgodne z zaleceniami zawartymi w tej instrukcji. Nieprawidtowe
zastosowanie spowoduje dodatkowo wygasniecie wszelkich form gwarancji.
Zaleca sie zachowac oryginalne opakowanie, poniewaz bezpfatny serwis nie jest
przewidziany w przypadku awarii powstatych w wyniku nieodpowiedniego opako-
wania produktu w czasie transportu do Autoryzowanego Centrum Serwisowego.
W celu zachowania bezpieczenstwa urzadzenia uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych i akcesoriow, zatwierdzonych przez producenta.

Urzadzenie spetnia wymagania Rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 z dn.
27.10.2004 r, dotyczacego materiatdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

A Zagrozenia dla dzieci

+ Urzadzenie nadaje sie do uzytkowania przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz
przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub men-
talnych, jak réwniez przez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadcze-
nia lub wiedzy, pod warunkiem, ze korzystajg one z urzadzenia pod kierunkiem
osoby odpowiedzialnej lub otrzymaty i zrozumiaty odpowiednie instrukcje oraz
ostrzezenia o zagrozeniach, jakie moga wigzac sie z korzystaniem z urzadzenia.

+ Nalezy nadzorowac dzieci i upewni¢ sie, ze nie bawig sie urzadzeniem.

+ Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i utrzymaniem wykonywane przez uzyt-
kownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze ukonczyty one 8
lat lub pracujg pod nadzorem.

* Urzadzenie i jego przewdd przechowywac poza zasiegiem dzieci ponizej 8. roku
zycia.

* Nie pozostawia¢ wiszacego przewodu zasilania w miejscu, gdzie mogtby zostac¢
chwycony przez dzieci.

+ Urzadzenie odkfadac w taki sposdb, aby rozgrzane elementy nie pozostawaty w
zasiegu dzieci.

* Nie pozostawia¢ elementéw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-
waz stanowig potencjalne zrédto zagrozenia.

« W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢
jego uzycie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca si¢ ponadto uniesz-
kodliwienie tych komponentow urzadzenia, ktére mogq stwarza¢ zagrozenie,
zwlaszcza dla dzieci, ktore mogtyby wykorzysta¢ urzadzenie do zabawy.

& Ostrzezenia dotyczace oparzen
* Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci czyszczenia i konserwacji odtg-
czy¢ urzadzenie od zasilania. Odczeka¢ na schtodzenie rozgrzanych czesci.
+ Kosz, komora do smazenia, nieprzywierajaca ptyta i czesci metalowe wewnatrz
urzadzenia mogq rozgrzewac sie podczas uzytkowania. Dtonie i twarz trzymac z
dala od goracych czesci urzadzenia.
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* Nie dotyka¢ kosza, komory do smazenia, nieprzywierajacej ptyty ani metalowych
czesci wewnatrz urzadzenia podczas jego pracy oraz w ciggu kilku minut po
wytaczeniu. Zaczekac na catkowite schtodzenie goracych czesci.

* Trzymac kosz wytgcznie za uchwyt. Aby go wyja¢, uzywac uchwytow do garn-
kow lub Sciereczek.

+ Podczas gotowania, z wlotu powietrza lub komory smazenia urzadzenia moze
wydostawac sie gorgca para. Dionie i twarz trzyma¢ z dala od wlotu powietrza i
komory smazenia.

* Nie napetnia¢ kosza olejem. Zagrozenie pozarem.

* Podczas uzytkowania z wlotéw powietrza wydobywa sie powietrze i ciepte opa-
ry. Dtonie i twarz trzymac z dala od wlotow powietrza.

* Po usunieciu kosza z komory smazenia, wydobywa sie z niego réwniez powie-
trze i gorace opary. Dionie i twarz trzymac z dala od komory pieczenia.

+ Podczas wyjmowania produktow spozywczych nie nalezy odwracac kosza dnem
do gory; z kosza mogtyby wydostac sie pozostatosci gorgcego oleju. Niebezpie-
czenstwo poparzenia.

. Uwaga: gorgca powierzchnia.

A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elek-
trycznej

* Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci sprawdzi¢, czy warto$ci napiecia, po-
dane na tabliczce z danymi na spodzie urzadzenia, odpowiadajg warto$ciom
miejscowej sieci elektryczne.

* Wykorzystywanie elektrycznych przedtuzaczy nie posiadajgcych zatwierdzenia
producenta urzadzenia moze skutkowa¢ powstaniem szkod i wypadkow.

+ Urzadzenie podtgczac do gniazda posiadajgcego uziemienie.

* Nie podtaczac do tego samego gniazda elektrycznego innych urzadzen o duze;
mocy (piecyki, zelazka, grzejniki itp.). Niebezpieczenstwo przecigzenia elek-
trycznego.

* Nie ciggna¢ za przewdd zasilania ani za urzadzenie w celu wysuniecia wtyczki z
gniazda elektrycznego.

* Nalezy unika¢ kontaktu cze$ci pod napieciem z woda. Ryzyko zwarcia i/lub po-
razenia elektrycznego.

* Unika¢ stykania przewodu zasilania z tngcymi elementami lub ostrymi krawe-
dziami.

+ Zapobiega¢ stykaniu sie przewodu elektrycznego zasilania z gorgcymi po-
wierzchniami.

* Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynno$ci czyszczenia i konserwacji, odtg-
czy¢ urzadzenie od gniazda elektrycznego. Odczeka¢ na schiodzenie rozgrza-
nych czesci.
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* Nie zanurza¢ urzadzenia, wtyczki i przewodu elektrycznego w wodzie lub w in-
nych ptynach.

* Nie obstugiwac urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtorimi lub bedac boso.

+ Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nawet przez krotki czasu nalezy je wytaczy¢ i
wysung¢ wtyczke przewodu zasilajacego z gniazda elektrycznego.

* Nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia podtaczonego do sieci elektrycznej.

Uwaga - szkody materialne

* Nie pozostawia¢ urzadzenia przytaczonego do sieci elektrycznej bez dozoru.

* Nie ustawia¢ urzadzenia na bardzo gorgcych powierzchniach lub w poblizu
otwartego ognia, aby nie uszkodzi¢ obudowy.

* Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu materiatu tatwopalnego (np.: tkaniny, zastony).

* Nie umieszczac urzadzenia ani przewodu zasilajgcego na gorgcych kuchenkach
elektrycznych lub gazowych, jak rowniez w ich poblizu, ani tez w poblizu kuchen-
ki mikrofalowej.

* Przed uzyciem wysung¢ catkowicie przewdd elektryczny zasilania.

* Urzadzenia nie nalezy zasila¢ za pomocg timeréw zewnetrznych lub oddziel-
nych instalacji sterowanych na odlegtosc.

+ Jezeli urzadzenie podczas pracy wydziela czarny dym, odtaczy¢ je niezwtocznie
od gniazda elektrycznego. Nie usuwac kosza z komory do smazenia. Poczekac,
az przestanie wydobywac sie dym. Zwrécic sie do najblizszego upowaznionego
centrum serwisu technicznego, aby rozwigza¢ problem.

* Nigdy nie wlewac do kosza ptynnych sktadnikow. Jesli jest to konieczne do ce-
low kulinarnych, dodawac mate porcje ptynu. Zawsze przed dodaniem wigksze;
ilosci sprawdzi¢, czy ptyn zostat wchionigty przez sktadniki state.

* Podczas napetniania koszy nie przekracza¢ pojemno$ci maksymalne;.

* Nigdy nie zastaniaC wlotu powietrza podczas pracy urzadzenia, aby unikng¢
szkod materialnych i/lub przegrzania urzadzenia.

* Produkty umieszczac tylko i wytacznie w koszu, aby zapobiec stykaniu sie po-
traw z grzatkami elektrycznymi.

* Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy zawsze sprawdzi¢, czy kosz jest pra-
widtowo wiozony do komory do smazenia.

* Nigdy nie uzywac urzadzenia bez kosza wtozonego do komory do smazenia.

* Aby unikng¢ uszkodzenia urzadzenia, nie wktada¢ do kosza metalowych przy-
boréw ani przedmiotdw.

* Do wyjmowania zywnosci z kosza lub zdejmowania z ptyt nieprzywierajacych nie
uzywac¢ metalowych narzedzi.

* Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy sprawdzic, czy w koszu i komorze do
smazenia nie znajduja sie ciata obce.

* Nigdy nie umieszcza¢ zadnych przedmiotow na urzadzeniu.

* Nie uruchamia¢ urzadzenia ,na pusto”.

* Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.
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* Nie wystawia¢ urzadzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych (n.p.:
deszcz, storice).

* Po wysunieciu wtyczki zasilajacej i po schtodzeniu rozgrzanych czesci, urza-
dzenie nalezy czysci¢ wytacznie migkka, lekko wilgotng Sciereczkg z dodatkiem
kilku kropel neutralnego i fagodnego detergentu.

+ Nigdy nie stosowa¢ rozpuszczalnikdw, ktdre moga zniszczy¢ czesci z tworzyw
sztucznych.

A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

* Urzadzenie ustawi¢ w odlegtosci co najmniej 10 cm od $cian, mebli lub innych
urzadzen.

* Aby podnie$¢ urzadzenie, chwycic jego korpus.

* Nie przenosi¢ urzadzenia bez uprzedniego wyjecia z kosza zywnosci.

* Przed wioZeniem lub wyjeciem poszczegolnych czesci, zawsze odtgczac urza-
dzenie od gniazda elektrycznego.

* Nalezy wybra¢ miejsce odpowiednio o$wietlone, czyste i z fatwym dostepem do
gniazda elektrycznego.

+ Umiesci€ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na temperature powierzchni.

+ Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane, jezeli zostato upuszczone lub jezeli
zawiera widoczne znaki uszkodzenia. Nie uzywa¢ urzadzenia w sytuaciji, gdy
przewod zasilania lub wtyczka sg uszkodzone lub urzadzenie jest wadliwe.
Wszystkie naprawy, wigczajac w to wymiane przewodu zasilajgcego, powinny
by¢ wykonywane wytacznie przez Serwis Techniczny lub przez upowaznionych
technikow, w sposob zapobiegajacy jakiemukolwiek zagrozeniu.

ﬁAby zutylizowac produkt w mys| Dyrektywy Europejskiej 2012/19/UE, zapo-

= ZNAC sie z broszurg dotgczong do produktu.

* NALEZY ZACHOWAC INSTRUKCJE.

Zuzycie energetyczne w trybie off: 0,4 W

OPIS URZADZENIA

A - Ekran dotykowy E - Uchwyt

B - Korpus urzadzenia F - Kosz

C - Komora pieczenia G - Przewod zasilania
D - Nieprzywierajaca plyta H - Wlot powietrza
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OPIS EKRANU DOTYKOWEGO (RYS. 2)

ZDEFINIOWANE PROGRAMY SMAZENIA

Frytki mrozone

Swieze ziemniaki

Kurczak

Befsztyk/czerwone migso

Pizza

Desery

AN EAR-AR ISR AN =

Ryby

5§

Podgrzewanie/utrzymanie ciepta

GRILL

Tryb grilla

PRZYCISKI FUNKCYJNE

Przycisk Opis
@ \E’V;?;/Lglzs:n\ilgqczanla/ Umozliwia wigczanie i wytaczanie urzadzenia.
Nacisna¢ jeden raz, aby recznie ustawic
Przveisk temperature smazenia. Nacisng¢ dwa razy, aby
TEI\)//IPER ATURA/CZAS recznie ustawi¢ czas smazenia. Naciskac przyciski
+|ub -, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ temperature
lub czas smazenia.
. Umozliwia wybranie zdefiniowanego programu
Przycisk MENU amasenia.
@ ngZ,éCZ'?\lkl ONEGO Umozliwia ustawienie okreslonego czasu
STARTU opdznienia rozpoczecia procesu smazenia.
. Umozliwia rozpoczecie/wstrzymanie procesu
O] Przycisk START/PAUZA | 2% 22
Umozliwia wigczenie lub wytgczenie sygnatu
Przycisk SHAKE dzwiekowego, informujacego o koniecznosci
wstrza$niecia lub zamieszania potrawy.
o Nacisna¢ przycisk, aby wiaczy¢ odwietlenie
Przycisk Swiatio wewnatrz komory smazenia.
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Dane identyfikacyjne

Na tabliczce znamionowej umieszczonej na podstawie urzadzenia podane zostaty nastepujace
dane identyfikacyjne:

+ konstruktor i znak CE

* model [Mod.]

* numer seryjny [SN]

* napiecie elektryczne zasilania [V] i czestotliwo$¢ [Hz]

* pobierana moc elektryczna [W]

* numer serwisu

Przy ewentualnych kontaktach z Autoryzowanym Centrum Serwisowym, nalezy poda¢ model i
numer seryjny urzadzenia.

PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA

1 Usuna¢ materiaty opakowaniowe i sprawdzi¢, czy sg obecne wszystkie czesci (rys. 3).

2 Sprawdzi¢ integralno$¢ zawartosci (Rys. 4).

Sprawdzi¢, czy wartosci napiecia podane na tabliczce danych na spodzie urzadzenia odpo-
wiadaja wartosciom miejscowej sieci elektrycznej.

A Uwaga

Urzadzenie ustawi¢ w odlegto$ci co najmniej 10 cm od $cian, mebli lub innych urzadzen.

A Uwaga

Nie zanurza¢ urzadzenia, wtyczki i przewodu elektrycznego w wodzie lub w innych ptynach.
Po wiozeniu koszy do komory do smazenia nie nalezy napetiac ich woda.

A Uwaga

Przed wiozeniem lub wyjeciem poszczegdlnych czesci, zawsze odigczaC urzadzenie od
gniazda elektrycznego.

3 Umiesci¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na temperature powierzchni (Rys. 5).

4 Usunag¢ naklejke znajdujaca sie na ekranie (Rys. 6).

5 Rozwing¢ catkowicie przewdd zasilania.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy umy¢ zdejmowane elementy, ktore stykaja sie

z artykutami spozywczymi (Rys. 7). o

6 Umyé kosz (F) i plyte nieprzywierajaca (D). Mozna uzyé zwyktego ptynu do mycia naczyr i migk- = B

kiej, nie szorstkiej gabki. Doktadnie osuszy¢.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Nieprzywierajaca ptyta pozwala na zwiekszenie chrupkos$ci potraw. Stosowanie nieprzywie-

rajacej plyty jest opcjonalne.

- Aby zwigkszy¢ chrupko$¢ potraw, wiozy¢ do kosza ptyte nieprzywierajaca (D) (Rys. 8).

1 Umiesci¢ w koszu zywno$c¢ (F) (Rys. 9). Nie przekracza¢ poziomu maksymalnego. Poziom mak-
symalny wskazany jest przez wypukig linig, znajdujaca sie na wewnetrznej powierzchni kosza
(Rys. 10).

Nie napetniaé kosza olejem.
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2 Umiesci¢ kosz w komorze smazenia (C). Prawidtowe zatrzasniecie sygnalizowane jest dzwie-
kiem (Rys. 12).

Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie, ktore uniemozliwia jego prace, jesli kosz nie

sg prawidtowo wiozony do komory do smazenia.

3 Wsuna¢ wtyczke do gniazda elekirycznego (Rys. 13).
4 Nacisnaé przycisk wlaczania/wytaczania (©)) (Rys. 14). Urzadzenie generuje sygnat dzwigkowy.

Podczas pierwszego uzycia urzadzenie moze wydziela¢ lekki zapach i niewielkg ilos¢ dymu.
Jest to catkowicie normalne zjawisko, poniewaz niektore czesci zostaty lekko nasmarowa-
ne, i po krotkim czasie zanika. Nie wywiera to zadnego skutku dla dziatania urzadzenia.

5 Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk Menu ((), az zostanie wybrany zadany program smazenia (Rys.
15). Szczegotowe informacje na temat programow znajdujg sie w rozdziale ,Wskazowki doty-
czace przygotowania”. lkona wybranego programu smazenia $wieci sie na ekranie $wiattem
ciagtym.

Kazdy zdefiniowany program smazenia ma domysIny czas wykonania, ale temperatura i czas sma-

zenia moga by¢ ustawione recznie:

- Nacisnaé jeden raz przycisk TEMPERATURA/CZAS (G9), aby recznie ustawi¢ temperature
smazenia (Rys. 16).

- Naciskac przyciski + lub -, aby ustawi¢ temperature smazenia w odstepach co 5°C (Rys. 17).

- Nacisna¢ dwa razy przycisk TEMPERATURA/CZAS (€9), aby recznie ustawié czas smazenia
(Rys. 18).

- Nacisna¢ przyciski + lub -, aby ustawi¢ czas smazenia w odstepach co 1 minute (Rys. 19).

Aby zwiekszy¢ szybkos¢ wyboru, przytrzymac nacisniete przyciski + lub -.

- Nacisna¢ przycisk SHAKE ((sraxg)), aby wiaczyé funkcje sugerujaca wymieszanie potrawy (Rys.
20). W potowie smazenia urzadzenie emituje sygnat dzwiekowy (Rys. 24).

6 Nacisnaé przycisk START/PAUZA (Gw) (Rys. 21). Urzadzenie zaczyna smazy¢ potrawy. Pod-
czas smazenia, na ekranie (A) widoczny jest naprzemiennie odliczany czas oraz wybrana tem-
peratura (Rys. 22).

Urzadzenie mozna podczas pracy ustawi¢ w trybie pauzy, na przyktad w celu wymieszania produk-

tow podczas smazenia.

& Uwaga

Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie dotyka¢ kosza, nieprzywierajacej ptyty ani czesci me-
talowych urzadzenia.
Po usunieciu kosza z komory smazenia, wydobywa sie z niego réwniez powietrze i gorace
opary. Dtonie i twarz trzyma¢ z dala od komory pieczenia.
- Chwycic¢ za uchwyt (E) i wyciggna¢ kosz (F) z komory do smazenia (C) (Rys. 25). Urzadzenie
przerywa proces smazenia.
- Potrzasnac koszem , aby zapewni¢ réwnomierne smazenie produktéw (Rys. 26).
- Aby wznowi¢ dziatanie urzadzenia, umiescié¢ kosz w komorze smazenia (Rys. 27). Urzadzenie
wznawia automatycznie proces smazenia (Rys. 28).
Alternatywnie, nacisna¢ przycisk START/PAUZA (Gw), aby wstrzymaé prace urzadzenia. Aby
wznowic prace urzadzenia, nacisna¢ ponownie przycisk START/PAUZA (Gw).
Nacisna¢ przycisk o$wietlenia ((¥)), aby wiaczy¢ oswietlenie wewnatrz komory smazenia, jesli
chcemy sprawdzi¢ proces smazenia potrawy.

168



Po zakonczeniu smazenia

Po zakoriczeniu smazenia, urzadzenie wydaje kilka sygnatéw dzwiekowych (Rys. 29).

Jezeli produkty nie sg gotowe, nalezy ponownie umiesci¢ kosz w komorze smazenia i ustawi¢

czasomierz na kilka minut.

- Aby recznie przerwaé proces smazenia, nacisnag przycisk START/PAUSA (&w). Po kilku sekun-
dach urzadzenie wytgczy sie.

1 Chwyci¢ za uchwyt (E) i wyciggna¢ kosz (F) z komory do smazenia (C) (Rys. 30).

2 Przefozy¢ produkty na talerz (Rys. 31). Podaé na stot.

& Uwaga

Nie dotyka¢ kosza, komory do smazenia, nieprzywierajacej ptyty ani metalowych czesci we-
wnatrz urzadzenia podczas jego pracy oraz w ciggu kilku minut po wytaczeniu. Zaczekaé na
catkowite schtodzenie goracych czesci (Rys. 32).

Podczas wyjmowania produktdw spozywczych nie nalezy odwracac kosza dnem do gory; z
kosza mogtyby wydostac sie pozostatosci goracego oleju.

A Uwaga

Sprawdzi¢, czy przygotowane w urzadzeniu potrawy majg kolor ztocisty, a nie brazowy albo
czarny. Usunag¢ z potraw ewentualne oznaki przypalenia.

Do wyjmowania zywnosci z kosza nie uzywa¢ metalowych narzedzi.
Ewentualny nadmiar oleju zostanie zebrany na dnie kosza.

Po zakonczeniu procesu smazenia, urzadzenie moze zosta¢ niezwtocznie ponownie uzyte
do przygotowania kolejnych potraw.

Tryb grilla
Tryb grilla przeznaczony jest do grillowania migsa, ryb i warzyw. Przed wtozeniem potrawy, wlozy¢

grilla.

Funkcja automatycznego wylaczania
Urzadzenie posiada funkcje wytaczania automatycznego. Po kilku minutach bezczynnosci urza-
dzenie wytacza sie automatycznie.

Funkcja opdznionego startu

Urzadzenie posiada funkcje opdznienia startu, ktéra pozwala ustawi¢ konkretng godzine rozpocze-
cia smazenia potrawy.

Aby wigczy¢ funkcije:

1 Nacisna¢ przycisk MENU (&) i ustawi¢ zadany czas smazenia.

2 Nacisnaé przycisk OPOZNIONY START (). Przycisk podéwietla sie.

DomyslIne ustawienie funkcji op6znionego startu wynosi 90 min. Naciskac przyciski + lub -, aby
zwiekszyC lub zmniejszy¢ czas op6znienia z minimum 10 min. do maksymalnie 180 min.

3 Nacisnaé przycisk START/PAUZA (G1), aby uruchomié funkcje.

Nacisnag jeden raz przycisk START/PAUZA (1), aby wstrzymaé opdznienie. Nacisnaé ponownie
przycisk START/PAUZA (), aby anulowaé funkcje opdznionego startu.
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Funkcja ochrony przed przegrzaniem

Urzadzenie posiada funkcje zabezpieczenia przed przegrzaniem.

Gdy temperatura urzadzenia przekroczy 300°C, ogrzewanie zatrzymuije sie, a na ekranie (A) poja-
wia si¢ napis ,E4” i emitowane sg 3 sygnaty dzwiekowe.

Wentylator pracuje jeszcze przez 30 sekund, aby schtodzi¢ urzadzenie.

Funkcja wytaczenia wymuszonego

Urzadzenie posiada funkcje wytaczania wymuszonego.

Nacisna¢ i przytrzymac przycisk wiaczania/wytaczania ((©), aby wytaczy¢ urzadzenie. Wszystkie
ikony zostang wylaczone, z wyjatkiem przycisku wigczania/wytaczania ((©)).

WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

Rozgrzanie urzadzenia przed smazeniem potraw optymalizuje efekt koncowy.

Mniejsze produkty wymagajq krétszego czasu smazenia, niz produkty wieksze.

Wieksza ilo$¢ produktow wymaga diuzszego czasu przygotowania, natomiast mniejsza ilos¢, cza-
su krétszego.

Wymieszanie matych produktéw w potowie czasu smazenia optymalizuje koncowy rezultat i za-
pewnia rbwnomierne smazenie.

Aby uzyskaé¢ chrupkos¢, surowe lub mrozone ziemniaki skropi¢ olejem (Rys. 11) i uzy¢ dotaczonej
w zestawie nieprzywierajacej ptyty (D).

Przekaski do przygotowania w piekarniku moga by¢ réwniez przygotowywane we frytkownicy bez-
ttuszczowe;.

Aby fatwiej i szybciej przygotowac¢ przekaski z nadzieniem, uzywac gotowych mieszanek. Gotowe
mieszanki smazg sie szybciej, niz te przygotowane w domu.

Zdefiniowane programy gotowania

W ponizszej tabeli zostaty podane na ekranie dotykowym zdefiniowane programy smazenia.
Kazdy z symboli odpowiada zdefiniowanemu programowi smazenia. Temperatura i czas programu
odpowiadajg wartosciom zalecanym dla danego rodzaju zywnosci. Czas smazenia jest orientacyj-
ny; zalezy od grubosci i ilosci przygotowanej potrawy. Czas i temperature programéw smazenia
mozna zmieniac.

Funkcje SHAKE mozna aktywowacé tylko dla okreslonych, zdefiniowanych programéw smazenia.
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Program Czas Temperatura (°C) | Funkcja SHAKE
Domvéin Przedziat Domvéin Przedziat
ysiny czasowy ysiny czasowy
*ﬂ'h? Frytki mrozone 15min. | 1-60 min. {200 150-200 | TAK
Swieze ziemniaki  |25min. |1-60min. 200 |130-200 |TAK
d' Kurczak 25min. [ 1-60 min. | 190 120-200 | TAK
@ |Befszykiczerwone 1oy i igomin. 190 [120200 |TAK
mieso
Pizza 12min.  [1-60min. | 180 160-200 |NIE
@ Desery 30min. | 1-60 min.  |160 120-200 |NIE
)CD Ryby 15min.  [1-60min. | 180 120-200 | TAK
{gq |odgrzewaniel t5min. |160mn. [130  [60-180 |NIE
utrzymanie ciepta ' '

Grill f5min. |1-60min. |20  |180-200 |NIE

Ponizsza tabela przedstawia przyblizone czasy i temperatury dla réznych rodzajow zywnosci:
Frytki (mrozone) 15 - 20 minut 200°

Frytki (§wieze) 20 — 30 minut, w zaleznosci od | 180°
Y rozmiaru 200°

Potrawy smazone (warzywa) |10 - 15 minut 200°

Nuggetsy 12 - 15 minut 190°

Nuggetsy z kurczaka 10 minut 200°

Udka z kurczaka 20 — 25 minut 190°

Stek 10 — 15 minut 190°

Pulpety 8 minut 180°

Homarce 15 — 20 minut 160°

Ciasto 20 — 30 minut 160°

Tarta 25 — 30 minut 180°

Ryb 15 — 20 minut 160°

Kotlet wieprzowy 10 — 15 minut 200°

Roladki wiosenne 10 — 15 minut 200°

Warzywa 10 — 20 minut 180°
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Regularne, codzienne czyszczenie pozwoli utrzymaé urzadzenie w dobrym stanie i wydtuzy jego
zywotnos¢.

A Uwaga

Wszystkie ponizsze czynno$ci czyszczenia i konserwaciji nalezy wykonywaé po wytgczeniu
urzadzenia i po wysunigciu wtyczki z gniazda elektrycznego.

Ryzyko porazenia pradem. Nie zanurza¢ urzadzenia, wtyczki i przewodu elektrycznego w
wodzie lub w innych ptynach.

Po wtozeniu koszy do komory do smazenia nie nalezy napetnia¢ ich woda.

& Uwaga

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynno$ci czyszczenia i konserwacji, odtaczy¢ urzadze-
nie od gniazda elektrycznego. Odczekaé na schtodzenie rozgrzanych czesci.

Uwaga

Nie uzywa¢ sciernych detergentéw ani metalowych przedmiotow, aby nie zarysowac ani nie
uszkodzi¢ obudowy. Nigdy nie stosowac rozpuszczalnikdw, ktore mogg zniszczy¢ czesci z
tworzyw sztucznych.

Czyszczenie urzadzenia

- Stale elementy urzadzenia czysci¢ wilgotng miekka Sciereczka, aby nie uszkodzi¢ obudowy.
Osuszy¢ suchg szmatka.

- Komore smazenia (C) urzadzenia wyczysci¢ za pomoca miekkiej $ciereczki, zwilzonej cieptq
woda. Osuszy¢ suchg szmatka.

- Wyczyscic grzatki sucha Sciereczka, aby usuna¢ pozostatosci potrawy.

Czyszczenie komponentow

Nieprzywierajaca ptyta i kosz wykonane sa z materiatu nieprzywierajacego. Zmatowienie i
zmiany, ktore moga pojawi¢ sie po dtuzszym uzywaniu, sa normalnym zjawiskiem i nie maja
wplywu na smazenie i smak potraw.

- Nieprzywierajgca ptyta oraz kosz mozna my¢ w zmywarce. Aby przedtuzy¢ trwato$¢ powtoki nie-
przywierajacej, ptyte nieprzywierajaca (D) i kosz (F) nalezy my¢ recznie. Mozna uzyé zwyktego
ptynu do mycia naczyn i migkkiej, nie szorstkiej gabki.

- Aby zmiekczy¢ pozostato$ci potraw w koszu, mozna napetni¢ go cieptg woda. Dodaé kilka kropli
detergentu. Pozostawi¢ na 10 minut. Umy¢ i wysuszyé.

WYCOFANIE Z UZYTKOWANIA

W przypadku zakonczenia korzystania z urzadzenia, wysung¢ wtyczke zasilania z gniazda elek-
trycznego. W przypadku ztomowania posegregowac rézne materiaty uzyte do produkcji urzadze-
nia. Przekaza¢ do utylizacji w zalezno$ci od ich sktadu oraz zgodnie z przepisami obowigzujacymi
w kraju uzytkowania.
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PRZEWODNIK: ROZWIAZYWANIE NIEKTORYCH PROBLEMOW

Problemy

Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka nie jest Wtyczke wsuwac do gniazda
podtaczona do gniazda elektrycznego, ktdre posiada uziemienie.
elektrycznego.

Czasomierz nie zostat
ustawiony.

Nacisna¢ dwa razy przycisk
TEMPERATURA/CZAS (G9), aby
recznie ustawi¢ czas smazenia.
Naciska¢ przyciski + lub -, aby ustawi¢
zadany czas smazenia.

Kosz nie zostat poprawnie
zamontowany.

Kosz wiozy¢ prawidtowo do komory do
smazenia. Prawidtowe zatrza$niecie
sygnalizowane jest dzwigkiem (Rys.
12).

Produkty nie sg gotowe.

llo$¢ produktéw wewnatrz
kosza jest zbyt duza.

Umiesci¢ w koszu mniejszg ilos¢
produktow. Mniejsza iloS¢C smazona jest
bardziej rownomiernie.

Ustawiona temperatura jest
zbyt niska.

Nacisna¢ jeden raz przycisk
TEMPERATURA/CZAS (9), aby
recznie ustawi¢ temperature smazenia.
Naciska¢ przyciski + lub -, aby ustawi¢
wyzszg temperature smazenia. Patrz
zbior przepisow.

Ustawiony czas smazenia
jest zbyt krotki.

Nacisna¢ dwa razy przycisk
TEMPERATURA/CZAS (69), aby
recznie ustawi¢ czas smazenia.
Naciskac¢ przyciski + lub -, aby ustawi¢
dtuzszy czas smazenia. Patrz zbior
przepisow.

Produkty nie
zostaty usmazone
réwnomiernie.

Niektore sktadniki nalezy
kilkakrotnie wymiesza¢
podczas smazenia.

Produkty znajdujace sie u gory lub ktére
sq przykryte innymi nalezy kilkakrotnie
wymiesza¢ podczas smazenia.

Usmazone przekaski
nie sq chrupkie.

Uzywane sg przekaski
przeznaczone do
przygotowania
tradycyjnego.

Uzy¢ przekasek do pieczenia w
piekarniku lub przed umieszczeniem
przekasek w koszu posmarowac je
olejem.

Wihozy¢ nieprzywierajaca ptyte do kosza,
aby zwigkszy¢ chrupko$¢ potraw.

Kosz nie miesci sie
catkowicie w komorze
smazenia.

[los¢ produktéw wewnatrz
kosza jest zbyt duza.

Umiesci¢ w koszu mniejszg ilos¢
produktéw. Mniejsza ilo§¢ smazona jest
bardziej rownomiernie.

Kosz nie zostat poprawnie
wsuniety do komory
smazenia.

Kosz wtozy¢ prawidtowo do komory do
smazenia. Prawidlowe zatrzasnigcie
sygnalizowane jest dzwigkiem (Rys.

12).
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Problemy Mozliwe przyczyny Rozwiazania
Z urzadzenia wydobywa | Przygotowywane sg Podczas smazenia bardziej thustych
sie biaty dym. bardziej ttuste produkty. produktow, w koszu gromadzi sie wiecej
oleju. Olej wytwarza podczas smazenia
wigcej biatego dymu, niz ma to zwykle
miejsce. Nie ma to zadnego wptywu
na przygotowanie produktéw lub na
urzadzenie.
W koszu pozostaty resztki | Biaty dym spowodowany jest
ttluszczu z poprzedniego ogrzewaniem tluszczu lub oleju
smazenia. znajdujacego sie w koszu. Kosz po
uzyciu doktadnie wyczyscic.
Swieze ziemniaki, Uzyty gatunek ziemniaka | Uzy¢ odpowiednich Swiezych
pokrojone w stupki, nie jest przeznaczony do | ziemniakéw i regularnie je mieszac
nie zostaty usmazone | smazenia. podczas smazenia.
rownomiernie. Przed smazeniem Oplukaé ziemniaki i usunag catosé

ziemniakow nalezy je
optukac i osuszyc.

skrobi, jak odtozyta sie na powierzchni
ziemniakow.

Swieze, pokrojone w
stupki ziemniaki tuz po
wyjeciu z frytkownicy
nie s chrupkie.

Chrupkos¢ frytek zalezy od
ilosci zawartej w nich wody
oraz od iloci oleju wlanego
do frytkownicy.

Przed dodaniem oleju sprawdzi¢, czy
powierzchnia ziemniakdw zostata
dokfadnie osuszona z wody.

Aby uzyska¢ wiekszg chrupkosg,
ziemniaki pokroi¢ na ciensze stupki.

Aby uzyskaé wiekszg chrupko$¢, dodaé
wigkszg ilos¢ oleju.

Whozy€ nieprzywierajaca ptyte do kosza,
aby zwigkszy¢ chrupko$¢ potraw.
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ET PAR ORD OM DENNE BRUGSANVISNING

Dette apparat er fremstillet i overensstemmelse med geaeldende relevante europaeiske forskrifter.
Alle dele, der kan udggre en potentiel fare for brugeren, er beskyttede. Laes omhyggeligt denne
brugsanvisning, fer du bruger apparatet farste gang. Brug kun apparatet til det formal, som det er
beregnet til. Sa undgar du mulige skader pa personer og ting. Opbevar denne brugsanvisning til se-
nere brug. Hvis apparatet videregives til andre, skal man huske at vedleegge denne brugsanvisning.
| brugsanvisningen benyttes fglgende symboler, der betyder:

A Farlig for bgrn

& Fare for forbreending

A Fare pa grund af elektricitet
Advarsel - Skader pa materielle dele
A Fare for skader af andre grunde

TILSIGTET BRUG

Apparatet kan bruges til tilberedning af levnedsmidler i fast form. Brug ikke apparatet il tilbered-
ning af levnedsmidler i flydende form. Hvis der tilseettes for meget vaeske, kan den traenge ud og
beskadige apparatet.

Dette apparat er ikke egnet til kommerciel og industriel brug.

Producenten har ikke forudset anden brug af apparatet og fraleegger sig ethvert ansvar for skader
af enhver art, som matte opsta pa grund af forkert brug af apparatet.

Forkert brug af apparatet medferer ogsa, at garantien bortfalder.

RESTERENDE RISICI

& Advarsel om forbraendinger. Rar ikke ved kurven i friturekammeret, non-stick-
pladen og de indvendige metaldele pa apparatet, mens apparatet er i drift,
eller i minutterne umiddelbart efter der er slukket for apparatet. Vent, til alle
de varme dele er afkglet.

SIKKERHEDSADVARSLER

LAS DENNE BRUGSANVISNING NQJE IGENNEM, F@R DU TAGER APPARA-

TET | BRUG.

* Apparatet er beregnet til brug i private husholdninger eller tilsvarende miljger
som f.eks.:

- kantiner forbeholdt butik- og kontorpersonale og andre erhvervsmiljger

- feriebondegarde

- hoteller, moteller, bed & breakfast og andre boligfaciliteter (til brug for geesterne).

* Brug ikke apparatet til andre formal end de, som er beskrevet i denne brugsan-
visning. Producenten fralzegger sig ethvert ansvar for forkert brug eller enhver
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anden brug end den, som er anfart i denne brugsanvisning. Forkert brug af ap-
paratet medfarer ogsa, at garantien bortfalder.

* Det anbefales at opbevare den originale emballage, da der ikke ydes gratis
assistance ved skader, som skyldes uegnet emballage ved fremsendelse til et
autoriseret servicecenter.

« Af hensyn til sikkerheden ved apparatet ma du kun bruge originalt tilbehar og
reservedele, som er godkendt af producenten.

+ Dette apparat er i overensstemmelse med forordning (EF) nr. 1935/2004 af 27.
oktober 2004 om materialer og genstande bestemt til kontakt med fadevarer.

A Fare for born

« Dette apparat kan benyttes af bern pa over otte ar og af personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa erfaring og viden, sa-
fremt de er under opsyn eller har modtaget vejledning i anvendelsen af apparatet
af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

* Born ma ikke benytte apparatet som legetg;.

* Rengaring og vedligeholdelse, som skal udfgres af brugeren, ma ikke udferes af
barn, medmindre de er zldre end 8 ar og under opsyn.

* Hold altid apparatet og stramforsyningsledningen uden for reekkevidden af barn

pa under otte ar.

Lad ikke ledningen haenge ned et sted, hvor barn kan traekke i den.

Placer apparatet pa en made, sa bgrn ikke kan na de varme dele.

Hold emballagen borte fra barn. Den udger en potentiel farekilde.

Hvis du beslutter at kassere apparatet, sa ber du gere det ubrugeligt ved at klip-

pe elledningen over. Det anbefales endvidere ogsa at gare de dele af apparatet

ubrugelige, som kan udgare en fare, navnlig for bern, som kan finde pa at lege

med apparatet.

& Bemaerkninger vedrgrende forbraendinger

+ Afbryd apparatet, og vent til de varme dele er afkelet, for rengering og vedlige-
hold udferes.

* Kurven, friturekammeret, non-stick-pladen og apparatets indvendige metaldele,
kan blive varme under brug. Hold haender og ansigt borte fra apparatets varme
dele.

* Rar ikke ved kurven i friturekammeret, non-stick-pladen og de indvendige metal-
dele pa apparatet, mens apparatet er i drift, eller i minutterne umiddelbart efter
der er slukket for apparatet. Vent, til alle de varme dele er afkglet.

* Tag kun fat i kurven i handtaget, og brug grydelapper eller klude, nar fierner
kurven.

+ Under tilberedningen kan der slippe varm damp ud fra luftindtaget eller fra ap-
paratets friturekammer. Hold haender og ansigt pa afstand fra luftindtaget og
friturekammeret.
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* Fyld aldrig kurven med olie. Fare for brand.

* Under brug treenger varm luft og damp ud af luftindtaget. Hold haender og ansigt
veek fra luftindtaget.

* Nar du fjerner kurven fra friturekammeret, treenger der varm luft og damp ud.
Hold haender og ansigt pa afstand fra friturekammeret.

« Vend ikke kurven pa hovedet i forbindelse med fiernelse af fadevarer: Rester af
varm olie kan komme ud fra kurven. Fare for forbreendinger.

. & Advarsel: varm overflade.

A Elektrisk fare

* Inden du tilslutter apparatet il fastnettet, bgr du kontrollere, at den spaending,
som er oplyst pa maerkepladen pa bunden af apparatet, svarer til spaendingen i
det lokale fastnet.

* Brug af elektriske forleengerledninger, som ikke er godkendt af enhedens produ-
cent, kan forarsage skader og ulykker.

« Slut altid apparatet til en stikkontakt med jordforbindelse.

+ Tilslut ikke andre apparater med hgjt stramoptag (f.eks. varmeovne, strygejern,
radiatorer) til samme stikkontakt som apparatet. Fare for elektrisk stad.

+ Treek aldrig i ledningen eller selve apparatet for at traekke stikket ud af stikkon-
takten.

+ Lad aldrig de spaendingsfarende dele komme i kontakt med vand. Der er fare for
kortslutning og/eller elektrisk stad.

* Undga, at ledningen kommer i kontakt med skarpe dele eller spidse hjarner.

* Elledningen ma ikke komme i kontakt med varme overflader.

+ Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, og vent til de varme dele
er afkelet, far rengering og vedligeholdelse udfares.

« Seenk aldrig apparatet, stikkontakten eller elledningen ned i vand eller andre
vaesker.

* Brug ikke apparatet med vade haender eller bare fgdder.

* Hvis apparatet ikke skal bruges, selv i en kort periode, skal du altid slukke for
apparatet og treekke stikket ud af stikkontakten.

« Lad ikke apparatet vaere uden opsyn, nar det er tilsluttet strammen.

Advarsel - skader pa materielle dele
* Apparatet skal sta og bruges pa en stabil overflade.
* Placér ikke apparatet pa meget varme overflader eller i naerheden af aben ild.
Beklaedningen kan tage skade.
* Placer ikke apparatet i naerheden af breendbart materiale (for eksempel tekstiler
eller gardiner).
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* Placer aldrig apparatet eller stremforsyningsledningen i naerheden af eller oven
pa varme elektriske varmeplader eller gaskomfurer eller i naerheden af mikrobgl-
geovn.

+ Udrul altid ledningen helt fer brug.

« Apparatet ma ikke drives af eksterne timere eller med separate fiernbetjenings-
systemer.

* Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, hvis apparatet udsender
sort rgg i forbindelse med brug. Fjern ikke kurven fra friturekammeret. Vent, indtil
regen er sluppet ud. Kontakt det nsermeste autoriserede servicecenter for at fa
lg@st problemet.

+ Kom aldrig flydende ingredienser i kurven. Hvis det er ngdvendigt af hensyn til
tilberedningen, er det muligt at tilseette sma maengder vaeske. Kontrollér altid, at
vaesken er absorberet af levnedsmidlerne i fast form, fgr der tilseettes yderligere
vaeske.

« Overskrid aldrig maks. maengden, nar du fylder kurven.

« Bloker aldrig luftindtaget, mens apparatet er i drift. Det kan forarsage materielle
skader og/eller overophedning af apparatet.

* Indszet altid kun ingredienser i kurven for at undga, at maden kommer i kontakt
med de elektriske modstande.

* Kontrollér altid, at kurven er sat korrekt i friturekammeret, fer du starter apparatet.

* Brug aldrig apparatet uden at saette kurven i friturekammeret.

« Stik aldrig kekkenredskaber eller metalgenstande ned i kurven. Det kan forarsa-
ge skader pa apparatet.

* Brug ikke metalredskaber til at fierne mad fra kurven eller fra non-stick-pladen.

* Kontrollér, at kurvene og friturekammeret er rene og fri for fremmediegemer, for
du tager apparatet i brug.

« Placer aldrig genstande oven pa apparatet.

+ Start aldrig et tomt apparat.

* Brug ikke apparatet udendagrs.

+ Udszet aldrig apparatet for atmosfeeriske pavirkninger (f.eks. regn, sol).

« Efter at ledningens stik er trukket ud af stikkontakten, og nar alle de varme dele
er afkglede, ma apparatet kun renggres med en let fugtet, ikke-slibende klud,
tilsat et par draber ikke-aggressivt neutralt renggringsmiddel.

* Brug aldrig oplasningsmidler. De kan skade plastmaterialet.

A Fare for skader af andre grunde

* Anbring apparatet pa en afstand der mindst er pa 10 cm fra veegge, mabler eller
andre apparater.

+ Tag fat om apparatets hus for at lgfte det.

* Flyt aldrig apparatet uden at have fjernet maden fra kurven.

+ Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, far de enkelte dele saet-
tes i eller fiernes.
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« Stil apparatet pa et sted med tilstraekkelig god belysning og stikket let tilgaengeligt.

* Placer apparatet pa en flad og stabil overflade, der kan tale hgje temperaturer.

« Apparatet ma ikke bruges, hvis det har veeret tabt, eller hvis der er synlige tegn
pa skader. Brug ikke apparatet, hvis elledningen eller stikket er beskadigede,
eller hvis selve apparatet er defekt. For at forhindre enhver fare, ma reparati-
oner, herunder ogsa udskiftning af elledningen, kun udfgres af et autoriseret
Servicecenter eller af autoriserede teknikere.

E\/ Lees det vedlagte blad om bortskaffelse for oplysninger om korrekt bortskaf-

== felse i henhold til det europeeiske direktiv 2012/19/EU.

* GEM BRUGSANVISNINGEN.
Stremforbrug i slukket tilstand: 0,4 W

BESKRIVELSE AF APPARATET

A - Touchdisplay E - Handtag

B - Apparatets hus F - Kurv

C - Friturekammer G - Strgmforsyningsledning
D - Non-stick-plade H - Luftindtag
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BESKRIVELSE AF TOUCHDISPLAYET (FIG. 2)

FORUDINDSTILLEDE TILBEREDNINGSPROGRAMMER

Dybfrosne friturestegte kartofler

Friske kartofler

]

d Kylling
(2 Bafiradt ked
Pizza

& Kager

x>  |Fisk

m Opvarmning/bibeholdelse af varmen
Grill funktion
FUNKTIONSTASTER
Tast Beskrivelse

Tast til teending/slukning

Teender og slukker for apparatet.

Tryk én gang for manuelt at indstille
tilberedningstemperaturen. Tryk to gange for

ﬁgten TEMPERATUR/ manuelt at indstille tilberedningstiden. Tryk pa
tasterne "+" eller "-" for at gge eller mindske
tilberedningstemperaturen eller -tiden.

Tasten MENU Veelger det forudindstillede tilberedningsprogram.

@ Tasten FORSINKET Giver mulighed for at indstille en specifik forsinkelse

START for start af tilberedningen.

@ Tasten START/PAUSE | Starter eller seetter tilberedningen pa pause.

Aktiverer eller deaktiverer lydsignalet, som angiver,
Tasten SHAKE at man skal ryste eller rare rundt i maden.
Lystast Tryk pa tasten for at teende lyset i ovnrummet.

180




Identifikationsoplysninger

Falgende identifikationsdata vises pa typeskiltet pa bunden af apparatet:

+ producent og CE-maerke

* model [Mod.]

+ serienummer [SN]

+ spaending [V] og frekvens [Hz]

+ absorberet stram [W]

+ gratis nummer til assistance

Ved eventuelle henvendelser til autoriserede servicecentre er det nadvendigt at oplyse model og
serienummer.

FOR BRUG
1 Fjern emballagen, og kontrollér, at der ikke mangler nogen komponenter (Fig. 3).
2 Kontrollér, at indholdet er intakt (Fig. 4).

Kontrollér, at den spaending, som er oplyst pa merkepladen pa bunden af apparatet, svarer
til spaendingen i det lokale fastnet.

Advarsel
Anbring apparatet pa en afstand der mindst er pa 10 cm fra vaegge, mabler eller andre
apparater.

Advarsel
Seenk aldrig apparatet, stikkontakten eller elledningen ned i vand eller andre veesker. Fyld
ikke kurven med vand, nar den er placeret i friturekammeret.

Advarsel
Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, far de enkelte dele seettes i eller
fiernes.

3 Placér apparatet pa en flad og stabil overflade, der kan tale hgje temperaturer (Fig. 5).

4 Fjern klistermeerket fra displayet (Fig. 6).

5 Rul stramforsyningskablet helt ud.

Inden apparatet tages i brug ferste gang, skal alle aftagelige dele, som kommer i kontakt

med fodevarer, geres rene (Fig. 7).

6 Afvask kurven (F) og non-stick-pladen (D). Brug et almindeligt opvaskemiddel og en blgd, ik-
ke-slibende svamp. Tgr grundigt.

BETJENING

DA

Non-stick-pladen ger det muligt at gere fadevarerne ekstra sprede. Brugen af non-stick-
pladen er valgfri.

- Huvis du gnsker et mere spradt resultat, skal du placere non-stick-pladen (D) kurven (Fig. 8).
1 Leaeg ingredienserne i kurven (F) (Fig. 9). Overskrid aldrig det maksimale niveau. Maksimumni-
veauet er angivet med linjen fremhaevet i overfladen pa indersiden af kurven (Fig. 10).

Fyld aldrig kurven med olie.
2 Indseet kurven i friturekammeret (C). Der lyder et "klik", nar kurven er pa plads (Fig. 12).
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Apparatet er udstyret med en sikkerhedsanordning, der forhindrer det i at fungere, hvis
kurven ikke er sat korrekt i friturekammeret.

3 Seet stikket i stikkontakten (Fig. 13).
4 Tryk pa Teend/sluk-tasten ((©)) (Fig. 14). Apparatet udsender et bip.

Ved forste brug kan apparatet udsende en let lugt og en smule rgg. Dette er et helt normalt,
fordi nogle dele er let smurte. Lugten og regen forsvinder efter kort tid. Dette har ingen
indflydelse pa apparatets funktion.

5 Tryk pa tasten Menu (&) flere gange for at vaelge det enskede tilberedningsprogram (Fig. 15).
Se afsnittet "Tilberedningstip” for at fa flere oplysninger om programmerne. lkonet for det valgte
tilberedningsprogram lyser fast pa displayet.

Hvert forudindstillet program har en typisk tilberedningstid, men det er muligt at indstille tilbered-

ningstemperaturen og -tiden manuelt:

- Tryk én gang pa tasten TEMPERATUR/TID (€9) for manuelt at indstille tilberedningstemperatu-
ren (Fig. 16).

- Tryk pa tasterne + eller - for at indstille tilberedningstemperaturen med intervaller pa 5 °C (Fig.
17).

- Tryk to gange pa tasten TEMPERATUR/TID (G9) for manuelt at indstille tilberedningstiden (Fig.
18).

- Tryk pa tasterne + eller - for at indstille tilberedningstiden med intervaller pa 1 minut (Fig. 19).

For at @ge valghastigheden skal man holde tasterne + eller - nede.

- Tryk pa tasten SHAKE ((swaxe)) for at aktivere funktionen, der foreslar at rare rundt i maden (Fig.
20). Nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet, udsender apparatet et bip (Fig. 24).

6 Tryk pa tasten START/PAUSE (&) (Fig. 21). Apparatet starter tiloeredningen. Under tilberednin-
gen vises nedteelling af tiden og temperaturen skiftevis i displayet (A) (Fig. 22).

Apparatet kan til enhver tid seettes pa pause, for eksempel for at blande ingredienserne under

tilberedningen.

Advarsel
Fare for forbreendinger. Rar ikke ved kurven, non-stick-pladen og apparatets metaldele.

Nar du fierner kurven fra friturekammeret, treenger der varm luft og damp ud. Hold haender
og ansigt pa afstand fra friturekammeret.

- Tag fat i handtaget (E), og treek kurven (F) ud af friturekammeret (C) (Fig. 25). Apparatet stiller
stegningen i pause.

- Ryst kurven for at fordele ingredienserne jeevnt (Fig. 26).

- Satkurven tilbage i friturekammeret, for at starte apparatet igen (Fig. 27). Apparatet genoptager
automatisk tilberedningen (Fig. 28).

Det er ogs& muligt at trykke pa tasten START/PAUSE () for at seette apparatet pa pause. Tryk

pa tasten START/PAUSE (&) for at starte apparatet igen.

Tryk pa lystasten (@) for at teende lyset inden i ovnrummet, hvis du vil tiekke tiloeredningspro-

cessen.

Efter stegning

Nar tilberedningen er afsluttet, udsender apparatet et par bip (Fig. 29).

Hvis ingredienserne ikke er klar, sa er det tilstreekkeligt at seette kurven tilbage i apparatet og ind-
stille timeren til nogle ekstra minutter.
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- Tilberedningen afbrydes manuelt ved at trykke pa tasten START/PAUSE ((1)). Apparatet slukkes
efter et par sekunder.

1 Tag fat i handtaget (E), og treek kurven (F) ud af friturekammeret (C) (Fig. 30).

2 Kom maden pa en tallerken (Fig. 31). Servér med det samme.

Advarsel

Rar ikke ved kurven i friturekammeret, non-stick-pladen og de indvendige metaldele pa ap-
paratet, mens apparatet er i drift, eller i minutterne umiddelbart efter der er slukket for appa-
ratet. Vent, til alle de varme dele er afkglet (Fig. 32).

Vend ikke kurven pa hovedet i forbindelse med fiernelse af fadevarer: Rester af varm olie
kan komme ud fra kurven.

Advarsel
De tilberedte ingredienser skal veere gyldne og ikke sorte eller brune. Fjern eventuelle fast-
breendte rester fra maden.

Brug ikke metalredskaber til at fierne mad fra kurven.
Eventuel overskydende olie vil blive opsamlet i bunden af kurven.

Ved afslutningen af tilberedningsprocessen kan apparatet bruges igen med det samme til
at tilberede andre fadevarer.

Grill funktion
Grill funktionen er ideel til tilberedning af kad, fisk og grantsager. Seet non-stick-pladen (D) i kurven

Automatisk slukningsfunktion
Dette apparat er udstyret med en automatisk slukningsfunktion. Efter nogle minutter uden aktivitet
slukkes apparatet automatisk.

Funktionen til forsinket start

Apparatet er udstyret med en funktion il forsinket start, som ger det muligt at indstille et specifikt
tidsrum for start af tilberedningen.

Aktivering af funktionen:

1 Tryk pa tasten MENU (&) for at veelge det onskede tilberedningsprogram.

2 Tryk pa tasten FORSINKET START (®)). Tasten lyser.

Forudindstillingen for funktionen til forsinket start er 90 min. Tryk pa tasterne + eller - for at age eller
mindske forsinkelsen fra minimum 10 min. til maksimalt 180 min.

3 Tryk pa tasten START/PAUSE (&) for at starte funktionen.

Tryk pa tasten START/PAUSE (&) én gang for at szette forsinkelsen pa pause. Tryk igen pé tasten
START/PAUSE () for at annullere funktionen til forsinket start.

Overophedningssikring

Apparatet er udstyret med en funktion til beskyttelse imod overophedning.

Nar apparatets temperatur overstiger 300°C, afbrydes opvarmningen og pa displayet (A) vises
meddelelsen "E4" fulgt af 3 bip.

Blaeseren fortsaetter sin funktion i 30 sekunder for at kgle apparatet ned.
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Tvungen slukning

Apparatet er udstyret med en funktion til tvungen slukning.

Giv et langt tryk pa tasten til teending/slukning ((©) for at slukke apparatet. Alle ikoner slukkes,
undtagen det pa tasten til teending/slukning (©)).

TILBEREDNINGSTIP

Opvarm apparatet inden tilberedning af fadevarer for at optimere slutresultatet.

Mindre ingredienser har brug for en lidt kortere tilberedningstid end starre ingredienser.

En starre meaengde ingredienser kreever en lidt leengere tilberedningstid, mens en mindre maengde
kreever lidt kortere tid.

Omrystning af mindre ingredienser halvvejs gennem tilberedningen optimerer slutresultatet og gar
tilberedningen mere ensartet.

Et ekstra spradt resultat opnas ved at tilseette en spiseskefuld olie (Fig. 11) til friske eller frosne
kartofler og bruge den medfalgende non-stick-plade (D).

Snacks, der normalt bages i ovnen, kan ogsa tilberedes i varmluftfrituregryden.

Brug feerdigdej til let og hurtig forberedelse af snack med fyld. Feerdigdej skal bages i kortere tid
end hjiemmelavet dej.

Forudindstillede tilberedningsprogrammer

Folgende tabel viser de forudindstillede programmer, der findes i touchdisplayet.

Hvert symbol svarer il et forudindstillet tilberedningsprogram. Programmet er indstillet med en
temperatur og en anbefalet tilberedningstid afhaengigt af ingredienserne. Tilberedningstiden er vej-
ledende, da den ogséa afheenger af tykkelsen og meengden af de anvendte ingredienser. Det er
muligt at andre tid og temperatur for tilberedningsprogrammerne.

Funktionen SHAKE kan kun aktiveres i visse tilberedningsprogrammer.

Program Tid Temperatur (°C) g:ﬂi‘g nen
Standard | Interval Standard | Interval

W f'?}t’ﬁ’:gfggt karofier |15 | 160min 200 [150-200 |JA

Friske kartofler 25min | 1-60 min {200 130-200 |JA

d' Kylling 25min  [1-60 min 190 120-200 |JA

@ Bofiradt ked 20min  |[1-60 min  |190 120-200 |JA

Pizza 12min  |1-60 min {180 160-200 |NEJ

@ Kager 30min | 1-60 min {160 120-200 |NEJ

)O Fisk 15min | 1-60 min | 180 120-200 |JA
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— | Opvarmning/
§§§ |bibeholdelse af 15min  [1-60 min {130 60-180 |NEJ
varmen

Grill 15min  |[1-60min 200 |180-200 |NEJ
Falgende tabel viser vejledende tider og temperaturer for forskellige typer ingredienser:
Friturestegte kartofler 15-20 minutter 200 °
(dybfrosne)

. . 20-30 minutter afhaengigt af [ 180 °

Friturestegte kartofler (friske) Kartoflernes udskaering 200 °
Friture (af grgntsager) 10-15 minutter 200 °
Kroketter 12-15 minutter 190 °
Kyllingekroketter 10 minutter 200 °
Kyllingelar 20-25 minutter 190 °
Bof 10-15 minutter 190 °
Frikadeller 8 minutter 180 °
Scampi 15-20 minutter 160 °
Kage 20-30 minutter 160 °
Quiche 25-30 minutter 180 °

) . 160 °
Fisk 15-20 minutter 180 °
Svinekoteletter 10-15 minutter 200 °
Forarsruller 10-15 minutter 200 °
Grentsager 10-20 minutter 180 °
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE
En regelmaessig og daglig renggring gar det muligt at bevare apparatets ydeevne og at forleenge
dets levetid.

Advarsel
Al renggring og vedligehold skal udfgres med slukket apparat og stikket fiernet fra stikkon-
takten.

Fare for elektrisk stad. Saenk aldrig apparatet, stikkontakten eller elledningen ned i vand eller
andre vaesker.

Fyld ikke kurven med vand, nar den er placeret i friturekammeret.

Advarsel
Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, og vent til de varme dele er afkalet,
for rengaring og vedligeholdelse udfares.

Advarsel
Undga brug af skurepulver eller metalliske genstande. Det kan ridse eller beskadige beklaed-
ningen. Brug aldrig oplgsningsmidler. De kan skade plastmaterialet.

Renggring af apparatet

- Gor apparatets faste dele rent med en fugtig klud, som ikke ridser. Det kan beskadige overfla-
den. Tor efter med en ter klud.

- Renggr friturekammeret (C) med en ikke-slibende klud, gennemvaedet med varmt vand. Ter
efter med en ter klud.

- Renger varmeelementerne med en tgr klud for at fierne madrester.

Rengoring af delene

Non-stick-pladen og kurven er fremstillet med non-stick-materiale: mathed og tegn, der kan
optraede efter leengere tids brug, er normale og pavirker ikke tilberedningen eller smagen.

- Non-stick-pladen og kurven kan vaskes i opvaskemaskine. For at forleenge varigheden af
non-stick-beleegningen anbefales det at vaske non-stick-pladen (D) og kurven (F) i handen. Brug
et almindeligt opvaskemiddel og en blgd, ikke-slibende svamp.

- Madresterne i kurven kan bladgeres ved at fylde den med varmt vand. Tilseet et par draber
vaskemiddel. Lad kurven sta i blgd i 10 minutter. Vask, og ter kurven.

UD AF IBRUGTAGNING

Sluk for apparatet ved at tage stikket ud af stikkontakten, nar det ikke skal bruges. Ved bortskaffel-
sen skal de anvendte materialer sorteres efter deres type og bortskaffes i henhold til de geeldende
bestemmelser i landet, hvor apparatet er i brug.
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AFHJZELPNING AF FEJL

Problem

Mulige arsager

Lasninger

Apparatet fungerer ikke.

Stikket er ikke sat i
stikontakten.

Seet stikket i stikkontakten, som skal
veere tilsluttet jordforbindelsen.

Timeren er ikke indstillet.

Tryk to gange pa tasten TEMPERATUR/
TID (€9) for manuelt at indstille
tilberedningstiden. Tryk pa tasterne

+ eller - for at indstille den @nskede
tilberedningstid.

Kurven er ikke sat korrekt i.

Indszet kurven rigtigt i friturekammeret.
Der lyder et "klik", nar kurven er pa
plads (Fig. 12).

Ingredienserne er ikke
feerdigstegte.

Meengden af ingredienser i
kurven er for hgj.

Leeg faerre ingredienser i kurven. En
mindre mangde steger mere jeevnt.

Den indstillede
temperaturer for lav.

Tryk én gang pa tasten TEMPERATUR/
TID (69) for manuelt at indstille
tilberedningstemperaturen. Tryk pa
tasterne + eller - for at indstille en
hgjere tilberedningstemperatur. Se
bogen med opskrifter.

Den indstillede
tilberedningstid er for kort.

Tryk to gange pa tasten TEMPERATUR/
TID (€9) for manuelt at indstille
tilberedningstiden. Tryk pa tasterne

+ eller - for at indstille en leengere
tilberedningstid. Se bogen med
opskrifter.

Ingredienserne er ikke
stegt ensartet.

Nogle typer ingredienser
skal blandes flere gange
under tilberedningen.

De ingredienser, der ligger averst, eller
som er daekket med andre, skal blandes
under tilberedningen.

De stegte snacks er
ikke sprade.

Der bruges en type
snacks, der skal tilberedes
traditionelt.

Anvend snacks, der er egnet til brug
i ovn, og smer dem med olie, fer de
lzegges i kurven.

Seet non-stick-pladen i kurven for at
gere ingredienserne mere sprade.

Kurven kan ikke
seettes helt ind i
friturekammeret.

Meengden af ingredienser i
kurven er for hgj.

Leeg feerre ingredienser i kurven. En
mindre maengde steger mere jeevnt.

Kurven er ikke sat korrekt i
friturekammeret.

Indseet kurven rigtigt i friturekammeret.
Der lyder et "klik", nar kurven er pa

plads (Fig. 12).
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Problem

Mulige arsager

Losninger

Der kommer hvid rag ud
af apparatet.

Ingredienser med et hgijt
fedtindhold.

Ved stegning af mere fedtholdige
ingredienser laber mere olie ned i
kurven. Olien forarsager mere hvid rag
end normalt under stegningen. Dette
har ingen indflydelse pa tilberedningen
af ingredienserne eller pa apparatet.

Der er fedtrester tilbage
i kurven fra tidligere
madlavning.

Hvid rag opstar ved opvarmning af
fedtet eller olien i kurven. Ger kurven
omhyggelig rent efter brug.

Friske kartofler, skaret i
stave, stege ikke jeevnt.

Den anvendte type kartofler
er ikke egnet til stegning.

Brug friske kartofler, og serg for at
vende dem under tilberedningen.

Skyl, og ter kartoflerne for
stegning.

Skyl kartoflerne, og serg for at fierne
stivelsen fra kartoflernes overflade.

Friske kartofler skaret
i stave er ikke sprade,
nar de tages ud af
apparatet.

Spradheden af stegte
kartofler afheenger af
meengden af vand, som
kartoflerne indeholder,
og maengden af olie, der
kommer i frituregryden.

Serg for at tarre kartoflerne omhyggeligt
pé ydersiden, fer olien tilszettes.

Skeer kartoflerne i sma stave for at gere
dem mere sprade.

Tilseet lidt mere olie for at gore dem
mere sprgde.

Seet non-stick-pladen i kurven for at
gere ingredienserne mere sprgde.
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