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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

USO PREVISTO

RISCHI RESIDUI

Attenzione

Attenzione

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.
-

- 
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 Pericolo per i bambini

-

-

 Avvertenza relativa a ustioni

-
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 Pericolo dovuto a elettricità
-

-
-

-

-
-

 Attenzione - danni materiali

-
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-

-

 Pericolo di danni derivanti da altre cause

 CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.
DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

A - K - 
B - L - Cestello
C - 
D - Sportello
E - Maniglia O - Programmi

Q - Display
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carne rossa

pollo -

pesce
-

crostacei interna

-

PRIMA DELL’ L’USO

Attenzione

-
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- 
Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta 
dati tecnici dell’apparecchio.

Attenzione

-

Quando usate l’apparecchio per la prima volta può accadere che emani un leggero odore e 
un po’ di fumo: non preoccupatevi, è perfettamente normale perché alcune parti sono state 

effetto sul funzionamento dell’apparecchio.

ISTRUZIONI PER L’USO

Attenzione

Attenzione

Attenzione
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-

Nel caso di cottura degli alimenti con olio, utilizzate due fogli di alluminio per evitare schizzi 
di olio bollente sulle resistenze del vano di cottura. Mettete un foglio sulla leccarda o sulla 
griglia ed uno a ricoprire l’alimento.
Nel caso di cottura degli alimenti con la griglia o con il cestello, distribuire uniformemente 
l’olio sugli alimenti per ottenere cibo più croccante e dorato. Successivamente, posizionare 
gli alimenti da cuocere sulla griglia o nel cestello.
Nel caso di cottura degli alimenti con la griglia, con lo spiedo o con il cestello, inserire an-
che la leccarda al livello più basso del vano di cottura per raccogliere i grassi. Per evitare 
fumi, cattivi odori e incrostazioni è congiliabile versare un po’ d’acqua nella leccarda.

-

Posizionare la griglia o la leccarda in modo che gli alimenti stiano ad una distanza di minimo 
2 cm dalle resistenze posizionate nella parte superiore del vano di cottura.

massima consentita indicata nella tabella.
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-

 -

-

La spia 

-

Attenzione

-

L’apparecchio è dotato della funzione di auto-spegnimento. Se durante la cottura viene 
aperto lo sportello, le resistenze e la ventilazione si spengono automaticamente. Quando lo 
sportello viene richiuso, l’apparecchio riprende il normale funzionamento e la luce interna 
si accende automaticamente se è stata accesa precedentemente.

10

IT



Attenzione

-

Attenzione

-

Gli ingredienti cucinati devono essere dorati e non neri o marroni. Rimuovere gli eventuali 
residui di bruciato dagli alimenti.

-

Consigli di preparazione
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Programmi preimpostati

carne rossa

pollo

pesce

crostacei

pollo arrosto

-

min-max (g)
Tempo 
(min)

Temperatura 
(°C)

Informazioni

Patate e patatine
Patatine tagliate sottili 

Patatine tagliate 

Carne e Pollame

Bistecca
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min-max (g)
Tempo 
(min)

Temperatura 
(°C)

Informazioni

Pollo
Snack

Alimenti impanati 
surgelati

Alimenti da forno

forno

forno

Funzione di autospegnimento
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COTTURA CON GIRARROSTO

-

-

COTTURA CON IL CESTELLO

Attenzione
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Attenzione

Attenzione

Attenzione
-

Pulizia dell’apparecchio

-

Attenzione

-

Pulizia dei componenti
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GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Inserire la spina nella presa 

pronti

-

-
-

-

Nel contenitore sono rimasti 
-

-
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croccanti appena escono 
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WITH REGARD TO THIS MANUAL

INTENDED USE

-

RESIDUAL RISKS

Attention

Attention

SAFETY WARNINGS

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.
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 Danger for children
-

 Warning of burns
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-

 Danger due to electricity

-

 Warning – material damage

-

-
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 Danger of damage originating from other causes

 SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE.
DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - K - Drip pan
B - 
C - M - Roaster spit
D - Door
E - O - Programs

P - Operating lights
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frozen chips

-

-

BEFORE USE

Attention
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Check that the domestic mains voltage is the same as the voltage indicated on the label of 
the device.

Attention

smell.

-

of the appliance.

INSTRUCTIONS FOR USE

Attention

-

Attention

Attention
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heating elements of the cooking compartment. Put a sheet on the drip pan or on the grill and 
the other one covering food.

When cooking food using the grill, the spit or the basket, also place the drip pan at the 
-

-

-
ments placed in the upper part of the cooking compartment.
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-

 

-
tor light 

Attention
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Attention

Attention

burned parts from the ingredients.

Preparation tips

-

26

E
N



Pre-set programs

frozen chips

-

Min-max Time 
(min)

Temperature 
(°C)

Information

Potatoes and fries

Potato gratin
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Min-max Time 
(min)

Temperature 
(°C)

Information

Snacks
Spring rolls

Frozen bread crumbed 
foods

to facilitate heat 

Baking foods

Auto-off function

ROASTER COOKING
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COOKING WITH THE BASKET

Attention
-

CLEANING AND MAINTENANCE

Attention

Attention
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Attention
-

Cleaning the appliance

Attention

Cleaning of components
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TROUBLESHOOTING

too high

-

rich in fats

In the container there are -

-
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À PROPOS DU MANUEL

UTILISATION PRÉVUE

RISQUES RÉSIDUELS

Attention

Attention

AVERTISSEMENTS POUR LA SÉCURITÉ

LISEZ ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS AVANT L'UTILISATION.
-
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-

-

 Danger pour les enfants
-

-

 Avertissement contre les brûlures
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-

 Danger électrique

-

-

-

 Attention - dommages matériels

-

-
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 Danger de dommages dus à d'autres causes

-

 CONSERVEZ TOUJOURS CES INSTRUCTIONS.
DESCRIPTION DE L’APPAREIL

K - 
L - Panier

D - Porte
E - O - Programmes
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-

poisson
-

AVANT L'UTILISATION

Attention
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- 
Assurez-vous que la tension indiquée sur la plaque des données techniques de l’appareil 

Attention

-

Laisser fonctionner l

Lorsque vous utilisez l’appareil pour la première fois, il peut arriver qu’il dégage une légère 
odeur et un peu de fumée : ne vous inquiétez pas, c’est parfaitement normal car certaines 

-
tra. Cela n'aura aucun effet sur le fonctionnement de l'appareil.

MODE D’EMPLOI

Attention

Attention
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Attention

En cas de cuisson des aliments avec de l'huile, utilisez deux feuilles d'aluminium pour éviter 
les éclaboussures d'huile chaude sur les résistances de l’enceinte de cuisson. Placez une 
feuille sur la lèchefrite ou sur la grille et utilisez une autre feuille pour couvrir les aliments.
Si vous faites cuire les aliments avec la grille ou dans le panier, répartissez uniformément 
l'huile sur les aliments pour obtenir une nourriture plus croustillante et dorée. Placez en-

-
ment la lèchefrite au niveau le plus bas de l’enceinte de cuisson pour récupérer les graisses. 
Pour éviter les odeurs, les fumées et les incrustations il est recommandé de verser un peu 
d'eau dans la lèchefrite.

-

-

cm des résistances positionnées dans la partie supérieure de l’enceinte de cuisson.
Ne surchargez pas les grilles, la lèchefrite ou le panier avec beaucoup de nourriture. Res-
pectez la quantité maximale autorisée indiquée dans le tableau.
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-

 -

-

Attention

-
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L’appareil est équipé de la fonction d'arrêt automatique. Si on ouvre la porte pendant la 
cuisson, les résistances et la ventilation s’éteignent automatiquement. Lorsqu’on referme 
la porte, l'appareil reprend son fonctionnement normal et la lumière interne se rallume auto-
matiquement, si elle avait été allumée précédemment.

Attention

Attention

-

Les ingrédients cuits doivent être dorés et non noirs ou bruns. Éliminez d’éventuels résidus 
d’aliments brûlés.

Conseils de préparation
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Programmes préréglés

poisson

-

 

Quantité 
min-max (g)

Temps 
(min)

Température 
(°C)

Informations

Pommes de terre et 
frites

Viande et Volaille
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Quantité 
min-max (g)

Temps 
(min)

Température 
(°C)

Informations

-
cisse

Snacks

Aliments panés 
surgelés

four

-

-
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Fonction extinction automatique

CUISSON AVEC TOURNEBROCHE

-

CUISSON AVEC LE PANIER

Attention
-

-
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Attention

Attention

Attention
-

Nettoyage de l’appareil

Attention
-

-

-
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Nettoyage des composants
-

DÉPANNAGE

pas

-

pas prêts -
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-

-

-

-
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الحلولالأسباب المحتملةالمشكلات

الوجبات الخفيفة المقلية غير 
مقرمشة.

أنت تقوم باستعمال وجبات خفيفة 
يجب طهيها بالطرق التقليدية.

استعمل وجبات خفيفة مُخصصة 
للطهي بالفرن أو ادهن الوجبات 
الخفيفة بالزيت قبل إدخالها في 

مقصورة الطهي.

عند قلي مكونات غنية بالدهون، تترسب جارِ إعداد مكونات غنية بالدهوندخان أبيض يخرج من الجهاز.
كمية أكبر من الزيت في المقطرة. يتوّلد 
عن الزيت دخان أبيض أكثر من المعتاد 

أثناء عملية الطهي. لا يؤثر ذلك بأي 
شكل من الأشكال على تحضير المكونات 

أو على الجهاز.

يتبقى في السلة بقايا دهنية ناتجة 
عن عمليات الطهي السابقة.

ينتج الدخان الأبيض عن تسخين الدهن 
أو الزيت الموجود على المقاومات. نظفّ 
مقصورة الطهي بعناية بعد الاستعمال. 

يجب تنفيذ العملية عندما يكون الجهاز 
باردًا.

لم يتم قلي البطاطس الطازجة 
والمقطعة على شكل أصابع بشكل 

متجانس.

لم يتم استخدام نوع البطاطس 
المناسبة للقلي.

استعمل بطاطس طازجة وتأكد من 
تقليبها أثناء عملية الطهي.

اشطف البطاطس وأزل كامل النشا الذي اشطف البطاطس وجففها قبل قليها
ترسب على سطح البطاطس.

لم تصبح البطاطس الطازجة 
والمقطعة على شكل أصابع 

مقرمشة بمجرد خروجها من 
المقلاة.

تعتمد درجة قرمشة البطاطس 
المقلية على كمية الماء االموجود 

في البطاطس، وعلى كمية الزيت 
المسُتخَدَم لتحضير البطاطس.

تأكد من تجفيف سطح البطاطس من 
الماء جيدًا قبل إضافة الزيت.

قطعّ البطاطس على شكل أصابع صغيرة، 
لكي تحصل على بطاطس أكثر قرمشة.

أضف كمية أكثر قليلاً من الزيت للحصول 
على قرمشة أكبر.
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تنبيه
خطر التعرض لأضرار مادية. لا تترك مواد حامضية على الأسطح المعدنية. المواد الحامضية، مثل عصير الليمون 

ومعجون الطماطم والخل وما شابه، تؤدي إلى إتلاف الطلاء وتجعله مطفأ اللمعة، إن ترُكَِت لفترة طويلة.

لا تستعمل منظفّات كاشطة أو أدوات معدنية لتجنّب خدش وتلف طبقة الطلاء الخارجي.

لتنظيف الأسطح الداخلية يجب الامتناع نهائيًا عن استعمال منتجات تؤدي إلى تآكل الألمونيوم (منظفات في 

حاويات رذاذ)، ويجب عدم كحت الجدران بأدوات مدببة أو حادة.

يجب عدم غسل الجهاز في غسالة الصحون.

في نهاية كل استخدام، وبعد أن يبرد الجهاز تمامًا، يجب تنظيف الأسطح الداخلية بالماء والصابون، وذلك باستعمال 

إسفنجة رطبة.

نظف الأسطح الخارجية باستخدام قطعة من القماش الناعم.

تنظيف المكونات
يمكن غسل الشبكات والمقطرة والسلة والسيخ والأسياخ الصغيرة في غسالة الصحون. بدلاً من ذلك، استعمِل منظفّ 

عادي للصحون وقطعة إسفنج ناعمة وغير كاشطة.

لتليين بقايا الأطعمة الموجودة في السلة يمكن ملء وعاء من الماء الساخن. أضف بضع القطرات من المنظفّ. ضع السلة 

في المزيج واتركه يقوم بمفعوله لمدة 10 دقائق. اغسل ثم جفّف.

يمكن فك باب الجهاز لغسله في غسالة الصحون.

افتح الباب.  -
حرِّك المؤشر (H) نحو اليسار، واسحب الباب من الدعامة اليمنى (شكل ١٥).  -

اجذب الباب ناحية اليمين لتحرير الباب من الدعامة اليسرى.  -
نفذ العمليات بشكل عكسي لإعادة تركيب الباب.

إرشادات لحل بعض المشكلات
الحلولالأسباب المحتملةالمشكلات

أدخل القابس في مأخذ التيار الكهربائي، القابس غير مُدخَل في مأخذ التيار.الجهاز لا يعمل
الذي يجب أن يكون مزودًا بنظام 

تأريض.

أغلِق باب الجهاز جيدًا.الباب غير مغلقَ بشكل صحيح.

ضع كمية أقل من المكونات. عند طهي كمية المكونات كبيرة جدًاالمكونات غير جاهزة
كمية أقل تتم عملية الطهي بصورة أكثر 

تجانسًا.

درجة الحرارة المضبوطة منخفضة 
للغاية.

يجب زيادة درجة حرارة الطهي.

يجب زيادة مدة الطهي.مدة التحضير المضبوطة قليلة للغاية.

المكونات غير مطهية بشكل 
متجانس

تتطلب بعض أنواع المكوّنات خلطها 
أكثر من مرة أثناء عملية الطهي.

يجب خلط المكوّنات الموجودة في الجزء 
العلوي، أو المغطاة بمكونات أخرى 

(بطاطس مقلية)، أثناء الطهي.
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مع جميع الأطعمة المرُاَد طهيها في وضع القلي بالهواء يجب وضع المقطرة في 

المستوى الأدنى

تنبيه
خطر سقوط الطعام في مقصورة الطهي. أثناء الدوران قد يسقط الطعام الموجود داخل السلة. تأكد من غلق باب 

السلة.

اخلع الشبكة (J). ضع المقطرة (K) في أدنى مستوى بمقصورة الطهي (شكل ٦). ٤
أدخِل طرف محور السلة في التجويف الموجود في الجزء المقابل للدعامة اليسرى ذات المحرك (شكل ١٣). أسنِد  ٥

الطرف المعاكس على الدعامة اليمنى.
ابدأ عملية طهي الأطعمة على النحو الموصوف في فقرة «تعليمات الاستخدام».

). لإيقاف التدوير في أي وقت، اضغط على زر تدوير السيخ أو  اضغط على زر تدوير السيخ أو السلة ( ٦
السلة.

عند انتهاء الطهي، يجب استعمال الشوكة (N) لرفع السلة من جهة الدعامة اليمنى، ومن ثم إخراج الطرف الآخر من 

الدعامة اليسرى ذات المحرك (شكل 14).

التنظيف والصيانة
تنبيه

خطر الإصابة بحروق. افصل دائمًا القابس عن مأخذ التيار قبل البدء في تنظيف الجهاز. يجب عدم تنفيذ أي 

عملية إلا عندما يكون الجهاز باردًا.

تنبيه
خطر التعرض إلى صدمة كهربائية. لا تغمر الجهاز في الماء أو في سوائل أخرى.

تنبيه
خطر التعرض لأضرار مادية. قبل الاستخدام يجب عمل فحص دوري لحالة كابل الإمداد بالطاقة الخاص بجهازك، 
وفي حالة تلف الكابل يجب الذهاب بالجهاز إلى أقرب مركز دعم، من أجل ألا تتم عملية الاستبدال إلا على يد 

طاقم متخصص.

لا تستعمل أدوات كاشطة لتنظيف الجهاز.

تنظيف الجهاز
يجب تنظيف الفرن من أي بقايا للطعام أو فتات قبل كل استخدام.

يجب تنظيف الأجزاء البلاستيكية باستعمال قطعة قماش رطبة وغير كاشطة، ثم التجفيف بقطعة قماش جافة.

يجب تنظيف الجزء الداخلي من الجهاز بقطعة قماش غير كاشطة ومبللة بالماء الساخن. يجب تجفيف الأسطح.

نظفّ المقاومات بواسطة قطعة قماش جافةّ لإزالة بقايا الطعام عنها.
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الكمية - الحد 
الأدنى-الأقصى 

(جرام)

الوقت 
(دقيقة)

درجة الحرارة 
(مئوية)

معلومات

يجب استعمال صينية فرن / أحد 22180-80020كيش

الأواني المقاومة لحرارة الفرن

يجب استعمال صينية فرن18200-80015مافن

يجب استعمال صينية فرن / أحد 80020160الوجبات الخفيفة الحلوة

الأواني المقاومة لحرارة الفرن

وظيفة إيقاف التشغيل الذاتي
هذا الجهاز مزوّد بمؤقت. عندما يصل المؤقت إلى «0»، يصدر صوت عن الجهاز، ثم يطُفأ بشكل تلقائي. يتوقف نظام 

التهوية عن العمل بعد لحظات قليلة.

إذا فتُِح الباب أثناء الطهي، فإن الجهاز سينطفئ تلقائيًا. عندما يعَُاد غلق الباب، يستأنف الجهاز عمله بشكل طبيعي.

الطهي باستعمال السيخ الدوّار
اخلع الشبكة (J). ضع المقطرة (K) في أدنى مستوى بمقصورة الطهي (شكل ٦). ١

مع جميع الأطعمة المرُاَد طهيها باستعمال السيخ الدوّار يجب وضع المقطرة 

في المستوى الأدنى

يجب تركيب إحدى الشوكتين الكبيرتين على السيخ (M) (الطرفان تجاه الداخل) وربطها من أجل تثبيتها (شكل ٧).  ٢
اربط المكون المطلوب شويه (لحم، دجاج، الخ) بالخيط، وأدخله مع الحرص على جعل اللحم في المنتصف جيدًا. ثم 
يتم تركيب الشوكة الكبيرة الثانية مع الحرص دائماً على جعل الطرفين إلى الداخل. تفَُك الشوكة الأولى، إذا لزم الأمر، 

لجعل المكون المرُاد شويه في المنتصف على السيخ، ثم يتم تثبيت الشوكتين الكبيرتين.
أدخِل طرف السيخ في التجويف الموجود في الجزء المقابل للدعامة اليسرى ذات المحرك (شكل ٨). أسنِد الطرف  ٣

المعاكس على الدعامة اليمنى (شكل ٩).
ابدأ عملية طهي الأطعمة على النحو الموصوف في فقرة «تعليمات الاستخدام».

). لإيقاف التدوير في أي وقت، اضغط على زر تدوير السيخ أو  اضغط على زر تدوير السيخ أو السلة ( ٤
السلة.

عند انتهاء الطهي، يجب استعمال الشوكة (N) لرفع السيخ من جهة الدعامة اليمنى، ومن ثم إخراج الطرف الآخر من 

الدعامة اليسرى ذات المحرك (شكل 10).

الطهي باستعمال السلة
لفتح باب السلة يجب رفع الخطاّف إلى الأعلى (شكل ١١). ١

ضع الأطعمة. ٢
أغلِق باب السلة. ٣
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الكمية - الحد 
الأدنى-الأقصى 

(جرام)

الوقت 
(دقيقة)

درجة الحرارة 
(مئوية)

معلومات

بطاطس مجمدة ومُقَطَّعَة 

بشكل سميك

600-70020-25200

30200-100025-800غراتان البطاطس

لحوم وطيور

15180-80010-500شريحة لحم

15180-80010-500قطع ضلوع الخنزير

15180-80010-400هامبرجر

15200-80013-400فطائر محشوة بالنقانق

30180-80025-400أفخاذ دجاج

20180-80015-400صدور دجاج

40200-100030-500دجاج

وجبة خفيفة
يجب استخدام منتجات مسبقة 10200-8008-500سبرنج رول (لفات الربيع)

الطهي

قطع صغيرة من الدجاج 

المجمد

يجب استخدام منتجات مسبقة 500-10006-10200

الطهي

قطع صغيرة من السمك 

المجمد

يجب استخدام منتجات مسبقة 500-8006-10200

الطهي

الأطعمة المجمدة المغطاة 
بالبقسماط

يجب استخدام منتجات مسبقة 10180-8008-500وجبة خفيفة بالجبن

الطهي

80010160-400خضروات محشوة

يجب التقطيع إلى شرائح بسُمك 24035فاكهة مجففة

٥ ملم. ثم الوضع على الشبكة 

دون وضع الشرائح فوق بعضها. 

تترُكَ مسافة صغيرة بين الشرائح 

لتسهيل دوران الحرارة.

الأطعمة المخبوزة في الفرن
يجب استعمال صينية فرن25160-80020الكعك
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يمكن طهي الوجبات الخفيفة التي تطهى في الفرن في المقلاة الهوائية.

الكمية المثالية لتحضير البطاطس المقلية المقرمشة تبلغ 700 جرام تقريباً.

استخدِم عجائن جاهزة، لكي تحَُضرِّ بسرعة ويسر وجبات خفيفة محشوة. إضافة إلى أن العجائن الجاهزة تطُهَى أسرع 

من تلك المصنوعة في المنزل.

يجب عدم طهي أطعمة شديدة الدهنية.

يمكن استعمال الجهاز لتسخين الأطعمة المطهية بالفعل. تضُبَط درجة الحرارة على 150 درجة مئوية لمدة 10 دقائق.

يمكن طهي الكباب على الشبكة.

البرامج المضبوطة مسبقًا
يعرض الجدول التالي البرامج المضبوطة مسبقًا والموجودة على لوحة التحكم.

الوقت (دقيقة)درجة الحرارة (مئوية)

18020بطاطس مقلية مُجمدة

18020لحم أحمر

18030دجاج

18018أسماك

16012قشريات

20040دجاج مشوي

20020كباب

4504:00فاكهة مجففة

كل رمز يقابله برنامج طهي. البرنامج مضبوط مُسبقًا على درجة الحرارة ومدة الطهي الموصى بها بناء على نوع الطعام. 

مدة الطهي المذكورة تعد استرشادية، لأنها تعتمد أيضًا على سُمك الطعام المسُتخَدَم وكميته. يمكن تعديل مدة برامج 

الطهي المضبوطة مسبقًا ودرجة حرارتها.

الكمية - الحد 
الأدنى-الأقصى 

(جرام)

الوقت 
(دقيقة)

درجة الحرارة 
(مئوية)

معلومات

البطاطس والبطاطس 
المقلية

بطاطس مجمدة ومُقَطَّعَة 

بشكل رفيع

600-70015-20200
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) لإيقاف عملية الطهي مؤقتًا. المؤشر الضوئي للتهوية والمؤشر الضوئي للتسخين  اضغط على زر التشغيل (  ١٠
سيبدأن في الوميض. افتح الباب لمزج الأطعمة. اضغط مجددًا على زر التشغيل، لكي تبدأ عملية الطهي مجددًا.

تنبيه
خطر التعرض لأضرار مادية. لا تضع شوكة أو أدوات أخرى داخل الجهاز. هذه العملية قد تتسبب في إتلاف 

مقاومات الجهاز، وفي خطر التعرض إلى صدمة كهربائية.

) لإطفاء الجهاز. اضغط على زر التشغيل (  ١١
عند انتهاء الطهي، يصُدِر الجهاز صوت صفير. عندها سيومض كل من المؤشر الضوئي لزر التشغيل والشاشة. إذا كانت 

المكونات غير جاهزة، فسيكفي إعادة إدخال كل شيء في مقصورة الطهي، وضبط المؤقت لبضع دقائق.

الجهاز مزود بخاصية الإطفاء التلقائي. إذا فُتِحَ الباب أثناء الطهي، فإن المقاومات والتهوية سينطفئان تلقائيًا. عندما 
يُغلَق الباب مجددًا، يستأنف الجهاز عمله بصورة عادية، ويضيء الضوء الداخلي تلقائيًا، إن كانت قد تمت إضاءته في 

السابق.

تنبيه
خطر الإصابة بحروق. أثناء تشغيل الجهاز يكون الزجاج والأجزاء المعدنية ساخنين: لا تلمس إلا مقبض الباب. 

لإخراج الشبكة أو المقطرة، يجب استعمال قفازات أو قطع قماش، لتجنب خطر الحروق الجلدية. لأخراج السلة 

أو السيخ، يجب استعمال الشوكة المرفقة، لتجنب خطر الحروق الجلدية. لا تلمس المقاومات.

افصل القابس عن مأخذ التيار.  ١٢
افتح الباب.  ١٣

تنبيه
خطر الإصابة بحروق. عند فتح باب الجهاز يخرج أيضًا هواء وبخار ساخنان. يجب الحرص على إبقاء اليدين 

والوجه بعيدًا عن مقصورة الطهي.

أخرِج الشبكة أو المقطرة باستعمال قفازات أو قطع قماش.  ١٤
ضع الأطعمة في صحن. قدّم الطعام على الطاولة.  ١٥

) يضيء وينطفئ بانتظام. يشير هذا إلى فواصل منظم  أثناء الطهي يمكن ملاحظة أن المؤشر الضوئي لدرجة الحرارة (

الحرارة، الذي يحافظ على درجة الحرارة الطهي السليمة. لتعديل المدة ودرجة الحرارة أثناء الطهي، يجب استعمال 

مفاتيح الضبط.

المكونات المطهية يجب أن تكون ذهبية وليست سوداء أو بنية. أبعد أي بقايا محروقة عن الأطعمة.
للإخراج المكونات العريضة أو الهشة من السلة، يجب استعمال كمّاشات الأطعمة.

عند الانتهاء من طهي المكونات يمكن استعمال الجهاز فورًا لتحضير أطعمة أخرى.

نصائح التحضير
عند الرغبة يمكن ترك الجهاز ليقوم بعملية تسخين مسبق من دون إدخال مكونات.

تحتاج المكوّنات الأصغر حجمًا إلى مدة أقلّ للطهي مقارنة بالمكوّنات الكبيرة.

تتطلب الكميات الكبيرة من المكوّنات وقت إعداد أطول، بينما المكوّنات الصغيرة تحتاج إلى وقت أقلّ.

اخلط المكوّنات الأصغر في منتصف مدة الطهي، لكي تحصل على نتيجة أفضل وعلى عملية طهي متجانسة.

للحصول على نتيجة مقرمشة يجب إضافة زيت على البطاطس الطازحة أو المجمدة قبل بدء الطهي.
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في حالة طهي أطعمة باستعمال الشبكة مع وجود السيخ أو السلة، يجب وضع المقطرة أيضًا في المستوى الأدنى 
بمقصورة الطهي، من أجل تجميع الدهون. لتجنب صدور دخان وروائح كريهة وتشكيل تكتلات أوساخ، ينُصَح بسكب 

القليل من الماء داخل المقطرة.
يمكن تسخين الأطعمة مسبقًا لمدة 5-3 دقائق قبل ضبط مدة الطهي، أو يمكن إضافة وقت التسخين مباشرةً إلى مدة 

الطهي.

ةَ مسبقًا. ضع الشبكة (J) أو المقطرة (K) داخل مقصورة الطهي مع الأطعمة المحَُضرَّ  ٢

ضع االشبكة أو المقطرة بصورة تجعل الأطعمة تبقى على مسافة ٢ سم على الأقل بعيدًا عن المقاومات الكهربائية 
الموجودة في الجزء العلوي من مقصورة الطهي.

يجب عدم وضع كمية مبالغ فيها من الطعام على الشبكة أو المقطرة أو في السلة. يجب مراعاة الكمية القصوى 
المسموح بها والمذكورة في الجدول.

أدخل القابس في مأخذ التيار الكهربائي، الذي يجب أن يكون مزودًا بنظام تأريض. ستومض المؤشرات الضوئية   ٣
الخاصة بالتشغيل.

) لتشغيل الجهاز.  اضغط على زر التشغيل (  ٤

): ستضيء شاشة البرامج. اضغط على زر القائمة (  ٥

) لاختيار برنامج الطهي بناءً على الطعام المرُاد طهيه. سيضيء المؤشر  اضغط مجددًا على زر القائمة (  ٦
الضوئي الخاص بالبرنامج المخُتار.

 ( كل برنامج طهي له مدة ودرجة حرارة مضبوطين مسبقًا، لكن يمكن تعديلهما. اضغط على الزرين (   ٧
لضبط مدة الطهي المطلوبة. ستظهر المدة على الشاشة. يمكن ضبط المدة دقيقة بدقيقة. يسُمَع صوت صفير في 

كل مرة يضُغَط فيها على أحد الزرين. يمكن ضبط مدة الطهي من ٠ حتى ٦٠ دقيقة. يمكن تغيير مدة الطهي أثناء 
عمل الجهاز وبعد اختيار البرنامج.

) لضبط درجة حرارة الطهي المطلوبة. ستظهر درجة الحرارة على الشاشة. تزيد  اضغط على الزرين (   ٨
درجة الحرارة أو تنخفض بمقدار ٥ درجات مئوية. يمكن ضبط درجة حرارة الطهي من ٣٠ درجة مئوية إلى ٢٠٠ 

درجة مئوية. يمكن تغيير درجة حرارة الطهي أثناء عمل الجهاز وبعد اختيار البرنامج.
يمكن استعمال الجهاز أيضًا دون الاختيار من القائمة المضبوطة مسبقًا، وذلك عن طريق اختيار المدة ودرجة الحرارة 

مباشرةً.

). سيبدأ الجهاز عملية الطهي. سيضيء المؤشر الضوئي لدرجة حرارة  ) «START» اضغط على زر البدء  ٩
). بمجرد وصول الجهاز لدرجة الحرارة المطلوبة، سينطفئ  ). سيضيء المؤشر الضوئي الخاص بالمؤقت ( الطهي (

). سينطفئ المؤشر الضوئي عند انتهاء المدة المضبوطة. المؤشر الضوئي (

). ينطفئ الضوء تلقائيًا بعد مرور دقيقة. أثناء الطهي يمكن تشغيل الضوء الداخلي عن طريق زر تشغيل الضوء (

يبدأ عمل التهوية تلقائيًا أيضًا عند بدء تشغيل الجهاز. الهواء الساخن، الذي تتم تهويته، يوفر توزيعًا متناسقًا لدرجة 

 ( الحرارة، ويتيح تنفيذ عملية طهي متجانسة في جميع المستويات ومن دون مزج الروائح. المؤشر الضوئي للتهوية (

) يضيء وينطفئ للإشارة إلى بدء تشغيل المقاومة  ) سيضيئان. المؤشر الضوئي للتسخين ( والمؤشر الضوئي للتسخين (

الكهربائية.

يمكن إيقاف الجهاز بشكل مؤقت أثناء العمل، على سبيل المثال من أجل خلط المكونات أثناء عملية الطهي.
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تعليمات الاستخدام
تنبيه

خطر التعرض لأضرار مادية. يجب عدم وضع أطعمة يمكن أن تقطر أثناء عملية الطهي. فهذا قد يتسبب في 

نشوب حريق، إلى جانب أنه سيجعل عمليات التنظيف مرهقة. يجب تنظيف مقصورة الطهي من أي بقايا 

للطعام أو فتات قبل كل استخدام.

خطر كسر الزجاج. لا تسكب ماء على زجاج الباب عندما يكون ساخنًا. لا تسند أي شيء على زجاج الباب عندما 

يكون مفتوحًا.

لا تضع أية أشياء على الجهاز أثناء عمله.

لا تملأ المقطرة بالزيت. خطر الحريق.

تنبيه
خطر التعرض إلى صدمة كهربائية. لا تضع شوكة أو أدوات أخرى داخل الجهاز. هذه العملية قد تتسبب في 

إتلاف مقاومات الجهاز، وفي خطر التعرض إلى صدمة كهربائية.

تنبيه
خطر الإصابة بحروق. أثناء تشغيل الجهاز يكون الزجاج والأجزاء المعدنية ساخنين: لا تلمس إلا مقبض الباب.

لا تقم بتسخين أي طعام أثناء وجوده في عبوته (زجاجة، علبة، الخ).

ضع الأطعمة المُراد طهيها على الشبكة (J) أو داخل المقطرة (K). يمكن استعمال شبكة واحدة (شكل ٤) أو  ١
الشبكات الثلاث في نفس الوقت (شكل ٥).

مقطرة للشوى، وللطهي في الفرن، ولعمل الغراتان. مثالية للدجاج المشوي 

واللحوم الحمراء وغراتان الخضروات والكيك الإسفنجي وجميع الأطعمة التي 

تعدّ في الفرن

شبكة (٣ قطع) للتجفيف والقلي بالهواء والتحمير والتحميص. مثالية للخُبز 

والبطاطس واللحوم والأسماك والفاكهة والخضروات

خلال عملية الطهي باستخدام الشبكة يجب إدخال المقطرة في المستوى الأدنى 

مع جميع الأطعمة التي يمكن أن تقطر

في حالة طهي الأطعمة بالزيت يجب استعمال ورقتي ألمونيوم لتجنب وصول رذاذ الزيت المغلي إلى المقاومات الموجودة 
في مقصورة الطهي. ضع ورقة ألمونيوم على المقطرة أو على الشبكة، وضع ورقة ألمونيوم أخرى لتغطية الطعام.

في حالة طهي أطعمة باستعمال الشبكة أو السلة يجب توزيع الزيت بشكل متناسق على الأطعمة، للحصول على 
طعام أكثر قرمشة وذهبي اللون. لاحقًا ضع الأطعمة المرُاد طهيها على الشبكة أو في السلة.
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بيانات فنية
تحتوي بطاقة البيانات الموجودة أسفل قاعدة استناد الجهاز على البيانات التالية المتعلقة بتعريف الجهاز:

CE
(Mod

(SN
(Hz هرتز) والتردد (V

(W

في حالة مراجعة مركز صيانة مرخص، يرجى ذكر الموديل والرقم المسلسل.

قبل الاستعمال
تنبيه

خطر التعرض لأضرار مادية. لا تقم بتغطية الأجزاء الداخلية من الجهاز بورق الألمونيوم، لتجنب إحداث ضرر 

فادح بعمل منظم الحرارة.

انزع مواد التغليف عن الجهاز.  -
ضع الجهاز على سطح مستوٍ وثابت وبعيد عن الماء. أثناء استخدام الجهاز وأثناء تركه ليرتاح يجب أن يكون هذا   -

على سطح ثابت ومقاوم لدرجات الحرارة العالية.
فكّ كابل التغذية الكهربائية بشكل كامل.  -

تأكد من أن جهد الشبكة الكهربائية المنزلية يساوي الجهد المذكور على بطاقة البيانات الفنية الخاصة بالجهاز.
تنبيه

خطر التعرض لأضرار مادية. ضع الجهاز على مسافة لا تقل عن 10 سم بعيدًا عن الجدران أو الأثاث أو الأجهزة 

الأخرى.

لا تضع أي شيء على الباب عندما يكون مفتوحًا.

يجب غسل الشبكات (J) والمقطرة (K) والسلة (L) والسيخ (M) قبل استعمال الجهاز لأول مرة. يمكن غسل الشبكات 

والمقطرة والسلة والسيخ في غسالة الصحون. بدلاً من ذلك، استعمِل منظفّ عادي للصحون وقطعة إسفنج ناعمة وغير 

كاشطة. راجع فقرة «تنظيف الجهاز».

عند استعمال الجهاز لأول مرة، يُنصح بتركه يعمل لبضع دقائق، للتخلص من الروائح التي تصدر عندما يكون الجهاز 
«جديدًا».

.( اضغط على زر التشغيل (  ١
). اتركالجهاز يعمل  ) الموجود بجوار الزر ( اضبط درجة الحرارة عند الحد الأقصى. اضغط على الزر (  ٢

لمدة ١٥ دقيقة في مكان جيد التهوية.

) لإطفاء الجهاز. اضغط على زر التشغيل (  ٣

عند استخدام الجهاز لأول مرة قد يصدر عنه رائحة خفيفة والقليل من الدخان: لا داعٍ للقلق، فهذا الأمر طبيعي 
تمامًا، نظرًا لأن بعض الأجزاء قد تم تشحيمها قليلاً، وبعد فترة قصيرة ستختفي هذه الظاهرة. لن يؤثر هذا بأي شكل 

على عمل الجهاز.
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وصف الجهاز
جسم الجهاز  -  Aمقطرة  -  K

مقصورة الطهي  -  Bالسلة  -  L

كابل الإمداد الكهربائي  -  Cسيخ للشوي بالسيخ الدوّار  -  M

باب  -  Dشوكة لإبعاد السيخ والسلة  -  N

مقبض  -  Eالبرامج  -  O

دعامة يسرى بمحرك  -  Fمؤشرات ضوئية للتشغيل  -  P

دعامة يمنى  -  Gشاشة عرض  -  Q

زر تحرير الباب  -  Hأزرار الوظائف  -  R

مقبض للنقل  -  Iمأخذ الهواء  -  S

شبكة (٣ قطع)  -  J

مؤشر ضوئي لدرجة حرارة الطهيبطاطس مقلية مُجمدة

مؤشر ضوئي لمدة الطهيلحم أحمر

زر لزيادة درجة حرارة الطهيدجاج

أسماك
زر لتقليل درجة حرارة الطهي

قشريات
زر تشغيل الضوء الداخلي

دجاج مشوي على السيخ
قائمة البرامج

زر تشغيل/إيقاف الطهي كباب

وزر تشغيل الجهاز

وظيفة تدوير السلةتجفيف (فاكهة)

زر لزيادة مدة الطهيمؤشر ضوئي للتهوية

زر لتقليل مدة الطهيمؤشر ضوئي للتسخين
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يجب عدم استخدام الجهاز، إذا بدا التلف على كابل الإمداد بالطاقة أو القابس، أو إذا كان الجهاز نفسه معيبًا. يجب 

أن يقوم بتنفيذ كافة التصليحات، بما في ذلك استبدال كابل الإمداد الكهربائي، مركز دعم أرييتي "Ariete" فقط أو 

فنيو أرييتي "Ariete" المرخصين، من أجل تجنب كافة المخاطر.

حدوث حمل كهربائي زائد.

 تنبيه – أضرار مادية

جهة التصنيع.

باستعمال قطعة قماش غير كاشطة ومرطبّة بقليل من الماء. لا تستعمل مطلقًا مذيبات قد تؤدي إلى تلف الأجزاء 

المصنوعة من البلاستيك.

 خطر وقوع أضرار لأسباب أخرى

عندما يتعين التغيب عن الجهاز ولو لفترة قصيرة، يجب إطفاء الجهاز وفصل كابل الإمداد الكهربائي دائماً عن مأخذ   

التيار.

للتخلص من المنتج بالشكل الصحيح، وفقًا لما ينص عليه التوجيه الأوروبي رقم EU/2012/19، يرجى قراءة النشرة 

الخاصة لهذا الغرض، والمرفقة مع المنتج.

احتفظ دائماً بهذه التعليمات.  
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كهربائية، أو إلحاق أضرار بالأشخاص.

1935/2004 الصادر بتاريخ 27/10/2004 والخاص بالمواد الملامسة 

للمنتجات الغذائية.

 خطر على الأطفال
8 سنوات، والأشخاص ذوي القدرات المحدودة من 

الناحية البدنية أو الحسية أو العقلية/ أو الذين لا يتوفر لديهم إلا القليل من الخبرة والمعرفة، وذلك فقط بشرط 

خضوعهم للإشراف، أو بعد حصولهم على تعليمات بشأن الاستخدام الآمن للجهاز والمخاطر المحتملة.

 8

سنوات، ويوجد إشراف عليهم.

8 سنوات.

التدابير اللازمة، بحيث لا تشكل بعض أجزاء من الجهاز خطر على الأطفال في حالة اللعب به.

 تحذير يتعلق بالاحتراق
لا تلمس الأجزاء المعدنية في الجهاز وزجاج الباب أثناء استخدام الجهاز، وفي الدقائق التالية 

لإطفائه. لا تلمس إلا مقبض الباب. انتظر حتى تبرد الأجزاء الساخنة. يستغرق الجهاز 60 دقيقة تقريبًا لكي يبرد.

ينتهي خروج الدخان من مأخذ الهواء. أخرِج الطعام من جسم الجهاز.

 تنبيه: سطح ساخن.

 خطر بسبب الكهرباء

للجهاز لدى أحد مراكز الدعم الفني.

ل للمخاطر، وللحفاظ على سلامة المكان محل التشغيل. المشَُغِّ
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فيما يتعلق بهذا الدليل
رغم أن الأجهزة مُصنَّعة وفقًا للمواصفات الأوروبية النوعية السارية، وبالتالي فهي محميّة في جميع الأجزاء التي قد 

تُمثل خطرًا، إلا أنه يجب قراءة هذه التحذيرات بعناية، واستخدام الجهاز للغرض الذي صنع من أجله فقط، لتفادي 

الإصابات والأضرار. احتفظ بهذا الكتيّب في متناول يدك للاطلاع عليه في المستقبل وعند الحاجة. إذا كنت ترغب في بيع 

هذا الجهاز إلى أشخاص آخرين، فتذكر أن تسلمهم أيضًا هذه التعليمات.

تم تمييز المعلومات الواردة في هذا الدليل بالرموز التالية التي تشير إلى:

 خطر على الأطفال

 تحذير يتعلق بالاحتراق

 خطر بسبب الكهرباء

 تنبيه – أضرار مادية

 خطر وقوع أضرار لأسباب أخرى

الاستخدام المخُصص
يمكن استعمال الجهاز لطهي الأطعمة. المنتج غير مناسب لطهي الأطعمة السائلة. لا تسمح جهة الصنع بأي استخدام 

آخر للجهاز، ولن تتحمل أية مسؤولية عن أضرار من أي نوع ناجمة عن الاستخدام غير السليم للجهاز ذاته. إدخال 

تعديلات على الجهاز يؤدي إلى إلغاء الضمان.

الأخطار المتبقية
تنبيه

خطر التعرض إلى صدمة كهربائية. لا تغمر الجهاز في الماء أو في سوائل أخرى.

تنبيه
خطر الإصابة بحروق. لا تلمس المقطرة أو الشبكات أو السيخ أو السلة والأجزاء المعدنية بالجهاز في الدقائق، 

التي تلي إطفاء الجهاز. انتظر إلى حين أن تبرد الأجزاء الساخنة.

تحذيرات السلامة
اقرأ التعليمات بعناية قبل الاستعمال.

في أماكن الطهي المخُصصة للعاملين في المتاجر والمكاتب وأماكن العمل الأخرى؛  -

في المزارع؛  -

الاستخدام من جانب العملاء في الفنادق والنُزلُ والأماكن الأخرى ذات الطابع السكني؛  -

في أماكن الإقامة للمبيت والإفطار.  -

الأغراض المبينة في هذا الكتيب.

مناسبة أثناء نقله إلى مركز دعم مُعتمد.
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