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safety

Read these instructions carefully and retain
for future reference.

e Remove all packaging and any labels.
¢ [f the cord is damaged it must, for safety

reasons, be replaced by KENWOOD or an
authorised KENWOOQOD repairer.

Make sure that the voltage on the appli-
ance rating plate corresponds to that of the
mains electricity.

Never leave the appliance unattended when
connected to the power supply; unplug it
after every use.

Never place the appliance on or close to
sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level
surface during use.

Never leave the appliance exposed to the
elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not
come into contact with hot surfaces.

This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or men-
tal capabilities or lack of experience and
knowledge only if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Do not allow children
to play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be carried out
by children unless they are older than 8 and
supervised.

Children under age 8 should not be allowed
to handle appliance and its power cord
which must be kept out of their reach.
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Never place the appliance body, plug or
power cord in water or other liquids; always
wipe clean with a damp cloth.

Always unplug the power cord from the
electricity mains before fitting or removing
single attachments or before cleaning the
appliance.

Always make sure that your hands are
thoroughly dry before using or adjusting the
switches on the appliance, or before touch-
ing the power plug or power connections.
To unplug the appliance, grip the plug and
remove it directly from the power socket.
Never pull the power cord to unplug the
appliance.

Do not use the appliance if the power cord
or plug are damaged or if the appliance itself
is faulty; all repairs, including substitution of
power cord, must be carried out exclusively
by an assistance centre or by authorized
technicians in order to avoid all risks.

In case of using extension leads, these must
be suitable for the appliance power to avoid
danger to the operator and for the safety of
the environment in which the appliance is
being used. Extension leads, if not suitable,
can cause operating anomalies.

Never allow the cord to dangle in places
where it may be grabbed by a child.

Do not threaten the safety of the appliance
by using parts that are not original or which
have not been approved by the manufac-
turer.

This appliance is designed for HOME USE
ONLY and may not be used for commercial
or industrial purposes.
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Any changes to this product that have not
been expressly authorised by the manufac-
turer may lead to the user’s guarantee being
rendered null and void.

In the event that you decide to dispose of
the appliance, we advise you to make it
inoperative by cutting off the power cord.
We also recommend that any parts that
could be dangerous be rendered harmless,
especially for children, who may play with
the appliance or its parts.

Packaging must never be left within the
reach of children since it is potentially dan-
gerous.

For safety reasons, always connect the
appliance to an earthed socket accord-
ing to the current electric regulations.
AVOID ANY NON-COMPLIANT ELECTRIC
INSTALLATION.

Wash all attachments thoroughly before
use.

According to the placement of the kitchen,
place the oven on a work surface or a
kitchen cabinet that can bear a temperature
of at least 90°C.

This appliance complies with Directives
2014/35/EU and EMC 2014/30/EU, as
well as to regulation (EC) No. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials in contact with food.

¢ Do not move appliance while operating.
¢ Whilst operating, the metallic parts and the

glass are hot: use the appliance touching
the metallic handle only.

Do not warm frying oil or grease up, as the
temperature of oil cannot be controlled.
After use, clean the appliance inside with a
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damp cloth first, and then with a dry cloth to
remove any residues of food and fat. The fat
residues may overheat and generate smoke
or catch on fire.

If the materials in the oven cavity gener-
ate smoke or catch on fire, keep the door
closed, switch the oven off and unplug it.
Always shell and peel eggs, boiled eggs,
potatoes, sausages, chestnuts, etc. before
cooking.

Always use containers suitable for micro-
wave cooking (e.g. heat-resistant ceramic,
glass or plastic containers). Never use
metallic containers for microwave cooking
as sparks may occur.

Whilst heating liquids up, always use a con-
tainer with a wide opening and wait at least
20 seconds before removing them from the
oven to prevent sudden, explosive boiling.
Never use the oven for boiling liquids.
WARNING: do not heat up liquids and food
in sealed containers to prevent them from
exploding.

After cooking, the container may be very
hot. Always use appropriate gloves or mit-
tens to remove food from the oven and
direct the steam away from face and hands
to prevent the risk of burn.

Allow the rotating base to cool down before
cleaning it.

Do not put frozen food or cold kitchenware
on the hot rotating base.

Make sure the kitchenware do not press
against the inner walls of the oven whilst
cooking.

Do not use the appliance when the con-
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tainer with the ingredients is not placed on
the assembly seat.

To prevent the oven from damaging, do not
use it without liquids or food inside.

Clean the oven on a regular basis and
remove any food residue. The failure to
comply with the appliance cleaning and
maintenance precautions may damage the
surface and jeopardize the status of the
appliance itself, as well as causing danger
situations.

To ensure an adequate ventilation, leave a
space of min. O cm between the wall and
the rear side of the oven, 20 cm from the
sides and 30 cm from the top.

Do not place rags or dishes underneath the
appliance.

The appliance is not intended to be oper-
ated by means of an external timer or sepa-
rate remote-control system.

WARNING: if the door seals are damaged,
the oven must not be operated until it has
been repaired by a trained person.
WARNING: it is hazardous for anyone other
than a trained person to carry out any ser-
vice or repair operation which involves the
removal of any cover which gives protection
against exposure to microwave energy.
When heating food in plastic or paper con-
tainers keep an eye on the oven due to the
possibility of ignition.

Microwave oven is intended for heating
food and beverages. Drying of food or
clothing and heating of warming pads, slip-
pers, sponges, damp cloth and similar may
lead to risk of injury, ignition or fire.
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e Contents of feeding bottles and baby food
jars shall be stirred or shaken and the tem-
perature checked before consumption, in

order to avoid burns.

e The appliance shall not be cleaned with a

steam cleaner.

key
Rotating ring

B Glass base

C Bake tray (only be used in Air Fry
function and be placed on the
high grill)

D1 High grill

D2 Lower grill

Control panel description
Display

L aad
F  «~ “Microwave” button (micro-
wave cooking)

(93Y)
G qu@ “Grill / Combi. /

Convection” button (Combined
cooking / Grill / convection cook-
ing)

H w “Air Fry” button

3
L
| ﬁDO “Weight / Time Defrost”
button (defrosting weight/ time)

Vs \)
L @ @ “Kitchen Timer / Clock”

button (Timer / Clock setting)

M @ “Stop / Clear” button (Stop
/ Reset)

N “Start / +30 sec.” button
(Start)

O @ |j @ “Time” / “Weight”

/ “Auto Menu” dial (Time setting /
Weight / Pre-set menu)

The microwaves are electromagnetic
radiations that are also present in nature
in the form of light waves (e.g. sunlight)
and that, inside the oven, go through
food from any directions and warm up
the molecules of water, fat, and sugar.
The heat is produced very quickly only
in food, while the container warms up
only indirectly for heat transfer from

hot food. This prevents the food from
adhering to the container, therefore it is
possible to use very little fat or to avoid
its use during the cooking process. The
microwave cooking is deemed to be
very healthy and dietetic since it is low
fat. Furthermore, in comparison with
the traditional systems, as cooking is
at a lower temperature, the food dehy-
drates less, does not lose its nutrients
and preserves its flavour more.

how to operate

CLOCK SETTING

When the microwave oven is plugged

in, the display (E) will show “0:00” and

a “beep” will be emitted.

- Press the button (L) “Kitchen Timer
/ Clock” button twice; the hour
indicator will start blinking.

- Rotate the dial (O) to increase or the
decrease the values of hours (from
0to 23).

- Press the button “Kitchen Timer /
Clock” button, the minute indicator
will start blinking.

- Rotate the dial (O) to increase or
decrease the values of minutes
(from O to 59).

- Press the button (L) “Kitchen Timer
/ Clock” button to confirm setting;
the sign “:” will flash and the display
(E) will shovv the time set.

WARNING:

If the clock is not set, it will not work

when the appliance is plugged in.

The clock setting does not remain

stored if the appliance is unplugged.

WARNING:

If during the time setting process the
(M) “Stop / Clear” button is pressed,
the appliance will go back to the previ-
ous setting automatically.



“MICROWAVE” COOKING

- Pressing the button (F) “Microwave”,
the display (E) will show the power
“P100”.

- Press the button (F) “Microwave”
several times or rotate the dial (O)
for increasing or decreasing the
values to select the required power,
which will be shown on the display
(E) (“P100” corresponds to 100%,
“P80” to 80%, “P50” to 50%, “P30”
to 30%, or “P10” to 10%).

- Press the button (N) “Start / +30
sec.” to confirm power.

- Rotate the dial (O) to increase or
decrease the values of the cooking
time (from 0:05 to 95:00 min.).

- Press the button (N) “Start / +30
sec.” again to confirm the cooking
time.

- The microwave oven will start
cooking and the display will show
the time left.

- To stop cooking, open the door or
press the “Stop / Clear” button (M):
the program set will be paused and
the remaining time will stop on the
display.

- To restart cooking, close the door
and press the button (N) “Start /
+30 sec.”: the remaining time will
restart on the display.

- At the end of cooking, the oven will
emit five “beeps”.

Example: If it is required to use 80%

of the oven power to cook for 20 min-

utes, proceed as described below:

1) Press the button (F) “Microwave”
once, the display will show “P100”
flashing.

2) Press the button (F) “Microwave”
once more or rotate the dial (O) to
select 80% of microwave power.

3) Press the button (N) “Start / +30
sec.” to confirm, the display wil
show “P80”.

4) Rotate the cooking setting dial (O)
until the display shows “20:00”.

5) Press the button (N) “Start / +30
sec.” to start cooking.

Note: the amount of steps visualised

for cooking time setting are as fol-

lows:

WARNING:

Do not use the lower and high grill for
microwave cooking; for the combined
cooking of the grill, the grills must be
always positioned on the glass tray.

Time interval Visualised
steps
from O to 1 min. 5 sec.
from 1 to 6 min. 10 sec.
from 5 to 10 min. 30 sec.
from 10 to 30 min. 1 min.
from 30 to 95 min. 5 min.

STARTING COMBINED COOKING

OR GRILL

- Position the grill (D1 or D2) into the
oven on the glass base (B).

- Press the “Grill / Combi. / Conv.”
button (G), the display (E) will show
“‘G-1".

- Press the “Grill / Combi. / Conv.”
button (G) several times or rotate
the dial (O) to select the required
power, which will be shown on the
display (B) (“G-1”, “C-1”", “C-2”,
“C-3”, “C-4").

- Press the “Start / +30 sec.” button
(N) to confirm power.

- Rotate the dial (O) to increase or
decrease the cooking time values
(from 0:05 to 95:00 min.).

- Press the “Start / +30 sec.” button
(N) again to confirm cooking time
and start cooking.

- To stop cooking, open the door or
press the “Stop / Clear” button (M):
the program set will be paused and
the remaining time will stop on the
display.

- To restart cooking, close the door
and press the “Start / +30 sec.”
button (N): the remaining time will
be restarted on the display.

Example: If it is required to use the

grill power to cook for 10 minutes,

proceed as described below:

1) Press the “Grill / Combi. / Conv.”
button (G) once, the display will
show “G-1".

2) Press the “Start / +30 sec.” button
(N) to confirm.



3) Rotate the dial (O) to set cook-
ing time until the display shows
“10:00".

4) Press the “Start / +30 sec.” button
(N) to start cooking.

NOTE:

If half the grill time passes, the oven

sounds twice, and this is normal. In

order to have a better effect of grilling
food, you should turn the food over,

close the door, and then press “Start /
+30 sec.” button to continue cooking.

If no operation, the oven will continue

working.

Display | Micro- | Girill Con-
wave vection
C-1 . .
C-2 . .
C-3 . .
C-4 . . .

CONVECTION COOKING

(WITH PREHEATING FUNTION)

The convection cooking can let you

to cook the food as a traditional oven.

Microwave is not used. It is recom-

mended that you should preheat the

oven to the appropriate temperature
before placing the food in the oven.

- Press the “Grill / Combi. / Conv.”
button (G), the display (E) will show
“‘G-1".

- Keep pressing the “Grill / Combi. /
Conv.” button (G) or rotate the dial
(O) to select the convection tem-
perature (the temperature can be
chosen from 150 degrees to 240
degrees).

- Press the “Start / +30 sec.” button
(N) to confirm the temperature.

- Press the “Start / +30 sec.” button
(N) to start preheating. When the
preheating temperature arrives, the
buzzer will sound twice to remind
you to put the food into the oven.
And the preheated temperature is
displayed and flash.

- Put the food into the oven and
close the door.

- Rotate the dial (O) to adjust the
cooking time (the maximum setting
time is 95 minutes).

- Press the “Start / +30 sec.” button
(N) to start cooking.

WARNING:

Cooking time cannot be input until the

preheating temperature arrives.

If the temperature arrives, door must

be opened to input the cooking time.

WARNING:

If the time not input in 5 minutes, the

oven will stop preheating. The buzzer

sound five times and turn back to

waiting states.

CONVECTION COOKING
(WITHOUT PRE-HEATING FUNC-
TION)

- Press the “Grill / Combi. / Conv.”
button (G), the display (E) will show
‘G-1".

- Keep pressing the “Grill / Combi. /
Conv.” button (G) or rotate the dial
(O) to select the convection tem-
perature (the temperature can be
chosen from 150 degrees to 240
degrees).

- Press the “Start / +30 sec.” button
(N) to confirm the temperature.

- Rotate the dial (O) to adjust the
cooking time (the maximum setting
time is 95 minutes).

- Press the “Start / +30 sec.” button
(N) to start cooking.

STARTING QUICK COOKING

- With no setting, press the “Start /
+30 sec.” button (N) to start cook-
ing with a 100% power for 30 sec-
onds. In the microwave/combined/
grill cooking or time defrost mode,
pressing the button (N) again, it is
possible to increase the cooking
time by 30 seconds each time up
to 95 minutes.

- Rotate the setting dial (O) left to set
the cooking time with 100% power,
and then press the “Start / +30
sec.” button (N) to start cooking.

DEFROSTING BY WEIGHT

- Press the “Weight/Time Defrost”
button (I) once and the display (E)
will show “d-1".

- Rotate the dial (O) to set the weight
of food (from 100 g to 2000 g).

- Press the button (N) “Start / +30



sec.” to start defrosting.
- The defrosting time will be auto-
matic according to the weight set.

DEFROSTING BY TIME

- Press the “Weight/Time Defrost”
button (1) twice and the display (E)
will show “d-2”.

- Rotate the dial (O) to set the
required defrosting time (max. 95
minutes).

- Press the “Start / +30 sec.” button
(N) to start defrosting. The defrost-
ing power is equal to 30% (P30)
and cannot be modified.

TIMER SETTING

- Pressing the “Kitchen Timer /
Clock” button (L) once, the display
(E) will show “00:00".

- Rotate the dial (O) to increase or
reduce the required time (max. 95
minutes).

- Press the “Start / +30 sec.” button
(N) to confirm setting.

- When the time set is reached, the
oven will beep five times.

MULTI-FUNCTION COOKING

For this kind of cooking, it is possible

to set max. 2 functions.

If one of these is the defrosting one,

set it as first function.

Example: To defrost food for 5 min-

utes and cook them at 80% power

with the microwave function for 7

minutes, proceed as follows:

- Press the “Weight/Time Defrost”
button () twice and the oven will
show “d-2”.

- Rotate the dial (O) to set the
defrosting time up to “05:00”.

- Press the button (F) “Microwave”,
the display (E) will show the power
“P100”".

- Press the dial (O) to select 80% of
microwave power.

- Press the button (N) “Start / +30
sec.” to confirm, the display will
show “P80”.

- Rotate the dial (O) to set the cook-
ing time up to “07:00”.

- Press the button (N) “Start / +30
sec.” to start cooking, the appliance

will emit a sound indicating the start
of the first function of defrosting and
the countdown will begin. At the end
of the first function, the appliance
will emit a sound for the start of the
second cooking function and a new
countdown will begin.

- At the end of cooking, the oven will
emit five “beeps”.

COOKING WITH PRE-SET MENUS

(AUTO MENU)

- Without setting, rotate the dial (O)
right to select the required menu
from “A-01” to “A-10" (see table
below).

- Press the button (N) “Start / +30
sec.” to confirm the menu.

- Rotate the dial (O) to set the weight,
as shown on the table below.

- Press the button (N) “Start / +30
sec.” to start cooking.

NOTE:
Cake menu is under convection cook-
ing with 180°C warm-up function, and
you should preheat first following the
auto menu operation, when the oven
reaches the temperature, it will stop
working and sound to remind opening
the door to put cake in, then press
the “Start / +30 sec.” button (N). to
start cooking.

When roast chicken is selected and
2/3 of the time has passed, it will ring
twice to tell you over the food. You
can just leave it continue. For better
result, turn the food over, close the
door, and press the “Start / +30 sec.”
button (N). to continue cooking.
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Menu Weight Display Power
150 g 150
250 g 250
A-0T Auto 350 g 350 100%
reheat
450 g 450
600 g 600
1 (about 230 g) 1
A-02 Potato 2 (about 460 g) 2 100%
3 (about 690 g) 3
150 g 150
A-03 Meat 3009 500 80%
450 g 450
600 g 600
150 g 150
Ve;a_tzt)les 350 g 350 100%
500 g 500
150 g 150
250 g 250
A-05 Fish 350 g 350 80%
450 g 450
650 g 650
50 g (with 450 g cold water) 50
A-06 Pasta 100 g (with 800 g cold water) 100 80%
150 g (with 1200 g cold water) 150
200 ml 200
A-07 Soup 400 ml 400 100%
600 ml 600
A-08 Cake 4759 475 Prfgg?é to
200 g 200
A-09 Pizza 300 g 300 C-4
400 g 400
500 g 500
B 750 g 750
C/:i;k%ﬂ 1000 g 1000 o
1200 g 1200
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AIR FRY FUNCTION
Place the high grill (D1) on the glass
base (B), then place the back tray
(C) on the high grill (D1) with the
food to be cooked in Air Fry mode.

- Press the “Air Fry” button (H), the
display (E) will show “AF-1.

- Keep pressing the “Air Fry” button

(H) or rotate the dial (O) to select
menu from AF-1 to AF-9.

- Press the “Start / +30 sec.” button
(N) to start cooking.

- Buzzer will sound during cooking to
remind you to turn over the food,
except for menu AF-1.

Menu Display Weight Cooking time
AF-1 Frozen French fries 300 g 300 g 6:00/16:00
AF-2 Frozen potatos balls 350 g 350 g 16:00
AF-3 Frozen squid ring 250 g 250¢g 16:00
AF-4 Frozen onion rings 250 g 250¢g 16:00
AF-5 Frozen chickens 350 g 350 g 20:00
AF-6 Steak 400 g 400 g 22:00
AF-7 Shrimp 250 g 250 g 18:00
AF-8 Vegetables 200 g 200 g 16:00
AF-9 Spring roll 300 g 300 g 18:00

INFORMATION SHOWN WHILE

COOKING
During microwave/grill/combined
or convection cooking, pressing
the “Microwave” button (F) or “Grill/
Combi./Conv.” button (G), the dis-
play will show the current power for
3 seconds.

- During cooking, pressing the
“Kitchen Timer/Clock” button (L),
the display will show the current
time for 3 seconds.

SAFETY FUNCTION FOR

CHILDREN

- To stop the appliance, keep pressed
the button (M) “Stop / Clear” for 3
seconds; the appliance wil emit a
long sound indicating the start of
the safety state for children and the
display will show the symbol “==O".

- To unlock the appliance, keep
pressed the button (M) “Stop /
Clear” for 3 seconds; the appliance
will emit a long sound.

cleaning and
maintenance

ATTENTION:

NEVER IMMERSE THE APPLIANCE

BODY, THE PLUG AND THE POWER
CORD IN WATER OR OTHER
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LIQUIDS, USE A DAMP CLOTH FOR

CLEANING.

EVEN WHEN NOT IN USE, UNPLUG

THEAPPLIANCEBEFOREMOUNTING

OR REMOVING THE SINGLE PARTS

OR BEFORE CLEANING.

- The oven cavity must always to be
clean. When there are food/liquid
residues inside the oven, clean the
sides with a damp cloth. If the oven
is very dirty, a mild detergent may
be used. Avoid sprayers or too
aggressive detergents as they may
leave stains or strips or opacify the
door surface.

- The outside surface are to be
cleaned with a damp cloth only. To
prevent the operating parts inside
the oven from damaging, there
must be no water traces in the
ventilation openings.

- Often clean the door and the win-
dow on both sides, the sealed
locks and the parts nearby, using
a damp cloth, to remove squirts or
residues. Do not use an abrasive
detergent in any case.

- The control panel must always be
dry. Clean it with a soft, damp cloth.
When carrying out this procedure,
leave the door open to prevent the
oven from starting accidentally.

- Wipe steam from the inner/outside



part of the door by means of a
soft cloth. This may occur when
working in high-humidity conditions
and, therefore, it is normal.

- Sometimes, it is necessary to
remove the glass base to clean it.
Clean the base with soapy, warm
water or a dish detergent.

- The rotating ring and the bottom
of the oven must be kept cleaned
to avoid too much noise, therefore
clean them with water and mild
detergent or a dish detergent. After
having removed the ring for clean-
ing, re-position it properly.

- Remove the smell from the oven
cavity by mixing a cup of water and
the lemon juice and peel in a deep
microwave container, put it into
the oven and let the latter work for
5 minutes. Clean thoroughly and
wipe with a soft cloth.

- For replacing the oven light, con-
tact the dealer.

- Clean the oven on a regular basis
and remove any food residue.
Otherwise, the surfaces may dete-
riorate, thus reducing the appliance
life or causing a risk condition.

service and customer
care

@ If you experience any problems with
the operation of your appliance,
before requesting assistance visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product
is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions
concerning any existing warranty
and consumer rights in the country
where the product was purchased.

@® If your Kenwood product
malfunctions or you find any
defects, please send it or bring
it to an authorised KENWOOD
Service Centre. To find up to date
details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION
FOR CORRECT DISPOSAL

OF THE PRODUCT IN
ACCORDANCE WITH THE
EUROPEAN DIRECTIVE ON
WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE)

At the end of its working life, the
product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible

negative consequences for the
environment and health deriving
from inappropriate disposal and
enables the constituent materials to
be recovered to obtain significant
savings in energy and resources. As
a reminder of the need to dispose of
household appliances separately, the
product is marked with a crossed-
out wheeled dustbin.



Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces
instructions pour pouvoir vous y référer
ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et les
étiquettes.

Si le cordon est endommagg, il doit étre remplaceé,
pour des raisons de sécurité, par Kenwood ou
par un réparateur agreé Kenwood.

Vérifiez que le voltage électrique de I'appa-
reil corresponde a celui de votre réseau
électrique.

Ne laissez jamais I’appareil sans surveillance
lorsqu’il est branché au réseau électrique;
débranchez-le apres chaque utilisation.

Ne placez pas 'appareil au dessus ou pres
de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur
une surface horizontale et stable.
N’exposez jamais I'appareil aux agents
atmosphériques externes (pluie, soleil, etc.).
Veillez a ce que le cable électrique n’entre
jamais en contact avec des surfaces
chaudes.

Cet appareil peut etre utilise par des enfants
ages ou majeurs de 8 ans. Les personnes
presentant des capacites physiques, sen-
sorielles ou mentales reduites ou depour-
vues d’experience et de connaissance de
I'appareil, ou n'ayant pas recu les instruc-
tions necessaires devront utiliser 'appareil
sous la surveillance d’une personne res-
ponsable de leur securite ou devront etre
correctement instruites sur les modalites
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d’emploi en toute securite de cet appareil
et sur les risques lies a son utilisation. |l est
interdit aux enfants de jouer avec |'appareil.
Les operations de nettoyage et d’entretien
doivent etre effectuees par des enfants
ages de plus de 8 ans et, dans tous les cas,
sous la surveillance d’un adulte.

Garder I'appareil et son cordon d’alimenta-
tion loin de la portee des enfants ages de
moins de 8 ans.

Ne pas plonger le corps du produit, la
fiche ni le cable electrique dans I'eau ou
autres liquides, et utiliser toujours un chiffon
humide pour les nettoyer.

Meme lorsque |'appareil n’est pas en
marche, debrancher la fiche de la prise de
courant electrigue avant d’installer ou de
defaire les simples parties ou avant de pro-
ceder au nettoyage.

Vérifier d’avoir toujours les mains seches
avant d’utiliser ou de régler les interrupteurs
placés sur I'appareil ou avant de manipuler
la fiche et les connexions électriques.

Pour débrancher I'appareil, saisir directe-
ment la fiche en la débranchant de la prise
murale. Ne tirez jamais sur le cable d’ali-
mentation.

Ne pas utiliser I'appareil si le cordon elec-
trique ou la fiche sont endommages ou si
I'appareil est defectueux; toutes les repa-
rations, y compris la substitution du cor-
don d’alimentation, doivent etre effectuees
exclusivement par le centre de service
apres-vente ou par des techniciens agrees,
de facon a prevenir tout risque de danger.
En cas d'utilisation de rallonges électriques,
ces dernieres doivent étre appropriées a
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la puissance de I'appareil afin d’éviter tout
risque pour 'opérateur et pour la sécurité
du lieu de travail. Les rallonges non appro-
priées peuvent provoquer des anomalies de
fonctionnement.
Ne laissez jamais pendre le cordon la ou il
pourrait étre tiré par un enfant.
Pour ne pas compromettre la sécurité de
I'appareil, utiliser uniquement des pieces
de rechange et des accessoires originaux,
approuves par le constructeur.
L'appareil a été concu EXCLUSIVEMENT
pour un USAGE DOMESTIQUE et il ne peut
en aucun cas étre destiné a un usage com-
mercial ou industriel.
Toute modification du produit, non auto-
risé expressément par le producteur, peut
comporter la réduction de la sécurité et la
déchéance de la garantie.
Si vous décidez de vous défaire de cet
appareil, il est fortement recommandé de
le rendre inutilisable en éliminant le cable
d’alimentation électrique. Nous conseillons
en outre d’exclure toute partie de I'appareil
pouvant constituer une source de danger,
en particulier pour les enfants qui peuvent
se servir de I'appareil pour jouer.
Ne laissez pas les parties de I'emballage a
la portée des enfants car elles constituent
une source potentielle de danger.
Pour des raisons de sécurité, branchez tou-
jours I’appareil a une prise avec une mise a la
terre correspondant aux normes électriques
en vigueur. EVITEZ TOUTE INSTALLATION
ELECTRIQUE NON CONFORME.
Lavez avec soin tous les accessoires avant
d’utiliser I'appareil.
Selon la disposition de votre cuisine, posez
16



le four sur un plan de travail ou un meuble
de cuisine qui puisse supporter une tempé-
rature d’au moins 90C.

Cet appareil est conforme a la directive
2014/35/EU et EMC 2014/30/EU, ainsi
gu’au reglement (EC) N. 1935/2004 du
27/10/2004 concernant les matériaux en
contact avec les aliments.

Ne transportez pas I'appareil lorsqu’il est en
marche.

Pendant le fonctionnement, les parties
métalliques et la vitre sont chauds: agissez
sur 'appareil en touchant seulement la poi-
gnée métallique.

Ne chauffez pas de 'huile ou de la graisse
pour la friture car il n'est pas possible de
contrler la température de I'huile.

Apres ['utilisation du four, nettoyez son
intérieur d’abord avec un chiffon humide,
puis avec un chiffon sec pour éliminer les
éventuels résidus d’aliment et de gras. Les
résidus de gras peuvent se réchauffer et
produire de la fumée et prendre feu.

Si les matériaux dans la chambre de cuisson
produisent de la fumée ou prennent feu, lais-
sez la porte du four fermee, éteignez le four
et débranchez la fiche de la prise de courant.
Retirez toujours la coquille des ceufs, éplu-
chez les pommes de terre, les chataignes,
retirez la peau des saucisses, etc. avant la
cuisson.

Utiliser toujours des récipients appropriés
pour la cuisson au micro-ondes, comme
par exemple des récipients en céramique,
en verre ou en plastique résistants a la cha-
leur. Ne jamais utiliser de recipients métal-
ligues pour la cuisson au micro-ondes car
ils peuvent provoquer des étincelles.

17



Lors du réchauffage des liquides, utilisez
toujours un récipient a ouverture large et
attendez 20 secondes au moins avant de
les retirer du four pour éviter des ébullitions
soudaines explosives. N’utilisez jamais le
four pour faire bouillir les liquides.
ATTENTION: ne réchauffez pas les liquides
et les aliments dans des récipients scellés
car ils peuvent exploser.

Apres la cuisson, le récipient peut étre tres
chaud. Utilisez toujours des gants et des
poignées pour extraire les aliments du four,
et dirigez la vapeur loin du visage et des
mains pour éviter les brdlures dues a la
vapeur.

Attendez que la base pivotante se refroi-
disse avant de la nettoyer.

Ne posez pas d’aliments congelés ou d’us-
tensiles froids sur la base pivotante chaude.
Vérifiez que pendant la cuisson, les usten-
siles ne poussent pas contre les parois
internes du four.

N’utilisez pas I'appareil quand le récipient
contenant les ingrédients ne se trouve pas
dans le siege de montage.

Pour ne pas endommager le four, ne I'uti-
lisez pas sans liquides ou aliments a I'inté-
rieur.

Nettoyez le four régulierement et éliminez
tout résidu éventuel d’aliments. Le non
respect des précautions de nettoyage et
d’entretien de 'appareil peuvent détériorer
sa surface et compromettre son état, et
créer des situations de danger.

Pour garantir une ventilation adéquate, lais-
sez un espace d’au moins 0 cm entre le mur
et la partie arriere du four, 20 cm sur chaque
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cotés et 30 cm entre le four et le plafond.
Ne mettez pas de canevas ni de plats sur
I'appareil.

L'appareil n'‘est pas destiné a étre utilisé
avec une minuterie externe ou un systeme
de commande a distance séparé.
ATTENTION : Si les joints de la porte sont
endommages, le four ne peut étre utilisé
qu'apres avoir été réparé par une personne
compétente.

ATTENTION : Les travaux d'entretien ou de
réparation qui impliquent le retrait de tout
élément de protection contre |'exposition
ou contre I'énergie aux micro-ondes sont
dangereux pour le personnel non qualifié.
Pendant le réchauffement des aliments
dans des récipients en plastigue ou en
papier, surveiller le four en raison du risque
d'inflammabilité.

Le four a micro-ondes est concu pour chauf-
fer les aliments et les boissons. Le séchage
d’aliments ou de vétements et le chauffage
d'éléments chauffants, d'éponges, de véte-
ments mouillés peut entrainer un risque de
blessure, d'infammation ou d'incendie.
Mélanger ou secouer le contenu des bibe-
rons ou des pots d'aliments pour bébés et
vérifier la température avant la consomma-
tion pour éviter les bralures.

Ne pas nettoyer |'appareil avec de la vapeur.
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légende

A Anneau pivotant

B Base en verre

C Plat (a utiliser uniquement dans la
fonction « Air Fry » - sur la grille
supérieure)

D1 Grille supérieure

D2 Girille inférieure

description du pan-
neau de commande
E  Afficheur

e ad
M N

~~ Bouton « Microwave »
(Cuisson au micro-ondes)

3V
UU @ Bouton « Grill /

Combi. / Convection » (Cuisson
combinée / Grille / Cuisson a
convesction)

F

W Bouton « Air Fry »

(195

0 Touche « Weight / Time
Defrost » (décongélation selon
poids / temps)

Ve \)
@ @ Bouton « Kitchen

Timer / Clock » (Timer / Réglage
heure)

@ Bouton « Stop / Clear »
(Stop / Reset)

Bouton « Start / +30 sec. »
(Démarrage)

_@ Bouton « Time
» / « Weight » / « Auto Menu »
(Programmation Temps / Poids /
Menu prédéfinis)

Les micro-ondes sont des radiations
électromagnétiques présentes aussi
dans la nature sous forme d’ondes
lumineuses (par exemple la lumiere du
soleil) qui, a l'intérieur du four, péne-
trent les aliments de toutes directions
et chauffent les molécules d’eau, de
graisse et de sucre. La chaleur n’est
produite trés rapidement que dans
les aliments, alors que le récipient ne
chauffe qu’indirectement par transfert
de la chaleur a partir des aliments
chauds. Cela évite que les aliments
n’adhérent au récipient, ce qui permet
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d’utiliser (ou, dans certains cas, ne
pas utiliser du tout) trés peu de graisse
pendant la cuisson. En raison de sa
faible teneur en matiéres grasses, la
cuisson au micro-ondes est considé-
rée comme trés saine et diététique.
Par ailleurs, par rapport aux systéemes
traditionnels, la cuisson a lieu a une
température moins élevée afin que les
aliments, moins déshydratés, ne per-
dent pas leurs nutriments et conser-
vent plus de saveur.

instructions d’emploi

PROGRAMMATION HEURE

Quand le four a micro-ondes sera
branché au réseau électrique, I'affi-
chage (E) visualise « 0:00 », et un bip
sonore se déclenche.

- Appuyez sur le bouton (L) “Kitchen
Timer / Clock” deux fois ; l'indica-
teur des heures se met a clignoter.
Tourner le bouton (O) pour incré-
menter ou décrémenter les valeurs
des heures (de 0 a 23).

Appuyer sur le bouton (L) « Kitchen
Timer / Clock » (Timer / Réglage
heure) ; I'indication des minutes se
met a clignoter.

Tourner le bouton (O) pour incré-
menter ou décrémenter les valeurs
des minutes (de 0 a 59).

Appuyer sur le bouton (L) « Kitchen
Timer / Clock » (Timer / Réglage
heure) pour confirmer le réglage ;
I'indication « : » se met a clignoter
et l'affichage (E) visualise I'heure
programmeée.

AVERTISSEMENT :

Si I'heure n’est pas programmeée, elle
ne s’activera donc pas lorsque I'ap-
pareil sera branché au réseau élec-
trique.

La programmation de I'’heure ne reste
pas dans la mémoire si la fiche est
débranchée de la prise de courant.

AVERTISSEMENT :

Si, pendant la procédure de program-
mation de I'heure, on appuie sur le
bouton (M) « Stop / Clear », I'appareil
revient automatiquement sur les pro-
grammations précédentes.



CUISSON AUX « MICRO-ONDES »
- Appuyer sur le bouton (F)
Microwave », I'afficheur (E) visualise
la puissance « P100 »

Appuyer plusieurs fois sur le bou-
ton (F) « Microwave » ou tourner
le bouton (O) pour incrémenter ou
décrémenter les valeurs, jusqu’a
choisir la puissance désirée qui
sera visualisée sur I'affichage (E) («
P100 » qui équivaut a 100%, « P80
» qui équivaut a 80%, « P50 » qui
équivaut a 50%, « P30 » qui équi-
vaut a 30% ou « P10 » qui équivaut
a 10%).

Appuyer sur le bouton (N) « Start /
+30 sec. » pour confirmer la puis-
sance.

Tourner le bouton (O) pour incré-
menter ou décrémenter les valeurs
des minutes (de 0:05 a 95:00 min).
Appuyer de nouveau sur le bouton
(N) « Start / +30 sec. » pour confir-
mer le temps de cuisson.

Le four a micro-ondes commence
la cuisson et I'afficheur visualise le
temps résiduel.

Pour interrompre la cuisson, ouvrir
la porte ou appuyer sur le bouton «
Stop / Clear » (M) : le programme
défini sera mis en pause et le temps
résiduel s’arréte sur I'affichage.
Pour faire repartir la cuisson, fermer
la porte et appuyer sur le bouton
(N) « Start / +30 sec. » : le temps
résiduel repart sur I'affichage.

A la fin de la cuisson, le four émet
cing bips sonores.

Exemple : si on désire utiliser 80%
de la puissance du four pendant 20
minutes, agir comme sulit :

1) Appuyer une fois sur le bouton (F)
« Microwave », 'affichage visualise «
P100 » qui se met a clignoter.

2) Appuyer sur le bouton (F)
Microwave » encore une fois ou tour-
ner le bouton (O) pour choisir 80% de
puissance micro-ondes.

3) Appuyer sur le bouton (N) « Start /
+30 sec. » pour confirmer, I'affichage
visualise « P80 ».

4) Tourner le bouton (O) pour régler le
temps de cuisson jusqu’a ce que I'affi-
chage visualise « 20:00 ».

5) Appuyer sur le bouton (N) « Start /

«

«
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+30 sec. » pour démarrer la cuisson.
Note : les quantités de step affichés
pour le réglage du temps de cuisson
sont les suivantes.

ATTENTION :

Ne pas utiliser les grilles inférieure et
supérieure pour la cuisson au micro-
ondes ; pour la cuisson combinée, la
grille doit toujours étre placée sur le
plateau en verre.

Intervalle de Visualised
temps steps
de 0 a1 minute 5 sec.
de 1 a5 minutes 10 sec.
de 5 & 10 minutes 30 sec.
de 10 a 30 minutes 1 min.
de 30 a 95 minutes 5 min.

DEMARRAGE CUISSON
COMBINEE OU GRILL

Positionner la grille (D1, D2) a I'in-
térieur du four, sur la base en verre
B).

Appuyer sur le bouton (G) « Girill
/ Combi / Conv. », I'afficheur (E)
visualise « G-1 »

Appuyer sur le bouton (G) « Grill /
Combi / Conv. » plusieurs fois ou
tourner le bouton (O) pour choaisir la
puissance désirée qui sera affichée
sur I'écran (E) (« G-1», « C-1 », « C-2
», « G-3 », « C-4 »).

Appuyer sur le bouton (N) « Start /
+30 sec. » pour confirmer la puis-
sance.

Tourner le bouton (O) pour augmen-
ter ou diminuer les valeurs du temps
de cuisson (de 0:05 a 95:00 min).
Appuyer de nouveau sur le bou-
ton (N) « Start / +30 sec. » pour
confirmer le temps de cuisson et
démarrer la cuisson.

Pour interrompre la cuisson, ouvrir
la porte du four ou appuyer sur
le bouton « Stop / Clear » (M) : le
programme défini se met en pause
et le temps résiduel s’arréte sur
I’afficheur.

Pour faire repartir la cuisson, fermer
la porte du four et appuyer sur le



bouton (N) « Start / +30 sec. » : le
temps résiduel repart sur I'afficheur.
Exemple : Si on désire utiliser la puis-
sance du grill pour cuire pendant 10
minutes, procéder comme suit :
1) Frapper une fois la touche « Grill /
Combi. / Conv. » (G), I'afficheur visua-
lise « G-1 ».
2) Frapper la touche «Start / +30 sec.»
(N) pour confirmer.
3) Tourner le bouton (O) pour régler le
temps de cuisson afin de visualiser sur
I’afficheur « 10:00 ».
4) Frapper la touche «Start / +30 sec.»
pour confirmer la cuisson.
N.B.:
Quand la moitié du temps de cuisson
s’est écoulée, le four sonne deux fois,
ce qui est normal. Pour une meilleure
cuisson des aliments grillés, retour-
nez-les, fermez la porte et appuyez
sur la touche « Start / +30 sec. » pour
continuer la cuisson. Si aucune inter-
vention n’ait effectuée, le four continue
son fonctionnement normal.

Afficheur | Micro- | Grill | Cuisson
ondes tradi-
tionnelle
C-1 U .
C-2 U O
C-3 . .
C-4 . . .

CUISSON TRADITIONNELLE
(AVEC FONCTION DE
RECHAUFFEMENT PREALABLE)
La cuisson traditionnelle permet de
cuire les aliments comme dans un four
traditionnel. Le microondes n’est pas
utilisé. Il est conseillé de préchauffer le
four a la température adéquate avant
d’y introduire les aliments.

- Appuyer sur (G) « Grill / Combi /
Conv. », « G-1 » apparait sur I'affi-
cheur.

- Maintenir la touche « Grill / Combi
/ Conv. » (G) appuyée ou tourner
le bouton (O) pour sélectionner la
température adéquate (la tempéra-
ture est comprise entre 150 et 240
degrés).
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- Frapper la touche «Start / +30 sec.»
(N) pour confirmer la température.

- Frapper la touche « Start / +30
sec.» (N) pour réchauffer le four.
Quand le four atteint la tempéra-
ture de réchauffement, la sonnerie
sonne 2 fois pour rappeler qu’il faut
introduire les aliments a cuire. La
température de réchauffement est
visualisée en clignotant.

- Introduire les aliments a cuire dans
le four et fermer la porte.

- Tourner le bouton (O) pour pro-
grammer le temps de cuisson
(temps maximum de 95 minutes).

- Frapper la touche « Start / +30
sec.» (N) pour commencer la cuis-
son.

ATTENTION :

Le temps de cuisson ne peut pas étre

programmé avant d’atteindre la tem-

pérature de réchauffement.

Quand le four a atteint la température

de réchauffement, ouvrir la porte et

programmer le temps de cuisson.

ATTENTION :

Si le temps n'est pas programmé

dans les 5 minutes qui suivent, le

four interrompt le réchauffement. La
sonnerie sonne 5 fois et le four se
positionne en modalité d’attente.

CUISSON TRADITIONNELLE
(SANS FONCTION DE
RECHAUFFEMENT PREALABLE)

- Appuyer sur (G) « Grill / Combi /

Conv. », « G-1 » apparait sur Iaffi-
cheur.
Maintenir la touche « Grill / Combi
/ Conv. » (G) appuyée ou tourner
le bouton (O) pour sélectionner la
température adéquate (la tempéra-
ture est comprise entre 150 et 240
degrés).

- Frapper la touche «Start / +30 sec.»
(N) pour confirmer la température.

- Tourner le bouton (O) pour pro-
grammer le temps de cuisson
(temps maximum de 95 minutes).

- Frapper la touche « Start / +30
sec.» (N) pour commencer la cuis-
son.



DEMARRAGE CUISSON RAPIDE

- Si aucun réglage n'est défini,
appuyez sur la touche "Start / +30
sec." (N) pour lancer la cuisson a
100% de la puissance pendant
30 secondes. En cas de cuisson
au micro-ondes/combinaison/gril
ou de décongélation, une nou-
velle pression sur la touche (N)
augmente le temps de cuisson de
30 secondes a la fois jusqu'a 95
minutes.

- Tournez le bouton (O) vers la
gauche pour régler le temps de
cuisson a 100% de puissance et
appuyez sur le bouton "Start / +30
sec." (N) pour démarrer la cuisson.

DECONGELATION EN

PROGRAMMANT LE POIDS
- Appuyer une fois sur le bouton (I) «
Weight/Time Defrost » et I'afficheur
(E) visualise « d-1 »,

- Tourner le bouton (O) pour pro-
grammer le poids des aliments de
100 a 2000 g.

- Appuyer sur le bouton (N) « Start /
+30 sec.» pour démarrer la décon-
gélation.

- Letemps de décongélation se regle
de fagon automatique en fonction
du poids programmeé

DECONGELATIONAVEC REGLAGE

DU TEMPS

- En appuyant deux fois sur la touche
() "Weight / Time Defrost", I'écran (E)
affiche “d-2”.

- Tourner le bouton (O) pour régler le
temps de décongélation désiré (95
minutes au maximum).

- Appuyer sur le bouton (N) « Start /
+30 sec.» pour démarrer la décon-
gélation. La puissance de décongé-
lation est égale a 30% (P30) et ne
peut pas étre modifiée.

REGLAGE TIMER

- Appuyez une fois sur le bouton (L)
"Kitchen Timer / Clock" ; I'écran (E)
affiche "00:00".

- Tournez le bouton (O) pour augmen-
ter ou diminuer la durée souhaitée (le
maximum est de 95 minutes).

- Appuyez sur le bouton (N) "Start /
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+30 sec." pour confirmer le réglage.
- Lorsque la durée programmée est
atteinte, le four émet cing bips.

CUISSON MULTI-FONCTIONS

Pour ce type de cuisson, il est pos-

sible de programmer au maximum 2

fonctions.

Si 'une de ces 2 fonctions est la

décongélation, il est nécessaire qu’elle

soit programmée en tant que premiere
fonction.

Exemple : Si on veut décongeler les

aliments pendant 5 minutes puis les

cuire avec 80% de la puissance, avec

la fonction micro-ondes pendant 7

minutes, procéder comme suit :

- Appuyez deux fois sur la touche (1)
"Weight / Time Defrost" et le four
affiche "d-2".

- Tourner le bouton (O) pour pro-
grammer le temps de décongéla-
tion jusgqu’a « 05:00 ».

- Appuyer une fois sur le bouton (F) «
Microwave » ; I'affichage (E) visualise
la puissance « P100 ».

- Tourner le bouton (O) pour choisir
80% de puissance du micro-on-
des.

- Appuyer sur le bouton (N) « Start /
+30 sec.» pour confirmer ; I'affichage
visualise « P80 ».

- Tourner le bouton (O) pour pro-
grammer le temps de cuisson
jusqu’a « 07:00 ».

- Appuyer sur le bouton (N) « Start
/ +30 sec.» pour démarrer la cuis-
son, et le four émet un son pour
indiquer le démarrage de la pre-
miere fonction de décongélation
et du compte a rebours relatif.
Lorsque la premiere fonction ter-
mine, I'appareil émet un son pour
indiquer le démarrage de la deu-
xieme fonction de cuisson et du
compte a rebours relatif.

- Ala fin de la cuisson, le four émet
cing bips sonores.



CUISSON AVEC MENUS

PREDEFINIS (AUTO MENU)

- Sans effectuer de réglage, tournez
le bouton (O) vers la droite pour
choaisir le menu souhaité de "A-01"
a "A-10" (voir tableau ci-dessous).

- Appuyer sur le bouton (N) « Start /
+30 sec.» pour confirmer le menu.

- Tourner le bouton (O) pour pro-
grammer le poids, en se référant
aux indications reportées dans le
tableau ci-dessous.

- Appuyer sur le bouton (N) « Start
/ +30 sec.» pour démarrer la cuis-
son.

N.B.:

Le menu gateaux est compris dans la

cuisson traditionnelle avec la fonction

de réchauffement a 180°C. Réchauffer
le four en suivant le fonctionnement
auto-menu. Quand le four atteint la
température, il s’arréte et émet un
signal sonore pour rappeler d’ouvrir la
porte et d’introduire le gateau a cuire

; appuyer alors sur la touche « Start /

+30 sec.» (N). pour lancer la cuisson.

Si le poulet réti est sélectionné, apres
2/3 du temps, l'appareil émet deux
bips indiquant que I'aliment doit étre
retourné. Il est possible de prolonger
la cuisson. Pour de meilleurs résultats,
retournez les aliments, fermez la porte
et appuyez sur la touche "Start / +30
sec." (N) pour poursuivre la cuisson.

24



Menu Poids Afficheur | Puissance
150 g 150
250 g 250
A-01 Auto
350 350 9
chauffage g 100%
450 g 450
600 g 600
A-Q2 1 (environ 230 g) 1
Pommes de 2 (environ 460 @) 2 100%
terre 3 (environ 690 g) 3
150 g 150
300 g 300
A-03 Viande 80%
450 g 450
600 g 600
150 g 150
A4 350 g 350 100%
Légumes
500 g 500
150 g 150
250 g 250
A-05 3509 350 80%
Poisson
450 g 450
650 g 650
50 g (avec 450 g d’eau froide) 50
A-06 Pates | 100 g (avec 800 g d’eau froide) 100 80%
150 g (avec 1200 g d’eau froide) 150
200 ml 200
A-07 Soupe 400 ml 400 100%
600 ml 600
475 g 475 Préchauffe a
A-08 Tarte 180°C
200 g 200
A-09 Pizza 300 g 300 C-4
400 g 400
500 g 500
750 g 750
A-10 Poulet C-4
1000 g 1000
1200 g 1200
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FONCTION « AIR FRY » (FRITURE

A AIR)

- Placer la grille supérieure (D1) sur le
plateau en verre (B), puis placer le plat
(C) sur la grille supérieure (D1) avec
I'aliment a cuire en mode Air Fry.

- Appuyer sur la touche « Air Fry » (H),
« AF-1 » apparait sur I'afficheur (E).

- Maintenir enfoncée la touche « Air

Fry » (H) ou tourner le bouton (O)
pour sélectionner un menu de AF-1
a AF-9.

- Appuyer sur la touche « Start / +30
sec. » (N) pour lancer la cuisson.

- Un signal sonore retentit pendant
la cuisson pour vous rappeler de
retourner les aliments, sauf dans le
menu AF-1.

Menu Afficheur Poids Temps de cuisson
AF-1 Chips surgelées 300 g 300 g 6:00/16:00
AF-2 Boules de pommes 350 g 350 g 16:00
de terre surgelées
AF-3 Anneaux de calmar 250 g 250 ¢g 16:00
congelés
AF-4 Rondelles d'oignon 250 g 250 g 16:00
surgelées
AF-5 Poulet congelé 350 g 350 g 20:00
AF-6 Steak 400 g 400 g 22:00
AF-7 Crevettes 250 g 250 g 18:00
AF-8 Légumes 200 g 200 g 16:00
AF-9 Rouleaux de printemps 300 g 300 g 18:00

NFORMATIONS AFFICHEES

PENDANT LA CUISSON
Pendant la cuisson au micro-
ondes/grll/comb|na|son, une pres-
sion sur la touche "Microwave " (F)
ou sur la touche (G) "Gril/Combi./
Conv." affiche la puissance actuelle
pendant 3 secondes.

- Pendant la cuisson, en appuyant
sur la touche (L) « Kitchen Timer /
Clock », I'afficheur visualise pen-
dant 3 secondes le temps courant.

FONCTION SECURITE POUR LES

ENFANTS

- Pour verrouiller I'appareil, appuyer
sur le bouton (M) « Stop / Clear
» pendant 3 secondes ; I'appareil
émet un bip prolongé pour indi-
quer I'activation de I'état de sécu-
rité enfant et le symbole « O »
s’affiche a I'écran.

- Pour déverrouiller  I'appareil,
appuyer sur le bouton (M) « Stop
/ Clear » pendant 3 secondes ;
I'appareil émet un bip prolongé.
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nettoyage et entretien

ATTENTION:

Ne plongez jamais le corps du produit,

la fiche et le cordon électrique dans

I’eau ou d’autres liquides, mais utilisez

un chiffon humide pour les nettoyer.

Méme lorsque I'appareil n’est pas

en marche, débranchez la fiche de

la prise de courant électrique avant
d’introduire ou de retirer les parties ou
avant d’effectuer le nettoyage.

- Lintérieur du four doit rester propre.
Si des restes d’aliments ou de liquides
demeurent I'intérieur du four, nettoyez
les parois avec un chiffon humide. Si
le four est tres sale, on peut utiliser
un produit de nettoyage non agressif.
Evitez I'usage de vaporisateurs ou
d’'autres produits trop forts car ils
peuvent laisser des taches, rayer les
surfaces ou les rendre opaques.

- Les surfaces externes doivent étre
nettoyées a l'aide d’un chiffon
humide. Pour éviter d’endomma-
ger les parties opérationnelles de
Iintérieur du four, il faut éviter de
laisser des traces d’eau dans les



ouvertures de ventilation.

Nettoyez souvent la porte et la
fenétre sur les deux cotés, les fer-
metures hermétiques et les par-
ties voisines a l'aide d'un chiffon
humide, dans le but d'éliminer
les éclaboussures ou les résidus.
N’utilisez jamais un produit de net-
toyage abrasif.

Le panneau de commande ne doit
jamais étre humide. Nettoyer le
panneau de commande exclusive-
ment a I'aide d’un chiffon souple et
humide. Lors de cette opération,
laisser le portillon ouvert de fagon
a ce que le four ne démarre pas
accidentellement.

Si la vapeur s’accumule a l'intérieur
ou I'extérieur de la porte, retirez-la a
I'aide d’un chiffon souple. Cet événe-
ment est possible quand on travaille
dans des conditions d’humidité éle-
vée et il est donc tout a fait normal.
Quelque fois, il peut étre néces-
saire de retirer le plateau en verre
pour le nettoyer. Lavez le plateau
dans de 'eau tiede savonneuse ou
avec un produit a vaisselle.

La bague pivotante et le fond du
four doivent rester propres pour
éviter un bruit excessif; il faut donc
les nettoyer avec e l'eau et des
produits neutres ou avec du pro-
duit vaisselle. Quand on extrait
la bague pour la nettoyer, il faut
ensuite la nettoyer correctement.
Eliminez les odeurs du four en
mélangeant une tasse d’eau avec
la peau d’'un citron dans une tasse
micro-ondes et posez-la dans le four
en le faisant fonctionner pendant 5
minutes. Nettoyez correctement et
essuyez avec un chiffon souple.
Pour remplacer la lampe du four,
contactez votre revendeur.

Il faut nettoyer régulierement le four
et éliminer tout résidu d’aliments.
Dans le cas contraire, les surfaces
peuvent se détériorer en réduisant
la durée de vie de I'appareil et en
représentant aussi une condition de
danger.

service apres-vente

@ Si vous rencontrez des problemes
lors de I'utilisation de votre
appareil, veuillez consulter notre
site www.kenwoodworld.com
avant de contacter le service
apres-vente.

® N’oubliez pas que votre appareil
est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions
légales concernant les garanties
existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou
vous avez acheté le produit.

@ Si votre appareil Kenwood
fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelconque défaut, veuillez
I’envoyer ou I'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé.
Pour trouver des détails actualisés
sur votre centre de réparation
KENWOOD le plus proche, veuillez
consulter www.kenwoodworld.com
ou le site internet spécifique a votre
pays.

@ Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.

@ Fabriqué en Chine.

hid

AVERTISSEMENTS

POUR L’ELIMINATION
CORRECTE DU PRODUIT
CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE RELATIVE AUX
DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET
ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne
doit pas étre éliminé avec les déchets
urbains. Le produit doit étre remis a
I'un des centres de collecte sélective
prévus par 'administration communale
ou aupres des revendeurs assurant

ce service. Eliminer séparément un
appareil électroménager permet
d’éviter les retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d’une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d’'une économie
importante en termes d’énergie et de
ressources. Pour rappeler I'obligation
d’éliminer séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d’un caisson a ordures barré.
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