C € EAL

Forno per pizza doppio
Dual pizza maker
Four a pizza double
Doppelter Pizzaofen
Horno de pizza doble
Forno de pizza duplo
Dubbele pizzaoven
Dobbelt pizzaovn
AirA6g @oupvog TiToag
Podwadjny piec do pizzy
[BoiiHas neyb AN nuuubl
[lBokamepHa niy Ana niym

Z935a 1 3 o b

927






AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le quali:

1.

2.

3.

10.

1.

12.

13.
14.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell’apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disinse-
rirlo dopo ogni uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante I'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile
e ben illuminato.

Non esporre il prodotto a condizioni atmosferiche dannose come pioggia, umidi-
ta, gelo, etc... Conservarlo in luoghi asciutti.

Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.
L'apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta non inferiore a 8 anni e
da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, o prive di espe-
rienza o della necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza oppure dopo
che le stesse abbiano ricevuto istruzioni relative all'uso sicuro dell’apparecchio
e alla comprensione dei pericoli ad esso inerenti. | bambini non devono giocare
con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non deve essere effettuata da
bambini a meno che abbiano piu di 8 anni e sotto sorveglianza.

Tenere il prodotto ed il suo cavo di alimentazione lontano dai bambini di eta
inferiore agli 8 anni

NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINAED IL CAVO
ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER
LA LORO PULIZIA.

ANCHE QUANDO L'APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA
SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O
TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.
LAPPARECCHIO E SPENTO SOLO QUANDO LA SPINA E SCOLLEGATA
DALLA PRESA DI ALIMENTAZIONE.

Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di rego-
lare gli interruttori posti sull’apparecchio o prima di toccare la spina e i collega-
menti di alimentazione.

Non maneggiare o toccare il prodotto con mani bagnate o a piedi nudi.

Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
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15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.

28.

29.

30.

31.

32.
33.

34.

Non staccarla mai tirandola per il cavo.
Per ragioni di sicurezza, dovete assolutamente collegare il vostro apparecchio
ad una presa con messa a terra corrispondente alle norme elettriche vigenti.
EVITARE OGNI INSTALLAZIONE ELETTRICA NON CONFORME.
Non spostare 'apparecchio quando € in funzione.
Il cavo di alimentazione non deve essere lasciato penzolare dal bordo del tavo-
lo o del piano di appoggio. Evitare il contatto del cavo con superfici calde.
Non toccare il piano di cottura quando il forno € in funzione, e fino a quando,
una volta disinserito, non torna a temperatura ambiente.
Durante i primi cicli di funzionamento il forno emettera del fumo. Questo fatto
€ assolutamente normale e scomparira con 'uso.
Non collocare I'apparecchio sopra od in prossimita di fonti di calore o elementi
elettrici. Non posizionarlo sopra altri apparecchi.
Non ricoprire le pareti interne del forno con fogli di alluminio.
Utilizzare il forno solamente per la cottura o il riscaldamento di alimenti.
Non mettere canovacci né piatti sopra 'apparecchio.
In nessun caso il forno deve essere utilizzato incassato o inserito in un mobile.
Non utilizzare 'apparecchio in prossimita di pareti e tende.
Spengere I'apparecchio e togliere la spina dalla presa di corrente quando non
viene utilizzato e prima delle operazioni di pulizia.
Quando I'apparecchio é in funzione la temperatura della superficie ester-
na puo essere elevata.
ATTENZIONE - Collocare il forno sul piano di lavoro che sopporta una
temperatura di almeno 90°C, facendo attenzione che sopra non vi siano
oggetti che impediscono il passaggio dell’aria.

ATTENZIONE - Pericolo scottature. Non toccare le superfici calde

durante I'uso del prodotto.
Non toccare il pannello centrale tra la piastra superiore e inferiore quan-
do I'apparecchio & acceso, questa parte & molto calda.
Non toccare il pannello centrale tra la piastra superiore e quella inferiore con
l'apparecchio acceso.
Non pulire il prodotto con liquidi infiammabili.
Il prodotto non va alimentato attraverso timer esterni o con impianti separati
comandati a distanza.
Non usare 'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o
se I'apparecchio stesso risulta difettoso; in questo caso portarlo al piu vicino
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35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43.

Centro di Assistenza Autorizzato.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal
Costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica o0 comunque da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

L'apparecchio € concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o industriale.

Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2014/35/EU e EMC 2014/30/EU, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.
Eventuali modifiche a questo prodotto, comprese le modifiche all'impostazione
del termostato, potrebbero inficiare il funzionamento del prodotto e provocare
il decadimento della garanzia dell'utente.

Allorche si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda
di renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda
inoltre di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire
un pericolo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparec-
chio per i propri giochi.

Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambi-
ni in quanto potenziali fonti di pericolo.

Questo apparecchio deve essere monitorato durante il funzionamento. In caso
di guasto dell'apparecchio, spegnere e scollegare la spina di alimentazione.
Non utilizzare prolunghe ma collegare sempre I'apparecchio direttamente alla
presa.

mmm Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
2012/19/EU, si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)

T IOGTMMmOoOO W >

Maniglie apertura forno superiore

Corpo dell'apparecchio

Manopola accensione e regolazione temperatura per piastra superiore
Spia pronto temperatura per piastra superiore

Spia pronto temperatura per piastra inferiore

Manopola accensione e regolazione temperatura per piastra inferiore
Maniglie per apertura forno inferiore

Palette per aggiunta/rimozione pizza

Piatto in pietra refrattaria per piastra superiore
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L  Resistenza superiore
M  Piatto in pietra refrattaria per piastra inferiore
N  Resistenza inferiore

ISTRUZIONI PER L’USO

ATTENZIONE:

Prima dell’uso rimuovere i materali di imballaggio dell’apparecchio, incluso lo sticker pubbli-
citario posto sul coperchio superiore del prodotto.

Prima dell’uso, verificare che il piatto di cottura sia pulito e senza tracce di polvere. Se neces-
sario, pulire con un panno umido.

Si consiglia di pulire la resistenza e la base prima di avviare il riscaldamento e procedere
alla cottura per eliminare eventuali piccoli residui di polvere che si sono formati nella fase di
raffreddamento e riposo del prodotto.

Al primo utilizzo, si potrebbe notare la fuoriuscita di un sottile filo di fumo. Ci6 é dovuto solo
al riscaldamento di alcuni componenti.

- Inserire la spina nella presa di corrente.

- Mediante la manopola (C), se si desidera utilizzare la piastra superiore, o la manopola (F), se si
desidera utilizzare la piastra inferiore, accendere il forno e, in base alle proprie esigenze, imposta-
re il grado di temperatura desiderato. Si accendera I'apposita spia per la piastra superiore (D) od
inferiore (E) ad indicare l'inizio della fase di pre-riscaldamento.

- Dopo qualche minuto la spia (D o E) si spegnera e I'apparecchio & pronto per I'uso.

- Sollevare poi il coperchio superiore dell’apparecchio usando entrambe le mani con le maniglie (A)
e porre sul piatto in pietra refrattaria (1) la pizza o I'alimento da cuocere usando anche idonei guanti
da forno.

- Chiudere la parte superiore dellapparecchio.

- Qualora si desiderasse utilizzare anche la parte inferiore dellapparecchio, agire su entrambe le
maniglie di apertura (G) e ruotare verso l'alto la parte superiore dell'apparecchio (Fig. 2). Porre
sul piatto in pietra refrattaria (M) la pizza o I'alimento da cuocere usando anche idonei guanti da
forno.

Nota: L'apparecchio pud essere utilizzato aperto sia sopra che sotto contemporaneamente (Fig. 3).

- Al termine della cottura, ruotare la manopola temperatura (C o F a seconda di quale piastra si
stava utilizzando) su “0” e staccare la spina dalla presa di corrente.

ATTENZIONE:

Assicurarsi che I'apparecchio sia chiuso perfettamente durante la fase di cottura o che il cibo

all’interno non venga a contatto con la resistenza superiore o inferiore.

NON aprire il coperchio superiore o la parte superiore dell’apparecchio durante la cottura al
fine di evitare la dispersione di calore e dunque provocare un probabile prolungamento dei
tempi di cottura.



Evitare che il condimento utilizzato per la preparazione della pizza (olio, formaggio, pomo-
doro, mozzarella, etc.) cada sulla pietra refrattaria, cosi da evitare assorbimenti e sgradevoli
emissioni di fumo e di odori. Non aggiungere olio o condimenti liquidi direttamente sulla pizza
in cottura.

Si consiglia di cuocere sul piano superiore dell’apparecchio impasti di pizze/focacce che
tendono a lievitare maggiormente.

Si consiglia di ruotare la pizza a 180 gradi sulla pietra a meta cottura in modo da ottenere un
risultato pit uniforme e omogeneo.

Nel caso si utilizzi pasta fresca per la preparazione della pizza, sfarinare la superficie dove si
é preparata la pasta, per evitare che, in fase di cottura, essa si attacchi alla pietra refrattaria.

Sul piatto in pietra refrattaria é stato applicato uno speciale trattamento che assicura una
facile lavablita.

Con l'uso pero il trattamento superficiale potrebbe tendere a scurirsi e a mostrare macchie
e piccole screpolature/incrinature. Cio non compromette il funzionamento del forno né la
qualita di cottura.

La fascia metallica centrale é realizzata in acciaio inox. Questo materiale, se sottoposto ad
alte temperature, pué cambiare colore: é normale notarne un ingiallimento dopo I'uso.

PREPARAZIONE E TEMPI DI COTTURA

ATTENZIONE:

Per una cottura ottimale della pizza é consigliato preriscaldare il forno al massimo livello di
temperatura per 10/15 minuti circa.

Per inseire le pizze sulla pietra refrattaria, servirsi delle apposite palette (H). Unire ed infarinare le
palette, sistemare I'impasto e condire la pizza direttamente su di esse. Successivamente infornare.
Una volta appoggiata la pizza sulla pietra, ricordarsi di togliere le palette. A fine cottura rimuovere la
pizza utilizzando sempre le palette in dotazione.

PIZZE SURGELATE

+ Cuocere per 2-3 minuti (comunque attenersi ai tempi indicati sulla confezione).

+ Si consiglia di estrarre la pizza dal congelatore 20-30 minuti prima di infornarla (attenersi comun-
que a quanto indicato sulla confezione).

PIZZE IN SCATOLA (DA IMPASTARE)

+ Cuocere per 4-5 minuti.

+ Attenersi alle istruzioni sulla scatola.

PIZZE PREPARATE CON RICETTA

+ Attenersi alle indicazioni della ricetta.



ATTENZIONE:
Si consiglia di non superare i 180/ 200 g di impasto.

Il nostro forno pizza € stato studiato anche per la cottura di altri cibi (pesce, verdure, pollo, etc.). In
tal caso, & assolutamente necessario usare appositi contenitori da forno, in carta di alluminio, facil-
mente reperibili presso qualsiasi negozio o supermercato. In tal modo si otterra una cottura al forno
genuina, che conservera la peculiarita dei cibi freschi.

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE:

Procedere alla pulizia del forno solo dopo essersi accertati che esso sia disinserito dalla presa

di corrente e quando esso sia completamente freddo.

- Eliminare eventuali residui di cottura con una spatola.

- Evitare I'utilizzo di prodotti abrasivi o di qualsiasi altro detersivo.

- |l piatto in pietra refrattaria con I'uso tende naturalmente a scurirsi € a mostrare macchie e piccole
screpolature. Cid non compromette il funzionamento del forno né la qualita di cottura.

- Pulire la parte esterna dell'apparecchio con un panno inumidito. Anche il piatto in pietra refrattaria
(I-M) puo essere pulito con un panno inumidito.

ATTENZIONE:

Il prodotto non deve essere pulito utilizzando liquidi infiammabili.

PULIZIA DELLA PIETRA (I-M) CON BICARBONATO IN POLVERE

II bicarbonato in polvere & un ottimo alleato per la pulizia della pietra del forno pizza (I-M), rimedio

naturale ed efficace per eliminare macchie e residui difficili da rimuovere. Tuttavia dopo tale processo,

potrebbe rimanere qualche alone sulla pietra, cid € normale.

La procedura di pulizia deve essere effettuata sulla pietra fredda,il prodotto deve essere scollegato

dalla presa elettrica.

- Aprire il coperchio superiore e inferiore del prodotto.

- Rimuovere dalla pietra (I-M) i residui di cibo con una spatola.

- Inumidire la pietra (I-M) con una spugnetta imbevuta di acqua.

- Depositare al centro della pietra (I-M) 1 0 2 cucchiai grandi di bicarbonato in polvere.

- Cospargere la polvere di bicarbonato sulla pietra (I-M), in particolar modo sulle macchie nere, aiutan-
dosi con una spugnetta.

- Si creera una pasta di acqua e bicarbonato sulla pietra (I-M).

- Lasciare agire il composto per circa 5 minuti.

- Pulire e strofinare la pietra (I-M) con la spugnetta.

- Ripulire la pietra (I-M) dai residui e dal bicarbonato.

- Lasciare asciugare.



IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.

The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and

these include the following:

1. Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of
the mains electricity.

2. Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;
unplug it after every use.

3. Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

5. Do not leave the appliance exposed to harmful weather conditions, as rain, mois-
ture, ice, etc. Store in dry areas.

6. Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.

7. This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and maintenance shall be made by children aged
from 8 years and under surveillance.

8. Keep the appliance and the power cord out of reach of children under 8 years of
age.

9. NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER
OR OTHER LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.

10.ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS
BEFORE FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE
CLEANING THE APPLIANCE.

11.THE APPLIANCE IS OFF ONLY WHEN UNPLUGGED.

12. Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjusting the
switches on the appliance, or before touching the power plug or power connections.

13.Do not handle or touch the appliance with wet hands or when barefooted.

14.To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.

15.For safety reasons, your appliance must be connected to an earthed socket
according to the electrical regulations in force. AVOID THE USE OF ANY
ELECTRICAL DEVICES THAT DO NOT CONFORM TO THE NORMS.
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16.Do not move the appliance while it is operating.

17.Do not let the electrical cord hang over the edge of a table or work surface. Avoid
contact with hot surfaces.

18.Do not touch the cooking surface when the oven is operating and wait until it
reaches the ambient temperature after unplugging it.

19.During the initial operating cycles the oven will smoke. This is absolutely normal
and will disappear after it has been used for some time.

20.Do not place the appliance on/near to sources of heat or electrical parts. Do not
position it on other appliances.

21.Do not cover the insides of the oven with aluminium foil.

22.0nly use the oven to cook or heat foods.

23.Do not place cloths or plates on the appliance.

24.Do not use the oven in kitchen units or built into furniture.

25.Do not use the appliance near to walls or curtains.

26.After use, switch off, before moving or cleaning it.

27.The outer surfaces of the appliance can become very hot while it is operating.

28.WARNING - Place the oven on a work top capable of withstanding tempera-
tures of at least 90°C, taking care that there is nothing on it to prevent the
passage of air.

29. WARNING - Danger of burns. Do not touch the hot surfaces while

the oven is in use.

30.Do not touch the central panel between top and bottom plate when the
appliance is switched on, this part is very hot.

31.Do not touch the central panel between top and bottom plate when the appliance
is switched on.

32.The product must not be cleaned using flammable liquids.

33.This product is not to be intended to operate by means of an external timer or
separate remote-control system.

34.Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appliance
itself is faulty; in this case, take it to your nearest Authorised Assistance Centre.

35.To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Technical Assistance Service or a similarly qualified person.

36.This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for com-
mercial or industrial purposes.

37.This appliance conforms to the directives 2014/35/EU and EMC 2014/30/EU,
and to the regulations (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004 regarding material in
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contact with foods.

38.Any changes to this product, including the thermostat setting modification, may
compromise the safety use of the product and lead to the user’s guarantee being
rendered null.

39.In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who may
play with the appliance or its parts.

40.Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.

41.This appliance is intended to be attended during the usage. In case of fault of the
appliance, switch off the power plug.

42.Do not use extension cords but plug the appliance always directly to the power socket.

43. mmm To dispose of product correctly according to European Directive 2012/19/
EU, please refer to and read the provided leaflet enclosed with the product.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

APPLIANCE DESCRIPTION (Picture 1)
Top oven opening handles

Appliance body

Power on and temperature dial for top plate
Temperature light for top plate

Temperature light for bottom plate

Power on and temperature dial for bottom plate
Bottom oven opening handles

Paddles for putting/removing pizza

Baking stone plate for top plate

Top heater

Baking stone plate for bottom plate

Bottom heater

ZZIr T IOmMMmMmOoOO W >

HOW TO OPERATE

WARNING:

Before use, remove the packing material of the appliance, including the advertising sticker
situated on the top lid of the product.

Before use, check the baking plate is clean and free of dust streaks. If need be, clean using
a damp cloth.
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It is recommended to clean the heating element and the base before starting heating up and
proceed with cooking to remove any small dust residues that have formed in the cooling and
rest stage of the product.

While using for the first time, a very small amount of smoke may come out; this is just caused

by the warming up of some components.

- Plug in appliance.

- Use the dial (C) for the top plate or dial (F) for the bottom plate to switch the oven on and set the
required temperature level, according to your needs. The related light for the top plate (D) or the
bottom one (E) goes on indicating starting of the pre-heating phase.

- After few minutes, the light (D or E) turns off and the appliance is ready for use.

- Raise then the top lid of the appliance with both hands via the handles (A) and place the pizza or
any other food to be baked on the baking stone plate (I) using suitable oven gloves.

- Close appliance top.

- For using also the appliance bottom, hold both opening handles (G) and rotate the appliance top
upwards (Fig. 2). Place the pizza or any other food to be baked onto the baking stone plate (M)
using suitable oven gloves.

Note: The appliance can be used open above or below at the same time (Fig. 3).

- At the end of baking, rotate the temperature dial (C or F based on the plate being used) to “0” and
unplug the appliance.

WARNING:

Make sure appliance is properly closed during baking phase or that food inside do not come

in contact with the top/bottom heater.

DO not open the top lid or the appliance top during baking to avoid heat dispersion and a
probable lengthening of baking time.

Prevent the seasoning used for pizza making (oil, cheese, tomato, mozzarella, etc.) from
falling onto the baking stone, in order to avoid absorption as well as unpleasant smoke emis-
sions and smells. Do not add oil or liquid seasonings directly on the pizza being baked.

It is advisable to bake pizza/focaccia doughs on the top surface of the appliance as they tend
to raise more.

It is advisable to rotate 180 degrees the pizza on the baking stone half-way through baking so
as to obtain a smoother and more uniform result.

In case fresh pasta is used for pizza making, cover in flour the surface where pasta is made
to prevent it from sticking to the baking stone during baking phase.

A special treatment, which ensures an easy washability, was applied on the baking stone
plate.

Owing use, the surface treatment might tend to change its colour into a darker hue and to

show cracks. This does not jeopardize the oven operation nor the baking quality.
-10 -



The metal band is made of stainless steel. This material might change colour at high tempera-
tures; it is normal to notice a yellowing after use.

PREPARATION AND BAKING TIME

WARNING:

For the best pizza baking results, it is recommended to pre-heat the oven at the highest tem-

perature for about 10/15 minutes.

Use the apposite paddles to put pizza onto the baking stone. Join and flour the paddles, place the

dough and season pizza directly on them. Then, put in the oven. After placing pizza on the stone,

remove the paddles. At the end of baking, remove pizza by using the paddles supplied.

FROZEN PIZZA

+ Bake for 2-3 minutes (anyhow, follow times indicated on package).

« Itis recommended to take pizza out of freezer 20-30 minutes before putting it in the oven (anyhow,
follow instructions on package).

BOXED PIZZA (TO BE KNEADED)

+ Bake for 4-5 minutes.

+ Refer to instructions on package.

PIZZA MADE WITH RECIPE

+ Refer to instructions of the recipe.

WARNING:

It is advisable not to exceed 180/200 g of dough.

Our oven has been designed for baking also other kinds of food (fish, vegetables, chicken, etc.) In

this case, it is necessary to use apposite oven containers, in aluminium paper, that can be easily

found at any store or supermarket. In this way, you will obtain a natural baking that will preserve the

characteristics of fresh food.

CLEANING AND MAINTENANCE

WARNING:

Only clean the oven after first making sure that it is unplugged from the power mains and that

it has cooled down completely.

- Remove cooking residues with a spatula.

- Avoid the use of abrasive products or any other detergents.

- The baking stone plate tends to change its colour into a darker hue, to show spots and small
cracks owing use. This does not jeopardize the operation of the oven or the cooking quality.

- Wipe the outer surfaces of the appliance with a damp cloth. The baking stone plate (I-M) can also
be cleaned with a damp cloth.

WARNING:

The product must not be cleaned using flammable liquids.
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CLEANING THE STONE (I-M) WITH BAKING SODA

Baking soda is a natural and effective remedy for removing the stubborn stains and residues and is an
excellent ally for cleaning the pizza oven stone (I-M). Anyway, after such process, some rings might remain
on the stone; this is normal.

The cleaning procedure must be carried out on the cold stone, therefore the product must be unplugged.
- Open the top and bottom lid of the product.

- Remove food residues from the stone (I-M) with a spatula.

- Dampen the stone (I-M) with a sponge soaked in water.

- Put 1 or 2 thsp of baking soda in the middle of the stone (I-M).

- Sprinkle the baking soda on the stone (I-M), especially on dark stains, using a sponge.

- Apaste of water and baking soda will form on the stone (I-M).

- Leave it work for about 5 minutes.

- Clean and wipe the stone (I-M) with the sponge.

- Remove the residues and the baking soda from the stone (I-M).

- Allow to dry.
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI.
Lors de I'utilisation d'appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-
tions suivantes:

1.

2.

>

Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché au réseau
électrique; débranchez-le aprés chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou pres de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.
N’exposez pas le produit a des conditions météorologiques défavorables telles
que la pluie, 'humidité, le gel, etc. Conservez-le dans un endroit sec.

Veillez a ce que le cable électrique n’entre jamais en contact avec des surfaces
chaudes.

Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par les per-
sonnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou
sans expérience, a la condition qu'ils soient surveillés ou qu’ils aient regu les
instructions nécessaires pour garantir un usage de I'appareil en toute sécurité et
la compréhension des dangers qui y sont liés. Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Les opérations de nettoyage et d’entretien peuvent étre effec-
tuées par des enfants si ces derniers sont correctement surveillés.

Garder le produit et son cordon électrique loin des enfants agés de moins de 8
ans

NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LA FICHE NI LE CABLE
ELECTRIQUE DANS LEAU OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS
UN CHIFFON HUMIDE POUR LES NETTOYER.

10.MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER

LA FICHE DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’INSTALLER
OU DE DEFAIRE LES SIMPLES PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU
NETTOYAGE.

11.LAPPAREIL N'EST ETEINT QUE LORSQUE LA PRISE DE COURANT EST

DEBRANCHEE DU SECTEUR.

12.Vérifier d’avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les inter-

rupteurs placés sur I'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions
électriques.

-13-



13.Ne manipulez pas et ne touchez pas le produit pieds nus ou lorsque vous avez
les mains mouillées.

14.Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la
prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d'alimentation.

15.Pour des raisons de sécurité, vous devez absolument brancher votre appareil a
une prise de terre conforme aux normes électriques en vigueur. EVITER TOUTE
INSTALLATION ELECTRIQUE NON CONFORME.

16.Ne pas déplacer I'appareil lorsqu'il est en fonction.

17.Le cordon d'alimentation ne doit pas pendre au-dela du bord de la table ou de la
surface d'appui. Eviter tout contact avec des surfaces chaudes.

18.Ne touchez pas le plan de cuisson lorsque le four est en marche, ni avant que,
une fois débranché, le four ne revienne a la température ambiante.

19.Le four produit de la fumée lors des premiers cycles de fonctionnement. Ce phé-
nomeéne est tout a fait normal et il disparaitra au fur et @ mesure que I'appareil
est utilisé.

20.Ne jamais placer I'appareil sur ou pres des sources de chaleur ou d’'éléments
électriques. Ne pas le superposer sur d’'autres appareils.

21.Ne pas couvrir les parois internes du four avec du papier d’aluminium.

22.Utiliser le four uniquement pour la cuisson ou le réchauffement d’aliments.

23.Ne pas poser de chiffons ou d’assiettes sur le four.

24.En aucun cas le four ne doit étre encastré ou inséré dans un meuble de cui-
sine.

25.Ne pas utiliser 'appareil a proximité de murs et de rideaux.

26.Eteindre 'appareil et débrancher la fiche de la prise de courant quand I'appareil
n'est pas utilisé et avant toute intervention de nettoyage.

27.Lorsque I'appareil est en marche, la température de la surface externe peut
étre tres élevée.

28.ATTENTION - Positionner le four sur un plan de travail qui soit en mesure
de supporter une température d’au moins 90°C, en vérifier 'absence de
tout objet pouvant empécher le passage de I'air.

29. ATTENTION - Risque de brilures. Ne pas toucher les surfaces

chaudes pendant I'utilisation du produit.

30.Ne pas toucher le panneau central entre la plaque supérieure et la plaque
inférieure quand I'appareil est allumé, car cet élément est trés chaud.

31.Ne pas toucher le panneau central entre les plaques supérieure et inférieure
lorsque I'appareil est allumé.
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32.Ne pas nettoyer I'appareil avec des liquides inflammables.

33.Le produit ne doit pas étre alimenté a travers des timer externes ou avec des
installations séparées commandées a distance.

34.N'utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés, ou
si I'appareil résulte défectueux; dans ce cas, contactez le Centre d’Assistance
Apres-vente Autorisé le plus proche.

35.Sile cable d'alimentation estendommagé, il doit étre remplacé par le Constructeur
Ou par son service aprés-vente ou, dans tous les cas, par un technicien qualifié,
de fagon a éviter tout risque de danger.

36.L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il
ne peut en aucun cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.

37.Cet appareil est conforme aux directives 2014/35/EU et EMC 2014/30/EU, et au
reglement (EC) N. 1935/2004 du 27/10/2004 concernant les matériaux et objets
destinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires.

38.Toute éventuelle modification de ce produit, y compris la modification du réglage
du thermostat, peut affecter le fonctionnement du produit et entrainer I'annulaton
de la garantie de l'utilisateur.

39.Si vous décidez de vous défaire de cet apparell, il est fortement recommandé de le
rendre inutilisable en éliminant le cable d’alimentation électrique. Nous conseillons
en outre d’exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer une source de dan-
ger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de I'appareil pour jouer.

40.Ne laissez pas les parties de 'emballage a la portée des enfants car elles consti-
tuent une source potentielle de danger.

41.Cet appareil doit étre surveillé pendant son fonctionnement. Si I'appareil tombe
en panne, éteignez-le et débranchez la fiche d’alimentation.

42 N'utilisez pas de rallonges mais branchez toujours I'appareil directement a l'aide
de sa prise.

43. wmmm Pour'élimination correcte du produit aux termes de la Directive Européenne
2012/19/EU,, nous vous prions de lire le feuillet qui accompagne le produit.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)

ZZr T IOmMmMmMmOoOOow>

Poignée d’ouverture four supérieur

Corps de I'appareil

Bouton de mise en marche et de réglage de la température de la plaque supérieure
Témoin de température préte pour la plaque supérieure

Témoin de température préte pour la plaque inférieure

Bouton de mise en marche et de réglage de la température de la plaque inférieure
Poignée d’ouverture four inférieur

Palette pour enfourner/défourner la pizza

Plat en pierre réfractaire pour plaque supérieure

Résistance supérieure

Plat en pierre réfractaire pour plaque inférieure

Résistance inférieure

MODE D’EMPLOI

ATTENTION:

Avant utilisation, enlever tous les matériaux d’emballage de I'appareil, y compris I'autocollant
publicitaire placé sur le couvercle supérieur du produit.

Avant I'emploi, vérifier que le plat de cuisson soit propre et sans traces de poussiére. Si
nécessaire, le nettoyer avec un chiffon humide.

Il est conseillé de nettoyer la résistance et la base avant de commencer le processus de
chauffage et de cuisson afin d’éliminer les petits résidus de poussiére ayant pu se former
pendant la phase de refroidissement et d’arrét du produit.

Lors de la premiére utilisation, il est possible de vérifier la formation d’une légére fumée. Cela
est dii seulement au réchauffement de certains composants.

Branchez la prise de courant au secteur.

A l'aide du bouton (C), si vous souhaitez utiliser la plaque supérieure, ou du bouton (F), si vous
souhaitez utiliser la plaque inférieure, allumez le four et réglez le niveau de température souhaité
en fonction de vos besoins. Le voyant de la plaque supérieure (D) ou inférieure (E) s’allume pour
indiquer le début de la phase de préchauffage.

Aprés quelques minutes, le voyant (D ou E) s’éteint et 'appareil est prét a étre utilisé.

Soulevez ensuite le couvercle supérieur de I'appareil en vous aidant des deux mains et des poi-
gnées (A) et placez la pizza ou I'aliment a cuire sur la plaque en pierre réfractaire (1) en utilisant
des gants de cuisine appropriés.

Fermez la partie supérieure de I'appareil.

Si vous souhaitez également utiliser la partie inférieure de I'appareil, utilisez les deux poignées
d’ouverture (G) et tournez la partie supérieure de I'appareil vers le haut (Fig. 2). Placez la pizza
ou I'aliment a cuire sur la plaque de cuisson (M) en utilisant des gants de cuisine appropriés.

Remarque : Les deux parties supérieure et inférieure de I'appareil peuvent étre utilisées ouvertes
simultanément (Fig. 3).
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- Lorsque la cuisson est terminée, placez le bouton de température (C ou F selon la plaque de
cuisson utilisée) sur “0” et débranchez I'appareil du secteur.

ATTENTION:

Veillez a ce que I'appareil soit bien fermé pendant la cuisson et que les aliments a Pintérieur

n’entrent pas en contact avec I’élément chauffant supérieur ou inférieur.

NE PAS ouvrir le couvercle ou la partie supérieure de I'appareil pendant la cuisson afin d’éviter
la dispersion de la chaleur et de risquer de prolonger le temps de cuisson.

Ne pas laisser les garnitures utilisées pour la préparation de la pizza (huile, fromage, tomate,
mozzarella, etc.) tomber sur la pierre réfractaire afin d’éviter 'absorption ainsi que I'émission de
fumées et d’odeurs désagréables. Ne pas ajouter d’huile ou de garnitures liquides directement
sur la pizza en cours de cuisson.

Il est conseillé de cuire les pates a pizza/pain qui ont tendance a lever davantage sur la surface
supérieure de I'appareil.

Il est conseillé de tourner la pizza de 180 degrés sur la pierre a mi-cuisson afin d’obtenir un
résultat plus uniforme et homogéne.

Si la pizza est préparée avec de la pate fraiche, farinez la surface ol la pate a été préparée pour
éviter qu’elle n’adhére a la pierre réfractaire pendant la cuisson.

Le plat en pierre réfractaire a été soumis a un traitement spécial qui permet de le laver facilement.

Toutefois, a I'usage, le traitement de surface peut avoir tendance a s’assombrir et a laisser
apparaitre des taches et de petites fissures. Cela n’affecte pas le fonctionnement du four ni la
qualité de la cuisson.

La bande métallique centrale est en acier inoxydable. Ce matériau peut changer de couleur
lorsqu’il est soumis a des températures élevées : il est normal de constater un jaunissement
aprés utilisation.

PREPARATION ET TEMPS DE CUISSON

ATTENTION:

Pour une cuisson optimale des pizzas, il est recommandé de préchauffer le four a la tempé-
rature la plus élevée pendant 10 a 15 minutes.

Pour placer les pizzas sur la pierre réfractaire, utilisez les palettes dédiées (H). Unissez et farinez
les palettes, placez la pate directement sur les palettes avant d’ajouter la garniture sur vos pizzas.
Ensuite, enfournez. Une fois la pizza posée sur la pierre, n'oubliez pas de retirer les palettes. A la fin
de la cuisson, retirez la pizza a l'aide des palettes.

PIZZAS SURGELEES

+ Cuire pendant 2-3 minutes (respecter dans tous les cas les temps indiqués sur I'emballage).
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+ Il est conseillé d’extraire la pizza du congélateur 20-30 minutes avant de la cuire (respecter dans
tous les cas les temps indiqués sur 'emballage).

PIZZAS EN BOITE (A PETRIR)

+ Cuire pendant 4-5 minutes.

+ Suivre les instructions indiquées sur 'emballage.

PIZZAS PREPAREES AVEC RECETTE

+ Suivre les indications de la recette.

ATTENTION:

Il est recommandé de ne pas dépasser 180/ 200 g de péte.

Notre four a pizza est également congu pour la cuisson d’autres aliments (poisson, légumes, poulet,
etc.). Dans ce cas, il est absolument nécessaire d'utiliser des récipients spéciaux pour le four, en
papier d’aluminium, que I'on peut se procurer dans n’importe quel magasin ou supermarché. Cela
permet de garantir une cuisson au four authentique, qui préserve la spécificité des aliments frais.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION:

Procéder au nettoyage du four seulement aprés s’étre assuré que I'appareil soit débranché

de la prise de courant et qu’il se soit entiérement refroidi.

- Eliminer tout éventuel résidu de cuisson a l'aide d'une brosse.

- Eviter tout emploi de produits abrasifs ou de détergents.

- La plaque en pierre réfractaire a naturellement tendance a foncer avec l'usage et a présenter des
taches et des petites fissures. Cela n'affecte pas le fonctionnement du four ni la qualité de la cuisson.

- Nettoyer la partie externe de I'appareil avec un chiffon humide. La plat en pierre réfractaire (I-M)
peut également étre nettoyée avec un chiffon humide.

ATTENTION:

Ne pas utiliser de liquides inflammables pour nettoyer le produit.

NETTOYAGE DE LA PIERRE (I-M) AVEC LA POUDRE DE BICARBONATE

La poudre de bicarbonate de soude est un excellent allié pour le nettoyage de la pierre du four a

pizza (I-M), un remede naturel et efficace pour éliminer les taches et les résidus tenaces. Toutefois,

si aprés cette opération il reste des traces sur la pierre, cela est normal. La procédure de nettoyage

doit étre effectuée sur la pierre froide, le produit doit étre débranché de la prise électrique.

- Quvrez le couvercle supérieur et inférieur de I'appareil.

- Retirez les résidus alimentaires de la pierre (I-M) a 'aide d’une spatule.

- Humidifiez la pierre (I-M) avec une éponge imbibée d’eau.

- Déposez 1 ou 2 grandes cuilléres de bicarbonate de soude en poudre au centre de la pierre (I-M).

- Saupoudrez la poudre de bicarbonate de soude sur la pierre (I-M), surtout sur les taches noires,
a l'aide d’une éponge.

- |l se forme une pate d’eau et de bicarbonate sur la pierre (I-M).

- Laissez agir le mélange pendant environ 5 minutes.

- Nettoyez et frottez la pierre (I-M) avec I'éponge.

- Otez le bicabonate et les résidus de la pierre (I-M).

- Laissez sécher.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN.

Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalnahmen zu treffen:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung uber-
einstimmt.

2. Das am Stromnetz angeschlossene Geréat niemals unbeaufsichtigt lassen; die
Stromzufiihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

3. Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

5. Setzen Sie das Gerét keinen schédlichen Witterungsbedingungen wie Regen,
Feuchtigkeit, Frost usw. aus. Bewahren Sie es an einem trockenen Ort auf.

6. Das Stromkabel darf nicht mit heien Flachen in Berlihrung kommen.

7. Das Gerét darf von Kindern unter 8 Jahren und Personen mit verringerten
korperlichen, sensoriellen oder geistigen Fahigkeiten oder denen es an der
notwendigen Erfahrung und Kenntnis mangelt nur unter Aufsicht bzw. nur dann
betrieben werden, wenn sie in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen
wurden und die damit verbundenen Gefahren begriffen haben. Kinder dirfen
nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Instandhaltung dirfen nur von
Kindern Uber 8 Jahre und unter Aufsicht vorgenommen werden.

8. Das Produkt und dessen Versorgungskabel von Kindern unter 8 Jahren fernhalten.

9. DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS
KEINESFALLS IN WASSER ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN.
VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.

10.AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN
NETZSTECKER AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE
EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG VORNEHMEN.

11.DAS GERAT WIRD NUR AUSGESCHALTET, WENN DER STECKER AUS DER
STECKDOSE GEZOGEN WIRD.

12.Vergewissern Sie sich immer, dass Ihre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die
Versorgungsanschlusse berthren.

13.Verwenden Sie das Geréat nicht mit nassen Handen oder barful3.

14.Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fiihren. Niemals
am Kabel ziehen.

15.Aus Sicherheitsgriinden darf Ihr Gerat nur an eine nach den einschlagigen
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Normvorschriften geerdete Steckdose angeschlossen werden. JEDE DAVON
ABWEICHENDE INSTALLATION IST ZU VERMEIDEN.

16.Das Gerat darf wahrend der Benutzung nicht verlagert werden.

17.Das Stromkabel darf nicht von der Kante des Tischs oder Stellflache herunter
hangen. Vermeiden Sie den Kontakt des Kabels mit heilen Oberflachen.

18.Berlhren Sie die Steinplatte nicht, wenn der Pizzaofen in Betrieb ist und bis er
nach dem Ausschalten wieder die Raumtemperatur angenommen hat.

19.Wahrend der ersten Anwendungen entwickelt der Ofen Rauch.Das ist absolut
normal und verschwindet mit der Zeit.

20.Das Gerat nicht auf oder in der Nahe von Hitzequellen oder elektrischen
Elementen aufstellen. Nicht auf andere Geréate stellen.

21.Die Innenwande des Pizzaofens durfen nicht mit Aluminiumfolie verkleidet werden.

22.Verwenden Sie den Ofen nur zum Garen oder Erhitzen von Nahrungsmitteln.

23. Auf dem Gerat dlrfen weder Kiichentlicher abgelegt noch Teller abgestellt werden.

24 .Der Backofen darf nicht eingebaut oder in ein Mébelstlick eingesetzt werden.

25.Das Gerat nicht in der Nahe von Wanden oder Gardinen benutzen

26.Wenn es nicht benutzt wird und vor dem Reinigen das Gerat abschalten und den
Stecker aus der Steckdose ziehen.

27.Wenn das Gerat in Betrieb ist, kann die Temperatur der Aufenflachen sehr
hoch sein.

28.ACHTUNG - Stellen Sie den Ofen auf eine Arbeitsfliche, die einer
Temperatur von mindestens 90°C standhalten kann. Achten Sie darauf,
dass die Beliiftung nicht durch Gegenstande behindert wird.

29. ACHTUNG - Verbrennungsgefahr. Bei Gebrauch niemals die heiRen

Oberflachen des Gerats berihren.

30.Beriihren Sie bei eingeschaltetem Geréat nicht die mittlere Platte zwischen
Ober- und Unterboden, da diese sehr heiB wird.

31.Beruhren Sie die mittlere Platte zwischen der oberen und unteren Platte nicht bei
eingeschaltetem Gerat.

32.Reinigen Sie das Gerat nicht mit brennbaren Flissigkeiten.

33.Das Gerat darf nicht Uber externe Timer oder separate, ferngesteuerte Anlagen
gespeist werden.

34.Das Gerat nicht benutzen, falls das Stromkabel oder der Stecker besché-
digt sein sollten oder das Geréat selbst defekt ist. Es zur néchsten Vertrags-
Kundendienststelle bringen.

35.Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschadigte Stromkabel nur vom
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Hersteller oder seiner Kundendienststelle, d.h. nur von einer ahnlich qualifizier-
ten Person ausgewechselt werden.

36.Das Gerat ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HAUSGEBRAUCH und nicht fiir
Handels- oder Industriezwecke bestimmt.

37.Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien 2014/35/EU und EMC 2014/30/EU,
sowie mit der EG- Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 beziiglich der
Materialien, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen.

38.Anderungen an diesem Produkt, einschlieRlich Anderungen der
Thermostateinstellung, kénnen den Betrieb des Produkts beeintrachtigen und
zum Erléschen der Garantie des Benutzers flihren.

39.Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
dass es nicht mehr funktionstlchtig ist. Dartiber hinaus sind all die Gerateteile
unschadlich zu machen, die vor allem fir Kinder, die das Gerat als Spielzeug
verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

40.Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine
potentielle Gefahr dar.

41.Dieses Gerat muss wahrend des Betriebs Uberwacht werden. Wenn das Gerat
nicht ordnungsgemaR funktioniert, schalten Sie es aus und ziehen Sie den
Netzstecker.

42 Verwenden Sie keine Verlangerungskabel, sondern schlieRen Sie das Gerat
immer direkt an die Steckdose an.

43. mmm Zur korrekten Entsorgung des Produkts gem&R Europa-Richtlinie 2012/19/
EU, bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN

BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)
Griffe der oberen Backofendffnung

Gehause des Gerats

Einschaltknopf und Temperaturregler fiir die obere Platte
Temperaturkontrollleuchte fir die obere Platte
Temperaturkontrollleuchte fir die untere Platte
Einschaltknopf und Temperaturregler fiir die untere Platte
Griffe zum Offnen des unteren Ofens

Spatel zum Einlegen/Entnehmen von Pizzen

Feuerfeste Steinplatte fiir die obere Offnung

Oberer Heizwiderstand

r—TEOmTMMmogoUTw >
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M Feuersteinplatte fiir die untere Offnung
N Unterer Heizwiderstand

GEBRAUCHSANLEITUNG

ACHTUNG:

Entfernen Sie vor dem Gebrauch das Verpackungsmaterial des Geréts, einschlieBlich des
Werbeaufklebers auf der oberen Abdeckung des Produkts.

Bevor das Gerét verwendet wird, kontrollieren, dass der Steinteller sauber und staubfrei ist.
Andernfalls mit einem feuchten Tuch reinigen.

Es ist ratsam, das Heizelement und das FuBteil vor dem Aufheizen und Garvorgang zu reini-
gen, um kleine Staubriicksténde zu entfernen, die sich wahrend der Abkiihl- und Ruhephase
des Produkts gebildet haben kdénnten.

Beim ersten Gebrauch bildet sich méglicherweise etwas Rauch. Das ist nur durch das

Erhitzen bestimmter Bauteile bedingt.

- Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

- Schalten Sie das Gerat mit dem Drehknopf (C) ein, wenn Sie die obere Platte verwenden méch-
ten, oder mit dem Drehknopf (F), wenn Sie die untere Platte verwenden méchten, und stellen Sie
die gewtlinschte Temperatur nach Bedarf ein. Die Kontrollleuchte fiir die obere (D) oder untere (E)
Platte leuchtet auf, um den Beginn der Vorheizphase anzuzeigen.

- Nach einigen Minuten erlischt die Leuchte (D oder E) und das Gerat ist einsatzbereit.

- Heben Sie dann die obere Abdeckung des Gerats mit beiden Handen an den Griffen (A) an und legen
Sie die Pizza oder das zu garende Lebensmittel mit geeigneten Ofenhandschuhen auf die Steinplatte ().

- SchlieBen Sie den oberen Teil des Gerats.

- Wenn Sie auch den unteren Teil des Gerats verwenden wollen, nutzen Sie beide Offnungsgriffe
(G) und drehen Sie den oberen Teil des Geréts nach oben (Abb. 2). Legen Sie die zu garende
Pizza oder das zu garende Lebensmittel mit geeigneten Ofenhandschuhen auf die Steinplatte (M).

Hinweis: Das Gerat kann gleichzeitig oben und unten gedffnet werden (Abb. 3).

- Drehen Sie nach Beendigung des Garvorgangs den Temperaturregler (C oder F, je nachdem,
welche Platte Sie verwendet haben) auf ,0“ und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

ACHTUNG:

Vergewissern Sie sich, dass das Gerét wiahrend des Garvorgangs fest verschlossen ist oder

dass die darin befindlichen Speisen nicht mit dem oberen oder unteren Heizwiderstand in

Beriihrung kommen.

OFFNEN Sie wéhrend des Garvorgangs nicht die obere Abdeckung oder den oberen Teil des
Gerits, um eine Wérmeausbreitung und damit eine mégliche Verldngerung der Garzeit zu
vermeiden.

Die bei der Zubereitung der Pizza verwendeten Belige (Ol, Kise, Tomaten, Mozzarella usw.)
diirfen nicht auf die Steinplatte fallen, um eine Absorption und unangenehme Rauch- und
Geruchsentwicklung zu vermeiden. Geben Sie kein Ol oder Fliissigkeiten direkt auf die zu
garende Pizza.
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Es ist ratsam, Pizza-/Kuchenteige, die zum Aufgehen neigen, im oberen Teil des Gerdts zu
backen.

Es ist ratsam, die Pizza nach der Hélfte der Garzeit auf dem Stein um 180 Grad zu drehen, um
ein gleichméBigeres und homogeneres Ergebnis zu erzielen.

Wird frischen Teig fiir die Zubereitung der Pizza verwendet, sollte die Oberflache, auf der der
Teig zubereitet wurde, mit Mehl bestaubt werden, um zu verhindern, dass der Teig wéahrend
des Garens an der Steinplatte kleben bleibt.

Die feuerfeste Steinplatte wurde speziell behandelt, um eine einfache Reinigung zu gewahrleisten.

Mit der Zeit kann die Oberflachenbehandlung jedoch nachdunkeln und Flecken sowie kleine
Risse aufweisen. Dies hat keinen Einfluss auf den Betrieb des Ofens oder die Qualitét des
Garvorgangs.

Das zentrale Metallband ist aus Edelstahl gefertigt. Dieses Material kann sich bei hohen
Temperaturen verfarben: es ist normal, dass nach dem Gebrauch eine Gelbférbung auftritt.

VORBEREITUNG UND BACKZEITEN

ACHTUNG:

Fiir einen optimalen Garvorgang der Pizzen wird empfohlen, den Ofen 10 bis 15 Minuten lang
auf die héchste Temperaturstufe vorzuheizen.

Zum Garen der Pizzen auf der feuerfesten Steinplatte verwenden Sie die speziellen Spateln (H).
Flgen Sie die Spateln zusammen und bemehlen Sie sie, legen Sie den Teig und den Pizzabelag
direkt auf die Spateln. Anschlieffend in den Ofen schieben. Sobald die Pizza auf dem Stein platziert
ist, denken Sie daran, die Spateln zu entfernen. Am Ende des Garvorgangs die Pizza mit den mit-
gelieferten Spateln herausnehmen.

TIEFKUHL-PIZZA

¢ 2-3 Minuten backen (bzw. die Angaben auf der Packung einhalten).

+ Es empfiehlt sich, die Pizza 20-30 Minuten vor dem Backen aus dem Tiefkiihlschrank zu nehmen
(bzw. die Angaben auf der Packung einhalten).

PIZZA AUS DER SCHACHTEL (MIT HERSTELLUNG DES TEIGS)

+ 4-5 Minuten backen

+ Die Angaben auf der Packung einhalten.

NACH REZEPT ZUBEREITETE PIZZA

+ Die Angaben des Rezepts einhalten.

ACHTUNG:
Wir empfehlen, nicht mehr als 180 - 200 g Teig zu verwenden.

-23-



Unser Pizzaofen ist auch fiir das Garen von anderen Speisen (Fisch, Gemiise, Hahnchen, usw.)
geeignet. In diesem Fall ist es unbedingt erforderlich, spezielle Garbehalter aus Aluminium zu
verwenden, die in jedem Geschaft oder Supermarkt erhaltlich sind. Auf diese Weise wird ein unver-
falschtes Garen gewahrleistet, bei dem die Besonderheit der frischen Lebensmittel erhalten bleibt.

REINIGUNG UND WARTUNG

ACHTUNG:

Reinigen Sie den Pizzaofen erst, wenn Sie sicher sind, dass der Stecker aus der Steckdose

gezogen wurde und das Gerit vollstiandig erkaltet ist.

- Eventuelle Backreste mit einer Spachtel entfernen.

- Die Anwendung von Scheuerungs- und Reinigungsmitteln vermeiden.

- Die Backflache in feuerfestem Stein wird normalerweise nach &fteren Anwendungen dunkler und
weist Flecken sowie kleine Risse auf. Dies beeintrachtigt jedoch weder die Funktion noch die
Backqualitat.

- Das AuRere des Gerats mit einem feuchten Tuch reinigen. Die feuerfeste Teller aus hitzefestem
Stein (I-M) kann auch mit einem feuchten Tuch gereinigt werden.

ACHTUNG:

Das Gerit darf nicht mit brennbaren Fliissigkeiten gereinigt werden.

REINIGUNG DES FEUERSTEINS (I-M) MIT NATRONPULVER

Natronpulver ist ein ausgezeichneter Verblindeter bei der Reinigung des Pizzasteins (I-M), ein natir-

liches und wirksames Mittel zur Entfernung von schwer zu entfernenden Flecken und Riickstanden.

Allerdings konnen nach diesem Verfahren einige Flecken auf dem Stein zuriickbleiben, das ist

normal.

Der Reinigungsvorgang muss auf dem kalten Feuerstein durchgefiihrt werden, das Gerat muss von

der Steckdose getrennt sein.

- Offnen Sie die obere und untere Abdeckung des Gerits.

- Entfernen Sie die Speisereste mit einem Spatel vom Feuerstein (I-M).

- Befeuchten Sie den Stein (I-M) mit einem in Wasser getrankten Schwamm.

- Geben Sie 1 oder 2 grofle Loffel Natronpulver in die Mitte des Steins (I-M).

- Tragen Sie das Natronpulver mit Hilfe eines Schwamms auf den Stein (I-M) auf, insbesondere auf
die schwarzen Flecken.

- Sie miissen eine Paste aus Wasser und Natronpulver auf dem Stein herstellen (I-M).

- Lassen Sie die Mischung etwa 5 Minuten einwirken.

- Reinigen und reiben Sie den Stein (I-M) mit dem Schwamm.

- Reinigen Sie den Stein (I-M) von Rickstanden und Natronpulver.

- Trocknen lassen.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO.

Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones,

entre las cuales:

1. Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

2. No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desco-
nectarlo después de cada empleo.

3. No colocar el aparato sobre 0 en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

5. No exponer el producto a condiciones climaticas dafinas como lluvia, humedad,
heladas, etc. Guardarlo en un lugar seco.

6. Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

7. El aparato lo pueden usar nifios mayores de 8 afios y personas con reducidas
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales o sin experiencia o sin el necesario
conocimiento, siempre que estén vigilados o después de haber recibido instruccio-
nes relativas al uso seguro del aparato y a la comprension de los peligros inherentes
a él. Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento no se
deben realizar por nifios a no ser que tengan mas de 8 afios y que estén vigilados.

8. Mantenga el producto y su cable de alimentacion lejos de los nifios de menos
de 8 arios.

9. NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE Y EL
CABLE ELECTRICO EN EL AGUA O EN OTROS LiQUIDOS, USAR UN PANO
HUMEDO PARA LIMPIARLOS.

10.INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE
DESCONECTAR EL ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA
ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE
EFECTUAR LA LIMPIEZA.

11.EL APARATO ESTA APAGADO SOLO CUANDO EL ENCHUFE ESTA DESCO-
NECTADO DE LA TOMA DE CORRIENTE.

12.Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regular
los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las cone-
xiones de alimentacion.

13.No manipular ni tocar el producto con las manos mojadas o descalzo.

14.Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de
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la pared. No desenchufar estirando del cable.

15.Por razones de seguridad, debera conectar su aparato a una toma de corriente
con puesta a tierra correspondiente a las normas eléctricas vigentes. EVITE
UNA INSTALACION ELECTRICA NO CONFORME.

16.No transporte el aparato cuando esta en funcionamiento.

17.No deje que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la mesa o del plano
de apoyo. Evite el contacto del cable con superficies calientes.

18.No tocar la placa de coccion cuando el horno esté en marcha, y hasta que el
horno vuelva a la temperatura ambiente después de haberlo desconectado.

19.Durante los primeros ciclos de funcionamiento el horno producirad humo. Esto es
completamente normal y desaparecera con el uso.

20.No coloque el aparato encima o cerca de fuentes de calor o elementos eléctri-
cos. No lo ponga encima de otros aparatos.

21.No cubrir las paredes internas del horno con hojas de aluminio.

22.Utilizar el horno solamente para cocinar o calentar alimentos.

23.No poner pafios ni platos encima del aparato.

24.En ningun caso el horno se debe utilizar empotrado o introducido en un mueble.

25.No utilice el aparato cerca de paredes o cortinas.

26.Apague el aparato y quite el enchufe de la toma de corriente cuando no se utiliza
y antes de las operaciones de limpieza.

27.Cuando el aparato esta en marcha la temperatura de la superficie externa
puede ser elevada.

28.ATENCION- Colocar el horno sobre el tablero de trabajo que soporta una
temperatura de por lo menos 90°C, poniendo atencion de que encima no
haya objetos que impidan el pasaje del aire.

29. ATENCION - Peligro de quemaduras. No toque las superficies

calientes durante el uso del producto.

30.No tocar el panel central entre la placa superior y la inferior cuando el apa-
rato esté encendido ya que esta parte esta muy caliente.

31.No tocar el panel central entre la placa superior y la inferior cuando el aparato
esté encendido.

32.No limpiar el producto con liquidos inflamables.

33.El producto no debe alimentarse a través de temporizadores externos o median-
te instalaciones separadas controladas a distancia.

34.No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados, o si el
mismo aparato fuera defectuoso; en este caso llevarlo al Centro de Asistencia
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Autorizado mas cercano.

35.Si el cable de alimentacién esta dafiado tiene que ser sustituido por el Fabricante
0 por su servicio asistencia técnica o en todo caso por una persona con califica-
cion similar, para prevenir cualquier riesgo.

36.El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene
que ser destinado a uso comercial o industrial.

37.Este aparato cumple con la directiva 2014/35/EU y EMC 2014/30/EU, y el reglamento
(EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre materiales en contacto con alimentos.

38.Cualquier cambio en este producto, incluidas las modificaciones en la configura-
cion del termostato, podria afectar al funcionamiento del producto y provocar la
anulacion de la garantia del usuario.

39.Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando
el cable de alimentacion. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes
del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los nifios que
podrian utilizar el aparato para sus juegos.

40.Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya
que constituyen fuentes potenciales de peligro.

41.Este aparato debera vigilarse durante su funcionamiento. En caso de fallo del
aparato, apague y desconecte el enchufe de alimentacion.

42 No utilice prolongaciones; conecte siempre el aparato directamente en la toma.

43. mmm Para la correcta eliminacion del producto segun la Directiva Europea
2012/19/EU, se ruega leer el correspondiente documento anexo al producto.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)

Asas de apertura del horno superior

Cuerpo del aparato

Pomo de encendido y regulacién de la temperatura de la placa superior
Luz indicadora de temperatura lista para la placa superior

Luz indicadora de temperatura lista para la placa inferior

Pomo de encendido y regulacién de la temperatura de la placa inferior
Asas de apertura del horno inferior

Paletas para introducir/sacar las pizzas

Plato de piedra refractaria para placa superior

Resistencia superior

Plato de piedra refractaria para placa inferior

Resistencia inferior

ZZIr T IOmMMmMmOoOO W >
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INSTRUCCIONES PARA EL USO

ATENCION:

Antes de usar, retirar del aparato todos los materiales de embalaje y también la pegatina
publicitaria colocada en la tapa superior del producto.

Antes de usar, compruebe que el plato de coccién esté limpio y sin restos de polvo. Si es
necesario, limpie con un pafo himedo.

Se recomienda limpiar la resistencia y la base antes de iniciar el calentamiento y de proceder
a la coccion a fin de eliminar los pequefios residuos de polvo que se hayan podido depositar
durante la fase de enfriamiento y de reposo del producto.

Con el primer uso podria producirse humo. Esto es debido solo al calentamiento de algunos

componentes.

- Conecte el enchufe en la toma de corriente.

- Mediante el pomo (C), si desea utilizar la placa superior, o el pomo (F), si desea utilizar la placa
inferior, encienda el horno y, en funcién de sus necesidades, configure el grado de temperatura
deseado. Se encendera la correspondiente luz indicadora de la placa superior (D) y de la inferior
(E) para indicar el inicio de la fase de precalentamiento.

- Tras unos minutos, la luz indicadora (D o E) se apagard y el aparato estara listo para usar.

- Levante la tapa superior del aparato por las asas (A) con ambas manos, utilizando guantes ade-
cuados para horno, y coloque en el plato de piedra refractaria (1) la pizza o el alimento que desea
cocinar.

- Cierre la parte superior del aparato.

- Si también se va a utilizar la parte inferior del aparato, utilice las asas de apertura (G) y desplace
la parte superior del aparato hacia arriba (Fig. 2). Coloque la pizza o los alimentos que se van a
cocinar en el plato de piedra refractaria (M), utilizando guantes de horno adecuados.

Nota: El aparato puede funcionar abierto contemporaneamente en la parte superior y en la inferior

(Fig. 3).

- Cuando finalice la coccion, gire el pomo de temperatura (C o F dependiendo de la placa que esté
utilizando) en posicion “0” y desconecte el enchufe de la toma de corriente.

ATENCION:

Asegtrese de que el aparato esté totalmente cerrado durante la fase de coccion o de que los

alimentos en su interior no entren en contacto con la resistencia superior o inferior.

NO abra la tapa durante la coccion, a fin de evitar la dispersién de calor y, por tanto, provocar
un alargamiento de los tiempos de coccion.

Evite que el relleno utilizado para preparar la pizza (aceite, queso, tomate, mozzarella, etc.)
caiga sobre la piedra refractaria, para evitar absorciones y emisiones desagradables de
humo y de olores. No agregue aceite ni ingredientes directamente en la pizza cuando se esté
cociendo.
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Se recomienda hornear en el plano superior del aparato las masas de pizza/focaccia que
tiendan a aumentar mucho de volumen.

Se aconseja girar la pizza 180 grados sobre la piedra a la mitad de la coccidn para obtener un
resultado mas uniforme y homogéneo.

Si se utiliza pasta fresca para la preparacion de la pizza, esparza harina sobre la superficie en
la que se prepara la pizza para evitar que se pegue a la piedra refractaria durante la coccién.

Se ha aplicado al plato de piedra refractaria un tratamiento especial para facilitar su limpieza.

Sin embargo, el tratamiento superficial podria oscurecerse con el uso y mostrar manchas y
pequenias grietas/fisuras. Esto no compromete el funcionamiento del horno ni la calidad de
coccion.

La banda metalica central esta hecha de acero inoxidable. Este material, cuando se somete
a altas temperaturas, puede cambiar de color: es normal notar un tono amarillento después
de su uso.

PREPARACION Y TIEMPOS DE COCCION

ATENCION:

Para obtener una coccién perfecta de la pizza, se recomienda precalentar el horno al maximo
nivel de temperatura por aproximadamente 10/15 minutos.

Utilice las palas (H) para colocar las pizzas sobre la piedra refractaria. Una y enharine las paletas,
cologue la masa y condimente la pizza directamente sobre ellas. Luego hornee. Una vez que la
pizza esté apoyada sobre la piedra, acuérdese de quitar las paletas. Retire siempre la pizza al final
del proceso de coccion utilizando las paletas proporcionadas.

PIZZA CONGELADA

+ Cocinela durante 2-3 minutos (de todas formas aténgase a los tiempos indicados en el envoltorio).

+ Se aconseja extraer la pizza del congelador 20-30 minutos antes de hornearla (aténgase de todas
formas a lo indicado en el envoltorio).

PIZZA EN CAJA (PARA AMASAR)

+ Cocinela durante 4-5 minutos.

+ Aténgase a las instrucciones de la caja.

PIZZA PREPARADA CON RECETA

+ Aténgase a las instrucciones de la receta.

ATENCION:
Se aconseja no superar los 180 / 200 g de masa.
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Nuestro horno de pizza esta concebido también para cocinar otros alimentos (pescado, verduras,
pollo, etc.). En este caso, es absolutamente necesario utilizar recipientes especiales para horno, de
papel de aluminio, que encontrara facilmente en cualquier tienda o supermercado. De esta mane-
ra, se lograra una auténtica coccién al horno, que preservara las caracteristicas de los alimentos
frescos.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

ATENCION:

Limpiar el horno sélo después de asegurarse de que esté desconectado de la toma de

corriente y cuando esté completamente frio.

- Elimine eventuales residuos de coccién con una espatula.

- Evite la utilizacién de productos abrasivos o de cualquier otro detergente.

- El plato de piedra refractaria tiende a oscurecerse con el uso y a acumular manchas y pequefias
grietas. Esto no compromete el funcionamiento del horno ni la calidad de coccion.

- Limpiar la parte externa del aparato con un pafio humedecido. El plato de piedra refractaria (I-M)
también se puede limpiar con un pafio humedecido.

ATENCION:

El producto no debe limpiarse con liquidos inflamables.

LIMPIEZA DE LA PIEDRA (I-M) CON POLVO DE BICARBONATO

El polvo de bicarbonato es un excelente aliado para la limpieza de la piedra del horno de pizza (I-M);

es un remedio natural y eficaz para eliminar las manchas y los residuos dificiles de quitar. Es normal

que tras este proceso puedan quedar halos en la piedra.

El procedimiento de limpieza debe llevarse a cabo con la piedra fria, el producto debe estar desen-

chufado de la toma de corriente.

- Abrir la tapa superior e inferior del producto.

- Retirar los residuos de alimentos de la piedra (I-M) con una espatula.

- Humedecer la piedra (I-M) con una esponja embebida en agua.

- Verter 1 0 2 cucharadas grandes de polvo de bicarbonato en el centro de la piedra (I-M).

- Esparcir el polvo de bicarbonato sobre la piedra (I-M), especialmente sobre las manchas negras,
utilizando una esponja.

- Se formara una pasta de agua y bicarbonato sobre la piedra (I-M).

- Dejar que la mezcla haga efecto durante unos 5 minutos.

- Limpiar y frotar la piedra (I-M) utilizando la esponja.

- Eliminar los residuos y el bicarbonato de la piedra (I-M).

- Dejar secar.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO.
Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precaucdes, entre as quais:

1.

2.

e

Certificar-se que a voltagem eléctrica do aparelho corresponda a voltagem de sua
rede eléctrica.

Nao deixar o aparelho ndo guardado quando estiver ligado a rede eléctrica;
desligue-o0 sempre apos 0 uso.

N&o colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

Durante a utilizagdo, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e estavel.
N&o deixe o produto exposto a condi¢des atmosféricas prejudiciais como chuva,
humidade, gelo, etc... Mantenha-o em local seco.

Prestar atencdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superfi-
cies quentes.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir de 8 anos de idade e por
pessoas com reduzidas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, ou sem
experiéncia e 0 necessario conhecimento, desde que supervisionadas ou desde
que tenham recebido as devidas instru¢oes de utilizacdo em seguranga do apa-
relho de modo a utiliza-lo cientes dos perigos inerentes. As criangas nao devem
brincar com o aparelho. A limpeza e a manutencdo ndo devem ser efetuadas por
criangas, a ndo ser que sejam maiores de 8 anos e sejam supervisionadas.
Mantenha o aparelho e o cabo de alimentagdo afastados de criangas com
menos de 8 anos.

NUNCA PASSE O CORPO DO APARELHO, A FICHA E O CABO ELECTRICO
POR AGUA OU OUTROS LiQUIDOS, USE UM PANO HUMIDO PARA A
LIMPEZA DESTAS PARTES.

10.MESMO COM O APARELHO DESLIGADO, RETIRE A FICHA DA TOMADA

ELECTRICA ANTES DE MONTAR OU DESMONTAR OS COMPONENTES
PARA EFECTUAR A LIMPEZA.

11.0 APARELHO SO ESTARA DESLIGADO QUANDO A FICHA FOR RETIRADA

DA TOMADA DE CORRENTE.

12.Assegure-se de estar sempre com as maos bem secas antes de utilizar o apa-

relho, regular os interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as
ligagbes de alimentagao.

13.Nao manuseie ou toque no aparelho com as mdos molhadas ou com 0s pés

descalgos.
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14.Para desligar a ficha, segura-la directamente e retira-la da tomada na parede.
Nunca a desligar puxando-a pelo cabo.

15.Por razdes de seguranca, deve absolutamente ligar o seu aparelho a uma
tomada com ligagédo a terra, que corresponda as normas eléctricas em vigor.
EVITAR TODAS AS INSTALACOES ELECTRICAS QUE NAO ESTEJAM EM
CONFORMIDADE.

16.Nao desloque o aparelho quando estiver a funcionar.

17.0 cabo de alimentagdo ndo deve ficar pendurado da borda da mesa ou da
superficie de apoio. Evite o contacto do cabo com superficies quentes.

18.Nao toque na placa de cozedura com o forno em funcionamento e enquanto
este, uma vez desligado, ndo retornar a temperatura ambiente.

19.Durante os primeiros ciclos de funcionamento, o forno emitirad fumo. Esse facto
é absolutamente normal e desaparecera com 0 uso.

20.Nao coloque o aparelho em contato ou nas proximidades de fontes de calor ou
elementos elétricos, nem em cima de outros aparelhos.

21.Nao cubra as paredes internas do forno com papel de aluminio.

22.Use o forno somente para cozer /assar / aquecer alimentos.

23.Nao coloque panos de cozinha nem pratos em cima do aparelho.

24.0 forno nunca devera ser utilizado encastrado ou embutido num movel.

25.Nao utilize o aparelho junto a paredes ou cortinas.

26.Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada de corrente quando néo estiver a
ser utilizado e antes da sua limpeza.

27.Com o forno ligado, a superficie externa pode atingir uma temperatura elevada.

28.ATENCAO - Apoie o forno sobre uma superficie de trabalho que suporte
uma temperatura min. de 90°C; nao apoie qualquer objecto em cima do
forno que possa impedir a saida do ar.

29. ATENCAO - Risco de queimaduras. Néo tocar as superficies quen-

tes durante o uso do produto.

30.Nao toque no painel central entre a placa superior e inferior quando o apa-
relho estiver ligado: esta parte é muito quente.

31.N&o toque no painel central entre a placa superior e a inferior com o aparelho
ligado.

32.Néo limpe o produto com liquidos inflamaveis.

33.0 produto néo deve ser alimentado através de temporizadores externos ou com
sistemas separados controlados a distancia.

34.N&o utilizar o aparelho se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem danificados,
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ou se o proprio aparelho estiver defeituoso; neste caso, leve-o até o Centro de
Assisténcia Autorizado mais proximo.

35.Se 0 cabo de alimentagédo estiver danificado, deverd ser substituido pelo
Fabricante, pelo servigo de assisténcia técnica ou, de qualquer forma, por uma
pessoa com qualificacdo similar, para evitar qualquer risco.

36.0 aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e ndo deve ser
utilizado para fins comerciais ou industriais.

37.Este aparelho esta em conformidade com a diretiva 2014/35/EU e EMC 2014/30/
EU e com o regulamento (EC) N.°1935/2004 de 27/10/2004 sobre os materiais
em contacto comos alimentos.

38.Eventuais modificagdes neste produto, incluindo as modificagdes na configura-
¢ao do termostato, poderiam invalidar o funcionamento do produto e provocar a
perda do direito a garantia do produto.

39.Caso se decida a descartar como lixo este aparelho, recomendamos que o deixe
inoperante, cortando o cabo de alimentacdo. Recomendamos também que
deixe indcuas as partes do aparelho que possam representar um perigo, espe-
cialmente para as criangas, que podem utilizar o aparelho como um brinquedo.

40.0s elementos da embalagem nao devem ser deixados ao alcance de criangas
pois sdo potenciais fontes de perigo.

41.Este aparelho deve ser vigiado durante o funcionamento. Em caso de mau fun-
cionamento, desligue o aparelho e retire a ficha da tomada elétrica.

42 N&o utilize extensOes elétricas: ligue sempre o aparelho diretamente a tomada.

43. mmm Para a correta eliminagado do produto, nos termos da Diretiva Europeia
2012/19/EU, leia o folheto em anexo.

CONSERVAR ESTAS INSTRUGCOES

DESCRIGAO DO APARELHO (Fig. 1)

Pegas de abertura do forno superior

Corpo do aparelho

Manipulo de ligag&o e regulagéo da temperatura da placa superior
L&mpada-piloto de temperatura atingida da placa superior
Lampada-piloto de temperatura atingida da placa inferior

Manipulo de ligagao e regulagéo da temperatura da placa inferior
Pegas de abertura do forno inferior

Pas para introduzir/retirar a pizza

Prato em pedra refrataria para a placa superior
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L Resisténcia superior
M Prato em pedra refrataria para a placa inferior
N Resisténcia inferior

MODO DE UTILIZACAO

ATENGAO:

Antes da utilizagdo, retire os materiais de embalagem do aparelho, incluindo o autocolante
publicitario posto na tampa superior do produto.

Antes da utilizagdo, verifique se o prato de cozedura esta limpo e sem sinal de pé. Se neces-
sério, limpe com um pano humido.

Recomenda-se limpar a resisténcia e a base antes de iniciar o aquecimento e proceder a
cozedura para eliminar eventuais pequenos residuos de p6 que se formaram na fase de arre-
fecimento e repouso do produto.

Na primeira utilizagao, pode sair algum fumo por causa do aquecimento de alguns componentes.

- Insira a ficha na tomada de corrente.

- Pelo manipulo (C), se for utilizar a placa superior, ou pelo manipulo (F), se for utilizar a placa
inferior, ligue o forno €, de acordo com as prdprias exigéncias, programe o grau de temperatura
desejado. A ldampada-piloto da placa superior (D) ou inferior (E) ira acender-se para indicar o inicio
da fase de pré-aquecimento.

- Passados alguns minutos, a luz (D ou E) ira apagar-se e o aparelho estara pronto para ser utili-
zado.

- Levante a tampa superior do aparelho segurando nas pegas (A) com as duas méos e coloque
sobre o prato em pedra refrataria (I) a pizza ou o alimento a cozer usando também luvas de forno.

- Feche a parte superior do aparelho.

- Se desejar utilizar também a parte inferior do aparelho, segure nas pegas de apertura (G) e abra
a parte superior do aparelho (Fig. 2). Coloque sobre o prato em pedra refrataria (M) a pizza ou o
alimento a cozer usando também luvas de forno.

Nota: O aparelho pode ser utilizado aberto quer em cima quer embaixo ao mesmo tempo (Fig. 3).

- No fim da cozedura, gire 0 manipulo de temperatura (C ou F de acordo com a placa utilizada) para
a posicdo “0” e desligue a ficha da tomada de corrente.

ATENGAO:

Cuide para que o aparelho fique bem fechado durante a fase de cozedura ou para que o ali-

mento no interior ndo entre em contacto com a resisténcia superior ou inferior.

NAO abra a tampa superior ou a parte superior do aparelho durante a cozedura a fim de evitar
a disperséo de calor e, consequentemente, provocar um provavel prolongamento dos tempos
de cozedura.

Evite que o tempero utilizado para a preparagao da pizza (azeite, queijo, tomate, etc.) caia na
pedra refrataria de modo a evitar absorgoes e desagradaveis emissées de fumo e de odores.
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Néo adicione dleo ou temperos liquidos diretamente na pizza enquanto estiver a assar.

Recomenda-se assar no prato superior do aparelho massas de pizzas/focaccias que tendem
a crescer mais.

Recomenda-se girar a pizza de 180 graus na pedra a meio da cozedura de modo a obter um
resultado mais uniforme e homogéneo.

Se for utilizada massa fresca para fazer a pizza, polvilhe com farinha a superficie onde a
massa foi preparada, para evitar que se cole na pedra refrataria durante a cozedura.

No prato em pedra refrataria foi aplicado um tratamento especial para garantir uma lavagem
facil.

No entanto, com o uso, o tratamento da superficie pode escurecer e apresentar manchas e
pequenas fissuras/rachaduras. Isto ndo compromete o funcionamento do forno nem a qua-
lidade da cozedura.

A faixa metalica central é feita de ago inoxidavel. Este material pode mudar de cor quando
sujeito a temperaturas elevadas: é normal notar um amarelecimento apoés a utilizagéo.

PREPARO E TEMPO DE COZEDURA

ATENGAO:

Para uma cozedura 6tima da pizza, recomenda-se que o forno seja pré-aquecido a tempera-
tura mais elevada durante cerca de 10 a 15 minutos.

Para colocar as pizzas sobre a pedra refrataria, utilize as pas fornecidas (H). Una e enfarinhe as pas,
coloque a massa e tempere a pizza diretamente sobre elas. Em seguida, leve-a ao forno. Depois
de ter colocado a pizza sobre a pedra, retire as pas. No fim do tempo de cozedura, retire a pizza
com as pas fornecidas.

PIZZAS CONGELADAS

+ Asse durante 2-3 minutos (ou siga os tempos indicados na embalagem).

+ Aconselha-se retirar a pizza do congelador 20-30 minutos antes de coloca-la no forno (ou siga as
instrugdes na embalagem).

PREPARADOS PARA PIZZAS (EM CAIXA)

+ Asse durante 4-5 minutos.

+ Siga as instru¢des na embalagem.

PIZZAS CASEIRAS

+ Siga as indicagdes da receita.

ATENGAO:
Recomenda-se ndo colocar mais que 180/ 200 g de massa.
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0 nosso forno de pizza também foi concebido para assar outros alimentos (peixe, legumes, frango,
etc.). Neste caso, & absolutamente necessario utilizar recipientes especiais para forno, de papel de
aluminio, que se encontram facilmente em qualquer loja ou supermercado. Deste modo, obtém-se
uma cozedura genuina que mantém a especificidade dos alimentos frescos.

LIMPEZA E MANUTENGAO

ATENGAO:

Proceda a limpeza do forno somente depois de o ter desligado da tomada de corrente eléc-

trica e quando estiver completamente frio.

- Elimine os possiveis residuos de cozedura com uma espatula.

- Evite a utilizagao de produtos abrasivos ou de qualquer outro detergente.

- Com o uso, o prato em pedra refrataria tende a escurecer naturalmente e a apresentar manchas
e pequenas rachaduras. Isso ndo compromete o funcionamento do forno nem a qualidade da
cozedura.

- Limpe a superficie externa do forno com um pano humido. A prato em pedra refrataria (I-M) tam-
bém pode ser limpa com um pano humido.

ATENGAO:

O produto nédo deve ser limpo com uso de liquidos inflamaveis.

LIMPEZA DA PEDRA (I-M) COM BICARBONATO EM PO

O bicarbonato em pd é um excelente aliado para a limpeza da pedra do forno de pizza (I-M), uma

solugdo natural e eficaz para eliminar manchas e residuos de dificil remog&o. No entanto, apds a

sua aplicacdo, pode permanecer alguma mancha na pedra, o que é normal.

O procedimento de limpeza deve ser efetuado sobre a pedra fria, o produto deve estar desligado

da tomada elétrica.

- Abra a tampa superior e inferior do produto.

- Retire os residuos de alimentos da pedra (I-M) com uma espatula.

- Humedeca a pedra (I-M) com uma esponja humedecida em agua.

- Cologue 1 ou 2 colheres grandes de bicarbonato em p6 no centro da pedra (I-M)

- Espalhe o pd de bicarbonato na pedra (I-M), especialmente nas manchas escuras, com a ajuda
de uma esponja.

- Uma pasta de agua e bicarbonato sera formada na pedra (I-M).

- Deixe a mistura atuar por cerca de 5 minutos.

- Limpe e esfregue a pedra (I-M) com a esponja.

- Limpe a pedra (I-M), removendo os residuos e o bicarbonato.

- Deixe secar.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN.

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatre-

gelen worden genomen, waaronder:

1. Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

2. Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is ver-
bonden; na gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

3. Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

5. Stel het product niet bloot aan schadelijke weersomstandigheden zoals regen,
vocht, vrieskou enz. Op een droge plaats bewaren.

6. Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme opperviaktes.

7. Dit apparaat kan gebruikt worden door kinderen die ouder zijn dan jaar en door
personen met beperkte lichamelijke, sensoriele of mentale capaciteiten of door
personen die geen ervaring en kennis hebben als ze bewaakt worden of opge-
leid zijn om het apparaat op een veilige manier te gebruiken en bewust zijn van
de gevaren die hierbij komen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Het reinigen en het uitvoeren van onderhoudswerkzaamheden mag alleen door
kinderen uitgevoerd worden als ze goed worden bewaakt.

8. Houdt het product en het snoer uit de buurt van de kinderen die jonger zijn dan 8 jaar.

9. DE BASIS VAN HET APPARAAT, DE STEKKER HET ELEKTRICITEITSSNOER
NOOIT ONDER WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN ZETTEN, GEBRUIK
EEN VOCHTIGE DOEK OM ZE TE REINIGEN.

10.00K ALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT
HET STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN
WORDEN VERWIJDERD OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT
WORDT GEREINIGD.

11.HET APPARAAT IS ALLEEN UITGESCHAKELD ALS DE STEKKER NIET
MEER IN HET STOPCONTACT ZIT.

12.Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen worden
aangeraakt.

13.Raak het product nooit blootvoets of met natte handen aan.

14.0m de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit
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het stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.

15.0m veiligheidsredenen dient het toestel absoluut aan een contact met
aarding aangesloten te worden in overeenkomst met de geldende elekiri-
sche regels. VERMIJDT IEDERE NIET OVEREENKOMSTIGE ELEKTRISCHE
INSTALLATIE!

16.Verplaats het in werking zijnde toestel niet.

17.Laat de voedingskabel niet van de tafelkant of een ander opperviak hangen.
Vermijdt de aanraking met hete oppervlakten.

18.Raak de bakplaat niet aan terwijl de oven aan staat. Ook niet nadat de oven is
uitgeschakeld zolang de oven niet volledig op kamertemperatuur is gekomen.

19.De oven geeft gedurende de eerste werkingsomloop rook af. Het is een normale
werkwijze en verdwijnt met ieder verder gebruik.

20.Zet het apparaat niet in de buurt of boven warmtebronnen of elektrische elemen-
ten. Zet het niet boven andere apparaten.

21.De wanden aan de binnenkant van de oven niet bedekken met aluminiumfolie.

22.Gebruik de oven alleen voor het bakken en verwarmen van etenswaren.

23.Geen droogdoeken of borden bovenop het apparaat zetten.

24.De oven mag in geen enkel geval in een meubel gebouwd worden.

25.Het apparaat niet gebruiken in de buurt van wanden en gordijnen.

26.Zet het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact als het niet wordt
gebruikt en voordat het gereinigd wordt.

27. Als het apparaat in werking staat kan de temperatuur van de buitenkant hoog zijn.

28.PAS OP - Plaats de oven op een werkvlak dat een temperatuur kan verdra-
gen van tenminste 90°C en pas op dat erboven geen voorwerpen staan die
de luchtpassage kunnen verhinderen.

29. ATTENTIE - Gevaar voor brandwonden. Raak tijdens het gebruik de

hete onderdelen niet aan.

30.Raak het paneel in het midden tussen de bovenste en onderste plaat niet
aan als het apparaat in werking is: dit gedeelte wordt heel heet.

31.Raak het paneel in het midden tussen de bakplaten bovenaan en onderaan niet
aan als het apparaat ingeschakeld is.

32.Maak het product niet schoon met ontvlambare vloeistoffen.

33.Het product mag niet aangezet worden met een externe timer of door een afzon-
derlijk systeem met afstandbediening.

34.Gebruik het apparaat niet als de stekker of de elektriciteitskabel beschadigd zijn,
of als het apparaat zelf defect is; breng het in dit geval naar een in de buurt lig-
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gend Geautoriseerd Assistentie Centrum.

35.Als de voedingskabel beschadigd is moet ze worden vervangen door de
Constructeur of door zijn technische assistentieservice of in ieder geval door een
persoon die over dezelfde kwalificaties beschikt zodat ieder risico wordt voorkomen.

36.Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet
geschikt voor commercieel of industrieel gebruik.

37.Dit apparaat is conform aan de richtlijn 2014/35/EU en EMC 2014/30/EU, en
aan de regelgeving (EC) No. 1935/2004 van 27/10/2004 voor meterialen die in
contact komen met etenswaren.

38.Eventuele wijzigingen aan dit product, inclusief wijzigingen aan de instellingen
van de thermostaat, kunnen de werking van het product in gevaar brengen en
verval van de garantie voor de gebruiker veroorzaken.

39.Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar
gemaakt worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het
aanbevolen om alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen,
vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

40.Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een geva-
renbron kunnen zijn.

41.Dit apparaat moet worden gecontroleerd terwijl het werkt. Als het apparaat defect
is, zet u het uit en haalt u de stekker uit het stopcontact.

42.Gebruik geen verlengsnoer. Sluit het apparaat altijd met zijn eigen snoer aan op
het stopcontact.

43. mmm \/oOr het correct vernietigen van het apparaat volgens de Europese Richtlijn
2012/19/EU, lees het speciale blaadje dat bij het product wordt gelevert.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)
Handgrepen om het bovenste ovengedeelte te openen

Body van het apparaat

Inschakelknop en temperatuurregeling bovenste plaat

Lampje “bovenste plaat op temperatuur”’

Lampje “onderste plaat op temperatuur”

Inschakelknop en temperatuurregeling onderste plaat
Handgreep om het onderste ovengedeelte te openen
Pizzascheppen

Vuurvaste steen voor bovenste plaat

T I OGTMMmOoOO W >
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L Bovenste weerstand
M Vuurvaste steen voor onderste plaat
N Onderste weerstand

GEBRUIKSAANWIJZING

LET OP:

Voordat u het product in gebruik neemt, verwijdert u de verpakkingsmaterialen, inclusief de
reclamesticker op het deksel van het product.

Controleer voordat de bakplaat wordt gebruikt dat er geen vuil of stof op aanwezig is. Indien
noodzakelijk reinig de plaat met een vochtige doek.

Wij raden aan om de weerstand en het onderstel te reinigen voordat u het apparaat laat
opwarmen en voordat u er iets in bereidt, om stof te elimineren dat erin kan komen tijdens
het afkoelen en terwijl het apparaat niet wordt gebruikt.

Als het apparaat voor de eerste keer wordt gebruikt kan het voorkomen dat er een dunne
pluim rook uitkomt. Deze wordt alleen veroorzaakt door de verwarming van enkele onderde-
len.

- Steek de stekker in het stopcontact.

- Schakel de oven in. Stel de gewenste temperatuur in voor uw gerecht met de knop (C) voor de
bovenste ovenplaat of met de knop (F) voor de onderste ovenplaat. Het lampje van de bovenste
plaat (D) of dat van de onderste plaat (E) begint te branden om te signaleren dat de plaat wordt
voorverwarmd.

- Na enkele minuten dooft het lampje (D of E) uit en is de oven klaar voor gebruik.

- Til het deksel op het apparaat op met beide handen en de handgrepen (A) en leg de pizza of het
gerecht dat u wenst te bereiden op de vuurvaste steen (1). Draag geschikte ovenwanten.

- Sluit de bovenkant van het apparaat.

- Als u ook het onderste gedeelte van het apparaat wenst te gebruiken, pakt u beide handgrepen
(G) beet en draait u het bovenste gedeelte van het apparaat naar boven (Afb. 2). Leg op de vuur-
vaste steen (M) de pizza of het gerecht dat u wenst te bereiden. Draag hiervoor ook geschikte
ovenwanten.

Opmerking: Het apparaat kan ook volledig geopend worden om boven- en onderkant tegelijkertijd

te gebruiken (Afb. 3).

- Als het gerecht klaar is, draait u de temperatuurknop (C of F afhankelijk van de plaat die in gebruik
is) op “0” en haalt u de stekker uit het stopcontact.

LET OP:

Zorg ervoor dat het apparaat perfect gesloten is tijdens het bakken en dat wat in de oven zit

de bovenste of onderste weerstand niet raakt.

Open de oven NIET tijdens het bakken om warmteverlies te vermijden en te voorkomen dat
het bakken langer duurt dan nodig is.
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Zorg ervoor dat de ingrediénten op het pizzadeeg (olie, kaas, tomaat, mozzarella, enz.) niet
op de vuurvaste steen vallen, om aankoeken en onaangename rook en geuren te vermijden.
Voeg geen olie of andere vioeistoffen toe aan een pizza terwijl die al in de oven zit.

Wij raden aan om deeg voor pizza/brood op de bovenste plaat van het apparaat te bakken
omdat dit deeg meer rijst.

Wij raden aan om halverwege de baktijd de pizza 180 graden te draaien op de steen voor een
gelijkmatiger en homogener resultaat.

Als u vers gemaakt deeg gebruikt voor de pizza, bestuift u het blad waarop u het deeg bereidt
met meel zodat de pizza tijdens het bakken niet aan de vuurvaste steen blijft plakken.

Op de vuurvaste steen zit een speciale laag om het schoonmaken van de steen gemakkelijker
te maken.

Mettertijd kan deze laag donkerder worden en vlekken/barstjes krijgen. Dit wijzigt niets aan
de werking van de oven of aan de kwaliteit van de bereidingen.

De band in het midden is gemaakt van roestvast staal. Dit materiaal kan verkleuren als het
wordt blootgesteld aan hoge temperaturen: het is normaal dat het vergeelt door het gebruik
van de oven.

VOORBEREINING EN BAKTIJDEN

LET OP:

Voor een optimale bereiding van de pizza raden wij aan om de oven ongeveer 10/15 minuten
voor te verwarmen op de hoogste temperatuurstand.

Gebruik de hiervoor bedoelde scheppen (H) om de pizza op de vuurvaste steen te leggen. De schep-
pen aan elkaar vast maken en met meel bestuiven. Het deeg erop leggen en pas daarna alle andere
ingrediénten. Steek de pizza in de oven. Zodra de pizza op de steen ligt, trekt u de scheppen eronder
uit. Gebruik dezelfde scheppen ook om de gebakken pizza uit de oven te halen.

DIEPVRIESPIZZA’S

+ 2-3 minuten bakken (houdt u zich aan de aanwijzingen die op de verpakking staan).

* Het wordt aangeraden om de pizza 20-30 minuten eerder uit de diepvries te halen voordat ze in
de oven wordt gezet (houdt u zich aan de aanwijzingen die op de verpakking staan)..

PIZZA'S IN DOZEN (TE KNEDEN)

* 4-5 minuten bakken.

* Houdt u zich aan de aanwijzingen die op de verpakking staan.

VOORBEREIDE PIZZA’S MET RECEPTEN

* Houdt u zich aan de aanwijzingen die in het recept staan.
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LET OFP:
Wij raden aan om niet meer dan 180/ 200 g deeg te gebruiken.

In onze pizzaoven kunnen ook andere gerechten worden bereid (vis, groente, kip enz.). Gebruik in
dat geval aluminium ovenschalen die in elke winkel of supermarkt verkrijgbaar zijn. In deze oven-
schalen komen de smaken van verse ingrediénten die in onze oven worden gebakken goed tot hun
recht.

REINIGING EN ONDERHOUD

PAS OP:

Reinig de oven alleen nadat u heeft gecontroleerd dat de stekker uit het stopcontact is getrok-

ken en de oven helemaal is afgekoelt.

- Eventuele bakresten met een schep verwijderen.

- Reinig het toestel en de onderdelen niet met schuurmiddelen of andere wasmiddelen.

- De vuurvaste steen kan op een natuurlijke manier door gebruik donkerder worden en viekken en
kleine barstjes krijgen. Dit wijzigt niets aan de werking van de oven of aan kwaliteit van de berei-
dingen.

- Reinig de buitenkant van het apparaat met een vochtige doek. De bord in vuurvast steen (I-M) kan
ook met een vochtige doek worden gereinigd.

PAS OP:

Dit product mag niet worden gereinigd met ontvlambare vloeistoffen.

DE OVENSTEEN (I-M) SCHOONMAKEN MET CON BICARBONAAT

Bicarbonaat (in poedervorm) is heel geschikt om de pizzasteen (I-M) schoon te maken. Het is een
natuurlijk middel en zeer doeltreffend om vlekken en hardnekkig vuil te verwijderen. Na afloop kun-
nen er wel plekken zichtbaar blijven op de steen, dit is normaal.

Gebruik bicarbonaat alleen om een koude ovensteen schoon te maken. Trek eerst de stekker uit
het stopcontact.

- Open de boven- en onderklep van het product.

- Verwijder etensresten op de steen (I-M) met een spatel.

- Maak de steen (I-M) vochtig met een nat sponsie.

- Strooi in het midden van de steen (I-M) 1 of 2 lepels grote lepels bicarbonaat.

- Verspreid het poeder op de steen (I-M), vooral op de zwarte viekken, met een sponsie.

- Het bicarbonaat vormt samen met het water een papje op de steen (I-M).

- Laat dit papje ongeveer 5 minuten lang inwerken.

- Reinig en schuur de steen (I-M) met het sponsje.

- Veeg alle resten en bicarbonaat die nog op de steen (I-M) zitten eraf.

- Laat drogen.
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VIGTIGE ADVARSLER

LAS VEJLEDNINGERNE INDEN BRUG.
Nar man bruger el-apparater skal man tage visse forholdsregler i brug, som blandt
andet:

1.
2.

3.
4.

10.

1.

12.

13.

14.

15.

Veer sikker pa at apparatets spaending svarer til den der findes i dit elnet.
Efterlad ikke apparatet uden opsyn, nar det er tilsluttet elnettet; frakobl det efter
hvert brug.

Stil ikke apparatet ovenpa eller i nzerheden af varmekilder.

Apparatet skal, nar det anvendes, stilles pa en vandret flade, der er stabil og
godt belyst.

Udsaet ikke produktet for skadelige vejrpavirkninger, sasom regn, fugtighed,
frost, osv. ... Opbevar det pa et tort sted.

Serg for at elledningen ikke kommer i kontakt med varme overflader.
Apparatet ma anvendes af barn fra de 8 ar og op efter, og af personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller uden erfaring eller den
ngdvendige viden, blot de overvages eller efter at de har modtaget vejledning
i apparatets sikre brug, og har forstaet farerne der er forbundet hertil. Bgrn
ma ikke bruge apparatet til deres leg. Rengaring og vedligeholdelse ma ikke
foretages af bern, medmindre de er over 8 ar og overvages.

Hold produktet og dets elledning fiernt fra barn der er under 8 ar.

DYP ALDRIG PRODUKTENHEDEN, STIKKET OG ELLEDNINGEN | VAND
ELLER ANDRE VASKER, BRUG EN FUGTIG TIL DERES RENG@RING.
TREK OGSA STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN SELV NAR APPARATET
IKKE BRUGES, INDEN DU ISATTER ELLER FJERNER ENKELTE DELE,
ELLER INDEN DU G@R APPARATET RENT.

APPARATET ER KUN SLUKKET, NAR STIKKET ER TAGET UD AF STIK-
KONTAKTEN.

Veer altid sikker pa at have godt tgrre haender, inden du bruger eller justerer
knapperne der findes pa apparatet, eller inden du rarer ved stikket og stram-
forsyningselementerne.

Brug og bergr ikke produktet med vade haender eller med bare fadder.

Tag direkte om stikket, for at traekke stikket ud af stikkontakten pa veeggen.
Treek det aldrig ud ved at hive det i ledningen.

| ma, af sikkerhedsmaessige arsager, kun tilslutte Jeres apparat til en stikkon-
takt med jordforbindelse, der opfylder de nuveerende standarder vedrgrende
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16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.
26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.
33.

34.

35.

elektriske artikler. UNDGA ENHVER IKKE GODKENDT EL-INSTALLATION.
Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.
Fadeledningen ma ikke haenge last udover bordets eller stgttefladens kant.
Forhindr ledningen i at komme i kontakt med varme overflader.
Rar ikke ved bagepladen nar ovnen er i funktion, og sa leenge den ikke er
kommet ned pa stuetemperatur igen efter at den er frakoblet.
Ovnen vil, i lgbet af de farste funktionscyklusser, udsende rag. Det er absolut
normalt og forsvinder efterhanden som den bruges.
Placér ikke apparatet ovenpa eller i nserheden af varmekilder eller el-elemen-
ter. Placér det ikke ovenpa andre apparater.
Tildeek ikke ovnens indre veegge med stanniol.
Anvend kun ovnen til madlavning eller -opvarmning.
Laeg hverken viskestykker eller tallerkner ovenpa apparatet.
Ovnen ma under ingen omstaendigheder anvendes, hvis den er indbygget eller
indsat i et mgbel.
Brug ikke apparatet i naerheden af vaegge eller gardiner.
Sluk apparatet og tag stikket ud af stikkontakten, nar det ikke anvendes og
inden det renggres.
Nar apparatet er i funktion, kan temperaturen pa dets ydre overflade veaere
meget hg;.
BEMARK - Placér ovnen pa en flade, der kan klare en temperatur pa
mindst 90°C, ved samtidigt at serge for, at der ikke findes ting, der kunne
forhindre luftpassagen.

BEMARK - fare for forbrending. Rer ikke de varme overflader, nar

produktet bruges.
Ror ikke ved midterpanelet mellem den gvre og nedre plade nar apparatet
er teendt, denne del er meget varm.
Rar ikke ved det centrale panel, der findes mellem den gverste plade og den
nederste, mens apparatet er i brug.
Gar ikke produktet rent med anteendelige vaesker.
Produktet ma ikke forsynes gennem eksterne timere eller adskilte fiernstyrede
anleeg.
Brug ikke apparatet hvis elledningen eller stikket er beskadigede, eller hvis
selve apparatet er defekt; i dette tilfeelde skal det bringes til det neermeste
Autoriserede Assistancecenter.
Hvis stremledningen er beskadiget, skal den skiftes ud af fabrikanten eller af
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36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43.

en af dennes tekniske assistanceservice eller under alle omstaendigheder af en
person med lignende kvalifikationer, saledes at enhver risiko forhindres.
Apparatet er UDELUKKENDE beregnet til HUSHOLDNINGSBRUG og ma ikke
anvendes til kommercielt eller industrielt formal.

Apparatet er i overensstemmelse med direktiv 2014/35/EU og EMC 2014/30/
EU, og med Forordning (EF) nr. 1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer i
kontakt med fadevarer.

Eventuelle eendringer pa produktet, herunder andringer i termostatindstillin-
gen, kunne pavirke produktets funktion og ugyldiggare brugerens garanti.
Safremt man @nsker at bortskaffe apparatet som affald, anbefales det at gare
dette ubrugeligt ved at skeere elledningen over. Derudover anbefales det ogsa
at uskadeliggere de dele af apparatet der kunne udgere en fare, iseer for barn
der kunne bruge apparatet til deres lege.

Emballageelementer ma ikke efterlades indenfor berns raekkevidde, eftersom
at de udger en potentiel farekilde.

Apparatet skal overvages under dets funktion. | tilfeelde af fejl pa apparatet,
skal man slukke det og tage stikket ud af stikkontakten.

Brug ikke forleengerledninger, men tilslut altid apparatet direkte til stikkontak-
ten.

mmm For en korrekt bortskaffelse, i henhold til Europadirektivet 2012/19/EU
bedes man lzese sedlen der er vedlagt produktet.

GEM VEJLEDNINGERNE

BESKRIVELSE AV APPARATET (Fig. 1)

ZZIr T IOmMMmMmOoOO W >

Handtag til abning af gvre ovn

Apparatlegeme

Knap til teending og temperaturregulering af @vre bageplade
Kontrollampe opnaet-temperatur gvre bageplade
Kontrollampe opnaet-temperatur nedre bageplade

Knap til teending og temperaturregulering af nedre bageplade
Handtag til abning af nedre ovn

Pizzapaletknive til indszetning/udtagning af pizza

Tallerken i ildfast sten til avre bageplade

@vre modstand

Tallerken i ildfast sten til nedre bageplade

Nedre modstand
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BRUGERVEJLEDNINGER

BEM/ERK:

Man skal fjerne apparatets emballagemateriale inden brug, herunder ogsa reklameklistermaer-
ket der findes pa produktets gvre lag.

Man skal kontrollere om bagepladen er ren og uden stovrester inden den bruges. Rengar, om
nadvendigt, med en fugtig klud.

Det anbefales, at rengore modstanden og bunden, inden opvarmningen startes og tilbered-
ningen begyndes, for at fijerne eventuelle stovrester der var dannet under produktets afko-
lingsfase og hvile.

Ved forste anvendelse, vil man kunne bemarke lidt rog der siver ud. Dette begrundes kun

visse komponenters opvarmning.

- Seet stikket i stikkontakten.

- Man skal via knappen (C) teende ovnen og alt efter behov indstille den gnskede temperatur, hvis
man gnsker at anvende den gvre bageplade, eller knappen (F), hvis man gnsker at anvende den
nedre bageplade Den dertil bestemte kontrollampe teendes til den gvre (D) eller nedre (E) bage-
plade, for at vise at forvarmningsfasen er startet.

- Efter nogle minutter vil kontrollampen (D eller E) slukke og apparatet er klart til brug.

- Loft apparatets gvre lag ved brug af begge haender med handtagene (A) og stil pizzaen eller
madvaren, der skal tilberedes pa tallerkenen i ildfast sten (1), ved samtidigt at bruge egnede ovn-
handsker.

- Luk apparatets gvre del.

- Safremt man ogsé gnsker at anvende apparatets nedre del, skal man tage om handtagene til
abning (G) og dreje apparatets gvre del opad (Fig. 2) opad. Anbring pizzaen eller madvaren der
skal tilberedes pa tallerkenen i ildfast sten (M), ved samtidigt at bruge egnede ovnhandsker.

Obs.: Apparatet kan anvendes abent bade foroven og forneden samtidigt (Fig. 3).

- Ved tilberedningens slutning, skal man dreje temperaturknappen (C eller F alt athaengigt af hvilken
bageplade man brugte) pa “0” og treekke stikket ud af stikkontakten.

BEM/ERK:

Veer sikker pa, at apparatet er perfekt lukket under tilberedning, og at maden indeni ikke

kommer i beraring med den gvre eller nedre modstand.

ABN ikke det gvre lag eller apparatets gvre del under tilberedning sa varmudslip undgas, der
kunne forarsage en forleenget tilberedningstid.

Sorg for, at de anvendte ingredienser til pizzatilberedningen (olie, ost, tomat, mozzarella, osv.)
ikke falder ned pa den ildfaste sten, for at undga at disse absorberes og at der frigives ubehage-
lig rag og duft. Tilszet ikke olie eller flydende ingredienser direkte pa pizzaen under tilberedning.

Det anbefales, at bage pizza-/focacciadejene direkte pa apparatets gvre del, de har nemlig en
tendens til at haeve mest.
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Det anbefales, at dreje pizzaerne 180 grader pa stenen halvvejs henne i tilberedningen, sale-
des at man far et ensartet og jaevnt resultat.

1 tilfeelde, hvor man anvender frisk dej til pizzatilberedning, skal man drysse mel pa overfla-
den, sa pizzaen ikke kleber sig fast pa den ildfaste sten under bagningsfasen.

Den ildfaste sten har faet en speciel behandling, der ger at den nemt kan skylles af.

I Isbet af bruget sker det, at den behandlede overflade far en tendens til at blive mork og fa
pletter og sma revner/sprakker. Dette pavirker ikke ovnens funktion pa negativ made, og ej
heller bagningens kvalitet.

Det centrale metalband er lavet i rustfrit stal. Dette materiale kunne sndre farve, hvis det
udseettes for hgje temperaturer: det er normalt at bemaerke en gullig farve efter anvendelse.

TILBEREDNING OG BAGETID

BEM/ERK:

For at fa en optimal pizzabagning, anbefales det at forvarme ovnen til et maksimal tempera-
turniveau i cirka 10/15 minutter.

For at fare pizzaerne ind pé den ildfaste sten, skal man bruge de dertil bestemte pizzapaletknive
(H). Sammenszet paletknivene og drys mel pa dem, anret dejen og krydr pizzaen direkte pa disse m.
Kom pizzaen i ovnen. Nar pizzaen er anbragt pa stenen, skal man huske at fierne paletknivene. Ved
bagningens slut, skal man tage pizzaen ud, ved at bruge de medleverede paletknive.

DYBFROSNE PIZZAER

« Bag dem i 2-3 minutter (og hold dig under alle omsteendigheder il tiden, der er vist pa indpaknin-
gen).

+ Det anbefales, at tage pizzaen ud af fryseren 20-30 minutter inden den kommes i ovnen (hold dig
under alle omsteendigheder til hvad der er vist pa indpakningen).

PIZZAER, | PAKKE (DER SKAL LAVES TIL DEJ)

+ Bag dem i 4-5 minutter.

+ Hold dig il vejledningerne pa indpakningen.

PIZZAER, TILBEREDT MED OPSKRIFT

+ Hold dig til opskriftens vejledninger.

BEMAERK:
Det anbefales, ikke at overskride de 180/ 200 g dej.

Vores pizzaovn er ogsé udarbejdet til tilberedning af andet mad (fisk, grentsager, kylling, osv.). | dét
tilfeelde, er det absolut ngdvendigt at bruge en stanniolbeholder der er beregnet il at bruges i ovnen,
og som nemt kan kgbes i enhver butik eller supermarked. Saledes far man en genuin ovntilbered-
ning, der bibeholder de friske madvarers egenskaber.
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

BEM/ERK:

Ga kun i gang med ovnens renggring, efter man har sikret sig, at den er frakoblet strommen,
og kun nér den er fuldstaendigt afkelet.

Fiern eventuelle madlavningsrester vha. en barste.

Undgé brug af ridsende produkter eller af enhver type rengaringsmiddel.

Tallerkenen i ildfast sten har en tendens til at blive merk nar den bruges og til at fa pletter og sma
revner. Dette pavirker hverken ovnens funktion eller dens tilberedningskvalitet.

Rengar apparatets ydre del med en fugtig klud. Tallerkenen af ildfast sten (I-M) kan ligeledes
rengeres med en fugtig klud.

BEM/ERK:
Produktet ma ikke rengeres ved brug af antaendelige veesker.

RENGORING AF ILDFAST STEN (I-M) MED BIKARBONAT | PULVERFORM

Bikarbonat i pulverform er udmeerket til rengering af pizzaovnens ildfaste sten (I-M), det er et naturligt
og effektivt middel til at fierne pletter og rester der er sveere at fierne. Der kunne dog veere visse skeer
tilbage, men det er ganske normalt.

Rengeringsproceduren skal foretages pa den ildfaste sten mens den er kold, produktet skal frakobles
strgmforsyningen.

Abn det gverste og nederste lag pa produktet.

Fiern (I-M) madrester fra den ildfaste sten med en spatel.

Gar den ildfaste sten fugtig (I-M) med en svamp der er veedet med vand.

Leeg (I-M) 1 eller 2 store skeer bikarbonat i pulverform midt pa den ildfaste sten.

Drys bikarbonatpulveret pa den ildfaste sten (I-M), iseer pa de sorte pletter, ved hjzelp af en svamp.
Der dannes en pasta af vand og bikarbonat pa den ildfaste sten (I-M).

Lad blandingen virke i cirka 5 minutter.

Gar den ildfaste sten ren og gnid den (I-M) med den lille svamp.

Gar den ildfaste sten (I-M) ren for rester og for bikarbonat.

Lad den tarre.
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ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABALTE AYTEZ TIZ OAHIIEZ MNPIN TH XPHZH.
Ortav xpnoiyotoleite NAEKTPIKEG CUOKEUEG Eival avaykaio va AauBAavete TIG KaTaA-
AnAEG TIPOQUAAEEIG, HETAEU TwV OTTOIWV:

1.

2.

>

ZIYOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKA TAON TNG GUCKEUNG QVTIOTOIXEI OE EKEIVN TOU NAE-
KTPIKOU 0OG BIKTUOU.

Mnv a@rivete a@UAQKTN TNV GUOKEUr OTOV €ival OUVOEDEPEVN OTO NAEKTPIKO
dikTuo. ATTOoUVOEDTE TNV WETA a6 KABE Xpriom.

Mnv ToTToBETEITE TNV GUOKEUN KOVTA A ETTAVW O€ TINYEG BEpUdTNTAC.

Mnv pixveTe vEPO OTIG OTIEG AEPITHUOU TNG GUTKEUNG.

Mnv ekBEtete TO0 TTPOIdV o€ emPAaBeic atpooaipikég ouvBrikeg dTwg Bpoxn,
uypaaia, Tayetdg KA. QUAGETE TO 0€ ¢NPOUGC XWPOUG.

Mpooégte waTe 10 KAAWdIO va unv €ABEI € ETTOQY e BEPPEG ETTIPAVEIES.

H ouokeur| ptropei va xpnaoigotoinBei améd maidid nAikiag ox1 karwrepng Twv 8
ETWV Kal atmd AToua UE PEIWPEVES QUOIKES, AITBNTAPIES 1) VONTIKES IKAVOTNTEG
TIoU BEV £X0UV EUTTEIPIA KA ETTAPKN YVWAOT TNG GUOKEUNG, EKTOC KI OV ETTIBAETTO-
VTal TIPOOEKTIKG 1) Toug €xouv doBei 0dnyieg OXETIKA e TN aiyoupn Xpron g
OUOKEUAG Kal EXouv auvaioBnon Twv KIVOUVWY TTOU GUVETTAYETAI N XPAOT TOU.
Ta maidid 6ev mpémel va Taifouv pe T ouokeun. O kaBapiopog kal N ouvTh-
pnan dev TPETTEl va yivovTal amo TTaIdId ektog Ki av gival Avw Twv 8 €Twv Kal
uTré emifAeyn.

Kparare 1o Tpoidv kai 10 KaAwdIo 1po@odoaiag Tou Jakpid armod maidid nAikiag
KOTWTEPNG TWV 8 ETWV.

MH BYGIZETE MOTE TO QMA TOY NMPOIONTOZ, TO PEYMATOAHMTH KA
TO HAEKTPIKO KAAQAIO E NEPO H” AAAA YTPA, XPHZIMOTOIEITE ENA
YTPO MANITIA TON KAGAPIZMO TOYZ.

10.AKOMA KAIAN HZYZKEYH AEN BPIZKETAI ZE AEITOYPTIA, AMOXYNAEZTE

TO PEYMATOAHMTH AMO THN MMPIZA TOY HAEKTPIKOY PEYMATOX
MPIN TOMOGETHZETE H" AQAIPEZETE TA AIAGOPA MEPH H" MPIN
MPOXQPHXETE ZTON KAGAPIZMO THX.

11.H 2YZKEY'H ANENEPT OIMOIETTAI MONO OTAN O PEYMATOAHIMTHZ AMO-

XYNAEETAI ANO THN MNP1ZA TPOPOAOZ1AL.

12.BeBaiwBeite 611 Ta ¥éPIa 0AG €ival TAVTA KAAG OTEYVA TIPIV XPNOIUOTIOIACETE

N pubuioete Toug DIOKOTITEG TTOU BpioKOvVTal OTN GUOKEUR i TTPIV QyYitETe TO
PEUHATOAATITN KAl TIG OUVOETEIS TPOYODOTiAG.
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13.Mn xeIpiCeoTe kal pnv ayyilete 10 TPOIOV e Bpeypéva XEpIa 1 yupva TTodIal.

14.11a TNV amooUvdeon TOU PEUPATOAATTTN, KPATAOTE TOV KOAQ KQI OTTOOTIACTE TOV
amod v Tpida Toixou. Mnv Tov ammoaTraTe TOTé TPARWVTAG TOV atrd T0 KAAWDIO.

15.MNa Adyoug ao@aleiag, TPETEI OTTWAOATIOTE VA OUVOEETE T CUCKEUN 0AG O€
Velwpéves TPideg, olu@wva pe Toug 1oxUovTEG Kavoviopoug. AMOPYTETE
OMOIAAHMNOTE AZYMBATH HAEKTPIKH EFKATAZTAZH.

16.Mn PETOKIVEITE TN GUOKEU OTAV EiVal QVOMMEVN.

17.Mnv a@rivete T0 KOAWDIO VO KPEUETAI ATTO TO ETTITTEDO £0pATNG TNG GUGKEUNS 1
NV AKpn Tou TPaTTECIOU. ATTOQPEUYETE TNV ETTAPNA TOU KOAWDIOU pE (ETTEG ETTIPA-
VEIEG.

18.Mnv ayyicete Tnv TAGKO paYEIPEPATOG OTAV O POUPVOG Eival O€ AsIToupyia Kal
€wg 610U, WOAIG aTToouvdeBei, eTTavENBEI o€ Bepuokpaaia dwuartiou.

19.Ti¢ TTpWTEC POPEC TTOU Bar AsITOUpYACETE T GUOKEUN, PTTOPE va BydAel Aiyo
kamvo. MpokeTal yia éva QuaIoAoyIKO @aIvopevo, TTou Ba eCapavioTei Pe
xenan.

20.Mnv ToTroBeTEiTE TN OUOKEUN ETTAVW ) KOVTA O€ TIYEG BepUOTNTAG 1) NAEKTPIKA
owpara. Mnv v TotmoBeteiTe ETAVW 0¢ AANEC GUOKEUEC.

21.Mnv KAAUTITETE TO ECWTEPIKA TOIXWUATA PE GUAAA aAoupiviou.

22.XpNOIKOTIOIEITE TO GOUPVO ATTOKAEIOTIKA yia 1O WAOIYO A T0 (EoTAPA TPOYI-
HWV.

23.Mnv ToTroBeTEiTE TTETOETEG OUTE TTIATA ETTAVW OTN GUCKEUR.

24.0 oupvog autdg dev TIPETTEI OE KAMIQ TIEPITITWAT VA XPNCIKOTIOIEITAI EVTOIXI-
OMEVOG N HEOQ O€ ETTITTAQL.

25.Mn XpnOIUOTIOIEITE Tr) GUCKEUN KOVTA O€ TOIXOUS KAl KOUPTIVEG.

26.ZBrVETE TN OUCKEUN KOI OTTOCUVOEETE TO PEUPATOAATTTN OTTd TV TTpila Tou peU-
parog 6tav Oev T XPNOIKOTIOIEITE KaI TTPIV TIC BladIKaCiEg KaBapiopuou.

27.01av n 6UOKEUN gival o€ AsIToupyia n Beppokpaoio oTNV ESWTEPIKN ETTIPA-
VvEla pTTopEi va givar ugnAn.

28.NMPOXOXH - TotmoBeTAOTE TO POUPVO EMAVW OE MIA EMIPAVEIO TTOU B
ptropei va avré§el pia Beppokpacia Touhdyiotov 90°C, pooéxovTag va
MNV UTTAPXOUV OTTd TTAVW AVTIKEIMEVO TTOU VO EPTTOdi{ouV TO TTEPUCHA TOU
agpa.

29. MPOZOXH: Kivduvog eykaupdtwy. Mnv ayyilete Tig {E0TEG ETIQAVEI-

£G KATA TN XPAON TOU TIPOIOVTOG.

30.Mnv ayyilete T0 KEVTPIKO TAVEN pETACU TNG EMAVW Ko TNG KATW TTAGKOG

OTaV 1) OUCKEUR gival EvEPYOTTOINUEVN, OUTO TO PEPOG Eival TTOAU {€0TO.
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31.Mnv ayyilete 10 KEVTPIKO TTAVEA PETAEU TNC ETTAVW Kal TNG KATW TTAAKAS WE TN
OUCOKEUN O€ AciToupyia.

32.Mnv kaBapilete T0 TTPOIGV e EUPAEKTA UYPAL.

33.To 1poidv dev TTPETTEI VA TPOPODOTEITAI PETW ECWTEPIKWY XPOVODIOKOTITWYV ) KE
XWPIOTA GUCGTAWATA TNAEXEIPITUOU.

34.Mnv XpnOIPOTIOIEITE TNV GUOKEUN AV TO NAEKTPIKO KAAWDIO /) O PEUMATOANATITNG
€xouv utroaTei {nuia, A n idla N GUOKEUN €ival EAATTWUATIKA. 2’ auTh TN TTEI-
TITWaon Tnyaiveté v aTo mo kovtivé E¢ouaiodotnuévo Texvikd Kévrpo.

35.Edv 10 KaAwdio Tpopodoaiag £xel uTToaTel {nUId, TTPETTEI VO avTIKaTaoTaBel amd
TOV KATAOKEUOOTA 1) atmd TNV UTTNPETia TEXVIKAS £CUTINPETNONG 1) €V TEAEI aTTO
e€e1dIkeupévo aTopo Kata TpdTToV WOTe va amo@euxBei Kabe Kivouvog.

36.H ouaokeun éxel emivonBei ANOKAEIZTIKA A OIKIAKH XPHZH kai dev rpéTel
va TTpoopIcBei yIa EUTTOPIK 1 BIOUNXaVIKA Xpron.

37.H mapouca ouokeur gival aUuwvn pe Tnv Odnyia 2014/35/EU kai 2014/30/
EU oxeTika pe Tnv HAektpopayvntikh oupBardtnra EMC kai Tov kavoviouo (EK)
utr’ ap1Buov 1935/2004 tng 27/10/2004 oxeTikd pe Ta UAiké TToU TTpoOpifovTal va
€NBouv ot €TTOQN PE TPOPIYA.

38.MBavég petarpotéc aTo TTapdv TTPoidy, auuTmepIAapBavopévwy Twv aAaywy
oTn pUBWIoN Tou BeppoaTaTn, Ba umopolcav va ETTNEEACOUV TN AEIToupyia Tou
TTPOIGVTOC Kal va 0dnyAoouV g€ Apan NG £yyUnong Tou XpRoTn.

39.0rav amogacioete va amooUpETe WG OTTOPPINA TNV TTOPOUCA CUOKEUN,
OUVIOTATOI Va TNV KATaoTAOETE adpavr|, kOBovTag 10 kaAwdio Tpo@odoaiag.
ZUVIOTATOl €TTIONG VO KATaoThoeTe aBAapr ekeiva Ta Pépn TN CUOKEUNS TTOU
gival emdekTIKA va atroteAégouv Kivouvo, €181KA yIa Ta Traidid Tou Ba utropou-
Qv VA XPNOIUOTIOINGOUV TNV GUOKEUR OTA TTaIYVidIa TOUG.

40.Ta aToixeia NG ouoKeuaaiag dev TPETIEI VO TA APAVETE OE PEPN TTPOCITA OTA
Taid1a Adyw Tou 6T gival TBavéS TTYES KIVOUVOU.

41.H mapoloa ouokeun TPETEl va TTapakoAouBeital katd T AsiToupyia. Ze Tepi-
mTwaon BAAPNS TNG CUCKEUNG, ATTEVEPYOTTOIRCTE KAl ATTOOUVOEDTE TO PEUNATO-
AATITH.

42 .Mn xpnoipotrolgite KaAwdIa ETTEKTAONG AAAG GUVOEETE TIAVTA TN CUCKEUN ATTEU-
Beiac otV Tpila.

43. wmm [10 TN OWOTA ATTOCUPCT TOU TTPOIOVTOC CUUQWVA pE TNV EupwTTaiKn
Odnyia 2009/96/EK mrapakaAeioTe va diapaoeTe 10 ouUVNUPEVO OTO TTPOIdV
€101KG QUAAGDIO.
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®OYAA=TE AYTEZXZ TIZ OAHTIEZ

NMEPIrPA®H THZ ZYZKEYHZ (Eik. 1)

ZZr T IOmMmMmMmooOow>

Napég avoiyuarog Tou £mavw GoUpvou

ZWya TG CUCKEUNG

Kouptri avéuparog kai puBuiong Beppokpaaiog yia Ty emavw TAGKa
EvdeikTikf Auyvia éroiung Beppokpaaiag yia tnv emavw TAGKa
EvdeikTikf Auyvia éroiung Bepuokpaaiag yia tnv k&rw TAAKa
Kouptri av@uparog kar puBuiong Beppokpaaiag yia v Katw TAGka
Napég avoiyuarog Tou KATw Qoupvou

®ruapdkia yia eloaywyn/agaipean mitoag

Mupipayo méTpivo TATO yia TV ETAVW TAAKA

Emavw avtiotaon

Mupipayo TéTpIvo TIATO yia TNV KATW TTAGKA

Kérw avriotaon

OAHTIEZ XPHZHZ

[MPOXOXH:

Tpiv T xprion apaipéoTe Ta UAIKG ouoKeuaoiag TN oUoKeun, mepiAauBavouévou Tou Siapn-
HIoTIKOU auTokOAAnTOU TTOU BpioKeTal OTO EMAVW KATTAKI TOU TTPOIOVTOG.

Mpiv T xpnon, BeBaiwbeite 611 TO MIATO WNOiuarog sivar kabapd kai ywpic ixvn akévng. Av
eivar avaykaio, ka@apiore pe éva uypo mavi.

Zuviordral va ka@apioste v avrioraon kai ) Bdaon mpiv {ekiviioete T Bépuavon Kai mpo-
XWpPRoeTe 010 payeipeua, yia va saAsiwere Tuxov pikpd utoAgiyuara okévng mou €xouv
oxnuarioTei Kard mn edan wuéng Kai avamauong Tou mpoiovrog.

Kard v mpwrn xpRon, umopei va onugiwosi ekmroutri pikpng moodrnrag kamvou. Autd ogei-
Agtail amokA€IOTIKG OTn Bépuavon PEPIKWV UEPUIV.

- ZUvOEQTE TO PEUPATONATITN OTNV TTPICal TOU PEUNATOG.

- Xpnaigotolwvtag 10 koupTi (C), edv BEAETE va xpnaipoTroIaeTe TV ETAvw TTAGKA, A TO KOUWTTI

(F), eav Béhete va xpnoipotroiaeTe TV KATw TAAKA, avayTe TO QOUPVO Kal, avaAoya pE TIG
avaykeg oag, pubuiaTe To mBUUNTO emiTedo Bepuokpaaiag. H axeTikA evOEIKTIKA Auyvia yia Tnv
emavw (D) A mv katw (E) TAdka Ba avawel yia va utrodeigel Tnv Evapén g edang mpobépuav-
ang.

- Merd amd Aiya Aerd n Auyvia (D fj E) Ba oBAcel kal n guokeur givai €Toiun yia xpron.
- TN OUVEXEID, AVOOTKWATE TO TTAVW KATTIAKI ThG GUCKEUAG XPNOIMOTIOIVTAS Kal Ta U0 XEpia JE

TIG AaBEG (A) Kal TOTTOBETATTE TNV TTTOA 1) TO GayNTO TTOU TTPOKEITAI VO JAYEIPEWETE OTO TTUPIUAXO
TETPIVO TIATO (1) XpnoipoTmolwvTag £miong KaTGAANAa yavTia goupvou.

- KheioTe 10 MAvw PEPOG TNG GUCKEUNG.
- Edv BéAete va xpnoipoTioIRaETE Kal TO KATW PEPOS TNG CUGKEUNG, XPNCIMOTIOIRGTE Kal TIG dU0

AaBéc avoiypatog (G) Kal TEPIOTPEWTE TO EMAVW WEPOG TNG GUOKEUAG TTPog Ta Travw (EIK. 2).
TomobetaTe Tv TriToa fi T0 PaynTé Tou Ba payeipéyete aTo TrUpipayo TETpIvo TidTo (M), xen-
OlhoTIOIWVTAG ETTIONG KatdAAnAa yavTia @oUpvou.
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Znueiwon: H ouokeur ummopei va xpnaiyotmoinBei avoixt kal mavw kai karw tautoxpova (Eik. 3).

- 2710 TENOG TOU payelpEpaTog, yupiaTe To KoupTri Bepuokpaaiag (C i F avaloya pe 1o mdro mmou
XPNOIHOTIOIRGATE) GTO «0» KOl ATTOCUVOEDTE TO PEUHATOAATITN aTrd TNV TIpida Tou peUPATOS

MPOXOXH:

BeBaiwbeite 611 n ouokeun éxel KAsiosl TéAgia kard T pdon payeipéuarog i 61 1o payntoé

uéoa Gev épxeTal o€ EmAQn e TNV EMAVW i TNV KATW avrioraon.

MHN avoiyere 10 mavw Kamdki 1) 10 TAvw PEPOC TIG GUGKEUNS KaTd 1) SIGPKEIX TOU [ayeElpé-
Harog yia va amopuyere 1 SlaQuyn Tn¢ OspudTnTac Kai Emouévwe va mpokaAéoere mibavi
Tapdracn Tou xpOvou payeipéUarog.

Amo@Uyete va méoel TO KaQPUKEUPA TTOU XpnOIUOTTOINONKE yia Tnv TApACKEUN NG miToag
(Adéi, Tupi, vroudra, yoraapéAa k.A.m.) madvw oty mupiuayn mETpa, woTe va amopeuxBei n
amopponan Kai ol GUGAPECTES EKTTOUTTES KATTvou Kai oouwv. Mnv mpoabérere Addi i uypd
Kapukeupara ameulsiag mavw atnv mitoa evw whvera.

Zuviardrar va payeipedete {UuES mTOAS/POKATAIA TTOU TEIVOUV VA POUCKWVOUV TTEPICOOTEPO
0T0 EMAvVW EMITEGO TNG GUOKEUNG.

ZuviaTdrar va mepIoTpEWETE TNV TiToa Kard 180 poipes mavw otnv mETPA OTA MIOA TOU [AYEl-
PEUATOC yIa va EXETE éva TTIO OLOIGLOPPO KAl OLIOIOYEVES ATOTEAEOA.

Edv ypnoiuoroicite ppéakia {Uun yia TNV TPOETOINATIA TNS MTGAS, AAEUPWOTE TNV EMPAVEIA
omou eroiudornke n {Uun yia va unv KoOAARGEl otV Tupiuayn mETpa Kard o pyaysipgua.

‘Exei epapuoorei €i0Ikn emeepyaagia orn mupipayn mérpivy mAdka mou e§aopalisr eukoAo
mAdaipo.

Qaro00, ue TN Xprion, n emeaveiakn smespyacia 6a umopouos va Teivel va akoupaivel Kai
va supavilel knAideg kai pIKpéS pwypéc/okaaipara. Auré bev 0érel ae kivduvo tn AsiToupyia
TOU QOUPVOU 1) TNV TOIOTNTA LAYEIPEUATOC.

H kevipikn peraAAikn Taivia givar karaokeuaouévn amé avoeibwro ydAuBa. Auté 1o UAIKG,
&dv umofAnBei os uwnAéc Bspuokpacics, umopei va arAdéer xpwyua: ivar puoioAoyiké va
maparnPRoETe éva KiTpivioua UETa mn xpnor.

NMAPAZKEYH KAI XPONOZ WHZIMATOZ

MPOXOXH:

Ta o 18aviké wnAaiuo ¢ miToag, ouviaTdral n mPoBEpUAvon ToU YoUpvouU aTO UEYIOTO ETi-
medo Bepuokpaaiac yia mepimou 10/15 Asmrrd.

l'a va ToTroBeTAETE TIC TTITOES TTAVW TNV TIUPIKAXN TIETPA XPNTIMOTIOIRGTE Ta €101KG @TUdpIa (H).
Evwaote kal aAeupwaTe Ta GTUAPIA, TAKTOTIOINOTE T CUUN KAl KAPUKEUATE TNV TTTaa ameubeiag
TTAvw TOUG. TN ouvéxela Wnate. MOAIg n mitaa TomroBetnBei oty TETpa, BuunBeite va agaipéaeTe
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0 QTUAPIO. ZTO TEAOG TOU PAYEIPEUATOC, AQAIPEITE TTAVTA TNV TTTAA XPNOILOTIOIWVTAG TO QTUApIA
TIOU TTapEXOVTal.

KATEWYIMENEZ NITZEX

« YnAote yia 2-3 Aemtd (o€ kGBe TrEPITITWGT TNPATTE TOUG XPOVOUS TTOU avapEPOVTAI TN GUOKEUQA-
agia).

* ZuvigTaral n eaywyn e mitaag amd tov karawUktn 20-30 Aetrra mpiv v BaAeTe aTO QOUPVO
(o€ kGBe TepiTITWON TNPAOTE G0A AvaPEPOVTAI OTN CUCKEUATIa).

NITZEZ ZE LYZKEYAZIA (1A ZYMQMA)

« YAote emi 4-5 AetrTa.

+ TnpAaTe TIG 00nyieS TN GUOKEUATTAG.

NITZEZ NOY NAPAXKEYAZATE ME XYNTAIH

+ TnpAaTe TIG 08nyieg NG GUVTAYNG.

MMPOXOXH:

Zuviordrar va unv {emepvare ta 180/200 yp. {oung.

O @oUpvog Jag yia TiTaa £xel £TioNG axedlaaoTei yia 1o payeipepa GAMwv eayntwv (wdpia, Aaxavi-

K@, KOTOTTOUAO K.A.TT.). Z€ QUTI) TV TIEPITITWOT €ival ATTOAUTWS aTTapaitnTn n xpAan €18Ikwy doxEiwv

@oupvou, atd aAoUUIVOXaPTO, TTOU UTTOPEITE va BPEiTe EUKOAQ G€ OTTOI0OATIOTE KATAGTNMA 1} GOU-

e WAPKET. Me autov Tov TpOTTo Ba £XETE AUBEVTIKO HayEipEUa aTO PoUpvo, TO 0TToio Ba diatnproEl

MV IDIAITEPATNTA TWV PPETKWY YAYNTWV.

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

[POZOXH:

Mpoxwpnore arov kabapioud Tou poupvou udvov agou Befaiwbeite 611 611 gival amoouvde-

uévog amé v mpia Tou peuparog Kai 6tav givai evieAws KpUog.
- AgaipéaTe Ta {epapéva kaTaAoITTa e pIa OTIATOUAA.

- Mn xpnoiyomoiaete amopputavTika g akévn fi oTIdATIOTE AGAAO ATTOPPUTTAVTIKS.

- Me m xpAon, n Tupigayn mETPIvN TTAGKA TEivEl UAIOAOYIKA va GKOUPEIVE! Kal va epu@avifel Aeké-
OEC KaIl pIKPEG pwypéS. AuTd dev BéTel ae kivduvo T Acitoupyia Tou @oUpvou o0Te TV TroIdTNTa
TOU YnaiuaTog.

- KaBapioTe 10 £§wtepIKO PEPOS TNG GUCKEUNS LE £va uypd Travi. H Trupipayn métpivn AGKa (I-M)
pTropei tmiong va kaBapiaTei pe éva uypd Travi.

[POZOXH:

To mpoidv bev mpémel va kabapierar xpnoiyomoiwvrag sUPAekTa uypd.
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KAGAPIZMOZ THZ MNETPAZ (I-M) ME AITTANOPAKIKO XE XKONH

To dirtavBpakikd o€ okdvn eivar évag eEaIPeTIKGS GUPPAYOS yia Tov KaBapigpd TG TETPAg Tou

@oupvou itaag (I-M), pia QuUaIKr Kal amoTEAETUATIKA @povTida yia TV eEAAEIYn Aekédwv Kal

uTroAeIupdTwy TTou eival d0okoAo va agaipeBolv. QaTéa0, perd amd autr T diadikaaia, KAToIo

Eebwplaoya ptopei va Tapayeivel aTnv mETPA, AuTO £ival QUGIOAOYIKO.

H diadikagia kabBapigpou mpéTel va TpaypatotoinBei oty Kpla TETPA, TO TPOIdV TTPETTEI VA

amroouvdeDei aTrd TO PEUPATOARTIT.

- Avoiére 10 emévw kail KaTw KAAUPPA TOU TIPOIGVTOG.

- AgaipéaTe Ta uTroAgippaTa @ayntou amd tnv méTpa (I-M) e pia oméroula.

- Yypdvere v méTpa (I-M) ue éva aQouyyapl EUTTOTIONEVO OE VEPO.

- BaAte 11 2 peyaheg koutahiég dirTavBpakikig okévng oTo kEvipo Tng TETpag (I-M)

- ZkoptriaTe TN dirtavBpakiki akovn Tavw atnv TETpa (I-M), £1d1kd oTa padpa aTiyyaTa, Xpnaiyo-
TIOIWVTAg Eva aouyydpl.

- Mévw oty mETpa Ba dnuioupynei Yia TaaTa vepou kai dirtavBpakikou (I-M).

- Agrote To Peiypa va dpdaer yia epiTou 5 AeTTd.

- KabBapiaTe kai 1piyte TV méTPA (I-M) pE To apouyydpl.

- KaBapiate v méTpa (I-M) oo ta umoAcipuara kai 1o dITTavepakikd.

- AQNOTE va OTEYVWTEL.
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WAZNE OSTRZEZENIA

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO OBSLUGI URZADZENIA, ZAPOZNAC SIE Z
TRESCIA INSTRUKCJI
Podczas uzytkowania urzadzen elektrycznych nalezy zastosowa¢ odpowiednie Srodki
zapobiegawcze, takie jak:

1.

2.

3.

10.

1.

12.

Sprawdzi¢, czy wartos¢ napiecia elektrycznego urzadzenia jest zgodna z
napieciem sieci uzytkownika.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez opieki wowczas, gdy potaczone jest do sieci
elektrycznej; nalezy odtgczy¢ po kazdym uzyciu.

Nie pozostawia¢ urzadzenia nad zrodtami ciepta lub w ich poblizu.

Podczas uzytkowania urzadzenia umiescic je na poziomym, stabilnym i dobrze
o$wietlonym blacie.

Nie nalezy naraza¢ produktu na dziatanie szkodliwych warunkéw pogodowych,
takich jak deszcz, wilgo¢, mréz itp. Przechowywac¢ w suchym miejscu.
Zapobiegac stykaniu sie przewodow elektrycznych z goracymi powierzchniami.
Maszyna nie jest przeznaczona do uzytku przez dzieci ponizej 8 lat lub przez
osoby o obnizonych zdolnoSciach fizycznych, czuciowych lub umystowych,
lub tez nieposiadajace odpowiedniego do$wiadczenia lub wiedzy, chyba ze
pod nadzorem lub po otrzymaniu instrukcji dotyczacych bezpiecznej obstugi
maszyny i zrozumieniu wigzacym sie z tym zagrozen. Dzieci nie moga uzywac
urzadzenia do zabawy. Czyszczenie i konserwacja nie mogq by¢ przeprowa-
dzane przez dzieci, chyba ze majq one ponad 8 lat i sg pod nadzorem.
Przechowywac produkt i jego przewod poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
NIE ZANURZAC NIGDY KORPUSU URZADZENIA, WTYCZKI LUB
PRZEWODU ELEKTRYCZNEGO W WODZIE LUB INNYCH PLYNACH,
UZYWAC WILGOTNEJ SZMATKI DLA ICH CZYSZCZENIA.

ODLACZYC WTYCZKE OD GNIAZDKA PRADU, TAKZE WTEDY, GDY
URZADZENIE NIE JEST UZYTKOWANE, PRZED ROZPOCZECIEM JEGO
CZYSZCZENIA | PRZED WLOZENIEM LUB WYJECIEM POJEDYNCZYCH
CZESCI.

URZADZENIE JEST WYLACZONE DOPIERO PO WYJECIU WTYCZKI Z
GNIAZDA ZASILANIA.

Przed postuzeniem si¢ lub regulacjg przetacznikéw znajdujacych sie na urza-
dzeniu albo przed dotknieciem wtyczki i przewodow upewnic sie, ze dionie sg
suche.
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13.
14.

1.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.
26.

27.

28.

29.

30.

31.

Nie dotyka¢ produktu mokrymi rekami ani bosymi stopami.

Aby odtaczy¢ wtyczke nalezy chwycic jg i wysungc ze sciennego gniazda elek-
trycznego. Nie odtacza¢ wtyczki ciggnac za przewod.

Ze wzgledu na bezpieczenstwo, musicie bezwzglednie potaczy¢ Wasze
urzadzenie z gniazdkiem uziemiajacym zgodnie z aktualnymi normami elek-
trycznymi. UNIKAC KAZDEJ NIEZGODNEJ Z PRZEPISAMI INSTALACJI
ELEKTRYCZNEJ.

Nie przesuwac¢ urzadzenia podczas jego funkcjonowania.

Nie pozostawiajcie przewodu zasilajacego dyndajacego z boku stotu lub przy
ptaszczyznie oparcia. Unikac stykania sie przewodu z gorgcymi powierzchniami.
Nie dotykac ptaszczyzny pieczenia podczas dziatania pieca, do momentu, gdy
po wytgczeniu, wraca do temperatury pokojowe;.

Podczas pierwszych cykli funkcjonowania z pieca wydostaje sie dym. Fakt ten
jest absolutnie normalny i zniknie po pewnym czasie uzytkowania.

Nie umieszczac¢ urzadzenia ponad oraz w poblizu zrodet ciepta lub elementow
elektrycznych. Nie ustawia¢ go ponad innymi przyrzadami.

Nie przykrywa¢ wewnetrznych bokdw pieca za pomocg arkuszy z folii alumi-
niowe.

Uzywac pieca tylko do pieczenia lub podgrzewania artykutow.

Nie uktadac $cierek ani talerzy na urzadzeniu.

Pod zadnym wzgledem nie moze by¢ uzywana piec zabudowany lub zamoco-
wany w meblu.

Nie uzywac urzadzenia w poblizu scian i zaston.

Wytaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka, gdy nie jest uzywane i przed
czyszczeniem.

Kiedy urzadzenie pracuje temperatura powierzchni zewnetrznej moze by¢
wysoka.

UWAGA - Umiesci¢ piec na ptaszczyznie roboczej, ktéra wytrzymuje
temperature, co najmniej 90°C, zwracajac uwage na aby na niej nie znaj-
dowaly sie przedmioty, ktére uniemozliwiajg przeptyw powietrza.

UWAGA - Zagrozenie oparzeniami. Podczas uzywania produktu nie
dotyka¢ goracych powierzchni.
Nie dotyka¢ srodkowego panelu pomiedzy gorna i doing plyta, gdy urza-
dzenie jest wigczone, poniewaz ta czes¢ jest bardzo goraca.
Nie dotyka¢ Srodkowego panelu pomiedzy gorng i doing ptyta, gdy urzadzenie
jest wigczone.
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32.
33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43.

Nie czysci¢ produktu tatwopalnymi substancjami ciektymi.

Produkt nie jest zasilany za pomocg timeréw zewnetrznych lub za pomocg
oddzielnych instalacji sterowanych na odlegtosc.

Nie uzywac urzadzenia, jezeli przewdd elektryczny lub wtyczka sg uszkodzone
lub jezeli urzadzenie jest wadliwe: w takim przypadku nalezy dostarczy¢ urza-
dzenie do najblizszego Autoryzowanego Centrum Obstugi.

Jezeli przewdd zasilania jest uszkodzony, musi by¢ wymieniony przez pro-
ducenta lub jego serwis obstugi technicznej albo przez osobe z podobnymi
kwalifikacjami, w taki sposéb, aby zapobiec kazdemu rodzajowi ryzyka.
Urzadzenie przeznaczone jest WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO i nie
moze by¢ wykorzystywane do celow handlowych lub przemystowych.
Niniejsze urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy 2014/35/EU oraz EMC
2014/30/EU oraz Rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 z dn. 27/10/2004 r. dla
materiatow stykajacych sie z zywnoscia.

Ewentualne zmiany tego produktu, w tym zmiany ustawienia termostatu, mogg
wptyna¢ na dziatanie produktu i spowodowac utrate gwarancji uzytkownika.
W przypadku utylizacji produktu jako odpadu, nalezy uniemozliwi¢ jego uzycie
poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca sie ponadto unieszkodliwienie
tych komponentow urzadzenia, ktére mogq stwarza¢ zagrozenie, zwtaszcza
dla dzieci, ktore wykorzystujg urzadzenie do zabawy.

Nie pozostawia¢ elementow opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci,
poniewaz stanowig zrodto zagrozenia.

Urzadzenie to musi by¢ monitorowane podczas pracy. W przypadku awarii
urzadzenia, nalezy je wytaczy¢ i wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.

Nie uzywac przedtuzaczy, zawsze podtgczac urzadzenie bezposrednio do
gniazdka.

mmm \V celu prawidtowej utylizacji na podstawie Dyrektywy europejskie]
2012/19/EU prosimy o zapoznanie si¢ z informacja zataczong z produktem.

NALEZY PRZECHOWYWAC NINIEJSZA
INSTRUKCJE
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o
A
B
c
D
E
c
G
H
I
L
M
N

PIS URZADZENIA (Rys. 1)
Uchwyty do otwierania piekarnika gérnego
Obudowa urzadzenia
Pokretto wiaczania i regulacji temperatury gornej piyty
Lampka kontrolna regulacji temperatury gérnej ptyty
Lampka kontrolna regulacji temperatury dolnej ptyty
Pokretto wiaczania i regulacji temperatury dolnej ptyty
Uchwyty do otwierania piekarnika dolnego
topatka do dodawania/usuwania pizzy
Ptyta zaroodporna do ptyty gorne;
Opornik gérny
Ogniotrwata ptyta kamienna do ptyty dolnej
Opornik dolny

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

UWAGA:

Przed uzyciem nalezy usunqé opakowanie urzadzenia, w tym naklejke reklamowa, znajdujacq
sie na gérnej pokrywie produktu.

Przed zastosowaniem, sprawdzi¢ czy plyty do pieczenia sq czyste i bez $ladéw kurzu. Jezeli

to

konieczne oczyscic je wilgotng szmatka.

Przed rozpoczeciem nagrzewania i wypalania zaleca sie wyczyszczenie elementu grzejnego
i podstawy, aby usuna¢ wszelkie drobne pozostafosci kurzu, ktére mogfy powsta¢ podczas
fazy chfodzenia i braku pracy produktu.

Podczas pierwszego uzytkowania moze wystapi¢ wydostawanie sie niewielkiego pasemka
dymu. Jest to spowodowane wyfacznie ogrzewaniem niektérych komponentéw.

- Wiozy¢ wtyczke do gniazda zasilania.

- Za pomocg pokretta (C), jesli chcemy uzy¢ goérnej plyty, lub pokretta (F), jesli chcemy uzyé dol-

nej piyty, wiaczy¢ piekarnik i, w zaleznosci od wymagan, ustawi¢ zadany poziom temperatury.
Zaswieci sie lampka kontrolna dla ptyty gérnej (D) lub dolnej (E) , sygnalizujac rozpoczecie fazy
wstepnego ogrzewania.

- Po kilku minutach lampka kontrolna (D lub E) zgasnie i urzadzenie jest gotowe do uzytkowania.
- Nastepnie podnies¢ gorng czes¢ urzadzenia, trzymajac obiema rekami za uchwyty (A) i umiesci¢

pizze lub produkt, ktdry ma by¢ pieczony, na ptycie zaroodporne;j (1), uzywajac réwniez odpowied-
nich rekawic kuchennych.

- Nie przykrywaé gornej czesci urzadzenia.
- Jesli chcemy korzystac réwniez z dolnej czesci urzadzenia, nacisna¢ oba uchwyty do otwierania

(G) i obré¢ do gory gdrng czes¢ urzadzenia (Rys. 2). Umiesci¢ pizze lub produkt spozywczy, ktory
ma by¢ pieczony, na ptycie zaroodpornej (M), uzywajac odpowiednich rekawic kuchennych.

Uwaga: Urzadzenie moze by¢ uzywane otwarte zaréwno od gory, jak i od dotu w tym samym czasie
(Rys. 3).
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- Po zakonczeniu pieczenia, przekrecié pokretto temperatury (C lub F w zaleznosci od uzywanej
ptyty grzejnej) na ,0” i wyja¢ wtyczke z gniazda zasilania.

UWAGA:

Uwazaé, aby urzadzenie byfo doktadnie zamkniete podczas fazy pieczenia lub, aby jedzenie

wlozone do Srodka nie dotykafo gornego lub doinego opornika.

Nie otwiera¢ gornej pokrywy lub gérnej czesci urzadzenia podczas pieczenia w celu uniknie-
cia rozprzestrzenienia sie ciepfa i tym samym prawdopodobnego spowodowania przedtuze-
nia czasu pieczenia.

Unikac, aby dodatki uzywane do przygotowania pizzy (olej, ser, pomidor, twardg, itp.) nie upa-
dly na plyte zaroodpornej (D), aby nie spowodowalty przypalenia i nieprzyjemnego wydzielania
sie dymow i zapachéw. Nie dodawac oleju ani pfynnych dodatkéw bezposrednio na pizze
podczas pieczenia.

Zaleca sie pieczenie ciast do pizzy/ciast, ktore majq tendencje do wiekszego wyrastania, na
gornej pfycie urzadzenia.

Zaleca sie obrdcenie pizzy o 180 stopni na plycie w pofowie pieczenia w celu uzyskania bar-
dziej jednolitego i jednorodnego rezultatu.

W przypadku, gdy zastosowano $wieze ciasto do przygotowania pizzy, nalezy posypa¢ makq
powierzchnie, gdzie przygotowywana jest ciasto, aby zapobiec, by w fazie pieczenia nie przy-
lepita sie ona do rynienki.

Specjalna obrébka zostafa zastosowana do ogniotrwatej plyty kamiennej, aby zapewnic fatwe mycie.

W miare uzytkowania powierzchnia moze jednak ciemnie¢ i pojawia¢ sie na niej plamki oraz drob-
ne pekniecia/przerwania. Nie ma to wpfywu na dziafanie pieca ani na jako$¢ procesu pieczenia.

Srodkowy metalowy pasek wykonany jest ze stali nierdzewnej. Materiaf ten moze zmienié
kolor pod wpfywem wysokiej temperatury: po uzyciu mozna zauwazy¢ zétkniecie.

PRZYGOTOWANIE |1 CZAS PIECZENIA

UWAGA:

Dia optymalnego przyrzadzenia pizzy zaleca sie wstepne podgrzewanie piekarnika do najwyz-
szej temperatury przez okofo 10 minut.

Aby umiesci¢ pizze na ptycie zaroodpornej, uzyj specjalnych topatek (H). Potaczy¢ i oproszy¢ maka
topatki, umiesci¢ ciasto i dodatki do pizzy bezposrednio na topatkach. Nastepnie wiozy¢ do pieca.
Po umieszczeniu pizzy na plycie zaroodpornej, nalezy pamieta¢ o usunieciu fopatek. Pod koniec
procesu pieczenia wyjaé pizze za pomocg dotgczonych topatek.

MROZONE PIZZE

+ Gotowac przez 2-3 minuty (jednak trzyma¢ sie czasu podanego na opakowaniu).

+ Zaleca sie wyjecie pizzy z zamrazarki na 20- 30 minut przed wlozeniem na ruszt (stosowac sie
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jednak do zalecen na opakowaniu).
PIZZE W PUDELKU (DO ZAROBIENIA)
+ Gotowac przez 4-5 minut.
* Przestrzegaé zalecen na pudetku.
PIZZE PRZYGOTOWANE W OPARCIU O RECEPTURE
+ Postepowac zgodnie z instrukcjami zawartymi w przepisie.
UWAGA:
Zaleca sie, aby nie przekracza¢ 180/200 g ciasta.

Nasz piec do pizzy jest réwniez przeznaczony do pieczenia innych potraw (ryb, warzyw, kurczaka
itp.). W tym przypadku absolutnie konieczne jest uzycie specjalnych pojemnikéw do pieczenia
wykonanych z folii aluminiowej, ktdre sg tatwo dostepne w kazdym sklepie lub supermarkecie. W ten
sposob uzyskamy delikatne wypieki, ktore zachowajg wtasciwosci zywnosci Swiezej.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA:

Przystapi¢ do czyszczenia plyty tylko po upewnieniu sie, czy zostala ona odfaczong od

gniazdka pradowego i wéwczas, gdy bedzie ona catkowicie chfodna.

- Usuna¢ ewentualne resztki z pieczenia za pomoca topatki.

- Unika¢ przedmiotow $ciernych lub jakichkolwiek innych $rodkéw pioracych.

- Ptytka ognioodporna wskutek uzytkowania staje sie naturalnie coraz ciemniejsza i ukazuje plamy
i mate pekniecia. Nie ma to wptywu na dziatanie pieca ani na jako$¢ procesu gotowania.

- Oczysci¢ strone zewnetrzng urzadzenia za pomocg wilgotnej szmatki. Kamienng ptyte ogniotrwatg
(I-M) mozna réwniez czysci¢ wilgotng szmatka.

UWAGA:

Produkt nie moze by¢ czyszczony przy uzyciu fatwopalnych cieczy.

CZYSZCZENIE KAMIENIA (I-M) SODA OCZYSZCZONA W PROSZKU
Soda oczyszczona w proszku jest doskonatg substancjg do czyszczenia kamienia do pieczenia pizzy
(I-M), naturalnym i skutecznym $rodkiem do usuwania trudnych do usunigcia plam i pozostatosci.
Jednakze po zakonczeniu procesu na kamieniu moga pozostac niewielkie zacieki, co jest normalnym
zjawiskiem. Procedure czyszczenia nalezy przeprowadza¢ na kamieniu zimnym; produkt musi by¢
odfgczony od gniazda elektrycznego.
- Otworz gdrng i doing pokrywe produktu.
- Usung¢ z kamienia (I-M) resztki jedzenia za pomocg szpatutki.
- Kamien zwilzy¢ (I-M) gabka nasaczong woda.
- Na $rodek kamienia (I-M) nasypac¢ 1 lub 2 duze tyzki sody oczyszczonej w proszku.
- Sode oczyszczong rozprowadzi¢ na kamieniu (I-M), szczegélnie na czarnych plamach, pomagajac
sobie gabka.
- Na kamieniu (I-M) utworzy sie pasta z wody i sody oczyszczone.
- Pozostawi¢ mieszanine na ok. 5 minut.
- Czyscic, pocierajac kamien (I-M) za pomocg gabki.
- Oczysci¢ kamien (I-M) z pozostatosci oraz z sody.
- Pozostawi¢ do wyschniecia.
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NMPABMJIA NOJIb3OBAHUA

NEPEQ HAYANOM PABOTbI HEOBXOAUMO NPOYUTATb UHCTPYKLIUIO.
Mcnonb3ys anekTpudyeckue npubopbl HEOBXOAMMO BIMOMHATL CreayLwmne Mepbl
NPEAOCTOPOXHOCTY:

1. Ybeautecb B TOM, 4TO HanmpsikeHue npubopa coBMagaeT C HanpskeHuem
Balwuen anektpuyeckoit cetu.

2. He octaensainte 6e3 npucMoTpa BKMOYEHHLIA B SNEKTPUYECKYHD CETb NpUBOP;
OTKIKOYaMTE ero Nocrne Kaxaoro 1Ccromnb30BaHus.

3. He ctaBbTe npubop BO6NM3M UCTOYHMKOB OTOMMEHNUS UMM HA UX MOBEPXHOCTM.

4. TMpw akcnnyaTtauum cTaBuTb NPUBOP TONBKO HA FOPU3OHTASbHBIE M YCTONYMBbIE
NOBEPXHOCTH!.

5. He noppeprante npubop BO3AENCTBUIO BpedHbIX aTMOCEPHBLIX YCMOBMA,
TaKUX KaK JOX /b, BNAXHOCTb, MOPO3 U T. 1. YCTaHOBUTE NpubOp B CyXOM MECTe.

6. OnekTpuyecKuin NPoBO He AOMKEH KacaTbCs ropsiymx NOBEPXHOCTEMN.

7. YCTPOWCTBO MOXET WCMONb30BaTbCA AETbMW B BO3pacTe He Mrapuwe 8 net u
NLaMN € orpaHUYeHHbIMU (OU3NYECKUMU , CEHCOPHBIMU UMM YMCTBEHHBIM BO3-
MOXHOCTAMU U He UMEIOLMMI JOCTATOYHOrO OMbiTa MK 3HaHWA 0bpaLLeHmns
C npnbopom TONMbKO Mo HabriogeHeM OTBETCTBEHHOTO Uua WK nocne ero
WHCTpYKTaxa. [leT He JOMKHbI urpath ¢ npubopom. [leTv B Bo3pacTe He MnajLue
8 neT MoryT OCyLLeCTBNATL YACTKY U yXog 3a NpubOpOM TOMbKO HabrniogeHNeM.

8. XpaHuTb Npnbop 1 ero ceTeBoM LUHYP BAAnM OT AeTel B Bo3pacTe Ao 8 ner.

9. HMKOTLA HE MOrPYXATb KOPMYC MOTOPA, SNEKTPUYECKYIO BUTKY
M NPOBOA B BOLAY WK OPYTWE XWAKOCTW. OnA UX OYUCTKA
MCMNONb3OBATb TOJBKO BNAXHYIO TKAHb.

10. JAXE ECITU NPUBOP BbIKITKOYEH, HEOBXOAWMO OTCOEQNHUTL BUJIKY
MPOBOLA OT JNEKTPUYECKOW PO3ETK, MPEXE YEM COBUPATL UMK
PA3BV/PATb EFO OETAIIU U NMPUCTYMATb K YACTKE.

11.MPUBOP BbIKIMKOYAETCA TONMbKO TOrAA, KOrJA BWNKA BbIHYTA W3
PO3ETKW.

12. Heobxoanmo TLyaTenbHO BbICYLUUTL PyKW, MPEXKAE YEM HAaXWUMaTb U PErynmpoBaTth
KHOMKK Npnbopa 1 [oTparMeaTthCst A0 BUMKA NPOBOAA W SNEKTPUYECKUX AeTanen.

13. He G6eputech 3a npubop 1 He npuKacanTeck K HEMY MOKPbIMIA pyKami Ui 60CHKOM.

14.T1pn 0TCOEAMHEHNN OT SNEKTPUYECKON PO3ETKM OpaTbCs pyKamm HENOCPEACTBEH-
HO 3a LWTencenb. Hukoraa He TAHYTb 3@ NPOBOA AN1S TOrO, YTObbI BbITALLMTL ErO.

15.B uensx 6e30nacHOCTV paspellaeTcs NoaknYaTh NpUbop TOMbKO K PO3ETKE,
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NMElOLLIEN 3a3eMIIEHIE, KOTOPOE COOTBETCTBYET AENCTBYIOLMM 3NIEKTPOTEXHU-
yeckum Hopmam. M3BEFATE HEMPABUNbHOTO NOAKMKOYEHNA MPUBOPA
K QNEKTPUYECKOW CETMW.

16.He nepeHocuTb Npubop BO Bpemsi ero paboTsl.

17. DneKTpu4eckun NPOBOA He AOMKEH CBUCATb CO CTana Unu CO CTOMELIHULbI.
3BeraTb KOHTaKTa NpoBOAA C rOPSYUMM NOBEPXHOCTAMM.

18.He npukacanTecb k Bapo4HON naHenn Bo BpeMsi paboTbl AyXOBKM 1 4O TeX Nop,
noKa nocne OTKIMIOYEHUS OHa He BEPHETCS K KOMHATHOW TeMnepartype.

19.Mpu NepBbIX BKMOYEHUSAX U3 Neyn ByaeT BbIXoANUTb AbiM. ITO abCOMOTHO HOp-
MasnbHOE SBMEeHWe, KOTOPOoe NPOMAET NO Mepe UCcnonb3oBaHNsa npubopa.

20.He ctaBbTe npubop Ha UCTOYHUKKM TEMna WK 3NEKTPUYECKUE SNEMEHTbI UK
B6NM3n nx. He ctaBbTe ero Ha apyrue npubopsi.

21.He BbICTUNATb BHYTPEHHWE CTEHKM NEYn antoMUHUEBOW (hOMNbIoi.

22.Tleyb paspeLLiaeTcs UCNob30BaTh TOMBKO AJ1 MPUrOTOBIEHUS ML U pa3orpeBa-
HUS NPOLYKTOB.

23.He knacTb TPSANKU U HE CTaBWUTb Taperkn CBEPXY Neyu.

24.Hu B KOEM Cryyae Henb3s BCTpanBaTh UM BCTaBNATL NeYb B MeBenb.

25.He nonb3oBatbes nprbopom BONM3N CTEH 1 3aHABECOK.

26.BbIkntounTtb Nprbop 1 BbIHYTb BUIKY 13 ANEKTPUYECKON PO3ETKM, ecriv npubop
He 1CMOoMnb3YeTCs U Npexzae Yem NpUCTynathb K ero YACTKe.

27.Bo Bpems paboTbI neyn eé BHEWHWUIA KOPNYC O4eHb CUITbHO HarpeBaeTcs.

28.BHUMAHME: ycTaHaBnMBaTb Neyb TONbKO Ha paboyei NOBEPXHOCTH, Bbiaep-
XuBawowen Temnepatypy He meHee 90°C. CBepxy neyu He JOMKHO Haxo-
AUTLCS HUKaKMX NpeaMEeTOB, KOTOPbIE MOTYT NOMELLATh €€ BEHTUIALMK.

29. BHMUMAHMUE - puck oxéra. He gotTparuBantecb A0 ropsaunx CTEHOK

BO BpeMs paboTbl npubdopa.

30.He npukacanTecb K LeHTpanbHOW NaHenu Mexay BepXHen U HUKHeW nna-
CTUHOMW, KOraa Npubop BKNKOYEH, 3Ta YacTb OYEHb ropavas.

31.He npukacanTech K LeHTpasnbHOW NaHeny Mexay BEPXHEN U HUXHEW nnacTuHa-
MW NpU BKIOYEHHOM Npubope.

32.He oumwanTe nsgenve nerkoBoCnnamMmeHsoWMMUCS XUOKOCTAMM.

33.Mpunbop Henb3s NoAKMYaTh Yepes TaumMep Unn CUCTEMY, UMEIOLLYIO OUCTaH-
LIMOHHOE YnpaBrieHue.

34.He ucnonbayinte npubop B criyyae, ecnu dnNeKTpUYeckuin NpoBOA4 MW BUIKa
NOBpEXAeHb!, UK xe cam npubop ucnopyeH. B atom cnyyae obpatutech B
Brivxanwmin CneynanuanposaHHblin CepBUCHBIN LIeHT.
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35.Ecnn  anekTpuyeckuii NpoBOA MOBPEXAEH, OH A0KEeH ObiTb 3aMEHEH
Mponssoagutenem unu ero CepBUCHbIM LIEHTpOM, Wnn e Apyrum nnLom,
NMEIOLLMM [OMKHYI0 KBanudukaLmio, Bo U3bexaHne noboro Tuna pucka.

36.Mpunbop npeaHasHayeH TOJIBKO /1A BbITOBOIO UCMONb3OBAHUA u He
LOMKEH UCMOMNb30BaThCS B NPOM3BOACTBEHHBIX U KOMMEPYECKMX LiensX.

37. [laHHOe yCcTpoicTBO cOOTBETCTBYET TpeboBaHmam anpekTus 2014/35/EU n SMC
2014/30/EU n Pernamenty (EC) Ne 1 935/2004 ot 27/10/2004 Ha maTepunansi,
KOHTaKTUpPYHOLLWE C NULLEBLIMU NPOLYKTaMM.

38.Jlobble M3MeHEeHWsI B M3LENMK, BKIKOYAs M3MEHEHWs HAacTPOeK TepMmocTara,
MOryT NOBUSATb Ha paboTy M34enns U NPUBECTU K aHHYNMPOBAHMWIO rapaHTuu
nonb3oBaTens.

39.B cnyyae ecnu Bol pelumnu BbIBpOCUTL 3TOT NpubOp, pekoMeHayeTcs nepepe-
3aTb 3NEKTPUYECKNA NPOBOA A1 HEBO3MOXHOCTU €r0 AarnbHENLEero Ucnosb30-
BaHus. PekomeHpyetcs Takxe 06e3BpeauThb Te Yactu npubopa, KoTopble MoryT
NPeACTaBNATb ONACHOCTb, B CNyYae WX UCMOMNb30BaHUS AETbMU A1 CBOWX WUrp.

40.CocTaBHble 4acTW yNakoBKM He JOIKHbI OCTaBNATLCA B MecTax, AOCTYMHbIX
AN AeTel, Tak Kak OHW MOryT NpeAcTaBnsTb UCTOYHWUK ONACHOCTY.

41.Mpnbop HeobxoaMMO KOHTPONMPOBaTL BO BpeMsi paboTbl. B cnyyae Bbixoga
npubopa 13 CTPOS BbIKITKOYMTE Er0 U BbIHBTE BUMKY U3 PO3ETKN.

42.He vcnonbayiTe yaonMHUTEN, a Bcerga noakoyante npubop HenocpeacTeeH-
HO K po3eTke.

43. mmm B OTHOWEHWN NpPaBWNBHOM yTURM3auuM npubopa B COOTBETCTBUW C
Esponenckoit anpektvnaon 2012/19/EU, npountainTe MHPOPMATMBHBIN NIUCTOK,
npunaraembii k npubopy.

COXPAHUTb UHCTPYKLUMIO

ONMUUCAHME NPUBOPA (Puc. 1)

Pyyku 4ns oTKpblBaHWSH BEPXHEN AYXOBKM

Kopnyc npubopa

Pyuka BKMIOYEHNS 1 PErynupoBKi TEMNEPaTypbl ANt BEPXHEN NNaCTUHbI
WHankaTop TemnepaTypbl ANst BEPXHEN NNaCTUHbI

WHankaTop Temnepatypbl ANst HUKHEN NNacTUHb

Pyuka BKIOYEHNS W PerynupoBkI TEMNEPaTypbl 4115 HXKHENR NnacTUHbI
Pyuku Ans oTKpbIBaHUS HIKHEN OYXOBKM

Nonatkm Ans BBOAA/BIHUMAHWS NULLbI

Taperka 13 OrHEYNOPHOTO KaMHS 411 BEPXHEN NNaCTUHb!
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L BepxHee conpoTusreHue
M Tapenka 13 orHeynopHoro KamHs Ans HWXKHeR NAacTuHbI
N HwxHee conpoTusnexve

MUHCTPYKUMA NO NPUMEHEHMIO

BHUMAHMUE:

Meped ucnonb3oeaHuem cHuMume ¢ npubopa ynakogo4Hble Mamepuasbl, 8 MOM Yucne
peknamHyro Hakneliky, paameleHHYH Ha eepxHell Kpbilke usdenus.

Meped ucnonb3oeaHuem ybedumecsk, Ymo eapoyHasi mapeska yucmasi u HenbinbHasi. lpu
Heobxodumocmu o4yuCMuUMb ¢ NOMOW LI 8J1aXHOU MKaHU.

PexomeHndyemcsi oyuwamb HazpeeamesbHbIl 31eMeHm U 0CHO8aHUe neped eKIYeHUeM
Hazpeea U 20moekoll, Ymobbl ydanumb ocmamKu nbiiu, Komopbie 06pa3oeanucb €0
epems ¢ha3bl oxnaxdeHus u nokos npubopa.

lpu nepeoM ucnosib308aHUU MOXem Nnosi8UMbCSI MOHKasl cmpylika dbiMa. 3Mo cesn3aHo

mosbKO ¢ Haepesom onpedesieHHbIX KOMNOHEeHMO8.

- BcTaBbTe Wrencens B po3eTky.

- C nomoLwpto pyykm (C), ecnn Bbl XOTUTE UCNONb30BATL BEPXHIOK NacTuHy, uin pyyku (F), ecrm
Bbl XOTUTE WCMONb30BATb HUXKHIOK MAACTUHY, BKIOUMTE JYXOBKY W, B COOTBETCTBUW C BaLIUMM
noTpeGHOCTAMM, YCTaHOBUTE Kenaemyto TeMnepaTypy. 3aroputcsi COOTBETCTBYHOLMA MHAMKATOP
BepxHen (D) unu HkHed (E) nnacTuHbl, ykasbiBas Ha Hauano hasbl NpeaBapUTENbHOMO Harpesa.

- Yepes HeCKONbKO MUHYT MHAMKATOP (D unm E) BbIKNOUNTCS, ¥ NpubOp roToB K UCMONb30BaHMI.

- [MopHumuTE BEpXHIOW KpbilKy npubopa obenmu pykamu 3a pyyku (D) n nomectute nuuuy unm
MULLY, KOTOPYIO HYXXHO NPUrOTOBWUTb, HA OTHEYNOPHYH KaMeHHYto Tapernky (B), ucnonb3ys nep-
yaTku Ans SyXOBKW.

- Onyctute Kpbiwky npubopa.

- Ecnu Bbl X0TUTE OHOBPEMEHHO WCMOMbL30BaThb HKHIOW YacTb npubopa, ucnonb3yinte obe
OTKpbiBatoLme pyyku (G) 1 NOBEPHUTE BEPXHIOKW YacTb npubopa Beepx (puc. 2). MomecTute
NULLY UKW NIKALLY, KOTOPYK HYXHO MPUrOTOBWUTb, HA OTHEYMOPHYK KameHHyl Tapenky (M),
MCMONb3ys KYXOHHbIE pyKaBULibI.

Mpumeyarue: Mpubop MOXHO MCMONb30BATH OTKPLITLIM KaK CBEPXY, Tak U CHU3Y OHOBPEMEHHO

(puc. 3).

- B KOHLIe NpUroToBnEHNs NOBEPHUTE PyuKy perynmposku Temnepatypsl (C unu F B 3aBucMocTy
OT TOTO, KaKyt NIUTY Bbl MCNONb30BanK) Ha «0» 1 BbIHBTE BUIKY U3 PO3ETKM.

BHUMAHMUE:

Cnedume 3a mem, Ymo6bI npubop 6b11 NOTHOCMbLH 3aKPbIM 60 8PEMS NPU20MOBIEHUS UMU

4Ymo6bI NpodyKmbl 8HYMpPU He CONPUKacanuchb ¢ 8EPXHUM UNU HUXHUM HazpeeameslbHbIM

3s1eMeHmonm.

HE omkpbiealime eepXxHIOI0 KPLIWKY UU 6ePXHIO Yacmb npubopa eo epeMs npuzomoeJie-
Husi, Ymo6bI uzbexamsb pacceusaHusi menna u, ciedo8amesibHO, 03MOXHO20 yeesluYeHUs!

8peMeHU NPU20MOoeJIeHuUsl.
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U36ezaiime nonadaHusi Ha4uHKU, ucnosb3yemoll A npu2omoesieHust nuyubl (Macna, cbipa,
nomudopoe, Moyapensibl U m. 0.), Ha 02HeynNopHbIl KaMeHb, Ymobbl usbexamp enumsi-
8aHusi U HenpusimHo20 ebldenieHus ObiMa U 3anaxoe. He dobaensilime macno unu xudkue
HaYuHKU NPSIMO Ha NUYYY 80 8peMsi ee NPU20/MOBJIEHUS.

PexomeHdyemcsi ebinekames nuyyy/ghokaydy us mecma, KOmopoe cusnibHo NoGHUMaemcsl, Ha
eepxHell nnacmure npu6opa.

XenamenbHo nosepHyms nuyyy Ha kamHe Ha 180 2padycoe e cepeduHe npu20moesieHusl,
YmobkI nony4ums 6onee 00HOPOOHOE 8bineKaHue.

B cnyyae ucnonb3oeaHusi ceexezo mecma Onsl NPU20MOBNEHUS NUYYbI, NOCbINbMe
nogepxHocmb Nod nuyyeil Mykoli 80 usbexaHue ee NPUMUNAHUsI 80 8PEMSI 3aneKaHusl.

OzHeynopHasi KaMeHHasi niuma umeem cneyuanbHyro o6pabomky, o6ecneyusarouiyro nee-
KOCMb MbIMBbSA.

OdHako co epeMeHeM N08ePXHOCMHOE NOKPbIMUe MOXem uMems MeHOEeHYUI K nomemHe-
HUIO U NOsieSIeHUI0 NiMeH U HeGonbwux mpewud. 3mo He enusiem Ha pabomy dyxoeku unu
Kayecmeo npu2omosJieHus.

LjenmpansHas mMemannuyeckasi nonoca u320moesieHa U3 Hepxaeerouwiel cmanu. dmom
mamepuan npu e03delicmeuu ebICOKUX memnepamyp MOXem UMeHUMb yeem: noxenme-
HUe Nocsie UcNoMb308aHUs S8SIeMC HOPMasbHbIM S6NEHUEM.

MPUrOTOBJIEHUE U BPEMA XAPKM

BHUMAHUE:

Ana onmumanbHo20 npuzomoesieHusi nuyybl pekomeHdyemcsi npedeapumesibHO Pa3o-
epemb dyxoeky 00 MakCUManbHO20 ypOoeHs1 memnepamypbi okoso 10-15 muHym.

UTobbl MOMOXMTb MULLY Ha OTHEYNOPHbIN KaMeHb, WCMONb3yiTe crneunanbHble nonatkn (H).
CoeguHuTe 1 NpUCHINbTE NONATKM MYKOW, BbIMIOKWTE TECTO 1 MpUMpaBbTe MAULY NPSMO Ha HMX.
Bbinekaiite. Kak Tonbko nuuua byaeT nomelleHa Ha kameHb, He 3abyabTe yopatb nonatku. B koHue
MPUroOTOBNEHWS BCETAA BbIHUMANTE MULILY C MOMOLLbIO JIONATOK.

3AMOPOXEHHAA NULLIA

+ [OTOBWTL B TEYEHME 2-3 MUHYT (CM. BPEMS], YKa3aHHOE Ha yNaKkoBKe).

+ PekomeHayeTcs BbIHYTb NULLY M3 MOPO3unbHIUKa 3a 20-30 MUHYT 40 BbINEYKM (CM. MHCTPYKLMUM
Ha yMnakoBKe).

NULULA B KOPOBKE (ANA 3AMELLUBAHUA)

+ [0TOBUTL B TEYEHUE 4-5 MUHYT.

+ CrepyiTe MHCTPYKUMAM Ha Kopobke.

NUUUA, NPUTOTOBNEHHAA MO PELEENTY

+ Cnepy¥Te ykasaHusm peLenta.
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BHUMAHUE:

Mopyusi mecma dns odHoli nuyyb! He domkHa npeebiwams 180/200 2.

Hawa neyb Ans nuuubl Takke npegHasHayeHa NS NPUrOTOBMEHUS OPYrvX MPOLYKTOB (Pbibbl,
0BOLLEN, kypuubl U T. f.). B aToM cnyyae abcomoTHO HeoGX0aMMO MCNOMnb30BaTh creumanbHble
aniMWUHUEBbIE KOHTEHEpbl [Ns [yXOBKM, KOTOPble Merko AOCTYMHbl B NMoGOM MarasvHe WUnu
cynepmapkete. Takum 06pa3om, Bbl MOMyYMTE HACTOSILLYIO BbINEYKY B AYXOBKE, KOTOPAs COXPaHUT
CBEXECTb NPOAYKTOB.

YUCTKA U yYXoa

BHUMAHMUE:

lpexde yem npucmynams K Yucmke neyu, He06xo0UMO 8bIHYMb WMencesb U3 afnekmpu-

yeckoli pozemku u nodoxdamb, YmMobbI OHa NOIHOCMbIO OCMbINA.

- YOanuTb ocTaTKu NpOLYKTOB NPW NOMOLLYM NIONaTKM.

- W3beratb ncnonb3oBaHns abpasnBHbIX MaTEPUANOB W KaKUX-IMOO MOKLLMX CPEACTB.

- OrHeynopHas kameHHasi NUTa B MPOLIECCE AKCMyaTaLuu ecTeCTBEHHbIM 06pa3oM TEMHEET,
Ha Hell NosBNATCS NATHA W HeBonbLUMe TPELLMHKW. DTO He BNUSET Ha paboTy OyXOBKW WK
Ka4yecTBO NPUrOTOBMEHHS.

- [inst ouncTky Npubopa CHapy: 1 UCMOMb30BaTh BNaXHY0 TkaHb. OrHEYNOPHY0 KaMEHHYI0 NUTy
(I-M) Takxe MOXHO MPOTUPATL BNAXHON TKAHbH.

BHUMAHMUE:

U3denue Henb3s oyuwams ¢ NOMOWbHO J1E2KO8OCITaMEeHSIOW UXCS Kudkocmell.

YUCTKA KAMHS BUKAPEOHATHbBIM ITOPOLLKOM

lMopowok BukapboHaTa COAbl — OTMYHbIA COO3HUK AN OYUCTKM KaMHS 4N BYXOBKM MULLbI,
HaTypanbHOe 1 3thHEKTMBHOE CPELCTBO ANS yaaNeHUs TPYAHOYAaNseMbIX MATEH U 3arps3HEHNA.
OpgHako nocre 3Toro npouecca Ha KaMmHe MOryT OCTaTbCs paseoAbl, 3TO HOPMaIbHO.

lMpoueaypy O4MCTKM HEOBXOAMMO MPOBOAMTL Ha XONMOLHOM KamHe, OTKMKYMB Npubop OT anek-
TPUYECKON PO3ETKM.

- OTKpOWTE BEPXHIOI M HWXKHIOK KPbILLKY U3AENUS.

- Yganute octaTky NMULLM C KaMHS NONaTKoM.

- YBRaxHuTe kameHb rybKom, CMOYEHHON BOZON.

- Hanecute 1 nnu 2 Bonblume noxku nopoLuka bukapboHata B LEHTP KaMHS.

- HacbinbTe nopotwok 6ukap6oHaTa Ha kameHb, 0COBEHHO Ha YepHble NATHA, C MOMOLLbIO Ty6KM.
- Ha kamHe obGpa3syetcs nacta u3 Bogbl 1 bukapboHaTa.

- OcTaBbTe CMeCb AENCTBOBATH MPUMEPHO HA 5 MUHYT.

- OumncTuTE M NPOTPUTE KaMeHb ryOKoA.

- OumncTuTE KaMeHb OT 0CTATKOB M BukapboHaTa.

- OcTaBUTb CyLUMTBLCS.
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YcnoBust xpaHeHus:: Temnepatypa: ot +5C go +45C; BnaxHocTb <80%

Cpok xpaHeHwst; He orpaHuyeH

Cpok cnyxGbl: 2 roga

YCnoBus yTUnu3aLmm: YTunmuamnpoBaTh B COOTBETCTBUN C SKONOMMYECKUMM TPEBOBAHWSIMM

YCnoBus TpaHCropTUpoBKW: Bo Bpemsi TpaHCMopTMpOBKM, He BpocaTb W He MmopBepraTb U3NMLLHEN
BubGpaLmm.

Ycnosus peanuaaumu: Mpasuna peanuaauum ToBapa He YCTAHOBIEHbI M3TOTOBUTENEM, HO AOMKHbI
COOTBETCTBOBATH PEMYOHANbHBIM, HALWMOHAMBHBIM M MEXYHAPOLHbIM HOPMaM 1 CTaHaapTam.

[laTa npon3BoACTBa YKa3aHa Ha NacrnopTHON Tabnnyke

[laTa n3rotoBneHns ykasaHa Ha koprnyce uagenus B awwndgposanHom suge SN wkiyrabedefg,
roe wk — Heens NpoM3BoaCTBa

yr — rog NpoM3BOACTBa

abcdefg — cepuitHbIi Homep n3penns

CootBeTcTBYET TPEOOBAHMAM:

TP TC 004/2011 «O BesonacHOCTM HU3KOBONETHOIO 0BOPYAOBAHMS»

TP TC 020/2011 «3nekTpomarHuTHas COBMECTUMOCTBY

TP TC 037/2016 «O6 orpaHMYeHMM NPUMEHEHUS OMACHBIX BELLECTB B M3AENMSX SMEKTPOTEXHUKN U
PaaMO3NEKTPOHUKIA»

Tonbko 515 pbiHKOB cTpaH EC v Poccun
220-240B~ 50-60I"y, 2300BT Knacc | IPX0
CpenaHo B Kutae

VIMnopTép 1 OTBETCTBEHHDIN 3a pexnamauun notpebutenen:

000 «[lenoHrn», Pocens, 127055, r. Mocksa, Cywiéackas yn., 4.27, ¢Tp. 3.
Ten. +7(495) 781-26-76, www.delonghi.com/ru-ru

lopsvas nnHus nogaepxku; 8 800 2005262

Mpoussogutens: De’'Longhi Appliances Srl / [eJlonrv Snnnaiiaxces C.p.n.
Anpec: r. Tpesu3so, yn. J1. Cairtc 47-31100, Ten.: +3904224131, Uranus.

-68 -



BAXIJINBI 3ACTEPEXEHHA

MPOYMTAMTE Ll IHCTPYKLIIl NEPEL BUKOPUCTAHHAM.

Mig Yyac BMKOPUCTaHHS enekTponpunagie HeobXigHo AOTPUMYBATMCA BiZNOBIAHMX

3ano0iXHUX 3aX0[iB, HABEAEHUX HIKYe.

1. TepekoHanTecs, WO eNekTpUYHa Hanpyra npunagy Bignosigae Hanpysi y BaLwin
Mepexi eNeKTPUYHOO XWBMEHHS.

2. He sanuwante npunag 6e3 Harnsay, Konm BiH NigKNOYEHNI 4O eNEKTPOMEpPEXi;
BiZKNIOYaNTE NOro MICNS KOXKHOrO BUKOPUCTAHHS.

3. He craBTe npunag Ha pxepena Tenna abo nobnuay Hux.

4. Tlip yac BUKOPUCTaHHS PO3MICTITb MPKUNaz Ha ropu3oHTanbHiN, CTinKiA Ta 4obpe
OCBITIIEHIN NOBEPXHI.

5. He nignasainTe npunag BNavBY LWKIANMBUX aTMOCHEPHMX YMOB, 30Kpema oLy,
BOMOroCTi, MOPO3y TowO... 36epiranTte B CyXoMy MicLj.

6. lNepekoHanTecs, WO eNEKTPUYHIIA NPOBIA HE TOPKAETHCS rapsiumx NOBEPXOHb.

7. MMpunagom MOXyTb KOPUCTYBATMCSA OiTH BIKOM Bif 8 pokis, Noan 3 06MexeHUMH
(DI3NYHUMMN, CEHCOPHUMM YU PO3YMOBUMI MOXMMBOCTSAMM, @ Takox noau 6e3
[O0CBIY Ta HaNEeXHWUX 3HaHb NULe Y TOMY BUNAAKY, SKLIO BOHW nepebyBatoTb
nig Harnsgom abo iM AaHo BKasiBKM WOAO Be3nNe4HOro KOPUCTYBaHHS npuna-
[I0M | BOHW PO3YMIitOTb PU3MKKM, NOB'A3aHI 3 IOT0 BUKOPUCTAHHAM. [iT He NOBUH-
Hi rpaTucs NpucTpoeMm. [liTam MoXHa YucTUT M 06CNyroByBaTh Npunag nuwe 3
8-pivHOro BIKY 1 nig HarNALOM JOPOCIUX.

8. 30epiranTe npunag Ta NPOBI4 ENEKTPOXUBNEHHS Y MICLi HEQOCTYMHOMY ANS
AiTen Bikom 10 8 poki..

9. HIKONM HE 3AHYPIOUTE KOPMYC BWPOBY, BWIKY TA MPOBIA
ENEKTPOXWBNEHHA Y BOAY UM IHWI PIOVHW. WOB MOMUTK iX
BUKOPWCTOBYWTE BONOrY FAHYIPKY.

10.HABITb AKLIO NMPUNAL HE BMKOPUCTOBYETLCS, BIIEOHANTE BUNKY
Bl PO3ETKWM ENEKTPOXWBNEHHA MEPEL TWM, AK 3HIMATKU ABO
BCTAHOBIOBATW OKPEMI JETANI, A TAKOX NEPEL MUTTAM.

11.MNpunag BUMWKAETLCA NuLIe TOAi, KONW BUSIKY Big'€4HAHO Bif PO3ETKM enek-
TPOXUBIEHHS.

12.3aBXay NepekoHyWTEeCA, Lo Balli PpyKM CyXi, MEpPLU HiX BUKOPUCTOBYBaTM abo
HanawToByBaTW Nepemukadi Ha npunagi, a Takox nepeg TUM, Sk TOpKaTucs
BUJIKM Ta PO3'EMIB XUBIIEHHS.

13. He BMKOpUCTOBYIATE Npunag Ta He TOpKainTecs [0 HbOro MOKpUMI pykamu abo BOCOHIX.
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14.1Llo6 Big'egHaTH BUNKY, BisbMiTbCSt 6€3M0CEPEAHLO 3a HET Ta BUTSTHITH i3 pO3eT-
ku. Hikonu He Big'egHyinTe Ti, TArHy4u 3a NpoBia.

15.3 MipkyBaHb 6e3neku nigkniovainTe Npunag BUKIHOYHO 4O 3a3eMNIEHOI PO3ET-
Ku, Ska BIiAMNOBIAAE UMHHMM CTaHgapTam enekTpobesneku. YHUKAUTE
BCTAHOBJIEHHA BY[Ob-AKOrO EJIEKTPOYCTATKYBAHHA, WO HE
BIOMOBIJAE HOPMAM.

16.He nepecysainTte npunaz, Konu BiH Npawoe.

17. LLIHyp XMBNEHHS He NOBWMHEH 3BMCATK 3 Kpato CTOMy abo CTinbHULi. YHUKanTe
KOHTaKTY LUHYpa XWUBMNEHHS 3 rapsiynmu NOBEPXHAMMU.

18.He TopkanTeca 0O NAMTW ANS NPUrOTYBaHHS DXi, KOMM NiY NpaLIoe, a Takox,
MOKW BOHA HE OXOJIOHE [0 KIMHATHOI TemMnepaTypu Nicns BUMKHEHHS.

19.Mig yac nepwwmx umknis pobotn 3 nevi byae Buginatucs aum. Lie HopmanbHe
SBMLLE, SIKE 3 YACOM 3HUKAE.

20.He cTaBTe npunag Ha Axxepena Tenna Ta iHwWi enekTpuyHi npunagm Ym nobnmsy
HUX. He po3MmiLLynTe NOro Ha IHLWMX NPUCTPOSIX.

21.He HakpuBanTe BHYTPILLHI CTIHKW Nevi antoMiHIEBOIO (hOMNbroto.

22.BvkopucToByiTe niy nuwwe Ans npurotyBaHHs abo posirpiBaHHs ixi.

23.He KnapiTb KyXOHHi PYLUHWKW Y4 NOCYA Ha Npunag.

24.Y xopHoMy pasi He MoxHa BOyaoByBaTH niy abo BcTaBnATy ii B Mebni.

25.He BUKOpPUCTOBYIATE NPUCTPIN, PO3MICTUBLLM NOrO NOBAKU3Y CTiH i LLTOP.

26.BUMKHITL NpUCTpI | BiZ€AHaNTE BUIKY Bif PO3ETKM, KON BiH HE BUKOPUCTOBY-
€TbCA, a TAKOX Nepes MUTTSAM.

27.1ip vac poGoTKM 30BHiLLHI NOBEPXHi NpUnaay MOXyTb CUNbHO HarpiBaTUCS.

28.YBATA! Po3miwyite ni4y Ha poboyin noBepxHi, ika MOXe BUTPUMYBaTH
Temnepatypy LwoHameHwe 90°C, nepekoHaBIUUCH, WO 3BepXy Hemae
npeAMeTiB, AKi ONOKYIOTb LIMPKYNALiO NOBITPS.

29. YBATA! HeGe3neka oTpumaHHA onikiB. He TopkauTeca rapaumx

NoBEepPXOHb Mif Yac BUKOPUCTaHHS BUPODY.

30.Konu npunap yBiMKHEHO, He TOpKalTecs LeHTPanbHOI NaHeni Mix Bepx-
HbOK Ta HUKHBOK KaMepoHo, OCKINIbKM BOHA AyXe rapsya.

31. He TopKkamnTecs LeHTpanbHOi NaHesi Mixk BEPXHbOIO Ta HUXHBOK KaMEPOH), KOMH
npunag yBIMKHEHO.

32.He BMKOpPUCTOBYINTE ANS YMLLEHHS BUPOOY NEerko3ammMncTi pignHu.

33.Llei Bupi® He npusHayeHun Ans ekcnnyatauii i3 30BHIWHIM TarimepoM abo
OKPEMOI CUCTEMOIO AUCTAHLINHOMO KepyBaHHS

34.He BukopucTOBYWTE NpUnag, AKLO NPOBIL eNEeKTPOXMBIIEHHS YW BUMKY MOLLKO-
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[XeHo, abo AKLLO cam Npunag, HeCnpaBHWUM.

35.4KWwo npoBig €neKTPOXWBIIEHHS MOLWKOKEHO, MOr0 MNOBUHEH 3aMiHWUTU
BupobHuk abo cnyxba TeXHIYHOI NigTPUMKM YK ocoba 3 aHanoriyHow KBanigi-
kauieto, o6 3anobirTu BUHUKHEHHIO BYab-IKMX PU3MKIB.

36.Mpunag npusHayenuin TINTbKW gna JOMALLIHBOIO BUKOPUCTAHHA; BiH He
NiAX0aUTb AN KOMEPLINHOTO Yi NPOMMCIOBOrO BUKOPUCTAHHS.

37.Llen npunag signosigae sumoram [upektusu 2014/35/€C i OQupektvam wogo
enekTpomarHiTHoi cymicHocTi 2014/30/€C, a Takox Pernamenty (EC) Ne
1935/2004 Big 27.10.2004 poky npo matepiany, Wo npu3HaveHi 4ns KOHTaKTY-
BaHHS 3 Xap4yoBMUMW NPOAYKTaMW.

38.byob-aki Mogudikauii ysoro Bupoby, 30KkpemMa 3MiHW HanalTyBaHb TepMmocTara,
MOXYTb BNAMHYTI Ha poBoTy BMPOBY Ta NPM3BECTM [0 BTPATM KOPUCTYBAYEM rapaHTii.

39.4KLi0 BK BUpILIMTE YTUNI3yBaTW Liei npunag K CMITTS, PEKOMEeHOYETLCS BUBE-
CTV WOro 3 nagy, nepepisaBlum NPOBIL €NEKTPOXMBIIEHHS. TakoX pekoMeHay-
€TbCS 3HELLKOANTM NOTEHLINHO Hebe3neyHi (0cobnnBo Ans AiTen, Wo MOXYTb
BMKOPWUCTOBYBATM OO A1 BNACHWX irop) YacTUHU Npunagy.

40.EnemeHTV nakyBaHHA He MOXHa 3anuiiati B JOCTYMHUX AN LiTen Micusx,
OCKifbK Lie NOTEHLiNHI axxepena Hebesneku.

41.Tig yac poboTu 3a UM npunagom HeobxigHo HarnsgaTh. Y pasi HeCnpaBHOCTI
npunagy BUMKHITL MOro Ta BigeqHanTe BUNKY Bif [Kepena XuBIEHHS.

42.He BuKOpUCTOBYITE NOLOBXYBAYi, ane 3aBxay nigknovainTe npunag 6esnoce-
PeaHbO [0 PO3eTKM.

43, wemm 11106 HANEXHUM YMHOM YTUAI3yBATW NPOAYKT BiAMNOBIAHO A0 €BPONENCHKOI
pvpektueu 2012/19/€C, npouuTaiiTe BignoBiaHy 6poLuypy, Wo AOAAETHCS.

3BEPEXITb U410 IHCTPYKUIIO

onuc nNPunApy (puc. 1)

Pyuku ons BigkpuTTs BepXHbOi Kamepu

Kopnyc npunagy

Pyuka yBIMKHEHHS Ta PEryNtoBaHHA TeMNepaTypy BEPXHLOI kamepu
[HOMKaTOp [OCArHEHHs poboYoi TeMnepaTypu AN BEPXHLOI kamepu
IHOMKaTOp [OCArHEHHS poBoYoi TEMNepaTypu AN HUXKHLOT Kamepu
Pyuka yBiMKHEHHS Ta perynioBaHHs TemnepaTypu HKHbOI kKaMmepy

Pyuku ons BigkpuUTTS HUXHBOI KaMmepu

Jlonatku Ansa cagxaHHs Ta gicTaBaHHSA niuw

MnuTa 3 BOHETPUBKOIO KAMEHS sl BEPXHBOI Kamepy
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L BepxHii HarpiBanbHWA eNeMeHT
M Tlnuta 3 BOTHETPUBKOTO KaMeHs 411 HUKHBOI kKamepw
N HuxHiit HarpiBanbHWUA enemeHT

IHCTPYKLII 3 BUKOPUCTAHHSA

YBArA!

Meped sukopucmanHsM eudanimb nakyeankHi Mamepianu 3 npunady, 30KkpeMa peknamHy
HakneliKy, po3miujeHy Ha eepxHill kpuwyi eupoby.

Meped eukopucmaHHAIM nepekoHalimecs, w0 nnumu 055 npu2omyeaHHs ixXi yucmi ma 6e3
nuny. 3a HeobxiOHocmi nPompimb 60/102010 2aHYiPKOI0.

BaxaHo oyucmumu Ha2pieanbHi eneMeHmu ma ocHogy neped po3izpieaHHsIM ma nepexodom
do npuzomyeaHHs, w06 sudanumu 6ydb-sKi 3anuUWKU NOPoXy, siki ymeopunucs nid Yac oxo-
J100eHHs1 ma 36epizaHHs eupoby.

11id yac nepwo2o eukopucmMaHHs MOX/1Uea HasieHicmb He3Ha4HoI Kinbkocmi dumy. Lje Hacni-

dok HazpieaHHs1 AesIKUX KOMNOHeHMie NPUCMPOI.

- BcraBTe BUMKYy B pO3€TKY €NEKTPOXKMUBMEHHS.

- 3a gonomoroto pyyku (C), AKLLO BW BUKOPUCTOBYBATUMETE BEPXHIO Kamepy, abo pyuykm (F), sKwio
B/ BUKOPUCTOBYBATUMETE HKHIO Kamepy, YBIMKHITb M4 Ta YCTAHOBITb NOTPIGHNIA piBeHb TEM-
nepatypu. 3aroputbCs BignoBigHui iHgukaTop BepxHboi (D) abo HMxHLOI (E) kamepu, Bkasyoum
Ha NoYaToK dha3n NoNepeaHbLOro HarpiBaHHs.

- Yepes kinbka xBunuH iHgukatop (D abo E) sracHe, Lo o3HavaTume, WO npunag rotoBuid go
BMKOPUCTaHHS.

- Motim oboma pykamm MigHIMITL BEPXHIO KPULLKY Npunagy 3a pyyku (A) i noknagite nidy abo
iy, Ky NOTPiIBHO NPUrOTYBaTH, HA BOTHETPUBKY Kam'siHy NauTy (I), BAKOPMCTOBYOUM BiMOBIgHI
PYKaBWYKN ANS JyXOBKM.

- 3akpuiTe BEPXHIO Kamepy npunagy.

- FAKWOo BM TaKOX BUKOPUCTOBYBATUMETE HKHIO Kamepy mpunagy, NOBEPHITb BEPXHIO YACTUHY
npunagy Bropy 3a gonoMoror 06ox pyvok ans sigkputTs (G) (puc. 2). MomicTite midy abo ixy,
SIKy NOTPIGHO NPUroTYBaTy, Ha BOTHETPUBKY NnuTy (M), BUKOPMCTOBYHOUM BiANOBIAHI PyKaBUYKN
ANS JYXOBKM.

Mpumimka; Mpunag MOXHa BUKOPUCTOBYBATM 3 060Ma BiZKPUTUMM Kamepamm 0gHO4acHo (puc. 3).

- 3aBepLmBLLKM NPUTOTYBAHHS MOBEPHITb PyuKy perymoBanHs Temnepatypu (C abo F 3anexHo
BiZ, kamepw, SiKy BM BMKOPUCTOBYBanu) B NMonoxeHHst «0» Ta Big'eqHaiTe BUIKY Bif PO3ETKM
ENEKTPOXMBEHHS.

YBArA!

MepexoHalimecs, wjo nid yac ¢hasu npuzomyeaHHs npunad dobpe 3akpumud, a ixa ecepedu-

Hi He KOHMakmye 3 8epPXHIM YU HUXHIM Haz2pieaslbHUM esIeMeHMOoM.

HE eidkpueaiime eepxHio Kpuwky i He nidHimalime eepxHro 4YacmuHy npunady nid yac
npuzomyeaHHsi, ujob yHUKHymu po3citogaHHs mensia ma (MO8ipHO20 NOAOBKEHHS 4acy
npu2omyeaHHs ixi.
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YHukalime nompannsiHHs HAYUHKU, SIKa UKOpUcmMoeyembcs 0511 npu2omyeaHHs niyu (onis,
cup, nomidopu, Moyapena moujo), Ha eo2HempueKuil KaMiHb, uj06 YHUKHymu ix e6upaHHs
ma, 8 nodanbuwomy, sudineHHs1 HenpueMHuUx 3anaxie i dumy. He Hanuealime Ha niyy oniro
a60 pidki Ha4uHKu 6e3nocepedHbO Nid Yac NPU20MyeaHHs.

PexomeHdyembcs eunikamu micmo 0nsi niyu a6o chokavi, sike Ginblwe nidHiMaembcs, y
eepxHill kamepi npunady.

PexomeHdyembcs pozeepHymu niyy Ha kameHi Ha 180 2padycie y cepeduHi yukny npuzomy-
eaHHs1, uj06 3abezneyumu 6inbw pisHOMipHe sUNiKaHHSI.

SIKuwjo Ans npu2omysaHHs niyu eUKOPUCMOBYEMbLCS C8iKe micmo, npucunme nogepxHio, de
80HO 20myembcs, 6opowHOM, wjob nid Yyac eunikaHHs micmo He npununano Ao eozHempu-
8K020 KaMeHs..

Ha nnumy 3 eo2HempueKo20 KaMeHsi HaHECeHO cneuiabHe nokpumms, sike 3abesneyye
nezke mumms.

OdHak i3 YyacoM ue 308HILIHE NOKPpUMMSI MOXe NomeMHimu, Ha lioMy MOXymb 3’seumucsi
nnsamu [ Hesenuki mpiwuHu. OOHaK ye He ennueae Ha po6omy neyi 4Yu siIKicmb npu2omy-
8aHHS iXi.

LlenmpanbHa Memaneea YyacmuHa eu2omoesieHa 3 aHmuKopo3iliHoi cmani. I1i0 ennueom
8UCOKUX memMnepamyp uell Mamepian MOXe 3MIHUMU KOJIip: NOX08MiHHSA nicnsi 8uKopu-
CMaHHs — ye HopMalbHe sisuuje.

YAC NPUrOoTYBAHHSA IXI

YBArA!

Ans wjoHallkpauj020 npu2omyeaHHs niyu pekomeHOyemscsi nonepedHbLO posizpisamu niy
do MakcuManbHoi memnepamypu npomsi2oM npu6nusHo 10-15 xeunuH.

LL{o6 BMKNacTK nilly Ha BOTHETPUBKWN KaMiHb, BUKOPUCTOBYWTE criewjianbHi nonatku (H). 3'egHaiite
nonatku Ta nocunte ix GOPOLIHOM, BUKMAZiTh TICTO Ta mpunpasTe nily 6e3nocepenHb0 Ha HIX.
lMoTim nepeHeciTb y miy. MoknasLuy Milly Ha kKaMiHb, He 3abyabTe BUTATT nonaTku. HanpukiHui npu-
rOTYBaHHS 3aBXau AicTaBanTe Mily 3a 4OMOMOrOK JIONAaToK, SKi BXOAATb 40 KOMMIEKTY.

3AMOPOXEHA NILA

« [oTyinTe 2-3 XBUNMHK (y OyOb-AKOMY pasi 4OTPUMYMTECS Yacy, 3a3HAYEHOTO Ha NaKOBAHHI).

+ BaxaHo BuiimMaTH nily 3 MOpo3unbHOi kamepy 3a 20—30 XBMAKH [0 TOTO, SIK NOCTABUTY ii B MiY
(y Oyab-sikomy BUMaLKy AOTPUMYMTECH IHCTPYKLIN HA NAKOBaHHI).

CYMIL Ans NPUPrOTYBAHHA MUK (ANA 3AMILLYBAHHA)

* ToTyinte 4-5 xBUnWnH.

* [loTpumyiTeCh IHCTPYKLiA Ha NaKOBaHHI.

MILA 3A PELIENTOM

+ [loTpumyiiTecs BKasiBoOK y peuenTi.
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YBArA!
PexomeHdyembcs He nomiwamu e niy 6inbwe 180-200 2 micma.

Hawa niy gns nium Takox npugatHa 41 NpuroTyBaHHS iHWKX CTpaB (pubu, OBOMIB, KYpKM TOLLO).
Y Takomy pasi HeobXigHO BMKOPUCTOBYBATU CrieLjiarnbHi KOHTEMHEPW ONst AYXOBKM 3 antoMiHito, siki
MOXHa npuabatn B Gyab-ikOMy Maras3uHi Yu cynepmapkeTi. Takum YMHOM BW JOCATHETE ediekTy
MPUroTyBaHHS B AyXOBL|j, IO 36epexe KOPUCHi BNACTUBOCTI CBIXWX MPOAYKTIB.

MUTTA TA Qgornsan

YBArA!

Meped oyuweHHsM nevi, nepeKoHalimecsi, wo ii id’e0HaHO 8i0 Ppo3emKU enleKmpOoXUEeHHS,

ma 3a4ekalime, NOKU 80Ha NOBHICMI OXOJIOHE.

- Bwpganitb Gyab-aKki 3anuwky NpUroTyBaHHs ixi 1onaTkoto.

- YHukaiiTe BUKOpUCTaHHS abpa3nBHUX 3acobiB abo Oyab-AKuX iHWMX MUIAHUX 3acObiB.

- 3 yacom nnuTa 3 BOTHETPUBKOTO KAMEHIO MOXe MPUPOAHMM YMHOM MOTEMHITH, HA AOMY MOXKYTb
IABUTUCS NNSIMW 1 HEBENWKi TpilumHK. OfHaK Le He BNnnBae Ha poboTy nevi Ym sKiCTb Npuro-
TYBaHHS ixi.

- OumwwynTe 30BHILLHI NOBEPXHI Npuagy BOMOTOK raHyipkot. MnnuTy 3 BOrHETPUBKOrO KaMeHs
(I-M) TaKoX MOXHa OYMCTUTH BOFOrOK raH4ipKOLo.

YBArA!

Mpunad He MoXHa oyuwamu ne2Ko3aliMucmumu piduHamu.

OYULYEHHA KAMEHA (1-M) XAPHYOBOIO COf0K0

XapyoBa cofa — YygoBMIA MOMIYHUK LS OUMLLEHHS kameHs nedi ans nigy (I-M), npupogHuit Ta

eeKTUBHUN 3acib ANs BUOANEHHs MM i 3aMMLLKIB iXi, ki BaXko BuBecTW. OgHak nicns Lboro

MpoLeCy Ha KaMeHi MOXYTb 3anMnWNTUCS AesKi MNAMU, — Lie HOPMaIbHO.

lMpoueaypy OUMLLEHHS Cnif NPOBOAMTH, KOMW KaMiHb xonogHuiA. Mpunag noTpibHo Big'egHaTh Big

PO3ETKN ENTEKTPOXMBIEHHS.

- BigkpuiiTe BEpXHIO Ta HUXHIO KpuLLKK BUPODY.

- Bwpganitb 3anuwkm ixi 3 kamens (I-M) wnatenem.

- 3BonoxTe kamiHb (I-M) rybkoto, 3MOYEHOK Y BOAi.

- [MomicTiTb 1-2 CTONOBI NOXKM Xap40OBOi COAM MO LIEHTPY Kamens (I-M).

- 3a gonomoroto rybku posnoginite cogy Ha kameti (I-M), ocobnusy yBary npuainsioum micusm is
TEMHUMW MIISIMaMK.

- Ha kameni (I-M) yTBOpPMTBCA CyMiLL i3 BOAW Ta COa.

- 3anuwTe cymiww AigTv nprbnmnsHo 5 XBUIKH.

- OumcTbTe Ta NOTPITh kaMiHb (I-M) rybkoto.

- Onicns we pas ounctbTe KamiHb (I-M) Big 3anuwkis ixi Ta cog.

- [laiTe BUCOXHYTMW.
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