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English

safety

e Read these instructions carefully and retain
for future reference.

¢ Remove all packaging and any labels.

e [f the cord is damaged it must, for safety
reasons, be replaced by KENWOOD or an
authorised KENWOOQOD repairer.

¢ Make sure that the voltage on the appliance
rating plate corresponds to that of the mains

electricity.

o MM e Never leave the appliance unattended when
N VTN connected to the power supply; unplug it
AOR - O = after every use.

o o e Never place the appliance on or close to
& O = = 0 2 sources of heat.
® = ® e Always place the appliance on a flat, level
2.0 o 5.1° surface during use.
w () = O = * Place the oven on a work top or kitchen
® e o cabinet capable of withstanding a tempera-
ture of at least 90°C and leave some room

above it. Under no circumstances should it
be slotted in or inserted into a unit.

e Never leave the appliance exposed to the
elements (rain, sun, etc....).

e Make sure that the power cord does not
come into contact with hot surfaces.

e This appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capa-
bilities or lack of experience and knowledge
only if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
in a safe way and understand the hazards
involved.
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Do not allow children to play with the
appliance. Cleaning and user maintenance
must not be carried out by children unless
they are older than 8 and supervised.
Children under age 8 should not be allowed
to handle appliance and its power cord which
must be kept out of their reach.

NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY,
PLUG OR POWER CORD IN WATER OR
OTHER LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN
WITH A DAMP CLOTH.

ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD
FROM THE ELECTRICITY MAINS
BEFORE FITTING OR REMOVING SINGLE
ATTACHMENTS OR BEFORE CLEANING
THE APPLIANCE.

Always make sure that your hands are
thoroughly dry before using or adjusting the
switches on the appliance, or before touch-
ing the power plug or power connections.
Remove all internal accessories, then wash
and dry with care.

Do not transport the appliance while it is
operating.

Do not cover the inside parts of the oven
with aluminium foil as this could seriously
damage thermostat operation.

@ During operation, the metal parts and
glass become hot: only touch the door han-
dle at this time.

Do not place anything on the door when it
is open.

Do not place dish cloths or plates on the
appliance.

Only use the appliance for cooking pur-
pOSes.



The appliance shall be placed against a wall
when use.

Do not allow acid substances (lemon
juice, vinegar, etc.) to remain on the appli-
ance.

Acidic as lemon juice, tomato sauce, vin-
egar or similar, if leaved for long time, may
harm the enamel, making it opaque.

To unplug the appliance, grip the plug and
remove it directly from the power socket.
Never pull the power cord to unplug the
appliance.

Never use the appliance if the power cord
or plug are damaged or if the appliance
itself is faulty; in this case, take it to your
nearest Authorised Assistance Centre.

To prevent any risks, if the power cord is
damaged, it must be replaced by the manu-
facturer, its Technical Assistance Service or
a similarly qualified person.

This appliance is designed for HOME USE
ONLY and may not be used for commercial
or industrial purposes.

Any changes to this product that have not
been expressly authorised by the manufac-
turer may lead to the user’s guarantee being
rendered null and void.

In the event that you decide to dispose of
the appliance, we advise you to make it
inoperative by cutting off the power cord.
We also recommend that any parts that
could be dangerous be rendered harmless,
especially for children, who may play with
the appliance or its parts.

Packaging must never be left within the



reach of children since it is potentially dan-

gerous.

e The appliance is not intended to be oper-
ated by means of an external timer or sepa-
rate remote-control system.

key

A Handle

B Heating elements
C  Grill

D Drip pan

E  Cooking levels

F  Appliance body

G Thermostat dial

H  Function select dial

| Temperature light

L Power on and timer dial

M Fork to remove grill and drip pan
N Crumb tray4

O Fork to remove brochette

P Rotisserie brochette

using for the first time

Carry out an "empty” cooking cycle
so as to remove any smell and smoke
from the protective coatings applied to
metal parts:

® switch on the oven by turning the

dial (H) to the symbol Q; set the
temperature to the maximum and
the timer to 15 minutes;

@ leave the appliance to operate with
the door open in a well-aired envi-
ronment.

During this operation, it is usual for

smoke to come off metal parts and

side openings. After this operation,
ventilate the room.

instructions for use

® Prepare the foods for cooking by
placing them on the grill (C) or
inside the drip pan (D).

® Plug the appliance into the mains
power and use the function select
dial (H) to select the type of cooking
required:

Q lower cooking for grating;

full power cooking (top and bot-
tom at the same time) with fan;

top cooking with fan;

l:l full power cooking (top and bot-
tom at the same time).

Note: Owing to the fan function, hot

ventilated air guarantees an even tem-

perature distribution and permits an
uniform cooking on several levels with-
out mixing up smells.

® Turn the dial of the thermostat (G)
and set the required cooking tem-
perature.

@ Place the grill (C) with the previously

prepared food into the oven at the
required cooking level (E), by using
the suitable fork (M) (Fig. 2). When
cooking foods on the grill (C), also
insert the drip pan (D) at a lower
level (E) than the grill (C) so as to
collect any cooking fat. We recom-
mend pouring two glasses of water
in the drip pan (D) to prevent smoke,
unpleasant odours and build up.
In case of food prepared in the drip
pan (D), insert the grill (C) into the
oven first, and then position the drip
pan itself on it (D) (Fig. 3).



important:

Place foods at a minimum distance of

2 cm from the top heating element.

® Use the dial (L) to set the timer for

the required cooking time.
At this stage, the oven starts cook-
ing and the temperature light (I)
switches on; it switches off when
reaching the set temperature or if
the dial (H) is manually reset to “0”
position.

important:

Keep an eye on the food while it is

cooking.

@ At the end of the cooking time, the
oven stops automatically, sending
out an alarm.

® Unplug the appliance, open the
door and remove the grill (C) or the
drip pan (D) using suitable oven
gloves or the appropriate fork (M)
supplied with the latter.

rotisserie cooking

® Slide one of the carving forks along
the brochette (P), with the tips
inwards, and screw to lock. Tie the
roast with a string (meat, chicken,
etc.) and skewer it being careful to
centre the meat properly, and then
slide the second fork with the tip
inwards.

If necessary, unscrew the first fork
to centre the roast on the brochette
and lock the two forks.

® Remove the oven grill (C) and put
the drip pan (D) on a level (E) below
the brochette position (P).

@ Insert the sharp tip of the brochette
(P) into the cavity situated on the
right side by fixing it to the motor
shaft. Place the opposite side on
the brochette support positioned
on the left side (Fig. 4).

® Plug in appliance and select the
required cooking type by means of
the function selecting dial (H):

=) full power rotisserie cooking (top
and bottom at the same time, with
fan)

EI top rotisserie cooking

(it is possible to use only the upper
cooking function even though the
rotisserie brochette is not inserted)

@ Turn the thermostat knob (G) to set
the required cooking temperature.
® Turn the dial (L) to set the timer
according to required cooking time.
At this stage, the oven starts cook-
ing and the temperature light (I)
switches on; it switches off when
reaching the temperature set or if
the dial (L) is manually reset to “0”

position.

warning:

Monitor food while cooking.

@ The oven stops automatically when
the cooking time has elapsed or
when the dial (L) is brought to “0”
position. In both cases, the light (M)
goes off.

® Unplug the appliance, open the
door, lift the brochette from the side
of the left support using the fork
(O) and then remove the other end
from the motor shaft (Fig. 5).



Recipes/quantities Degrees Times Funct.
Meat roasts (1 Kg) 200°-230° | 60-80 min. =
Roast fish (1 Kg) 190°-210° | 30-40 min.

Baked vegetables (500 g)

190°-210° | 30-40 min.

Brochettes, sausage, chopped
meats (500 g)

190°-210° | 30-45 min.

Wrapped meat, vegetables and
fish (500 g)

Meat, vegetable, fish gratin (500 g)

230° 20-30 min.

Oven-baked pasta (1 Kg)

200° 20-30 min.

Bread, pizza and focaccia (500 g)

230° | 20-85 min. 2

Cakes, pastries (500 g)

170°-180° | 25-40 min.

=
=
190°-210° | 3045 min. | =)
&
=
=

Biscuits, small pastries (200 g)

170° | 10-15 min =

cleaning

® Frequent cleaning prevents the for-
mation of smoke and unpleasant
odours during cooking.

® Use the special oven gloves to
remove the crumb tray (N) and pro-
ceed to clean. Return it to the inside
of the appliance, taking care to posi-
tion it correctly under the heating
elements (B) (Fig. 6).

® The drip pan (D), the grill (C), the
crumb tray (N), and the brochette
(P) may be washed in warm water
and soap, or in the upper part of
the dishwasher.

® Always wipe the outside clean with
a damp sponge.
Do not use abrasive products that
can damage the paintwork.

® Never use products that might cor-
rode aluminium (spray detergents)
to clean the inside surfaces and
never scrape the sides with sharp
or pointed objects. Wipe with a
damp sponge at the end of each
use, when the oven has completely
cooled.

important:

All enamelled parts need to be washed

with soapy water or other non-abrasive

products.

® \When there are grease spots or
smoke exhalations, we recommend
removing grease with a sponge
soaked in hot soapy water.

important:

Dry with a soft cloth. Acidic sub-

stances such as lemon juice, tomato

purée, vinegar or similar can damage

the enamel, making it lose shine.



service and customer
care

@ If you experience any
problems with the operation
of your appliance, before
requesting assistance visit
www.kenwoodworld.com.

@ Please note that your product
is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions
concerning any existing warranty
and consumer rights in the country
where the product was purchased.

@ If your Kenwood product
malfunctions or you find any
defects, please send it or bring
it to an authorised KENWOOD
Service Centre. To find up to date
details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION
FOR CORRECT DISPOSAL

OF THE PRODUCT IN
ACCORDANCE WITH THE
EUROPEAN DIRECTIVE ON
WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE)

At the end of its working life, the
product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment
and health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need
to dispose of household appliances
separately, the product is marked
with a crossed-out wheeled dustbin.



Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces
instructions pour pouvoir vous Yy référer
ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et
les étiquettes.

Si le cordon est endommage, il doit étre
remplacé, pour des raisons de sécurité, par
Kenwood ou par un réparateur agréé Kenwood.
Vérifiez que le voltage électrique de
I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance
lorsqu’il est branché au réseau électrique;
débranchez-le aprés chaque utilisation.

Ne placez pas 'appareil au dessus ou pres
de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez 'appareil sur
une surface horizontale et stable.

Poser le four sur un plan de travail ou sur un
meuble de cuisine supportant une tempéra-
ture d’au moins 90°C et prévoir un espace
libre au-dessus du four. Le four ne doit en
aucun cas étre encastré ou introduit dans
un meuble.

N’exposez jamais I'appareil aux agents
atmosphériques externes (pluie, soleil,
etc.).

Veillez a ce que le céble électrique n’entre
jamais en contact avec des surfaces chau-
des.

Cet appareil peut etre utilise par des enfants
ages ou majeurs de 8 ans. Les personnes



presentant des capacites physiques, sen-
sorielles ou mentales reduites ou depour-
vues d’experience et de connaissance de
I'appareil, ou n’ayant pas recu les instruc-
tions necessaires devront utiliser I'appareil
sous la surveillance d’'une personne res-
ponsable de leur securite ou devront etre
correctement instruites sur les modalites
d’emploi en toute securite de cet appareil
et sur les risques lies a son utilisation. Il est
interdit aux enfants de jouer avec I'appareil.
Les operations de nettoyage et d’entretien
doivent etre effectuees par des enfants
ages de plus de 8 ans et, dans tous les cas,
sous la surveillance d’un adulte.

Garder 'appareil et son cordon d’alimenta-
tion loin de la portee des enfants ages de
moins de 8 ans.

NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT,
LA FICHE NI LE CABLE ELECTRIQUE DANS
LEAU OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER
TOUJOURS UN CHIFFON HUMIDE POUR
LES NETTOYER.

MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS
EN MARCHE, DEBRANCHER LA FICHE
DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE
AVANT D’INSTALLER OU DE DEFAIRE
LES SIMPLES PARTIES OU AVANT DE
PROCEDER AU NETTOYAGE.

Vérifier d’avoir toujours les mains seches
avant d’utiliser ou de régler les interrupteurs
placeés sur I'appareil ou avant de manipuler
la fiche et les connexions électriques.
Retirer tous les accessoires internes, puis les
laver et les essuyer soigneusement.
|"appareil ne doit pas étre transporté quand
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il est en marche.

Ne jamais recouvrir les parties internes du
four avec des feuilles d’aluminium afin d’evi-
ter le risque d’endommager gravement le
fonctionnement du thermostat.

& Durant le fonctionnement, les parties
meétalliques et la vitre sont chauds: manipu-
ler 'appareil en ne touchant que le manche
de la porte.

Ne rien appuyer sur le portillon lorsqu’il est
ouvert.

Utiliser le four uniquement pour cuire les
aliments.

Ne pas poser de torchons ou d’assiettes
sur le four.

Appuyer I'appareil contre une paroi durant
son utilisation.

A Eviter de laisser des substances aci-
des sur les surfaces (jus de citron, vinaigre,
etc.). Les substances acides telles que
le jus de citron, les tomates en conserve,
le vinaigre et similaires peuvent attaquer
la surface et la rendre opaque en cas de
contact prolongé avec cette derniere.

Pour débrancher I'appareil, saisir directe-
ment la fiche en la débranchant de la prise
murale. Ne tirez jamais sur le cable d’ali-
mentation.

N’utilisez pas I'appareil si le cable électrique
ou la fiche sont endommagegés, ou si I'appareil
résulte défectueux; dans ce cas, contactez
le Centre d’Assistance Aprés-vente Autorisé
le plus proche.

Si le cable d’alimentation est endommagé, |l
doit étre remplacé par le Constructeur ou par

11



SOn service apres-vente ou, dans tous les cas,
par un technicien qualifié, de fagcon a éviter
tout risque de danger.

L'appareil a éte concu EXCLUSIVEMENT
pour un USAGE DOMESTIQUE et il ne peut
en aucun cas étre destiné a un usage com-
mercial ou industriel.

Toute modification du produit, non auto-
risé expressement par le producteur, peut
comporter la réduction de la sécurité et la
déchéance de la garantie.

Si vous décidez de vous deéfaire de cet
appareil, il est fortement recommandé de
le rendre inutilisable en éliminant le cable
d’alimentation électrique. Nous conseillons
en outre d’exclure toute partie de I'apparell
pouvant constituer une source de danger,
en particulier pour les enfants qui peuvent
se servir de I'appareil pour jouer.

Ne laissez pas les parties de I'emballage a la
portée des enfants car elles constituent une
source potentielle de danger.

Le produit ne doit pas étre alimenté a travers
des timer externes ou avec des installations
séparées commandées a distance.

12



légende

A Poignée

B Résistances

C Girille

D Lechefrite

E  Niveaux de cuisson

F Corps de I'appareil

G Poignée thermostat

H Poignée de sélection des fonc-
tions

| Témoin de température

L Poignée mise en marche et minu-

terie

M Fourchette extraction grille et
lechefrite

N  Plateau de récupération des miet-
tes

O Fourchette extraction brochette
P Brochette pour rétissoire

premiere utilisation

Effectuer un cycle de cuisson “a vide”
pour éliminer 'odeur et la fumée que
les substances de protection présen-
tes sur les parties en métal peuvent
développer:

@ allumer le four en tournant la poignée

(H) sur le symbole I: programmer
la température au maximum et la
minuterie sur 15 minutes;

@ faire fonctionner I'appareil avec le
portillon ouvert dans un lieu aéré.
Pendant cette opération, I'émission de
fumée depuis les parties métalliques
et a travers les grilles de ventilation
latérales est un phénomene tout a fait
normal. Aérer correctement le local

apres cette opération.

instructions pour
I’utilisation du four

® Prépare les aliments a cuire en les
plagant sur la grille (C) ou dans le
lechefrite (D).

® Brancher la fiche dans la prise de
courant et, a I'aide de la poignée de
sélection des fonctions (H), sélec-
tionner le type de cuisson désiré:

Q cuisson inférieur pour gratiner;

cuisson a pleine puissance
(supérieure et inférieure conjointement)
avec ventilation.

cuisson supérieure avec venti-
lation;

Q cuisson a pleine puissance

(supérieure et inférieure conjointe-
ment);

Note: Grace a la fonction ventilation,

I'air chaud ventilé garantit une distri-

bution uniforme de la température et

permet une cuisson homogeéne sur
plusieurs niveaux sans mélanger les
odeurs.

@ Tourner la poignée du thermostat
(G) et programmer la température
de cuisson désirée.

® Positionner la grile (C) avec les
aliments préparés précédemment,
a lintérieur du four au niveau de
cuisson (E) désiré, en utilisant la
fourchette (M) (Fig. 2).

Si les aliments ont été disposés
sur la grille (C), introduire aussi le
lechefrite (D) a un niveau (E) inférieur
par rapport a la grille (C) de fagon a
recueiliir les graisses. Il est conseillé
de verser deux verres d’eau dans le
lechefrite (D) pour éviter la formation
de fumée, de mauvaises odeurs et
d’incrustations. Si les aliments ont
été préparés a I'intérieur du lechefrite
(D), il faut d’abord introduire la grille
(C) a lintérieur du four puis poser le
lechefrite dessus (D) (Fig. 3).

attention:

Positionner les aliments a une distance

d’au moins 2 cm. des résistances



supérieures.

@ A l'aide de la poignée (L), program-

mer la minuterie selon le temps de
cuisson désiré.
A ce point, le four démarre la cuis-
son et le témoin de température (l)
s’allume ; il s’éteint quand le four
atteint la température programmée
ou si la poignée (L) est remise
manuellement sur “0”.

attention:

Surveiller la préparation durant la cuis-

son.

® A la fin du temps de cuisson, le
four s’arréte automatiquement en
émettant un signal sonore

@ Débrancher la fiche de la prise de
courant, ouvrir la porte du four et
extraire la grille (C) ou le léche-
frite (D) en utilisant la fourchette (M)
fournie en dotation ou des gants de
cuisine pour éviter de se brdler.

cuisson avec
rotissoire

@ Faire glisser 'une des fourchettes
sur la brochette (P) (avec les deux
pointes vers lintérieur) et visser
pour la bloquer. Lier le réti (viande,
poulet, etc.) avec de la ficelle et
I’enfourcher en faisant attention de
bien centrer la viande, puis faire
glisser la deuxiéme fourchette tou-
jours avec la pointe vers I'intérieur.
Dévisser, si nécessaire, la premiere
fourchette pour centrer le roti sur
la brochette puis blogquer les deux
fourchettes.

Extraire la grille (C) du four et poser

le lechefrites (D) sur un niveau (E)

inférieur au positionnement de la

brochette (P).

Introduire I'extrémité pointue de la

brochette (P) dans la cavité située

sur la paroi de droite en la fixant

a I'axe moteur. Poser I'extrémité

opposée sur le support de la bro-

chette positionné sur la paroi de

gauche (Fig. 4).

@ Brancher la fiche dans la prise de
courant et, a I'aide de la poignée de
sélection des fonctions (H), sélec-
tionner le type de cuisson désiré:
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cuisson rétissoire a pleine puis-
sance (supérieure et inférieure
conjointement);

E’ cuisson rotissoire supérieure

(Il est possible d'utiliser seulement la
fonction cuisson supérieure, Mméme
sans la brochette pour rétissoire insé-
rée)

® Tourner la poignée du thermostat
(G) et programmer la température
de cuisson désirée.

® Avec la poignée (L), programmer
le temporisateur selon le temps de
cuisson désiré. A ce point, le four
commence la cuisson et le voyant
lumineux de température () s’al-
lume; il s’éteint quand le four atteint
la température programmeée ou si
on remet manuellement la poignée
(L) sur “0”.

attention:

Surveiller le réti pendant la cuisson.

® Le four s’arréte automatiquement

quand le temps de cuisson pro-

grammé s’est écoulé ou quand la

poignée (L) est remise sur “0”. Dans

les deux cas, le voyant (M) s’éteint.

Débrancher la fiche de la prise de

courant, ouvrir entierement la porte

du four et, a 'aide de la fourchette

(O) soulever la brochette du cété

du support de gauche, puis extraire

'autre extrémité de I'axe moteur

(Fig. 5).



Recettes/quantités

Degrés Temps Fonctions

Rétis de viande (1 Kg)

200°-230° | 60-80 min. =

Poissons rétis (1 Kg) 190°-210° | 30-40 min. =
Légumes au four (500 g) 190°-210° | 30-40 min. =
Brochettes, saucisses, viande en B

morceaux (500 g)

190°-210° | 30-45 min.

Viande, légumes, poisson dans
I"aluminium (500 g)

()

190°-210° | 30-45 min.

Viande, légumes, poisson gratinés
(500 g)

]

230° 20-30 min.

Pates au four (1 Kg)

200° 20-30 min.

Pain, pizza et galettes (500 g)

230° 20-35 min.

Tartes (500 g)

170°-180° | 25-40 min.

Biscuits, petites patisseries (200 g)

O & O &

170° 10-15 min

nettoyage

@® Un nettoyage fréquent évite la for-
mation de la fumée et des mauvai-
ses odeurs durant la cuisson.

® En utiisant des gants de cuisine,
extraire le plateau de récupération
des miettes (N) et procéder a son
nettoyage. Le remettre a I'intérieur du
four en le positionnant correctement
sous les résistances (B) (Fig. 6).

® Le lechefrite (D), la grille (C), le
plateau a miettes (N) et la brochette
(P) peuvent étre lavés avec de 'eau
tiede et du produit vaisselle, ou au
lave-vaisselle, sur la clayette supé-
rieure.

® Pour le nettoyage de la surface
externe, utiliser toujours une épon-
ge humide.
Eviter 'emploi de produits abrasifs
pouvant endommager la peinture.

® Pour le nettoyage des surfaces
internes, ne pas utiliser de produits
corrosifs pour I'aluminium (déter-
gents en spray) et ne pas gratter
les parois du four avec des objets
pointus ou tranchants. Nettoyer
avec une éponge humide, a la fin
de chaque utilisation, quand le four
s’est entiérement refroidi.

attention:

Toutes les parties émaillées doivent

étre lavées avec de I'eau et du savon

ou d’autres produits non abrasifs.

® En présence de taches ou d’exha-
lations de fumée, nous conseillons
de retirer le gras avec une épon-
ge imbibée d’eau chaude et de
savon.

attention:

Essuyer de préférence avec un chif-

fon souple. Les substances acides

comme le jus de citron, les tomates

en conserve, le vinaigre et similaires,

abiment I'’émail en le rendant opaque

si elles sont laissées trop longtemps

sur la surface.
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service apres-vente

® Sj vous rencontrez des problemes
lors de I'utilisation de votre
appareil, veuillez consulter notre
site www.kenwoodworld.com
avant de contacter le service
apres-vente.

® N’oubliez pas que votre appareil
est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions
|égales concernant les garanties
existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou
vous avez acheté le produit.

@ Si votre appareil Kenwood
fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelconque défaut, veuillez
I’envoyer ou I'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé.
Pour trouver des détails actualisés
sur votre centre de réparation
KENWOOQOD le plus proche, veuillez
consulter www.kenwoodworld.com
ou le site internet spécifique a
votre pays.

® Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS

POUR L’ELIMINATION
CORRECTE DU PRODUIT
CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE RELATIVE AUX
DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET
ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus
par I"'administration communale ou
auprés des revendeurs assurant ce
service.

Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d’éviter

les retombées négatives pour
I’environnement et la santé dérivant
d’une élimination incorrecte, et
permet de récupérer les matériaux
qui le composent dans le but d’'une
économie importante en termes
d’énergie et de ressources. Pour
rappeler I'obligation d’éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte
le symbole d’un caisson a ordures
barré.
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Turkce
Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi agin ve agiklayici resimlere bakiniz

guvenhk
Butalimatlaridikkatle okuyunve gelecekteki
kullanimlar i¢in saklayin.

e Tum ambalajlari ve etiketleri ¢gikartin.

Kablo hasar gérmusse, guvenlik nedeniyle,
KENWOOD vya da yetkili bir KENWOOD
servisi tarafindan degistirilmelidir.

Cihazi kullanmadan 6nce cihaz voltajinin
elektrik sebekenize uyup uymadigini
kontrol ediniz.

Elektrik sebekeye bagli oldugu zaman
cihazi denetimsiz birakmayiniz; her
kullanimdan sonra fisten ¢ekiniz.

Uriini 1s1 kaynaklarinin (zerine veya
yakininda yerlestirmeyiniz.

Kullanim sirasinda cihazi duz, sabit ve iyi
Istklandiriimig bir ylzeye yerlestiriniz.
Cihazi en azindan 90°C sicakliga dayanikl
olan bir is masasi veya bir mutfak mobilyasi
uzerine yerlestiriniz ve Uzerinde biraz bosg
alan birakmaya Ozen gOsteriniz. Higbir
durumda gomme olarak veya bir mobilya
igerisinde kullanmayiniz.

Urlini agin atmosferik etkenlere (yagmur,
glines, vb.) maruz kalacak yerlerde
birakmayiniz.
Cihazinelektrikkablosununsicakyuzeylerle
temas etmemesine dikkat ediniz.

Bu cihazin, 8 veya 8 yasindan buyuk
cocuk, fiziksel, duyumsal ya da zihinsel
kapasiteleri kisitli kigiler ya da cihaz
hakkinda bilgiden yoksun ya da kullanim
hakkinda talimat almayan kisiler tarafindan
kullanilmasi takdirde, kullanim sirasinda
guvenliklerinden sorumlu bir Kkisinin
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denetimi altinda olmalilar ya da cihazin
guvenli kullanimi hakkinda ve kullanimdan
dogabilecek tehlikeler hakkinda onlara
bilgi verilmelidir. Cocuklarin cihazla
oynamalari yasaktir. Cihazin temizleme
ve bakim iglemleri yalnizca 8 yas ve Ustu
cocuklar tarafindan yerine getirilebilir ve
her halukarda bu iglemler sirasinda bir
yetiskinin denetimi altinda olmalilar.
Cihazi ve elektrik kablosunu 8 yasindan
klcuk cocuklardan uzak tutunuz.
URUNU, FISINI VE ELEKTRIK
KABLOSUNU ASLA SUYA YA DA
BASKA SIVILARA DALDIRMAYINIZ VE
TEMIZLEMEK ICIN NEMLi BIR BEZ
KULLANINIZ.

CIHAZ CALISMADIGI ZAMAN BILE,
PARCALARI CIKARMADAN, TAKMADAN
VEYA HERHANGI BIR TEMIZLIK
ISLEMINE BASLAMADAN  ONCE,
CIHAZIN FiSINi ELEKTRIK PRIZINDEN
CIKARINIZ.

Cihazi kullanmadan, cihaz Uzerindeki
tuslara basmadan ya da cihazin fig veya
besleme kablosuna dokunmadan Once
ellerinizin daima kuru oldugundan emin
olunuz.

Cihazin tum i¢c aksesuarlarini cikariniz,
sonra iyice yikayiniz ve kurulayiniz.

e Cihazi galisirken hareket ettirmeyiniz.

Termostatin c¢alismasina ciddi zarar
vermemek i¢in firtnin ic  kisimlarini
aliuminyum folyo ile drtmeyiniz.

Kullanim sirasinda firinin metalik ve
cam kisimlari sicaktir: cihaza dokunmaniz
gerektiginde yalnizca kapinin tutma yerine
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dokununuz.

Acik durumda iken firinin kapisina higbir
sey koymayiniz.

Finnni yalnizca gida maddelerin
pisiriimesinde kullaniniz.

Cihazin Uzerine bulasik bezi veya tabak
koymayiniz.

Kullanim sirasinda cihazi duvara
yaslayiniz.

Yuzeyler Uzerinde asitli maddeler
(limon suyu, sirke, vs....) birakmaktan
kacininiz. Limonsuyu,domateskonservesi,
sirke ve benzer asidik maddeler, uzun
sure birakilirsa, emayeyi zarar verip
matlastirir.

Fisi prizden c¢ikarmak igin, direkt olarak
elinizletutunuzve prizdengikariniz. Cihazin
besleme kablosundan ¢ekmeyiniz.
Cihazin, besleme kablosu veya fisinin
hasar gormesi ve/veya iyi galismamasi
halinde, cihazi kullanmayiniz; bdyle bir
durumda en yakin vyetkilendirilmis bir
Teknik Bakim Servisine basvurunuz.

Bu cihazin besleme kablosu hasar
goérmus ise, olasi her tur riski dnlemek igin
degistirilmesi icin, Uretici ya da Uretici firma
tarafindan onaylanan yetkili bir teknik servis
merkezi veya bir kigiye bagvurulmalidir.
Bu cihaz YALNIZCA EV ORTAMINDA
kullanilmak Gzere tasarlanmis olup ticari ya
da sanayi ortamlarda kullaniimamalhdir.
Bu cihaza getirilecek dretici tarafindan
onaylanmayan degisiklikler  Grdnun
guvenligini tehlikeye sokar ve Grunu garanti
kapsamin diginda birakir.

Cihazi bir daha kullanmamaya karar
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verdiginiz takdirde, fisini elektrik prizinden
cikardiktan sonra, besleme kablosunu
keserek kullaniilmaz duruma getiriimesi
tavsiye edilir. Ayrica, ozellikle gocuklarin
oynamak icin kullanabilecekleri ve tehlike
olusturabilecek parcgalari kullanilmaz ve
tehlikesiz hale getirilmesi tavsiye edilir.

¢ Ambalajmalzemelerini¢ikariniz ve tehlikeli
olabileceginden ¢cocuklarin ulasamayacagi
bir yerde saklayiniz.

e Cihaz harici zamanlayicilar veya ayri

uzaktan kumandali

yonetilmemelidir.

parcalar

Tutma kolu

Rezistans

Izgara

Damlama tepsisi

Pisirme seviyeleri

Cihazin gbvdesi

Termostat dugmesi

Fonksiyon segim dugmesi

Is1 gosterge 1s131

Agma kapama ve pisirme siresi

(timer) digmesi

M Izgara ve damlama tepsisini
cikartma catall

N Kirinti toplama tepsisi

O Sisten gidalarin ¢ikartilmasina
yarayan gatal

P Cevirme igin sis

rTIO@TmMmMmOoOOwWX>

sistemler tarafindan

ilk kullanimda

® Yeni kokusunu ve metal
kisimlarinin tzerindeki koruyucu
maddelerin ¢ikartabilecegi dumani
gidermek igin firminizi bir devir bog
halde calistiriniz:

® acma dugmesini (H) gevirip g
sembolii lizerine getirerek firini
yakiniz; maksimum sicakhgi
seginiz ve zamanlayiciyl 15 dakika
olarak ayarlayiniz;

® cihazi kapisi agik olarak iyi
havalandiriimis bir ortamda
calismasina izin veriniz.
Bu islem sirasinda metal
kisimlardan ve yan agikliklardan
dumanin gikmasi normaldir.
Bu islemden sonra, odayi
havalandiriniz.



kullanim talimatlari

@ Pisirmek istediginiz gidalari
hazirlayip 1zgara (C) lizerine ya
da damlama tepsisinin (D) igine
yerlestiriniz.

@ Cihazin figini elektrik prizine takiniz
ve, fonksiyon segme diugmesi (H)
araciligiyla, istediginiz pigirme
cesidini seginiz:

Q altten pigirme, graten pisirmek
icin;

tam gui¢ pisirme (ayni anda alttan
ve Ustten), havalandirmali.

Uistten pisirme, havalandirmali;

|:| tam gui¢ pisirme (ayni anda alttan
ve Ustten).

Not: Havalandirma fonksiyonu
sayesinde havalandirilan sicak hava
sicaklidin esit dizeyde dagiimasini
saglar ve, kokulari karistirmadan ¢ok
seviyede esit dliizeyde bir pisirme
saglar.

@ Termostatin digmesini (G) geviriniz
ve arzu ettiginiz pisirme sicakhgini
ayarlayiniz.

@ Izgarayi (C) daha 6nceden
hazirlanmig gidalarla birlikte, firinin
icine ilgili catali (M) kullanarak
arzu ettiginiz pisirme seviyesine
(E) yerlestiriniz (Resim 2). Ayrica,
yaglari toplamak icin damlama
tepsisini (D) 1zgaradan (C) daha
dustik bir seviyeye (E) yerlestiriniz.
Dumani, kétu kokular ve yag
katmanin olusmasini 6nlemek igin
damlama tepsisinin (D) igine iki
bardak su dékmeniz onerilir.
Yemek damlama tepsisinin
(D) iginde hazirlanmis ise,
once 1zgarayi (C) firinin igine
yerlestiriimeli ve daha sonra lzerine
damlama tepsisi (D) yerlestirimelidir
(Resim 3).

dikkat:

Yiyecekleri Ust rezistanslardan en az 2

cm mesafede yerlestiriniz.

® Diigmeyi (L) kullanarak
zamanlayicly! istenen pigirme
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sliresine gore ayarlayiniz.

Bu noktada firin galismaya baslar
ve hazir sicaklik géstergesi

(I) yanar; ayarlanan sicakliga
ulagildiginda veya digme (L)
manuel olarak “0” konumuna
doéndirdldiginde kapanir.

dikkat:

Yiyecegi pisirme sirasinda kontrol

ediniz.

@ Pisirme sdresi bittiginde firin
otomatik olarak durur ve bir bip sesi
cikarir.

@ Cihazin figini elektrik prizinden
cikariniz, kapiyi aginiz ve yanmay!
onlemek igin 1zgarayi (C) veya
damlama tepsisini (D) ilgili mutfak
eldiveni veya cihazla birlikte verilen
catali (M) kullanarak gikariniz.

roti (¢cevirme) pisirme

® Sis (P) Uzerindeki catallardan birini
kaydiriniz (iki ucu ice dogru gelecek
sekilde) ve bloke etmek icin gevirip
sikistininiz. Kizartilan yiyecegi (et,
tavuk, vb.) ip ile baglayiniz ve eti
iyice ortaladiginizdan emin olarak
sisin Uzerine gegiriniz, daha sonra
ise ikinci ¢atali ucu daima ige dogru
gelecek sekilde kaydiriniz.
Yiyecegi sis Uzerinde ortalamak igin
gerekirse ilk gatali sdkliniz ve iki
catall bloke ediniz.

® Firinin 1zgarasini (C) ¢ikartiniz
ve damlama tepsisini (D) sis (P)
konumuna goére daha algak bir
diizeye (E) yerlestiriniz.

® Sisin (P) sivri ucunu sag duvardaki
bosluga yerlestirip tahrik miline
sabitleyiniz. Kargi ucunu sol
duvarda bulunan sis destegine
yerlestiriniz (Resim 4).

® Cihazin figini elektrik prizine takiniz
ve, fonksiyon se¢me diigmesi (H)
araciligiyla, istediginiz pisirme
cesidini seginiz:

tam gui¢ gevirme pisirme

(ayni anda alttan ve Ustten,

havalandirmali);



E] Ustten gevirme pisirme

(sisin takilmadigi durumda bile Ust
pisirme fonksiyonunu kullanmak
mUmkindr)

@® Termostatin digmesini (G)
geviriniz ve arzu ettiginiz pisirme
sicakligini ayarlayiniz.

® Digmeyi (L) kullanarak
zamanlayiclyi istenen pisirme
suresine gore ayarlayiniz. Bu
noktada firin galismaya baslar ve
hazir sicaklik gdstergesi (1) yanar;

dikkat:

Yiyecegi pisirme sirasinda kontrol

ediniz.

® Finin pisirme stresi bittiginde
veya diigme (L) manuel olarak
“0” konumuna doéndurildigiinde
otomatik olarak kapanir. Her iki
durumda da, gosterge 15131 (M)

soner.

@ Fisi elektrik prizinden ¢ikariniz,
kapiyl tamamen aginiz ve gatal
(O) yardimiyla sisi sol destegin
tarafindan kaldiriniz ve ardindan
dider ucunu tahrik milinden ¢ekiniz

ayarlanan sicakliga ulasildiginda (Resim 5).

veya diigme (L) manuel olarak

“0” konumuna doéndirildiginde

kapanir.

Tarif/miktar Sicaklik Zaman Fonksiyon
Rozbif (1 Kg) 200°-230° | 60-80 dak. =
Balik kizartmasi (1 Kg.) 190°-210° | 30-40 dak.
Firinda sebze (500 g) 190°-210° | 30-40 dak. |
Sis, sosis, kusbas! et (500 g) 190°-210° | 30-45 dak. =

Et, sebze, folyoda balik (500 g) | 190°-210° | 30-45 dak. =

Et, sebze, balik graten (500 g) 230° | 20-30 dak.
Firinda makarna (1 Kg) 200° 20-30 dak. =
Ekmek, pizza ve focaccia italyan .

pidesi (500 g) 230 20-35 dak. D
Pasta, tart (500 g) 170°-180° | 25-40 dak. =
Biskuivi, pastalar (200 g) 170° 10-15 dak

temizlik

® Sik yapilan temizlik, pisirme
sirasinda duman ve kétu koku
olusumunu onler.

® Ozel mutfak eldivenleri kullanarak,
kirinti tepsisini (N) ¢ikariniz ve
temizlik islemine baslayiniz. Sonra
dogru sekilde rezistanslarin (N)
altina gelmesine dikkat ederek
cihazin iginde yeniden yerlestiriniz
(Resim 6).

® Damlama tepsisi (D), 1zgara (C),
kirinti toplama tepsisi (N) ve
sis (P) ilik su ve sabunla ya da

bulasik makinesinin st rafinda
yikanabilir.
® Dis ylizeyin temizligi igin daima
nemli bir stinger kullaniniz.
Boyaya zarar verebilecek
asindirici Uriin kullanmaktan
kagininiz.
® ¢ yiizeyleri temizlemek igin
asla aliminyumu agindiran
UrUnleri (sprey temizleyicileri)
kullanmayiniz ve keskin veya
sivri uglu nesnelerle duvarlari
gizmeyiniz. Firin tamamen
soguduktan sonra her kullanimdan
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sonra nemli bir stingerle
aracilidiyla temizleyiniz.
dikkat:
Tum emaye pargalar sabunlu su veya
asindirici olmayan baska Uriinlerle
yikanmahdir.
® Yag lekeleri mevcut ise veya
duman gikarsa, yagdi sabunlu
sicak suya batiriimis bir siingerle
temizleyip ¢ikarmanizi dneririz.
dikkat:
Yumusak bir bezle kurulayiniz. Limon
suyu, domates konservesi, sirke
ve benzer asidik maddeler, uzun
slre birakilirsa, emayeyi zarar verip
matlastirir.

servis ve musteri
hizmetleri

® Cihazinizin ¢alismasi ile ilgili
herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden 6nce
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

@ Litfen unutmayin, Grin Griniin
satildig Ulkedeki mevcut tim
garanti ve tuketici haklari ile ilgili
yasal mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.

® Kenwood urtiniinuz arizalanirsa
veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine génderin veya
go6tirin. Size en yakin yetkili
KENWOOD Servis Merkezinin
glincel bilgilerine ulagsmak igin
www.kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize 6zel web sitesini
ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve geligtirilmigtir.

® Cin’de uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI

VE ELEKTRONIK EKIPMANIN
BERTARAF EDILMESINE ILISKIN
AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN
SEKILDE BERTARAF EDILMESI
HAKKINDA ONEMLI BILGI (WEEE)
Kullanim émriintin sonunda urin
evsel atiklarla birlikte atilmamaldir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis
atik toplama merkezine veya

bu hizmeti saglayan bir saticiya
goturtlmelidir. Ev aletlerinin ayri bir
sekilde atilmasi gevre uzerindeki
olasi negatif etkileri azaltir ve

ayni zamanda mumkun olan
malzemelerin geri donugimani
saglayarak 6nemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin

ayri olarak atilmasi gerekliligini
hatirlatmak amaciyla Gzeri garpi

ile isaretlenmis ¢op kutusu resmi
kullaniimigtir.
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