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English

Safety

Read these instructions carefully and retain for future
reference.

Before using for the first time, remove all packaging
and any labels. Wash the parts: see ‘Cleaning’.

Do not use the chopper with more than one
attachment in the bowl. Use only one attachment at a
time

Unplug the appliance before fitting or removing parts
or cleaning

Misuse of your attachments can result in injury

Refer to your main chopper instruction book for
additional safety warnings.

Cleaning

Always switch off and unplug before cleaning.
Separate the parts before cleaning.

Wash by hand, then dry thoroughly or wash in the
dishwasher.

Some foods may discolour the plastic. This is perfectly
normal and will not harm the plastic or affect the
flavour of the food. Rub with a cloth dipped in
vegetable oil to remove the discolouration.

Before using for the first time To Assemb|e and
® \Wash the parts: Refer to

ilustration |4 Use Your Fine
Grating Attachment
Key Refer to lllustrations - m
@ Fine Grating Attachment 1 Place the rasping plate over
A. Cover the drive shaft and turn
B. Rasping Plate anti-clockwise to lock into
o ) place.
@ Emulsifying Disc 2 Fit the fine grating attachment
@ Garlic Peeling Disc into the bowl! over the locating
A. Rubber Cover pin.
B. Plastic Plate 3. Place food into the bowl and
@ Drive Shaft fit the cover over the drive
shaft.

® Use fresh ingredients and cut
into even size pieces.

4 Place the lid onto the chopper
bowl.

5 Place the power unit onto the
lid



Connect to the power supply
and press down on the
speed selector to select the
desired speed. (Refer to the
recommended usage

chart )

To Assemble

and Use Your
Emulsifying Disc
Refer to lllustrations n - E

1

Place the emulsifying disc over
the drive shaft and turn anti-
clockwise to lock into place.
Fit the emulsifying disc into
the bowl! over the locating pin.
Place ingredients into the bowl
and place the lid onto the
chopper bowl.

Place the power unit onto the
lid.

Connect to the power supply
and press down on the

speed selector to select the
desired speed (Refer to the
recommended usage

chart ).

To Assemble and
Use Your Garlic
Peeling Disc

Refer to lllustrations E -

1

Place the rubber cover over
the plastic plate. Secure into
place, by pushing the tabs on
the underside of the rubber
cover into the holes on the
plastic plate.

Fit the garlic peeling disc into
the bowl over the locating pin.
Place garlic cloves into the
bowl! and place the lid onto
the chopper bowl.

. Place the power unit onto the

lid.

Connect to the power supply
and press down on the
speed selector to select the
desired speed. (refer to the
recommended usage

chart )

Important

® Do not operate the food
chopper empty

® Beware of overprocessing
some ingredients. Stop
and check the consistency
frequently.

Care and Cleaning

® Always switch off and unplug
before cleaning.

® Remove the attachment
from the drive shaft before
cleaning.

® \Wash the parts by hand, then
dry. Alternatively they can be
washed in your dishwasher.

Garlic Peeling Disc

Note: Separate the Rubber
cover from the plastic plate
before cleaning. Re-assemble
once thoroughly dry.

To separate the rubber cover
from the plastic plate, push the
rubber tabs upwards from the
underside of the plastic plate.

Mayonnaise
90ml Olive Oil
8g Dijon Mustard
1Egg Yolk

Refer to lllustrations - m

1 Fit the Emulsifying disc and
add all the ingredients apart
from the oil. Process on speed
1 for 10 seconds.

2 Gradually add the oil through
the liquid dripper, whilst
processing on speed 1. Ensure
a constant flow of oil. Switch
off once all the oil has been
added.

Note: Some oil will remain in the
liquid dripper after use, this is
normal.



Service and Customer Care

UK only

If you need help with:

® Using your attachment

® Servicing, spare parts or repairs (in or out of guarantee)

@ Call Kenwood Customer Care on 0345 222 0458. Have your
model number (CHP62 attachments) and date code
(e.g. 23B08) ready. They are on the attachment outer carton.

spares and attachments
@ call 0844 557 3653.

other countries
® |f you experience any problems with the operation of
your attachment, before requesting assistance visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions concerning any existing
warranty and consumer rights in the country where the product
was purchased.

® |f your Kenwood product malfunctions or you find any defects,
please send it or bring it to an authorised KENWOOD Service
Centre. To find up to date details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.




Troubleshooting Guide

Problems

Causes

Solutions

Poor grating
results.

Recommended
guantity exceeded.

Refer to the recommended
usage chart,

Do not exceed the
recommended quantities;
remove some ingredients
from the bowl if necessary.

Grating plate cover
not fitted to hold
the food against the
grating disc.

Fit the grating plate cover
and process the food
further.

Food is too hard to
be grated with the

Use the foods
recommended in the

plastic disc. processing guide/
recommended usage chart.
Poor peeling Recommended Refer to the recommended

results

quantity exceeded.

usage chart,

Do not exceed the
recommended quantities;
remove some ingredients
from the bowl if necessary.

Incorrect speed
used.

Use speed 1 for peeling
garlic to reduce damage to
the clove.

Poor emulsifying
results

Recommended
guantity exceeded.

Refer to the recommended
usage chart,

Do not exceed the
recommended guantities;
remove some ingredients
from the bowl if necessary.
Refer to the recipe in the
manual.

Oil was not added
slowly to the mix.

Use the liquid dripper to
add the oil after the other
ingredients have been
combined for 10 seconds
with the disc.




Nederlands

VeMgh@d

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze
voor toekomstig gebruik.

® \erwijder al het verpakkingsmateriaal en alle etiketten
alvorens dit product voor de eerste keer te gebruiken.
Was de onderdelen: zie ‘Reiniging’.

® Gebruik de chopper niet met meer dan één hulpstuk
in de kom. Gebruik slechts één hulpstuk tegelijk.

® Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact
alvorens onderdelen te plaatsen of verwijderen of het
schoon te maken.

® \erkeerd gebruik van de hulpstukken kan letsel
veroorzaken.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor uw chopper
voor aanvullende veiligheidswaarschuwingen.

Reiniging

® Het apparaat altijd uitzetten en de stekker uit het
stopcontact halen alvorens het schoon te maken.

® Scheid de onderdelen alvorens ze schoon te maken.

® \Was met de hand en droog vervolgens grondig af, of
was in de vaatwasser.

® Sommige ingrediénten kunnen het plastic verkleuren.
Dit is absoluut normaal; het tast het plastic niet aan en
heeft geen invloed op de smaak van het gerecht. Wrijf
er met een in plantaardige olie gedoopte doek over
om de verkleuring te verwijderen.

Vé6r het eerste gebruik De fijne rasp in
® \Was de onderdelen: Zie
afbeelding | elkaar zetten en
gebruiken
Legenda Zie afbeeldingen [ - [T
@ Fiine rasp 1 Plaats de raspschijf op de
A. Deksel aandrijfas en draai hem
B. Raspschijf linksom vast.
y 2 Plaats de fijne rasp in de kom
@ Schijf om te emulgeren
op de borgpen.
® Knoflookschiller 3 Doe de ingrediénten in de
A. Rubberen deksel kom en plaats het deksel op
B. Plastic schijf de aandrijfas.
@ Aandriifas ® Gebruik verse ingrediénten en

snij ze in stukjes van gelijke
grootte.

4 Plaats het deksel op de kom
van de chopper.



5 Plaats het motorblok op het

deksel.

6 Sluit de voeding aan en druk

de snelheidsschakelaar in
om de gewenste snelheid te
kiezen. (Raadpleeg de tabel
met aanbevolen snelheden

Y )

De schijf om te
emulgeren in elkaar
zetten en gebruiken

Zie afbeeldingen n - E

1

Plaats de schijf op de
aandrijfas en draai hem
linksom vast.

Plaats de schijf in de kom op
de borgpen.

Doe de ingrediénten in de
kom en plaats het deksel op
de kom van de chopper.
Plaats het motorblok op het
deksel.

Sluit de voeding aan en druk
de snelheidsschakelaar in
om de gewenste snelheid te
kiezen (raadpleeg de tabel
met aanbevolen snelheden

Y )

De knoflookschiller
in elkaar zetten en
gebruiken

Zie afbeeldingen E .

Plaats het rubberen deksel

op de plastic plaat. Zet het
vast door de lipjes aan de
onderkant van het rubberen
deksel in de gaten van de
plastic plaat te duwen.

Plaats de knoflookschiller in de
kom op de borgpen.

Doe de knoflookteentjes in de
kom en plaats het deksel op
de kom van de chopper.
Plaats het motorblok op het
deksel.

5

Sluit de voeding aan en druk
de snelheidsschakelaar in
om de gewenste snelheid te
kiezen. (Raadpleeg de tabel
met aanbevolen snelheden

Y )

Belangrijk

Gebruik de chopper nooit
leeg.

Bepaalde ingrediénten
mogen niet te lang worden
verwerkt. Stop en controleer
de dikte regelmatig.

Onderhoud en
reiniging

Het apparaat altijd uitzetten
en de stekker uit het
stopcontact halen alvorens het
schoon te maken.

Haal het hulpstuk van de
aandrijfas af alvorens het
schoon te maken.

Was de onderdelen met

de hand en droog ze af. Ze
kunnen ook in de vaatwasser
worden gewassen.

Knoflookschiller

Let op! Haal het rubberen
deksel van de plastic plaat

af alvorens dit hulpstuk te
reinigen. Zet het geheel weer
in elkaar wanneer het helemaal
droog is.

Om het rubberen deksel van de
plastic plaat te halen, duwt u de
rubberen lipjes omhoog van de
onderkant van de plastic plaat
af.



Mayonaise

90 ml olijfolie

8 g Dijonmosterd
1 eierdooier

Zie afbeelding - E

1 Breng de schijf om te
emulgeren aan en doe alle
ingrediénten behalve de olie in
de kom. Verwerk gedurende
10 seconden op snelheid 1.

2 Voeg de olie terwijl u op
snelheid 1 verwerkt langzaam
via de vloeistofdruppelaar
toe. Zorg voor een constante
oliestroming. Zet het apparaat
uit wanneer alle olie is
toegevoegd.

Let op! Na gebruik zal er wat
olie in de vioeistofdruppelaar
achterblijven; dit is normaal.

Onderhoud en
klantenservice

Bij problemen met de
werking van uw hulpstuk
gaat u eerst naar
www.kenwoodworld.com,
voordat u hulp inroept.

Dit product is gedekt door
een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels
voor bestaande garanties
en consumentenrechten die
gelden in het land waar het
product is gekocht.

Als uw Kenwood product
niet goed functioneert of als
u defecten opmerkt, kunt u
het naar een erkend Service
Center van KENWOOD
sturen of brengen. Voor
informatie over het
KENWOOD Service Center
bij u in de buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of
naar de specifieke website
in uw land.

Ontworpen en ontwikkeld
door Kenwood in het VK.
Vervaardigd in China.




Problemen oplossen
Probleem Oorzaak Oplossing
Slechte Aanbevolen Raadpleeg de tabel voor

raspresultaten.

hoeveelheid
overschreden.

aanbevolen gebruik.

De aanbevolen
hoeveelheden niet
overschrijden; haal zo
nodig wat ingrediénten uit
de kom.

Deksel van
raspschijf niet
aangebracht om de
ingrediénten tegen
de raspschijf te
houden.

Plaats het deksel van de
raspschijf en verwerk de
ingrediénten verder.

De ingrediénten
zijn te hard om
te raspen met de
plastic schijf.

Gebruik de ingrediénten
die worden aangeraden in
de verwerkingsgids en/of
de tabel voor aanbevolen
gebruik.

Slechte
schilresultaten.

Aanbevolen
hoeveelheid
overschreden.

Raadpleeg de tabel voor
aanbevolen gebruik.

De aanbevolen
hoeveelheden niet
overschrijden; haal zo
nodig wat ingrediénten uit
de kom.

Onjuiste snelheid
gebruikt.

Gebruik snelheid T om
knoflook te pellen en
schade aan de teentjes te
voorkomen.

Slechte
emulgeer-
resultaten.

Aanbevolen
hoeveelheid
overschreden.

Raadpleeg de tabel voor
aanbevolen gebruik.

De aanbevolen
hoeveelheden niet
overschrijden; haal zo
nodig wat ingrediénten
uit de kom. Raadpleeg het
recept in de handleiding.

De olie was niet
langzaam aan
het mengsel
toegevoegd.

Gebruik de
vloeistofdruppelaar om de
olie toe te voegen nadat
de andere ingrediénten

10 seconden lang met de
schijf zijn gemengd.




Francais

Sécurité

® | isez et conservez soigneusement ces instructions
pour pPouvoir vous y référer ultérieurement.

® Avant la premiére utilisation, retirez tous les
emballages et toutes les étiquettes. Lavez les piéces :
voir « Nettoyage ».

® N'utilisez pas le hachoir avec plus d'un accessoire
installé dans le bol. Utilisez un seul accessoire a la fois.

® Débranchez I'appareil avant de fixer ou retirer des
pieces ou avant le nettoyage.

® Toute mauvaise utilisation des accessoires peut étre
source de blessures.

Consultez le guide d’utilisation du hachoir principal
pour connaitre les avertissements supplémentaires
pour la sécurité.

Nettoyage

® FEteignez et débranchez toujours I'appareil avant de le
nettoyer.

® Détachez les accessoires avant le nettoyage.

® |avez ala main, puis séchez soigneusement ou lavez
au lave-vaisselle.

® Certains aliments peuvent décolorer le plastique.
C'est tout a fait normal et cela n'endommagera pas le
plastique ni n'affectera le golt de la nourriture. Frottez
avec un linge trempé dans de I'huile végétale pour
corriger la décoloration.

Avant d’utiliser votre appareil pOU rassem bler
pour la premiére fois |
® | avez les piéces : Reportez- et Utl Iser votre
vous a l'illustration . accessoire ra pe fine
. d Voir les illustrations [\ . m
Legen € Placez la plague a raper
@ Accessoire fine rape sur I'axe d'entrainement et
A. Couvercle tournez dans le sens inverse
B. Plaque a raper des aiguilles d'une montre

@ Disque & émulsionner pour la verrouiller en place.

@ Disque & peler I'ail 2 Installez la rape flhe dans
le bol sur la goupille de
A. Couvercle en e
positionnement.
caoutchouc

B  Plague en plastique
(@ Axe dentrainement



Placez les aliments dans le bol
et placez le couvercle sur 'axe
d’entrainement.

Utilisez des ingrédients frais
et coupez-les en morceaux de
taille égale.

Placez le couvercle sur le bol
du hachoir.

Placez le bloc moteur sur le
couvercle

Branchez I'alimentation
électrique et appuyez sur

le sélecteur de vitesse

pour sélectionner la vitesse
souhaitée. (Voir le tableau des
recommandations d’utilisation

Y )

Assemblage et
utilisation de
votre disque a
émulsionner

Voir les illustrations n - E

1 Placez le disque a émulsionner
sur I'axe d'entrainement et
tournez dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre
pour le verrouiller en place.
Installez le disque dans le

bol au-dessus de goupille de
positionnement.

Placez les ingrédients dans le
bol et placez le couvercle sur
le bol du hachoir.

Placez le bloc moteur sur le
couvercle.

Branchez l'appareil a
|'alimentation électrique et
appuyez sur le sélecteur de
vitesse pour sélectionner

la vitesse souhaitée
(consultez le tableau des
recommandations d’utilisation

Y )

1

Assemblage et

utilisation de votre
disque a peler l'ail
Voir les illustrations E -

1 Placez le couvercle en
caoutchouc sur la plaque

en plastique. Sécurisez
I'installation en poussant les
languettes situées sur la face
inférieure du couvercle en
caoutchouc dans les trous de
la plague en plastique.
Installez le disque a peler

I'ail dans le bol au-dessus de
goupille de positionnement.
Placez les gousses d'ail dans le
bol et placez le couvercle sur
le bol du hachoir.

Placez le bloc moteur sur le
couvercle.

Branchez 'appareil a
I'alimentation électrique et
appuyez sur le sélecteur de
vitesse pour sélectionner la
vitesse souhaitée. (consultez le
tableau des recommandations

dutilisation |-

Important

® Ne faites pas fonctionner le
hachoir alimentaire vide.
Attention a ne pas hacher de
maniére excessive certains
ingrédients. Arrétez Pappareil
et vérifiez la consistance
réguliérement.

Entretien et
nettoyage

® Cteignez et débranchez
toujours I'appareil avant de le
nettoyer.

Retirez I'accessoire de I'axe
d’entrainement avant de le
nettoyer.

Nettoyez les pieces a la main,
puis séchez-les. lls peuvent
également étre lavés au lave-
vaisselle.



Disque a peler I'ail

Remarque : Séparez le
couvercle en caoutchouc de la
plaque en plastique avant le
nettoyage. Réassemblez le tout
une fois que tout est bien sec.
Séparez le couvercle en
caoutchouc de la plague en
plastique, poussez les languettes
en caoutchouc vers le haut
depuis la face inférieure de la
plague en plastique.

Mayonnaise

90 ml d'huile d'olive

8 g de moutarde de Dijon
1jaune d'ceuf

Voir les illustrations - E

1 Installez le disque a
émulsionner et ajoutez tous
les ingrédients séparément de
I'huile. Actionnez a la vitesse 1
pendant 10 secondes.

2 Ajoutez progressivement
I'huile a I'aide du goutte a
goutte, tout en poursuivant a
la vitesse 1. Faites en sorte que
le flux d’huile soit constant.
Eteignez une fois que toute
I'huile a été ajoutée.

Remarque : il reste un peu
d'huile dans le goutte-a-goutte
apres utilisation, c’est normal.
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Service apres-
vente

® Si vous rencontrez
des problémes lors de
I'utilisation de votre
accessoire, veuillez
consulter notre site
www.kenwoodworld.com
avant de contacter le
service aprés-vente.

® N'oubliez pas que votre
appareil est couvert par une
garantie, qui respecte toutes
les dispositions [égales
concernant les garanties
existantes et les droits du
consommateur dans le pays
ou vous avez acheté le
produit.

® Sj votre appareil Kenwood
fonctionne mal ou si vous
trouvez un quelconque
défaut, veuillez 'envoyer
ou l'apporter a un centre
de réparation KENWOOD
autorisé. Pour trouver
des détails actualisés sur
votre centre de réparation
KENWOOD le plus
proche, veuillez consulter
www.kenwoodworld.com ou
le site internet spécifique a
votre pays.

® Concu et développé par
Kenwood au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.




Guide de dépannage

Probléme Cause Solution

Résultat Quantité Voir le tableau des
médiocre de la recommandée recommandations

rape. dépassée. d’utilisation, Ne dépassez

pas les quantités
recommandées ; retirez
une partie des ingrédients
du bol si nécessaire.

Le couvercle de la
plague de rape n'est
pas correctement
installé de facon

a maintenir les
aliments contre le
disque de rape.

Fixez le couvercle de
la plague a raper et
poursuivez avec la
transformation des
aliments.

Les aliments sont
trop durs pour étre
rapés avec le disque
en plastique.

Utilisez les aliments
recommandés dans

le guide d'utilisation/

le tableau des
recommandations d’'usage.

Résultat du Quantité Voir le tableau des
disque a peler recommandée recommandations
meédiocre. dépassée. d’utilisation.
Ne dépassez pas les
quantités recommandées
; retirez une partie des
ingrédients
Du bol si nécessaire.
Vitesses incorrectes. | Utilisez la vitesse 1 pour
peler 'ail afin de ne pas
endommager la gousse.
Résultat Quantité Voir le tableau des
du disque recommandée recommandations
émulsifiant dépassée. d’utilisation.
meédiocre. Ne dépassez pas les

quantités recommandées
; retirez une partie des
ingrédients du bol si
nécessaire. Consultez la
recette dans le guide.

L'huile n'a pas été
ajoutée lentement
au mélange.

Ajoutez I'huile a l'aide du
goutte-a-goutte liquide
une fois que les autres
ingrédients ont été
transformés pendant 10
secondes.

13




Deutsch

S|cherhe|t

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.

® \/or dem ersten Gebrauch die gesamte Verpackung
und etwaige Etiketten entfernen. Die Teile spulen:
siehe ,Reinigen”.

® Den Zerkleinerer nicht mit mehr als einem Zubehorteil
in der Schussel gleichzeitig verwenden. Jeweils nur ein
Zubehorteil verwenden

® \/or dem Reinigen oder dem. Anbringen oder
Abnehmen beweglicher Teile den Netzstecker des
Gerats ziehen

® Ein unsachgemafer. Gebrauch von Zubehorteilen kann
zu Verletzungen fuhren.

Zusatzliche Sicherheitshinweise enthehmen Sie bitte
der Hauptanleitung lhres Zerkleinerers.

Reinigung

® \or dem Reinigen immer ausschalten und den
Netzstecker ziehen.

® Die Teile vor dem Reinigen auseinandernehmen.

® \/on Hand spulen und grundlich abtrocknen oder in
die Spulmaschine geben.

® Manche Zutaten kdnnen den Kunststoff verfarben.
Dies ist vollig normal und hat keine Auswirkungen auf
den Kunststoff oder den Geschmack der Zutaten. Mit
einem in Pflanzendl getauchten Tuch abreiben, um die
Verfarbungen zu beseitigen.

Jor erstmaligem Gebrauch Zusammensetzen
ie Teile spulen: Siehe
Abbildung [ und Gebrauch des
Feinraspelaufsatzes
Ubersicht Siehe Abbildungen [[Y -
@ Feinraspelaufsatz 1 Die Raspelscheibe auf die
A. Abdeckung Antriebswelle stecken und
B. Raspelscheibe gegen den Uhrzeigersinn
@ Emulgatorscheibe drehen, bis sie einrastet.
(® Knoblauch-Schalscheibe 2 gen gemrii??bgfsastzhg'berl
A, Gummiabdeckung en Passstift in die Schusse
trecheibe einsetzen.
B Kunststo 3. Die Zutaten in die Schussel
@ Antriebswelle geben und die Abdeckung auf

die Antriebswelle aufsetzen.

® [rische Zutaten verwenden
und in gleich groBe Stucke
schneiden.
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4 Den Deckel auf die Schussel
des Zerkleinerers aufsetzen.

5 Die Antriebseinheit auf den
Deckel platzieren.

6 An den Netzstrom
anschlieBen und den
Geschwindigkeitsregler
drtcken, um die gewlnschte
Geschwindigkeit zu wahlen.
(Siehe die Tabelle zur
empfohlenen Verwendung

Y )

Zusammensetzen
und Gebrauch der
Emulgatorscheibe

Siehe Abbildungen n - E

1 Die Emulgatorscheibe auf
die Antriebswelle stecken
und gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis sie einrastet.

2 Die Emulgatorscheibe Uber
den Passstift in die Schussel
einsetzen.

3 Die Zutaten in die Schussel
geben und den Deckel auf die
Schussel des Zerkleinerers
aufsetzen.

4 Die Antriebseinheit auf den
Deckel platzieren.

5 An den Netzstrom
anschlieBen und den
Geschwindigkeitsregler
drtcken, um die gewlnschte
Geschwindigkeit zu wahlen.
(Siehe die Tabelle zur
empfohlenen Verwendung

Y )

Zusammensetzen
und Gebrauch
der Knoblauch-
Schalscheibe

Siehe Abbildungen [ -

1 Die Gummiabdeckung auf die
Kunststoffscheibe aufsetzen.
Fixieren, indem Sie die
Zungen auf der Unterseite
der Gummiabdeckung in die
Locher der Kunststoffscheibe
drucken.

2 Die Knoblauch-Schélscheibe
Uber den Passstift in die
Schussel einsetzen.

3 Knoblauchzehen in die
Schussel geben und den
Deckel auf die Schussel des
Zerkleinerers aufsetzen.

4 Die Antriebseinheit auf den
Deckel platzieren.

5 An den Netzstrom
anschlieBen und den
Geschwindigkeitsregler
drtcken, um die gewlnschte
Geschwindigkeit zu wahlen.
(Siehe die Tabelle zur
empfohlenen Verwendung

Y )}

Wichtig

® Den Zerkleinerer nicht leer
laufen lassen.

® Bei manchen Zutaten darauf
achten, dass sie nicht zu stark
zerkleinert werden. Dazu
wiederholt anhalten und die
Konsistenz iiberpriifen.

Pflege und

Reinigung

® \/or dem Reinigen immer
ausschalten und den
Netzstecker ziehen.

® \/or dem Reinigen den
Aufsatz von der Antriebswelle
abnehmen.

® Die Teile von Hand spulen,
dann abtrocknen. Oder geben
Sie sie in die SpUlmaschine.

Knoblauch-Schaélscheibe
Hinweis: Vor dem Reinigen

die Gummiabdeckung von der
Kunststoffscheibe abnehmen.
Erst wieder zusammensetzen,
wenn vollstindig trocken.

Um die Gummiabdeckung

von der Kunststoffscheibe
abzunehmen, die Gummizungen
von der Unterseite der
Kunststoffscheibe aus nach oben
drucken.
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Mayonnaise
90 ml Olivenol
8 g Dijon Senf
1 Eigelb

Siehe Abbildungen - E

1

Die Emulgatorscheibe
einsetzen und alle Zutaten
auBer dem Ol einfullen. Zehn
Sekunden lang auf Stufe 1
verarbeiten.

Das Ol langsam durch den
Flussigkeitstropfer hinzugeben
und dabei auf Stufe 1
verarbeiten. FUr einen stetigen
Olfluss sorgen. Ausschalten,
nachdem das gesamte Ol
hinzugeflgt worden ist.

Hinweis: Nach Gebrauch wird
etwas Ol im Flussigkeitstropfer
zurtckbleiben. Das ist normal.
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Kundendienst und
Service

® Sollten Sie Probleme mit
dem Betrieb Ihres Aufsatzes
haben, besuchen Sie
www.kenwoodworld.com,
bevor Sie Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass
Ihr Produkt durch eine
Garantie abgedeckt ist -
diese erflllt alle gesetzlichen
Anforderungen hinsichtlich
geltender Garantie- und
Verbraucherrechte in dem
Land, in dem das Produkt
gekauft wurde.

® Falls Ihr Kenwood-Produkt
nicht ordnungsgeman
funktioniert oder Defekte
aufweist, bringen Sie es
bitte zu einem autorisierten
KENWOOD Servicecenter
oder senden Sie es ein.
Aktuelle Informationen zu
autorisierten KENWOOD
Servicecentern in lhrer
Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com
bzw. auf der Website far Ihr
Land.

® Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.




Fehlerbehebung

Problem Ursache Ldsung

Schlechte Empfohlene Menge | Siehe Empfehlungstabelle.
Raspel- Uberschritten. Die empfohlenen Mengen
Ergebnisse. nicht Uberschreiten; falls

noétig, einige Zutaten aus
der Schussel nehmen.

Raspelscheiben-
Abdeckung nicht
angebracht, um die
Zutat gegen die
Raspelscheibe zu
drucken.

Die Raspelscheiben-
Abdeckung aufsetzen
und die Zutaten weiter
verarbeiten.

Zutat ist zu

hart, um mit der
Kunststoffscheibe
geraspelt zu

Die Zutaten

verwenden, die in den
Verarbeitungshinweisen /
in der Empfehlungstabelle

werden. empfohlen werden.
Schlechte Empfohlene Menge | Siehe Empfehlungstabelle.
Schal- Uberschritten. Die empfohlenen Mengen
Ergebnisse. nicht Uberschreiten; falls
notig, einige Zutaten aus
der Schussel nehmen.
Falsche Zum Schalen von
Geschwindigkeit Knoblauch Stufe 1
benutzt. benutzen, um die Zehe
moglichst wenig zu
beschadigen.
Schlechte Empfohlene Menge | Siehe Empfehlungstabelle.
Emulgator- Uberschritten. Die empfohlenen Mengen
Ergebnisse. nicht Uberschreiten; falls

notig, einige Zutaten aus
der Schussel nehmen.
Siehe Rezept in diesem
Handbuch.

Ol wurde nicht
langsam genug
zur Mischung

hinzugegeben.

Den FlUssigkeitstropfer
benutzen, um Ol
hinzuzugeben, nachdem
alle anderen Zutaten 10
Sekunden lang mit der
Scheibe vermischt wurden.

17




Italiano

Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni e
conservarle come futuro riferimento.

® Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta,
rimuovere tutti gli imballaggi e le eventuali etichette.
Lavare le parti: vedere "Pulizia".

® Non utilizzare il tritatutto con piu di un accessorio
nella ciotola. Utilizzare un solo accessorio alla volta.

® Scollegare 'apparecchio prima di montare o smontare

le parti o prima di pulirlo

® | 'uso improprio degli accessori pud provocare lesioni.

Per ulteriori avvertenze di sicurezza, consultare il
libretto di istruzioni principale del tritatutto.

Pulizia

® Spegnere e scollegare sempre la spina prima di

procedere alla pulizia.

® Separare le parti prima della pulizia.
® | avare a mano, quindi asciugare accuratamente o

lavare in lavastoviglie.

® Alcuni alimenti possono scolorire la plastica. Questo
e perfettamente normale e non danneggia la plastica
né influisce sul sapore del cibo. Strofinare con un
panno imbevuto di olio vegetale per rimuovere lo

scolorimento.

Prima dell’uso
® | avare le parti: fare riferimento
allillustrazione .

Legenda
@ Accessorio per grattugiare
finemente

A. Coperchio
B. Piastra di raschiatura
(@ Disco emulsionante
@ Disco per sbucciare I'aglio
A. Coperchio in gomma
B  Piastra di plastica
(@ Albero motore

Montaggio e utilizzo
dell’accessorio

per grattugiare
finemente

Fare riferimento alle

illustrazioni -

1 Collocare la piastra di
raschiatura sull'albero motore
e ruotare in senso antiorario
per bloccarla in posizione.

2 Inserire I'accessorio per
grattugiare finemente nella
ciotola sopra il perno di
posizionamento.

3. Inserire il cibo nella ciotola e
porre il coperchio sull’albero
motore.

® Utilizzare ingredienti freschi e
tagliarli in pezzi di dimensioni
uniformi.



4 Porre il coperchio sulla ciotola

del tritatutto.

5 Porre I'unita di alimentazione

sul coperchio

6 Collegare l'alimentazione e

premere il selettore di velocita
per selezionare la velocita
desiderata (fare riferimento
alla tabella d'utilizzo
consigliato ).

Assemblaggio e
utilizzo del disco
emulsionante

Fare riferimento alle
illustrazioni n - E

1

Collocare il disco emulsionante
sull’albero motore e ruotare in
senso antiorario per bloccarlo
in posizione.

Inserire il disco emulsionante
nella ciotola sopra il perno di
posizionamento.

Mettere gli ingredienti nella
ciotola e porre il coperchio
sulla ciotola del tritatutto.
Posizionare l'unita di
alimentazione sul coperchio.
Collegare all’alimentazione e
premere il selettore di velocita
per selezionare la velocita
desiderata (fare riferimento
alla tabella di utilizzo
consigliato ).

Assemblaggio e
utilizzo del disco per
sbucciare 'aglio

Fare riferimento alle

illustrazioni E -

1

Porre il coperchio di gomma
sulla piastra di plastica. Fissare
in posizione, spingendo le
linguette sul lato inferiore del
coperchio di gomma nei fori
della piastra di plastica.
Inserire il disco per sbucciare
I’aglio nella ciotola sopra il
perno di posizionamento.

3 Inserire gli spicchi d’aglio
nella ciotola e posizionare il
coperchio sulla ciotola del
tritatutto.

4 Porre 'unita di alimentazione
sul coperchio.

5 Collegare l'alimentazione e
premere il selettore di velocita
per selezionare la velocita
desiderata (fare riferimento
alla tabella di utilizzo
consigliato ),

Importante

® Non utilizzare il tritatutto
quando vuoto

® Fare attenzione alla
lavorazione eccessiva di
alcuni ingredienti. Fermarsi
e controllare spesso la
consistenza.

Manutenzione e

pulizia

® Spegnere e staccare sempre la
spina prima della pulizia.

® Rimuovere l'accessorio
dall’albero motore prima della
pulizia.

® | avare le parti a mano, quindi
asciugarle. In alternativa,
possono essere lavare in
lavastoviglie.

Disco per sbucciare ’aglio
Nota: separare il coperchio di
gomma dal piatto di plastica
prima della pulizia. Rimontare
una volta completamente
asciutto.

Per separare il coperchio di
gomma dalla piastra di plastica,
spingere le le linguette di
gomma verso l'alto dal lato
inferiore della piastra di plastica.



Maionese

90 ml di olio d’oliva

8 g di senape di Digione
1 tuorlo d'uovo.

Fare riferimento alle

illustrazioni - E

1 Montare il disco emulsionante
e aggiungere tutti gli
ingredienti, tranne I'olio.
Lavorare alla velocita 1 per 10
secondi.

2 Aggiungere gradualmente
I'olio attraverso il cola-
maionese, mentre si lavora alla
velocita 1. Assicurarsi che vi
sia un flusso costante di olio.
Spegnere una volta aggiunto
tutto l'olio.

Nota: dopo l'uso, nel cola-
maionese rimarra un po’ d'olio,
questo & normale.

Manutenzione e

assistenza tecnica

® Se ci sono problemi
con il funzionamento
dell'accessorio,
prima di chiamare
I'assistenza visitare il sito
www.kenwoodworld.com.

NB L’apparecchio & coperto
da garanzia, nel rispetto

di tutte le disposizioni di
legge relative a garanzie
preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel
Paese ove I'apparecchio &
stato acquistato.

In caso di guasto o

cattivo funzionamento

di un apparecchio
Kenwood, si prega di
inviare o consegnare di
persona l'apparecchio

a uno dei centri

assistenza KENWOOD.

Per individuare il centro
assistenza KENWOOD

pil vicino, visitare il sito
www.kenwoodworld.com o
il sito specifico del Paese di
residenza.

Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.
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Guida alla risoluzione dei problemi

Problema Causa Soluzione
Risultati Quantita consigliata | Consultare la tabella di
scadenti della superata. utilizzo consigliata.
grattugia Non superare le quantita
consigliate; se necessario,
rimuovere alcuni
ingredienti dalla ciotola.
|l coperchio Montare il coperchio della
della piastra per piastra per grattugiare e
grattugiare non lavorare ulteriormente gli
€ montato per alimenti.
tenere il cibo
contro il disco per
grattugiare.
Il cibo e troppo Utilizzare gli alimenti
duro per essere raccomandati nella guida
grattugiato con il alla lavorazione/tabella di
disco di plastica. utilizzo consigliata..
Risultati Quantita consigliata | Fare riferimento alla tabella
scadenti di superata. di utilizzo consigliata.

sbucciatura

Non superare le quantita
consigliate; se necessario,
rimuovere alcuni
ingredienti dalla ciotola.

Utilizzata una
velocita errata.

Utilizzare la velocita 1 per
sbucciare I'aglio per ridurre
i danni allo spicchio.

Risultati
scadenti di
emulsione

Quantita consigliata
superata.

Fare riferimento alla tabella
di utilizzo consigliata.

Non superare le quantita
consigliate; se necessario,
rimuovere alcuni
ingredienti dalla ciotola.
Consultare la ricetta nel
manuale.

L'olio non &
stato aggiunto
lentamente alla
miscela.

Utilizzare il cola-maionese
per aggiungere l'olio dopo
che gli altri ingredienti
sono stati amalgamati per
10 secondi con il disco.
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Portugués

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para
consulta futura.

Antes de utilizar pela primeira vez, retire todas as
embalagens e rotulos. Lave os componente: ver
“Limpeza”.

N&o utilize a picadora com mais do que um acessorio
na taca. Use apenas um acessorio de cada vez.
Retire sempre o fio eléctrico da tomada antes de
colocar ou retirar acessorios ou limpar.

O uso incorrecto dos seus acessorios pode resultar
em ferimentos.

Consulte o livro de instru¢des principal da sua picadora
para mais informag¢oes sobre avisos de seguranca.

Limpeza

Desligue sempre e retire o cabo eléctrico da tomada
antes de limpar.

® Separe os componentes antes de limpar.
® | ave a mao e depois seque, ou lave na maquina da
loica.
® Alguns alimentos podem colorir o plastico. Isto é
normal e ndo estraga o plastico ou afecta o sabor dos
limentos. Esfregue com um pano embebido em dleo
para ajudar a retirar a coloracao.
Antes de utilizar pela primeira pa ra Montar e
vez .
® | ave os componentes: Utilizar o Seu
Consulte a llustracéo . Acessorio de Ralar
ch Fino
ave Consulte as llustragdes
(D Acessorio de Ralar Fino - m
A. Témpa 1 Cologue o disco de raspar no
B‘_ Disco d? Raspar veio de accionamento e gire
@ Disco Emulsionador na direccdo contraria dos
(3 Disco Descascador de ponteiros do reldgio para
Alhos prender.
A. Cobertura de Borracha 2 Encaixe o acessdrio de ralar
B Disco de Plastico fino na taca por cima do pino
@ Veio de Accionamento da taca.

3. Coloque os alimentos na taca
e insira a tampa no veio de
accionamento.
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® Use alimentos frescos e corte
em pedacos iguais.

4 Cologue a tampa na taca da
picadora.

5 Cologue a unidade motriz por
cima da tampa.

6 Ligue a tomada de corrente,
carregue no botdo selector de
velocidade para seleccionar
a velocidade desejada.
(Consulte o quadro de
utilizacdo recomendada ).

Para Montar e
Utilizar o Seu Disco
Emulsionador

Consulte as llustra¢des

Coloque o disco emulsionador
no veio de accionamento e
gire na direccdo contraria

dos ponteiros do reldgio para
prender.

2 Encaixe o disco emulsionador
na taca por cima do pino.

3 Cologue os ingredientes na
taca e cologue depois a tampa
por cima da tagca da picadora.

4 Coloque a unidade motriz por
cima da tampa.

5 Ligue a tomada de corrente,
carregue no botdo selector de
velocidade para seleccionar a
velocidade desejada (Consulte
o guadro de utilizacado
recomendada )A

Para Montar e
Utilizar o Seu Disco
Descascador de
Alhos

Consulte as llustragoes

3-

1 Coloque a cobertura de
borracha por cima do disco
de plastico. Prenda no local
empurrando os encaixes na
parte inferior da cobertura de
borracha nos orificios do disco
de plastico.

2 Encaixe o disco descascador
de alhos na tacga por cima do
pino.

3 Cologue os dentes de alho na
taca e cologue depois a tampa
por cima da tagca da picadora.

4 Coloque a unidade motriz por
cima da tampa.

5 Ligue a tomada de corrente,
carregue no botdo selector de
velocidade para seleccionar
a velocidade desejada.
(Consulte o quadro de
utilizacdo recomendada ).

Importante

® Nio ponha a trabalhar o
picador de alimentos vazio.

® Cuidado para nao processar
demais alguns ingredientes.
Pare e verifique a
consisténcia frequentemente.

Cuidados e limpeza

® Desligue sempre e retire o
cabo eléctrico da tomada
antes de limpar.

® Retire 0 acessorio do veio de
accionamento antes de limpar.

® | ave a mao as pecas e seque
em seguida. Em alternativa,
podem ser lavadas na sua
maquina de lavar louca.

Disco Descascador de Alhos
Nota: Separe a cobertura de
borracha do disco de plastico
antes de limpar. Volte a montar
depois de bem seco.

Para separar a cobertura de
borracha do disco de plastico,
empurre 0s encaixes de plastico
para cima pressionando por
baixo do disco de plastico.



Maionese

90ml de Azeite

8G de Mostarda de Dijon
1 Gema de Ovo

Consulte as llustragdes

(KJ O]

1

Insira o disco emulsionador e
adicione todos os ingredientes
excepto o azeite. Processe

na velocidade 1 durante 10
segundos.

Gradualmente adicione o
azeite através da goteira para
liquido, enquanto processa

na velocidade 1. Mantenha
constante o fluxo de azeite.
Desligue gquando todo o azeite
tiver sido adicionado.

Nota: E normal que algum azeite
figue na goteira para liquido
depois da utilizacéo.

Assisténcia e
cuidados ao cliente

® Se tiver qualquer
problema ao utilizar o
seu acessorio, antes de
recorrer a Assisténcia visite
o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

Salientamos que o seu
produto estd abrangido

por uma garantia, em total
conformidade com todas as
disposicoes legais relativas a
quaisquer disposi¢cdes sobre
garantias e com os direitos
do consumidor existentes
no palis onde o produto foi
adquirido.

Se o seu produto Kenwood
funcionar mal ou lhe
encontrar algum defeito,
agradecemos que o

envie ou entregue num
Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado. Para
encontrar informacdes
actualizadas sobre o Centro
de Assisténcia Kenwood
autorizado mais préoximo

de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou
o website especifico do seu
pais.

® Concebido e projectado no
Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

24




Guia de avarias

Problema Causa Solugdo
Alimentos mal Excedeu a Consulte o quadro de
ralados. guantidade utilizacdo recomendada.
recomendada. Ndo exceda as
quantidades maximas
recomendadas; se
necessario, retire alguns
alimentos da taca.
A tampa do Encaixe a tampa do trato

prato de ralar

ndo foi colocada
para segurar 0s
alimentos contra o
disco de ralar.

de ralar e processe mais 0s
alimentos.

Os alimentos sdo

demasiados duros
para serem ralados
pelo disco plastico.

Utilize os alimentos
recomendados no guia
de processamento /
quadro de utilizacao
recomendada.

Alimentos mal
descascados.

Excedeu a
guantidade
recomendada.

Consulte o quadro de
utilizacdo recomendada.
N&o exceda as
quantidades maximas
recomendadas; se
necessario, retire alguns
alimentos da taca.

Velocidade usada

Use a velocidade 1 para

incorrecta. descascar alhos e evitar
que danificar o dente de
alho.
Alimentos mal Excedeu a Consulte o quadro de
emulsionados. guantidade utilizacdo recomendada.
recomendada. Ndo exceda as

quantidades maximas
recomendadas; se
necessario, retire alguns
alimentos da taca.
Consulte a receita do
manual.

O azeite nao
foi adicionado
lentamente a
mistura.

Utilize a goteira para
adicionar o azeite apenas
depois de ter misturado
com o disco todos

0s outros ingrediente
pelos menos durante 10
segundos.
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Espanol

Segundad

Lea estas instrucciones atentamente y gudrdelas para
poder utilizarlas en el futuro.

® Antes de utilizar el aparato por primera vez, quite
todo el embalaje vy las etiquetas. Para lavar las piezas,
consulte "Limpieza”.

® No use la picadora con mas de un accesorio en el bol.
Use solamente un accesorio a la vez.

® Desenchufe el aparato antes de colocar o quitar
piezas o antes de limpiarlo.

® [| uso incorrecto de los accesorios puede producir
lesiones.

Consulte el libro principal de instrucciones de su
picadora para obtener mas informacion sobre las
advertencias respecto a la seguridad.

Limpieza

® Apague y desenchufe siempre el aparato antes de
proceder a su limpieza.

® Separe las piezas antes de limpiarlo.

® | dvelas a mano vy luego séquelas bien o lavelas en el
lavavajillas.

® Algunos alimentos pueden manchar el plastico. Esto
es algo totalmente normal y no causa ningdn dafo
en el plastico ni afecta al sabor de los alimentos. Para
eliminar las manchas, frote el plastico con un pafio
suave mojado en aceite vegetal.

Antes de utilizar el aparato por
primera vez

Montar vy utilizar el

® Para lavar las piezas, consulte
la ilustracion .

Descripcion del

aparato
() Accesorio rallador fino
A. Tapa

B. Disco de rallar
Disco emulsionante
Disco pelador de ajos
A. Tapa de goma

B  Disco de plastico
Eje motor

® OO

accesorio rallador
fino

Consulte las ilustraciones

Ponga el disco de rallar
sobre el eje motor y girelo en
sentido contrario a las agujas
del reloj para fijarlo en su
posicion.

2 Coloque el accesorio rallador
fino dentro del bol encima del
pasador de posicionamiento.

3 Ponga la comida dentro del
bol y coloque la tapa sobre el
eje motor.
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Use ingredientes frescos vy
cortelos en trozos de igual
tamano.

Ponga la tapa sobre el bol de
la picadora.

Ponga la unidad de potencia
sobre la tapa.

Conecte a la toma de
corriente y apriete el selector
de velocidad para seleccionar
la velocidad deseada
(consulte la tabla de usos
recomendados ).

Montar vy utilizar el
disco emulsionante

Cnonsae las ilustraciones

1 Ponga el disco emulsionante
sobre el eje motor y girelo en
sentido contrario a las agujas
del reloj para fijarlo en su
posicion.

dentro del bol encima del
pasador de posicionamiento.
Ponga los ingredientes dentro
del bol y cologue la tapa
sobre el bol de la picadora.
Ponga la unidad de potencia
sobre la tapa.

Conecte a la toma de
corriente y apriete el selector
de velocidad para seleccionar
la velocidad deseada
(consulte la tabla de usos
recomendados ).

Montar vy utilizar el
disco pelador de

ajos

Consulte las ilustraciones

3-

1 Ponga la tapa de goma sobre
el disco de plastico. Fijelo
en su sitio empujando las
lengUetas de la parte inferior
de la tapa de goma dentro
de los orificios del disco de
plastico.

Coloque el disco emulsionante
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Coloque el disco pelador de
ajos dentro del bol encima del
pasador de posicionamiento.
Ponga los dientes de ajo
dentro del bol y coloque

la tapa sobre el bol de la
picadora.

Ponga la unidad de potencia
sobre la tapa.

Conecte a la toma de
corriente y apriete el selector
de velocidad para seleccionar
la velocidad deseada
(consulte la tabla de usos
recomendados ).

Importante

® No haga funcionar la
picadora vacia.

Tenga cuidado de no
procesar en exceso algunos
ingredientes. Pare y
compruebe la consistencia
con frecuencia.

Cuidado y limpieza
® Apague y desenchufe siempre
el aparato antes de proceder a
su limpieza.

Quite el accesorio del eje
motor antes de proceder a su
limpieza.

Lave las piezas a mano y
luego séqguelas. También se
pueden lavar en el lavavajillas.

Disco pelador de ajos

Nota: Separe la tapa de goma
del disco de plastico antes de
proceder a su limpieza. Vuelva
a montarlo cuando esté bien
seco.

Para separar la tapa de goma
del disco de plastico, empuje las
lengUetas de goma hacia arriba
desde la parte inferior del disco
de plastico.



Mayonesa

90 ml de aceite de oliva

8 g mostaza de Dijon
1yema de huevo
Consulte las ilustraciones

(KQ O]

1 Coloque el disco emulsionante
y afada todos los ingredientes

excepto el aceite. Procese
a velocidad 1 durante 10
segundos.

2 Afada el aceite poco a poco
a través del goteador de
liquidos mientras procesa a
velocidad 1. AsegUrese de
afadir un flujo constante de
aceite. Apague el aparato
cuando se haya afiadido todo
el aceite.

Nota: Quedard algo de aceite en

el goteador de liquidos después
de su uso, lo cual es normal.
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Servicio técnico y
atencion al cliente

® Sjtiene problemas con
el funcionamiento del
accesorio, antes de
solicitar ayuda visite
www.kenwoodworld.com.

Tenga en cuenta que su
producto estd cubierto por
una garantia gue cumple
con todas las disposiciones
legales relativas a cualquier
garantia existente y

a los derechos de los
consumidores vigentes en
el pafls donde se adquirio el
producto.

Si su producto Kenwood
funciona mal o si encuentra
algun defecto, envielo

o llévelo a un centro de
servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar
informacion actualizada
sobre su centro de servicios
KENWOOD autorizado

mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o
la pagina web especifica de
Su pais.

® Disefado y creado por
Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.




Guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

Mal resultado
del proceso de
rallado.

Se ha sobrepasado
la cantidad
recomendada.

Consulte la tabla de usos
recomendados.

No sobrepase las
cantidades recomendadas;
quite algunos ingredientes
del bol si es necesario.

La tapa de la placa
ralladora no esta
colocada para
sujetar los alimentos
contra el disco
rallador.

Coloque la tapa de la
placa ralladora vy siga
procesando los alimentos.

Los alimentos son
demasiado duros
para rallarlos con el
disco de plastico.

Use los alimentos
recomendados en la
gufa para procesar
alimentos/tabla de usos
recomendados.

Mal resultado
del proceso de
pelado.

Se ha sobrepasado
la cantidad
recomendada.

Consulte la tabla de usos
recomendados.

No sobrepase las
cantidades recomendadas;
quite algunos ingredientes
del bol si es necesario.

Se estd usando
una velocidad
incorrecta.

Utilice la velocidad 1 para
pelar ajos y reducir el dafio
al diente.

Mal resultado
del proceso de
emulsion.

Se ha sobrepasado
la cantidad
recomendada.

Consulte la tabla de usos
recomendados.

No sobrepase las
cantidades recomendadas;
quite algunos ingredientes
del bol si es necesario.
Consulte la receta en el
manual.

El aceite no se
anadio lentamente a
la mezcla.

Use el goteador de
liquidos para afadir el
aceite después de que
los demas ingredientes se
hayan mezclado durante
10 segundos con el disco.
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Dansk

S|L<kerhed

Laes denne brugervejledning ngje, og opbevar den i
tilfeelde af, at du far brug for at sld noget op i den.

® [or forste ibrugtagning fjernes al emballage og alle
maerkater. Vask delene: Se "Rengering”.

® Brug kun hakkeren med én tilbehgrsdel i skalen. Brug
kun én tilbehgrsdel ad gangen

® Tag stikket ud af stikkontakten, for dele seettes pa
eller tages af eller for rengering

® Misbrug af tilbeheret kan forarsage skader

Se hovedinstruktionsbogen til hakkeren for yderligere
sikkerhedsadvarsler.

Rengaring

® Sluk altid for apparatet, og tag stikket ud af
stikkontakten for rengering.

® Skil delene ad for rengoring.

® Vask dem i handen, og ter dem grundigt, eller vask
dem i opvaskemaskine.

® Nogle madvarer kan misfarve plasten. Dette er helt
normalt og skader ikke plasten samt pavirker ikke
madens smag. Gnid med en klud dyppet i planteolie
for at fjerne misfarvningen.

For forste anvendelse 2 Anbring tilbehgret til finrivning
® Vask delene: Se illustration . i skalen over styrestiften.
3 Laeg madvarer i skalen, og saet
Oversigt l&dget pa drivakslen.
® Brug friske ingredienser, og
(@  Tilbeher til finrivning skeer dem i lige store stykker.
A. Deeksel 4 Seet laget pa hakkerskalen.
B. Riveskive 5 Seet motorenheden pa laget.
@ Emulgeringsskive 6 Saet stikket i stikkontakten,
(3 Skive til skreelning af og tryk ned pa

hastighedsvaelgeren for at
veelge den gnskede hastighed.
(Se diagrammet over
anbefalet brug ).

hvidlag

A.  Gummidaeksel

B  Plastikskive
(@ Drivaksel

Samling og brug af

Samling og brug af emulgeringsskive

tiloehgr til finrivnin
I . . . 9 Se IIIustrationn—E
Se llustration jiay -l 1 Anbring emulgeringsskiven

over drivakslen, og drej den

drivakslen, og drej mod uret mod uret for at l&se den fast.
for at ldse den.

1 Anbring riveskiven over
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Anbring emulgeringsskiven i
skalen over styrestiften.

Laeg ingredienserne i skalen,
og seet ldget pa hakkerskalen.
Saet motorenheden pé laget.
Saet stikket i stikkontakten,
og tryk ned pa
hastighedsvaelgeren for at
veelge den gnskede hastighed
(se diagrammet over anbefalet
brug ).

Samling og brug af
skive til skraelning af
hvidlag

Se lllustration E .

Anbring gummidaekslet over
plastikskiven. Fastger det

ved at skubbe tapperne pa
undersiden af gummidaekslet
ind i hullerne pa plastikskiven.
Anbring skiven til skraelning
af hvidlag i skalen over
styrestiften.

Leeg hvidleg i skalen, og saet
ldget pa hakkerskalen.

Saet motorenheden pa laget.
Saet stikket i stikkontakten,
og tryk ned pa
hastighedsvaelgeren for at
veelge den gnskede hastighed
(se diagrammet over anbefalet

brug ).

Vigtigt

® Lad aldrig hakkeren kore, nar
den er tom

® Pas pa ikke at lade visse
ingredienser kore for
lzenge. Stop, og kontrollér
konsistensen ofte.

PIeJe Og renggring
® S|uk altid for apparatet, og tag
stikket ud af stikkontakten far
rengering.

Fjern tilbehgret fra drivakslen
for rengoring.

Vask delene i handen, og ter
dem af. De kan ogsa vaskes i
opvaskemaskine.
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Skive til skraelning af hvidlag
Bemeerk: Tag gummidakslet
af plastikskiven for renggring.
Saml dem igen, nar de er helt
torre.

Tag gummidaekslet af
plastikskiven ved at skubbe
gummitapperne opad fra
plastikskivens underside.

Mayonnaise

90 ml olivenolie
8 g dijonsennep
1 aeggeblomme

Se lllustration . E

Seet emulgeringsskiven pa,
og heaeld alle ingredienser

i undtagen olien. Kar pa
hastighed 1110 sekunder.
Tilseet gradvist olien med
vaeskedrypperen, mens
maskinen korer pa hastighed
1. Serg for en jeevn tilforsel af
olie. Sluk for maskinen, nar al
olien er tilsat.

Bemeerk: Der vil vaere noget olie
tilbage i veeskedrypperen efter
brug, dette er normalt.



Service 0og
kundepleje

Hvis du oplever nogen
problemer med betjening af
dit tilbehgr, skal du, fer du
anmoder om hjeelp, besage
www.kenwoodworld.com.

Bemeerk, at dit produkt
er daekket af en garanti,
som overholder alle
lovbestemmelser,
vedrgrende evt.
eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det
land, hvor produktet er
blevet kabt.

Hvis dit Kenwood-produkt
er defekt, eller du finder
nogen fejl, skal du sende
det eller bringe det til et
autoriseret KENWOOD-
servicecenter. For at finde
opdaterede oplysninger
om dit naermeste
autoriserede KENWOOD-
servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com
eller webstedet for dit land.

Designet og udviklet af
Kenwood i Storbritannien.
Fremstillet i Kina.
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Fejlsogningsguide

Problem

Arsag

Losning

Darligt resultat
med rivning.

Anbefalet maengde
overskredet.

Se diagrammet over
anbefalet brug.

De anbefalede maengder
ma ikke overskrides; tag
om ngdvendigt nogle
ingredienser op af skalen.

Riveskivedaeksel
ikke monteret for
at holde madvarer
mod riveskiven.

Monter riveskivedaekslet,
og bearbejd maden
yderligere.

Madvaren er
for hard til at
blive revet med
plastikskiven.

Brug de madvarer,

som anbefales i
bearbejdningsvejledningen/
diagrammet over anbefalet
brug.

Darligt resultat
med skraelning.

Anbefalet maengde
overskredet.

Se diagrammet over
anbefalet brug.

De anbefalede maengder
ma ikke overskrides; tag
om ngdvendigt nogle
ingredienser op af skalen.

Forkerte hastighed
anvendt.

Brug hastighed 1 til
skraelning af hvidlgg for
at mindske skaderne pa
feddet.

Darligt resultat
med emulgering.

Anbefalet maengde
overskredet.

Se diagrammet over
anbefalet brug.

De anbefalede maengder
ma ikke overskrides;

tag om nadvendigt
nogle ingredienser op

af skalen. Se opskriften i
vejledningen.

Olien er ikke
tilsat langsomt til
blandingen.

Brug veeskedrypperen

til at tilseette olien, nar
de andre ingredienser er
kombineret i 10 sekunder
med skiven.
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Svenska

Sa kerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for
framtida bruk.

Avldgsna allt emballage och alla etiketter fore forsta
anvandning. Diska delarna: se "Rengdring”.

Anvand inte hackaren med mer an ett tillbehor i
skalen. Anvand endast ett tilloehor i taget

Dra ur stickkontakten innan du monterar eller tar bort
delar och for rengéring.

Felaktig anvandning av tillbehdéret kan orsaka
personskador

Se huvudinstruktionsboken fér hackaren for ytterligare
sakerhetsvarningar.

Rengdring

Stang alltid av och dra ur stickkontakten fére
rengoring.

Ta isar delarna fére rengdring.

Diska féor hand och torka sedan noggrant, eller anvand
maskindisk.

Vissa livsmedel kan missfarga plasten. Detta ar

helt normalt och skadar inte plasten eller paverkar
smaken pa livsmedlen. Gnid med en trasa doppad i
vegetabilisk olja for att ta bort missfargningar.

Fore forsta anvdndningen Montera OCh

® Diska delarna: Se bild [

anvanda tillbehdret

Forklaring till bilder — for finrivning

@

® O

Tilloehor for finrivning Se illustrationerna oy - m
A.  Skydd 1 Placera rivplattan pa drivaxeln
B. Rivplatta och vrid den moturs for att

|&sa den pa plats.

2 Montera finrivningstilloehoret i
skalen ovanpa stiftet.

3 Placera livsmedel i skalen
och montera skyddet 6ver
drivaxeln.

® Anvand farska ingredienser
och skar dem i jamnstora
bitar.

4 Satt pa locket pa
hackarskalen.

5 Placera drivenheten ovanpa
locket.

Emulgeringsskiva
Vitloksskalare

A.  Gummiskydd
B Plastskiva
Drivaxel
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6 Anslut till eluttaget och tryck
nedat pa hastighetsreglaget
for att valja hastighet. (Se
diagrammet "Rekommenderad
anvandning” ).

Montera och
anvanda
emulgeringsskivan

Se illustrationerna n E

Placera emulgeringsskivan
Over drivaxeln och vrid moturs
for att 1dsa den pa plats.

2 Montera emulgeringsskivan i
skalen ovanpa stiftet.

3 Lagg ingredienserna i
skalen och satt pa locket pa
hackarskalen.

4 Placera drivenheten ovanpa
locket.

5 Anslut till eluttaget och tryck
nedat pa hastighetsreglaget
for att valja hastighet (se
diagrammet "Rekommenderad
anvandning” ).

Montera och
anvanda
vitloksskalaren

Se illustrationerna E .

Placera gummiskyddet 6ver
plastplattan. Fast den pa plats
genom att trycka piggarna pa
gummiskyddets undersida in i
halen pa plastplattan.

2 Montera vitloksskalaren i
skalen ovanpa stiftet.

3 Placera vitloksklyftor i
skalen och satt pa locket pa
hackarskalen.

4 Placera drivenheten ovanpa
locket.

5 Anslut till eluttaget och tryck
nedat pd hastighetsreglaget
for att valja hastighet. (se
diagrammet "Rekommenderad
anvandning” ).

Viktigt

® Kor inte hackaren nér den ar
tom.

® Var forsiktig med att
overbearbeta vissa
ingredienser. Stoppa och
kontrollera konsistensen
regelbundet.

Skoétsel och

rengoring

® Stang alltid av och dra ur
stickkontakten fore rengdring.

® Avlagsna tillbehdret fran
drivaxeln fére rengéring.

® Diska delarna for hand, torka
sedan. Alternativt kan de
diskas i diskmaskinen.

Vitloksskalare

Obs! Lossa gummiskyddet fran
plastplattan fore rengoring.
Satt ihop delarna igen nar de ar
helt torra.

Du lossar gummiskyddet fran
plastplattan genom att trycka
gummipiggarna uppat fran
undersidan av plastplattan.

Majonnas

90 ml olivolja
8 g Dijonsenap
1&ggula

Se illustrationerna . E

Montera emulgeringsskivan
och tillsatt alla ingredienser
férutom oljan. Bearbeta pa
hastighet 1i 10 sekunder.

2 Tillsatt oljan gradvis genom
dropptillsatsen medan du
bearbetar pa hastighet 1. Se till
att flodet av olja &r konstant.
Sla av apparaten da all olja har
tillsatts.

Obs! En liten mangd olja
kommer att vara kvar i
dropptillsatsen efter anvandning.
Detta ar normalt.
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Service och kundtjanst

Om du far problem med att anvanda nagot tillbehdr ber vi dig
besdka www.kenwoodworld.com innan du ringer kundtjanst.

Produkten omfattas av en garanti som efterféljer alla
lagstadgade bestammelser vad galler garanti och
konsumentrattigheter i inkdpslandet.

Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om
du upptacker fel ber vi dig att [amna eller skicka in den till ett
godkant KENWOOD-servicecenter. Fér aktuell information
om narmaste godkanda KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt
land.

Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.
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Problemsdkningsguide

Problem Orsak Loésning

Daligt resultat Rekommenderad Se diagrammet

vid rivning mangd overskriden. | "Rekommenderad
anvandning”.
Overskrid inte
rekommenderad

mangd. Avldgsna nagra
ingredienser fran skalen
vid behov.

Rivplattans skydd ar
inte monterat for att
halla livsmedlet mot
rivskivan.

Montera rivplattans skydd
och bearbeta livsmedlet
ytterligare.

Livsmedlet ar for
hart for att rivas
med plastskivan.

Anvand de livsmedel

som rekommenderas

i vagledningen for
bearbetning/vagledningen
for rekommenderad
anvandning.

Daligt resultat
vid skalning

Rekommenderad
mangd overskriden.

Se diagrammet
”"Rekommenderad
anvandning”.

Overskrid inte
rekommenderad
mangd. Avldgsna nagra
ingredienser fran skalen
vid behov.

Fel hastighet

Anvand hastighet 1 nér du

anvand. skalar vitlok for att undvika
att klyftan skadas.
Daligt resultat Rekommenderad Se diagrammet

vid emulgering

mangd overskriden.

”"Rekommenderad
anvandning”.

Overskrid inte
rekommenderad
mangd. Avldgsna nagra
ingredienser fran skalen
vid behov. Se receptet i
handboken.

Olja tillsattes inte
tillrackligt 1dngsamt
till blandningen.

Anvand dropptillsatsen
nar du tillsatter olja efter
att 6vriga ingredienser
har blandats under 10
sekunder med hjalp av
skivan.
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Norsk

S|L<kerhet

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare
pa den slik at du kan sla opp i den senere.

Fjern all emballasje for forste gangs bruk og
eventuelle etiketter. Vask delene: se “Rengjering”

Ikke bruk hakkeren med mer enn et redskap i bollen.
Bruk kun et redskap om gangen.

Ta ut apparatets kontakt fra stremuttaket for du
monterer eller tar av deler eller ved rengjering.

Feil bruk av redskapene dine kan fore til skader.

Se hovedhakkeren sin instruksjonshandbok for
ytterligere sikkerhetsvarsler.

Rengjaring

® Skru alltid av og ta ut kontakten for rengjering.

® Separer delene for rengjering.

® \/ask for hand, og terk deretter grundig eller vask |
oppvaskmaskinen.

® Noen matvarer kan misfarge plasten. Dette er helt
normalt og vil ikke skade plasten eller pavirke smaken
av maten. Gni med en klut dyppet | vegetabilsk olje
for & fjerne misfargingen.

For du bruker tilbehoret for For é montere

forste gang
® \ask delene: Se illustrasjon . 0og bru ke 0og

montere ditt

Deler finrivingsredskap
(@ Finrivingsredskap se illustrasjonene [[Y - [f]
A. Rgspeplate 1 Plasser raspeplaten over
B. Rivplate ) drivskaftet og vri i retning mot
@  Emuigerende skive Klokken for & l&se den fast.
® Skfve for skrelling av 2 Monter finrevningsredskapet
hvitlgk ‘ inn i bollen over plasserings-
A. Gummideksel pluggen
B ) Plastplate 3 Legg mat i bollen og monter
@ Drivskaft dekselet over driv skaftet.

® Bruk ferske ingredienser og
kutt i jevne biter.

4 Plasser lokket pd hakkerbollen.

5 Plasser strgemenheten pa
lokket

6 Koble til stremforsyningen
og trykk ned pa
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hastighetsvelgeren for & velge
onsket hastighet. (Se anbefalt
brukstabell ).

For & montere
0g bruke din
Emulgerende skive

Se illustrasjonene n E

Plasser den emulgerende
skiven over drivskaftet og vri i
retning mot klokken for a lase
pa plass.

Monter den emulgerende
skiven inn i bollen over
plasseringspluggen.

Legg ingredienser i bollen og
plasser lokket pa& hakkebollen.
Plasser stramenheten pa
lokket.

Koble til stremforsyningen

og trykk ned pa
hastighetsvelgeren for & velge
gnsket hastighet (Se anbefalt
brukstabell |\gp

For & montere og
bruke din skive for
skrelling av hvitlgk

Se illustrasjonene E -

1

Plasser gummidekselet over
plastplaten. Sett pa plass,

ved & skyve pa flikene pa
undersiden av gummi dekslet i
hullene pa plastplaten.
Monter skiven for skrelling

av hvitlgk inn i bollen over
plasseringspluggen.

LLegg hvitlgksfedd i bollen og
plasser lokket pa& hakkebollen.
Plasser stramenheten pa
lokket.

Koble til stremforsyningen og
trykk ned p& Hastighetsvelger
for & velge gnsket hastighet.
(se anbefalt brukstabell NfD.

Viktig

® |kke bruk mat hakkeren nar
den er tom.

® Pass pa at du ikke
overprosesserer enkelte
ingredienser. Stopp og
kontroller konsistenten ofte.

Rengjering og stell

® Skru alltid av og ta ut
kontakten fer rengjering.

® Fjern redskapet fra drivskaftet
for rengjering.

® Vask delene for hand, og terk
deretter. Eventuelt kan de
vaskes i oppvaskmaskinen.

Skive for skrelling av hvitlek
Merk: Separer gummidekselet
fra plastplaten for rengjoring.
Monter pa nytt nar alt er
ordentlig toert.

For & separere gummidekselet
fra plastplaten, trykk
gummiflikene oppover fra
undersiden av plastplaten.

Majones

90ml olivenolje
8g Dijon-sennep
1 Eggehvite

Se illustrasjonene - E

1 Monter den emulgerende
skiven og tilsett alle
ingrediesene bortsett fra oljen.
Prosesser pa hastighet 1110
sekunder.

2 Tilsett oljen gradvis gjennom
vaeskedryppen mens du
prosesser pa hastighet 1. Serg
for en konstant oljeflyt. Skru
av med en gang oljen har blitt
tilsatt.

Merk: Noe olje blir vaerende inne
i vaeskedrypperen etter bruk,
dette er normailt.
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Service og kundetjeneste

Hvis du har problemer med & bruke tilbehgret, ma du ga til
www.kenwoodworld.com fgr du kontakter oss for hjelp.

Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter angdende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjzpt.

Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert informasjon om
hvor ditt neermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.

Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
Laget i Kina.
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Feilsgkingsveiledning

Problem Arsak Lesning
Darlig Anbefalt mengde Se det anbefalte
riveresultat overskredet. bruksdiagrammet,

Ikke overskrid anbefalte
mengder. Fjern om
ngdvendig noen
ingredienser fra bollen.

Gitterplatedeksel
er ikke montert for
a holde maten mot
riveskiven.

Monter rivedekselet
0g prosesser maten
ytterligere.

Maten er for
vanskelig til &
bli revet med
plastskiven.

Bruk matvarene

som anbefales i
prosesseringsguiden/tabell
for anbefalt bruk.

Darlig
skrelleresultat

Anbefalt mengde
overskredet.

Se det anbefalte
bruksdiagrammet.

Ikke overskrid anbefalte
mengder. Fjern om
ngdvendig noen
ingredienser fra bollen.

Feil hastighet brukt.

Bruk hastighet 1 for
a skrelle hvitlgk for &
redusere skade pa feddet.

Darlig
blanderesultat

Anbefalt mengde
overskredet.

Se det anbefalte
bruksdiagrammet.

Ikke overskrid anbefalte
mengder. Fjern om
ngdvendig noen
ingredienser fra bollen. Se
oppskriften i handboken.

Olje ble ikke sakte
tilsatt blandingen.

Bruk veeskedrypperen til

3 tilsette oljen etter at de
andre ingrediensene har

blitt blandet sammen i 10
sekunder med platen.

41




Suomi

Turvallisuus

® | ue ndma ohjeet huolella ja sailytd ne mydhempaa
tarvetta varten.

® Poista kaikki pakkausmateriaali ja merkinnat ennen
ensimmaistd kayttdkertaa. Pese osat, ks. kohta
"Puhdistus”.

® Ala kayta leikkuria niin, ettd kulhossa on useampi
kuin yksi lisdlaite. Kayta ainoastaan yhta lisélaitetta
kerrallaan.

® |[rrota laite pistorasiasta ennen osien kiinnittamista tai

irrottamista tai puhdistusta

Lisalaitteiden vaarinkdyttd voi aiheuttaa vammoja.

Katso muut turvallisuusvaroitukset leikkurin
varsinaisesta ohjekirjasta.

Puhdistus

® Katkaise aina virta ja irrota laite pistorasiasta ennen
puhdistusta.

® [Erottele osat toisistaan ennen puhdistusta.

® Pese osat kasin ja kuivaa ne sen jadlkeen perusteellisesti
tai pese osat astianpesukoneessa.

® Jotkin ruoat voivat varjatd muovin. T&ma on taysin
normaalia eikd vahingoita muovia tai vaikuta ruoan
makuun. Poista varjaymat hieromalla niita kasvidljyyn
kastetulla kankaalla.

Ennen ensimmaista Hienon raasteen
kayttokertaa s
® Pese osat: ks. kuva . ||Sa_|a|tteen
paikalleen
Selite asentaminen ja
(D Hienon raasteen lisalaite kaytto
A. Kansi Katso kuvia -

B. Raastintera 3
1 Aseta raastintera

@ Emulgointitera ) kayttoakselille ja lukitse se
®  valkosipulin kuorintater paikalleen kaantamalla sita
A Kumikansi vastapaivaan.
B Muovilevy 2 Kiinnit4 hienon raasteen
® Kayttoakseli lisalaite kulhoon

kohdistustapin ylapuolelle.
3 Aseta ruoka kulhoon ja
Kiinnita kansi kayttdakselin
paalle.
® Kayta tuoreita aineksia ja
leikkaa ne tasakokoisiksi
paloiksi.
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4 Aseta kansi leikkurin kulhon 4 Aseta moottoriosa kannen

paalle. paalle.
5 Aseta moottoriosa kannen 5 Liita laite pistorasiaan ja valitse
paalle. haluttu nopeus painamalla
6 Liita laite pistorasiaan ja valitse nopeusvalitsinta (katso
haluttu nopeus painamalla suositeltu kayttd kaaviosta
nopeusvalitsinta. (Katso ).
suositeltu kayttd kaaviosta
Y )} Tarkeds
e Ala kayta leikkuria tyhjana
Emulgoi ntilevyn ® Varo kdasittelemasta tiettyja
. aineksia liikaa. Pysdyta laite
palkalleen ja tarkista koostumus usein.
asentaminen ja
kayttd Hoito ja puhdistus
Katso kuvia n - E ® Katkaise aina virta ja irrota

laite pistorasiasta ennen
puhdistusta.

® [rrota lisdlaite kayttoakselilta
ennen puhdistusta.

® Pese osat kasin ja
kuivaa ne sen jalkeen.
Vaihtoehtoisesti voit pesta ne
astianpesukoneessa.

1 Aseta emulgointilevy
kayttoakselille ja lukitse se
paikalleen kaantamalla sita
vastapaivaan.

2 Kiinnitd emulgointilevy
kulhoon kohdistustapin
ylapuolelle.

3 Aseta ainekset kulhoon ja

aseta kansi leikkurin kulhon Valkosipulin kuorintaters

aalle. . .
4 i t ttori K Huomautus: Irrota kumikansi
seta moottoriosa kannen . ..
v muovilevysta ennen
paalle.

puhdistusta. Kokoa osat

5 Liita laite pistorasiaan ja valitse takaisin paikoilleen, kun ne ovat

haluttu nopeus painamalla

o taysin kuivat.
nopeusvalitsinta (katso ) ) ) .
- o ; Irrota kumikansi muovilevysta
suositeltu kayttd kaaviosta

tyontamalla kumikielekkeita
) yl6spain muovilevyn alapuolelta.

Valkosipulin
kuorintateran
paikalleen
asentaminen ja
kayttd

Katso kuvia E -

1 Aseta kumikansi muovilevyn
paalle. Kiinnitad kansi paikalleen
tyontamalla kumikannen
alapuoliset kielekkeet
muovilevyn reikiin.

2 Kiinnita valkosipulin
kuorintatera kulhoon
kohdistustapin yldpuolelle

3 Aseta valkosipulin kynnet
kulhoon ja aseta kansi leikkurin
kulhon paalle.

43



Majoneesi 2 Lisaa oljya vahitellen

90 ml oliividljya suodatinsuppilon kautta

8 g Dijon-sinappia samalla, kun kasittelet aineksia

1 munankeltuainen nopeudella 1. Varmista, etta
Oljy virtaa tasaisesti. Katkaise

Katso kuvia [[§ - [} laitteesta virta, kun kaikki oljy
on lisatty.

1 Kiinnitd emulgointilevy ja
lisda kaikki ainekset oljya
lukuun ottamatta. Kasittele
nopeudella 110 sekunnin ajan.

Huomautus: Kayton jalkeen
suppiloon j&a hieman oljya. Tama
on normaalia.

Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos lisélaitteen kayttamisen aikana ilmenee ongelmia, siirry
osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun pyytadmista.

® Tyotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai ldheta se valtuutettuun KENWOOD-huoltokorjamoon.
Loydat 1ahimman valtuutetun KENWOOD-huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunniteltu ja muotoiltu Isossa-Britanniassa
® Valmistettu Kiinassa.
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Ongelmanratkaisu

Ongelma Syy Ratkaisu
Huonot Suositeltu maara Katso Suositeltu kaytto
raastamis- ylitetty. -kaaviota.
tulokset. Ala ylita suositeltuja
maaria; poista tarvittaessa
joitakin aineksia kulhosta.
Raastinlevyn kantta | Asenna raastinlevyn kansi
ei ole asennettu paikalleen ja jatka ruoan
paikalleen niin, kasittelya.
etta ruoka pysyisi
raastinlevya vasten.
Ruoka on liian Kayta kasittelyoppaassa/
kovaa muovilevylld | Suositeltu kayttd
raastettavaksi. -kaaviossa suositeltuja
ruoka-aineita.
Huonot Recommended Katso Suositeltu kaytto
kuorimis- guantity exceeded. |-kaaviota.
tulokset Ala ylita suositeltuja
maaria; poista tarvittaessa
joitakin aineksia kulhosta.
Incorrect speed Kayta nopeutta 1
used. kuoriessasi valkosipulia,
jotta valkosipulin kynsi ei
vahingoitu.
Huonot Recommended Katso Suositeltu kaytto
emulgointi- quantity exceeded. |-kaaviota.
tulokset Ala ylitad suositeltuja

maaria; poista tarvittaessa
joitakin aineksia kulhosta.
Katso resepti ohjeista.

Oil was not added
slowly to the mix.

Kayta suodatinta, kun
lisaat oljyn sen jalkeen,
kun muita aineksia on
sekoitettu 10 sekunnin ajan
levylla.
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Turkce

Guvenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki
kullanimlar icin saklayin.

ilk kullanimdan &nce, tum ambalaj malzemesini ve
etiketleri cikartin. Parcalari yikayin: Bkz. 'Temizlik'.
Dograyiclyl kasede birden fazla eklenti takili iken
kullanmayin. Bir seferde sadece bir eklenti kullanin.
Parcalari takmadan veya cikarmadan ya da
temizlemeden 6nce cihazin fisini cekin.
Eklentilerinizin yanls kullanimi yaralanmalara yol
acabilir.

ilave giivenlik uyarilari i¢in dograyicinizin ana kullanma
talimatlarina bakin.

Temizlik

Temizlemeden dnce daima kapatin ve fisi prizden
cekin.

® Temizleme &dncesinde parcalari ayirin.
® [lde yikayin, sonra iyice kurulayin veya bulasik
makinesinde yikayin.
® Bazl viyecekler plastigin rengini bozabilir. Bu tamamen
normaldir ve ne plastige ne de yemedinizin lezzetine
zarar vermez. Renk bozulmasini kaldirmak icin bitkisel
vagda batirilmis bir bezle silin.
Ik kullanimdan énce |nce Rende|eme
® Parcalari yikayin: Cizim pll'ye ..
bakin. 2 Eklentinizi
Birlestirme ve
Parcalar Kullanma
(@ ince Rendeleme Eklentisi C|Z|mlere m bakin
A Kapak Rendeleme plakasini tahrik
B. Rendeleme Plakasi mili Gzerine yerlestirin ve saat
® Emulsiyon Diski yoénunun tersine dondurerek
@ Sarimsak Soyma Diski kilitlenmesini saglayin.
A. Kaucuk Kapak 2 ince rendeleme eklentisini
B  Plastik Plaka kaseye yerlestirme piminin
@ Tahrik Mili Uzerine oturtun.

3 Yiyecekleri kaseye koyun ve
kapagdi tahrik milinin Gzerine
takin.

® Taze malzemeler kullanin ve
esit boyda parcgalar halinde
kesin.

4 Kapagdi dograyici kasesinin
Uzerine yerlestirin.
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5 GUg¢ Unitesini kapagin Gzerine
yerlestirin.

6 GU¢ Unitesine baglayin ve
hiz digmesinde istenilen hizi
secmek icin asadi ya da yukari
dogru bastirin. (Onerilen
kullanim tablosuna bakin).

Emdulsiyon Diskinizi
Bir|e5tirmeL_< ve
Kullanmak Icin

C|Z|mlere n E bakin

Emulsiyon diskini tahrik mili
Uzerine yerlestirin ve saat
ydnUnUn tersine déndurerek
kilitlenmesini saglayin.

2 Emdulsiyon diskini kaseye
yerlestirme piminin Uzerine
oturtun.

3 Malzemeleri kaseye koyun ve
kapagdi dograyici kasesinin
Uzerine yerlestirin.

4 GUg¢ Unitesini kapadin Uzerine
yerlestirin.

5 GUg¢ Unitesine baglayin ve
hiz dugmesinde istenilen
hizi secmek icin asadi dogru
bastirin (Onerilen kullanim
tablosuna bakin).

Sarimsak Soyma
Diskinizi Birles_tirmek
ve Kullanmak Ic¢in

C|Z|mlere E . bakin

Kauguk kapagi plastik plakanin
Uzerine yerlestirin. Kauguk
kapagdin altindaki tirnaklar
plastik plakadaki deliklere
bastirarak kapagdi sabitleyin.

2 Sarimsak soyma diskini kaseye
yerlestirme piminin Gzerine
oturtun.

3 Sarimsak dislerini kaseye
koyun ve kapagl dograyici
kasesinin Gzerine yerlestirin.

4 GUg¢ Unitesini kapadin Uzerine
yerlestirin.

5 GUg¢ Unitesine baglayin ve
hiz digmesinde istenilen
hizi secmek icin asadl dodru
bastirin (bnerilen kullanim
tablosuna bakin).

Onemli

® Gida dograyiciyi bos
calistirmayin

® Bazi malzemelerin asiri
islenmemesine dikkat edin.
Belirli araliklarla durdurup
kontrol edin.

Bakim ve temizlik

® Temizlemeden 6nce daima
kapatin ve fisi ¢cekin.

® Temizlemeden 6nce, eklentiyi
tahrik milinden cikartin.

® Parcalari elde yikayin, sonra
kurulayin. Alternatif olarak
bulasik makinesinde de
yikanabilir.

Sarimsak Soyma Diski

Not: Temizlemeden énce
Kauguk kapagi plastik plakadan
ayirin. iyice kuruladiktan sonra
tekrar takin.

Kaucuk kapadi plastik plakadan
ayirmak icin, plastik plakanin
altindaki kaucuk tirnaklari yukari
dogru itin.

Mayonez

90ml Zeytinyagdi
8g Dijon Hardali
1 Yumurta sarisi

C|Z|mlere . E bakin

Emulsiyon diskini takin ve yag
disindaki tum malzemeleri
ekleyin. Hiz 1'de 10 saniye
calistirin.

2 Hiz de calistirmaya devam
ederken sivi damlatma
haznesinden yagi azar azar
ekleyin. Yagdi sabit bir akisla
eklemeye dikkat edin. Yagin
tamami eklendiginde cihazi
durdurun.

Not: Kullanimdan sonra sivi
damlaticida bir miktar yag
kalmasi normaldir.
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Servis ve musteri hizmetleri

Eklentinizin ¢alismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden 6nce www.kenwoodworld.com adresini ziyaret
edin.

LUtfen unutmayin, Grtn Grandn satildigr tlkedeki mevcut tim
garanti ve tuketici haklari ile ilgili yasal mevzuata uygun bir
garanti kapsamindadir.

Kenwood UrtintnUz arizalanirsa veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD Servis Merkezine gdnderin veya
gobturun. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis Merkezinin
guncel bilgilerine ulasmak icin www.kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize &zel web sitesini ziyaret edin.

Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
Cin’de Uretilmistir.
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Sorun giderme kilavuzu

Problem

Nedeni

Coziim

lyi rendelemiyor.

Onerilen miktar
asimis.

Onerilen kullanim
tablosuna bakin,
Onerilen miktarlar
asmayin, gerekiyorsa
kasedeki malzemelerden
birazini ¢ikartin.

Yiyecekleri
rendeleme diskine
dogru tutacak
rendeleme plakasi
kapagdi takilmamis.

Rendeleme plakasi
kapagini takin ve o sekilde
isleyin.

Yiyecek plastik disk
ile rendeleme igin
cok sert.

isleme kilavuzunda/
onerilen kullanim

tablosunda 6nerilen
yiyecekleri kullanin.

lyi soymuyor.

Onerilen miktar
asiimis.

Onerilen kullanim
tablosuna bakin.
Onerilen miktarlari
asmayin, gerekiyorsa
kasedeki malzemelerden
birazini ¢ikartin.

Yanlis kullaniimis.

Sarimsak soyarken
sarimsak dislerinin zarar
goérmemesi icin hiz 1
kullanin.

Emulsiyon iyi
degil

Onerilen miktar
asilmis.

Onerilen kullanim
tablosuna bakin.
Onerilen miktarlar
asmayin, gerekiyorsa
kasedeki malzemelerden
birazini ¢ikartin.
Kilavuzdaki tarife bakin.

Yag karisima yavas
yavas eklenmemis.

Yadi, diger malzemeler,
disk kullanilarak 10 saniye
karistirildiktan sonra sivi
damlaticiyr kullanarak
ekleyin.
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Cesky

Bezpecnost

Prectete si peclivé pokyny v této prirucce

a uschoveijte ji pro budouci pouziti.

Pred prvnim pouzitim odstrante veskery obalovy
materidl a ndlepky. Umyijte jednotlivé &asti: viz ,Cisteni'.
Nepouzivejte sekacek s vice nastavci v naddobé.
Pouzivejte vzdy pouze jeden nastavec.

Pred nasazovanim nebo sundavanim soucasti a pred
¢isténim odpojte pfistroj od zdroje napajeni.
Nespravné pouzivani sekacku mize zpdsobit zranéni.

Dalsi bezpecénostni upozornéni najdete v hlavhim
navodu k pouziti pro sekacek.

cCisténf

Pred cisténim vzdy pfistroj vypnéte a odpojte od
zdroje napajeni.

Jednotlivé ¢asti pred cisténim oddélte.

Myjte je rucné a poté radné osuste nebo je myjte

v mycce.

Nékteré potraviny mohou zbarvit plastové casti. Jde
o zcela normalni jev, ktery neskodi plastu ani
neovliviuje chut potravin. Zbarveni odstranite pomoci
hadfiku namoceného do rostlinného oleje.

Pfed prvnim pouzitim Sestaveni

® Umyijte jednotlivé ¢asti: Viz
ilustrace A

a pouzivani nastavce
pro jemneé strouhani

Popis Viz iIustrace-
@ Nastavec pro jemné 1 Nasadte na hnaci hridel
strouhani strouhaci kotou¢ a oto¢enim
A Kryt proti sméru hodinovych
B. Strouhaci kotou& rucicek ho zajistéte.
@ Emulgaéni kotoue 2 Na§adte lnastévec na vodici
. e kolik v nadobeé.
(3 Kotoué na loupani cesneku . . .
A G 1 3 Vlozte potraviny do nadoby
' umovyl ryt 5 a nasadte na hnaci hridel kryt.
B Plastovy kotouc¢ ® Pracujte s Cerstvymi
@ Hnaci hridel ingrediencemi nakrajenymi na

stejné velké kousky.

4 Nasadte kryt na nddobu
sekacku.

5 Nasadte na kryt hnacf
jednotku.
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6 Pripojte pristroj ke zdroji
napadjeni a stisknutim volice
rychlosti zvolte poZzadovanou
rychlost (viz tabulka
doporuc¢eného nastaveni ).

Sestaveni

a pouzivani
emulgacniho
kotouce

Viz ilustrace n - E

1 Nasadte emulgac¢ni kotouc na
hnaci hridel a oto¢enim proti
sméru hodinovych rucicek ho
zajistete.

Nasadte emulgacni kotou¢ na
vodici kolik v nadobé.

Vlozte do nddoby ingredience
a nasadte kryt na nadobu
sekacku.

Nasadte na kryt hnaci
jednotku.

Pripojte pfristroj ke zdroji
napadjeni a stisknutim volice
rychlosti zvolte poZzadovanou
rychlost (viz tabulka
doporuc¢eného nastaveni ).

Sestaveni a
pouzivani kotouce
na loupani cesneku

Viz ilustrace E .

Nasadte gumovy kryt na
plastovy kotou¢. Zajistéte ho
zatlac¢enim jazyc¢kd na spodni
strané gumoveého krytu do
otvorl na plastovém kotouci.
Nasadte kotou¢ na loupani
cesneku na vodici kolik

v nadobe.

Vlozte do nadoby strouzky
cesneku a nasadte na nadobu
sekacku kryt.

Nasadte na kryt hnacfi
jednotku.

Pripojte pristroj ke zdroji
napadjeni a stisknutim volice
rychlosti zvolte pozadovanou
rychlost (viz tabulka
doporuc¢eného nastaveni ).
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Dulezité upozornéni

® Nespoustéjte sekacek
prazdny.

Dbejte na to, abyste nékteré
ingredience nezpracovali
pFiliS. Pravidelné pfistroj
zastavujte a kontrolujte
konzistenci.

Péce a Cisténi
® Pred cisténim vzdy pfristroj
vypnéte a odpojte od zdroje
napajeni.

Pred cisténim sundejte
nastavec z hnacf hfidele.
Umyijte jednotlivé ¢asti ru¢né
a poté je osuste. Mlzete je
také myt v mycce.

Kotou¢ na loupani ¢esneku
Poznamka: Pred cisténim
sundejte z plastového kotouce
gumovy kryt. Jakmile budou
obé soucasti Fadné osusené,
znovu je sestavte.

Gumovy kryt sundate

z plastového kotouce tak, ze
vytlacite gumové jazycky pod
kotou¢em nahoru.

Majonéza

90 ml olivového oleje
8 g dijonské horcice
1 Zloutek

Viz ilustrace - E

1 Nasadte emulgacni kotouc

a pridejte vsechny ingredience
kromé oleje. Zapnéte pristroj
na 10 sekund pfi rychlosti 1.
Postupné pridavejte nalevkou
olej a mixujte pfi rychlosti 2.
Dbejte na to, aby byl pfisun
oleje nepretrzity. Jakmile
pridate veskery olej, vypnéte
pfistroj.

Poznamka: V nalevce zlstane po
pouziti malé mnozstvi oleje; jde
o normalni jev.



Servis a udrzba

Pokud pri pouzivani nastavce narazite na jakékoli problémy, pred
vyzadanim pomoci navstivte stranky www.kenwoodworld.com.

Upozoriujeme, ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka, kterd je
v souladu se véemi zakonnymi ustanovenimi ohledné vsech
existujicich zarucnich prav a prav spotrebitell v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj zjistite
zavady, zaslete nebo odneste jej prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD. Aktualini informace o nejblizsim
autorizovaném servisnim centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu spole¢nosti Kenwood
pro vasi zemi.

Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.
Vyrobeno v Ciné.
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Prdvodce odstranovanim problémd

Popis problému | PFi¢ina Reseni
Potraviny Bylo prekroc¢eno Viz tabulka doporuceného
jsou Spatne doporucené nastaveni.
nastrouhané. mnozstvi. Neprekracujte doporucené
mnozstvi. V pfipadé
potreby vyjméte ¢ast
ingredienci z nadoby.
Kryt strouhaciho Nasadte kryt strouhaciho
kotouce nenf kotouce a pokracujte ve
nasazeny tak, aby strouhani.
pritlacoval potraviny
ke strouhacimu
kotouci.
Potraviny jsou pfilis | Pouzivejte potraviny
tvrdé pro krajeni doporucené v priru¢ce
pomoci plastového | pro zpracovani/v tabulce
kotouce. doporuceného nastaveni.
Potraviny Bylo prekroc¢eno Viz tabulka doporuc¢eného
jsou Spatne doporucené nastaveni.
oloupané. mnozstvi. Neprekracujte doporucené
mnozstvi. V pfipadé
potreby vyjméte ¢ast
ingredienci z nadoby.
Byla pouzita PFi loupani ¢esneku
nespravna rychlost. | pouzijte rychlost 1, aby
nedoslo k poskozeni
strouzku.
Potraviny Bylo prekroc¢eno Viz tabulka doporuc¢eného
jsou $patné doporucené nastaveni.
emulgované mnozstvi. Neprekracujte doporucené

mnozstvi. V pripadé
potreby vyjméte ¢ast
ingredienci z nadoby.
Postupujte podle receptu
v pfirucce.

Olej nebyl do smési
pridavan pomalu.

Michejte nejprve ostatni
ingredience deset sekund
kotouc¢em a teprve poté
pridavejte nalevkou olej.
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Magyar

Elsé a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze
meg késdbbi felhasznalasra!

Az elsé hasznalat eldtt tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkét. Mosogassa el a
részegységeket (lasd ,Tisztitas”).

Ne hasznalja az apritot tobb tartozékkal az edényben.
Egyszerre csak egy tartozékot hasznaljon.

A részegységek fel- és leszerelése, valamint a készulék
tisztitasa elétt mindig huzza ki a haldzati csatlakozot a
konnektorbol

A tartozékok helytelen hasznalata balesetet okozhat.

A tovabbi biztonsagi figyelmeztetésekkel kapcsolatban
nézze at az aprité altalanos hasznalati utasitasat.

Tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt
® Mosogassa el a
részegységeket: Lasd a

Tisztitas elétt mindig kapcsolja ki a készuléket, és
huzza ki a haldzati csatlakozot a konnektorbdl.
Tisztitas elétt valassza klldn a részegységeket.

Kézzel mosogassa el, majd alaposan szaritsa meg,
vagy a tisztitdshoz hasznalja a mosogatdgépet.
Egyes élelmiszerek elszinezhetik a mlanyagot. Ez
teljesen normalis jelenség, nem karositja a mlanyagot
és nem befolydsolja az étel izét sem. Az elszinezddés
eltavolitasahoz doérzsolje meg ndvényi olajlba martott
ronggyal.

A finom reszeld
tartozék

abrat. bsszeszerelése és
A készilek ré . hasznalata
eszulieK reszel
Lasd [ - [ abrak
@ Finom reszeld tartozék X
. 1 Helyezze a reszelélemezt
A. Fedél ; a hajtétengelyre, és balra
B. Reszelblemez elforgatva rogzitse.
(® Emulgeadls tarcsa 2 Helyezze a finom reszeld
@ Fokhagymahamozo tarcsa tartozékot az edénybe a
A.  Gumifedél rogzitécsapra.
B Mulanyag lemez 3 Tegyen ételt az edénybe,
@ Haijtstengely és illessze a fedelet a

hajtotengelyre.

® [riss hozzavaldkat hasznaljon
és vagja egyforma darabokra.
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4 Helyezze a fedelet az
apritdedényre.

5 Helyezze a meghajtoegységet
a fedélre.

6 Dugja be a halozati
csatlakozot a konnektorba, és
nyomja le a sebességvalasztot
a kivant sebesség
kivalasztasahoz. (Lasd a
felhasznalasi utmutato
tablazatat [

Az emulgeadld tarcsa
Osszeszerelése és
hasznalata

Lasd [[] - [&] abrak

1 Helyezze az emulgedld tarcsat
a hajtétengelyre, és balra
elforgatva rogzitse.

2 Helyezze az emulgedld tarcsat
az edénybe a rogzitécsapra.

3 Tegye a hozzavaldkat az
edénybe, és helyezze a fedelet
az apritéedényre.

4 Helyezze a meghajtdegységet
a fedélre.

5 Dugja be a halozati
csatlakozot a konnektorba, és
nyomija le a sebességvalasztot
a kivant sebesség
kivalasztasahoz. (Lasd a
felhasznalasi utmutato
tablazatat [\

Az
fokhagymahamozo
tarcsa
dsszeszerelése és
hasznalata

Lasd [ - W] abrak

1 lllessze a gumifedelet a
mulanyag lemezre. R6gzitse a
helyére Ugy, hogy a gumifedél
aljian l1évé fulek a mlianyag
lemezen lévo lyukakba
keruljenek.

2 Helyezze a fokhagymahamozd
tarcsat az edénybe a
rogzitdécsapra.

3 Dobjon fokhagymagerezdeket
az edénybe, és helyezze a
fedelet az apritoedényre.

4 Helyezze a meghajtdegységet
a fedélre.

5 Dugja be a halozati
csatlakozoét a konnektorba, és
nyomija le a sebességvalasztot
a kivant sebesség
kivalasztdsahoz. (Lasd a
felhasznalasi utmutato

tablazatat [\

Figyelem!

® Soha ne miikddtesse az
apritot liresen.

e Ugyeljen arra, nehogy egyes
hozzavaldkat tulsagosan
feldolgozzon. Rendszeresen
allitsa le a késziiléket és
ellendrizze a konzisztenciat.

A készulék tisztitasa

® Tisztitds elétt mindig kapcsolja
ki a készuléket, és huzza
ki a halozati csatlakozdt a
konnektorbol.

® Tisztitds elétt mindig vegye le
a tartozékot a hajtotengelyrél.

® Kézzel mosogassa el
az alkatrészeket, majd
szaritsa meg 6ket. Ezek
mosogatogépben is
elmoshatok.

Fokhagymahamozé tarcsa
Megjegyzés: Tisztitas el6tt
vegye le a gumifedelet a
miianyag lemezrél. A teljes
szaradas utan szerelje 6ssze
ujra.

A gumifedél mlanyag lemezroél
valo levalasztdsahoz nyomija
felfelé a gumifuleket a mlianyag
lemez aljan.



Majonéz

90 ml olivaolaj

8 g dijoni mustar
1tojas sargdja

Lasd [ - [8) aprak

1

Helyezze be az emulgedld
tarcsat, és az olaj kivételével
az 6sszes hozzavalot

ontse bele. MUkddtesse az
apritoét 1-es sebességen 10
masodpercig.

Fokozatosan dntse hozza az
olajat a folyadékcsepegtetdn
keresztul, mikdzben 1.
sebességen mukodteti a
készuléket. Ugyeljen arra,
hogy az olajat egyenletesen
ontse az edénybe. Az 6sszes
olaj hozzdadasa utdn kapcsolja
ki a készuléket.

Megjegyzés: A hasznalat
utén kevés olaj fennmarad
a folyadékcsepegtetodn, ez
normalis jelenség.

Szerviz és

vevdszolgalat

® Ha barmilyen
problémat tapasztal
a tartozék hasznalata
soran, latogasson el a
www.kenwoodworld.com.
webhelyre, miel&tt
segitséget kérne.

A termékre garanciat
vallalunk, amely megfelel
az 6sszes olyan eléirdsnak,
amely a garancialis és

a fogyasztoi jogokat
szabalyozza abban az
orszagban, ahol a terméket
vasarolta.

Ha a Kenwood termék
meghibasodik, vagy
barmilyen hibat észlel,
akkor kuldje el vagy vigye
el egy hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontba.

A legkodzelebbi

hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok
elérhetdségét megtaldlja a
www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak
magyar verzidjan.

Tervezte és fejlesztette
a Kenwood az Egyesult
Kiralysagban.

® Készult Kinaban.
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Hibaelharitasi utmutato

Hiba A hiba lehetséges Megoldas
oka
A reszelés Tullépte az ajanlott | Lasd a felhasznalasi
eredménye nem | mennyiséget. Utmutato tablazatat.
megfeleld. Ne [épje tul az ajanlott
mennyiséget; szukség
esetén vegyen ki néhany
hozzavaldt az edénybdl.
A reszelblemez Helyezze fel a
fedele nincs reszel6lemez fedelét, és
felszerelve, és folytassa a reszelést.
nem szoritja a
nyersanyagot a
reszelétarcsdhoz.
A nyersanyag tul A kezelési/felhasznalasi
kemény ahhoz, Utmutatoéban ajanlott
hogy a mlanyag élelmiszereket hasznalja.
tarcsaval reszelje.
A hdmozas Tullépte az ajanlott | Lasd a felhasznalasi
eredménye nem | mennyiséget. Utmutato tablazatat.
megfeleld. Ne Iépje tul az ajanlott

mennyiséget; szukség
esetén vegyen ki néhany
hozzavalot az edénybdl.

Helytelen sebesség
hasznalata.

A fokhagyma
hamozasahoz az 1-es
sebességfokozatot
hasznalja, hogy a gerezd
kevésbé séruljon.

Az emulgedlds
eredménye nem
megfeleld.

Tullépte az ajanlott
mennyiséget.

Lasd a felhasznalasi
Utmutato tablazatat.

Ne lépje tul az ajanlott
mennyiséget; szukség
esetén vegyen ki néhany
hozzavalot az edénybdl.
Lasd a receptet a
kézikonyvben.

Az olajat nem
lassan adagolta a
keverékhez.

A folyadékcsepegtetd
segitségével adja hozza

az olajat, miutan a tébbi
hozzavalot 10 masodpercig
a tarcsaval keverte.
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Polski

Bezpieczenstwo obstugi

® Przeczytac¢ uwaznie ponizszga instrukcje i zachowac na
wypadek potrzeby skorzystania z niej w przysztosci.

® Przed pierwszym uzyciem usunac¢ wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety. Umyc¢ czesci: zob. ustep pt.
,Czyszczenie”.

® Nie uzywac rozdrabniacza z wiecej niz jedna nasadka
w misce. Uzywac wytacznie jednej nasadki naraz.

® Przed zdejmowaniem, zaktadaniem oraz czyszczeniem
czesci nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyjg¢ wtyczke
z gniazdka.

® Stosowanie nasadek w sposodb niezgodny
Z przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.

Dodatkowe informacje na temat bezpieczeristwa
znajdujq sie w instrukcji obstugi rozdrabniacza, do
ktérego przeznaczona jest nasadka.

Czyszczenie

® Przed przystgpieniem do czyszczenia wytaczyc
urzadzenie i wyjac¢ wtyczke z gniazdka.

® Przed czyszczeniem czesci nalezy rozdzielic.

® Umyc¢ w zmywarce do naczyn badz recznie,
a nastepnie dobrze wysuszyc.

® Niektdre sktadniki moga spowodowac przebarwienie
plastikowych elementdéw urzadzenia. Jest to
catkowicie normalne zjawisko, ktére nie ma
szkodliwego wptywu na tworzywo ani na smak
potraw. Pocieranie plam szmatka umoczong w oleju
roslinnym moze pomaoc je usunac.

Przed pierwszym uzyciem Ozmaczemia
® Umyc czesci: zob. ilustracja
. () Nasadka do tarcia na
drobne widrka
A. Pokrywa

B. Tarcza do scierania
@ Tarcza do taczenia

niemieszajacych sie

sktadnikow ptynnych
(3 Tarcza do obierania

czosnku

A. Gumowa pokrywa

B Plastikowa ptytka
(@ Wat napedowy
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Montaz i obstuga
nasadki do tarcia na
drobne widrka

Zob. ilustracje -

1 Umiesci¢ nasadke do tarcia
na drobne widrka na wale
napedowym i przekrecic ja
w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara, aby
zablokowac jg na miejscu.

2 Nasadke do tarcia na drobne
widrka umiescic¢ na bolcu do
nasadzania wewnatrz miski.

3 Umiesci¢ sktadniki w misce
i zamocowac pokrywe na wale
napedowym.

® Uzyc¢ swiezych sktadnikow
pokrojonych na kawatki
rownej wielkosci.

4 Na miske rozdrabniacza
natozyc¢ pokrywe.

5 Korpus z silnikiem umiesci¢ na
pokrywie.

6 Podtaczyc¢ urzadzenie do
pradu i wcisnac regulator
predkosci, aby wybrac¢ zadana
p.redkos’,c'. (Zob. tabela zalecen
YN

Montaz i obstuga
tarczy do tgczenia
niemieszajgcych sie
sktadnikow ptynnych
Zob. iIustracjen-E

1 Umiescic¢ tarcze do taczenia
niemieszajgcych sie
sktadnikow ptynnych na wale
napedowym i przekrecic jg
w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara, aby
zablokowac jg na miejscu.

2 Tarcze do taczenia
niemieszajacych sie
sktadnikow ptynnych umiesci¢
na bolcu do nasadzania
wewnatrz miski.

3 Do miski wtozy¢ sktadniki,

a na miske rozdrabniacza
natozyc¢ pokrywe.

4 Na pokrywie umiesci¢ korpus
z silnikiem.

5 Podtaczyc¢ urzadzenie do
pradu i wcisnac regulator
predkosci, aby wybrac¢ zadana
predkosc (zob. tabela zalecen

Y )}

Montaz i obstuga
tarczy do obierania
czosnku

Zob. ilustracje E -

1 Gumowa pokrywe natozyc
na plastikowa ptytke.
Zabezpieczy¢ na miejscu,
wciskajgc wypustki znajdujace
sie w spodniej czesci
gumowej pokrywy w otwory
w plastikowej ptytce.

2 Tarcze do obierania czosnku
umiesci¢ na bolcu do
nasadzania wewnatrz miski.

3 Do miski wtozy¢ zabki
czosnku, a na miske
rozdrabniacza natozyc¢
pokrywe.

4 Na pokrywie umiesci¢ korpus
z silnikiem.

5 Podtaczyc¢ urzadzenie do
pradu i wcisnac regulator
predkosci, aby wybrac¢ zadana
predkosc. (Zob. tabela zalecen

(Y B

Uwagal!

® Nie witaczaé rozdrabniacza
do zywnosci, jezeli jest pusty.

® Uwazaé, aby pewnych
sktadnikéw nie rozdrobnic¢
nadmiernie. Nalezy czesto
przerywaé prace i sprawdzaé
konsystencje.

Konserwacja
| czyszczenie

® Przed przystapieniem do
czyszczenia wytaczyc
urzadzenie i wyjac¢ wtyczke
z gniazdka.

® Przed czyszczeniem zdjac
nasadke z watu napedowego.
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® Elementy umyc recznie,
a nastepnie wysuszy¢. Mozna
je takze my¢ w zmywarce do
naczyn.

Tarcza do obierania czosnku
Uwaga: Przed czyszczeniem
gumowa pokrywe odtaczyé
od plastikowej ptytki. Gdy oba
elementy catkowicie wyschna,
ztozy¢ je ponownie.

Aby odtaczy¢ gumowa
pokrywe od plastikowej ptytki,
wypchng¢ gumowe wypustki
do gory, naciskajac je od spodu
plastikowej ptytki.

Majonez
90 ml oliwy z oliwek
8 g musztardy dijon
1 z6ttko

Zob. ilustracje - E

1 Zamocowac tarcze do
taczenia niemieszajacych sie
sktadnikow ptynnych i dodac
wszystkie sktadniki oprocz
oliwy. Miksowac na predkosci
1 przez 10 sekund.

2 Stopniowo wla¢ oliwe przez
ociekacz do sktadnikow
ptynnych, caty czas miksujac
sktadniki na predkosci 1.
Pamietac o tym, ze oliwe
nalezy wlewac statym
strumieniem. Po dodaniu catej
oliwy wytaczy¢ urzadzenie.

Uwaga: w ociekaczu moze
zostac troche niewykorzystanej
oliwy - jest to catkowicie
normalne.

Serwis i punkty
obstugi klienta

® \W razie wszelkich
problemow z obstugag
przystawki, przed
wystapieniem o pomoc
prosimy o odwiedzenie strony
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze
niniejszy produkt objety
jest gwarancja, ktora
spetnia wszystkie wymogi
prawne dotyczace
wszelkich istniejgcych
praw konsumenta oraz
gwarancyjnych w kraju,
w ktdrym produkt zostat
zakupiony.

® \V razie wadliwego dziatania
produktu marki Kenwood
lub wykrycia wszelkich
usterek prosimy przestac¢
lub dostarczy¢ urzadzenie
do autoryzowanego
punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne
informacje na temat
najblizszych punktow
serwisowych firmy
KENWOOD znajduja sie
na stronie internetowej
firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com
lub adresem wtasciwym dla
danego kraju.

® /aprojektowata i opracowata
firma Kenwood w Wielkiej
Brytanii.

® \Wyprodukowano w Chinach.




Rozwigzywanie problemow

Problem Przyczyna Rozwiazanie
Niezadowalajgce | Przekroczono Zob. tabela zalecen.
wyniki tarcia. zalecang ilos¢ Nie przekraczac
sktadnikow. zalecanych ilosci
sktadnikow; w razie
koniecznosci wyjac¢ czesc
sktadnikow z miski.
Nie zostata Zamocowac ostone ptytki
zamocowana tracej i kontynuowac tarcie

ostona ptytki tracej,
ktéra przytrzymuje
sktadniki przy tarczy
do tarcia.

sktadnikow.

Sktadniki sg zbyt
twarde do tarcia za
pomoca plastikowej
tarczy.

Uzy¢ sktadnikow
zalecanych we
wskazowkach dotyczacych
rozdrabniania/tabeli
zalecen.

Niezadowalajgce
wyniki obierania.

Przekroczono
zalecang ilos¢
sktadnikow.

Zob. tabela zalecen.

Nie przekraczac
zalecanych ilosci
sktadnikow; w razie
koniecznosci wyjac¢ czesc
sktadnikow z miski.

Uzyto niewtasciwej
predkosci.

Do obierania czosnku
uzy¢ predkosci 1, aby
zmniejszy¢ ryzyko

uszkodzenia zabkdw.

Niezadowalajgce
wyniki tagczenia
niemieszajgcych
sie sktadnikow
ptynnych.

Przekroczono
zalecang ilos¢
sktadnikoéw.

Zob. tabela zalecen.

Nie przekraczac
zalecanych ilosci
sktadnikow; w razie
koniecznosci wyjac czesc
sktadnikéow z miski. Zob.
przepis w instrukcji
obstugi.

Oliwa nie zostata
dodana do reszty
sktadnikéw powoli.

Aby dodac oliwe do reszty
sktadnikow mieszanych
juz przez 10 sekund za
pomocg tarczy, uzyé
ociekacza do sktadnikow
ptynnych.
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EAANnViIKA

Aocbcmaa

ALABAOTE TIPOOEKTIKA TIC 0dNYieC Kal GUAAETE TIC
yla LEAAOVTIKA avadopd.

Mplv attd TNV TIPWTN XPNAOoN, adalpeoTe OAA TA UAIKA
OUOKEUQOCIAC Kal TUXOV ETIKETECG. MNMAUVETE TA UEPN:
BA. «KaBaplouogy.

Mn XENOULOTIOLIEITE TN CUOKEUN TEUAXIOMOU UE
TieploocdTEPA ATt €va €EAPTAUATA OTO UTTOA.
Xpnowuottole(te eva udvo eEQpTnUa T dopd.
ATIOOUVOEETE TN CUOKeUr artd tnv Tpida mplv anod
TNV TOoTIoOETNON | TNV adaipeon HeEPWYV N TPV ATO
TOV KABAPLOUO.

H Kakn xprnon TwV €€0pTNUATWY UTIOPEL va
TIDOKAAEOEL TOAUATIONO.

Na npdéodeteq npocidonolioslg achaieiag, avatpe§te
oTO BACIKO BLBAIO 0dNYLWV TNG GUCKEURG TEMAXIOMOU.

KaBaplouoc

ATIEVEQYOTIOLEITE KA ATIOCUVOEETE TIAVTA TN CUCKEUN
TIPOTOU TNV KABAPIoETE.

Alaxwplote Ta Ué€pn TPy Attd ToV KABAPLoUo.
MAUVETE OTO XEPL KAL LETA OTEYVWOTE TIOAU KAAA 1
TIAUVETE OTO TTAUVTAPLO TULATWV.

KATIOLEC TPODEC UTIOPEL va TIPOKAAECOUYV AAAOIWOoN
TOU XPWMATOC TOU TTAQOTIKOU. AUuTO gival ardAuTta
DUCLOAOYIKO Kall Oev €xel BAABEPEC CUVETIELEC VIO TO
TIAQOTIKO, oUTe Oa ettneedosl TN yeuon Tou daynTtou.
Ma va adpalp€osTe TO AANOLWUEVO XpwUa, TplpTe ue
£va TIAVI EUTTIOTIOMEVO UE DUTIKO AADL.

Mpv and Tnv mpwTn Xpron ET[EE r']vnon

MAUVETE TA UEPN: AvaTpeETe ,
oTNV ElKOVA . OUMBO)\(-UV

@ E€apTnua via Aetttd
TolPlo
A, KaAuppua
B. Tleplotpedduevoc
dlokoc Tpwipatog
AIOKOG VIO KPEUEC
Alokog kaBapiouatog
okOpdouU
A.  EAAOCTIKO KAAUUUQ
B MAaoTIkOG
TIEQLOTPEDOUEVOC DIOKOC
@ Kivntriplog d&ovac

©O
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2 uUvapoAoynon
Kal Xpryon tou
eEapTHUATOC VIa
AETITO TPlP Lo

Avatpé&'te OTLG ELKOVEG

Tor[oee'morg TOV
TEQLOTPEDOUEVO DIOKO
ToW{LaTOg OTOV KIVNTAPLO
Agova Kal oTPEYTE TOV
aplotepodoTPOdGA VIa va
aocdaAioel otn B€on Tou.

2 MpooapuodoTe TO e€ApTNUA
via AeTtto TpidPiuo puéoca oto
UTTOA, TTdvw attd TNV akida
OTEPEWONC.

3. TomtoBeTnoTe TPODIUA OTO
UTTOA KAl TI0OCAPUOOTE TO
KAAUUA TIAVW ATt ToV
Kivntiplo d&ova.

® XpnooTole(te dpeoka
UALKA Kall KOBETE 0€ KOUUATIA
OloloU eyebouc.

4 ToTtoOETACTE TO KATIAKL
TIAVW OTO UTIOA TNG CUOKEUNG
TeUAXIOUOU.

5 TomoBetnoTe TN povada
LOTEP TIAVW OTO KATIAKL

6 XUVOEOTE TN CUOKEUN
oTNV TTAPoXN PEUUATOC
KAl TIATAOTE TOV €TUAOYEQ
TAXUTNTAG YIA VA ETUAEEETE
TNV TAXUTNTA TIOU OEAETE.
(AvaTpg€te oToV TIivaka
OUVIOTWHEVNG XPNoNg ).

>UVapPoOAOYNoN Kal
XoNon Tou dloKou
VIO KOEUEG

AVATPEETE OTIG ELKOVEG

1 TomoBetnote Ttov dioko
VIO KPEUEG OTOV KLVNTAPLO
A&ova Kal oTPEYTE TOV
aplotepodoTPOdGA Via va
aodaAioel otn B€on Tou.

2 Mpooapudote ToV dloko via
KOEUEG UECA OTO UTTIOA, TIAVW
ano TNV akida otepewonc.

3 TOTIOOETAOTE TA UAIKA o
OTO UTIOA KAl TOTIOOETNOTE TO

KATTAKL TIAVW OTO UTIOA TNG
OUOKEUNG TEUAXIOUOU.

4 TomoBetnoTe TN povada
LOTEP TIAVW OTO KATIAKL

5 YUVvOEOTE TN CUOKEUN
oTNV TIAPOXN PEUMATOC
KAl TIATAOTE TOV €TUAOVEQ
TAXUTNTAG YIA VA ETUAEEETE
TNV TAXUTNTA TTIou O€AeTe
(AvaTpeEte oToV Tivaka
OUVIOTWMEVNG XPNoNg ).

>UVapPoOAOYNoN Kal
Xpron tou dlokou
Kabapilouatocg
OKOPOOU

Avatpé&te OTIG ELKOVEG

TOTIOOETNOTE TO EAACTIKO
KAAUMMC TIAVW OTOV
TIAQAOTIKO TIEPLOTPEDOUEVO
dloko. AodaAiiote To 0N
O€on Tou, WOWVTAQ TIQ
VAWTTIOEC OTO KATW HEPOC
TOU EAACTIKOU KAAUUUATOC
€O OTIG OTIEQ TOU
TIAAOTIKOU TIEPLOTPEDOLEVOU
dlokou.

2 Mpoocapuoote tov dloko
KaBaplouatoc okoPdoU Eoa
OTO UTIOA, TTAVW attd TNV
akida otepgwona.

3 TOTIOOETAOTE TIC OKEAIDEC
OoKOPOOU UECA OTO UTTOA
KAl TOTTOBETAOTE TO KATIAKL
TIAVW OTO UTIOA TNG CUOKEUNG
TepaxIopoU.

4 TomoBetNoTe TN povada
LOTEP TIAVW OTO KATIAKL

5 YUVOEOTE TN CUOKEUN
oTNV TIAPOoXN PEUUATOC
KAl TIATAOTE TOV €TUAOVEQ
TAXUTNTAG YIA VA ETUAEEETE
TNV TAXUTNTA TIOU BOEAETE.
(AvaTpeEte oTOV Tivaka
OUVIOTWMEVNG XPNoNg ).
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ZNHAVTIKO

Mn Xpnolpomnoleite Th
OCUGCKEUN TERAXIOHOU
Tpodipwyv dtav sivar adela.
NMpoocoxn oTnV UTtEPBOALKA
enefepyacia oplopHEvwV
ouoTatikwyv. Na octapatdrte
oUXVA Kal va EAEYXETE TV
udni Tou peiypatog.

dpovtida Kat
KABAPIOUOG

ATievepyoTtole(te kaul
ATTIOCUVOEETE TIAVTA TN
OUOKEUN TIpoToU TNV
KaBaploeTe.

Adalpgote To €dpTnUa attd
TOV KlvnTrplo agova Tpv amno
ToV KaBaplouo.

MAUVETE TA UEPN OTO XEPL
KAl META OTEYVWOTE TA.
EVAAACQKTIKA, UTtopouv va
TIAUBOUV OTO TIAUVTHPLO
TUATWV.

Aiokog kadapiocpatog cképdou
Inueiwon: AlaxwpiocTe To
€AACTIKO KAAUMHA and Tov
NAQOTIKO TteploTPEPOMEVO
Sioko mpLV anod Tov Kadaplouo.
ETtavacuvapHoAOYHOTE TO
adol oTEYVWOoEL KaAd.

Ma va dlaxwploeTe To eAACTIKO
KAAUMUQ ATTO TOV TIAACTIKO
TIEPLOTPEPOUEVO BlOKO, wBNoTE
TIC YAWTTIOEG TOU EAACTIKOU
KOAUMLATOC TIPOC TA TTIAVW aATtd
TO KATW MEPOC TOU TTAACTIKOU
TeplotpeddueEVOU dloKou.

MaylovéZa

90 ml eAatdAado

8 vp. pouotdpda NTIlov
1 kpdkoc aByou

AVATPEETE OTIG ELKOVEG

-8

1 Mpoocapuoote Tov dioko
VIO KOEUEG KAl TIPOCOEOTE
OAQL TA UALKA €KTOC ATto
TO AAdL Eme€epyaoTteite
otnv taxyutnta 1 yia 10
dEUTEPOAETITAL

2 MpooBéote oTaAdIAKA TO
AADL pEoa atod To €dpTnUA
TIPOOONKNG UYPWY, EVWD
ouvexidete TNV ene€epyaoia
otnv taxyutnta 1. dpovtiote
va TIpooBeoeTe TO AAdL
XWPIC dLAKOTIEC OTN PON.
ATIEVEQYOTIOINOTE TN CUOKEUN
adou poocOEoete OAO TO
AABL

>nuelwon: Metd tn xpron,
karola rtoocdTNTA Aadlou Ba
TIAPAEIVEL OTO €EAPTNUA
TIOOCONKNC UYPWY, TO oTtolo
elval ducloroyiko.
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> €PBLC Kal eEuTtNEETNON TIEAQTWYV

® Edv avTiletwTiidete TTPORANATA UE TN AETOUPYIA TOU
eEapTNUATOg oag, TIpoTou dNTHOoeTE BonBbela eTilokedOeiTe TN
dladlktuakn tomoBeocia www.kenwoodworld.com.

® ExeTe UTT OYLV OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL ATIO €yyUnon, N ortoia
gival oUpdwVN UE OAEG TIC VOLIKEG DLATAEELC TTOU adopouyV
TUXOV UDLOTAMEVN gyYUNON KAl DIKALWUATA KATAVAAWTWY OTN
XWPA OTNV OTtola AyopAoTNKE TO TIPOIOV.

® £V To Tpoldv Kenwood Ttou €XeTe ayopdosl DUCAEITOUPYEL
n Bpeite TuxdOV EAATTWUATA, OTEIATE TO ) TTapAdWOoTE
To og e€ouclodoTnNUEVo Keévtpo X€pRilg tng KENWOOD.
A EVNUEPWUEVA OTOLXEIO OXETIKA |UE TO TIANCLECTEPO
eEouolodotnuévo Kevtpo €pRic tTng KENWOOD, etiiokedOeite
TN dladlkTuakn Tomobeosia www.kenwoodworld.com r§ tn
ALADIKTUAK ToTIoOECia TIOU AdOPA CUYKEKPLUEVA TN XWEA
oac.

® > xedIA0TNKE KAl AvaTITUXONKE attd tnv Kenwood oTo Hvwuévo
BaoiAelo.
® KataokeudoTnke otnv Kiva.
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OdNYOC AVTIULETWTILONC TIOORBANUATWYV

MpéBANMa Attia Auon
Mn Exete uttepBel AVATPEETE OTOV THvVaKa
IKAVOTIOINTIKA TN CUVIOTWUEVN OUVIOTWMUEVNG XPAoNG.
ATIOTEAECLATA | TTOCOTNTAL Mnv uttepBalveTe TIQ
TowiuaToca. OUVIOTWMUEVEC TIOOOTNTEC.
Adalpeite pepKA
OUOoTATIKA, Qv glvat
anapaitnTo.
Aegv €xel TomtoBeTAOTE TO KAAUMUCQ
ToTtoBeTNOE(l TO Tou dilokou yia Tpiduo
KAAUUUC TOU Kal emte€epyaoteite
dlokou yla TPPIO | TIEpAlTEPW TA TEODIUA.
WOTE va ocuykpaTel
TA TPODUA TIAVW
otov dloko.
Ta TpodIua elvat XponouoToinote
TIOAU OKANPA via TA TPODIUA TTIOU
Va TPDTOUV UE TOV | CUVICTWVTAL OToV 0dnyo
TIAQOTIKO OloKO. ene€epyaoiag/ mivaka
OUVIOTWMUEVNG XPAoNG.
Mn Exete uttepBel AVaATpEETE OTOV TTivaka
IKAVOTIOINTIKA TN CUVIOTWUEVN OUVIOTWMUEVNG XPNoNG.
ATIOTEAECLATA | TTOCOTNTAL Mnv uttepBaiveTe TIQ

kaBaplouatoc.

OUVIOTWMUEVEG TIOOOTNTEC.
Adalpeite pePKA
OUOoTATIKA, €AV glvatl
anapaitnto.

Xpnootoleital
AdBog TtaxuTnTa.

Ia To kabdploua
okoOpdouU va
XPNOWOTIOLE(TE TNV
TaxyuTnTa 1 oTe va unv
ALLOVOUV Ol OKEADEC.

Mn
IKAVOTIOINTIKA
ATIOTEAECATA
KOEMAG

Exete uttepBel

TN CUVIOTWUEVN
TIocoTNTA.

AvVaTpEETE OTOV THvaKa
OUVIOTWMUEVNG XPAOoNG.
Mnv uttepBalveTe TIQ
OUVIOTWMUEVECG TTOOOTNTEC.
Adalpeite pepKA
OUOTATIKA, €AV glvatl
anapaitnto. Avatpéfts
oTNn ocuvtayn tou BIBAlou
odNYLWV.

To AAdL dev
TIPOOTEONKE Oly&
olyd O0TO pelypa.

XpNolUoTIoLE(TE TO
e€dpTNUA TIPOCOAKNG
UVYPWYV YIa VA TIDOCOETETE
TO AAdL, addTOU TA
UTTOAOLTIAL CUCTATIKA
avauexBouv et 10
OEUTEPOAETITA UE TOV
dloko.
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Pycckumn

Mepbl 6e30MacHOCTU

BHVMaATEAbHO MPOYTUTE U COXPaHUTE 3Ty
NHCTRYKLMIO.

lNepea NepBbIM NCMOAB30OBAHMEM CHUMUTE BCHO
YMNAKOBKY U1 BCe APAbIKW. BbIMOMTE AETaAM: CM. pa3aeAn
“YucTtka".

He MCnoAb3yrTe M3MeAbYMTEAb C BoAee YeM OAHOM
HacaaKoWm B Yalle. MICMOAb3yMTe TOABKO OAHY HaCaAky
OAHOBPEMEHHO.

OTKAOYaMTe NPUbOoP OT CeTK nepea YCTAaHOBKOW UAN
CHATUMEM AETAAEN UAM YNCTKOM

HenpaBMAbHOE MCMOAb30BaHME HAaCaAOK MOXKET
npvBeCTU K TpaBMe.

O6paTUTeCb K OCHOBHOM MHCTPYKLUM NO 3KCMAyaTauum
U3MeAbUMTEAS, FAe COAePIKATCA AOMOAHUTEAbHbIE
npeAynpeXXAeHus no TexHuKe 6e30nacHoOCTM.

YncTka

MNepea YNCTKOM BCEraa BbIKAKOYaNTE Npubop n
BbIHVMAMTE BUAKY M3 PO3ETKM.

® [lepep YNCTKOM OTABAUTE AETAAW.

® MounTe BPYUHYIO, 3aTeM TLLATEAbHO CYLUUTE UAU MOMTE
B I‘IOC}/,A,OMO@LIHOI;I MallnHe.

L] HeKOTODbIe MPOOAYKTbI MOTYT O6eCLJ'BeTI/ITb MAQCTUK.
DTO COBEPLUEHHO HOPMAAbHO 1 He BpeAUT
MNAQCTUKY N HEe BAVAET Ha BKYC MULLN. ,A,/\ﬂ YASAEHNA
O6eCLI,BeL-H/IBaHl/IF| NPOTPUTE MAACTVK TKaHbHO,
CMOYeHHOW B PLaCTUTEABHOM MacCAe.

Mepea nepabiM OcHoBHble

MCNOAb3OBaHUEM

® BpiMonTe aAeTaAn: CM. KOMIMOHEHTDbI

NAAOCTPaLMIO - @ Hacaaka AAS TOHKOTO

M3MeAbYeHUA
A. TloKpblWwKa

B. TlaacTuHa AAGA
HaTVpaHua
OMYAbraTOPHbIN AVCK
AVCK AAS CHATUA
YEeCHOYHOW LUEAYXM

A. Pe3nHoBas NOKpbILWKa
B TlaacTtukoBasa
nAacTuHa

@ MNpvBOAHOM BaA

Ol0)
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Cbopka 1
NCIMOAB30BaHMe
HaCaAKWN

ANA TOHKOIO
N3IMeAnbHeHINH

CM. UAAIOCTPALMUMN -

1 YCcTaHOBUTE MAACTUHY AASA
HaTUPaHUS Ha NPUBOAHOW
BaA U MNOBEpPHUTE ee NpoTuB
4aCoOBOW CTPEAKM AASA
durkcaumm.

2 YCTaHOBUTE HACaAKY AASA
TOHKOIO M3MeAbYeHUs B Yally
HaA HaMPaBASIOLIMM LUTbIPEM.

3 [MoMecTuTe NPOAYKTbI B YaLly
1 YCTaHOBWTE MOKPbILLKY Ha
MPUVBOAHOM BaA.

® [/ICMOAB3YNTE CBEXME
MHIPEAMEHTbI 1 Hape3anTe
MX Ha KYCOYKM OAMHAKOBOro
pasmepa.

4 YCTaHOBUTE KPbILKY Ha Yally
M3MEABUYUTEAS.

5 YcTaHoBuWTe BAOK MUTaHWSA Ha
KPbILLKY

6 OAKAKYUTE K MCTOYHUKY
MUTAHNA N HAXXKMUTE
Ha CEeAEeKTOpP CKOPOCTU
AAST YCTAHOBKU HY>XKHOM
ckopocTun. (CM. Tabany
pEKOMEHAYEMOrO
MCMOAb30BaHUA ).

CbopkKa 1
MCMOAb30BaHMe
3MYAbIraTOPHOIro
AVICKa

CMm. VIAAIOCTpaLlMMn E

YCTaHOBUTE 3MYAbraTOPHbIN
AMCK Ha MPYBOAHOM BaA U
NoBepHMTE MPOTUB YacoBOW
CTPEAKU AAS DUKCALIMN.

2 YCTaHOBWTE 3MYAbraTOPHbIN
AMCK B Yally Hap
HanpPaBASOLLMM LUTbIPEM.

3 lNomMecTnTe MHIFPeAVEHTbI B
yaly M YyCTaHOBUTE KPbILWKY
Ha Yally M3MEeAbYMTEAS.

4 YcTaHoBUTE BAOK NUTaHWA Ha
KPbILLKY.

5 TMoAKAKYMTE K MCTOYHUKY
MUTAHNA N HAXXMUTE
Ha CEeAEeKTOP CKOPOCTU
AAS BbIOOpa HY>KHOM
ckopocTn (CM. TabanLy
pPEKOMEHAYEMOIO
MCNoAb30BaHUA INED.

Cbopka 1
MCMOAb30BaHMe
AVNCKaA AAS CHATUS
YECHOYHOW LLIEAYXMU

CM. UAAIOCTPALUMN E -

1 YcTaHOBUTE Pe3nHOBYO
MOKPbILLKY Ha MAACTUKOBYHO
NAQCTUHY. 3aKpenmTe Ha
MecTe, MOATOAKHYB BbICTYrMbl
Ha HW>KHEN CTopoHe
PE3MHOBOM MOKPbLILLKK B
OTBEPCTUA Ha MAACTUKOBOM
nAacTuHe.

2 YCTaHOBUTE AMCK AASI CHATUSA
YECHOYHOW LLIEAYXM B Yally
Haa HaNPaBASOLLMM LTbIPEM.

3 MomecTnTe 3yOUmKKM YecHoKa
B Yallly 1 YCTaHOBUTE KPbILLIKY
Ha Yally M3MeAbUYUTEAR.

4 YcTaHoBUTe BAOK NUTaHWa Ha
KPbILLIKY.

5 TMoAKAKUYNTE K MCTOYHUKY
MUTaHUA 1N HaXXMUTE Ha
CEeAEKTOP CKOPOCTU
AAS BbIOOPA HY>KHOM
ckopocTK (CM. TabAnLy
pPeEKOMEHAYEMOrO
MCMOAb30BaHUSA ).

Ba)xHo

® He ucnoabsyunrte
U3MEeAbYUTEAD, €CAU OH
nycTomn

® He ponyckauTte
ypesMepHoi 06paboTKu
HEeKOTOPbIX UHFPEeAUEHTOB.
OcTaHaBAMBaKlTe paboTy
npu6opa yacto u
npoBepsAnTe KOHCUCTEHLUMIO.
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YXOA N O4UCTKA

® [lepea YNCTKOM BCeraa
BbIKAOUYANTE U BblHMMaMTe
BUAKY 13 PO3ETKU.

® [lepep YMCTKOM CHUManTe
HacaAKy C MPUBOAHOIO BaAa.

® MonTe AeTaAM BPYYHYIO,
3aTeM cylmTe. B kadecTBe
BapUaHTa MX MOXHO Tak»Ke
MbITb B MOCYAOMOEYHOM
MallmHe.

AMCK AASl CHATUS YECHOYHOM
LIeAYyXMU

MpuMeuaHue: Nepea YNCTKOM
OTAEAUTE PEe3UHOBYIO
MOKPbILIKY OT NAQCTUKOBOM
NAQCTUHbDI

NMocAe NOAHOIO BbICbIXaHUS
CHOBA UX COeAUHMTE.

YTobbl OTAEAUTL PE3NHOBYIO
MOKPbILLKY OT MAACTUKOBOWM
MAACTVHbI, MOATOAKHWTE
PE3MHOBbBIE BBICTYrMbl C HUYKHEN
CTOPOHbI MAAGCTUKOBOW
MNAACTVHbI ABUXKEHMEM BBEPX.

MaitoHes

90 MA OAMBKOBOIO MacAa
8 I AVPKOHCKOW ropynLbl
1 ANYHBIN >KEATOK

Cm. uAAlOC'rpauuu. E

YCTaHOBUTE 3MYAbraTOPHbIN
AVICK AAG U AOBaBbTE

BCE NHIPEAMEHTbI, KPOMe
PacTUTEAbHOIO MacAa.
ObpaboTanTe Ha ckopocTh 1 B
TeyeHue 10 ceKyHA,

2 B npouecce 06paboTky Ha
CKOopocTM 1 mocTeneHHo
AOBABAANTE MACAO Yepes
KaneAbHKLY. NMoTOK MacAa
AOAXKEH ObITb MOCTOAHHbBIM.

ObcAy>VBaHMe
1 3aboTa o
MoKyrnaTeAax

® ECAM Y BAC BO3HUKHYT
3aTPYAHEHNA Npwn
MICMOAB30BaHMN HAaCaAKM,
nepea obpalleHrem
B CAY>KDY MOAAEPIKKMN
3ananTe Ha canT
www.kenwoodworld.com.

® [TOMHUTE, YTO Ha NPKrbopP
pacnpocTpaHseTcs
rapaHTus, oTBedYatoLlas
BCEM 3aKOHHbIM
MOAOXKEHNAM OTHOCUTEABHO
CYLLIECTBYOLLEN rapaHTnm
M NpaB NoTpebuTeAs B ToM
CTpaHe, rae npubop 6biA
npuobpeTeH.

® [1pU BO3HUKHOBEHWW
HencnpaBHOCTK B paboTe
npubopa Kenwood
VAW TPU OBHapy»KeHnm
KaKUX-ANOBO AedeKToB,
MOXaAyMCTa, oTrNpaBbTe
UAW MpUHecKrTe Nnprbop
B aBTOPW3MPOBaHHbIM
CEPBUCHbIN LEHTP
KENWOOD. AKTyaAbHble
KOHTaKTHbIe AaHHble
CepBUCHbIX LIEHTPOB
KENWOOD BblI
HamaeTe Ha canTe
www.kenwoodworld.com
NAW Ha camTe AAA Ballew
CTpaHbl.

® CrpoeKkTUPOBaHO U
pa3paboTaHo KoMMaHuemn
Kenwood, CoepnHeHHOe
KopoaeBcTBO.

® CaenaHo B KuTae.

BblkAtoumTe Mprbop, Koraa
BCE MAacAO byaeT A0BaBAEHO.

MpumeyaHue: lNMNocae
MCMOAB30BaHMA B KaneAbHMLEe
OCTaHeTCs HEMHOIO MacAa, 3TO
HOPMaAbHO.
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TabAMLa NoncKa 1 yCTpaHeHua

HEeMCrnpPaBHOCTENM
HeucnpaBHocTb | MpuunHa YcTpaHeHue
Hunzkoe [MpeBblLLEHO CMm. TabanLy
KayecTBO peKOMeHAOBaHHOEe pPEKOMEHAYEMOTO
M3MeAbYeHUsA KOAMYECTBO. MCMOAB30BaHMS.
He npeBbilwanTe
peKkomMeHAyeMble
KOAMYEeCTBa; Npu
HEOBXOAMMOCTU YAAAUTE
HeKoTOopble MHITPEAUEHTbI
M3 Yau.
MAaCTVHa AAA YCTaHOBUTE MOKPbILLIKY
HaTUpPaHUA He MAQCTUHbI AAS HATUPAHKSA
YCTaHOBAEHA N MPOAOAXKMTE 06pabOoTKY
TakM 0OPa30oM, MPOAYKTOB.
4TOObI MKULLa
conpuKacaAach
C AVICKOM AASA
HaTUpPaHKA.
MpoAYKTbI CnoAb3ymTe MPOAYKTHI,
CAULLIKOM TBepAble, | peKOMeHAOBaHHbIe
UTOObI X MOXKHO B PYKOBOACTBE MO
ObIAO HaTepeTb 06paboTke NPOoAYKTOB/
npu NoMoLLM TabAMLEe PEKOMEHAYEMOro
MAQCTUKOBOIO AMCKA. | MICMTIOAB30BaHMS.
HekauecTBeHHOe | [NpeBblLLeHO CMm. TabanLy
CHATME pekoMeHayemoe pekoMeHAYEeMOoro
KOXYpPbl/ KOAMYECTBO. MCNOAb30BaHMSA.
LLUEAY XM He npeBblwanTe
pekoMeHayeMble
KOAMYECTBa; npu
HEOBXOAUMOCTU YAAAUTE
HeKoTOopble MHIPEeAUEHTbI
M3 yaLuu.
VcnoAb3yeTcsa AAS CHATUSA LUEAYXU C
HenpaBUAbHas YecHOKa NCMOAb3yMTe
CKOPOCTb. CKOpPOCTb 1, UTObbI
YMEHbLLINTb NOBPEXAEHUE
3ybumKa.
HekadecTBeHHas | MpeBbileHo CMm. Tabanuy
SMyAbrauus pekoMeHayemMoe peKoMeHAYEMOTro
KOAMYECTBO. MCMOAB30BaHMSA.

He npeBbilwanTe
peKkoMeHAyeMble
KOAMYECTBa; Npu
HEeoOXOAMMOCTU YASAUTE
HekoTopble MHIPEeAUEHTbI
13 Yalu.

CM. peLenT B
PYKOBOACTBE Mo
SKCMAyaTauuMmn.

MacAo He 6biAo
AODABAEHO
MEAAEHHO B CMeCb.

MIcnoAb3ymTe KaneAbHULY
AAS SKUAKOCTU

AN AODaBAEHVIA
PaCTUTEABHOrO MacAa
MOCA€E MepemMeLLiBaHNS
OCTaAbHbIX VHIPEeAVEHTOB
npwv NMOMOLLM AMCKa B
TeyeHume 10 ceKyHA,
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KasakKLua

KayII'ICB,A,IK

OCbl HYCKaYAbIKTapAbl MYKMAT OKbIHbI3 XaHe
KeAelleKTe namaanaHyfra CakTaHbl3.

AAFalL peT NarmaaAaHap aAAblHAG BAPABIK KanTaMaHbl
XKOHE Ke3 KEeAreH »arcblpMaHbl aAbln TacTaHblI3.
BeallekTepai Xyy: "Tazanray" BOAIMIH KapaHbl3.
blabicTa BipHelle KOHAbIPMAaChl 6ap YCaKTarbILUTbI
namaasaHbaHbi3. Bip yakblTTa Tek 6ip KOHAbIPMaHbI
namAaAaHblHbI3.

BeAllekTepai opHaTnac 6ypblH, aAbin TacTamMac

Oy pbIH HeMece Ta3aAaMac DYPbIH, KYPbIAFbIHbI
PO3eTKaAAH aXKblPaTblHbI3.

KoHablPMaAapAbl AYPbBIC MaraaAaHbay »apakaTka
SKEeAYiI MYMKIH.

KocbiMLIa KayincisAik eckepTyAepi Herisri
YCaAKTaFbILWTbIH HYCKAYADbIFbIHAQ 6€epiAreH.

Tazanray

Tazanay anAblHAG BpKaLlaH eLwipin, po3eTKasaH
AXKblPATbIHbI3.

BeAllekTepai TazanamMac BYPbIH, aXKblpaTblHbI3.
KOAMEH >KYbIM, MYKMAT KENTIPIiHI3 HeEMEece blAbIC
YKYFbIL MalLUMHaAA >KYbIHbI3.

Kenbip eHIMAEP MAACTUKTIH TYCiH ©3repTyi MYMKIH.
BYA KaAbINTbl XaFAal »KoHe MAACTUKKe 3UaH
KEATIDMENAI HEMECe TaFaMHblH ABMIHE acep eTnenAl.
OHFaH TYCTepAl KeTipy YLUiH 6CIMAIK MalbliHa
OaTbIPbIAFAH LLUYHepeKneH CYPTiHi3.

AAfFaw per KOAAaH6ac 6¥pblH >-|-<| HI LLIKe TO p/\ bl
® boallexkTepai >kyy: Ml cypeTiH

KapaHbI3. KOHAbIOMaHbI
KYPaCTbIPy >oHe
[MNepHe namAaAaHy VLLiH
@ KiHiLWKe TOPAbI KOHABIDMa - m CypeTTepiH KapaHbi3

® O

A. Kaknak 1
B. Manmpanay TakTacsbl

Manaanay TakTacblH >KeTek
BIAIriHIH YCTiHE KoWbIM,

SMYAbCHUSAAY AUCKIC OpHbIHa BeKiTy YLWiH caFaT
CapbiMcak aply AMCKICI TiAIHe Kapcbl BafFbITTa

A. PeseHke Kaknak OypaHbI3.

B lAacTuK TakTa 2 KiHilLlKe TOPAblI KOHAbIPMaHbI
SKeTek BiAiri bIABICTbIH OPHAAACTbIPY

ICTIKLLIECIHIH YCTiHE CaAblHbI3.

3 TaraMAbl bIAbICKa CaAbim,
KaKMaKTbl >KeTeK BIAIriHiH
VYCTiHe OpHaTbIHbI3.
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YKaHa UHrpeAneHTTepAl
nanAAAAHbIHbI3 YKoHe BipKeAKi
OALLEMA| KeciKkTepre KeciHi3.
KaknaKTbl yCaKTafbll blAbICKa
CaAbIHbI3.

KyaT BAOrbIH Kaknakka
KOWbIHbI3

KyaT Ke3iHe KOCbIAbIM, KaXXeTTi
YKBIAAGMADBIKTBI TaHAQY VLUiH
SKBIAAGMADBIK TaHAAF bILLIbIH
6acblHbI3. (¥CbIHbIAFaH
namaaAaHy KecTeciH
KapaHbl3).

SMYAbCUAAAY
AVCKICIH Ky PacTbIpy
YKOHE MarAaaAaHy
VLiH

n - m cypeTTepiH KapaHbi3

1

IMYAbCUAAAY AMCKICIH >KeTek
BiAiriHe opHaTbIM, OpHbIHA
OeKiTy VLWiH caFraT TiAiHe
Kapcbl barbiTTa 6ypaHbI3.
IMYAbCUAARY AMCKICIH
bIABICTbIH OpHAaAACTbIPY
ICTIKLLIECIHIH YCTiHE CaAblHbI3.
VIHFpeAnEeHTTEPA blAbICKa
CaAbIHbI3 AQ, YCaKTafblL
bIABICBIH KakmnakneH >abblHbl3.
KyaT 6AOrbIH Kaknakka
KOWbIHbI3.

KyaT Ke3iHe KOCbIM, KaXXeTTi
KbIAAAMABIKTBI TaHAQY YLUIH
KbIAAGMADBIK TaHAAFbILLIbIH
6acbiHbl3 (¥CbIHbIAFaH
namaaAaHy KecTeciH
KapaHbl3).

CapbIMcak apLuy
AVNCKICIH KyYPacTbIpy
KoHe namaaAaHy
VLLIH

E - cypeTTepiH KapaHbi3

1

PeseHke KakmakTbl MAACTMK
TaKTaFa CaAblHbl3. Pe3eHke
KaKMakTblH acTbIHFbl
YKaFbIHAQF bl TIALUEAEPAI
NAQCTUK TaKTaAafrbl
TecikTepre 6acy apKblAbl
OpPHbIHa GeKiTiHi3.

2 CapbIMcak apLly AMCKICIH
bIABICTbIH OpHAAACTbIPY
ICTIKLLIECIHIH YCTiHE CaAblHbI3.

3 CapbIMcak TiCLUeAEpPIH blabICKa
CaAbIHbI3 AQ, YCaKTafFbIL
bIABICBIH KakmnakneH ><abblHbl3.

4 KyaT BAOrbIH KakMnakka
KOWbIHbI3.

5 KyaT Ke3iHe KOoCbIM, KaXKeTTi
SKBIAAGMADBIKTbI TaHAQY VLLiH
KbIAAGMADBIK TaHAAFbILLbIH
6acblHbI3. (YCbIHbIAFaH
nanAaAaHy KecTecCiH KapaHbl3

Y )}

MaHbI3ADbI

® TaraM ycakTaFbIWwTbl 60C
KyHiHAe nanpanaH6aHbI3

® Kelbip UHrpeAUMEHTTepAI
LLIAMaAaH TbiC 6HAEYAEH CaK,
60AbIHbI3. XKMi TOKTaTDHIN,
KOHCUCTEHLUMUSIHbI TeKcepin
TYPbIHbI3.

CakTay >KoHe
Tasanay

® TazaAay aAAblHAA @pkallaH
eLlipin, po3eTkasaH
aXKblPaTbIHbI3.

® Tasanay anAblHAA
KOHADBIPMaHbI »keTeK OiAiriHeH
AAbIHbI3.

® LoAlleKTePAl KOAMEH >KybIM,
KenTipiHi3. COHbIMEH KaTap,
OAAPADBI bIABIC YKYFblLL
MallMHaaa >Kyyra BoAaabl.

CapbIMcak apLly AMUcKici
EckepTne: TasaAay aAAbIHAA
pe3eHKe KaKnakKTbl MAACTUK
TaKTaAaH aXkbipaTbiHbI3.
TOAbIK KernKkeHHeH KeHriH KauTa
KYPacTbIPbIHbI3.

Pe3eHke KakmnakTbl MAaCTUK
TaKTaAaH axkblpaTy YLUiH
pe3eHKe TIALLeAePAl MAaCTUK
TaKTaHblH aCTbIHFbl KaFblHaH
»KOFapbl Kapal CblpFblTbIHbI3.



MaioHes

90 MA 39MUTYH Malbl
8 r AV>KOH KblLLachl
1 >KYMbIpTKa capblCbl

- m cypeTTepiH KapaHbi3

1 3MyAbCUAAAY AMCKICIH
CcaAbIn, ManaaH 6acka
BaPAbIK MHIPEANEHTTEPAI
KOCbIHbI3. 10 cekyHA Bovibl
T->KbIAAAMADBIKMNEH eHAEHI3.

2 T->KblAAGMADBIKTa 6HAEY
Ke3iHAE CYMbIKTbIK
TaMbI3FblLbl APKbIAbI MaAbI
BipTIHAEM KOCbIHbI3. Manabl
TYPAKTbl aFbIHMEH KYWMbIHbI3.
BYKiA Mall KOCbIAFaHHaH KemniH
OLLIPIHI3.

EckepTne: ManaaraHFaHHaH
KeWMiH, CYMbIKTbIK TaMbI3fblLLbIHAS
6ipas Mal Karaabl, OYA KaAbINTbl
>KXaraaw.

KbizameT
KepceTy >aHe
TYTbIHYLUbIAGPFA
KeHec

® KyPbIAFbIHbIH
SKYMbICBIHAG aKayAbIKTap
TYbIHAACA, KOMeK
anyFa »yriHbec bypbiH,
www.kenwoodworld.com
CanTblHa OTIiHi3.

® OHiM eHIMAI caTbIn
aAFaH eAAeri TYThbIHY Wb
KYKbIKTapbl MeH Ke3 KeAreH
6ap KeninaeMere KaTbICTbl
6apAbIK 3aHAApPFa CalKkec
KeninaeMeMeH bepineTiHIH
eCcKepiHi3.

® Kenwood eHiMi AypbIC
XXYMBbIC icTeMece HemMece
KaHAaM Aa BOAMAChHIH
KeMLLIAIKTep TabbiAFaH
60OACa, OHbl OKIAETTI
KENWOOD kbI3MeT kepceTy
OpPTaAbIFblHa 9KEAIHI3
HeMece 6epin »ibepiHis.
EH >kaKblH OpHaAackaH
KENWOOD kbizmeT
KepceTy OPTaAbIFbiHbIH,
SKAHAPTbIAFAH AePEeKTEepIH
www.kenwoodworld.com
TOopabblHaH HeMece eAiHi3re
TOH BebO-TOpanTaH KapaHbl3.

® GCipikkeH KopoAbaikTeri
Kenwood KoMnaHusachl
>xobanaFaH >kaHe »kacan
LWblFapFaH.

® KpbiTamaa >KaCaAFaH.
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AKAYAbIKTapAbl OO HYCKaYAbIfbl

AKayAbIK Ceben LWewim
Hawap yrity ¥ CbIHbIAFAH ¥CbIHbIAFaH NaraaAaHy
HaTUXKeAEePI. MOALLEePAEH achin KeCTeciH KapaHbI3.

KeTTIi.

¥ CbIHbIAFaH MOALLEPAEH
acblpMaHbI3; KaxkeT
OOACa, biAbICTaH Kerbip
VHIpPeAMEeHTTEPAI aAbin
TacTaHbI3.

TopAbI TaKTaHblH
KaknafFbl TaFamMAbl
TOPAbI AUCKIre

»ancblpa ycray YLliH

OopHaTbIAMafraH.

TOPAbI TakTaHbIH
KaknaFblH CaAbIn, TaFramMAbl
opi Kapan eHAEHI3.

Taramabl
NAACTUKAABIK
AMCKIMeH yriTy eTe
KWbIH.

BOHALY HYCKaYAbIFbIHAG/
VCbIHbIAFaH MarAaAaHy
KeCTeCiHAE YCbIHbIAFaH
OHIMAEPAI MaAAAAHbBIHbI3.

Hawap apwy

¥ CbIHbIAFaH

¥CbIHbIAFAH MavAaAaHy

HaTM>KeAepi MOALLEePAEH acbIn KecTecCiH KapaHbl3.
KeTTI. ¥ CbIHbIAFAH MOALLEPAEH
acblpMaHbI3;
KaXkeT BOACA, blAbICTaH
Kembip MHrpeANEeHTTEPAI
aAbIM TacTaHbI3.
AypbIC emec CapbIMLUaK TiCLUeCiHIH
SKbIAAAMADBIK 3aKbIMAAHYbIH a3anTy
namAaAaHbIAAbL. MaKcaTblHA@ OHbIH
KabblIFbIH apLUy YLUiH
1->KbIAAAMABIKTbI
namaAaAaHblHbI3.
Hawap ¥CbIHbIAFAH ¥CbIHbIAFAH MavAaAaHy
3MYAbCUSAAAY MOALIEePAEH acbin KeCTecCiH KapaHbl3.
HaTM>KeAepi KeTTI. ¥CbIHbIAFGH MOALLEPAEH

acblpMaHbI3; KaXkeT
6OACa, biAbICTaH Kenbip
UHIPEAMEHTTEPAI aAbIn
TacTaHbl3. HyCKayAbIKTarbl
peLenTTi KapaHbI3.

Man kocnara 6aay
KOCbIAMaraH.

Backa nHrpeameHTTep
AVcKiMeH 10 cekyHa 60Wbl
apaAacTbIpblAFaHHaH
KemiH, MalAbl KOCY YLUIH
CYMbIKTbIK TaMbI3fblLUbIH
namaAaAaHblHbI3.
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Slovencina

Otvorte ilustricie z titulnej strany

Bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto instrukcie a uchovajte si ich
pre buducu potrebu.

Pred prvym pouzitim odstrante vsetky obaly a vSetky
$titky. Umyte ¢asti: pozri ,Cistenie”.

Sekacik nepouzivajte s viac ako jednym nadstavcom v
miske. Naraz pouzivajte iba jeden nadstavec.

Pred montazou alebo demontazou Casti alebo
Cistenim spotrebi¢ odpoijte.

Nespravne pouzitie vasich nadstavcov mdze mat za
nasledok zranenie.

Dalsie bezpeénostné upozornenia najdete v hlavnej
prirucke k vasmu sekaciku.

Cistenie

® Pred cCistenim ho vzdy vypnite a odpojte od siete.

® Pred cCistenim Casti oddelte.

® Umyvajte ru¢ne, potom ddkladne vysuste alebo umyte
v umyvacke riadu.

® Niektoré potraviny moézu zafarbit plast. Je to Uplne
normalne a neposkodi to plast ani neovplyvni chut
jedla. Pretrite handri¢ckou namocenou v rastlinnom
oleji, aby ste odstranili zafarbenie.

Pred prvym pouzitim Zostavenie

® Umyte cCasti: Pozrite si
llustracia .

a pouzivanie
nadstavec na jemné

Popis sucasti struhanie

@ Nadstavec na jemné Pozrite si obrazky - m
struhanie 1 Umiestnite rasplovy kotu¢ na
A, Kryt hnaci hriadel a otoé¢te ho proti
B. Rasplovy kotuc smeru hodinovych ruciciek,

@ Emulgacny kotuc aby zapadol na miesto.

@ Kotu¢ na SUpanie cesnaku 2 Nasadte nadstavec na jemné
A. Gumovy kryt struhanie do misky cez vodiaci
B  Plastovy tanier koh’lf. v _

@ Hnaci hriadel 3 Vlozte jedlo do misky a

nasadte kryt na hnaci hriadel.
® Pourite Cerstvé suroviny

a nakrdjajte ich na kusky

rovnakej velkosti.
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4 Na misu sekacika nasadte
veko.

5 Nasadte napajaciu jednotku na
veko

6 Pripojte k zdroju napajania
a stlacenim voli¢a rychlosti
vyberte pozadovanu
rychlost. Pozrite si tabulku
odporuc¢aného pouzivania .

Zostavenie a
pouzivanie vasho
emulgacného kotuca

Pozrite si obrazky n - E

1 Umiestnite emulgacny kotuc¢
na hnaci hriadel a otocte
ho proti smeru hodinovych
ruciciek, aby zapadol na
miesto.

2 Nasadte emulgac¢ny kotu¢ do
misky cez vodiaci kolik.

3 Vlozte suroviny do misky a na
misu sekacika nasadte veko.

4 Nasadte napdjaciu jednotku na
veko.

5 Pripojte k zdroju napajania
a stlacenim voli¢a rychlosti
vyberte pozadovanu
rychlost pozrite si tabulku
odporuc¢aného pouzivania ).

Zostavenie a
pouzitie vasho
kotuca na supanie
cesnaku

Pozrite si obrazky E .

Nasadte gumovy kryt cez
plastovy kotuc¢. Zaistite

ho na mieste zatlacenim
vystupkov na spodnej strane
gumeného krytu do otvorov
na plastovom kotuci.

2 Nasadte kotu¢ na supanie
cesnaku do misky cez vodiaci
kolik.

3 Vlozte struciky cesnaku do
misky a na misu sekacika
nasadte veko.

4 Nasadte napajaciu jednotku na
veko.

5 Pripojte ju k zdroju napédjania
a stlacenim voli¢a rychlosti
vyberte pozadovanu
rychlost. (pozrie si tabulku
odporuc¢aného pouzivania ).

Dolezité

® Nepouzivjte sekacik na jedlo
bez surovin

® Pozor na nadmerné
spracovanie niektorych
surovin.Priebezne zastavujte
kontrolujte konzistenciu.

OSetrovanie a

Cistenie

® Pred cistenim ho vzdy vypnite
a odpojte od siete.

® Pred Cistenim odstrante
nadstavec z hnacieho hriadela.

® Umyte ¢asti rukou a potom ich
ususte. Pripadne ich mozete
umyvat v umyvacke riadu.

Kotu¢ na supanie cesnaku
Poznamka: Pred cistenim
oddelte gumeny kryt od
plastového kottca. Po
doékladnom vyschnuti znova
zlozte.

Ak chcete oddelit gumeny
kryt od plastového kotuca,
zatlacte na gumené vystupky
smerom nahor zo spodnej strany
plastového kotuca.
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Majonéza

90ml olivového oleja
8 g dijonskej horcice
1 vajeény zltok

Pozrite si obrazky - E

1

Nasadte emulgacny kotuc¢

a pridajte vsetky suroviny
oddelene okrem oleja.
Spracujte pri rychlosti 1 po
dobu 10 sekund.

Postupne pridavajte olej cez
odkvapkavac tekutin, pricom
spracovavajte na rychlosti 1.
Zabezpecte staly prietok oleja.
Po doplneni vsetkého oleja
vypnite.

Poznamka: Po pouziti zostane v
odkvapkavacej nddobe trochu
oleja, to je ale normalne.

Servis a
starostlivost o
zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto
doplnku narazite na
nejaké problémy, pred
vyZiadanim pomoci najprv
navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje
zaruka vyhovujuca vSetkym
pravnym ustanoveniam
tykajucim sa akychkolvek
zaruk a spotrebitelskych
prav existujucim v krajine, v
ktorej bol vyrobok zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood
zlyha alebo na nom najdete
nejaké chyby, poslite alebo
odneste ho autorizovanému
servisnému centru
KENWOOD. Najblizsie
autorizované servisné
centrum KENWOOD mobzete
ndjst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com
alebo na jej strénke
Specifickej pre vasu krajinu.

® Navrhla a vyvinula
spolo¢nost Kenwood v
Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.
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RieSenie problémov

Problém Pricina RieSenie
Zlé vysledky Odporucané Pozrite si tabulku
strdhania mnozstvo odporuc¢aného pouzitia,
prekrocené. Neprekracujte odporucané
mnozstva; odstrante
niektoré prisady z misky,
ak je to potrebné.
Kryt dosky na Nasadte kryt kotuca na
strdhanie nie je strdhanie a jedlo dalej
namontovany tak, spracovavajte.
aby drzal jedlo proti
kotUc¢u na struhanie.
Jedlo je tazké Pouzite potraviny
struhat pomocou odporucané v prirucke
plastového kotuca. |na spracovanie / tabulke
odporuc¢aného pouzitia.
Zlé vysledky Odporucané Pozrite si tabulku
SUpania/lupania | mnozstvo odporuc¢aného pouzitia.
prekrocené. Neprekracujte odporicané

mnozstva; odstrante
potrebné prisady z misy.

Pouzitd nespravna
rychlost.

Na lUpanie cesnaku
pouzite rychlost 1, aby
ste predisli poskodeniu
strucika.

Slabé vysledky
emulgacie

Odporucané
mnozstvo
prekrocené.

Pozrite si tabulku
odporuc¢aného pouzitia.
Neprekracujte odporicané
mnozstva; odstrante
niektoré prisady z misky,
ak je to potrebné. Pozrite
si recept v ndvode.

Olej sa do zmesi
nepridaval pomaly.

Pouzite odkvapkavac
kvapaliny na pridanie oleja
po tom, ako sa ostatné
zlozky zmiesaju na 10
sekund s kotucom.
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YKpaiHcbKa

ByAb Aacka, pO3ropHiTb NepLly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMu

3axoAM besneku

YBayKHO MpounTanTe iIHCTPYKLIK Ta 36epexkiTb i AAA
MNOAAABLLLOFO BUKOPUCTaHHS.

MNepea NepLUMM BUKOPUCTAHHSAM 3HIMITb BCHO
YMAKOBKY | BYAb-AKi eTUKeTKU. BUMUMTE AeTaAi: AVB.
PO3AIA «OUMLLIEHHS».

He BUKOPUCTOBYMTE MOARIOHIOBAY 3 AEKIAbKOMA
HacaaKaMU B Yalli. BUKOPUCTOBYMTE TIAbKU OAHY
HaCaAKy 3a OAMH pas.

Mepea 36iPKOKD, BHATTAM UM OUMLLIEHHAM AeTaAen,
npUAaA HeOOXIAHO BUMHATU 3 PO3ETKM.
HenpaBWAbHE BUKOPUCTAHHSA HACaAOK MOXKe
NpPW3BEeCTU A0 TPABMYBaHHSA

AMB. OCHOBHI iHCTPYKLUIT 3 eKcnAyaTauii noapi6HioBaya,
W06 AisHaTUCA AOAATKOBI NonepeA>XeHHs WoAO
6e3neKu.

YuweHHs

[epeA OUMLLIEHHAM 3aBXXAM BUMUKANTE MPUAAA Ta
BiA'EAHYWTE LLUHYP.

[Nepea YMLLEHHAM BIAOKPEMTE AeTaAI.

MUTTA HEOBXIAHO 3AIMCHIOBATU BPYYHY, MICASA YOro
PEeTEAbHO BUCYLLUTK ab0o K MUTK B MOCYAOMUMHIN
MaLUWHI,

AesaKi MPOAYKTU MOXKYTb 3HEOAPBUTK MAACTUIK.
Lle LiAKOM HOPMAABbHO | HE 3aLLKOAVTb MAACTUKY
Ta He BNAMBATKME Ha CMaK Ki. LLIob BMAAAUTM
3abapBAEHHA, MPOTRITb TKAHVHOK, 3MOYEHO B
POCAUHHIV OAIl.

MepeA NepwUM BUKOPUCTAHHAM I_I OKa>K4ymK
® BuMnTK aAeTaAnl: AvB.

inoCTPaLiio . (O Hacaaka ars Api6HOI

peLwiTKM

A. Kpuwika

B. TlAacTuHa AAGA
PO3TUMPaHHSA

AMNCK AAS 3MiLLYBaHHSA
ANCK AAS YNLLEHHSA
YaCHUKY

A. TyMoBa KpuULLKa

B TlAacTukoBa naacTuHa
@ MprBOAHUM BaA

Ol0)
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36ipKa i
BNKOPWMCTaHHA
HaCaAKN AAA
APIOHOT TepKK
AMuB. iAIOC'rpaui'l' -

1

[TOMICTITb MAQCTUHY AAS
PO3TUPAHHSA Ha NMPUBOAHMUIA
BaA i MOBEPHITb MPOTU
rOAVHHUKOBOT CTPIAKWN, W06
3adikcyBaTK Ha MicLi.
BcTaHOBITb Hacaaky AASA
APIOHOT peLiTk B Yally
Haa MicueM po3TallyBaHHSA
wTndTa.

[MOKAAITE MPOAYKT Y Yally
Ta BCTAHOBITb KPULLKY Ha
NPUBOAHWMIA BaA.
BukopucToBymTe CBixi
IHFPEeAIEHTM Ta HapisamTe
LUMaTO4YKaMM OAHAKOBOIO
pO3MIpY.

3aKpiniTe KPULLKY Ha YaLlui
noapibHioBava.

BcTaHOBITb BAOK >KUBAEHHSA
Ha KPULLKY

[MIAKAIOUITE AO AXKEPEAa
YKUBAEHHS | HATWCHITb Ha
nepemukady, LWwob sBmMbpaTn
NOTPIOHY LUBUAKICTb. (AMB.
PekomeHaOBaHY cxemy
BUKOPUCTaHHSA ).

LLlo6 3ibpaTh Ta
BMKOPWCTOBYBATU
CBIiM AUCK AASA
3MIiLLYBaHHA

AMB. iAlocTpauii n E

[MOMICTITb AMCK AAS
3MilyBaHHA Ha NPYBOAHWI
BaA i MOBEPHITb MPOTU
rOAVHHUKOBOT CTPIAKW, W06
3adikcyBaTK MOro Ha MicLi.
BCcTaHOBITb AMCK AAS
3MilWyBaHHA Y Yally Ha WwTrudT
ANA DIKCYBaHHSA.

[MOMICTITb IHFPEeAIEHTW B Yally
i HAKPUMTE KPULLKOK Yally
noaApibHioBava.

[MOMICTiTb BAOK YXUBAEHHSA Ha
KPULLKY.

[MIAKAIOUITE AO AXKEPEAa

YKUBAEHHS | HATWCHITb Ha
nepemMmKay LWBMAKOCTI, o6
BMBpAaTK BarkaHy LLUBUAKICTb
(AVIB. PEKOMEHAOBAHY CxXxemMy
BUKOPUCTAHHSA ).

Ak 36MpaTK Ta
BMKOPUCTOBYBAaTM
AVCK AAA YULLIEHHA
YaCHUKY

AMB. iAnlocTpauii E .

[MOKAQAITE TYMOBY KPULLKY
Ha MAACTUKOBY MAACTUHY.

3aKkpiniTb, HATUCHYBLLUU Ha
3aLLiNKKM 3 HYKHBOrO HOKY
rYMU KPULKK B OTBOPU Ha
MAACTUKOBIN MAQCTUHI.

2 BcTaHoOBUTU AUCK AAA
YMLLEHHS YaCHUKY B Yally Haa
biKCYBaAbHUM LWITUDTOM,

3 T1IOKAQAITE 3YDUYMKM YACHUKY
B MUCKY i HAKpUMTE KPULLIKOK
yally noapibHoBaya.

4 BCTaHOBITb BAOK >XUBAEHHSA
Ha KPULLKY.

5 MIAKAIOUITE A0 AXKEPEeAa
MKUBAEHHS | HATUCHITb
Ha KHOMKY nepemukada
LLIBUAKOCTI, 06 BMBpaTH
MOTPIOHY LUBUAKICTb. (AMB.
PEKOMEHAOBaHY CXeMy
BUKOPUCTaHHSA ).

Ba>xauBo

® He BMUKaWTe NOApPiIGHIOBAY,
AKLWO BiH NOPOXKHIN.

® OcTepirantecss HapAMipHOT
06pO6KU AeAKUX
iHrpeaieHTiB. BUMKHITb
i yacTo nepesipanTe
KOHCUCTEeHUilo.

AOMAAA Ta YMLLIEHHSA

® [lepea OUNLLEHHAM 3aBXAM
BMMUKaNTE NpUAaA Ta
BIA'EAHYMTE LWWHYP.

® 3HIMITb HAaCaAKy 3
MPUBOAHOIO BaAy nepea
OUMLLIEHHAM.

® ByMUNTE AETaAI BPYYHY,
MoTiM BUCYLLITb. B akocTi
AaAbTEPHATUBU MOXKHa MUTU B
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NOCYAOMUINHIV MaLUWHI.

AMCK AASl YULLLEHHSI YaCHUKY
MpumMiTtka: BiaookpeMTe rymoBy
KPULUKY BiA NAACTUKOBOI
MAQCTUHU NepeA YULLLEeHHSIM.
36epiTb NOBTOPHO, K TiAbKKU
BOHa peTeAbHO BUCOXHe.

LLlo6 BiaOKpPEMUTU T'YMOBY
KPULLIKY Bia MAQCTUKOBOT
MAQCTUHW, HATUCHITb Ha KHOMKY
ryMOBVMM 3alUinkamMu AOropu 3
HU>XHBOT CTOPOHK MAACTUKOBOT
NAQCTUHN.

MaWoHes

90OMA OAMBKOBOI OAIT
8 I APKOHCBKOI FipyunLi
1 A€UHNM >KOBTOK

AmB. iMOC'rpaui'l' - E

1 BCTaHOBITb AUCK AAS
3MillyBaHHA Ta ACAANTE
BCi IHFPEAIEHTU, KPIM OAIl.
3MiwymnTe Ha 1-¥ LUBUAKOCTI
ynpoA0BXK 10 cekyHA.

2 [MoCTynoBO A0AANTE OAIO
yepes AMcreHcep, 3MillyoYn
Ha WBWAKOCTI 1. 3abe3neyTe
MOCTINHWIM MOTIK OAIi.
BUMKHITE mpuUCTpiv nicAsa
AOAABaHHSA BCbOro obcary
OAIl.

MpumiTka: MicAs BUKOPUCTaHHA
B AMCMNEHCepi 3aAMLUNTBLCS
TPOXW OAIl. Lle HopMaAbHO.
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ObcAyroByBaHHA
Ta PEMOHT

® Y pasi BUHUKHEHHS BYAb-
AKUX NPOBAEM Mia Yac
BVIKOPUCTaHHSA HaCaAKM,
nepL Hixx TenedoHyBaTU
Y BIAAIA TEXHIUHOT
NIATPUMKW, BiABIiAAMTE canT
www.kenwoodworld.com.

® [laM’'aTamTe, WO Ha NPUAAA
MNOLUVPKETHCA rapaHTia, Lo
BIAMOBIAQE BCIM 3aKOHHUM
MOAOXKEHHSAM LLI0AO
iCHytOYOI rapaHTil Ta NpaB
CNoXkKMBayYa B TiM KpaiHi, Ae
npuAaa dyB NpradbaHnm.

® [pU BUHWKHEHHI
HeCrnpaBHOCTI B POOOTI
npunaaasy Kenwood abo
NPV BUSBAEHHI BYAb-AKMNX
AedeKTIB, byab AAcka,
HaAILWAITb abo NprHeciTb
npUAaA B aBTOPU30BaHMM
CEPBICHUW LIEHTP
KENWOOD. AKTYyaAbHi
KOHTaKTHI AaHi cepBiCHMX
LeHTpiB KENWOOD Bu
3HaMAeTe Ha CanTi
www.kenwoodworld.com
abo Ha canTi AAA BaLLOT
KpaiHw.

® CnpoeKToBaHO Ta
PO3POBAEHO KOMMaHIED
Kenwood, CnoaydeHe
KopoaiscTBo.

® 3pobAeHOo B KuTai.




YCYHEHHA HeCnpaBHOCTEW

Mpo6aema MpuuunHa YCyHeHHSs
MoraHi [MepeBuULLIEHO AMB. peKOMeHAOBaHY
pesyAbTaTh peKOMEeHAOBaHY CXeMy BUKOPUCTaHHS.
nepemMeAoBaHHA. | KIAbKICTb. He nepeBuLynTe
PEKOMEHAOBaHY KIAbKICTb;
npwv HEOOXIAHOCTI
BUMMaNTe AeaKi
IHFPEAIEHTV 3 MUCKMU.
Kpuwka peLwiTkm BcTaHOBITb KPULLKY
He BCTaHOBAEH3, nepemMeAtoBaHHS i
o6 yTpumyBaTu MNPOAOBXKYINTE 06POBAATU
>KY Ha AMCKY MPOAYKTW.
nepemMeAtoBaHHS.
>ka 3aHaaTO BukopuctosyiTe
TBEPAQ, LLOO MPOAYKTU, PEKOMEHAOBAHI
i MOXKHa BYAO B MOCIBHUKY 3 06pobkn/
HaTepTV Ha TabANLI 3 peKoMeHAaUiaMmn
MNAQCTUKOBOMY LLIOAO BUKOPUCTaHHSA
AMCKY.
[Morani [MepeBuLLEHO AVB. peKOMEeHAOBaHY
pe3yAbTaTh peEKOMEHAOBaHY CXeMy BMKOPUCTaHHS.
YULLIEHHSA KIABKICTb. He nepesulymnte
PEKOMEHAOBAHY KIABKICTb;
npu HeobxiAHOCTI
BUMMaNTe AesaKi
IHFPEAIEHTM 3 MUCKM.
BrkopucTaHo BukopucrtoBynte
HenpaBUAbHY LWBUMAKICTb T AAS YMLLIEHHSA
LWBUAKICTb. YaCHUKY, WO6 3MEeHLWNTN
MOLLKOAYKEHHS 3YBUMKIB.
[Morani [MepeBuLLEHO AVB. peKOMeHAOBaHY
pesyAbTaT peEKOMEHAOBaHY CXeMy BMKOPUCTaHHS.
eMyAbryBaHHA KiABKICTb. He nepesuymnte

PEKOMEHAOBAHY KIABKICTb;
npu HeobxiaAHOCTI
BUMMaNTe AesKi
IHFPEAIEHTW 3 MUCKU. AUMB.
peuenT B iHCTPYKLIT.

OAito He A0AaBaAM
AO CYMilLi MOBIABHO.

BurikopucToBymTe
AVICMIEHCED AAS PIAVHU,
LLIO6 AOAATU OAIKO MiCAA
TOro, AK IHLWI IHFPEeAIEHTW
OYAM 3MilLaHi AMCKOM
npoTaromM 10 CeKkyHA.
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