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Eesti

Ohutus

Lugege kdesolevaid juhised hoolikalt ning hoidke need
alles, juhuks, kui neid tulevikus vaja laheb.

® Enne esmakordset kasutamist eemaldage kdik pakendid
ja sildid, sealhulgas I&iketera plastikust katted. Peske
tarvikud puhtaks: vt ,Puhastamine”

® Kui pistik voi juhe on kahjustunud, tulevad need én-
netuste valtimiseks ohtustndudeid silmas pidades valja
vahetada, kas Kenwoodi voi volitatud Kenwoodi seadmete
parandusteenuseid pakkuja juures.

® | Hiketerad on vahedad, kasitsege neid ettevaatlikult.
Vahedate Ioiketerade kasitsemisel, kausi tiihjendamisel
ja puhastamisel hoidke noaterasid alati lilaosast,
Ioikeservast eemal.

® ARGE tdddelge kuumi toiduaineid.

® Olge ettevaatlik kuuma vee valamisel minihakkija
kaussi, kuna see voib akilise aurutamise tottu seadmest
valjuda.

® | Ulitage alati seade valja ning Uhendage lahti
vooluvdrgust, kui see jdetakse jarelevalveta, enne seadme
kokkupanemist, lahtivotmist voi puhastamist.

® Raskete koguste, naiteks nagu liha toodtlemisel arge
kaitage seadet kauem kui 10 sekundit. Laske seadmel
jahtuda 2 minutit iga 10-sekundilise kaitamise vahel.

® Arge Uletage todtlemisjuhendis margitud maksimaalset
mahutavuse taset (vt joonist M).

® Oodake alati, kuni |6iketerad on taielikult peatunud enne
mootori kausilt eemaldamist.

® Eemaldage alati 16iketera(d) enne kausi sisu tUhjendamist
vOi valjavalamist.

® Arge kunagi kasutage kahjustatud seadet. Laske
see Ule vaadata voi parandada: vt jaotist Hooldus ja
klienditeenindus.

® Arge kunagi laske mootoriblokil, juhtmel v&i pistikul
marjaks saada.

® Arge laske liigsel juhtmel rippuda Ule laua voi todpinna
adre ega puutuda kokku kuumade pindadega.

® Arge kaitage toiduainete hakkijat, kui kauss on tuhi.

® Arge kunagi kaitage toiduainete hakkijat, kui kauss on
taidetud vedelikuga.

® Arge kasutage kaussi hoiustuskonteinerina.

® Arge jatke seadet kunagi sisselllitatud olekus ilma
jarelvalveta.

® Toiduainete hakkija vaarkasutamine voib pdhjustada
vigastusi.

® Arge kunagi kasutage mitte heakskiidetud tarvikuid.

® | apsed tuleks hoida jarelvalve all, et nad ei méangiks

seadmega.
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Masinaid vdivad kasutada isikud, kellel esineb fUusiline,
sensoorne vo&i vaimupuue voi kogemuse voi teabe
puudumine, juhul, kui neile on antud juhised seadme
ohutuks kasutamiseks ning kui nad saavad aru
v&imalikest ohtudest.

Seda seadet ei tohi lapsed kasutada. Hoidke seade ja
selle juhe lastele kattesaamatus kohas.

Kasutage seadet vaid selle jaoks ettenadhtud koduseks
kasutamiseks. Kenwood ei vbta mingit vastutust

kui seadet on vaariti kasutatud voi kui neid juhiseid
eiratakse.

Puhastamine
Vaadake jooniseid [Y]

LUlitage seade alati valja ning Uhendage lahti vooluvor-
gust enne puhastatamist.

Arge asetage mootorit vette. Piihkige niiske lapiga,
seejarel kuivatage.

Kasitsege tera ettevaatlikult - see on darmiselt vahe.
Peske osasid kasitsi, seejarel kuivatage. Teise
vbimalusena saab neid pesta ndudepesumasinas.
Seadme osad ei sobi kasutamiseks auru sterilisaatoris.
Selle asemel kasutage steriliseerimislahust vastavalt
steriliseerimislahuse tootja juhistega.

Enne vooluvorku iihendamist

Veenduge, et teie elektrivarustus on sama pingega kui margitud
toote allkuljel.

K&esolev seade vastab EL'i maarusele 1935/2004 materjalide ja
esemete kohta, mis puutuvad kokku toiduga.

Voti Minihakkija
@ Kiirusevalija kasutamine
@ Mootor Libisemisvastane réngas
@ Kaan ® Enne kasutamist paigaldage
@ Vedelikutilguti libisemisvastane réngas, et
@ Sérmega haaramise koht peatada kausi libisemine
@ Loiketera todpinnal.
@ Kausid i
A Klaaskauss (kui on Vaadake Joonised
kaasas) - n
B Roostevabast terasest ® Teie minihakkija ei toota
kauss (kui on kaasas) kui kauss ja kaan ei ole
Libisemisvastane réngas korralikult lukustatud.
@ Juhtme klamber ® Et valtida hakkija
Hoiustuskaan (kui on Ulekoormamist Jg parimate
tulemuste saamiseks arge
kaasas) o )
) taitke kaussi Ule maksimaalse
@ Spaatel (kui on kaasas) taseme - 600 ml.




Pulseerimiseks - kasutage
kaivitamise/peatamise satet
nupu all hoidmise asemel

Tahtis

® Kui valmistate toitu imikutele
voi vaikelastele, kontrollige
alati enne, kas koostisosad on
pdhjalikult téddeldud enne
toitmist.

Vihjeid

® Kui hakkija tootab raskelt,
eemaldage osa segust
ja jatkake toiduainete
tootlemist mitmes jaos,
vastasel juhul voite mootori
Ule koormata.

® Kovade toiduainete, naiteks
kohviubade, vurtside,
Sokolaadi véi jaa hakkimisel
|&hevad noaterad kiiremini
nuriks.

® Hoiduge mone koostisosa
liigse tootlemise eest.
Peatage seade ja kontrollige
sageli mahuti sisu
konsistentsi.

® Modned vUrtsid, nagu nelk ja
kddmneseemned voivad teie
toiduainete hakkija plastikule
kahjulikult moéjuda.

® Uhtlase tootlemise
tagamiseks peatage ja
|ikake toiduained kausi
pdhija.

® Parimad tulemused
saadakse toidu ldikamisel
vaikesteks tukkideks ja
vaikeste koguste korraga
tootlemisel.

® Maitsetaimi on hakkida
parem, kui need on puhtad
ja kuivad.

Kasutada ® Riivsaia tegemise puhul
1. Kiirus jéme.da.maks saavutatakse parimad
hakkimiseks. tulemused, kui kasutatakse
LUkake ja hoidke all. seisnud pagaritooteid.
Kasutada o i .
peenemaks Vedelikutilguti kasutamine
2. kiirus hakkimiseks ja Vaadake Joonist
pUreesta-miseks. Palun vaadake majoneesi
LUkake ja hoidke all. retsept retseptikogumikus.

Seal on taeve vedelikutilguti
kasutamise kohta.

Juhtme hoiustamine

Vaadake Joonised -

® Keerake liigne juhe Umber
mootori, kinnitades juhtme
juhtmeklambrisse @

Teenindus ja
kliendihooldus

® Kuij teil tekib seadme
kasutamisel térkeid, siis
enne abi palumist palun
lugege jaotist “Rikete
kdrvaldamise juhis”
kasutusjuhises voi vaadake
lehte www.kenwoodworld.
com.

® Tuletame teile meelde, et
teie toodet kaitseb garantii,
mis on kooskdlas kaikide
seaduslike satetega, mis
puudutavad olemasolevaid
garantiisid ja tarbijadigusi
riigis, kus seade osteti.

® Kui teie Kenwoodi seadmel
esineb rikkeid voi kui te
leiate seadmelt kahjustuse,
palun saatke see voi tooge
see volitatud KENWOODI
teeninduskeskusesse.
Ajakohastatud
andmed teile Iahimast
volitatud KENWOODi
teeninduskeskusest
on veebilehel
www.kenwoodworld.com
voi teie asukohariigi
KENWOODI veebilehel.




® Valmistatud Hiinas.

OLULINE TEAVE TOOTE OIGE KORVALDAMISE

KOHTA KOOSKOLAS EUROOPA ELEKTRI- JA
ELEKTROONIKASEADMETEST TEKKINUD JAATMETE
DIREKTIIVIGA (WEEE)

Toote todkodlbliku ea I6ppedes ei tohi toodet kdrvaldada
majapidamisjaatmete hulka.

Toode tuleb viia eriomasesse kohaliku omavalitsuse
jaatmekodrvalduskeskusesse voi edasimUujale, kes vastavat teenust
pakub.

Rikete koérvaldamise juhis

Probleem Pohjus Lahendus
Seade ei to6ta. | Voolu ei ole. Kontrollige, kas seade on
vooluvérku thendatud.

Kaan ei ole Kontrollige, et kaan oleks
korralikult korralikult lukustatud.
lukustatud.

Seade hakkab Soovitatud kogus on | Vaadake soovitatavate

aeglasemalt Uletatud. téddeldavate koguste

todtama voi mahte tooddeldavate

tootab raskelt koguste juhises.

kaitamise Soovitatud Raskete koguste, naiteks

jooksul. kaitamisaeg on nagu lina toodtlemisel arge
Uletatud kaitage seadet pidevalt

kauem kui 10 sekundit.
Laske seadmel jahtuda 2
minutit iga 10-sekundilise
kaitamise vahel.

Halvad Soovitatud kogus on | Vaadake vihjete jaotist ja
hakkimise Uletatud. jargige toéotlemisjuhendit
tulemused.

Arge téitke kaussi rohkem
kui selle maksimaalne tase

- 600 ml.
Plastmassist Moned toiduained Ho&ruge taimedlisse
osad on voivad plastikut kastetud lapiga
maéardunud maarida. See on maardunud kohtade
varvusega peale |taiesti Normaalne eemaldamiseks.

kaitamist. ega kahjusta
plastikut ega mojuta
toidu maitset.




Retseptid

Paigaldage méblemad [6iketerad
kausile (kui pole éeldud teisiti)
Jjargmisi retsepte kasutades.

Guacomole

Y2 vaikest punast sibulat

1 tomat, koored ja seemned
eemaldatud

1 vaike roheline tsilli, seemned
eemaldatud

5 kUUslaugukUUs, purustatud
veidi koriandrilehti

1 kUps avokaado (koor ja kivi
eemaldatud)

15 ml laimimahla

soola ja pipart

1 Loigake sibul, tomat ja tsilli 2
cm tukkideks.

2 Lisage kaussi koos kuUslaugu
ja koriandriga. Kaitage
pulsireziimil 10 korda véi kuni
peeneks hakitud.

Asetage serveerimisndusse.

3 Loigake avokaado 2 cm
pikkusteks tukkideks ja lisage
kaussi koos laimimahlaga.
Kaitage pulsireziimil 5 korda

vOi kuni ained on plUreestunud.

4 Uhendage 2 segu ja
maitsestage.

Tomati salsa

15 g varsket koriandrit

1 vaike punane sibul

1 vaike roheline tsilli, seemned
eemaldatud

4 kdva tomatit, koor ja seemned
eemaldatud

1 laimi mahl

soola ja pipart

1 Toéodelge koriandrit kiirusel
2 5 sekundit voi kuni see on
peeneks hakitud. Asetage
serveerimiskaussi.

2 Loigake sibul ja tsilli 2 cm
tukkideks ja lisage kaussi.
Kaitage pulsireziimil 5 korda
vOi kuni need on peeneks
hakitud.

3 Lisage koriandrile.

4 Loigake tomat tukkideks ja
tukeldage hakkimise kiirusel 2
5 sekundit.

5 Lisage koriandrisegule ja
segage laimimahla, soola ja
pipraga.

Maasika jadjook

4-5 jaakuubikut

8 maasikat, varred ja lehed
eemaldatud ja pooleks Idigatud
10 ml peensuhkrut, ligikaudne
kogus

1 Asetage jaakuubikud ja
maasikad kaussi ja pulseerige
10 korda voi kuni jaa on
jamedalt hakitud.

2 Lisage suhkur ja pulseerige
5 korda voi kuni ained on
segunenud.

3 Valage klaasi ja serveerige
kohe.

Majonees

125ml oliivéli

1 terve muna

2 tilka sidrunimahla
soola ja pipart

Vaadake joonist

1 Asetage kohale noa tera
ja lisage koik koostisained
peale 6li. Kaitage kiirusel 110
sekundit.

2 Lisa jark-jargult 6li labi
vedelikutilguti, samal ajal
kaitage kiirusel 1 Veenduge,
et oleks pidev dli juurdevool.
LUlitage seade valja, kui kogu
6li on lisatud.

Markus: Veidi oli jaab
vedelikutilgutisse, see on
normaalne.



Lietuviy

Prasome iSskleisti pirmame puslapyje esancias iliustracijas

Sauga

Atidziai perskaitykite Sias instrukcijas ir iSsaugokite
ateiciai.

Pries naudodami pirma karta, pasalinkite visg pakuote
ir etiketes, jskaitant plastikinius asmeny apmovus.
Nuplaukite dalis, zr. skirsnj ,,Valymas".

Jeigu pazeistas kistukas ar laidas, saugumo
reikalavimamas uztirkinti jj turi pakeisti ,Kenwood”
arba jgaliota ,Kenwood” taisykla, kad baty iSvengta
galimo pavojaus.

AsSmenys yra astrios, su jomis elkités atsargiai.
Dirbdami su astriais pjovimo aSmenimis, istustindami
dubenj ir valydami visada laikykite peilio aSmenis
virSuje, toliau nuo pjaunancios briaunos.
NEAPDOROKITE karsty ingredientuy.

Bikite atsargiis, jei | maZosios kapoklés dubenj
pilamas karstas skystis, nes dél staigaus garavimo jis
gali bati iSsiverzti iS prietaiso.

Visada isjunkite prietaisa ir atjunkite nuo maitinimo
Saltinio, jei jis paliekamas be priezilros, pries mon-
tuodami, iSardydami ar valydami.

Esant didelémis apkrovomis, pvz., apdorojant mésa,
nelaikykite jjungto prietaiso be pertrauky ilgiau kaip 10
sekundziy. Palikite atvésti 2 minutes po kiekvienos 10
sekundziy operacijos.

Nevirsykite didziausiy leistiny kiekiy, nurodyty
rekomenduojamy apdorojimo vadove

(zr. m iliustracija).

Pries iSimdami maitinimo blokg i$ dubenio, visada
palaukite, kol aSmenys visiskai sustos.

Pries istustindami ar iSpildami turinj i$ dubens visada
nuimkite peilio aSmenis.

Niekada nenaudokite sugedusio prietaiso. Pasirlpinkite
jo patikra ar remontu. Zr. skirsnj ,Techniné prieziGra ir
klienty aptarnavimas®.

Visada saugokite, kad nesuslapty maitinimo blokas,
laidas ar laido kistukas.

Saugokite, kad laisva maitinimo laido dalis nenukarty
nuo stalo ar stalvirsio krasto arba liestysi prie karsty
pavirsiy.

Nenaudokite maisto kapoklés, jeigu dubuo tuscias.
Niekada nenaudokite maisto kapoklés, kai dubuo
pripildytas skyscio.

Nenaudokite dubens vietoje laikymo talpyklos.
Niekada nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.



Netinkamai naudodami maisto kapokle galite susizeisti.
Niekada nenaudokite neleistino priedo

Prietaisg gali naudot| asmenys, turmtys r|botus fizinius,
jutiminius ar psichinius gebéjimus, taip pat asmenys,
kuriems triksta patirties ar Ziniu jeigu jy naudo'imasis
instrukcijos dél saugaus prletalso naudojimo ir jie
supranta susijusius pavojus.

Siuo prietaisu draudziama naudotis vaikams. Prietaisa
ir jo maitinimo laida laikykite vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

Prietaisg naudokite tik pagal nurodyta paskirt]
namuose. ,Kenwood" neprisiims atsakomybeés,

jeigu prietaisas buvo netinkamai naudojamas arba
naudojamas ne pagal instrukcijas

Valymas
Zr [ itiustracija

Pries valydami kombaing visada isjunkite jj ir istraukite
maitinimo laido kistuka is elektros lizdo.

Galios bloko nepanardinkite j vandenj. Nusluostykite
drégna sluoste, po to isdziovinkite.

Su aSmenimis elkités atsargiai, jos ypac astrios.

Dalis nuplaukite rankomis, tada iSdziovinkite. Taip pat
jas galite plauti indaplovéje

Dalys netinkamos naudoti garo sterilizatoriuje.

Vietoj to naudokite sterilizavimo tirpala laikydamiesi
sterilizavimo tirpalo gamintojo instrukcijy

Prie$ prijungdami

|sitikinkite, kad jasy elektros tiekimas yra toks pat, kaip nurodyta
prietaiso apacioje.

Sis prietaisas atitinka EB reglamenta 1935/2004 dél zaliavy ir
gaminiy, skirty liestis su maistu.

Zymejimas Neslystantis ziedas

Q) Greicio parinkiklis (® Maitinimo laido spaustukas
@ Galios blokas Laikymo dangtelis (jei

@ Dangtelis pridedamas)

(@  Skys¢iy lagintuvas @ Mentelé (jei pridedama)
() Laikiklis pirstams

(® Peilio asmenys

@ Dubenys

A Stiklinis dubuo (jei
pridedamas)

B Nerudijancio plieno
dubuo (jei pridedamas)




Mazosios kapoklés
naudojimas

Neslystantis Ziedas

® Prie$ naudojima uzdeékite
neslystantj Zieda, kad dubuo
neslysty ant stalvirsio.

Zr - n iliustracijas

® Jlisy mazoji kapoklé neveiks,
kol dubuo ir dangtis nebus
tinkamai sujungti.

® Kad isvengtumeéte kapoklés
perkrovos ir siekdami geriausio
rezultato, neuzpildykite
dubens virs maksimalaus

600 ml lygio.
Naudokite
stambesniam
1 greitis smulkinimui.

Paspauskite ir
laikykite nuspaude.

Naudokite
smulkesniam
pjaustymui ir tyrés
gamybai.
Paspauskite ir
laikykite nuspaude.

2 greitis

Norédami naudoti impulsinj
rezima - nelaikykite nuspausto
mygtuko, o naudokite
paleidimo/sustabdymo
veiksma.

Patarimai

® Jei kapoklei veikti sunku,
pasalinkite dalj misinio ir
teskite apdorojima keliomis
partijomis, kitaip galite
nuvarginti variklj.

® Smulkinant kietus maisto
produktus, tokius kaip
kavos pupelés, prieskoniai,
Sokoladas ar ledas, peiliy
asmenys nusideveés greiciau.

® Atkreipkite démesj, kad
kuriuos ingredientus galite
apdoroti per daug. Sustokite
ir daznai patikrinkite jy
konsistencija.

® Kai kurie prieskoniai, tokie
kaip gvazdikéliai ir kmyny
séklos, gali neigiamai
paveikti jisy kapoklés
plastika.

® Kad blty uztikrintas tolygus
apdorojimas, sustabdykite ir
nuvalykite dubenj.

® Geriausi rezultatai gaunami
supjauscius maistg | mazus
gabalélius ir vienu metu
smulkinant nedidelj kiekj.

® /oleles geriausia smulkinti
Svarias ir sausas.

® Naudojant dziGvéselius,
geriausi rezultatai gaunami
naudojant seng duona.

Svarbu

® Jei ruosiate maistg kadikiams
ar maziems vaikams, pries
maitinima visada patikrinkite,
ar ingredientai kruopsciai
apdoroti.

Skysciy lasintuvo naudojimas
Zr iliustracija

Informacijos, kaip surinkti ir
naudoti skysciy lasintuva, rasite
recepty skiltyje esanciame
majonezo recepte.

Maitinimo laido skyrelis

Zr - iliustracijas

® Apvyniokite laido pertekliy
aplink maitinimo bloka,
pritvirtindami laidg prie laido
spaustuko @




Aptarnavimas ir pagalba klientams

® Kilus sunkumams dél prietaiso naudojimo, pries kreipdamiesi
pagalbos, pirmiausia informacijos ieskokite , Trikciy
diagnostikos” skyriuje vartotojo vadove arba apsilankykite
www.kenwoodworld.com.

® Atkreipkite démesj, kad jisy gaminiui yra taikoma garantija, kuri
atitinka visas teisines nuostatas dél esamy garantijy ir vartotojy
teisiy Salyje, kurioje gaminys buvo nupirktas.

® Sygedus jusy ,Kenwood” gaminiui arba pastebéjus defekta,
prasome issiysti jj arba pristatyti j jgaliota KENWOOD
aptarnavimo centra. Norédami rasti naujausius duomenis apie
artimiausia jgaliota KENWOOD paslaugy centra, apsilankykite
www.kenwoodworld.com arba konkrecioje savo Saliai skirtoje
svetainéje.

® Pagamintas Kinijoje.

SVARBI INFORMACIJA DEL TINKAMO GAMINIO UTILIZAVIMO
VADOVAUJANTIS EUROPOS DIREKTYVA DEL ELEKTROS IR
ELEKTRONINES |[RANGOS ATLIEKY (EE])

Pasibaigus prietaiso eksploatavimo laikui, prietaiso negalima
utilizuoti kartu su buitinémis atliekomis.

Jj reikia pristatyti j specializuotg, vietos valdzios nurodyta atlieky
surinkimo centra arba Sig paslauga teikianciam pardaveéjui.




Trik¢iy diagnostikos

Problema Priezastis Sprendimas

Prietaisas Néra elektros. Patikrinkite, ar prietaiso

neveikia. kiStukas jkistas | elektros

lizda.

Netinkamai Patikrinkite, ar tinkamai
uzfiksuotas uzfiksuotas dangtelis.
dangtelis.

Perdirbimo Virsytas Apie apdorojama

metu prietaisas
sulétéja arba
pradeda veikti

rekomenduojamas
kiekis.

kiekj skaitykite
rekomenduojamo
apdirbimo vadove.

sunkiau. Virdytas Esant didelemis
rekomenduojamas apkrovomis, pvz.,
veikimo laikas. apdorojant meésa,
nelaikykite jjungto
prietaiso be pertrauky
ilgiau kaip 10 sekundziy.
Palikite atvésti 2 minutes
po kiekvienos 10 sekundziy
operacijos.
Prasti Virsytas Ziarekite patarimy skyriy ir
smulkinimo rekomenduojamas sekite apdorojimo vadova
rezultatai. kiekis. .
Neuzpildykite dubenélio
virs maksimalaus 600 ml
lygio.
Plastikiniy Deél kai kuriy maisto Norédami pasalinti spalvos

daliy spalva
po apdorojimo
pasikeite.

produkty gali
pasikeisti plastiko
spalva.

Tai visiSkai normalu ir
nekenkia plastikui bei

nepakeicia maisto
produkty skonio.

pasikeitima patrinkite
augaliniame aliejuje
suvilgyta Sluoste.
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Receptai

Gamindami pagal toliau nurodytus
receptus, pritvirtinkite abu asmenis
prie dubens (Jei nenurodyta
kitaip).

Gvakamolé

5 mazo raudono svoglno

1 pomidoras, nulupta oda ir
pasalintos séklos

1 maza zalia ¢ili paprika, be sékly
Y2 Cesnako skiltelés, susmulkintos
kelios kalendros Sakelés

1 prinokes avokadas (nulupta oda
ir iSimtas kauliukas)

15 ml zaliosios citrinos sulciy
druska ir pipirai

1 Svogilng, pomidorg ir paprika
supjaustykite 2 cm gabaléliais.
2 |dékite j dubenj su ¢esnaku ir
kalendra. Naudokite impulsinj
rezima 10 karty arba kol bus
smulkiai supjaustyta.
Perkelkite | serviravimo dubenj.
3 Avokada supjaustykite 2 cm
gabaléliais ir jdékite | dubenj
su zaliosios citrinos sultimis.
Naudokite impulsinj rezima 5
kartus arba kol pasidarys tyré
4 Sumaisykite 2 misinius ir
pagardinkite pagal skonj.

Pomidory salsa

15 g Svieziy kalendry

1 mazas raudonas svogunas

1 Zalioji Cili paprika, be sékly

4 kieti pomidorai, nulupta oda ir
pasalintos seklos

1 zaliosios citrinos sultys

druska ir pipirai

1 Kalendra apdorokite 2 greiciu
5 sekundes arba kol bus
smulkiai supjaustyta. Perkelkite j
serviravimo dubenj.

2 Svoglnag ir paprika supjaustykite
2 cm gabaléliais bei suberkite
| dubenj. Naudokite impulsinj
rezima 5 karty arba kol bus
smulkiai supjaustyta.

3 |dékite kalendra.

4 Pomidora supjaustykite
gabaléliais ir stambiai
smulkinkite 2 greiciu 5
sekundes.

5 Sudekite | kalendros misinj ir
sumaisykite

Braskiy slasas (snieginé gaiva)
4-5 ledo kubeliai

8 braskés, be koteliy ir perpjautos
per puse

10 ml cukraus pudros (apytiksliai)

1 |deékite ledo kubelius ir braskes
| dubenj ir naudokite impulsinj
rezima 10 karty arba kol ledas
bus stambiai sukapotas.

2 |pilkite cukraus ir naudokite
impulsinj rezima 5 kartus arba
kol susimaisys.

3 Perkelkite j stikline ir nedelsdami
patiekite.

Majonezas

125 ml alyvuogiy aliejaus

1 visas kiaus$inis

2 laseliai citriny sulciy

druska ir pipirai

2r iliustracija

1 |dékite peilio asmenis ir sudekite
visus ingredientus, iSskyrus
aliejy. 10 sekundziy apdorokite 1
greiciu.

2 Laipsniskai pilkite aliejy per
skysciy lasintuva, tuo pat
metu apdorodami 1 greiciu.
Uztikrinkite, kad aliejus tekety
pastoviai. ISjunkite, kai bus
supiltas visas aliejus.

Pastaba: po naudojimo skysciy
lasintuve liks Siek tiek alyvos, tai
normalu.



Drosiba

® RUpigi izlasiet Sos noradijumus un saglabajiet
nakotnes vajadzibam.

® Pirms pirmas lietosanas reizes nonemiet visus iesaino-
juma materialus un uzlimes, tostarp naza asmenu uz-
mavas. Nomazgajiet detalas (skatiet sadalu , Tirisana®).

® Ja spraudkontakts vai vads ir bojati, drosibas
apsvérumu dé| tas janomaina uznémumam Kenwood
vai Kenwood apstiprinatam inzenierim, lai neraditu
bistamu situaciju.

® Asmeniir asi, rikojieties ar tiem uzmanigi. Rikojoties
ar asiem grieSanai paredzétiem asmeniem, kad
iztukSojat blodu, ka arf tirat ierici, vienmér turiet
naza augsu, lai tas bitu vérsts prom no grieSanas
virsmas.

® NEPARSTRADAJIET karstus produktus.

® Uzmanieties, ja maza smalcinataja bloda iekliist
karsti Skidrumi, jo negaiditas tvaika izdaliSanas
ietekmé tie var izS|akties no ierices.

® Atstajot ierici bez uzraudzibas, ka art montazas, iz-
jaukSanas vai tirisanas laika vienmeér izslédziet to un
atvienojiet no elektrotikla.

® Parstradajot smagas masas, pieméram, galu,
nedarbiniet ierici ilgak par 10 sekundem bez
partraukuma. Laujiet tai atdzist
2 minates katru reizi, kad lietojat to 10 sekundes péc
kartas.

® Neparsniedziet maksimalo jaudu, kas noradita
parstrades rokasgramata (skatiet m attelu).

® Vienmér nogaidiet, [[dz asmeni ir pilnitba apstajusies,
pirms nonemat blodu no barosanas bloka.

® Vienmér nonemiet naza asmeni(-us), pirms izlejat
saturu no blodas.

® Nekada gadijuma nelietojiet bojatu ierici. Ta ir japar-
bauda vai jasalabo: skatiet sadalu ,Serviss un klientu
apkalposSana“.

® Nekada gadijuma nelaujiet barosanas blokam, elek-
tribas vadam vai kontaktspraudnim samirkt.

® Nelaujiet elektribas vada galam parkaraties par galda
vai darbvirsmas malu vai pieskarties karstam virsmam.

® Nedarbiniet partikas smalcinataju, ja bloda ir tuksa.

® Nekada gadijuma nedarbiniet partikas smalcinataju, ja
bloda ieliets skidrums.

® Nelietojiet blodu prieksmetu glabasanai.

® Nekadad gadijuméa neatstjiet ieslégtu ierici bez

Latviesu

Ladzu, atlociet ilustracijas pirmaja lapa

uzraudzibas.
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Partikas smalcinatdja nepareiza lietosana var izraisit
traumas.

Nekada gadijuma nelietojiet neatlautus
papildpiederumus.

Mazi bérni jauzrauga, lai tie nespélétos ar ierici.

Bérni vai citas personas, kuru fiziskas, garigas spéjas
vai pieredzes trakums nelauj tiem drosi izmantot ierici,
drikst izmantot ierici tikai ar atbilstosu uzraudzibu vai
noradijumiem par ierices drosu lietoSanu un tikai tad,
ja vini saprot ar to saistito risku.

So ierici nedrikst lietot bérni. Glabajiet un tas elektribas
vadu bérniem nepieejama vieta.

STiekarta paredzéta lietosanai tikai majsaimniecibas
apstak|os. Kenwood neuznemsies atbildibu, ja

ierice tiek izmantota nepareizi vai netiek ievéroti Sie
noradijumi.

Tirisana
Skatiet attélus [Y]

Pirms tirisanas vienmér izslédziet un atvienojiet no
elektrotrikla.

Neiegremdgjiet barosanas bloku Gdent. Noslaukiet ar
mitru dranu un nosusiniet.

Rikojieties ar asmeni uzmanigi — tas ir |oti ass.
Nomazgajiet detalas ar rokam, tad noslaukiet.
Alternativi tas var mazgéat trauku mazgajamaja masina.
Detalas nav piemérotas lietosanai ar tvaika
sterilizatoru. Ta vieta lietojiet sterilizéSanas

skidumu saskana ar sterilizéSanas skiduma razotaja
noradijumiem.

Pirms ieslégSanas

apaks$pusé noraditajiem.

Parliecinieties, ka jasu elektrotikla parametri atbilst ierices

® ST jerice atbilst Eiropas Padomes Regulai 1935/2004 par
materialiem un izstradajumiem, kas paredzéti saskarei ar partikas
produktiem.
AtSIfI’éJU ms B Nerusej.os.a térauda
_ o bloda (ja ieklauta
@ Atruma parslégs komplektacija)
@ Barosanas bloks Pretslides gredzens
@ \/aks @ Elektribas vada stiprindjums
@ Skidruma atvere Vaks glabasanai (ja
@ Rotjtuns ieklautas komplektacija)
@ Naza asmens @ Lapstina (ja ieklauta
@ Blodas komplektacija)

A Stikla bloda (ja ieklauta
komplektacija)
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Maza smalcinataja
lietoSana

Pretslides gredzens

® Uzstadiet pretslides gredzenu
pirms lietosanas, lai ta
neslidétu uz galdvirsmas.

Skatiet attéelus - n

® Mazais smalcinatajs
nedarbosies, ja bloda un vaks
nav pareizi nofikséti.

® | ai neievietotu smalcinataja
parak daudz produktu un lai
iegUtu labakus rezultatus,
neuzpildiet blodu vairak ka par
600 ml maksimalo atzimi.

Rupjakai partikas

1. smalcinasanai.
atrums | Piespiediet un turiet
piespiestu.

® Dazas garsvielas, pieméram,
krustnaglinas un kimenu
séklas, var negativi ietekmét
partikas smalcinataja
plastmasu.

® | ai partika batu
sasmalcinata vienmeérigi,
apturiet ierici un notiriet
blodas malas.

® | abako rezultatu var
panakt, sagriezot partiku
mazos gabalinos un katru
reizi sasmalcinot mazu
daudzumu produktu.

® Garsaugus bUs vieglak
sasmalcinat, ja tie bls tiri un
sausi.

® Gatavojot rivmaizi, labakus
rezultatus var iegat,

izmantojot vecu maizi.

Lietojiet smalkakai
smalcinasanai un
biezenu gatavosanai.
Piespiediet un turiet
piespiestu.

2.
atrums

Pulsa izmantosSanai lietojiet
funkciju ieslégt/izslégt, nevis
spiediet pogu.

Svarigi

® Gatavojot partiku zidainiem
vai maziem bérniem, vienmeér
pirms bérna barosanas
péarliecinieties, ka sastavdalas
ir labi sasmalcinatas.

leteikumi

® Ja smalcinatajs strada ar
piepdli, iznemiet daju no
maisijuma un parstradajiet
to vairakas porcijas, pretéja
gadijuma notiks motora
parslodze.

® Smalcinot cietus produktus,
tadus ka kafijas pupinas,
garsvielas, sSokoladi vai ledu,
naza asmeni nolietosies
atrak.

® Neparstradajiet dazas
sastavdalas par daudz.
Partrauciet smalcinasanu un
parbaudiet rezultatu biezi.

Skidruma atveres lietosana
Skatiet attélu

Informacijai par skidruma atveres
lietosanu skatiet majonézes
recepti, kas atrodama recepsu
sadala.

Stravas kabela novietosana

Skatiet attelus [I§ -

® Aptiniet elektribas vadu ap
barosanas bloku, nostiprinot
to ar vada stiprinajumu @



Serviss un klientu apkalposana

® Ja jums rodas ar ierices ekspluataciju saistitas problémas,
pirms lddzat palidzibu, aplUkojiet ,Problémrisind$anas” sadalu
rokasgramata vai apmeklgjiet vietni www.kenwoodworld.com.

® | Odzu, nemiet vérad, ka uz jGsu izstradajumu attiecas garantija,
kas atbilst visam tiesisko normu prasibam par eso$ajam
garantijam un patérétaju tiestbam valsti, kura izstradajums ir
nopirkts.

® Ja jUsu Kenwood izstradajums darbojas nepareizi vai jus atrodat
kadus defektus, I0dzu, aiznesiet to uz pilnvarotu KENWOOD
servisa centru. Lai uzzinatu sikak par tuvako pilnvaroto
KENWOOD servisa centru, apmekléjiet www.kenwoodworld.com
vai jasu konkrétajai valstij paredzéto vietni.

® Razots Kina.

SVARIGA INFORMACIJA PAR PAREIZU ATBRIVOSANOS

NO 1ZSTRADAJUMA ATBILSTOSI EIROPAS DIREKTIVAI PAR
ELEKTRISKO UN ELEKTRONISKO IEKARTU ATKRITUMIEM
(EEIA)

Izstradajuma darbmidza beigas no ta nedrikst atbrivoties kopéa ar
sadzives atkritumiem.

Tas janogada Tpasa pasvaldibas atkritumu SkiroSanas centra vai pie
tirgotaja, kas piedava sadu pakalpojumu.
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Problémrisinasanas rokasgramata

Probléma Célonis Risindjums
lerice Nepienak jauda. Parbaudiet, vai ierice ir
nedarbojas. pieslégta elektrotiklam.

Vaks nav pareizi

Parbaudiet, vai vaks

noblokéts. noslégts pareizi.
lerices atrums leteicamais Skatiet ieteicamas
samazinas vai daudzums ir parstrades rokasgramatu,
ta ir noslogota parsniegts. lai uzzinatu, cik daudz

apstrades laika.

produktu var parstradat.

leteicamais darbibas
laiks parsniegts.

Parstradajot smagus
produktus, pieméram, galu,
nedarbiniet ierici ilgak

par 10 sekundém. Katru
reizi, darbinot masinu

10 sekundes péc kartas,
laujiet tai atdzist

2 mindtes.
Slikti Parsniegts Skatiet ,leteikumu” sadalu
smalcinasanas jeteicamais produktu | un ievérojiet noradijumus
rezultati. daudzums. parstrades rokasgramata
Neuzpildiet blotu vairak
par maksialo 600 ml
atzimi.
Plastmasas Dazu produktu Parivéjiet detalas ar
detalas péc ietekme var draninu, kas iemérkta augu
parstrades mainities plastmasas | ella, lai atjaunotu krasu.

zaudé krasu.

krasa.

Ta ir normala
paradiba un nekaités
plastmasai, ka

art neietekmes
produktu garsu.
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Receptes

Uzstadiet uz blodas abus

asmenus (ja nav noradits citad),

kad izmantojat sadas receptes.

Gvakamole

2 maza sarkana sipola

1 tomats ar nomizotu mizu un
iznemtam séklinam

1 mazs zalais Cili pipars ar
iznemtam séklinam

V> daivinas kiploka, saspiesta
dazi koriandra zarini

1 gatavs avokado (nomizots, ar
iznemtu kaulinu)

15 ml laima sulas

Sals un pipari

1. Sagrieziet sipolu, toméatu un
¢ili 2 cm lielos gabalos.
2. leberiet bloda kiplokus
un koriandru. Izmantojiet
pulsa darbibu 10 reizes vai
[[dz bridim, kad tie ir labi
sasmalcinati. lelieciet blodina.
3. Sagrieziet avokado 2 cm
gabalinos un ielieciet bloda
ar laima sulu. Izmantojiet
pulsa darbibu 5 reizes vai lidz
bridim, kad ieglts biezenis.
. Apvienojiet abus maisijumus
un pievienojiet sali un piparus
pEéc garsas.

Tomatu salsa

15 g svaiga koriandra

1 mazs sarkanais sipols

1 zalais Cili pipars ar iznemtam
séklinam

4 cieti tomati, nomizoti un

ar iznemtam séklinam

1 laima sula

Sals un pipari

1. Parstradajiet koriandru,
5 sekundes izmantojot
2. atrumu vai lidz bridim, kad
tas ir sasmalcinats. lelieciet
parasta bloda.

2. Sagrieziet sipolus un cili
2 cm lielos gabalinos un
ielieciet bloda. Izmantojiet
pulsa darbibu 5 reizes vai lldz
bridim, kad tie ir sasmalcinati.
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3. Pievienojiet koriandru.

4. Sagrieziet tomatu gabalinos
un nedaudz sasmalciniet,
5 sekundes izmantojot
2. atrumu.

5. Pievienojiet koriandra masai
un samaisiet ar laima sulu, sali
un pipariem.

Zemenu kokteilis

4-5 ledus gabalini

8 zemenes, serdites iznemtas un
ogas sagrieztas uz puséem

10 ml pUdercukura, aptuveni

1. lelieciet ledus gabalinus
un zemenes bloda un
parstradajiet ar pulsu 10 reizes
vai lldz bridim, kad ledus ir
nedaudz sasmalcinats.

2. Pieberiet cukuru un
parstradajiet ar pulsu 5 reizes
vai I[dz bridim, kad tas ir
pilnTba iejaukts masa.

3. lelejiet glazeé un pasniedziet
nekavéjoties.

Majonéze

125 ml olivellas

1 vesela ola

2 piles citrona sulas
Sals un pipari

Skatiet att&lu

1. Uzstadiet naza asmeni un
pievienojiet visas sastavdalas,
iznemot ellu. Parstradajiet ar
1. atrumu 10 sekundes.

2. Pakapeniski pa skidruma
atveri pielejiet ellu, vienlaikus
parstradajot produktus ar
1. atrumu. Ellai jalist
nepartraukti. Kad visa ella ir
pievienota, izsleédziet.

Piezime: péc lietosanas skidruma
atveré paliks nedaudz ellas — tas
ir normali.



made in China



Kenwood Ltd

New Lane

Havant

Hampshire

PO9 2NH
kenwoodworld.com

© Copyright 2022 Kenwood Limited. All rights reserved

&5

5722700010/1





