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English

Safety

Read these instructions carefully and retain for future
reference.

Before using for the first time, remove all packaging and
any labels including the plastic blade covers. Wash the
parts: see ‘Cleaning’.

If the plug or cord is damaged it must, for safety
reasons, be replaced by Kenwood or an authorised
Kenwood repairer in order to avoid a hazard.

The blades are sharp, handle with care. Always hold the
knife blade at the top, away from the cutting edge,
when handling the sharp cutting blades, emptying the
bowl and during cleaning.

DO NOT process hot ingredients.

Be careful if hot liquid is poured into the mini chopper
bowl as it can be ejected out of the appliance due to
sudden steaming.

Always switch off the appliance and disconnect from the
power supply, if it is left unattended, before assembling,
disassembling or cleaning.

When processing heavy loads such as meat do not
operate continuously for longer than 10 seconds.

Leave to cool for 2 minutes in between each

10 second operation.

Do not exceed the maximum capacities stated in the
processing guide (refer to illustration E).

Always wait for the blades to completely stop before
removing the power unit from the bowl.

Always remove the knife blade(s) before emptying or
pouring contents from the bowl.

Never use a damaged appliance. Get it checked or
repaired: see ‘Service and customer care’.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Do not let excess cord hang over the edge of a table or
worktop or touch hot surfaces.

Do not operate the food chopper if the bowl is empty.
Never operate the food chopper with the bowl filled with
liquid.

Do not use the bowl as a storage container.

Never leave the appliance on unattended.

Misuse of your food chopper can result in injury.

Never use an unauthorised attachment.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction c20nceming use of the



appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

Only use the appliance for its intended domestic use.
Kenwood will not accept any liability if the appliance
is subject to improper use, or failure to comply with
these instructions.

Cleaning
Refer to lllustrations |

Always switch off and unplug before cleaning.

Do not immerse the power unit in water. Wipe with a
damp cloth, then dry.

Always separate the blades before cleaning.

Handle the blade with care - it is extremely sharp.
Wash the parts by hand, then dry. Alternatively they
can be washed in your dishwasher.

The parts are unsuitable for use in a Steam Steriliser.
Instead use a sterilising solution in accordance with
the sterilising solutions manufacturer’s instructions.

Before plugging in
® Make sure your electricity supply is the same as the one shown
on the underside of the power unit.

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on
materials and articles intended to come into contact with food.

Key To Use Your Mini

@ Speed selector Choppel’

@ Power unit Anti-slip ring

® Ccover ® Before use, fit the Anti-slip

@ Upper knife blade ring to stop the bowl sliding

@ Finger grip on the worktop.

(® Lower knife blade

@ Bowl Refer to lllustrations m -

Locating pin ® Your Mini Chopper will not

(® Anti-slip ring operate unless the bowl and

Mayonnaise dripper (if lid are correctly interlocked.
supplied) ® To avoid overloading the
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chopper and for best results,
do not fill the bowl above the
500mI maximum level.

Cord clip
Spatula (if supplied)




Use for coarser
chopping.
Speed 1 Push and hold the
speed selector
halfway down.

Use for finer
chopping and
pureeing.
Push and hold the
speed selector all
the way down.

Speed 2

To pulse - use a start/stop
action instead of holding the
button down.

Important

® |f preparing food for babies
or young children, always
check that the ingredients are
thoroughly processed before
feeding.

® Some spices such as
cloves, and cumin seeds
can have an adverse effect
on the plastic of your food
chopper.

® To ensure even processing,
stop and scrape down the
bowl.

® The best results are
obtained by cutting food
into small pieces and
chopping small guantities at
a time.

® Herbs will chop better when
clean and dry.

® For breadcrumbs, the best
results are achieved with
stale bread.

Hints

® |f the chopper labours,
remove some of the mixture
and continue processing in
several batches, otherwise
you may strain the motor.

® Chopping hard foods such
as coffee beans, spices,
chocolate or ice will wear
the knife blades faster.

® Beware of over processing
some ingredients. Stop
and check the consistency
frequently.

To use the mayonnaise dripper
(if supplied)
Refer to Illustrations -

Please refer to the mayonnaise
recipe in the recipe section for
information on how to assemble
and use the mayonnaise dripper.

Cord storage

Refer to lllustrations m - m

® \Wrap excess cord around the
power unit, securing the cord
in the cord clip ().

www.kenwoodworld.com.

was purchased.

Service and Customer Care

® |f you experience any problems with the operation
of your appliance, before requesting assistance visit

® Please note that your product is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions concerning any existing
warranty and consumer rights in the country where the product

® |f your Kenwood product malfunctions or you find any defects,
please send it or bring it to an authorised KENWOOD Service
Centre. To find up to date details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.




® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE
ON WASTE ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT

(WEEE)

At the end of its working life, the product must not be disposed of

as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

Appliance does
not operate.

No Power.

Check appliance is
plugged in.

Lid not locked on
correctly.

Check that the lid is
interlocked correctly.

Appliance starts

Recommended

Refer to recommended

to slow or quantity exceeded. |processing guide for
labour during quantities to process.
processing. Recommended When processing heavy
operating time loads such as meat do not
exceeded. operate continuously for
longer than 10 seconds.
Leave to cool for 2
minutes in between each
10 second operation.
Poor chopping Recommended Refer to hint section and

results.

guantity exceeded.

follow processing guide

Do not fill the bow! above
the 500mI maximum level.

Plastic parts
discoloured
after processing.

Some foods may
discolour the plastic.
This is perfectly
normal and will not
harm the plastic or
affect the flavour of
your food.

Rub with a cloth dipped
in vegetable oil to remove
the discolouration.




Recipes

Fit both blades to the bow!
(unless stated otherwise) when
carrying out the following
recipes.

Guacomole

Y2 small red onion

1 tomato, skinned and seeds
removed

1 small green chilli, deseeded
Y2 garlic clove, crushed

few coriander sprigs

1 ripe avocado (skin and stone
removed)

15ml lime juice

salt and pepper

1 Cut the onion, tomato and
chilli into 2cm pieces.

2 Add to the bowl! with garlic
and coriander. Pulse 10 times
or until finely chopped.
Transfer to a serving bowl.

3 Cut the Avocado into 2 cm
pieces and add to the bowl
with the lime juice. Pulse 5
times or until a fine puree is
achieved

4 Combine the 2 mixes and
season to taste.

Tomato salsa

15g fresh coriander

1 small red onion

1 green chilli, deseeded

4 firm tomatoes, skinned and
seeds removed

juice of 1lime

salt and pepper

1 Process the coriander on
Speed 2 for 5 seconds or until
finely chopped. Transfer to a
serving bowl.

2 Cut the onion and chilli into
2cm pieces and add to the the
bowl. Pulse 5 times or until
finely chopped.

3 Add to the coriander.

4 Cut the tomato into pieces
and coarsely chop on Speed 2
for 5 seconds..

5 Add to the coriander mix and
combine with lime juice, salt
and pepper.

Strawberry slushie

4-5 ice cubes

8 strawberries, hulls removed
and cut in half

10ml caster sugar, approximate

1 Place the ice cubes and
strawberries into the bowl and
pulse 10 times or until the ice
is coarsely chopped.

2 Add the sugar and pulse 5
times or until incorporated.

3 Transfer to a glass and serve
immediately.

Mayonnaise (using the
mayonnaise dripper when
supplied)

125ml olive oil

1 whole egg

2 drops lemon juice

salt and pepper

Refer to lllustration -

1 Fit the lower knife blade and
add all the ingredients apart
from the oil.

2 Fit the mayonnaise dripper
and add the oil to the recess.
Quickly fit the cover and
power unit. Process on Speed
2 for 40 seconds or until all of
the oil is incorporated.

Note: Some oil will remain in the
mayonnaise dripper after use,
this is normal.



Nederlands

Vouw vOor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

VeMQh@d

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze
voor toekomstig gebruik.

® \erwijder alle verpakking en labels, evenals de plastic
meshoezen, alvorens het apparaat voor de eerste keer
te gebruiken. Was de onderdelen: zie "Reiniging”.

® Als de stekker of het snoer beschadigd is, moet het
om veiligheidsredenen door Kenwood of een door
Kenwood geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden, om gevaar te voorkomen.

® Pas op met het mes, want het is scherp. Houd het
mes altijd bovenaan vast, weg van de snijkant, als u
de scherpe messen hanteert, de kom leegt of bij het
reinigen.

® Verwerk NOOIT hete ingrediénten.

® Wees voorzichtig wanneer u hete vloeistof in
de kom van de Mini Chopper giet, omdat deze
plotseling als stoom weer uit het apparaat gestoten
kan worden.

® /et de machine altijd uit en trek de stekker uit het
stopcontact als de machine onbeheerd is, ge(de)
monteerd of gereinigd wordt.

® Als zware etenswaren, zoals vlees, verwerkt worden,
niet langer dan 10 seconden gebruiken. Na elke 10
seconden moet u het apparaat telkens 2 minuten
laten afkoelen.

® Nooit de aangegeven maximumcapaciteit
overschrijden die in de verwerkingstabel staat (zie
afbeelding [

® \Wacht altijd tot de messen volledig stilstaan voordat
u het motorblok van de kom verwijdert.

® Verwijder het mes/de messen altijd voordat u de kom
leegt of de inhoud uit de kom giet.

® Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat
het nakijken of repareren: zie Onderhoud en
klantenservice.

® | aat de motor, het snoer of de stekker nooit nat
worden

® |aat overtollig snoer niet over de rand van de tafel of
het werkoppervlak hangen en laat het niet in contact
komen met hete opperviakken.

® | aat de Mini Chopper niet draaien als de kom leeg is.

® Gebruik de Mini Chopper nooit met de kom vol
vloeistof.

® Gebruik de kom niet om etenswaren in te bewaren.

® |aat het apparaat tijdens gebruik nooit onbeheerd
achter.
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Misbruik van uw Mini Chopper kan tot letsel leiden.
Gebruik nooit een niet-goedgekeurd hulpstuk.

Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er
zeker van te zijn dat ze niet met het apparaat spelen.
Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, sensorische of geestelijke
capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis mits ze
onder toezicht staan of instructie hebben gekregen
over het veilige gebruik van het apparaat, en de
betrokken risico’s begrijpen.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.
Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van
kinderen.

Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke
gebruik waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld als het apparaat is
misbruikt of als deze instructies niet zijn opgevolgd.

Reiniging
Zle afbeelding [[J

De machine altijd uitzetten en de stekker uit het
stopcontact halen.

Het motorblok niet onderdompelen in water. Met een
vochtig doekje afvegen en dan afdrogen.

Scheid de messen altijd alvorens deze schoon te
maken.

Het mes voorzichtig hanteren - het is erg scherp.
Was de onderdelen met de hand en droog ze af. Ze
kunnen ook in de vaatwasser worden gewassen.

De onderdelen kunnen niet in een stoomsterilisator
worden gebruikt. In plaats daarvan kunt u

een sterilisatieoplossing gebruiken, volgens

de aanwijzingen van de producent van de
sterilisatieoplossing.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt
® Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning

heeft als op de onderkant van het apparaat wordt aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004

inzake materialen en voorwerpen die bestemd zijn om met
levensmiddelen in contact te komen.




Legenda

Snelheidschakelaar
Motorblok

Deksel

Bovenmes
Vingergreep
Ondermes

Kom

Plaatsingspin
Antislipring
Mayonaisedruppelaar
(indien meegeleverd)
Snoerklem

Spatel (indien
meegeleverd)

CEEEOEOOEEO
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Uw Mini Chopper
gebruiken

Antlsllprmg .
® Bevestig de antislipring

voordat u het apparaat gaat
gebruiken, zo voorkomt

u dat de kom over het
werkoppervlak glijdt.

Zie afbeeldingen || . .

® Uw Mini Chopper werkt alleen
als de kom en het deksel op
juiste wijze zijn geplaatst.
Om overbelasting van de
chopper te voorkomen en de
beste resultaten te verkrijgen,
de kom nooit tot boven het
maximumniveau van 500 ml
vullen.

Belangrijk

® \Wanneer u voedsel voor
baby’s en jonge kinderen
aan het maken bent, moet u
controleren of de ingrediénten
goed vermengd zijn

Tips

® Als de Mini Chopper te hard
moet werken, verwijdert u
een deel van het mengsel en
verwerkt u het in een paar
porties, zodat de motor niet
overbelast raakt.

® Bij het hakken van
harde ingrediénten zoals
koffiebonen, specerijen,
chocolade of ijsklontjes

zullen de messen sneller
verslijten.
Let op dat u sommige

Te gebruiken om
grover te hakken.
Houd de
snelheidsschakelaar
half ingedrukt.

Snelheid
1

Te gebruiken voor
fijner hakken en
Snelheid pureren.
2 Houd de
snelheidsschakelaar
helemaal ingedrukt.

Om te pulseren - een paar
keer kort starten en dan
weer stoppen in plaats van
de schakelaar ingedrukt te
houden.

ingrediénten niet te lang
verwerkt. Stop regelmatig
om de textuur te
controleren.

® Sommige specerijen
zoals kruidnagels en
komijnzaadjes kunnen het
kunststof van het apparaat
aantasten.

® \oor gelijkmatige
verwerking, even stoppen
en de kom uitschrapen.

® \/oor het beste resultaat de
ingrediénten klein snijden en
in (meerdere) kleine porties
verwerken.

® Kruiden zijn makkelijker te
hakken als ze schoon en
droog zijn.

® \/oor paneermeel kunt u het
beste oud brood gebruiken.

De mayonaisedruppelaar
gebruiken (indien meegeleverd)
Zie afbeeldingen -

Raadpleeg het recept voor
mayonaise in het receptgedeelte
voor informatie over hoe de
mayonaisedruppelaar in elkaar
moet worden gezet en gebruikt
moet worden.



Snoeropbergvak

Zie afbeeldingen m - m

® Wikkel overtollig snoer om het apparaat en zet het snoer in de
snoerklem () vast.

Onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van de machine,
raadpleegt u de informatie onder ‘Problemen oplossen’ in deze
handleiding of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels voor bestaande garanties en
consumentenrechten die gelden in het land waar het product is
gekocht.

® Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als u
defecten opmerkt, kunt u het naar een erkend Service Center
van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie over
het KENWOOD Service Center bij u in de buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de specifieke website in uw
land.

® \ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE VERWIJDERING
VAN HET PRODUCT VOLGENS DE EUROPESE RICHTLIJN
BETREFFENDE AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product mag het

niet samen met het gewone huishoudelijke afval worden
verwijderd. Het moet naar een speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service verschaft.




Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Apparaat doet
het niet.

Geen stroom.

Controleer of de stekker in
het stopcontact zit.

Deksel niet goed

Controleer of het deksel

bevestigd. goed is geplaatst.
Apparaat draait | Aanbevolen Zie tabel aanbevolen
moeizaam of hoeveelheid gebruik voor de
langzamer overschreden. hoeveelheden die verwerkt
tijdens kunnen worden.
verwerking. Aanbevolen Als zware etenswaren,

gebruikstijd
overschreden.

zoals vlees, verwerkt
worden, niet langer dan
10 seconden gebruiken.
Na elke 10 seconden moet
u het apparaat telkens 2
minuten laten afkoelen.

Apparaat hakt
slecht.

Aanbevolen
hoeveelheid
overschreden.

Zie Tips en volg de
verwerkingsrichtlijnen .
verwerkin

De kom nooit tot boven
het maximumniveau van
500 ml vullen.

Kunststof
onderdelen
verkleuren na
gebruik.

Sommige etenswaren
verkleuren de
kunststof onderdelen.
Dit is normaal en
heeft geen invioed
op de werking van
het apparaat of de
smaak van het eten.

Wrijf over de onderdelen
met een in plantaardige
olie gedoopt doekje om de
verkleuring te verwijderen.
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Recepten

Plaats beide messen in de kom
(tenzij anderszins aangegeven)
wanneer u de volgende recepten
gaat bereiden.

Guacomole

> kleine rode ui

1 tomaat, ontveld en zaadjes
verwijderd

1 kleine groene chilipeper, zaadjes
verwijderd

5 teentje knoflook, geplet
een paar takjes koriander

1 rijpe avocado (schil en pit
verwijderd)

15 ml limoensap

peper en zout

1 Snij de ui, tomaat en chilipeper
in stukjes van 2 cm.

2 Doe die samen met de knoflook
en koriander in de kom. Pulseer
10 keer of totdat het mengsel
fijn is gehakt. Doe het in een
schaal.

3 Snij de avocado in stukjes van
2 cm en doe die samen met het
limoensap in de kom. Pulseer 5
keer of totdat u een fijne puree
hebt.

4 Combineer de 2 mengsels en
breng met peper en zout op
smaak.

Tomatensalsa

15 g verse koriander

1 kleine rode ui

1 kleine groene chilipeper, zaad
verwijderd

4 stevige tomaten, ontveld en
zaden verwijderd

sap van 1limoen

peper en zout

1 Hak de koriander op snelheid
2 gedurende 5 seconden of
totdat deze fijn is gehakt. Doe
die in een schaal.

2 Snij de ui en chilipeper in
stukjes van 2 cm en doe die in
de kom. Pulseer 5 keer of totdat
het mengsel fijn is gehakt.

3 Voeg aan de koriander toe.

4 Snij de tomaat in stukjes en
hak die grof op snelheid 2
gedurende 5 seconden.

5 Voeg aan het koriandermengsel
toe en combineer met
limoensap, zout en peper.

Aardbeienslushie

4-5 ijsblokjes

8 aardbeien, kroontje verwijderd
en doormidden gesneden

+10 ml poedersuiker

1 Doe de ijsblokjes en aardbeien
in de kom en pulseer 10 keer of
totdat het ijs grof is gehakt.

2 Voeg de suiker toe en pulseer
5 keer of totdat die goed in het
mengsel is vermengd.

3 Doe het mengsel in een glas en
serveer onmiddellijk.

Mayonaise (met de
mayonaisedruppelaar indien
meegeleverd)

125 ml olijfolie

1 heel ei

2 druppels citroensap

peper en zout

Zie afbeeldingen -

1 Breng het onderste mes aan en
doe alle ingrediénten behalve
de olie in de kom.

2 Bevestig de
mayonaisedruppelaar en voeg
de olie via de opening toe.
Bevestig snel het deksel en het
motorblok. Verwerk op snelheid
2 gedurende 40 seconden of
totdat alle olie in het mengsel is
vermengd.

Let op: na gebruik zal er wat
olie in de mayonaisedruppelaar
achterblijven; dit is normaal.



Francgais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions
pour pouvoir vous y référer ultérieurement.

Avant la premiere utilisation, retirez tous les
emballages et toutes les étiquettes, y compris les
protections de lame en plastique. Lavez les piéces :
voir « Nettoyage ».

Si le cordon ou la prise sont endommagés, il faut

les faire remplacer, pour des raisons de sécurité, par
Kenwood ou un réparateur agréé par Kenwood pour
éviter tout accident.

Les lames sont tranchantes, maniez-les avec
prudence. Tenez toujours la lame par le haut, loin
du tranchant, lorsque vous manipulez les lames
tranchantes, lorsque vous videz le bol et pendant le
nettoyage.

VEUILLEZ NE PAS MIXER les ingrédients chauds.
Faites attention si vous versez du liquide chaud dans
le bol du mini-hachoir, car elle peut étre éjectée de
I’appareil sous I’effet soudain de la vapeur.

Eteignez toujours l'appareil et débranchez le de
I'alimentation s'il est laissé sans surveillance, avant
d'installer ou de retirer les accessoires ou de le
nettoyer.

Lorsqgue vous préparez des charges lourdes comme
la viande, ne hachez pas en continu pendant plus de
10 secondes. Laissez refroidir pendant 2 minutes entre
chague fonctionnement de 10 secondes.

Ne dépassez pas les capacités maximales indiquées
dans le guide de préparation (voir illustration E).

Ne retirez jamais le bloc moteur du bol avant I'arrét
complet des lames

Retirez la(es) lame(s) avant de vider le bol ou d'y
verser des éléments.

N'utilisez jamais un appareil endommagé. Faites-le
vérifier et réparer : voir rubrique “Service apres-
vente.”

Ne laissez jamais le bloc moteur, le cordon
d’alimentation ou la prise se mouiller.

Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre d’'une
table ou d’'un plan de travail ou au contact de surfaces
chaudes.

Ne faites pas fonctionner le hachoir si le bol est vide.
N’utilisez jamais le hachoir avec le bol rempli de
ligquide.

N'utilisez pas le bol comme récipient de conservation.
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® Ne laissez jamais I'appareil allumé sans surveillance.

® Une mauvaise utilisation de votre hachoir peut
provoqguer des blessures.

® N'utilisez jamais d’accessoire non prévu pour cet
appareil.

® | es enfants doivent étre surveillés afin gu’ils ne
puissent pas jouer avec cet appareil.

® | es appareils peuvent étre utilisés par des personnes
dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont diminuées, ou qui ne disposent pas
des connaissances ou de 'expérience nécessaires, si
elles ont été formées et encadrées pour I'utilisation
des appareils, et si elles ont conscience des risques
encourus.

® Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
Veuillez garder l'appareil et le cordon hors de portée
des enfants.

® N'employez 'appareil gqu’a la fin domestique prévue.
Kenwood décline toute responsabilité dans les cas
oU l'appareil est utilisé incorrectement ou que les
présentes instructions ne sont pas respectées.

Nettoyage

Référez-vous a Pillustration |J

® FEteignez et débranchez toujours I'appareil avant de
procéder au nettoyage.

® Ne plongez pas le bloc moteur dans 'eau. Essuyez
avec un chiffon humide, puis séchez.

® Séparez toujours les lames avant de les nettoyer.

® | alame étant extrémement tranchante, manipulez-la
avec précaution.

® Nettoyez les piéces a la main, puis séchez-les. Elles
peuvent également étre lavées au lave-vaisselle.

® Ces éléments ne sont pas adaptés a l'utilisation d’'un
stérilisateur a vapeur. Utilisez plutdt une solution de
stérilisation conformément aux instructions de son
fabricant.

Avant de brancher PPappareil
® Assurez-vous gque l'alimentation électrique correspond a celle
qui est indiquée sur la partie inférieure de votre appareil.

® Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur
les matériaux et les articles destinés au contact alimentaire.
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Légende

Sélection de la vitesse
Bloc moteur
Couvercle

Lame supérieure

Prise pour les doigts
Lame inférieure

Bol

Repere

Anneau antidérapant
\Verseur pour mayonnaise
(si fournie)

Pince du cordon
Spatule (si fournie)

PLEEEOO®OOO

®6

Pour utiliser votre
mini-hachoir

Anneau antidérapant

® Avant l'utilisation, installez
le anneau antidérapant pour
empécher le bol de glisser sur
le plan de travail.

Voir les illustrations m .

® Votre mini-hachoir ne
fonctionne que si le bol et le
couvercle sont correctement
enclenchés.

® Pour éviter de surcharger le
hachoir et obtenir de meilleurs
résultats, ne remplissez pas
le bol au-dela du niveau
maximum de 500 ml.

Utiliser pour un
hachage plus grossier.
Poussez et maintenez
enfoncé a mi course le
sélecteur de vitesses.

Vitesse
1

Utiliser pour un
hachage plus fin et
pour réduire en purée.
Poussez et
maintenez enfoncé
completement le
sélecteur de vitesses

Vitesse
2

Important

Si vous préparez de la
nourriture pour bébés ou
jeunes enfants, vérifiez
toujours gue les ingrédients
sont bien mélangés avant de
nourrir votre enfant.

Hints
® Sj le hachoir peine, retirez

une partie des aliments

et continuez a hacher

en plusieurs fois. Vous
risqueriez autrement
d’endommager le moteur.
Le fait de hacher des
aliments durs comme les
grains de café, les épices,
du chocolat ou de la glace
acceéléreront 'usure des
lames.

Evitez de trop hacher
certains ingrédients.
Interrompez le
fonctionnement et vérifiez
la consistance a intervalles
fréquents.

Certaines épices telles que
le clou de girofle et les
graines de cumin peuvent
abimer le plastique de votre
hachoir alimentaire.

Pour garantir une
préparation uniforme,
arrétez et raclez le bol.
Pour obtenir de meilleurs
résultats, coupez les
aliments en petits morceaux
et hachez de petites
quantités a la fois.

Les herbes se hachent
mieux lorsqu’elles sont
propres et séches.

Pour la chapelure, utilisez du
pain rassis pour obtenir de
meilleurs résultats.

Pour donner une impulsion,
utilisez le bouton marche/arrét
au lieu de maintenir le bouton

enfoncé




Pour utiliser le verseur pour Rangement du cordon

mayonnaise (s/ fourni) Voir les illustrations m m
Voir les illustrations - ® Enroulez le cordon
Veuillez vous reporter 3 la excédentaire autour du Bloc

recette de la mayonnaise dans moteur et fixez le cordon

la section Recettes pour des avec la pince de cordon @
informations sur la maniere de

monter et d'utiliser le verseur

pour mayonnaise.

Service aprés-vente

® Sj vous rencontrez des problémes lors de I'utilisation de votre
appareil, reportez-vous a la section
« Guide de dépannage » de ce manuel ou consultez la page
www.kenwoodworld.com avant de contacter le service aprés-
vente.

® N'oubliez pas que votre appareil est couvert par une garantie,
qui respecte toutes les dispositions légales concernant les
garanties existantes et les droits du consommateur dans le pays
ou vous avez acheté le produit.

® Sj votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez un
quelcongque défaut, veuillez 'envoyer ou I'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD le plus
proche, veuillez consulter www.kenwoodworld.com ou le site
internet spécifique a votre pays.

® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE RELATIVE AUX DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé
avec les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective
prévus par 'administration communale ou auprés des revendeurs
assurant ce service.
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Guide de dépannage

Probléme Cause Solution
L’appareil ne Absence Vérifiez que I'appareil est
fonctionne pas. |d’alimentation branché.

électrique.

Le couvercle n'est
pas correctement

Vérifiez que le couvercle
est correctement

verrouillé. enclenché.
L’appareil Quantité Consultez le guide de
commence a recommandée préparation recommandé
ralentir ou le dépassée. pour connaitre les
hachage devient quantités a utiliser.
laborieux. Durée de Lorsque vous préparez des
fonctionnement charges lourdes comme la
recommandée viande, ne hachez pas en
dépasseée. continu pendant plus de 10
secondes. Laissez refroidir
pendant 2 minute entre
chague fonctionnement de
10 secondes.
Mauvais Quantité Reportez-vous a la section
résultats de recommandée des conseils et suivez le
hachage. dépassée. guide de préparation E
Ne remplissez pas le
bol au-dela de la limite
maximale de 500 ml.
Piéces en Certains aliments Frottez avec un chiffon
plastique peuvent décolorer trempé dans de 'huile
décolorées le plastique. végeétale pour enlever la

aprés utilisation.

C’est normal et
n‘'endommagera
pas le plastique ni
n’affectera le goUt
de votre nourriture.

décoloration.
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Recettes

Montez les deux lames sur le

bol (sauf indication contraire)
lorsque vous réalisez les recettes
suivantes.

Guacamole

2 petit oignon rouge

1 tomate, pelée et épépinée

1 petit piment vert, sans graines
% gousse d’ail émincée
quelgues brins de coriandre

1 avocat mur (sans la peau et le
noyau)

15ml de jus de citron vert

sel et poivre

1 Coupez l'oignon, la tomate et
le piment en morceaux de 2
cm.

2 Ajoutez dans le bol avec l'ail
et le coriandre. Procédez a 10
impulsions jusqu'a ce que le
contenu soit finement haché.
Versez dans un bol a service.

3 Coupez I'avocat en morceaux
de 2 cm et ajoutez-les au
bol avec le jus de citron vert.
Procédez a 5 impulsions
jusgu'a l'obtention d'une purée
lisse.

4 Mélangez les deux
préparations et assaisonnez a
votre goUt.

Sauce a la tomate

15 g coriandre fraiche

1 petit oignon rouge

1 piment vert, sans graines

4 tomates fermes, pelées et sans
graines

jus de 1 citron vert

sel et poivre

1 Hachez la coriandre a la
vitesse 2 pendant 5 secondes
ou jusqu'a ce gu’elle soit
finement hachée. Versez dans
un bol a service.

2 Coupez l'oignon, et le piment
en morceaux de 2cm et
ajoutez au bol. Procédez a 5
impulsions jusqu'a ce gu’ils
soient finement hachés.

3 Ajoutez a la coriandre.

4 Coupez la tomate en
morceaux et hachez
grossiérement a la vitesse 2
pendant 5 secondes.

5 Ajoutez a la coriandre et
mélangez avec le jus de citron
vert, du sel et du poivre.

“Slushie” a la fraise

4-5 glagons

8 fraises équeutées et coupées
en deux

10 ml de sucre en poudre
environ

1 Placez les glagons et les
fraises dans le bol et procédez
a 10 impulsions jusqu'a ce que
la glace soit grossierement
hachée.

2 Ajoutez le sucre et procédez a
5 impulsions ou jusqu’a ce qu'il
soit incorporé.

3 Versez dans un verre et servez
immédiatement.

Mayonnaise (utilisez pour ce
faire le verseur pour mayonnaise
lorsque ce dernier est fourni)

125 ml d’huile d’olive

1 ceuf entier

2 gouttes de jus de citron
sel et poivre

Voir les illustrations m -

1 Fixez la lame inférieure et
ajoutez tous les ingrédients
sauf I'huile.

2 Installez le goutte a goutte
a mayonnaise et versez
I'huile dans la cavité. Installez
rapidement le couvercle et
le bloc moteur. Actionnez
a la vitesse 2 pendant 40
secondes ou jusqu'a ce que
toute I'huile soit incorporée.

Remarque : Il peut rester de
I'huile dans le verseur pour
mayonnaise apres I'utilisation,
c’est normal.



Deutsch

Bitte die Titelseite mit den Abbildungen aufklappen.

S|cherhe|t

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.

® \/or dem ersten Gebrauch die gesamte Verpackung
und alle Etiketten entfernen, so auch den Plastikschutz
der Klingen. Reinigen der Teile: siehe ,Reinigung”.

® [alls Stecker oder Netzkabel beschadigt sind,
muUssen sie aus Sicherheitsgrinden von Kenwood
oder einer autorisierten Kenwood-Kundendienststelle
ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

® \orsicht - die Klingen sind scharf. Beim Handhaben
der scharfen Klingen, beim Entleeren der Schiissel
und beim Reinigen die Messereinheit immer oben -
weg von der Schneidkante - anfassen.

® KEINE heiBen Zutaten verarbeiten.

® Vorsicht beim Einfiillen von heiBer Fliissigkeit in
die Schiissel des Kompakt-Zerkleinerers. Sie kann
durch ploétzliche Dampfentwicklung vom Gerat
ausgestoBen werden.

® Das Gerat immer ausschalten und den Netzstecker
ziehen, wenn es unbeaufsichtigt gelassen wird, oder
bevor Sie es zusammensetzen, auseinandernehmen
oder reinigen.

® Bej hoher Beanspruchung, z. B. beim Verarbeiten von
Fleisch, nicht langer als 10 Sekunden ununterbrochen
betreiben. Nach jedem 10-Sekunden-Betrieb 2 Minuten
lang abkUhlen lassen.

® Nicht die Hochstmengen Uberschreiten, die in den
\/Eerarbeitungshinvveisen angegeben sind (s. Abbildung

.

® Die Antriebseinheit erst von der Schissel abnehmen,
wenn die Schlagmesser vollig zum Stillstand
gekommen sind.

® \or Entleeren der Schissel immer die Messereinheit
herausnehmen.

® Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen. Uberprufen
oder reparieren lassen. Siehe ,Kundendienst und
Service".

® Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals
nass werden lassen.

® Uberschissiges Netzkabel nicht Uber die Tischkante
oder Arbeitsplatte herabhangen oder mit heil3en
Oberflachen in BerUhrung kommen lassen.

® Den Kompakt-Zerkleinerer nicht bei leerer Schissel
betreiben.
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Den Zerkleinerer niemals verwenden, wenn die
Schussel mit FlUssigkeit gefullt ist.

Die Schussel nicht als Vorratsbehalter benutzen.

Das Gerat nie unbeaufsichtigt lassen, wenn es
eingeschaltet ist.

Der Missbrauch Ihres Kompakt-Zerkleinerers kann zu
Verletzungen fUhren.

Niemals einen unzuldssigen Aufsatz benutzen.

Kinder muUssen Uberwacht werden, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen spielen.

Gerate kdnnen von Personen mit kodrperlichen,
sensorischen oder geistigen Behinderungen oder von
Personen mit mangelnder Erfahrung oder Kenntnis
verwendet werden, sofern diese beaufsichtigt oder

in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen
wurden und sofern sie die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet
werden. Gerat und Netzkabel mUssen fUr Kinder
unzuganglich sein.

Verwenden Sie das Gerat nur fUr seinen vorgesehenen
Zweck im Haushalt. Bei unsachgemaBer Benutzung
oder Nichteinhaltung dieser Anweisungen Ubernimmt
Kenwood keinerlei Haftung.

Reinigung
Siehe Abbildung [[J

Vor dem Reinigen immer ausschalten und den
Netzstecker ziehen.

Die Antriebseinheit nicht in Wasser tauchen. Mit einem
feuchten Tuch abwischen und abtrocknen.

Die Messer vor dem Reinigen immer
auseinandernehmen.

Vorsicht mit der Messereinheit - sie ist sehr scharf.
Die Teile von Hand spulen und abtrocknen. Sie kbnnen
aber auch in der SpUlmaschine gereinigt werden.
Diese Teile sind ungeeignet flr einen
Dampfsterilisator. Zum Sterilisieren

eine Sterilisierungsldsung entsprechend
Herstelleranweisungen verwenden.

Vor dem Anschluss
® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der
Unterseite des Gerats Ubereinstimmt.

® Das Gerét entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 Uber
Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in BerUhrung zu kommen.
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Ubersicht

Geschwindigkeitsregler
Antriebseinheit
Abdeckung

Oberes Schlagmesser
Fingergriff

Unteres Schlagmesser
Schussel

Aufsteckdorn
Antirutsch-Ring
Mayonnaise-Trichter (wenn
im Lieferumfang)
Kabelclip

Spatel (wenn im
Lieferumfang)

PLEEEOO®OOO

®6

Verwendung
Ihres Kompakt-
Zerkleinerers

Antirutsch-Ring

® \/or dem Gebrauch den
Antirutsch-Ring anbringen,
damit die Schussel nicht auf
der Arbeitsflache wegrutscht.

siehe Abbildungen [ -

® Der Kompakt-Zerkleinerer
funktioniert nur dann, wenn
Schiissel und Deckel korrekt
eingerastet sind.

® Um den Zerkleinerer nicht
zu Uberlasten und um beste
Ergebnisse zu erzielen, die
Schussel hochstens bis zur
500 ml Maximum-Markierung
fallen.

Zum groberen
Zerkleinern verwenden.
Den
Geschwindigkeitsregler
halb runterdrtcken und
gedrickt halten.

Stufe 1

Zum feineren
Zerkleinern und
PUrieren verwenden.
Den
Geschwindigkeitsregler
ganz runterdricken
und gedrckt halten.

Stufe 2

Zum Pulsen - den Start/Stopp-
Vorgang verwenden anstatt
den Knopf gedrlckt zu halten.
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Wichtig

® Bei der Zubereitung
von Nahrung fur Babys
und Kleinkinder immer
sicherstellen, dass alle Zutaten
grundlich zerkleinert werden.

Tipps

® \Wenn der Kompakt-
Zerkleinerer Uberlastet

ist, einen Teil der Zutaten
entfernen und in kleineren
Mengen verarbeiten, um den
Motor zu schonen.

Wenn harte Zutaten wie
Kaffeebohnen, Gewdrze,
Schokolade oder Eiswurfel
zerkleinert werden, nutzen
sich die Klingen schneller
ab.

Bei manchen Zutaten
darauf achten, dass sie
nicht zu sehr zerkleinert
werden. Dazu das Gerat
wiederholt abschalten und
die Konsistenz Uberprufen.
Manche Gewdlirze,

z. B. Nelken und
KreuzkUmmelsamen,
konnen den Kunststoff lhres
Zerkleinerers angreifen.

Um fur eine gleichmaBige
Verarbeitung zu sorgen,
anhalten und das Mixgut
von den Seiten der Schussel
nach unten streichen.

Beste Ergebnisse werden
erzielt, wenn man die
Zutaten in kleine Stlicke
schneidet und jeweils
geringe Mengen zerkleinert.
Krauter lassen sich besser
hacken, wenn sie sauber
und trocken sind.

Fur Paniermehl nimmt man
am besten altes Brot.




Verwendung des Mayonnaise- Kabelverstauung

Trichters (wenn im Siehe Abbildungen m - m
Lieferumfang) ® Das Kabel um die

Siehe Abbildungen [ - Antriebseinheit wickeln und
Anleitungen zum mit dem Kabelclip befestigen
Zusammensetzen und Benutzen @

des Mayonnaise-Trichters
finden Sie unter dem Rezept
fur Mayonnaise im Abschnitt
.Rezepte”.

Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb Ihres Gerats
haben, ziehen Sie bitte den Abschnitt ,,Fehlerbehebung” zu Rate
oder besuchen Sie www.kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe
anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist - diese erfullt alle gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und Verbraucherrechte in dem
Land, in dem das Produkt gekauft wurde.

® Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgeman
funktioniert oder Defekte aufweist, bringen Sie es bitte
zu einem autorisierten KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern in Ihrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf der Website fur Ihr Land.

® Hergestellt in China.

Aktualisierte Informationen zur Entsorgung von Altgeraten

Das Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG) enthalt eine
Vielzahl von Anforderungen an den Umgang mit Elektro und
Elektronikgeraten. Die wichtigsten sind hier zusammengestellt.

1. Getrennte Erfassung von Altgeraten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden
als Altgerate bezeichnet. Besitzer von Altgeraten haben diese einer
vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufthren.
Altgerate gehdren insbesondere nicht in den Hausmull, sondern in
spezielle Sammel- und Ruckgabesysteme.

2. Batterien und Akkus sowie Lampen

Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien und Altakkumulatoren,
die nicht vom Altgerat umschlossen sind, sowie Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen werden kdnnen, im
Regelfall vor der Abgabe an einer Erfassungsstelle vom Altgerat
zu trennen. Dies gilt nicht, soweit Altgerate einer Vorbereitung zur
Wiederverwendung unter Beteiligung eines 6ffentlich-rechtlichen
Entsorgungstragers zugefuhrt werden.

3. Méglichkeiten der Riickgabe von Altgerédten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kénnen diese bei
den Sammelstellen der &ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager
oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des
ElektroG eingerichteten Rucknahmestellen unentgeltlich abgeben.
Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache
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von mindestens 400 m2 fur Elektro- und Elektronikgerate sowie
diejenigen Lebensmittelgeschafte mit einer Gesamtverkaufsflache
von mindestens 800 m2, die mehrmals pro Jahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen. Dies gilt auch bei Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die Lager- und Versandflachen
fur Elektro- und Elektronikgerate mindestens 400 m2 betragen
oder die gesamten Lager- und Versandflachen mindestens 800 m2
betragen. Vertreiber haben die Riucknahme grundsatzlich durch
geeignete Ruckgabemodglichkeiten in zumutbarer Entfernung zum
jeweiligen Endnutzer zu gewéahrleisten.
Die Méglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe eines Altgerates
besteht bei riicknahmepflichtigen Vertreibern unter anderem
dann, wenn ein neues gleichartiges Gerat, das im Wesentlichen
die gleichen Funktionen erfullt, an einen Endnutzer abgegeben
wird. Wenn ein neues Gerat an einen privaten Haushalt ausgeliefert
wird, kann das gleichartige Altgerat auch dort zur unentgeltlichen
Abholung Ubergeben werden; dies gilt bei einem Vertrieb
unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln fur Gerate
der Kategorien 1, 2 oder 4 gemaR & 2 Abs. 1 ElektroG, namlich
SWarmeulbertrager”, ,Bildschirmgerate” oder ,Grogerate” (letztere
mit mindestens einer duBeren Abmessung Uber 50 Zentimeter).
Zu einer entsprechenden Ruckgabe-Absicht werden Endnutzer
beim Abschluss eines Kaufvertrages befragt. AuBerdem besteht
die Moglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe bei Sammelstellen
der Vertreiber unabhangig vom Kauf eines neuen Gerates fur
solche Altgerate, die in keiner auBeren Abmessung groBer als
25 Zentimeter sind, und zwar beschrankt auf drei Altgerate pro
Gerateart.
4. Datenschutz-Hinweis
Altgerate enthalten haufig sensible personenbezogene Daten.
Dies gilt insbesondere fur Gerate der Informations- und
Telekommunikationstechnik wie Computer und Smartphones. Bitte
beachten Sie in Inrem eigenen Interesse, dass fur die Loschung der
Daten auf den zu entsorgenden Altgeraten jeder Endnutzer selbst
verantwortlich ist.
5. Bedeutung des Symbols ,,durchgestrichene Miilltonne*
Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmaiig
E abgebildete Symbol einer durchgestrichenen Mulltonne
weist darauf hin, dass das jeweilige Gerat am Ende seiner
HEEE | cbensdauer getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall
zu erfassen ist.
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Fehlerbehebung

Problem Ursache Lésung
Gerat Kein Strom. Prufen, ob der
funktioniert Geratestecker eingesteckt
nicht. ist.
Deckel nicht korrekt | Prufen, ob der Deckel
verriegelt. korrekt verriegelt ist.
Gerat Empfohlene Menge Siehe

verlangsamt
sich oder stockt
wahrend der
Verarbeitung.

Uberschritten.

Verarbeitungshinweise zu
den empfohlenen Mengen.

Empfohlene
Betriebszeit
Uberschritten.

Bei hoher Beanspruchung,
z. B. beim Verarbeiten von
Fleisch, nicht langer als 10
Sekunden ununterbrochen
betreiben. Nach jedem
10-Sekunden-Betrieb 2
Minute lang abkuhlen
lassen.

Zutaten
schlecht
gehackt.

Empfohlene Menge
Uberschritten.

Sehen Sie die Tipps im
relevanten Abschnitt

und beachten Sie die
Verarbeitungshinweise E
Die Schussel héchstens
bis zur 500 ml Maximum-
Markierung fullen.

Kunststoffteile
haben sich

bei der
Verarbeitung
verfarbt.

Manche Zutaten
kénnen den

Kunststoff verfarben.

Das ist vollig normal
und hat keine
Auswirkungen auf
den Kunststoff oder
den Geschmack der
Zutaten.

Mit einem in Pflanzendl
getauchten Tuch abreiben,
um die Verfarbungen zu
beseitigen.
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Rezepte

Wenn nicht anders angegeben,
fur die folgenden Rezepte beide
Schlagmesser in die Schussel
einsetzen.

Guacamole

2 kleine rote Zwiebel

1 Tomate, enthdutet und entkernt
1 kleine grtuine Chili, entkernt

% Knoblauchzehe, zerdrtckt

ein paar Zweiglein Koriander

1 reife Avocado (Haut und Stein
entfernt)

15 ml Limettensaft

Salz und Pfeffer

1 Die Zwiebel, Tomate und Chili in
2 cm grof3e Stucke schneiden.
2 Mit dem Knoblauch und

Koriander in die Schussel geben.

Zehn Mal pulsen oder bis fein
gehackt. In eine Servierschussel
umfullen.

3 Die Avocado in 2 cm Stlcke
schneiden und zusammen
mit dem Limettensaft in die
Schussel geben. FUnf Mal
pulsen oder bis ein feiner PUree
entstanden ist.

4 Die beiden Mischungen
miteinander kombinieren und
abschmecken.

Tomatensalsa

15 g frischer Koriander

1 kleine rote Zwiebel

1 grune Chili, entkernt

4 feste Tomaten, enthautet und
entkernt

Saft einer Limette

Salz und Pfeffer

1 Den Koriander auf Stufe 2 funf
Sekunden lang zerkleinern
oder bis fein gehackt. In eine
Servierschussel umfullen.

2 Die Zwiebel und Chili in 2 cm
Stlcke schneiden und in die

Schussel geben. FUnf Mal pulsen

oder bis fein gehackt.
3 Zum Koriander hinzugeben.

4 Die Tomaten in Stlcke
schneiden und auf Stufe 2 funf
Sekunden lang grob hacken.

5 Der Koriandermischung
hinzugeben und mit
Limettensaft, Salz und Pfeffer
vermischen.

Mayonnaise (unter VVerwendung
des Mayonnaise-Trichters, wenn
im Lieferumfang)

125 ml Olivendl

1 ganzes Ei

2 Tropfen Zitronensaft
Salz und Pfeffer

siehe Abbildungen [/ -

1 Das untere Schlagmesser
einsetzen und alle Zutaten
auBer dem Ol einfullen.

2 Den Mayonnaise-Trichter
aufsetzen und das Ol in die
Vertiefung gieRen. Schnell den
Deckel und die Antriebseinheit
aufsetzen. Auf Stufe 2 vierzig
Sekunden lang verarbeiten
oder bis das gesamte Ol
aufgenommen wurde.

Hinweis: Nach Gebrauch wird
etwas Ol im Mayonnaise-Trichter
zurtckbleiben. Das ist normal.
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Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le
illustrazioni

Sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e
conservarle come futuro riferimento.

Prima del primo utilizzo, rimuovere tutti gli imballaggi
e le eventuali etichette, compresi i coperchi in plastica
delle lame. Lavare le parti: vedere la sezione "Pulizia".
Se la spina o il cavo sono danneggiati, per motivi di
sicurezza, devono essere sostituiti da Kenwood o da
un riparatore autorizzato da Kenwood per evitare
pericoli.

Le lame sono affilate; maneggiarle con cura. Tenere
sempre la lama dalla parte alta, lontano dal filo di
taglio, quando si maneggiano le lame affilate, si
svuota la vaschetta e durante la pulizia.

NON lavorare ingredienti caldi.

Fare attenzione quando si versa liquido bollente
nella vaschetta del tritatutto compatto, poiché
potrebbe venire espulso dal dispositivo a causa del
vapore improvyviso.

Spegnere sempre l'apparecchio e scollegarlo
dall’alimentazione, se si lascia incustodito, prima di
procedere al montaggio, allo smontaggio o alla pulizia.
Durante la lavorazione di carichi pesanti come la
carne, non far funzionare continuamente per piu di
10 secondi. Lasciar raffreddare per 2 minuti tra ogni
operazione di 10 secondi.

Non superare le capacita massime indicate nella guida
alla lavorazione (fare riferimento all'illustrazione E).
Attendere sempre che le lame si arrestino del tutto
prima di rimuovere il corpo motore dalla vaschetta.
Rimuovere sempre la/e lama/e prima di svuotare la
vaschetta o di versarvi ingredienti.

Non usare mai un accessorio danneggiato.

Farlo controllare o riparare: vedere alla sezione
‘Manutenzione e assistenza tecnica’.

Non lasciare mai che il corpo motore, il filo o spina
elettrica si bagnino.

Non lasciare che il cavo elettrico venga a contatto con
superfici molto calde o penda dal bordo del tavolo o
del piano di lavoro.

Non azionare il tritatutto se la vaschetta & vuota.
Non azionare mai il tritatutto con la vaschetta piena di
liguido.

Non utilizzare la vaschetta come contenitore per
conservare il cibo.
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® Non lasciare mai 'apparecchio incustodito dopo
averlo acceso.

® | 'uso improprio del tritatutto pud provocare delle
lesioni.

® Non usare mai un accessorio non approvato.

® Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino
con l'apparecchio.

® Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone
con ridotte capacita psicofisico-sensoriali, o con
esperienza e conoscenze insufficienti solo nel caso in
cui siano state attentamente sorvegliate e istruite da
un responsabile su come utilizzare un apparecchio in
modo sicuro e siano consapevoli dei pericoli.

® Questo apparecchio non dev'essere utilizzato dai
bambini. Tenere apparecchio e cavo lontani dalla
portata dei bambini.

® Utilizzare 'apparecchio solo per 'uso domestico
per cui & stato realizzato. Kenwood non si assumera
alcuna responsabilita se I'apparecchio viene utilizzato
in modo improprio o senza seguire le presenti
istruzioni.

Pulizia

Fare riferimento alle illustrazioni |J

® Spegnere sempre 'apparecchio e togliere la spina
dalla presa elettrica prima di pulirlo.

® Non immergere l'alimentatore in acqua. Pulire con un
panno umido, quindi asciugare.

® Separare sempre le lame prima della pulizia.

® Maneggiare con cautela la lama, che € molto affilata.

® |avare le parti a mano, quindi asciugarle. In alternativa
si possono lavare in lavastoviglie.

® | componenti dell’apparecchio non sono idonei per
'inserimento in uno sterilizzatore a vapore. Usare
invece una soluzione sterilizzante, seguendo le
istruzioni del produttore della soluzione.

Prima di collegare PPapparecchio alla rete elettrica
® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa
di quella indicata sulla targhetta sotto I'apparecchio.

® Questo apparecchio € conforme al regolamento (CE) No.
1935/2004 sui materiali e articoli in contatto con alimenti.
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Selettore della velocita
Corpo motore
Coperchio

Lama superiore

Presa (della lama)
Lama inferiore
Vaschetta

Perno di centraggio
Anello antiscivolo
Cola-maionese (se in
dotazione)

Fermacavo

Spatola (se in dotazione)

Come utilizzare il

Tritatutto compatto
Anello antiscivolo

Prima dell'uso, montare il

anello antiscivolo per impedire

che la vaschetta scivoli sul
piano di lavoro.

Fare riferimento alle

illustrazioni m .

® || tritatutto compatto non
funziona a meno che la
ciotola e il vaschetta non

siano collegati correttamente.

Per evitare di sovraccaricare
il tritatutto e per ottenere i
migliori risultati, non riempire
la ciotola oltre il livello
massimo di 500 ml.

Importante

® Nel preparare alimenti per
neonati o bambini, controllare
sempre che tutti gli ingredienti
siano ben omogeneizzati
prima di darli al bambino.

Consigli

® Se il tritatutto funziona a
fatica, togliere parte degli
ingredienti e lavorarli a lotti
separati, altrimenti si rischia
di mettere sotto sforzo il
motore.

® Se sj tritano cibi duri come
chicchi di caffe, spezie,
cioccolato o ghiaccio, le
lame si usureranno piu
velocemente

® Evitare di lavorare
eccessivamente alcuni tipi
di ingredienti. Fermarsi e
controllare di frequente la
loro consistenza.

® Alcune spezie come
chiodi di garofano e semi
di cumino possono avere
un effetto negativo sulla
plastica del tritatutto.

® Per garantire una
lavorazione uniforme,
fermare e raschiare la
vaschetta.

® | migliori risultati si otten-
gono tagliando il cibo in
piccoli pezzi e tritandone
piccole quantita alla volta.

® | e erbe si tritano meglio

Utilizzare per
tritare piu
grossolanamente.

Velocita1| Premere e tenere

premuto il selettore
di velocita a meta
corsa.

quando sono pulite e as-
ciutte.

® Per il pangrattato, i migliori
risultati si ottengono con il
pane raffermo.

Utilizzare per tritare
piu finemente e per
fare la purea.
Premere e tenere
premuto il selettore
di velocita fino in
fondo.

Velocita
2

Per usare il cola-maionese (se
in dotazione)

Fare riferimento alle

illustrazioni [/ -

Si rimanda alla ricetta della
maionese per ottenere
informazioni su come montare e

Per tritare a impulsi - servizi di
un'azione avvio/arresto invece
di tenere premuto il pulsante.

usare il cola-maionese.
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Avvolgicavo

Fare riferimento alle illustrazioni m - m

® Avvolgere il cavo in eccesso attorno all'unita di alimentazione,
fissandolo col fermacavo ().

Manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema relativo al funzionamento
dellapparecchio, prima di contattare il servizio assistenza si
consiglia di consultare la sezione “Guida alla risoluzione dei
problemi”, o di visitare il sito www.kenwoodworld.com.

® NB L’apparecchio & coperto da garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a garanzie preesistenti e ai diritti
dei consumatori vigenti nel Paese ove l'apparecchio e stato
acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare o consegnare di persona
'apparecchio a uno dei centri assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza KENWOOD piu vicino, visitare
il sito www.kenwoodworld.com o il sito specifico del Paese di
residenza.

® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO
DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI
RIFIUTI DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE
(RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito
insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono questo servizio.

29



Guida alla

risoluzione dei problemi

Problema Causa Soluzione

’apparecchio Assenza di Verificare che

non funziona. alimentazione. I'apparecchio sia collegato.
Coperchio Verificare che |l
non bloccato coperchio sia bloccato
correttamente. correttamente.

’apparecchio
inizia a
rallentare o ad
avere difficolta
durante
'operazione.

Quantita consigliata
superata.

Fare riferimento alla guida
alla lavorazione consigliata
per le quantita da trattare.

Tempo di
funzionamento
consigliato superato.

Durante la lavorazione di
carichi pesanti come la
carne, non far funzionare
continuamente per piu
di 10 secondi. Lasciar
raffreddare per 2 minuti
tra ogni operazione di 10
secondi.

Risultati di
taglio scadenti.

Quantita consigliata
superata.

Fare riferimento alla
sezione dei suggerimenti
e seguire la guida alla
lavorazione E

Non riempire la ciotola
oltre il livello massimo di
500 ml.

Parti in plastica
scolorite dopo
la lavorazione.

Alcuni alimenti
possono far
scolorire la plastica:
questo & normale

e non danneggera
la plastica né
influenzera il sapore
del cibo.

Strofinare con un

panno imbevuto di olio
vegetale per eliminare lo
scolorimento.
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Ricette

Per preparare le sequenti ricette,
montare entrambe le lame nella
vaschetta (tranne se indicato
diversamente).

Guacamole

2 cipolla rossa piccola

1 pomodoro, privato della buccia
e dei semi

1 piccolo peperoncino verde,
privato dei semi

% spicchio di aglio, schiacciato
alcuni rametti di coriandolo

1 avocado maturo (senza buccia e
nocciolo)

15 ml di succo di lime

sale e pepe

1 Tagliare la cipolla, il pomodoro
e il peperoncino in pezzi di 2
cm.

2 Aggiungere nella vaschetta con
I'aglio e il coriandolo. Azionare
ad impulsi 10 volte o finché
tritato. Trasferire in una ciotola
da portata.

3 Tagliare I'avocado a pezzi di 2
cm e aggiungerlo alla vaschetta
con il succo di lime. Frullare
5 volte o fino a ottenere una
purea fine.

4 Unire le 2 miscele e condire a
piacere.

Salsa di pomodoro

15 g di coriandolo fresco

1 piccola cipolla rossa

1 peperoncino verde, privato dei
semi

4 pomodori non troppo maturi,
privati della buccia e dei semi
succo di 1lime

sale e pepe

1 Lavorare il coriandolo a velocita
2 per 5 secondi o fino a quando
sara tritato. Trasferire in una
ciotola da portata.

2 Tagliare la cipolla e il
peperoncino a pezzi di 2 cm
e aggiungerli nella vaschetta.
Usare il tasto Pulse per 5 volte
o fino a tritarli finemente.

3 Aggiungere al coriandolo.

4 Tagliare il pomodoro a pezzi
e tritarlo grossolanamente a
Velocita 2 per 5 secondi.

5 Aggiungere alla miscela di
coriandolo e unire con succo di
lime, sale e pepe.

Granita alla fragola

4-5 cubetti di ghiaccio

8 fragole, private del picciolo e
dimezzate

10ml circa di zucchero semolato

1 Mettere i cubetti di ghiaccio
e le fragole nella vaschetta e
frullare 10 volte o fino a quando
il ghiaccio non sara tritato
grossolanamente.

2 Aggiungere lo zucchero
e frullare 5 volte o fino a
incorporarlo.

3 Trasferire in un bicchiere e
servire immediatamente.

Maionese (usando il cola-
malonese, se in dotazione)

125 ml di olio d’oliva
1 uovo intero

2 gocce di limone
Sale e pepe

Fare riferimento alle illustrazioni

-

1 Montare la lama del coltello
inferiore e aggiungere tutti gli
ingredienti tranne I'olio.

2 Montare il cola-maionese e
aggiungere I'olio nella cavita.
Montare rapidamente il
coperchio e il corpo motore.
Procedere a velocita 2 per 40
secondi o fino a quando tutto
I'olio sara incorporato.

Nota: rimarra un po' di olio nel
cola-maionese dopo 'uso, questo
€ normale.



Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pdgina.

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para
consulta futura.

Antes de utilizar pela primeira vez, retire todas as
embalagens e rétulos incluindo as proteccdes plasticas
da unidade de lamina. Lave os componentes: ver
“Limpeza”.

Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver danificado,

por razdes de seguranca deve ser substituido pela
Kenwood ou por um reparador Kenwood autorizado
para evitar qualquer perigo.

As laminas sdo afiadas, manuseie-as com cuidado.
Segure sempre a lamina de corte pela parte superior
afastando-se do gume, quando manusear as laminas
afiadas, quando esvaziar a taca e quando limpar.
NAO processe ingredientes quentes.

Tenha cuidado se deitar liquidos quentes na taca da
mini picadora uma vez que podem ser langados para
fora do aparelho devido a formacgao subita de vapor.
Desligue e retire da tomada eléctrica o aparelho
sempre que ndo estiver a vigid-lo, antes de montar,
desmontar e limpar.

Quando processar alimentos pesados como carme
ndo faca funcionar o aparelho mais de 10 segundos
seguidos. Deixe arrefecer durante 2 minutos a cada 10
segundos de funcionamento.

N&o exceda as capacidades maximas mencionadas no
guia de processamento (consulte a ilustracdo E).
Espere sempre até que as laminas estejam
completamente paradas antes de retirar a unidade
motriz da tacga.

Retire sempre a(s) ldmina(s) antes de esvaziar ou
retirar alimentos da taca.

Nunca utilize um acessorio danificado. Mande-o
examinar ou reparar: ver “Assisténcia e cuidados ao
cliente”.

Nunca deixe a unidade motriz, o cabo eléctrico ou a
ficha eléctrica apanharem humidade.

N&o deixe o cabo de alimentacdo pendente da mesa
ou superficie de trabalho, nem tocar em superficies
guentes.

N&o faca funcionar a picadora de alimentos com a
taca vazia.

Nunca faca funcionar a picadora de alimentos se a
taca tiver liguido.

N&o utilize a taca como recipiente de armazenamento.
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Nunca deixe o aparelho a funcionar sem supervisdo.
O uso inapropriado da sua picadora de alimentos,
pode resultar em ferimentos.

Nunca utilize um acessorio nao autorizado.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que n&o
brincam com o electrodomeéstico.

Os electrodomésticos podem ser utilizados por
pessoas com capacidades mentais, sensoriais ou
fisicas reduzidas, ou com falta de experiéncia ou
conhecimento, se forem supervisionadas ou instruidas
sobre o uso do electrodoméstico de forma segura e
se compreenderem os riscos envolvidos.

Este electrodoméstico ndo pode ser usado por
criancas. Mantenha o electrodoméstico e o respectivo
fio eléctrico fora do alcance de criangas.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que

se destina. A Kenwood n&o se responsabiliza caso o
aparelho seja utilizado de forma inadequada, ou caso
estas instrugcdes ndo sejam respeitadas.

Limpeza
Consulte as llustracdes [

Desligue sempre no interruptor e retire a ficha da
tomada antes de limpar.

N&o submerja a unidade motriz em agua. Limpe com
um pano humido e seque em seguida.

Separe sempre as ldaminas antes de as limpar.
Manuseie as laminas com cuidado pois sdo
extremamente afiadas.

Lave a m&o as pecas e segue em seguida. Em
alternativa, podem ser lavadas na sua maqguina de lavar
louca.

Estas pecas ndo sdo apropriadas para limpeza num
Esterilizador a Vapor. Utilize, como alternativa, uma
solucdo de esterilizacdo, de acordo com as instrucdes
do fabricante da solucdo de esterilizacdo.

Antes de ligar a corrente
® Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar
corresponde a indicada na parte de baixo da maquina.

® Este aparelho estd conforme com a Directiva n.21935/2004 da
Comunidade Europeia sobre materiais concebidos para estarem
em contacto com alimentos.
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Chave Importante

® Se preparar comida para
@ Selector de velocidades bebés ou criancas pequenas,
(@ Unidade motriz verifique sempre se 0s
@ Tampa alimentos estdo bem picados
@ Lamina de corte superior antes de os oferecer a crianca.
(B Pega
@ Lamina de corte inferior Sugestdes
@ Taca ® Se sentir que a picadora
Pino de orientacéo estd a funcionar com
@ Base anti-derrapante dificuldade, retire parte
Goteira para maionese (se da mistura e processe por

partes, caso contrario pode
esforcar demasiado o motor.
Processar alimentos duros
como graos de café,
especiarias, chocolate ou
gelo vais desgastar as
[&minas mais depressa

® Tenha atencdo para nao

fornecida)

Clipe de fixacdo do cabo
eléctrico

Espatula (se fornecida)

® @

Para Utilizar a Sua Mini

Picadora triturar demais alguns

Base anti-derrapante ingredientes. Pare

® Antes de utilizar, insira o base frequentemente para
anti-derrapante para evitar confirmar a consisténcia.
que a taca deslize na bancada. ® Algumas especiarias como

o alho e as sementes de
Consulte as llustracdes cominhos tém um efeito
m - prejudicial no plastico da

sua Mini Picadora
® Para que os ingredientes
figuem processados de
forma igual, pare e rape
para baixo a taca.
Obtém melhores resultados
se cortar os alimentos em
pedagos pequenos e picar
pequenas quantidades de

® A sua Mini Picadora nao
funcionara se a taca e
a tampa nao estiverem
correctamente presas.

® Para evitar sobrecarregar a °
picadora e para obter bons
resultados, quando encher a
tagca n&o ultrapasse o nivel
maximo de 500 ml.

cada vez.
Utilize para obter ® As ervas picam melhor se
texturas mais estiverem lavadas e secas.
. rossas. ® Para obter bom Pdo Ralado
Velocidade 9 . -
1 Empurre o selector utilize p&o seco.
de velocidade e
mantenha-o no A
meio Para usar a goteira para
Utilize para obter maionese (se fornecida)
texturas mais finas Consulte as llustragdes
e para fazer pureé. -

Velocz:dade Emp:rrie Consulte por favor a receita de
totrglarr?eirtweaem maionese na seccao de receitas
baixo o selector para mais informacgdes sobre
de velocidade como montar a goteira para

T . maionese.
Para o Impulso “P” - utilize
numa accao de iniciar/parar em
vez de manter premido o botéo.
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Armazenamento do fio eléctrico

Consulte as llustragoes m - m

® Enrole o fio em excesso a volta da unidade motriz prendendo-o no
clipe de fixacao ().

Assisténcia e cuidados ao cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu aparelho, antes
de telefonar para a Assisténcia consulte a seccao “guia
de avarias” do Manual ou visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com

® Salientamos que o seu produto estd abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas as disposicdes legais relativas
a guaisqguer disposicdes sobre garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais onde o produto foi adquirido.

® Se o seu produto Kenwood funcionar mal ou Ihe encontrar
algum defeito, agradecemos que o envie ou entregue num
Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informacgdes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado mais proximo de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou o website especifico do seu pais.

® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA RELATIVA
AOS RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida util, o produto n&o deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores que
prestem esse servigo.
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Guia de avarias

Problema

Causa

Solugao

O aparelho ndo

N&o tem energia

Confirme que o aparelho

funciona. eléctrica. estd ligado a tomada
eléctrica.
A tampa ndo estd Verifigue que a tampa esta
presa correctamente. | correctamente presa.
O aparelho Excedeu a Consulte o guia
comeca a guantidade de processamento
trabalhar recomendada. recomendado para
devagar ou quantidades a processar.
com dificuldade | gycedeu o tempo Quando processar
durante a de funcionamento alimentos pesados
utilizacao. recomendado. como carme nao faca
funcionar o aparelho
mais de 10 segundos
seguidos. Deixe arrefecer
durante 2 minutos a
cada 10 segundos de
funcionamento.
Alimentos mal Excedeu a Consulte a seccao
picados. quantidade “Sugestdes” e siga o guia
recomendada. de processamento E

Néao ultrapasse o nivel
maximo de 500 ml.

As pecas em
plastico ficam
manchadas
depois de
processar.

Alguns alimentos
podem pintar o
plastico - isto é
normal e n&o estraga
o plastico ou afecta
o sabor dos seus
alimentos.

Esfregue com um pano
embebido em dleo
para ajudar a retirar a
coloracéo.
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Receitas

Coloque ambas as laminas

de corte na taca (excepto se
indicado o contrario) quando
realizar as seguintes recejtas.

Guacamole

> cebola roxa pequena

1 tomate, pelado e sem sementes
1 piri-piri verde pequeno, s/
sementes

% dente de alho, esmagado
Alguns rebentos de coentro
fresco

1 abacate maduro (sem casca e
caroco)

15 ml de sumo de lima

sal e pimenta

1 Corte a cebola, o tomate e o
piri-piri em cubos de 2 cm.

2 Coloque na taga com o alho e
os coentros. Utilize o Impulso
10 vezes ou até estar tudo
picado finamente. Transfira
para uma taca de ir a mesa.

3 Corte o abacate em pedacos
de 2 cm e coloque-o na taca
com o sumo da lima. Utilize o
Impulso 5 vezes ou até obter
um puré fino.

4 Junte as 2 misturas e tempere
a gosto.

Molho de tomate

15 g coentros frescos

1 cebola roxa peguena

1 piri-piri verde, s/ sementes
4 tomates duros, pelados e
limpos de sementes

sumo de 1lima

sal e pimenta

1 Processe os coentros na
Velocidade 2 durante 5
segundos ou até estar picado
finamente. Transfira para uma
taca de ir a mesa.

2 Corte a cebola e o piri-piri em
pedacos de 2 cm e coloque-
-0s na taca. Utilize o Impulso
5 vezes ou até estar tudo
picado finamente.

3 Junte-os aos coentros.

4 Corte o tomate em pedacos
e pigue-os grosseiramente
na Velocidade 2 durante 5
segundos.

5 Junte-os a mistura dos
coentros e misture tudo com
o sumo da lima, sal e pimenta.

Granizado de morango

4-5 cubos de gelo

8 morangos sem calice e
cortados ao mejo.

Cerca de 10 ml de acucar fino
refinado

1 Cologue os cubos de gelo
e 0s morangos na taca e
utilize o Impulso 10 vezes
ou até o gelo estar picado
grosseiramente.

2 Adicione o acucar e utilize o
Impulso 5 vezes ou até estar
misturado.

3 Transfira para um copo e sirva
imediatamente.

Maionese (utilize a goteira
para maionese quando esta foi
fornecida)

125 ml de azeite

1 ovo inteiro

2 gotas de sumo de limé&o
sal e pimenta

Consulte as llustragoes

-

1 Insira a ldmina inferior e
adicione todos os ingredientes
excepto o azeite.

2 Coloque a goteira para
maionese e coloque o
azeite na cavidade. Coloque
imediatamente a tampa e
a unidade motriz. Processe
na Velocidade 2 durante 40
segundos ou até todo o azeite
estar incorporado.

Nota: E normal que algum azeite
figue na goteira para maionese
depois da utilizagdo.
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Espanol

Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Segumdad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para
poder utilizarlas en el futuro.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, quite
todo el embalaje vy las etiquetas, incluyendo las fundas
protectoras de plastico de las cuchillas. Para lavar las
piezas, consulte "Limpieza".

Si el enchufe o el cable estan dafados, por razones
de seguridad, deben ser sustituidos por Kenwood o
por un técnico autorizado por Kenwood para evitar
posibles riesgos.

Las cuchillas estan afiladas, manéjelas con cuidado.
Sostenga siempre la cuchilla por la parte superior,
lejos del borde cortante, al manipular las cuchillas
afiladas, vaciar el bol y durante la limpieza.

NO procese ingredientes calientes.

Tenga cuidado al verter liquidos calientes dentro
del bol de la minipicadora ya que pueden salir
despedidos del aparato debido a la generacién
repentina de vapor.

Apague siempre el aparato y desconéctelo de la toma
de corriente si se deja desatendido, antes de montarlo,
de desmontarlo o de limpiarlo.

Al procesar cargas pesadas como carne no haga
funcionar el aparato durante mas de 10 segundos
seguidos. Déjelo enfriar durante 2 minuto entre cada
funcionamiento de 10 segundos.

No sobrepase las capacidades maximas indicadas en
la guia para procesar alimentos (consulte la ilustracion
o)}

Espere siempre hasta que las cuchillas se hayan
parado completamente antes de retirar la unidad de
potencia del bol.

Retire siempre la(s) cuchilla(s) antes de vaciar o
verter el contenido del bol.

Nunca utilice un aparato dafado. Para solicitar que

lo revisen o lo reparen: consulte “Servicio técnico y
atencion al cliente”.

Nunca permita que se mojen la unidad de potencia, el
cable o el enchufe.

No deje que el exceso de cable cuelgue de la mesa o
la encimera ni que togue superficies calientes.

No ponga en marcha la picadora si el bol esta vacio.
Nunca ponga en marcha la picadora con el bol lleno
de liguido.

No utilice el bol como recipiente de almacenamiento.
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Nunca deje el aparato desatendido cuando lo esté
utilizando.

El uso incorrecto de su picadora puede producir
lesiones.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.

Hay que vigilar a los niflos para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

Este aparato puede ser utilizado por personas

con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
disminuidas o con falta de experiencia o
conocimientos si han recibido instrucciones o
supervision en relacion con el uso del aparato de
forma segura vy si entienden los peligros que ello
implica.

Este aparato no debe ser utilizado por nifios.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de
los nifios.

Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico
al que estad destinado. Kenwood no se harad cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se somete a un
uso inadecuado o si No se siguen estas instrucciones.

Limpieza
Consulte la ilustracion |

Apague vy desenchufe siempre el aparato antes de
proceder a su limpieza.

No sumerija la unidad de potencia en agua. Limpiela
con un pano humedo vy luego ségquela.

Separe siempre las cuchillas antes de limpiarlas.
Tenga cuidado con la cuchilla, estd muy afilada.

Lave las piezas a mano vy luego séguelas. También se
pueden lavar en el lavavajillas.

Las piezas no se pueden introducir en un esterilizador
a vapor. Utilice una solucioén esterilizante siguiendo las
instrucciones del fabricante de la solucion.

Antes de enchufar el aparato
® Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea el mismo
que el que se muestra en la parte inferior del aparato.

® Este dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.21935/2004
sobre los materiales y objetos destinados a entrar en contacto
con alimentos.

39




Descripcion del
aparato

Selector de velocidad
Unidad de potencia
Tapa

Cuchilla superior

Asa

Cuchilla inferior

Bol

Pasador de
posicionamiento
Anillo antideslizante
Goteador de mayonesa (si
se incluye)

Clip para el cable
Espatula (si se incluye)

@QOO®E®EO

P B®

Usar la minipicadora

Anillo antideslizante

® Antes de su uso, ponga el
anillo antideslizante para
evitar que el bol se deslice en
la superficie de trabajo.

Consulte las ilustraciones

HE J]

® La minipicadora no
funcionara si el bol y la tapa
no estan correctamente
enclavados.

® Para evitar sobrecargar la
picadora y para obtener
mejores resultados, no llene
el bol por encima del nivel
maximo de 500 ml.

Use esta
velocidad para
un picado mas

grueso.
Velocidad 1| Pulse y mantenga

pulsado el
selector de
velocidad hasta la
mitad.

Use esta
velocidad para un
picado mas fino o

para hacer puré.

Velocidad
Pulse y mantenga
2
pulsado el
selector de
velocidad hasta
abajo.

Para la funcién de accioén
intermitente, use una accioén
de arranque/parada en vez de
mantener el botéon pulsado.

Importante

® Al preparar comida para
bebés o niflos pequefos,
compruebe siempre que
los ingredientes estén bien
procesados antes de darles la
comida.

Consejos

® Si |la picadora se ahoga,
quite un poco de la mezcla
y siga procesando los
alimentos en varias tandas,
de lo contrario, puede forzar
el motor.

® Picar alimentos duros como
granos de café, especias,
chocolate o hielo desgastara
las cuchillas mas deprisa.

® Tenga cuidado de no
procesar algunos alimentos
excesivamente. Pare y
compruebe la consistencia
con frecuencia.

® Algunas especias como
el clavo vy las semillas de
comino pueden tener un
efecto adverso sobre el
plastico de la picadora.

® Para garantizar un
procesamiento uniforme,
detenga el aparato y raspe
el bol con la espatula.
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e Los mejores resultados Usar el goteador de mayonesa
se obtienen cortando (si se incluye)
los alimentos en trozos Consulte las ilustraciones
pequefos y picando '
pequefas cantidades de Consulte la receta de la
comida cada vez. mayonesa en el apartado
® | as hierbas aromaticas se de recetas para obtener
pican mejor si estan limpias informacion sobre como
Y secas. montar y utilizar el goteador de
® Para el pan rallado, los mayonesa.
mejores resultados se
consiguen con pan duro. Recogecables

Consulte las ilustraciones

® Recoja el exceso de cable
alrededor de la unidad de
potencia y sujete el cable en
el clip para el cable ().

Servicio técnico y atencion al cliente

® Sjtiene problemas con el funcionamiento del aparato, antes
de solicitar ayuda, consulte la seccion “Guia de solucion de
problemas” en el manual o visite www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto estd cubierto por una
garantia que cumple con todas las disposiciones legales
relativas a cualquier garantia existente y a los derechos de los
consumidores vigentes en el pais donde se adquirié el producto.

® Sjsu producto Kenwood funciona mal o si encuentra algun
defecto, envielo o Illévelo a un centro de servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la pagina web especifica de su pails.

® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION

DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA

EUROPEA SOBRE RESIDUOS DE APARATOS ELECTRICOS Y
ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida util, el producto no debe eliminarse junto a los
desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a distribuidores
que faciliten este servicio.
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Guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

El aparato no

No hay corriente

Compruebe que el aparato

funciona. eléctrica. esté enchufado.
La tapa no esta Compruebe gue la
correctamente fijada. | tapa esté enclavada
correctamente.
El aparato Se ha sobrepasado Consulte la guia para

empieza a ir
mas despacio
o se ahoga
durante el

procesamiento.

la cantidad
recomendada.

procesar alimentos para
ver las velocidades vy las
cantidades recomendadas
gue se deben procesar.

Se ha sobrepasado
el tiempo de
funcionamiento
recomendado.

Al procesar cargas
pesadas como carne

no haga funcionar el
aparato durante mas de 10
segundos seguidos. Déjelo
enfriar durante 2 minutos
entre cada funcionamiento
de 10 segundos.

Mal resultado
del proceso de
picado.

Se ha sobrepasado
la cantidad
recomendada.

Consulte la seccion de
consejos y siga la gufa
Eara procesar alimentos

No llene el bol por encima
del nivel maximo de
500 ml.

Piezas de
plastico
manchadas
tras el

procesamiento.

Algunos alimentos
pueden manchar
el plastico; esto es
normal y no causa
ningun dafo en el
plastico ni afecta
al sabor de los
alimentos.

Para eliminar las manchas,
frote el plastico con un
pafo suave mojado en
aceite vegetal.

42




Recetas

Acople las dos cuchillas al bol
(a menos que se indique de otra
manera) al hacer las siguientes
recetas.

Guacamole

2 cebolla roja peguefa

1 tomate, pelado y sin semillas

1 chile pequeno verde, sin semillas
% diente de ajo, machacado

unas ramitas de cilantro

1 aguacate maduro (sin la piel y el
hueso)

15 ml de zumo de lima

sal y pimienta

1 Corte la cebolla, el tomate vy el
chile en trozos de 2 cm.

2 ARadalos al bol con ajo y
cilantro. Pulse la funcion de
accion intermitente 10 veces
o hasta que estén finamente
picados. Pase a una fuente para
servir.

3 Corte el aguacate en trozos de
2 cm y afiddalos al bol con el
zumo de lima. Pulse la funcion
de accion intermitente 5 veces
o hasta conseguir un puré fino.

4 Combine las 2 mezclas y sazone
al gusto.

Salsa de tomate

15 g de cilantro fresco

1 cebolla roja pequena

1 chile verde, sin semillas

4 tomates duros, pelados y sin
semillas

el zumo de 1lima

sal y pimienta

1 Procese el cilantro a velocidad 2
durante 5 segundos o hasta que
esté finamente picado. Pase a
una fuente para servir.

2 Corte la cebolla y el chile en
trozos de 2 cm y anadalos al
bol. Pulse la funcion de accion
intermitente 5 veces o hasta
que estén finamente picados.

3 Anadalos al cilantro.

4 Corte el tomate en trozos y
triturelo en trozos grandes
a velocidad 2 durante 5
segundos.

5 Anddalo a la mezcla de cilantro
y mézclelo con el zumo de lima,
la sal y la pimienta.

Batido de fresa

4 -5 cubitos de hielo

8 fresas, con los cabitos quitados
y cortadas por la mitad

10 ml, aproximadamente, de
azucar lustre

1 Ponga los cubitos de hielo y
las fresas en el bol y pulse la
funcion de accion intermitente
10 veces o hasta que el hielo
esté picado en trozos grandes.

2 Afada el azlcar y pulse la
funcion de accion intermitente
5 veces o hasta que quede
incorporado.

3 Paselo a un vaso y sirva
inmediatamente.

Mayonesa (usando el goteador de
mayonesa cuando se facilite)

125 ml de aceite de oliva

1 huevo entero

2 gotas de zumo de limoén
sal y pimienta

Consulte las ilustraciones

-

1 Coloque la cuchilla inferior y
aflada todos los ingredientes
excepto el aceite.

2 Coloque el goteador de
mayonesa y afiada el aceite en
el hueco destinado para ello.
Coloque rapidamente la tapa y
la unidad de potencia. Procese
a velocidad 2 durante 40
segundos o hasta que todo el
aceite se haya incorporado.

Nota: quedard algo de aceite en el
goteador de mayonesa después
de su uso, lo cual es normal.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

S|kkerhed

Laes denne brugervejledning ngje, og opbevar den i
tilfeelde af, at du far brug for at sla noget op i den.
For forste ibrugtagning fjernes al emballage og alle
maerkater, herunder plastikknivhylstre. Vask delene: Se
“Rengering”.

Hvis stikket eller ledningen er beskadiget, skal
Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparator af
sikkerhedsgrunde sta for udskiftningen for at undga
fare.

Knivene er meget skarpe og skal omgas med
forsigtighed. Hold altid gverst pa kniven og vaek fra
a2ggen ved handtering af de skarpe knive, temning
af skalen og under rengearing.

Tilbered IKKE varme ingredienser.

Vaer forsigtig, hvis der haeldes varm vaeske i
minihakkerens skal. Vaesken kan blive sprgjtet ud af
apparatet ved pludselig dannelse af damp.

Sluk altid for apparatet og afbryd stremforsyningen,
hvis det lades uden opsyn, inden samling, adskillelse
0g rengaring.

Ved tilberedning af tunge madvarer som ked ma den
ikke kere uafbrudt i mere end 10 sekunder. Lad den
kgale af i 2 minutter efter 10 sekunders brug.
Overskrid ikke de angivne maksimummaengder, der er
angivet i tilberedningsvejledningen (se illustration E).
Motorenheden ma aldrig fjernes fra skalen, for knivene
er standset helt.

Fjern altid kniven(ene), for skalen temmes eller dens
indhold haeldes ud.

Brug aldrig et beskadiget apparat. F& det kontrolleret
eller repareret: se ‘Service og kundepleje’

Lad aldrig motorenheden, ledningen eller stikket blive
vade.

Lad ikke overskydende ledning haenge ud over
kanten af et kakkenbord el.lign. eller rere ved varme
overflader.

Hakkeren ma ikke bruges, hvis skalen er tom.

Brug aldrig hakkeren, nar skalen er fyldt med veeske.
Brug ikke skalen til opbevaring.

Lad aldrig apparatet vaere taendt uden opsyn.
Misbrug af din hakker kan forarsage skader.

Brug aldrig uautoriseret tilbehor.

Baorn bar overvages for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.
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Apparater kan bruges af personer med reducerede
fysiske, sansemaessige eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og kendskab, hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet pa
en sikker made, og hvis de forstar de farer, der er
involveret.

Dette apparat ma ikke anvendes af barn. Opbevar
apparatet og ledningen utilgaengeligt for barn.
Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood
patager sig intet erstatningsansvar, hvis apparatet
ikke anvendes korrekt, eller disse instruktioner ikke
folges.

Rengoring
Se illustration |

Inden rengering skal man altid slukke for apparatet og
tage stikket ud af stikkontakten.

Laeg ikke motorenheden i vand. Tar den af med en
fugtig klud, og ter den.

Adskil altid knivene fer renggring.

Kniven skal behandles med forsigtighed - den er
meget skarp.

Vask delene i handen, og tgr dem. Alternativt kan de
vaskes i opvaskemaskinen.

Delene er ikke egnet til at blive steriliseret i et
dampsteriliserings-apparat. Brug i stedet en
steriliseringsvaeske og fglg anvisningerne fra
steriliseringsvaeskens fabrikant.

For stikket seettes i stikkontakten

Serg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den,
der er vist pa& bunden af maskinen.

Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om
materialer og genstande, der kommer i kontakt med
levnedsmidler.

Over5|gt Mayonnaise-drypper (hvis
() Hastighedskontrol denne medfalger)

@ Motorenhed @ Ledningsclips

® Lag @ Spatel (hvis denne

@ @vre kniv medfglger)

(® Fingergreb

@ Nedre kniv

@ skal

Lokaliseringsstift

(@ Skridsikker ring
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Brug af
minihakkeren

Skridsikker ring

® Fgr brug skal du pasaette
den skridsikker ring for at
forhindre, at skalen glider pa
kakkenbordet.

Se lllustration m -

® Minihakkeren starter ikke,
medmindre skalen og laget er
korrekt i indgreb.

® For at undgad overbelastning
af hakkeren og for at opna
det bedste resultat ma
skalen ikke fyldes til over
maksimumsniveauet pa
500 ml.

Bruges til grovere
hakning.
Hastighed Tryk
1 hastighedskontrollen
halvt ned, og hold
den nede.

Bruges til finere
hakning og
purering.
Tryk
hastighedskontrollen
helt ned, og hold
den nede.

Hastighed
2

Pulsfunktion - start og stop i
sekvens i stedet for at holde
knappen nede.

Vigtigt

® Nar man tilbereder mad til
babyer og smabgrn, skal
man altid kontrollere, at
ingredienserne er grundigt
blendet, fer maden gives til
barnet.

Hakning af harde madvarer
som kaffebgnner, krydderier,
chokolade eller is slider
mere pa knivbladene.

Pas pa ikke at tilberede
visse ingredienser for
laenge. Stop og kontrollér
konsistensen hyppigt.
Nogle krydderier som
nelliker og spidskommen
kan pavirke plasten i din
hakker negativt.

Stop, og skrab skalens
sider for at sikre jaevn
tilberedning.

De bedste resultater opnas
ved at skaere madvarer i
sma stykker og hakke sma
maengder ad gangen.
Urter skal helst hakkes, nar
de er rene og torre.

Til rasp opnas de bedste
resultater med tort brad.

Tips

® Hvis hakkeren arbejder
hardt, fiernes noget
af blandingen og der
fortsaettes med at hakke
sma maengder af gangen,
ellers kan du overbelaste
motoren.
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Sadan anvendes mayonnaise-
drypperen (hvis denne
medfalger)

Se lllustration -

Se opskriften til mayonnaise i
afsnittet med opskrifter, hvor der
gives oplysninger om, hvordan
mayonnaise-drypperen samles
og anvendes.

Ledningsrum
Se Illustration m - m

® Vind overskydende ledning

rundt om motorenheden,
og fastger ledningen i
ledningsclipsen ().



Service og kundepleje

® Hyvis du oplever nogen problemer med betjening af
dit apparat, skal du, for du anmoder om hjaelp, se
afsnittet "Fejlsggningsguide” i manualen eller besgge
www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som overholder
alle lovbestemmelser, vedrgrende evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er blevet kabt.

® Hyvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl,
skal du sende det eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-
servicecenter. For at finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT BORTSKAFFELSE
AF PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET
OM AFFALD AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)
Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke
bortskaffes som almindeligt affald. Det ber afleveres pa et
specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der yder
denne service.

Fejlsagningsguide

Problem Arsag Lasning
Apparatet Ingen strom. Kontrollér, at apparatets
fungerer ikke. stik er sat i.
Lag ikke last korrekt | Kontrollér, at laget sidder
fast. korrekt i indgreb.
Apparatet Anbefalet maengde Se tilberedningsmaengder
begynder at overskredet. i vejledningen over
kare langsomt anbefalet tilberedning.
eller lyde Anbefalet Ved tilberedning af tunge
anstrengt under | tjlberedningstid madvarer som ked ma den
tilberedning. overskredet. ikke kere uafbrudt i mere

end 10 sekunder. Lad den
kole af i 2 minutter efter 10
sekunders brug.

Darlige Anbefalet maengde Se afsnittet med
hakkeresultater. | overskredet. tips, og felg
tilberedningsvejledningen

Fyld ikke skalen til over
maksimumsniveauet pa
500 ml.
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Problem Arsag Lasning
Plastdele Nogle madvarer kan | Gnid den med en klud
misfarvet efter | misfarve plasten dyppet i planteolie for at
tilberedning. - dette er helt fijerne misfarvningen.
normalt og skader
ikke plasten samt
pavirker ikke madens
smag.
Opskrifter Tomatsalsa
. ) 15 g frisk koriander
Nar folgende opskrifter laves, 1lille redt lag

skal begge knive ssettes pa
skalen (medmindre andet er
angivet).

Guacamole

Y lille radlag

1 tomat, fldet og med kernerne
fiernet

1lille gren chili, med kernerne

fiernet

% fed hvidl@g, knust

et par korianderduske

1 moden avocado (uden skreel
og sten)

15 ml limesaft

salt og peber

1 Skeer lgget, tomaten og chilien
i stykker pa 2 cm.

2 Kom dem over i skalen med
hvidlgg og koriander. Hak 10
gange med pulsfunktion, eller
indtil det er finthakket. Heeld
det over i en serveringsskal.

3 Skeer avocadoen i stykker pd 2
cm, og kom dem i skalen med
limesaften. Hak 5 gange med
pulsfunktion, eller indtil det er
en fin puré

4 Kombinér de 2 blandinger, og
smag til med krydderier.

1 gren chili, med kernerne fjernet
4 faste tomater, fldede og med
kernerne fijernet

saften fra 1lime

salt og peber

1 Tilbered korianderen pa
hastighed 2 i 5 sekunder, eller
indtil den er finthakket. Heeld
det over i en serveringsskal.

2 Skeer lgget og chilien i stykker
pa 2 cm, og kom dem i
skalen. Hak 5 gange med
pulsfunktion, eller indtil det er
finthakket.

3 Drys det over korianderen.

4 Skaer tomaten i stykker, og
hak den groft ved hastighed 2
i fem sekunder.

5 Heeld det i
korianderblandingen, og bland
det med limesaft, salt og
peber.

Jordbeerslushie

4-5 isterninger

8 jordbaer, med kernerne fijernet
og skaret i halve

Ca. 10 ml flormelis

1 Kom isterningerne og
jordbaerrene i skalen, og hak
10 gange med pulsfunktion,
eller indtil isen er grofthakket.

2 Tilseet sukker og hak 5 gange
med pulsfunktion, eller indtil
det er blandet.

3 Heeld det over i et glas, og
servér med det samme.
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Mayonnaise (brug
mayonnaise-drypperen (hvis
leveret)

125 ml olivenolie

1 helt aeg

2 draber citronsaft
salt og peber

Se lllustration . .

Pasaet den nederste kniv,
og tilsaet alle ingredienserne
bortset fra olien.

2 Pasaet mayonnaise-drypperen,
og haeld olien i fordybningen.
Pasaet hurtigt laget og
motorenheden. Tilberedes ved
hastighed 2 i 40 sekunder,
eller indtil al olien er.iblandet.

Bemeerk: Efter brug vil

der stadig veere lidt olie i
mayonnaise-drypperen. Dette er
normalt.
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Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

Sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for
framtida bruk.

Foére den forsta anvandningen ska all férpackning och
samtliga etiketter, inklusive bladskydden av plast, tas
bort. Tvatta komponenterna: se "Rengdring”.

Om kontakten eller sladden ar skadad maste den

av sakerhetsskal bytas ut av Kenwood eller av en
auktoriserad Kenwood-reparatdr for att undvika fara.
Skarbladen ar vassa. Hantera dem med forsiktighet.
Hall alltid knivsatsen upptill, bort fran eggen, nir du
hanterar de vassa knivbladen, témmer skalen eller
diskar apparaten.

Bearbeta INTE heta ingredienser.

Var forsiktig om du héaller varm viétska i
minihackaren eftersom det kan spruta ut ur
apparaten vid plétslig férangning.

Stang alltid av enheten och koppla ur den ur
natuttaget nar du lamnar den obevakad, innan du
satter ihop den, tar isar den eller rengdr den.

Nar du bearbetar tunga ingredienser som kott ska
du inte kéra apparaten i langre an tio sekunder.

Lat svalna 2 minuter mellan varje 10 sekunder av
bearbetning.

Overskrid inte de maximala kapaciteterna som star i
guiden (se illustration m).

Vanta alltid tills knivsatsen stannat helt innan du lossar
drivenheten fran skalen.

Avldgsna alltid knivsatsen innan du tdmmer eller haller
ut skdlens innehall.

Anvand aldrig en skadad apparat. L&mna in den

féor genomgang eller reparation: se "Service och
kundtjanst”.

Lat aldrig drivenheten, sladden eller kontakten bli
vata.

Lat inte overflddig sladd hanga ned dver kanten pa
bordet eller arbetsbanken eller komma at en het yta.
Anvand inte minihackaren om skalen &r tom.

Kor inte minihackaren med skalen fylld av vatska.
Anvand inte skalen som forvaringsbehallare.

Lamna aldrig apparaten obevakad.

Felaktig anvandning av minihackaren kan leda till
skador.

Anvand aldrig ej godkanda tilloehor.

Barn far inte lov att leka med apparaten. L&mna dem
inte ensamma med den.
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Apparaten kan anvandas av personer med begransad
fysisk eller mental formaga eller begréansad kansel
eller med bristande erfarenhet eller kunskap, om

de dvervakas eller far instruktioner om hur den ska
anvandas pa sakert satt och forstdr de medfoljande
riskerna.

Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat
och sladden utom rackhall for barn.

Anvand apparaten endast for avsett andamal i
hemmet. Kenwood fransager sig allt ansvar om
apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa
instruktioner inte foljs.

Rengdring
Se illustrationerna [[J

Stang alltid av apparaten och dra ut sladden innan du
gor ren den.

Sank inte ned drivenheten i vatten. Torka ren med en
fuktig trasa och torka sedan.

Plocka alltid isar knivsatserna fére rengéring
Hantera knivsatserna med forsiktighet -de ar mycket
vassa.

Diska delarna for hand och torka sedan. Alternativt
kan de diskas i diskmaskinen.

Delarna lampar sig inte for angsterilisering. Anvand

i stallet en steriliseringsldsning i enlighet med
tillverkarens anvisningar.

Innan du sétter i kontakten
® Kontrollera att din eltyp & samma som anges pa apparatens
undersida.

® Den har apparaten uppfyller EG forordning 1935/2004 om
material och produkter avsedda att komma i kontakt med
livsmedel.

Forklaring till bilder  Anvanda mini-

BCEEEEOEEOEO

®6

Hastighetsvaljare hacka ren
E”anhet Glidskydd
oc
Avre knivsats ® Placera glidskydd under skalen
Fi for att undvika att den glider
mgergrgpp pad underlaget.
Nedre knivsats
Skal
Se illustrationerna
Styrdon m .
Glidskydd ® Minihackaren fungerar inte

om locket och skalen inte &r
ihoplasta pa ritt satt.

® [yl inte skalen dver maxnivan
pa 500 ml for att undvika
Overlast och for basta resultat.

Majonnastilloeh6ér (om
sadann medfoljer)
Sladdklamma
Slickepott (om sadan
medfoljer)
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Anvanda mini-
hackaren

Glidskydd

® Placera glidskydd under skalen

for att undvika att den glider
pd underlaget.

Se illustrationerna m -

® Minihackaren fungerar inte
om locket och skalen inte &r
ihoplasta pa ritt satt.

® Fyll inte skalen dver maxnivan
pa 500 ml fér att undvika
Overlast och for basta resultat.

Hastighet
1

Anvands for
grovhackning.
Tryck och hall

hastighetsvaljaren
halvvags nere.

Hastighet
2

Anvands for
finhackning och
mosning.
Tryck och hall
hastighetsvaljaren
helt nere.

For att pulsa - anvand en start/

stopp-rorelse istéllet for att

halla knappen nere.

Viktigt

® Se till att ingredienserna
finférdelas ordentligt, om
maten ar avsedd for bebisar
och smabarn.

Tips

® Om hackaren arbetar
anstrangt, avlagsna en
del av blandningen och
fortsatt arbeta i flera
omgangar, annars kan du
Overanstranga motorn.

® Att hacka harda livsmedel
sasom kaffebdnor, kryddor,
choklad eller is gor att
knivbladen slits snabbare.

® Var forsiktig att du inte
Overbearbetar vissa
ingredienser. Stanna
apparaten och kontrollera
konsistensen regelbundet.
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Vissa kryddor sasom
nejlikor och kumminfrén
kan missfarga hackarens
plastdelar.

For att se till att livsmedlen
blir jamnt finfordelade bor
du stoppa apparaten och
skrapa ned innehallet fran
sidorna av skalen.

Du far bast resultat om du
skar livsmedlen i sma delar
och hackar sma mangder i

taget.

® Orter hackas bast om de &r
rena och torra.

® Du far bast resultat med
brodsmulor om brédet ar
torrt.

Sa har anvénder du
majonnadstillbehéret (om
sadant medfdéljer)

Se illustrationerna -

Las majonndasreceptet i
receptdelen for information om
hur majonnastilloehdret ska
monteras och anvandas.

Sladdfoérvaring
Se illustrationerna m - m

® | inda del av sladden som inte

behdvs runt drivenheten, fast
sladden i sladdklamman ().



Service och kundtjanst

Om du far problem med att anvanda apparaten ber vi dig att
l&sa avsnittet om "Problemsokning” i bruksanvisningen eller pa
www.kenwoodworld.com innan du ringer kundtjanst.

Produkten omfattas av en garanti som efterfoljer alla
lagstadgade bestammelser vad galler garanti och
konsumentrattigheter i inkdpslandet.

Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om
du upptacker fel ber vi dig att [damna eller skicka in den till ett
godkant KENWOOD-servicecenter. For aktuell information
om narmaste godkanda KENWOOD-servicecenter besotk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt
land.

Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKALL KASSERAS
| ENLIGHET MED EUROPEISKA DIREKTIV OM AVFALL

SOM UTGORS AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK OCH
ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)

Nér produktens livslangd ar dver far den inte slangas i
hushallssoporna. Den kan éverlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en aterférséljare som ger denna
service.
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Problemsékningsguide

Problem Orsak Loésning
Apparaten Det finns ingen Kontrollera att apparaten
fungerar inte. strém. ar ikopplad.

Locket ar inte
ordentligt pasatt.

Kontrollera att locket sitter
ordentligt pa plats

Apparaten
saktar ner
eller far jobba
hart under

bearbetningen.

Rekommenderad Se bearbetningsguiden for
mangd har vilka mangder som kan
Overskridits. bearbetas.
Rekommenderad Nar du bearbetar tunga
drifttid har ingredienser som kott ska

overskridits.

du inte kdra apparaten i
langre &n tio sekunder. Lat
svalna 2 minuter mellan
varje 10 sekunder av
bearbetning.

Ingredienserna
ar daligt
hackade.

Rekommenderad
mangd har
overskridits.

Las tipsavsnittet och folj
bearbetningsguiden. E
Fyll inte skalen over
maxnivan pa 500ml.

Plastdelar ar
missfargade
efter

bearbetning.

Vissa livsmedel kan
missfarga plasten -
detta ar normalt och
skadar inte pasten
och paverkar inte
smaken.

Gnid med en duk doppad
i matolja for att ta bort
missfargningen.
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Recept

Montera bada knivsatserna i
skalen (om inget annat anges) nar
du lagar till de féljande recepten.

Guacamole

Y liten rodidk

1tomat, skalad och med borttagna
karnor

1 liten gron chilifrukt, med
borttagna karnor

% vitloksklyfta, krossad

nagra kvistar koriander

1 mogen avokado (utan skal och
karna)

15 ml limejuice

salt och peppar

1 Skar 16k, tomat och chilii 2 cm
bitar.

2 Tillsatt till skalen tillsammans
med vitlok och koriander. Pulsa
10 ganger eller tills blandningen
ar finhackad. For over till en
serveringsskal.

3 Skar avokadon i 2 cm bitar
och tillsatt dem till skalen
tillsammans med limejuicen.
Pulsa 5 ganger eller tills du far
ett fint mos.

4 Kombinera ihop de tva
blandningarna och krydda enligt
smak.

Tomatsalsa

15 g farsk koriander

1liten rodlok

1 grén chilifrukt, med borttagna
karnor

4 fasta tomater, skalade och med
borttagna karnor

juice fran 1lime

salt och peppar

1 Bearbeta koriandern pa
hastighet 2 i 5 sekunder eller
tills den &r finhackad. For dver
till en serveringsskal.

2 Skar 16k och chili i 2 cm bitar
och tillsatt dem till skalen. Pulsa
5 ganger eller tills blandningen
ar finhackad.

3 Tillsatt koriandern.
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4 Skar tomaten i bitar och
hacka grovt pa hastighet 2i 5
sekunder

5 Tillsatt till korianderblandningen
och kombinera med limejuicen,
salt och peppar.

Jordgubbsslushie

4-5 isbitar

8 jordgubbar, snoppade och
delade

10 ml strosocker, ungefar

1 Placera isbitarna och
jordgubbarna i skalen och pulsa
10 ganger eller tills dess att isen
ar grovhackad.

2 Tillsatt socker och pulsa 5
ganger eller tills att allt &r val
blandat.

3 Overfor till ett glas och servera
omedelbart.

Majonnds (anvénda
majonndstillbehéret om sadant
medfdljer)

125 ml olivolja

1499

2 droppar citronsaft
salt och peppar

Se illustrationerna -

1 Montera den undre knivsatsen
och tillsatt alla ingredienser
forutom oljan.

2 Montera dropptillsatsen och
tillsatt oljan i tillsatsen. Satt
snabbt pa locket och montera
drivenheten. Bearbeta pa
hastighet 2 i 40 sekunder
eller tills dess att oljan ar val
inblandad.

Obs! En del olja kommer att
vara kvar i dropptillsatsen efter
anvandning, detta ar normalt.



Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

S|L<kerhet

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare
pa den slik at du kan sla opp i den senere.

For forste gangs bruk ma du fjerne all forpakning og
merker, inkludert dekkene pa plastikkbladene. Vask
delene; se “Rengjering”.

Hvis stgpselet eller ledningen er skadet, ma de av
sikkerhetshensyn skiftes ut av Kenwood eller et
godkjent Kenwood-verksted for & unnga ulykker.
Knivene er skarpe, sa veer forsiktig. Hold alltid i
knivbladet pa toppen, vekk fra skjaerekanten, nar du
handterer de skarpe knivbladene, tsmmer bollen og
ved rengjoring.

Du ma IKKE behandle varme ingredienser.

Veer forsiktig nar du heller varm vaeske i minihakker-
bollen siden den kan sprute ut av apparatet pa
grunn av plutselig dampdannelse.

Sla alltid av apparatet og trekk ut stgpselet nar det star
ubevoktet, for montering, demontering og rengjering.
Ved behandling av store mengder slik som kjgtt, ma
du ikke kjgre i mer enn 10 skunder om gangen. La
avkjole i 2 minutter mellom hver 10 sekunders bruk.
Ikke overskrid maksimumskapasiteten oppgitt i
behandlingsveiledningen (se illustrasjon [ed).

Vent alltid til bladene har stanset helt for du tar bort
stremenheten fra bollen.

Ta alltid av knvibladet/knivbladene for du temmer
eller heller ut innhold fra bollen.

Ikke bruk et skadet apparat. F& det kontrollert eller
reparert, se “Service og kundetjeneste”.

Ikke la motordelen, ledningen eller stgpselet bli vate.
Ikke la overfladig ledning henge ned over bord- eller
benkekanten, eller bergre varme overflater.

Ikke kjor minihakkeren hvis bollen er tom.

Bruk aldri minihakkeren med bollen fylt med vaeske.
Ikke bruk bollen som oppbevaringsbeholder.

Du ma aldri ga fra maskinen nar den er i bruk.
Misbruk av minihakkeren kan fere til personskade.
Bruk aldri tilbehor som ikke er godkjent.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med
apparatet.

Apparater kan brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller som
mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt tilsyn
eller veiledning om trygg bruk av apparatet og de
forstar farene det innebeerer.
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Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold
apparatet og den tilherende ledningen utenfor barns
rekkevidde.

Bruk kun apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk.
Kenwood frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig
bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold til
denne bruksanvisningen.

Rengjoring
Se illustrasjon [

Sla alltid maskinen av og trekk ut stgpselet for
rengjering.

Motordelen ma ikke senkes i vann. Tark over med en
fuktig klut nar den er torr.

Separer alltid knivene far rengjering.

Veer forsiktig nar du handterer knivenheten - den er
sveert skarp.

Vask delene for hand, og terk dem deretter. Eventuelt
kan de vaskes i oppvaskmaskinen.

Delene passer ikke til bruk i dampsterilisator. Du
kan i stedet bruke en steriliseringsopplasning i
henhold til bruksanvisningen fra produsenten av
steriliseringsopplasningen.

For du setter i stopselet

Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det
som star pd undersiden av apparatet.

Dette apparatet overholder EU-forordning 1935/2004 om
materialer og gjenstander som er bestemt & komme i kontakt
med neeringsmidler.

Deler Slik bruker du din
@ Hastighetsvelger Minihakker
(@ Motordel Sklisikringsring
® Deksel ® For bruk, monter
@ @vre knivblad sklisikringsringen for & hindre
@ Fingergrep at bollen glir pa benkeplaten.
(® Nedre knivblad
@ Bolle Se illustrasjonene -
Lokaliseringsstift ® Mini-chopper vil ikke starte
@ Sklisikringsring med mindre bollen og lokket
Majonesdrypper (hvis den er riktig sammenlast.

folger med) ® For & unngéd overbelastning
@ Ledningsklemme ved hakkemaskinen og for
@ Slikkepott (hvis den folger best mulig resultat, ikke fyll

bollen over maksimumsnivaet

med) p& 500ml.
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Brukes til
grovhakking.
Trykk inn og hold
hastighetsvelgeren
halvveis ned.

Hastighet
1

Brukes til
finhakking og
stapper.
Trykk inn og hold
hastighetsvelgeren
helt ned.

Hastighet
2

For pulsering - bruk start/stop
i stedet for & holde knappen
inne.

Viktig

® Hvis du lager mat til spedbarn
eller sma barn skal du alltid se
etter at ingrediensene er helt
blandet fgr du mater barnet.

Slik bruker du
majonesdrypperen (hvis den
folger med)

Se illustrasjonene -

Se majonesoppskriften i
oppskriftsdelen for informasjon
om hvordan du monterer og
bruker majonesdrypperen.

Oppbevaring av ledning

Se illustrasjonene m -

® Vikle overfladig ledning
rundt stremenheten, og fest
ledningen i ledningsklemmen

.

Tips

® Hvis minihakkeren gar

tregt skal du ta noe av
blandingen ut og fortsette &
prosessere i flere porsjoner,
ellers kan motoren bli
overbelastet.

Hakking av harde matvarer
som kaffebgnner, krydder,
sjokolade eller is vil raskere
gjere knivbladene slgve
Pass pa at du ikke
overprosesserer noen
ingredienser. Stans og
kontroller konsistensen ofte.
Noen krydder som nellik, og
spisskummen frg kan ha en
negativ effekt pa plasten av
minihakkeren.

Stopp og skrap ned bollen
for & sikre jevn behandling.
Det best resultatet far du
ved & kutte maten i mindre
biter og kutte sma mengder
om gangen.

Det er bedre a kutte urter
nar de er rene og tarre.

For brgdsmuler er det best
a bruke tert bred.

Service 0g
kundetjeneste

® Hvis du har problemer
med & bruke apparatet
ditt, ma du sjekke
«Feilsgkingsveiledningen»
i handboken eller ga til
www.kenwoodworld.com far
du kontakter oss for hjelp.

Vennligst merk at produktet
ditt dekkes av en garanti
som overholder alle
lovforskrifter angdende
eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet
der produktet ble kjgpt.

Hvis Kenwood-produktet
ditt har funksjonssvikt

eller du finner defekter pa
det, ma du sende eller ta
det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter.
Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt
naermeste autoriserte
KENWOOD-servicesenter er,
pa www.kenwoodworld.com
eller pa nettstedet for landet
ditt.

® | aget i Kina.
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VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING AV PRODUKTET
| HENHOLD TIL EU-DIREKTIVET OM ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)

Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en
forhandler som tilbyr tjenesten.

Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Lasning

Apparatet
fungerer ikke.

Ingen strem.

Sjekk at apparatet er
tilkoblet.

Lokket sitter ikke

Sjekk at lokket er korrekt

korrekt pa. last pa plass.
Apparatet Anbefalt mengde Se anbefalt
begynner & overskredet. behandlingsveiledning
ga saktere for mengder som kan
eller jobbe behandles.

hardt under
behandlingen.

Anbefalt driftstid
overskredet.

Ved behandling av store
mengder slik som kjott,

ma du ikke kjgre i mer enn
10 skunder om gangen. La
avkjgle i 2 minutter mellom
hver 10 sekunders bruk.

Darlig

kutteresultater.

Anbefalt mengde
overskredet.

Se tipsdelen og folg
behandlingsveiledningen

Ikke fyll bollen over
maksimumsnivaet pa
500ml.

Plastdelene er
misfarget etter
behandling.

Visse matvarer kan
misfarge plasten -
dette er normal og
er ikke skadelig for

plasten eller pavirker

smaken pa maten.

Gni med en klut dyppet i
vegetabilsk olje for a fjerne
misfargingen.
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Oppskrifter

Jordbeerdrikk

4 - 5 isterninger

Fest begge bladene til bollen
(med mindre annet oppgis)
ndr du gjennomfarer folgende
oppskrifter. 1

Guacamole

% liten redlgk

1tomat, skinnet av og freene
fiernet

1 liten gregnn chili, freene fjernet 3

% hvitleksklaft, knust

noen fa korianderspiker

1 moden avokado (skall og stein
fiernet)

15 ml limejuice

salt og pepper

8 jordbeaer, renset og delt i to
10 ml sukker, ca.

Plasser isbitene og jordbaeer i
bollen og pulser 10 ganger eller
til isen er grovt hakket.

Tilsett sukker og pulser 5
ganger eller til sukkeret blir
arbeidet inn i blandingen.

Hell i et glass og server med en
gang

Majones (bruk majonesdrypperen
hvis den fglger med)

125 ml olivenolje

1 helt egg

1 Skjeer lgk, tomat og chili i biter
pa 2cm.

2 Legg i bollen med hvitlek og
koriander. Pulser 10 ganger eller 1
til blandingen er finhakket. Legg
i en serveringsbollen.

3 Skjaer avokadoen i biter pa 2 2

cm og legg i bollen med lime
juice. Pulser 5 ganger eller til du
far en fin puré

4 Bland de 2 blandingene og
krydre etter smak.

Tomatsalsa

15 g frisk koriander

1liten rad lgk

1 grenn chili, freene fjernet

4 faste tomater, skinnfrie og med
froene fjernet

saften av 1lime

salt og pepper

1 Hakk korianderen pa
Hastighet 2 i 5 sekunder eller
til den er finhakket. Legg i
serveringsbollen.

2 Skjeer lgk og chili i biter pa 2 cm
og legg i bollen. Pulser 5 ganger
eller til finhakket.

3 Legg til korianderen.

4 Skjeer tomaten i biter og
grovhakk pd Hastighet 2i 5
sekunder..

5 Legg til korianderblandingen og
bland sammen med lime juice,
salt og pepper.
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2 draper sitronsaft
salt og pepper

Se illustrasjonene -

Monter det nedre knivbladet
og tilsett alle ingrediensene
bortsett fra oljen.

Monter majonesdryppen og hell
oljen i fordypningen. Sett raskt
pa dekselet og kraftenheten.
Bland pa Hastighet 2 i 40
sekunder eller til all oljen er
arbeidet inn i blandingen.

Merk: Noe olje kommer til & vaere
igjen i majonesdrypperen etter
bruk. Dette er normailt.



Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

Turvallisuus

Lue ndma ohjeet huolella ja sdilytd ne mydhempaa
tarvetta varten.

Poista ennen ensimmaista kayttokertaa kaikki
pakkausmateriaali ja kaikki merkinnat mukaan lukien
muoviset terdnsuojukset. Pese osat: ks. "Puhdistus”.
Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, sen

saa vaihtaa ainoastaan Kenwood tai Kenwoodin
valtuutettu huoltoedustaja vaarojen valttadmiseksi.
Kasittele teria varoen, silld ne ovat hyvin teravia. Tartu
aina leikkurin terdan sen yldreunasta, kun kasittelet
leikkurin teravaa hienonnusteraa, tyhjentaessasi
kulhoa tai puhdistaessasi leikkuria. Al3 koskaan
kosketa teran leikkaavaa reunaa.

ALA Kkisittele kuumia ainesosia.

Ole varovainen, jos pienoisleikkurin kulhoon
kaadetaan kuumaa nestetta, silla se voi paasta pois
laitteesta yhtakkisen héyrystymisen johdosta.
Katkaise laitteesta virta ja irrota virtajohto pistorasiasta
ennen laitteen jattamista ilman valvontaa, kokoamista,
purkamista tai puhdistamista.

Lihaa tai muita raskaita aineksia kasiteltaessa ala
kayta leikkuria yhtajaksoisesti 10 sekuntia pitempaan.
Anna laitteen jadhtya 2 minuutin ajan jokaisen 10
sekunnin toimintajakson jalkeen.

Ala ylitd kdyttdohjeessa mainittuja suurimpia maaria
(katso kuvaa E).

Ennen kulhon irrottamista moottoriosasta odota, etta
terat pysahtyvat kokonaan.

Poista tera(t) aina ennen kulhon tyhjentamista tai
aineosien lisdamista siihen.

Ala kayta vaurioitunutta laitetta. Toimita se
tarkistettavaksi tai korjattavaksi. Lisatietoja on huolto
ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Ala koskaan anna moottoriosan, virtajohdon tai
pistokkeen kastua.

Ala anna virtajohdon roikkua p&ydan tai tason
reunalta tai koskettaa kuumia pintoja.

Ald kayta leikkuria, jos kulho on tyhja.

Ald koskaan kytke leikkuria toimintaan, jos siihen on
asetettu nesteelld taytetty kulho.

Ala kayta kulhoa ruoka-ainesten sailytysastiana.

Ala koskaan jata laitetta paalle ilman valvontaa.
Leikkurin vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.
Ala kayta lisdlaitteita, joita valmistaja ei ole
hyvaksynyt.
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Lapsia tulee pitaa silmalla sen varmistamiseksi, ettd he
eivat leiki laitteella.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkildt voivat kayttaa laitteita, jos
heidat on koulutettu kayttdamaan niita turvallisesti ja
he ymmartavat kdyttdmisen aiheuttamat vaarat.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttdon. Pida laite ja
sen virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytdoodon. Kenwood-yhtié ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai
n&ditd ohjeita ei ole noudatettu.

Puhdistus
Katso kuvia [}

Sammuta laite ja irrota virtajohto pistorasiasta aina
ennen puhdistamista.

Al4 upota laitteen moottoriyksikk®éa veteen. Pyyhi
kostealla liinalla ja kuivaa.

Irrota teradt aina ennen puhdistusta.

Kasittele teraad varovasti, sillad se on erittain terava.
Pese laitteen osat kasin ja kuivaa ne. Voit myos
halutessasi pesta ne astianpesukoneessa.

Nama osat eivat sovellu puhdistettaviksi
hoyrysterilointilaitteessa. Kayta sen sijaan
sterilointiliuoksia liuoksen valmistajan antamien
ohjeiden mukaisesti.

Ennen liittamista verkkovirtaan
® Varmista, etta koneen pohjassa esitetty jannite vastaa
kaytettavan verkkovirran jannitetta.

® Tama laite tayttaa EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.

Selite Pienoisleikkurin

@ Nopeudenvalitsin kaytto

® Moottoriosa Liukuesterengas

® Kansi ® Aseta liukuesterengas

@ Ylempi veitsitera paikoilleen ennen kayttoda
(® Tarttumakohta estaaksesi kulhon liukumisen
(® Alempi veitsitera tyopoydalla.

@ Kulho

Tukitappi Katso kuvia m -

@ Liukuesterengas ® Pienoisleikkuri ei toimi, jos
Majoneesikulho (jos kulhoa ja kantta ei ole lukittu
toimitettu) yhteen oikealla tavalla.

@ Liitosjohdon pidike ° tAll'a' illtiyté \tetkurlat. tF_’_artbaat

(@ Lasta (jos toimitettu) ulokset saat, kun et tayta

kulhoa 500 ml:n ylarajan
ylapuolelle.
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Kayta karkeaan
pilkkomiseen.
Paina
nopeudenvalitsin
puolivaliin ja pida
sita painettuna.

Nopeus 1

Kayta hienoon
pilkkomiseen ja
pyreen tekemiseen.

Nopeus 2 Paina
nopeudenvalitsin

taysin alas ja pida
sitd painettuna.

Syketoiminto - kayta
kaynnistys/pysaytys -toimintoa
painikkeen painettuna
pitdmisen sijasta.

Tarkeda
® Jos valmistat ruokaa vauvoille

tai pienille lapsille, tarkasta
aina ennen syodttamista, ettd
aineosat ovat sekoittuneet
oikein.

Vihjeita

® Jos leikkurin toiminta
muuttuu tyolaaksi, poista
0sa seoksesta ja kasittele
se useassa erassa. Muutoin
moottori voi rasittua.
Kovien ainesten, esimerkiksi
kahvipapujen, mausteiden,
suklaapalojen tai
jaddkuutioiden, leikkaaminen
nopeuttaa leikkuuterien
kulumista.

Varo kasittelemasts joitakin
ainesosia liikaa. Pysayta
saannollisin valiajoin ja
tarkista koostumus.
Joillakinkin mausteilla,
esimerkiksi neilikalla

ja kuminansiemenilla,
saattaa olla haitallinen
vaikutus elintarvikeleikkurin
muoviosiin.

Varmistaaksesi tasaisen
hienonnuksen pysayta
leikkuri ja siirrd ainekset
kulhossa alas.

Parhaat tulokset saadaan
leikkaamalla ainekset

ensin pieniin paloihin ja
hienontamalla aina pieni
maara kerrallaan.

® Vrtit hienontuvat parhaiten,
kun ne ovat puhtaita ja
kuivia.

® Parhaat korppujauhot
saadaan kayttamalla kuivaa
leipaa.

Majoneesikulhon kdyttaminen
(jos toimitettu)

Katso kuvia -

Majoneesikulhon kokoamisesta
ja kayttamisesta on lisatietoja
majoneesiohjeessa.

Liitosjohdon sailytys

Katso kuvia m - m

® Kierrd liitosjohdon tarpeeton
osuus moottoriyksikon
ymparille ja lukitse se
paikoilleen liitosjohdon
kiinnittimella ().

Huolto ja
asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen
aikana ilmenee
ongelmia, katso
lisatietoja kayttdohjeen
Ongelmanratkaisuohjeista
tai siirry osoitteeseen
www.kenwoodworld.com
ennen avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja
ostomaan kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi
vikaantuu tai siihen
tulee toimintahairio,
toimita tai laheta se
valtuutettuun KENWOOD-
huoltokorjamoon.
Loydat 1ahimman
valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.
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® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI OIKEIN
SAHKO- JA ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN
ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)
Tuotetta ei saa havittda yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden
kanssa sen lopullisen kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen
tai anna se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu
kuuluu jalleenmyyjan toimialaan.

Ongelmanratkaisu

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Laite ei toimi.

Laite ei saa virtaa.

Tarkista, etta laite on
kytketty sahkoverkkoon.

Kansi ei ole

lukkiutunut oikein.

Tarkista, etta kansi on
lukkiutunut oikein.

Laitteen toiminta
alkaa hidastua tai
vaikeutua kayton
aikana.

Suositettu maara

Katso kayttoohjeesta

aineksia on ainesten suositettuja
vlitetty. kayttomaaria.
Suositettu Lihaa tai muita raskaita
kayttdaika on aineksia kasiteltaessa
ylitetty. ala kayta leikkuria

yvhtajaksoisesti 10 sekuntia
pitempaan. Anna laitteen
jaahtya 2 minuutin ajan
jokaisen 10 sekunnin
toimintajakson jalkeen.

Hienonnustulokset
ovat huonoja

Suositettu maara
aineksia on
ylitetty.

Katso kayttovinkkeja ja
seuraa kayttdéohjeita E
Al tayta kulhoa 500 mln
ylarajan ylapuolelle.

Muoviosat ovat
varjaytyneet
kaytossa.

Jotkin ruoka-
aineet saattavat
johtaa
muovipinnan
varjaytymiseen
- tama on
normaalia, eika
vahingoita
muovia, eikd
vaikuta ruoan
makuun.

Hankaa varjaytynytta
muovipintaaa
vihannesoljyyn kastetulla
liinalla.
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Valmistusohjeita

Naé&ité valmistusohjeita
kdytettdessd molemmat terdt on
asetettava kulhoon, ellei ohjeessa
toisin mainita.

Guacamole

2 pienta punasipulia

1 tomaatti, kuorittuna ja siemenet
poistettuna

1 pieni vihrea chili, siemenet
poistettuna

% valkosipulinkynsi puserrettuna
muutama korianterin oksa

1 tuore avokado (kuori ja kivi
poistettu)

15 ml limettimehua

suolaa ja pippuria

1 Leikkaa sipuli, tomaatti ja
chilipippuri 2 cm:n palasiksi.

2 Lis&a kulhoon valkosipulin
ja korianterin kera. Kayta
syketoimintoa 10 kertaa tai
siihen saakka kunnes ainekset
ovat leikkautuneet hienoiksi.
Siirra tarjoiluastiaan.

3 Leikkaa avokado 2 cm:n
palasiksi ja lisaa kulhoon
yhdessa limettimehun
kanssa. Kayta syketoimintoa
5 kertaa tai siihen saakka
kunnes aineksista on syntynyt
hienojakoista pyreeta.

4 Yhdista seokset ja lisda suolaa
ja pippuria maun mukaan.

Tomaattisalsa

15 g tuoretta korianteria

1 pieni punainen sipuli

1 vihrea chili, siemenet
poistettuna

4 kiinteda tomaattia, kuorittuna
ja siemenet poistettuna

1 limetin mehu

suolaa ja pippuria

1 Kasittele korianteria 5
sekunnin ajan nopeudella 2
tai siihen saakka kunnes se on
leikkautunut hienoksi. Siirra
tarjoiluastiaan.

2 Leikkaa sipuli ja chilipippuri 2
cm:n palasiksi ja lisda kulhoon.
Kayta syketoimintoa 5 kertaa
tai siihen saakka kunnes ne
ovat leikkautuneet hienoiksi.

3 Lis&a korianteri.

4 Paloittele tomaatti ja leikkaa
rouheeksi 5 sekunnin ajan
nopeudella 2 .

5 Lisaa korianteriseokseen ja
lisda sekaan limettimehua,
suolaa ja pippuria.

Mansikkaslushie

4-5 jaakuutiota

8 mansikkaa kanta poistettuna ja
puolitettuina

Noin 10 ml hienosokeria

1 Aseta jaakuutiot ja
mansikat kulhoon ja kayta
syketoimintoa 10 kertaa
tai siihen saakka kunnes
jadakuutiot ovat leikkautuneet
rouheeksi.

2 Lisaa sokeri ja kayta
syketoimintoa 5 kertaa tai
siihen saakka kunnes ainekset
ovat sekoittuneet hyvin
yhteen.

3 Siirra lasiin ja tarjoile saman
tien.
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Majoneesi (kayttamalla
majoneesikulhoa, jos toimitettu)
125 ml oliividljya

1 kokonainen kananmuna

2 pisaraa sitruunamehua

suolaa ja pippuria

Katso kuvia -

1 Aseta alempi leikkuutera
paikoilleen ja lisaa kaikki

ainekset 6ljya lukuun ottamatta.

2 Aseta majoneesikulho
paikoilleen ja kaada 6ljya
kouruun. Aseta nopeasti
kansi ja moottoriyksikkd
paikoilleen. Kasittele aineksia
40 sekunnin ajan nopeudella 2
tai siihen saakka kunnes 6ljy on
sekoittunut kokonaisuudessaan
muihin aineksiin.

Huomio: Majoneesikulhoon jaa

jonkin verran 6ljya kayton jalkeen,

tdma on normaalia.
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Turkce

On kapadi ac¢iniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Guvenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki
kullanimlar icin saklayin.

ilk kullanimdan &nce, bicak Uzerindeki plastik bicak kilifi
dahil tim ambalaj malzemesini ve etiketleri cikartin.
Parcalari yikayin: bkz. 'Temizleme'.

Fis veya kablo hasar goérurse, glvenlik nedeniyle,
tehlikeye yol agmamasi icin Kenwood ya da yetkili bir
Kenwood tamircisi tarafindan degdistirilmelidir.
Bicaklar cok keskindir. Bu ylUzden cok dikkatli olunuz.
Keskin bicaklari tutarken, kaseyi bosaltirken ve
temizleme sirasinda kesici kenardan uzak durarak
bigcagin tepesinden parmak uglarinizila tutun.

Sicak malzemeleri iSLEMEYIN.

Ani buhar nedeniyle mini dograyici kasesinden sicak
sivi ¢cikabileceginden cihaza sicak sivi dokiliirse
dikkatli olun.

Basibos birakildiysa ve monte, demonte edilmeden
veya temizlemeden &nce daima cihazi kapatin ve fisini
prizden cekin.

Et gibi adir yukler islenirken, 10 saniyeden daha uzun
araliksiz calistirmayin. Her 10 saniyelik calismadan
sonra 2 dakika sogumaya birakin.

isleme kilavuzunda (bakiniz cizim E) Onerilen
maksimum kapasiteleri asmayin.

Kaseyi glc¢ Unitesinden cikartmadan énce daima
bicaklarin tamamen durmasini bekleyin.

Kasenin icindekini bosaltmadan veya dékmeden énce
her zaman ilk olarak bicaklari ¢cikartin.

Asla hasarli bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya tamir
ettirin: bkz. ‘Servis ve mUsteri hizmetleri’.

GUc Unitesinin, kablonun veya fisin 1slanmasina asla
izin vermeyin.

Fazla kabloyu masanin veya calisma alaninin
kdsesinden sarkitmayin ya da sicak ylzeylerle temas
ettirmeyin.

Eder kase bossa besin doJrayicinizi calistirmayin.
Kase siviyla doluyken besin dograyiciyi calistirmayin.
Kaseyi saklama kabi olarak kullanmayin.

Aygiti kullanirken basindan ayrilmayin.

Besin dograyicinin hatali kullanimi yaralanmaya yol
acabilir.

Asla onaysiz bir ek kullanmayin.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.
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Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri
yetersiz kisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi
olmayan kisilerce gdzetim altinda olmalari ve cihazin
gUvenli sekilde kullanimina iliskin talimatlari almalari ve
olasl tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi
ve kordonunu cocuklarin erisemeyecedi yerde tutun.
Bu cihazi sadece i¢c mekanlarda kullanim alaninin
oldugu yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hic bir sorumluluk kabul etmez.

Temizlik
Baklnlz cizim

Aygitl temizlemeye baslamadan dénce fisini her zaman
prizden cekin.

GUc¢ Unitesini suya sokmayin. Nemli bir bezle silin,
sonra kurulayin.

Temizlemeden d6nce daima bicaklari cikartin.

Ayagitin bicaklari cok keskindir. Bu ylUzden cok dikkatli
olun.

Parcalari elde yikayin, sonra kurulayin. Alternatif olarak
bulasik makinesinde yikanabilir.

Aygitin parcalarini Buharla Arindirma aygiti ile
mikroplardan arindirmaya calismayin. Béyle bir aygit
yerine Ureticinin ydnergeleri uyarinca mikroplardan
arindirma c¢cozeltisi kullanin.

Fise takmadan 6nce

Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin aygitta
belirtilen akimla ayni oldudundan emin olunuz.

Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC
1935/2004 Yoénetmeligine uygundur.

Parcalar Mini dograyiciniz
@ Hiz dugmesi Kullanmak Ic¢in
@ Guc unitesi Kaymaz halka
® Kapak ® Kullanmadan énce, kasenin
@ Ust bicak calisma tezgahinda kaymasini
(& Tutma yeri onlemek icin kaymaz halkayi
@ Alt bicak kullanin.
@ Kase
Yerlestirme pimi
(® Kaymaz halka
Mayonez damlatici (Urtnle

birlikte gelmisse)
@ Kablo Klipsi
@ Spatula (Granle birlikte

gelmisse)
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Cizimlere . . bakin

® Kase ve kapak dogru

sekilde kilitlenmedikge,

mini dograyiciniz diizgiin
calismayacaktir.

Dograyicinin asiri yuklenmesini
onlemek ve en iyi sonuglari
elde etmek icin, kaseyi 500ml
maksimum seviyesinin Ustinde
doldurmayin.

iri parcalar halinde
dogramak icin kullanin.
Hiz seciciyi yariya kadar
asagl bastirin ve basih
tutun.

Hiz 1

® Esit sekilde islenmesini
saglamak icin, durdurun ve
kasenin kenarlarindakileri
asagi dogru siyirin.

® E£niyi sonug, gidalarin kiicuk
parcalar halinde dogranmasi
ve her bir seferde ktcuk
miktarlarin dogranmasi ile
elde edilir.

® Yesil bitkiler temiz ve
kuru olduklarinda daha iyi
dogranacaktir.

® Ekmek kirintisiigin en iyi
sonug¢ bayat ekmek ile elde
edilir.

Daha klUg¢Uk parcalar
halinde dogramak
ve plre yapmak ig¢in
kullanilir.

Hiz seciciyi sonuna
kadar asagdi bastirin ve
basili tutun.

Hiz 2

Darbe icin - dUgmeyi asadida
basili tutmak yerine baslatip/
durdurun.

Gnemli not

® Bebekler ve klcuk cocuklar
icin yiyecek hazirlarken
yiyeceklerin iyice karismis
olduguna dikkat ediniz.

Ipuglarn

® Egder 6gUtlcl zorlaniyorsa,
karisimin bir kismini ¢cikartip
islemeyi birkac¢ seferde
tamamlayin, aksi taktirde
motoru bozabilirsiniz.

® Kahve cekirdedi, baharatlar,
cikolata veya buz gibi sert
gidalari dogramak bicaklari
daha hizli asindiracaktir

® Bazi besinlerin asiri
islenmemesine dikkat edin.
Belirli aralklarla durdurup
kontrol edin.

® Karanfil, dereotu ve kimyon
cekirdekleri gibi baharatlarin
besin dograyicinizdaki
plastik Gzerinde olumsuz
etkileri vardir.

Mayonez damlaticiyi kullanmak
i¢in (Urdnle birlikte gelmisse)

Cizimlere - bakin

Mayonez damlaticinin nasil
takilacagi ve kullanilacadina
iliskin bilgiler icin Iutfen tarifler
bélumundeki mayonez tarifine
bakin.

Kablo saklama

Cizimlere m - m bakin

® Kablonun fazlaligini gtc¢
Unitesinin cevresine sarin ve
kablo tutucu ile sabitleyin (1.

Servis ve musteri
hizmetleri

® Cihazinizin calismasi ile
ilgili herhangi bir sorun
yasarsaniz, yardim
istemeden &nce bu
kilavuzdaki “Sorun
giderme kilavuzu”
bolimune bakin veya
www.kenwoodworld.com
adresini ziyaret edin.

® | Utfen unutmayin, Grin
Urdnun satildigi tlkedeki
mevcut tim garanti ve
tuketici haklari ile ilgili yasal
mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.

69



® Kenwood Urinunuz arizalanirsa veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD Servis Merkezine gdnderin veya
goturin. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis Merkezinin
guncel bilgilerine ulasmak icin www.kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize &zel web sitesini ziyaret edin.

® Cin’de Uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLi VE ELEKTRONIK EKiPMANIN
BERTARAF EDILMESINE iLiSKiN AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN
SEKILDE BERTARAF EDILMESi HAKKINDA ONEMLI BiLGI

(WEEE)

Kullanim &émrdntn sonunda Urtn evsel atiklarla birlikte

atilmamalidir.

Urun yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu
hizmeti saglayan bir saticiya goéturulmelidir.

Sorun giderme kilavuzu

Problem Nedeni Coziim
Cihaz Gug yok. Cihazin takih oldugunu
calismiyor. kontrol edin.

Kapak dogru
kilitlenmemistir.

Kapadin dodru sekilde
kilitlenip kilitlenmedigini
kontrol edin.

isleme sirasinda
cihaz yavasliyor
veya zorlaniyor.

Onerilen miktar
asiimis.

islenecek miktarlar icin
tavsiye edilen isleme
kilavuzuna bakin.

Tavsiye edilen
calisma suresi
asilmis.

Et gibi adir yukler
islenirken, 10 saniyeden
daha uzun araliksiz
calistirmayin. Her 10
saniyelik calismadan sonra
2 dakika sogumaya birakin.

Kotu dograma

Onerilen miktar

ipucu bslumine bakin ve

sonuclari. asiimis. isleme kilavuzuna uyun
Kaseyi 500ml maksimum
seviyesinin Ustunde
doldurmayin.

islemenin Bazl besinler Renk bozulmasini

ardindan plastik
parcalar renk
degistirdi.

plastigin rengini
degdistirebilir - bu

normaldir ve plastige

zarar vermez ya

da besinlerin tadini

etkilemez.

kaldirmak i¢in bitkisel yaga
batirilmis bir bezle silin.
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Tarifler

Asadidaki tarifleri yaparken her
iki bicadr da kaseye takin (aksi
belirtiimedikge).

Guakamole (avokado ve
domates ile yapilan bir tiir
Meksika mezesi)

5 klgUk kirmizi sogan

1 domates, kabugu ve
cekirdekleri ayiklanmis

1 kuguk yesil aci biber,
cekirdekleri cikartiimis

Y5 dis sarimsak, ezilmis
birka¢ dal kisnis

1 olgun avokado (kabugu
soyulmus ve ¢ekirdegi
cikartiimis)

15ml misket limonu suyu
tuz ve biber

1 Sogani, domatesi ve biberi
yaklasik 2 cm’lik parcalar
halinde kesin.

2 Sarimsak ve kisnisle birlikte
kaseye ekleyin. Puls ayarinda
10 kez ya da incecik

dogranana kadar dograyin. Bir

servis kasesine bosaltin.
3 Avakadoyu 2 cm'lik parcalar

halinde kesin ve misket limonu
suyu ile birlikte kaseye ekleyin.

Puls ayarinda 5 kez ya da

pUrtzslz bir pure elde edilene

kadar calistirin
4 (ki karisimi birlestirin ve
cesnilendirerek tatlandirin.

Domates salsa

159 taze kisnis

1 kaguk kirmizi sogan

1 yesil aci biber, ¢cekirdekleri
cikartiimis

4 sert domates, kabugu ve
cekirdekleri ayiklanmis

1 misket limonu suyu

tuz ve biber

1 Kisnisi Hiz 2 ayarinda 5 saniye
veya incecik dogranana kadar
isleyin. Bir servis kasesine
bosaltin.

2 Sogan ve biberi 2cm'lik
parcalar halinde kesin ve

kaseye ekleyin. Puls ayarinda
5 kez ya da incecik dogranana
kadar dograyin.

3 Kisnise ekleyin.

4 Domatesi parca parga
dograyin ve Hiz 2'de 5 saniye
iri dogranacak sekilde isleyin.

5 Kisnis karisimina ekleyin ve
misket limonu suyu, tuz ve
biberle karistirin.

Cilekli slushie

4-5 kUp buz

8 cilek, kabugu soyulmus ve
ortadan ikiye boélunmus
10ml pudra sekeri, yaklasik

1 Buz kuplerini ve cilekleri
kaseye koyun, puls ayarinda
10 kez ya da buzlar kabaca
parcalanana kadar calistirin.

2 Sekeri ekleyin ve puls ayarinda
5 kez ya da seker karisana
kadar calistirin.

3 Bir bardaga aktarin ve hemen
servis edin.

Mayonez (Urtinle birlikte
verildiginde mayonez damlaticiy!
kullanarak)

125ml zeytinyadi

1 bUtdn yumurta

2 damla limon suyu
tuz ve biber

C|2|mlere . . bakin

Alt bicadi takin ve yag
disindaki tim malzemeleri
ekleyin.

2 Mayonez damlaticiyr takin ve
yvagdi geri kalan malzemelere
ekleyin. Hemen kapagdi ve
guc¢ Unitesini takin. Hiz 2'de
40 saniye ya da tum yag
yedirilinceye kadar isleyin.

Not: Kullanimdan sonra mayonez
damlaticida bir miktar yag
kalmasi normaldir.



Cesky

Nezapomeiite si prosim rozevfit titulni stranku s vyobrazenim

Bezpecnost

Prectete si peclive pokyny v této prirucce a uschovejte
ji pro budouci pouziti.

Pred prvnim pouzitim odstrante veskery obalovy
material a stitky véetné plastovych krytl nozové
jednotky. Umyijte jednotlivé ¢asti: viz ,¢isténi”.

Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu nebo
zastrcky, je z bezpecnostnich ddvodd nutné nechat je
vymeénit od firmy Kenwood nebo od autorizovaného
servisniho technika firmy Kenwood, aby se predeslo
nebezpedi.

Sekaci n(z je ostry, davejte pozor, abyste se
neporezali. PF manipulaci

s ostrymi nozi, vyprazdinovani nadoby a Cisténi vzdy
drzte sekaci niZ za jeho horni &ast, co nejdale od
ostFi.

NEZPRACOVAVEJTE horké ingredience.

P#i nalévani horké tekutiny do nadoby minisekacku
budte opatrni, protoZze maze kvili ndhlému uvolnéni
pary vystfiknout.

Nez budete pristroj sestavovat, rozebirat nebo &istit
nebo pokud ma zlstat bez dozoru, vzdy ho vypnéte
a odpojte od napajeni.

Pfi zpracovani tuzsich potravin, napr. masa,
nenechavejte pristroj pustény bez preruseni déle

nez 10 sekund. Poté, co byl pristroj 10 sekund
pustény, nechejte ho pred dalsim pouzitim 2 minuty
vychladnout.

Neprekracujte maximalni kapacity uvedené v tabulce
nastaveni (viz ilustrace E).

Nikdy nesnimejte hnaci jednotku, dokud se noze zcela
nezastavi.

Nejdfive vzdy sekaci n0z/noze vyndejte, a teprve
potom za&néte nadobu vyprazdnovat.

Nikdy nepouzivejte poskozeny pristroj. Nechte jej
zkontrolovat nebo opravit: viz ,Servis a udrzba“.
Dbejte na to, aby hnaci jednotka, kabel nebo zastrcka
nikdy nebyly mokré.

Dbejte na to, aby $nlra nepfepadala pfes okraj stolu
¢i kuchynské desky a aby se nedotykala horkych
povrchd.

Sekacek na potraviny nepouzivejte, jestlize je nadoba
prazdna.

Nikdy sekacek nespoustéjte s nadobou naplnénou
tekutinou.

Nepouzivejte nddobu k uskladnéni potravin.

72



® Zapnuty spotrebi¢ nikdy nenechavejte bez dozoru.

® Nespravné pouziti sekdcku na potraviny mize vést ke
zranéni.

® Nikdy nepouzivejte neschvalené nastavce.

® Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehraly déti.

® Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti mohou spotrebic¢ pouzivat
v pripadé, Zze jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 bezpecném pouzivani spotrebic¢e a chapou rizika,
kterd jsou s pouzivanim spojena.

® Tento spotrebic nesméji pouzivat déti. Spotrebic
a jeho kabel musi byt mimo dosah deéti.

® Toto zarizeni je uréeno pouze pro domaci pouziti.
Spole¢nost Kenwood vylucuje veskerou odpovédnost
Vv pfipade, ze zarizeni bylo nespravné pouzivdno nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Cisténi

Viz ilustrace [[J

® Pred cCisténim spotrebic vzdy vypnéte a zastrcku
vytahnéte ze zasuvky.

® Neponorujte hnaci jednotku do vody. Otrete ji vihkym
hadrikem a osuste.

® Pred cisténim vzdy oddélte sekaci ndz.

Se sekacim noZzem zachdazejte opatrné, je velmi ostry.

® Umyjte jednotlivé ¢asti ru¢né a poté je osuste. Mlzete
je také myt v mycce.

® Tyto soucasti nejsou vhodné
k pouziti v parnim sterilizatoru. Misto toho pouzijte
sterilizovaci roztok. Postupujte pritom podle pokynl
vyrobce roztoku.

Pfed zapojenim
® Presvédcte se, ze vase elektrickd zasuvka odpovida zasuvce
uvedené na spodni strané pristroje.

® Tento spotrebi¢ splnuje nafizeni ES ¢.1935/2004 o materidlech
a predmetech urcenych pro styk s potravinami.

Popis (@ Protiskluzovy krouzek

@) Voli¢ rychlosti Davkovac oleje pro

(@ Hnaci jednotka pfipravu majonézy (pokud
3 Viko je soucasti dodavky)

(@ Horni sekaci ntz @ Spona na kabel

(& Uchop pro prsty (2 Stérka (pokud je soucast
(® Dolni sekaci nGiz dodavky)

(@ Nadoba

Vodici ¢ep
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Pouziti minisekacku
Protiskluzovy krouzek
® Pred pouzitim sekacku

nasadte protiskluzovy krouzek,

aby sekacek neklouzal po
pracovni plose.

Viz ilustrace m .

® Minisekacek se nespusti,

pokud nebude fadné

zajisténa nadoba a viko.
® Abyste sekacek nepretizili

a zajistili si co nejlepsi vysledky,

nenaplnujte nddobu nad
maximalni objem 500 ml.

Vhodna pro hrubsi
sekani.
Rychlost Stisknéte voli¢
1 rychlosti do
poloviny a podrzte
ho stlaceny.

sekani a mixovani
na kasi.
Stisknéte voli¢
rychlosti az dold
a podrzte ho
stlaceny.

Rychlost
2

® Davejte pozor, abyste
nékteré primeési nezpracovali
prilis. Pravidelné vypinejte
pfistroj a kontrolujte stav
smeési.

® Neékteré koreni, napriklad
hrebicek a semena kminu,
mUze mit nepfiznivy vliv na
plastovy material sekacku.

® Rovnomeérného zpracovani
dosahnete tak, ze pfristroj
obcas zastavite a potraviny
v nadobé seskrabnete dold.

® Nejlepsi vysledky zajistite,
ze kdyz potraviny nakrajite
na malé kousky a budete
je zpracovavat po malych
mnozstvich.

® Bylinky je nejlepsi sekat Cisté
a suché.

® Pri vyrobé strouhanky je
k dosazeni nejlepsich
vysledkd vhodné pouzit

Vhodna pro jemnéjsi

Pouziti pulzniho rezimu -
nedrzte tlacitko stlacené, ale
stridaveé ho stlacujte a pousté-
jte.

Dulezité upozornéni

® Pfj priprave jidel pro kojence
a malé déti vzdy
prekontrolujte, zda jsou
vSechny pfimési radné
rozmixovany.

Rady

® Jestlize se sekacek otaci
obtizné, vyjméte ¢ast smési
a pokracujte ve zpracovani
v nékolika davkach, jinak
mUzete pretizit motor.

® Sekani tvrdych potravin, jako
jsou kavova zrna, koreni,
cokoldda nebo led, povede
k rychlejsimu opotrebenf
sekacich nozU.

tvrdy chléb.

Pouziti davkovace oleje pro
pFipravu majonézy (pokud je
soucasti dodavky)

Viz ilustrace -

Podrobné informace o sestavenf
a pouzivani davkovace oleje pro
pfipravu majonézy naleznete

Vv receptu na majonézu

Vv receptari.

UloZeni kabelu

Viz ilustrace m - m

® Nadbytecny kabel otocte
kolem hnacf jednotky
a zajistéte ho sponou na

kabel ().
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Servis a udrzba

® Pokud pri pouzivani spotrebice narazite na jakékoli problémy,
pred vyzadanim pomoci si prectéte ¢ast ,Prdvodce
odstranovanim problémd“ v ndvodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

® Upozornujeme, Ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka, kterd je
v souladu se véemi zakonnymi ustanovenimi ohledné vsech
existujicich zarucnich prav a prav spotrebitell v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj zjistite
zavady, zaslete nebo odneste jej prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD. Aktualni informace o nejblizsim
autorizovaném servisnim centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu spole¢nosti Kenwood
pro vasi zemi.

® \/yrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU
V SOULADU S EVROPSKOU SMERNICi O ODPADNICH
ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonceni doby provozni zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spole¢né s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro

sbér tridéného odpadu, zfizovaném méstskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.
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Privodce odstranovanim problému

Popis problému

PFicina

Reseni

Pristroj se
nespusti.

Chybi napdjeni.

Zkontrolujte, jestli je
pfistroj pripojeny ke zdroji
napajeni.

Viko nenf radné

nasazené a zajisténé.

Zkontrolujte, jestli je viko
radné zajisténé.

Pristroj se pri

Bylo prekroc¢eno

Mnozstvi vhodna ke

zpracovani doporucené zpracovani najdete

potravin za¢ne | mnozstvi. v tabulce doporuceného

zpomalovat nastaveni.

nebose Byla pfekrocena PFi zpracovani tuzsich

zacne otacet doporu¢end doba potravin, napf. masa,

s namahou. zpracovani. nenechavejte pristroj
pustény bez preruseni
déle nez 10 sekund. Poté,
co byl pristroj 10 sekund
pustény, nechejte ho pred
dalsim pouzitim 2 minuty
vychladnout.

Potraviny Bylo prekroc¢eno Projdéte si tipy pro

jsou $patné doporucené zpracovani a dodrzujte

nasekané. mnozstvi. pokyny z tabulky

doporuc¢eného nastaveni

Nenapliujte nadobu nad
maximalni objem 500 ml.

Plastové casti
se po pouziti

Nékteré potraviny
mohou zpUsobit

Zbarveni odstranite
pomoci hadriku

pfristroje zbarveni plastovych | namoceného do
zbarvily. ¢asti - jde o normalni | rostlinného oleje.
jev, ktery neskodi
plastu ani neovliviuje
chut potravin.
Recepta'i-' 1 Nakrajejte cibuli, rajce a chilli

Pri pripravé nasledujicich receptl 2
(pokud neni uvedeno jinak)
nasadte do nadoby oba sekacr

noze.

Guacomole

2 malé cervené cibule
1rajce, oloupané a bez seminek 3
1 mald zelena chilli paprika, bez

seminek

/> strouzku ¢esneku, rozdrcena
nékolik vétvicek koriandru
1 zralé avokado (oloupané a bez

pecky)

15 ml limetové stavy

sUl a pepr
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na 2cm kousky.

Vlozte je i s Cesnekem

a koriandrem do nadoby.
Nasekejte smés na jemno

- pouzijte tlac¢itko pulzniho
rezimu, desetkrat nebo podle
potreby. Premistéte smés do
servirovaci misky.

Nakrdjejte avokado na 2cm
kousky a pridejte ho do
nadoby s limetovou $tavou.
Nasekejte na jemné pyré -
pouzijte tlacitko pulzniho
rezimu, petkrat nebo podle
potreby.

Smichejte obé smési

a dochutte.




Rajcatova salsa

15 g ¢erstvého koriandru

1 malad cervena cibule

1 zelend chilli paprika, bez
seminek

4 pevna rajcata, oloupana a bez
seminek

Stava z 1 limetky

stl a pepf

1 Sekejte koriandr pfri rychlosti
2 po dobu 5 sekund nebo tak
dlouho, nez bude nasekany
na jemno. Premistéte ho do
servirovaci misky.

2 Nakrajejte cibuli a chilli na
2cm kousky a pridejte je
do nadoby. Nasekejte smeés
na jemno - pouzijte tlacitko
pulzniho rezimu, pétkrat nebo
podle potreby.

3 Pridejte ji ke koriandru.

4 Nakrajejte rajce na kousky
a sekejte ho na hrubo pri
rychlosti 2 po dobu 5 sekund.

5 Pridejte ho ke koriandrové
smeési a pfimichejte limetovou
Stavu, sl a pepf.

Jahodova tFist

4-5 kostek ledu

8 jahod, bez stopek a nakrdjené
na pulky

10 ml krystalového cukru,
priblizné

1 Vlozte kostky ledu a jahody
do nadoby a sekejte je pomoci
pulzniho rezimu - desetkrat
nebo tak dlouho, dokud
nebude led nasekany na
hrubo.

2 Pridejte cukr a sekejte
pétkrat nebo tak dlouho,
dokud nebude cukr do smési
zapracovany.

3 Premistéte smés do sklenice
a ihned podavejte.

Majonéza (s pouzitim dévkovace
oleje pro pfipravu majonézy,
pokud je soucasti dodavky)

125 ml olivového oleje

1 vejce

2 kapky citronové stavy

sl a pepr

Viz ilustrace -

1 Nasadte dolni sekaci ntz
a pridejte vsechny pfrimeési
kromeé oleje.

2 Nasadte davkovac a nalijte
do jamky olej. Rychle nasadte
viko a hnaci jednotku.
Michejte pfi rychlosti 2 po
dobu 40 sekund nebo tak
dlouho, nez bude veskery olej
zapracovany.

Pozndmka: V davkovaci zlstane

po pouziti malé mnozstvi oleje;
jde o normalni jev.
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Magyar

A haszndlati utasitas olvasdsa kdzben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az

illusztraciok is lathaték legyenek.

Els® a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze
meg késébbi felhasznalasra!

Az elsé hasznalat elétt tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkét, valamint a mlanyag
késveédodket is. Mosogassa el az alkatrészeket (Iasd
L, Tisztitas”).

Ha a csatlakozddugd vagy a haldzati vezeték sérult,
azt a veszélyek megeldzése érdekében biztonsagi
okokbdl ki kell cseréltetni a Kenwood vagy egy
hivatalos Kenwood szerviz szakemberével.

A forgokeés rendkivul éles, ezért mindig ovatosan
kezelje. Az éles kések kezelésekor, az edény
uritésekor és a tisztitas soran a forgdokést mindig
feliil fogja meg, a vagoééltdl tavol.

NE dolgozzon fel forré hozzavaldkat.

Legyen évatos, ha forré folyadékot 6nt a mini
aprité edényébe, mert a hirtelen gézképzédés
kovetkeztében a forré folyadék kifroccsenhet a
késziilékbdl.

Ha fellgyelet nélkul hagyja, illetve dsszeszerelés,
szétszerelés vagy tisztitas elé6tt mindig kapcsolja

ki a készUléket és a csatlakozddugdt huzza ki a
konnektorbal.

Nagyobb igénybevétel, példaul hus feldolgozasa
esetén ne muikddtesse folyamatosan 10 masodpercnél
tovabb. A 10 masodperces Uzemeltetési szakaszok
kdzott varjon 2 percet, hogy a motor lehuljéon.

Ne Iépje tul a kezelési utmutatoban megadott
maximalis kapacitasokat (lasd [ abra).

Mindig varjon, amig a kések teljesen ledllnak, mieldtt
leveszi a meghajtoegységet az edényrdél.

Mindig vegye le a forgdkés(eke)t, mieldtt kilriti az
edényt vagy kidonti a tartalmat.

Soha ne hasznaljon sérult készuléket. Ellendriztesse
vagy javittassa meg: Id. A ,Szerviz és vevdszolgalat” c.
részt.

A meghajtoegységet, a haldzati vezetéket és a
csatlakozodugdt soha ne érje nedvesség.

Ne hagyja, hogy a zsinor leldgjon az asztal vagy

a munkafelllet szélén, vagy hogy forro felUlettel
érintkezzen.

Ne hasznalja az apritot, ha az edény Ures.

Soha ne muUkddtesse az apritdt, ha az edény
folyadékkal van megtoltve.

Az edényt soha ne hasznalja étel tarolasara.
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® Hasznalat kdzben soha ne hagyja magara a
készuléket.

® Az apritd helytelen hasznalata balesethez vezethet.

® Soha ne hasznaljon nem engedélyezett tartozékot.

® A gyermekekre figyelni kell, nehogy a készulékkel
jatsszanak.

® A készuléket Uzemeltethetik olyanok is, akik
mozgasukban, érzékeléslkben vagy mentalisan
korlatozottak, illetve nincs kellé hozzaértéstuk vagy
tapasztalatuk, amennyiben a készuléket fellgyelet
mellett hasznaljdk, vagy annak biztonsdgos
hasznalatara vonatkozdan utasitasokkal lattak el dket,
és tisztaban vannak a kapcsolddo veszélyekkel.

® [zt a készUléket nem hasznalhatjak gyermekek.
Ugyelni kell arra, hogy a készUlékhez és zsindrjdhoz
gyermekek ne férjenek hozza.

® A készuléket csak a rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznaljal A Kenwood nem vallal
felel6sséget, ha a készUléket nem rendeltetésszerlien
hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitasokat nem
tartjak be.

Tisztitas

Lasd a [ abrakat
Tisztitas elétt mindig kapcsolja ki a készUléket, és a
halozati vezetéket is hlzza ki a konnektorbdl.

® A meghajtoegységet tilos vizbe meriteni. Torélje meg
egy nedves ruhaval, majd szaritsa meg.

® Tisztitds el6tt mindig valassza szét a forgdkéseket.

® A forgokés rendkivil éles, ezért mindig évatosan
nyuljon hozza.

® Kézzel mosogassa el az alkatrészeket, majd szaritsa
meg &éket. Ezek mosogatdgépben is elmoshatok.

® Az alkatrészek gdzsterilizatorban nem fertétlenithetdk.
A fertédtlenitéshez hasznaljon fertédtlenitdoldatot, és
kdvesse az oldat hasznalati utasitdsaban foglaltakat.

Csatlakoztatas el6tt

® Ellendrizze, hogy a haztartdsaban lévé haldzati feszlltség
paraméterei megegyeznek a készulék aljan feltUntetett
paraméterekkel.

® A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszertien
érintkezésbe kerulé anyagokrol és targyakrol szélo 1935/2004/
EK rendelet kdvetelményeinek.
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A készUlék részei

®6

PLEEEOO®OOO

Sebességvaélasztd kapcsold
Meghajtdegység

Fedél

Felsé forgdkés

Ujjvédd

Also forgdkés

Edény

Tengelycsap
CsUszasgatld gylrd
Majonézcsepegtetd (ha
van)

Kabelcsiptetd

Spatula (ha van)

A mini apritd
hasznalata
Csliszasgatlé gyiiri

Hasznadlat el6étt helyezze a
csUszasgatlo gylrlt az edény
ald, hogy megakadalyozza az
elcsuszasat.

Lasd [] - [ abrak

A mini aprité csak akkor
miikédik, ha az edény és a
fedél megfeleléen a helyén
van.

A apritd tulterhelésének
elkerulése és a legjobb
eredmény elérése érdekében
ne toéltse az edényt az 500
ml-es maximalis szint folé.

Tanacsok

® Ha az apritd tul van terhelve,
ontson ki egy kicsit beldle,
és tobb tételben folytassa
a feldolgozast, kuldnben
tulerdltetheti a motort.

® A kemény élelmiszerek,
példaul kavébab, flszerek,
csokoladé vagy jég apritédsa
gyorsabban koptatja a
forgdkéseket.

® \/igydzzon, nehogy
tul finomra apritsa a
hozzavalokat. Alljon le,
és gyakran ellenérizze az
allagat.

® Néhany flUszer, példaul
szegfliszeg és kbménymag
apritdsa kedvezétlen
hatdssal lehet a készulék
mUanyag felUleteire.

® Az egyenletes feldolgozas
érdekében dllitsa le a
készUléket és kaparja le az
edényt.

® A legjobb eredményt Ugy
érheti el, ha a nyersanyagot
aprora vagja €s egyszerre
csak kis mennyiséget aprit.

® A fliszerndvények jobban
aprithatdk, ha tisztak és
szarazak.

® Zsemlemorzsahoz célszerU
szdaraz kenyeret hasznalni.

sebesség

Durvabb apritdshoz
hasznalja.
Tartsa félig
lenyomva a

sebességvalasztot.

1.

sebesség

Finomabb
apritdshoz és
purésitéshez

hasznalja.
Tartsa teljesen

lenyomva a

sebességvalasztot.

2.

Rovid Uzem - a gomb
lenyomva tartdsa helyett az
inditasi/leallitadsi miveletet

hasznalja.

A majonézcsepegtetd
hasznalata (ha van)

Lasd 4 - M abrak

Ld. a majonéz receptet a
receptekroél szolo részben,
ez ismerteti, hogy a
majonézcsepegtetdt hogyan kell
dsszeadllitani és hasznalni.

Vezetéktaroldé

Lasd [ - ¥ aprak

® Tekerje a felesleges
kabelt a meghajtdéegység
kore és rogzitse a (M)
kabelcsiptetovel.
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Szerviz és vevoszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készllék hasznélata soran,
vagy latogasson el a www.kenwoodworld.com webhelyre,
miel6tt segitséget kérne.

® A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az 6sszes
olyan eléirdsnak, amely a garancidlis és a fogyasztoi jogokat
szabalyozza abban az orszagban, ahol a terméket vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kuldje el vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontok elérhetéségét megtalalja a
www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak magyar
verziojan.

® Készult Kinaban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE)
VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett készuléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv
hulladékgyUjté helyeken vagy az ilyen szolgaltatast biztositd
keresked®knél adhato le.

81




Hibaelharitasi utmutato

Hiba

A hiba lehetséges
oka

Megoldas

A készulék nem

Nincs dramellatas.

Ellendrizze, hogy a

mukodik haldzati csatlakozo
be van-e dugva a
konnektorba.
A fedél nincs Ellenérizze, hogy a fedél
megfelelben megfeleléen rogzitve
rogzitve. van-e.
A készulék Tullépte az ajanlott A feldolgozandd
lelassul vagy mennyiséget. mennyiségekre
gyengul az vonatkozodan a kezelési

apritas kozben.

Utmutatod ajanlasa ad
Utmutatast.

Tullépte az ajanlott
mukodési iddt.

Nagyobb igénybevétel,
példaul hus feldolgozédsa
esetén ne muikddtesse
folyamatosan 10
masodpercnél tovabb.
A 10 masodperces
Uzemeltetési szakaszok
kozott varjon 2 percet,
hogy a motor lehUljon.

Az apritas
eredménye nem
megfeleld.

Tullépte az ajanlott
mennyiséget.

Lasd a ,Tanacsok” részt és
a kezelési utmutatot E
Ne toltse az edényt az
500 ml-es maximalis szint
folé.

A feldolgozas
soran a
mUlanyag
alkatrészek
elszinez&dtek.

Egyes élelmiszerek
elszinezhetik a
mUanyagot - ez
normalis jelenség,
nem karositja a
mUanyagot és nem
befolydsolja az étel
zét sem.

Az elszinezddés
eltavolitasdhoz doérzsolje
meg ndvényi olajba
martott ronggyal.
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Receptek

Tegye mindkét forgokést az
edénybe (kivéve, ha mas van
eldirva), az alabbi receptek
elkészitésekor.

Guacomole

Y2 Kicsi lila hagyma

1 paradicsom, héja és magja nélkul
1 kis zold csilipaprika, magja nélkul
2 fokhagymagerezd, dsszezlzva

néhdny korianderag

1 érett avokddd (meghamozva és

kimagozva)

15 ml zoéldcitromlé

Sé és bors

1 Végja a hagymat, a
paradicsomot és a csilit 2 cm-es
darabokra.

2 Ontse az edénybe a
fokhagymaval és a korianderrel.
Alkalmazza tizszer a rovid
Uzem funkciot, vagy amig
apréra nem vagta. Ontse at egy
talaldedénybe.

3 Vagja az avokaddt 2 cm-es
darabokra és 6ntse az
edénybe a zéldcitrom levével.
Alkalmazza 6tszoér a roévid Gzem
funkciot, vagy amig finom puré
nem keletkezik.

4 Ontse 6ssze a 2 keveréket és
izlés szerint flszerezze.

Paradicsom salsa

15 g friss koriander

1 kis voréshagyma

1 zo6ld csilipaprika,, mag nélkul

4 kemény paradicsom, héj és mag
nélkul

1 z6ld citrom leve

so és bors

1 Apritsa a koriandert 2-es
sebességen 5 masodpercig,
vagy amig aprdra nem vagta.
Ontse &t egy talaldedénybe.

2 Vagja a hagymat és a csilit 2
cm-es darabokra és 6ntse az
edénybe. Alkalmazza 6tszor a
rovid Uzem funkciot, vagy amig
aprora nem vagta.

3 Ontse hozza a koriandert.

4 Vagja darabokra a
paradicsomot és 5 masodpercig
apritsa 2-es sebességen.

5 Adja hozza a korianderes
keveréket és izesitse a
zoéldcitromlével, sdval és
borssal.

Epres jégkasa

4-5 jégkocka

8 eper, lecsumazva és félbevagva
kb. 10 ml finom kristalycukor

1 Ontse a jégkockakat és az
epret az edénybe és alkalmazza
tizszer a révid Uzem funkcidt,
vagy amig el nem éri a jég
durva apritasat.

2 Ontse hozza a cukrot és
alkalmazza 6tszoér a révid Uzem
funkciot, vagy amig a cukor
teljesen el nem keveredett.

3 Ontse at egy poharba és
azonnal talalja.

Majonéz (a majonéz-
csepegtetd haszndlata, ha van)

125 ml olivaolaj

1 egész tojas

2 csepp citromlé
so és bors

Lasd 4 - [} abrak

1 Helyezze be az als¢ forgdkést
és az olaj kivételével az 6sszes
hozzavaldt 6ntse bele.

2 Helyezze be a
majonézcsepegtetdt és
Ontse az olajat a mélyedésbe.
Gyorsan tegye ra a fedelet és a
meghajtéegységet. MUkoddtesse
az apritét 2-es sebességen 40
masodpercig, vagy amig az olaj
teljesen el nem keveredett.

Megjegyzés: A hasznalat

utan kevés olaj fennmarad a
majonézcsepegtetdn, ez normalis
jelenség.
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Polski

Prosimy roztozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

Bezpieczenstwo obstugi

Przeczytac¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac na
wypadek potrzeby skorzystania z niej w przysztosci.
Przed pierwszym uzyciem usungc¢ wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety, takze plastikowe ostony ostrzy.
Umyc¢ czesci: zob. ustep pt. ,Czyszczenie”.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa uszkodzony przewod
musi zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy
Kenwood lub upowaznionego przez firme Kenwood
zaktadu naprawczego w celu unikniecia zagrozenia.
Noze sg bardzo ostre - podczas obstugi i czyszczenia
urzadzenia nalezy zachowac ostroznosc¢. Podczas
obstugi ostrych nozy, oprézniania miski oraz
czyszczenia noze trzymadé wytacznie za gérng czesé
i nie dotykaé krawedzi tnacej.

NIE rozdrabnia¢ sktadnikéw goracych.

Podczas wlewania goracego ptynu do miski
minirozdrabniacza nalezy zachowa¢ ostroznosé,
poniewaz ptyn moze wyprysnaé z urzadzenia z
powodu nagtego wytworzenia sie pary.

Przed pozostawieniem urzgdzenia bez nadzoru

oraz przed jego demontazem, montazem oraz
czyszczeniem nalezy zawsze wytgczyc je i odtaczyc
od zrddta zasilania.

Rozdrabniajgc sktadniki obcigzajgce urzadzenie,

nie uzywac go przez czas dtuzszy niz 10 sekund
ciggtej pracy. Po kazdym 10-sekundowym okresie
ciggte] pracy nalezy zrobi¢ 2-minutowa przerwe, aby
urzadzenie ostygto.

Nie przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilosci
sktadnikow podanej we wskazdwkach dotyczacych
rozdrabniania (zob. rys. [&).

Przed zdjeciem korpusu z silnikiem z miski nalezy
zaczekad, az ostrza catkowicie sie zatrzymaja.

Przed oproznianiem miski badz zlewaniem
rozdrobnionych sktadnikdw z miski nalezy zawsze
najpierw wyjac ostrza/ostrze.

Nie uzywac uszkodzonego urzgdzenia. W razie
uszkodzenia oddac¢ do sprawdzenia lub naprawy (zob.
ustep pt. ,Serwis i punkty obstugi klienta”).

Nie wolno dopuszczac¢ do zamoczenia korpusu z
silnikiem, przewodu sieciowego lub wtyczki.

Przewdd zasilajgcy nie powinien stykac sie z gorgcymi
przedmiotami lub powierzchniami ani luzno zwisac z
krawedzi stotu lub blatu kuchennego.

Nie witgczac urzadzenia, jezeli miska jest pusta.
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Nigdy nie uzywac rozdrabniacza do zywnosci z miskg
napetniong sktadnikami ptynnymi.

Nie uzywac miski jako pojemnika do przechowywania.
Witgczonego urzadzenia nie nalezy pozostawiac bez
nadzoru.

Stosowanie robota do rozdrabniania w sposob
niezgodny z przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.
Nigdy nie stosowac niekompatybilnych nasadek.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego. Firma Kenwood nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w przypadku niewtasciwego
korzystania z urzadzenia lub nieprzestrzegania
niniejszych instrukcji.

Urzadzenia moga byc¢ uzytkowane przez osoby

o obnizonej sprawnosci fizycznej, zmystowej lub
umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia ani
wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o ile
korzystajg z nich pod nadzorem odpowiedniej osoby
lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich bezpiecznej
obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich
uzytkowaniem.

Urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom.
Urzadzenie i przewdd sieciowy nalezy przechowywad
w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Nalezy sprawowac kontrole nad dzie¢mi, zeby nie
bawity sie urzadzeniem.

Czyszczenie
Zob. ilustracje |

Przed przystgpieniem do czyszczenia wytaczyc
urzadzenie i wyjg¢ wtyczke z gniazda zasilajacego.
Korpusu z silnikiem nie wolno zanurza¢ w wodzie.
Wytrzec¢ wilgotng szmatka, a nastepnie wysuszyc.
Noze nalezy przed czyszczeniem zawsze rozdzielic.
Dotykajgc ostrzy nalezy zachowac szczegodlng
ostroznosc - sg bardzo ostre.

Elementy umyc¢ recznie, a nastepnie wysuszyc¢. Mozna
je takze my¢ w zmywarce do naczyn.

Czesci minirozdrabniacza nie sg przeznaczone do
sterylizacji w sterylizatorze parowym. Nalezy stosowac
roztwor do sterylizacji przygotowany zgodnie ze
wskazowkami producenta.

Przed podtaczeniem do sieci
® Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym

znamionowym podanym na spodzie obudowy urzadzenia.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspolnoty

Europejskiej nr 1935/2004 dotyczgacego materiatow i wyrobdw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
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Oznaczenia

Regulator predkosci
Korpus z silnikiem

Pokrywa

Ostrze gorne

Uchwyt

Ostrze dolne

Miska

Bolec do nasadzania ostrzy
Pierscien antyposlizgowy
Ociekacz do majonezu
(jezeli zataczono w
zestawie)

Zaczep przewodu
zasilajgcego

topatka (jezeli zataczono
w zestawie)

PLEEEOO®OOO

® @

Uzytkowanie
minirozdrabniacza

Pierscien antyposlizgowy

® Przed uzyciem zamocowac
pierscien antyposlizgowy, aby
zapobiec $lizganiu sie miski po
blacie.

Zob. ilustracje m -

® Minirozdrabniacz nie
bedzie dziataé, jezeli miska
i pokrywa nie zostang
poprawnie zablokowane.

® Aby uniknac przecigzania
rozdrabniacza i uzyskac
optymalne wyniki, nie
napetnia¢ miski powyzej
maksymalnego poziomu
500 ml.

Uzywac do
siekania na grubo.
Wcisnac¢ regulator

predkosci

do potowy i

przytrzymac go.

Predkosé 1

Uzywac do
siekania na
drobno i
przecierania.
Catkowicie
wcisngc regulator
predkosci i
przytrzymac go.

Predkosé 2

Aby uzyc trybu pracy
przerywanej - zamiast
utrzymywania regulatora w
pozycji wcisnietej, wtaczac i

wytaczac go.

Uwaga

® Przygotowujac pokarm dla
niemowlat i matych dzieci,
przed podaniem pokarmu
zawsze sprawdzi¢, czy
sktadniki zostaty doktadnie
rozdrobnione.

Wskazowki

® Jezeli urzadzenie pracuje z
bardzo duzym obcigzeniem,
nalezy wyjac¢ czesc¢
sktadnikow i kontynuowac
rozdrabnianie w kilku
etapach. W przeciwnym
razie moze dojs¢ do
przesilenia silnika.

® Rozdrabnianie twardych
sktadnikéw takich jak kawa,
przyprawy, czekolada lub
lod powoduje szybsze
zuzywanie sie nozy.

® Nalezy uwazad, by nie
rozdrobni¢ nadmiernie
niektorych sktadnikow.
Regularnie przerywac
prace i sprawdzac ich
konsystencije.

® Niektore przyprawy
korzenne, takie jak gozdziki
czy kminek, moga wywierac¢
niekorzystny wptyw na
tworzywo, z ktérego
wykonany jest rozdrabniacz
do zywnosci.
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Aby sktadniki byty
rozdrabniane rownomiernie,
co jakis$ czas przerywac
prace i zgarniac sktadniki z
bokow miski.

Najlepsze wyniki daje
pokrojenie sktadnikdw na
mate kawatki i rozdrabnianie
ich niewielkiej ilosci na raz.
Ziota najlepiej siekac, gdy sa
czyste i suche.

Na butke tarta najlepiegj
nadaje sie suchy chleb.

Uzytkowanie ociekacza do
majonezu (jezeli zatgczono w
zestawie)

Zob. ilustracje -

Informacje na temat sposobu
montazu i uzytkowania
ociekacza do majonezu znajdujg
sie w przepisie na majonez

W CzesScCi zawierajacej przepisy.

Schowek na przewdd zasilajacy
Zob. ilustracje m - m

® Nadmiar przewodu nalezy
owing¢ wokdt korpusu z
silnikiem i zabezpieczy¢ za
pomoca przeznaczonego do
tego zaczepu ().

Serwis i punkty obstugi klienta

® \V razie wszelkich problemow z obstuga urzadzenia przed
zwroceniem sie 0 pomoc nalezy zapoznac sie ze wskazéwkami
w czesci pt.: ,Rozwigzywanie problemdw” w instrukcji
obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone internetowa
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietad, ze niniejszy produkt objety jest gwarancja,
ktdra spetnia wszystkie wymogi prawne dotyczace wszelkich
istniejgcych praw konsumenta oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktérym produkt zostat zakupiony.

® \WV razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek prosimy przestac¢ lub dostarczy¢
urzadzenie do autoryzowanego punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne informacje na temat najblizszych
punktow serwisowych firmy KENWOOD znajduja sie na stronie
internetowej firmy, pod adresem www.kenwoodworld.com lub
adresem wtasciwym dla danego kraju.

® \Wyprodukowano w Chinach.

Uwagi dotyczace prawidtowego usuwania produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzucac¢ do
odpaddw miejskich. Mozna go dostarczy¢ do odpowiednich
osrodkow segregujacych odpady przygotowanych przez witadze
miejskie lub do jednostek zapewniajgcych takie ustugi. Osobne
usuwanie sprzetu AGD pozwala unikna¢ negatywnych skutkdéw dla
Srodowiska naturalnego i zdrowia z powodu jego
nieodpowiedniego usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatow,
z ktérych jest ztozony, w celu uzyskania znaczacej oszczednosci
energii i zasobow. Zuzyty sprzet moze miec szkodliwy wptyw na
Srodowisko i zdrowie ludzi, z uwagi na potencjalng zawartosc
niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Na
obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika na

Smieci. E
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Rozwigzywanie problemow

Problem Przyczyna Rozwiazanie
Urzadzenie nie | Brak doptywu Sprawdzi¢, czy
dziata. zasilania. wtyczka urzadzenia jest

podtaczona do pradu.

Pokrywa nie
jest prawidtowo
zablokowana.

Sprawdzi¢, czy pokrywa
jest prawidtowo
osadzona w blokadzie
bezpieczenstwa.

Urzadzenie
zaczyna
zwalnia¢ lub
przesilac¢ sie
podczas pracy.

Przekroczono Informacje na temat
zalecang ilos¢ ilosci sktadnikow do
sktadnikow. przetwarzania znajduja
sie we wskazdéwkach
dotyczacych
rozdrabniania.
Przekroczono Rozdrabniajgc sktadniki

zalecany czas pracy.

obcigzajace urzadzenie,
nie uzywac go przez czas
dtuzszy niz 10 sekund
ciggtej pracy. Po kazdym
10-sekundowym okresie
ciggtej pracy nalezy zrobic¢
2-minutowa przerwe, aby
nasadka ostygta.

Niezadowalajace
wyniki siekania.

Przekroczono
zalecang ilos¢
sktadnikow.

Zapoznac sie z czescia pt.
,Wskazdowki” i stosowac
do zalecen podanych we
skazowkach dotyczacych
rozdrabniania E

Nie napetnia¢ miski
powyzej maksymalnego
poziomu 500 ml.

Plastikowe
elementy ulegty
przebarwieniu
podczas
rozdrabniania.

Niektore sktadniki
moga spowodowacd
przebarwienie
plastikowych
elementow
urzadzenia - jest to
normalne zjawisko,
ktdre nie ma
szkodliwego wptywu
na tworzywo ani na
smak potraw.

Pocieranie plam szmatkag
umoczong w oleju
roslinnym moze pomaoc je
usunac.
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Przepisy

Przygotowujgc ponizsze potrawy,
w misce zamocowac oba ostrza
(chyba ze w przepisie podano
inaczej).

Guacomole

2 matej czerwonej cebuli

1 obrany ze skorki pomidor z
usunietymi pestkami

1 mata zielona papryczka chili (z
usunietymi pestkami)

Y2 zgniecionego zgbka czosnku
kilka gatazek kolendry

1 dojrzate awokado (obrane i
wypestkowane)

15 ml soku z limonki

sol i pieprz

1 Cebule, pomidor i chili pokroi¢
na 2-centymetrowe kawatki.

2 Witozyc¢ do miski i dodac
czosnek i kolendre. Posiekac na
drobno, 10-krotnie naciskajac
przycisk pracy przerywanej.
Przetozy¢ do miski, w ktorej
pasta ma zostac podana.

3 Awokado pokroi¢ na
2-centymetrowe kawatki i
dodac¢ do miski razem z sokiem
z limonki. Nacisna¢ przycisk
pracy przerywanej piec¢ razy
- lub do uzyskania gtadkiego
przecieru.

4 Potaczyc¢ obie pasty i doprawic
do smaku.

Salsa pomidorowa

15 g Swiezej kolendry

1 mata cebula czerwona

1 zielona papryczka chili z
usunietymi pestkami

4 jedrne, obrane ze skorki
pomidory z usunietymi pestkami
sok z jednej limonki

sol i pieprz

1 Posiekac¢ kolendre na predkosci
2 przez 5 sekund lub do chwili,
az zostanie posiekana na
drobno. Przetozy¢ do miski, w
ktorej pasta ma zostac podana.

2 Cebule i chili pokroi¢ na
2-centymetrowe kawatki i
dodac do miski. Posiekac na

drobno, 5-krotnie naciskajgc
przycisk pracy przerywanej.

3 Dodac do kolendry.

4 Pomidor pokroi¢ na kawatki i
posiekac¢ na grubo, uzywajac
predkosci 2 przez 5 sekund.

5 Dodac¢ do mieszanki z kolendrg
i potaczyc¢ z sokiem z limonki,
solg i pieprzem.

Sok malinowy z kruszonym
lodem

4-5 kostek lodu

8 przekrojonych na pot malin (z
usunietymi szyputkami)

ok. 10 ml cukru pudru

1 Kostki lodu i truskawki umiesci¢
W misce i rozdrabnia¢ w trybie
pracy przerywanej, naciskajac
przycisk 10 razy lub do chwili,
az lod zostanie posiekany na
grubo.

2 Dodac cukier i rozdrabnia¢
w trybie pracy przerywanej,
naciskajgc przycisk 5 razy lub
do chwili, az cukier potaczy sie
7 reszta sktadnikow.

3 Przetozy¢ do szklanki i
natychmiast podac.

Majonez (z wykorzystaniem
ociekacza do majonezu, jezeli
zostat zataczony w zestawie)

125 ml oliwy z oliwek
1jajo (cate)

2 krople soku z cytryny
sdl, pieprz

Zob. ilustracje -

1 Zamocowac ostrze dolne i
dodac wszystkie sktadniki
oprécz oliwy.

2 Zamocowac ociekacz i do
znajdujacego sie w nim
zagtebienia wla¢ oliwe. Szybko
zamocowac pokrywe i korpus
z silnikiem. Blendowac¢ na
predkosci 2 przez 40 sekund
lub do chwili, az cata oliwa
potaczy sie z reszta sktadnikow.

Uwaga: w ociekaczu moze zostac
troche niewykorzystanej oliwy -
jest to catkowicie normalne.
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EAANnViIKA

NapakaAw va EESMAWCETE TNV UNPOCTIVH ogAida dmou mapéxetal

Aocba?\aa

Al0BACTE TIPOCEKTIKA TIG 0dNYIieq KAl GUAAETE TIC
yla LEAAOVTIKA avadopd.

Mplv artd TNV TTEWTN XPNon, adalpeots OAQ TA
UAIKA cuokeuaoiag, TUXOV ETIKETEC KABWC Kal TA
TIAQOTIKA KAAUATA AsTtidwyV. MAUvVeETE TA UEPN: BA.
«KaBaplopogy.

Edv To Buoua N To KaAwdlo uttootel niid, TIPETIEL,
yla Adyouc aodaAesiag, va avTikataotalsl amnod

TNV Kenwood r| ard €€ouclodoTNUEVO TEXVIKO TNG
Kenwood TIpoKelUEVOU va attodeuxOel evdexdEVOQ
kivduvog.

O Aettidec elval kodpTtepPEC, va TIC Xelpideote

e Ttpoocoxn. Na Kpatdte mdavta tTn Asnida
HaxaiploU arnod To EMAVW MEPOC, HAKPLA anod

TNV KobTEPH MTAEUPA, KATA TOV XELPLOMO TWV
KOPTEPWV AETIdWV, TO ASEIAGHA TOU UTIOA KAl TOV
KaOaplouo.

MHN ene€epydleote JeO0TA UAKA.

Mpocé€te dtav BAZETE KAUTO UYPO GTO MTIWA

TNG CUOKEUNG TERaXIoMoU Tpodwv mini chopper,
KAOWC UTOPEL va EKTOEEUTEL MO TN CUCKEUN ASYWw
anotoung dnuioupyiag atpou.

Na artevepyoTiole(te TIAVTA TN CUOKEUN Kal va TNV
ATTOCUVOEETE ATIO TNV TIAPOXN PEUATOC, OTavV dev TNV
ETURALETIETE KABWC Kal IOV aATtd TN CUVAPOAOYNON,
TNV ATIOCUVAPOASYNON A TOV KABAPLOWO.

Otav ene€epydleote Bapld UAKA OTIWC KPEAG,

LNV XPNOUULOTIOLE(TE TN CUOKEUN XwWPEIg dlaKoTA yla
TieplocoTePO aAttd 10 deutepdAeTtTA. ADAOTE TNV

VA KQUWOEL VIA 2 AETTTA ETA ATiO KABE TTATNUA
dldpkelac 10 DEUTEPOAETTTWY.

MnV UTtEPBAIVETE TIC MEYIOTEC XWPNTIKOTNTEC TIOU
avadepovTal otov odnyod sneEepyaciag (avatpeste
otnv ewoédva .

MNePUUEVETE TIAVTA VA OTAUATACOUY EVTEAWC OL
AeTIdEC, TTPOTOU ADAIPETETE TN LOVADA LOTEQ.
Adalpeite tdvta TnN(TI]) Acttidalec) paxaiplol LV
ADELACETE TO UTTWA.

MnNV XPNOULOTIOLEITE TIOTE TN CUOKEUN €AV €XEL
uTtooTel BAABN. AvaBeoTe ToV EAEYXO N TNV ETIOKEUN
TNG CUOKEUNG O€ €vayv TeEXVIKO: BA. ‘Z€pBLC Kal
€EUTINPETNON TIEAATWY .

MnV adrveTe TIOTE TN LOVADA UOTEP, TO KAAWDLO KAl
TO dIC va Bpaxouv.
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Mnv adriVeETE TO KAAWDLO TIOU TIEPLOOEUEL Va
KpEUETAl attd TNV AKpn Tou TpareloU ) Tou TIAyKou
spyaociagc, oUTe va £€PXETAL O TIAdN UE OEPUEC
STUDAVELEC.

Mnv BETETE 0 ASlTOUPYIO TN CUOKEUN TEUAXIOLOU
Tpodluwy €dv TO UTIWA sival ddelo.

Mnv BETETE TIOTE TN CUCKEUN TEUAXIOUOU C&
AglToUupyla OTAV TO UTIOA €lval YEUATO |E UYPEO.

MNV XPNOULOTIOIEITE TO UTTOA WG ATIOBNKEUTIKO
doxelo.

MoTE NV APNVETE TN CUOKEUN o€ Asttoupyvia xwplc
va TNV TtapakoAouBeiTe.

H KaKkn xpron TnC OUOKEUNG TEUAXIOMOU TpoduwY
UTIOPEL VA TIDOKAAECEL TOAUUATIONO.

MnNV XPNOULOTIOLEITE TIOTE KATIOLO |UN EYKEKPLLEVO
s€dpTnua.

Ta Tradid Ba TipeTel va BplokovTal uttd
TIapakoAoUuBnon, €Tol WwoTe va dlaodaiiletal OTL dev
TtaidouV |UE TN CUOKEUN.

Ol OUOKEUEG uTtopoUV va XpnoluoTiolouvTal arod
ATOMA UE MEIWMUEVEG OWATIKES, ALCONTNPLAKES N
VONTIKEG IKAVOTNTEC N EAAEPN TIE(PAC KAl YVWOoNC,
sdpdoov BplokovTal uttd eTtiBAsYN A TOUC €XOUV
d0Bel 0dnvieg yia TNV achain xprion TNG CUOKEUNG
Kal €pOCOV KATAVOOUV TOUC OXETIKOUC KLvOUVOUC.
AUTA N CUOKeUN JeV TIPETIEL VA XPNOLLoTIolE{TAl ATtO
TtadLA. PUAACOCETE TN CUOKEUN KAl TO KAAWDLO TNC
LakpLld arod maudid.

Na XPNOLLOTIOLE(TE TN CUCKEUN OVO YIA TNV OLKLICKNA
Xpnon via tnv otmtola mpoopidetal. H Kenwood dev Ba
depel kapla eubuvn edv N CUOKEUN XpNoluoTolnOel
LE AKATAAANAO TEOTIO N OE TIEPITTTWON UN
OCUOPDWOoNC UE AUTEC TIC odnyiec.

Kabaplounog

Avatpé€te otig ewkoveg

@ETeTE TMAVTA EKTOC ASITOUPYIAC KAl ATTIOCUVOEETE TN
oUoKeun arod To pelua TIpY artd Tov Kabaplouo.

Mn Bubidete TN LovADA OTEP O VERO. 2ZKOUTIOTE UE
UYEO Tavi, ETIEITA OTEYVWOTE.

Mdavta va Byddete TIc Asttidec oLy Attd ToO
KABdAPLoA.

Na xelpideote TN ATdA UE TIOOCOXA - €ival TIOAU
KoPpTEEPN.

MAEvETE TA €€APTAATO OTO XEQL KAl UETA TA
OTEYVWVETE. EVAANOKTIKA, uTtopoUyV va TTAUBoUY O0To
TIAUVTAPLO TUATWV.

oc AttooTtelpwTr AToU. QoTdo0 UTIoPE(TE va
XPNOLLOTIOLEITE ATIOCTEIPWTIKO JIAAUA cUUdDwWVA JUE
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TIC odnYieEC TOU TIOPACKEUAOTH TOU ATIOCTEIPWTLIKOU
dlaAUpaToc.

MpoToU GUVBECETE T CUCKEUN GTNV pila

® BeRalwbeite TL N TAPOXN PEUMATOC eival (dla e autn Ttou
avaypAddETAl OTO KATW HEPOC TNC CUOKEUNG.

® AUTA N CUOKEUN CupopdwveTal e Tov Kavoviouod EK
1935/2004 OXETIKA UE TA UAKA KAL TA AVTIKEUEVA TIOU
TipoopidovTal va £€pBouv oe emtadr e TPODIUA.

Enggr’]vngn VEWUIETE TO UTTOA TTIAVW aATtd
, TNV €vOELlEN PEYIOTNG OTABUNG
CUMRBOAWYV Twv 500 ml.
@ ALAKOTITNG ETIAOYNG
TaxutnTag Ma o xovteod
@ Movdada potép TEHOXIOHO.
, Matriote kal
@ Kardaki ,
(@ Enévw Aemtida paxaiploy Taxutnta Kpatnore
TIATNUEVO
(B Afovagc Aemidag 1 Tov emhovéa
@ Katw Aettida paxaiplov TaxUTNTAC PEXPL
@ MmowA TN uéon tng
Akida otepgwong dladpounc.
@ AVTIOAIGONTIKOG AL TIO AETTTO
dAKTUALOC TEMAXIOUO Kat
E€4PTNUA HayioveZac (edv TIoAToTIONON.
TIAPEXETAL MathoTe Kal
@  AVKOTPO KAAWDIOU Taxgtnta KpQTﬁ?TE
®@ =mdatoula (edv 2 TIATNHEVO
X TOV €TUAOYVEQ
TIAPEXETAL) , ,
TAXUTNTAC MEXOL
R , TO TEAOC TNC
XQI’]OI’] NG cuoKeung DLABPOMNG.
T UQXLOMOU 'EpOCb(DV EI'ta TFONiLKﬁ AE[TOUQV:LQ -
. EKIVNOTE KAl OTAUATACTE
Mini Chopper TN CUOKEUN, avTi va Kpatdte
AvTtioAloONnTIKSG SakTtUAlog TIATNHEVO TO KOUMTTL.
® [plv amod TN xpnon,
TOTIOBETAHOTE TOV Mpocoxn
AVTIOACONTIKS BAKTUALO yia ® Av TIOOETOWALETE TPODN
VA NV YAIOTPAEL TO UTTOA Y& LwpPA N Ukpd Ttadid,
eTtdvw OTOoV TIAYKO gpyaciac. EAEYXETE TIAVTA OTL TA UAIKA
€XOUV avauelxBel mAnpwce
AvaTpEETE OTIG ELKOVEG TPV TOUG BWOETE TNV TPODN.
m B MPAKTIKEG CUMBOUAEG
® To Mini Chopper dsv ® E&v n cuokeun
6a Asttoupynioel edv To Katarnoveital, abalpeote
MTTIOA Kal TO KATdKiL dev Ay HElYIA KAl CUVEX(OTE
acdalicouv cwoTA ME TV TV eMeEepyacia TUNUATIKA.
gvboacdpdieia. ALGDOPETIKA UTToPEL va
® [a va unv Eexeliidouv Ta KATAGTPEWETE TO LOTED.

UAIKA ATTO TOV KODTN AAAA Kat
VIO KAAUTEPO ATIOTEAECKA, [N
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O TEUAXIOUOC OKANPWV
Tpodluwy, 6TIwg elvatl ot
KOKKOL KADE, TA UTTAXAPLIKA,
N cokoAdTa ry o TIdyog, Ba
TIDOKAAECOUV YPNyopoTELA
dOopdA oTICc AeTtideC
LAXALOLWV.

dpovtioTte va unv
eTe€epyAle0TE UTIEPRBOAKA
OPLOUEVA UAIKA. ZTauatdte
KOl EAEYXETE TAKTIKA TNV
udr Tou [elyuaToc.
OpLloMEVA UTTAXAPIKA,
OTIWC TO YAPUDAAAO Kal Ol
oTtOPOL TOU KUULIVOU, UTTOPEL

va $Oelpouv TO TTAACTIKO
TNG OUCKEUNG TEpAXIOMOU.

® [a va dlaodaAioste TNV
ouowuopPdN ete€epyaania,
OTAUATACTE TN CUCKEUN Kal
EEKOANNOTE TA UAIKA aTtd
TA TOXWHATA TOU UTTWA.

® OqQ £xeTE BEATIOTA
ATIOTEAECATA €AV KORBETE
TA TPODIUA O UKPA
KOUUATIA Kal Tepaxidete
UKPEC TTIOOOTNTECG KABE
dopd.

® Ta Botava koBovtal
KaAUTepa Otav sival
KaBapd Kal oTeyVA.

® [la TPMEVN dpuyavLd,
Oa €xeTe KAAUTEPA
aTtoTeEAéoATA £AV
XPNOUUOTIOIE(TE UTIAYIATIKO
Y.

Mwg xpnowyomnoleitat To
egaptnua paylovéZag (edv
TTAPEXETAL)

AVATPEETE OTIG ELKOVEG

-

A MANPOPOPIEC OXETIKA |UE

TO TG VA CUVAPUOAOYAOETE
KOl VA XPNOWLOTIONOETE

TO €€dpTNUA aylovelag,
AVATPEETE OTN ouvTayn yia
uaylovelda Ttou TepAaUBAveTal
oTNV evOTNTA E TIG CUVTAYEC.

Xwpog anodnkeuong KaAwdiou
AvVaTPEETE OTIG ELKOVEG

® TUAETE TO KAAWDLO TTIOU
TieplooeUel yUpw amo In
uovAada wotép acdhaiidovtag
TO E TO AYKIOTPO TOU
kaAwdiou ().

>epBLg Kal
cEuTtnEETNON
TIEAQTWV

® Edv avTleTwTtdETE

TIEORAALATA E TN
AELTOUPYIA TNC CUOKEUNG
oag, TpoToU NTAHOETE
BonBsla avatpgfts

oTnV evoTNTA «0dNYOQ
AVTILETWTIONG
TIEORANUATWY» Tou BIRBAloU
o0dNVYLWV 1 eTilokedOeiTe

TN dladIkTUaKr ToTtoBecia
www.kenwoodworld.com.
‘Exete utt OWLv OTL TO
TIPOIOV KAAUTITETAL ATIO
eyyunon, n ottola eivat
oUMDWVN E OAEG TIG
VOMIKEG DLATAEELG TTOU
adopolv TUXOV UPLoTAUEVN
syyUnon Kat dKalwuaTa
KATAVOAWTWY OTN XWPa
oTNV oTtola AyoPAOTNKE TO
TIOOIOV.

Edv to mpoidv Kenwood
TIOU €XETE AYOPATEL
duoAeltoupyel 1 Bpeite
TUXOV EAQTTWUATA, OTE(ATE
TO ) TAPAdWOTE TO O
e€ouolodoTnuévo Kévtpo
>€pBlc tng KENWOOD.

[a evnuepwueva oTolxela
OXETIKA |E TO TIANCLIECTEPO
eEouclodotnuevo Kevtpo
>€pBlc tng KENWOOD,
eTlIoKkedOeiTe TN
dladlktuakn tortofecia
www.kenwoodworld.com ry
TN dladIKTUaKn ToTtoBecia
TIOU AdOopdA OUYKEKPLEVA
TN XWEA Oag.

® KataokeudoTnke otnv Kiva.
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ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ A TH ZQXTH AMNOPPIVH

TOY MPOIONTOX SYM®QNA ME THN EYPQMAIKH OAHIIA
IXETIKA ME TA ANNOBAHTA HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY
EZOMNAIZMOY (AHHE)
>T0 TEAOC TNG WHEAUNG CWAC TOU, TO TIPOIOV DEV TIPETIEL VA
ATTIOPPITITETAL E TA AOTIKA aTtoppipuaTa.

MPETel va amoppldBel oe eldIKA KEvTPA dAPOPOTIOINEVNG
OUAAOYNC ATIOPPILUATWY TIoU 0pidouV Ol DNUOTIKEC APXES A
oToucC POPEIC TIOU TTIAPEXOUV AUTAV TNV UTINPecia.

OdNYOC AVTIUETWTILONC TIPORANUATWY

MpéBANMa Attia Auon
H ocuokeun dev | Agev uttdpxel peuua. | EAEyETe edv N CUOKEUR
Aeltoupyel. slval ouvdedeugévn otnv
Tpida.
To KATIAKL deV €XEL EAEyETE €AV TO KATIAKL
aodaiiosl cwotd. €xel aodaAiosl cwoTd e
TNV evdoaodAAsla.
H cuokeun Exete uttepBel AvatpgEte otov 0dNyo
apxicet va TN OUVIOTWMUEVN eme&epyaociag ya Tig
XAUNAWVEL TocoTNTA. TIOOOTNTEG eTe€epyaoiac.

TaxyuTnTa A va
Kataroveitat
KATA TNV
ene€epyaoia.

H cuokeun €xel
uTtepBel Tov
OUVIOTWHEVO XPOVO
AglToupyiac.

‘Otav ene€epydleote
Bapld UAIKA OTIWC KPEag,
LNV XPNOLLOTIOLE(TE TN
OUOKEUN Xwpic dLaKoTIA
via teploocotepo ard 10
deutepoAeTtta. Adnote
TNV VA KOUWOEL Via 2
AETITA LETA ATIO KABOE
ndtnua dldpkelag 10
OEUTEPOAETITWV.

Mn
IKAVOTIOINTIKOG
TEUAXIOMOC.

Exete uttepBel
TN CUVIOTWMUEVN
TIoocoTNTA.

Avatpg€te oTnV evoTnNTA
«OUBOUAEC» Kal
AKOAOUBNOTE ToVv 0dNyod
enie€epyaoiag A

Mn veudeTe TO UTTOA
mavw armod TNV £voelén
UEYIOTNG OTABUNG TWV
500 ml.

To XpWHA TWV
TIAQOTIKWYV
e€apTNUATWY
€XEL aANOoLWOEl
UETA TNV
eneepyacia.

Karmola tpodlua
urtopel va
TIOOKAAECOUV
aAAoilwon tou
XPWMATOC TOU
TIAQOTIKOU - AUTO
elval dUCLOAOYIKO
Kal eV EXEL
BAaBepEéc ouvETElEC
VI TO TIAQOTIKO
oute emtnpeddel TN
yeuon Tou daynTtou.

Ma va adalp€oeTe TO
AAANOLWUEVO XpWA,
TelPte e éva Ttavi
EUTIOTIOUEVO PE DUTIKO
AAOL
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ZUVTAYEG

Otav ekTeEAE(TE TIC akdAoubBec
ouUVTAYEC, TTOOCAPIUOLETE Kal
TIC dUO Aertidec ugoa oTo
UTTWA (EKTOC AV avagepeTal
AlaPOPETIKA.

FKouakouOAe

V5 KOO KOKKLVO KOEUULUDL

1 vToudTa EedAoudlouévn Katl
Xwplg omtépla,

1 ulkpn Tpdovn Tumepitoa TolAL,
Xwplg omdépla

V2 oKeA DA oKOPDO ALWUEVO
Alya KAWVAPAKLAL KOALAVTOO

1T wpo aBokdvto (xwplig tn
dAouda Kal TO KOUKOUTOL)

15 ml xupodg Aduu

AAATL KAl TUTTEPL

1 KOWTe TO KPEUUUDL TNV
VTOLATA KAl TNV Tumnepitoa
TolAl og KopuATIA peyeboug 2
£K.

2 MpooBéoTe TA OTO UTIOA padi
|LE TO OKOPDO KAl TO KOALAVTPO.
XPNOUOTIOINOTE TN AElTOUpYia
TIaAoU 10 dopEg 1| €wg OTou
TEPAXIOTOUV O TIOAU WIAA
KOUUATIA. ADEIAOTE TO OE UTIOA
oepBlplouatoc.

3 Koyte To aBokdvto os
KOMMUATIA eyEBOUC 2 K.

KAl TIPOCOECTE TO OTO WUTIOA
Al UE TOV XUO AAULLL.
XPNOOTIONOTE TN AstToupyia
TIaAoU 5 dopec N €wg dTou
dnuoupynBsl évac apaldc
TIOATOC.

4 AvakateTe Ta 2 pelypata
KAl TIPOCOE0TE KAPUKeUUATA
avAAoya UE TIC TIDOTIUNOELS
oag.

ZAdAToa vioudtag

15 vp. dpeoko KOALAVOPO

1 UKPO KEEUUUDL

1 pdolvn Tumepitoa ToiAL, Xxwpelg
omopla

4 OPIXTEC VIOUATEC,
EePAOUDIOUEVEC KAl XWpPlg
oTopla

XUMOG atto 1T AdL

AAATL KAl TUWTTEPL

1 Eme€epyaoTte(te TO KOALQVTPO

otnv TaxyTnTa 2 via 5
OEUTEPOAETITA 1) £WC OTOU
TEUAXIOTEL 08 TIOAU YIAA
KOUMUATIAL ADELACTE TO OE UTTOA
oepBlplopatoc.

2 KOYTE TO KPEUUUDL Kal TNV

Tunepitoa TolAl og KouudTIa
LeYEBOUQ 2 k. Kal TIpooBeoTE
TA OTO UTIOA. XPNOLOTIOOTE
TN Asttoupyia TTaAoU 5 dopEg
f €wg OTOU TEUAXIOTOUV CE
TIOAU PIAA KOUUATLAL

3 MpooBEoTE TA OTO KOALAVTPO.
4 KoyTte TNV vIopdTa Kat

Tepaxiote TNV 08 XoVTPA
KOUMUATIOL OTNV TaXUTNTA 2 Vid
5 deuTtepOAETITAL

5 MpocOHEoTE TNV OTO UElyUA UE

TO KOALAVTPO KAl aAvakaTeWTe
ULE TOV XUMO AAULL, AAATL KAl
TWITEQL

Fpavita ppdouia

4-5 taydkia
8 dpAoUAEC, XwpPIg KoToAvVIa

KOJEVEC OTN EON

10 ml dxvn Zaxapn (Tepimou)

1 TomoBstNoTe TA TIAYAKLA KAl

TIC GPAOUAEC OTO UTTIOA KAl
XPNOULOTIOAOTE TN AslToupyia
TIaAoU 10 dopeg ) €we dTou
0 TIAYOG TeEpAXLIOTEl o XxovTpd
KOUUATLAL

2 MpooBgoTte TN Zaxapn Kat
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XONOULOTIOIAOTE TN AslToUpYia
TIAALOU 5 dopec n €wg dTou
OlLOYEVOTIOINOEL TO Helyua.

3 AdeldoTE O€ TIOTAHPL KAl
oepBipeTe AUEcwa.



MaytlovéZa (x0onoyLoTToIVTAC
T0 e£dpTNa LayloveZag
spooov mapExeTal)

125 ml eAatdoAado

1 0AOKANPO auyod

2 OTAyYOVEC XUUO AEUOVIOU

AAATL KAl TUTTEPL

AVATPEETE OTIG ELKOVEG

-

1 TomoBeTNOTE TNV KATW
AeTtida paxalplou kat
TIPOOCOLOTE OAQ TA UAIKA
€KTOC ATtO TO AAdL

2 TomoBeTroTe TO e€dpTNUA
uaylovelag Kal Tipoobgote
TO AADL ATtd TNV UTIOdOXN
Tou. TOTIOOETNCTE AUECWC
TO KATIAKL KAl TN Jovada
UoTép. EMeEepyaoTteite
oTnV TaxutnTa 2 via 40
OEUTEPOAETITA 1) EWC OTOU
EVoOWHATWOEL OAO TO AADL.

>nuelwon: Metd tn xpenon,
karola TtoodTNTA Aadlou Ba
TIAPAUEIVEL OTO €€dpTNUa
paylovelac, To ormolo slval
DUCLOAOVIKO.
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Pycckumn

CM. MAAIOCTPALIUKN Ha NepeAHein CTpaHuue

Mepbl 6@30MacHOCTM

BHVMATEAbLHO MPOYTUTE 1 COXPaHUTE 3TY
MHCTPYKLWIO.

Mepea NepBbIM UCMOAb30BaHVEM YAAAUTE BCHO
YMaKOBKY M BCe UMEOLLMECS APABIKK, BKAKOYASA
MAACTUKOBbIE KPbILLKM HOXeM. BbIMOMTe AeTaAu: CM.
pasaen “Huctka'.

MpK NOBPEXKASHWN BUAKU UAM LLIHYPA BO U3bexkaHye
PVICKa MX HEOOXOAMMO 3aMeHVTb B KOMMaH1mM
Kenwood 1AM aBTOPU30OBaHHOM CEPBUMCHOM LieHTpe
Kenwood 13 coobpaykeHuni 6e30macHOCTU.

/Ae3BUS HOXKa OCTPble, MO3TOMY ObpallanTech C
HOXXOM OCTOPOXHO. MpKn 06paLLeHNn C OCTPbIMU
PeXyLMUMHU A€3BUSAMU, NPU ONMOPOIKHEHUM YallKn

U BO BpeMs UACTKWN, OCTPble A€3BUS CAeAYeT

BCErAa Aep>kaTb 3a BEPXHIOK YacTb, NOAAAbLLUE OT
pexyLiero Kpas.

HE CAEAYET o6pa6aTtbiBaTb ropsiume MHrpeAUEeHTbI.
ByAbTe OCTOPOXXHbl, €CAU Bbl HAAUBAETE ropsvyio
JXMAKOCTb B Yally MMHU-U3MEAbUYMTEAS, TaK KaK npu
BHe3anHoOM o6pa30BaHUM Napa ee MOXKeT BbI6poCcUTb
HapyXXy.

MNepep cOOPKOM, Pa3bOPKOM MAKM YUCTKOWM BCErAa
BbIKAtOUaMTE MPUOOP 1 OTCOAMHAMTE ero oT
DAEKTPOCETH, €CAU Bbl OCTaBAAETe ero be3
npucMoTpa.

Mpu NepepaboTke TAXKEAbIX MOPLINIA MPOAYKTOB,
TakMX Kak MACO, He AOMyCKanTe, YTobbl Mprbop
paboTan bonee 10 cekyHA. AanTe NpUbopy OCTbIHYTb
Ha 2 MUHYTbl MeXAY KaxkabiMK 10 cekyHAaMU paboThl.
He npeBbllanTe NpeaeAbHble 3HaYeHd, YKa3aHHble B
PYKOBOACTBE MO 06paboTKe NPoAYKTOB (CM.

cxemy [

Mepea TeM, KaK CHATb C Yalln BAOK MUTaHWA,
AOXKANTECH MOAHOM OCTaHOBKM HOXEBOro HBAOKa.
MNepep TeM, Kak nepea TeM, Kak OMOPOXKHUTD Yally
MAM BbIAUTb €€ COALPXKMMOE.,

He ncnoAb3ymTe NoBPREXAEHHbIV Nprbop.

MpoBepKa AV PEMOHT OCYLLECTBAAIOTCA B
Crneuranm3npoOBaHHbIX LIeHTPax: CM. PasAeA
«OBCAYXKMBaHME 1 3aD0Ta O MOKYMaTEAAX».

He aonyckanTe nonaasaHna BAArM Ha BAOK NMUTaHUS,
WHYP VAW BUAKY.

CeTeBOW LLHYP HE AOAXKEH CBeLUMBaTbCsA C Kpas
CTOAE UAKN APYTOM paboyer NMoBEPXHOCTU, a Tak»Ke
conpmKacaTbCa C ropaven NoBepXHOCTbIO.
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MpexxAe YeM BKAKUYNTb Nprbop, MpoBepbTe HaAMdMe
3arpy>KeHHbIX MPOAYKTOB B Yalle.

He aonyckanTe, 4Tobbl M3MeAbYUTEADb PAbOTaA MpPw
HAAMYMM XKNAKOCTW B Yalle.

He McnoAb3ymTe Yally KakK KOHTEeWMHEeP AASA XPaHeHUs.
HuKOraa He OCTaBAANTE BKAKOYEHHbIM Npubop 6e3
npucMoTpa.

HenpaBMAbHOE MCMOAB30BaHME KYXOHHOIO
N3MEABYNTEAS MOXKET MPUUMNHWTE TPaBMYy.
MCNOAb3yWTE TOABKO T€ HAaCaAKM, KOTOPbIe
PEKOMEHAOBAHbI MPON3BOANTEAEM.

AETU AOAXKHbBI HAXOAMTBCA MOA NMPUCMOTPOM U He
nrpaTb C NPMHBOPOM.

Mpnbopbl MOMYT MCMOAB30BATLCA AVLI@MU CO
CHUKEHHBIMU DU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UAM
YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMM, a Tak>Ke AMLaMK

C HEAOCTATOUYHbBIM OMbITOM UAM 3HAHUAMU, ECAU

OHW HAaxXOAATCHA MOoA HAaDAIOAEHUMEM UAK MOAYYUAN
MHCTPYKLWKW Mo 6e30macHOMY UCMOAb30BaHMIO
YCTPOWCTBA W eCAV OHW MOHMMAKOT COMPAXKEHHbIE C
3TUM PUCKMU.

Mpunbop He NpeaHasHa4deH AAS VMCMOAb30BaHUSA
ASTbMU. XpaHuTe Npmbop 1 ero LUHYpP B HEAOCTYMHOM
ANS AETEN MecTe.

OTOT ObITOBOM AEKTPONPUOOP paspeLlasTcs
MCMOAB30BaTb TOABKO MO €ro NPAMOMY Ha3HaYEeHMUo.
KomnaHua Kenwood He HeceT OTBeTCTBEHHOCTH,
€CAU MPUBOP NCMOAB3YETCA He MO Ha3HAYEHUIO UAM
He B COOTBETCTBUM C AQHHOM MHCTPYKLMEN.

Yucrtka
CMm. uanoctpaunn ]

Bceraa BblkAOYaMTe Nprbop 1 BbIHUMaMTe BUAKY U3
PO3eTKN Mepes YNCTKOW.

He norpyykanTe BAOK MUTaHWA B BOAY. BbiTpuTe
BAQXXHOW TPAMKOW, 3aTEM BbICYLUMTE.

MNepep YNCTKOW BCEraa OTAEAANTE AE3BUS.
AKKYPaTHO 0O6palLlanTechb C HOXXOM - OH O4YeHb
OCTpPbIN.

YacTu nprbopa MoMTe BPYUHYIO, a 3aTeM cyLuunTe. VX
TaK>Ke MOXXHO MblTb B MOCYAOMOEYHOM MaLlMHe,

OTU YacTW HEeAb3a MoMeLLaTb B MapoBOM
CTEPUAM3ATOR. BMEcTo aToro McnoAbaymTe
CTEPUAMIYIOLLIME PAaCTBOPLI, PEKOMEHAOBAHHbIE B
MHCTPYKUMAX M3rOTOBUTEAS.
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MULLIEBBLIMU MPOAYKTaMM,

MepeA NOAKAIOUEHUEM K CETU SAEKTPONUTAHUSA
® YHeaUTECh B TOM, YTO HaMpsA»XeHWe SAEKTPOCeTH B BalleM AOMe
COOTBETCTBYET YKAa3aHHOMY Ha OCHOBaHWKM 3AEKTPOnprbopa.

® [Mpubop cooTBeTCcTBYET AMpekTuse EC 1935 / 2004 o
MaTepuanax U N3AeAUNaX, MpeAHa3HaUYeHHbIX AAS KOHTaKTa C

OcCHOBHble
KOMMOHEHTbI

MepeKkAtoYaTeAb CKOPOCTU
BAok nuTaHmna

®

@

@ KpblLka

@ BepxHee Ae3BMe HOXKa

@ Pyuka

(® HwkHee AesBue HOXa

@ Yawa

DrKCUpYOLWMY WTUDT

(@ TMpoTHBoCKOAb3ALLEE
KOAbLIO

Hacaaka anda
NPUrOTOBAEHWSA MaloHesa
(eCAU BXOAUT B KOMMAEKT
MOCTaBKW)

3aXKUM AASA LLIHYPa
AonaTka (eCAV BXOAUT B
KOMMAEKT MOCTaBKW)

®e

Kak MoOAb30BaTbCA
MUHN
M3MEeAbYMNTEAEM

MPOTUBOCKOADb3sILLIee KOAbLLO

® [epea MCNOAb30BaHVEM
MOAOXKUTE
MPOTUBOCKOAb3SLLEE KOABLIO,
UTOBbI Yalla He CKOAb3MAA MO
CTOAELLHMLE.

CM. UAAIOCTPALUMN m -

© MWUHM U3MeAbUYMTEAb GyaeT
pa6oTaTb TOAbKO NMpu
YCAOBMM, YTO Yalla U KpbILKa
NPaBUAbHO 3aPUKCUPOBAHDI
yepes MexaHU3M 6AOKMPOBKMU.

® BO n3bexkaHne neperpysxkn
M3MEABYUTEAR N AAA
AOCTUXKEHUA HAUAYULLIMX
PE3YABTATOB HEe 3aMNOoAHANTE
yally BbllLEe MakKCMMaAbHOMO
ypoBHA 500 MA.

Mcnoab3ymTe ans
6onee rpyboro
M3MeAbYEHKS.

[NoBepHWTE

CKOpoOCTb peryAaTop

1 CKOPOCTU AO

YPOBHSA MOAOBUHbI

MoBOpPOTa BHU3 U

YAEP>KMBaWTE ero

HaXkaTbIM.

Vcnoab3ymTe Ans
6oAee MeAKoro
M3MeAbYEeHUS 1
NPUroTOBAEHMS

nrope.

CKOpoOCTb [NoBepHUTE

2 peryAaTop
CKOPOCTW BHU3
AO CaMoro
HW3KOro YPOBHSA U
YAEP>KMBaWTE ero
HaXkaTbIM.

AAS PaboTbl B MMMYABCHOM
peXxxiMe UCMOAb3YyMTe
PYHKLUMIO "cTapT/cTon” BMECcTo
TOro, YTOObI YAEPXKMBATb

KHOMKY HaykaTow.

Ba)xHo:

® ECAM Bbl TOTOBUTE MULLY AAS
FOYAHBIX VAWM MaAEHbKIX
AETen, nepes KOPMAEHUEM
ybeaMUTeCh B TOM, YTO NuLLa
TLLIATEABHO M3MEAbYEHa.

MoAe3Hble coBeTbl

® ECAM U3MEAbYUTEAD
paboTaeT C yCUAMEM,
M3BAEKNTE YacCTb CMecH
1 BbIMOAHKTE 06paboTKy
NPOAYKTOB B HECKOABKO
npmemMoB, B MPOTUBHOM
CAyYae Bbl MOXKeTe
NOBPEAVTb ABUraTEAD.

® [1pK N3MEAbYEHVU TBEPAbIX
NPOAYKTOB, TakMxX Kak
KodelHble 3epHa, crneummu,
LIOKOA@A NAM AeA Ae3BUS
HOYKeM ByAyT M3HAaLLMBATbCA
6bicTpee.
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He nsamenbyanTe HeKOTOpPbIE
VHFPEAMEHTbI CAULLIKOM
CUABHO. YacTo BbIKAOYaMTE
npubop 1 NpoepanTe
KOHCUCTEHUMIO.
HekoTopble crneummn, Takme
KakK AOABKMK YeCHOKa 1
cemMeHa TMUHa MoryT
oKaszaTb HebAaronpuaTHoe
BO3AEVCTBME Ha MAACTUK
BalLIEro U3MeAbUMTEeAS.
AAa obecneyeHusa
paBHOMEPHOM 06PabOTKN
oCTaHOBUTE PaboTy U
MOCKOBAWTE BHYTPEHHIOK
MOBEPXHOCTb YaLlu.
HanAyulume pesyAbTaThl
MOXHO MOAYUYUTb, Hape3aB
MPOAYKTbI Ha MeAKMe
KYCOUKM N M3MeAbYas
eAVNHOBPEMEHHO MaAble
KOAMYEeCTBa.

TpaBbl M3MeAbYaroTCA
AyULLIE, ECAUM OHW YMUCTbIE U
cyxue.

ANA XAEOHBIX KPOLLIEK
AyULLNE PEe3YALTaTbI
AOCTUrAtOTCA Mput
MICMOAB30BaHUM YepCTBOro
xneba.

Kak noAb30BaTbCS MalilOHEe3HOM

KaneAbHULEN (eCAu BXOAUT B
KOMIAAEKT MOCTaBKM)

CM. UAAIOCTPALUMN -

MHCTpYKUMKM no cbopke 1
MCMOAB30BaHMIO MaiOHE3HOM
KaneAbHULbl HAXOASATCS B
oTaene “Peuentbl”.

XpaHeHue WHypa

CM. NAAIOCTPaLUMN m - m

® XpaHeHue LWHypa -
HaBepTunTe AULWHIOK YacTb
LWHYpa BOKpYr H6AOKa

ObcAy>KMBaHMe
1 3aboTa o
MoKynaTeAax

® EcAum B paboTe npubopa
BO3HUKAWN Kakne-Anbo
HEeMoAaAKM, Nepea
obpaLleHreM B CAY>Kby
NOAAEPXKKM NpOYTUTE
pasaen «Tabamua
NouCKa 1 yCTpaHeHns
HencnpaBHOCTEN» B
AAHHOM PYKOBOACTBE WAK
3aMANTE Ha canT wWww.
kenwoodworld.com.

MOMHUKTE, YTO Ha NpPMbopP
pacnpocTpaHsaeTcs
rapaHTusa, oTBedatolas
BCEM 3aKOHHbIM
NOAOXKEHUAM OTHOCUTEABHO
CYLLECTBYIOLLEW FapaHTUM

1 NpaB NoTpebuTeAs B TOM
CTpaHe, rae npmbop O6biA
npuobpeTeH.

Mpn BO3HUKHOBEHVM
HeMcnpaBHOCTK B paboTe
npubopa Kenwood

VAW MPU OBHapy>KeHUm
KaKUX-AMO0O AedeKTOB,
MOXKAAYIMCTa, OTNpaBbTe
VAW MpUHEecKnTe npnbop

B aBTOPU3NPOBAHHbIN
CEePBUCHbIN LIeHTP
KENWOOD. AKTyaAbHble
KOHTaKTHbIe AaHHble
CEePBUCHbIX LIEHTPOB
KENWOOD Bbl HanaeTe Ha
canTte www.kenwoodworld.
COM UAW Ha canTe AN
Balew CTpaHbl.

® CaenaHo B Kutae.

MUTaHUA, 3aKPEnnB LLUHYP AAA

wHypa (D).
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BAXHASI UH®OPMALMS MO MPABUABHON YTUAUSALUU
U3AEAUA COFAACHO AUPEKTUBE EC MO YTUAUSALIUUA
3AEKTPUYECKOIO U SAEKTPOHHOIO OBOPYAOBAHUSA
(WEEE)

[0 UCTeYEeHUN CPOKa CAY>KDObl U3AEAME HeAb3S BblOpachiBaTb Kak
ObITOBble (FOPOACKME) OTXOADI.

3penre cCAepayeT nepepaTb B CneuranbHbI KOMMYHAAbHbIV
MYHKT PasAAbHOrO cHopa OTXOAOB, MECTHOE YUPEXKAEHNE AW B
npeaAnpraTre, okasbliBatollee NoAObHbIEe YCAYTU.

MHdopMauma o koae OBPATUTE BHUMAHWE:
AATbl MOXKET HaXOANTbCS MepBble ABe LUMdpPbI

Ha HKHEN MOBEPXHOCTM 0603Ha4YatoT roa, NOCAeAHME
MPOAYKTa MAM OKOAO ABE UMdPbI - MOPAAKOBbIN
TabANUKN C TEXHUYECKMMU HOMEp HeAeAM roaa.
AdHHbIMU, KOA AaTbl MOKa3aH Hanpumep: 4-a Heaensa

B BMAE KOAQ FoAa U Mecaua, anBapa 2021 roaa = 21104
3a KOTOPbIM CAEAYET HOMEP

HeAEAM.

il

Moaenb TYPE: CHP61

Hanps»kerne 220 -2408B

YacToTa KoAaebaHuin 50-60Tuy

MoLllHOoCTb 500 Bt

YCAOBUSA XpaHeHnsa TemnepaTtypa: oT + 5°C p0 + 45°C
BaarkHoCTb: < 80 %.

Cpok xpaHeHusa He orpaHunueH.

CpOoK CAY>KObI 2 ropa (5 AeT AAS OTAEABHBIX BUAOB
TOBapa).

YCAOBUSA YyTUAU3ALNM YTUAU3MPOBATb B COOTBETCTBUM C

SKOAOINYeCKnMmM TDe6OBaHM§lMM.

YCAOBWSA TPAHCMOPTMPOBKM Bo BpeMs TpaHCMopTMPOBKM, He 6pocaTh U He
MOABEPraTh U3AULLHEN BUGPALMM.

YcnoBus peaAmsauymn ﬂpaBW\a peaAmsaunm ToBapa He
YCTaHOBAEHbI M3roTOBUTEAEM, HO
AOAXHbBbI COOTBETCTBOBATb PErMOHaAbHbIM,
HaUMOHAAbHbIM N MEXAYHaPOAHBIM HOPpMaM
N CTaHAapTaM.

AAPEC MPON3BOANTEAS:
Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK

IMNOPTEpP 1 YNOAHOMOYEHHas opraHM3aLms Ha NpuHAaTMe
npeTeH3un:
OO0 «AenoHru», Poccus, 127055,
MockBa, YA. CyliéBckas, A. 27, cTp. 3
Ten.: +7 (495) 781-26-76
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TabAnLa noncka 1 yCTpaHeHns
HencnpaBHOCTEW
HeucnpaBHocTb | MpuunHa YcTpaHeHue
Mpubop He HeT nuTaHwms. YbeanTech B TOM, YTO
paboTaeT. NPUBOP MOAKAKOUEH K
ceTu.
KpbllwKa He YbeanTeChb B TOM, UTO
3aduKcMpoBaHa KpblLLKa NpPaBUAbHO
npaBVAbHO. 3aduKcHpoBaHa Yepes
MEeXaH13M BAOKMPOBKM.
PaboTa [MpeBblLUeHne KoAmdecTBa, noaAexkallme
npwvbopa peKoMeHOBaHHOro 06paboTke, yKazaHbl
HadnHaeTcs KOAMYecTBa. B PEKOMEHAOBAHHOM
3aMeAAATbCA PYKOBOACTBE.
nAn MpeBbilLeHKe Mpu nepepaboTke NapTnm
CTaHOBUTBCA PEeKOMEeHAYEMOro TsKeAblx before napTum
33TPYAHEHHOW | epMeHM paboTb!. MPOAYKTOB, TaKMUX KaKk
BO BpemsA MSCO, He AOnycKanTe,
06paboTku. uTO6bI NPUBOP PaboTan
6onee 10 cekyHA. AanTe
nprbopy OCTbIHYTb Ha 2
MUHYTbI MEXKAY KakKAbIMU
10 cekyHAaMK paboThbl.
MAoxue [NpeBbiLLeHME CM. paspen peKoMeHAaLMM
pesyAbTaThbl peKkoMeHAYyeMoro N CAEAYMTE YKasaHWaM
N3MeAbYEHUS. KOAMYECTBa. 13 PYKOBOACTBa MO
obpaboTke A
He 3amoAHamTe yally
BblLLI& MAaKCUMMaAbHOIO
ypoBHA 500 MA.
3meHeHre HekoTopble YTob6bl YAQAUTH
oKpacKu MPOAYKTblI MOTYT obecuBeyrBaHMe,
MAaCTMacCoBbIX | obecuBeymBaTb npoTpVTe TPAMNKOM,
yacTten MNAACTUK - 3TO CMOYeHHOW B
npubopa B HOPMAAbHO, He pPacTUTEABHOM MacaAe.
pe3yAbTaTe MOBPEAMT MAACTUK
0bpaboTKu. 1 He MOBAMAET Ha
BKYC BalLen eAbl.
PeueﬂTbl Coyc «l'yakoMoAe»

AN MPUrOTOBAEHMS BAKOA

10 YKa3aHHbIM peLernTam
yCcTaHoBuTE 06a Ne3BUsT BHYTOU
yaLum (3@ UCKAKOYEHMeM 0Ccobbix
cAyYaeB).

Y2 MaAEHBbKOM FOAOBKM KPaCHOIO
AYKa

1 NOMUMAOCP, MOYUCTUTL U
YAAAUTH cemMeHa

1 HEOGOAbLLIOW 3eAeHbIV nepeLl-
YUAK, yAaAUTE CEMEHa

Y2 3yBUriKa YeCHOKa, N3MeAbUYMTb
HeckoAbkO BeTOUeK KopuaHapa
1 3peAbli aBokaao (6e3 KOXKU 1
KOCTOYKW)

15 MA coka Aanma

COAb U nepey

102



1 HapexxbTe AYKOBULY, MOMUAOP
M UYMAM Ha KYCOYKM MO 2 CM.

2 AobaBbTe B Yallly C YeCHOKOM
N KopuaHapoM. ObpaboTanTe
B IMMYABCHOM pexxime
10 pa3s A AO TOHKOIO
n3mMeAbueHuns, MNepemectnTe B
CEepPBVPOBOYHYHO Yallly.

3 Hape>xkbTe aBOKapO Ha
KYCOUKW MO 2 CM 1 NMOMecTuTe
B Yally C AAVIMOBbIM COKOM.
ObpaboTanTe B MMMNYAbBCHOM
pexxkrme 5 pas nAmM A0
006Pa30BaAHMA HEXKHOIO Mope.

4 CoeplHUTe obe cMecu n
AOBaBbTe MpUMNpas Mo BKyCy.

ToMaTHbIN coyc «CaAca»

15 r. cBeXxero KopuaHapa

1 KpacHasa AyKoBMLEA HEBOABbLIOrO
pa3mMepa

1 3eAeHbI CHUMUTE KOXULLY U,
YAQAUTE cemMeHa

4 TBEPAbIX MOMUAOPA, MOYNCTUTE
M yAaAUTe

cemMeHa

COK OAHOIO AaMa

COAb U nepeL

1 O6paboTanTe KOpUAHAP
Ha CKOPOCTW 2 B TeueHue
5 cekyHA AWM AO MEAKOIO
n3MenbyeHus. MNepemectnTe B
CEepPBMPOBOYHYHIO Yallly.

2 HapexxbTe AYK U YMAM Ha
KYCOUKWM Mo 2 cM U p0bBaBbTe
B yawy. ObpaboTanTe
MMMYABCHOM peXkmmMe 5 pas naun
AO MEAKOIO M3MeAbYeHMs.

3 AobaBbTe K KOpuraHApY.

4 Hape>kbTe MOMMAOP Ha KyCOUYKM
N N3MEAbYMTE Ha CKOPOCTU 2 B
TeueHue 5 cekyHa A0 rpyboro
M3MeAbYEHUS.

5 AobaBbTe B CMecChb C
KOPUaHAPOM U UCMOAb3YINTE
B COYETaHMM C COKOM AanMa,
COAbIO 1 MepLeM.

KAY6HUYHbBIN KOKTEUADb

4-5 KyBUKOB AbAA

8 Aroa KAYOHWUKU, CHUMUTE
KOXXMLY 1 paspeskbTe nornoAam
NPUBAM3UTEABHO 10 MA CaxapHOW
nyApbl

1 MomecTuTe KYOUKN AbAa
M KAYBHUKY B Yally m
obpaboTanTe B UMMYAbLCHOM
pexkme 10 pas UAK A0
COCTOSHMSA, MPU KOTOPOM AeA
OyAeT rpyb0o M3MEeAbUYEeH.

2 AobaBbTe caxap u
obpaboTanTe B UMMYAbLCHOM
pexxrme 5 pas nAnM A0 MOAHOIO
pacTBOPEHMS caxapa B CMecu.

3 [MoMecTuTe B BOKaA 1 noasamTe
HEMeAAEHHO.

ManoHe3 (LCrioAbL3YITe
MaVIOHE3HYKO KareAbHWLLY,
eCAU OHa BXOAUT B KOMMAEKT
r1o0CTaBK)

125 MA OAMBKOBOIO MacAa
1 anyo, uenoe
2 KanAv AMMOHHOIO COKa
COAb U nepey

CM. UAAIOCTPALUMN . .

YCTaHOBUTE HM>KHee
A€3BUE HOXKa 1 pobaBbTe
BCE WNHIPEAMEHTbI, KPOMe
MOACOAHEYHOIrO MacAaa.

2 YCTaHOBUTE MaMOHE3HYIO
KaneAbHULY 1 A0DaBbTe B
yrAybAeHMe pacTrTeAbHOe
MacAo. BbICTpo ycTaHoBuUTe
KPbILWKY U BAOK MUTaHUSA.
ObpaboTanTe Ha CKOPOCTU 2
B TeueHme 40 CeKyHA AN AO
MOAHOIO PACTBOPEHUS MacAa B
cMmecu.

MpuMedaHme: HekoTopoe
KOAMYECTBO MacAa OCTaHeTCH B
MaMoOHE3HOWM KaneAbHKLEe NOCAe
MICMOAB30BaHUSA, 3TO HOPMAaAbHO.
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Ka3akwa

AnpabiHfFbl 6eTTeri cypeTTepai XasbiHbi3

Kayincisaik

OcCbl HYCKAYAbIKTapAbl MYKUAT OKbIHbI3 YKaHEe
KeAelleKTe narAaAaHyFa CakTaHbl3.

AAFaLL peT NamaasaHap aAAbiHAG BAPAbIK KanTaMaHbl
YKOHE Ke3 KeAreH »arcblpMaAapAbl, OHbIH iLLiHAE
MY3AIH MAGCTUKAAbIK KaKMaKTapblH aAblM TaCcTaHbl3.
BoeALlLeKTepAi »YbiHbI3: «Tazaray» DEOAIMIH KapaHbl3.
Erep alla HeMece KabeAb 3aKbIMAAAFAH DOACA, OA
KaYIMCIi3AIK MakCaTblHAG KAYINTiH aAAbIH @Ay YLLIH
Kenwood Hemece ekineTTi Kenwood sxeHaeyLici
TapanblHaH aybICTbIPbIAYbI KEpeK.

Mbllak »y3aepi eTKip, aban 6OAbIHbI3. ©OTKIpP KecKill
XXY3AEPAiI NapanaHFAHAQ, TOCTaFaHAbI 60caTKaHAA
>XK9He Ta3aAay Ke3iHAe MbiWak XXY3iH apAanbIM
KecCeTiH WeTiHeH aAbIC, XKOFapbl KapaTbin YCTaHbI3.
blcTbiK MHrpeaAneHTTEpAi OHAEMEHI3.

LLlaFbIH yCaKTaFbill TOCTaFaHbIHA bICTbIK CYMbIKTbIK
KYMbIAbIN TYPFaHAA aba 60AbIHbI3, ce6e6i KeHeT
6yAaHY CaAAQpPbIHAH OA KYPbIAFbIAQH LUbIFbIN KeTYi
MYMKIH.

Erep KYPbIAFbI KapayCbl3 KAaAAbIPbIAATbIH BOACa
HeMece KypPacTblpyAaH, DOALLEKTEeYAEH He
TazaAayAaH BYpPbIiH OHbl @pKallaH eLWwipin, KyaT
KO3iHEH aXKblpaTblHbI3.

ET CUAKTbI CaAMarbl ayblp 3aTTapAbl eHAEreH

ke3ae, 10 CekyHATaH Y3aK »KYMbIC »KacaMaHbl3.

Op 10 CEeKYHATBIK >XYMbIC Ke3iHAE 2 MUHYT OOMbI
CaAKbIHAATbIHbI3.

OHALY HYCKAYAbIFbIHAG KOPCETIAFEeH eH >KOFapfbl
KyaTTaH acblpMaHbl3 (a CYPETIH KapaHbl3).

KyaT BAOrblH TOCTaFaHHaH aAMac OypbiH, opKallaH
YKY3AEPAIH TOABIK TOKTAYbIH KYTIHI3.

TocTaraHAbl 6ocaTy HeMece OHAAFbI 3aTThl KYHO
AAABIHAG SPKallaH Mblllak »)Y3AEPiH aAbIN TacTaHbI3.
3aKbIMAAAFAH KYPaAAbl ellKallaH KOApAaHDOaHbI3. OHbl
TEeKCepPTIHI3 HeEMece »KOHAETIHI3: «KbI3MeT kepceTy
YKOHE TYTbIHYLLUbIAGPFa KEeHeC» BOAIMIH KapaHbl3.
KyaT BAOrbiHa, CbIMFa HeMece allara ellKallaH cy
TUrizbeHis.

APTbIK CbIMAbI YCTEA LLUETIHEH HeEMece »KYMbIC
YCTeAIiHeH CcanbblpaTbin KOMMaHbl3 HeMece bICTbIK
beTTepre TUrisbeHis.

TocTaraH 60Cc BOACaE, TaFaMAbl YCAKTaFbILLThI iCke
KOCMaHbl3.

TocTaraHbIHAA CYMbIKTbIK TOAbIM TYPFAH YCaKTaFbILLTbI
elKallaH icke KOCnaHbl3.
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TocTaraHAbl CakTay KOHTEWHePI peTiHAe ellKallaH
namaanaHobaHbl3.

AcCnanTbl ellKallaH Ha3apCbl3 KaAAbIPMaHbI3.
TaraMAbl YCaKTaFbILLThl AYPbIC KOAAGHDAY 3aKbiM
KEATIPYI MYMKIH.

PyKcaT eTIAMeNTIH TipKeMeHi ellKallaH KOAAAHOAaHbI3.
KyYpbIAFbIMEH OMHaMayblH KaMTaMachbI3 eTy YLUiH
BananapAbl KapaFanay KarkeT.

BYA KYpaA OAapAbIH KYPAAAbI KayincCi3 KOAAAHYbI
TYPaAbl HYCKay bepiance Hemece backa aAaMHbIH
BaKblAaYbIHAS DOACA YKOHE OAAPAbIH TYbIHAAYbI
MVYMKIH Kayin TypaAbl TYCiHiri 6oAca, BiAiMi HeMece
ToXKipUMbeci »KeTKIAIKCI3 HeMece PU3UMKaAbIK, ce3y
HemMece omAay KabiAeTi Hallap apAaMAaP KOAAAHYFA
apHaAFaH.

BYA Kypaaabl Bararap KoapaHDay Kepek. Kypaa MeH
OHbIH CbIMbIH BAAAAAPAbIH KOAbI YXEeTNenTiH »Kepre
KOWbIHbI3.

KYPbIAFbIHbI TEK VI LWapyacbiHa BamAaHbICTbI
KOAAAHbIHbI3. Erep KypbIAFbl ©3 MIHAETIHE Ccal
MakcaTTa KOAAAHbIAMAca Hemece bepiareH
HYCKAYAbIKTbl AYPbIC CakTaMaraH »araavaa, Kenwood
KOMMAaHUACHI elUKaHAAW >KayankepLUiAIKTI 63 MOMHbIHA
aAManAbl.

TasaAay
E cypeTTepiH KapaHbi3

Kyy anablHAQ SpKallaH eLwWipin, KyaT Ke3iHeH
aXKbIPATbIHbI3.

KyaT B6A0rbIH cyFa 6aTbipMaHbl3. AbIMKbIA
LwybepekneH cypTin, KYpPFaTbIHbI3.

Tazanay aAAbIHAG XKY3AEPAI opKallaH beAek
KOWbIHbI3.

Mblllak »Ky3iH abarAan yCTaHbl3-OA ©Te oTKIp.
BeallekTepal KOAMEH >yblirn, KenTipiHi3. BoAmMaca
OAAPAbI bIABIC >KYY MalLUVHACbIHAG KYYFa BOAAAbI.
BeAllekTep Oy CTEPUAM3ATOPLI VLILUIH apHaAMaraH.
OHblH OPHbIHa BHAEYLLI HYCKaYbIHAG KOPCETIAMEH
CTEPUAM3ALMA LLELLIMIH KOAAAHDBIHbDI3.

Tokka Kocnac 6ypbiH
® DAEKTP KO3iHIH KYPbIAFbIHbIH TOMEHT | XKafblHAA KOPCETIArEeHMEH
BipAEN eKeHiH TeKCcepiHis.

® ByA KYPbIAFBbI TaFamMMeH Bipre KOAAAHbIAATbIH MaTepraAAap MeH
3aTTap 6onbiHLa 1935/2004 EC epeskeciHe calt Kenea|.
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HBIAAGMABIKTBI TaHAQY
KyYpPaAbl

KyaT 6Aaorbl

Kaknak

YKoFapfbl MblLLaK >Ky3i
TyTKa

TeMeHri Nblllak >y3i
TocTafraH

BekiTkiw

CblpFaHayfa Kapcbl cakMHa
MaroHes wemilwi (bap
B6oaca)

CbIM KbICKbILLbI
KanakLia (bap 6oaca)

LLlaFbiH
YCaKTafblLLbIHbI3AbI
nanAaAaHY YLIH
CbipFaHayFa Kapcbl CaKkMHa

TocTaraH YCTeA YCTiHAE
CblpFaHamMaybl YLUiH,
namaanaHy anAblHAA
CblpFaHayFfa KapcCbl CakvHaHbl
CaAbIHbI3.

m - cypeTTepiH KapaHbI3

TocTaFaH XX9He KakKnak esapa
6yFaTTaAMaMbIHLUA LLAFbIH
YCaKTarbILWbIHbI3 XXYMbIC
icTeMenAi.

¥cakTaFbllKa apTbIK

KYKTeme TycipMey >KaHe

V3AIK HOTUVXKE aAy YLLIH
TOCTaFaHAbl MakCUMaAAbI

500 MA AeHremiHeH apTbIK
TOATBIPMaHbI3.

106

>KyaH eTin
yCaKTay VLUiH.
HKbIAnAAMABIK
CeAEeKTOPbIH
YKapTblAan
Hacbin
TYPbIHbI3.

T1-)KbIAAQMADIK,

YKiHiwkeaen
ycaKTay >kaHe
e3y VLUiH.
KbIAAGMADBIK
CeAeKTOPbIH
COHbIHa
AeniH bacbin
TYPbIHbI3.

2-)XXbIAAQMADIK,

VIMAYABC YLWIH - TYMMeHi ycTan
TYPYAbIH OpHbIHa icke Kocy/
TOKTaTY SPEKETIH KOAAAHbIHbBI3.

MaHbI3ADbI
® HeneAep MeH KillkeHTawm

bananapra Taram
AablHAQYAAH KeMriH apkallaH
6apAbIK KypaMaAapAbliH
OOALLUEKTEHIeHIH TaMaKTaHy
AAAbIHAG TEKCEPIHI3.

KeHecTep

® YcaKTarblll KMHAAbBIM
YMbIC iCTece, KOCMaHblH
Kenbip BeAIKTepiH aAbin
TacTaHbl3 >kaHe bipHelle
byMara 6eAin eHaeyAl
AAFACTbIPbIHbI3, aMThece,
OHbIH MOTOPFa KYLU CaAybl
MYMKIH.

® Kode psHAEPI,
ADMALYILLTEP, LLOKOAAA,
HemMece My3 CUAKTbI KaTTbl
TaraMAAPAbl YCakKTacaHbl3,
YKY3AEP Te3ipeK To3aabl.

® Kelbip MHrpeAMeHTTEePAI
OHAEreH Kesae cak
6OAbIHbI3. TOKTaTbLIM,
KOKABIFbIH >KWi TeKCepiHi3.

® CapbiMcak beAikTepi,
31pe ABHAEPI
CUAKTbI ADMALYILLITEP
yCaKTarblLUTarbl MAACTUKKe
>KaFbIMCbI3 acep eTyi
MYMKIiH.

® Gipkenki eHaeyAl
KaMTaMachbI3 eTy VLiH
YKYMbICTbI TOKTaTbIM,
TOCTaraHAbl KblpbIM aAblHbI3.




MaiioHe3 WeMilTi KOAAAHY

® EH V3AIK HOTUYKEre »eT
H YA Y yuwiH (6ap 6oaca)

VLIiH TaFraMAbl KillikeHe
6enikTepre kecin, 6ip peTTe - cypeTTepiH KapaHbi3
a3 MeAllepAae ycakTay
Kepek.

® ||lonTep Tasa >KaHe KypFak
KYMIHAE »aKCbl YCaKTaAaAbl.

® HaH VriHAICIH ecKipreH
HaHHaH »acarFaH ><eH.

MarioHes LWeMiIlliH KypacTbipy
KOHE KOAAAHY TypaAbl

KOCbIMLLa MaAIMETTEepAI peLenT
BeAIMiHAET MaloHe3 peLenTiHeH
KapaHbI3.

CbIMAbI CaKTay OpPHbI

m - m cypeTTepiH KapaHbi3
® CbIMAbBI CbIM KbICKbILLbIHAG @
6eKiTiM, apTblK CbIMAbI KyaT

BAOrbIHA OpaHbI3.

KbI3MeT KepceTy »aHe TYTbIHYLUbIAaPFa
KeHec

® KyYPbIAFbIHbIH YKYMbICbIHAA KaHAaM Aa BOAMACHIH aKayAblK
TYbIHAQNTbIH BOACA, KEMeK cypaMac BYpPbiH, HYCKayAbIKTarbl
«aKayAbIKTapAbl KO HYCKayAbIFbl» BOAIMIH KapaHbl3 HemMece
www.kenwoodworld.com TopabblHa eTiHi3.

® OHIM OHIMAI CaTbIM aAFaH eAAEri TYTbIHYLLblI KYKbIKTapbl MeH Ke3
KeAreH bap KeniapemMere KaTbICTbl BapPAbIK 3aHAAPFa Cavikec
KeninpeMeMeH BepineTiHIH ecKepiHis.

® Kenwood eHiIMi AYPbIC YKYMbIC iCTeMece HemMece KaHaaw
Ad BOAMACbHIH KeMLUIAIKTep TabbiAFaH BOACA, OHbl OKIAETTI
KENWOOD KbI3MeT KepceTy OpTaAblFblHa aKEAIHI3 HeMece
6epin »xibepiHis. EH >kakblH opHarackaH KENWOOD
KbI3MET KOPCEeTY OPTaAbIFblHbIH XaHapTbIAFaH AepPeKTepiH
www.kenwoodworld.com TopabblHaH HeMece eAiHi3re ToH BeO-
TOopanTaH KapaHbI3.

® KbiTaraa >KacaaraH.

3AEKTP XXOHE 3AEKTPOHADIK >XXABAbBIKTbIH KAAADBIKTAPDI
BOMbIHLUA EYPOMAAbIK, (WEEE) AMPEKTUBAMEH BIPIE
KOAAAHBIAATbIH ©HIMAI A¥PbIC TACTAYFA APHAAFAH
MAHDbI3Abl MOAIMETTEP

O3 >KYMbICbIH TOKTaTKaH Ke3AE, 6HIM KaAaAblK KaAAbIK CUAKTbI
namaara acblpblAMaybl Kepek.

OA KaAAbIKTapAbl CbiHbIMTaWTbIH KbI3METTI aTKapaTblH XePriAiKTI
OUAIKTIH apHarbl MeKeMeciHe HemMece OCbl KbI3MeTTi 6epyLui
caTyLUbIHbIH OPTaAbIFbIHa >KIGEPiAYi KepeK.
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KyH Koabl TypaAbl aknapaTt
Ci3AIH BHIMIHI3AIH TOMEHTi
BOAIrHAE HeMece KecTeHiH

i MeH >XaHblHAA OpHAaAacybl

MYMKIiH. KyH KOAbI >KbIA, an
KOATapbIHaH KeliH anTa
HOMIpI TYPIHAE KOPCETIAEAI.

ECKEPTTIE: AAfFalLKbl eki caH
>XbIAFA, @A COHFbl eKi caH anTa
CaHblHa KaTbICTbl BOA3AbI.

Mbicanbl: 2021 >KbIAFbI 1
KblpKyWek 21T04.

il

YAFi TYPE: CHP61
KepHey 220 - 240B
epu 50 - 60ly
BatT 500BT

CakTay wapTTapsbl

TemnepaTypa: +5°2C »xoHe +45°C
apaAbIFbl
bIAFanabiAbIK: < 80%.

CakTay Mep3imi

LLlekTeyciz.

KbI3MeT kepceTy Mep3iMmi

2 >KbIA (TayapAapAblH apHavbl
TYPAEPI YLLIH 5 >bIA).

TacTay WwapTTapbl

SKOAOTUAAbIK TaAaMnTapFa can Tactay
Kepex.

TacbiMaAAdy LIapTTapbl

TacbIMaAAdy Ke3iHAE AaKTbIpyFa
>KoHEe LaMaaaH TbIC AIPIAAGYTE YKOA
b6epinmMey Kepex.

CaTy wapTTapbl

CaTy WwapTTapblH 6HAIPYLLI
b6eArinemMenai, bipak aMMakTbIK,
VATTbIK YKoHE XaAblKapaAbIK
epeXxerep MeH CTaHAapTTapFa cam
BOAY Kepek.

OHAIPYLLIHIH MEeKeH»Xawbl:

Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK

LLlaFbIMaA@pAbl KabbIAAQYFa OKIAETTI YMbIM YKoHe MMMopTTayLUbl:
“"AenoHrn” AAK, Pecein, 127055, Mackey kaaachl, kelle CyLieBckas

27 vy, 3 KYPbIAbIM
Ten: +7 (495) 781-26-76
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AKAYABIKTaPAb! YO HYCKaYAbIfbl

AKayAbIK Ceben LWewim

KypbIAFbI KyaT »OoK. KYPbIAFBIHBIH pO3eTKara
YKYMbIC AYPbBIC XKaAFaHFaHbIH
icTemMenal. TEeKCepIiHi3.

Kaknak aypbic
KYAbINTaAMaraH.

KaknakTblH AYpbIC
OeKITIAFEeHIH TeKCcepiHi3.

KyYPbIAFbI eHALY
KesiHae basay
Hemece aybIp
XKYMbIC icTen

¥ CbIHbIAFaH
MOALLEPAEH
acbIPbIAADI.

OHaeyre 6oAaTbIH
MOALLIEPAI YCbIHbIAFAH
OHAEY HYCKAYAbIFbIHaH
KapaHbl3.

GacTaiiabl. ¥ CbIHBIAFAH XYMbIC | ET CUAKTbLI CaAMaFbl
YaKbITbl aCbIPbIAABL. | @yblp 3aTTapAbl OHAEreH
ke3pe 10 cekyHATaH y3akK
YKYMBbIC »KacaMaHbl3. Op
10 CeKYHATbIK »XYMbIC
KesiHAe 2 MUHYT 60oMbl
CaAKbIHAQTBIHbI3.
¥cakTay ¥ CbIHbIAFaH Hyckay 6eAiMiH Kapan,
HaTUYKECI MOALLEepAEH eHALY HYCKAYAbIFbIH
HaLwlap. ACbIPbIAADI. CaKTaHbI3 X

TocTaraHAbl MaKCHMaAAbI
500 MA AeHremiHeH apTblK
TOATbIDMaHbI3.

OHALYAEH KeMiH
MA&CTUKAAbIK
OoALLeKTep
TYCCI3AEHAI.

Kenbip Taramaap
MAACTUKTIH

TyCccCisaeHyiHe ceben

6OAYbI MYMKIH
— OVYA KaAbINThI
YKarAan >KoHe
NAACTUKKE 3UAH

KeATipMenAl Hemece
TaraM AsMiHe acep

eTnenAl.

TyCCi3AEHYAI KETIpY VLUIH
KOKOHIC MaWblHa MaAbIHFaH
LybepekneH CypTiHi3.

PeuenTtTtep

Keneci peyentrepal

OPbIHAGFAH Ke3Ae,

eKl XKY3AI 2

TOCTaraHFa CaibiHbI3 (backalla
KepceTianmereH 6oACa).

F'yakamoae

V5 KiLUKEHTaM KbI3blA NMUA3

1 KbI3aHakK, Kabblfbl MeH

TYKbIMAGPbIH aAbIM TacTaHbI3
1 KilUKeHTaw »acbIA OYPbILL,

TYKbIMbl @AblHFaH

% 6ac capbIMCak, yCaKTaAraH
bOipHelle KyH3e cabarbl

1 nickeH aBOKaAO (KabblFbl MeH

ASHI aAblHFaH)

15 MA A@WVM WbIPbIHbI

TY3 >KoHe bypblLL
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[Mnasabl, Kbl3aHaKTbl >koHe
KabbIKTbl OYPbILLTbI 2 CM-AIK
GenikTepre TypaHbI3.
TocTaraHfa capbiMCak >KoHe
KYH3eMeH bipre caAblHbI3.

10 peT HemMece >KakCblAan
yCaKTaAFaHLa MMMYAbC
peXXKUMIHAE HAEHI3. KeMeKLui
TOCTaFaHFa CaAblHbI3.
ABOKAAOHbI 2 CM-AIK
GenikTepre Typan, ToCTaraHFa
AaVIM LUbIPbIHbIMEH bBipre
CaAbIHbI3. 5 peT HeMece
>KaKCblAaM e3iAreHLue UMMNyAbC
PEXXVMIHAE OHAEHI3.

2 KocnaHbl BipikTipin,
KaAayblHbI3LIa ASMAEYILL
KOCbIHbI3.



Kbi3aHak caAbcacbl
15 r »kac KyH3e
1 KilLKeHTal KbI3bIA NMNA3

1 >kacbiA BYpbILL, TYKbIMbl aAbIHFAH

4 KaTTbl Kbl3aHaK, KabblFbl MeH
TYKbIMAGPbLIH aAbIn TacTaHbI3

1 AaVIM LbIPbIHBI

TY3 »KoHe bypbill

1 KyH3eHi ycak TypaAfFaHLla

2->KbIAAAMADBIKTa 5 cekyHA Bolbl

OHAEHI3. KeMeKLUi TocTaraHFa
CaAbIHbI3.

2 Munasabl keHe KabblKTbl
OYPbILLTHI 2 CM-AIK BeAiKTepre
Typan, ToCTaFaHFa CaAblHbI3.
5 peT Hemece »akcblAan
yCaKTaAFaHLa MMNYAbC
PEXKUMIHAE OHAEHI3.

3 KyH3ere KoCbIHbI3.

4 KbizaHakTbl BeAikTepre Typan,
2-5KbIAAAMABIKTa 5 CeKyHA
60obl ipiney DeALLeKTepre
yCaKTaHbI3.

5 KyH3e KocnacblHa CaAbIM, AanM
LWbIPbIHBIMEH, TY36€eH >kaHe
Oy pbILLNEH apaAacTbipPbiHbI3.

KyAnbiHa cAawi

4-5 My3 KecekTepi

8 KYAMbIHaW, LIeOi aAblHFaH >KoHe
ekire 6eAiHreH

10 MA KaHT YHTafbl, LLaMaMeH

1 My3 TeKklleAepiH >koHe
OYAAIPreHAl TocTaraHra
caAbIn, My3 ipi BbeAikTepre
ycakTaAFaHLwa 10 peT UMNyAbC
PEXXMMIHAE OHAEHI3.

2 KaHT KocbIn, 5 peT Hemece
epireHLIe NMMNYAbC PeXXUMIHAES
OHAEHI3.

3 CTakaHfa KyMbin, aepey
YCbIHbIHbI3.

MainoHe3 (6epinreH >karAariaa
MarIOHE3 LLIOMILLIIH MavAaAaHY,)
125 MA 39MTVYH Mavibl

1 OYTiH >KYMbIPDTKa

2 TaMLLbl AVUMOH LLUbIPbIHbI

TY3 >kKoHe bypblLL

- cypeTTepiH KapaHbi3

1 TeMeHri nblllak »y3iH OpHaTbIM,

MalaaH 6acka GapAblkK
MHIPEAMEHTTEPAI KOCbIHbI3.
2 MainoHes LapacbliH OpHaTbIM,
MaWAbl OMbICKa KYWMbIHbBI3.
KaknarbiH >XbIAAaM OeKiTin,
KYPbIAFbI KyaTblH KOCbIHbI3.
2->KbIAAAMABIKTa 40 CcekyHA
6oVibl HeMece BapAbIK Mal
apaAachbin KeTKeHLLle eHAEHI3.

EckepTne: ManoHes LapacbiHAA
6ipa3 Maml KaAybl MYMKIH, BYA -
KaAbINTbl KarAam.
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Slovencina

Otvorte ilustricie z titulnej strany

Bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto instrukcie a uchovajte si ich
pre buducu potrebu.

Pred prvym pouzitim odstrante vsetky obaly a vsetky
Stitky vratane plastovych krytov cepeli. Umyte Casti:
pozrite si ¢ast ,Cistenie”.

Ak sU zastrcka alebo kabel poskodené, musia byt z
bezpecnostnych dévodov vymenené spoloc¢nostou
Kenwood alebo autorizovanym opravarom Kenwood,
aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

Noze suU ostré, takze s nimi manipulujte opatrne. Pri
manipulacii s ostrymi ¢epelami nozZov vyprazdinovani
misy a pri Cisteni vzdy drzte ¢epel noza hore, mimo
reznej hrany.

NESPRACOVAVAJTE horlce ingrediencie.

Ak sa do mini sekacika naleje hortica tekutina,
budte opatrni, pretoZze méze ddjst k jej vypudeniu v
dosledku nahleho sparovania.

Pred zmontovanim, rozobratim alebo ¢istenim vzdy
vypnite spotrebi¢ a odpojte ho od zdroja napajania, ak
je nechany bez dozoru.

Pri spracovani tazkych ingrediencii, ako je maso,
nepracujte bez prestavky dlhsie ako 10 sekund. Medzi
kazdou 10 sekundovou prevadzkou nechajte spotrebic
2 minuty vychladnut.

Neprekracujte maximalne kapacity uvedené v
pokynoch na spracovavanie (pozri obrazok m).

Pred zloZzenim pohonnej jednotky z nddoby vzdy
pockajte, kym noze Uplne nezastanu.

Pred vyprazdnenim alebo vyliatim obsahu nadoby
vzdy najskdr vyberte noze.

Nikdy nepouzivajte poskodené zariadenie. Poskodené
zariadenie dajte skontrolovat alebo opravit: pozrite
¢ast ,Servis a starostlivost o zadkaznikov".

Pohonnu jednotku, $nuru ani zastrcku nikdy
nevystavujte vihkosti.

Nenechavajte prebytocnu snudru volne visiet cez okraj
stola alebo kuchynskej linky a zabrante jej dotyku s
horucimi predmetmi.

Elektricky sekacik nespustajte, ked je nadoba prazdna.
Nikdy nepouzivajte sekacik na potraviny s nadobou
naplnenou tekutinou.

Nikdy nepouzivajte misu ako nadobou na ulozenie.
Nikdy nenechavajte toto zariadenie bez dohladu, ked
je zapnuté.
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Nespravne pouzivanie elektrického sekacika potravin
mobze viest k poraneniu.

Nikdy nepouzivajte ziadne neschvalené prislusenstvo.
Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, ze sa
nebuduy s tymto zariadenim hrat.

Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo
mentalne schopnosti, maju o takychto zariadeniach
malo vedomosti alebo maju s takymito zariadeniami
malo skusenosti, m&zu toto zariadenie pouzivat len
pod dohladom alebo po pouceni o jeho bezpecénej
obsluhe, pricom musia rozumiet sUvisiacim rizikam.
Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie
a jeho elektrickl $nuru drzte mimo dosahu deti.
Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na
stanoveny Ucel. Firma Kenwood nepreberie ziadnu
zodpovednost za nasledky nespravneho pouzivania
zariadenia, ani za nasledky nerespektovania tychto
instrukcif.

Cistenie
Pozrite si obrazky [

Pred cistenim tohto zariadenia ho vzdy vypnite a
odpojte z elektrickej siete.

Neponarajte napajaciu jednotku do vody. Utrite ju
navihé¢enou utierkou a potom osuste.

Vzdy oddelte ¢epele pred Cistenim.

S nozovou jednotkou manipulujte opatrne - noze su
mimoriadne ostré.

Diely umyte ru¢ne a potom ich vysuste. Alternativne
ich mdzete umyvat v umyvacke riadu.

SUc¢asti tohto zariadenia nie s vhodné na pouzivanie
v parnom sterilizatore. Namiesto toho pouzivajte
sterilizacné roztoky podla instrukcii ich vyrobcu.

Pred zapnutim zariadenia

Overte si, ¢i vasa elektricka siet ma také isté parametre, aké su
uvedené na spodnej strane zariadenia.

® Toto zariadenie spiha poziadavky nariadenia Europskeho

parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o materidloch a
predmetoch uré¢enych na styk s potravinami.

Popis sucasti

QEOE®EO

Umiestiovaci ¢ap

Voli¢ rychlosti Protismykovy kruzok
Pohonna jednotka Davkovac¢ majonézy (ak je
Kryt dodana)

®OE®

Vrchné noze @ Prichytka kébla
Drzadlo (@ Lopatka (ak je dodana)
Spodné noze

Nédoba
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POUifvaﬁle mlﬂl ® Davajte pozor, aby ste

sekacika niekt.oré ngrgQEencie
. - nemixovali prilis dlho.
ProtiSmykovy kruzok Zariadenie opakovane

® Pred pouzitim pouzite
protiSmykovy kruzok aby ste
predisli Smykaniu misy na °
pracovnej doske.

zastavte a skontrolujte
konzistenciu ingrediencii.
Niektoré koreniny, ako

su klinceky, a kminoveé
semiacka moézu mat

Pozrite si obrazky m - nepriaznivy Ucinok na plasty
® Vas mini sekacik nebude vasho sekacika na potraviny.
fungovat, pokial nie si misa a ® Aby ste zaistili rovhomerné

veko spravne zaistené. spracovanie, misku zastavte
® Aby ste predisli pretazeniu a zoskrabte zo stran prisady.
sekacka a pre najlepsie ® Najlepsie vysledky sa daju
vysledky, neplnte misku nad dosiahnut nakrajanim jedla
max. hladinu 500 ml. na malé kusky a sekanim

malého mnozstva v davkach.

PouZite na ° By\ivnyl qu ngsekaju Ilepéie,
hrubsie sekanie. kepl su ciste a syche.
Rychlost 1 | Stlacte a podrzte ® Pri priprave st.ruhava.nky
voli¢ rychlosti do dgmahnete naj\epye
polovice nadol. vysledky zo starého chleba.
) Pog;\te pre ) Pouzivanie davkovaca
jemnejsie sekanie L, ) .
X majonézy (ak je dodany)
a pyré.
Rychlost 2 | Stlacte a podrite | Pozrite si obrazky 0§ -
voli¢ rychlosti Informéacie o zostaveni a
uplne celkom pouzivani davkovaca majonézy
nadol. najdete v recepte na majonézu v
Na pulzovanie - pourzite start/ Casti receptov.
stop namiesto drzania tlacidlo
nadol. UloZenie kabla

Pozrite si obrazky m - m

® Omotajte prebytocny kabel
okolo napajacej jednotky
a zaistite kabel v kdblovej

prichytke ().

Délezité upozornenia

® Ak budete pripravovat
potravu pre babatka
alebo malé deti, pred jej
podanim sa vzdy uistite, ze
jednotlivé zlozky su ddkladne
premiesané.

Pokyny

® Ak elektricky sekacik pri
sekani spomaluje, odoberte
cast zmesi a pokracujte
Vv mixovani vo viacerych
davkach, inak mézete
pretazit motor.

® Sekanie tvrdych potravin,
ako su kavové zrna, korenie,
¢okolada alebo lad, ma
za nasledok rychlejsie
opotrebenie ¢epeli nozov.
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Servis a starostlivost o zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké problémy,
pred vyziadanim pomoci si najprv precitajte ¢ast ,RieSenie
problémov” v prirucke alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujuca vSetkym pravnym
ustanoveniam tykajucim sa akychkolvek zaruk a spotrebitelskych
prav existujucim v krajine, v ktorej bol vyrobok zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na nom najdete
nejaké chyby, poslite alebo odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD. NajblizSie autorizované
servisné centrum KENWOOD mobzete ndjst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na jej strdnke Specifickej pre
vasu krajinu.

® \/yrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skonceni zivotnosti sa tento vyrobok nesmie likvidovat
spolo¢ne s domacim odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto specializované na
triedenie odpadu alebo predajcovi, ktory poskytuje takuto sluzbu.
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RieSenie problémov

Problém Pricina RieSenie
Spotrebic Ziadne napédjanie. Skontrolujte, ¢i je
nefunguje. spotrebic¢ zapojeny do
siete.
Veko nie je spravne | Skontrolujte, ¢i je veko
uzamknuté. spravne uzamknuté.
Pocas Bolo prekrocené Mnozstva na spracovanie
spracovania odporuc¢ané najdete v sprievodcovi
sa zariadenie mnozstvo. odporuc¢anym

spomali alebo
pracuje tazko.

spracovanim.

Bol prekroceny
odporucany ¢as
prevadzky.

Pri spracovani tazkych
ingrediencii, ako je
mMaso, nepracujte bez
prestavky dlhsie ako 10
sekund. Medzi kazdou 10
sekundovou prevadzkou
nechaijte spotrebic¢ 2
minuty vychladnut.

Zlé vysledky
sekania.

Bolo prekrocené
odporuc¢ané
mnozstvo.

Precitajte si cast s tipmi a
postupujte podla pokynov
na spracovanie A
Neplnte misku vyssie
maximalna hladina

500 ml..

Plastové diely
o spracovani
zmenili farbu.

Niektoré potraviny
mozu sfarbit plast

- toto je normalne
a neposkodf sa tym
plast ani neovplyvni
chut vasho jedla.

Utierkou namocenou v
rastlinnom oleji moézete
sfarbenie jednoduchsie
odstranit.
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Recepty

Pri nasledujucich receptoch
nasadte do nadoby oba noze (ak
nie je uvedené inak).

Guacomole

2 malej ¢ervenej cibule

1 paradajka bez Supky a semienok
1 malé zelené ¢ili bez semienok

Y2 strucika roztlaceného cesnaku
par vetviciek koriandru

1 zrelé avokddo (odstranend supka
a kostka)

15ml limetkovej Stavy

sol a ¢ierne korenie

1 Cibulu, paradajku a cili
nakrdjajte na 2 cm kusky.

2 Pridajte do misky s cesnakom
a koriandrom. Pulzujte
10-krat alebo az kym nie su
nasekané najemno. Prelozte do
servirovacej misky.

3 Avokada nakrdjajte na 2 cm
kusky a pridajte ich do misky
limetovou stavou Pulzujte 5-krat
alebo kym ziskate jemné pyré

4 Skombinujte 2 zmesi a ochutte
podla chuti.

Paradajkova salsa

15 g cerstvého koriandra

1 maléd cervenad cibula

1 zelené Cili bez semienok

4 tvrdsie paradajky bez Supky a
semienok

Stava z 1 citrona

sol a cierne korenie

1 Koriander nasekajte na rychlosti
2 po dobu 5 sekund alebo
kym nie je nasekany najemno.
Prelozte do servirovacej misky.

2 Cibule a ¢ili nakrajajte na 2 cm
kusky a pridajte ich do misy.
Pulzujte 5-krat alebo az kym nie
sU nasekané najemno.

3 Pridajte zmes ku koriandru.

4 Paradajku nakrajajte na kusky
a nasekajte ju nahrubo na
rychlosti 2 po dobu asi 5
sekund.

5 Pridajte zmes ku koriandru a
skombinujte ju so Stavou, solou
a ¢iernym korenim.

Jahodova ladova drt

4 - 5 kociek ladu

8 rozpolenych jahdd bez stopiek
priblizne

10 ml krupicového cukru

1 Vlozte kocky ladu a jahody
do misy a pulzujte 10-krat
alebo kym nie je lad nasekany
nahrubo.

2 Pridajte cukor a pulzujte
5 krat alebo kym cukor je
zapracovany.

3 Prelozte do pohara a ihned
podavajte.

Majonéza (s pouzitim
davkovaca majonézy ak je
dodany)

125 ml olivového oleja

1 celé vajce

2 kvapky citronovej stavy

sol a ¢ierne korenie

Pozrite si obrazky -

1 Nasadte spodnu ¢epel noza a
pridajte vsetky ostatné prisady
okrem oleja.

2 Namontujte dadvkovac¢ majonézy
a pridajte olej do vyhibenia.
Rychlo nasadte kryt a napajaciu
jednotku. Spracujte na rychlosti
2 po dobu asi 40 sekund alebo
dovtedy, kym je vSetok olej
zapracovany.

Poznamka: To je Cast oleja, ktord
po pouziti zostane v davkovaci
majonézy, ¢o je normalne.
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YKpaiHcbKa

ByAb Aacka, pO3ropHiTb NepLly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMKU

3axoAM besneku

YBaykKHO MpoYnTamTe IHCTPYKLIIO Ta 36epexiTh il AAA
MOAAABLLOMO BUKOPUCTaHHSA.

MNepea NepLIMM BUKOPUCTAHHAM 3HIMITb BCHO
YMaKoOBKY Ta BYAb-AKi eTUKETKM, BKAKYAYN
MAACTUKOBI MOKPULLKU AAS Ae3. [ToOMUMTE AETAAI:
AVIB. PO3AIA «OQUULLIEHHSAY.

Y BUMAAKY MOLLUKOAYKEHHS LTekepa abo LiHypa 3
MipKyBaHb 6e3neKkn NpeACTaBHWK KoMnaHii Kenwood
abo cneuiaAicT 3 PEMOHTY, YNOBHOBaYeHMM
KoMnaHieto Kenwood, mMoBMHEH BUKOHATK iX 3aMiHy,
OO YHUKHY TV Hebe3rneku.

[MoBOAbTECS 3 HOXXaMM 0bepeXxkHO: BOHW rocTpi. KoAun
npaulreTe 3 roCTPMMU Ae3aMU, BUMMAETE NMPOAYKTHU
3 yalli Ta MUETEe NPUCTPINA, 3aBXXKAU TPUMaNUTe Ae30
HOXXA 32 BEPXHIO HAaCTUHY, He TOPKAIOUUCDh PiXKy4oro
Kpato.

He 06po6AATH rapsui iHrpeaieHTH.

ByAbTe o6epe)XXHi, KOAM HAAUBA€ETE rapsauy piAMHy
B Yally MiHi-noppi6HIOBaya, TOMYy LLO BOHa MOXe
BUXOAUTU 3 NPUCTPOIO Yepes panToBe YTBOPEHHS
napm.

3aBXXAM BUMUKANMTE MPUAGA Ta BIAKAKOYAMTE MOro Bia,
MepeXki eAeKTPOMOCTadaHHSA, AKLIO BiH 3aAULLAETbLCA
6e3 HarAgaay, nepea 36VpaHHAM, PO30UpPaHHAM abo
YULLIEHHSAM.,

Mpou 06POOBLI BarkKMX MPOAYKTIB, AK-OT M’'Aca,
npuAaa He MoXke npauBaTy bianblue 10 cekyHA
NiAPAA. 3aAUNLLANTE OXOAOHYTU Ha 2 XB MiXK KOXHOKO
onepawieto TPVBAAICTIO

10 c.

He nepeBuLLYMNTE MakCUMaAbHI 06’eMK, 3a3HaYeH| B
KEepPIBHULTBI 3 06p06KUM MPOAYKTIB (AMB. IAKOCTPALIO
o}

3aBXAM A0UeKanTecsa MOBHOT 3YMUHKM HOXXOBOIO
OAOKY Mepea TUM, AK 3HIMaTU BAOK eAeKTPOABUIYHA 3
YyaLwui.

3aBXXAM 3HIMaWTe HOXKOBUIN BAOK Mepea TUM, 9K
BUMOPOXKHUTU Y BUAUTU BMICT Yallli.

He BUKOPUCTOBYMTE MOLLUKOAXKEHUI MPUASA,
MNepeBipka abo PEMOHT 3AINCHIOITLCH Y CrneliaAbHUX
LeHTpax: AMBUCH po3AiA «OBCAYroByBaHHA Ta
PEMOHT».

He aonyckawTe NoTpanAaHHA BOAOTM Ha BAOK
EAEKTPOABUIYHA, LUHYP abo BUAKY.

CAipAKYNTE 3@ TUM, WOO LLIHYP He 3BMCaB 3i CTOAY W He
TOPKAaBCHA rapadoi NoBepPXHI.
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® He BMUKaMTe NOAPIOHIOBAY i3 MOPOXKHBOK Yalleto.

® 3300POHAETLCA eKCNAYaTyBaTM XapyoBMM
MOAPIOHIOBAY 3 Yalleto, HaNMoBHEHOI PIAVHOLO.

® 3a060POHAETLCA BUKOPUCTOBYBATU Yally $K
KOHTeMHep AAA 36epiraHHs.

® He 3aAMLLanTE MPUAAA, LWLO NpaLtoe, 6e3 HarAsAy.

® HeHaAeXkHe KOPUCTYBAHHA KYXOHHVM MOoAPiIOHIOBaYEM
MOYE CMPUYUHUTY TPaBMY.

® He BUKOPUCTOBYWTE HACAAKM, LLIO HE MPpU3HAaYeHi AAS
LbOro MPUAGAY.

® He 3aAMLanTE AiTer 6e3 HarAgAY | He AO3BOAANTE M
rpaTUCs i3 MPUAIAOM.

® He PEKOMEHAYETLCSA KOPUCTYBATUCH LM MPUAIAOM
ocobaM i3 obMexkeHUMN PiIBNYHUMKM abo MEeHTaAbHUMYK
MOYXAMBOCTAMU abo TUM, XTO MAa€ HEAOCTATHbO
AOCBIAY B MOro ekcriAyaTauii. BulleHasBaHMM ocobam
AO3BOBASAETHCHA KOPUCTYBATUCA MPUASAOM TIAbKM
MICAS MPOXOAXKEHHS IHCTPYKTaXKy Ta Mip HArAIAOM
AOCBIAYEHOT AFOAVHM | AKLLIO BOHM PO3YMIOTb
noB’dA3aHi 3 UMM PU3UKN.

® |ley NpUAaA He MPU3HAYEeHUI AAS BUKOPUCTaHHA
AITbMU. TpUMaMTe NMPUAAA i LUHYP MOAAAI BiA AiTeEWN.

® |ler NpuAaA NPU3HAYEHUI BUKAKOYHO AASA
BMKOPUCTaHHA Yy NobyTi. KoMnaHia Kenwood He Hece
BIAMOBIAQABHOCTI 3@ HEBIAMOBIAHE BUKOPUCTAHHSA
nprAasy abo MopyLLEHHS NPaBUA eKCcriAyaTauil,
BUKAQAEHUX Y LM IHCTRYKLIT.

YU eHHS

Ama intoctpauii [
[Mepea YMLLEHHAM 3aBXAW BUKAKOYANTE MPUCTPIN |
BMMMaNTE BMAKY 3 PO3ETKM.

® He 3aHypronTe OAOK XXMBAEHHSA Y BOAY. [1pOoTRITh
BOAOIOIO TKAHUHOKO M AQWTE MPOCOXHYTW.

® CAip BIA'€EAHYBATY HOXKOBUM BAOK Mepea YMLLEHHAM.

® [loBOALTECA 3 HOXKEM 0OEPEXKHO: BiH AY>Ke roCTPUMN.

® CAiA MUTUM YaCTWHU BPYYHY, @ NOTIM CYLWNTU. ABO > iX
CAIA MUTU Y MOCYAOMUMHIN MALLIMHI.

® |li peTanl HE MIAXOAATb AAS BUKOPUCTaHHA
B MNMapoOBOMY CTEPUAI3ZATOPI. 3aMIiCTb LibOro
BUKOPUCTOBYMTE PO34YNH AAS CTEPUAI3aLLT BiAMOBIAHO
AO IHCTPYKLUIM BUPOBHUKA.

MepeA NIAKAIOYEHHSIM AO MepeXXi eAeKTponocTavyaHHs

® [lepexkoHaWTecs, WO Hanpyra eAeKTpoMepe ki y BalllOMy AOMI
BiAMOBIAQE MOKa3HWKaM, BKa3aHWM Ha 3BOPOTHIM YaCcTUHI
npuAaAy.

® |lel nNpurAaa BIAMOBIAGE BMMOraM ampekTtusm €C 1935/2004
CTOCOBHO MaTepiaAiB, Lo 6e3rnocepeaHbOo KOHTAKTYOTh 3 hKeto.
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[MoKayK4mK BukopucTtosymTe
@ MNepemMmkay LWBUAKOCTI AQ(;@%i:'izr?
% Egj;igeKTpoABwaa LLIBnAKicTD YTBOPEHHS Mope.
@ BepxHeE A€30 HOXKOBOIO 2 ;'fgaa;g:;
GA0Ky nepemMukay
® Pyuxa LIBMAKOCTI BHN3Y
@ H>KXHE A€30 HOXKOBOIO MOBHICTO.
B6A0KY AAS DEXKNMY
@ Yawa iMAYABCY
Dikeyrounin WTUdT IMnYABC BVIK_ODVICTOBWITe
@ MNPOTUKOB3KE KiAbLie ) Ao 3a”yCK}’/
Hacaaka AAS 3YMUHKW 3aMiCTb
MPUrOTYBaHHA MaoOHe3y z;g;l:yy::;z,
(AKLO BXOAUTb AO
Ba>xAuso!

KOMMAEKTY)

KabeAbHMIN 3aTMCKay
AonaTKka (9KLWo BXOAUTb
Yy KOMMAEKT)

®6

ANS BUKOPUCTaHHSA

® [lip Yac NPUroTyBaHHSA Ki

AAS HEMOBAAT abo MaAmx
AITEN, 3aBXAM NepeBipanTe,
Y1 PETEAbHO MepeMillaHi
IHFPeAIEHTK, Nepea
rOAYBaHHAM.

MiHI-moApPIOHIOBaYa

MpoTukoB3Ke KiAbLe

® [lepea BUKOPUCTAHHAM CAIA
YCTaHOBUTU MPOTUKOB3KE
KiAbLIEK, W06 3YMUHUTU
KOB3aHHSA Yallli Ha pobouin
MOBEPXHI.

AMuB. iAIOC'rpaui'l'm -

® MiHi-noppi6HIOBayY He
npauloBaTUMe, AOKU
yalwly Ta KpULUKY He 6yae
3a6A0OKOBaHO HAAEXHUM
YUHOM.

® 1|06 YHUKHYTU
nepeBaHTaXkeHHs
MOAPIOHIOBAYA | AOCATTU
OMTUMAAbBHWX PE3YALTATIB,
33a00POHAETHLCA 3aMOBHIOBATU
Yally BuMLLE MaKCMMaAbHOIo
piBHA 500 MA.

BukopucTtoBymTe
AAA TRYOLIOrO
NOAPIOHEHHSA.

LLUBuMAKicTb HaTucHITb i
1 yTprMymnTe
nepemMmkay

LLUBUAKOCTI BHU3Y
HarMoAOBUHY.

KopucHi nopaam

® HKLLO NnoapibHOBaY
NPUraAbMOBYE, BUMMITb
AKYCb KIAbKICTb CyMili Ta
NPOAOBXKYMTE 06PObKY
OKPEMUMU MopLiAMU.
IHakLwe B MOXKeTe
MOLLIKOAUTU ABUMYH.

® Y pasi NoApIOHEHHSA
TBEPAVX Xap4YOBUX
MPOAYKTIB, AK-TO KaBOBI
3epHa, crielii, LiokoAaa abo
Aip, A€3a HOXKa 3HOLLYHOTbCA
wBMALLE.

® A\eaKi IHFPEeAIEHTU He CAIA
NOAPIOHIOBATM HAATO
CUABHO. BUMKKarTe npuAaa
Ta NepeBipanTe vac Bia
4acy KOHCUCTEHLIIO CYMilLli.

® Aegki cneuii, ak-0T
rBO3AMKaA Ta HaCIHHSA
KMVHY MOXYTb HEeraTuBHoO
BMAMBATU Ha MAACTUKOBI
YaCTUHM Xap4oBOro
noApibHoBaYa.

® 1|06 NpoAYKTH
noApibHIOBaAKCA
PIBHOMIPHO, 3yMWMHITb
NPUCTPIV i 3iLKPEBITh Ky 3i
CTIHOK Yalui.
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® L1106 OTPUMATY HAVKPALLT BiAcCiK AAS 36epiraHHa Ka6eAlo

pe3yAbTaT, MopixKTe AmB. iAIOC'rpaui'l'm - m
MPOAYKTU Ha MAAEHBKI ® HaAAMLLIKOBUM KabeAb CAIA
LIMaTKM 71 NOoApPIGHIoNTe iX 0BMOTaTN HABKOAO CUAOBOIO
HeBeAVKMMM MopLiAMA. BAOKY, LLIO 3aXLLAE KaBEAD Y

. ' .
ANS KPaLLOro NoApiBHeHHs KabeabHoMy 3aTuckadi (D).
TPaB NpomMuiiTe Ta

NpoCyLUIiTh TX.
® [laHipyBaAbHI cyxapi Kpalle
POBUTK 3 YePCTBOrO XAiba.

SIK KOPUCTYBaATUCH HAacapAKolo
AASl NPUrOTYBaHHSA MalioHe3y
(SKLLO BXOAUTH AO KOMIIAEKTY)

AmB. iAlOC'rpaui'l' -
IHCTPYKLiT CTOCOBHO 36MpPaHHSA
Ta BUKOPWCTaHHA HaCaAKM

AASI MPUFOTYBaHHSA MaroHesy
3a3Ha4eHi y po3aini «PeuenTtu»,
NYHKT «[MprroTyBaHHSA
MaoHe3y».

OB6CAYroByBaHHA Ta PEMOHT

® HKLIO B pOBOTI MPUAAAY BUHUKAKN BYAb-AKI HEMOAAAKMK, Nepea
3BEPHEHHAM AO CAY>XKOU MIATPVMKY MPOYUTaNTE PO3AIA
«YCYyHEeHHS! HECMPaBHOCTEN» B LIbOMY MOCIBHMKY abo 3aMAiTh Ha
canT www.kenwoodworld.com.

® [lamM’aTanTe, LLO Ha NPUAAA NOLLMPIOETLCSA rapaHTisa, Lo
BIAMOBIAE BCIM 3aKOHHUM MOAOXKEHHSAM OAO ICHYIOYOT rapaHTii
Ta Npae CroXuBada B TiM KpaiHi, A€ NpuAaa 6yB npuabaHmii,

® [1py BUHUMKHEHHI HeCrpaBHOCTI B poboTi NpuAasy Kenwood
abo npu BUABAEHHI BYAb-aKMX AeDeKTIB, ByAb AACKa, HAAILLAITD
abo NpUHeCiTb MPUAaAA B aBTOPW30BaHWIN CEPBICHUM LIEHTP
KENWOOD. AKTYaAbHI KOHTaKTHI AaHI CEPBICHUX LIeHTPIB
KENWOOD BU 3HamaeTe Ha canTi www.kenwoodworld.com abo
Ha CanTi AAA BaLLOT KpaiHu.

® 3pobAeHO B KuTal.

BAXXAUBA IHOOPMALLIA CTOCOBHO HAAEXHOT YTUAI3ALIT
MPOAYKTY 3riAHO 13 AUPEKTUBOIO MPO YTUAISALIKO
EAEKTPUYHOIO TA EAEKTPOHHOIO OBAAAHAHHSA (WEEE)
[MicAs 3aKiHYEeHHS TePMIHY eKChAyaTalii He BUKMAaWTe Ler NpuAaa
3 IHWWMK MOBYTOBUMM BIAXOAAMU.

BiaHeciTb mpuAaa A0 MiCLIEBOrO CreLiaAbHOro aBTOPM30BaHOIro
LIeHTPY 36MpaHHS BIAXOAIB @abo A0 AMAEPA, AKUIN MOXKEe HapaTU
Taki MOCAYTrU.
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YCYHEHHA HeCnpaBHOCTEW

Mpo6aema MpuunHa YCYyHeHHSs
MpucTpin He HemMae >KrBAeHHS. [MepeBipTe, UM BBIMKHEHMI
npauroe. NPUCTPIN Y MEPEXYy.
Kpulka noraHo MepeBipTe, LWOO KPULLIKA
3aKpuTa. ByAa MPaBUAbHO 3aKpuUTa.
MpucTtpin [MNepeBuLLeHa KiAbKICTb MPOAYKTIB,
CMOBIABHIOETBCSA | pEKOMEHAOBaHa pPEKOMEHAOBaHY AASA
abo Aeab KIABKICTb MPOAYKTIB. | MOAPIOHEHHS, AMB. Y
npaLtoe. KepPiBHULTBI 3 06p06KMU
MPOAYKTIB.
[NepeBULLEHNN Mpu 06pobLI BaXkKMX
PEKOMEHAOBAHUM MPOAYKTIB, AK-OT
yac. M'sica, MPUAAA He MOXKe
npauroBaTh Ginblie 10
CeKyHA MiapsA. AaBanTe
MPUCTPOK OXOAOHYTU
MNPOTAroM 2 XBUAUHM
MiCAA KOXKHUX 10 cCeKyHA
poboTw.
[NoraHe MNepeBuLLeHa AVBITbCA PO3AIA
MOARIOHEHHS. peKoMeHAOBaHa «[lopaan» Ta
KIABKICTb MPOAYKTIB. | AOTpUMYyMTECS
KepiBHMLTBa 3 06P0OOKN
MPOAYKTIB .
3abopoHAETbCA

3arnoBHKOBaTKM Yally BuLLe
MaKCMMaAbHOIO piBHﬂ
500 MA.

Konip
MNAQCTUKOBUX
AeTanem
3MIHIOETBCA
nicAa 0bpobKM
MPOAYKTIB.

AesaKi MPOAYKTU
MOXKYTb 3MiHIOBaTU
KOAIP MAGCTUKY.

Lle HopMaAbHO, He
MOWKOANTD MAACTUK
i He BMNAMHE Ha CMak
K.

LLlo6 BMBECTW Ui NAAMU,
MPOTPITb TKAHMHOHO,
3MOYEHOK B POCAUHHIM
OAIT.

121




PeuenTM 3 AopanTe A0 KOpiaHAPY.

4 Hapi>kTe noMipaop WMaTKaMu i
MOARIBHIONTE Ha BEAVKI LUMATKU
Ha 2-1 WBWMAKOCTI BNPOAOBX 5
(o

5 AopanTe A0 CyMili KOpiaHAPY
Ta 3MilLIanTe 3 COKOM AamMma,
CIAAKD V1 MepLeM.

AAS MIPUroTyBaHHS 3@ MMM
peLernTamMm BCTaHOBITh 0bYABA
Ae3a (FKLO He 3a3Ha4YeHOo
IHaKLLE).

Coyc «F'yakamoae»

Y2 HEBEAWKOI YepPBOHOT LIMOYAI

1 TOMaT, MOYUCTITb Ta BUAAAITDH
HaCiHHA

1 HEBEAVKMIN 3EAEHUIN UiAl,
BUAAAITb HACIHHSA

Y2 3yBUMKa YaCHUKY, MOAPIOHITH
KiAbKa MaroHiB KopiaHAPY

1 cTUrAmin aBokaao (6e3 LKipKM
Ta KiCTOYKW)

15 MA coKy AanMa

CiAb Ta nepelb

MOAYHUUYHUIA KOKTENADb
4-5 KybUKiB AbOAY

8 MOAYHWLb, MOYUCTITb Ta
PO3PIXKTE HaBMIA

10 MA LYKPOBOT NyApU,

1 TOMICTITb KYOUKM ABOAY 1
MOAYHMULIO Y Yally Ta 3anycTiTb
iIMAOYAbCHUI pexkim 10 pasiB
abo A0 MOAPIGHEHHSA ABOAY
BEAUKUMU LLIMaTKaMu.

2 AopanTe LyKop i 3anyCTiTb
IMMYABCHUI peXxxnM 5 pazis abo
AO MOEAHAHHSA CKAAAHUKIB.

3 [NepeMICTiTb Y CKASHKY | 0Apa3y
noaaBaviTe Ha CTIA.

1 Hapi>kTe UunbyAto, MOMiA0p i
UMAI LUMaTKaMU PO3MIPOM 2 CM.

2 AopanTe A0 Yalli 3 YACHMKOM
i KOpiaHAPOM. YBIMKHITb
iMAOYAbCHUIN pexxum 10 pasiB
abo A0 OTPUMAHHA APIOHOT
Hapi3ky. [NepeMicTiTb v
cepBipyBaAbHY Yally.

3 HapiXTe aBOKaAO LLMaTKaMu
PO3MIPOM 2 CM | AOpaVTE B
Yally 3 COKOM AarMa. YBIMKHITb 125 MA OAMBKOBOIT OAIT

MaloHe3 (BMKOPUCTOBYIMNTE
HacaAKY AAS MPUrOTYBaHHSA
MaroHesy, AKLLO BOHa BXOAUTb AO
KOMMAEKTY)

IMNYABCHUWIN pexxnM 5 paziB abo 1 anue, uine

AO OTPVIMaHHSA Mtope. 2 KpanAi AMUMOHHOIO COKY
4 3miwanTe 2 cyMili Ta AcpanTe CiAb Ta nepeLb

NPUNPaBKM 3a CMakoM. AMB I,\mc_l_rwl_llu. .

YCTaHOBITb A€30 HUXKHBbOIO
HOXKa i AOAAMTE BCi CKAQAHUKN,
KPIM OAIT.

2 BCTaHOBITb AMCREHCED AASA
MamoHe3y | AOAUMTE OAItD B Mas.
LLIBUAKO BCTAHOBITb KPULLIKY
i mia’eaHanTe NprAaa AC

ToMaTHuMi coyc «CaAbca»

15g cBi>X}Oro KopiaHAPY

1 HeBeAViKa YepBOHa LIMOYASA

1 3eAeHVIN Nepelb YiAi, BUAAAITb
HaciHHA

4 TBEPAUX TOMATa, MOYUCTITb Ta
BUAAAITb HACIHHSA

cik 1 AaiMa
CiAb Ta Nepelb

1 MoapibHIOMTe KopiaHAP Ha 2-1
LLIBUAKOCTI MpoTarom 5 ¢ abo

AO OTPVMAaHHA APIOHOT HapPI3KWK.

[NepeMiIcTiTb Yy cepBipyBaAbHY
yauy.

2 Hapi>kTe UMOYAID i YMAI
LUMaTKaMM PO3MIPOM 2 CM i
AOAAVTE AO Yalli. YBIMKHITb

IMNYABCHUIN pexxuM 5 pasis abo
AO OTPVMaHHA APIOGHOT HapIi3KK.
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MepeXKi XXMBAEHHSA. 3MilLynTe
Ha 2-1 LWBUAKOCTI BMNPOAOBXK
40 cekyHa abo A0 MOBHOIO
nepemillyBaHHSA OAIl.

MpuMiTKa. Y AMcCheHcepi

AAS MaroHesy 3aAULLINTbCSA
HEeBEAMKa KIAbKICTb OAIT MicAs
BUKOPUCTaHHA. Lle HopMaAbHO.
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