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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt,
um hdchste Anspriiche an Qualitét,
Funktionalitat und Design zu erfil-
len. Wir wiinschen Ihnen mit Ihrem
neuen Braun Gerét viel Freude.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchs-
anweisung sorgfiéltig und voll-
standig, bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen.

Vorsicht
° A Die Messer sind sehr
=B} scharf. Behandeln

Sie die Messer mit groBter
Vorsicht, um Verletzungen
Zu vermeiden.

¢ Dieses Gerat kann von
Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezuglich des
sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wur-
den und die daraus resul-
tierenden Gefahren ver-
standen haben.

e Kinder durfen nicht mit
dem Gerat spielen.

e Dieses Gerat darf nicht von
Kindern benutzt werden.

6

¢ Das Gerat und seine
Anschlussleitung sind von
Kindern fernzuhalten.

* Reinigung und Benutzer-
wartung durfen nicht
unbeaufsichtigt durch
Kinder durchgefihrt wer-
den.

¢ Schalten Sie das Gerat
immer aus wenn es unbe-
aufsichtigt ist und ziehen
Sie den Netzstecker vor
dem Zusammenbau, Aus-
einandernehmen, Reinigen
oder Aufbewahren.

e \Wenn das Anschlusskabel
beschadigt ist, muss die-
ses vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder ahnlich
qualifiziertem Fachper-
sonal ersetzt werden, um
Gefahr flir den Benutzer
Zu vermeiden.

¢ Priifen Sie vor der Inbe-
triebnahme, ob die Span-
nungsangabe auf dem
Gerat mit Ihrer Netzspan-
nung Ubereinstimmt.

e \/orsicht beim Einfiillen von
heiBen Flissigkeiten in die
Kiichenmaschine oder den
Mixer, da heiBer Dampf
austreten kann.



¢ Dieses Gerat ist aus-
schlieBlich zum Gebrauch
im Haushalt und fir haus-
haltsubliche Mengen kon-
struiert.

e Keines der Teile darfim
Mikrowellen-Herd verwen-
det werden.

Geritebeschreibung

® Motorteil
Einschalttaste
© Plrierstab

© Mixbecher

Bitte reinigen Sie alle Teile vor
dem ersten Gebrauch - siehe
Kapitel «Reinigung»

So bedienen Sie lhren
Braun Stabmixer

Der Purierstab eignet sich z.B. fur
die Zubereitung von Dips, SoBen,
Suppen, Mayonnaise, Baby-
Nahrung sowie zum Mixen von
Getranken und Milchshakes.

1. Motorteil ® auf den Plrierstab ©
setzen und drehen, bis es hérbar
einrastet.

2. Stabmixer in das zu verarbeitende
Gut eintauchen und erst dann mit
dem Schalter ® einschalten.

Sie kdnnen den Stabmixer im Mix-
becher © verwenden, aber auch in
jedem anderen GefaB. Wenn Sie
beim Kochen direkt im Kochtopf
arbeiten wollen, nehmen Sie den
Topf vom Herd, um den Stabmixer
nicht zu tGberhitzen.

Rezept-Beispiel: Mayonnaise
200-250 ml Ol

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack
Zutaten in der genannten Reihen-
folge in den Becher geben. Stab-
mixer senkrecht in den Becher
stellen, einschalten und in dieser
Position halten, bis das Ol emulgiert.
Ohne auszuschalten, den Stabmixer
dann langsam anheben und wieder
senken, bis die Mayonnaise fertig ist.

Vanille-Honig-Pflaumen (als Pfann-
kuchenfillung oder -aufstrich)

40 g Trockenpflaumen (halbiert) und
50 g klaren Honig jeweils gekihlt in
den Becher des Zerkleinerers geben
und 5 Sekunden verriihren. Dann

10 ml Wasser (mit Vanillegeschmack)
hinzugeben und 3 weitere Sekunden
rihren.

Verwenden Sie hierfur den
Zerkleinerer-Aufsatz HC (als
optionales Zubehdr bei lhrem Braun
Service Center erhéltlich; nicht in
jedem Land verfligbar)

Reinigung

Das Motorteil ® nur mit einem feuch-
ten Tuch abwischen. Alle anderen
Teile sind splilmaschinengeeignet.
Allerdings sollten Sie das Messer,
insbesondere nach Verarbeitung
von stark salzhaltigem Gut, mdglichst
umgehend abspulen. Vermeiden
Sie auch eine Uberdosierung des
Reinigers oder Entkalkers in der
Spiulmaschine.

Bei farbstoffreichen Gitern

(z.B. Karotten) kdnnen die Kunst-
stoffteile des Gerates beschlagen
und sich verfarben. Wischen Sie



diese Teile vor der Reinigung mit
Speisedl ab.

Anderungen vorbehalten.

Dieses Gerat darf am Ende

seiner Lebensdauer nicht K
mit dem Hausmill entsorgt —
werden. Die Entsorgung kann

Uber den Braun Kundendienst

oder lokal verfligbare Rickgabe-
und Sammelsysteme erfolgen.

English

Our products are engineered to
meet the highest standards of
quality, functionality and design.
We hope you thoroughly enjoy your
new Braun appliance.

Before use

Please read the use instructions
carefully and completely before
using the appliance.

Caution

° The blades are very
sharp! To avoid inju-
ries, please handle blades
with utmost care.

¢ This appliance can be
used by persons with
reduced physical, sensory
or mental capabilities or
lack of experience and
knowledge if they have
been given supervision or
instruction concerning use
of the appliance in a safe
way and if they understand
the hazards involved.

e Children shall not play with
the appliance.

¢ This appliance shall not be
used by children.

e Children shall be kept
away from the appliance
and its mains cord.



¢ Cleaning and user mainte-
nance shall not be made
by children without super-
vision.

e Always unplug or switch off
the appliance when it is left
unattended and before
assembling, disassem-
bling, cleaning and storing.

e |f the supply cord is dam-
aged, it must be replaced
by the manufacturer, its
service agent or similarly
qualified persons in order
to avoid a hazard.

¢ Before plugging into a
socket, check whether
your voltage corresponds
with the voltage printed on
the bottom of the appli-
ance.

¢ Be careful if hot liquid is
poured into the food pro-
cessor or blender as it
can be ejected out of the
appliance due to a sudden
steaming.

* This appliance is designed
for household use only
and for processing normal
household quantities.

* Do not use any partin the
microwave.

Description

® Motor part
On switch

© Blender shaft
© Mixing beaker

Please clean all parts before
using for the first time — see
paragraph «Cleaning»

How to operate your
handblender

The hand blender is perfectly suited
for preparing dips, sauces, soups,
mayonnaise and baby food as well
as for mixing drinks and milk shakes.

1. Insert the motor part ® into the
blender shaft © and turn until it
locks.

2. To avoid splashing, insert the
handblender into the vessel first,
only then press switch ®.

You can operate the handblender in
the mixing beaker ©® and just as well
in any other vessel. When blending
directly in the saucepan while cooking,
take the pan from the stove first to
protect your handblender from over-
heating.

Recipe example: Mayonnaise
200-250 ml oil

1 egg (yolk and white)

1 tbsp. lemon juice or vinegar

Salt and pepper to taste

Put all ingredients into the beaker
according to the a.m. order.
Introduce the handblender to the
base of the beaker, switch it on and
keep it in this position until the oil
emulsifies. Then, without switching
off, slowly move it up and down until
the mayonnaise is well combined.
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Vanilla-Honey-Prunes

(as a pancake stuffing or spread)
Fill 40 g prunes (cut in half) and 50 g
clear honey (both chilled) into the
chopper bowl and mix for 5 seconds,
then add 10 ml water (vanilla-
flavoured) and resume mixing for

3 seconds.

Use the chopper attachment HC
(optional accessory available at
your Braun Service Center; however
not in every country)

Cleaning

Clean the motor part ® with a damp
cloth only. All other parts can be
cleaned in the dishwasher. However,
after processing very salty food, you
should rinse the blade right away.
Also, be careful not to use an over-
dose of cleaner or decalcifier in
your dishwasher.

When processing foods with colour
(e.g. carrots), the plastic parts of the
appliance may become discoloured.
Wipe these parts with vegetable oil
before cleaning.

Please do not dispose of the
product in the household

Subject to change without notice.
waste at the end of its useful
life. Disposal can take place

|
at a Braun Service Centre or

at appropriate collection points
provided in your country.
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For UK Only

Guarantee Information

All Braun Household products carry
a minimum guarantee period of two
years. The rights and benefits under
this guarantee are additional to your
statutory rights which are not
affected.

Please keep your receipt as this
will form the basis of your
guarantee.

In the unlikely event of a breakdown
you have access to professional help
from our team simply by calling:

02392 392333

For service in the Republic of
Ireland please call:

012475471

Braun Household undertakes within
the specified period to repair or
replace any part of the appliance,
free of charge (with the exception of
any glass or porcelain-ware
incorporated in the product) found
to be defective provided that;

e We are promptly informed of the
defect.

e The productis used and
maintained in accordance with the
User Instructions.

e The appliance has not been

altered in any way or subjected to

misuse or repair by a person
other than an authorised service
agent for Braun Household.

No rights are given under this

guarantee to a person acquiring

the appliance second hand or for
commercial or communal use.

e Any repaired or replaced
appliance will be guaranteed on



these terms for the unexpired
portion of the guarantee.

e The need for repair has not been
caused by insufficient aftercare
or cleaning: or damage caused
by the chemical or
electrochemical effects of water.

Under no circumstances shall the
application of this guarantee give
rise to the complete replacement
of the appliance or entitle the
consumer to damages.

Braun Household, New Lane,
Havant,
Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun.
We are confident that you will get

excellent service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE
Register now at www.
braunhousehold.co.uk

By registering we may send you
from time to time details on
exclusive offers, promotions,
recipes and inside tips.

Francais

Nos produits sont congus et
fabriqués pour satisfaire aux plus
hautes exigences de qualité, de
fonctionnalité et de design.

Nous espérons que votre nouveau
préparateur culinaire Braun vous
apportera la plus entiére satis-
faction.

Avant utilisation

Lisez complétement et attenti-
vement le mode d’emploi avant
d’utiliser ’appareil.

Précaution

° Les lames sont trés
coupantes ! Manipu-
lez-les avec précautions
afin d’éviter toute blessure.

e Cet appareil peut étre
utilisé par des personnes
présentant des capacités
physiques, sensorielles
ou mentales réduites,
ou des personnes sans
expérience et savoir-
faire, dans la mesure ou
celles-ci sont surveillées
ou ont recu des instruc-
tions concernant I'utilisa-
tion de I'appareil de
maniére sécurisée et si
elles sont conscientes
des risques éventuels
encourus.



® Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil.

e Cet appareil ne doit pas
étre utilisé par.

¢ Tenir I'appareil et son cor-
don d’alimentation sec-
teur hors de portée des
enfants.

* Ne pas laisser les enfants
effectuer le nettoyage et
I'entretien de I'appareil
sans surveillance.

 Toujours éteindre ou
débrancher I'appareil
lorsque laissé sans sur-
veillance et avant de I'as-
sembler, le démonter, le
nettoyer ou le ranger.

¢ Sile cordon d’alimenta-
tion est endommagé, il
doit étre remplace par le
fabricant, un technicien
du service aprés-vente
ou toute autre personne
ddment qualifiee afin
d’éviter tout danger.

¢ Avant de brancher I'appa-
reil, bien vérifier que la
tension correspond a celle
indiquée sous I'appareil
(bloc moteur).

e Faire attention si un liquide
chaud est versé dans le
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robot ménager ou le mixer,
étant donné qu’il peut étre
expulsé de I'appareil en
raison d’une formation
soudaine de vapeur.

e Cet appareil est concu
pour un usage domes-
tique uniquement et pour
traiter des quantités
domestiques.

¢ N'utilisez aucun des élé-
ments de ce produit au
micro-ondes.

Description

® Bloc-moteur
Interrupteur
© Pied mixeur
© Bol mélangeur

Veuillez nettoyer toutes les
piéces avant la premiére
utilisation — voir le paragraphe
« Nettoyage »

Comment utiliser votre
mixeur plongeant

Le mixeur est parfaitement adapté

a la préparation de sauces, soupes,
mayonnaises, aliments pour bébé,
ainsi qu’a celle des boissons mixées
et milkshakes.

1. Insérer le bloc-moteur ® sur le
pied mixeur © et le tourner
jusqu’a enclenchement.

2. Pour éviter d’étre éclaboussé,
introduisez d’abord le mixeur



plongeant dans le récipient ; seule-
ment a ce moment-1a, vous pouvez
appuyer sur 'interrupteur ®.

Vous pouvez utiliser le mixeur
plongeant dans le bol mélangeur
© aussi bien que dans d’autres
récipients. Quand vous utilisez
votre mixeur directement dans

une casserole pendant la cuisson,
enlevez au préalable cette derniere
de votre cuisiniére protégeant ainsi
votre préparateur culinaire Braun
contre toute chaleur excessive.

Exemple de recette : Mayonnaise
200-250 ml d’huile

1 ceuf

1 cuillere a soupe de jus de citron
ou vinaigre

Sel et poivre

Mettre tous les ingrédients dans le bol
mesureur dans I’ordre mentionné
ci-dessus. Introduire le pied mixeur
jusqu’au fond du bol, le mettre en
marche jusqu’a ce que I'huile se
mélange au reste de la préparation.
Ensuite, sans arréter le mixeur,
bougez le doucement de haut en
bas jusqu’a ce que tout soit bien
mélangé et que la mayonnaise ait
épaissi.

Pruneaux a la vanille et au miel

(en tant que fourrage de pancake
ou a tartiner)

Mettez 40 g de pruneaux (coupés
en deux) et 50 g de miel clair

(tous les deux frais) dans le bol du
hacheur et mélangez pendant

5 secondes puis ajoutez 10 ml d’eau
(aromatisée a la vanille) et mélangez
de nouveau pendant 3 secondes.

Utilisez I’'accessoire HC du hachoir
(accessoire en option disponible

aupres de votre Centre de service
agréeé Braun ; mais pas dans tous
les pays)

Nettoyage

Nettoyez le bloc moteur ® avec un
tissu humide seulement.

Tous les autres éléments peuvent
étre nettoyés au lave-vaisselle.
Cependant, apres avoir effectué
des préparations a base d’aliments
trés salés, il est préférable de rincer
immédiatement le pied mixeur.
Faites aussi attention a ne pas
mettre trop de détartrant ou de
produit vaisselle dans votre lave-
vaisselle.

Sivous effectuez des préparations a
base d’aliments colorés (par exemple
des carottes), les parties plastiques
de votre appareil pourraient étre
ternies. Dans ce cas, enduisez ces
parties avec de I’huile végétale
avant le nettoyage.

Sujet a modification sans préavis.

A la fin de vie de votre
appareil, veuillez ne pas le
jeter avec vos déchets
ménagers. Remettez-le a
votre Centre Service agréé
Braun ou déposez-le dans des
sites de récupération appropriés
conformément aux réglementations
locales ou nationales en vigueur.

154
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Espaiiol

Nuestros productos estan desarrol-
lados para alcanzar los mas altos
estandares de calidad, funcionali-
dad y disefo. Esperamos que dis-
frute de su nuevo pequeno electro-
domeéstico Braun.

Antes de empezar

Lea detenidamente las instruc-
ciones de uso antes de utilizar
este aparato.

Atencion

. Las cuchillas estan
muy afiladas! Para
evitar lesiones, por favor
maneje las cuchillas con el
maximo cuidado.

e [ as personas con capaci-
dades fisicas, sensoriales
0 mentales reducidas o
con falta de conocimien-
tos y experiencia también
pueden hacer uso de este
dispositivo, siempre que
se les haya supervisado o
proporcionado instruccio-
nes con respecto a su uso
de una forma segura, y
que comprendan los peli-
gros que este conlleva.

* Los ninos no deben jugar
con el aparato.

e Este dispositivo no debe
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ser utilizado por ninos.

¢ Se debe mantener a los
ninos apartados del apa-
rato y de su cable de
corriente.

® | 0s nifos no realizaran
trabajos de limpieza y
mantenimiento del usuario
sin supervision.

¢ Siempre desenchufe o
apague el dispositivo
cuando se le deja desa-
tendido y antes de
armarlo, desarmarlo, lim-
piarlo o almacenarlo.

¢ Si el cable de alimenta-
cion esta danado, para
evitar riesgos debe reem-
plazarlo el fabricante, su
agente de servicio 0 una
persona cualificada de
modo similar.

¢ Antes de conectar el
aparato a la red, verifique
que el voltaje indicado en
la base del aparato se
corresponda con el de su
hogar.

¢ Sea cuidadoso sivierte
liquido caliente en el pro-
cesador de alimentos o la
batidora, ya que puede
verse despedido del apa-



rato debido a una vapori-
zacion subita.

e Este aparato ha sido dise-
nado exclusivamente para
el uso domestico y para el
procesamiento de canti-
dades propias en un
hogar.

¢ No use ninguna de las
piezas en el microondas.

Descripcion

® Cuerpo del motor
Interruptor

© Pie de la batidora
© Vaso mezclador

Limpie todas las piezas antes de
utilizarlo por primera vez; vea el
parrafo «Limpieza»

Funcionamiento de la
batidora

La batidora esta perfectamente
adaptada para la preparacion de
salsas, sopas, mayonesa y comida
para bebés, asi como para mezclar
bebidas y preparar batidos.

1. Acople el cuerpo del motor ®
con la pie de la batidora © y gire
hasta que oiga el clic.

2. Para evitar salpicaduras, primero
inserte la batidora en el recipiente
y después presione el interruptor
de puesta en marcha ®.

La batidora puede utilizarse en el
vaso mezclador © al igual que con
otros recipientes. Cuando utilice

la batidora directamente en un
recipiente con el que esté cocinando,
retire primero el recipiente del fuego
para proteger la batidora del
recalentamiento.

Ejemplo de receta: Mayonesa
200-250 ml de aceite

1 huevo

1 cucharada sopera de zumo de
limoén o de vinagre

Sal y pimienta al gusto

Ponga todos los ingredientes en el
vaso mezclador/medidor siguiendo
el orden anterior. Introduzca la
batidora hasta el fondo del vaso,
poéngala en marcha y manténgala
en esta posicion hasta que ligue el
aceite. Manteniendo la batidora en
marcha, muévala despacio hacia
arriba y abajo hasta que la mayo-
nesa quede ligada y suave.

Ciruelas pasas con vainilla y miel
(como relleno o para untar en
tortitas)

Introduzca 40 g de ciruelas pasas
cortadas por la mitad y 50 g de miel
transparente (ambas frias) en el
recipiente de la picadora y bata
durante 5 segundos. A continuacion,
afiada 10 ml de agua (de vainilla) y
vuelva a batir durante 3 segundos.

Utilice el accesorio picador HC
(accesorio opcional disponible en
su Centro de Servicio al Cliente
Braun, pero no en todos los paises)

Limpieza

Limpie el cuerpo del motor ®
unicamente con un pafio humedo.
Los demas componentes pueden
limpiarse en el lavavajillas. Sin
embargo, después de preparar
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alimentos picantes o muy salados,
debera aclarar la cuchilla enseguida.
Ademas, tenga cuidado de no usar
demasiado detergente o descalcifi-
cador en el lavavajillas.

Existen alimentos que pueden
manchar los componentes de
plastico de la batidora (por ejemplo,
zanahorias). Unte estos compo-
nentes con aceite vegetal o de oliva
antes de limpiarlos.

No tire este producto a la
basura al final de su vida util.

Sujeto a cambios sin previo aviso.
Llévelo a un Centro de
Asistencia Técnica Braun

—
0 alos puntos de recogida

habilitados por los ayuntamientos.
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Portugués

Os nossos produtos foram concebi-
dos para cumprir os mais elevados
requisitos de qualidade, funcionali-
dade e design. Esperamos que tire
0 maximo partido do seu novo apa-
relho Braun.

Antes de Utilizar o seu
Aparelho

Por favor leia atentamente as
instrucdes na integra antes de
utilizar o aparelho.

Atencao

o As laminas sao
muito afiadas! Para
evitar ferimentos, manu-
seie as laminas com o
maximo cuidado.

e Este aparelho pode ser
usado por pessoas com
limitacOes fisicas, senso-
riais ou mentais ou sem
experiéncia e conheci-
mentos, se supervisiona-
das ou instruidas quanto
a0 uso seguro do aparelho
e caso compreendam 0s
perigos envolvidos.

* N&o deixe que criangas
brinquem com o aparelho.

e Este aparelho nao deve
ser usado por criancas.

* N3o deixe que criancas se
aproximem do aparelho e



do cabo de alimentacéo
do mesmo.

Alimpeza e a manutencao
realizada pelo utilizador
nao serao realizadas por
criangas sem supervisao.
Desligue sempre 0 cabo
de alimentacao ou o apa-
relno quando este for dei-
xado sem vigilancia e antes
de o montar, desmontar,
limpar ou armazenar.

Em caso de dano, o cabo
de alimentacdo tem de ser
substituido pelo fabri-
cante, por um seu agente
de assisténcia técnica ou
por uma pessoa igual-
mente qualificada com
vista a evitar potenciais
perigos.

Antes de conectar o apa-
relho a corrente, verifique
se a voltagem indicada na
base do aparelho corres-
ponde a do seu lar.

Tenha cuidado caso seja
despejado liquido quente
para o interior do proces-
sador de alimentos ou
misturadora uma vez que
este pode queimar devido
a projeccao de vapor.

e Este aparelho foi conce-
bido apenas para uso
doméstico e para proces-
sar quantidades domeésti-
cas normais.

¢ N&o utilize nenhuma peca
no micro-ondas.

Descricao

® Peca do motor
Interruptor Ligar
© Pé davarinha

© Copo misturador

Limpe todas as pecas antes
de as utilizar pela primeira
vez — consulte o paragrafo
«Limpeza»

Como utilizar a sua varinha

Avarinha é ideal para preparar
molhos, sopas, maionese e comida
para bebés e ainda para misturar
bebidas ou batidos.

1. Encaixe o corpo do motor ® sobre
a haste com alamina © e gire a
haste até travar.

2. Para evitar salpicos, insira
primeiro a varinha no recipiente,
e s6 depois prima o botédo ®.

Pode utilizar a varinha no copo
misturador ©®, assim como qualquer
outro recipiente. Ao misturar direta-
mente na panela enquanto cozinha,
retire primeiro a panela do fogao
para proteger a sua varinha contra
sobreaquecimento.
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Exemplo de receita: Maionese
200-250 ml ¢6leo

1 ovo (gema e clara)

1 colher de sopa de sumo de limao
ou vinagre

Sal e pimenta a gosto

Coloqgue todos os ingredientes no
copo de acordo com a ordem indi-
cada. Introduza a varinha na base
do copo, ligue-a e mantenha-a na
sua posicao até o 6leo emulsionar.
De seguida, sem desligar,
movimente-a lentamente para cima
e para baixo até a maionese ficar
bem combinada.

Ameixas com baunilha e mel

(como recheio ou para barrar
panquecas) Encha a taca picadora
com 40 g de ameixas (cortadas ao
meio) e 50 g de mel claro (ambos
refrigerados) e misture durante

5 segundos, de seguida adicione

10 ml de agua (com sabor a baunilha)
e volte a misturar durante 3 segundos.

Utilize a peca da picadora HC
(acessorio opcional disponivel no
seu Centro de Assisténcia Técnica
Braun; contudo ndo em todos os
paises)

Limpeza

Limpe a peca do motor ® apenas
com um pano humido. Todas as
restantes pecas podem ser lavadas
na maquina de lavar loica. No entanto,

apos o processamento de alimentos

muito salgados, deve lavar a lamina
de imediato. Tenha cuidado para
nao usar quantidades excessivas de
detergente ou descalcificante na
sua maquina de lavar loiga.
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Ao processar alimentos com cor
(por ex. cenouras), as pecas de
plastico do aparelho podem perder
a cor. Humedeca estas pecas com
6leo vegetal antes da limpeza.

Sujeito a alteracoes sem aviso
prévio.

Nao elimine o produto
juntamente com o lixo

doméstico no fim da sua vida

util. A eliminacao pode ser
efetuada junto de um Centro de
Assisténcia Técnica Braun ou nos
pontos de recolha adequados
disponiveis no seu pais.



Italiano

I nostri prodotti sono progettati per
essere conformi agli standard piu
elevati in fatto di qualita, funzionalita
e design. Speriamo di soddisfare
appieno tutte le vostre esigenze con
il nuovo dispositivo Braun.

Prima dell’utilizzo

Si prega di leggere attentamente
ed integralmente le istruzioni
d’uso prima di utilizzare il disposi-
tivo.

Attenzione

. Le lame sono molto
affiliate! Per evitare
lesioni, si prega di maneg-
giare le lame con cautela.

e Questo dispositivo pud
essere utilizzato da per-
sone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali
0 prive di esperienza e
conoscenza, se sorvegliate
0 istruite su come utilizzare
il dispositivo in modo sicuro
e se prendono conoscenza
die rischi implicati.

¢ | bambini non devono gio-
care con I'apparecchio.

¢ | bambini non devono uti-
lizzare questo dispositivo.

¢ | bambini devono essere
tenuti lontani dall’appa-
recchio e dal cavo direte.

¢ Pulizia e manutenzione
non devono essere ese-
guite da bambini senza
supervision.

e Staccare sempre |I'appa-
recchio dall’alimentazione
0 spegnerlo quando lo si
lascia incustodito e prima
di montaggio, smontag-
gio, pulizia, conserva-
zione.

¢ Se il cavo di alimentazione
e danneggiato, deve
essere sostituito dal fab-
bricante, dal suo agente
addetto all’assistenza o da
altre persone similmente
qualificate al fine di evitare
pericoli.

¢ Assicuratevi che il voltag-
gio del vostro impianto
elettrico corrisponda a
quello stampato sul fondo
del prodotto.

® Fare attenzione quando
si versa liquido caldo nel
robot da cucina o nel
miscelatore perché esso
potrebbe essere espulso
a causa di una improwvisa
fuoriuscita di vapore.

¢ |'apparecchio é stato pro-
gettato solo per 'utilizzo a
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casa e per processare
quantita per la casa.

® Non utilizzare le parti di
questo apparecchio nel
forno a microonde.

Descrizione

® Corpo motore

Tasto acceso velocita
© Gambo frullatore

© Bicchiere graduato

Prima di utilizzare la prima volta,
pulire tutte le parti — vedereiil
paragrafo «Pulizia»

Come utilizzare il frullatore
aimmersione

Il frullatore a immersione & perfetto
per preparare intingoli, salse,

zuppe, maionese, pappe per bam-
bini oltre a frullati, frappe, cocktail.

1. Inserire il corpo motore ® nel
gambo frullatore © e ruotarlo
finché non si blocca.

2. Per evitare schizzi, inserire prima
il frullatore a immersione nel
recipiente e premere poi l'inter-
ruttore ®.

E possibile utilizzare il frullatore a
immersione nel bicchiere graduato ©,
o anche in qualsiasi altro recipiente.
In caso di utilizzo direttamente nella
pentola durante la cottura, spostare
prima la pentola dal fuoco per proteg-
gere il frullatore a immersione dal
surriscaldamento.
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Esempio di ricetta: Maionese
200-250 ml di olio

1 uovo (tuorlo e albume)

1 cucchiaio da tavola di succo di
limone o aceto

Sale e pepe qg.b.

Versare tutti gli ingredienti nel
bicchiere nell’ordine sopra indicato.
Introdurre il frullatore a immersione
nel bicchiere fino a toccarne il fondo
e tenerlo in questa posizione finché
I’olio non emulsiona. Poi, senza
spegnere il dispositivo, muoverlo su
e giu finché la maionese non & ben
combinata.

Prugne alla vaniglia e al miele
(come farcitura per pancake o da
spalmare). Inserire 40 g di prugne
(tagliate a meta) e 50 g di miele
liquido (entrambi raffreddati)
all’interno della ciotola tritatutto e
mescolare per 5 secondi, poi
aggiungere 10 ml di acqua (aroma-
tizzata alla vaniglia) e continuare a
mescolare per altri 3 secondi.

Utilizzare I’accessorio tritatutto HC
(accessorio opzionale disponibile
presso il vostro centro di assistenza
Braun; non in tutti i paesi)

Pulizia

Pulire il corpo motore ® esclusiva-
mente con un panno umido. Tutte

le altre parti possono essere lavate
in lavastoglie. Tuttavia, dopo aver
lavorato cibi molto salati, sciacquare
subito le lame. Attenzione inoltre a
non usare una dose eccessiva di
detersivo o anticalcare in lavasto-
viglie.

Quando si lavorano cibi pigmentati
(es. carote), le parti di plastica del



dispositivo possono perdere il colore
originario. Strofinare queste parti
con olio vegetale prima di pulirle.

Soggetto a modifiche senza
preawviso.

Si prega di non smaltire il

prodotto insieme ai rifiuti

domestici al termine della

sua durata utile. Il prodotto

puo essere smaltito presso un
centro di assistenza Braun o un
centro di raccolta adatto del proprio
paese.

Nederlands

Onze producten zijn ontworpen om
te voldoen aan de hoogste normen op
het vlak van kwaliteit, functionaliteit
en design. Wij hopen van harte dat u
geniet van uw nieuwe Braun-toestel.

V66r gebruik

Lees de aanwijzingen aandachtig
en volledig voordat u het toestel
in gebruik neemt.

Opgelet

o De messen zijn
uiterst scherp! Om
letsels te vermijden moeten
de messen zeer voorzichtig
gehanteerd worden.

¢ Dit toestel mag niet worden
gebruikt door personen
met verminderde fysieke,
zintuiglijke of mentale ver-
mogens of een gebrek aan
ervaring en kennis tenzij
onder speciaal toezicht of
wanneer ze werden gein-
strueerd in het veilige
gebruik van het toestel en
tenzij ze de ermee verbon-
denrisico’s kennen.

e Kinderen mogen niet met
het apparaat spelen.

¢ Dit toestel mag niet worden
gebruikt door kinderen.

¢ Kinderen moeten uit de
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buurt worden gehouden
van het apparaat en zijn
netsnoer.

* Reiniging en gebruikerson-
derhoud mogen zonder
toezicht niet door kinderen
uitgevoerd worden.

¢ Ontkoppel of schakel het
toestel altijd uit wanneer u
het alleen laat en voor het
gemonteerd, gedemon-
teerd, gereinigd of wegge-
borgen wordt.

® Als het netsnoer bescha-
digd is, moet het vervan-
gen worden door de fabri-
kant, diens
onderhoudsvertegenwoor-
diger of personen met ver-
gelijkbare kwalificaties om
gevaarlijke situaties te
voorkomen.

e Controleer, voordat u de
stekker in het stopcontact
steekt, of het voltage van
het stopcontact overeen-
komt met het voltage dat
staat vermeld op de onder-
kant van het apparaat.

e Wees voorzichtig als er
hete vloeistof in de keuken-
machine of blender is
geschonken. Dit kan door
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plotseling stomen uit het
apparaat geworpen worden.

® Het apparaat is enkel ont-
worpen voor huishoudelijk
gebruik en voor het verwer-
ken van huishoudelijke
hoeveelheden.

¢ Gebruik geen van de onder-
delenin de magnetron.

Beschrijving

® Motordeel
Aanknop

© Blendervoet
© Mengbeker

Maak alle onderdelen schoon
voor u het toestel voor de eerste
maal gebruikt — zie alinea
«Schoonmaken»

Hoe bedient u de
handmixer

De handblender is bij uitstek
geschikt voor het bereiden van dips,
sauzen, soepen, mayonaise en
babyvoeding alsmede voor het
mixen van drankjes en milkshakes.

1. Steek het motordeel ® in de
mixeras © en draai tot het
vastklikt.

2. Om spatten te vermijden, steekt u
de handmixer eerst in het vat, druk
dan pas op de schakelaar ®.

U kunt de handmixer bedienen in
de mengbeker ©®, en ook gewoon
in eender welk ander vat. Wanneer
direct in de steelpan gemengd



wordt tijdens het koken, neemt u de
pan eerst van het vuur om uw hand-
mixer te beschermen tegen overver-
hitting.

Voorbeeld van recept: Mayonaise
200-250 ml olie

1 ei (dooier en eiwit)

1 eetlepel citroensap of azijn

Zout en peper naar smaak

Doe alle ingrediénten in de beker
volgens bovenstaande volgorde.
Plaats de handmixer op de basis
van de beker, schakel hem in en
houd hem in deze positie tot de olie
emulgeert. Zonder het toestel uit te
zetten, beweegt u het langzaam om-
hoog en omlaag tot de mayonaise
goed gebonden is.

Pruimen met vanille-honing

(als een vulling voor pannenkoeken
of smeersel) Vul 40 g pruimen (in
tweeén gesneden) en 50 g zuivere
honing (beide gekoeld) in de hakkom
en meng gedurende 5 seconden,
voeg dan 10 ml water (vanillesmaak)
toe en meng opnieuw gedurende

3 seconden.

Gebruik het hakopzetstuk HC
(optioneel accessoire bij uw Braun
Servicecentrum; echter niet in elk
land)

Reiniging

Reinig het motordeel ® enkel met
een vochtige doek. Alle andere
delen kunnen gereinigd worden in
het afwaswater. Na het verwerken
van erg zout eten moet u echter het
mes direct spoelen. Gebruik niet te
veel reinigingsmiddel of ontkalker in
uw afwaswater.

Wanneer gekleurd voedsel verwerkt
wordt (bijv. wortels), kunnen de

plastic onderdelen van het toestel
hun kleur verliezen. Wrijf deze
onderdelen in met plantaardige olie
voor de reiniging.

Onderhevig aan wijziging zonder
kennisgeving.

Verwijder het product niet als
huishoudelijk afval aan het E
eind van zijn levensduur. Het
product kan naar een Braun
Servicecentrum of geschikt
inzamelpunt in uw land gebracht
worden.
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Dansk

Vore produkter er udviklet efter

de hgjeste standarder for kvalitet,
funktionalitet og design. Vi haber
du vil nyde dit nye Braun apparat.

For ibrugtagning

Lzes venligst instruktionerne
grundigt og fuldstaendigt inden
brug af apparatet.

Forsigtig

° Knivene er meget
skarpe! For at undga
skader skal knivene hand-
teres yderst forsigtigt

e Dette apparat kan benyt-
tes af personer med redu-
cerede fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller
mangel pa erfaring, hvis
de er under opsyn eller
har modtaget instruktion i
brugen af apparatet pa en
sikker made og har for-
staet de involverede farer.

® Barn ma ikke lege med
apparatet.

e Dette apparat ma ikke
benyttes af barn.

¢ Barn skal holdes vaek fra
apparatet og dets strgm-
kabel.

¢ Renggring og brugerens
vedligeholdelse ma ikke
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foretages af barn uden
opsyn.

¢ Traek altid stikket ud eller
sluk for apparatet, nar det
er uden opsyn og far det
samles, skilles ad, rengg-
res eller stilles til opbeva-
ring.

¢ Hvis netledningen er
beskadiget, skal den
udskiftes af producenten
eller dennes servicevaerk-
sted eller af en kvalificeret
fagmand for at undga
enhver risiko.

¢ Kontroller fgr brug, at
spaendingen pa lysnettet
svarer til speendingsan-
givelsen i bunden af appa-
ratet.

e Veer forsigtig, hvis der
haeldes varme veesker i
foodprocessoren eller
blenderen, da den kan
skydes op fra apparatet
pa grund af pludselig
opstaede dampe.

¢ Dette apparat er designet
til brug i husholdningen og
til maengder som normalt
indgar i en husholdning.

¢ Ingen af delene ma anven-
des i mikroovn.



Beskrivelse

@ Motordel
Teend-knap

© Blenderskaft

© Blandebeholder

Rengor alle dele, for de bruges
forste gang — se afsnittet
«Renggring»

Sadan betjenes din
handblender

Stavblenderen er perfekt til at
tilberede dips, saucer, supper,
mayonnaise, babymad samt til at
blande drinks og milkshakes.

1. Indsaet motordelen ® i blender-
skaftet © og dre;j til det laser.

2. For at undga steenk indsasttes
handblenderen fgrst i beholderen,
og herefter teendes pa kontakten
®.

Du kan benytte handblenderen i
blandebeholderen ©, og blot samt i
enhver anden beholder. Ved blending
direkte i pande under madlavning,
tages panden af komfuret for at
undga overophedning af handblen-
deren.

Opskriftseksempel: Mayonnaise
200-250 ml olie

1 a&eg (blomme og hvide)

1 tsk. citronsaft eller eddike

Salt og peber efter behov

Anbring alle ingredienserne i be-
holdereni ovenneevnte raekkefglge.
Indfer handblenderen til beholderens
bund, teend den og hold den i denne
position indtil olien emulgerer.
Herefter beveeges den langsomt op
og ned uden at slukke den indtil
mayonnaisen er helt blandet.

Vanille-honning-svesker

(som et pandekagefyld eller palaeg).
Fyld 40 g svesker (skaret i halve) og

50 g klar honning (begge afkglede) i
skalen og bland i 5 sekunder, tilsaet

herefter 10 ml vand (vanillesmag) og
gentag blanding i 3 sekunder.

Brug hakkeudstyret HC
(ekstraudstyr der kan leveres fra
Braun Service Center; dog ikke i alle
lande)

Rengoring

Rengar kun motordelen ® med
enklud. Alle andre dele kan rengares
i opvaskemaskine. Efter behandling
af meget saltede fodevarer bor
kniven skylles med det samme. Veer
ogsa forsigtig med overdosering af
renggringsmiddel eller kalkfjerner

i opvaskemaskinen.

Ved behandling af steerkt farvede
madvarer (f.eks. gulergdder), kan
plastdelene i apparatet blive
misfarvet. Aftgr disse dele med
vegetabilsk olie inden renggring.

Med forbehold for eendringer uden

varsel.
—

Bortskaf ikke produktet som
husholdningsaffald efter
udstaet levetid. Bortskaffelse
kan ske pa et Braun Service
Center eller pa autoriseret
indsamlingssted i dit land.
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Norsk

Vare produkter er utformet for a
imgtekomme de hgyeste standarder
for kvalitet, funksjonalitet og design.
Vi haper du var glede av ditt nye
Braun-apparat.

For ibrugtagning

Vennligst les disse instruksjo-
nene ngye og i sin helhet for du
begynner a bruke apparatet.

Forsiktig

. Skjeerebladene er
sveert skarpe! Hand-
ter skjaerebladene var-
somt for & unnga skader.

® Dette apparatet kan
brukes av personer med
fysiske, fglelsesmessige
eller psykiske funksjons-
hemninger eller man-
glende erfaring og kunn-
skap dersom de har fatt
opplaering eller instruk-
sjon om bruken av utstyret
pa en sikker mate og der-
som de har forstatt farene
som er knyttet til dette.

¢ Barn skal ikke leke med
apparatet.

¢ Dette apparatet skal ikke
brukes av barn.

¢ Apparatet og tilhgrende
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stramledning ma holdes
utenfor barns rekkevidde.

® Rengjaring og vedlikehold
ma ikke gjares av barn
uten at de er under tilsyn.

¢ Trekk alltid ut stikkontak-
ten eller skru av utstyret
nar det ikke er under opp-
syn, og f@r montering,
demontering, rengjering,
eller lagring.

¢ Hvis stramledningen er
skadet ma den skiftes av
produsenten, en av deres
serviceverksteder, eller
annen kvalifisert person,
for & unnga risiko for ska-
der.

¢ Far du setter stapselet i
stikkontakten, sjekk at
spenningen korresponde-
rer med spenningsangi-
velsen som er trykt pa
apparatet.

e \eer yiterst forsiktig der-
som det helles varm
vaeske i foodprosessoren
eller mikseren, da varm
damp kan sive ut.

® Dette apparatet er kun

beregnet til bruk i hus-
holdninger og for tilbered-
ning av mengder som er



vanlig i privathusholdnin-
ger.

* Ingen av delene skal
benyttes i mikrobglgeovn.

Beskrivelse

® Motordel
Pa-knapp
© Blandestav
© Miksebolle

Vennligst rengjor alle deler for
forstegangs bruk — se avsnitt
«Rengjoring»

Drift av handmikseren

Stavmikseren passer perfekt nar du
skal lage dip, sauser, supper,
majones og babymat, og nar du skal
mikse milkshake og andre drikker.

1. Sett motordelen ® inn i mikser-
skaftet ©, og drei det til det lases
pa plass.

2. Sett handmikseren ned i bollen
farst for & unnga sprut, og trykk
deretter pa bryteren ®.

Du kan kjgre handmikseren i
blandebolle D sa vel som i andre
boller. Nar du mikser direkte i kjelen,
skal du farst fjerne kjelen fra platen
for & beskytte handmikseren mot
overoppvarming.

Oppskrifteksempel: Majones
200-250 ml olje

1 egg (plomme og eggehvite)

1 ss sitronsaft eller eddik

Salt og pepper etter smak

Legg alle ingrediensene i bollen i den
rekkefglgen som er nevnt ovenfor.

Sett handmikseren ned i bunnen av
bollen, sla den pa og hold denii
denne stillingen til oljen tykner.
Beveg den deretter langsomt opp
og ned uten a sla den av, til majone-
sen er godt blandet.

Svisker med vanilje og honning
(som pannekakefyll eller palegg)
Legg 40 g svisker (deltito) og 50 g
klar honning (begge ingredienser
skal veere avkjalt) i skjaerebollen og
bland i 5 sekunder. Tilsett 10 ml
vann (tilsmakt med vanilje) og bland
videre i 3 sekunder.

Bruk skjeeretilbehgr HC (valgfritt
tilbehar som kan skaffes fra et
Braun servicesenter, men ikke i alle
land)

Rengjoring

Motordelen skal kun ® rengjares
med en fuktig klut. Alle andre deler
kan rengjares i oppvaskmaskin.
Etter behandling av sveert salt mat,
skal du skylle skjeerebladet omga-
ende. Bruk heller ikke for mye ren-
gjeringsmiddel eller kalkfjernings-
middel i oppvaskmaskinen.

Ved behandling av sterkt farget mat
(f.eks. gulergtter), kan apparatets
plastdeler misfarges. Gni disse
delene inn med vegetabilsk olje far
rengjering.

Ilkke kast produktet sammen
med husholdningsavfall nar

Kan endres uten forhandsvarsel.
det har nadd endt brukstid.
Avhending kan utfgres ved et

—
Braun servicesenter eller ved

egnede oppsamlingssteder der
du bor.
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Svenska

Vara produkter ar utformade for att
uppfylla hégsta standarder vad
galler kvalitet, funktion och design.
Vi hoppas att du kommer att ha
mycket nytta av din nya apparat fran
Braun.

Fore anvandning

Las bruksanvisningen noga och
i sin helhet innan du anvander
apparaten.

Varning!

. Knivbladen ar valdigt
vassa! Hantera kniv-
bladen ytterst forsiktigt for
att forhindra skador.

¢ Den har apparaten kan
anvandas av personer
med minskad kroppslig,
mental eller sensorisk for-
maga eller som saknar
erfarenhet och kunskap
om apparaten, ifall de
Overvakas eller har fatt
instruktioner i hur appara-
ten ska anvandas pa ett
sakert satt samt att perso-
nen ar inférstadd med
vilka risker som ingar.

e Barn far inte leka med
apparaten.

¢ Denna apparat ska inte
anvandas av barn.
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e Barn ska hallas utom rack-
hall for apparaten och
dess natkabel.

¢ Rengdring och underhall
bor inte utforas av barn
utan Gvervakning.

¢ Koppla alltid fran eller
stang av apparaten nar
den lamnas utan tillsyn
och innan montering,
demontering, rengoring
eller forvaring.

® Om anslutningskabeln ar
skadad maste den bytas
ut av tillverkaren, dennes
serviceagent eller en
annan behorig person for
att undvika fara.

¢ Innan du ansluter stick-
kontakten maste du
kontrollera att spanningen
stammer Overens med
den som anges pa appa-
ratens undersida.

e Var forsiktig om het vatska
halls ned i matberedaren
eller mixern eftersom den
kan kastas ut ur apparaten
vid plotslig férangning.

¢ Den har apparaten ar
utformad endast for
hushallsanvandning och
for hushallsmangder.



* Ingen av delarna far
anvandas i mikrovagsugn.

Beskrivning

® Motordel

Startknapp
© Mixerskaft
® Mixbagare

Rengor alla delar innan den
forsta anvandningen — se
kapitlet «<Rengoring»

Hur du anvander din
handmixer

Stavmixern ar perfekt for tillredning
av dippsaser, saser, soppor,
majonnas och barnmat samt for att
blanda drinkar och milkshake.

1. Satt motordelen ® pa mixar-
staven © och vrid den tills den
hakar i med en klickning.

2. Placera handmixern forst i
behallaren och tryck sedan pa
knappen ® for att undvika att det
sprutar.

Du kan anvanda handmixern med
mixbagaren D, men dven i en annan
valfri behallare. Om du anvander
mixern direkt i en saskastrull under
kokning ska du forst ta bort kastrullen
fran spisen for att skydda handmixern
mot 6verhettning.

Receptexempel: Majonnés
200-250 ml olja

1 4gg (gula och vita)

1 msk. Citronsaft eller vinager,

salt och peppar for smakséttning.
Tillsatt alla ingredienser i bagaren i
den ordning som anges i receptet
ovan. Placera handmixern i bagaren

och se till att dess nedre del nuddar
botten. Sla pa den, och hall deni
detta lage tills oljan emulgerar.

Fo6r sedan mixern, utan att stdnga av
den, langsamt uppat och nedat tills
majonnasen har 6nskad konsistens.

Vanilj-/honungsplommon

(som pannkaksfyllning eller palagg)
Fyll hackningsskalen med 40 g
plommon (delade pa hélften) och
50 g klar honung (bada kylda) och
rér om i 5 sekunder, tillsatt 10 ml
vatten (med vaniljsmak) och fortsatt
att rora om ca 3 sekunder.

Anvand hacktillsatsen HC
(tillbehoret fins som tillval hos ditt
Braun servicecenter; dock inte i
varje land)

Rengoring

Rengo6r motordelen ® endast med
en fuktig trasa. Alla andra delar kan
diskas i diskmaskin. Om du har
bearbetat mycket salthaltig mat bor
du dock skdlja av knivbladet direkt.
Se aven till att inte anvanda for
mycket diskmedel eller kalklosare

i din diskmaskin.

Nar du bearbetar mat med
fargdmnen (t.ex. morotter) kan
apparatens plastdelar missfargas.
Torka av dessa delar med matolja
innan du diskar dem.

Kan dndras utan foregaende
information.

Nar produkten ar férbrukad

far den inte kastas tillsammans E
med hushallssoporna.
Avfallshantering kan ombe-
sOrjas av Braun servicecenter eller
pa din lokala atervinningsstation.
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Suomi

Tuotteemme on suunniteltu
tayttamaan korkeimmat laatu-,
toiminta- ja suunnittelustandardit.
Toivomme, etta nautit uudesta
Braun-laitteestasi.

Ennen kayttoa

Lue kayttoohjeet huolella ja
taysin ennen laitteen kayttoa.

Varoitus

° Terat ovat erittain
teravid! Kasittele
teria erittain varovaisesti
valttyaksesi vammoilta.

e Tata laitetta saa kayttaa
my0s henkild, jonka fyysi-
nen, aistillinen tai henki-
nen kyky on alentunut tai
jolla on vain vahaista
kokemusta tai tietamysta
laitteen kaytosta, jos
hanen toimintaansa valvo-
taan tai hanelle annetaan
ohjeet laitteen turvalli-
sesta kaytosta ja jos han
ymmartaa kayttoon liitty-
vat vaaratilanteet.

e Lapset eivat saa leikkia
laitteella.

¢ Tama laite ei sovellu lasten
kayttoon.

e Lapset eivat saa koskea
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laitteeseen ja sen virtajoh-
toon.

e | apset eivat myoskaan
saa puhdistaa ja huoltaa
laitetta ilman valvontaa.

e Sammuta laite tai irrota
pistoke seindsta aina kun
sita ei kayteta, seka ennen
kokoamista, purkamista,
puhdistusta tai varastoi-
mista.

¢ Jos virransyottojohto
vahingoittuu on valmista-
jan, sen huoltoedustajan
tai vastaavasti patevan
henkilon vaihdettava se
vaarojen valttamiseksi.

¢ Tarkista laitteen pohjasta
ennen kayttoonottoa, etta
verkkovirran jannite vastaa
laitteeseen merkittya jan-
nitetta.

e QOle varovainen, jos kuumaa
nestettd kaadetaan moni-
toimikoneeseen tai tehose-
koittimeen, koska sita voi
lentaa ulos laitteesta akilli-
sen hoyrystymisen vuoksi.

e Tama laite on tarkoitettu
ainoastaan tavalliseen
kotikayttoon.

¢ Ala kayta mitaan laiteen
osaa mikroaaltouunissa.



Kuvaus

® Moottoriosa
Kaynnistyskytkin
© Sekoitinvarsi
© Sekoituslasi

Puhdista kaikki osat ennen
ensimmaista kdyttokertaa
— katso kohta «Puhdistus»

Sauvasekoittimen kaytto

Pikasekoitin soveltuu erinomaisesti
dippien, kastikkeiden, keittojen,
majoneesin ja vauvanruokien
valmistukseen seka juomien ja
pirteldiden sekoitukseen.

1. Kiinnita moottoriosa ® sekoittimen
akseliin C ja kierrd sitd, kunnes se
lukittuu.

2. Jotta valtyt roiskeilta, laita
sauvasekoitin astiaan ennen
kytkimen ® painamista.

Voit kayttaa sauvasekoitinta sekoi-
tuslasissa D ja ja muut astiat. Kun
sekoitat suoraan kasarissa ruokaa
laittaessasi, ota kasari ensin pois
liedelta suojataksesi sauvasekoitti-
men ylikuumenemiselta.

Esimerkkiresepti: Majoneesi
200-250 ml oljya

1 kananmuna (keltuainen ja
valkuainen)

1 rkl sitruunamehua tai etikkaa
Suolaa ja pippuria maun mukaan
Laita ainekset sekoituslasiin ylla
kuvatun mukaisesti. Kiinnita sauva-
sekoitin sekoituslasin pohjaan, kytke
se paalle ja pida se tdssa asennossa,
kunnes 6ljy emulgoituu. Pida laite
paalla ja liikuta sita hitaasti ylos ja
alas, kunnes majoneesi on sekoit-
tunut hyvin.

Vaniljahunajaluumut (pannukakun
taytteeksi tai levitteeksi) Laita 40 g

luumuja (halkaistuja) ja 50 g kirkasta
hunajaa (molemmat jadhdytettyina)
pilkontakulhoon ja sekoita 5 sekuntia.
Lisaa sitten 10 ml vetta (vaniljan
makuista) ja sekoita viela 3 sekuntia.

Kayté pilkontavarustetta HC (lisava-
ruste, joka voidaan hankkia Braun
Service Centeristd; ei kuitenkaan
saatavilla kaikissa maissa)

Puhdistaminen

Puhdista moottoriosa ® kayttaen
ainoastaan kosteaa liinaa. Kaikki
muut osat voidaan pesta pesuko-
neessa. Huuhtele tera kuitenkin heti
kasiteltyasi hyvin suolaisia ruokia.
Ala myoskaan yliannostele puhdis-
tusainetta tai kalkinpoistoainetta
pesukoneeseen.

Kun kasittelet varikkaita ruoka-ai-
neksia (kuten porkkanoita), laitteen
muoviosien vari saattaa muuttua.
Pyyhi tallaiset osat vihannesoljylla
ennen puhdistusta.

Tiedot voivat muuttua ilman ennak-
koilmoitusta.

Ala havita tuotetta
kotitalousjatteiden kanssa H
sen elinkaaren lopussa. —
Laite voidaan havittaa Braun
Service Centressa tai
asianmukaisessa kerayspisteessa
maassasi.
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Polski

Wyroby firmy Braun spetniaja
najwyzsze wymagania dotyczgce
jakosci, wzornictwa oraz funkcjo-
nalnosci. Gratulujemy zakupu i
zyczymy zadowolenia z uzytkowa-
nia naszego wyrobu.

Przed uzyciem

Przed uruchomieniem urzadzenia
prosze doktadnie przeczytaé
instrukcje obstugi.

Uwaga 0 |

o strza sg bardzo
ostre! Aby unikng¢
skaleczen, obchodz sie
z nimi niezwykle ostroz-
nie.

¢ Urzgdzenie nie powinno
byC uzywane przez osoby
0 obnizonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej
lub umystowej oraz osoby
z niewystarczajgcg wiedzg,
I doswiadczeniem, jesli
nie znajdujg sie one pod
nadzorem osoby odpo-
wiedzialnej za ich bezpie-
czenstwo, nie zostaty
poinstruowane jak bez-
piecznie uzywac urzgdze-
nia oraz nie zrozumiaty
zwigzanych z tym zagro-
zen.
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¢ Nie wolno pozwoli¢, aby
dzieci bawity sie tym urzg-
dzeniem.

¢ Urzadzenie nie powinno
by¢ uzywane przez dzieci.

¢ W poblizu urzgdzenia oraz
jego kabla zasilajgcego
nie mogg przebywac
dzieci.

e Czyszczenie oraz nale-
zgce do uzytkownika
czynnosci konserwacyjne
nie mogg by¢ wykony-
wane przez dzieci bez
nadzoru 0sob dorostych.

¢ Urzadzenie nie moze
zostac¢ pozostawione bez
nadzoru zanim wtyczka
kabla zasilajgcego nie
zostanie wyciggnieta z
gniazda sieciowego.
Przed przystgpieniem do
rozbierania, sktadania lub
Czyszczenia urzadzania
lub w przypadku odsta-
wienia go na przechowa-
nie zawsze nalezy wpierw
wyciggnac wtyczke z
gniazda sieciowego.

¢ W przypadku, gdy kabel
zasilajacy jest uszko-
dzony, wowczas w celu
unikniecia zagrozen dla



uzytkownika, kabel ten
musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, autory-
zowany Serwis naprawczy
producenta lub przez
0sobe o0 podobnych
kwalifikacjach fachowych.
Przed podtaczeniem urzg-
dzenia do gniazda zasila-
nia sprawdz, czy napiecie
pradu jest zgodne z
napieciem wskazanym

na urzadzeniu.

Podczas wlewania gorg-
cych cieczy do robota
kuchennego lub do
miksera nalezy zachowac
ostroznosc¢, poniewaz

z uwagi na gwattowne
parowanie moze nastg-
pi¢ nagty wyrzut takiej
gorgcej cieczy z urzgdze-
nia.

Urzgdzenie jest przezna-
czone wytacznie do
uzytku w gospodarstwie
domowym i do obrobki
normalnych dla gospo-
darstw domowych ilosci
produktow.

Nie uzywac zadnych cze-
8ci urzagdzenia w kuchen-
kach mikrofalowych.

Budowa urzadzenia

® Blok silnika

Wiacznik

© Koncdwka rozdrabniajgca
© Pojemnik do miksowania

Przed przystgpieniem do
korzystania z urzadzenia po raz
pierwszy nalezy oczyscic¢ jego
wszystkie elementy sktadowe
— patrz paragraf «Czyszczenie»

Obstuga miksera

Blender reczny doskonale nadaje
sie do przygotowywania dipow,
S0SOW, zup, majonezu oraz positkow
dla dzieci, a takze mieszania
drinkow i koktajli mlecznych.

1. Obudowe z nasadkg miksujaca
© potgczy¢ z blokiem silnika ®
i dokreci¢ az do zablokowania.

2. Aby unikng¢ rozpryskiwania
produktéw koncowke miksera
zanurzy¢ w zywnosci przezna-
czonej do rozdrobnienia i dopiero
wtedy wigczy¢ mikser naciskajgc
przetacznik ®.

Stosujac mikser reczny mozna
korzysta¢ z pojemnika do
miksowania lub jakiegokolwiek
innego naczynia. Jesli miksowanie
bedzie odbywac sie bezposrednio
w garnku, w ktérym gotowalismy,
nalezy zdjg¢ garnek z kuchenki by
nie przegrza¢ miksera.

Przyktadowy przepis: Majonez
200-250 ml oleju

1 jajko (zéttko i biatko)

1 soku cytrynowego lub vinegre
Sdl i pieprz do smaku

Wiozy¢ wszystkie sktadniki do
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pojemnika zgodnie z wyzej
przedstawiong kolejnoscig. Wtozy¢é
blender z nozami miksujgcymi do
pojemnika a nastepnie wtaczydé.
Przytrzymac blender w tej pozycji
do chwili az olej zmieni konsysten-
cje. Nastepnie, bez wytagczania,
powoli rusza¢ w gore i w dét az
majonez jest dobrze wymieszany.

Wanilia, miod i $liwki suszone (jako
nadzienie do nalesnikow lub pasta)
Wt6z do miski blendera 40 g sliwek
suszonych (przecietych na pof) i
50 g miodu (oba produkty muszg,
by¢ schtodzone) i mieszaj je przez
5 sekund, a nastepnie dodaj 10 ml
wody (z aromatem waniliowym) i
mieszaj jeszcze przez 3 sekundy.

Ten symbol oznacza, ze
zuzytego sprzetu nie mozna E
wyrzucac facznie z odpadami
socjalnymi. Zuzyty produkt
nalezy zostawi¢ w jednym z
punktéw zbidrki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.
Odpowiednie przetworzenie
zuzytego sprzetu zapobiega
potencjalnym negatywnym
wptywom na $rodowisko lub
zdrowie ludzi, wynikajgcym

z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych w sprzecie.

Uzyj koncowki do rozdrabniania HC
(opcjonalne akcesorium, do nabycia
w centrum serwisowym firmy Braun;
dostepnos¢ zaleznie od kraju)

Czyszczenie

Wyczyscic blok silnika ® wilgotng
Sciereczka. Pozostate czesci mozna
my¢ w zmywarce. Nalezy jednak
pamietac, aby po przygotowaniu
potraw bardzo stonych doktadnie
wyptukaé néz. Nalezy réwniez
uwazac, aby nie przedawkowacé
Srodkow czyszczacych i odwap-
niajacych uzywanych w zmywarce.

Przy przygotowywaniu zywnosci o
intensywnych kolorach (np. marchwi)
plastikowe czesci urzadzenia moga
sie przebarwi¢. Przed myciem
prosimy przetrzec¢ te czesci olejem
roslinnym.

Zastrzega sie prawo do dokony-
wania zmian.
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Cesky

Nase vyrobky jsou vyrabény tak,
aby odpovidaly nejvy$$im narokim
na kvalitu, funkénost a design.
Prejeme Vam hodné potéseni pfi
pouzivani nového pfistroje znacky
Braun.

Pred pouzitim

Predtim, nez uvedete pfistroj do
provozu, prectéte si, prosim,
peclivé cely navod k pouziti.

Upozornéni

o NoZze jsou velmi
ostré! Abyste prede-
§li poranéni, zachazejte s
nozi velmi opatrné.

¢ Osoby se snizenymi fyzic-
kymi, senzorickymi nebo
duSevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zku-
Senosti a znalosti mohou
pouzivat tento pristroj
pouze pod dozorem nebo
po instruktazi tykajici se
bezpecného pouZivani pri-
stroje, a pokud rozumi
souvisejicim rizik(im.

e S pristrojem si déti
nesméeji hrat.

e Tento pristroj nesméji
pouZivat déti.

¢ Déti by se mély udrZzovat
v dostateCné vzdalenosti

od pristroje a jeho privodni
Shdry.

e Cisténi a uZivatelskou
udrzbu by déti nemely
provadét bez dozoru.

e Spotfebi€ vypnéte nebo
vytahnéte $ndru ze
zasuvky vzdy, kdyz je
ponechan bez dozoru a
pred sestavovanim, roze-
biranim, Cisténim nebo
uskladnénim.

e Je-li ptivodni Siitra posko-
zena, musi ji vymenit
vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo podobné
kvalifikované osoby, aby
se predeslo nebezpeci.

® Pred pripojenim k elek-
trické zasuvce zkontro-
lujte, zda napéti v elek-
trické siti odpovida
napéti uvedenému na
pristroji.

¢ Kdy7 se do prostoru pro
pripravu jidla nebo mixéru
naléva horka tekutina,
bud'te opatrni, protoze
muZe z pristroje vystiik-
nout z dlvodu nahlého
vyvinu pary.

* Tento pristroj je konstruo-
van pouze pro pouzivani
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v domacnosti a pro
zpracovavani mnozstvi
normalnich vdomac-
nosti.

* Nepouzivejte zadny dil v
mikro-vinné troubé.

Popis pfistroje

® Motorovy dil

Spina& pro zapinani

© TyCovy mixovaci nastavec
© Mixovaci nadobka

Pfed prvnim pouZitim o€istéte
vSechny &asti - viz odstavec
«Cisténi»

Jak pouzivat ponorny
mixer

Ruc&ni mixér je vynikajicim pomocni-
kem pro pfipravu pomazanek,
omacek, polévek, majonézy a
détskeé stravy a rovnéz pro michani
napoji nebo mléénych koktejld.

1. VloZte motorovy dil ® do nastavce
mixéru © a otoc&te jim, aZ se
zaaretuje.

2. Aby pokrm nevystfikoval, vlozte
ponorny mixér do nadobky a
teprve potom stisknéte spina¢ ®.

Ponorny mixér miiZzete pouzivat
spolu s mixovaci nadobkou © ale
i v jakékoli jiné nadobce. Pokud
budete chtit mixovat pfimo v hrnci,
ve kterém pravé vafite, sejméte jej
nejprve z plotny, aby se ponorny
mixér neprehral.
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Priklad receptu: majonéza
200-250 ml oleje

1 vejce (Zloutek a bilek)

1 polévkova lzice citrénové Stavy
nebo octa

Sl a pepf podle chuti

V8echny pfisady vlozte ve vySe
uvedeném poradi do pracovni
nadobky. Mixér ponofte az na dno
nadobky, zapnéte jej a podrzte ve
svislé poloze, az olej vytvofi emulzi.
Potom, aniz byste jej vypnuli,
pohybuijte jim pomalu nahoru a doll
tak dlouho, dokud majonéza neni
hotova.

Vanilkovo-medoveé Svestky

(jako napln do pala€inek nebo
pomazanka)

Naplrite do nadoby sekace 40 g
suenych Svestek (rozputlenych)

a 50 g ¢irého medu (oboji mrazené)
a 5 sekund mixujte, poté pridejte
10 ml vody (ochucené vanilkou) a
pokracujte v mixovani 3 sekundy.

Pouzijte nastavec sekaciho noZze HC
(volitelné pfrisluSenstvi k dostani u
servisniho stfediska Braun; av8ak ne
v kazdé zemi)

Cisténi

Motorovy dil ® Cistéte pouze
navihéenym hadfikem. VSechny
ostatni dily mdzete myt v mycce
nadobi.

Pokud jste vSak zpracovavali velmi
slané pokrmy, doporuc¢ujeme ntiz
oplachnout ihned. Dbejte také na to,
abyste nepredavkovali Cistici nebo
odvapriovaci prostfedek ve své
my¢&ce nadobi.

P¥i zpracovani potravin, které
obsahuji barviva (napf. karotka), se



mohou umeélohmotné ¢asti strojku
zabarvit. Potfete je pfed tim, nez
je budete myt, rostlinnym jedlym
olejem.

Deklarovana hodnota emise hluku
tohoto spotfebice je 70 dB(A), coz
predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhledem na referencni
akusticky vykon 1 pW.

Zmény vyhrazeny bez pfedchoziho
upozornéni.

Po skonceni Zivotnosti
neodhazujte prosim tento
vyrobek do bézného
domovniho odpadu. MGzZete
jej odevzdat do servisniho

stfediska Braun nebo na pfislusném

sbérném misté zfizeném dle
mistnich predpisu.

Slovensky

Nase vyrobky su vyrabané tak, aby
zodpovedali najvys§im narokom na
kvalitu, funkénost a dizajn.

Prajeme Vam vefla poteSenia pri
pouzivani nového pristroja znacky
Braun.

Pred pouzitim pristroja

)¢

Predtym, ako uvediete pristroj do
prevadzky, precitajte si prosim
dokladne cely navod na pouziva-
nie.

Upozorgenie

o strie je mimo-

riadne ostré! Zaob-
chadzajte s nim velmi
opatrne, aby ste sa
neporanili.

¢ Toto zariadenie m6Zu
pouZivat’ osoby s obme-
dzenymi fyzickymi, vne-
movymi alebo mentalnymi
schopnostami, pripade
0soby s nedostatoCnymi
skusenost'ami a znalos-
tami, ak na ne dohliada
ina osoba, pripadne boli
zaSkoleni v pouzivani
zariadenia bezpeCnym
spdsobom a porozumel
nebezpecenstvam, ktoré
im hrozia.

¢ Deti sa nesmu hrat’s pri-
strojom.
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e Toto zariadenie nie je
urCené na pouzitie detmi.

e Deti sa musia zdrziavat'v
dostatoCnej vzdialenosti
od pristroja a jeho hlav-
ného napajacieho kabla.

e Cistenie ani beznu udrzbu
nesmu vykonavat’ deti bez
dozoru.

e Ak je pristroj bez dozoru,
vypnite ho. Pred zloZenim,
rozloZzenim, Cistenim alebo
uloZenim pristroja vytiah-
nite elektricku zastrCku.

¢ Ak je napajaci kabel
poskodeny, je v zaujme
zachovania bezpecnosti
pouZivatela, aby ho
vyrobca, jeho zakaznicky
servis alebo podobne
kvalifikovany personal
vymenil.

* Pred zapojenim pristroja
do elektrickej zasuvky
skontrolujte, ¢i napatie v
sieti zodpoveda napatiu
uvedenému na pristroji.

e Pri nalievani horucich
tekutin do kuchynského
robota alebo mixéra
postupujte opatrne, mbze
unikat’ horuca para.

¢ Tento spotrebicC je navrh-
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nuty vylu€ne pre pouZitie
v domacnosti a pre spra-
covavanie normalnych
mnozstiev vdomacnosti.

¢ Ziadnu Cast' nepouZivajte
v mikrovinnej rare.

Popis pristroja

® Motorovy diel

Spina¢

© TyCovy mixovaci nadstavec
© Mixovacia nadobka

Pred prvym pouzitim vSetky
diely ocistite — pozri kapitolu
«Cistenie»

Ako pouzivat ponorny
mixér

Ru¢ny mixér sa dokonale hodi na
pripravu dipov, omacok, polievok,
majonézy a detskej stravy, ako aj na
mieSanie napojov alebo mlie€nych
koktailov.

1. VloZte motorovy diel ® do mixo-
vacieho nastavca © a otocte nim,
az sa zaaretuje.

2. Aby pokrm nevystrekoval, vlozte
najskér ponorny mixér do nadobky
a az potom stlacte spinac¢ ®.

Ponorny mixér mézete pouzivat
spolu s mixovacou nadobkou ©, ale i
v akejkolvek inej nadobke. Ak budete
chciet mixovat priamo v hrnci, v
ktorom prave varite, zlozte ho najprv
z0 sporaku, aby sa ponorny mixeér
neprehrial.



Priklad receptu: majonéza
200-250 ml oleja

1 vajce (zloutok a bielok)

1 polievkova lyZica citronovej Stavy
alebo octu

Sof a korenie podrfa chuti

VSetky prisady vlozte vo vyssSie
uvedenom poradi do pracovnej
nadobky. Mixér ponorte az na dno
nadobky, zapnite ho a podrzte vo
zvislej polohe, kym olej nevytvori
emulziu. Potom, bez toho, aby ste
ho vypli, pohybujte nim pomaly hore
a dole tak dlho, kym majonéza nie
je hotova.

Vanilkovo-medové suSené slivky
(ako pInka alebo natierka do
palaciniek)

Naplrite 40 g suSenych sliviek
(rozrezanych na polovice) a 50 g
priehfadného medu (obidve polozky
chladené) do nadoby na jemné
posekanie a 5 sekund mixujte, potom
pridajte 10 ml vody (s vanilkovou
prichut'ou) a pokra&ujte v mixovani
d'alSie 3 sekundy.

Pouzite nadstavec na jemné
posekanie HC (volitelné prislusenstvo
dostupné vo vaSom servisnom
stredisku spolo¢nosti Braun; avSak
nie je dostupné v kazdej krajine)

Cistenie

Motorovy diel ® Cistite len
navihéenou handri¢kou. VSetky
ostatné diely moézete umyvat v
mycke riadu. Ak ste vSak spraco-
vavali velmi slané pokrmy, doporu-
¢ujeme ndz oplachnut ihned. Dbajte
tiez na to, aby ste nepredavkovali
Cistiaci alebo odvapriovaci prostrie-
dok v mycke riadu.

Pri spracovavani potravin, ktoré
obsahuju farbiva (napr. mrkva), sa
moézu umelohmotné Casti pristroja
zafarbit. Potrite ho pred tym, nez ho
budete umyvat, rastlinnym jedlym
olejom.

Deklarovana hodnota emisie hluku
tohto spotrebica je 70 dB(A), ¢o
predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhfadom na referenény
akusticky vykon 1 pW.

Zmeny su vyhradené bez

predchadzajuceho upozornenia.

Po skonéeni Zivotnosti
neodhadzujte zariadenie do E
bezného domového odpadu. m—
Zariadenie odovzdajte do
servisného strediska Braun

alebo na prislusnom zbernom
mieste zriadenom podfa miestnych
predpisov a noriem.
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Magyar

Termékeinket a legmagasabb
min&ségi, funkcionalis és formater-
vezli elvarasok figyelembevételével
terveztik. Reméljuk, 6romét leli majd
Uj Braun készilékében!

Hasznalat el6tt

Kérjiik, hogy a hasznalat megkez-
dése el6tt olvassa végig figyelme-
sen a hasznalati utmutatét!

Figyelmeztetés

. A kések rendkiviil
élesek! A sérilések
elkerulése érdekében,
kerjuk, banjon rendkival
Ovatosan a késekkel!

¢ A késziiléket korlatozott
fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képessegekkel
rendelkez, illetve tapasz-
talattal vagy kell6 tudassal
nem rendelkez6 szemé-
lyek is hasznalhatjak meg-
felel6 felligyelet vagy a
készulék biztonsagos
hasznalatara vonatkozé
utmutatas mellett és a
veszelyek megeértése
eseten.

e Gyermekek ne jatsszanak
a késztilékkel.

e Ezt a készuléket gyerme-
kek nem hasznalhatjak.
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o A késziiléket és annak
tapkabelét gyermekektol
elzarva tartsa.

o A készulék tisztitasat es
felhasznaloi karbantar-
tasat gyermekek nem
végezhetik feliigyelet
nelkdl.

® Ha nem hasznalja a készu-
leket, valamint 0sszesze-
relés, szétszerelés, tiszti-
tas és tarolas el6tt minden
esetben kapcsolja ki a
készlléket.

¢ Ha a tapkabel meghibaso-
dott, akkor veszélyek
elkerulése érdekében a
gyartéval, annak szerviz-
ugynokével, vagy mas
ugyanilyen kepesitési
szakemberrel cseréltesse
ki azt.

¢ Hasznalat el6tt elle-
ndrizze, hogy a halozati
fesziltseg megfelel-e a
készuléken jelzett értek-
nek.

¢ Forr¢ folyadéekok konyhai
robotgépbe, vagy mixerbe
ontésekor dvatosan jarjon
el, mivel a gépbdl hirtelen
forrd g6z aramolhat ki.

o Ezt a készuléket kizarolag



haztartasi hasznalatra és
a haztartasokban szokva-
nyos élelmiszer mennyi-
ségek feldolgozasara
tervezték.

® Egyik alkatreszt se hasznalja
mikrohullamu sutében.

A késziilék alkatrészei

® Motor
Kapcsolégomb
© Mixel6rud

© Kever6pohar

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa
meg a késziilék alkatrészeit —
lasd a «tisztitas» fejezetben.

A botmixer hasznalata

A botmixer segitségével
martasokat, szoészokat, leveseket,
majonézt, bébiételeket és
turmixokat készithet, valamint
italokat mixelhet.

1. lllessze az ® jel(i motor-részt a ©
jelt mixerradra, majd forgassa el,
amig az hallhatéan be nem kattan.

2. A kifréccsenés elkerllése
érdekében el6szor helyezze a
mixel6rudat a feldolgozandd
ételbe, és csak ezutan nyomja
meg a bekapcsolé gombot! ®.

A botmixerhez hasznalhatja a
kever6poharat, ©, de mas egyéb
talat is. Kdzvetlendl a f6z6edényben
toérténé hasznalatkor el8szér mindig
vegye le az edényt a tlizhelyrdl,
hogy a botmixer ne melegedijen fel!

Recept (példa): Majonéz

200-250 ml étolaj

1 tojas (sargaja és fehérje)

1 ev6kanal citromlé vagy ecet

Izlés szerint s6 és bors

A hozzavaldkat, a fenti sorrendben
helyezze a keverépoharba! Meritse
bele, és inditsa el a botmixert,

majd egyenesen tartva mikddtesse
mindaddig, amig az olaj elkeveredik.
Ezt kdvetSen apré mozdulatokkal
mozgassa fol-le a botmixert mindad-
dig, amig a majonéz teljesen
kikeveredik.

Vanilias-meggyes aszalt szilva
(palacsinta tolteléknek vagy
kenhet6 krémként)

Tegye 4 dkg aszalt szilvat (félbevagva)
és 5 dkg attetsz6 mézet (mindkettét
lehiitve) a turmixgép kancsojaba és
keverje azokat 5 masodpercen
keresztil, majd adjon hozza 10 ml
(vaniliaillatu) vizet és folytassa a
keverést 3 masodpercen keresztiil.

Hasznalja a HC turmixgép-adaptert
(a Braun szervizkdzpontban
beszerezhetd opcionalis tartozék;
azonban nem minden orszagban
kaphato).

Tisztitas

A motorrészt kizardlag nedves
ruhaval torélje at! A tdbbi tartozék
mosogatégépben is tisztithato.
Amennyiben a készllékkel sos ételt
dolgozott fel, célszer(i a mixel6rud
késeit, vagy az apritdkést hasznalat
utan azonnal elobliteni. Ugyeljen
arra is, hogy mosogatégépéhez ne
adagolja tul a vizkbmentesit6é
adalékot!
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Szines ételek feldolgozasanal (pl.
sargarépa) el6fordulhat, hogy a
készllék mianyag alkatrészei
elszinezddnek.

Vizzel t6rténd tisztitas elétt, térdlje
at azokat kevés névényi olajjal!

A véltoztatas joga fenntartva.

A kdrnyezetszennyezés
elkerllése érdekében arra
kérjuk, hogy a készllék
hasznos élettartalma végén

ne dobja azt a haztartasi
szemétbe. A mikoddésképtelen
késziléket leadhatja a Braun
szervizkézpontban, vagy az orszaga
szabélyainak megfelel6 médon
dobja a hulladékgyjtébe.

E
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Hrvatski

Nasi proizvodi napravljeni su tako
da zadovoljavaju najviSe standarde
kvalitete, funkcionalnosti i dizajna.
Nadamo se da ¢éete i vi uzivati u
koriStenju svog novog uredaja
Braun.

Prije uporabe

Prije koriStenja ovog proizvoda
molimo pomno i u cijelosti
procitajte upute za koristenje.

Paznja

° NoZevi su vrlo otri!
Rukujte s njima Sto
pazljivije kako biste izbjegli
mogucnost ozljedivanja.

¢ Ovaj uredaj mogu koristiti
0sobe sa smanjenim fizi¢-
kim, senzornim ili mental-
nim sposobnostimaili
osobe bez iskustva i zna-
nja ako su pod nadzorom
ili ukoliko su dobile upute
0 koriStenju uredaja na
siguran nacin te shvataju
mogucu opasnost.

¢ Djeca se ne smijuigrati s
aparatom.

¢ Ovaj uredaj ne bi smjela
koristiti djeca.

* DrZite djecu podalje od
aparata i njegova strujnog
kabela.



e CiSc¢enje i korisnicko
odrZavanje aparata ne
smiju se povijeriti djeci bez
nadzora.

e Uvijek izvucite utikacC struj-
nog kabela ili iskljuCite
aparat kad ga ostavite bez
nadzora te prije montaze,
demontaze, CiS¢enjaili
pohrane.

e Ako se opskrbni kabel
oSteti, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegova servi-
sna sluzba ili osoba sli¢nih
kvalifikacija kako bi se
izbjegle moguce opasnosti.

® Prije ukljuCivanja u utic-
nicu, provjerite odgovara i
va$ napon naponu ispisa-
nom na dnu uredaja.

¢ Budite oprezni prilikom
ulijevanja vruce vode u
kuhinjski uredaj za obradu
hrane ili blender jer moze
doci naglog izlaska pare.

¢ Ovaj uredaj je osmisljen
iskljuCivo za upotrebu u
domacinstvu i za obradu
normalnih koli¢ina koje se
u domacinstvu koriste.

¢ Ne koristite nijedan dio
uredaja u mikro-valnoj
pecnici.

Opis

® Motorni dio

Prekidac¢ za ukljucivanje
© Osovina §tapnog miksera
© Mjerna posuda

Molimo oc¢istite sve dijelove prije
prve uporabe - vidjeti stavak
«CiS¢éenje»

Rad stapnim mikserom

Stapni mikser je savrien za pripravu

umaka, sokova, juha, majoneze i

djecje hrane, kao i za mijeSanje pi¢a

i mlijeCnih napitaka.

1. UloZzite motorni dio ® u osovinu
miksera © i okrenite dok ne
uskodi na svoje mjesto.

2. Kako ne bi prskalo, prvo umetnite
mikser u posudu, a zatim pritisnite
prekidac ®.

Stapni mikser mozete koristiti u
mjernoj posudi ©, ali i u bilo kojoj
drugoj posudi. Kod mijeSanja
izravno u posudi tijekom kuhanja,
najprije maknite posudu sa
Stednjaka kako biste zastitili Stapni
mikser od pregrijavanja.

Primjeri recepata: Majoneza
200-250 ml ulja

1 jaje (Zumanjak i bjelanjak)

1 Zlica limunovog soka ili octa
Soli i papra prema ukusu

Stavite sve sastojke u mjernu
posudu prema gore spomenutom
redu. Stavite mikser na dno mjerne
posude, ukljucite i drzite u tom
polozaju dok ulje ne emulgira.
Potom ga lagano pomicite gore —
dolje, bez isklju€ivanja, dok
majoneza nije dobro promijeSana.
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Suhe $ljive s vanilijom i medom

(kao nadjev ili namaz za palacinke):
Napunite bokal sa 40 g suhih Sljiva
(prepolovljene) i 50 g meda (oboje
rashladeno) i mijeSajte ih 5 sekundi.
Dodajte 10 ml vode (sa ukusom
vanilije) i nastavite postupak mijeSanja
za jos§ 3 sekundi.

S HC uredajem (dodatna oprema
dostupna kod Braun servisnog
centra, ili ne u svakoj zemilji).

Ciséenje

Motorni dio ® Cistite samo vlaznom
krpom. Svi ostali dijelovi mogu se
prati u perilici suda. Ipak, nakon
pripreme vrlo slane hrane trebali
biste odmah isprati osovinu i
nastavka za sjeckanje. Takoder,
pazite da u perilicu ne stavite
previse sredstva za CiSc¢enje i protiv
kamenca.

Kad pripremate neke namirnice s
jakom bojom (npr. mrkva) plasti¢ni
dijelovi uredaja mogu se obojati.
Takve dijelove premazite biljnim
uliem prije ¢is¢enja.

Podlozno promjenama bez
prethodne obavijesti.

Molimo Vas da ne bacate
uredaj u kucni otpad nakon
prestanka njegovog radnog
vijeka. Ostaviti ga mozete

u Braun servisnom centru ili
na odgovarajuc¢im odlagalistima u
Va$oj zemlji.

)¢
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Slovenski
Nasi izdelki so zasnovani tako, da

kakovosti, funkcionalnosti in dizajna.
Zelimo vam, da boste svoj novi
aparat Braun z veseljem uporabljali.

Pred uporabo

Prosimo, da pred uporabo
natancno in v celoti preberete
navodila za uporabo.

Opozorilo

o Rezila so zelo ostra!
Da bi preprecili
poSkodbe, vas prosimo,
upravljajte z rezili z najve-
€jo mozno skrbnostjo.

¢ Uporaba taga aparata s
strani ljudi, ki imajo zmanj-
Sane telesne, Cutne ali
du8evne zmoznosti ali
nimajo zadostnega znanja
oz. izkuSenj, je dovoljena
samo, Ce so pod nadzo-
rom ali €e so jim dana
ustrezna navodila o varni
uporabi aparata in Ce
razumejo nevarnosti, ki
S0 S tem povezane.

e Otroci se ne smejo igrati
Z aparatom.

¢ Otroci ne smejo uporab-
ljati tega aparata.



e Otroci se ne smejo zadr-
Zevati v obmocju aparata
in glavnega kabla.

e Otroci brez nadzora ne
in vzdrzevanja.

¢ \/edno izklopite ali izklju-
Cite aparat, kadar je nena-
dzorovan in pred sesta-
vljanjem, razstavljanjem,
CisCenjem ali skladisCe-
njem.

¢ \/ primeru, da je napajalni
kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvaja-
lec, njihov serviser ali
podobno kvalificirana
oseba, da bi se izognili
nevarnosti.

¢ Preden prikljuCite aparat
na elektricno vtiCnico, pre-
verite, Ce vaSa omrezna
napetost ustreza napeto-
sti, ki je navedena na apa-
ratu.

¢ Bodite pazljivi, Ce v prede-
lovalnik hrane ali meSalnik
zlijete vroCo tekoCino, saj
jo lahko ta zaradi nenadne
pare izvrze.

¢ Naprava je namenjena
izklju€no uporabi v
gospodinjstvu in predelavi

take koliCine Zivil, ki je
obiCajna za gospodinj-
stvo.

¢ Nobenega dela naprave
ne postavite v mikrova-
lovno pecico.

Opis

® Enota z motorjem
Stikalo za vklop

© Nastavek za mesanje
© Mesalna posoda

Prosimo, da pred prvo uporabo
ocistite vse sestavne dele — vec
informacij v poglavju «CiSéenje»

Uporaba paliénega
mesSalnika

Pali¢ni meSalnik je primeren za
pripravo omak, juh, majoneze,
otro8ke hrane in tudi za meSanje
pijac ali mle¢nih napitkov.

1. Osnovno enoto z motorjem ®
vstavite v nastavek za mesanje ©
in jo zavrtite, tako da se zaskoci.

2. Pali¢ni mesalnik najprej vstavite
v posodo, Sele nato pritisnite na
stikalo za vklop/izklop ®, sicer se
lahko poskropite.

Pali¢ni mesalnik lahko uporabljate
v priloZzeni meSalnj posodi ali kateri
koli drugi posodi. Ce ga Zelite
uporabiti med kuhanjem, posodo
najprej odstavite s Stedilnika, da se
mesSalnik preve¢ ne segreje.
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Primer recepta: Majoneza

200-250 ml olja

1 jajce (rumenjak in beljak)

1 jedilna Zlica limoninega soka ali kisa
sol in poper po okusu

Vse sestavine dajte v mesalno
posodo v zgoraj navedenem vrstnem
redu. Pali¢ni meSalnik postavite na
dno mesalne posode in ga vkljucite.
V tem polozaju ga drzite, dokler olje
ne emulgira. Potem pali¢nega
mesSalnika ne izkljucite, temvec ga
pocasi pomikajte navzgor in navzdol,
da se sestavine dobro premeS$ajo.

Suhe slive z vanilijo in medom

(kot nadev ali namaz za palacinke)
40 g suhih sliv (prerezanih na pol)
in 50 g medu (oboje ohlajeno) dajte
v posodo sekljalnika in me3ajte

5 sekund, nato dodajte 10 ml vode
(z okusom vanilje) ter me3ajte Se

3 sekunde.

Z nastavkom sekljalnika HC (izbirni
dodatek na voljo pri servisnem
centru Braun Service Center, anev
vsaki drzavi)

Ciscenje

Enoto z motorjem ® lahko Cistite
samo z vlazno krpo. Vse ostale dele
lahko pomivate v pomivalnem stroju.
Ce ste mesalnik uporabili za pripravo
zelo slanih jedi, morate rezila takoj
izprati. Pri pomivanju v pomivalnem
stroju pazite, da ne boste uporabili
prevelike koli¢ine pomivalnega
sredstva ali sredstva za odstranje-
vanje vodnega kamna.

Ce obdelujete Zivila intenzivnih barv
(npr. korenje), lahko ta povzrocijo
obarvanje plasti¢nih delov naprave.
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V tem primeru plasti¢ne dele pred
¢is€enjem obrisite s krpico, na katero
ste nanesli malo rastlinskega olja.

Pridrzujemo si pravico do
sprememb brez predhodnega
opozorila.

Odsluzene naprave ne smete
odvreci skupaj z gospodinj-
skimi odpadki. Odnesite jo

v Braunov servisni center ali
na ustrezno zbirno mesto v
skladu z veljavnimi predpisi.
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Tiirkce

Urtnlerimiz kalite, kullanim ve
tasarimda en yuksek standartlara
ulagilabilmek tzere tasarlanmistir.
Yeni Braun Urtindnizden memnun
kalacaginizi umariz.

Cihazi Kullanmadan Once

Cihazi kullanmaya baslamadan
once liitfen bu kullanim
kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz
okuyunuz.

Dikkat

. Bicaklar cok keskin-
dir! Yaralanmalara
karsl, lutfen bigaklar gok
dikkatli bir sekilde kulla-
nin.

¢ Bu cihaz, cihazin givenli
bicimde kullanimina iligkin
denetime veya bilgilendir-
meye tabi tutulmus olan ve
mevcut risklerin farkinda
olan fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetileri disik ya
da tecrubesi ve bilgisi
olmayan kimseler tarafin-
dan kullanilabilir.

e Cocuklar cihazla oynama-
malidir.

¢ Bu cihaz cocuklar tarafin-
dan kullaniimamalidir.

® Cocuklar cihazdan ve glig

kablosundan uzak tutul-
malidr.

* Temizlik ve bakim islemleri
gozetimsiz bir sekilde
cocuklar tarafindan yapil-
mamalidir.

¢ Basinda bulunmadiginiz
zamanlarda ve monte
etme, sokme, temizleme
veya saklama islemlerin-
den Once mutlaka cihazin
fisini prizden ¢ekin veya
cihazi kapatin.

* Guc kablosu hasarlysa,
riski onlemek icin dretici,
servis yetkilisi veya benzer
ehliyete sahip kisiler tara-
findan degistirilmelidir.

e Cihazi prize takmadan
once, sebeke cereyan
geriliminin, cihazin altinda
yazili olan voltaj ile uygun-
lugunu kontrol ediniz.

e Mutfak robotuna veya
blender’a sicak sivi doku-
|Urse dikkatli olun; sivi ani
buharlasma nedeniyle
cihazdan figkirabilir

¢ Bu cihaz yalnizca evde
kullaniimak icin ve normal
sartlarda evde kullanilan
miktarlarin islenmesi icin
tasarlanmisgtir.
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e Cihazin herhangi bir par-
casini mikrodalga firnda
kullanmayin.

Tanimlamalar

® Motor bélimu
Acma diigmesi
© Blendir safti

© Kase

ilk kullanimdan &nce liitfen
tum parcalari temizleyin;
«Temizleme» baslikh paragrafa
bakin.

El blenderini calistirma

El blendiri; sos, corba, mayonez ve
bebek mamasi hazirlamak ve
icecekleri ve milk shakeleri karistir-
mak icin idealdir.

1. Motor parcasini ® blender saftina
© sokun ve kilitleninceye kadar
dondurdn.

2. Sigramay! 6nlemek icin, blenderi
kaba yerlestirdikten sonra galigtirma
dugmesine ®, basiniz.

El blenderinizi kendi kase © yanisira
baska kaplarda da kullanabilirsiniz.
El blenderini, yemek pigirme
sirasinda, dogrudan kabin icinde
kullanmak istediginizde, blenderin
fazla isinmasini 6nlemek i¢gin, 6nce
kabi ocaktan kaldiriniz.

Yemek tarifi: Mayonez

200-250 ml yag

1 yumurta

1 corba kasigi limon suyu veya sirke
Tadina goére tuz ve karabiber
Yukarida miktarlari verilen tim
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malzemeleri islem kabina koyunuz.

El blenderinizi igslem kabinin icine
yerlestirdikten sonra galistiriniz ve yag
tam olarak karisana kadar el blenderi-
nizi bu pozisyonda tutunuz. Mayonez
guizelce karisip akici kivamina ulasana
dek el blenderi-nizi, yavasca yukari ve
asagiya dogru haraket ettiriniz.

Vanilyaly Bally Erik Kurusu (krep
icine veya Uzerine sirmek tzere)
Dograma haznesine 40 gram kuru
erik (ikiye bolinmus) ve 50 gram
stizme bal (her ikisi de sogutulmus)
koyarak 5 saniye karistirin. Ardindan
10 ml vanilya ile tatlandiriimis su
ekleyin ve 3 saniye daha karistirin.

HC dograma atagsmanini kullanin (bu
aksesuar istege bagh olarak Braun
Servis Merkezinden elde edilebilir.
Her llkede bulunmaz)

Temizleme

Motor kismini ® temizlemek igin
sadece nemli bez kullaniniz. Diger
tum parcalar bulasik makinesinde
yikanabilir. Fakat, cok tuzlu yiye-
cekleri islemden gecirdikten sonra
el blenderinizin bicagini hemen
durulamanizi tavsiye ederiz. Ayrica,
bulasik makinenizde asir dozda
temizleyici ve kire¢ onleyici kullan-
mamaya 6zen gbsteriniz.

Havug gibi renk birakan yiyecekleri
dograrken, cihazin plastik kisimla-
rinin renkleri solabilir. Temizlemeden
once bu kisimlar zeytinyagi ile siliniz.

Bildirim yapilmadan degistirilebilir.
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Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulugu:

Bakanlikca tespit ve ilan
edilen kullanim émr0 7 yildir.

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4
63263 Neu-Isenburg, Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic.
A.S. Meydan Sok. No:1 Beybi Giz
Plaza D:53-54 Maslak/ISTANBUL

DLB Tiketici Hizmetleri
444 27 64
info@braunhousehold.com.tr

Romana (MD)

Produsele noastre sunt proiectate
pentru a atinge cel mai inalt nivel
de calitate, functionalitate fli design.
Speram ca veti fi multumiti de noul
produs Braun.

Inainte de utilizare

Va rugam cititi cu atentie fli in
totalitate instructiunile inainte de
folosire.

Atentie

° Lamele sunt foarte
ascutite! Pentru a
evita accidentele, manuiti
lamele cu cea mai mare
grija.

e Acest aparat poate fi utili-
zat de persoanele cu
capacitdti fizice, senzori-
ale sau mentale reduse
sau de persoanele fara
cunostinte sau experienta
doar sub supraveghere
sau dupa o instruire care
sa le ofere informatiile
necesare pentru utilizarea
in siguranta a aparatului i
daca acestia inteleg peri-
colele la care se expun.

e Copiii nu trebuie 13sati s&
Se joace cu acest aparat.

¢ Acest aparat nu trebuie
utilizat de catre copii.
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* Nu I&sati aparatul si cor-
donul de alimentare la
ndemana copiilor.

e Curatarea siintretinerea
aparatului nu trebuie reali-
zate de catre copii fard
supravegherea unui adult.

e Scoateti din priza sau
opriti aparatul intotdeauna
atunci cand il Iasati nesu-
pravegheat siinainte de
asamblare, dezasam-
blare, curatare sau depo-
zitare.

¢ Daca cordonul de alimen-
tare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
catre producator, de catre
agentul de service sau de
catre persoanele calificate
pentru a se evita potentia-
lele pericole.

¢ [nainte de conectarea la
priza, verificati daca tensi-
unea acesteia corespunde
celei indicate pe aparat.

* Fiti prevazatoriin cazul in
care un lichid fierbinte
este turnat in procesor
sau in blender deoarece
acesta poate fi scos din
aparat sub forma de aburi.

e Acest aparat este proiec-
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tat excluziv pentru uz
casnic, pentru procesarea
de cantitati obisnuite de
gospodarie.

* Nu utilizati piesele apara-
tului in cuptor cu
microunde.

Descriere

® Bloc motor
Comutator pornit
© Axul blenderului
© Vas cilindric

Va rugam sa curatati toate
piesele Tnainte de prima utilizare
— a se vedea paragraful
«Curatare»

Instructiuni de utilizare

Blenderul manual este ideal pentru
pregatirea sosurilor reci si calde, a
supelor, a maionezei si a mancarii
pentru copii, precum si pentru
amestecarea bauturilor si a
shake-urilor cu lapte.

1. Introduceti motorul ® in piciorul
mixerului © si rotiti-l pand cand se
blocheaza.

2. Pentru a evita stropirea introduceti
aparatul in vas fli abia apoi apa-
sati butonul ®.

Puteti folosi blender-ul in vasul
cilindric sau in orice alt fel de vas.
Cand amestecati direct in vasul

n care gatiti, mai intai indepartati
vasul de pe aragaz pentru a proteja
aparatul de supraincalzire.



Exemple de retete: Maioneza
200-250 ml ulei

1 ou (galbenufl fli albufl)

1 lingurita suc de lamaie sau otet
sare fli piper dupa gust

Adaugati toate ingredientele in
paharul gradat, in ordinea de mai
sus. Introduceti piciorul pasator in
pana la baza vasului, porniti aparatul
tineti apasat comutatorul n pozitia
pornit pana la emulsionarea uleiului.
Apoi, fara sa opriti motorul, efectuati
miflcari repetate sus-jos pana cand
maioneza este bine omogenizata.

Prune cu vanilie si miere (pentru a
umple sau a unge clatitele)

Puneti 40 g de prune (tdiata in
jumatati) si 50 g de miere clara
(améandoua racite) intr-un aparat de
tocat si mixati-le timp de 5 secunde,
adaugati apoi 10 ml apa (cu gust de
vanilie) si continuati mixarea pentru
3 secunde.

Folositi legatura HC la aparatul de
tocat (piesa accesorie optionala
care poate fi procuratd de la Centrul
Dvs. de Servicii Braun, chiar daca
nuin fiecare tara)

Curatarea

Curatati blocul motor doar cu o
carpa moale. Toate celelalte parii
pot fi spalate in maflina de spalat
vase. Totufli, dupa ce procesati
alimente foarte sarate, trebuie sa
spalati imediat piciorul pasator. De
asemenea, trebuie evitata folosirea
in exces a detergentului sau a
substantelor de detartrare in maflina
de spalat vase.

Dupa prelucrarea unor ingrediente
care pateaza (de ex. morcovii)

recipientele din plastic se pot
decolora. fitergeti aceste parti cu ulei
de gatit, inainte de a le curata cu
detergent.

Conform Hotararii nr. 672 din 19 iulie
2001 privind stabilirea conditiilor de
introducere pe piata a aparatelor
electrocasnice in functie de nivelul
zgomotului transmis prin aer,
valoarea de zgomot dB(A) pentru
acest aparat este de 70 dB(A).

Pot fi modificate fara instiintare
prealabila.

A nu se arunca produsul
fmpreuna cu deseurile
menajere; a se preda la
centrele de colectare
specializate.

E
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EAANvViKa

Ta npoidvTa pag kataokevalovrat
JE TPOTIO TETOIOV MOTE VA TIANPOUV
TIC AUOTNPOTEPEG TIPOBIAYPAPES
TIOIOTNTAG, AEITOUPYIKOTNTAG KOl
oxediaong. EAniCoupe va amoAau-
0€TE TN VEQ 00G OLOKeLT Braun.

Mpw anod ™ xpron

MapakaAoOue SiaBdaote pe mpo-
ooxn Tig odnyieg xpriong mpv
XP1OOTIOMGETE TN CUCKEUN.

Mpoooxn

o O1Aduec eival e€ai-
PETIKA KOPTEPEC!
l'a va amo@UyETE TOUG
TPOUUATIONOUG xelpiCeaTe
TIC AGUEC e EEQIPETIKT
TIPOCOXN.

e AuTr N OLOKEUT| UTIOPEL val
xpnotuonomoei and droua
ME UEIWUEVEC PUOIKEC,
QVTIANTITIKEG 1} BIAVONTIKEG
IKAVOTNTEG 1) XWPIG epEL-
pia kal yvoelg, mapd
MOVO OOV EMITNPOUVTQL
1) Toug €xouv 600€i 06n-
YieG OXETIKA e TV
0O0QAAT Xpron g
OUOKEUNG KaL EQV EXOUV
kataAdpel Toug mBavolg
KivdUvouc.

e Ta taibia va pnv naiCouv
HE TN OLOKELN.
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e Autn 1) cuokeun dev mpénel
va xpnolgomnoleital amnd
noudia.

e Ta maubid va unv épxovral
0€ ETAPT| JE TN OLOKEUN
KOl TO KOAQSI10 TPOPOHO-
TNONG ™G OUOKEUNC.

¢ Ta nawbia dev mpénet va
kaBapiCouv kat va ouvn-
POUV T CUOKELN XWPIC
enipAEYN.

® [1Gvta va OTIOOUVOEETE 1)
va OBNVETE I CUOKEUT)
otav 6ev xpnotpornoleital
KQlL TPV TNV GUVAPUOAO-
ynon, amnoouVOPHOAO-
ynon, Tov kabapioud 1 m
QULAGEN.

¢ EGv 10 KOAQ@SI0 TPOP0HO-
mong €xel @Bapei, 6a
TIPETEL VA AVTIKATAOTOOEL
omd TOV KATOOKELAOT), TO
eEovalodomuévo ouvep-
yeio Tou 1§ and KatdAAnAa
KATapTIOMévVa AToua Tpo-
KEIMEVOL VO amopevxOei
TUXOV Kivbuvog.

® [1pIv OLUVOEDETE TO PIC
omv npiCa, eAéyEte edvn
TAON TOUL PEVUATOC QVTI-
OTOlKEl 0NV TAOoN IOV
uTodEeIKVOETAL TIAVW OTN
OUOKELT).



* Na ipooéxete av BaAeTe
Ceotd vypa oTo TIOAUUNXA-
vnua 1) To pikep emeldn)
evdExetal va extivaxboiv
amnd ) CLUOKEUT) O TIEPI-
MT®ON EAPVIKNG OUYKE-
VIPWONG ATHGV.

® AuTr| N OLUOKELT| EXEL
oxedlaotei udvo yia olki-
OKN xprion Ko yia enetep-
YOoia OIKIOKQV TTOC0TH-
TQV.

® AtayopeLETaLT) XPr\0N
TRV EEAPMUATWV ™G
OULOKEUNG O€ pOUPVO
MIKPOKUMATWV.

Nepypaen

® EEGptnua potép
AlaKOTIING EVEPYOTIOINONG
© P&B6og umAévtep

© Aoxeio avapEng

Na kabapicete OAa Ta pépn
TPV TN MPATN XPron — deite
™M MapAaypapo Ue TiTAo
«KaB@apiop6g»

NMog 6a xpnoyonomoeTe
TO UTIAEVTEP XEIPOG

To umAévtep xelpog eivat anodAuvta
KATAAANAO YlO TNV TIAPOOKELT) VLTI,
odAToag, 0o0TaG, HayloveCag Kat
TABIKAG TPOPNG KAB®G emiong Kat
Y10 TNV QVAREIEN TIOTOV KAl UAK OEIK.

1. Elodyete 10 €EGPTUQ TOU HOTEP
® péoa aTov AEova Tou UTIAEVTED
© ka1l MePLOTPEPTE TO PEXPL VA
KOUUTIQOEL.

2. Mo va anogpuyeTe Ta TUTOIAL-
OpOTa, EICAYAYETE TIPOTA TO
UTIAEVTEP XEIPOG OTO SOXEID Kal
uEeTA TuEoTte 10 Slakomm @.

Mmopeite va XpnOIUOTIOOETE TO
UTIAEVTEP XEIPOG PE TO Boxeio avaul-
Eng © aAAd kal e omtolodrimoTe
AAAo Boxeio.

‘Otav aAébeTe anevBeiag oTO payet-
Pk okeLOG, TPAPNETE TO TPOTA
anod T PWTLA YO VA TIPOOTATEYETE
TO UTAEVTEP XEIPOG AT TNV UTIEP-
Oépuavon.

Mapdadetypa ouvtayng: MaylovéCa
200-250 ml Addt

1 avyod (kpdkog kat aoTpadt)

1 KouTOALG TNG coUTIAG AgpovLT) EVBL
AAAGTL KOL TUTTEPL

Pi€te 6Aa Ta LAIKA OTO Boxeio pe ™
oelpd oV avagpEPOVTAL.

BuBioTe TO uMAEVTED XEIPOG HEXPL
Tov TIATo Tou Soxeiov, evepyomou-
OTE TO KAl KPATAOTE TOV PEXPL TO
AABL va OTIOKTAOEL hia YOAOKTOEN
upn. MeTd, Xwpig va To anevepyo-
TIONOETE, PETAKIVEITE APYA ETIAVR
KAl KATW TO UTAEVTEP UEXPL Va BETEL
N Haylovela.

Bavihla-péAi-6apdoknva (yia m
YEUION KEIK N YO GAEpa) BaATe

40 yp. Sapdoknva (Kopuéva ot
péan) kat 50 yp. kabapd PEAL (kpLa
Kat Ta 800) OTO PTIOA KOTING KAl Ava-
KATEPTE Yo 5 SeutePOAETTA, HETA
npocBéate 10 ml vepd (pe dpwua
BaviAlag) kat cuvexiote To avakd-
Tepa yia 3 deutepoOAemTa.
Xpnotwpomnonote 1o eEAPTNUA KOTING
HC (npoaipeTikd a&eoouvdp, SlatiOe-
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TaL anod To KEVIPO Service MG
Braun. Aev SiatiBevtal og OAEG TIG

XOPEG).

Ka@apiopog

KaBapiCete 10 €EGPTNLA TOU HOTEP
® pobvo e éva Bpeypévo Tavi.

‘OAa Ta GAAQ EEQPTNUATA UTTOPOUV
va MAVOOUV OTO TAUVTIPLO THLATWV.
Qotb0o0, Oa npénel va kabapiCete m
AGpO OUEOWG PETA TNV EMEEEPYAOIQ
TIOAU OAPUP®V TPOPiuwyY. ETiong,
Oa PETEL VA TIPOCEXETE VA N XPN-
oormoleite untepPoAIKA TOCOHTTA
ATIOPPUTAVTIKOU 1) KABAPIOTIKOV
OAAT@V OTO TIAUVTIPLO TUATWV.

Katd v enegepyaoia TpOQipwy pue
XPWOTIKEG OVOIEG (TT.X. KAPOTA),
eVBEXETAL VA XPWHUOTIOTOUV T TIAQ-
OTIKA JEPN TNG OLOKEUNG. ZKOUTHOTE
aAuTA TO HEPN PE PUTIKO AASL TPV TA
kabapioeTe.

Tnpeitat 1o Sikaiwpa aAAaYQOV XWPIG
mponyoUuevn poeldomoinon.

Mnv neTaTe 10 TIPOIOGV OTA

OLlKIOKA aTOPPIULATO META TO

TEAOG TOL KOKAOUL CWNG TOU. —
Mnopeite va 1o mapadwoeTe

oTo KéVTPOo Service g Braun i ota
onueia CUAAOYNG TNG XWPOG.
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Kaszak

BisaiH eHiMaep cana, XyMbIC
OHIMINIr MEH CbIPTKbI KOPIHICI
BGOoWbIHLLIA eH XOFapbl TananTapra
cari 6onarblH eTin xacanagbl.

Bi3 >xaHa Braun KypbInFbIHbI3AbIH,
nanaacbiH TONbIK KEPeCi3 aen
YMITTEHEMI.

Mope xabapbiFbl

KypbinfbiHbl nanpanaHap
anpbiHAa oCbl HYCKaynapabl
Ha3ap casbin TOJbIK OKbIn
LUbIFbIHbI3.

AGaii 60NbIHbI3

° XKyanep ete eTkip 6onaabi!
=3\ KapakartaHyapl
- 6ongpipMay YLLiH Xy3aepai

CaKTbIKMEH KONAaHbIHbI3.

Kumbingay, cesiHy Hemece onnay

KabineTi WwekTeyni xoHe

Taxipbueci MeH xabapbl XOK,

TyfFanapfa, KypbliFbiHbl KQYinci3

TYPAE KONAaHy Xarnnbl

HyckaynbikTap 6epinreH

Xarpanaa xxeHe TOHETIH KayinTi

TYCIHreH Xargaraa faHa

KONOaHyblHa pykcar eTinesi.

Bananap KypbUiFbIMEH OMHaMaybl

THic.

e Byn KypbUIFbIHbI 6ananapabiH,

KongaHb6aybl TUic.

Bananap Kypbiifbl MEH OHbIH, KyaT

CbIMbIHaH anbICTaTblybl TUIC.

e Tagzanay XoHe TEXHUKabIK,
KbI3BMET KepceTy bananap
TapanbiHaH 6akblnaychbl3
opblHAanMaybl TUiC.

e Kapaycbl3 kanablpbliica XaHe
XUHay, 6enliekTey, Tazanay
Hemece cakTayfa Koo angbiHaa
apKaLlaH KypbUIFbIHbI PO3ETKaAaH
CYbIPbIHbI3.



e Erep KyaTrneH KamTy CbIMbl
3akplMaanFaH 6onca, XxapakarTbl
6onabipMay YLUiH 0Nl eHAjipyLUi,
OHbIH, KbIBMET KBPCETY areHTi
HEMecCe yKcac eKineTTiri

Gap TysiFanap TaparbiHaH

aybICTbIPbIYbI TUIC.

KypbliFbiHbI aFblTRara kocnac

OYpPbIH, aFbITNaHbIH KyaT KyLLi

KYPbINIFbIAa KBPCEeTINreH Kyart

KYLLIHE Cal eKeHiHe ko3

KETKI3iHi3.

* Ac kombaliHbiHa HeEMece
GneHaepre bICTbIK CYMbIKTbIK,
KyWFaH Xaraaliaa adaii 60/bIHbI3,
cebebi by KypbUIFbIAaH CbIpTKA
LUBIFYbl MYMKIiH.

® By KypbIFbl VI LWAPyCbiHAA
KONAaHyFa FaHa apHasiFaH XaHe
TaFamaapabl Y lwapyacbiHa
KaXXeTTi Meswepae FaHa KongaHy
KaXxerT.

e EL6ip 6enLuekTi KbiICKa TONKbIHAbI
newTe nanganaHbaHbI3.

Cunarttama

® KosranTkplw 6enik
AybICTbIPbIN-KOCKbILLITA

© BneHpep Tipeyi

© ApanacTblpFbill canTblask,

BipiHwi peT naiipanaHy angbiHAa
Oapnbik 6enikTepai Ta3anaHbi3 —
«Cleaning» TapaybiH KapaHbI3

Kon 6neHpepiH icke
namnpanaHy

Kon 6nenpepi coyctapapbl,
Kexenepai, manoHesni, cabu
TaramMpapblH a3ipJsieyre XxoHe
CyCblHAAP MEH CYT KOKTennbaepiH
apanacTblpyFa eTe XaKCbl
GenimaenreH.

1. KosranTkblw 6enikTi 6neHaepain,
XKy3i 6ap YHFbICbIHA eHri3ir,
GekiTinreHwe 6ypaHbI3.

2. Taram Lwawbipamac yLUiH Ko
6neHaepiH ayeni WapaHbIH iWwiHe
OpHanacTbIpbIHbI3 Aa, CoAaH
KeWNiH faHa KOCKbILUTbI 6acbIHbI3.

Kon 6neHpepiH apanacTbipfbiLl
canTtblaskTblH © fa, coHpan-ak,
6acka blAbICTbIH, iWiHAE Ae konaa-
HyFa 6onagpl.

Tamak icten xaTtbin Tikenewn
KaCTpenaiH e3iHae apanacTolpraH
ke3ne, bneHaepai KaTTbl KbI3bIr
KEeTYOEeH KopFay YLUiH ayeni
KOCTpenai NeLTeH anbin KOMbIHbI3.

Peuent: MaoHes

200-250 mn cyitbik Mar

1 XXyMbIPTKa (CapbICbl MEH akybI3bl)
1 ac KacblK IMMOH LUbIPbIHbI HEMECE
cipke cybl

LamiHe Kapaii Ty3 6eH OypbiLl
Bapnbik Kypamaactapipl enwem
peTiHe calkec canTblasikka
CanblHpI3.

Kon 6neHpepiH canTblasiKTblH,
TYFbIPbIHA OPHATbIHbI3, OHbI ICKe
KOCbIHbI3 0a, Mal KOMbINTKbIFa
aliHanFaHLa OHbl OCbl KanbinTa
ycTaHbi3. CoaaH KeniH OHbI
COHAipMeCTeH, MalioHe3 Xakcbinarn
apanackaHLLa Xofapbl - ToMeH basty
KO3FaHbI3.

BaHunb MmeH 6an KocblsiFaH kapa
BPIK (KyMMaKTbIH, TONTbIPMAChI

He oxem peTiHae) 40 r kapa epik
(exire 6eniHreH) neH 50 r Tasa
Gangbl (ekeyi Ae cankplHAATbUFaH)
yCaTKpILL Lapara canblHpI3 Aa,

5 CcekyHA, ycaTblHbI3, COAaH KeNiH
10 mn cy (BaHunb gami 6ap) KochkImn,
TaFbl 3 CEKYHA, apanacTbIpbiHbI3.
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HC ycaTkbilw KOHObIPMaHbI
nanpanaHbiHbI3 (KOCbIMLLA
Kepek-xapakTbl Braun kbiameT
KOpPCETY OpTaNbIKTapblHaH CaTbIn
anyra 6onagpl; 6ipak 6apbIk,
engepne emMec)

Tazanay

Kosrantkpbil 6enikTi ® Tek AbIMKbI
LwybepekneH TadanaHbi3. backa
BenikTepiHiH, 6apbiFbiH bIALIC
XYFbILL MalLVHaaa Xxyyra 6onaabl.
Bipak eTe Ty3abl Tarampbl
OHAEreHHeH KeriH acnanTblH, XY3iH
nepey xyy kepek. CoHgan-ak, biabiC
XXYFbIL MalUMHa[a Ta3apTKbILUTbIH,
Hemece Kak KeTiprilTiH, apTbIK,
MeJSILLEPIH KONAAHYAAH Cak,
OOJbIHbI3.

KypamblHOaFbl 60sFbILL MesLwepi
XXOFapbl a3blK-TYNIKTi (MblCabl,
cab6i3) ycaTkaH ke3ae, KypblFbIHbIH,
nnacTmacca 6enLeKTepiHiH, TyCi
KeTyi MyMKiH. Byn 6enwektepai
TazanapaaH 6ypbiH ecimajik
ManbIMEH CYPTIHI3.

EckepTyci3 eareprinyre xarazbl.
KypbUIFbIHBIH, KbI3MET

Mep3iMi agkTanFaHaa, OHbl K
TYPMBbICTbIK KanablKTapMeH

Oipre TactTaMmaHbI3. —
KypbInFbliHbl Braun KOMNaHUACIHbIH,
CepBuC opTabifbiHa 9 6onmaca e3
eniHi3aeri TMiCTi XnHay opbiHOApbIHA
anapy apKblibl apbUIbIHbI3.

LUbiFapbuiFaH XbiNbl
LLIbiFapbiiFaH XblnbiH 6enriney yLiH
OyibiM TaKTalwacbliHAaFbl 5-caHOpIK,
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LUbIFAPYLUbl KOAbIH KApaHbI3.
LLbiFapyLubl KOAbIHbIH, GipiHLLI CaHbI
LUbIFAPFaH XblAblH, COHFbI CaHbIH
6inpipeni. Keneci 2 canpoap
LUbIFAPbISIFaH XbUIAbIH, KYHTI30esik
anTa caHblH 6ingipeai. An COHfbI

2 canpap 1992 xbingaH 6actan
aBTOMaTThl TYPAE ecenTenrex
6achbin WhiFapy Mep3imMiH binaipeni.

Mbicanel: 30421 — Bybim 2013
XbINbIHbIH, 4 anTacbiHAA
LUbIFapbIiFaH.

EAL

Konwmen apanactbiprbiw/bneHaep,
MQ 100 Soup, MQ 100 Dip,

MQ 100 Curry,

Tun 4179

220-240 KepHey, 50-60 I,

450 Bart

Monbluana xacasnFaH yLiH
LenoHrn BpayH Xaycxong MvoX
lepmanus 3aHabl eHAipyLLi:
LenoHrn BpayH Xaycxong MvoX
Kapn-Ynpux-LUtpacce H,

63263 Hoi-N3eHbypr

Keninai kbI3MeT kepceTy
Mep3iMiHae HeMece OAaH KeniH
KbI3BMET KepCeTy, COHAAN-ak,
aKaynblKTapabl aHbIKTay
Macenenepi 6orbiHWA Braun
KOMMaHUSACbIHbIH, TyTbIHYyLIbINApFa
KbI3MET KOPCETY KbI3METIHE

8 800 200 5262 TenedoHbl apKbinbl
xabapnacblHpI3.

Bynbimabl icke nanganany
HyCKayJblFblHA COKeC 63
MakcaTtbliHAa naaanaHy kepek.



BybIMHbIH, KbIBMET Mep3imi
TYTbIHYLLbIFa CaTblUIFaH KYHHEH
GacTan 2 Xbinapl Kypanopl.

MimnopTep:

«denoHrn» AAK, Peceir, 127055,
Mocksa kanacsl, Cywgésckas KeLleci,
27/3-yn (27-yi4, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Pycckuin
PykoBopcTBO No aKcnnyaTauuu

Hawwm nsgenus oteevaloT Beicouaw-
LUMM CcTaHgapTam B OTHOLLEHUU
kayecTsa, PYHKLMOHANbHbLIX BO3MO-
>KHOCTEN U ausanHa.

Mbl Hapgeemcs, yto Bl 6yneTe

B MOJIHOW Mepe yA0BNeTBOPEHb!
paboToi Baluero HoBOro a1eKTpo-
npubopa Braun.

Mepepn ncnosb3oBaHNEM

Mepep ucnonbsoBaHWem
anekTponpuéopa BHUMaTeNIbHO
Y NMOJTHOCTbIO NPOYTHUTE JaHHOe
pYKOBOACTBO.

BHumaHue
° Hoxw o4eHb ocTpble!
Bo nsbexaHue TpaBsm,

- noxanyicra, obpatian-
TeCb C HOXamu ¢ 0cobo
OCTOPOXHOCTbIO.

® YCTPONCTBO MOXET MCMNOMBb30-
BaTbCS NMLAMMU C OFPaHNYEHHbI-
MU PU3NYECKUMU, CEHCOPHLIMM
WM YMCTBEHHbIMU CMOCOBOHOCTS -
MU UK MuamMmn, He obnagaroLum-
MW [OCTaTO4YHbIM OMbLITOM U
3HAHMAMU, NMPU YCIOBUK, ECNN
1CMNOJIb30BaHME OCYLLECTBNSETCS
MoA, HaA30POM UM OHU NPOLLAN
VIHCTPYKTaX no 6e3onacHomy
MoJIb30BAHWUIO YCTPOMCTBOM 1
OCO3HAIOT NOTEHUMASbHbIE
OMacHOCTU.

[eTam 3anpeLeHo nrpatb ¢
nprubopom.

e YCTPOWCTBO HE NpeaHa3Ha4YeHo
0151 UICNOJIb30BaHUSA AETbMU.
XpaHuTb NPUOOP 1 ero rnaBHbIN
COEeOMHUTENbHbIV Kabenb Boanu
OT neTen.
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e 3anpelleHa YyicTka 1 yxon 3a
npubopom aetbmu 6€3 NPUCMo-
Tpa.

e Bcerga oTkiio4yanTe nprubop ot

CETU U BbIKJIIOYANTE €ro, ecnv

OH ocTaéTtcs 6e3 npucmoTpa, a

TaKke nepen cbopkoi, pasbop-

KOW, YNCTKOW NN XPAHEHUEM.

Ecnu coeamMHUTENbHbIN Kabesb

NOBPEXAEH, TO €ro AO/IKEH

3aMEeHUTb NPON3BOAUTENb,

cepBucHas cnyxoba unm cneupna-

JINCThI TAKOW Xe KBanudukaummn

C Lesblo NpeaoTBpaLLeHns

OMacCHOCTW 419 NONb30BaTens.

¢ [lepen noakno4eHneM, NpPoBepb-
TE COOTBETCTBUE HAMPSKEHUS B
CEeTU HaMNPSXXEHUIO, YKa3aHHOMY
Ha npubope.

e BynbTe OCTOPOXHbI MPY 3a/IMBKE

rOPAYNX XNOKOCTEN B KYXOHHYIO

MaLLUVIHY WA MUKCEP, Tak Kak

BO3MOXEH BbIX0, napa.

JaHHbI npnbop npeaHa3HayveH

VCKITIOYNTENBHO AJ151 GbITOBOr0O

MCMNONb30BaHNS 1 paccymMTaH Ha

nepepaboTky 06bLEMOB NPOOYK-

UMM B MacLuTabax JoMallHero

X035NCTBA.

e Jletanu npnbopa He NpeaHa3Ha-
YeHbl 4719 UICMOJIb30BaHUS B
MUKPOBOJIHO-BbIX MEYax.

OnucaHue 1
KOMIMJIEKTHOCTb

® MoTopHas YacTb

KHonka nycka

© Pabouyas yacTb 6neHgepa
© MepHhbIii cTakaH

OuucTuTe BCe geTanu nepepg,
MUX NepPEBbIM UCTOJIb30BaHUEM.
Cwm. pa3gen «Ouyncrka»
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Ucnonb3oBaHue 6neHgepa

PyyHown 6nenaep naeansHO
noaxoauT AJis MPUrOTOBEHMS
COyCOB, NOASINB, CYNOB, MaiOHe3a
1 0eTCKOro NUTaHus, a Takxe ons
CMeLLVBaHNS HAaNUTKOB Y MOJIOYHbIX
KOKTENNENn.

1. BcTaBbTE MOTOPHYIO HacTb
® B Ban bnengepa © n gns
dukcaLmm noBepHUTe.

2. Bo nsbexxaHne pasbpbl3rnsaHua
nepef HakaTueMm Ha BbIKIIoYa-
Tenb ® norpyaunTte py4Howm
MUKCEP B COOTBETCTBYIOLLYIO
€MKOCTb.

Bbl MOXeTe cmelunBaTb NPOAYKThI
npu nomoLuun 6bneHgepa Kak B Mep-
HoM cTakaHe @, Tak u B mobon
apyron emkocTu. MNpu cmelumnBaHum
NpoayKTOB HEMOCPE[CTBEHHO B Kac-
Tplone nNpeaBapuTenbHO CHUMUTE
KacTptonito C NAnTbI, YTOObI 3aLLUTUTL
6neHaep oT neperpesa.

[NpakTnyeckun npumep: ManoHes
200-250 mn pacTtuTenbHoro macna
OpfHO AN (C XKenTKoMm)

1 cTonoBasi NIo>XXKa IMMOHHOIO
CoKa unu ykcyca

Conu 1 nepua (no Bkycy)

MomecTuTe BCE UHIPEOUEHTHI B
MEpHbIN CTakaH B BbiLLEYKa3aHHOM
nocnepgosatensHocTu. [MNorpyaute
6nengep 00 OHa cTakaHa, BKJIO-
ynTe Npubop v yaepxusanTe ero B
3TOM MOIOXKEHUN 1O PacTBOPEHUS
macna. [lanee, He BblkNtoyas
6neHpep, MeaneHHo nepemMelLanTe
€ro BBepX-BHU3 [0 NpuobpeTeHns
ManoHe30M OHOPOOHOrO LBeTa U
KOHCUCTEHL NN,



YepHoCn1B C BAHWIIbIO U MEAOM
(HaumHka nnu cnpeg onsg 6anH4YN-
KOB)

[MomecTuTe B Yally-n3MenbinTesnb
40 r YyepHoOCnMBa (paspe3aHHOro
Ha NoNoBMHKN) 1 50 r Npo3pavyHoro
Mepna (0b6a oxnaxaeHHbie). MNepe-
MelunBainTe B TeyeHne 5 cekynn,
3arem gobasbTe 10 Mn BOAkI (Npu-
npaB/IEHHONM BaHWSbIO) 1 NPOJ0N-
XUTe nepemMeLllnBaTh B TeHEeHNe

3 cekyHa,.

Micnonb3yinTe Hacaaky-n3menbyn-
Tenb HC (onumoHansHoe 06opyao-
BaHWe, KOTOPOE MOXHO npunobpe-
CTW B CEPBUCHBIX LieHTpax Braun,
0 HaKO He B Kaxgon CTpaHe)

OuunwyeHne npubopa

QOuunarite MOTOPHYIO YacTb @
TOJIbKO C MOMOLLIbIO BJI2XKHOM
TKaHu. Bce npoune getanu
6neHpgepa MOXXHO NPOMbIBaTb

B NMOCYOMOEYHON MalumHe

npv Temnepartype He Bbille 60
rpagycoB. Pexylee nessve
nocne paboTbl B O4EHb COJIEHOM
cpefie crnepyeT Npornosiockatb
HemenneHHo. Vsberante BbICOKOM
KOHLIEHTpaLMU OUUCTUTENSA UNn
cpefncTea Ans CHATUA Hakunu B
NnocyoMOEYHON MaLUMHe.

Mpu obpaboTke NpogyKToB, obna-
LaloLLMX KpacALLMMU CBOMCTBAMM
(Harmp1mep, MOPKOBM), MNacTUKOBbIE
pLeTanu MoryT okpacutbes. MNepen
MOWMKOW NpOTpUTE 3TW geTanu
pacTUTENbHBIM MacoM.

Copep>xaHue MoXeT bbITb
M3MeHeHO 6e3 yBeJOMIEeHUs.

JaTta nsrotosneHus

YT00Obl y3HATb ATy BbINYCKa,
MOCMOTPUTE HA NATU3HAYHbIV KOZ,
npoaykTa (Bo3ne Tabanykm ¢
ob6o3HaveHmeM cepun). Mepeas
umdpa 0603Ha4YaET NOCNEAHIO
umdpy roaa N3roToBIeHUS.

[Be cneayowme undpbl — aTO
KaneHgapHas Hedens. A nocnegHve
[Be yKasbIBalOT U3JaHne (aBTomaTu-
yecku nogcymnTeiBaeTcsa ¢ 1992
ropa). MNpumep: 30421 — nspenve
66110 BbinyLeHo B 2013 roay

(B 4 Hepento).

EAL

Py4yHon Gnengep,

MQ 100 Soup, MQ 100 Dip,
MQ 100 Curry

T™Mn 4179

220-240 Bonbt, 50-60 lepu,
450 Bart

MarotosneHo B Monblue ans
Le’'Noxrn BpayH Xaycxong MM6X
FepmaHus

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-lsenburg/Germany

Mo Bonpocam BbINONIHEHNS
rapaHTUNHOro unn
nocnerapaHTUnHoOro
obCcnyxurBaHus, a Takxe B ciyvyae
BO3HMKHOBEHMS NpobiemM npu
MCMNOJIb30BAHUM NPOAYKLM,
npocbba CBA3bIBATLCA C
MHdopmaumoHHon Cnyx6oi
Cepsuca BRAUN no tenedoHy

8 800 200 5262.
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M3penve ncnonb3oBarb Mo
Ha3Ha4YeH1IO B COOTBETCTBUM C
PYKOBOACTBOM MO 3KCryaTaumm.
Cpok cnyx6bl n3nenns cocTaBnsiet
2 ropa c gatbl Npoaaxu
notpebutento.

MiIMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIN 32
npeTeH3nn noTpebutenei:

000 «[lenoHru», Poccus,
127055, Mocksa, yn. CylieBckas,
n.27,ctp. 3.

Ten. +7 (495) 781-26-76
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YKpalHCbKa
KepiBHMLTBO 3 ekcnuyaTauii

Yci Bupobu Braun poapobnstoTecs Ta
BMrOTOBMAOTLCA Y TakUi Crnocio, LLob
3a00BOMNbHNUTY BUMOraM HamBuLLIMX
CTaHOapTiB AKOCTI, PYHKLiOHaNb-
HOCTi Ta am3anHy. Mu cnogiBaemocs,
LLIO B/ OTpMMaeTe abconoTHe 3a40-
BONEHHS Bif Baworo HoBoro npuc-
Tpoto Bif Braun.

Mepen BUKOPUCTAHHAM

Mepen TUM, AK BU NOYHETE KOPH-
CTyBaTUChb LiMM NMPUCTPOEM, MH
NPOCUMO Bac AiyXe yBaXKHO

i NOBHiCTIO NpoYMTaTH Le
KepiBHULITBO 3 HOro ekcnnyaTtauii.

YBara
° Hoxw o4eHb ocTpble!
Bo nsbexaHue TpaBm,

- noxanyicra, obpatian-
TeCb C HoXaMu ¢ ocobom
OCTOPOXHOCTbIO.

® [IpnCTPIi LO3BONSETLCH
BUKOPUCTOBYBATK 0cobam 3
0bBMEXEHUMU Pi3NYHUMN 1
CEHCOPHMWN MOXINBOCTSMU YK
PO3yMOBUMM 3aiGHOCTAMM 200
ocobam, Lo He MaloTb AocTaT-
HbOrO JOCBiAY Ta 3HaHb, SKLLO
BOHM NepebyBatoThb Mif Harnsa0M
abo oTpuManu iIHCTPYKLi LLOA0
BUKOPUCTaHHS npunagy "
YCBIZOMIIIOIOTL HeEGe3neky, Lo
MOX€ BUHUKHYTU Yepes Hernpa-
BWUJIbHY eKCrlyaTauito.
LiTam 3a60poHEeHO 6aBUTUCH 3
[aHM NpuiagoMm.
e [pucTpii 3a6OPOHEHO BUKO-
PUCTOBYBATU OiTAM.
e He cnig gonyckatu ajten oo
npunagny Ta noro MepPexHoro
LHypa.



® YueHHs i 06¢nyroByBaHHs He
MOBWHHI 3AINCHIOBATUCS OiTbMU
6e3 Harnsay.

° 3aBxau BUMUKaTe abo
Bifl'€QHYMTE NpUnag Bif Mepexi
nepen MOHTaXeEM, AEMOHTAXEM,
YULLLEHHSAM, 306epiraHHaM abo
AKLLO 3anuLIaeTe noro 6e3
Harnsgy

® GKLIO MEPEXHUN LLHYP MOLLKO-
I)KEHWN, NOro cnif, 3amMiHnTn
y BUPOBHMKA, CepBiCHOro
npeacTaBHMka abo aHanoriyHoi
0ocobu, Wob YHUKHYTN HeGEe3-
neku.

e [lepen BKIIIOYEHHSIM B MEPEXY

YNEeBHITbCS, WO Bawa Hanpyra

BiANOBIgA€E HAaNpPy3i, BKa3aHili Ha

npunagi.

ByabTe 06epexHi, aKLo

3anmMBaceTe rapsa4y pigvHy B

KYXOHHWI1 KOMBainH Yn 6neHaep,

OCKiJIbKY BOHA MOXE BUINTUCS 3

npunagy BHaCNiLOK panToBOro

NapoTBOPEHHS.

e Llei npucTpili po3pobneHo nuLle

0515 NobyTOBOro BUKOPUCTaHHS

Ta ans 06pobku.

JeTtani npucTpoto He NpU3HaYeHi

0151 BUKOPUCTaHHS Yy MiKPOXBU-

JNIbOBUX MNiYKax.

Onuc i KOMNNEeKTHICTb

® EnekTpomoTop
MyckoBa kHomnka
© Pyuka 6neHpepa
©® EMHicTb

Mepen nepwuiMM BUKOPUCTAH-
HAM, OyAb nacka, OYMUCTITb BCi
AeTtani — AMBITbCA po3ain
«HYuweHHa»

lNpaBuna KopucTyBaHHA
Bawum py4yHum 6neHgepom

Py4Hunin 6neHaep npekpacHo MN4nTb
ONS NPUroTyBaHHSA COyCiB, NignB,
Cynis, ManoHesy i AUTAY0ro
XapyyBaHHS, a TaKOX AJ19 3MiLLy-
BaHHSA HarMoiB Ta MOJIOYHUX
KOKTEnniB.

1.

Bcragste enektpomoTtop @y
3MilwyBasbHUIA Ban © i NOBEPHITb
10ro, ax< Noku He 3aLLliOHeTbLCS.

. na 3anobiraHHsa po36pu3aky-

BaHHIO IHrpedieHTiB, BMUKanUTe
nepemvkay ® nuie nicna
3aHypeHHs 6neHgepa oo
pe3epByapy 3 NpoayKTamu.

Brnengep MoXXHa BUKOPUCTOBYBATH
ANA BUKOHaHHA pobounx onepawin
y eMkocTi ©, a TakoX y 6yab-AKMX
iHLLKX pe3epByapax.

Mpwu 3miwysaHHi 6e3nocepeHbLO
y KacTpyni nig yac npuroTyBaHHsA
i, cnig cneplly 3HATK ii 3 BOrHIO
abu 3anobirtu neperpiBaHHIO
6neHpgepa.

Ma#roHes3 (KOpUCTYMTECHA PyYHUM
6neHgepom)

200 — 250 mn onii

1 Anue (KOBTOK i 6inoK)

1 CT.1. MIMMOHHOrO coky abo ouTy
Cinb Ta nepeub — 3a CMakom
MoknagiTe yci iHrpeaieHTn B
KacTpynio B TOMy NOpAaKy, B

SKOMY BOHM 3rafaHi. 3aHypTe
py4Huin 6neHpep 0O OHa KacTpyni.
HaTucHyBLUIM nepemukay, TpumaiTe
MOro B TaKOMY MOJIOXKEHHI JOKM Ofist
He NepeTBOPUTLCA Ha eMYbCito.
[MoTim, He BUMMKAKOUM MPUCTPIN,
MOBINIbHO pyXamTe MOro Bropy Ta BHWU3
OOKKU MavoHe3 He byde roToBum.
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YopHocMB i3 MegoM i BaHino (ans
HAYMHKM 260 TOMIHIY [0 MIVIHLLIB)
Moknapite Ao Yali nogpibHioBava
40 r Nopi3aHOro HaBnMia YOPHOCNBY
Ta 50 r pigkoro meny (oxonogxe-
HKX). MoapibHIONTE NPOTArom

5 cekyHga. Micng uboro popante

10 M BOAM 3 BaHiO Ta 3HOBY
noapioHNTE BNPOOO0BX 3 CEKYHA,
BukopucToByiiTe noapibHioBay
mogaeni HC (mopaTtkoBwuiA akcecyap,
AKNIA MOXHa 3aMOBUTM B CEpBIC-
HOMY LeHTpi Braun; [OCTynHU He

B YCiX KpaiHax).

YuueHHA NpUCTPOLO

YuLeHHs enekTpomMoTopy @ MOXHa
BMKOHYBAaTK fNMLLE 3a [OMNOMOro
3BOJSIOXKEHOI TKAHUHW. YCi iHLLi
YaCTMHM MOXKHA MUTU Y NOCYAOMMIHIN
MaLumHi. Kpim Toro, nicna pobotu 3
y>Xe COSIOHOI0 KEK0 nesa pyKosTKK
Ta noppibHoBay cnif HeramHo
06muTH Bogoto. INpu Lbomy NOTPIGHO
6yTn Oyxxe yBaXHUMMU, abu He
OOMYyCTUTK Y NOCYAOMWIMHIV MaLLWHI
nepe-A03yBaHHA MUIOYMX 3acobiB Ta
3aco6iB A51A MOM’AKLLEHHA BOAM.

Mpu poboTi 3 KONLOPOBUMM
npogyktamu (Hanpvknag, 3
MOPKBOHO) MIACTUKOBI YaCTUHU
NPUCTPOIO MOXYTb 3MIHUTK KOSIp.
Mepen unLeHHAM ix HeobxigHO
npoTepTH Ofieto.

Enektpnunuit Pyunnin Bnengep Braun
MQ 100 Soup, MQ 100 Dip,

T™Mn 4179,

450 BatT
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Ob6nagHaHHA BiANoBigae BUMoram
TexHiYHOro pernameHTy o6MeXXeHHs
BMKOPUCTaHHA OefknX HebeaneuHnx
PEYOBVH B €MTEKTPUYHOMY Ta efek-
TPOHHOMY O6nagHaHHi.

¥

001

lapsya ninia 0 800 503-507
(A3BiHKM 3i cTauioHapHUX TenedoHiB
6€3KOLLUTOBHI).



Country of origin: Poland

Year of manufacture

To determine the year of
manufacture, refer to the 5-digit
production code located near the
type plate. The first digit of the
production code refers to the last
digit of the year of manufacture.
The next 2 digits refer to the
calendar week in the year of
manufacture. And the last 2 digits
show the print date automatically
calculated since 1992.

Example : 30421 - The product
was manufactured in week 4 of
2013.
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