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English

Safety

Read these instructions carefully and retain for future reference.
Remove all packaging and any labels.

If the plug or cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced
by Braun or an authorised Braun repairer in order to avoid a hazard.
DO NOT touch the sharp blades. The blender/mill assembly, knife
blade and discs are very sharp, handle with care. Always hold by
the finger grip at the top, away from the cutting edge, both when
handling and cleaning.

&DO NOT process hot ingredients.

Be careful if hot liquid is poured into the food processor or
blender as it can be ejected out of the appliance due to sudden
steaming.

SCALD RISK: Hot ingredients must be allowed to cool to room
temperature before placing in the bowl, goblet, mill or before blending.
Never leave the appliance unattended when it is operating.

Do not exceed the maximum capacities stated in the recommended
usage chart.

Do not operate your appliance for longer than the times specified
below without a rest period. Processing continuously for longer
periods can damage your appliance.

Function/Attachment Maximum Rest Period
Operation Time Between
Operations
Blender 60 secs Unplug the
Heavy mixtures in the bowl 60 secs appliance and
(e.g. Dough) allow to cool down
Mini chopper/mill 30 secs for 15 minutes

Do not lift or carry the processor by the handle - or the handle may
break resulting in injury.
Always remove the knife blade before pouring contents from the bowl.
Keep hands and utensils out of the processor bowl and blender goblet
whilst connected to the power supply.
Always switch off the appliance and disconnect from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling or cleaning.
Never use your fingers to push food down the feed tube. Always use
the pusher supplied.
Never fit the blade assembly to the power unit without the goblet
or mill jar fitted.
Before removing the lid from the bowl, blender or mill from the power
unit:
© switch off;
o wait until the attachment/blades have completely stopped;
© be careful not to unscrew the blender goblet or mill jar from the

blade assembly.
Do not use the lid to operate the processor, always use the 'OFF'
button.
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This appliance will be damaged and may cause injury if the
interlock mechanism is subjected to excessive force.

Always unplug your food processor when not in use.

Never use an unauthorised attachment.

Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see
‘service and customer care’.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Do not let excess cord hang over the edge of a table or worktop or
touch hot surfaces.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and
its cord out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Only use the appliance for its intended domestic use. Braun will not
accept any liability if the appliance is subject to improper use, or
failure to comply with these instructions.

Misuse of your processor, blender or mill can result in injury.

The maximum rating is based on the attachment that draws the
greatest load. Other attachments may draw less power.

Blender

Only operate the blender with the lid in place.

Only use the goblet with the blade assembly supplied.

Never run the blender empty.

Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that have formed a
solid mass during freezing, break it up before adding to the goblet.

Mini chopper/mill

Never unscrew the jar while the mill is fitted to your appliance.
Never remove the mill until the blades have completely stopped.
The appliance will not work if the mill is incorrectly fitted.

Slicing/Grating Discs

Never remove the lid until the cutting disc has completely stopped.

Before plugging in
® Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the underside of your appliance.

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on materials and articles intended to come into contact

with food.




Before using for the first time

1

Remove the plastic blade covers from the knife
blade. Take care the blades are very sharp.
These covers should be discarded as they are to
protect the blade during manufacture and transit
only.

Wash the parts see ‘care and cleaning’.
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Pusher

Feed tube

Lid

Bowl

Detachable drive shaft
Power unit

Pulse button

Speed 1 button
Speed 2 button

OFF button

Cord storage (at back)
Safety interlocks

Plastic Blender

Blade assembly
Sealing ring
Goblet

Filler cap

Lid

Standard Attachments

Knife blade

Dough tool

Emulsifying tool

4mm slicing/grating disc

B Optional Attachments (*select models
only)

@

To

2mm slicing/grating disc *
Extra fine grating disc *
Mini chopper/mill *

Use Your Food Processor

lllustrations @ - ©

1
2

3
.

Fit the detachable drive shaft onto the power unit.
Then fit the bowl to the power unit and turn
clockwise until it locks into position.

Fit an attachment over the bow! drive shaft.
Always fit the bowl and attachment onto the
processor before adding ingredients.

Fit the lid - ensuring the top of the drive shaft/tool
locates into the centre of the lid.

Plug in, switch on and select a speed. (Refer to
the recommended usage chart).

The processor will not operate if the bowl or lid
are not fitted correctly into the interlock. Check
that the feed tube and bowl handle are situated
to the right hand side.

Use the pulse (P) for short bursts. The pulse

will operate for as long as the button is held in
position.

Reverse the above procedure to remove the lid,
attachments and bowl.

Important

Your processor is not suitable for crushing or
grinding coffee beans, or converting granulated
sugar to caster sugar.

When adding almond essence or flavouring to
mixtures avoid contact with the plastic as this may
result in permanent marking.

Using The Attachments

Refer to recommended usage chart for
each attachment.

Plastic Blender
To Use Your Blender

lllustrations ® — @

1

Fit the sealing ring into the blade
assembly - ensuring the seal is located correctly in
the grooved area.

Leaking will occur if the seal is damaged or
incorrectly fitted.

Hold the underside of the blade assembly and
insert the blades into the goblet - turn anti-
clockwise until it is secure. Refer to the graphics
on the underside of the blade assembly as follows:
@ - Unlocked position

@ - Locked position

Put your ingredients into the goblet.

Fit the lid onto the goblet and turn clockwise until it
clicks. Fit the filler cap.

Fit the blender to the power unit and turn
clockwise to lock in position.

Hints and Tips
® When making mayonnaise, put all the ingredients,

except the oil, into the blender. Remove the filler
cap. Then, with the appliance running, add the oil
slowly through the hole in the lid.

Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need
scraping down. If the mixture is difficult to process,
add more liquid.

The processing of spices is not recommended as
they may damage the plastic parts.

To blend dry ingredients - cut into pieces, remove
the filler cap, then with the appliance running,
drop the pieces down one by one. Keep your
hand over the opening. For best results empty
regularly.




&1 Knife Blade

Follow the instructions under ‘to use your food
processor’.

Hints and Tips

® For coarser textures use the pulse control.

® (Cut food such as meat, bread, vegetables into

cubes approximately 2cm.

® Biscuits should be broken into pieces and added
down the feed tube whilst the appliance is
running.

® Take care not to over-process.

® When making pastry use fat straight from the
fridge cut into 2cm cubes.

E Dough Tool

Use for yeasted dough mixes.

Hints and Tips

® Do not process for longer than 60 seconds.

® Place the dry ingredients in the bowl and add the
liquid down the feed tube whilst the appliance
is running. Process until a smooth elastic ball of
dough is formed.

® Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl
is not recommended as it may cause the processor
to become unstable.

8 Emuisifying Tool
Follow the instructions under ‘to use your food
processor’.

Use for light mixtures only e.g. cream, mayonnaise.

Hints and Tips
® Ensure the bowl and tool are clean and free from
grease before use.

-] Discs
To Use The Cutting Discs

1 Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

2 Holding by the centre grip, place the disc onto the
drive shaft with the appropriate side uppermost.

3 Fit the lid.

4 Put the food in the feed tube.

5 Switch on and push down evenly with the pusher -
never put your fingers in the feed tube.

Hints and Tips

® Use fresh ingredients

® Do not cut food too small. Fill the width of the feed
tube fairly full. This prevents the food from slipping
sideways during processing.

® When slicing or grating: food placed upright comes
out shorter than food placed horizontally.

® There will always be a small amount of waste on
the disc or in the bowl after processing.

Mini chopper/mill (if supplied)

Jar
Sealing ring
Blade assembly

QOTO

Put the ingredients into the jar.

Fit the sealing ring into the blade assembly.

Turn the blade assembly upside down. Lower it
into the jar, blades down.

4 Screw the blade assembly onto the jar until finger
tight. Refer to the graphics on the underside of the
blade assembly as follows:

@ - Unlocked position
@ - Locked position

5 Place the mill onto the power unit and turn
clockwise to lock in position.
6 Select Maximum speed or use the pulse (P).

wn =

Hints and Tips

® Baby food/purée - allow cooked food to cool down
to room temperature before processing in the mill.

® For best results the main bowl is recommended
when chopping herbs.

Care and Cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.

® Handle the blender/mill blade assembly, knife
blade and discs with care - they are extremely
sharp.

® Some foods may discolour the plastic. This is
perfectly normal and will not harm the plastic
or affect the flavour of your food. Rub with a
cloth dipped in vegetable oil to remove the
discolouration.

Power Unit

® Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the
interlock area is clear of food debris.

® Do not immerse the power unit in water.

® Store excess cord in the storage area at the back
of the power unit @.

Refer to illustration g4 for cleaning
instruction of the tools and attachments



Service and Customer Care

If you experience any problems with the operation
of your appliance, before requesting assistance
refer to the ‘“Troubleshooting Guide’ section in the
manual or visit www.braunhousehold.com.

Warranty & Service - for detailed information
see separate warranty and service leaflet or visit
www.braunhousehold.com.

Made in China.

hid

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT
DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE ON WASTE
ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE)

At the end of its working life, the product must not
be disposed of as urban waste. It must be taken to a
special local authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this service.

Recommended Usage Chart

Do not operate your appliance for longer than the times specified below without a rest period. Processing
continuously for longer periods can damage your appliance.
Processing information supplied is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and
ingredients being processed.

Do not process hot ingredients

Tool/ Function @
Attachment ( ('\ \ﬁ,
(Secs)
All in one cake mixes 2 10 1.2kg total
weight
Pastry - rubbing fat into flour 2 10 300g flour
Adding water to combine pastry ingredients 1-2 10-20 weight
Chopping fish and lean meat 2 10-30 400g max lean
Patés and terrines beef
Chopping vegetables Pulse 5-10 100 — 250g
Chopping nuts 2 30 - 60 100g — 200g
Herbs 2 20 - 30 30-50g
Mayonnaise 2 60 — 80 4 egg yolks
Pureeing soft fruit, cooked fruit and vegetables 2 10-30 5009
Whipping cream (Processing times may vary, 2 15-20 250ml
depending on fat content of cream)
Yeasted mixes 2 60 3409 flour
weight
550g total
weight
Grating and slicing firm food items - cheese, 2 -
carrots, potatoes and foods of a similar texture
Do not fill
Slicing softer food items - cucumbers and 1 - above the
tomatoes maximum 1.2L
marked on the
Grates Parmesan cheese 2 - bow




Recommended Usage Chart

Do not operate your appliance for longer than the times specified below without a rest period. Processing
continuously for longer periods can damage your appliance.
Processing information supplied is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and

ingredients being processed.

Do not process hot ingredients

Tool/ Function @
Attachment , ( \ ﬁ
(Secs)
Cold liquids and drinks 2 30 - 60 1.2i
(Add iceffrozen ingredients to goblet last) 2 litre
Milkshake/Cold milk based mixtures 2 15-30 1 litre
Ice crushing Pulse 30 - 40 6 ice cubes
(1259g)
Batter mix 1 10 1 litre
(Add liquid ingredients first) i l
50
Nuts 2 10-30 50g
Coffee beans 2 30 50g
Uncooked meat (beef steak) cut into 2cm Pulse 5 50g
cubes
Troubleshooting Guide
Problem Cause Solution
The processor will not operate. | No Power. Check processor is plugged in.

Bowl not fitted to power unit
correctly.
Bowl lid not locked on correctly.

Check that the feed tube and bowl handle are
situated to the right hand side.

Check that the lid interlock is located
correctly into the handle area.

The processor will not work if the bowl
and lid are fitted incorrectly.

Detachable drive shaft ® not
fitted to power unit.

Fit the detachable drive shaft (B) onto the
power unit before fitting the bowl. The bowl
tools and attachments will not operate unless
the drive shaft is fitted.

Blender or mill will not operate

Blender or mill not locked on
correctly.
Blender or mill not assembled
correctly.

Blender or mill will not operate if fitted
incorrectly to the interlock.

Check blade assembly is fully tightened into
the goblet/jar

Processor stops during

Processor overloaded/maximum

Check maximum capacities stated in the

processing capacities exceeded. recommended usage chart.
Lid unlocked. Check lid is locked correctly.
Blender, or mini chopper/mill Seal missing Check seal is fitted correctly and not

leaking from blade assembly
base.

Seal incorrectly fitted
Seal damaged.

damaged. To obtain a replacement seal see
‘service and customer care’.

Poor performance of tools/
attachments

Refer to hints in relevant ‘using the attachment’ section. Check attachments are

assembled correctly.




Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

Verwijder de verpakking en alle labels.

Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen door
Braun of een door Braun geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden om gevaar te voorkomen.

Raak de scherpe mesjes niet aan. De messeneenheid van de
blender/hakmolen, het meslemmet en de schijven zijn erg scherp:
ga er dus voorzichtig mee om. Houd ze bij het hanteren en
schoonmaken altijd bovenaan vast, bij de vingergreep en weg
van het snijviak.

X Verwerk NOOIT hete ingrediénten.

Wees voorzichtig als er hete vioeistof in de keukenmachine

of blender wordt gegoten omdat deze door het apparaat kan
worden uitgeworpen door plotseling stomen.

KANS OP BRANDWONDEN: Laat hete ingrediénten altijd tot
kamertemperatuur afkoelen voordat u ze in de kom, molen of beker
plaatst of verwerkt.

Laat het apparaat nooit onbeheerd terwijl het aan staat.

Nooit de opgegeven maximumcapaciteit overschrijden: zie tabel voor
aanbevolen gebruik.

Gebruik uw apparaat nooit langer dan hieronder staat
aangegeven zonder een pauze. Als u het apparaat langere tijd
zonder pauze gebruikt, kan dat schade veroorzaken.

Functie / hulpstuk Maximale Pauze tussen twee
inschakeltijd inschakelingen
Blender 60 sec.

- Haal de stekker uit
Zware mengsels in de 60 sec. het stopcontact en

.k.om (bijv. deeg) laat het apparaat
Mini hakhulpstuk / de 30 sec. 15 minuten afkoelen
molen gebruiken

Til de keukenmachine niet bij het handvat op en draag hem evenmin
op die manier; hierdoor kan het handvat afbreken, waardoor u letsel
kunt oplopen.

Voordat u de inhoud uit de kom giet, dient u altijd eerst het mes te
verwijderen.

Houd uw handen en keukengereedschap uit de kom van de
keukenmachine en de beker van de blender, wanneer het apparaat
op het lichtnet is aangesloten.

Schakel het apparaat altijd uit en koppel het los van het stopcontact
als deze onbeheerd wordt achtergelaten en vo6r montage,
demontage of reiniging.

Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de vultrechter te duwen.
Gebruik altijd de meegeleverde stamper.
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Plaats de messeneenheid nooit zonder de beker of het maatglas

op het motorblok.

Voordat u het deksel van de kom, blender of molen van het motorblok

af haalt:

o zet het apparaat uit;

© wacht totdat de hulpstukken / messen helemaal tot stilstand zijn
gekomen;

@ p?s op dat u de beker of het maatglas niet van de messeneenheid
af draait.

Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te bedienen. Gebruik

hiervoor altijd de aan/uit-knop.

Als teveel kracht wordt uitgeoefend op het

vergrendelingsmechanisme, wordt dit apparaat beschadigd en

kan het letsel veroorzaken.

Haal de stekker altijd uit het stopcontact wanneer u de

keukenmachine niet gebruikt.

Gebruik nooit een niet bij het apparaat behorend hulpstuk.

Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat het nakijken of

repareren: zie 'Onderhoud en klantenservice'.

Laat het motorblok, het netsnoer of de stekker nooit nat worden.

Laat het snoer nooit over de rand van een tafel of werkblad hangen of

in aanraking komen met hete oppervlakken.

Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te zijn

dat ze niet met het apparaat spelen.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het

apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde

lichamelijke, sensorische of geestelijke capaciteiten of gebrek aan

ervaring en kennis mits ze onder toezicht staan of instructie hebben

gekregen over het veilige gebruik van het apparaat, en de betrokken

risico’s begrijpen.

Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik waarvoor

het is bedoeld. Braun kan niet aansprakelijk worden gesteld als het

apparaat niet correct werd gebruikt, of deze instructies niet werden

opgevolgd.

Misbruik van de processor, blender of molen kan letsel veroorzaken.

Het maximum vermogen is afhankelijk van het hulpstuk dat de

grootste hoeveelheid energie verbruikt. Andere hulpstukken

verbruiken mogelijk minder energie.

Blender

Schakel de blender pas in nadat het deksel is bevestigd.

Gebruik de beker alleen met de meegeleverde messeneenheid.
Schakel de blender nooit in wanneer hij leeg is.

Smoothie-recepten — verwerk nooit bevroren ingrediénten die tijdens
de bevriezing tot een vaste massa samengeklonterd zijn; breek de
massa op voordat u bevroren ingrediénten aan de kan toevoegt.



Mini hakhulpstuk / de molen gebruiken
e Nooit het maatglas eraf draaien als de molen aan het apparaat
bevestigd is.

® \erwijder de molen nooit voordat de messen helemaal tot stilstand
zijn gekomen.
® De machine functioneert niet als de molen onjuist is bevestigd.

Schijven voor snijden/raspen
e Verwijder het deksel nooit voordat de schijf helemaal tot stilstand is
gekomen.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt
® Controleer of de elekiriciteitsvoorziening dezelfde spanning heeft als op de onderkant van het apparaat wordt
aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004 inzake materialen en voorwerpen die bestemd zijn om met
levensmiddelen in contact te komen.

Voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt B Optionele hulpstukken (*niet bij alle
1 Verwijder de plastic beschermhoezen van het mes.
Wees voorzichtig: de messen zijn erg scherp. modellen)
Deze beschermhoezen moeten weggegooid Schijf voor snijden/raspen van 2 mm *
worde_-_n, ze zijn U|tsIU|tend_ bedoeld om het Extra fijne raspschijf *
mes tijdens de vervaardiging en het vervoer te @ o . .
beschermen. Mini hakhulpstuk / de molen gebruiken
2 Was de onderdelen, zie 'Onderhoud en reiniging'.
L q De keukenmachine gebruiken
egenda .
Keukenmachine Afbeelding @ — ©
1 Bevestig de verwijderbare aandrijfas op het
@ Stamper onderstel.
@ Vultrechter 2 Plaats dan de kom op de aandrijfas en draai deze
@ Deksel rechtsom tot de kom vast zit.
exse 3 Plaats een hulpstuk op de aandrijfas van de kom.
@ Kom ® Zet de kom en het hulpstuk altijd op de
® Verwijderbare aandrijfas keukenmachine voordat u ingrediénten toevoegt.
® Motorblok 4  Zet het deksel erop — zorg ervoor dat de
bovenkant van de aandrijfas/het hulpmiddel in het
@ Pulseel.'stand midden van het deksel past.
Snelheidsknop 1 5 Steek de stekker in het stopcontact, zet de
@ Snelheidsknop 2 machine aan en kies een snelheid. (Zie de tabel
Aan/uit-knop voor aanbevolen gebruik).
o ® De machine functioneert niet als de kom of het
% \S;n$eLopzlag (aan Zcpterzude) deksel niet goed vergrendeld zijn. Controleer
elligheldsvergrendeling of de vultrechter en de komhendel zich
rechtsvoor bevinden.
@ Kunststof blender ® Gebruik de pulseerknop (P) voor korte stoten.
De machine pulseert zolang de pulseerknop
a  Meselement vastgehouden wordt.
b Afsluitring 6 Volg de bovenstaande procedure in omgekeerde
c Kan volgorde om het deksel, de hulpstukken en de kom
d Vuldop te verwijderen.
€  Deksel Belangrijk
® Deze keukenmachine is niet geschikt voor het

verpulveren of malen van koffiebonen of voor het
Standaard hUIpStUKken vermalen van kristalsuiker tot basterdsuiker.

A

‘ Meslemmet ® Wanneer u amandelessence of -smaakstof aan

@® Deeghulpstuk mengsels toevoegt, dient u het contact met
kunststof te vermijden, aangezien dit permanente

® Emulgeerhulpstuk

vlekken kan geven.
@ Schijf voor snijden/raspen van 4 mm

e
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De hulpstukken gebruiken

Zie de tabel voor aanbevolen gebruik
voor alle hulpstukken.

Kunststof blender
De blender gebruiken
Afbeelding @ - O

1 Plaats de afsluitring in het meselement — zorg
ervoor dat de afdichting goed in het gegroefde
deel is geplaatst.

® Het apparaat lekt wanneer de afsluitring
beschadigd is of niet goed is aangebracht.

2 Houd de onderkant van het meselement vast en
steek de messen in de beker — draai ze naar links,
totdat ze vastklikken. Raadpleeg de afbeeldingen
aan de onderzijde van het meselement, als volgt:

e - Onvergrendelde stand
@ - Vergrendelde stand

3 Plaats de ingrediénten in de kan.

4 Plaats het deksel op de kan en draai hem naar
rechts, totdat hij vastklikt. Zet de vuldop op zijn
plaats.

5 Plaats de blender op het motorblok en draai
rechtsom om deze vast te zetten.

Tips

® Bij de bereiding van mayonaise plaatst u alle
ingrediénten, met uitzondering van de olie, in
de blender. Verwijder de vuldop. Giet de olie
vervolgens langzaam door de opening in het
deksel op het draaiende apparaat.

® Bij dikke mengsels, zoals patés en dips, moet
u de wand mogelijk schoonschrapen. Als het
mengsel te dik is voor de verwerking, voegt u
meer vloeistof toe.

® De verwerking van specerijen wordt afgeraden; dit
kan de kunststof onderdelen beschadigen.

® Droge ingrediénten mengen — in stukken snijden,
de vuldop verwijderen, en de stukken één voor
€én op het draaiende mes laten vallen. Houd uw
handen over de opening. Voor het beste resultaat
leegt u de blender regelmatig.

m Meslemmet

Volg de instructies onder ‘de keukenmachine
gebruiken’.

Tips

® Gebruik de pulsknop voor een grovere textuur.

® Snijd vlees, brood en groente in blokjes van ca. 2
cm.

® Koekjes moeten in stukjes verbrokkeld worden en
via de vultrechter worden toegevoegd, terwijl de
machine draait.

® Zorg ervoor dat u de machine niet te lang
gebruikt.

® Als u gebak maakt en de boter rechtstreeks uit de
koelkast gebruikt, moet u de boter in blokjes van 2
cm snijden.

11

E Deeghulpstuk

Deze haak wordt gebruikt voor het kneden van gegist
deeg.

Tips

® Verwerk de voedingsmiddelen niet langer dan 60
seconden.

® Plaats de droge ingrediénten in de kom, voeg de
vloeistof toe via de vultrechter. Verwerk het geheel
totdat een gladde elastische deegbal is ontstaan.

® Kneed het deeg opnieuw met de hand. Kneed het
deeg niet in de kom, omdat de machine hierdoor
instabiel kan worden.

E Emulgeerhulpstuk

Volg de aanwijzingen onder 'de keukenmachine
gebruiken’.

Alleen voor lichte mengsels gebruiken, zoals room,
mayonaise.

Tips
® Zorg er voor gebruik voor dat de kom en het
hulpstuk volledig schoon en vetvrij zijn.

-8 schijven

De snijschijven gebruiken

1 Plaats de aandrijffas en de kom op het motorblok.
2 Houd de schijf aan de middengreep vast en plaats
hem op de aandrijfas, met de juiste zijde naar
boven gekeerd.

Zet het deksel op zijn plaats.

Doe de ingrediénten in de vultrechter.

Zet de machine aan en duw de ingrediénten
gelijkmatig met de stamper naar binnen — steek
uw vingers nooit in de vultrechter.

b w

Tips

® Gebruik verse ingrediénten.

® Snijd de voedingsmiddelen niet in te kleine
blokjes. Vul de breedte van de vultrechter
nagenoeg helemaal. Dit voorkomt dat de
voedingsmiddelen tijdens de verwerking opzij
glijden.

® Bij gebruik van de snij- of raspschijf: voedsel
dat rechtop in de vultrechter wordt gezet, komt
er korter uit dan voedsel dat horizontaal wordt
ingebracht.

® Na de verwerking blijft er altijd een kleine hoeveel-
heid voedsel op de schijf of in de kom achter.

Mini hakhulpstuk / de molen
gebruiken (indien meegeleverd)

a Beker

b Afsluitring

C Meselement

1 Doe de ingrediénten in de beker.

2 Plaats de afsluitring in het meselement.

3 Draai het meselement ondersteboven. Laat het

met de messen naar beneden in het maatglas
zakken.



4 Schroef het meselement vingervast op het
maatglas. Raadpleeg de afbeeldingen aan de
onderzijde van het meselement, als volgt:

e- onvergrendelde stand
8- vergrendelde stand

Plaats de molen op de krachtbron en draai
rechtsom om op zijn plaats te vergrendelen.
6 Kies de maximumsnelheid of gebruik de
pulseerknop (P).

Tips

® Babyvoeding/puree — laat de gekookte voeding tot
kamertemperatuur afkoelen voordat u de molen
gaat gebruiken.

® Aangeraden wordt de grote kom te gebruiken voor
het fijnhakken van kruiden.

Onderhoud en reiniging

® Zet het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het
stopcontact voordat u het gaat schoonmaken.

® Wees voorzichtig met het meselement van de
blender/molen, het meslemmet en de schijven:
ze zijn erg scherp.

® Het plastic kan verkleuren door sommige
voedselproducten. Dit is normaal, levert geen
schade op aan het plastic en beinvloedt de smaak
van uw voedsel niet. U kunt deze verkleuringen
verwijderen met een doek die licht bevochtigd is
met plantaardige olie.

Motorblok

® Veeg het motorblok met een vochtige doek af en
droog hem daarna zorgvuldig. Controleer of het
veiligheidsmechanisme vrij is van voedselresten.

® Dompel het motorblok niet in water onder.

® Berg extra snoer op in de snoeropslag aan de
achterkant van het motorblok (.

Zie afbeelding voor het reinigen van
de hulpstukken.

Onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van
de machine, raadpleeg dan eerst de informatie
onder ‘problemen oplossen’ in deze handleiding
of ga naar www.braunhousehold.com

® Garantie & service: zie bijgevoegde garantie- en
service-informatie voor extra informatie of ga
naar www.braunhousehold.com.

® Vervaardigd in China.

hid

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE

JUISTE VERWIJDERING VAN HET PRODUCT
VOLGENS DE EUROPESE RICHTLIJN
BETREFFENDE AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product
mag het niet samen met het gewone huishoudelijke
afval worden verwijderd. Het moet naar een speciaal
centrum voor gescheiden afvalinzameling van de
gemeente worden gebracht, of naar een verkooppunt
dat deze service verschaft.

12




Tabel voor aanbevolen gebruik

Gebruik uw apparaat nooit langer dan hieronder staat aangegeven zonder een pauze. Als u het apparaat langere tijd
zonder pauze gebruikt, kan dat schade veroorzaken.
Dit dient uitsluitend als richtlijn en is afhankelijk van het precieze recept en de ingrediénten die worden
verwerkt. Verwerk geen hete ingrediénten.

Instrument/ Functie @
Hulpstuk ( I.\ \ﬁ,
(Sec.)
Kant-en-klare taartmixen 2 10 1,2 kg
Totaalgewicht
Deeg - boter en meel vermengen 2 10 300g
Water toevoegen om ingrediénten te 1-2 10-20 Bloemgewicht
mengen
Vis en mager vlees hakken 2 10-30 400 g max
Paté en terrines mager
rundvlees
Groenten hakken Pulseerknop 5-10 100g—-250¢g
Noten hakken 2 30 -60 100g-200g
Kruiden 2 20 - 30 30g-50g
Mayonaise 2 60 — 80 4 eidooiers
Zacht fruit, gekookt fruit en gekookte 2 10-30 500 g
groenten pureren
Slagroom (Tijden variéren, afhankelijk van het 2 15-20 250 ml
vetpercentage van de room)
Mengsels met gist 2 60 340 g
Bloemgewicht
550 g
Totaalgewicht
Raspen en snijden van harde etenswaren: 2 -
kaas, wortels, aardappelen en etenswaren met
een gelijksoortige textuur
- Niet vull
Zachtere etenswaren snijden: komkommer en 1 - blgvg: deen
tomaten markering van
1,2 | op de kom
Raspt Parmezaanse kaas 2 -
Koude vloeistoffen en dranken 2 30 -60 1,2 liter
(IJsklontjes/bevroren ingrediénten als laatste
toevoegen)
Milkshake/koude, op melk gebaseerde 2 15-30 1 liter
mengsels
IJsklontjes vermalen Pulseerknop 30 - 40 6 ijsklontjes
(125 g)
Beslag 1 10 1 liter
(Eerst de vloeibare ingrediénten toevoegen) i
50
Noten 2 10-30 509
Koffiebonen 2 30 50¢g
Rauw vlees (biefstuk) in blokjes van Pulseerknop 5 509

2cm
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Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De machine werkt niet.

Geen stroom.

De kom is niet juist op het
motorblok geplaatst.

Het deksel van de kom is niet
juist vergrendeld.

Controleer of de stekker in het stopcontact zit.
Controleer of de vultrechter en de komhendel
zich rechtsvoor bevinden.

Controleer of de dekselvergrendeling juist in het
handvatgebied geplaatst is.

De keukenmachine werkt niet als de kom en
het deksel onjuist geplaatst zijn.

Verwijderbare aandrijfas
niet aangebracht op het
motorgedeelte.

Bevestig de verwijderbare aandrijfas

op het motor-gedeelte alvorens de kom te
plaatsen. De hulpstukken voor de kom werken
alleen als de aandrijfas is aange-bracht.

Blender of molen werkt niet.

Blender of molen zit niet goed
vast.

Blender of molen is niet goed
bevestigd.

Blender of molen werkt niet als deze niet goed
in de vergrendeling geplaatst is.

Controleer of het meselement goed in de beker/
het maatglas vast zit.

Keukenmachine stopt
tijdens de verwerking van
ingrediénten.

Keukenmachine te zwaar
belast/maximum capaciteit
overschreden.

Deksel niet vergrendeld.

Controleer maximumcapaciteit in de tabel voor
aanbevolen gebruik.

Controleer of het deksel juist vergrendeld is.

Blender of minihakhulpstuk/
molen lekt aan de onderstel
van de messeneenheid.

De afsluitring ontbreekt.

De afsluitring is onjuist
aangebracht.

De afsluitring is beschadigd.

Controleer of de afsluitring goed aangebracht
en onbeschadigd is.

Voor een vervangende afsluitring raadpleegt
u de informatie onder 'Onderhoud en
klantenservice'.

Slecht resultaat met
apparaten en hulpstukken.

Lees de tips in de paragraaf 'de hulpstukken gebruiken'. Controleer of de

hulpstukken goed zijn gemonteerd.
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Francais
Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir vous
y référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

Si la fiche ou le cordon est endommagé, il faut, pour des raisons

de sécurité, le remplacer aupreés de Braun ou d’un réparateur agréé
Braun afin d'éviter tout risque.

NE TOUCHEZ PAS les lames, elles sont tranchantes. L’ensemble
blender/moulin, la lame du couteau et les disques sont tres
tranchants, a manipuler avec précaution. Tenez-les toujours par

la partie supérieure prévue a cet effet, a distance du bord
tranchant, lors de l'utilisation et du nettoyage.

) Veuillez NE PAS MIXER des ingrédients chauds.

Soyez prudent lorsque vous versez des liquides chauds dans le
bol du robot ou du blender, la production soudaine de vapeur
entraine un risque de projections.

RISQUE DE BRULURE : les ingrédients chauds doivent refroidir a
température ambiante avant d’étre placés dans le bol, le gobelet, le
moulin ou avant de mélanger.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il fonctionne.
Ne dépassez pas les capacités maximales données dans le tableau
des conseils d’utilisation.

N’utilisez pas votre appareil pendant plus de temps que celui
spécifié ci-dessous sans période d’arrét. Si vous l'utilisez
pendant de plus longues périodes, vous risquez d'endommager
'appareil.

Fonction/accessoire Temps Temps d’arrét entre
d’utilisation les utilisations
maximal
Blender 60 sec Déb hez I "
Mélanges épais dans le bol 60 sec © rlaf‘c ©z ?pp:_rm
(ex. Pate) et laissez re roidir
—— pendant 15 minutes
Hachoir/moulin compact 30 sec

Veillez a ne pas soulever ou transporter le robot par la poignée —
celle-ci pourrait se briser et provoquer des blessures.

Veillez toujours a retirer la lame avant de verser le contenu du bol.
Conservez les mains et tout ustensile hors du bol du robot ou du
blender lorsque I'appareil est branché sur I'alimentation électrique.
Eteignez toujours I'appareil et débranchez-le de I'alimentation lorsque
vous devez le laisser sans surveillance et avant d'installer de retirer,
ou de nettoyer les accessoires.

N’utilisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans le tube
d’alimentation. Utilisez toujours le poussoir fourni avec I'appareil.

Ne montez jamais I'ensemble de la lame sur I'unité motrice sans
le gobelet ou le bocal du moulin.
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Avant de retirer du bloc moteur le couvercle du bol, du blender ou du

moulin :

o éteignez I'appareil ;

O assurez-vous que les accessoires / lames sont complétement
arrétés ;

o veillez a ne pas dévisser le gobelet du blender ou le bocal du
moulin, de l'ensemble de la lame.

N'utilisez pas le couvercle pour faire fonctionner le processeur,

utilisez toujours le bouton ‘OFF’.

Cette machine sera endommagée et pourrait provoquer des

blessures si le mécanisme de verrouillage est soumis a une

force excessive.

Débranchez toujours votre robot alimentaire lorsque vous ne

utilisez pas.

N’utilisez jamais un accessoire non autorisé.

N’utilisez jamais un appareil endommageé. Faites-le vérifier ou

réparer : voir « Service apres-vente ».

Ne mouillez jamais le bloc moteur, le cordon d’alimentation ou la

prise.

Ne laissez pas le cordon d’alimentation dépasser du bord d’une table, du plan

de travail ou étre en contact avec des surfaces chaudes.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu’ils ne puissent pas jouer

avec cet appareil.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez garder

I'appareil et le cordon hors de portée des enfants.

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les

capacités physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui

ne disposent pas des connaissances ou de I'expérience nécessaires,

si elles ont été formées et encadrées pour l'utilisation des appareils,

et si elles ont conscience des risques encourus.

N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue. Braun

décline toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé

incorrectement ou quand les présentes instructions ne sont pas

respectées.

Une mauvaise utilisation de votre appareil, blender ou moulin peut

provoquer des blessures.

La puissance maximale repose sur I'accessoire qui utilise la plus

grande charge d’énergie. D’autres accessoires peuvent demander

moins d’énergie.

Blender

Utilisez toujours le blender avec son couvercle.

N'utilisez le gobelet qu'avec I'ensemble de lames fourni.

Ne faites jamais fonctionner le blender lorsqu’il est vide.

Recettes pour smoothies — ne mixez jamais d’ingrédients surgelés
qui ont formé une masse solide pendant la congélation. Brisez les
ingrédients avant de les placer dans le bol.

Hachoir/moulin compact

Ne dévissez jamais le bocal lorsque le moulin est installé sur votre
appareil.
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® Ne retirez jamais le moulin tant que les lames ne sont pas
complétement a l'arrét.

e |’appareil ne fonctionnera pas si le moulin n’est pas correctement
installé.

Disques a émincer et a raper _
® Ne retirez jamais le couvercle tant que les disques de coupe ne sont
pas complétement arrétés.

Avant de brancher I'appareil
® Assurez-vous que votre alimentation électrique corresponde a celle qui est indiquée sur la partie inférieure de
votre appareil.

® Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur les matériaux et les articles destinés au contact
alimentaire.

Avant la premiére utilisation B Accessoires en option (*Sur une
1 Retirez le cache lame de la lame couteau. , . s .
Attention, les lames sont trés tranchantes. Ce sélection de modéles uniquement)
cache doit étre jeté, il est uniquement destiné a Disque éminceur/rape 2 mm *

protéger la lame durant le processus de fabrication . A -
et de transport. Disque rape extra fin

2 Nettoyez les éléments, voir « Nettoyage @  Hachoir/moulin compact *
et entretien ».

) Utilisation du robot
Légende lllustrations @ — ©

1 Fixez I'axe d’entrainement amovible sur le bloc
moteur.

2 Montez ensuite le bol sur I'unité motrice et
tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre

0
o
o
Qo
—

Poussoir
Tube d’alimentation

Couvercle jusqu'a ce qu'il se verrouille en position.

Bol 3 Installez I'accessoire sur I'axe d’entrainement du

Axe d’entrainement amovible bol. _ , )

Bloc moteur ® Installez toujours le bol et 'accessoire sur le robot
- . avant d’ajouter des ingrédients.

Bouton d'impulsion 4 Installez le couvercle - en veillant & ce que le I'axe

Bouton Vitesse 1 d’entrainement / I'outil soit positionné au centre au

Bouton Vitesse 2 couvercle. , o

Bouton OFF 5 Branchez I'appareil, allumez-le et sélectionnez une

s vitesse (voir le tableau des conseils d’utilisation).
Range-cordon (a l'arriére) e L’appareil ne fonctionnera pas si le bol ou le
Dispositifs de verrouillage de sécurité couvercle ne sont pas correctement insérés et
verrouillés. Vérifiez que le tube d’alimentation
: et la poignée du bol sont bien situés dans le
Blender en plastique o ot
Unité porte-lames e Utilisez limpulsion (P) pour de courtes pulsions.
L'impulsion se produira tant que le bouton sera

Joint d’étanchéité . e
maintenu en position.

*eeT® @ POVEIRO®OEO

Bol 6 Procédez de fagon inverse pour retirer le couvercle,
Bouchon les accessoires et le bol.
Couvercle
Important
. ® Votre robot n’est pas congu pour concasser ou
A Accessoires standard moudre des grains de café ou transformer du
@ Lame couteau sucre cris_tallisé en gucre en pqudre.
@ Pétrin ® Sivous ajoute; de Igssengg d’amandes ou un
parfum aux préparations, évitez le contact avec
Accessoire a émulsionner le plastique car il risquerait d’étre définitivement
@ Disque éminceur/rape 4 mm taché.
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Utilisation des accessoires

Consultez le tableau d'utilisation
recommandé pour chaque accessoire.

Blender en plastique

Utilisation du blender
lllustrations @ - @

1 Installez la rondelle d’étanchéité dans I'unité porte-
lames — en prenant soin de positionner la rondelle
correctement dans I'espace rainureé.

® Des fuites se produiront si le joint est
endommagé ou s’il n’est pas correctement
installé.

2 Retournez 'unité porte-lames et insérez les lames
dans le bol - tournez dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu’elles soient
fixées. Référez-vous aux graphiques présentés
sous 'unité porte-lames comme suit :

@ - position déverrouillée
@ - position verrouillée

3 Mettez vos ingrédients dans le bol.

4 Mettez le couvercle sur le bol et tournez dans
le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a le
verrouiller. Fixez le bouchon.

5 Montez ensuite le blender sur 'unité motrice et
tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu’a ce qu'il se verrouille en position.

Conseils et astuces

® | orsque vous préparez de la mayonnaise, placez
tous les ingrédients a I’exception de I'huile dans le
blender. Retirez le bouchon de remplissage. Puis,
alors que I'appareil fonctionne, ajoutez I'huile
doucement par l'orifice du couvercle.

® | es mélanges épais, comme les patés et les
sauces, peuvent nécessiter de racler les parois
de l'appareil. En cas de difficulté a mixer, ajoutez
davantage de liquide.

® | 'utilisation de I'appareil pour mixer des épices
n’est pas recommandée. En effet, celles-ci
pourraient endommager les piéces en plastique.

® Pour mélanger des ingrédients secs — coupez-les
en morceaux, retirez le bouchon de remplissage,
puis, I'appareil étant en marche, laissez-les
tomber un par un. Laissez une main au-dessus
de l'ouverture. Pour de meilleurs résultats, videz
régulierement.

Lame couteau

Suivez les instructions dans la section
« Utilisation du robot ».

Conseils et astuces

® Pour les mélanges épais, utilisez la fonction pulse.

® Coupez les ingrédients tels que la viande, le pain
et les légumes en cubes d'environ 2 cm.

® | es biscuits doivent étre coupés en morceaux et
introduits dans le tube d’alimentation pendant que
le moteur est en marche.

® Prenez garde a ne pas mélanger trop longtemps.

® Pour la préparation de pates a tarte, utilisez la
matiére grasse sortie directement du réfrigérateur
et coupez-la en cubes de 2 cm.
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E Pétrin

Utilisez pour les pates a base de levure.

Conseils et astuces

® Limitez la durée de fonctionnement a 60
secondes.

® Placez les ingrédients secs dans le bol puis
ajoutez le liquide dans le tube d'alimentation tout
en faisant fonctionner l'appareil. Mélangez jusqu'a
obtention d'une boule de pate lisse et élastique.

® Pétrissez la pate a la main uniquement. Il est
déconseillé de pétrir dans le bol car cela peut
entrainer une certaine instabilité du robot.

E Accessoire a émulsionner

Suivez les instructions de la section « utilisation de
votre robot culinaire ».

Utilisez uniqguement pour les mélanges légers, p. ex.
créme, mayonnaise.

Conseils et astuces

® Vérifiez que le bol et I'accessoire sont propres
et ne comportent aucune impureté ni trace de
graisse.

—m Disques
Pour utiliser les disques éminceurs

1 Installez I'axe d’entrainement et le bol sur le bloc
moteur.

2 Tout en le maintenant par sa poignée centrale,

placez le disque sur I'axe d’entrainement, face

appropriée vers le haut.

Fixez le couvercle.

Introduisez les aliments dans le tube.

Allumez I'appareil et exercez a I'aide du poussoir

une pression réguliére - n’insérez jamais vos

doigts dans le tube d’alimentation.

[6; 8 SN ¢S]

Conseils et astuces

o Utilisez des ingrédients frais.

® Ne coupez pas les ingrédients trop petits.
Remplissez presque totalement la largeur du
tube d'alimentation. Ceci évite aux ingrédients de
glisser sur le c6té pendant le fonctionnement de
I'appareil.

® | orsque vous émincez ou vous rapez : les
aliments placés verticalement ressortent plus
courts que ceux placés horizontalement.

® || reste toujours une petite quantité d'aliments
sur le disque ou dans le bol apres utilisation de
I'appareil.




Hachoir/moulin compact (si fourni)

a Gobelet

b Joint d’étanchéité

C Unité/Ensemble porte-lames

1 Placez les ingrédients dans le bol.

2 Installez la rondelle d’étanchéité dans l'unité porte-

lames.

3 Retournez l'unité porte-lames. Mettez-le dans le
bol, les lames vers le bas.

4 Vissez 'unité porte-lames dans le bol et serrez
bien. Référez-vous aux graphiques présentés sous
I'unité porte-lames comme suit :

@ - position déverrouillée
@ - position verrouillée

5 Installez le moulin sur le bloc moteur et tournez-le
dans le sens horaire jusqu'a ce qu'il se verrouille.

6 Sélectionnez la vitesse maximum ou utilisez la
fonction Pulse (P).

Conseils et astuces

® Aliments pour bébé / purées - laissez les aliments
cuits refroidir & température ambiante avant de les
passer au moulin.

® Pour de meilleurs résultats lorsque vous voulez
hacher des fines herbes, il est recommandé
d’utiliser le grand bol.

Nettoyage et entretien

® Arrétez et débranchez I'appareil avant de le
nettoyer.

® Manipulez I'ensemble blender/lame du moulin,
lame de couteau et les disques avec précaution
- ils sont extrémement tranchants.

® (Certains aliments décolorent le plastique. Ce
phénomene est parfaitement normal. Cela
n’endommage pas le plastique et n’altere pas le
gout des aliments. Frottez-le a I'aide d’un chiffon
imbibé d’huile végétale pour faire disparaitre la
décoloration.

Bloc moteur

® Nettoyez avec un chiffon humide, puis séchez.
Assurez-vous que la zone de verrouillage est
exempte de résidus alimentaires.

® N’immergez pas le socle d’alimentation dans I'eau.

® Rangez I'excédent de cordon dans la zone de
stockage située a I'arriére du bloc moteur ).

L'illustration présente les
instructions pour le nettoyage des outils
et des accessoires

Service aprés-vente

® Sivous rencontrez des problemes avec le
fonctionnement de I'appareil, avant de demander
de l'aide consultez la section « Guide de
dépannage » dans le manuel ou consultez le
site www.braunhousehold.com.

® Garantie et Service - pour des
informations détaillées lisez le feuillet des
garanties et services ou consultez le site
www.braunhousehold.com.

® Fabriqué en Chine.

hi¢

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINA'[ION
CORRECTE DU PRODUIT CONFORMEMENT
AUX TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE
RELATIVE AUX DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE).
Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas
étre éliminé avec les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de
collecte sélective prévus par I'administration
communale ou aupres des revendeurs assurant ce
service.
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Tableau des conseils d’utilisation

Ne laissez pas tourner votre appareil pendant une durée supérieure aux durées définies ci-dessous sans le laisser
refroidir, vous risqueriez d’endommager votre appareil.
Les informations fournies sur le mixage ne sont données qu’a titre indicatif et varient en fonction de la
recette et des ingrédients utilisés.

Ne mixez pas d'ingrédients chauds.

Outil/ Fonction @
Accessoire ( ('\ ﬁ
(Sec)
Mélanges tout en un pour gateaux 2 10 1.,2 kg Poids
total
Pate - mélange de la matiére 2 10 300 g Poids
grasse avec la farine 1-2 10-20 farine
Ajout d’eau au mélange ingrédients
de pate
Pour hacher du poisson et de la viande 2 10-30 400 g boeuf
maigre maigre
Patés et terrines max.
Pour couper des légumes Pulse 5-10 100 g-250 g
Pour hacher des noix 2 30 - 60 100g-200g
Herbes aromatiques 2 20 - 30 30g-50g9
Mayonnaise 2 60 — 80 4 jaunes
d'oeufs
Pour transformer en purée des 2 10-30 500 g
fruits tendres, des fruits cuits et des
légumes
Créme a fouetter (les durées de mixage 2 15-20 250 ml
varient selon la teneur en matiéres grasses de
la créeme)
Mélanges a base de levure 2 60 340 g Poids
farine
550 g Poids
total
Réaper et émincer des aliments de texture 2 -
ferme : fromages, carottes, pommes de terre,
etc.
Ne pas
Couper des aliments plus tendres : 1 - dépfasser le
concombres, tomates. repere max
de 1,21
indiqué sur
Pour raper le parmesan 2 - le bol
Soupes froides et boissons 2 30 -60 1,2 litres
(Ajoutez les glacons ou ingrédients congelés
au gobelet en dernier)
Milkshake/mélanges a base de lait 2 15-30 1 litre
froid
Glace pilée Pulse 30 -40 6 glagons
(125 g)
Mélange de péte 1 10 1 litre
(ajouter les ingrédients liquides en premier) i
50
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Tableau des conseils d’utilisation
Ne laissez pas tourner votre appareil pendant une durée supérieure aux durées définies ci-dessous sans le laisser

refroidir, vous risqueriez d’endommager votre appareil.

Les informations fournies sur le mixage ne sont données qu’a titre indicatif et varient en fonction de la
recette et des ingrédients utilisés.
Ne mixez pas d'ingrédients chauds.

Outil/ Fonction @
Accessoire ( ('\ ﬁ
(Sec)
Noix 2 10-30 509
Grains de café 2 30 50¢g
Viande crue (viande de boeuf) découpée en Pulse 5 509

désde 2cm

Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Le robot ne
fonctionne pas.

Pas d’alimentation électrique.
Le bol n’est pas installé
correctement sur

le bloc moteur.

Le couvercle du bol n’est pas
correctement verrouillé.

Vérifiez que le robot est branché.
Vérifiez que le tube d’alimentation et la poignée du bol sont
bien situés dans le coin avant droit.

Vérifiez que le dispositif de verrouillage du couvercle est
correctement positionné dans la zone de la poignée.

Le robot ne fonctionne pas si le bol et le couvercle ne
sont pas installés correctement.

L’axe d'entrainement
amovible B n'est pas
installé sur le bloc moteur.

Fixez I'axe d’entrainement amovible ® sur le bloc mo-teur
avant d’installer le bol. Les outils et accessoires du bol ne
fonctionneront que si I'axe d’entrainement est installé.

Le blender ou
le moulin ne
fonctionne pas

Le blender ou le moulin n’est
pas verrouillé correctement.

Le blender ou le moulin n’est
pas assemblé correctement.

Le blender ou le moulin ne fonctionne pas s'il n’est pas
monté correctement sur le verrouillage.

Vérifiez que I'ensemble de la lame est bien serré dans le
gobelet/bocal

Le robot s’arréte
pendant le
fonctionnement.

Le robot est surchargé/les
capacités maximales ont été
dépassées.

Le couvercle est déverrouillé.

Vérifiez les capacités maximum dans le Tableau des conseils
d’utilisation.

Vérifiez si le couvercle est correctement verrouillé.

Le blender ou le
mini hachoir/moulin
fuit de la base de

Absence de joint d’étanchéité.
Joint d’étanchéité mal fixé.
Joint d’étanchéité

Assurez-vous que le joint est correctement mis en place et
non endommagé. Pour obtenir le remplacement d’un joint
d’étanchéité, consultez la section « Service aprés-vente ».

I'assemblage endommagé.
de lame.
Mauvaise Consultez les conseils dans la section « Utilisation des accessoires » appropriée.

performance des
outils/accessoires.

Assurez-vous que les accessoires sont correctement assemblés.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgféltig durch und bewahren Sie sie
zur spateren Bezugnahme auf.

Entfernen Sie sdmtliche Verpackungen und Aufkleber.

Falls Stecker oder Netzkabel beschadigt sind, missen sie aus
Sicherheitsgriinden von Braun oder einer autorisierten Braun-
Kundendienststelle ausgetauscht werden.

NICHT die scharfen Klingen beruhren. Vorsicht — Messereinheit,
Klingen und Scheiben von Mixer und Muhle sind sehr scharf. Bei
Gebrauch und Reinigung immer oben am Fingergriff, weg von
den Klingen, anfassen.

X KEINE heiBen Zutaten verarbeiten.

Vorsicht beim Einfiillen von heiBer Flussigkeit in die
Kiichenmaschine oder den Mixaufsatz. Sie kann durch plétzliche
Dampfentwicklung vom Gerét ausgestoBBen werden.

RISIKO VON VERBRUHUNGEN: HeiBe Zutaten vor dem Einfiillen
in die Schussel, den Mixbecher und die Mihle bzw. vor dem Mixen
immer auf Raumtemperatur abkuhlen lassen.

Das Gerat im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

Niemals die in der Empfehlungstabelle angegebenen Hochstmengen
uberschreiten.

Das Gerat nicht ohne Ruhezeit langer als unten angegeben
betreiben. Bei langerem, ununterbrochenem Betrieb kann lhr
Gerat Schaden nehmen.

Funktion/ Aufsatz | Maximale Betriebszeit| Ruhezeit zwischen
Betriebsphasen

Mixer 60 Sek.

Schwere Mischungen 60 Sek. Geréat vom Netzstrom

in der Schussel (z. B. trennen und
Teig) 15 Minuten abkihlen

Kompakt-Zerkleinerer/ 30 Sek. lassen.

Mahlaufsatz

Die Kichenmaschine nicht am Griff heben oder tragen — der Griff
kann sonst abbrechen und zu Verletzungen fuhren.

Vor Entleeren der Schissel immer das Schlagmesser herausnehmen.
Héande und Utensilien nicht in die Schissel oder den Mixbecher
halten, wéhrend das Gerat an den Netzstrom angeschlossen ist.

Das Gerat bei Nichtgebrauch und vor dem Zusammensetzen,
Auseinandernehmen oder Reinigen ausschalten und den Netzstecker
Ziehen.

Schnittgut niemals mit den Fingern durch den Fullschacht drticken.
Stets den mitgelieferten Stopfer verwenden.

Die Messereinheit niemals auf die Antriebseinheit schrauben,
ohne dass Mixbecher oder Mahlbehalter angebracht sind.
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Vor dem Abnehmen des Deckels von der Schissel bzw. des Mixers/

der Muhle von der Antriebseinheit:

© das Gerat ausschalten;

© warten, bis das Zubehoérteil/die Messer véllig zum Stillstand
gekommen sind;

o auf keinen Fall den Mixbecher oder Mahlbehalter von der
Messereinheit abschrauben.

Zum Betreiben der Kiichenmaschine niemals den Deckel verwenden,

sondern stets die AUS-Taste.

Das Gerat wird beschadigt und kann Verletzungen verursachen,

wenn der Verriegelungsmechanismus mit zu viel Kraftaufwand

betatigt wird.

Stets den Netzstecker ziehen, wenn die Kiichenmaschine nicht in

Gebrauch ist.

Niemals unzulassiges Zubehdr verwenden.

Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen. Lassen Sie es Uberprifen

oder reparieren: siehe ,Kundendienst und Service"“.

Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals nass werden

lassen.

Uberschussiges Netzkabel nicht Uber die Tischkante oder

Arbeitsplatte herabhangen oder mit heiBen Oberflachen in Berlihrung

kommen lassen.

Kinder missen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem Gerat

spielen.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Gerat und

Netzkabel missen fur Kinder unzugénglich sein.

Gerate kbnnen von Personen mit kérperlichen, sensorischen oder

geistigen Behinderungen oder von Personen mit mangelnder

Erfahrung oder Kenntnis verwendet werden, sofern diese

beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des Geréts eingewiesen

wurden und sofern sie die damit verbundenen Gefahren verstehen.

Das Geréat nur fur seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt

verwenden. Braun Gbernimmt keine Haftung bei unsachgeméBer

Benutzung des Gerats oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

UnsachgemaBer Gebrauch lhrer Kichenmaschine, lhres Mixers oder

Ihres Mahlaufsatzes kann zu Verletzungen fahren.

Der maximale Leistungswert wird anhand des Aufsatzes mit der

gréBten Leistungsaufnahme berechnet. Bei anderen Aufséatzen ist die

Leistungsaufnahme u.U. geringer.

Mixer

Den Mixer nur mit aufgesetztem Deckel betreiben.

Den Mixbecher nur mit der mitgelieferten Messereinheit verwenden.
Den Mixer niemals leer laufen lassen.

Rezepte fur Smoothies - niemals gefrorene Zutaten mixen, die beim
Tiefkhlen zu einer festen Masse zusammengefroren sind. Die Masse
vor dem Einfallen zerkleinern.
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Kompakt -Zerkleinerer/Mahlaufsatz
® Niemals den Behélter abschrauben, solange der Mahlaufsatz auf der

Maschine sitzt.

® Mahlaufsatz immer erst abnehmen, wenn das Messerwerk zum

Stillstand gekommen ist.

e Das Geréat funktioniert nicht, wenn der Mahlaufsatz falsch aufgesetzt

ist.

Raspel-/Schneidescheiben

e Deckel erst abnehmen, nachdem die Schneidescheibe ganz zum

Stillstand gekommen ist.

Vor dem Anschluss

® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der Unterseite des Gerats Ubereinstimmt.

® Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 iiber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Bertihrung zu kommen.

Vor dem ersten Gebrauch

1 Entfernen Sie den Kunststoff-Schutz vom
Schlagmesser. Vorsicht! Die Messer sind sehr
scharf. Diese Abdeckungen sollten entsorgt
werden, da sie lediglich zum Schutz der Messer
bei Herstellung und Transport dienen.

2 Waschen Sie die Teile ab; siehe ,Pflege und
Reinigung®.

Ubersicht

Kichenmaschine

Stopfer

Flllschacht

Deckel

Schussel

Abnehmbare Antriebswelle
Antriebseinheit

Pulstaste

Stufe-1-Taste
Stufe-2-Taste

AUS-Taste

Kabelfach (hinten)
Sicherheitsverriegelungen

Kunststoff-Mixer

Messereinsatz
Dichtungsring
Mixbecher
Einfullkappe
Deckel

*eeT® @ POeVRPEE®OO

Standardaufsatze

A

® Schlagmesser

@ Knetwerkzeug

. Emulsionsaufsatz

@ Raspel-/Schneidescheibe, 4 mm

@
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B Optionales Zubehdr (*nur ausgewdhlte

Modelle)

Raspel-/Schneidescheibe, 2 mm *
Raspelscheibe, extrafein *

@ Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz *

Verwendung lhrer Kiichenmaschine
Abbildung @ - ©

1

2

Setzen Sie die abnehmbare Antriebswelle auf die
Antriebseinheit.

Setzen Sie dann die Schiissel auf die
Antriebseinheit und drehen Sie sie im
Uhrzeigersinn, bis sie einrastet.

Setzen Sie ein Zubehorteil auf die Antriebswelle
der Schissel.

Setzen Sie immer die Schiissel und das
Zubehorteil auf die Maschine, bevor Sie die
Zutaten hinzugeben.

Setzen Sie den Deckel auf - achten Sie darauf,
dass die Spitze der Antriebswelle bzw. des
Zubehorteils in die Mitte des Deckels greift.
SchlieBen Sie das Geréat an das Netz an, schalten
Sie es ein und wéahlen Sie eine Geschwindigkeit
(siehe Empfehlungstabelle).

Die Kiichenmaschine funktioniert nur, wenn
Schiissel und Deckel richtig arretiert sind.
Uberprifen Sie, dass sich Einfiillschacht

und Schiisselgriff auf der Ecke vorne rechts
befinden.

Verwenden Sie die Pulsfunktion (P), um das Gerat
stoBweise zu betreiben. Die Pulsfunktion lauft,
solange die Taste in der entsprechenden Position
gehalten wird.

Fuhren Sie die obigen Schritte in umgekehrter
Reihenfolge aus, um Schiissel, Zubehdrteile und
Deckel zu entfernen.

Wichtig

lhre Kiichenmaschine eignet sich nicht zum
Zerkleinern oder Mahlen von Kaffeebohnen oder
grobem Zucker.

Beim Hinzufiigen von Mandelaroma oder anderen
Aromen moglichst vermeiden, dass diese auf den
Kunststoff gelangen. Sie kdnnten zu permanenten
Verfarbungen flhren.




Verwendung des Zubehors

Lesen Sie die Empfehlungstabelle flr
jedes Zubehorteil.

Kunststoff-Mixer
Verwendung |hres Mixers
Abbildung @ - @

1 Setzen Sie den Dichtungsring in den
Messereinsatz — achten Sie darauf, dass der Ring
korrekt in der Rille einliegt.

® Wenn die Dichtung beschédigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde, kann Fliissigkeit
auslaufen.

2 Halten Sie den Messereinsatz an der Unterseite
fest und setzen Sie ihn in den Mixbecher ein.
Drehen Sie ihn dann gegen den Uhrzeigersinn,
bis er einrastet. Richten Sie sich nach
den Abbildungen auf der Unterseite des
Messereinsatzes:

@ - entriegelte Position
@ - verriegelte Position

3 Fillen Sie lhre Zutaten in den Mixbecher.

4  Setzen Sie den Deckel auf den Mixbecher und
drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
Bringen Sie die Einfillkappe an.

5 Setzen Sie den Mixer auf die Antriebseinheit und
drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

Hinweise und Tipps

® Fir die Zubereitung von Mayonnaise alle
Zutaten auBer dem Ol in den Mixer geben. Die
Einflllkappe entfernen. Dann bei laufendem
Gerat das Ol langsam durch die Einfllléffnung
dazugieBen.

® Dickflussige Mischungen, z. B. Patés und Dips,
missen evtl. zwischendurch von den Seiten des
Mixbechers nach unten geschabt werden. Lasst
sich die Mischung zu schwer verarbeiten, mehr
Flissigkeit zugeben.

® Es wird davon abgeraten, Gewlirze zu
verarbeiten, da diese die Kunststoffteile
beschédigen kénnen.

® Zum Verarbeiten trockener Zutaten - ggf. klein
scheiden, Einflllkappe abnehmen und nach und
nach bei laufendem Gerét hinzugeben. Ihre Hand
Uber die Offnung halten. Fur optimale Ergebnisse
regelméBig leeren.

Schlagmesser

Siehe Anleitungen unter ,Verwendung lhrer
Kiichenmaschine*.

Hinweise und Tipps

® Fr ein gréberes Ergebnis empfiehlt sich die
Pulsfunktion.

® Zutaten wie Fleisch, Brot oder Gemlse in ca. 2
cm groBe Stiicke schneiden.

® Kekse sollten in Stlicke gebrochen und bei
laufendem Gerét durch den Fullschacht
zugegeben werden.

® Ein zu langes Verarbeiten vermeiden.

® Beim Zubereiten von Teig das Fett direkt aus dem
Kuhlschrank in ca. 2 cm groBen Stiicken zugeben.
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E Knetwerkzeug
Fur Hefeteig.

Hinweise und Tipps

® Nicht langer als 60 Sekunden verarbeiten.

® Trockene Zutaten in die Schussel geben und
Flissigkeit bei laufendem Gerét durch den
Fullschacht hinzufligen. Verarbeiten, bis eine
glatte, geschmeidige Teigkugel entsteht.

® Von Hand nachkneten. Das Nachkneten in
der Schiissel wird nicht empfohlen, da die
Kuchenmaschine dabei ihren sicheren Stand
verlieren kénnte.

8 Emulsionsaufsatz

Folgen Sie den Anleitungen unter ,Verwendung lhrer
Kiichenmaschine*.

Nur fur leichtes Mischgut wie z. B. Sahne oder
Mayonnaise geeignet.

Hinweise und Tipps
® Vor Verwendung sicherstellen, dass Schissel und
Zubehor sauber und frei von Fettspuren sind.

- Scheiben

Verwendung der Schneidescheiben

1 Setzen Sie Antriebswelle und Schussel auf die
Antriebseinheit.

2 Halten Sie die Scheibe am Mittelgriff fest und

setzen Sie sie mit der gewiinschten Seite nach

oben auf die Antriebswelle.

Setzen Sie den Deckel auf.

Geben Sie das Schnittgut in den Fllschacht.

Schalten Sie das Gerat ein und drlicken Sie das

Schnittgut gleichmaBig mit dem Stopfer nach

unten. Stecken Sie niemals die Finger in den

Fullschacht.

[6; B8 SN ¢S]

Hinweise und Tipps

® Frische Zutaten verwenden.

® Zutaten nicht zu klein schneiden. Die Breite
des Fullschachts ziemlich ausfillen. Dies
verhindert, dass Zutaten beim Verarbeiten seitlich
wegrutschen.

® Beim Schneiden oder Raspeln: Senkrecht
eingefilltes Schnittgut wird klrzer geschnitten als
horizontal liegende Stiicke.

® Nach der Verarbeitung bleiben immer kleine Reste
auf der Scheibe oder in der Schissel zuriick.




Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz

(wenn im Lieferumfang)
Mahlbehalter

Dichtungsring
Messereinheit

OTO

—_

Geben Sie die Zutaten in den Behalter.
2 Legen Sie den Dichtungsring in den Messereinsatz
ein.
3 Drehen Sie den Messereinsatz um. Fiihren Sie
ihn mit nach unten weisenden Messern in den
Mahlbehalter ein.
4  Schrauben Sie den Messereinsatz in den
Mahlbehalter, bis er handfest angezogen ist.
Richten Sie sich nach den Abbildungen auf der
Unterseite des Messereinsatzes:

@ - entriegelte Position
@ - verriegelte Position

5 Die Muhle auf die Antriebseinheit aufsetzen und
im Uhrzeigersinn drehen, bis sie einrastet.

6 Wahlen Sie die Hochstgeschwindigkeit oder
verwenden Sie die Pulsfunktion (P).

Hinweise und Tipps

® Babynahrung/Plrees — gekochte Zutaten vor
dem Verarbeiten im Multizerkleinerer immer auf
Raumtemperatur abkihlen lassen.

® Fr die besten Ergebnisse empfiehlt es sich,
zum Hacken von Kréutern die Hauptschussel zu
verwenden.

Pflege und Reinigung

® Das Gerat vor dem Reinigen immer ausschalten
und den Netzstecker ziehen.

® Vorsicht — Messereinheit, Klingen und
Scheiben von Mixer und Mihle sind sehr
scharf.

® Manche Zutaten kdnnen den Kunststoff verfarben.
Dies ist véllig normal und hat keine Auswirkungen
auf den Kunststoff oder den Geschmack Ihrer
Zutaten. Mit einem in Pflanzendl getauchten Tuch
abreiben, um die Verfarbungen zu beseitigen.

Antriebseinheit

® Mit einem feuchten Tuch abwischen
und abtrocknen. Sicherstellen, dass
der Verriegelungsbereich frei von
Lebensmittelriickstanden ist.

® Antriebseinheit nicht in Wasser tauchen.

® Uberschiissiges Kabel im Kabelfach auf der
Riickseite der Antriebseinheit verwahren ().

Siehe Abbildung far Anleitungen
zur Reinigung der Rihrelemente und
Aufsatze

Kundendienst und Service

® Hergestellt in China.

1. Getrennte Erfassung von Altgeraten

2. Batterien und Akkus sowie Lampen

3. Méglichkeiten der Riickgabe von Altgeraten

Rucknahmestellen unentgeltlich abgeben.

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb Ihres Geréts haben, ziehen Sie bitte den Abschnitt
sFehlerbehebung” zu Rate oder besuchen Sie www.braunhousehold.com, bevor Sie Hilfe anfordern.

® Garantie- und Serviceleistungen: Nahere Informationen finden Sie im Informationsblatt zu Garantie- und
Serviceleistungen, oder besuchen Sie www.braunhousehold.com.

Aktualisierte Informationen zur Entsorgung von Altgeraten
Das Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG) enthalt eine Vielzahl von Anforderungen an den Umgang mit
Elektro und Elektronikgeraten. Die wichtigsten sind hier zusammengestellt.

Elektro- und Elektronikgeréte, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerate bezeichnet. Besitzer von
Altgeraten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufthren. Altgeréte gehoren
insbesondere nicht in den Hausmull, sondern in spezielle Sammel- und Ruckgabesysteme.

Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien und Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerat umschlossen sind, sowie
Lampen, die zerstérungsfrei aus dem Altgerat entnommen werden kénnen, im Regelfall vor der Abgabe an einer
Erfassungsstelle vom Altgerat zu trennen. Dies gilt nicht, soweit Altgerate einer Vorbereitung zur Wiederverwendung
unter Beteiligung eines 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstragers zugefuhrt werden.

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kénnen diese bei den Sammelstellen der 6ffentlich-rechtlichen
Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG eingerichteten

Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 m2 fur Elektro- und
Elektronikgeréate sowie diejenigen Lebensmittelgeschéfte mit einer Gesamtverkaufsflache von mindestens

800 m2, die mehrmals pro Jahr oder dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen. Dies gilt auch bei Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln, wenn die Lager- und
Versandflachen fur Elektro- und Elektronikgerate mindestens 400 m2 betragen oder die gesamten Lager- und
Versandflachen mindestens 800 m2 betragen. Vertreiber haben die Ricknahme grundséatzlich durch geeignete
Ruckgabemaoglichkeiten in zumutbarer Entfernung zum jeweiligen Endnutzer zu gewahrleisten.

Die Moglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe eines Altgerates besteht bei ricknahmepflichtigen Vertreibern
unter anderem dann, wenn ein neues gleichartiges Gerat, das im Wesentlichen die gleichen Funktionen erfillt, an
einen Endnutzer abgegeben wird. Wenn ein neues Gerat an einen privaten Haushalt ausgeliefert wird, kann das
gleichartige Altgerat auch dort zur unentgeltlichen Abholung Ubergeben werden; dies gilt bei einem Vertrieb unter
Verwendung von Fernkommunikationsmitteln fur Gerate der Kategorien 1, 2 oder 4 gemaB § 2 Abs. 1 ElektroG,
namlich ,Warmeubertrager®, ,Bildschirmgerate” oder ,GroB3gerate” (letztere mit mindestens einer auBeren

26




Abmessung Uber 50 Zentimeter). Zu einer entsprechenden Ruckgabe-Absicht werden Endnutzer beim Abschluss
eines Kaufvertrages befragt. AuBerdem besteht die Moglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe bei Sammelstellen
der Vertreiber unabhangig vom Kauf eines neuen Gerates fUr solche Altgeréate, die in keiner &uBeren Abmessung
groBer als 25 Zentimeter sind, und zwar beschrankt auf drei Altgerate pro Gerateart.
4. Datenschutz-Hinweis
Altgerate enthalten haufig sensible personenbezogene Daten. Dies gilt insbesondere fur Gerate der Informations-
und Telekommunikationstechnik wie Computer und Smartphones. Bitte beachten Sie in Ihrem eigenen Interesse,
dass fur die Loschung der Daten auf den zu entsorgenden Altgeraten jeder Endnutzer selbst verantwortlich ist.
5. Bedeutung des Symbols ,,durchgestrichene Miilltonne“
Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmaBig abgebildete Symbol einer durchgestrichenen
E Mulltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerat am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom
unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.
|

Empfehlungstabelle

Das Gerat nicht ohne Pause langer als unten angegeben betreiben. Bei langerem, ununterbrochenem Betrieb kann
Ihr Gerat Schaden nehmen.

Die Verarbeitungsangaben dienen lediglich zur Orientierung. Tatséchliche Zeiten sind abhéngig vom
jeweiligen Rezept und den verarbeiteten Zutaten.

Keine heiBen Zutaten verarbeiten.

Werkzeug/ Funktion @
Zubehér r (‘\ ﬁ
(Sek.)
Kuchenteige 2 10 1,2 kg
Gesamtgewicht
Knetteig — Einarbeiten von Fett in Mehl 2 10 300 g
Zugabe von Wasser flr Teigzutaten 1-2 10 - 20 Mehlgewicht
Hacken von Fisch und magerem Fleisch 2 10-30 400 g max.
Patés und Terrinen mageres
Rindfleisch
Hacken von Gemtse Puls 5-10 100 g - 250 g
Hacken von Nissen 2 30 - 60 100g-200g
Krauter 2 20 - 30 30-50¢g
Mayonnaise 2 60 — 80 4 Eigelb
Purieren von weichem / gekochtem Obst und 2 10-30 500 g
Gemiise
Schlagsahne (Verarbeitungszeiten sind 2 15-20 250 ml
abhangig vom Fettgehalt der verwendeten
Sahne.)
Hefeteig 2 60 340 g
Mehlgewicht
5509
Gesamtgewicht
Reiben und Schneiden fester Zutaten: Kase, 2 -
Karotten, Kartoffeln und Nahrungsmittel von
ahnlicher Konsistenz. Schiissel
- - : chiusse
?chneilden weicherer Zutaten: Gurken und 1 - héchstens bis
omaten. zur Maximum-
Markierung
Zum Reiben von Parmesankése 2 - (1,211) fallen
verwenden.
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Empfehlungstabelle

Das Gerat nicht ohne Pause langer als unten angegeben betreiben. Bei langerem, ununterbrochenem Betrieb kann
Ihr Gerat Schaden nehmen.
Die Verarbeitungsangaben dienen lediglich zur Orientierung. Tatséchliche Zeiten sind abhdngig vom
jeweiligen Rezept und den verarbeiteten Zutaten.
Keine heiBen Zutaten verarbeiten.

Werkzeug/ Funktion @
Zubehor ( ('\ ﬁ
(Sek.)
Kalte Flissigkeiten und Getranke 2 30 -60 1,21
(Eis/gefrorene Zutaten zuletzt in die Flasche
geben)
Milkshake/Mischungen mit kalter 2 15-30 11
Milch
Eis zerkleinern Puls 30 - 40 6 Eiswdrfel
(125 g)
Flussiger Teig 1 10 11
(Flussigkeit zuerst hinzugeben) i
50

Nisse 2 10-30 509
Kaffeebohnen 2 30 509
Rohes Fleisch (Rindersteak) Wirfel Puls 5 509
von 2 cm

Fehlerbehebung

Problem Ursache Lésung

Die Kichenmaschine Kein Strom. Prufen, ob der Stecker der Kiichenmaschine in

funktioniert nicht.

Schissel nicht richtig auf
Antriebseinheit angebracht.

Schisseldeckel nicht richtig
eingerastet.

der Steckdose steckt.
Uberprifen Sie, dass sich Einfillschacht und
Schusselgriff auf der Ecke vorne rechts befinden.

Prifen, ob Deckelverriegelung im Griffbereich
richtig eingerastet ist.

Die Kiichenmaschine funktioniert nicht, wenn
Schiissel und Deckel nicht korrekt angebracht
sind.

Abnehmbare Antriebswelle (5)
nicht an der Antriebs-einheit
angebracht.

Bringen Sie die abnehmbare Antriebswelle &

an der Antriebseinheit an, bevor Sie die

Schissel aufsetzen. Die Rihrelemente und
Zubehorteile werden nicht funktionieren, wenn die
Antriebswelle nicht ange-bracht ist.

Mixer oder Mihle
funktioniert nicht.

Mixer oder Muhle ist nicht richtig
eingerastet.

Mixer oder Muhle ist nicht richtig
zusammengesetzt.

Mixer oder Muhle funktioniert nicht, wenn er/sie
falsch aufgesetzt wurde.

Uberpriifen, dass die Messereinheit fest in den
Becher/Behalter eingeschraubt ist.

Klichenmaschine

bleibt

wahrend der Arbeit stehen.

Maschine Uberlastet /
Hdéchstmengen lberschritten.

Deckel nicht eingerastet.

Héchstmengen in der Empfehlungstabelle prifen.

Priifen, ob Deckel richtig eingerastet ist.

Bei Mixer oder Mini-

Zerkleinerer/Mahl

aufsatz tritt

unten an der Messereinheit

Flissigkeit aus.

Dichtung fehlt.
Dichtung falsch eingesetzt.
Dichtung beschéadigt.

Prifen, ob Dichtung korrekt eingesetzt und
intakt ist. FUr Informationen zum Kauf einer
Ersatzdichtung siehe ,Kundendienst und Service“.

Unzureichende Leistung von
Werkzeugen/Zubehorteilen.

Siehe Tipps im relevanten Abschnitt ,Verwendung des Zubehdrs®. Prifen, ob
Zubehbrteile richtig angebracht sind.
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.
Italiano
Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

Sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.
Rimuovere la confezione e le etichette.
Se la spina o il cavo sono danneggiati, devono essere sostituiti, per
motivi di sicurezza, da Braun o da un riparatore Braun autorizzato per
evitare pericoli.
NON toccare le lame affilate. Il gruppo frullatore/macinino, la lama
e i dischi sono molto affilati, maneggiare con cura. Tenere sempre
la lama dall'impugnatura in alto, mai dal filo di taglio, sia per
maneggiarla che per pulirla.

NON lavorare ingredienti caldi.
Fare attenzione se si versa del liquido caldo nel robot da cucina o
nel frullatore poiché puo essere espulso dall'apparecchio a causa
di vapore improvviso.
RISCHIO DI SCOTTATURA: Gli ingredienti caldi devono essere
lasciati raffreddare a temperatura ambiente prima di metterli nella
ciotola, caraffa, macinino o prima della miscelazione.
Non lasciare mai I'apparecchio incustodito dopo averlo acceso.
Non superare le capacita massime indicate nella tabella di utilizzo
consigliato.
Non azionare I'apparecchio piu a lungo di quanto specificato
qui di seguito senza periodi di pausa. Tritare continuamente per
lunghi periodi puo danneggiare I’apparecchio.

Funzione/Accessorio | Massimo tempo di Periodo di pausa tra

azionamento azionamenti
Frullatore 60 sec Togliere | na dall
Miscele pesanti nella 60 sec ogliere 'a spina dafla
. presa di corrente e
ciotola (es. Impasto) :
—— lasciare raffreddare
Mini tritatutto/ 30 sec

per 15 minuti

macinino compatto

Non sollevare né trasportare il robot dal manico, perché potrebbe
rompersi e causare un infortunio.

Rimuovere sempre la lama prima di svuotare la vaschetta.

Non inserire le mani o altri utensili nella vaschetta del robot da cucina
e nella caraffa del frullatore se prima non si € tolta la spina dalla
presa di corrente.

Spegnere sempre I'apparecchio e scollegarlo dall'alimentazione se
lasciato incustodito e prima del montaggio, smontaggio o pulizia.
Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di
riempimento. Utilizzare sempre lo spingitore in dotazione.

Non montare mai il gruppo lame sul corpo motore senza la
caraffa o la ciotola del macinino installati.

Prima di rimuovere il coperchio dalla ciotola, dal frullatore o dal
macinino dal corpo motore:
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O spegnere I'apparecchio;

o attendere che le parti accessorie o la lama si siano fermate
completamente;

© Fare attenzione a non svitare la caraffa del frullatore o la ciotola del
macinino dal gruppo lame.

Non utilizzare il coperchio per azionare il dispositivo, utilizzare sempre

il pulsante "OFF".

Questo apparecchio pu6 venire danneggiato e provocare un

infortunio esercitando forza eccessiva sul suo meccanismo di

blocco.

Scollegare sempre la spina del robot dalla presa quando non lo

si utilizza.

Non utilizzare I'apparecchio con accessori non autorizzati.

Non usare mai un apparecchio danneggiato. Farlo controllare o

riparare: vedere la sezione ‘Manutenzione e assistenza tecnica’.

Non bagnare il motore, il cavo o la spina.

Non lasciar pendere il cavo elettrico dal piano di lavoro e non lasciare

che tocchi superfici calde.

Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con

I’apparecchio.

Questo apparecchio non dev’essere utilizzato dai bambini. Tenere

apparecchio e cavo lontani dalla portata dei bambini.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte

capacita psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze

insufficienti solo nel caso in cui siano state attentamente sorvegliate e

istruite da un responsabile su come utilizzare un apparecchio in modo

sicuro e siano consapevoli dei pericoli.

Utilizzare I'apparecchio solo per 'uso domestico per cui & stato

realizzato. Braun non si assumera alcuna responsabilita se

I’apparecchio viene utilizzato in modo improprio o senza seguire le

presenti istruzioni.

L'utilizzo scorretto del robot, frullatore 0 macinino pud provocare

infortuni.

La potenza massima si basa sull’apparecchio che esercita il carico

maggiore. Altri apparecchi possono consumare meno corrente.

Frullatore

Azionare il frullatore solo con il coperchio chiuso.

Utilizzare la caraffa solo con il gruppo lame in dotazione.

Non usare mai il frullatore a vuoto.

Ricette per gli smoothie — non frullare mai ingredienti solidificatisi
dopo il congelamento; disgregarli prima di aggiungerli nella caraffa.

Mini tritatutto/macinino compatto

Non svitare mai la ciotola mentre il macinino € montato sul
dispositivo.

Non rimuovere mai il mini tritatutto/macinino fintanto che le lame non
siano completamente ferme.

L’apparecchio non funziona se il mini tritatutto / macinino € montato
scorrettamente.
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Dischi per affettare/grattugiare

e Assicurarsi che il disco affilato si sia fermato completamente prima di

rimuovere il coperchio.

I'apparecchio.

alimenti.

Prima di collegare I’apparecchio alla rete elettrica
® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa di quella indicata sulla targhetta sotto

® Questo apparecchio & conforme al regolamento (CE) No. 1935/2004 sui materiali e articoli in contatto con

Prima di usare per la prima volta

1 Eliminare le protezioni in plastica dalla lama. Fare
attenzione: le lame sono molto affilate. Le
protezioni vanno gettate, in quanto servono solo
a proteggere la lama durante la produzione e il

trasporto.
2 Lavare i componenti — vedere la sezione ‘Cura &
pulizia’.
Legenda
Robot
Spingitore
Tubo di riempimento
Coperchio
Vaschetta

Alberino motore rimovibile
Corpo motore

Tasto impulsi

Tasto velocita 1

Tasto velocita 2

Tasto OFF

Avvolgicavo (posteriore)
Dispositivi di blocco di sicurezza

Frullatore in plastica

Unita delle lame
Anello di tenuta

Caraffa

Tappo riempitore
Coperchio

CeeT® @ CCRVERPEEOO

A Accessori standard

@ Lama

@® Gancio impastatore

Utensile emulsionante

@ Disco per affettare/grattugiare da 4 mm

B Accessori opzionali (*solo determinati
modelli)

Disco per affettare/grattugiare da 2 mm *

Disco per grattugiare extra fine *
@ Mini tritatutto/macinino compatto *
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Uso del robot
Illustrazioni @ — ©

1

2

Montare I'alberino motore rimovibile sul corpo
motore.

Quindi montare la ciotola sul corpo motore e
ruotare in senso orario fino a quando non si blocca
in posizione.

Montare un accessorio sull’alberino motore della
vaschetta.

Prima di aggiungere gli ingredienti, assicurarsi
sempre di montare la vaschetta e I'accessorio sul
robot da cucina.

Montare il coperchio — assicurandosi che la parte
superiore dell’alberino motore/accessorio si trovino
al centro del coperchio.

Collegare, accendere e selezionare una velocita.
(Fare riferimento alla tabella di utilizzo consigliato).
Il robot non funziona se la vaschetta o il
coperchio non sono montati correttamente sul
dispositivo di sicurezza. Assicurarsi che il tubo
di riempimento e la maniglia della vaschetta si
trovino sulla destra.

Utilizzare il tasto Impulso (P) per azionamenti
brevi. L'impulso lo fara funzionare finché il pulsante
sara tenuto in posizione.

Rimuovere coperchio, accessori e recipiente
eseguendo la procedura inversa.

Importante

Questo apparecchio non & indicato per macinare
caffé in grani o per ottenere zucchero a velo da
zucchero granulato.

Durante I'aggiunta di aromi o essenza di mandorle,
evitare il contatto diretto con la plastica in quanto
pud provocare macchie permanenti.

Uso degli accessori

Consultare la tabella di utilizzo consigliato
per ciascun accessorio.

Frullatore in plastica
Uso del frullatore
lllustrazione @ - @

1

Inserire la anello di tenuta nell’'unita delle lame —
assicurandosi che sia posizionata correttamente
nell’area scanalata.

Se la tenuta é danneggiata o non é installata in
modo corretto vi saranno perdite.

Tenendo I'unita delle lame per la parte inferiore
inserire le lame nella caraffa — ruotare in senso
antiorario fino a quando non si sente un click. Si
rimanda all'immagine sotto 'unita delle lame:

@ - posizione sbloccata
@ - posizione bloccata
Mettere gli ingredienti nella caraffa.



4  Fissare il coperchio sulla caraffa e ruotare in
senso orario fino a quando si sente un click.
Fissare il tappo del coperchio.

5 Montare il frullatore su corpo motore e ruotare in
senso orario per bloccarlo in posizione.

Suggerimenti e consigli

® Per fare la maionese, versare nel frullatore tutti
gli ingredienti, tranne I'olio. Togliere il tappo di
riempimento. Con I'apparecchio in funzione,
aggiungere lentamente l'olio attraverso il foro sul
coperchio.

® Nel caso di impasti molto densi, come paté e
salse, potrebbe essere necessario staccare gli
ingredienti dalle pareti della caraffa, usando la
spatola. Se la lavorazione risulta difficoltosa,
aggiungere piu liquido.

® Non si consiglia di lavorare spezie in questo
apparecchio, altrimenti si rischia di danneggiare le
parti in plastica.

® Per lavorare ingredienti secchi, tagliarli a pezzetti;
togliere il tappo di riempimento, poi mentre il
frullatore & gia in funzione versarli uno alla volta
nella caraffa. Tenere la mano sopra I'apertura. Per
i migliori risultati, svuotare regolarmente la caraffa.

Lama

Seguire le istruzioni della sessione intitolata "Uso del
robot da cucina".

Suggerimenti e consigli

® Per consistenze meno omogenee utilizzare il
comando a impulsi.

® Tagliare alimenti come carne, pane e verdure in
cubetti da 2 cm circa.

® Spezzettare i biscotti e aggiungerli attraverso il
tubo di riempimento mentre I'apparecchio & in
funzione.

® Non esagerare con la lavorazione.

® Nel preparare dolci, utilizzare burro appena tolto
dal frigorifero, tagliato in cubetti da 2 cm pollici.

32

E Gancio impastatore

Utilizzare per miscele d’'impasto con lievito.

Suggerimenti e consigli

® Non azionare I'apparecchio per piu di 60 secondi
di seguito.

® Introdurre gli ingredienti secchi nella vaschetta
e aggiungere il liquido attraverso il tubo di
riempimento mentre I'apparecchio € in funzione.
Lavorare fino a ottenere una palla di impasto
omogenea ed elastica.

® Reimpastare solo a mano. Si sconsiglia
di reimpastare nella vaschetta per non
compromettere la stabilita dell’apparecchio.

m Utensile emulsionante

Seguire le istruzioni in "Come utilizzare il tuo robot da
cucina".

Utilizzare solo per miscele leggere ad es. panna,
maionese.

Suggerimenti e consigli
® Accertarsi che la ciotola e I'accessorio siano puliti
e non unti prima dell'uso.

i - &) Dischi

Uso dei dischi da taglio

1 Montare l'alberino di trasmissione e la ciotola sul
corpo motore.

2 Tenendolo per la presa centrale, inserire il disco

sull’alberino di rotazione con il lato appropriato

rivolto verso l'alto.

Inserire il coperchio.

Inserire gli alimenti nel tubo di riempimento.

Accendere I'apparecchio ed esercitare una

pressione uniforme con lo spingitore. Non infilare

mai le dita nel tubo di riempimento.

a b w

Suggerimenti e consigli

® Usare ingredienti freschi

® Non tagliare gli ingredienti a pezzi troppo piccoli.
Riempire il tubo di riempimento quasi fino al bordo.
In tal modo si evitera che i pezzi scivolino di lato
durante la lavorazione.

® Nell’affettare o grattugiare: gli alimenti inseriti in
verticale saranno tagliati in pezzi piu corti di quelli
inseriti in orizzontale.

® Dopo la lavorazione, rimarra sempre un certo
quantitativo di residui sul disco o nella vaschetta.

Mini tritatutto/macinino compatto (se

in dotazione)

Recipiente
Anello di tenuta
Unita delle lame

OTQ

1 Inserire gli ingredienti nella caraffa.

2 Inserire I'anello anello di tenuta nell’unita delle
lame.

3 Capovolgere I'unita delle lame e abbassarla nella
caraffa con le lame rivolte verso il basso.



4 Avvitare l'unita delle lame sulla caraffa a mano
senza forzare eccessivamente. Si rimanda
allimmagine sotto l'unita delle lame:

@ - posizione sbloccata
@ - posizione bloccata

Posizionare il macinino sul corpo motore e ruotare
in senso orario per bloccarlo in posizione.
Selezionare Velocita massima o utilizzare il tasto
ad impulsi (P).

Suggerimenti e consigli

® Alimenti per lattanti/puree - lasciare raffreddare gli
alimenti cucinati a temperatura ambiente prima di
lavorarli nel mini tritatutto.

® Per un risultato ottimale, si consiglia di utilizzare la
vaschetta principale per sminuzzare le erbe.

Cura e pulizia

® Spegnere sempre e scollegare dalla rete prima di
pulire.

® Maneggiare con cura il gruppo frullatore/
lama macinino, lama e dischi, poiché sono
estremamente affilati.

® Alcuni alimenti possono scolorire la plastica. Cid
rientra nella noma e non danneggia la plastica né
pregiudica il gusto degli alimenti. Sfregare con un
panno imbevuto di olio vegetale per eliminare la
macchia.

Corpo motore

® Pulire con un panno umido, quindi asciugare.
Accertarsi che nell’area del meccanismo di
sicurezza non ci siano residui di alimenti.

® Non immergere in acqua il corpo motore.

® Riporre la lunghezza in eccedenza del cavo
nell’apposita rientranza dietro il corpo
motore ().

Fare riferimento alla figura per le
istruzioni di pulizia degli utensili e degli
accessofri

Manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso di problemi con il funzionamento del
dispositivo, prima di richiedere assistenza
consultare la sezione "Guida alla risoluzione
dei problemi" nel manuale o visitare
www.braunhousehold.com.

® Garanzia e assistenza - per informazioni
dettagliate vedere il foglio illustrativo
sulla garanzia e assistenza o visitare
www.braunhousehold.com.

® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI

DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI

DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere
smaltito insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di
raccolta differenziata predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori che offrono questo
servizio.
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Tabella di utilizzo consigliato

Non azionare I'apparecchio piu a lungo di quanto specificato qui di seguito senza periodi di pausa. L’'uso continuo
per lunghi periodi potrebbe danneggiare I'apparecchio.
Le informazioni di lavorazione fornite sono solo indicative e variano a seconda della ricetta esatta e degli
ingredienti da lavorare.

Non lavorare in

gredienti caldi.

Ciotola/ Funzione @
Accessori , PA ﬁ
(Sec)
Miscela per dolci tutto in uno 2 10 1,2 kg peso
totale
Impasto dolce — lavorare burro e farina in un 2 10 300 g peso
composto sbriciolato 1-2 10-20 farina
Aggiungere acqua per amalgamare gli
ingredienti
Tagliare pesce e carne magra 2 10-30 400 g max.
Paté e terrine manzo magro
Tagliare verdura P 5-10 100 g —250 g
Tagliare frutta secca 2 30 - 60 100g—-200g
Erbette 2 20 - 30 30-50¢g
Maionese 2 60 — 80 4 tuorli d'uovo
Passare frutta morbida, frutta e 2 10-30 500 g
verdura cotte
Panna da montare (I tempi di lavorazione 2 15-20 250 ml
possono variare a seconda del contenuto di
grassi della panna)
Miscele con lievito 2 60 340 g peso
farina
550 g peso
totale
Grattugiare e affettare cibi solidi - formaggio, 2 -
carote, patate e cibi con una consistenza
simile Non riempire
Affettare cibi piu morbidi - cetrioli e pomodori 1 - oltre la f:apac'lta
massima di
1,2 litri indicata
- — sulla
Grattugia parmigiano 2 - vaschetta
Liquidi e bevande freddi 2 30 -60 1,21
(Aggiungere ghiaccio/ingredienti congelati per
ultimi nella caraffa)
Frappe / Miscele a base di latte 2 15-30 11
freddo
Frantumazione del ghiaccio P 30 - 40 6 cubetti di
ghiaccio
(125 g)
Miscela di pastella 1 10 11
(Aggiungere prima gli ingredienti liquidi) i
50
Frutta secca 2 10 - 30 50 g
Chicchi di caffe 2 30 50¢g
Carne cruda (bistecca di manzo) P 5 509

tagliata a cubetti di 2 cm
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Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

Il robot non funziona.

Manca la corrente.

Vaschetta non inserita
correttamente sul corpo motore.
Coperchio della vaschetta
inserito male.

Controllare che la spina dell’apparecchio

sia inserita nella presa elettrica.

Assicurarsi che il tubo di riempimento e la
maniglia della vaschetta si trovino sulla destra.
Verificare che il dispositivo di blocco del
coperchio sia ben inserito nell’area del manico.
Il robot non funziona se la vaschetta e il
coperchio non sono inseriti in modo corretto.

Alberino motore rimovibile @
non montato sul corpo motore.

Montare I'alberino motore rimovibile & sul corpo
motore prima di montare la ciotola. Gli utensili e
gli accessori della ciotola non funzioneranno a
meno che I'alberino moto-re non sia montato.

Il frullatore o il macinino non
funzionano

Il frullatore o il macinino non &
bloccato correttamente.
Il frullatore o il macinino non &
montato correttamente.

Il frullatore o il macinino non funzionera se
montato in modo errato sull'interblocco.
Controllare che il gruppo lame sia ben serrato nel
calice/ciotola

Il robot si ferma durante
I'uso.

Sovraccarico/superamento delle
capacita massime del robot.
Il coperchio non & ben chiuso.

Controllare le capacita massime nel “Grafico di
utilizzo consigliato”.

Controllare che il coperchio sia ben
chiuso.

Il frullatore o mini tritatutto/
macinino presenta perdite
dalla base del gruppo lame.

Manca la tenuta
La tenuta & inserita male
La tenuta & danneggiata

Controllare che la tenuta sia ben inserita
e non abbia subito danni. Per ottenere
una tenuta di ricambio, vedere la sezione
“Manutenzione e assistenza tecnica”.

Gli utensili/accessori danno
scarse prestazioni

Leggere i consigli nella sezione “Utilizzare gli accessori”. Controllare di aver montato

correttamente gli accessori.
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Portugues
Por favor desdobre as ilustracées da primeira pagina.

Seguranca

Leia atentamente estas instrucOes e guarde-as para consulta futura.
Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.
Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver danificado deve, por razdes de
seguranca, ser substituido pela Braun ou por um reparador Braun
autorizado para evitar qualquer perigo.
NAO toque nas laminas afiadas. O dispositivo de Iamina do
liquidificador / moinho, a unidade de Iamina e os discos estao
extremamente afiados, manipule com cuidado. Segure sempre
pelo aperto de dedo na parte de cima, afastando-se das partes
cortantes, quer quando manusear quer quando limpar.

NAO processe ingredientes quentes.
Tenha cuidado ao deitar liquidos quentes no confeccionador de
refeicoes ou liquidificador, uma vez que podem ser lancados
para fora do aparelho devido a formacao subita de vapor.
RISCO DE QUEIMADURAS: Deixe arrefecer os ingredientes quentes
até a temperatura ambiente antes de os colocar na taca, no copo, no
moinho ou antes de liquidificar.
Nunca deixe o aparelho sem vigilancia quando estiver em
funcionamento.
Nao exceda as capacidades maximas mencionadas no quadro de
utilizacdo recomendada.
Nao faca funcionar o seu aparelho durante mais tempo do
que os especificados abaixo e faca pausas entre recomecos.
Processar continuamente durante longos periodos pode
danificar o seu aparelho.

Funcao/Acessorio Tempo Maximo de Tempo de
Funcionamento Pausa Entre
Funcionamentos
Liquidificador 60 seg.
Misturas pesadas dentro 60 seg. Desligue o aparelho
da taca (p. ex. Massa de e deixe arrefecer
pao) durante 15 minutos
Mini picadora/moinho 30 seg.

N&o levante ou transporte o processador pela pega — esta pode
quebrar e provocar ferimentos.

Retire sempre a ldmina antes de retirar os alimentos da taca.
Mantenha as maos e utensilios longe da taca e do copo liquidificador
do processador enquanto estiver ligado a corrente eléctrica.
Desligue e retire da tomada eléctrica o aparelho sempre que néao
estiver a vigia-lo e antes de montar, desmontar ou limpar.

Nunca utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de
alimentacédo. Utilize sempre o empurrador fornecido.

Nunca coloque o dispositivo de laminas na unidade motriz sem
0 copo ou o jarro do moinho colocado.
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® Antes de retirar a tampa da taca, do liquidificador ou do moinho da
unidade motriz:
© desligue o aparelho;

O aguarde até o acessorio/as laminas pararem totalmente;
© tenha cuidado para nao desenroscar o copo liquidificador ou o
jarro do moinho do dispositivo de laminas.

e N3ao utilize a tampa para operar o processador, utilize sempre o botao
“OFF”.

o Este aparelho ficara danificado e podera provocar ferimentos se
0 mecanismo de engate for submetido a uma forca excessiva.

e Desligue sempre o seu processador de alimentos da corrente
eléctrica quando nao estiver em utilizacao.

e N3&o utilize acessorios ndo autorizados.

e Nunca utilize um acessorio danificado. Mande-a examinar ou reparar:
ver “Assisténcia e cuidados do cliente”.

e Na&o deixe que a unidade motriz, 0 cabo ou a ficha fiquem molhados.

e Nao deixe que o cabo fique pendurado ao longo da extremidade
de uma mesa ou bancada ou entre em contacto com superficies
quentes.

e As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam com o
electrodoméstico.

® Este electrodoméstico ndo pode ser usado por criangcas. Mantenha
o electrodoméstico e o respectivo fio eléctrico fora do alcance de
criangas.

® Os electrodomésticos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com falta
de experiéncia ou conhecimento, se forem supervisionadas ou
instruidas sobre o0 uso do electrodoméstico de forma segura e se
compreenderem 0s riscos envolvidos.

e Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A
Braun nado se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma
inadequada, ou caso estas instru¢coes nao sejam respeitadas.

e O uso incorrecto do seu processador, liquidificador ou moinho pode
resultar em ferimentos.

e A capacidade maxima esta baseada no acessério que leva a maior
quantidade. Outros acessorios podem levar menos quantidade.

Liquidificador

e Nao utilize o liquidificador sem a tampa colocada.

e Ultilize o copo apenas com o dispositivo de Iamina fornecido.

e Nunca ponha em funcionamento se o liquidificador estiver vazio.

e Receitas de smoothies — nunca misture ingredientes congelados que
tenham solidificado durante a congelac&o; esmague-os antes de os
adicionar no copo.

Mini picadora/moinho

e Nunca desenrosque 0 jarro enquanto o moinho estiver colocado no
seu aparelho.

® Nunca retire 0 moinho enquanto as laminas nao estiverem
completamente paradas.
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® O aparelho ndo funcionara se o0 moinho néo estiver correctamente

colocado.

Discos de Fatiar/Ralar

e Nunca retire a tampa enquanto o disco de corte nao estiver

completamente parado.

Antes de ligar a corrente

para estarem em contacto com alimentos.

® Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar corresponde a indicada na parte de baixo da maquina.
® Este aparelho esta conforme com a Directiva n.° 1935/2004 da Comunidade Europeia sobre materiais concebidos

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez

1 Remova as tampas plasticas da lamina de corte.
Tenha cuidado porque as laminas estdao muito
afiadas. Estas tampas de protec¢éo devem ser
deitadas fora uma vez que servem apenas para
proteccdo durante a fabrica¢éo e transporte.

2 Para limpar os componentes ver “Cuidados e
limpeza”.

Legenda
Rob6 de cozinha

Empurrador

Tubo de alimentagéo

Tampa

Taca

Veio accionador destacavel

Unidade motriz

Botéo de impulso

Botao de velocidade 1

Botéo de velocidade 2

Botdo OFF

Arrumacao do cabo (nas costas do aparelho)
Mecanismo de engate de seguranca

Liquidificador em plastico
Dispositivo de laminas
Anel vedante
Copo
Tampa de enchimento
Tampa

CeeT® @ POeVERPOEOO

A Acessorios padrao

@ Unidade de laminas

@ Utensilio para massas
Utensilio Emulsionador

@ Disco de fatiar/ralar de 4 mm

B Acessérios opcionais (*apenas alguns
modelos)

Disco de fatiar/ralar de 2mm *
Disco de ralar extra fino *
Mini picadora/moinho *
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Para usar o seu processador de
alimentos

llustracoes @ — ©

1 Introduza o eixo accionador amovivel na unidade
motriz.

2 Depois encaixe a taga na unidade motriz e rode na
direcgdo horéria até prender.

3 Encaixe um acessorio por cima do eixo accionador
da taca.

® Coloque sempre a taca e acessorio no
processador antes de colocar os ingredientes.

4 Coloque a tampa - assegurando-se que o cimo
do eixo accionador/ferramenta esta localizado no
centro da tampa.

5 Ligue a corrente eléctrica, ligue e seleccione
uma velocidade. (Consulte o quadro de utilizagéo
recomendada).

® O robot nao funcionara se a taca ou a tampa
nao estiverem colocadas correctamente
no mecanismo de engate. Confirme que o
tubo de alimentacéo e a pega da taca estao
posicionados no canto direito da frente.

® Use o impulso (P) para pequenos accionamentos.
O impulso funciona enquanto o botdo for mantido
nessa posicao.

6 Efectue o procedimento acima pela ordem inversa
para retirar a tampa, os acessorios e a taga.

Importante

® O robd néo foi concebido para esmagar ou moer
graos de café nem transformar agucar granulado
em agUcar mais fino.

® Quando adicionar esséncia ou aroma de améndoa
as misturas, evite o contacto com as pegas
de plastico pois tal pode resultar em manchas
permanentes.

Utilizar os acessorios

Consulte o quadro de utilizagéo
recomendada para cada acessorio.




Liquidificador em plastico
Utilizar o liquidificador
llustracdes @ — @

1 Coloque o anel vedante no dispositivo de laminas
— assegurando-se de que esta correctamente
colocado no encaixe.

® Ira ocorrer vazamento caso o selo se encontre
danificado ou esteja mal ajustado.

2 Segure o dispositivo de laminas pela parte
de baixo e insira as laminas no copo - gire na
direcgdo contraria dos ponteiros do reloégio
até ficar seguro. Consulte as imagens que se
encontram por baixo do dispositivo de laminas, da
seguinte forma:

@ - posicdo aberta
@ - posicdo fechada

3 Introduza os ingredientes no copo.

4 Coloque a tampa no copo e gire na direccao dos
ponteiros do relégio até ouvir um clique. Coloque
a tampa de enchimento.

5 Encaixe o liquidificador na unidade motriz e rode
na direcgdo horéria para prender.

Dicas e Sugestoes

® Quando confeccionar maionese, coloque todos
os ingredientes, excepto o azeite no misturador.
Remova a tampa de enchimento. Em seguida,
com o aparelho em funcionamento, deite muito
devagar o azeite através da tampa.

® As misturas grossas como sejam os patés e
molhos podem necessitar de ser raspados. Caso
seja dificil de processar a mistura, adicione mais
liquido.

® N&o se recomenda o processamento de
especiarias pois estas podem danificar as partes
plasticas.

® Para misturar ingredientes secos — corte-os em
pedacos, remova a tampa de enchimento, e com
o aparelho em funcionamento junte os pedacos
um a um. Mantenha as méaos longe da abertura.
Para obter melhores resultados esvazie com
regularidade.

Unidade de laminas

Siga as instrugdes que pode encontrar em “Para usar
0 seu processador de alimentos”.

Dicas e Sugestoes

® Para texturas mais grossas utilize o controlo de
impulso.

® Corte os alimentos como carne, pao, vegetais em
cubos de 2cm antes de os processar.

® Os biscoitos devem ser partidos em pedagos
e adicionados através do tubo de alimentacéo
enquanto a maquina estiver a funcionar.

® Tenha cuidado para ndo misturar demasiado.

® Quando confeccionar massa para bolos utilize
a gordura (margarina, manteiga ou outra)
directamente do frigorifico e cortada em cubos de
2cm.
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KB Utensilio para massas

Utilize para misturas com fermento.

Dicas e Sugestoes

® Nao processe mais de 60 segundos seguidos.

® Coloque na taga os ingredientes secos e
adicione o liquido através do tubo de alimentacédo
enquanto o aparelho estiver a funcionar. Processe
até obter uma bola de massa macia e elastica.

® Continue a amassar apenas a mao. Nao se
aconselha que misture novamente na maquina
uma vez que esta pode ficar instavel.

I8 Utensilio Emulsionador

Siga as instru¢cbes que encontra em “para usar o seu
processador de alimentos”.

Usar apenas para misturas leves como bater natas,
maionese.

Dicas e Sugestoes
® Certifique-se de que a taga e o utensilio estao
limpos e sem gordura antes de utilizar.

-] Discos

Para usar os discos

1 Introduza o eixo accionador e a tagca na unidade
motriz.

2 Segurando pelo suporte central, coloque o disco

de corte no eixo accionador com o lado apropriado

virado para cima.

Coloque a tampa.

Coloque os alimentos no tubo de alimentagéo.

Seleccione auto, ligue e, empurre com o

empurrador - nunca introduza os seus dedos no

tubo de alimentacao.

g w

Dicas e Sugestoes

® Utilize ingredientes frescos.

® Nao corte os alimentos muito pequenos. Encha o
tubo de alimentacéo largo de forma razoavel. Isto
impede que os alimentos deslizem para os lados
durante o processo.

® Quando fatiar ou ralar: os alimentos colocados
verticalmente saem mais pequenos que 0s
alimentos colocados na horizontal.

® Existira sempre uma pequena perda de alimentos
que ficardo no disco ou na taca depois de
processados.




Mini picadora/moinho (se fornecido)

a Jarro

b Anel vedante

C Dispositivos de lamina

1 Coloque os ingredientes no jarro.

2 Encaixe o anel vedante no dispositivo de laminas.
3 Vire o dispositivo de laminas ao contrario.

Coloque-o dentro do jarro com as laminas para
baixo.

4 Enrosque o dispositivo de laminas no jarro até
estar bem apertado. Consulte as imagens que se
encontram por baixo do dispositivo de laminas, da
seguinte forma:

@ - Posicdo aberta
@ - Posicdo fechada

5 Coloque o0 moinho na unidade motriz e rode no
sentido horario para prender.

6 Seleccione a velocidade Maxima ou utilize o
controlo de impulso (P).

Dicas e Sugestoes

® Preparados para bebés - deixe arrefecer, até a
temperatura ambiente, os alimentos cozinhados
antes de os processar no moinho.

® Para obter melhores resultados, recomenda-se
que utilize a taga principal para picar as ervas.

Cuidados e limpeza

® Desligue sempre o aparelho e retire o cabo da
tomada eléctrica.

® Manuseie com cuidado o dispositivo
de laminas do liquidificador / moinho, a
unidade de lamina e os discos porque estido
extremamente afiados.

® Alguns alimentos podem retirar a cor do pléastico.
Isto é perfeitamente normal e néo danifica o
plastico nem altera o sabor dos alimentos. Limpe
com o pano humedecido com 6leo vegetal para
recuperar a cor original.

Unidade motriz

® Limpe com um pano humedecido e, em seguida,
seque. Certifique-se de que a area do mecanismo
de engate ndo tem restos de alimentos agarrados.

® N&o submerja a unidade motriz na gua.

® Arrume o0 cabo em excesso na area de
armazenagem na parte posterior da unidade

motriz @.

Para instrugcbes sobre a limpeza dos
utensilios e dos acessorios, consulte a
ilustracédo .

Assisténcia e Cuidados ao Cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu
aparelho, antes de pedir assisténcia consulte a
seccao “Guia de Avarias” do Manual ou visite o
site www.braunhousehold.com

® Garantia & Assisténcia - para informagdes mais
detalhadas sobre a garantia e a assisténcia
consulte o folheto separado ou visite o site
www.braunhousehold.com.

® Fabricado na China.

hid

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO
CORRECTA DO PRODUTO NOS TERMOS

DA DIRECTIVA EUROPEIA RELATIVA AOS
RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida Util, o produto ndo deve ser
eliminado conjuntamente com os residuos urbanos.
Pode ser depositado nos centros especializados de
recolha diferenciada das autoridades locais, ou junto
dos revendedores que prestem esse servico.
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Quadro de Utilizagdo Recomendada

Nao faca funcionar o seu aparelho durante mais tempo do que os especificados abaixo e faga pausas entre
recomecos. Processar continuamente durante longos periodos pode danificar o seu aparelho.
As informacoes sobre processamento sao apenas indicativas e podem variar de acordo com a receita e/ou
os ingredientes utilizados.

Nao processe ingredientes quentes

Utensilio/ Funcao @
Acessorio ( ('\ ﬁ
(Seg.)
Preparados completos para bolos 2 10 1,2 kg peso
total
Pastelaria - misturar farinha em gordura 2 10 300 g peso de
Adicionar agua para misturar 1-2 10-20 farinha
ingredientes de pastelaria
Cortar peixe e carne magra 2 10 -30 400 g max. de
Patés e terrinas carne de vaca
magra
Cortar vegetais Impulso 5-10 100 g—-250¢g
Picar nozes 2 30 - 60 100g—-200g
Ervas 2 20 - 30 30g-50g
Maionese 2 60 — 80 4 gemas
Fazer puré com frutos macios, 2 10-30 500 g
frutos e vegetais cozinhados.
Bater natas (Os tempos de processamento 2 15-20 250 ml
podem variar dependendo da percentagem de
matéria gorda presente nas natas)
Misturas levedadas 2 60 340 g peso de
farinha
550 g peso
total
Ralar e fatiar alimentos firmes - queijo, 2 -
cenouras, batatas e alimentos de texturas
similares 3
N&o ultrapasse
Fatiar alimentos macios - pepinos e tomates 1 - a capacidade
maxima de
1,2L marcada
Rala queijo Parmeséao 2 - na taca
Liquidos e bebidas frios 2 30 -60 1,2 litros
(Adicione em ultimo lugar o gelo / ingredientes
congelados no copo)
Batidos/bebidas a base de leite frio 2 15 -30 1 litros
Esmagar gelo Impulso 30 - 40 6 cubos de
gelo (125 g)
Mistura para polme 1 10 1 litros
(Adicione primeiro os ingredientes liquidos) i
50
Nozes 2 10-30 50g
Gréos de café 2 30 509
Carne de vaca crua - corte em cubos de 2 cm Impulso 5 50g
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Guia de avarias

Problema

Causa

Solucao

O processadornao funciona.

Falta de energia.

A taca néo esta correctamente
colocada na unidade motriz.

A tampa da taga ndo esta
correctamente presa.

Verifiqgue se o processador esta ligado a
corrente.

Confirme que o tubo de alimentacdo e a pega
da taca estédo posicionados no canto direito da
frente.

Confirme que o mecanismo de engate da tampa
esta correctamente na zona da pega.

O processador nao funcionara se a taca e
tampa nao estiverem bem colocadas.

O eixo accionador amovivel
néo esta colocado na
unidade motriz.

Monte o eixo accionador amovivel

® na unidade mo-triz antes de colocar a taca.
Os utensilios da taca e os acessorios ndo vao
funcionar se o eixo accionador ndo estiver bem
colocado.

O liquidificador ou 0 moinho
nao funciona

O liquidificador ou moinho nao
esta correctamente preso.

O liquidificador ou moinho néao
estéa correctamente montado.

O liquidificador ou moinho né&o funciona se néo
estiver correctamente preso nos engates.
Verifique se o dispositivo de laminas esta
totalmente apertado dentro do copofjarro.

O processador para durante
o funcionamento.

Excedida a capacidade maxima
do processador.

Tampa néo presa.

Consulte as capacidades maximas no “Quadro de
Utilizacdo Recomendada”.

Verifique se a tampa esta correctamente presa.

O liquidificador ou mini
picadora/moinho verte pela
base do dispositivo de
lamina.

Falta o anel vedante.

Anel vedante incorrectamente
instalado.

Anel vedante danificado.

Verifique se o anel vedante esta correctamente
instalado e ndo danificado.

Para obter um anel vedante de substitui¢éo, ver
“Assisténcia e cuidados do cliente”.

Mau desempenho dos
utensilios/acessorios.

Consulte as sugestdes na secgao respectiva em “utilizar os acessorios”. Verifique
se 0s acessorios estdo correctamente montados.
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Espanol
Antes de leer, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder
utilizarlas en el futuro.
Quite todo el embalaje y las etiquetas.
Si el enchufe o el cable estan dafados, por razones de seguridad,
deben ser sustituidos por Braun o por un técnico autorizado por
Braun para evitar posibles riesgos.
NO toque las cuchillas afiladas. El conjunto batidora de vaso/
molinillo, la cuchilla y los discos estan muy afilados; manéjelos con
cuidado.. Sosténgalos siempre por el asa en la parte superior,
lejos del borde cortante, tanto al manipularlos como en las
operaciones de limpieza.

NO procese ingredientes calientes.
Tenga cuidado al verter liquidos calientes dentro del procesador
de alimentos o la batidora de vaso ya que pueden salir
despedidos del aparato debido a la generacién repentina de
vapor.
RIESGO DE ESCALDARSE: hay que dejar que los ingredientes
calientes se enfrien a temperatura ambiente antes de ponerlos en
bol, el vaso el molinillo 0 antes de mezclarlos.
No deje nunca el aparato desatendido mientras esté en
funcionamiento.
No sobrepase las capacidades maximas indicadas en la tabla de
usos recomendados.
No haga funcionar el aparato durante mas tiempo del que se
especifica a continuacién sin un periodo de descanso. Si lo hace
funcionar de manera continuada durante periodos de tiempo
mas largos, puede danar el aparato.

Funcion/accesorio Tiempo maximo de Periodo de
funcionamiento descanso
entre los
funcionamientos
Batidora de vaso 60 segundos Desenchufe el
Mezclas pesadas en el 60 segundos aparato y deje que
bol (p. ej., masa) se enfrie durante
Minipicadora/molinillo 30 segundos 15 minutos

No levante ni lleve el procesador por el asa, ya que ésta podria
romperse y ocasionar alguna herida.
Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.
No introduzca las manos ni ningun utensilio en el bol del procesador
ni el vaso de la batidora cuando esté enchufado a la red eléctrica.
Apague siempre el aparato y desconéctelo de la toma de corriente si
se deja desatendido y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.
Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos en el tubo de
entrada. Utilice siempre el empujador que se suministra.
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Nunca acople el conjunto de cuchillas a la unidad de potencia

sin que el vaso o la jarra del molinillo estén colocados.

Antes de quitar la tapa del bol, la batidora de vaso o el molinillo de la

unidad de potencia:

o desenchufe el aparato;

O espere hasta que el accesorio/cuchillas se hayan parado
totalmente;

© tenga cuidado de no desenroscar el vaso de la batidora o la jarra
del molinillo del conjunto de cuchillas.

No utilice la tapa para hacer funcionar el procesador; utilice siempre

el botén de "APAGADOQO".

Este aparato se estropeara y puede producir lesiones si el

mecanismo de enclavamiento se ve sometido a una fuerza

excesiva.

Desenchufe siempre el procesador de alimentos cuando no lo

utilice.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.

Nunca utilice un aparato danado. Para solicitar que lo revisen o lo

reparen consulte: “servicio técnico y atencion al cliente”.

Nunca permita que se mojen la unidad de potencia, el cable o el

enchufe.

No deje que el exceso de cable cuelgue de la mesa o la encimera ni

que toque superficies calientes.

Hay que vigilar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el

aparato.

Este aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el aparato y

su cable fuera del alcance de los nifios.

Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades

fisicas, sensoriales o mentales disminuidas o con falta de experiencia

0 conocimientos si han recibido instrucciones o supervision en

relacion con el uso del aparato de forma segura y si entienden los

peligros que ello implica.

Utilice este aparato unicamente para el uso doméstico al que esta

destinado. Braun no se hara cargo de responsabilidad alguna si el

aparato se somete a un uso inadecuado 0 si no se siguen estas

instrucciones.

El uso incorrecto de su procesador, batidora de vaso o molinillo

puede producir lesiones.

La potencia maxima se establece segun el accesorio que requiere

la mayor fuerza. Es posible que otros accesorios requieran menos

potencia.

Batidora de vaso

Haga funcionar la batidora de vaso unicamente con la tapa colocada
en su sitio.

Utilice el vaso unicamente con el conjunto de cuchillas suministrado.
No ponga nunca en marcha la batidora de vaso cuando esté vacia.
Elaboracién de smoothies: no bata ingredientes congelados que
hayan formado una masa soélida durante la congelacion, trocéelos
antes de anadirlos al vaso.
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Mlnlplcadora/mollmllo
® Nunca desenrosque la jarra mientras el molinillo esté acoplado al
aparato.

® Nunca quite el molinillo hasta que las cuchillas se hayan parado
completamente.

e El| aparato no funcionara si el molinillo no esta acoplado
correctamente.

Discos rebanadores/ralladores
e Nunca quite la tapa hasta que el disco de corte se haya parado
completamente.

Antes de enchufar el aparato

® AseguUrese de que el suministro de energia eléctrica sea el mismo que el que se muestra en la parte inferior del aparato.

® Este dispositivo cumple con el reglamento (CE)
contacto con alimentos.

n.° 1935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a entrar en

Antes de utilizar el aparato por primera vez
1 Quite las fundas protectoras de plastico de las
cuchillas. Tenga cuidado ya que las cuchillas

B Accesorios opcionales (*solo en algunos
modelos)

Disco rebanador/rallador de 2 mm *

estan muy afiladas. No guarde las fundas
protectoras ya que solo se utilizan para proteger
la cuchilla durante el proceso de fabricacion y el
transporte.

2 Lave las distintas piezas; consulte “Cuidado y
limpieza”.

Descripcion del aparato
Procesador de alimentos

Disco rallador extrafino *
@ Minipicadora/molinillo *

Para utilizar el procesador de alimentos
llustraciones @ — ©

1

Acople el eje motor desmontable sobre la unidad
de potencia.

@ ) 2 Luego cologue el bol en la unidad de potencia y
Empujador girelo en el sentido de las agujas del reloj hasta
@ Tubo de entrada de alimentos que quede bien sujeto en su posicion.
@ Tapa 3 Coloque un accesorio sobre el eje motor del bol.
@ Bol ® Antes de afiadir ingredientes, acople siempre el
. bol y el accesorio.
@ Eje_ motor desmor?table 4 Coloque la tapa asegurandose de que la parte
® Unidad de potencia superior del eje motor/utensilio quede situada en el
@ Botén de accién intermitente centro de la tapa.
Boton de velocidad 1 5 Enchufe el aparato, conéctelo y seleccione
@ Boton de velocidad 2 una velocidad (consulte la tabla de usos
. recomendados).
Boton de APAGADO e El procesador no funcionara si el bol o la
p
@ Recogecables (parte trasera) tapa no estan correctamente ajustados en el
@ Enclavamientos de seguridad enclavamiento. Compruebe que el tubo de
entrada de alimentos y el asa del bol estén
. L s situados hacia la esquina derecha de la parte
@ Batidora de vaso de plastico delantera.
a  Conjunto de cuchillas ® Utilice el_ botén de acciéon intermitente (P) para
b Anilo de ci generar impulsos breves. El boton de accion
nilio de clerre intermitente funcionara mientras se mantenga
C  Vaso apretado.
d  Tapén de llenado 6 Siga el procedimiento anterior en sentido inverso
€ Tapa para retirar la tapa, los accesorios y el bol.
. A Importante
A Accesorios estandares ® El procesador de alimentos no es apto para triturar
. o moler granos de café ni para convertir azicar
@ cuchilla . .
@ . granulado en azucar extrafino.
Utensilio para amasar ® Siafiade esencia de almendra o aromatizantes a
Disco emulsionante las mezclas, evite el contacto con el plastico ya
@ Disco rebanador/rallador de 4 mm que podrian quedar manchas permanentes.
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Uso de los accesorios
Consulte la tabla de usos recomendados

para cada accesorio.

Batidora de vaso de plastico
Para utilizar la batidora de vaso
llustraciones ©® — @

1

Acople el anillo de cierre al conjunto de cuchillas,
asegurandose de que el anillo esté colocado
correctamente en la zona ranurada.

Si el anillo de cierre esta danado o no esta
correctamente acoplado, el contenido del vaso
podria derramarse.

Sujete la parte inferior del conjunto de cuchillas

e inserte las cuchillas dentro del vaso; gire en
sentido contrario a las agujas del reloj hasta que
quede bien sujeto. Consulte los siguientes graficos
que aparecen en la parte inferior del conjunto de
cuchillas:

@ - Posicion de desbloqueo
@ - Posicion de blogqueo

Coloque los ingredientes en el vaso.

Ponga la tapa en el vaso y gire en el sentido de
las agujas del reloj hasta que haga clic. Acople el
tapon de llenado.

Acople la batidora de vaso a la unidad de potencia
y girela en el sentido de las agujas del reloj para
que quede bien sujeta en su posicion.

Consejos y sugerencias

® Al hacer mayonesa, afiada todos los ingredientes
excepto el aceite en la batidora de vaso. Retire el
tapdn de llenado. A continuacion, con el aparato
en marcha, vierta el aceite lentamente a través
del orificio de la tapa.

® | as mezclas espesas, por ejemplo, patés y
salsas, podrian quedarse apelmazadas en los
lados del vaso; raspe los lados con una espatula
y mezcle con el resto para seguir batiendo. Si la
mezcla es dificil de batir, afada mas liquido.

® No se recomienda procesar especias ya que
pueden dafar las piezas de plastico.

® Para picar ingredientes secos, cortelos en trozos,
retire el tapon de llenado y, seguidamente, con
el aparato en marcha, afada los trozos uno
a uno. Ponga la mano por encima del orificio.
Para obtener mejores resultados, vacie el vaso
regularmente.

A cuchilla

Siga las instrucciones indicadas en "Para utilizar el

p

rocesador de alimentos".

Consejos y sugerencias

® Para obtener texturas mas gruesas, utilice el
control de acciéon intermitente.

® Corte los alimentos como carne, pan u hortalizas
y verduras en dados de 2 cm aproximadamente.

® Rompa las galletas en trozos e introduzcalos por
el tubo de entrada de alimentos con el aparato en
marcha.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de
procesamiento.

® Para hacer masa para pasteles, utilice manteca
recién sacada de la nevera y cortada en dados
de 2 cm.
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KB utensilio para amasar

Use este accesorio para masas con levadura.

Consejos y sugerencias

® No procese los ingredientes durante mas de 60
segundos seguidos.

® Ponga los ingredientes secos en el bol y afiada
el liquido por el tubo de entrada de alimentos con
el aparato en marcha. Procese los ingredientes
hasta obtener una bola de masa elastica y suave.

® El reamasado o la forma deben hacerse
Unicamente a mano. No es aconsejable reamasar
o dar forma en el bol, ya que esta operacion
podria afectar a la estabilidad del aparato.

I8 Disco emulsionante

Siga las instrucciones indicadas en "para utilizar el
procesador de alimentos".

Utilicelo solamente para mezclas ligeras como nata o
mayonesa.

Consejos y sugerencias
® Antes de utilizar el bol y el utensilio, asegurese
de que estén limpios y sin restos de grasa.

-] Discos

Para utilizar los discos de corte

1 Acople el eje de transmisién y el bol sobre la
unidad de potencia.

2 Sujetandolo por la parte central, coloque el disco

sobre el eje motor con el lado apropiado hacia

arriba.

Coloque la tapa.

Coloque los alimentos en el tubo de entrada.

Encienda el aparato y empuje cada trozo

firmemente con el empujador; nunca meta los

dedos en el tubo de entrada de alimentos.

[6; B8 S ¢S]

Consejos y sugerencias

® Utilice ingredientes frescos.

® No corte la comida en trozos demasiado pe-
quefios. Llene el tubo de entrada de alimentos
casi hasta arriba. Asi evitara que la comida se
deslice hacia los lados al procesarla.

® Al rebanar o rallar: los alimentos colocados en
sentido vertical salen méas cortos que los que se
colocan en sentido horizontal.

® Después de procesar los alimentos, siempre
quedaran pequefos restos de comida en el disco
o en el bol.

Minipicadora/molinillo (si se incluye)

a Jarra

b Anillo de cierre

C Conjunto de cuchillas

1 Ponga los ingredientes en la jarra.

2 Acople el anillo de cierre al conjunto de cuchillas.
3 Gire el conjunto de cuchillas boca abajo.

Coléquelo en la jarra, con las cuchillas hacia
abajo.



4 Enrosque el conjunto de cuchillas en la jarra
a mano. Consulte los siguientes graficos que
aparecen en la parte inferior del conjunto de
cuchillas:

@ - posicion de desbloqueo
@ - posicion de blogqueo

5 Coloque el molinillo sobre la unidad de potencia
y girelo en el sentido de las agujas del reloj para
que quede bien sujeto en su posicion.

6 Seleccione la velocidad maxima o utilice el boton
de accion intermitente (P).

Consejos y sugerencias

® Comida para bebés/puré - deje que los alimentos
cocinados se enfrien a temperatura ambiente
antes de procesarlos en el molinillo.

® Para obtener mejores resultados, se recomienda
usar el bol principal para picar hierbas aromaticas.

Cuidado y limpieza

® Apague y desconecte siempre el aparato antes de
proceder a su limpieza.

® Maneje el conjunto de cuchillas de la batidora
de vaso/molinillo, la cuchilla y los discos con
cuidado ya que estan muy afilados.

® Algunos alimentos pueden manchar el plastico.
Esto es algo totalmente normal y no causa
ningun dafo en el plastico ni afecta al sabor de
los alimentos. Para eliminar las manchas, frote
el plastico con un pafio suave mojado en aceite
vegetal.

Unidad de potencia

® Limpiela con un trapo himedo y séquela a
continuacion. Aseglrese de que el area de
enclavamiento no muestre restos de comida.

® No sumerija la unidad de potencia en agua.

® Recoja el exceso de cable en el lugar de
almacenamiento situado en la parte trasera de la
unidad de potencia 3.

Consulte la ilustracion g4l para ver
las instrucciones de limpieza de los
utensilios y los accesorios

Servicio técnico y atencion al cliente

® Sitiene problemas con el funcionamiento del
aparato, antes de solicitar ayuda, consulte la
seccion "Guia de solucién de problemas" en el
manual o visite www.braunhousehold.com.

® Garantia y servicio técnico - para obtener
informacion detallada, consulte el folleto
independiente sobre la garantia y el servicio
técnico o visite www.braunhousehold.com.

® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION
DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA SOBRE RESIDUOS DE APARATOS
ELECTRICOS Y ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida (til, el producto no debe eliminarse
junto a los desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida
diferenciada dispuestos por las administraciones
municipales, o a distribuidores que faciliten este servicio.

Tabla de usos recomendados

No haga funcionar el aparato durante mas tiempo del que se especifica a continuacion sin un periodo de descanso.
Si lo hace funcionar de manera continuada durante periodos de tiempo mas largos, puede dafar el aparato.
La informacion sobre el procesamiento que se facilita es solo una orientacion y variara dependiendo de la

receta exacta y de los ingredientes que se procesen.
No procese ingredientes calientes

Herramienta/ | Funcion @
Accesorio ( ('\ ﬁ
(Segundos)
Preparados para tartas en un solo 2 10 1,2kg Peso
paso total
Masa - mezclar manteca con harina 2 10 300 g Peso de
Anadir agua para combinar los ingredientes 1-2 10-20 la harina
para masa para pasteles
Trocear pescado y carne magra 2 10-30 400 g Peso
Patés y terrina max de la
carne magra:
Cortar hortalizas y verduras Control 5-10 100g-250¢g
de accion
intermitente
Picar frutos secos 2 30 - 60 100 g -200 g
Hierbas aromaticas 2 20-30 30g-50g
Mayonesa 2 60 — 80 4 yemas de
huevo
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Tabla de usos recomendados

No haga funcionar el aparato durante mas tiempo del que se especifica a continuacion sin un periodo de descanso.
Si lo hace funcionar de manera continuada durante periodos de tiempo més largos, puede dafar el aparato.

La informacion sobre el procesamiento que se facilita es solo una orientacién y variara dependiendo de la
receta exacta y de los ingredientes que se procesen.
No procese ingredientes calientes

Herramienta/ | Funcién @
Accesorio ( ('\ ﬁ
(Segundos)
Hacer puré con fruta blanda, 2 10-30 500 g
hortalizas y verduras y fruta cocidas
Montar nata (los tiempos de procesamiento 2 15-20 250 ml
pueden variar dependiendo del contenido en
grasa de la nata)
Mezclas con levadura 2 60 340 g Peso de
la harina
550 g Peso
total
Rallar y rebanar alimentos consistentes como 2 -
queso, zanahorias, patatas y alimentos de
textura similar No llene el bol
Cortar en rodajas alimentos mas blandos 1 - por encima de
como pepinos y tomates la capacidad
maxima de 1,2
| marcada en
Rallar queso parmesano 2 - el mismo
Bebidas y liquidos frios 2 30 -60
(afiada el hielo/ingredientes congelados al 1,2 litros
vaso en ultimo lugar)
Batidos/Mezclas a base de leche fria 2 15-30 1 litros
Picar hielo Control 30 - 40 6 cubitos de
de accion hielo
intermitente (125 g)
Mezcla para rebozado 1 10 1 litros
(afiada los ingredientes liquidos en primer
lugar)
50
Frutos secos 2 10-30 509
Granos de café 2 30 509
Carne cruda (bistec) cortado en Control 5 509
dados de 2 cm de accion
intermitente
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Guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

El procesador no funciona.

No hay corriente.

El bol no se ha acoplado
correctamente en la unidad de
potencia.

La tapa del bol no se ha cerrado
correctamente.

Compruebe que el procesador esté enchufado.

Compruebe que el tubo de entrada de alimentos
y el asa del bol estén situados hacia la esquina
derecha de la parte delantera.

Compruebe que el enclavamiento de la tapa esté
bien ubicado en la zona del asa.

El procesador no funcionara si el bol y la
tapa se han acoplado incorrectamente.

Si no es por ninguna de las razones anteriores,
compruebe el fusible/cortacircuitos en su hogar.

El eje motor desmontable &
no esta acoplado a la unidad de
potencia.

Acople el eje motor desmontable & sobre la
unidad de potencia antes de colocar el bol. Los
utensilios y los accesorios del bol no funcionaran
si el eje motor no esta acoplado.

La batidora de vaso o el
molinillo no funciona.

La batidora de vaso o el molinillo

no se ha ajustado correctamente.

La batidora de vaso o el
molinillo no se ha ensamblado
correctamente.

La batidora de vaso o el molinillo no funcionara
si no esta acoplado correctamente en el
enclavamiento.

Compruebe que el conjunto de cuchillas esté
bien ajustado dentro del vaso/jarra.

El procesador se detiene
cuando esta en marcha.

Se ha sobrecargado el
procesador/superado la
capacidad maxima.

La tapa no esta bien sujeta.

Revise las capacidades maximas en la “Tabla de
usos recomendados”.

Compruebe que la tapa esté bien sujeta.

La batidora de vaso o la
minipicadora/molinillo gotea
por la base del conjunto de
cuchillas.

Falta el anillo de cierre.

El anillo de cierre no esta
acoplado correctamente.

El anillo de cierre esta dafado.

Compruebe que el anillo de cierre esté acoplado
correctamente y que no esté dafiado. Para
conseguir un anillo de cierre de repuesto,
consulte la seccion “Servicio técnico y atencién
al cliente”.

Bajo rendimiento de los
utensilios/accesorios.

Consulte los consejos de la seccion “Uso del accesorio” pertinente. Compruebe que
los accesorios estén correctamente ensamblados.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

Sikkerhed

Lees denne brugervejledning ngje, og opbevar den i tilfeelde af, at du
far brug for at sla noget op i den.
Fjern al emballage og maerkater.
Hvis stikket eller ledningen er beskadiget, skal Braun eller en
autoriseret Braun-reparator af sikkerhedsgrunde sta for udskiftningen
for at undga fare.
Ror IKKE ved de skarpe knive. Blender/kvaern-enheden, kniven og
skiverne er szerdeles skarpe og skal handteres forsigtigt. Hold dem
altid ved fingergrebet i toppen, bort fra skeeret, bade under brug
0g rengoring.

Tilbered IKKE varme ingredienser.
Veer forsigtig, hvis der haeldes varm vaeske i foodprocessoren
eller blenderen. Den kan blive sprojtet ud af apparatet ved
pludselig dannelse af damp.
SKOLDNINGSRISIKO: Varme ingredienser skal kgle ned til
stuetemperatur, for de kommes i skalen, blenderglasset eller
kveernen, og for der blendes.
Efterlad aIdrlg apparatet uden opsyn, nar det er i drift.
Overskrid ikke de angivne maksimummeaengder i oversigten over
anbefalet brug.
Lad ikke dit apparat kore i leengere tid end de nedenfor
specificerede tider uden pause. Kontinuerlig tilberedning i
laengere tid kan skade dit apparat.

Funktion/tilbehar Maksimal Pause i brug
brugstid
Blender 60 sek. _
Tunge blandinger i skalen 60 sek. I?jg sg?:éa;ztskztlg
: .(f.eks. dej) néd i 15 minutter
Minihakker/kvaern 30 sek.

Loft eller beer ikke maskinen i handtaget — det kan ga i stykker, hvilket

kan medfare personskader.

Tag altid kniven af, inden indholdet haeldes ud af skalen.

Stik aldrig heender og kekkenredskaber ned i foodprocessorens skal

eller i blenderglasset, mens de er tilsluttet stromforsyningen.

Sluk altid for apparatet, og afbryd stromforsyningen, hvis det lades

uden opsyn, inden samling, adskillelse eller rengering.

Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned i pafyldningstragten.

Brug altid den medfelgende nedstopper.

Seet aldrig knivenheden pa motorenheden, uden at

blenderglasset eller kveernens baeger er pasat

For laget tages af skalen, blenderen eller kveernen fra motorenheden:

o sluk maskinen;

o vent til tilbehor/knive star helt stille;

o pas pa ikke at skrue blenderglasset eller baegeret til kveernen af
knivsenheden. 50



e Brug ikke laget til at betjene foodprocessoren med, brug altid "OFF”-
knappen.

e Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer selv at komme til
skade, hvis du prover at omga sikkerhedslasen med magt.

e Treek altid stikket ud, nar kekkenmaskinen ikke er i brug.

e Brug aldrig uoriginalt tilbeher.

e Brug aldrig en defekt maskine. Fa den efterset eller repareret: se
under ‘Service og kundepleje’.

e Motorhus, ledning eller stik ma aldrig blive vade.

e Lad ikke Iednlngen haenge ned over en bordkant, et skeaerebreet
el.lign. Undga, at den rorer ved varme overflader.

e Born bor overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

e Dette apparat ma ikke anvendes af born. Opbevar apparatet og
ledningen utilgaengeligt for barn.

® Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sansemaessige eller mentale evner eller mangel pa erfaring og
kendskab, hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser i brugen
af apparatet pa en sikker made, og hvis de forstar de farer, der er
involveret.

e Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Braun patager sig intet
erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt eller disse
instruktioner ikke falges.

® Misbrug af din foodprocessor, blender eller kveern kan medfgre
personskade.

e Den maksimale kapacitet er baseret pa det tilbehor, der kraever den
starste belastning. Andet tilbehor kan kreeve mindre strem.

Blender

Anvend kun blenderen, nar laget sidder pa.

Brug kun blenderglasset med den medfelgende knivsenhed.

Lad aldrig blenderen kore, nar den er tom.

Opskrifter pa smoothies — Blend aldrig frosne ingredienser som
har formet sig til en solid masse ved frysning. En sadan klump skal
knuses, for den tilfores glasset.

Minihakker/kveern

e Skru aldrig beegeret af, mens kvaernen sidder pa dit apparat.
® Tag aldrig kveernen af, for knivene er stoppet helt.

e Apparatet virker ikke, hvis kvaernen er sat forkert pa.

Skiveskeering/rivning
e Tag aldrig laget af, for snittepladen star helt stille.

For stikket seettes i stikkontakten
® Sorg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den, der er vist pa bunden af maskinen.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om materialer og genstande, der kommer i kontakt med
levnedsmidler.

For ibrugtagning 2 Vask delene, se under ‘Pleje & renggering’.
1 Fjern plastovertraek fra knivene. Pas pa — knivene

er meget skarpe. Disse overtraek bor kasseres —

de er kun beregnet til at beskytte knivene under

produktion og transport.
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Forklaring
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Nedstopper
Pafyldningstragt
Lag

Skal

Aftagelig drivaksel
Motorenhed
Pulsknap

Knap til hastighed 1
Knap til hastighed 2
OFF-knap
Ledningsopbevaring (bagpa)
Sikkerhedslase

Plastblender

Knivsenhed
Teetningsring
Blenderglas
Midterprop
Lag

*eeTR @ POOEPOOOE

A Standardtilbehgr

@ Kniv

@ Dejredskab

® Emulgeringsredskab

@ 4 mm skive til skiveskeering/rivning

@&

B Ekstratilbehor (*kun udvalgte modeller)

2 mm skive til skiveskeering/rivning *
Skive til ekstrafin rivning *
@  Minihakker/kvaern *

Sadan bruges foodprocessoren
lllustration @ - ©

1 Seet den aftagelige drivaksel pa motorenheden .

2  Seet derpa skalen pa motorenheden, og drej med
uret, indtil den lases pa plads.

3 Seet et tilbehor ned over skalens drivaksel.

® Szt altid skal og tilbehor fast pa maskinen, inden
der fyldes ingredienser i.

4 Seet laget pa — se efter, at toppen af drivakslen/
redskabet er pa plads midt i laget.

5 Seet stikket i, teend, veelg hastighed. (Se skemaet
for anbefalet brug).

® Foodprocessoren virker ikke, hvis skalen eller
laget ikke sidder korrekt i lasen. Kontrollér,
at pafyldningstragten og skalens handtag er
placeret i hgjre forreste hjorne.

® Brug puls (P) til korte stad. Pulsen kerer sa leenge,
som knappen holdes inde.

6 Lag, tilbehor og skal fiernes i omvendt reekkefalge
af den beskrevne procedure.

Vigtigt

® Foodprocessoren egner sig ikke til at knuse eller
male kaffebgnner, eller til at lave stadt melis om til
flormelis.
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® Nar der tilssettes mandelessens eller krydderier:
Undga, at de kommer i bergring med plastik. Det
kan give misfarvning, der ikke kan fjernes.

Brug af tilbehgr

Se skemaet over anbefalet brug
angaende de enkelte tilbeharsdele.

Plastblender
Sadan bruges blenderen
lllustration @ - @

1 Seet teetningsringen ind i knivsenheden — sorg for,
at teetningen er placeret korrekt i omradet med
indhak.

e Lakage kan opsta, hvis teetningsringen er

beskadiget eller forkert monteret.

Hold under knivsenheden, og indsaet knivene

i blenderglasset — drej mod uret, indtil den

er fastgjort. Se grafikken pa undersiden af

undersiden af knivsenheden som folger:

@ - Oplast position

N

@ - Last position
3 Kom ingredienserne i blenderglasset.
4 Seet laget pa blenderglasset, og drej med uret,
indtil det siger klik. Saet pafyldningsdaekslet pa.
Seet blenderen pa motorenheden, og drej med uret
for at lase den i position.

(é)]

Vink og tips

® Til mayonnaise haeldes alle ingredienserne,
undtagen olien, i blenderen. Fjern midterproppen.
Heeld langsomt olien ned gennem hullet i Iaget,
mens maskinen korer.

® Tykke blandinger dvs. patéer og dips, skal evt.
skrabes ned. Safremt blandingen er vanskelig at
tilberede tilfores der mere veede

® Det anbefales ikke, at der tilberedes krydderier i
blenderen, da det kan skade plastikdelene.

® Til at blende torre ingredienser — skaer dem i
mindre stykker, fiern midterproppen og kom
stykkerne i ét ad gangen, mens maskinen
kerer. Hold handen over abningen. Tem den
regelmaessigt for det bedste resultat.

Kniv

Folg vejledningen under "Sadan bruger du
foodprocessoren”.

Vink og tips

® nskes en grovere konsistens, kan
impulskontrollen bruges.

® Skeer fodevarer som ked, brod og grontsager i
terninger pa cirka 2 cm.

® Kiks bor braekkes i mindre stykker og tilseettes
gennem pafyldningstragten, mens maskinen
korer.

® Pas pa ikke at lade det kere for leenge.

® Til bagveerk bruges fedtstoffet direkte fra
koleskabet skaret i 2 cm tern.




kB Dejredskab

Anvendes til dejblandinger med geer.

Vink og tips

® Tilbered ikke i leengere tid end 60 sekunder.

® Heeld de torre ingredienser i skalen, og tilfoj
vaesken med pafyldningstragten, mens apparatet
karer. Fortseet tilberedningen, til du har en glat
elastisk dejlkugle.

® Anden gang ltes kun i hdnden. Det frarades
at eelte anden gang i skalen, da maskinen kan
komme ud af balance.

Emulgeringsredskab
Folg vejledningen under "sadan bruger du
foodprocessoren”.

Ma kun bruges til lette blandinger, f.eks. flede og
mayonnaise.

Vink og tips
® Sgrg for, at skalen og redskabet er rene og fri for
fedt inden brug.

- &) Skiver

Sadan bruges skeereskiverne

1 Seet drivakslen og skalen pa motorenheden.

2 Hold pladen i grebet i midten, saet den ned over
drivakslen med den gnskede side opad.

3 Seet laget pa.

4 Leeg ingredienserne i pafyldningstragten.

5 Teend maskinen, og tryk jeevnt med nedstopperen
— stik aldrig fingrene ned i pafyldningstragten.

Vink og tips

® Brug friske madvarer.

® Skeer ikke fadevarerne i for sma stykker. Fyld
tilferselsroret i hele dets bredde. Dette hindrer, at
maden glider til siden under tilberedning.

® Ingredienser der placeres i lodret position,
kommer ud i mindre stykker, end ingredienser der
placeres i vandret position.

® Der vil altid veere en lille maengde mad til overs pa
skiven eller i skalen efter tilberedning.

Minihakker/kvaern (hvis medleveret)

a Kande

b Teetningsring

C Knivenhed

1 Kom ingredienserne i baegeret.

2 Seet teetningsringen ind i knivsenheden.

3 Vend bunden i vejret pa knivsenheden. Kom den
ned i baegeret med knivene nedad.

4 Skru knivsenheden pé baegeret, til den er

fingerstram. Se grafikken p& undersiden af
knivsenheden som folger:

@ - Oplast position
@ - Last position
5 Seet kvaernen pa motorenheden, og drej med uret

for at lase den pa plads.
6 Veelg maksimal hastighed, eller brug impuls (P).

Vink og tips

® Babymad/puré — lad varm mad afkale til
stuetemperatur for tilberedning i kvaernen.

® For at fa de bedste resultater anbefales skalen til
hakning af urter.

Pleje og rengaring

® Sluk altid for maskinen og tag stikket ud, inden den
gores ren.

e Handter blender-/kvarnenheden, knivene og
skiverne med forsigtighed — de er szrdeles
skarpe.

® Visse fodevarer misfarver plastdelene. Det er ganske
normalt og skader ikke plastikken eller giver afsmag
i maden. Misfarvninger kan fjernes ved at gnide dem
med en klud dyppet i spiseolie.

Motorenhed

® Aftarres med en fugtig klud; ter efter. Serg for, at
omradet omkring sikkerhedslasen er frit for madrester.

® Nedseenk aldrig motorenheden i vand.

® Opbevar overskydende ledning i opbevaringsomradet
pa bagsiden af motorenheden ({3).

Se illustration angaende rengering
af redskaber og tilbehor

Service og kundepleje

® Hyvis du oplever nogen problemer med betjening
af apparatet, skal du, for du anmoder om hjeelp,
se afsnittet "fejlsagning” i manualen eller besoge
www.braunhousehold.com.

® Garanti og service — fa detaljerede oplysninger i
den separate garanti- og servicebrochure, eller
besgg www.braunhousehold.com.

® Fremstillet i Kina.

hi¢

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT
BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET OM
AFFALD AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR
(WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke
bortskaffes som almindeligt affald. Det bor afleveres

pa et specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en
forhandler, der yder denne service.
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Oversigt over anbefalet brug

Lad ikke dit apparat kare i laengere tid end de nedenfor specificerede tider uden pause. Kontinuerlig tilberedning i
leengere tid kan skade dit apparat.
Oplysninger om tilberedning er kun vejledende og varierer afhangigt af den praecise opskrift og
ingredienserne, der tilberedes.

Tilbered ikke varme ingredienser

Redskab/ Funktion @
Tilbehor ( (‘\ \ﬁ'
(Sek.)
Alt i et kageblandinger 2 10 1,2 kg veegt
i alt
Butterdej — smuldring af fedtstof 2 10 300 g melvaegt
i mel 1-2 10-20
Tilfgjelse af vand til at samle dejingredienserne
med.
Snitning af fisk og magert kad 2 10-30 400 g maks.
Pateer og terriner magert
oksekod
Snitning af gronsager Impuls 5-10 100g—-250 g
Snitning af nedder 2 30 -60 100g-200g
Urter 2 20 - 30 30g-50¢g
Mayonnaise 2 60 — 80 4
geggeblommer
Purering af blade frugter, kogte 2 10-30 500 g
frugter og grensager
Piskeflode (Tilberedningstiderne kan variere 2 15-20 250 ml
afheengigt af flodens fedtindhold)
Geerdeje 2 60 340 g melvaegt
5509 veegt i alt
Rivning og snitning af faste fodevarer — ost, 2 -
gulergdder, kartofler og foadevarer med
lignende konsistens L
Overskrid ikke
Snitning af bladere fedevarer — agurker og 1 - maksimum pa
tomater 1,21, derer
markeret pa
Kan rive parmesanost 2 - skalen
Kolde veesker og drinks 2 30 -60 1,2 liter
(Kom is/frosne ingredienser i blenderglasset
til sidst)
Milkshake/blandinger med kold maelk 2 15 - 30 1 liter
Knusning af is Impuls 30 -40 6 isterninger
(125 g)
Blanding af pandekagede;j 1 10 1 liter
(Kom forst flydende ingredienser i) i
50
Nodder 2 10-30 50g
Kaffebgnner 2 30 50 g
Rat ked (bofked) skaret i terninger Impuls 5 509

pa2cm
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Fejlsagningsguide

Problem

Arsag

Lesning

Processoren fungerer ikke.

Ingen strom.

Skalen er ikke sat korrekt pa
motorenheden.

Laget til skalen er ikke last rigtigt
pa.

Kontrollér, at foodprocessorens stik er sat i en
stikkontakt.

Kontrollér, at pafyldningstragten og skalens
handtag er placeret i hgjre forreste hjgrne.

Sorg for at Iagets sikkerhedslas er placeret
korrekt i handtaget.

Foodprocessoren kan ikke starte, hvis skal og
lag er sat forkert pa.

Hvis alt det ovenstaende er i orden, ber du
efterse dine sikringer/afbryder.

Aftagelig drivaksel B ikke pasat
motorenhed.

Saet den aftagelige drivaksel ® pa
motorenheden, for skélen paseettes.
Skalredskaberne og tilbeharet fun-gerer ikke,
medmindre drivakslen er pasat.

Blender eller kveern fungerer
ikke

Blender eller kvaern ikke last
korrekt pa.

Blender eller kveern ikke samlet
korrekt.

Blender eller kveern fungerer ikke, hvis den sidder
forkert pa sikkerhedslasen.

Kontrollér, at knivenheden er helt tilspsendt i
blenderglasset/baegeret

Foodprocessor stopper,
mens den er i gang.

Foodprocessoren er
overbelastet/de maksimale
maengder er overskredet.
Laget er last op.

Kontrollér den maksimale kapacitet i oversigten
over anbefalet brug.

Check, at laget er I&st korrekt fast.

Blender eller minihakker
uteet ved knivsenhedens
sokkel.

Der mangler en taetningsring.
Teetningsringen er sat forkert pa.
Taetningsringen er beskadiget.

Kontrollér, at teetningsringen sidder rigtigt og ikke
er beskadiget.

Se "Service og kundepleje” for at fa erstattet
teetningsringen.

Redskaber/tilbeheor virker
ikke rigtigt.

Se tip i afsnittet "Brug af tilbehor”.

Kontrollér, at tilbeharet er samlet og sat rigtigt pa.
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Svenska
Vik ut fraimre omslaget med bilderna.

Séakerhet

® | 3s bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.

® Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

e Om kontakten eller sladden ar skadad maste den av sdkerhetsskal
bytas ut av Braun eller en auktoriserad Braun-reparatér for att
undvika en fara.

e ROR INTE de vassa bladen. Mixer/kvarn, knivblad, skarskivor ar
mycket vassa och ska hanteras med forS|kt|ghet Var forsiktig!
Hall alltid i greppet langst upp med eggen vand bortat nar du
hanterar eller rengor dem.

e (X) Bearbeta INTE heta ingredienser.

e Var forsiktig om varm vatska halls i matberedaren eller mixern
eftersom den kan spruta ut ur apparaten pa grund av plétslig
anga.

e RISK FOR BRANNSKADOR: Heta ingredienser méste fa svalna till
rums-temperatur innan de placeras i skalen, bagaren, kvarnen eller
fére mixning.

e |amna aldrig apparaten obevakad nér den ar igang.

e Overskrid inte den maximala kapaciteten som anges i diagrammet
"Rekommenderad anvandning”.

e Kor inte apparaten under langre tid an vad som anges nedan
utan viloperiod. Kontinuerlig bearbetning under langre perioder
kan skada apparaten.

Funktion/tilloehor Maximal drifttid Viloperiod mellan
bearbetningar

Mixer 60 s K |
; 5 oppla ur
Tunga blgrg(mgga)r | skalen 60 s apparaten och It den
— 9 svalna under 15 min.
Minihackare/kvarn 30s

e Lyft inte och bar inte matberedaren i handtaget — om du gor det kan
handtaget ga sonder och orsaka skada.

e Ta alltid bort kniven innan du témmer skalen.

e Stick inte ner hander eller redskap i skalen eller mixerbagaren nar
kontakten ar i.

e Stang alltid av apparaten och koppla bort den fran strémuttaget om
den lamnas obevakad samt innan montering, nedmontering eller
rengdring.

e Anvéand aldrig fingrarna for att trycka ner bitar i matarréret. Anvand
alltid matarstaven som medfoljer.

® Montera aldrig bladenheten pa drivenheten utan att bagaren eller
kvarnen ar monterad.

e Innan du avlagsnar locket fran skalen, mixern eller kvarnen fran
drivenheten:

O stang av apparaten
© vanta tills tillbehéren/knivbladen ar helt stilla
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o se till att inte skruva av mixerbagaren eller kvarnbehallaren fran
bladenheten.

Anvand inte locket foér att reglera matberedaren, anvand alltid "AV”-

knappen.

Denna apparat skadas och kan orsaka skada om lasmekanismen

utsatts for alltfor stor kraft.

Lamna aldrig stickkontakten i uttaget nar matberedaren inte

anvands.

Anvand endast tillbehér som ar direkt avsedda fér denna apparat.

Anvand aldrig en skadad apparat. Se till att den underséks eller

repareras. se ’service och kundtjanst’.

Lat aldrig stromenhet, sladd eller kontakt bli vata.

Lat inte dverflodig sladd hanga ner 6ver kanten pa bordet eller

arbetsbanken eller komma at en het yta.

Barn far inte lov att leka med apparaten. LAmna dem inte ensamma

med den.

Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat och sladden

utom rackhall fér barn.

Apparaten kan anvandas av personer med begrénsad fysisk eller

mental férmaga eller begransad kansel eller med bristande erfarenhet

eller kunskap, om de Overvakas eller far instruktioner om hur den ska

anvandas pa sakert satt och forstar de medfdljande riskerna.

Anvand apparaten endast for avsett &ndamal i hemmet. Braun tar inte

pa sig nagot ansvar om apparaten anvands pa felaktigt satt eller om

dessa instruktioner inte foljs.

Om du anvander matberedaren, mixern eller kvarnen pa fel satt kan

det resultera i skada.

Maximala markdata baseras pa det tillbehdr som kraver storst effekt.

Andra tillbeh6r kan vara mindre energikrédvande.

Mixer

Anvand mixern bara nar locket sitter pa.

Anvand béagaren endast med tillh6rande bladenhet.

Kor aldrig mixern nar den ar tom.

Recept pa smoothies — mixa aldrig frusna ingredienser som har bildat
en fast klump vid frysningen. Bryt sénder den innan du lagger den i
bagaren.

Minihackare/kvarn

Skruva aldrig loss behallaren medan kvarnen &r monterad pa
apparaten.

Ta aldrig bort kvarnen férran bladen har stannat helt.
Maskinen startar inte om kvarnen inte ar korrekt monterad.

Skivnings-/rivhingsskivor

Ta aldrig av locket forran skarskivan ar helt stilla.

Innan du satter i kontakten
® Kontrollera att din eltyp &r samma som anges pa apparatens undersida.

® Den hér apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om material och produkter avsedda att komma i kontakt med
livsmedel.
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Fére anvédndning

1

N

Ta bort plastskydden fran knivbladet. Observera
att bladen ar mycket vassa. Dessa skydd bor
sldngas eftersom de endast ar avsedda att skydda
bladet under tillverkning och transport.

Diska delarna, “Se Skétsel och rengéring”

Forklaring till bilder
Matberedare

*eeT® @ POeVEAPO®EOO

A-
@
®
®
@

e

Paforare

Matarrér

Lock

Skal

Borttagbar drivaxel
Drivenhet

Pulsknapp

Knapp fér hastighet 1
Knapp fér hastighet 2
AV-knapp
Sladdférvaring (baktill)
Sakerhetslas

Mixer i plast

Bladenhet
Téatningsringen
Bagaren
Pafyliningslock
Lock

Standardtillbehor

Knivblad

Degverktyg
Emulgeringsverktyg

4 mm skivnings/rivningsskiva

B Valfria tillbehoér (*endast utvalda modeller)

)

An

2 mm skivnings/rivningsskiva *
Extra fin rivningsskiva *
Minihackare/kvarn *

vanda matberedaren

Bild @ - ©

1
2

3
.

Satt pa den borttagbara drivaxeln pa natenheten.
Montera sedan skalen pa drivenheten och vrid
medurs tills den lases fast i sitt lage.

Montera en tillsats pa skalens drivenhet.

Satt alltid skalen och tilloehdret pa matberedaren
innan du tillsétter ingredienserna.

Satt pa locket, och se till att drivaxelnsttillsatsens
Ovre ande kommer in i mitten pa locket.

Sétt i kontakten och vélj en hastighet (se
diagrammet "Rekommenderad anvéndning”).
Matberedaren fungerar inte om skalen eller
locket inte &r ordentligt fastlasta. Kontrollera
att matarroret och skalets handtag sitter i det
hdgra hornet pa framsidan.

Anvéand pulslage (P) for kortare kérningar. Pulsen
ar igang sa lange du haller knappen i sitt lage.
Fo6lj anvisningarna ovan i omvand ordning for att ta
loss skélen, locket och tillbehdren.
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Viktigt
[

Matberedaren lampar sig inte for att krossa

eller mala kaffebonor eller gora strésocker till
florsocker.

Nar du tillsatter bittermandelessens eller andra
smaktillsatser maste du undvika att dessa kommer
i direktkontakt med plasten, eftersom det kan
orsaka bestaende missfargningar.

Anvanda tillbeh6éren

Se diagrammet "Rekommenderad
anvandning” for varje tilloehor.

Mixer i plast
Anvanda mixern

Bild® -0
1

2

Montera tatningsringen pa knivsatsen — se till att
tatningen &r korrekt placerad i sparen.

Lackage kan uppsta om tatningsringen skadas
eller sétts pa felaktigt.

Fatta tag i undersidan pa knivsatsen och sétt

ner bladen i bagaren- vrid moturs for att lasa.

Se bilderna pa undersidan av knivsatsen, med
féljande betydelser:

@ —Ejlastlage

@ - Lastlage

L&gg ingredienserna i bagaren.

Satt pa locket pa bagaren och vrid medurs tills det
knépper till. Satt pa pafyliningslocket.

Montera mixern pa drivenheten och vrid medurs
for att Iasa den i sitt lage.

Tips och idéer

® Nar du gér majonnés ska du lagga i alla
ingredienserna utom oljan i mixern. Ta bort locket
till pafyliningshalet. Hall darefter sakta i oljan
genom halet i locket medan apparaten ar igang.

® Tjocka blandningar, t.ex. patéer och dipmixer
kan behdva skrapas ned. Tillsatt mer vatska om
blandningen &r svér att bereda.

® Vi rekommenderar inte att kryddor bereds
eftersom de kan skada plastdelarna.

® Mixa torra ingredienser — skér i bitar, ta bort locket
till pafyliningshalet och sléapp ned bitarna en och
en medan apparaten ar igang. Hall handen éver
O6ppningen. Resultatet blir bast om du témmer
apparaten med jamna mellanrum.

Knivblad

F&lj anvisningarna under "Anvanda matberedaren”.

Tips och idéer

® Anvand momentanreglaget fér grovre konsistens.

® Skér livsmedel som kott, brod, gronsaker i cirka 2
cm stora kuber.

® Bryt kex i bitar och slédpp ner dem i matningsréret
medan maskinen gar.

® Var noga med att inte arbeta degen fér mycket.

® For pajdeg ska matfettet tas direkt ur kylen, skuret
i 2 cm tarningar.




E Degverktyg

Anvéands for jastdegar.

Tips och idéer

® Bearbeta inte langre &n 60 sekunder.

® Placera de torra ingredienserna i skélen och
addera vatska genom matarréret medan
apparaten &r igang. Bearbeta tills dess att en
jamn, elastisk boll av deg bildas.

® Gor den andra knadningen for hand. Att géra
den andra knadningen i skalen &r inte att
rekommendera, eftersom matberedaren da kan bli
ostadig.

8 Emulgeringsverktyg

Félj anvisningarna under "anvanda matberedaren”.

Anvénds endast for latta blandningar, t.ex. gradde,
majonnés.

Tips och idéer
® Se till att skal och verktyg &r rena och fria fran fett
fére anvandning.

- & Skivor

Anvanda skarskivorna

1 Montera drivaxeln och skalen pa drivenheten.

2 Hall i handtaget i mitten och lagg skivan pa
drivaxeln med 6nskad sida uppat.

3 Satt pa locket.

4 L&gg livsmedlen i matarroret.

5 Sl& pa matberedaren och tryck ner livsmedien i
jamn takt med matarstaven — stoppa aldrig ner
fingrarna i matarréret.

Tips och idéer

® Anvand farska ingredienser.

® Skar inte livsmedlen i alltfér sma bitar. Fyll ma-
tarroret ganska fullt pa bredden. Detta forhindrar
att livsmedel glider sidledes under bearbetningen.

® Om bitarna laggs i upprétt blir de kortare &n om
de laggs i liggande.

® Det blir alltid lite rester av livsmedel kvar pa skivan
eller i skalen efter bearbetning.
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Minihackare/kvarn (om saddan medféljer)

W= OO

I

5

6

Behallare

Tatningsring

Bladenhet

Placera ingredienserna i behallaren.

Montera tatningsringen pa knivsatsen.

Vand knivsatsen upp och ner. Satt den pa
behallaren med bladen nedat.

Skruva pa knivsatsen pa behallaren sa hart det gar
for hand. Se bilderna pa undersidan av knivsatsen,
med féljande betydelser:

@ —Ejlastlage
@ - Lastlage
Satt kvarnen pa natenheten och Ias fast genom att

vrida medsols.
Valj maxhastighet eller anvand pulsknappen (P).

Tips och idéer

® Barnmat/ puré — lat tillagad mat svalna till
rumstemperatur innan du bereder den i kvarnen.

® Resultatet blir bAst om du anvénder den stora
skalen nar du hackar orter.

Skétsel och rengdring

Sténg alltid av matberedaren och dra ur kontakten
innan du rengdr den.

Hantera mixerns/kvarnens bladenhet, kniv och
skarplattor med férsiktighet - de &r extremt
vassa.

Vissa livsmedel kan missfarga plasten. Detta ar
helt normalt. Plasten skadas inte, och mat som

du lagar senare paverkas inte heller pa nagot

satt. Om du gnuggar med en trasa doppad i
vegetabilisk olja férsvinner missférgningen.

Drivenhet

Torka med fuktig trasa och torka sedan torrt.
Kontrollera att det inte finns nagra matrester nara
lasmekanismen.

Séank inte ned natenheten i vatten.

Linda upp sladden i forvaringsutrymmet pa
strémdelens baksida @).

Se bild g4 fér rengbrings- anvisningar
for verktyg och tillbehor




Service och kundtjanst

Om du far nagra problem med att anvanda
apparaten bor du ldsa avsnittet om
problemsékning i bruksanvisningen eller bestka
www.braunhousehold.com innan du ringer
kundtjanst.

Garanti och service - for detaljerad information
se separat garanti- och servicesedel eller besék
www.braunhousehold.com.

Tillverkad i Kina.

A

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN

SKALL KASSERAS | ENLIGHET MED EUROPEISKA

DIREKTIV OM AVFALL SOM UTGORS AV ELLER
INNEHALLER ELEKTRISK OCH ELEKTRONISK
UTRUSTNING (WEEE)

Nar produktens livslangd ar éver far den inte slangas
i hushallssoporna. Den kan Gverlamnas till lokala
myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.

Rekommenderad anvandning

Kér inte apparaten langre &n de tider som anges nedan utan en viloperiod. Att kéra kontinuerligt under en langre
period kan skada apparaten.
Informationen om bearbetning som anges tjanar endast som riktlinje och varierar beroende pa det enskilda
receptet och ingredienserna som bearbetas.
Bearbeta inte varma ingredienser

Verktyg/ Funktion @
Tillsats r l‘\ ﬁ
(S)
Allt-i-ett, kakmix 2 10 1,2 kg total vikt
Pajdeg - knada in fett i mjol 2 10 300 g mjolvikt
Tillsatta vatten till pajdegen 1-2 10-20
Hacka fisk och magert kétt 2 10-30 400 g Max
Patéer och terriner magert kott
Hacka grénsaker P 5-10 100g—-250 g
Hacka notter 2 30 - 60 100g-200g
Orter 2 20 - 30 30 g —50g
Majonnés 2 60 — 80 4 aggulor
Puréa mijuk frukt, tillagad frukt och 2 10 - 30 500 g
grénsake
Vispa gradde (bearbetsningstiden kan variera 2 15-20 250 ml
beroende pa graddens fettinnehall)
Jastdegar 2 60 340 g mjolvikt
550 g total vikt
Rivning och skivning av harda livsmedel - 2 -
ost, morétter, potatis och livsmedel med en
liknande konsistens Fyll aldrig
Skivning av mjukare livsmedel - gurka och 1 - mer &n den
tomater maxkapacitet
pa 1,2 | som
; anges pa

River parmesanos 2 - skalen
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Rekommenderad anvandning

Kér inte apparaten langre an de tider som anges nedan utan en viloperiod. Att kéra kontinuerligt under en langre

period kan skada apparaten.

Informationen om bearbetning som anges tjanar endast som riktlinje och varierar beroende pa det enskilda

receptet och ingredienserna som bearbetas.
Bearbeta inte varma ingredienser

Verktyg/ Funktion @
Tillsats ( (‘\ \ﬁ'
(S)
Kalla vatskor och drycker 2 30 -60 1.2 liter
(Tillsatt is/frysta ingredienser sist till bagaren) ’
Milkshakar/kalla mjélkbaserade 2 15-30 1 liter
blandningar
Krossning av is P 30 -40 6 isbitar
(125 g)
Kakmix 1 10 1 liter
(Tillsatt flytande ingredienser forst) i l
50
Notter 2 10-30 50¢g
Kaffebdnor 2 30 50¢g
Ratt kott (nGtstek) skuret i 2 centimeters bitar P 5 509

Problemsdkning

Problem

Orsak

Lésning

Matberedaren fungerar inte

Ingen strém

Skalen har inte satts pa pa
natenheten pa ratt satt.
Skalens lock &r inte last pa ratt
satt.

Kontrollera att matberedaren &r ansluten till
strémmen.

Kontrollera att matarréret och skalets handtag
sitter i det hégra hérnet pa framsidan.
Kontrollera att locket laser korrekt i
handtagsomradet.

Matberedaren fungerar inte om skalen och
locket sétts pa felaktigt.

Om inget av ovanstaende géller ska du
kontrollera sakringen/strémbrytaren i hemmet.

Den borttagbara drivaxeln & ar
inte monterad pa driv-enheten.

Montera den borttagbara drivaxeln ® pa
drivenheten innan du monterar skalen. Skalens
redskap och tillbe-hér kommer inte att fungera
om drivaxeln inte &r mon-terad.

Mixer eller kvarn fungerar
inte

Mixer eller kvarn &r inte fastlast
pa réatt satt.

Mixer eller kvarn ar inte
hopmonterad pa ratt satt.

Mixer eller kvarn fungerar inte om de inte &r
korrekt monterade sa att de lases fast.
Kontrollera att bladenheten &r helt atdragen i
bagaren/behallaren

Mixern stannar under
beredningen

Mixern &ar 6verbelastad/maximal
kapacitet

har éverskridits.

Locket &r inte last.

Kontrollera maxkapaciteterna som anges i
tabellen med rekommenderade hastigheter.

Kontrollera att locket I&sts ordentligt.

Mixer eller minihackare/
kvarn lacker fran
bladenhetens bas.

Téatningsringen saknas.
Tétningsringen sitter inte rétt.
Tétningsringen skadad.

Se till att tatningsringen sitter ratt och att den inte
ar skadad.

Se "Service och kundtjanst” om du behéver en ny
tatningsring.

Verktygenttillsatserna
fungerar inte som de ska

Se tipsen i motsvarande avsnitt “Anvanda tillsatserna”. Se till att tillsatserna har satts

ihop ordentligt.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

Sikkerhet

® Les ngye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den slik at
du kan sla opp i den senere.

¢ Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

® Hvis stopselet eller ledningen er skadet, ma de av sikkerhetsarsaker
skiftes ut av Braun eller en reparator godkjent av Braun for & unnga
fare.

¢ Du ma IKKE ta pa de skarpe bladene. Hurtigmikser/kvern-
enheten, knivbladet og platene er veldig skarpe. Veer forsiktig ved
handterlng Veer forsiktig. Hold alltid i fingergrepet overst, unna
skjeerekanten, bade ved bruk og rengjoring.

e () Duma IKKE behandle varme ingredienser.

e Veer forsiktig nar du heller varm vaeske i kjokkenmaskinen eller
blenderen — den kan bli slynget ut av apparatet ved plutselig
dampdannelse.

e SKALDEFARE: Varme ingredienser ma kjoles ned til romtemperatur
for du har dem i bollen, glasset, kvernen eller for miksing.

o |kke ga fra apparatet mens det er i bruk.

e |kke overskrid maksimal kapasitet som beskrevet i tabell over anbefalt
bruk.

e lkke bruk apparatet lenger enn de angitte tidene uten
hvileperioder. Ved kontinuerlig behandling i lengre perioder kan
det skade apparatet.

Funksjon/tilbehar Maksimum Hvileperiode mellom
behandlingstid hver behandling
Hurtigmikser 60 sek Koble f ot
Tunge blandinger i bollen 60 sek 0 | © dra i‘!"ﬁ’afa ©
(f.eks. deig) ogla et 10€ Seg
— ned i 15 minutter
Minihakker/kvern 30 sek

o |kke loft eller baer prosessoren i handtaket. Det kan knekke og fare til
skader.

e Ta alltid ut kniven for du temmer bollen.

e Hold hender og verktgy unna prosessorbollen og mikserglasset mens
stremmen er koblet til.

e SIa alltid av apparatet og trekk ut stikkontakten nar den star uten
oppsyn og fer montering, demontering eller rengjering.

e Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned i matetrakten. Du ma
alltid bruke stapperen som fglger med.

* lkke fest knivenheten til stromenheten uten at glasset eller
kvernbeholderen sitter pa.

e For du fierner lokket fra bollen, hurtigmikseren eller kvernen fra
stremenheten:
o sla av maskinen;
o vent til tllbehzret/knlvbladene har stoppet helt opp;
o Veer forsiktig sa du ikke skrur lgs hurtigmikserglasset eller
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kvernbeholderen fra knivenheten.

e Du ma ikke bruke lokket til & stoppe prosessoren. Bruk alltid
AV-knappen.

e Dette apparatet blir odelagt og kan fore til skader hvis
lasemekanismen blir utsatt for stort press.

e Trekk alltid ut stopselet nar apparatet ikke er i bruk.

e Bruk kun originalt tilbehor.

e Aldri bruk et skadet apparat. Fa det kontrollert eller reparert: se
Service og kundetjeneste.

e La aldri stramenheten, ledningen eller stopselet bli vatt.

e La ikke ledningen henge over kanten pa bordet eller arbeidsbenken,
eller ligge inntil varme overflater.

e Barn ma ha tilsyn for a sikre at de ikke leker med apparatet.

e Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og den
tilhgrende ledningen utenfor barns rekkevidde.

® Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller som mangler erfaring eller kunnskap, hvis
de har fatt tilsyn eller veiledning om trygg bruk av apparatet og de
forstar farene det innebeerer.

e Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Braun frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen.

® Feil bruk av processoren, hurtigmikseren eller kvernen kan fore til
personskader.

e Maksimum kapasitet er basert pa tilbeharet som bruker mest strom.
Annet tilbehgr bruker kanskje mindre strgm.

Hurtigmikser

e Hurtigmikseren ma alltid brukes med lokket pasatt.

Mikserglasset ma kun brukes med medfalgende knivenhet.

Du ma aldri kjere hurtigmikseren nar den er tom.
Smoothie-oppskrifter — ikke bland frosne ingredienser som har stivnet
til en klump i fryseren. Bryt den opp for den tilsettes mikserglasset.

Minihakker/kvern

e Du ma aldri skru opp beholderen mens kvernen er festet til apparatet.
e Du ma aldri ta av kvernen far knivene har stoppet helt.

e Apparatet fungerer ikke hvis kvernen ikke er satt korrekt pa plass.

Skjeere-/riveplater
e Aldri fiern lokket far skjeereplaten har stanset helt.

For du setter i stopselet

® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som star pa undersiden av apparatet.

® Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004 om materialer og gjenstander som er bestemt & komme i kontakt
med neeringsmidler.

For forste gangs bruk 2 For vask av delene ser du Rengjering og
1 Fjern plastdekslene fra knivbladet. Bladene er vedlikehold.

veldig skarpe, sa veer forsiktig. Disse dekslene

bor kastes da de kun skal beskytte bladet under

produksjon og transport.
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Deler
Foodprocessor

SSIBICIORICCISISSIS)

Stapper

Matetrakt

Lokk

Bolle

Avtagbar drivaksel
Stromenhet
Pulseringsknapp
Hastighet 1-knapp
Hastighet 2-knapp
AV-knapp
Ledningsvikler (bak)
Sikkerhetslaser

E) Plasthurtigmikser

®©O Q0T

Knivenhet
Tetningsring
Mikserglass
Fyllhette
Lokk

A Standardtilbehgr

®
@

Knivblad

Feigkrok
Emulgeringsverktoy

4 mm skjeere-/riveplate

B Valgfritt tilbehar (*kun utvalgte modeller)

@

2 mm skjeere-/riveplate *
Ekstra fin riveplate *
Minihakker/kvern *

Bruk av foodprocessoren
lllustrasjon @ — ©

1
2

3
.

Sett den avtagbare drivakselen pa stremenheten.

Deretter setter du bollen pa stremenheten og vrir
med klokken til den lases pa plass.

Sett pa et tilbehar over bollens drivaksel.

Sett alltid bollen og tilbehgret pa plass pa
processoren far du legger til ingredienser.

Fest lokket og sorg for at toppen av drivakselen/
verktoyet festes i midten av lokket.

Sett inn stopselet, sla pa og velg hastighet. (Se
tabell over anbefalt bruk).

Processoren fungerer ikke hvis bollen

eller lokket ikke er last korrekt pa plass i
sikkerhetslasen. Sjekk at matetrakten og
bollehandtaket sitter foran til hoyre.

Bruk pulsering (P) for korte stat. Pulseringen
fortsetter sa lenge knappen holdes pa plass.
Folg trinnene ovenfor i motsatt rekkefelge nar du
skal ta av lokket, tilbehgret og bollen.
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Viktig

® Foodprocessoren egner seg ikke til knusing eller
maling av kaffebonner, eller til knusing av grovt
sukker til strasukker (farin).

® Nar du tilsetter mandelessens eller andre
smakstilsetninger, ma ikke disse komme i kontakt
med plastmaterialet da de kan lage merker.

Bruk av tilbehgret

Se tabell over anbefalt bruk for hvert
tilbehor.

Plasthurtigmikser
Bruk av hurtigmikseren

lllustrasjon @ — @

1 Sett tetningsringen inn i knivenheten — pass pa at
ringen sitter pa plass i fordypningen.

e Det vil oppsta lekkasje dersom forseglingen er
skadet eller feil pasatt.

2 Hold undersiden av knivenheten og sett
knivbladene inn i mikserglasset. Vri mot klokken til
de sitter pa plass. Se illustrasjonen pa undersiden
av knivenheten:

@ - Ulast posisjon
@ - Last posisjon

3 Haingrediensene i mikserglasset.

4  Sett lokket pa mikserglasset og vri med klokken til
det klikker pa plass. Sett pa fyllhetten.

5 Fest hurtigmikseren til stromenheten og vri med
klokken for & lase den pa plass.

Rad og tips

® Nar du lager majones, legger du alle
ingrediensene unntatt oljen i hurtigmikseren. Ta
av fyllhetten. Mens apparatet kjorer heller du oljen
sakte gjennom hullet i lokket

® Tykke blandinger, f.eks. patéer og dipp, ma
kanskje skrapes ned. Hvis blandingen er vanskelig
& prosessere, skal du tilsette mer vaeske.

® Det anbefales ikke & prosessere krydder, da de
kan skade plastdelene.

® Nar du skal blande terre ingredienser, skjeerer du
dem i biter, fierner fyllhetten og mens apparatet
kigrer, legger du i én og én bit. Hold handen over
&pningen. For best resultat temmer du den jevnlig.

I Knivblad

Knivbladet er det mest allsidige av alt tilbehoret. Folg
veiledningen under «Bruk av foodprocessoren».

Rad og tips

® Bruk pulskontrollen for en grovere konsistens.

® Skjeer matvarer som kjott, brad og gronnsaker i
terninger pa ca. 2 cm.

® Kjeks kan brytes i biter og tilsettes i matetrakten
mens maskinen kjorer.

® Pass pa a ikke overbehandle dem.

® Nar du lager bakverk bruker du fett rett fra
kioleskapet som er skaret i terninger pa 2 cm.




E Deigkrok
Bruk til gjeerdeigblandinger.

Rad og tips
® |kke behandle matvarene lenger enn 60 sekunder.
® Ha de torre ingrediensene i bollen og hell vaesken

® Elte pa nytt for hand. Det anbefales ikke at du
elter pa nytt i bollen siden det kan fore til at

ned i matetrakten mens apparatet kjorer. Kjor til
ingrediensene danner en jevn, elastisk deigball.

prosessoren blir ustabil.

8 Emulgeringsverktay

Folg instruksjonene under “Slik bruker du
kjokkenmaskinen».

Ma bare brukes til lette blandinger, f.eks. krem og
majones.

Rad og tips

Pass pa at bollen og verktoyet er rene og uten fett
for bruk.

- 1] Plater

Bruk av skjeereplatene

1
2

3
4
5

Sett drivakselen og bollen pa strgmenheten.

Hold i midtgrepet og plasser platen pa drivakselen
med passende side gverst.

Sett pa lokket.

Legg maten i matetrakten.

Sla pa og dytt jevnt nedover med stapperen - aldri
plasser fingrene i matetrakten.

Rad og tips

® Bruk ferske mgredlenser

Ikke skjeer matvarene i for sma biter. Fyll
matetrakten rimelig full i bredden. Det forhindrer at
matvarene sklir sidelengs under behandlingen.
Mat som er plassert staende kommer ut kortere
enn mat som er plassert liggende.

Det kommer alltid til & ligge igjen litt rester pa
skiven eller i bollen etter behandlingen.

Minihakker/kvern (hvis den medfolger)

a Beholder

b Tetningsring

C Knivenhet

1 Legg ingrediensene i begeret.

2 Sett tetningsringen inn i knivenheten.

3 Snu knivenheten opp ned. Senk den ned i begeret

med knivbladene ned.

4 Skru fast knivenheten i begeret til den sitter stramt.
Se illustrasjonene pa undersiden av knivenheten:
@ - Ulast posisjon
@ - Last posisjon

5 Plasser kvernen pa motordelen og vri med klokken

for & lase den pa plass.
6 Velg maksimal hastighet eller bruk pulsering (P).

Rad og tips

® Barnemat/mos: la varm mat kjole seg ned til
romtemperatur for du behandler den i kvernen.

® Du far best resultat hvis du bruker hovedbollen til
hakking av urter.

Rengjﬂrlng og vedlikehold

Sla alltid av maskinen og trekk ut stapselet for
rengjering.

e Handter hurtigmikser/kvernblad-enheten,
knivbladet og platene med forsiktighet — de er
sveert skarpe.

® Enkelte ingredienser kan fore til misfarging av
plastmaterialet. Dette er helt normalt og skader
ikke plasten. Det pavirker heller ikke smaken
pa maten. Fjern misfarging med en klut fuktet i
vegetabilsk olje.

Stromenhet

® Tork av med en fuktig klut, og deretter med en
torr klut. Pase at det ikke er matrester i eller rundt
sikkerhetslasen.

® |kke legg motordelen i vann.

® Oppbevar overfladig ledning i oppbevaringsrommet
bak pa stremenheten

Se illustrasjon for rengjering av
verktgy og tilbehor

Service og kundetjeneste

Hvis du far problemer ved bruk av apparatet, se
kapitlet om feilsgking i handboken eller ga inn pa
www.braunhousehold.com for du ber om hjelp.

Garanti og service - for detaljert informasjon, se
eget hefte om garanti og service eller ga inn pa
www.braunhousehold.com.

Laget i Kina.

hid

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING

AV PRODUKTET | HENHOLD TIL EU-DIREKTIVET
OM ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM
AVFALL (WEEE)

Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som
vanlig avfall.

Det mé tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en
forhandler som tilbyr tjenesten.
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Tabell over anbefalt bruk

Ikke bruk apparatet lengre enn de angitte tidene uten hvileperioder. Ved kontinuerlig behandling i lengre perioder
kan det skade apparatet.
Bruksinformasjonen som oppgis er bare veiledende og vil variere ut fra oppskrift og ingrediensene som

behandles.
Du ma ikke mikse varme ingredienser
Verktoy/ Funksjon @
tilbehor ( (‘\ \ﬁ'
(Sek)
Alt-i-ett-kakemiks 2 10 1,2 kg total vekt
Butterdeig — smuldre smor i melr 2 10 300 g melvekt
Tilfeying av vann for & kombinere 1-2 10-20
ingredienser i butterdeig
Skjeere opp fisk og magert kjott 2 10-30 400 g maks
Posteier og terriner magert
storfekjott
Skjeere opp gronnsaker Pulse 5-10 100g—-250g
Hakke ngatter 2 30 -60 100g-200g
Urter 2 20 - 30 30g-50¢g
Majones 2 60 — 80 4 eggeplommer
Mose myk frukt, kokt frukt og gronnsaker 2 10 — 30 500 g
Pisket krem (Behandlingstidene kan variere ut 2 15-20 250 ml
fra fettinnholdet i flaten)
Gijeerdeig 2 60 340 g melvekt
550 g total vekt
Kutte og rive faste matvarer — ost, gulrotter, 2 -
poteter og matvarer med lignende tekstur
_ Ikke fyll over
Kutte mykere matvarer — agurk og tomater 1 maksmerket
pa bollen —
- 1,2 liter
River parmesanost 2 -
Kalde veesker og drikkevarer 2 30-60 1,2 liter
(Tilsett isbiter/frosne ingredienser i glasset til
slutt)
Milkshaker eller blandinger med kald melk 2 15-30 1 liter
Isknusing Pulse 30 - 40 6 isbiter
(125 g)
Rore 1 10 1 liter
(Tilsett flytende ingredienser forst) i l
50
Notter 2 10-30 509
Kaffebgnner 2 30 50 g
Ratt kjott (storfebiff) skaret i terninger pa 2 cm Pulse 5 509
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Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Losning

Prosessoren fungerer ikke.

Ikke strom.

Bollen er ikke festet riktig til
stromenheten.
Bollelokket er ikke last riktig.

Sjekk at stopselet pa prosessoren sitter i
kontakten.

Sjekk at matetrakten og bollehandtaket sitter
foran til hoyre.

Kontroller at lokklasen er riktig plassert i
handtaksomradet.

Prosessoren vil ikke fungere hvis ikke bollen
og lokket sitter som de skal.

Hvis det ikke er noe av ovennevnte, kontrollerer
du sikringene/strambryteren i huset.

Avtagbar drivaksel ® er ikke
koblet til stromenhet.

Monter den avtagbare drivakselen ® pa
stromenheten for du monterer bollen.
Bolleredskapet og tilbehar vil ikke fungere,
med mindre drivakselen er montert.

Hurtigmikser eller kvern
fungerer ikke

Hurtigmikser eller kvern er ikke
l&st pa plass.

Hurtigmikser eller kvern er ikke
satt ordentlig sammen.

Hurtigmikser eller kvern vil ikke fungere hvis den
er satt ukorrekt pa lasesystemet.

Kontroller at bladenheten er godt festet i glasset/
beholderen.

Prosessoren stanser midt i
prosessen.

Prosessoren er overfylt /
maksimal kapasitet overskredet.
Lokket er last opp.

Sjekk maksimalkapasiteten som star oppfert i
tabellen for anbefalt bruk.

Kontroller at lokket er riktig last.

Hurtigmikser eller
minikutter/kvern lekker fra
knivbladbasen.

Tetningsringen er ikke satt pa.
Tetningsringen er feil satt pa.
Tetningsringen er skadet.

Sjekk at tetningsringen er satt riktig pa og ikke er
skadet.

Hvis du trenger en ny tetningsring, se Service og
kundetjeneste.

Redskapet/tilbeharet
fungerer darlig.

Se tipsene i den relevante delen under «Bruk av tilbehgret». Sjekk at tilbehgret er

satt sammen riktig.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

Turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja séilytd ne mybhempaa tarvetta varten.
Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.
Jos pistoke tai virtajohto on vaurioitunut, sen saa turvallisuussyista
vaihtaa ainoastaan Braun tai Braunin valtuutettu huoltoedustaja
vaaran valttamiseksi.
ALA koske teraviin teriin. Tehosekoittimen/myllyn osat, tera ja
levyt ovat erittdin teréavia. Kasittele niitd varovasti. Kun kasittelet
tai puhdistat, tartu aina ylaosan kohtaan, joka on kaukana
leikkuuterasta.

ALA kasittele kuumia ainesosia.
Ole varovainen kaataessasi kuumaa nestetta yleiskoneeseen
tai tehosekoittimeen, silla sita voi roiskua ulos akillisen
hoyrystymisen vuoksi.
PALOVAMMAVAARA: Kuumien aineosien on annettava jadhtya
huoneenlampdisiksi ennen niiden asettamista kulhoon, astiaan tai
myllyyn ja ennen sekoittamista.
Ala koskaan jata laitetta valvomatta, kun se on toiminnassa.
Ala ylitd kayttésuositustaulukossa mainittuja enimmaistehoja.
Laitetta saa kayttaa yhtajaksoisesti korkeintaan alla kuvatun
ajan verran ilman taukoa. Jos sita kaytetaan yhtajaksoisesti
pidempaan, se saattaa vaurioitua.

Toiminto/lisalaite Pisin yhtajaksoinen Tauon pituus
kayttoaika kayttdjaksojen
valilla
Tehosekoitin 60 sekuntia Irrota laitteen
Raskaat seokset kulhossa 60 sekuntia _ pistoke
(esim. taikina) pistorasiasta
a anna
Monitoimimyllyn 30 sekuntia Iaitttjaen jaahtya
15 minuuttia.

Ala nosta tai kanna yleiskonetta kahvasta. Muutoin kahva voi sérkya,
jolloin voi aiheutua onnettomuus.

Irrota leikkuuterd aina ennen kuin kaadat kulhon siséllén astiaan.
Pida kadet ja keittiovalineet poissa yleiskoneen kulhosta ja
tehosekoittimen astiasta, kun yleiskoneen pistoke on pistorasiassa.
Katkaise laitteesta virta ja irrota virtapistoke pistorasiasta ennen
laitteen jattdmista ilman valvontaa sek& ennen kokoamista,
purkamista tai puhdistamista.

Ala koskaan paina ruokaa syottosuppiloon sormien avulla. Kayta aina
mukana toimitettua paininta.

Ala kiinnita teraasetelmaa moottoriyksikk6on, jos astia tai mylly
ei ole paikallaan.

Ennen kannen poistamista kulhosta tai tehosekoittimen tai myllyn
irrottamista moottoriyksikdsta

O Kkytke virta pois.
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© qdota, kunnes levy/tera on pysahtynyt kokonaan.
o Al& irrota tehosekoittimen astiaa tai myllya terista.

e Ala ohjaa yleiskonetta kannen avulla. Kayta aina OFF-painiketta.

e Tama laite vaurioituu ja voi aiheuttaa henkilovahingon, jos
lukitusmekanismiin kohdistetaan suuri voima.

e Kun yleiskonetta ei kayteta, irrota sen pistoke
sdhkopistorasiasta.

e Ala koskaan kiinnita laitteeseen muita kuin sen omia osia.

e Ala kayta vaurioitunutta laitetta. Toimita se tarkistettavaksi tai
korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

e Ala kastele virtayksikk6a, sahkojohtoa tai pistoketta.

e Varo, ettei virtajohto roiku pdydan tai tyétason reunan alla tai kosketa
kuumiin pintoihin.

e |apsia tulee pitda silmalla sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki
laitteella.

e T&té laitetta ei saa antaa lasten kayttoon. Pida laite ja sen virtajohto
poissa lasten ulottuvilta.

® Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai kokemattomat
henkil6t voivat kayttaa laitteita, jos heidat on koulutettu kayttdmaan
niitd turvallisesti ja he ymmartavat kayttamisen aiheuttamat vaarat.

e Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytoon. Braun-
yhtio ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai naita
ohjeita ei ole noudatettu.

® Yleiskoneen, tehosekoittimen tai pienoisleikkurin vaarinkaytté voi
aiheuttaa loukkaantumisen.

e Suurin kuormitus maaraytyy eniten virtaa kuluttavan varusteen
mukaan. Muut varusteet voivat kuluttaa vdhemman virtaa.

Tehosekoitin

Kayta tehosekoitinta vain kannen ollessa paikoillaan.

Kaytéa sekoitusastiassa vain mukana toimitettua terayksikkoa.

Ala koskaan kayta tehosekoitinta sen ollessa tyhja.
Valmistaessasi smoothieta ala aseta tehosekoittimeen kimpaleeksi
jaatyneita aineosia. Riko kimpaleet ennen niiden asettamista
kannuun.

Monitoimimyllyn

e Ala irrota astiaa, jos laitteeseen on kiinnitetty mylly.

® Ala poista myllya, ennen kuin terét ovat pysahtyneet kokonaan.
® Laite ei toimi, jos mylly ei ole kunnolla paikoillaan.

Viipalointi-/raastamislevyt
e Al poista kantta, ennen kuin levy on kokonaan pyséhtynyt.
e Kasittele levyja varoen — ne ovat hyvin teravia.

Ennen liittdmista verkkovirtaan
® Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa kaytettdvan verkkovirran jannitetta.

® Tama laite tayttad EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja
tarvikkeista.

Ennen kuin kéytéat laitetta ensimmaista kertaa 2 Pese osat hoitaminen ja puhdistaminen -kohdassa
1 Poista terdn muovisuojukset. Terét ovat erittain kuvatulla tavalla.

terévia, joten toimi varovasti. Tama suojukset on

heitettava pois, silla niiden tehtava on vain suojata

terdé valmistuksen ja kuljetuksen ajan.
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Se

lite

Yleiskone

CeeT® @ POOEPOOOE

Qe >

Syéttdpainike
Syottosuppilo

Kansi

Kulho

Irrotettava pyorityskappale
Virtayksikkd
Sykéayspainike

Nopeuden 1 painike
Nopeuden 2 painike
OFF-painike

Virtajohdon lokero (takana)
Turvalukitukset

Muovinen tehosekoitin

Tera
Tiivisterengas
Kannu
Tayttokansi
Kansi

- Vakiovarusteet

Hienonnustera

Taikinan sekoitin
Tehosekoitustydkalu

4 mm:n viipalointi-/raastamislevy

B Lisavarusteet (*vain tietyt mallit)

)

2 mm:n viipalointi-/raastamislevy *
Erittéin hieno raastamislevy *
Monitoimimyllyn *

Yleiskoneen kéaytto

Kuva 0-6

Kiinnita irrotettava akseli moottoriosaan.

2 Aseta kulho moottoriyksikkédn ja lukitse
kaantamallad myotapaivaan.

3 Kiinnité laite kulhon akselin paalle.

® Aseta kulho ja varuste aina paikoilleen
yleiskoneeseen ennen aineosien lisdamista.

4 Aseta kansi paikoilleen. Varmista, etta
kayttdakselin/vélineen yldosa tulee kannen
keskelle.

5 Aseta pistoke pistorasiaan, kdynnista
laite ja valitse nopeus. (Lisatietoja on
kayttdsuosituskaaviossa.)

® Yieiskone ei toimi, jos kulho tai kansi ei ole
kunnolla paikallaan. Tarkista, etta syo6ttoputki
ja kulhon kahva ovat oikealla puolella.

® Sykays (P) tuottaa lyhyita sekoitusjaksoja. Sykays
toimii, kun painiketta pidetdan tédssé asennossa.

6 Kansi, tydvalineet ja kulho irrotetaan
painvastaisessa jarjestyksessa.

Téarkeaa

® Yleiskoneella ei voi rouhia tai jauhaa kahvinpapuja

tai hienontaa palasokeria.
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Kun kaytat mausteena manteliesanssia tai
-aromia, varo etta aine ei kosketa muoviosiin, silla
siitd jaa pysyvia jalkia.

Varusteiden kaytt6

Katso kayttdsuositustaulukosta lisatietoja
varusteiden kayttdmisesta.

Muovinen tehosekoitin

Tehosekoittimen kayttod
Kuva 0-06

Sovita tiivisterengas terdasetelmaan. Varmista,
etta tiiviste on urassa oikein.

Jos tiiviste on vaurioitunut tai huonosti
paikoillaan, laite vuotaa.

Tartu terdasetelman pohjaan ja aseta terat
astiaan. Kiinnité kdantdmalléa vastapéivaan.
Lisatietoja on teraasetelman pohjassa:

@ - Avatussa asennossa
e - Suljetussa asennossa

Laita sekoitettavat ainekset sekoitusastiaan.
Sovita kansi astiaan ja lukitse kd&nna
myo6tépéivaan, kunnes se napsahtaa. Kiinnita
tayttékansi paikoilleen.

Aseta tehosekoitin moottoriyksikkdon ja lukitse
kaantamalla myotépaivaan.

Vihjeitd ja neuvoja

Kun teet majoneesia, aseta kaikki aineosat

0Oljya lukuun ottamatta tehosekoittimeen. Irrota
syé6ttokansi. Kun laite on toiminnassa, kaada 6ljy
hitaasti kannen aukon lapi.

Paksut seokset, kuten pateetaikinat ja
dippikastikkeet, on ehka kaavittava lastalla. Jos
seos on liilan paksua, lisdé nestetta.

Mausteiden kasittelemista ei suositella, silla ne
voivat vaurioittaa muoviosia.

Voit sekoittaa kuivat paloitellut ainekset
poistamalla sy6ttdkannen ja pudottamalla palaset
yksi kerrallaan laitteen kdydessa. Pida katesi
aukon pééalla. Tyhjenna saénndllisesti parhaan
lopputuloksen saavuttamiseksi.

Hienonnustera

Noudata monitoimikoneen Kayttd -kohdassa annettuja
ohjeita.

Vihjeitd ja neuvoja

Jos haluat karkeamman koostumuksen, kayta
sykaystoimintoa.

Leikkaa esimerkiksi liha, leip& ja vihannekset noin
2 cm kokoisiksi kuutioiksi.

Keksit on murennettava ja lisattava syo6ttéputkeen,
kun laite on toiminnassa.

Varo kasittelemasta ruoka-aineita liikaa.

Kun valmistat leivonnaisia, kuutioi kova rasva
ensin 2 cm:n kuutioiksi.




E Taikinan sekoitin

Kéaytetaan leivottaessa hiivataikinoita.

Vihjeita ja neuvoja

® Al4 kasittele yli 60 sekunnin ajan.

® Aseta kuiva-aineet kulhoon ja lisdé neste
syottdputken kautta laitteen ollessa k&ynnissa.
Ty6sta niin kauan, kunnes kulhoon on
muodostunut kimmoisa taikinapallo.

® Jos haluat vaivata taikinaa uudelleen, tee se
ainoastaan késin. Uudelleenvaivaaminen kulhossa
ei ole suositeltavaa, silla yleiskone voi sen vuoksi
menettda vakauttaan.

TehosekoitustyOkalu

Noudata Monitoimikoneen kéaytté -kohdassa annettuja
ohjeita.

Kayta vain kevyille seoksille, kuten kermalle ja
majoneesille.

Vihjeitd ja neuvoja
® Varmista ennen kaytt6a, ettd kulho ja tydkalu ovat
puhtaita ja rasvattomia.

- &l Levyt

Viipalointilevyjen kayttaminen

1 Kiinnita akseli ja kulho moottoriosaan.

2 Tartu levyn keskiosaan ja aseta se akseliin oikea
puoli yléspain.

3 Aseta kansi paikalleen.

4 Aseta ainekset sy6ttoputkeen.

5 Kéynnista ja paina tydntimella tasaisesti. Ala
tydénna sormiasi sy6ttéputkeen.

Vihjeité ja neuvoja

® Kayté tuoreita raaka-aineita.

® Ala paloittele ruokaa liian pieniksi paloiksi. Tayta
syottdputki melko tayteen, jotta ainekset eivét liiku
sivusuunnassa.

® Pystysuunnassa asetetut ainekset tulevat ulos
lyhyempiné kuin vaakasuunnassa asetetut.

® | evyyn tai kulhoon jaa aina hieman tahteita.

Monitoimimyllyn (jos siséltyy
toimitukseen)

Astia

Tiivisterengas

Terayksikkd

Laita aineosat astiaan.

Kiinnit4 tiivisterengas terdasetelmaan.

Kaanna terdasetelma yldsalaisin. Laske se astiaan
terat alaspain.

Kierra terdasetelma astiaan ja kiristd sormin.
Lisatietoja on terdasetelman pohjassa:

@ - Avatussa asennossa

wnNn= O

A

@ - Lukitussa asennossa

5 Aseta mylly moottoriyksikkd6n. Lukitse se
paikalleen kdantamalla myoétapaivaan.

6 Valitse suurin nopeus tai kayta sykaystoimintoa

(P).

Vihjeitd ja neuvoja

® Vauvanruoka tai soseet: anna keitetyn ruoan
jaéhtya huoneenlampdiseksi ennen sen laittamista
pienoisleikkuriin.

® Parhaiden tulosten varmistamiseksi on
suositeltavaa kayttaa kulhoa, kun yrtteja
hienonnetaan.

Hoitaminen ja puhdistaminen

® Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta aina
ennen puhdistamista.

® Tehosekoitin/mylly, tera ja levyt ovat erittédin
teravia. Kéasittele niita varovasti.

® Jotkut elintarvikkeet saattavat varjatd muovia.
Tamé on taysin normaalia eiké vahingoita muovia
tai vaikuta ruoan makuun. Poista véri hankaamalla
kasvisoljyyn kastetulla kankaalla.

Virtayksikko

® Pyyhi kostealla pyyhkeellé ja kuivaa. Varmista,
etta lukituskohdassa ei ole ruoan jatteita.

e Al koskaan upota moottoriyksikkda veteen.

® Voit séilyttda ylimaaraista johtoa moottoriyksikén
@ takana.

Varusteiden ja valineiden
puhdistusohjeet ndkyvéat kuvassa .

Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitetta kaytettdessa iimenee ongelmia,
katso lisatietoja kayttdohjeessa tai
osoitteessa www.braunhousehold.com
annettavista ongelmanratkaisuohjeista ennen
asiakaspalveluun soittamista.

® Takuu ja huolto: lisatietoja on erillisessa takuusta
ja huollosta kertovassa julkaisuissa ja osoitteessa
www.braunhousehold.com.

® Valmistettu Kiinassa.

A

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN .
HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN
ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittdd yhdessa tavallisten
kotitalousjétteiden kanssa sen lopullisen kaytosta
poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymééan
kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjan
hévitettdvaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan.
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Kayttdsuositustaulukko
Laitetta saa kayttaa yhtajaksoisesti korkeintaan alla kuvatun ajan verran ilman taukoa. Jos sita kaytetédan
yhtéjaksoisesti pidempéaan, se saattaa vaurioitua.
Késittelytiedot ovat vain suosituksia. Tarkka nopeus maaraytyy ruokaohjeen ja késiteltdvien ainesosien

mukaan.
Ala kasittele kuumia ainesosia.
Viéline/ Toiminta
lisalaiter ( PA @ ﬁ
(Sekuntia)
Valmiit leivontaseokset 2 10 1,2 kg
kokonaispaino
Taikina: rasvan hierominen jauhojen 2 10 300 g
sekaan 1-2 10-20 jauhojen paino
Veden lisédminen murotaikinaainesten
yhdistamiseksi
Vaharasvaisen lihan tai kalan 2 10-30 4009
hienontaminen rasvatonta
Pateet ja terriinit naudanlihaa
Vihannesten pilkkominen Sykays 5-10 100 g—-250g
Pahkindiden hienontaminen 2 30 — 60 100 g —-200 g
Yrtit 2 20 - 30 30g-50g
Majoneesi 2 60 — 80 4
munankeltuaista
Pehmeiden tai keitettyjen hedelmien ja 2 10-30 500 g
vihannesten soseuttamine
Kerman vaahdottaminen (Aika voi vaihdella 2 15-20 250 ml
kerman rasvapitoisuuden mukaan.)
Hiivataikinat 2 60 340 g
rasvatonta
naudanlihaa
550 g
kokonaispaino
Juuston, porkkanoiden, perunoiden ja 2 -
koostumukseltaan vastaavien ruoka-aineiden
raastaminen ja viipaloiminen Al ylita
- - - - kulh:
Kurkun ja tomaattien kaltaisten pehmeiden 1 - m:rkﬁ?;é
kasvisten viipaloiminen suurinta
= : maéréaa
Parmesaanijuuston raastamiseen 2 - (1,2 litraa).
Kylmét nesteet ja juomat 2 30-60 1,2 litraa
(Lis&é jadkuutiot tai jaiset ainekset
sekoitusastiaan viimeisina.)
Pirtel6t ja kylmat maitopohjaiset seokset 2 15-30 1 litra
J&an murskaaminen Sykays 30 - 40 6 jaépalaa
(125 g)
Taikinan sekoittaminen 1 10 1 litra
(lisda nestemaiset ainekset ensin) i sl
0
Pahkinat 2 10 — 30 509
Kahvinpavut 2 30 50 g
Kypsentdmétén liha (naudanpaisti) leikattuna 2 Sykays 5 509

cm:n kuutioiksi
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Ongelmanratkaisuohjeita

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Yleiskone ei toimi.

Ei virtaa.

Kulhoa ei ole kiinnitetty
moottoriyksikkddn kunnolla.
Kulhon kansi ei ole kunnolla
paikoillaan.

Tarkista, etta yleiskoneen virtajohto on seinén
pistorasiassa.

Tarkista, etta syéttdputki ja kulhon kahva ovat
oikealla puolella.

Tarkista, ettd kannen lukitus on oikeassa
paikassa kahvan alueella.

Yleiskone ei toimi, jos kulho ja kansi eivit ole
kunnolla paikoillaan.

Jos ndma4 tarkistukset eivat auta, tarkista

kodin sulake.

Irrotettava kayttoakseli ®
irrotettuna moottoriosasta.

Kiinnita Irrotettava kayttdakseli ® moottoriosaan
en-nen kulhon Kiinnitysté. Kulhon lisélaitteet ja
varusteet eivat toimi, jos kayttdakselia ei ole
kiinnitetty paikal-leen.

Tehosekoitin tai mylly ei
toimi.

Tehosekoitin tai mylly ei ole
kunnolla paikoillaan.
Tehosekoitinta tai mylly& ei ole
koottu oikein.

Tehosekoitin tai mylly ei toimi, jos lukitus ei ole
kunnolla paikallaan.

Tarkista, ettéa terdasetelma on kiristetty kulhoon
tai astiaan tiukasti.

Yleiskone pysahtyy kesken
kaiken.

Yleiskone on ylikuormitettu tai
suurin

kapasiteetti on ylitetty.

Kansi on auki.

Tarkista suurimmat kapasiteetit
kayttdsuositustaulukko

Tarkista, ettad kansi on kunnolla
paikoillaan.

Tehosekoitin, pienoisleikkuri
tai mylly vuotaa
terdasetelman tyvesta.

Tiiviste puuttuu.

Tiiviste ei ole oikein paikallaan.

Tiiviste on vaurioitunut.

Tarkista, etté tiiviste on oikein paikallaan
eiké se ole viallinen.

Varaosien hankkimisesta on lisatietoja
Huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Vélineet/osat toimivat
heikosti.

Lue Varusteiden kayttd -kohdassa annetut vinkit. Tarkista, ettd osat on asennettu

oikein.
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Turkce

Kullanim yénergelerini okumadan énce én sayfayi ceviriniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Guvenlik

Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar icin saklayin.
Tam ambalajlar ve etiketleri ¢ikartin.

Fis veya kablo hasar gorduyse, olasi tehlikelerden kaginmak icin
glvenlik sebebiyle Braun veya yetkili Braun servis merkezi tarafindan
degistiriimelidir.

Keskin bicaklara DOKUNMAYIN. Blender/6gitlcu tertibati, bicak ve
diskler cok keskindir, dikkatli tutun. Tutarken ve temizlerken kesici
kenardan uzak durarak tepesinden parmak uclarinizla tutun.

) Sicak malzemeleri iISLEMEYiN.

Mutfak robotuna ya da blendere sicak sivi dokerken dikkatli olun,
ani buhar olusumu sebebiyle digsari sicrayabilir.

HASLANMA RISKI: Sicak malzemeleri kaseye, hazneye, éguticlye
koymadan ya da blenderden gecirmeden 6nce oda sicakligina
gelmelerini bekleyin.

Calisirken cihazin basindan asla ayriimayin.

Onerilen kullanim tablosunda belirtilen maksimum kapasiteleri
asmayin.

Cihazinizi agagida belirtilen sireleri agsacak sekilde araliksiz
olarak calistirmayin. Uzun siire boyunca surekli olarak calisma
cihaziniza zarar verebilir.

Fonksiyon / Ek Azami Calisma | islemler arasinda
Saresi dinlendirme suresi
Blender 60 saniye Cihazin figini
.v : cekin ve
Kasede(glr r)]/og'g?n Iaarl)r@lmlar 60 saniye 15 dakika boyunca
— U — , sogumasini
Mini dograyici/Oguticuyd 30 saniye bekleyin

Robotu elinizle kaldirmayin veya tagsimayin — elle tutmak yaralanmaya

neden olabilir.

Kaseyi bosaltmadan dnce daima bicagi ¢ikartin.

Guc kaynagina bagliyken ellerinizi ve malzemeleri robot kasesinden

ve mikser kabindan uzak tutun.

Basibos birakildiysa ve monte, demonte edilmeden veya

temizlemeden 6nce daima cihazi kapatin ve figini prizden cekin.

Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi itmeyin. Her

zaman saglanan iticiyi kullanin.

Bicak tertibatini, hazne veya 6gutiicii sisesi takili degilken asla

guc unitesine yerlestirmeyin.

Kapag kaseden; blender veya 6gutuciyu gic unitesinden

cikarmadan once:

O cihazi kapatin;

© blender haznesini/sisesini veya 6guticu siseyi/kapagi bigak
dizeneginden sékmemeye dikkat edin.

© blender haznesini veya 6gutucu sisesini bicak tertibatindan
s6kmemeye dikkat edin.
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® Robotu calistirmak icin kapagi kullanmayin, daima 'KAPATMA'
dugmesini kullanin.

¢ Kilitleme mekanizmasi asiri1 yiike maruz kaldiginda cihaz hasar
gorecektir ve yaralanmaya neden olabilecektir.

e Mutfak robotunuzu kullanmadiginizda daima fisten cekin.

e Asla onaylanmamis parcgalar kullanmayin.

e Asla hasarli bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya tamir ettirin: bkz.
‘Servis ve musteri hizmetleri’.

e Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik fisinin
Islanmamasina 0zen gosterin.

e Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya da
sicak yuzeylere temas etmesini 6nleyin.

e Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

® Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamahdir. Cihazi ve kordonunu
cocuklarin erisemeyecegi yerde tutun.

® Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri yetersiz kigiler
tarafindan ya da yeterli deneyimi olmayan kisilerce g6zetim altinda
olmalari ve cihazin guvenli sekilde kullanimina iligkin talimatlari
almalari ve olasi tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.

e Bu cihazi sadece i¢c mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Braun, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hicbir sorumluluk kabul etmez.

e Mutfak robotunun, blender veya 6guticinin hatal kullanimi
yaralanmaya neden olabilir.

e Maksimum deger en blyuk yuku ceken eklentiye baghdir. Diger
eklentiler daha az glg¢ ¢ekebilir.

Blender

Mikseri sadece kapag! takiliyken kullanin.

Hazneyi sadece verilen bigak tertibati ile birlikte kullanin.

Mikseri asla bos calistirmayin.

Smoothie tarifler — dondurulurken kati hal almis malzemeleri asla
karigtirmayin, hazneye koymadan Once kirin.

Mini dograyici/Oguticiiyi

e (Ogutucl cihaziniza takiliyken asla siseyi ¢ikartmayin.
® Bicaklar tamamen durmadan 6gaticuyd cikartmayin.
e (Ogutucl yanlis takildiysa, cihaz ¢alismayacakitir.

Dilimleme/Rendeleme Diskleri
e Kesme diski tamamen durmadan kapagi asla kaldirmayin.

Fise takmadan 6nce
® Aygiti kullanmadan &nce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni oldudundan emin olunuz.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC 1935/2004 Y&netmeligine uygundur.

llk kullanimdan énce 2 Pargalari yikayin, bkz. ‘Bakim ve temizlik’.
1 Bigaktan plastik bigak kapaklarini ¢ikarin. Bigaklar

cok keskindir, dikkatli olun. Bu kapaklar bicagi

sadece Uretim ve nakil sirasinda koruduklarindan

atiimahidirlar.
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Parcalar
Mutfak robotu

@ COLERPE®®OO

0E » ®aoow

Itici

Besleme borusu

Kapak

Kase

Cikarilabilir kumanda mili
Gg¢ birimi

Puls digmesi

Hiz 1 diigmesi

Hiz 2 diigmesi
KAPATMA digmesi
Kordon sarma yuvasi (arkada)
Guvenlik kilitleri

Plastik blender

Bigak Unitesi
Sizdirmaz halka
Kabi

Doldurma kabi
Kapak

Standart ekler

Kesici bicak

Hamur yogurucu

Emuilsiyon araci

4mm dilimleme/rendeleme diski

B Opsiyonel ekler (*sadece segili

@

modellerde)
2mm dilimleme/rendeleme diski *
Ekstra ince rendeleme diski *
Mini dograyici/Ogitiiciyd *

Mutfak robotunun kullanimi

QlZlm 0-6

2

Sokdlebilir mili gl¢ Gnitesi Gzerine yerlestirin.
Sonra kaseyi gli¢ Unitesine yerlestirin ve yerine
oturup kilitlenene kadar saat yéniinde gevirin.
Kase tahrik mili tizerine bir eklenti takin.

Her zaman kaseyi ve eki robota malzemeleri
eklemeden 6nce yerlestirin.

Kapagi yerlestirin — tahrik milinin/aletinin Gstindn
kapagin ortasina yerlestiginden emin olun.

Fise takin, galigtirin ve bir hiz segin. (Onerilen
kullanim tablosuna bakin).

Kase veya kapak diizgiin olarak takilmadiginda
mutfak robotu calismayacaktir. Besleme
tipiniin ve kase tutacaginin 6n sag késesine
yerlestirilip yerlestiriimedigini kontrol edin.
Kisa araliklarla Puls (P) modunu kullanin. Puls,
digme basil tutuldugu siirece calisacaktir.
Kapagi, parcalari ve kaseyi sékmek icin yukaridaki
islemi islemi ters sirayla yurutin.

Onemli

Mutfak robotunuz ile kahve 8gitllemez ya da toz
sekeri pudra sekeri halinde getirilemez.

Kase icindeki karisima badem 6zii ya da tatlandirici
eklerken bunlarin plastik pargalara degmesini
Onleyin. Aksi halde kalici lekeler olusabilir.
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Ek parcalarin kullanimi

Her eklenti icin 6nerilen kullanim
tablosuna bakin.

Plastik blender
Blenderin kullanimi

QlZlm 0-06

Sizdirmazlik halkasini bigak linitesine yerlestirin —

sizdirmazhgin dogru yerlestirildiginden emin olun.
® Eger conta zarar gordiiyse veya yanlis

yerlestirildiyse sizdirma meydana gelir.

2 Bigak unitesini altindan tutun ve bigaklari hazneye
yerlestirin — kilittemek icin yerine oturana kadar
saat yénunun tersine gevirin. Bigak Unitesinin
altinda bulunan grafige bakin:

@ - Kilit acgik pozisyon
8 — Kilitli pozisyon
pozisy

3 Malzemelerinizi kabin i¢ine koyun

4 Kapag! haznenin uzerine yerlestirin ve kilittemek
icin klik sesi duyulana kadar saat yéniinde cevirin.
Doldurma kapagini takin.

5 Blenderi gii¢ Unitesine takin ve yerinde kilitlemek
icin saat yéninde cevirin.

Oneri ve ipuclan

® Mayonez yaparken mikserin icine yag hari¢ butiin
malzemeleri koyun. Doldurma kabini ¢ikarin.
Sonra, cihaz calisirken, yagdi kapaktaki delikten
yavasca ekleyin.

® Yogun karisimlarin, érn. pateler ve dipler,
kazinmasi gerekebilir. Eger karisimin iglenmesi
zorsa, daha fazla sivi ekleyin.

® Baharatlarin islenmesi plastik parcalara zarar
verebilecekleri i¢in dneriimemektedir.

® Kati malzemelerin karigtiriimasi — parcalar
halinde kesin, doldurma kabini ¢ikarin sonra
cihaz galisirken parcalari teker teker atin. Elinizi
acikliktan uzak tutun. En iyi sonuglar igin diizenli
olarak bosaltin.

m Kesici bigcak
“Mutfak robotunuzun kullanimi” altindaki talimatlari
uygulayin.

Oneri ve ipuclari

® Daha kalin doku icin darbeli kontrol kullanin.

® Et, ekmek, sebze gibi yiyecekleri yaklasik 2 cm
blyukllikte kesin.

® Biskuviler ufalanmali ve makine calisirken
besleme haznesinden eklenmelidir.

® Fazla karistirmamaya dikkat edin.

® Pasta yaparken buzdolabindan ¢ikarttiginiz
yaglari beklemeden 2cm ing¢ kipler halinde
dograyarak kullanin.

E Hamur yogurucu

Mayali hamur karigimlari igin kullanin.

Oneri ve ipuclan

® 60 saniyeden daha uzun sire iglemeyin.

® Kuru malzemeleri kaseye koyun ve islak
malzemeleri cihaz ¢alisirken besleme tuptinden
asagi ilave edin. Puriizsliz, elastik bir hamur topu
olusana kadar igleyin.




® Tekrar yogururken sadece elde yogurun. Kasenin
icinde tekrar yogurma tavsiye edilmez, ¢uinki bunu
yapmak mutfak robotunun dengesizlesmesine yol
acabilir.

m Emdilsiyon Araci

“Mutfak robotunuzun kullanimi” altindaki talimatlari
uygulayin.

Sadece hafif karigimlar igin kullanin, 6rn. krema,
mayonez.

Oneri ve ipuclan
® Kullanmadan 6nce kase ve aletin temiz ve
yaglardan arinmis oldugundan emin olun.

-] Diskler

Kesme disklerinin kullanimi

1 Tahrik milini ve kaseyi gui¢ Gnitesinin Gzerine
yerlestirin.

2 Orta tutamaklardan tutarak, diski uygun yan
Ustlerle tahrik mili Gzerine yerlestirin.

3 Kapag: yerlestirin.

4 Yiyecekleri besleme haznesine koyun.

5 Acin ve iticiyle esit olarak itin — parmaklarinizi asla
besleme haznesinin icine sokmayin.

Oneri ve ipuglan

® Taze malzemeler kullanin.

® Yiyecekleri cok kiiclik kesmeyin. Besleme tupinin
genisligini makul 6lcliide doldurun. Bu yiyeceklerin
isleme sirasindan yanlardan kaymasini énler.

® Dik yerlestirilen yiyecek yatay yerlestirilen
yiyecekten daha kisa ¢ikar.

® Calistirmadan sonra diskin lizerinde ya da ¢anagin
icinde her zaman kigik miktarda artik olacaktir.

Mini dograyici/Ogtiiclyi

(saglanmigsa)

a Kavanoz

b Conta bilezigi

C Bigak tertibati

1 Malzemeleri kaseye koyun.

2 Sizdirmazlik halkasini bigak unitesine takin.

Bigak unitesini ters gevirin. Ana Uniteyi bicaklar
asagiya gelecek sekilde hazneye dogru indirin.

4 Bigak unitesini hazneye elle sikica vidalayin.
Bicak Unitesinin altinda bulunan grafige bakin:
@ — Kilit agik pozisyon
@ — Kilitli pozisyon

5 QOgutiiciiyl glc Gnitesinin Gstline takin ve kilitemek
icin saat yoniinde déndurin.

6 Maksimum hizi segin veya puls (P) kontrolinu
kullanin.

Oneri ve ipuclari

® Bebek mamasi/pliresi — 6gutlicide islemeden
6nce gidalarin oda sicakligina gelmelerini
bekleyin.

® Baharatlar dograrken en iyi sonug igin blyuk
kaseyi kullanmaniz énerilir.

Bakim ve temizlik

® Temizlige baslamadan 6nce daima cihazi kapatip
fisini prizden gekin.

® Son derece keskin olduklari icin blender/
ogitici tertibati, bicak ve diskleri dikkatli
tutun.

® Baz gidalar, plastigin rengini degistirecektir.
Bu durum normaldir. Plastige zarar gelmez ve
yiyeceklerinizin tadini etkilemez. Biraz sivi bitkisel
yag surilmis bir bez ile ovarak bu durumu
giderebilirsiniz.

Gii¢ birimi

® Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda gida
artiklari bulunmamasina dikkat edin.

® Glg unitesini suya sokmayin.

® Kablo fazlahgini gli¢ Unitesi arkasindaki yerde
toplayin @3).

Alet ve eklentilerin temizlik talimatlari
icin ¢izim 'ye bakin

Servis ve Musteri Hizmetleri

® (Cihazinizin ¢alismasi ile ilgili herhangi bir
sorun yasarsaniz, yardim istemeden énce bu
kilavuzdaki “Sorun Giderme Kilavuzu” béliimiine
bakin veya www.braunhousehold.com adresini
ziyaret edin.

® Garanti ve Servis - detayl bilgi igin ayri
garanti ve servis brosuriine bakin veya
www.braunhousehold.com adresini ziyaret edin.

® Cin'de Uretilmistir.

2

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK
EKiIPMANIN BERTARAF EDILMESINE iLiSKIN
AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE BERTARAF
EDILMESi HAKKINDA ONEMLI BiLGi (WEEE)
Kullanim émrinin sonunda Urin evsel atiklarla birlikte
atiimamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine
veya bu hizmeti saglayan bir saticiya géttralmelidir.
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Tavsiye Edilen Kullanim Tablosu

Cihazinizi, dinlendirmeden asagida belirtilen sirelerden daha uzun siire calistirmayin. Cihazinizi uzun sureli surekli
calistirmak ona zarar verebilir.
Verilen isleme bilgileri sadece bilgi amaclidir ve islenmekte olan tam tarife ve malzemelere bagh olarak
farklilik gésterebilir.

Sicak malzemeleri islemeyin

Arac/Aparat Slevi r\ @
l \ (Saniye) E
Hepsi bir arada kek karigimlari 2 10 1,2 kg toplam
agirlik
Pastacilik — una yag eklemek 2 10 300 g kullanilan
Hamur malzemelerini birlestirmek igin su 1-2 10-20 unun agirhig
ekleme
Balik pargalama ve yagsiz kiyma 2 10-30 400g max lean
Pateler ve sebzeli yahniler beef
Sebzeli pargalama Puls 5-10 100 g —250 g
Kuruyemis pargalama 2 30 - 60 100g-200g
Bitkiler 2 20 - 30 30g-50g
Mayonez 2 60 — 80 4 yumurta
sarisi
Yumusak meyveleri, pismis meyve 2 10-30 500 g
ve sebzeleri pure haline getirme
Krema (islem sireleri, kremanin yag igerigine 2 15-20 250 ml
bagh olarak degisebilir)
Mayal karigimlar 2 60 340 g kullanilan
unun agirhgi
550 g toplam
agirlik
Sert yiyecekleri rendeleme ve dilimleme - 2 -
peynir, havug, patates ve benzer dokudaki
Doldururken
gidalar P
- - kase Uzerinde
Yumusak yiyecekleri dilimleme - salatalik ve 1 - isaretlenmis
domates 1.2L maksimum
Parmesan peynir rendeler 2 - glzglsm_l
gecmeyin
Soguk sivilar ve icecekler 2 30-60 1.2 litre
(Kaseye en son buzu/dondurulmus
malzemeleri ekleyin)
Milkshake/Soguk sit bazli 2 15-30 1 litre
karigimlar
Buz kirmak Puls 30 -40 6 buz kipu
(125 g)
Pasta karigimi 1 10 1 litre
(Ilk olarak sivi malzemeleri ekleyin) i
50
Ceviz 2 10— 30 509
Kahve gekirdekleri 2 30 509
Pisiriimemis et (biftek) — 2cm Puls 5 509

kipler halinde kesilmig
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Sorun giderme kilavuzu

Sorun

Neden

Céziim

Mutfak robotu ¢alismiyor.

Elektrik akimi yok.

Kase gli¢ Unitesine dogru
yerlestiriimemis.

Kase kapag! dogru
kilittlenmemigtir.

Fisin prize takili olup olmadigini kontrol

ediniz.

Besleme tlplnin ve kase tutacaginin 6n sag
késesine yerlestirilip yerlestiriimedigini kontrol
edin.

Kapak kilidinin tutma yerine dogru yerlesip
yerlesmedigini kontrol edin.

Kase ve kapak dogru yerlestiriimemisse robot
calismayacaktir.

Eger yukaridakilerden hig biri degilse evinizdeki
sigorta/devre kesicisini kontrol edin.

Cikarilabilir kumanda mili ®
gli¢ Unitesine takili degil.

Cikarilabilir kumanda milini ® kaseyi takmadan
oénce gug unitesine takin. Kumanda mili
takilmadigi siirece kase aletleri ve eklentiler
calismayacaktir.

Blender veya 6guttci
calismiyor

Blender veya 6guttici dogru
sekilde kilittenmemis.
Blender veya 6guttici dogru
sekilde birlestiriimemis.

Blender veya 6gutticu kilitleyiciye dogru sekilde
takilmadiginda ¢alismayacaktir.

Bigak lnitesinin hazneye/kaseye tam siki sekilde
takildigindan emin olun

Robot ¢alisma sirasinda
duruyor.

Robot asirl yiklenmistir/
maksimum kapasitesini agmistir.
Kapagin kilidi agildi.

‘Onerilen Kullanim Grafigi'ndeki’ maksimum
kapasiteleri kontrol edin.

Kapagin dogru kilitlenip kilittenmedigini
kontrol edin.

Blender veya mini dograyici/
O6gutlcu bigak tertibati
tabanindan sizdinyor.

Sizdirmaz halka yerinde degil.
Sizdirmaz halka yerine dogru
takili degil.

Sizdirmaz halka hasarl.

Sizdirmaz halka hasarli degilse, dogru

takilp takilmadigini kontrol ediniz. Hasarli
Sizdirmazhgin yedegini elde etmek icin “Servis
ve musteri hizmetleri’ne bakin.

Parca/ek pargalar iyi
calismiyor.

“Ek Pargalarin Kullanimi” bélimiine bakiniz ve faydali bilgilere géz atiniz. Ek
pargalarin yerine dogru takilip takilmadigini kontrol ediniz.
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Cesky

Nez zacnete navod éist, rozlozte si prvni stranku s ilustracemi

Bezpecnost

Prectéte si peclivé pokyny v této pfiru€ce a uschoveijte ji pro budouci
pouZziti.

Odstrante veSkery obalovy material a nalepky.

Pokud je poskozena zastrCka nebo kabel, musi je z bezpeCnostnich
dlvodl vyménit zastupce firmy Braun nebo autorizovany servisni
technik firmy Braun, aby se predeslo nebezpeci.

NEDOTYKEJTE SE ostrych nozud. Sestava mixéru/mlynku, noZova
jednotka a kotouce jsou velmi ostré — zachazejte s nimi opatrné. PFi
manipulaci a ¢isténi je uchopte vzdy za ruk01et pro prsty na
jejich horni ¢asti, ve vzdalenosti od ostré hrany.

@ NEZPRACOVAVEJTE horké ingredience.

PFi nalévani horké tekutiny do kuchyrnského robota nebo do
mixéru bud’te opatrni, protoze muaze kvtili nahlému uvolnéni pary
vystriknout,

NEBEZPECI OPARENI: Horké pfisady je tfeba nechat pred
umisténim do misy, poharu nebo mlynku nebo pfed mixovanim
vychladnout na pokojovou teplotu.

PFistroj v chodu nenechavejte nikdy bez dozoru.

Nepfekracujte maximalni mnozstvi uvedend v tabulce doporucenych
mnozstvi.

Nepouzivejte spotiebi¢ bez prerusenl déle nez po dobu
uvedenou nize. P¥i del§im pouzivani bez preruseni se miize
spotrebi¢ poskodit.

Funkce/nastavec Maximalni doba Doba odpoc€inku pfed
provozu dalSim pouzitim
Mixér 60 s _ oo

Husté smési v mise 60 s Odpojte spotrebic a

nechte na 15 minut

(napf. kynuté tésto) vychladnout

Viceucelovy mlynek 30s

Mixér nezdvihejte ani nepifenasejte za rukojet, protoze by se mohla
utrhnout a zpusobit zranéni.
Sekaci nuz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve pak ji
vyprazdnéte.
Pokud je mixér pfipojen do sité, nevkladejte do misy robotu ani do
nadoby mixéru ruce ani kuchyriské potreby.
Vzdy pfistroj vypnéte a odpojte ho z elektrické zasuvky, pokud
zustava bez dozoru, a také pfed sestavovanim, rozebiranim a
cisténim.
Potraviny nikdy netlacte do nasypky prsty. Vzdy pouzivejte dodavany
péchovac.
Nenasazujte nozovou jednotku na hnaci jednotku, pokud neni
nasazeny pohar nebo nadoba mlynku.
Pfed sundanim vika z misy nebo mixéru a mlynku z hnaci jednotky:
O spotfebi€¢ vypnéte;
O pocCkejte, az se nasazené doplriky/noze uplné zastavi;
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o Davejte pozor, abyste neodSroubovali nadobu mixéru nebo mlynku
z nozové jednotky.

K ovladani prlstrOje nikdy nepouzivejte viko, ale vypinac.

Pokud za||st ovaci mechanismus vystawte nadmeérné sile, dojde

k posSkozeni pristroje a nebezpeci nasledného zranéni.

Pokud kuchynsky robot nepouzivate, vytahnéte jej ze zasuvky.

Nepouzivejte pfislusenstvi neschvalené vyrobcem.

Pristroj nepouzivejte, pokud je posSkozeny. Nechejte jej zkontrolovat

nebo spravit: viz Cast ,servis a udrzba®“.

Hnaci jednotka, pfivodni kabel a zastréka nesméji pfijit do styku

s vodou.

Nenechavejte pfivodni kabel volné viset pfes okraj stolu nebo

pracovni plochy nebo se dotykat horkych ploch.

Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem nehraly.

Tento spotfebi¢ nesméji pouzivat déti. Spotfebic¢ a jeho kabel musi

byt mimo dosah déti.

Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi

schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti mohou

spotrebi€ pouzivat v pfipadé, Ze jsou pod dozorem nebo byly

pouceny o bezpeCném pouzivani spotfebice a chapou rizika, ktera

jsou s pouzivanim spojena.

Toto zafizeni je uréeno pouze pro domaci pouziti. Spoleénost Braun

vylu€uje veskerou odpovédnost v pfipadé, Ze zafizeni bylo nespravné

pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Nespravné pouzivani robotu, mixéru nebo mlynku mize zpdlsobit

zranéni.

Udavana hodnota maximalniho vykonu je udaj ziskany pfi pouziti

pfisluSenstvi, které odebira nejvice energie. Ostatni pfislusenstvi

mohou odebirat energie méné.

Mixér

Mixér poustéjte pouze s nasazenym vikem.

Nadobu mixéru pouzivejte pouze s dodavanou nozovou jednotkou.
Mixér nikdy nespoustéjte naprazdno.

Pfiprava ovocnych mlécnych koktaild — nikdy nemixujte zmrazené
ingredience, které vytvofily pevnou hmotu, musite je pfed pfidanim do
nadoby rozbit na kousky.

Univerzalni mlynek/sekacek

NepokousSejte se odSroubovat nadobu, kdyz je mlynek nasazeny na
pristro;.

Mlynek nesundavejte, dokud se noze zcela nezastavi.

Pokud neni mlynek spravné nasazeny, nebude spotfebi¢ fungovat.

Kotou¢ na platky/strouhani

Nezpracovavejte suseny kurkumovy kofen, protoze je pfilis tvrdy
a mohl by po8kodit noze.

Pred zapojenim
® PresvedCte se, ze vade elekirickd zasuvka odpovida zasuvce uvedené na spodni strané pfistroje.
® Tento spotfebi¢ splfiuje nafizeni ES €. 1935/2004 o materialech a vyrobcich urenych pro styk s potravinami.
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Pred prvnim pouzitim

1 Z nozd sundejte plastové kryty. Postupujte
opatrné, protoze noze jsou velmi ostré. Kryty
mUzete zlikvidovat, protoZe chrani noze pouze pfi
vyrobé a prepravé.

Umyjte v8echny &asti - viz ,Péce a Cisténi“.

N

Popis

o)
[
o
>
<
3¢
(2]
=
<
—
o
o
o
~—

Péchovac

Nasypka

Viko

Misa

Oddélitelna ¢ast hnaciho htidele
Nnaci jednotka

Tlagitko pulzniho rezimu
Tlagitko rychlosti 1

Tlagitko rychlosti 2

Vypinaé

Ulozné misto napajeciho kabelu (v zadni &asti)
Zajistfovaci mechanismus

Plastovy mixér

Nozova jednotka
Tésnici krouzek
Mixovaci nadoba
Plnici vicko
Viko

CEOT® Q POOORE®OOO

A Standardni nastavce

@ Nastavec s nozovymi brity

(® Hnétaci nastavec na tésto
Emulgovaci nastavec

@ 4mm kotoug na platky/strouhani

B Volitelné nastavce (*pouze vybrané
modely)

2mm kotou¢ na platky/strouhani *
Kotou¢ na velmi jemné strouhéni *
@) Univerzalni mlynek/sekacek *

Jak pouzivat kuchyrisky robot
llustrace @ - ©

1 Nasadte oddélitelnou ¢ast hnaciho hfidele na
hnaci jednotku.

2 Poté umistéte misu na hnaci jednotku a oto¢enim
po sméru hodinovych rucicek ji zajistéte.

3 Na hnaci hfidel misy nasadte ptislusenstvi.

® Misu a pfisluSenstvi namontujte vzdy pfedtim, nez

do pristroje vlozite ingredience.

4 Nasadte viko tak, aby vrchol hnaci htidele/nastroje
byl uprostred vika.

5 Zapojte pristroj do elektrické zasuvky, zapnéte
ho a zvolte rychlost. (Viz tabulka doporué¢enych
rychlosti.)

® Pokud nejsou misa nebo viko spravné
nasazeny a zajiStény, nebude pristroj fungovat.
Zkontrolujte, zda jsou nasypka
a drzadlo misy umistény vpravo vpredu.

®  Pro rychlé zpracovani pouzijte pulzni rezim (P).
Pristroj bude pracovat, dokud budete drzet ovlada¢
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v pfislusné poloze.
6 P¥i snimani misy, vika a pfisluSenstvi postupujte
opacné.

Upozornéni

® Tento kuchyrisky robot neni vhodny k drceni nebo
mleti zrnkové kavy nebo k drceni krystalového cukru
na praskovy.

® Pridavate-li do smési mandlovou esenci, dbejte na
to, aby nepnisla do styku s materialy z plastu. Mohla
by na nich zanechat neodstranitelné skvrny.

Pouzivani nastavcl
Pfi pouziti kazdého nastavce postupujte
podle tabulky doporu¢eného mnozstvi.

Plastovy mixér
Jak pouzivat mixér
llustrace @ - O

1 Vlozte tésnici krouzek do nozové jednotky tak, aby
spravné zapadl do drazky.

® Kdyz je tésnéni poSkozené nebo Spatné

nasazené, bude obsah unikat ven.

2 Uchopte spodni stranu noZové jednotky a vlozte
noze do nadoby — zajistéte otocenim proti sméru
hodinovych rugiéek. Rid'te se vyobrazenim na
spodni strané nozové jednotky:

@ — nezajisténa pozice
@ — zajisténa pozice

3 Vlozte do n&doby pfisady k mixovani.

4 Nasadte viko na nadobu a otoéte ve sméru
hodinovych ruéi¢ek dokud nezaklapne. Nasad'te
plnici vicko.

5 Nasadte mixér na hnaci jednotku a oto&enim po
sméru hodinovych rucic¢ek ho zajistéte.

Rady a tipy

® P¥i vyrobé majonézy do pfistroje vlozte vSechny
ingredience kromé oleje. Odejméte plnici vicko.
Potom za béhu pfistroje otvorem ve viku pomalu
pfidavejte olej.

® U hustych smési, jako jsou pastiky
a pomazanky, je nékdy nutné seskrabat smés ze
stén nadoby. Je-li mixovani obtizné, pfidejte vic
tekutiny.

® Nedoporucuje se mixovat tvrda kofeni, protoze by
mohlo dojit k poskozeni plastovych ¢asti.

® Pokud budete chtit michat suché ingredience -
nakrajejte je na kousky, odejméte plnici vicko
a potom za chodu pfistroje vhazujte jeden kousek
po druhém. Nestrkejte ruku do otvoru. NejlepSich
vysledk( dosahnete, pokud pfistroj budete
pravidelné vyprazdrovat.

I Nastavec s nozovymi brity

Postupuijte podle pokyn( v ¢asti ,Jak pouzivat
kuchyrisky robot“.



Rady a tipy

Chcete-li dosahnout hrubsi konzistence, pouzijte
pulzni rezim.

Potraviny jako maso, pecivo €i zeleninu nakrajejte
asi na 2 cm velké kostky.

Suchary nalamte na kousky a vhazujte za chodu
nasypkou.

Nenechavejte smés zpracovavat pfili§ dlouho.

PFi vyrobé sladkého tésta pouzijte tuk pfimo

z chladni€ky nakrajeny na kostky o velikosti 2 cm.

KB Hnétaci nastavec na tésto
Pouzivejte na kynuta tésta.

Rady a tipy

Nezpracovéavejte déle nez 60 sekund.

Do misy nasypte suché ingredience a tekutinu
pfilévejte nasypkou, kdyz je spotfebi¢ spustény.
Zpracovavejte, dokud nevznikne hladka elasticka
koule tésta.

Dal$i hnéteni provadéjte pouze ru¢né. DalSi
hnéteni v mise se nedoporuduje, protoze robot by
se mohl pfevrhnout.

Emulgovaci nastavec
Postupujte podle pokyni pro pouziti kuchyriského
robota.

Pouzivejte nastavec pouze pro lehké smési, napft.

sm

etanu nebo majonézu.

Rady a tipy

Pfed pouzitim zkontrolujte, jestli jsou misa
a nastroje Cisté a nezdstala na nich mastnota.

Kotouce i - E

Pouzivani krajecich kotoucu

1
2

3
4
5

Nasad'te hfidel a misu na hnaci jednotku.
Kotoué uchopte za Gchytku uprostfed a nasad'te
jej na htidel pfislusnou stranou nahoru.
Nasad'te viko.

PfisluSnou potravinu vliozte do nasypky.
Zapnéte a rovnomérné tlacte péchovaéem — do
nasypky nestrkejte prsty.

R
.

ady a tipy

Pouzivejte Eerstvé suroviny

Nekrajejte potraviny na pfili§ malé kousky. Vyplrite
nasypku do celé Sitky. Zabranite tim sklouzavani
potravin stranou béhem zpracovani.

Potraviny krajené kolmo budou krat$i nez
potraviny krajené podélné.

Po zpracovani na kotouci nebo v nadobé vzdy
zUstane trochu odpadu.
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Univerzalni mlynek/sekacéek (pokud je

OTQ

wWnN =

soucasti baleni)
Pohar

Tésnici krouzek
NoZova sestava

Vlozte suroviny do nadoby.

Nasad'te t&snici krouZek na nozovou jednotku.
Otoéte nozovou jednotku vzhiiru nohama. Nasad'te
ji na nadobku tak, aby noze sméfovaly dold.
Nozovou jednotku nasroubujte na nadobku

a jemné utahnéte. Rid'te se vyobrazenim na
spodni strané nozové jednotky:

@ - nezajisténa pozice

@ — zajisténa pozice
Nasadte mlynek na hnaci jednotku
a otocenim ve sméru hodinovych ruci¢ek ho
zajistéte.
Zvolte nejvyssi rychlost nebo pouzijte pulzni
spina¢ (P).

Rady a tipy
® Détska vyziva / pyré — pred zpracovanim

v mlynku nechte uvafené potraviny vychladnout
na pokojovou teplotu.

® K sekani bylinek se nejlépe hodi hlavni misa.

Péce a Gisténi

Pred ¢isténim robot vzdy vypnéte a pfivodni kabel
vytahnéte ze zasuvky.

Zachazejte s nozovou sestavou mixéru/mlynku,
nozovou jednotkou a kotouéi opatrné, protoze
jsou velmi ostré.

Nékteré potraviny zplsobuji zménu barevného
odstinu plastickych hmot. To je normalni, plasticky
material se tim neposkodi a chut jidel zdstane
stejna. Zbarveni je mozné odstranit hadfikem
navlhéenym v rostlinném oleji.

Hnaci jednotka

Otfete vihkym hadfikem a osuste. Zkontrolujte,
zda kolem zajistovaciho mechanismu nejsou
zbytky potravin.

Hnaci jednotku nikdy neponofujte do vody.
Nadbyte¢nou délku kabelu ulozte do ulozného
prostoru na zadni strané hnaci jednotky @7).

Pokyny pro ¢isténi nastroju a nastavci
viz obrazek




Servis a udrzba

® Pokud budete mit pfi pouZziti pfistroje problémy,
nez si vyzadate pomoc, podivejte se do ¢asti
,Odstrafiovani problémd“ v pfiruéce nebo
navstivte stranky www.braunhousehold.com.

® Zaruka a servis — podrobné informace viz

samostatny letak s informacemi o zaruce
a servisu nebo stranky

www.braunhousehold.com.

e Vyrobeno v Cing.

hid

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU
LIKVIDACI VYROBKU V SOULADU |

S EVROPSKOU SMERNICI O ODPADNICH
ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukoné&eni doby provozni zivotnosti se tento
vyrobek nesmi likvidovat spole¢né

s doméacim odpadem. Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér tfidéného odpadu,
zfizovaném meéstskou spravou anebo prodejcem, kde
se tato sluzba poskytuje.

Tabulka doporuéenych rychlosti
Nepouzivejte spotiebi¢ nepreruSované déle nez po dobu uvedenou nize. Pfi del§im nepfetrZitém pouzivani se mlze
spotfebi¢ poskodit.
Uvedené udaje jsou pouze orientaéni a budou se liSit v zavislosti na pouzitém receptu a zpracovavanych

surovinach.
Nezpracovavejte horké ingredience.
Nastroj/ Funkce
Nastavec ( I.\ @ ﬁ
(S
Smési na moucniky 2 10 1,2 kg celkova
hmotnost
Sladké tésto — tfeni tuku s moukou 2 10 300 g hmotnost
Pfidavani vody do tésta na peceni 1-2 10-20 mouky
Sekani ryb a libového masa 2 10 - 30 400 g libového
Pastiky a teriny hovéziho (max.)
Kréajeni zeleniny Pulzni reZim 5-10 100 g—-250¢g
Sekani ofechul 2 30 -60 100g-200g
Bylinky 2 20 - 30 30g-50g
Majonéza 2 60 — 80 4 Zloutky
Mixovani mékkého ovoce, vateného ovoce 2 10-30 500 g
a zeleniny
Slehacka (doba zpracovani se muze lisit 2 15-20 250 ml
v zavislosti na obsahu tuku ve smetané)
Kynuta tésta 2 60 340 g hmotnost
mouky
550 g celkova
hmotnost
Strouhani a krajeni tuhych potravin — syra, 2 -
mrkve, brambor a potravin s podobnou
strukturou Nebiepliiuit
Krajeni mékéich potravin — okurek a rajéat 1 - eprﬁgdnm e
maximum 1,2 |
vyznacené na
Strouhani parmezanu 2 - mise
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Tabulka doporuéenych rychlosti
Nepouzivejte spotiebi¢ nepferusované déle nez po dobu uvedenou nize. Pfi del§im nepretrzitém pouzivani se mlze

spotrebi¢ poskodit.

Uvedené udaje jsou pouze orientaéni a budou se liSit v zavislosti na pouzitém receptu a zpracovavanych

surovinach.

Nezpracovavejte horké ingredience.

Nastroj/ Funkce @
Nastavec ( ('\ ﬁ
(S)
Studené tekutiny a napoje 2 30 -60 1.2 litru
(Led/zmrazené ingredience pfidavejte do
pohéru jak posledni)
MIé¢€né koktejly / smési ze studeného mléka 2 15-30 1 litr
Drceni ledu Pulzni rezim 30 - 40 6 kostek ledu
(125 9)
Smés na lité tésto 1 10 1 litr
(jako prvni pridejte tekuté ingredience) l l
2 50
Orechy 2 10-30 509
Kéavova zrna 2 30 50¢g
Syrové maso (biftek) nakrajené na 2 cm Pulzni rezim 5 509
kosticky
Privodce odstrariovanim problém
Problém PFigina Reseni
Robot nefunguje. Neni napéjeni. Zkontrolujte, zda je robot pfipojen do

Misa neni spravné nasazena na
zakladnu

Viko misy neni ve spravné
poloze.

napajeci sité.

Zkontrolujte, zda jsou nasypka a drzadlo misy
umistény vpravo vpredu.

Zkontrolujte, zda-li je zapadka vika umisténa ve
spravné poloze v oblasti rukojeti.

Pokud nejsou misa a viko spravné nasazeny,
pfistroj nebude fungovat.

Na hnaci jednotce neni
nasazena oddélitelna ¢ast hnaci
hiidele ®.

Nez nasadite misu, nasadte oddélitelnou &ast
hnaci htidele ®. Nastroje pro misu

a nastavce nebudou fungovat, pokud nebude
nasazena hnaci htidel.

Mixér nebo mlynek se

nespusti.

Mixér nebo mlynek neni fadné
zajistény.

Mixér nebo mlynek neni fadné
sestaveny.

Mixér nebo mlynek se nespusti, pokud nebude
fadné nasazeny do bezpecénostniho mechanismu.
Provéfte, zda je noZova sestava zcela utazena

v nadobé.

Robot se béhem provozu

zastavi.

Robot pretizen/pfekro¢ena
maximalni kapacita.
Viko neni zajisténo.

Zkontrolujte maximalni hodnoty uvedené
v tabulce doporuéenych rychlosti.
Zkontrolujte, ze viko je spravné zajisténo.

Z mixéru, sekacku nebo

mlynku unika obsah

u spodniho dilu nozové

sestavy.

Chybi tésnéni.
Tésnéni neni spravné nasazeno.
Tésnéni je poskozeno.

Zkontrolujte, zda je tésnéni nasazeno
spravné a zda neni poskozeno.
Pokud budete pottebovat ndhradni
tésnéni, informace naleznete v &asti
LServis a udrzba“.

Maly vykon nastroju anebo

nastavcu.

Podivejte se do odpovidajicich pokynd v oddile ,Pouzivani nastavci*.
Zkontrolujte, zda jsou nastavce spravné sestaveny.
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Magyar

A haszndlati utasitas olvasdsa kézben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az illusztracidk is lathaték legyenek.

Els6 a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg késdbbi
felhasznalasra!
Tavolitson el minden csomagolbéanyagot és cimkét!
Ha a hal6zati vezeték sérilt, azt a veszélyek megel6zése érdekében
biztonsagi okbdl ki kell cseréltetni a Braun vagy egy hivatalos Braun
szerviz szakemberével.
Ne érjen hozza az éles késekhez. Legyen Ovatos, mert a mixer/
daralé késegysége, a forgdkés és a tarcsak rendkivil élesek. A
kezelés és tisztitas soran mindig a fogérésznél, feliil fogja meg
azokat, a vagoéltol tavol.

Ne dolgozzon fel forr6 hozzavaldkat.
Legyen o6vatos, ha forré folyadékot 6nt a robotgépbe vagy a
mixerbe, mert a hirtelen g6zképzodés kdvetkeztében a forro
folyadek kifroccsenhet a késziilékbol.
EGESI SERULES KOCKAZATA: Forr6 hozzavalok esetén, mielétt az
edénybe, keverdpoharba vagy daraléba helyezné és 6sszekeverné
azokat, varja meg, hogy lehiljenek szobahdmérsékletre.
Mikdodés kézben ne hagyja a készlléket fellgyelet nélkl.
Ne lépje tul a felhasznéalasi utmutat6 tablazataban megadott
maximalis kapacitasokat.
Ne muikddtesse a késziiléket pihentetés nélkiil az alabbiakban
megadottnal hosszabb ideig. Ha hosszabb ideig mikddteti
egyfolytaban, azzal karosithatja a késziiléket.

Funkcib/tartozék Maximalis A mikddtetések kozoit
mUkdodési szlkséges pihentetés
idd
Mixer 60 s A halozati csatlakozot
Sdri anyag az edényben 60 s hazza ki a konnektorbdl,
(pl. tészta) és varjon 15 percet, hogy a
Mini darald 30 s készulék Iehuljon

Ne emelje fel, vagy hordozza a készuléket a fogantyunal fogva — a
fogantyu eltérhet, ami sérlilést okozhat.

Az edény kilritése elétt mindig vegye ki a vagokést.

Tartsa tavol kezét és a konyhai eszkdzdket a robotgép edényétdl és a
keverdpohartdl, amikor a készllék csatlakoztatva van a halézatra.

Ha fellgyelet nélkil hagyja a készlléket, illetve 6sszeszerelés,
szétszerelés vagy tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki és a
csatlakoz6dug6t huzza ki a konnektorbdl.

Az élelmiszert soha ne az ujjaval nyomja le az adagol6csében. Mindig
hasznalja a tartozék tomdrudat.

Soha ne szerelje a késegységet a meghajtéegységre a
keveropohar vagy a daraléedény nélkidil.

Miel6tt eltavolitana a fedelet az edényrél, mixerrél vagy a daralét a
meghajtéegységrol:
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O kapcsolja ki a készUléket;

O varja meg, amig a tartozékok/kések teljesen leallnak;

© ugyeljen ra, nehogy a keverdpoharat vagy a daraléedényt
lecsavarja a késegységrol.

e A robotgépet ne a fedéllel mikddtesse, erre a célra mindig a
kikapcsologombot hasznélja.

o A késziilék megsériilhet és sériilést okozhat, ha a
zardszerkezetet talzott eronek teszik ki.

e A robotgépet mindig huzza ki a halézati aljzatb6l, amikor nem
hasznalja.

e Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

e Soha ne hasznéljon meghibasodott késziiléket. Ellendrzés és javitas
— lasd: ,Szerviz és vevOszolgalat”.

e A meghajtbegységet, a halézati vezetéket és a csatlakoz6dugaszt
Ovja a nedvességtol.

e Ugyeljen arra, hogy a hal6zati vezeték ne l6gjon le az asztal vagy
munkafelllet szélérdl, és ne érintkezzen forrd felllettel.

e A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a készulékkel.

e Ezt a készuléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni kell arra,
hogy a készllékhez és zsindrjahoz gyermekek ne férjenek hozza.

o A készulléket izemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban,
érzékelésiikben vagy mentalisan korlatozottak, illetve nincs kellé
hozzaértésuk vagy tapasztalatuk, amennyiben a készuléket
felugyelet mellett hasznaljak, vagy annak biztonsagos hasznélatara
vonatkozdan utasitasokkal 1atték el 6ket, és tisztaban vannak a
kapcsolodo veszélyekkel.

o A készlléket csak a rendeltetésének megfelel6 haztartasi célra
hasznélja! A Braun nem vallal felel0sséget, ha a késziléket nem
rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitasokat nem
tartjak be.

® Az apritd, mixer vagy darald helytelen hasznalata balesetet okozhat.

e A maximalis sebesseg a legnagyobb terheléssel mikdédo toldaton
mulik. A t6bbi toldat esetleg kisebb teljesitményd.

Mixer

A mixert csak akkor mikodtesse, ha a fedél a helyén van.

A keverbpoharat kizarélag a hozza tartoz6 késegységgel hasznalja.
Soha ne mlkddtesse a mixert tresen.

Jeges italok készitésekor a fagyott hozzavalOkat t6rje darabokra,
miel6tt a poharba tenné.

Mini daralé

® Soha ne csavarja le az edényt, amig a daralé fel van szerelve a
készullékre.

e Soha ne tavolitsa el a daral6t addig, amig a kések teljesen le nem
alltak.

® A készilék nem mikddik, ha a daralé nincs megfeleléen felszerelve.

Szeletel6-/reszelotarcsak
e Soha ne tavolitsa el a fedelet addig, amig a vagotarcsa teljesen le
nem allt. 87



Csatlakoztatas elott
® Ellendrizze, hogy a haztartasaban Iévé halozati fesziiltség paraméterei megegyeznek a készilék aljan feltlintetett
paraméterekkel.

® A készllék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe keriil anyagokrol és targyakrol szolo
1935/2004/EK rendelet kdvetelményeinek.

Az elso hasznalat elott

1

2

Tavolitsa el a miianyag késvéddket a vagokésrol.
A kések nagyon élesek, 6vatosan kezelje oket.
Ezeket a védbelemeket dobja ki, mivel azok csak
a gyartas és széllitas soran szolgalnak a kés
védelmére.

Mossa el az alkatrészeket — lasd: ,Karbantartas és
tisztitas”.

A készUlék részei

>
)
°
Q
@
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Témérad

Adagolécsd

Fedél

Edény

Levehet6 hajtotengely
Meghajtéegység
Révid tizem gomb

1. sebesség gomb

2. sebesség gomb
Kikapcsolégomb
Vezetéktarolo (a hatlapon)
Biztonsagi reteszek

Mianyag mixer

Késegység
Tomitégyrd
Keverépohar
Toltényilas kupakja
Fedél

Alaptartozékok

Vagokés

Dagaszto

Emulgeél6 eszkoz

4 mm-es szeletel6-/reszelbtarcsa

B Valaszthat6 tartozékok (*csak egyes

t

ipusoknal)

2 mm-es szeletel6-/reszelétarcsa *
Extra finom reszel6tarcsa *
Mini daral6 *

A robotgép hasznalata

Abra @ - ©

1

2

3

lllessze a levehetd hajtétengelyt a
meghajtéegységre.

Ezutan illessze az edényt a meghajtbegységre, és
forgassa el jobbra, amig régzil.

Szereljen egy tartozékot az edény hajtotengelyére.
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Mindig régzitse az edényt és a tartozékot

a meghajtéegységhez, mielétt betenné a
hozzéavaldkat.

Helyezze fel a fedelet — a hajtétengely/eszkéz
csucsanak a fedél kdzéppontjaba kell illeszkednie.
Csatlakoztassa a hal6zathoz, kapcsolja be, majd
valassza ki a sebességet. (Lasd a felhasznalasi
Gtmutaté tablazatat.)

A robotgép nem miikodik, ha az edény

vagy a fedél nincs megfeleléen felszerelve

a rogzitoszerkezetre. Ellendrizze, hogy az
adagoldcso és az edény fogantyuja jobbra
nézzen.

Révid lI6késekhez hasznalja a (P) rdvid tzem
funkciét. A révid tizem funkcié addig miikodik,
amig a gombot lenyomva tartja.

A fedél, a tartozékok és az edény eltavolitasat
forditott sorrendben kell elvégezni.

Fontos

A robotgép nem alkalmas kavészemek apritasara
vagy daralasara, illetve porcukor kristalycukorbol
valo elballitasara.

Mandulaesszencia, illetve egyéb izesitéanyagok
hozzaadasakor lgyelni kell arra, hogy ezek az
anyagok ne érjenek a miianyaghoz, mert tartés
elszinezddést okozhatnak.

Tartozékok hasznalata

Az egyes tartozékokra vonatkozdan
a felhasznaléi atmutaté tablazata ad
tajékoztatast.

Mdanyag mixer
A mixer hasznalata
Abra @ - @

;

2

Helyezze a tomitdgydrit a késegységre — ligyeljen
arra, hogy a témités pontosan a horonyba kerdiljon.
Szivargast okozhat, ha a tomités sériilt vagy
nem megdfelelGen illeszkedik.

A késegységet alul megfogva engedje le a
keverépoharba — majd balra elforditva régzitse.
Lasd a késegység aljan lathaté abrat:

@ — Nyitott allas

8 — Zart allas

Tegye a hozzavalbkat a poharba.

Helyezze a fedelet a poharra, és jobbra elforditva
rogzitse. Helyezze fel a téltényilas kupakjat.
Helyezze a mixert a meghajtdegységre és jobbra
elforgatva rogzitse.

Tanacsok és tippek
® Majonéz készitésekor helyezzen minden

hozzéavalét a mixerbe, az olaj kivételével. Vegye
le a toltényilas kupakjat. Ezutan, a készilék
miikddése kdzben, lassan adja hozza az olajat a
fedél nyilasan keresztul.




® S(irl keverékek, példaul pastétomok és dntetek
készitésekor eléfordulhat, hogy le kell kaparni
az edény oldalara tapadt masszéat. Ha az anyag
nehezen keverhet®, adjon hozzéa folyadékot.

® Ne apritson fliszereket, mert karosithatjak a
miianyag részeket.

® Szaraz hozzavaldk keverése — vagja darabokra
a hozzavaldkat, vegye le a téltényilas kupakjat,
majd a készilék mikddése kdzben egyenként
dobalja be a darabokat. Tartsa a kezét a
nyilason. A legjobb eredmény elérése érdekében
rendszeresen Uritse az edényt.

A vagokes
Kovesse ,A robotgép hasznélata” fejezetben leirt
utasitasokat.

Tanacsok és tippek

® Durvabb allag eléréséhez hasznélja a rdvid Gizem
funkciét.

® Az élelmiszert (hast, kenyeret, zéldséget) vagja
fel kb. 2 cm-es kockakra.

® A kekszet torje darabokra, és a gép miikédése
kdzben helyezze be az adagolocsévon keresztll.

® Ugyeljen arra, nehogy tul sokaig végezze a
feldolgozast.

® Tészta készitésekor a zsiradékot egyenesen
a hitészekrénybdl vegye ki, és vagja 2 cm éld
kockékra.

E Dagaszt6

Kelt tésztak készitéséhez hasznéalhaté.

Tanacsok és tippek

® Ne miikddtesse 60 masodpercnél tovabb.

® A szaraz hozzavaldkat helyezze az edénybe, a
folyadékot pedig a gép miikédése kdzben téltse
be az adagolécsévon keresztil. A tészta rugalmas
golyéva valasaig folytassa a keverést.

® Az atgyurast kézzel végezze, de ne a
keveréedényben, mert a robotgép karosodhat.

Emulgeal6 eszkdz

Kovesse ,A robotgép hasznélata” fejezetben leirt
utasitasokat.

Csak hig keverékekhez hasznalja, pl. tejszin, majonéz.

Tanacsok és tippek
® A hasznélat el6tt ellendrizze, hogy az edény és az
eszkoz tiszta és zsirmentes legyen.

-] Tarcsak

A vagotarcsak hasznalata

1 Szerelje fel a hajtotengelyt és az edényt a
meghajtbegységre.

2 A kozéps6 fogorésznél megtartva a megfelelé

oldalaval felfelé helyezze a tarcsat a

hajtétengelyre.

llessze a helyére a fedelet.

Tegye be az ételt az adagolécsdbe.

Kapcsolja be a gépet, és a tomdraddal

egyenletesen nyomja le a nyersanyagot — soha ne

nyuljon kézzel az adagolécsébe.

gL w
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Tanacsok és tippek

Friss hozzavalokat hasznaljon.

Ne vagja az élelmiszert tul kicsire. Az adagol6csé
teljes szélességét toltse ki. Igy megakadalyozza,
hogy a feldolgozéas soran a nyersanyag oldalra
csusszon.

A fuggblegesen elhelyezett darabok révidebbre
lesznek vagva, mint a vizszintesen elhelyezett
darabok.

A feldolgozas utan mindig marad kis mennyiségi
élelmiszer a tarcsan vagy a talban.

Mini daralo (ha tartozek)

OTO

wn =

Edény
Tomitégy(ra
Késegység

Tegye a hozzaval6kat az edénybe.

Helyezze a tomitdgydrit a késegységre.

Forditsa a késegységet fejjel lefelé. Engedje le az
edénybe, késekkel lefelé.

Csavarja a késegységet az edényre, és szoritsa
meg, amennyire kézzel lehet. Lasd a késegység
aljan lathaté abrat:

- Nyitott allas

8 - zartalas

Helyezze a daralét a meghajtéegységre, és jobbra
elforditva régzitse.

Valassza a legnagyobb sebességet, vagy
hasznélja a révid tzem (P) funkciét.

Tanacsok és tippek

Bébiétel/pliré — a daraldban val6 feldolgozas

el6tt varja meg, hogy f6tt étel lehdljén
szobahdmérsékletre.

Flszernévények apritasahoz a f6 edényt célszeri
hasznalni.

Karbantartas és tisztitas

Me
[}

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a gépet, és a
héalézati dugaszt hiizza ki a konnektorbdl.

A mixer/daralé késegysége, a forgokés és
a tarcsak rendkiviil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku koériiltekintéssel kell banni.
Bizonyos élelmiszerek hatasara a mianyag
elszinezdédhet. Ez normélis jelenség, ami nem
karositja a mlanyagot, illetve nem befolyasolja
az élelmiszerek izét. Az ilyen elszinez6dések
ndveényi olajba martott ruhadarabbal dérzsélve
eltavolithatok.

ghajtoegység

Elébb nedves ruhaval térélje at, majd torélje
szarazra. Ugyeljen arra, hogy a zar6szerkezetnél
ne legyenek élelmiszermaradékok.

Ne meritse vizbe a meghajtéegységet.

A felesleges vezetéket tarolja a meghajtoegység
hatoldalan kiképzett taroloban ().

Az eszkdzok és tartozékok tisztitasara
vonatkozéan lasd a ] abrat




Szerviz és vevészolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a késziilék
hasznalata soran, olvassa el a hasznélati

latogasson el a www.braunhousehold.com
webhelyre, miel6tt segitséget kérne.

® Garancia és szerviz — a részletes informéaciok
megtalalhatok a kilén garancia és szerviz
tajékoztatoban vagy latogasson el a
www.braunhousehold.com webhelyre.

® Készilt Kinaban.

A

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI

UNIO ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE)
VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett készuléket

nem szabad kommunalis hulladékként kezelni.
A termék az 6nkormanyzatok altal fenntartott

szelektiv hulladékgydijté helyeken vagy az ilyen
szolgéltatast biztositd kereskeddknél adhatd le.

Felhasznalasi Utmutato

Ne miikddtesse a készlléket pihentetés nélkiil az alabbiakban megadottnal hosszabb ideig. Ha hosszabb ideig
mikodteti egyfolytaban, azzal karosithatja a késziiléket.
A feldolgozasra vonatkozo6 informaciok csak iranymutatasul szolgalnak és fiiggnek a pontos recepttol és a
feldolgozand6 nyersanyagoktol.

Ne dolgozzon fel forré6 hozzavalékat

Eszkdz/ Funkcio @
Tartozék ( ('\ ﬁ
(S)
Tésztaporok 2 10 1,2 kg teljes
suly
Sltemény — margarin bedolgozasa 2 10 300 g liszt
a lisztbe 1-2 10-20 sulya
Viz hozzaadasaval 6sszedolgozza a tészta
hozzavaloit
Hal és sovany has apritasa 2 10-30 400 g max.
Pastétomok sovany
marhahus
Z6ldség apritasa Révid Gzem 5-10 100 g—-250 g
Di6 apritasa 2 30 - 60 100 g—-200 g
Flszernévények 2 20 - 30 30g-50g
Majonéz 2 60 — 80 4 tojas sargéja
Puha gyumodlcs, f6tt gylimdlcs és zdldség 2 10-30 500 g
purésitése
Tejszin (A feldolgozasi id6 a tejszin 2 15-20 250 ml
zsirtartalmatol fliggéen eltérd lehet.)
Elesztdvel késziilt tésztak 2 60 340 g liszt
sulya
550 g teljes
suly
TOmor hozzavalok reszelése vagy szeletelése 2 -
— sajt, sargarépa, burgonya és hasonl6 allagu
élelmiszerek Ne toit
Lagyabb hozzavalok szeletelése — uborka és 1 - ‘; dgnse az
. yen
paradicsom lathatod
maximalis 1,2 |
Parmezan reszeléséhez 2 - jel folé
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Felhasznalasi utmutato

Ne miikddtesse a készlléket pihentetés nélkiil az alabbiakban megadottnal hosszabb ideig. Ha hosszabb ideig

mikddteti egyfolytaban, azzal karosithatja a késziléket.

A feldolgozasra vonatkoz6 informacidk csak iranymutatasul szolgalnak és fliggnek a pontos recepttdl és a

feldolgozand6 nyersanyagoktol.
Ne dolgozzon fel forré6 hozzavalékat

Eszk6z/ Funkcié
Tartozék

| Q| B

(Elészor a folyékony hozzavaldkat 6ntse bele)

Hideg folyadékok és italok 2 30 -60 1,2 liter

(A jeget/fagyasztott hozzavalokat utoljara

Ontse a keverépoharba)

Tejturmix/hideg tej alapu keverékek 2 15-30 1 liter

Jégapritas Révid lizem 30 - 40 6 jégkocka
(125 g)

Tésztakeverék 10 1 liter

Di6

10-30 50 g

Szemes kavé

NN NDE——=
)]
o

30 50 g

Nyers hus (marhaszelet) 2 cm-es Révid tizem 5 509
kockéakra vagva
Hibaelhéritasi atmutato
Hiba A hiba lehetséges oka Megoldas
A készUlék nem indul el. A készllék nincs feszlltség Ellendrizze, hogy a hal6zati dugasz
alatt. megfeleléen van-e bedugva a konnektorba.

Az edényt nem megfeleléen
szerelték a meghajtbegységre.
Az edény fedele nem rogzil
megfelel6en.

Ellendrizze, hogy az adagolécsé és az edény
fogantyuja jobbra nézzen.

Ellendrizze, hogy a fedél retesze
megfelelen rogziil-e a fogantyd mellett.
A késziilék nem miikédik, ha az edény
vagy a fedél nem megfelel6en van
felszerelve.

Az B levehet6 hajtotengely
nincs felszerelve a
meghajtéegységre.

Az edény behelyezése el6tt szerelje az ®
levehetd hajtotengelyt a meghajtbegységre. A
keveréfejek és tartozékok csak akkor miikédnek,
ha a hajtotengely fel van szerelve.

A mixer vagy a daralé nem | A mixer vagy a daralé nincs
mikodik megfeleléen régzitve.

A mixer vagy a daralé nincs
megfeleléen 6sszeszerelve.

A mixer vagy a daralé nem mikddik, ha nincs
megfeleléen felszerelve a rogzitészerkezetre.
Ellendrizze, hogy a késegység szorosan régzitve
legyen a keverépoharon/edényen.

A készilék leéll hasznalat A készlléket tulterhelte / tullépte
kdézben. a maximalis kapacitast.
A fedél kioldédott.

Ne |épje tul a felhasznal6i Gtmutatéban jelzett
maximalis kapacitasokat.

Ellendrizze, hogy a fedél megfeleléen rogzitve
legyen.

A mixer vagy a mini daral6 a | Hianyzik a tdmités.
késegység aljanal szivarog. | A tdmités nem megfeleléen
illeszkedik a helyére.

A tdmités megsérult.

Ellendrizze a tédmitést, hogy megfeleléen
illeszkedik-e és nem sérilt-e. A
cseretdmités beszerzésérdl lasd:
»Szerviz és vevdszolgalat”.

Egyes tartozékok nem Olvassa el az adott tartozékok hasznalata szerepld tanacsokat. Ellendrizze, hogy a
miikddnek tartozékok megfeleléen vannak-e felszerelve.
megfeleléen.
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Polski

Prosimy roztozyé¢ ilustracje na pierwszej stronie

Bezpieczenstwo obstugi

Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac na wypadek
potrzeby skorzystania z niej w przysztoSci.
UsungC wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.
Ze wzgleddw bezpieczenstwa uszkodzony przewdd musi zostac
wymieniony przez pracownika firmy Braun lub upowaznionego przez
firme Braun zaktadu naprawczego w celu unikniecia zagrozenia.
NIE dotykaé ostrzy nozy. Zespoét ostrzy blendera/mtynka, ostrze
tngce i tarcze sg bardzo ostre — nalezy sie z nimi obchodzié¢
ostroznie. Podczas obstugi i mycia nalezy je chwyta¢ wytacznie
za uchwyt i nie dotyka¢ ostrzy.

NIE rozdrabniaé sktadnikéw goracych.
Podczas wlewania gorgcego ptynu do robota lub blendera
nalezy zachowaé ostroznos¢, poniewaz ptyn moze wyprysnacé z
urzadzenia z powodu nagtego wytworzenia sie pary.
RYZYKO POPARZENIA: Przed umieszczeniem w misce, dzbanku
lub mtynku i przed blendowaniem gorgce sktadniki nalezy zawsze
ostudzi¢ do temperatury pokojowej.
Wigczonego urzadzenia nie wolno zostawia¢ bez nadzoru.
Nie przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilosci sktadnikow, podane;
w tabeli zalecen.
Nie uzywaé urzadzenia bez przerwy przez czas dtuzszy niz czasy
podane ponizej. Nieprzerwana praca przez czas diuzszy moze
spowodowa¢ uszkodzenie urzadzenia.

Funkcja/nasadka Maksymalny czas Dtugos¢ przerwy
pracy pomiedzy etapami
pracy
Blender 60 sekund .,
Geste sktadniki w 60 sekund Wyjac wtyczke z

gniazda zasilajgcego

misce (nﬁl' ct:)iasto na i odczekac 15 minut,
— chieb) , az urzadzenie
Mini-rozdrabniacz/ 30 sekund ostygnie
mtynek

Nie podnosic ani nie przenosi¢ robota, trzymajac za uchwyt — uchwyt
moze sie oderwac, w konsekwencji czego moze dojs¢ do wypadku i
urazu ciafa.

Przed wylewaniem rozdrobnionych sktadnikow z miski nalezy zawsze
najpierw wyjac ostrze.

Gdy urzadzenie jest podtgczone do pradu, do miski robota i dzbanka
blendera nie wolno wktadac rak ani przyboréw kuchennych.

Przed pozostawieniem urzgdzenia bez nadzoru oraz przed jego
demontazem, montazem oraz czyszczeniem nalezy zawsze wytgczy¢
je i odtgczy¢ od zZrodta zasilania.

Zywnosci nie wolno popychaé¢ do podajnika palcami. Uzywac
wytgcznie popychacza zatgczonego w zestawie.
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Nie zakltada€ zespotu ostrzy na podstawe zasilajaca, jezeli nie

zostat na nig zatozony dzbanek lub pojemnik mtynka.

Przed zdjeciem pokrywy z miski lub blendera bgdZz miynka z

podstawy zasilajgce;:

© wylgczyC urzgdzenie;

o zaczekaé, az nasadka/ostrza catkowicie sie zatrzymajg;

o zachowac ostroznosé, by nie odkreci¢ dzbanka blendera lub
pojemnika mtynka z zespotu ostrzy.

Do obstugi urzgdzenia nie uzywac pokrywy — stuzy do tego wytgcznie

wytacznik (,OFF”).

Uzywanie nadmiernej sity podczas obstugi mechanizmu

blokujacego spowoduje uszkodzenie urzadzenia, co moze w

konsekwencji spowodowaé wypadek i urazy ciata.

Nieuzywany robot nalezy zawsze odtgczy¢ od sieci, wyjmujac

wtyczke z gniazdka.

Nigdy nie stosowaé niekompatybilnych nasadek.

Nie uzywac¢ uszkodzonego urzgdzenia. W razie awarii oddac je do

sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty obstugi

klienta”).

Nie wolno dopuszczaé do zamoczenia podstawy zasilajgce;j,

przewodu sieciowego i wtyczki.

Przewdd sieciowy nie powinien zwisa¢ z blatu, na ktérym

stoi urzgdzenie ani styka¢ sie z gorgcymi przedmiotami lub

powierzchniami.

Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczaé, by bawity sie

urzadzeniem.

Urzadzenia nie wolno obstugiwa¢ dzieciom. Urzadzenie i przewdd

sieciowy nalezy przechowywaé¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Urzgdzenia mogg by¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej

sprawnoéci fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby niemajgce

doswiadczenia ani wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o

ile korzystajg z nich pod nadzorem odpowiedniej osoby lub otrzymaty

instrukcje dotyczgce ich bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia

zwigzane z ich uzytkowaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zgodnego z

przeznaczeniem uzytku domowego. Firma Braun nie ponosi

odpowiedzialnosci za wypadki i uszkodzenia powstate podczas

niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w wyniku nieprzestrzegania

niniejszej instrukciji.

Stosowanie robota, blendera lub mtynka w sposob niezgodny z

przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem i uszkodzeniem ciata.

Maksymalna moc urzgdzenia odnosi sie do nasadki pracujgcej pod

najwiekszym obcigzeniem. Pob6r mocy innych nasadek moze byé

mniejszy.

Blender
e Blendera mozna uzywac¢ wytagcznie z zatozong pokrywa.
® Dzbanka uzywac wytgcznie z zespotem ostrzy zatgczonym w

zestawie.

e Nie wolno uruchamiaé blendera, jezeli dzbanek jest pusty.
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® Przepisy na napoje typu smoothie — nie miesza¢ sktadnikow, ktore
zbrylity sie podczas zamrazania. Przed umieszczeniem ich w dzbanku
nalezy je pokruszyc¢.

Mini-rozdrabniacz/miynek

e Nigdy nie odkrecaé pojemnika w czasie, gdy miynek jest
zamontowany na urzgdzeniu.

e Mitynek zdejmowac jedynie po catkowitym zatrzymaniu sie ostrzy.

e Urzadzenie nie bedzie dziataC, jezeli mtynek nie zostat poprawnie
zamocowany.

Tarcze krojace/trace
e Pokrywe zdejmowacé wytgcznie po catkowitym zatrzymaniu sie tarczy
tngce;j.

Przed podtaczeniem do sieci

® Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym znamionowym podanym na spodzie obudowy urzgdzenia.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspélnoty Europejskiej nr 1935/2004 dotyczacego materiatow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Przed pierwszym uzyciem ) B Nasadki opcjonalne (*wytacznie wybrane
1 Zdjgc¢ plastikowe ostony z ostrzy. Zachowaé
ostroznosé, poniewaz sg bardzo ostre. Ostony modele)
ostrzy nalezy wyrzuci¢ — stuzg wytacznie do Tarcza do tarcia/krojenia na 2-milimetrowe
ochrony ostrzy podczas produkcji i przewozenia. lastry *
2 Umyé¢ czesci — zob. ustep pt. ,Konserwacja i P y . »
ie” Tarcza do tarcia na bardzo drobne wi6rka *
czyszczenie”.
@ Mini-rozdrabniacz/mtynek *
Oznaczenia
Obstuga robota
Robot kuchenny llustracija @ — ©
@ Popychacz ] . S P
® Podainik 1 Na podstawie zasilajgcej zamocowa¢ wyjmowany
odajni wat napedowy.
® Pokrywa 2 Nastepnie na podstawie zasilajgcej zamocowac
@ Miska miske i przekrecic jg zgodnie z ruchem wskazowek
® Wyjmowany wat napedowy zegara do momentu, az zablokuje sie we
© Podstawa zasilaiaca wtasciwym potozeniu.
‘ 14 . 3 Na wale napedowym miski zamocowa¢ wybrang
@ Przycisk pracy przerywanej nasadke.
Przycisk predkosci 1 ® Przed wiozeniem sktadnikédw miske i nasadke
©) Przycisk predkosci 2 ”al‘?le najpierw zamocowaé na podstawie
; » zasilajace;j.
Wytacznik (.OFF") o 4 Zamocowaé pokrywe — sprawdzajac, czy gorna
@  schowek na przewdd sieciowy (z tytu) cze$é watu napedowego/nasadka wpasowata sie
® Blokady bezpieczenstwa w Srodek pokrywy.
5 Wiozy¢ w_tyc_:zke do_ gniazda ;gsilajacego, wigczyé
@ Plastikowy blender urzgdzenie i ustawi¢ predkosé (zob. tabela
zalecen).
a  Zespot ostrzy ® Robot nie bedzie dziata¢, jezeli miska lub
b Pierscien uszczelniajacy pokrywa nie zostang prawidiowo osadzone w
c Dzbanek blokadach bezpieczenstwa. Podajnik i raczka
zbane miski muszg znajdowa¢ sie z przodu i byé
d  Zakrywka wlewu skierowane na prawo.
€  Pokrywa ® Do trybu pracy przerywanej uzy¢ przycisku (P). W

tym trybie urzadzenie pracuje tak dtugo, jak dtugo
przycisk przytrzymywany jest w tym potozeniu.

A Nasadki standardowe 6 Aby zdjg¢ pokrywe, nasadki i miske, wykonaé
@ Ostrze wyzej opisane czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
@® Koricowka do zagniatania ciasta Uwaga
Kohcé\.rvka do taczenia niemieszajacych sie ® Robot nie jest przeznaczony do rozdrabniania lub
® sktadnikow ptynnych mielenia kawy ani do mielenia cukru na cukier
Tarcza do tarcia/krojenia na 4-milimetrowe puder.
plastry ® Dodajgc olejek migdatowy lub substancje smakowe

do mieszanych sktadnikow, nalezy uwazaé, by nie
zetknely sie z plastikowymi elementami, poniewaz
moze to spowodowac trwate plamy.

94



Uzytkowanie nasadek
Zob. tabela zalecen dla kazdej nasadki.

Plastikowy blender
Obstuga blendera
llustracja @ — @

1

Na zespét ostrzy zatozyé pierscien uszczelniajacy,
zwracajgc uwage na to, by pierscien byt poprawnie
wiozony w rowki.
Jezeli uszczelka zostanie niepoprawnie
zatozona lub uszkodzona, sktadniki beda
wyciekaé z dzbanka.
Trzymajac zespbt ostrzy za spodnig czese,
wsungé go do dzbanka i przekrecié w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara do
momentu, az zostanie zabezpieczony na swoim
miejscu. Rysunki na spodzie zespotu ostrzy
wskazujg pozycje:

@ — Pozycja ,odblokowane”

@ - Pozycja ,zablokowane”

W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

Na dzbanek zatozy¢ pokrywe i przekrecic¢

ja zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do
momentu, az rozlegnie si¢ kliknigcie. W otworze
pokrywy umieséci¢ zakrywke wlewu.

Na podstawie zasilajgcej zamocowac blender

i zablokowac, przekrecajac go zgodnie z
ruchem wskazowek zegara, az zablokuje sie we
wiasciwym pofozeniu.

Porady i wskazéwki

Przygotowujac majonez, w blenderze nalezy
umiesci¢ wszystkie sktadniki oprécz oleju. Wyjaé
zakrywke wlewu. Nastepnie wigczy¢ urzadzenie i
przez otwor w pokrywie powoli dodawac ole;j.
Geste mieszanki, np. pasztety i sosy typu dip,
moga wymagac zgarniania sktadnikow ze $cianek
dzbanka. Jezeli sktadniki trudno jest rozdrobnic,
doda¢ wigkszg ilos¢ sktadnikow ptynnych.

Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych,
poniewaz moga uszkodzié plastikowe elementy.
Miksowanie suchych skfadnikow — sktadniki
pokroié¢ na kawatki, zdjg¢ zakrywke wlewu, a
nastepnie wtgczy¢ urzadzenie i wrzucac sktadniki
przez otwor po jednym kawatku naraz. Nad
otworem nalezy trzyma¢ dtori. Najlepsze wyniki
daje regularne oproznianie dzbanka.

i Ostrze

Postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w czesci
pt. ,Obstuga robota".

Porady i wskazéwki

Aby uzyska¢ mniej rozdrobniong konsystencje,
uzy¢ trybu pracy przerywane;.

Skfadniki takie jak mieso, chleb czy warzywa
nalezy pokroi¢ w kostke wielko$ci ok. 2 cm.
Ciastka nalezy potamac na mniejsze kawatki

i wsypywaé przez podajnik podczas pracy
urzadzenia.

Sktadnikow nie nalezy miksowaé zbyt mocno.
Whyrabiajgc ciasto, uzywac ttuszczu schtodzonego
w lodéwce, pokrojonego w kostke wielkosci ok.
2cm.

95

B Koricowka do zagniatania ciasta
Do wyrabiania ciast na bazie drozdzy.

Porady i wskazowki

Nie rozdrabnia¢ sktadnikéw przez czas dtuzszy niz
60 sekund.

Suche sktadniki umiesci¢ w misce, a nastepnie,
podczas pracy urzadzenia, przez podajnik doda¢
sktadniki ptynne. Miksowa¢ do momentu, gdy

z ciasta uformuje sie gtadka kula o elastycznej
konsystenciji.

Nie zagniata¢ ponownie ciasta w robocie — nalezy
to zrobi¢ recznie. Nie zaleca sie ponownego
zagniatania w misce, poniewaz moze to
spowodowac utracenie przez robot stabilnosci
podczas pracy.

I8 Koricowka do taczenia

niemieszajgcych sie sktadnikéw
ptynnych

Postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w czesci
pt. ,Obstuga malaksera”.

Koricbwka nadaje si¢ wytgcznie do lekkich mieszanin,
np. $mietany, majonezu.

Porady i wskazowki

Przed uzyciem sprawdzi¢, czy miska i koricowka
sg czyste i czy nie s3 tuste.

-8 Tarcze

Uzytkowanie tarcz krojgcych

1

2

LW

Na podstawie zasilajgcej zamocowaé wat
napedowy i miske.

Trzymajac tarcze za $srodkowy uchwyt, umiescic¢
tarcze na wale napedowym, odpowiednig strong
skierowang do gory.

Zatozy¢ pokrywe.

Wiozyé sktadniki do podajnika.

Wiaczy¢ urzgdzenie i za pomocg popychacza
rownomiernie popychaé sktadniki do podajnika. Do
podajnika nie wolno wkfada¢ palcow.

Porady i wskazowki

Uzywane sktadniki powinny by¢ $wieze.

Nie kroi¢ sktadnikéw na zbyt mate kawatki.
Szeroko$¢ otworu podajnika wypetni¢ sktadnikami
niemal catkowicie. Zapobiega to zsuwaniu sie
sktadnikéw bokami podczas rozdrabniania.
Sktadniki umieszczone pionowo sg po

pokrojeniu lub rozdrobnieniu krétsze niz sktadniki
umieszczane poziomo.

Po skoriczonej pracy na tarczach krojgcych/trg-
cych i w misce zawsze pozostaje niewielka ilos¢
resztek.




Mini-rozdrabniacz/mtynek (jezeli
zatgczono w zestawie)

a Pojemnik

b Pierécieri uszczelniajacy

C Zespot ostrzy

1 Umiesci¢ sktadniki w pojemniku.

2 Na zespole ostrzy umiescic pierscien

uszczelniajacy.

3 ZespoOt ostrzy odwréci¢ do géry nogami.
Skierowawszy ostrza ku dotowi, wtozy¢ go do
pojemnika.

4 Mocno przykreci¢ zesp6t ostrzy recznie do
pojemnika. Rysunki na spodzie zespotu ostrzy
wskazujg pozycje:

@ — Pozycja ,odblokowane”
@ - Pozycja ,zablokowane”

5 Umiesci¢ mlynek na podstawie zasilajgcej i
zablokowa¢ go na miejscu, przekrecajac zgodnie z
ruchem wskazoéwek zegara.

6 Wybra¢ predko$¢ maksymalng lub uzy¢ trybu
pracy przerywanej (P).

Porady i wskazowki

® Zywno$¢ dla niemowlat, przeciery — przed
rozdrobnieniem skfadnikow gotowanych w miynku
nalezy odczeka¢, az ostygng do temperatury
pokojowej.

® Najlepsze wyniki podczas siekania zi6t daje
uzycie miski gtowne;.

Konserwacja i czyszczenie

® Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenie
wytgczy¢ i wyjaé wtyczke z gniazda sieciowego.

® Dotykajac zespotu ostrzy blendera/mtynka,
ostrzy tnacych i tarcz, nalezy zachowaé
szczeg6lng ostroznosé — sa bardzo ostre.

® Niektore sktadniki mogg spowodowaé
przebarwienie plastikowych elementéw
urzadzenia. Jest to catkowicie normalne zjawisko,
ktére nie ma szkodliwego wplywu na tworzywo
ani na smak potraw. Pocieranie plam szmatkg
umoczong w oleju roslinnym moze poméc je
usungc.

Podstawa zasilajgca

® Wytrze¢ wilgotng Sciereczka, a nastgpnie
wysuszy¢. W razie koniecznosci oczysci¢ blokady
bezpieczenstwa z resztek jedzenia.

® Nie zanurzaé¢ podstawy zasilajacej w wodzie.

® Niepotrzebng cze$é przewodu sieciowego mozna
przechowywaé¢ w schowku na przewdd w tylnej
czesci podstawy zasilajacej @

Instrukcje dotyczace czyszczenia
koncéwek i nasadek podane sg na
ilustraciji .

Serwis i punkty obstugi klienta

® W razie wszelkich probleméw z obstugg
urzadzenia przed zwréceniem sie 0 pomoc nalezy
zapozna¢ sie ze wskazdéwkami w czesci pt.:
s,Rozwigzywanie probleméw” w instrukcji obstugi
urzadzenia lub odwiedzi¢ witryne internetowg
www.braunhousehold.com.

® (Gwarancja i obstuga serwisowa — szczegétowe
informacje mozna znalez¢ w osobnej ulotce
gwarancyjnej i serwisowej lub w witrynie
internetowej www.braunhousehold.com.

® Wyprodukowano w Chinach.

Uwagi dotyczace prawidiowego usuwania
produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy
wyrzucac do odpadoéw miejskich. Mozna go
dostarczy¢ do odpowiednich osrodkéw segregujacych
odpady przygotowanych przez wtadze miejskie lub do
jednostek zapewniajacych takie ustugi. Osobne
usuwanie sprzetu AGD pozwala unikng¢ negatywnych
skutkéw dla srodowiska naturalnego i zdrowia z
powodu jego nieodpowiedniego usuwania i umozliwia
odzyskiwanie materiatow, z ktérych jest ztozony, w
celu uzyskania znaczacej oszczednoséci energii i
zasobow. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wpltyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi, z uwagi na potencjalng
zawartos¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin
oraz czesci sktadowych. Na obowigzek osobnego
usuwania sprzetu AGD wskazuje umieszczony na
produkcie symbol przekreslonego pojemnika na

Smieci. E
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Tabela zalecen

Nie uzywac urzadzenia przez czas dtuzszy niz czas podany ponizej bez zrobienia przerwy. Ciagta praca przez czas
diuzszy moze spowodowac uszkodzenie urzgdzenia.
Podane informacje na temat rozdrabniania stuza jedynie za wskazéwke i beda ré6zne w zaleznosci od

konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych sktadnikow.

Nie nalezy miksowaé sktadnikoéw goracych

Koncowka/
nasadka

Funkcja

(7

C)

(w sekundach)

[o]

Przygotowywanie ciast w proszku 2 10 1,2 kg wagi
catkowitej
Ciasta — wcieranie ttuszczu do maki 2 10 300 g wagi
Dodawanie wody, aby potaczy¢ 1-2 10-20 maKki
sktadniki ciasta
Siekanie ryb i chudego migsa 2 10-30 400 g wagi
Pasztety i terriny maki
Siekanie warzyw Tryb pracy 5-10 100g-250¢g
przerywanej
Siekanie orzechéw 2 30 - 60 100 g—200 g
Ziota 2 20 - 30 30g-50g
Majonez 2 60 — 80 4 z6itka
Przecieranie migkkich owocoéw, 2 10-30 500 g
gotowanych owocow i warzyw
Smietana do ubijania (czas ubijania moze byé 2 15-20 250 ml
rozny w zaleznosci od zawartosci tuszczu w
Smietanie)
Mieszanki na ciasto drozdzowe 2 60 340 g wagi
maKki
550 g wagi
catkowitej
Tarcie i krojenie twardych skfadnikow — sera, 2 - ) o
marchwi, ziemniakéw i innych sktadnikow o Nie napetnia¢
podobnej konsystencii m|s|§| powyzej
Krojenie migkszych sktadnikow — ogorkow i 1 - znajdujgcego
pomidoréw Sie na niej
oznaczenia
maksymalnej
Do tarcia parmezanu 2 - ilodci
wynoszacej
1,21
Miksowanie zimnych sktadnikow ptynnych i 2 30-60 1,21
przygotowywanie napojow
(16d lub sktadniki mrozone nalezy doda¢ do
dzbanka jako ostatnie)
Koktajle mleczne, mieszaniny na 2 15-30 11
bazie zimnego mleka
Kruszenie lodu Tryb pracy 30 -40 6 kostek lodu
przerywanej (125 g)
Ciasto nalesnikowe (w proszku) 1 10 11
(Sktadniki ptynne nalezy doda¢ jako pierwsze) i l
50
Orzechy 2 10— 30 509
Kawa 2 30 50¢g
Surowe migso (stek wotowy) pokrojone w Tryb pracy 5 509
kostke wielkosci 2 cm przerywanej
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwiagzanie

Robot nie dziata.

Brak pradu.

Miska jest nieprawidtowo
zamocowana na podstawie
zasilajgce;j.

Pokrywa miski nie jest
poprawnie zablokowana.

Sprawdzi¢, czy robot jest podtgczony do
pradu.

Podajnik i ragczka miski muszg znajdowac sie z
przodu i by¢ skierowane na prawo.

Sprawdzi¢, czy blokada bezpieczenstwa jest
poprawnie zamocowana w okolicy uchwytu.

Robot nie bedzie dziataé, jezeli miska i pokrywa
nie zostaty prawidlowo zamocowane.

Wyjmowany wat napedowy ® nie
jest zamocowany na podstawie
zasilajacej.

Wyjmowany wat napedowy & zamocowaé na
podstawie zasilaja-cej przed zamocowaniem miski.
Mieszadta i nasadki nie beda dziataé, jezeli wat
napedowy nie bedzie zamocowany.

Blender lub miynek nie
dziata.

Blender lub mtynek nie zostat
poprawnie zablokowany na
miejscu.

Blender lub miynek nie zostat
poprawnie ztozony.

Blender ani mlynek nie bedg dziata¢, jezeli nie
zostang prawidtowo zamocowane w blokadzie
bezpieczenstwa.

Sprawdzi¢, czy zespot ostrzy jest mocno dokrecony
do dzbanka/pojemnika.

Robot zatrzymuje sig¢ w
czasie pracy.

Urzgdzenie jest przecigzone/
przekroczono maksymaing
pojemnosé.

Pokrywa jest odblokowana.

Sprawdzi¢ w tabeli zalecen, ile wynosi maksymalna
dozwolona ilo$¢ dla danych sktadnikow.

Sprawdzi¢, czy pokrywa zostata

prawidtowo zablokowana.

Blender lub mini-
rozdrabniacz/mtynek jest
nieszczelny — sktadniki
wyciekajg przez podstawe
zespotu ostrzy.

Uszczelka nie zostata
zatozona.

Uszczelka zostata
nieprawidtowo zatozona.
Uszczelka jest uszkodzona.

Sprawdzi¢, czy uszczelka zostata prawidtowo
zafozona i czy nie jest uszkodzona. Informacije

na temat tego, gdzie mozna zakupi¢ zapasowg
uszczelke znajdujg sie w czesci pt. ,Serwis i punkty
obstugi klienta”.

Koricéwki/nasadki nie
funkcjonujg prawidfowo.

Zob. wskazowki w czesci dotyczacej uzytkowania danej koricowki/nasadki.
Sprawdzi¢, czy nasadka zostata prawidtowo zmontowana.
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EAANVIKa

ZedIMAWOTE TNV PNMPOOTIVA ochida émou mapéxXeTal n eikovoypadnon

Aocpa)\s;la

AlQBGOTS TIPOOEKTIKA TIC 00nYieg Kal GUAAETE TIC YIa HEANOVTIKN
ava¢opa
Acpoupsors TN OUOKEUQOia Kal TUXOV snKsqu
Edv to BUopa 11 To KAAwdI0 €XEL UTIOOTEL Cnpla Ba npsnm
yla Abyoug aocpa)\maq, va ClVTlKO.TGOTClGSl arno 1 Braun n
eEouolodoTnueEvo ouvspymo ETIIOKEUWV NG Braun, mpokelpévou
va ar[ocpsuxeouv Kivduvol.
MHN ayyileTe TIG Koqrrspsq Asmasq H élaTaEn Tou pn)\SVTsp/
HOAou, n Aerida paxalplol kat ot diokot eivat oAl ouxunpa va ta
paraxstplﬁsora He npoooxn Na Kpam'rs nmavTa Tn ouoxsurj cmo
™ AaBn oTo snuvw MEpoOQG, paKpla amnoé Tnv Kocstpn mAgupa, TO0O
KaTd Tn Xpnon, 000 Kai Katd TovV Kaeaplopo

MHN snsﬁspva(sms KGUTG uMKa
HpoosE,Ts oTav Ba(srs KauTo uvpo oTov srrs?;spyaom Tpo¢||.|wv
n oTo pnAsvrsp, Kadwg |.llTOp8I va SKToE,auml amo Tn CUOKEUN
AOYyw anoToung dnuioupyiag aryou.
KINAYNOZ EFKAYMATOZ: Oa mpérel va adprveTe Ta Kauta
UAIKA va Kpuwoouv ¢wg 6Tou pBdAcouv oe Bepokpaoia
dwpatiou, TpoToU TA TOTMIOBETNOETE OTO UTOA, OTNV KAVATA 1
otov JUAo 1 mpoToU Ta avaui&eTe.
MoTé unv adpnVeTe T CUOKEUN O AelToupyia Xxwpic emiBAeyn.
Mnv unepBaivete TIG HEYLOTEG MOCOTNTEG TOU avaypagovTal
oTov mivaka ouvmorwpavwv TQXUTT‘]T(DV.
Mnyv xpnolporrmsns ™ ouoKsun oag yia 6|aoTnpa psvaAUTspo
armo auTd mou npOOEIOpICOVTGI MapaAKATW, xwplq va Tnv aq)nvsTa
va «F,sxoupaoml» yia Kamoia wpa. H OUVEXNG snsE,spvaom
yia peyaAuTepa diacTRpaTa Pmopei va ipokaAgoel BAGRN otn
OUOKEUN.

Aeltoupyia/ MéyloTtog Xpovog AlqoTnua un
EEaptnua Aeltoupyiag AelToupyiag peta&u
TWV XPNOEWV
MrAevTep 60 deuT. )
MaxUppeuota 60 deut AHOQUV&OTS ™
. ' ouoKeun anod tnv mpila
HelyHata oto MTTOA KalL apnoTe TN va
- (n’.x. CULH]), Kpuwoel yla 15 Aertd
Mivt KOPTNG/MUAOG 30 deur.

Mn oanvsrs n psmqmpsrs ToV snsﬁspyaom aro ™ )\aBn,
KaOwg ur[opal va ondoel Kal va npOK)\nGSL Tpauuanouoq
Acpalpsns navta m Aetida paxatplol Tplv adelAoETE TO
rtsplsxopsvo TOU UTIOA.

Mpoo€€Te va unv BaCSTs Ta X€pla oag n ouvspya HEoa oTo
MTIOA TOU snsE,spyaom KAl otnVv Kavata Tou urt)\svrsp, EVOOW M
ouoKeun eival ouvdedeuevn oTnyv mapoxn peUUATOG.
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Na arevepyoroleite MAVTA T CUCKEUN KAl VA TNV ATIOCUVOEETE

amnod TNV Mapoxn pevuaTtog, 6tav dev TNV eTURBAEMETE KAl TIPLV ATIO

TN OUVAPHUOAOYNON, TNV ArMoCuUVAPHUOAOYNoN N ToV KaBaplouo.

Mnv xpnotporioleite MoTé Ta dAXTUAA 0ag yia va wbnoeTe

TA TPOPIUA TIPOC TA KATW 0TO owAnva tpododoaciag. Na

XPNOLUOTIOLE(TE TIAVTA TOV WOTNPA TIOU TIAPEXETAL.

Mnv mpoocappoleTe MOTE TN d1ATAEN AEMIdWV OTN HOVADA HOTEP

XWPIC va £XETE IPOCAPHOOEI TNV KAVATA 1] TOo doxeio Tou pUAou.

MPOTOU aPAIPECETE TO KATIAKL ATO TO UTMOA, TO PTAEVTEP Y| TOV

HUAO amd TN povada poTep:

© QMEVEPYOTIOINOTE TN CUOKEUN,

O TEPIMEVETE €WG OTOU TO eEAPTNHA/OL AETHOEG OTAPATOOUV
EVTEAWG,

© TPOOEETE va PNV EEROWOETE TNV KAVATA TOU UIMAEVTEP N TO
doxeio Tou uu)\ou arno ™m dlataén Aemidwv.

Mn XPNOLHOTIOIE(TE TO KATIAKL YA va B€0eTe 0 AetToupyia Tov

snsﬁspyaom TPODIHWV. Xpnomonou:lrs navta TO Kouuttd «OFF».

Eav 00Kr|98| unspBoMKn 6uvqp|] oTOoV pnxqwopo

evaoaoqm)\slaq, auTn n OUOKEUN 0a urooTei {NMIA Kal EVOEXETA

va npox)\nem Tpauyanopoq

Na anmoouvd<£eTe MavTa Tov eMe&ePyaoT TPOPIMWY AMo To peUHa

OTAV dEV TOV XPNOIMOTIOIEITE.

MnvV XP1NOIUOTIOLE(TE TIOTE N EYKEKPLIUEVO EEAPTNHAL.

Mnv xpnoluoroleite MOTE CUOKeUN TIoU €xel uttootel BAARN.

>TelATe TNV YIa €AeYX0 N eTOKEUN: BA. evOTNTA «ZEPPIS Kal

eEurmpETNON MEAATWV».

Mnv apnvete ot€ va BpaxoUv n povada UOTEP, TO KAAMDIO I TO

d1G.

Mnv apnvete 1o KAA®SLO PEUHATOG VA KPEUETAL ATO TNV AKEN

Tpaneglol N naykou epyaociag, oUTe va EPXETAL 08 EMAPN HE

BepuEC amqmvswq

Ta natdld Oa mpEmeL va snLB)\snovral €10l woTe va dlaocdalileTal

OTL dev r[cuCouv ME TN OUOKSUT‘]

AUTn N OUOKEUN dev npsnm va XpT]Ol}J.OT[OlSlTCll ano 1'[(1[5[0.

®UAACOETE TN CUOKEUT| KaL TO KAAWSLO TNG HAKPLA amd madid.

Ol ouoKeUEG uropoUlV va xpnotgorololvTal anod Atoua pe

HEIWMEVEG OCWHATIKEG, ALOONTNPLAKEG 1] VONTIKEG LKAVOTNTEG N

ENeYPn TE(pAC Kal yvwong, epocov BpiokovTal utid eTiRAedn N

TOUG €xouVv d0Beil 0dnyieg yla TNV acpaAn Xpnon TnS CUCKEUNG

Kal epOoov KatavooUV ToUug OXETIKOUC KivdUvoug.

Na xpnolJomoLeiTe TN OUOKEUT HOVO Yla TNV OLKIOKNA XpNnon yla

TNV omoia mpoopiletal. H Braun dev 6a ¢pEpel kapia euBlvNn edv

N CUOKEUN XpPNnoluoroindei pe akatAAAnAo TpOTo N O TEPLITTWON

M1 CUPMMOPDWOoNG UE AUTEG TIG 0dnyYieq.

H kKakn xpnon tou ene&epyaoTn, TOU UTAEVTEP 1) TOU HUAOU

MTIOPEL VA TIPOKAAECEL TPAUPATIONO.

H peylotn Tiun Baciletal oto eEApTNUA MOU dEXETAL TO

HeYaAUTEpO dopTio. Ta urdAotra eEapTnuata evoExeTal va

KatavaAwvouv Alyotepn oxU.
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MrAévTep

e Na xpnolgoriolelte To HTAEVTEP HOVOV OTAV TO KATIAKL €ival otn

B&on Tou.

e Na xpnoluoroleite TNV Kavata povo pe tn dldtaén Aemidwyv mou

TapEXETAL.

o Mnv 6£TeTE TIOTE TO UMAEVTEP O AelToupyia o6Tav eival ddelo.

® >uvTayEQ yia smoothie — unv avapelyvUeTe TOTE MAYWHEVA
UALIKA TIOU €X0UV atepeoTionBel Adyw tTng YUENg, onidoTe Ta O€
KOUMATLA TIPOTOU Ta TIPOCBECETE OTNV KAVATA.

MIVI KOPTNG/HUAOG

® Mn EsBléwvsrs TIOTE TO 60)(810 EVW 0 MUAOG elval
TIPOCAPHUOCUEVOG OTN CUOKEUN OAg.
® Mnv a@aipeite TTOTE TOV JUAO TTPOTOU OI AETTIOEC OTAUATACOUV EVTEAWG

VO TIEPITTPEPOVTAL.

e H guaokeur) dev AsIToupyei eav 0 PUAOC dev gival owaTa

TOTTOBETNUEVOG.

Aiokol koyipaTog/TpIPiNaTog

e Mnv Byalete TOTE TO KATIAKL €AV OEV €XOUV OTAMATNOEL EVIEANG

ol 0loKol KoTmNG.

MNMpoToU ouvd£0ETE T OCUOKEUN 0TV TIpida

npoopifovtal va £épBouv o enadn pe TpOPLUA.

® BeBawwbeite 6TL N Mapoxn pelpartog ivat idla ue autn mou avaypddeTtal 0To KATW HEPOG TNG CUOKEUNG.

® AuTN 1 OUOKeEUN oUppopd®veTal e Tov Kavoviopo EK 1935/2004 oxeTikd pe Ta UAIKA KAl TA AvTIKE{peva mou

Mpiv XpNOIMOTIOINGETE T CUOKEUN YId TIPWTNH ¢popad

1 Adalp€oTe Ta MAACTIKA KAAUPPATA aTio TN
Aerida. Na npooéxeTe Kabwg o1 Aemideg ival
oAU KodpTEPEG. AUTA TA KAAUUMATA TPETIEL
va aropplirrovtal kabmg mpoopifovTal yia
va mpootatelouV TIG AeMideg HOVO KATA TNV
KATAOKEUN Kal Tn HeTapopa.

2 MAUveTe Ta €PN — BA. «dpovTida Kat
KaBapLopoG».

Emne&nynon ocupBoAwv
Ene&epyaomg

Qotnpag

SwAnvag Tpopodooiag

Kandkt

MroA

ATIOOTIOEVOG KLVNTAPLOG AEovag
Movdda potép

Koupri Aettoupyiag maApoU
Koupni tax0tnTtag 1

Koupri taxUtntag 2

Koupri OFF

Xwpog anobnkeuong kahwdiou (oTo miow
HEPOG)

EvdoaoddAela mpootaociag

SlS)

® CLVRPO®®
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Movdada Aemidwv
AakTUAlOG OoTeyavomnoinong
Kavata

MNopa pelolpa

Kandkt

© QOO0 TR

A Zt1avtap eEapmuata
Aenida paxatploU
® EpyaAeio CUpng
EpyaAeio yia kpépeg
Aiokog koyipatog/Tpwpinatog 4 mm

B MpoalpeTika eEaptuata
(*eruAeypéva povTEAA POVO)
Alokog koyipatog/tpyipatog 2 mm *
Aiokog yla oAU Aerrd Tpigipo *
Mivt K6PTNG/MUAOG *




MNog va xpnolyoroleite Tov
ene&epyaotn TPOPINWY 0aAg

E|Kova 0-6

MpooapudOTE TOV ATIOOTIWEVO Klvn'mplo
A&ova Kal To UMoA oTn povada JoTEp.

"EMeLTa, MPooapuOOTE TO UMOA OTn Lovada
KIvnTthpa Kat otpéPte de&lboTpoda wodTou
aodalioel otn B€on ToOU.

TonoBeTthoTe éva eEAPTNHA TIAVW ATO TOV
Aa&ova Tou WroA.

MpoToU MpooB£oeTe Ta UALKA, ToTIOBETE(TE
TAVTA TO UMOA Kal To €EApTnua oTov
ene&epyaotr) Tpoditwy.

TomoBeTnOTE TO KAMAKL — Kal BeBalwbeite OTL
0 A&ovag eneepyaotn/to epyaleio BpiokeTal
OTO KEVTPO arod To KATAKL.

SuvdéoTe oTnV Mpila, B€0TE TN CUOKEUN OE
Aettoupyia kal eTuAéETe TaxUnTa. (AvaTtpéEte
OTOV THVOKA GUVIOTWHEVNG XPHONG).

O enieEepyaoThq dcv Ba AsiToupyei v To
MTIOA 1) TO Kamdki dev £Xouv acdalioel cwoTa
oTO UnXaviopo acdpdaiiong. EAéyETe €av o
owAAvag Tpododoaoiag Kai n AaBf Tou pmoA
cival oTpappéva nipog Tn d£€1d MAcupd.
Xpnotuoroote TNV MaAutki Aettoupyia (P) yia
ouvTtoua, dladoylka dlaotnuata Aettoupyiag.
H maApikn kivnon 6a Aettoupyei yla 660
d1a0TnNua o dlaKOTTNG EMMAOYNG TMAPANEVEL OTN
OUYKEKPLUEVN BEan.

AVTIOTPEYTE TNV TIapanavw dladikaaoia yla va
adalpéoeTe TO KAMAKL, TA €EAPTAMATA KAl TO
MTIOA.

ZNMHAvVTIKO

O ene&epyaoTtng oag dev eival KATAAANAog yla
va Bpuppatidel 1 va akébel KOKKOUG Kagé N yla
Va PETATPETEL KPUOTAAALKRA Zaxapn oe {axapn
axvn.

‘Otav MPooHETETE ApwHa apUydAAou 1 AAAEG
ApWHATIKEG UAeG oe pelypata, va anopelyeTe
v enadn He To MAOTIKO KABWS Hropei va
npokaAéoel ave&itnAa onuddia.

Xphon tTwv eEaptnUATwy
AvatpéETe OTOV TiVOKA OUVIOTWHEVNG
Xpnong yia kdbe eEdptnua.

MAQOTIKO PTAEVTEP
Xpnon Tou PMAEVTEP
E|Kovq 0-0

TonoBeTHOTE TO SAKTUALO EPUNTIKOU
kAelolpatog otn povada Twv Aemidwv Kat
BeBawwBeite 6TL TO EEAPTNUA EPUNTLKOU
kAelolpatog éxel ToroBetTnOei cwotd.

Oa unidpEouv d1appoég £av o dakTUAIOG
oTEYAVOTIOINONG £XEI UTTOOTEI {NUIG R deV €XEl
TonoBeTnBei owoTA.

Kpathote tn 31dT1aén Aemidwyv anod 1o KATW
MEPOG Kal TOTIOBETAOTE TIG AETdEG OTNV
Kavata — OTPEYTE MPOG TA APLoTEPA EWG
6ToU aopalioel otn BEon T™G. AvaTpEETe
ota ypadlkd oTo KATW PEPOG TNG SIATAENG
Aenidwv:

@ — 6¢on «EekAedwn»
@ — 6éon «kKAedwpEvN»

3 TomoBeTNOTE TA UAIKA 0OG OTNV Kavara.

4

MNpocappdoTe TO KATAKL OTNV KAvATa Kat
OTPEYTE TIPOG TA APLOTEPA HEXPLG OTOU
aopalioel otn B€on Tou. Npooapudote TO
nwpa-pefolpa.

MNpocapudote To PMAEVTEP OTN Hovada
KivnThHpa Kal oTpéPTe deEl60TPOoda yia va
aopalioel otn B€on Tou.

H ouokeun v Ba AsiToupyei £av To unAévTep
dev £xel epappoosl OWOTA oTNV evdoaoddaAeia.

SuuBoUA£G Kal UTIOBEIEEIG

‘Otav ¢pTiayvete paylovela, va Balete 6Aa ta
UALKA HEOA OTO PMAEVTEP, EKTOG aTd TO AADL.
Adalpéote 1o nwpa pelolpa. ‘Emelta, evoow 1
ouokeuY| BpiokeTal oe Aettoupyia, mpooBéoTe
otyd-otyd to Add1 yéoa ano Tnv orm| oTo KAMAKL.
‘Otav mpokeltal ya naxUppeuota pelypata,
TLX. TIATE Kal VIUT, evOEXETAL Va XPeELAoTEl

va §eKOANATE UAIKA aTid Ta TolXwuaTta. Edv

n ene&epyaocia Tou pelyparog yivetatl pe
duokoAia, MpooBéoTte MeplocOTEPA UYPA.

H ene&epyaoia Twv praxaplkov dev
ouVIOTATAL, KABMG EVOEXETAL VA TIPOKAAETOUV
$BOopd oTa MAAOTIKA HEPN.

MNa va avapei&ete oteyva UAIKA - KOYTE TA OE
KOMMATLIO, adalpéaTte To NMwpa pelolpa Kat,
OTN OUVEXELQ, KAL EVM 1] CUOKEUN AELTOUPYEI,
piEte éva-éva Ta Koppdtia. Kpatnote 10

X€pL 0ag Mavw arod To avotypa. Ma kaAutepa
anoteAéopata, adelaleTe TAKTIKA TO UMAEVTEP.

Aemida paxaiplou
AkoAoubBeite TIg 0dnYieg TNG evOTNTAG «XPNHON TOU
emne€epyaotn TPOPIHwWV».

ZupBOUAEG Kal uTodEiEEIg

A To XOVTPOKOWMEVN UK, XPNOLUOTIOLE(TE TO
KoUuMTIl EAEYXOU TIAAUIKNG AglToupyiag.
Tepaxiote Ta TPOPLIUA, OTIWG KPEAG, YL,
Aaxavikd, oe KUBoUG Tepimou 2 k.

Oa mpémnel va ondoeTe TA PMOKOTA OE
KOMMATIA KAl va Ta MPooB£0eTe 0TO OWANRVA
Tpododoaiag evw n oUOKEUT AelToupyel.
MpooéxeTe va unv adpnoeTe Tov eNeEepyaoTn
va AELTOUpYEl MEPLOCOTEPO aTT O,TL TPETEL.
‘Otav ¢TIAXVETE YAUKQ, XPNOLUOTIONOTE
BoUTupo KaTeuBeiav amod To YPuyeio oe KUBOUG
TWV 2 K.

8 Epyareio qoung

Xpnotuoroleital yia JUUEG HE payld.

SuuBoUAEG Kal UTIOBEIEEIG

Mnv ene€epyaleote Ta UALKA YA TEPLOCOTEPO
arno 60 deuTepdAeTTTa.

TomoBeTNOTe Ta ENPA UALKA OTO UTOA

Kal TpooB£0Te To UYPO ATd TOV CWARVA
Tpopodoaoiag evw N CUCKEUN AelTOUPYEL.
Suvexiote TV enegepyacia Twv UAKOV £wG
OTOU OXNUATIOTEL Ula OHOLOOP PN EAACTLKN
MraAa ¢oung.

ZavalupwaoTe Hovo He To XEpL To Eavalupwua
OTO UMOA deV OUVIOTATAL YIOTI O eME&EPYATTAG
uropei va yivel aotadng.
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I8 Eovaisio via kpépeg
AKOAOUBNOTE TIG 0dNYiEG TNG EVOTNTAG «XPNON
Tou ene€epyacTy) TPOdIHWY».

Xpnotyoroleital yia eAadppd peiypata, Ly. KpEua,
payloveda.

ZuuBoOUAEG Kal UTTOBEIEEIG
® [lpwv amod mn xpnon, BeBaiwdeite 6TL TO UTMOA
Kal To epyaleio eivat kaBapd kat dev £xouv

ETMAVW TOUG YPACTO.

-E] Aiokol

Xpnon tTwv dioKwv KOoTmMg

1 MpooapudoTe TOV KIvNTHPLO AEova Kal To UTMoA
oTn Hovada HoTép.

2 Kpat®vTtag Tov amnod tnv KeVTplkn Aapn,
ToT0OETHOTE TO diOKO MAVW OTOV A&ova e TNV
KAatAAANAn mMeupd amnod navo.

3 TomoBeTAHOTE TO KATIAKL.

4 TomoBetnoTe TA TPOPLUA OTO CWANVA
Tpododooiag.

5 ©&0Te T OUOKEUT Og AelToupyia Kal TiECTE Ta
TPOdIUA e TO eEAPTNUA WONONG opolopopda
MPOG Ta KATW — Un Balete TMoTE Ta dAXTUAG 0ag
oTo owAnva Tpogpodoaiag.

SupBoUAéG Kal UTTOdEIEEIg

® XpnoluoroloTte ppETKa UAIKA.

® Mnv KOBeTe TA TPOPIUA O TIOAU HIKPA
KoupaTtia. Mepilete opoldpopda Tov owAfva
Tpodpodoaiag oe 6Ao To MAATog Tou. ‘ETol Ta
TPOdIUa dev Ba MEPTOUV OTO TAAL KATA TNV
enegepyaoia.

® ‘Otav tepayifete oe péteg i TpiBete: TA
TpOPIUa TIoU ToToBeTOUVTAL O OpBla BEon
Byaivouv og HIKPOTEPO UAKOG aTT O,TL TA
TpOPIUa TIou ToToBeTOUVTAL O 0pILlOVTIa
Béon.

® Metd v ene€epyaocia, mavra Ba undpxouv
Alya unoAeippata tpodng otov dioko ) aTo
MTIOA.
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Mivt K6PTNG/MUAOG (edv mapéxeTa)

a Aoxelo

b AaktUAlog oTeyavomnoinong

C Alata&n Aemidwv

1 TormoBeTnOTe TA UAIKA HECA OTO doxeio.

2 Mpooapudote Tov BAKTUALO OTEYAVOTOINONG

otn dlatagn Aemidwv.

3 Tupiote n d1ataén Aenidwv avanoda.
MAnoldote TNV oto doxelo, pe TIG AeTideg
OTPAUMEVEG TIPOG TA KATW.

4 Bidwote mn d1dT1aén Aemidwv endvw oto doxelo
MEXPL va odi&el KAAA. AvaTpEETe oTa Ypadlka
OTO KATW PEPOG TNG SLATAENG AeTdWV:

@ - 6¢0n «EekAeidwTn»
B - 8¢on «khewdwpsvn»

5 TomoBetnote 1O HUAO OTn HovAada HoTEP Kal
otpéPTe TOV BeELOOTPOdA Yia va acpaAioel
otn 6€on Tou.

6 EmA&ETe Tn péylotn TaxutnTa n
XpPnoluoroote TN Asttoupyia maApou (P).

SupBOUAEG Kal UTOdEIEEIg

® BpedlkéQ TPODEG/MOUPES - APrOTE TO
HayeLlpEPEVO HAYNTO VA KPUWOEL PEXPL Va
dTaocel oe Bepuokpacia dwpatiou mpoToU TO
enekepyaoteite oTo pUAO.

® [0 BEATIOTA AMOTEAECOUATA, XPNOLLOTIOINOTE
TO KUPIwg ProA otav Tepayifete HUPWIIKA.

®povTida kat kabaplopdg

® AnevepyoroleiTe Kal AMOOUVOEETE TIAVTA TN
ouokeun TpoToU TNV KabapioesTe.

® Na petayeipifeote Tn d1aTagn Aemidwv Tou
unAévrep/piAou, T Aemida payaipiol Kai
Toug diOKOUG |IE IPOOOXA — €ival £EAIPETIKA
KodpTEPA.

® Karoleg TPoPEG Uropel va mpokaléoouv
aAloiwon Tou Xp®PATOG TOU TAAOTLKOU.
AuTO eival anoAuta GpucloAoyIKO Kal dev EXEL
BAaBep£EG OUVETIELEG YIA TO TAAOTIKO oUTE
Ba ermpedoel T yelon tou ¢ayntoU. MNa va
adalpéoeTe To AANOIWUEVO XPDUA, TPiPTE pe
£va Tavi EPMoTIONEVO HE PUTIKO AGdL.

Movdada potép

® SkoutioTe pe uypd Mavi Kal HETA OTEYVWOTE.
BeBawwBeite 6TL n meploxf TG evdoaopdAAielag
dev €XEl UTIOAe(ppaTa TPOdOV.

® Mn BuBiCete TN povada HOTEP OE VEPO.

® TomoBeTeite TO KAA®DIO TOU MEPLOCEUEL OTOV
X®po anobrikeuong kakwdiou, 0TO TiOW PEPOG
NG povadag potép @.

AvatpéETe 0NV €lkOVa yia
odnyieg kabaplopol Twv epyaleinv
Kal Twv e€aptnuiTwyV



Zapﬁlq Kal eEutmpETNON MEAATWV

Eav avtipetwmilete rtpoB)\npam ue
™ AelToupyia Tng cUOKeUNg oag,
poToU {nTtNnoeTe Borndela avatpegte
oTNV eVOTNTA «0dNYOG AVTILETOTONG
TPORANUATWV>» Tou BIBAIOU 0dNYLOV 1)

emokedOeite T dladlkTuakn Tonobeaia
www.braunhousehold.com.

® Eyyinon kat c€pRIg — yla AeTropepeiq
M\npogopieg avatpéEte oTo EEXWPLOTO
®UAAdL0 eyyunong Kal o€pBIg 1
emokedOeite TN d1adIKTUAKY ToToBETIA
www.braunhousehold.com.

® Kataokeudotnke otnv Kiva.

hid

ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ A TH ZQZTH
ATMOPPIWYH TOY MPOIONTOZ SYM®QONA ME THN
EYPQMAIKH OAHTIA SXETIKA ME TA ATOBAHTA
HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY E=OMNMAIZMOY
(AHHE)
3T0 TEAOG TNG WPEALUNG {wNG TOU, TO TMPOIOV
dev TPETEL va anoppIrTeTal ge Ta aoTiKA

arnoppipuara. Mpénel va anoppipBei oe

€1B1KA KEVTPA dlapopomoiNUéEVNG GUANOYNG

QAMOPPIUUATWY TIOU 0pilouV oL dNUOTIKES ApXEQ N
oToUG POPEIG TIOU TIAPEXOUV AUTAV TNV UTMPETia.

Mivakag ouVIOTWUEVNG XPNONS

Mnv XPNOLUOTOLEITE TN CUOKEUN 0ag Yla SLAoTnUa HeYaAUTEPO and auTtd Mou MPoadlopifovTal MAPAKATW,
Xwpig va v apnvete va «EekoupaoTei» yla kamola wpa. H ouvexng enekepyaoia yla peyalltepa
dlaoTthuarta urnopei va mpokaAéael BAGRN 0T CUCKEUT.
O1 mAnpoodopicq enegepyaciag mou mapéxovral gival amA®G cUPBOUAEUTIKOU XAPAKTAPA Kal TIoIKiAAouv
avdloya pe Tn ouvTayn Kai Ta UAIKG mou ene§epydleoTe.
Mnv sneEepyaleote KAUTA UAIKG

EpyaAcgio/ AsiToupyia @
EEGpTnpa () \ﬁ'
(AguT.)
MeiypaTa yia KEIK Je avauelEn OAwv Twv 2 10 1,2 kg
UAIK®V padi SUVOALKO
Bapog
ZUun yia YAUKA - mpooBnkn BoutUpou oTo 2 10 Bdpog
aAelpt 1-2 10-20 aAeuplol
MpooBNnkn vepoU yla TNV avApuelEn UAIK@V 300 g
yla YAUKa
TeMayloMog YPaploU Kal ATayxou KpEatog 2 10 -30 400 g péy.
Maté kat tepiv arayo Bodwvo
Kpé€ag
TeMayXIoHOG AaXaviK®V MaApikn 5-10 100g-250¢g
Aettoupyia
TepHaxlopog Enpwv Kapmmv 2 30 - 60 100g-200g
MupwdiKa 2 20 — 30 30g-50g
MaylovéZa 2 60 — 80 4 KpoKol
apyav
MoAtotoinon HaAakwv ¢polTwy, 2 10-30 500 g
Bpacouévwv ¢ppoUTwV Kal Aaxavikmv
Kpépa oavtiyi (Ot xpovol ene&epyaociag 2 15-20 250 ml
Mropei va dlapépouv, avaloya pe tnv
TMEPLEKTIKOTNTA TNG KPEPAg oe Amapd)
Meiypata payldg 2 60 Bdapog
aheuplol
340 g
550 g
SUVOALKO
Bapog
Tpiyipo kat Kot OKANP®V TPoPipwy — 2 - Mnv yepuilete
Tupi, KapOTA, MATATEG KAl TPODLUA PE navw anod
napouola ugn ™ PEYLoTN
Kot Tuo pahak®v Tpodinwy - ayyoupla kat 1 - rogodtnta 1,2
VTOMATES Altpwv TOU
avaypdagetat
OTO MTOA
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Mivakag ouvIoTWUEVNS XPNONS

Mnv xpnoluomoleiTe T CUOKEUN 0ag Yia dLACTNHA HEYAAUTEPO AMO AUTA TIOU TPOoadlopifovTal TMapaKaTw,
XwpIig va v apnvete va «EgkoupaoTtei» yia kamola wpa. H ouvexng enegepyaoia yia peyalltepa

dlaotnuata propei va mpokaléaoesl BAGPN oTn CuoKeun.

O1 mAnpogopicg enegepyaciag mou mapéxovral sival anAwg
avdloya pe Tn ouvTayn Kai Ta uAikd mou enegepydleoTe.
Mnv ene&epydleoTe KAuTa UAIKG

OUHBOUAEUTIKOU XapAKTAPA Kal TIoIKIAAouv

EpyaAcio/ AsiToupyia @
E&apTnua ( ('\ \a
(AguT.)
Tpiyipo mappelavag 2 - Mnv yeuilete
navw ano
™m HEYLOTN
noogotnta 1,2
ATpwv Tou
avaypdageTtal
OTO UTOA
KpUa uypd kat motd 2 30 -60 1,2 ANitpo
(MpooBéote Tov MAyo/Ta Maywpeva
OuOTATIKA OTNV Kavata teAsutaia)
MiAkoeik/KpUa peiypata pe Baon to yaka 2 15 -30 1 Aitpo
OpupuaTiopdg mdyou MaApikn 30 - 40 6 Tayakia
Aettoupyia (125 g)
Meiypa CUung 1 10 1 Aitpo
(MPpooBECTE MPGOTA TA UYPA UALKA) ! l
50
=npoli kaprol 2 10-30 509
Kokkol kapé 2 30 509
Qué kpéag (Looxapiola PrplloAa) KOUPEVO MaApikn 5 50¢g
oe KUBouUg Twv 2 cm Aettoupyia

0dnyog avTigeTwmong mpoBANUdTwyY

MNp6BAnpa AiTia Auon
O emnekepyactng dev Aev umidpyel pelpa. EAEYETe €dv 0 enegepyaoTng eivatl
Aettoupyei. ouvdedeuévog otny Tpida.

EAEYETE €AV TO MIMOA €XEL
TomoBeTnOel
owoTA 01N povAada HoTEép.

To KardkL Tou UroA dev £Xel
aodaliosl cwotd.

EAEYETE €AV 0 OWARVAQ Tpopodoaiag Kat n Aapnh
TOU WTOA eival oTpaupéva mpog tn de€ld meupa.
EAEYETE €AV N evd0oaopAAELa TOU KATAKIOU givatl
TOTMOBETNUEVN OWOTA OTNV MEPLoX TNG AaBNg.
O ene&epyaoTng dev Ba AsiToupynoel €av To
MTIOA Kal TO KaTdki 3gv TomoBsTnOolv owoTd.

O amMooTWUEVOG KIVNTNPLOG
agovag ® dev éxel
ToroBeTnBel otn pHovada
MOTED.

TomoBEeTNOTE TOV ATIOOTIOHEVO KIVNTHPLo aova
® ot povada HOTEP TPOTOU TOTIOBETHOETE TO
UroA. Ta epyaAeia kal Ta eEapTAMATA TOU UTOA
dev Ba Aettoupynoouv €av dev £xel TomoBeTNOe(
0 KLlVNTNplog agovag.

To ur\évtep 1 0 HUAOG | To umévtep 1 0 HUAOG dev
dev Aettoupyei éxel aodahiosl owoTa.

To urm\évtep 1) 0 pUAOG dev
£xel ouvappoAoynBei cwota.

To um\évtep /| 0 HUAOG dev Ba Aeltoupyel, edv
eV MPOCAPHOOTEl CWOTA OTNV evdoaoPHAAELa.
EAEYETE €AV N B1ATAEN AeTidwV €xel OdiEel
M\Npwg Héoa oto KUTeAAo/doxeio.

O ene&epyaotng otapatd | O ene&epyaotng £xel

EAEYETE TIG HEYLIOTEG MOCOTNTEG OTOV «[livaka

Katda tn dldpkela g unepdopTwbei/ExeTe uTEpPel | CUVIOTOUEVNG XPNONG>..
enekepyaoiag TIG MEYIOTEG TIOOOTNTEG.

To karndakt £xel anacdaioel. EAEYETe €AV TO Kamdkl €xel aopalioel owoTa.
To urmévtep 1 o Aeinet o daKTUALOG EAéyETE €av 0 dAKTUALOG OTeEyavoroinong
pivi KOOTNG/HUAOG oteyavoroinong. éxel TornoBeTndei cwotd Kat dev €xel UTOOTEL
napouatalel dlappon arod | O dakTUAlOg oteyavoroinong | pOopEg.
™ Baon g daTaéng dev éxel ToroBetnBei cwotd. | Ma va AaBete avTaAAakTIKO dAKTUALO
Aemnidwv. O dakTUAlOG oTeyavoroinong | oteyavoroinong, avatpéEte atnyv evotnta

éxel utootel pOopég.

«ZEPPIG Kal EEUTNPETNON TIEAATDV>.

XaunAn anoédoon AvatpéETe OTIG CUMBOUAEG OTN OXETIKN evotnTa «MMg va Xpnollonoleite To
epyaleiwv/eEapTnudTtwy. | eEdptnua». EAEYETE edv Ta eEapThaTa £Xouv cuvappoAloynOei owotd.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

Bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto inStrukcie a uchovaijte si ich pre buducu
potrebu.

Odstrarite vSetky obaly a Stitky.

Ak sU konektor alebo kabel poSkodené, musia byt z bezpecnostnych
dévodov vymenene spolo¢nostou Braun alebo autorizovanou
opravovnou spolo¢nosti Braun, aby sa prediSlo nebezpecenstvu.
NEDOTYKAJTE SA ostrych nozov. Zostava mixér/mlyncek, ¢epel
noza a kotuc€e su velmi ostré, zaobchadzajte s nimi opatrne. Nozové
¢epele drzte pri manipulacii a pri €isteni za drzadlo pre prst
umiestnené na vrchu, vzdy mimo reznych hran.

¥ NESPRACOVAVAUJTE horuce ingrediencie.

Ak sa do kuchynského robota alebo mlxera naleje horuca
tekutina, bud’te opatrni, pretoze moéze doéjst k jej vypudeniu v
dosledku nahleho sparovania.

RIZIKO OBARENIA : Horuce prisady sa musia pred prldanlm do
misky, poharika, mlynéeka alebo pred mieSanim nechat vychladnut
na izbovu teplotu.

Nikdy nenechavajte bez dozoru zariadenie v Cinnosti.

NeprekracCujte maximalne kapacity uvedené v tabulke odporuc¢aného
pouzitia.

Neuvadzajte toto zariadenie do chodu bez prerusenia na dlhSie,
nez su Casy uvedené nizsie. Neprestajné spracovavanie trvajuce
poéas dlhdej doby ho totiz moze poskodit'.

Funkcia/prislusenstvo Maximalna dizka Cas odpoginku
chodu zariadenia | zariadenia medzi jeho
chodom
Mixér 60 sekund Zariadenie odpojte
Husté zmesi v nadobe 60 sekind z elektrickej siete
(napriklad cesto) a nechajte ho
Mini seka&ik/mlynéek 30 sekund 15 minut postat, aby
sa ochladilo

Nedwhajte ani neprenasajte robot uchopenlm za rukovat, lebo
rukovat by sa mohla odlomit a zapricinit zranenie.

Pred vyliatim obsahu nadoby vyberte nozovu jednotku.

Ruky a nastroje nestrkajte do nasadenych nadob robota, kym je
zariadenie zapojené do elektrickej siete.

Spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od zdroja napajania, ak je ponechany
bez dozoru a rovnako pred montazou, demontazou alebo Cistenim.
Nikdy nestrkajte potraviny prstami do plniacej trubice. VZdy na to
pouzivajte dodany posuvac.

Zostavu nozov nikdy nemontujte na pohonnu jednotku bez
pripevheného pohara alebo nadoby na mietie.
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Pred odstranenim veka z misy, mixéra alebo mynceka z jednotky

napajania:

© vypnite zariadenie;

o pocCkajte, kym sa doplnok/noze celkom nezastavia;

O davajte pozor, aby ste zo zostavy noZov neodskrutkovali pohar na
mieSanie alebo nadobu na mletie.

Na spustenie a prevadzku robota nepouzivajte veko, vzdy pouzivajte

tlacidlo ,OF F*.

Ak zaistovaci mechanizmus zariadenia bude vystaveny

nadmernej sile, pokazi sa a méze zapriéinit’ zranenie.

Ked’ kuchynsky robot nepouzivate, vzdy ho odpojte z elektrickej

siete.

Nikdy nepouzivajte Zziadne neschvalené dopinky.

Nikdy nepouzivajte poskodené zariadenie. Poskodené zariadenie

dajte skontrolovat alebo opravit: pozrite si ¢ast ,servis a starostlivost.

Nikdy nevystavujte vihkosti pohonnu jednotku, elektricki Snuru ani

zastréku.

Nenechavajte prebytoéni elektrick(l $ndru volne visiet cez hrany stola

alebo cez pracovnu dosku linky a nedovolte, aby sa dotykala horucich

predmetov.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, Zze sa nebudu s tymto

zariadenim hrat.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho elektrickl

Snuru drzte mimo dosahu deti.

Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo mentalne

schopnosti, maju o takychto zariadeniach malo vedomosti alebo

maju s takymlto zariadeniami malo skusenosti, mézu toto zariadenie

pouzivat len pod dohladom alebo po pouceni o jeho bezpecne;

obsluhe, pricom musia rozumiet suvisiacim rizikam.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny ucel.

Spolo¢nost Braun nepreberie Ziadnu zodpovednost za nasledky

nespravneho pouzivania zariadenia, ani za nasledky nereSpektovania

tychto inStrukcii.

Nespravne pouzwanle tohto kuchynského robota, mixéra alebo

mlync¢eka mdze mat za nasledok zranenie.

Maximalny vykon zavisi od prisluSenstva, ktoré vyvolava najvacsie

zatazenie. Iné prislusenstvo méze vyvolavat mensi vykon.

Mixér

Mixér pouzivajte len s nasadenym vekom.

Pohar pouzwajte iba s dodavanou zostavou nozov

Nikdy nepustajte prazdny mixér.

Tipy na mieSane ovocné napoje — nikdy nemixujte zmrazené
ingrediencie, ktoré sa poCas mrazenia sformovali do pevnej hmoty.
Najskor ich rozdrvte na mensie kusky a az potom ich pridajte do
mixovacej nadoby.
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Mini sekacik/mlynéek

e Nadobu nikdy neodskrutkovavajte, pokial' je mlyn€ek stale pripevneny
k vdSmu zariadeniu.

e Mlyncek nikdy nevyberajte zo zariadenia, kym sa noze upine
nezastavia.

e Ak mlynéek nebude zaloZeny spravne, zariadenie nebude fungovat.

Kotuce na krajanie/strahanie

e Nikdy neskladajte veko zo zariadenia, kym sa rezaci kotu¢ uplne
nezastavi.

e S rezacimi kotu¢mi manipulujte opatrne, lebo su mimoriadne ostré.

Pred zapnutim zariadenia

® Qverte si, ¢i vasa elektricka siet ma také isté parametre, aké st uvedené na spodnej strane zariadenia.

® Toto zariadenie splifia poziadavky nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) &. 1935/2004 o materialoch a
predmetoch uréenych na styk s potravinami.

Pred prvym pouZitim ) B Volitel'né doplnky (len vybrané modely)
1 Odstrarite vSetky plastové kryty nozov. Poéinajte . o o

si opatrne, lebo rezné hrany su vePmi ostré. Kotu¢ na krajanie/strahanie (2 mm) *

Tieto kryty sa musia odstranit, lebo slGzia len na Kotu¢ na velmi jemné strihanie *

ochranu pocas vyroby a transportu. @0 Mini sekadika/Mlynéeka *

2 Poumyvajte v3etky slcasti - pozrite si Gast
,O8etrovanie a Cistenie”. .. . ;
Pouzivanie kuchynského robota

Legenda Obrazok @ - ©
Kuchynsky robot 1 Do pohonnej jednotky zalozte odpojitelny pohonny
hriadel.
@ Posuvag 2 Potom nasad'te misku na pohonni jednotku a
@ Plniaca trubica otacajte nou v smere hodinovych ruciciek kym
@ Veko nezapadne na svoje miesto.
. 3 Zalozte pozadovany doplnok na pohonny hriadel
@ Nadoba nadoby.
® Odpojitelny pohonny hriadel ® Pred vkladanim ingrediencii najskor na robot zalozte
@ Pohonna jednotka nadobu a pozadovany doplnok.
@ Tiagidlo funkcie pulzovania 4 ZaloZte veko tak, aby vrch pohonného hriadel'a/
" . . . nastroja bol v jeho strede.
T'a‘ffd'° 1.r)’/chlostm’aho stuprja 5 Zapojte, zapnite a zvolte rychlost. (Pozrite tabulku
Tlacidlo 2.rychlostného stupria odporaéaného pouzitia).
Tlacidlo vypnutia OFF e Ak nadoba alebo veko nebudi spravne
@ Priestor na odkladanie elektrickej $ndry (vzadu) zaloZené do zaistovacieho mechanizmu, toto
@ Bezpeénostny zaistovaci mechanizmus zariadeslie nebude fungovat. PIniacel, trubica a
rukovit nadoby sa musia nachadzat smerom k
pravému prednému rohu.
@ Plastovy mixér ® Na kratke impulzy pouzite funkciu pulzovania (P).
L Spotrebi¢ bude v prevadzke dovtedy kym budete
a  NoZzova zostava drzat tlagidlo stlacené.
b Tesniaci kriiZzok 6 Pri skladani veka, doplnkov a nadoby postupujte v
c Nadoba opacénom poradi.
d  Plniaca zatka .
e  Veko Délezité upozornenia
® Robot nie je vhodny na spracovavanie alebo mletie
v ; zrnkovej kavy, ani na mletie krystalového cukru.
Standardné doplnky ® Pri pridavani mandlovej esencie alebo inych

prichuti do zmesi sa treba vyhnat priamemu
S i kontaktu s plastovymi dielmi, lebo by to mohlo
Nastroj na pripravu cesta zanechat trvalé stopy na povrchu tychto dielov.
Emulgacény nastroj

Kotu¢ na krajanie/strahanie (4 mm)

NoZova jednotka

Qe >
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PouZzivanie dopinkov

Pre kazdé prislusenstvo si pozrite tabulku
odporuc¢aného pouzitia.

Plastovy mixér

Pouzivanie mixéra
Obrazok @ - G®

1 Do nozovej zostavy zalozte tesniaci krazok tak,
aby spravne zapadol do prisludnej drazky.

® Ak tesnenie nebude zalozené spravne alebo
bude poskodené, déjde k presakovaniu
mixovaného obsahu.

2 Nozovi zostavu chytte za jej spodnu ¢ast a noze
vlozte do nadoby — noZovou zostavou otacajte v
protismere hodinovych ruci¢iek, kym sa nezaisti.
Riad'te sa touto grafikou nachadzajlcou sa na
spodku nozovej zostavy:

@ — Pozicia odistenia
@ - Pozicia zaistenia

3 Vlozte ingrediencie do nadoby.

4 Na mixovaciu nadobu zalozte veko a ota€ajte nim
v smere hodinovych ruciciek, kym nezapadne do
svojej pozicie. Zalozte don plniacu zatku.

5 Nasadte mixér na pohonnu jednotku a uzamknite
na miesto otoenim v smere hodinovych ruciciek.

Rady a tipy

® Pri vyrobe majonézy viozte do mixéra vSetky
potrebné ingrediencie, okrem oleja. Zlozte plniacu
zatku. Potom pocas chodu zariadenia pridavajte
pomaly olej cez otvor vo veku.

® Husté mixované zmesi, ako su pastéty a omacky,
si mozu vyzadovat oskrabavanie zo stien nadoby.
Pokial' sa zmes tazko mixuje, musite pridat viac
tekutiny.

® Mixovanie korenin sa neodporaca, lebo by mohli
poskodit plastové diely.

® Pri mixovani suchych ingrediencii rozrezanych na
kusky, zlozte plniacu zatku, potom pocas chodu
stroja vkladajte dovnutra jednotlivé kusky jeden
za druhym. Drzte ruku nad otvorom. V zaujme
dobrych vysledkov pravidelne vyprazdriujte
nadobu.

m NoZova jednotka

Postupuijte podla instrukcii uvedenych v Casti
,Pouzivanie kuchynského robota“.

Rady a tipy

® Na dosahovanie hrubsej Struktary pouzivajte
pulzny chod.

® Potraviny, ako s méaso, chlieb a zelenina, najprv
nakrajajte na kocky pribliznej velkosti 2 cm.

® Sladkeé pecivo treba najskor nalamat na kusky a
potom za chodu zariadenia vkladat do plniace;j
trubice.

® Davajte si pozor na to, aby ste spracovanie
potravin neprehnali.

® Pri priprave cesta pouzivajte tuk priamo z
chladni¢ky, priom ho narezte na kocky pribliznej
velkosti 2 cm.

109

KB Nastroj na pripravu cesta

Pouziva sa na mieSanie kvaseného cesta.

Rady a tipy

® Nespracovavajte dlhSie nez 60 sekdnd.

® Do nadoby vloZte suché ingrediencie a za chodu
zariadenia do nej cez plniacu trubicu pridavajte
tekutinu. Spracovavajte, kym sa nevytvori hladka
elasticka gula z cesta.

® Opakované premiesenie cesta robte uz len
rukami. Opakované premiesenie cesta zariadenim
sa uz neodporica, lebo by mohlo znizit stabilitu
zariadenia.

8 Emulgagny nastroj
Postupujte podl'a pokynov v €asti ,Pouzivanie vasho
kuchynského robota“.

Pouzivajte iba na I'ahké zmesi, napr. smotana,
majonéza.

Rady a tipy
® Pred pouzitim sa uistite, Ze misa a naradie su
Cisté a nie s mastné.

- B Kotuce

Pouzivanie rezacich kotucov

1 Nasadte hnaci hriadel' a misu na jednotku
napéjania.

2 Kotu¢ drzte za jeho stredové drzadlo a zalozte ho
na pohonny hriadel' prislusnou stranou nahor.

3 Zalozte veko.

4 Vlozte ingrediencie do plniacej trubice.

5 Zariadenie zapnite a ingrediencie tlacte
postvacom rovnomerne nadol — nikdy nevkladajte
do plniacej trubice prsty.

Rady a tipy

® Pouzivajte Cerstvé potraviny.

o Nekrajajte potraviny na prili§ malé kasky.
Naplrite plniacu trubicu na celu Sirku. To zabrani
potravinam v tom, aby sa pocas spracovavania
kizali po stranach.

® Potraviny vkladané zvisle vychadzaju von kratSie
nez potraviny vkladané horizontalne.

® Na kotuc¢i alebo v nadobe vzdy zostanu po spraco-
vani nejaké zvysky potravin.




Mini sekacik/mlyn&ek (ak je dodany)

Néadoba
Tesniaci krazok
Zostava nozov

OToO

Vlozte ingrediencie do nadoby.

Do nozovej zostavy zalozte tesniaci krazok.
NozZovu zostavu oto¢te naopak. Nozmi nadol ju
vlozte do nadoby.

4 Nozovu zostavu rukou pevne naskrutkujte na
nadobu. Riad'te sa touto grafikou nachadzajiucou
sa na spodku nozovej zostavy:

@ - Pozicia odistenia

wWnN =

@ - Pozicia zaistenia

5 Nasadte mlynéek na hnaciu jednotku a otoéte ho
proti smeru hodinovych ruciciek na zaistenie v
polohe.

6 Zvolte maximalnu rychlost alebo pouzite tlagidlo
pulzovania (P).

Rady a tipy

® Dojcenska strava/pyré — uvarené potraviny najprv
nechajte vychladnit na izbovu teplotu a az potom
ich spracovéavajte v mlynéeku.

® Na dosahovanie najlepSich vysledkov pri sekani
byliniek odpori¢ame pouzivat hlavni nadobu.

OsSetrovanie a Cistenie

® Zariadenie pred Cistenim vzdy vypnite a odpojte z
elektrickej siete.

® So zostavou mixér/mlynéek, nozmi a kotuémi
zaobchadzajte opatrne - s mimoriadne ostré.

® Niektoré potraviny mézu zapricinit odfarbenie
plastov. Tento jav je normalny a nezhorSuje
kvalitu plastov, ani neovplyvriuje chut potravin.
Odfarbené miesta pretrite handri¢kou namoc¢enou
v rastlinnom oleji a odfarbenie by malo zmiznut.

Pohonna jednotka

® Poutierajte vihkou utierkou a vysuste. Postarajte
sa o to, aby priestor zaistovacieho mechanizmu
bol ¢isty a bez zvySkov potravin.

® Pohonnu jednotku neponarajte do vody.

® Prebyto¢nu Gast elekirickej $ndry ulozte do
priestoru na odkladanie elektrickej $nary v zadnej
¢asti pohonnej jednotky ().

Ohl'adom ¢istenia pozri obrazok
Pokyny k nastrojom a prislusenstvu

Servis a starostlivost o zakaznikov

® Ak sa pocas prevadzky vasho spotrebica
vyskytnu akékolvek problémy, predtym
ako poziadate o pomoc, si pozrite ¢ast
~Sprievodca odstrafiovanim problémov® v
navode na pouzitie alebo navstivte stranku
www.braunhousehold.com.

® Zaruka a servis - pre podrobné informéacie
si pozrite samostatny zarucny list a
servisny list alebo navstivte stranku
www.braunhousehold.com.

e Vyrobené v Cine.

hid

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU
LIKVIDACIU PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skon€eni zivotnosti sa tento vyrobok nesmie
likvidovat spolo¢ne s doméacim odpadom.

Musi sa odovzdat na prisludné zberné miesto
Specializované na triedenie odpadu alebo predajcovi,
ktory poskytuje takuto sluzbu.
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Tabulka odporu¢aného pouzitia
Nepouzivajte svoj spotrebi¢ bez prestavok dlhSie nez nizSie uvedeny €as. Nepretrzité spracovavanie po dihsiu dobu
moze poskodit vas spotrebic.
Poskytnuté informacie o spracovani slizia len na informaciu a budu sa lisit’ v zavislosti od presného receptu
a spracovavanych prisad.

Nespracovavajte horuce prisady

Nastroj/ Funkcia @
Doplnok ( (‘\ \ﬁ'
(Sekund)
Zmesi na mucne kolace 2 10 1,2 kg -
Celkova
hmotnost
Pecivo — vtieranie tuku do muky 2 10 3009 -
Pridanie vody na skombinovanie 1-2 10-20 Hmotnost
cestovych ingrediencii muky
Sekanie ryb a chudého méasa 2 10 -30 400 g chudého
Pastéty a teriny hovadzieho
masa (max.)
Krajanie zeleniny Pulzny chod 5-10 100g—-250¢g
Sekanie orechov 2 30 -60 100g-200g
Bylinky 2 20 - 30 30 - 509
Majonéza 2 60 — 80 4 vajené Zitka
Mixovanie mékkého ovocia, vareného ovocia 2 10-30 500 g
a zeleniny
Smotana na §l'ahanie (Cas spracovania sa 2 15-20 250 ml
mdze menit, v zavislosti od obsahu tuku v
smotane)
Kvasené zmesi 2 60 340 g
Hmotnost maky
550 g Celkova
hmotnost
Mletie a krajanie tvrdych potravin - syr, mrkva, 2 -
zemiaky a potravin podobnej textury
. - N kracujt
Krajanie méksich potravin — uhorky a rajéiny 1 - ;F:;rggf#ée
mnozstvo 1,2 |
vyznacené na
Pouzivaju sa na struhanie 2 - nadobe
parmezanu
Studené tekutiny a napoje 2 30 -60 1,2 litra
(Lad/mrazené prisady pridavajte do pohara
posledné)
Zmesi zalozené na mlie€nych 2 15-30 1 liter
kokteiloch/studenom mlieku
Drvenie l'adu Pulzny chod 30 -40 6 kociek l'adu
(125 g)
Zmes cesta 1 10 1 liter
(Najskor pridavaite tekuté prisady) i l
50
Jadrové plody 2 10-30 50¢g
Kéavové zrna 2 30 509
Neuvarené méso (hovadzie) nakrajané na Pulzny chod 5 50¢g

kocky velkosti 2 cm
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RieSenie problémov

Problém

Pric¢ina

RieSenie

Kuchynsky robot nepracuje.

Robot nedostava elektricku
energiu.

Nadoba nie je spravne zalozena
na pohonnu jednotku.

Veko nadoby nie je spravne
zaistené.

Skontrolujte, ¢i je robot zapojeny do elektrickej
siete.

PlIniaca trubica a rukovat nadoby sa musia
nachadzat smerom k pravému prednému rohu.
Skontrolujte, &i je zaistovaci mechanizmus veka
spravne umiestneny do oblasti rukovati.

Robot nebude pracovat’, ak nadoba a veko
nebudu zalozené spravne.

Odpojitelny pohonny hriadel' ®
nie je nasadeny na pohonnu
jednotku.

Odpojitelny pohonny hriadel' ® nasad'te na
Hnaciu jednotku pred nasadenim misy. naradie
a nadstavce misky nebudl fungovat pokial' nie je
nasadeny pohonny hriadel'.

Mixér alebo mlynéek
nefunguju.

Mixér alebo mlynéek nie su
spravne nasadené na miesto.

Mixér alebo mlynéek nie su
spravne poskladané.

Mixér alebo mlyn¢ek nebudd fungovat, ak
nebudu spravne nasadené a nezapadnl na svoje
miesto.

Skontrolujte, ¢i je pohar/nadoba Uplne utesnena k
zostave nozov.

Robot sa zastavil v priebehu
¢innosti.

Robot je prefazeny/je
prekro¢ena jeho maximalna
kapacita.

Veko nie je zaistené.

V ,Tabulke odporu¢aného pouzivania“ si pozrite
maximalne kapacity.

Skontrolujte, ¢€i je veko spravne zaistené.

Mixér alebo mini krajaé/
mlyncek tecie zo zékladne
S nozmi.

Chyba tesnenie.
Tesnenie nie je spravne
zalozené.

Tesnenie je poSkodené.

Skontrolujte, ¢i je tesnenie spravne zalozené
a &i nie je poskodené. Ak si chcete objednat
nahradné tesnenie, pozrite si ¢ast ,Servis a
starostlivost o zakaznikov*.

Slaby vykon nastrojov alebo
doplnkov.

Precitajte si prislusné rady v €asti ,Pouzivanie doplnkov*“. Skontrolujte, ¢i s doplnky

spravne namontované.
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YKpaiHCbKa
Byab nacka, posropHiTb nepiuy CTOpPiHKY 3 MantoHKaMu

3axoaun 6e3neku

YBaXXHO NpoynTamnTe iHCTPYKLUitO Ta 36epexiTb 1i 4nA nogansuoro
BUKOPUCTAHHA.
3HIiMiTb yNnakoBKy Ta BCi €TUKETKMW.
3 MipKyBaHb 6e3nekun, 3aMmiHUTK B komnaHii Braun a6o B
YNOBHOBaXXEHOMY CepBiCHOMY LieHTpi Braun, wo6 yHUKHYTK
Hebeaneku.
HE TopkauTtecb roctpux nes. bneHgep/nogpiéHoBay y 360pi, Hix
ne30 i ANCKK ay>ke rocTpi, noBoabTecA obepexkHo. Mig yac po6oTu
a60 YMLIEeHHA 3aBXXAU TPMMauUTe HidXK 3a py4Ky 3Bepxy, AKoOmora

ani Bipg pisasbHOro nesa.

HE TopkauTtecAa rapA4Ynx NOBEpPXOHb.

ByabTe 06epeXxHi, AKWO B KYXOHHUA KOMGanH a6o 6neHaep
3anMBa€ETbCA rapAYa piauHa, OCKisibKu BiH MOXXe BUMTU 3 nany
yepes panToBe napyBaHHA.
PUSUK OTPUMAHHA OMIKY: NapAaynm iHrpegieHTam NoTpibHO
AAaTn OXONOHYTW A0 KiMHATU TemnepaTtypu nepen TUM, AK NOMICTUTK
B MUCKY, Yauly, noapibHioBay abo nepen 3MillyBaHHAM.
He sanunwanTte npunapg, Wo npautoe, 6e3 Harnagy.
He nepeBulyimnTe MakcuManbHUX NOKa3HUKIB, 3a3Ha4YeHuX y Tabnmui
PEKOMEHA0BaHNX WBUOKOCTEN.
He nepeBuwymnTe yac po6otu npunaay 6e3 nepepBu, BKasaHUU
HUWX4e. besnepepBHa ekcnnyartauia npunagy NpoTArom
TpUBasoro nepioay 4acy mMoxxe NOWKOAUTU Npunaa.

®yHKuia /Hacanoka MakcumanbHum yac MNepepBa Mix
ekcnnayarauii NnocnigoBHUMU
3anyckamu
BneHpep 60 cekyHA Bin'enHavite
FycTi cymiwi B yawi 60 ceKkyHp, npvnan eig
(Hanpvknag, TicTo) e”efgzg“aigex'
MynbTu-noppiéHioBavem/ 30 cekyHq OXOMOHYTY
noapi6HioBayem IOMY NPOTAroMm
15 xBUNWH

He nigHimanTe Ta He nepeHocbTe Npunag, TPUMar4m Noro 3a pydky
— pyyKa MOXe 3namMaTUCb Ta CMPUYNHUTU TpaBMmy.

3aBXxau BUMMaunTe HidXk nepepn TUM, AK HarnoBHIOBATW Yally.
3abopoHAETLCA TPUMATK PYKU Ta iHLWE KyXOHHE Npuniagna
BCepeauHi Yawi 6neHgepa nig yac poboTn KombanHy.

3aBXxam BUMUKanTe npunag ta BigkntoyanTe noro nogady, AKWO BiH
3anuwaeTtbcA 6e3 HarnAagy Ta nepen cknagaHHAM, 4EMOHTaXKoMm abo
npubmnpaHHAM.

Hikonn He npowToBXYynTEe NPOAYKTW nasbUAMU Yepes3 noaasasibHy
TPYOKy. 3aBXan KOPUCTYUTECA LUTOBXA4YEM 3 KOMMIEKTY.

Hikonu He BcTaHOBNIOUTE NonNaTKy A0 610Ky XUBJNeHHA 6e3
BCTaHOBJIEHOI Yaluu abo MUCKMW.
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e [lepepn 3HiMaHHAM KpuULKU 3 Yawi, 6bneHgepa abo yHiBepcasnibHOro

noapibHoBaya 3 610Ky enekTpoaBuUryHa:

O BUMKHITb Npunag;

O Oo4YeKanTech MOBHOI 3YMUHKN HacaoKU/HOXXOBOro 6110Ky;

O 6yabTe obepexHi, wob He BiOKPYTUTW Yawy 6rneHgepa abo 6aHky
3i ckna nogpibHoaBya.

® He BMKOPUCTOBYUTE KPULLKY Nig 4ac poboTn 3 Kom6anHOM, 3aBXam
BUKOPUCTOBYNTE KHOMKY «OFF».

e 3acTtocyBaHHA HaAMipHOi CUJIM A0 MeXaHi3M y 6JIOKyBaHHA
MO)>Ke MOWKOAUTU Npuniaa Ta CIPUYUHUTU TpaBmy.

e 3aBXAM BiA'eAHYNTE KYXOHHUM KOMGaWuH Bif MepeXXi, KONu BiH
He BUKOPUCTOBYETbLCH.

® He BUKOPUCTOBYMNTE Hacanku, WO He Npu3HadveHi onAa uboro
npunaagy.

® He BMKOpMCTOBYMNTE NowKooKeHnn npunag. lNepesipka abo
PEMOHT 3MIMCHIOITHLCA Y cneLuianbHUX LeHTpax: AvB. po3ain
«O6CcnyroByBaHHA Ta PEMOHT».

e He ponyckamTe noTpaniAHHA BONOrn Ha 610K enekTpoasuryHa,
LWHYp abo BUNKY.

e CnigkyuTte 3a TUM, WOO LWWHYP HE 3BMUCaB 3i CTONY N HE TOpKaBcA
rapA40i NOBEPXHI.

e He 3anuwanTte piten 6e3 HarnAgy i He [O3BONANTE iM rpaTucA i3
npwuiagom.

® |len npunapg He NpU3HayYeHN ONnA BUKOPUCTAHHA OiTbMU. TpumanTe
npwnag, i WHyp y HeQoCTYNHOMY O/1A OiTen Micui.

® He peKOMeHOYeETbCA KOPUCTYBATUCA UMM npunagom ocobam
i3 0BbMexxeHNMM PIBUYHUMIKN, CEHCOPHUMKU abo PO3YMOBUMMU
MOXXJIMBOCTAMM ab0 TUM, XTO Ma€ HeQOCTaTHLO A0CBIAY B
oro ekcnyatauii. BuweHassaHnm ocobam 003BONIAETLCA
KOPWCTYBaTMCA NpUiafom nuiie nicna iHCTPYKTaxy Ta nig,
HarnAnoMm O0CBiAYEHOI NMIOAVHN, | 3a YMOBMU, WO BOHWU PO3YMIlOTb
NOB’A3aHi 3 UMM PUSUNKWU.

e Llen npunag npusHa4YeHN BUKNKOYHO O/1A NobyTOBOro
BUKopucTaHHA. KomnaHiAa Braun He Hece BignoBiganbHOCTI 3a
HeBiANOBIAHE BUKOPUCTaHHA nNpuniagy abo nopyLeHHA npasun
ekcnyaTauii, BUKNageHnx y Lin iHCTPYKLUii.

® HenpaBunbHe 3acToCyBaHHA KOMbanHa, 6neHgep a abo
noapibHoBaya MoXke NpM3BeCcTn A0 TPaBM.

o MakcumanbHe CnoXXMBaHHA eNeKTPOoeHeprii BKasaHo As1a HanbinbLu
NOTY>XHOI HAacaaKW. IHWIi HacagKy MOXYTb CMOXXMBATU MeHLUe
eHeprii.

EneHnep
e ExcnnyaTauia 6neHaepa 003BONAETHCA TiNIbKW 3i BCTAHOBIEHOIO
KPULLKOIO.

e KopucTynTecAa nuwe vawel 3 KOMMNIEeKTOM Nnes.

e Hikonn He BMnKanTe NOopoXHin 6neHgep.

e [lig yac NpuroTyBaHHA (P PYKTOBIi KOKTENNNX HE NEPEMIlyNTe
3aMOpOXKeHi iHrpeieHTH, Wo nepeTBopunncA Ha Teepay macy nig
yac 3amMopo3Ku. MoapibHITL L0 Macy Ha HEBENUKI LWMATOYKN, a
MoTiM NOKNAAiTb IX OO0 YaLli.
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MynbTu noapi6HioBay/noapioHoBaYem
® Hikonu He Bigkpy4vynTe 6aHKy, NOKWN rnoapibHoBa4y BCTAHOBNEHUN HA

BaLl npunag.

® Hikonu He 3HimManTe nogpibHoBaY A0 MOBHOI 3YNUHKN HOXIB.
e [lpunag He 6yne NpautoBaTn, AKWO NoApidHIOBaY BCTAHOBIEHNI

HenpaBW1bHO.

Oucku anAa Hapisku/HaTupaHHA

® He 3HiManTe KpULLKY, OOKU pi3anibHUA ONCK HEe 3YMNUHUTBLCA

MOBHICTIO.

yacTuHi npunagy.

KOHTaKTYIoTb 3 DKeto.

Mepepn nigkOYEHHAM A0 MepeXi efleKTponocTa4yaHHA
® [lepekoHanTeCH, WO Hanpyra eNekTpomMepexi y BalloMy AOMi BiANOBiAae NokasHnkam, BKasaHM Ha 3BOPOTHIN

® |len npunap Bignosigae Bumoram ampektnem €C 1935/2004 ctocoBHO maTtepianis, Wo 6e3nocepeaHbo

Mepepn nepwivM BUKOPUCTaAHHAM
3HiMiTb NIACTMKOBI 3axucHi yTnApwm i3 nesa.
BynbTe o6epeXHi, 1e3o ayxe rocrpe.
He 36epirarite uen dyTnAp, ocKinbKy BiH
Npu3HayYeHnin nywe AnA 3axmcTy nes nig vac
BUPOBGHMLTBA Ta TPAHCMOPTYBaHHA Npunaay.
2 [MomwninTe BCi geTani, aue. posain ‘QornAag Ta
YMLLEHHA' .

MNoka)kumk

A
e}
=
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Q
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LLToBxau
3aBaHTaxyBasbHa Tpybka
Kpuwka

Yawa

3HIMHUI NpVBIgHWIA Ban
Bnok enekTpogsuryHa
KHonka HaTuckaHHA
KHonka weumakocTi 1
KHonka wenaKocTi 2
KHOMKa BUMKHEHHA

Bincik pna 36epiraHHA WHypy (no3agay)
3axucHe 6110KyBaHHA

Mnactunkosuin 6neHpep

HoxxoBuin 6110k
YuwinbHoBanbHe Kinbue

Yawa

KoBnay4ok 3anv1BHOI ropfioBYHM
Kpuka

CeeT® @ POeVEAPOEOO

A CtaHpapTHe npunapasa

@ Hix
@ Hacapka onA BuMmillyBaHHA TicTa
Emynbrytouunin npuctpin

4-MiniMeTpoBUN ANCK ANA Hapi3aHHA/HaTUPaHHA

T

B JopnatkoBe npunanaA (*nuwe subpai
mogaeni)

2-MinimeTpoBM ANCK ANA HapisaHHA/
HaTUpaHHa *

[Ouck pnA 0cobnmMBO TOHKOrO HaTUPaHHA *

@ MynbTn nogpibHioBay/noapibHoBa4eEM *

Ak KoprcTyBaTUCA KYXOHHUM
KombamHoM
ManioHoK @ — ©

1 BcTaHOoBITb 3HIMHMI Ban npuBogy Ha 650K
>KVBJIEHHA .

2 [loTiMm BCTaHOBITb Yally A0 60Ky XXMBEHHA Ta
NOBEPHITb 3a FOAVHHMKOBOIO CTPISIKOKO MOKW BiH
He 3adikCyeTbCA.

3 BcraHoBiTb Hacagky Ha Ban yati.

® Yawa Ta Hacagka MaloTb 6yTn BCTAHOBMEHI Ha
npunag nepea TuM, AK A40AaBaTyu iHrpeaieHTu.

4 BcTaHOBITb KPULLKY Tak, Wo6 BEPXHA YacTuHa
npuBoay/iHCTpyMeHTa 6yna no LEeHTPY KPULLKK.

5 TigknioYiTb Nnpunag Ao Mepexi
eeKTponocTaYaHHA, YBIMKHITb MOro Ta 0bepiTb
WBWAKICTb. (OnB. TabNULIO PEKOMEHO0BaHNX
LWBUOKOCTEN).

e [Ipouecop He npaLtoBaTume, AKLLO Yalua
a60 KpUlLKa BCTaHOBJIEHi HeNpaBUJIbHO.
MNMepekoHanTecs, WO 3aBaHTa)XyBaNbHa
TpyOKa i pyyka 4alli po3TalloBaHi y HanpAMKY
GNMXKHBLOrO NpaBoro KyTta npunany.

®  BuWKOPUWCTOBYITE iMMyNbCHWIA pexxum (P) onAa
HeOoBrx iIHTEHCMBHMX NepemiwyBaHb. Mpunag
6yne npauroBaTi, OOKMU BaXifb nepemmkaya
YTPUMYETLCA Y BiANOBIAHOMY NMOSIOXKEHHI.

6 [loBTOpiTE ONUcaHy BuLLe NPOLEeAypy y
3BOPOTHOMY MOPAAKY ANA TOro, Wob 3HATK
KPVLLKY, HacagKuy Ta yaLly.

YBara!

o KombarH He MOXKe BUKOpUCTOBYBaTUCA ANA
noapibHEeHHA YM NMOMOJY KaBOBUX 3epeH, abo anA
nepeTBOPEHHA LyKpY Ha LlyKpoBy nyapy.

® [lig yac ponasaHHA MUroaneBoi eceHuii abo
npucMaku 4o cyMmilwen, HamaramnTteca He
TOPKaTUCA NNACTUKOBUX AeTasei, OCKiNbKu icHye
PU3KK CTiiKoro nodapbyBaHHA.




BukopucTaHHA Hacapok

One. PekomeHgoBaHy cxemy
BUKOPUCTaHHA AJ1A KOXHOro e/leMeHTy.

MNnactukosuii 6neHaep

Ak kopucTyBaTuca 6n1eHaepom
ManioHoK ©® - @

1 BcTaHOoBITb YLiNbHIOBaNbHE KiflbLie B HOXXOBUN
610K TAKUM YMHOM, L6 BOHO Byno MpaBuibHO
posTalloBaHe y >onobi.

® AKWo yuwinbHOBaY NOWKOAKEeHUA abo oro
6yno BCTaHOB/IEHO HEMpPaBUJILHO, Lie MOXe
CMPUYMHUTY NPOTiKaHHA.

2 YTPUMYIOUN HUXKHIO YACTUHY HOXXOBOrO 610Ky
BCTaBTE HOXi B Yallly i MOBEPHITb MPOTH
rOAVHHUKOBOI CTPISIKKN, [OKM BOHU He ByayTb
3adhikcoBaHi. 3BEPHITLCA A0 NO3HAYOK HA HVDKHIN
YaCTUHI HOXXOBOrO 610KY:

@ — Po36nokoBaHa nosuis
@ - 3a6nokosana nosuuin

3 [MoknagiTb iHrpegieHTn 4o Yaui.

4 HakpuinTe Yally KpULLKOK Ta NOBEPHITL 3a
rOAVIHHUKOBOIO CTPINKO A0 KNauaHHA.

5 BcTaHoBiTb 6n1eHaep A0 650Ky XUBMEHHA Ta
NOBEPHITb MOro 3a roAVHHNKOBOIO CTPINKOIO
3adikcynTe B NOTPIOGHOMY MOMOXKEHHI.

o Akwo 6neHpep 6yno BCTaHOBNEHO
HenpaBUJIbHO Y MexaHi3Mi 6/T0KyBaHHA,
npunaa He npawtosatume.

® [leynBO Cnif NOKPULLIMTK Ta 3acunaTu 4Yepes
TPYyOKy y xoAi po6oTu KoMbamnHy.

® CnigkynTe 3a TUMm, Wo6 He nigaasatu
iHrpenieHTn HagMipHin 06pobLi.

® XXup ana TicTa cnip HapisaTu XONo4HUM Ha

Kybu1KuM no 2 cm.

KopwucHi nopaau

® [1ig yac npuroTyBaHHA ManoHesy, NoKNaaiTb yCi
iHrpenieHTn po 6neHpepa, 3a BUHATKOM Ofiil.
BuTArHiTE KOBNAYOK 3a1MBHOI ropnoBuHW. MoTiM
YBIMKHITb Npunag Ta noBifbHO [oAanTe onito
yepes OTBIP Y KPULLLY.

® [lig yac NpUroTyBaHHA rycTux Cymillen,
Hanpvknag, nawTeTis abo coycis, MOXe
TPanUTMCb HaMMMNaHHA NPOAYKTY Ha CTiHKK
Yali. Y TakoMy BMnagKy noTpibHO ii ouncTutu.
AKLWo iHrpeaieHTV noraHo 3miwyoTbeA, JoJanTe
pianHu.

® He pekomeHpyeTbcA NodpibHIOBaTK cneuii, amxe
Le MOXe NOLKOAMTN NNacTUKOoBI aeTani.

® |1l06 3miwaTu cyxi iHrpedieHTn, nopixTe ix
Ha LWMaTOYKWN, BUTATHITb KOBNA40K 3aNMBHOI
ropfIoBUHK, @ MOTIM YBIMKHITb Npunag, ta
nocnigoBHO AofasanTe No OAHOMY LUIMaTOYKY
[0 yawi. Pyky TpumanTte Hag oTBopom. [na
OTPVMaHHA HaMKPaLLoro pesynbTarty, perynapHo
CnycToLynTe Yaly.

I Hix
OoTpumMyiiTech BKasiBoK 3 po3ainy «Ak
KOPUCTYBATMCA KYXOHHUM KOMOGaNHOM».

KopucHi nopaau

® [1nA rpy6ilinx TEKCTYp 3aCTOCOBYITE iMMYNbCHUI
pexwum.

® Taki npoaykTn, AK M'ACO, XNi6, oBOYi Hapi3ynTe
Kybukamy po3mipoM Npuban3HO 2 CM.

Hacapgka ponA BuMMillyBaHHA TicTa

BukopucTtoByeTbCA ANA OPIXKAXKOBOro Ticta

KopucHi nopagu

® O6pobka NoBUHHA TpUBaTK He goBlie 60 cekyHA.

® [loknapfiTb cyXi iHrpedieHT oo Yaui i
fopasanTe piavHy 4epes 3aBaHTaXKyBasibHY
TpybKy B npoueci po6oTv NpUCTPOIo.
O6pobKy NPOAOBXYNTE AOTW, MOKU TICTO HE
nepeTBOPUTLCA HA FMaaKy enacTUyHy Kynio.

® [1OBTOPHO 3aMillyBaTW CAif, TiNbKW pyKamu.
He pekomeHayeTbCA 3AjMCHIOBATU NOBTOPHE
3aMmillyBaHHA y YaLlli, OCKiIbKM Lie MoXe
NpV3BECTU A0 HECTINKOI poboTn KombaliHy.

m Emynbrytounin npucTpin
[oTpumMyinTech iHCTPYKLUIi y po3aini "BukopuctaHHA
KYXOHHOro KombarHy".

BvikopucToByITE ANA NErknx cymilwen, Hanpuknag,
BEPLUKKN, ManoHes.

KopucHi nopaau

® [lepen BMKOPUCTaHHAM NEpPEKOHaNTeCh, Lo
MUCKa Ta IHCTPYMEHT 4mnCTi Ta He MatoTb
3anvLKiB Mactuna.

- E Ancku

Ak KopucTyBaTUCA PiXKYYMMM OMUCKaAMM

1 BcTaHoBITbL Ban npmsogy i yawy Ha 650K
eNeKTpoaBuryHa.

2 Tpumatroum gep>kak B LEHTPI, yCTaHOBITb ANCK HA
NpVBiAHWIA Ban BiAMNOBIAHOK CTOPOHOIO Bropy.

3  YCTaHOoBITb KPULLKY.

4 ToknagiTb iHrpemieHTn 00 3aBaHTaXyBasIbHOI
TPy6KMN.

5 VYBiIMKHITb NpUnazg Ta NoBifibHO NPOLITOBXYNTE
iHrpeaieHTM 3a AONOMOrol0 WToBXaya — HIKONN He
onyckanTe nanbli A0 3aBaHTa)KyBasnbHOI TPYOKM.

KopucHi nopaau

® ByKOpMCTOBYITE CBiXXi MPOAYKTU.

® He pixXTe NpoayKTW 3aHaATO ManeHbKUMM
LuMaTkamn. 3anoBHIONTE 3aBaHTaXyBasbHy
TPy6Ky Ha BClO WMpUHY. ToAai NpoayKT nig yac
06pobkun He Byae 3ickoB3yBaTH BOIK.

® [IpoAyKTH, WO AO0AAITLCA Y BEPTUKASTBHOMY
MONOXEHHI, HApPi3arTbCA HA KOPOTLI LUMaTO4KW,
HiXX Ti, WO A0[AITLCA Y FOPU3OHTAIbHOMY
MOJIOXEHHI.

® [licnAa 06pobKKn Ha AMCKY 3aBXau
3anmwaTMMeTbCA HEBENMMKA KifNbKiCTb BigxoaiB.
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MynbTr nogpibHIOBaY (3a HaaBHOCTI)

a Hacapgka onAa HaTupaHHA

b VuwinsHiosansHe kinbue

C HoxoBui 6nok

1 TloMicTiTb iHrpegieHTn y vauwy.

2 BcTaHOBITb yLiNbHIOBANIbHE KifbLEe Ha HOXOBUI

6110K.

3 TloBepHiTb HOXOBWMI 610K Aoropu gHoM. OnycTiTbh
10Oro B yaily, TpMmatouy nes3amMm BHUS.

4 LinbHO HaKpyTiTb HOXXOBMWI 610K Ha YaLly.
3BepHITbCA [0 NMO3HAYOK Ha HWKHIN YacTuHI
HO>KOBOrO 6/10Ky:

@ — Pos6nokoBaHa nosuia

@ - 3a6nokoBaHa nosuuina

5 BcTaHoBiTb NoApi6HIOBAY y 6/10K XUBMEHHA i
NOBEPHITb 32 TOAVHHUKOBOK CTPINKOLO, W06
3a6s10KyBaTh Yy MNOMOXEHHI.

6 BubepiTb MakcMmarnbHy WBUAKICTb abo
ckopucTanTeca iMnynbCHUM pexxumom (P).

KopucHi nopagu

® [lInTAYe xap4yyBaHHA / Mope — 3anmwTe
NpPUroToBaHy XXy OXONOHYTWU OO KiMHaTHOI
TemnepaTypv nepen 06pobkoto y noapibHoBavYi.

® [1nA OOCATHEeHHA HarKpalmx pesynbTaTis
PEKOMEHOYETLCA KOPUCTYBATMCA OCHOBHOIO
Yyaweto anA nogpibHeHHA Tpas.

[ornAap ta ynweHHA

® 3aBxau BUMMKaWTe Npunag Ta Big'egHynTe noro
Bifj €N1eKTPOMepeXi Nepes, YNLWEHHAM.

® [loBoabTeCA 3 HOXXEM GneHpepa/noapi6HIOBaYa
B KOMMJIEKTi, HOXKeM 51ie30M Ta AUCKamm
06epeXkHO - BOHU Haf3BUYaWHO rocTpi.

® [leAKi NpopyKTW MOXYTb 3HeGapBIOBaTH
nnacTukosi Aetani. Lle BBaxaeTbcA HopManbHUM
ABMLLEM, HE NPU3BOAUTL A0 MOLKOAXKEHb
NnacTUKOBUX AeTanel Ta He BNMBae Ha CMaK
ixi. LLlo6 BuBecTn 3HebapBneHy naamy, NoTpiTh ii
raH4ipKoto, 3MOYEHOI0 Y POCANHHIN onii.

Bnok enektpoasuryHa

® [IpoTpiTb 6510K cNoYaTKy BOJIOrOK0, @ MOTiM CYXOH
ranyipkoto. CnigkyinTte 3a TuM, Wob 30Ha nopAag,
3 MexaHi3amom 6510KyBaHHA He Byna 3acmiyeHa
3anuwkamm ixi.

® He onyckaviTe 610K eNeKTpoaBuryHa y Boay.

® 3bepirariTe 3ariBy YacTuHY LUHypa y BiACIKY AnA
36epiraHHA, AKNIA PO3TaLIOBaHO Y 3afHill YacTuHI
6noka enektpopsuryHa {).

Ouvs. man. ONA OTPUMaHHA
iHdbopmaii npo umweHHA MNpunagis Ta
000aTKOBUX eNeMEHTIB

O6cnyroByBaHHA Ta PEMOHT

® fAKuwo y Bac BUHWKAM Byab-AKi Npobnemn 3
BMKOPVCTaHHAM BaLIOro NpUCTPoLo, nepeg,
TUM, AK 3BepTaTUCh 3a A0NoMorowo [Ams.
"MocibHnK 3 ycyHEeHHA HecnpaBHocTen"

y po3gini KepisHuutso abo siasinante
www.braunhousehold.com.

® [apaHTiA Ta 06CnyroByBaHHA - A51A OTPUMAHHA
peTanbHoi iHpopmalii MB. okpemui
rapaHTiiHWIA Ta cepBiCHUA NUCT abo BiagBinanTe
www.braunhousehold.com.

® 3pobneHo B Kutai.

BAXXJIMBA IHPOPMALIA CTOCOBHO
HANEXXHOI YTUMI3ALII NMPOOYKTY 3rigHO
I3 AUPEKTOBOIO NPO YTUMI3ALIIO
ENEKTPU4YHOIO TA EJIEKTPOHHOIO
OBJIAOHAHHA (WEEE)

lMicnA 3akiH4eHHA TepMiHy ekcnnayaTauii He
BUKManTe uein npunapg 3 iHwMMu nobyToBMmMmn
Bigxogamu.

BigHeciTb npunag [o micueBoro cneuianbHoro
aBTOPM30BaHOro LEeHTPy 36upaHHA Biaxoais abo Ao
avnepa, AKMIN MOXe HagaTw Taki nocnyru.
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TabnuuAa peKoMeH4oBaHMX LWBUAKOCTEN

He nepesuyiiTe yac po6otu npunany 6e3 nepepsu, BkazaHuii HMxxYe. BeanepepBHa ekcnnyaTauia npunagy
NPOTArOM TPMBAoro nepioay 4acy Moxe nowKoauTh npunag.
Mopaau wopo o6po6iTKy HaBeAeHi TiNbkK ANA iHhopmauii 1 MOXXyTb 3MiHIOBaTUCA B 3a/1IeXXHOCTI Bif
peuenTy iHrpepieHTIB.

He o6po6nsaitTe rapadi iHrpegieHTH

IHCTpYMeEHT/ MpusHayeHHA @
Hacapka ( (.\ ﬁ
(CekyHp)
YHiBepcanbHi cymiwi AnA TopTis 2 10 1,2 kr
3aranbHanA
Bara
Me4ymBo - nepemiwyBaHHA 2 10 300 r Bara
Xupy i 6opoLluHa 1-2 10-20 6opoluka
HopasaHHA BOAM y pi3Hi iHrpedieHTun Ticta
ONA BUNIKaHHA
HapisaHHa pubu Ta nicHoro m’aca 2 10-30 Makec. 400 r
MawTeTu i TEppiHn nicHe oro m’Aca
LlaTkyBaHHA 0BOYIB IMnynbcHWA 5-10 100r—-250r
pexxum
MoppibHeHHA ropixis 2 30 - 60 100 r—200r
Tpasu 2 20 -30 30r-50r
MaroHes 2 60 — 80 4 Ae4Hnx
>KOBTKM
MpuroTysaHHaA niope i3 M’AKUX abo NpUroTos 2 10-30 500 r
a ux pykTiB
36uTi BepLkn (Yac 06pobku Moxe 2 15-20 250 mn
3MiHIOBaTUCA B 3a/1€XKHOCTI Bifl YXUPHOCTI
BEpLUKiB)
[OnAa ppixxgxoBoro Ticta 2 60 340 r Bara
6opoLuka
550 r
3aranbHaA
Bara
HaTupaHHA Ta Hapi3aHHA TBepauX Xap4yoBux 2 -
NpoAYyKTIB: CUPY, MOPKBW, KapTonsi Ta
NPOAYKTIB NOAIGHOI TEKCTypH H
e
HapizaHHA M’AKUX Xap40BKX NPOAYKTIB: 1 - HanoBHIoUTe
OoripKiB i nomigopis yauly BuLe
MakcuMasbHoi
Hapisye cvp napmesaH 2 - nosHayku 1,2 n
XonogHi cynu i Hanoi 2 30-60 1,2 nitpa
(JopawnTe B yally nif/3amMOpPOXXEHi iHrpeaieHTu
B OCTaHHIO Yepry)
MonouHi KokTewnni/cymili Ha OCHOBI 2 15-30 1 niTp
XOSI0AHOr0 MOJioKa
MoppibHeHHA nboay IMnynbcHWA 30 -40 6 Kybukis
pexum nLopy
(1257r)
36vBaHHA KNApYy 1 10 1 niTp
(CnouaTky popaiiTte pigki iHrpegieHTy) i l
50
lopixun 2 10 — 30 50r
KaBosi 3epHa 2 30 50r
Cupe M'Aaco (6ichuTekc) HapisaTu IMnynbcHWA 5 50r
Kybrkamu 2 cm pexum
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YCyHeHHA HecrnpaBHOCTeN

Mpo6nema

MpuyuHa

PiweHHA

Komb6alH He npautoe.

He nocTavaeTbeA XMBNEHHA.

Yawa HenpaBunbHO
BCTaHoBJIeHa Ha 6noui
eNeKTpoaBUryHa.

KpuLuKy YaLi HenpasunbHO
3acpikcoBaHo.

MepekoHanTecs, Wwo kKombarH 6yno nig'eaHaHo oo
eneKTpomepexi.

MepekoHanTecs, WO 3aBaHTa)kyBasibHa TPy6Ka i
py4Ka Yalli po3TalloBaHi y HanpAMKY 6MXHbOro
npasoro KyTa npunagy.

MepekoHanTecs, WO ikcaTop KPULLKK
po3TalloBaHuin B 0611acTi pyyKu.

MNpunap He npautoBaTUMe, AKLLO Yalla Ta KpULIKa
O6ynu BCTaHOBEHI HENPaBUIIbHO.

3HiIMHUIA NpMBOAHWIA Ban @
He BCTaHOBJIEHO Ha 6roui
KUBNEHHA.

YCTaHOBITb 3HIMHWUIA NPUBOAHWIA Ban @ Ha 610K
XXMBJIEHHA Nepep, BCTAHOBMIEHHAM Yalli. IHCTpyMeHTH
Yyawli Ta HacaZku He npauloBaTUMyTb, LOKN He byae
BCTaHOBJIEHO NPVBOAHWUIA Bal.

BneHpep abo
noapibHioBay He
npawoTb

Bnexpep abo nogpibHioBay He
3a6110K0BaHi NPaBUILHO.
Bnexpep abo nogpibHioBay He
3ibpaHi npaBULHO.

BneHpep abo noApibHIOBaY He NpautooTb, AKLLO
BOHW BCTaHOBJIEHI HE NpaBWsIbHO OO0 doikcaTopa.
MepeBipTe, 4M NOBHICTIO 3aTArHyTE N€30 B YaLli/
6aHLu;.

KombainH 3ynnHAeTbLCA
nig yac po6oTu.

Komb6aiH nepeBaHTa)keHo/
3aBaHTa)KEeHHA BULLE
[onyCTUMOI HOpMW.
KpuLKy He 3adikcoBaHo.

MepeBipTe MakcMManbHi NOKa3HNKN
3aBaHTaXKeHHA, AKi 3a3Ha4veHi B Tabnumui
peKkoMeHA,0BaHOro BUKopuUcTaHHaA.MNepekoHariTecs,
LLO KPULLKY NpaBuiibHO 3addikCoBaHoO.

BneHpep abo MiHi
6neHpep/noapibHioBay
npoTiKae y Micui
KpinneHHa nesa oo
OCHOBMW.

He mae yuwinbHioBava.
YWinbHOBa4Y BCTaHOBNEHO
HenpasW/IbHO.
YiWinbHIOBaY NOWKOLKEHO.

MepekoHanTecs, WO YyLifbHIOBaY BCTAHOBIIEHO
NpaBWbHO, i BiH HE

Mae nowkoaxXeHsb. LLobw npaBuabHO 3amiHUTL
yLlinbHIOBaY, AMBITbCA po3ain «O6cnyroByBaHHA Ta
PEMOHT».

HesaposinbHa poboTta
iHCTpyMeHTiB/HacaaokK.

HusiTbcA Nopaau y BianosigHOMY po3aini «BukopuctaHHA Hacapok». MNMepekoHanTecs,
O Hacaaky 6ynn BCTAHOBMEHI NPaBUIIbHO.
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