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Vigtig sikkerhedsinformation

Vigtig besked - elektroniske medicinske implantater
® Dette apparat danner kortraekkende magnetiske felter, ligesom alle induktionsprodukter til opvarmning. Hvis en

bruger eller en person i umiddelbar naerhed har en pacemaker eller et andet aktivt implantat, bedes du kontakte en
laege for brug, med hensyn til mulige uforligeligheder for at undga en sundhedsrisiko.

Laes denne brugervejledning ngje og opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for at sld noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater. (Maerkater i bunden af maskinen ma ikke fjernes).

Hvis stikket eller ledningen er beskadiget, skal Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparater af sikkerhedsgrunde

sta for udskiftningen for at undga fare.

Serg altid for, at TAEND/SLUK-knappen star pd "O" (Slukket), for stikket tages ud.

Sluk altid for apparatet, og traek stikket ud for montering eller afmontering af redskaber/tilbehgr, efter brug og for

renggring.

Hold altid kropsdele, har, smykker og lgstsiddende tgj vaek fra bevaegelige dele og monteret tilbeher.

Stik aldrig fingrene ind i haangselmekanismen.

Overskrid aldrig de maksimale maengder og hastigheder, som er angivet i diagrammet over anbefalet brug (se diagra

oo [@

Veer forsigtig, hvis der haeldes varm vaeske op i skélen, da det kan sprgjte ud af apparatet pad grund af pludselig

fordampning.

Na&r der bruges et tilbehgr, skal de medfslgende sikkerhedsanvisninger laeses.

Veer altid forsigtig, nar du lofter apparatet, da det er tung. Serg for, at hovedet er last, og at skalen, redskaberne,

deekslerne over udgangene og ledningen er sat godt fast, for apparatet loftes.

Na&r apparatet skal flyttes, skal der laftes i soklen og mikserhovedet. Left og baer ikke apparatet i skdlens hadndtag eller i

tilbehar, som er monteret pa enten lavhastighedsudtaget eller hgjhastighedsudtaget.

Lad aldrig ledningen haenge ned, saledes at et barn kan fa fat i den.

Lad aldrig motorenhed, ledning eller stikkontakt komme i kontakt med vand.

Tilsat aldrig noget gennem luftventilerne.

Under anvendelse af dette apparat skal det sikres, at det er placeret pa en jeevn overflade veek fra kanten. Sgrg for,

at det er mindst 10 cm fra vaegge, og s@rg for, at ventilerne ikke er blokerede. Ma ikke placeres under ophaengte

kakkenskabe.

Misbrug af maskinen kan fare til skader.

Brug ikke overdreven kraft ved tryk pa touchsksermen, og betjen den aldrig med skarpe genstande.

Brug ikke piskeriset til tunge blandinger (f.eks. sammenpiskning af fedtstof og sukker), da det kan beskadige det.

Elledningen er udformet, sa& den reducerer risikoen for at haenge fast i den eller snuble. Forlaengerledninger kan

bruges, hvis der udvises forsigtighed. Hvis der bruges forlaengerledning.

o Skal forlaengerledningens anfarte elektriske klassifikation vaere mindst s stor som apparatets elektriske
klassifikation.

o Ledningen skal opsaettes, s& den ikke haenger ud over bordpladen, hvor barn kan traekke i den, eller der kan man
kan snuble i den ved et uheld.

o Forleengerledningen skal vaere en tretradet ledning af typen, der er jordet. Apparatets elektriske klassifikation er
anfort p& undersiden af enheden.

Dette apparat ma ikke anvendes af bern. Opbevar apparatet og ledningen utilgaengeligt for bern.

Barn bar overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske, sansemaessige eller mentale evner eller mangel pa

erfaring og kendskab, hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet pa en sikker made, og hvis

de forstar de farer, der er involveret.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager sig intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke

anvendes korrekt, eller disse instruktioner ikke fglges.

Den hgjeste klassificering er baseret pa tilbehgret minihakker/kvaern med storst strambelastning. Andet tilbeheor kan

bruge mindre strem.

Dette apparat er ikke beregnet til betjening ved hjaelp af en ekstern timer eller et separat fjernbetjent system.

Flyt eller haev ikke mixerhovedet med tilbehgr pasat, da kekkenmaskinen kan blive ustabil.

Brug ikke apparatet naer kanten eller placeret ud over bordet, og tryk ikke hardt pd det pasatte tilbehor, da dette kan

medfare, at enheden bliver ustabil og veelter. Dette kan resultere i personskade.

Brug aldrig uautoriseret tilbeher.

Brug ikke mere end ét udtag (skalredskabsholder og lavhastighedsudtag) ad gangen.

Sorg for, at skalen altid er monteret, nar apparatet anvendes med et skalredskab.

Tllberednlngstllstand

Som med alle induktionskogeapparater ma der ikke placeres kreditkort, magnetiske genstande og falsomt elektronisk
udstyr teet ved apparatet, mens det er i brug.

Lad aldrig apparatet veere taendt uden opsyn, nar det ikke er i tilberedningstilstand.

Nar apparatet efterlades uden opsyn i kogetilstand, skal falgende overholdes ngije:

O swrg for, at vejledningen folges med hensyn til temperatur og maksimale tilberedningsmasngder,

O swrg for, at enheden og ledningen er anbragt utilgaengeligt for barn og vaek fra kekkenbordkanten,

o kontrollér med jaevne mellemrum for at sikre, at der er tilfert nok vaeske, og at retten ikke koger over.

Benyt aldrig ct beskadiget apparat. Fa det efterset eller repareret: se ‘Service og kundepleje,

O Benyt aldrig uautoriseret tilbehgr eller mere end et stk. tilbehgr ad gangen.
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o Overskrid aldrig de maksimale masngder, og overskrid aldrig det maksimale 3 liters opfyldningsniveau, som er
markeret pd indersiden af skalen.

® Vaer altid forsigtig med at handtere eller bergre alle dele af apparatet, mens det anvendes i kogeindstillingen eller
efter madlavning, SPECIELT SKALEN, STAENKSKARMEN OG REDSKABERNE, da de stadig vil veere VARME i lang tid
efter, at der er slukket for apparatet.

® Benyt handtagene til at fierne og baere skalen.

° &Symbolet pa produktet angiver en overflade, der kan blive varm under brug.

® Veaer altid forsigtig, nar skdlredskaber tages af efter laengere tids brug, da de kan blive varme. Undersiden af skalen vil
stadig vaere varm i lang tid efter, at opvarmningen er faerdig.

® Veaer altid forsigtig ved handtering og anvendelse af bordskaneren, nar skalen placeres pa varmefaglsomme overflader.

® Pas altid pd dampudslip fra mikserskalen, specielt nar laget pa staenkskaermen abnes, eller nér mikserhovedet Igftes.

® Hyvis der overferes varm mad fra mikserne til blenderen, skal ingredienserne altid have lov til at kole af til
stuetemperatur, for de placeres i blenderen.

® Anvend kun skalen og de medfalgende redskaber med dette apparat. Anvend aldrig skdlen sammen med en anden
varmekilde.

® Benyt aldrig apparatet i kogeindstillingen, hvis skalen er tom.

® Sgrg for at undersiden af skalen og temperatursensorerne er rene og terre for madlavning, for korrekt og sikker brug

af induktionskogeren.

Metalgenstande sasom knive, gafler, skeer og 1ag bar ikke placeres pa soklen til skal/induktionsomradet, da de kan

blive varme.

Anvend ikke apparatet til dybstegning af madvarer.

Serg altid for at maden er helt gennemkogt, for den spises.

Overskrid ikke 250 ml, nar der bruges olie til tilberedningen.

Maden bgr spises i lgbet af kort tid efter tilberedning eller hurtigt nedkgles og derefter saettes i kgleskab sd hurtigt

som muligt.

Tilstand for hgj hastighed og hgj temperatur (HSHT) - Til miksning ved hgj hastighed ved temperaturer pa

60 °C og derover.

® Denne funktion ma kun anvendes med piskeriset og/eller rareredskabet.
® Du ma ikke overskride den maksimale tilberedningsmasngde pa 3 liter.
® Sgrg for, at steenkskaermen er pasat.

® Maskinen ma ikke efterlades uden opsyn.

Purépisker
® |kke egnet til brug, nar der bruges olie til tilberedningen.

Dampertilbehor

® Dette tilbehgr udsender damp, som du kan braende dig pa.

® Pas pa ikke at breende dig pa damp, der kommer ud af damperkurven, saerlig ndr du fjerner staenkskaermen eller lgfter
tilferselsrorets 14g.

® Veaer altid forsigtig, nar delene handteres; vaeske, kondensvand og dampkogerens og kakkenmaskinens dele vil vaere
meget varme. Brug ovnhandsker.

® Treek altid stikket til apparatet ud for montering eller afmontering af dele eller rengering.

® Kog kad, fisk og fjerkrae helt igennem. Og kog dem aldrig fra frossen tilstand.

® Kogt mad ma ikke genopvarmes i din dampkoger.

Stremforbrug
® Med TAEND/SLUK-knappen pa “I"-position og WiFi-netvaerksporten aktiveret eller deaktiveret.
o Skifter automatisk til slukket tilstand efter 20 minutters inaktivitet, og displayet slukker.
o Stromforbrug i slukket tilstand: <0,3 W.
® Med TAEND/SLUK-knappen pa “O”-position (Slukket).
O Automatisk skift til slukket tilstand: Ikke relevant
o Stromforbrug i slukket tilstand: <O0,3 W.

For stikket saettes i stikkontakten

® Sgrg for, at el-forsyningens speaending er den samme som den, der er vist p& bunden af maskinen.
® ADVARSEL: DETTE APPARAT SKAL VARE FORBUNDET TIL JORD.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om materialer og genstande, der kommer i kontakt med levnedsmidler.
® Dette apparat er i overensstemmelse med de vaesentlige krav og andre relevante bestemmelser i direktiv 2014/53/EU.

® [For forste ibrugtagning vaskes delene: Se ‘Pleje og rengering’.



Pleje og rengaring (se diagram H)

® [nden rengoring skal der altid slukkes for maskinen og stikket skal tages ud af stikkontakten.

® Der kan ses lidt fedt ved lavhastighedsudtaget @), ndr du bruger det forste gang. Det er helt normalt - du kan bare
torre det af.

® Metaloverfladerne pé temperatursensorerne kan vise tegn pa slid under normalt brug. Dette pavirker ikke produkts
ydeevne.

® | ad ikke purépiskeren sidde pa kekkenmaskinen, nar den ikke er i brug.

Apparat, deeksler til udgange
® Tor af med en fugtig klud, og ter efter (inklusive fadderne pa undersiden af maskinen).
® Brug aldrig skuremidler og kom aldrig maskinen i vand.

Purépisker

® Aftag altid det bgjelige viskerblad fra veerktgjet for rengoring.

® Vask det bgjelige viskerblad og vaerktgjet i varmt saebevand, og tar dem grundigt. Alternativt kan delene vaskes i en
opvaskemaskine.

Bemeerk: Kontrollér vaerktejets stand for og efter brug; kontrollér ogsa regelmaessigt viskerbladets stand, og udskift det,

hvis der er nogen tegn pa slid.

skal, redskaber, staenkskaerm, clips til rorehjzelp

® \Vaskes i handen og terres grundigt eller vaskes i opvaskemaskine (se diagram ).

® Brug aldrig en stdlboerste, staluld eller klor til at rengere din rustfri stalskal med. Brug eddike til fiernelse af kalk.

® Hvis maden haenger fast eller breender pd i skdlen, skal s& meget som muligt fjernes med den medfaslgende dejskraber.
Fyld skalen med varmt saebevand, og lad den std i bled. Fjern genstridige aflejringer med en nylonbgrste.

® En evt. misfarvning af skdlen vil ikke pavirke dens ydeevne.

Aflab
® Sgrg for, at der ikke er mad i dette omrade. Hvis det er nadvendigt, kan der bruges en piberenser eller vat til at rense
det.

Temperatursensorer
® Tor med en fugtig klud, og ter grundigt efter. Brug aldrig skuremidler eller skarpe instrumenter til at rengere
sensorerne.

Dampertilbehor

® Sluk altid for stremmen, og trask stikket ud, fer tilbeharet fijernes fra kakkenmaskinen.

® F[or at gore rengeringen nemmere skal delene altid vaskes straks efter brug. Alle dele kan vaskes i varmt saebevand og
derefter torres grundigt. De kan ogsa vaskes i opvaskemaskinen.

® Almindeligt vand og madvarer indeholder salte og syrer, som nogle gange kan pavirke metaloverflader, som
indersiden af mikserskalen. Hvis dette forekommer, rengsres med en nylonbgarste, et ikke-slibende skuremiddel eller et
rengeringsmiddel, som er specielt til rustfrit stal.






Liste over dele




Udtag til tilbehor

(D Hejhastighedsudtag (HSO)
(@ Lavhastighedsudtag (SSO)
(® Skalens redskabssokkel
(@ Roreredskabets sokkel

K<

ikser

Daeksel til hgjhastighedsudtag
Mikserhoved

Daeksel til lavhastighedsudtag
Cooking chef-skal

Hoved - lgftearm

Drejeknap

Teend/sluk-knap

Display

Aflgb

Sokkel til skal/induktionsomrade
Luftventiler
Temperatursensorer
Varmeskjold

SIGIGISIGICIOICICIOIOIOIO)

Gummiforsegling (aftagelig)
Steenkskaerm

Lag til tilferselsrar
K-spade

Purépisker

Piskeris

Dejredskab
Rgreredskab

Clips til rorehjeelp
Spatel til hgj temperatur
Dejskraber

Skruenggle

BISIGISIGISIRISIOISIONE),

Dampertilbehgr (valgfrit)
Holdere til handtag
Stettering
Foldehandtag
Aftagelig bakke
/ggeholdere

®O®O®®

Tilslutning til Kenwood & Me-appen (K)

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

((33

O
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Vigtigt
® WiFi - Fungerer kun efter IEEE802.11 b, g og n ved 2,4 GHz.
o Kompatibilitet - Kenwood & Me-app kompatibel med den seneste version af iOS og Android.
e Fabriksnulstilling - Nar apparatet bortskaffes, er det vigtigt at fabriksnulstille det for at beskytte dine personlige data.
Ved valg af denne funktion slettes alle WiFi-data, der er gemt pa apparatet, og det nulstilles til fabriksindstillinger.
For at fabriksnulstille apparatet veelges Indstillinger O >Fabriksnulstilling.
e Netvaerksnulstilling - brug glem netvaerk-funktionen til at slette alle WiFi-data, der er gemt pa apparatet.
Na&r et nyt netvaerk skal tilsluttes, skal apparatet kobles sammen igen via smartphone eller tablet.
Netvaerksnulstil apparatet ved at vaelge Indstillinger>Forbindelse>Netvaerksindstillinger> Glem netvaerk

Kenwood & Me-appen tillader begraenset styring af apparatet via smartphone eller tablet.

1 Seet stikket i, og tryk pa teend/sluk-knappen pa siden af motorenheden.

2  Appen kan downloades ved at scanne QR-koden pa displayet. (Bemaerk, hvis QR-koden ikke er scannet, nar kakkenmaskinen taendes
forste gang, skal du trykke pa WiFi-symbolet i hjgrnet af skaermen for at tilgd QR-koden).

3 Folg anvisningerne pa skaermen.

Opsatning af din Cooking Chef

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

e Y= vl

Vigtigt

® Sgrg for at induktionsomradet, temperatursensorerne og skalens ydre overflade forneden er rene. Hvis dette ikke er tilfeeldet, vil
det pavirke varmesensoren, og resultatet af kogningen vil ikke veere optimalt.

® Brug ikke rgreredskabet med dejredskabet, K-spaden eller purépiskeren.

Staenkskaerm

® Staenkskeermen bestédr af 2 stykker: varmeskjoldet og staenkskaermen.

® Varmeskjoldet beskytter mikserhovedet mod damp, der dannes under tilberedningen.
® Staenkskaermen ma kun seettes pa skalen sammen med varmeskjoldet.

® Staenkskaermen ma kun saettes pa og fjernes, nar mikserhovedet er i 1ast position.




1 Drej hovedets lgftearm med uret, og laft mikserhovedet, til det Iaser.

2 Tryk varmeskjoldet op pa undersiden af mikserhovedet, til det er i stilling.

® Hyvis Cooking Chef anvendes uden varme, er det ikke ngdvendigt at saette varmeskjoldet pa, hvis staenkskaermen ikke anvendes.

3 Seet skalen pa foden. Drej med uret for at lase.

4 Seet det gnskede redskab i skalens redskabssokkel eller rareredskabets sokkel, hvis regreredskabet bruges. Saet tappen saettes i rillen,
derpa drejes der for at lase den i position.

® Du fjerner et redskab ved at udfere trin 4 i omvendt raekkefelge. (Brug altid ovnhandsker til at aftage redskaber efter tilberedning).

® Roreredskab - ndr roreredskabet bruges, kan clipsen til rarehjeelp ogsa bruges til hjaelp med at mikse, se "sddan pasaettes og aftages
clipsen til rarehjaelp”. Roreredskabet kan ogsa anvendes med piskeriset.

5 Nar mikserhovedet skal saenkes, haeves det forst let. Drej derpa hovedets Igftearm med uret. Saenk det ned i l1ast position.

6 Lad steenkskaermen hvile pa kanten af skalen og skub den fremad indtil den er helt pa plads.

e Ingredienserne kan tilsaettes direkte til skadlen via indfgdningsskakten, mens der mikses.

7 Steenkskaermen fjernes ved at traekke den vaek fra apparatet.

Bemeaerk: Staenkskaermen forbliver pasat varmeskjoldet, nar mikserhovedet lgftes, medmindre den aftages, inden mikserhovedet Izftes.

8 Loft mikserhovedet indtil det I&ses pa plads for at fierne varmeskjoldet. Fjern redskabet, og traek dernaest varmeskjoldet nedad fra
undersiden af mikserhovedet. Bemaerk: Staenkskaermen ma kun saettes pa eller fjernes, nar mikserhovedet er i 1ast position.

9 Displayets visningsvinkel kan justeres. Displayets visningsvinkel justeres ved at holde i bunden af displayet og traekke eller skubbe det
til den gnskede position.

Samling af purépiskeren

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

Vigtigt
Viskerbladet leveres monteret og skal altid aftages ved rengaring.

1 Montér omhyggeligt det fleksible viskerblad pa redskabet ved at seette viskerbladets bagkant i spraekken og saette den ene side ind i
rillen, far enden omhyggeligt haegtes pa plads. Gentag dette pa den anden side.
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Sadan pasaettes og aftages clipsen til rarehjeelp

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

Vigtigt
® Clipsen til rerehjeelp ma ikke pasaettes, nar der bruges K-spade, piskeris, dejredskab eller purépisker.
® (Clipsen til rgrehjaelp kan bruges til hjeelp ved miksning.

1 For clipsen til rarehjaelp over skalens side ind i den lodrette kant pa indersiden med clipsen pa ydersiden.
2 Drej clipsen mod uret over pa skalens handtag.
3 Udfer proceduren bagfra for at aftage det.

1



Sadan anvendes din Cooking Chef - manuel betjening
(Tilberedningstilstand)

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

Vigtigt

Veer forsigtig, nar du handterer eller berarer enhver del af apparatet, nar det bruges i kogetilstand eller efter kogning, SARLIG
SKALEN OG REDSKABERNE, da de forbliver VARME laenge efter, at apparatet slukkes.
Brug de to sidehandtag til at fjerne skalen og baere den. Brug ovnhandsker, nar du handterer den varme skal og varme redskaber.

o o 0 0 NN —

Heeld de relevante ingredienser i, der skal tilberedes.

Saet det ngdvendige redskab og staenksksermen pa.

Indstil den gnskede tid, hastighed og temperatur.

Drej drejeknappen mod uret for at anvende rgreintervaller og puls.

Drej drejeknappen med uret for at bruge konstante hastigheder.

Tryk pa drejeknappen for at starte.

Enheden stoppes til enhver tid ved at trykke pa drejeknappen. Vaer forsigtig i tilberedningstilstand, da enheden er varm.
Opvarmningsprocessen kan til enhver tid stoppes ved at aendre temperaturen til "OFF" (Slukket).
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Hvis mikserhovedet pa noget tidspunkt haaves, nar det karer, saettes opvarmningsprocessen pa pause, og skalredskabet vil
stoppe og vil ikke starte igen, nar mikserhnovedet seenkes. For at genstarte mikseren skal mikserhovedet saenkes, og der trykkes pa
drejeknappen.

Nar et program er afsluttet, bipper enheden 3 gange..

Bemeaerk: Hvis tiden ikke indstilles, slutter varme- og rereprocesserne automatisk, nar timeren har naet 8 timer.

Vink og tips - tilberedning

Nogle opskrifter, specielt dem med en hgjt vandindhold, vil ikke vaere i stand til at opna en kogetemperatur pa over 100 °C (da det er
vands kogepunkt).

Nar der tilsaettes ingredienser til skalen under madlavningen, skal hastigheden reduceres, og ingredienserne skal tilsaettes langsomt
0g jeevnt.

Anvend den kontinuerlige omrarerindstilling for at opvarme saucer hurtigt.

Hvis du bruger staenkskaermen under madlavningen, skal du altid fijerne den, feor mikserhovedet |gftes. Pas p& den kondensation, som
dannes pa steenkskaermen og varmeskjoldet.

Nar mikserhovedet lgftes, skal det geores langsomt for at lade evt. vaeske pa undersiden af varmeskjoldet lgbe tilbage i skalen.

Der er fire funktioner for rgreforsinkelse, hvormed du kan vaelge den korrekte maengde af omrering til individuelle opskrifter. Nogle
opskrifter kraever konstant omraring, s ingredienserne ikke klistrer fast til skalens bund, andre kan have fordel af afbrudt omrering
for at bevare madens konsistens.

Tilstand for hgj hastighed og hgj temperatur (HSHT)
(Sadan mikses der ved hgj hastighed ved temperaturer pa 60 °C og

derover)
Vigtigt - Tilstand for hgj hastighed og haj temperatur (HSHT)
® Af sikkerhedsgrunde er motorhastigheden automatisk begraenset ved skaltemperaturer pa 60 °C eller derover, undtagen nar
funktionen Hgj Hastighed, Hgj Temperatur (HSHT) er aktiveret.
® Advarslen "Forsigtig! Varm skal og varme ingredienser” pa skaermen vises automatisk, nar en ikke-rarehastighed (dvs. Min til Max
eller Impuls) er valgt, og temperaturen er indstillet til 60 °C eller derover.
® Hvis kakkenmaskinen allerede karer ved en ikke-rgrehastighed, nar en skaltemperatur pa 60 °C eller derover veelges, stopper bade
motor og varmer, og advarslen "Forsigtig! Varm skal og varme ingredienser” vises.
® Nar advarslen "Forsigtig! Varm skal og varme ingredienser” er bekraeftet ved at trykke pa 'Accepter’, accelererer motoren op til den
valgte hastighed, og skalen varmes op til den tidligere valgte temperatur.
® Denne funktion MA KUN anvendes med piskeriset og/eller rareredskabet eller purépiskeren.
® Sgrg for, at steenkskaermen er pasat i Hgj Hastighed Hgj Temperatur-funktionen.
® Kgkkenmaskinen ma ikke efterlades uden opsyn.
® Overskrid ikke den maksimale tilberedningsmaengde pa 3 liter.
1 Veelg tid (hvis relevant), hastighed og temperatur pa 60 °C eller derover.
2 Advarslen “Forsigtig! Varm skal og varme ingredienser” vises pa displayskaermen, nar du aktiverer HSHT-tilstand.
3 Nar advarslen er blevet laest og forstaet, trykkes pa Ja for at bekraefte, at du gerne vil ga ind i HSHT-tilstand.
4 Tryk pa drejeknappen for at starte.

Opskrifter

Opskrift Anvendt redskab Forudindstilling/ Ingredienser
Manuelle indstillinger
Créme anglaise Manuelle indstillinger Kom falgende i pa én gang:
250 g s@dmeelk
@ 15 min. 250 g piskeflgde
1tsk. vaniljeekstrakt
(:/) <21 2 spsk. majsstivelse
96 g aeggeblomme Miks sammen
. 80 g flormelis
g 85 °C
Risengrod Manuelle indstillinger Kom folgende i pa én gang:

150 g gredris

@ 1t 11 sodmaelk
15 min.

75 g flormelis

(‘/) <$>1 2 tsk. vaniljeekstrakt

8 95 °C
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Sadan anvendes din Cooking Chef - manuel betjening (ikke

tilberedning)

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

14



Vigtigt

Brug ikke piskeriset til tunge blandinger (alt i en-kager og sammenpiskning af fedtstof og sukker), da det kan beskadige det.
Overskrid aldrig den angivne maksimumkapacitet - du kan overbelaste maskinen.
Sarg for, at fedderne pa undersiden af maskinen og arbejdspladsen er rene og terre, for du anvender apparatet.

e &6 N W

5

Heeld de ingredienser, der skal blandes, i.

Indstil den gnskede tid, hastighed og temperatur.

Bemeerk: For at bruge maskinen som en mikser uden varme vaelges "Fra" ved indstilling af temperatur.
Drej drejeknappen mod uret for at anvende rgreintervaller og puls.

Drej drejeknappen med uret for at bruge konstante hastigheder.

Saet det ngdvendige redskab pa og om nadvendigt staenkskaermen.

Tryk pa drejeknappen for at starte.

Stop enheden til enhver tid ved at trykke pa drejeknappen.

Hvis mikserhovedet haeves pa noget tidspunkt under drift, stopper skalredskabet, og det genstartes farst, ndr mikserhovedet saenkes.
Kakkenmaskinen genstartes ved at seenke mikserhovedet og trykke pa drejeknappen.

Nar et program er faerdigt, bipper enheden 3 gange.

Bemaerk: Hvis tiden ikke indstilles, slutter rareprocesserne automatisk, nar timeren har naet 8 timer.

Vink og tips - ikke tilberedning

@g hastigheden gradvist for at undga, at ingredienserne sprgjter.

K-Spade - For helt at samle ingredienserne skal man ofte stoppe med at mikse og skrabe skalens sider med spatelen.

Brug kolde ingredienser til mardej, medmindre der star andet i din opskrift.

Nar fedtstof og sukker piskes sammen til kageblandinger, skal der altid bruges fedtstof ved stuetemperatur, eller det skal bladgeres
forst.

Piskeris - Brug kun piskeriset til lette blandinger som f.eks. aaggehvider,, flade, kager uden fedtstof, da du ellers kan beskadige det.
For piskning af aeggehvider skal det sikres, at der ikke er noget fedt eller aeggeblomme pa riset eller skalen. Det bedste resultat
opnas,, Nar eeggene har stuetemperatur.

Vink og tips - dejredskab

Overskrid aldrig den angivne maksimumkapacitet - du kan overbelaste maskinen.

Hvis du hgrer, at maskinen lyder anstrengt, skal du slukke, fierne halvdelen af dejen og tilberede hver halvdel separat.
Ingredienserne blandes bedst, hvis du kommer vaesken i farst.

Torgeer (af typen, der skal opblades): Heeld det varme vand i skalen. Tilfgj derpd geeren og sukkeret, og lad det std i omkring 10
minutter, indtil det skummer.

Frisk gaer: smuldres i melet.

Andre geertyper: fglg producentens vejledning.

15




Diagram over anbefalet brug

(MAKS.) (Minutter)

@ B % ®

4 kg . Min-Max
(sammenpiskning Min —Mak 2-4

Min-Max
3 ko (Min.-Maks.) >710

@ 5 7 ®
(MAKS.) (Minutter)

= = A Min-Max
] \\T7/ 1> ko (Min.-Maks.) 4

@ @ (sammi:p%skning Min-Max 1-2
af 20 zg) (Min.-Maks.)

Min-Max
3 ko (Min.-Maks.) 27
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(%)

O

\\/}/ (MAKS.) (Minutter)
Max .
<b 16 (Maks.) 1%2-2
Min
. 1 k.
QS g 800 on 0
) — 2509 500g 200 g Max 1-1%
(Maks.)
Max
D 0@ 1-2
Maks.
x2 180 ml (Maks.)
[S) (% ®
(MAKS.) (Minutter)
Min :
(Min.)
™ A ] 960 g
55 1 4
° 00 H,O
1,6 kg
Min :
Min.)
. 7209 (
aof
18-22°C
> ¢
1 4
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Sadan anvendes din Cooking Chef - skalredskaber (anbefalede
arbejdshastigheder og -temperaturer)

8

(%)

®

20 °C-59 °C (M[\i/lriwr.]—_l\l:l/laalﬁs.)
60 °C-200 °C N/A

20 °C-200 °C (M[\i/lriwh—_maags.)

20 °C-59 °C <miir?._—11>

60 °C-200 °C N/A

20 °C-59 °C (M[\i/lriwh—_PTaaLz(S.)

60°c-200°c | U1 — &4 %
20 °C-200 °C w1 — W4

20 °C-200 °C w1 — W4

20 °C-200 °C Min-Max

(Min.-Maks.)
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Sadan anvendes din Cooking Chef - displayskarmen

Tryk pa dette ikon for at tilga indbyggede opskriftssamlinger, som er
downloadet fra appen.

Tryk pa dette ikon for at fa adgang til programmerne.

Tryk pa dette ikon for at dbne indstillingsmenuen.

Tryk pa dette ikon for at veje ingredienserne i skalen eller valgfrit monteret
tilbehor.

Viser den valgte temperatur.

Viser det valgte reoreinterval.

T
(=
(=]

Viser den valgte tid i timer (h), minutter (m) og sekunder (s).

Angiver, at en indstilling (tid, hastighed eller temperatur) ikke kan justeres.

Angiver, at apparatet er tilsluttet et WiFi-netvaerk.

Viser, at apparatet ikke er tilsluttet WiFi-netvaerket, og at det ikke er blevet
koblet til en brugerkonto.

Viser, at WiFi er indstillet til slukket.

Viser, at WiFi er taendt, men at der ikke er internetforbindelse.

Viser WiFi-serverfejl.

PEONEDDD

Viser opdatering af software..




Temperatur- og hastighedsindstillinger

Retningslinjer for 45 °C Smeltning af chokolade
temperatur 72°C-82°C Pochering
98 °C-99 °C Simren
105 °C Kogning, dampning
10 °C -130 °C Sautering af grontsager
200 °C Bruning af ked

Puls - til korte sted ved maksimumeffekt.

cfl> Rareinterval 1 - mikseren vil kere ved konstant lav hastighed. Anvendes til at folde
g 1 lette ingredienser ind i tungere blandinger.

hastighed kgrer den ved langsom hastighed hvert 10. sekund med cirka

> Rareinterval 2 - afbrudt omrgring med korte pauser. Ved indstilling til denne
g 2 1,5 omreringer.

<> Rareinterval 3 - afbrudt omregring med mellemlange pauser. Ved indstilling til
( \ r;\ 8 3 denne hastighed karer den ved langsom hastighed hvert 30. sekund med cirka 1,5

omrgringer

hastighed karer den ved langsom hastighed hvert 5. minut med cirka

<fl> Roreinterval 4 - afbrudt omrering med lange pauser. Ved indstilling til denne
g 4 1,5 omreringer.

Kontinuerlige hastigheder, min - max.

HSHT Til miksning ved temperaturer over 60 °C ved hastighed min. - maks.

Sadan anvendes din Cooking Chef - tilbehor
Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

1 Aftag daekslet til hgjhastighedsudtaget/lavhastighedsudtaget (hvis relevant).
Daeksel til hgjhastighedsudtag

® \/ed aftagning af daekslet benyttes grebet til at lofte op.

® \/ed pasaetning anbringes daekslet over udtaget, og der trykkes ned.

Deeksel til lavhastighedsudtag

Ved aftagning af daekslet benyttes grebet pd undersiden. Traek udad.

For at seette det pa anbringes lasen pa toppen af daekslet ind i hakket ved udtaget, og clipsen trykkes pa plads.
Paseet tilbeharet i overensstemmelse med de medfalgende specifikke instruktioner.
Indstil den gnskede tid og hastighed.

Tryk pa drejeknappen for at starte.

Tryk pa drejeknappen igen for at stoppe enheden nar som helst.

ahwND e e
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Opskrift

Sveskemarinade
200 g klar flydende honning
40 g blgde svesker

40 ml vand

1 Anbring alle ingredienserne i minihakkeren/-kvaarnen. Stilles pa kal natten over.
2 Seet tilbehoret pa kakkenmaskinen.

3 Skift til puls i 4 sekunder.

4 Anvend efter behov.

(Bemeaerk: Minihakkeren/kvaernen kan kabes separat)

Sadan anvendes din Cooking Chef - vejefunktion

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

Vigtigt

® Scet altid apparatet pa en ter, flad og stabil overflade inden vejning.

® Tryk ikke pd mikseren eller skadlen under vejning, da dette vil pavirke vaegtens ngjagtighed.
® \/ejefunktionen kan bruges med mikserhovedet i enten ned- eller op-position.

® \/ejefunktionen er ngjagtig op til 6 kg.

Vaelg vejefunktionen o} pa touchskaermen.

Pasaet skalen.

Nulstil vaegten.

Vej ingredienserne.

Tryk pa enhedsknappen pa vejeskaermen for at skifte mellem enheder.

a A~ wN
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Sadan anvendes din Cooking Chef - Simple touchprogrammer

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

Veelg menuen for forudindstilling.

Vaelg den forudindstilling, du @nsker.

Folg instruktionerne pa displayskaermen.

Stop enheden til enhver tid ved at trykke pa drejeknappen. Vaer forsigtig, da skalen og redskaberne er varme.

DN
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Oversigt over brug med forudindstilling

Standardindstillingerne kan tilpasses efter din opskrift, hvor det er muligt.
Ikke-justerbare indstillinger er angivet med @-ikonet.
Na&r "Opvarmer” vises pa displayskaermen, vil timeren ikke begynde at taelle ned, for den korrekte temperatur er naet.

Forudindstilling Anbefalet redskab | Standardindstillinger Holde Opskriftsideer/an-
(justerbart) varm-stadie @ vendelse
(Maks.)
palidelige 2 kg Sandkage,
resultater - @ 90 - 120 sek. cupcakes
Purépiskning
ik
g OFF @
Palidelige 550 g ZEggehvider til
resultater - £g @ 60 - 140 sek. chokolademousse
Piskning af hvider
CZ) Maks.
8 OFF @
Palidelige 1,9 kg Fyld/topping til
resultater - @ 65 - 155 sek. kage
Piskeflade Foldning i
CZ) Maks chokolademousse
3 OFF @
Altning af dej @ 10 min. Boller, pizza
A -15min.)
Min. to 1
C:/) (min-1)
8 OFF @
Efterhaevning af 1time Haevning af
dej @ (5 min. to 2 timer) 16 kg geerdeje
CZ) OFF @
8 30°C
(25°C-25°0)
Popcorn @ 10 min. Friske
(5-15 min.) O O hjemmelavede
A 07%% 209 | popcorn.
C? OFF * For at opna de
) bedste resultater
om0 < \> 20 g skal du altid
8 180 C o 0 bruge forvalget.
Bruning af ked 3 min. - 140 sek. a 200 g Det bedste resultat
@ opnas ved at
brune kadet i
/ 4> a portioner a
() 52 a 100-200 g.
8 200 °C
Smeltning af 5 min. . 500 g Chokolademousse
chokolade @ (1-10 min.) 30 min.
(4|¢1a &a
60 °C .
8 35°C
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Oversigt over brug med forudindstilling - fortsat

Forudindstilling Anbefalet redskab | Standardindstillinger Holde Opskriftsideer/an-
(justerbart) varm-stadie @ vendelse
(Maks.)
Roux 4 min. Bruges som
@ (4 -15min.) grundingrediens i
forskellige saucer
<f]> [a]
e s
g 95 °C
(95 °C-120 °C)
Bechamel 12 min. A Hvid grundsauce til
@ (4 -10 min.) 30 min. forskellige retter.
(4|81 @ &a
90 °C-95°C .
g (90 °C-120 °O) 65 ¢C
Steg 4 min. @ Det bedste resultat
@ opnas med
jordngddeolie eller
) (‘ g5 N _ vegetabilsk olie.
— /) 8 2o 200-250 mlolie | Arbejd i portioner,
og steg indtil
8 180 °C @ sprad.
Sauterede 3 min. 2 spsk. olie Grontsager,
grentsager @ (3 -6 mins) Ked,
Fisk og skaldyr
()|%2a
8 120 °C
(MO °C -130 °C)
Simre 12 min. 30 mi 2 liter Sammenkogte
(3 min. to 2 timer) min. retter
Gryderetter
3>2 _ g>4 <> 4 Grgntsagsfond
98 °C-140 °C o
(90 °C-140 °C) 65 ¢
Kog 23 min. 2 liter Gregntsager
(3-45min.) Pasta
OFF @
105 °C-140 °C
(105 °C - 140 °C)
Damp 23 min. 450 g Laks en
@ (5 min. - 45 min.) Papillote
@ OFF @
100 °C
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Sadan anvendes din Cooking Chef - dampertilbehagrhor

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

Vigtigt

® \aer forsigtig ved al handtering: Al vaeske, kondens, alle damperens dele og kekkenmaskindele er meget varme. Brug ovnhandsker.
® Forsgg ikke at montere et mikserredskab, ndr dampkurven anvendes.

® | ad ikke apparatet koge tert, haeld vand p3, hvis det er nadvendigt.

® Nar du anvender din dampkury, skal du altid holde din Cooking Chef vaek fra vaegge eller vaegskabe: Dampen kan beskadige dem.
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Placér den aftagelige bakke pa en jeevn overflade, og serg for, at handtagene er foldet indad

2 Seet stotteringen pa bakken, og serg for, at holderne til handtagene pa ringen er pa plads ved siden af de V-formede udskaeringer pa
bakken.

3 Fold handtagene ud, og klik dem pa holderne til hdndtagene.

4 Placér den mad, der skal koges, pa bakken. Grgntsager skal renggres grundigt og om ngdvendigt skraelles.

5 Tilseet den gnskede maengde vand til skalen (se diagrammet over anbefalet brug). Filtreret vand er bedst, da det reducerer kalk og
pletter.

6 Placér den monterede dampkoger i skalen - den vil fa sin egen hgjde. Den samlede dampers overkant skal veere ca. 5 cm under
skalens overkant.

7 Seet varmeskjoldet pa mikserhovedet.

8 Seet skalen og damperkurven pa kekkenmaskinen.

9 Seenk mikserhovedet, og seet derefter staenkskaermen pa.

10 Veelg dampprogrammet, og juster tilberedningstiden (ifelge diagrammet for anbefalet brug). Tryk pa drejeknappen for at starte.

1 Lad den dampkoge i den gnskede tid.

12 Fjern steenkskaermen.

13 Loft mikserhovedet.

14 Loft dampkurven ud ved hjeelp af handtagene - pas pa, at de ikke folder indad (brug ovnhandsker, nar damperkurven tages op af
skalen).

15 Placér dampkurven pa en stor tallerken eller en anden passende beholder.

16 Klik handtagene af, og fold dem mod midten. Laft statteringen af og fold hdndtagene ud.

17 Maden fjernes.

Vink og tips

® Tilbageveerende vaeske i skalen er god til at lave suppe eller bouillon af. Pas pa, den er meget varm.

® [Efterlad huller mellem madstykkerne.

® Store stykker skal omrares efter kogning i halvdelen af tiden.

® Mad, der er skaret i ensartede stykker, bliver kogt mere jeevnt.

® Hvis mere en 1slags mad dampes, kan ting, som ikke skal koge séa laenge, kommes i senere.

® Hvis du lofter l&get til tilfarselsreret eller fierner staenkskaermen, slipper damp ud, og det kan tage laengere at koge maden.

® Maden vil fortsat koge, nar keskkenmaskinen slar fra, sa fiern maden med det samme.

® Hyvis din mad ikke er kogt leenge nok, skal timeren indstilles igen. Det kan veere negdvendigt at haelde mere vand pa.

® Kogetiderne er kun vejledende. Kontroller altid, at maden er gennemkogt, fer den spises.
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Diagram over anbefalet brug

[0}

(MAKS.) (Min.) H 2 O

450 g 20 500 m!

3 15 500 ml

450 ¢ 15 500 ml

450 g 20-30 650 ml

450 ¢ 30-40 650 mi

300 g 30-40 650 ml

w 450 g 15-20 500 m!
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Redskabsjustering

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

Vigtigt

® Dejredskab - Dette redskab indstilles pa fabrikken og kan ikke justeres.

® Piskeris og K-spade - Piskeriset og K-spaden skal naesten rgre bunden af skalen. Om nedvendigt kan hajden justeres med den
medfalgende skruenggle.

°

Roreredskab og purépisker - Rgreredskabet og purépiskeren skal kun lige rere ved bunden af skalen.

Piskeris, K-spade, purépisker - justering

NN

o Ul

Traek stikket ud af stikkontakten.

Loft mikserhovedet, og indsaet piskeris, K-spade eller purépisker.

Saenk mikserhovedet. Hvis hgjden skal justeres, laftes mikserhovedet, og redskabet fjernes.

Anvend den medfglgende skruenggle til at lasne matrikken tilstraskkeligt til, at skaftet kan justeres. Hvis redskabet skal saenkes ned
mod skalens bund, skal skaftet drejes mod uret. Hvis redskabet skal laftes fra skalens bund, skal skaftet drejes med uret.

Spaend metrikken igen.

Saet redskabet pd mikseren, og saenk mikserhovedet. (Kontrollér positionen ved at se de ovenstaende punkter).

Gentag de ovenstaende trin efter behoyv, til redskabet sidder korrekt. Nar dette er gjort, spaendes matrikken forsvarligt.

Justering af rereredskab

1
2
3

Tag stikket ud af stikkontakten.

Haev mikserhovedet, og iseet rereredskabet.

Saenk mikserhovedet. Hvis redskabet skal indstilles, skal mikserhovedet hasves, og skruengglen bruges til at lasne motrikken. Seenk
derpa mikserhovedet.

For at seenke redskabet mod bunden af skalen drejes indstillingshjulet med uret. For at haeve redskabet fra bunden af skalen drejes
indstillingshjulet mod uret.

Spand motrikken igen.
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Softwareopdateringer

Ved forste ibrugtagning og under hele apparatets levetid kan det veere ngdvendigt at opdatere softwaren.
® Nar du skal opdatere, skal maskinen have forbindelse til internettet. Du opretter forbindelse til internettet ved at folge afsnittet
‘Tilslutning til Kenwood & Me app-appen’ i brugervejledningen.
® Der er to typer opdatering til din maskine.
1) Tvungen softwareopdatering
2) Softwareopdatering
® Softwareopdateringerne er automatiske og er aktiveret som standard.
® Det er muligt at deaktivere automatiske opdateringer for ikke-obligatoriske softwareopdateringer via indstillingsmenuen.

Seithngs Wy Device

Preferend et

ar

Proadiat Geubcey

Vigtigt
® Selvom automatiske opdateringer seettes pa ‘FRA, stopper de tvungne opdateringer ikke. Tvungne opdateringer sker automatisk.
® Du ma ikke slukke apparatet under en opdatering.

Automatisk opdatering er i gang. Tryk pa WiFi-ikonet for yderligere forklaring af
softwareopdateringstypen.

Statusinformationsskaerme.

Tryk pa dette ikon for yderligere forklaring af den tvungne softwareopdatering.

Angiver, at softwareopdateringen er udfert. Tryk pa ikonet for yderligere oplysninger.

Angiver, at softwareopdateringen er mislykket.
"'::::" Tryk pa ikonet for yderligere oplysninger.
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Service og kundepleje

® Hyvis du oplever nogen problemer med betjening af dit apparat, skal du, fer du anmoder om hjaelp, se afsnittet "Fejlsagningsguide” i
manualen eller besgge www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som overholder alle lovbestemmelser, vedrgrende evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er blevet kabt.
® Hyvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl, skal du sende det eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-

servicecenter. For at finde opdaterede oplysninger om dit neermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET OM
AFFALD AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)
Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke bortskaffes som almindeligt affald. Det bor afleveres pa et specialiseret lokalt
genbrugscenter eller til en forhandler, der yder denne service.
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Fejlsogningsguide

Problem

Arsag

Lasning

Maskinen vil ikke fungere i
varmeindstillingen, der vises en
fejlmeddelelse og et advarselsbip
hares.

En af sikkerhedssensorerne er blevet aktiveret.

Kontrollér displayet for meddelelse om arsag.

» Sgrg for, at hovedet er saenket og last.

* Sgrg for, at alle udgangenes daeksler er
korrekt monteret.

* Sgrg for, at varmeskjoldet er korrekt
monteret.

» Sgrg for, at Cooking Chef-skalen er korrekt
monteret.

Maskinen aendrer hastighed, eller
hastigheden er begraenset under
tilberedning.

Hastigheden begraenses automatisk, nar skalens
indhold nar 60 °C, og advarselsindikatoren for
hgj temperatur taendes.

Dette er en sikkerhedsforanstaltning.

Maden braender pd i bunden af
skalen.

1 Den valgte temperaturindstilling kan veaere
for hgj.
2 Der bruges et forkert redskab.

3 Rareforsinkelsen er for lang.
4 Redskabet er maske ikke langt nok nede i
skalen.

5 Timeren er blevet sat til for lang tid.

6 Sensoren og/eller undersiden af skalen er
maske ikke ren.

1 Reducer temperaturen.

2 Kontrollér, at det mest velegnede redskab
bruges og er korrekt indstillet.

3 @9 roreforsinkelsens hyppighed, eller g den
til at kare kontinuerligt.

4 Justér redskabet.

5 Kog i kortere tid (serg for, at maden er
gennemkogt).

6 Sorg for, at disse omrader holdes rene og
torre.

Madens konsistens bibeholdes ikke.

1 Den valgte temperatur er for hgj.
2 Roreforsinkelse for hyppig.
3 Ingredienserne koges i for lang tid.

4 Der bruges et forkert redskab.

1 Reducér temperaturen.

2 Reducér rgreforsinkelse.

3 Reducér kogetiden (sgrg for, at maden er
gennemkogt).

4 Kontrollér, at det redskab, der passer bedst
dertil, anvendes.

Mikserhastigheden er ikke
konsistent.

1 Ingredienserne er for store, harde eller for
faste.

1 Skeer maden i mindre stykker, fijern sten fra
frugt, smelt ingredienserne langsomt uden
et redskab i skalen (men sorg for, at der er
valgt en hastighed).

2 Tilfgj ingredienser, efter at hovedet er
saenket.

3 Kontrollér, at det redskab, der passer bedst
dertil, anvendes.

Vanskeligt at lukke mikserhovedet.

1 Faste ingredienser som f.eks. chokolade i
bunden af skalen forhindrer mikserhovedet i
at lase fast.

2 Roreredskab er forkert pasat.

1 Tilfoj ingredienserne, efter at mikserhovedet
er seenket.

2 Serg for, at roreredskabet er sat ind i udtaget
til rgreredskab.

Motorhastigheden er begraenset,
nar der bruges tilbehgr

Varm skal monteret.

Fjern skalen, eller afkgl skalen til under
60 °C.

Piskeriset eller K-spaden slar mod
bunden af skalen eller nar ikke
ingredienserne i bunden af skalen.
Purépiskeren samler ikke
ingredienser op fra bunden af
skalen.

Redskab i forkert hgjde, justering ngdvendig.

Juster hgjden med en egnet skruenggle - se
"Indstilling af redskabshgjde”.

Piskeriset, K-spaden eller
purépiskeren stader imod clipsen til
rerehjaelp.

Clipsen til rgrehjeelp er pasat.

Aftag clipsen til rerehjeelp - denne ma kun
bruges, nar regreredskabet bruges.

Lavhastighedstilbehor kan ikke
fastgores.

Kontroller, at dit tilbeher er kompatibelt til brug
med din model.
V&'detilslutningssystem pakraevet (Model KAX)

Tilbeher skal have KAX-vridetilslutningssystem
for at passe til udtaget.

Hvis dit eget tilbehgr har

stangtilslutningssystem , skal du bruge

KATOO2ME-mellemstykket til at tilslutte

disse til vridetilslutningssystemet pa din

kakkenmaskine.

For at fa flere oplysninger kan du besage

www. kenwoodworld.com/twist.
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Fejlsagningsguide (fortsat)

Problem

Arsag

Losning

Kokkenmaskinen stopper under
betjening.

Overbelastningsbeskyttelse eller
overophedningssystem aktiveret.
Maksimal kapacitet overskredet.

Traek stikket ud, og kontroller for forhindring
eller overbelastning.

Hvis maskinen ikke fungerer, skal nogle

af ingredienserne fjernes for at reducere
belastningen og derefter startes igen. Hvis
dette stadig ikke lgser problemet, skal stikket
treekkes ud, og maskinen skal sta i 15 minutter.
Saet stikket i, og veelg hastighed igen.

Hvis maskinen ikke starter igen efter
ovenstdende procedure, skal du kontakte
"kundeservice” at fa yderligere rad.

Kokkenmaskinen stopper under
betjening..

Mikserhovedet Igftet.

Saenk mikserhovedet, og genstart.

Skaermen slukker.

Kakkenmaskinens stik har siddet i i mere end
19 minutter uden at blive brugt og og er gadet i
slukket-tilstand.

Nulstil pa touchskaermen eller drejeknappen.

Kakkenmaskinen stopper under
betjening.

Varmeskjold aftaget, eller et udtagsdaeksel
aftaget.

Paseet varmeskjoldet eller udtagsdaekslet, og
genstart.

Display udviser en alfanumerisk
fejlkode.

Apparat fungerer ikke korrekt.

Kontakt et autoriseret Kenwood-servicecenter.
For at finde opdaterede oplysninger om dit
neermeste Kenwood-servicecenter kan du ga
til www.kenwoodworld.com eller webstedet for
dit land.

Ingen strem pa apparat/
displayskaerm taender ikke.

Apparatets stik ikke sat i.
Teend/sluk-knap ikke betjent.

Apparatet er gdet i slukket-tilstand.

Kontroller, at apparatets stik er sat i.

Seet teend/sluk-knappen til “I”-positionen
(teendt)..

Bergr displayskaermen, eller flyt pa
drejeknappen.

Apparat korer ikke.

Drejeknappen ikke trykket ind.

Tryk pa drejeknappen for at starte tilberedning.

Timer teeller ikke ned pa
displayskaerm.

Under varmestadiet taeller timeren ikke ned, for
den korrekte temperatur er naet.

Temperatur indstillet over 100 °C, men

madens vandindhold hindrer, at temperaturen
overstiger 100 °C.

Normal funktion.

Reducer eller veelg korrekt temperatur.

Skalens temperatur overstiger
ikke 100 °C.

Ingrediensernes vandindhold kan hindre, at
temperaturen overstiger 100 °C.

Normal funktion.

Kraftig bevaegelse eller vibrationer
under brug.

Ujeevn belastning i skalen forarsager kraftig
vibration.

Maksimumsmaengde overskredet.

Forkert vaerktgj eller hastighed.

Reducer maengde, eller flyt rundt pa maden i
skalen. og genstart enheden.

Se det relevante program og tabellerne over
anbefalet hastighed angaende korrekt vaerktgj
og hastighed.

Kan ikke finde kendt WiFi-netvaerk.

Apparatet kan vaere blevet lyttet, routeren kan
veere blevet slukket, eller genstart kan vaere
pakraevet.

WiFi tilgaengeligt, men kan ikke tilslutte til
cloudservere.

Router kan kraeve genstart. Ellers kan du
kontakte din internetudbyder.

Kontrollér, at der er en fungerende forbindelse
til internettet pa det lokale netvaerk.

Forklaring pa, at apparatet bipper

Enkelt tone

Bruger trykker og aendrer en indstilling.

Langt tryk pa parametre - nulstil indstilling,
mens apparatet ikke kerer.

Kakkenmaskinen er koblet til en brugerkonto,
og kekkenmaskinen har forbindelse til
internettet.

Normal bearbejdning

Normal bearbejdning

Normal bearbejdning

Dobbelt tone

Gor forbrugeren opmaerksom pa felgende:

A) Daekslet pa hgjhastighedsudtaget mangler
B) Daekslet pa lavhastighedsudtaget mangler
C) Skal mangler

D) Varmeskjold mangler

A) Seet daekslet pa hgjhastighedsudtaget
B) Seact dackslet pa lavhastighedsudtaget
C) Seet skalen pa

D) Installer varmeskjold
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Fejlsogningsguide

(fortsat)

Problem

Arsag

Losning

Tredobbelt tone

Maskinfejl, inkl. felgende:

* Motor overbelastet

* Varmerfejl

* Andre fejl - se fejlkoden og handlingen, der
skal vises pa skaermen.

Fejl - gentages hvert minut, indtil der bliver
slukket/teendt

To toner Der trykkes pa drejeknappen - bearbejdning Normal bearbejdning
startet
Tre toner Notifikation, der betyder felgende: Normal bearbejdning

« Slut pa timer i manuel tilstand.
* Slut pa timer i OBR-tilstand.
* Slut pa Hold varm-cyklus.

Nar du kontakter kundeservice, kan d

trykke pa ikonet til indstillingsmenuen

u blive bedt om at opgive detaljerede oplysninger
og vaelge "Om apparatet”.

om softwareversionen. Disse kan findes ved at

Displayskaermen viser "- -".

Vaegten nulstilles.

Normal funktion.

Displayskaerm udviser en negativ
veerdi.

Display ikke nulstillet, og enten ingredienser
eller skalen/laget/tilbehgret er blevet fiernet.
Ingredienser eller genstande trykket mod eller
under apparatet.

Apparatet er trykket mod en vaeg.

Enten nulstil skeermen, kom de manglende
ingredienser i, eller saet skalen pa igen.

Sorg for, at der ikke er nogen ingredienser eller
genstande trykket mod eller under apparatet.
Sorg for, at der er mellemrum mellem apparatet
og eventuelle vaegge.

Nulstil displayet for afvejning af de naeste
ingredienser.

Displayskaerm registrerer ikke sma
masngder.

Vejet maengde for lille.

Brug teske- eller spiseskemal til meget sma
maengder.

Veegten aendret pa displayskaermen.

Apparatet flyttet under tilberedning.

Kanten af skalen bergres under vejning af
ingredienser.

Seet altid apparatet pa en tor flad og stabil
overflade inden vejning.

Flyt ikke apparatet, og berar ikke skalen under
brug af vejefunktionen.

Nulstil displayet for afvejning af de naeste
ingredienser.

Kan ikke skifte hurtigt mellem
metriske og engelske maleenheder.

Apparatet omstiller og viser tidligere valgt
enhed og maling.

Vent 5 minutter, og forsgg igen.

Vejning i app (veegt vist pa
mobilenhed) reagerer langsomt.

Darlig WiFi-signalstyrke.

Mobilenhed ikke tilsluttet samme WiFi-netveerk.

Serg for, at apparatet har god signalstyrke
(kontakt din internetudbyder for at fa
vejledning om, hvordan det forbedres).
Serg for, at mobilenheden er tilsluttet
samme WiFi-netvaerk som apparatet (ga til
mobilindstillinger, og veelg dit lokale WiFi-
netvaerk).

Hvis problemet fortseetter, skal du kontakte dit nesermeste Kenwood-servicecenter. For at finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste Kenwood-servicecenter kan du ga til www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

33




Oplysninger om miljgvenligt design

Netvaerksport: Enkelt WiFi-netvaerksport:, aktiveret som standard.

Model nr.: TYPE: KCL96
Radiofrekvensomrade: WiFi: 2412 - 2472 MHz
Bluetooth (LE): 2402 - 2480 MHz
Maksimal sendeeffekt: WiFi: < 20 dBm
Bluetooth (LE): < 10dBm
Forbindelsesinformation WiFi: 2,4 GHz IEEE 80211b /g /n
Bluetooth® Low Energy (LE)

KCL96 har en enkelt WiFi-netvaerksport og er beregnet til brug som aendring af indstillingen, overvagning og stop af
tilberedningsprocessen, netvaerksudstyr.

® Netvaerksporten kan deaktiveres i indstillingsmenuen, veelg Indstilling > Internetforbindelse > WiFi “Fra”.

® Netvaerksporten kan reaktiveres i indstillingsmenuen, veelg Indstilling > Internetforbindelse > WiFi “Til”.

Reaktivering: Apparatet kan reaktiveres fra slukket tilstand ved at trykke pa displayskaermen eller dreje drejeknappen.
Fabriksnulstilling - vigtigt
Néar apparatet bortskaffes, er det vigtigt at nulstille det til fabriksindstillingerne for at beskytte dine personlige data. Nar du vaelger

denne funktion, slettes alle data pa apparatet, og det nulstilles til fabriksindstillingerne. Du nulstiller apparatet til fabriksindstillingerne
ved at veelge Indstillinger> Min enhed> Fabriksnulstil.
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Viktig sakerhetsinformation

Viktig information - elektroniska medicinska implantat
® |iksom alla produkter med induktionsvdrme, genererar denna apparat kortvagiga magnetfalt. Personer med

pacemaker eller andra aktiva implantat som anvander eller befinner sig i ndrheten av apparaten, ska kontakta en
l&kare fére anvandning och ta reda pd om medicinska risker foreligger.

La&s bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter (Eventuella etiketter pd maskinens bas ska inte tas bort).

Om kontakten eller sladden ar skadad maste den av s&kerhetsskal bytas ut av Kenwood eller av en auktoriserad

Kenwood-reparatdr for att undvika fara.

Se till att AV/PA-knappen alltid &r i ldge "O” (AV) innan du drar ur sladden.

S13 alltid av apparaten och dra ur sladden innan du monterar eller tar bort redskap/tillbehér, efter anvédndning och fére

rengdring.

Hall alltid kroppsdelar, har, smycken och l6sa kladesplagg borta fran rérliga delar och monterade tillbehér.

Stoppa aldrig in fingrarna i gdngjarnsmekanismen.

Overskrid aldrig de maximala kvantiteter och hastigheter som anges i den rekommenderade anvandningstabellen (se

diagram [ och B

Var forsiktig om het vatska halls i behallaren, eftersom den kan matas ut ur apparaten pa grund av plotslig dnga.

Innan du anvander ett verktyg maste du lasa sakerhetsinstruktionerna som hor till.

Var alltid forsiktig da du lyfter denna apparat eftersom den &r tung. Se till att huvudet &r 1ast och att skalen, redskap,

uttagslock och sladd ar sdkrade innan du lyfter.

D& du flyttar apparaten ska du alltid lyfta genom att halla i sockeln och mixerhuvudet. Lyft eller bar aldrig apparaten

genom att halla i skdlhandtaget eller i ndgot tilloehdr som ar monterat antingen i 1dg- eller hdghastighetsuttaget.

Lat aldrig sladden hanga ned s att ett barn kan fa tag pa den.

Lat aldrig motordelen, kabeln eller stickproppen bli vata.

For aldrig in négot genom luftventilerna.

Na&r apparaten anvands ska den vara placerad pa ett plant underlag pa ordentligt avstand fran alla kanter. Se till

att den star pa minst 10 cm avstand fran vaggar och se till att ventilerna inte ar blockerade. Placera inte apparaten

under dverskap.

Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka personskador.

Tryck inte for hart pa pekskarmen och anvand aldrig ett vasst redskap for att trycka pa den.

Anvand inte vispen for tjocka smeter (t.ex. for att rdéra ihop fett och socker) - du kan skada den.

Elsladden anvands for att minska risken for att trassla in sig eller snubbla. Skarvsladd kan anvandas om man iakttar

forsiktighet. Om en skarvsladd anvands:

o Skarvsladdens elektriska markdata maste minst vara densamma som apparatens.

o Sladden ska arrangeras pa sa satt att den inte hanger ner dver arbetsbankens eller bordets kant dar barn kan
komma at att dra i den eller eller ndgon oavsiktligt snubbla éver den.

o Forlangningssladden ska vara en 3-trddskabel av jordad typ. Apparatens elektriska klassificering finns pa
maskinens undersida.

Denna apparat ska inte anvéndas av barn. Hall apparaten och sladden utom rackhall for barn.

Barn far inte lov att leka med apparaten. L&mna dem inte ensamma med den.

Apparater kan anvandas av personer med begrénsad fysisk eller mental férmaga eller begrénsad kansel eller med

bristande erfarenhet eller kunskap, om de dvervakas eller far instruktioner om hur den ska anvandas pa sakert satt

och forstar de medféljande riskerna.

Anvand apparaten endast for avsett andamal i hemmet. Kenwood fransager sig allt ansvar om apparaten anvands pa

felaktigt satt eller om dessa instruktioner inte foljs.

Maximala markdata &r baserade pa tillbehdret minihackare/kvarn som ger stérst belastning. Andra tillbehodr kan dra

mindre strom.

Apparaten ar inte avsedd att anvandas tillsammans med extern timer eller separat fjarrstyrningssystem.

Flytta inte apparaten och fall inte upp huvudet nar ett tilloehdr &r monterat eftersom kdksmaskinen blir instabil.

Anvand inte apparaten néra kanten eller s att den hanger dver arbetsytan och anvand inte kraft pa ett tilloehodr nar

det &r monterat eftersom detta kan leda till att enheten blir instabil och tippar 6ver, vilket kan resultera i skada.

Anvand aldrig ett icke godkant tillbehor.

Anvand inte mer an ett uttag (sockel fér skalverktyg skalverktyg, hog- eller I1dghastighetsuttaget) samtidigt.

Se till att skalen alltid &r monterad da du anvander maskinen med ett skalverktyg.

Tillagningslage

Liksom for alla induktionsvarmare galler att kreditkort, magnetiska media eller kanslig elektronisk utrustning inte far

placeras i narheten av apparaten medan den anvands.

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nér den &r paslagen.

Om apparaten lamnas obevakad i tillagningsléget var aktsam pa foljande:

O se till att félja instruktionerna nar det galler temperatur och maximal tillagningsmangd

o se till att apparaten och sladden &r utom rackhall for barn samt att apparaten star pa sdkert avstand fran kanten pa
arbetsbanken

o kontrollera tillagningen regelbundet fér att se till att tillrdckligt mycket vatska tillsatts och att maten inte kokar &ver.

Anvand aldrig apparaten om den ar skadad. Ld&mna den for kontroll eller reparation. Se Service och kundtjanst.

o Anvand aldrig tillbehdr som inte ar godkanda eller fler &n ett tillbehor at gangen.

o Overskrid aldrig maxkapaciteten och nar du anvander induktionsvarmen, dverskrid inte maxnivadn pa 3 liter som &ar

markerad pa insidan av skalen.
36




Var alltid forsiktig nér du hanterar eller vidrér ndgon del av apparaten da den anvands i tillagningslage eller efter
tillagning. | SYNNERHET SKALEN, STANKSKYDD OCH REDSKAP eftersom de kommer att vara HETA 1&ng tid efter
att apparaten har stangts av. Anvand handtagen for att avldgsna och béra skalen.

Anvand alltid ugnsvantar nar du hanterar den varma skalen och varma redskap.

Symbolen &pé produkten visar att en yta kan bli het under anvandning.

Var alltid forsiktig da du tar bort skalredskap efter Idngvarig anvandning eftersom de kan bli varma. Skdlens undersida
kommer att vara varm lange efter att uppvarmningen har upphort.

Var alltid forsiktig d& du hanterar och anvander skyddsmattan for arbetsytan da du placerar skalen pa varmekansliga
underlag.

Var alltid forsiktig med anga som pyser ut fran mixerskalen, sarskilt nar du dppnar locket i stankskyddet eller d& du
lyfter mixerhuvudet.

Om du ska overféra het mat fran mixern till blandaren, 1at alltid ingredienserna svalna till rumstemperatur innan du
ldgger dem i blandaren.

Anvand enbart den skdl och de redskap som medféljer apparaten. Anvand aldrig skdlen éver en annan varmekalla.
Starta aldrig apparatens tillagningslage nar skalen ar tom.

For att induktionsvarmaren ska kunna anvandas pa ett korrekt och sékert satt, ska du se till att skalens botten och
temperatursensorerna ar rena och torra innan du startar tillagningen.

Metallojbekt som knivar, gafflar, skedar och lock far inte placeras pa skalsockeln/induktionsytan eftersom de kan bli
mycket varma.

Anvand inte apparaten for fritering.

Kontrollera alltid att maten &r genomstekt innan ndgon ater den.

Overskrid inte 250 ml vid tillagning med olja.

Maten ska atas direkt efter tillagningen eller s ska du lata den svalna snabbt och sedan placera den i kylskdp sa
snabbt som majligt.

Lage for hog hastighet, hég temperatur (HSHT) - For att mixa vid hog hastighet vid en temperatur pa 60 °C och
hogre.

Denna funktion far endast anvandas med vispen och/eller omroraren.

® Du far inte dverskrida den maximala tillagningskapaciteten pa 3 liter.

® Sakerstall att stdnkskyddet &r monterat.

® Maskinen far inte ld&mnas obevakad.

Smetvispen

® [nte Idmplig att anvanda nér olja anvands vid tillagning.

Angkokaren

® Detta tillbehor producerar anga som kan orsaka bréannskador.

® Akta sd att du inte branner dig pa anga fran dngkorgen, sarskilt n&r du tar bort stankskyddet eller lyfter pa locket till
matarroret.

® \Var alltid forsiktig da du hanterar delar: eventuell vatska, kondens, angkokarens eller koksmaskinens delar kommer att
vara mycket heta. Anvand ugnsvantar.

® Dra alltid ur apparatens sladd innan du monterar eller tar bort delar eller rengér.

® Tillaga kott, fagel, fisk och skaldjur ordentligt tills de &r genomkokta. Bdrja aldrig att tillaga livsmedel som &ar djupfrysta.

® Varm inte upp tillagad mat i angkokaren.

Effektforbrukning

® Med PA/AV-knappen i lage “I” och WI-FI-n&tverksporten aktiverad eller avaktiverad.
o Vaxlar automatiskt till 1dge AV inom 20 minuter efter inaktivitet och skarmen stanger av.
o Effekt vid lage AV: <0,3 W.

® Med PA/AV-knappenilage i “O”.

O Automatisk vaxling till avstangt lage: Ej tillgangligt
o Effekt vid avstangt lage: <O,3 W.

Innan du satter i kontakten

® Kontrollera att din eltyp & samma som anges pa apparatens undersida.

® VARNING! HUSHALLSAPPARATEN MASTE VARA JORDAD!

® Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om material och produkter avsedda att komma i kontakt med livsmedel.
® Denna apparat dverensstammer med de vasentliga kraven och andra relevanta bestdammelser i direktiv 2014/53/EU.

Tvatta delarna innan du anvander dem for forsta gdngen: Se "Skdtsel och rengdring”.
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Skotsel och rengoring (se diagram B

® Stang alltid av maskinen och dra ut kontakten innan du goér ren den.

® Lite fett kan synas vid uttaget @ forsta gdngen du anvander det. Detta &r normalt - torka bara bort det.

® Temperatursensorernas metallytor kan visa tecken pa slitage vid normal anvandning. Detta paverkar inte produktens
egenskaper.

® | 3amna inte smetvispen monterad pd mixern da den inte anvands.

Apparat, lock for uttag
® Torka av med en fuktig trasa, |at sedan torka (dven fodtterna pad undersidan av maskinen).
® Anvand aldrig slipande medel och doppa aldrig i vatten.

Smetvispen

® Ta alltid av det flexibla skrapbladet fran verktyget innan det rengors.

® Diska det flexibla skrapbladet och verktyget i varmt vatten med diskmedel. Torka noggrant. Delarna kan maskindiskas.
Obs! Inspektera verktygets tillstdnd fore och efter anvandning. Kontrollera dven skrapbladets tillstdnd och ersatt det nar
det bdrjar bli slitet.

Skal verktyg, stankskydd, omrérarklamma
Tvatta for hand och torka noga eller diska i diskmaskinen (se bild .)

® Anvand aldrig stalborste, stalull eller blekmedel vid rengdring av den rostfria skalen. Kalkavlagringar kan avlédgsnas
med attika.

® Om matrester fastnar eller branner fast pa insidan av skalen ska du ta bort sa mycket som mojligt med medfdljande
skrapa. Fyll skadlen med varmt vatten och diskmedel och 18t den sta ett tag for att |dsa upp matresterna. Anvand en
nylonborste fér att avlidgsna matavlagringar.

® Eventuell missfargning av skalen paverkar inte dess prestanda.

Avtappningshal
® Se till att det inte finns ndgra matrester har. Gor vid behov rent med en piprensare eller en bomullspinne.

Temperatursensorer
® Torka av med en fuktig trasa och torka noga. Anvand aldrig slipande medel eller vassa foremal nar du rengor
sensorerna.

Angkokaren

® Stang alltid av apparaten och dra ut stickkontakten innan du tar bort tillbehoret fran kdksmaskinen.

® [or enklare rengdring ska du alltid diska delarna direkt efter anvandningen. Alla delar kan diskas i varmt vatten med
diskmedel. Torka dem sedan noggrant. Du kan aven diska dem i diskmaskinen.

® \Vanligt vatten och livsmedel innehaller salt och syror som kan paverka metallytor som blandarskalens insida. Om
detta intraffar ska du rengdra skalen med en nylonborste, en skursvamp som inte &r slipande eller rengdringsmedel for
rostfritt stal.
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Anvandningsdiagram och bruksanvisning
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Uttag for tillbehor

(D Hoghastighetsuttag (HSO)
(@ Laghastighetsuttag (SSO)
(® Uttag for skélens redskap

(@ Uttag for omrorare

K<

ixer

Lock for hoghastighetsuttag
Mixerhuvud

Lock till Idghastighetsuttaget
Skal

Huvud - sparrspak

Vred

Pa/av-brytare

Display

Avtappningshal
Skalsockel/induktionsyta
Luftventiler
Temperatursensorer
Varmeskydd

SIGIGISIGICIOICICIOIOIOIO)

Gummitétning (borttagbar)
Stankskydd

Lock for matarror
K-spade

Smetvispen

Visp

Degkrok

Omrorare
Omroérarklamma
Hoégtemperaturskrapa
Degskrapa
Spannyckel

BISIGISIGICIOISIOISIONE),

illbehor till angkokaren (optional)
Handtagsstod
Stoédring
Vikbara handtag
Lostagbar bricka

®OOO®® 2

Agghéllare

Ansluter till Kenwood & Me-appen (K)

Anvandningsdiagram och bruksanvisning

((33

O
3

connect &




Viktigt

® Wi-Fi - Fungerar endast med IEEE802.11 b, g och n vid 2,4 GHz.

o Kompatibilitet - Kenwood & Me-appen &r kompatibel med senaste versionerna av iOS och Android.

e Fabriksaterstillning - Nar du kasserar enheten &r det viktigt att géra en fabriksaterstalining fér att skydda dina personliga
uppgifter.
Om du véljer det har alternativet raderar du alla WiFi-uppgifter som finns pa apparaten och aterstéller den till fabriksinstallningarna.
Om du vill aterstélla apparaten till fabriksinstaliningar ska du valja Installningar o >Fabriksaterstall.

e Natverksaterstallning - anvand funktionen "Glém natverk” for att radera all WI-FI-data som finns lagrad i maskinen.
For att ansluta till ett nytt natverk maste maskinen kopplas upp igen via din mobil eller surfplatta.
For att natverksaterstalla enheten, valj Instaliningar>Anslutning>Natverksinstaliningar> Glom natverk.

Kenwood & Me-appen tillater begrénsad kontroll av din maskin via din mobil eller surfplatta.

1 Koppla in och tryck pa pd/av-brytaren pa sidan av drivenheten.

2 Appen kan laddas ner genom att skanna QR-koden som visas pa displayen. (Observera om QR-koden inte skannas nar du slar pa
maskinen férsta gangen, tryck p& WI-Fl-symbolen & i hérnet av skarmen for att komma &t QR-koden).

3 Folj instruktionerna pa skarmen.

Stdlla in Cooking Chef

Anvandningsdiagram och bruksanvisning

r

S G Tk

Viktigt

® Kontrollera att induktionsytan, temperatursensorerna och de utvandiga ytorna pa skalens bas &r rena. Om du inte gor detta
paverkas varmesensorn, vilket férsamrar tillagningskapaciteten.

® Anvand inte omrérningsverktyget med degverktyget, K-spaden eller smetvispen.

Stankskyddsenheten

® Stankskyddsenheten bestar av tva delar: varmeskyddet och sténkskyddet.

® \Varmeskyddet &r till for att skydda mixerhuvudet fran dnga som bildas under tillagningsprocessen.
® Stankskyddet ska inte monteras pa skalen om det inte anvands tillsammmans med varmeskyddet.

® Montera och avlagsna stankskyddet endast da mixerhuvudet &r i last lage.
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Vrid sparrspaken medurs och lyft mixerhuvudet tills det |3ses.

Tryck varmeskyddet uppat fran undersidan av mixerhuvudet tills det sitter ordentligt pa plats.

Om du anvander Cooking Chef utan varme behdver du inte montera varmeskyddet, bara om du anvander stankskyddet.

Montera skalen pa basen. Vrid medurs for att Iasa pa plats.

Placera redskapet som ska anvéandas i redskapsuttaget eller i omroraruttaget, och om du anvander omrdraren, placera stiftet i skaran
och vrid den sedan sa att den lases fast.

Om du vill ta bort ett verktyg, gér om steg 4 ovan. (Anvand alltid grytlappar nar du tar bort verktyg efter tillagning).

Omrédraren - ndr omrdraren anvands kan dven omroérarklamman anvandas for att underlatta omroérningen, se Montera och anvanda
omrérarkldmman. Omrorningsverktyget kan dven anvandas med vispen.

For att sédnka mixerhuvudet lyfter du det nagot och vrider sedan sparrhaken medurs. Sank det tills det Idses i sitt l&ge.

Vila stédnkskyddet mot skalens kant och for det framat tills det sitter ordentligt pa plats.

Under omrérningen kan ingredienserna tillsattas direkt i skadlen via matarroret.

Avlagsna stankskyddet genom att féra det at sidan bort fran apparaten.

Obs! Stankskyddet sitter kvar pa varmeskyddet nar mixerhuvudet hojs, sdvida inte det tas bort innan mixerhuvudet hdjs.

8

9

Avlagsna varmeskyddet genom att lyfta upp mixerhuvudet tills det |aser fast. Ta bort redskapet och dra sedan varmeskyddet nedat
fran undersidan av mixerhuvudet. Obs: Montera eller ta bort stankskyddet endast nar hushallsapparaten &r i last lage.

Lasvinkeln pa skarmen kan justeras. For att justera vinkeln pa skarmen, hall nere knappen pa skarmen och dra eller tryck forsiktigt pa
plats.

Montera smetvispen

Anvandningsdiagram och bruksanvisning

Viktigt
Det mjuka vispbladet ar redan monterat vid leverans, men ska alltid avlagsnas fére rengodring.

1

Montera det flexibla vispbladet noggrant pa verktyget genom att placera vispbladets undre del i skaran och sedan passa in ena sidan
i skaran varefter &nden forsiktigt hakas fast. Upprepa med andra sidan.
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Montera och avlagsna omrorarklamman

Anvandningsdiagram och bruksanvisning

Viktigt
® Omroérarkldmman ska inte vara monterad nar du anvander K-spaden, vispen, degkroken eller smetvispen.
® Omroérarkldmman kan anvandas for att underlatta vid omrérning.

1 Placera omrorarklamman dver skalkanten med den vertikala delen vand mot insidan och klammorna utat.
2 Vrid kldmman moturs sa att den faster i skadlens handtag.
3 GOr proceduren i omvand ordning for att ta bort den.
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Anvanda Cooking Chef - Manuell anvandning (tillagningslage)

Anvandningsdiagram och bruksanvisning

Viktigt

® Var forsiktig nar du hanterar eller vidror apparatens delar nér den anvands i tillagningslaget eller efter tillagning. SARSKILT
SKALEN OCH REDSKAPEN eftersom de kommer att vara HETA 1&ng tid efter att apparaten har stangts av.

® Anvand de tva handtagen pa sidan for att ta av och flytta skadlen. Anvand ugnsvantar nar du hanterar den varma skalen och de
varma redskapen.

Tillsatt de ingredienser du vill tillaga.

Montera det redskap som kravs och stankskyddet.

Stall in tid, hastighet och temperatur.

Vrid vredet moturs om du vill anvanda omrérningsintervall och pulslaget.

Vrid vredet medurs om du vill anvanda kontinuerliga hastigheter.

Starta genom att trycka pa vredet.

To stop the unit at any time, press the control dial. N&r du anvander maskinen, var forsiktig eftersom maskinen blir varm.
Du kan stoppa uppvarmningsprocessen nar som helst genom att stélla temperaturen pa "AVv”.

e 6 N O 06 NN
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Om mixerhuvudet vid ndgon tidpunkt under processen hdjs upp kommer uppvarmningsprocessen att pausas. Skalens verktyg
stoppar och startar inte igen da mixerhuvudet sé&nks. For att starta om mixern sanker du mixerhuvudet och trycker pa vredet.
Da timern har réknat ner och tillagningen har avslutats piper enheten 3 ganger.

Obs! Om ingen tid har stéllts in avslutas uppvarmnings- och omrérningsprocessen automatiskt da timern har gatt 8 timmar.

Tips och idéer - Tillagning

| vissa recept, framfor allt sddana med en hég andel vatten, gar det inte att nd en tillagningstemperatur 6éver 100°C (eftersom det &r
kokpunkten for vatten).

N&r du tillsatter ingredienser i skalen under tillagningen ska du s&nka hastigheten och tillsatta ingredienserna langsamt och jamnt.
Varm saser snabbt genom att anvanda en installning fér kontinuerlig omrérning.

Om du anvander stankskyddet under tillagningen ska du alltid ta bort det innan du lyfter upp apparatens huvud. Se upp fér kondens
som bildas pa stankskyddet och vérmeskyddet.

Nar du lyfter upp apparatens huvud ska du gora det langsamt sé att eventuell vatska pa undersidan av varmeskyddet kan rinna
tillbaka ned i skalen.

Fyra fordrojningsfunktioner finns tillgangliga med vilka du kan valja lamplig omroérning for varje recept. En del recept kraver konstant
omrorning for att forhindra att ingredienser fastnar i skdlens botten, medan andra endast behdver periodisk omrérning for att
rédvarorna ska behélla sin konsistens.

Lage for hog hastighet, hog temperatur (HSHT)
(Blanda vid hég hastighet och temperatur éver 60 °C)

Viktigt - ldge for hog hastighet, hog temperatur (HSHT)

Av sakerhetsskal begréansas motorhastigheten automatiskt vid skaltemperaturer pa 60°C eller dver 60°C savida inte lage for hdg
hastighet, hog temperatur (HSHT) har aktiverats.

Varningsmeddelandet "Varning! Varm skal och ingredienser” pa skdrmen visas automatiskt nar en hastighet utan omrérning (dvs.
Min till Max eller Puls) véljs och temperaturen &r installd pa 60°C eller hogre.

Om maskinen redan kdrs med en hastighet utan omrorning nér en skaltemperatur pa 60°C eller mer &r vald, kommer bade motorn
och varmaren stanna och varningsmeddelandet "Varning! Varm skal och ingredienser” visas pa skarmen.

Na&r varningsmeddelandet "Varning! Varm skal och ingredienser” har bekraftats genom att trycka pa 'Godkann’, kommmer motorn att
6ka till den valda hastigheten och skalen varms upp till den tidigare valda temperaturen.

Den har funktionen FAR ENDAST anvandas med visp och/eller rérverktyg eller smetvisp.

Se till att stdnkskyddet ar monterat i hoghastighetslaget for hdg temperatur.

Maskinen far inte l&mnas utan tillsyn.

Overskrid inte den maximala tillagningskapaciteten pa 3 liter.

1
2

Valj tid (om tillampligt), hastighet och temperatur pa 60°C eller hogre.
"Varning! Varm skal och ingredienser” varningen kommer att dyka upp pa skdrmen och informerar om att du gar in i HSHT-14ge.

3 Nar du har last varningen trycker du pa ja for att bekrafta att maskinen ska ga in i ldget HSHT.
4 Starta genom att trycka pa vredet.

Recept

Recept Redskap Program/ Ingredienser
manuella instdllningar
Vaniljsas Manuella installningar Tillsatt foljande samtidigt:
250 g helfet mjolk
@ 15 min 250 g vispgradde
1tsk vaniljextrakt
(‘\/) ‘8’1 2 msk majsmjol
96 g aggula rér ihop
R 80 g strosocker
8 85°C
Risgrynspudding Manuella installningar Tillsatt foljande samtidigt:

150 g rundkornigt ris

@ 1tim 11 helfet mjolk
15 min

75 g strésocker

(Z) 3>1 2 tsk vaniljextrakt
8 95°C
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Anvanda Cooking Chef - Manuell anvandning (ej tilllagning)

Anvandningsdiagram och bruksanvisning

47



Viktigt

® Anvand inte vispen till tjocka smeter (kakmixer och fér att réra ihop fett och socker) - du kan skada den.
e Overskrid aldrig angiven maximal kapacitet - apparaten kan bli &verlastad.

® Se till att fotterna pd maskinens undersida och arbetsytan ar rena och torra innan du anvénder apparaten.

e &6 N W

5

Tillsatt de ingredienser som ska mixas.

Stall in tid, hastighet och temperatur.

Obs! Om maskinen anvands som mixer utan varme, ska du valja AV nar du staller in temperaturen.
Vrid vredet moturs om du vill anvanda omrérningsintervall och pulslaget.

Vrid vredet medurs om du vill anvanda kontinuerliga hastigheter.

Montera dnskat redskap och stankskyddet om sa behovs.

Starta genom att trycka pa vredet.

Du kan stoppa apparaten nar som helst genom att trycka pa vredet.

Om huvudet vid ndgot tillfalle hdjs under anvandning kommer skalverktyget att stanna och kommer inte att starta om nar huvudet
sanks. For att starta om mixern, sénk huvudet och tryck pa kontrollvredet.

N&r ett program &r avslutat piper enheten tre ganger.

Obs: Om ingen tid har stallts in kommer omrdérningsprocessen att avslutas automatiskt nér timern har natt 8 timmar.

Tips och idéer - Ej tillagning

Oka hastigheten gradvis for att undvika att ingredienser stanker ut.

K-Spade - Stoppa mixandet ofta och anvand en degskrapa for att skrapa ner ingredienserna fran bunkens kanter.

Anvand kalla ingredienser for bakverk om inte receptet anger nagot annat.

Da du vispar fett och socker for kaksmet ska du alltid 1ata fettet bli rumsvarmt eller mjukna det férst.

Visp - Anvand endast vispen till [atta blandningar, som aggvita, gradde och fettfria kakor, annars kan du skada den.

Innan du borjar vispa &ggvitorna ska du kontrollera att visp och skal ar fria fran fett och dggula. Bast resultat uppnas da dggen &ar
rumsvarma.

Tips och idéer - Degkrok

Overskrid aldrig angiven maximal kapacitet - apparaten kan bli dverlastad.

Om du hor att apparaten later anstrangd, sla av den, avlagsna halften av degen och kor halfterna var for sig.

Ingredienserna blandas bast om du tillsatter vatskan forst.

Torrjast (den typ som kraver aterfuktning): hall det varma vattnet i skalen. Tillsatt sedan jasten och sockret och 14t sta i cirka 10
minuter tills dessa [&sts upp.

Farsk jast: smula ner jasten i mjolet.

Andra typer av jast: folj tillverkarens anvisningar.
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Diagram over anvandning

O

(Minuter)

e’
& 1 2
4 kg
% (mix pa 20 Min-Max 2-4
agg9)
3 kg Min-Max 5-10
(v 5 @ O
(MAX) (Minuter)
jam] 1SS 15 kg Min-Max 4
\\1//
4 kg
@ (mix pa 20 Min-Max 1-2
ag9g9)
3 kg Min-Max 2-5

49




5 | & | ©
\E//}/ (MAX) (Minuter)
<b 16 Max 15-2
Mi 10 sek
@ @ @ @ oo in se
) — 250 500g 200 g Max -1

> Max -2

x2 180 ml
C 5 @ O
(MAX) (Minuter)

@ @ @ 16 kg Min 1

980° A 960 _I 4
33> H,O 7
&)
Min 1
OO0 f 7204
18-22°C
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Anvdnda Cooking Chef - Skalredskap (rekommenderad hastighet
och temperatur vid anvandning)

8

(%)

®

20°C-59°C Min-Max
60°C-200°C Ej tillampligt.

20°C-200°C Min-Max

20°C-59°C Min-T

60°C-200°C Ej tillampligt.

20°C-59°C Min-Max

60°C-200°C b1 —da %
20°C-200°C b1 —da

20°C-200°C b1 —da

20°C-200°C

Min-Max
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Anvanda Cooking Chef - Forklaring till skarmen

Tryck pa den har ikonen for att komma at inbyggda receptsamlingar och
samlingar som laddats ner fran appen.

Tryck pa den har ikonen for att komma at forinstaliningarna.

Tryck pa den har ikonen for att dppna installiningsmenyn.

Tryck pa den har ikonen for att vaga ingredienser i maskinen eller monterade
valfria tillbehor.

Visar vald temperatur.

Visar valt omrérningsintervall.

T
(=
(=]

Visar den valda tiden i timmar (h), minuter (m) och sekunder (s).

Indikerar att en instalining (tid, hastighet eller temperatur) inte kan justeras.

Indikerar att apparaten ar ansluten till ett WI-FI-natverk.

Visar att apparaten inte ar ansluten till WI-FI och att apparaten inte har
kopplats ihop med ett anvandarkonto.

Visar att WI-FI ar avstangt.

Visar att WI-F| &r pa men ingen internetanslutning.

Visar WI-Fl-serverfel.

PEONEDDD

Visar uppdatering av programvara.
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Temperatur- och hastighetsinstallningar

Temperatur 45°C Smaélta choklad
Riktlinjer 729C - 82°C Pochera
98°C - 99°C Sjuda
105°C Koka, dnga
110°C - 130°C Sautera gronsaker
200°C Bryna kott

Pulsera - for korta intervall med maximal kraft.

cfl> Omrarningsintervall 1 - Mixern kor i en konstant langsam hastighet. Anvands for att
g 1 vika in lattare ingredienser i tjockare smeter.

> Omrérningsintervall 2 - periodisk omrdrning med korta pauser. Nar denna hastighet
g 2 ar vald sker omrorning periodiskt pa 1&g hastighet var tionde sekund i 1,5 varv.

N> Omraérningsintervall 3 - periodisk omroérning med medelldnga pauser. Nar denna
( \ r;\ 8 3 hastighet &r vald sker omroérning periodiskt pa 1ag hastighet var trettionde sekund i
1,5 varwv.

<fl> Omrarningsintervall 4 - periodisk omrorning med 1anga pauser. N&r denna hastighet
g 4 ar vald sker omrorning periodiskt pa 1ag hastighet var femte minut i 1,5 varv.

Kontinuerliga hastigheter, min - max.

For att blanda i temperaturer dver 60 °C i hastigheterna Min-Max.

Anvadnda Cooking Chef - Tillbehor
Anvandningsdiagram och bruksanvisning

1 Ta bort locket fran hég-/ldghastighetsuttaget (om tillampligt).

Lock for héghastighetsuttag

® Tatagigreppet och lyft uppat for att avldgsna locket.

® Placera locket déver uttaget och tryck nedat for att sétta fast det.

Lock fér laghastighetsuttag

Ta tag i greppet pa undersidan och dra utat for att ta bort locket.

For att montera det placerar du den utskjutande delen hégst upp pa locket i uttagets férdjupning och trycker locket pa plats.
Montera tilloehédret enligt de sarskilda anvisningar som medfoljer.

Stall in 6dnskad tid och hastighet.

Tryck pa instéllningsratten for att starta.

For att stoppa apparaten nar som helst trycker du pa instaliningsratten igen.

g A wN e e
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Recept

Marinad med katrinplommon

200 g genomskinlig rinnande honung
40 g mjuka katrinplommon

40 ml vatten

Tills&tt alla ingredienserna i minihackaren/kvarnen. Stall i kylskapet 6ver natten.
Montera tillbehoret pa kdksmaskinen.

Stall in pd puls i fyra sekunder.

Anvand enligt recept.

NN

(Obs! Minihackare/kvarn finns att kdpa separat)

Anvdnda Cooking Chef - Vagfunktion

Anvandningsdiagram och bruksanvisning

Viktigt

® Placera alltid apparaten pa en torr, platt och stabil yta innan du anvander vagen.

® Tryck inte pa mixern eller skdlen medan viktfunktionen anvands eftersom det paverkar vagens precision.
® Viktfunktionen kan anvdndas med mixerhuvudet i antingen nedsankt eller upphojt lage.

® Viktfunktionen ar noggrann upp till 6 kg.

Valj viktfunktionen o} pa pekskarmen.

Satt fast skalen.

Nollstall vagen.

V&g ingredienserna.

Byt enheter genom att peka pa enhetsknappen pa viktskarmen.

a M~ N~
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Anvanda Cooking Chef - Simple Touch Presenterar

Anvandningsdiagram och bruksanvisning

Valj Programmeny.

Valj det program som du vill anvanda.

Folj anvisningarna pa displayen.

Du kan stoppa apparaten nar som helst genom att trycka pa vredet. Var forsiktig eftersom skalen och verktygen &r varma.

DN
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Tabell 6ver snabbval (program)

Standardinstéliningarna gar att justera sa att de passar ditt recept, om tillgangligt.
Instaliningar som inte gar att justera visas med ikonen @.
N&r Varmer upp visas pa displayen bérjar timern inte att rakna ned forrén korrekt temperatur &r uppnadd.

Program Rekommenderat Standardinstaliningar Varmhallning Receptidéer/
redskap (justerbara) @ anvéndningsomraden
(Max)
Sakra resultat - 2 kg Viktoriakaka,
Kramig fyllning @ 90 - 120 sek cupcakes
(7|3
8 AV @
Sakra resultat - 550 g Aggvitor till
Vispa &ggvitor @ 60 - 140 sek chokladmousse
C:/\) MAX
8 AV @
Sakra resultat - 1,9 kg Fyllning/topping
Vispa gradde @ 65 - 155 sek for kakor
R&ér ner
CZ) MAX chokladmousse.
8 AV @
Knada deg @ 10 min Franskbullar, pizza
(1-15 mins
Minto 1
(min-1)
AV @
Jasa deg 1tim Jasa degar med
) ) ot
(5 mis to 2tim) 16 kg jas
AV @
30°C
(25°C -25°C)
Popcorn 10 min For farska
(5 -15 min) L hemmalagade
BT 0 4
A CFO popcorn
AV o * For basta resultat
anvand alltid
180°C a O@ 2049 programmet.
Bryna kott 3 min - 140 sek a 200 g For basta resultat
@ bryn koétt i partier
av 100-200g.
(|82 a
g 200°C
Smalta choklad 5 min i 500 g Chokladmousse
@ (1-10 min) 30 min
<fl> [a] <f]>
C-?) 1 @ &a
60°C .
g 35°C
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Tabell 6ver snabbval (program)

g 95°C
(95°C -120°C)

Program Rekommenderat Standardinstéllningar Varmhallning Receptidéer/
redskap (justerbara) @ anvindningsomraden
(Max)
Roux 4 min Anvand som en
@ (4 - 15 min) bas for flertal saser
<fl> [a]
(9|41 a

Béchamelsas

12 min i Enkel vitsas som
@ (4 -10 min) 30 min anvands fér olika
ratter.
<fl> [a] N/
(%)|% a 4
90°C-95°C o
3 (90°C-120°0C) 65°¢C
Latt stekning 4min @ For basta
resultat anvand
jordnots- eller
g;z n ) vegetabiliskolja.
o 200 - 250 mlolia | Ger lite i taget, stek
tills krispiga.
180°C @
Stekta grénsaker 3 min 2 msk olja Gronsaker, kott,
(3 -6 mins) skaldjur
%2 a
120°C
(1M0°C -130°C)
Sjuda 12 min 50 mi 2 liter Stuvningar
(3 min -2tim) min Grytor
Gronsaksbuljong
3)2 _ g>4 < >4
98°C-140°C .
(90°C - 140°C) 65°¢C
Koka 23 min 2 liter Gronsaker
(3 -45 min) Pasta
AV @
105°C -140°C
(105°C -140°C)
Anga 23 min 450 g Lax i folie
(5-45 min)
AV @
100°C
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Anvinda Cooking Chef - Angkokaren

Anvandningsdiagram och bruksanvisning

Viktigt

® Var forsiktig: vatska, kondens, angkokaren och kdksmaskinen blir mycket varma. Anvand ugnsvantar.
® Forsok inte att montera ett redskap medan du anvénder angkorgen.

® |3t inte apparaten koka torrt. Fyll p& vatten vid behov.
°

Na&r du anvénder dngkorgen ska du alltid placera Cooking Chef pa ordentligt avstand fran vaggar och éverskap: De kan annars
skadas av dngan.
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Placera den |6stagbara brickan pa ett plant underlag och se till att handtagen &r vikta inat.

Montera stddringen pa brickan och kontrollera att handtagsstdden pa ringen ligger an mot de V-formade utskérningarna pa brickan.
Vik ut handtagen och féast dem pa handtagsstdden.

Placera maten som ska tillagas pa brickan. Gréonsaker ska rengéras ordentligt och vid behov skalas.

Tillsatt 6nskad mangd vatten i skalen (se Anvandningstabellen). Filtrerat vatten ar bast eftersom det minskar kalkavlagringar och
flackar.

Placera den monterade dngkokaren i skadlen - hojden justeras automatiskt. Den &dvre kanten av den monterade angkokaren ska sitta
ca 5 cm under skalens éverkant.

Montera varmeskyddet pa& mixerhuvudet.

Montera skalen och angkorgen pa kdksmaskinen.

Sank ned hushallsapparatens huvud och montera sedan stankskyddet.

Valj den férinstallda dngningen och justera tillagningstiden (enligt tabellen fér rekommenderad anvandning). Tryck pa kontrollvredet
for att starta

Lat koka under rekommenderad tid.

Avlagsna stankskyddet.

Lyft upp hushéllsapparatens huvud.

Lyft ut angkorgen i handtagen. Se till att de inte viks inat (anvand varmeskyddshandskar for att ta bort angkokarens korg fran
skalen).

Placera angkorgen pa en stor tallrik eller i ett annat lampligt karl.

Lossa handtagen och vik dem inat mot mitten. Lyft av stédringen och vik ut handtagen.

Ta ut maten.

Tips och idéer

Den vatska som finns kvar i skadlen gar fint att anvédnda som bas till en soppa eller som buljong.

Men var forsiktig - den ar mycket varm.

Lagg inte bitarna for tatt.

Ror om efter halva koktiden om du tillagar stora méngder.

Bitar som ar lika stora tillagas jamnare.

Om du angkokar fler &n en typ av livsmedel och nagot kraver kortare tillagningstid ska du tillsatta det senare.

Om du lyfter upp matarrorets lock eller avlagsnar stankskyddet, tranger dnga ut och tillagningen kan ta l&angre tid.
Tillagningen fortsatter nar kdksmaskinen stangs av sa avldgsna livsmedlen omedelbart.

Stall in tiden igen om maten inte &r genomkokt. Eventuellt maste extra vatten tillsattas.

Tillagningstiderna &r endast riktlinjer. Kontrollera alltid att maten &r genomkokt innan nagon &ater den.
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Diagram over anvandning

O

\ H,O
(MAX) (Minuter)
450 g 20 500 ml
3 15 500 ml
450 g 15 500 ml
450 g 20-30 650 ml
450 g 30-40 650 ml
300 g 30-40 650 ml
w 450 g 15-20 500 ml
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Justering av verktyg

Anvandningsdiagram och bruksanvisning

Viktigt

® Degkrok - det har verktyget &r fabriksinstallt och kan inte justeras.

® Visp och K-spade Vispen och K-spaden ska nastan vidrdra botten av skalen. Justera hdjden vid behov genom att anvanda
skruvnyckeln som medfoljer.

® Omrdrare och smetvisp - Omréraren och smetvispen ska precis vidrdra botten av skalen.

Visp, K-spade, smetvisp - justering

NN

[QIN)]

Dra ut apparatens stickkontakt.

Lyft upp mixerhuvudet och satt i vispen, K-spaden eller smetvispen.

Sank ner mixerhuvudet. Om avstandet maste justeras lyfter du upp mixerhuvudet och tar bort redskapet.

Anvand den medféljande spannyckeln for att lossa muttern tillrackligt mycket for att kunna stélla in axeln. Om du ska sénka
redskapet ndrmare skalens botten vrider du axeln moturs. Om du ska hoja upp redskapet fran skalens botten vrider du axeln medurs.
Dra at muttern.

Montera redskapet pa hushallsapparaten och s&nk ned mixerhuvudet. (Kontrollera positionen, se punkterna ovan.)

Upprepa stegen ovan tills redskapet &r ratt installt. Nar du &r klar med justeringen drar du at muttern ordentligt.

Justering av omrérare

1
2
3

Dra ur stickkontakten.

Hoj upp mixerhuvudet och satt fast omroraren.

Sank mixerhuvudet. Om verktyget behdver justeras hdjer du upp mixerhuvudet och anvander skruvnyckeln for att lossa muttern,
sank sedan mixerhuvudet igen.

For att sénka verktyget sa att det kommer narmare skalbotten vrider du justeringshjulet medurs. For att hoja verktyget sa att det
kommer langre ifran skalbotten vrider du justeringshjulet moturs.

Skruva &t muttern igen.
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Mjukvaruuppdateringar

Vid férsta anvandningen och under dess livstid kan din apparat krava programuppdateringar.

® [or att aktivera en uppdatering maste din maskin vara ansluten till internet. For att ansluta till internet folj 'Ansluter till
Kenwood & Me-appen’ avsnittet i bruksanvisningen.

® Det finns tva typer av uppdateringar for din maskin.
1) Obligatorisk mjukvaruuppdatering
2) Programuppdatering

® Programvaruuppdateringar &r automatiska och ar aktiverade som standard.

® Det ar mojligt att inaktivera automatiska uppdateringar for icke-obligatoriska programuppdateringar, detta kan gdras via
installningsmenyn.

Seithngs Wy Device

Preferend et

ar

Proadiat Geubcey

Viktigt

® Om du andrar de automatiska uppdateringarna till "AV" stoppas inte obligatoriska uppdateringar. Obligatoriska uppdateringar
kommer att ske automatiskt.

® Stang inte av apparaten under en uppdatering.

Automatisk uppdatering pagar. Tryck pa WI-Fl-ikonen for ytterligare forklaring av typen av
programuppdatering.

Skarmar for statusinformation.

Tryck pa denna ikon for ytterligare forklaring av den obligatoriska mjukvaruuppdateringen

Indikerar att programuppdateringen &r klar. Tryck pa ikonen fér mer information.

Tryck pa ikonen fér mer information.
"'::::" Indikerar att programuppdateringen har misslyckats.
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Service och kundtjanst

® Om du far problem med att anvédnda apparaten ber vi dig att 1&sa avsnittet om "Problemsdkning” i bruksanvisningen eller p& www.
kenwoodworld.com innan du ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti som efterfoljer alla lagstadgade bestammelser vad galler garanti och konsumentrattigheter i
inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om du upptacker fel ber vi dig att Idmna eller skicka in den till ett godkant

KENWOOD-servicecenter. For aktuell information om narmaste godkanda KENWOOD-servicecenter besdk www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKALL KASSERAS | ENLIGHET MED EUROPEISKA DIREKTIV OM AVFALL SOM UTGORS AV
ELLER INNEHALLER ELEKTRISK OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)

Nar produktens livslangd &r dver far den inte slangas i hushallssoporna. Den kan dverlamnas till lokala myndigheters avfallssorteringscentraler
eller till en aterfoérséljare som ger denna service.
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Problemsodkningsguide

Problem

Orsak

LAsning

Apparaten koérs inte i
uppvarmningslage och ett
felmeddelande visas samtidigt som
en varningssignal hors.

En av sakerhetssensorerna har aktiverats.

Se felmeddelande pa displayen.

* Kontrollera att huvudet ar nedsankt och
fastlast.

» Kontrollera att alla lock for uttagen ar korrekt
monterade.

» Kontrollera att varmeskyddet ar korrekt
monterat.

» Kontrollera att Cooking Chef-skalen &r korrekt
monterad.

Maskinen andrar hastighet eller
hastigheten &r begransad under
tillagning.

Hastigheten begrénsas automatiskt da skalens
innehall nar 60°C och varnings-lampan fér hog
temperatur lyser.

Detta ar en sakerhetsfunktion.

Mat branns vid pa skalens bas.

1 Temperaturinstaliningen som valts kan vara
for hog.
2 Fel redskap anvands.

3 Omrorningsintervallet ar for langt.
4 Redskapet ar eventuellt inte placerat
tillrdckligt 1dngt ned i skalen.

5 Timern har stallts in pa for 1ang tid.

6 Sensorn och/eller skalens undersida ar
eventuellt smutsiga.

1Sank temperaturen.

2 Kontrollera att det mest lampliga redskapet
anvands och ar ratt monterat.

3 Oka omrérningsfrekvensen eller dka till
kontinuerlig omrérning.

4 Justera redskapet.
5 Tillaga under kortare tid (se till att maten ar

genomstekt).
6 Se till att dessa ytor halls rena och torra.

Matens konsistens bevaras inte.

1 Den valda temperaturen ar for hog.
2 Omrérningsintervallet &r for kort.
3 Ingredienserna har tillagats for lange.

4 Fel redskap anvands.

1Sank temperaturen.

2 Valj ett langre omroérningsintervall.

3 Tillaga under kortare tid (se till att maten ar
genomstekt).

4 Kontrollera att det lampligaste redskapet
anvands.

Oregelbunden omrérningshastighet.

1 Ingredienserna &ar for stora, harda eller fasta.

1Skar maten i mindre bitar, ta ut karnor ur
frukt, smalt ingredienser 1dngsamt utan att
ha monterat ett redskap (men se till att en
hastighet har valts).

2 Tillsatt ingredienser nar huvudet sankts ned.

3 Kontrollera att det ldmpligaste redskapet
anvands.

Svart att 1dsa mixerhuvud.

1 Fasta ingredienser som choklad i botten av
skalen forhindrar att apparatens huvud laser
fast.

2 Omréraren ar inte ratt monterad.

1 Tillsatt ingredienser nar huvudet s&nkts ned.

2 Se till att omrdraren &r monterad i ratt uttag.

Motorhastigheten &r begransad nar
tillbehor anvands

En varm skal har monterats.

Ta bort skalen eller 1at den svalna till under
60°C.

Vispen eller k-spaden slar emot
botten pa skalen eller nar inte
ingredienserna i botten.
Smetvispen tar inte upp
ingredienser fran botten av
skalen.

Redskapet har fel hojd och behover justeras.

Justera hojden med hjalp av en lamplig
skruvnyckel - se avsnittet Hojdjustering av
redskap.

Vispen, K-spaden eller smetvispen
slar emot omrorarklamman.

Omrérarkl&mman ar monterad.

Avlagsna omroérarklamman - denna ska endast
anvandas tillsammans med omroraren.

Tillbehor gar inte att montera pa
laghastighetsuttaget.

Kontrollera att ditt tillbehdr ar kompatibelt
med din modell.
Twist-anslutning kravs (modell KAX)

Tillbehodret maste ha KAX twist-anslutning
for att passa i uttaget.

Om dina egna tillbehdr har bar-anslutning
maste du anvanda KATOO2ME for att
kunna montera dem pa kdoksmaskinens twist-
anslutning.

Mer information hittar du pa
www.kenwoodworld.com/twist
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Problemsoékningsguide (fortsattning)

Problem

Orsak

Lésning

Kéksmaskinen stannar under
anvandning.

Skyddssystemet mot dverbelastning eller
Overhettning ar aktiverat.
Maximal kapacitet har 6verskridits.

Dra ur stickkontakten och kontrollera om
nagot blockerar maskinen eller om den ar
Overbelastad.

Om maskinen inte startar ta bort en del
ingredienser for att minska belastningen och
starta igen.

Ar problemet fortfarande inte 16st. Ta ur
stickkontakten och 1&t maskinen vila i 15
minuter. Satt i stickkontakten och valj
hastighet.

Om kodksmaskinen fortfarande inte startar efter
ovanstdende procedur kontakta "kundtjanst”
for hjalp.

Koéksmaskinen stannar under
anvandning.

Mixerhuvudet upplyft.

Sank mixerhuvudet och starta om.

Skarmen stangs av.

Koéksmaskinen har lamnats inkopplad i mer
an 19 minuter utan att anvandas och
har gatt till avstangt lage.

Tryck pa pekskarmen eller vrid p& vredet
for att aterstalla.

Koéksmaskinen stannar under
anvandning.

Varmeskyddet eller ett uttagslock &r borttaget.

Montera varmeskyddet eller uttagslocket och
starta sedan igen.

Displayen visar en alfa-numerisk
felkod.

Apparaten fungerar inte som den ska.

Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
Kenwood. For att hitta aktuell information om
narmaste servicecenter for Kenwood besdk
www.kenwoodworld.com eller den sarskilda
webbplatsen for ditt land.

Ingen stréom till apparaten/displayen
tands inte.

Stickkontakten har inte satts in i vAgguttaget.
Du har inte tryckt pa pa/ av-knappen.
Apparaten har gatt till avstangt lage.

Kontrollera att apparaten ar ansluten till
vagguttag.

Tryck pa pa/av-knappen till lage ‘I &r pa.
Valj displayen eller vrid pa vredet.

Apparaten fungerar inte.

Vredet har inte tryckts.

Starta genom att trycka pa vredet.

Timern réknar inte ned pa displayen.

Under upphettningssteget kommer inte timern
att borja rakna ned forran ratt ratt temperatur
&r uppnadd.

Temperaturen &r installd pa éver 100°C men
vatteninnehallet i ravarorna férhindrar att
temperaturen stiger dver 100°C.

Normal drift.

Minska eller valj korrekt temperatur.

Temperaturen pa skalens innehall
nar inte dver 100°C.

Ingrediensernas vatteninnehall kan forhindra
att temperaturen stiger édver 100°C.

Normal drift

Stora rorelser eller vibrationer vid
anvandning.

Ojdmn férdelning i skalen orsakar onormala
vibrationer.

Maximal kapacitet dverskriden.

Fel verktyg eller fel hastighet anvands.

Minska mangden eller ordna om ravarorna i
skalen och starta om apparaten.

Se relevant program och rekommenderat
hastighetsdiagram for att hitta ratt verktyg och
hastighet.

Kan inte hitta ndgot kant Wi-Fi-natverk.

Enheten kan ha flyttats, routern kan vara
avstangd eller kan behdva startas om.

Wi-Fi tillgangligt, men kan inte ansluta till
molnservrar.

Routern kan behova startas om, eller kontakta
din internetleverantér.

Kontrollera efter en fungerande
internetanslutning pa lokalt natverk.

Forklaring till apparatens pipsignaler

Enkelton

Anvandaren trycker pa och andrar en
installning.

Langt tryck pa parametrarna - aterstall
installningen nar maskinen inte ar igang.

Maskinen ar ihopkopplad med anvandarkontot
och maskinen ar ansluten till internet.

Normal Drift

Normal Drift

Normal Drift
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Problemsoékningsguide (fortsattning)

Problem Orsak Lésning
Dubbel ton Varnar konsumenten om féljande:
A) Skydd for hoghastighetsuttags saknas A) Byt ut skyddet for hbghastighetsuttag
B) Skydd for laghastighetsuttag saknas B) Satt tillbaka skyddet for 1dghastighetsuttag
C) Skal saknas C) Montera skalen
D) Varmeskydd saknas D) Installera varmeskydd
Treton Maskinfel inklusive féljande: Fel - upprepas varje minut tills strommen
* Motoréverbelastning stangs av/pa
* Varmefel
« Andra fel - se Verklig felkod och &tgard som
ska visas pa skarmen
Dubbelton Vredet trycks ned - drift startas Normal Drift
Treton Meddelande som anger féljande: Normal Drift

« Slut pa timer i manuellt lage.
« Slut pa timer i OBR-lage.
« Slut pa varmhaliningscykeln.

Nar du kontaktar kundtjanst vill de eventuellt ha information om programvaruversionen

pa ikonen for installningsmeny och sedan valja Om apparaten.

. Du hittar denna information genom att trycka

Displayen visar “- -*.

Vagen nollstalls.

Normal drift.

Displayen visar minus.

Displayen har inte nollstallts och antingen har
ingredienserna eller skalen/locket/tillbehdret
tagits bort.

Ingredienser eller andra objekt trycker mot
eller sitter under apparaten.

Apparaten ar tryckt mot en vagg.

Nollstall skarmen, 1&dgg tillbaka de saknade
ingredienserna eller satt tillbaka skalen

Se till att inga ingredienser eller andra objekt
trycker mot eller sitter under apparaten.

Se till att det finns utrymme mellan apparaten
och vaggen.

Nollstall displayen innan du vager nasta
ingredienser.

Displayen registrerar inte sma
mangder.

For liten mangd vags.

Anvand teskeds- eller matskedsmatt for
mycket sma méangder.

Vikten &ndrades pa displayen.

Apparaten flyttades under anvandning..

Skalens kant vidroérdes nar ingredienserna
vagdes.

Placera alltid apparaten pa en torr, platt och
stabil yta innan du anvander vagen.

Flytta inte pa apparaten eller ror vid skalen
medan du vager.

Nollstall displayen innan du vager

Det gick inte att vaxla snabbt
mellan metriska och brittiska
enheter.

Apparaten omkonfigurerar till att visa tidigare
valda enheter och matt.

Vanta i fem sekunder och forsdk igen.

Vagning i appen (vikten visas
pa mobil enhet) tar lang tid att
registrera.

Dalig styrka pa& WiFi-signalen.

Den mobila enheten ar inte ansluten till samma
lokala WiFi-hemnatverk.

Se till att apparaten har god signalstyrka
(kontakta din internetleverantdr for rad om hur
signalen kan forbattras).

Se till att din mobila enhet ar ansluten till
samma lokala WiFi-natverk som apparaten (ga
till installningar for mobil enhet och valj ditt
lokala WiFi-natverk).

Om problemet kvarstar kontaktar du ndrmaste auktoriserat servicecenter fér Kenwood. Titta pa www.kenwoodworld.com eller
webbplatsen som ar specifik for ditt land for att hitta uppdaterad information om ditt ndrmaste auktoriserade servicecenter.
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Information om Ecodesign

Natverksport: Enkel natverksport for WiFi aktiveras som standard.

Modell nummer: TYPE: KCL96
RF-rackvidd for frekvens: WI-FI: 2412 - 2472 MHz
Bluetooth (LE): 2402 - 2480 MHz
Maximal éverféringskraft: WI-FI: < 20 dBm
Bluetooth (LE): <10 dBm
Anslutningsinformation WI-FI: 2,4 GHz IEEE 80211 b/g/n
Bluetooth® Lagenergi (LE)

KCL96 har en enda WI-FI-natverksport och ar avsedd att anvéndas for att andra installningen, 6évervaka och stoppa
tillagningsprocessen, natverksutrustning.

® Natverksporten kan avaktiveras i instaliningsmenyn, valj Instalining > Anslutning > WI-FI “Av”.

® Natverksporten kan ateraktiveras i instaliningsmenyn, valj Installning > Anslutning > WI-F| "P&".

Ateraktivering: Apparaten kan ateraktiveras fran avstingt lige genom att trycka pa displayen eller vrida kontrollvredet.
Fabriksaterstéllning - viktigt
Na&r du kasserar apparaten ar det viktigt att fabriksaterstalla den fér att skydda dina personuppgifter. Om du véljer det har alternativet

raderas all data lagrad pd maskinen och aterstall den till fabriksinstaliningarna. For att aterstalla maskinens fabriksinstéliningar, valj
Instéliningar> Min enhet> Fabriksaterstélining.
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Norsk

® Slik bruker du Cooking Chef - Displayskjerm forklart

Viktig sikkerhetsinformasjon

For du setter i stgpselet

Stell og rengjering

Deleliste

Koble til Kenwood & Me-appen

O Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

Slik setter du opp Cooking Chef

O Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

For @ montere kremvispen

O Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

Slik setter du pa og tar av rgreassistentklemmen
O Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

Slik bruker du din Cooking Chef- Manuell bruk
(Mat-lagingsmodus)

O Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

O HSHT-modus (hey hastighet, hay temperatur)
O Oppskrift

Slik bruker du din Cooking Chef- Manuell bruk
(Ikke tilberedning)

O Bruksdiagram og brukerinstruksjoner
O Bruksdiagram

Slik bruker du Cooking Chef - Bolleredskap (anbefalt

Driftshastigheter og temperaturer)

® Temperatur- og hastighetsinnstillinger
® Slik bruker du din Cooking Chef - Vedlegg

O Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

® Oppskrift
® Slik bruker du din Cooking Chef - Veiefunksjon

O Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

Slik bruker du din Cooking Chef - Enkle bergrings-
forhandsinnstillinger

O Bruksdiagram og brukerinstruksjoner
O Tabell for forhandsinnstilt bruk

Slik bruker du din Cooking Chef - Steamer-tilbehar
O Bruksdiagram og brukerinstruksjoner
O Bruksdiagram

Justering av redskaper

O Bruksdiagram og brukerinstruksjoner
Programvareoppdateringer

Service og kundetjeneste
Feilsgkingsveiledning
@kodesigninformasjon
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Viktig sikkerhetsinformasjon

Viktig merknad - elektroniske medisinske implantater

® Som alle produksjoner med induksjonsvarme, genererer dette apparatet smé magnetiske felt. Hvis en bruker eller
en person i naerheten har en pacemaker eller andre aktive implantater, bar du kontakte en lege fgr bruk angaende
mulig inkompatibilitet for & hindre helserisikoer.

® | es negye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den slik at du kan sla opp i den senere.

® Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler. (Eventuelle etiketter pd undersiden av maskinen skal ikke fjernes).

® Hyvis stogpselet eller ledningen er skadet, ma de av sikkerhetshensyn skiftes ut av Kenwood eller et godkjent Kenwood-
verksted for & unnga ulykker.

® Sorg alltid for at PA/AV-bryteren er i 'O’ (AV)-posisjon for du trekker ut stopselet.

® S|4 alltid av og koble fra apparatet for montering eller fijerning av redskap/tilbehgr, etter bruk og fer rengjoering..

® Hold alltid kroppsdeler, har og smykker og lgse klaer unna bevegelige deler og pamonterte tilbehor.

® Sett aldri fingrene i hengselmekanismen.

° Oveﬁkrid aldri de maksimale mengdene og hastighetene som er angitt i den anbefalte brukstabellen (se diagram
og .

® \Vaer forsiktig hvis varm vaeske helles i bollen, da den kan skytes ut av apparatet pa grunn av plutselig damp.

® Nar du bruker tilbehar ma du alltid forst lese sikkerhetsreglene som felger med.

® \eer alltid forsiktig nar du lafter dette apparatet, da det er tungt. Serg for at hodet er |ast og at bollen, redskapene,
utlgpsdekslene og ledningen er sikre for lofting.

® Nar du flytter apparatet, ta alltid opp etter sokkelen og blandehodet. Ikke |oft eller beaer apparatet i handtaket eller ved
hjelp av tilbehar som er montert pa enten lavhastighetsuttaket eller hgyhastighetsuttaket.

® Aldri la ledningen henge ned sa et barn kan fa tak i den.

® |kke la stremdelen, ledingen eller stgpselet bli vate.

® Aldri putt noe inn i luftdpningene.

® Nar du bruker apparatet, ma du pase at det er plassert pd en jevn overflate i god avstand fra kanten. Sgrg for at det
er minst 10 cm fra vegger, og serg for at luftedpningene ikke er blokkert. Ikke plasser det under overhengende skap.

® Feil bruk av maskinen kan fordrsake personskader.

® lkke bruk for stor kraft nar du trykker pd beraringsskjermen og bruk aldri et skarpt objekt for & betjene det.

® |kke bruk vispen til tunge blandinger (f.eks. hvitrering av smar og sukker) da den kan bli adelagt.

® Stromledningen reduserer risikoen for & vikle seg inn eller snuble i den. Skjateledninger kan brukes hvis du er

forsiktig. Hvis du bruker skjgteledning:
o Den merkede stremrangeringen pa skjoteledningen ma veere minst like hay som den elektriske rangeringen pa
apparatet;
o Ledningen bgr arrangeres slik at den ikke henger over benken eller bordet for & hindre at barn kan dra i den eller
noen kan snuble i den.
o Skjoteledningen skal veere en jordet 3-leder ledning. Apparatets elektriske rating er oppfert pd undersiden av
enheten.
® Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og den tilhgrende ledningen utenfor barns rekkevidde.
® Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.
® Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller som mangler erfaring
eller kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller veiledning om trygg bruk av apparatet og de forstar farene det innebeaerer.
® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen.
® Maks. hastighet avhenger av minikutter/kverntilbeharet. Det er dette som trekker mest kraft - andre tilbeher kan
trekke mindre kraft.
® Dette apparatet er ikke tiltenkt bruk med eksterne timere eller separate fjernkontrollsystemer.
® |kke flytt eller hev mikserhodet mens tilbehgr er satt pa, dette kan gjere kjskkenmaskinen ustabil.
® Apparatet ma ikke brukes naer benkekanten eller hengende over arbeidsflaten. Ikke bruk stor kraft pa tilbehar som
sitter pa. Dette kan fore til at apparatet blir ustabilt og velter, noe som kan forarsake skade.
® Bruk aldri et redskap som ikke er godkjent.
Ikke bruk mer enn ett uttak (sokkel for bolleredskap og Slow speed-uttak) om gangen.
® Sorg for at bollen alltid er montert nar du bruker apparatet nar du bruker et bolleverktay.

Matlagingsmodus

® Som med alle induksjonskokeapparater ma du ikke legge kredittkort, magnetiske medier eller falsomt elektronisk
utstyr i neerheten av apparatet nar det er i bruk.

® |3 aldri apparatet sta uten oppsyn nar det ikke er i kokemodus.

® Nar du skal la apparatet std uovervaket mens det er i kokemodus, ma du sjekke falgende noye:
o at du har fulgt veiledningen angaende temperaturer og grensene for hvor mye som kan mikses;
o at apparatet og ledningen er utenfor barns rekkevidde og godt unna kanten pa arbeidsflaten;
o sjekk apparatet regelmessig for & sikre at du har i nok vaeske og at maten ikke kokes for lenge.

® Aldri bruk et skadet apparat. F& det kontrollert eller reparert: se Service og kundetjeneste.
o Aldri bruk uautorisert tilbeher eller mer enn ett tilbehar samtidig.
o Du ma aldri overstige den maksimale kapasiteten, og nar du bruker induksjonsvarmeren ma du aldri overstige det

maksimale fyllnivaet pa 3 liter som er merket pa innsiden av bollen.

® \Veer alltid forsiktig nar du handterer eller beragrer noen del av apparatet ndr det brukes i kokemodus eller etter
matlaging, SPESIELT BOLLEN, SPRUTVERNET OG REDSKAP, da de vil forbli VARME lenge etter at apparatet er slatt
av. Bruk hadndtakene til & fijerne og baere bollen.
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® Bruk grytekluter nar du bruker den varme bollen og de varme blandeverktayene.

® Dette &symbolet merket pa produktet indikerer en overflate som kan bli varm under bruk.

® \Veer alltid forsiktig nar du fjerner bolleredskapet etter lang tids bruk, da det kan bli varmt. Undersiden av bollen vil
forbli varm lenge etter at oppvarmingen har stoppet.

® Ve alltid forsiktig nar du hadndterer og bruk arbeidsflatens beskyttelsesmatte nar du plasserer bollen pa
varmefglsomme overflater.

® Veer alltid forsiktig med damp som slipper ut av mikserbollen, spesielt nar du apner lokket i sprutvernet eller nar
mikserhodet heves.

® Hvis du overfarer varm mat fra kjskkenmaskinen til hurtigmikseren, ma du alltid la ingrediensene kjgle seg ned til
romtemperatur for du legger dem i hurtigmikseren.

® Bruk bare bollen og verktgyene som felger med dette apparatet. Aldri bruk bollen med andre varmekilder.

® Aldri bruk apparatet i matlagingsmodus nar bollen er tom.

® For riktig og trygg bruk av induksjonskokeapparatet ma du sgrge for at bolleunderlaget og temperaturfalerne er
rene og terre fer oppvarming.

® Metallobjekter som kniver, gafler, skjeer og lokk ma ikke plasseres pa bollestatten/induksjonsomradet da de kan bli
varme.

® lkke bruk apparatet til & fritere mat.

® Sgrg alltid for at maten er skikkelig kokt fgr den spises.

® lkke fyll til mer enn 250 ml nar du bruker olje.

® Mat bor spises rett etter oppvarming eller bli kjslt ned og deretter satt i kjgleskap sa fort som mulig.

Hoyhastighets hoytemperaturmodus (HSHT) - For & blande ved hgy hastighet ved temperaturer pa 60 oc
og hayere.

® Denne funksjonen ma kun brukes med visp og/eller rareredskap.

® Du bgr ikke overskride den maksimale kokekapasiteten pa 3 liter.

® Sgrg for at sprutvernet er montert.

® Maskinen ma ikke sta uten tilsyn.

Kremvisp
® |kke egnet for bruk ved matlaging med olje.

Dampetilbehor

® Dette tilbehgret produserer damp som kan forarsake brannskader.

® lkke brenn deg pa damp som kommer ut av dampkokerkurven, spesielt mens du fjerner skvettskjermen eller Izfter
lokket pa matergret.

® Veer alltid forsiktig nér du handterer deler; enhver vaeske, kondens, damperdel eller kjskkenmaskindel vil veere veldig
varm. Bruk grytevotter.

® Koble alltid fra apparatet for montering eller fijerning av deler eller rengjoring.

® Kok kjett, fjaerkre, fisk og sjgmat godt. Ikke kok dem fra frossen tilstand.

® Kokt/stekt mat ma ikke varmes opp igjen i dampkokeren.

Stremforbruk
® Med PA/AV-bryter i "I"-posisjon og Wi-Fi-nettverksport aktivert eller deaktivert.
o Skifter automatisk til AV-modus innen 20 minutter etter inaktivitet og skjermen slas av.
O AV-modus strogm: <0,3W.
® Med PA/AV-bryter i "O"-posisjon.
o Skifter automatisk til Av-modus: Ikke anvendbar
O AV-modus Strgm: <O,3W.

For du setter i stopselet

® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som star pa undersiden av apparatet.

e ADVARSEL: DETTE APPARATET MA V/&ERE JORDET.

® Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004 om materialer og gjenstander som er bestemt & kommme i kontakt med naeringsmidler.
® Dette apparatet overholder de grunnleggende kravene og andre relevante klausuler i direktiv 2014/53/EU.

® F[or forste gangs bruk, vask delene: Se 'Stell og rengjering’.
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Stell og rengjoring (se diagram )

® S|3 alltid av maskinen og trekk ut stgpselet for rengjoring.

® | itt fett kan vises ved utlgpet med lav hastighet @ né&r du bruker den ferste gang. Dette er normalt - bare terk det av.

® Metalloverflatene pd temperatursensorene kan vise tegn pa slitasje ved normal bruk. Dette pavirker ikke produktets
ytelse.

® |kke la flotevispen sta pa kjskkenmaskinen nar den ikke er i bruk.

Apparat, uttaksdeksler

® Tork av med en fuktig klut og terk deretter (inkludert fottene pd undersiden av maskinen).

® Aldri bruk slipemidler eller senk i vann.

Kremvisp

® Ta alltid av slikkepottkanten fra redskapet for rengjoring.

® \ask slikkepottkanten og redskapet i varmt sdpevann, og terk grundig. Alternativt kan du vaske delene i
oppvaskmaskinen.

Merk: Sjekk hvilken stand redskapet er i for o og etter bruk, og sjekk ogsa regelmessig slikkepottkantens stand, og erstatt

den hvis den viser tegn pa slitasje.

Bolle, verktoy, skvettskjerm, roreassistentklemme

® \Vask for hand, og terk deretter skikkelig eller vask i vaskemaskin (se tabell ).

® Bruk aldri stdlbarste, stalull eller klorin til & rengjore bollen av rustfritt stal. Bruk eddik til & fijerne kalkavleiringer.

® Hvis mat setter seg fast eller svir seg fast inni bollen, fierner du sa mye som mulig med slikkepotten som fulgte med.
Fyll bollen med varmt sapevann og la den blgtgjares. Fjern vanskelige flekker med en nylonbgrste.

® FEventuell misfarging pa bollen vil ikke pavirke ytelsen.

Avigpshull
® Kontroller at dette omradet er fritt for mat. Om nedvendig bruker du en piperenser eller g-tips til & gjere rent.

Temperatursensorer
® Tork med en fuktig klut og terk skikkelig. Aldri bruk slipemidler eller skarpe gjenstander til & rengjgre sensorene.

Dampetilbehor

® SJ3 alltid av maskinen og trekk stgpselet ut av kontakten far du tar av tilbehgret.

® [For enklere rengjering skal du alltid vaske delene umiddelbart etter bruk. Alle delene kan vaskes i varmt sapevann, og
deretter torkes grundig. Eller du kan vaske dem i oppvaskmaskinen.

® \anlig vann og mat inneholder salter og syrer som noen ganger kan pavirke metalloverflater som f.eks. innsiden av
mikserbollen. Dersom dette skjer skal du gjere rent med nylonbgarste, en ikke slipende skureklut eller et merkespesifikt
rengjeringsmiddel spesielt til rustfritt stal.
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Deleliste
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Tilbehgruttak

(D Hoyhastighetsuttak (HSO)
(@ Lavhastighetsuttak (SSO)
(® Sokkel for bolleverktay
@ Sokkel for rgreverkteoy

Kjokkenmaskinen

Deksel for hgyhastighetsuttak
Mikserhode

Deksel til lavhastighetsuttak
Cooking Chef-bolle
Hodelaftespak

Kontrollhjul

Av/pa-bryter

Displayskjerm

Avlgpshull
Bollestatte/induksjonsomrade
Luftdpninger
Temperatursensorer
Varmebeskyttelse

SIGIGISIGICIOICICIOIOIOIO)

Koble til Kenwood & Me-appen (K)

Gummiforsegling (avtagbar)
Skvettskjerm

Matlokk

K-spade

Kremvisp

Visp

Deigredskap

Roreverktoy
Rgreassistentklemme
Slikkepott for hay temperatur
Deigskraper

Skiftengkkel

BISIGISIGISIRISIOISIONE),

Dampetilbehor (Ekstrautstyr)
Handtakstetter

Stettering
Sammenleggbare handtak
Avtakbart brett
Eggeholdere

®O®O®®

Usage Diagrams and Usage Instructions

((33

O
3

connect &




Viktig

WiFi - Fungerer bare med IEEE80211 b, g og n ved 2,4 GHz.

Kompatibilitet - Kenwood & Me-appen er kompatibel med nyeste versjoner av iOS og Android.

FTilbakestilling til fabrikkinnstillinger - Nar du skal kvitte deg med enheten, er det viktig at du tilbakestiller den til
fabrikkinnstillingene for & beskytte dine personlige data.

Hvis du velger dette alternativet, slettes alle WiFi-dataene som er lagret pa enheten, og fabrikkinnstillingene gjenopprettes.
For & tilbakestille til fabrikkinnstillingene, velger du Innstillinger o >Tilbakestilling til fabrikkinnstillinger.
Nettverkstilbakestilling - bruk glem nettverksfunksjonen for & slette alle WiFi-data som er lagret pa apparatet.

For & koble til et nytt nettverk, ma enheten parres opp pa nytt via smarttelefonen eller nettbrettet.

For & tilbakestille enheten til nettverket, velg Innstillinger>Tilkobling>Nettverksinnstillinger>Glem nettverk

Kenwood & Me-appen vil tillate begrenset kontroll over apparatet ditt via smarttelefonen eller nettbrettet.

1
2

Sett inn stegpselet og trykk pa av/pa-bryteren pa siden av stremenheten.

Appen kan lastes ned ved & skanne QR-koden som vises pa skjermen. (Merk at hvis QR-koden ikke skannes nar du slar pa maskinen
forste gang, trykk pa wifi-symbolet ”5 i hjgrnet av skjermen for a fa tilgang til QR-koden).

Folg instruksjonene pa skjermen.

Slik setter du opp Cooking Chef

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

e Y= vl

Viktig

Kontroller at induksjonsomradet, temperatursensorene og undersiden av bollen er rene. Hvis du ikke gjer dette, pavirkes
varmesensoren, noe som resulterer i darlig matlagingsytelse.
Ikke bruk rareverktgyet med deigverkteyet, K-vispen eller flgtevispen.

Montering av sprutvern

Sprutvernenheten bestar av 2 deler: varmeskjoldet og sprutvernet.

Varmeskjoldet skal beskytte blandehodet mot damp som produseres under kokeprosessen.
Sprutvernet skal ikke monteres pa bollen med mindre den brukes sammen med varmeskjoldet.
Monter og fijern kun sprutvernet nar blandehodet er i last stilling.

75




Vri hodelgftespaken med klokken og hev mikserhodet til det 1dses pa plass.

Skyv varmebeskyttelsen oppover mot undersiden av mikserhodet til den sitter helt pa plass.

Hvis du bruker Cooking Chef uten varme, er det ikke nedvendig & montere varmeskjoldet med mindre du bruker sprutvernet.

Sett bollen pa basen. Vri i retning med klokken for & lase pa plass.

Sett verktayet du vil bruke, i sokkelen for bolleverktay eller sokkelen for rgreverktay. Hvis du bruker rgreverktayet, ma du sette pinnen

i sporet og sa vri for & lase pa plass.

For & fjerne et verktay, reverser trinn 4 ovenfor. (Du ma alltid bruke grytekluter e.l. til & ta av verktoy etter koking/steking).

Rareredskap - ved bruk av rereredskapet kan ogsa rereassistentklemmen brukes som hjelp med miksingen, se «Slik setter du pa og

bruker rgreassistentklemmen». Rareverktayet kan ogsa brukes sammen med vispen.

Senk mikserhodet ved & heve det litt, og sa vri hodelgftespaken med klokken. Senk til last posisjon.

Plasser skvettskjermen pa bollekanten og skyv den deretter forover til den sitter pa plass.

Under miksing kan ingredienser legges direkte til i bollen via matrennen.

For & fjerne skvettskjermen bare skyver du den bort fra apparatet.

Merk: Skvettskjermen blir sittende pa varmebeskyttelsen nar mikserhodet heves, med mindre den fjernes fgr heving av mikserhodet.

8 For & fijerne varmebeskyttelsen hever du mikserhodet til det |&dses pa plass. Fjern verktoyet og dra deretter varmebeskyttelsen
nedover fra undersiden av mikserhodet. Merk: Monter eller fijern kun sprutbeskyttelsen nar blandehodet er i last posisjon.

9 Visningsvinkelen pa skjermen kan justeres. For & justere vinkelen pa skjermen, hold nede pa skjermen og trekk eller skyv forsiktig pa

plass.

DN

~N e OO Ul

For @ montere kremvispen
Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

Viktig
Viskerbladet leveres ferdig montert, og ma alltid tas av fer rengjering.

1 Sett det fleksible viskerbladet forsiktig pa verkteyet ved a sette viskerbladets base inn i fordypningen og sa sette én side inn i sporet
for du forsiktig kroker enden pa plass. Gjenta pa den andre siden.
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Slik setter du pa og tar av rgreassistentklemmen

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

Viktig
® Rgreassistentklemmen ma ikke settes pa ved bruk av K-spaden, vispen, deigkroken eller hvitraringsspaden.
® Rgreassistentklemmmen kan brukes til & hjelpe med omrgringen.

1 Sett roreassistentklemmen pa siden av bollen med den vertikale rillen pa innsiden og klemmene pa utsiden.
2 Vri klemmen mot klokken og pa bollehandtakene.
3 Du tar det av ved a bruke fremgangsmaten i omvendt rekkefglge.
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Slik bruker du din Cooking Chef- Manuell bruk
(Mat-lagingsmodus)

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

Viktig

® \aer forsiktig nar du handterer eller tar pad noen del av apparatet mens det er i kokemodus eller rett etter bruk. VAR SPESIELT
FORSIKTIG MED BOLLEN OG REDSKAPENE - de kommer til & vaere VARME lenge etter at apparatet er slatt av.

® Bruk de to handtakene for & ta ut og baere bollen. Bruk ovnshansker ved handtering av den varme bollen og varme redskaper.

Tilsett de relevante ingrediensene som skal tilberedes.

Monter nedvendig redskap og sprutvern.

Still inn gnsket tid, hastighet og temperatur.

Vri kontrollhjulet mot klokken for & bruke rereintervall og pulsering.

Vri kontrollhjulet med klokken for & bruke kontinuerlig hastighet.

Trykk inn kontrollhjulet for & starte.

Trykk pa kontrollskiven for a stoppe enheten ndr som helst. Hvis den er i kokemodus, veer forsiktig da enheten blir varm.
For & stoppe oppvarmingsprosessen nar som helst, endre temperaturen til 'AV".

e 6 N O 0 N
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Hvis mikserhodet skulle vaere hevet under en operasjon, vil varmeprosessen settes pa pause og bolleverktayet stopper og vil ikke
starte opp igjen ndr mikserhodet senkes. Du starter opp kjokkenmaskinen igjen ved & senke mikserhodet og trykke inn kontrollhjulet.
Nar et program er ferdig, vil enheten pipe tre ganger.

Merk: Hvis ingen tid er stilt inn, avsluttes oppvarmings- og rereprosessen automatisk nar timeren har nddd 8 timer.

Hint og tips - Matlaging

Noen oppskrifter, seerlig de med hayt vanninnhold, vil ikke kunne na en koketemperatur pa over 100 °C (da dette er kokepunktet for
vann).

Nar du legger til ingredienser i bollen under matlaging, senker du temperaturhastigheten og legger til ingrediensene sakte og jevnt.
For & varme opp sauser raskt, bruker du en kontinuerlig rereinnstilling.

Hvis du bruker skvettskjermen under matlagingen, ma du alltid ta den av for du lgfter mikserhodet. Vaer oppmerksom pa kondens
som formes pa skvettskjermen og varmebeskyttelsen.

Nar du lofter mikserhodet, lgfter du det sakte for & la eventuell vaeske pa undersiden av varmebeskyttelsen renne tilbake i bollen.
Fire reremonsterfunksjoner er tilgjengelig, slik at du kan velge korrekt mengde rering for den enkelte oppskriften. Noen oppskrifter
krever kontinuerlig rering for & hindre at ingrediensene setter seg fast i bunnen av bollen, mens andre retter har bedre av a bli rort i
sjeldnere for & bevare konsistensen.

HSHT-modus (hay hastighet, hoy temperatur)
(For miksing pa hay hastighet ved temperaturer pa 60 °C og over)

Viktig - Heyhastighets hegytemperaturmodus (HSHT)
® Av sikkerhetsgrunner begrenses motorhastigheten automatisk ved bolletemperaturer pa 60 °C eller over 60 °C med mindre
hastigheten er hgy Temperaturmodus (HSHT) er aktivert.
® 'Forsiktig! Varm bolle og ingredienser” advarselsmelding pa skjermen vises automatisk nar en hastighet uten omraring (dvs. Min. til
Maks. eller Puls) er valgt og temperaturen er satt til 60 °C eller hgyere.
® Hvis maskinen allerede kjorer pad en hastighet uten omrgring nar en bolletemperatur pd 60°C eller hayere er valgt, vil bdde motoren
og varmeren stoppe og "Forsiktig! Varm bolle og ingredienser” -advarselsmelding vises pa skjermen.
® "Nar “Forsiktig! Varm bolle og ingredienser” -advarselsmelding har blitt bekreftet ved a trykke pa 'Enig’, vil motoren ga opp til valgt
hastighet og bollen varmes opp til den tidligere valgte temperaturen.
® Denne funksjonen MA KUN brukes med visp og/eller rareverktoy eller kremvisper.
® Sgrg for at sprutbeskyttelsen er montert i hgyhastighets hagytemperaturmodus.
® Maskinen ma ikke vaere uten tilsyn.
® |kke overskrid den maksimale kokekapasiteten pa 3 liter.
1 Velg tid (hvis aktuelt), hastighet og temperatur pa 60 °C og over.
2 Det vises en advarsel pa displayskjermen om at du gar over i HSHT-modus
3 Nar du har lest og forstatt advarselen, trykker du ja for & bekrefte at du er forngyd med & ga over i HSHT-modus.
4 Trykk inn kontrollhjulet for & starte.

Oppskrift

Oppskrift Redskap som brukes Forhandsinnstilling/ Ingredienser
manuelle innstillinger
Vaniljesaus Manuelle innstillinger Tilsett folgende med en gang:
250 g helmelk
@ 15 min 250 g kremflgte
1ts vaniljeekstrakt
(7 U1 2 ss potetmel
~) 96 g eggeplommer Blandes
R 80 g finkornet sukker
g 85 °C
Risengrynsgrot Manuelle innstillinger Tilsett folgende med en gang:
. 150 g kortkornet ris
1time 11 helmelk
15 min

75 g finkornet strasukker

(:/) 3»' 2 ts vaniljeekstrakt
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Slik bruker du din Cooking Chef - Manuell bruk (lkke tilberedning)

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner
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Viktig
® |kke bruk vispen til tunge blandinger (kakeblandinger og hvitpisking av smer og sukker) - det kan skade den.
® Overskrid aldri maks. kapasitet som er oppgitt - da kan du overbelaste maskinen.
® Sgrg for at fottene pa undersiden av maskinen og arbeidsflaten er rene og terre for du bruker apparatet.
1 Tilsett de relevante ingrediensene som skal blandes.
2 Still inn gnsket tid, hastighet og temperatur.
Merk: For & bruke maskinen som en kjgkkenmaskin uten varme, velger du Av ved innstilling av temperatur.
Vri kontrollhjulet mot klokken for & bruke rgreintervall og pulsering.
Vri kontrollhjulet med klokken for & bruke kontinuerlig hastighet.
3 Monter n@dvendig redskap og sprutvern om nadvendig.
4 Trykk inn kontrollhjulet for & starte.
® Du kan nar som helst stoppe enheten ved & trykke inn kontrollhjulet.
® [Hvis blandehodet pa noe tidspunkt heves under en operasjon, vil bolleverktayet stoppe og vil ikke starte pd nytt nar blandehodet
senkes. For & starte kjgkkenmaskinen pa nytt, senk mikserhodet og trykk pa kontrollskiven.
5 Nar et program er fullfert, piper enheten tre ganger.

Merk: Hvis ingen tid er stilt inn, avsluttes rereprosessen automatisk nar timeren har nadd 8 timer.

Hint og tips - Ikke matlaging

@k hastigheten gradvis for @ unnga spruting fra bollen.

K-Spade - Stopp maskinen iblant for & skrape ned bollen med slikkepotten for & blande ingrediensene godt.

Bruk kalde ingredienser til kaker hvis ikke oppskriften sier noe annet.

Ved visping av smer og sukker til kakeblandinger, la alltid smgret fa romtemperatur forst.

Visp - Bruk vispen kun til lette blandinger, som eggehviter, flote og fettfrie sukkerbrad, ellers kan du skade den.

For visping av eggehviter, pass pa at det ikke er noe fett eller eggeplommer pa vispen eller i bollen. Best resultat oppnas nar eggene
har romtemperatur.

Hint og tips - Deigredskap

Overskrid aldri maks. kapasitet som er oppgitt - da kan du overbelaste maskinen.

Hvis du herer at maskinen sliter, sla den av, fijern halvparten av deigen og elt hver halvdel for seg.

Ingredien-sene blandes best hvis du heller i vaesken farst.

Torrgjaer (typen som skal blandes med vaeske): hell det lunkne vannet i bollen. Tilsett gjeer og sukker og la sta ca. 10 min. til det
skummer.

Fersk gjaer: smuldre inn | melet.

Andre typer gjaer: folg instruksjonene fra produsen-ten.
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Manuell modus - Brukstabeller og oppskrifter
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I R O < 7 A LB BV Vi
4 kg Min-Max
(20 Min-Mak 1-2
eggblanding) (Min-Maks)
Min-Max
3 ko (Min-Maks) 27>
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o 5 () ©
\\/ ) (MAKS) (M)
Max
Min 10 sek
S =200
S— 250 g 500g 200 ax -
) 9 g R (Maks) G
Max
Q) Os 1-2
x 2 180 ml (Maks)
? S (7 O
(MAKS) (Min)
Min 1
o~ ] 960 g
(A 1 !
o HZO
=)
Min 1
. /2049
aof
18-22°C
: 800 g
1 4
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Slik bruker du Cooking Chef - Bolleredskap (anbefalt
Driftshastigheter og temperaturer)

8 () ®

o o Min-Max

@ 20 7C=59°C (Min-Maks)
60 °C-200 °C N/A

o o Min-Max

20 °C-200 °C (Min-Maks)
o o Min-1

%@ 20 °C-59 °C (Min-1)
60 °C-200 °C N/A

o o Min-Max

20 7C=59°C (Min-Maks)

60 °C-200 °C b1 — 4 %

20°c200°c | %1 — %4

20°c200°c | H1— &4

Min-Max

20 °C-200°C (Min-Maks)
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Slik bruker du Cooking Chef - Displayskjerm forklart

Trykk pa dette ikonet for & fa tilgang til innebygde oppskriftssamlinger og
samlinger lastet ned fra appen.

Trykk pa dette ikonet for & fa tilgang til forhandsinnstillingene.

Trykk pa dette ikonet for & dpne innstillingsmenyen.

Trykk pa dette ikonet for & veie ingrediensene i bollen, eller montere valgfrie
vedlegg.

Viser valgt temperatur.

Viser det valgte reoreintervallet.

T
(=
(=]

Viser valgt tid i timer (t), minutter (m) og sekunder (s).

Indikerer at en innstilling (tid, hastighet eller temperatur) ikke kan justeres.

Indikerer at apparatet er koblet til et WiFi-nettverk.

Viser at apparatet ikke er koblet til wifi og at apparatet ikke er koblet til en
brukerkonto.

Viser at WiFi er slatt av.

Viser at WiFi er pa, men ingen internettforbindelse.

Viser WiFi-serverfeil.

PEONEDDD

Viser oppdateringsprogramvare.
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Temperatur- og hastighetsinnstillinger

Temperature
Guidelines

45 °C Smelte sjokolade
72°C-82°C Posjere
98 °C - 99 °C Smakoke
105 °C Koke, dampe
10 °C -130 °C Frese grennsaker
200 °C Bruning av kjott

(7

Pulsering - For korte stgt med maksimal kraft.

> B

Raoreintervall 1 - kjskkenmaskinen kjorer med kontinuerlig, lav hastighet. Brukes ved
innblanding av lettere ingredienser i tunge blandinger.

Rareintervall 2 - tidvis rering med korte pauser. Nar denne hastigheten er angitt,
rores det tidvis ved lav hastighet hvert 10. sekund med 1,5 omdreining.

7 43

Rareintervall 3 - tidvis raring med middels lange pauser. Nar denne hastigheten er
angitt, reres det tidvis ved lav hastighet hvert 30. sekund med 1,5 omdreining.

Rareintervall 4 - tidvis rering med lange pauser. Nar denne hastigheten er angitt,
reres det tidvis ved lav hastighet hvert minutt med 1,5 omdreining.

Kontinuerlige hastigheter, min - maks.

For miksing ved temperaturer over 60 °C med hastighet Min- Max.

Slik bruker du din Cooking Chef - Vedlegg

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

1

g AN e e

Fjern dekselet til hgyhastighetsuttak/langsom uttak deksel (hvis dette gjelder).
Deksel for hgyhastighetsuttak
Ta av dekselet ved & holde i gripedelen og lgfte oppover.

Sett det pd ved & sette dekselet over uttaket og skyve nedover.
Deksel for lavhastighetsuttak
Ta av dekselet ved & holde i gripedelen pa undersiden og lafte utover.

Sett det pd ved & sette sperren pa toppen av dekselet inn i fordypningen i uttaket og skyve for & klipse pa plass..
Tilpass tilbehgret i henhold til leverte spesifikke instruksjoner.

Still inn @nsket tid og hastighe.
Trykk pa kontrollhjulet for & starte.
Hvis du vil stoppe enheten nar som helst, trykker du pa kontrollhjulet pa nytt.
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Oppskrift
Sviskemarinade

200 g klar, rennende honning
40 g myke svisker

40 ml vann

1 Legg alle ingrediensene i minikutter/kvern. Settes i kjigleskap over natten.
2 Fest tilbehgret til kjigkkenmaskinen.

3 Bytt til pulsering i 4 sekunder.

4 Brukes etter gnske.

(Merk: Utstyr til Minihakker/kvern kan kjgpes separat)

Slik bruker du din Cooking Chef - Veiefunksjon

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

Viktig

® Sett alltid apparatet pa et tort, flatt og stabilt underlag for veiing.

® Du ma ikke bruke kraft pa kjgkkenmaskinen eller bollen mens du veier - dette vil pavirke ngyaktigheten til vekten.
® \/eiefunksjonen kan brukes med mikserhodet i enten hevet eller senket posisjon.

® \/eiefunksjonen er ngyaktig opp til 6 kg.

Velg veiefunksjonen o} pa bergringsskjermen.

Sett inn bollen.

Nullstill vekten.

Vei ingrediensene.

For & bytte mellom enheter, trykker du pa enhetsknappen pa veieskjermbildet.

a M~ N~
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Slik bruker du din Cooking Chef - Enkle bergrings-
forhandsinnstillinger

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

Velg menyen for forhadndsinnstillinger.

Velg forhandsinnstillingen du ensker a bruke.

Folg instruksjonene pa skjermen.

Du kan nar som helst stoppe enheten ved & trykke inn kontrollhjulet. Vaer forsiktig - bollen og redskapene vil vaere varme.

NN

88



Tabell for forhandsinnstilt bruk

Standardinnstillingene kan justeres i forhold til oppskriften, nar dette er tilgjengelig.
Ikke-justerbare innstillinger angis med ikonet @.
Na&r “Oppvarming” vises pa displayskjermen, vil ikke tidsuret starte nedtellingen for korrekt temperatur er oppnadd.

Forhandsinnstill- Anbefalt redskap | Standardinstillinger Varmholding Oppskrift, ideer/
ing (justerbare) @ bruksomrade
(Max)
Sikre resultater - 2 kg Victoria
Kremer @ 90 - 120 sek sukkerbrad,
cupcakes
ik
g AV @
Sikre resultater - 550 g Eggehviter til
visping av @ 60 - 140 sek sjokolademousse
eggehvite
CZ) MAX
g AV @
Sikre resultater - 1,9 kg Fyll/topping for
Pisket krem @ 65 - 155 sek kake
Brett til
CZ) MAX sjokolademus.
3 AV @
Elting av deig @ 10 min Rundstykker, pizza
(1 -15min)
Min -1
C:/) (min-1)
8 AV @
Heving av deig @ 1time Heving av gjaerdeig
(5 min -2 time) 16 kg
CZ) AV @
8 30°C
(25°C-25°0)
Popkorn @ 10 min For ferskt
(5-15 min) L O hjemmelaget
A 0%% 209 | popcorn.
Cj/ AV o -Bruk alltid
) forhandsinnstillingen
om N < \> 20 g for best mulig
8 180 C o 0 resultat.”
Bruning av kjott 3 min - 140 sek a 200 g For best resultat
@ brun kjott i
stykker pa
g5 n 100-200 g.
C-?) b2 @ °
8 200 °C
Smelting av 5 min 30 min 500 g Sjokolademousse
sjokolade @ (1-10 min)
<fl> [a] <f]>
C-?) 1 @ 4
60 °C 35°C
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Tabell for forhandsinnstilt bruk (forts.)

Forhandsinnstill- Anbefalt redskap | Standardinstillinger Varmholding Oppskrift, ideer/
ing (justerbare) @ bruksomrade
(Max)
Roux 4 min Brukes som base
@ (4 -15 min) for en rekke sauser.
<f]> [a]
e s
g 95 °C
(95°C-120°0O)
Bechamel 12 min A Grunnleggende
@ (4 -10 min) 30 min hvit saus brukt til
en rekke
<fl>0a 0O <[> retter.
(%)|% & 4
90°C-95°C o
g (90 °C-120 "O) 65 ¢C
Shallow Fry 4 min a For best resultat
@ bruk peangttolje
eller vegetabilsk
— 1> a _ olje.
— (7) 8 2o 200 - 250 miolie | Arbeid i partier,
stek til de er spra.
8 180 °C @
Grgnnsakssaute @ 3 min 2 ss olje Grgnnsaker,
(3-6min) Kjott,
Sjomat
(%424
8 120 °C
(110 °C-130 °C)
La det smakoke 12 min — 2 liter Stuinger
(3 min to 2 time) min Gryteretter
Grgnnsaksbuljong
3)2 _ g>4 < >4
98 °C-140 °C o
(90 "C-140°C) 65 ¢C
Kok opp 23 min 2 liter Grgnnsaker
(3 - 45 min) Pasta
AV @
105 °C-140 °C
(105 °C-140 °C)
Damp 23 min 450 g Laks en
(5 min - 45 min) Papillote
AV @
100 °C
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Slik bruker du din Cooking Chef - Steamer-tilbehor

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

Viktig
® \Vaer forsiktig ved handtering av alt: veesker, kondens, dampkokerdelene og kjokkenmaskindelene er sveert varme. Bruk grytekluter
el

® |kke gjor forsgk pa & sette pa blanderedskap mens du bruker dampkurven.
® |kke la maskinen kokes tarr, men fyll opp med vann etter behow.
® Nar du bruker dampkurven skal du alltid holde Cooking Chef unna vegger og overskap: dampen kan skade dem.
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Plasser det avtakbare brettet pad en plan overflate mens du passer pa at handtakene er brettet innover.

Sett stotteringen pa brettet mens du passer pa at handtakstettene pa ringen passer ved siden av de V-formete utskjeeringene i
brettet.

Brett ut handtakene og smekk pa handtakstettene.

Legg maten som skal kokes pa brettet. Grannsaker ma vaskes godt og skrelles etter behov.

Tilsett den ngdvendige mengden vann i bollen (se bruksskjema). Filtrert vann er best da det reduserer kalk og urenheter.

Plasser dampkokeren i bollen - den finner sin egen hayde. Den gverste kanten av den sammensatte damperen skal sitte ca. 5 cm
under den gvre kanten av bollen.

Sett varmedekslet p& mikserhodet.

Sett bollen og dampkokerkurven pa kjskkenmaskinen.

Senk mikserhodet og sett deretter pa sprutvernet.

Velg forhandsinnstilt damp og juster tilberedningstiden (i henhold til tabellen for anbefalt bruk). Trykk pa kontrollskiven for & starte.
La koke i ngdvendig tid.

Fjern sprutdekselet.

Laft mikserhodet.

Loft dampkurven ut etter handtakene - veer forsiktig slik at de ikke bretter seg innover (bruk varmebeskyttende hansker for & fijerne

damperkurven fra bollen).

15 Sett dampkurven pa en stor tallerken eller passende beholder.

16 Ta handtakene av og brett dem inn mot midten. Loft av stotteringen og brett ut handtakene.

17 Ta ut maten.

Rad og tips

® Vaesken som er igjen i bollen er fin til & lage suppe eller kraft med. Vaer forsiktig - den er veldig varm.

® | adet veere mellomrom mellom matbitene

® Ror i store mengder halvveis gjennom koketiden.

® Mat i like store deler koker mer jevnt.

® Hvis du damper mer enn 1type mat skal du, hvis noe trenger mindre koketid enn det andre, tilsette det senere.
® Hyvis du lofter opp lokket pa materaret eller fjerner sprutdekselet slippes dampen ut og koketiden kan bli lenger.
® Maten fortsetter & koke etter at kjgkkenmaskinen har slatt seg av, sa ta ut maten med én gang.

® Hvis maten ikke er nok kokt skal du tilbakestille tiden. Du ma kanskje fylle pa vann.

® Koketidene er kun veiledende. Kontroller alltid at maten er gjennomkokt for den serveres.
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Bruksdiagram

[0}

(MAKS) (@._n) H2O

450 g 20 500 ml

3 15 500 ml

450 g 15 500 ml

450 g 20-30 650 ml

450 g 30-40 650 ml

300 g 30-40 650 ml

w 450 g 15-20 500 ml
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Justering av redskaper

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

Viktig

Deigredskap - dette verktayet er stilt inn pa fabrikken og skal ikke behgve justeringer.

Visp og K-visper - Visp og K-visper skal nesten bergre bunnen av bollen. Juster hayden om ngdvendig med skrungkkelen som
folger med.

Roreredskap og kremvisp - Regreredskapet og kremvisper skal savidt bergre bunnen av bollen.

Visp, K-visper, kremvisp - Justering

NN

o Ul

Koble fra apparatet.

Hev mikserhodet og sett inn visp, K-visp eller flatevisp.

Senk mikserhodet. Hvis avstanden ma justeres, hever du mikserhodet og fjerner verktayet.

Bruk skiftengkkelen som fulgte med, til & lzsne mutteren tilstrekkelig sé du kan justere skaftet. For & senke verktayet naermere bunnen
av bollen vrir du skaftet mot klokken. For & heve verktayet bort fra bunnen av bollen, vrir du skaftet med klokken.

Stram til mutteren pa nytt.

Tilpass verktayet til kjigkkenmaskinen og senk mikserhodet. (Se punktene over for & kontrollere posisjonen).

Gjenta trinnene over om nadvendig til verktayet er riktig stilt inn. Nar dette er i orden, strammer du til mutteren skikkelig.

Justering av roreredskap

1
2
3

Trekk ut stepselet.

Hev mikserhodet og sett inn roreverktoyet.

Senk mikserhodet. Hvis verktayet trenger justering, hever du mikserhodet og bruker skiftenskkelen til & lasne mutteren. Sa senker du
mikserhodet.

Hvis du vil senke verktayet slik at det kommer naermere bunnen av bollen, vrir du justeringsrattet med klokken. Hvis du vil heve
verkteyet slik at det kommer lenger unna bunnen av bollen, vrir du justeringsrattet mot klokken.

Stram til mutteren igjen.
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Programvareoppdateringer

Ved forste gangs bruk og i lgpet av levetiden kan det hende at apparatet trenger programvareoppdateringer.
® For 3 aktivere en oppdatering ma maskinen vaere koblet til internett. For a koble til internett falg 'Koble til Kenwood & Me appen-

delen i bruksanvisningen
® Det finnes to typer oppdateringer for maskinen din.
1) Obligatorisk programvareoppdatering
2) Programvareoppdatering
® Programvareoppdateringer er automatiske og er aktivert som standard.

® Det er mulig & deaktivere automatiske oppdateringer for ikke-obligatoriske programvareoppdateringer, dette kan gjeres gjennom

innstillingsmenyen.

Seithngs

Preferend et

) L=
) =l @

Product Gauldet bty Darcw

My Drevige

Viktig

automatisk.
® |kke sld av apparatet under en oppdatering.

e A skifte de automatiske oppdateringene til "AV" vil ikke stoppe obligatoriske oppdateringer. Obligatoriske oppdateringer vil skje

programvareoppdatering.

Automatisk oppdatering pagar. Trykk pa WiFi-ikonet for ytterligere forklaring av typen

Statusinformasjonsskjermer.

programvareoppdateringen

Trykk pa dette ikonet for ytterligere forklaring av den obligatoriske

Indikerer at programvareoppdateringen er fullfert. Trykk pa ikonet for ytterligere detaljer.

ﬁ Trykk pa ikonet for ytterligere detaljer.

Indikerer at programvareoppdateringen mislyktes.
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Service og kundetjeneste

® Hvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ma du sjekke «Feilsgkingsveiledningen» i handboken eller ga til
www.kenwoodworld.com fgr du kontakter oss for hjelp.

® \ennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som overholder alle lovforskrifter angdende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjopt.
® Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner defekter pa det, ma du sende eller ta det med til et autorisert KENWOOD-

servicesenter. Du finner oppdatert informasjon om hvor ditt neermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pd www.kenwoodworld.
com eller pa nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | agetiKina.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING AV PRODUKTET | HENHOLD TIL EU-DIREKTIVET OM ELEKTRISK OG ELEKTRONISK
UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)

Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall. Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en forhandler som
tilbyr tjenesten.
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Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Lasning

Kjokkenmaskinen vil ikke fungere
i varmemodusen og viser en
feilmelding og gir et varselspip.

En av sikkerhetssensorene har blitt aktivert.

Sjekk displayskjermen for informasjon om

arsaken.

» Kontroller at hodet er senket og |3st.

» Kontroller at alle uttaksdeksler er riktig
montert.

* Kontroller at varmebeskyttelsen er riktig
montert.

» Kontroller at Cooking Chef-bollen er riktig
montert.

Maskinen endrer hastighet eller
hastigheten begrenses under
matlagingen.

Hastigheten begrenses automatisk nar
innholdet i bollen ndr 60 °C, og indikatoren for
varsel om hgy temperatur slas pa.

Dette er en sikkerhetsfunksjon.

Maten svir seg fast nederst i bollen.

1 Temperaturinnstillingen som er valgt, kan
veere for hgy.
2 Feil verktoy brukes.

3 Roreforsinkelsen er for lang.

4 Verktoyet er kanskje ikke lavt nok i bollen.
5 Timeren har blitt angitt til for lenge.

6 Sensoren og/eller undersiden av bollen er
kanskje ikke rene.

1 Reduser temperaturen.

2 Sjekk at du bruker det beste verktayet for
jobben og at det er justert riktig.

3 @k hyppigheten for rgreforsinkelsen eller gk
til kontinuerlig omraring.

4 Juster verktoyet.

5 Tilbered maten i kortere tid (serg for at
maten er skikkelig kokt).

6 Kontroller at disse omradene er rene og tarre.

Konsistensen pa maten
opprettholdes ikke.

1 Temperaturen som er valgt, er for hay.
2 Rareforsinkelsen er for hyppig.

3 Ingredienser er tilberedt for lenge.

4 Feil verktoy brukes.

1 Reduser temperaturen.

2 Reduser rgreforsinkelsen.

3 Reduser tilberedingstiden (serg for at maten
er skikkelig kokt).

4 Kontroller at det mest passende verktoyet
brukes.

Ujevn miksehastighet.

1 Ingrediensene er for store, harde eller faste.

1 Skjaer maten i mindre biter, fiern steiner fra
frukt, smelt ingredienser sakte uten et verktoy
i posisjon (men sgrg for at en hastighet er
valgt).

2 Tilsett ingredienser etter at hodet er senket.

3 Kontroller at det mest passende verktoyet
brukes.

Vanskelig & lukke mikserhodet.

1 Faste ingredienser som sjokolade i bunnen av
bollen hindrer mikserhodet i & 1dses pa plass.
2 Roreverktayet er ikke korrekt satt pa.

1 Tilsett ingredienser etter at mikserhodet er
senket.

2 Sjekk at rereverktayet er satt inn i dpningen
for roreverktoy.

Motorhastigheten er begrenset ved
bruk av tilbehgr.

Varm bolle montert.

Fjern bollen eller kjel ned bollen til under 60 °C.

Vispen eller K-spaden dunker ned
i bunnen av bollen eller rekker ikke
ned til ingrediensene i bollen.
Flatevispen tar ikke opp
ingredienser fra bunnen av bollen.

Redskapet er i feil hgyde og ma justeres.

Juster hgyden med en passende skiftengkkel -
se avsnittet «Justering av redskaper».

Vispen, K-spaden eller
hvitreringsspaden dunker borti
rereassistentklemmen.

Roreassistentklemmen er satt pa.

Ta av rgreassistentklemmen - den ma bare
brukes sammen med roreverktoyet.

Kan ikke sette pa
lavhastighetstiloehgar.

Sjekk at tilbehgret er kompatibelt med din
modell. Ma ha Twist-tilkoblingssystemet
(modell KAX) ()

Tilbehgret ma ha KAX twist-tilkoblingssystemet
for at det skal passe i uttaket.

Hvis du eier tilbehgr med Bar-
tilkoblingssystemet , ma du bruke
KATOO2ME-adapteren til & koble disse til Twist-
koblingssystemet pa kjgkkenmaskinen din.

Du finner mer informasjon pa
www.kenwoodworld.com/twist
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Feilsgkingsveiledning (forts.)

Problem

Arsak

Losning

Kjokkenmaskinen stanser under
drift.

Systemet for vern mot overbelastning eller
overoppheting er aktivert.
Maksimalkapasiteten er overskredet.

Trekk ut stopselet og sjekk etter blokkeringer
eller overbelastning.

Hvis maskinen ikke fungerer, ma du

redusere belastningen ved & fjerne noen av
ingrediensene og starte pa nytt.

Hvis dette ikke lgser problemet, trekker du

ut stepselet og lar sta i 15 minutter. Sett inn
stgpselet igjen og velg hastighet pa nytt.
Hvis maskinen ikke starter igjen etter at du har
brukt fremgangsmaten over, ma du kontakte
«kundeservice» for mer hjelp.

Kjekkenmaskinen stanser under
drift.

Mikserhodet er loftet.

Senk mikserhodet og start pa nytt.

Skjermen slar seg av.

Stativmikser har blitt stdende tilkoblet for mer
enn 19 minutter uten & bli brukt og har gatt i av-
modus.

Trykk pa bergringsskjermen eller vri pa
kontrollhjulet for a tilbakestille.

Kjokkenmaskinen stanser under
drift.

Varmevernet fjernet eller et utlzpsdeksel
fiernet.

Monter varmevernet eller utlgpsdekselet, og
start deretter pa nytt.

Displayskjermen viser en
alfanumerisk feilkode.

Apparatet fungerer ikke som det skal.

Kontakt et autorisert servicesenter for
Kenwood. Du finner oppdaterte opplysninger
om ditt naermeste servicesenter for Kenwood
pad www.kenwoodworld.com eller nettstedet for
ditt land.

Ingen strem til apparatet /
displayskjermen slar seg ikke pa.

Apparatet star ikke i kontakten.
P&/av-knappen ble ikke brukt.

Apparatet har gatt i av-modus.

Sjekk at stgpselet star i kontakten.
Skyv pa/av-knappen til On “I”-stillingen.

Trykk pa skjermen eller vri pa kontrollhjulet.

Apparatet kjorer ikke.

Kontrollhjulet er ikke trykket.

Trykk pa kontrollhjulet for & starte kokingen.

Timeren teller ikke ned pa
displayskjermen.

Timeren teller ikke ned i oppvarmingsfasen
- nedtellingen begynner nar maten har naddd
riktig temperatur.

Temperaturen er stilt til over 100 °C,

men matens vanninnhold forhindrer at
temperaturen blir hgyere enn 100 °C.

Normal drift.

Reduser temperaturen eller velg riktig
temperatur.

Temperaturen pa innholdet i bollen
blir ikke hayere enn 100 °C.

Det kan hende vanninnholdet i ingrediensene
forhindrer at temperaturen blir hayere enn 100
°C.

Normal drift

Kraftig bevegelse eller vibrasjoner
under bruk.

Ujevn fordeling av ingrediensene i bollen
forarsaker for mye vibrasjon.

Maksimal kapasitet overskredet.

Feil verktoy/tilbehar eller hastighet.

Ta ut noe av maten eller flytt den slik at den
ligger jevnere, og start apparatet igjen.

Se relevant program og anbefal
hastighetsveiledning for korrekt vektay/
tilbeher og hastighet.

Kunne ikke finne et kjent Wi-Finettverk.

Apparatet kan ha flyttet, ruteren kan veere slatt
av, eller det er n@dvendig med en omstart.

Wi-Fi er tilgjengelig, men kan ikke koble til
skyservere.

Ruteren kan kreve omstart, eller ta kontakt
med Internettleverandaren.
Sjekk at internettilkoblingen fungerer.

Forklaring pa apparatets pipelyder

Enkel tone Brukeren trykker og endrer en innstilling. Normal drift
Langt trykk pa parametere - tilbakestill Normal drift
innstillingen mens apparatet ikke er i gang.

Maskinen er koblet til brukerkontoen og Normal drift
maskinen er koblet til internett.

Dobbel tone Varsler forbrukeren om felgende:

A) Heyhastighets uttaksdeksel mangler

B) Uttaksdeksel for sakte hastighet mangler
C) Bolle mangler

D) Varmeskjold mangler

A) Skift hagyhastighets uttaksdekselet

B) Skift uttaksdeksel for sakte hastighet
C) Monter bollen

D) Installer varmeskjold
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Feilsgkingsveiledn

ing (forts.)

Problem Arsak Lasning
Trippel tone Maskinfeil inkludert falgende: Feil - gjentas hvert minutt til stremmen slas av/
« Overbelastning av motor pa
* Feil pa varmeapparat
« Andre feil - vennligst se Faktisk feilkode og
handling som skal vises pa skjermen
To toner Skiven trykkes - operasjonen er startet Normal drift
Three Tone Varsling betyr falgende: Normal drift

« Slutt pa timer i manuell modus.
« Slutt pa timer i OBR-modus.

« Slutt pa Hold varm-syklusen.

Na&r du kontakter kundeservice, kan d

u bli bedt om a oppgi opplysninger om programvareversjon. Du finner disse opplysningene ved &
trykke pa ikonet for innstillingsmeny og deretter velge «Om apparatet».

Skjermen viser «- -».

Vekten nullstilles.

Normal drift.

Skjermen viser en negativ verdi.

Skjermen er ikke nullstilt og enten
ingrediensene eller bollen/lokket/tilbeharet er
fijernet.

Ingrediensene eller deler trykkes mot eller pa
undersiden av apparatet.

Apparatet trykkes mot en vegg.

Nullstill skjermen, legg i manglende
ingredienser eller sett bollen korrekt pa plass.
Pase at det ikke er noen ingredienser eller
deler som trykkes mot eller p& undersiden av
apparatet.

Pase at det er mellomrom mellom apparatet
og eventuelle vegger. Nullstill skjermen for du
veier neste ingrediens.

Skjermen registrerer ikke sma
mengder.

Veid mengde for liten.

Bruk teskje- eller spiseskjemal for svaert sma
mengder.

Vekten endret seg pa skjermen.

Apparatet flyttet p& seg under veiing.

Bollekanten ble bergrt under veiing av
ingredienser.

Plasser alltid apparatet pa et tort, flatt og
stabilt underlag fer veiing.

Du ma ikke flytte pa apparatet eller bergre
bollen ved bruk av veiefunksjonen.

Nullstill skjermen fer veiing av neste ingrediens.

Kan ikke veksle raskt mellom
metriske og britiske maleenheter

Apparatet rekonfigureres til & vise tidligere
valgt enhet og maling.

Vent 5 sekunder og prov igjen.

Veiing i appen (vekt vist pa den
mobile enheten) reagerer tregt

Darlig styrke pa& WiFi-signal.

Mobil enhet er ikke tilkoblet samme lokale
WiFi-nettverk.

Pase at apparatet har god signalstyrke
(kontakt internettleverandgren for & spgrre om
hvordan denne kan forbedres).

Sjekk at den mobile enheten er tilkoblet det
samme lokale WiFi-nettverket som apparatet
(ga til innstillinger for den mobile enheten og
velg lokalt WiFi-nettverk).

Hvis problemet vedvarer ta kontakt med naermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert informasjon om hvor
ditt naermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa www. kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.
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Okodesigninformasjon

Nettverksport: En WiFi-nettverksport, aktivert som standardinnstilling.

Modell nr.: TYPE: KCL96
RF frekvensomrade: WiFi: 2412 - 2472 MHz
Bluetooth (LE): 2402 - 2480 MHz
Maksimal overfgringsstrem: WiFi: <20 dBm
Bluetooth (LE): < 10dBm
Tilkoblingsinformasjon WiFi: 2.4GHz IEEE 80211b /g /n

Bluetooth® Low Energy (LE)

KCL96 har en enkelt WiFi-nettverksport og er beregnet for bruk for & endre innstillingen, overvdke og stoppe tilberedningsprosessen,
nettverksutstyr.

® Nettverksporten kan deaktiveres i innstillingsmenyen, velg Innstilling > Tilkobling > WiFi "Av".

® Nettverksporten kan aktiveres pa nytt i innstillingsmenyen, velg Innstilling > Tilkobling > WiFi «Pa».

Reaktivering: Apparatet kan aktiveres pa nytt fra av-modus ved 3 bergre skjermen eller dreie kontroliskiven.
Tilbakestilling til fabrikkinnstillinger - Viktig
Na&r du avhender apparatet, er det viktig & tilbakestille det til fabrikk for & beskytte dine personlige data. Hvis du velger dette

alternativet, slettes alle data som er lagret pa apparatet og gjenoppretter det til fabrikkinnstillingene. For & tilbakestille apparatet til
fabrikkstandard, velg Innstillinger> Min enhet> Fabrikkinnstilling.
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® Tarkeita turvallisuustietoja

Ennen verkkovirtaan liittamista
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Tarkeita turvallisuustietoja

Tarkea ladketieteellisia sahkokdyttoisia implantteja koskeva huomautus
® Kaikkien induktiotekniikkaa kayttavien kuumentavien laitteiden tavoin tdmaéa laite tuottaa lyhyella etdisyydella

vaikuttavia magneettikenttia. Jos kayttajallad tai muilla 1&histolla oleskelevilla henkildilld on syddmentahdistin tai muu
aktiivinen implantti, ennen kayttamistd on syyta kysya |&dakarilta lisatietoja terveydelle mahdollisesti aiheutuvista
vaaroista.

Lue ndma ohjeet huolella ja sailytd ne mydhempaa tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat. (Laitteen pohjan tarroja ei saa poistaa.)

Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, sen saa vaihtaa ainoastaan Kenwood tai Kenwoodin valtuutettu

huoltoedustaja vaarojen valttdmiseksi.

Varmista aina, ettd ON/OFF -kytkin on asennossa "O” (OFF) ennen kuin irrotat verkkojohdon pistorasiasta

Katkaise aina virta laitteesta ja irrota laitteen verkkojohto pistorasiasta ennen kuin kiinnitat tai irrotat tydvalineita/

lisalaitteita, kayton jalkeen ja ennen puhdistusta.

Pida vartalosi osat, hiukset ja korut seka valjat vaatteet aina etaalla liikkuvista osista ja kiinnitetyista lisalaitteista.

Al3 tydnna sormiasi saranamekanismin sisalle.

Al3 ylita suositeltujen kayttdjen kaaviossa ilmoitettuja enimmaismaaria ja nopeuksia (ks. kaavioita P4 ja E).

Ole varovainen, jos kaadat kuumaa nestettd kulhoon, koska se voi poistua laitteesta akillisen hdyrystymisen vuoksi.

Muista lukea kunkin laitteen turvallista kdyttda koskevat ohjeet ennen kuin kaytat kyseista laitetta.

Ole aina varovainen nostaessasi tata laitetta, silld se on painava. Varmista ennen nostoa, ettd paa on lukittuna ja etta

kulho, tyévalineet, ulostuloaukkojen kannet ja johto ovat kiinnitettyina.

Tartu aina laitteen jalustan pohjaan ja keittidkoneen paahan siirtdessasi laitetta. Ald nosta tai kanna laitetta kulhon

kahvasta tai alhaisen tai suuren nopeuden aukkoihin kiinnitetyista lisalaitteista.

Al3 anna johdon roikkua siten, etta lapsi voi tarttua siihen.

Al3 anna moottoriosan, virtajohdon tai pistokkeen kastua.

Al tydnna mitaan ilmanvaihtoaukkoihin.

Kun kaytat tata laitetta, varmista, ettd se on tasaisella alustalla kaukana reunasta. Varmista, ettd se on vahintdan 10

cm:n paassa seinistd ja ettd iimanvaihtoaukkoja ei ole tukittu. Ald kayta laitetta kaappien alla.

Laitteen vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Al3 paina kosketusnayttoa liian voimakkaasti. Al koskaan kayta sita teravalla esineella.

Al sekoita vispilan avulla raskaita aineksia. Ala esimerkiksi vaahdota sen avulla rasvaa ja sokeria. Muutoin vispila voi

vaurioitua.

Pelkan virtajohdon kayttaminen vahentaad kompastumisen vaaraa. Jatkojohtoa saa kayttda varovaisuutta noudattaen.

Jos kaytat jatkojohtoa:

o Siihen merkityn nimelliskuorman tulee olla vahintaan yhta suuri kuin tdman laitteen nimelliskuorma.

o Jatkojohto on asetettava siten, ettd se ei roiku pdydanreunan yli niin, ettd lapset voivat vetda sen alas, ja ettei
siihen voi kompastua.

o Jatkojohdon tulee olla maadoitettu 3-johtiminen johto. Laitteen sahkodluokitus on mainittu yksikdn pohjassa.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttdéon. Pida laite ja sen virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

Lapsia tulee pitaa silmalla sen varmistamiseksi, ettd he eivat leiki laitteella.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai kokemattomat henkildt voivat kayttaa laitteita, jos heidat on

koulutettu kayttadmaan niita turvallisesti ja he ymmartavat kayttdmisen aiheuttamat vaarat.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskayttdéodon. Kenwood-yhtid ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta

on kaytetty vaarin tai nditd ohjeita ei ole noudatettu.

Suurin kuormitus maaraytyy pienoisleikkurin/myllyn mukaan, koska se kuluttaa eniten virtaa. Muut varusteet voivat

kuluttaa vahemman virtaa.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai erilliselld kaukosaatimella.

Al3 siirrd tai nosta sekoituspaata, kun siihen on kiinnitetty lisdlaite. Muuten yleiskone voi muuttua epavakaaksi.

Ald kayta laitetta 1&helld tydtason reunaa tai jos johto roikkuu tydtason reunan yli. Al& kdytd voimaa asettaessasi

laitteen paikalleen. Muutoin laite voi muuttua epavakaaksi ja kaatua, jolloin voi aiheutua loukkaantuminen.

Al3 kayta luvatonta lisalaitetta.

Al3 kayta useampaa kuin yhta ulostuloaukkoa kerrallaan (kulhotyévalineen ulostuloaukkoa ja hitaan nopeuden

ulostuloaukkoa).

Varmista, ettd kulho on aina kiinnitettyna, kun laitetta kaytetdan kulhon kanssa.

Ruoanvalmistustila

Ala aseta luottokortteja, magneettisuuteen perustuvia tietovélineita tai herkkia sahkolaitteita induktiolaitteen lahelle

sen ollessa kaytdssa.

Al3 jata laitetta valvomatta silloin, kun se on muussa kuin ruoanvalmistustilassa.

Jos laite jatetdan valmistamaan ruokaa ilman valvontaa, kiinnitd huomiota seuraaviin seikkoihin:

O Varmista, etta lampodtilalle ja suurimmalle maaralle asetettuja rajoituksia noudatetaan.

O Varmista, ettd lapset eivat ulotu laitteeseen tai sen virtajohtoon ja etté laite ei ole tydtason reunalla.

O Tarkista saannollisesti, ettd nestettd on riittavasti ja ettd ruoka ei kypsy liikaa tai pala.

Ala kayta vaurioitunutta laitetta. Toimita se tarkistettavaksi tai korjattavaksi. Lisatietoja saa huollosta tai

asiakaspalvelusta.

O Kayta vain tdman laitteen valmistajan suosittelemia lisdlaitetta ja vain yhta lisélaitetta kerrallaan.

o Ald ylitd enimmaiskapasiteetteja. Kun kaytat induktiokuumennusta, 818 ylitad kulhon sisdpintaan merkittya 3 litran
enimmaiskapasiteettia.
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® Ole aina huolellinen kasitellessasi tai koskettaessasi laitteen osia silloin, kun laitetta kaytetdadn ruoanvalmistustilassa tai
ruoanvalmistuksen jalkeen, ETENKIN KULHOA, ROISKESUOJAA JA TYOVALINEITA, silld ne pysyvat KUUMINA vield
kauan sen jalkeen, kun laitteesta on virta katkaistu. Poista kulho ja kanna sita kahvoista.

® Kaytad uunikintaita kasitellessasi kuumaa kulhoa ja kuumia sekoitustydvalineita.

® |aitteeseen merkitty &symboli osoittaa, ettd pinta saattaa kuumentua kaytdn aikana.

® Ole aina varovainen irrottaessasi kulhon tyovalineita pitkaaikaisen kayton jalkeen, silld ne voivat olla kuumia. Kulhon
alapuoli pysyy kuumana vield pitkdan sen jalkeen, kun lammitys on loppunut.

® Toimi aina varovaisesti kasitellessasi ja kayttdessasi tydtason suoja-alustaa, kun asetat kulhon [ampoda heikosti sietaville
pinnoille.

® \/aro aina keittiokoneen kulhosta tulevaa hdyrya etenkin avatessasi roiskesuojan kannen tai nostaessasi keittiokoneen
paata.

® Jos siirrdt kuumia aineosia sekoittimesta tehosekoittimeen, anna niiden jadhtya huoneenlampdisiksi ennen
tehosekoittimeen asettamista.

® Kayta ainoastaan taman laitteen mukana toimitettuja tydvalineitad ja kulhoa. Al 1d8mmitd kulhoa mink&an muun
lammonlahteen avulla.

® Ala koskaan kayta laitetta kuumentamistilassa kulhon ollessa tyhja.

® Varmista ennen kuumentamista, ettd kulhon pohja ja ldampodtilatunnistimet ovat puhtaita ja kuivia, jotta

induktiokuumennus toimii oikein ja turvallisesti.

Metalliesineitd, kuten veitsid, haarukoita, lusikoita ja kansia, ei saa asettaa kulhon jalustalle tai induktioalueelle, silla ne

voivat kuumentua.

Al3 kayta laitetta uppopaistamiseen.

Tarkista aina ennen tarjoilemista, ettd ruoka on taysin kypsaa.

Jos uppopaistat 6ljyssa, dljya saa olla enintdan 250 ml.

Ruoka on sydtava pian kypsentamisen jalkeen. Ylijaanyt ruoka on jadhdytettdva ja asetettava jadkaappiin nopeasti.

Suuren nopeuden ja korkean lampétilan tila (HSHT) - Sekoittamiseen suurella nopeudella 60 °C:n ja sita
korkeammissa lampodtiloissa.

® T4ta toimintoa saa kayttaa ainoastaan vispilan ja/tai hammennystyovalineen kanssa.

® Al3 ylitd suurinta sallittua 3 litran ruoanvalmistustilaa.

® Varmista, ettd roiskesuoja on kiinnitetty paikalleen.

® Konetta ei saa jattaa valvomatta.

Vaahdotusvatkain
® FEisovellu ruoanvalmistukseen &ljya kaytettaessa.

Hoéyrykypsennyslaite

® Tama laite tuottaa hdyrya, joka voi aiheuttaa palovammoja.

® Varo hdyrytyskorista nousevaa hdyrya erityisesti irrottaessasi roiskesuojan tai nostaessasi sydttdkantta.

® Ole aina varovainen kasitellessasi osia; kaikki nesteet, tiivisteet, hdyrystysosa tai keittiGkoneosa ovat hyvin kuumia.
Kayta uunikintaita.

® |[rrota laitteen verkkojohto aina pistorasiasta ennen osien kiinnitysta tai irrotusta tai puhdistusta.

® Kypsenna liha, siipikarja, kala ja ayridiset perusteellisesti. Ald kypsenna niitd niiden ollessa jaatyneita.

® Ald [Aammita kypsennettya ruokaa uudelleen hoyrykeittimessa.

Tehonkulutus
® Kun ON/OFF-kytkin on asennossa "I” ja Wi-Fi-verkkoportti on kaytdssa tai pois kaytosta.
O Siirtyy automaattisesti OFF-tilaan 20 minuutin kayttamattdémyyden jalkeen, ja nayttd sammuu.
o OFF-tilan tehonkulutus: < 0,3 W.
® Kun ON/OFF-kytkin on asennossa "O”.
o Siirtyy automaattisesti Off-tilaan: Ei sovelleta
o Tehonkulutus Off-tilassa: < 0,3 W.

Ennen verkkovirtaan liittamista

® Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa kaytettavan verkkovirran jannitetta.

® VAROITUS: TAMA LAITE ON MAADOITETTAVA.

® Tama laite tayttad EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.
® Tama laite tayttaa direktiivin 2014/53/EU olennaiset vaatimukset ja muut sovellettavat ehdot.

® Pese osat ennen ensimmaistd kayttda: Ks. "Hoitaminen ja puhdistaminen”.
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Hoitaminen ja puhdistaminen (Ks. kaavio H)

® Kaadnna virta pois paalta ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen puhdistusta.

® Hitaan nopeuden ulostuloaukossa @ voi nakyd hieman rasvaa, kun kaytat sitd ensimmaisen kerran. T&ma on normaalia
- pyyhi se yksinkertaisesti pois.

® | ampdtilatunnistimien metallipinnat voivat nayttaa kuluneilta normaalissa kaytdssa. Tama ei vaikuta laitteen toimintaan.

® Al3 jata vaahdotusvatkainta kiinni keittidkoneeseen silloin, kun et kayta konetta.

Lisdlaitteille tarkoitetut aukot
L] I?yyhi kostealla kankaalla ja kuivaa sen jalkeen (my®s koneen alapuolen jalat).
® Al3 upota veteen alaka kayta hankaavia aineita.

Vaahdotusvatkain

® |[rrota joustava kaavin tydkalusta aina ennen puhdistusta.

® Pese joustava kaavin ja tydkalu ldmpiman veden ja pesuaineen avulla. Kuivaa perusteellisesti. Osat voidaan myds pesta
astianpesukoneessa.

Huomautus: Tarkista tydkalun rungon kunto ennen kayttamista ja kayttamisen jalkeen. Tarkista myds kaavin saanndllisesti.

Jos se on kulunut, vaihda se.

Kulhot, tyoévdlineet, roiskesuoja, sekoitusapukiinnike

® Pese kasin ja kuivaa tai pese astianpesukoneessa (ks. kaaviota ).

® Ala puhdista ruostumattomasta terdksesta valmistettua kulhoa terasharjan tai -villan avulla. Ala kayta valkaisuaineita.
Poista kalkkikerrostumat etikalla.

® Jos ruokaa tarttuu kiinni tai palaa kulhon sisaan, poista mahdollisimman suuri osa siitd kdyttamalla yleiskoneen mukana
toimitettua lastaa. Tayta kulho lampimalla saippuavedelld ja anna sen liota. Poista pinttyneet jadmat nailonisella harjalla.

® Kulhon varin muuttuminen ei vaikuta sen toimintaan.

Kuivausaukko
® Varmista, ettad tallad alueella ei ole ruokajadmia. Puhdista se tarvittaessa pulloharjalla tai pumpulipuikolla.

Lampdatilan tunnistimet i
® Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa perusteellisesti. Ald puhdista tunnistimia hankausaineilla tai teravilla esineilla.

Hoéyrykypsennyslaite

® Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen laitteen irrottamista keittidkoneesta.

® Puhdistaminen sujuu helpommin, kun peset osat heti kaytdn jalkeen. Pese kaikki osat [ampimassa vedessa, jossa on
pesuainetta, ja kuivaa perusteellisesti. Osat voidaan pestd myds astianpesukoneessa.

® Tavallinen vesi ja ruoka sisaltavat suolaa ja happoja, jotka voivat joskus vaikuttaa metallipintoihin, kuten sekoitusastian
sisdpintaan. Jos nain kay, puhdista nailonharjalla, hankaamattomalla sienella tai kunnollisella ruostumattoman teraksen
puhdistusaineella.
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Osaluettelo

106



Lisalaitteiden kiinnityspaikat
Suuren nopeuden kiinnityspaikka (HSO)
Hitaan nopeuden kiinnityspaikka (SSO)
Kulhotyoévalineliitanta

®OEOO

Hammennystyovalineliitanta

Sekoitin

Suuren nopeuden kiinnityspaikan kansi
Sekoituspaa

Hitaan nopeuden kiinnityspaikan kansi
Cooking chef -kulho
Paanvapautusvipu

Saatdénuppi

Virtakatkaisin

Nayttd

Tyhjennysaukko

Kulhon jalusta / induktioalue
IImanvaihtoaukot

Lampotilan tunnistimet

Lampodsuojus

SIGIGISIGICIOICICIOIOI0L0)

Yhteyden muodostaminen Kenwood & Me -sovellukseen (K)

Kumitiiviste (irrotettava)
Roiskesuoja
Syottokansi
@) K-vatkain
@ Vaahdotusvatkain
@ Vispila
Taikinaty®valine
@ Hammennystydvaline
Sekoitusapukiinnike
@ Korkeassa lampotilassa kaytettava lasta
Taikinankaavin
Kiintoavain
Hoyrykypsennyslaite (Valinnainen)
Kahvat
Tukirengas

Taitettavat kahvat
Irrotettava astia

®OO®O®

Kananmunanpitimet

Kdyttokaaviot ja -ohjeet

3

((33

connect &
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Tarkeaa

e Wi-Fi - Toimii langattomien l&hiverkkojen IEEE802.11 b, g ja n protokollan puitteissa, vain taajuudella 2,4 GHz.

o Yhteensopivuus - Kenwood & Me -sovellus on yhteensopiva uusimpien iOS- ja Android-versioiden kanssa.

o Tehdasasetusten palauttaminen - Kun monitoimikone toimitetaan kierratykseen, siihen taytyy palauttaa tehdasasetukset
henkilokohtaisten tietojesi suojaamiseksi.
Jos valitset taman vaihtoehdon, kaikki keittiokoneeseen tallennetut Wi-Fi-tiedot poistetaan ja siihen palautetaan tehdasasetukset.
Voit palauttaa keittiokoneeseen tehdasasetukset valitsemalla O >Tehdasasetusten palautus.

e Verkon nollaus - Unohda verkko -toiminnolla voit poistaa kaikki laitteeseen tallennetut WiFi-tiedot.
Jos haluat muodostaa yhteyden uuteen verkkoon, laite tulee maarittaa uudelleen alypuhelimesi tai tablettisi pariksi.
Jos haluat nollata laitteen verkon, valitse Asetukset>Yhteydet>Verkkoasetukset>Unohda verkko.

Kenwood & Me -sovellus mahdollistaa laitteesi rajallisen hallinnan alypuhelimella tai tabletilla.

1 Tydnnéa pistoke pistorasiaan. Paina moottoriyksikdn oikealla puolella nakyvaa virtakatkaisinta.

2 Sovelluksen voi ladata skannaamalla naytdssa nakyvan QR-koodin. (Huomaa: jos QR-koodi ei ole skannattuna, kun laite kytketaan
ensimmaisen kerran paalle, saat QR-koodin kayttédsi painamalla naytdn kulmassa olevaa ”?\ wifi-symbolia.)

3 Noudata naytdn ohjeita.

Cooking Chef -laitteen kdayttéoon ottaminen

Kdyttokaaviot ja -ohjeet

e Y= vl

Tarkeaa

® Varmista, ettd induktioalue, ldampotilan tunnistimet ja kulhon jalustan ulkopinta ovat puhtaat. Muutoin kuumennustunnistin ei toimi
oikein, jolloin lopputulos ei ole paras mahdollinen.

o Ala kayta sekoitustydkalua taikinatydkalun, K-vatkaimen tai vaahdotusvatkaimen kanssa.

Roiskesuojakokoonpano

® Roiskesuojakokoonpano koostuu 2 osasta: lampdkilvesta ja roiskesuojasta.

® Lampodkilpi suojaa keittibkoneen paatad ruoanvalmistusprosessin aikana syntyvalta hoyrylta.
® Roiskesuojaa ei pida kiinnittaa kulhoon, ellei sitd kayteta yhdessa lampokilven kanssa.

® Kijinnita ja irrota roiskesuoja ainoastaan silloin, kun keittibkoneen paa on lukittu-asennossa.
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Kaanna paan nostovipua myodtapaivaan ja nosta sekoituspaata, kunnes se lukittuu.

Paina lampodsuojusta yldspain sekoituspddn alaosaan. Ladmposuojusta ei saa kayttda, jos kumitiiviste ei ole kunnolla paikallaan.

Jos kaytat Cooking Chef -laitetta ilman l[ampoa, [ampodkilpea ei tarvitse kiinnittaa, ellei roiskesuoja ole kaytossa.

Kiinnita kulho alustaan. Lukitse se paikalleen myotapaivaan kiertdmalla.

Aseta haluamasi tyovaline kulhotydvalineelle tai hammennystydvalineelle tarkoitettuun paikkaan. Jos kaytat hammennystyovalinetta,

paikanna tappi urasta. Lukitse se paikalleen kaantamalla.

® Jos haluat poistaa tyodkalun, suorita edelld oleva vaihe 4 painvastaisessa jarjestyksessa. (Kun irrotat tydvalineet kayton jalkeen, kayta
aina uunikintaita.)

®  Hammennystyovaline - kun kaytetdadn hammennystydvalinetta, sekoitusapukiinnikkeestd on apua hammentamisen aikana. Lisatietoja
on sekoitusapukiinnikkeen kiinnittaminen ja irrottaminen -kohdassa. Sekoitustydkalua voidaan kayttaa myds vispilan kanssa.

5 Voit laskea sekoituspaan alas nostamalla sitd hieman ja kdantamalla paan nostovipua mydtapaivaan. Lukitse paa laskemalla
se alas.

6 Aseta roiskesuoja kulhoon ja tydnna sita eteenpain, kunnes se on taysin paikallaan.

® Aineosat voidaan lisdta suoraan kulhoon sekoittamisen aikana kayttamalla syottdputkea.

7 \Voit irrottaa roiskesuojan vetamalla sen irti yleiskoneesta.

Huomautus: Roiskesuoja jaa kiinni lampdkilpeen, kun sekoituspda nostetaan ylos, ellei sita irroteta ennen sekoituspdan nostamista.

8 Voit irrottaa ldmpdsuojan nostamalla sekoitinpaata, kunnes se lukittuu. Poista tyovaline ja veda lamposuojusta alaspain sekoitinpaan
alaosasta. Huomaa: Asenna roiskesuoja tai poista se vain silloin, kun keittiokoneen paa on lukitussa asennossa.

9 Nayton katselukulmaa voidaan saataa. Voit saataa nayton kulmaa pitamalla kiinni nayton alaosasta ja vetamalla tai tyontamalla nayton

varovasti haluamaasi asentoon.

DN —

Vaahdotusvatkaimen asentaminen
Kadyttékaaviot ja -ohjeet

Tarkeda
Kaavin toimitetaan valmiiksi kiinnitettyna. Se taytyy irrottaa puhdistamista varten.

1 Kiinnitd joustava kaavin tyovélineeseen asettamalla kaapimen alaosa koloon ja tydntamallad yksi puoli uraan ennen paadyn
kiinnittamista paikalleen. Toista toimet toisella puolella.
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Sekoitusapukiinnikkeen asettaminen paikalleen ja irrottaminen

Kayttokaaviot ja -ohjeet

Tarkeaa
® Sekoitusapukiinnikettad ei saa kayttaa, jos kaytdssa on K-vatkain, vispila, taikinakoukku tai vaahdotusvatkain.
® Sekoitusapukiinnikkeesta on hydtya sekoittamisen aikana.

1 Kiinnita sekoitusapukiinnike kulhon kylkeen siten, etta pystysuora osa menee sisapuolelle ja kiinnikkeet ulkopuolelle.
2 K&anna kiinnike kiinni kulhon kahvoihin vastapaivaan kiertamalla.
3 Voit irrottaa kiinnikkeen tekemalld toimet painvastaisessa jarjestyksessa.
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Cooking Chef -laitteen kdaytté - Manuaalinen kaytto
(ruoanvalmistustila)

Kdyttokaaviot ja -ohjeet

Tarkeaa

® Toimi varovaisesti, kun kasittelet tai kosket laitteen osia, sen jalkeen kun sen avulla on askettain valmistettu ruokaa. VARSINKIN
KULHO JA TYOVALINEET ovat KUUMIA virran katkaisemisen jalkeen.

® Kun nostat tai siirrat kulhoa, tartu kahteen sivukahvaan. Kun kosket kuumaan kulhoon tai kuumiin tydvalineisiin, kayta aina
uunikintaita.

Lisaa ruoanvalmistuksessa tarvittavat ainekset.

Kiinnita tarvittava tyodvaline ja roiskesuoja.

Aseta aika, nopeus ja lampotila.

Voit asettaa sekoitusvalit ja sykaykset kaantamalla saadinta vastapaivaan.

Voit kayttda keskeytymattdmia nopeuksia kaantamalla saadintad myotapaivaan.

Kaynnista painamalla valitsinta.

Voit pysayttaa yksikdn milloin tahansa painamalla saadinta. Jos laite on ruoanvalmistustilassa, ole varovainen, koska yksikkd on
kuuma.

o N O O LN —

m



® \/oit lopettaa lammityksen milloin tahansa siirtdmalla lampodtilasaatimen asentoon "OFF”.

® Jos sekoituspasd nostetaan kaytdn aikana, kuumentaminen pysahtyy. Samalla kulhotydvaline pysahtyy, ja se kdynnistyy uudelleen
vasta kun sekoituspaa on laskettu alas. Voit kaynnistaa sekoittimen laskemalla sekoituspaan alas ja painamalla valitsinta.

5 Kun ohjelma on paattynyt, yksikkd antaa danimerkin kolme kertaa.
Huomaa: Jos aikaa ei ole asetettu, lammitys- ja sekoitusprosessit paattyvat automaattisesti, kun ajastimen aikaa on kulunut 8 tuntia.

Vinkkeja ja vihjeitd - Ruoanvalmistus

® Joitakin ruokia (varsinkin runsaasti vetta sisaltavia) valmistettaessa lampodtila ei saa ylittaa 100 °C, silla tdma on veden kiehumispiste.

® Kun lisaat aineksia kulhoon kypsentamisen aikana, hidasta nopeutta ja lisda ainekset hitaasti ja tasaisesti.

® \/oit kuumentaa kastikkeet nopeasti kayttamalla jatkuvaa sekoittamista.

® Jos kaytat roiskesuojaa ruoanvalmistuksen aikana, irrota se ennen sekoitinpaan nostamista. Huomaa, etta vetta tiivistyy roiskesuojaan

ja ldmposuojaan.

Nosta sekoituspaé hitaasti, jotta neste valuu lampdsuojan alta takaisin kulhoon.

® Kaytettavissa on neljd hammennysviivetoimintoa, jotta voit valita tarvittavan sekoitusviivetoimintoa. Joitakin ruokia valmistettaessa
tarvitaan jatkuvaa sekoittamista, jotta aineosat eivat tartu kulhon pohjaan, mutta joissain tapauksissa sekoittamisen tulee olla
jaksottaista, jotta ruoan rakenne pysyy haluttuna.

Suuri nopeus, korkea lampotila (HSHT)
(Sekoittaminen suurella nopeudella lampétilan ylittdessa 60 °C)

Tarkeda - Suuren nopeuden ja korkean lampaétilan tila (HSHT)

® Moottorin nopeus on turvallisuussyistd automaattisesti rajoitettu kulhon lampotiloihin 60 °C tai yli 60 °C, ellei Suuri nopeus ja
korkea lampotila (High Speed High Temperature, HSHT) -tilaa ole otettu kayttéon.

® Varo!l Nayton varoitusilmoitus tulee nakyviin automaattisesti, kun muu kuin sekoitusnopeus (Min-Max tai Sykays) on valittuna ja
[dmpodtilaksi on maaritetty vahintaan 60 °C.

® Jos kone on jo kaynnissa muulla kuin sekoitusnopeudella kulhon lampotilan ollessa 60 °C tai korkeampi, seka moottori etta
[ammitin pysahtyvat ja "Varo! Kuuma kulho ja kuumia aineksia” -varoitusilmoitus tulee nakyviin nayttoon.

® Sen jalkeen, kun "Varo! Kuuma kulho ja kuumia aineksia” -varoitusilmoitus on kuitattu painamalla painiketta "Selva”, moottorin

nopeus kasvaa valittuun nopeuteen asti ja kulho lammitetdan aiemmin valittuun lampodtilaan.

Tata toimintoa SAA kayttédd AINOASTAAN vispila- ja/tai sekoitustydkalun tai vaahdotusvatkaimen kanssa.

Varmista, etta roiskesuoja on asennettu silloin, kun laite on Suuri nopeus ja korkea ldmpotila (HSHT) -tilassa.

Konetta ei saa jattaa valvomatta.

Ala ylitad suurinta sallittua 3 litran ruoanvalmistustilavuutta.

1 Valitse aika (tarvittaessa), nopeus ja lampodtilaksi vahintaan 60 °C.

2 "Varo! Kuuma kulho ja kuumia aineksia” -varoitus ilmestyy naytoélle ja ilmoittaa, ettd olet siirtymassa HSHT-tilaan.
3 Kun olet lukenut ja ymmartanyt varoituksen, vahvista HSHT-tilaan siirtyminen painamalla Kylla.

4 Kaynnista painamalla valitsinta.

Reseptit

Ruokaohje Kaytettdva tyovdline Esiasetus / manuaaliset | Ainesosat
asetukset
Créme Anglaise Manuaaliset asetukset Lisaa kaikki seuraavat samalla kertaa:
2,5dl tadysmaitoa
@ 15 minuuttia 250 g vispikermaa
1tl vaniljatiivistetta
(\/) 11 2 rkl maissijauhoa
96 g keltuaista Sekoita keskenaén.
R 80 g hienosokeria
8 85 C
Riisivanukas Manuaaliset asetukset Lisaa kaikki seuraavat samalla kertaa:
150 g lyhytjyvaista riisia
1hr - !
. ) 11 tadysmaitoa
15 minuuttia

75 g hienosokeria

(Z) 121 2 tl vaniljatiivistetta
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Cooking Chef -laitteen kaytté - Manuaalinen kaytto (muu kaytto

kuin ruoanvalmistus)

Kdyttokaaviot ja -ohjeet

13



Tarkeaa

e Al4 sekoita vispilan avulla raskaita aineksia, kuten sokerikakkutaikinaa, 8lak& vaahdota sen avulla rasvaa ja sokeria. Muutoin vispild voi
vaurioitua.

® Ala koskaan ylitd mainittuja enimmaismaaria. Muutoin laite voi ylikuormittua.

® Varmista, ettd koneen alapuolen jalat ja tydtaso ovat puhtaat ja kuivat ennen kuin kaytat laitetta.

1 Lisaa sekoitettavat ainekset.

2 Aseta aika, nopeus ja lampétila.

Huomautus: Voit kayttaa laitetta pelkkana sekoittimena ilman kuumennusta valitsemalla lampotila-asetukseksi Off.
Voit asettaa sekoitusvalit ja sykaykset kaantamalla saadinta vastapaivaan.

Voit kayttda keskeytymattdmia nopeuksia kaantamalla saadintad myotapaivaan.

Kiinnita tarvittava tydvaline ja roiskesuoja tarvittaessa.

Kaynnista painamalla valitsinta.

Voit pysayttaa keittiokoneen milloin tahansa painamalla valitsinta.

Jos keittibkoneen paa nostetaan ylds toiminnan aikana, kulhotydvéline pysahtyy eika kaynnisty uudelleen, kun keittibkoneen paa
lasketaan alas. Jos haluat kaynnistaa keittiokoneen uudelleen, laske sen paa alas ja paina saadinta.

5 Kun ohjelma on paattynyt, kuuluu 3 dadnimerkkia.

Huomaa: Jos aikaa ei ole asetettu, sekoitusprosessit paattyvat automaattisesti, kun ajastin on saavuttanut 8 tunnin rajan.

e 6 N N

Vinkkeja ja vihjeita - Muu kayttdé kuin ruoanvalmistus

® Roiskumisen valttamiseksi lisdad nopeutta vahitellen.

® K-vatkain - jotta aineosat sekoittuvat perusteellisesti, keskeyta sekoittaminen saannoéllisesti ja kaavi aineosat kulhon reunoilta sen
pohjalle lastan avulla.

® \/oitaikinan ainesten tulee olla kylmig, ellei valmistusohjeessa toisin mainita.

® Kun vaahdotat rasvaa ja sokeria kakkutaikinoita varren, anna rasvan lammeta huoneenlampdiseksi tai pehmita se ennen sekoittamista.

® Tarkea - Kayta vispilad ainoastaan kevyisiin seoksiin, kuten munanvalkuaisiin, kermaan ja rasvattomiin sokerikakkuihin, koska muussa
tapauksessa voit vaurioittaa sita.

® Varmista ennen munanvalkuaisten vatkaamista, etta vispilassa tai kulhossa ei ole rasvaa eika keltuaista. Saat parhaat tulokset, kun
kananmunat ovat huoneenlampobisia.

Vinkkeja ja vihjeitd - Taikinatyokalu

e Als koskaan ylitd mainittuja enimmaismaarid. Muutoin laite voi ylikuormittua.

® Jos sekoittaminen muuttuu tydlaaksi, katkaise virta, poista puolet taikinasta ja vaivaa taikinanpuolikkaat erikseen.

® Aineosat sekoittuvat toisiinsa parhaalla mahdollisella tavalla, jos lisdat kulhoon ensin nesteen.

® Kuivahiiva (liuotettava ennen kayttamista): kaada kulhoon lamminta vetta. Lisda hiiva ja sokeri. Anna seisoa noin 10 minuuttia, kunnes
seos vaahtoaa.

Tuorehiiva: murenna jauhojen sekaan.

® Muut hiivatyypit: noudata valmistajan ohjeita.
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Kayttokaavio

O

(MAX) (Minuutit)
[y
> W : 2
4 kg
% (20 munan Min-Max 2-4
Se0s)
3 kg Min-Max 5-10
(v 5 @ O
(MAX) (Minuutit)
jam] &S 15 kg Min-Max 4
\\L/
4 kg
@ (20 munan Min-Max 1-2
Se0s)
3 kg Min-Max 2-5

15




[

(%)

O

\ /}/ (MAX) (Minuutit)
<b 16 Max 114-2
Min 10 sekuntia
S Boo
) — 2509 500g 200 g Max -
D @ Max 1-2
x 2 180 ml
? 5 e ®
(MAX) (Minuutit)
AR~ IR |
Y |
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Min 1
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18-22°C
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Cooking Chef -laitteen kaytto - Kulhotyovalineet (Suositellut

kayttonopeudet ja lampaotilat)

3 (%) ®
20 °C-59 °C Min-Max
@ o o N/A
60 7C-200°C (El SOVELLETA)
20 °C-200 °C Min-Max
20 °C-59 °C Min-1
6@ . . N/A
60 7C-200°C (El SOVELLETA)
20 °C-59 °C Min-Max
o o <[> _ <>
60 °C-200 °C g 1 g 4 %
20 °C-200 °C 3’1 — ‘3’4
20 °C-200 °C 3’1 — ‘g’4
20 °C-200 °C Min-Max
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Cooking Chef -laitteen kayttoé - Nayton selitys

Napauta tata kuvaketta, kun haluat pdasta kayttamaan sovelluksesta
ladattuja reseptikokoelmia ja muita kokoelmia.

Napauta tata kuvaketta, kun haluat kayttaa esimaarityksia.

Avaa asetusvalikko napauttamalla tata kuvaketta.

Napauta tata kuvaketta, kun haluat punnita ainekset kulhoon tai
asennettuihin valinnaisiin lisalaitteisiin.

Nayttaa valitun lampotilan.

Nayttaa valitun sekoitusvalin.

T
(=
(=]

Nayttaa valitun ajan tunteina (h), minuutteina (m) ja sekunteina (s).

Imaisee, ettd asetusta (aikaa, nopeutta tai lampdtilaa) ei voida sdataa.

Imaisee, ettd laite on yhdistetty WiFi-verkkoon.

Nayttaa, ettad laitetta ei ole yhdistetty wifi-verkkoon ja etta laitetta ei ole
yhdistetty kayttajatiliin.

Nayttaa, ettd WIFi ei ole kaytdssa.

Nayttaa, ettd WiFi on kaytdssad, mutta ettd internetyhteytta ei ole.

Nayttaa WiFi-palvelimen virheen.

PEONEDDD

Nayttad, ettd ohjelmistoa paivitetaan.
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Lampotila- ja nopeusasetukset

Lampotilasuosituksia

45°C Suklaan sulattaminen
72°C - 82°C Hidas kypsentaminen
98°C - 99°C Hauduttaminen
105°C Kiehuttaminen, hoyryttaminen
110°C - 130°C Vihannesten paistaminen
200°C Ruskistettu liha

(7

Sykaysasento: lyhyita sykayksia taydella teholla.

(7

&1

Sekoitusvali 1: vatkain toimii jatkuvasti hitaalla nopeudella. Kaytetdan ainesosien
kdantelemiseen raskaissa seoksissa.

(7

Sekoitusvali 2: jaksottainen sekoittaminen ja lyhyet tauot. Jos tdma nopeusasetus on
kaytdssa, laite sekoittaa hitaasti 1,5 kierrosta 10 sekunnin valein.

(7

%3

Sekoitusvali 3: jaksottainen sekoittaminen ja keskipitkat tauot. Jos tama
nopeusasetus on kaytdssa, laite sekoittaa hitaasti noin 1,5 kierrosta 30 sekunnin
valein.

Sekoitusvali 4: jaksottainen sekoittaminen ja pitkat tauot. Jos tdméa nopeusasetus on
kaytdssa, laite sekoittaa hitaasti 1,5 kierrosta 5 minuutin valein.

Jatkuvat nopeudet, min - max.

Sekoittaminen 60 °C:n ylittavassa lampotilassa nopeudella Min - Max.

Cooking Chef -laitteen kaytto - Lisalaitteet

Kdyttokaaviot ja -ohjeet

1 Poista suuren nopeuden / pienen nopeuden liitdnnan kansi (mikali tulee kysymykseen).

Suurnopeusaukon kansi

® \oit irrottaa kannen nostamalla sita yléspain.

® \/oit kiinnittda kannen asettamalla kannen aukkoon ja painamalla sita.
Hitaan nopeuden aukon kansi

g hAwND e e

Voit irrottaa kannen tarttumalla sen alaosaan ja vetamalla sita ulospain.

Voit kiinnittaa kannen asettamalla sen yldosan kiinnikkeen ulostulon uraan ja painamalla kiinnikkeen paikalleen.
Asenna lisalaite kayttoon sitd koskevien ohjeiden mukaisesti.

Aseta tarvittava aika ja nopeus.
Kaynnista painamalla saadinta.
Voit pysayttaa toiminnan milloin tahansa painamalla s&&dintd uudestaan.
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Reseptit

Luumumarinadi

200 g juoksevaa kirkasta hunajaa
40 g pehmeita luumuja

0,4 dl vettd

Laita kaikki ainesosat pienoisleikkuriin/myllyyn. Laita jagdkaappiin jadhtymaan yoksi.
Kiinnita lisélaite keittibkoneeseen.

Kayta sykaystoimintoa 4 sekunnin ajan.

Kayta haluamallasi tavalla.

IANONEN O R

(Huomaa: Pienoisleikkuri/mylly -lisdlaite on ostettavissa erikseen)

Cooking Chef -laitteen kayttoé - Punnitustoiminto

Kayttoékaaviot ja -ohjeet

Tarkeda

® Aseta keittidkone aina kuivalle, tasaiselle ja vakaalle alustalle ennen punnitsemista.

e Ala paina laitetta tai kulhoa punnitsemisen aikana, koska tdma vaikuttaa vaa'an tarkkuuteen.
® Punnitustoimintoa voidaan kayttaa sekoituspaan ollessa alhaalla tai ylhaalla.

® Punnitustoiminto on tarkka ylarajaan 6 kg.

Valitse kosketusnaytdssa punnitustoiminto O.

Aseta kulho paikalleen.

Nollaa asteikko.

Punnitse ainesosat.

Voit vaihtaa mittayksikkéa napauttamalla punnitusruudun yksikképainiketta.

a AN
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Cooking Chef -laitteen kaytto - Yksinkertaiset
kosketuspainikkeiden esiasetukset

Kayttokaaviot ja -ohjeet

Valitse esiasetusvalikko.

Valitse haluamasi valmis ohjelma.

Noudata naytdssa nakyvia ohjeita.

Voit pysayttaa keittikoneen milloin tahansa painamalla valitsinta. Ole varovainen, silla kulho ja tydvalineet ovat kuumia.

AW N
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Esiasetusten kayttotaulukko

Oletusasetuksia voidaan saataa valmistusohjeen edellyttamalla tavalla.
Jos asetusta ei voida saataa, nakyvisséd on @ -kuvake.

Jos naytdssa nakyy, ettd kuumentaminen on meneilldan, ajastin kdynnistyy vasta kun oikea lampotila on saavutettu.

Esiasetus

Suositeltu tyovidline

Oletusasetukset
(voidaan saataa)

Lampimdnapito-
vaihe

o)

Ruokaohjeita /
kdyttokohteita

(Max)
Varmat tulokset - 2 kg Victoria-
Vaahdotus @ 90-120s sokerikakku
|
g OFF @
Varmat tulokset - 550 g Valkuaisvaahdon
Kanamuna @ 60-140s vatkaaminen
Valkuaisen suklaamoussea
vispaus CZ) MAX varten
g OFF @
Varmat tulokset - 1,9 kg Kakun tayte/
Kermavaahto @ 65-155s paallinen Muotoilu
suklaahiireksi.
CZ) MAX

8 OFF @

Taikinan vaivaus

10 minuuttia
(-15 min)

S

Min-1
(min-1)

(%

8 OFF @

Sampylat,
pizzataikina

Taikinan nostatus 1 tuntia Hiivataikinoiden
@ (5 min-2 h) 16 ko nostattaminen
CZ) OFF @
8 30°C
(25 °C-25°C)
Popcorn @ 10 min Tuoretta kotona
(5-15 min) ) O tehtyd popcornia
~ 0%% 209 | *Kayta aina
C? OFF @ esiasetusta
~) parhaiden tulosten
8 180 °C 'n' (@ 20 g | saamiseksi.
Lihan ruskistus 3 min-140 s a 200 g Parhaat tulokset
@ saat kayttamalla
ruskistettua lihaa
/ 4> a ering, joiden koko
() g2 a on 100-200 g.
8 200 °C
Suklaan sulatus 5 min . 500 g Suklaamousse
@ (110 min) 30 min
(4|¢1a &a
60 °C .
8 35°C
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Esiasetusten kayttotaulukko - jatkoa

Esiasetus

Suositeltu tyovidline

Oletusasetukset
(voidaan saataa)

Ldmpiméanapito-
vaihe

Ruokaohjeita /
kdyttokohteita

(Max)
Roux-pohjainen 4 minuuttia Kayta pohjana
@ (4-15 min) erilaisille
kastikkeille
<fl> [a]
CIRT
g 95 °C
(95°C-120°0O)
Bechamel-kastike 12 minuuttia A } Tavallinen
@ (4-10 min) 30 minuuttla valkokastike
erilaisille
<> <> ruokalajeille.
(9|81 8 g a

g 90°C-95°C
(90 °C-120 °C)

65 °C

Pannulla
paistaminen

4 minuuttia a

T2 @

8 180°C @

200-250 ml 8ljya

Parhaat tulokset
saat kayttamalla
maapahkina- tai
kasvioljya.
Tyodskentele
vaiheittain,
paista rapeaksi.

Kasviskastike @ 3 minuuttia 2 rkl oljya Vihannekset,
(3-6 min) liha,
merenelavat
(4)|d2a
3 120 °C
(MO °C -130 °C)
Haudutus 12 minuuttia 30 mi - 2 litraa Muhennokset
(3 minto 2 h) minuuttia Pataruoat
Vihannesliemet
#2-%a #a
98 °'C-140 °C o
(90 °C-140 °C) 65 C
Keittdminen 23 minuuttia 2 litraa Vihannekset
@ (3-45 min) Pasta
[a)
OFF
< (| ®
@ 3 105 °C-140 °C
(105 °C -140 °C)
Hoyrytys 23 minuuttia 450 g Lohi
@ (5 min - 45 min) en papillote

OFF @

100 °C
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Cooking Chef -laitteen kayttoé - Hoyrytyslisdlaite

Kayttékaaviot ja -ohjeet

7.

{ =
Qe

Tarkeaa

Nesteet, tiivistynyt kosteus, hdyrykypsennysosa ja keittiokone ovat kuumia, joten toimi varovasti. Kayta patakintaita.

Ala yrita asettaa sekoitustydvalinettd paikalleen, kun hdyrytysastia on kaytdssa.

Al anna laitteen kiehua kuivaksi. Lisad vetté tarvittaessa.

Kun kaytat hoyrytysastiaa, pidad Cooking Chef poissa etdalla seinistd ja kaappien alta. Hoyry voi vahingoittaa niita. Mausta ruoka
vasta kypsentamisen jalkeen.
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1 Aseta irrotettava astia tasaiselle pinnalle. Varmista, ettd kahvat on taitettu sisaan.

2 Aseta tukirengas astiaan. Varmista, ettd sen paalla sijaitsevat kahvan tuet sopivat astian V-muotoisiin koloihin.

3 Taita kahvat ulos ja sovita ne kahvan tukiin.

4 Aseta kypsennettava ruoka tarjottimeen. Vihannekset on puhdistettava ja kuorittava perusteellisesti.

5 Lisda tarvittava maara vetta kulhoon (ks. Kayttdkaavio). Suodatettu vesi on parasta, koska se vahentaa kalkin kertymista ja
laikuttumista.

6 Aseta koottu hoyrytysastia kulhoon. Se asettuu oikealle korkeudelle. Kootun hoyrystimen ylareunan tulee olla noin 5 cm kulhon

ylareunan alapuolella.
7 Sovita lampdsuojus sekoituspaahan.
8 Sovita kulho ja hoyrytysastia keittiokoneeseen.
9 Laske sekoituspaa alas ja aseta roiskesuoja paikalleen.
10 Valitse hdyryn esiasetus ja sdada ruoanvalmistusaika (suositellun kayttdkaavion mukaisesti). Aloita painamalla saadinta.
1 Anna kypsya vaadittava aika.
12 Poista roiskesuoja.
13 Nosta sekoituspaa.
14 Nosta hoyrytysastiaa sen kahvoista. Varo, ettd ne eivat taitu sisdanpain (kayta suojakasineitd poistaessasi hoyrytyskorin kulhosta).
15 Aseta hoyrytysastia suurelle levylle tai tarkoitukseen sopivaan astiaan.
16 Irrota kahvat ja taita ne keskelle. Nosta tukirengas irti ja taita kahvat ulos.
17 Ota ruoka pois.

Vihjeitd ja neuvoja

Kulhoon jaanyt neste soveltuu hyvin keiton tai liemen valmistamiseen.

Jata ruokapalasten valiin raot.

Valmistettaessa suuria maaria sekoita valmistuksen puolivalissa.

Samankokoiset ainekset kypsyvat tasaisesti.

Jos hoyrykypsennat erilaisia aineksia, lisdad nopeammin kypsyvat ainekset jalkeenpain.

Jos nostat sydttdkantta tai irrotat roiskesuojan, hdyrya padsee karkaamaan ja kypsymisaika pitenee.
Ruoan kypsyminen jatkuu, kun yleiskone kytkeytyy pois paalta. Nosta ruoka siksi heti pois.

Jos ruoka ei ole taysin kypsynyt, aseta aika uudelleen. Voit joutua lisdamaan vetta.

Kypsennysajat ovat vain ohjeellisia. Tarkista aina ennen ruoan sydmistd, etta se on taysin kypsaa.
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Kayttékaavio

O

g H,O
(MAX) (Minuuttia)
450 g 20 500 ml
3 15 500 ml
450 g 15 500 ml
450 g 20-30 650 ml
450 g 30-40 650 ml
300 g 30-40 650 ml
w 450 g 15-20 500 ml
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Tyokalun saataminen

Kadyttékaaviot ja -ohjeet

Tarkeaa

® Taikinatyovaline - tama tydvaline on sdadetty tehtaalla, joten sitd ei voi s&ataa.

® Vispila ja K-vatkain Vispilan ja K-vatkaimen tulee l&hes koskettaa kulhon pohjaa. Sadada korkeutta tarvittaessa laitteen mukana
toimitetulla avaimella.

® Sekoitustydvaline ja vaahdotusvatkain - Sekoitustydvdlineen ja vaahdotusvatkaimen tulee Idhes koskettaa kulhon pohjaa.

Vispild, K-vatkain, vaahdotusvatkain - S3at6

NN

[QIN)]

Irrota pistoke pistorasiasta.

Nosta keittiokoneen paa ylos ja tydnna vispild, K-vatkain tai vaahdotusvatkain paikalleen.

Laske sekoituspaa alas. Jos etdisyytta on sdadettéava, nosta sekoituspdad ja irrota tydvaline.

Loysenna mutteria mukana toimitetun kiintoavaimen avulla, jotta voit sdataa vartta. Voit laskea tyovélinetta Idhemmas kulhon pohjaa
kaantamalla vartta vastapaivaan. Voit nostaa tydvalinettd kauemmas kulhon pohjasta kaantamalla vartta myodtapaivaan.

Kirista mutteri.

Aseta yleiskoneeseen tydvaline ja laske sekoituspaa alas. Tarkista asento edelld kuvatulla tavalla.

Toista edelliset toimet, kunnes tyodvaline on oikeassa asennossa. Kun asento on oikea, kiristd mutteri tiukkaan.

Sekoitustyovalineen saato

DN

Irrota laitteen pistoke pistorasiasta.

Nosta sekoituspaata ja aseta sekoitustydvaline paikalleen.

Laske sekoituspaa alas. Jos tyovalinetta taytyy sdatada, nosta sekoituspaats, 16ysaad mutteria kiintoavaimella ja laske sekoituspaa alas.
Voit laskea tyovélinettd Idahemmas kulhon pohjaa kaantamalla sdatdpydrad myotapaivaan. Voit nostaa tydvalinettd kauemmas kulhon
pohjasta kaantamalla s&atdpydrad vastapaivaan.

Kiristd mutteri.
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Ohjelmistopadivitykset

Laitteesi saattaa vaatia ohjelmistopaivityksia ensimmaisen kaytdn yhteydessa ja kayttdikdnsa aikana.

® Koneesi tulee olla yhteydessa internetiin, jotta paivitys voidaan ottaa kayttdédn. Jos haluat muodostaa yhteyden internetiin, toimi
kasikirjan osion "Yhdistaminen sovellukseen Kenwood & Me" mukaisesti..

® Koneellesi on kahdenlaisia paivityksia.
1) Pakollinen ohjelmistopaivitys
2) Ohjelmistopaivitys

® Ohjelmistopéaivitykset ovat automaattisia ja oletusarvoisesti kaytdssa.

® Muiden kuin pakollisten ohjelmistopdivitysten automaattiset paivitykset voidaan poistaa kaytostad; tdama voidaan tehda
asetusvalikosta.

Seithngs Wy Device

Preferend et

ar

Proadiat Geubcey

Tarkeaa

® Automaattisten paivitysten vaihtaminen tilaan OFF (ei kaytdssd) ei lopeta pakollisia paivityksia. Pakolliset paivitykset tapahtuvat
automaattisesti.

e Ala sammuta laitetta paivityksen aikana.

Automaattinen paivitys on kaynnissa. Paina WiFi-kuvaketta, jos haluat saada lisatietoja
Ohjelmistopaivityksen tyypista.

Tilatietojen naytot.

Paina tata kuvaketta, jos haluat saada lisatietoja pakollisesta ohjelmistopaivityksesta

lImaisee, ettd ohjelmistopadivitys on valmis. Paina kuvaketta, jos haluat saada lisatietoja.

IImaisee, ettd ohjelmistopaivitys epaonnistui.
"'::::" Paina kuvaketta, jos haluat saada lisatietoja.
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Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen aikana ilmenee ongelmia, katso lisatietoja kayttdohjeen ongelmanratkaisuohjeista tai siirry osoitteeseen www.
kenwoodworld.com ennen avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja ostomaan kuluttajansuojasta.

Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee toimintahairid, toimita tai Idheta se valtuutettuun KENWOOD-huoltokorjaamoon. Léydat
[&himman valtuutetun KENWOOD-huoltokorjaamon tiedot osoitteesta www.kenwoodworld.com tai maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN ASETUKSEN
MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittaa yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen kaytodsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan.
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Ongelmanratkaisuohje

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Keittibkone ei kuumenna ruokaa.
Naytdssa nakyy virheilmoitus ja
laitteesta kuuluu aanimerkki.

Jokin turvatunnistin on lauennut.

Tarkista, nakyykod syy naytossa.

* Varmista, ettd sekoituspaa on lukittu ala-
asentoon.

* Varmista, ettd kaikki aukkojen kannet ovat
oikein paikallaan.

* Varmista, ettd lampdsuoja on asetettu
kunnolla paikoilleen.

* Varmista, ettd kulho on kunnolla paikallaan.

Laitteen nopeus vaihtelee tai on
rajoitettu ruoanvalmistuksen aikana.

Kun kulhon sisaldampodtila nousee tasolle
60 °C, nopeutta rajoitetaan automaattisesti ja
kuumuuden varoitus tulee nakyviin.

Tama on turvaominaisuus.

Ruoka palaa kulhon pohjaan.

1 Valittu lampotila voi olla liian korkea.
2 Kaytdssa on vaaranlainen tyodvaline.

3 Sekoitusviive on liian pitka.
4 Tyodvaline ei ehka ole riittavan alhaalla
kulhossa.

5 On valittu lilan pitka aika.

6 Tunnistin ja/tai kulhon alapinta eivat ehka
ole puhtaita.

1 Alenna lampotilaa.

2 Tarkista, onko kaytossa tarkoituksenmukaisin
tydvaline ja onko se saadetty oikein.

3 Lyhenna sekoitusviivetta tai ota kayttéon
jatkuva sekoitus.

4 Saada tyovalinetta.

5 Kypsenna ruokaa lyhyempi aika (varmista,
ettd ruoka on taysin kypsaa).

6 Varmista, ettda nama alueet ovat puhtaat ja
kuivat.

Ruoan rakenne ei ole tasainen.

1 On valittu lilan korkea lampotila.
2 Sekoitusviive tulee liian usein.
3 Aineksia on kypsennetty liilan pitkaan.

4 Kaytdssa on vaaranlainen tyovaline.

1 Alenna lampotilaa.

2 Pidenna sekoitusviivetta.

3 Lyhenna kypsennysaikaa (varmista, etta
ruoka on taysin kypsaa).

4 Tarkista, ettd kaytodssa on oikea tydvaline..

Sekoitusnopeus vaihtuu.

1 Ainekset ovat liian suuria, kovia tai kiinteita.

1 Paloittele ruoka pienemmiksi paloiksi. Poista
hedelmistad kivet. Sulata ainekset hitaasti
ilman tyovalinettd (nopeus on kuitenkin
valittava).

2 Lisaa ainekset, kun sekoituspaa on laskettu
alas.

3 Tarkista, etta kaytdssa on oikea tyovaline.

Sekoituspaata on vaikea sulkea.

1 Jos kulhon pohjalla on kovia aineksia,
kuten suklaata, sekoituspaa ei lukkiudu ala-
asentoon.

2 Sekoitustydvaline on kiinnitetty virheellisesti.

1 Lisda ainekset, kun sekoituspéaa on laskettu
alas.

2 Varmista, ettd sekoitustydvaline on kiinnitetty
sille tarkoitettuun liitantaan.

Lisavarusteen kayttaminen rajoittaa
moottorin nopeutta.

Kulho on asetettu paikalleen kuumana.

Irrota kulho tai anna sen jaahtya alle 60 °C:n
lampotilaan.

K-vatkain tai vispild osuu kulhon
pohjaan tai ei ulotu pohjalla
sijaitseviin aineosiin.
Vaahdotusvatkain ei nosta aineksia
kulhon pohjalta.

Tyovalineen korkeus on vaara. Sita on
sdadettava.

Saada korkeutta oikean kokoisen kiintoavaimen
avulla. Lisatietoja on Tyovalineen korkeuden
sdatdminen -kohdassa.

K-vatkain, vispila tai
vaahdotusvatkain osuu
sekoitustyodvalineeseen.

Sekoitusapukiinnike on kiinnitetty.

Poista sekoitusapukiinnike. Sita saa kayttaa
vain yhdessa sekoitustydvalineen kanssa.

Lisalaitetta ei voi kiinnittaa hitaan
nopeuden aukkoon.

Tarkista, etta lisdlaite on yhteensopiva laitteen
kanssa.

Tahan aukkoon on kiinnitettava Twist-
litosjarjestelmaan kuuluva lisalaite, jonka malli
on KAX (=

Tahan paikkaan mahtuu vain KAX-tunnuksella
varustettu Twist-liitosjarjestelmaan kuuluva
lisalaite (.

Bar-liitosjarjestelmaan kuuluvat lisélaitteet
voidaan yhdistaa yleiskoneen Twist-liitdntaan
KATOO2ME-sovittimen avulla.

Lisdtietoja on osoitteessa

www. kenwoodworld.com/twist
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Ongelmanratkaisuohje (jatkoa)

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Keittiokone pysahtyy kayton aikana.

Ylikuormitus- tai ylikuumenemissuojaus on
lauennut.

Enimmaiskapasiteetti on ylitetty.

Irrota pistoke pistorasiasta. Tarkista, ettei
yleiskonetta ylikuormiteta ja etta siina ei ole
toimintaa haittaavia esteita.

Jos laite ei kadynnisty, poista aineosia
kuormituksen vahentamiseksi ja kdynnista laite
uudelleen.

Jos ongelma ei ratkea, irrota pistoke
pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya 15
minuuttia. Tydnna pistoke pistorasiaan ja valitse
toinen nopeus.

Jos laite ei kdynnisty naistd toimista huolimatta,
kysy neuvoa asiakaspalvelusta.

Keittiokone pysahtyy kaytén aikana.

Lampdsuoja tai aukon kansi on irrotettu.

Kiinnitad lampobsuoja tai aukon kansi ja kaynnista
uudelleen.

Nayttd sammuu.

Keittiokone on jatetty pistorasiaan kytketyksi yli
19 minuutiksi ilman toimintaa ja se on mennyt
pois paalta.

Paina kosketusnayttoda tai kaanna saadin
uudelleen asetuksen kohdalle.

Keittiokone pysahtyy kaytén aikana.

Lampodsuojain tai kiinnitysaukon kansi
poistettu.

Aseta lampdsuojain tai kiinnitysaukon kansi
paikoilleen ja kdynnista uudelleen.

Naytossa nakyy aakkosnumeerinen
virhekoodi,

Laite ei toimi oikein.

Ota yhteys valtuutettuun Kenwood-
huoltokorjaamoon. Loydat I&himmaéan
valtuutetun Kenwood-huoltokorjaamon tiedot
osoitteesta www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

Laitteeseen ei tule virtaa /nayttd on
pimea.

Pistoketta ei ole tydonnetty pistorasiaan.
On/Off-kytkintd ei ole kaytetty.

Laite on mennyt pois paalta.

Tarkista, onko pistoke pistorasiassa.
Paina On/Off-kytkin On "I" -asentoon.
Kosketa nayttda tai kdanna saadinta.

Laite ei toimi.

Valitsinta ei ole painettu.

Aloita kypsentaminen painamalla valitsinta.

Ajastin ei laske aikaa alaspain
naytdssa.

Kun meneillddn on kuumentaminen, ajan
laskeminen alkaa vasta kun oikea lampotila on
saavutettu.

Valittu [dmpotila on kuumempi kuin 100 °C,
mutta aineosien sisaltdma vesi estaa lampotilaa
ylittamasta 100 °C.

Tama on normaalia.

Vahenna lampodtilaa tai valitse oikea lampotila.

Kulhon sisallon [ampotila ei ylita 100
°C.

Aineosien sisaltdma vesi voi estaa lampdtilaa
ylittamasta 100 °C.

Normaali toiminta

Vaivalloinen liike tai tarina kayton
aikana.

Epéatasainen kuormitus kulhossa aiheuttaa
tarinada.

Enimmaiskapasiteetti on ylitetty.

Kaytdssa on vaara lisalaite tai nopeus.

Vahenna aineosien maaraa tai jarjesta ne

uudelleen kulhossa ja kaynnista laite uudelleen.
Katso lisatietoja lisélaitteesta ja/tai nopeudesta
ohjelman tiedoista ja nopeussuosituskaaviosta.

Tunnettua Wi-Fi-verkkoa ei 16ydy.

Laite on saatettu siirtaa tai reitittimesta
on voitu katkaista virta tai se on ehka
kaynnistettava uudelleen.

Wi-Fi-yhteys on kaytettavissa, mutta
pilvipalvelimiin ei voi muodostaa yhteytta.

Reititin on ehka kaynnistettava
uudelleen. Voit my&s ottaa yhteyden
internetpalveluntarjoajaasi.

Tarkista internet- ja lahiverkkoyhteys.

Selostus laitteen merkkidanista

Yksiosainen danimerkki

Kayttaja painaa ja muuttaa asetusta.

Parametrien painaminen pitk&an - nollaa
asetuksen, kun laite ei ole k&ynnissa.

Kone on yhdistetty kayttajatiliin ja kone on
yhteydesséa internetiin.

Normaali toiminta

Normaali toiminta

Normaali toiminta

Kaksiosainen aanimerkki

Varoittaa kuluttajaa seuraavista:

A) Suuren nopeuden aukon (High Speed
Outlet) kansi puuttuu

B) Hitaan nopeuden aukon (Slow Speed
Outlet) kansi puuttuu

C) Kulho puuttuu

D) Lampdsuojus puuttuu

A) Vaihda suuren nopeuden aukon kansi
B) Vaihda hitaan nopeuden aukon kansi

C) Kiinnita kulho
D) Asenna ldampdsuojus
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Ongelmanratkaisuohje (jatkoa)

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Kolmiosainen aanimerkki

Konevirheet, mukaan lukien seuraavat:

* Moottorin ylikuormitus

e Ladmmitysvirhe

* Muut virheet - katso kulloinenkin virhekoodi
ja toiminto naytosta

Virhe - toistuu joka minuutti, kunnes virta
kytketdan paalle / pois paalta

Kaksiosainen aanimerkki

Saadinta painettu - toiminta on aloitettu

Normaali toiminta

Kolmiosainen aanimerkki

IImoitus, joka merkitsee jotakin seuraavista:

« Ajastimen aika kulunut loppuun
manuaalisessa tilassa.

« Ajastimen aika kulunut loppuun reseptitilassa.

* LA&mpimana pidon jakso paattynyt.

Normaali toiminta

Kun otat yhteyden asiakaspalveluun, sinulta voidaan kysya ohjelmiston versiota. Naet sen painamalla asetusvalikon kuvaketta ja
valitsemalla Tietoja laitteesta -vaihtoehdon.

Naytossa nakyy "- -".

Asteikko nollataan.

Normaali toiminta.

Naytossa nakyy miinusmerkkinen
lukema.

Nayttda ei nollattu ja ainesosia tai kulho, kansi
tai laite on poistettu.

Ainesosia on painautunut keittidkonetta vasten
tai sen alle.

Keittiokone on painautunut seinada vasten.

Nollaa naytto, lisda puuttuvat ainesosat tai
aseta kulho takaisin paikalleen.

Varmista, ettd ainesosia ei ole painautunut
monitoimikonetta vasten tai sen alle.

Varmista, ettd monitoimikoneen ja seinan valiin
jaa tilaa.

Nollaa nayttd ennen seuraavien ainesosien
punnitsemista.

Pienet maarat eivat ndy naytossa.

Punnittu maara on liian pieni.

Mittaa erittain pienet maarat tee- tai
ruokalusikalla.

Naytdssd nakyva paino muuttuu.

Keittiokonetta on siirretty kaytdn aikana.

Kulhon reunaa kosketettiin, kun ainesosia
punnittiin.

Aseta keittidkone aina kuivalle, tasaiselle ja
vakaalle alustalle ennen punnitsemista.

Ala siirra keittiokonetta tai kosketa kulhoa
punnitsemisen aikana.

Nollaa nayttd ennen seuraavien ainesosien
punnitsemista.

Metrijarjestelman mukaisten ja
englantilaisten mittayksikodiden
valilla ei voi vaihtaa nopeasti.

Keittiokoneen asetuksia maaritetaan, jotta
se voi nayttaa aiemmin valitun yksikon ja
mittauksen.

Odota 5 sekunnin ajan ja yritd uudelleen.

Punnitseminen sovellusta
kayttamalla (jolloin paino nakyy
mobiililaitteessa) sujuu hitaasti.

WiFi-signaali on heikko.

Mobiililaitetta ei ole yhdistetty samaan kodin
langattomaan WiFi-verkkoon

Varmista, ettad keittiokone on yhdistetty
verkkoon, jonka signaali on vahva. Pyyda
internetpalveluntarjoajalta ohjeita verkon
signaalin vahvistamiseksi.

Varmista, ettd mobiililaite on yhdistetty samaan
WiFi-verkkoon kuin keittiokone. Valitse WiFi-
verkko mobiililaitteen asetuksissa.

Jos ongelma ei korjaannu, ota yhteys I1ahimpdan valtuutettuun Kenwood-huoltokorjaamoon.
Loydat Idhimman valtuutetun Kenwood-huoltokorjaamon tiedot osoitteesta www.kenwoodworld.
com tai maakohtaisesta sivustosta.
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Ecodesign-tiedot

Verkkoliitdnta: Yksi WiFi-verkkoliitanta, oletusarvoisesti aktiivinen.

Mallinro: TYPE: KCL96
RF-taajuusalue: WiFi: 2412-2472 MHz
Bluetooth (LE): 2402-2480 MHz
Suurin lahetysteho: WiFi: < 20 dBm
Bluetooth (LE): <10 dBm
Yhteystiedot WiFi: 2.4GHz IEEE 80211b /g /n
Bluetooth Low Energy (LE)

KCL96-laitteessa on yksi WiFi-verkkoportti, ja se on tarkoitettu kaytettavaksi asetuksen muuttamiseen, valvontaan ja
ruoanlaittoprosessin lopettamiseen, verkkolaitteet.

® \erkkoportti voidaan ottaa pois kaytodsta asetusvalikosta valitsemalla Asetus > Yhteydet > WiFi "Off”.

® \erkkoportti voidaan ottaa uudelleen kayttdédn asetusvalikosta valitsemalla Asetus > Yhteydet > WiFi "On”.

Uudelleen kdyttoon ottaminen: Laite voidaan ottaa uudelleen kdyttoon off--tilasta koskettamalla ndytto tai kiertdmalla saadinta.
Tehdasasetusten palautus - tarkeda
Kun laite havitetaan, on tarkeaa palauttaa se tehdasasetukset henkildtietojesi suojaamiseksi. Taman asetuksen valitseminen poistaa

kaikki laitteeseen tallennetut tiedot ja palauttaa sen tehdasasetuksille. Jos haluat palauttaa laitteen tehdasasetuksille, valitse Asetukset>
Oma laite > Tehdasasetukset.
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Turkce

o Onemli Guvenlik Bilgileri 135-136
® [ise takmadan &nce 136
® Bakim ve Temizlik 137-138
® Parca Listesi 139-140
® Kenwood & Me Uygulamasina Baglanma 140-141
O Kullanim Semalari ve Kullanim Talimatlari 140-141
® Cooking Chef'inizi Ayarlamak Icin 141-142
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Onemli Giivenlik Bilgileri

Onemli not - elektronik tibbi implantlar
® TUm induUksiyon isitma UrUnleri gibi, bu cihaz da kisa mesafeli manyetik alanlar yaratir. Eger yakin mesafedeki bir

kullanici veya kisi kalp pili ya da baska aktif bir implanta sahipse, olasi sadlik risklerine maruz kalmamak icin lUtfen
bir doktora danisin.

Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar icin saklayin.

Tum ambalajlari ve etiketleri ¢cikartin. (Mutfak robotunun tabaninda yer alan etiketler cikarilmamalidir).

Fis veya kablo hasar gérurse, glvenlik nedeniyle, tehlikeye yol acmamasi icin Kenwood ya da yetkili bir Kenwood

tamircisi tarafindan degistirilmelidir.

Fisten cekmeden dnce, ACMA/KAPAMA anahtarinin daima 'O’ (KAPALID) konumda oldugundan emin olun.

Alet/ek parca takmadan veya cikartmadan dnce, kullanimdan sonra ve temizlemeden énce daima cihazi kapatin ve

fisini cekin.

Her zaman uzuvlari, saclari, mUcevher ve sarkan kiyafetlerinizi hareketli parcalardan ve acikliklardan uzak tutun.

Asla parmaklarinizi mentese mekanizmasina sokmayin.

Asla, 6onerilen kullanim tablosunda belirtilen maksimum miktarlari ve hizlari asmayin (bkz. tablo ve ﬂ).

Kaseye sicak sivi ddkerken dikkatli olun, ani buharlasma sebebiyle cihazdan disari sicrayabilir.

Eklenti kullanirken birlikte gelen glvenlik bilgisini okuyun.

Agir oldugu icin cihazi kaldirirken daima cok dikkatli olun. Kafanin kilitli oldugundan ve kasenin, aletlerin, dis kapaklarin

ve kablonun kaldirmadan 6nce gUvenli oldugundan emin olun.

Cihazi tasirken her zaman tabandan ve mikser bashgindan tutun. Cihazi kase tutamagindan veya dustk hiz ya da

yUksek hiz cikisina takili eklentilerden kaldirmayin veya tasimayin.

Kabloyu cocuklarin erisebilecedi bir yerde asla birakmayin.

GUc Unitesi, kordon veya fisi asla islatmayin.

Hava girislerine asla bir sey sokmayin.

Cihazi kullanirken, kenardan uzakta duz bir zemin Uzerine yerlestirildiginden emin olun. Duvarlardan en az 10 cm

uzakta oldugundan ve hava girislerinin kapal olmadigindan emin olun. Asma raflarin altina yerlestirmeyin.

Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

Dokunmatik ekrana basarken asiri gl¢c uygulamayin ve calistirmak icin asla keskin bir nesne kullanmayin.

Cirpiciyr yodun karisimlarda kullanmayin (6rn. yad ve seker kremalastirma) -hasar verebilirsiniz.

GUc kablosu, dolanma veya takilip disme riskini azaltmak icin kullanilir. Dikkatli kullaniimalari halinde uzatma kablolari

kullanilabilir. Eger bir uzatma kablosu kullanilirsa:

o0 Uzatma kablosunun isaretlenmis elektrik sinifi, en az cihazin elektrik sinifi kadar olmalidir;

o Kablo, tezgah veya masa Ustinden asadi sarkmayacak ve bdylece cocuklar tarafindan cekilmeyecek veya
yanlislikla takilip disme riski olusturmayacak sekilde yerlestiriimelidir.

o Uzatma kablosu toprakl, 3 telli kablo olmalidir. Cihazin elektriksel nominal degerleri Unitenin altinda yer almaktadir.

Bu cihaz ¢cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve kordonunu ¢ocuklarin erisemeyecedi yerde tutun.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda bilgilendirilmelidir.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri yetersiz kisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi olmayan Kisilerce

gdzetim altinda olmalari ve cihazin glvenli sekilde kullanimina iliskin talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri anlamalari

sartiyla kullanilabilir.

Bu cihazi sadece ic mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara

maruz kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hi¢ bir sorumluluk kabul etmez.

Maksimum nominal deder, en blyik yUki ceken mini dograyici/6datlct eklentisine géredir. Diger eklentiler daha az

glc cekebilir.

Bu cihaz harici zamanlayici veya ayri uzak kontrol sistemi ile calistiriimak icin tasarlanmamistir.

Mikser kafasina bir eklenti takiliyken hareket ettirmeyin veya kaldirmayin, bunu yapmak Mutfak Robotunu

dengesizlestirebilir.

Cihazinizi kenara yakin yerlerde g¢alistirmayin veya calisma yUzeyini sarkitmayin veya takildiginda eklentiye kuvvet

uygulamayin; birim dengesizlesebilir ve devrilebilir, bu da yaralanmalara neden olabilir.

Asla onaylanmamis eklentileri kullanmayin.

Ayni anda birden fazla cikis (Kase aleti yuvasi ve DUstk hizli ¢cikis) kullanmayin.

Kase aleti kullanirken, cihazi ¢alistirirken kasenin her zaman takili oldugundan emin olun.

Pisirme modu

Tum indUksiyon pisirme cihazlarinda oldugu gibi, kredi karti, manyetik ortam veya hassas elektronik ekipmanlari cihaz

kullanimdayken yakinina koymayin.

Pisirme disi bir moddayken, cihazi asla basibos birakmayin.

Aleti pisirme modunda gdzetimsiz biraktiginizda asagidakilere dikkat edin:

O 1IsI ve islenecek maksimum miktarlarla ilgili ydnergelere uyuldugundan emin olun;

O birim ve kablonun ¢cocuklarin ulasamayacagdi yerde oldugundan ve ¢alisma yUzeyinin kenarindan uzakta oldugundan
emin olun;

o yeterli sivinin eklendiginden ve yemegin yanmadigindan emin olmak icin ilerlemeyi dtzenli araliklarla kontrol edin.

Hi¢ bir zaman hasarli cihazlari kullanmayin. Kontrol ya da tamir ettirin: bkz. ‘Servis ve musteri hizmetleri’.

o Onaylanmamis eklentileri asla kullanmayin, birden fazla eklenti ayni anda kullaniimamalidir.

O Maksimum kapasiteleri asla asmayin ve indlksiyon isiticiyr kullanirken asla kase Gzerindeki 3 litre maksimum dolum
seviyesini gecmeyin.

Pisirme modunda kullanirken veya pisirmeden sonra cihazi kullanirken, cihaz kapandiktan sonra bile uzun stre SICAK

kaldiklarindan, OZELLIKLE KASE, SICRAMA KORUYUCU VE ARACLAR gibi parcalara temas ederken daima cok
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dikkatli olun. Kaseyi cikartip tasimak icin tutamaklari kullanin.

® Sicak kaseyi ve sicak karistirma araclarini kullanirken firin eldivenleri kullanin.

® Urin Uzerindeki & semboll, yUzeyin kullanim sirasinda sicak olabilecedini gosterir.

® Kase aletlerini cikartirken daima dikkatli olun, uzun streli kullanimdan sonra sicak olabilirler. Kasenin alt kismi isitma
islemi bittiginden sonra uzun bir stre sicak kalir.

® Kullanirken dikkatli olun ve sicaga karsi duyarh yerlere yerlestirirken ¢alisma alani icin daima koruyucu althk kullanin.

o Ozellikle sicrama koruyucusunun kapadini acarken veya mikser kafasini kaldirirken mikser kasesinden cikabilecek olan
buhara daima dikkat edin.

® Sicak yiyecekleri mikserden blendere gecirecekseniz, malzemeleri blendere yerlestirmeden 6énce oda sicaklidina
sogumalarini bekleyin.

® Sadece bu cihazla birlikte sadlanan kase ve araclari kullanin. Kaseyi asla bir 1s1 kaynadi ile kullanmayin.

® Cihazi asla bos kase ile pisirme modunda calistirmayin.

® induksiyon pisiricinin glvenli ve dogru bir sekilde kullaniimasi icin kase tabaninin ve sicaklik sensérlerinin pisirmeden
once temiz ve kuru olduklarindan emin olun.

® Bicak, catal, kasik ve kapak gibi metalik nesneler sicak hale gelebileceklerinden, kase tabanina/induksiyon alanina
konulmamalidir.

® Cihazi donmus besinler icin kullanmayin.

® Yemeden 6nce yemeklerin iyice pismis olduklarindan emin olun.

® VYag ile pisirdiginizde 250mlI’'yi asmayin.

® VYiyecekler pistikten kisa bir sUre sonra yenmeli veya hizli bir sekilde sogumasina izin verilip en kisa zamanda buz

dolabina konmalidir.

Yiiksek Hiz Yiiksek Sicaklik Modu (HSHT) - 60°C ve daha yliksek sicakliklarda yiiksek hizda karistirmak icin.
Bu fonksiyon sadece cirpici ve/veya karistirici aleti ile kullaniimalidir.

® Maksimum pisirme kapasitesi olan 3 litre asilmamalidir.

® Sicrama koruyucu takili olmalidir.

® Makine basibos birakilmamalidir.

Krema Cirpici
® VYag kullanarak pisirme yaparken kullanima uygun degildir.

Buhar eklentisi

® Bu ek sizi yakabilecek buhar olusturur.

o Ozellikle sicrama koruyucuyu cikartirken veya besleme olugunun kapadini acarken buharli pisiricinin sepetinden cikan
buharin sizi yakmamasina dikkat edin.

® Parcalari tasirken daima dikkatli olun, sivilar, yogusma, buharli pisirici parcasi veya Mutfak Robotu parcasi cok sicak
olacaktir. Firin eldiveni kullanin.

® Parcalari takmadan veya cikarmadan ya da temizlemeden &nce daima cihazin fisini cekin.

® Et, kiimes hayvanlari, balik ve deniz Grlnlerini iyice pisirin. Asla donmus haldeyken pisirmeyin

® VYemekleri buharli pisiricide i1sitmayin.

Gii¢ Tuketimi
® ACMA/KAPAMA Anahtari “I" Konumundayken ve Wi-Fi ag bagdlanti noktasi aktifken veya devre disiyken.
o Kullanilmadiginda, 20 dakika icinde otomatik olarak KAPALI Moda gecer ve ekran kapanir.
o KAPALI mod glcu: <O,3W.
® ACMA/KAPAMA Anahtari “O” Konumundayken.
o Kapall Moda otomatik gecis: Uygulanamaz
o Kapall Mod GUcuU: <O,3W.

Fise takmadan once

® Aygiti kullanmadan dnce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni oldugundan emin olunuz.
® UYARI: BU CiIHAZ TOPRAKLANMALIDIR.
® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC 1935/2004 Y&netmeligine uygundur.

® ik kullanimdan &nce, parcalari yikayin: Bkz. 'Bakim ve Temizlik'.
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Bakim ve temizlik (Bkz. tablo H)

Temizlemeye baslamadan &nce her zaman aygitin calismasini durdurunuz ve fisini prizden cekiniz.

ik kullandiginizda dustk hiz ¢ikisinda @ bir miktar yad gérinebilir. Bu normaldir - temizleyin.

Sicaklik sensdrlerinin metal yUzeyleri normal kullanim sirasinda asinma gosterebilir. Bu Urindn performansini etkilemez.
Kullanmadidiniz zaman krema cirpiclyl miksere takili olarak birakmayin.

Cihaz, ¢ikis kapaklari
® Nemli bir bezle silin, sonra kurulayin (makinenin alt tarafindaki ayaklar dahil).
® Asla suya batirmayin veya ¢codzlcl temizleyiciler kullanmayin.

Krema ¢irpici

® Temizlemeden dnce daima aletten esnek lastik kismi cikarin.

® | astik kismi ve aleti sicak sabunlu su ile yikayin ve glzelce kurulayin. Alternatif olarak asadidaki parcalar bulasik
makinesinde yikanabilir.

Not: Lutfen kullanmadan 6énce ve sonra aletin gdvdesinin ne durumda oldugunu kontrol edin, ayrica lastik kisimlari da

duzenli olarak kontrol edin ve asinmaya basladiklari takdirde degistirin.

Kase, aletler, sicrama koruyucu, takla klipsi

® FElde yikayin, sonra iyice kurulayin ve bulasik makinasinda yikayin ( tablosuna bakin).

® Paslanmaz celik tencerenizi temizlemek icin asla tel firca, sert yin veya camasir suyu kullanmayin. Kirec temizligi icin
sirke kullanin.

® Eger kasenin icerisinde yiyecek yapisir veya yanarsa, saglanan spatulayla ¢ikarabildidiniz kadarini ¢ikartin. Kaseyi
sabunlu sicak su ile doldurun ve yumusamaya birakin. inatci artiklari naylon firca kullanarak cikartin.

® Kasede olusabilecek renk degisimleri performansi etkilemez.

Gider deligi
® Bu bodlgenin yemekten arindiriimis oldugundan emin olun. Gerekirse bir boru temizleyici veya pamuklu ¢cubuk kullanin.

Sicaklik sensorleri
® Nemli bir bezle silin, sonra iyice kurulayin. Sensorleri temizlemek icin asla ¢dzlUcU temizleyiciler veya sivri araclar
kullanmayin.

Buhar Eklentisi

® Aleti Mutfak Robotunuzdan cikartmadan dnce daima kapatin ve fisini cekin.

® En kolay temizlik icin parcalari her zaman kullanimdan hemen sonra yikayin. Tum parcalar sicak sabunlu su ile yikanarak
kurulanabilir. Ya da bulasik makinesinde yikanabilir.

® Normal su ve yemekte mikser kasenizin ici gibi metal ylUzeylere zarar verebilecek tuz ve asitler mevcuttur. Eger
bdyle bir sey gerceklesirse naylon bir firca, asindirmayacak bir singer veya uygun bir paslanmaz celik temizleyici ile
temizleyin.
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Eklenti cikislari

@  Yuksek hiz cikisi (HSO)
®@ Dusuk hiz cikisi (SSO)
(® Kase aleti soketi

(@ Karistirma aleti soketi

Mikser

YUksek hiz ¢ikis kapadi
Mikser kafasi

DUsuk hiz ¢cikis kapadi
Cooking chef kasesi
Kafa - kaldirma kolu
Kontrol kadrani
Acma/Kapama anahtari
Ekran gostergesi

Gider deligi

Kase althgl/induksiyon alani
Havalandirmalar
Sicaklik sensorleri
Sicaklik kalkani

SIGIGISIGICIOICICIOIOIOIO)

Kauguk conta (¢ikartilabilir)
Sigrama koruyucusu
Besleme olugu kapadi

K ¢irpici

Krema ¢irpici

Cirpici

Hamur aleti

Karistirma aleti

Yardimci karistirma klipsi
YUksek sicaklik spatulasi
Hamur siyirici

Anahtar

Tutacak destekleri

©eROOCOOR®OO®®®

Buhar eklentisi (opsiyonel)
() Destek bilezigi

@ Katlanir tutamaklar

@ Cikartilabilir tepsi
Yumurta tutuculari

Kenwood & Me Uygulamasina Baglanma (K)

Kullanim Semalari ve Kullanim Talimatlari

3

((33

connect &
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Onemli

WiFi - Sadece 2,4 GHZ'de IEEE802.11 b, g ve n ile calisir.

Uyumluluk - Kenwood & Me uygulamasl iOS ve Android’in en son stUrUmleriyle uyumludur.

Fabrika Ayarlarina Sifirla - Cihazi atarken kisisel verilerinizi korumak icin fabrika ayarlarina sifirlamaniz énemlidir. Bu secenegin
secilmesi Unitede kayith tum WiFi verilerini silecek ve fabrika ayarlarina geri dondurecektir. Cihazinizi fabrika ayarlarina sifirlamak
icin Ayarlar O >Fabrika Ayarlarina Sifirla secimini yapin.

Ag sifirlama - cihazda saklanan tum WiFi verilerini silmek icin, adi unut islevini kullanin.

Yeni bir aga baglanmak icin, cihazin, akilli telefonunuz veya tabletiniz Gzerinden yeniden eslesmesi gerekir.

Cihazinizda ag sifirlama yapmak icin Ayarlar>Baglanti>Ag Ayarlari>Ag1 Unut'u secin.

Kenwood & Me uygulamasi, cihazinizi, akilli telefonunuz veya tabletiniz ile sinirli sekilde kontrol etmenize izin verir.

1 Fisi takin ve giic Unitesinin yanindaki Acma/Kapama digmesine basin.

2 Uygulama, ekranda beliren QR kodu taranarak indirilebilir. (Not: Mutfak robotunu ilk actiginizda QR kodu taramadiysaniz, QR koduna
erismek icin ekranin késesindeki wifi semboline = basin).

3 Ekrandaki talimatlari takip edin.

Cooking Chef'inizi Ayarlamak i¢in

Kullanim Semalari ve Kullanim Talimatlari

e Y= vl

Snemli

indUksiyon alani, sicaklik sensérleri ve kasenin dis yizeyinin temiz oldugundan emin olun. Aksi taktirde sicaklik sensorleri etkilenerek
dusUk bir pisirme performansi elde etmenize sebep olacaktir.
Karistirma aletini, hamur aleti, K-Karistirici veya krema cirpici ile birlikte kullanmayin.

Sigrama Koruyucu Unitesi

Sicrama koruyucu Unite 2 parcadan olusur: sicaklik kalkani ve sigrama koruyucu.
Sicaklk kalkani, mikser kafasini pisirme islemi sirasinda olusan buhardan korumak i¢indir.
Sigcrama koruyucu, sicaklik kalkani ile birlikte kullanilmadigi strece kaseye takilmamalidir.
Sigrama koruyucuyu sadece mikser kafasi kilitli pozisyondayken takin ve ¢ikartin.
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Kafa kaldirma kolunu saat yontnde dondurtin ve mikser kafasini pozisyona kilitleninceye kadar yUkseltin.

Sicaklik kalkanini mikserin kafasinin altina tamamen yerlesinceye kadar yukari itin.

Cooking chef i1si olmadan kullaniliyorsa, Sicrama koruyucu kullaniimadidi stirece 1si kalkaninin takilmasina gerek yoktur.

Kaseyi tabana yerlestirin. Kilitlemek icin saat ydnunde c¢evirin.

Gerekli aleti, kase aleti soketine veya karistirma aletini kullanacaksaniz karistirma aleti soketine yerlestirin. Bunu icin oluktaki pimi
bulun ve dogru pozisyonda kilitlemek icin déndtrin.

Bir aleti cikartmak icin yukaridaki 4. adimi tersten uygulayin. (Pisirme sonrasi aletleri ¢cikartmak icin her zaman firin eldiveni kullanin).
Karistirma Araci - karistirma aracini kullanirken karistirma yardimci klipsi karistirma eylemine yardimci olmak icin de kullanilabilir, bkz.
‘karistirma yardimci klipsini takma ve cikarma'. Karistirma aleti, ¢irpici ile birlikte de kullanilabilir.

Mikser kafasini alcaltmak icin hafif¢e kaldirin ve kafa kaldirma kolunu saat yénunde déndurin. Kilitli pozisyonuna algaltin.

Sigrama koruyucuyu kase kenarina yerlestirin ve tamamen oturuncaya kadar ileri dogru kaydirin.

Karistirma sirasinda malzemeler kabin icine dogrudan eklenebilir.

Sicrama koruyucuyu ¢ikartmak icin cinhazdan geri dogru cekin.

Not: Sicrama onleyici, karistirici kafasini kaldirmadan énce ¢ikartiimadikca karistirict kafasi kaldirildiginda isi kalkanina bagli kalacaktir.
Sicaklik kalkanini ¢cikartmak icin mikser kafasini kilitleninceye kadar kaldirin. Aleti cikartin, daha sonra sicaklik kalkanini mikser kafasinin
altindan asagl dogru cekin. Not: Sicrama koruyucuyu sadece mikser kafasi kilitli pozisyondayken takip c¢ikartin.

Ekranin géranttleme acgisi ayarlanabilir. Ekran acisini ayarlamak igin, ekranin alt kismini tutun ve nazikge cekerek veya iterek istediginiz
konuma getirin.

Krema Cirpiciyi Monte Etmek igin

Kullanim $Semalari ve Kullanim Talimatlan

Anemli
Silici kanady, takili halde teslim edilir ve temizlikten 6nce her zaman cikartilmalidir.

1

Esnek silecek kanadini, silecek kanadinin tabanini yuvaya yerlestirerek dikkatli bir sekilde takin ardindan bir tarafi yive yerlestirin ve
ardindan dikkatli bir sekilde u¢ kismi kancayla takin. Diger tarafta ayni islemi tekrarlayin.
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Yardimci karistirma klipsini takmak ve ¢ikarmak i¢in

Kullanim Semalari ve Kullanim Talimatlari

Snemli
® K-cirpicl, ¢cirpict, hamur aleti veya krema ¢irpici kullanilirken karistirma destek klipsi takilmamalidir.
® Yardimcl karistirma klipsi, karistirma islemine yardimci olmasi icin kullanilabilir.

1 Yardimci karistirma klipsini, dikey kenar ic kisimda ve klipsler dis kisimda olacak sekilde kasenin yanindan takin.
2 Klipsi saat yonunun tersine dondurerek kase kulplarina takin.
3 Cikarmak icin prosedurun tersini uygulayin.
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Cooking Chef'inizi Kullanma - Manuel isletim (Pisirme Modu)

Kullanim $Semalari ve Kullanim Talimatlan

Snemli

® Aletin, pisirme modunda kullanilirken veya pisirmeden sonra herhangi bir kismindan, OZELLIKLE KASE VE ARACLARI, tutarken
veya dokunurken dikkatli olun ctnkU alet kapatildiktan sonra uzun bir stre SICAK kalacaklardir.

® Kaseyi cikarmak ve tasimak icin iki yandaki tutamaklari kullanin. Sicak kase ve sicak araclari kullanirken firin eldivenleri kullanin.

Pisirilecek malzemeleri ekleyin.

Gerekli aleti ve sigrama koruyucuyu takin.

istenen zamani, hizi ve sicakhig ayarlayin.

Karistirma araliklarini ve puls islevini kullanmak icin kontrol kadranini saat yonUnin tersine ¢evirin.

Surekli hizlari kullanmak icin kontrol kadranini saat yontnde ¢evirin.

Baslatmak i¢in kontrol kadranina basin.

Herhangi bir anda cihazi durdurmak i¢cin kontrol kadranina basin. Pisirme modundaysaniz, Unite sicak olacagdi i¢in dikkat edin.
Herhangi bir anda i1sitma islemini durdurmak icin, sicakhgr ‘KAPALI" konuma getirin.

Bir islem sirasinda herhangi bir zamanda mikser kafasi kaldirilirsa i1sitma islemi duraklayacak ve kase araci duracaktir, mikser kafasi
indirildiginde yeniden baslamayacaktir. Mikseri yeniden baslatmak icin mikser kafasini indirin ve kontrol kadranina basin.
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5 Program bittiginde cihaz 3 kez bip sesi cikartacaktir.

Not: Herhangi bir stre belirlenmemisse, 1sitma ve karistirma islemi zamanlayici 8 saate ulastiginda otomatik olarak duracaktir.

Tavsiye ve ip Uglar - Pigirme

Bazi tarifler, dzellikle iceriginde su miktari fazla olanlar, 100°C’nin (suyun kaynama noktasi) Uzerinde bir pisirme sicaklidina
ulasamazlar.

Pisirme sirasinda kaseye malzeme eklemek icin dnce hizi azaltin, daha sonra da malzemeleri yavas yavas ve esit miktarlarda ekleyin.
Soslari cabuk 1sitmak icin strekli bir karistirma ayari kullanin.

Egder pisirme sirasinda sicrama koruyucu kullandiysaniz, mikser kafasini kaldirmadan ¢nce koruyucuyu ¢ikartin. Sicrama koruyucu ve
sicaklik kalkaninda olusan yodunlasmaya dikkat edin.

Mikser kafasini kaldirirken sicaklik kalkaninin altinda birikmis olan sivilarin tekrar kaseye akmasini saglamak icin yavasca kaldirin.

Her bir tarife uygun karistirma miktarini segmenize imkan saglayan dort karistirma geciktirme fonksiyonu mevcuttur. Bazi tarifler,
malzemelerin kasenin tabanina yapismasini engellemek icin strekli karistirma gerektirir, bazilarinda ise ara sira karistirma ile yiyecegin
dokusu saglanabilir.

Yiksek hiz, yiiksek sicaklik modu (HSHT)
(60°C ve uzeri sicakhiklarda yliksek hizda karistirmak i¢in)

Onemli - Yiiksek Hiz Yiiksek Sicaklik Modu (HSHT)

® Y(Uksek Hiz YUksek Sicaklik modu etkinlestirilmedigi stirece, motor hizi, 60°C veya 60°C Uzerindeki kase sicakliklarinda gtvenlik
sebebiyle otomatik olarak sinirlandirilir.
® "Dikkat! sicak kase ve malzemeler" ekran uyari mesajl, karistirma hizi (6érn. Min - Max veya Puls) secildiginde ve sicaklik 60°C ya da
daha yUksek bir degere ayarlandiginda otomatik olarak géruntalenir.
® [Eger mutfak robotu, kase sicakligi 60°C veya daha yUksek bir degere ayarlandiginda karistirma hizi disinda bir hizda c¢alisiyorsa,
hem motor hem de isitici duracak ve "Dikkat! Sicak kase ve malzemeler” ekran uyari mesaji goruntulenecektir.
® "Dikkat! Sicak kase ve malzemeler” uyari mesajl 'Kabul Et’' butonuna basilarak onaylandiginda, motor kademeli olarak secilen hiza
cikacak ve kase 6nceden secilen sicakliga isitilacaktir.
® Bu fonksiyon SADECE cirpici ve/veya karistirma aleti veya krema cirpici ile kullaniimalidir.
® Sicrama koruyucu, YUksek Hiz Yuksek Sicaklik Modu'nda takili olmalidir.
® Mutfak robotu basibos birakilmamaldir.
® Maksimum pisirme kapasitesi olan 3 litre asilmamalidir.
1 Zamani (uygulanabilir ise), hizi ve 60°C veya Ustlinde bir sicaklik secin.
2 “Dikkat! Sicak kase ve malzemeler” uyarisi, HSHT moduna girdiginizi bildiren bir mesaj olarak ekranin Ustlnde belirecektir.
3 Uyari okunduktan ve anlasildiktan sonra HSHT moduna girmek istediginizi onaylamak i¢in evet tusuna basin.
4 Baslatmak icin kontrol kadranina basin.
Tarifler
Tarif Kullanilan Alet On Ayar / Manuel Ayarlar| Malzemeler
ingiliz Kremasi Manuel Ayarlar Asagidakileri bir kerede ekleyin:
250g tam yagl sut
C'-) 15 dk. 250g duble krema

1cay kasigl vanilya 6zU

(“/‘) <A1 2 yemek kasigr misir unu

96g yumurta sarisi birlikte karistirin

80 udra sekeri
g 85°C g p $
Piring Pudingi Manuel Ayarlar Asagidakileri bir kerede ekleyin:
1 150g kisa taneli piring
sa. 1L tam yagh sut
15 dk.

759 pudra sekeri

(:/) “1 2 cay kasigl vanilya 6z
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Cooking Chef'inizi Kullanma - Manuel isletim (Pisirme Harici)

Kullanim $Semalari ve Kullanim Talimatlan
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Onemli

Cirpictyl agir karisimlarda kullanmayin (hepsi bir arada kekler, krema yagdi ve seker ), zarar verebilirsiniz.
Asla belirtilen maksimum kapasiteleri asmayin - makineye asiri yukleme yapabilirsiniz.
Cihazi kullanmadan énce makinenin alt tarafindaki ayaklarin ve calisma yUzeyinin temiz ve kuru oldugundan emin olun.

e &6 N W

5

Karistirilacak malzemeleri ekleyin.

istenen zamani, hizi ve sicaklig ayarlayin.

Not: Makineyi isitmasiz bir mikser olarak kullanmak icin sicakligi ayarlarken 'Kapall'yi secin.
Karistirma araliklarini ve puls islevini kullanmak icin kontrol kadranini saat yonunun tersine ¢evirin.
Surekli hizlari kullanmak icin kontrol kadranini saat yontnde cevirin.

Gerekli aleti ve gerekliyse sicrama koruyucuyu takin.

Baslatmak icin kontrol kadranina basin.

Herhangi bir zamanda Uniteyi durdurmak icin kontrol kadranina basin.

Calistirma esnasinda herhangi bir anda mikser kafasi kaldirilirsa, kase aleti duracaktir, mikser kafasi indirildiginde tekrar
calismayacaktir. Mikseri tekrar calistirmak icin mikser kafasini indirin ve kontrol kadranina basin.
Bir program tamamlandiktan sonra Unite 3 kere bip sesi ¢ikarir.

Not: Herhangi bir stre belirlenmemisse, karistirma islemi, zamanlayici 8 saate ulastiginda otomatik olarak duracaktir.

Tavsiye ve ip Uclarn - Pisirme Harici

Malzemelerin sicramasini énlemek icin hizi yavasca yukseltin.

K-¢irpici - Malzemelerin birbirine gecmesini tamamen saglamak i¢in karistirmayi durdurun ve kaseyi sik sik spatula ile kaziyin.
Tarifiniz aksini sdylemedidi slUrece pasta Urlnleri icin soguk malzemeler kullanin.

Kek karisimlariicin yad ve sekeri karistirirken daima oda sicakliginda yag kullanin veya énce yadi yumusatin.

Cirpici - Cirpiclyl sadece, yumurta aklari, krema ve yagsiz stinger kekler gibi hafif karisimlar icin kullanin, aksi takdirde c¢irpici hasar
gorebilir.

Yumurta beyazlarini ¢irpmadan énce ¢irpicl ve kasede yag veya yumurta sarisi olmadigindan emin olun. En iyi sonug, yumurtalar oda
sicakliginda oldugunda elde edilir.

Tavsiye ve ip Uglari - Hamur Aleti

Asla belirtilen maksimum kapasiteleri asmayin - makineye asiri yukleme yapabilirsiniz.

Makinenin zor calistigini duyarsaniz kapatin, hamurun yarisini alin ve her bir yariyi ayri ayri yapin.

Malzemeler en iyi siviyl 6Gnceden koyarsaniz karisir.

Kuru maya (sulandirma gereken tar): ilik suyu kaseye ddkun. Sonra maya ve sekeri ekleyin ve kdpuklenene dek 10 dakika boyunca
bekleyin.

Taze maya: unun icine ufalayin.

Diger maya tUrleri: Ureticinin talimatlarini takip edin.
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Kullanim Tablosu

@ 5 % ®
(MAKS) (Dakika)
[l
> W : 2
4 kg in-
@ % (20 yumurta | Min-Max 24
karisimi) (Min-Maks)
Min-Max
3 k9 (Min-Maks) =710
(v 5 % ®
(MAKS) (Dakika)
m = = A 15 kg Min-Max 4
\ / ’ (Min-Maks)
4 kg in-
@ @ (20 yumurta | n-Max 1-2
karisimi) (Min-Maks)
Min-Max
3 k9 (Min-Maks) 279
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(MAKS)

O

(Dakika)

16 Maks 1%-2
Min 10 san.
= = 9 ®
— 250 500g 200 g Maks -V
Q:) 0@ Maks 1-2
x 2 180 ml
? 5 < ®
(MAKS) (Dakika)
G0 ) e |
Q\» |
°o°ﬂ
(P o %609 1 4
Min 1
] 4
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Cooking Chef'inizi Kullanma - Kase Aletleri (Onerilen isletim
Hizlari ve Sicakliklar)

8

(%)

®

20°C-59°C (hh/l/]iir?-_l\:/laakxﬁ

60°C-200°C N/A

20°C-200°C @Tiir?__r;/laakxso

20°C-59°C Cmiir;j)

60°C-200°C N/A

20°C-59°C (hh/l/]iir?-_rtl/laakxﬁ

60°C-200°C 3’1 — ‘8’4 ‘%
20°C-200°C w1 — W4

20°C-200°C w1 — W4

00 C200°C Min-Max

(Min-Maks)




Cooking Chef'inizi Kullanma - Gésterge Ekrani Ac¢iklamalari

Bu simgeye dokunarak, yerlesik tarif koleksiyonlarina ve uygulamadan
indirilen koleksiyonlara erisebilirsiniz.

Bu simgeye dokunarak &n ayarlara erisebilirsiniz.

Bu simgeye dokunarak ayarlar menUsinu acabilirsiniz.

Bu simgeye dokunarak kasedeki malzemeleri tartabilir veya opsiyonel
eklentileri kullanabilirsiniz.

Secilen sicakhg gosterir.

Secilen karistirma araligini gosterir.

T
(=
(=]

Secilen sUreyi saat (sa), dakika (d) ve saniye (s) cinsinden gosterir.

Avyarin (sUre, hiz veya sicaklik) ayarlanamayacagini gdsterir.

Cihazin bir WiFi agina bagli oldugunu gd&sterir.

Cihazin wifi agina bagh olmadidini ve cihazin bir kullanici hesabiyla
eslestirilmedigini gdsterir.

WIiFi'nin kapall olarak ayarlandidini gésterir.

WiFi'nin acik oldugunu ama internet baglantisi olmadigini gosterir.

WiFi sunucu hatasini godsterir.

PEONEDDD

GuUncellenen yazilimi gosterir.
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Sicaklik ve Hiz Ayarlari

Sicaklik 45°C Cikolata Eritme
Talimatlar 72°C - 82°C Bugulama
98°C - 99°C Kaynatma
105°C Kaynatma, Buharda Pisirme
Nno°C -130°C Sebzeleri soteleme
200°C Et Kizartma

Puls - Maksimum gUcte kisa sUreli islemler igin.

<fl> Karistirma aralidi 1 - Mikser sabit bir yavas hizda calisacaktir. Hafif bilesenleri daha
1 agir karisimlara katmak icin kullanilir.

<> Karistirma araldr 2 - Kisa duraklamali aralikh karistirma. Bu hiza ayarlandiginda 1,5
g 2 devir boyunca aralikli olarak her 10 saniyede bir yavas hizda calisir.

<> Karistirma arahdi 3 - Orta duraklamali aralikli karistirma. Bu hiza ayarlandiginda 1,5
( \ I ('\ 8 3 devir boyunca aralikli olarak her 30 saniyede bir yavas hizda calisir.

Karistirma araldr 4 - Uzun duraklamali aralikli karistirma. Bu hiza ayarlandiginda 1,5
devir boyunca aralikli olarak her 5 dakikada bir yavas hizda ¢alisir.

Surekli hizlar, min - maks.

60°C'nin Uzerindeki sicakliklarda Min - Maks. aras! hizlari kullanarak karistirmak igin.

Cooking Chef'inizi Kullanma - Eklentiler
Kullanim Semalari ve Kullanim Talimatlari

1 Yuksek hiz ¢cikis/Dusuk hiz cikis kapadini cikartin (varsa).

Yiiksek hiz ¢ikis kapagi

® Kapagdi cikartmak icin, kulpu kullanin ve yukari kaldirin.

® Takmak icin, kapadi ¢ikisin Uzerine yerlestirin ve asadi bastirin.

Disiik hiz ¢cikis kapagi

Kapagdi cikartmak icin, alttaki kulpu kullanin ve disari dogru cekin.
Takmak icin, kapadin Gstindeki tirnadi ¢ikis yerine yerlestirin ve yerine klipslemek icin ittirin.
Ek parcayi kendi kullanma talimatlarina gore takin.

Gereken sUreyi ve hizi ayarlayin.

Baslatmak icin kontrol kadranina basin.

Cihazi herhangi bir anda durdurmak icin kontrol kadranina tekrar basin.

g AN e e
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Tarif

Kuru erik marinati
200g Seffaf Akiskan Bal
40g Yumusak Erik
40ml Su

Malzemelerin timand mini dograyici/6guticl icine koyun. Gece boyunca buzdolabinda bekletin.
Eklentiyi Mutfak robotuna takin.

4 saniye boyunca puls islevini calistirin.

Gereken sekilde kullanin.

INONEN Ol

(Not: Mini dograyici/6gutict eklentisi ayrica satin alinabilir).

Cooking Chef'inizi Kullanma - Tartma Fonksiyonu

Kullanim $Semalari ve Kullanim Talimatlan

Onemli

® Tartma islemine baslamadan 6énce cihazi daima kuru, diz ve dengeli bir ylzeyin Uzerine koyun.
® Tartim yapilirken miksere veya kaseye baski uygulamayin ¢lnkl bu terazinin dogrulugunu etkiler.
® Tartma fonksiyonu mikser kafasi asagdi veya yukari konumdayken kullanilabilir.

® Tartma fonksiyonu 6 kg'a kadar hassastir.

Dokunmatik ekranda tartma fonksiyonunu 0 secin.

Kaseyi yerlestirin.

Teraziyi sifirlayin.

Malzemeleri tartin.

Uniteler arasinda gecis yapmak icin tartma ekranindaki tnite digmesine dokunun.

a NxNWN
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Cooking Chef'inizi Kullanma - Basit Dokunma On Ayarlar

Kullanim $Semalari ve Kullanim Talimatlan

On Ayar MenUsunu secin.

Kullanmak istediginiz 6n ayari secin.

Ekranda cikan talimatlari uygulayin.

Herhangi bir zamanda Uniteyi durdurmak icin kontrol kadranina basin. Kase ve araclar sicak olacadi icin dikkatli olun.

DN
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On Ayar Kullanim Tablosu

Varsayilan ayarlar mimkuUnse tarifinize uyacak sekilde ayarlanabilir.
Avyarlanamayan ayarlar @ simgesiyle belirtilir.
Ekranda “Isitma” goruntulendiginde zamanlayici dodru sicaklida ulasilincaya kadar geri saymaya baslamaz.

On Ayar Onerilen Alet Varsayilan Ayarlar Sicak Tut Tarif Fikirleri / Kul-
(ayarlanabilir) Asamasi @ lanimlan
(Maks.)
Kesin sonuclar - 2 kg Viktorya
Krema @ 90 -120s Pandispanya, Cup
cake
i
g KAPALI @
Kesin Sonuclar - 550 g Cikolatali mousse
Yumurta Beyazi @ 60-140s icin yumurta
Cirpma beyazlari
(7) MAKS.
g KAPALI @
Kesin Sonuclar - 1.9 kg Kek icin dolgu/
Krem Santi @ 65-155s susleme Cikolatali
mousse karistirma.
(:/) MAKS.
g KAPALI g
Hamur Yogurma 10 dk. Kaguk yuvarlak
@ (1-15 dk.) ekmek, Pizza
Dk. -1
(9|
g KAPALI g
Hamur Kabartma 1sa. Mayali hamuru
(5 dk. - 2 sa) kabartma
KAPALI @
30°C
(25 -25°C)
Patlamis Misir 10 dk. Evde taze patlamis
(5-15 dk.) O O misir icin
O?%% 2049 * En iyi sonuclar
KAPALI a icin daima on ayarl
programi kullanin.
om N 20 g
180°C @3 1
Et Kizartma 3dk.-140s a 200 g En iyi sonuclar icin
@ eti 100-200g'lik
partiler halinde
(7) <£>2 a kizartin.
g 200°C
Cikolata Eritme 5 dk. 500 g Cikolatall Mousse
<f]> [a] <f]>
(7) 1 @ 4
60°C .
8 35°C
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On Ayar Kullanim Tablosu

23 dk.
@ (5 dk. - 45 dk.)

KAPALI @

100°C

On Ayar Onerilen Alet Varsayilan Ayarlar Sicak Tut Tarif Fikirleri / Kul-
(ayarlanabilir) Asamasi @ lanimlan
(Maks.)
Roux 4 dk. Cesitli soslar
@ (4 -15dk) icin temel olarak
kullantlir.
<fl> [a)
(9|41 a
g 95°C
(95 -120°0)
Besamel Sos 12 dk. Cesitli yemekler
@ (4 -10 dk.) 30 dk. icin kullanilan temel
beyaz sos.
<fl> [a) <>
()% a 4
90-95°C o
g (90 - 120°C) 65°¢
Az Yagda 4dk. @ En iyi sonug
Kizartma @ icin fistik yagi
veya bitkisel yagd
<$>2 n 3 kullanin.
o 200 - 250mlYag | partiler halinde
calisin, gevrek
g 180°C a olana kadar
kizartin.
Sebze Sote 3 dk. 2 yemek kasigi yag | Sebzeler, Et, Deniz
@ (3-6dk) Uranleri
728
120°C
(110 -130°C)
Yavas kaynatma 12 dk. 2 litre Yahni
(3dk.-2sa) 30 dk. Guveg
Sebze Suyu
3)2 _ g>4 < >4
98 - 140°C o
(90 -140°C) 65°¢C
Kaynatma 23 dk. 2 litre Sebzeler
(3-45dk.) Makarna
KAPALI @
105 - 140°C
(105 -140°0C)
Buharda Pisirme 450 g Somon en Papillote

(Kagitta Somon)
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Cooking Chef'inizi Kullanma - Buharl Pisirici Eklentisi

Kullanim Semalari ve Kullanim Talimatlari

7. Y
ey

Snemli

® Her birini kullanirken dikkatli olun: herhangi bir sivi, buhar, buharl pisirici veya Mutfak Robotunun parcalari cok sicak olacaktir. Firin
eldiveni kullanin.

® Buhar sepetini kullanirken bir karistirma aleti takmaya calismayin.

® Unitenin kuru olarak kaynamasina izin vermeyin, daima gerektigi kadar suyla doldurun.

® Buhar sepetinizi kullanirken, Cooking Chef’inizi daima duvarlardan ve asil raflardan uzak tutun: buhar bunlara zarar verebilir.
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Cikartilabilir tepsiyi, tutamaklarin iceri katlanmis oldugundan emin olarak duz bir ylzeye yerlestirin.

Destek halkasini, halkanin Gzerindeki tutamak destekleri tepsideki V seklindeki oyuklara sigacak sekilde tepsiye yerlestirin.
Tutamaklari katlayin ve tutamak desteklerine takin.

Pisirilecek yemedi tepsinin Uzerine yerlestirin. Sebzeler iyice temizlenmis ve gerektigi gibi soyulmus olmalidir.

istenilen miktarda suyu kaseye dokin (Kullanim Tablosuna bakin). Filtre su kireci ve lekeyi azalttigi icin en iyi sonucu verir.
Birlestirdiginiz buharl pisiriciyi kaseye yerlestirin - kendi yUksekligini ayarlayacaktir. Birlestirilmis buharli pisiricinin Ust kenari, kasenin
Ust kenarinin yaklasik 5 cm altinda olmalidir.

Sicaklik korumasini mikser kafasina yerlestirin.

Kaseyi ve sepeti Mutfak Robotuna yerlestirin.

Mikser kafasini al¢altin ve sicrama koruyucuyu yerlestirin.

Buharda pisirme &n ayarini secin ve pisirme sUresini ayarlayin (Onerilen Kullanim Tablosuna gore). Baslatmak icin kontrol kadranina
basin.

istenilen sUre boyunca pisirin.

Sicrama koruyucuyu cikartin.

Mikser kafasini kaldirin.

Buhar sepetini tutamaklarindan kaldirin - tutamaklarin iceri katlanmamasi icin dikkatli olun (buharda pisirme sepetini kaseden
cikartmak icin 1sitya dayanikh eldivenler kullanin).

Buhar sepetini blyUk bir tabada veya uygun bir kaba yerlestirin.

Tutamaklari acin ve merkeze dogru katlayin. Destek halkasini kaldirin ve tutamaklari acin.

Yemedi cikartin.

Tavsiye ve ip Uglan

Kasede kalan sividan ¢corba yapabilir veya et suyu olarak kullanabilirsiniz. Dikkatli olun, ¢ok sicak olacaktir.

Yiyecekler arasinda bosluk birakin.

BUyUk miktarlari pisirmenin yarisinda karistirin.

Benzer boyutlu parcalar daha esit oranda piser.

Egder birden fazla ¢esit yemedi buguluyorsaniz ve biri daha ¢cabuk olacaksa, onu daha sonra ekleyin.

Eder besleme olugunun kapagdini veya sicrama koruyucuyu ¢ikartirsaniz, buhar disari ¢cikacak ve pisirme daha uzun sUrecektir.
Mutfak Robotunuz kapansa bile yemek pismeye devam eder, dolayisiyla yemegdi hemen ¢ikartin.

Eder yemegdiniz yeterince pismemisse sureyi sifirlayin. Suyla doldurmaniz gerekebilir.

Pisirme sureleri sadece yol gbsterme amaclhdir. Yemeden dnce yemeklerin iyice pismis olduklarindan emin olun.
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Kullanim Tablosu

[0}

(MAKS) (Dg:)ka) H 2 O

450 g 20 500 ml

3 15 500 ml

450 g 15 500 ml

450 g 20-30 650 ml

450 g 30-40 650 m|

300 g 30-40 650 ml

w 450 g 15-20 500 ml
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Alet ayarlama

Kullanim $Semalari ve Kullanim Talimatlan

Onemli

® Hamur aleti - bu alet, fabrika tarafindan ayarlanmistir ve ayari degistirilemez.

® Cirpict ve K-cirpici - Cirpict ve K-¢cirpicl neredeyse kasenin tabanina temas etmelidir. Gerekirse saglanan anahtari kullanarak
yuksekligi ayarlayin.

® Karistirma Aleti ve Krema Cirpici - Karistirma Aleti ve Krema Cirpici kasenin tabanina temas etmelidir.

Cirpici, K-Cirpici, Krema Cirpici - Ayarlama

1

2
3
4

o Ul

Aleti fisten cekin.

Mikser kafasini kaldirin ve cirpiclyi, K-Cirpiclyl veya krema ¢irpiclyi takin.

Mikser kafasini indirin. E§er acikligin ayarlanmasi gerekiyorsa mikser kafasini kaldirin ve aleti ¢ikarin.

Saglanan anahtar ile milin ayarlanmasini saglayarak somunu yeterince sikistirin. Aleti kasenin tabanina yaklastirmak i¢cin mili saat
yonunUn tersine ¢evirin. Aleti kasenin tabanindan uzaklastirmak icin mili saat yonune ¢evirin.

Somunu tekrar sikistirin.

Aleti miksere takin ve mikser kafasini alcaltin. (Pozisyonunu kontrol edin, yukaridaki noktalara bakin).

Alet dUzgun yerlesene kadar gerekli oldukc¢a yukaridaki adimlari tekrar edin. Bu saglandiginda somunu glvenle sikistirin.

Karistirma Aleti Ayarlama

1
2
3

Aleti fisten cekin.

Mikser kafasini kaldirin ve karistirma aletini takin.

Mikser kafasini indirin. Aletin ayarlanmasi gerekiyorsa, mikser kafasini kaldirin ve somunu gevsetmek icin anahtari kullanin ve ardindan
mikser kafasini indirin.

Aleti kasenin tabanina daha fazla yaklastirmak icin ayar tekerledini saat yontunde ¢evirin. Aleti kdsenin tabanindan uzaklastirmak icin
ayar tekerlegini saat yonunUn tersine g¢evirin.

Somunu tekrar sikistirin.

160




Yazilim Glincellemeleri

Cihazinizin, ilk kullanimda ve kullanim émri boyunca yazilim gincellemelerine ihtiyaci olabilir.

® Guncellemeyi etkinlestirmek icin mutfak robotunuzun internete bagl olmasi gereklidir. internete baglanmak icin kullanma
kilavuzundaki ‘Kenwood & Me uygulamasina baglanma’ bodlumunt uygulayin.

® Mutfak robotunuz icin iki tir gUncelleme vardir.
1) Zorunlu Yazilim GuUncellemesi
2) Yazilim GUncellemesi

® Yazilim glncellemeleri otomatik olarak yapilir ve varsayilan olarak etkinlestirilmistir.

® Zorunlu olmayan yazilim guncellemeleri icin otomatik glncellemeleri devre disi birakmak mUmkundur, bu ayarlar mentsinden
yapilabilir.

Seithngs Wy Device

Preferend et

ar

Proadiat Geubcey

Onemli

® Otomatik glincelleme ayarini ‘KAPALI" olarak degdistirmek zorunlu guncellemeleri durdurmayacaktir. Zorunlu gtncellemeler otomatik
olarak gercgeklesecektir.

® Guncelleme sirasinda cihazi kapatmayin.

Otomatik Guncelleme devam ediyor. WiFi simgesine basarak yazilim glUncellemesi turu
hakkinda daha fazla bilgi alabilirsiniz.

Durum Bilgisi Ekranlari.

Bu simgeye tiklayarak, zorunlu yazilim gtncellemesi hakkinda daha fazla bilgi alabilirsiniz.

Yazilim glncellemesinin tamamlandigini gosterir. Simgeye tiklayarak daha fazla bilgi
alabilirsiniz.

Yazilim guncellemesinin basarisiz oldugunu gosterir.
"'::::" Simgeye tiklayarak daha fazla bilgi alabilirsiniz.
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Servis ve miusteri hizmetleri

® Cihazinizin calismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz, yardim istemeden 6nce bu kilavuzdaki “Sorun giderme kilavuzu” bélumune
bakin veya www.kenwoodworld.com adresini ziyaret edin.

® [ utfen unutmayin, Urtn Grintn satildigr tlkedeki mevcut tUm garanti ve tuketici haklari ile ilgili yasal mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.
® Kenwood UrinlUnlz arizalanirsa veya herhangi bir kusur bulursaniz yetkili KENWOOD Servis Merkezine gbnderin veya gotlrin. Size en

yvakin yetkili KENWOOD Servis Merkezinin gtincel bilgilerine ulasmak icin www.kenwoodworld.com adresini veya Ulkenize dzel web sitesini
ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de Uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLi VE ELEKTRONIK EKIiPMANIN BERTARAF EDILMESINE iLiSKiN AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE
BERTARAF EDILMESi HAKKINDA ONEMLI BiLGi (WEEE)

Kullanim émrintn sonunda Urln evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.

Uran yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu hizmeti saglayan bir saticiya gotartlmelidir.
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Sorun giderme kilavuzu

Problem

Nedeni

Co6ziim

Mikser 1sitma modunda ¢alismaz, bir
hata mesaji gortuntuler ve bir uyari
icin bir bip sesi ¢ikartir.

Guvenlik sensérlerinden biri tetiklendi.

Sebep bildirimi icin gbsterge ekranina bakiniz.

» Kafanin alcaltilmis ve kilitli oldugundan emin
olun.

» Tum kapaklarin dizgun yerlestiginden emin
olun.

* Sicaklik kalkaninin dlizgun yerlestiginden
emin olun.

» Cooking Chef kasesinin dogdru yerlestirilmis
oldugundan emin olun.

Pisirme esnasinda makinenin hizi
degisir veya hiz sinirhidir.

Kase icerikleri 60°C’ye ulastiginda hiz otomatik
olarak sinirlaniyor ve yuksek sicaklik uyari
goOstergesi aciliyor.

Bu bir glvenlik 6zelligidir.

Kasenin dibindeki yemek yaniyor.

1 Secili sicaklik ayari ¢cok yuksek olabilir.
2 Yanlis alet kullaniliyor.

3 Karistirma gecikmesi cok uzun.

4 Alet kasenin icerisinde yeterince alcak degdil.
5 Zamanlayici cok uzun bir streye ayarli.

6 Sensdr ve/veya kasenin alti temiz olmayabilir.

1Sicakhgr azaltin.

2 En uygun aletin kullanildigindan ve bu aletin
dogru ayarlandigindan emin olun.

3 Karistirma gecikmesinin sikhigini arttirin veya
strekli calismaya yUkseltin.

4 Aleti ayarlayin.

5 Daha kisa bir stre pisirin (yemedin iyice
pistiginden emin olun).

6 Bu bolgelerin temiz ve kuru tutuldugundan
emin olun.

Yiyecegin yogunlugu ayarlanamadi.

1 Cok yuksek bir sicaklik secildi.
2 Karistirma gecikmesi cok sik.
3 Malzemeler ¢cok uzun bir stre pisirildi.

4 Yanlhs alet kullaniliyor.

1 Sicakhgr azaltin.

2 Karistirma gecikmesini azaltin.

3 Pisirme sUresini azaltin (yemegin iyice
pistiginden emin olun).

4 En uygun aletin kullanilip kullaniimadigindan
emin olun.

Tutarsiz karistirma hizi.

1 Malzemeler cok blyUk, kati veya sert.

1 Yemedi daha klUcUk parcalar halinde kesin,
meyvelerin cekirdeklerini ¢ikartin, alet
takmadan malzemeleri yavas yavas eritin
(fakat bir hizin secili oldugundan emin olun)

2 Malzemeleri kafa algaltildiktan sonra ekleyin.

3 En uygun aletin kullanilip kullanilmadigindan
emin olun.

Mikser kafasi zor kapaniyor.

1 Kasenin dibindeki ¢ikolata gibi kati
malzemeler mikser kafasinin kilitlenmesine
engel oluyor.

2 Karistirma aleti yanhs takilmis.

1 Malzemeleri mikser kafasi alcaltildiktan sonra
ekleyin.

2 Karistirma aletinin karistirma aleti ¢ikisa
oturmalidir.

Aletleri kullanirken motor hizi sinirli.

Sicak kase yerlestirildi.

Kaseyi cikartin veya kaseyi 60°C’'nin altina
kadar sogutun.

Cirpma veya K cirpici kasenin dibine
vuruyor veya kasenin dibindeki
malzemelere ulasmiyor.

Krema cirpicisi, kasenin dibindeki
malzemeleri almiyor.

Alet yanlis yUkseklikte ve ayarlanmasi gerekli.

YUksekligi, uygun bir anahtar kullanarak
ayarlayin - “Alet Yuksekligi Ayarlama”
bolumune bakin.

Cirpma aleti, K-¢irpici veya krema
cirpicist yardimel karistirma klipsine
carplyor.

Yardimci karistirma klipsi takili.

Yardimci karistirma klipsini cikartin - bu
klips sadece karistirma aleti kullanildiginda
kullaniimalidir.

DusUk hiz eklentisi takilamiyor.

Eklentinizin modeliniz ile uyumlu oldugundan
emin olun.
Doéner baglanti sistemi gereklidir (Model KAX)

Cikisa takilabilmesi icin eklentinin KAX ddéner
bagdlanti sistemine sahip olmasi gereklidir.
Cubuk Baglanti Sistemine sahip
eklentileriniz varsa bunlari Mutfak Robotunuzun
Doner Baglanti Sisteminde kullanabilmek icin
KATOO2ME adaptérund kullanmaniz gerekir.
Daha fazla bilgi icin www.kenwoodworld.com/twist
adresini ziyaret edin.

163




Sorun giderme kilavuzu (devami)

Problem

Nedeni

Coziim

Mutfak Robotu ¢alisma sirasinda
duruyor.

Asirl yUk koruma veya asiri 1Isinma sistemi aktif.
Maksimum kapasite asildi.

Fisten cekin ve engelleme ya da asiri yukleme
icin kontrol edin.

Makine calismazsa, malzemenin bir kismini
cikartarak yukU azaltin ve tekrar ¢alistirin.

Bu da sorunu ¢dzmese, fisten ¢ekin ve

15 dakika bekleyin. Fise takin ve istediginiz hizi
secin.

Yukaridaki prosedurlerden sonra makine hala
calismazsa, daha fazla tavsiye icin “musteri
hizmetleri” ile gériasun.

Mutfak Robotu, calisma esnasinda
duruyor.

Mikser kafasi kaldirildi.

Mikser kafasini indirin ve yeniden baslatin.

Ekran kapanir.

Stand Mikser 19 dakikadan uzun sure
calistiriilmadan fise takili birakildi ve kapali
moda gecti.

Dokunmatik ekrana dokunun veya kontrol
kadranini sifirlamak icin cevirin.

Mutfak Robotu ¢alisma sirasinda
duruyor.

Isi kalkani cikartiimis veya bir cikis kapadi
sOkUIMUs.

Isi kalkanini veya cikis kapadini takin ve
ardindan yeniden baslatin.

Gosterge ekranda bir alfa/sayisal
hata kodu gd&steriliyor.

Cihaz duzgun calismiyor.

Yetkili bir Kenwood Servis Merkezi'ne basvurun.
Size en yakin Kenwood Servis Merkezi ile ilgili
guncel bilgiler icin www.kenwoodworld.com
sayfasini veya Ulkenize 6zel web sitesini ziyaret
edin.

Cihazda gUc yok/goruntt ekrani
calismiyor.

Cihaz fisi takili degil.
Acma/Kapama anahtar calistirilmiyor

Cihaz kapall moda gecti.

Cihazin takili oldugunu kontrol edin.
Acma/Kapama digmesini Acik "I" konumuna
getirin.

Gosterge ekranina dokunun veya kontrol
kadranini déndurdn.

Cihaz calismiyor.

Kontrol kadranina basiimamis.

Pisirme islemini baslatmak icin kontrol
kadranina basin.

Geri sayim sayaci goruntt ekraninda
geri saymiyor.

Isitma asamasinda geri sayim sayaci dogru
sicakliga ulasilana kadar geri saymayacaktir.
Sicaklik 100°C'nin yukarisina ayarlanmis ancak
yiyeceklerin su icerigi sicakligin 100°C'nin
Ustune cikmasini engelliyor.

Normal calisma.

Azaltin veya dogdru sicakhdi secin.

Kase iceriginin 1sist 100°C'nin Ustlne
¢cikmaz

Malzemelerin su icerigi sicakligin 100°C'nin
Ustlne cikmasini engelleyebilir.

Normal calisma

Calisma esnasinda asirl derecede
hareket etme ve titreme.

Kasedeki esit olmayan yUk asiri titresime neden
oluyor.

Maksimum kapasite asiimis.

Yanlis alet veya hiz kullanildi.

Miktari azaltin veya kasedeki yiyecegdi yeniden
dUzenleyin ve birimi yeniden baslatin.

Dogru alet ve kullanilacak hiz igin ilgili
programa ve tavsiye edilen hiz tablolarina
bakin.

Bilinen Wi-Fi agi bulunamadi.

Cihaz tasinmis olabilir, router kapali olabilir
veya yeniden baslatma gerekli olabilir.

Wi-Fi mevcut, ama bulut sunucularina
baglanamiyor.

Router’in yeniden baslatiimasi gerekebilir ya da
internet Servis Saglayiciniz ile gérasan.

Yerel agda calisan internet baglantisi olup
olmadigini kontrol edin.

Cihazin bip seslerinin agiklamalari

A) Yuksek hiz cikis kapagdi takili degil.
B) DusUk hiz ¢ikis kapad takih dedil.
C) Kase Takili Degil

D) Isi Kalkani Takili Degil

Tek ton Kullanici bir ayara basiyor ve degistiriyor. Normal Calisma
Parametreler Gzerine uzun basma - cihaz Normal Calisma
calismiyorken ayari sifirlar.

Mutfak robotu kullanici hesabina eslendi ve Normal Calisma
mutfak robotu basariyla internete baglandi.

Cift ton TUketiciyi asagidakiler hakkinda uyarir:

A) Yuksek hiz cikis kapagdini takin.
B) DusUk hiz ¢cikis kapagdini takin.
C) Kaseyi Takin

D Isi Kalkani Takin
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Sorun giderme kilavuzu (devami)

* Manuel modda zamanlayici sona erdi.
« OBR modunda zamanlayici sona erdi.
* Sicak tut doéngusunin sonu.

Problem Nedeni Coziim
Ucla Ton Asagidakileri iceren mutfak robotu hatalar: Hata - glic kapatilana/acilana kadar iki
* Motor Asiri YUk dakikada bir tekrarlaniyor.
* |Isitici Hatasi
* Diger hatalar - lUtfen ekranda goriuntulenecek
Gercek hata koduna ve eyleme bakin
ikili Ton Kadrana basildi - calisma baslatildi Normal Calisma
Uclu Ton Asagidakileri vurgulayan bildirim: Normal Calisma

Hakkinda" secenedini belirleyerek bul

unabilir.

Musteri hizmetleriyle iletisim kurarken yazihm strdmuadntn ayrintilarini saglamaniz istenebilir. Bu, ayarlar menu simgesine basip "Cihaz

Gosterge ekrani “- - gdsteriyor.

Terazi sifirlaniyor.

Normal ¢alisma.

Gosterge ekrani negatif deger
goOsteriyor.

Gosterge sifirlanmadi ve ya malzemeler ya da
kase/kapak/eklenti ¢cikarild.

Malzemeler veya 6geler cihazin Uzerine veya
altina bastirilir.

Cihaz bir duvara bastirilir.

Ekrani sifirlayip eksik malzemeleri dedistirin
veya kaseyi yerine takin.

Malzeme veya 6gelerin cihazin Uzerine veya
altina bastiriimadigindan emin olun.

Cihaz ile duvarlar arasinda bosluk oldugundan
emin olun.

Bir sonraki maddeyi tartmadan dnce ekrani
sifirlayin.

Ekran gostergesi kUgUk miktarlari
kaydetmiyor.

Tartilan miktar cok klgUk.

Cok kuguk miktarlar i¢cin cay kasigi veya tatl
kasigr él¢usu kullanin.

Gosterge ekranindaki agirlik degisti.

islem sirasinda cihaz hareket ettirildi.

Malzemenin tartilmasi sirasinda kase kenarina
dokunuldu.

Tartma islemine baslamadan dnce cihazi daima
kuru, dtz ve dengeli bir ylUzeyin Gzerine koyun.
Tartma islemi sirasinda cihazi hareket
ettirmeyin veya kaseye dokunmayin.

Bir sonraki maddeyi tartmadan énce ekrani
sifirlayin.

Metrik ve Ingiliz 6lcU birimleri
arasinda hizli bir sekilde gecis
yapilamiyor.

Cihaz, énceden secilen birimi ve dlcimu
goOsterecek sekilde yeniden yapilandiriliyor.

5 saniye bekleyin ve tekrar deneyin.

Uygulamada tartim (mobil cihazda
gosterilen agirlik) yavas yanit
veriyor.

Zayif WiFi sinyali glcu.

Mobil cihaz ayni yerel WiFi ev agina bagli degil.

Cihazin sinyal glcunun iyi oldugundan emin
olun (nasil gelistirilebilecedi konusunda yardim
icin internet servis saglayiciniza basvurun).
Mobil cihazin ayni yerel WiFi ev agina bagl
oldugundan emin olun (mobil cihaz ayarlarina
gidin ve yerel WiFi adinizi segin).

Sorun devam ederse size en yakin Kenwood Servis Merkezi ile goriisiin. Size en yakin Kenwood Servis Merkezinin giincel
bilgilerine ulasmak icin www.kenwoodworld.com adresini veya lilkenize 6zel web sitesini ziyaret edin.
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Ecodesign Bilgisi

Ag Baglanti Noktasi: VVarsayilan olarak etkinlestirilen tek WiFi ad bagdlanti noktasi.

Model No.: TYPE: KCL95

RF Frekans Araligr: WiFi: 2412 - 2472 MHz
Bluetooth (LE): 2402 - 2480MHz

Maksimum iletim Giicii: WiFi: < 20 dBm
Bluetooth (LE): < 10dBm

Baglanabilirlik Bilgileri WiFi: 2.4GHz IEEE 80211b /g /n
Bluetooth® DusUk Enerji (LE)

KCL96'nIn tek bir WiFi ag portu vardir ve ayarlari degistirmek, izlemek ve pisirme sUrecini durdurmak i¢in, ag ekipmani olarak
kullaniimak tGzere tasarlanmistir.

® Ag Portu, ayarlar menUtsunde devre disi birakilabilir, Ayar > Baglanabilirlik > WiFi “Kapall” secin.

® Ag Portu, ayarlar menUstnde yeniden etkinlestirilebilir, Ayar > Baglanabilirlik > WiFi “Acik” secin.

Yeniden Etkinlestirme: Cihaz, kapali moddayken, ekrana dokunarak veya kontrol kadranini déndiirerek yeniden etkinlestirilebilir.
Fabrika Ayarlarina Sifirlama- Onemli
Cihaz bertaraf edilirken kisisel verilerinizin korunmasi acisindan fabrika ayarlarina déndurdlmesi dnemlidir. Bu secenedin secilmesi cihazda

kayith tum verileri silecek ve fabrika ayarlarina geri déndurecektir. Cihazinizi fabrika ayarlarina déndurmek icin Ayarlar> Cihazim> Fabrika
Ayarlarina Sifirla segin.
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Czech

DUllezité bezpecnostni informace

Pred zapojenim

Péce a cisténi

Seznam dild

Pripojeni k aplikaci Kenwood & Me

O Nakresy a pokyny k pouziti

Nastaveni pristroje Cooking Chef

O Nakresy a pokyny k pouziti

Sestaveni stiraci metly

O Nakresy a pokyny k pouziti

Nasazeni a sundani pomocného nastavce k michani

O Nakresy a pokyny k pouziti

Pouzivani pristroje Cooking Chef - ru¢ni provoz (rezim vareni)
O Nakresy a pokyny k pouziti

O Rezim vysoké rychlosti s vysokou teplotou (VRVT)

O Recepty

Pouzivani pristroje Cooking - rucni provoz (bez vareni)
O Nakresy a pokyny k pouziti

O Tabulka doporuceného nastaveni

Pouzivani pristroje Cooking Chef - nastroje k mise
(doporucené provozni rychlosti a teploty)

Pouzivani pristroje Cooking Chef - vysveétlivky k displeji
Nastaveni teploty a rychlosti

Pouzivani pristroje Cooking Chef - nastavce

O Nakresy a pokyny k pouziti

Recepty

Pouzivani pristroje Cooking Chef - funkce vazeni

O Nakresy a pokyny k pouziti

Pouzivani pristroje Cooking Chef - jednodotykové predvolby
O Nakresy a pokyny k pouziti

O Tabulka pouziti predvoleb

Pouzivani pristroje Cooking Chef - nastavec pro vareni v pare
O Nakresy a pokyny k pouziti

O Tabulka doporuceného nastaveni

Uprava nastaveni nastrojC

O Nakresy a pokyny k pouziti

Aktualizace softwaru

Servis a udrzba

Prdvodce odstranovanim problémd

Informace o ekologickém designu
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Dulezité bezpecnostni informace

Dllezité upozornéni - elektronické implantaty
® Jako vSechna zarizeni na bazi induk¢niho ohrevu i tento pristroj produkuje kratkovinné magnetické pole. Pokud ma

uzivatel nebo osoba nachazejici se v blizkosti zatizeni voperovany kardiostimulator nebo jiny aktivni elektronicky
implantat, je nutné pouzivani zarizeni konzultovat s Iékarem pro pripad mozné nekompatibility
a zabranéni moznym zdravotnim rizikam.

Prectéte si peclivé pokyny v této priruc¢ce a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Odstrante veskery obalovy materidl a ndlepky. (Stitky na spodni strané pfistroje neodstranujte.)

Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu, je z bezpecnostnich ddvodd nutné nechat ho vyménit od firmy

Kenwood nebo od autorizovaného servisniho technika firmy Kenwood, aby se predeslo nebezpedi.

Pred odpojenim pristroje od zdroje napajeni vzdy provérte, Zze vypinac je v poloze ,O° (vypnuto).

Pfed nasazovanim nebo sundavanim nastrojl/nastavcl, po pouziti pfistroje a pfed ¢isténim vZdy pfistroj vypnéte

a odpojte ho od zdroje napajeni.

Vzdy udrzujte ¢asti téla, vlasy, sperky a volné odévy v dostate¢né vzdalenosti od pohyblivych ¢asti a nasazenych

nastavcl.

Nikdy nevkladejte prsty do pantového mechanismu.

Nikdy neprekracujte maximalni mnozstvi a rychlosti uvedené v tabulce doporuc¢eného nastaveni (viz tabulka a E).

Pri nalévani horké tekutiny do nddoby budte opatrni, protoze mize kvili nahlému uvolnéni pary vystfiknout.

Pred pouzitim prislusenstvi si prectéte bezpecnostni pokyny uvedené v jeho navodu.

Pristroj je tézky, pri jeho zvedani budte vzdy opatrni. Nez pristroj zvednete, provérte, ze rameno, misa, nastroje, krytky

vystupl a kabel jsou fadné zajisténé.

Pri prenaseni pristroj vzdy uchopte za zakladnu a rameno robotu. Pfistroj nezvedejte a nepfenasejte pomoci rukojeti

misy nebo nastavcl nasazenych na vystup pro pomalou nebo vysokou rychlost.

Nikdy nenechavejte privodni kabel volné viset v dosahu déti.

Pohonnou jednotku, napajeci kabel a zastréku nikdy nenamacejte.

Nikdy nevkladejte nic do vétracich otvord.

Pfi pouzivani spotrebice zajistéte, aby pristroj spocival na rovném povrchu a v bezpecné vzdalenosti od okraje

pracovni plochy. Zajistéte, aby spotrebi¢ byl alespon 10 cm od stény a aby vétraci otvory nebyly blokovany.

Neumistujte spotrebi¢ pod policky zavésené bezprostfedné nad spotrebicem.

Nesprdvné pouzivani spotrebice muize zpUsobit zranéni.

Netlacte na displej prilis velkou silou a nikdy ho neovladejte ostrymi predmeéty.

Nepouzivejte Slehaci metlu na hutné smési (napft. Slehani tuku s cukrem), protoze by se mohla poskodit.

Napajeci kabel snizuje riziko mozného zamotani se nebo zakopnuti. Prodluzovaci kabely se mohou pouzivat, pokud

dbate na opatrnost. Pri pouziti prodluzovaciho kabelu:

O Vyznacena zatizitelnost elektrickym proudem musi byt minimalné stejné vysoka jako vykon spotrebice.

0 Kabel by mél byt veden tak, aby nevisel z pracovni plochy nebo stolu tak, ze by za néj mohlo zatdhnout dité nebo
by 0 néj nékdo mohl nechténé zakopnout.

o Jako prodluzovaci kabel by meéla byt pouzita uzemnéna trojlinka. Jmenovity vykon spotrebice je uveden na spodni
strané pristroje.

Tento spotfebic nesméji pouzivat déti. Spotrebic a jeho kabel musi byt mimo dosah déti.

Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem nehraly.

Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti

a znalosti mohou spotrebi¢ pouzivat v pripadeé, ze jsou pod dozorem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani

spotrebice a chapou rizika, kterd jsou s pouzivanim spojena.

Toto zarizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti. Spole¢nost Kenwood vylucuje veskerou odpovédnost

v pfipade, Ze zarizeni bylo nespravné pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Maximalni vykon vychazi z hodnot pro univerzalni mlynek/sekacek, ktery ma nejvyssi prikon. Ostatni pfislusenstvi

mohou odebirat energie méné.

Tento spotrebi¢ neni urc¢en k ovladani prostfednictvim externiho ¢asovace nebo samostatného systému dalkového

ovladani.

S ramenem mixéru, ke kterému je pfipojen nastavec, nehybejte a nezvedejte ho, protoze byste ohrozili stabilitu

kuchynského robotu.

Nespoustéjte pristroj blizko hrany pracovni plochy nebo v poloze, kdy pfes hranu pfec¢niva, a netlacte silou na

pripojeny nastavec. Jinak by mohl byt pfistroj nestabilni a mohl by se prevrétit a zplsobit Uraz.

Nikdy nepouzivejte neschvalené nastavce.

Nepouzivejte soucasné vice nez jeden vystup (vystup pro nastroje k mise

a vystup pro nizkou rychlost).

Zajistéte, Ze pri spusténi pristroje za pouziti nastroje k mise bude vzdy nasazena misa.

RezZim vafFeni

Stejné jako u ostatnich spotfebic¢t na bazi indukéniho ohfevu nepokladejte platebni karty, magnetickd média nebo

citliva elektronicka zarizeni do blizkosti spotrebice, pokud je v provozu.

Nikdy nenechavejte pfistroj bez dozoru, kdyz neni v rezimu vareni.

Kdyz spotrebi¢ ponechate bez dozoru v rezimu vareni, vénujte pozornost témto boddm:

O dodrzujte pokyny ohledné teploty a maximalniho mnozstvi v nadobeg,

o dbejte na to, aby byla jednotka i s kabelem umisténd mimo dosah déti a dale od hrany pracovni plochy,

o pravidelné kontrolujte vyvoj, aby bylo v nddobé dost tekutiny a jidlo se neprevarilo.

Nepouzivejte spotrebic, pokud je poskozeny. V takovém pripadé jej nechte opravit: viz oddil ,Servis a udrzba“.
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o0 Nepouzivejte prislusenstvi nedoporucené vyrobcem; nikdy nepouzivejte vice nez jedno prislusenstvi najednou.
o Nikdy neprekracujte maximalni objem a pri pouzivani indukcéniho ohrivace neprekracujte maximalni Uroven
3 litrd vyznacenou na vnitfni sténé misy.

® Budte vzdy opatrni pfi manipulaci s jakoukoliv &asti spotrebice pfi pouziti v rezimu vareni nebo po ukonceni vareni.
ZEJMENA MISA, KRYT MISY A NASTROJE zUstavaji HORKE dlouho po vypnuti pFistroje. K vyjmuti
a prenaseni misy pouzivejte rukojeti.

® Pri manipulaci s horkou pracovni misou a prislusenstvim pouzivejte kuchynské chnapky.

® Symbol &umfstény’ na produktu oznacuje povrch, ktery mGze byt pfi pouziti pristroje horky.

® Budte vzdy opatrni pfi vyjimani nastrojd k mise, pokud je pouzivate po delsi dobu, protoze mohou byt horké. Spodni
strana misy z0stava horka dlouho po ukonceni ohrevu.

® Budte vzdy opatrni pfi manipulaci a pokud budete misu pokladat na povrch citlivy na teplo, pouzijte ochrannou
podlozku povrchu pracovni plochy.

® Dejte si vzdy pozor na paru, ktera unikd z misy robotu, zejmeéna pti otevirani vika v krytu misy v prlbéhu vareni nebo
pfi zvedani ramene robotu.

® Pokud chcete premistit horky obsah z robotu do mixéru, vzdy nechte ingredience nejdfrive vychladnout na pokojovou
teplotu.

® Pouzivejte vyhradné pracovni nadoby a ostatni prislusenstvi dodavané se spotrebic¢em. Pracovni nddobu pouzivejte
na ohfivani/vafeni pouze s robotem.

® Nikdy nepouzivejte spotrebi¢ v rezimu vareni, pokud je pracovni nadoba prazdna.

® Pro spravné a bezpecné fungovani indukéniho varice zajistéte, aby spodni ¢ast spotrebice a tepelné senzory byly

Cisté a suché.

Na zékladnu pro misu/do indukéni oblasti nepokladejte kovové predméty, napt. noze, vidlicky, 1Zice a poklice, protoze

by pak mohly byt horké..

Nikdy pristroj nepouzivejte k fritovani.

Nez zac¢nete jist, vZdy se ujistéte, ze jidlo je dUkladné uvarené.

Pokud varite s olejem, nepfekracujte 250 ml.

Jidlo je nejlépe spotfebovat kratce po uvareni nebo ponechat rychle vychladnout a ulozit do lednicky.

Rezim vysoké rychlosti s vysokou teplotou (VRVT) - mixovani pfi vysoké rychlosti a teploté 60 °C nebo vyssi.

® Tato funkce se smi pouzivat pouze se $lehaci metlou a/nebo s michadlem.
® Neméli byste prekrocit maximalni kapacitu vareni 3 litry.

® Provérte, zda je nasazeny kryt misy.

® Pristroj nesmi zlstat bez dozoru.

Stiraci metla
® Neni vhodna pro vareni s olejem.

Nastavec pro vafreni v pare

® Tento nastavec vytvari paru, ktera by vas mohla popalit.

® Davejte pozor, abyste se neopafili parou, kterd vychazi z pardku, zvlasté pfi snimani ochranného krytu nebo zvedanf
vika plniciho otvoru.

® Budte vzdy opatrni pfi manipulaci s jednotlivymi ¢astmi; veskeré tekutiny, kondenzaty, soucasti pardku
a kuchynského robota budou velmi horké. Pouzivejte kuchynské chnapky.

® Pred nasazovanim nebo sundavanim soucasti a pred cisténim pfistroj vzdy odpojte od zdroje napajeni.

® Maso, dribez a ryby varte dikladné. Nikdy nevarte tyto potraviny zmrazené.

® Nepouzivejte parak k opétovnému ohrfevu jiz uvarenych jidel.

Spotieba energie
® S vypinacem v poloze I' a s aktivovanym nebo deaktivovanym sitovym portem Wi-Fi.
0 Po 20 minutach necinnosti se automaticky prepne do rezimu VYPNUTO a displej se vypne.
O Spotreba v rezimu VYPNUTO: < 0,3 W.
® S vypinacem v poloze O
O Automatické prepnuti do rezimu Vypnuto: -------------
O Spotfeba v rezimu Vypnuto: < 0,3 W.

Pied zapojenim

® Presvedcte se, Ze vase elektrickd zadsuvka odpovida zdsuvce uvedené na spodni strané pfristroje.

® VAROVANI: TENTO SPOTREBIC MUSi BYT UZEMNENY.

® Tento spotrebi¢ splnuje nafizeni ES ¢.1935/2004 o materidlech a vyrobcich uréenych pro styk s potravinami.
® Tento spotrebi¢ splnuje zékladni pozadavky a daléi relevantni ustanoveni nafizeni 2014/53/EU.

® Pred prvnim pouzitim umyjte jednotlivé ¢asti: viz ,Péce a cisteni".
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Péce a cCisténi (vizilustrace A

® Pred cisténim pristroj vzdy vypnéte a vytadhnéte kabel ze zasuvky.

® Na vystupu pro nizkou rychlost @ mdze byt pfi prvnim pouziti malé mnozstvi maziva. Jedna se o bézny jev; mazivo
setrete.

® U kovovych povrch( teplotnich senzorl se béhem bézného uzivani mize projevit opotiebovani. To nema vliv na vykon
zafizeni.

® Nenechavejte stiraci metlu nasazenou na robot, kdyz ji nepouzivate.

Zafizeni, krytky vystupt
® Otrete vihkym hadfikem a osuste (vcetné nozicek na spodni strané pristroje).
® Nikdy neuzivejte brusny material a neponorujte zafizeni a krytky do vody.

Stiraci metla
® Pred cisténim z nastroje vzdy sundejte flexibilni stérku.
® Flexibilni stérku a nastroj omyjte v teplé vodé se saponatem a pak dikladné osuste. Tyto dily mlzete také umyvat
v mycce.
Poznamka: Pred pouzitim a po pouziti zkontrolujte stav metly a pravidelné kontrolujte takeé stav sterky. V pripadé znamek
opotrebeni je vymente.

Nadoba, nastroje, ochranny kryt, pomocny nastavec k michani

® Umyjte ru¢né a pak ddkladné osuste nebo pouzijte mycku (viz nakres ).

® K cisteni nerezové misy nikdy nepouzivejte dratény kartaé, draténku ani bélici prostfedky. K odstranéni vodniho
kamene pouzijte ocet.

® Pokud se potraviny pfipali nebo ulpi uvnitf nddoby, odstrante $pachtli tolik, kolik pdjde. Pak naplinte nddobu teplou
mydlovou vodou a nechte odstat. Na odstranéni zachycenych zbytkd usazeniny pouzijte nylonovy kartac.

® /mény zbarveni nadoby nemaji vliv na vykon robotu.

Vypust
® Ujistéte se, Ze se v téchto mistech nezachytily zbytky potravin. V pripadé nutnosti uzijte na vyc&isténi Cisti¢ na trubky Ci
vatovou tycinku.

Teplotni senzory
® Otrete vihkym hadfikem a pak dikladné osuste. K ¢isténi senzord nikdy nepouzivejte Cistici pisky a ostré nastroje.

Nastavec pro vafeni v pare

® Pred vyjmutim pfrislusenstvi z pristroje spotrebi¢ vzdy vypnéte a odpojte ze sité.

o Cisteni bude snadn&jsi, pokud je provedete vzdy po kazdém pouziti spotiebice a prislusenstvi. Veskeré soucasti
spotrebice Ize omyt v horké mydlové vodé a poté osusit. Lze také pouzit mycku.

® Obycejnd voda a jidlo obsahuje soli a kyseliny, které nékdy mohou mit dopad na kovové povrchy, napf. povrch
nadoby mixeru. Pokud se tak stane, vycistéte je pomoci nylonového kartace, nebrusné houbicky ¢i pomoci kvalitniho
prostredku na cisténi nerezového nadobi.
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Seznam dild
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Vystupy pro nastavce

Vystup pro vysokou rychlost (HSO)
Vystup pro pomalou rychlost (SSO)
Otvor pro nastroje k nadobé

Otvor pro michadlo

OOEO

A
o
o
o
-

Krytka vystupu pro vysokou rychlost
Rameno robotu

Krytka vystupu pro nizkou rychlost
Pracovni nadoba

pPacka zvedani ramena robotu
Ovladaci knoflik

Vypinac

Displej

Vypust

Zakladna pro misu/indukéni oblast
Vétraci otvory

Teplotni senzory

Tepelny stit

SIGIGISIGICIOICICIOIOIOIO)

BISIGISIGICIOISIOISIONE),

4

®OO®O®®

Gumoveé tésneni (odnimatelné)
Kryt misy

Viko plniciho hrdla

K-metla

Stiraci metla

Slehaci metla

Hnétaci hak

Michadlo

Pomocny nastavec k michani
Spachtle/stérka pro vysoké teploty
Stérka na tésto

Kli¢

astavec pro vafeni v pare (volitelny)

Podpéry rukojeti
Podplrny vénec
Skladaci rukojeti
Vyjimatelny podnos
Otvor na vejce

Pfipojeni k aplikaci Kenwood & Me (K)

Nakresy a pokyny k pouziti

O
3

((33

connect &
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Dulezité upozornéni

® Wi-Fi - Funguje pouze se standardy IEEE802.11b, g a n v pasmu 2,4 GHz.
o Kompatibilita - Aplikace Kenwood & Me kompatibilni s nejnovejsi verzi systému iOS a Android.
e Obnoveni nastaveni z vyroby - Pri likvidaci pfistroje je dllezité obnovit nastaveni z vyroby na ochranu osobnich udajd. Zvolenim

této moznosti vymazete vSechna data Wi-Fi ulozend ve spotrebici a obnovite jeho tovarni nastaveni. K obnoveni tovarniho
nastaveni pristroje vyberte Nastaveni o >Tovarni nastaveni.

e Vynulovani sité - pomoci funkce zapomenuti sité vymazete veskerd data Wi-Fi ulozena ve spotrebici.
K pripojeni k noveé siti se musi zafizeni znovu sparovat pomoci chytrého telefonu nebo tabletu.
K vynulovani pristroje zvolte moznosti Settings>Connectivity>Network Settings> Forget Network (Nastaveni>Pripojeni>Nastaveni
sité>Zapomenout sit).

Aplikace Kenwood & Me umoznuje do jisté miry ovlddat pristroj pomoci chytrého telefonu nebo tabletu.

1 Pripojte pristroj k napajeni a stisknéte vypinac na boku pohonné jednotky.

2 Aplikaci je mozné stdhnout naskenovanim kodu QR, ktery se zobrazi na displeji. (Pokud kdd QR nenaskenujete po prvnim zapnuti
pristroje, vyvolejte ho stisknutim symbolu Wi-Fi ”«3? Vv rohu obrazovky.)

3 Postupujte podle pokynl na obrazovce.

Nastaveni pristroje Cooking Chef

Nakresy a pokyny k pouziti

r

e Y= vl

Dulezité upozornéni

® Ujistéte se, ze oblast indukéniho ohrevu, teplotni senzory a vnéjsi povrch pracovni misy jsou Cisté. V opaéném pripadé teplotni
senzory nebudou pracovat presne, a to se projevi na vysledku vareni.

® Nepouzivejte michadlo s hnétacim hakem, K-metlou a stiraci metlou.

Ochranny kryt

® Ochranny kryt sestdva ze dvou ¢asti - tepelného stitu a krytu misy.

® Tepelny stit se pouziva na ochranu ramena robotu pred parou, kterd vznika v pribéhu vareni.
® Kryt misy by se mél na misu nasazovat pouze spolecne s tepelnym Stitem.

® Kryt nasazujte a sundavejte pouze tehdy, kdyz je rameno robotu zajisténé.
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Otocte packou pro zvednuti ramene ve sméru hodinovych rucicek a zvedejte rameno robotu, dokud nahore nezaklapne.

Nasunte tepelny stit smérem nahoru na spodni stranu ramene robotu tak, aby pIné dosed!.

Pri pouziti robotu Cooking Chef bez ohfevu neni nutné nasazovat tepelny stit, pokud nenf pouzit kryt misy.

Nasadte nddobu na zakladnu. Zajistéte ji oto¢enim po sméru hodinovych rucicek.

Zasunte pozadovany nastroj do otvoru pro nastroje k nadobé nebo otvoru pro michadlo, pokud pouzivate michadlo. Vycnélek

umistéte do drazky a otocenim zajistéte.

® K vyjmuti nastroje postupujte podle kroku 4, ale v opacném poradi. (Pfi odpojovani nastrojd po vareni vzdy pouzivejte kuchynské
chnapky.)

® Michadlo - pri pouziti michadla Ize pouzit také pomocny nastavec k michani, ktery napomaha promichavani (viz ¢ast ,,nasazeni
a sundani pomocného nastavce k michani*). Michadlo je mozné pouzit i se Slehaci metlou.

5 Abyste spustili rameno robotu, mirné je nadzvednéte a pak otocte packou pro zvednuti ramene ve sméru hodinovych rucicek.
Spustte do zajisténé polohy.

6 Nasadte kruhovy kryt na okraj pracovni nddoby a zasunujte ho,, dokud neni zcela zajistén.

® Béhem mixovani je mozné pridavat potraviny do nadoby pomoci plniciho otvoru.

7 Kruhovy kryt jednoduse sejmete vysunutim z ramene robotu.
Poznamka: Kryt misy zlstane nasazeny na tepelny stit, kdyz se zvedne rameno mixéru, pokud nebyl predtim sejmut.

8 Chcete-li sejmout tepelny stit, zvedejte rameno pfristroje do horni polohy, dokud se nezajisti. Vyjmeéte nasazené prislusenstvi
a potom tahem dold sejméte stit z ramene robotu. Pozndmka: Kryt nasazujte a sundavejte pouze tehdy, kdyz je rameno mixéru
zajistené.

9 Sklon displeje je mozné upravit. Pridrzte dolni okraj displeje a lehce ho vytahnéte nebo zatlacte do pozadované polohy.

DN —

Sestaveni stiraci metly

Nakresy a pokyny k pouziti

Dulezité upozornéni
Stérka se dodava uz nasazena a pred cisténim ji vzdy sundejte.

1 Opatrné flexibilni stérku nasadte na metlu tak, Ze zakladnu stérky zasunete do otvoru a pak jednu stranu nasadite do drazky
a konec jemné zahdknete do spravné polohy. To samé opakujte s druhou stranou.
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Nasazeni a sundani pomocného nastavce k michani

Ndakresy a pokyny k pouziti

DtileZité upozornéni
® Pomocny nastavec k michani byste neméli nasazovat, pokud pouzivate K-metlu, Slehaci metlu, hnétaci hak nebo stiraci metlu.
® Pomocny nastavec k michani Ize pouzit jako pomUcku k michani.

1 Nasunte pomocny nastavec k michani na sténu nadoby tak, aby bylo svislé zebro zevniti a svérky zvenci.
2 Nasunte svérky proti sméru hodinovych ruci¢ek na drzadlo nadoby.
3 Sundani provedete stejnym postupem v opacném poradi.
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Pouzivani pristroje Cooking Chef - ru¢ni provoz (rezim vareni)

Nakresy a pokyny k pouziti

DtileZité upozornéni

® Pfi manipulaci se spotiebicem nebo dotykani se spotrebide v rezimu vareni nebo po vareni budte opatrni. To plati ZEJMENA PRO
NADOBU A NASTROJE, protoze dlouho po vypnuti spotiebice z{stavaji HORKE.

® K vyjmuti a pfenaseni nddoby pouzivejte postranni drzadla. Pri manipulaci s horkou nadobou a horkymi nastroji pouzivejte
kuchynskeé chnapky.

Pridejte ingredience, které chcete uvarit.

Nasadte pfislusny nastroj a ochranny kryt.

Nastavte pozadovany cas, rychlost a teplotu.

Otacejte ovladacim knoflikem proti sméru hodinovych rucicek, pokud chcete pouzit intervaly michani a pulzni rezim.

PFi pouziti stalé rychlosti otacejte ovlddacim knoflikem po sméru hodinovych rucicek.

Spustte pristroj zmacknutim ovlddaciho knofliku.

Chcete-li chod pristroje kdykoliv zastavit, stisknéte ovlddaci knoflik. Pokud bude pristroj v rezimu vareni, budte opatrni, protoze bude
horky.

Budete-li chtit kdykoliv zastavit ohrev, prepnéte teplotu do polohy VYPNUTO".
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Pokud bude kdykoliv za provozu zvednuto rameno mixéru, ohfev se pozastavi. Nastroj k mise se zastavi a po spusténi ramene se
znovu nespusti. K opétovnému spusténi pristroje spustte rameno mixéru a zmacknéte ovladaci knoflik.

Jakmile program skonci, pristroj trikrat pipne.

Poznamka: Pokud neni nastaven c¢as, ohfivani a michani automaticky skonéi, jakmile ¢asovac¢ dosahne 8 hodin.

Rady a tipy - vafeni

Nékteré pokrmy, zvldsteé takové, které obsahuji vysoky podil vody, nebude mozné varit pri teploté vyssi nez 100 °C (protoze tato
teplota je varny bod vody).

Kdyz pridavate potraviny do pracovni misy béhem vareni, vzdy snizte rychlost a potraviny vkladejte pomalu

a rovnomeérné,

Pro rychlé ohrati omacek pouzijte nastaveni pro nepretrzité michani.

Pokud pfi vareni pouzijete kryt misy, pred zvednutim ramene robotu jej vzdy sejméte. Davejte si pozor na kondenzovanou tekutinu,
kterd vznika na krytu misy a tepelném stitu.

Pri zvedani ramene robotu postupujte pomalu, aby kapalina na spodni strané tepelného stitu mohla stéci zpét do misy.

K dispozici jsou ¢tyri funkce intervald michani, které umoznuiji zvolit vhodny zpGsob michani pro jednotlivé recepty. Nékteré recepty
vyzaduji neustalé michani, aby se obsah neprichytil ke dnu nadoby, zatimco u jinych receptl je vhodné prerusované michani, aby se
udrzela struktura obsahu.

Rezim vysoké rychlosti s vysokou teplotou (VRVT)
(Pokud chcete michat vysokou rychlosti s teplotou vyssi nez 60 °C)

Dulezité upozornéni - rezim vysoké rychlosti s vysokou teplotou (VRVT)

® 7 bezpecnostnich ddvodl bude automaticky omezena rychlost motoru pfi teploté misy 60 °C nebo nad 60 °C, pokud nebude
aktivni rezim vysoké rychlosti s vysokou teplotou (VRVT).
® Privybéru rychlosti bez michani (tj. min. az max. nebo pulz) a nastaveni teploty 60 °C nebo vys$si se na obrazovce automaticky
zobrazi varovna zprava ,Caution! Hot bowl! and Ingredients” (Pozor! Horkd misa a ingredience).
® Pokud jiz pristroj bézi pri rychlosti bez michani, kdyz je zvolena teplota misy 60 °C nebo vys$si, motor i topné téleso se zastavi a na
obrazovce se zobrazi varovna zprava ,Caution! Hot bowl and Ingredients” (Pozor! Horkd misa a ingredience).
® Jakmile bude varovna zprava ,Caution! Hot bowl and Ingredients” (Pozor! Horka misa a ingredience) potvrzena stisknutim tla¢itka
JAgree’ (Souhlasim), motor zrychli na zvolenou rychlost a misa se zahreje na zvolenou teplotu.
® Tato funkce se smi pouzivat POUZE se $lehaci metlou a/nebo s michadlem nebo stiraci metlou.
® Kdyz je pristroj v rezimu vysoké rychlosti s vysokou teplotou, provérte, zda je nasazeny kryt misy.
® P¥istroj nesmi zUstat bez dozoru.
® Neprekracujte maximalni kapacitu vareni 3 litry.
1 Zvolte ¢as (v pfipadé potreby), rychlost a teplotu 60 °C nebo vyssi.
2 Na displeji se zobrazi varovani ,Caution! Hot bowl and Ingredients” (Pozor! Horka misa a ingredience) upozornujici, Ze vstupujete do
rezimu VRVT.
3 Jakmile si upozornéni prectete a porozumite mu, potvrdte stisknutim tla¢itka Ano, Ze souhlasite se vstupem do rezimu VRVT.
4 Spustte pristroj zmacknutim ovlddaciho knofliku.

Recepty

Recept Pouzity nastroj Pfedvolba / Ingredience

ruéni nastaveni
Vanilkovy krém Ruéni nastaveni Pridejte vse najednou:

250 g plnotu¢ného miéka
C'-) 15 min 250 g smetany ke Slehani
11zicka vanilkového extraktu
(7) 121 2 Izice kukuFicné mouky
96 g vajec¢nych Zloutkl smichejte
R 80 g cukru krupice
g 85 °C

RyZova kase Ruéni nastaveni Pridejte vse najednou:

150 g kratkozrnné ryze
11 plnotué¢ného miéka
75 g cukru krupice

(7) <f>1 2 1zicky vanilkového extraktu

1h
15 min
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Pouzivani pristroje Cooking - rucni provoz (bez va

Nakresy a pokyny k pouziti
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Dalezité upozornéni

® Nepouzivejte Slehaci metlu na hutné smési (napf. k pripravé zadkladniho tésta na moucniky nebo Slehani tuku s cukrem), protoze by
se mohla poskodit.
® Nikdy neprekracujte maximalni objemy - pristroj by se mohl pretizit.
® Pred pouzitim pfistroje provérte, zda jsou nozicky na spodni strané pristroje a pracovni povrch ¢isté a suché.
1 Pridejte ingredience, které chcete mixovat.
2 Nastavte pozadovany cas, rychlost a teplotu.
Poznamka: Chcete-li pristroj pouzit jako mixér bez ohrevu, zvolte pri vybéru teploty nastaveni ,Vypnuto®.
Otécejte ovlddacim knoflikem proti sméru hodinovych rucicek, pokud chcete pouzit intervaly michani a pulzni rezim.
Pri pouziti stalé rychlosti otacejte ovladacim knoflikem po sméru hodinovych rucicek.
3 Nasadte prislusny nastroj a v pripadé potreby ochranny kryt.
4 Spustte pristroj zmacknutim ovlddaciho knofliku.
® Chcete-li chod pristroje kdykoliv zastavit, zmacknéte ovladaci knoflik.
® Pokud dojde za provozu ke zvednuti ramena mixéru, nastroj k mise se zastavi a spusti se znovu az poté, co bude rameno mixéru
spusténo. Budete-li chtit mixér znovu spustit, spustte rameno mixéru a stisknéte ovladaci knoflik.
5 Po dokonceni programu pristroj trikrat pipne.

Poznamka: Pokud neni nastaven ¢as, michani automaticky skonéi, jakmile ¢asovac dosahne 8 hodin.

Rady a tipy - pouziti pFistroje bez vareni

Rychlost zvySujte postupné, abyste zabranili vystrikdvani ingredienci.

K-metla - Aby se ingredience zcela promichaly, ¢asto michdni prerusujte a stirejte stény misy pomoci stérky.

Pokud neni v receptu uvedeno jinak, na tésto pouzivejte studené ingredience.

Pri slehani tuku s cukrem na moucnikové tésto pouzivejte tuk s pokojovou teplotou nebo jej predem nechte zméknout.

Slehaci metla - Slehaci metlu pouzivejte pouze na lehké smési, napf. vajecné bilky, smetanu a piskoty bez tuku, protoze jinak byste ji
mohli poskodit.

Pred slehanim bilk( se ujistéte, Zze na Slehaci metle ani v mise neni tuk nebo vajec¢ny zloutek. Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz
budou mit bilky pokojovou teplotu.

Rady a tipy - hnétaci hak

Nikdy neprekracujte maximalni objemy a rychlosti - pristroj by se mohl pretizit.

Pokud slysite, ze pfistroj pracuje s velkou ndmahou, vypnéte jej, odeberte polovinu tésta a kazdou polovinu zpracujte samostatné.
Ingredience se nejlépe promichaji, kdyz nejdfive nalijete tekutinu.

Susené drozdi (typ, ktery potrebuje rozmichat ve vodé): Nalijte do misy teplou vodu. Pak pridejte drozdi a cukr a nechte odstat asi
10 minut do zpénéni.

Cerstvé drozdi: Nadrobte do mouky.

Ostatni typy drozdi: Ridte se pokyny vyrobce.
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Tabulka doporuceného nastaveni

(MAX.) (Min)
2?2
& Y | :
4 kg
% (smes Min.-max. 2-4
s 20 vejci)
3 kg Min.-max. 5-10
(v 5 0 @ O
(MAX.) (Min)
@ & 1,5 kg Min.-max. 4
\\11/
4 kg
@ (smes Min.-max. 1-2
s 20 vejci)
3 kg Min.-max. 2-5
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(MAX.)

(Min)

16 Max. 15=-2
Min. 10 s
= = 9 @
— 250 500g 200 g Max. -1
Q:) 0@ Max. 1-2
x 2 180 ml
? 5 < ®
(MAX.) (Min)
20 & we
A H
7S
(P o %609 1 4
Min. 1
] 4
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Pouzivani pristroje Cooking Chef - nastroje k mise (doporucené
provozni rychlosti a teploty)

8

()

®

20 °C-59 °C Min.-max.

60°C-200°C | e

20 °C-200 °C Min.-max.

20 °C-59 °C Min.-1

60°C-200°C | = —eee-

20 °C-59 °C Min.-max.

60°c-200°c | U1 — &4 %
20°c200°c | W1 — 44

20°c200°c | %1 — L4

20 °C-200 °C

Min.-max.




Pouzivani pristroje Cooking Chef - vysvétlivky k displeji

Klepnutim na tuto ikonu zobrazite sbirky receptl ulozené v pristroji a sbirky

stazené z aplikace.

Klepnutim na tuto ikonu vyvolate predvolby.

Klepnutim na tuto ikonu otevrete nabidku s nastavenim.

Po klepnuti na tuto ikonu muizete vazit ingredience do naddoby nebo do
nasazenych volitelnych nastavcu.

Zobrazuje zvolenou teplotu.

Zobrazuje zvoleny interval michani.

T
(=
(=]

Zobrazuje zvoleny ¢as v hodinach (h), minutach (m) a sekundach (s).

Udava, Zze nastaveni (¢as, rychlost nebo teplotu) nelze upravit.

Udava, ze pristroj je pripojeny k siti Wi-Fi.

Udava, Ze pristroj neni pripojeny k Wi-Fi a nebyl sparovan s uzivatelskym
uctem.

Udava, Zze bezdratoveé pripojeni Wi-Fi je vypnuto.

Udava, ze pripojeni Wi-Fi je zapnuto, ale neni k dispozici pripojeni k internetu.

Udava chybu serveru Wi-Fi.

PEONEDDD

Udava probihajici aktualizaci softwaru.
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Nastaveni teploty a rychlosti

Doporucené teploty

45°C Rozpousteni cokolady
72°C - 82°C Velmi mirné vareni
98°C - 99°C Mirné vareni

105°C Vareni, vafeni v pare
Nno°C -130°C Restovani zeleniny

200°C Osmahnuti masa

(7

Pulz - pro kratké impulzy maximalniho vykonu.

> 41

Interval michani 1 - mixér se bude otacet neprerusovanée pfi nizké rychlosti. Vhodny
pro vmichani lehkych ingredienci do hutnéjsich smési.

Interval michani 2 - pferusované michani s kratkymi pauzami. Pfi tomto nastaveni
probihd prerusované michani pomalou rychlosti na 1,5 ota¢ky kazdych 10 sekund.

7 43

Interval michani 3 - prerusované michani se stfedné dlouhymi pauzami. Pri tomto
nastaveni probiha prerusované michani pomalou rychlosti na 1,5 otacky kazdych 30
sekund.

Interval michani 4 - prerusované michani s dlouhymi pauzami. Pfi tomto nastaveni
probihd prerusované michani pomalou rychlosti na 1,5 ota¢ky kazdych 5 minut.

Neprerusovany chod, min.-max.

Michani pti teplotach nad 60 °C pfi nastaveni rychlosti min.—max.

Pouzivani pristroje Cooking Chef - nastavce

Nakresy a pokyny k pouziti

1. Sundejte krytku vystupu pro vysokou/nizkou rychlost (pokud je nasazend).
Krytka vystupu pro vysokou rychlost
® Krytku sundate tak, Ze pouzijete Uchyt a krytku zvednete nahoru.
® Krytku nasadite tak, ze ji polozite na vyvod a zatlacite dol.
Krytka vystupu pro nizkou rychlost

g A wN e e

Krytku sundate tak, Ze pouzijete Uchyt na spodni strané a krytku vytdhnete smérem ven.

Krytku nasadite tak, Ze zadpadku na horni strané krytky zasunete do drazky ve vyvodu a krytku zacvaknete na misto.
Pripojte nastavec podle pfislusnych pokynd dodanych s nastavcem.

Nastavte pozadovany c¢as a rychlost.
Spustte pristroj stisknutim ovladaciho knofliku.

Budete-li chtit pristroj kdykoliv vypnout, stisknéte znovu ovladaci knoflik.
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Recept

Marinada ze susenych sSvestek
200 g cirého tekutého medu

40 g mékkych susenych svestek
40 ml vody

Vlozte véechny ingredience do minisekacku/mlynku. Nechejte je pfes noc v lednici.
Nasadte nastavec na robot..

Zapnéte na 4 sekundy pulzni rezim.

Pouzijte podle potreby.

IANONEN O R

(Poznamka: Minisekacek/mlynek Ize zakoupit samostatné.)

Pouzivani pristroje Cooking Chef - funkce vazeni

Nakresy a pokyny k pouziti

Dilezité upozornéni

® Pred vazenim vzdy polozte pristroj na suchy, rovny a stabilni povrch.
® Privazeni netlacte na mixér nebo na nadobu, protoze to ovlivni presnost vahy.
® [unkci vazeni lze pouzit s ramenem mixéru v dolni i hornf poloze.
® [unkce vazeni je presnd az do 6 kg.
1 Zvolte funkci vazeni 8 na dotykové obrazovce.
2 Nasadte nadobu.
3 Vynulujte vahu.
4 Zvazte ingredience.
5 Klepnutim na tlac¢itko jednotek na obrazovce vazeni mizete prepinat mezi jednotkami.
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Pouzivani pristroje Cooking Chef - jednodotykové predvolby

Nakresy a pokyny k pouziti

Zvolte nabidku Predvolby.

Vyberte predvolbu, kterou chcete pouzit.

Postupujte podle pokynl na displeji.

Chcete-li chod pristroje kdykoliv zastavit, zmacknéte oviddaci knoflik. Davejte pozor, protoze nddoba a nastroje budou horké.

DN
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Tabulka pouziti predvoleb

Vychozi nastaveni Ize upravit podle receptu, pokud je to mozné.
Nastaveni, kterd upravit nelze, jsou oznacena ikonou @.
Kdyz je na displeji zobrazeno , Zahrivani”, casovac zacne bézet az poté, co je dosazeno spravné teploty.

Pfedvolba Doporuceny nastroj | Vychozi nastaveni Faze Recepty k inspiraci
(upravitelné) udrzovani @ / pouziti
v teple
(Max.)
Jisté vysledky - 2 kg Bublanina, dortiky
slehanf @ 90-120 s v kosieku
ik
n
g VYPNUTO g3
Jisté vysledky - 550 g Bilky do
glehani bilkd @ 60-140 s &okoladoveé pény
C:/) MAX.
n
g VYPNUTO g3
Jisté vysledky - 1,9 kg Napln/poleva na
Slehacka @ 65-155s dort
Vmichani do
C:/) MAX cokoladové pény
n
g VYPNUTO g3
Hnéteni tésta @ 10 min Chlebové housky,
(1-15 min) pizza
Min-1
(min.-1)
n
VYPNUTO g3
Kynuti tésta 1 hod Kynuti
in- k i “ho tést
(5 min-2 hod) 16 kg vasnicového tésta
n
VYPNUTO g3
30 °C
(25 °C-25°0C)
Prazend kukufrice @ 10 min Cerstva domaci
(5-15 min) O O prazend kukufice
A 07%% 209 | * K dosazeni
VYPNUTO g nejlepsich vysledkd
vzdy pouzijte
A g lbu.
180 °C .n' @ 20 g predvolbu
Osmahnuti masa 3 min-140 s a 200 g K dosazeni
@ nejlepsich vysledkd
smazte maso
C? <£>2 n ve varkéach po
J o 100-200 g.
8 200 °C
Rozpousténi 5 min . 500 g Cokoladova péna
&okolady C") (1-10 min) 30 min
<f]> [a] <f]>
(7) 1 @ 4
60 °C .
8 35 C
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Tabulka pouziti predvoleb (pokracovani)

8

Pfedvolba Doporuceny nastroj | Vychozi nastaveni Faze Recepty k inspiraci
(upravitelné) udrzovani @ / pouziti
v teple
(Max.)
Jiska 4 min K pouziti jako
@ (4-15 min) zaklad pro radu
omacek
<fl> [a)
(9|41 a
g 95 °C
(95 °C-120 °C)
BesSamel 12 min i Z3kladni bila
@ (4-10 min) 30 min omacka vyuzivana
pro fadu pokrmd.
<fl> [a) <>
(“|g 8 4
90 °C-95°C .
g (90 "C-120 °C) 65 ¢
Mélké smazeni 4min @ K dosazeni
@ nejlepsich vysledkd
pouzivejte
C? <J>2 a . arasidovy nebo
) o 200-250 mloleje | rostlinny olej.
Smazte po ¢astech
g 180 °C @ dokfupava.
Restovana 3 min 2 |zice oleje Zelenina, maso,
zelenina @ (3-6 min) mofské plody
()|d2a
3 120 °C
(110 °C-130 "O)
Mirny var 12 min i 2 litry Dusené pokrmy
@ . 30 min : Y
(3 min-2 hod) Zeleninovy vyvar
(Z) <8>2 _ 3>4 < >4
98 °C-140 °C o
8 (90 °C-140 °C) 65 ¢
Var 23 min 2 litry Zelenina
@ (3-45 min) Téstoviny
C:/.) VYPNUTO @
105 °C-140 °C
8 (105 °C-140 °C)
Vareni v pare 23 min 450 g Losos v papilotu
@ (5 min-45 min)
E i@ . C:/) VYPNUTO @
100 °C
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Pouzivani pristroje Cooking Chef - nastavec pro vareni v pare

Nakresy a pokyny k pouziti

' <l
/iz"'ﬂé')(ﬁ"ﬁ\}‘l =

\

1
e~

DtileZité upozornéni

Pri manipulaci budte velmi opatrni: veskeré tekutiny, kondenzaty a také &asti pardku nebo kuchynského robotu budou velmi horké
na dotek. Pouzivejte kuchynské chnapky.

Nepokousejte se nasadit prislusenstvi pro mixovani, kdyz pouzivate parak.

Nenechte nikdy vyvarit vodu z nadoby a doplniujte ji podle potreby.

Pri pouzivani paraku vzdy udrzujte bezpecnou vzdalenost mezi pristrojem a sténou ¢i polickou umisténou nad pfistrojem, aby
nedoslo k jejich poskozeni unikajici parou.
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1  Umistéte vyjimatelny podnos na rovnou plochu a ujistéte se, ze sklddaci rukojeti sméruji smérem dovnitr.

2 Umistéte vénec na podnos tak, aby podpory rukojeti na vénci zapadaly do vyfez( ve tvaru pismene V na podnose.

3  Rozlozte rukojeti a uchytte je do podpor.

4 Jidlo pripravené k vareni umistéte na podnos. Zeleninu je nutné peclivé predem omyt a pfipadné oloupat.

5 Vlejte do nadoby potrebné mnozstvi vody (viz tabulka doporuc¢eného nastaveni). Nejvhodnégjsi je pouzit filtrovanou vodu, protoze se
tak omezi vyskyt vodniho kamene a skvrn.

6 Vlozte smontovany pafak do nddoby - sédm se vyskové prizplsobi. Horni okraj smontovaného pardku by mél byt pfiblizné 5 cm pod
hornim okrajem nadoby.

7 Nasadte tepelny ochranny stit na rameno robota.

8 Nasadte nadobu s parakem na kuchynsky robot.

9 Spustte rameno robota dold a potom nasadte ochranny kryt misy.

10 Zvolte predvolbu pro vareni v pare a upravte dobu vareni (podle tabulky doporu¢eného nastaveni). Spustte pristroj stisknutim
ovladaciho knofliku.

11 Nechte potraviny varit po pozadovanou dobu.

12 Sejméte ochranny kryt misy.

13 Zdvihnéte rameno robota.

14 Lift out the steamer basket by the handles - take care to prevent them folding inwards (pfi vyjimani parédku z nadoby pouzivejte
kuchynské chrapky).

15 Polozte pardk na veliky talif nebo do jiné vhodné nadoby.

16 Odepnéte rukojeti a slozte je smérem do stfedu. Zdvihnéte podplrny vénec a rozlozte rukojeti.

17 Vyjméte jidlo.

Rady a tipy

® Tekutina, kterd zbude v nddobé, je vhodna pro pripravu polévek nebo vyvaru. Budte opatrni, protoze bude velmi horka.

® Ponechejte mezery mezi jednotlivymi kusy jidla.

® \/elké mnozstvijidla v pribéhu vareni promichejte.

® Kusy jidla o podobné velikosti se vafi rovnomeérnéji.

® Pokud varite v pafe rdzné druhy potravin, potravinu, ktera vyzaduje krats$i ¢as vareni, pfidejte pozdéji.

® Pokud sejmete viko plniciho otvoru nebo ochranny kryt, bude unikat para a vareni potrva déle.

® Po vypnuti kuchyriského robotu se jidlo bude nadale varit, je tedy nutné jidlo ihned po skoncenf vareni vyjmout.

® Pokud nenijidlo dostate¢né uvarené, pridejte na casomire dobu vareni. Mozna také budete muset pfidat vice vody.

® Uvedené doby vafeni jsou pouze orientacni. Vzdy se ujistéte, ze jidlo je ddkladné uvarené.
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Tabulka doporuceného nastaveni

(MAX.) (Min) H 2 O

450 g 20 500 ml

3 15 500 ml

450 g 15 500 ml

450 ¢ 20-30 650 m|

450 g 30-40 650 m|

300 g 30-40 650 m|

w 450 g 15-20 500 ml
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Nastaveni nastroji

Nakresy a pokyny k pouziti

Dulezité upozornéni

Hnétaci hak - tento nastroj se nastavuje ve vyrobé a jeho vysku nelze upravit.

Slehaci metla a K-metla - lehaci metla metla a K-metla by se mély téméF dotykat dna misy. V pripadé potreby upravte vysku
pomoci dodaného klice.

Michadlo a stiraci metla - michadlo a stiraci metla by se mély lehce dotykat dna misy.

Slehaci metla, K-metla, stiraci metla - Giprava nastaveni

1
2
3

(&)}

Spotrebi¢ odpojte ze sité.

Zvednéte rameno mixéru a nasadte Slehaci metlu, K-metlu nebo stiraci metlu.

Zatla¢te rameno doll. Pokud je tfeba upravit svétlou vysku mezi prislusenstvim a dnem nadoby, zvednéte rameno robotu

a vyjmeéte nasazené prislusenstvi.

Pomoci dodavaného klice uvolnéte matku tak, abyste mohli nastavit hridel. Pro priblizeni nastroje ke dnu nddoby otacejte hrideli proti
sméru hodinovych rucic¢ek. Pro zvyseni vzdalenosti ode dna otacejte hrideli po sméru hodinovych rucicek.

Utahnéte matku.

Nasadte vybrany nastroj a zatlacte rameno robotu dold. (Zkontrolujte, zda je nastroj v pozadované poloze, viz predchéazejici body.)
Opakujte predchazejici kroky, pokud bude potreba, dokud pfislusenstvi neni nastaveno k vasi spokojenosti. Poté pevné utadhnéte
zavit.

Uprava nastaveni michadla

1
2
3

Odpojte spotrebi¢ od napajeni.

Zvednéte rameno robotu a nasadte michadlo.

Spustte rameno robotu. Pokud nastroj potrebuje vyskové upravit, zvednéte rameno robotu a pomoci klice uvolnéte matici. Pak
rameno robotu spustte dold.

Chcete-li nastroj snizit ke dnu nadoby, otocte nastavovacim kole¢kem ve sméru hodinovych ruci¢ek. Chcete-li nastroj ode dna nadoby
pozvednout,, otocte nastavovacim kole¢kem proti sméru hodinovych rucicek.

Znovu matici utahnéte.
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Aktualizace softwaru

PFi prvnim pouziti a v pribéhu své Zivotnosti mlze vas pristroj vyzadovat aktualizace softwaru.
® Aby byla aktualizace mozna, musi byt pfistroj pripojeny k internetu. Pro pfipojeni k internetu postupujte podle ¢asti Pripojeni
k aplikaci Kenwood & Me v navodu k pouziti.
® Aktualizace pro pfristroj jsou dvojiho typu.
1) Povinna aktualizace softwaru
2) Aktualizace softwaru
® Aktualizace softwaru jsou automatické a ve vychozim nastaveni jsou zapnuté.
® Automatické nepovinné aktualizace softwaru Ize vypnout v nabidce s nastavenim.

Seithngs Wy Device

Preferend et

ar

Proadiat Geubcey

Dulezité upozornéni

® Prepnuti automatickych aktualizaci na moznost VYPNUTO' nezabrani povinnym aktualizacim. Povinné aktualizace probéhnou
automaticky.

® / prlbéhu aktualizace pristroj nevypinejte.

Probiha automatickad aktualizace. Stisknutim ikony Wi-Fi zobrazite dalsi informace o typu
softwarové aktualizace.

Obrazovky s informacemi o stavu.

Stisknutim této ikony zobrazite dalsi informace o povinné aktualizaci softwaru.

Udava, Ze aktualizace softwaru je dokoncena. Stisknutim této ikony zobrazite dalsi
informace.

Udava, Ze aktualizace softwaru se nezdarila. Stisknutim této ikony zobrazite dalsi informace.
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Servis a udrzba

® Pokud pfi pouzivani spotfebice narazite na jakékoli problémy, pred vyzadanim pomoci si prectéte ¢ast ,Privodce odstranovanim
problémd“ v navodu nebo navstivte stranky www.kenwoodworld.com.

® Upozornujeme, ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka, kterd je v souladu se vSemi zadkonnymi ustanovenimi ohledné vsech existujicich
zaruénich prav a prav spotfebiteld v zemi, kde byl vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj zjistite zavady, zaslete nebo odneste jej prosim do autorizovaného servisniho centra
KENWOOD. Aktualni informace o nejblizsim autorizovaném servisnim centru KENWOOD najdete na webu www.kenwoodworld.com nebo
na webu spolec¢nosti Kenwood pro vasi zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto spolec¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.
® \/yrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU V SOULADU S EVROPSKOU SMERNICi O ODPADNICH ELEKTRICKYCH A
ELEKTRONICKYCH ZARIiZENICH (OEEZ)

Po ukonceni doby provozni zivotnosti se tento vyrobek nesmi likvidovat spolec¢né s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro sbér tridéného odpadu, zfizovaném méstskou spravou anebo prodejcem, kde se tato
sluzba poskytuje.
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Priivodce odstranovanim problému

Popis problému

PFi¢ina

Reseni

Robot nefunguje v rezimu ohrivani
a na displeji se zobrazuje chybové
hlaseni a ozyva se varovné pipani.

Byl aktivovan jeden z bezpecnostnich senzord.

Zkontrolujte ozndmeni o zdvadé na displeji.

» Ujistéte se, Ze rameno je ve spodni poloze
a zajisténé.

« Ujistéte se, ze véechny krytky vystupl jsou
spravné osazeny.

* Ujistéte se, Ze tepelny stit je spravné osazen.

» Ujistéte se, Zze pracovni nddoba je spravné
nasazena.

Robot méni rychlost nebo je
rychlost béhem vareni omezena.

Kdyz obsah nadoby dosahne 60 °C, rychlost
se automaticky omezi a rozsviti se ukazatel
upozornéni na vysokou teplotu.

Toto je bezpecnostni funkce.

Potravina na dné nadoby se
pripaluje.

1 Zvolené nastaveni teploty mGze byt prilis
Vvysoké.
2 Je uzivan nespravny nastroj.

3 Interval michani je prilis dlouhy.

4 Nastroj neni umistén v nddobé dostatecné
nizko.

5 Casovac byl nastaven na pfili$ dlouhou dobu.

6 Senzor a/nebo spodni strana naddoby jsou
znecistény.

1 Nastavte nizsi teplotu.

2 Zkontrolujte, zda se pouziva nejvhodnéjsi
nastroj a je spravné vyskoveé nastaveny.

3 Zkratte délku intervalu michani nebo zménte
na neustalé michani.

4 Upravte vysku nastroje.

5 Varte po kratsi dobu (ujistéte se vsak, ze jidlo
je dikladné uvarené).
6 Ujistéte se, ze tyto plochy jsou cisté a suché.

Neni dodrzena konzistence jidla.

1 Zvolena prilis vysoka teplota.
2 Interval michani je prilis kratky.
3 Obsah v nadobé se vari prilis dlouho.

4 Je uzivan nespravny nastroj.

1Snizte teplotu.

2 Zvyste interval michani.

3 Varte po kratsi dobu (ujistéte se vsak, ze jidlo
je ddkladné uvarené).

4 Zkontrolujte, zda uzivate nejvhodnéjsi nastroj.

Nestala rychlost mixovani.

1 Ingredience jsou pfilis velkeé, tvrdé nebo pfilis
tuhé.

1 Nakrajejte potraviny na mensi kousky,
odpeckujte ovoce, pomalu rozpustte
ingredience bez nasazeného nastroje (ale se
zvolenou rychlosti).

2 Pridejte ingredience az po zajisténi ramene
ve spodni poloze.

3 Zkontrolujte, zda uzivate nejvhodnéjsi nastroj.

Rameno robotu nejde snadno
sklopit.

1 Tuhé ingredience, napf. cokoldda, na dné
nadoby zabranuji zaklapnuti ramena robotu.
2 Michadlo neni spravné nasazené.

1 Pridejte ingredience az po zajisténi ramene ve
spodni poloze.

2 Zkontrolujte, jestli je michadlo nasazené do
otvoru pro michadlo.

Pri pouziti prislusenstvi je omezena
rychlost motoru.

Byla nasazena horka nadoba.

Sejmeéte nadobu nebo ji zchladte na teplotu
pod 60 °C.

Slehaci metla nebo K-metla nardzi
do dna misy nebo nedosahne na
ingredience na dné misy.

Stiraci metla nedosdhne na
ingredience na dné nadoby.

Nastroj ma nespravnou vysku a je potreba jej
nastavit.

Upravte vysku pomoci vhodného klice - viz
¢ast ,Nastaveni nastrojd”.

Slehaci metla, K-metla nebo stiracf
metla narazi do pomocného
nastavce k michani.

Je nasazen pomocny nastavec k michani.

Sundejte pomocny nastavec k michani - mél by
se pouzivat jen s michadlem.

Nelze nasadit nastavec do vystupu
pro pomalou rychlost.

Zkontrolujte, zda je nastavec kompatibilni

s vasim modelem.

Je vyzadovan systém pfripojeni Twist (model
KAX) (=)

Aby Sel nastavec nasadit do vystupu, musi mit
systém pripojeni KAX Twist .

Pokud vlastnite nastavce se systémem
pripojeni Bar , pak pro jejich pripojeni

k systému Twist na vasem kuchynském robotu
musite pouzit adaptér KATOO2ME.

Dalsi informace najdete na strénce
www.kenwoodworld.com/twist
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Priivodce odstranovanim problému (pokrac¢ovani)

Popis problému

Pficina

Reseni

Kuchynsky robot se béhem provozu
zastavi.

Aktivovala se ochrana proti pretizeni nebo
prehrati.
Bylo prekroceno maximalni mnozstvi.

Odpojte ze zasuvky a zkontrolujte pripadné
prekazky nebo pficinu pretizen.

Pokud robot nefunguje, vyjméte ¢ast
ingredienci, abyste snizili zatéz, a znovu pfistroj
spustte.

Pokud se problém ani tak nevyresi, odpojte
pfistroj ze zasuvky a nechte ho 15 minut stat.
Pak ho zapojte do zasuvky a zvolte znovu
rychlost.

Pokud se pristroj po provedeni shora
popsaného postupu znovu nespusti, obratte se
na oddéleni pro péci o zakazniky.

Kuchynsky robot se béhem provozu
zastavi.

Bylo zvednuto rameno robotu.

Spustte rameno mixéru a znovu pristroj
zapnéte.

Obrazovka se vypne.

Robot zUstal pripojeny ke zdroji napajeni po
dobu vice nez 19 minut, aniz by byl spustén, a
prepnul se do rezimu Vypnuto.

Znovu pristroj spustte - dotknéte se obrazovky
nebo otocte ovlddaci knoflik.

Kuchynsky robot se béhem provozu
zastavi.

Byl odebran tepelny stit nebo krytka vystupu.

Nasadte tepelny stit nebo krytku a znovu
pfistroj spustte.

Na displeji se zobrazuje
alfanumericky chybovy kod.

Spotrebi¢ spravné nefunguje.

Kontaktujte autorizované servisni centrum
Kenwood. Aktualni informace o nejblizsim
autorizovaném servisnim centru Kenwood
najdete na webu www.kenwoodworld.com
nebo na webu spolec¢nosti Kenwood pro vasi
zemi.

Spotrebi¢ neni napajeny / displej se
nerozsviti.

Spotrebi¢ neni zapojeny do elektrické zasuvky.

Nezmackli jste vypinac.
Pristroj se prepnul do rezimu Vypnuto.

Zkontrolujte zapojeni spotrebice.

Prepnéte vypina¢ do polohy Zapnuto "
Dotknéte se displeje nebo otocte ovlddaci
knoflik.

Spotrebi¢ nefunguje.

Nezmackli jste ovlddaci knoflik.

Zacnéte varit zmacknutim ovlddaciho knofliku.

Casovad na displeji neodpod&itava.

Béhem faze ohfivani nebude casovac
odpocditavat, dokud nebude dosazena spravna
teplota nebo neuplyne 5 minut.

Teplota je nastavena nad 100 °C, ale obsah
vody Vv potravinach brani dosazeni teploty nad
100 °C.

Nejde o zavadu.

Snizte teplotu nebo vyberte spravnou teplotu.

Teplota obsahu nddoby
nepfrekracuje 100 °C.

Obsah vody v ingrediencich mdze branit
dosazeni teploty nad 100 °C.

Nejde o zavadu.

Silny pohyb nebo vibrace béhem
provozu.

Nerovnomeérneé rozlozeny obsah v nadobeé
zpUsobuje nadmeérné vibrace.

Prekro¢ena maximalni kapacita.

Pouziva se nespravny nastroj nebo
rychlost.

Snizte mnozstvi nebo potraviny v nadobé lépe
rozlozte a spotfebi¢ znovu spustte.

Spravny nastroj a rychlost, které se maji pouzit,
najdete v pfislusném programu a tabulce
doporuceného nastaveni.

Nelze najit zndmou sit Wi-Fi.

Spotrebi¢ byl moznd premistén, smérovac
byl mozna vypnut nebo mdze vyzadovat
restartovani.

Sit Wi-Fi dostupna, ale nelze se pripojit ke
cloudovym serverdm.

Smérovac muze vyzadovat restartovani nebo
kontaktujte svého poskytovatele pripojeni

k internetu.

Provérte, zda je v mistni siti funkéni pripojeni
k Internetu.

Vysvétleni pipani pfFistroje

Jedno pipnuti

UZivatel stiskl a zménil nastaveni.

Dlouhé stisknuti parametrd - obnoveni
nastaveni, kdyz pfistroj neni v provozu.

Pristroj je sparovany s uzivatelskym uctem
a pristroj je pfipojeny k internetu.

Nejde o zavadu.

Nejde o zavadu.

Nejde o zavadu.
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Priivodce odstranovanim problému (pokrac¢ovani)

Popis problému

Pficina

Reseni

Dvojité pipnuti

Upozornéni uzivatele na nasledujici situace:
A) Chybi kryt vystupu pro vysokou rychlost.
B) Chybi kryt vystupu pro nizkou rychlost.
C) Chybi nddoba.

D) Chybf tepelny stit.

A) Nasadte kryt vystupu pro vysokou rychlost.
B) Nasadte kryt vystupu pro nizkou rychlost.
C) Nasadte nadobu.

D) Nasadte tepelny stit.

Trojité pipnutf

Chyby pristroje véetné nasledujicich situact:
* Pretizeni motoru
* Chyba topného télesa
» Dalsi chyby - viz pfislusny chybovy kod
a pokyny zobrazené na displeji

Chyba - opakuje se kazdou minutu do vypnuti/
zapnuti

Dvé pipnuti

Stisknut ovlddaci knoflik - zahajen provoz

Nejde o zavadu.

Tri pipnuti

Ozndmeni udavajici:

* Dobéh ¢asovace v ru¢nim rezimu

* Dobéh ¢asovace v rezimu OBR

* Konec cyklu udrzovani v teplém stavu

Nejde o zavadu.

Pokud se obréatite na zdkaznickou podporu, mohou vas jeji pracovnici pozadat o informace

ikonu nabidky Nastaveni a zvolite polozku ,O spotfebici.

o verzi softwaru. Najdete je tak, Ze stisknete

Na displeji se zobrazuje - -*.

Vahy se nuluji.

Bézny provoz.

Na displeji se zobrazuje zaporna
hodnota.

Displej nebyl vynulovany a byly odebrany
ingredience nebo nadoba/viko/nastavec nebo
se pristroje z boku nebo zespodu dotykaji
néjaké predmeéty.

PFistroj se dotyka zdi.

Vynulujte obrazovku, vratte chybéjici
ingredience nebo znovu nasadte nadobu.
Zkontrolujte, zda se pfistroje z boku nebo
zespodu nedotykaji ingredience nebo jiné
predmeéty.

Zkontrolujte, zda je mezi pfistrojem a zdi volny
prostor.

Pred vazenim dalsSich ingredienci vynulujte
displej.

Na displeji se nezobrazuji mala
mMmnNozstvi.

Vazené mnozstvi je pfrilis malé.

Velmi mald mnozstvi odmeérujte 1Zzickou nebo
|Zici.

Hmotnost na displeji se zménila.

PFistroj se za provozu posunul.

PFi vazeni ingredienci se nékdo dotkl okraje
nadoby.

Pred vazenim pfistroj vzdy postavte na suchy,
rovny a stabilni povrch.

Pri vazeni pfistroj nepresunujte a nedotykejte
se nadoby.

Pred vazenim dalsich ingredienci vynulujte
displej.

Nelze rychle prepinat mezi
metrickymi a britskymi jednotkami.

Pristroj méni konfiguraci k zobrazeni predchozi
zvolené jednotky a hodnoty.

Pockejte 5 sekund a ukon opakuijte.

Vazeni v aplikaci (hmotnost
zobrazena na mobilnim zafizen)
pomalu reaguje.

Spatny signal Wi-Fi.

Mobilni zafizeni neni pripojené ke stejné mistni
domaci siti Wi-Fi.

Zkontrolujte, zda ma pristroj dobry signal
(poradte se s poskytovatelem internetového
pripojeni, jak signal vylepsit).

Zkontrolujte, zda je mobilni zarizeni pripojeno
ke stejné mistni domaéacf siti Wi-Fi jako pristroj
(prejdéte do nastaveni mobilniho zarizeni

a zvolte mistni sit Wi-Fi).

Pokud problém trva, kontaktujte nejblizsi autorizované servisni centrum Kenwood. Aktualni informace o nejblizs§im autorizovaném
servisnim centru Kenwood najdete na webu www.kenwoodworld.com nebo na webu spolecosti Kenwood pro vasi zemi.

198




Informace o ekologickém designu

Sitovy port: Jeden bezdratovy sitovy port aktivovany implicitné.

Model ¢.: TYPE: KCL96
Frekvencni rozsah: Wi-Fi: 2412—2472 MHz
Bluetooth (LE): 2402—2480 MHz
Maximalni vysilaci vykon: Wi-Fi: < 20 dBm
Bluetooth (LE): < 10dBm
Informace o pfipojeni Wi-Fi: 2,4GHz IEEE 80211b /g /n
Nizkoenergeticky Bluetooth®

Pristroj KCL96 ma jeden sitovy port Wi-Fi, ktery je urCen ke zménam nastaveni, sledovani a zastaveni vareni na zarizeni v siti.

® Sitovy port Ize deaktivovat v nabidce s nastavenim. Zvolte moznosti Setting > Connectivity > WiFi “Off” (Nastaveni > Pripojeni >
Wi-Fi ,Vypnuto).

® Sitovy port Ize znovu aktivovat v nabidce s nastavenim. Zvolte moznosti Setting > Connectivity > WiFi “On” (Nastaveni > Pripojeni >
Wi-Fi ,,Zapnuto®).

Reaktivace: P¥istroj I1ze znovu aktivovat z rezimu Vypnuto stisknutim displeje nebo ovladaciho knofliku.
Obnoveni nastaveni z vyroby - dillezité upozornéni
Pri likvidaci pristroje je ddlezité obnovit nastaveni z vyroby na ochranu osobnich Udajl. Zvolenim této moznosti vymazete viechna

data ulozena ve spotfebici a obnovite jeho tovarni nastaveni. K obnoveni tovarniho nastaveni pristroje vyberte moznosti Settings> My
Device> Factory Reset (Nastaveni > Moje zarizeni > Obnoveni tovaérniho nastaveny).
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Magyar
® Fontos biztonsagi tudnivalok

Csatlakoztatas el6tt
Karbantartas és tisztitas
Alkatrészlista
Csatlakozas a Kenwood & Me alkalmazashoz
O Abrdk és hasznalati utasitdsok
® A Cooking Chef eldkészitése

O Abrdk és hasznalati utasitdsok

A krémkeverd lapat dsszeszerelése

O Abrdk és hasznalati utasitasok
® A keveréssegitd csiptetd felhelyezése és levétele
O Abrdk és hasznalati utasitdsok

® A Cooking Chef hasznalata - Kézi mUkddtetés (fézési tzemmaod)
O Abrdk és hasznalati utasitdsok

O Nagy sebességl, magas hdmeérsékletld Uzemmaod (HSHT)
O Receptek

® A Cooking Chef hasznalata - Kézi mukodtetés (nem fézes)
O Abrdk és hasznalati utasitdsok
O Hasznalati utmutato

A Cooking Chef hasznalata - Kever&fejek (ajanlott mUkddési
sebességek és hémeérsekletek)

® A Cooking Chef hasznalata - Kijelzd ismertetése
® Hdémeérseklet- és sebességbeallitasok
® A Cooking Chef hasznalata - Tartozékok
o Abrdk és hasznalati utasitdsok
® Receptek
® A Cooking Chef hasznalata - Mérési funkcio
O Abrdk és hasznalati utasitdsok

® A Cooking Chef hasznalata - Egyszer( elére beadllitott programok

O Abrdk és hasznalati utasitdsok

O Eldre beadllitott programok hasznalati utmutatoja
® A Cooking Chef hasznalata - Parold tartozék

O Abrdk és hasznalati utasitdsok

O Hasznalati utmutato
® A keverdfej bedllitasa
o Abrdk és hasznalati utasitdsok
Szoftverfrissitések
Szerviz és vevdszolgalat

Hibaelharitasi utmutato

Koérnyezetbarat tervezésre vonatkozo informaciok
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Fontos biztonsagi tudnivaldk

Fontos megjegyzés - elektronikus orvosi implantatumok
® Mas indukcios fltésl készulékekhez hasonldan ez a készUlék is rovid hatotavolsagu magneses mezdket general. Ha

a felhasznaldnak vagy a készulék kdzelében tartdézkodd személynek pészmékere vagy egyéb aktiv implantatuma
van, akkor a készulék hasznalata eldtt egyeztessen kezelborvosaval.

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6érizze meg késdbbi felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagoldanyagot és cimkét! (A gép aljan [évd cimkéket nem szabad eltdvolitani.)

Ha a csatlakozodugod vagy a haldzati vezeték sérult, azt a veszélyek megeldzése érdekében biztonsagi okokbol ki kell

cseréltetni a Kenwood vagy egy hivatalos Kenwood szerviz szakemberével.

Mindig kapcsolja ki a készUléket, mieldtt kihizna a haldzati csatlakozot.

A kulonféle keverdfejek/tartozékok fel- és leszerelése eldtt, hasznalat utan és tisztitas elétt mindig kapcsolja ki a

készuléket és huzza ki a haldzati csatlakozot.

Mindig tartsa tdvol testrészeit, hajat, ékszereit és laza ruhdzatat a mozgod alkatrészektdl és a felszerelt tartozékoktdl.

Soha ne dugja az ujjat a csukloszerkezetbe.

Ne [épje tul a felhasznalasi utmutatdban megadott maximalis mennyiségeket és sebességeket (lasd és E tablazat).

Legyen ovatos, ha forrd folyadékot 6nt az edénybe, mert a hirtelen gézképzddés kodvetkeztében a forrd folyadeék

kifrdccsenhet a készulékbdl.

Gondosan tanulmanyozza at a tartozékokhoz kulén mellékelt biztonsagi eléirasokat is.

A készUlék nehéz, ezért mindig évatosan emelje fel. A készUlék elmozditdsa eldtt ellendrizze, hogy a gépkar rogzitve

legyen, illetve, hogy az edény, a keverdfejek, a nyildsfedelek és a haldzati vezeték se mozdulhasson el.

A készUlék mozgatdsakor mindig a talapzatot és a gépkart fogja meg. Ne emelje vagy mozgassa a készuléket az edény

fogantyujanal vagy a kis sebességl vagy a nagy sebességl meghajtd nyildasaba helyezett tartozéknal fogva.

A haldzati vezetéket ne hagyja logva olyan helyen, ahol egy gyermek elérheti.

Ugyeljen arra, hogy a tdpegység ne keriiljdn vizbe, és a vezetéket és a a dugodt ne érje nedvesség.

Soha ne dugjon semmit a szellézényildsokba.

Amikor ezt a készuléket haszndlja, Ugyeljen ra, hogy egyenletes fellletre helyezze, a szélétdl tavol. Ugyeljen ra,

hogy legaldabb 10 cm-re legyen a faltdl, és hogy a szellézényildsok maradjanak szabadon. Ne tegye konyhai fels®

szekrények ala.

A készulék nem megfelel® hasznalata sérulést okozhat.

Az érintéképernyd megnyomasakor ne hasznaljon tulzott erdt, és a kezeléséhez soha ne hasznaljon éles targyat.

SUrl anyagokhoz (pl. margarin és cukor kikeveréséhez) ne hasznalja a habverdt, mert deformalddhat.

A gép tapkabele olyan hosszUsadgu, hogy ne akadalyozza a munkat és ne okozzon botlasveszélyt. Hosszabbitd

megfeleld kdrlltekintéssel hasznalhatd. Ha hosszabbitd kabelt hasznal:

O A hosszabbitd kadbelen feltlintetett elektromos besorolas legalabb akkora legyen, mint a készulék elektromos
besorolasa;

O A tdpkabelt ugy kell elhelyezni, hogy az ne logjon le a pultrdl vagy asztalrdl, ahol egy gyermek lehuzhatja vagy
valaki véletlentl beleakadhat.

O A hosszabbitd 3 eres foldelt kabel legyen. A készUlék elektromos besoroldsa a készUlék aljan van feltlntetve.

Ezt a készUléket nem hasznadlhatjdk gyermekek. Ugyelni kell arra, hogy a készulékhez és zsinorjdhoz gyermekek ne

férjenek hozza.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a készulékkel.

A készuléket Uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban, érzékeléstklben vagy mentalisan korlatozottak, illetve

nincs kelld hozzaértéslk vagy tapasztalatuk, amennyiben a készUléket felligyelet mellett hasznaljdk, vagy annak

biztonsdgos hasznalatara vonatkozdan utasitdsokkal 1attak el dket, és tisztaban vannak a kapcsolddod veszélyekkel.

A készUléket csak a rendeltetésének megfeleld haztartdsi célra hasznaljal A Kenwood nem vallal felelésséget, ha a

készUléket nem rendeltetésszerlen hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitasokat nem tartjak be.

A maximalis terhelhetdséget a legnagyobb terheléssel mikddd mini darald tartozék hatdrozza meg. A tdbbi tartozék

kisebb teljesitménnyel mikoddhet.

A készUlék nem mukddtethetd kulsd idédkapcsoldval vagy kuldon tavkapcsold rendszerrel.

Ne mozgassa vagy emelje meg a gépkart beszerelt tartozékkal, mert a konyhagép instabilld valhat.

Ne muUkddtesse a készuléket a munkafelUlet szélén és ne gyakoroljon nyomast a felszerelt tartozékra, mert a készulék

instabilld valhat és felborulhat, vagy leeshet a féldre és sérllést okozhat.

Kizarélag eredeti vagy a gyartd dltal ajanlott tartozékot hasznaljon.

Soha ne hasznaljon egyszerre tdbb meghajtonyilast (keverdfej csatlakozodaljzata, és nagy sebességl vagy kis

sebességl meghajtd nyildsa).

Ugyeljen arra, hogy az edény mindig fel legyen szerelve, amikor a készlléket keveréfejjel Uzemelteti.

F6zési izemmabd

Ahogy minden indukcios készuléknél, itt is Ugyeljen arra, hogy ne helyezzen hitelkdrtyat, magneses adathordozdt
vagy érzékeny elektronikai berendezést a készulék kdzelébe, amikor hasznalja.

Soha ne hagyja a készuléket felligyelet nélkll, amikor nem f&ézési Gzemmaodban hasznalja.

Ha a készuléket fézés Uzemmaodban fellgyelet nélkll hagyja, akkor fokozottan Ugyeljen a kdvetkezdkre:

O ahdmérsékletre és a maximalisan feldolgozhatd mennyiségre vonatkozd hasznalati utasitasok legyenek betartva;
O a készllékhez és a vezetékhez ne férhessenek hozzad gyermekek, és a gép ne legyen kdzel a munkafelllet széléhez;
O rendszeresen ellendrizze az ételt, hogy nem kell-e még folyadékot hozzaadni és hogy nincs-e tulféve.

Soha ne hasznaljon sérult készUléket. Ellenériztesse vagy javittassa meg: 1asd a ,,Szerviz és vevdszolgalat” részt.

O Csak a gyarto altal jévahagyott tartozékot hasznaljon. Egyszerre mindig csak egy tartozékot csatlakoztasson a

készulékhez.
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O Soha ne Iépje tul a maximalis kapacitds tabldzatban megadott mennyiségeket, és az indukciods futdkészulék
hasznalatakor soha ne Iépje tul a tal belsd oldalan feltlntetett 3 literes maximalis feltdltési szintet.

® Ha a készUléket fézés Uzemmaoddban hasznalja vagy fézott vele, akkor mindig legyen évatos, amikor megfogija.
KULONOSEN AZ EDENYNEL, A FROCCSENESGATLONAL ES A KEVEROFEJEKNEL VIGYAZZON, mert ezek a
készulék kikapcsoldsa utdn még hosszy ideig FORROK maradnak. Az edény kiemeléséhez és szallitdsahoz hasznalja a
fogantyukat.

® Hasznaljon héallo edényfogod kesztylt a forrd edény és a forrd keverdfejek megfogasahoz.

® A terméken lathatd &szimbo’lum olyan fellletet jelez, amelyik hasznalat kdozben felforrdsodhat.

® Hosszabb hasznalat utdn mindig évatosan vegye le a keverdfejeket, mert felmelegedhetnek. Az edény alja a melegités
ledllitdsa utdan még hosszu ideig forrd marad.

® Mindig kezelje dvatosan, és hasznaljon megfeleld alatétet, ha hére érzékeny fellletre helyezi az edényt.

® Mindig legyen dvatos, mert géz csaphat ki az edénybdl, elsdsorban a fréccsenésgation taldlhatd fedél kinyitasakor
vagy a gépkar felemelésekor.

® Ha meleg ételt tesz at a robotgépbdl a mixerbe, mindig hagyja, hogy a hozzavaldk lehlljenek szobahdmérsékletre,
mieldtt a mixerbe helyezi.

® Csak a készUlékkel egyutt szallitott edényt és keverdfejeket hasznalja. Soha ne hasznalja az edényt mas
melegitbeszkdzzel.

® Soha ne muUkddtesse a készUléket fézési modban, ha az edény Ures.

Az indukciods készulék megfeleld és biztonsagos Uzemeltetése céljabol Ugyeljen arra, hogy az edény alja és a

hémeérseklet-érzekeldk tisztak és szarazak legyenek a fézés el6tt.

Fémtargyakat, példaul késeket, villakat, kanalakat vagy feddket ne helyezzen az edény tartdjara/az indukcios teruletre,

mert felforrésodhatnak.

Ne hasznadlja a készuléket meélyhitott ételekhez.

Csak alaposan megfézott ételt fogyasszon.

Ne Iépje tul a 250 ml mennyiséget, ha olajjal f6z.

Az ételeket a fozés utan roviddel el kell fogyasztani, vagy hagyni kell gyorsan lehllni, és minél elébb hitdszekrénybe

kell tenni.

Nagy sebességli, magas hémérsékletili izemmaod (HSHT) - Nagy sebességgel vald keveréshez legaldbb 60 °C

hémérsékleten.

® [£z a funkcid kizarolag a habverdvel és/vagy a fézdszarral hasznalhatd.
® Nem Iépheti tul a maximum 3 literes f6zési kapacitast.

® Ugyeljen arra, hogy a froccsenésgatlo a helyén legyen.

® A gépet tilos fellugyelet nélkdl hagyni.

Krémkeverd lapat
® Nem hasznalhatd olajjal vald fézéshez.

Parol¢ tartozék

® [z atartozék gézt termel, amely égési sérulést okozhat.

® Vigyazzon, nehogy a parolokosarbdl kidramld géz megégesse, kilondsen amikor kiemeli a froccsenésgatlot vagy
leemeli a garat fedelét.

® Mindig legyen dvatos, amikor a géphez nyul: a folyadék, a kicsapoddott para, a parold és a konyhagép barmely
alkatrésze forrd lehet. Hasznaljon héalld edényfogd kesztyUt.

® A részegységek fel- és leszerelése, valamint a készUlék tisztitdsa elétt mindig huzza ki a haldzati csatlakozot.

® Alaposan fézze meg a hust, a baromfit, a halat és a tenger gyimolcseit. Soha ne fézze ezeket kdzvetlenll fagyasztott
allapotbol!

® Ne melegitse Ujra a megfdzott ételt a parold tartozékban!

Energiafogyasztas
® A fékapcsold ,I” alldsban és a wifi haldzati port aktivalva vagy deaktivalva.
0 20 perc inaktivitas utan automatikusan atvalt kikapcsolt Gzemmaddba, és a kijelzd kikapcsol.
o Kikapcsolt Uzemmodd fogyasztasa: < 0,3 W.
® A fékapcsold ,O” alldsban.
O Automatikus adtkapcsolas kikapcsolt Gzemmodba: Nincs
o Kikapcsolt Uzemmadd fogyasztasa: < 0,3 W.

Csatlakoztatas el6tt

Ellendrizze, hogy a haztartdsaban lévé haldzati feszUltség paraméterei megegyeznek a készulék aljan feltUntetett paraméterekkel.
FIGYELMEZTETES: A KESZULEKET FOLDELNI KELL!

A készilék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe kerUlé anyagokrol és targyakrol szolo 1935/2004/EK rendelet
kdvetelmeényeinek.

® £z a készulék megfelel a 2014/53/EU iranyelv alapvetd kdvetelményeinek és egyéb vonatkozo rendelkezéseinek.

® Az elsd hasznalat el6tt tisztitsa meg a részegységeket, 1dsd: , Karbantartas és tisztitas”.
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Karbantartas és tisztitas (Lasd | abra)

® Tisztitds elétt mindig kapcsolja ki a gépet és hlizza ki a haldzati csatlakozojat.

® Az elsé hasznalatndl megjelenhet egy kevés kendanyag a kis sebességli meghajtd nyildsanal @. Ez normalis jelenség -
torolje le a kendanyagot.

® A hémeérséklet-érzékeldk fémfellletei a kopas jeleit mutathatjak a rendeltetésszer( hasznalat soran. Ez nem
befolydsolja a termék teljesitmeényét.

® Ne hagyja a krémkeverd lapatot felszerelve, ha nem hasznalja a robotgépet.

Késziilék, az aljzatok fedele
® ToOrblje at nedves ruhaval, majd szaritsa meg (a gép aljan lévé labakat is).
® Soha ne hasznaljon suroldszert, és ne meritse vizbe.

Krémkeveré lapat

® A rugalmas torlélapatot a tisztitds eldtt mindig el kell tavolitani.

® [orrd mososzeres vizben mossa el a rugalmas torldlapatot, majd alaposan szaritsa meg. Az alkatrészek elmoshatdk
mosogatdgépben is.

Megjegyzés: Hasznalat eldtt és utdn ellendrizze az eszkdz szerkezeti részének dllapotat, valamint rendszeresen ellendérizze

a torldlapat dllapotat, és cserélje ki, ha a kopas jelei mutatkoznak.

Edény, keveroéfejek, froccsenésgatld, keveréssegitd csiptetéd

® Mosogassa el kézzel, majd térdlje szarazra, vagy mosogassa mosogatdogeéplben (lasd abra).

® A rozsdamentes acél edény tisztitdsanal soha ne hasznaljon drotkefét, fém dérzsszivacsot vagy fehéritd szert. A vizkd
eltavolitdsahoz hasznaljon ecetet.

® Ha az étel leragad vagy leég az edény belsejére, a mellékelt spatuldval tavolitsa el, amennyire lehet. Ontsén az
edénybe langyos mosogatdszeres vizet, és hagyja azni. Nylonkefével tavolitson el minden makacs lerakddast.

® Az edény barmilyen elszinezdédése nem befolyasolja a teljesitményét.

Leeresztdnyilas
® Ugyeljen rd, hogy ide ne kerlljon étel. Ha szUkséges, csétisztitdval vagy fultisztitd palcikaval tisztitsa meg.

Hémérséklet-érzékelbk
® Tordlje le nedves ruhaval, majd szaritsa meg alaposan. Soha ne hasznaljon suroldszert vagy éles szerszamokat az
érzékeldk tisztitasara.

Parolé tartozék

® Mindig kapcsolja ki és dramtalanitsa, mielétt leveszi a készUléket a robotgéprol.

® A kdnnyebb tisztitas céljabol hasznalat utan azonnal mosogassa el az alkatrészeket. Minden alkatrész meleg
mosogatdszeres vizzel mosogathatd, majd alaposan meg kell szaritani. Vagy mosogatdgépben is mosogathato.

® A csapviz és az étel sokat és savakat tartalmaz, amelyek néha megtamadjak a fémfellleteket, példaul a keverbedény
belsejét. llyen esetben tisztitsa nylon kefével, nem karcold eszkdzzel vagy rozsdamentes acél tisztitdsara megfeleld
szerrel.

203



204



Alkatrészlista

205



Meghajtd nyilasok

Nagy sebességli meghajtod nyildsa
Kis sebességli meghajtod nyilasa
Keveréfej csatlakozoaljzata
F&z6szar csatlakozdaljzata

OOEO

Robotgép

Nagy sebességli meghajto nyildsanak fedele
Gépkar

Kis sebességli meghajtod nyildsdnak fedele
Cooking chef edény

Gépkar kiolddkarja

Vezérldtarcsa

F&kapcsold

Kijelz6

Leeresztédnyilas

Edény tartoja/indukcios terulet
Szell6zényildsok

Hémérséklet-érzékeldk

SIGIGISIGICIOICICIOIOIOIO)

Hoéveds

BISIGISIGISIRISIOISIONE),

®O®OO 2

Gumitoémités (levehetd)
Fréccsenésgatlo
Garat fedele

K-keverd

Krémkeverd lapat
Habverd
Dagasztoeszkdz
Féz&szar
Keveréssegitd csiptetd
H®all6 spatula
Tésztakapard
Villaskulcs

rolé tartozék (opcionalis)
Fogdtamaszok
Tartogylru
Osszecsukhato fogok
Kiveheté talca
Tojastarto

Csatlakozas a Kenwood & Me alkalmazashoz (K)

Abrak és hasznalati utasitasok
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Fontos

WiFi - IEEE802.11 b, g és n protokollt hasznal, kizarolag 2,4 GHz haldzaton.

Kompatibilitds - A Kenwood & Me alkalmazas az iOS, illetve az Android Ujabb verziodit igényli.

Gyari beallitasok visszaallitasa - Amikor végleg megvalik a készuléktdl, a személyes adatainak védelme érdekében allitsa vissza a
gyari alapbeallitast.

Ez a parancs torli a készUléken tarolt dsszes wifiadatot, és visszaallitja a gyari alapbeallitast.

A készUlék gyari bedllitasainak visszadllitdsahoz valassza a Beallitdsok o >Gyari visszaallitds lehetdséget.

Haldzat visszadllitdsa - a haldzat elfelejtése funkcioval tordlheti a készuléken tarolt 6sszes wifiadatot.

Uj halozathoz valod csatlakozéshoz a készuléket Ujra parositani kell az okostelefonon vagy téblagépen keresztil.

A készulék halozati alaphelyzetbe allitdsdhoz valassza a Beadllitdsok > Kapcsolatok > Halozati beadllitdsok > Halozat elfelejtése
menupontot.

A Kenwood & Me alkalmazas lehetédvé teszi a készUlék korladtozott vezérlését okostelefonjan vagy tablagépén keresztul.

1
2

Dugja be a haldozati csatlakozot a konnektorba, és nyomja meg a meghajtoegység oldalan taldlhato fékapcsolot.

Az alkalmazas letdlthetd a kijelzdn megjelend QR-kod beolvasasaval. (Megjegyzés: ha a QR-kddot a készulék elsd bekapcsoldsakor
nem sikerult beolvasni, a QR-kdd eléréséhez nyomja meg a képernyd sarkdban lathatd wifi szimbolumot "«?\

Kovesse a képernydn megjelend utasitasokat.

A Cooking Chef el6készitése

Abrak és hasznalati utasitasok

sy S G Tk

Fontos

Ugyeljen ra, hogy az indukcids tertilet, a hémérséklet-érzékel®dk és az edény aljdnak kulsé felUlete tiszta legyen. Ennek elmulasztasa
befolydsolja a hdmérséklet-érzékeldt, és gyenge lesz a fézési teljesitmény.
Ne hasznalja a f6z&szarat a dagasztoeszkdzzel, K-keverdvel vagy krémkeverd lapattal egytt.

Fréccsenésgatlé szerelvény

A froccsenésgatld szerelvény két darabbol all: a héveddbdl és a froccsenésgatidbdl.

A hévedd a gépkart védi a fézés soran keletkezd géztol.

A fréccsenésgatld nem helyezhetd fel az edényre, csak akkor, ha a hévéddvel egyltt hasznalja.
A fréoccsenésgatiot csak akkor helyezze fol vagy vegye le, amikor a gépkar zarolt allasban van.
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8

A gépkar kiolddkarjat forditsa el jobbra, és emelje a gépkart kattanasig.

Csatlakoztassa a héveddt a gépkar aljdra, amig teljesen a helyére nem kerul. A hévédd nem hasznalhatd a megfelelden felhelyezett
gumitdmités nélkul.

Ha a Cooking Chef robotgépet a melegités funkcid nélkul mikodteti, akkor nem szikséges felhelyezni a hévéddt, csak ha a
froccsenésgatlot is hasznalja.

Illessze az edényt az alapra. Jobbra elforditva rogzitse.

Helyezze a kivant keverdtfejet a keverdfej csatlakozdaljzatdba vagy a f6z8szar csatlakozodaljzatdba, ha a fézdszarat hasznalja, a
horonyban Iévé tengelycsapra, majd forditsa el Utkdzésig.

A keveroéfej levételéhez forditott sorrendben végezze el a fenti 4. pontban leirt mUlveleteket. (F6zés utan a keverdfejek levételekor
mindig viseljen h&allo edényfogd kesztylt.)

Foz6szar - a f6z8szar hasznalatakor a keveréssegitd csiptetével ndvelheti a keverés hatékonysagat, lasd , A keveréssegitd csiptetd
felhelyezése és levétele” részt. A f6z6szar hasznalhatd a habverdvel is.

A gépkar leeresztéséhez kissé emelje fel a gépkart, majd forditsa a kiolddkart jobbra.

Helyezze a froccsenésgatlot az edény peremére, majd csusztassa elére, amig teljesen a helyére nem kerl.

A froccsenésgatlon elhelyezett adagolonyildsnak kdszdnhetden az alapanyagok muikddés kdzben is kdbnnyen hozzaadhatok az
ételhez.

A frbéccsenésgatlot ugy veheti le, ha egyszerlien maga felé csusztatva lehuzza a készulékrdl.

Megjegyzés: A froccsenésgatld egyltt marad a hévéddvel, ha a gépkart felemeli, kivéve ha kiveszi, miel6étt felemeli a gépkart.

A hoévédd eltdvolitdsdhoz emelje fel a gépkart Utkdzésig. Vegye ki a keverdfejet, majd huzza lefelé a héveddt a gépkar aljarol.
Megjegyzés: A froccsenésgatld idomot csak akkor helyezze fol vagy vegye le, amikor a gépkar zarolt allasban van.

9 A kijelzd dolésszdge allithato. A kijelzd szdgének bedllitdsahoz fogja meg a kijelzé aljat, és dvatosan hlzza vagy tolja a kivant allasba.

A krémkevero lapat 0sszeszerelése

Abrak és haszndlati utasitasok

Fontos
A gumi oldalrész gyarilag fel van szerelve. Mosogatas elétt mindig szedje szét.

1

Helyezze a gumit a keverdfejen 1évéd mélyedésbe, rogzitse az egyik végénél, majd dvatosan meghulzva rogzitse a masik végét is.
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A keveréssegito csiptetd felhelyezése és levétele

Abrak és hasznalati utasitasok

Fontos

A keveréssegitd csiptetd nem hasznalhatd a K-keverdvel, a habverdvel, a dagasztdeszkdzzel vagy a krémkeverd lapattal.
A keveréssegitd csiptetdvel ndvelheti a keverés hatékonysagat.

Helyezze a keveréssegitd csiptetdt az edény szélére Ugy, hogy a fllggdleges borda az edény belsejében legyen, a csiptetdk pedig
kival.

Forditsa el a csiptetdt balra, hogy racsusszanak az edény fogantyujara.

Az eltdvolitdsdhoz a forditott sorrendben hajtsa végre az eljarast.
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A Cooking Chef hasznalata - Kézi miikodtetés (fozési izemmad)

Abrak és hasznalati utasitasok

Fontos

® Ha a készuléket fézés Uzemmaddban haszndlja vagy fézott vele, akkor mindig legyen évatos, amikor megfogja. KULONOSEN AZ
EDENYNEL ES A KEVEROFEJEKNEL VIGYAZZON, mert ezek a készilék kikapcsoldsa utdn még hosszu ideig FORROK maradnak.

® Az edény kiemeléséhez és szallitdsahoz hasznadlja a két oldalsd fogantyut. A forrd edény és a kulonféle forrd keverdfejek
megfogasahoz hasznaljon hdallo edényfogd kesztyt.

Tegye az edénybe a megfézendd hozzavaldkat.

Helyezze be a kivant keverdfejet és a froccsenésgatiot.

Allitsa be a kivant idét, sebességet és hdmérsékletet.

Forgassa el a vezérldétarcsat balra a keverési idékdzok vagy a rovid Uzem funkcio hasznalatdhoz.

Forgassa el a vezérldtarcsat jobbra az allando sebességek bedllitdsahoz.

Az inditdshoz nyomja meg a vezérlétarcsat.

Ha barmikor le szeretné allitani a készUléket, nyomja meg a vezérldtarcsat. Fézés tzemmaodban vigydzzon, mert az egység forro lesz.
A melegités ledllitdsahoz modositsa a hédmérséklet bedllitdsat az ,OFF (KI)” értékre.

e 6 N O 0 N
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® Ha mukddés kdzben barmikor felemeli a gépkart, akkor a melegités és a keverdéfej ledll, és nem indul Ujra, amikor a gépkart leengedi.
A robotgép Ujrainditdsdhoz engedje le a gépkart és nyomja meg a vezérldtarcsat.

5 A program befejezése utdn az egység harom hangjelzést ad.
Megjegyzeés: Ha nem allitott be id6t, a melegités és keverés automatikusan leadll, amikor az idézitén 8 ora eltelt.

Tanacsok és tippek - F6zés

® [Egyes recepteknél, elsésorban nagy viztartalmu alkotoelemek esetén, a hémeérséklet nem érheti el a 100 °C feletti f&zési
hémérsékletet (ez a viz forraspontja).

® [6zés kdzben a hozzavaldk hozzadadasakor vegye kisebbre a sebességet, s lassan és egyenletesen adagolja a hozzavaldkat a talba.
Szoszok gyors felmelegitéséhez hasznalja a folyamatos keverési beallitast.

® Ha a fézésnél froccsenésgatidt hasznal, mindig vegye le, miel6tt felemeli a gépkart. Ugyeljen a froccsenésgatlon és a hdvédén
lecsapodott gdzre.

® A gépkart lassan emelje fel, és hagyja, hogy a héveédd alatt dsszegyllt folyadék visszafolyjon a talba.

® Neégy keveréskésleltetési funkcio érhetd el, ami lehetévé teszi, hogy az adott ételreceptnek megfeleld keverést valassza. Egyes ételek
allando keverést igényelnek, hogy a hozzavaldk ne tapadjanak az edény aljara, mig mas ételeknél a szakaszos keverés az elényods az
allag megdrzése érdekében.

Nagy sebességli, magas hémérsékletl izemmaod (HSHT)
(Nagy sebességgel valé keveréshez legalabb 60 °C hémérsékleten)

Figyelem - Nagy sebességli, magas hémérsékletli izemméd (HSHT)

® Biztonsagi okokbodl a motor fordulatszamat a rendszer automatikusan korlatozza, amennyiben az edény hémérséklete eléri vagy
meghaladja a 60 °C-ot, kivéve, ha a nagy sebességl magas hdmérsékletld (HSHT) Uzemmaod engedélyezve van.

® Az Vigyazat! Forrd edény és hozzavalok” Uzenet jelenik meg automatikusan a kijelzén, ha nem keverési sebességet valaszt (pl.
Min.-Max. vagy Roévid Gzem), és a hdmeérsékletet 60 °C-ra vagy annal magasabbra allitja.

® Ha a gép mar nem keverési sebességgel mikodik, amikor 60 °C vagy annal magasabb edényhémérsékletet valaszt, akkor mind a
motor, mind a fltés ledll, és a ,Vigyazat! Forrd edény és hozzavaldk” figyelmeztetd Uzenet jelenik meg a kijelzén.

® Amint a , Vigyazat! Forrd edény és hozzavalok” figyelmeztetd Uzenetet az ,Elfogadom” gomb megnyomadasaval nyugtdzza, a motor
felgyorsul a kivalasztott sebességre, és az edény felmelegszik az elézdleg kivalasztott hdmérsékletre.

® [z afunkcid KIZAROLAG a habverdvel és/vagy a féz8szarral vagy a krémkeverd lapattal hasznélhato.
o Ugyeljen arra, hogy a froccsenésgatlo a helyén legyen, ha a nagy sebességl, magas hdmérsékletl Uzemmoddban van.
® A gépet tilos felugyelet nélkul hagynil!
® Ne [épje tul a maximum 3 literes fé&zési kapacitast.
1 Valassza ki az idét (ha szUkséges), a sebességet és a legaldbb 60 °C-os hdmérsékletet.
2 A kijelzén a ,Vigyazat! Forrd edény és hozzavaldk” figyelmeztetés jelzi, hogy HSHT-Uzemmodba 1ép.
3 A figyelmeztetés elolvasdsa utdn nyomja meg az lgen gombot, hogy belépjen a HSHT-Uzemmoddba.
4 Az inditdshoz nyomja meg a vezérldtarcsat.

Receptek

Recept Haszndlt eszkéz El6re beallitott program /| Hozzavalék
Kézi beallitasok

Tejsodd Kézi beallitasok A kdvetkezdket egyszerre adja hozza:
250 g teljes zsirtartalmu tej
@ 15 perc 250 g sUrd tejszin
1tedskanal vaniliakivonat
(Z) 121 2 evékanal kukoricaliszt
96 g tojassargaja Osszekeverve
g 85 °C 80 g porcukor
Tejberizs Kézi beallitasok A kdvetkezdket egyszerre adja hozza:
, 150 g rovid szemu rizs
1ora 1liter teljes zsirtartalmu tej
15 perc

75 g porcukor

(“/\) 3>1 2 tedskanal vaniliakivonat

8 95 °C
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Fontos

® S(ru0 keverékekhez (pl. minden egyben tésztdkhoz vagy margarin és cukor kikeveréséhez) ne hasznalja a habverdt, mert
deformalddhat.

® Soha ne Iépje tul a megadott maximalis mennyiségeket - a készulék tulterhelését okozhatja.

® A készUlék hasznalata elétt ellendrizze, hogy a gép aljan levd labak és a munkafelllet tiszta és szaraz legyen.

1  Tegye az edénybe az dsszekeverendd hozzavaldkat.

2 Allitsa be a kivant idét, sebességet és hdmérsékletet.

Megjegyzés: Ha a robotgépet csak keverésre szeretné hasznalni melegités nélkul, akkor a hémérséklet beallitasanal vdlassza a ,Ki”
lehetdséget.

Forgassa el a vezérldtarcsat balra a keverési idékozok vagy a rovid Gzem funkcio hasznalatdhoz.

Forgassa el a vezérldtarcsat jobbra az allandd sebességek bedllitdsdhoz.

SzUkség esetén helyezze be a kivant kever&fejet és a froccsenésgatiot.

Az inditdshoz nyomja meg a vezérlétarcsat.

Ha barmikor le szeretné allitani a készuléket, nyomja meg a vezérlétarcsat.

Ha muUkddeés kdzben barmikor felemeli a gépkart, akkor a keveréfej ledll, és nem indul Ujra, amikor a gépkart leengedi. A robotgép
Ujrainditasdhoz engedje le a gépkart és nyomja meg a vezérldtarcsat.

5 A program befejezése utan az egység harom hangjelzést ad.

Megjegyzés: Ha nem allitott be iddt, a keverés automatikusan ledll, amikor az idézitdn 8 ora eltelt.

e 6 N W

Tanacsok és tippek - Nem f6zés

® A hozzavaldk frocskdlésének elkerllése érdekében fokozatosan ndvelje a sebességet.

K-keverd - A hozzavalok alapos dsszekeverése érdekében gyakran allitsa meg a keverést és a spatuldval kaparja le az edény falat.

A klUlonbdzd tésztdkhoz ajanlatos hideg hozzavaldkat hasznalni (hacsak a recept mast nem ir eld).

Amikor tészta készitéséhez dsszedolgozza a zsiradékot és a cukrot, a zsiradék lagy, szobahdémérsékletl legyen.

Habverd - A habverét csak konnyU keverékekhez, példaul tojasfehérjéhez, tejszinhez és zsiradék nélkuli tésztaalapokhoz hasznalja,

mert deformalodhat.

® Tojasfehérje felverésénél Ugyeljen arra, hogy se a habverén, se a keveréedényen ne legyen tojassargaja- vagy zsirmaradék. A legjobb
eredményt akkor lehet elérni, ha a tojas szobahdmérsékletu.

Tanacsok és tippek - Dagasztdéeszk6z

® Soha ne Iépje tul a megadott maximalis mennyiségeket - a készUlék tulterhelését okozhatja.

® Ha a gép motorja erélkddik, a tészta felét vegye ki a keverdedénybdl, és dagassza két részletben.

® A hozzavaldk akkor keverednek el a legjobban, ha el6szor a folyadékot énti a keverdedénybe.

® Szaritott élesztd (az a tipus, amelyet aktivalni kell): dntse a meleg vizet az edénybe. Ezutdn adja hozza az élesztdt és a cukrot, és
hagyja allni 10 percig, amig enyhén habos lesz.

Friss élesztd: morzsolja be a lisztbe.

® Egyéb élesztdk: kdvesse a gyartd utasitdsait.
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Hasznalati utmutato

K|
@ @ € ®
(MAX.) (Perc)
22
& Y | ’
@ 4 kg Min-Max >4
(20 tojassal) (min.-max.)
Min-Max
3 kg (min.-max.) >710
@ 3 € ®
(MAX.) (Perc)
— —}& 15 kg M.m—Max 4
@ \ / (min.-max.)
@ 4 kg Min-Max -9
(20 tojassal) (min.-max.)
3 kg Min-Max 5.5

(min.-max.)
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(%)

(MAX.) (Perc)
16 Max 15-2
(max.)
(r:]ilr?) 10 secs
S ez B ™
) — 2509 5009 200g Max
1-%
(max.)
> S e -2
(max.)
x 2 180 ml
E ) (% ®
(MAX.) (Perc)
2T e
a\s )|
Zo> AN 960 g : 4
253 H.O
2
g -
Min 1
L) 7209
18-22°C
D =
] 4
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A Cooking Chef haszndlata - Keveroéfejek (ajanlott miikodési

sebességek és homérsékletek)

3 (%) ®
o o Min-Max
@ 20 7C=59°C (min.-max.)
60 °C-200 °C N/A
(nincs)
20 °C-200 °C Min-Max
(min.-max.)
. . Min-T
%@ 20 °C-59 °C iy
60 °C-200 °C N/A
(niNcs)
o o Min-Max
20 7C=597C (min.-max.)
o o <[> _ <o
60 °C-200 °C 31 34 %
20 °C-200 °C 3’1 — ‘g’4
20 °C-200 °C 3’1 — ‘g’4
20 °C-200 °C Min-Max
(min.-max.)
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A Cooking Chef hasznalata - Kijelzé ismertetése

Erintse meg az ikont a gyarilag telepitett receptgyljtemények és az
alkalmazasbdl letoltdtt gyljtemenyek eléréséhez.

Erintse meg az ikont az elére bedllitott programok eléréséhez.

Erintse meg az ikont a beallitdsok ment megnyitdsdhoz.

Erintse meg az ikont a hozzavaldk edényben vagy mas opciondlis
tartozékokban tértéend megmeéréséhez.

A kivalasztott hdmeérsékletet jelzi.

A kivalasztott keverési idékdzt mutatja.

T
(=
(=]

A kivalasztott idét mutatja oraban (h), percben (m) és masodpercben (s).

Azt jelzi, hogy a beallitast (idd, sebesség vagy hdmérséklet) nem lehet
modositani.

Azt jelzi, hogy a készulék csatlakozik egy wifihaldzathoz.

Azt jelzi, hogy a készUlék nincs csatlakoztatva a wifihez, és nincs parositva
felhasznaldi fiokkal.

Azt jelzi, hogy a wifi ki van kapcsolva.

Azt jelzi, hogy a wifi be van kapcsolva, de nincs internetkapcsolat.

Wifi szerverhibat jelez.

PEONEDDD

Szoftverfrissitést jelez.
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Homérséklet- és sebességbeallitasok

Hoémérsékleti utmutato 45 °C Csokoladé olvasztasa
72°C-82°C Posirozas
98 °C-99 °C Lassu fézeés
105 °C Forralds, parolas
10 °C -130 °C Z06ldségek hirtelen sttése
200 °C HUs piritasa

Rovid Uzem - révid ideig tartd maximalis teljesitményl keverésekhez.

1. keverési id6kdz - A robotgép allando, lassu sebességgel Uzemel. Kénnyebb
<> . 1. _ .
g 1 hozzavaldkat keverhet slrlibb keverékekhez.

10 masodpercenként szakaszosan mUkddik alacsony sebességgel, és masfél

> 2. keverési idékdz - Szakaszos keverés rovid szlnetekkel. Ebben a sebességallasban
g 2 fordulatot kever.

N> 3. keverési idékdz - Szakaszos keverés kdzepes szUnetekkel. Ebben a
( \ r;\ 8 3 sebességallasban 30 masodpercenként szakaszosan mikodik alacsony sebességgel,

és masfél fordulatot kever.

sebességadllasban 5 percenként szakaszosan mUkodik alacsony sebességgel, és

<fl> 4. keverési idékdz - Szakaszos keverés hosszu szlUnetekkel. Ebben a
g 4 masfél fordulatot kever.

Folyamatos sebességek, min.-max.

HSHT 60 °C feletti keveréshez Min. - Max. sebességgel.

A Cooking Chef haszndlata - Tartozékok
Abrak és hasznalati utasitasok

1 Vegye le a nagy sebességli meghajtd/kis sebességli meghajtd nyildsanak fedelét (ha van).
Nagy sebességii meghajté nyilasanak fedele

® A fedelet a fogorésznél megfogva emelje fel.

® A fedél visszahelyezésekor illessze a fedelet a nyilasra és nyomja a helyére.

Kis sebességli meghajté nyilasanak fedele

A fedelet az aljan taldlhatd fogorésznél megfogva huzza ki.

A fedél visszahelyezésekor a fedél tetején levd rogzitdelemet illessze nyilds mélyedésébe, és megnyomva pattintsa a helyére.
Szerelje fel a tartozékot a mellékelt utasitasoknak megfelelden.

Allitsa be a kivant idét és sebességet.

Az inditdshoz nyomja meg a vezérldtarcsat.

Ha barmikor le szeretné allitani a készuléket, nyomja meg ismét a vezérldtarcsat.

g AN e e
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Recept

Szilvapac

200 g folyds méz

40 g puha aszalt szilva

40 ml viz

1 Ontse az dsszes hozzavaldt a mini dardldba. Ejszaka tartsa hiitészekrényben.
2 Szerelje fel a tartozékot a robotgépre.

3 Kapcsolja 10 masodpercre roévid Uzem allasba.

4 Hasznalja fel izlés szerint.

(Megjegyzés: a mini daralo tartozék kuldn megvasarolhato.)

A Cooking Chef haszndlata - Mérési funkcio

Abrak és hasznalati utasitasok

Fontos

® A mérés elbtt a készuléket mindig helyezze szaraz, sima, stabil feltletre.

® Mérés kdzben ne gyakoroljon nyomast a robotgépre vagy az edényre, mert ez befolydsolja a mérleg pontossagat.
® A mérési funkcid a gépkar mindkét alldsaban hasznalhato.

® A mérési funkcid 6 kg-ig hasznalhato.

Az érintéképernydn valassza ki a B mérési funkciot.

Helyezze be az edényt.

Nulldzza a mérleget.

Mérje meg a hozzavaldkat.

A mértékegységek kozotti valtashoz érintse meg a mértékegység gombot a mérés képernydjén.

a M~ wNn
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A Cooking Chef hasznalata - Egyszerii elére beadllitott programok
Abrdak és haszndlati utasitasok

Valassza az Elére bedllitott programok menat.

Valassza ki a hasznalni kivant elére bedllitott programot.

Kovesse a kijelzé4n megjelend utasitasokat.

Ha barmikor le szeretné allitani a készuléket, nyomja meg a vezérlétarcsat. Legyen évatos, mert az edény és a keverdfejek forrok.

DN
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Elére beadllitott programok hasznalati utmutatdja

Az alapértelmezett bedllitdsok egyes esetekben a receptnek megfeleléen maodosithatdk.

A nem modosithato bedllitadsokat @ ikon jelzi.
Ha a kijelzén a ,Melegités” felirat 1atszik, az idézitd nem kezdi el a visszaszadmlalast, amig a készulék a megfeleld hémérsékletet el nem éri.

Elére bedllitott Ajanlott eszkéz Alapértelmezett beallitasok Melegen Receptétletek /

program (mddosithato) tartasi hasznalat

szakasz
(Max.)

Krémesités 2 kg Viktoria piskota,
C'-) 90-120s cupcake
|

g Kl @

Tojasfehérje 550 g Tojasfehérje

felverése @ 60-140s csokoladés

mousse-hoz
C?) MAX.
g Kl @
Tejszinhab 1,9 kg Toltelék/Torta
@ 65-155s diszitése
Bekeverés
(7 MAX csokoladés
~) ' mousse-ba
g Kl @
Tészta dagasztasa C") 10 perc Zsemle, pizza
(1-15 perc)
(7 Perc to 1
) (perc-1)
g Kl @
Tészta kelesztése 16ra Elesztés tésztak
(5 perc - 2 6ra) 16 kg kelesztése
Kl @
30°C
(25°C-25°0)
Pattogatott 10 perc Friss hazi
kukorica 5-15 perc attogatott
oo R0 205 | koricen
a o O 20g ukoricdhoz
Kl @ QO * A legjobb
eredmény elérése
- N érdekében mindig
180 C @ (@ 209 az elére bedllitott
programot
hasznalja.
Huspiritas 3perc-140s g 200 g A legjobb
eredmeény elérése
érdekében a hust
<$>2 n 100-200 g-os
o adagokban piritsa.
@ 200 °C

Csokoladé 5 perc 500 ¢ Csokoladés

olvasztasa @ (1-10 perc) 30 perc mousse

<fl> [a] <f]>
@“ (%)% & :
35°C

g 60 °C
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Elére beadllitott programok hasznalati utmutatdja

Elére bedllitott Ajanlott eszkdz Alapértelmezett beallitasok Melegen Receptdtletek /
program (modosithatd) tartasi @ hasznalat
szakasz
(Max.)
Rantas 4 perc Kulénféle szészok
@ (4 - 15 perc) alapjaként szolgal.
<fl> [a]
(9|41 @
g 95 °C
(95 °C-120 °C)
Besamel 12 perc Alapvetd fehér
@ (4 -10 perc) 30 perc martas, amelyet
szamos ételhez
@/ (\/) 3>1 a <> 4 hasznalnak.
90 °C-95°C o
3 (90 °C-120 °0O) 65 C
Olajszegény sités 4 perc a A legjobb
@ eredmény
érdekében
g;z n ] mogyoroolajat
o 200-250 mlolaj | vagy névényi olajat
hasznaljon.
A Adagonként
180 C készitse, slusse
ropogosra.
Hirtelen sult 3 perc 2 evékanal olaj Z6ldség,
Zoldseg @ (3 -6 perc) hus.
tenger gyumolcsei
(|42 a
' 8 120 °C
(10 °C -130 °C)
Parolas 12 perc 30 2 liter Porkoltek
(3 perc to 2 dra perc Raguk
Zoldséglé
<£>2 _ <£>4 < >4
98 °C-140 °C o
(90 °C-140 °C) 65 ¢
Forralas 23 perc 2 liter Z6ldség
@ (3 - 45 oerc) Tészta
fa)
- (7“8
@ 105 °C-140 °C
8 (105 °C -140 °C)
Parolas 23 perc 450 g Lazac
@ (5 perc - 45 perc) papirban

Kl @

100 °C
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A Cooking Chef hasznalata - Parold tartozék

Abrak és hasznalati utasitasok

Fontos

® Ovatosan banjon mindennel: a folyadék, a kicsapodott para, a parold és a konyhagép barmely alkatrésze forrd lehet. Hasznaljon héallo
edényfogd kesztylt.

® Ne szereljen fel semmilyen keverdeszkdzt, amikor a paroldkosarat hasznalja.

® Ne hagyja, hogy a készulékbdl elforrjon minden viz, szikség szerint téltse fel vizzel.

® A parolokosar hasznalatakor mindig tartsa a Cooking Chef-jét tavol a faltdl és faliszekrényektdl: a gbz ezeket karosithatja.
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16
17

Tegye a kivehetd talcat sik felUletre, Ggyelve ra, hogy a fogok befelé dlljanak.

Tegye a tartdgylrlt a talcara, Ugyelve ra, hogy a fogdotdmaszok a gylrin beleilleszkedjenek a talcan 1évo, V alaku kdvetkezd
kivadgasba.

Hajtsa ki a fogokat, és rogzitse a fogdotamaszokon..

Tegye a fézni kivant ételt a talcara. A zdldségeket alaposan meg kell tisztitani és szUkség szerint le kell hamozni.

Ontse a szUkséges mennyiségU vizet az edénybe (ldsd a Haszndlati Utmutatot). A szlrt viz a legjobb, mivel csdkkenti a vizkdvet és a
foltosodast.

Tegye az 6sszeszerelt parolot az edénybe - bedll a megfeleld magassagra. Az dsszeszerelt parold felsd szélének korulbelll 5 cm-rel
az edény felsd széle alatt kell lennie.

Tegye fel a héveddt a gépkarra.

Illessze a talat és a paroldkosarat a konyhagépre.

Engedje le a gépkart, majd helyezze fel a froccsenésgatlot.

Valassza az elére bedllitott parolds programot és allitsa be a parolasi idét (a felhasznaldsi Utmutatd alapjan). Az inditdshoz nyomja
meg a vezérldtarcsat.

Hagyija féni a szUkséges ideig.

Vegye le a fréccsenésgatiot.

Emelje fel a gépkart.

Emelje ki a paroldkosarat a fogdkkal - Ugyelve ra, hogy ne csukddjanak dssze (h6alld kesztylvel vegye ki a paroldkosarat az
edénybdl).

Tegye a paroldokosarat egy nagy tanyérra vagy megfeleld tartora.

Pattintsa ki a fogdkat, és a kdzepe felé hajtsa dssze. Vegye le a tartdgylrlt, és hajtsa ki a fogdkat.

Vegye ki az ételt.

Tanacsok és tippek

Az edényben maradt folyadék felhasznalhato leves vagy slritmény készitéséhez. Vigydzzon, mert nagyon forro.
Hagyjon helyet az ételdarabok kdzott.

Ha nagy a mennyiség, fézés kdzben kavargassa.

A hasonld méretlire vagott ételdarabok egyenletesebben fézhetdk.

Ha egyszerre tobbféle ételt parol, és van olyan, amelyik révidebb fézési idét igényel, azt késébb tegye bele.

Ha felemeli a garat fedelét vagy leveszi a froccsenésgatlot, a géz kiszokik, és a fézés hosszabb ideig tarthat.

Az élelmiszer tovabb fé, amikor a konyhagép kikapcsol, ezért azonnal vegye ki az ételt.

Ha az étel nem fétt meg egészen, Ujra allitsa be az idét. Esetleg fel kell toltenie az edényt vizzel.

A fézési idd csak ajanlas. Az étel elfogyasztdsa eldtt mindig ellendrizze, hogy alaposan megfétt-e az étel.
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Hasznalati atmutato

(MAX.) (Perc) H 2 O

450 g 20 500 ml

3 15 500 ml

450 g 15 500 ml

450 g 20-30 650 ml

450 g 30-40 650 ml

300 g 30-40 650 ml

w 450 g 15-20 500 ml
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A keverofej beallitasa

Abrak és hasznalati utasitasok

Fontos

® Dagasztoeszkdz - ez a keverdfej gyarilag be van allitva, és kilon nem beéllithato.

® Habverd és K-keverd - A habverdnek és a K-keverének csaknem az edény aljdig kell érnie. SzUkség esetén a mellékelt villaskulccsal
allitsa be a magassagot.

® [O6zOszar és krémkeverd lapat - A fézdszarnak és a krémkeverd lapatnak éppen hozza kell érnie az edény aljahoz.

Habverd, K-keveré, krémkeveré lapat - Bedllitas

NN

o Ul

Huzza ki a készuléket a csatlakozo aljzatbol.

Hajtsa fel a gépkart, és helyezze be a habverdt, K-keverdt vagy a hdalld krémkeverd lapatot.

Haijtsa le a gépkart. Ha a hézagot allitani kell, hajtsa fel a gépkart, és vegye ki a keverdtfejet.

A mellékelt villdskulccsal lazitsa meg az anyat eléggé ahhoz, hogy allithatd legyen a tengely. Ha kbzelebb akarja vinni a keverdfejet az
edény aljdhoz, forditsa el a tengelyt balra. Ha tavolitani akarja a keveré&fejet az edény aljatol, forditsa el a tengelyt jobbra.

Huzza meg Ujra az anyat.

Helyezze be a keverdtfejet, és hajtsa le a gépkart. (Ellendrizze a helyzetét, ladsd a fenti pontokat.)

SzUkség esetén ismételje meg a fenti Iépéseket, amig a keverdfej bedllitdsa pontos nem lesz. Ezutdn végleg hizza meg az
anyacsavart.

F6zdszar beallitasa

Huzza ki a haldzati csatlakozot.

Hajtsa fel a gépkart, és helyezze be a féz&szarat.

Haijtsa le a gépkart. Ha a féz&szarat be kell allitani, emelje fel a gépkart és a villaskulccsal lazitsa meg az anyat, majd hajtsa le a
gépkart.

Ha a f6z6szarat az edény aljahoz kdzelebb szeretné engedni, akkor a beadllitokereket forgassa el jobbra Ha a féz&szarat feljebb
szeretné emelni, akkor a beallitdkereket forgassa el balra.

Szoritsa meg Ujra az anyacsavart.
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Szoftverfrissitések

A készlulék elsd hasznalatakor és az élettartama soran szoftverfrissitésre lehet szUkség.
A frissitéshez a készUléknek csatlakoznia kell az internethez. Az internethez vald csatlakozdshoz kdvesse a hasznalati Uutmutato
,Csatlakozds a Kenwood & Me alkalmazashoz” cimU részét.

A géphez kétféle frissités létezik.
1) Kotelezd szoftverfrissités

2) Szoftverfrissités
A szoftverfrissitések automatikusak, és alapértelmezés szerint engedélyezve vannak.
A nem kotelezd szoftverfrissitések automatikus frissitése letilthato a beallitdsok mentben.

Seithngs Wy Device

Preferend et

ar

Proadiat Geubcey

Fontos

® Az automatikus frissitések kikapcsoldsa nem allitja le a kotelezd frissitéseket. A kotelezd frissitések automatikusan megtorténnek.
® [rissités kdzben ne kapcsolja ki a készuléket.

Az automatikus frissités folyamatban van. Nyomja meg a wifi ikont a szoftverfrissitéssel
kapcsolatos tovabbi informacidkért.

Allapotinformaciok.

Nyomja meg ezt az ikont a kdtelezd szoftverfrissitéssel kapcsolatos tovabbi informaciokért.

Azt jelzi, hogy a szoftverfrissités befejezdddtt. Tovabbi informaciokért nyomja meg az ikont.

Azt jelzi, hogy a szoftverfrissités nem sikerult.
Tovabbi informacidkért nyomja meg az ikont.

227




Szerviz és vevlszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készulék haszndlata soran, olvassa el a hasznalati utasitas ,Hibaelharitdsi Utmutatd” fejezetét vagy
ldtogasson el a www.kenwoodworld.com webhelyre, miel6tt segitséget kérne.

® A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az 6sszes olyan eléirdsnak, amely a garancialis és a fogyasztoi jogokat szabdlyozza abban
az orszagban, ahol a terméket vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen hibat észlel, akkor kuldje el vagy vigye el egy hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos KENWOOD szervizkdozpontok elérhetéségét megtalalja a www.kenwoodworld.com weblapon
vagy annak magyar verziojan.

Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesult Kirdlysagban.
® Készult Kindban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE) VONATKOZO
IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett készuléket nem szabad kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dbnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv hulladékgyUjté helyeken vagy az ilyen szolgaltatast biztositd kereskedéknél adhato le.
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Hibaelharitasi utmutato

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A gép nem muikddik melegitési
modban, és hibalzenetet mutat, és
figyelmeztetd hangjelzést ad.

Az egyik biztonsagi szenzor muikddésbe
lépett.

Ellendrizze a kijelzén az okot.

» Ugyeljen ra, hogy a gépkar alul és zart
helyzetben legyen.

» Ugyeljen rd, hogy minden meghajtonyilas
fedele pontosan a helyén legyen.

« Ugyeljen ra, hogy a hévédd megfeleléen a
helyén legyen.

» Ugyeljen ra, hogy a cooking chef edény
megfelelden a helyén legyen.

A gép valtoztatja a sebességét vagy
a sebesség értéke korldtozott a
fézés soran.

A rendszer automatikusan korlatozza a
sebességet, amikor az edény tartalmanak
hémérséklete eléri a 60 °C-ot és ég a magas
hémérsékletre figyelmeztetd jelzés.

Ez biztonsagi jellemzé.

Az étel leég az edény aljan.

1 A kivalasztott hémérséklet esetleg tul magas.
2 Nem megfelel$ keverdfejet hasznalt.

3 A keveréskésleltetés tul hosszu.

4 A keverdfej esetleg nincs elég alacsonyan a
talban.

5 Az idékapcsold tul hosszu idére van beallitva.

6 Az érzékeld és/vagy az edény alja esetleg
nem tiszta.

1 Csokkentse a hémeérsékletet.

2 Ellenérizze, hogy a legmegfelelébb
keverdfejet hasznalja-e, és az megfelelden
van-e beallitva.

3 Novelje a keveréskésleltetés gyakorisagat,
vagy novelje addig, hogy folyamatos legyen
a muUkodés.

4 Allitsa be a keveréfejet.

5 Fé&zzoén rovidebb ideig (Ugyelve ra, hogy az
étel alaposan megféjon).

6 Ugyeljen ra, hogy ezeket a teriileteket tisztan
és szdarazan tartsa.

Nem tarthaté fenn az étel
konzisztencidja.

1 A hémérséklet tul magasra van kivalasztva.

2 A keveréskésleltetés tul gyakori.

3 Az alkotdelemek tul hosszu ideig vannak
fézve.

4 Nem megfeleld keverdfejet hasznalt.

1 Csokkentse a hémeérsékletet.

2 Csokkentse a keveréskésleltetést.

3 Csdkkentse a fézési idoét (Ugyelve ra, hogy az
étel alaposan megféjon).

4 Ellendrizze, hogy a legmegfelelébb
keverdfejet hasznalja-e.

Nem egyenletes keverési sebesség.

1 Az alkotoelemek tul nagyok, kemények vagy
tul szildrdak.

1Vagja az ételt kisebb darabokra, tavolitsa el
a magot a gyumolcsdkbdl, lassan olvassza
fel az alkotdelemeket a helyére tett keverdfej
nélkul (de Ggyelve ra, hogy kivalassza a
sebességet).

2 A gépkar leeresztése utan adja hozza a
hozzavaldkat.

3 Ellendrizze, hogy a legmegfeleldbb
keverdfejet hasznalja-e.

Nehéz lehajtani a gépkart.

1 Az edény aljan levé kemény hozzavalodk,
példaul csokoladédarabok megakadalyozzak
a gépkar teljes lehajtasat.

2 A fész&szarat rosszul szerelte fel.

1 A hozzavaldkat a gépkar lehajtdsa utan
adagolja az edénybe..

2 Ellenérizze, hogy a f6z6szar a f6z6szar
csatlakozodaljzatdban van-e.

A motor sebessége korldtozott a
tartozékok hasznalata kozben.

Forro talat helyezett be.

Tavolitsa el az edényt, vagy hltse az edényt
60 °C ala.

A habverd vagy a K-keveré a
keverdedény aljanak Utkodzik

vagy az edény aljan nem kever
tokéletesen.

A krémkeverd lapat nem szedi fel az
edény aljan levé hozzavaldkat.

A keverdfej magassaga nem jo, be kell allitani.

Allitsa be a magassagot egy megfeleld
villdskulccsal - 1a3sd , A keverdfej magassaganak
bedllitdsa” részt.

A habvero, K-keverd vagy
krémkeverd lapat nekiltkodzik a
keveréssegitd csiptetdnek.

Felszerelte a keveréssegitd csiptetdt.

Vegye le a keveréssegitd csiptetdt - ez csak a
f6z6szarral hasznalhato.
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Hibaelharitasi utmutato (folytatas)

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A kis sebességl meghajto tartozéka
nem szerelheté fel.

Ellenérizze, hogy a tartozék kompatibilis-e a
konyhagépével. Twist csatlakozasu tartozékra
van szUkség (KAX tipus)

A tartozéknak KAX (Twist) csatlakozasunak
kell lennie, akkor csatlakoztathato a
meghajtohoz.

Ha olyan tartozéka van, amelyik Bar @3
csatlakozasu, akkor az a KATOO2ME
adapterrel csatlakoztathato a konyhagép Twist
csatlakozdéjahoz.

Bdévebb tgjekoztatdsért latogasson el a
kévetkezd webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist

A konyhageép ledll mikodeés kdzben.

A tulterhelés vagy tulmelegedés elleni védelem
bekapcsolt. Tullépte a maximalis kapacitast.

Huzza ki a haldzati csatlakozot, és ellendrizze,
nem okoz-e valami elakadast vagy nincs-e
tultéltve.

Ha a gép nem mukddik, vegyen ki valamennyit
a keverékbdl, hogy csdkkentse a terhelést, és
inditsa el Ujra.

Ha még ez sem oldja meg a problémat, akkor
huzza ki a haldzati csatlakozot, és varjon 15
percig. Csatlakoztassa Ujra a halozathoz, és a
sebességszabalyozoét forditsa a kivant allasba.
Ha a gép a fenti eljdrads utdn sem indul el ujra,
forduljon a vevészolgalathoz.

A konyhagép leadll mikddeés kdzben.

Felemelte a gépkart.

Engedje le a gépkart és inditsa el Ujra.

A kijelz6 kikapcsol.

A konyhai robotgép haldzati csatlakozoja 19
percnél tovabb be volt dugva a konnektorba,
de a gépet nem mukodtették, és kikapcsolt
Uzemmodra valtott.

A visszaallitdshoz nyomja meg az
érintéképernydt vagy forgassa el a
vezérlétarcsat.

A konyhagép ledll mikédés kézben.

Levette a héveddt vagy nincs feltéve egy
meghajtofedél.

Helyezze fel a héveéddt vagy a meghajtofedelet,
és inditsa Ujra.

A kijelzén alfanumerikus hibakod
lathato.

A berendezés nem mukodik megfelelden.

Forduljon egy hivatalos Kenwood
szervizkdzponthoz. A legkdzelebbi Kenwood
szervizkdzpontok elérhetdségét megtaldlja

a www.kenwoodworld.com weblapon vagy
annak magyar verziojan.

Nincs aram a készulékben / a kijelzd
sotét marad.

A haldzati csatlakozo nincs bedugva a
konnektorba.
A fékapcsold nincs bekapcsolva.

A készulék kikapcsolt Uzemmodra valtott.

Dugja be a haldzati csatlakozot a konnektorba.

Nyomija meg a fékapcsoldt, hogy bekapcsolt 17
allasban legyen.

Erintse meg a Kijelzét vagy forgassa el a
vezérldtarcsat.

A készulék nem mukodik.

A vezérldtarcsat nem nyomta meg.

A fézés megkezdéséhez nyomja meg a
vezérldtaresat.

Az id6ézitd nem mutatja a
visszaszamlalast a kijelzén.

A melegitési fazisban az idé visszaszamlalasa
csak a megfeleld hdmeérséklet elérése utan
kezdddik meg.

A hémérséklet 100 °C folé van beallitva, de
az élelmiszer viztartalma nem engedi, hogy a
h&émeérséklet meghaladja a

100 “C-ot.

Normal mikodeés.

Csokkentse a hdmérsékletet, illetve valasszon
megfeleld hémeérsékletet.

Az edény tartalmanak
hémérséklete nem emelkedik
100 °C folé.

A hozzavaldk viztartalma meggatolja, hogy a
h&émeérséklet meghaladja a
100 °C-ot.

Normal muikoédes.

Nehéz mozgds vagy rezgések
mukddeés kdzben.

Az edényben levd egyenetlen terhelés tulzott
vibralast okoz.

Tullépte a maximalis kapacitast.

Helytelen eszkdz vagy sebesség.

Csokkentse a mennyiséget vagy rendezze at az
élelmiszert az edényben, és inditsa Ujra az
egységet.

A megfeleld eszkdz és sebesség
kivalasztasahoz lasd az adott program leirdsat
és az ajanlott sebességek tablazatat.

Nem talalhatd ismert wifihalozat.

Lehet, hogy a készUléket athelyezték, a router
ki van kapcsolva vagy ujra kell inditani.
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Hibaelharitasi utmutato (folytatas)

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

Van elérheté wifi, de nem lehet csatlakozni a
felhékiszolgaldihoz.

A routert Ujra kell inditani, vagy lépjen
kapcsolatba az internetszolgaltatéval.
Keressen mUkodo internetkapcsolatot a helyi
haldzaton.

A késziilék hangjelzései

Szimpla hangjelzés

A felhasznald megnyom és modosit egy
beallitast.

Paraméterek hosszu megnyomasa - a beallitas
visszaallitdsa, mikdzben a készulék nem
mUkaodik.

A készulék parositva van a felhasznaldi

fiokkal, és a készulék sikeresen csatlakozik az
internethez.

Normal mukoédés

Normal mukddés

Normal mukoédés

Dupla hangjelzés

Figyelmezteti a felhasznalot a kovetkezdkre:
A) Hidnyzik a nagy sebességl meghajtd
nyildsanak fedele

Hidnyzik a kis sebességli meghajto
nyilasanak fedele

Hianyzik az edény

Hidnyzik a hévédod

B

©
D

A) Helyezze vissza a nagy sebességl
meghajté nyilasanak fedelét

Helyezze vissza a kis sebességl meghajtd
nyilasanak fedelét

Helyezze be az edényt

Helyezze be a hévédot

B

o
D)

Tripla hangjelzés

Geéphibak, példaul a kdvetkezdk:

* Motor tulterhelés

* FUtési hiba

* Egyéb hibak - 1asd a kijelzén megjelend
tényleges hibakodot és intézkedést

Hiba - percenként ismétlddik a kikapcsolasig

Két hangjelzés

Tarcsa megnyomasa - a muvelet elindul

Normal mukodeés

Harom hangjelzés

A kovetkezdket jelzi:

» |dézités vége kézi tzemmaodban.
* |dézités vége OBR Uzemmoddban.
* Melegen tartasi ciklus vége.

Normal muikddeés

Amikor kapcsolatba Iép az Ugyfélszol

bedllitdsok menl ikonjat, majd megkeresi a ,KészUlék adatai” lehetdséget.

galattal, megkérdezhetik a szoftver pontos verzio

jat. Ezt ugy taldlhatja meg, ha megnyomja a

A kijelzdn ez lathato: - -7.

A mérleg nullazodik.

Normal muakddeés.

A Kijelzé&dn negativ érték lathato.

Elmaradt a kijelzd nulldzasa és vagy kivett
hozzévalokat vagy levette az edényt/fedelet/
tartozékot.

Hozzavalok vagy egyebek nyomodnak a
készulékhez vagy szorultak be ala.

A készulék a falhoz szorul.

Nulldzza a kijelzdt, tegye vissza a hidanyzo
hozzavaldkat vagy helyezze vissza az edényt.
Ellenérizze, hogy hozzavalok vagy egyebek
ne nyomaodjanak a készllékhez és ne legyenek
beszorulva ala.

Ellenérizze, hogy legyen szabad hely a
készulék és a falak kdzott.

Nulldzza a kijelzét az Ujabb hozzavaldk
mérlegelése el6tt.

A Kkijelz& nem mutatja a kis
mennyiségeket

Tul kicsi a mért mennyiség.

A nagyon kis mennyiségekhez egységként a
tedskanalat vagy az evékanalat hasznalja.

A suly megvaltozott a kijelzén.

A készuléket mUkddés kdzben odébb
helyezték.

A hozzavalok mérése kdzben hozzaért az
edény széléhez.

A mérés el6tt a késztléket mindig helyezze egy
szaraz, sima, stabil fellletre.

Ne mozgassa a készUléket és ne érjen hozza az
edényhez a mérési funkcid hasznalata kdzben.
Nulldzza a kijelzét az Ujabb hozzavaldk
meérlegelése elbtt.

Nem lehet gyorsan valtani
a metrikus és a régi brit
mértékegyseég kodzott.

A készulék ujrakonfiguralddik, hogy
megjelenitse az el6zdéleg kivalasztott
mértékegységet és a mérést.

Varjon 5 masodpercet, és probalja meg Ujra.

Az alkalmazas segitségével torténd
mérés (a suly megjelenitése a mobil
eszkdzon) lassan reagal.

Gyenge a wifijel eréssége.

A mobil eszkdz nem ugyanahhoz az otthoni
wifihdldzathoz csatlakozik.

Ugyeljen arra, hogy a készulék jo jelerésségl
haldzathoz csatlakozzon (segitségért forduljon
az internetszolgaltatdjahoz).

Ellenérizze, hogy a mobil eszkdz ugyanahhoz
a helyi wifihdldzathoz csatlakozzon, mint a
készuléke (Iépjen a mobil eszkdz bedllitdsaira,
és valassza ki a helyi wifihalozatot).

Ha a probléma tovabbra is fennall, forduljon a legkézelebbi hivatalos Kenwood szervizkézponthoz. A legkézelebbi Kenwood
szervizkdzpontok elérhetéségét megtaladlja a w.w.w.kenwoodworld.com weblapon vagy annak magyar verziéjan.
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Kornyezetbarat tervezésre vonatkozo informaciok

Halézati port: Egyetlen wifi hdldzati port, alapértelmezés szerint aktivalva.

Modell sz.: TYPE: KCL96
Radidéfrekvencias tartomany: Wifi: 2412-2472 MHz
Bluetooth (LE): 2402-2480 MHz
Maximalis adasi teljesitmény: Wifi: < 20 dBm
Bluetooth (LE): < 10dBm
Kapcsolédasi informaciok Wifi: 2,4 GHz IEEE 80211b /g /n

Bluetooth® Low Energy (LE)

A KCL96 egyetlen wifi haldzati porttal rendelkezik, és a bedllitdsok megvaltoztatasara, a fézési folyamat fellgyeletére és leallitasara,
haldzati berendezések kezelésére szolgal.

® A halozati port deaktivalhatod a bedllitdsok menltben a Beallitdsok > Kapcsolatok > Wifi ,Ki” beallitads kivalasztasaval.

® A halozati port Ujra aktivalhatd a bedllitdsok mentben a Bedllitdsok > Kapcsolatok > Wifi ,Be” bedllitas kivalasztasaval.

Ujraaktivalas: A késziilék kikapcsolt izemmddbdl a kijelzé megérintésével vagy a vezérlétarcsa elforgatasaval Gjraaktivalhaté.
Gyari bedllitasok visszaallitasa - fontos figyelmeztetés
Amikor végleg megvalik a készUléktdl, a személyes adatainak védelme érdekében allitsa vissza a gyari alapbedllitdst. Ez a parancs

torli a készUléken tarolt 6sszes adatot, és visszadllitja a gyari alapbedllitdst. A készUlék gyari bedllitdsainak visszaallitdsdhoz valassza a
Bedllitdsok > Sajat eszkdz > Gyari visszaallitas lehetdséget.
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Polski

Wazne informacje na temat bezpieczenstwa

® Przed podtaczeniem do sieci

Konserwacja i czyszczenie

Wykaz czesci zamiennych

tgczenie sie z aplikacjg Kenwood & Me

O llustracje i instrukcja obstugi

Konfigurowanie robota Cooking Chef

O llustracje i instrukcja obstugi

Montaz mieszadta elastycznego

O llustracje i instrukcja obstugi

Montaz i demontaz klipsa wspomagajgcego mieszanie
O llustracje i instrukcja obstugi

Uzytkowanie robota Cooking Chef — obstuga reczna
(tryb gotowania)
O llustracje i instrukcja obstugi

O Przycisk trybu wysokich obrotow i wysokiej temperatury (HSHT)

O Przepisy

Uzytkowanie robota Cooking Chef — obstuga reczna
(poza gotowaniem)

O llustracje i instrukcja obstugi

O Tabela zalecen

Uzytkowanie robota Cooking Chef - przybory do uzytku

w misce (zalecane predkosci pracy i temperatury)

Uzytkowanie robota Cooking Chef - objasnienie
informacji pokazywanych na wyswietlaczu

® Ustawienia temperatury i predkosci
® Uzytkowanie robota Cooking Chef - nasadki

O llustracje i instrukcja obstugi

® Przepisy
® Uzytkowanie robota Cooking Chef - waga

O llustracje i instrukcja obstugi

Uzytkowanie robota Cooking Chef - Zaprogramowane funkcje

Simple Touch
O llustracje i instrukcja obstugi
O Tabela zalecen

Uzytkowanie robota Cooking Chef - nasadka do
gotowania na parze

O llustracje i instrukcja obstugi
O Tabela zalecen
Regulacja wysokosci koncowki
O llustracje i instrukcja obstugi
Aktualizacje oprogramowania
Serwis i punkty obstugi klienta
Rozwigzywanie problemow
Informacje dotyczgce ekoprojektu
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Wazne informacje na temat bezpieczenstwa

Wazne informacje dla oséb posiadajacych wszczepione implanty elektroniczne
® Jak wszystkie inne urzadzenia podgrzewajgce na zasadzie indukcji, robot wytwarza pola magnetyczne o krotkim

zasiegu. Jezeli uzytkownik urzadzenia lub osoby znajdujgce sie w poblizu posiadajg rozrusznik serca lub innego
rodzaju czynny implant, przed uzyciem powinny skonsultowac sie z lekarzem, by wyeliminowac¢ potencjalne
zaktdcenia pracy implantu i zagrozenia zdrowia.

Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowad na wypadek potrzeby skorzystania z niej w przysztosci.

Usunac¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety. (Etykiet na spodzie urzadzenia nie nalezy usuwac.)

Ze wzgleddw bezpieczenstwa uszkodzony przewodd musi zostaé wymieniony przez pracownika firmy Kenwood lub

upowaznionego przez firme Kenwood zaktadu naprawczego w celu unikniecia zagrozenia.

Przed wyjmowaniem wtyczki z gniazda zasilajgcego zawsze sprawdzic, czy witacznik znajduje sie w pozycji ,,0”

(wytaczony).

Przed zaktadaniem i zdejmowaniem nasadek i przyborow, po zakorczeniu pracy oraz przed czyszczeniem nalezy

zawsze wytgczyc¢ urzadzenie i wyjac¢ wtyczke z gniazda zasilajacego.

Do obracajacych sie elementow i zamontowanych na urzgdzenie nasadek nigdy nie zbliza¢ czesci ciata, wtosdw,

bizuterii i luznych czesci garderoby.

Do mechanizmu zawiasowego nigdy nie wktadac rak ani palcow.

N.igdyﬁnie przekracza¢ maksymalnych ilosci i predkosci podanych w tabeli zalecanych sposobdw uzycia (zob. ilustracje

Kl P

Podczas wlewania gorgcego ptynu do miski nalezy zachowad ostroznosé, poniewaz ptyn moze wyprysnac z

urzadzenia z powodu nagtego wytworzenia sie pary.

Korzystajgc z nasadek, nalezy przeczytac zatgczonag do danej nasadki instrukcje bezpieczeristwa.

Podczas podnoszenia urzadzenia zawsze zachowac ostroznoscé, poniewaz jest ciezkie. Przed podniesieniem sprawdzic,

czy gtowica jest zablokowana, a miska, przybory, ostony wyjs¢ i przewdd sieciowy nie sg luzne.

Podczas przemieszczania urzadzenia zawsze podnosic je, trzymajac za podstawe i gtowice. Nie podnosi¢ ani nie

przenosi¢ urzadzenia, trzymajac za uchwyt miski, ani za nasadki zamontowane na gniezdzie obrotow niskich lub

gniezdzie obrotdw wysokich.

Nie dopuscic¢, by przewodd sieciowy luzno zwisat w miejscach dostepnych dla dzieci.

Nie wolno dopuszczac¢ do zamoczenia korpusu z silnikiem, przewodu sieciowego ani wtyczki.

Nie wktadac¢ niczego do otwordw wentylacyjnych.

Uzywajgc urzadzenia, nalezy ustawic je na ptaskiej powierzchni, z daleka od jej krawedzi. Urzadzenie powinno

znajdowac sie w odlegtosci co najmniej 10 cm od sciany, a otwory wentylacyjne nie moga byc¢ zastoniete. Nie stawiac¢

robota pod wiszacymi szafkami.

Stosowanie urzadzenia w sposodb niezgodny z przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.

Podczas naciskania ekranu dotykowego nie uzywac zbyt duzej sity i nigdy nie uzywac do tego celu ostrych

przedmiotow.

Nie uzywacd trzepaczki do gestych mieszanin (np. ucierania cukru z ttuszczem), poniewaz moze to spowodowac jej

uszkodzenie.

Przewdd zasilajacy ma zmniejszac zagrozenia zwigzane z mozliwoscig zaplatania sie w przewod lub potkniecia sie

o niego. Uzywanie przedtuzaczy jest dozwolone pod warunkiem zachowania ostroznosci podczas ich uzytkowania.

Podczas uzywania przedtuzacza:

O Wartosci zasilania podane na tabliczce znamionowej przedtuzacza muszg by¢ co najmniej tak wysokie, jak
wartosci podane na tabliczce znamionowej urzadzenia;

O Przewdd nalezy utozye tak, by nie zwisat z blatow w miejscach, w ktorych mogtoby go pociggnac dziecko, lub w
ktérych mozna by sie o niego przez przypadek potknac.

O Nalezy stosowac przedtuzacz z uziemieniem z przewodem tréjzytowym. Parametry elektryczne urzadzenia
podane sg na spodzie obudowsy.

Urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Urzadzenie i przewdd sieciowy nalezy przechowywac w miejscu

niedostepnym dla dzieci.

Nalezy sprawowac kontrole nad dziec¢mi, zeby nie bawity sie urzadzeniem.

Urzadzenia mogg byc¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej sprawnosci fizycznej, zmystowej lub umystowej lub

osoby niemajace doswiadczenia ani wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o ile korzystajg z nich pod

nadzorem odpowiedniej osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczgce ich bezpiecznej obstugi i rozumieja zagrozenia

zwigzane z ich uzytkowaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Firma Kenwood nie ponosi zadne;j

odpowiedzialnosci w przypadku niewtasciwego korzystania z urzgdzenia lub nieprzestrzegania niniejszych instrukcji.

Warto$¢ maksymalna mocy urzadzenia odnosi sie do nasadki minirozdrabniacza/mtynka pracujgcej pod najwiekszym

obcigzeniem i pobierajgcej najwiekszg ilos¢ pradu. Pobdr mocy innych nasadek moze by¢ mnigjszy.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem zewnetrznych witgcznikow czasowych ani oddzielnego systemu

zdalnego sterowania.

Nie ruszacd ani nie unosi¢ gtowicy, gdy na robocie zamocowana jest jedna z nasadek, poniewaz moze on utraci¢

stabilnos¢.

Nie nalezy obstugiwac urzadzenia stojgcego w poblizu krawedzi blatu ani wystajgcego poza jego krawedz, ani nie

stosowac sity podczas obstugi nasadki zamocowanej na urzadzeniu, poniewaz moze to spowodowac utrate stabilnosci

i przewrdcenie sie urzadzenia, co moze skutkowac urazem ciata uzytkownika.

Nigdy nie stosowac niekompatybilnych nasadek.

Nie uzywacd jednoczesnie wiecej niz jednego gniazda (gniazda przybordow do uzytku w misce i gniazda wolnych

obrotéw).
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Podczas korzystania z koncdéwki do uzytku w misce w urzadzeniu zawsze zamocowac miske.

Tryb gotowania

Jak w przypadku innych indukcyjnych urzadzen do podgrzewania, w poblizu pracujgcego robota nie wolno ktasc¢

kart kredytowych, nosnikow magnetycznych ani reagujacych na pole magnetyczne urzadzen elektronicznych.

Witgczonego urzadzenia pracujgcego w trybie innym niz tryb gotowania nigdy nie nalezy pozostawiac¢ bez nadzoru.

Pozostawiajgc pracujgce w trybie gotowania urzadzenie bez nadzoru, nalezy zwrdci¢ szczegdlng uwage na

nastepujgce kwestie:

O przestrzegac instrukcji dotyczacych temperatury i maksymalnej ilosci sktadnikow do przygotowania;

O urzadzenie i przewdd zasilajgcy nalezy umiesci¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci i z dala od krawedzi blatu;

O regularnie sprawdzac postepy, aby mie¢ pewnosé, ze w misce znajduje sie wystarczajgca ilos¢ wody, a potrawa nie
rozgotowata sie.

Nie uzywac uszkodzonego urzadzenia. W razie uszkodzenia oddac¢ do sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt.

,Serwis i punkty obstugi klienta”).

o Nigdy nie stosowac niekompatybilnych nasadek lub kilku nasadek jednoczesnie.

o0 Nie przekraczac¢ maksymalnej pojemnosci dla danego typu sktadnikow, a uzywajac grzatki indukcyjnej, nie
przekraczac¢ maksymalnego poziomu 3 |, oznaczonego wewnagtrz miski.

Podczas obstugi badz dotykania pracujacych w trybie gotowania czesci urzadzenia - W SZCZEGOLNOSCI MISK],

OSEONY PRZECIWROZPRYSKOWEJ ORAZ PRZYBOROW - oraz po zakonczeniu gotowania nalezy zawsze

zachowac ostroznose, poniewaz pozostang one GORACE jeszcze dtugo po wytaczeniu urzadzenia. Wyjmujac i

przenoszac miske, nalezy trzymac jg za uchwyty.

Gorgca miske i przybory mieszajgce mozna dotykac¢ wytgcznie po zatozeniu rekawic kuchennych.

Symbol &na produkcie oznacza powierzchnie, ktdra moze nagrzewac sie podczas uzytkowania.

Podczas wymontowywania przybordéw do uzytku w misce po dtuzszej pracy nalezy zawsze zachowac ostroznosc,

poniewaz moga one byc¢ gorace. Spod miski pozostaje goracy dtugo po wytaczeniu funkcji gotowania.

Dotykajac miski nalezy zawsze zachowac ostroznosc i uzywac podktadki ochronnej, by chroni¢ nieodporne na ciepto

powierzchnie i blaty.

Nalezy zawsze uwazac na wydostajagca sie z miski pare, szczegdlnie podczas podnoszenia pokrywy w ostonie

przeciwrozpryskowej lub unoszenia gtowicy.

Przektadajgc gorgce sktadniki z robota do blendera, przed umieszczeniem ich w blenderze nalezy zaczekacd, az

ostygnag do temperatury pokojowej.

Uzywac wytgcznie miski i przybordow zataczonych w zestawie. Nie wolno uzywac miski z innym Zrédiem ciepta.

Nie ustawiac¢ urzadzenia na tryb gotowania, jezeli miska jest pusta.

Aby zapewnic¢ wtasciwe i bezpieczne dziatanie grzatki indukcyjnej, przed rozpoczeciem gotowania nalezy sprawdzic,

czy spod miski i czujniki temperatury sg czyste i suche.

Na podstawie miski/ptytki indukcyjnej nie nalezy ktas¢ metalowych przedmiotow takich jak noze, widelce, tyzki badz

pokrywki, poniewaz moga sie bardzo nagrzac.

Nie uzywaé do smazenia na gtebokim ttuszczu.

Przed spozyciem potrawy zawsze sprawdzic¢, czy jest dobrze ugotowana.

Gotujgc z uzyciem oleju, nie przekraczaé pojemnosci 250 ml.

Potrawy nalezy spozyc¢ bezposrednio po przygotowaniu bgdz szybko ostudzi¢ i natychmiast wtozy¢ do lodowki.

Tryb wysokich obrotéw i wysokiej temperatury (HSHT) - do mieszania na duzych predkosciach w temperaturze
60°C i wyzsze].

Tej funkcji mozna uzywacd wytacznie przy stosowaniu trzepaczki i/lub mieszadta.
Nie nalezy przekraczac¢ maksymalnej pojemnosci gotowania, wynoszacej 3 litry.
Pamieta¢ o zamocowaniu ostony przeciwrozpryskowej.

Pracujgcego urzadzenia nie wolno pozostawiac bez nadzoru.

Mieszadto elastyczne

® Nie jest odpowiednie do uzytku podczas gotowania z uzyciem oleju.

Parowar

® Urzadzenie wytwarza pare, ktora moze parzyc.

® Nalezy zachowac ostroznosé, by nie poparzyc sie parg wydobywajgca sie z kosza do gotowania na parze, szczegodlnie
podczas zdejmowania ostony przeciwrozpryskowej i unoszenia pokrywy gardzieli zasypowe].

® Podczas dotykania wszelkich elementdow urzadzenia nalezy zawsze zachowacd ostroznoscé: wszystkie czesci koszyka i
robota, a takze znajdujgce sie w nich ptyny i skroplona para, bedga bardzo goragce. Uzy¢ rekawic kuchennych.

® Przed zdejmowaniem lub zaktadaniem oraz czyszczeniem czesci zawsze wytaczyc urzadzenie i wyjac wtyczke z
gniazda zasilajgcego.

® Mieso, drob, ryby i owoce morza muszg byc¢ dobrze ugotowane. Nie wolno ich gotowac na parze z mrozonek.

® Ugotowanej zywnosci nie podgrzewac ponownie w koszu do gotowania na parze.

Pobér mocy

Przy wtaczniku w pozycji ,I” i witgczonym lub wytaczonym porcie sieciowym Wi-Fi:
O Automatycznie przetacza sie do trybu wytaczenia w ciggu 20 minut braku aktywnosci, a ekran wyswietlacza
wytgcza sie.

o Pobdér mocy w trybie wytgczenia: <0,3 W.

Przy witaczniku w pozycji ,O”:

O Automatyczne przetgczanie do trybu wytaczenia: nie dotyczy
O Pobdr mocy w trybie wytaczenia: <0,3 W. 235



Przed podtaczeniem do sieci

Sprawdzic¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym znamionowym podanym na spodzie obudowy urzadzenia.
OSTRZEZENIE: NINIEJSZE URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE.

Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspolnoty Europejskiej nr 1935/2004 dotyczgcego materiatow i wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.
® Niniejsze urzadzenie spetnia zasadnicze wymogi i inne odpowiednie przepisy dyrektywy 2014/53/UE.

® Przed pierwszym uzyciem umyc¢ czesci: zob. czesé pt. ,Konserwacja i czyszczenie”.

Konserwacja i czyszczenie (zob. ilustracja )

® Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Podczas pierwszego uzycia gniazda wolnych obrotéw @ moze wokdt niego pojawié sie niewielka ilo$¢ smaru. Jest to
catkowicie normalne - smar wystarczy wytrzec.

® \W miare uzytkowania, na metalowych powierzchniach czujnikdw temperatury moga pojawic sie slady zuzycia. Nie ma
to wptywu na poprawng prace urzadzenia.

® Mieszadta elastycznego nie nalezy zostawia¢ zamontowanego w robocie, gdy nie jest on w uzytku.

Urzadzenie, ostony wyjsé
® \Wytrzec¢ wilgotng szmatka, a nastepnie wysuszyc¢ (rowniez ndzki na spodzie urzadzenia).
® Do czyszczenia nie uzywac srodkdéw sciernych ani nie zanurzac urzadzenia w wodzie.

Mieszadto elastyczne

® Przed czyszczeniem zawsze zdjac elastyczne pidro z koncowki.

® Koncowke i elastyczne pidro umycé w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do naczyn, a nastepnie dobrze wysuszyc.
Elementy te mozna takze my¢ w zmywarce do naczyn.

Uwaga: przed uzyciem oraz po uzyciu koncéwki nalezy sprawdzi¢ jej stan, a takze regularnie sprawdzac¢ stan

elastycznego pidra i po zauwazeniu wszelkich sladow zuzycia wymienic¢ je na nowe.

Miska, przybory, ostona przeciwrozpryskowa, klips

® Umyc¢ w zmywarce do naczyn badz recznie, a nastepnie dobrze wysuszyc¢ (zob. rys. ).

® Do czyszczenia miski ze stali nierdzewnej nie uzywaé szczoteczek drucianych, druciakdw ani srodkdw wybielajgco-
dezynfekujgcych. Do usuwania kamienia uzywac octu.

® Jezeli do wnetrza miski przywarty badz przypality sie resztki jedzenia, nalezy je w mozliwie najwiekszym stopniu
usungc¢ za pomocya zataczonej w zestawie topatki. Nastepnie napetni¢ miske ciepta wodg z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn i pozostawi¢ do odmoczenia. Uporczywy osad usungc szczotka z nylonowego wiosia.

® \Wszelkiego rodzaju plamy i przebarwienia miski nie wptywaja na jej poprawne funkcjonowanie.

Otwodr odprowadzajacy
® Dbac, by w poblizu otworu nie znajdowaty sie resztki jedzenia. W razie koniecznosci wyczyscic¢, uzywajac srodka do
czyszczenia rur badz patyczka kosmetycznego.

Czujniki temperatury
® \Wytrzed wilgotng szmatka, a nastepnie dobrze wysuszy¢. Do czyszczenia czujnikdw nie wolno uzywac srodkow
Sciernych ani ostrych przedmiotdw.

Parowar

® Przed zdjeciem nasadki z robota nalezy zawsze wytgczyc urzadzenie i wyjgc¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

® Mycie przyborow bezposrednio po uzyciu utatwia utrzymywanie ich w czystosci. Wszystkie elementy mozna myc¢ w
gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do naczyn. Nalezy je nastepnie doktadnie wysuszy¢. Elementy mozna takze my¢ w
zmywarce do naczyn.

® /wykta woda oraz zywnosc¢ zawierajg sole i kwasy, ktore moga czasem pozostawiac slady na metalowych
powierzchniach, takich jak wnetrze miski. W takim przypadku nalezy je wyczysci¢ nylonowa szczotka, niezawierajagcym
Srodkow Sciernych proszkiem do czyszczenia lub markowym srodkiem do czyszczenia przedmiotdw ze stali nierdzewnej.
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Wykaz czesci zamiennych
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Gniazda nasadek

OOEO

Gniazdo obrotow wysokich (HSO)
Gniazdo obrotow niskich (SSO)
Gniazdo przybordéw do uzytku w misce
Gniazdo mieszadta

A
o
o
o
-

SIGIGISIGICIOICICIOIOIOIO)

Ostona gniazda obrotow wysokich
Gtowica

Ostona gniazda obrotow niskich
Miska

Dzwignia podnoszenia gtowicy
Regulator

Witgcznik

Wyswietlacz

Otwor odprowadzajacy

Podstawa miski/ptytka indukcyjna
Otwory wentylacyjne

Czujniki temperatury

Ostona termiczna

Gumowa uszczelka (zdejmowana)

Ostona przeciwrozpryskowa

Pokrywa gardzieli zasypowej

Ubijak ,K”

Koricowka do ucierania w wysokiej temperaturze
Trzepaczka

Koricowka do zagniatania ciasta

Mieszadto

Klips wspomagajgcy mieszanie

topatka do pracy przy wysokiej temperaturze
Koricowka do zgarniania ciasta

Klucz
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Wsporniki uchwytow

Piersciert wspierajacy

Sktadane uchwyty

Wyjmowana taca

Wgtebienia przytrzymujace do jaj
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taczenie sie z aplikacja Kenwood & Me (K)

llustracje i instrukcja obstugi
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Wazne

® Wi-Fi - Dziata wytacznie z protokotem IEEE802.11 b, g oraz n w czestotliwosci 2,4 GHz.

® Kompatybilnosé - Aplikacja Kenwood & Me jest kompatybilna z najnowszymi wersjami systemu iOS oraz Android.

® Resetowanie do ustawien fabrycznych - Usuwajac urzadzenie, nalezy pamietac o zresetowaniu go do ustawien fabrycznych, aby
chroni¢ swoje dane osobowe.
Wybranie tej opcji spowoduje usuniecie wszystkich danych Wi-Fi przechowywanych w urzadzeniu i przywrodcenie go do ustawien
fabrycznych.
Aby przywrdci¢ urzgdzenie do ustawien fabrycznych, wybra¢ Ustawienia O >Resetowanie do ustawien fabrycznych.

e Resetowanie sieci - aby wykasowac wszystkie dane Wi-Fi przechowywane na urzadzeniu, uzy¢ funkcji zapominania sieci.
Aby potaczyc¢ urzadzenie z nowa siecia, trzeba je ponownie sparowac za posrednictwem smartfona lub tabletu.
Aby zresetowad potaczenie sieciowe urzadzenia, wybrac opcje Ustawienia > tacznosé > Ustawienia sieciowe > Zapomnij siec.

Aplikacja Kenwood & Me umozliwia ograniczong obstuge urzadzenia za pomoca smartfona lub tabletu.

1 Podtaczy¢ urzadzenie do pradu i nacisna¢ wtacznik, znajdujacy sie z boku korpusu z silnikiem.

2 Aplikacje mozna pobrac poprzez zeskanowanie kodu QR na wyswietlaczu. (Uwaga: jesli kod QR nie zostanie zeskanowany po
pierwszym wtaczeniu urzadzenia, dostep do kodu mozna uzyskac, naciskajgc symbol Wi-Fi 4'.;\ W rogu ekranu.)

3  Postepowac zgodnie ze wskazdédwkami podanymi na ekranie.

Konfigurowanie robota Cooking Chef

llustracje i instrukcja obstugi

s [
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Wazne

® Ptytke indukcyjng, czujniki temperatury i zewnetrzng powierzchnie podstawy miski nalezy utrzymywac w czystosci. Zabrudzenia
tych powierzchni wptywaja na prace czujnika ciepta, w wyniku czego urzadzenie nie funkcjonuje poprawnie.

® Mieszadta nie nalezy uzywac razem z koricowka do zagniatania ciasta, ubijakiem ,K” ani koncowka do ucierania.

Zespo6t przeciwrozpryskowy

® Zespodt przeciwrozpryskowy sktada sie z dwoch elementdw: ostony termicznej i ostony przeciwrozpryskowej.

® Ostona termiczna chroni gtowice przed tworzacga sie podczas gotowania para.

® Ostone przeciwrozpryskowag mozna montowac do miski wytacznie w potgczeniu z ostong termiczna.

® Ostone przeciwrozpryskowa mozna zaktadac i wyjmowac wytgcznie wowczas, gdy gtowica znajduje sie w pozycji zablokowanej.
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1 Dzwignie podnoszenia gtowicy obrdoci¢ w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara i uniesc gtowice, az zaskoczy.

2  Wepchnac ostone termiczng w spodnig czesc¢ gtowicy, tak, aby znalazta sie we wtasciwym potozeniu.

® Jezeli robot Cooking Chef pracuje bez podgrzewania, montowanie ostony termicznej nie jest konieczne, chyba ze uzywana jest
ostona przeciwrozpryskowa.

3 Zamocowac miske w podstawie. Zablokowac na miejscu, przekrecajgc w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara.

4 Wybrang koncowke wtozyc¢ do gniazda przyborow do uzytku w misce lub gniazda mieszadta (jezeli mieszadto ma byc¢ uzywane),
wypustke na trzonku umieszczajac w rowku, a nastepnie przekrecic, by zaskoczyta we wtasciwe miejsce.

® Aby wyjac koncowke, opisany powyzej krok 4 wykonac¢ w odwrotnej kolejnosci. (Wyjmujac przybory po zakornczeniu gotowania,
nalezy zawsze zaktadac rekawice kuchenne.)

® Mieszadto - uzywajac mieszadta, mozna takze skorzystac z klipsa wspomagajacego mieszanie - zob. czesc pt.: ,Montaz i demontaz
klipsa wspomagajgcego mieszanie”. Mieszadta mozna uzywac rowniez w potaczeniu z trzepaczka.

5 Aby opusci¢ gtowice, nalezy ja lekko unies¢, a nastepnie dzwignie do podnoszenia gtowicy przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem

wskazéwek zegara. Opusci¢ gtowice.

6 Utozyc¢ ostone przeciwrozpryskowa na wierzchu miski, a nastepnie wsunac¢ do przodu, az znajdzie sie we witasciwym potozeniu.

® Podczas mieszania sktadniki mozna wrzucac bezposrednio do miski przez otwor w ostonie (gardziel zasypowa).

7 Aby zdjac ostone przeciwrozpryskowa, wystarczy jg wysunac.

Uwaga: Podczas podnoszenia gtowicy ostona przeciwrozpryskowa pozostanie przymocowana do ostony termicznej, chyba ze przed
podniesieniem gtowicy zostanie ona zdjeta.

8 Aby zdjac ostone termiczna, unies¢ gtowice, az zaskoczy. Wyjac koncowke, a nastepnie pociggnac ostone termiczng w doét i wyjac
ja spod gtowicy. Uwaga: ostone przeciwrozpryskowa mozna zaktadac i zdejmowac wytacznie wowczas, gdy gtowica znajduje sie w
pozycji zablokowanej.

9 Kat nachylenia wyswietlacza mozna regulowac. Aby wyregulowac potozenie wyswietlacza, chwyci¢ dolng czes¢ wyswietlacza i
delikatnie nacisna¢ go lub pociggnac.

Montaz mieszadta elastycznego

llustracje i instrukcja obstugi

Wazne
Pioro wycieraka zostato zamocowane fabrycznie, a przed kazdym czyszczeniem nalezy je zdjac.

1 Ostroznie zatozyc¢ elastyczne pidro na koncoéwke, wpasowujgc podstawe pidra w otwor, nastepnie wsunac jedng potowe pidra w
rowek, a potem koniec zahaczy¢ o haczyk w gornej czesci koncowki. W taki sam sposob natozy¢ drugg potowe piodra.
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Montaz i demontaz klipsa wspomagajgcego mieszanie

llustracje i instrukcja obstugi

Wazne

® Klips wspomagajacy mieszanie nie powinien by¢ zamocowany w czasie korzystania z ubijaka ,K”, trzepaczki, korncéwki do
zagniatania ciasta i korncowki do ucierania.

® Klipsa wspomagajacego mieszanie mozna uzywac do pomocy podczas mieszania.

1  Klips zamocowac¢ na brzegu miski, pionowy grzbiet umieszczajgc wewnatrz, a klamry na zewnatrz miski.
2 Przekreci¢ klips w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara nad uchwyt miski.
3 Aby zdjgc ostone, wykonac powyzszg procedure w odwrotnej kolejnosci.
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Uzytkowanie robota Cooking Chef — obstuga reczna (tryb
gotowania)

llustracje i instrukcja obstugi

Wazne

® Podczas obstugi badz dotykania pracujacych w trybie gotowania czesci urzadzenia - W SZCZEGOLNOSCI MISKI ORAZ
PRZYBOROW - oraz po zakonczeniu gotowania nalezy zachowad ostroznoéé, poniewaz pozostang one GORACE jeszcze diugo
po wytgczeniu urzadzenia.

® \Wyjmujac i przenoszac mise, nalezy trzymac jg za dwa boczne uchwyty. Rozgrzanej miski i przyborow nalezy dotykac przez
rekawice kuchenne.

Dodac¢ odpowiednie sktadniki do ugotowania.

Zamocowac wymagang koricowke i ostone przeciwrozpryskowa.

Ustawi¢ wymagany czas, predkosc i temperature.

Aby skorzystac¢ z mieszania przerywanego lub trybu pracy przerywanej, przekreci¢ regulator w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara.

Aby skorzystac z predkosci statych, przekreci¢ regulator w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

4 Przycisngc regulator, aby zaczad.

e W N —
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Aby w dowolnej chwili zatrzymac urzadzenie, nacisngc¢ regulator. W trybie gotowania nalezy zachowac ostroznosé, poniewaz
urzadzenie bedzie gorace.

Aby w dowolnej chwili zakonczyc¢ podgrzewanie, nalezy zmienic¢ ustawienie temperatury na ,OFF” (wytaczone).

Jezeli w ktoryms momencie pracy gtowica robota zostanie uniesiona, proces podgrzewania zostanie przerwany, a koncéwka do
uzytku w misce zatrzyma sie i po opuszczeniu gtowicy nie zacznie ponownie pracy. Aby ponownie uruchomic robot, opusci¢ gtowice
i nacisnac¢ regulator.

Po zakoriczeniu programu urzadzenie wyda trzy sygnaty dzwiekowe.

Uwaga: jezeli nie zostanie wybrany czas, procesy podgrzewania i mieszania zakonczg sie automatycznie po odliczeniu przez minutnik
8 godzin.

Porady i wskazéwki - gotowanie

Niektore potrawy, szczegodlnie te o wysokiej zawartosci wody, nie osiggna temperatury gotowania powyzej 100°C (jest to
temperatura wrzenia wody).

Dodajac sktadniki do miski podczas gotowania, zmniejszy¢ predkosc i dodawac je powoli i rownomiernie.

Aby szybko podgrzac sos, uzy¢ trybu mieszania ciggtego.

Uzywajac ostony przeciwrozpryskowej podczas gotowania, przed podniesieniem gtowicy nalezy zawsze najpierw zdjac¢ ostone.
Zachowac ostroznosc, poniewaz na ostonie przeciwrozpryskowej i ostonie termicznej skrapla sie goraca para.

Podnoszac gtowice, nalezy robic¢ to wolno, by woda sptyneta ze spodu ostony termicznej z powrotem do miski.

Urzadzenie wyposazone jest w cztery funkcje opdzniania mieszania, co umozliwia wybranie odpowiedniej dla danej potrawy ilosci
mieszania. Niektore potrawy wymagajg ciggtego mieszania, by sktadniki nie przywieraty do dna miski, natomiast inne lepiej mieszac
sporadycznie, aby utrzymac zgadang konsystencje sktadnikdw.

Przycisk trybu wysokich obrotow i wysokiej temperatury (HSHT)
(Do mieszania na duzych predkosciach w temperaturze 60°C i wyzszej)

Wazne - tryb wysokich wysokich obrotéw i wysokiej temperatury (HSHT)
® /e wzgleddw bezpieczenstwa predkosc silnika jest automatycznie ograniczana, gdy temperatura sktadnikdw wewnatrz miski
osiggnie 60°C lub powyzej 60°C, chyba ze witgczony zostat tryb wysokich obrotdow i wysokiej temperatury (HSHT).
® Komunikat ostrzegawczy ,Uwaga!l Gorgca miska i sktadniki” na ekranie jest wyswietlany automatycznie, gdy wybrana zostanie
predkosc bez mieszania (tj. Min. do Maks. lub tryb pracy przerywanej), a temperatura zostanie ustawiona na 60°C lub wiecej.
® Jezeli w chwili wybrania temperatury w misce wynoszgcej 60°C lub wiecej urzadzenie bedzie juz pracowato na predkosci bez
mieszania, zarowno silnik, jak i grzatka zatrzymaja sie, a na ekranie zostanie wyswietlony komunikat ostrzegawczy ,Uwaga! Gorgca
miska i sktadniki”.
® Po potwierdzeniu zapoznania sie z komunikatem ,Uwaga! Gorgca miska i sktadniki” poprzez nacisniecie opcji ,Potwierdzam” silnik
szybko zwiekszy predkos¢ do wybranej wartosci, a miska zostanie podgrzana do uprzednio wybranej temperatury.
® Tej funkcji mozna uzywaé WYLACZNIE przy stosowaniu trzepaczki i/lub mieszadta.
® Podczas pracy w trybie wysokich obrotdw i wysokiej temperatury musi by¢ zamocowana ostona przeciwrozpryskowa.
® Pracujgcego urzadzenia nie wolno pozostawiac bez nadzoru.
® Nie nalezy przekracza¢ maksymalnej pojemnosci gotowania, wynoszacej 3 litry.
1 Wybrac czas (jesli dotyczy), predkosc i temperature 60°C lub wyzsza.
2 Na ekranie pojawi sie komunikat ostrzegawczy ,Uwaga! Goraca miska i sktadniki”, ostrzegajac o wejsciu w tryb HSHT.
3  Po zapoznaniu sie z ostrzezeniem nacisngc¢ opcje ,Tak”, aby potwierdzi¢ swojg ched przejscia do trybu HSHT.
4 Przycisngc regulator, aby zaczad.

Przepisy

Przepis Uzywana koricéwka/ Ustawienia Sktadniki
mieszadto zaprogramowane/
reczne
Krem angielski Ustawienia reczne Ponizsze sktadniki dodac¢ wszystkie jednoczesnie:
250 g petnego mieka
@ 15 minut 250 g s$mietany kremowki
1tyzeczka ekstraktu wanilii
(T/) 11 2 tyzka stotowa maki kukurydzianej , )
96 g zo6ttek wymieszac
. 80 g bardzo miatkiego razem
8 85°¢C cukru
Pudding ryzowy Ustawienia reczne Ponizsze sktadniki dodac¢ wszystkie jednoczesnie:

150 g ryzu krotkoziarnistego
11 petnego mleka
75 g bardzo miatkiego cukru

(Z) 121 2 tyzeczka ekstraktu wanilii

1godz.
15 minut
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Uzytkowanie robota Cooking Chef — obstuga reczna (poza

gotowaniem)
llustracje i instrukcja obstugi
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Wazne

® Nie uzywac trzepaczki do gestych mieszanin (jednoetapowe ciasta w proszku i ucieranie cukru z ttuszczem), poniewaz mozna w
ten sposdb jg uszkodzic.
® Nie przekraczac podanej maksymalnej ilosci sktadnikow - moze to spowodowacd przecigzenie urzadzenia.
® Przed uzyciem urzadzenia sprawdzi¢, czy nézki na spodzie urzgdzenia oraz blat sg czyste i suche.
1 Dodac¢ odpowiednie sktadniki do wymieszania.
2 Ustawi¢ wymagany czas, predkosc i temperature.
Uwaga: Aby korzystac z urzadzenia jako robota bez funkcji podgrzewania, podczas ustawiania temperatury nalezy wybrac¢ opcje
Wyt
Aby skorzystac¢ z mieszania przerywanego lub trybu pracy przerywanej, przekreci¢ regulator w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara.
Aby skorzystac z predkosci statych, przekrecic¢ regulator w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.
3 Zamocowac¢ wymagang koncowke i, w razie koniecznosci, ostone przeciwrozpryskowa.
4 Przycisngc regulator, aby zaczad.
® Aby w dowolnej chwili zatrzymac urzadzenie, nacisnac regulator.
® Jezeli w dowolnym momencie pracy gtowica zostanie uniesiona, koncéwka do uzytku w misce zatrzyma sie i po opuszczeniu gtowicy
nie zacznie ponownie pracy. Aby ponownie uruchomic robot, opusci¢ gtowice i nacisngc¢ regulator.
5 Po zakonczeniu programu urzadzenie wyda trzy sygnaty dzwiekowe.

Uwaga: jezeli nie zostanie wybrany czas, proces mieszania zakoriczy sie automatycznie po odliczeniu przez minutnik 8 godzin.

Porady i wskazéwki - poza gotowaniem

Aby uniknac rozchlapywania sktadnikéw, predkosé zwiekszacd stopniowo.

Ubijak ,,K” - Aby catkowicie potgczy¢ sktadniki ze sobg, mieszanie nalezy czesto przerywac i zgarnia¢ sktadniki osadzajace sie na
bokach miski.

Do ciast uzywac zimnych sktadnikdw, chyba ze w przepisie podano inaczej

Ucierajac ttuszcz z cukrem na ciasta stodkie, uzywac ttuszczu w temperaturze pokojowej lub zmiekczyc¢ go przed uzyciem.
Trzepaczka - Trzepaczki uzywac wytacznie do lekkich mieszanin, np. biatek, sSmietany i bezttuszczowego ciasta biszkoptowego - w
przeciwnym razie moze ona ulec uszkodzeniu.

Przed ubijaniem biatek sprawdzi¢, czy w misce i na trzepaczce nie ma pozostatosci ttuszczu badz zéttek. Najlepsze wyniki daje
uzywanie jaj o temperaturze pokojowej.

Porady i wskazéowki - koncéwka do zagniatania ciasta

Nie przekraczac¢ podanej maksymalnej ilosci sktadnikéw - moze to spowodowac przecigzenie urzadzenia.

Jezeli stychad, ze silnik sie przesila, wytaczy¢ urzadzenie, wyjac¢ potowe ciasta i kazda potowe przygotowac osobno.

Sktadniki mieszajg sie najlepiej, gdy najpierw wlane zostanga sktadniki ptynne.

Drozdze w proszku (typ wymagajacy rozpuszczenia w wodzie): cieptg wode wla¢ do miski, dodac drozdze i cukier i pozostawic na
ok. 10 minut (do spienienia).

Swieze drozdze: wkruszy¢ do maki.

Inne rodzaje drozdzy: przygotowac zgodnie z zaleceniami producenta.
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Tabela zalecen

[

(MAKS.)

O

(w minutach)

2?2
& | 2
_ 4 kg Min-Max
(mieszanka z (Min.-maks.) 2-4
20 ja)) ' '
Min-Max
3 k9 (Min.-maks.) =710
(v 5 @ O
(MAKS.) (w minutach)
-, —) iN—
@ & 15 kg Mm Max 4
\ / (Min.-maks.)
_ 4 kg Min-Max
(mieszanka z (Min.-maks.) 1-2
20 ja)) ' '
Min-Max
3 k9 (Min.-maks.) 275
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\/ (MAKS.) (w minutach)
%é 16 Max 15-2
U (Maks.) ?
Min
10 sek.
Min.
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P — 2509 5009 200 g Max 121,
(Maks.)
> S o -2
x2 180 mi aKs.
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(MAKS.) (w minutach)
Min
1,6 k .
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Q> |
oc‘,’o° @ 960 g 1 4
e H.O
2
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Min :
(Min.)
Lo F 7200
18-22°C
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Uzytkowanie robota Cooking Chef - przybory do uzytku
w misce (zalecane predkosci pracy i temperatury)

8

(%)

®

20°C-59°C (Ml\?':—‘r:'aaé)

60°C-200°C Nie dot.

20°C-200°C (Ml\?riwr,]—_rlr\w/laags.)

20°C-59°C (ll:/l/liirr:j)

60°C-200°C Nie dot.

20°C-59°C (M[\?ri\r,w—_r:w/laags.)

60°C-200°C g1 -4 %
20°C-200°C 1-4a

20°C-200°C g1 -84

20°C-200°C o

(Min.-maks.)
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Uzytkowanie robota Cooking Chef - objasnienie informacji
pokazywanych na wyswietlaczu

Dotkniecie tej ikonki zapewnia dostep do kolekcji przepisdw na urzgdzeniu
oraz kolekcji pobranych z aplikacji.

Tej ikonki nalezy dotkngac, aby przejs¢ do funkcji zaprogramowanych.

Tej ikonki nalezy dotkngc, aby otworzy¢ menu ustawien.

Tej ikonki nalezy dotkngc, aby zwazy¢ sktadniki w misce lub zamocowanych
nasadkach opcjonalnych.

Wskazuje wybrang temperature.

Pokazuje wybrang dtugosc¢ przerwy w mieszaniu.

wn
(=]
(=]

Wybrany czas, podany w godzinach (h), minutach (m) i sekundach (s).

Wskazuje, ze ustawienia (czasu, predkosci lub temperatury) nie mozna
regulowac.

Wskazuje, ze urzadzenie jest potgczone z siecig Wi-Fi.

Wskazuje, ze urzgdzenie nie jest potgczone z siecig Wi-Fi i ze nie zostato
sparowane z kontem uzytkownika.

Wskazuje, ze tgcznosc Wi-Fi jest wytgczona.

Wskazuje, ze tgcznosc¢ Wi-Fi jest wigczona, ale nie ma potgczenia z
Internetem.

Wskazuje btad serwera Wi-Fi.

B £ B B B DI B

Wskazuje, ze trwa aktualizacja oprogramowania.
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Ustawienia temperatury i predkosci

Wskazowki dotyczace
temperatury

45°C Topienie czekolady

72°C - 82°C Gotowanie w niewielkiej ilosci wody

98°C - 99°C Gotowanie na wolnym ogniu
105°C Zagotowywanie, gotowanie na parze

10°C -130°C Podsmazanie warzyw w niewielkiej ilosci ttuszczu
200°C Zrumienianie miesa

(7

Tryb pracy przerywanej — wybrad, jezeli urzadzenie ma pracowac w krotkich seriach
na najwyzszej mocy.

> 41

Mieszanie przerywane 1 — mikser bedzie pracowac na statej, wolnej predkosci
obrotdéw. Stuzy do taczenia Izejszych badz rzadszych sktadnikdéw z gestszymi
masami.

Mieszanie przerywane 2 — mieszanie przerywane z krotkimi przerwami. Przy
ustawieniu tej predkosci urzadzenie sporadycznie (co 10 sekund) wykonuje 1,5
wolnego obrotu.

7 43

Mieszanie przerywane 3 — mieszanie przerywane ze srednimi przerwami. Przy
ustawieniu tej predkosci urzadzenie sporadycznie (co 30 sekund) wykonuje 1,5
wolnego obrotu.

Mieszanie przerywane 4 — mieszanie przerywane z dtugimi przerwami. Przy
ustawieniu tej predkosci urzadzenie sporadycznie (co 5 minut) wykonuje 1,5 wolnego
obrotu.

Predkosci ciggte, min.-maks.

Do mieszania w temperaturach powyzej 60°C przy predkosciach min. - maks.

Uzytkowanie robota Cooking Chef - nasadKki

llustracje i instrukcja obstugi

1 Zdjac¢ ostone gniazda szybkich obrotéw/gniazda wolnych obrotow (jezeli ma zastosowanie).
Ostona gniazda obrotéw wysokich

® Aby zdjac¢ ostone, uzy¢ uchwytu i uniesc ja.
® Aby zamocowac ostone, umiescic jg na gniezdzie i nacisnac.
Ostona gniazda obrotéw niskich
® Aby zdjac¢ ostone, uzy¢ uchwytu znajdujgcego w jej spodniej czesci i wyjac ja.

® Aby zamocowac ostone, wpasowac znajdujgcy sie w jej gdrnej czesci zaczep w zagtebienie gniazda i nacisnac ostone, aby wpiac jg

na swoje miejsce.

g A NN

Zamocowac nasadke, zgodnie z wtasciwg zataczong instrukcja.
Ustawi¢ wymagany czas i predkosc¢
Przycisnac¢ regulator, aby zaczac.

Aby w dowolnej chwili zatrzymac urzadzenie, ponownie przycisngc regulator.
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Przepis

Marynata sliwkowa
200 g ptynnego miodu
40 g miekkich sliwek
40 ml wody

Wszystkie sktadniki umiesci¢ w minirozdrabniaczu/mtynku. Wstawi¢ na noc do lodowki.
Zamocowac nasadke na robocie.

Na 4 sekundy wtaczyc¢ tryb pracy przerywane;.

Stosowac w preferowany sposdéb.

IANONEN O R

(Uwaga: Minirozdrabniacz/mtynek dostepny jest do nabycia osobno.)

Uzytkowanie robota Cooking Chef - waga

llustracje i instrukcja obstugi

Wazne

® Przed wazeniem urzgdzenie nalezy umiesci¢ na suchej, ptaskiej i stabilnej powierzchni.

® Podczas wazenia nie nalezy wywierac¢ nacisku na robot ani na miske, gdyz wptynie to na doktadnosc¢ wyniku.
® [unkcji wazenia mozna uzywac zardwno przy uniesionej, jak i opuszczonej gtowicy.

® \Waga wazy doktadnie do 6 kg.

Wybrac¢ funkcje wazenia O na ekranie dotykowym.

Zamocowac miske.

Wyzerowac szale.

Zwazyc¢ sktadniki.

Aby zmienic¢ jednostke, dotkngc przycisku jednostki na ekranie wazenia.

a M~ N~
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Uzytkowanie robota Cooking Chef - Zaprogramowane funkcje
Simple Touch

llustracje i instrukcja obstugi

Wybra¢ menu ustawien zaprogramowanych.

Wybrac ustawienie zaprogramowane, ktdére ma zostac uzyte.

Postepowac zgodnie z instrukcjami na ekranie wyswietlacza.

Aby w dowolnej chwili zatrzymac urzadzenie, nacisnac¢ regulator. Zachowac ostroznosc, poniewaz miska i przybory bedg gorace.

NN
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Tabela zalecen dotyczacych uzywania funkcji zaprogramowanych

Ustawienia domysine mozna regulowac, aby dostosowac je do danego przepisu (tam, gdzie mozliwosc¢ ta jest dostepna).
Niemozliwe do regulowania ustawienia wskazuje ikonka @.
Kiedy na wyswietlaczu wyswietlony jest napis ,Podgrzewanie”, minutnik rozpocznie odliczanie dopiero po osiggnieciu przez
urzadzenie wtasciwej temperatury.

Zaprogramowana |Zalecana koricéwka/| Ustawienia domysine Etap Przyktadowe prze-
funkcja mieszadto (regulowane) utrzymywania pisy/zastosowanie
W cieptej
temperaturze (Maks.)
Pewne wyniki - 2 kg Biszkopt Wiktorii,
ucieranie @ 90 - 120 sek. babeczki typu
cupcakes
(7) 3
g WYL @
Pewne wyniki - 550 g Biatka na pianke
jaja @ 60 - 140 sek. czekoladowa
Ubijanie biatek
(:/) MAKS.
g WYL. @
Pewne wyniki - 1.9 kg Nadzienie/polewa
bita $mietana @ 65 - 155 sek. do ciasta
taczenie z pianka
(:/) MAKS. czekoladowa.
g WYL. @
Zagniatanie ciasta @ 10 minut Butki, pizza
1 -15 min.)
Min.do 1
(min. -1
WYL. @
Wyrastanie ciasta 1godz. Wyrastanie ciasta
in. - drozdzowego
(5 min. - 2 godz.) 16 kg g
WYL. @
30°C
(25°C -25°C)
Popcorn 10 minut Popcorn domowej
(5-15min.) O O roboty
A O?%% 209 | * Aby za kazdym
WYL. o3 razem uzyskac
optymalne wyniki,
om N 4 \> 2049 korzystac z
180°C 6 programu.
Zrumienianie 3 min. - 140 sek. a 200 g Najlepsze wyniki
miesa daje zrumienianie
miesa partiami po
<£>2 a 100-200 g.
200°C
Topienie 5 minut A 500 g Pianka
czekolady 1 -10 min.) 30 minuty czekoladowa
<f]> [a] <f]>
1 @ &a
60°C .
35°C

254




Tabela zalecen dotyczacych uzywania funkcji
zaprogramowanych - cd.

Zaprogramowana |Zalecana koricéwka/| Ustawienia domysine Etap Przyktadowe prze-
funkcja mieszadto (regulowane) utrzymywania @ pisy/zastosowanie
W cieptej
temperaturze (Maks.)
Zasmazka 4 minuty Uzywac jako bazy
@ (4 t-15 min.) do réznych soséw
<fl> [a]
(9|41 @
g 95°C
(95°C -120°0)
Beszamel 12 minut i Podstawowy biaty
@ (4 -10 min.) 30 minuty sos stosowany do
réznych potraw.
<fl> [a] N/
(9|41 @ 44
90°C-95°C .
g (90°C - 120°C) 65°¢C
Smazenie w matej 4 minuty @ Najlepsze wyniki
ilosci ttuszczu @ daje uzycie oleju
z orzechoéw
(7 <$>2 a ) arachidowych lub
) o 200-250 mloleju | gleju roslinnego.
Przygotowywac
g en N partiami, smazac
180°C @ do chwili, az beda
chrupkie.
Podsmazanie 3 minuty 2 tyzki stotowe Warzywa
warzyw (3 -6 min) oleju Migso
Owoce morza
92 a
120°C
(1M0°C -130°C)
Gotowanie na 12 minuty i 2 litry Potrawki
wolnym ogniu (3 min. - 2 godz.) 30 minuty Potrawy duszone
Wywar z jarzyn
G2-F4 &4
98°C -140°C o
(90°C-140°0C) 65°¢C
Gotowanie 23 minuty 2 litry Warzywa
(3-45min.) Makaron
WYL. @
105°C -140°C
(105°C -140°C)
Gotowanie na 23 minuty 450 g tosos en papillote
parze (5 min. = 45 min.)
WYL. @
100°C
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Uzytkowanie robota Cooking Chef - nasadka do gotowania na parze

llustracje i instrukcja obstugi

Wazne

® Podczas dotykania wszelkich elementdw urzadzenia nalezy zachowac ostroznosc: wszystkie czesci koszyka i robota, a takze
znajdujgce sie w nich ptyny i skroplona para beda bardzo gorace. Zatozy¢ rekawice kuchenne.

® Podczas uzywania kosza do gotowania na parze nie probowac zaktadacd przyborow miksujacych.

Nie dopusci¢ do wygotowania sie wody - w razie koniecznosci dola¢ wiecej.

® Uzywajac kosza do gotowania na parze nie stawiac robota Cooking Chef pod wiszacymi szafkami ani zbyt blisko $cian:
wydobywajgca sie z urzadzenia para mogtaby je uszkodzic.
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Wyjmowang tace ze ztozonymi do wewnatrz uchwytami postawi¢ na ptaskiej powierzchni.

Na tace natozyc¢ pierscien wspierajacy w taki sposob, by wsporniki uchwytéw na pierscieniu znalazty sie obok naciec¢ w ksztatcie
litery V w tacy.

Roztozy¢ uchwyty i zamocowac je na wspornikach.

Sktadniki do ugotowania na parze umiescic¢ na tacy. Warzywa powinny byc¢ dobrze umyte, a w razie koniecznosci takze obrane.

Do miski wla¢ potrzebng ilos¢ wody (zob. tabela zalecen). Najlepiej uzy¢ wody przefiltrowanej, poniewaz pomaga to zmniejszyc¢ ilos¢
powstajgcego kamiennego osadu i plam.

Ztozony kosz umiesci¢ w misce - kosz sam zatrzyma sie na odpowiedniej wysokosci. Gorna krawedz ztozonego kosza do gotowania
na parze powinna spoczywac ok. 5 cm ponizej goérnej krawedzi miski.

Do gtowicy przymocowac ostone termiczna.

Miske z koszem do gotowania na parze umiesci¢ w robocie.

Opuscic¢ gtowice i zamocowac ostone przeciwrozpryskowa.

Wybrac¢ zaprogramowang funkcje gotowania na parze i ustawic¢ czas gotowania (zgodnie z tabela zalecen). Przycisngc regulator, aby
zaczac.

Pozwoli¢ urzgdzeniu gotowac przez wymagany czas.

Zdja¢ ostone przeciwrozpryskowa.

Podniesc gtowice.

Trzymajac za uchwyty, wyjac¢ kosz do gotowania na parze. Uwazac, by uchwyty nie ztozyty sie do srodka. Aby wyjac¢ kosz do
gotowania na parze z miski, uzy¢ rekawic kuchennych chronigcych przed wysoka temperatura.)

Postawic¢ kosz na duzym talerzu lub w innym odpowiednim pojemniku.

Odpigc¢ uchwyty i ztozy¢ je do wewnatrz. Zdjac pierscien wspierajacy i roztozy¢ uchwyty.

Wyija¢ ugotowane sktadniki.

Porady i wskazéowki

Pozostaty w misce ptyn doskonale nadaje sie na zupe lub wywar. Nalezy zachowac ostroznosé, poniewaz bedzie bardzo goracy.
Uktadajac sktadniki na tacy, nalezy zostawi¢ miedzy nimi odstepy.

Przy duzej ilosci sktadnikdow nalezy je zamieszad po uptynieciu potowy czasu gotowania.

Sktadniki pokrojone na kawatki o podobnej wielkosci gotuja sie bardziej rownomiernie.

Gotujac sktadniki wiecej niz jednego typu, te wymagajace krotszego czasu gotowania nalezy dodac pdzniej.

Przy uniesionej pokrywie gardzieli zasypowej lub zdjetej ostonie przeciwrozpryskowej para wydostaje sie na zewnatrz, czas
gotowania moze sie wiec wydtuzyc.

Po wytaczeniu sie robota sktadniki beda nadal sie gotowac, dlatego nalezy natychmiast wyjac je z kosza.

Jezeli sktadniki nie zostaty dobrze ugotowane, nalezy ponownie ustawic¢ czas. Konieczne moze byc¢ dolanie wodly.

Podany w tabeli czas gotowania stuzy wytacznie za wskazéwke. Przed spozyciem potrawy sprawdzi¢, czy wszystkie sktadniki sg
dobrze ugotowane.
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Tabela zalecen

[0}

O

(MAKS.) (w minutach) H 2O

450 g 20 500 m!

3 15 500 ml

450 ¢ 15 500 ml

450 g 20-30 650 ml

450 ¢ 30-40 650 m

300 g 30-40 650 ml

w 450 g 15-20 500 ml
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Regulacja wysokosci koncowki

llustracje i instrukcja obstugi

Wazne

o Koncowka do zagniatania ciasta - wysokosc tej korncowki ustawiona jest fabrycznie i nie mozna jej regulowac.

® Trzepaczka i ubijak ,K” - trzepaczka i ubijak ,K” powinny prawie dotykac¢ dna miski. W razie koniecznosci nalezy wyregulowac
wysokosé przybordw, uzywajac zatgczonego w zestawie klucza.

® Mieszadto i mieszadto elastyczne - mieszadto i mieszadto elastyczne powinny delikatnie dotykac¢ dna miski.

Trzepaczka, ubijak ,,K”, mieszadto elastyczne - regulacja

NN

[QIN@)]

Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

Uniesc¢ gtowice i zamocowacd trzepaczke, mieszadto ,K” lub korncéwke do ucierania.

Opuscic¢ gtowice. Jezeli konieczne jest wyregulowanie wysokosci, ponownie unies¢ gtowice i wyjac koncowke.

Za pomoca klucza zatgczonego w zestawie poluzowac nakretke na tyle, by mozliwa byta zmiana dtugosci trzonka. Aby opusci¢
koncowke nizej (by znalazta sie blizej dna miski), nalezy przekrecac trzonek w kierunku przeciwnym do ruchu wskazdowek zegara.
Aby podniesc¢ koncowke wyzej (dalej od dna miski), przekrecac¢ w kierunku zgodnym z ruchem wskazdéwek zegara.

Zakreci¢ nakretke.

Zamocowac koncowke w robocie, a nastepnie opusci¢ gtowice. Sprawdzi¢ pozycje koncowki (zob. punkty powyzej).

W razie koniecznosci czynnosc¢ powtarza¢ do momentu, az koncowka znajdzie sie na odpowiedniej wysokosci. Po wyregulowaniu
wysokosci koncowki mocno zakrecic nakretke.

Regulacja mieszadta

1
2
3

Wyijac¢ wtyczke urzadzenia z gniazda zasilajgcego.

Uniesc¢ gtowice i wsunac¢ mieszadto.

Opuscic¢ gtowice. Jezeli wysokosc zawieszenia korncowki trzeba wyregulowad, unies¢ gtowice i za pomoca klucza poluzowacd
nakretke. Nastepnie opusci¢ gtowice.

Aby opuscic¢ koncowke nizej (by znalazta sie blizej dna miski), nalezy przekrecac pokretto do regulacji w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara. Aby podnies¢ koncowke wyzej (dalej od dna miski), przekrecac pokretto do regulacji w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara.

Ponownie dokreci¢ nakretke.
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Aktualizacje oprogramowania

Przy pierwszym uzyciu i w ciggu catego cyklu eksploatacji urzadzenie moze wymagac aktualizacji oprogramowania.
® Aby aktualizacja byta mozliwa, urzadzenie musi by¢ potgczone z Internetem. Aby potaczyc sie z Internetem, postepowac zgodnie ze

wskazowkami w czesci ,taczenie sie z aplikacja Kenwood & Me” w instrukcji obstugi.

® |stniejg dwa rodzaje aktualizacji przeznaczonych dla urzadzenia.
1) Obowigzkowa aktualizacja oprogramowania
2) Aktualizacja oprogramowania

® Aktualizacje oprogramowania sg przeprowadzane automatycznie i sg domysinie wigczone.

® Mozliwe jest wytaczenie automatycznych aktualizacji dla nieobowigzkowych aktualizacji oprogramowania. Mozna to zrobi¢ za

pomocag menu ustawien.

Seithngs

Preferend et

—

ar

Proahiat oy

My Drevige

Wazne

przeprowadzane sg automatycznie.
® Podczas aktualizacji nie wytgczac urzadzenia.

® \Wyitaczenie automatycznych aktualizacji nie spowoduje zatrzymania aktualizacji obowigzkowych. Aktualizacje obowigzkowe

Trwa automatyczna aktualizacja. Aby uzyskac blizsze wyjasnienia dotyczace typu
aktualizacji oprogramowania, nacisnac ikonke WiFi.

Ekrany informacji o stanie.

oprogramowania.

Te ikonke nacisngc¢, aby uzyskac blizsze wyjasnienia dotyczace obowigzkowej aktualizacji

uzyskac wiecej informacji.

Wskazuje, ze aktualizacja oprogramowania zostata ukonczona. Te ikonke nacisngc, aby

Wskazuje, ze aktualizacja oprogramowania nie powiodta sie.
—_ Te ikonke nacisnac, aby uzyskac wiecej informacii.
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Serwis i punkty obstugi klienta

® W razie wszelkich problemodw z obstugg urzadzenia przed zwrdceniem sie 0 pomoc nalezy zapoznacd sie ze wskazéwkami w czesci pt.:
,Rozwigzywanie problemow” w instrukcji obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone internetowa www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze niniejszy produkt objety jest gwarancjg, ktéra spetnia wszystkie wymogi prawne dotyczace wszelkich istniejgcych
praw konsumenta oraz gwarancyjnych w kraju, w ktorym produkt zostat zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub wykrycia wszelkich usterek prosimy przestac lub dostarczy¢ urzadzenie
do autoryzowanego punktu serwisowego firmy KENWOOD. Aktualne informacje na temat najblizszych punktow serwisowych firmy
KENWOOD znajduja sie na stronie internetowej firmy, pod adresem www.kenwoodworld.com lub adresem wtasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

Uwagi dotyczace prawidtowego usuwania produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzucac¢ do odpadoéw miejskich. Mozna go dostarczy¢ do odpowiednich osrodkow
segregujacych odpady przygotowanych przez wtadze miejskie lub do jednostek zapewniajgcych takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikng¢ negatywnych skutkéw dla srodowiska naturalnego i zdrowia z powodu jego nieodpowiedniego usuwania i umozliwia
odzyskiwanie materiatdw, z ktdrych jest ztozony, w celu uzyskania znaczacej oszczednosci energii i zasobow. Zuzyty sprzet moze miec
szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi, z uwagi na potencjalng zawartosc¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci
sktadowych. Na obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika na

Smieci. E
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Rozwigzywanie problemoéw

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Robot nie pracuje w trybie
podgrzewania, wyswietla komunikat
o btedzie i wydaje sygnat
ostrzegawczy.

Witaczyt sie jeden z czujnikéw bezpieczenstwa.

Sprawdzi¢ komunikat na ekranie wyswietlacza,

wskazujgcy przyczyne problemu.

* Opuscic i zablokowac gtowice.

* Sprawdzi¢, czy wszystkie ostony wyjs¢ sa
poprawnie zatozone.

* Sprawdzi¢, czy ostona termiczna jest
poprawnie zatozona.

* Sprawdzi¢, czy miska zostata poprawnie
zatozona.

Urzadzenie zmienia predkosc¢
obrotéw lub nie osigga podczas
gotowania wszystkich predkosci.

Predkos¢ obrotéw automatycznie zmniejsza
sie, gdy zawartos¢ miski osiggnie temperature
60°C - zapala sie wtedy wskaznik ostrzegajacy
przed wysoka temperatura.

Ustawi¢ predkosc obrotow.

Sktadniki przypalajg sie do dna
miski.

1 Wybrana temperatura moze by¢ za wysoka.
2 Uzywana jest niewtasciwa koncowka.

3 Wybrano zbyt duze opdznienie mieszania.

4 Koncdwka moze nie byc¢ wystarczajgaco nisko
opuszczona w misce.
5 Minutnik ustawiono na zbyt dtugi czas.

6 Czujnik temperatury i/lub spod miski moze
by¢ zabrudzony.

1 Obnizy¢ temperature.

2 Sprawdzi¢, czy uzywana jest
najodpowiedniejsza koncowka i czy
wysokosc jej zawieszenia jest prawidtowo
wyregulowana.

3 Zwiekszyc¢ czestotliwose wiaczania sie funkcji
opdzniania mieszania lub zmienic tryb na
ciagty.

4 Wyregulowac wysokosc¢ koncowki w misce.

5 Gotowac przez krotszy czas (pamietajac
jednak, by sktadniki zostaty catkowicie
ugotowane).

6 Czujniki temperatury i spod miski musza byc¢
suche i czyste.

Witasciwa konsystencja sktadnikéw
nie jest utrzymywana.

1 Wybrana temperatura jest zbyt wysoka.

2 Funkcja opdzniania mieszania witacza sie zbyt
czesto.

3 Sktadniki gotowane sa zbyt dtugo.

4 Uzywana jest niewtasciwa korncowka.

1 Zmniejszy¢ temperature.

2 Zmniejszy¢ ustawienie opdznienia mieszania.

3 Zmniejszy¢ czas gotowania (pamietajac
jednak, by sktadniki zostaty catkowicie
ugotowane).

4 Sprawdzi¢, czy uzywana jest
najodpowiedniejsza koncowka.

Predkos$¢ mieszania jest nierowna.

1 Sktadniki sg zbyt duze badz zbyt twarde.

1 Pokroi¢ sktadniki na mniejsze kawatki, z
owocow usungc pestki, powoli roztopic
sktadniki bez zatozonej koncowki (ustawiajac
jedng z predkosci).

2 Sktadniki dodac po opuszczeniu gtowicy.

3 Sprawdzi¢, czy uzywana jest
najodpowiedniejsza koncowka.

Podczas zamykania gtowicy
wystepuja problemy.

1 Jezeli sktadniki nie zostang dobrze
wymieszane, temperatura w réznych
miejscach miski bedzie inna.

2 Mieszadto jest nieprawidtowo zamocowane.

1 Odczekad wystarczajaca ilos¢ czasu, by
sktadniki zostaty dobrze wymieszane.

2 Sprawdzi¢, czy mieszadto zostato
zamocowane w gniezdzie mieszadta.

Uzywanie nasadek ogranicza
predkosc silnika.

Zatozono gorgca miske.

Wyjac¢ miske lub schtodzi¢ jg do temperatury
ponizej 60°C.

Trzepaczka lub ubijak ,K” uderza o
dno miski lub nie siega sktadnikdw
znajdujgcych sie na jej dnie.
Koricowka do ucierania nie siega
sktadnikdw znajdujacych sie na dnie
miski.

Niewtasciwa wysokos$c¢ zawieszenia koncoéwki -
nalezy ja wyregulowac.

Wyregulowac¢ wysokosc¢ za pomoca
odpowiedniego klucza — zob. czes¢ pt.
,Regulacja wysokosci korncowki”.

Trzepaczka, ubijak ,K” lub
koricdwka do ucierania uderza o
klips wspomagajacy mieszanie.

Zatozony jest klips wspomagajgcy mieszanie.

Zdjac klips wspomagajacy mieszanie -
powinien on by¢ uzywany wytacznie z
mieszadtem.
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Rozwigzywanie probleméw (c.d.)

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Nasadki do pracy na gniezdzie
obrotdw niskich nie da sie
zamocowac.

Sprawdzi¢, czy nasadka jest kompatybilna z
posiadanym modelem robota. Wymagana jest
nasadka ze ztaczem obrotowym (model KAX)

Aby pasowac do gniazda, nasadka musi byc¢
wyposazona w ztgcze obrotowe KAX .

Aby mdc uzywacd posiadanych juz nasadek

ze ztaczem belkowym , konieczne

jest zastosowanie naktadki przejsciowej
KATOO2ME, by mozna byto podtaczyc¢ nasadke
do gniazda obrotowego (Twist) robota. Wiece/
informacji znajduje sie na stronie
www.kenwoodworld.com/twist.

Robot stojacy zatrzymuje sie
podczas pracy.

Witgczyta sie ochrona przecigzeniowa lub
system zabezpieczajacy przed przegrzaniem.
Przekroczono maksymalng ilos¢ sktadnikdw.

Wyijac¢ wtyczke z gniazda sieciowego i
sprawdzi¢, czy nic nie przeszkadza w pracy
urzadzenia lub nie powoduje jego przecigzenia.
Jezeli robot wcigz nie dziata, wyjac¢ czesc
sktadnikow z miski, aby odcigzy¢ silnik, i
ponownie uruchomic¢ urzadzenie.

Jezeli powyzsze czynnosci nie rozwigzuja
problemu, wyjac wtyczke z gniazda sieciowego
i odczekac 15 minut. Podtaczyc¢ urzadzenie

do zasilania i ponownie wybrac¢ poprzednio
ustawiong predkosc.

Jezeli po wykonaniu powyzszej procedury
robot nadal sie nie uruchamia, nalezy
skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

Robot zatrzymuje sie podczas
pracy.

Gtowica zostata uniesiona.

Opusci¢ gtowice i ponownie uruchomic
urzadzenie.

Wyswietlacz wytacza sie.

Robot byt podtgczony do zasilania przez
ponad 19 minut, ale nie zostat uzyty i przeszedt
do trybu wytaczenia.

Nacisngc¢ ekran dotykowy lub przekreci¢
regulator, aby wyzerowac urzadzenie.

Robot zatrzymuje sie podczas
pracy.

Zdjeto ostone termiczna lub ostone gniazda.

Zamocowac ostone termiczng lub ostone
gniazda, a nastepnie ponownie uruchomic¢
urzadzenie.

Na ekranie wyswietlacza
wyswietlany jest alfanumeryczny
kod btedu.

Urzadzenie nie dziata prawidtowo.

Skontaktowac sie z autoryzowanym punktem
serwisowym firmy Kenwood. Aktualne
informacje na temat najblizszych punktow
serwisowych firmy Kenwood znajdujg sie

na stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem
wtasciwym dla danego kraju.

Brak doptywu zasilania do
urzadzenia/wyswietlacz nie wtacza
sie.

Urzadzenie nie jest podtgczone do pradu.
Nie nacisnieto wtacznika.

Urzadzenie przeszto w tryb wytaczenia.

Sprawdzi¢, czy wtyczka jest podtaczona do

pradu.
Nacisnac witgcznik, tak aby znalazt sie w
pozycji ,I” - wtaczony.

Dotknac¢ wyswietlacza lub przekrecic¢ regulator.

Urzadzenie nie dziata.

Regulator nie zostat nacisniety.

Przycisng¢ regulator, aby zacza¢ gotowanie.

Minutnik na wyswietlaczu nie
odlicza czasu.

Podczas etapu podgrzewania minutnik

nie odlicza czasu - odliczanie rozpoczyna

sie dopiero po osiggnieciu odpowiedniej
temperatury.

Ustawiona temperatura wynosi powyzej 100°C,
ale zawarta w sktadnikach woda uniemozliwia
osiggniecie temperatury powyzej 100°C.

Dziatanie normalne.

Zmniejszy¢ wartosc lub ustawic¢ prawidtowa
temperature.

Temperatura sktadnikdw w misce
nie wzrasta powyzej 100°C.

Zawarta w sktadnikach woda moze
uniemozliwia¢ osiggniecie temperatury
powyzej 100°C.

Dziatanie normalne.

Podczas pracy urzgdzenie porusza
koncowka z trudnoscia lub
nadmiernie wibruje.

Nierownomierne roztozenie sktadnikdw w
misce powoduje nadmierne wibracje.
Przekroczono maksymalng pojemnosc.
Zle dobrana koncowka lub predkosé.

Zmniejszy¢ ilos¢ sktadnikow lub roztozyc¢
je bardziej rownomiernie i zrestartowac
urzadzenie.

Informacje na temat dobierania wtasciwych
koncowek i predkosci podano w tabeli
programow i tabeli zalecanych predkosci.

Nie mozna znalez¢ znanej sieci
Wi-Fi.

Urzadzenie mogto zostac przesuniete badz
tez router moze byc¢ wytaczony lub wymagac
ponownego uruchomienia.
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Rozwigzywanie probleméw (c.d.)

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Sie¢ Wi-Fi jest dostepna, ale nie
mozna nawigzac potaczenia z
serwerami chmurowymi.

Router moze wymagac ponownego
uruchomienia badz tez konieczne moze byc¢
skontaktowanie sie z dostawcg ustug
internetowych.

Sprawdzi¢, czy dziata potaczenie z Internetem
w sieci lokalnej.

Wyjasnienie sygnatéw dzwiekowych

urzadzenia

Pojedynczy sygnat dzwiekowy

Nacisniecie przez uzytkownika i zmiana
ustawienia.

Nacisniecie i przytrzymanie parametrow -
resetowanie ustawien w czasie, gdy urzadzenie
nie pracuje.

Urzadzenie zostato sparowane z kontem
uzytkownika i pomysinie potaczono je z
Internetem.

Dziatanie normalne.

Dziatanie normalne.

Dziatanie normalne.

Podwadjny sygnat dzwiekowy

Ostrzega konsumenta o nastepujacych
kwestiach:

A) Brakuje ostony gniazda obrotow wysokich
B) Brakuje ostony gniazda obrotéw niskich
C) Brakuje miski

D) Brakuje ostony termicznej

A) Zatozyc¢ ostone gniazda obrotow wysokich
B) Zatozy¢ ostone gniazda obrotdéw niskich
C) Zamocowac miske

D) Zamocowac ostone termiczna

Potrojny sygnat dzwiekowy

Btedy urzadzenia, w tym nastepujace:

» Przecigzenie silnika

* Btad grzatki

* Inne btedy - zob. rzeczywisty kod btedu i
dziatanie wyswietlane na ekranie

Btad - komunikat powtarzany co minute az do
wytaczenia/wtaczenia zasilania

Sygnat dwutonowy

Nacisniecie pokretta - rozpoczecie pracy

Dziatanie normalne.

Sygnat trzytonowy

Powiadomienie o nastepujacym znaczeniu:

» Koniec dziatania minutnika w trybie recznym.

» Koniec dziatania minutnika w trybie OBR.

» Koniec cyklu utrzymywania w cieptej
temperaturze.

Dziatanie normalne.

Punkt obstugi klienta moze poprosi¢ o

podanie wersji oprogramowania urzadzenia. Dane te mozna znalez¢, naciskajac ikonke menu
ustawien, nastepnie wybierajgc opcje ,Wersja”.

Na ekranie wyswietlacza widnieje

symbol - -".

Szala jest zerowana.

Dziatanie normalne.

Na ekranie wyswietlacza widnieje
odczyt ujemny.

Wyswietlacz nie zostat wyzerowany i sktadniki
albo misa/pokrywa/nasadka zostaty zdjete.
Sktadniki lub przedmioty naciskajg na
urzadzenie lub znajdujg sie pod nim.

Urzadzenie jest przycisniete do sciany.

Nalezy albo wyzerowacd wyswietlacz i
ponownie potozyc¢ na szali brakujgce sktadniki,
albo ponownie zamocowac miske.

Upewnic sie, ze zadne sktadniki ani przedmioty
nie naciskajg na urzadzenie ani nie znajduja sie
pod nim.

Upewnic¢ sie, ze miedzy urzadzeniem a
wszelkimi scianami jest przerwa.

Przed zwazeniem nastepnych sktadnikow
wyzerowac wyswietlacz.

Wyswietlacz nie rejestruje matych
ilosci.

Wazona ilos¢ jest zbyt mata.

Do odmierzania bardzo matych ilosci uzyc¢
tyzeczki lub tyzki stotowej.

Pokazywana na wyswietlaczu waga
zmienita sie.

Urzadzenie zostato poruszone podczas pracy.

Podczas wazenia sktadnikéw dotknieto
krawedzi miski.

Przed wazeniem urzadzenie nalezy umiesci¢ na
suchej, ptaskiej i stabilnej powierzchni.

Podczas pracy wagi nie nalezy przesuwac
urzadzenia ani nie dotykac miski.

Przed zwazeniem nastepnych sktadnikow
wyzerowac wyswietlacz.

Nie jest mozliwa szybka zmiana z
systemu metrycznego na system
angielski.

Urzadzenie jest w trakcie ponownej
konfiguracji, aby wyswietla¢ wybrang wczesniej
jednostke i miare.

Odczekac 5 sekund i sprobowac ponownie.
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Rozwigzywanie problemoéw (c.d.)

Problem Przyczyna Rozwiazanie

Wazenie za pomoca aplikacji Staba sita sygnatu Wi-Fi. Upewnic¢ sie, ze urzadzenie odbiera sygnat o
(waga wyswietlana na urzadzeniu dobrej sile (skontaktowac ze swoim dostawcg
mobilnym) reaguje powoli. ustug internetowych, aby uzyskac¢ wskazowki

dotyczace sposobdw poprawy sity sygnatu).
Urzadzenie mobilne nie jest podtgczone do tej | Upewnic sie, ze urzadzenie mobilne jest

samej lokalnej domowej sieci Wi-Fi. podtaczone do tej samej lokalnej domowej
sieci Wi-Fi, co urzadzenie (przejs¢ do ustawien
urzadzenia mobilnego i wybrac lokalng sie¢
Wi-Fi).

Jezeli problem nie przestanie sie pojawiaé, prosimy skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym punktem serwisowym firmy
Kenwood. Aktualne informacje na temat najblizszych punktéw serwisowych firm Kenwood znajduja sie na stronie internetowej
firmy, pod adresem www.kenwoodworld.com lub adresem wtasciwym dla danego kraju.

Informacje dotyczace ekoprojektu

Port sieciowy: Pojedynczy port sieciowy Wi-Fi, aktywny domysinie

Nr modelu: TYPE: KCL96
Zakres czestotliwosci radiowej: Wi-Fi: 2412-2472 MHz
Bluetooth (LE): 2402-2480 MHz
Maksymalna moc nadawania: Wi-Fi: < 20 dBm
Bluetooth (LE): <10 dBm
Informacje nt. tacznosci Wi-Fi: 2,4 GHz IEEE 80211 b/g/n
Bluetooth® Low Energy (LE)

Model KCL96 wyposazony jest w pojedynczy port sieci Wi-Fi i jest przeznaczony do stosowania jako sprzet sieciowy do zmiany
ustawienia, monitorowania i zatrzymywania procesu gotowania.

® Port sieciowy mozna wytaczy¢ w menu ustawien, wybierajac kolejno opcje Ustawienia > £gcznosc > Wi-Fi wyt.

® Port sieciowy mozna witgczy¢ ponownie w menu ustawien, wybierajac kolejno opcje Ustawienia > tgcznos¢ > Wi-Fi wt.

Ponowne uruchomienie: Urzadzenie mozna ponownie uruchomié z trybu wytaczenia poprzez dotkniecie wyswietlacza lub przekre-
cenie regulatora.

Resetowanie do ustawien fabrycznych — wazne informacje

Usuwajac urzadzenie, nalezy pamietac o zresetowaniu go do ustawien fabrycznych, aby chroni¢ swoje dane osobowe. Wybranie tej
opcji spowoduje usuniecie wszystkich danych przechowywanych na urzadzeniu i przywrdcenie go do ustawien fabrycznych. Aby
przywrécic¢ urzadzenie do ustawien fabrycznych, wybrac¢ Ustawienia > Moje urzadzenie > Resetowanie do ustawier fabrycznych.
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