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English

The plastic bowl has been designed

for use on the following models only:

TYPE: KVC65, TYPE: KVC85,
TYPE: KVL65, TYPE: KVLS8S,
TYPE: KWL90

Safety

® Keep away from heat (cooker tops,
ovens, microwaves).

® Refer to your main Stand mixer
instruction manual on the use of the
bowl, its cleaning and if necessary,
adjusting the height of the tools.

Service and Customer Care

For Service and Customer Care information refer
the main manual for your Stand Mixer model or visit
www.kenwoodworld.com.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.
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Recommended Usage Chart

® This is for guidance only and will vary depending on the
exact recipe and ingredients being processed.
® Never use the splashguard supplied with your stand mixer
with the 5L plastic bowl. Splashguard only suitable for use
with the 7L bowl only.
® Refer to your main stand mixer manual for processing times

and speeds.
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Tool
(Max)
Pastry & Biscuits - Flour 500¢g
rubbing fat into flour Weight
All In one cake mixes Total 2kg
Weight
Egg Whites 8
(2809)
Fatless Sponge 6209
Cream 0.5L
Bread Dough (stiff Flour 1.36kg
yeasted Weight
Total 2.18kg
Weight
Soft yeasted dough Flour 1.3kg
(enriched with butter and | Weight
€ggs) Total 2.5kg
Weight




Frangais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

Le bol en plastique a été congu pour
les modeéles suivants uniquement :
TYPE : KVC65, TYPE : KVCS8S5,

TYPE : KVL65, TYPE : KVLS8S5,

TYPE : KWL90O

Sécurité

® Maintenez a I'abri de la chaleur
(tables de cuisson, fours, micro-
ondes).

e Reportez-vous au manuel d’utilisation
de votre robot patissier multifonction
concernant l'utilisation du bol, son
nettoyage et, au besoin, le réglage de
la hauteur des accessoires du bol.

Service apres-vente

Pour plus d'informations sur I'entretien et le service client,
reportez-vous au manuel de votre robot de cuisine ou visitez
www.kenwoodworld.com.

® Concu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.




Conseils d’utilisation

® |nformations données a titre indicatif qui varieront en
fonction de la recette et des ingrédients utilisés.

® N'utilisez jamais la protection anti-éclaboussures fournie
avec le robot patissier multifonction sur socle avec le bol
en plastique de 5L. La protection anti-éclaboussures n’'est
utilisable gu’avec le bol de 7L.

® Reportez-vous au manuel principal du robot péatissier
multifonction sur socle pour connaitre les durées et vitesses
d'utilisation.
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Outil
(Max)
Patisseries et biscuits : | Quantité 500 g
intégre les matieres de farine
grasses a la farine
Préparations pour Poids total 2 kg
gateaux tout-en-un
Blancs en neige 8
(280 9)
Génoises sans matieres grasses 620 g
Creme 0,51
Pate a pain (levurée Quantité 1,36 kg
ferme) de farine
Poids total | 2,18 kg
pate levurée souple Quantité 1,3 kg
(enrichie au beurre et de farine
oeufs
awxoed Poids total | 2,5 kg
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