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Sikkerhed

Laes denne brugervejledning neje, og opbevar den i

tilfaelde af, at du far brug for at sld noget op i den.

Fiern al emballage og maerkater.

Hvis stikket eller ledningen er beskadiget, skal

Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparater af

?ikkerhedsgrunde sta for udskiftningen for at undga

are.

Drej hastighedsregulatoren til “O”-positionen (FRA),

og tag stikket ud:

O inden pasactning eller aftagning af
kraftudtagsdaeksler/redskaber/tilbehor;

o efter og nar den ikke er i brug;

o fgr rengoring.

Lad ikke dit apparat kere i laengere tid end

de nedenfor specificerede tider uden pause.

Kontinuerlig tilberedning i laengere tid kan skade

dit apparat.

Funktion/tilbehar Maksimal Pause i brug
brugstid
Dejredskab 8 min.
Blender/Blend- 60 sek.
Xtract 2GO Tag apparatets stik
ud, og lad det kole
Kveern 30 sek. ned i 15 minutter
Formalingskveern 90 sek.
Kadhakker 10 min.

Hold fingrene vaek fra bevaegelige dele og

pasat tilbehgr. Kom aldrig handen/fingrene |
haengselsmekanismen.

Lad aldrig kekkenmaskinen veere uden opsyn, nar den
er i brug.

Brug aldrig et beskadiget apparat. F& det kontrolleret
eller repareret: Se afsnittet "Service og kundepleje”.
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e | ad aldrig ledningen haenge ned, sa et barn kan
gribe fat i den.

® | 3d aldrig motorenheden, ledningen eller stikket
blive vade.

e Sgrg for, at ingen skalredskaber er pasat eller ligger
i skalen, nar drevudtagene benyttes.

® Brug aldrig uautoriseret tilbehor eller mere end ét
tilbeher ad gangen.

® Overskrid ikke de angivhe maengder i oversigten
over anbefalet brug.

® \/zr forsigtig ved lgft af apparatet. Sgrg for, at
hovedet er korrekt last i nederste position, og at
skalen, redskaberne, kraftudtagsdaekslerne og
ledningen sidder fast inden |oft.

® Bgrn skal overvages for at sikre, at de ikke leger med
maskinen.

® | ad vaere med at flytte eller lafte mixerhovedet med
pasat tilbehgr, da kgkkenmaskinen kan blive ustabil.

® Brug ikke apparatet naer kanten af bordet.

® Apparater kan bruges af personer med reducerede
fysiske, sansemaessige eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og kendskalb, hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet
pa en sikker made, og hvis de forstar de farer, der er
involveret.

® Misbrug af maskinen kan fere til laesioner.

e Dette apparat ma ikke anvendes af barn. Opbevar
apparatet og ledningen utilgeaengeligt for barn.

e Anvend kun apparatet til husholdningsbrug.
Kenwood patager sig intet erstatningsansvar,
hvis apparatet ikke anvendes korrekt, eller disse
instruktioner ikke falges.

Generelt om apparatets sikkerhed

e Veer forsigtig, hvis der haeldes varm vaeske i
foodprocessoren eller blenderen. Den kan blive
sprojtet ud af apparatet ved pludselig dannelse af
damp.

® Hold haender og genstande ude af blenderen
og foodprocessorens skal, nar stikket sidder i
kontakten.



Apparatet virker ikke, hvis tilbehgret ikke er korrekt
pasat.

Tilberedning af krydderier frarades, da de kan
beskadige plastdelene.

Den nominelle effekt er baseret pa kompakthakker-/
kvaerntilbehgret. Andet tilbeher kan bruge mindre
strem.

Skulle der fremkomme kraftig vibration under brug
af tilbehor, skal du enten reducere hastigheden eller
standse maskinen og fjerne noget af indholdet.
Tilbehgr vil blive beskadiget og kan forarsage
personskade, hvis spaerremekanismen tvinges.
Tilbered IKKE varme ingredienser.
SKOLDNINGSRISIKO: Lad varme ingredienser

kole ned til stuetemperatur, for de kommes |
foodprocessorskalen, kvaernen, blenderglasset eller
flasken, eller for der blendes.

Tilbehar blender/Blend-Xtract 2GO

Seet aldrig knivenheden pa motorenheden uden
pasat blenderglas/flaske.

AT282 Vigtigt - randen nederst pa glasset er
monteret fra fabrikken, og det ma ikke aftages.
Betjen kun blenderen med pasat 1ag.

Brug kun blenderglasset/flasken sammen med den
medfolgende knivenhed.

Lad aldrig blenderen kgre tom.
Smoothieopskrifter - blend aldrig frosne
ingredienser, der er blevet til en solid masse
under nedfrysningen. Knus den, fgr den kommes i
blenderglasset/flasken.

Tilbered ikke krydderier som nelliker, dild og
spidskommen, da de kan beskadige plastdelene.
Brug ikke blenderen til opbevaring. Hold den tom
for og efter brug.

Blend aldrig mere end maksimum angivet pa
blenderglasset/flasken - mindre for skummende
vaesker som milkshakes.



Tilbehar Blend-Xtract 2GO

Flasken er kun egnet til brug med kolde
ingredienser. Tilbered ikke varme ingredienser.
Drik aldrig noget varmt direkte af flasken.

Nar du drikker gennem laget, skal du serge for

at drikken er jeevnt blendet. Det kan veere, at der
skal lidt gvelse til for at opna det gnskede resultat,
specielt nar der bearbejdes faste eller umodne
madyvarer, da nogle af ingredienserne kan forblive
ubehandlede.

Blend ikke frosne ingredienser eller isterninger uden
vaeske.

Nar der tilfgjes frosne ingredienser (f.eks. frossen
yoghurt, dessertis eller is), ma der ikke blendes
mere end 60 g eller 3 isterninger.

Blend aldrig terre ingredienser (f.eks. krydderier
eller ngdder), og lad ikke blenderen kgre, nar den er
tom.

Nogle vaesker gger volumen og danner skum under
blanding, f.eks. meaelk. Blenderen ma derfor ikke
overfyldes, og det skal kontrolleres at knivenheden
er sat rigtigt pa.

Foodprocessor

Kniven og skiverne er saerdeles skarpe og skal
handteres forsigtigt. Hold altid i fingergrebet
overst, vaek fra skaerekanten, bade ved handtering
0og renggring.

Nar der snittes/skaeres, ma skalen ikke fyldes op
til skaereskiven: Tom den regelmaessigt.

Overskrid ikke kapacitetsmaerket ’MAX” pa
skalen.

Fjern altid kniven, inden indholdet haeldes fra skalen.
Brug aldrig fingrene til at presse mad ned i
tilforselsroret. Brug altid den medfalgende skubber.
Inden laget fjernes fra foodprocessorskalen, skal du
slukke og vente, indtil knivene eller skiverne star helt
stille.

Brug ikke laget til at betjene foodprocessoren med,
brug altid hastighedsregulatoren.
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Kadhakker

Serg altid for, at ben og skind etc. fjernes fra kadet,

for det hakkes.

Ved hakning af negdder skal du kun tilfere fa ad

%angen og lade sneglen tage dem, for du tilferer
ere.

Brug altid hakkerens medfolgende skubber. Kom

aldrig fingrene eller redskaber i tilferselsroret.

Advarsel - kniven er skarp og skal handteres med

omhu bade under brug og rengering.

Serg for, at tilbehgret er fastgjort, inden der taendes.

Ingen dele ma vaskes i opvaskemaskinen. Brug

aldrig en sodaoplgsning.

Tar hulskiverne med vegetabilsk olie og pak

dem ind i smarrebradspapir for at forebygge

misfarvning/rust.

Saftpresser

Brug ikke saftpresseren, hvis filteret, laget eller
skalen er beskadiget eller har synlige revner.
Knivene pa filterets sokkel er meget skarpe, udvis
forsigtighed ved handtering og renggring af filteret.
For laget fjernes, skal der slukkes. Vent, til filteret er
standset.

Brug kun den medfglgende skubber. Kom aldrig
fingrene i tilferselsroret. Tag stikket ud, inden
tilfarselsrogret tommes.

Skulle der opsta kraftige vibrationer ved brug af
dette tilbehor, skal enten hastigheden justeres

eller maskinen standses. Tag stikket ud og fjern alt
frugtkedet fra tromlen (saftpresseren wbrerer hvis
frugtkedet bliver ujaevnt fordelt).

Kompakthakker og formalingskvaern

Ror ikke ved skarpe knive. Hold knivenheden

utilgaengelig for barn.

For kvaernen tages af maskinen:

o sluk;

o vent, til knivene er standset helt,

O pas pa ikke at skrue bageret/laget af
knivsenheden.
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® Brug kun beegeret/laget og knivenheden med den
medfalgende basis.

e Szt aldrig knivenheden pa maskinen uden pasat
baeger/lag.

e Tilbered ikke harde krydderier som tgrret
gurkemejerod, da de kan beskadige kniven.

Roto-snitter

e Kom aldrig fingrene i tilfarselsroret. Brug kun
nedstopperen, der folger med roto-snitteren.

e Tryk ikke hardt for at presse maden ned i
tilfarselsrgret - du kan beskadige tilbehgret.

o Handter skeerekeglerne forsigtigt, de er seerdeles
skarpe.

Rengaring

® Der skal altid slukkes, og stikket tages ud for
renggring.

o Adskil tilbehar helt inden rengering.

® [or at fa lettere renggring skal delene altid vaskes
straks efter brug.

® Nogle fgdevarer, f.eks. gulerod, vil misfarve
plasten. At gnide den med en klud, der er dyppet i
vegetabilsk olie, hjeelper med at fjerne misfarvning.

e Handter knivene og skiverne forsigtigt - de er
sardeles skarpe.

Motorenhed

® Tgr af med en fugtig klud, og ter den.

® Brug aldrig slibende midler, og kom den ikke i vand.

® Sgrg for at holde fgdderne under mixeren rene.

skal

® Brug aldrig en stalbgrste, staluld eller klorin til
renggring af den rustfri stalskal. Brug eddike til at
fierne kalkaflejringer.

® Holdes vaek fra varmekilder (komfur, ovn, mikroovn).



For stikket saettes i stikkontakten

maskinen.

kommer i kontakt med levnedsmidler.

® Sgrg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den, der er vist p& bunden af

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om materialer og genstande, der

For forste brug
® Vask delene: Se "Rengering”’-afsnittet.

Forklaring

Kgkkenmaskine

Kraftudtag (medium-speed)
Kraftudtagsdaeksel (medium-
speed)

Kraftudtagsdaeksel (hgj-speed)
Kraftudtag (hgj-speed)
Motorenhed

Taend/sluk og hastighedsregulator
Skal

Tilbehorsabning

Mixerhoved

Udlgsningsgreb til mixerhoved

OIGICIOICICICIOIONNOIC)

Beskyttelsesskaerm

Skalredskaber

(@ K-spade
@ Dejkrog med aftagelig skaermplade

Piskeris

Tilbehor

Ikke alt det anferte tilbehor folger med
kaokkenmaskinen. Tilbehor afhaenger af
modeltypen.

For at f& mere at vide eller bestille
ekstra tilbehgr, der ikke er medleveret
i din pakke, kan du besgge Kenwoods
websted www.kenwoodworld.com.

Plastblender (AT282)

Glasblender (AT283)
Foodprocessor (AT284)
Citrus-saftpresser (kreever AT284)
Kadhakker (AT281)

Saftpresser (AT285)
Minihakker/kvaarn (AT286)

Formalingskvaern
Blend-Xtract 2GO
Roto-snitter

BIOIBIOBIGIGIOIONE)

S& bruger du skal og
redskaber
Se illustration -

Tryk ned pa udlgsningsgrebet til

mixerhovedet, og lgft mixerhovedet.

E Paseet skalen - drej med uret for at

lase den.

Skub det valgte redskab ind i

tilbehgrsabningen - der lyder et
"klik”, nar det er korrekt isat.

® For at hindre indtraengen af

fodevarer skal det altid sikres,

at skaermpladen er monteret pa
dejkrogens aksel, for den saettes i
kraftudtaget.

E Tryk ned pa udlgsningsgrebet til

mixerhovedet, og saenk forsigtigt
hovedet. Seet stikket i kontakten.

E Skub beskyttelsesskeermen pa

skalen, s& den sidder fast.

® Under blanding kan ingredienser

kommes direkte i skalen via slisken

Drej hastighedsregulatoren til den

gnskede indstilling. Brug puls (P) til
korte sted med hgj hastighed.




Drej hastighedsregulatoren til “O”
efter tilberedning, og tag stikket ud
af stikkontakten. Laft mixerhovedet,
og traek redskabet ud af kraftudtaget,
mens det holdes i ro.

® Pandekagedej - kom faorst melet
i skalen, derpa vaesken, og bland
ved minimumshastighed for at
samle ingredienserne.

Vink og tips

K-spade

® Nar fedtstof og sukker piskes
sammen til kageblandinger, skal
der altid bruges fedtstof, der har
stuetemperatur, eller det skal
bledgores forst.

® Sluk, og skrab skalen med en
spatel, ndr det er ngdvendigt.

® Brug kolde ingredienser til mgrdej,
medmindre andet er opgivet i din
opskrift.

Dejkrog

® |ngredienserne blandes bedst, hvis
du kommer vaesken i farst.

® Stop maskinen med mellemrum, og
skrab blandingen af dejkrogen.

Mel

® Maengden af vaeskes, der kraeves,
varierer for forskellige partier af
mel. Dejens klaebrighed har en
direkte effekt pa belastningen af
maskinen. Hold gje med maskinen,
mens dejen blandes.

Piskeris

Vigtigt

® Brug ikke piskeriset til tunge
blandinger, f.eks. sammenpiskning
af fedtstof og sukker, da det vil
beskadige det.

® Bedste resultater fas, nar seggene
har stuetemperatur.

® For piskning af aeggehvider skal
det sikres, at der ikke er fedt eller
seggeblomme pa piskeriset eller
skalen.

® Mayonnaise - for at opna de
bedste resultater kan skalen skabes
af efter tilfgrelse af olien. Lad den
kare i yderligere 10 sek. ved maks.
hastighed.

Elektronisk
hastighedssensorkontrol

Din mixer er udstyret med en
elektronisk hastighedssensorkontrol,
der har til formal at holde hastigheden
under forskellige belastningsforhold,
sasom eeltning af braddej, eller nar
aeggene tilseettes en kageblanding.
Derfor vil du maske hgre nogen
variation i hastigheden under brug, idet
mixeren tilpasser sig belastningen og
den valgte hastighed - dette er normalt.

Vigtige punkter:

® Overskrid aldrig den angivne
maksimumkapacitet - du kan
overbelaste maskinen.

® Det er normalt, at mixerhovedet
bevaeger sig en del under tung
belastning som blanding af
braddej.

® Hvis mixerhovedet lgftes under
brug, vil maskinen fortsat kare.
Sluk altid, fer hovedet Igftes.

® Maskinen fungerer
ikke, medmindre alle
kraftudtagsdaeksler er korrekt
monteret.

® Hyis maskinen lyder anstrengt,
sa enten sluk, og fjern noget af
blandingen, eller g hastigheden

® Din mixer er udstyret med en “blad
start”-funktion for at minimere
spild. Hvis maskinen imidlertid
er taendt med en tung blanding
i skalen sdsom braddej, vil du
maske bemaerke, at det tager et
par sekunder for mixeren at nd den
valgte hastighed.

® Aftag altid tilbeher, der er pasat
kraftudtagene, for mixerhovedet
loftes.




Brug af drevudtagene

Tilbeheor til kraftudtag (hgj-speed) @
Loft deekslet til kraftudtag (hgj-speed)
af @.

Sgrg for, at kraftudtagsdaekslet
(medium-speed) sidder korrekt, ellers
virker apparatet ikke.

Tilbehor til kraftudtag (medium-speed)
@

Loft kraftudtagsdeekslet (medium-
speed) af .

Serg for, at kraftudtagsdaekslet (hgj-
speed) sidder korrekt, ellers virker
apparatet ikke.

Brug at dit tilbehar

Se de relevante illustrationer til det
enkelte tilbehgr, og se vink og tips
under det enkelte tilbehgrsafsnit

B Plastblender

Knivsenhed
Taetningsring
Glas
pPafyldningsheette
Lag

® QO 0w

8 Glasblender

G

a Knivholder

b Knivsenhed

C Teetningsring

d Glas

e Lag

f  Pafyldningsheette

Saml blenderen som vist pa illustration

15f%116

Bemeerk: Serg for, at taetningsringen er

korrekt pasat, ellers vil der forekomme

leekage.

Pasaetning af l1ag

@® Plastblender - drej med uret for at
lase.

Glasblender - tryk ned for at
fastgere.

10

Vink og tips

Tilbered ikke varme ingredienser

® Ved tilberedning af mayonnaise
skal alle ingredienserne, undtagen
olien, kommes i blenderen. Aftag
derpa, mens maskinen karer,
pafyldningsheetten, og haald olien i
langsomt og jeevnt.

® Tykke blandinger, f.eks. Pateer og
dip, kan skulle skrabes ned. Hvis
blandingen er vanskelig at arbejde
med, kan der tilsaettes mere vaeske.

® Blend torre ingredienser ved
at skeere dem i stykker, fijerne
pafyldningsdaekslet og lade
stykkerne synke ned et efter et,
mens apparatet kerer.

Foodprocessor

Lille skubber

Stor skubber
Tilfgrselsraor

Lag

Skal

Drivaksel

Kniv

kiver (hvis de medfgalger)
Tyk skeere-/riveskive
Tynd skeere-/riveskive
Ekstrafin riveskive
tynd (juliennestil) riveplade
Standardriveplade
Ekstragrov riveskive

TXTT T oDWBLUQ PO QO OO
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Saml foodprocessoren som vist pa

illustration i

1 Anbring drivakslen pa kraftudtaget.

2 Seet skalen pa drivakslen
med handtaget over
hastighedsregulatoren, og drej med
uret, til den lases pa plads.

3 Paseet enten kniven, en af skiverne
eller citrus-saftpresseren. Kniven
og skaredelen af skiverne er
skarpe, sa de skal altid handteres
forsigtigt.




Vink og tips

® Skeer kgd, brgd og grentsager
i terninger pa 2 cm inden
tilberedning.

® Urter skal helst hakkes, nar de er
rene og terre.

® Pas pa ikke at tilberede dem for
meget ved brug af kniven.

® Brug ikke kniven til at hakke
isterninger eller andre harde
fodevarer sdsom krydderier; de kan
beskadige udstyret.

® Hyvis der tilfojes mandelessens eller
aromastoffer, skal kontakt med
plastik undgas, da det kan plette.

Skiver

1 Veelg det tilfarselsrer, du vil bruge.
Skubberen indeholder et mindre
tilfarselsrer til tilberedning af
individuelle genstande og tynde
ingredienser.

2 Kom fgdevarerne i tilfarselsroret.

3  Teend, og tryk jeevnt ned med
nedstopperen - kom aldrig dine
fingre i tilfarselsroret.

Brug af det lille tilfarselsror - szt forst

den store skubber ind i tilfarselsroret.

Brug af det store tilferselsrer - brug

begge skubbere samtidig

® | ad ikke skalen fyldes helt op til

skaereskiven: Tem den regelmaessigt.

® Overskrid ikke kapacitetsmaerket
"MAX” pa skalen.

Vink og tips

® VVed brug af de vendbare skiver
skal det sikres, at den gnskede
skaereside er gverst.

® Brug friske ingredienser.

® Skeaer ikke fgdevarerne i for
sma stykker. For at undga, at
fodevarerne traekkes over under
tilberedning, kan tilferselsroret
fyldes i hele dets bredde, eller brug
det lille tilfgrselsror.

® Nar der snittes eller rives:
Fadevarer, der kgres igennem
staende, bliver kortere end
fodevarer, der er anbragt vandret.

® Efter brug vil der altid vaere en lille
maengde rester pa skiven eller i
maden.

B Citrus-saftpresser
a Kegle
b si
Bemaerk: Dette udstyr kan
kun anvendes sammen med
foodprocessoren AT284.

Saml citrus-saftpresseren som vist pa

illustrationen

1 Seet sien ind i skalen, s& det sikres,
at fligen pé kanten gar i indgreb pa
skalens handtag.

2 Iseet keglen over drivakslen, og drej,
til den synker helt ned.

3 Skeer frugten midt over. Skift til
hastighed 3, og tryk frugten mod
keglen.

Vink og tips

® For at opnd de bedste resultater
skal frugten opbevares og presses
ved stuetemperatur og handrulles
pa kokkenbordet far presning.

® For at hjeelpe med saftpresning
skal frugten flyttes fra side til side,
nar du presser.

® Nar der presses store maengder,
skal sien regelmaessigt temmes for
at hindre ophobning af frugtfibre
og kerner.




B Kedhakker

a Ringmatrik
b  Sigter: Medium eller grov
(afhaenger af model)

C Kniv

d  Snedl

e Hus

f Bakke
g Skubber

Saml kedhakkeren som vist pa
illustrationen LE]

1
2

4

Saet sneglen i huset.

Paseaet kniven - sgrg for, at den
sidder korrekt med aeggen udad.
Paseet en sigte - saet tappen ud for
hakket.

Seet ringmgtrikken lgst pa.

Sadan bruges kadhakkeren

1

~N O 01~

Laft mixerhovedet. Serg for, at
begge kraftudtagsdaeksler er pasat.
Med tilbehgret i den viste position
rettes drevets flige pa enden af
sneglen ind efter de modsvarende
abninger i drevudtaget.

Tryk tilbehgret ind i kraftudtaget,
og drej det med uret, til det |3ser pa
plads.

Tilspaend ringmatrikken manuelt.
Paseet bakken.

Skeer kedet i 2,5 cm brede strimler.
Veelg maks. hastighed. Brug
skubberen til forsigtigt at skubbe
fodevarerne igennem et stykke ad
gangen. Tryk ikke hardt - du kan
beskadige maskinen.

Vink og tips
® Opto frosne fadevarer grundigt,

inden de hakkes.

® Sgrg altid for, at ben og skind etc.

er fijernet fra kadet, for det hakkes.
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Saftpresser

Skubber

Lag

Lagets indgrebsflig
Filter

Beholder til rester
Saftudlgb (tud)
Sokkelenhed
Udlgsergreb til beholderen til
rester

i Baeger

j  Baegerholder

>SQ "D OO 0w

Saml saftpresseren som vist pa
illustrationen

1

Anbring beholderen til rester pa
sokkelenheden, og drej med uret,
til den laser pa plads. Ved korrekt
pasaetning skal saftudlgbet vaere
placeret over udlgsergrebet til
beholderen til rester.

Paseet filteret, og tryk det fast pa
plads.

Seet 1dget pa beholderen til rester -
drej det med uret, indtil pilen W pa
lagets flig star ud for meerket l pa
sokkelenheden.

Seaet baegerholderen pa undersiden
af tilbehgret - pilen A pa
baegerholderen skal pege opad og
vaere pa linje med saftudlgbet.
Hold under basgerholderen, og saet
tilbehoret pa udlsbet ved at rette
tuden ind over maskinens hjgrne og
dreje med uret for at lase den pa
plads.

For at paseette baegeret skal
holderen drejes veek fra tuden

og basgeret anbringes i holderen.
Drej baageret, sa det sidder under
saftudlgbet.

Skeer fodevarerne i stykker, der
passer ind i tilforselsreret.

Drej til maks. hastighed, og stik
aldrig fingerene ind i tilferselsroret.
Tryk jeevnt ned med skubberen

- kom aldrig dine fingre i
tilforselsroret.



Vigtigt

® Hyvis saftpresseren begynder
at vibrere, skal der slukkes, og
filteret temmes for frugtfibre.
(Saftpresseren vibrerer, hvis fibrene
fordeles ujaevnt).

® Nogle meget harde fgdevarer kan
fa dit tilbeher til at saenke farten
eller stoppe. Hvis dette sker, skal
der slukkes, og filteret skal tammes.

® Sluk, og tem regelmaessigt fiber- og
saftbeholderen under brug.

Vink og tips

® Citrusfrugter - brug citrus-
saftpresseren, som kan kabes
separat, for at fa det bedste
resultat.

® Kom blgde fagdevarer langsomt i for
at fa mest saft.

® Fjern sten (blommer, ferskner,
kirsebeer osv.).

® Fjern sej skreel (meloner, ananas,
agurker osv.).

® Nogle fgdevarer, f.eks. frugt med
blad skrael, skal blot vaskes (abler,
peerer, gulergdder, spinat, vindruer,
jordbeer, seleri osv.).

Sundhedsrad

® Drik saften sa hurtigt som muligt
for at fa s& mange vitaminer som
muligt.

® Hvis du skal opbevare saften et
par timer, kan du saette den i
koleskabet og komme et par draber
citronsaft i, s& den holder sig frisk.

® Drik ikke mere end tre glas (230
ml) saft om dagen, medmindre du
er vant til det.

® Saft til born skal fortyndes 1.1 med
vand.

® Saft fra merkegrenne (broccoli,
spinat osv.) eller markergde
(rodbede, redkal osv.) grentsager
er meget staerk og skal altid
fortyndes.
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® Frugtsaft har hgjt indhold af
fruktose (frugtsukker), s& folk med
diabetes eller lavt blodsukker skal
undgad at drikke for meget.

Adskillelse af saftpresseren

Udfer samleproceduren bagfra.

For at fjerne fibrene fra sokkelenheden
skal udlgsergrebet pad bundenheden
og trykkes ind og beholderen til rester
drejes mod uret. Laft den af.

Saftudigb (tud)

® Tuden er designet til at kunne fjernes
og renggres. Traek i tuden for at
fijerne den.

® P3saetning efter rengering - skub
tuden helt pa plads.

Minihakker/kvaern

a  Sokkel

b Knivsenhed
C Teetningsring
d Glas

Saml kvaernen som vist pa

illustrationen

1 Kom ingredienserne i glasset.

2 Serg for, at taetningsringen er pasat
korrekt pa knivsenheden Der vil
opsta laekage, hvis teetningen ikke er
korrekt pasat.

3 Vend bunden i vejret pa
knivsenheden. Kom den ned i glasset
med knivene nedad.

4 Skru soklen pa glasset, til den sidder
fingerstramt.

5 Placer kvaernen pa kraftudtaget
med pilen pd kvaernens sokkel mod
bagsiden af maskinen. Drej kvaernen
med uret for at lase den fast pa
plads, indtil de to pile flugter.

6 Teend, og indstil pa
maksimumhastighed.



Vink og tips

® Tilberedning af krydderier frarades,
da de kan beskadige plastdelene.

® Tilbered ikke varme ingredienser,
lad dem kole af forst.

Formalingskvaern

a Lagtil kvaern
b Knivenhed til kvaern

Saml kvaernen som vist pa
illustrationen

Bemeerk:

For at modvirke leekage under
tilberedning er ldget udformet til at
slutte teet til knivenheden.

Laget kan ikke fijernes fra
knivenheden, mens den er pasat
motorenheden.

Fyld og saml altid enheden, inden
den saettes pad udtaget.

Vink og tips
® For optimal praestation anbefaler vi,

at du ikke maler mere end 50 g ad
gangen i kvaernen, nar du tilbereder
krydderier.

® Hele krydderier bibeholder deres

smag i meget laengere tid end
malede krydderier, s& det er bedst
at friskmale en lille maengde ad
gangen for at bibeholde smagen.

® Maksimal frigivelse af smag og

ceteriske olier sker, nar de hele
krydderier ristes fer maling.

® Skeer ingefeer og kokosngd i sma

stykker inden tilberedning.

Blend-Xtract 2GO

a Afmalingslag
b  Flaske

C Teetningsring
d  Knivenhed

d Basis

Samles som vist pa illustration

Vink og tips

® Bemaerk, at nar flasken er fyldt til
maks. kapacitet (400 ml), er dette
ca. to portioner.

® Kom altid forst is/frosne
ingredienser i flasken for at fa den
bedste blendning.

® Nar din drik har ndet den gnskede
konsistens, kan du bruge impuls
"P" til at sikre, at alle ingredienser
blendes grundigt.

® Hyvis du ikke straks vil nyde drikken,
ber du seette den i keleskabet.

® Sgrg for at drikken er tynd nok til at
drikke fra heeldetuden. Tilsaet mere
vaeske for at fremstille en mere
tyndtflydende smoothie drik.

® Efter blendning er nogle drikke
maske ikke helt jaevne pa grund
af kerner eller ingrediensernes
fiberindhold.

® Nogle drikke kan skille, nér de star.
Det er derfor bedst at drikke dem
med det samme. Skilte drikke skal
omrgres, for de drikkes.

® Nar afmalingslaget er sat pa, skal
rejseflasken altid holdes lodret.
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Roto-snitter

a Nedstopper
b  Hoveddel og tilferselsrar
C  Skeerekegle

cl snitning
grov rivning
fin rivning

c2
c3

d  Skeerm/kegleholder

Samles som vist pa illustration

Samling og brug af roto-snitteren
Laft mixerhovedet. Sgrg for, at
begge kraftudtagsdaeksler er pasat.
Med tilbehgrets hoveddel i den
viste position rettes drevets

flige pa enden af tilbehgret ind
efter de modsvarende dbninger i

1

drevudtaget.

3 Paseet den gnskede kegle - drej
mod uret for at 1dse den pa plads.
4 Fastgor kegleholderen - ret hakket

ind efter udskaeringen i hoveddelen.

Drej med uret for at ldse pa plads.
5 Pa&seaet blandeskalen, eller anbring
en passende skal under udlgbet.

6 Kom fodevarerne i tilforselsroret, og
brug MAX-hastighed. Tryk forsigtigt
ned med nedstopperen.

Bemaerk: Nedstopperen passer kun ind
pa én made.

Oversigt over anbefalet brug

Anvendte aeg = middelsterrelse (veegt 53-63 g).
* Dette er kun vejledende og varierer afhaengigt af den praecise opskrift og
ingredienserne, der tilberedes.

Skalredskab

Opskrift/proces

a

(7

C

(Min.)

Sammenpiskning af smear/ Frugtkage | Min. —» Max 3-5
margarine og sukker 1.8 kg ialt
Sammenpiskning af aseg i (blanding 4 —» Max 1-4
kageblandinger med 6 aeg)
Irering af mel, frugt osv. Min. —» 1 30-60 sek.
Mgrdej og Melvaegt 450 g Min. —» 2 2-3
smakager -
smuldring
af fedt i mel
Alt-i-én- Veegt i alt 1,6 kg Min. —3» Max | 45-60 sek.
kage-
blandinger
Broddej Melvaegt 500 g Min. 45-60 sek.
(fast med l
geen) Vaegt i alt 805 g

3 5-7
Blad Melvaegt 500 g Min. 45-60 sek.
geerdej l
(beriget Vaegt i alt 960 g
med smer 3 5-7
0g &g
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Oversigt over anbefalet brug

Anvendte aeg = middelstorrelse (veegt 53-63 g).
* Dette er kun vejledende og varierer afhaengigt af den praecise opskrift og
ingredienserne, der tilberedes.

Skalredskab | Opskrift/proces ﬁ P @
7) (Min.)
AEggehvider 8 Min. =3 Max 12-3
Fedtfri sukkerbradskager 620 g 4-6
(blanding
med 6 ag)
Flade 250-600 ml | Min. =—» Max 2-4
Mayonnaise | Aggeblom- 4 Max 1-2
mer
Pandekagedej 11 Min. 10 sek.
Mlax 45-50 sek.
Kolde Plast AT282 151 Max 30-60 sek.
vaesker, Glas AT283 121
drikke og
smoothies
Milkshake/ |Plast AT282 121 Max 15-30 sek.
kold maelk | Glas AT283 800 m|
Isterninger 6 P 15-30 sek.
(25 9
Rat ked og fisk 400 g 3 —» Max 15-20 sek.
Log 250 g P 5-10 sek.
Kiks 100 -250¢g Max 20-30 sek.
Butterdej - smuldring af 340 g Max 10 sek.
fedtstof i mel. Melvaegt
Tilfojelse af vand til at 10-20 sek.
samle dejingredienserne
med.
Alt-i-én- Veegt i alt 800 g Min. =3 Max | 10-20 sek.
kage-
blandinger
Mayonnaise | £ggeblom- 3-4 Max 1-2
mer




Oversigt over anbefalet brug

Anvendte aeg = middelstarrelse (veegt 53-63 g).
* Dette er kun vejledende og varierer afhaengigt af den praecise opskrift og
ingredienserne, der tilberedes.

Tilbehor Opskrift/proces ﬁ r\ CI.)
4 \ (Min.)
Snit og riv ost, gulergdder, Max
kartofler, kal, squash og
redbede
Snit blgdere genstande 4-Max
som agurker og tomater
Parmesanost og kartofler. Max
Overskrid
ikke
Kartofler til pommes frites | Maksimum- Max 10-20 sek.
og ingredienser med maeruket pa
fast konsistens til salater, skalen.
gryderetter og dip (f.eks.
gulerod, kalrabi, squash og
agurk)
Riv gulergdder og ost Max
@ Alle citrusfrugter 1 kg 3 2-3
Kad, fierkrae og fisk. - Max 10
Pres frugt og grentsager, 500 g Max
f.eks. gulergdder, aebler,
ananas, tomater og vindruer.
30-60 sek.
Blgde frugter og 500 g Max
grentsager, f.eks. tomater
og vindruer
Ngdder 509 Max 30 sek.
Kaffebgnner 509 Max 30 sek.
Kolde pureer 509 Max 30 sek.
Krydret honning- og
neddemarinade
Honning (stuetemp.) 250 g P 10 sek.
Knasende jordngddesmear 40 g
Lille chili 1
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Oversigt over anbefalet brug
Anvendte aeg = middelstorrelse (veegt 53-63 g).

* Dette er kun vejledende og varierer afhaengigt af den praecise opskrift og
ingredienserne, der tilberedes.

Tilbehor Opskrift/proces r\ C,_)
ﬁ ( \ (Min.)

Krydderier - som 50 ¢g Maks. 30-90 sek.
f.eks sorte peberkorn,
kardemommefrg,
spidskommen
korianderfrg, fennikkelfrg,
hele kryddernelliker osv.

Kaffebonner 50 ¢g Maks. 15-30 sek.
Ngdder 50 ¢g Maks. 10-15 sek.
Chilier 30 g Maks./P 10 sek.
Frisk ingefaer 30 g Maks./P 10 sek.
Hvidleg 4 Maks./P 10 sek.
Kokosnad 50 g Maks./P 20-30 sek.
Drikke og smoothies 400 ml Maks. 30-60 sek.

(Maks.

frosset

60 9
Brug den til at skiveskaere 1 kg Maks. 2-3

og rive fgdevarer som
gule-rod, agurk, able,
kartoffel, chokolade, hard
ost og ngdder

Renggringsvejledning - se den relevante illustration

Service og kundepleje

® Hyvis du oplever nogen problemer med betjening af dit apparat, skal du, for du
anmoder om hjeelp, se afsnittet “Fejlsggningsguide” i manualen eller besgge
www.kenwoodworld.com.

® Bemaerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som overholder alle lovbestemmelser,
vedrgrende evt. eksisterende garanti- og forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet
er blevet kabt.

® Hyvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl, skal du sende det
eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-servicecenter. For at finde opdaterede
oplysninger om dit naermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

18



® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.

® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET
| OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET OM AFFALD AF ELEKTRISK OG

ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)
Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke bortskaffes som almindeligt affald.
Det ber afleveres pa et specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der yder

denne service.

Fejlsagningsguide

Problem

Arsag

Lasning

Apparatet stopper
under drift.

Ingen strem.

Kontrollér, at apparatets stik er sat i.

Maskine overbelastet/
maksimal kapacitet
overskredet.

Drej hastighedskontakten til fra-
positionen, vent nogle sekunder, og veelg
igen hastighed. Apparatet bor fortseette
med at virke med det samme.

Kontrollér den maksimale kapacitet i
oversigten over anbefalet brug.

Kraftudtagsdaeksler
ikke pasat eller ulast.

Kontrollér, at kraftudtagsdaekslerne er
pasat korrekt.

Tilbehgr (medium-
eller hgj-speed)
virker ikke.

Tilbehgr ikke pasat og
last korrekt pa plads.

Kontrollér, at tilbehgr er 1ast korrekt.

Andet
kraftudtagsdacksel
ikke pasat korrekt.

Kontrollér, at andet kraftudtagsdaeksel er
pasat korrekt.

Beveegelse pa
bordet.

Fodder pa enhedens
underside er vade
eller snavsede.

Kontrollér regelmaessigt, at fedderne er
rene og tarre.

Blender-, Blend-
Xtract 2GO- eller
kvaern-tiloehgr
laekker fra
knivsenheden.

Teetning mangler.
Teetning forkert pasat.
Teetning beskadiget.

Kontrollér, at teetning er pasat korrekt
og ikke beskadiget. Se i "Service og
kundepleje”, hvordan man far en ny
taetning.

Redskaber/tilbehar
virker ikke korrekt.

Se tips i det relevante afsnit ‘Brug af tilbehgret.
Kontrollér, at tilbehgret er korrekt samlet.




Svenska

Vik ut frimre omslaget med bilderna.

Sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for

framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

Om kontakten eller sladden &r skadad maste den

av sakerhetsskal bytas ut av Kenwood eller av en

?uktoriserad Kenwood-reparatdr for att undvika

ara.

Vrid hastighetsreglaget till lage "O” (AV) och dra ur

kontakten:

© innan du monterar eller tar bort uttagslock/
verktyg/tillbehor.

o efter anvandning eller da apparaten inte anvands.

o fére rengdring.

Koér inte apparaten under langre tid an vad

som anges hedan utan viloperiod. Kontinuerlig

bearbetning under langre perioder kan skada

apparaten.

Funktion/tillbehor | Maximal Viloperiod mellan

drifttid bearbetningar
Degverktyg 8 min.
Mixer/Blend- 60 s
Xtract 2GO Koppla ur apparaten
Kvarn 20 s och &t den svalna

under 15 min.

Malningskvarn 90 s
Livsmedelskvarn 10 min.

Hall fingrarna borta fran rorliga delar och monterade
tillbehor. - Stick aldrig in handen/fingrarna i
gangjarnsmekanismen.
Lamna aldrig kdksmaskinen obevakad nar den
anvands.
Anvand aldrig en skadad apparat. L&mna in den
pa kontroll eller for reparation: se "Service och
kundtjanst”.
Lamna aldrig sladden sa att ett barn kan na den.
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Lat aldrig drivenhet, sladd eller stickkontakt bli vata.
Se till att inga skalverktyg ar monterade eller férvaras
i skalen nar du anvander drivenhetens uttag.

Anvand aldrig tillbehdr som inte ar godkanda eller
fler an ett tilloehoér samtidigt.

Overskrid aldrig de mangder som anges under
"Rekommenderad anvandning”.

Var forsiktig nar du lyfter apparaten. Se till att
huvudet ar last i sitt nedre ldge och att skalen,
verktygen, uttagslock och sladd ar sakrade innan du
lyfter den.

Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker
med apparaten.

Flytta eller lyft inte mixerhuvudet nar ett verktyg ar
monterat eftersom kdksmaskinen kan bli instabil.
Anvand inte apparaten nara kanten av arbetsytan.
Apparaten kan anvandas av personer med
begransad fysisk eller mental férmaga eller
begransad kansel eller med bristande erfarenhet
eller kunskap, om de dvervakas eller far
instruktioner om hur den ska anvandas pa sakert
satt och forstar de medféljande riskerna.

Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka
personskador.

Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall
apparat och sladden utom rackhall for barn.

Anvand apparaten endast for avsett andamal i
hemmet. Kenwood fransager sig allt ansvar om
apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa
instruktioner inte foljs.

Allman sakerhet nar det galler tillbehoér

Var forsiktig om varm vatska halls i matberedaren
eller mixern eftersom den kan spruta ut ur
apparaten pa grund av pldtslig anga.

Hall hdnder och redskap borta fran mixer- och
matberedarskal da apparaten ar kopplad till
eluttaget.

Apparaten fungerar endast om tillboehdren ar ratt
monterade.
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Bearbetning av kryddor rekommenderas inte
eftersom dessa kan skada plastdetaljer.
Markeffekten &r baserad pa minihackaren/kvarnen.
Andra tilloehodr kan dra mindre stréom.

Om kraftiga vibrationer uppstar da ett tillbehor
anvands ska du antingen dra ner hastigheten eller
stoppa maskinen och ta bort en del av innehallet.
Tillboendren skadas och kan orsaka personskador
om sparrmekanismen hanteras ovarsamt.
Bearbeta INTE heta ingredienser.
SKALLNINGSRISK: Heta ingredienser maste fa
svalna till rumstemperatur innan de placeras |
matberedarskalen, kvarnen, bagaren eller flaskan,
eller fbre mixning.

Mixer/Blender-Xtract 2GO (tillbehor)

Montera aldrig bladenheten pa drivenheten utan att
mixerbagaren/flaskan ar monterad.

AT282 Viktigt - Kanten l&ngst ner pa bagaren
monteras vid tillverkning och den ska inta tas bort.
Locket ska alltid sitta pa nar mixern anvands.
Anvand endast bagaren/flaskan med tillhorande
bladenhet.

Kor aldrig med tom mixer.

Smoothierecept - mixa aldrig frysta ingredienser
som klumpat ihop sig till en fast massa under
forvaringen i frysen. Bryt isar dessa innan de tillsatts
till bdgaren/flaskan.

Bearbeta inte kryddor sasom nejlikor, dill- och
kumminfron eftersom dessa kan skada plastdetaljer
Anvand inte mixern som forvaringskarl. Lat den vara
tom fore och efter anvandning.

Mixa aldrig mer an den maxgrans som ar markerad
pa bagaren/flaskan - mindre fér skummande
vatskor som milkshakes.

Blend-Xtract 2GO (tillbeh6r)

(¥ Flaskan ska endast anvindas med kalla
ingredienser. Bearbeta inte varma ingredienser.
Drick aldrig varma drycker direkt fran flaskan.

Se till att drycken ar ordenligt mixad och slat om du
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ska dricka genom locket. Du kan behdva prova dig
fram innan du far onskat resultat. Det géller framfor
allt om du mixar fast eller omogen frukt, da det kan
handa att dessa ingredienser inte bearbetas fullt ut.
Blanda inte frysta ingredienser eller isbitar utan
vatska.

Om du tillsatter frysta ingredienser (till exempel
fryst frukt, yoghurt, glass eller is) mixa inte mer an
60 g eller tre isbitar.

Mixa aldrig torra ingredienser (t.ex. kryddor, ndtter).
Koér aldrig mixern nar den ar tom.

Vissa vatskor kan 6ka i volym och skummangd nar
de mixas (t.ex. mjolk). Overfyll darfor inte bagaren
och kontrollera att knivsatsen ar korrekt monterad.

Matberedare

Kniv och skarskivor ar mycket vassa, hanteras med
forsiktighet. Hall alltid i fingergreppet hégst upp,
pa avstand fran skdreggen, bade vid hantering och
rengoring.

N&r du skar eller river ska du inte lata skalen fyllas
upp o6ver skdrskivan: tom den regelbundet.
Overskrid inte ’"MAX”-gransen som ar markerad
pa skalen.

Ta alltid bort kniven innan du haller ur skalens
innehall.

Anvand aldrig fingrarna fér att pressa ner livsmedel
i pafyliningsroret. Anvand alltid tillhdrande
pamatare.

Stang alltid av apparaten och vanta tills kniven eller
skivorna har stannat helt innan du tar bort locket
fran matberedarskalen.

Anvand alltid hastighetsreglaget, och inte locket, for
att reglera matberedaren vid anvandning.

Livsmedelskvarn

Se till att ta bort ben och sval, mm. fran kottet innan
du mal det.

N&ar du hackar ndtter ska du bara mata i nagra
stycken at gangen och lata spiralen plocka upp dem
innan du tillsatter fler.
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Anvand alltid padmataren som tillhor livsmedels-
kvarnen. Stoppa aldrig ner fingrar eller verktyg i
pafylliningsroret.

Varning - skarbladet ar vasst. Hantera det varsamt
bade vid anvandning och rengoring.

Kontrollera att tilloehdret sitter ordentligt fast innan
du slar pa apparaten.

Maskindiska inte delarna. Anvand aldrig
sodaldsning.

Torka av med vegetabilisk olja och svep in dem |
smorpapper sa att de inte missfargas eller rostar.

Rasaftcentrifug

Anvand inte rasaftcentrifug om filtret, locket eller
skalen ar skadade eller har synliga sprickor.
Skarbladen pa filtrets bas ar mycket vassa. Var
forsiktig vid hantering och rengdéring av filtret.
Stang av och vanta tills dess att filtret stannat, innan
du tar av locket.

Anvand endast tillhdbrande pamatare. Stoppa aldrig
ner fingrarna i pafyliningsréret. Dra ur kontakten
innan du rensar pafyliningsroret.

Om kraftiga vibrationer uppstar da du anvander
detta tillbehér justerar du antingen hastigheten eller
stoppar maskinen, drar ur kontakten och rensar bort
eventuellt fruktkott fran cylindern (rasaftcentrifugen
vibrerar om fruktkodttet sprids ojamnt).

Minihackaren och malningskvarn

Ror inte vid vassa knivblad. Se till att bladenheten ar

utom rackhall for barn.

Innan du tar bort minihackaren/kvarnen fran

apparaten:

O stang av apparaten.

o vanta tills bladen har stannat helt.

O akta sd att du inte skruvar loss behallaren/locket
fran bladenheten.

Anvand endast behallaren/locket och bladenheten

med tillhdrande basenhet.

Montera aldrig bladenheten pa apparaten utan att

behallaren/locket &r monterade.
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® Bearbeta inte harda kryddor, t.ex. torkad
gurkmejarot, eftersom dessa kan skada bladen.

Rakosttillbehoéret

® Stoppa aldrig ner fingrarna i matarroéret. Anvand
endast medfdljande stot med rakosttillbehdret.

® Anvand inte dverdriven kraft for att pressa ned
livsmedel | matarrdret - du kan skada tillbehdret.

® Hantera skarkonerna med forsiktighet, de ar extremt
vassa.

Rengonng
® Stang alltid av och dra ur stickkontakten fore
rengdring.

® Plocka isar tillbehdren helt och hallet fére rengdring.

® Det underlattar att rengdra delarna omedelbart
efter anvandning.

® \/issa livsmedel, t.ex. morot, missfargar plasten. Att
gnugga med en trasa doppad i vegetabilisk olja
hjalper for att ta bort missfargningar.

e Hantera blad, skarkoner och skarplattor med
forsiktighet - de ar extremt vassa.

Drivenhet

® Torka av med en fuktig trasa, l1at den sedan torka.

® Anvand aldrig slipande medel eller bldtlagg den i
vatten.

e Se till att fotterna pd mixerns bas halls rena.

skal

o Anvand aldrig stalborste, stalull eller blekmedel for
att rengdra den rostfria skalen. Anvand vinager for
att ta bort kalkavlagringar.

e Hall den pa avstand fran varmekallor (spisplattor,
ugn, mikrovagsugn).

Innan du satter i kontakten
® Kontrollera att din eltyp & samma som anges pa apparatens undersida.

® Den hér apparaten uppfyller EG forordning 1935/2004 om material och produkter
avsedda att komma i kontakt med livsmedel.

Innan du anvénder maskinen for férsta gangen
® Diska alla delar: se "Rengoéring”.
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Oversikt

Koksmaskin

Mellanhastighetsuttag

Lock for mellanhastighetsuttag
Lock for hoghastighetsuttag
Hoéghastighetsuttag
Drivenhet

P&/Av och hastighetsreglage
Skal

Uttag for verktyg
Mixerhuvud

Frigdringsspak for huvud
Stankskydd

OIGICIOICIOIOIOIRIONS)

Skalverktyg

@ Omrorare
(@ Degkrok med flyttbart skydd

Visp

Tilloeho6r

Alla de tilloehér som listas ar kanske
inte inkluderade i din kdksmaskin.
Tillbehdren beror pa vilken
modellvarianten.

For mer information eller for
bestélining av valfria tilloehdr som
inte ar inkluderade i paketet besdker
du Kenwoods webbplats www.
kenwoodworld.com.

Plastmixer (AT282)
Glasmixer (AT283)
Matberedare (AT284)
Citruspress (kraver AT284)
Livsmedelskvarn (AT281)
Rasaftcentrifug (AT285)
Minhackare/kvarn (AT286)
Malningskvarn
Blend-Xtract 2GO
Rakosttillbehor

SIGIOIOISIGICIOIONE,
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Anvanda skal och verktyg

Se bilderna -

Tryck ner frigéringsspaken och lyft
forsiktigt upp mixerhuvudet.

E Montera skalen - vrid medurs for att
ldsa den.

Tryck fast det valda verktyget i
uttaget - du hor ett "klick” nar det
sitter fast ordentligt.

®  [or att forhindra att livsmedel
tranger in - se alltid till att
skyddet & monterat pa skaftet till
degkroken innan du satter det i
uttaget.

E Tryck ner frigéringsspaken och
sank forsiktigt ner huvudet. Satt i
kontakten i eluttaget.

E Skjut stédnkskyddet pa plats dver
skalen.

® Under mixning kan ingredienser
tillsattas direkt i skalen via
dppningen.

Vrid hastighetsreglaget till dnskad
installning. Anvand pulsera (P) for
en hastighet som varierar i korta
pulser.

Efter bearbetning vrider du
hastighetsreglaget till "O” och drar ur
kontakten ur eluttaget.

Lyft upp mixerhuvudet och hall fast det
stadigt medan du drar ut verktyget fran
uttaget.

Tips och idéer

Omrorare

® Nar du ror fett och socker till
kaksmet ska du alltid 1ata fettet bli
rumsvarmt eller mjukna det forst.

® S|3 av apparaten och skrapa skalen
med en slickepott vid behov.

® Anvand kalla ingredienser for
bakverk om inte receptet sager
nagot annat.




Degkrok

® |ngredienserna blandas bast om du
tillsatter vatskan forst.

® Stoppa maskinen i intervaller for
att skrapa av blandningen fran
degkroken.

Mjol

® Mangden vatska som kravs
kan variera fér mjél av olika
tillverkningsdatum. Degens
klibbighet har en direkt paverkan
pa belastningen pa maskinen. Hall
apparaten under uppsikt under
tiden degen blandas.

Visp

Viktigt

® Anvand inte vispen fér tunga
blandningar, t.ex. for att rora fett
och socker, eftersom den kan
skadas.

® Bast resultat uppnas da aggen ar
rumsvarma.

® Se till att det inte finns ndgot fett
eller aggula pa vispen eller i skalen
innan du vispar aggvitor.

® Majonnas - skrapa ner i skalen
efter att du tillsatt oljan och
kor i ytterligare 10 sekunder pa
maxhastighet for basta resultat.

® Kaksmet - tillsatt mjolet i skalen
forst, sedan vatskan och rér om
pa lagsta hastighet for att blanda
ingredienserna.

Elektronisk
hastighetskontroll

Mixern ar utrustad med en elektronisk
hastighetskontroll som gér att

den behdller hastigheten vid olika
belastningar, t.ex. da bréddeg knadas
eller da &gg tillsatts till en kaksmet.

Du kan darfoér héra en viss variation i
hastighet under anvandning eftersom
mixern anpassar sig efter belastning och
vald hastighet - detta ar normalt.

27

Observera:

e Overskrid aldrig angiven maxgrans
- du kan overlasta apparaten.

® En viss rorelse hos mixerhuvudet
ar normal ndr man blandar tunga
laster, t.ex. broddeg.

® Om mixerhuvudet lyfts upp under
anvandning fortsatter apparaten
att arbeta. Stang alltid av
apparaten innan huvudet lyfts upp.

® Maskinen fungerar endast om alla
uttagslock ar monterade.

® Om du hor att apparaten later
anstrangd stanger du av den och
avlagsnar en del av blandningen
eller s& dkar du hastigheten.

® Mixern &r utrustad med en
mjukstartsfunktion for att minimera
spill. Om maskinen satts pa med
en tung blandning i skalen, t.ex.
en bréddeg, kan det emellertid ta
ett tag for mixern att nd den valda
hastigheten.

® Ta alltid bort monterade tillbehor
fran uttagen innan du lyfter upp
mixerhuvudet.

Anvanda drivenhetens
uttag

Tillbehér fér hoghastighetsuttaget @
Lyft av hoghastighetsuttagets lock @
Se till att locket 6ver mellanhastighets-
uttaget sitter pa plats, annars kommer
apparaten inte att

fungera.

Tillbehér for mellanhastighetsuttaget

Lyft av mellanhastighetsuttagets lock
Se till att locket dver hdghastighets-
uttaget sitter pa plats , annars kommer
apparaten inte att fungera.




Anvanda tillbehdren

Se bilderna for vart och ett av
tillbehdren och las tips och idéer under
avsnittet som beskriver anvandningen
av tillbehoret.

B Plastmixer
a Bladenhet
b Tatningsring
C Bagare
d  P&fyliningslock
e Lock

E Glasmixer
a Bladhallare

b Bladenhet

C Tatningsring

d Bagare

e Lock

f  Pafyliningslock

Montera ihop mixern enligt bilderna

och

Obs! Se till att tatningsringen sitter ratt
for att undvika lackage.
Montering av lock

@ Plastmixer - vrid medurs for att l3sa
fast.

Glasmixer - tryck nedat for att l&sa
fast.

Tips och idéer

Bearbeta inte varma ingredienser

® | 3gg i alla ingredienser utom oljan
i mixern nar du goér majonnds. Satt
igdng maskinen och ta sedan av
pafyliningslocket och tillsatt oljan
[dngsamt med en jdmn strale.

® Tjocka blandningar, t.ex. patéer
och dippsaser, kan behodva
skrapas ner. Om blandningen ar
svarbearbetad tillsatter du mer
vatska.
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® Vid mixning av torra
ingredienser - skar i bitar, ta bort
pafyliningslocket, satt sedan igang
maskinen och slapp ner bitarna en i
taget.

Matberedare

Liten pamatare

Stor pamatare

Pafyliningsror

Lock

Skal

Drivaxel

Kniv

kivor (om sadana medfdljer)
Tjock skivnings-/rivningsskiva
Tunn skivnings-/rivningsskiva
Extratunn rivningsskiva

Tunn strimlingsskiva
Standard strimlingsskiva
Extra tjock rivningsskiva

TXTT T oDBLUQ PO QO 0O
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Montera matberedaren enligt bild

1 Placera drivaxeln pa uttaget.

2 Montera skalen pa drivaxeln med
handtaget dver hastighetsreglaget
och vrid medurs tills den lases fast i
sitt lage.

3 Montera antingen kniven, en av
skivorna eller citruspressen. Kniven
och skivornas skar- och rivytor ar
vassa och ska alltid hanteras med
forsiktighet.

Tips och idéer

® Skar kott, brod och gréonsaker i
2 cm kuber fore bearbetning.

® Kryddvéxter hackas béast da de ar
rena och torra.

® Akta sd att du inte dverbearbetar
nar kniven anvands.

® Anvand inte kniven for att hacka
is eller andra harda livsmedel, t.ex.
torkade kryddor. Det kan skada
tillbehoret.




® Om du tillsatter extrakt eller
smaktillsats av mandel ska du
undvika kontakt med plastytor
eftersom dessa kan flackas.

Skivor

1 Valj vilket pafyliningsror du vill
anvanda. Pamataren innehaller
ett mindre pafyliningsror for
bearbetning av enstaka bitar eller
smala ingredienser.

2 Lagg livsmedlen i pafyliningsroret.

3 Sla pd och anvand pamataren for
att pressa nedat med ett jamnt
tryck - stoppa aldrig ner fingrarna i
pafyliningsroret.

For att anvanda det mindre

pafyllningsroéret - satt forst den stdrre

pamataren inuti pafyliningsréret.

For att anvanda det stérre

pafyllningsréret - anvand bada

pamatarna tillsammans.

® |t inte skalen fyllas upp 6ver
skarskivan: tom den regelbundet.

o Overskrid inte den "MAX”-grans som
ar markerad pa skalen.

Tips och idéer

® Se till att ratt skarande sida ar
vand uppat da du anvénder de
vandbara skivorna.

® Anvand farska ingredienser.

® Skar inte livsmedlen i alltfor sma
bitar. Fyll upp pafyliningsroret eller
anvand det lilla pafyliningsroret for
att forhindra att livsmedel glider
Over under bearbetning.

® Nar du skivar eller river kommer
livsmedel som placeras uppratt
att bli kortare an livsmedel som
placeras horisontellt.

® Det blir alltid lite rester av
livsmedel kvar pa skivan eller i
skalen efter bearbetning.
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B Citruspress

a Kon

b si
Obs! Det har tillbehdret kan
endast anvandas tillsammans med
matberedaren AT284.

Montera citruspressen enligt bild m

1 Montera silen i skalen och se till
att fliken pa kanten l3ses i skalens
handtag.

2 Placera konen &ver drivaxeln och
vrid den tills den sjunker hela vagen
ner.

3 Skar frukten i halvor. Sl& pa
hastighet 3 och pressa frukten mot
konen.

Tips och idéer

® Fdrvara och pressa frukten vid
rumstemperatur och handrulla den
mot arbetsytan innan du pressar
den for basta resultat.

® Flytta frukten fran sida till sida
medan du pressar for att fa ut sa
mycket fruktsaft som mojligt.

® Tom silen regelbundet da du
pressar stora kvantiteter for att
undvika att det samlas for mycket
fruktkdtt och karnor i den.

B Livsmedelskvarn

a Ringmutter
b Malningsskivor: medium eller
grov (beror pa modellvariant)

C Skarare
d Spiral

e Stomme
f Trag

g Pématare

ntera livsmedelskvarnen enligt bild

Montera spiralen inuti stommen.
Montera skararen - se till att den
&r placerad pa ratt satt med den
skarande sidan ytterst.

Mo
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3  Montera en malningsskiva - rikta
skaran mot stiftet.
4 Montera ringmuttern ost.

Anvanda livsmedelskvarnen

1 HO6j upp mixerhuvudet. Se till att
bada uttagslocken &r monterade.

2 Med tillbehoret i visad position -

rikta drivflikarna i &nden av spiralen

mot de motsvarande skarorna i
drivuttaget.

3 Skjut in tillbehoéret i uttaget och vrid

medurs till det Iases pa plats.

Dra &t ringmuttern manuellt.
Montera traget.

Skar kétt i 2,5 cm breda strimlor.
Valj maxhastighet. Anvand
pamataren for att forsiktigt pressa

~N O O

igenom livsmedlen, bit for bit. Pressa
inte hart - du kan skada apparaten.

Tips och idéer
® Tina frysta livsmedel ordentligt
fore malning.

fran kottet innan du mal det.

® Se till att ta bort ben och sval, mm.

Résaftcentrifug

Pamatare

Lock

Lockets sparrflik
Filter
Fruktkottsbehallare
Utlopp for rasaften (pip)
Basenhet
Frigoringsspak for
fruktkottsbehallare
i Mugg

j Mugghéllare

JQ "0 OO 0w

Montera rasaftcentrifugen enligt bild

1 Placera fruktkottsbehallaren pa
basenheten och vrid den medurs
for att lasa den i sitt 1age. Nar den
ar ratt monterad &r pipen placerad
ovanfor fruktkottsbehallarens
frigéringsspak.
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Montera filtret och pressa det
bestamt pa plats.

Montera pa locket ovanpa
fruktkottsbehdllaren - vrid medurs
sa att pilen W pa locket riktas mot
markeringen | pa basenheten.
Placera mugghallaren p& undersidan
av tillbehoret -pilen A pa hallaren
ska peka uppat och vara i linje med
pipen.

Hall i mugghallaren och montera
tillbehoret pa uttaget genom att
rikta pipen dver apparatens horn
och sedan vrida det medurs for att
lasa det i sitt lage.

Rotera hallaren bort fran pipen och
placera muggen i hallaren. Rotera
tillbaka muggen under pipen.

Skar livsmedlen s& att de passar i
pafyliningsroret.

Vrid pd maxhastighet och placera
sedan livsmedlen i pafyliningsroret.
Anvénd pamataren for att pressa
nedat med jamnt tryck - stoppa
aldrig ner fingrarna i pafyliningsroret.

Viktigt

® Om rasaftcentrifugen bdrjar
vibrera, stdng av apparaten
och tédm filtret pa fruktkott.
(Rasaftcentrifugen vibrerar om
fruktkottet fordelas ojdmnt).

® \/issa mycket harda livsmedel
kan gdra att apparaten arbetar
langsammare eller stannar. Stang
i s& fall av apparaten och gor rent
filtret.

® Stang av och tom fruktkodtts-
behallaren regelbundet under
anvandning.

Tips och idéer

® Citrusfrukter - anvand
citruspressen, som ar tillganglig
separat, for basta resultat.

® Stoppa i mjuka livsmedel 1dngsamt
for att fa ut s& mycket juice som
mojligt.




Ta bort kdrnorna (plommon,
persikor, kérsbar, mm.).

Ta bort harda skal (melon, ananas,
gurka, mm.).

Frukter/gréonsaker med mjukt skal
och andra livsmedel behdver endast
skoéljas av (&pplen, paron, mordtter,
spenat, vindruvor, jordgubbar,
selleri, mm.).

Halsorekommendationer

Fér att bevara vitaminerna ska
juicen drickas sa snart som majligt
Om du maste foérvara juicen nagra
timmar ska du stalla den i kylen och
tillsatta nagra droppar citronjuice
for att halla den frasch.

Drick inte mer an tre glas (230 ml)
juice per dag om du inte ar van vid
det.

Spad juicen med lika delar vatten
for barn.

Juicen fran morkt gréona gronsaker
(broccoli, spenat, mm.) eller morkt
rédda gronsaker (réodbeta, rodkal,
mm.) & mycket stark, s& spad alltid
ut den.

Fruktjuice innehaller mycket fruktos
(fruktsocker), sa personer med
diabetes eller lagt blodsocker bor
undvika att dricka for mycket.

Plocka isér rasaftcentrifugen

Utfér monteringsproceduren baklanges.
For att ta bort fruktkottsbehallaren fran
basenheten - tryck pa frigéringsspaken
pa basenheten och rotera
fruktkottsbehallaren moturs. Lyft av den.

Utlopp fér rasaften (pip)

Pipen ar utformad fér att tas bort vid
rengéring. Dra i pipen for att ta bort
den.

For att satta tillbaka den efter
rengdring - tryck fast pipen helt och
hallet.
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Minihackare/kvarn

a Bas

b Bladenhet
C Tatningsring
d Behallare

Montera minihackaren/kvarnen enligt
bild

1
2

Lagg ingredienserna i behallaren.

Se till att tatningsringen &ar ratt
monterad pa bladenheten. Det lacker
om tatningen inte ar ratt monterad.
Vand bladenheten upp och ner. S&nk
ner den i behéllaren med bladen
nedat.

Skruva fast basen pa behallaren med
fingerkraft.

Placera minihackaren/kvarnen pa
uttaget med pilen pa basen riktad
mot apparatens baksida. Vrid
minihackaren/kvarnen medurs tills de
tva pilarna &r riktade mot varandra
och den sitter fast ordentligt.

Sla p& maxhastighet.

Tips och idéer
® Bearbetning av kryddor

rekommenderas inte eftersom
dessa kan skada plastdetaljer.

® Bearbeta inte heta ingredienser, lat

de svalna forst.

Malningskvarn

a Kvarnlock
b Knivsats till kvarn

Montera kvarnen enligt bild

Obs!
® | ocket sitter tatt pa bladenheten for

att forhindra lackage.

Locket gar inte att ta bort fran
bladenheten medan den ar monterad
pa drivenheten.

Fyll och montera innan du kopplar ini
uttaget.




Tips och idéer

® For basta resultat vid bearbetning
av kryddor rekommenderar vi att
du inte kér mer an 50 g at gadngen i
kvarnen.

® Hela kryddor behaller smaken
mycket l&ngre an malda kryddor
darfér ar det battre att mala en liten
mangd vid behov.

® [or att frigdra sd mycket smak och
essentiella oljor som mojligt bor
hela kryddor rostas innan de mals.

® Skar ingefara och kokosnét i sma
bitar innan du bereder dem.

Blend-Xtract 2GO

a Dricklock

b Flaska

C Tatningsringen
d Bladenhet

e Bas

Monteras enligt bild

Tips och idéer

® Observera att nar flaskan ar fylld till
maximum (400 ml) motsvarar det
ungefar tva portioner.

® For basta resultat ska du alltid
tillsatta is/frysa ingredienser till
flaskan forst.

® Nar drycken har natt énskad
konsistens, kan du anvanda
pulsfunktionen P for att se till att
alla ingredienserna ar ordentligt
mixade.

® Forvara din dryck i kylskdp om du
inte ska dricka den direkt.

® Kontrollera att drycken ar tillrackligt
|attflytande for att du ska kunna
dricka den genom dricklocket.
Tillsatt mer vatska om du vill ha en
tunnare dryck.

® Vissa drycker ar inte helt slata efter
att de mixats pa grund av att de
innehaller fron eller fiberhaltiga
ingredienser.

® Vissa drycker kan separera om de
star en lang stund. Darfor ar det
bast att dricka dem direkt. Om
ingredienserna har separerats ror
om drycken innan du dricker den.

® Nar dricklocket & monterat hall
alltid flaskan uppratt.

Rakosttillbehor

a Stot
b Stomme och matarror
C Skarkon

C1 skivning

C2 grov rivning

C3 fin rivning

d L&sanordning/hallare for koner
Monteras enligt bild m

Montera och anvénda rakosttillbehéret

1 HO6j upp mixerhuvudet. Se till att
bada uttagslocken &r monterade.

2 Med tillbehorets stomme i visat
ldge - rikta drivflikarna i anden av
tillbehoret mot de motsvarande
skarorna i drivuttaget.

3  Montera dnskad kon - vrid moturs
for att |asa fast i lage.

4 Montera konhallaren - stall in
markeringen mot utskarningen i
stommen. Vrid medurs for att 1asa
fast i lage.

5 Montera mixerskalen eller placera en
ld&mplig skal under utloppet.

6 Placera livsmedlet i matarréret och
valj maxhastighet. Pressa forsiktigt
nedat med stoten.

Obs! Stoten passar endast pa ett satt.



Rekommenderad anvandning

Storlek pa dgg som anvants = medium (vikt 53-63 g)
* Detta &r endast riktlinjer och varierar beroende pa det enskilda receptet och
ingredienserna som bearbetas.

Skalverktyg |Recept/process P @
ﬁ 4 ) (min.)
Vispa smoér/ margarin och Fruktkaka | Min — Max 3-5
socker Upp till
Vispa ner &gg i kaksmet 18 kg totalt | 4 —3» Max 1-4
(mix pa
Vanda ner mjol, frukt. mm. 6 499) Min —» 1 30-60s
Bakverk Mjdlvikt 450 g Min = 2 2-3
och kakor -
knada ihop
fett och
mjol
Fardiga Total vikt 1,6 kg Min —» Max 45-60s
kakmixer
Broddeg Mjolvikt 500 g Min 45-60s
(styv med
jast) Total vikt 805 ¢ l
3 5-7
g// Mjuk deg Mjolvikt 500 g Min 45-60s
med jast
(med tillsatt | Total vikt 960 g l
smor och 3 5-7
agg)
Aggvitor 8 Min —» Max 1% -3
Fettfri sockerkaka 620 g (mix 4 -6
pa 6 &99)
Gradde 250 - 600 | Min =—» Max 2-4
ml
Majonnas Aggulor 4 Max 1-2
Pannkakssmet 11 Min 10s
Mlax 45 -50s
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Rekommenderad anvandning

Storlek pa& dgg som anvants = medium (vikt 53-63 g)
* Detta &r endast riktlinjer och varierar beroende pa det enskilda receptet och
ingredienserna som bearbetas.

Skalverktyg/ |Recept/process @
Tillbehor ﬁ l P4 \ -
(min.)
Kalla Plast AT282 151 Max 30-60s
vatskor,
drycker och | Glass AT283 121
smoothies
Milkshake/ |Plast AT282 121 Max 15-30s
kall mjolk | Glass AT283 800 ml
Isbitar 6 p 15-30s
(125 9)
Ratt kott och ra fisk 400 g 3 —» Max 15-20s
Lok 250 ¢ P 5-10s
Kakor 100-250¢g Max 20-30s
Pajdeg - kndda in fett i 340 g Max 10s
mjol. Mjolvikt
Tillsatta vatten till 10-20s
pajdegen
Fardiga Total vikt 800 g Min —» Max 10-20s
kakmixer
Majonnas Aggulor 3-4 Max 1-2
Skiva och riva ost, morot, Max
potatis, kal, zucchini,
rédbeta
Skiva mjukare livsmedel 4 - Max
sasom gurka och tomat
Parmesanost och potatis Max
Overskrid
inte an_gwet 10-20s
Potatis for pommes frites maxvarde Max
och harda ingredienser pa skalen.
for sallader grytor och
dippstavar (t.ex. morot,
kalrot, zucchini och gurka)
Riva mordtter och ostar Max
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Rekommenderad anvandning

Storlek pa dgg som anvants = medium (vikt 53-63 g)
* Detta &r endast riktlinjer och varierar beroende pa det enskilda receptet och
ingredienserna som bearbetas.

Tillbehoér Recept/process ﬁ P @
( ) (min.)

@ Alla citrusfrukter 1kg 3 2-3
Kott, fAgel och fisk - Max 10
Rasafta frukt och 500 g Max
gronsaker t.ex. morotter,
dpplen, ananas, tomater
och vindruvor 20-60s
Mijuka frukter och 500 g Max
gronsaker t.ex. tomater
och vindruvor
Notter 509 Max 30 s
Kaffebdnor 509 Max 30 s
Kalla puréer 509 Max 30 s
Kryddig honungs- och
nétmarinad
Honung (rumsvarm) 2509 Pulsera 10s
Krispigt jordndtssmor 409
Liten chilifrukt 1
Kryddor - som
svartpepparkorn,
kafdemu”?mafm”' 509 Max 30-90s
spiskumminfron,
korianderfron, fankalsfron
och hela kryddnejlikor etc.
Kaffebodnor 50 ¢g Max 15-30s
Notter 50 ¢g Max 10-15s
Chili 30 g Max/P 10's
Farsk ingefara 30 g Max/P 10's
Vitlok 4 Max/P 10s
Kokosnot 5049 Max/P 20-30s
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Rekommenderad anvandning

Storlek pa& dgg som anvants = medium (vikt 53-63 g)
* Detta &r endast riktlinjer och varierar beroende pa det enskilda receptet och
ingredienserna som bearbetas.

Tillbehoér Recept/process @
a (7

(min.)
Drycker och smoothies 400 ml Max 30-60s
(Max frysta
60 9)
Anvands fér att skiva 1 kg Max 2-3

och riva livsmedel sasom
morot, gurka, apple,
potatis, choklad, hardost
och noétter.

Rengdringsanvisningar - se relevant bild

Service och kundtjanst

® Om du far problem med att anvénda apparaten ber vi dig att l1&sa avsnittet om
"Problemsékning” i bruksanvisningen eller pa www.kenwoodworld.com innan du ringer
kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti som efterféljer alla lagstadgade bestammelser vad
galler garanti och konsumentrattigheter i inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om du upptacker fel
ber vi dig att Idamna eller skicka in den till ett godkant KENWOOD-servicecenter.
For aktuell information om narmaste godkanda KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKALL KASSERAS | ENLIGHET MED
EUROPEISKA DIREKTIV OM AVFALL SOM UTGORS AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK
OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)

Nar produktens livslangd &r dver far den inte slangas i hushallssoporna. Den kan dverlamnas
till lokala myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en aterférsaljare som ger denna
service.
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Problemsdkning

Problem Orsak LAsning

Apparaten Ingen el. Kontrollera att apparaten ar
stannade under ansluten till kontakten.
anvandning. Maskinen éverlastad/

maximal kapacitet
oOverskriden.

Vrid hastighetsreglaget till lage
Av, vénta nagra sekunder och valj
sedan ater hastighet.

Apparaten bor starta igen direkt.
Kontrollera maxkapaciteten under
"Rekommenderad anvandning”.

Uttagslock inte monterade
eller inte ordentligt
fastsatta.

Kontrollera att uttagslocken ar
monterade pa ratt satt.

Medium- eller hog-
hastighetstillbehdr
fungerar inte.

Tilloehoret ar inte ratt
monterat och fastsatt.

Kontrollera att tilloehoéret ar ratt
fastsatt.

Andra uttagslock &r inte ratt
monterade.

Kontrollera att andra uttagslock ar
monterade pa ratt satt.

Apparaten ror sig
pad arbetsytan.

Fotterna pa undersidan
av enheten &r vata eller
smutsiga.

Kontrollera regelbundet att fotter-
na ar rena och torra.

Tillbehoren till
mixer, Blend-
Xtract 2GO eller
minihackare/
kvarn lacker fran
bladenheten.

Tatning saknas.
Tatnings ar felmonterad.
Tatning skadad.

Kontrollera att tatningen ar ratt
monterad och oskadad. For att
skaffa en ny tatning se "Service
och kundtjanst”.

Verktyg /tillbehor
fungerar daligt.

Se tips under relevant avsnitt for hur tilloehdren anvands.
Kontrollera att tilloehoéret ar ratt monterat.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

Slkkerhet

Les noye gjennom denne bruksanvisningen og ta

vare pa den slik at du kan sld opp i den senere.

Fiern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Hvis stopselet eller ledningen er skadet, ma de av

sikkerhetshensyn skiftes ut av Kenwood eller et

godkjent Kenwood-verksted for & unnga ulykker.

Vri hastighetsbryteren til «O» (av) og trekk ut

stopselet:

o fgr du setter pa eller tar av uttaksdeksler/
redskaper/tilbehor,

O etter bruk og nar den ikke skal brukes,

o for rengjoring.

Ikke bruk apparatet lenger enn de angitte tidene

uten hvileperioder. Ved kontinuerlig behandling i

lengre perioder kan det skade apparatet.

Funksjon/ Maksimum Hvileperiode
tilbehor behandlingstid mellom hver
behandling
Deigkrok 8 min
Blender/ 60 sek
Blenglg(()tract Koble fra apparatet
og la det kjole seg
Kverner 30 sek ned i 15 minutter
Malekvern 90 sek
Matkvern 10 min

Hold fingrene unna bevegelige deler og pasatt
tilbehar. Du ma aldri stikke inn handen/fingrene i
hengselmekanismen.

La aldri kjigkkenmaskinen vaere uten oppsyn mens
den er i drift.

Du ma aldri bruke en skadet maskin. Fa den
undersgkt eller reparert: se avsnittet «Service og
kundetjeneste.

Du ma aldri la ledningen henge ned slik at et barn

kan ta tak i den.
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Du ma aldri la motorenheten, ledningen eller
stgpselet bli vatt.

Pass pa at ingen bolleredskaper er satt pa eller
oppbevares i bollen mens du bruker kraftuttakene.
Du ma aldri bruke uautorisert tilbehgr eller mer enn
ett tilbehgr om gangen.

Du ma aldri bruke mer enn mengdene som er
oppgitt i tabellen for anbefalt anvendelse.

Veer forsiktig nar du lgfter apparatet. Pass pa at
hodet er satt korrekt pa plass i nedfelt stilling og at
bollen, redskapene, uttaksdekselet og ledningen er
sikret for du lafter.

Barn ma vaere under oppsyn for & sikre at de ikke
leker med maskinen.

Ikke flytt eller hev mikserhodet mens tilbehgr er satt
pa, dette kan gjere kjskkenmaskinen ustabil.

Ikke bruk maskinen naer benkekanten.

Apparater kan brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller som
mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt
tilsyn eller veiledning om trygg bruk av apparatet
og de forstar farene det innebeaerer.

Feil bruk av maskinen kan forarsake personskader.
Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold
apparatet og den tilhgrende ledningen utenfor
pbarns rekkevidde.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk.
Kenwood frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig
bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold
til denne bruksanvisningen.

Tilbehar - generell sikkerhet
o Veaer forsiktig nar du heller varm vaeske i

kjoskkenmaskinen eller blenderen - den kan
bli slynget ut av apparatet ved plutselig
dampdannelse.

® Hold hender og redskap utenfor matmikserbollen

mens mikseren er tilkoblet stramnettet.

® Apparatet fungerer ikke dersom tilbehgret er

ukorrekt festet.

39



Vi anbefaler ikke at det brukes til krydder, da det
kan skade plastdelene.

Merkeeffekten er basert pa tilbehgret til kompakt
hakker/kvern. Annet tilbehgr kan trekke mindre
strom.

Hvis det oppstar for mye vibrasjon nar du bruker
tilbehgr, ma du justere hastigheten eller stanse
apparatet og fjerne noe av innholdet.

Tilbeher blir skadet og kan forarsake personskader
hvis det brukes for stor kraft pa lasemekanismen.
Du ma IKKE behandle varme ingredienser.
SKALDEFARE: VVarme ingredienser ma

kioles ned til romtemperatur for du har dem i
kiokkenmaskinbollen, kvernen, glasset eller flasken
eller for miksing.

Blender/ Blend-Xtract 2GO-tilbehar

Fest aldri knivenheten til motordelen uten at
blenderglasset/-flasken er satt pa.

AT282 Viktig - kanten nederst pa muggen er festet
under produksjon, og det ma ikke gjeres forsgk pa a
fierne den.

Mikseren ma bare brukes med lokket pa plass.

Bruk kun blenderglasset/-flasken med knivenheten
som folger med.

La aldri blenderen kjgre uten innhold.
Smoothie-oppskrifter - du ma aldri mikse frosne
ingredienser som har stivnet til en klump i fryseren.
Bryt den opp for den tilsettes blenderglasset/-
flasken.

Du ma ikke behandle krydder som nellik, dill og
spisskummen, da de kan skade plastdelene.

Du ma ikke bruke blenderen til oppbevaring. La den
vaere tom for og etter bruk.

Miks aldri mer enn maksimumsmerket pa
blenderglasset/flasken - mindre for skummende
vaesker, slik som milkshake.
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Blend Xtract 2GO-tilbehar

%) Flasken egner seg bare til bruk med kalde
mgredlenser Du ma ikke behandle varme
ingredienser.

Du ma aldri drikke varme vaesker fra flasken.

Nar du drikker gjennom lokket, ma du passe

pa at drikken er jevn. Det kan hende at du ma
eksperimentere litt for & oppnad @nsket resultat,
spesielt nar du behandler fast eller umoden mat
siden noen ingredienser ikke blir behandlet.

Unnga & mikse frosne ingredienser eller isbiter uten
vaeske.

Ved tilsetting av frosne ingredienser (f.eks. frossen
frukt, yoghurt, iskrem eller is) ma du ikke mikse mer
enn 60 g eller 3 isbiter.

Du ma aldri mikse terre ingredienser (f.eks. krydder
eller ngtter) eller kjore hurtigmikseren mens den er
tom.

Noen vaesker, f.eks. melk, gker i volum og skummer
nar de blandes, sd ikke overfyll enheten og sgrg for
at bladet sitter riktig pa plass.

Matmikser

Knivbladet og skivene er sveert skarpe - handteres
med forsiktighet. Hold alltid i fingergrepet gverst,
vekk fra skjaerekanten, bade ved handtering og
rengjoring.

Ved skjeering i skiver/rasping ma du ikke la bollen
fylles helt opp til kuttskiven: tem den regelmessig.
Du ma ikke overstige «MAX» kapasitetsniva pa
bollen.

Fjern alltid knivbladet for du heller innholdet fra
pollen.

Bruk aldri fingrene til & skyve ned mat i matergret.
Bruk alltid stapperen som falger med.

For du tar av lokket pa matmikserbollen, ma du sla
av og vente til kniven eller skivene har stoppet helt
opp.

Du ma ikke bruke lokket til & styre matmikseren.
Bruk alltid hastighetsbryteren.
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Matkvern

Serg for at bein og hud osv. er fjernet fra kjottet for
det kvernes.

Ved hakking av ngtter ma du bare ha i noen om
gangen og vente til de blir hentet av rullen for du
legger i flere.

Bruk alltid kvernstapperen som folger med. Du ma
aldri stikke fingrene eller redskaper ned i matergret.
Advarsel - skjaerebladet er skarpt og ma handteres
med varsomhet bade ved bruk og rengjgring.

Pass pa at tilbehgret sitter ordentlig pa plass for du
slar pa apparatet.

Ikke vask noen av delene i oppvaskmaskin. Bruk
aldri soda i vannet.

Taork over med vegetabilsk olje, og pakk den
deretter inn i smarpapir for & hindre at den blir
misfarget eller ruster.

Saftsentrifuge

Du ma ikke bruke juicepressen hvis filteret, lokket
eller bollen er skadet eller har synlige sprekker.
Skjeerebladene nederst pa filteret er veldig skarpe.
Veer forsiktig ved handtering og rengjering av
filteret.

Sla av apparatet og vente til filteret stopper for du
tar av lokket.

Bruk kun stapperen som fglger med. Du ma aldri
stikke fingrene i materaret. Trekk ut stgpselet for du
rensker materogret.

Hvis det oppstar for mye vibrasjon nar du bruker
dette tilbehgret, ma du justere hastigheten eller
stanse apparatet. Fjern eventuelt fruktkjett fra
trommelen (saftsentrifugen vibrerer hvis fruktkjottet
blir ujevnt fordelt).

Kompakt hakker og Malekvern

Bergr aldri skarpe kniver. Hold knivenheten
utilgjengelig for barn.
For du fjerner kvernen fra apparatet:

o slad av apparatet,
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o vent til knivene har stanset helt,

O pass pa at du ikke skrur lgs glasset/lokket fra
knivenheten.

Bruk kun glasset/lokket og knivenheten med basen

som falger med.

Du ma aldri sette knivenheten pa maskinen uten at

glasset/lokket sitter pa.

Du ma ikke hakke harde krydder, slik som terket

gurkemeie - det kan skade kniven.

Roto matkutter

Du ma aldri putte fingrene i matergret. Bruk
stapperen som falger med matkutteren.

Ikke bruk for stor kraft nar du skyver maten ned
matergret - du kan skade tilbehgret.

Handter knivene, kuttekjeglene og skivene forsiktig -
de er sveert skarpe.

Rengjoring

SIa alltid av og trekk ut stgpselet for rengjoring.

Ta tilbehgret helt fra hverandre for du rengjor det.
Rengjoringen gar enklere hvis du vasker delene rett
etter bruk.

Enkelte ingredienser, f.eks. gulrot, misfarger
plastmaterialet. Du kan forsgke & fjerne
misfargingen med en klut fuktet i vegetabilsk olje.
Handter knivene, kuttekjeglene og skivene
forsiktig - de er svaert skarpe.

Motorenhet

Terk over med en fuktig klut og terk.

Unnga bruk av slipende midler og nedsenking i
vann.

Pass pa at fgttene pa mikserbasen holdes rene.

Bolle

Du ma aldri bruke stalbarste, stalull eller klor til &
rengjore bollen i rustfritt stal. Bruk eddik til a fjerne
kalkavleiringer.

Hold den unna sterk varme (komfyrer, ovner,
mikrobglgeovner).
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For du setter i stopselet

av apparatet.

® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som star p& undersiden

® Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004 om materialer og gjenstander
som er bestemt & komme i kontakt med naeringsmidler.

For forstegangs bruk

® Vask delene: se avsnittet «Rengjaring».

Deler

Kjgkkenmaskin

Kraftuttak for middels hastighet
Deksel til kraftuttak for middels
hastighet

Deksel til kraftuttak for hay
hastighet

Kraftuttak for hey hastighet
Motorenhet

Pa/av og hastighetsbryter
Bolle

Redskapskontakt

Mikserhode

Utlgserspak for hode
Sprutsikring

P@ROVEOPOHE ©® GO

Bolleredskaper

@ K-spade
@ Deigkrok med avtakbar skjerm
Visp

Tilbehor

Ikke alt tilbehar som er oppfort,

vil ngdvendigvis falge med
kigkkenmaskinen din. Tilbehgret varierer
fra modell til modell.

For mer informasjon eller for & bestille
tilbeher som ikke falger med i pakken,
kan du ga inn pa Kenwoods nettsted
www.kenwoodworld.com.
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Plastblender (AT282)

Glassblender (AT283)
Matmikser (AT284)

Sitrussaftpresse (krever AT284)
Matkverner (AT281)
Saftsentrifuge (AT285)

Kompakt hakker/kverner (AT286)
Malekvern

Blend-Xtract 2GO

Roto matkutter

OOROBR®A®®E

Slik bruker du bollen og
redskapene
Se illustrasjonene -

Trykk ned utlgserspaken for hodet
og hev mikserhodet forsiktig.

E Sett bollen pa plass - vri med
klokken for & ldse den pa plass.

Skyv redskapet inn i

redskapsuttaket - det kan hores et

klikk nar det sitter pa plass.

® [or a hindre at det kommer

mat i uttakene - serg alltid for

at skjermen sitter pa skaftet til

deigkroken for du setter den inni

uttaket.

Trykk ned utlgserspaken for hodet

og senk mikserhodet forsiktig. Sett i

stopselet.

Skyv sprutsikringen pa plass pa

bollen.

® Under miksingen kan du tilsette

ingredienser rett i bollen via rennen

Vri hastighetsbryteren til gnsket

innstilling, vri til puls (P) hvis du

gnsker korte hastighetsgkninger.




Nar du er ferdig, vrir du
hastighetsbryteren til «O» og trekker ut
stgpselet. Hev mikserhodet og hold det
stedig mens du trekker ut redskapet fra
redskapsuttaket.

Rad og tips

K-spade

® Nar du rgrer smar og sukker til
det er hvitt for kakeoppskrifter,
ma du alltid bruke smgr ved
romtemperatur eller mykne det
forst.

® S|3 av apparatet og skrap bollen
med slikkepott ved behov.

® Bruk kalde ingredienser til kaker
med mindre oppskriften sier noe
annet.

Deigkrok

® |ngrediensene blandes best hvis du
tilsetter vaesken forst.

® Stopp maskinen innimellom for &
skrape deig av deigkroken.

Mel

® Mel kan variere mye med hensyn
til hvor mye vaeske som er
nedvendig. Hvor klebrig deigen er,
pavirker belastningen pa maskinen.
Hold maskinen under observasjon
mens deigen blandes.

Visp

Viktig

® Du ma ikke bruke vispen til tunge
blandinger, f.eks. smar og sukker,
da dette vil skade den.

® £gg bor ha romtemperatur nar de
piskes.

® Fgr du visper eggehviter, ma du
sprge for at det ikke er fett eller
eggeplomme pa vispen eller i
bollen.

® Majones - resultatet blir best
hvis du skraper ned bollen
etter tilsetting av olje og kjerer
i ytterligere 10 sek pa maks.
hastighet.
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® Rogrer - tilsett melet i bollen
forst, deretter vaesken og miks
pd minste hastighet for a blande

ingrediensene godt.

Elektronisk
hastighetssensorkontroll

Mikseren har en elektronisk
hastighetssensorkontroll som har til
hensikt & opprettholde jevn hastighet
ved forskjellige belastninger, for
eksempel nér du knar bregddeig eller
tilsetter egg i en kakerere/-deig.

Det kan derfor hende at du hgrer
variasjoner i hastighet mens apparatet
kjgrer og den tilpasser seg belastningen
og valgt hastighet - dette er normalt.

Merknader:

® Du ma3 aldri overskride oppgitt
maksimal kapasitet - det kan
overbelaste maskinen.

® Det er normal at mikserhodet
beveger seg litt under miksing av
tung masse, slik som braddeig.

® Hvis mikserhodet heves under drift,
vil maskinen fortsette a kjore. Sla
alltid av maskinen fgr du hever
hodet.

o Kjokkenmaskinen fungerer ikke
med mindre alle uttaksdeksler er
korrekt festet.

® Hvis du hgrer at maskinen sliter,
kan du enten sla den av og
fierne litt av blandingen eller gke
hastigheten.

® Mikseren har en «mykstartfunksjon»
som reduserer sgl. Men hvis
apparatet slas pa med en tung
blanding i bollen, som breddeig,
kan det hende at det tar noen
sekunder a oppna valgt hastighet.

® Fjern alltid tilbehor fra uttakene for
du hever mikserhodet.




Slik bruker du
kraftuttakene

Uttak for hoy hastighet (@ til tilbehor
Ta av dekslet til uttaket for hgy
hastighet 3.

Pass pa at dekslet til uttaket for middels
hastighet sitter pa plass. Ellers vil ikke
apparatet fungere.

Uttak for middels hastighet () til
tilbehor

Ta av dekslet til uttaket for middels
hastighet @.

Pass pa at dekslet til uttaket for hgy
hastighet sitter pd plass. Ellers vil ikke
apparatet fungere.

Slik bruker du tilbehgret

Se relevante illustrasjoner for hvert
tilbehar og se tips under kapitlet om
hvert tilbehar.

kB Plastblender

a Knivenhet

b Tetningsring

C Mugge

d  Pafyllingsdeksel
e Lokk

I8 Glassblender

G

a Knivholder

b Knivenhet

C Tetningsring

d Mugge

e Lokk

f  Pafyllingsdeksel

Sett sammen mikseren som vist i
illustrasjon &) og

Merk: Pase at tetningsringen sitter
korrekt pa plass for & unnga lekkasje.

Festing av lokk

@ Plastblender - vri med klokken for &
lase.

Glassblender - trykk ned for & lase.

46

Rad og tips

Ikke behandle varme ingredienser

® Nar du lager majones, tilsetter du
alle ingrediensene unntatt oljen i
blenderen. Mens blenderen kjerer,
tar du av pafyllingsdekslet og
tilsetter oljen langsomt og jevnt.

® Tykke blandinger, som posteier
og dipper, ma ofte skrapes ned.
Hvis det er vanskelig & behandle
blandingen, tilsetter du mer vaeske.

® Ved miksing av terre ingredienser
- kutt opp i biter, ta av
pafyllingsdekslet og slipp bitene
oppi enkeltvis mens apparatet
kjgrer.

Matmikser

Liten stapper

Stor stapper

Materor

Lokk

Bolle

Drivaksel

Knivblad

kiver (hvis de felger med)
Tykk kutte-/riveskive
Tynn kutte-/riveskive
Ekstra fin riveskive
Tynn julienne kutteskive
Standard kutteskive

M Ekstra tykk riveskive

Q "0 QOO 0w

x— — w0

Sett sammen matmikseren som vist i

illustrasjon

1 Plasser drivakselen i kraftuttaket.

2 Sett bollen over drivakselen med
handtaket over hastighetsbryteren,
og vri med klokken til den klikker pa
plass.

3 Fest enten knivbladet, en av skivene
eller sitrussaftpressen. Knivbladet
og kuttedelene pa skivene er
skarpe, sa veer forsiktig.



Rad og tips

® Kutt opp kjott, bred og grennsaker
i terninger pa 2 cm for behandling.

® Urter bor vaere rene og torre for
kutting.

® Pass pa at du ikke overdriver ved
bruk av knivbladet.

® |kke bruk knivbladet til & kutte opp
isbiter eller andre harde matvarer
slik som krydder. De kan skade
tilbehgret.

® Ved tilsetting av mandelessens
eller smakstilsetning, unnga
kontakt med plast da dette kan
sette merker.

Skiver

1 Velg matergret du vil bruke.
Stapperen har et mindre matergr
til bruk for enkeltartikler eller tynne
ingredienser.

2 Legg maten i matergret.

3 Sla pa apparatet, og skyv stapperen
ned i en jevn bevegelse - du ma
aldri stikke fingrene i matergret.

Slik bruker du det lille matergret - putt

forst den store stapperen i matergret.

Slik bruker du det store materoret -

bruk begge stapperne samtidig.

® Du ma ikke la bollen fylles helt opp
til kutteskiven: tem den jevnlig.

® Du ma ikke overskride «MAX»
kapasitetsniva pa bollen.

Rad og tips

® \/ed bruk av de reversible skivene,
ma du pase at onsket kutteside
vender opp.

® Bruk ferske ingredienser.

® |kke kutt maten for sméatt. For a
unnga at maten renner over under
kjering, fyll ut bredden av det store
matergret eller bruk det mindre
matergret.

® \/ed kutting eller riving: mat som
plasseres staende, far kortere
lengde enn mat som plasseres
vannrett.

® Ftter bruk vil det alltid komme litt
matavfall pa skiven eller i maten.

kB Sitrussaftpresse

a Kijegle

b si
Merk: Dette tilbehgret kan bare brukes
sammen med matmikser AT284.

Sett sammen sitrussaftpressen som

vist i illustrasjon

1 Legg silen i bollen og pass pa at
tappen pa kanten klikker pa plass i
bollehandtaket.

2 For kjeglen over drivakselen til den
faller helt ned.

3 Skjeer frukten i to. Skift til hastighet
3, og press frukten ned pa kjeglen.

Rad og tips

® Du far best resultat hvis du
oppbevarer og presser frukten
ved romtemperatur og ruller den
pa benken med hendene for du
presser den.

® Beveg frukten fra side til side
under pressingen for & fa ut mest
mulig saft.

® Hyis du presser store mengder saft,
ma du temme silen regelmessig for
& hindre opphopning av fruktkjott
og steiner.

B Matkvern

a Ringmutter
b Hullskiver: middels og grov
(avhengig av modell)

C Kniv

d  Kvernrull

€ Hoveddel

f  Brett

g Kvernstapper



Sett sammen matkvernen som vist i
illustrasjon

1
2

4

Sett kvernrullen inn i hoveddelen.
Sett pa kniven - pass pa at den
sitter ordentlig pa plass med
skjaerekanten ytterst.

Sett pa en hullskive - plasser hakket
over plasseringsfliken.

Sett ringmutteren lgst pa.

Slik bruker du matkvernen

1

~N O O N

Hev mikserhodet. Pass pa at begge
uttaksdeksler sitter pa.

Ha tilbehoret i posisjonen som
vises pa illustrasjonen, og plasser
drivflikene pa enden av rullen med

de tilsvarende sporene i kraftuttaket.

Skyv tilbehgret inn i uttaket, og vri
mot klokken til den lases pa plass.
Stram til ringmutteren for hand.
Sett pa brettet.

Skjeer kjett i 2,5 cm brede strimler.
Velg Max hastighet. Bruk stapperen
til & skyve maten forsiktig gjennom,
én bit om gangen. Ikke skyv hardt -
du kan skade matkvernen.

Rad og tips

® Tin frosne matvarer helt for du
kverner dem.

® Pass pa at bein og hud osv. er
fijernet fra kjottet for det kvernes.

Saftsentrifuge

Stapper

Lokk

Lasetapp for lokk
Filter
Fruktkjettbeholder
Saftutslipp (tut)
Baseenhet
Utlaserspak for
fruktkjettbeholder
Beger
Begerholder

JQ "0 O0O0w
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Sett sammen saftsentrifugen som vist i
illustrasjon

1

Sett fruktkjottbeholderen

pa baseenheten, og vri med
klokken til den klikker pa plass.
Saftutslippet er korrekt plassert
nar det star over utlgserspaken for
fruktkjettbeholderen.

Sett pa filteret, og skyv det godt inn
pa plass.

Sett lokket pa fruktkjsttbeholderen
- vri med klokken til pilen W pa
lokktappen star overfor merket l pa
baseenheten.

Sett begerholderen pa undersiden
av tilbehgret - pilen A pa
begerholderen skal peke oppover,
mot saftuttaket.

Stott opp begerholderen mens

du fester tilbehgret til uttaket

ved & plassere tuten over hjgrnet
av maskinen og deretter vri med
klokken til det I&ses pa plass.

Fest begeret ved & vri holderen
vekk fra tuten og deretter plassere
begeret i holderen. Vri begeret slik
at det star under saftuttaket.
Skjeer opp matvarene slik at de
passer i matergret.

Vri til maksimal hastighet, og plasser
maten i matergret. Skyv jevnt
nedover med stapperen - du ma
aldri stikke fingrene i matergret.

Viktig

® Hyvis saftsentrifugen begynner
& vibrere, ma du sld den av og
temme ut fruktkjottet fra filteret.
(Saftsentrifugen vibrerer hvis
fruktkjottet er ujevnt fordelt).

® Enkelte veldig harde matvarer kan
gjere at hastigheten reduseres
eller at den stanser helt. Hvis dette
skjer, ma du sla av apparatet og
fierne blokkeringen i filteret.

® S|3 av apparatet og tem fruktkjott-
og saftbeholderne regelmessig
under bruk.




Rad og tips

® Sitrusfrukt - du far best resultater
hvis du bruker sitrussaftpresseren
som kan kjgpes separat.

® | egg i myke matvarer langsomt, sa
far du ut mest mulig saft.

® Fjern steiner (plommer, fersken,
kirsebaer osv.).

® Fjern hardt skall (meloner, ananas,
agurker osv.).

® Matvarer med mykt skall og andre
matvarer trenger bare a skylles
(epler, peerer, gulrgtter, spinat,
druer, jordbeaer, selleri osv.).

Helseanbefalinger

® Drikk saften sa raskt som mulig for
a bevare vitaminene.

® Hvis du ma oppbevare saften i noen
timer, ber du sette den i kjgleskap.
Tilsett noen draper sitronsaft for at
den skal holde seg bedre.

® |kke drikk mer enn tre glass (230
ml) med saft om dagen med mindre
du er vant til det.

® Vann ut saft til barn med like
mengder vann.

® Saft fra merkegreonne gregnnsaker
(brokkoli, spinat osv.) eller
markergde gregnnsaker (rgdbet,
redkal osv.) er sveert sterk, s& den
bar alltid vannes ut.

® Fruktsaft inneholder mye fruktose
(fruktsukker), s& personer med
diabetes eller lavt blodsukker bar
unnga a drikke for mye av den.

Slik demonterer du saftpressen

Folg monteringsanvisningene i motsatt
rekkefgolge.

Fjern fruktkjettbeholderen fra
baseenheten ved & presse ned
utlgserspaken pa baseenheten og vri
fruktkjettbeholderen mot klokken. Laft
den av.

Saftuttak (tut)

® Tuten er designet slik at den kan tas
ut for rengjoring. Trekk ut tuten.

® Sctte pa plass etter rengjering - skyv
tuten helt inn.

Kompakt hakker/

kverner
a Base
b Knivenhet
C Tetningsring
d Glass

Sett sammen kvernen som vist i

illustrasjonen

1 Tilsett ingrediensene i glasset.

2 P&se at tetningsringen ligger korrekt
i knivenheten. Det vil forekomme
lekkasjer hvis den ikke ligger korrekt.

3 Snu knivenheten opp ned. Senk den
ned i glasset med knivene vendt
nedover.

4 Skru fast basen til begeret til den
sitter godt fast.

5 Plasser kvernen pa uttaket med
pilen pa kvernen mot baksiden av
maskinen. Vri kvernen pa plass med
klokken til de to pilene star overfor
hverandre.

6 Vri til maksimal hastighet.

Rad og tips

® Vi anbefaler ikke at det brukes
til krydder, da det kan skade
plastdelene.

® Du ma ikke behandle varme
ingredienser - la dem avkjoles
forst.




Malekvern

a Kvernlokk
b Knivenheten til kvernen

Sett sammen kvernen som vist i

lustrasjonen

Merk:

For & unnga lekkasje under miksingen,

er lokket utformet slik at det er godt
festet til knivenheten.

Lokket kan ikke fjernes fra
knivenheten mens det sitter pa
motordelen.

Du ma alltid fylle og sette sammen
tilbehegret for du fester det til uttaket.

Rad og tips

® For optimal ytelse nar du maler
krydder anbefaler vi at du ikke
maler mer enn 50 g om gangen.

® Hele krydder holder mye lenger pa
smaken enn malt krydder, s& det er
best & male en liten mengde friskt
krydder om gangen for & holde pa
smaken.

® For & fa mest mulig smak og
essensielle oljer er det best 3 riste
hele krydder fgr du maler dem.

® Kutt ingefeer og kokos i sma biter
for de males.

Blend-Xtract 2GO

a Pafyllingslokk
b Flaske

C Tetningsring
d  Knivenhet

e Base

Monteres som vist i illustrasjonen

Rad og tips

® Merk at nar flasken fylles til
maksimal kapasitet (400 ml), er
dette omtrent to porsjoner.
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For best mikseresultat ma du alltid
tilsette is/frosne ingredienser i
flasken forst.

Na&r drikken har fatt gnsket
konsistens, kan du bruke

pulsering ‘P’ for & serge for at alle
ingredienser blir grundig blandet.
Hvis du ikke skal drikke drikken
oyeblikkelig, setter du den i
kjoleskapet.

Kontroller at drikken er tynn nok til
& kunne drikkes fra pafyllingslokket.
Hvis du vil ha en tynnere drikk,
tilsetter du mer vaeske.

Etter blanding kan det hende at
noen drikker ikke er helt jevne pa
grunn av frg eller konsistensen pa
ingrediensene.

Noen drikker skiller seg nar de blir
staende, og derfor er det best &
drikke dem med en gang. Drikker
som har skilt seg, bor reres for du
drikker dem.

Na&r pafyllingslokket er satt p&, ma
du alltid holde reiseflasken rett opp.

Roto matkutter

a Stapper

b  Hoveddel og matergr

C Kuttekjegle

C1 skjeere

C2 grovrive

C3 finrive

d Beskyttelse/kjegleholder

Monteres som vist i illustrasjonen

Sette sammen og bruke Roto
matkutter

1

Hev mikserhodet. Pase at begge
uttaksdekslene sitter pa.

Hold tilbeharsenheten som vist - still
inn tappene i enden av tilbehgret
mot korresponderende spor i
drivuttaket.

Sett pa aktuell kjegle - vri mot
klokken for & ladse den pa plass.




Fest kjegleholderen - still inn hakket
mot innskjeeringen pa enheten. vri
med klokken for & lase pa plass.
Sett pa miksebollen eller plasser en

egnet bolle under uttaket.

6 Legg maten i matergret og bruk
MAX hastighet. Skyv den forsiktig
ned med stapperen.

Merk: Stapperen kan bare brukes den

ene veien.

Tabell for anbefalt anvendelse

Eggstaorrelser som er brukt = middels store (vekt 53-63 g).
* Dette er kun veiledende og varierer i forhold til den enkelte oppskriften og
ingrediensene som brukes.

Redskap

Oppskrift/

arbeidsoppgave

[o]

(7

C)

(Min)
Hvitrering av smar/ Fruktkake | Min —3 Max 3-5
margarin og sukker 1,8 kg totalt
Vispe egg til kakemiks (6 egg 4 —» Max 1-4
blandet)
Folde inn mel, frukt osv. Min —» 1 30 - 60 sek
Butterdeig | Melvekt 450 g Min = 2 2-3
og kjeks
- smuldre
sm@ar 0g
mel
Alt-i-ett- Samlet vekt 1,6 kg Min —» Max | 45 - 60 sek
kakemiks
Brgddeig Melvekt 500 g Min 45 - 60 sek
(tung l
gjeerbakst) | samilet vekt 805 g
3 5-7
Lett Melvekt 500 g Min 45 - 60 sek
gjeerbakst l
(tilsatt smer | samilet vekt 960 g
0g eg9) 3 5-7
Eggehviter 8 Min —» Max "2 -3
Fettfrie sukkerbrad 620 g 4 -6
(6 egg
blandet)
Krem 250 - Min —» Max 2-4
600 ml
Majones Eggeplom- 4 Max 1-2
mer
Pannekakergre 11 Min 10 sek
Max 45 - 50 sek
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Tabell for anbefalt anvendelse

Eggstorrelser som er brukt = middels store (vekt 53-63 g).
* Dette er kun veiledende og varierer i forhold til den enkelte oppskriften og
ingrediensene som brukes.

Tilbehor Oppskrift/ ﬁ P @
arbeidsoppgave ( \ (Min)
Kalde Plast AT282 151 Max 30 - 60 sek
vaesker,
drikker og Glass AT283 1,21
smoothier
Milkshake/ |Plast AT282 1,21 Max 15 - 30 sek
kald melk

Glass AT283 800 ml
Isbiter 6 P 15 - 30 sek
(25 g)
Ratt kjott og fisk 400 g 3 —» Max 15 - 20 sek
Lok 250 ¢g P 5-10 sek
Kjeks 100 - 250 g Max 20 - 30 sek
Butterdeig - smuldre smar 340 g Max 10 sek
i melr. Melvekt
Tilfgaying av vann for a 10 - 20 sek
kombinere ingredienser i
butterdeig
Alt-i-ett- Samlet vekt 800 g Min —» Max | 10 - 20 sek
kakemiks
Majones Eggeplom- 3-4 Max 1-2
mer
Kutte og rive ost, gulratter, Max
poteter, kal, squash,
redbeter
Kutte mykere grannsaker 4 - Max
som agurk og tomater
Parmesanost og poteter Du ma3 ikke Max
overskride
maksimums- 10 - 20 sek
Poteter til pommes frites merket pa Max
og faste ingredienser til bollen.
salater, gryter og dipp
(f.eks. gulrot, kalrot, squash
0g agurk)
Rive gulrot og ost Max
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Tabell for anbefalt anvendelse

Eggstarrelser som er brukt = middels store (vekt 53-63 g).
* Dette er kun veiledende og varierer i forhold til den enkelte oppskriften og
ingrediensene som brukes.

Tilbehor Oppskrift/ @
arbeidsoppgave ﬁ ’ ( \

(Min)
@ Alle sitrusfrukter 1kg 3 2-3
Kjott, fiorfe og fisk. - Max 10
Saft, frukt og gronnsaker, 500 g Max
f.eks. gulratter, epler,
ananas, tomater og druer.
30 - 60 sek

Myke frukter og 500 g Max
gronnsaker, f.eks. tomater
og druer
Notter 509 Max 30 sek
Kaffebgnner 509 Max 30 sek
Kalde posteier 509 Max 30 sek
Krydret honning- og
nottemarinade
Honning (romtemp.) 2509 P 10 sek
Peangttsmar med biter 409
Liten chili 1

Krydder - som svart
pepper, kardemommefrg,
spisskummenfrga, 509 Max 30 - 90 sek
korianderfrg, fennikkelfrg,
hele fedd osv.

Kaffebonner 509 Max 15 - 30 sek
Notter 509 Max 10 - 15 sek
Chili 30g Max/P 10 sek
Fersk ingefaerrot 309 Max/P 10 sek
Hvitlak 4 Max/P 10 sek
Kokosngtt 509 Max/P 20 - 30 sek
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Tabell for anbefalt anvendelse

Eggstorrelser som er brukt = middels store (vekt 53-63 g).
* Dette er kun veiledende og varierer i forhold til den enkelte oppskriften og
ingrediensene som brukes.

Tilbehor Oppskrift/ @
arbeidsoppgave ﬁ l ( \

(Min)

Drikker og smoothier 400 ml Maks. 30 - 60 sek
(Maks.
frossen
60 9)

Brukes til & skjeere og 1kg Max 2-3

rive matvarer som gulrot,
agurk, epler, poteter,
sjokolade, hard ost og
ngtter

Rengjagringsinstruksjoner - Vennligst se den relevante
illustrasjonen

Service og kundetjeneste

® Hyvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ma du sjekke «Feilsgkingsveiledningen»
i handboken eller ga til www.kenwoodworld.com for du kontakter oss for hjelp.

® \ennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som overholder alle lovforskrifter
angaende eksisterende garanti- og forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjgpt.

® Hyvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner defekter pa det, ma du
sende eller ta det med til et autorisert KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt neermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING AV PRODUKTET | HENHOLD TIL EU-
DIREKTIVET OM ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)

P& slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en forhandler som tilbyr tjenesten.
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Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Lasning

Apparatet stoppet
under kjgring.

Ingen strom.

Sjekk at stopselet er satt inn.

Maskin overbelastet/
maksimalkapasiteten er
overskredet.

Vri hastighetsbryteren til av-posisjonen,
vent noen sekunder og velg hastighet
pa nytt. Apparatet skal gjenoppta
driften umiddelbart.

Sjekk maksimalkapasiteten som

star oppfoert i tabellen for anbefalt
anvendelse.

Uttaksdeksler sitter ikke
pa eller er ikke last pa
plass.

Sjekk at uttaksdekslet/-ene sitter
korrekt pa plass.

Tilbehgr for middels
eller hgy hastighet
fungerer ikke.

Tilbehgret er ikke Iast
korrekt pa plass.

Sjekk at tilbehgret er 1ast korrekt pa
plass.

Det andre dekslet sitter
ikke korrekt pa plass.

Sjekk at det andre uttaksdekslet sitter
korrekt pa.

Maskinen beveger
seg rundt pa
benken.

Fottene pa underside av
maskinen er skitne eller
vate.

Sjekk regelmessig at fettene er rene og
torre.

Blender, Blend-
Xtract 2GO eller
malekvern lekker fra
knivenheten.

Tetning mangler.
Tetning ukorrekt satt inn.
Tetning skadet.

Sjekk at tetningen er satt korrekt inn
og ikke er skadet. For a anskaffe ny
tetning, se «Service og kundetjeneste».

Redskaper/tilbehgr
yter darlig.

Se tipsene i «Slik bruker du»-avsnittet for det aktuelle tiloehgret.
Sjekk at tilbehgret er satt sammen pa korrekt mate.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

Turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja sailytd ne mydbhempaa

tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, sen

saa vaihtaa ainoastaan Kenwood tai Kenwoodin

valtuutettu huoltoedustaja vaarojen valttamiseksi.

K&anna nopeudenvalitsin O (OFF/PQOIS) -asentoon

ja irrota pistoke pistorasiasta

O ennen liitantdjen suojusten, tydvalineiden tai
varusteiden kiinnittamista ja irrottamista

O kayton jalkeen ja kun keittiokonetta ei kayteta

O ennen puhdistamista.

Laitetta saa kayttaa yhtdjaksoisesti korkeintaan

alla kuvatun ajan verran ilman taukoa. Jos sita

kaytetadn yhtajaksoisesti pidempaan, se saattaa

vaurioitua.

Toiminto/ Pisin Tauon pituus
lisalaite yhtajaksoinen kayttdjaksojen
kayttoaika valilla
Taikinatydvaline | 8 minuuttia | "
Sekoitin/Blend- | 60 sekuntia rroé?stagiéeen
Xtract 260 pistorasiasta ja
Mylly 30 sekuntia anna laitteen
Jauhatusmylly | 90 sekuntia jaahtya 15
: : : minuuttia.
Lihamylly 10 minuuttia

Pida sormet loitolla lilkkuvista osista ja paikalleen
asetetuista varusteista. Ala tydnna kattasi tai
sormiasi saranamekanismiin.
Ala jata keittiokonetta toimimaan ilman valvontaa.
Ala koskaan kayta viallista laitetta. Toimita se
tarkistettavaksi tai korjattavaksi. Lisatietoja on
huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.
Ald anna johdon roikkua siten, etta lapsi voi tarttua
siithen.
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® Al3 koskaan anna moottoriosan, virtajohdon tai
pistokkeen kastua.

® \armista, etta kulhossa ei ole tydvalineita, kun
litantdja kaytetaan.

o Kayta vain laitteen valmistajan suosittelemia
varusteita. Ala kayta useita varusteita
samanaikaisesti.

® Al3 vlita suositustaulukossa mainittuja maaria.

® Nosta tata laitetta varovaisesti. Varmista ennen
nostamista, ettd paa on lukittu kunnolla ala-
asentoon ja etta kulho, tyovalineet, aukkojen kannet
ja johto on kiinnitetty kunnolla.

® \/alvo lapsia sen varmistamiseksi, ettd he eivat leiki
laitteella.

® Al3 siirra tai nosta sekoituspaata, kun siihen on
kiinnitetty varuste. Muuten keittibkone voi muuttua
epdavakaaksi.

o Ala kayta laitetta lahelld tydtason reunaa.

® [yysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkildt voivat kayttaa laitteita, jos
heidat on koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja
he ymmartavat kayttamisen aiheuttamat vaarat.

® | aitteen vaarinkayttd voi aiheuttaa
loukkaantumisen.

® Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttdon. Pida laite
ja sen virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

o Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytoon. Kenwood-yhtié ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai
naita ohjeita ei ole noudatettu.

Varusteiden yleinen turvallisuus

® Ole varovainen kaataessasi kuumaa nestetta
yleiskoneeseen tai tehosekoittimeen, silla sita voi
roiskua ulos akillisen héyrystymisen vuoksi.

® Pida kadet ja keittidvalineet poissa
tehosekoittimesta ja yleiskoneen kulhosta, kun
laitteen pistoke on pistorasiassa.

® | aite el toimi, jos varuste ei ole kunnolla paikallaan.

® Mausteiden kasittelemista ei suositella, silla ne voivat
vaurioittaa muoviosia.
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Maaritetty virrankulutus perustuu pienoisleikkuri/
mylly-varusteen virrantarpeeseen. Muut varusteet
saattavat vaatia vahemman virtaa.

Jos varustetta kaytettdessa aiheutuu runsaasti
tarinda, hidasta nopeutta tai pysayta keittidkone ja
poista osa sisallosta.

Varuste vaurioituu ja voi aiheuttaa tapaturman, jos
lukitusmekanismiin kohdistetaan lilkaa voimaa.
ALA kasittele kuumia ainesosia.
PALOVAMMAVAARA: Kuumien ainesten

taytyy antaa jaahtya huonelampdtilaan, ennen
kuin ne pannaan monitoimikoneen kulhoon,
myllyyn, kannuun tai pulloon tai ennen ainesten
sekoittamista.

Sekoitin/Blend-Xtract 2GO-varuste

Ala koskaan kiinnita terayksikkoa
moottoriyksikkddn, jos sekoituskannua/pulloa ei ole
asetettu paikoilleen.

AT282: tarkedad: Sekoitusastian pohjaosa on
kiinnitetty siihen sita valmistettaessa. Sita ei saa
yrittaa irrottaa.

Kayta tehosekoitinta vain kannen ollessa paikallaan.
Kayta kannussa/pullossa vain mukana toimitettua
terdyksikkoda.

Ald koskaan kayta tehosekoitinta sen ollessa tyhja.
Smoothie-sosejuomaohjeet - ala koskaan sekoita
pakastettuja aineksia, joista on pakasteessa
muodostunut kiinteda massaa; paloittele pakastunut
massa, ennen kuin lisdat sen kannuun/pulloon.

Ald hienonna kovia mausteita, kuten neilikoita tai
tillin tai kuminan siemenia. Muutoin muoviosat
voivat vaurioitua.

Ald kayta tehosekoitinta sailyttamiseen. Pida se
tyhjana ennen kayttda ja kayton jalkeen.

Ald koskaan sekoita kannuun/pulloon merkittya
suurinta maaraa enempaa aineksia kerrallaan

- ja kayta pienempia maaria, kun valmistat
vaahdotettuja nesteitd, esimerkiksi maitopirteldita.
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Blend-Xtract 2GO-varuste

Pullo soveltuu vain kylmille aineosille. Ala laita
sithen kuumia aineosia.

Ald juo mitdan kuumaa suoraan pullosta.

Jos juot kannen |api, varmista, etta juoma on

tasaista. Parhaiden tulosten saavuttaminen voi vaatia
kokeilemista. Varsinkin kovia tai raakoja aineosia
kaytettaessa osa niista voi jaada kasittelematta.

Al& tehosekoita jaisia a|nek5|a tai jaapaloja, jos
pullossa ei ole nestetta

Jos lisaat jaisia aineosia, kuten pakastettuja
hedelmia, jogurttia, jdatelda tai jaata, lisaa joukkoon
korkemtaan 60 g | aata eli 3 jaapalaa.

Ala koskaan sekoita kuivia a|nek5|a kuten mausteita
tai pahkindita, alaka kayta sekoitinta tyhjana.
Joidenkin nesteiden (esim. maidon) tilavuus kasvaa
ja ne vaahtoavat sekoitettaessa, joten ala tayta
pulloa liian tayteen. Varmista, etta terayksikkd on
kiinnitetty oikein.

Yleiskone

Terd ja levyt ovat erittain teravia. Kasittele niita
varovasti. Kun kasittelet tai puhdistat, tartu aina
ylaosan kohtaan, joka on kaukana leikkuuterasta.
Kun viipaloit tai raastat, dla anna kulhon tayttya
levyyn saakka. Tyhjenna se sadannollisesti.

Al3 ylita kulhoon merkittya suurinta maaraa
(MAX).

Poista terd aina ennen kulhon sisallén kaatamista.
Ala koskaan paina hienonnettavia ruoka-aineita
sormin alemmas syottdsuppilossa. Kayta aina
mukana toimitettua paininta.

Ennen kannen irrottamista yleiskoneen kulhosta
katkaise yleiskoneesta virta ja odota, kunnes terat
ovat tai levy on pysahtynyt kokonaan.

Ala kayta kantta yleiskoneen nopeuden
saatamiseen, vaan kaytad aina nopeudensaadinta.

Lihamylly

Varmista, etta esimerkiksi luut ja kalvot on poistettu
lihasta ennen sen jauhamista.
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Pahkindita jauhettaessa syota vain muutama
pahkina kerrallaan. Syo6ta lisaa vasta kun aiemmin
lisatyt pahkinat ovat sydttéruuvissa.

Kayta aina mukana toimitettua lihamyllyn paininta.
Ald tydnna sormia tai tydvalineita syottdputkeen.
Varoitus: Tera on terava. Kayta sita ja puhdista se
varovasti.

Varmista aina ennen kaynnistamista, ettd varuste on
Kiinnitetty laitteeseen tiukasti.

Ala pese mitdin osia astianpesukoneessa. Al3
koskaan kayta soodaliuosta.

Pyyhi reikalevyt kasvidljylla. Kaari ne sitten
voipaperiin, jotta ne eivat ruostuisi tai varjaantyisi.

Mehulinko

Ala kayta mehulinkoa, jos suodatinkansi tai kulho
ovat vaurioituneet tai niissa on nakyvia halkeamia.
Suodattimen pohjassa olevat leikkuuterat ovat
erittain teravia. Toimi varovaisesti kasitellessasi ja
puhdistaessasi suodatinta.

Ennen kannen poistamista katkaise virta ja odota,
etta suodatin pysahtyy.

Kayta vain mukana toimitettua paininta. Al& tyonna
sormiasi syodttdputkeen. Irrota pistoke pistorasiasta
aina ennen tukoksen poistamista syottoputkesta.
Jos varustetta kaytettaessa aiheutuu runsaasti
tarinda, hidasta nopeutta tai pysayta keittiokone,
irrota pistoke pistorasiasta ja poista jate rummusta.
Mehulinko alkaa tarista, jos jate jakautuu
epatasaisesti.

Pienoisleikkuri ja jauhatusmylly

Ala koske teraviin teriin. Pida terayksikkd pois lasten
ulottuvilta.

Ennen pienoisleikkurin irrottamista keittiokoneesta
O katkaise virta

O odota, kunnes terat ovat pysahtyneet kokonaan.

o Aldirrota asUaa/kantta terista.

Kayta astiaa/kantta ja terayksikkda vain mukana
toimitetun jalustan kanssa.
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o Al3 koskaan kiinnita terayksikkda laitteeseen, jos
astia/kansi ei ole paikoillaan.

® Al3 jauha kovia mausteita, esimerkiksi kuivattua
kurkumajuurta, sille ne saattavat vahingoittaa teraa.

Pyo6roleikkuri

o Al3 koskaan tydnna sormiasi sydttdputkeen.
Kayta ainoastaan pyorodleikkurivarusteen mukana
toimitettua paininta.

o Al3 tydnna ruoka-aineksia suurella voimalla alas
putkeen - muuten voit vahingoittaa laitetta.

o K3asittele leikkurikartioita varoen, ne ovat erittain
teravia.

Puhdistaminen

® Ennen puhdistamista katkaise laitteesta virta ja
irrota pistoke pistorasiasta.

® |rrota varusteet ennen puhdistamista.

® Pyhdistaminen sujuu helpommin, kun peset osat
heti kayton jalkeen.

® Tietyt ruoka-aineet, kuten porkkana, varjaavat
muovia. Voit poistaa varjayman hankaamalla sita
kasvioljyyn kastetulla kankaalla.

o Kasittele terid, leikkurikartioita ja leikkurilevyja
varoen - ne ovat erittain teravia.

Moottoriosa

e Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.

® Al3 upota veteen alaka kayta hankaavia aineita.

® Varmista, etta pohjaosan tukijalat pysyvat puhtaina.

Kulho

® Ald puhdista ruostumattomasta terdksesta
valmistettua kulhoa terasharjan tai -villan avulla.
Ala kayta valkaisuaineita. Poista kalkkikerrostumat
etikalla.

® Pida kaukana lammobnlahteista, kuten liedests,
uunista tai mikroaaltouunista.

Ennen liittdmista verkkovirtaan

® \armista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa kaytettavan verkkovirran
jannitetta.

® Tama laite tayttdd EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.
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Ennen ensimmadistd kdyttokertaa
® Pese osat. Lisatietoja on Hoitaminen
ja puhdistaminen -osassa.

Selitys
Keittiokone

Keskisuuren nopeuden
kiinnityspaikka

Keskisuuren nopeuden
kiinnityspaikan suojus

Suuren nopeuden kiinnityspaikan
suojus

Suuren nopeuden kiinnityspaikka
Moottoriosa

Virtakytkin ja nopeudensaadin
Kulho

Tyévilineliitanta

Sekoituspaa

Paanvapautusvipu

Roiskesuoja

PROEOPMKE ©® ® ©

Kulhotydvalineet

@ Vatkain
@ Taikinakoukku ja irrotettava suojus

Vispila

Varusteet

Keittibkoneesi mukana ei ehka ole
toimitettu kaikkia alla lueteltuja
varusteita. Varusteet vaihtelevat mallin
mukaan.

Saat lisatietoja ja voit tilata toimitukseen
sisaltymattdémoa lisdvarusteita
Kenwoodin sivustosta osoitteesta www.
kenwoodworld.com.

Tehosekoitin muovisella kannulla

(AT282)

Tehosekoitin lasikannulla (AT283)
Yleiskone (AT284)

Sitruspuristin (kaytetdan yhdessa
AT284:n kanssa)

Lihamylly (AT281)

@O ®@

Mehulinko (AT285)
Pienoisleikkuri (AT286)
Jauhatusmylly
Blend-Xtract 2GO
Pyoroleikkuri

OO®O®

Kulhon ja tyodvalineiden

kayttaminen

Lisatietoja on kuvissa - F

Paina paanvapautusvipua, ja nosta
sekoituspaata varovasti.

E Aseta kulho paikalleen. Lukitse
kaantamalld myotapaivaan.

Paina valitsemasi tydvaline
tyovalineliitdntaan. Kun se on
kunnolla paikallaan, kuuluu
napsahdus.

® Varmista aina ennen taikinakoukun
asettamista litantaan, ettd suojus
on kiinni taikinakoukun akselissa. Se
estdd ruokaa paasemasta koneen
sisaan.

E Paina paanvapautusvipua, ja laske

sekoituspaa varovasti alas. Tydnna

pistoke sahkdpistorasiaan.

Kiinnita roiskesuoja kulhoon.

Ainesosat voidaan sekoittamisen

aikana lisata suoraan kulhoon

syottdputkea pitkin.

Valitse haluamasi nopeus
nopeudensaatimen avulla. Voit
myds kayttada sykaystoimintoa (P).

Kun ainesosat on ké&sitelty, kdanna
nopeudensaadin O-asentoon ja irrota
pistoke pistorasiasta.

Kohota sekoituspaata. Pida sita
paikallaan, ja irrota tyovaline liitannasta.

Vihjeita ja neuvoja

Vatkain

® Kun vaahdotat rasvaa ja sokeria
kakkutaikinoita varren, anna rasvan
[dmmeta huoneenlampdiseksi tai
pehmitd se ennen vaahdottamista.




® Katkaise virta. Kaavi kulho
tarvittaessa lastalla.

® \oitaikinan ainesten tulee olla
kylmia, ellei valmistusohjeessa
sanota muuta.

Taikinakoukku

® Ainesosat sekoittuvat toisiinsa
parhaalla mahdollisella tavalla, jos
lisaat kulhoon ensin nesteen.

® Pysaytd kone saanndllisesti, ja
kaavi seos irti taikinakoukusta.

Jauhot

® Tarvittava nesteen maara vaihtelee
kaytettavien jauhojen mukaan.
Taikinan tahmeus vaikuttaa
huomattavasti laitteeseen
kohdistuvaan kuormitukseen. Kun
taikinaa sekoitetaan, tarkkaile
laitetta.

Vispila

Tarkeaa

e Al3 sekoita vispildn avulla raskaita
aineksia. Al3 esimerkiksi vaahdota
sen avulla rasvaa ja sokeria.
Muutoin vispild voi vaurioitua.

® Saat parhaat tulokset, kun munat
ovat huoneenldmpadisia.

® Ennen munanvalkuaisten
vatkaamista varmista, etta
vispildssa tai kulhossa ei ole rasvaa
eika keltuaista.

® Majoneesi: saat parhaat tulokset
kaapimalla kulhon, kun 6ljy on
lisatty, ja antamalla koneen kayda
vield 10 sekuntia suurimmalla
nopeudella.

® \almiit friteeraustaikinaseokset:
lisda jauhot kulhoon ensin ja
kaada neste niiden paalle. Sekoita
pienimmalla nopeudella.

Elektroninen
nopeudentunnistin

Elektroninen nopeudentunnistin

pitda nopeuden muuttumattomana
kuormituksen muuttuessa, esimerkiksi
kun vaivataan leipataikinaa tai
kakkutaikinaan lisataan kananmunia.

63

Nopeus voi vaihdella, kun laite
mukautuu kuormitukseen ja valittuun
nopeuteen. T&ma on normaalia.

Huomioon otettavaa:

® Al4 koskaan ylitd mainittuja
enimmaismaaria. Muutoin laite voi
ylikuormittua.

® Kun laitetta kuormitetaan
voimakkaasti esimerkiksi taikinaa
vaivattaessa, sekoitinpaa voi
litkkkua hieman.

® Jos sekoitinpaa nostetaan kaytéon
aikana, toiminta jatkuu. Katkaise
aina virta ennen paan nostamista.

® Laite ei toimi, jos kaikki
liitdntdjen suojukset eivat ole
kunnolla paikoillaan.

® Jos sekoittaminen muuttuu
tyolaaksi, joko katkaise virta ja
poista osa taikinasta tai lisaa
nopeutta.

® Sekoittimessa on
hidaskaynnistystoiminto
roiskumisen vahentéamiseksi. Jos
kulhossa on paksua seosta, kuten
leipataikinaa, valitun nopeuden
saavuttaminen voi kestaa hetken
ajan.

® |rrota aina liitantdihin kiinnitetyt
varusteet ennen sekoituspaan
nostamista.

Liitantdjen kayttaminen

Varusteiden yhdistdaminen suuren
nopeuden liitantasdn (@)

Irrota suuren nopeuden litdnnan kansi
®.

Varmista, ettd keskisuuren nopeuden
suojus on paikallaan. Muutoin varuste ei
toimi.

Varusteiden yhdistdminen keskisuuren
nopeuden liitintaan @

Irrota keskisuuren nopeuden liitdnnan
kansi (.

Varmista, ettd suuren nopeuden suojus
on paikallaan. Muutoin varuste ei toimi.



Varusteiden kayttaminen

Lisatietoja on varusteiden kuvissa.
Vinkkeja ja neuvoja on kustakin
varusteesta kertovassa kohdassa.

I Tehosekoitin muovisella
kannulla

a Terayksikkd
b Tiivisterengas
C Astia
d Tayttokansi
e Kansi

I8 Tehosekoitin
lasikannulla
a Teranpidike
b Terayksikkd
C Tiivisterengas
d Astia
e Kansi
f  Tayttokansi

Kokoa tehosekoitin kuvissa ] ja m

esitetylla tavalla.

Varmista, etta tiivisterengas on oikein

paikallaan. Muutoin voi vuotaa nestetta.

Kannen asettaminen paikallaan

(@ Tehosekoitin muovisella kannulla:
lukitse kdantamalla myotapaivaan.

Tehosekoitin lasikannulla: kiinnita
painamalla.

Vihjeitd ja neuvoja

Al3 kasittele kuumia ainesosia.

® Kun teet majoneesia, aseta
kaikki ainesosat 6ljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen. -
Kun laite on toiminnassa, irrota
tayttokansi ja kaada 6ljy hitaasti ja
tasaisesti kannuun.

® Jos valmistat paksuja seoksia, kuten
pateeta tai dippikastiketta, niitd on
ehka kaavittava alas seinamilta.
Jos seosta on vaikea késitella, lisaa
nestetta.
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® \/oit sekoittaa kuivat paloitellut
ainekset poistamalla tayttdkannen
ja pudottamalla palaset yksi

kerrallaan laitteen kdydessa.

Yleiskone
a Pieni painin
b Suuri painin
C Syottoputki
d Kansi
e Kulho
f  Kayttoakseli
g Terad
Levyt (jos sisdltyvat toimitukseen)

o)

Paksu viipalointi- ja
raastamislevy

Ohut viipalointi- ja
raastamislevy

j  Erittain hieno raastamislevy
K Ohut silppuamislevy

| Tavallinen silppuamislevy
M Erittain paksu raastamislevy

Kokoa yleiskone kuvassa esitetylla

tavalla.

1 Aseta kayttodakseli litantaan.

2 Kiinnita kulho kayttoakseliin siten,
ettd kahva tulee nopeudensaatimen
ylapuolelle. Lukitse paikalleen
kaantamalla myotapaivaan.

3 Kiinnita tera, jokin levyista tai
sitruspuserrin. Terd ja levyjen
leikkaavat osat ovat erittdin
terdvia. Kasittele niitad varovasti.

Vihjeita ja neuvoja

® | eikkaa liha, leipa ja vihannekset
2 cm:n kokoisiksi kuutioiksi ennen
kasittelemista.

® Yrttien silppuaminen onnistuu
parhaiten, kun ne ovat puhtaita ja
kuivia.

® Kun kaytat teras, ala kasittele
ainesosia liikaa.

® Ala murskaa jdapaloja tai hienonna
muita mausteiden kaltaisia kovia
ainesosia teralla. Muutoin varuste
VoI vaurioitua.




® Jos lisaat manteliesanssia tai
muuta makuainetta, ala anna sen
joutua kosketuksiin muovin kanssa.
Muutoin muoviin voi jaada jalkia.

Levyt

1 Valitse kaytettava syottdputki.
Tydntimessa on pienempi
syottoputki ohuita aineksia varten.

2 Aseta ainekset syottdputkeen.

3 Kaynnista ja paina tyontimella
tasaisesti. Al& tydnna sormiasi
syottdputkeen.

Voit kayttaa pientd syottéputkea

asettamalla sen isomman syottdoputken

sisaan.

Voit kayttaa isoa syottéputkea

kayttamalla molempia painimia yhdessa.

o Al3 anna kulhon tayttya
viipalointilevyyn saakka. Tyhjenna se
saanndllisesti.

® Al3 ylitd kulhoon merkittya suurinta
maaraa (MAX).

Vihjeitd ja neuvoja

® Kun kaytat kaksipuoleisia levyja,
varmista, etta tarvittavilla terilla
varustettu puoli on yléspain.

® Kayta tuoreita ainesosia.

e Ala paloittele ruokaa liian
pieniksi paloiksi. Voit estaa
ruokaa valumasta reunojen yli
kasittelemisen aikana tayttamalla
suuren syottéputken sivusuunnassa
tai kayttamalla pienta
syottoputkea.

® Pystysuunnassa asetetut ainesosat
tulevat ulos lyhyempind kuin
vaakasuunnassa asetetut, kun niita
viipaloidaan tai raastetaan.

® [ evyyn jda aina hieman tahteita.
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B Sitruspuserrin

a Kartio

b Siivila
Huomautus: Tata varustetta voidaan
kayttadd vain yhdessa yleiskoneen AT284
kanssa.

Kokoa sitruspuserrin kuvassa

esitetylla tavalla.

1 Kiinnita siivila kulhoon. Varmista,
etta reunan kohouma lukittuu kulhon
kahvaan.

2 Aseta kartio kayttoakselin paalle
ja kdanna sita, kunnes se painuu
pohjaan saakka.

3 Puolita hedelma. Valitse nopeus 3.
Paina hedelma kartiota vasten.

Vihjeita ja neuvoja

® Saat enemman mehua sailyttamalla
hedelmat huoneenlampdtilassa ja
pyorittelemalld niitd poytatasoa
vasten ennen mehun pusertamista.

® Mehua tulee enemman, kun
siirtelet hedelmaa sivusuunnassa
pusertamisen aikana.

® Jos puserrat paljon mehua,
tyhjenna siivila valilla, jotta
hedelmaliha ja siemenet eivat tuki
sita.

B Lihamylly
a Rengasmutteri
b Siivila: keskikarkea tai karkea
(maéaraytyy mallin mukaan)

C Leikkuri

d  Ruuvikierre
€ Runko

f  Alusta

g Painin

Kokoa lihamylly kuvassa E esitetylla
tavalla.

1 Tydnna ruuvikierre rungon sisaan.
2 Aseta leikkuri paikalleen. Varmista,
ettd se menee oikein paikalleen.
Leikkaavan puolen tulee osoittaa

ulospain.



3 Aseta siivila paikalleen. Kohdista
tappi uraan.

4 Aseta rengasmutteri paikalleen
|&ysasti.

Lihamyllyn kayttaminen

1 Nosta sekoituspaa ylos. Varmista,
ettd molempien liitdntdjen suojukset
on kiinnitetty paikoilleen.

2 Kun varuste on kuvassa nakyvassa
paikassa, kohdista ruuvikierteen
paadyn kohoumat niille
tarkoitettuihin paikkoihin liitannassa.

3 Paina varuste liitantaan. Kaanna

myotapaivaan, kunnes se lukittuu

paikalleen.

Kiristd rengasmutteri kasin.

Aseta alusta paikalleen.

Leikkaa liha 2,5 cmi:n paloiksi.

Valitse suurin nopeus. Tydnna

ruokaa painimen avulla varovaisesti

yksi pala kerrallaan. Ala paina
kovaa. Muutoin laite voi vaurioitua.

~N O 01~

Vihjeitd ja neuvoja

® Sulata pakastettu ruoka
perusteellisesti ennen jauhamista.

® Varmista, ettd esimerkiksi luut ja
kalvot on poistettu lihasta ennen
sen jauhamista.

Mehulinko

Painin

Kansi

Kannen lukituskieleke
Suodatin
Linkoamisjateastia
Mehun ulostulo (nokka)
Pohjaosa
Linkoamisjateastian
vapautusvipu

i Astia

j Astian pidin

JQ ™"TO QOO 0w

Kokoa mehulinko kuvassa esitetylla

tavalla.

1 Aseta linkoamisjateastia pohjaosaan
ja lukitse kaantamalla myotapaivaan.
Kun se on oikein paikallaan,
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mehun ulostulon tulee olla
linkoamisjateastian vapautusvivun
ylapuolella.

2 Paina suodatin paikalleen.

3 Aseta linkoamisjateastiaan kansi.
Kaanna myoétapaivaan, kunnes
kannen kieleke W kohdistuu
pohjaosan merkkiin |

4 Kiinnita astian pidin varusteen
alaocsaan. Pitimessa nakyvan nuolen
A tulee osoittaa yldspain, ja sen
tulee kohdistua mehun ulostuloon.

5 Tue astian pidinta. Kiinnitd varuste
litdntaan kohdistamalla nokka
laitteen reunaan. Lukitse paikalleen
kaantamalla myotapaivaan.

6 Aseta astia paikalleen kaantamalla
pidintad poispadin nokasta. Aseta
astia pitimeen. Siirrg astia mehun
ulostulon alle.

7 Paloittele ainesosat siten, ettd ne
mahtuvat syottdputkeen.

8 Valitse suurin nopeus. Aseta
ainesosat syottdputkeen. Paina
painimella tasaisesti. Ald tyonna
sormiasi syo6ttoputkeen.

Tarkeda

® Jos mehulinko alkaa tarista
voimakkaasti, katkaise virta
ja poista jate suodattimesta.
(Mehulinko tarisee, jos jate
jakautuu epéatasaisesti.)

® Tietyt erittdin kovat ainesosat
saavat mehulingon hidastumaan
tai pysahtymaan. Jos nain kay,
katkaise virta ja puhdista suodatin.

® Kun kaytat mehulinkoa, katkaise
virta sdannollisesti ja tyhjenna
mehuastia.

Vihjeita ja neuvoja

® Sjtrushedelmat: saat parhaat
tulokset kayttamalla erillista
sitruspuserrinta.

® Saat eniten mehua tyontamalla

pehmeét ainesosat hitaasti.




® Poista kivet esimerkiksi luumuista,
persikoista ja Kirsikoista.

® Poista paksut kuoret esimerkiksi
meloneista, ananaksista ja kurkuista.

® Esimerkiksi ohutkuoriset omenat,
paarynat, porkkanat, pinaatti,
viinirypaleet, mansikat ja selleri on
vain pestava.

Terveyssuosituksia

® Juo mehu mahdollisimman pian,
jotta vitamiinit sailyvat.

® Jos mehua on sailytettava, se sailyy
muutaman tunnin jadkaapissa. Mehu
pysyy raikkaana, kun lisaat siihen
muutaman tipan sitruunamehua.

® Ellet ole tottunut juomaan
tuoremehua, juo sita enintdan kolme
lasillista (230 ml) paivassa.

® | aimenna mehua lapsia varten
lisdamalla siihen puolet vetta.

® Tummista vihreista vihanneksista,
kuten parsakaalista tai pinaatista,
tai punaisista, kuten punajuuresta
tai punakaalista, puristettu mehu on
erittain voimakasta, joten laimenna
se.

® Hedelmamehussa on runsaasti
fruktoosia eli hedelmasokeria,
joten diabeetikoiden ja alhaisesta
verensokerista karsivien on juotava
sitd varovaisesti.

Mehulingon purkaminen

Tee kokoamistoimet painvastaisessa
jarjestyksessa.

Irrota linkoamisjatesailid pohjaosasta
painamalla pohjaosan vapautusvipua
ja kaantamalla linkoamisjatesailiota
vastapaivaan. Nosta se irti.

Mehun ulostulo (nokka)

® Nokka voidaan poistaa puhdistusta
varten. Nokan voi irrottaa vetamalla.

® Aseta nokka takaisin puhdistamisen
jalkeen painamalla sitéa.
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Pienoisleikkuri

a Pohjaosa

b Terayksikkd
C Tiivisterengas
d Astia

Kokoa pienoisleikkuri kuvassa

esitetylla tavalla.

1 Laita aineosat astiaan.

2 Varmista, etta tiivisterengas on oikein
paikallaan terayksikossa. Jos tiiviste
ei ole kunnolla paikallaan, aiheutuu
vuotoa.

3 Kaanna terayksikko yldsalaisin. Laske
se astiaan terat alaspain.

4 Kiinnita pohjaosa astiaan. Kirista se
kasin.

5 Kiinnita pienoisleikkuri liitant&an siten,
ettd pienoisleikkurin pohjaosassa

nakyva nuoli osoittaa Kohti laitteen

takaosaa. Lukitse pienoisleikkuri
kaantamalla myotapaivaan, kunnes
kaksi nuolta osuu toisiinsa.

6 Valitse suurin nopeus.

Vihjeita ja neuvoja

® Mausteiden kasittelemista ei
suositella, silld ne voivat vaurioittaa
muoviosia.

® Al késittele kuumia ainesosia
pienoisleikkurissa. Anna niiden
jaahtya ennen kasittelemista.

Jauhatusmylly

a Myllyn kansi
b Myllyn terdasetelma

Kokoa jauhatusmylly kuvassa m
esitetylla tavalla.

Huomautus:

® Kansi on suunniteltu sopimaan
terdasetelmaan tiukasti, jotta vuodot
ainesten kasittelemisen aikana
estetaan.

® Kantta ei voi irrottaa
terdasetelmasta, kun se on kiinnitetty
moottoriyksikkoon.



® Tayta ja kokoa aina ennen 1ahtoon
kiinnittamista.

Vihjeitd ja neuvoja
® Mausteita jauhaessasi on
suositeltavaa jauhaa myllyssa

® Mausteiden aromi sailyy paljon

joten jauha niita vain pieni maara
kerrallaan aromien sailyttamiseksi.

® Kokonaiset mausteet kannattaa
paahtaa ennen jauhamista, jotta
niiden aromi ja eteeriset oljyt
vapautuvat parhaiten.

® | eikkaa inkivaari ja kookos pieniksi
paloiksi ennen kasittelemista.

korkeintaan 50 grammaa kerrallaan.

paremmin niiden ollessa kokonaisia,

Blend-Xtract 2GO

a Annostelukansi
b Pullo

C Tiivisterengas
d Tera

e Alaosa

Suorita asennus kuvan osoittamalla
tavalla

Vihjeitd ja neuvoja

® Kun pullo taytetdan tayteen saakka
(400 ml), saadaan noin kaksi
annosta.

® Saat parhaat tulokset lisaamalla
jaan tai jaiset ainekset pulloon
ensimmaisina.

® Kun juoman rakenne on sellainen
kuin haluat, voit varmistaa
kaikkien ainesten perusteellisen
sekoittumisen kayttamalla
P-sykayspainiketta.

® Jos juomaa ei juoda heti, s&ilyta se
jadkaapissa.

® Varmista, ettd juoma on riittavan
ohutta juotavaksi annostelukannen
avulla. Saat ohuempaa juomaa
lisaamalla nestetta.

® Kaikista juomista ei tule taysin
tasaisia sekoituksen jalkeen, jos niissa
on siemenia tai kuituisia aineksia.

® Joidenkin juomien ainekset voivat
erottua juoman seistessa, joten
juoma on parasta juoda heti.
Erottunut juoma on sekoitettava
ennen nauttimista.

® Kun annostelukansi on paikoillaan,
pida pullo pystysuorassa asennossa.

Pyoroéleikkuri
a Painin
b Runko ja syottéputki
C  Leikkurikartio
C1 viipalointi
C2 karkea raastaminen
C3 hienoksi raastaminen
d  Suojus/kartion pidike

Suorita asennus kuvan osoittamalla
tavalla

Pyoroéleikkurin asennus ja kaytto

1 Nosta sekoituspaa ylds. Varmista,
ettd molempien kayttdaukkojen
suojukset ovat paikoillaan.

2 Varusterungon ollessa kuvan
osoittamassa asennossa kohdista
varusteen paassa olevat ulokkeet
vastaaviin kayttdaukossa sijaitseviin
loviin.

3 Asenna tarvittava kartio paikoilleen -
kaanna sitd vastapaivaan lukituksen
varmistamiseksi.

4 Asenna tarvittava kartio paikoilleen
- linjaa solmu runkon aukkoon.
Lukitse kaantamalld myotapaivaan.

5 Aseta sekoituskulho, tai jokin
muu tarkoitukseen sopiva kulho,
poistoaukon alapuolelle.

6 Pane elintarvikkeet syottdletkuun
ja valitse maksiminopeus. Tydnna
aineksia kevyesti alas painimella.

Huomio: Painin mahtuu putkeen vain

yhdessa suunnassa.

68



Kayttdsuositustaulukko

Ohjeissa kaytetaan keskikokoisia kananmunia (paino 53-63 g).
* Tama on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja kdsiteltdvien ainesosien

mukaan.

Kulhotydvaline

Ruokaohje/tydvaihe

a

(7

C]

kananmunia

(minuuttia)

Voin/margariinin ja sokerin | Hedelmé&- | Min —» Max 3-5
vaahdottaminen kakkuseos

(1.8 kg,

6 munaa)

Kananmunien vatkaaminen 4 —» Max 1-4
kakkutaikinoita varten
Esimerkiksi jauhojen ja Min —» 1 30 - 60
hedelmien kaanteleminen sekuntia
sekaisin
Leivonnaiset | Jauhojen 450 g Min —» 2 2-3
ja keksit: paino
rasvan
hierominen
jauhoihin
Valmiit Kokonaispaino 1,6 kg Min —» Max 45 - 60
leivonta- sekuntia
seokset
Leipataikina [ Jauhojen 500 g Min 45 -60
(hiivapo- paino l sekuntia
hjainen Kokonaispaino | 805 g
jaykka) 3 5-7
Pehmea Jauhojen 500 g Min 45 - 60
hiivataikina, |paino l sekuntia
sisaltas Kokonaispaino | 960 g
rasvaa ja 3 5-7
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Kayttdsuositustaulukko

Ohjeissa kaytetaan keskikokoisia kananmunia (paino 53-63 g).

* Tama on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja kdsiteltdvien ainesosien

mukaan.
Kulhotyéviline/ | Ruokaohje/tyévaihe @
Varusteet ﬁ l ( \ . .
(minuuttia)
Munanvalkuaiset 8 Min —» Max " -3
Kevyet seokset 620 g 4 -6
(6 munan
taikina)
Kerma 250 - Min —» Max 2-4
600 ml
Majoneesi Munankeltu- 4 Max 1-2
aisia
Ohukaistaikina 11 Min 10 sekuntia
Mlax 45 - 50
sekuntia
Kylmat Muovinen 151 Max 30 - 60
nesteet, kannu, AT282 sekuntia
juomatja || asikannu, 121
smoothiet AT283
Pirteld Muovinen 121 Max 15 - 30
/ kylma kannu, AT282 sekuntia
maito Lasikannu, 800 ml
AT283
Jaapalat 6 p 15 - 30
25 g) sekuntia
Raaka liha ja kala 400 g 3 —» Max 15 -20
sekuntia
Sipuli 2509 P 5-10
sekuntia
Keksit 100 -250¢g Max 20 - 30
sekuntia
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Kayttdsuositustaulukko

Ohjeissa kaytetaan keskikokoisia kananmunia (paino 53-63 g).
* Tama on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja kdsiteltdvien ainesosien

mukaan.

Varusteet

Ruokaohje/tydvaihe

a

(7

C]

(minuuttia)

Taikina: rasvan hierominen
jauhojen sekaan.

Veden lisdaminen
murotaikina-ainesten
yvhdistamiseksi

340 g
Jauhojen
paino

Max

10 sekuntia

10 - 20
sekuntia

Valmiit
leivonta-
seokset

Kokonaispaino

800 g

Min —» Max

10 - 20
sekuntia

Munankeltu-
aisia

Majoneesi

Max

1-2

Juuston, porkkanoiden,
perunoiden, kaalin,
kesakurpitsan tai
punajuuren viipaloiminen
tai raastaminen

Kurkun tai tomaattien
kaltaisten pehmeiden
kasvisten viipaloiminen

Parmesaanijuusto ja
perunat

Perunoiden suikaloiminen
ranskalaisiksi perunoiksi

ja kiinteat ruoka-aineet
salaatteihin, pataruokiin ja
dipattaviksi (esim. porkkana,
lanttu, kesakurpitsa, kurkku).

Porkkanoiden ja juustojen
raastaminen

Alg ylita
kulhoon
merkittya
suurimman
maaran
merkkia.

Max

4 - Max

Max

Max

Max

10 - 20
sekuntia

Kaikki sitrushedelmat

1kg

Liha, siipikarja ja kala

Max

10
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Kayttdsuositustaulukko

Ohjeissa kaytetaan keskikokoisia kananmunia (paino 53-63 g).
* Tdma on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja kdsiteltdvien ainesosien

mukaan.
Varusteet |Ruokaohje/tydévaihe — @
\ﬁ, ( \ (minuuttia)
Esim. porkkanoiden, 500 g Max
omenoiden, ananaksen,
tomaattien ja rypaleiden
linkoaminen mehuksi 30 - 60 sekuntia
Pehmeéat hedelmat ja 500 g Max
vihannekset, esimerkiksi
tomaatit ja rypéleet
Pahkinat 509 Max 30 sekuntia
Kahvinpavut 50¢g Max 30 sekuntia
Kylmat soseet 509 Max 30 sekuntia
Mausteinen hunaja- ja
pahkindmarinadi
Hunajaa (huonelampdistd) 250 g P 10 sekuntia
Karkearakenteista 40 g
maapahkinavoita
Pienia chileja 1
Mausteet, kuten mustapippuri,
kardemumman, kuml_nan, 20 - 90
korianterin tai fenkolin 50¢g Max )
: : i sekuntia

siemenet ja kokonaiset
kynnet
Kahvinpavut 50¢g Max 15 - 30 sekuntia
Pahkinat 50¢g Max 10 - 15 sekuntia
Chilit 30 g Max/P 10 sekuntia
Inkivaarijuuri 3049 Max/P 10 sekuntia
Valkosipuli 4 Max/P 10 sekuntia
Kookos 50 g Max/P |20 - 30 sekuntia
Juomat ja smoothiet 400 ml Max 30 - 60 sekuntia

(Suurin

pakastettujen
ainesten
maara on
60 g)

Kayta esimerkiksi 1kg Max 2-3
porkkanoiden, kurkun,
omenien, perunoiden,
suklaan, kovien juustojen ja
pahkindiden viipalointiin ja
raastamiseen.

Puhdistusohjeet - katso laitteen puhdistusta koskevaa kuvaa
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Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen aikana ilmenee
ongelmia, katso lisatietoja kayttdohjeen
Ongelmanratkaisuohjeista tai siirry
osoitteeseen www.kenwoodworld.com
ennen avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu
tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai I&heté se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon. Loydat
|&himman valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon tiedot osoitteesta
visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut
Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN
HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA
ANNETUN ASETUKSEN MUKAISESTI
(WEEE)

Tuotetta ei saa havittaa yhdessa tavallisten
kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen
kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai anna
se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali
kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan
toimialaan.

Ongelmanratkaisu

Ratkaisu

Ongelma

Syy

Laite pysahtyy
kayton aikana.

Ei virtaa.

Tarkista, onko pistoke pistorasiassa.

Laite on ylikuormitettu
tai suurin kapasiteetti on
ylitetty.

Ka&anna nopeudensaadin O-asentoon,
odota muutama sekunti ja valitse
nopeus uudelleen. Laitteen

pitdisi kdynnistya heti uudelleen.
Tarkista suurimmat kapasiteetit
nopeussuositustaulukosta.

Liitantodjen suojukset eivat
ole paikoillaan, tai niiden
lukitus on avattu.

Tarkista, etta liitdntdjen suojukset ovat
paikoillaan oikein.

Keskisuuren tai
suuren nopeuden
varusteet eivat
toimi.

Varustetta ei ole kiinnitetty
ja lukittu kunnolla.

Tarkista, ettd varuste on lukittu oikein.

Muun liitdnn&n suojus ei
ole kunnolla paikallaan.

Tarkista, etté toisen liitannat suojus on
paikallaan oikein.

Laite liikkuu
tyotasolla.

Laitteen tukijalat ovat
marat tai likaiset.

Tarkista s&annollisesti, etta tukijalat
ovat puhtaat ja kuivat.

Tehosekoittimen,
Blend-Xtract 2 GO
-sekoittimen tai
pienoisleikkurin

terdyksikkd vuotaa.

Tiiviste puuttuu.
Tiiviste ei ole kunnolla
paikallaan.

Tiiviste on vaurioitunut.

Tarkista, etta tiiviste on kunnolla
paikallaan ja etta se ei ole
vaurioitunut. Varatiivisteen
hankkimisesta on lisatietoja Huolto ja
asiakaspalvelu -kohdassa.

Tyodvalineen

tai varusteen
suorituskyky on
heikentynyt.

Lisatietoja on Varusteiden kayttdminen -kohdassa.
Tarkista, etté varusteet on koottu oikein.
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Turkce

On kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Guvenlik

e Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki
kullanimlar icin saklayin.

® TUm ambalajlari ve etiketleri cikartin.

® [is veya kablo hasar gdriurse, guvenlik nedeniyle,
tehlikeye yol acmamasi icin Kenwood ya da yetkili
bir Kenwood tamircisi tarafindan degistirilmelidir.

® Su durumlarda hiz ayarini ‘O’ (KAPALI) konuma
getirin ve cihaz fisten cekin:

o priz kapaklarini, araclarini, eklerini cikarip
takmadan énce;

o kullanim bittikten sonra veya kullanimda degilken;

o temizlik dncesi.

e Cihazinizi asagida belirtilen siireleri asacak
sekilde araliksiz olarak ¢alistirmayin. Uzun siire
boyunca siirekli olarak ¢alisma cihaziniza zarar
verebilir.

Fonksiyvon / | Azami Calisma | Islemler arasinda
Ek SUresi dinlendirme suresi
Hamur Araci 8 dk. Cihazin fisini
Blender/ 60 sn. cekin ve
Blend-Xtract 15 dakika boyunca
2GO sogumasin
Dedirmen 30 sn. bekleyin
Oguticy 90 sn.
Kiyma 10 dk.
makinesi

® Parmaklarinizi hareket eden parcalardan ve takili
aparatlardan uzak tutun. Elinizi ve parmaklarinizi
asla mentese mekanizmasina koymayin.

e Mutfak Sefini calisirken cihazi gbzetimsiz
birakmayin.

® Hic bir zaman hasarli cihazlari kullanmayin. Kontrol
ya da tamir ettirin: ‘Servis ve MUsteri Hizmetleri’
POIuUMUne bakin.
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Kabloyu cocuklarin erisebilecedi bir yerde asla
birakmayin.

GUc¢ Unitesi, kordon veya fisi hic bir zaman
Islatmayin.

Tahrik cikislarini kullanirken kasenin icerisinde

kase araclarinin takili olmadigindan veya
pbulunmadigindan emin olun.

Asla onaysiz aparatlari kullanmayin. Cihazi ayni anda
birden fazla aparatla ¢calistirmayin.

Onerilen kullanim cizelgesinde belirtilen miktarlari
gecmeyin.

Bu cihazi kaldirirken dikkatli olun. Kaldirmadan
once baslhgin asagl konumda takili oldugundan

ve kase, arac¢ gerec ve cikis kapaklari ve kablonun
sabitlendiginden emin olun.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Mutfak Sefinin dengesini bozabileceginden,

aparat takiliyken mikser basligini oynatmayin veya
kaldirmayin.

Cihazi calisma yUzeyinin ucuna yakin yerlerde
calistirmayin.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri
yetersiz Kkisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi
olmayan kisilerce gdzetim altinda olmalari ve cihazin
glUvenli sekilde kullanimina iliskin talimatlari almalari
ve olasl tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.
Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.
Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir.
Cihazi ve kordonunu cocuklarin erisemeyecedi
yerde tutun.

Bu cihazl sadece ic mekanlarda kullanim alaninin
oldugu yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigr takdirde hic¢ bir sorumluluk kabul etmez.

Aparatlarin Genel Glvenligi
e Mutfak robotuna ya da blendere sicak sivi

doékerken dikkatli olun, ani buhar olusumu
sebebiyle disari si¢rayabilir.
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Cihaz glce bagliyken ellerinizi ve mutfak araclarini
blender ve mutfak robotundan uzak tutun.
Aparatlar dogru bir bicimde takilmazsa cihaz
calismaz.

Plastik parcalara zarar verebildiginden, baharatlarin
islenmesi dnerilmez.

Nominal guc degeri Kompakt Dograyici/OJutlic
eklentisini baz almaktadir. Diger eklentiler daha az
glc cekebilir.

Bir aparati kullanirken asiri derecede titresim
olusuyorsa hizi dustrdn veya cihazi durdurup
islenilen malzemelerin birazini ¢ikarin.

Ic ice gecen kilit mekanizmasi asiri glce maruz
kalirsa aparatlar hasar gorebilir ve yaralanmalar
yasanabilir.

Sicak malzemeleri iSLEMEYIN.

YANMA RIiSKi: Sicak malzemeleri mutfak robotu
kasesine, 6gutuclye, hazneye, siseye koymadan
ya da blenderden gecirmeden &dnce oda sicakligina
gelmelerini bekleyin.

Blender/ Blend-Xtract 2GO eklentisi

Bicak Unitesini blender haznesi/sisesi takili degilken
asla gug¢_ unitesine yerlestirmeyin.

AT282 Onemli - SUrahinin altindaki kenarliklar
Uretim asamasinda takilir ve bunlar asla
cikarilmamalidir.

Blender’i sadece kapagdi kapaliyken kullanin.
Hazneyi/siseyi sadece verilen bicak tertibati ile
birlikte kullanin.

Blenderi bos calistirmayin.

Smoothie tarifleri - dondurulurken katr kutle
olusturmus malzemeleri asla karistirmayin, hazneye/
siseye koymadan dnce parcalara ayirin.

Plastik parcalara zarar verebildikleri icin karanfil,
dereotu ve kimyon tohumlari gibi baharatlar
kullanmayin.

Blenderi saklama kabi olarak kullanmayin.
Kullanimdan dnce ve sonra bosaltin.

Asla kap/sise Uzerinde belirtilen maksimum
seviyeden fazlasini karistirmayin - milk shake gibi
kdpuren sivilar icin daha da az.
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Blend-Xtract 2GO eklentisi

Bu sise sadece soguk malzemelerle kullanim
icindir. Sicak malzemeleri islemeyin.

Siseden asla sicak icecekler icmeyin.

Kapaktan icerken icecegin akici olmasina dikkat
edin. Ozellikle bazi malzemelerin islenmemis halde
kalabilecegdi kati ve tam olgunlasmamis yiyecekleri
islerken istenilen sonucu elde etmek icin bazi
denemeler gerekebilir.

Sivi olmadan, donmus malzemeleri veya buz
kUplerini karistirmayin.

Donmus malzemeleri eklerken (donmus meyve,
yogurt, dondurma veya buz gibi) 60g veya 3 buz
kUpuUnden fazla karistirmayin.

Asla kuru malzemeler (6r. Baharatlar, findiklar)
karistirmayin ya da Blender’i bos calistirmayin.
Karistirma esnasinda sUt gibi bazi sivilarin hacmi
artabilir veya kdpUrebilirler bu nedenle tasirmayin ve
bicak tertibatinin dizgun yerlestirildiginden emin olun.

Mutfak Robotu

Bicak ve diskler ¢cok keskindir, dikkatli olun. Her
zaman lstte yer alan tutamactan tutun. Islem veya
temizlik yaparken parmaklarinizi keskin taraftan
uzak tutun.

Dilimleme yaparken kaseyi kesme diskine kadar
doldurmayin: kaseyi diizenli olarak bosaltin.
Kasedeki ‘MAX’ kapasite diizeyini ge¢cmeyin.
Kaseden Urunleri bosaltmadan énce bicagi cikarin.
Besleme tUpunden yiyecekleri parmagdinizla asagdiya
ittirmeyin. UrlinUn yaninda verilen itme aparatini
kullanin.

Yiyecek isleme kasesinden kapadi ¢cikarmadan

dnce cihazi kapatin ve bicak ve disklerin tamamen
durmasini bekleyin.

Mutfak robotunu calistirmak icin kapagi kullanmayin.
Her zaman hiz ayarini kullanin.
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Kiyma Makinesi

Islenecek ette kemik veya kabuk vs. icermediginden
emin olun.

Sert kabuklu meyveleri islerken bir seferde birkac
tanesini koyun. Digerlerini koymadan énce ayiricinin
ilk koyduklarinizi almasini bekleyin.

Tedarik edilen itme aparatini kullanin. Besleme
tUpUne parmaklarinizi veya diger gerecleri
sokmayin.

Dikkat: Bicak keskindir. Kullanim ve temizleme
islemleri esnasinda dikkatli olun.

Cihazi calistirmadan 6nce aparatin yerine
oturdugundan emin olun.

Aygitin hi¢bir parcasini bulasik makinesinde
vikamayiniz. Ayrica, hicbir bicimde sodali eriyiklerle
yikamayiniz.

Kiyma disklerini bitkisel bir yagdla siliniz ve
arkasindan renginin solmamasi ya da paslanmamasi
icin yagl bir kacida sariniz.

Meyve Suyu Sikacagi

Filtre, meyve suyu presi kapagdi ya da kase
hasarliysa veya goézle goriiliir catlaklar varsa,
meyve suyu presini kullanmayin.

Filtrenin tabanindaki bicaklar cok keskindir, filtreyi
kullanirken ve temizlerken dikkatli olun.

Kapagdl cikarmadan &nce cihazi kapatin ve filtrenin
durmasini bekleyin.

Sadece Urdnun yaninda verilen itme aparatini
kullanin. Parmaginizi besleme tUpune sokmayin.
Besleme tUpUnU acmadan &nce cihazi fisten cikarin.
Bu aparati kullanirken asiri derecede titresim
olusursa, hiz ayarini degdistirin veya makineyi
durdurup prizden cikararak sikisan meyve posasini
temizleyin (meyve posas esit miktarda dagitiimasa
sikacak titremeye baslar).

Kompakt Dograyici ve Ogiitici

Keskin bicaklara dokunmayin. Bicak Unitesini
cocuklardan uzak tutun.
Ogutlcuyu cihazdan cikarmadan dnce:
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o cihazl kapatin;

o bicaklarin tamamen durmasini bekleyin;

o siseyi/kapadi bicak tertibatindan ayirmamaya
dikkat edin.

Siseyi/kapadl ve bicak Unitesini sadece verilen taban

ile birlikte kullanin

Bicak Unitesini sise/kapak takili degilken asla

makineye takmayin.

Bicaklara zarar verebilecekleri icin, kuru zerdecal

kdkleri gibi sert baharatlari islemeyin.

Roto Dograyici

Asla parmaklarinizi besleme tuplUne sokmayin.
Sadece roto dograyici eklentisi ile birlikte verilen
iticiyi kullanin.

Yiyecekleri iceri itmek icin asla asiri glc¢ uygulamayin
eklentinize zarar verebilirsiniz.

Kesme konilerini cok dikkatli tutun, bunlar cok
keskindir.

Bakim ve temizlik

Temizlik 6ncesi cihazl kapatin ve fisten cekin.
Temizlik 6ncesi ek parcalari tamamen cikarin.
Temizligi kolaylastirmak icin, her kullanimdan hemen
sonra parcalari yikayin.

Bazi yiyecekler (&rn. havug) plastigin rengini
bozabilir. Aycicedi yagina batiriimis bir kumas ile bu
lekeleri giderebilirsiniz.

Bigaklari, kesme konilerini ve diskleri ¢ok dikkatli
tutun, bunlar ¢ok keskindir.

Gii¢ Unitesi

Kuru bir bezle silin ve kurulayin.

Asindirict kullanmayin veya suya daldirmayin.
Mikserin tabanindaki ayakliklarin temiz
tutuldugundan emin olun.

Kase

Paslanmaz celik kasenizi temizlemek icin tel firca,
bulasik teli veya camasir suyu kullanmayin. Kirec
tortularini temizlemek icin sirke kullanin.

Isidan uzak tutun (ocak Ustlerinden, firinlardan,
mikrodalga firinlardan).
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Fise takmadan dnce

® Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni

oldugundan emin olunuz.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC 1935/2004

Yoénetmeligine uygundur.

Ilk kullanimdan 6nce
® Parcalari yikayin: ‘Temizlik’ bolumine
bakin.

Parcalar

Mutfak Sefi

Orta Hiz Cikisi

Orta Hiz Cikisi kapagdi
Yuksek Hiz Cikisi

Yiiksek Hiz Cikisi Kapagi
GUg¢ Unitesi
Acma/Kapama dugmeleri ve Hiz
ayari

Kase

Arag¢ Yuvasi

Mikser Basligi

Bashgi ¢cikarma kolu
Sicrama engelleyici

PRO®E OO0

Kase Araclari

@ Yogurucu
@ Cikarilabilir koruyuculu hamur kancasl

Cirpicl

Ek pargalar

Burada listelenen ek parcalarin hepsi
mutfak sefinizde bulunmayabilir.
Gonderilecek ek parcalar satin alinan
Urdnun modeline baglidir.

Daha fazla bilgi i¢cin veya satin aldiginiz
modelde bulunmayan ek pargalari
siparis etmek icin Kenwood web sitesini
ziyaret edin www.kenwoodworld.com
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Plastik blender (AT282)

Cam blender (AT283)

Mutfak robotu (AT284)
Narenciye sikacagdi (AT284'(
gerektirir)

Kiyma makinesi (AT281)
Meyve suyu sikacadi (AT285)
Kuguk dilimleyici/oguticu (AT286)
Ogutucu

Blend-Xtract 2GO

Roto Dograyici

@G

SIISIOIOIE,

Kaseyi ve Araclari
Kullanma
- Gérsellerine g6z atin

Basligi ¢ikarma kolunu asagiya
dogru ittirin ve mikser bashgini
kaldirin.

E Kaseyi yerlestirin - yerine

sabitlemek i¢in saat ydénlne dogru

donduarun.

Aracl ara¢ yuvasina yerlestirin.

Yerine sabitlendiginde “tik” sesi

gelir.

®  VYiyecek girisini engellemek icin -

koruyucunun hamur kancasinin

gbvdesine takili oldugundan emin
olun.

Baslhdl ¢ikarma kolunu asagr dogru

ittirin ve baslhigi hafif¢ce yerine takin.

Ardindan cihazinizi prize takin.

Sigrama engelleyiciyi kaydirarak

kaseye takin.

o Karistirma esnasinda malzemeleri
kapak borusundan kaseye
ekleyebilirsiniz




Hiz kumandasini istediginiz ayara ® Yag, un ve yumurta karisimlari -

getirin. Ani hiz atimlari vermek icin Kaseye ilk olarak un ve ardindan
pulse (P) 6zelligini kullanin. siviyl ekleyin. Malzemelerin
karismasi icin en dusuk hizda
islem bittikten sonra hiz kumandasini karistirin.
‘0’a’ getirin ve cihazi fisten cekin.
Mikserin kafasini kaldirin, kafay! sabit Elektronik Hiz Sensodri

tutarken aleti ¢ikistan ¢ekin.

Oneri ve ipuglan

Yogurucu

® Hamur isi ve kek karisimlari icin
yvag ve sekeri cirparken, yadin oda
sicakligina gelmesini bekleyin veya
ilk olarak yadi yumusatin.

® Cihazi kapatin ve gerektiginde
spatula ile kaseyi kaziyin.

® Tarifinizde aksi belirtiimedikce
hamur isleri icin soguk malzemeler
kullanin.

Hamur kancasi

® Malzemeler, ilk olarak suyu
koydugunuzda en iyi sekilde karisir.

® Cihazi araliklarla durdurun ve hamur
kancasindaki karisimi temizleyin.

Un

® Farkli unlar farkli miktarda sivi
gerektirir. Hamurun yapiskanligi
cihazin maruz kaldigi yUk Uzerinde
dogrudan etkili olur. Hamuru
karistirirken cihazi gdzetleyin.

Cirpici

Dikkat

® Cirpiciyl yogun karisimlar (yag ve
seker gibi) i¢in kullanmayin. Cirpici
hasar gorebilir.

® Yumurtalar oda sicakliginda
oldugunda en iyi sonuclar alinir.

® Yumurta beyazlarini ¢cirpmadan
once cirpicida veya kasede yad
veya yumurta sarisi olmadigindan
emin olun.

® Mayonez: en iyi sonuclar icin, yag
eklendikten sonra en yuksek hizda
bir 10 saniye boyunca daha calistirin.
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Denetimi

Mikserinizde, ekmek hamuru yogururken
veya hamur isi karisimlarina yumurtalar
eklendiginde olusan farkl yuk
kosullarinda ayni hizi korumak icin
tasarlanmis bir elektronik hiz sensoéru
denetimi bulunur.

Mikser calisirken, secgilen yUk ve hiz
ayarina uymak icin hizini arttirip
azaltabilir. Bu normaldir.

Not edilecek hususlar:

® Asla belirtilen maksimum
kapasiteyi asmayin-cihaza asiri yuk
bindirebilirsiniz.

o Ekmek hamuru gibi agir yiikleri
karistirirken mikser bashginin
oynamasli normaldir.

® Cihaz calisirken mikser basligi
kaldirilirsa cihaz calismaya devam
eder. Basligl kaldirmadan énce
cihazi kapatin.

® Cikis kapaklari tamamen dogru
bir sekilde oturtulmadik¢a cihaz
¢alismaz.

® Cihazin calisirken zorlandigini
duyuyorsaniz cihazi kapatin veya
hizi arttirin.

® Cihaziniz, malzemelerin sigramasini
engelleyen ‘hafif baslangi¢’
6zelligine sahiptir. Cihazda ekmek
hamuru gibi yogun bir karisim
varken cihaz c¢alistirilirsa, cihazin
secilen hiza ulasmasi birkac¢ saniye
sUrebilir.

® Mikser bashgini kaldirmadan énce
cikislara takili aparatlari ¢ikarin.




Tahrik Cikislarini Kullanma

Yiiksek Hizh Cikis @ aparatlarn
Yuksek hizli cikis kapagini kaldirn ).
Orta hizli ¢ikis kapaginin takili
oldugundan emin olun. Aksi takdirde
cihaz calismaz.

Orta Hizlh Cikis @ aparatlan

Orta hizl cikis kapagini (@) kaldirin
Yuksek hizl ¢ikis kapaginin takil
oldugundan emin olun. Aksi takdirde
cihaz calismaz.

Aparatlarinizi kullanmak
icin
Her aparatin ilgili gorseline ve her

aparatlar kisminin altindaki ipuclarina
gdz atin

kB Plastik Blender

a Bicak tertibati

b Sizdirmazlik halkas
C  Surahi

d  Doldurma kapagi
e Kapak

8 Cam Blender

C

a Bigak tutucu

b Bicak tertibat

C  Sizdirmazlk halkasi
d Surahi

e Kapak

f  Doldurma kapagi

Blenderin montajini gorsel ’da
gosterildigi gibi yapin

Not: Sizdirmazlik halkasinin dizgun
takildigindan emin olun. Aksi takdirde
sizdirma olusabilir.

Kapagdi Yerlestirme

@) Plastik Blender: Sabitlemek icin saat

yonlune dogru gevirin
Cam Blender: Yerine oturtmak icin
asaglya dogru bastirin.

Oneri ve ipuglan

Sicak malzemeler kullanmayin

® Mayonez yaparken, yag disinda
tum malzemeleri blendere koyun.
Ardindan, makine calisirken
doldurma kapagdini ¢ikarin ve
yavasca, ayni miktarda yag ekleyin.

® Ezmeler gibi yogun karisimlarin
kazinmasi gerekebilir. Malzeme
karismiyorsa daha fazla sivi ekleyin.

® Kuru malzemeleri karistirmak
icin: malzemeleri parcalara ayirin,
doldurma kapagini ¢ikarin ve cihaz
calisirken malzemeleri teker teker
atin.

Mutfak Robotu

KUcuk itme aparati
BUyUk itme aparati
Besleme tupu
Kapak
Kase
Tahrik mili
Kesici bicak
iskler (tedarik edildiyse)
Kalin dilimleme ve rendeleme
diski
ince dilimleme ve rendeleme
diski
j Ekstra ince rendeleme diski
K Jalyen usult 6gutme diski
| Standard 6gutme disk
M Ekstra kalin 6gutme diski

>S0O0Q "0 QOO 0w

Mutfak Robotunu Gérsel ’de

gosterildigi gibi kurun

1 Tahrik milini ¢ikisa yerlestirin

2 Hiz ayarinin Uzerindeki kolun
yardimiyla kaseyi tahrik miline
yerlestirin ve yerine oturana kadar
saat yonune dogru cevirin.

3 Narenciye sikacagina bicak
tertibatini veya disklerin birini takin.
Bigak tertibati ve disklerin kesici
kismi ¢ok keskindir. Dikkatli olun.




Oneri ve ipuglar

® [slem yapmadan &nce etleri,
ekmekleri ve sebzeleri 2cm’lik
kUpler halinde kesin.

® Bitkiler temiz ve kuru olduklarinda
daha iyi dogranir

® Bicak tertibatini kullanirken
malzemeleri fazla islememeye 6zen
goOsterin

® Bicak tertibatini, buzlar veya
baharat gibi diger sert yiyecekleri
dogramak icin kullanmayin.
Parcalara zarar verebilir.

® Badem esansi veya ¢esni
ekleyecekseniz, leke
yapabilecegdinden plastikle temas
etmemesine &zen godsterin.

Diskler

1 Hangi besleme tUpund kullanacagdiniz
secin. itme aparati, ayri veya ince
malzemeleri islemek icin daha klcuk
bir besleme tUpul icerir.

2 Besinleri besleme tUplne yerlestirin.

3 Cihazi a¢in ve itme aparati ile
dengeli bir sekilde bastirin. Asla
parmaklarinizi besleme tUpunun igcine
sokmayin.

Kiligiik besleme tiipiinii kullanirken:

besleme tUplne ilk olarak buyUk itme

aparatini koyun.

Blyiik besleme tiipiini kullanirken: iki

itme aparatini birlikte kullanin.

® Kasenin kesme diskine kadar
dolmasini beklemeyin: dtzenli olarak
kaseyi bosaltin.

® Kasedeki ‘MAX’ kapasite dlzeyini
gegcmeyin.

Oneri ve ipuglan

® ki tarafli diskleri kullanirken, keskin
tarafin yukarida oldugundan emin
olun.

® Taze malzemeler kullanin.
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® Yiyecekleri cok ufak kesmeyin.
isleme esnasinda yiyeceklerin
kaymasini engellemek i¢in buyuk
besleme tUpUnun genisligi kadar
doldurun veya klcuUk besleme
tUpunu kullanin

® Dilimlerken veya rendelerken: dik
koyulan yiyecekler, yatay koyulan
yiyeceklerden daha kisa ¢ikar.

® Kullanimdan sonra diskte veya
islenen besinde az miktarda artik
kalabilir.

kB Narenciye sikacag

a Koni

b Suzgec
Not: Bu parca sadece mutfak robotu
AT284 ile birlikte kullanilabilir.

Narenciye Sikacagini Gorsel m’de

gosterildigi gibi kurun

1 Kosedeki askilarin kasenin tutma
yverlerine oturdugundan emin olarak
sUizgeci kaseye yerlestirin.

2 Koniyi tahrik miline yerlestirin ve en
alta inene kadar ¢evirin.

3 Meyveleri ortadan ikiye bolun. Hiz
ayarl 3’0 segin ve meyveyi koniye
bastirin.

Oneri ve ipuglan

® £n iyi sonuclar icin meyveleri oda
sicakliginda saklayin ve sikin. Sikim
isleminden énce tezgahin Ustinde
yuvarlayin.

® Meyvenin suyunu cikarmayi
kolaylastirmak icin sikim islemi
esnasinda meyveyi yana dogru
hareket ettirin.

® Fazla miktarda meyve sikarken,
cekirdeklerin ve posanin birikmesini
engellemek icin stizgeci duzenli
olarak temizleyin.




B <iyma Makinesi

a Halka somun

b  Elek: orta veya buyuk (modele
baglidir)

Kesici

Ayiricl

Govde

Tepsi

itme aparati

Q ™D Q0O

Kiyma makinesini Gorsel ’da

g
1

2

osterildigi gibi kurun
Avyiriclyl gbvdeye yerlestirin.
Kesiciyi yerlestirin. Kesici tarafinin
disa geldiginden emin olun.
Elegdi yerlestirin. Pimleri dislerle
hizalayin.
Somun halkay! ¢cok sikmadan
sabitleyin.

Kiyma Makinesini kullanmak igin

1

Mikser bashgini kaldirin. Her iki ¢ikis
kapagdinin da takili oldugundan emin
olun.

Ek parcalar gdsterilen konumda
olacak sekilde, ayiricinin tahrik
uclarini, tahrik cikisindaki ilgili
yuvalarla hizalayin.

Ek pargayi ¢cikisa dogru bastirin ve
yerine oturana kadar saat yonine
dogru cevirin.

Halka somunu elle sikin.

Tepsiyi takin

Etleri 2,5 cm genisliginde seritler
seklinde kesin.

En yUksek hizi secin. itme aparatini
kullanarak yiyecekleri tek tek ittirin.
Cok sert ittirmeyin, cihaziniza hasar
verebilirsiniz.

Oneri ve ipuglarn

® Donmus yiyecekleri kiyma
makinesinde ¢ekmeden dnce
¢oziilmelerini bekleyin.

® Etleri cekmeden 6nce etlerde
kemik ve kabuk vs. kalmadigini
kontrol edin.
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Meyve Suyu Sikacadi

itme Aparati

Kapak

Kapagdin ic ice gecme askisi
Filtre

Posa kabl

Meyve suyu cikisi (agizhk)
Taban birimi

Posa kabini birakma kolu
Genis agizh kap

Genis agizh kap tutucusu

T Q PO Q0O oW

Kiyma makinesini Gorsel ’de
gosterildigi gibi kurun

1

Posa kabini taban birimine yerlestirin
ve yerine oturana kadar saat
yénUne dogru c¢evirin. DUzgun
oturtuldugunda, meyve suyu

cikisi posa kabini birakma kolunun
Ustunde yer alir

Filtreyi yerlestirin ve yerine sikica
oturtun.

Kapagdi posa kabina yerlestirin ve ok
VW taban biriminin isaret l hizalamak
icin saat yonune dogru cevirin.
Genis agizl kap tutucusunun ek
parcanin alt tarafina yerlestirin.
Tutucunun ok A yukariya

bakmall ve meyve suyu ¢ikisiyla
hizalanmalidir.

Genis agizl kap tutucusunu
destekleyerek ek parcalari cikisa
takin. Agizligi cihazin kdsesiyle
hizalayin ve yerine oturtmak i¢in saat
yénUne dogru c¢evirin.

Genis agizl kabi yerlestirmek icin
tutucuyu agizliktan uzaklasacak
sekilde cevirin ve genis adizli kabin
meyve suyu cikisinin altina gelmesini
saglayin.

Yiyecekleri besleme tUpUne sigacak
sekilde kesin.

En fazla hiza cikarin ve yiyecekleri
besleme tlpltne yerlestirin. itme
aparatiyla dengeli bir sekilde ittirin.
Besleme tiipiine asla parmaklarinizi
sokmayin.



Onemli

® Meyve suyu sikacagdl titremeye
baslarsa cihazi kapatin ve filtreden
posayl temizleyin. (posa esit
olmayan bir bicimde daditilirsa
meyve suyu sikacagdi titrer).

® Sert besinler ek parcanin
yavaslamasina veya durmasina
neden olabilir. Béyle bir durum
yasarsaniz cihazi kapatin ve
filtredeki tikanikligi giderin.

® Kullanim esnasinda duzenli olarak
cihazi kapatin ve posa ve meyve
suyu kaplarini bosaltin.

Oneri ve ipuglan

® Narenciye Meyveler - En iyi
sonuclar icin farkl bir Grin olan
Narenciye sikacagini kullanin.

® MUmkuUun olan en fazla meyve
suyunu elde etmek i¢cin yumusak
yviyecekleri yavasca yerlestirin

® Cekirdekli meyvelerin (erik, seftali,
visne) cekirdeklerini ¢cikarin.

® Sert kabuklari soyun (karpuz,
ananas, salatalik vs.).

® Yumusak kabuklu diger meyveleri
(elma, armut, havug, Ispanak, Uzim,
cilek, kereviz vs.) sadece yikamaniz
yeterlidir.

Saglik onerileri

® Vitaminlerini yitirmemeleri icin
meyve sularini en kisa strede
tuketmeye calisin.

® Meyve suyunu saklamaniz
gerekiyorsa, buzdolabinda birkag¢
saatligine saklayabilir ve tazeligini
korumasi icin icerisine birkac damla
limon sikabilirsiniz.

® Aliskin dedilseniz, ginde 3 tane
230 ml'lik bardaktan fazla meyve
suyu icmeyin.

® Cocuklar icin meyve suyunu esit
miktarda su ekleyerek seyreltin.

85

® Koyu yesil (brokoli, 1Ispanak vs.)

veya koyu kirmizi (pancar, kirmizi
lahana vs.) sebzelerin suyu ¢cok
agirdir. Bunlari her zaman seyreltin
Meyve suyunda cok fazla friktoz
(meyve sekeri) bulunur. Diyabet
hastasl olan veya kan sekeri dusuk
olan Kisiler cok fazla meyve suyu
icmekten kaginmalidir.

Meyve suyu sikacagini sokmek igin
Kurulum prosedurlerini tersten uygulayin.
Posa kabini taban birimden ¢ikarmak igin,
taban birimdeki cikarma koluna basin

ve posa kabini saat yonunun tersine
dondurun. Ardindan kaldirarak cikarin.

Meyve Suyu Cikisi (agiz)

Agiz temizlik amaciyla ¢ikabilecek
sekilde dizayn edilmistir. Cikartmak
icin agizi ¢cekin.

Temizledikten sonra geri takmak icin
agizi tamamen geri itin.

Kucuk Dilimleyici/

Ogutucu

a Taban

b  Bicak tertibat

C Sizdirmazlik halkasi
d Kavanoz

Sgiitiicii gorsel Pk de gésterildigi gibi
kurun

1
2

Malzemelerinizi kavanoza koyun.
Sizdirmazlk contasinin bicak
tertibatina diizgun oturdugundan
emin olun. Conta dlzgun oturmazsa
sizma olusabilir.

Bicak tertibatini ters cevirin.
Kavanozun icine bigcaklar asagdiya
bakacak sekilde yerlestirin.

Tabani, kavanoza oturtmak icin
parmakla sikin.

Ogutict tabanindaki ok makinenin
arkasina bakacak sekilde d6guttcuyu
cikisa yerlestirin. iki ok hizalanana
kadar 6gutlclyu saat yonine dogru
cevirin.

En yUksek hizda calistirin.



Oneri ve ipuglan

® Plastik parcalara zarar
verebildiklerinden baharatlarin
islenmesi dnerilmez.

® Sicak malzemeleri islemeden dnce
sogumalarini bekleyin.

Oguticy

a Degirmen kapagdi
b Oguticu bicak tnitesi

Ogitiicii gérsel P¥rde gésterildigi gibi
kurun

Not:

isleme sirasinda sizinti olmamasi icin,
kapak bicak Unitesine sikica oturacak
sekilde tasarlanmistir.

GUg¢ Unitesine takiliyken, kapak bicak
Unitesinden cikartilamaz.

Her zaman c¢ikisa takmadan 6nce
doldurun ve birlestirin.

Oneri ve ipuglar

® Baharat islerken optimum
performans icin bir seferde 50g’dan
fazla baharat islemeyin.

® BUtUn baharatlar aromalarini
6guttlmus baharatlara gére daha
uzun sure korur bu ylUzden her
seferinde klcuk miktarlar 6guttn.

® Maksimum aroma ve baharatlarin
yaglarini birakmalari icin 6gutmeden
once kavurun.

® islemeden &nce zencefil ve
hindistan cevizini klicUk parcalar
halinde dograyin.
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Blend-Xtract 2GO

a Icme kapadi

b Sise

C Sizdirmaz halka
d Bicak unitesi

d Taban

Cizim a’te goOsterilen sekilde
birlestirin

Oneri ve ipuglan

® Sise maksimum kapasitede (400ml)
dolduruldugunda bunun yaklasik iki
kisilik olacagini unutmayin.

® En iyi karistirma performansi icin
her zaman siseye ilk olarak buz/
dondurulmus malzemeleri ekleyin.

® [ceceginiz istenilen yogunluga
ulastiginda butlin malzemelerin
dlzgln sekilde karistirildigindan
emin olmak icin puls (P)
kullanabilirsiniz.

® ceceginizi hemen tuketmek
istemiyorsaniz buzdolabinda
saklayin.

® [ceceginizin dagitim kapagindan
icilebilecek kadar akiskan
oldugundan emin olun. Daha
akiskan bir icecek yapmak icin daha
fazla sivi ekleyin.

® Karistirmadan sonra, bazl icecekler
cekirdekler veya malzemelerin
posasl nedeniyle tamamen akiskan
olmayabilir.

® Bazi icecekler duruma gore
ayrilabilirler, bu nedenle en
iyisi onlarl hemen i¢cmektir.
Ayrilan icecekler icilmeden dnce
karistirilmalidir.

® icme kapadi takildiginda, seyahat
sisesini her zaman dik tutun.




Roto Dograyici

a ltici

b  Goévde ve besleme tupu
C  Kesme konisi
cl dilimleme

c2
c3

kalin rende
ince rende

d  Koruyucu/koni tutucu

Cizim m’te gosterilen sekilde

birlestirin

1 Mikser kafasini kaldirin. Her iki ¢ikis
kapadinin takili oldugundan emin

olun.

2 Eklenti gdvdesi gdsterilen
pozisyondayken, eklentinin ucundaki
tahrik tirnaklarini tahrik ¢ikisinda
karsilik gelen yuvalarla hizalayin.

3 istediginiz koniyi takin - yerine
kilitlemek icin saat yonu tersine

cevirin.

4 Koni tutucuyu takin - centik ile
govdedeki kesik noktayi hizalayin.
Kilitlemek icin saat yonlunde
doénduran.

5 Karistirma kasesini takin ya da c¢ikisin
altina uygun bir kase yerlestirin.

6 VYiyecekleri besleme tUplne
yerlestirin ve MAKS hizi kullanin. itici
ile yavasca asadl bastirin.

Not: itici sadece bir yonde girebilir.

Onerilen Kullanim Cizelgesi

Kullanilan yumurtalarin boyutu: orta boyutta (53 - 639)
* Bu sadece bilgi amaghdir ve tarife ve kullanilan malzemelere gore degisiklik

gosterir.
Kase Araci | Tarif/islem ﬁ r\ @
( \ (Dk.)
Tereyadi/margarin ve Meyveli Min —» Max 3-5
seker Pasta
Pasta karisimina cirpiimis Toplamda | 4 —p Max 1-4
yumurta ekleyerek 1.8kg
Un ve seker ile sararak (iyumurta Min —» 1 30 - 60 sn.
arisimi)
Hamur isi Kullanilan 4509 Min —» 2 2-3
ve Bisklvi - | unun agirhdi
Yag ve Unu
karistirarak
Hepsi bir Toplam 1.6kg Min —» Max | 45 - 60 sn.
arada pasta | adirhk
karsimi
Ekmek ve Kullanilan 500g Min 45 - 60 sn.
Hamur (kati [ unun agirhg l
mayal) Toplam 8059
agirhik 3 5-7
Hafif mayali | Kullanilan 5009 Min 45 - 60 secs
hamur unun agirhgi l
(tereyagl | Toplam 960g
ve yumurta | agirlik 3 5-7
ile zengin-
lestirilmis
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Onerilen Kullanim Cizelgesi

Kullanilan yumurtalarin boyutu: orta boyutta (53 - 63g)

* Bu sadece bilgi amaglidir ve tarife ve kullanilan malzemelere gére degisiklik

gOsterir.
Kéase Araci/ |Tarif/islem @
Ek Parcalar ﬁ l / \
(Dk.)
Yumurta beyazi 8 Min —» Max 1" -3
Yagsiz Pasta 620g (6 4-6
Yumurta
Karisimi)
Krema 250 - Min —» Max 2-4
600ml
Mayonez Yumurta 4 Max 1-2
Beyazi
Krep un 1 Min 10 sn.
Max 45 - 50 sn.
Soguk Plastik AT282 1,51 Max 30 - 60 sn.
Sivilar,
icecekler ve | Cam AT283 1.2
Smoothie
icecekler
Milkshake/ | Plastik AT282 1,21 Max 15 - 30 sn.
SOguk STt o5y AT283 800mI
Buz Kupleri 6 P 15 - 30 sn.
(1259
Cig Et ve Balik 4009 3 —» Max 15 - 20 sn.
Sogan 2509 P 5-10 sn.
BiskUvi 100 - 2509 Max 20 - 30 sn.
Pastacilik - una yag 3409 Max 10 sn.
eklemek. Kullanilan
Hamur malzemelerini unun 10 - 20 sn.
birlestirmek icin su ekleme agirhigl
Hepsini Toplam 800 g Min = Max | 45 - 60 sn.
iceren pasta|agirlik
karisimlari
Mayonez Yumurta 3-4 Max 1-2
Beyazi
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Onerilen Kullanim Cizelgesi

Kullanilan yumurtalarin boyutu: orta boyutta (53 - 63g)
* Bu sadece bilgi amaghdir ve tarife ve kullanilan malzemelere gére degisiklik

goOsterir.
Ek Pargalar |Tarif/islem ﬁ r\ @
(4 ) (Dk.)
Dogranmis ve rendelenmis Max
peynir, havug, patates, lahana,
kabak, pancar
Salatalik veya domates gibi 4 - Max
yumusak malzemeleri dilimleyin
Parmesan peyniri ve patates Max
Kasedeki
maksimum 10 = 20 sn
Kizartmalik patates ve salata, |$aret|n.| Max
glvec ve ezmeler icin kullanilan | 9€¢mMeyin
malzemeler (&rn. havug,
salgam, kabak ve salatalik)
Rendelenmis havug¢ ve peynir Max
@ TUm narenciye meyveleri kg 3 2-3
Et, sut Urnleri ve baliklar - Max 10
Meyve suyu ve sebzeler Orn. 500¢g Max
havug, elma, ananas, domates
e uzum.
ve hed 30 - 60 sn.
Yumusak meyveler ve sebzeler 500g Max
orn. domates ve UzUm
Kabuklu yemisler 509 Max 30 sn.
Kahve cekirdekleri 509 Max 30 sn.
Soguk pureler 509 Max 30 sn.
Baharath Bal & Kabuklu Yemis
Marinati
Bal (oda sicakliginda) 2509 P 10 sn.
Citirh fistik ezmesi 409

Ufak cili biber
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Onerilen Kullanim Cizelgesi

Kullanilan yumurtalarin boyutu: orta boyutta (53 - 639)
* Bu sadece bilgi amaghdir ve tarife ve kullanilan malzemelere gére degisiklik

gOsterir.
Ek Parcalar | Tarif/islem ﬁ r\ @

4 ) (Dk.)
Baharatlar - karabiber
tohumu, kakule tohumu,
kimyon tohumu, kisnis 50 g Maks. 30 - 90 sn.
tohumu, fennel tohumu,
buttn karanfiller vs.
Kahve Cekirdekleri 50¢g Maks. 15 - 30 sn.
Ceviz 50¢g Maks. 10 - 15 sn.
Biberler 30g Maks./P 10 sn.
Taze Kok Zencefil 30 g Maks./P 10 sn.
Sarimsak 4 Maks./P 10 sn.
Hindistan cevizi 50¢g Maks./P 20 - 30 sn.
icecekler ve Smoothieler 400ml Maks. 30 - 60 sn.

(Maks. 60g
donmus)

Havug, salatalik, elma, 1 kg Maks. 2-3
patates, ¢ikolata, sert
peynir cesitleri ve kuru
yemisler gibi yiyecekleri
dilimlemek ve rendelemek
icin kullanin.

Temizleme talimatlari - ilgili cizime bakin

Servis ve MUsteri Hizmetleri
® Cihazinizin calismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz, yardim istemeden 6nce bu
kilavuzdaki ‘Sorun Giderme Kilavuzu’ béliumune bakin veya www.kenwoodworld.com
adresini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin’'de Uretilmistir.

® | (tfen unutmayin, Grdn Urdnun satildigr Ulkedeki mevcut tim garanti ve tuketici haklari ile
ilgili yasal mevzuata uygun bir garanti kapsamindadir.

® Kenwood Urinunuiz arizalanirsa veya herhangi bir kusur bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine géonderin veya gotlrin. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis
Merkezinin gtncel bilgilerine ulasmak icin www.kenwoodworld.com adresini veya Ulkenize
Ozel web sitesini ziyaret edin.
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URUNUN ATIK ELEKTRIKLi VE ELEKTRONIK EKIPMANIN BERTARAF EDILMESINE iLiSKIN
AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN SEKiILDE BERTARAF EDILMESi HAKKINDA ONEMLI BiLGi

(WEEE)

Kullanim émrintn sonunda Urdn evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Urun yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu hizmeti saglayan bir

saticlya goturulmelidir.

Sorun Giderme Kilavuzu

Sorun

Neden

Co6ziim

Cihaz kullanilirken
durdu.

Gug¢ gelmiyor.

Cihazin prize takili olup olmadigini
kontrol edin.

Cihaz asir yuklenmis
veya maksimum
kapasite asiimis.

Hiz ayarini kapall konuma getirin,
birkac saniye bekleyin ve hizi
tekrardan ayarlayin. Cihaz tekrardan
calismaya baslar.

‘Onerilen Kullanim Grafigi'ndeki’
Maksimum kapasiteleri kontrol edin.

Cikis kapaklari takih
degdil veya yerine
oturmamis.

Cikis kapaginin (kapaklarinin) dizgun
takilip takilmadigini kontrol edin.

Orta veya YUksek
hizli ek parcalar
calismiyor.

Ek parca dizgun
takilmamis veya yerine
oturmamis.

Ek parcanin yerine oturdugundan
emin olun.

Diger cikis kapadi
yerine oturmamis.

Diger cikis kapagdinin yerine
oturdugundan emin olun.

Calisma yUzeyindeki
hareketler.

Birimin altindaki

ayakliklar i1slak veya Kirli.

Ayakliklarin temiz ve kuru olup
olmadigini duzenli olarak kontrol edin.

Blender, Blend-
Xtract 2GO veya
o6guticunun ek
parcasl bicak
tertibatindan sizma
yaplyor.

Conta eksik.
Conta yanlis takilmis.
Conta hasar gdérmus.

Contanin dlzgun bir sekilde
takildigini ve hasar gérmedigini
dogrulayin. Yedek conta almak icin
‘Servis ve MUsteri Hizmetleri’ kismina
gbdz atin.

Araclar veya
ek parcalarin
performansi dusuk.

‘Ek Parcalari Kullanma’ bolumundeki ipuglarina gdz atin. Ek
pargalarin dizgun takildigindan emin olun.
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Cesky

Nezapomeiite si prosim rozevfit titulni stranku s vyobrazenim

Bezpeclnost

Prectéte si peclive pokyny v této prirucce

a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Odstrante veskery obalovy material a nalepky.

Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu

nebo zastréky, je z bezpecnostnich ddvodd nutné

nechat je vymenit od firmy Kenwood nebo od

autorizovaného servisniho technika firmy Kenwood,

aby se predeslo nebezpedi.

Nastavte ovladac rychlosti do polohy , O

(VYPNUTO) a odpojte pristroj z elektrické zasuvky:

O pred pripojenim nebo odpojenim krytd/nastrojd/
nastavcd;

O po pouziti pristroje a v dobe, kdy pristroj
nepouzivate;

O pred cistenim.

Nepouzivejte spotfebi¢ bez prferuseni déle nez

po dobu uvedenou nize. Pfi delSim pouzivani bez

pFeruseni se muze spotiebi¢ poskodit.

Funkce/ Maximalni doba| Doba odpocinku
nastavec pProvozu pred dalsim
pouzitim
Hnétaci hak 8 min
Mixér/Blend- 60 s
Xtraét 2GO Odpojte spotrebic
> a nechte
Sek'acek 30 s na 15 minut
Mlynek 90 s vychladnout
Mlynek na 10 min
Maso

Nepriblizujte prsty k pohyblivym ¢astem

a pripojenym nastavcim. Nikdy nevsunujte ruku
nebo prsty do mechanismu pantu.

Spusteny kuchynsky strojek nenechavejte bez
dozoru.

Nepouzivejte poskozeny pristroj. Nechte jej
zkontrolovat nebo opravit: viz ¢ast ,Servis a Udrzba“.
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Nenechavejte volné viset napajeci kabel tam, kde by
na né&j mohlo dosahnout dité.

Zabrante namoceni hnaci jednotky, kabelu nebo
zastrcky.

Pri pouziti vyvodid ndhont zkontrolujte, zda nejsou
vV mMise nasazené nebo ulozene zadneé nastroje.
Nepouzivejte neschvalené nastavce nebo vice nez
jeden nastavec najednou.

Neprekracujte mnozstvi uvedena v tabulce
doporucenych mnozstvi.

Pri zvedani spotrebice budte opatrni. Pred
zvednutim se ujistéte, ze je hlavice spravné
zaklapnuta ve spodni poloze a ze misa, nastroje,
kryty vyvodU a kabel jsou zajisténé.

Déti musi byt pod dozorem, aby si se spotrebicem
nehraly.

Neprenasejte a nezvedejte pristroj s pripojenym
nastavcem, protoze by mohl byt nestabilni.
Nepouzivejte spotrebic blizko hrany pracovni
plochy.

Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkusenosti a znalosti mohou spotrebic¢ pouzivat

Vv pripade, ze jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 bezpecném pouzivani spotrebice a chapou rizika,
kterd jsou s pouzivanim spojena.

Nespravné pouzivani spotrebice mize zplsobit
zraneéni.

Tento spotrebic nesmeji pouzivat déti. Spotrebic

a jeho kabel musi byt mimo dosah déeti.

Toto zarizeni je urceno pouze pro domaci

pouziti. Spolecnost Kenwood vylucuje veskerou
odpovednost v pripadé, ze zarizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto
pokyny.

Obecné bezpecnostni informace pro nastavce
e P¥i nalévani horké tekutiny do kuchynského

robota nebo do mixéru budte opatrni, protoze
muze kvuli nahlému uvolnéni pary vystriknout.
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Kdyz je pristroj pripojen k napajeni, nedavejte

ruce ani kuchynské nacini do mixéru a do misy
kuchynskeho robota.

Pristroj se nespusti, pokud nebudou nastavce radnée
pripojeny.

Nedoporucuje se zpracovavat koreni, protoze muize
poskodit plastové casti.

Jmenovity vykon odpovida vykonu kompaktniho
sekdcku/mlynku. Ostatni nastavce mohou mit nizsi
spotrebu energie.

Pokud pfi pouzivani nekterého nastavce dochazi

k nadmeérnym vibracim, prepnéte pristroj na nizsi
rychlost nebo ho zastavte a vyjméte ¢ast obsahu.
Pri pouziti prilis velké sily na zajistovaci
mechanismus muze dojit k poskozeni nastavcl a ke
zraneni. N

NEZPRACOVAVEJTE horké prisady.

NEBEZPECI OPARENI: Horkeé prisady je treba pred
umisténim do nadoby kuchynskeého robota, do
sekacku, do nadoby mixeéru nebo do lahve nebo
pred mixovanim nechat vychladnout na pokojovou
teplotu.

Mixér/nastavec Blend-Xtract 2GO

Nenasazujte nozovou jednotku na hnaci jednotku,
pokud neni nasazend nadoba/lahev mixéru.
Dulezité - AT282: Podstavec nadoby mixéru je
nasazen z vyroby; nesnazte se ho sejmout.

Mixer pouzivejte pouze s nasazenym vikem.
Pouzivejte nddobu/lahev pouze s dodavanou
nozovou jednotkou.

Nespoustéjte prazdny mixer.

Recepty na ovocné koktejly (smoothie) - nemixujte
zmrazene prisady, které zmrzly ve velkou hroudu.
Pred pridanim do nadoby/lahve je rozdrolte.
Nezpracovavejte koreni, jako je hrebicek,

kmin a seminka kopru, protoze by mohlo dojit

k poskozeni plastovych casti.

Nepouzivejte mixér jako skladovaci nadobu. Pred
pouzitim a po pouziti ho nechavejte prazdny.
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Nemixujte vice, nez je maximalni mnozstvi
vyznacené na nadobé&/lahvi; v pripadé tekutin, které
tvori pénu, jako jsou mlécné koktejly, jesté meéneé.

Nastavec Blend-Xtract 2GO

@ Nadobu pouzivejte pouze na mixovani studenych
ingredienci. Nemixujte horké ingredience.

Z nadoby nepijte horke napoje.

Pokud budete pit skrz vicko, napoj musi byt
dostatecné jemny. Dosazeni pozadovaného vysledku
muze vyzadovat urcité experimentovani, zejména

pri pouziti tvrdych nebo nezralych potravin, protoze
nékteré mohou z0stat nerozmixované.

Nemixujte mrazené ingredience ani kostky ledu bez
pridavku tekutiny.

Pokud pridavate mrazené prisady (tj. mrazené
ovoce, jogurt, zmrzlinu nebo led), nemixujte
najednou vice nez 60 g nebo 3 kostky ledu.
Nemixujte sucheé ingredience (napfr. koreni, orechy)
a nespoustéjte mixer, pokud je prazdny.

Nekterée tekutiny, napriklad mleko béhem
mixovani nabyvaji na objemu a péni, proto nadobu
nepreplnujte a zajistete, aby byly noze spravné
nasazeny.

Kuchynsky robot

NGz a kotouce jsou velmi ostré. Zachazejte s nimi
opatrné. PFi manipulaci a Cisténi je drzte za tUchyt
v horni ¢asti, mimo ostfFi.

PFi krajeni/strouhani nedovolte, aby se misa
naplnila az po krajeci kotouc. Pravidelné ji
vyprazdnujte.

Neprekracujte maximalni droven objemu
vyznacenou ha nadobé.

Pred vyprazdnéenim nadoby vzdy vyjmeéte noze.
Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty.
Vzdy pouzivejte dodavanou tlacku.

Nez sejmete z pracovni nadoby viko, vypnete
pristroj a pockejte, dokud se noze nebo kotouce
zcela nezastavi.
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K ovladani pristroje nikdy nepouzivejte viko, ale
ovladac rychlosti.

Mlynek na maso

Pred mletim odstrante z masa kosti, k(zi apod.
Orechy melte po malém mnozstvi a pred pridanim
dalsSich pockejte, az sSnek zachyti predchozi varku.
Vzdy pouzivejte dodavanou tlacku k mlynku

na mMmaso. Do plnici trubice nedavejte prsty ani
kuchynske nacini.

Pozor - krdjeci n(z je ostry, proto s nim pfi
manipulaci a ¢isténi zachazejte opatrne.

Pred zapnutim spotrebice zkontrolujte, zda je
nastavec radne pripojeny.

Nemyjte Zzadnou soucast v mycce na nadobi.

K myti v zadném pripadé nepouzivejte roztok sody.
Mleci vlozky potrete rostlinnym olejem a potom je
zabalte do papiru nepropoustéjiciho mastnotu, ¢imz
zabranite jejich korozi a ztraté barvy.

Odstavovacé

Nepouzivejte odstavovaé, pokud je poskozeny
nebo viditelné popraskany filtr, viko odstavovace
nebo nadoba.

Noze v zakladné filtru jsou velmi ostré, proto budte
ofi manipulaci s filtrem a pfi jeho cisteni opatrni.
Pred sejmutim vika vypnéte pristroj a pocCkejte, nez
se filtr zastavi.

Pouzivejte pouze dodavanou tlacku. Nikdy
nedavejte do plnici trubice prsty. Pred uvolnéenim
ucpane trubice odpojte pristroj od napajeni.

Pokud pfri pouzivani tohoto nastavce dochazi

k nadmeérnym vibracim, prepnéte pristroj na

nizsi rychlost nebo ho zastavte, odpojte ho od
napajeni a vycistéte duzninu z nadoby na vylisky
(odstavovac vibruje, pokud je v ném duznina
nerovnomerné rozlozena).

Kompaktni sekacek a mlynek

Nedotykejte se ostrych nozd. Chrante nozovou

jednotku pred detmi.
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® Nez mlynek sundate z pristroje:
O vypnete pristroj;
O pockejte, nez se noze zcela zastavi;
o dejte pozor, abyste neodsroubovali nadobu/viko

od nozove sestavy.

® Pouzivejte nddobu/viko a nozovou jednotkou pouze
s dodavanou zakladnou.

® Nenasazujte nozovou jednotku na pristroj, pokud
neni nasazena nadoba/viko.

® Nemelte tvrdé koreny, napriklad suseny koren
kurkumy, protoze by to mohlo poskodit nozovou
jednotku.

Rotacni kraje¢ na potraviny

® Nevkladejte do privodni trubice prsty. Pouzivejte
pouze tlacku dodavanou s krajecem.

® Netlacte potraviny do privodni trubice prilis velkou
silou, abyste nastavec neposkodili.

® /achazejte opatrne s krajecimi kuzely, jsou nesmirné
ostreé.

Péce a Cisténi

® Pred cisténim spotrebic vzdy vypnéte a odpojte ze
zasuvky.

® Nastavce pred cistenim zcela rozeberte.

® Abyste si cisteni usnadnili, umyvejte soucasti
pristroje ihned po jejich pouziti.

o Nékteré potraviny, napf. mrkev, zpdsobuji zménu
barevnéeho odstinu plastickych hmot. Zbarveni je
mozné odstranit hadrikem navihcenym v
rostlinném oleji.

® Zachazejte opatrné s nozi, krajecimi kuzely
a kotouci - jsou nesmirné ostré.

Hnaci jednotka

® Oftrete viIhkym hadrikem, pak osuste.

® Nepouzivejte brusné materiadly a nenamacejte do
vody.

® Udrzujte v Cistoté nozicky na spodni strané
pristroje.
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Misa

e K gisténi nerezoveé misy nepouzivejte tvrdy kartac,
draténku ani bélici prostredky. K odstranéni vodniho

kamene pouzijte ocet.

e Nepriblizujte ke zdrojum tepla (sporaky, trouby,

mikrovinné trouby).

Pfed zapojenim
pfistroje.

pro styk s potravinami.

® Piesvédcte se, ze vase elektrickd zasuvka odpovida zasuvce uvedené na spodni strané

® Tento spotfebic spliuje nafizeni ES ¢.1935/2004 o materidlech a vyrobcich ur¢enych

Pfed prvnim pouzitim
® Omyjte jednotlivé ¢asti: viz ¢ast
Cisténi,

Popis
Kuchynsky strojek

vyvod stfedné rychlého nahonu
kryt vyvodu stredné rychlého
nahonu

kryt vyvodu rychlého nahonu
vyvod rychlého nahonu
hnaci jednotka

vypina¢ a ovladac rychlosti
misa

zasuvka pro nastroje

hlavice mixéru

packa pro uvolnéni hlavice

ROV OO

ochrana proti vystriknuti
Nastroje misy
@ slehac

@ hnétaci hak s odnimatelnou
ochranou

Slehaci metla

Nastavce

S kuchynskym pristrojem nemusi byt

dodavany veskeré uvedené nastavce.
Dodavané nastavce se lisi podle verze
modelu.

Dalsi informace a pokyny k objednani
volitelného prislusenstvi, které neni
dodavano s vasim modelem pristroje,
najdete na webu spole¢nosti Kenwood
na adrese www.kenwoodworld.com.

akrylovy mixér (AT282)
sklenény mixér (AT283)
kuchynsky robot (AT284)
lis na citrusy (vyzaduje AT284)
mlynek na maso (AT281)
odstavovac (AT285)
kompaktni sekacek/mlynek
(AT286)

Mlynek

Blend-Xtract 2GO

rotacni kraje¢ na potraviny

@O® ©OBOERG®

-0

Pouziti misy a nastroju

Viz ilustrace -

Stlacte packu pro uvolnéni hlavice
a jemné zvednéte hlavici mixéru.

E Nasadte misu a otocenim po sméru
hodinovych rucicek ji zajistete.

Zatlacte zvoleny nastroj do zasuvky

pro nastroje. Jakmile bude zajistény,

uslysite cvaknuti.

® Aby se do pfistroje nedostavaly
potraviny, vzdy pripojte k nasade
hnétaciho haku chranic, nez ho
zasunete do vyvodu.




E Stla¢te packu pro uvolnéni hlavice
a jemné hlavici sklopte. Zapojte
pristroj do napajeni.

E Nasunte na misu ochranu proti
vystriknuti.

®  Pfi michani Ize pfisady pridavat
pfimo do misy pres plnici otvor.

Otocte ovladac rychlosti na
pozadované nastaveni. Pro kratké
impulzy vysoké rychlosti pouzijte
pulzni rezim (P).

Po zpracovani prepnéte ovladac
rychlosti do polohy , 0" a odpojte
pristroj od napajeni.

Zvednéte hlavici mixéru, pridrzte ho
a vytdhnéte nastroj z vyvodu.

Rady a tipy

Slehaé

® Dfj treni tuku s cukrem na
kolacové smési vzdy pouzivejte
tuk o pokojové teploté nebo ho
nechejte predem zméknout.

® \ pripadé potreby pristroj vypnéte
a setrete stény misy stérkou.

® Pokud neni v receptu uvedeno
jinak, na tésto pouzivejte studené
prisady.

Hnétaci hak

® Prisady se nejlépe smisi, kdyz do
misty nejprve nalijete tekutinu.

® Pristroj obcas vypnéte a setrete
tésto z hnétaciho haku.

Mouka

® R{zné varky mouky se lisi v tom,
kolik potrebuji tekutin. Lepivost
tésta ma primy vliv na to, jaké
zatézi je pristroj vystaven. Béhem
michani tésta na pristroj dohlizejte.

Slehaci metla

Dulezité upozornéni

e Slehaci metlu nepouzivejte na
husté smési, nap¥. tfeni tuku
s cukrem, nebo ji poskodite.

® Nejlepsich vysledkd dosahnete pri
Slehani vajec o pokojové teploté.
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® Pred slehanim bilkd provérte,
zda na metle nebo na mise neni
mastnota nebo zbytky Zloutkd.

® Majonéza - nejlepsich vysledkd
dosdhnete, kdyz stény misy po
pridani oleje setrete stérkou
a pustite pristroj na dalsich 10 s pfi
nejvyssi rychlosti.

® Smeési na lité tésto - vsypte do
misy nejprve mouku, poté tekutinu
a michejte pfi minimalni rychlosti,
aby se prisady promisily.

Elektronickeé fizeni spinace
rychlosti

Mixér je vybaven elektronickym
regulatorem rychlosti, ktery ma
udrzovat rychlost pfi rdzném zatizeni,
napriklad pfi hnéteni chlebového tésta
nebo po pridanf vajec do kolacové
smési.

Za provozu proto mUzete slyset urcité
odchylky rychlosti zplsobené tim, ze
mixér upravuje zvolenou rychlost podle
zatizeni. Jedna se o normalni jev.

Upozornéni:

® Nepokousejte se zpracovat vetsi
mnozstvi surovin, nez je uvedené
maximum - mohli byste pfristroj
pretizit.

e Urcity pohyb hlavice mixéru pfFi
mixovani hutnych naplni, napf.
chlebového tésta, je normalni.

® Pokud za provozu zdvihnete hlavici
mixéru, pristroj se nezastavi. Nez
hlavici zvednete, vzdy pfristroj
vypnéte.

® P¥istroj se nezapne, pokud
nebudou fadné nasazeny vSechny
kryty vyvodu.

® SlySite-li, Ze pristroj pracuje ztézka,
vypnéte ho a bud odeberte urcité
mnozstvi smési, nebo nastavte vyssi

rychlost.




® Mixér je vybaven funkci pomalého
spousténi, aby se minimalizovalo
strikani. Pokud vsak pristroj
zapnete, kdyz je v mise husta
smeés, napriklad tésto na chleba,
muUze se stat, ze zvolené rychlosti
dosahne az za nékolik sekund.

® Pred zvednutim hlavice mixéru
vzdy sundejte nastavec pripojeny
k vyvodu.

Pouziti vyvodd ndhonu

Nastavce pro rychly nadhon (4
Sundejte kryt vyvodu rychlého ndhonu
Provérte, zda je nasazeny kryt vyvodu
stredné rychlého nahonu; jinak se
pristroj nespusti.

Nastavce pro stfedné rychly nadhon ()
Sundejte kryt vyvodu stfedné rychlého
nahonu 2.

Provérte, zda je nasazeny kryt vyvodu
rychlého nahonu; jinak se pfristroj
nespusti.

Pouziti nastavcd

Podivejte se na obrazky k jednotlivym
nastavclim a prectéte si rady a tipy
v pfislusnych ¢astech textu.

Akrylovy mixér

a nozova jednotka

b tésnici krouzek

C nadoba

d  vieko plniciho otvoru
e viko

8 skienény mixér
a drzak noze

b nozova jednotka

C  tésnici krouzek

d nadoba

e viko

f  vicko plnictho otvoru

Sestavte mixér podle obrazku a

Pozn.: Zkontrolujte, zda je radné

nasazeny tésnici krouzek, aby z nadoby

nevytékal obsah.

Nasazeni vika

@ Akrylovy mixér - zajistéte viko
otacenim po sméru hodinovych
rucicek.

Sklenény mixér - zajistéte viko
zatlacenim dolG.

Rady a tipy

Nezpracovavejte horké prisady

® Pfj pripravé majonézy dejte do
nadoby vsechny pfisady kromeé
oleje. Pak za chodu sundejte
vicko plniciho otvoru a pomalu
a stejnomérné prilévejte olej.

® Husté smési, napriklad pastiky
a dipy, mohou vyzadovat obc¢asné
setfeni ze stény. Pokud se smés
obtizné mixuje, pridejte vice
tekutiny.

® Mixovani suchych potravin:
nakradjejte na kousky, sundejte
vicko plniciho otvoru a pak za
chodu vhazujte kousek po kousku.

Kuchynsky robot

mala tlacka

velka tlacka

davkovaci trubice

viko

nadoba

hridel nahonu

nGz

Kotouce (pokud jsou soucasti

sestavy)

N kotou¢ na hrubé krajeni/
strouhani

i kotou¢ na jemné krajeni/
strouhani

j  kotou& na velmi jemné
strouhani

K kotou¢ na jemné nudlicky

kotou¢ na hranolky

M kotouc na velmi hrubé

strouhani

DO OO 00w

Q
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Sestavte kuchynského robota podle
obrazku

1
2

Nasadte hridel na vystup.

Umistéte nadobu na hridel tak,

aby bylo drzadlo nad ovladacem
rychlosti, a oto¢enim po sméru
hodinovych rucicek ji zajistéte.
Nasadte ndz, jeden z kotoucl nebo
lis na citrusy. NtZ a fFezaci strany
kotouél jsou ostré, a proto s nimi
zachazejte opatrné.

Rady a tipy
® Maso, chléb a zeleninu pred

zpracovanim nakrajejte na kostky
o velikosti 2 cm.

Bylinky se nejlépe nasekaji, kdyz
jsou Cisté a suché.

Dbejte na to, abyste pfi pouziti
noze nezpracovavali pfisady prilis
dlouho.

Nepouzivejte nozovou jednotku
na sekani ledovych kostek nebo
jinych tvrdych potravin, jako je
kofeni, protoze by mohly nastavec
poskodit.

Mandlovou esenci nebo aroma
do smési pridavejte tak, aby se
nedostaly do styku s plastem.
Mohly by zanechat trvalé skvrny.

Kotouce

1

Zvolte davkovaci trubici, kterou
chcete pouzit. Tlacka obsahuje
mensi davkovaci trubici pro
zpracovani jednotlivych kouskd
nebo drobnych prisad.

Vlozte potraviny do davkovaci
trubice.

Zapnéte pfristroj a potraviny
rovnomeérné tlacte doll pomoci
tlacky. Do davkovaci trubice nikdy
nevkladejte prsty.

Pouziti malé davkovaci trubice -
nejprve viozte do davkovaci trubice
velkou tlacku.

Pouziti velké davkovaci trubice -
pouzijte obé tlacky soucasné.
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® Nedovolte, aby se nddoba zaplnila
do vysky krajeciho kotouce.
Pravidelné ji vyprazdnujte.

® Neprekracujte maximalni Uroven
objemu vyznacenou na nadobé.

Rady a tipy

® Pri pouziti oboustrannych kotoucd
musi byt pozadovana krajeci strana
otocena nahoru.

® Pouzivejte Cerstvé potraviny.

® Nekrdjejte potraviny na pfilis malé
kousky. Aby se zabranilo klouzani
potravin pri zpracovani, naplite
velkou davkovaci trubici po celé
Sifi nebo pouzijte malou trubici.

® Pri krajeni na platky nebo strouhani
budou potraviny viozené kolmo
nakrajené na mensi kousky nez
potraviny viozené vodorovné.

® Po zpracovani vzdy zlstane na
kotouci nebo v nadobé malé
mnozstvi odpadu.

B Lis na citrusy

a  kuzel

b sitko
Pozn.: Tento nastavec lze pouzit pouze
s kuchynskym robotem AT284.

Sestavte lis podle obrazku m

1 Vlozte do nadoby sitko tak, aby
jazycek na okraji nadoby zapadl do
drzadla nadoby.

2 Na hnaci hridel nasadte kuzel
a otacejte s nim, dokud nesjede az
dolC.

3  Rozkrojte plod na polovinu. Zapnéte
pfistroj na rychlostni stupen
3 a pritlacte plod na kuzel.

Rady a tipy

® Nejlepsich vysledkd dosahnete,
kdyz budete ovoce skladovat
a lisovat pri pokojové teploté a pred
lisovdnim je povalite po pracovni
plose.




® Vice stavy ziskate, kdyz budete
ovocem pri lisovani pohybovat ze
strany na stranu.

® Py lisovani vétsiho mnozstvi
pravidelné vyprazdnujte sitko, aby
nedochazelo k hromadéni duzniny
a pecek.

B Mlynek na maso

a kruhova matice

b mleci viozky: stfedni nebo
hruba (v zavislosti na modelu
pfistroje)

ndz

Snek

télo

nasypka

tlacka

Q ™"d® Q0

Sestavte mlynek podle obrazku

1
2

4

Zasunte Snek do téla mlynku.
Nasadte n(z - dejte pozor, aby byl
nasazeny reznou stranou ven.
Nasadte mleci vlozku - zarovnejte
vyrez s vycnélkem.

Volné nasadte kruhovou matici.

Pouziti mlynku na maso

1

Zvednéte hlavici robotu. Provérte,
zda jsou nasazené kryty obou
nahond.

Nastavec natocte jako na obrazku,
aby jazycky nahonu na konci s$neku
zapadly do prislusnych drazek ve
vyvodu nahonu.

Zasunte nastavec do vyvodu

a otocenim proti sméru hodinovych
rucicek ho zajistéte.

Rukou utahnéte kruhovou matici.
Nasadte nasypku.

Nakrdjejte maso na prouzky o sifce
2,5cm.

Zapnéte pfristroj na nejvyssi
rychlost. Pomoci tlacky jemné tlacte
potraviny po jednotlivych kouscich
do mlynku. Netlaéte pFilis silné -
mohli byste mlynek poskodit.

Rady a tipy

® Zmrazené potraviny pfed mletim
dlikladné rozmrazte.

® Pred mletim vzdy odstrante
z masa kosti, kéizi apod.

Odstavovad

tlacka

viko

zajistovaci zapadka vika
filtr

nadoba na vylisky
vypust stavy (hubice)
zakladna

uvolnovaci packa nadoby na
vylisky

i nadoba

j  drzak nddoby

>SQ "D QOO 0w

Sestavte odstavovac podle obrazku

1
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Nasadte nadobu na vylisky na
zakladnu a zajistéte ji otocenim po
sméru hodinovych rucicek. Kdyz je
nadoba spravné nasazenad, vypust
stavy se nachazi nad uvolhovaci
packou nadoby na vylisky.

Nasadte filtr a pevné ho zatlacte.
Nasadte viko na nddobu na vylisky
- otacejte jim po sméru hodinovych
rucicek, aby byla Sipka W na
zapadce vika zarovnana se znackou
l na zakladné.

Umistéte drzak nadoby na spodni
stranu nastavce - Sipka A na
nadobé by méla byt otoc¢end nahoru
a zarovnana s vypusti stavy.
Pridrzte drzak naddoby a nasadte
nastavec do vyvodu - zarovnejte
vypust s rohem pristroje a otocenim
po sméru hodinovych rucicek ji
zajistete.

Nasadte nadobu - otocte drzak

od vypusti a umistéte naddobu do
drzaku. Otocte nadobu, aby se
nachazela pod vypusti Stavy.
Nakrajejte potraviny, aby se vesly do
davkovaci trubice.




8 Zapnéte pristroj na nejvyssi rychlost
a vlozte potraviny do davkovaci
trubice. Rovhomérné je tlaéte doll
pomoci tlacky - nevkladejte do
davkovaci trubice prsty.

Dulezité upozornéni

® Pokud ods$tavovac zacne vibrovat,
vypnéte ho a odstrante duzninu
z filtru. (Odstavovac vibruje, pokud
je v ném duznina nerovnomeérné
rozlozena.)

® Neékteré velmi tvrdé potraviny
mohou zpUsobit zpomaleni nebo
zastaveni nastavce. V takovém
pfipadé ho vypnéte a vycistéte filtr.

® Beéhem odstavovani pristroj
pravidelné vypinejte a vyprazdnujte
nadobu na vylisky a na stavu.

Rady a tipy

® Citrusové plody - nejlepsich
vysledkd dosahnete pomoci lisu
na citrusy, ktery je samostatnou
Soucasti.

® Nejvice stavy z mékkych potravin
ziskate, kdyz je budete vkladat
pomalu.

® Odstrante pecky (ze Svestek,
broskvi, tresni apod.).

® Odstrante tuhou slupku (u melound,
ananasu, okurek apod.).

® Ovoce s mékkou slupkou a jiné
potraviny staci omyt (jablka, hrusky,
mrkev, $penat, hroznoveé vino,
jahody, fapikaty celer apod.).

Zdravotni doporuceni

® Aby se uchovaly vitaminy, vypijte
Stavu co nejdrive.

® Pokud stavu potrebujete na par
hodin uskladnit, dejte ji do lednice.
Lépe se uchova, pokud pridate par
kapek citronové stavy.

® Pokud na to nejste zvykli, nepijte
vice stavy nez 3 sklenice o objemu
230 ml denné.
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® Détem Stavu redte stejnym
mnozstvim vody.

® Stava z tmaveé zelené (brokolice,
Spenat apod.) nebo tmave cervené
(Cervena repa, cervené zeli apod.)
zeleniny je velmi silnd, proto ji vzdy
fedte.

® Ovocna stava ma velky obsah
fruktozy (ovocného cukru), proto
by ji lidé s cukrovkou nebo nizkou
hladinou cukru v krvi neméli pit
pfilis mnoho.

Rozebirani odstavovace

Postupujte jako pfi sestavovani
odstavovace, ale v opacném poradi.

K sejmuti nddoby na vylisky ze zakladny
zatlacte na uvolhovaci packu na
zakladné a otocte nadobu proti sméru
hodinovych rucicek. Potom ji zvednéte.

Vypust $tavy (hubice)

® Hubici je odnimatelna, aby ji bylo
mozné vycistit. Zatdhnéte za ni
a sejméte ji.

® Po vycisténi hubici nasadte a zatlacte
zpeét na misto.

Kompaktni sekacek/

mlynek

a zakladna

b  nozova jednotka
C tésnici krouzek
d nadobka

Sestavte mlynek podle obrazku

1 Vlozte prisady do nadobky.

2 Provérte, zda je na nozové jednotce
spravné nasazeny tésnici krouzek.
Pokud neni radné nasazeny, bude
z nadobky unikat obsah.

3 Otocte nozovou jednotku vzhdru
nohama. Nasadte ji na naddobku tak,
aby noZze smérovaly dold.

4 Nozovou jednotku nasroubujte na
nadobku a pevné rukou utahnéte.



5 Nasadte mlynek na vyvod tak, aby
Sipka na zakladné mlynku smérovala
k zadni strané pristroje. Otacejte
mlynkem ve sméru hodinovych
rucicek, dokud nezapadne na misto
a obé Sipky nebudou zarovnané.

6 Zapnéte pristroj na nejvyssi rychlost.

Rady a tipy

® Nedoporucuje se zpracovavat
kofeni, protoze muize poskodit
plastové ¢&asti.

® Nezpracovavejte horké prisady,
nechejte je pred zpracovanim
vychladnout.

Mlynek

a viko mlynku
b nozova jednotka mleciho
nastavce

Sestavte mlynek podle obrazku

Poznamka:

® Viko je navrzeno tak, aby branilo
Uniku obsahu a pevné tésnilo
s nozovou jednotkou.

® Viko nelze z nozové jednotky sundat,
kdyZ je nasazena na hnaci jednotku.

® Mleci ndstavec vzdy naplnte

a sestavte pred nasazenim do vyvodu.

Rady a tipy

® Pro optimalni rozemleti korenf
doporucujeme nezpracovavat vice
nez 50 g koreni v jedné davce.

® Koreni vcelku si uchovavaji aroma
mnohem déle nez v rozemletém
stavu, proto je nejvhodnéjsi rozemlit
malé mnozstvi podle potreby
a uchovat tak chut koreni.

® Pro uvolnéni maximalniho aromatu
a esencidlnich olejd je nejvhodnéjsi
koreni vcelku pred mletim oprazit.

® 73zvor a kokos nakrajejte pred
zpracovanim na malé kousky.

Blend-Xtract 2GO

Q0 0OTow

speciadlni vicko
nadoba

tésnici krouzek
nozova jednotka
zakladna

Sestavte podle obrazku

Rady a tipy
® KdyzZ je nddoba naplnénd po znacku

maximalniho objemu (400 ml), jde
priblizné o dvé porce.

Nejlepsich vysledkd pri mixovani
dosahnete, kdyz led / mrazené
pfisady pridate do nadoby jako
prvni.

Jakmile bude mit napoj
pozadovanou konzistenci, mizete
zapnout pulzni spinac¢ P, aby

byly véechny prisady radné
rozmixovane.

Pokud nemate v umyslu
zkonzumovat ndpoj okamzite,
uchovejte jej chlazeny.

Chcete-li ndpoj pit prfimo skrz vicko,
mél by byt dostate¢né ridky. Pokud
chcete, aby byl ndpoj ridsi, pridejte
vice tekutiny.

Po rozmixovani nékteré napoje
nemusi byt zcela jemné kvdli
seminkdm nebo vlaknité povaze
ingredienci.

U nékterych napojd mize dojit

k oddéleni jednotlivych slozek,
pokud je nechate stat. Proto
doporucujeme, abyste je pili ihned.
Napoje s oddélenymi slozkami pred
pitim promichejte.

KdyzZ je nasazeno vicko, méjte
nadobu vzdy ve svislé poloze.
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Rotaéni krajed na
potraviny

a tlacka

b privodni trubice a téleso
C  krdjeci kuzel

cl krajeni

C2 hrubé strouhanf

C3 jemné strouhanf
d  kryt/upevnovac kuzell

Sestavte podle obrazku

Sestaveni a pouzivani rotac¢niho

S nastavcem v zobrazené poloze
zarovnejte jazycky pohonu na konci
nastavce s odpovidajicimi otvory na
vystupu pohonu.

Nasadte pozadovany kuzel

a otocenim proti sméru hodinovych
rucicek ho zajistéte.

Nasadte upevinovac kuzeld -
zarovnejte rysku se zarezem

na télese. Otocte ho ve sméru
hodinovych rucic¢ek/zajistéte ho.
Nasadte misu mixéru nebo pod
vystup umistéte jinou vhodnou misu.
Vlozte potraviny do privodni trubice
a zvolte maximalnf rychlost. Lehce

krajece na potraviny
1 Zvednéte rameno mixéru.

Zkontrolujte, zda jsou nasazené

kryty obou vystupd.

tlacte na tlacku.
Pozn.: Tlacku je mozné vlozit pouze
Vv jedné poloze.

Tabulka doporucenych rychlosti a mnozstvi

Pouzita stredné velka vejce (hmotnost 53—63 g).
* Uvedené udaje jsou pouze orientacni a budou se lisit v zavislosti na pouzitém
receptu a zpracovavanych prisadach.

Nastroj misy | Recept/postup ﬁ P @
4 \ (Min)
Treni masla/tuku s cukrem Ovocny Min, = Max.. 3—5
kolag,
Vmichani vajec do celkova 4 — Max. 1—4
koldcové smési hmOtEOSt
Zapracovani mouky, ovoce 1’8V 9 Min. —» 1 30—60 s
apod (smés se
' 6 vejci)
Tésto Hmotnost 450 g Min. —» 2 2—3
a susenky mouky
- treni tuku
s moukou
Smés na kolac¢ | Celkova 1,6 kg Min. = Max 45—60 s
hmotnost
Chleboveé tésto | Hmotnost 500 g Min. 45—60 s
(tuhé kynuté) | mouky l
Celkova 805 g
hmotnost 3 5—7
Mékké Hmotnost 500 g Min. 45—60 s
kynuté tésto mouky l
(obohacene Celkova 960 g
maslem a vejc) | hmotnost 3 5—7
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Tabulka doporucenych rychlosti a mnozstvi

Pouzita stredné velka vejce (hmotnost 53-63 g).
* Uvedené udaje jsou pouze orientacni a budou se lisit v zavislosti na pouzitém
receptu a zpracovavanych prisadach.

Nastroj Recept/postup ﬁ P @
4 \ (Min)
Vajecné bilky 8 Min. —3» Max.. 12—3
Piskoty bez tuku 620 g 4—6
(smés se
6 vejci)
Smetana 250 - Min, —» Max.. 2—4
600 ml
Majonéza Vajecné 4 Max. 1-2
Zloutky
Tésto na palacinky 11 Min. 10 s
Max. 45—50 s
Studené Akrylovy 1,51 Max. 30—60s
tekutiny, AT282
napoje Sklenény 121
a ovocné AT283
koktejly
(smoothie)
Mlécny Akrylovy 121 Max. 15—=30 s
koktejl/ AT282
studené Sklenény 800 ml
mléko AT283
Kostky ledu 6 P 15—30s
(25 9)
Syrové maso a ryby 400 g 3 —» Max. 15—20s
Cibule 250 ¢ P 5—10 s
Susenky 100—250 ¢ Max. 20—30s
Sladké tésto - treni tuku 340 g Max. 10s
s moukou Hmotnost
Pridavani vody do tésta na mouky 10—20 s
peceni
Smeés na Celkova 800 g Min. = Max.. 10—20s
kolac hmotnost
Majonéza Vajecné 3—4 Max. -2
Zloutky
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Tabulka doporucenych rychlosti a mnozstvi

Pouzita stredné velka vejce (hmotnost 53-63 g).
* Uvedené udaje jsou pouze orientacni a budou se lisit v zavislosti na pouzitém
receptu a zpracovavanych prisadach.

Nastroj Recept/postup ﬁ r\ @
4 \ (Min)
Krajeni a strouhani syra, mrkve, Max.
brambor, zeli, cuket, cervené
fepy
Krajeni mékéich potravin, napr. A4—Max.
okurek a rajskych jablek
Parmazan a brambory Neprek- Max.
racujte
maximalni 10—20 s
Brambory na hranolky mnozvstwl Max.
a pevné pfisady do salatd, vyznacene
dusgenych jidel a dipt (napt. na mise.
mrkev, tufrin, cukety a okurky)
Strouhani mrkve a syrd Max.
Veskeré citrusové plody 1 kg 3 2—3
Maso, dribez a ryby — Max. 10
Stavnaté ovoce a zelenina, 500 g Max.
napr. mrkev, jablka, ananas,
rajska jablka
a hroznové vino 30—60s
Mékké ovoce a zelenina, napfr. 500 g Max.
rajska jablka a hroznové vino
Orechy 509 Max. 30 s
Kavova zrna 5049 Max. 30 s
Studené pyré 50¢g Max. 30s
Pikantni marinada s medem
a orechy
Med (pokojova teplota) 250 g P 10s
Krupave arasidové maslo 40 g

Mala ¢ili papricka
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Tabulka doporucenych rychlosti a mnozstvi

Pouzita stredné velka vejce (hmotnost 53-63 g).
* Uvedené udaje jsou pouze orientacni a budou se lisit v zavislosti na pouzitém
receptu a zpracovavanych prisadach.

Nastroj Recept/postup ﬁ o~ @

4 ) (Min)
Koreni - napr. kulicky
pepre, seminka
kardlamomu,l cely kmin, 50 g Max. 20—90 s
seminka koriandru,
seminka fenyklu, hrebicek
apod.
Kavova zrna 50 ¢g Max. 15—30 s
Orechy 50 ¢g Max. 10—15 s
Chilli papricky 30 g Max./P 10s
Cerstvy zazvor 30¢g Max./P 10s
Cesnek 4 Max./P 10's
Kokos 5049 Max./P 20—30's
Napoje a ovocné koktejly 400 ml Max. 30—60 s

(zmrazené
max. 60 g)

Slouzi ke krajeni 1 kg Max. 2—3
a strouhani mrkve, okurek,
jablek, brambor, ¢okolady,
tvrdého syra, ofechd
apod.

Pokyny k &isténi - viz pfislusné ilustrace

Servis a udrzba

® Pokud pfi pouzivani spotrebice narazite na jakékoli problémy, pfed vyzadanim pomoci
si prectéte ¢ast ,Privodce odstranovanim problémd“ v ndvodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

® Upozornujeme, Ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka, ktera je v souladu se vsemi
zadkonnymi ustanovenimi ohledné véech existujicich zaruénich prav a prav spotrebiteld
v zemi, kde byl vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood porouchd nebo u néj zjistite zdvady, zaslete nebo
odneste jej prosim do autorizovaného servisniho centra KENWOOD. Aktualni informace
o nejblizsim autorizovaném servisnim centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu spole¢nosti Kenwood pro vasi zemi.
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® Zkonstruovano a vyvinuto spolec¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.
® \/yrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU V SOULADU

S EVROPSKOU SMERNICi O ODPADNICH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonceni doby provozni zivotnosti se tento vyrobek nesmi likvidovat spole¢né

s domacim odpadem. Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro sbér
tridéného odpadu, zfizovaném méstskou spravou anebo prodejcem, kde se tato sluzba

poskytuje.

Prdvodce odstranovanim problémd

Problém

PFic¢ina

Reseni

Pristroj se béhem
provozu zastavil.

Chybi napajeni.

Zkontrolujte zapojeni do elektrické
zasuvky.

Pristroj je pretizeny/byla
prekrocena maximalni
kapacita.

Prepnéte ovladac rychlosti do polohy
vypnuto, pockejte nékolik sekund

a nastavte znovu rychlost. Pristroj by se
mél ihned znovu spustit.

Provérte maximalni kapacity v tabulce
doporucenych rychlosti a mnozstvi.

Nejsou nasazeny nebo
zajistény kryty vyvodd
nahond.

Provérte, zda jsou kryty vyvod( radné
nasazeny.

Nefunguiji
nastavce pro
stredné rychly

Nastavce nejsou radné
nasazeny a zajistény.

Provérte, zda jsou nastavce radné
zajistény.

Neni radné nasazen kryt

Provérte, zda je radné nasazen kryt

nebo rychly druhého vyvodu. druhého vyvodu.
nahon.
Pohyb po Nozi¢ky na spodnfi strané Pravidelné kontrolujte, zda jsou nozicky

pracovni plose.

pristroje jsou mokré nebo
znecistené.

Cisté a suché.

Kolem nozové
jednotky unika
obsah z mixéru,
z nastavce Blend-
Xtract 2GO nebo
z mlynku.

Chybi tésnéni.
Tésnéni neni spravné
nasazeno.

Tésnéni je poskozeno.

Provérte, zda je tésnéni spravné
nasazeno a zda neni poskozené.
Pokyny, jak si opatrit ndhradni tésnéni,
najdete v &asti Servis a udrzba.

Nastroje/nastavce
Spatné funguiji.

Prectéte si rady v prislusné casti, kterd popisuje pouziti nastavce.
Zkontrolujte, zda jsou nastavce spravné sestaveny.
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Magyar

A hasznalati utasitds olvasasa kdzben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az
illusztracidk is lathaték legyenek.

Elsé a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és érizze

meg kesdbbi felhasznalasral

Tavolitson el minden csomagoldanyagot és cimket!

Ha a csatlakozodugo vagy a haldzati vezeték serdlt,

azt a veszélyek megeldzése érdekeben biztonsagi

okokbol ki kell cseréltetni a Kenwood vagy egy

hivatalos Kenwood szerviz szakemberével.

Allitsa a sebességszabalyozot az ,O” (KI) allasba és

a halozati csatlakozot huzza ki a konnektorbol:

o a nyildsfedelek/keverdfejek/tartozékok fel- és
leszerelése elbtt;

O hasznalat utan és hasznalaton kivul;

O tisztitas elbtt.

Ne miikodtesse a késziiléket pihentetés nélkiil

az alabbiakban megadottnal hosszabb ideig. Ha

hosszabb ideig miikédteti egyfolytaban, azzal

kdrosithatja a késziiléket.

Funkcio/ Maximalis A mukddtetések
tartozek mMmukodesi kdzobtt szUkseges
idoé pihentetés
Dagasztoeszkdz 8 perc
Mixer/Blend- 60 s A haldzati
Xtract 2GO csatlakozot huzza
2 ki a konnektorbol,
P ,I,Daralo, 50 es varjon
Orloegyseges 90 s 15 percet, hogy a
daralo készulék lehdljon
Husdaralo 10 perc

Tartsa tavol az ujjait a mozgo alkatrészektdl és a
felszerelt tartozékoktdl. Soha ne dugja a kezét/ujjait
a csukloszerkezetbe.

MUkddeés kdzben soha ne hagyja a konyhagépet
felUgyelet nelkul.

Sérult készuléket soha ne hasznaljon! Ellendriztesse
és javittassa meg: |asd a ,,Szerviz és vevdszolgalat”
reszt. 1o



A haldozati vezetéket ne hagyja lelogni olyan helyen,
ahol gyermek elérheti.

A meghajtoegyseget, a halozati vezetéket és a
csatlakozodugot soha ne érje nedvesseg.

Ugyeljen arra, hogy semmilyen keveréfej ne legyen
felszerelve vagy tarolva az edényben, amikor a
meghajtonyilasokat hasznalja.

Csak a gyarto altal jovahagyott tartozékokat
hasznaljon. Egyszerre mindig csak egy tartozékot
csatlakoztasson a készulékhez.

Ne [épje tul a felhasznalasi utmutatdéban megadott
mennyisegeket.

A készUleket mindig ovatosan emelje fel. A készulék
elmozditasa eldtt ellendrizze, hogy a keverdgém a
lehajtott allasban rogzitve legyen, illetve, hogy az
edény, a keverdéfejek, a nyilasfedelek és a halozati
vezeték se mozdulhasson el.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a
készulékkel.

Ne mozgassa vagy emelje meg a keverdégemet
beszerelt tartozékkal, mert a konyhagép instabilla
valhat.

Ne Uzemeltesse a készUléket a munkafelUlet
szeléhez kdzel.

A készUleket Uzemeltethetik olyanok is, akik
mozgasukban, érzékeléstkben vagy mentalisan
korlatozottak, illetve nincs kellé hozzaértésuk vagy
tapasztalatuk, amennyiben a készuléket fellgyelet
mellett hasznaljak, vagy annak biztonsagos
hasznalatara vonatkozoan utasitasokkal lattak

el dket, és tisztaban vannak a kapcsolodo
veszélyekkel.

A készulék nem megfeleld hasznalata sérulést okozhat.
Ezt a készuléket nem hasznalhatjak gyermekek.
Ugyelni kell arra, hogy a készuléekhez és zsindrjahoz
gyermekek ne férjenek hozza.

A készUléket csak a rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznaljal A Kenwood nem

vallal felel6sséget, ha a készuléket nem
rendeltetésszerlen hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.
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Tartozékok altalanos biztonsagi elbirasai

Legyen ovatos, ha forré folyadékot 6nt a
robotgépbe vagy a mixerbe, mert a hirtelen
g6zképzoédés kovetkeztében a forré folyadék
kifroccsenhet a késziilékbdl.

Se a keze, se konyhai eszkdzdk ne legyenek a
mixerben vagy az élelmiszer-apritd edényeében,
amig a gép feszultseg alatt van.

A készulek nem mukddik, ha a tartozékok nincsenek
megfelelden felszerelve.

Flszerek feldolgozasara nem javasoljuk, mivel ezek
karosithatjak a mUanyag alkatrészeket.

A névleges teljesitmény a kompakt daralo tartozek
teljesitmeényeén alapszik. A tébbi tartozeék kisebb
teljesitmeénnyel mukddhet.

Ha tulzott rezgés lép fel egy tartozek hasznalatakor,
csoOkkentse a sebességet vagy allitsa le a gépet, és
vegyen ki valamennyit a feldolgozandd anyagbol.
A tartozékok megsériilhetnek és sérilést
okozhatnak, ha a régzitdmechanizmust tulzott
erének teszi ki.

Ne dolgozzon fel forré hozzavaldkat.

EGESI SERULES KOCKAZATA: Forro hozzavalok
esetén, mielétt a robotgép edényeébe, a daraldba,

a keverdbpoharba vagy a palackba helyezné és
Osszekeverné azokat, varja meg, hogy lehuljenek
szobahdmeérsekletre.

Mixer/Blend-Xtract 2GO tartozék

Soha ne szerelje a késegyseéget a meghajtoegységre
a keverdpohar/palack nélkul.

AT282 esetén figyelem - A keverdpohar alsd részén
levd szegélyt a gyartas soran szerelik fel, és nem
szabad eltavolitani.

A mixert csak akkor mUkddtesse, ha a fedél a helyén
van.

A keverdpoharat/palackot kizdrélag a hozza tartozoé
késegyseggel hasznalja.

Soha ne jarassa a mixert Uresen.

Smoothie receptek - ne keverjen dsszefagyott
élelmiszereket, hanem tdrje darabokra, mielbtt a
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keverdpoharba/palackba tenné éket.

® Ne apritson olyan fUszereket, mint példaul
szegflszeg, kapor vagy kdménymag, mert
karosithatjak a mdanyag alkatrészeket.

® A mixert soha ne hasznalja étel tarolasara. Hasznalat
utan mindig Uritse ki.

® Soha ne keverjen a keverépoharon/palackon jelzett
maximalis mennyiségnél tébbet - illetve ennél is
kevesebb legyen a mennyiseg habzo folyadék,
peldaul tejturmix esetén.

Blend-Xtract 2GO tartozék

° @ A palack csak hideg hozzavaldkkal
hasznalhatd. Ne dolgozzon fel forré hozzavaldkat.

e Soha ne igyon forro italt a palackbol.

® Ha a kiontéfedélen keresztll fogyasztja az italt,
annak teljesen csomomentesnek kell lennie.
SzUksége lehet egy kis iddre, amig kitapasztalja,
hogyan érheti el a kivant eredmeényt, ktléndsen
akkor, ha kemeény vagy éretlen hozzavalokbol
késziti az italt és egy része nem keveredik el
megfelelben.

® [Fagyasztott hozzavalokat vagy jégkockat ne
keverjen folyadék néelkdl.

® Fagyasztott hozzavalokbdl (pl. fagyasztott
gyumolcs, joghurt, fagylalt vagy jég) egyszerre ne
keverjen tobbet, mint 60 g vagy 3 jégkocka.

® Soha ne keverjen kizarolag szaraz dsszetevdket
(pl. fUszereket, csonthéjasokat), és ne mUkddtesse
Uresen a keverdegyseget.

o Keverés kd6zben néhany folyadeknak megnd a
térfogata és habos lesz, mint pl. a tej, ezért ne
toltse tul a palackot és gydz&édjon meg arrol, hogy

a késegység megfelelbéen van rdogzitve.

Elelmiszer-apritd

® | egyen Ovatos, mert a késpenge és a tarcsak
rendkivul élesek. A készulék tisztitasakor vagy
szét- és O0sszeszerelésekor mindig a tetején levd
fogdrésznél, a vagdélektol tavol fogja meg.
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Szeletelésnél/reszelésnél ne hagyja, hogy az
edény a vagotarcsaig megteljen - rendszeresen
Uritse.

Ne toltse az edényt a jelzett maximalis (MAX)
kapacitas folé.

A késpengét mindig vegye ki, mieldtt kidonti az
edény tartalmat.

Az élelmiszert soha ne az ujjaval tolja le az
adagolocsdben. Mindig hasznalja a tartozek
tomoérudat.

Miel6tt levenné az élelmiszer-apritd edény fedelét,
kapcsolja ki a készuléket és varja meg, amig a kés
vagy a tarcsak teljesen megalltak.

Az élelmiszer-apritdot ne a fedéllel mikoddtesse, erre
a célra mindig a sebessegszabalyozot hasznalja.

Husdaralo

A daralas elétt mindig tavolitsa el a csontokat, bért
stb. a husraol.

Dio daralasakor egyszerre csak néhany darabot
helyezzen be, varja meg, amig a csiga elkapja, és
utana adagolja a tobbit.

Mindig hasznalja a husdaralo tartozék tomadradjat.
Soha ne dugja az ujjat vagy barmilyen konyhai
eszkdzt az adagolocsdbe.

Figyelem! A vagoél nagyon éles, ezért legyen
ovatos mind a hasznalat, mind a tisztitas kdzben.

A bekapcsolas elétt ellendrizze, hogy a tartozeék
megfelelben rogzitve van-e a helyén.

Egyetlen alkatrészt se mosson a mosogatégépben.
Soha ne hasznaljon lugos oldatot.

A daraldlemezeket ndvényi olajba martott ruhaval
torolje at, majd csomagolja ket zsirpapirba,

hogy megakadalyozza az elszinezddést és a
rozsdasodast.

Gylmolcscentrifuga

Ne hasznadlja a gyiimolcscentrifugat, ha a sziird, a
gyiimolcscentrifuga fedele vagy az edény sériilt,

vagy repedések lathatok rajta.
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A szUrd aljan levd vagoelek nagyon élesek, ezéert
mindig ovatosan fogja meg és tisztitsa a szUrét.
A fedél eltavolitasa eldtt kapcsolja ki a készuléket és
varja meg, amig a szUrd forgasa leall.

Csak a tartozék tomdrudat hasznalja. Soha ne
dugja az ujjat az adagolocsdbe. Az eltdmEdott
adagolocsd tisztitasa eldtt huzza ki a halozati
csatlakozot a konnektorbol.

Ha a tartozék hasznalatakor a készulék tulzottan
rezeg, akkor vagy csdkkentse a sebességet, vagy
allitsa le a gépet, huzza ki a konnektorbdl, majd
tavolitsa el a gyumodlcshust a dobrdl (a centrifuga
rezeg, ha a pep egyenldtlendl oszlik el).

Kompakt daralé és 6rléegységes darald

Ne érjen hozza az éles késekhez. A késegységet

gyermekektdl tartsa tavol.

Miel6tt levenné a daralot a géproél:

O kapcsolja ki a keszuléket;

O varja meg, amig a kések teljesen le nem alltak;

o Ugyeljen ra, nehogy az edényt/fedelet lecsavarja a
késegysegrol.

Az edényt/fedelet és a késegységet csak az eredeti

aljzattal hasznalja.

Soha ne szerelje a késegységet a gépre az edény/

fedél nelkul.

Ne apritson kemény flszereket, peldaul szaritott

kurkumagyodkeret, mert ezek karosithatjak a kést.

Forgd darabold

Soha ne dugja az ujjat az adagoldocsdbe. Csak a
forgd darabolo tartozékkal egyUtt kapott tdmdrudat
hasznalja.

Ne nyomja le tulzott erével az adagoldocsdben a
nyersanyagot, mert karosithatja a tartozeékot.
Ovatosan kezelje a vagokupokat, mert rendkivul
elesek.

Tisztitasa

Tisztitas elé6tt mindig kapcsolja ki a készuleket, és
huzza ki a halozati csatlakozot a konnektorbol.
15



A tisztitas eldtt teljesen szerelje szét a tartozékokat.

A konnyebb tisztitas eérdekében a hasznalat utan

azonnal mossa le a részegysegeket.

® Egyes élelmiszerek, példaul a sargarépa
elszinezhetik a mlanyagot. Az elszinezédeés ndveényi
olajba martott ronggyal ddrzsdlve eltavolithato.

o A kések, vagokupok és tarcsak rendkiviil élesek,
ezért ezekkel nagyfoku koriiltekintéssel kell banni.

Meghajtéegység

® TOrdlje meg egy nedves ruhaval, majd szaritsa meg.

® Ne hasznaljon suroldszert, és soha ne meritse vizbe.

® Ugyeljen arra, hogy a gép labai tisztak legyenek.

Edény

® A rozsdamentes acel edény tisztitasanal soha ne
hasznaljon drotkefét, fém ddrzsszivacsot vagy
feheritd szert. A vizkd eltavolitasahoz hasznaljon
ecetet.

® Ovja a kozvetlen hétdl (tdzhely, hagyomanyos és

mikrohulldmu sutd).

Csatlakoztatas el6tt
® Fllendrizze, hogy a haztartasaban lévé haldzati feszlltség paraméterei megegyeznek a
készulék aljan feltlintetett paraméterekkel.

® A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe keruld
anyagokrol és targyakrol szold 1935/2004/EK rendelet kdvetelményeinek.

Az elsé hasznalat elé6tt
® Mossa el az alkatrészeket: 1adsd , Tisztitas” fejezetet.

A készUlék részei Keveréfej csatlakozdaljzata
i Kever6gém

Konyhagep Keverégeém kioldokarja

(D) Kbdzepes sebességii meghajté @ Froccsenésgatld idom
nyilasa

@ Kozepes sebességll meghajtd Kevel’éfejek
nyildsanak fedele @ Keverélapat

(® Nagy sebességli meghajto (@3 Dagasztokar levehetd
nyildsanak fedele védégydrivel

(@ Nagy sebességii meghajté nyilasa Habverd

(B Meghajtoegység

@ Fékapcsold és sebességszabalyozd

@ Edény

116



Tartozékok

Nem biztos, hogy a felsorolt 6sszes
tartozék megtaldlhatd a konyhagépe
mellett. A tartozékok valasztéka a
tipustol fugg.

Tovabbi informaciokért vagy a
csomagban nem szerepld tartozékok
megrendeléséhez ldtogasson

el a Kenwood weboldalara:
www.kenwoodworld.com.

MUanyag mixer (AT282)

Uveg mixer (AT283)
Elelmiszer-apritd (AT284)
Citrusfacsard (AT284 szikséges)
Husdarald (AT281)
Gyumolcscentrifuga (AT285)
Kompakt darald (AT286)
Orléegységes darald
Blend-Xtract 2GO

Forgd darabold

SIGIGIOISIGICISICIC,

Az edény és a keverdfejek
hasznalata

Lasd [N - F sbrak

Nyomja le a keverégém
kioldokarjat, és ovatosan emelje fel
a keverégémet.

Helyezze be az edényt és jobbra

elforditva rogzitse.
A kivalasztott keveréfejet tolja be a

B

csatlakozdaljzatba - egy ,kattanast”

hall, amikor biztonsagosan régzul.
® Az étel bejutdsanak megeldzése
érdekében Ugyeljen arra, hogy a
véddégyurl fel legyen helyezve a
dagasztokar tengelyére, mieldtt
betolna a nyilasba.
Nyomija le a keverégéem
kiolddkarjat, és dvatosan hajtsa le
a keverdégémet. Dugja be a halozati
csatlakozot a konnektorba.
CsUsztassa a froccsenésgatlo
idomot az edényre, hogy pontosan
illeszkedjen.
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® Keverés kdzben a hozzavaldkat a
garaton keresztul kdzvetlenul az
edénybe adagolhatja.

Forgassa a sebességszabalyozot

a kivant allasba, a (P) rovid Uzem
fokozatot |6késszerl keverésekhez
hasznalja

A feldolgozas utdn a
sebességszabalyozdt forditsa

,O” allasba, és huzza ki a halozati
csatlakozot a konnektorbdl.

Emelje fel a keverégémet, és mikdzben
a keverégémet stabilan tartja, huzza ki a
keverdfejet a csatlakozdaljzatbdl.

Tandcsok és tippek

Keverdlapat

® Amikor tészta készitéséhez
Osszedolgozza a zsiradékot
és a cukrot, a zsir 1&gy,
szobahdmérsékletl legyen.

® Ha szlkséges, kapcsolja ki a gépet,
és a spatuldval kaparja le az edény
falat.

® A kllonbdzé tésztdkhoz ajanlatos
hideg 6sszetevdket hasznalni
(hacsak a recept mast nem ir eld).

Dagasztokar

® A hozzavalok akkor keverednek
el a legjobban, ha elészo6r a
folyadékot onti az edénybe.

® |dokozodnként dllitsa le a gépet,
és kaparja le a keveréket a
dagasztokarrol.

Liszt

® A kulonféle lisztek eltérnek
abban, hogy mennyi
folyadékot igényelnek. A tészta
ragacsossaganak jelentds hatasa
van a gép terhelésére. A tészta
keverése kozben figyelje a gép
mukodeését.

Habverd

Figyelem!

® S(irii anyagokhoz (pl. margarin és
cukor kikeveréséhez) ne hasznilja
a habverdét, mert deformalédhat.




® A |egjobb eredményt akkor
lehet elérni, ha a tojas
szobah&dmeérsékletd.

® Tojasfehérje felverésénél Gigyeljen
arra, hogy se a habverdn, se az
edényen ne legyen tojassargaja-
vagy zsirmaradék.

® Majonéz - a legjobb eredmény
elérése érdekében az olaj
hozzaadasa utan kaparja le az
edény falat, és a legnagyobb
sebességgel jarassa még 10
masodpercig.

® Tésztakeverékek - elészor a
lisztet dntse az edénybe, utana
a folyadékot, majd minimalis
sebességgel keverje 6ssze
alaposan a hozzavaldkat.

® Ha azt hallja, hogy a gép erélkodik,
akkor vagy kapcsolja ki a gépet
és vegye ki a keverék egy részét,
vagy noévelje a sebességet.

® A keverdgép ,lagy inditas”
funkcidja minimalisra csdkkenti a
kifrdccsenés veszélyét. Ha a gép
bekapcsolasakor az edényben sirl
keverék van, péeldaul kenyértészta,
akkor a kivalasztott sebesség
elérése igénybe vesz néhdny
masodpercet.

® A keverdgém felemelése eldtt
mindig tavolitsa el a nyilasokba
helyezett tartozékokat.

Elektronikus
sebességvezérlés

A keverdgép elektronikus
sebességvezérlése biztositja, hogy
kulonb6zé terhelési feltételek mellett
is ugyanaz lesz a sebesség, akar
kenyértésztat dagaszt, akdr tojast ad a
tésztakeverékhez.

Eléfordulhat, hogy mukddeés kdzben
a sebesség valtozasat érzékeli. Ez
normalis jelenség, a keverdgép a
terheléshez igazodva bedllitja a
kivalasztott sebességet.

Néhany megjegyzés:

® Soha ne Iépje tul a megadott
maximalis mennyiségeket - a
készUlék tulterhelését okozhatja.

® S(irli keverékek (példaul
kenyértészta) esetén a kever6gém
némi elmozduldsa normalisnak
tekintheté.

® Ha Uzemelés kdzben felemeli
a keverdégémet, a gép tovabb
mUkodik. A keverdgém felemelése
elétt mindig kapcsolja ki a gépet.

® A gép csak akkor miikédik, ha az
osszes nyilasfedél a helyén van.

A meghajtonyilasok
hasznalata

Nagy sebességli meghajté @
nyilasaba helyezheté tartozékok
Emelje le a nagy sebességl meghajtd
nyilasdnak @) fedelét.

Ugyeljen arra, hogy a kézepes
sebességli meghajtd nyilasdnak fedele a
helyén legyen, kllénben a készllék nem
fog mukodni.

Koézepes sebességli meghajté @
nyilasaba helyezheté tartozékok
Emelje le a kdzepes sebessegl
meghajté nyilasénak (@) fedelét.
Ugyeljen arra, hogy a nagy sebességu
meghajtd nyildsanak fedele a helyén
legyen, kulénben a készulék nem fog
mukodni.

A tartozékok hasznalata

Nézze meg az egyes tartozékokra
vonatkozo abrakat, és olvassa el a
fejezetek utan taldlhatd tanacsokat és
tippeket.




MUanyag mixer
a Késegység

b Tomitégydrd

C Keverbpohar

d Toltényilas kupakija

e Fedél

8 Uveg mixer
Késtarto
Késegység
Tomitédgyurd
Keverdpohar
Fedél

Toltényilds kupakja

O OO 0w

A és m abran lathaté médon
szerelje 6ssze a mixert

Megjegyzés: Ugyeljen arra, hogy a
tomitégylri megfelelden legyen
felhelyezve, klldnben szivargas léphet
fel.

Fedél régzitése

@ MUlanyag mixer - jobbra elforditva
rogzitse.

Uveg mixer - lenyomva rogzitse.

Tanacsok és tippek

® Majonéz készitésekor az olaj
kivételével dntse az 6sszes
hozzavaldt a mixerbe. Ezutdn - a
gép muikddtetése kdzben - vegye

egyenletesen dntse be az olajat.
® S(r( keverékek, példaul

eléfordulhat, hogy le kell kaparni az
edény oldaldra tapadt masszat. Ha
az anyag nehezen keverhetd, adjon
hozza folyadékot.

darabokra, tavolitsa el a toltényilas

kdzben a darabokat egyenként
dobja be a nyildson.

Ne dolgozzon fel forré6 hozzavaldkat

le a toltdnyilads kupakjat és lassan és

pastétomok és dntetek készitésekor

® Szdraz hozzavaldk keverése - vagja

kupakjat, majd a készulék mukoddése
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Elelmiszer-aprito

Kis tbmoérud

Nagy tomérud

Adagoldcsd

Fedél

Edény

Hajtotengely

Késpenge
arcsak (ha tartozék)
Vastag szeletel6-/reszeldtarcsa
Vékony szeletelé-/reszel6tércsa
Extra finom reszel6tarcsa
Vékony julienne szeletelétarcsa
Normal szeletel6tarcsa
Extra vastag reszel6tarcsa

—x——=35H4Q "0 00 TCW

3

A abran lathaté médon szerelje
oOssze az élelmiszer-apritét

1

2

Helyezze a hajtotengelyt a nyildsba.
lllessze az edényt a hajtétengelyre
ugy, hogy a fogantyu a
sebességszabalyozd felett legyen, és
forgassa el jobbra, amig rogzul.
Helyezze fel a késpengét, az egyik
tarcsat vagy a citrusfacsarot.
Legyen évatos, mert a késpenge

és a tarcsak vagoérészei nagyon
élesek.

Tandacsok és tippek

® A hust, kenyeret és zdldséget a
feldolgozas elétt vagja 2 cm-es
kockakra.

® A fliszerndvények tiszta és szaraz
allapotban aprithatok a legjobban.

® A késpenge hasznalatakor
Ugyeljen arra, hogy ne keverje tul a
hozzavaldkat.

® Ne hasznalja a késpengét jégkocka
vagy mas kemény étel, példaul
fliszerek apritdsara, mert ezek
karosithatjdk a tartozékot.

® Ha mandulakivonatot vagy izesitd
anyagot ad a keverékhez, Ugyeljen
arra, hogy ne érintkezzen mUanyag
alkatrészekkel, mert elszinezédést
okozhat.




Tarcsak

1

Valassza ki, hogy melyik
adagoldcsdvet szeretné hasznalni.
A toémoérudban van egy kisebb
adagolocss, kuldn darabok

vagy vékonyabb nyersanyagok
feldolgozasahoz.

Tegye az ételt az adagoldcsdbe.
Kapcsolja be a készUléket, és a
nyersanyagot egyenletesen nyomja
lefelé a tdbmdéruddal - soha ne dugja
az ujjat az adagoldcsdbe.

A kis adagoldcsd hasznalata - elészor
helyezze be a nagy tomdrudat az
adagoldcsdbe.

A nagy adagolécsé haszndlata - egytt
hasznalja a két tomdrudat.

Ne hagyja, hogy az edény

a vagotarcesaig megteljen -
rendszeresen Uritse.

Ne toltse az edényt a jelzett
maximalis (MAX) kapacitas folé.

Tanacsok és tippek

® A megfordithatd tarcsak
hasznalatakor Ugyeljen arra, hogy a
kivant vagooldal legyen felul.

® Friss hozzavaldkat hasznaljon.

® Ne vagja az élelmiszert tul
kicsire. A feldolgozas soran
az élelmiszerek csuszasanak
megeldzése érdekében toltse ki a
nagy adagolocsd teljes szélességét,
vagy hasznalja a kis adagoldcsdvet.

® Szeletelésnél és reszelésnél a
fuggdlegesen behelyezett darabok
réovidebbre lesznek vagva, mint a
vizszintesen behelyezett darabok.

® A feldolgozas utdn mindig marad
egy kis hulladék a tarcsan vagy az
ételben.

kB Citrusfacsaro
a Facsarokup
b Szire

Megjegyzés: Ez a tartozék csak az
AT284 élelmiszer-apritdval egyutt
hasznalhato.

A E abran lathaté mdédon szerelje

oOssze a citrusfacsaroét

1 Helyezze a szUrét az edénybe uUgy,
hogy a peremen levé ful az edény
fogantyujanal régzuljon.

2 Helyezze a facsarokupot a
hajtotengelyre, és forgassa, amig a
helyére nem sullyed.

3 Vdagja félbe a gylumodlcsot.
Kapcsoljon a 3-as
sebességfokozatra, és nyomja rd a
gyumolcsot a facsardokupra.

Tanacsok és tippek

® A |legkedvezdbb eredmény elérése
érdekében szobah&dmérsékleten
tarolja és facsarja a gyUmolcsot, és
a facsaras el6tt kézzel lenyomva
gbdrgesse meg az asztalon.

® A |é kinyerésének elésegitése
érdekében facsaras kdzben
mMmozgassa a gyumolcsot
oldalirdnyban ide-oda.

® Nagy mennyiségl lé készitésekor
rendszeresen Uritse a szUroét,
hogy ne halmozaddjon fel benne a
gyumolcspép és a mag.

B Husdaralo

a Rogzitégylrd
b Rostélyok: kdzepes vagy durva
(a tipustol fugg)

C Vagokés

d Csiga

€ Dardld haza
f  Télca

g Tomdérud
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A E abran lathaté médon szerelje

ossze az husdaraloét

1 lllessze a csigat a darald hazaba.

2 Helyezze fel a vadgokést - Ugyeljen
arra, hogy az élei kifelé nézzenek.

3  Helyezze fel az egyik rostélyt - a
tuskét igazitsa a horonyhoz.

4 Lazan csavarja fel a rogzitdgylrdt.

A husdaralé hasznalata

1 Hajtsa fel a keverégémet. Ugyeljen
arra, hogy mindkét nyilasfedél a
helyén legyen.

2 A tartozékot az abran lathatd modon
tartva illessze a csiga végén taldlhato
hajtofuleket a meghajtd megfeleld
nyilasaiba.

3 Tolja be a tartozékot a nyildsba és

forditsa el jobbra, amig a helyére

kerulve rogzul.

Kézzel szoritsa meg a régzitégylrdt.

Helyezze fel a talcat.

A hust vagja 2,5 cm széles csikokra.

Valassza a legnagyobb sebességet.

A tomoéruddal egyenként finoman

nyomja le a hust az adagolocsdben.

Ne nyomja erésen - a gép

megsérulhet.

~N o o~

Tanacsok és tippek

e A fagyasztott nyersanyagot a
daralas elétt hagyja teljesen
kiolvadni.

® A daralas elétt mindig tavolitsa el a
csontokat, bért stb. a husrdl.

Gyumolcscentrifuga
Tomérud

Fedél

Fedél rogzitéfule

Szaré
GyUmolcshustartaly
Kiomlényilas (csoér)
Alapegység
Gyumolcshustartaly kiolddkarja
Pohar

Pohartartd

TTTToDQ PO QOO T
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A Pd8] dbran lathaté médon szerelje

Ossze a gylimolcscentrifugat

1  Helyezze a gyumoélcshustartalyt
az alapegységre, és forgassa el
jobbra, amig rogzul. Ha helyesen
van felszerelve, akkor a kiomlényilas
pontosan a gyumolcshustartaly
kioldokarja felett van.

2 Helyezze be a szUrét és nyomja
szorosan a helyére.

3  Helyezze a fedelet a
gyumodlcshustartalyra - forgassa el
jobbra ugy, hogy a fedél régzitéfulén
lathatd VW nyil egy vonalba keruljon
az alapegységen lathato l jellel.

4 Helyezze a pohartartdt a tartozék
aljara - a pohartartén lathatd A
nyil felfelé mutasson és legyen egy
vonalban a kiomlényilassal.

5 Mikdzben a pohartartdt alatdamasztja,
illessze a tartozékot a meghajto
nyildsaba ugy, hogy a csér a gép
sarka folé keruljon, majd forditsa el
jobbra, amig rogzul.

6 A pohar behelyezéséhez forgassa el
a tartdt a csértdl, majd helyezze be a
poharat a tartoba. Forgassa vissza a
poharat Ugy, hogy az a kiomlényilas
alad keruljon.

7 Vagja a nyersanyagot akkora
darabokra, hogy beférjen az
adagoldcsébe.

8 Allitsa a legnagyobb sebességre,
majd tegye a nyersanyagot az
adagoldcsdbe. A nyersanyagot
egyenletesen nyomja lefelé a
toméruddal - soha ne dugja az ujjat
az adagolécsébe.

Figyelem!

® Ha a gyumolcscentrifuga
razkoddni kezd, kapcsolja ki, és
Uritse ki a pépet a szUrébdl. (A
gyumdlcscentrifuga akkor razkodik,
ha a pép egyenetlenul oszlik el a
dobban.)




® Nagyon kemény nyersanyagok
feldolgozasa kézben a tartozék
lelassulhat vagy megallhat. llyenkor
kapcsolja ki a készuléket, és
tisztitsa meg a szUrét.

® Hasznalat kdzben rendszeresen
kapcsolja ki a gépet és Uritse ki a
pépet és a lét gyljtd edényeket.

Tanacsok és tippek

® Citrusfélék - A legjobb eredmény
elérése érdekében hasznalja a
kuldn kaphato citrusfacsarot.

® A lagy nyersanyagot lassan
helyezze be, hogy a legtdbb levet
nyerje ki.

® A kemény magokat tavolitsa el
(szilva, &szibarack, cseresznye stb.).

® A vastag héjat tavolitsa el (dinnye,
ananasz, uborka stb.).

® A vékony héju, kemény mag nélkuli
nyersanyagot csak mossa meg
(alma, korte, sargarépa, spendt,
520616, eper, zeller stb.).

Egészségligyi ajanlasok

® A vitaminok megdrzése érdekében
minél hamarabb fogyassza el az
ivolét.

® Ha néhany oraig tarolni kell az
ivolét, tegye hltdszekrénybe,
és tegyen bele néhany csepp
citromlevet, hogy friss maradjon.

® Ha nincs hozzaszokva, akkor
naponta ne igyon harom kétdecis
poharnal tobb levet.

® Gyermekeknek azonos mennyiségl
viz hozzdadasaval higitsa a lét.

® A sotétzold (pl. brokkoli, spenot)
vagy sotétpiros (pl. cékla, vords
kaposzta) zoldségek leve rendkivul
erds, ezért mindig higitsa.

® A gyumolcslé sok fruktdzt
(gyumodlcscukrot) tartalmaz, ezért
aki cukorbeteg vagy alacsony a
vércukorszintje, az ne igyon beldle
tul sokat.

A gyiimélcscentrifuga szétszerelése

A szétszerelést az dsszeszerelési menet
forditott sorrendjében végezze.

A gyumolcshustartaly eltavolitasa

az alapegységroél - nyomja meg az
alapegységen levd kioldokart, és
forgassa el a gyumolcshustartalyt balra.
Ezutan emelje le.

Kiomlényilas (csér)

® A csOr ugy lett kialakitva, hogy
levehetd legyen a tisztitashoz. A
levételhez huzza ki a csért.

® A tisztitds utdn a visszahelyezésnél
nyomja be teljesen a csért.

Kompakt daralo

a Alap

b Késegység

C Tomitégydrl
d Mini edény

A P4] abran lathaté médon szerelje

Ossze a daralét

1 Helyezze a hozzavaldkat a mini
edénybe.

2 Ugyeljen arra, hogy a tomitégydrl
megfelelden illeszkedjen a
késegyseégen. Szivargashoz vezet,
ha a tomités nem megfelelden van
felhelyezve.

3 Forditsa a késegységet fejjel lefelé.
Engedje le a mini edénybe, késekkel
lefelé.

4 Csavarja az alapot a mini edényre,
és szoritsa meg, amennyire kézzel
lehet.

5 Helyezze a dardldot a meghajtd
nyildsara ugy, hogy a darald alapjan
lathato nyil a gép hatulja felé
nézzen. Forgassa el a daralot jobbra,
hogy biztosan roégzitse a helyén,
amig a két nyil egy vonalba nem
kerdl.

6 Allitsa a legnagyobb sebességre.
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Tanacsok és tippek

® Flszerek feldolgozasara nem
javasoljuk, mivel ezek karosithatjak
a mUanyag alkatrészeket.

® Ne dolgozzon fel forrd
hozzavaldkat, elébb varja meg,
hogy lehUljenek.

Orléegységes dardld

a Daralo fedele
b Dardld késegysége

A abran lathaté médon szerelje
6ssze a daralét

Megjegyzés:

® A daralds kdzbeni szivargas
megel&zése érdekében a fedél
szorosan illeszkedik a késegységhez.

® A fedél nem tavolithatd el a
késegysegrol, amig a készulék a
meghajtdegységen van.

® Mindig azel6tt toltse meg és allitsa
Ossze a daraldt, hogy felhelyezné a
meghajté nyilasara.

Tandacsok és tippek

® Az optimalis teljesitmeény érdekében
a fliszerek feldolgozasakor ajanljuk,
hogy a dardléban egyszerre 50 g-nal
nagyobb mennyiség ne legyen.

® Az egészben hagyott flszer az
izét sokkal tovabb megdrzi, mint
az &rolt, ezért az iz megtartasa
céljabdl jobb egyszerre csak kis
mennyiséget frissen daraini.

® A maximalis izhatds és az illdolajok
érvényesUlése érdekében az egész
fliszereket célszerll megpiritani
orlés eldtt.

o A gydmbért és a kokuszt a
feldolgozas el6tt vagja fel apro
darabokra.
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Blend-Xtract 2GO

a Kiontéfedél
b Palack

C Tomitégylrd
d Késegység
e Alap

A P& abran lathaté mdédon szerelje
Ossze

Tanacsok és Gtletek

A teljesen feltoltdtt palack (400 ml)
korulbelll két adag italt tartalmaz.
A legjobb keverési teljesitmény
elérése érdekében mindig elséként
Ontse a palackba a jeget és a
fagyasztott hozzavaldkat.

Miutan az ital elérte a kivant allagot,
a P’ rovid Uzem kapcsoldval érheti
el, hogy minden hozzavald alaposan
Osszekeveredjen.

Ha nem fogyasztja el a turmixot
azonnal, tarolja a hlitében.
Gy6z6djdon meg arrdl, hogy a
turmix elég hig ahhoz, hogy a
kiontéfedélen keresztll lehessen
fogyasztani. Ha tul sdrd az ital,
adjon hozza tobb folyadékot.

Egyes italok keverés utan sem
lesznek teljesen simak az olyan
hozzavaldk miatt, amelyek magokat
tartalmaznak vagy rostosak.

Egyes italok allas kodzben
letlepedhetnek, ezért célszerl
azonnal elfogyasztani 6ket. A
leUlepedett italokat fogyasztas eldtt
Ujbol fel kell keverni.

Ha a kidontéfedél a palackon van,
akkor a palackot mindig tartsa ugy,
hogy a fedél felll legyen.




Forgd darabold

A m abran lathaté médon szerelje 6ssze

TéMorud

a
b  Géptest és adagoldcssd 4
C

Vagokup
cl szeletel®
C2 durva reszeld

Cc3 finom reszeld 5

d  Kuprogzité gylrd

A forgé darabolé 6sszeszerelése és 6

modon tartva, illessze a tartozék
végeén taldlhato hajtofuleket a
meghajtd megfeleld nyildsaiba.
Helyezze be a kivant kdpot és jobbra
elforditva rogzitse.

Helyezze fel a kuprogzitd gydrlit

- a gylruln 1athato jelzés keruljon
egy vonalba a géptesten lathatd
jelzéssel. Jobbra elforditva rogzitse.
A keverdedény (vagy egy megfeleld
edény) legyen elhelyezve a kimeneti
nyilas alatt.

Tegye a hozzavaldkat az

hasznalata

1 Hajtsa fel a gépkart. Ugyeljen arra,
hogy mindkét meghajtdfedél a
helyén legyen.

2 A tartozékot az dbran lathatd

adagoldcsdbe és valassza a

legnagyobb sebességet. A

témdéruddal finoman nyomija le.
Megjegyzés: a tdbmdérud csak az egyik
iranyban helyezhetd a csébe.

Felhasznalasi utmutato

Felhasznalt tojas mérete = kdzepes (53-63 9)
* Ez csak irdnymutatasul szolgal, fligg a pontos recepttél és a feldolgozando
hozzavaldktol.

Keverdfej/ |Recept/feldolgozas @
eszkéz ﬁ ’ ( \
(perc)

Vaj/margarin és cukor Gyumolcs- | Min. —3» Max. 3-5
Osszedolgozasa torta
Tojas bedolgozdsa 18 kg lC‘)ssz. 4 — Max. 1-4
tésztakeverékbe (6 tojassal)
Liszt, gyumolcs stb. Min. =1 30-60 s
bekeverése
SUtemeény Liszt sulya 450 g Min. —» 2 2-3
és kekszek
- margarin
bedolgozasa
lisztbe
Tésztaporok | Teljes suly 1,6 kg Min. —» Max. 45-60 s
Kenyértészta | Liszt sulya 500 ¢ Min. 45-60 s
(élesztével l
készdlt, Teljes suly 805 g
kemény) 3 5-7
Lagy kelt Liszt sulya 500 g Min. 45-60 s
tészta l
(vajjal és | Teljes suly 9609
tojassal 3 5-7
dusitva)
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Felhasznalasi utmutato
Felhasznalt tojas mérete = kdzepes (53-63 9)
* Ez csak iranymutatasul szolgal, fligg a pontos recepttdl és a feldolgozandé
hozzavaldktol.

Keveréfej/ |Recept/feldolgozas @
eszkoz ﬁ 0\
(perc)
Tojasfehérje 8 Min. = Max. 12-3
Zsiradék nélkuli tésztaal- 620 g 4-6
apok (6 tojassal)
Tejszin 250-600 ml | Min. = Max. 2-4
Majonéz Tojassargadja 4 Max. 1-2
Palacsintatészta 11 Min. 10s
45-50's
Hideg Mdlanyag, 151 Max. 30-60 s
folyadékok, | AT282
ltalok €s 1 (jyeg, AT283 121
smoothie-k
Tejturmix/ | MUanyag, 121 Max. 15-30 s
hideg tej AT282
Uveg, AT283 800 ml
Jégkocka 6 P 15-30's
(125 9)
Nyers hus és hal 400 g 3 —» Max. 15-20's
Hagyma 25049 P 5-10s
Keksz 100-250 g Max. 20-30s
SUtemeény - margarin 340 g Liszt Max. 10s
bedolgozasa a lisztbe. sulya
Viz hozzaadasaval 10-20's
Osszedolgozza a tészta
hozzavaldit
Tésztaporok | Teljes suly 800 g Min. = Max. 10-20 s
Majonéz Tojassargdja 3-4 Max. 1-2
Sajt, sargarépa, burgonya, Max.
kaposzta, cukkini, cékla
szeletelése és reszelése Ne t@\tse
Puhabb alapanyagok, edelnyttt 4-Max.
példaul uborka és ale Ze,l. 10-20's
paradicsom szeletelése maximalis
- kapacitas
Parmezan sajt és burgonya folé. Max.
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Felhasznalasi utmutato

Felhasznalt tojads mérete = kdzepes (53-63 g)
* Ez csak iranymutatasul szolgal, fligg a pontos recepttdl és a feldolgozandé
hozzavaléktdl.

Eszko6z Recept/feldolgozas ﬁ P @
( \ (perc)
Burgonya sult krumplihoz Max.
és kemény hozzavalok Ne tdltse
saldtakhoz és martasokhoz edényt
(pl. sdrgarépa, karorépa, a jelzett 10-20
cukkini és uborka) maximalis s
Sargarépa és sajt reszelése kapacitas Max.
folé.
Osszes citrusféle 1 kg 3 2-3
Hus, baromfi és hal. Max. 10
Légyumolcsdk és zoldségek, 500 g Max.
pl. sdrgarépa, alma, ananasz,
paradicsom és szdl6.
30-60 s
Puha gylimolcsok és 500 g Max.
z6ldségek, pl. paradicsom
és sz6lo
Did 5049 Max. 30 s
Szemes kave 5049 Max. 30 s
Hideg purék 509 Max. 30 s
Pikdns méz és diémarinad
Méz (szobahdmérsékleten) 250 g p 10s
Ropogds mogyordvaj 40 g

Kis chili
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Felhasznalasi utmutato

Felhasznalt tojads mérete = kdzepes (53-63 g)
* Ez csak irdnymutatasul szolgal, fligg a pontos recepttdl és a feldolgozandé
hozzavaléktadl.

uborka, alma, burgonya,
csokoladé, kemény sajt és
diofélék szeletelésére és
reszelésére alkalmas.

Eszko6z Recept/feldolgozas ﬁ r\ @
( \ (perc)
Flszerek - pl. feketebors, 50¢g Max. 30-60 s
kardamom, kdbménymag,
koriandermag,
édeskdmeénymag és egész
szegfliszeg.
Kavébab 50¢g Max. 15-30 s
Did 509 Max. 10-15 s
Csili 309 Max./P 10s
Friss gyombérgyokér 30 g Max./P 10s
Fokhagyma 4 Max./P 10s
Kokusz 50 g Max./P 20-30's
ltalok és gyumolcsturmixok 400 ml Max. 30-60 s
(max. 60 g
fagyasztott
hozzavald)
Tobbek kdzott sargarépa, 1kg Max. 2-3

Tisztitasi utasitdsok - Lasd a vonatkozo BB abrat

vasarolta.

Szerviz és vevdszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készulék haszndlata soran, olvassa el a hasznalati

webhelyre, mielétt segitséget kérne.

® A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az dsszes olyan eldirdsnak, amely a
garancialis és a fogyasztdi jogokat szabalyozza abban az orszédgban, ahol a terméket

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen hibat észlel, akkor kuldje el vagy
vigye el egy hivatalos KENWOOD szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok elérhetdségét megtaldlja a www.kenwoodworld.com weblapon vagy
annak magyar verzigjan.
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® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesult Kirdlysagban.

® KészUult Kindban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE) VONATKOZO IRANYELVEROL
A hasznos élettartamanak végére érkezett készuléket nem szabad kommunalis hulladékként

kezelni.

A termék az dbnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv hulladékgyujtd helyeken vagy az
ilyen szolgaltatast biztosito kereskeddknél adhato le.

Hibaelharitadsi utmutato

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A készulék
mUkddés kdzben
leallt.

Nincs dramellatas.

Ellenérizze, hogy a halozati
csatlakozd be van-e dugva a
konnektorba.

A gép tulterhelt/tullépte a
maximalis kapacitast.

A sebességszabalyozdt forditsa
kikapcsolt allasba, varjon néhany
masodpercet, majd Ujra valassza
ki a kivant sebességet. A készUlék
azonnal Ujra mUkddésbe 1ép.

Ne [épje tul a ,Felhasznalasi
Utmutatdban” jelzett maximalis
mennyiségeket.

A nyilasfedelek nincsenek
felhelyezve vagy elmozdultak.

Ellenérizze, hogy a nyilasfedelek
megfelelden vannak-e felhelyezve.

Koézepes vagy
nagy sebességl

A tartozék nincs megfeleléen
felszerelve és rogzitve.

Ellenérizze, hogy a tartozék
megfeleléen régzitve van-e.

tartozékok nem
mukodnek.

A masik nyildsfedél nincs
megfelelden felhelyezve.

Ellenérizze, hogy a masik nyilasfedél
megfelelden van-e felhelyezve.

A gép elmozdul
a munkafelUleten.

A készulék aljan lévo labak
nedvesek vagy piszkosak.

Rendszeresen tisztitsa meg és
torolje szarazra a ladbakat.

A mixer, a Blend-
Xtract 2GO vagy
a dardld tartozék
szivarog a
késegységnél.

behelyezve.
A tdémités sérult.

Hianyzik a tomités.
A tomités helytelenll lett

Ellenérizze, hogy a tomités
megfelelden van-e behelyezve
és nem sérllt-e. Cseretdmités
beszerzéséhez lasd: ,Szerviz és
vevészolgalat”.

Az eszkdzdk/
tartozékok
teljesitménye
gyenge.

Lasd a ,Tartozékok hasznalata” részben felsorolt tanacsokat.
Ellenérizze, hogy a tartozékok megfelelden vannak-e dsszeszerelve.
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Polski

Prosimy roztozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

Bezpieczenstwo obstugi

Przeczytac uwaznie ponizszga instrukcje i zachowac

na wypadek potrzeby skorzystania z niej w

przysztosci.

Usungc wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod

mMusi zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy

Kenwood lub upowaznionego przez firme Kenwood

zaktadu naprawczego w celu unikniecia zagrozenia.

Przesunac regulator predkosci do pozycji ,O”

(wytaczony) i wyjac¢ wtyczke z gniazdka:

O przed zaktadaniem i zdejmowaniem oston gniazd/
mieszadet/przystawek;

© po zakonczeniu pracy i w czasie, kiedy urzadzenie
nie jest uzywane;

O przed przystepowaniem do czyszczenia.

Nie uzywaé urzadzenia bez przerwy przez czas

dtuzszy niz czasy podane ponizej. Nieprzerwana

praca przez czas dtuzszy moze spowodowacé

uszkodzenie urzadzenia.

Funkcja/ Maksymalny Dtugoscé przerwy
nasadka Czas pracy pomiedzy etapami
pracy
Hak do ciasta 8 minut Wyjac wtyczke
Blender/ 60 sekund z gniazda
Blend-Xtract zasilajgcego i
2G0O odczekad 15 minut,
Mtynek 30 sekund az urzadzenie
Mtynek do 90 sekund ostygnie
kruszenia
Maszynka do 10 minut
mielenia

Nie zbliza¢ palcow do obracajgcych sig czesci
urzgdzenia i zamocowanych na nim przystawek.
Do mechanizmu zawiasowego nie wktadac ragk ani
palcow. 129



Pracujgcego urzadzenia nie wolno pozostawiac bez

nadzoru.

Nie uzywac uszkodzonego urzgdzenia. W razie

awarii oddac je do sprawdzenia lub naprawy (zob.

ustep pt. ,,Serwis i punkty obstugi klienta”).

Nie dopuszczac, by w miejscach dostepnych dla

dzieci przewod sieciowy zvv|sa+ z blatu, na ktorym

stoi urzadzenie.

Nie dopuszczac do zamoczenia korpusu z silnikiem,

przewodu sieciowego ani wtyczki.

Przed korzystaniem z gniazd napedow nalezy

sprawdzi¢, czy w misie nie jest zamocowane ani

przechowywane zadne z mieszadet.

Nigdy nie stosowac niezatwierdzonych przystawek

ani wiecej niz jednej przystawki naraz.

Nie przekraczac ilosci podanych w tabeli zalecanych

sSposobow uzycia.

Podczas podnoszenia urzgdzenia nalezy zachowac

ostroznosc. Przed podniesieniem sprawdzic¢, czy

gtowica jest prawidtowo unieruchomiona w pozycji

opuszczonej, a misa, mieszadta, ostony gniazd |

przewod zasilajgcy nie sg luzne.

Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie dopuscic do

tego, by bawity sie urzgdzeniem.

Nie ruszac gtowicy miksera ani jej nie unosic, gdy

na robocie zamocowana jest jedna z przystawek,

poniewaz moze on utracic stabilnosc.

Elie uzytkowac urzadzenia stojgcego przy krawedzi
atu.

Urzadzenia mogag byc¢ uzytkowane przez osoby

O obnizonej sprawnosci fizycznej, zmystowej lub

umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia ani

wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o

ile korzystaja z nich pod nadzorem odpowiedniegj

osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich

bezpieczne] obstugi | rozumiejg zagrozenia

zwigzane z ich uzytkowaniem.

Stosowanie urzadzenia w sposob niezgodny z

przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.

Urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom.

Urzgdzenie i przewod sieciowy nalezy

przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.
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Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
zgodnego z przeznaczeniem uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi odpowiedzialnosci

za wypadki i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.

Bezpieczenstwo ogdlne podczas uzytkowania
przystawek

Podczas wlewania goracego ptynu do robota lub
blendera nalezy zachowa¢ ostroznosé, poniewaz
ptyn moze wyprysnaé z urzadzenia z powodu
nagtego wytworzenia sie pary.

Gdy urzgdzenie jest podtgczone do pragdu, do misy
malaksera oraz do blendera nie wolno wktadac rak
ani przyborow kuchennych.

Urzadzenie nie bedzie dziatac, jezeli przystawki nie
zostang poprawnie zamocowane.

Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych,
poniewaz Mogg one spowodowac uszkodzenie
plastikowych elementow.

Moc znamionowa oparta jest na wynikach
kompaktowego mtynka uniwersalnego. Pobor mocy
innych przystawek moze byc¢ mnigjszy.

Jezeli podczas pracy przystawka zacznie
nadmiernie wibrowac, zmniejszyc¢ predkosc
obrotow albo zatrzymac urzadzenie i wyjac czesc
sktadnikow.

Uzywanie nadmiernej sity podczas obstugi
mechanizmu blokujgcego spowoduje uszkodzenie
przystawki, co moze w konsekwencji spowodowac
wypadek i urazy ciata.

NIE rozdrabniaé¢ sktadnikéw goracych.

RYZYKO POPARZENIA: przed umieszczeniem

w misie malaksera, mtynku, dzbanku lub bidonie

I blendowaniem gorgce sktadniki nalezy zawsze
ostudzi¢ do temperatury pokojowe.
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Blender/Przystawka Blend-Xtract 2GO

® Nie zaktadac zespotu ostrzy na korpus z silnikiem,
jezeli nie zostat na niego zatozony bidon/dzbanek
blendera.

® AT282: Uwaga - ostone podstawy dzbanka
zamontowano fabrycznie i nie nalezy jej zdejmowac.

® Blendera mozna uzywac wytgcznie z zatozong
pokrywa.

e Dzbanka/bidonu uzywadc wytacznie z zespotem
ostrzy za+aczonym w zestawie.

® Urzadzenie nie moze pracowac z pustym
dzbankiem.

® Przepisy na napoje typu smoothie - nie blendowac
sktadnikow, ktore zbrylity sie podczas zamrazania.
Przed umieszczeniem ich w dzbanku/bidonie nalezy
je pokruszyc.

® Nie mieli¢ sktadnikow takich jak gozdziki oraz
nasiona kopru i kminku, poniewaz mogg one
uszkodzi¢ plastikowe elementy urzadzenia.

® Nie uzywac blendera jako pojemnika do
przechowywania. Nieuzywany blender powinien byc
pusty.

e Nie przekraczac¢ oznaczonej na dzbanku/bidonie
mMmaksymalnej pojemnosci - mniejszej w przypadku
napojow spienianych, takich jak koktajle mleczne.

Przystawka Blend-Xtract 2GO

° Bidon przeznaczony jest wytacznie do
sktadnikéw zimnych. Nie nalezy w nim
rozdrabnlac sktadnikow goracych

® Z bidonu nigdy nie pi¢ napojow goracych.

e Aby mozliwe byto picie przez otwor w pokrywce,
napoj musi byc¢ dobrze zmiksowany. Osiggniecie
zgdanych wynikow moze wymagac kilku prob,
szczegolnie gdy uzywane sg niedojrzate lub twarde
sktadniki, poniewaz czesc¢ z nich moze nie zostac
zmiksowana do konca.

® Nie miksowac sktadnikow mrozonych ani kostek
lodu na sucho.

e Dodajgc sktadniki mrozone (tj. mrozone owoce,
jogurt, lody czy kostki lodu), nie miksowac wiecej
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niz 60 g sktadnikow mrozonych lub 3 kostki lodu.
Nie miksowac sktadnikow suchych (np. przypraw
korzennych, orzechow) ani nie uruchamiac pustego
blendera.

Niektore ptyny powiekszajg swojg objetosc lub
pienig sie podczas miksowania (np. mleko),

dlatego nalezy sprawdzac, czy zespot ostrzy jest
prawidtowo zatozony i nie przepetniac bidonu.

Malakser

Noze i tarcze tnace sg bardzo ostre - nalezy sie

Z nimi obchodzic¢ ostroznie. Podczas obstugi i
czyszczenia trzymac wytacznie za przeznaczony
do tego uchwyt i nie dotykac¢ krawedzi tnacej.
Podczas krojenia na plastry/tarcia nie dopuszczaé
do zapetnienia sie misy do poziomu tarczy tnace;j:
mise nalezy regularnie oproézniad.

Nie przekracza¢ oznaczonego na misie
maksymalnego poziomu sktadnikow (,,MAX”).
Przed oproznianiem misy nalezy zawsze najpierw
wymontowac noze.

Sktadnikow nie wolno popychac do podajnika
palcami. Uzywac wytgcznie popychacza
zatgczonego w zestawie.

Przed zdjeciem pokrywy z misy malaksera wytaczyc
urzgadzenie i zaczekac, az ostrza lub tarcza
catkowicie sie zatrzymaja.

Nie uzywac pokrywy do obstugi malaksera - stuzy
do tego wytgcznie regulator predkosci.

Maszynka do mielenia

Przed rozpoczeciem mielenia miesa nalezy zawsze
usungc wszelkie kosci, skore itp.

Podczas mielenia orzechdow do podajnika wsypywac
tylko po kilka na raz, a przed dodaniem nastepnych
zaczekac, az slimak przesunie poprzednio wrzucone
orzechy w gtab komory mielgce,;.

Uzywac wytacznie zatgczonego w zestawie
popychacza do maszynki do mielenia. Do podajnika
pod zadnym pozorem nie wolno wktadac¢ palcow
ani przyborow kuchennych.
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Uwaga - nozyk jest bardzo ostry. Podczas obstugi
urzgadzenia oraz przy czyszczeniu nalezy zachowac
ostroznosc.

Przed wtgczeniem urzgdzenia sprawdzic¢, czy
przystawka jest prawidtowo zablokowana we
wtasciwym po’rozemu

Zaden z elementéw nie nadaje sie do myC|a w
zmywarce. Do mycia nie wolno uzywac roztworu
sody.

Aby zapobiec przebarwianiu sie/rdzewieniu sitek,
przetrzec je szmatka umoczong w oleju roslinnym, a
nastepnie owingc¢ pergaminem.

Sokowirowka

Nie uzywac¢ sokowirowki, jezeli filtr, pokrywa
sokowiréwki lub miska sq uszkodzone lub jezeli sa
na nich widoczne pekniecia.

Ostrza w podstawie filtra sg bardzo ostre - podczas
obstugi i czyszczenia filtra nalezy zachowac
szczegolng ostroznosc.

Przed zdjeciem pokrywy wytaczyc¢ urzadzenie i
zaczekac, az filtr sie zatrzyma.

Uzywac wytacznie zatgczonego w zestawie
popychacza. Do podajnika pod zadnym pozorem
nie wolno wktadac palcow. Przed przystapieniem
do odblokowywania podajnika wytgczyc urzgdzenie
I wyjgc wtyczke z gniazdka.

Jezeli podczas pracy przystavvka zacznie
nadmiernie wibrowac, zmienic¢ predkosc

obrotow albo zatrzymac urzadzeme wyjgc

wtyczke z gniazdka i oproznic beben z migzszu
(drganie sokowirowki spowodowane jest przez
nierownomiernie rozktadajgcy sie w bebnie migzsz).

Kompaktowy mtynek uniwersalny i mtynek do
kruszenia

Nie dotykac ostrzy. Zespot ostrzy nalezy
przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Przed zdjeciem kompaktowego mtynka
uniwersalnego z robota:

O wytgczyc urzadzenie,
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O zaczekac, az ostrza catkowicie sie zatrzymajg;

O zachowac ostroznosc, aby nie odkrecic
pojemnika/pokrywy z zespotu ostrzy.

Pojemnika/pokrywy i zespotu ostrzy uzywad

wytgcznie z podstawg zatgczong w zestawie.

Nie zaktadac¢ zespotu ostrzy na urzadzenie, jezeli nie

zostat na nim zamontowany pojemnik lub pokrywa.

Nie rozdrabniac¢ twardych przypraw korzennych,

takich jak suszony korzen kurkumy, poniewaz moga

one uszkodzic¢ ostrza.

Szatkownica rotacyjna (roto)

Do podajnika pod zadnym pozorem nie wolno
wktadac palcow. Do tego celu nalezy uzywac
wytgcznie popychacza zatgczonego w zestawie z
krajalnica.

Nie wpychac sktadnikow do podajnika na site -
moze to spowodowac uszkodzenie nasadki.
Dotykajac stozkow krojgcych, nalezy zachowac
szczegolng ostroznosc - sg bardzo ostre.

Czyszczenie

Przed przystgpieniem do czyszczenia wytgczyc
urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka.

rzed czyszczeniem catkowicie rozmontowac
przystawki.

Mycie czesci bezposrednio po uzyciu utatwia
utrzymywanie przyborow i przystawek w czystosci.
Niektore sktadniki (np. marchew) powodujg
przebarwienie plastikowych elementow urzadzenia.
Pocieranie plam sciereczkg umoczong w oleju
roslinnym pomaga je usungc.

Dotykajac nozy, stozkow krojacych i tarcz, nalezy
zachowaé szczegdlng ostroznosé - sq bardzo
ostre.

Korpus z silnikiem

Wytrzec¢ wilgotng szmatkg, a nastepnie wysuszyc.
Do czyszczenia nie uzywac srodkow sciernych ani
nie zanurzac korpusu w wodzie.

Nozki w podstawie miksera utrzymywac w
czystosci.
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Misa

® Do czyszczenia misy ze stali nierdzewnej nie
uzywac szczoteczek drucianych, druciakow
ani srodkow wybielajgco-dezynfekujgcych. Do
usuwania kamienia uzywac octu.

® Przechowywac z dala od zrodet ciepta (kuchenki,
piekarnika, mikrofalowki).

Przed podtaczeniem do sieci

® Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym znamionowym podanym na
spodzie obudowy urzadzenia.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspolnoty Europejskiej nr 1935/2004
dotyczacego materiatdéw i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Przed pierwszym uzyciem
® Umyc¢ czesci (zob. czes¢ pt. ,,Czyszczenie”).

Legenda Przystawki
Nie wszystkie wymienione przystawki
Robot kuchenny sq zataczone w zestawie z robotem

kuchennym. Rodzaj zatgczonych
w zestawie przystawek zalezy od
zakupionego modelu.

Gniazdo srednich obrotéw
Ostona gniazda srednich obrotow
Ostona gniazda szybkich obrotéow

Gniazdo szybkich obrotéw Wiecej informacji na ten temat oraz
Korpus z silnikiem dane umozliwiajace zamodwienie
Wiacznik i regulator predkosci opcjonalnych przystawek

Misa niezatgczonych w niniejszym zestawie
Ghiazdo mieszadet mozna znalez¢ na stronie firmy

Glowica miksera Kenwood: www.kenwoodworld.com.

Przycisk zwalniajacy gtowice
Blender plastikowy (AT282)

Blender szklany (AT283)
Malakser (AT284)

Wyciskarka do cytruséw (wymaga
Ubijak AT284)

Hak do ciasta ze zdejmowana Maszynka do mielenia (AT281)
Sokowirdwka (AT285)
Kompaktowy mtynek uniwersalny
(AT286)

Mtynek do kruszenia

Blend-Xtract 2GO

Szatkownica rotacyjna (roto)

Ostona przeciwrozpryskowa

ieszadta

@O X QRUWELOPOOOOO
GIOIGI6)

ostong

Trzepaczka

®0® ©eG
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Korzystanie z misy i
mieszadet
Zob. ilustracje -

Nacisnac przycisk zwalniajgcy
gtowice i ostroznie unies¢ gtowice
miksera.

E Zamocowac mise - przekrecic jg
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, aby ja
zablokowac.

Wsunag¢ wybrane mieszadto do
gniazda mieszadet - w chwili
prawidtowego zamocowania
mieszadta rozlegnie sie klikniecie.

® Aby zapobiegac¢ wnikaniu
sktadnikdow - przed mocowaniem
haka do zagniatania ciasta w
gniezdzie zawsze sprawdzad, czy
na trzonku haka zamocowana jest
ostona.

E Nacisnac przycisk zwalniajgcy
gtowice i ostroznie opusci¢ gtowice
miksera. Podtaczyc¢ urzadzenie do
zasilania.

E Aby zamocowac ostone
przeciwrozpryskowa, nasunac jg na
mise.

® Podczas mieszania sktadniki mozna
wrzucac bezposrednio do misy
przez otwor wsypowy w ostonie

Przekrecic¢ regulator predkosci do
wybranego ustawienia albo uzyc
trybu pracy przerywanej.

Po zakonczeniu pracy przesunac
regulator predkosci do pozycji ,O” i
wyjac¢ wtyczke z gniazdka.

Uniesc¢ gtowice miksera i przytrzymujac
ja w stabilnej pozycji, wyciagnac
mieszadto z gniazda.

137

Porady i wskazéwki

Ubijak

® Ucierajac ttuszcz z cukrem na
ciasta stodkie, uzywac ttuszczu
w temperaturze pokojowej lub
zmiekczy¢ go przed uzyciem.

® \W razie potrzeby przerwac prace,
wytaczy¢ urzadzenie i zgarnac
topatka sktadniki z bokow misy.

® Do ciasta francuskiego, kruchego,
ptysiowego itp. uzywac zimnych
sktadnikdéw, chyba ze w przepisie
podano inaczej.

Hak do ciasta

® Sktadniki mieszajg sie najlepiej, gdy
najpierw wlane zostang sktadniki
ptynne.

® Co jakis czas nalezy zatrzymywac
urzadzenie i zgarniac sktadniki z
haka do zagniatania ciasta.

Maka

® Rozne partie produkeyjne maki
beda wymagacd roznej ilosci ptynow.
Kleistos¢ ciasta ma bezposredni
wptyw na obcigzenie robota. Pracujgce
urzadzenie nalezy nadzorowac¢ w
czasie mieszania ciasta.

Trzepaczka

Uwaga

® Nie uzywacé trzepaczki do gestych
mieszanin (np. ucierania cukru z
ttuszczem), poniewaz spowoduje
to jej uszkodzenie.

® Najlepsze wyniki daje uzywanie jaj
o temperaturze pokojowej.

® Przed ubijaniem biatek sprawdzi¢,
czy W misie i na trzepaczce nie ma
pozostatosci ttuszczu badz zottek.

® Majonez: aby uzyskac¢ mozliwie
najlepsze wyniki, po dodaniu oleju
zgarnac sktadniki z bokow misy i
mieszac przez kolejne 10 sekund na
maksymalnej predkosci.

® Rzadkie ciasto typu nalesnikowego
- najpierw do misy wsypac make,
a nastepnie sktadniki ptynne i
mieszac¢ na minimalnej predkosci,
aby potgczyc sktadniki ze soba.




Czujnik elektroniczny z
regulatorem predkosci

Mikser zostat wyposazony w
elektroniczny czujnik z regulatorem
predkosci, ktéry ma na celu
utrzymywanie statej predkosci przy
roznym obcigzeniu urzadzenia, np.
podczas ugniatania chleba lub po
dodaniu jaj do sktadnikéw na ciasto.
Podczas pracy urzadzenia mozna wiec
czasem zauwazyc¢ pewne wahania
predkosci, gdy mikser dostosowuje

prace do ustawionej predkosci obrotow
i rodzaju sktadnikow znajdujgcych sie w

misie - jest to dziatanie normalne.

rozpoczeciu pracy urzadzenie
dopiero po kilku sekundach
osiggnie wybrang predkosc.

® Przed uniesieniem gtowicy miksera
nalezy zawsze najpierw wyjac
przystawki zamocowane na
gniezdzie napedu.

Uwagi:
® Nie przekraczac¢ podanej
maksymalnej ilosci sktadnikow -

Uzytkowanie gniazd
napedu

Przystawki pracujace na gniezdzie
szybkich obrotéw @

Zdja¢ ostone gniazda szybkich obrotow @
Sprawdzi¢, czy ostona gniazda Srednich
obrotéow znajduje sie na swoim

miejscu, poniewaz w przeciwnym razie
urzadzenie nie bedzie dziatac.

Przystawki pracujace na gniezdzie

moze to spowodowad przecigzenie
urzadzenia.
® Podczas mieszania gestych

$rednich obrotéw (1)
Zdja¢ ostone gniazda $rednich obrotdw @
Sprawdzi¢, czy ostona gniazda szybkich

sktadnikéw, np. na ciasto
chlebowe, gtowica miksera moze
sie nieco poruszac - jest to
dziatanie normalne.

® Jezeli podczas pracy urzadzenia
gtowica zostanie uniesiona,
urzadzenie bedzie kontynuowacd
prace. Przed unoszeniem gtowicy
zawsze najpierw wytgczyc
urzadzenie.

® Robot nie bedzie dziataé,
jezeli wszystkie ostony gniazd
nie zostana prawidtowo
zamocowane.

® Jezeli stychac, ze silnik sie przesila,
wytaczy¢ urzadzenie i wyjac czesc
miksowanych sktadnikow albo
zwiekszy¢ predkosc.

® Mikser zostat wyposazony w
funkcje ptynnego rozruchu,
co ma na celu zmniejszenie
rozpryskiwania w jak najwiekszym

misie bedg znajdowac sie sktadniki
geste, np. ciasto chlebowe, po

stopniu. Mozliwe jednak, ze jezeli w

obrotéow znajduje sie na swoim
miejscu, poniewaz w przeciwnym razie
urzadzenie nie bedzie dziatac.

Uzytkowanie przystawek

Zapoznac sie z odpowiednimi
ilustracjami do kazdej przystawki oraz
poradami i wskazéwkami podanymi
W czesci poswieconej poszczegodlnym
przystawkom.

Blender plastikowy

a  Zespot ostrzy

b Pierscien uszczelniajacy
C Dzbanek

d  Zakrywka wlewu

e Pokrywa

Blender szklany

a Obsada ostrzy

b Zespot ostrzy

C Pierscien uszczelniajgcy
d Dzbanek

e Pokrywa

f

Zakrywka wlewu
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Ztozyé blender zgodnie ze
wskazéwkami na ilustracjach E i .
Uwaga: sprawdzi¢, czy pierscien
uszczelniajacy zostat prawidtowo
zamocowany; W przeciwnym razie
blender bedzie przeciekad.

Mocowanie pokrywy

@ Blender plastikowy - zablokowac,
przekrecajac w kierunku zgodnym z
ruchem wskazdéwek zegara.

Blender szklany - nacisna¢, aby
zabezpieczy¢ pokrywe na swoim
miejscu.

Porady i wskazowki

Nie nalezy miksowa¢ sktadnikéw

goracych

® Przygotowujac majonez, w
blenderze nalezy umiescic
wszystkie sktadniki oprocz oleju.
Nastepnie wtaczy¢ urzadzenie,
zdja¢ zakrywke wlewu i powoli i
rownomiernie wlac olej.

® Geste mieszanki, np. pasztety i
sosy typu dip, mogg wymagacd
zgarniania sktadnikow ze $cianek
dzbanka. Jezeli sktadniki trudno
jest rozdrobni¢, dodac¢ wieksza
ilos¢ sktadnikow ptynnych.

® Miksowanie suchych sktadnikow
- sktadniki pokroi¢ na kawatki,
zdja¢ zakrywke wlewu, a nastepnie
wtaczy¢ urzadzenie i wrzucac
sktadniki przez otwor po jednym
kawatku na raz.

Malakser

Wat napedowy
Zespodt ostrzy

a Popychacz maty
b  Popychacz duzy
C Podajnik

d  Pokrywa

e Misa

f

g
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Tarcze (jezeli zataczono w

zestawie)

h  Tarcza do krojenia na grube
plastry/tarcia na grube wiorka
Tarcza do krojenia na drobne
plastry/tarcia na drobne widrka

j Tarcza do tarcia na bardzo
drobne wiorka

K  Tarcza do krojenia w bardzo
cienkie stupki (julienne)

| Tarcza do krojenia w stupki
standardowej wielkosci

M Tarcza do tarcia na bardzo
grube wiodrka

Ztozy¢ malakser zgodnie ze

wskazéwkami na ilustracji

1 Wat napedowy umiesci¢ na
gniezdzie.

2 Na wale zamocowac mise (z
uchwytem znajdujgcym sie nad
regulatorem predkosci) i przekrecic¢
ja zgodnie z ruchem wskazowek
zegara do momentu, az zablokuje
sie na miejscu.

3 Zamocowac zespot ostrzy, jedng z
tarcz albo wyciskarke do cytrusow.
Zespot ostrzy i tnaca czesé tarczy
s bardzo ostre - podczas ich
obstugi zawsze zachowywaé
ostroznosé.

Porady i wskazéwki

® Przed rozdrabnianiem mieso,
chleb i warzywa pokroic¢ na
2-centymetrowe kawatki.

® Ziota najlepiej siekac, gdy sag czyste
i suche.

® Uzywajac zespotu ostrzy,
zachowac ostroznosc, aby
sktadnikdw nie rozdrobni¢ zbyt
mocno.

® Nie uzywac nozy do kruszenia
lodu w kostkach ani innych
twardych sktadnikow, np. przypraw
korzennych, poniewaz moga
one spowodowac uszkodzenie
przystawki.




® Jezeli dodawany jest olejek
lub aromat migdatowy, nalezy
uwazac, aby nie zetknety sie
one z plastikowymi elementami,
poniewaz moze to spowodowacd
przebarwienie tych elementow.

Tarcze

1 Wybrac¢ odpowiedni podajnik.

W popychaczu znajduje sie
mniejszy podajnik, umozliwiajacy
rozdrabnianie pojedynczych lub
cienko pokrojonych sktadnikow.

2 Wtozyc¢ sktadniki do podajnika.

3 Wiaczy¢ urzadzenie i za pomoca
popychacza rownomiernie popychac
sktadniki do otworu podajnika. Do
otworu nie wolno wktadac palcow.

Aby uzyé mniejszego podajnika - do

wiekszego podajnika nalezy najpierw

wsunac wiekszy popychacz.

Aby uzy¢ wiekszego podajnika - oba

popychacze ztozy¢ ze sobg i uzyc ich

jednoczesnie.

® Nie dopuszczac¢ do zapetnienia sie
misy do poziomu tarczy tnacej: mise
nalezy regularnie oprozniac.

® Nie przekraczac¢ oznaczonego
na misie maksymalnego poziomu
sktadnikow (,MAX").

® Na tarczy lub w przetworzonej
ZYyWNOSCi PO uzyciu zawsze
zostanie niewielka ilos¢ resztek
sktadnikow.

B Wyciskarka do

cytrusow
a Stozek
b Sitko

Uwaga: Ta przystawka moze byc¢
uzywana wytgcznie w potaczeniu z
malakserem AT284.

Ztozy¢ wyciskarke do cytruséw zgodnie

ze wskazéwkami na ilustracji

1 W misie zamocowac sitko w taki
sposob, by wypustka w brzegu sitka
wpasowata sie w uchwyt misy.

2 Stozek zamocowac na wale
napedowym, przekrecajgc go do
momentu, az catkowicie opadnie.

3 Owoce pokroi¢ na potowki.
Przetgczy¢ urzadzenie na predkosc
3, utozy¢ owoc na stozku i nacisngc¢
go.

Porady i wskazéwki

® Korzystajac z tarcz dwustronnych,
pamietac, zeby tarcza byta
skierowana zgdang strong tnaca do
gory.

® Uzywane sktadniki powinny byc¢
Swieze.

® Nie kroi¢ sktadnikdw na zbyt mate
kawatki. Aby zapobiec s$lizganiu
sie sktadnikdw podczas ich
rozdrabniania, duzy podajnik w
catosci wypetni¢ sktadnikami albo
uzyc¢ matego podajnika.

® Sktadniki umieszczone pionowo s3
po pokrojeniu lub starciu krotsze

Porady i wskazéwki

® Najlepsze wyniki daje wyciskanie
soku w temperaturze pokojowej
Z owocoOw przechowywanych
w temperaturze pokojowej i
watkowanie ich recznie po blacie
przed wycisnieciem z nich soku.

® Aby wyciskanie byto
skuteczniejsze, podczas wyciskania
przesuwac owoc z boku na bok.

® Jezeli sok wyciskany jest z duzej
ilosci owocdw, nalezy regularnie
oprozniac sitko, aby zapobiec
gromadzeniu sie w nim migzszu i

pestek.

niz sktadniki umieszczane poziomo.
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[B] Maszynka do mielenia

a Nakretka pierscieniowa
b Sitka: $rednie lub grube (w
zaleznosci od wariantu modelu)

C  Nozyk

d  Slimak

e Korpus

f Taca

g Popychacz

Ztozy¢ maszynke zgodnie ze

wskazéwkami na ilustracji

1 Wewnatrz komory mielacej
zamocowac slimak.

2 Zamocowac nozyk - pamietajac, by
byt on prawidtowo utozony (strong
tnaca do zewnatrz).

3 Zamocowac sitko - wypustke
wyrownujac z nacieciem.

4 Luzno nakreci¢ nakretke
pierscieniowa.

Uzytkowanie maszynki do mielenia

1 Unies¢ gtowice miksera. Sprawdzic,
czy ostony obu gniazd sa
zamocowane.

2 Uktadajac przystawke w pozycji
pokazanej na ilustracji, wypustki
prowadzace na koncu slimaka
utozyc¢ rowno z odpowiadajgcymi im
wycieciami w gniezdzie napedu.

3 Wsungc przystawke do gniazda i
przekrecic¢ jg w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara do
momentu, az zablokuje sie na
miejscu.

4 Recznie dokreci¢ nakretke
pierscieniowa.

5 Zatozy¢ tace.

6 Mieso pokroi¢ na paski o szerokosci
2,5cm.

7 Ustawi¢ maksymalng predkosc
obrotéow. Za pomoca popychacza
delikatnie popychac sktadniki, po
jednym kawatku na raz. Nie uzywaé
zbyt duzej sity - moze to grozi¢
uszkodzeniem urzadzenia.
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Porady i wskazéwki

® Przed mieleniem sktadniki
mrozone nalezy catkowicie
rozmrozié.

® Przed rozpoczeciem mielenia miesa
nalezy zawsze usunac¢ wszelkie
kosci, skore itp.

Sokowirédwka

a Popychacz

b Pokrywa

C Wypustka blokady
bezpieczenstwa pokrywy

Filtr

Pojemnik na migzsz

Otwor wylotowy soku (dziobek)
Podstawa

Przycisk zwalniajacy pojemnik
na migzsz

i Pojemnik

Uchwyt pojemnika

>Q ™D Q

—

Ztozy¢ sokowiréwke zgodnie ze

wskazéwkami na ilustracji

1 Pojemnik na migzsz umiesci¢ na
podstawie i przekreci¢ jg zgodnie
z ruchem wskazowek zegara
do momentu, az zablokuje sie
we witasciwym potozeniu. Przy
prawidtowym ztozeniu otwor
wylotowy soku powinien znajdowac
sie nad przyciskiem zwalniajgcym
pojemnik na migzsz.

2 Zamocowac i mocno nacisnac filtr,
aby stabilnie osadzi¢ go na miejscu.

3 Na pojemnik na migzsz zatozy¢
pokrywe - przekreci¢ zgodnie z
ruchem wskazdwek zegara, aby
wyrownac strzatke W na wypustce
pokrywy z oznaczeniem | W
podstawie.

4 Umiesci¢ uchwyt pojemnika na
spodzie przystawki - strzatka A na
uchwycie pojemnika powinna byc¢
skierowana w gore i wyrownana z
otworem wylotowym soku.



Przytrzymujac uchwyt pojemnika,
zamocowac przystawke na
gniezdzie poprzez wyréwnanie
dziobka nad rogiem robota,

a nastepnie zablokowac w
odpowiednim potozeniu,
przekrecajgc w kierunku zgodnym z
ruchem wskazdéwek zegara.

Aby zamocowac pojemnik,
przekreci¢ uchwyt tak, aby oddali¢
go od dziobka, a nastepnie umiesci¢
pojemnik w uchwycie. Przekreci¢
pojemnik tak, aby znalazt sie pod
otworem wylotowym soku.
Sktadniki pokroi¢ na kawatki takiej
wielkosci, by zmiescity sie do
podajnika.

Przetgczy¢ urzgdzenie na najwyzsza
predkosé, a nastepnie wtozyc
sktadniki do podajnika. Za pomoca
popychacza réwnomiernie
popychaé sktadniki w gtab
podajnika. Do podajnika pod
Zzadnym pozorem nie wktadaé
palcéw.

Uwaga
® Jezeli sokowirdwka zacznie

drgac podczas pracy, wytaczyc¢
urzadzenie i oproznic filtr z
migzszu. (Drganie sokowirdwki
spowodowane jest przez
nierownomiernie rozktadajacy sie
migzsz).

Niektore bardzo twarde sktadniki
moga spowodowad spowolnienie
pracy lub catkowite zatrzymanie
sie przystawki. Nalezy wtedy
wytaczy¢ urzadzenie i odblokowac
filtr.

Podczas pracy regularnie wytaczac
urzadzenie i oprozniac zbiorniki
soku i migzszu.

Porady i wskazéwki
® Owoce cytrusowe - najlepsze

wyniki daje uzywanie wyciskarki do
cytrusdw, dostepnej osobno.

® Aby wycisng¢ mozliwie najwieksza
ilos¢ soku, sktadniki miekkie nalezy
podawac wolno.

® Usungc pestki (ze sliwek,
brzoskwin, wisni, czeresni itp.).

® Owoce i warzywa o twardej skorce
(melony, ananasy, ogorki itp.)
obrac.

® Sktadniki o miekkiej skorce
wystarczy umyc¢ (jabtka, gruszki,
szpinak, winogrona, truskawki,
seler naciowy itp.).

Zalecenia zdrowotne

® Aby zachowac witaminy,
sok nalezy wypija¢ mozliwie
najszybciej po jego przygotowaniu.

® \\/ razie koniecznosci
przechowania soku przez kilka
godzin, wstawi¢ go do lodowki i
dodac do niego kilka kropel soku z
cytryny, aby zachowat $wiezos¢.

® Osoby nieprzyzwyczajone nie
powinny pi¢ wiecej niz trzy
230-mililitrowe szklanki soku
dziennie.

® Podajgc sok dziecku, nalezy go
rozcienczy¢ pot na pédt z woda.

® Sok z warzyw ciemnozielonych
(brokuty, szpinak itp.) lub
ciemnoczerwonych (buraki,
czerwona kapusta itp.) jest bardzo
mocny, dlatego zawsze nalezy go
rozcienczyc.

® \W soku z owocow znajduje sie
bardzo duzo fruktozy (cukru
owocowego), dlatego osoby
cierpigce na cukrzyce lub majace
niskie stezenie cukru we krwi nie
powinny go pi¢ w zbyt duzych
ilosciach.

Demontaz sokowiréwki

Aby zdemontowacd sokowirdowke,
wykonac czynnosci opisane w czesci
poswieconej jej montazowi, ale w
odwrotnej kolejnosci.
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Aby wyjg¢ pojemnik na migzsz

z podstawy - nacisngc¢ przycisk
zwalniajacy w podstawie i przekrecic
pojemnik na migzsz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara. Nastepnie wyjac.

Otwoér wylotowy soku (dziobek)

Dziobek zostat zaprojektowany

tak, aby mozna go byto wyjmowac
do czyszczenia. Aby wymontowac
dziobek, nalezy go pociggnac.

Aby po czyszczeniu zamocowad
dziobek ponownie, dobrze
wpasowac go na miejsce, w petni go
naciskajac.

Kompaktowy mitynek

uniwersalny

Podstawa

Zespodt ostrzy

Piersciert uszczelniajacy
Pojemnik

OO oW

Ztozyé miynek zgodnie ze
wskazéwkami na ilustracji

1

Sktadniki umiesci¢ w pojemniku
mtynka.

Sprawdzié, czy pierscien
uszczelniajgcy zostat prawidtowo
zatozony na zespodt ostrzy. Jezeli
uszczelka zostanie niepoprawnie
zatozona, sktadniki beda wyciekac.
Odwrocic¢ zespot ostrzy do gory
nogami. Skierowawszy ostrza ku
dotowi, wtozy¢ go do pojemnika.
Mocno przykreci¢ recznie podstawe
do pojemnika.

Umiesci¢ mtynek na gniezdzie,
strzatke na podstawie mtynka
kierujgc w strone tytu urzadzenia.
Zablokowac¢ mtynek we wtasciwym
potozeniu - przekreci¢ go w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara do momentu,
gdy obie strzatki znajdg sie
naprzeciw siebie.
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6 Ustawi¢ maksymalng predkosc i
wigczyd¢ urzadzenie.

Porady i wskazéwki

® Nie zaleca sie mielenia przypraw
korzennych, poniewaz moga
one spowodowac uszkodzenie
plastikowych elementdéw.

® Nie rozdrabnia¢ sktadnikdw
goracych - przed rozdrabnianiem
zaczekac, az ostygna.

Mtynek do kruszenia

a  Pokrywka mtynka
b Zespot ostrzy mtynka

Ztozy¢ mtynek zgodnie ze
wskazéwkami na ilustraciji

Uwaga:

® Pokrywa zostata zaprojektowana tak,
aby szczelnie pasowac na zespodt
ostrzy, co ma na celu zapobieganie
wyciekaniu sktadnikdw podczas
pracy.

® Zdjecie pokrywy z zespotu ostrzy
jest niemozliwe w czasie, kiedy
zespot ostrzy jest zamontowany na
podstawie zasilajgcej.

® Miynek nalezy zawsze zmontowac i
napetni¢ przed zamocowaniem go na
gniezdzie.

Porady i wskazéwki

® Najlepszy wynik uzyskuje sie, mielgc
za jednym razem nie wiecej niz 50
g przypraw.

® Cate przyprawy zachowujg smak
znacznie dtuzej niz przyprawy
mielone, dlatego najlepiej jest
zmieli¢ ich niewielka ilos¢
bezposrednio przed uzyciem.

® Peten aromat i smak przyprawy
mozna wydobyd, prazac ja w
catosci bezposrednio przed
zmieleniem.

® Przed rozdrabnianiem imbir i kokos
nalezy pokroi¢ na mate kawatki.




Blend-Xtract 2GO

Pokrywka z otworem do picia
Bidon

Piersciert uszczelniajacy
Zespodt ostrzy

Podstawa

® QO 0O0Tw

Zmontowaé w sposéb pokazany na
rys.

Porady i wskazowki

® Napetnienie bidonu do maksymalnej
pojemnosci (400 ml) daje ok. dwie
porcje napoju.

® Najlepsze wyniki daje dodawanie
lodu i sktadnikow mrozonych do
bidonu zawsze jako pierwszych.

® Po uzyskaniu zgdanej konsystencji
napoju miksowanie mozna
kontynuowac, uzywajac trybu
pracy przerywanej ,P”, aby dobrze
wymieszac wszystkie sktadniki.

® Jezeli napdj nie ma zostac
skonsumowany natychmiast
po przygotowaniu, nalezy go
przechowywac w lodowce.

® Aby mozliwe byto picie przez otwor
w pokrywce, napdj powinien byc
wystarczajgco rzadki. Rzadsza
konsystencje mozna uzyskac,
dodajac wieksza ilos¢ sktadnikow
ptynnych.

® Po wymieszaniu sktadnikow
konsystencja niektérych napojéw
pozostaje niejednolita ze wzgledu
na znajdujace sie w sktadnikach
nasiona lub witdkna.

® Sktadniki niektdrych napojow
moga po odstawieniu ponownie
sie rozdzieli¢, dlatego napoje te
najlepiej wypija¢ od razu. Napoje,
ktérych sktadniki rozdzielity sie,
nalezy przed wypiciem wymieszac.

® Gdy na bidon zatozona jest
pokrywka z otworem do picia,
powinien on zawsze znajdowac sie
W pOzZYyCji pionowej.

Szatkownica rotacyjna

(roto)

a Popychacz
b Korpus i podajnik
C Stozek krojacy
cl krojenie na plastry
C2 tarcie na grube widrka
C3 tarcie na drobne widrka
d  Ostona/obsada stozka

Zmontowac¢ w sposéb pokazany na
rys.

Montaz i obstuga szatkownicy
rotacyjnej (roto)

1

Unies¢ gtowice miksera. Sprawdzic,
czy ostony obu gniazd sg
zamocowane.

Uktadajac korpus nasadki w pozycji
pokazanej na ilustracji, wypustki
prowadzace na koricu nasadki
utozyc¢ rowno z odpowiadajgcymi im
wycieciami w gniezdzie napedu.
Zamocowac zadany stozek

krojacy i przekreci¢ go w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara, aby zablokowac go na
miejscu.

Przymocowac obsade stozka -
wyrownac naciecie z wycieciem

w korpusie. Zablokowac¢ na swoim
miejscu, przekrecajac w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

Zamocowac miske do mieszania
lub pod otwor wylotowy podstawic
odpowiedniej wielkosci pojemnik.
Umiesci¢ sktadniki w podajniku

i wybra¢ maksymalng predkosé
obrotow. Delikatnie popychac
sktadniki w dot.

Uwaga: popychacz da sie wsunac¢ do
otworu podajnika tylko z jednej strony.
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Tabela zalecen

Wielkos¢ jaj uzytych w przepisie = srednie (waga: 53-63 g).
* Wartosci te stuza jedynie za wskazéwke i beda rézne w zaleznosci od
konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych sktadnikéw.

Mieszadto

Przepis/sposéb uzycia

a

(7

C)

(w minutach)

Ucieranie masta/ Keks Min. = Max. 3-5
margaryny z cukrem 1,8 kg
Whbijanie jaj do mieszanek ogotem 4 — Max. 1-4
na ciasta (mieszanka
t aczenie skiadnikow z6Jap Min. — 1 30 - 60
|zejszych, rzadszych itp. sekund
(np. maki, owocow) z
pozostatymi sktadnikami
Ciasta i ciastka | Waga maki 450 g Min. —» 2 2-3
- wcieranie
ttuszczu do
maki
Jedno- Waga 1,6 kg Min. —» Max. 45 - 60
etapowe ciasta | catkowita sekund
W proszku
Ciasto na Waga maki 500 g Min. 45 - 60
chleb (twarde l sekund
ciasto Waga 805 g
drozdzowe) | catkowita 3 5-7
Miekkie ciasto | Waga maki 500 g Min. 45 - 60
drozdzowe sekund
(z dodatkiem | \Wwaga 960 g
masta i jaj) catkowita 3 5-7
Biatka 8 Min. = Max. 1" -3
Bezttuszczowe ciasta 620 g 4-6
biszkoptowe (mieszanina
z 6 jajami)
Smietana 250 - Min. —3» Max. 2-4
600 ml
Majonez Z6ttka 4 Max. 1-2
Ciasto nalesnikowe 11 Min. 10 sekund
6 45 - 50
sekund
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Tabela zalecen

Wielkos¢ jaj uzytych w przepisie = srednie (waga: 53-63 g).
* Wartosci te stuza jedynie za wskazéwke i beda rézne w zaleznosci od
konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych sktadnikéw.

Mieszadto/ |Przepis/sposéb uzycia @
Narzedzie ﬁ l ( \
(w minutach)
Zimne ptyny, |Plastikowy 1,51 Max. 30 - 60
napoje i AT282 sekund
koktajle Szklany 121
smoothie AT283
Koktajle Plastikowy 1,21 Max. 15 - 30
mleczne/ AT282 sekund
zimne mleko | szklany 800 ml
AT283
Kostki lodu 6 p 15 - 30
25 g) sekund
Surowe mieso i ryby 400 g 3 —» Max. 15 -20
sekund
Cebula 250 ¢ P 5 -10 sekund
Ciastka 100 - 250 g Max. 20 - 30
sekund
Ciasta - wcieranie ttuszczu 340 g Max. 10 sekund
do maki. Waga maki
Dodawanie wody, aby 10 - 20
potaczy¢ sktadniki ciasta sekund
Jedno- Waga 800 g Min. = Max. 10 - 20
etapowe ciasta | catkowita sekund
W proszku
Majonez Z6ttka 3-4 Max. 1-2
Krojenie na plastry i tarcie Nie prze- Max.
sera, marchwi, ziemniakow, kraczac
kapusty, cukinii, burakow znajdu-
Krojenie miekszych jacego sie 4 - Max.
sktadnikow, np. ogorkow i na misie 10 - 20
pomidorow oznaczenia sekund
T - maksy-
Parmezan i ziemniaki ) Max.
malnej
dozwolonej
ilosci sktad-
nikow
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Tabela zalecen
Wielkos¢ jaj uzytych w przepisie = srednie (waga: 53-63 g).
* Wartosci te stuza jedynie za wskazéwke i beda rézne w zaleznosci od
konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych sktadnikéw.

Narzedzie

Przepis/sposob uzycia

a

(7

C]

(w minutach)

Ziemniaki na frytki i Nie prze- Max.
twarde sktadniki na satatki, kraczac
potrawki i sosy typu dip znajdu-
(np. marchew, brukiew, jgcego sie
cukl_ma i ogork.l). na misie 10 - 20
Tarcie marchwi i sera oznaczenia Max. sekund

maksy-

malnej

dozwolonej
ilosci sktad-

nikow

Wszystkie owoce 1kg 3 2-3
@ cytrusowe

Mieso, drob i ryby - Max. 10
Wyciskanie soku z 500 g Max.
OWOCOW i warzyw, np.
marchwi, jabtek, ananasa, 20 - 60
pomidoréw i winogron sekund
Miekkie owoce i warzywa, 500 g Max.
np. pomidory, winogrona.
Orzechy 509 Max. 30 sekund
Mielenie kawy 50 ¢ Max. 30 sekund
Przeciery na zimno 509 Max. 30 sekund
Pikantna marynata
ananasowo-orzechowa
Midd (w temp. pokojowej) 250 g P 10 sekund
Masto orzechowe z 40 g

kawatkami orzeszkdw
Mata papryczka chili
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Tabela zalecen
Wielkos¢ jaj uzytych w przepisie = srednie (waga: 53-63 g).
* Wartosci te stuza jedynie za wskazéwke i beda rézne w zaleznosci od
konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych sktadnikéw.

Narzedzie Przepis/sposoéb uzycia ﬁ P @
( ) (w minutach)
Przyprawy - ziarna 50 ¢g Maks. 30 - 90 sekund
czarnego pieprzu,
nasiona kardamonu,
kminku, kolendry, kopru
wtoskiego, cate gozdziki
Kawa 509 Maks. 15 - 30 sekund
Orzechy 50 ¢g Maks. 10 - 15 sekund
Papryczki chili 309 Maks./P 10 sekund
Swiezy imbir 3049 Maks./P 10 sekund
Czosnek 4 Maks./P 10 sekund
Orzechy kokosowe 509 Maks./P 20 - 30 sekund
Napoje i koktajle typu 400 ml Maks. 30 - 60 sekund
smoothie (maksymalna
ilos¢
sktadnikow
mrozonych
60 g)

Uzywac do krojenia 1 kg Maks 2-3
i tarcia sktadnikow
takich jak marchew,
ogorki, jabtka, ziemniaki,
czekolada, twarde sery i
orzechy.

Instrukcje czyszczenia - zob. odpowiednia ilustracja na rys.
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Serwis i punkty obstugi klienta

® \V razie wszelkich problemow z obstuga urzadzenia przed zwrdceniem sie 0 pomoc
nalezy zapoznac sie ze wskazowkami w czesci pt.: ,Rozwigzywanie problemow” w
instrukcji obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone internetowa www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietad, ze niniejszy produkt objety jest gwarancja, ktora spetnia wszystkie
wymogi prawne dotyczace wszelkich istniejgcych praw konsumenta oraz gwarancyjnych
w kraju, w ktéorym produkt zostat zakupiony.

® \W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub wykrycia wszelkich
usterek prosimy przestac lub dostarczy¢ urzadzenie do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD. Aktualne informacje na temat najblizszych punktéow
serwisowych firmy KENWOOD znajduja sie na stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem wtasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® Wyprodukowano w Chinach.

Uwagi dotyczace prawidtowego usuwania produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzucac¢ do odpaddéw miejskich. Mozna
go dostarczy¢ do odpowiednich os$rodkdw segregujacych odpady przygotowanych przez
wtadze miejskie lub do jednostek zapewniajgcych takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu
AGD pozwala unikna¢ negatywnych skutkéw dla srodowiska naturalnego i zdrowia z
powodu jego nieodpowiedniego usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z ktdrych
jest ztozony, w celu uzyskania znaczacej oszczednosci energii i zasobodw. Zuzyty sprzet
moze miec¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi, z uwagi na potencjalng
zawartosc niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Na obowigzek
osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje umieszczony na produkcie symbol

przekreslonego pojemnika na $mieci. E
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie
zatrzymato sie
podczas pracy.

Brak doptywu zasilania.

Sprawdzic¢, czy wtyczka urzadzenia
jest podtgczona do pradu.

Robot jest przecigzony/
przekroczono maksymalng
ilos¢ sktadnikow.

Przesunac regulator do pozycji
wytgczony”, odczekac kilka
sekund, a nastepnie ponownie
wybrac¢ uzywang wczesniej
predkosc¢. Urzadzenie powinno
natychmiast ponownie rozpoczac
prace.

Sprawdzi¢ w tabeli zalecen, ile
wynosi maksymalna dozwolona
ilos¢ dla danych sktadnikéw.

Ostony gniazd nie
sg zamocowane lub
zablokowane.

Sprawdzi¢, czy ostona/ostony
gniazd sa prawidtowo zatozone.

Przystawki do
gniazda szybkich lub
Srednich obrotdw nie
dziataja.

Przystawka nie zostata
prawidtowo zamocowana i
zablokowana.

Sprawdzi¢, czy przystawka jest
prawidtowo zablokowana.

Inna ostona gniazda
nie zostata prawidtowo
zamocowana.

Sprawdzi¢, czy ostona drugiego
gniazda jest prawidtowo
zamocowana.

Urzadzenie przesuwa
sie po blacie.

Nozki w spodniej czesci
urzadzenia sg mokre albo
brudne.

Sprawdzac regularnie, czy nézki sg
suche i czyste.

Blender, przystawka
Blend-Xtract 2GO lub
mtynek przeciekaja
spod zespotu ostrzy.

Nie zostata zatozona
uszczelka.

Uszczelka zostata
zatozona nieprawidtowo.
Uszczelka jest
uszkodzona.

Sprawdzi¢, czy uszczelka zostata
prawidtowo zatozona i czy nie

jest uszkodzona. Informacje na
temat tego, gdzie mozna zakupic
zapasowaq uszczelke, znajduja sie w
czesci pt. ,Serwis i punkty obstugi
klienta”.

Mieszadta/przystawki
nie funkcjonuja
prawidtowo.

Zob. wskazowki w czesci pt. ,Uzytkowanie przystawek”.
Sprawdzi¢, czy przystawka zostata prawidtowo zmontowana.
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EAANVIKA

SeSMAWOTE ThV UNPOOTIVH oeAida OTou mapéxXeTal n elkovoypddnon

AodaAela

AIABAOTE TIPOCEKTIKA TIG odNviec kal PUAAETE TIQ

VIa LEAANOVTIKA avadopa.

ADAOEOTE TN OUOKEUAC(A KAl TUXOV ETIKETEC.

Edv to BUoua N TO KOAWDLo uttooTel LA, TIOETIEL,

yla Aoyouc aodaAsiag, va avtikataotabel amo

TNV Kenwood r| amod €£0UclodOTNULEVO TEXVIKO

™NC Kenwood TIPOKELUEVOU VA ATtodeUXOEl

eVvOEXOEVOC KiVOUVOC.

2TOEYTE TO KOUMTIL EAEYXOU TAXUTNTAC OTn Bgon

«O» (amevepyoToinon) KAl ArtoouVOECTE TN

OUOKeUN atto tnv mplda:

O TPV ATtO TNV ToTtofeTNON | TNV adaipeon
KAAUUATWY UTTODOXWV/EQYAAEIWV/
cEQPTNUATWY,

O UETA TN XPNOoN TNG CUCKEUNG KAl OTAV DEV
XpnouwJloTiole(taly,

O TPV ATtO TOV KABAPLoUO.

Mnv XPNOLLOTIOLEITE T CUCKEUN oag yla diactnua

MEYAAUTEPO Ao AuTd tou tpocdlopidovtal

TIAPAKATW, XWEIG va TV aPRVveTE va

«EeKkoupaoTei» yia kamnowa wpa. H cuvexng

enefepyaocia yia peyaAvutepa diactiuata Hnopsi

va pokKaA€oel BAABN 0T CUCKEUN.

Aettoupyia/ MeyloTtoc AlQoTNUA [N
EEdpTnua XOOVOGQ AslToupviac peta&y
AslToupyiac TWV XPNOEWV
EpyaAeio 8 AeTttd
duung

MmiAévtep/ 60 deuT.

Blend-Xtract ATIOOUVOEDTE TN

5GO CUOKEUN aTto TNV
Toida kal adnote
MUAOCG 30 deuUT. TN VA KPUWOEL V1A
MUAOG 90 deuT. 15 Aertta
AAECLATOC

Kpeatounxavn | 10 Aemtta
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Koatnote ta dAXTUAA OAC UOKPLAL ATTO T

LLEON TNG CUOKEUNC TIOU KLVOUVTAL KAl ATTO TA
TTOOoAPTNUEVA e€apTNUaTa. [Tote unv Badlete

TO XEP/TA DAXTUAA OOC OTOV TIEPLOTPEDOEVO
LNXOVIOUO.

MoTe unv adnvete tnv Koudlvounxavr Xxweic
eTtiiBAeWn evw BplokeTal og Asttoupyia.

Mnv xpnomonme[re TIOTE OUOKEUN TIOU éxa
uttooTel BAABN. ZTEIATE TNV VIA EAEYXO N ETILOKEUN:
BA. evoTnTQa <<ZepBLq KAl eEunnpemﬁn TIEAQTWV».
MNV aprVETE TIOTE TO KAAWDLO VA KPEUETAL WOTE
Va UTTopEl va To Tiidosl eva Ttaudi.

MnVv adrveTe TIOTE va Bpaxouv N povada Tou
LOTEP, TO KAAWOLO | TO PLC.

BeBalwwbelte 0TI Kaveva €pYAAEO TOU UTIOA dev
exelL ToTtoOeTNOEl ) Oev BplokeTal LECCQ OTO UTIOA,
OTAV XPNOLULOTIOLE(TE TIG UTTODOXEC AslToupyiac.
MNV XONOULOTIOLE(TE TIOTE [N EVKEKPLUEVA
cEQPTNUATA N TIEPLOCOTEPA ATIO £VA EEQQTAMATA
™ dopa.

Mnv uttepBalveTe TTOTE TIC TTOCOTNTEG TIOU
avaypAdovTal OTOV TIHVAKA CUVIOTWEVNG XPNONG.
Na eloTe TIPOOEKTIKOL OTAV ONKWVETE AUTH

TN ouoKeun. MNpoToU ONKWOETE TN OUCKEUN,
BeBalwBOelte OTL N KEPAAR EXEL AOPAAICEL CWOTA
OTNV KATW Bg0on KAl OTL TO UTIOA, TA EpYAAE(Q, TA
KOAULUATC UTTOOOX WYV KAl TO KAAWDLO elval o
aodaAn Bgon.

Ta rtadld Ba TpeTiel va BplokovTal utto ettiBAsedn,
€TOL WOoTe va dlaocdaAidstal oTL dev Ttaldouv E TN
OUOKEUN.

MNV UETAKLIVEITE I AVAONKWVETE TNV KEDAAN

ToU Ui&Eep evwo BplokeTal TIPOCAPTNUEVO eKEL eval
eEAPTNUA, KABWC UTtopEel va artootabepottolnBel n
Koudlvounxavn.

MNV XoNOULOTIOLE(TE TN CUOKEUN OAC KOVTA OTNnV
AKPN MlaC eTUPAVELQG EpYaOiaC.

Ol OUOKEUEG UTTOPOUV VA XPNOLLOTIOOUVTAL ATto
ATOUA JUE MEIWEVEC OCWATIKEC, ALOONTNPLAKEC N
VONTLIKEC IKAVOTNTEC I eAAEWN TIElpOC KAl yVWoNg,
edooov BplokovTal utto ettiBAsWN 1) TOUC EXOUV
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doBel odnvieg via TNV aodaAn Xxpnon thg CUOKEUNG
Kall EPOOOV KATAVOOUV TOUC OXETIKOUG KlvdUvVOouUC.
H Kakn Xprion TN OUCKEUNC OACG UTTOPEL va
TIOOKAAEOEL TPAUUATIONO.

AUTN N oUoKeUr gV TIPETIEL VA XpNOoLlLoTIole(Tal
atto tadld. PUAACOETE TN CUOKEUN KAl TO KAAWDLO
NG HakpPLa arto Ttaudld.

Na XoNOULOTIOIE(TE TN CUOKEUN LOVO VI TNV
OLKIAKN XPNon via tTnv oroila mpoopidetal. H
Kenwood dev Ba depel kapla eubuvn edv n
OUOCKEUN XpNnouottolinOel ue akatAAANAO TEOTIO

N oc TieP(TTWoN UN CUUOPDWOoNC UE AUTECG TIC
odnyviec.

MFevikég odnyieg acdpdAAelag o oxXEon UE TA
eaptTtauata

Npooé€te 6tav BAalete KAUTO UYPO GTOV
enefepyacth TPODIHWV i} OTO MTIAEVTEP, KAOWC
MTtopel va ekTofeuTel AMO T CUCKEUN AOYW
anotToung dnuoupyiag atpou.

I_IpooéEre va unVv Badste TA XEPLCL OAC I oUvepya
LEOCQ OTO unAevrep Kal OTO ur[o7\ ToU €TteEEpYaOTN
ToodluwY, EVOOW N oUoKeUn gival cuvdedelevn
TNV TIAPOXN PEUHLATOG,

H cuokeun dev Ba AelTOUPYAOEL AV TA
cEapTnuaTa dev eXxouv toTtoBeTnOel cwoTaA.

H ovouaoTIKN loxUg Baoidstal oTo eEdpTNUa
KODTN kpoU ueyebouc/uUAou. Ta uttoAomta
e&aprr’marq EVOEXETAL VA KATAVAAWVOUV ALlYOTEPN
loxU.

H ueylotn TN Baoidetal oto eEdpTnUC TToU
DEXETAL TO UEYAAUTEPO PopTio. Ta utTtoAoLa
€EQPTAMATA EVOEXETAL VA KATAVAAWVOUV ALYOTEQPN
LoXU.

> € TIEPITTTWON TIOU TIAPATNENOETE UTIEQBOALKN
dovnon OTav XpNoluoTiolelte eva eEdpTnua,
LELWWDOTE TNV TAXUTNTA I ATIEVEQYOTIOINOTE

TN CUOKEUN KAl AdPALOEOTE KATIOLA ATIO TA
TIEQLEXOUEVA.
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® Edv aoknBel uttePBOALKN dUvVAN OTOV UNXAVIOUO
evooaodAAslac, Ta e€aptnuaTa 6a uttootouyV
ZnNMULA Kal eVOEXETAL VA TIPOKANBE( ToAUUATIOWUOC.

® MHN esnefepyaleocte eO0TA UALKA.

o KINAYNOZXZ EFKAYMATOZ: ©a TIpETIEL VA
APNVETE TA KAUTA UAIKC VAL KOUWOOUV €WC OTOU
dOcoouv og Bepuokpaoia dwuatiou, TtpotouU
TA TOTIOOETNOETE OTO UTIOA TOU ene&spvaom
Tpodatuwv OTO WWUAO, OTNV KavAaTa r otn ¢LaAn n
TIOOTOU TA AvVauEelEeTE.

E€dptnua MmAévtep / Blend-Xtract 2GO

® [loTE UNV npooapquETe ™n uovqéa TwV AsTOWV
OTN OVADQA [LOTEP, XWPEIC VA EXETE TOTIOOETNOEL
TNV KAVATO/TN GLAAN TOU UTIAEVTEQ.

e AT282 INMUAVTIKO - TO TIDOOTATEUTIKO OTO
KATW EPOC TNG KAVATAC ToTtoOeTE(TAL KATC TNV
KATCAOKEUN Kall eV Ba TIDETIEL VA ViveTal Kajula
TIoooTiABEela VIa va adalpeOel.

® Na XPNOLULOTIOLE(TE TO UTTAEVTED [LOVOV OTAV TO
KATIAKL lval otn Bgon Tou.

o Na XONOUULOTIOLEITE TNV KAVATO/TN GLAAN LOVO UE
N dlATaéEN AeTOWYV TTOU TIAPEXETAL.

® MnNVv OETETE TIOTE TO UTTAEVTED O€ AelTOoUpYyia OTAV
elval adelo.

® > UVTAVEG VA sSmoothie - unv avapuelyvUETE TIOTE
TIAYWLEVCA UALKQA TTOU EXOUV OTEQEOT{OU’]@Ei AOYW
TNC YUéNc. ZTTACTE TA OE KOUUATLICA TIOOTOU TA
TIOOOOE0ETE OTNV KAVATA,/0TN d)t(:t?\n

® Mnv emeEepyAlEOTE UTTAXAPIKA, OTIWC TO
VapUDAANO, 0 AvNOOC Kal Ol OTIOPOL TOU KULVOU,
KABWC evéexsrcu Va TIPOKAAECOUV GOopA oTa
TTAQLOTIKA |LEPN.

® MnNV XPNOULOTIOLE(TE TO UTIAEVTELD WG ATTOONKEUTIKO
doxelo. Koatrnote To ADELO TIPLV KAl LETA TN XPNOoN.

® MnNV AVAUELYVUETE TIOTE TIOCOTNTA TIOU UTtEPRAiVEL
TN MEVIOTN €VOELEN TTOU avaypdAdeTal oTNV
KAVATO/otn GLAAN. H TtocdTNTA TIPETIEL VA ival
LLKOOTEPN VIA AdpUwdN UYPA OTIWC JMAKOELK.
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E€daptnua Blend-Xtract 2GO

@ H dLaAn sivat kKatdAAnAn poévo yia Kpua
UAWKA. Mnv entefepyaleote e0TA UAKA.

MNote unv Ttivete deotd uypA KaTeubelav amo TN
DLAAN.

OTtav TtlveTe artd To KATIAKL, dpovTidete TO podNuUa
Va EXEL OOLOOP DN, peuoTN UdN. MNMiBavov va
XOEIQOTEL VA TIEIPAUATIOTEITE UEXOLG OTOU TIETUXETE
TO €TUOUUNTO ATIOTEAECUA, EWOIKA, OTAV XTUTIATE
OKANPA N ayoupa r[po'[évrq KOBWS OPLOUEVA UAKCG
evOEXETAL va KNV EXOUV T[O?\'EOT[OLO@EL

MNV avapELlYVUETE TIAYWHEVA CUCTATIKA 1N TIAYAKLA
XwpPIg uyEO.

KaTd TNV TIpooBnikn TIAYWLEVWY CUOTATIKWY
(ONAadnN katePuypeva dpouTa, YIAOUETL, TIAYWTO
N TIAYO), KNV AVAELYVUETE TieplocoTEPA aTto 60
VP. TIAYO 1 3 Ttayakla.

[MOTE NV AVAMUELYVUETE OTEYVA UAKA (TT.X.
UTTAXaPKA, Enpol kapTiol) Kal N xpnotluorttole(ts
ADELO TO UTIAEVTEP.

O OYKOC OPLOMUEVWYV UYPWYV CUEAVETAL KATA TN
DLAPKELCL TNG AVAMUELENC KAl dNjULouUpyEiTal adpog
TL.X. TO VAAQ, VU AUTO uN veUIdeTE UTIEPRBOAIKE TNV
KavaTa Kal BeBawwbelte twe n didtaén Astidwv
EXEL TOTIOOETNOEl cwoTA.

Ene€epyaotig tpodipwyv

H Asttida paxalploU kat ot dlokol sival eEalpeTIka
KODTEPQ, va ta Xelpideote e TIpoooxnN. Na ta
KPATATE Tavta anod tTh AaBn oTo EMAVW MEPOC,
Hakpla anod tnv KoPptepN MAEUPA, TOOO KATA TN
XPNRon, 600 Kal Katd Tov Kabaplouo.

‘'Otav Kopete/TPiBeTE, NV APAVETE TO UTIOA VA

YEMIZEL HEXPL TOV BIOKO KOTIHG: va To adeldleTte

TAKTIKA.

Mnv untepBaiveTe TN 6TAOUN LEYIOTNG TTOCOTNTAG

(«MAX») Tou avaypdadeTal 0TO MTIOA.

Adalpeite IavTa TN AsTtida paxatplou TtV

ADEIALOETE TO TIEPLEXOUEVO TOU [UTTOA.

MNV XpNoWLOTIOLE(TE TTOTE TA OAXTUACG OCC VIa Va

WONOETE TA TPODUA TIPOC TA KATW OTOV OWANRvVA
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Tpododoolag. XpNOULOTIOLIE(TE TIAVTA TOV WOoTHnPA
TIOU TICLOEXETAL.

[MoOoTOU APALOETETE TO KATIAKL ATTO TO UTTOA TOU
eTeEepyaoT TPODIUWY, BEOTE TN OUCKEUN EKTOC
AELITOUPVIOC KA TIEPIUEVETE WG OTOU N AeTtida N oL
dlokol OTAUATACOUV EVTEAWC VA KlvoUvTal.

MNV XONOUULOTIOLE(TE TO KATIAKL VIO v BeoeTe

o€ Aeltoupyia Ttov erteEspyaotn ToODIWV.
XONOUOTIOLEITE TTIAVTA TO KOUTTIL EAEYXOU
TaxuTntac.

Kpeatounxavi

dpovTidete TAvVTA va adalpeite TA KOKKAAQ, TNV
TIETOA K.ATL. ATIO TO KPEQAG TIPLV ATIO TN KOTI TOU
KLULCL.

OT1av tepaxidete Enpoucg kaptouc, wBelTe TIPOC TA
KATW ULKPN TTOoOTNTA KABE Popd, WOTE O EAKAG
va TIDOACGBEL VO TOUC AAECEL TIPOTOU TIPOOOEOCETE
AAANOUC.

XONOLOTIOLE(TE TIAVTA TOV WoTNPA
KOEATOMNXAVAC TIOU TIapeXeTal. Mnv BAleTe ToTE
TA OAXTUAC 0AC I CUVEQYA UECCL OTOV OCWANVQ
Toododoaoiac.

Mooeldotrtioinon - N Asttida Kor[nc elvau KOC]DTEOI’] va
TN XElPIdeOTE UE TIPOCOXN KATC TOV XELPLOUO KAl
TOV KABAPLoUO.

BeBawwBelte 0TI TO €EdpTnNUa £XEl AoPaAOEL

oTNn B€0nN TOU TIPOTOU BE0ETE O AslTOUPYIA TN
OUOKEUN.

Mnv mA€vete Kavéva MEPOG TNG ouoKsuﬁq oTo
TIAUVTAPLO TUATWYV. [10TE un XPNOLOTIOlE(TE O0OdA.
I_IepaOTe TA TIAEYUATA TEUAXLIOMOU |LE DUTIKO
AQDL, ETIEITA TUALETE TA e AADOXCAOTO VI VA NV
ATIOXPWUATIOTOUV,/CKOUPLACOUV.

ATIOXUMWTAG

Mnv xpnctuonmslts ToV artoxup.wtn gav TO
$iATpo, TO KATIAKL anoxuuwtn A TO uno)\ givai
Ko.'tsctpap.uevo. N €XOUV OPATEG PWYHMEG.

Ol Aettideg kotNG oTn BAon Tou GiATpou sival TToAU
KODPTEPEC, VA £(0TE TIPDOOEKTIKOL KATC TOV XELOLOUO
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Kall TOV KaBaploud Tou PpiATpou.

MooToU adalPECETE TO KATIAKL, BE0TE TN CUOKEUN
EKTOC AELTOUPYIAC KAL TIEQIUEVETE €WC OTOU TO
PIATPO oTAUATACEL va KLVE(TAL

XONOUULOTIOLE(TE [LOVO TOV WOTAPA TIOU TIAPEXETAL.
Mnv BAdeTe TIOTE TA DAXTUAA OAC [LECC OTO
owAnva Tpododoaoiag. ATTOOUVOEOCTE TN CUOKEUN
atto TNy 1pida TtpoTtoU ATTOPPAEETE TOV OCWANVA
Toododoaoiac.

2 € TIEPITTTWON TIOU TIAPATNENCETE UTIELBOALKN
dovnon OTav XPNOWMOTIOLEITE AUTO TO €£GPTNUA,
TIOOCAPMOOTE TNV TAXUTNTA N ATIEVEPYOTIOINOTE
TN CUOKEUN, ATTOOUVOEOTE ™ amo tnv mpida Kat
KaBaploTe TUXOV TIOATO ATIO TOV KUAWVOEO (O
ATIOXUWTAC dOVE(TAl OTAV O TIOATOC ival avioa
KATAVEUNEVOQ).

Kédtng HIKpoU neYEOOUG Kal MUAOG aAEoMATOCG

Mnv ayyidete TIgc KodTEPES AcTtidec. KpatnoTe TN

dLIATAEN AeTHOWV aKPLlA aTtd Ta TtadLd.

[NMooTtoU adalpeceTe TOV WUAO ATIO TN CUCKEUN:

O BE0TE TN CUOKEUN EKTOC AslToupviag,

O TIEQIUEVETE €EWC OTOU Ol AeTUOEC OTAATHOOUV
EVTEAWC VA KLVOUVTAL,

O TIPOCEETE VA NV EERIDWOETE TO DOXEIO/KATIAK
arto Tn dldtaén Asttidwv.

Na XoNOULOTIOLE(TE TO dOXELD/KATIAKL KAL TN

Lovada AsTidwyV LOVO e TN BAON TIOU TIALOEXETAL.

[oTe unv r[pooctpquETe ™ dlataén Aettidwy otn

LOVADA [LOTEP, XWPIC VA EXETE TOTIOBETNOEL TO

DOXELO/KATIAKL.

Mnv ette€epyadeote oKANPG unaxqpma OTIWCG

armo&énparevn pida kKoupkouud, KaBwe evdexeTal

va TIooKANBEel {NULA oTIg AsTUdEC.

Meplotpodlkdg KOPTNG/TPiPTNG TPODIHWYV

Mnv BAdeTte TIOTE TA DAXTUAA OAC UECCL OTO OWANRVa
Toododoolac. XonOLOTIOLE(TE UOVO TOUC WOTNPEQ
TIou TtapexovTal hadi ue To e€dpTNUA TIEQLIOTPODIKOU
KODTN/TEIDTN TOODILWV.
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® Mnv aokel(te uTtEPROALKN dUvauN VIO VA OTIPWEETE TA
TOODIUA TIPOC TA KATW OTO owANva tTpododoaoiac -
UTTOPEL VA TIPOoKANBEel {nud 0To e€APTNIA GAC.

® Na xelpideoTe TOUC KWVOUC KOTING UE TIPOCOXN, €lval
EEAPETIKA KODTEPOL.

Kaeaptouoq
Na BeTete mAvTA TN CUOKEUN EKTOC AelToupyiag
KAl Va TNV ATTOOUVOEETE ATIO TNV Tplda TIpLY Atto
TOV KABAPLOUO.

® NC ATTOOUVAPOAOVE(TE EVTEAWC TA €0 PTAMATA
oLV ATto TOV KABAPLoUO.

® [ |0 EUKOAOTEPO KABAPLOUO, TIAEVETE TIAVTA TA
cEQPTNUATA AUEOWC LETA TN XPNOoN.

® Oploueva TPODIUA, TL.X. KapOTa, Ba
aroxpwuatioouv To TTAACTIKO. TpllTe TO TTAQOTIKO
ILE TTAV{ EUTTOTIOEVO O DUTIKO EACLLO VI va
APCLOECETE TOV ATIOXPWUATIOMO.

o Na xelpileoTe TIG AETDECG, TOUG KWVOUG KOTING
Kal, TOUG KWVOUG Kal TouG SioKOUG KOTING ME
nMPoooXn - eival e§alpeTika KodpTepPA.

Movada potép

® > KOUTHOTE e UYPO TIAVI KAl UETA OTEYVWOTE.

® MNV XPNOUOTIOIE(TE TIOTE ATIOEECTIKA TIPOIOVTA KAl
LNV tTn Bubidete og vePO.

® Alatnpeite kabapd ta Todla otn BAon Tou i&ep.

M1toA

® MnV XPNOUOTIOLE(TE TIOTE cupuaTIivn BoupToQ,
oUpua koudivac N AsUKAVTIKO VA va kaBbapioste
TO AVOEEDWTO UTIOA 0AG. XPNOOTIOLETE £UDL YA
Va APALPEITE TA OTPWHATA AAATWY,

® KpatnoTe TO HakpLld atto Tnyeg BepuoTNTAC
(AVELPIKEC €0TiEC, DOUPVOUC, GOUPVOUG
ULLKQOKULATWV).

MpoToU GUVBECETE TN CUCKEUN oTNV Ipila

® BeBalwbeite OTL N TTAPOXA PEUMATOC elval (dla Ue AUTA TIOU AvaypAdETAL OTO KATW
LEPOC TNC CUCKEUNG.

©® AUTH N CUOKEUN CUIMOPDWVETAL UE TOV Kavoviouo EK 1935/2004 OXETIKA UE TA
UALKA KAl TA AVTIKE(LEVA TTIou TIpoopidovTal va €pBouv og eTtadn e TRODIUAL.

Mplv andé Tnv mpwTn XPHon
® [MAUveTe Tta UEPEN: BA. evoTnTa «KABApIoHOCH».
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Erte€nynon cupuBOAWY
Koudlvopunxavn

Ymodoxn pecaiag taxutntag
KaAupua uttodoxn G reoaiac
TaxUTNTAG

KaAupua uttodoxnC UWNAAG
TaxuTNTAg

Ymodoxn uPYnAng taxutntag
Movdda poteép

AlakoTmTne Asttoupyiac On/Off kau
KOUMTIL eEA€yxOU TaxUTNTAC
MTTOA

Ymnodoxn epyaAsiou

KedaAn tou ui€ep

MoxAoc anacdAAlons TN
kedbaAnc

Kamdkl KATA TOU TUTOIAOUATOC

PEQ OE ©® O

m G

oyaAeia UTTOA
XTurintnpet

E€dpTtnua QUUWUATOG e
ATIOCTIWMEVN ACPAAELQ
Avadeutnpt

@@

E€apTAnata

Agv cuuTiepIAQUBAvovVTal OTNV
koudlvounxavn oac OAa Ta
€€APTAMATA TIOU avadepovTal
TIAPAKATW. Ta €apTAUATA
c€apTwvTal Ao TIC TIAPAAAAYEC TWV
LOVTEAWV.

A TIEPLOCOTEPEC TTANPOdOPiec N

VIO VA TIAPAYYEIAETE TIDOALPETIKA
c€apTAMATA TTIoU deV TIEPIAQUBAVOVTAL
OTn cuoKeuaoia oag, eTiiokedOeite TN
dladlkTuakr tomoBeoia tng Kenwood
www.kenwoodworld.com.

MAQOTIKO UTtAEVTED (AT282)
FUdAlvo uttAévtep (AT283)
Ene€epyaotn tpodiuwy (AT284)

GISIGJ6)

AgpovooTteidtne (Amtalteital To
AT284)
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Kpeatounxavr (AT281)
ATIOXUMWTNAG (AT285)

KOdptNg UKEoU peyEBoUC/UUAOC
(AT286)

MUAOG AAECUATOC

Blend-Xtract 2GO
MePLOTPODIKOC KODTNC/TldTNG
TPodUwY

@O® GG

Mg va XxpNnouoTiole(te to
ILTTOA Kall TQ €pYAAEla oag
AVATPEETE OTIG ELKOVEG -

MEoTE TOV MOXAO ATtAcPAAIONG
TNG KEGAANG TIOOC TA KATW Kal
AVAONKWOTE |E TIPOCOXN TNV
KedPAAr Tou Ui&ep.

ToTtOOETAOTE TO UTIOA - OTPEWYTE
de€lootpoda yia va achaiiosl.
STIPWETE TO ETUAEYUEVO €pYAAEiO
oTnV uttodoxr epyaAsiou - Ba
AKOUOETE VAV XAPAKTNPLOTIKO
NXO «KAWK» OTaAv Ba £xel aodaAioel
oTn B€on Tou.

® [lava unV EexelAidouy Ta UAIKA, va
dpovTidete va TomtoBeteite MAvTa
TNV achAAEla oTov Adova Tou
e€apTAMATOC CUWATOC TIPOTOU
TO TOTIOBETAOCETE OTNV UTTODOXN.
MEoTE TOV MOXAO artachAAoNG
TNC KEDAANG TIOOC TA KATW Kal
XAUNAWOTE |LE TIPOCOXN TNV
KEDAAR. ZUVOEOTE OTNV TIAPOXN
peUpuaTOoC.

JUPETE TO KATIAKL KATA TOU
TUTOIAIOUATOG OTO [UTIOA VIa VA TO
TOTIOOETAOETE.

® Katd TnV avAUELEN, TA UAIKA
UTTOPOUV VA TIpooTiBevTal
areuBelag OTO UTTOA HECW TOU
AVOIYATOG TIPOCONKNG UAIKWY
>TEEYTE TO KOUUTIL EAEyXOU
TaxyTnTac otn pubuion Tou
eTOUE(TE. XpNOUOTIOOTE

TNV TIAAULKE Asttoupyia (P) via
ouvtoua, dLadoXIKA dlACTAATA
AelToupylag.
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MeTtd TNV ene€epyacia, otpgPte TO
KOUWUTTL eAgyxou Taxutntag oto «O»

KAl ATTOCUVOECTE TN CUOKEUN artd TNV
TIAPOXN PEULATOG.

AVOONKWOTE TNV KEDAAH ToU WiEep Kay,
evOOW TNV KPATATE otadepn, ToaBNETs
TO gpyaAAEio ATtd TNV UTTOdOXN.

ZUMBOUAEG Kal uttodeifelg

XtTunnthpt

® KOTA TNV TIAPACKEUR EYUATOG
ard BouTtupo Kat ZAxapn Yia KEIK,
XONOoULoTIolE(TE TIAVTA TO BOUTUPO
o€ Begpuokpacia dwuatiou r
ALWOTE TO TIPWTAL

® Edv sival anapaitnTo, va Bétete
TN CUOKEUN KTOC AslToupyiag
KAl VA EEKOAANATE TA UAIKA aATtO
TA TOLXWMUATA TOU UTIOA UE [
OTIATOUAQL

® XONOLUOTIOLEITE KPUA UALIKA VIa TNV
TIAPAOKEUN YAUKWY, EKTOC €AV N
ouvTayr oag TIPEOTElVEL KATL AAANO.

E€dpTnua JUNWMATOG

® Ta UAIKA avauelyvUovTal KaAUutepa
€AV TOTIOOETE(TE TIPWTA TA UYPA.

® Avd dlAoTAUATA VA
QATIEVEQYOTIOLE(TE TN CUCKEUN KAl
va EEKOAAATE TO pelyua amd To
e€dpTnua UMWUATOC.

AAeUpt

® O dladopeTikéS DOOELC AAgUpPLOU
TIOIKIAAOUV WG TIPOC TNV
araltoupevn TToodTNTA UyPOoU.
To OO KOAAWDNG eival N Juun
eTINPeAlel AUECA TNV KATATIOVNON
TNG cUoKeUNC. Na eTUBAETIETE TN
OUOKEUN KATA TNV AVAUELEN TNC
Zuung.

Avadsuthpt

ZNUAvTiko

® Mnv XpNOLUOTIOLEITE TO
avadeuThpl yla TIUKVA Jeiypata,
TL.X. AVAMELEN BoUTUPOU Kal
Zaxapng, Kabwg 6a TPokKAnOei
BAGBN.

® [0 BEATIOTA ATIOTEAECATA,
Ta aByd Ba mpemel va eival o
Bepuokpaocia dwuatiou.

® [10OTOU XTUTINOETE aoTipAdIA
aBvwy, BeBawwbeite OTL dev
UTTAPXEL AlTTapr oucia i KOOKOG
aByoU oTo avadeuTtnpL | OTOo
JUTTOA.

® Maylovela - via BEAToTa
ATIOTEAECATA, EEKOANACTE TA
UAIKA attd TA TOXWHATA TOU UTTOA
adodTOoU TIPOCOHE0TE TO AADL KAl
avapei€te via 10 deutepdAeTITA
AKOUN OTN MEYLIOTN TAXUTNTA.

® Meiypata JUung - TtpwTa
TIPOCOE0TE TO AAEUPL OTO
UTTOA KAl ETIELTA TA UYPA UAIKA
Kal avauelfte otnv eAdxiotn
TaxUTNTA via va evwbouv Ta
UAIKAL

HAEKTPOVIKOC aloBNTApaC
EAEYXOU TAXUTATWV

To ui&ep oag sival eEOTIAICUEVO UE
NAEKTOOVIKO ALoONTAPA EAEYXOU
TAXUTATWY TIOU €lval OXEJIACEVOCG VA
dlatnpel otabepr) TaxUTNTA KATW ATtd
ALADOPETIKEG oUVONKeg dopTiou, OTIWC
otTav avakateusl CUun Ywuou n otav
TpooTiOevTal Ta aByA o€ ey KEIK.
SUVETIWGC, EVOEXETAL VA AKOUOETE LA
dladopoTtiolnon oTNV TAXUTNTA KATA
TN dIAPKELA TNG AslToupyiag, KaBwg
TO Ui€ep TTPocapUOZETAL OTNV ETUAOYA
dopTiou kal TaxutTnTac - auTto sivat
DUCLOAOYIKO.

Inuewwvovtal Ta €§AG:

® Mnv uttepBalivete TOTE TIC
avaypadOUEVEG UEVIOTEC
TIOCOTNTECG - eVOEXETAL VA
UTIEODOPTWOETE TN CUOKEUN.

e 'Otav avaueilyvuovtal apid
UAKQ, OTtwg Zupn YwuLou, sivatl
$UCIOAOYLIKO va rtapatnpeital
kivnon otnv kedaArn Tou Mifep.

160



® Edv n KedaAAN Tou liEep
avaonkwBel katd tn dldpKkela
TNG Asttoupylag, n cuokeun Ba
ouvexiosl va Asttoupyel. Na
O£TeTe MAVTA TN OUOKEUN €KTOG
AglToUpyiag TIPOTOU AVACNKWOETE
TNV KEDAAN.

® H cuokeun dgv 6a AslTtoupyei eav
dev £€xouv TomoOeTnOei cwoTa
O6Aa TA KAAUMMATA UTTIOSOXWV.

® Edv avtiAndOsite TL N CUOKEUN
Katarove(tal, B€0Te TNV EKTOC
AElTOUPYIOG KAl adalpeoTE €va
UEPOCG aATtd TO pelyua i auEnote
TNV TaxutnTa.

® To uiep ocacg dlabeTel AstToupyia
«ATIAAAC €vapénc» Ttou
eAaxlotorolel To TutoiAloua.
MapdN auTd, €AV N CUCKEUN
TeOel o AetToupyia eV TO UTTOA
TIEPLEXEL BapU pelyua, OTIwg
20N YwLou, evOgXETAl VA
TIAPATNENOETE OTL Xpelddstal Alya
deuTeEPOAETITA £€we OTOU TO Wifep
dTACEL TNV ETUAEYUEVN TAXUTNTA.

® [pOTOU AVACNKWOETE TNV
kedaAn Tou ui&ep, va adalpeite
TIAVTA TA €EQQTHUATA TIOU €XOUV
TOTIOOETNOEL OTIC UTTODOXEC.

MW va xpNolJUoTolE(TE
TIC UTTODOXECG AELlTOUPYIAC
E€apTthinata untodoxng uPUnAng
taxutntac @

Adalp€oTe TO KAAUMUA TNC UTTODOXNAC
ubnAAg Taxutntac Q).

BeBawwbBelte 6Tl TO KAAUULA TNG
uttodoxA G peocalag TtaxutnTag sival otn
©¢on tou, dlAdPOPETIKA N CUOKEUN dev
Oa AslToUpYAOEL

E€apTtAnata umodoxng neocaiag
Taxutntag

AdalPEoTE TO KAAUMUA TNG UTTODOXNAC
uecaiaqg Taxutntag @).

BeBawwbBelte 6Tl TO KAAULUA TNC
UTtodoXAC UPNANG TAXUTNTAC lval 0Tn
O€on Tou, JladDOPETIKA N CUOKEUN eV
Oa AeltoupynoEL
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MNwc va xpnoloTiole(te tTa
eEapTAMATA Oag

AVATOEETE OTIC OXETIKEC EIKOVECQ

via KABe e€dpTnua kat dlaBdote

TIC CUMBOUAEG Kal UTtodelEelg Ttou

Ba Bpeite oToO TEAOG KABE evOTNTAG
€€apTALATOG.

MAQOTIKO UTTAEVTED

a Movada Aettidwv

b AaktUAloc oteyavoroinone
C Kavata

d MNdpa pelovpa

e Kardkl

8 ruaivo umaévtep

a Yrodoxn Asttidwyv

b  Movada Aemidwv

C AakTtUAlog oTteyavoroinong
d Kavata

e Kardkl

f

Mwua pedoupa

ZUVAPHUOAOYHOTE TO UMIAEVTEP OTIWG

uTtodelkvUeTal OTIG ElKOVeG ] kal

>nueiwon: BeBalwbdeite 0TI 0 DAKTUALOG

oTeyavoroinong €xel tomrtoOetTnOsl

OWOTA, dLADOPETIKA Ba uTtdpEouv

dlAPPOEC.

TomoO£Tnon TOU Kanakiou

@ MAQOTIKO UTIAEVTED - OTPEYTE
de€lootpoda yia va achaAiosl.

FTUAALVO UTTAEVTEP - TILEOTE TIPOC TA
KATW YA va aodpaiiost.

SUMBOUAEG Kal UTtodei§eLg

Mnv ene§epydleocte eCTA UAIKA

® OTav PTIAxVveTE paylovela, va
BdAdlsTe OAQ TA UAIKA OO OTO
UTIAEVTEP, EKTOC ATtd TO AADL
TN OUVEXELQ, EVW N CUOKEUN
AelToUpVEl, AdPAPECTE TO TIWHA
pedoUpa Kal TIpocBeoTe TO AAdL
apyda Kal otabepd.

® OTav TIPOKELTAL VIA TIAXUPPEUOTA
LElyuaTa, TLX. TIATE KAl VT,




eVOEXETAL VA XPELAOTEL va
EEKOANATE TA UAIKKA aTtO TA
TolXWMATA. EAv n eme€epyacia
TOU MElypaTog vivetal
e dUOKOA(Q, TipooBEoTE
meplocodTEPA UYPA.

® [a va avapeiEete oteyva
UAIKA - KOYTE TA OE KOUUATLA,
adalpeoTe TO TIWHA pedoupa Kal,
OTN CUVEXELQ, KAL EVW N CUCKEUN
Asltoupyel, pi€te éva-gva ta

AgovooTeidtn. H Aemida
Haxalplou Kat To KopTePO MEPOG
Twv dickwyv eival kodtepad, yU
autod va ta Xelpideote mavta e
npPoocoxn.

KOMMATLAL
ETie€epyaoTAC

ToodUwV

a  MKpoc wotnpag

b  Meydhoc wothpac

C  >wARvac Tpododooiag

d Karakt

e MrmoA

f  Kwntiplog dfovag

g Aerida paxaiplou

Aiokol (edv mapéxovTat)

h  Alokoc kobiuatoc/TowinaTog

0€ XOVTPA KOUUATIA
Alokog koyiuatog/Towpipatog
0€ AETITA KOUUATIA

j AloKOC yla TIOAU AeTttd TelPo

K Aemtoc dlokog via WAd Koo
TUTIoU JIALEY

| KAaowoc diokoc yia Yo
KOWLLO

M Alokog Tpwiuatog os oAU
XOVTPA KOUUATIA

ZUVAaPHUOAOYAOTE TOV eMeEEPYAOTH
TPOoPIHWYV OTIWG UTTOBELKVUETAL GTNV
ewkova |4

1 TomoBeTAOTE TOV KIVvNTAPLO A&ova
otnVv uttodoxn.

2  TOTIOOETACTE TO UTIOA OTOV
KlvnTrplo dEova ue tn AaBn mavw
attd TO KOUMTIL EAEyXoU TaxUTNTAC
Kal otpePte deflooTpoda £we dToU
aodaAiosl otn B€on ToU.

3 TomoBetnote TN Asttida paxaiploy,
gvayv amnod touc dlokouc N Tov

ZUMBOUAEG Kal UTtodceifelg

® Teuaxiote To Kpgag, To Pwul
KaL TA AaxXavikA og KUBoUG 2 K.
TIPOTOU TA €TEEEPYAOCTEITE.

® Ta HUPWIIKA kKOBovTal KAAUTEPA
otav elval kKabapd Kal oTeyvA.

® [1poogETe va unv sne€epydleote
UTTEQRBOAIKA TA UAIKA OTavV
XPNOULOTIOE(TE TN AsTtdQ
paxatptoU.

® MnVv XPNOLUOTIOLEITE TIG AETTOEQ
paxalploy yla va tepaxioste
TIAYAKLA 1) AANAL OKANPA TPODIUA,
OTIWG UTTAXAPIKA, KABWG
eVOEXETAL VA TIPOKAAECOUY BAARBN
OTO €€dpTNUCL

® OTav MPooHETeETE dpwua
AUUYDAAOU 1 AAANEC APWHATIKEG
UAEG, va artodeUyeTe TNV e1tadn
UE TO TTAQOTIKO KABWC uttopsl va

dNuoUPyYNBoUV AekEDEG.

Aiokol

1 EmAé€Te tov owAnva Tpododoaciac
TIoU B€AeTe va xpnoluotmotnoste. O
WOTAHPAC TIEPLEXEL EVAV [UKPOTEPO
owAAva Tpododoaciag yia tnv
eTe€epyaciaA UEMOVWUEVWY
KOUMUATIWV 1 AETITWY UAIKWV.

2  BdAATE TA TPODIUA OTOV CWARvVA
Tpododoaoiac.

3  O€£0TE TN OUOKEUR O Asltoupyia
KQL TIUEOTE UE TOV WOTAPA OoTABePd
TIPOG TA KATW - NV BAZETE TIOTE
Ta OAXTUAA 0AG ECA OTOV CWARvVA
Tpododooiac.

MNa va XpNOLUOTIOIRCETE TOV KPS

ocwAnRva Tpododociag - ToroOsTroTE

TIOWTA TOV EYAAD WOTNPA UECQ OTOV

owARva Tpododoaoiag.

MNa va XpnoluoToIoETE TOV

HeydAo cwAnva tpododociag -
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XPNOLLOTIOINOTE KAl TOUG dUO WOTNPEG 2  TOTOBETAOTE TOV KWVO TIAVW ATIO

uadi. ToV KlvNTAPLo déova otpedovtdq

®  Mnv adrVETE TO UTIOA va yeulel TOV, €Wg OTOU KATEREL EVTEAWG.
LEXPL TOV OIOKO KOTING: VA TO 3 Koyte Ta dpouta oTn HEoN.
AdEIALETE TAKTIKA. ETuAgETE TNV TAXUTNTA 3 KAl TILEOTE

® Mnv uttepBaivete TN 0TABUN TO GPOUTO OTOV KWVO.

uéylotne oocotnTag («MAX») Ttou
AVAYPADETAL OTO UTTOA.

ZUMBOUAEG Kal uttodei§elg

SUMBOUAEG Kal uttodeifelg
® [0 KOAUTEQQ ATIOTEAECUATA,
anoBnkeUeTe Kal oTelBeTe TA

® ‘Otav XpNOWLOTIOlE(TE TOUG dpouta os Bepuokpacia dwuatiou
avtioTpePoug diokoug, va KAl KUAAOTE [UE TO XEPL OAG TO
BeBatlwveoTe OTL N KODTEPN dpouTo TIAvw oTnV sTiiddvela
TIASUPA TTOU BEAETE va epyaoiag potoU To oTelPETE.
XPONOLUOTIOINCETE €lval TIpoC Ta ® [la eUKOAOTEPO oTeluo, Tiiedste
avw. TO GPoUTO ATl OAEG TIC TIAEUPEQ

® XpnoloTolelte dpeoKa UAIKA. otav To oTeiBeTe.

® Mnv KORBeTe TA TPODIUA OE ® Otav oteiBete peydAeqg

TooOTNTEC, AdEIAZETE TAKTIKA TO
COUPWTNAPL YIA VA ATtopeUyYETE
TN CUCOWEEUON TIOATOU Kal
KOUKOUTOLWV.

TIOAU JUKPA KOopATLA. Tla va
UNV YALOTPAVE TA TPOdIUA KATA
TNV ene€epyaoia, yeuidete tov
LEYAAO CWARvVA Tpododociag

o€ OAO TO TIAATOC TOU
XPNOULOTIOIE(TE TOV KOO CWARvVA
Tpododoaoiac.

® Otav KOBete 1| Tepaxidets: Ta
TEODUA TIOU ToTtoOETOUVTAL
kABeTa Byaivouv ukpoTERQ
aTd QUTA TIoU ToTtoBeToUvVTAL
optlovtia.

KpeaTopnxavn
a >oyKTApag
b NMiéypata tepaxiouou:
KAVOVIKO Kal XovOpod
KOWLIO (e€apTdTal amd TIq
TIAPAAAAYEC TWV LOVTEAWY)

® MeTd Tn xpnon, mévta Ba C  Komtnpag
UTTAPXOUV Alyal UTTIOAE{LLOTOL d ENKQC ,
oToV B{OKO A 0TA TPODILA. €  Kuplwg owua
f  Alokoc
, g Qotnpag
AepovooTeidTNne

a Kwvog TUVAPUOAOYROTE TNV KPEATOMNXAVA
b Soupwtnhpt OMWE UTTOSEIKVUETAL OTNV EIKOVA

TOTIOOETNOTE TOV EAIKA OTO
EO0WTEPIKO TOU KUPIWG owuaToC.
TOTIOOETNOTE TOV KOTITAPA —
BeBalwbeite OTL €xel TOTTOOETNOEL
OWOTA E TNV KOPTEPN TIAEUPA
TIPOC TA £€€W.

3 TomoBeTAOoTE €va TTAEYUQ
TEUAXIOMOU - eubuypauioTe TNV
TEQOVN E TNV EVKOTIA.
TomoBeTNOTE XAAQPA TOV
odblyKTNPA.

Tnueiwon: Auto To e€APTNUA UTTOPEL 1
Va XpNoluoTiole(tal Hovo o cuvduaoiod

E TOV eTte€epyaoTr TPODIUWY 2
AT284.

ZUVAaPHUOAOYROTE TOV AEpovooTeidTn
OTWG UTtodeIKVUETAL OTNV leévah
1  TomoBeTAOTE TO COUPWTAPL
OTO UTIOA dpovTidovTag WOoTE N
VAWTTIOA 0To XelAog va acdaAioesl 4
otn AaRr) TOU UTTOA.
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ZUVAPHUOAOYHOTE TOV AMOXUMWTH
OTIWG UTTOBELKVUETAL 0TV EIKOVAa K0

Ma va XpnGLOTOIRCETE TV
KpeatTounxavy

1T AvaonkwoTe TNV KedAAN Tou Wiep. 1

BeBawwbBelte 6Tl €xouv ToTtoOeTNOEl
Kal Ta OUO KAAUMUATA UTTODOXWV.

TOTIOOETNOTE TOV CUAAEKTN TIOATOU
oTNn HovAada BAoNG Kal oTPePTEe
deflvoTpoda Ewg dTou acdhaiiosl

2 Me 1o €€dpTnua oTn B€on Tou oTn 0€on tou. O CUAAEKTNG TIOATOU
UTTODEIKVUETAL - euBuypauUioTe €xel TortoOeTNOel cwoTd edv TO
TIC YAWTTIOEC O0TNV AKPN TOU £AIKA OTOMLO €€0D0OU XUMOU BplokeTal
JLE TIC AVTIOTOLXEC EVKOTIEC OTNV TIAVW ATtd TOV LOXAO aTtaodAACNG
uttodoxry Aeltoupyiac. TOU CUAAEKTN TIOATOU.

3 Méote To e€dpTNUA OTNV UTIOdOXN 2 TomoBetAoTe TO GIATPO KAl TIECTE
Kkal otpedte deflooTpoda, €we oTaBepd yla va acdaiiost otn
OToU aodaiiost otn B£on Tou. ©gon Tou.

4 YPpi&te TOoV ODLYKTNPA [IE TO XEPL 3 ToToBETAOTE TO KATIAKL OTOV

5 TomoBetnote Tov dloKo. OUAAEKTN TIOATOU - OTPEYTE

6 KoyTte TO Kpgag o Awpideg de€lootpoda WoTE va
dapdoug 2,5 ek. eubuypauulotel To BEAoe W

7  EmuAé€Te tn péviotn (Max) Tou Ba deite otn YAWTTIOA TOU
TaxUTNTA. XPNOUULOTIOIWVTAG KATIAKIOU |LE TNV £VOELEN l TIoU Ba
TOV WOTAPA, OTIPWETE ATIAAG deite otn povada Bdong.

Ta TPODIUA TIPOG TA HECQ, 4 TomoBeTAOTE TNV UTIODOXN TOU
EVA KOUMATL KABE dopd. Mnv KUTTEAAOU OTNV KATW TIAEUPA TOU
OTMPWXVETE duvaTd - svOEXETAL VA e€apTAUATOC - TO BEAOC A Tou Ba
TIOOKAAEOETE NULA OTN CUCKEUN. deite oTNV UTTODOXN TOU KUTIEAAOU
TIOETIEL VA DElXVEL TIPOC TA TIAVW KAl
. s a eival eud a €VO [E TO
SUMBOUAEG Kal UTtodeigelg v ) vat U uye MMK,W VO MET
- N , . OTOMULO €€6D0U XupoU.
® SETIAYWVETE MOAU KaAd ta . ,
, . , 5 JuykpaTwvTag TNV UTtodoxn
KatePuyuéva tTpodplua mptv ano , )
, , TOU KUTIEAAOU, TOTTIOBETACTE TO
Th dradikacia KomAg. EEAOTNLA OTNY UTTOBOXT KAL
® DpovTtidete mavTa va adalpeite o rym N , XN .
, , , bPOVTIOTE TO OTOLLO EKPONC va
TA KOKKAAQ, TNV TIETOA K.ATL ATIO ; ] ] ,
. , , elval eubuypPAUULCEVO TTAVW aATId
TO KPEAC TIPLV ATIO TNV KOTI ToU ; ,
. TN ywvia TNG OUCKEUNG KA, OTN
KA . , .
ouvexela, otpeWte degldoTpoda yia
. va acdaAioel otn B€on Tou.

ATIOXUUWTNG 6 A va TOTIOBETNOTE TO KUTIEAAO,

a Qothpac OTPEWYTE TNV UTIODOXI TOU aKPLA

b  Kardkt Qo TO OTOUIO EKPONG Kal, OTN

C  MwTtda evdoacdhdAelac OUVEXELQ, BAATE TO KUTIEANO TNV
KOATTOKIOU UTIODOXN TOU. XTPEWTE TO KUTEAAO

d ®irtpou oTe va BplokeTal KATw amo To

€ ZUAAEKTNG TIOATOU OTOMIO €660V XUMOU.

f  Stouo €€650U XUMOU (OTOMLO 7 KOWTE Ta ToOdUA OE KOMUATIA
EKPONG) TIOU XWPEOUV OTOV CWARVA

g Movdda Baong Tpodpodoolag.

h  MoxAéc anacdaionc 8 ETuAgETe TN pEyoTn TaxuTnTA

OUAAEKTN TIOATOU
I KumeAo
j Ymodoxn KUTEAAOU
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KQl, OTN CUVEXELQ, TOTIOBETNOTE
TA TEODIUA LECA OTOV CWANRVA
Tpododoaoiac. Méote oTadepd Ue



TOV WOoTHPA - TIOTE UNV BAZETE TA
dAaxTUAd cag HEoa oTov CWARvVa
Tpododooiag.

ZNUAVTIKO

Edv 0 amoxupwTNG apxiosl

va doveltal, B€0Te ToV EKTOC
Asltoupylag kal adeldote

TOV TIOATO aTtd TO GIATPO.

(O amoxupwTng doveital

OTAV O TIOATOG €lval avica
KATAVEUNUEVOQ).

OplopEva TIOAU OKANPA TPODILA
EVOEXETAL VA UELWVOUV TNV
TaxUTNTA Tou €EQPTAATOS OAG
R va JLAKOTITOUV TN AElToupyia
Tou. Edv oupBel autd, B£ote TN
OUOKEUN KTOC AstToupyiag kal
anodpd€Ete To dDiATPEO.

Na B£€TETE TN CUOKEUN €KTOC
Asltoupylag kal va adeldlete
TAKTIKA TOV CUAAEKTN TIOATOU
KAl XUpoU Katd Tn Xpnon.

SZUMBOUAEG Kal uttodeifelg

Eomeptdoeldr) - INa BEATIOTA
ATIOTEAECATA, XPNOLOTIOE(TE
TOV AeovooTeldTn Tou dlatiBeTatl
Eexwplotd.

MEOCOLTETE TA MAAAKA TOODILA
OlyA-olyd yla va TIAPETE TN
LEYLOTN TIOCOTNTA XUROU.

Na adalpeite Ta KOUKoOUTOoLA
(daucaoknva, poddklva, kepdola
KATL).

Na adalpsite TIC OKANPEC
dAoUdeg (TteTtdvia, avavAadeg,
ayyoupla K.ATL).

Oplopeva TPOdIUA, OTIWG, METAEU
AANWY, EKEIVA UE LAACKEG
dAoUdeg, xpetdlovTal ATIAWG
TIAUCLUO (MAAQ, axAAdLa, KapdTa,
oTtiavAkKl, oTadUALA, GPAOUAEG,
OEALVO K.ATL).
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YYLELVEG GUMBOUAEG
® [la va dlatnpouvTal ol

Bltapivec, va Ttivete ToV XUUO TO
OCUVTOMOTEPO dUVATOV.

Edv mpdkeltal va GUAAEETE ToV
XUMO VLA UEPIKES WPEC, BAATE TOV
oto Yuyeio kal ipoocBeote Alyeg
OTAYOVEC XUMO AgovioU via va
dlatnenBel dpeokoc.

Mnv TiiveTe TtEplocdTEPO Ao TPlA
TotTAELA TWY 230 Ml Xuuod TNV
NUEPQ, EKTOC edlv €XeTE cuvnbioel
O£ AUTA TNV TTIOCOTNTAL.

Mplv dWOoETE XUMO o TTadld, va
TOV APAIWVETE [E (OoNn TTocoOTNTA
vePOU.

Ol xupol amd okoupa Trpdoiva
(UTTPOKOAO, OTIAVAKL K.ATL) N
okouUpa KoOkklva (Ttavtldpla,
KOKKLVO AAXQAVO K.ATL) AQXAVIKA
elval eEalpeTikd duvaTol, yU autd
Va TOUC APALWVETE TTAVTA.

Ol xupol dpouTtwy €xouv uPnAn
TIEQLEKTIKOTNTA 0 dpoukTtdln
(Zaxapn Twv dpoUTwy), YU autd
600l TTAoxouV atod dlaBATN A
EXOUV XAUNAN TUUA CAKXAPOU OTO
aiua TpTel va arnodelyouy va
THVoUuV eYAAEC TTOOOTNTEC.

MW va anocuvapHUoAoYEeiTe Tov
ATIOXUMWTA

AvTioTpEPTE TN dladikaoia
ouVvapUOoAdYNoNG.

[Ma va adalpPECETE TOV CUAAEKTN
TIOATOU artd tn povada BAong - TIECTE
TOV OXAS artacdAAlong otn povada
BdoNng Kal OTEEWTE TOV OUAAEKTN
APLOTEPOOTPODA. XTN CUVEXELQ,
QAVAONKWOTE TOV.

ZTOML0 680U XUMOU (CTOMLO EKPONRG)

To OTOMLO EKPONG €XEL OXEDIAOTEL
£TOL WOTE va ATtooTIdTal VIia
KaBaploud. TpaRBNETE TO OTOWULO
EKOONG VIa VA TO AdAIPETETE.

[Ma emtavatomnofetnon UETA ToV
KABAPLOUO - TIECTE TO OTOMLO
EKOONG WOOTOU AoPaAioel TIARPWC.




KOdDTNG UKEOU

ueyéBouc/MuUAoC

a Bdon

b  Movada Aemidwv

C  AakTUAlOG oTeyavoTtoinong
d Aoxeio

ZUVAPHUOAOYAOTE TOV HUAO OTIWG

UTtodeLlKVUETAL TNV EIKOVA

1  TomoBeTAOTE TA UAIKA OAC OTO
doxelo.

2 BeBawwbeite 6Tl 0 dakTUALOG
oTEYaAVOTIoiNoNG €XEL TOTTOBETNOEL
OCWOTA 0TN oVAdA AETHOWV.

Oa uttdp&ouV dLapPOoEC AV O
dAKTUALOC oTeyavoTioinong dev €Xel
TOoTIO0ETNOEl CWOTA.

3 TuploTe TN novada AsTtidwy
avdaroda. NANCIAoTE TNV OTO KATW
UEPOC TOU dOXEloU, UE TIC AETdES
OTPAUMUEVEC TIOOC TA KATW.

4 Bdwote TN BAon oto doxelo €wg
oTtou odlEel KA.

5 TomoBeTNoTE TOV UUAO OTNV
uTtodoxr e To BEAOG otn Bdon
TOU WUAOU OTPAUUEVO TIPOC TO
THOW UEPOC TNCG CUOKEUNC. >XTpgPTe
ToV UAO de€looTpoda WOoTE va
aAodaAoel KOAG 0TN B€0oN Tou, €WG
OTOU gubuypauuloTouy Ta dUo
BeAN.

6 ETiAéETE TN MEVIOTN TaXUTNTAL

ZUMBOUAEG Kal uTtodeifelg

® H eme€epyacia TWV UMAXAPIKWY
dev CUVIOTATAL KABWC evdéxeTal
Va TIPOKAAECOUV dBopdA oTa
TIAQOTIKA MEPN.

® Mnv emnie€epydleote e0TA UAIKA,
Va TA ADAVETE VA KOUWOOUV TPV
arnd tnv ene€epyaoia.

MUAOG AAECUATOG

a  Kamdkl uuAou
b AldTagn Aemtidwv LUAOU

ZUVAPHUOAOYHOTE TOV HUAO OTIWG
UTTOBELKVUETAL OTNV EIKOVA

Znueiwon:

® [la va artodeuyetal N dlappon Katd
TN dlAPKELa TNG eTe€gpyaciag, To
KATIAKL €XEL OXEDLAOTEL £TOL WOTE
va acdaA{lel kKaAd otn dlata&én
AETHOWV.

® TO KATIAKL dev UTTIoPEl va adalpedsl
ard ™ dATaéN Asttidwy adodToU
TOTIOOETNOEL OTN OVADA UOTEP.

® Na toVv veuldeTe avta Kal va
TOV CUVAPUOAOVE(TE TIPOTOU TOV
TOTIOOETNCETE OoTNV UTTIODOXNA.

ZUMBOUAEG Kal UTtodeifelg

® [la BEATIOTN atddoon dTav
eTe€epyYAZEOTE UTIAXAPIKA, OAG
OUVIOTOUME va NV ente€epyaleoTte
oTO WUAO TteplocdTEPA Ao 50 g
KABe dopd.

® T OAOKANPA UTIAXAPIKA
dlatneouyv To dpwUd TouC via
UEYAAUTEPO XPOVIKO dldoTnua o€
OX€0N UE TA TPULUEVA UTIAXAPIKA,
ETIOMEVWC €lval TIPOTIUOTEPO VA
TEIBETE UIKPEC TTOOOTNTEC KABE
dopd, yia va dlatnpouv To ApwWud
TouC.

® [0 VO ATTODECIUEVUTEL TO UEYIOTO
duvaTo dpwia Kal Ta albgpla
gAald Toug, kaBoupvTtiote Ta
UTTIAXCAPIKA OAOKANPQ TIPOTOU TA
QAEOCETE.

® KoBete to Tllvtdep Kal TNV Kapuda
O£ MIKPA KOUMATIA TIOOTOU TA
QAECETE.
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Blend-Xtract 2GO

EdIKO kattdkt

DLaAn

AAKTUALOC oTEYQAvOoTIoinONG
Movdada AsTtidwv

Bdon

Q00O TYw

ZUVAPHUOAOYAOTE TO UTIAEVTEP OTIWG
UTtodLlKVUETAL GTNV ElKOVA

SZUMBOUAEG Kal uttodeifelg

® ‘Exete UTT 0LV OTL N PLAAN veuidel
£WC TN MEVIOTN XWPENTIKOTNTA
(400 ml), Ttou avTioTolxel og duo
uepideg mepimou.

® [la KaAUTEPN avApelEn, va
TIPOCOETETE TIAVTA TIPWTO TOV
TIAYO/TA TIAYWUEVA CUOTATIKA 0T
dLAAN.

® OTav To pOPNUA CAC ATIOKTACEL
TNV TIUKVOTNTA TIoU OEAETE,
UTTOPEITE VA XPNOULOTIOINOETE
TNV TIAAULKE AslToupyia «P» yia
va BeBalwbelte 0TL OAQ TA UAIKA
€XOUV AVAUEIXODEl KaAA.

® Edv dev OKOTIEUETE va
KATAVAAWOCETE AUECA TO PODNUA
oag, BAAte to oto Yuyeio.

® BeBawwbeite OTL TO pODNUA
oag sival APKETA PeuoTd via va
UTIOPECETE VA TO TuelTte Ao TO
€0IKO KaTdkL. [a va yivel Tio
PEUOTO TO PODNUA OaC, TIPOOOEoTE
TEQLOCATEQPCA UYPAL.

® AdoU avauelxbouy, oploueEva
podruaTA EVOEXETAL VA NV
TIaPouUcIAlouV ouoLloopPdN
Udr| eTIElOr TA UAIKA TIEPLEXOUV
KOUKoUTOoLa Kal {(vVeg.

® H oUvBeon OPIOUEVWY PODNUATWY
urtopsl va dlaxwploTel €dv dev
KTavaAwbouUv dueoa, yU autd svat
KAAUTEQQA VA TA TUVETE AUEOWG
UOALC TA ETOLAOETE. AVOKATEUETE
Ta podruata Tou dlaxwpilovtal
TIOOTOU TA TUE(TE.

® ‘Otav To €10IKO KATIAKL lval
ToTIoBETNUEVO, PpovTioTeE N DLAAN
TA&OoU VA OTEKETAL TTIAVTA OE
opbla Bgon.
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MNePoTPODIKOG
KOPTNG/TPIPTNG
ToodiuwyV
a Qotnpac
b Swua kal cwAfvag

Tpododoaoiag
C  Kwvog KoTtAg
cl Tepaxiouoc os dpétec
C2 Xovtpd Teido
C3 Aenttd ToiPruo
d  MpooTATEUTIKO/AVTIOTAPLY LA
KWVOU

ZUVAPUOAOYAOTE TO UMAEVTEP OTIWG
UTtodelKVUETAL GTNV EIKOVA

SuvapuoAdynon kat XpRon tou Komtn

Tpodinwy cag

1 AvaonkwoTe TNV KEDAAN Tou [iEep.
BeBawwbBeite oTL £xouv ToTIOBETNOE(
Kal TA OUO KAAUUMUATA UTTODOXWOV.

2 Me 10 €€dpTNUCa OTN B€0onN TIoU
UTtodEIKVUETAL - euBbuypauuioTe
TIC YAWTTOeC otnV dkpn Tou
€EAPTAMATOC UE TIG AVTIOTOIXEG
EYKOTIEG OTNV UTTodoXN Asltoupyiac.

3 TOTIOOETAOCTE TOV KATAAANAO KWVO
- OTPEYTE TOV APLOTEQOOTPODA VI
va aodaAiosl otn B€on Tou.

4 TpoCcaPUOOCTE TO AVTIOTAPLY A
KWVOU - eUBUYPAUUIOTE TNV EYKOTIA
LE TNV TIPOEEOXN OTO CWAL.
Stoedte defldvoTpoda/via va
aodaAiosl otn 6€on Ttou.

5 TOTIoOETACTE TO UTTOA AVAREIENG 1
£va KATAAANAO UTTOA KATW ATtd TO
otoulo.

6 TormoBetnoTte TA TPODIUA OTOV
owWAAva Tpododoaoiag Kal eTUAEETE
T™n Méviotn taxutnta (Max Speed).
STIPWETE eAadPA XPNOLOTIOLWVTAG
TOV WOTAPA.
>nueiwon: O wotnpag edbapudlel
OVO LE Evav TPOTIO.



MNivakac oUVIOTWEVNG XPNoncg

Meyebog aBywy Tou XpnaoluoTtiolouvtal = pecalo (Bapog 53-63 9)
* AUTEG ol TAnpodopieg sival anAwg CUMBOUAEUTIKOU XAPAKTAPA KAl TolKiAAouv
avdAoya HE Th ouvTayl Kal Ta UALKA Tou enefepyAleoTe.

EpyaAeio Tuvtayh/Encepyacia ﬁ P @
UroA 4 \ (Aemttd)
AvduelEn BoutUpou/ Kelk Min —» Max 3-5
papyapivng kat axapng dpoutwv
XTUTINua aBywy yia 18 kg ) 4 —» Max 1-4
ELYLATA KEIK OU,\/ONKQ
AVAKATEUA UE AAEUPL, (HSLVMG, He Min — 1 30 - 60 deuT.
, 6 aByd)
dpoUTA K.ATL
FAUKA Kat Bapoc 450 g Min = 2 2-3
UTTILOKOTA AAguUpLlOU
- AVAMELEN
Boutupou
LE AAEUPL
Melyuata > UVOALIKO 1,6 kg Min = Max | 45 - 60 deuT.
via KEK e | BAPOGQ
AVAUELEN
OAWV TWV
UAIKWOV
LOVOULAG
ZJun Bdpog 500 g Min 45 - 60 deut.
Jwpou aAeuploy l
(ObIXTH LE | Suvoro 8059
Ulelvited) Bapoc 3 5-7
MaAakod Bapocg 500 g Min 45 - 60 deuT.
Helyua aAeuploy l
Hayiag SUVOAIKO 960 ¢g
Bapoq 3 57
(euTIAOU-
TIOUEVO UE
BouTtupo Kal
apByd)
AoTtioddla aBywv 8 Min —» Max -3
MavTteoTtidvl e Alya 620 g 4-6
Artapd (Meiyua ue
6 aByd)
Kpgua 250 - Min —» Max 2-4
600 ml
Mayloveéla | Kpdkot 4 Max 1-2
aBywv
ZUN via TIAVKEK 11 Min 10 deuT.
Mlax 45 - 50 deuT.
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MNivakac oUVIOTWEVNG XPNnoncg

Meyebog aBywy TIou XpnaotuoTtiolouvTal = pecalo (Bapog 53-63 g)
* AUTEG ol TAnpodopieg sival anAwg CUMBOUAEUTIKOU XAPAKTAPA KAl TolKiAAouv
avdAoya LE Th CUVTAYH Kal TA UAIKA Ttou enefepYAlEOTE.

EpyaAeio Tuvtayh/Encepyacia @
a 2
(Aemtta)
Kpua uypd, |MAaoTIkd 151 Max 30 - 60 deuT.
TIOTA Kal AT282
smoothie FUGALVO 12 |
AT283
MIAKOELK/ MAQCTIKO 121 Max 15 - 30 deuT.
KpUOo yaAa | AT282
fudALvo 800 ml
AT283
Maydkia 6 p 15 - 30 deuT.
(259
Quo kpgag kal Ydpt 400 g 3 —» Max | 15- 20 deuT.
Kpeuuudla 250 ¢ P 5-10 deut.
Mruokota 100-250¢g Max 20 - 30 deuT.
ZUUN YA YAUKA - 340 g Max 10 deuT.
TIPOCONKN BOUTUPOU CTO Bapocg
aAelpt AAgUPLOU
MpooBnkn vepou yia 10 - 20 deuT.
TNV AVAUELEN UALKWY YIia
VAUKA
Melypata S UVOALIKO 800 g Min —» Max | 10 - 20 deuT.
p@ Via KEK e | BApog
avAapuelEn
OAWV TWV
UAIKWOV
LOVOULAG
Mayloveéla | Kpdkot 3-4 Max 1-2
aBywyv
Koéwte kat tpiPte TUpl, Max
KAPOTA, TIATATEG, AAXAVO, Mnv
KOAOKUBAKLA, TtavTddpla unepBaivete
KoyTte 1o paAaka ™n JEVIoTN 4 - Max
TPODIUA, OTIWG ayyoupla ocoTNTA 10 - 20 deut.
KQll VTOUATEC TIoU
MNapueldva Kal TIATATEG avaypadetat Max
OTO WUTIOA.
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MNivakac oUVIOTWEVNG XPNonc

Meyebog aBywy TIou XpnaoluoTtiolouvtal = pecalo (Bapog 53-63 9)

* AUTEG ol TAnpodopieq sival anAwg CUMBOUAEUTIKOU XAPAKTAPA KAl TolKiAAouv
avdAoya HE Th ouvTayl Kal Ta UAKA Tou enefepyAleoTe.

EpyaAeio Tuvtayh/Encepyacia ﬁ P @
4 \ (Aemttd)

MATATESG YA TNYAVIOUA KAl Max
OKANPA UAIKA YICL CAAATEG, Mnv
daynTd KATCAPOAAS untepBalivete
Kal VTUT (TLX. KapdTta, TN UEYIoTN
YOyYUALQ, KOAOKUBAKLA Kal | TtocdTtnTa 10 - 20 deuT.
ayyoupla) Tou
Tollte KapdTA Kal TUPLA avaypadetal Max

OTO WUTTIOA.

@ ‘OAa ta eoTtepdoeldn 1kg 3 2-3
Kp£ag, TIOUAEPIKA KAl - Max 10
Ydpt
DTIAETE XUMO dpoUTwV 500 ¢g Max
KL AQXOVIKWY, TLX.

KapPdTa, UAAQ, avavag,

VTOMATEG Kal oTtadpUAla. 20 - 60 BeUT.
MaAakd dpouTta Kat 500 g Max

ACXQAVIKA, TLX. VTOUATEC

Kal otadpuUALla

=npol kapTttol 509 Max 30 deut
Kokkol kade 509 Max 30 deut
KpuUoc Toupéc 50¢g Max 30 deut
MKAVTIKN papvada pe

HEAL Kal Enpouc KapTmoug

MeAL (Bepokpacia 250 g P 10 deut
dwpuatiou)

DLoTIkoBOUTUPO [E 409

KOUMUATAKLA PLOTIKIOU
Minepitoa ToiAl
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MNivakac cUVIOTWEVNG XPNoNng

Méyebog aBywy TIou XxpnaotuotiolouvTal = peoaio (Bapocg 53-63 g)
* AUTEG ol TTAnpodopieg eival anAweg CUMBOUAEUTIKOU XAPAKTAPA KAl TIOKIAAoOUV
avdAoya LE Th CUVTAyH Kal TA UAIKA Ttou emefepyAleoTe.

EpyaAeio Tuvtayh/Ene§epyaocia — @

ﬁ ( ) (AemtTA)
Mraxapikd - 6Twe Egpol
KOKKOL LAUPOTUTIEPOU,
OTIOPOL KAPDAUWMOU,
oTIOPOL KUMLVOU, OTIOPO0L 50 ¢g Mey. 30 - 90 deut
Koplavdpou, oTtopoL
MApaBou, OAOKANPO
VAPUDAAAO K.ATT.
Kokkol kade 50 g Mey. 15 - 30 deut
=npol kapTtol 50 g Mey. 10 - 15 deut
Mrepléc toiit 30g Méy./P 10 deut
dpéoko tlivtlep 30 g Méy./P 10 deut
>kO6Ed0 4 Méy./P 10 deut
Kapuda 50¢g Méy./P 20 - 30 deut
Podrjuata kal smoothies 400 ml Mey. 30 - 60 deut

(Méy.

TIAYWHEVN
10o. 60 g)

XONOLOTIOINOTE TOV 1 kg Mey. 2-3

KOTITN VIa va Tepaxioste
Kal va Tpigete ToobIUA,
OTIWC KaPOTa, ayyoupla,
UAAQ, TIATATEC, COKOAATAQ,
OKANPA TUPLA Kal Enpoug
KapTIoUC

Odnyieg kabBaplouoU - AvVaTpeETE OTN OXETIKN EKOVA

2 €PBIC KAl eEUTINPETNON TIEAQTWY

® EAV AVTIMETWTIZETE TIPORANUATA JUE TN AELTOUPYIA TNG CUCKEUNG OAC, TIPOTOU {NTACETE
BonBela avatpefte otnV evoTNTA «OdNYOS AVITILETWTIIONGS TIPORBANUATWY» Tou BIBAIoU
odNYLWV 1 eTioOKEDOe(TE TN dladIKTUaKA ToTtoBsecia www.kenwoodworld.com.

® Excte UTT OWLY OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL aTtd €yyunon, N ottola eival cuudwvn e
OAEC TIC VOULIKES DLATAEELC TTOU adopoUV TUXOV UDLOTAUEVN €yYyUNON KAl dIKAULWUATA

KATAVOAWTWY OTN XWEA OTNV OTIola AyopAOTNKE TO TIPOIOV.

® Edv To Tpoidv Kenwood Tou €xete ayopdoel SUCAEITOUPYEL 1| Bpelte TuxdV
EAATTWHATA, OTEIATE TO N TTAPADWOTE TO 0 €ouclodoTNUEVO KEVvTPO >€pBIC TNG
KENWOOD. IlNa eVNUEPWEVA OTOLXEIO OXETIKA UE TO TIANCLECTEPO £E£0UCLODOTNEVO

Kévtpo Z£pRig tng KENWOOD, smiiokedOeite TN dladIKTUaKr ToTtofeoia

www.kenwoodworld.com r) Tn dladIKTUAKN ToTtoBeoia TTou adopd CUYKEKQILEVA TN

XWpa oagc.
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® > yedIAOTNKE KAl avarttuxobnke amod tnv Kenwood oto Hvwuévo BaoiAelo.
® Kataokeudotnke otnv Kiva.

SHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ lMNA TH £QZTH ANOPPIWH TOY NMPOIONTOZ SYM®ONA
ME THN EYPQIMAIKH OAHTIA =XETIKA ME TA ANOBAHTA HAEKTPIKOY KAl
HAEKTPONIKOY EZOMNAIZMOY (AHHE)

>TO TEAOG TNG WPEAUNG WNC TOU, TO TIPOIOV dEV TIPETIEL VA ATIOPEITITETAL UE TA ACTIKA
armoppipuata. MNeémnel va amnoppldOei o eldIKA KEVTPA dladOPOTIONUEVNS CUANOYNAG
ATIOPPUULUATWY TIOU 0pIioUV Ol DNOTIKESG APXEG N OTOUC POPEIC TIOU TIAPEXOUYV AUTAYV TNV
uTtnpeaoia.
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OdNYOC AVTIUETWTILONC TIPORANUATWY

MpoéBANMa

Arttia

Auon

H cuokeun
OTAUATNOE KATA
TN JLAPKELA TNC
Aeltoupyiag.

AgV UTTAPXEL peULLAL

EAéyETe edv n cuokeun sivat
ouvdedeugvn otnyv Tpida.

H cuokeun €xet
UTIEPDOPTWOE/EXETE
uTtePBEL TIG EYIOTEG
TIOCOTNTEC.

>TEEPTE TOoV DLAKOTITN TAXUTNTAC
oTn B€on anevepyottioinong (off),
TIEQIUEVETE UEPIKA DEUTEQOAETITA
KQl, OTN CUVEXELQ, ETUAEETE €K
VEOU TNV TiOUUNTA TaxutnTa. H
OUOKEUN Oa TIPETIEL VA EEKIVAOEL
Kal TIAAL VA AEITOUPYEL AUECWC.
EAEVETE TIQ UEVIOTEG TTIOCOTNTEG
oTov «[livaka CuVICTWUEVNG
XPNonGy.

Ta KAAULATA UTTODOX WV
dev £XOUV TOTIOOETNOEL
dev £€XouV aodaAA(OEL

EAgyETE OTL TA KAAUUATA
UTTODOXWYV €XOUV TOTIOOETNOE(
owWoTA.

Ta e€apThuata
peoalag r uPnAng
Taxutntag dev
AELTOUPYOUV.

To e€dpTnua dev
£€XEL TOTIOOETNOEL Kal
aodaiiosl cwoTtd.

EAgyETE OTL TO e€ApTNUA €XEL
aodpaiiost cwoTtd.

To AANO KAAUUAL
UTIOOOXNC DEV EXEL
TOoTIOBETNOEl cCWwOoTA.

EAEyETE OTL TO AANO KAAUMUAL
UTTOOOXNC EXEL TOTTOOETNOEL
owoTA.

Kivnon otnv

sTiuddvela epyaciac.

Ta TOdLA OTO KATW UEPOG
TNC CUOKEUNC slval
Boevuéva n BpduLka.

EAEYXETE TAKTIKA €AV TA TTIOdLA
sival kabapd kal oteyva.

To umAgvtep, Blend-
Xtract 2GO R o
LUAOG TTApoUCIAlEL
dlappon aro TN
povAada AsTtidwv.

A&(Tel 0 DAKTUALOC
oTeyavoroinonc.

O dakTUAlog
oTeyavorioinong dev €xel
TOTIOBETNOEl cCWOoTA.

O dAKTUALOG
oTeyavoTrioinong €xst
uttootel pOopEa.

EAéyETEe edv 0 dAKTUALOC
oTeyavorioinong €xet
TOoTIOOETNOEl CWOTA Kal dev

€xel uttootel dBopec. MNa va
AABETE AVTAAAAKTIKO OAKTUALO
oTeyavoTioinong, avateeste otnv
evOTNTA «2€PPRIC KAl EEUTINEETNON
TIEAQTWV».

XapnAn anodoon
spyaAsiwv/
eEQPTNUATWY.

AVATOEETE OTIC CUMBOUAEC OTN OXETIKA evoTNTA «[1WC va
XPNOULOTIOIEITE TA €EQOTAMATON.
EAEyETE ediv TA €EQPTAMATA £XOUV CcUvVAPOAOYNBel cwoTA.
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Pycckun

CM. MNnoCcTpaumm Ha NnepeAHen cTpaHuue

Mepbl 6€30MacHOCTM

BHMMAaTEABHO MPOYTUTE N COXPAHUNTE ITY

MHCTPYKLMNHO.

PacnakymnTe nspaeAme M CHUMUTE BCe YMaKOBOYHbIe

APAbIKU.

[Mon NOBPEXKAEHNUM BUAKN AW LLIHYPA BO

n3bexkaHre pucka Mx HeobxXxoAMMO 3aMeHNTb

B KOMMaHWM Kenwood AV aBTOPU30BAHHOM

CepBMCHOM LieHTpe Kenwood n3 coobparkeHunm

6e30MacHoOCTW.

[MloBepHUTE PEFYAATOP CKOPOCTU B NMOAOXKeHMe “O”

(BbIKA.) 1 BblHbTE SAEKTPUYECKYIO BUAKY M3 CETU

O nepep YCTaHOBKOWM UAM CHATUMEM 3arAyLLeK
rHe3A/MHCTPYMEHTOB/HaCaAOK;

O MOCAE NCMOABb30BaHUA MPMOOoPa 1 KOrAa OH He
MCMOAb3YETCS;

O nepeap YnNCTKOW.

HenpepbiBHas pa6oTta npubopa He AOAXHA

npeBbilLaTb NPeAeAbl, YKa3aHHble HUXXe; No

OKOHUYAaHUM YKA3aHHOro nepuoAaa caeayer

Ha BpeMA OCTAaHOBUTb paboTy. MpeBbilueHUue

AOMNYCTUMOro BpeMeHU o6paboTKn MoXeT

NPUBECTU K NOBPEXAECHUIO Npubopa.

OyHKUMGa/ MaKCUMaAbHOE | MIHTepBaA MexxaAy
Hacaaka BpeMs paboTbl neproAaMm
PaboThl
Kprok AAS 8 MUH BbIkAtOYMNTE
TEeCTa Nnpubop 13
BaeHaep/ 60 cek cetn n panTe
Blend-Xtract eMy OCTbITb B
2G0O TeyeHue 15 MUH.
MeAbHMLa 30 cek
MeAbHMLAa 90 cek
AN MEAKOro
MOMOA3
I3MeAbYNTEAD 10 MUH.
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He npubAm»KamTecb pyKaMm K ABVYKYLLIMMCSA YaCcTAaAM
nprbopa N YyCTaHOBAEHHbIM HacaakaM. HUMKoraa He
noMeLLlamTe pyKku/nasblibl B LUAPHVMPHBIN MEXaHU3M.
HurKoraa He OCTaBAAUTE BKAKOYEHHYO KYXOHHYHO
MallnHy 6e3 NMpucMoTpa.

He noAb3ymTechb HEMCNPaBHbIM MPUOOPOM,
[Mo3aboTbTecb O TOM, YTOObI €ro NMPOBEPUAU U
OTPEMOHTUNPOBAAM, CM. PasaeA “ODBCAY>KUBaAHME U
3aboTa 0 nokynaTeAax”.

He pAonyckamTe CBUCAHUA SAEKTPUNYECKOro LWHYpPa
TaM, FAE AO HEero MoXkeT AOTAHYTbCA pebeHOK.
CaepanTe 3a TeM, YTOObI BOAA HE MonaAaAa Ha DAOK
MNTAHNA, SIAEKTPUYECKUMW LLUHYP VAWM LUTENCEAbHbIN
Pa3beEM.

[Mon MCMOAb30BaHUK THE3A MPUMBOAA B Yalle He
AOAXKHO OblTb YCTAHOBAEHHbIX MHCTPYMEHTOB AASA
Yalln 1 OHU HE AOAXKHbBI TaM XPaHUTbCA.

Hukoraa He MOAb3YMTECh HACAAKOW, HE BXOAALLEN
B KOMMAEKT MOCTaBKW, UAM BoAee, YeM OAHOMN
HaCaAKOWM OAHOBPEMEHHO.

Hu1Koraa He MpeBblLLanTe KOAMYECTBa, YKa3aHHble
B TabAMLE PEKOMEHAOBAHHbBIX CKOPOCTEN U
MaKCUMAAbHOW 3arpy3sKul.

ByAbTe OCTOPOXHbI, KOrAa Bbl MoAHMMaeTe NMpunbdop.
COAOBKa AOAXHA ObITb MPaBUAbHO 3adUKCMPOBaHa
B MOAOYKEHWM BHM3, @ Yalla, MHCTPYMEHTbI,
3arAYLLUKN AAS THE3A U LLUHYP AOAXKHbBI OblTb
3aKpPEenAeHbl nepea MNOAHATUEM.

AeTn AOAXKHbI HAXOAUTCSA MoA MPUCMOTPOM. He
paspellanTe AeTAM UrpaTb C NPUOOPOM.

He ABUranTe roAOBKY MUKCEPA N HE MOAHUManTe ee
NPV YCTAHOBAEHHOWM HACAAKE, TAK Kak 3TO MOXeT
MPUVBECTU K HECTAaOUABHOCTU KYXOHHOW MaLLWHbI.

He McnoAb3ymTe Npmnbop, eCAM OH HAaXOAMTCA Y
Kpasa paboyen NMoBepPXHOCTU.

Monbopbl MOrYT MCMOAb30BaTbCA AMLLAMU CO
CHV>KEHHBbIMU PU3NYECKNMIU, CEHCOPHbBIMU LA
YMCTBEHHbIMW CMIOCODHOCTAMM, @ Tak>Ke AULaMM
C HEAOCTATOYHbIM OMbITOM UAM 3HAHUAMU, ECAU
OHU HAaXOAATCA MNOA HAaDAOAEHMEM VAU MOAYYUYNAM
MHCTPYKLMM MO 6e30MacHOMY MCMOAb30BaHMIO
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YCTPOUCTBA U €CAV OHU MOHMMAKOT COMPAXKEHHbIe C
3TVIM PUCKWN.

HenpaBUAbHOE MCMOAB30BaHME NPUOBOPa MOXKET
NPUBECTU K MOAYYEHUIO TPAaBMbI.

Monbop He NpepHa3HadyeH AAS MCMOAb30BaHUSA
AETbMU. XpaHMTe Npurbop M ero WwHyp B
HEAOCTYIMHOM AAA AETEW MeCTe.

OTOT ObITOBOW IAEKTPOMNPUOOP pa3peLlaeTcs
NCMOAB30BaTb TOABKO MO €ro npaMoMy HasHaYeHUo.
KomMnaHna Kenwood He HeceT OTBEeTCTBEHHOCTU,
eCAM NPUOOP MCMOAB3YETCA HE MO Ha3HAYEHUIO AU
He B COOTBETCTBUM C AGHHOW MHCTPYKLMEN.

O6Lwume npaBmAa 6€30MacHOCTU NPU NCNOAb3OBaAHUM
HacaAOK.

ByAbTe OCTOPOXXHbl, HAAUBAaS FOPAYYIO XKUAKOCTDb
B KYXOHHYIO MalUMHY UAU BAGHAEP, TaK KakK ee
MO)XXeT Bbl6pocUTb U3 npmbopa npu BHe3anHoOMm
o6pa3oBaHuM napa.

EcAn nprnbop NoACOEAMHEH K CETU MUTaHMA,

He AOMYyCKamTe, YTOObl Ballk PYKU N KYXOHHbIE
MNPUHAAAEXKHOCTU MOMaAn B BAEHAEP UAM Yally
KYXOHHOWM MaLUWHbI.

Monbop byaeT paboTaTb TOABKO MPU YCAOBUU, YTO
HaCaAKWM YCTAHOBAEHbI MPaBUAbHO.

He pekoMeHayeTcsa obpabaTbiBaTb crieumm,

TaK KakK 2TO MOXKET MPUBECTU K MOBPEXKAEHUIO
MAACTMaCCOBbIX YacTen npunbopa.

PacyeTHasa MOLLIHOCTb OCHOBAHa Ha pexxmnme
PaboTbl HacaAKM “KOMMaKTHbIN M3MeAbYNTEeADL/
MeAbHMLA”. Apyrme Hacaaky MOryT MOTPREDAATH
MeHblLLe aHepruun.

Mown M3bbITOYHOW BMOPaLMK B npoLiecce
MCMOABb30BaHMA HAaCaAKM CAEAYET AMOO YMEHbLLUNTb
CKOPOCTb, AMOO OCTAHOBUTb MAaLLUMHY U YASAUTb
YaCTb COAEPXKUMOTrO.

[MpoUMeHeHne N30bITOYHOM CUABI K MEXaHN3MY
OAOKUMPOBKN MPUBEAET K MOBPEXXAEHUIO HACAAKMU U1
MOXXEeT MPUBECTU K TPaBMe.,

HE CAEAYET o6pabaTtbiBaTb ropsume
MHIPEAMUEHTDI.
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o PUCK OXKOrlA: [ opaume MHIrpeAVEeHTbl CAeAYET
OXAAAUTb AO KOMHATHOW TeMMnepaTypbl mepeA
TEeM, Kak MOMEeCTUTb MX B Yallly KYXOHHOW MalUMHbI,
MeAbHULY, KYBLUWH, AU DYTBIAKY, AU Nepea,
CMeLLUVBaHMEM.

HacaAKa BAaeHaep / Blend-Xtract 2GO
® HUKOrAa He YyCTaHaBAMBaMTE HOXXeBOW DAOK Ha
OAOK MNTAHUSA, HEe YCTaHOBUB KYBLLUWH/OYTBIAKY
obAeHAepPa.

o Cepua AT282. BaxxHO: OH0OAOK Ha HUMYKHEW YacTm
KYBLLIMHA YCTAaHOBAEH 3aBOAOM- MPOU3BOAVUTEAEM U
He CAeAYET MblTaTbCA €ro YAAAUTD.

® SAEHAED MOXKHO MCMOABb30BaTb TOABKO MNP
YCAOBUMW, YTO KPbILLIKA YCTAaHOBAEHA NMPaBUAbHO.

o KyBLUMH/BOYTBIAKY CAEAYET MCMOAB30BaTb TOALKO C
HO>XEeBbIM BAOKOM N3 KOMMAEKTa MOCTaBKW.

® He pAonycKkamTe, UTobObl OAeHAEP PaboTaA NMyCTbiM.

® PellenTbl CMY3UM - HUKOIMA3 HE CMeLllMBanTe
3aMOPOXKEHHbIE MHIPEeAMEHTbI, KOTOPbIE
00pa3oBaAM TBEPAYIO Maccy BO BpeMs
3aMOpPaXkMBaHMs; nepea A0ODaBAEHMEM B KYBLLWH/
OYTbIAKY €e CAeAYET Pa3buThb.

® He caeayeT obpabaTbiBaTb cneumm, TakmMe Kak
AOABbKW YECHOKa, YKPOM 1 CeMeHa TMUHa, Tak
KaK 2TO MOXeT NMPUBECTU K MOBPREXKAEHUIO
MAQCTMACCOBbIX YacTewn npunbopa.

® He NCNOAb3YMTE BAGHALD AAA XPaHEeHMA
MNPOAYKTOB. [lepea MCMOAb30BaHMEM 1 MOCAE OH
AOAXKEH ObITb MYCTbIM,

® HKOrAa He cMelLMBanTe BOoAbLLIee KOAMYECTBO
VHIDEAMEHTOB, YeM YKa3aHO Ha KyBLUMHE/ByTbIAKE.
AASA MEHUCTbIX YXUAKOCTEN, TAKMX KakK MOAOYHbIe
KOKTEMAUN, MHIPEAMEHTOB AOAXKHO OblTb MeHbLLE.

Hacaaka Blend-Xtract 2GO

° @ ByTbIAKA NOAXOANUT UCKAIOUUTEABHO AASA
XOAOAHDbIX NMPOAYKTOB. O6pabaTtbiBaTb ropsiyume
NPOAYKTbI 3anpeLlyeHo.

® HuKOrAa He memTe ropsaydme HanmTKK U3 Yyallum
obAeHAEPA.
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He cCHMMaa KPbILLKY MOXXHO MNTb TOAbKO

XOPOLIO pasMellaHHble HaNnTKK, BO3MOXXHO, AAS
AOCTUYKEHUSA Y>KEAAEMOIO PeE3yAbTaTa NPUAETCH
HEMHOIO MOMPaKTUKOBAaTbCA MpW 0O6paboTke
TBEPAbIX MPOAYKTOB VAW HE3PEABIX MAOAOB. B aTOM
CAy4Yae B rOTOBOW CMeCK BO3MOXKHO MPUCYTCTBUE
HeobpaboTaHHbIX YaCcTUL, MPOAYKTOB.

He cMelmBamTe MOPOXKEeHbIEe MHIPEAMEHTBI UAMN
KYCOUYKWN AbAa DE3 AODABAEHUSA BOADI.

Mon AOBABAEHUM MOPOXKEHbBIX MHIPEANEHTOB
(Hamp., MOPOXKEeHbIX GPYKTOB, NOrypTa,
MOPOXXEHOr0 UAU AbAQ) HE cMelmBanTe boaee 60
F NAM 3 X KYOUKOB AbAA.

3anpelljaeTca CMeLluBaTb CyXMe MPOAYKTbI
(cneunm, opexm 1 T.A.), @ TaKXKe BKAKYATb DAEHAED,
€CAU OH MYyCT.

HekoTopble >XKNAKOCTU (Hanpmumep, MOAOKO) Mpu
nepemMellnBaHnmM YBEAMYMBAOTCA B obbemMe

M 0OPa3yOT MeHy, MO3TOMY B CAyYae Mx
NCMOAB30BaHMA HE MpeBbllUanTe AOMNYCTUMbIN
obbeM 1 ybeamnTechb B MPaBUAbHOM YCTaHOBKE
OAOKa HOXKEWN.

KyxXxOHHaa MaluuHa

Ae3BNE HOXKA U ANCKWN Ype3blYamHO OCTPbIE;
CODOAKAANTE OCTOPOXKHOCTL MNPV 0bpaLLeHnM C
HUMK. Bceraa Aep>XuUTe UX 3a CneunaAbHYIO PYUYKY
CBEepXYy, U NPU YNCTKE U UCNOAb3OBAHUU NpUbOpa
He NPUG6AMIKANTECDh PYKAMMU K peXXyLUueMy Kpalo.
Mpun Hape3Ke Ha AOMTUKU U HAaTUPAHUU CAeAYeT
peryAsipHo onycToLuaTb Yally U He AaBaTb €U
HaMOAHSITbCSH AO YPOBHSA peXyLliero AMcka.

He npeBbilLanTe MaKCMMaAbHbIA YPOBEHbDb
HanoAHeHUusa “MAX”, OTMeUYEeHHbIN Ha Yalle.
[lepea TeM, KaK BbIAMBATb COAEPXKMMOE Yallu,
CAEAYET BCEraa CHa4dYaAa YAAAUTb HOXXEBOWM DAOK.
HuKkoraa He MpoTaAKMBaMTeE MPOAYKTbI B
MNOAQIOLLYIO TOYOKY pykaMu. NMoAb3yMTeChb BCeraa
TOAKATEAEM N3 KOMMAEKTa MOCTaBKU.

[epea TeM, Kak CHATb KPbILKY C Yallh KYyXOHHOW
MaLLUWHbI, BEIKAIOUMTE €e 1 AOXKANTECH MOAHOW
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OCTAHOBKM HOXXEBOIro BAOKa MAM AVCKOB.

He NnoAb3yMTEeChb KPbILLKOW AAS YIPABAEHUSA
PaboOTOM KYXOHHOWM MalUMHbI, MOAb3YMTECb BCEraa
PEFYAATOPOM CKOPOCTW.

NM3MeAbUUTEADb

[Nepep M3MeAbYeHMEM MACa CACAYET BCeraa
VAAAUTB KOCTU, KOXKY M TOMY MopObDHOe.

oUW U3MEeAbYEHUM 0OPEXOB OMNyCTUTE BCEro
HECKOABbKO LLTYK OAHOBPREMEHHO 1 AOXKAMNTECD,
4TOObI OHW MOMAaAKM B LLUHEK, MpeXkae 4eM A0DaBAATb
eLe.

[TOAB3YUMTECH BCErAa TOAKATEAEM AAA
N3MEAbYMNTEASA 3 KOMIMAEKTA MOCTaBKW.
Hukoraa He nomeLlarTe NaAblbl MAU KYXOHHbIE
MPUMHAAAEXKHOCTU B MOAAOLLYIO TPYOKY.
MoeaymperkaeHue: pexkylLliee Ae3BMe OCTpoe.
CobAoAaVTE OCTOPOXHOCTb KaK Mpu
MCMOAB30BaHMKM MPUMOOPA, TakK U MPU ero YMcTKe.
[Nepea BKAKOUEHMEM Npnbopa ybeamTech, YTO
HacaAka 3aPUKCHMPOBAHA B HYXKHOM MOAOXKEH MU,
He MoOMTe HMKaKMe YacTu aneKTponpubopa

B MOCYAOMOEUYHOM MaLUMHe. HIKOrAa He
MOAB3YMTEChb PAaCTBOPOM COAbI.

MpooTpuTe pelleTKy PacTUTEeAbHbIM MacAOM,

a 3aTeM 0bepHUTE ee XKMPOHEeNnpPoHMLaeMom
byMarom, 4Tobbl NMPeAOTBPaTUTL obecLBeunBaHmne/
P>XaBAEHMe.

DKCTPAKTOpP COKa

He ncnoAnb3ymnTe COKOBbDKMMAAKY, eCAU GUADBTP,
KpPbILUKA COKOBbDKMMAAKM UAM YalLla UMEIoT
NOBPEXAEHUA UAU BUAUMDIE TPELLMUHDI.

PeskyLlme Ae3BUA Y OCHOBaHUA GUABTPA OYeHb
OCTpble; NMPW obpaLleHn C PUABTOOM U ero YMCTKEe
CODAOAANTE OCTOPOXKHOCTb.

[MNepea CHATMEM KPbILLKK BbIKAOUMTE MPUHOop M
AOXKAMTECH OCTAHOBKUM GUABTPA.
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® [|OAB3YMTECH TOABKO TOAKATEAEM M3 KOMMAEKTA
MNOCTaBKW. HMKOraAa He onyckamTe NMaAblbl B
MNOAQIOLLYIO TPYOKY. Nepea pa3zbAOKMPOBKOM
noAatoLLEN TPYDOKM BblIHBTE SAEKTPUYECKYIO BUAKY
n3 ceTu.

® [1pn N3ObITOYHOM BMUDPALIMK B NpoLecce
MCMOABb30BaHMA HACaAKWM CAeAYET AMDO
CKOPPEKTUPOBATb CKOPOCTb, AMOO OCTAHOBUTb
PaboTy MallMHbI, BbIHYTb BUAKY U3 CETU U
VYASAUTB MAKOTb U3 KOHTerHepa (COKOBbIXXMMAAKA
BMOPUPYET, ECAM MAKOTb PACMNPeAeAUTb
HEepPaBHOMEPHO).

KoMnaKTHbIN UBMEeAbUYMTEAD U MEABHULLA AAS

MEeAKOIro NoMoAa

® He nMpuKacamTechb K OCTPbIM Ae3BUAM. AepXkmTe
HO>XEeBOW ODAOK B HEAOCTYIMHOM AAA AETENM MecTe.

® [lepep CHATMEM MeAbHULbl C MaLLUHbI
O OTKAKYMTE NPUOOP;
O AOXKAMTECH MOAHOM OCTAaHOBKW HOXEBOIro OAOKA;
O CAEAUNTE 3a TeM, UTODbI HEe OTKPYTUTL BaHKy/

KPbILLKY OT HOXXEeBOro HA0Ka.

® BaHKY/KPbILLKY N HOXEBOM BAOK CACAYET
MCMOAb30BaTb TOAbKO B KOMIMAEKTE C OCHOBaHMEM
N3 KOMMAEKTa MOCTaBKW.

® HKOrAa He YCTaHaBAMBaAMTE HOXXEBOW ODAOK Ha
MaLUWHY, HE YCTaHOBUB BaHKY/KPbILLKY.

® He obpabaTbiBanTe TBepAble creunmn, Takme Kak
BbICYLLEHHbIN KOPEeHb KYPKYMbIl, TaK KaK 3TO MOXeT
MPUVBECTU K MOBPEXKAEHUIO AE3BUS.

HU3KOCKOPOCTHAasA TepKa AOMTepe3Ka

® HyKOorapa He nomMellanmTe MaAblibl B MOAAKOLLYHO
TPYyOKY. MICMOAB3YMTE TOAbKO TOAKATEAD,
MOCTaBAAEMbIN B KOMMAEKTE C HU3KOCKOPOCTHOW
TEPKON-AOMTEPE3KON.

® He npuMeHanmTe 4ype3MepHble YCUANSA MPU
MNPOTAAKMBAHUM MULLM B MOAAIOLLYIO TPYDOKY: 3TO
MOXKET MPUBECTU K MOBPEXKAEHUIO HACAAKN.

® ObOpallanTecb C Ae3BUAMKM O4YEeHb OCTOPOXKHO - OHM
O4YeHb OCTpble.
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Uucrka

[epea YMCTKOWM BCEraa BblKAOYaMTE Npmnbdop m
BblHMMaWTe BUAKY U3 CETU.

[Nepea YMCTKOW MOAHOCTbBIO pa3bupanrTe HaCaAKM.
Bceraa MmomTe coCTaBHble YacTum Nprbopa cpasy
MOCAE UCMOAb30BaHUSA, UTODObI OOAErYUTb YUCTKY.
HekoTopble MPOAYKTbI, HAaNMpuUMep, MOPKOBb, MOTYT
M3MEHWTb LBET MAaCTMaACCOBbIX YacTen npmnbdopa.
AAA BOCCTAHOBAEHMSA LiBETa NPOTPUTE TKAHbHO,
CMOYEHHOW B PaCTUTEABHOM MacAe.
O6palwianTecb C A€3BUSMU, PEXXYLUUMU KOHYCaMMU
M AUCKAMM OUYEHb OCTOPOXKHO - OHU OYEHb
ocTpble.

BAOK NnUuTaHua

[MpoTpMTe BAAXXHOW TKAHbIO, 3aTEM BbITPUTE.
HMKOraa He MOAb3yMTEeChb abpPasnBHbIMM
CPeACTBaMU N HE MOrpy»XanTe B BOAY.

® HOXXKWM OCHOBaHUA MMUKCEPa AOAXKHbI OCTaBaTbCH

YNCTbIMUW.

Yawa
® HUKOrAa HE MOAB3YMTECH MPOBOAOYHOW LLIETKOW,

METAAANYECKOM MOYAAKOWM M XAOPKOM AAA YNCTKM
Yalln N3 Hep>kaBetoLen CTaAn. AAA YASAEHNA
M3BECTKOBOIO HAAETa MCMOAb3YNTE YKCYC.

® He npubAm»KamTechb K ropaumm npmnbopam

(NOBEPXHOCTU MAUT, AYXOBKaAM, MUKPOBOAHOBKaM).

MepeA NOAKAIOUEHUEM K CEeTU IAeKTPONUTaHUs
® YGeAUTECH B TOM, UTO HaMPSXEHUe 3AEKTPOCeTI B BalleM AOME COOTBETCTBYeT
YKa3aHHOMY Ha OCHOBaHUM 3AEKTpOonprbopa.

® [prbop cooTBeTCcTBYET AMpekTuae EC 1935 / 2004 0 MaTepuranax M USACAMSX,
npeAHasHaYeHHbIX AAS KOHTaKTa C MYLLEBbIMU MPOAYKTaMM.

MepeA nepBbIM UCMOAb30OBaHMUEM

BbiMonTe BCe YacTu: CM. pasaeAn “ductka”.
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OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI

KyXOHHaa MaLlMHa

CpeAHEeCKOPOCTHOE FrHe3A0
3arAyllka CpPeAHEeCKOPOCTHOMO
rHesaa

3arAyLLUKa BbICOKOCKOPOCTHOMO
rHesaa

BbICOKOCKOPOCTHOE FrHe3A0
BAoOk nuTaHmna

BbikatouaTeAb On/Off 1 peryagTop
CKOPOCTU

Yawa

FHe3A0 AASl MHCTPYMEHTOB
[ToAOBKa MuUKcepa

Pblyar pasbAOKMPOBKKM MOAOBKM
KpbllKa AAS 3alLMTbl OT 6PbI3C

NHCTPYMEHTbI Yaluu

B36uBanka

P@ROVEE ®OVL ©® OO

@

Kprouok AAF TeCcTa CO CbeMHbIM

orparkaeHmnem
Berumk
Hacaaku

B KOMMAAEKT MOCTaBKW BalLen KYyXOHHOM
MalLMHbI MOTYT BXOAUTb He BCe 13
nepeyYnCcAeHHbIX HIYKE HACaAOK.
HacaaKW pasAnyatoTCca B 3aBUCUMOCTM
OT MOAEAMN.

3a 6oAee NoApPOBHOW MHbOPMaLMen
VAU AAS 3@Ka3a AOTOAHUTEABHbBIX
HACaAAOK, HE BKAIOYEHHbIX B KOMMAEKT
BalLlem MoCcTaBKW, MOCeTUTE canT
KoMMaHun KeHBya www.kenwoodworld.
com.

@ NAacTMaccoBbIv BAaeHaep (MOAEADL

AT282)

CTeKAAaHHbIN BAeHAep (MOAEAD
AT283)

@ KyxoHHasa MawrHa (MOAEAb
AT284)

COKOBBIXKMMaAKa AAS LIUTPYCOBbBIX

(Moaenb AT284)
MamenbumTenb (AT281)

®

DKCTPaKTOP AAS coKa (MOAEADL
AT285)

KOMMNaKTHbIN HOX / MeAbHULA
(Moaenb AT286)

MeAbHMLIa AAST MEAKOTO MOMOAA
Hacaaka Blend-Xtract-2GO
Hm3KocKopocTHaa Tepka

@e® ©®

AOMTEpPE3Ka

Kak MOAb30BaTbCd 4allem
N MHCTPYMEHTaMU

CM. cxeMbl -

HaxkMnTe Ha pbldar pasbAOKUPOBKM
FTOAOBKU U OCTOPOXKHO MOAHUMUTE
FOAOBKY MUKCepa.

E YCTaHOBUTE Yally: MOBepHUTE ee
Mo 4YacoBOW CTpeAKe A0 dUKcaLmm.

MPOTOAKHUTE BbIOPAHHbIN
MHCTPYMEHT B FHE3A0 AAS
MHCTPYMeHTOB. MNpu dukcaumm Bbl
YCAbILLWTE LLUEAYOKM 3adUKCHMpymnTe.

®  YT06bl NPEeAOTBPaTUTb NonasaHme
MNPOAYKTOB B FHE3A0, NnepeaA
YCTAaHOBKOW B HEro Kproyka AAS
TecTa ybeaMTeCch B TOM, UTO Ha ero
BaAY YCTAaHOBAEHO OrpaykaeHue.

m HapaBuTe Ha pblyar
Pa3bAOKVPOBKM FOAOBKU
ABUM>KEHMEM BHU3 11 OCTOPOXKHO
OMNyCTUTE FOAOBKY. [MoAKAOUMTE K
ceTu.

E MoMecTuTe KPbILKY AAS 3aLUUTbl OT
OPbI3 Ha Yally A0 drKcaumm.

® B npouecce nepemeLlmnBaHma
MHIPeANeHTbl MOXXHO AODaBAATb
B Yally MpaMo 4yepes CrnyCKHOM
AOTOK.

YCTaHOBUTE PEryAaTOp
CKOPOCTM Ha HY>XHOEe 3HadeHume.
AASA MOCAEAOBATEABHO-
KpaTKOBPEMEHHOM Moaavu NUTaHns
NCMOAb3YMTE UMMYABCHbBIN PEXKIM.

ocAe 06paboTKM yCTaHOBUTE

PEryAaATOP CKOPOCTW B MOoAOXeHue “0”

1 BblHbTE BUAKY 13 ceTu. [NoaHUMNTE

FOAOBKY MUMKCEpa U, YAEP>KMBas ee

HEMOABMMHO, MSBAEKNTE MHCTPYMEHT

13 rHe3Aa.
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CoseTbl

B3s6uBaAka

® [1pu B3GVBaHUM MacAa C
CaxapoM AAS CMecel AAF TOPTOB
MaCAO BCEraa AOAXKHO BbiTb
KOMHaTHOW TeMnepaTypbl UAK
npeABapUTEAbHO PACTOMAEHO.

® [py HEOBXOAMMOCTU OTKAKOUUTE
nprbop 1 cockpebrTe cMechb C
MOBEPXHOCTU Yall AOMATKON.

® AAA MPUFOTOBAEHUSA BbiMeuky
MOAb3YMTECh XOAOAHBIMM
MHIrpeAMeHTaMun, eCAV B peLienTe
He yKazaHo 1Hoe.

Kplok AAS TecTa

® [IHrpeaAneHTbl BYAYT CMeLIVBaTbCA
AyuYLLle, eCAV CHadaAa A0OaBUTb
KUAKOCTb.

® BpeMs OT BPEeMeHM OTKAKOYanTe
npubop 1 cockpebamTe cMech C
KpKOKa AAS TecTa.

Myka

® KOAMYECTBO HEODOXOAMMOMN
YKUAKOCTW 3aBUCUT OT
napTrm Myku. BAaskocTb TecTa
HenocpeACTBEHHO BAUSET Ha
Harpysky Ha MalwuHy. B npouecce
rnepemMeLllMBaHMAa TeCTa CAeAMTE 3a
PaboTOM MalUWHbI.

BeHuuk

BaxHo

® He NoAb3yiTecb BEHUUKOM AAS
CMeLLUMBaHUS F'yCTbIX CMeceMn,
HanpuMmep, Npyu cMeLUMBaHUKN
MacAa C CaxapoM: 3TO NPUBEAET K
MOBPEXXAEHUIO HACAAKMW.

® AAS HAUAYULLNX PE3YAbTATOB
ANLA AOAXKHbBI OblTb KOMHATHOMN
TeMnepaTypbl.

® [lepea TeM, Kak B36VBaTb ANUHbIE
OenKkUn, ybeanTecCh, YTO Ha BEeHYUKe
M MOBEPXHOCTU Yalln HeT »umpa
UAWV SIMYHOIMO »KeATKa.

® B npoliecce NpUroToBAEHUS
MaloHesa AAA AYYLLIKX
pPe3yAbTaTOB MOCKpebuTe vally
nocAe AOBaBAEHVA PACTUTEABHOIO
MacAa 1 obpabaTbiBanTe eLle B
TeyeHue 10 ceK. Ha MakCUMaAbHOM
CKOPOCTMU.

® B36UTble HeAKOBbIE CMecU:
CHadana AobaBbTe B Yally MyKWU,
3aTeM XXMAKOCTb U cMeLlanTe
Ha MUHUMAABHOWM CKOPOCTU AASA
MOAYYEHNSA OAHOPOAHOM Macchil.

DAEKTPOHHbIV CEHCOP
VMPABAEHUA CKOPOCTbIO

Ball MUKCep ocHalleH SAEKTPOHHbIM
CEHCOPOM YMPaBAEHWNSA CKOPOCTbHO,
KOTOPbIV CAYXKUT AAS MOAACPYKAHUA
CKOPOCTU MPW Pa3AUYHbBIX Harpys3Kax,
TaKUX Kak PasMUHaHMe XAeBbHOro TtecTta
NAU AOBABAGHME ANL K CMECAM AASA
TOPTOB.

[M03TOMY, BO3MOXHO, Bbl YCAbILLMTE,
UTO CKOPOCTb HECKOABKO MeHseTCs B
npoliecce paboTbl Nprbopa No Mepe
NPUCMOCOBACHUA MUKCEPA K Harpyske v
BbIBPAHHOM CKOPOCTU. DTO HOPMAABHO.

Ba)Ho:

® Huykoraa He npesBbllanTe
MaKCKMMaAbHble YCTaHOBAEHHbIE
napameTpbl, Tak Kak 9TO MOXKeT
NPWBECTU K Neperpyske npubopa.

® Mpu o6paboTKe rycTbix cMecem,
TaKuxX Kak xAe6Hoe TecTo,
BO3MOXXHO HEKOTOpOEe ABUXXEHUe
rOAOBKM MMKcCepa.

® ECAM B npoLecce paboTbl FOAOBKA
MUKCepa MNoAHUMETCA, TO NPUbop
MPOAOAKNT paboTaTb. Bceraa
OTKAIOUaMTe NPUBOP nepea TeMm,
KaK MOAHATb FOAOBKY.




® Mpubop 6yaeT paboTaTb TOAbKO
NpPU YCAOBUM NPABUABHOM
YCTAaHOBKM BCEX 3arAyLUeK rHesA.

® ECAM MO LLUYyMY BKAKOUYEHHOM
MaLUVHbl O4YEBUAHO, YTO ee paboTa
3aTPYAHEHa, CAeAYET AMbO ee
BbIKAIOUMTb M YAAAUTL Y4acCTb
cMecKn, AMBO YyBEAUYNTb CKOPOCTb.

® [Mprbop oCcHalleH YyCTPOWCTBOM
AAS “MAQBHOIO Mycka” AAA
YMEHbLLEHMSA pPacrAecKMBaHWA
cmeckh. OAHaKO, ecAM Npubop
BKAKOYEH, M B Yallle HaxoaMTca
rycTasa CMecb, Hanpumep, xanebHoe
TECTO, Bbl MOXETe 3aMeTUuTb,
UTO AAS AOCTUMKEHMA 3aAaHHOM
CKOPOCTU MUKcepy noTpebyeTca
HECKOABKO CEKYHA.

® [lepep TeM, KaK MOAHATH FOAOBKY
MUKCEPa, CAGAYET BCEraAa CHMUMAaTb
HacaAKW, YCTaHOBAEHHbIe Ha
rHesAa.

Kak MoAb30BaTbCHA
rHe3AaMnM MpmBOAa
HacaAKu AASl BBICOKOCKOPOCTHOro
riespa @

MoAHUMUTE 3arAYLLKY
BbICOKOCKOPOCTHOIO rHe3Aa @
Mpounbop byaeT paboTaTb TOAbKO
NPV YCAOBUM, YTO 3arAyLLIKa
CPEAHECKOPOCTHOrO MHe3Aa
yCTaHOBAEHa.

HacaaKkn cpepAHeCKOpPOCTHOro rHespa
@

MoOAHVMUTE 3arAyLLKY
CPEeAHeCKOPOCTHOro rHesaa @
Mpunbop byaeT paboTaTb TOAbKO

MpPU YCAOBUK, YTO 3arAyLUKa
BbICOKOCKOPOCTHOIO FHE3Aa
yCTaHOBAEHa.

Kak mMoAb30BaTbCA
HaCaAKaMU

10 KaXkAOWM Hacaake CM.
COOTBETCTBYHIOLLME CXEMbI, @
Takxke noapasaen “CoeTbl” nocae
KaXKAOroO pasAeAa C onvcaHmem
COOTBETCTBYOLLIEN HAaCaAKM.

[1AaCcTMacCoBbIN
bAeHAEP

a HoxxeBomn 6AOK

b YnAoTHUTeAbHOE KOAbLIO

C  KyBwWwUH

d KoAnayok HaAmBHOro
oTBepCcTUA

e Kpbilka

CTEeKASHHbIN BAGHAED

Aep>kaTeAb HOXKa
Ho>keBow BAOK
YNAOTHUTEABHOE KOABLIO
KyBLUMH

KpbllwKa

KoAnayok 3aAMBHOMO
oTBepcTUA

DO O O 0w

Cob6epute 6AeHAEP KaK NOKAa3aHO Ha

cxeMmax m "

MprMeyaHme: YNAOTHUTEAbHOE KOABLIO

AOAXKHO ObITb YCTAHOBAEHO MPAaBUABHO,

MHa4ye Mpon3onaeT yTeuka.

YCTaHOBKa KPbILWKKU

(8 MaacTMaccoBbIV BACHAEP:
NoBepHUTE MO YAaCOBOM CTPEAKE AO
dukcaLmm.

CTeKASAHHbIV BAEHAEP: MOATOAKHUTE
BHU3 AO DUKCALUM.

CoBeTbl

He o6pabaTtbiBaTe ropsaume

WHIPEeAUEeHTbI

® [Tpy NPUrOTOBAEHUM MaoHe3a
MoMecTUTe BCe UHIMPEeAMEHTbI B
HBAEHAEP, KPOME PaCTUTEAbHOIO
MacAa. 3aTeM, MPn BKAKUEHHOM
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nprbope, CHUMNTE KOAMAYOK
33aAMBHOIMO OTBEPCTUA U MEAAEHHO
1 PaBHOMEPHO A0BaBbTE MAcAo.
I'ycTble CMecu, HarnpuMep, naLiTeThbl
1 MOAAVBbI, BO3MOXXHO MPUAETCH
oTckpebaTb. ECAM cMeCb TPYAHO
noasaeTca obpaboTke, Ao0baBbTe
eLe >KMAKOCTH.

AAS CMeLUVBaHWA CyXnx
VHIPEANEHTOB HapexxbTe nX Ha
KYCOYKM, CHUMNTE KOAMAYOK
33aAMBHOIO OTBEPCTUSA, 3aTeEM, MpK
BKAIOUEHHOM MNpubope, 3arpysnTe
KYCOUKM OAMH 33 APYIUM.

KyxXoHHas MaluunHa

a MaAbil TOAKaTeAb

b BoAbLLO TOAKaTEAD
C [opatollasa Tpybka
d  Kpbiwka

e Yawa

f

Baa npuBoaa

/A\e3Bre HoXKa

AMNCKHN (ECAU BXOASIT B KOMMAEKT

NOCTaBKH)

h  Auck anst rpy6oin Hapesku/
LUMHKOBKM
AVCK AASI TOHKOM Hapesku/
LLUMHKOBKM

] AMCK AASE 3KCTPa TOHKOM
LUMHKOBKM

K AWCK AASI TOHKMX AOMTMKOB B
CTUAE XKYAbEH

| AVCK AASS CTAHAAPTHbBIX
AOMTUKOB

M AUCK AAS IKCTPa rpybomn

LUMHKOBKM

Cob6epuTe KYXOHHYIO MALLMHY KakK
nokasaHo Ha cxeme ¥4

1
2

MoMecTnTe BaA MPUBOAA Ha THE3AQ.
YCTaHOBUTE Yally Ha BaA MPYBOAQ,
MOMECTVB PYUKY Haa PeryAaTopom
CKOPOCTU, 1 MOBEPHUTE MO YacoBOM
CTpeAKe A0 durKcaumm.

YCTaHOBUTE AMOO Ae3BME HOXKA,
AVMBO OAMH 13 AUCKOB, AMDO
COKOBbIKVMAAKY AAS LIMTRYCOBbIX.

Ae3BMe HOXKa U peXyLlas 4yacTb
AUCKOB OYeHb OCTpble, NO3TOMY
CAeAYeT CO6AI0AATb OCTOPOXKHOCTb
npu o6paLleHnn C HUMN.

CoBeTbl

® [Nepep 0OPaboTKOW HapebTe
MACO, XAeD 1 OBOLLM Ha KYyOUWKK No
2 CM.

® TpaBbl Ayylle U3MeAbYaTb
UUCTBIMU U CYXUMU.

® [pU UCMOAB3OBAHUY AE3BKA HOXKA
n3beranmte U3AULLHEN 0B6PaABOTKU.

® He 1CMOAb3YyMTe Ae3BME HOXKa AAS
KOAKU KYBUMKOB AbAA WA ARYTUX
TBEPABIX MHIPEANEHTOB, TaKnXx
Kak crneumm, Tak Kak 3TO MoXKeT
MOBPEAUTb HACAAKY.

® [1pu A0BABACHWK 3CCeHL UM
MUHAAAS MAU BKYCO-
apoMaTryecKnx A0DaBOK
n3beramte KOHTaKTa C
MAQCTMACCON, TakK KaK 3TO MOXeT
MPEUBECTU K MOABAEHUIO MATEH.

Ancku

1  BblbepuTe, Kakyto MOAAMOLLYIO
TPYOKY Bbl XOTUTE MCMOAb30BaTb. B
TOAKaTeAe eCTb noaatoLlas Tpybka
MeHblLero pasmepa AAS 06paboTKu
OTAEAbHbBIX MPOAYKTOB MAM TOHKMX
MHIPEeAMEHTOB.

2 T[loMecTuTe NPOAYKTbI B MOAQOLLYIO
TPYOKYy.

3 BKkAOUMTE MalUMHY M PaBHOMEPHO
NPOTAaAKMBANTE UHIPEANEHTbI NP
MOMOLLIM TOAKATEAA. He pomyckanTe,
UTOObI BalLW PYKM MOMapaAK B
MNOAAIOLLYIO TRYOKY.

AASl ICNOAb30OBaHUS MaAOM NoApaloLlen

TPY6KU NMoMecTUTE CHadaAa BOAbLLOM

TOAKATEeAb B MOAAIOLLYIO TPYOKY.

AAS NCNOAb30BaHUSA 60AbLLON

noaaroLen Tpy6Km CnoAb3ynTe oba

TOAKATEASs OAHOBPEMEHHO.

® He pomnyckamTe HamNoAHeHUSA Yallu
AO YPOBHS pexkyLLero AmMcka:
OMOPOXKHANTE ee PeryAsapHo.



He npeBblanTe AOMYCTUMbIN
YPOBEHb HanoAHeHna “MAX”,
OTMeYeHHbIN Ha Jalle.

CoBerTbl

Mpn NCNoAb30BaHWN
ABYXCTOPOHHMX AMCKOB pexxyLuas
CTOPOHa AOAXKHa HaxoAMTbCA
CBepXxy.

VIcnoAb3ymTe cBexue
NHFPEANEHTHI.

He HapeszanTe MHrpeaneHTbl
CAMLLKOM MeAKO. YTobbl NuLla He
COCKaAb3blBaAa BHM3 B NpoLecce
06paboTKK, 3aNOAHANTE DOAbLLIYIO
noaaoLLyo TPpyOKy Mo BCen
LUVPUHE UAM UCMOAB3YMTE MaAyHo.
MNpun Hapeske Ha AOMTUKU

UAU LUMHKOBKE MHIPEeAMEHTDI,
YAOXKEHHbIE BEPTUKAABHO
MOAYYatOTCH KOpoye, YeM
YAO>XKEHHbIE MO FOPV3OHTAAM.
MNocAe 06paboTKM Ha AMCKE UAK

B Yallle Bceraa byaeT oCcTaBaTbCA
HebOAbLLOE KOAMYECTBO OTXOAOB.

COKOBBIKMMAAKE AAS

LINTPYCOBbIX

a KoHyc
b  ®uabtp

MpuMeyaHue: 3Ty HaCaAKY MOXKHO
MCMOAB30BaTb TOABKO C KYXOHHOM
MalMHOM MoAeAn AT284.

Cob6epuTe COKOBbDKUMAAKY AAS
LMTPYCOBbIX KaK MOKa3aHO Ha cxeMe

YCTaHOBUTE CUTO Ha Yally

TakK, YToObl BbICTYMN Ha 0boaKe
COBMECTUACS C PYYKOM Yallu.
HapeHbTe KOHYC Ha MprBOAHOW BaA,
MOBOPAYMBas ero rnoka oH He caaeT
no BCEW AAMHE.

PasperkbTe GPYKT HaMomnoAaM.
YCTaHOBUTE CKOPOCTb 3 U
noMecTuTe GPYKT Ha KOHYC,
HaAaBMB Ha Hero.
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CosBeTbl

AN HAUAYYLLVX PE3YALTATOB
obpabaTbiBanTe GPYKTbI NPU
KOMHATHOWM TeMnepaType U nepea
HayaAOM paboThbl MoKaTamTe mnx
no paboyer NOBEPXHOCTW.

AAS MOAYUYEHUA MAaKCUMMAAbHOTO
obbeMa coka NnopopadmBamnTe
GPYKT B pasHbIX HaMpaBAEHMAX
npwv 06pPaboTKe COKOBLI>XXMMAAKON.
Mpwv 06paboTke BOABbLLOIO
KOAMYECTBa MPOAYKTOB
PEryAsapHO oumnLLanTe GUABTP BO
n3berkaHre CKOMAeHUA MAKOTU U
MEAKUX KOCTOYEK.

B 3menbunTens

a KoabLeBas ravka
b PeleTtku: cpeaHsas UAK rpybas
(B 3aBUCUMOCTM OT MOAEAN)

C Pexxyllas nAacTuHa
d LWHek

e Kopnyc

f  Moaroc

g ToakaTeAb

Co6epuTe U3MEeAbUMTEADb KakK
nokKkasaHoO Ha cxeMme

1
2

YCTaHOBUTE LLUHEK B KOPrycC.
YCTaHOBUTE PEXYLLYK MAACTUHY:
CAeAMTE 3a TeM, YTOObI OHa bbiAa
pacnoAOyKeHa MPaBUABHO peXxyLLien
CTOPOHOW Hapy>Ky.

YCTaHOBUTE peLleTKy, COBMECTURB
CTep>KeHb C MEeTKOMN.

YCTaHOBWTE KOAbLIEBYIO FalKy,
NPUKPYTUB €e HEMAOTHO.

Kak noAb3oBaTbC UBMEAbYMTEAEM

1

MoAHUMUTE TOAOBKY MuKkcepa. Obe
3arAYLLKU FHE3A AOAXKHbBI BbiTb
YCTaHOBAEHbI.

YCTaHOBUB HAaCaAKY Kak moKasaHo
Ha cxeMe, COBMECTWTe BbICTYMbl
MPMBOAA Ha KOHLIE LUHeKa C
COOTBETCTBYIOLMMU YIAYDAEHUAMU
B rHE3AE MNPUBOAA.




3 T1pOTOAKHUTE HAaCaAKy B THE3A0 U
MOBEPHMTE MO YaCOBOWM CTPEAKE AO
dukcaumn.

4 TIAOTHO 3aKpyTUTEe KOAbLIEBYIO FamKy
BPRYYHY!IO.

5 YcTaHoBMTE MOAHOC.

6 Hape)xbTe MACO Ha MOAOCKM
LUMpUHoOwm 2.5 cm.

7 BblbepuTe cKOpOCTb Max.
OCTOPOXKHO MPOTOAKHUTE
NHFPEAMNEHTbI TOAKATEAEM
OTAEAbHBIMK MopuUvamMn. He
npuAaranTe yCUAUMM Npm
TOAKAHMMU: 5TO MOXKET NPUBECTU K
MOBPEXKAEHMIO KYXOHHOM MalUVHbI.

CosBeTbl

® MepeA U3MeAbUYEHUEM CAeAYeT
MOAHOCTbIO Pa3MOPO3UThb
3aMOPO>KEeHHbIe NPOAYKTbI.

® [lepep M3MEeAbYEHVEM KOCTU, KOXKY
N T. A. BCETAA CAEAYET YAAAUTD.

DKCTPaKTOP CoKa

a ToAkaTeAb

b Kpbiwka

C  BbICTyn KpbIlWKKM BAOKMPATOPA
6e30MacHoOCTH

DPUAbTP

KoHTEnHEP AAS MAKOTU
OTBepCcTME CAMBA AAA COKa
(HOCKK)

OcHoBaHVe

Pbluar pasbAOKMPOBKMK
KOHTeMHepa AAS MAKOTU

i KoHTelHep

j AepxaTeAb KOHTelHepa

D QO

5 Q

Cob6epute COKOBbDKMMAaAKY KakK

nokasaHo Ha cxeMme

1 TloMecTuTe KOHTeMHep AAS MAKOTU
Ha OCHOBaHWe 1 MOBEPHUTE MO
4acoBOWM CTpeAke A0 duKcauumu. MNoun
MNPaBUABHOWM YCTaHOBKE OTBEPCTME
AN COKa AOAXKHO HaxXOAUTLCA
HaA pblYaroM pPasbAOKMPOBKM
KOHTEenHepa AAS MAKOTU.
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YCTaHOBUTE GUABTP M MOATOAKHUTE
ero Tak, YToObl OH BbIA HAAEXKHO
3adPUKCHPOBAH.

YCTaHOBUTE KPbILLKY Ha KOHTeWHep
AN MAKOTU: MOBEPHUTE ero Mo
4aCcOBOWM CTPEAKe TaK, YTobbl
coBMecTUTb cTpeAky W Ha

BbICTYMe KPbILIKW C OTMETKOM l Ha
OCHOBaHMUW.

[ToMecTUTe Aep>kaTeAb KOHTerHepa
Ha HUXKHIOKD YaCTb HACAAKM, CTPEeAKa
A Ha peprkaTene KoHTemHepa
AOAYKHA YKa3blBaTb BBEPX U ObiTb
cCOoBMellleHa C OTBepPCTMEM AAS CAVBA
coka.

Y AEPXKMBAA ACPXKATEAb KOHTEeMHepa,
NOACOEAVMHUTE HACaAKY K FHE3AY,
PACMOAOXMB HOCKK Haa YIrAOM
MalUWHbIl, @ 3aTeM MNoBepHKUTE Mo
4acoBOWM CTpeAke A0 duKkcaumu.

AN YCTAaHOBKM KOHTeMHepa
noBoOpayYMBaniTe AepyKaTeAb B
CTOPOHY, MPOTUBOMOAOXKHYHO

OT HOCKKA, @ 3aTeM NMoMecTuTe
KOHTEeMHep B AepykaTeAb.
[NoBopaumBanTe KOHTEMHep Tak,
UTOObI OH OKa3aACs MoA OTBEpPCTMEM
AAS COKa.

HapeskbTe MHrpeaAMeHTbl Tak, UToObI
OHU MOMECTUAKCH B MOAAOLLYIO
TPYOKY.

YCTaHOBUTE HY>KHYIO CKOPOCTb,

a 3aTeM NMoMecTUTe MPOAYKTbI B
noaatoLLlyto Tpybky. PAaBHOMeEpHO
NOATOAKHUTE BHU3, UCMOAb3YHA
TOAKATeAb: HUKOrAa He onyckauTte
naAbLbl B MOAAIOLLYIO TPY6KY.

Ba>kHo:

® ECAU COKOBbDKMMAAKE HauHeT
BMOPUPOBATb, BbIKAIOUUTE
npEUbop N U3BAEKUTE MAKOTb U3
duabTPa. (COKOBbIKMMaAKa ByaeT
BMOPKMPOBAaTL MPY HEPaABHOMEPHOM
pacnpeAeAeH MAKOTU).

® [pn 06paboTKe HEKOTOPbIX
TBEPAbIX MPOAYKTOB paboTa
HaCaAKM MOXKeT 3aMeAAUTbCA UAK




OCTaHOBUTbCSA. ECAM 3TO
MPOn30MAET, BbIKAKOYUTE NMPUOOP
1 PasbAOKMPYVTE GUALTP.

® B mpoliecce 1CNoAb30BaHKMA
nprbopa BbIKAIOYANTE ero
N PEryAsdpHO OMNOPOXKHANTE
KOHTeMHepbl AAS MAKOTU U COKa.

CoBeTbl

® | nTpycoBble: AAA HAUAYYLLMX
PEe3yAbTaTOB MCMOAb3YyMNTE
COKOBbIKVMAAKY AASI COKa,
KOTOpas MpoAaeTCcsa OTAEABHO.

® AAS MOAYYEHMA MAaKCUMaAbHOIO
obbeMa Coka MArKMe VHIPeAMEeHTbI
CAEAYET 3arpykaTb MEAAEHHO.

® Y ananTe KOCTOUKM (CAMB,
NepCcrKOB, BULLEH U T.A.).

® Y AAAANTE XECTKYIO KOXYPY (AblHb,
aHaHacoB, OrypLIOB U T.A.)

® [1PDOAYKTbBI C MAMKOM KOXXYPOW U
APYre MPOAYKTblI CAeAYET MPOCTO
BbIMbITb (AOAOKM, TOYLLIN, MOPKOBb,
LUMAMHAT, BUHOMPAaA, KAYOHUKY,
cenbaepen 1 T.A.)

KOHLIEHTPUPOBaHHbLIY, MO3TOMY
ero Bcerpa caepyeT pas3baBAATb.
® DPYKTOBbLIN COK COAEPXKUT MHOMO
dPYKTO3bl (GPYKTOBOrO caxapa),
MO3TOMY AOASAM C AMABETOM UAM
HU3KMM YPOBHEM Caxapa B KPOBW

He CAeAYeT ero NMTb CAMLLKOM
MHOrO.

CoBeTbl MO 3A0POBOMY MUTAHUIO

® COK pekoMeHAYeTCs BbIMTb Kak
MO>KHO CKOpee, MoKa B HeM eCTb
BUTAMUHDbI.

® ECAUM HEOOBXOAMMO COXPaHUTb
COK B TedeHMe HECKOAbKKX YacoB,
MOCTaBbTe €ro B XOAOANAbHUK,
npeABapUTeAbHO A0GaBKB
HEeCKOABbKO KamneAb AVIMOHHOMO
CoKa, YTOObl OH OCTAACA CBEXKUM.

® ECAU Bbl HE MPVIBLIKAU NMTb BoAee
3 X CTakaHoB coka mo 230 MA B
A€Hb, TO He CAeAyeT MNpeBblllaTb
3TO KOAMYECTBO.

® AeTAM HeOOXOAMMO Pa3baBAATb
COK BOAOWM B MPOMNOPLINM OAMH K
OAHOMY.

® COK, MPUrOTOBAEHHbIN 13 TEMHO-
3eAeHbIX (BPOKKOAM, LUMMHAT U
T.A.) UAU TEMHO-KPACHbLIX OBOLLIEN
(CBeKAa, KanycTa M1 T.A.), OYeHb

Pa3z6opka COKOBbDKMMAAKMU
MNpoaeAanTe Bce AeVCTBUSA No cbopke
B 06paTHOM nopsaake. YTobbl CHATb
KOHTEeMHep AAS MAKOTU C OCHOBaHMS,
HaXXMUTe Ha pblYar PasbAOKMPOBKM Ha
OCHOBaHWM 1 MOBEPHUTE KOHTEMHEP
AN MAKOTK MPOTYB YaCOBOW CTREAKM.
3aTeM nopHuMUTE.

CAMBHOE OTBepCcTHUEe AASl COKa (HOCHUK)
® HOCUK MNPW YNCTKE MOXKHO CHUMATb.
AAS CHATUA NOTAHUTE 3a HOCKK.
® AAA MOBTOPHOW YCTAHOBKM MOCAe

UUCTKM MOATOAKHWTE HOCUK TaK,
UTOObI OH MOAHOCTbLIO BCTAA Ha
MecTo.

KOMMaKTHbIN HOXK/

MeAbHWMLUa

a OcHoBaHue

b Hoxxesoit 60K

C  YNAOTHUTEABHOE KOAbLIO
d CrakaH

Co6epute MeAbHULY KaK NOKa3aHO Ha

cxeme P4

1 TloMecTuTe MHIrpeAMeHTbl B CTaKaH.

2 YNAOTHUTEAbHOE KOAbLIO AOAXKHO
ObITb MPABUABHO YCTAaHOBAEHO
Ha HOXeBOM BAOKe. ECAM OHO
YCTaHOBAEHO HEMPaBUAbHO, TO
NPOU30OVAET yTeukKa.

3 TlepeBepHUTE HOXEBOW BAOK BBEPX
AHOM. OnycTUTe ero B CTakaH
AE3BUAMU BHU3.

4 TIpUKPYTUTE OCHOBaHME K CTakaHy
AO durKcaumm.
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5 T[lomMecTuTe MeAbHMULY Ha
rHe3A0 Tak, YTobbl CTPEAKa Ha
ee OCHOBaHWMK yKasblBaAa Ha
3aAHIOK YaCTb KYXOHHOM MalUVHbI.
NoBepHUTE MEABbHMLY MO YacoBOMN
CTPeAKe A0 HaAeXKHOM dukcaunu B
HY>XHOM MOAOYKEHUW I COBMELLIeHNS
0obenx CTPEeAOK.

6 BKAKOUMTE Ha MaKCHMaAbHYHO
CKOPOCTb.

CoBeTbl

® He pexkoMeHayeTca obpabaTbiBaTb
creunn, Tak Kak 9TO MoyKeT
MPUBECTU K MOBPEXKAEHMIO
MAaCTMacCOBbIX YacTen npubopa.

® He obpabaTbiBanTe ropadmne
MHrpeaneHTbl. OCTyAUTE KX nepea
06paboTKOMN.

MeAbHMLIA AAF MEAKOTO
NOMOAa

a Kpblllka MeAbHULbI
D HoykeBol BAOK MEABHULIBI

Cob6epuTe MeAbHMLY KaK NOKa3aHo Ha
cxeme

NMpumeyaHue:

® Bo M3berkaHyve yTeyky B nmpoliecce
06paboTKM KpbILLKa AOAXHa MAOTHO
npuAeraTb K HOXXEBOMY BAOKY.

® [loKa KpbllLKa yCTaHOBAEHa Ha BAOK
NUTaHKVA, €e HeAb3a CHUMaTb C
HO>KeBOoro 6A0Ka.

® [lepep YCTAHOBKOW Ha rHE3A0
CAEAYET BCErAa HamMoOAHUTD U
cobpaTb Hacaaky.

CoseTbl

® AAS ONTVIMAAbHOM
NPOV3BOANTEABHOCTU He
pekoMeHAyeTCcs 0bpabaThiBaTbh C
MOMOLLbIO M3MeAb4YUTeaa boaee 50
rp. cneurm 3a OAMH pas.
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® Creunn ropasa0 AOAbLLE

COXPaHSAT CBOW apoMaT B LIeAOM
BUAE, HEXXEAU B MOAOTOM. [MoaTOMy
Mbl PEKOMEHAYEM CMaAbIBaTb
HeBOAbLLOE KOAMYECTBO CreLmw,
HeobxoAMMOe BaM AAST OAHOMO
NPUrOTOBAEHUS NULLN. TakuUMm
06pa3oM, NCMOAb3yEeMble BaMU
creunn Bceraa byayT CBEXUMU U
APOMaTHbIMU.

AAA TOro, YTOObI M3BAEUL U3
LIeAbHbIX CMeLyrin MakCUMyM
apomaTa 1 3DUPHbBIX MaceA,
PEKOMEHAYETCS UX MPOXKaPUTb
rnepea NOMOAOM.

MNepea 06paboTKOM UMBUPSA K
KOKOCOBOIO opexa Mx CAeAyeT
Hapes3aTb Ha MaAEHbKME KYCOYKM.

Hacaaka Blend-Xtract-

2G0O

a KpbllwkKa-apMcneHcep

b  ByTbiaka

C  YNAOTHUTEAbHOE KOAbLIO
d  HoxxeBol 6AOK

€ OcHoBaHue

CobepuTe KaK NOKa3aHO Ha cxeMe

MoAesHble coBeTbl
® Ob6paTuTe BHMUMaHMe, 4To

MaKCVMaAbHas HOPMa 3arpy3Ku
(400 MA) paccuymnTaHa NpMMepHO Ha
2 nopumn.

AAG Hanboaee 3hDeKTUBHOIro
CMeLUVBaHMa BCeraa cHadaAa
AOBaBAANTE B BYTLIAKY Aepn/
3aMOPOXKEHHbIE MHIPEAVEHTbI.

Kak ToAbKO Ball HanmTok
AOCTUIHET >KeAaeMow
KOHCUCTEeHLMK, Bbl MOXKeTe
MCMOABb30BaTb MMMYABCHbIV PEXNM
“P”, 4TObbI 0becnevnTb TLlaTeAbHoe
CMeLUVBaHme BCexX MHIrpeANeHTOB.
A0 ynoTpebAeHUs
MPEUrOTOBAEHHOIO HanmTKa ero
CABAYET ACPYKAaTb B XOAOAUABHUKE.




® HammToK AOAXKEH OblTb AOCTATOUYHO
MKUAKMM AAST TOFO, UTOObI MNTb
NPAMO M3 KPbILWKK. YTOObI CHV3UTb
ryCcTOTY, AODaBbTE YXUAKOCTU.

® He BCe HaNWTKK MOCAe
CMeLLUMBaHMA OKa3blBatOTCH
OAHOPOAHBIMU MO MPUYMHE
MPUCYTCTBUA B HUX CEMAH UAK
BOAOKOH MPOAYKTOB.

® HekoTopble HaMNMTKM NOCAe
OTCTaMBaHMA AQOT OCAAOK,
MO3TOMY Ayulle yroTpebAdaTb
MX HEMOCPEACTBEHHO MOCAe
npUroToBAeHua. B caydae
0b6pPa30oBaHNA 0CaAKa HaMUTOK
nepea ynoTpebAeHreM caepyeT
nepemMeLlaTb.

® Nep>kuTe BYTbIAKY B BEPTUKAABHOM
MOAOYKEHUW, KOrAa OHa 3aKpblTa
KPbILLKOWM-AMCIEHCEPOM.

HuskockopocTHas

TepKa-AOMTepes3Ka

a ToAkaTeAb
b  Kopnyc v noaatoLuas TpybKa
C  KOHyC AAS pe3Kku
Ccl Hapeska Ha AOMTUKM
C2 rpybas Tepka
C3 MeAkas Tepka
d  3awwmTHas 6a0KkMpoBKa /
dUKcaTop KOHYyCa

Co6epuTe Kak NOKa3aHO Ha cxeme

C60pKa M 3KCnAyaTaums
HU3KOCKOPOCTHOW TEePKU-AOMTEpe3Kun

1

MopAHUMUTE TOAOBHYHO YacTb
MUKcepa. Mpu 3TOM AOAXKHbI

ObITb YCTAaHOBAEHbI KPbILLIKM
BbICOKOCKOPOCTHOIO 1 HN3-
KOCKOPOCTHOIO rHe3Aa.

MoK HaXOXKAEHUM Kopnyca
HaCaAKM B YKa3aHHOM

MOAOXEHVM COBMECTUTE BbICTYMbI
NPMBOAA Ha KOHLIE HAacaaKu C
COOTBETCTBYIOLLVMU NPOPE3AMU B
BbIXOAHOM OTBEPCTUW MPKVBOAA.
YCTaHOBUTE HYXHbIM KOHYC -
MOBEPHUTE MPOTVB YacoBOW
CTPEAKN AAS DUKCaALMN.
MNpuvkpenuTe GrKCaTop KOHYCa;
COBMECTUTE BbICTYM C BbIPE30M B
Kopnyce. AAa dUKcaLny B HY>KHOM
MOAOXEHUW MOBEPHUTE MO YaCOBOM
CTPEAKE.

YCTaHOBUTE Yally AAS CMeLLMBaHUSA
VAU TOAXOAALLIYIO Yallly MoA
BbIXOAHbBIM OTBEPCTUEM.
[loMecTuTe NuLLY B MOAAOLLYHO
TPYOKY M UCMOAb3YMTE CKOPOCTb
MAX. OCTOPO>KHO MPOTaAKMBamTe
MHIpEeAMEHTbl TOAKaATEAEM.

[prMeYaHue: TOAKaTEAb MOXHO
PaCnoOAOXNTb TOAbKO B OAHOM
HarnpaBAeHUN.
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PekoOMeHAYEeMble CKOPOCTU M MakKCMMaAbHaa 3arpy3kKa

Anua cpepHUx pa3mepos (Becom oT 53 A0 63 1)
* KoAMYecTBa YKa3aHbl OPUEHTUPOBOUYHO U 3aBUCAT OT KOHKPETHOro peuenTta u
UCNOAb3YEeMbIX UHFPEAUEHTOB.

UHcTpyMeHT |PeuenTt/ Mpouecc @
AAS HaLlu ﬁ l ( \
(MMH)
B36uBaHue Macaa/ PpyKTOBLIN | Min —3 Max 3-5
MaprapviHa ¢ caxapom TOPT ObLWMM
B36uBaHMe AuL AAS BeC! 18K | 4 —3 Max 1-4
cMecel AAR TopTa <C6M9Cb 13
NocTeneHHoe pobaBAeHMEe L) Min — 1 30 - 60 cek
MYKUK, DPYKTOB U T. A.
Bbineuka n | Bec Mykun 450 r Min —» 2 2-3
nedeHbe -
MepeTnpaHue
}upa ¢
MYKOWM
YHuBepcan- | Obwnim Bec 1.6 kr Min —» Max | 45 - 60 cek
bHble cMecK
ANA TOPTaA
XnebHoe Bec Myku 500 r Min 45 - 60 cek
TecTo l
(TBEpPACE O6Lmin Bec 805 r
APOXOKEBOE) 3 5-7
Markoe Bec Mykun 500 r Min 45 - 60 cek
APOXKIKEBOE l
TecTo (c O6Lwnin Bec 960 r
AODaBAEH- 3 5-7
MeM Macaa
ZE=1710)
AnyHble Beakun 8 Min —» Max 72-3
Obe3KMpeHHoe onapHoe 620r 4-6
TecTo (Cmecb 13
6 anu)
Kpem 250 - Min —» Max 2-4
600 MA
MaroHes AnuHble 4 Max 1-2
SKEATKM
YKuakoe TecTo anst BAMHOB TA Min 10 cek
Max 45 - 50 cek
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PekoOMeHAYEeMble CKOPOCTU M MaKCMMaAbHaaA 3arpy3kKa

Anua cpepHUx pa3mepos (Becom oT 53 A0 63 1))
* KoAn4YecTBa YKa3aHbl OPUEHTUPOBOUYHO U 3aBUCAT OT KOHKPETHOro peuenTta u
UCNOAb3YEeMbIX UHFPEAUEHTOB.

Hacaaku | Peuent/ Mpouecc ﬁ P @
I \ (MMH)

XonopHble | MaacTmaccoBas 1.5A Max 30 - 60 cek
MKUAKOCTU, | MOAEAL
HamMUTKK 1 | AT282
CMy3un CTeknaHHas 12 A

MOAEAb

AT283
Muakweik/ | MaacTMaccosas 12 A Max 15 - 30 cek
XOAOAHOE [ MOAGAD
MOAOKO AT282

CTeknsaiHHaA 800 MA

MOAEAb

AT283
KyBukn 13 Abaa 6 P 15 - 30 cek

125

Cblpoe MACO ¥ pblba 400 r 3 —» Max 15 - 20 cek
AYK 250 r P 5 -10 cek
[NeyeHbe 100 - 250 r Max 20 - 30 cek
[MoUroToBAEHME BbiMeuKM: 340 r Bec Max 10 cek
pacTupaHme >XMpPoB C MYKM
MYKOW.
NobaBAEHME BOAbI 10 - 20 cek
ANAS CMeLLVIBaHWA
MHIPEeAMEHTOB TecTa
YHuBep- Obwmn Bec 800 r Min —» Max | 10 - 20 cex
CaAbHble
CMecu AASA
TopTa “Bce
B OAHOM”
ManoHe3s AndHble 3-4 Max 1-2

SKEATKM
HapesanTte Ha AOMTUKMN U Max
WWHKYMTE Cblp, MOPKOBb,

= KapTodeAb, KanycTy, He npesbl-
LYKUHU, CBEKAY. waute
HapeszanTe Ha S;:S::/X 4 - Max
AOMTUIKN BOoAee MArkine 10 - 20 cek
aAbHOro
VHIPeAMEHTbI, Takme Kak
OrypuUbl M MOMUACPDI HanoA-
: HeHna Ha

Cblp NapmesaH 1 vaLle. Max
KapTodeAb.
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PekoOMeHAYEeMble CKOPOCTU M MakKCMMaAbHaa 3arpy3kKa

Anua cpepHUx pa3mepos (Becom oT 53 A0 63 1)
* KoAMYecTBa YKa3aHbl OPUEHTUPOBOUYHO U 3aBUCAT OT KOHKPETHOro peuenTta u
UCNOAb3YEeMbIX UHFPEAUEHTOB.

Hacaakn | Peuent/ Mpouecc ﬁ P @
( ) (MMH)

KapTodenb aAra Max
NPEUrOTOBAEHWSA He npeBbl-
KapTodeAa “dpu” 1 wanTe
TBEpPAbIE MHIPEeANEHTbI OTMeTKY
ANAA CAAATOB, 3areKaHoK 1 MaKCVIM- 10 - 20
NoAAMB (Hanp. MOPKOBb, aAbHOTIO ) cex
OpIoKBa, LYKWNHW, orypeLy). HaMoA-
LLIMHKYMTe MOPKOBb U HeHnd Ha Max
CbIpbl. vaule.
Bce umntpycosble 1kr 3 2-3
Msco, NTuLa 1 pbiba - Max 10
DPYKTOBbLIV COK U 500 r Max
OBOLLM, HaMpP., MOPKOBb,
A6AOKU, aHaHac, TOMaTbl U
BVIHOIPaA. 30 - 60 cex
Markre dpyKTbl M OBOLLN, 500 r Max
Hanp., NMOMUAOPbI U
BUMHOIPAA,.
Opexu 50r Max 30 cek
KoderHble 3epHa 50r Max 30 cek
XoAopHbIe Mtope 50r Max 30 cek
MUKaHTHbIM MapUHaA U3
MeAa U OpexoB
Mea (KOMHaTHOW 250 r P 10 cek
TeMMepaTypbl).
ApPaxncoBoe MacAO C 40r

KyCOoYKaMM apaxmca.
MaAeHbKMe CTPYUKOBbIe
nepLsl.
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PekOMeHAYEeMble CKOPOCTU M MaKCMMaAbHaaA 3arpy3kKa

Anua cpepHUx pa3mepos (Becom oT 53 A0 63 1))
* KoAn4YecTBa YKa3aHbl OPUEHTUPOBOUYHO U 3aBUCAT OT KOHKPETHOro peuenTta u
UCNOAb3YyEeMbIX UHFPEAUEHTOB.

Hacaakn | Peuent/ Mpouecc ﬁ r\ @
7\

(MMH)

Cneuumn - Hanpumep,
YepHbI nepeL - ropoLuek,
ceMeHa KapAaMoHa,

50 r Makc 30 - 90 cek
TMUHAE, KOPUaHAPA,
deHxeAsa, LeAbHasa
rBO3AMKA U T.A,
KodenHble 3epHa 50 r Makc 15 - 30 cek
Opexun 50 r Makc 10 - 15 cek
Mepel, YnAm 30r Makc/P 10 cek
CBeXXni KopeHb MMbup4A 30r Makc/P 10 cek
YecHok 4 Makc/P 10 cek
Kokoc 501 Makc/P | 20 - 30 cek
Hanutku 1 cMy3un 400 MA Makc 30 - 60 cek
(MakcMMaAbHoe
3aMOPOXKEeHHOEe
KOANYECTBO -
60 )
cnoAb3ymTe AAA 1kr Makc 2-3

Hape3aHMsa 1 HAaTUPKK
TaKMX MPOAYKTOB
MUTaHUA, TaKWX Kak
MOPKOBb, orypeL, 9s6A0KM,
KapTo®deAb, LLIOKOA3A,
TBEPAbIV CbIp 11 Opexu.

ObCcAY>KMBaHME 1 3a00Ta O MOKyMNaTeAdAX

® EcAu B paboTe Npubopa BO3HUKAU KaKe-AMBO HEMOAAAKU, MepeA
obpallieHeM B CAYXKOY MOAACPIKKN MPOYTHTE pasaeA «TabAlMLa noncka u
YCTPaHEHNA HeMCNPaBHOCTEM» B AGHHOM PYKOBOACTBE WAM 3aMAMTE Ha canT
www.kenwoodworld.com.

® [OMHKTE, YTO Ha NPMBOP PAcNPOCTPAHAETCA rapaHTUs, OTBeYatollasa BCeM 3aKOHHbIM
MOAOXEHUAM OTHOCUTEABHO CYLLIECTBYIOLEN rapaHTUK 1 NpaB NoTPebnTeAs B TON
CTpaHe, rae nNprbop bbiA MPUobpeTeH.

® [1pU BO3SHUKHOBEHWI HEMCMPAaBHOCTUK B paboTe nprbopa Kenwood MAKM npu
0BOHaPY>KEeHUN KaKNX-ANBO AedeKTOB, MOXKaAYyIMCTa, OTNpaBbTe UAK NpuHecuTe nprubop
B aBTOPU3MPOBaHHbIN cepBucHbIM LieHTP KENWOOD. AKTyaAbHble KOHTaKTHbIe AaHHble
cepBucHbIX LieHTpoB KENWOOD Bbl HavaeTe Ha canTe www.kenwoodworld.com nam Ha
canTe AAA Ballew CTpaHbl.
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® CrpoeKkTUPOBaHO U pa3paboTaHo koMnaHmen Kenwood, CoeariHeHHOe KOpOAEBCTRO.
® CpaenaHo B KuTae.

BAXXHASl UHOOPMALUSA MO NPABUABHON YTUAUSALUU NUSAEAUS COFAACHO
AWPEKTUBE EC NO YTUAUSALUN SAEKTPUYECKOIO U SAEKTPOHHOIO

OBOPYAOBAHWSA (WEEE)
Mo ncTeueHMM Cpoka CAYXKObI U3AAME HeAb3S BbibpachiBaTb Kak BbiToBble (FOPOACKME)

OTXOAbI.

M3aeAme CAeAYET NepeAaTb B CrieuraAbHbI KOMMYHAAbHbBIN MYHKT PasAeAbHOro cb6opa
OTXOAOB, MECTHOE YUpEXKAEHME UAKN B MPEANPUATME, OKasblBatoLLee NOAOBHbIE YCAYTU.

MHbopMaLmsa 0 Koae AATbl MOXKET
HaxXOAMTbCA Ha HUXKHEN MOBEPXHOCTM
NPOAYKTa MAM OKOAO TabAMUKIK C
TEXHUYECKMMU AaHHBbIMU. KOoA AaThl

MOKa3aH B BMAE KOAQ roAa U MeCdla, 3a

KOTOPbIM CAEAYET HOMEP HEAEAM.

OBPATUTE BHMMAHWIE: MNepBble aoBe
Ldpbl 0603HaYatoT oA, MOCAEAHME
ABe LMdpbl - MOPAAKOBBLIN HOMEP
HeAeAn roaa. Hanpumep: 4-a Hepensa
anBapsa 2020 roaa = 20704

EAL

MoaeAnb TYPE KHC29A
HanpsykeHune | 220 - 240 B
YacToTa 50-60T1
KoAebaHum
MouHoCTb 1000 Bt
YcnoBuisa Temnepatypa: oT + 5°C a0
XpaHeHua + 45°C
BAaxkHoCTb: < 80 %.
Cpok He orpaHuueH.
XPaHeHns
Cpok 2 ropa (5 AeT AN OTAEABHbBIX
CAY>KObI BMAOB TOBapa).
YcaoBua YTUAM3MPOBATb B COOTBETCTBUN
YTUAM3AUUKN | C BKOAOTUYECKNMU
TpeboBaHUAMN.
YcaoBuisa Bo BpeMsa TpaHCMopTUPOBKK,
TPSHCMIOPTUPOBKM | HE BPOCaTb 1 He MoABeEpPraTh

V3AULLIHEN BUBpaUMU.
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YcaoBus
peaAmnsaumm

[MpaBrAa peaAnzaLmm
TOBapa He yCTaHOBAEHbI
M3roTOBUTEAEM, HO

AOAXKHbBI COOTBETCTBOBaTb
pPEermoHaAbHbIM, HaLVOHAAbHbBIM
1 MEXKAYHAPOAHBIM HOPMaM 1
CTaHA@PTaM.

AAPEC NMPOU3BOAUTEAS:
Kenwood Limited, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH, UK

VIMANOPTEP M YIOAHOMOYEHHas
opraHMsaums Ha NPUHATUE NPEeTEH3UI:
OO0 «AenoHrn», Poccusa, 127055,
MockBa, yA. CyLiéBckas, aA. 27, cTp. 3
Ten.. +7 (495) 781-26-76




TabAMLa MOUCKa U YCTPaHEHWA HercnpaBHOCTEW

HeucnpaBHOCTb

MpuunHa

YcTpaHeHue

OcTaHoBKa Nprbopa
B npotLiecce paboTbl

HeT nutanus.

[poBepbTe, BKAKOYEH AU Npribop
B CeTb.

Meperpyska MaluHbl /
npesblLUeHe
MaKCUMaAbHbIX
napameTpoB
NCMOAB30BaHMA.

[NoBepHUTE BbIKAIOYATEAD
CKOPOCTU B MOAOXKeEHVE “BbIKA.”,
MNOAOYKAMTE HECKOABKO CEeKYHA, a
3aTeM CHOBa BblbepuTe CKOPOCTb.
MPUBoP AOAKEH HEMEAAEHHO
CHOBa 3apaboTaTb. [MpoBepbTe
MakKCUMaAbHble NapamMeTpbl
ICMNOAb30BaHKA B TabaunLe
“PekoMeHAyeMble CKOPOCTU U
MakCUMaAbHasa 3arpyska’.

KpbILKK FHE3A

MpoBepbTe, MPAaBUABHO A

YCTaHOBAEHbI YCTAaHOBAEHA KPbILLKa / KPbILLIKWM
HEeMnpPaBUAbBHO UAK He rHe3Aa / rHesA.
3aPUKCUPOBAHDI.
CpeaHe- 1 Hacaaka He ycTaHOBAeHa | [MpoBepbTe, MPaBUABHO AU
BbICOKOCKOPOCTHbIe AWM 3adUKCHMpPOBaHa 3adMKCUMpPOBaHa HacaAka.
HacaAKM He HempaBWAbHO.
paboratoT. Apyras 3arAylika [poBepbTe, NPABUABHO AM
rHe3aa yCTaHOBAEHa YCTaHOBAEHa APYras 3arAylLlka
HenpPaBUAbHO. rHesAa.
ABU>KEHVE Ho>kKkM BHU3Y nMpubopa PeryAspHoO caeanTe 3a TeM, YTOObI
Ha pabouen MOKpPbI€ UAM FPA3Hble. HOXKU BbIAU YMCTBIMU 1N CYXVIMU.
MOBEPXHOCTW.

[MpoTeyka 13
HOXEeBOro 6AOKa B

HeT ynAoTHUTEAS.
YNAOTHUTEAb YCTaHOBAEH

Yb6eanTeChb B TOM, YTO
YAAOTHUTEAb YCTAaHOBAEH

6AeHAepe, Blend- HempaBWAbHO. NPaBUAbHO 1 He MOBPEXAEH. AAA
Xtract 2 GO namn [NoBpexkaeHne 3aMeHbl YIAOTHUTEAS 0bpaTUTEeCh
MeAbHMLEe YAAOTHUTEAA. B OTAEA OOCAYXKMBAHMA U
MOAAEPXKKM MOKyNaTeAew.
VIHCTPYyMeHTbI/ CM. COOTBETCTBYIOLLME VHCTPYKLMN B Pa3AEAe

Hacaaku paboTaoT
MAOXO.

“McnoAb3oBaHMe Hacaaok”. MNpoBepbTe, MPaBUABHO AU

YCTaHOBAEHbl HaCaAKWN.
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KasakLwa

AAAbIHFbI 6eTTeri cypeTTepAi XXasbiHbi3

Kayinci3aik

OCbl HYCKAYAbIKTapAbl MYKMAT OKbIHbI3 YXXoHEe

KeAellekTe NnanpaAaHyFa CakKTaHbl3.

BapAblK OpayblLLTbl YXaHe BeAriAepiH aAblIm

TaCTaHbI3.

Erep ala HeMece KabeAab 3aKbIMAAAFaH OOACA, OA

KaYIMCI3AIK MaKCaTbIHAG KAYIMNTIH aAAbIH AAY VLLIH

Kenwood HeMece ekineTTi Kenwood >keHaeyLLICI

TapanblHaH aybICTbIPbIAY bl KEpeK.

YKbIAAGMABIKTbI backapy TeTiriH «O» (SLUIPY)

KyMiHe bypan, PO3eTKaAAH aXKblPaTbIHbI3:

O KeTeK YALUbIFbIHbIH KakMmakTapblH/KYPaAA3PbIH/
beKkiTneAepiH opHaTnac HeMece aAMac OyYpPbIH;

O NamAaAaHFaHHAH KeWiH HeMece
NanMAAAaHbIAMaraH Ke3AE;

O TasaAaMac bOYpPbIH.

KYPbIAFbIHbI Y3iAiCCi3 TOMEHAE KOpcCeTiAreH

YaKbITTaH acbipa naMpAaAaHyFa 60AManAbIL. ¥3aK,

VaKbIT Y3AIKCi3 nanAaAaHy KYPbIAFbIFA 3aKbiM

KeATipyi MYMKIiH.

DyHKUMa/ MaKCHMaAADI >KyMbICTap
CanTtama YKYMbIC apacblHAAFbI V3IAIC
VaKbITbl MepP3IMi
KaMblp MAeriLl 8 MMH
BaeHaep/ 60 C
Blend-Xtract KyPbIAFbIHbBI
2GO a>KblpaTbIn,
15 MUHYT CYybITbIM
¥HTaFbIL 30 c AABIHDI3
¥HTaKTarblLL 90 ¢
TapTKbILL 10 MUH

CayCcaKTapblHbI3AbI KO3FAaAMaAbl OOALLIEKTEPAEH
>KoHe beKiTIAreH KOHABIDFbIAAPAAH ayAak YCTaHbl3.
ElwKallaH KOAAAPbBIHbI3AbI/CayCcakTapblHbI3AbI
LLAPHUPAI MEXaHM3MIre caAMaHbl3.
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ACYIM KOMDaMHbIH YKYMbIC iCTen TypFaH Ke3iHAe
ellKallaH KapayCbl3 KAaAAbIOMaHbI3.

3aKbIMAAAFAH acmanTbl ellkallaH KOAAGHDaHbIS.
OHbl Tekcepin, »xeHaeyre »ibepiHis: ‘KbiameT
KOpCeTY »KoHe TYTbIHYLLbIAAPFa KeHec OeAIMIiH
KapaHbl3.

ELLKalaH CbiMAbl BaAaAapPAbIH KOAbI >KeTeTiH
Kepre caAnbblpaTbin KOMMaHbI3.

ElkawaH KyaT OOAIriH, CbIMAbI HEMeCce allaHbl cy
KblIAMaHbI3.

YKeTeKk yALWbIKTapbl XXYMbIC ICTeN TYPFaH Ke3AE,
TabakK KYPaAAaPbl OPHATbIAMAyblH HeMece Tabak
ILIHAE KAAMAYblH TEKCEPIHI3.

ElKalLaH pyKCcaT eTiAMereH bekitneHi Hemece 0ip
YaKbITTa bipHelwe bekiTneHi nanaasaHbaHbI3.

¥ CbIHbIAFAH MaMAAAAHY KECTECIHAE KOPCETIAIeH
MOALLEPAEH ACbIPMaHbI3.

KYPbIAFbIHbI KOTepreH Kesae abam OOAbIHbI3.
KeTepmec BbypbliH, bacTUEriHiH TOMEHr i Kyrae
AYPbIC DEKITIAYIH YKoHe Tabafbl, KYPaAAAAPbI, YALLbIK
KaknakTapbl MeH CbIMbl DEKITIAFEHIH TEKCEPIH3.
BananapAblH acnanmneH oMHaMayblH KaAaFaAaHbl3.
bekiTne opHaTbIAFaH M1KCep HacblH KO3FaMaHblI3
HeMece KeTepPMEHi3, acyi KOMBaWHbI AYPbBIC XKYMbIC
iIcTemMeyi MyMKIH.

KyYPbIAFbIHbI YXYMbIC ICTEVTIH OETTIH LLEeTIHAES
narAaAaHyFa OOAManAbI.

BYA KYPaA OAAPAbIH KYPAAABI KAaYIMCi3 KOAAAHYbI
TYPaAbl HYCKay bepince HeMece BacKa aAaMHbIH
HakbiAayblHAG BOACA >KeHE OAaPAbIH TYbIHAAY bl
MYMKIiH Kayir TypaAbl TYCiHiri 60ACa, BiniMi HeMece
T9>KIDI/I66CI YKETKIAIKCI3 HeMece PU3MKAAbIK, Cesy
HemMece omAay KabiAeTi Hallap aAaMA3P KOAAAHYFaA
APHAAFAH.

KypaAAbl AYPbIC KOAAGHDAY HOTUXKECIHAE 3aKbIM
KEAYI MYMKIH.

BYA KypaAAbl baranap KoapaHbay Kepek. Kypaa
MeH OHbIH CbIMbIH DaAaAAPAbIH KOAbI YXEeTNenTiH
Kepre KOWbIHbI3.

KYPbIAFbIHbI TEK Y LLapyacbliHa 6aMAaHbICTbI
KOAAAHbBIHbI3. Erep KYpbIAfbl 63 MIHAETIHE Can
MaKcaTTa KO/\,A,aHbI/\Maca]gl—éeMece bepinreH



HYCKAVYABbIKTbl AYPbIC CaKTaMaraH »arFAanAa
Kenwood KOMMaHWACHI elUKaHAAW >KayankKepLUiAIKTI
63 MOWHbIHA aAManAbI.

BekiTneAepAiH >XXaAnbl KayincisAiri

Acy# KoM6aMHbIHA HEeMece 6AeHAepre bICTbIK,
CYMbIKTbIK KYUbIACA, a6ah 6GOADbIHbI3, KEHETTEH
6yAaHbIN KeTce, CbIPTKA Kapan wwallbipan TeriAyi
MYMKIH.

KyaT Ke3iHe KOCYAbl Ke3AE, KOAbIHbI3AbBI >XoHe
KepeK->KapakTapabl OAEHAEP »KoHe TypafFbiLl
TabaFblHaH ayAaK YCTaHbI3.

BekiTneAep AypbIC OPHATBIAMACA, KYPbIAFbLI AYPbIC
KYMbIC ICTEMENA.

[TAaCTVK BeALLIEKTEPAI 3aKbIMAAY bl MYMKIH
ODOAFAHABIKTAH, AOMALYILLTEPAI OHAEMErEH >KOH.
HOMUHAAADBI KyaT LUafFblH YCaKTaFbll/¥HTaFbIL
canTaMacblHa HerispeAreH. backa cantaMaAap
a3blpaK KyaT TYTbIHYbl MYMKIH.

BekiTneHi nanpasaHy KesiHAE apTbIK AIPIA TYABIPCA,
KBIAAAMADBIKTbI @3anTbiHbI3 HEMece KOMDaMHADI
TOKTATbIM, Tabak iLLUiHAEr 3aTTbl a3aMTbiHbI3.
KyAbINTay MexaHW3MiHe apTblK KYLL TYCKEeH Ke3Ae,
bekiTneAep 3aKbIMAAAYDI >KoHE >KapakaTka ceber
B6OAYbI MYMKIH.

blcTbiK eHiIMAepAl eHAeyre EOI\MAMAbI

KYWUIK LWWAAY KAYNI: blCTbIK HIPEAMEHTTEPAI
TaFaMAbl ©HAEY TOCTaraHblHa, ¥HTafrbll, Lapara
HemMece beTeAkere caAMac He apaAacTblpMac
OYPbIH beAME TeMmepaTypPacbiHa AEMiIH CYbITbIM aAy
Kepek.

BAaeHaep/Blend-Xtract 2GO cantamachl

BAeHAED Lapachl/6eTeAKeCi OpHaTbIAMarFaH
»KaFAalAa Mbllak OeAiriH KyaT BAOrbiHa el
YaKblTTa CaAyFa OOAMaNADIL.

AT282 yLWiH MaHbI3AbI - OAEHAED bIAbICHIHbIH
eTeri »acaAy Ke3iHe OPHATbIAFAH »XoHe OHbl aAyFa
SpEeKeT »acaMaHbi3.

BAeHAEPAI KakMarbl XXabblK KyMAE FaHa
NaAAAAHbIHbI3.
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LLlapaHbl/66TeAKeH| TeK MbllUakK >XMHaFbiMeH bBipre
KOAAAHbIHbI3.

BaeHaepAl OOC KyMaEe KOCMaHbI3.

CMy3U peLenTiAepl - My3AaTy Ke3IHAE KaTTbl Macca
TVY3reH MY3AAaTbIAFAH MHIPEAVEHTTEPAI elluKallaH
apaAacCTbIPMaHbI3; OAAPAbI LLapaFa/6eTeAkere
caAMac bypblH TAAKAHAAM aAblIHbI3.

KaAaMmblp, aCKOK >KoHe TMUH ABHAEPI CUAKTDI
ADMALYILLUTEPAI YHTAaKTaMaHbI3, MAAQCTUK
DeALLeKTEepPre 3aKblM KEATIPYI MYMKIH.

BAeHAEPAI CakTayFa apHAAFaH bIAbIC PeTIHAE
naraAaAaHbaHbl3. [MavaAaAaHY aAAbIHAG YKoHe
NanAaAaHFAHHAH KeliH 60C KYMIHAE CaKTaHbl3.
LLlapapsa/6eTenkese BeAriAeHIeH MaKCHMaAADI
MOHHEH apTblK KOAEMAI apaAacTbipyFa OOAManAbI
— CVYT KOKTENAI CUAKTbI KOOIKTI CYMbIKTbIKTaP VLLUIH
TOMEHIpeK.

Blend-Xtract 2GO canTamachbi

@ BeTeAKe TeK KaHa CaAKblH MHFPeAUEHTTepMeH
KOAAQHYFa bIHFaNAbI. bICTbIK MHFPeANEHTTEepPAI
OHAEMEHis.

BeTeAkeaeH elLbip bICTbIK CYMbIKTbIKTbI iLUMEHI3.
KaknakTaH ILUKeH Ke3Ae, CYCblH KOO
DOAaTbIHABIKTAH abanAaHbl3. KaraFaH HaTmKere
KOA >KeTKi3Y VLUIH Kenbip Toxkipnbeaep KaxkeT
OOAYbl MYMKIH, 8Cipece, KaTTbl HeMece MiCin KeTKeH
TaFaMAAPAbl OHAEIEeH Ke3AE, MHIPEeAUEHTTEPIHIH
OHAEAMEN KaAYblH DaKayblHbI3 MYMKIH.
My3AaTbIAFAH UHIPDEANEHTTEPAI HEMECE MY 3
KYOUKTEPIH CYMbIKTbIKCbI3 apaAacCTblPMaHbI3.
ToOHa3blFaH MHrpeaneHTTEPAI (MblCaAbl, TOFa3blFaH
eMic, MorypT, baaMy3AaK HeEMece My3) KOCKaH
kesae 60 rpaMHaH HeMece 3 My3 TeKLUeCiHeH
APTbIK apPaAaCTblPMaHbI3.

KypFak MHIpeAMEeHTTEePAI eLlKallaH
apPaAaCTbIPMaHbI3 (MbIC., ADMAELVYILLTED, YXaHFaKTap)
HemMece bAaeHAEepAl BOC iICKe KOCMaHbl3.

Kelnbip cyYMbIKTbIKTapPAbIH MbIC., CYTTIH apPaACTbIpFaH
Ke3AEe KOAEMI apTaAbl XXoHe KenipLUIKTeHeA|,
COHAbBIKTAH LUaMaAaH TbIC TOATbIPMAaHbI3 »KoHe
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AAMAC >KMHaAFbIHbIH AYPbIC CAaAbIHYbIH KAMTaMachI3
eTiHi3.

TypaFbiLl

[MblLLaK »KY3l MeH KeCKiLl ANCKIAep eTe eTKIp,
abanaan namaasaHbiHbi3. ManpaaAaHy XXaHe
Ta3aAay Ke3iHAe KecKill )KY3AEeH ayAak, XXOFapfbl
YXaFblHAAFbl TYTKACbIHAH YCTaHbI3.
Typay/ycaKTay Ke3iHAe bIAbICTbI KecKill AUCKire
A€NiH TOATbIpMaMN, )XXyrneAi Typae 6ocaTbin
OTbIPbIHbI3.

blabicTbl «MAKC» MeALWep LLaMacbIHAH
acbIpMaHbi3.

blabICTafbl ©HIMAI aAMac BYPbIH, Mbllak >XY3iH aAbIMn
TaCTaHbI3.

OHIMAI ©TKI3TIL TYTIKKE KOAMEH CaAMaHbl3. bipre
OepiAreH UTePrilTi NarAaAaHbIHbI3.

TypafFbil bIAbICBIHbIH KaKmarFblH aLlunac OypbiH,

OHbl 6LWipin, Nblllafbl HEMECe KecCKill AMCKIAEPI
TOAbIKTaWM TOKTaFaHLa KYTIHI3.

TypafrbllWTbl KOCY VLUIH KakKMakTbl eMec,
KBIAAGMADBIKTbI OacKapy TeTIrNH KOAAGHbIHbIS.

TapTKbiLl

ETTi TapTKbILUTaH ©TKi3bec OypbIH, Cynek, Tepi T. O.
AAbIHFAHbIH TEKCEPIHI3.

TapTKbILLUTAH »XaHFaKTbl ©TKi3reH kesae, Oip
CaAFaHAQ a3 FaHa MOALLEPIH aMHAAAbIPbIHbI3 YXoHe
OypaMa eHIMAI >XOFapblFa KeTepreHHeH KeniH YCTiHe
YCTEMEAEN KOCbIHbI3.

Bipre 6epiAreH TapTKbILL UTEPriLUiH NavAaAaHbIHbI3.
OTKI3rL TYTIKKE KOAbIHbI3ABI HEMECE bIABbICTbI
CaAMaHbI3.

EckepTy - KecKill XKy3 oTe oTKIP, ManAAAAHY >KoHe
Ta3aAay KesiHae abanAaan yCTaHbl3.

Icke kocnac bypblH, beKiTneHiH OPHbIHa AYPbIC
OEKITIAYIH TEKCEPIHI3.

BeALWleKTi blIAbIC XXYFbILWTA XXYMaHbI3. CoAa
ePITIHAICIH eLUKalaH namaasaHyra 6oAManAbI.
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DKPaHAAPAbI KOKOHIC MabIMeH CYPTIM,
TYCCI3AEHYIH/TOTTaHYbIH BOAABIDMAY VLLIH Maw
OTKI3OEeNTIH KaFal3beH CYPTIHI3.

LLIbIPbIH CbIKKbILL

Erep cysri, WWbIPpbIHCbIKKbIL KaKnarFbl HeMece
TOCTaFaH 3aKbIMAAAFaH 60ACa HeMece

OAApPAa Ke3re KepiHeTiH XXapbiKTap 60Aca,
LWbIPbIHCbIKKbILITbI MakAaAaH6aHbI3.

Cv3r| Heri3iHAer KecKill XXy3Aep eTe oTKIp, CY3riHi
nanAanaHy >keHe TasaAay KesiHAe Cak OOAbIHbI3.
KaknakTbl aAMac 6ypbiH, eLipin, cy3ri TOAbIK
TOKTafFaHLa KYTIHI3.

Tek bipre 6epiAreH MTeprillTi NanAaAaHbIHbI3.
OTKI3rLW TYTIKKE KOAbIHbI3ABI CAAMaHbI3. OTKI3MILL
TVYTIK KYAMbIH aLunac 6ypbiH, KOMbaMHHaH
AXKbIPATbIMN aAblHbI3.

Ocbl bekiTrneHi NanpaasaHy KesiHAE apTblK AIPIA
TYCA, YXbIAAGMAbBIKTbI PETTEeHI3 HemMece KOMbamHADI
OLLIPIHI3 >koHe BapabaHAbl a>KbIPaTbIM aAbIM, »eMic
YKYMCafblHaH Ta3apTbiHbI3 (LWblPblH CbhlIKKbILL »XeMiC
YKYMCaFbl AYPbIC TApPaAMaraH Ke3AE AIDIAAEUALD.

LLiaFbIH yCcaKTaFbILl XXoHe ¥HTaKTafbIL

OTKIp MbllUaKTapblHaH yCcTaMaHbl3. [bllLaK >XMHafFblH

DanaNAPAbIH KOAbI YXETMNENTIH >KepAe CakTaHbl3.

¥HTaFbILLUTbl KOMDaMHHAH aAMac OYPbIH:

O KOMbaMHAbI SLUIPIHI3;

O MbllWaKTap TOAbIK TOKTaFaHLLA KV TIiHI3;

O cayblTTbl/KaKnakTbl MbllUaK »<WMHaFblHaH
a>KblPaTbIMN aAMaHbI3.

CaybITTbl/KaKMakKTbl >XaHe MbllLaK XMHaFbIH TeK

Heri3 >XMHaFbIMeH KOAAQHbIHbI3.

CaybIT/KaKMnak OpHaTbIAMaraH »arFAanAa Mblllak

YXMHaFbIH MalLUMHara el yakblTTa CaAyFa ODOAMaMADI.

KypFak KYpPKYyMa TaMblpbl CUAKTbl KaTTbl

ADMARVILLTepAl eHAeyre DoAManabl, cebebi onap

MbILLAaKTbl 3aKbIMAAYbl MYMKIH.
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Roto TaraM ycaKkKTafbliLUbl

BepiAic TyTIriHe cayCakKTapblHbI3AbI €L YaKbITTa
CaAMaHbI3. Roto TaFaM ycakTafbllLblHbIH »XMHaFbIHA
KIDeTIH UTEePriLTI FaHa NMarAaAaHbIHbI3.

TaraMabl BePIAIC TYTIFIHEH TOMEH UTEPY VLUIH
LaMaAaH TbIC KYLLU CAAMaHbl3 — canTaMaHbl
3aKbIMAAQYbIHbI3 MYMKIH.

Kecy KOHYCTapblH NanpAaAaHFaHAQ aca Cak
OOAbIHbI3, OAQP ©6Te OTKIP.

Ta3aAay

® Ta3aAaMac OYPbIH KYPbIAFbIHbI ©LLIPIM, KYaT Ke3iHeH
AXKbIPATbIHbI3.

TazanaMac OypbliH beKiTneAepAl TOAbIKTaM
DeAlleKTen aAblHbI3.

OHal TazaAay VLWiH, OeAlLeKTePAI NanpAaAaHFaHHaH
KeWiH DIpAEH »YbIM TacTaHbl3.

Cobi3 craKTbl Kenbip eHIMAEP MAACTUK TYCiH
e3repTyi MyMKIiH. OHbl 6CIMAIK ManblHa BaTbIPbIAFaH
LybepeKkneH cypTin KeTipyre 60AaAbI.
MbilakKTapAbl, KeECYy KOHYCTapPbIH XXOHEe AUCKIAepAi
naMAaAaHFaAHAQ aca cakK 60AbIHbI3, OAAp eTe
oTKip.

KyaT 6A0rbl

AAABIMEH bIAFAA, COAQH KEMiH KypFakK WybepekneH
CYPTIHI3.

ElKallaH abpas3unBTi 3aTTap NarvAaAaHbaHbI3
Hemece cyfra baTblpMaHbI3.

Mukcep HerisiHiH TabaHbl Ta3a OOAYbIH
KaAaFaAaHbI3.

Ta6aK

® ToT HacnanTblH BOAATTaAH »KacaAFaH TabaKTbl
Ta3aAay VLUIH CbIM KbIALLAKTbI, TEMIPD KblPFbILLTbI
HeMece aFapTKbIWTbl ManmaAaAaHbaHbI3. KakTbl
KeTIpY VLUIH CipKe CyblH ManAaAaHbIHbI3.

YKbIAy Ke3aepiHeH (Mew 6eTi, neLld, MUKPOTOAKbIHADI
neLl) ayAak YCTaHbI3.

Tokka Kocnac 6ypbiH
® DAEKTP KO3iHIH KYPbIAFbIHbIH TOMEHT | XafblHAA KepCeTIAreHMeH bipaen ekeHiH TeKcepiHis.
® ByA KYPbIAFbI TaFaMMeH Bipre KOAAAHbIAATbIH MaTepraAAap MeH 3aTTap 6oMbiHLIA

1935/2004 EC eperkeciHe cam KeAeA|.
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AAFaLLKbl peT KOAAAHY aAAbIHAQ
® BoALLeKTEepAI >XYblHbI3: ‘Tasaray’
6OAIMIH KapaHbI3.

KepceTKiLwu

AcCyM KOMbaWHbI

OpTalla XXbIAAAMABIKTbI )XeTeK
OpTalla >KbIAAAMABIKTbI YKeTek
Kaknarbl

YKoFapbl >KbIAAGMABIKTbI XeTek
Kaknarbl

YKorapbl XXbIAAAMABIKTbI )XeTeK
KyaT 6A0rbl

@6 ® 06

Kocy/eLwipy »aHe >KbIAAAMABIKTbI
Backapy TeTiri

Tabak

KypaAa ysacbi

Mukcep 6acsol

BacTuekTi 6bocaTy wmiHTiperi

@RO®O

LLawblpayaaH KOpFarblll Kaknak

Tabak KypaAAapbl
@ Esriw
@ AAbIHDaAbI KOpFafFblLbl Bap KamMblp

NAEFILW IAMeK

ByArarbiLl

BekiTneAep

ATanraH bekiTneaepAiH 6apAbiFbl Bipaen
acym KoMbarHbIMeH bipre bepiAMenA|.
BekiTneAep YAri HyCKacbliHa cankec 60AaAbI.

KocbIMLa aknapaT aAy HemMece kanTamMaasa
bipre bepiamMereH KocbIMLLa bekiTneAepre
TancbipbiC 6epy yuwid Kenwood www.

kenwoodworld.com Beb-canTbiH KapaHbi3.

MaacTuk bAaeHaep (AT282)
LbIHbI 6AeHACP (AT283)
Typarbil (AT284)

LINTpyC LWbIPBIHBIH ChIKKbILLI
(AT284 ka>keT)

TapTkbill (AT281)

LLblpbIH ChikKbILL (AT285)

GISICIG)

®®

LLlasbiH ycakTarbilw/yHTarbiw (AT286)
¥HTaKTarblLL

Blend-Xtract 2GO

Roto TaraM ycakTafblLWbl

OGO

TabaKTbl YkoHe

KYPAAAAPAbI ManAAAAHY

- cypeTTepiH KapaHbi3

BacTuekTi 6oCaTKbIL UIHTIPEKTI
Hacbin, MUKCep BacbiH akblpblH
KeTepIHi3.

E TabakTbl BeKiTin, KYAbINTay YLUiH
caraT TiAiIHIH 6arFbiTbiMeH BypaHbl3.

TaHAAAFaH KYPAAAbI KYPAA YACbIHA
CaAbIHbI3, AYPbIC BEKITIAreH Kesae
“CbIPT” eTKeH AbIObIC LbIFaAbI.

® TaFaM Kipin KeTnec YLWiH, KaMblp
MAETILL IAMEKTI »eTekke opHaTnac
OYPbIH, KOPFarFblLl KaAKaHLLIaHbIH
iAMeK BiAIriHe OPHATbIAYbIH
TeKCepiHi3.

E BacTuekTi 6ocaTy miHTiperiH 6acbin,
HaCTUEKTI aKblpblH TYCIPIiHi3. KyaT
KO3iHe KOCbIHbI3.

E LLlawbipayaaH KopFaFblll KaknaKThbl
Tabakka KuUrisin 6ekiTiHi3.

®  ApaAacTbipy KesiHAEe eHIMAepPAI
Tabakka acTaylla apKblAbl CaAyFa
Bonraabl

YKbIAAGMABIKTbI Hackapy TeTiriH
KaXKeTTi mapamMeTpre KoWblHbI3,
YKbIAAAMABIKTbI KEHEeT apTTbIpy
YVLWiH «MMNIYyAbC» (P) pexkmnMiH
namaaAaHbiHbI3.

ApanacTbipFraHHaH KewiH,
MKbIAAAMADBIKTBI peTTey TeTiriH

«O» KyMiHe Bbyparn, KyaT Ke3iHeH
XKbIPATbIHbI3.

Muikcep 6acbiH KeTepin ycTan Typbir,
KYPaAAbI YALLIBIKTaH WbIFapbIn aAbIHbI3.
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MaAaAbl KeHecTep.
E3riw

TopTKa Ma MeH KaHTTaH KpeMm
»acay KesiHAe, apAanbiM beAaMe
TemMnepaTypacbliHAAFbl ManAbI
namAaAaHblHbI3 HeMece OHbl
AAAbIH aAa XXYMCapTbIHbI3.

KyaT Ke3iHeH eLwipin, Ka)xeT
60ACa, TabakTbl KaAaKLLaMeH
TazaAan aAblHbI3.

PeuenTiae backalla kepceTiaMece,
KaMblpFa CaAKblH MHIPEAMEHTTEP
KOAAAHbBIHbI3.

KaMbip uAeriw inMek

¥H

AAAbIMEH CYWMBIKTbIK KOCCaHbI3,
MHIPEAMEHTTEP KOoCMnachbiH
apPaAacTbIPbIM aAFaH >KeH.
KoMbarHAbI apacbiHAa TOKTATbIM,
NAETIL IAMEKTI KaMblpAaH
Ta3apTbiN OTbIPbIHbI3.

OPTYPAI KanTaMaaarbl YHAAR
KaXKeTTi CYMbIKTbIK MOALLEPiHE
Kapaw e3releAeHyi MyMKiH.
KaMblpAbIH »abblCKaKTbIFbl
KOMBOaMHHbIH >XYKTeMeciHe TikeAen
acep eTeal. KaMblp naen >kaTkaH
Ke3Ae KOMBaMHAbI KapayCbl3
KaAAbIPDMaHbI3.

ByAFaFbiLl
MaHbI3AbI

BYAFaFbILWITbI Mah MEH KaHT
CUAKTbI aybip KOCnaAapAbl
apaAacTbipy YLWiH
nampanaH6aHbI3, 6YAFAFbILL
3aKbIMAAAYbl MYMKIH.
YKyMblpTKa 6eAme
TemnepaTypacbiHAa DOAFaH
Ke3Ae, YKaKCbl HOTVYKEeAepre KOA
eTKizyre 60Aaabl.

YKyMbIpTKa afbiH KenipTnec
OypPbiH, BYAFafFbILLTa HeMece
TabakTa Mall HemMece >KYMbIPTKa
CapbICbl »XOFblHa KO3 »XeTKI3iHi3.
MalmoHe3 - »KaKCbl HOTVXKeAepre
KOA >KeTKI3Yy VLLUiH, Man
KYMFaHHaH KeWiH TabakTbl TOMeH
Kapaw KblpHan, 10 ¢ >»xoFapbl
MKbIAAAMABIKMEH apaAacTbIPbliHbI3.

205

® KaMblp KOCMaAapbl - Tabakka
AAAbIMEH YH CaAblHbI3, COAaH
KeMiH CYWMbIKTbIK KYWbIM,
NHrpeAneHTTepAI BIpIKTIpY
VLLIH 6asay >KbIAAAMAbIKMNEH
apaAacTblPbIHbI3.

DAEKTPOHADI XXbIAAGMADBIK
AATYNTIH Backapy TeTiri

MuKcep HaHFa KaMblp MAEreH kKesaeri
HeMece KeKC KaMblpblHa >KYMbIPTKaA
KOCKaH Ke3Aeri CUAKTbl 9PTYPAI
KYKTEME YaFAAMbIHAA YbIAAAMABIKTbI
cakTay YLUiH, SAEKTPOHABI XXbIAAAMADBIK,
AQTUMriH Backapy TeTiriMeH
MabAbIKTAAFaH.

COHAbIKTaH MUKCep TaHAAAFaH >KYKTeme
MEH YKbIAAAMABIKTblI PETTENTIHAIKTEH,
MYMbIC KE3IHAE YXbIAAGMADBIKTaFbI
TYPaKCbI3ALIKTbI BalkayblHbI3 MYMKIH.
ByYA KaAbINTbl »arAan.

MaHbI3Abl ecKkepTneAep:

® BeAriAeHreH MakCrMaAAbl LaMaasaH
acblpMaHbI3 - KOMbBanHFa apTbik
XKYKTEME TYCIPYIHI3 MYMKIH.

® HaH KaMblipbl CUSIKTbI aybip
KocnaAapAbl apaAacTbipy
Ke3iHAe MUKcep 6acbiHbIH, Kenbip
KO3FaAbICTapbl KaAbINTbl XXaFAan
60AbIN TabblAaAbl.

® >KyMbIC BapbliCbiHA@ MUKcep Bachl
KeTepiAin KeTce, KOMBaWMH >KYMbICbI
TOKTaMawAbl. bacbliH kKeTepmec
OVYPbIH, 9pPAAVBIM KyaTTbl OLUIPIHI3.

® BapAbIK YSLbIK KaKnafFbl AYpbIC
6eKiTiAMeMiHLWe, KOM6GalH AYypbIC
YKYMbIC icTeMenAl.

® KoMbBaMHHbBIH ayblp »XYMbIC
icTeyiH HbalKacaHbI3, KyaTbiH
OLUIPIHI3 HEMeCe >KbIAAAMADBIKTbI
apTTblPbIHbI3.

® MUKCepPAIH LLallblpayAblH aAAbIH
aAyFa apHaAFaH «bipKaAbINTbl
HacTay» GyHKUMACH Bap.
AereHmeH, kombamH Tabakka HaH

KaMblpbl CUAKTbI ayblp KOCMa




CaAblHFaH KYMAE KOCbIACA, MUKCEP
TaHAAAFAH XbIAAAMABIKMEH >KYMbIC
icTereHre aeniH GipHelle cekyHA
OTeTiHIH 6anKayblHbl3 MYMKIH.

® Mykcep HBacblH KeTepmec BypPbIH,
»KeTeK YALlblFblIHA OPHaTbIAFaH
GekiTneAepAi aAbin TacTaHbI3.

KeTek yALbIKTapbiH
nanvAaAaHy

YXKoFapbl XXbIAAAMADIKTbI XKeTeK @
6ekiTneAepi

YKoFapbl >KbIAAAMABIKTbI YKeTeK
VALIBIFbIHbIH KaKMnarblH @ KeTepin
AAbIM TaCTaHbI3.

OpTalla >XbIAAAMADBIKTbI >KeTek
VALWbIFbIHBbIH Kaknarbl OPHbIHAA OOAYbIH
TEeKCEepPIHi3, amTnece KYPbIAFbl YXYMbIC
icTemMenai.

OpTaLla XXbIAAAMADIKTbI dXXeTeK @
6ekiTneAepi

OpTalla >KbIAAAMADBIKTbI XKeTeK
VALBIFbIHBIH KaKnaFblH @ KeTepin
aAbIN TaCTaHbI3.

YKOFapbl XKbIAAGMABIKTbI XKeTeK
VALIBIFbIHbIH KaKnarbl OPHbIHAG BOAYbIH
TEKCEPIHI3, anTnece KYPbIAFbl >XYMbIC
icTemMenai.

BekiTnenepai nanaanaHy

Opbip bekiTneHiH conkec cypeTTepiH
»KoHe apbip bekiTne 6eAiMiHAe BepinreH
rManAaAbl KEHECTEPAI KapaHbl3.

& nracTuk 6aeHaep

a [blwak 6A0TbI

b ToiFblzaaybill cakuHa
C BaeHaep biabIChl

d  Kaanakiia

e Kaknak

LLIbIHBI BAEHAED

MblllakK TyTKachl
Mbllak BAOrbl
ThIFbI3AQYbILL CaKMHa
BAeHAEp blAbICHI
Kaknak

KaaAnakwa

DO OO 00w

BAeHAEepAi E )XK9He m cypeTtTe
KepceTiAreHAeHh KYpacTbIpbiHbI3
EckepTne: ThiFbi3AaYblL CaKVHaHbIH
AYPbIC OPHATbLIAYbIH TEKCEPIHI3,
aMTNece CYMbIKTbIK arbil KeTeA|.
KaknakTbl 6eKiTy
@ [AACTUK BAGHAED - KYAbINTAY YLUIH
caraT TiAIHIH 6arbITbiIMEH OypPaHbI3.
L biHbl BACHAED - BEKITY YLUiH
ToMeH 6acbIHbI3.

Manpanbl kKeHecTep

blcTbiK 6eHiMAepAi eHAeyre

60AManAbI.

® MalnoHe3 »acafFaH kesae,
bAeHAepPre ManaaH backa
MHIPEAMEHTTEPAI CaAbIHbI3.
CopaH KeliH, KOMBaMHAbI KOCbIM,
KaAMaKLLaHbl aAblHbI3 YXoHe MalAbl
AKbIPbIH 9Pi BIPKAABINTbI KYVbIHbI3.

® [aluTeT »KoHe TY3AbIKTap CUAKTbI
KOKO KOCMaAapAbl TabakTblH TybiHe
KblpHan Tycipy Kepek. KocnaHbl
apaAacTbipy ayblp 60ACa, Kebipek
CYMbIKTbIK KOCbIHbI3.

® Kyprak MHIPEeANEHTTEPAI
apaAacTbIpy VLUIH, beAllexkTepre
KeCiHi3, KaAnakLlaHbl aAblHbI3,
KYPbIAFbI KOCYAbI Kyae
HoenLlekTepaAi bip-6ipAen caAbiHbI3.
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TypaFbiLL

XTTTTODOARQ TPODOO OO

|
m

LLlaFblH UTepriLl
YAKEH utepriw
OTKI3riW TYTIK
Kaknak

Tabak

>KeTek BiAiri
Mbiak 6A0rbI

eckKiw AuUckinep (6ipre 6epince)

YKyaHaan Typay/ycakTay AMCKICI
YKiHilkeAen Typay/ycakTay AMcKic
OTe XiHiluKeAen ycakTay AMCKICI
YKiHilKkeAen y3biHLaAan Kecy
AVICKICI

CTaHAQPTTbl Kecy AWMCKICI

KaTTbl >XyaHAan Kecy AMCKICI

TypaFbIWTbI cypeTTe
KepceTiAreHAeN KYpacTbipbiHbi3

1

>KeTek BiAIriH yaLlbikka
OPHAAACTbIPbIHbI3.

TabakTbl TYTKACbIH >XbIAAGMAbLIKTbI
Hackapy TeTIiriHiH YCTiHe
TYpPaTbiHAAW eTin »}eTek BIAIriHiH
VCTiHe OpPHAaAACTbIPbIM, caraT

TIAIHIH BaFbITbIMEeH KYAbIMTaAFaHLLa
OypaHbI3.

Mbllak BAOMbIH, KECKiLL AMCKIAEPAIH
OipiH HeMece UMTPYC LUbIPbIHbIH
CbIKKbILUTbI OpHaTbIHbI3. Mbllwak
6A0rbl HeMece AUCKIAepPAIH KecKill
6eAiri eTe eTKip, COHAbIKTaH
a6banAan nanAaAaHbIHbI3.

MaAaAbl KeHecTep

ETTi, HAHAbI >XoHe KeKeHICTepAI
eHaeMec DypblH 2 CM Tekllenepre
KeCiHi3.

LLlenTepai Taza api KypFak Kymae
yCaKTaraH >XoH.

Mblllak BAOTbIH MaAaAaHFaH Kesae
TbIM Y3aK alHaAAbIPMaHbI3.

My3 TeklleAepiH HemMece
ASMALYILLITEP CUAKTbI KaTThbl
OHIMAEPAI YCaKTay VLUIH Mblllak
OAOrbIH NanaAaAaHbaHbI3, oAap
MblLAKTbl 3aKbIMAAY bl MYMKIH.
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® HapaM 3CCeHLMAChIH HeMece
XOLW MICTEHAIPIIL KOCKaH Kesae
MAQCTVKKe TUrisbeHis, nacTaybl
MYMKIiH.

Keckiw auckinep

1 TManpanaHy KaxkeT oTKI3ril TYTiK
TYPIH TaHAAHbI3. VITeprilwTiH >keke
BOALLEKTEPAI HEMeCe »iHilLLKe
MHIPEAMEHTTEPAI BHAEY e apHaAFaH
LWarFblH ©TKI3riW TYTiri 6ap.

2  OHIMAI ©TKI3riW TYTIKKE CaAblHbI3.

3  KyaTblH icke KOoCbIn, nTepriwneH
BipKaAbINTbl Bacbkin OTbIPbIHbI3 -
OTKI3riLW TYTiKKe caycafblHbI3AbI
CaAMaHbI3.

LLaFbIH ©TKi3riw TyTiKTi nanAaAaHy

- AAAbIMEH OTKI3riLl TYTIKKEe YAKEH

NTEePriLlTi CaAblHbI3.

YAKeH UTepriwiTi nampanaHy - exi

MTepriwTi HBipre NarmaaAaHbiHbI3.

®  bIABbICTbI KECKILL AUCKIre AeniH
TOATBIPMaMN, XKYMeAi Typae 6ocaTbin
OTbIPbIHbI3.

® blabicTbl «kMAKC» MeALLep
LaMacblHaH acblpMaHbI3.

Manpaanbl KeHecTep

® [EKi >KaKTbl AUCKIAEPAI NaAAAAHFAH
Ke3AEe, KaXKeTTi KecKill beTTiH
YOFapPbl KapaTblAYbIH TEKCEPIHI3.

® LCaAfblH 6HIMAEPAI MavAaAaHbIHbI3.

® OHIMAI TbIM MamaaAan KecneHis.
OHALY Ke3iHAE eHIM TYpbIn KaaMac
VLWIiH, VAKEH ©TKI3rill TYTIKTI
TOATbIPbIHbI3 HEMECe LafblH
OTKI3MiW TYTIKTI ManAaAaHbIHbI3.

® Typay He ycakTay KesiHage: TiriHeH
KOMbIAFaH ©HIM KeAAEHEHIHEeH
KOWbIAFaH ©HIMIre KaparaHAa
SAAEKAMAA KblCKa BOAbIM LWbIFAAbI.

® [lavaaAaHFaHHaAH KeWiH Keckil
AMNCKIAE HEMECE BHIMAE LLaFbIH
KOAEMAE KAAAbIK KaAaAbl.




LiInTpyC LWblPblHbIH
CbIKKbILL

a KoHyc

b Top
EckepTne: ByA 6ekiTneHi Tek
TyparbllneH bipre nanaasaHyra 6oAaabl
AT284.

LIMTPYC LWbIPbIHbIH CbIKKbILUTbI
cypeTTe KepceTiAreHaAen

KYpPacTbIpbIHbI3

1 KyAbIN TiALleciHiH Tabak TyTKacblHa
CbIpT eTin BeKiTIAYIH KapaFraaan,
TOoPAbl Tabakka OPHAAACTbIPbIHbI3.

2  KOHyCTbI keTek bBiAiriHe TOAbIK
TYCKeHLUe bypan OTblpbin OeKiTiHi3.

3 >KeMicTi ekire 6eAIHI3. 3->KbIAAAMAbBIK
KOPCEeTKILWIH KOCbIM, XXEMICTI KOHYCKa
6acbIHbI3.

Manaanbl KeHecTep

® >KaKCbl HOTUYKEre KoA
SKETKI3Y VLUIH, >XeMicTi beAamMe
TeMnepaTypacbiHAa yCTan,
LUBIPbIHBIH CbIFY aAAbIHAG KOAMEH
6acbkin AOMaAaTbIHbI3.

® |lIbipbiHAbI YaKCbIAAM CbIFy VLLIH,
SKEMICTI Backa ByMipiHe >KbIAXKbITbIMN
OTbIPbIHbI3.

® KoM KeAeMA| LbIPbIH CbikKaH KesAe,
YEMIC >KYMCaFbl MeH ASHI TOAbIM
KaAMacC VLUiH, TOPAbBI XXYMEAl TypAae
TazaAan OTbIPbIHbI3.

B TapTkbiLw
a  CakMHaAbl COMBbIH
b TopAap: opTalla HemMece ipi
(YATi HyCKacblHa HanAaHbICTbI)

C Keckiw
d Bypama
e Kopnyc
f Haya

g Wtepriw

TapKbILWTbl E cypeTTe
KepceTiAreHAeN KYpacTbIpbiHbI3

1

4

BypamaHbl kopnycka
OpPHAAACTbIPbIHbI3.

KecKilTi OpHaTbIHbI3 - KecKill 6eTi
CbIPTKa KapaTbIAFaH KyWi AYPbIC
OPHaTbIAYbIH TEKCEPIHI3.

Topabl OPHATbIHBI3 - TIALLEHI
KepTikneH TypaAaHbl3.

CaKMHaAbl COMbIHAbLI BOC BeKiTiHi3.

TapTKbIWTbI NaAaAaHY

1

Mukcep 6acbiH kKeTepiHi3. EKi »keTek
VALLBIFbIHbIH Kaknarbl OpHaTbIAYbIH
TEeKCepiHi3.

BekiTneHi cypeTTe KepceTiAreH
KyWae opHaTbIn, bypamMaHblH
LUeTIHAEr »KeTeK TIALLeAEPIiH >KeTeK
YALBIFbIHAGFbl OMbIKNEH TypaAaHbl3.
BekiTneHi yalibikka caAbim,
KYAbINTaAAFaHLLa caraT TiAIHIH
BaFblTbiMeH BypaHblI3.

CakMHaAbl COMbIHAbI KOAMEH

Oy pPaHbI3.

HayaHbl opHaTbIHbI3

ETTi 2.5 c™m (1) »koAaKLla eTin
TYypPaHbI3.

MaKcC »XXbIAAGMADBIKTbI TaHAAHbI3.
NTeprilwneH eHiMai Bip-bipaen
OTKI3riLLKe aKblpblH UTEPIHI3.
KaTtTbl 6acnaHbli3-KOMbOanHADI
3aKbIMAAYbIHbI3 MYMKIH.

MaiaaAnbl KeHecTep
® TapTKbIWTaH eTKi36ec 6ypbiH

KATbIPbIAFAH 6HIMAEPAI epiTiHi3.

® ETTi TAPTKbILWTaH oTKi3zbec bypbiH,

cymek, Tepi T. 6. aAbIHFaHbIH
TEKCepIHi3.
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LLblpblH CbIKKbILL
WTepriw

Kaknak

KaknakTbl KyAblNTay TiALLeC]
Cys3ri

>KeMic »kyMcarFblHa apHaAFaH
KOHTenHep

LLblpbIH LUbIFapbIAGTbIH Xep
(lwymek)

Herisri 6A0K

>KeMic »KyMcarFblIHbIH
KOHTeMHepiH bocaTy TeTiri

i CrakaH

j CTakaH yCTafbllbl

® QOO 0Tw

-

5Q

LLbIPbIH CbIKKbILUTbI cypeTtTte

KepceTiAreHAen KYpacTbipbiHbI3

1 >KeMic >kyMcafFblHblH KOHTEMHEpPIH
Herisri 6BAOKKa KOMbIM, caraT TiAIHIH
B6arbITbIMEH KYAbINTaAFaHLLa
OypaHbl3. AYPbIC OpHATbIAFaH
Ke3Ae, YKeMicC LWblFapblAaTbIH >Kep
YKEMIC »KYMCaFblHbIH KOHTeMHepiH
6ocaTaTbliH TETIK YCTIHAE OpHAaAaCybl
Kepek.

2 Cya3riHi opHaTbIN, KaTTblpak
H6acbiHbI3.

3 JKeMic KOHTenHepiHe KaknakTbl
OPHATbIHbI3 - KakKmnak TiALleciHAeri
kepceTkiHi W Heriari 6BAOKTarbl
BeArimeH l TypaAay YLiH, caraT
TiAIHIH BaFbITbiIMeH OypaHbI3.

4 CTakaH yCTafbllUblH BeKiTrneHiH
ACTbIHFbl XafblHa OPHAAACTbIPbIHbI3
- YCTaFbILUTaFbl KEpCceTKi A YOFapbl
KapaTbIAbIM, LbIPbIH WblFapblIAaTbIH
YKEePMeH TypaAaHybl Kepek.

5 CTakaH yCTafbllblH YCTan Typbin,
LUYMeKTi KoMbalH bypbllbIMeH
TypaAaHbI3 Aa, OeKiTheHi xeTek
VALIbIFbIHA OPHATbIHbI3 YXoHe caraT
TiAIHIH BaFbITbIMEeH KYAbIMNTaAFaHLLa
OypaHbI3.

6 CTakaHAbl OpHAaTY YLUIH,
VCTafbllbIH LLIYMEKTeH api
AMHAAADBIPbBIM, CTakaHAbBI YCTafblLLKa
KOMbIHbI3. CTakaHAbl LbIPbIH
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LWblFapbIAATbIH >XePAIH aCTbIHFbl
»aFblHAQ OpHaAacaTbiHAAW eTin
aMHAAABIPbIHBI3.

OHIMAI ©TKI3riW TYTIriHe CbIATbIHAAN
eTin KeciHis.

MaKC »XbIAAGMADBIKTbI KOCbIM,

OHIMAI ©TKI3rill TYTIKKe CaAbIHbI3.
UTeprilineH TeMeH KapaW akbipbiH
6acbliHbI3 - OTKI3riW TYTikKe
KOADBIHbI3AbI CAAMaHbI3.

MaHbI3AbI

® |||bIpbIH ChIKKbILL Aipinaer BacTaca,
OLLIPIM, CY3riHi >XeMiC »KyMcafFblHaH
TazapTbiHbl3. (LUbIpbIH ChIKKbILL
YKEMIC >KyMcaFbl DipKeAKi
TapaAMaraH Kesae Aipinaenal).

® Kelbip KaTTbl eHiMAEp bekiTne
YKYMbICbIH BasayAaTybl HeMece
TOKTaTybl MYMKIiH. MyHAaM
»aFAavAa, OHbl eLwipin, cy3ri
KYAMbIH allblHbI3.

® [lamaanaHy KesiHAE KYPbIAFbIHbI
OLLIPIM, »XeMiC >XYMCaFblH >aHe
LUbIPbIH KOHTEMHEPIH >XYMeAI
TYpAe 60caTbiN OTbIPbIHbI3.

MaaaAbl KeHecTep

® | IMTPYC LWbIPbIHbI - XaKCbl
HOTUXKEre KOA »eTKi3y VLUIH,
Henek bepiAeTiH UMTPYC LUbIPbIHbIH
ChIKKbILUTbI ManAaAaHbIHbI3.

® KobipeK LbIPbIH @Ay YLUIH, XYMCaK
OHIMAI Baay eHrisiHi3.

® >KeMic cymekTepiH (Kapaepik,
wabaaAbl, LWKMe, T. 6.) aAbin
TacTaHbI3.

® KaTTbl KabblkTapabl (KaybiH,
aHaHac, kmap, T. 6.) aAbIn
TacTaHbI3.

® >KyMcak KabblKTbl >xoHe 6acka
OHIMAEPAI TEK >KYY Kepek (aAMa,
AAMYPT, Co0i3, LUMNKWHAT, XY3iM,
KYAMbIHaW, BaAablpkeK, T. 6.)




AeHcayAbIKTbl caKTay 60MbIHLIA

KeHecTep

® ASpyMeHAEPAI CakTay VLUiH,
LUbIPbIHABI MYMKIHAIFHLLE Te3
ILLIiHi3.

® || IbipbiHAbBI DipHeLle caraT cakTay
Kepek BOACa, OHbl TOHa3bITKbILLIKa
KOMbIM, BaAFbIH KYMAE KaAybl YLLIH
HipHelle TaMlbl AMMOH LUblPbIHbIH
TaMbI3blHbI3.

® AarablAaHbavbiHLA, KyHiHe 230
MA (8 YHLL.) YL CTakaHHaH apTbIK
LUbIPbIH iLIMNeHi3.

® Gananapfra WhblpbIHABI Bipaew
MOALLEpAE CY KOChIM 6epiHi3.

® KaHblK »aCblA TYCTi (BPOKKOAM,
LNMHaT, T. 6.) HemMece KaHblK
KbI3bIA TYCTi (KbI3bIALLA,
KbI3bIA Opamykanblpak, T. 6.)
KOKOHICTEPAEH aAbIHATbIH LblPbIH
KaTTbl KOO BOAaAbI, COHABIKTAH
OAapfFa Cy KOCbIHbI3.

® >KeMic WbIpbiHbIHAG GPYKTO3a
(>keMic KaHTbl) Kern 6oAaabl,
COHABIKTaH AMabeTke LaAAblKKaH
HemMece KaHAaFbl KaHT MeALLlepi
TOMEH aAaMAAP aAKOFOAbA|
CYCbIHABI TbIM KoM ilWYAEH ayAak
OOAFaHbI YKOH.

LLbIPbIH CbIKKbILTbI 66ALLEKTeY
KypacTbipy NpoLeAyPacbiH Kepi peTneH
OPbIHAAHbI3.

>KeMic »>KyMcafFblHblH KOHTEMHepIiH
Herisri BAOKTaH aAy VLUiH, Herisri
OAOKTaFbl bocaTy TeTiriH 6acbin,
KOHTEeMHepAI caraT TiAiHIH BaFblTbiHa
Kkapcbl bypaHbi3. CopaH KeniH KeTepin
AAbIHbI3.

LLbIpbIH WbIFbICbl (MYPbIHLUIACbI)

®  MypblHLLIA LWbIFapbIN aAbim,
Tazanayfa boAaTbiHAAW eTin
»obanaHFaH. MypblHLLAHbI LUbIFapbIn
aAy YLUIH TapTbIHbI3.

® TazaAan BoAFaHHaH KeWiH KanTa
OpHaTY YLWIiH MYPbIHLLIAHbl TOAbIKTaN
UTEPIHI3.

LLaFblH yCaKTaFbIL/

YHTafblLL

a Heris

b Mbiwak 6A0rbl

C TbIfbi3payblll CakmHa
d  blabicel

¥YHtarbiwtbl P4] cypetTe

KepceTiAreHAen KypacTbipbliHbI3

1 VHrpeareHTTEepPAI bIAbICKA CAAbIHbI3.

2  TbIfbl3payblll CakMHa Nbllak
OAOTbIHA AYPbIC OPHATBIAYbIH
KaAaFaAaHbl3. TbiFbl3AaYbILL AYPbIC
OpHAaTbIAMaca, CYWMbIKTbIK afbin
KeTeAl.

3 Tbllwak BAOrbIH TEOHKEPIHI3. blabicka
MNbllafFblH TOMEH KapaTbln CaAblHbI3.

4 Heri3ai blAblCKa COHbIHa AeMniH
Hypan 6ekiTiHi3.

5 ¥YHTarblWTbl YALLIbIKKa
KepceTKiCi KOMBaMHHbIH apTKbI
YKaFblHa KapanTbiHAAM eTin
OpPHaAaCTbIPbIHbI3. AYPbIC
OeKITIAYI VWIH YHTaFbILWThl caFaT
TIAIHIH GaFbITbIMeH eKi KepceTKi
TypaAaHFraHLa bypaHbi3.

6 MaKkcUMaAAbl YXbIAAAMABIKTbI
KOCbIHbI3.

MaAaAbl KeHecTep

® [1AQCTUK DOALLEKTEPAI 3aKbiMAAYbI
MYMKiH BOAFAHAbBIKTaH,
ADMALYILLTEPAI OHAEMEreH >KOH.

® bICTbIK MHIPEeAVEHTTEPAI
OHAEMEHI3, BHALY aAAbIHAA
CYbITbIHbI3.
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YHTaKTarblLL

A  ¥caKTafblll Kaknak
D YcaKTaFbIWTbIH XKY3AEp
SKNHaFbI

YHTaFbIWTbI cypeTtTe
KepceTiAreHAeN KYpacTbipbiHbi3

EckepTne:

® >KyMbIC BapbICbIHAA aFbIM KETYAI
HoAABIDMAY VLLIH Kaknak »y3Aep
YKUHaFbIHa TbIFbl3 TWIN TYpaTbiHAAM
eTin »xobaAaHFaH.

® Kaknak KyaT BAOrbiHa OpHaTbIAFaH
KYMAE OHbl YXY3AEP >KUHAFbIHaH aAbin
TacTayra boAMavabl. PoseTkara
KOCyAaH BypblH apKallaH TOATbIPbIM,
KYPaCTbIPbIM aAblHbI3.

ManaaAbl KeHecTep

® NoMAEYILLUTEPAI eHALreH Kesae
OHTaMAbI OHIMAIAIKKE KOA >KeTKi3y
VLWIiH, YHTaFbILWTa 6ip yakbiTTa
50r KkeAneMiHeH apTblK eHAEMEYAI
VCbIHaMbI3.

® TyTac AdMAGYILLTEpP »Kynap UiciH
YHTaKTaAFaH AdMAeyillTepre
KaparaHAa y3afblpak
CaKTaUTbIHABIKTaH, >Xynap
MiCiH cakTay VLiH Bip yakbITTa
KiLLIKEHTaW >KaHa MeALLepiH yHTaraH
YKOH.

® £ Ken »yrnap MiciH >koHe adup
MaMAQPbIH WbIFAPbIM aAy VLLIH,
TYTac ABMALYILITEPAI YHTaKTaraHAa
©Te »]aKCbl KyblpblAaAbI.

® 3iMbIip MEeH KOKOCTbI OHAEYAEH
BYPbIH KilLiripiM BeAikTepre kecin
aAbIHbI3.

Blend-Xtract 2GO

Kyto Kaknafbl

BeTtenke

TbIFbl3AQYbILL ABHFEeAeK
AAMAC >KMHafbl

Heriz

® QO 0w

21

-cype'rTe KepceTiAreHAen
KYPacTbIpbIHbI3

MaaaAbl KeHecTep
® HoTeAke MaKCVMYM MOALLEepiHe

(400 MA) AeMiH TOATbIPbIAFAH
Ke3Ae, MyHbl LLiaMaMeH eKi peT
BOAIN ilyre 6OAaAbI.
ApPanacTbIpy >KYMbICbIH €H TUIMA|
TYPAE OPbIHAQY YLUIH apKaLllaH
BeTeAkere eH aAAbIMEH MY3AbI/
TOHa3blFaH MHIPEANEHTTEPAI
CaAbIHbI3.

CyYCbIHbIHbI3 KaXXeTTi
KOHCUCTEHLMSAFa YKeTKeH Ke3ae
BapAbIK MHIPeAVEHTTEPAIH obaeH
apaAacyblH KaMTamMachbI3 eTy YLUiH
«P» MMNYAbCIH NanAaAaHyblHbI3Fa
HoraAbl.

YKeMic KOKTeMAIH aAepey ILyAI
»KOCMapAaMacaHbl3, OHbl
TOHAa3bITKbILLKA CaAbIN KOWbIHbI3.
Kyto KaknarbliHaH iLlyre
OOAATBIHAAN YKEMIC CYCbIHbIHbIH
METKIAIKTI TYPAE CYMbIK DOAYbIH
KaMTaMachbI3 eTiHi3. CyMblFbipak
YKEMIC CYCbIHbIH »Kacay YLUiH
KebipeK CYMbIKTbIK KOCbIHbI3.
APaAaCTbIPFaHHaH KewiH, kenbip
CYCbIHAQPAbBIH MHIPEAMEHTTEPAIH
TYKbIMblHa HEMece e3eKTIAIriHe
HaMAaHbBICTbl TOAbIFbIMEH Teric
60AYbI MYMKIH emMec.

Kenbip cycblHAAPAbBI KeliHre
KaAAbIPFAHAA OAAPAbIH BOAEKTEHYI
MYMKIiH, COHAbBIKTaH OAapAbI
Aepey iLKeH »keH. BeaekTeAreH
CYCbIHAAPADI iLLNec BypblH
apanacTblipy Kepek.

Kyto Kaknarbl CaAblHFaHAQ 9pKallaH
YKOAAQ AAbIM XYPY BOTEeAKeCiH
TiriHeH yCTaHbI3.




Roto Taram
yCaKTaFblLLbl

a Wrtepriw
b Kopnyc skaHe 6epiaic TyTiri
C Kecy KoHycChbI
cl Typay
C2 ipi Top
C3 Maraa YKKiLL
d  KopraHbICTbIK KanTama/KoHyC
GeKiTKiwwi

m-cype'r're KepceTiAreHAen
KYPacCTbIpPbIHbI3

Roto TaraM ycakTarbILLbIH )KMHanN,
namAaAaHy YLWiH
1 MukcepaiH bacbiH KeTepiHis. Eki

LblFbIC KaKrnafblHblH OPHATbIAFaHblH

TeKCepiHi3.

CanTaMa KOpnycCbl KePCeTIAreH
Kynae BOAFaH Ke3ae canTaMaHbiH
LUETIHAEr »KeTeK IAreKTepiH »eTek
LUbIFbICBIHAAFbI TUICTI OMbIKTapPMeH
TYPaAaHbI3.

TWICTi KOHYCTbl OPHAaTbIHbI3 —
OpPHbIHAG BeKiTy VLiH caraT TiAiHe
Kapcbl barbiTTa BypPaHbI3.

KoHyc 6eKiTKilliH OpHaTbIHbI3 -
OWbIKTbl AOHECNeH TypaAaHbl3. ©3
OPHbIHA KYAbINTAY YLUIH caraT TiAIHIH
OaFbITbiIMeH BypaHbI3.

LLIbIkNaHblH aCTbIHa apPaAaCTbIPFbILL
TOCTaFaHAbl HEMece TUICTI bIAbICTbI
KOMbIHbI3.

Taramabl 6epiaic TyTiriHe cabim,
MAX >KbIAAAGMADBIFbIH MaAAAaHbIHbI3.
MTepriluneH akblpblH TOMEH Kapaw
NTEepiHi3.

EckepTy: nTepriw Tek Bip »kakka kapaw
KO3FaAaAbl.

¥CbIHbIAGTbIH MaMAAAAHY KecTeci
ManaaAaHbIAATbIH YXYMbIPTKAAAP ©ALLeMi = opTalla (caAMarbl 53-63 ).

* BYA TeK HYCKAYADIK YLUiH 6epiAreH >xoHe HaKTbl peuenTi MeH eHAeAeTiH
UHrpeAueHTTepre 6aMAaHbICTbl 9PTYPAI 60AaADI.

Ta6ak, KypaAbl | PeuenTt/npouecc ﬁ P @
( \ (MuH)
Capbl Mak/MaprapmuH >kaHe >Kemic- Min —» Max 3-5
KaHT KUAEK
KeKc KamblpbiHa TOPThI 4 —» Max 1-4
SKYMBIDTKa KenipTy >KaAnel
- CaAMarbl -
¥H, »eMic, T. 6. Kocy 18 kr (6 Min =1 30-60c
SKYMbBIPTKA
Kocnachbl)
KOHAMTEPAIK | ¥H CaAMarbl 450 r Min — 2 2-3
OHIMAEP >KoHe
nedyeHbe
- Manabl
VHMeH e3y
BapAblFbl >Kannbl 1,6 kr Min —» Max 45 -60c
bipre caAMafbl
KOCbBIAFaH
KeKc
KaMblpbl
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¥CbIHbIAATbIH ManAaAAHY KeCcTeci

MamaaAaHbIAATbIH >KYMbIPTKaAap eALlleMi = opTalla (caaMarbl 53-63 ).
* BYA TeK HYCKAYAbIK YLIiH 6epiAreH )KoHe HaKTbl pelenTi MeH eHAeAeTiH
WHrpeAueHTTepre 6aMAaHbICTbl 9PTYPAI 60AaAbDI.

Tabak, PeuenT/npouecc C,_)
KypaAbl/ ﬁ [ PA
BekiTneAep (MwuH)
HaH ¥H caAMarbl 500 r Min 45 -60c
KaMmblip l
(KaTTbl Kannbl 805
ALWbITLIAFAH) | caaMarbl 3 5-7
>KyMcak ¥H caAMarbl 500 r Min 45-60c
alLbITbIAFaH l
KaMmbIo XKanmbl 960 r
(Mal >kaHe | caamarbl 3 5-7
YKYMbIPTKa
KOCbIAFaH
YKYMbIpTKa afbl 8 Min —» Max "2 -3
Mamcbis GUCKBUT 620 r (6 4-6
SKYMbIPTKa
Kocrnachbl)
Kpem 250 - Min —» Max 2-4
600 MA
ManoHes YKyMbIpTKa 4 Max 1-2
capblicbl
Kywnmak Man TA Min 10 ¢
M£>< 45 —lSO c
CaAKbIH [MAacCTUK 151 Max 30-60c
CyMbIKTBIKTaP, | AT282
CYCbIHAAD | LLbiHbI AT283 12 A
KoHe
Cmy3umaap
Cyt MaacTuk 12 A Max 15-30c¢
KOKTeNAI/ AT282
CanKbIH CYT | [LbiHbl AT283 | 800 MA
My3 TekLleAepi 6 P 15-30c¢
125
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¥CbIHbIAATbIH ManAaAAHY KeCcTeci

MNamaaAaHbIAATbIH >KYMbIPTKAAap eALlleMi = opTalla (caaMarbl 53-63 ).

* BYA TeK HYCKAYAbIK YLUiH 6epiAreH >XoHe HaKTbl pelenTi MeH eHAeAeTIH
WHrpeAueHTTepre 6aMAaHbICTbl 9PTYPAI 60AaAbDI.

BekiTneAep

PeuenT/npouecc

a

(7

C

(MuH)

LLInki eT >xaHe 6aAbIK

400 r

3 —» Max

15-20c

Muas

250

p

5-10c

MeyeHbe

100 - 250 r

Max

20-30c

MicipMe - Mamabl YHFa
Cany.

HaH nHrpeamneHTTepiH
BipIKTIPY YLWIH Cy KOCY

340 1 ¥H
CanMaFbl

Max

10 c

10-20c

BapAblFbl >Kannbl
bipre canMarbl
KOCbIAFaH
Kekc
KaMblpbl

800 r

Min —» Max

10-20c

MaroHes YKyMbIpTKa

capbicbl

Max

IpiMLLiK, cabi3, kapTon,
opamyKanblpak, KaAl,
Kbl3blALLAHbI, Kecin,
yCaKTaHbI3

Kunsap >keHe Kbl3aHak,
CUSAKTbBI YXYMCaK 6HIMAEPAI
KecCiHi3

[MapMesaH IpiMLWIri »xeHe
KapTon

TabakTarbl
Makc
bGeAriciHeH

dpure apHaAraH KapTon
rneH caAaTka, nicipmere
XKOHE TY3AbIKKa apHaAfaH
KaTTbl eHiMAep (MbIC.,
cobi3, TapHa, KoAl >koHe
KMAP)

acblpyra
BOAMaNAbI.

Cobi3 6eH ipiMLUIKTI
VCaKTaHbI3

Max

4 - Max

Max

Max

Max

10-20c

BapAbIK LUTPYC >KeMici

1kr
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¥CbIHbIAATbIH ManAaAaHY KecTeci

MamaaAaHbIAATbIH >KYMbIPTKAAap eALlleMi = opTalla (caaMarbl 53-63 ).

* BYA TeK HYCKAYAbIK YLUiH 6epiAreH )XoHe HaKTbl peuenTi MeH eHAeAeTIH
WHrpeAueHTTepre 6aMAaHbICTbl 9PTYPAI 60AaAbDI.

BekiTneAep Peuent/npouecc ﬁ P @
( \ (MuH)

ET, KyC eTi »<oHe BanbIK. - Max 10
YKeMic >koHe KekeHiIc 500 r Max
LUbIPbIHbI MbIC., C36i3,
aAMa, aHaHac, Kpl3aHak
SKOHE >KY3IM. 20-60cC
YKyMcak »kemictep MeH 500 r Max
KOKOHICTEP MbIC., Kbl3aHaK,
YKOHE XKY3IM
YKaHrak 50r Max 30 c
Kode psHAEPI 50r Max 30c
CankblH e36eaep 50r Max 30c
AdMAeyill KOCbIAFaH 6aA
YK9HEe >XaHFaK MapUHaAbI
Baa (beame Temn) 250 r p 10 c
TyTac »KepykaHrarbl 6ap 40 r
YKep>kaHFak Mabl
LLarblH YAy BypbiLllbl 1
AsMaeyiluTep - Kapa
6YPbILL, KAapAAMOH
TYKbIMAAPbI, 3Mpe
TYKbIMAAPbI, KYH3€e 509 Makc. 30-90c
TYKbIMAAPbI, deHXeA
TYKbIMAAPbI, BYTiH
KaAaMMblp >koHe T.6.
Kode bypluakTapbl 50 g Makc. 15-30c
>KanrakTap 509 Makc. 10-15c¢
KbI3blA BYpbILL 30 g Makc./P 10 ¢
>Kac >kaH>abiA TaMblpbl 30 g Makc./P 10 ¢
CapbIMcak 4 Makc./P 10 ¢
Kokoc 50 g Makc./P 20-30c
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¥CbIHbIAATbIH ManAaAAHY KeCcTeci

MNamaaAaHbIAATbIH >KYMbIPTKAAap eAlleMi = opTalla (caaMarbl 53-63 ).
* BYA TeK HYCKAYAbIK YLUiH 6epiAreH )KoHe HaKTbl peuenTi MeH eHAeAeTiH
WHrpeAueHTTepre 6aMAaHbICTbl 9PTYPAI 60AaAbDI.

BekiTneAep Peuent/npouecc ﬁ P @
7\
(MuH)

CycCblHAAP >KoHe 400 MA. Makc. 30-60c
CMYy3UAep (Makc.
TOHa3blfaH
60 r.)
Cabi3, K1ap, anMa, 1kr Makc. 2-3

KapTor, WOKOAAA, KaTTbl
IDIMLLIK YKoHe >KaHFaK
CUAKTbI TaFaMAAPAbI
Typan, ycakTay YLUiH
namaAaAaHbIHbI3

Tazanay B6OMbIHLLA HYCKAYAAP - TUICTI —cypeTKe KapaHbl3

KbI3MeT KepceTy »oHe TYTbIHYLbIA3PFa KeHec

® KyVPbIAFbIHBIH YXYMbICbIHAG KaHAAM Aa BOAMACBHIH akayAblK TYbIHAANTbIH BOACA, KeMek
cypamac BypblH, HYCKaYAbIKTarbl « AKayAbIKTApPAbBI KO HYCKayAbIFbl» 6OAIMIH KapaHbi3
Hemece www.kenwoodworld.com TopabblHa eTiHi3.

® OHIM 6HIMAI CaTbIM aAFaH eAAEri TYTbIHYLLbI KYKbIKTapbl MeH Ke3 KeAreH bap Keninpemere
KaTbICTbl BaPAbIK 3aHAAPFa CoMKec KeninaeMeMeH BepiAeTiHIH ecKepiHis.

® Kenwood eHiMi AYPbIC YKYMbIC iCTeMece HeMece KaHAaW Aa ODOAMAChIH KeMLLIAIKTep
TabbiAFaH 60ACa, oHbl ekiAeTTIi KENWOOD Kbi3aMeT KopceTy OpTaAblfbiHa 9KeAiHi3 HeMece
6epin »ibepiHi3. EH »kakblH opHarackaH KENWOOD KbI3MeT KepceTy OpTaAbIFbIHbIH
KaHAPTbIAFaH AepekTepiH www.kenwoodworld.com TopabblHaH HemMece eAiHi3re ToH
BebO-TopanTaH KapaHbl3.

® BipikkeH KopoAabaikTeri Kenwood KoMMNaHWACh! skobaAaraH »KaHe »acar LUblFapFaH.
® KbiTarAa >KacaAFaH.

IAEKTP )XXOHE 3AEKTPOHADIK, XXABAbIKTbIH, KAAABIKTAPbI BOMbIHLLA
EYPOMNAAbIK (WEEE) AUPEKTUBAMEH BIPFTE KOAAAHDBIAATbBIH ©6HIMAI A¥PbIC
TACTAYFA APHAAFAH MAHbI3Abl MBAIMETTEP

O3 >KYMbICbIH TOKTaTKaH Ke3A€E, 8HIM KaAaAbIK KAaAAbIK CUAKTbI MarAara acblpbiAMaybl Kepek.
OA KaAAbIKTapPAb! ChIHbIMTANTbIH KbI3METTI aTKapaTblH >XePriAIKTI BUAIKTIH apHarbl
MeKeMecCiHe HeMece OCbl KbI3MeTTi bepyLUi CaTyLUblHbIH OPTaAbIFbIHa »XIBepiAyi kepek.
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KYH KOAbI TypaAbl aknapaT Ci3AiH
OHIMIHI3AIH TOMeHTri BeAiriHae Hemece
KeCTeHIiH il MeH »KaHblHA@ OpHaAacybl
MYMKIH. KYH KOABI >XbIA, @l KOATapbIHaH
KemiH anTa HeMipi TypiHAE KepCeTiAeA.
ECKEPTME: AAFalWKbl eKi CaH >KbIAFa,
aA COHfFbl eKi caH anTa caHblHa KaTbICTbl
6OAaAbI.

Mbicaabl: 4-anTa, kaHTap, 2020 = 20T04

ERL

YAri TYPE KHC29A

KepHey 220 - 240B

epu 50 - 60Iy

BaTT 1000 BT

CakTay TemnepaTypa: +5°C »xaHe
LwapTTapbl +45°C apanblfbl

blanFanabiAbiK: < 80%.

CakTay LLlekTeyciz.

Mep3iMi

KbiameT 2 XKbIA (TayapAapAblH
KepceTy apHawbl TYPAEpI VLIiH 5
Mep3iMi MKbIA).

TacTtay DKOAOMMSAAbIK TaAanTapFa
WwapTTapsbl cam TacTay Kepek.

TacbiManpay | TacbiManaay KesiHae
wapTTapsbl AAKTbIpYFa >KaHe LaMaaaH
TbIC AIPIAABYTE XOA
bepiamMey Kepek.

Caty CaTy wapTTapbiH
LapTTapbl SHAIPYLLI BeArineMenAl,
Bipak anMaKTbIK, YATTbIK
YKOHE XaAblKapaAblK
epexxenep MeH
CTaHAapTTapFa can 6oAy
Kepex.

OHAIPYLLIHIH MeKeH>ambl:
Kenwood Limited, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH, UK

LLlarbiMAapPAbI KabbiAAQYFa OKIAETTI VIMbIM
>KOHe MMMopTTayLUbl:

“AenoHrn” AAk, Pecen, 127055, Mackey
Kkanacobl, keuwle CylleBckas

27 y", 3 KYPbIAbIM

Ten: +7 (495) 781-26-76
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AKAYABIKTaPAbl X0 HYCKayAbIFbl

AKAYAbIK,

Ceb6ebi

LWewimi

KYPbIAFbI YXYMbIC
Ke3iHAe ToKTan

KyaT »KOK.

KYPbIAFbIHbIH KyaT Ke3iHe
KOCbIAYbIH TEKCEPIHI3.

KaAAbI KombarHFa apTblK MKbIAAGMABIK KOCKbILLIbIH SLLipy
KYKTEMe TycTi/ KyWiHe bypaHbi3, bipHelle
MaKCUMAaAAbI XXYKTEMEAEH | CeKYHA KYTIM, XXbIAAAMABIKTbI
acblin KeTTi. KarTa TaHAaHbI3. KYPbIAFbI
MKYMbICbIH BipAEH YKaAFaCTbIPYbl
KepekK. “¥CbIHbIAATbIH MNanAaAaHy
KecTeciHAE” BepiAreH MakCUMaAAbI
OHIMAIAIK KyaTblH KapaHbI3.
YKeTeK yalblfFblHbIH ¥ALIbIK KaknaFbl/-Tapbl AYPbIC
KaknakTapbl bekiTiAMereH | HGeKiTiAyiH TeKcepiHi3.
He KYAbIMTaAMaraH.
OpTawa BekiTne opHaTbiAMaraH BekiTneHiH AYPbIC KYABINTaAYbIH

HeMece »oFapbl
KbIAAAMADBIKTbI
BeKiTneAep >KYMbIC
icTeMenAl.

SKOHE AYPbIC
KYAbIMNTaAFaH.

TeKCcepiHi3

Backa ysaLbik Kaknarbl
AYPbIC BEKITIAYIH
TeKcepiHi3.

Backa yaLblK Kaknarbl AYPbIC
OPHATbIAYbIH TEKCEPIHI3.

YKyMbIC icTenTiH
6eTTeri Ko3raAbiCTap

KyPbIAFbIHbIH TabaHbl
bIAFAA HEeMece Aac.

TabaHblHbIH Ta3a api Kyprak
OOAYbIH XYMEeAl Typae Tekcepin
OTbIPbIHbI3.

BaeHaep, Blend-
Xtract 2GO He
VHTaFbILLUTbIH MblLIaK
OAOTbIHAH CYMBIKTbIK
araAabl.

TolFbl3AAYbILL YKOK,
ThIFbI3AAYbILL AYPbBIC
OpHaTbIAMaraH
TbIFbI3AQYbILL
3aKbIMAAAFAH

ToIFbl3AAYbILLUTBIH AYPbIC
OPHATBIAYbIH >XaHe
3aKbIMAAAMAFaHblH TEKCEPIHI3.
AYbICTbIPaTbIH ThifbI3AQYbILL aAy
VWiH «CepBUC >XaHe TYTbIHYLLbIFa
KbI3MET KepceTy» BOAIMIH
KapaHbl3.

Kyparaapabin/
BeKiTneAepAiH
Hallap »YMbIC icTeyi

"BekiTneaepai NanaanaHy” BOAIMIHAEM CoMKeC KeHeCTepAI

KapaHbl3.

BekiTneAepaiH AYPbIC KYPAaCTbIPbIAYbIH TEKCEPIHI3.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

Bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto insStrukcie a uchovajte si

ich pre buducu potrebu.

Odstrante vsetky obaly a stitky.

Ak sU zastrcka alebo kabel poskodeneg, musia sa byt

z bezpecnostnych dévodov vymenené spolocnostou

Kenwood alebo autorizovanym opravarom

Kenwood, aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

PretocCte ovladac rychlosti do pozicie VYPNUTIA

(,O") a zariadenie odpojte z elektrickej siete:

o pred zakladanim a vyberanim krytov vystupov/
nastrojov/prislusenstva;

O po pouziti a ked zariadenie nebude pouzivaneg;

O pred cCistenim.

Neuvadzajte toto zariadenie do chodu bez

prerusenia na dlhsie, nez su casy uvedené nizsie.

Neprestajné spracovavanie trvajuce dlhsi cas ho

totiz moze poskodit.

Funkcia/ Maximalna Cas odpocinku
prislusenstvo dlzka chodu zariadenia medzi
zariadenia jeho chodom
nastroj na 8 minut Zariadenie odpojte
hnetenie cesta z elektrickej siete
mixér/Blend- 60 sekund a nechajte ho
Xtract 2GO 15 minut postat,
mlyncek 30 sekund aby sa ochladilo.
treci mlyncek 90 sekund
mlyncek na 10 minut
potraviny

Prsty drzte v bezpecnej vzdialenosti od pohyblivych
sucCasti a zalozeného prislusenstva. Nikdy
nevkladajte ruku/prsty do zdvesného mechanizmui.
Nikdy nenechavajte kuchynsky robot bez dohladu,
ked je v chode.
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Nikdy nepouzivajte toto zariadenie, ak je
poskodené. V takom pripade ho dajte skontrolovat
alebo opravit: precitajte si Cast ,Servis a
starostlivost o zakaznikov”.

Elektrickd sndru nikdy nenechavajte visiet smerom
nadol tak, ze by ju mohlo zdrapnut dieta.

Pohonnu jednotku, elektrickd snuru a zastrcku nikdy
nenechajte zmoknut.

Pri pouzivani vystupov pohonu nesmu byt ulozené v
nadobe ani zalozené ziadne nastroje do nadoby.
Nikdy nepouzivajte neschvalené pnslusenstvo alebo
viac ako jedno prislusenstvo naraz.

Nikdy neprekracu te mnozstva uvedené v tabulke
odporucaneého pouzivania.

Pri zdvihani tohto zariadenia postupujte opatrne.
Pred jeho zdvihnutim zabezpecte, aby jeho hlava
bola spravne zaistena v dolnej pozicii a aby nadoba,
nastroje, kryty vystupov a elektricka snura boli
zaistené na svojom mieste.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zabezpecilo
to, ze sa nebudu s tymto zariadenim hrat.

Nehybte hlavou robota ani ju nedvihajte, ked je do
nej zalozené nejaké prislusenstvo, lebo vtedy by
zariadenie mohlo stratit stabilitu.

Neuvadzajte toto zariadenie do chodu blizko okraja
pracovneho povrchu.

Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo
mentalne schopnosti, maju o takychto zariadeniach
malo vedomosti alelbo maju s takymito zariadeniami
malo skusenosti, mdzu toto zariadenie pouzivat len
pod dohladom alebo po pouceni o jeho bezpecnej
obsluhe, pricom musia rozumiet suvisiacim rizikam.
Nespravne pouzivanie tohto zariadenia moze
sposobit zranenie.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto
zariadenie a jeho elektricklu snuru drzte mimo
dosahu deti.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na
stanoveny ucel. Spolo¢nost Kenwood nepreberie
ziadnu zodpovednost za nasledky nespravneho
pouzivania zariadenia, ako ani za nasledky
nerespektovania tychto instrukcii.
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VsSeobecna bezpecnost pri pouzivani prislusenstva

e Ak sa do kuchynského robota alebo mixéra
naleje hortca tekutina, budte opatrni, pretoze
moze dojst k jej vypudeniu v ddsledku nahleho
sparovania.

o Ruky a kuchynskeé naradie nevkladajte do mixéra ani
do nadoby nadstavca na spracovavanie potravin,
ked je zariadenie zapojene do elektrickej siete.

® Ak prislusenstvo nebude zalozené spravne,
zariadenie nebude fungovat.

® Spracovavanie korenin neodporucame, lebo by
mohli poskodit plastoveé sucasti.

® Menovity vykon je zalozeny na adaptéri pre
kompaktny sekacik/mlyncek. Ostatné pridavné
zariadenia mozu spotrebovat menej energie.

® Keby pri pouzivani prislusenstva doslo k nadmernej
vibracii, znizte rychlost alebo zariadenie zastavte a
odoberte trochu z jeho obsahu.

® Zaistovaci mechanizmus nesmie byt vystaveny
nadmernej sile, lebo prislusenstvo by sa mohlo
poskodit, co by mohlo spdsobit zranenie.

e NESPRACOVAVAJTE horiice zlozky.

® RIZIKO OPARENIA: Pred vlozenim do misy, mlyna,
pohara alebo flase kuchynského robota alebo pred
zmiesanim nechajte horuce prisady vychladnut na
izbovu teplotu.

Nadstavec Mixér/Blend-Xtract 2GO

® Nikdy nemontujte nozovu jednotku na pohonnu
jednotku bez nasadeného dzbanu/flase mixéra.

e AT282 - Dolezité upozornenie: Lem na spodne;
casti nadoby sa montuje pocas vyroby, preto sa
nepokusajte o jeho odstranenie.

® Mixér pustajte len s vekom zalozenym na nadobe.

e Dzban/flasu pouzivajte iba s doddvanou nozovou
zostavou.

® Mixér nikdy nepustajte naprazdno.

® Recepty mixovanych ovocnych stiav - nikdy
nemiesajte mrazené ingrediencie, z ktorych sa
pocCas mrazenia vytvorila tuha hmota, pred pridanim
do dzbdnu/flase ich rozdrvte.
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® Nespracovavajte koreniny, ako su klinceky, képor a
rascove semena, lebo by mohli poskodit plastove
sucasti.

® Mixér nepouzivajte ako odkladaciu nadobu. Drzte ho
prazdny pred pouzivanim aj po nom.

e Nikdy nemiesajte viac, ako je maximum vyznacené
na pohari / flasi - menej pre peniace tekutiny, ako su
napriklad mliecne koktaily.

Nadstavec Blend-Xtract 2GO

o @ Flasa je vhodna len na pouzivanie so
studenymi zlozkami. Nespracovavajte v nej
horuce zlozky.

® Nikdy nepite horuce napoje z flase.

e Ak pripravovany napoj chcete pit cez veko,
jeho zlozky musia byt dobre rozmixované. Na
dosiahnutie ziadaného vysledku bude mozno treba
trochu experimentovat, a to najma pri spracovavani
tvrdsich alebo nezrelych potravin, kedy sa mbze
stat, ze niektoré zlozky nebudu spracované.

® Mrazené zlozky a kocky ladu nemixujte bez tekutiny.

e Pri pridavani mrazenych prisad (t. . mrazeného
ovocia, jogurtu, zmrzliny alebo ladu) nemiesajte
viac ako 60 g alebo 3 kocky ladu.

e Nikdy nemixujte suché zlozky (ako su napriklad
orechy a niektoré koreniny) a nepustajte tento
Mixer naprazdno.

® Niektore tekutmy ako je napriklad mlieko, zvysuju
pri mixovani svoj obj em a penia sa, takze tento
mixer nepreplnu te a vzdy sa uistite, ze nozova
zostava je zalozena spravne.

Nadstavec na spracovavanie potravin

® Nozova jednotka a kotuce su velmi ostre, takze s
nimi manipulujte opatrne. Pri manipuldcii s nimi a
pri ich Cisteni ich vzdy drzte za vrchné drzadlo,
teda na opacnej strane, nez je rezna hrana.

e Pri krajani/strihani nenechavajte nadobu
naplihovat az po kotug¢, ale ju pravidelne
vyprazdiuijte.
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Neprekracujte maximalnu kapacitu vyznacenu na
nadobe (,,MAX*).

Pred vyprazdnenim nadoby z nej vzdy najprv
vyberte nozovu jednotku.

Nikdy netlacte potraviny nadol plniacou trubicou
prstami. Vzdy na to pouzivajte len dodany posuvac.
Pred zlozenim veka z nadoby tohto prislusenstva
zariadenie vypnite a pockajte, kym sa noze alebo
kotuce Uplne nezastavia.

Nepouzivajte veko na ovladanie tohto prislusenstva,
ale vzdy na to pouzivajte ovladac rychlosti.

Mlyncek na potraviny

Pred mletim masa z neho vzdy odstrante kosti, kozu
a podobne.

Pri mleti jadrovych plodov ich vkladajte len po
niekolkych kusoch. Medzitym vzdy pockajte, kym
ich nezachyti Spirala a az potom pridavajte dalsie.
Vzdy pouzivajte dodany posuvac. Nikdy nevkladajte
do plniacej trubice prsty ani kuchynskeé naradie.
Upozornenie: Rezacia Cepel je ostra, takze s nou pri
jej pouzivani a Cisteni manipulujte opatrne.

Pred zapnutim zariadenia sa uistite, ze toto
prislusenstvo je zaistené v potrebnej pozicii.
Neumyvajte ich v umyvacke riadu. Nikdy
nepouzivajte sodny roztok.

Potrite dierované kotuce rastlinnym olejom, potom
ich zabalte do pergamenoveho papiera, aby ste
zabranili zafarbeniu/hrdzaveniu.

Odstavovac

Nepouzivajte odstavovac, ak su filter, veko
alebo misa odstavovaca poskodené alebo ak ma
viditelné praskliny.

Rezacie cepele na zakladni filtra su velmi ostré,
takze pri manipulacii s filtrom a jeho cisteni
postupujte opatrne.

Pred vybratim veka zariadenie vypnite a pockajte
kym sa nezastavi filter.
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Pouzivajte len dodany posuvac. Nikdy nevkladajte
do plniacej trubice prsty. Pred odblokovanim
plniacej trubice odpojte zariadenie zo siete.

Keby pri pouzivani tohto prislusenstva doslo

k nadmernej vibracii, upravte rychlost alebo
zariadenie zastavte, odpojte z elektrickej siete a

z bubna vyberte vsetku duzinu. (Ak duzina nie je
rozlozena rovnomerne, odstavovac zacina vibrovat.)

Kompaktny sekacik a mlyncek

Nedotykajte sa ostrych Cepeli. Uchovavajte zostavu

nozov mimo dosahu deti.

Pred vybratim mlynceka zo zariadenia urobte toto:

O Zariadenie vypnite.

O Pockajte, kym sa noze Uplne nezastavia.

© Davajte pozor na to, aby ste neodskrutkovali
pohar/veko tohto prisluSenstva z jeho nozovej
zostavy.

Pohar/veko pouzivajte iba s dodavanou zakladnou.

Nozovu zostavu nikdy nemontujte k stroju bez

namontovaného pohara/veka.

Nespracovavajte tvrde korenie, ako napriklad

suseny koren kurkumy, pretoze by mohlo dojst k

poskodeniu Cepele.

Rotac¢ny krajac¢ na potraviny

Nikdy nevsuUvajte prsty do plniacej trubice.
Pouzivajte iba dodany rotacny krajaca na potraviny.
Nikdy nepouzivajte nadmernu silu na zatlacanie
potravin plniacou trubicou nadol.

S krajacimi kuzelmi manipulujte opatrne, su
mimoriadne ostreé.

Cistenie

Pred Cistenim tohto zariadenia ho vzdy vypnite a
odpojte z elektrickej siete.

Prislusenstvo pred cistenim uplne rozmontujte.
Sucasti umyvajte hned po pouziti, aby sa lahsie
vycistili.
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® Niektore potraviny, ako je napriklad mrkva, moézu

zafarbit plast. Toto zafarbenie mozno odstranit

handrickou namocenou do rastlinného oleja.
e S nozovou jednotkou a kotu€émi manipulujte

Pohonna jednotka
e Utierajte vihkou handrickou a potom osuste.
o Nikdy nepouzivajte abrazivne cCistiace prostriedky a

neponarajte do vody.

opatrne, lebo su mimoriadne ostré.

® /abezpeclte, aby nohy pod zakladnou robota boli

vzdy ciste.

Nadoba
Na Cistenie nadoby z nehrdzavejlcej ocele nikdy
nepouzivajte drotenu kefu, drotenku ani bielidlo. Na
odstranovanie vodného kamena pouzivajte ocot.
Drzte v bezpeclnej vzdialenosti od zdrojov tepla
(ako je vrchna Cast sporaka, rdra, mikrovina rdra a

podobne).

Pred zapnutim zariadenia
® Overte si, Ci vasa elektricka siet ma také isté parametre, aké su uvedené na spodnej

strane zariadenia.

® Toto zariadenie spifa poziadavky nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) &.

1935/2004 o materidloch a predmetoch uréenych na styk s potravinami.

Pred prvym pouzitim
® Umyte sUcasti: precitajte si ¢ast ,Cistenie”.

Legenda
Kuchynsky robot

©ICICIOIOMNOIOIOIOIONS)

vystup pre strednt rychlost

kryt vystupu pre strednu rychlost
kryt vystupu pre vysoku rychlost
vystup pre vysoku rychlost
pohonna jednotka

ovladac zapinania/vypinania a
rychlosti

nadoba

zasuvka pre nastroje

hlava robota

packa na uvolhovanie hlavy robota
kryt proti vysplechovaniu
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Nastroje do nadoby

®
®

Prislusenstvo

S tymto kuchynskym robotom nemusia
byt dodané vsetky druhy uvedeného
prislusenstva. Zavisf to od variantu
modelu.

Viac informaéacii o tom, ako

aj o objednavani volitelného
prislusenstva, ktoré nie je sUcastou
balenia, je k dispozicii na webovej
stranke spolo¢nosti Kenwood
www.kenwoodworld.com.

metlicka

hak na hnetenie cesta (s
odnimatelnym krytom)
Slahacia metlicka




® Q0BG

®0® ©0G

plastovy mixér (AT282)
skleneny mixér (AT283)
nadstavec na spracovavanie
potravin (AT284)

lis na citrusové plody (vyzaduje
AT284)

mlyncek na potraviny (AT281)
odstavovac (AT285)
kompaktny sekac/mlyncek
(AT286)

treci mlyncek

Blend-Xtract 2GO

rota¢ny kraja¢ na potraviny

Pouzivanie nadoby a
nastrojov
Pozrite si ilustracie - .

B
|

Zatlacte packu na uvolhovanie
hlavy robota nadol a hlavu robota
jemne vyklopte nahor.

Zalozte nddobu a pootocte nou v
smere hodinovych ruciciek, aby ste
ju zaistili do potrebnej pozicie.

Do zasuvky pre nastroje zatlacte
dany nastroj - budete pocut
zacvaknutie, ked ddjde k jeho
spravnemu zalozeniu do potrebnej
pozicie.

Pred viozenim haka na hnetenie
cesta do prislusného vystupu
zakladajte na jeho hriadel kryt, aby
ste zabranili prieniku potravin do
vystupu.

Zatlacte packu na uvolnovanie
hlavy robota nadol a hlavu robota
jemne sklopte nadol. Zariadenie
zapojte do elektrickej siete.

Na nadobu zasunte kryt proti
vysplechovaniu.

Cez otvor krytu mozno pridavat
zlozky pocas mixovania priamo do
nadoby.

Pretocte ovladac rychlosti na
ziaduce nastavenie. Pre kratke
intervaly maximalnej rychlosti
pouzivajte pulzny chod (P).

Po dokonéeni spracovavania pretocte
ovladac rychlosti do pozicie ,0" a
zariadenie odpojte z elektrickej siete.
Vyklopte hlavu robota nahor, uchopte ju
pevne a vytiahnite nastroj z vystupu.

Rady a tipy

metlicka

® Pri miesani tuku s cukrom pri
priprave zmesi na kolace/tortovych
zmesi pouzivajte vzdy tuk izbovej
teploty alebo ho najprv nechajte
trochu zmaknut.

® V pripade potreby zariadenie
vypnite a Spachtlou oskrabte
vnutorné steny nadoby.

® Na pripravu sladkého peciva
pouzivajte studené zlozky, ak sa v
recepte neudava inak.

hak na hnetenie cesta

® Zlozky sa najlepsie mixuju vtedy,
ked do nadoby najprv viejete
tekutinu.

® Zariadenie priebezne zastavujte a z
haku na hnetenie cesta zoskrabujte
zmes.

muka

® RO6zne varky muky sa moézu lisit z
hladiska pozadovaného mnozstva
tekutiny a lepkavost cesta moéze
mat priamy ucinok na zataz
zariadenia. Preto radime, aby ste
toto zariadenie pri mieSani cesta
pozorovali.

Slahacia metlicka

Dédlezité upozornenie

® Nie je uréena na Slahanie hustych
zmesi, ako su napriklad zmesi
tuku s cukrom, lebo by sa pritom
mohla poskodit.

® Najlepsie vysledky sa dosahuju
vtedy, ked su vajcia izbovej
teploty.

® Pred slahanim vajecnych bielkov
zabezpecte, aby na slahacej
metlicke ani v nadobe nebola

Ziadna mastnota ani vaje¢né zltky.
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® Majonéza: Pre najlepsie vysledky
zoskrabte po pridani oleja vnutorné
steny nadoby a spustite na dalsich
10 sekund pri maximalnej rychlosti.

® 7mesi liateho cesta: Do nadoby
najprv pridajte muku, potom
pridajte tekutinu a mixujte pri
minimalnej rychlosti, aby sa zlozky
dobre zapracovali.

Elektronicky senzor na
ovladanie rychlosti

Robot je vybaveny elektronickym
senzorom na ovladanie rychlosti, ktory
je navrhnuty tak, aby udrziaval rychlost
pri roznych podmienkach zatazenia, ku
ktorym dochadza napriklad pri hneteni
cesta na chlieb alebo pri pridavani vajec
do zmesi na kolace/tortovych zmesi.

Z tohto dévodu mozno vtedy pozorovat
zmeny rychlosti, lebo robot sa
prispdsobuje zatazi a zvolenej rychlosti.
Ide teda o normalny jav.

Upozornenia:

® Nikdy neprekracujte uvedené
maximalne mnozstva - zariadenie
by ste tym mohli pretazit.

e Urcity pohyb hlavy robota je
pri mixovani hustych zmesi, ako
je napriklad cesto na chlieb,
normainy.

® Ak hlavu robota vyklopite pocas
chodu nahor, jeho chod sa
nezastavi. Pred vyklopenim hlavy
nahor ho preto vzdy vypnite.

e Zariadenie nebude fungovat, ak
vsetky kryty vystupov nebudu
zaloZené spravne.

® Ak budete pocut, ze sa zariadenie
trapi, vypnite ho a vyberte z nadoby
cast zmesi alebo zvyste rychlost.

® Tento robot je vybaveny funkciou
Jpomalého startu” s cielom
minimalizovat vysplechovanie. Po
zapnuti vsak moze trvat niekolko
sekund, kym dosiahne zvolenu
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rychlost aj vtedy, ked v nddobe
bude nejakd hustd zmes, ako je
napriklad cesto na chlieb.

® Pred vyklopenim hlavy robota
nahor vzdy vyberte prislusenstvo
zalozené do vystupov.

Pouzivanie vystupov
pohonu

Prislusenstvo do vystupu pre vysoku
rychlost &

Vyberte kryt vystupu pre vysoku
rychlost B).

Kryt vystupu pre strednu rychlost
musi byt zaloZzeny na vystupe, lebo
zariadenie nebude fungovat.

Prislusenstvo do vystupu pre strednu
rychlost )

Vyberte kryt vystupu pre strednu
rychlost ().

Kryt vystupu pre vysoku rychlost
musi byt zalozeny na vystupe, lebo
zariadenie nebude fungovat.

Pouzivanie prislusenstva
Pozrite si ilustracie suvisiace s kazdym
prislusenstvom a precitajte si rady a
tipy nachadzajuce sa pod prislusnymi
Castami.

Plastovy mixér

a nozova jednotka
b tesniaci kruzok
C nadoba

d plniaca zatka

e veko

8 skleneny mixér
a drziak nozovej jednotky
b  nozové jednotka

C tesniaci kruzok

d nadoba

e veko

f  plniaca zatka




Mixér montujte tak, ako je to

zobrazené na ilustraciach a L&

Poznamka: Tesniaci krdzok musi byt

zalozeny spravne, aby nedochadzalo k

presakovaniu obsahu.

Zakladanie veka

@ Plastovy mixér - pootocte vekom v
smere hodinovych ruciciek, aby ste
ho zaistili do spravnej pozicie.

Skleneny mixér - zatlacte veko
nadol, aby ste ho zaistili do spravnej
pozicie.

Rady a tipy

Nespracovavajte horuce zlozky.

® Pri priprave majonézy viozte
do mixéra vsetky zlozky okrem
oleja. Potom za chodu zariadenia
vyberte plniacu zatku a pomaly a
rovnomerne pridavajte olej.

® Husté zmesi, ako sU napriklad
natierky a dipy, mozno bude treba
zoskrabovat z vnutornej steny
nadoby. Ak je zmes prilis husta
a jej spracovanie je preto tazké,
pridajte do nej viac tekutiny.

® Pri mixovani suchych zloziek ich
porezte na kusky, vyberte plniacu
zatku a potom ich za chodu
zariadenia po jednom vhadzujte
dnu.

j kotuc¢ na velmi jemné struhanie

K kotU¢ na krajanie na tenké
hranol¢ekové a podobné tvary
(typ Julienne)

| kotu¢ na krajanie na Standardné
hranol¢ekové a podobné tvary

M kotuc¢ na extra hrubé struhanie

Nadstavec na spracovavanie potravin
montujte tak, ako je to zobrazené na
ilustracii .

1 Zalozte pohonny hriadel do vystupu.

2 Cez pohonny hriadel zalozte
nadobu, a to tak, aby jej rukovat
bola nad ovladacom rychlosti.
Potom fou otacajte v smere
hodinovych ruciciek, kym nezapadne
do svojej pozicie.

3 Zalozte nozovu jednotku alebo
niektory z kotucov alebo lis na
citrusové plody. Nozova jednotka a
rezacia €ast kotucéov su ostré, takze
s nimi vzdy manipulujte opatrne.

Nadstavec na
spracovavanie potravin

a maly posuvac

b velky postvac

C plniaca trubica

d veko

€ nadoba

f  pohonny hriadel

g nozova jednotka

Kotuce (ak su dodané)

h  kotu¢ na hrubé krajanie/
struhanie
kotuc na tenké krajanie/
struhanie

Rady a tipy

® M3so, chlieb a zeleninu nakrajajte
pred spracovanim na kocky
velkosti 2 cm.

® Bylinky sa najlepSie sekaju, ked su
Cisté a suché.

® D3avajte si pozor na to, aby ste
pri pouzivani nozovej jednotky
nespracovavali niektoré zlozky az
prilis dlho.

® NozovU jednotku nepouzivajte
na drvenie kociek ladu ani na
sekanie inych tvrdych potravin,
ako su koreniny, lebo by to mohlo
poskodit toto prislusenstvo.

® Pri pridavani mandlovej esencie
alebo prichute do zmesi sa snazte
o to, aby neprisla do styku s
plastom, lebo by na fom mohla
zanechat trvalé zafarbenie.
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Kottice

1

Vyberte si plniacu trubicu, ktoru
chcete pouzit. Posuvac obsahuje
mensiu plniacu trubicu na
spracovavanie jednotlivych poloziek
alebo tenkych zloziek.

Vlozte danu potravinu do plniacej
trubice.

Zariadenie zapnite a potravinu tlacte

posuvacom rovnomerne nadol -
nikdy nevkladajte prsty do plniacej
trubice.

Pouzivanie malej plniacej trubice -
najprv viozte velky posuvac do plniacej
trubice.

Pouzivanie velkej plniacej trubice -
pouzite obidva posuvace spolu.

Nenechavajte nadobu napliovat
az po kotug, ale ju pravidelne
vyprazdnujte.

Neprekracujte maximalnu kapacitu
vyznacenu na nadobe (,MAX").

Rady a tipy
® Pri pouzivani obojstrannych

kotucov sa uistite, ze pozadovana
rezna strana je hore.

® Pouzivajte Cerstvé zlozky.

Nekrdjajte potraviny na prili§ malé
kusky. PInte plniacu trubicu na celu
Sirku. To zabrani potravindm v tom,
aby sa pocas spracovavania kizali
po stranach.

Pri krajani alebo struhani: Potraviny
vkladané zvisle vychadzaju von
kratSie nez potraviny vkladané
horizontalne.

Po pouziti kotuca na nom vzdy
zostanu nejaké zvysky potravin.

Lis na citrusové plody

a vytlacny kuzel
b sitko

Poznamka: Toto prislusenstvo mozno
pouzivat len spolu s nadstavcom na
spracovavanie potravin AT284.
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Lis na citrusové plody montujte tak,
ako je to zobrazené na ilustracii [£3].

1

Do nadoby zalozte sitko tak, aby

sa vycnelok na jeho okraji zaistil do
rukovate nadoby.

Vytlacny kuzel zalozte na pohonny
hriadel a otacajte nim, kym
nespadne celkom dolu.

Narezte ovocie na polovice. Zapnite
rychlost ¢. 3 a ovocie pritlacajte na
kuzel.

Rady a tipy
® Ak budete chciet dosiahnut

najlepsie vysledky odstavovania,
ovocie urcené na odstavovanie
drzte a odstavujte v izbovej teplote
a pred odstavenim ho rukou
pogulajte po pracovnom povrchu.
Ovocim hybte zo strany na stranu,
lebo to pomaha vytlacat z neho
Stavu.

Pri odstavovani vac¢sieho
mnozstva ovocia sitko pravidelne
vyprazdnujte, aby sa neupchavalo
duzinou a jadierkami.

B Miyncek na potraviny

kruhova matica

dierované kotuce: stredny a
hruby (v zavislosti od variantu
modelu)

krajac

Spirdla

telo

tacka

posuvac

oo

Q PO QOO0

Mlyncek na potraviny montujte tak,
ako je to zobrazené na ilustracii &)

1
2

Do tela zalozte $piralu.

Zalozte krajac - reznou stranou
smerom von.

Zalozte dierovany kotuc¢ - zarez na
nom musf licovat s kolikom.

Volne zalozte kruhovu maticu.




Pouzivanie mlynéeka na potraviny

1 Vyklopte hlavu robota nahor. Uistite
sa, Ze na obidvoch vystupoch su
zalozené kryty.

2 Prislusenstvo drzte v znazornenej
pozicii - vyénelky na konci Spirdly
musia licovat s koreSpondujucimi
Strbinami vo vystupe pohonu.

3 Prislusenstvo zatlacte do vystupu
a otacajte nim v smere hodinovych
ruciciek, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie.

4 Manualne dotiahnite kruhovu maticu.

Zalozte tacku.

6 Maso nakrdjajte na pruzky Siroké 2,5
cm.

7 Zvolte maximalnu rychlost. Potraviny
po jednom kusku tlacte zlahka
posuvacom dovnutra. Netlacte
silno - toto prislusenstvo by ste tym
mohli poskodit.

ul

Rady a tipy

® Mrazené potraviny nechajte pred
mletim dobre rozmrazit.

® Pred mletim mésa z neho vzdy
odstrante kosti, kozu a podobne.

Odstavovad

posuvac

veko

zaistovacia zadpadka veka
filter

nadoba na duzinu

vypust stavy (vypustny otvor)
podstavec

packa na uvolnovanie nadoby
na duzinu

i pohar

j  drziak pohara

JQ "0 OO 0w

Odstavovaé montujte tak, ako je to

zobrazené na ilustracii .

1 Nadobu na duzinu umiestnite na
podstavec a otacajte fnou v smere
hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti
do potrebnej pozicie. Vypust
stavy by sa mal pri jej spravnom

zalozeni nachadzat nad packou na
uvolnovanie nadoby na duzinu.
Zalozte filter a zatlacte ho pevne do
potrebnej pozicie.

Na nadobu na duzinu zalozte veko
- pootocte ho v smere hodinovych
ruciciek tak, aby sipka W na jeho
vyénelku licovala so znackou l na
podstavci.

Umiestnite drziak pohara na spodnu
stranu tohto prislusenstva - $ipka A
na drziaku pohara by mala ukazovat
smerom hore a mala by licovat s
vypustom stavy.

Pridrzajuc drziak pohdra zalozte
toto prislusenstvo do vystupu tak,
aby vypustny otvor bol v rohu
zariadenia a potom nim otacajte v
smere hodinovych ruciciek, aby ste
ho zaistili do potrebnej pozicie.
Zalozte pohar - drziak otacajte
smerom od vypustného otvoru a
potom vlozte pohar do drziaka.
Otacajte poharom tak, aby sa dostal
pod vypust stavy.

Dané potraviny nakrajajte tak, aby
vosli do plniacej trubice.

Prepnite na maximalnu rychlost a
potraviny vliozte do plniacej trubice.
Potraviny tlaéte postvaéom
rovnomerne nadol - nikdy
nevkladajte prsty do plniacej
trubice.

Doélezité upozornenie

® Ak odstavovac zac¢ne vibrovat,
vypnite ho a odstrante duzinu z
filtra. (Ak duzina nie je rozlozena
rovnomerne, odstavovac zacina
vibrovat.)

® Niektoré velmi tvrdé potraviny
mbdzu tento odstavovac spomalit
alebo ho mézu zastavit. Ak sa to
stane, vypnite ho a odblokujte filter.

® Odstavovac pocas jeho pouzivania
pravidelne vypinajte a vyprazdnujte
nadobu na duzinu a na stavu.
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Rady a tipy

® Citrusové ovocie: Na dosahovanie
najlepsich vysledkov odstavovania
pouzivajte lis na citrusové plody,
ktory je k dispozicii ako dalsie
prislusenstvo.

® Makké potraviny vkladajte pomaly,
aby ste z nich ziskali ¢o najviac
stavy.

® 7 Ceredni, z broskyn, zo sliviek a
z podobného ovocia odstranujte
kostky.

® 7 ovocia a zo zeleniny (ako je
meldn, ananas, uhorka a podobne)
odstranujte Supku alebo koéru.

® Ovocie a zeleninu s maksou Supkou
(ako su jablka, hrusky, jahody,
hrozno, mrkva, Spenat, zeler a
podobne) a iné zlozky staci umyt.

Odporucania tykajlice sa zdravia

® \/itaminy sa postupne stracaju,
takze stavu vypite ¢o najskor.

® Ak Stavu budete potrebovat
odlozit na niekolko hodin, dajte ju
do chladni¢ky. A ak do nej pridate
niekolko kvapiek citronovej stavy,
podrzi lepsie.

® Nepite denne viac nez 3 pohare
(230 ml) stavy, ak nie ste na nu
zvyknuti.

e Stavu pre deti riedte rovnakym
mnozstvom vody.

e Stava z tmavozelenej zeleniny
(brokolica, Spenat a podobne) a
tmavocervenej zeleniny (cvikla,
cervend kapusta a podobne) je
velmi silnd, takze ju vzdy zriedte.

® Ovocné stavy maju vysoky obsah
fruktozy (ovocného cukru), takze
[udia trpiaci na cukrovku alebo
nizky obsah cukru v krvi by ich
nemali pit vo velkych mnozstvach.
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Demontaz odstavovaca

Postupujte v opacnom poradi ako pri
montazi.

Vyberanie nddoby na duzinu z
podstavca - stlacte packu na podstavci
a otacajte nadobou na duzinu v
protismere hodinovych ruciciek. Potom
ju vytiahnite nahor.

Odstavovac (vylevka)

® Vylevka je navrhnuta tak, aby sa pri
Cisteni dala vybrat. Potiahnite ju a
vyberte.

® Po Cisteni ju znova nasadite
zatlacenim na doraz.

Kompaktny sekad/

mlyncek

a zakladna

b  nozova jednotka
C tesniaci kruzok
d nadoba

Mlyncek montujte tak, ako je to

zobrazené na ilustracii .

1 Vlozte zlozky do nadoby.

2 Uistite sa, ze tesniaci kruzok je
spravne zalozeny na nozovej
jednotke. Ak nebude zalozeny
spravne, dojde k presakovaniu
obsahu.

3 Nozovu jednotku otocte naopak.
Nozmi nadol ju viozte do nadoby.

4 Zakladnu rukou pevne naskrutkujte
na nadobu.

5 Mlyncek zalozte na vystup tak, aby
Sipka na jeho zakladni bola pri zadnej
Casti zariadenia. Otacajte mlync¢ekom
v smere hodinovych rucic¢iek, kym sa
pevne nezaisti do potrebnej pozicie,
to je, kym dve sipky nebudu licovat.

6 Zapnite na maximalnu rychlost.

Rady a tipy

® Spracovavanie korenin
neodporicame, lebo by mohli
poskodit plastové sucasti.




® Nespracovavajte horuce zlozky
- pred spracovanim ich nechajte
vychladnut.

B Treci mlyncek

a veko mlynceka
b nozovad zostava mlynceka

Mlyncek montujte tak, ako je to
zobrazené na ilustracii m

Poznamka:
® Aby sa zabranilo uniku pocas
spracovania, veko bolo navrhnuté

tak, aby pevne zapadalo do nozovej

zostavy.

® Pokial je veko namontované na
pohonnej jednotke, veko sa neda
odstranit z nozovej zostavy.

® Pred montazou do zasuvky spotrebic

vzdy naplnte a zostavte.

Rady a tipy
® Pre optimalny vykon pri

aby ste naraz nespracovavali viac
ako 50 g v mlynceku.

® Celé korenie si uchovava svoju
aromu ovela dlhsie ako zomleté

je najlepsie zomliet naraz len malé
mnozstvo.

® Na uvolnenie maximalnej aromy a
éterickych olejov je najlepsie pred
zomletim celé korenie oprazit.

a kokos na malé kusky.

spracovavani korenia odporucame,

korenie, takze na uchovanie aromy

® Pred spracovanim nakrdjajte zazvor

Blend-Xtract 2GO

veko s otvaracim uzaverom
flasa

tesniaci kruzok

nozova zostava

zakladna

® QO O0Tw

Zmontujte podla ilustracie

Rady a tipy

® Ked je flasa naplnena na maximalnu
kapacitu (400 ml), su v nej priblizne
dve porcie.

® Na dosiahnutie ¢o najlepsieho
premiesania vzdy pridajte do flase
najprv lad / mrazené ingrediencie.

® Ked vas ndpoj dosiahne
pozadovanu konzistenciu, mozete
pouzit funkciu pulz ,P“, aby ste sa
uistili, ze su vSetky zlozky ddkladne
premiesané.

® Ak pripraveny nadpoj nechcete
skonzumovat okamzite, dajte ho do
chladnicky.

® Ak pripraveny napoj chcete pit cez
veko, nadpoj musi byt dostatoc¢ne
riedky. Za tymto uc¢elom treba don
pridat viac tekutej zlozky.

® Niektoré napoje nemusia byt kvoli
jadierkam v niektorych zlozkach
alebo vildknitému charakteru
niektorych zloziek Uplne najemno
rozmixované ani po ddkladnom
premixovani.

® V niektorych napojoch sa mdézu po
odstati vytvorit redsie a hustejsie
vrstvy, a preto je najlepsie, ak su
skonzumované hned. Ak vSak k
tomu dojde, treba taky napoj pred
jeho konzumaéaciou premiesat.

® Ked je na flasi zalozené veko s
otvaracim uzaverom, drzte ju vzdy
na vysku.

Rotac¢ny krajac¢ na
potraviny

a posuvac
b relo a plniaca trubica
C krdjaci kuzel
cl kréjanie
C2 hrubé struhanie
Cc3 jemné struhanie
d drziak krytu/kuzela

Zmontujte podla ilustracie m
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Montaz a pouzivanie vasho rotacného
krajaca

1

Nadvihnite hlavu mixéra. Uistite sa,
Ze oba kryty vystupov su nasadené.
S nadstavcom v zobrazenej polohe
- zarovnajte pldsky pohonu na konci
nadstavca s prislusnymi otvormi vo
vystupe jednotky.

Nasadte pozadovany kuzel - otocte
ho v smere hodinovych ruciciek na
uzamknutie.

4 Pripojte drziak kuzela - zarovnajte
zarez s vyrezom v tele. Otocte
proti smeru hodinovych ruci¢iek na
zaistenie v polohe.

5 Nasadte misu mixéra alebo
umiestnite vhodnu misku pod
vystup.

6 Vlozte potravinu do plniacej trubice
a zvolte maximalnu rychlost. Jemne
zatlac¢te pomocou posuvaca.

Poznamka: Posuvac zapadne iba

jednym smerom.

Tabulka odporucaného pouzivania

Velkost pouzitych vajec = stredna (hmotnost 53 az 63 g).
* Tdto tabulka je len orientaéna a jednotlivé udaje sa mdzu lisit v zavislosti od
konkrétneho receptu a spracovavanych zloziek.

Nastroj do | RRecept/proces @
nadoby \ﬁ, fs) !
(Minuty)
maslo/margarin a cukor ovocny Min. —3» Max. 3-5
$lahanie vajec do zmesi na kolac 4 —» Max. 1-4
kolace celkom
— - - - 1,8 kg -
vmiesavanie muky, ovocia Min. =31 30 - 60
(zmes 6 .
a podobne . sekund
vajec)
trvanlivé a hmotnost 450 g Min. —» 2 2-3
sladké pecivo- | muky
vtieranie tuku
do muky
zmesi na celkova 1,6 kg Min. —» Max. 45 - 60
mucne kolace |hmotnost sekund
cesto na hmotnost 500 g Min. 45 - 60
chlieb (tazké muky l sekund
kysnuté) celkova 805 g
hmotnost 3 5-7
[ahké kysnuté | hmotnost 500 g Min. 45 - 60
cesto muky sekund
(obohatené o | celkova 960 g
maslo a vajcia) | hmotnost 3 5-7
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Tabulka odporucaného pouzivania
Velkost pouzitych vajec = stredna (hmotnost 53 az 63 g).

* Tato tabulka je len orienta¢na a jednotlivé udaje sa mozu liSit v zavislosti od
konkrétneho receptu a spracovavanych zloziek.

Nastroj do | Recept/proces @
nadoby ﬁ l ( \ g
(Minuty)
Vajecné bielka 8 Min. = Max. "2 -3
Piskoty bez tuku 620 g 4 -6
(zmes zo 6
vajec)
Smotana 250 - 600 | Min. —» Max. 2-4
ml
Majonéza Vajeéné zltky 4 Max. 1-2
Liate cesto na palacinky 11 Min. 10 sekund
Max. 45 - 50
sekund
Studené Plastovy 1,51 Max. 30 - 60
tekutiny, mixér AT282 sekund
na’poje a Skleneny 121
mixovane mixér AT283
ovocné
Stavy
mliecne Plastovy 121 Max. 15 - 30
kokteily/ mixér AT282 sekund
studene Skleneny 800 ml
mlieko mixér AT283
Kocky ladu 6 p 15 - 30
(125 9) sekund
Surové maso a rybacina 400 g 3 —» Max. 15 - 20
sekund
Cibula 250 g p 5-10 sekund
Sladké pecivo 100 -250¢g Max. 20 - 30
sekund
Pecivo - vtieranie tuku do 340 g Max. 10 sekund
muky. Hmotnost
Pridanie vody na muky 10 - 20
skombinovanie cestovych sekund
Q ingrediencii
Zmesi na Celkova 800 g Min. = Max. 10 - 20
mucne hmotnost sekund
kolace
Majonéza Vajecné 3-4 Max. 1-2
Zltky
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Tabulka odporucaného pouzivania
Velkost pouzitych vajec = strednd (hmotnost 53 az 63 g).

* Tato tabulka je len orientaéna a jednotlivé udaje sa mozu liSit v zavislosti od
konkrétneho receptu a spracovavanych zloziek.

Nastroj Recept/proces ﬁ P @
( \ (Minuty)
Krajanie a strdhanie syra, mrkvy, Max
zemiakov, kapusty, cukety a
cvikly.
Krajanie maksich poloziek, ako 4 - Max.
su uhorky a paradajky.
Parmezan a zemiaky. Neprek- Max.
racujte

maximalnu 10 - 20
Zemiaky na hranoléeky a pevné kapa(v:\tu’ Max. sekund
zlozky do $aldtov, kastrélovych | VyZhacenu
jedal a dipov (napriklad mrkva, | N@ nadobe.
swede, cuketa a uhorka).
Struhanie mrkvy a syrov. Max.
Vsetky druhy citrusového 1kg 3 2-3

@ ovocia.

Maso vratane hydinového a - Max. 10
rybacieho.
Odstavovanie ovocia a zeleniny, 500 g Max.
ako su napriklad jablka, ananas,
hrozno, mrkva a paradajky. 20 - 60
Makké druhy ovocia a zeleniny, 500 g Max. sekund
ako su napriklad hrozno a
paradajky.
Jadrové plody. 509 Max. 30 sekund
Zrna kavy. 509 Max. 30 sekund
Studené pyré. 509 Max. 30 sekund
Korenisty med a orechova
marinada
med (izbovej teploty) 250 g P 10 sekund
chrumkavé arasSidové maslo 40 g

mala &ili papricka
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Tabulka odporucaného pouzivania

Velkost pouzitych vajec = strednd (hmotnost 53 az 63 g).
* Tato tabulka je len orienta¢na a jednotlivé udaje sa mozu liSit v zavislosti od
konkrétneho receptu a spracovavanych zloziek.

Nastroj Recept/proces ﬁ P @
7\

(Minuty)

Korenie - napriklad celé
Cierne korenie, semena
kardamonu, semena

, : 50 ¢g Max. 30 - 90 sekund
rasce, semena korianderu,
semena feniklu, celé
klinceky atd.
Kavové zrnka 50¢g Max. 15 - 30 sekund
Orechy 50¢g Max. 10 - 15 sekund
Cili papri¢ky 309 Max./P 10 sekund
Cerstvy korenovy zazvor 30 g Max./P 10 sekund
Cesnak 4 Max./P 10 sekund
Kokos 50 g Max./P 20 - 30 sekund
Napoje a Smoothies 400 ml Max. 30 - 60 sekund
(Zmrznutych
max. 60 kg
Sluzi na krdjanie a 1 kg Max. 2-3

struhanie jedal, ako je
mrkva, uhorka, jablka,
zemiaky, ¢okolada, tvrdy
syr a orechy

Pokyny na cCistenie - Pozrite s prislusné ilustracie

Servis a starostlivost o zadkaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké problémy, pred vyziadanim pomoci
si najprv precitajte cast ,RieSenie problémov” v prirucke alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje zdruka vyhovujuca vSetkym pravnym ustanoveniam tykajucim
sa akychkolvek zaruk a spotrebitelskych prav existujucim v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyhad alebo na nom najdete nejaké chyby, poslite alebo odneste
ho autorizovanému servisnému centru KENWOOD. Najblizsie autorizované servisné
centrum KENWOOD mobzete najst na webovej lokalite www.kenwoodworld.com alebo na
jej stranke Specifickej pre vasu krajinu.

236




® Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH
A ELEKTRONICKYCH ZARIADEN{ (OEEZ)

Po skonceni zivotnosti sa tento vyrobok nesmie likvidovat spolo¢ne s domacim odpadom.
Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto Specializované na triedenie odpadu alebo
predajcovi, ktory poskytuje takuto sluzbu.

RieSenie problémov

Problém

Pric¢ina

RieSenie

Zariadenie sa
zastavilo pocas
chodu.

Chyba napajanie.

Skontrolujte, ¢i je zariadenie zapojené
do elektrickej siete.

Zariadenie je
pretazené./Bola
prekroc¢ena maximalna
kapacita.

Pretocte ovlddac rychlosti do pozicie
vypnutia, pockajte niekolko sekund

a potom opatovne zvolte rychlost.
Zariadenie by sa hned malo opéat uviest
do chodu.

V ,Tabulke odporu¢aného pouzivania“
si pozrite maximalne kapacity.

Kryty vystupov nie su
zalozené spravne.

Skontrolujte, ¢i su spravne zalozené
kryty vystupov.

Prislusenstvo
pripojené do
vystupu pre
strednu alebo
vysokU rychlost
nefunguje.

Dané prislusenstvo nie
je spravne zalozené a
zaistené v potrebnej
pozicii.

Skontrolujte, ¢i je dané prislusenstvo
zalozené a zaistené v spravnej pozicii.

Kryt druhého vystupu
nie je zalozeny spravne.

Skontrolujte, ¢i je kryt druhého vystupu
zalozeny spravne.

Zariadenie sa
na pracovnom
povrchu hybe.

Nohy na spodku
zariadenia su mokré
alebo Spinavé.

Pravidelne kontrolujte, ¢i su nohy
zariadenia suché a cisté.

Cez nozovu jednotku
mixéra, Blend-
Extract 2GO alebo
mlynceka vyteka/
vypadava obsah.

Chyba tesnenie.
Tesnenie nie je zalozené
spravne.

Tesnenie je poskodené.

Skontrolujte, ¢i je tesnenie zalozené
spravne a ¢i nie je poskodené. Informéacie
o ziskani ndhradného tesnenia hladajte v
Casti ,Servis a starostlivost o zdkaznikov".

Slaby vykon
nastrojov/
prislusenstva.

Precitajte si rady v prislusnej ¢asti o pouzivani daného
prislusenstva. Skontrolujte, ¢i je dané prislusenstvo spravne

zmontované.
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YKpaiHCbKa

ByAb Aacka, pO3ropHiTh NepLly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMun

3axoAM be3neku

® YBaXKHO MpoYnNTanTe IHCTPYKLIO Ta 306epexkiTb i
AAA TTOAAABLLIOTO BUKOPUCTAHHSA.
® 3HIMITb YMaKOBKY Ta BCI €TUKETKMN,
® Y BUMAAKY MOLLUKOAYKEHHSA LUTekepa abo
LIHYPAa 3 MipKyBaHb 6e3nekn NpeACTaBHUK
KoMnaHii Kenwood abo creuiaAiCT 3 PeMOHTY,
YMOBHOBaXkeHMM KoMnaHieto Kenwood, mMoBUHEH
BMKOHATW X 3aMiHYy, LWOO YHUKHY TV Hebe3aneku.
® [[oBepTanTe PEryAaTop WBUAKOCTI B MOAOXKEHHSA
«O» (BMMK) Ta BIAKAKOYAMTE MPUCTRIN BIA MepeXi
EeAeKTPOMOCTa4YaHHSA:
O nepea BCTAHOBAEHHAM abo 3HIMaHHAM KPULLOK/
AeTanen/HacapokK;
O MICAA BUKOPUCTAHHA Ta AKLLO MPUAAA He
BUKOPUCTOBYETHCH;
O nepep YMLLEHHAM.
e He nepeBulynTe Yac po60THU NpUAAAY 6e3
nepepBu, BKasaHMN HUXXYe. besnepepBHa
eKCNnAyaTauis NPUAAAY NPOTAromM TPUBAAOIo

nepioAy 4acy Mo>ke NMOLUKOAUTU NMPUAAA.

dyHKUia / MakcuMaAbHUW | [lepepBa MixK
Hacaaka 4yac MOCAIAOBHUMMU
eKCcnAyaTauii 3arnyckamm
Hacaaka AAA 8 XB
BUMILLYBaHHS _ 5
TicTa BineaHanTe
BaeHaep/Blend- 60 cek e/\g%/l/\gﬁe&ém
Xtract 2GO Porep
Ta panTe
MAMHOK 30 cek _ OXOAOHYTW
Hacaaka AAS 90 cek '/'O'T'g MPOTATOM
nepeMeAtoBaHHS XBUAWH
M’acopybka 10 xB
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He niaHOCBTE MaAbLil AO PYXOMUX AETAAEN Ta
BCTAHOBAEHUX HAacap0K. He BcTaBAamTe pykun/
MaAbLl B LUAPHIPHUM MEXAHI3M.

He 3aAmanTe KyXOHHY MaLluKHy, Lo npautoe, bes3
HarAgAY.

He BuKOpUCTOBYUTE I‘IOLIJKO,A,)K@HI/IPI MPOUAQA.
[MepeBipka abo PEMOHT 3AINCHIOKOTHCH

y CreLliaAbHMX LEeHTPax: AMB. PO3AIA
«OBOCAYroBYBaHHA Ta PEMOHTY.

He ponyckanmTe 3BMCaHHS LLHYPa Y MICLUAX, A€ AO
HBOrO MOXXE AOTATHYTUCA AUTUHA.

He apAomnyckamTe nonapsaHHA BOAOMM Ha OAOK
EAEeKTPOABUIYHA, LLUHYP abo BUAKY.

[iA YaC BUKOPUCTAHHA MOABIMHOIO MPUBOAY, Y YaLli
HEe MOXXYTb 3HAXOAUTUCH IHCTPYMEHTMW.

He BMKOPUCTOBYMTE HAaCaAKM, LLO He NMpu3HaYeH
AAS LIbOIrO MprAaAy. 3ab0pPOHAETHCA OAHOYACHO
BUKOPUCTOBYBATU AEKIAbKA HACaAOK.

He nepeBULLYMTE 3a3HaueHi y TabAnLi
MaKCMMAAbHOIO 3aBaHTaXXeHH4.

ByabTe obeperkHi Mpu MIAHIMaHHI LIbOrO MPUAGAY.
[epll HIXX MIAHIMATV MPUAAA, MepexKkoHanTecs,
LLIO FOAOBKa MiKCepa NpaBUAbHO 3adiKCoBaHa B
HV>KHBOMY MOAO>KEHHI, @ Yalla, AeTaAl, KpKiLLKa
OTBOPY Ta LUHYP HaAll/IHO 3aKPIMAEHI.

He 3aAnanTe AiTen 6e3 HarAgaAy Ta He
AO3BOAANTE IM rpaTmCH i3 MPUA3AOM.

He nepeMillymTe Ta He NMIAHIManTe TOAOBKY MiKcepa
31 BCTAHOBAEHOK HACaAKOKD, TOMY LLIO KYXOHHA
MaLLMHa MOXXe BTPaTUTU CTIMKICTb.

He BCTaHOBAKOMTE MPUASA MODAMIY KPaK POBOYOT
NOBEPXHI.

He peKoOMeHAYETbCA KOPUNCTYBATUNCA LM
MPUAAAOM OCODHaM i3 0OMeXeHVMU PIBNYHUMI
ab0 MEHTAABHUMU MOXKAMBOCTAMUM abO TUM, XTO
Ma€ HEAOCTATHbO AOCBIAY B MOIro eKCrnAyaTauil.
BuLyeHa3BaHM 0CcobaM AO3BOBAAETHCH
KOPUCTYBATUCA MPUAAAOM TIABKU MICAS
MPOXOAXKEHHSA IHCTPYKTAaXKy Ta MiA HArAAAOM
AOCBIAYEHOT AFOAVHWN | AKLLO BOHW PO3YMIOTb
MoB'A3aHI 3 LM PUSUKN.
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HeBipHe BUKOPUCTAaHHSA LIbOrO MPUAAAY MOXKe
nEuBeCTU AO TPABM.

Llem npmnAap HE MPU3HAYEHUMN AAA BUKOPUCTAHHSA
AITEMU. TPUMaMTE NPUAAA | LLUHYP MOAAAI BIA AlTEN.
Llen npuAaa NprU3HadYeHMM BUKAKOYHO AAA
BUKOPWCTaHHA y NobyTi. KomnaHia Kenwood

HEe Hece BIAMOBIAAABHOCTI 3a HEBIAMOBIAHE
BUKOPWUCTaHHA MpriAnaay abo MOPYLLUEHHS MPaByA
eKCrnAyaTaLuil, BUKAAAEHUX Y LN IHCTPYKLLIT.

3aranbHi NpaBMAa 6e3neKu Npu BUKOPUCTAHHI
HacaAoK

ByaAbTe o6epeXHi, IKLLO B KYXOHHUUA KOM6aWH
a6o0 6AeHAEep 3aAMBAETDHCH rapsiyvya piAuHa,
OCKiAbKM BiH MOXXe BUUTU 3 AAAY Yepes panTtoBe
napyBaHHSA.

He onyckanTe pykh abo KyXOHHI MPUAAAM Y Yally
bAeHAEPa abo KYXOHHOro KOMbamHa, SKLLO MPUAAA
MIAKAKOUYEHO A0 EAEKTPOMEPEXXI.

MonAap He byae NpauBaTH, AKLLO HAaCaAKM
BCTAaHOBAEHO He MpaBUWAbHO.

He peKoMeHAYETBCA MepepobAAT creLii, as)ke e
MOXKE MOLUKOAUTU MAACTUKOBI AETAAI

HOMIHaAbHa MOTY>XHICTb 3aAEXUTb BIA
KOMMaKTHOI HaCaAKM AAS KOMMaKTHa Hacaaka

AASA MOARIDHEHHSA/MAMHOK. IHLUI HACAAKM MOXKYTb
CMNOXXMBATW MEeHLLEe eHepril.

Y pasi BUHUKHEHHA Ay>Ke CUAbHOT BibpaLil nia Yac
BVIKOPUCTaHHS HaCaAKM, 3MeHLTe LLIBMAKICTb abo
3YMUHITb MPWAA | BUNMITb YaCTUHY BMICTY.
HaAMipHa Ai9 Ha MexXaHi3M DAOKYBaHHSA MOXKe
MNOLWKOAMUTU HACAAKY | CMIPUYMHUNTI TPABMY.

HE o6po6AATH rapsui iHrpeAi€eHTM.

PU3UK ONIKIB: rapayi IHFPEAIEHTU CAIA OXOAOAUTU
AO KIMHATHOI TeMMepaTypu, NepLL HIXX KAACTU AO
Yallli KYXOHHOro KoMbamHy, MAMHKAE, Yalli abo
NASLLKM DAEHAEPA YK nMepea 3MILLYBaHHAM.
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BAaeHAaep/Hacaaka Blend-Xtract 2GO

He BCTaHOBAKOWTE HOXXOBUIM BDAOK Ha OAOK
EAEKTPOABUIYHAE, AKLLO B/ NONepeAHbO He
HAaKPYTUAM Yally/MAALLKY.

Monepea>XeHHA AAS MoAeAl AT282: KiAnbLie Ha AHI
MNAACTUKOBOT Yalul AT282 BCTaHOBAEHE Ha 3aBOAI Ta
HEe 3HIMAETbCA.

BMuKamTe BAEHAED AULLE i3 3aKPUTOK KPULLKOR.
BUKOPUCTOBYMTE 3 YalLek)/MAALLKOK AMLLE
HOXOBUIM DAOK i3 KOMMAEKTY.

HIKOAM HE BMUKAWTE MOPOXKHIN 6/\eHAep

DPYKTOBI KOKTEWAI - HE MepeMilllyITe 3aMOPOXKEH]
IHITPEAIEHTH, LLO MepeTBOPUANCA Ha TBEPAY Macy
Mia Yac 3aMOPOXKYBAHHSA; MOAPRIOHITE L0 Macy Ha
HEBEAMKI LUMATOUKM, @ MOTIM MOKAQAITb X AO YaLli/
AASALLKN.

He obpobaanTe cneuii Ha KLWTaAT FBO3AUKUK, KoMy
Ta KMUHY — BOHW MOLLUKOAXKYIOTb MASCTUKOBI
AETaAI.

He BMKOPUCTOBYMTE DAGHAEPD AAA 30epiraHHsA
MNPOAVYKTIB. BiH MOBMHEH 30€piraTicCb MOPROXKHIM.
He HamoBHIOMTE Yally/MAaLKyY BAEHAEPE BULLE
MO3HAaYKM MakCUMaAbHOro o6’eMy. 3aAmBanTe

e MeHLLEe PIAMH, O MIHATbCA, AK-OT MOAOYHUX
LLIENKIB.

Hacaaka Blend-Xtract 2GO

@ MAdLWKa NIAXOAUTb BUHATKOBO AASI XOAOAHUX
NPOAYKTIB. O6pO6AATH rapsivi NPOAYKTH
3a60pOHeHo.

He nunTe rapadl piaAvHW 3 NAALLKN.

LLlo6 Hanoi MoykHa BYAO MUTU KPI3b KPULLIKY, BOHU
MatoTb OYTU OAHOPIAHI. AAS AOCATHEHHA Ba>kaHol
KOHCUCTEeHLIT 3HaAO6l/ITbC93| AOCBiA 30KpEeEMa nNpu
00pPOOLI TBEPAMX IHIPEAIEHTIB @00 HECTUMAKMX
DPYKTIB, OCKIABKIM BOHUM MOXXYTb 3aAULLNTUCH
HernepepobAEHVMMN,

He 3MiluymnTe 3aMOpPOXKeHI IHFPeAIEHTM abo KyOUKM
AbOAY ©e3 PIAVHU.

Mon AOAABAHHI 3aMOPOYKEHMX IHIpeAieHTIB (TOOTO
3aMOPOXKEHUX DPYKTIB, MOTYPTY, MOPO3MNBA UM
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ABOAY) He 3MilymnTe biablue 60 m abo 3 KyOUKM
ABOAY.

HiIKOAV HEe BUKOPUCTOBYMTE DASCHALD AASA
nepemMillyBaHHA CYXUX IHIFPEAIEHTIB (Ha KLUTAAT,
creuii, ropixun) i He BMUKanTe npuAaap b6e3
MNPOAYKTIB.

Aeaki piaHY 30iAbLLYIOTHCA B OO’eMIi Ta
YTBOPHKOOTL MiHY MiA Yac nepeMillyBaHHA, TOMY
He MepenoBHIOMTE DAGHALP | MepeKoHamTecs, Wo
KPULLKY BYAO BCTAaHOBAEHO MPAaBUAbHO.

KyXOHHUM KOM6GaWH

/Ae3a Ta AMCKUN Ay>Ke FOCTPI, TOMY ByabTe obeperkHi
nia Yac poboTn 3 HMMK. Tia yac po6oTun a6o
UULLLEHHS 3aB)XXAU TPMMaMUTe HiX 3a py4Ky 3BepXxy,
AKOMOra AaAi BiA pi3aAbHOro Aesa.

Mia yac HapizaHHS/HaTUPaHHA CAIAKYATE 3a TUM,
LWo6u BMICT yalli He NiAHIMaBCS BULLE Pi3SaAbHOro
AVNCKa: peryAsipHoO BUNMOPOIXKHANUTE.

He nepeBuwiynTe piBe€Hb NOTY)XHOCTi «MAX»
BKa3aHy Ha 4auui.

3aBXXAM 3HIManTe HI>K MepeA TUM, AK BUAUTU BMICT
Yyalui.

HIKOAM HE MPOLUTOBXYUTE MPOAYKTU MaAbLIAMU
KPI3b HAaMPAMHY TPYDOKY. 3aBXXAM BUKOPUCTOBYMTE
AAS LUbOro LUTOBXa4Y 3 KOMMAEKTY.

MNepea 3HIMaHHAM KPULLIKM 3 KYXOHHOIO KoMbalHa
BUMKHITb MPUAAA | AOYEKaAUTECH MOBHOT 3YMMHKM
HOYXXOBOIr0O BAOKA/AMNCKA.

He BUKOPUCTOBYMNTE AAS KEPYBAHHA KYXOHHUM
KOMDOAMHOM KPULLIKY, @ AULLE PErYAATOP LLUBUAKOCTI.

M’acopyb6ka

MNepep NoAPIODHEHHAM M'ACa 3HIMaWTe LLKIPY i
BUAAAANTE KICTKMN.

[ip Yac 0oOpPOOKM ropixiB MopaBamTe iX HEBEAUKMMM
nopuiaMu, I nepea AOAABAHHAM HACTYMHOT nopuii
AovekamTecs obpobKM nonepeAHbOI.

3aBXXAM KOPUCTYMTECHA LLUTOBXaYEM AASA
M’'ACOPYOKU, KN BXOAUTb Y KOMMAEKT. HIKOAU

He onycKamTe naAbli abo KYXOHHEe MPUAAAAA B
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® Ygara!l Pi>xkyunin AUCK roCTpum, byabTe obepeskHi
MiA Yac poboTU Ta YMLLEHHSA.

® [lepep YBIMKHEHHAM MPUAAAY MepeKoHanTeca B
TOMY, LLO HAaCaAKa HAAIMHO 3aKPIiNAeHa Ha MicCLi.

¢ He MuMnTe pAeTaAi y NOCYAOMUMHIN MALUMHI. He
BUKOPUCTOBYMTE PO3UYMH COAMN.

® [|pOTPITb PELLITKM POCAMHHOK OAIEHD, @ MOTIM
3arOPHITb Y >XUPOCTIMKNIM Nanip AAA 3ano0iraHHSA
3HEeBaPBAEHHIO/IPXKaBIHHIO.

HacaaKa COKOBUXXMMAAKA

¢ He BUKOPUCTOBYNTE COKOBUXXUMAAKY, AKLLO
PIiABTP, KPULLKA COKOBUXXMMAAKM abo yaLwla
NOLLUKOAXKEeHI a0 MaloTb BUAUMI TPILLUHMN.

® Pi33aAbHI HOXKI, PO3TaLLOBaHI B OCHOBI KOP3WHM
DIABTPA, AY>KE FOCTPI, TOMY MiA Yac poboTu Ta
YUMLLEHHA ByAbTe ODepeXkHi.

® [lepll HIXK 3HATU KPULLKY, BUMKHITb MPOUAAA Ta
3a4eKkanTe, MoK PIABTP 3YMUHUTBCSA.

® BUKOPUCTOBYMTE LUTOBXA4Y 3 KOMMAEKTY. HIKOAU
He OMyCKamTe MaAblLi B HAMNPAMHY TPYOKY.
3aBXXAU BIAKAKOYANTE MPUASA BiA Mepexxi
eAeKTPOoNoOCTadaHHsA nepea 3HIMaHHAM HanpPAMHOT
TPYOKM.

® Y pa3i BUHUMKHEHHSA AY>Ke CUABHOI Bi6pa|_n'|' MiA 4ac
BUKOPUCTaHHA HacaAKw, BlApery/\rome LUBUMAKICTb
abo 3ynuHiTb MPUAA, BIAKAIOYHITb NOTO BiaA MepeKi
€AEKTPOMOCTa4aHHsA Ta NoYnCTbTe OapabaH BiA
M’ AKOTI (COKOBVI)KI/IMa/\Ka MoYMHae BibpyBaTH,
AKLLIO M'AKOTb HEPIBHOMIPHO PO3MOAIAAETBCA MO
HapabaHy).

KoMnaKTHa HacaaKa AAS NOAPiIGHEeHHS,/nepeMeAloBaHHS

® He TopKamTecsd rocTpux Ae3. 3b6epirante HOXXOBUM
OAOK B HEAOCTYMHOMY AAS AITEN MiCL.
® [lepeA 3HATTAM MAMHKA:
O BUMKHITb MPUAQA,;
O 33a4eKanTe, AOKM HOXKI MOBHICTHO 3YMUHATHCH;
O He 3HIManTe Yally/KPULLKY 3 HOXOBOro BAOKa.
® BLKOPUCTOBYMTE YalLy/KPULLKY M HOXXOBWI BAOK
TIABKWM 3 MIACTABKOI, LLIO MAE B KOMMAEKTI.
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HiKOAM He HaMaramTeca BCTaHOBUTU HOXOBUM DAOK
Ha NPUAaA 6e3 yaLlli/KPULLIKM.

He noaApiOHIOMTE TBEPAI CheLii, AK-OT KOPIHb
KYPKYMU, OCKIABKM BOHWM MOXKYTb MOLUKOAUTU HOXKI.

PoTauinHnm noapibHIoBay

He KAaAITb MaAbLi B HANPAMHY TPYOKY.
BUKOPUCTOBYMTE LLUTOBXAY, LLO MAE 3 POTALIMHOK
HACaAKOI-MOAPIOHIOBAYEM Y KOMMAEKTI.

He HaMaramTeca NpOLLUTOBXHYTU MPOAYKTU B
HaMPAMHY TPYOKY 3aHAATO CUAbHO: BM MOXKeTe
MNOLKOAUTUM HACAAKY.

[MoBOAbTECHA 3 PIPKYUYMMUM KOHYCaMM 0DeperkHO:
BOHW AYXKE rOCTPI.

UuweHHA

3aBXXAM BUMUKaNTE | Bip EAHYNTE MPUAAA BIA
MepeXki MepeA YMCTKOH.

[Nepeap YMLLEHHAM MOBHICTH 3HIMITb HACaAKMW.
3aBXXAU MUUTE AETAAI BIAPA3Y MICAAG BUKOPUCTAHHS,
W00 MOAErwnTY OYULLIEHHS.

AesaKi MPOAYKTU, HAMPUKAAA, MOPKBA, 3a0apBAIOIOTb
nAacTuk. o6 ycyHYyTUW 3abapBAEHHSA, MPOOTRITh
AETAAl TKAHUHOKD, 3MOYEHOK B POCAMHHOMY MACAI.
O6epeXXHO NOBOAbTECH 3 HOXKaMM Ta PDKYUYUMHU
AUCKaMM, OCKIAbBKU BOHM AY)Ke rocrpi.

BAOK eAeKTPOABUryHa

[MoOTPITb BOAOIOK TKAHMHOK | BUCYLLITh.

HiIKOAM HE BUKOPUCTOBYMTE abpa3unBHi 3acobu Ta
He 3aHYPONTE MPUAGA Y BOAY.

[NTepeKkoHamTecs, WO HIXXKW Ha MIACTaBLI MiKCcepa
YNCTI.

Yawa

HIKOAM HE BUKOPUCTOBYUTE APOTAHY LLUITKY,
MeTaAeBMM BiXOTb abo BIADIAKOBaAaAbHMIM 3aCiO
AAS YMLLEHHSA Yalli i3 HepP>KaBIito4ol CTaAl. AAS
BUAAAEHHSA HAABOTY BUKOPUCTOBYMTE OLIET.

He BCTaHOBAIOWTE MPUAIA MOPAA I3 AXKEPEAAMU
TenAa (KOHPOPKaMU MAUTU, eAeKTponeyamm,
MIKPOXBUAbOBMMW MedamMim).
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6e3nocepeaHbo KOHTAKTYOTb 3 Keto.

MepeA NIAKAIOUEHHSIM AO MepeXi eAeKTpOonocTavyaHHs
® [lepeKkoHamTecs, WO Hanpyra eAeKkTpoMepexki y BallOMy AOMI BIAMOBIAQE MOKA3HMKAaM,
BKA3aHWM Ha 3BOPOTHIM YaCTWVHI MPUAAAY.

® | e NpuAaa BIAMOBIAGE BUMOram anpexkTren EC 1935/2004 cTOCOBHO MaTepiaAis, LLO

MepeA nepLUMM BUKOPUCTAHHAM
® BuUMUMTE BCi AETAAI, AVBUTBCA PO3AIA
«HULLEHHSY.

[TOKa>k4yumK

KyXOHHa MaluMHa

OTBip NPMBOAY CepeAHbOI
LUBUAKOCTI

KpuLiKka oTBOPY NPUBOAY
cepeAHbOT LUBUAKOCTI

Kpurka oTBOPY MPUBOAY BMCOKOT
LUBUAKOCTI

OTBip NPMBOAY BUCOKOI
LUBUAKOCTI

BAOK eneKTpOABUIYHA
Mepemukay on/off (YBIMKHYTW/

@ ® ® © O

BUMKHYTW) 3 PEryASTOPOM

LUBUAKOCTI

@ “awa

FHi3A0 AASI BCTAHOBAEHHSA
HacapAoOK

[TOAOBKa Mikcepa
BaykiAb pO3BAOKYBaHHA TOAOBKMU

@®

3axUCT Bia BPU30OK

|HCprMeHTl/I ANA yaLi
(@ 36usanrka

@ TakonoaibHa HacaaKa AAS
BUMIiLLYBaHHSA TicTa 3i 3HIMHUM

3aXNCHUM KOMIPOM

BiHnuok

Hacaaku

He BCi nepeAideHi HM>KYe HacaAKu
BXOAATb AO KOMMAEKTaLUil BaLLoi
MaLlnHKW. Habip HacaaOK 3aAeXiTb BiA
MOAEAI MPUASAY.
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AAS OTPUMaHHA AOAATKOBOI iHDOopPMaLil
ab0 3aMOBAEHHA AOAATKOBMX HACAAOK,
AKi HE BXOAATb Y KOMMAEKT, MepenAiTb
Ha Beb-CTOpiHKY KoMMaHii Kenwood
www.kenwoodworld.com.

MAacTukoBUIM BAaeHAep (AT282)
CkAgHUM BAaeHaep (AT283)
KyXOoHHUIM kKoMbalH (AT284)

GJOIGIG)

COKOBWMYKMMAAKa AAS LIUTPYCOBKX
(noTpebye AT284)

M’'acopybka (AT281)
CokoBumxkManka (AT285)
KoMmnakTHa HacaaKka AASA
NOAPIGHEeHHSA/MAMHOK (AT286)
Hacaaka AAS MepeMeAtoBaHHS
Blend-Xtract 2GO

PoTauinHnm noapibHioBau

®0® ©OG

BukopucTaHHa yalli Ta
IHCTPYMEHTIB
AVNB. MAAIOHKK -

HaTWCHITb Ha BaxiAb
PO3OAOKYBaHHA TOAOBKMU i
0b6eperXkHO NIAHIMITb FOAOBKY
Mikcepa.

E YCTaHOBITb Yally Ta NOBEPHITb
MPOTU FOAVMHHUKOBOT CTPIAKM AAS
dikcauil.

O6epiTb HacaaKy Ta BCTaHOBITbL iy
BIAMOBIAHE THIBAO AO KAALI@HHS.

® [lepea TUM, 9K BCTAHOBAKOBATK
raKomMoAiIGHY HacaaKy AAA
BUMILLYBaHHSA TiCcTa Y BiaNoBiaHe
FHI3AO, OAAMHITL 3aXUCHUIN
KOMIP, WOO YHUKHYTW MonaasaHHs
MPOAYKTIB BCEPEAVHY MPUAAY.




E HaTu1CcHITb Ha BaXkiAb BopoLluHo

PO36AOKYBaHHS FOAOBKM Ta ® AAd BopoLIHa PI3HOMO raTyHKY
06epeXHO OMyCTITb FOAOBKY MOTPIBGHa Pi3Ha KIABKICTb PIAVHM.
Mikcepa A0 yrnopy. MiAKAYITE AO BUMILLYBaHHSA FyCTILLOro TicTa
eneKTpoMepexi. noTpebye AOAATKOBKX 3YCUAD.

E 3aKpiniTbh 3aXUCHUM KOMIP Ha Yalli,
nepecyHyBLUW MOTro.

e [lia Yac BUMILLYBaHHS IHFPEAIEHTHU
MO>KHa AOAaBaTKV Be3nocepeAHbO
B Yally 4Yepes MOoAOBXKYBaAbHY
Kamepy.

[MepecyHbTe peryAaTop
LLUBUAKOCTI Yy BaykaHe MOAOYKEHHS.
BukopucToBymTe iIMNYAbCHUIN
pexxknm (P) AAS HEAOBI X
IHTEHCVBHMX NepeMillyBaHb °

MMia Yac 3aMillyBaHHSA TicTa
PEKOMEHAYETbCSA MOCTIMHO
HarAgAaTV 3a PODOTOIO MPUAAAY.
BiHnuok
Ba>xAuBo
® He BUKOPUCTOBYHUTE BIHUUOK AAS
BUMILLYBaHHSA ryCcTUX CyMillen
(HanNnpUKAaA, 36MBaHHSA XXUpY
3 LYKPOM), ap>Ke BU MoOXeTe
MOLUKOAMUTU HACaAKY.
AAA 36MBaHHA Kpalle
BMKOPUCTOBYBATW AWLA KIMHATHOT
TemMnepaTypu.
® [lepLU Hixk 36MBaTU A€4YHi BiAKW,
nepeKkoHamTecs, LWo Ha BIHWYKY Ta

LL|oBW BUMKHYTU MPUAGA, MepecyHbTe
PEryAATOP Y MOAOXKeEHHSA «O» Ta
BIAKAIOUITE MPUAAA BiA MepexKi

EACKTPONOCTAHAHHS. BCEPEAMHI Yalli He MaE 3aAULLIKIB
FHAH\MITb FOAOBKY MiKCepa, yTRMMYtOUY SKUPY Ta SIEUHOrO SKOBTKA,
il B TAKOMY MOAO>KEHHI, BUMITb ® MalioHes: AAS HAMKPALLMX

HACaAKy 13 OTBOPY. PE3YAbTATIB 3HIMITb 3aAULLKMN 3i

CTIHOK Yalli MNICAS AOA@BAHHS OAIT |

Miakasku Ta nopaam 3anyCTiTb NpuAaa e Ha 10 cek Ha

36uMBaAKa MaKCUMaAbHIN LUBUAKOCTI.

® [pu 36MBaHHI >XMPY 3 LIYKPOM ® CyMiLLi AAS TiCTa: cnodaTky
AAS MPUTOTYBAHHSA CYyMiLLen AASA MOKAAAITb Y Yally 6OPOLLHO,
TICTEUOK, 3aBXXAM BUKOPUCTOBYMTE MNOTIM PIAVHY | NepeMillanTe Ha
YKUP KIMHaTHOI TemnepaTypu abo MiHIMaAbHIV LUBUAKOCTI, LLIOO
CnoYyaTKy PO3M aKLLITb NOro. 3'eAHATU IHFPEeAIEHTH.

® [py NOTPEDI BUMUKANTE MPUAAA

Ta 3HIMaMTe 3aAULLKU IHIPEAIEHTIB .
3i CTIHOK Yalli 33 AOMOMOroH0 EAEKTRDOHHUI PEeryAaTop 3

AOMATKWM. AATHNMKOM LL]BM,A,KOCTi

® AAS NPUrOTYBaHHA 3A00HOIO
TiCTa BUKOPUCTOBYMTE XOAOAHI
IHFPEAIEHTU, AKLLO Y peuenTax He
3a3HavyeHo iHakLe.

FakonoAi6Ha Hacapka AAS

BUMiLLLyBaHHA TicTa

® [HIPDEAIEHTM NEPEMILLYIOTLCS
Kpalle, AKLIO crnoYaTKy A0AATHU
PIAVHY.

® Yac Bia Yacy BUMUKaMTe MpuAaa Ta
3HIMaMTe 3aAMLLKM 3 FTaKOMOAiIBHOT
HaCaAKWM AAS BUMILLYBaHHA TicTa.

Mikcep 0BAaAHAHO EAEKTPOHHKM
PErYyAATOPOM 3 AQTUMKOM LLUBUAKOCTI,
AKNIN KOHTPOAIE POBOTY Mikcepa

3 0OPAHOIO LLUBUAKICTIO MPU PI3HUX
peXKMMax HaBaHTAXKEHHS, HAMPUKAAA,
npw 3MiHI HaBaHTaXXeHHS Mia Yac
BUMILLYBaHHA TicTa abo nia Yac
AOAABAHHSA AELb AO CYMILLI AAS
NPUroTyBaHHA TICTEYOK Ta NMporis.
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Mia Yac poboTU NPUAAAY LLUBUAKICTb
MOYKE 3MIHUTUCH, OCKIABKIK Y MiKCepi

BiABYBAETHCA PErYAOBAHHA MOTY>KHOCTI

3ripAHO 3i 3MIHOKD HaBaHTaXXeHHs Ta
06pPaHOKO LWBUAKICTHO. Lle HopMaAbHe
asuLLe.

BkasiBku:

® HikoAM He nepeBuLLyMTe
3a3HavYeHUX MaKCUMaAbHMX
MOKAa3HWKIB; Lie MOXKe MpU3BecTu
AO MepeBaHTaXKeHHA MalUVHN,

® PyX roAOBKM MiKcepa niA 4ac
PO60TU € HOPMAaAbHUM SIBULLEM,
0CO6AMBO, NiA Yac BUMiLLYBaHHSA
FYCTUX CyMillen, SK HaNPUKAaA,
TicTa AAA XAiba.

® HKLIO Y BYAb-AKUM Yac BMPOAOBYXK
POBOTU MPUABAY TPANUTbCA
MiAVIOM FTOAOBKU, MPUAAA HEramHoO
3YMVHUTBCA. 3aBXXAM BUMUKaWTE
npPWAaA NepLl HixK MAHATK
FOAOBKY.

® MawuHa He npauyroBaTUMe, AKLLO
KPULLKK OTBOPIB BCTAHOBAEHO
HenpaBUAbHO.

® HKLLO NMPUAAA MPUraAbMOBYE,
BVIMKHITb MO0 Ta BUMMITb YaCTUHY
CyMiLi, abo 36iAbLITE LUBUAKICTb.

® Ball NpuCTpin obAaaHaHWI
DYHKLIEID «M'GKOTrO MYyCKY», LLO
AO3BOASAE MPAKTUYHO YHUKHYTU
PO36pPU3KYBaHHA. AAe, AKLLO
BW YBIMKHETe MalUVHY, KOAU Y
yalli 3HaXOAMTBLCA MyCcTa CyMill,
HaMPUKAAA TICTO AAA XAiIBa, BU
MOMITUTE, WO AAST AOCAMHEHHS
0BPaAHOT LUBMAKOCTI 3HAaA0OUTLCA
YCbOIro AEKIAbKa CEKYHA.,

® [leplu Hi>XK NIAHATV FTOAOBKY
MiKcepa, 3HIMITb HacaaKu 3
OTBOPY.
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BukopncTaHHA OTBOPIB

MONAQAY

Hacaaku AAsa @ OTBOpPY NpUAAAY
BMCOKOI LUBUAKOCTI

3HIMITb KPULLKY OTBOPY MPUAGAY
BNCOKOI LUIBUAKOCTI @
[TlepekoHamTecs, WO KpULLKa OTBOPY
NPUBOAY CEPEeAHbOIT LUBUAKOCTI
3HaXOAWTbCA Ha MiCLi, B iHLLOMY
BMMAAKY MPUAaA He Byae mpauoBaTy.

Hacaaku Ansa @ OTBOpPY NMpPUAaAY
cepeAHbOl LUBUAKOCTI

3HIMITb KPULLIKY OTBORY MPUAAAY
cepeaHboi wemakocTi ).
[NepekoHamTecs, WO KpULLKa OTBOPY
NPVBOAY BUCOKOT LUBUAKOCTI
3HaxXoAMTbCS Ha MiCLi, B IHLLOMY
BMMAAKY MPUAGA He Byae mpauBaTy.

BUKopUCTaHHA HaCaAOK

3BEPHITLCA A0 BIAMOBIAHVX MAAIOHKIB
AN KOXXHOT HacapkW 1 o3HamoMTecs 3
nopaasamMu, MOAAHVMUM B PO3AIAAX, AKI
OMUCYIOTb TX BUKOPUCTaHHA.

MAGCTUKOBUI BACHACD

a HoxoBui 6A0K

b YLWiAbHIOBaAbHE KiAbLLe

C Yawa

d KoBrnauok 3aAMBaAbBHOrO
oTBOPY

e Kpuwka

8 Cxashnin 6aenaep

OcHOBa HO>KOBOIro BAOKa
Ho>koBu BAOK
YLLiAbHIOBAAbHE KiAbLiE
Yawa

Kpwuika

KoBMauyoK 3aAMBaAAbLHOIO
oTBOPY

DO OO 0w



36epiTb 6AEHAEDP, K NOKA3aHO Ha
MaAIOHKY i

MpwvMiTKa. LLIo6 3anobirtm npoTiKaHHo,
MPaBUAbHO BCTAHOBITb YLLiAbHIOBaAbHE

KiAbLE.

YCTaHOBAEHHS KPULLKKU

@ MAACTUKOBUIM BAEHALP: MOBEPHITH
NPOTU FOAMHHUKOBOT CTPIAKM.

CKASHUM DAGHAED: MPUTUCHITb AAS
dikcauii.

Miakasku Ta nopaam

He 06po6AsainTe rapavi iHrpepieHTH

® [lip Yac NpUroTyBaHHA MavoHesy
MOKA3AITb Y Yally baeHAepa BCi
KOMMOHEHTW, OKPIM OAIl. YBIMKHITb
OAEHALP Ta BUTAMHITH KOBMa4YoK
3aAMBaAAbHOIO OTBOPY. MNMOBIABHO
AOAAVITE OAIKO KPIi3b OTBIP.

® [lip Yac NpUroTyBaHHA ryCTUX
CyMilllen, HanpWKAaA, NallTeTIiB
abo coyciB, 3HIMaMTe 3aAULLKMK
CYMiWi 3i CTIHOK Yalui. AKLOo
IHFPEAIEHTM MOraHo 3MILLYHOTbCA,
AOLAAVTE PIAVHN.

® [||06 3MiLLaTV CyXi IHFPEeAIEHTW,
MOopPIXKTe IX Ha WMaTOUYKM,
BUTAMHITb KOBMA4YyoK 3aAMBaAbHOIO
OTBOPY, @ MOTIM YBIMKHITb MPUAGA
Ta MOCAIAOBHO A0A@BaMTe Mo
OAHOMY LLIMATOYKY AO Yallli.

j AVICK AAS ARIOHOIO HATUPAHHSA

K Awnck (Tun OKYABEH») AASA
TOHKOro HapizaHHA

| CTaHAQPRTHUM AUCK AAA
TOHKOIO Hapi3aHHS COAOMKOKD

M ANCK AAS AY>KE KPYMHOro
Hapi3aHHSA

36epiTb KYXOHHUI KOMBaMH, K
MOKa3aHO Ha MAAIOHKY

1
2

YCTaHOBITb MPUBIAHUM BaA Ha OTBIp.
YCTaHOBITb Yally Ha NPUBIAHWM BaA
PYUYKOIO AO PEryASATOpa LLBUAKOCTI

i MOBEPHITB 1 3@ TOAVHHWKOBOKO
CTPIAKOIO, LLIOO 3aBbA0OKYBaTW.
YCTaHOBITb Ha BaA HOXKOBUM BAOK,
OAMH i3 AUCKIB @aBO COKOBUMKMMAAKY
AAS LUMTpycoBuX. ByaAbTe o6epeXkHi,
Ae3a Ta pi3aAbHi eAeMeHTHU AyXe
rocTpi.

KYXOHHWIM KOMBaMH

a Maaunm wToBxad
b BeAukui wToBxay
C HanpsamHa Tpybka
d  Kpuwka

e Yawa

]C

MomBIAHUI BaA
Ho>koBuin BAOK
AMCKM (AKLLO BXOASITb AO
KOMIMAEKTY)

N Auck aAst KpyMHOTO
Hapi3aHHA/HAaTUPAHHSA

i AVCK AN TOHKOIO HapisaHHA/

HaTUPaHHA

MiaKasKu Ta nopaam

® [lepep OOPOBAEHHAM M'ACO, XAID

Ta OBOUYI CAipA MOPI3aTV KyOUKaMm
PO3MIPOM MPUBAN3HO 2 CM.

® TpaBu Kpalle NoARIBHIOBATU, KOAW

BOHW CyXi | YACTI.

® CAIAKYNTE, LLIOOU HidXK He

rneperpiBaBcs.

® He BUKOPUCTOBYNTE HIXK AAS
NOAPRIBHEHHA KYBUKIB AbOAY
ab0 IHWKX TBEPAMX MPOAYKTIB,
HamNpPUKAaA, Creuin, aaXke BOHMU
MOXXYTb MOLLUKOAUTU HACaAKY.

® [lip Yac A0AABaHHA MUTAAAEBOT
eceHUiT Y1 apoMaTUUHKX A0BaBOK
AO CyMillew, Hamaramrtecsa He
TOPKATUCA MAACTUKOBUX AeTaAen,
OCKIABKW LIe MOYKe MPU3BECTU A0
CTinkoro nodapbyBaHHSA.
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ANckKn

1 O6epiTb HaNPAMHY TPYOKY
NoTRIOHOro Po3Mipy. LLToBXau
MICTUTb HanNpPAMHY TPYOKY
HEBEAVKOro PO3MIPY AASA 0BPOBKM
OKPEMUX MPOAYKTIB a0 TOHKUX

® [licAS BUKOPUCTaHHA PI3aAbHOMO
AMCKa HEeBEAMKaA KIAbKICTb
06POBAEHUX IHFPEAIEHTIB
3aAULLAETLCS Ha AMCKY Ta
BCepeAUHi TPYBKM.

iHrpeAieHTIB.

2 MOKABAITS IHFPEAIEHTY AO KB Coxkosmkummanka ans
HaMNPAMHOT TPYBOKMN. LMNTPYCOBUX
3 YBIMKHITb NPUAAA i PIBHOMIPHO
. a KoHyc
HaTUCKaWTe Ha LITOBXay - He
b cCuto

onyckamTe naAbli A0 HanNpPsMHOT
TPYOKN.
LLLlo6M cKOpUCTAaTUCA HaNPSIMHOKO
TPY6KOIO HEBEAUKOIO PO3MIpy,
CrnoYyaTKy YCTaHOBITb OiAbLLUMY 3a
PO3MIPOM LLUTOBXaY BCEPEAUNHY
HanpPAMHOT TPYBKWN.
LLlo6mu ckopucTaTUCSA HaNpPSIMHOIO
TPY6KOIO BEAUKOro po3Mipy,
YCTaHOBITb OOUMABA LLTOBXauYi.
® CAipKYyMTE 3@ TUM, LLIOOU BMICT Yalui
He niAHIMaBCS BULLE PI3aAbHOTO
AVCKA: PEMYASIOHO BUMOPOXKHIOMTE.
® He nepeBuLLyNTe piBeHb
MOTYXHOCTI «MAX» Ha YaLuli.

MpumMiTKa. LIto HacaaKy MOXKHa
BMKOPWCTOBYBATW AMLLE 3 KOMBAMHOM
MoAeAnl AT284.

36epiTb COKOBMXXUMAAKY AAS

LUMTPYCOBUX, IK MOKa3aHO Ha MaAIOHKY

1 YCTaHOBITb CUTO BCEPEAMHY YaLui
TakK, Wobu pydKa crTa 3HaxXoAMAACSH
NPSMO Haa PYYKOH Yaldi.

2 YCTaHOBITb KOHYC HaA MPUBIAHUM
BaAOM, MOBEPTAOUM MOro, AOKU BiH
He ONYCTUTBCSA AO KiHUSA BHM3.

3 HapixkTe GpYyKTU HaBMiA. MNoTiM
YBIMKHITb MPUAAA | HATUCHITb
PO3PI3aHOK MOAOBUHKOK GPYKTa

Miakasku Ta nopaam Ha KOHYC.

® [pu BUKOPUCTaHHI ABODIUHMX

AMCKIB, MOTPIOHIN BiK MOBYHEH
3HAXOAUTUCSA 3BEPXY.

® BUKOPUCTOBYWTE AMLLE CBIXKI
IHFpeAIEHTW.

® He HapizanTe NPOAYKTU HAATO
APIOHO. 3aMoBHIOMTE HaMPAMHY
TPYOKY BEAMKOrO PO3Mipy
PIBHOMIPHO MO BCiM LUMPUWHI. Lle
AOMOMOXKE YHUKHYTW 3MilLleHHA
MPOAYKTIB YBIK Mia Yac 06pobKN.
ABO BUKOPWCTOBYMTE HaNPAMHY
TPYOKY HEBEAMKOrO PO3MIpY.

® [lia Yac Hapi3aHHA abo HaTUPaHHSA:
IHFPEAIEHTU, LLO A0AAKOTHCA
Yy BEPTUKAABHOMY MOAOKEHHI,

Miakasku Ta nopaau

® AAA Kpalloro 36epiraHHa,
06pobAanTe GPYKTU KIMHATHOI
TemMnepaTypu Ta nepea NovYaTKoM
pobOTK NokaTamTe iX No pobouin
MOBEPXHI.

® AAS OTPUMaAHHSA MakKCUMaAbHOT
KIABKOCTI COKY moBepTanTe GpyKT
VY PI3HUX HanpsMKax nia Yac
BUMKIMAHHSA COKY.

® [lia Yac 06pPOOKKM BEAUKOT KIABKOCTI
DPYKTIB, PEMYAAPHO YNCTbTE CUTO
ANAA 3aM0b6iraHHA HaKoMUUYyBaHHSA
M'SIKOTI Ta KiCTOUYOK.

HapizyaTbCsa Ha KOPOTLLUI
LLIMaTOYKW, HI>XK Ti, LLO AOATHCA
Y FOPV3OHTAABHOMY MOAOXKEHHI.
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B M'acopybka

a [amkoBuMIM KAKOY
b Pewitkn: cepears Ta rpy6a (8
3aAEXKHOCTI Bia MOAEAD)

C  Hix

d  Cnipanb arst M'sica
e Kopnyc

f Tausa

g LWroBxay

36epiTb M’9cOpy6KYy, K MOKa3aHO Ha

MaAIOHKY

1 YCTaHOBITb cnipanb AAG M'Aca B
cepeArHy KOprycy M'acCopyOKu.

2 YCTaHOBITb HiXX PI>KY4YOIO CTOPOHOKD
Ha30BHI. [NepekoHamTecs, Wo BiH
BCTAHOBAEHWW MPaBUABHO.

3 YCTaHOBITb PeWIiTKY = MITKU NOBUHHI
cniBnaaaTu.

4 3aKpyTiTb ramky.

BUKOPUCTAHHSA M’ACOPY6KU

1  TlAHIMITb TOAOBKY MiKcepa.
MNepeBipTe, Y/ BCTAHOBAEHI BCI
KPWLLKK OTBOPIB.

2  TpvMaun HacaaKy Y BIAMOBIAHOMY
MOAOXEHHI, BCTaBTe i, 4K MoOKas3aHo
Ha MaAKOHKY, BUPIBHANTE BUCTYMNM Ha
KiHLI cripaAl 3 BIAMOBIAHMMK Na3amu
Ha OTBOPI MPUBOAY.

3 TIPUTUCHITb | NMOBEPHITb HaCaAKy
NPOTU FOAMHHUKOBOT CTRIAKM, MOKM
BOHa He byae 3adikcoBaHa.

4 3aKpyTiTb ramky BRYYHY.

YCTaHOBITb AOTOK.

6 TlopiKTe M'ACO Ha CMY>KK
3aBLUMPLLIKK 2,5 CM.

7 YBIMKHITb MakCUMaAbHY LLBUAKICTb.
3a AOMOMOroto LUTOBXada 0b6epeskHo
MPOLUTOBXYMTE MPOAYKTV MO OAHOMY
LUMaTKy 3a pa3. He HaTuckanTe
3aHAATO CUABHO - Lie MOXKe
3aLUKOAUTY MPUASAY.

ul

MiaAkasku Ta nopaau

® 3aMOpOXKEeHi NPOAYKTH CAIA
peTeAbHO PO3MOPO3UTHU NepeA
NPOMYCKaHHSM Yyepes M’ICOpy6Ky.

® [lepep NoAPIOHEHHAM M'aca
3aBXXAUV BUAAAANTE BCI KICTKMU,
LUKipY i T. iH.

CoKoBMXKMMaAKa

a LToexau

b Kpuwka

C  BAOKyBaAbHWMN MexaHi3M
KPULLIKMN

d  ®irsTp

e KoHTenHep AAS M'aKOTI

f  BunyckHWi1 oTBIp AAS COKY

(HOCKK)

BazoBun 6A0K

Baykinb pO3BAOKYBaHHSA
KOHTemHepa AAA M AKOTI
i CkAsiHKa

j TpuMay CKASHKM

5 Q

36epiTb COKOBMIXKMMAAKY, SIK MOKa3aHoO

Ha MaAIOHKY

1 YCTaHOBITb KOHTEMHep AAA M'AKOTI
Ha 6a30BKMI BAOK | MOBEPHITH 3a
FOAVHHVKOBOK CTRIAKOK A0 dikcaLii.
Mpy NPaBUALHOMY BCTaHOBAEHHI
BUMYCKHUM OTBIP AASI COKY MOBUHEH
Oy TV PO3TALLOBaHWI HaA BakeAeMm
PO3BAOKYBaAHHS KOHTEMHEpPa AAS
M'SKOTI.

2  YCTaHOBiITb QIABTP | MPUTUCHITL, LWOO
3adikcyBaTV Ha MicLi.

3 YCTaHOBITb KPULLKY KOHTEMHepa
ANAS M'AKOTI - MOBEPHITb 3a
rOAMHHUKOBOI CTPRIAKOH, WOo6
BUPIBHATK cTPiAky W Ha BUCTYNMI
KPWLLKM C MITKOMO ' Ha HbasoBOMY
6A0U.

4 YCTaHOBITb TPMMau CKASHKW B
HV>KHIM YaCTWHI HaCaAKM TakM
UMHOM, LWLOB6 CTPpiAKa A Ha TpMUMadi
CKASIHKM ByAa CnpsAMOBaHa Bropy
i BUPIBHAHA 3 BUMYCKHUM OTBOPOM
AASI COKY.

5 YTpuMytoum TprMad CKASHKM,
BCTAHOBITb HAaCaAKy Ha OTBIp,
BUPIBHABLUW HOCUK Ha KYyTi MalLWHW,
i MOBEPHITb 3a FOAVHHMKOBOIO
CTPIAKOLO, 0O 3adikcyBaTu.
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LLlo6 BCTAaHOBUTU CKASHKY,
MOBEPHITb TPVMay B HaNpPaMKy Bia
HOCKKa. [ToOBEepPHITb CKASHKY TakuMM
UMHOM, OO BOHa 3HaxoAMAACS Mia
BUMYCKHMM OTBOPOM AASI COKY.
MNMopi>KTe MPOAYKTU Ha HEBEAUNYKI
LLIMATOUKM, LWLOBM BOHN MOMAU
MPONTW KPIi3b HAMPAMHY TPYOKY.
YBIMKHITb MakCMMaAbHY LLBUAKICTb
Ta NOKAAITb MPOAYKTU Y TPYOKY.
PiBHOMipHO HaTUCKaWTe Ha
LUTOBXAuY - He ONnycKauTe naAbui Ao
HanpsMHOT TPY6KMU.

Ba>xAuBo

® HKLLIO COKOBIKMMAAKA MoYHe
BiOpYyBaTW, BUMKHITb MPUAaA Ta
BUMOPOXHITb M'AKOTb 3 PiAbTPa.
(CoKOBUYKMMAAKA MOYMHAE
BiObpYBaTUH, AKLLIO M'AKOTb
HEePIBHOMIPHO PO3MOAIAAETLCA).

® Aedaki MPOAYKTU MOXYTb
YAOBIABHUTU PYX MpUAaAy abo
HaBITb MPUMUHUTU MOTro POBOTY.
AKLWO LUe TpanMAOCS, BUMKHITb
NPUAAA Ta OUUCTbTE DIALTP.

® [1ip Yac poboTU PeryAapHoO
BUMUKaNTE NpuAaa Ta
BUMOPOXXHANTE EMHICTb AASA
M’AKOTi Ta EMHICTb COKY.

Miakasku Ta nopaau

® | INTPYCOBI = AAS KpaLmX
pPe3yAbTaTIB BUKOPUCTOBYWTE
COKOBUMKMMAAKY AAS LIMTPYCOBUX,
AKa AOCTYMHa OKPEMO.

® || |06 oTprMaTK gkoMora biAbLLe
COKY, MPOLUTOBXYMTE LUMATOUKM
M’AKOT TEKCTYPW MOBIABHO.

® BuaAaAITb KICTOYKM (3i CAMB,
NepCcuKiB, BULLEHb TOLLO).

® 3HiMIiTb TOBCTY LUKIPKY (3 AMHI,
aHaHaciB, OripkiB TOLLO).

® OBoYi Ta PPYKTU 3 M'FKOHO
LUKIPKOIO MOTPIBHO AULLIV BUMUTU
(abAyKa, rpyLUi, MOPKBa, LUMMHaT,
BMHOIPaA, MOAYHMLSA, ceAepa
TOLO).
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PekoMeHAaLIT LLOAO B)XXUBAHHSA

® [||06 36eperTu BiTaMiHy, BUNUNTE
CiK gKOMOra LiBuaLLe.

® SKLIO BaM NoTpibHo 36epiratn
rOTOBUI CiK MPOTAromM
AEKIAbKa FOAMH, MOCTaBTe
MOro y XOAOAMABHUK. BiH byae
36epiratTrca Kpalle, AKLIO BU
AOAQCTE AEKIAbKa KpaneAb
AVIMOHHOIO COKY.

® He PeKOMEHAYETbCA BXXMBATU
OiAbLLE TPbOX CKAAHOK COKY Mo
230 MA 3a AeHb, TIAbKM-HO AKLLO
B HE MaETe MpoTUMNOKasaHb i
MOXKeTe BXXMBaTW DiAbLLe.

® AiTAM PEKOMEHAYETbCS
PO3BOAMTU CiK i3 PIBHOK KIABKICTHO
BOAM.

® CiK i3 TeMHO-3eAeHUX (BPOKOAI,
WAMHAT i T. A.) Ta TEMHO-4YepPBOHMX
(BbypsK, YepBOHa KanycTa i T. A.)
OBOYIB € AY>KE KOHLEHTPOBAHMM,
TOMY PEKOMEHAYETHCA MOro
PO3BOAMTU.

® DPYKTOBUM CiK MICTUTb BaraTo
PpPYKTO3M (PPYKTOBOIO LIYKPY),
i TOMYy XBOpPI Ha AiabeT Ta AtoAU
i3 HU3bKUM PIBHEM LIYKPY B KPOBI
MOBUHHI BYTU Ay>Ke 0BepeskHVMM
i He NepeBULLYBaTV MaKCUMaAAbHO
AOMYCTUMY AO3Y.

P036MpaHHS COKOBMXKUMAAKHU
BukoHamTe npoleaypy 36MpaHHa y
3BOPOTHOMY MOPSAKY.

LL|o6 3HATU KOHTEMHEP AAA M'AKOTI 3
6a30Boro 6A0Ka, HaTUCHITb Ha BaXKiAb
Ha 6a30BOMY DOAOL Ta MOBEPHITb
KOHTEMHEP AAS M'AKOTI NpOTH
FTOAMHHWMKOBOT CTRIAKW. [licAS LbOro
NiAIMMITE MOro.

CokoBMXXMMaAKa (HacapKa)

® Hacaaka 3HIMHa AAS 3HIMHOIO
ounLLeHHs. MoTArHiTb Hacaaky, o6
3HATU.

® |llo6 3HOBY BCTAHOBUTU Nica
YULLEHHSA - MOBHICTHO HATUCHITb
HacaAkKy.



MpumMiTKa:
® AAA 3an06iraHHa NPOTIKaAHHSA Mia
4ac NoAPIOBHEHHA KpULLKa byAa

KOMMaKTHa HacaakKa
AAS MOAPRIOHEHHSA/

MAVNHOK po3pobAeHa Tak, Lob BOHa MOrAa
a TiacTaska LWIABHO MPUAAraTU A0 BAOKY HOXIB.
b HosoBU BAOK ® KpuilKa He Moye ByTy 3HATa 3

C  YLWiABHIOBAABHE KiAbLE OAOKY HOXKIB MiA Yac BCTAHOBAEHHS
d Yawa CUAOBOI0O BAOKY.

® 33aBXXAM 3aMOBHIONTE Ta 3bupanTe
MOro mepea TUM, 9K MIAKAKOUYaTU AO
PO3ETKMU.

36epiTb MAMHOK, SIK MOKa3aHo Ha
MaAloHKY P4
1 TIOKAQAITb IHFPEAIEHTV B Yally.

2 [lepexkoHawnTecs, WO YLliAbHIOBaAbHE
KiAbLle MPaBUAbHO BCTAHOBAEHO Ha
HOXOBOMY OAOL. AKLLO YLIiAbHIOBaY
BCTAHOBAEHWW HEMPAaBUABHO, 06POBAATY B NOAPIOHIOBAYI He
MOXXAVBE MPOTIKAHHA CYMilLLli. H6inblUe 50 r cneuin 3a OAMH pPas.

3 ToBepHiTb HOXOBUK BAOK AOTOPU ® Creuii B HaTYPaAbHOMY BUTASAI
AHOM. OMNyCTiTb MOro B Yally 36epiratoTb CBiM apomaT
A€3aMU BHU3. AOBLLIE, HI>XK MOMEAEHI, ToMy

4 Bpy4HY HaKpyTiTb HOXKOBUW BAOK Ha PEKOMEHAYETHCA OBPODBAATU
yaLy. HEeBEeAMYKY KIAbKICTb CBIXXMX creLin

5 YCTaHOBITb MAVMHOK Ha OTBIp TaKVM 3a OAMH Pa3s, Wobun 3b6eperTu ix
UMHOM, OO CTPiAKa Ha MAUHKY ByAa YHIKaAbHUW CMaK.

MOBEPHYTU AO 3aAHBOT YaCTUTK ® AAS OTPUMaHHA MakKCUMyMy
MaLLUMHW. NoBEepHITb MAMHOK 3a apomMaTy edipHOT OAIT
FOAVIHHVKOBOI CTRIAKO, 06 PEKOMEHAYETbCA 0OXKapuTK creuil
BUPIBHATU ABI CTPIAKN. AO MOYaTKYy MOMEAY.

6 YBIMKHITb MaKCUMaAbHY LWBUAKICTb. ® [lepep NOAPIOHEHHAM Hapix>KTe

iIMBMP Ta KOKOC HEBEAVKMMU

LWMaTO4YKaMM.,

MiaKkasku Ta nopaau
® AAS OTPUMAHHA KpaLLoro
pe3yAbTaTy PEKOMEHAYETbCA

MNiaKkasku Ta nopaau

® He peKOMeHAYETbCA NepepobAaTH
cneuii, apyke Le MoXke MOLUKOAUTM

Blend-Xtract 2GO

MAACTVKOBI A€TaAI. a Kpuwka-aicneHcep
® He 0bpobaamnTe rapsaui b Maswka
IHFPEAIEHTU, AaNTe IM OXOAOHYTU C  YLWiAbHIOBaAbHE KiAbLie
nepea 06pPO6KOIO. d  HosxoBuin 6AOK
€ OcHOBHa 4YacTrHa

] HacaaKka AAA

. A A 36epiThb, IK MOKa3aHO Ha MaAIOHKY
nepeMenroBaHH4A
a Kpuwka

Miakasku Ta nopaau
® 3BEepPHITb yBary, L0 KOAM MAALLKa
3anoBHeHa A0 Makcumyma (400

b BAok HOXIB NoapiGHIOBaYa

36epiTb MAMHOK, SIK MOKa3aHo Ha
MaAIOHKY

MA), Lie AOPIBHIOE MPUBAN3HO ABOM
nopLiaMm.
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AANS HaMKpPaLLIOoro nepeMillyBaHHsA
CYMIiWI CNoYaTKy 3aBXAM
AOABBaNTE B MAALLKY Ala/
3aMOPOYKEHI IHFPEAIEHTW.

[licAa Toro, Ak Ball Haniv Aocar
NOTRIOHOT KOHCUCTEHLT, BU MOXKeTe
BUKOPWCTOBYBATU KHOMKY “P”, o6
3abe3neunT peTeAbHe 3MiLlyBaHHA
BCIX IHFPeAIEHTIB.

AKLWO BM He MaETe HaMipy BUNUTU
Hanivm oapasy, TPMManTe Moro B
XOAOAMABHUKY.

Hanin Mae ByThn AOCTaTHBO PIAKUM,
06 MPOXOANTU KPi3b OTBIP

Yy KpULLi. AAS MPUroTyBaHHA
PIALLIOrO Hamoko, AoAaBanTe biAbLLe
PIAVHN.

MicAa 3aKiH4YeHHs npoLecy
BVMILLYBaHHSA AesKi Hamoi MatoTb
HeoAHOPIAHY TekcTypy. Lle
TPANAAETbCA B PE3yAbTaTI TOro, Lo
IHFPEAIEHTW, LLO NepeMillyoTbCs,
MICTSATb 3epHATa Ta BOAOKHUCTY
CTPYKTYPY.

AesKi Hamnoi MOXKYTb 3roAOM
BiacTOtOBaTUCH. TOMY
PEKOMEHAYETHCH BXXMBATU X
OAPAa3Yy MicAs NpuroTyBaHHA. Hanoi,
LLIO BIACTOSIAMCS, PEKOMEHAYETHCS
360BTaTU Nepea BXXUBAHHAM.
3aBXXAM TPUManTe NASALLKY 3
HaMoOEM MPAMO, HaBITb KOAM BOHA
3aKPUTa KPULLIKOKO.
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PoTauinHunm

noAPIOHIOBaY

LLIToBxay

Kopnyc i HanpamHa Tpybka
Pi>kyumin KoHyC

HapizaHHs

BeaAunka Tepka

ApibHa Tepka

DiKcaTop 3aXNCHOrO KoMipa/
KOHyCa

Q "0 QOO 0w

36epiTb, IK NOKa3aHO Ha MAAIOHKY

36ip i BUKOPUCTaHHSA poTauiiHOro
noapi6HioBaya

1

[MiAHIMITE TOAOBKY MiKCepy.
[NepeBipTe, Y BCTAHOBAEHI OOUABI
KPULLKK OTBOPIB.

TpwvMatoum HacaaKy Y BiAMOBIAHOMY
MOAOYEHHI, BCTaBTe ii, AK mokasaHo
Ha PUCYHKY, BUPIBHANTE BUCTYMU
Ha KiHLi HacaaAKM 3 BIAMOBIAHVMM
rnasamuy Ha OTBOPI MPUBOAY.
YCTaHOBITb NOTRIOHUM KOHYC i
MOBEPHITb MPOTU FOANHHWMKOBOT
CTRIAKMK, AOKM BiH He byae
3adikCcoBaHUM.

YCTaHOBITb GiKCaToOp KOHyCca - |
NPOKPYYYyMTe, AOKM Masu He
VBINAYTb B OTBOPU. [oBEpPHITb

33 FOAVMHHWMKOBOK CTPIAKOKD AAS
LLiABHOI dikcaLil MOAOXKEeHHSA.
YCTaHOBITb Yally AAS 3MilUyBaHHSA
abo MiAXoAALLY Yally nia OTBIp.
Po3TalluyinTe NpoAYKTU B HAaNPAMHI
TpybUui i BUOEPITb MakCUMaAbHY
WBUAKICTb. ObepesxkHO
NPOLUTOBXHITb LUTOBXa4eM.

MpUMITKa: LUTOBXa4y YMILLYETbCA AMLLE
OAHUM KiHLEM.



TabAMLSA MaKCUMAAbBHOIO 3aBaHTa>KEHHS

Po3Mip anus = cepeaHin (Bara 53-63 ).

* 3a3HauyeHy HMXx4e iHdopMmauiio Tpeba po3rAsSAaTHU TiAbKY, K nopaay. Bubip
LUBMAKOCTI 3aAeXiTb Bia peuenTty Ta o6po6AIOBaHUX iIHFPeAi€HTIB.

IHCTPpYMeHT PeuenT / BUA 06pOo6KMN @
AAS vawi ﬁ l ( \
(xB)
36MBaHHA MacAa/ ®pykToBUIN | Min = Max 3-5
MaprapuHy 3 LyKpOM nmpir,
36MBaHHSA SELb AO 3araAbHa 4 —» Max 1-4
KPEeMOMOAIBHOT MacK y Bara 1.8 k&
cyMillax AAS TOPTIB (6 36MTVIX
- A€Lb) -
BuMilnyBaHHS 3 Min —» 1 30 - 60 cek
AOA@BaHHAM BOPOLUHA,
DPYKTIB i T. A.
Bupobw 3i | Bara 450 r Min =3 2 2-3
3A06HOTO HopoLLIHa
TicTa Ta
neymBo -
PO3TUPAHHS
XUPY 3
HGOPOLLHOM
FoTyBaHHA | 3aranbHa 1,6 kr Min —» Max | 45 - 60 cek
yHiBep- Bara
CaAbHOro
TiCTa AAA
TOopTIB
TicTo AnS Bara 500 r Min 45 - 60 cek
xAiBa (cyxi | bopoluHa l
APDKAXKD) 3araAbHa 805 r
Bara 3 5-7
M’ake Bara 500 r Min 45 - 60 cek
Apika>koBe | bopolluHa
TicTO (3 l
AOA3BAHHAM | BaranbHa 960 r 3 5-7
MacAaa | Bara
AelUb)
HAeyHi Binkm 8 Min —» Max "2-3
Kucae TicTo 6e3 6201 (6 4 -6
AOAABAHHS >KNPIB 30UTUX
AelUb)
Kpem 250 - Min —» Max 2-4
600 MA
MamnoHes YKOBTKM 4 Max 1-2
MacAo AAS MaHKerKiB TA Min 10 cek
Max 45 - 50 cek
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Ta6/\l/IL|,$| MaKCMMaAbHOIMO 3aBaHTa>XeHH4A
Po3Mip anus = cepeaHin (Bara 53-63 ).
* 3a3HauyeHy HuXx4e iHbopMmauiio Tpeba po3rAsAaTHU TiAbKY, 9K nopaay. Bubip
LUBMAKOCTI 3aAeXiTb Bia peuenTty Ta 06po6AIOBaHUX iIHFPeAi€HTIB.

IHCTPpYMeHT PeuenT / BUA 06po6KMN @
AAS vawi ﬁ l ( \
(xB)
XOAOAHI [MAaCTVKOBUM 15 Max 30 - 60 cek
pPiAVHN, HAeHAEP
Hamoi Ta AT282
KOKTEMAI CKAGHUM 12 A
OAeHAEP
AT283
MOAOUYHMIN | TTAQCTUKOBUI 12 A Max 15 - 30 cek
wenk/ BAeHAED
XOAOAHE AT282
MOAOKO CKAAHUMT 800 MA
BAeHAED
AT283
KyBuKM AbOAY 6 p 15 - 30 cek
1251
Cvipe M'aco Ta purba 400r 3 —» Max. 15 - 20 cek
Linbyasa 250 r P 5-10 cek
[MeunBo 100 - 250 Max 20 - 30 cek
MeymBo - nepemiwyBaHHAa | 340 r Bara Max 10 cek
KUPY | BopoLuHa. 6opoLLIHa
AOAABAHHA BOAM Y PI3HI 10 - 20 cek
IHFPEAIEHTW TiCTa AAS
BUMIKaHHA
[[oTyBaHHA | 3araAbHa 800 r Min —» Max | 10 - 20 cek
p@ YHiBep- Bara
CaAbHOro
TicTa AAS
TopTIiB
MamnoHes YKoBTKM 3-4 Max 1-2
HapizaHHa Ta HaTVpPaHHSA He nepe- Max
CUPY, MOPKBW, KAPTOMAI, BULLYWTE
KanycTu, Kkabaukis, BypaKiB | MO3HauKy
HapizaHHA M'aKnx 0BOYIB, MaKc- 4 - Max
TaKkMX 9K OripKK Ta MMaAbHOTO 10 - 20 cek
rnoMiaopwu 3aBaH-
Cup «MapmesaH» Ta TEKEHHS, Max
KAPTONAS HaHeceHy
Ha YyaLuy.
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Ta6/\l/IL|,ﬂ MaKCMMaAbHOIMO 3aBaHTa>XeHH%A
Po3Mip anus = cepeaHin (Bara 53-63 ).

* 3a3HauyeHy HuXxu4e iHdopMauiio Tpeba po3rAsAaTHU TiAbKY, K nopaay. Bubip
LUBMAKOCTI 3aAeXiTb Bia peuenTty Ta o6po6AIOBaHUX iIHFPeAi€EHTIB.

IHCTPpyMeHT |PeuenTt / BUA 06po6KMu ﬁ P @
7\ xe)
KapTonAs COAOMKOO Max
i TBEPAI IHFPeAIEHTH He nepe-
AAA CAAATIB, 3arikaHoK BULLYMTE
Ta CTPaB LLUBUAKOIO Mo3HauKy
NPEUrOTYBaHHSA MaKc-
(HampukAaaa, MOPKBW, MMaABHOTO 10 - 20 cek
BpyKBU, KabauKiB Ta 3aBaH-
oripkiB). TaXkKeHHsA,
HaTupaHHa cupy Ta HaHeceHy Max
MOPKBU Ha yaLuy.

@ YCi UMTPYCOBI Tkr 3 2-3
M’'aco, NTuus Ta puba. - Max 10
Coku 3 OPYKTIB i 0OBOUIB, 500r Max
Hanp, MOPKBW, ADAYK,
aHaHaciB, MoMipAOpIB Ta
BrHOrpaay. 30 - 60 cek
M’'aki GPYKTU Ta OBOMI, 500r Max
Hanp., NOMiAOPU Ta
BUHOMPAA,.

[opixu 50r Max 30 cek
KaBoBi 3epHa 50r Max 30 cek
XOAOAHI Mtope 50r Max 30 cek
MeAOBO-FipuUMyHMA

MapuHaA

Mea (KiMHaTHOI 2509 p 10 cek
TemMnepaTypu)

ApaxicoBe MacAO 3i 409

LUMaToYKaMu apaxicy

Mepeub YMAI 1
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TabAMLSA MaKCUMAAbBHOIO 3aBaHTa>KEHHS

Po3Mip anus = cepeaHin (Bara 53-63 ).

* 3a3HauyeHy HuXx4e iHbopMmauiio Tpeba po3rAsAaTHU TiAbKY, 9K nopaay. Bubip
LUBMAKOCTI 3aAeXiTb Bia peuenTty Ta 06po6AIOBaHUX iIHFPeAi€HTIB.

IHcTpyMeHT |PeuenT / BUA 06po6KMu ﬁ P @
7\ (xe)
Cneuii, HaNpWKAaA,
rOPOLLOK YOPHOIo
MEPLIO, HACIHHA 50 g Makc. 30 - 90 cek
KapAAMOHY, KMUHY,
KopiaHAPY, deHXeAlo,
LiAbHa rBo3AMKa | T.A.
KaBoBi 3epHa 50 g Makc. 15 - 30 cek
[Fopixn 50 g Makc. 10 - 15 cek
Mepui YiAi 309 Makc./P 10 cek
CBiXni1 KOpiHb IMBUpy 30g Makc./P 10 cek
YacHmK 4 Makc./P 10 cek
Kokoc 50 g Makc./P 20 - 30 cek
Hamoi Ta KOKTemnAi 400 MA Makc. 30 - 60 cek
(Makc.
3aMOPOXKEHI
MPOAYKTV
60 )
ObpobaonTe AMLLIE 1kr Makc. 2-3

MPOAYKTU, LLO MIAXOAATL

AAS HApIi3aHHA 1

HaTVPaHHS, AK-OT MOPKBY,
OripKM, AB6AYKa, KapTOTALD,

LLOKOAAA, TBEPAI COPTU
CUpy Ta ropixu.

IHCTPYKUIT 3 OYMLLEHHSA: AMB. BIAMOBIAHMKA MAAIOHOK
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OBOCAYrOBYBaHHSA Ta PEMOHT

® FKLO B POOOTI MPUAAAY BUHUKAM BYAb-AKI HEMOAAAKW, MepeA 3BEPHEHHAM AO CAYXKOM
MIATPVMKM MPOUYMTaNTe PO3AIA «YCYyHEHHS HECTIPABHOCTEN» B LIbOMY MOCIBHUKY abo
3aVAITb Ha canT www.kenwoodworld.com.

® [laM’dTanTe, WO Ha NPpUAaA NOLLMPIOETHCSA FapaHTIs, WO BIAMOBIAGE BCIM 3aKOHHM
MOAOXKEHHAM LLIOAO ICHYHOUOT rapaHTii Ta NpaB CroXkrBada B Till KpaiHi, Ae npuAas oyB
npEUABaHWA.

® [1pU BUHMKHEHHI HECMPaBHOCTI B poboTi Mpuaasy Kenwood abo npu BUSBAEHHI ByAb-
AKNX AeDeKTIB, OYAb AACKA, HAAILLAITb abo MPUHECITb MPUAAA B aBTOPW30BaHWMN
cepBicHU LeHTPp KENWOOD. AKTYaAbHI KOHTaKTHI AaHi cepBicHMX LeHTpiB KENWOOD
BU 3HamaeTe Ha canTi www.kenwoodworld.com abo Ha canTi AASA BaLLOT KpaiHu.

® CnpoeKkToBaHO Ta po3pobaeHo KoMmnaHiero Kenwood, O6’epHaHe KOPOAIBCTBO.
® 3pobAeHO B KuTal.

BAXXAUBA IHOOPMALLIAA CTOCOBHO HAAEXXHOIT YTUAISALIT MPOAYKTY 3rAHO

13 AMPEKTOBOIO NMPO YTUAI3SALLIKO EAEKTPUYHOIO TA EAEKTPOHHOIO
OBAAAHAHHSA (WEEE)

[MicAS 3aKiHUEHHS TePMiHY eKCrAyaTalii He BUKMAANTE Lier MPUAAA 3 IHLWLKMMK NOBYTOBVMM
BiAXOAAMU.

BiaHecCiTb MpuAaA AO MiCLIEBOIro CreLliaAbHOro aBTOPM30BAHOMO LIEHTPY 30MPaHHSA BIAXOAIB
abo A0 AMAEPA, AKUN MOXKE HAaAATW Taki MOCAYIUA.
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YCYHEHHSA HecrnpaBHOCTEW

Mpo6aema

MpuunHa

YCYHeHHs

Monaaa
3YMUHAETHCA MiA Yac
poboTun.

BiACYTHE >KUBAEHHSA.

[epeBipTe, YV NPUAAA MIAKAKOYEHO
AO eAeKTPpOMepeXxi.

Mounaaa
nepesaHTaXkeHnn,/
nepeBuLLEHO
MaKCMMaAbHe
HaBaHTaYKeHHs.

[NepeBeaiTb NepeMmKay LLBUAKOCTI
B MOAOXKEHHS BUMKHEHHS,
3a4ekanmTe AeKiAbKa CeKYHA i
MOBTOPHO BMGEPITh LWBUAKICTb.
MpurAaa MOBUHEH Biapasy
BIAHOBUTW POOOTY.

3aBaHTa)kTe NPUAaA BIANOBIAHO
AO TabAULII MaKCUMaAbHOIo
3aBaHTaXKeHHs.

KpWLWKWM He BCTaHOBAEHI
abo He 3adikcoBaHi.

[NepekoHanTecs, Wo Kpuwka (-1n)
MPaBUABHO 3adiKCOBaHiI.

Hacaakv npuBoAy
cepeaHbOl Ta
BVCOKOI LUBUAKOCTI
He NpauTb.

Hacaaka He BCTaHOBAEHa
i He 3adikcoBaHa
MPaBUABHO.

[MepeBipTe, UM Hacaaka
3abAOKOBaHa MPaBUABHO.

KpuLka iHWoro
OTBOpPY He 3adikcoBaHa
NpPaBUABHO.

[MepeBipTe, Y KPULLKA iHLLOIro
OTBOpPY 3adiKcoBaHa NPaBUAbHO.

MNepeMilleHHA
no poboyin
MOBEPXHI.

Hi>XKKM Ha niacTaBUi

B HV>KHIM YaCTUHI
NPUCTPOK € MOKPUMM
abo BpyAHUMU.

[MOCTIMHO CAIAKYMTE 33 YMCTOTOK
Ta CYXICTHO HIXKOK.

BaeHaep, Blend-
Xtract 2GO a6o
MAMHOK MPOTIKaE 3
HA0Ka HOYXKA.

YILiIAbBHEHHA BIACYTHE.
YILiIAbHEHHA BCTaHOBAEHE
HenpaBWAbHO.
YIWIAbHEHHSA
MOLLKOAYXKEHO.

[NepeBipTe yLiAbHEHHA Ha
HasIBHICTb MOLLKOAYXKEHD

Ta NPaBUAbHICTb MOro
BCTaHOBAEHHS. L1106 BMKOHATK
3aMiHY YLLIABHEHHS, AUB. PO3AIA
«OBCAYroByBaHHS Ta PEMOHT».

Hunsbka
MPOAYKTUBHICTb
IHCTPpyMeHTIB/
HaCaAOK.

AVB. NiAKA3KKM Y BIAMOBIAHOMY PO3AIAI «BrKOpUCTaHHA

HACaAOKY.

MNepekoHanTe, WO HAacaaKy 3ibpaHi MPaBUABHO.
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