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English

The KAB71 warming bowl! has been
designed only for use with the TYPE
KWL9OO Patissier XL model.

Safety

Keep away from heat sources - do
not use the bowl on a hob or in an
oven.

Never use a wire brush, steel wool
or bleach to clean your stainless
steel bowl. Use vinegar or a suitable
descaler to remove limescale.

Refer to your main Stand mixer
instruction manual on the use of the
bowl, its cleaning and if necessary,
adjusting the height of the bowl
tools.

Service and Customer Care

For Service and Customer Care information refer to your main
Stand Mixer manual or visit www.kenwoodworld.com.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

made in China



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze
manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

De KAB71-opwarmingsmengkom is
alleen geschikt voor het model TYPE
KWL9OO Patissier XL.

Veiligheid

e Uit de buurt van hittebronnen
houden: zet de mengkom niet op een
fornuis of in een oven.

e Gebruik geen staalborstel,
schuursponsje of bleekmiddel om
uw roestvrijstalen kom te reinigen.
Gebruik azijn of een geschikt
ontkalkingsmiddel om kalkaanslag te
verwijderen.

e Zie de gebruiksaanwijzingen van
de keukenmachine zelf voor het
gebruik en reinigen van de kom,
en om zo nodig de stand van de
komhulpstukken aan te passen.

Onderhoud en klantenservice

Voor informatie over onderhoud en klantenservice, raadpleegt
u de gebruiksaanwijzing van de keukenmachine of gaat u naar
www.kenwoodworld.com.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
® \ervaardigd in China.




Francgais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

Le bol chauffant KAB71 a été concu
uniquement pour étre utilisé avec le
modele TYPE KWL9O0 Patissier XL.

Sécurité

Tenir a I'écart des sources de chaleur
- ne pas utiliser le bol sur une plague
de cuisson ou dans un four.

N'utilisez jamais une brosse a récurer,
de la laine d’acier ni de la javel

pour nettoyer votre bol en acier
inoxydable. Utilisez du vinaigre ou

un détartrant adapté pour retirer les
traces de calcaire.

Reportez-vous au manuel d'utilisation
de votre robot patissier multifonction
concernant 'utilisation du bol, son
nettoyage et, au besoin, le réglage de
la hauteur des accessoires du bol.

Service apres-vente

Pour obtenir des informations concernant le service aprés-vente,
consultez le manuel principal pour votre modeéle de robot patissier
multifonction ou consultez le site www.kenwoodworld.com.

® Concu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.




Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen
auseinanderfalten

Die Aufwarmschussel KAB71 ist
ausschlieBlich zur Verwendung mit
dem Patissier XL Modell TYPE KWL9O
pestimmt.

Sicherheit

e VVon Hitzequellen fernhalten - Die
Schussel nicht auf dem Herd oder im
Backofen verwenden.

e Die Schussel aus Edelstahl niemals
mit einer DrahtbUrste, Stahlwolle
oder Bleichmittel reinigen.
Kalkablagerungen mit Essig oder
einem geeigneten Entkalkungsmittel
entfernen.

e /ur Benutzung der Schussel,
zU ihrer Reinigung und zur
Hohenverstellung der RUhrelemente
(falls erforderlich) sehen Sie bitte
die Hauptbedienungsanleitung lhrer
KlUchenmaschine.

Kundendienst und Service

Fur Angaben zum Kundendienst und Service sehen Sie bitte die
Hauptbedienungsanleitung Ihrer Kiichenmaschine oder besuchen
Sie www.kenwoodworld.com.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.




Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al

cui interno troverete le illustrazioni

La ciotola scaldavivande KAB71 e stata
progettata esclusivamente per
l'utilizzo con il modello TYPE KWLS9O
Patissier XL.

Sicurezza

e Tenere lontano da fonti di calore -
non utilizzare la ciotola su un piano
cottura o in un forno.

e Non usare mai una spazzola metallica,
lana d’acciaio o candeggina per pulire
la ciotola in acciaio inossidabile. Per
rimuovere il calcare, usare aceto o un
decalcificante adatto.

e Consultare il manuale di istruzioni
della Kitchen Machine principale
sull'uso della ciotola, la sua pulizia
e, se necessario, la regolazione
dell'altezza degli utensili della ciotola.

Manutenzione e assistenza tecnica
Per informazioni sul servizio e assistenza clienti, consultare
il manuale principale della Kitchen Machine o visitare il sito
www.kenwoodworld.com.

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.




Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, gue contém as
ilustracoes

A taca de aguecimento modelo KAB71
fol concebida para ser usada apenas no
modelo TYPE KWL9O Patissier XL.

Seguranca

e Mantenha-se afastado/a de fontes de
calor - ndo utilize a taca num fogao
ou num forno.

e Nunca use uma escova metalica,
esfregao de aco ou lixivia para
limpar a sua taca de aco inoxidavel.
Utilize vinagre ou um descalsificador
apropriado para remover o calcario.

e Consulte o seu manual de instrucoes
principal da sua Maqguina de Cozinha
sobre como utilizar e limpar a taca e
se necessario como ajustar a altura
dos utensilios dentro da taca.

Assisténcia e cuidados ao cliente

Para obter informacdes sobre Assisténcia Técnica e Servico de
Apoio ao Cliente, consulte o manual principal da sua Maquina de
Cozinha ou visite o site www.kenwoodworld.com.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.




Espaiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las
ilustraciones

El bol de calentamiento KAB71 se ha
disefiado para su uso exclusivo con el
modelo TYPE KWL9O Patissier XL.

Seguridad

e Manténgalo alejado de fuentes de
calor - no utilice el bol en una placa
de cocina o en un horno.

e No utilice nunca un cepillo metalico,
un estropajo de aluminio ni lejia para
limpiar su bol de acero inoxidable.
Use vinagre o un producto antical
adecuado para eliminar las
incrustaciones de cal.

e Consulte el manual de instrucciones

principal de su robot de cocina sobre
el uso del bol, su limpieza vy, en caso
necesario, el ajuste de la altura de los
utensilios del bol.

Servicio técnico y atencion al cliente

Para obtener informacién sobre el servicio técnico y la atencion
al cliente, consulte el manual principal de su modelo de robot de
cocina o visite www.kenwoodworld.com.

® Diseflado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.




Dansk

Inden brugsanvisningen lzeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

KAB71-varmeskalen er kun beregnet
til brug med Patissier XL-model TYPE
KWL9OO.

Sikkerhed

Hold afstand til varmekilder - brug
ikke skalen pa komfuret eller i ovnen.
Brug aldrig en stalberste, staluld eller
klor til at rengere din rustfri stalskal
med. Brug eddike eller en egnet
afkalker til fjernelse af kalk.

Se kakkenmaskinens
hovedbrugsanvisning vedrgrende
brug af skdlen, rengering af den

og om ngdvendigt justering af
skalredskabernes hgjde.

Service og kundepleje

Angdende oplysninger om service og kundepleje henvises til
kakkenmaskinemodellens hovedbrugsanvisning, eller besag
www.kenwoodworld.com.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.




Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

Uppvarmningsskalen KAB71 ar endast
avsedd att anvandas med modellen
Patissier XL TYPE KWL9O.

Sakerhet

Ska hallas borta fran varmekallor -
anvand inte skalen pa spisen eller i
ugnen.

Anvand aldrig stalborste, stalull eller
blekmedel vid rengdring av den
rostfria skalen. Kalkavlagringar kan
avlagsnas med attika eller lampligt
avkalkningsmedel.

Se instruktionsmanualen for
koksmaskinen om hur skalen anvands,
dess rengdring och eventuell justering
av hojden for skalens redskap.

Service och kundtjanst

Se huvudmanualen fér din modell av kdksmaskin eller besdk
www.kenwoodworld.com fér information om service och
kundtjanst.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.




Norsk

Fer du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

KAB71 varmebolle er kun beregnet
for bruk med TYPE KWL9O Patissier
XL-modellen.

Sikkerhet

Bollen ma& holdes unna varmekilder
- ma ikke brukes pa kokeplate eller i
ovnen.

Bruk aldri stalberste, stalull eller
klorin til & rengjere bollen av
rustfritt stal. Bruk eddik eller

annet avkalkingsmiddel til & fjerne
kalkavleiringer.

Se instruksjonshandboken for
kiokkenmaskinen vedrarende bruk
av bollen, rengjering og eventuelt
justering av bolleredskapene.

Service og kundetjeneste

For informasjon om service og kundestgatte, se
hovedhandboken for kjgkkenmaskinmodellen eller ga inn pa
www.kenwoodworld.com.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta ndet kuvitukset

KAB71-lammityskulho on tarkoitettu
vain kaytettavaksi yhdessa TYPE
KWLOO Patissier XL -mallin kanssa.

Turvallisuus

Pida kulho kaukana lammonlahteista.
Ald kayta sita liedelld tai uunissa.
Ala puhdista ruostumattomasta
teraksesta valmistettua kulhoa
terdsharjan tai -villan avulla. Al&
kayta valkaisuaineita. Poista
kalkkikerrostumat etikalla.

Kulhon kayttamisesta,
puhdistamisesta ja sen korkeuden
saatamisesta tarvittaessa on
lisdtietoja varsinaisen keittidkoneen
kayttdohjeessa.

Huolto ja asiakaspalvelu

Katso huolto- ja asiakaspalvelutiedot keittiokonemallisi
kayttdohjeesta tai sivustosta www.kenwoodworld.com.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.
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Turkc¢e

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

KAB71 Isitma kasesi sadece TYPE
KWLOO Patissier XL modeli ile birlikte
kullanim icindir.

Guvenlik

e |s| kaynaklarindan uzak tutun -
kaseyi ocak 1zgarasinda veya firinda
kullanmayin.

e Paslanmaz celik tencerenizi
temizlemek icin hicbir zaman tel
firca, sert yUn veya camasir suyu
kullanmayin. Kire¢c temizligi icin sirke
veya uygun kirec ¢dzucu kullanin.

e Kasenin kullanimi, temizligi ve
gerekirse kase aletlerinin yuksekliginin
ayarlanmasi icin asil Mutfak Robotu
kullanma kilavuzuna bakin.

Servis ve musteri hizmetleri

Servis ve Musteri Hizmetleri bilgisi icin asil Mutfak Robotu
modelinizin kilavuzuna bakin veya www.kenwoodworld.com
adresini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de Uretilmistir.
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Cesky

Pfed Etenim rozloZte pfedni stranku s ilustraci

Zahrivaci misa KAB71 je urcena
k pouziti pouze s modelem TYPE
KWL9OO Patissier XL.

Bezpeclnost

e Chrante pred vysokou teplotou -
nepouzivejte nadobu na varneé desce
nebo v troubé.

o K Cisténi nerezové misy nepouzivejte
dratény kartac, draténku ani bélici
prostredky. K odstranéni vodniho
kamene pouzijte vhodny prostredek
nebo ocet.

e Pokyny k pouziti a cisteni nadoby
a k pripadnému nastaveni vysky
nastrojl pro naddobu najdete
v hlavnim navodu k pouziti pro
kuchynsky robot.

Servis a Udrzba

Informace o servisu a udrzbé najdete v hlavnim ndvodu k pouziti
pro kuchynsky robot nebo na webu www.kenwoodworld.com.

® Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.
® \/yrobeno v Ciné.
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az elsd oldalt, hogy az

illusztraciok is lathatok legyenek.

A KAB71 melegitdedény kizarolag a
TYPE KWL9O Patissier XL modellel
hasznalhato.

Els® a biztonsag

Ovija a kdzvetlen héhatastol - ne
hasznalja az edényt fozdlapon vagy
sUtében.

A rozsdamentes aceél keverdedéeny
tisztitasanal soha ne hasznaljon
drotkeféet, fém doérzsszivacsot vagy
fehéritdszert. A vizkd eltavolitasahoz
hasznaljon ecetet vagy megfeleld
vizkéoldo szert.

Az edény hasznalatarol és
tisztitasarol bdvebben a konyhageép
hasznalati utasitasaban olvashat. Ha
szUkseges, allitsa be a keverdszarak
Magassagat.

Szerviz és vevdszolgalat

A szervizeléssel és az Ugyfélszolgalattal kapcsolatban olvassa
el a konyhagép hasznalati utasitasat vagy latogasson el a
www.kenwoodworld.com webhelyre.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesult Kirdlysagban.
® KészUlt Kindban.

15




Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca
ilustracje

Miska do podgrzewania KAB71 zostata
zaprojektowana do uzytku wytacznie z
modelem TYPE KWL9O Patissier XL.

Bezpieczenstwo obstugi

e Trzymac z dala od zrodet ciepta
- miski nie wolno stosowac do
gotowania na kuchenkach i ptytach
grzejnych ani do pieczenia w
piekarniku.

e Do czyszczenia miski ze stali
nierdzewnej nie uzywac szczoteczek
drucianych, druciakow ani srodkow
wybielajgco-dezynfekujgcych. Aby
usungac kamienny osad, stosowac
ocet lub odpowiedni preparat do
usuwania kamienia.

e Dodatkowe informacje na temat
sposobow uzytkowania i czyszczenia
miski oraz regulowania wysoKkosci
uzywanych z nig przyborow znajdujg
sie w gtownej instrukcji obstugi
robota Kitchen Machine, do ktorego
jest przeznaczona.

Serwis i punkty obstugi klienta

Informacje serwisowe oraz dotyczgce obstugi klienta mozna
znalez¢ w gtdwnej instrukcji obstugi robota Kitchen Machine,
do ktorego przeznaczona jest nasadka, lub na stronie
www.kenwoodworld.com.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® Wyprodukowano w Chinach.
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EAANnVIKA

ZeSIMAWNOTE TNV UNPOCTIVH oeAida 6Tou mapéxetal n elkovoypddnon

To utmoA deotappatoc KAB7T exel
oxedlAoTEL yla xpNnon Wovo JUE TO
uovteho TYPE KWLOO Patissier XL.

AopaAela

o KoATNOTE TO AKPLA ATIO TINYEG
OEPUOTNTAG - UNV XPNOLLOTIOLE(TE TO
ILTTOA €TTIAVW O€ €0Tia 1 oTo doUpVvo.

e MnNV XPNOLlUOTIOLEITE TIOTE CUPUATLYN
BoUptoa, ocUpua koulivag r
AEUKQVTIKO yla va KaBaplioete
TO Avo&e(dWTO UTIOA oac.
Xpnouuotoleite EUDL 1 KATAAANAO
KOBAPLOTIKO AAATWY VIa va
adalpeite Ta aAata.

o AvatpeéTte 0TO BAOKO BIBAO
odonvIwyv tTng Kouldlvounxavng
OQC OXETIKA UE TN XPNON KAl ToV
KABOPLOWO TOU UTTIOA Kal, €AV eival
ATIAPAITNTO, OXETIKA |LE TN pUBULION
TOoU UPoUuC TWV €PYAAEIWYV TOU UTTOA.

> EPPLC Kall EEUTINPETNON TIEATWYV

ra MANPOdOPIEC OXETIKA UE TO 2€PRLC Kal TNV EEutnpgtnon
TIEAQTWY, avaTpeEte oto Baotkd BIBAIO 0dnyIWY yId TO UOVTEAO
NG Koudlvounxavig oag 1 eTHoKeEDOe(Te TN dlAdIKTUAKA
TonoBecia www.kenwoodworld.com.

® > xedIACTNKE KAl AvVATITUXONKE atto TNy Kenwood oTo Hvwuevo
BaoiAelo.
® Kataokeudotnke otnv Kiva.
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Pycckun

CM. unniocTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

Yala AAa noporpesa KAB7I1
OblAa pa3paboTaHa TOAbKO AASA
NCMOAB30BaHMA C MoaAenbto TYPE
KWLOO Patissier XL.

Mepbl 6€30MacHOCTU

XpaHnTe BAAAM OT MCTOYHUMKOB TEMAA
- HE UCMOABb3YNTE Yallly Ha NMAUTE
NAN B AYXOBKE.

He McnoAb3ymTe MpOBOAOYHYIO
LLETKY, METAAANYECKYIO MOYAAKY

UAW OTOEAMBATEAb AAA YMCTKU
EMKOCTU N3 Hep>KaBetoLLeM CTaAW.
ANG YAANEHUNA N3BECTKOBOIO HAAETa
MCMOAB3YNTE YKCYC AU MOAXOAALLIEE
CPEeACTBO AAA YAAAEHUA HAKUMW.

Mo BOMPOCaM NCMNOAb30BaHMA Yaluu,
ee YMCTKM U, MPU HEODOXOAMMOCTH,
PENYAUPOBKW BbICOTbl MHCTPYMEHTOB
obpaTuTeCcb K OCHOBHOMY
PYKOBOACTBY MO aKCAAyaTaLlum
KYXOHHOW MalUWHbI

OBCAYKMBaHME 1 3a60Ta O NMoKynaTeAax

MHbopMaLmio 06 0OCAY>XKMBAHUK 1 TEXHMUECKOM MOoAAEPIKKe Bbl
HamaeTe B FA@BHOM PYKOBOACTBE MO aKCMNAyaTaLmy Baluen MoaeAn
KYXOHHOWM MallUUHbl AW Ha canTe www.kenwoodworld.com.

® CnpoeKTMpOoBaHO ¥ paspaboTaHo KoMnaHuen Kenwood,

CoealHeHHOe KOPOAEBCTBO.

® CaenaHo B Kutae.
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Ka3akwa

AnpabiHfFbl 6eTTeri cypeTTepai XasbiHbi3

KAB71 >XbIAbITKbILL TOCTaFaHbl TYPE
KWLOO Patissier XL MoaeAiMeH FaHa
MNanAAAAHYFa AaPHAAbBIM >KACaAFaH.

Kayincisaik

o KbI3ABIDY KO3AEPIHEH AAbIC YCTaHbI3
- TOCTaFaHAbI MAUTA He MeLl YCTiHe
KOMMaHbI3.

e EllIKallaH MeTaAA KbIALLAKTbl, boAaT
YKOKEHI HeMece aFapTKbILWTbl TOT
HacnanTbliH OOAAT TOCTaraHAbI YXXYyY
VLUIH KOAAQHDaHbI3. TypbIn KaAFaH
KaKTbl @Ay YLIH CipKe KblLKbIAbIH
HemMece TUICTI KakKKa KapcCbl KYPaAAAbI
MNanAAAAHbBbIHbI3.

e TOoCTaraHAbl MANAAAAHY, OHbl Ta3aAay
KoHe KarkeT OOACa, TOCTaraH
KYPAAAAPbBIHbIH OUIKTICIH peTTey VLiH
Heri3ri Kitchen Machine HyckayAblfFbiH
KapaHbl3.

KbI3MeT KepceTy »KoHe TYTbIHYLLUbIAADFa
KeHec

CepBUC XaHe KAMeHTTepre KbiIsMeT KOpCeTY TypaAbl aknapaTThbl
Kitchen Machine MoAgAIHIH Heri3ri HYCKayAblFblHaH KapaHbl3
Hemece www.kenwoodworld.com canTbliHa KipiHi3.

® bipikkeH KopoAbaikTeri Kenwood KoMnaHUACk! y)xobaAaraH >KoHe
»Kacan LWblFapfFaH.
® KbiTalAa >KaCaAFaH.
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Slovencina

Otvorte ilustrdcie z titulnej strany.

Ohrievacia misa KAB71 bola navrhnuta
iba na pouzitie s modelom Patissier XL
TYPE KWL9O.

Bezpecnost

Udrzujte mimo zdrojov tepla - misu
nepouzivajte na varnej platni ani v
rare.

Na Cistenie nadoby z nehrdzavejucej
ocele nikdy nepouzivajte drotend
kefu, drotenku ani bielidlo. Na
odstranovanie vodného kamena
pouzite ocot alebo vhodny
prostriedok na odstranovanie
vodného kamena.

Informacie o pouzivani misy, je;
Cisteni a v pripade potreby o
nastaveni vysky nastrojov misy
najdete v hlavnej prirucke k
kuchynskému robotu.

Servis a starostlivost o zakaznikov

Informacie o servise a starostlivosti o zdkaznika najdete v hlavnej
prirucke ku kuchynskému robotu alebo navstivte webovu stranku
www.kenwoodworld.com.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.
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YKpaiHcbKa

ByAb Aacka, pO3ropHiTb Nepuly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMu

Yawa AAa po3irpiBaHHAa KAB71
NPU3HaA4YeHa AAA BUKOPUCTaHHA AMLLE 3
Moaennto TYPE KWLOO Patissier XL.

3axoAn be3sneku

o TpuManTe MOAAAI BiA AXKEPEA
TENnAa: HEe BUKOPUCTOBYMTE Yally Ha
BAPUAbHIM MOBEPXHI Ta B AYXOBLII.

® HIKOAU HE BUKOPUCTOBYMTE APOTAHY
LLITKY, MeTaAeBUM BIXOTb abo
BIADIAIOBAAbHUI 3aCiO AAS YMLLIEHHSA
Yalli I3 HeP>KaBIto4YOol CTaAl. AAS
BUAAAEHHA HAABOTY BMKOPUCTOBYMTE
oLleT abo BIAMOBIAHUIM 3acCib AAA
YCYHEHHSA HaKuny.

® |[HOOPMALIK MPO BUKOPUCTAHHSA
YMLLEeHHS Yalli Ta, B pa3i moTpedbu,
PEeryAroBaHHA BUCOTU i HACAAOK AUB.
B OCHOBHIW IHCTPYKLIT 3 eKCnAyaTaL,ii
KYXOHHOT MaLUMHMW.

Ob6CAYroByBaHHSA Ta PEMOHT

IHdOPMaLito MPO 0BCAYrOBYBaHHA Ta PEMOHT AMB. B OCHOBHIM
IHCTPYKLIT 3 eKCrnAyaTaLii BaLlol MOAEAT KYXOHHOT MalLMHK abo Ha
Beb6-canTi www.kenwoodworld.com.

® CnpoeKToBaHO Ta PO3pobAeHO kKoMmaHieto Kenwood, CnoAydeHe
KopoaiscTBo.
® 3pobaeHo B KuTai.

21



e

sl el A daiall LB Ll 30 JS

.Patissier XL TYPE KWL9O 3,k s

Ladleal |

L;AMY'QJI)AJIJJLAAAQ& |.A.\.a_|.]esa_' ®
oAl i T disall e Lol

oall Sguall T elal] (o 3L 8 ATl Jlay @
QAC}MAAN cl.t.\g.” ;_q.dm.: A..sr.ua.t.u.s” Jl\g,c\gl
Sl i oy of JAII oAl Jaall anse Cleall
g pend) Tkl U1 el

abaall Sleal et Il Slalsdll s 1] an )l @
a3l 131 ¢Liedassy Lslaladl aluniol Joa JalSEd)

eSaall Lile y 9 Lloall

Slea Sk ni I Il anly odbaall Losis Bloall Jsa Sloslas e Jsaanll
.www.kenwoodworld.com ;MSNI sl Bk sl o1 JalSaall bl

LSaaiall laall & Kenwood 3 i S8 oy pracally nuigl) Jlac¥l coai ®
oall S @

Yy





