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Safety

Read these instructions carefully and retain for future reference.
Remove all packaging and any labels.

If the plug or cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by
Kenwood or an authorised Kenwood repairer in order to avoid a hazard.

important note - electronic medical implants

Like all induction heating products, this appliance generates short-range
magnetic fields. If any user or person in close proximity has a pacemaker or
other active implants, please consult a doctor before use, concerning any
possible incompatibility to prevent any risk to health.

Switch off and unplug the appliance before fitting or removing tools/

attachments, after use and before cleaning.

Keep body parts, hair, jewellery and loose clothing away from moving parts

and fitted attachments.

Never put your fingers etc., into the hinge mechanism.

Never leave the appliance on unattended when in a non cooking mode.

When leaving the appliance unattended in the cooking mode, pay close

attention to the following:

o ensure the instructions are followed with regards to temperatures and
Maximum quantities to process;

o make sure the unit and cord are positioned out of reach of children and away
from the edge of the work surface;

o check the progress on a regular basis to ensure enough liguid is added and
food is not overcooking.

Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see ‘Service and

Customer Care’.

Never use an unauthorised attachment or more than one attachment at once.

Never exceed the maximum capacities and when using the induction heater

never exceed the 3 litre maximum fill level marked on the inside of the bowl.

When using an attachment, read the safety and usage instructions that come

with it.

Take care when lifting this appliance as it is heavy. Ensure the head is locked

and that the bowl, tools, outlet covers and cord are secure before lifting.

When moving the appliance always pick up by the pedestal base and mixer

head. Do not lift or carry the appliance by the bowl! handle.

Never let the cord hang down where a child could grab it.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Be careful when handling or touching any part of the appliance when being

used in the cook mode or after cooking, IN PARTICULAR THE BOWL,

SPLASHGUARD AND TOOLS as they will remain HOT long after the appliance

has been switched off. Use the handles to remove and carry the bowl. Use

oven gloves when handling the hot bowl and hot mixing tools.

The /) symbol marked on the product indicates a surface that can become hot

during use.

Take care when removing bowl tools after extended use as they may get hot.

The underside of the bowl! will remain hot long after the heating has stopped.

Use caution when handling and use the work surface protection mat when

placing the bowl on heat sensitive surfaces.

Be careful of steam escaping from the mixer bowl particularly when opening

the lid in the splashguard or when raising the mixer head.

If transferring hot food from the mixer to the blender, always allow the

ingredients to cool to room temperature before placing in the blender.

Only use the bowl and tools supplied with this appliance. Never use the bowl

with any other heat source.

Never operate the appliance in the cook mode with the bow!l empty.

Never insert anything through the air vents.

When using this appliance ensure it is positioned on a level surface away from

the edge. Make sure it is at least 10 cm from walls and ensure that the vents

are not blocked. Do not position below overhanging cupboards.
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For the correct and safe operation of the induction cooker ensure that the
bowl base and temperature sensors are clean and dry before cooking.
Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on
the bowl pedestal/induction area as they can get hot.

As with all induction cooking appliances do not place credit cards, magnetic
media or sensitive electronic equipment near to the appliance when in use.
Do not use the appliance for deep frying foods.

Always ensure food is thoroughly cooked before eating.

Do not exceed 250mI when cooking with oil.

Food should be eaten shortly after cooking or allowed to cool quickly and
then refrigerated as soon as possible.

Misuse of your appliance can result in injury.

Do not use excessive force when pressing the touch screen and never use a
sharp object to operate it.

Do not use the whisk for heavy mixtures (e.g. creaming fat and sugar) as you
could damage it.

The power-supply cord is used to reduce risk resulting from becoming
entangled in or tripping. Extension cords may be used if care is exercised

in their use. If an extension cord is used: 1) The marked electrical rating of

the extension cord should be at least as great as the electrical rating of the
appliance; and 2) The cord should be arranged so that it will not drape over
the countertop or tabletop where it can be pulled on by children or tripped
over unintentionally. If the appliance is of the earthed type, the extension cord
should be a earthing-type 3-wire cord. The electrical rating of the appliance is
listed on the bottom of the unit.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if
they understand the hazards involved.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord
out of reach of children.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not accept
any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to comply
with these instructions.

The maximum rating is based on the mini chopper/mill attachment that draws
the greatest load. Other attachments may draw less power.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

Do not move or raise the mixer head with an attachment fitted as the Stand
Mixer could become unstable.

Do not operate your appliance near the edge or overhanging the work surface
or apply force to an attachment when fitted, as this may cause the unit to
become unstable and tip over, which may result in injury.

Steamer attachment

This attachment produces steam which can burn you.

Do not get burnt by steam coming out of your steamer basket, especially when
removing the splashguard or lifting the feed chute lid.

Take care when handling parts; any liquid, condensation, steamer part or Stand
mixer part will be very hot. Use oven gloves.

Unplug the appliance before fitting or removing parts or cleaning.

Food safety

Cook meat, poultry, fish and seafood thoroughly. And never cook them from
frozen.
Do not reheat cooked food in your steamer.



Before plugging in

® WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED.

® Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the underside of your appliance.

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on materials and articles intended to come into contact with food.
® This appliance is in compliance with the essential requirements and other relevant provisions of Directive 2014/53/EU.

Before using for the first time
® \Wash the parts: see ‘Care and Cleaning’.

Know Your Kenwood Cooking Chef

Key
Attachment outlets

(D High speed outlet (HSO)
(@ Slow speed outlet (SSO)
(® Bowl tool socket

(@  stir tool socket

Mixer

High speed outlet cover
Mixer head

Slow speed outlet cover
Cooking chef bowl

Head - lift lever

Control dial

On/Off switch

Display screen

Work surface protection mat
Drain hole

Bowl pedestal/induction area
Air vents

Temperature sensors

Heat shield

Rubber seal (removable)
Splashguard

Feed chute lid

K-beater

High temperature creaming beater
Whisk

Dough tool

Stir tool

Stir assist clip

High temperature spatula
Dough scraper

BIGISISISIGISIBISISISICIGIOICIGISIGICIOICIOICIOIONS)

Spanner

Steamer Attachment

Handle supports
Supporting ring

Folding handles

Removeable tray
Egg holders

®OOe®

Note: Slow Speed outlet attachments

The slow speed outlet on your Stand mixer model features

the Twist Connection System. It is designed to accept Twist
Connection System attachments.

When purchasing new attachments for the slow speed outlet
you should check compatibility with your Stand mixer. All
Twist Connection System attachments can be identified by the
product code which starts with KAX and also by the Twist logo
@ which is visible on packaging.

If you own attachments featuring the Bar Connection System
you will need to use the KATOO2ME adaptor to connect
these to the Twist Connection System on your Stand
mixer.

For more information visit
www.kenwoodworld.com/twist.

Connecting to Kenwood World App
Refer to lllustrations - E

The Kenwood World App will allow you to control your

appliance through your smart phone or tablet.

1 Plug in and press the On/Off switch on the side of the
power unit.

2 Select Settings o > WiFi > Connect and follow the
instructions on the touch screen.

PIN number
® This will be required when prompted by the Kenwood
World App.

® The appliance can only be connected when the PIN
Number is shown on the display screen. If the PIN is
entered incorrectly, follow the instructions on the app and
retry.

® To display the unit's PIN number, select Settings o
> WiFi > Connect and follow the instructions on the display
screen (only when connected to WiFi).

Note:

WiFi

Operates with IEEE802.11 b, g and n at 2.4 GHz only.

Compatibility

Kenwood World App compatible with latest versions of iOS

and Android.

Factory reset

Important

e When disposing of the appliance, it is important to factory
reset it to protect your personal data.

e Selecting this option will erase all WiFi data stored on the
appliance and restore it to factory settings.

e To factory reset your appliance, select Settings o
>Factory Reset.

To Set Up Your Cooking Chef Connect
Refer to lllustrations E - n

IMPORTANT

® Make sure the induction area, temperature sensors and
external surface of the bowl base are clean. Failure to do
this will affect the heat sensor, resulting in poor cooking
performance.

® Check that all the outlet covers including the heat shield
are fitted. If they are not correctly fitted the heating
function will not operate.

1 Plug in and press the On/Off switch.

2 Turn the head-lift lever clockwise and raise the mixer head
until it locks.

3 Push the heat shield upwards onto the underside of the
mixer head until fully located. The heat shield must never
be used without the rubber seal fitted correctly.

® |f using the Cooking Chef Connect without heat, it is
not necessary to fit the heat shield unless using the
splashguard. Refer to “To Fit and Use Your Splashguard
Assembly’ section.

4 Fit the bowl to the base.

5 Place the required tool in the bowl tool socket or stir tool
socket if using the stir tool, locating the pin in the groove
and then turn to lock into position.




® To remove a tool, reverse step 5 above. (Always use oven
gloves to remove tools after cooking).

6 To lower the mixer head, raise it slightly, then turn the head
lift lever clockwise.
Lower into the locked position.

Stir Tool - when using the stir tool the stir assist clip can also
be used to assist the mixing action, see ‘to fit and remove
your stir assist clip’. The stir tool can also be used with the
whisk. Do not use the stir tool with the dough tool.

To Use Your Cooking Chef Connect - Manual
Operation

1 Add the relevant ingredients to be cooked/mixed.
2 Set the required time, speed and temperature.
Note: To use the machine as a mixer without heat, select
'Off' when setting the temperature.
Turn the control dial anti-clockwise to use stir intervals and
pulse.
Turn the control dial clockwise to use continuous speeds.
3 Press the control dial to start.
4 To stop the unit at any time, press the control dial. If in
cooking mode, take care as the unit will be hot.

High speed, high temperature mode (HSHT)

To mix at high speed at temperatures of 60°C and above

® Select time (if applicable), speed and temperature of
60°C or above.

® A warning will pop up on the display screen advising that
you are entering HSHT mode

® Once the warning has been read and undestood, press
yes to confirm that you are happy to enter HSHT mode.

® Press the control dial to start.

This function MUST ONLY be used with the whisk and/

or stir tool. You should not exceed the maximum cooking

capacity of 3 litres and you must ensure the splashguard is

fitted. The machine must not be left unattended.

5 Once a programme has finished, the unit will beep 3 times.

® Note: If no time has been set, the heating and stirring
processes will automatically end once the timer has
reached 8 hours.

6 To stop the heating process, change the temperature to
‘OFF’. To stop the unit at any time press the control dial.
Important - If at any time the mixer head is raised during
an operation, the heating process will pause and the bowl
tool will stop and will not restart when the mixer head is
lowered. To restart the mixer, lower the mixer head and
press the control dial.

Using Preset Programmes
Refer to lllustrations E - E

Select the Preset Menu.

Choose the preset you wish to use.

Follow the instructions on the display screen.

To stop the unit at any time, press the control dial. Take
care as the bowl and tools will be hot.
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After Cooking

® Be careful when handling or touching any part of the
appliance when being used in the cooking mode or after
cooking, IN PARTICULAR THE BOWL AND TOOLS as
they will remain HOT long after the appliance has been
switched off.

® Use the two side handles to remove and carry the bowl.
Use oven gloves when handling the hot bow! and hot
tools.

® The underside of the bowl! will remain hot long after the
heating has stopped. Use caution when handling and use
the work surface protection mat provided to protect heat
sensitive surfaces.

Hints and Tips

® Some recipes, in particular those with a high water
content, will not be able to reach a cooking temperature
above 100°C (as this is the boiling point of water).

® \When adding ingredients to the bow! during cooking,
turn the speed down and add the ingredients slowly and
evenly.

® To heat sauces quickly use a continuous stir setting.

® |f using the splashguard during cooking, always
remove it before lifting the mixer head. Be aware of
condensation formed on the splashguard and heat
shield.

® When lifting the mixer head lift it slowly to allow any
liquid on the underside of the heat shield to flow back
into the bowl.

® [our stir delay functions are available which enable
you to select the appropriate amount of stirring for
individual recipes. Some recipes will require constant
stirring to stop ingredients from sticking to the
bottom of the bowl, whereas others will benefit from
intermittent stirring to maintain the texture of the food.

Manual Operation (Attachments)

1 Remove High speed outlet/Slow Speed outlet cover (if
applicable).

2 Fit attachment according to specific instructions
supplied.

3 Set the required time and speed (refer to illustrations
L - M). Press the control dial to start.

To stop the unit at any time, press the control dial again.

To Remove And Fit Outlet Covers

High-Speed Outlet Cover

1 To remove the cover, use the grip and lift upwards.

2 To fit, place the cover over the outlet and push
downwards.

Slow-Speed Outlet Cover

1 To remove the cover, use the grip on the underside and
pull outwards.

2 To fit, locate the catch at the top of the cover into the
outlet recess and push to clip into position.

To Use The Weighing Function
Refer to IIIustrations

Select the weighing function B on the touch screen.
Fit the bowl.

Zero the scale.

Weigh the ingredients.

To change between units tap the unit button on the
weighing screen.

a M wnN

Note: Always place the appliance on a dry flat, stable surface
prior to weighing. Do not apply pressure to the mixer or bowl
whilst weighing as this will affect the accuracy of the scales.
The weighing function can be used with the mixer head in
either the down or up position.

The weighing function is accurate up to 6kg.



Preset Usage Chart

The default settings can be adjusted to suit your recipe, where available.
Non-adjustable settings are indicated by the @ icon.
When “Heating” is shown on the display screen, the timer will not start counting down until the correct temperature has been

reached.

Preset

Recommended Tool

Default Settings
(adjustable)

Keep Warm Stage

Recipe Ideas / Uses

Egg White Whisking

1 min 15 secs
(15 secs - 5 mins)

O

Max

OFF
n
[+ ]

Egg whites for chocolate mousse

Sponge Cake

1 min

(30 secs - 5 mins)
1- Max

(<‘>1 - Max)

OFF

n

o

Victoria Sponge, Cupcakes

Dough Kneading

10 mins

(1 mins - 30 mins)
Minto 1

(min - 2)

OFF

n

o

Bread Rolls, Pizza

Dough Proving

1hrs
(5 mins - 2 hrs)

OFF
w

30°C
(25°C-35°C)

Proving yeasted doughs

Chocolate Melting

10 mins
(5 mins - 2 hrs)

(7 ¥1 a

§ soc

Chocolate Mousse

Swiss Meringue

10 mins
(1 mins - 20 mins)

Max

40°C

Base for Buttercream frosting

Italian Meringue

4 mins
(1 mins - 20 mins)

HSHT 6
(<‘>1 - Max)
60°C-85°C

Lemon Meringue Pie
Baked Alaska

Fruit Compote

20 mins
(5 secs -2 hrs)

'
F1-$a
104°C

Cake Fillings, Dessert toppings

Popcorn

10 mins
(5 mins - 10 mins)

OFF &

180°C @

For fresh homemade popcorn
* For best results always use the
preset.




Preset Usage Chart - Continued

Preset Recommended Tool Default Settings

(adjustable)

Keep Warm Stage Recipe Ideas / Uses

Steam

20 mins
(5 mins - 45 mins)

OFF
n

100°C @

Salmon en Papillote

All'in One Dishes @ 40 mins
(5 secs - 8 hrs)
T3-94
S

F1-F4)
103°C -140°C

30 mins Bolognese
a
+a
n
o
62°C
[a}
o

Chunky Soup

@ 20 mins
(5 secs - 8 hrs)
T3-%4

T1-F4)
103°C-140°C

30 mins Minestrone, Broths
)
74
n
o
62°C
n
o

A
Slow Cook @ 2 hrs
? (5 secs - 8hrs)
— /
S —

¥3-%4

<<l’1 - 1’4>

30 mins Beef bourguignon
o
T4
n
o
62°C
n
o

N ICIERN ICIERNIC)

98°C -140°C

Recipe n
Prune Marinade E
200g Clear Runny Honey 14
40g Soft Prunes
40m! Water

15
1 Place all ingredients into the mini chopper/mill. Refrigerate 16

overnight.

2 Fit the attachment to the Stand mixer. 17
3 Switch to pulse for 4 seconds.

4

Use as required.

Steamer Attachment
Refer to lllustration °

O 00 N

When using your steamer basket, always keep your
Cooking Chef away from walls and overhanging cupboards:
the steam could damage them.

Allow to cook for the required time.

Remove the splashguard.

Lift the mixer head.

Lift out the steamer basket by the handles - take care to
prevent them folding inwards.

Place the steamer basket on a large plate or other suitable
container.

Unclip the handles and fold in towards the centre. Lift off
the supporting ring and fold out the handles.

Remove the food.

important

Be careful when handling anything: any liquid,
condensation, steamer part or Stand Mixer part will be
very hot. Use oven gloves.

Do not attempt to fit a mixing tool when using the steamer
basket.

Do not cook food in the mixer bow!l whilst using the
steamer basket.

Season food after cooking, this will help to prevent spots
or pitting occurring on the stainless bowl.

Place the removable tray on a flat surface ensuring that the
handles are folded inwards.

Fit the supporting ring onto the tray ensuring that the
handle supports on the ring fit next to the V shaped cut
outs in the tray.

Fold out the handles and clip onto the handle supports.
Place the food to be cooked onto the tray. Vegetables
should be thoroughly cleaned and peeled as required.
Add the required amount of water to the bowl (see
cooking chart). Filtered water is best as it reduces
limescale and spotting.

Place the assembled steamer into the bowl - it will find its
own height.

Fit the heatshield to the mixer head.

Fit the bowl and steamer basket to the Kitchen Machine.
Lower the mixer head and then fit the splashguard.

Hints and Tips

Liguid left in the bowl is good for making soup or stock.
Be careful it will be very hot.

Leave gaps between pieces of food.

Stir large amounts half way through cooking.

Similar sized pieces of food cook more evenly.

If steaming more than 1 type of food, if something needs
less time, add it later.

If you lift the feed chute lid or remove the splashguard,
steam will escape and cooking may take longer.

Food will continue cooking when your Stand Mixer
switches off, so remove food immediately.

If your food’s not cooked enough, reset the time. You
may need to top up with water.

The cooking times are a guide only. Always check that
food is thoroughly cooked before eating.

Do not allow the unit to boil dry, top up with water as
necessary.

Select the steam pre-set and adjust the cooking time (as
per the Recommended Cooking Chart). Press the control
dial to start




Display Screen Explained

Off

Preset Example @

[C] (7 ﬂ *
30:00 +3 100°C
’ (! - 8

Status Information 0

Tap this icon to open the settings menu.

Preset Menu ]

iii

Tap this icon to open the pre-set programmes menu.

Tap this icon to weigh ingredients into the bowl.

Shows the time selected in hours (h), minutes (m) and seconds (s).

Shows the stir interval selected.
If an intermittent speed (2 > 4) is selected, the outer ring will progressively increase and
the appliance will stir when it is full.

98°C

Shows the temperature selected.

A pulsing red background indicates the machine is in heating mode.

A solid red background indicates the machine has reached the set temperature.

An intermittent arrow pointing downwards indicates the appliance is cooling down.

N
1)

Indicates that a setting (time, speed or temperature) cannot be adjusted.

Status Information

Text here shows status information.

w

Indicates that the bowl, its contents and any parts being used are hot. Please handle with
care.

o~
0

Indicates that the appliance is connected to a WiFi network.

Indicates that the appliance is in the high speed high temperature mode (HSHT)

ocC@®oC— >

Turn the control dial anti-clockwise to use stir intervals and pulse.
Turn the control dial clockwise to use continuous speeds min - max.

Recipes
Recipe Tool Used Preset / Manual Settings | Ingredients
Minestrone Chunky Soup Add the following all at once:

100g pancetta, diced
C'-) 20 mins 2 garlic cloves, chopped
50g Arborio rice
2% tbsp tomato puree
70g savoy cabbage
1tsp dried rosemary
2 tsp dried sage
1 celery stick, sliced
60g leek, sliced
75g onion, sliced
759 carrot, sliced
1L hot vegetable stock
Salt and pepper




Recipe

Tool Used

Preset / Manual Settings | Ingredients

Beef Stroganoff

Allin One Dishes Add the following all at once:
600g beef, diced

@ 30 mins 1tbsp paprika
1tbsp butter

0\ <‘>2 _ <‘>3 1 garlic clove, chopped

400g beef stock
R 200g mushroom, sliced
H 103°C 150g onion, sliced
300g carrot, sliced
200ml single cream
1tbsp cornstarch mix together
1tbsp water
Salt and pepper

Créme Anglaise Manual Settings Add the following all at once:
250g full fat milk
@ 15 mins 250g double cream
1tsp vanilla extract
P2 <‘>1 2 tbsp cornflour ‘
96g egg yolk, mix together
R 80g caster sugar
§ ssc
Popcorn Popcorn Add the following all at once:
. 50g Popcorn Kernels
@ 10 mins 20g Sunflower Qil
0\ OFF * For best results always use the preset.
l 180°C
Rice Pudding Manual Settings Add the following all at once:

150g short grain rice

@ Thr 1L full fat milk
15 mins

75g caster sugar
0‘ <‘>1 2 tsp vanilla extract

§ osc

Temperature and Speed Settings

Temperature 60°C Melting Chocolate
Guidelines 72°C - 82°C Poaching
98°C - 99°C Simmering
100°C Boiling, steaming
130°C - 140°C Sautéing vegetables
180°C Browning meat
>P) Pulse - For short bursts of maximum power.

(7

(7 <‘>1

Stir interval 1 - The mixer will operate at a constant slow speed. Used for folding
light ingredients into heavier mixtures.

(7 <‘>2

Stir interval 2 - Intermittent stir with short pauses. When set to this speed,
intermittently operates on a slow speed every 10 seconds for 1.5 revolutions.

7 3

Stir interval 3 - Intermittent stir with medium pauses. When set to this speed,
intermittently operates on a slow speed every 30 seconds for 1.5 revolutions.

7 $4

Stir interval 4 - Intermittent stir with long pauses. When set to this speed,
intermittently operates on a slow speed every 5 minutes for 1.5 revolutions.

Speed min - max

Continuous speeds gradually increasing to max

HSHT

To mix at temperatures above 60°C using speeds Min-Max.




Recommended Usage Chart

This is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and ingredients being processed.

K-beater
For making cakes, biscuits, pastry, icing, fillings, eclairs and mashed potato.

Hints and Tips

» To avoid splashing of ingredients gradually increase the speed.

» To fully incorporate the ingredients, stop mixing and scrape down the bowl with the
spatula frequently.

* Use cold ingredients for pastry unless your recipe says otherwise.

Recipe/ Process

[0} Vo O

(Max) (Minutes)
Pastry & Biscuits - rubbing fat into flour | Flour weight 910g Min —» 1 2
All In one cake mixes Total weight 4kg Min —» Max 45-60 secs

Creaming Beater
For creaming and mixing soft ingredients

Hints and Tips

» To avoid splashing of ingredients gradually increase the speed.

* When creaming fat and sugar for cake mixes, always use the fat at room temperature or
soften it first.

» Two different colour wiper blades are supplied with your high temperature creaming
beater. Use one wiper blade for sweet recipes and the other for savoury recipes.

Recipe/ Process ﬁ @
(s
(Max) (Minutes)
Creaming butter/margarine and sugar 4.55kg Min —» Max 4
(15 Egg Mix)

Beating eggs into cake mixes Min —» Max -4
Folding in flour, fruit etc Min =1 30-60 secs

Whisk

For eggs, cream and soufflés.

Important

» To avoid splashing of ingredients gradually increase the speed.

» Do not use the whisk for heavy mixtures (all in one cakes and creaming fat and sugar)
as you could damage it.

* Best results achieved when eggs are at room temperature.
Before whisking egg whites, make sure there is no grease or egg yolk on the whisk or the

bowl.
Recipe/ Process ﬁ @
(7
(Max) (Minutes)

Egg whites 16 (6059) 15-2
Fatless sponges 930g Min —» Max 4 -6
Cream 2L 12-3
Pancake Batter 250g Flour Min 10 secs
* Add flour to the bowl first, followed by the wet 500g Milk Max 45-60 secs

ingredients. 200g Eggs
* Mix on minimum speed to incorporate ingredients.
Mayonnaise 2 Egg Yolks Max 1-1%
» For best results scrape down the bowl after the 10g Mustard

addition of the oil and run for a further 10 secs at 200mls Vegetable Qil

max speed.

Eggs sizes used = medium sized (Weight 53 - 639).

Whipping cream used = Fresh Whipping cream with minimum 38% Fat content
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Recommended Usage Chart
This is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and ingredients being processed.

Dough Tool
For yeasted dough mixes

Hints and Tips

Important

* Never exceed the maximum capacities and speeds stated - you may overload the
machine.

* If you hear the machine labouring, switch off, remove half the dough and do each half
separately.

* The ingredients mix best if you put the liquid in first.

Yeast

» Dried Yeast (the type that needs reconstituting): pour the warm water into the bowl.
Then add the yeast and sugar and leave to stand for 10 minutes until frothy.

* Fresh yeast: crumble into the flour

» Other types of yeast: follow the manufacturer’s instructions.

Recipe/ Process ﬁ @
(s
(Max) (Minutes)
Bread Dough (stiff yeasted) Flour weight 350g-1.6kg Min 60 secs
1 3-4
Total weight 5649-2.58kg Re-knead 60 secs
Speed 1
Soft yeasted dough (enriched with Flour weight 250g-1.6kg Min 60 secs
butter and eggs) Total weight 478g-31kg 1 34
Re-knead 60 secs
Speed 1

Eggs sizes used = medium sized (Weight 53 - 639).

Steamer Attachment Cooking Guide

® These cooking times are for guidance only. 500ml of water can be used for food requiring up to 20 minutes cooking time. For
food requiring a longer cooking time use 650ml of water.

® Do not allow the unit to boil dry, top up with water as necessary.

® Do not overcrowd the basket when steaming poultry and fish.

® Read ‘food safety’ in the safety section.

Vegetables

Ingredient ﬁ C'-) Qty of Water Preparation
(Max) (minutes)

Asparagus 4509 15 500ml Trim

Beans, green 4509 15-20 500ml Trim

Beans, runner 4509 15-20 500ml Trim & thinly slice

Broccoli 4509 20 500ml Cut into florets

Brussel sprouts 4509 25 500ml Trim and cut bases

Cabbage 1 small 25 500ml Shred

Carrots 4509 20 500ml Thinly slice

Cauliflower 1 medium 25 - 30 650ml Cut into florets

Courgettes 4509 15 500ml Thinly slice

Celery 1 head 15 500ml Thinly slice

Leeks 3 15 500ml Thinly slice

Mange tout 2509 15 500ml Trim

Button Mushrooms 4509 10 500ml Wipe

Parsnips 4509 15 500ml Dice or thinly slice

Peas 4509 15 500ml Shell

Potatoes, new 4509 30-40 650ml Wipe




Poultry and Fish

Recipe/Process \E @ Qty of Water Comments
(Max) (minutes)

Chicken, boneless breasts 4 30-40 650ml Steam until thoroughly cooked
and tender

Clams 4509 10 500ml Steam until open

Prawns, medium 4509 10 500ml Steam until pink

Fish, fillets 2309 10-20 500ml Steam until it flakes

Fish, steak 2.5cm thick 15-20 500ml Steam until it flakes

Fish, whole 3409 15-20 500ml Steam until it flakes

Lobster tails 2-4 20 500ml Steam until red

Mussels 4509 15 500ml Steam until open

Oysters 6 15 500ml Steam until open

Scallops 2309 15 500ml Steam until hot and tender

Tool Height Adjustment
Refer to lllustration

Whisk, Stainless Steel K-beater

For best performance the whisk and K-beater should be
almost touching the bottom of the bowl. If necessary adjust
the height using the spanner provided.

High Temperature Creaming Beater - this tool should just
touch the bottom of the bowl.

1  Unplug the appliance.

2 Raise the mixer head and insert the whisk, K-beater or high
temperature creaming beater.

3 Lower the mixer head. If the clearance needs to be
adjusted, raise the mixer head and remove the tool.

4 Using the spanner provided loosen the nut sufficiently to
allow adjustment of the shaft. To lower the tool closer to
the bottom of the bowl, turn the shaft anti-clockwise. To
raise the tool away from the bottom of the bowl turn the
shaft clockwise.

5 Re-tighten the nut.

6 Fit the tool to the mixer and lower the mixer head. (Check
its position see points above).

7 Repeat the above steps as necessary until the tool is set
correctly. Once this is achieved tighten the nut securely.

Dough Tool - this tool is set at factory and is not adjustable.

Stir Tool - this tool should just touch the bottom of the bowl.

1 Unplug the appliance.

2 Raise the mixer head and insert the stir tool.

3 Lower the mixer head. If the tool needs adjustment, raise
the mixer head and use the spanner to loosen the nut, then
lower the mixer head.

4 To lower the tool closer to the bottom of the bowl, turn the
adjustment wheel clockwise. To raise the tool away from
the bottom of the bowl, turn the adjustment wheel anti-
clockwise.

5 Re-tighten the nut.

To Fit And Use Your Splashguard Assembly
Refer to lllustration

The splashguard assembly consists of 2 pieces: the heat shield
and the splashguard.

The heat shield is to protect the mixer head from steam
produced during the cooking process.

The splashguard should not be fitted to the bowl unless used
in conjunction with the heat shield.
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1 Raise the mixer head until it locks.

2 Push the heat shield upwards onto the underside of the
mixer head until fully located. The heat shield must never
be used without the rubber seal correctly fitted.

3 Fit the bowl onto the base.

4 Lower the mixer head.

5 Rest the splashguard on the bowl rim and then slide
forward until fully located.

* During mixing, ingredients can be added directly to the
bowl via the feed chute.

6 To remove the splashguard simply slide it away from the
appliance.

Note: The splashguard will remain attached to the heat shield

when the mixer head is raised unless removed before lifting

the mixer head.

7 To remove the heat shield, raise the mixer head until
it locks. Remove the tool, then pull the heat shield
downwards from the underside of the mixer head.

Note: Only fit or remove the splashguard when the mixer
head is in the locked position.

To Remove And Fit Outlet Covers

High-Speed Outlet Cover
1 To remove the cover, use the grip and lift upwards.
2 To fit, place the cover over the outlet and push downwards.

Slow-Speed Outlet Cover

1 To remove the cover, use the grip on the underside and pull
outwards.

2 To fit, locate the catch at the top of the cover into the
outlet recess and push to clip into position.

To Fit And Remove Your Stir Assist Clip
Refer to lllustration

The stir assist clip can be used to assist the mixing action.

1 Slot the stir assist clip over the side of the bowl! with the
vertical ridge on the inside and the clips on the outside.

2 Turn the clip anti-clockwise onto the bowl handles.

3 To remove, reverse the procedure.
IMPORTANT - The stir assist clip should not be fitted when
using the K-beater, whisk, dough tool or creaming beater.




Assembling The High Temperature
Creaming Beater
Refer to lllustration

Fitting The Wiper Blade

The wiper blade is supplied already fitted and should always

be removed before cleaning.

1 Carefully fit the flexible wiper blade onto the tool by
locating the base of the wiper blade into the slot then fit
one side into the groove before gently hooking the end in
place. Repeat with the other side.

Care And Cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.

® A little grease may appear at outlet ® when you first use
it. This is normal - just wipe it off.

® The metal surfaces of the temperature sensors may show
signs of wear during normal use. This does not affect the
performance of the product.

® Do not leave the high temperature flexible beater fitted to
the mixer when not in use.

Appliance, outlet covers
® Wipe with a damp cloth, then dry.
® Never use abrasives or immerse in water.

High temperature creaming beater

® Always remove the flexible wiper blade from the tool
before cleaning.

® \Wash the flexible wiper blade and tool in hot soapy water,
then dry thoroughly. Alternatively the parts can be washed
in a dishwasher.

Note: Please inspect the condition of the tool body before and
after use and also regularly inspect the condition of the wiper
blade and replace it if there are any signs of wear.

Bowl, Tools, Splashguard, Stir Assist Clip

® \Wash by hand, then dry thoroughly or wash in the
dishwasher (refer to chart at front of manual).

® Never use a wire brush, steel wool or bleach to clean your
stainless steel bowl. Use vinegar or a suitable descaler to
remove limescale.

® |f food sticks or burns on the inside of the bowl, remove as
much as possible using the spatula provided. Fill the bowl
with warm soapy water and allow to soak. Remove any
stubborn deposits using a nylon brush.

® Any discolouration of the bowl! will not affect its
performance.

Drain Hole
® Ensure this area is free from food. If necessary use a pipe
cleaner or cotton bud to clean.

Temperature sensors
® \Wipe with a damp cloth then dry thoroughly. Never use
abrasives or sharp instruments to clean the sensors.

Steamer Attachment

® Always switch off and unplug before removing the
attachment from the Stand Mixer.

® [or easier cleaning always wash the parts immediately
after use.
All parts can be washed in hot soapy water, then dried
thoroughly. Alternatively they can be washed in the
dishwasher.

® Ordinary water and food contains salts and acids which
can sometimes effect metal surfaces such as the inside of
the mixer bowl. Should this occur clean with a nylon brush,
a non abrasive scourer or a proprietary stainless steel
cleaner.
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Service and Customer Care

® [f you experience any problems with the operation of
your appliance, before requesting assistance refer to the
‘Troubleshooting Guide’ section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is covered by a warranty,
which complies with all legal provisions concerning any
existing warranty and consumer rights in the country
where the product was purchased.

® |f your Kenwood product malfunctions or you find
any defects, please send it or bring it to an authorised
KENWOOD Service Centre. To find up to date details of
your nearest authorised KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the website specific to your
Country.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF
THE PRODUCT IN ACCORDANCE WITH THE EUROPEAN
DIRECTIVE ON WASTE ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT (WEEE)

At the end of its working life, the product must not be disposed
of as urban waste. It must be taken to a special local authority
differentiated waste collection centre or to a dealer providing
this service.




Troubleshooting Guide

Problem

Cause

Solution

The machine will not operate in the
heat mode and displays an error
message and gives a warning beep.

One of the safety sensors has been
activated.

Check display screen for notification of cause.

* Ensure the head is lowered and locked.

* Ensure all outlet covers are correctly fitted.

* Ensure the heat shield is correctly fitted.

* Ensure the cooking chef bowl is corrected
fitted.

The machine changes speed or
speed is limited during cooking.

The speed is automatically limited when
the bowl contents reach 60°C and the hot
temperature warning indicator will be on.

This is a safety feature.

Food burning on the base of the
bowl.

1 The temperature setting selected may be
too high.
2 Incorrect tool being used.

3 The stir delay is too long.
4 The tool may not be low enough in the
bowl.

5 The timer has been set for too long.

6 The sensor and/or the underside of bowl
may not be clean.

1 Reduce the temperature.

2 Check the most suitable tool is being used
and adjusted correctly.

3 Increase the frequency of the stir delay or
increase to a continuous operation.

4 Adjust the tool.

5 Cook for a shorter length of time (ensure
food is thoroughly cooked).

6 Ensure that these areas are kept clean and
dry.

Consistency of food not maintained.

1 Temperature selected too high.
2 Stir delay too frequent.
3 Ingredients cooked for too long.

4 Incorrect tool being used.

1 Reduce temperature.

2 Reduce stir delay.

3 Reduce the cooking time (ensure food is
thoroughly cooked).

4 Check the most suitable tool is being used.

Inconsistent mixing speed.

1 Ingredients too large, hard or too firm.

1 Cut food into smaller pieces, remove stones
from fruit, slowly melt ingredients without a
tool in position (but ensure a speed has been
selected).

2 Add ingredients after the head is lowered.

3 Check the most suitable tool is being used.

Difficult to shut mixer head.

1 Firm ingredients such as chocolate in the
bottom of the bowl! prevent the mixer
head from locking down.

2 Stir tool has been incorrectly fitted.

1 Add ingredients after the mixer head is
lowered.

2 Ensure the stir tool is fitted into the stir tool
outlet.

Motor speed is limited when using
attachments

Hot bowl fitted.

Remove the bowl, or cool the bowl to below
60°C.

The whisk or K-beater knocks
against the bottom of the bowl or
not reaching the ingredients in the
bottom of the bowl.

The high temperature creaming
beater not picking up ingredients
from the bottom of the bowl.

Tool at the wrong height and needs
adjusting.

Adjust the height using a suitable spanner -
see “Tool Height Adjustment” section.

The whisk, K-beater or creaming
beater knock against the stir assist
clip.

Stir assist clip is fitted.

Remove stir assist clip - this should be used
when using the stir tool only.

Slow speed attachment cannot be
fitted.

Check your attachment is compatible for
use with your model.

Twist connection system required (Model
KAX) (=)

Attachment must have the KAX twist
connection system to fit the outlet.
If you own attachments featuring the Bar
Connection System you will need to use
the KATOO2ME adaptor to connect these to
the Twist Connection System on your Stand
Mixer.

For more information visit
www.kenwoodworld.com/twist.
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Troubleshooting Guide - Continued

Problem

Cause

Solution

Standby light flashing when Stand
Mixer first plugged in.

Mixer head in the raised position or not
locked down correctly.

Check Stand Mixer head is locked down
correctly.

The Stand Mixer stops during
operation.

Standby light flashing rapidly for a
few seconds.

Overload protection or overheat system
activated.
Maximum capacity exceeded.

Unplug and check for obstruction or
overloading.

If the machine will not operate, remove some
of the ingredients to reduce the load and
restart.

If this still does not resolve the problem,
unplug and allow to stand for 15 minutes. Plug
in and reselect the speed.

If the machine does not restart following the
above procedure contact “customer care” for
further advice.

The Stand Mixer stops during
operation. Standby light is flashing
slowly.

Mixer head lifted.

Lower the mixer head and restart.

Standby light off whilst machine
plugged in.

Stand Mixer has been left plugged in
for more than 20 minutes without being
operated and has gone into Standby mode.

Press the touch screen or turn the control dial
to reset.

The Stand Mixer stops during
operation.

Heat shield removed or an outlet cover
removed.

Fit the heat shield or outlet cover and then
restart.

Display screen shows an alpha/
numerical error code.

Appliance not functioning properly.

Contact an authorised Kenwood Service
Centre. To find up to date details of your
nearest Kenwood Service Centre visit
www.kenwoodworld.com or the website
specific to your country.

No power to appliance /display
screen not coming on.

Appliance not plugged in.
On/Off switch not operated.

Appliance has gone into standby mode.

Check appliance plugged in.

Press the On/Off switch to the On position.
Touch the display screen or rotate the control
dial.

Appliance not operating.

Control dial not pressed.

Press the control dial to start cooking.

Timer not counting down on display
screen.

During the heating stage the timer will not
count down until the correct temperature is
reached.

Temperature set above 100°C but water
content of food preventing temperature
going above 100°C.

Normal operation.

Reduce or select correct temperature.

Temperature of bowl contents does
not go above 100°C.

Water content of ingredients may prevent
the temperature from going above 100°C.

Normal operation.

Heavy movement or vibrations
during operation.

Uneven load in bowl causing excessive
vibrations.

Maximum capacity exceeded.

Wrong tool or speed used.

Reduce quantity or rearrange food in bowl| and
restart unit.

Refer to the relevant programme and
recommended speed charts for correct tool
and speed to use.

Display shows error message E:34

WIiFi connection issue.

Check WiFi Password.

Forget WiFi network, go to Settings o > WiFi
> Forget Network.

Restart Appliance Setup from the Kenwood
World App.

’a's\ slow flashing
‘.b

Unable to find known WiFi network

Appliance may have moved, router may be
turned off or may require a restart.

/,'b fast flashing
C.b

WiFi available, but unable to connect to
cloud servers.

Router may require a restart, or contact your
Internet Service Provider.

Check for working Internet connection on local
network.

Display shows error message E42

Boil Dry Error (Steam preset error)

Add water to the bowl

Explanation of appliance beeping sounds

1) Fast single beep.

1) Pressing the control dial to start or stop
the machine or the head is lifted during
operation

Normal Operation
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Troubleshooting Guide - Continued

Problem

Cause

Solution

2) Quick double beep

3) Triple Beep

2) Appliance waiting - appliance will give
a quick double beep 10 minutes and
5 minutes before the end of the keep
warm cycle.

3) Signifies the following;
- End of preset programme
- End of manual operation
- End of keep warm cycle
- When appliance is about to stir.

Normal Operation

Normal Operation

When contacting customer care, you may be required to supply details of the software version. This can be found by pressing the
settings menu icon, then selecting " About Appliance”.

Display screen shows “- -

The scale is zeroing.

Normal operation.

Display screen shows a minus
reading.

Display not zeroed and either ingredients
or the bowl/lid/attachment has been
removed.

Ingredients or items are pressed against or
underneath the appliance.

Appliance is pressed against a wall.

Either zero the screen, replace the missing
ingredients or refit the bowl.

Ensure there are no ingredients or items
pressed against or underneath the appliance.
Ensure there is space between the appliance
and any walls.

Zero the display before weighing next
ingredients.

Display screen not registering small
quantities.

Quantity weighed too small.

Use teaspoon or tablespoon measures for very
small quantities.

Weight changed on display screen.

Appliance moved during operation.

Edge of bowl touched during weighing of
ingredients.

Always place the appliance on a dry flat stable
surface prior to weighing.

Do not move the appliance or touch the bowl
during operation of the weighing function.
Zero the display before weighing next
ingredients.

Unable to switch quickly between
metric and imperial units.

Appliance is reconfiguring to display
previously selected unit and measurement.

Wait 5 seconds and try again.

Weighing in app (weight displayed
on mobile device) is slow to
respond.

Poor WiFi signal strength.

Mobile device not connected to the same
local WiFi home network.

Ensure appliance has good signal strength
(contact your internet service provider for
guidance on how to improve).

Make sure mobile device is connected to the
same local WiFi home network as appliance
(go to mobile device settings and select your
local WiFi network).

If the problem persists contact your nearest authorised Kenwood Service Centre. To find up to date details of your nearest
Kenwood Service Centre visit www.kenwoodworld.com or the website specific to your country.
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Ecodesign Information
Network Port: Single WiFi network port, activated by default.

Model No.: TYPE KCL95
RF Frequency Range: 2412 - 2472 MHz
Maximum Transmit Power: <20 dBm

Communications Protocol: IEEE802.11 b, g, n

The KCL95 has a single WiFi network port and is intended for use as remotely operated, network equipment.
® The Network Port can be deactivated in the WiFi settings menu and selecting “Off”.

® The Network Port can be re-activated in the WiFi settings menu and selecting “On”.

Reactivation: The appliance can be reactivated from standby mode by;

® From networked standby: Touch the display screen, rotate the control dial or remotely via the App.

® From non-networked standby: Touch the display screen, rotate the control dial.

® The bowl and lid should always be kept fitted to the main unit so that it can be operated remotely.

Factory Reset - Important
When disposing of the appliance, it is important to factory reset it to protect your personal data. Selecting this option will erase all
WiFi data stored on the appliance and restore it to factory settings. To factory reset your appliance, select Settings> Factory Reset.

WEBSITE
Modes Power consumption
Non-Networked Standby - After 20 mins of inactivity display screen turns off. WiFi 0.2W
network port de-activated.
Networked Standby - After 20 mins of inactivity display screen turns off and all WiFi 0.7W
network ports remain activated.
Off -Activated by switch on rear of unit. 0.0W

(Nemko to confirm Power Consumption to 1dp)
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Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées

Seguranca

Leia atentamente estas instru¢goes e guarde-as para consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver danificado, por razdes de seguranca deve
ser substituido pela Kenwood ou por um reparador Kenwood autorizado para
evitar qualguer perigo.

Nota importante - implantes médicos electrénicos

Tal como todos os produtos de aguecimento por inducao, este aparelho gera
campos magnéticos de curto alcance. Se algum utilizador ou pessoa que
esteja proximo tem um pacemaker ou outros implantes activos, deve consultar
um medico antes de utilizar este aparelho, para se informar de alguma possivel
incompatibilidade e poder prevenir qualguer risco para a saude.

Desligue o aparelho e retire-o da tomada antes de o levantar ou retirar

qualguer acessorios, depois de utilizar e antes de limpar.

Mantenha os dedos, cabelo, joias, roupa larga, etc. e utensilios afastados das

partes moveis e dos acessorios colocados.

Nunca meta os seus dedos, etc., na dobradica.

Nunca deixe o aparelho sem vigilancia quando nao estiver em modo de

cozedura.

Se deixar o aparelho sem vigilancia no modo de cozinhar deve prestar atencao

especial ao seguinte:

o certifique-se de que as instrucdes relativas a temperatura e as quantidades
Maximas a processar sao seguidas;

o certifique-se de que a unidade e o cabo eléctrico estao fora do alcance de
criancas e longe das arestas da superficie de trabalho;

o confira regularmente o progresso para se assegurar de que ha liquido
suficiente na taca ou que os alimentos ndo estao a cozer demasiado.

Nunca utilize um acessorio ou o aparelho danificado. Mande-o examinar ou

reparar: ver “Assisténcia e cuidados do cliente”.

Nunca utilize um acessorio nao autorizado ou mais do gue um acessorio ao

mesmo tempo.

Nunca exceda as capacidades maximas e quando utilizar o aguecimento por

inducao nunca exceda o nivel maximo de enchimento de 3 litros, marcado no

interior da taca.

Quando utilizar um acessorio, leia as instrucdes de utilizacdo e de seguranca,

gue acompanham o aparelho.

Este aparelho é pesado, tenha cuidado quando o levantar. Confirme que a

cabeca do aparelho esta presa e gue a taca, utensilios, tampa das entrada e

cabo estdo também seguros antes de levantar o aparelho.

Quando deslocar o aparelho segure-o sempre pela base do pedestal e pela

cabeca da batedeira. NAO levante ou transporte o aparelho pelas pegas da

taca.

Nunca deixe o cabo eléctrico pendurado de forma a que uma crianca o possa

puxar.

Nunca deixe a unidade motriz, o cabo eléctrico ou a ficha eléctrica apanharem

humidade.

Tenha cuidado guando manusear ou tocar em qualguer parte do aparelho,

guando estes estdo a ser usados no modo de cozinhar ou apds cozinhar,

EM PARTICULAR A TACA, O RESGUARDO CONTRA SALPICOS E OS

UTENSILIOS, uma vez que eles continuam QUENTES muito depois do aparelho

ter sido desligado. Utilize as pegas para remover e transportar a taca. Utilize

luvas para forno quando manusear a taca quente ou utensilios de mistura que

estejam quentes.

O msimbolo mercado no produto indica uma superficie que pode ficar quente

durante a utilizacao.

Tenha cuidado quando remover os acessorios da taca depois de utilizar durante

algum tempo porque poderao estar quentes.

A parte de baixo da taca continua quente muito depois do aguecimento ter sido

parado. Tenha cuidado quando manusear e utilizar o tapete de proteccdo da

superficie de trabalho quando Colocar1a8 taca em superficies sensiveis ao calor.



Tenha cuidado com o vapor gue sai da taca em especial guando abre a tampa
no resguardo contra salpicos ou quando levanta a cabeca da batedeira.

Se transferir alimentos quentes da batedeira para a liquidificadora, deixe
sempre gue os alimentos arrefecam até a temperatura ambiente, antes de os
colocar na liguidificadora.

Utilize apenas a taca e os utensilios fornecidos com o aparelho. Nunca utilize a
taca noutra fonte de agquecimento.

Nunca opere o aparelho no modo de cozinhar, com a taca vazia.

Nunca insira nada através dos respiradores.

Quando utilizar este aparelho assegure-se que este se encontra numa
superficie lisa e afastado de qualguer extremidade. Assegure-se que esta pelo
menos a mais de 10 cm afastado das paredes e que 0s respiradores nao estao
blogueados. Nao posicione o aparelho por baixo dos armarios superiores da
cozinha.

Para utilizar de forma correcta e segura o aparelho de cozinhar por inducao,
assegure-se que a base da taca e os sensores de temperatura estao limpos e
secos, antes de comecar a cozinhar.

Objectos metalicos, tais como facas, garfos, colheres e testos ndo devem ser
colocados na base para a taca / drea de inducdo uma vez que podem ficar
quentes.

Assim como com todos os aparelhos de cozinhar por inducao, ndo coloque
cartdes de crédito, aparelhos magnéticos, computadores, discos de
armazenamento, etc., ou equipamento electronico sensivel, perto do aparelho
guando esta a ser utilizado.

Nao utilize este aparelho para fritura de alimentos por emersao.

Assegure-se sempre que os alimentos estao completamente cozinhados antes
de os consumir.

Nao exceda 250mI quando cozinhar com oleo.

Os alimentos devem ser consumidos pouco tempo depois da cozedura ou
entdao devem ser cozinhados de forma rapida e depois congelados o mais
depressa possivel.

O uso inapropriado do seu electrodomeéstico pode resultar em ferimentos.
N&o utilize demasiada forca quando premir o ecra tactil e nunca use objectos
afiados para o fazer.

Nao utilize o batedor de varetas para misturas pesadas (ex. bater gordura e
acucar) - pois pode danifica-lo.

O cabo eléctrico foi concebido para reduzir o risco de se embaracar ou de

se tropecar nele. Pode usar uma extensdo se tiver cuidado na sua utilizacao.
Se usar uma extensao: 1) A classificacao eléctrica marcada no cabo deve ser
igual ou superior a classificacdo eléctrica marcada no electrodoméstico; e 2)

O cabo deve estar disposto de forma a que nao haja o risco de se tropecar
nele ou ser puxado por criancas. Se o electrodomeéstico tiver ligacdo a terra, a
extensao também tem de ter. Pode encontrar a classificacao eléctrica na base
da unidade.

Os electrodomeésticos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com falta de experiéncia ou
conhecimento, se forem supervisionadas ou instruidas sobre o uso do
electrodomeéstico de forma segura e se compreenderem 0s riscos envolvidos.
As criancas devem ser vigiadas para garantir gue nao brincam com o
electrodomeéstico.

Este electrodoméstico ndao pode ser usado por criancas. Mantenha o
electrodomeéstico e o respectivo fio eléctrico fora do alcance de criancas.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A Kenwood nao
se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma inadeguada, ou caso
estas instrucdes nao sejam respeitadas.

A capacidade maxima estd baseada no acessdrio mini picadora/moinho que
leva a maior quantidade. Outros acessorios podem levar menos quantidade.
Este aparelho nao foi concebido para operar com contadores de tempo
externo nem por sistema de controlo remoto separado.

Nao mexa ou levante a cabeca da batedeira com um acessorio colocado uma
vez a sua Maquina de Cozinha pode ficar instavel.
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® N3o ponha a funcionar o seu aparelho perto da beira da bancada de trabalho e
nao apligue demasiada forca num acessorio guando colocado uma vez que isso
pode destabilizar a unidade e fazé-la cair podendo provocar ferimentos.

Acessorio vapor

® [Este acessorio produz vapor que pode gqueima-lo.

® N3O se gueime com 0O vapor gue sai do cesto vapor, especialmente quando
remover o resguardo contra salpicos ou quando levantar a tampa de
alimentacao.

® Tenha cuidado com o0 manuseamento uma vez que qualguer liquido,
condensacao, peca com vapor ou peca da Maquina de Cozinha estara muito
guente. Utilize luvas de forno.

® Desligue sempre o aparelho antes de colocar ou retirar pecas ou antes de
limpar.

Seguranc¢a alimentar

e Cozinhe a fundo a carne, as aves, o peixe e 0s mariscos. Nunca os cozinhe
guando estiverem congelados.
® N3o reguente alimentos cozinhados na sua maguina de cozer a vapor.

Antes de ligar a corrente

® Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar corresponde a indicada na parte de baixo da maquina.

® AVISO: ESTE APARELHO DEVE SER LIGADO A UMA TOMADA COM LIGAGCAO A TERRA.

® Este aparelho estd conforme com a Directiva n.2 1935/2004 da Comunidade Europeia sobre materiais concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

® [Este aparelho estd em conformidade com os requisitos basicos e outras normas aplicaveis da Directiva 2014/53/UE.

Antes de utilizar pela primeira vez
® | ave todos os componentes: ver a seccdo “Cuidados e limpeza”.

Conhecer a sua Kenwood Cooking Chef Espatula para altas temperaturas
Espatula
Legenda Chave de bocas

Entradas para acessorios

(D Entrada de alta velocidade (HSO)
(@ Entrada de baixa velocidade (550)
(® Entrada para os utensilios da taca
(@ Entrada para o utensilio de mexer

Acessorio Vapor

Apoios de pega
Anel de suporte
Pegas desdobraveis
Tabuleiro amovivel
Suportes para ovos

GICIGIOIC)

Batedeira

Tampa da entrada de alta velocidade
Cabeca da batedeira

Nota: Acessdrios para a entrada de baixa velocidade
A entrada de baixa velocidade do seu modelo de Maqguina

Tampa da entrada de baixa velocidade de Cozinha apresenta o Sistema de Conexado Twist. Esta

Taca da cooking chef preparada para receber acessdrios com o Sistema de Conex&o
Alavanca para levantar a cabeca Twist.

Controlo Quando adquirir novos acessorios para a entrada de baixa
Botao On/Off velocidade deve sempre confirmar a compatibilidade com a
Ecra sua Maquina de Cozinha. Todos os acessorios com o Sistema

de Conexao Twist podem ser identificados através do cddigo
do produto que comeca com KAX e também pelo logdtipo
Twist visivel na embalagem.

Se ja possui acessdrios com o Sistema de Conexao de Barra
precisa de utilizar o adaptador KATOO2ME para os ligar ao
Sistema de Conex&o Twist da sua Maqguina de Cozinha.
Para mais informacades, visite:
www.kenwoodworld.com/twist.

Tapete de proteccdo da superficie de trabalho
Ranhura para drenagem

Base para a taca/area de inducédo
Respiradores

Sensores de temperatura

Proteccdo contra o aquecimento

Vedante em borracha (amovivel)

Resguardo contra salpicos

Tampa de alimentacao 5
Batedor K Ligar o aparelho a App Kenwood World .,
Varinha batedora para alta temperatura Consulte as llustracdes _ E

Batedor de varetas . . :
A aplicacdo da Kenwood World permite-lhe controlar o seu
Batedor de gancho , . "
- aparelho através do seu dispositivo smartphone ou tablet.
Ut.enswho de mexer 1 Insira o cabo eléctrico na tomada e prima o botao On/Off
Clip de mexer do lado da unidade motriz.

SISIOISIAISISISIGICICIGIGISIGISICIGICIOIOIONC,
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2

Seleccione Configuracdes o > Wi-Fi > Ligar e depois siga
as instrucodes do ecra tactil.

Numero PIN

® [Este nUmero serd necessario quando pedido pela
Aplicacdo da Kenwood World.

® O aparelho sé podera ser ligado quando o Numero PIN
é mostrado no ecra. Se inserir o PIN errado, mantenha
premido o botdo OK durante 3 segundos.

® Para ver o Numero PIN da unidade, seleccione
Configuracdes o > Wi-Fi > Ligar e depois siga as
instrucdes do ecrad (apenas quando esta ligado a uma rede
Wi-Fi).

Nota:

Wi-Fi

Funciona com IEEE802.11 b, g e n apenas a 2,4 GHz.
Compatibilidade

A aplicacdo da Kenwood World é compativel com
as versdes mais recentes do Android e iOS.

Repor os Parametros de Fabrica
Importante

Quando eliminar o aparelho, € importante repor os
parametros de fabrica de forma a proteger os seus dados
pessoais.

Seleccionar esta op¢éo apaga todos os dados Wi-Fi
guardados no aparelho e restaura as configuracdes de
fabrica.

Para repor os parametros de fabrica do seu aparelho,
seleccione Configuracdes o >Repor Paradmetros de
Fabrica.

Para Configurar a Sua Cooking Chef Connect
Consulte as llustragoes E - n
IMPORTANTE

Assegure-se que a area de indug¢do, os sensores de
temperatura e a superficie exterior da base da taca

estdo limpos e secos, antes de comecar a cozinhar.

Caso contrario, o sensor sera afectado, resultando num
desempenho fraco do aparelho.

Confira que todas as tampas que cobrem as entradas,
incluindo a protec¢do contra o aguecimento, estado bem
colocadas. Caso contrario, a funcdo de aguecimento n&o
vai funcionar.

Ligue a corrente eléctrica e prima o botdo On/Off.

Gire a alavanca para levantar a cabeca no sentido horario e
levante a cabeca da batedeira até prender.

Empurre a protecg&o contra o aquecimento para cima na
direccdo da parte de baixo da cabeca da batedeira até fixar
completamente. A proteccdo contra o aguecimento nunca
deve ser usada sem o vedante de borracha correctamente
colocado.

Se usar a Cooking Chef Connect sem aquecimento, ndo &
necessario colocar a proteccdo contra o aguecimento salvo
se usar o resguardo contra salpicos. Consulte por favor a
seccdo “Inserir e Utilizar o Seu Dispositivo de Resguardo
Contra Salpicos”.

Coloque a taca na base.

Meta o utensilio desejado na entrada para os utensilios da
taca ou na entrada para o utensilio de mexer se estiver a
utilizar o utensilio de mexer, colocando o eixo na ranhura e
depois girando para prender na posicao.

Para retirar um utensilio, realize o inverso do passo 5 acima
descrito. (Utilize sempre luvas de forno para remover os
utensilios apods a cozedura).

Para baixar a cabecga da batedeira, levante-a ligeiramente,
depois gire a alavanca de levantar a cabeca, no sentido dos
ponteiros do reldgio.

Baixe para prender na posicao.
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Utensilio de Mexer - quando usar o utensilio de mexer, o clip
pode também ajudar a mexer, ver “colocar e retirar o clip de
mexer”. O utensilio de mexer pode também ser usado com o
batedor de varetas. Ndo utilize o utensilio de mexer com o
batedor de gancho.

Para Usar a Sua Cooking Chef Connect -
Manual de Instrucdes

1
2

Adicione os ingredientes que deseja cozinhar/bater.
Configure o tempo, a velocidade e a temperatura
desejados.

Nota: Para usar o aparelho como batedeira sem
aguecimento seleccione, “Off” quando configurar a
temperatura.

Rode o controlo no sentido anti-horario para usar o mexer
com pausas e o impulso.

Rode o controlo no sentido horario para usar velocidades
continuas.

3 Prima o controlo para iniciar.
4 Para parar a unidade em qualquer altura, prima o controlo.

No modo de cozedura, tenha cuidado pois a unidade
estard quente.

Modo alta velocidade alta temperatura
(HSHT)

Para bater a alta velocidade com temperatura a 60° ou

superior.

® Seleccione o tempo (se aplicavel), a velocidade e a
temperatura de 60° ou superior.

® No ecra vai aparecer um aviso em como estd a entrar no
modo HSHT.

® Depois de ter lido e compreendido o aviso, prima Sim
para confirmar que estd contente por entrar no modo
HSHT.

® Prima o controlo para iniciar.

Esta funcdo SO PODE ser utilizada com o batedor de

varetas e/ou o utensilio de mexer. Ndo deve exceder a

capacidade maxima de 3 litros e deve assegurar-se de

que o resguardo esta colocado. A maquina nao deve ser

deixada sem vigilancia.

5 Quando um programa chega ao fim a unidade emite 3

bipes.

Nota: Se ndo foi configurado nenhum tempo, os processos
de aguecer e mexer acabam automaticamente quando o
temporizador atinge as 8 horas.

6 Para parar o aguecimento, mude a temperatura para

“OFF”. Para parar a unidade em qualquer altura, prima o
controlo.

Importante - Se em qualquer altura a cabeca da

batedeira for levantada enquanto trabalha, o processo de
aguecimento entra em pausa e o utensilio da taca para

e n&o reinicia quando baixar a cabeca da batedeira. Para
reiniciar a batedeira, baixe-lhe a cabeca e prima o controlo.

Utilizar Programas Pré-Programados
Consulte as llustra¢coes E - E

NN

Seleccione o Menu Pré-Programado.

Escolha o pré-programado que deseja utilizar.

Siga as instrucdes do ecra.

Para parar a unidade em qualquer altura, prima o controlo.
Tenha cuidado pois tanto a taga como utensilios estao
muito quentes.




Depois de Cozinhar

Tenha cuidado ao manusear ou tocar em qualquer parte
do aparelho, quando este esta a ser usado no modo

de cozinhar ou apdés cozinhar, EM PARTICULAR NA
TACA e NOS UTENSILIOS, uma vez que eles continuam
QUENTES muito depois de o aparelho ter sido

desligado.

Utilize as pegas laterais da taca para a retirar e transportar.
Utilize luvas para forno quando manusear a taca ou

utensilios quentes.

A parte de baixo da taca continua quente muito depois
do aguecimento ter sido parado. Tenha cuidado quando
manusear e utilizar o tapete de proteccdo da superficie de

trabalho fornecido para proteger superficies sensiveis ao 1
2 Para colocar, coloque a tampa por cima da entrada e

calor.

1

Dicas e Sugestdes

® Algumas receitas, em particular aquelas que tém um alto
teor de agua, ndo conseguirdo atingir uma temperatura
acima dos 100°C (a temperatura do ponto de ebulicdo da

agua).

® Quando adicionar ingredientes a taca enquanto cozinha,
ponha a velocidade mais lenta e adicione os ingredientes

de forma uniforme e lenta.

® Para aquecer molhos rapidamente use continuamente a
regulacédo para mexer.

Se usar o resguardo contra salpicos enquanto cozinha,
retire-o sempre antes de levantar a cabeca do aparelho.
Cuidado com a condensag¢do que se forma no resguardo

e na proteccdo contra o aguecimento.

Quando levantar a cabeca da batedeira, faca-o
lentamente para permitir que o liquido que se encontra na
parte de baixo da proteccdo escorra para a taca.

Estédo disponiveis quatro fun¢gdes de mexer com pausas,
gue lhe permitem seleccionar a quantidade apropriada de
vezes que quer mexer, em cada receita. Algumas receitas
precisam de ser mexidas constantemente para impedir
gue os ingredientes se colem ao fundo da taca, enquanto
gue outras receitas beneficiardo mais se forem mexidas
ocasionalmente para manterem a textura dos alimentos.

1

Funcionamento Manual (Acessorios)

Retire a tampa da entrada de Alta / Baixa Velocidade (se
aplicavel).

Insira o acessorio de acordo com as instrucdes
especificas fornecidas.

Configure o tempo e a velocidade desejados (consulte as
llustracdes L - M). Prima o controlo para iniciar.

Para parar a unidade em qualguer momento, prima
novamente o controlo.

Retirar e colocar as tampas das entradas
Tampa da entrada de alta velocidade

Para retirar a tampa, utilize a pega e levante.

empurre para baixo.

Tampa da entrada de baixa velocidade

Para retirar a tampa, utilize a pega que se encontra por
baixo e levante.

Para colocar, coloque a lingueta de cima da tampa no
nicho da entrada e empurre até prender.

a h~ wN

Para Usar a Funcdo de Pesagem
Consulte as llustragoes

Seleccione a funcdo de pesagem O no ecra tactil.
Coloque a taca.

Coloque a balanca a Zeros.

Pese os ingredientes.

Para mudar as unidades togue no botdo das unidades no
ecra de pesagem.

Nota: Coloque sempre o aparelho numa superficie seca, plana
e estdvel antes de pesar. N&do faca forca na batedeira ou na
taca enquanto pesa uma vez que isso afectard a precisao da
balanca.

A funcdo de pesagem pode ser usada com a cabeca da
batedeira levantada ou em baixo.

A funcdo de pesagem tem precisdo até 6 Kg.

Quadro de Utilizacdo dos Pré-Programados

As regulacdes por defeito podem ser ajustadas para se adaptarem a sua receita, quando disponivel.
Configuracdes ndo ajustaveis estdo assinaladas com o icone @.
Quando “A Aquecer” aparece no ecra, o temporizador comeca a contagem decrescente so depois de atingir a temperatura

seleccionada.

Pré-Programado

Utensilio
Recomendado

Configuragdes Padrdao
(ajustaveis)

Etapa Manter
Quente

Ideias e Utilizag6es em Receitas

Bater Claras de Ovos

1 min. 15 seg.
(15 seg. - 5 min.)

C)

0\ Max

ﬂ gFF

Clara em castelo para mousse de
chocolate

P&o-de-Lo

1 min.
(30 seg. - 5 min.)

1-M
(7 e

F1 - Maxo

ﬂ gFF

Pdo-de-L0o Vitdria, Cupcakes

Amassar Massa para
Pao

10 min.
(' min. = 30 min.)

r\ Min. até 1
PA

(min. - 2)

ﬂ gFF

Cacetinhos, Pizza
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Quadro de Utilizacdo dos Pré-Programados

Pré-Programado

Utensilio
Recomendado

Configuragoes Padrdao
(ajustaveis)

Etapa Manter
Quente

Ideias e Utilizacoes em Receitas

Levedar Massa para
Pao

1h

(5 min.-2h)
OFF

[a}

o

30°C
(25°C-35°C)

P&o de massa levedada

Derreter Chocolate

10 min.
(5 min.-2h)

T1a

60°C

Mousse de Chocolate

Merengue Suico

10 min.
(1 min. = 20 min.)

Max

40°C

Base de creme de manteiga para
recheio/decoracdo

Merengue lItaliano

4 min.
(1 min. = 20 min.)

HSHT 6
F1 - Max)

60°C-85°C

Tarte de Limdo Merengada
Tarte Glacé no Forno

Compota de Fruta

20 min.
(5seg.-2h)

Recheios para Bolos, Decoracéo
de sobremesas

31 (7 31
F1-+a4> § e2c
104°C
Pipocas 10 min Para pipocas caseiras

(5 min.= 10 min.)

OFF @&

180°C @

* Para obter melhores resultados
utilize sempre o Pré-Programado.

Cozinhar a vapor

20 min.

(5 min. - 45 min.)
OFF

fa}

o

100°C &

Salmé&o em Papelote

Caldeirada

40 min.
(5seg.-8h.)

T3-74

<</>1 - <I>4>
103°C - 140°C

@ 30 min.
[a}
o

<>4
7

ﬂ ?\2°C

Bolonhesa

Sopa Com Pedacos

20 min.
@ (5seg.-8h)
T3-%4

F1-F4)
103°C -140°C

@ 30 min.
n
o

(7 ¢°

ﬂ §2°C

Minestrone, Caldos

Cozinhar Lento

2h
@ (5seg.-8h.)
T3-74

T1-F4)
98°C -140°C

@ 30 min.
n
o

ﬂ ﬁZ“C

Carne a Bourguignone
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Receita

Marinada de Ameixas
200g de mel liquido claro
40g de ameixas macias
40m/ de dgua

2
3
4

Cologue todos os ingredientes na mini picadora/moinho.
Coloque no frigorifico de um dia para o outro.

Insira o acessorio na batedeira de Pé.

Ligue em impulso durante 4 segundos.

Utilize a gosto.

Acessorio vapor
Consulte as llustragées

® Quando utilizar o seu cesto de vapor, mantenha sempre a
sua Cooking Chef afastada das paredes e das prateleiras
suspensas: o vapor pode danifica-las.

® Tempere os alimentos depois de cozinhar, ajudando assim
a prevenir manchas ou danos na taca de aco inoxidavel.

1 Cologue o tabuleiro amovivel numa superficie plana,
verificando se as pegas se encontram dobradas para
dentro.

2 Encaixe o anel de suporte no tabuleiro, confirmando que
a pega se apoie No encaixe do anel junto aos cortes do
tabuleiro com formato em V.

3  Desdobre as pegas e encaixe-as nos apoios de pega.

4 Coloque os alimentos a cozinhar no tabuleiro. Os vegetais
devem ser lavados a fundo e descascados conforme o
pretendido.

5 Adicione a taca a quantidade de agua necessaria (ver Guia
de Cozedura do Acessorio Vapor). E preferivel usar dgua
filtrada, por reduzir a formacéo de calcério e de manchas.

6 Cologue na taca o cesto de vapor montado - ele coloca-se
automaticamente na altura adequada.

7 Instale a protecg¢do contra o aquecimento na cabeca da
batedeira.

8 Cologue a taca e o cesto vapor na Maguina de Cozinha.

9 Baixe a cabeca da batedeira e instale o resguardo contra
salpicos.

10 Seleccione o pré-programado vapor e ajuste o tempo
de cozedura (de acordo com o Guia de Cozedura do
Acessorio Vapor). Prima o controlo para iniciar.

1 Deixe cozinhar o tempo necessario.

12 Remova o resguardo contra salpicos.

13 Levante a cabeca da batedeira.

14 Levante o cesto de vapor pelas pegas - tenha cuidado
para evitar que elas se dobrem para dentro.

15 Cologue o cesto de vapor numa travessa grande ou em
outro recipiente apropriado.

16 Desencaixe as pegas e dobre-as para o centro. Levante o
anel de suporte e desdobre as pegas.

17 Retire os alimentos.

importante

Tenha cuidado quando manusear as pec¢as da Maquina
de Cozinha uma vez que qualquer liquido, vapor ou
condensac¢do estardo muito quentes. Utilize luvas de forno.

Nao tente encaixar um acessorio misturador quando
utilizar o cesto de vapor.

Nao cozinhe alimentos na taca da batedeira quando utilizar

o cesto de vapor.
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Dicas e Sugestoes

® Aproveite o liquido que fica na taca para fazer sopa ou
caldo. Tenha cuidado pois estd muito quente.

® Deixe espacos entre os bocados dos alimentos.

® V3 virado os bocados grandes enguanto cozinhar.

® Os bocados de alimentos de tamanho parecido
cozinham-se mais uniformemente.

® Se cozer ao vapor mais de 1tipo de alimentos, se algum
deles necessitar de menos tempo de cozedura adicione-o
mais tarde.

® Se levantar a tampa do orificio de alimentag¢do ou retirar
o resguardo contra salpicos, o vapor escapa-se e pode
demorar mais tempo a cozinhar.

® Os alimentos continuam a cozer quando a sua Maquina
de Cozinha se desliga, por isso retire imediatamente os
alimentos.

® Se 0s alimentos n&o ficarem correctamente cozinhados,
reconfigure o tempo. Pode ter de adicionar mais agua.

® Os tempos de cozedura sédo meramente indicativos.
Assegure-se sempre de gque os alimentos estdo
completamente cozinhados antes de os consumir.

® N3o deixe a unidade secar, adicione dgua se necessario.




Explicacdo do Ecra

e

Off

Preset Example @

© ~ i
30:00 +3 100°C

() ]

Status Information ll

O

Togue neste icone para abrir o Menu de Configuracdes

[EE Preset Menu ]

Togue neste icone para abrir o Menu dos programas Pré-Programados.

Toque neste icone para pesar ingredientes directamente na taca.

a
®

30:00

Mostra o tempo seleccionado em horas (h),

minutos (M) e segundos (s).

Mostra o mexer com pausa seleccionado.

Se foi escolhida uma velocidade intermitente (2 > 4) o indicador exterior aumenta
progressivamente e o aparelho vai mexer quando atingir o maximo.

(7
12
!

98°C

Mostra a temperatura seleccionada.

Um fundo vermelho a piscar indica que a maquina estd no modo de aguecimento.
Um fundo vermelho estatico indica que a maquina atingiu a temperatura seleccionada.

Uma seta intermitente a apontar para baixo

indica que o aparelho esta a arrefecer.

fa)
1)

Indica que a configuracdo (tempo, velocidade ou temperatura) ndo pode ser ajustado.

Informacgdo do Estado

O texto mostra informacdes sobre o estado.

w

Indica que a taca, o seu conteudo e qualquer outra peca em utilizacdo estdo quentes. Por

favor manuseie com cuidado.

o~
0

Indica que o aparelho esta ligado a uma rede Wi-Fi.

Indica que o aparelho estd a funcionar no modo alta velocidade alta temperatura (HSHT).

ocC®oC— >

Rode o controlo no sentido anti-horario para usar o mexer com pausas e o impulso.
Rode o controlo no sentido horario para usar velocidades continuas min - max.

Receitas
Receita Utensilio Usado Pré-Programado / Ingredientes
Configuragoes Manuais
Minestrone Sopa Com Pedacgos Adicione os seguintes ingredientes de uma so vez:

100g

60g
75g de cebola fatiada
75g de cenouras fatiada

pancetta fatiada
2 dentes de alho picado

50g de arroz Arbdrio
<= <> ! 3
r';\ l 2 -3 2% c.sopa de puré de tomate -
70g de couve lombada /saboia
R 1c.chd derosmaninho seco
l 98 C 2 c.cha de salva seca

1 aipo fatiado
alho francés, fatiado

1L caldo de vegetais quente
Sal e pimenta
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Receita

Utensilio Usado

Pré-Programado /
Configuragoes Manuais

Ingredientes

Strogonoff de Vaca

Caldeirada

Adicione os seguintes ingredientes de uma so6 vez:

6009
1c. sopa
1c. sopa

1

4009

2009

1509
300g
200ml
1c. sopa
1c. sopa

carne de vaca em cubos

de paprica (pimentdo doce)
de manteiga

dente de alho picado

caldo de carne de vaca

de cogumelos fatiados

de cebola fatiada

de cenouras fatiadas

de natas com baixo teor de gordura
maizena previamente
agua misturados

Sal e pimenta

Creme Inglés

Configuracdes Manuais

Adicione os seguintes ingredientes de uma so6 vez:

250g leite gordo
@ 15 min. 250g natas espessas (com alto teor de
gordura)
0\ <‘>1 1c.chd de esséncia de baunilha
2 c.sopa de farinha de milho )
. 96g de gemas de ovo batida, prewamgﬂte
i 85°¢C 80g de agucar em pd misturados
Pipocas Pipocas Adicione os seguintes ingredientes de uma so vez:
. 50g de milho para pipocas
@ 10 min. 20g de dleo de girassol
0\ OFF * Para obter melhores resultados utilize sempre o Pré-
Programado.
l 180°C
Arroz Doce Configuragdes Manuais | Adicione os seguintes ingredientes de uma so6 vez:

1hr
15 min.

'

95°C

150g

L

759

2 c.cha

de arroz carolino

leite gordo

de agucar em pd

de esséncia de baunilha

Configuragoes de Temp

eratura e Velocidade

Linhas de Orientacdo 60°C Derreter Chocolate
de Temperaturas 72°C - 82°C Ebulicdo
98°C - 99°C Ferver lentamente
100°C Ferver, a vapor
130°C - 140°C Saltear vegetais
180°C Dourar carne
) Impulso - Para pequenos accionamentos a velocidade maxima.

(7

Mexer com pausas 1- A batedeira vai funcionar na velocidade lenta constante.
Utilizado para envolver ingredientes leves em misturas pesadas.

Mexer com pausas 2 - Mexer intermitente com pausas curtas. Regulado nesta
velocidade a fungdo mexer funciona intermitentemente numa velocidade lenta
fazendo 1,5 voltas a cada 10 segundos.

Mexer com pausas 3 - Mexer intermitente com pausas médias. Regulado nesta
velocidade a funcdo mexer funciona intermitentemente numa velocidade lenta
fazendo 1,5 voltas a cada 30 segundos.

Mexer com pausas 4 - Mexer intermitente com pausas longas. Regulado nesta
velocidade a funcdo mexer funciona intermitentemente numa velocidade lenta
fazendo 1,5 voltas a cada 5 minutos.

Velocidade min - max

Velocidade continua aumentando gradualmente até ao max.

HSHT

Para misturar a temperaturas superiores a 60°C usando velocidades min- max.
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Quadro de Utilizacdo Recomendada

Os seguintes tempos de processamento sdo apenas indicativos e variardo de acordo com a receita e os ingredientes utilizados

Varinha K
Para fazer bolos, biscoitos, massa, glacé, recheios, éclairs e puré de batata.

Dicas e Sugestoes

« Para evitar salpicos aumente gradualmente a velocidade.

» Para incorporar totalmente todos os ingredientes pare frequentemente a maquina e rape
para baixo com a espatula os lados da taca.

» Use ingredientes frios para a massa a n&o ser que a receita diga o contrario.

Receita/Processo

[0} Vo ©C

(Misturas compradas)

(Max) (Minutos)
Pastéis e Biscoitos - envolver gordura | Peso de 9109 Min —3 1 2
em farinha Farinha
Preparados completos para bolos Peso Total 4kg Min —» Max 45-60 seg.

Varinha Batedora
Para bater e misturar ingredientes macios.

Dicas e Sugestoes

« Para evitar salpicos aumente gradualmente a velocidade.

* Quando bater gordura (manteiga ou margarina) e agucar para bolos, utilize-a a
temperatura ambiente ou amoleca-a primeiro.

* Com a varinha batedora para alta temperatura sdo fornecidas duas ldminas de cores
diferentes. Utilize uma para receitas doces e a outra para receitas salgadas.

Receita/Processo

a

(7

O

(Max) (Minutos)
Bater manteiga/margarina e acucar 4,55kg Min —» Max 4
Bater ovos em misturas para bolos (mistura com 15 Ovos) Min —» Max 1-4
Incorporar farinha, frutos, etc. Min =1 30-60 seg.

Batedor de Varetas
Para ovos, natas e suflés.

Importante

» Para evitar salpicos aumente gradualmente a velocidade.

» Nao utilize o batedor de varetas para misturas pesadas (ex. misturas completas para
bolos, bater gordura com agticar) - pois pode danifica-lo.

* Consegue melhores resultados se 0s ovos estiverem a temperatura ambiente.
Antes de bater as claras de ovo, certifique-se que ndo existe gordura ou gema de ovo no
batedor de varetas ou na taca.

Receita/Processo ﬁ @
(7
(Max) (Minutos)

Claras de ovos 16 (6059) 1%-2
Batido esponjoso (Pdo-de-16) 930g Min —» Max 4 -6
Bater Natas 2L 12-3
Massa de Panquecas 250g Farinha Min 10 seg.
» Adicione primeiro a farinha e depois os ingredientes 50049 Leite Max 45-60 seg.

humidos. 200g Ovos
* Misture os ingredientes na velocidade minima.
Maionese 2 Gemas de ovo Max 1-1%
» Para obter melhores resultados rape para baixo os 10g Mostarda

lados da taca depois de adicionar o azeite e pro- 200ml Oleo vegetal

cesse durante mais 10 segundo a velocidade max.

Tamanho dos ovos usados = Classe M (Peso 53g - 639).

Natas para bater usadas = Natas Frescas para Bater com minimo de 38% de matéria gorda (M.G.).
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Quadro de Utilizacdo Recomendada

Os seguintes tempos de processamento sdo apenas indicativos e variardo de acordo com a receita e os ingredientes utilizados

Batedor de Gancho
Para Misturas com Fermento de Padeiro

Dicas e Sugestoes

Importante

* Nunca exceda as capacidades maximas mencionadas - pode sobrecarregar a
maquina.

* Se ouvir gue a batedeira estd a funcionar com dificuldade, desligue e remova metade do
preparado e bata cada metade em separado.

» Os ingredientes misturam-se melhor se colocar em primeiro lugar o liquido.

Fermento

* Fermento de Padeiro seco (do tipo que precisa de ser preparado): deite a dgua quente
na taca. Adicione depois o fermento e o acuicar e deixe repousar cerca de 10 minutos até
espumar.

* Fermento de Padeiro fresco: esfarele-o para a farinha.

» Outros tipos de fermento de padeiro: siga as instru¢cdes do fabricante.

Receita/Processo ﬁ @
(s
(Max) (Minutos)
Massa para Pdo (massa levedada dura) |Peso de 3509 -1,6kg Min 60 seq.
Farinha 1 24
Peso Total 5649-2,58kg Reamassar na 60 seg.
Velocidade 1
Massa levedada mole (enriguecida com | Peso de 250g-1,6kg Min 60 seg.
manteiga/margarina e ovos) Farinha
Peso Total 4789-3,1kg 1 3-4
Reamassar na 60 seg.
Velocidade 1

Tamanho dos ovos usados = Classe M (Peso 53g - 639).

Guia de Cozedura do Acessor

minutos de tempo de cozedura. Para al

io Vapor

® Os tempos de cozedura s&do meramente indicativos. Podem ser usados 500ml de dgua para alimentos que necessitem de até 20

imentos que necessitem de mais tempo de cozedura utilize 650 ml de dgua.

® N3o deixe a unidade ferver sem adgua; va acrescentando de acordo com as necessidades.
® Nao encha demasiado o cesto quando cozinhar a vapor aves ou peixe.
® | eia “seguranca alimentar” na seccdo de seguranca.

Vegetais
Ingrediente \5 C'-) Quantidade de agua Preparagdo

(Max) (minutos)
Espargos 4509 15 500ml Amanhado
Feijdo verde 4509 15-20 500ml Amanhado
Feijoca 4509 15-20 500ml Amanhada e em tiras finas
Brocolos 4509 20 500ml Cortados em pegquenos ramos
Couve de Bruxelas 4509 25 500ml Amanhada e sem talo
Couve Portuguesa 1 pequena 25 500ml Aos bocados
Cenoura 4509 20 500ml Cortada em fatias finas
Couve-flor 1 média 25 - 30 650ml Cortados em peqguenos floretes
Curgete 4509 15 500ml Cortada em fatias finas
Aipo 1 cabeca 15 500ml Cortada em fatias finas
Alho-porro /alho francés 3 15 500ml Cortada em fatias finas
Ervilha torta 2509 15 500ml Amanhada
Cogumelos de Paris 4509 10 500ml Limpa
Nabo japonés 4509 15 500ml Cortado em cubos ou tiras finas
Ervilhas 4509 15 500ml Sem vagem
Batata nova 4509 30-40 650ml Limpa
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Aves e Peixe

Receita/Processo \ﬁ @ Quantidade de agua Comentadrios
(Max) (minutos)

Peito de frango desossado 4 30-40 650ml Cozer até estar bem passado e
tenro

Améijoas 4509 10 500ml Cozer até abrirem

Camarao, médio 4509 10 500ml Cozer até ficar cor-de-rosa

Filetes de peixe 2309 10-20 500ml Cozer até ser possivel lascar

Peixe em posta 2,5cm de 15-20 500ml Cozer até ser possivel lascar

espessura

Peixe, (inteiro) 3409 15-20 500ml Cozer até ser possivel lascar

Lagosta 2-4 20 500ml Cozer até ficarem vermelhas

Mexilhdo 4509 15 500ml Cozer até abrirem

Ostras 6 15 500ml Cozer até abrirem

Escalopes 2309 15 500ml Cozer até ficarem quentes e
tenros

Ajuste da Altura do Utensilio
Consulte as llustragoes

Batedor de varetas, batedor K em a¢o inoxidavel

Para obter melhores resultados o batedor de varetas e o
batedor K devem estar quase a tocar o fundo da taca. Se
necessario ajuste a altura do utensilio utilizando a chave de
bocas.

Batedor flexivel para alta temperatura - este utensilio devera
estar quase a tocar o fundo da taca.

Desligue o aparelho da corrente.

Levante a cabeca da batedeira e insira o batedor de
varetas ou a varinha K ou a varinha batedora para alta
temperatura.

Baixe a cabeca da batedeira. Se a folga precisar de ser
reajustada, levante a cabeca da batedeira e remova o
utensilio.

Utilizando a chave de bocas fornecida, liberte um pouco a
porca para poder reajustar o eixo. Para baixar o utensilio
mais para o fundo da taca, gire o eixo na direc¢do contraria
a dos ponteiros do relogio. Para levantar o utensilio de
forma a que este ndo toque no fundo da taca, gire o eixo
na direccdo dos ponteiros do reldgio.

Volte a apertar a porca.

Coloque o utensilio na batedeira e baixe a cabeca desta.
(Confirme a posi¢do, ver ponto abaixo).

Repita, se necessario, 0s passos anteriores até que o
utensilio esteja na posicdo correcta. Uma vez conseguida
a posicado correcta do utensilio, aperte a porca de forma
segura.

Batedor de Gancho - este utensilio € fixo de fabrica e n&o
precisa de ajuste.

Utensilio de mexer - este utensilio deve tocar levemente o
fundo da taca.

1
2
3

5

Desligue o aparelho da corrente.

Levante a cabeca da batedeira e insira a utensilio de mexer.
Baixe a cabeca da batedeira. Se o utensilio precisar de ser
ajustado, levante a cabeca da batedeira e use a chave de
bocas para libertar um pouco a porca e depois baixe a
cabeca da batedeira.

Para baixar o utensilio mais para o fundo da taca, gire a
roda de ajuste no sentido horario. Para afastar o utensilio
do fundo da taca, gire a roda de ajuste no sentido anti-
horario.

Volte a apertar a porca.
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Inserir e utilizar o seu resguardo contra
salpicos
Consulte as llustra¢coes

A montagem do resguardo contra salpicos & constituido por
duas pecgas: a protecg¢do contra o aquecimento e o resguardo
contra salpicos.

A proteccao contra o aguecimento serve para proteger a
cabeca da batedeira contra o vapor produzido durante o
processo de cozedura.

O resguardo contra salpicos ndo deve ser colocado na taca
a ndo ser quando utilizado conjuntamente com a proteccdo
contra o aguecimento.

1 Levante a cabeca da batedeira até prender.

2 Empurre a proteccao contra o aguecimento para cima na
direccdo da parte de baixo da cabeca da batedeira até fixar
completamente. Nunca deve usar a proteccdo contra o
aguecimento sem o selo em borracha estar correctamente
colocado.

3  Cologue a taga na base.

Baixe a cabeca da batedeira.

5 Cologue o resguardo contra salpicos no rebordo da taga e
deslize-o para a frente até fixar completamente.

® [Enguanto o seu aparelho mistura, podem ser adicionados
ingredientes directamente a taca através da tampa de
alimentacéo.

6 Para remover o resguardo deslize-o simplesmente no
sentido contrario ao aparelho.

Nota: O resguardo contra salpicos continua preso a proteccdo

contra o aguecimento quando a cabeca da batedeira é

levantada salvo se for retirado antes de levantar a cabeca.

7 Para remover a protec¢do contra o aguecimento, levante
a cabeca da batedeira até prender. Remova o utensilio,
depois puxe a proteccdo contra o aquecimento para
baixo na direccdo contraria a parte de baixo da cabeca da
batedeira.

Nota: Coloque ou remova o resguardo apenas quando a
cabeca da batedeira estiver na posicédo presa.
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Para Colocar e Retirar o Seu Clip de Mexer
Consulte as llustragées

O clip de mexer pode ser usado para ajudar a mexer.

1 Encaixe o clip de mexer no lado da taca com a aresta
vertical para o interior e 0 acessoério de mistura para o lado
de fora.

2 Rode o clip de mexer no sentido anti-horario para as pegas
da taca.

3 Para retirar realize o inverso do processo.

IMPORTANTE - O clip de mexer n&o deve estar colocado

quando usa a varinha K, o batedor de varetas, o batedor de

gancho ou a varinha batedora.

Montar a Varinha Batedora de alta
temperatura
Consulte as llustragoes

Colocar a Lamina na Varinha Batedora

A ldmina da varinha batedora é fornecida jad montada e deve

ser sempre retirada antes de limpar.

1 Coloque com cuidado a lamina da varinha na ferramenta
encaixando a base da lamina no encaixe, em seguida
encaixe um lado na ranhura antes de cuidadosamente
prender até ao final do utensilio. Repita © mesmo processo
do outro lado.

Cuidados e limpeza

® Desligue sempre e retire o cabo eléctrico da tomada antes
de limpar.

® Pode aparecer alguma gordura na entrada ® guando
a usar pela primeira vez. Isto € normal - limpe-a
simplesmente.

® As superficies de metal dos sensores de temperatura
podem mostrar sinais de desgaste durante a sua utilizacé&o
normal. Isto ndo afecta o desempenho do produto.

® Na&o deixe a varinha batedora para alta temperatura
colocada na batedeira quando esta ndo estiver em
utilizacao.

Aparelho e tampas das entradas
® Limpe com um pano humido e seque em seguida.
® Nunca submerja em dgua ou use abrasivos.

Varinha Batedora para alta temperatura

® Remova sempre a lamina da varinha batedora antes de
temperatura limpar.

® | ave a lamina varinha batedora e a varinha batedora em
dgua quente com sabao e seque. Em alternativa, estes
acessorios podem ser lavados na maguina de lavar louga.

Nota: Inspeccione regularmente o estado de conserva¢cdo do
utensilio antes e depois de utilizar e inspeccione regularmente
o estado de conservacdo da ldmina e substitua-a se existirem
quaisquer sinais de uso.

Taga, utensilios, resguardo contra salpicos, acessério de

mistura

® [avam-se a m&o ou nha maguina da loica, secando-se em
seguida cuidadosamente (consulte o quadro no inicio do
manual).

® Nunca use uma escova metalica, esfregdo de aco ou lixivia
para limpar a sua taca de aco inoxidavel. Utilize vinagre ou
um destartarizador apropriado para remover calcario.
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® Se os alimentos se queimaram ou pegaram ao fundo da
taca, remova o maximo possivel utilizando a espatula.
Encha a taca com dgua morna e detergente e deixe
repousar. Remova qualquer depdsito que ndo sai
facilmente, com uma escova de nylon.

® Qualquer descoloracdo da taca ndo afectara o seu
desempenho.

Ranhura para drenagem

® Assegure-se que esta drea ndo tem comida. Se necessario
use uma escova de limpar garrafas ou um cotonete para
limpar.

Sensores de temperatura

® Limpe com um pano humido e seque em seguida. Nunca
utilize abrasivos ou instrumentos afiados para limpar os
sensores.

Acessdrio vapor

® Desligue sempre e retire o cabo eléctrico da tomada antes
de retirar o acessoério da maquina de cozinha.

® Para uma limpeza mais facil, lave imediatamente todas
as pecas apos a utilizacdo. Lave todas as pecas em agua
guente com sab&o e seque completamente. Em alternativa,
podem ser lavadas na maquina de lavar louca.

® A agua e os alimentos normais contém acidos e sais que
podem por vezes afectar as superficies de metal como o
interior da taca da batedeira. Caso isso ocorra, limpe com
uma escova de nylon, um esfregdo ndo abrasivo ou um
produto prdéprio para limpeza de ago inoxidavel.

Assisténcia e cuidados ao cliente

® Se tiver qualguer problema ao utilizar o seu aparelho, antes
de telefonar para a Assisténcia consulte a seccdo “Guia
de avarias” do Manual ou visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto estd abrangido por uma
garantia, em total conformidade com todas as disposi¢cdes
legais relativas a quaisquer disposicdes sobre garantias e
com os direitos do consumidor existentes no pais onde o
produto foi adquirido.

® Se o seu produto Kenwood funcionar mal ou lhe encontrar
algum defeito, agradecemos que o envie ou entregue num
Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informacdes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado mais proximo de si, visite por favor o
site www.kenwoodworld.com ou o website especifico do seu
pais.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINAGCAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA RELATIVA
AOS RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida util, o produto ndo deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores
que prestem esse servigo.




Guia de avarias

Problema

Causa

Solugdo

A batedeira ndo funciona no modo

de aquecimento, o ecrd mostra uma
mensagem de erro e produz um bip de
aviso.

Um dos sensores de segurang¢a foi activado.

Consulte o ecré para encontrar causas da

notificacdo.

» Certifique-se que a cabeca esta baixada
e presa.

« Verifigue que todas as tampas das
entradas estao correctamente colocadas.

* Verifique que a protec¢do do
aguecimento esta correctamente
colocada.

« Verifigue que a taca da Chef esta
correctamente colocada.

A maqguina muda de velocidade ou
a velocidade é limitada enquanto
cozinha.

A velocidade é automaticamente limitada
quando o conteudo da taca atinge os 602C
e o indicador de aviso de temperatura
guente estd aceso.

Isto € uma caracteristica de seguranca.

Os alimentos estdo a queimar-se no
fundo da taca.

1 A regulacdo de temperatura seleccionada
pode ser muito alta.
2 Estd a ser usado o utensilio errado.

3 O intervalo no mexer é muito longo.

4 O utensilio pode ndo estar
suficientemente baixo na taca.

5 O temporizador foi regulado para
demasiado tempo.

6 O sensor e/ou a parte de baixo da taca
podem n&o estar limpos.

1 Reduza a temperatura.

2 Confirme que estd a usar o utensilio
mais apropriado e que estd ajustado
correctamente.

3 Aumente a frequéncia do intervalo
no mexer ou aumente para funcionar
continuamente.

4 Ajuste o utensilio.

5 Cozinhe num espac¢o de tempo mais
curto (certifique-se que os alimentos
estdo bem cozinhados).

6 Verifique que estas areas estdo limpas e
secas.

A consisténcia dos alimentos ndo é
mantida.

1 A temperatura seleccionada é muito alta.

2 O intervalo no mexer € muito frequente.

3 Os ingredientes foram cozinhados
demasiado tempo.

4 Esta a ser usado o utensilio errado.

1 Reduza a temperatura.

2 Reduza o intervalo no mexer.

3 Reduza o tempo de cozedura
(certifigue-se gue os alimentos estdo
bem cozinhados).

4 Confirme que estd a usar o utensilio mais
apropriado.

A velocidade de mistura ndo é
consistente.

1 Ingredientes demasiado grandes, duros ou
solidos.

1 Corte os alimentos em pedacgos pequenos,
retire os caroc¢os da fruta, derreta devagar
os ingredientes sem que nenhum utensilio
esteja colocado (mas confirme que
seleccionou uma velocidade).

2 Adicione ingredientes depois de ter
baixado a cabec¢a da maquina.

3 Confirme gue esta a usar o utensilio mais
apropriado.

Dificuldade em fechar a cabeca da
batedeira.

1 Os ingredientes sdlidos como o chocolate
no fundo da taca impedem que a cabeca
da batedeira se prenda em baixo.

2 O utensilio de mexer foi colocado
incorrectamente.

1 Adicione ingredientes depois de ter
baixado a cabec¢a da maquina.

2 Confirme que o utensilio de mexer estd
colocado na entrada para o utensilio de
mexer.

A velocidade do motor é limitada
guando se usam acessorios.

Colocada a taca quente.

Remova a taca ou arrefeca-a abaixo dos
602C.

O batedor de varetas ou o batedor k
toca no fundo da taga ou ndo chega
aos ingredientes do fundo da taca.
A varinha batedora para alta
temperatura nao esta a apanhar os
ingredientes do fundo da taca.

O utensilio ndo esta a altura correcta e
precisa de ser ajustado.

Ajuste a altura do utensilio usando uma
chave de bocas de tamanho correcto - ver
a seccao “Ajuste da Altura do Utensilio”.
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Guia de avarias (continuacdo)

Problema

Causa

Solugdo

O batedor K, o batedor de varetas ou a
varinha batedora bate no clip de mexer.

O clip de mexer estd colocado.

Retire o clip de mexer - este é sO para ser
usado com o utensilio de mexer.

O acessorio para a baixa velocidade
n&o pode ser inserido.

Confirme que o seu acessoério é compativel
para ser usado no seu modelo de maqguina.
O Sistema de conex&o Twist necessita de
(Modelo KAX)

O acessodrio deve ter o sistema de conexdo
twist KAX colocado na entrada.

Se ja possui acessorios com o Sistema de
Conexdo de Barra precisa de utilizar

o0 adaptador KATOO2ME para os ligar ao
Sistema de Conex&o Twist da sua Maquina
de Cozinha.

Para mais informacaoes, visite:
www.kenwoodworld.com/twist

A luz de espera pisca quando a
Maquina de Cozinha ¢é ligada pela
primeira vez a corrente eléctrica.

A cabeca da batedeira estd levantada ou
n&o estd presa correctamente em baixo.

Verifique se a cabeca da Maquina de
Cozinha estd correctamente presa em
baixo.

A Maquina de cozinha para durante o
funcionamento.

A Luz de espera pisca rapidamente
durante alguns segundos.

Foi activado o sistema de proteccdo de
sobrecarga ou de sobreagquecimento.
Excedida a capacidade maxima.

Desligue da corrente eléctrica e confira que
n&o ha obstrucdo ou sobrecarga.

Se a maguina ndo comecar a funcionar,
remova parte dos ingredientes da taca
para reduzir a carga e recomece.

Se isto n&o resolver o problema, desligue
da corrente e espere 15 minutos. Ligue
novamente a corrente e volte a seleccionar
a velocidade.

Se mesmo assim a maguina ndo recomecar
a trabalhar, contacte o “Cuidados ao
Cliente” da Kenwood para mais conselhos.

A Maquina de cozinha para durante
o funcionamento. A luz do botdo em
espera pisca lentamente.

A cabeca da batedeira foi levantada.

Baixe a cabeca da batedeira e reinicie.

Luz de espera apagada enguanto
a Maquina esta ligada a corrente
eléctrica.

A Maquina de Cozinha esteve ligada a
corrente mais de 20 minutos sem ser posta
a funcionar e entrou em modo de espera.

Togue no ecra tactil ou rode o controlo
para reiniciar.

A Maquina de cozinha para durante o
funcionamento.

Foi retirada a proteccdo contra o
aquecimento ou uma tampa de entrada.

Coloque a protecg¢do contra o aquecimento
ou a tampa da entrada e depois reinicie.

O ecra mostra um codigo de erro
alfanumérico.

O aparelho ndo estad a funcionar
devidamente.

Contacte um Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado. Para encontrar
informacgdes actualizadas sobre o
Centro de Assisténcia Kenwood mais
proximo de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou o website
especifico do seu pais.

Aparelho sem corrente / o ecré
nao acende.

O aparelho ndo esta ligado a corrente
eléctrica.
O botdo On/Off ndo esta accionado.

O aparelho passou para o modo de espera
(“standby”).

Confirme que o aparelho esta ligado a
corrente eléctrica.

Prima o botao On/Off colocando-o na
posicdo On

Toque no ecra ou rode o controlo.

O aparelho ndo funciona.

N&o premiu o controlo.

Prima o controlo para iniciar a cozedura.

O temporizador ndo faz contagem
decrescente no ecra.

Durante o ciclo de agquecimento, o
temporizador ndo comeca a contar
enguanto ndo atingir a temperatura
correcta.

Foi seleccionada temperatura acima
dos 100°C. mas a dgua dos proprios
ingredientes evita que a temperatura
ultrapasse os 100°C.

Funcionamento normal.

Reduza ou seleccione uma temperatura
correcta.

A temperatura do conteudo da taca
ndo ultrapassa os 100°C.

A agua dos proprios ingredientes pode
estar a evitar que a temperatura ultrapasse
0s 100°C.

Funcionamento normal
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Guia de avarias (continuacdo)

Problema

Causa

Solugdo

A maquina movimenta-se e vibra muito
durante o funcionamento.

Carga irregular na taca provoca vibracoes
excessivas.

Excedida a capacidade maxima.

Utensilio errado ou velocidade errada.

Reduza a quantidade ou rearranje os
alimentos dentro da taca e reinicie a
unidade.

Consulte o programa correspondente e o
quadro de velocidades recomendadas para
a utilizacdo do utensilio e da velocidade
correctos.

O ecrd mostra a mensagem de
erro E:34

Problemas de ligacdo Wi-Fi.

Verifique Palavra-passe Wi-Fi.

Esquecer a rede Wi-Fi, va a Configuracdes
o > Wi-Fi > Esquecer Rede.

Reinicie a Configuracdo do Aparelho a
partir da APP da Kenwood World.

/“'? spiscar lento
[ )

Rede Wi-Fi conhecida ndo encontrada.

O aparelho pode ter sido deslocado, o
router pode estar desligado ou necessitar
de ser reiniciado.

/,'~\ piscar rapido
C.b

Wi-Fi disponivel, mas ndo é possivel
estabelecer ligacdo aos servidores da
nuvem.

O router pode precisar de ser reiniciado, ou
contacte o seu fornecedor de Internet.
Verifigue a ligacdo a internet na sua rede
local.

O ecré& mostra a mensagem de erro
E42

Erro de Fervura a Seco (Erro de pré-
programado Vapor)

Adicione dgua na taca.

Explicagdao dos sons bip do aparelho

1 Bip Unico rapido

2) Quick double beep

3) Triple Beep

1) Premiu o controlo para iniciar ou parar
a maquina ou levantou a cabeca da
maquina durante o funcionamento

2) Aparelho em espera - o aparelho emite
um bip duplo rapido 10 minutos e 5
minutos antes de terminar o ciclo Manter
Quente

3) Significa o seguinte:
- Fim do programa pré-programado
- Fim do funcionamento manual
- Fim do ciclo Manter Quente
- Quando o aparelho esta prestes a
mexer

Funcionamento Normal

Funcionamento Normal

Funcionamento Normal

Quando contactar a Assisténcia técnica,
informacdes podem ser encontradas pre

podem ser-lhe pedidos detalhes da versdo de
mindo o icone do menu das configuracdes e depois seleccionando “Acerca do Aparelho”.

software da sua maquina. Estas

O ecréd mostra “- -*

A balanca esta a voltar a zero.

Funcionamento normal.

O ecra mostra uma leitura negativa.

O ecré nao foi reposto a zero e 0s
ingredientes ou a taca/tampa/acessorio
foram retirados.

Os ingredientes ou objectos estdo a ser
pressionados contra o aparelho ou por
baixo dele.

O aparelho esta pressionado contra uma
parede.

Reponha o ecra a zero, recoloque 0s
ingredientes que faltam ou recoloque a
taca.

Assegure-se de que ndo existem
ingredientes ou objectos pressionados
contra o aparelho ou por baixo dele.
Assegure-se de que existe espago entre o
aparelho e as paredes.

Reponha a zeros antes de pesar os
proximos ingredientes.

O ecré ndo estd a registar pequenas
guantidades.

As quantidades pesadas sdo demasiado
pequenas.

Utilize as medidas colher de sopa ou de
chd para muito pequenas quantidades.

O peso mudou no ecra.

O aparelho deslocou-se durante o
funcionamento.

Tocou na taca durante a pesagem dos
ingredientes.

Cologue sempre o aparelho numa
superficie seca, plana e estavel antes de
pesar.

N&o mova o aparelho ou toque na taca
enquanto estiver a funcionar na funcédo de
pesagem.

Reponha a zeros antes de pesar os
préximos ingredientes.

Impossivel mudar rapidamente entre o
sistema métrico e o sistema imperial.

O aparelho esta a reconfigurar-se
para mostrar as unidades e medidas
previamente seleccionadas.

Espere 5 segundos e tente novamente.
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A pesagem através da app (peso O sinal do Wi-Fi é fraco. Assegure-se de que tem um sinal forte de

mostrado no dispositivo movel) tem rede (contacte o seu fornecedor de servico
uma resposta lenta. de internet para saber como melhorar).
O dispositivo movel ndo estd ligado a Confirme que o seu dispositivo movel
mesma rede local de Wi-Fi. estd ligado a mesma rede local de Wi-Fi

que o aparelho (va as configuracdes do
dispositivo movel e seleccione a sua rede
Wi-Fi local).

Se o problema persistir, contacte o seu Centro de Assisténcia Kenwood autorizado mais préximo. Para encontrar informac¢oes
actualizadas sobre o Centro de Assisténcia Kenwood mais préximo de si, visite por favor o site www.kenwoodworld.com ou o
website especifico do seu pais.

Informacao sobre Ecodesign
Porta de Rede: Porta Unica de rede Wi-Fi, activada por defeito.

Modelo N.2: TYPE KCL95
Gama de Frequéncias RF: 2412 - 2472 MHz
Poténcia Maxima de Transmissdo: <20 dBm

Protocolo de Comunica¢do: IEEE802.11 b, g, n

A KCL95 tem uma Porta Unica de Rede Wi-Fi e deve ser usada como equipamento de funcionamento a distancia.
® A Porta de Rede pode ser desactivada no Menu de Configuragcdes Wi-Fi, seleccionando “Desligar”.

® A Porta de Rede pode ser reactivada no Menu de Configuragdes Wi-Fi, seleccionando “Ligar”.

Reactivacdo: O aparelho pode ser reactivado do modo de espera a partir de:

® Com ligacdo de rede, em pausa: Togque no ecra, rode o controlo ou a distancia através da App.

® Sem ligacdo de rede, em pausa: Togue no ecra ou rode o controlo.

® A taca e a tampa devem estar sempre colocadas no aparelho para poder ser posto a funcionar a distancia.

Repor os Parametros de Fabrica - Importante

Quando eliminar o aparelho, € importante repor os pardmetros de fabrica de forma a proteger os seus dados pessoais. Seleccionar
esta opc¢do apaga todos os dados Wi-Fi guardados no aparelho e restaura as configuracdes de fabrica. Para repor os parametros de
fabrica do seu aparelho, seleccione Configuracées >Repor Pardmetros de Fabrica.

WEBSITE
Modos Consumo de energia
Sem Ligag¢do de Rede Em Pausa - Apds 20 min. de inactividade o ecra desliga-se. 0,2W

Porta de Rede Wi-Fi inactiva.

Ligagdo de Rede Em Pausa - Apds 20 min. de inactividade o ecra desliga-se e todas as 0,7W
portas de rede Wi-Fi continua activas.

Desligado - Activado pelo interruptor na traseira da unidade. 0o,0W
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Inden brugsanvisningen lzaeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

Slkkerhed

¢ Lzes denne brugervejledning ngje og opbevar den i tilfelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

e Fjern al emballage og maerkater.

® Hyvis stikket eller ledningen er beskadiget, skal Kenwood eller en autoriseret
Kenwood-reparater af sikkerhedsgrunde sta for udskiftningen for at undga fare.

Vigtig besked - elektroniske medicinske implantater

e Dette apparat danner kortraekkende magnetiske felter, ligesom alle
induktionsprodukter til opvarmning. Hvis en bruger eller en person i den
umiddelbare naerhed har en pacemaker eller et andet aktivt implantat, bedes
du kontakte en laege for brug, med hensyn til mulige uforligeligheder for at
undga en sundhedsrisiko.

e Sluk for apparatet og traek stikket ud for montering eller afmontering af
redskaber/tilbehgr, efter brug eller for rengering.

e Sgrg for at kropsdele, har, smykker og lgstsiddende paklaedning holdes vaek fra
de bevaegelige dele og monteret tilbehor.

e Placér aldrig dine fingre mm. i haangselsmekanismen.

e | ad aldrig apparatet veere teendt uden opsyn, nar det ikke er i
tilberedningstilstand.

° Né_r apparatet efterlades uden opsyn i kogetilstand, skal falgende overholdes
ngje:

o serg for, at vejledningen falges med hensyn til temperatur og maksimale
tilberedningsmaengder,

o serg for, at enheden og ledningen er anbragt utilgaengeligt for bern og vask
fra kakkenbordkanten,

o kontrolléer med jaeevne mellemrum for at sikre, at der er tilfart nok vaeske, og at
retten ikke koger over.

e Benyt aldrig et beskadiget apparat. F& det efterset eller repareret: se ‘Service
og kundepleje,

e Benyt aldrig uautoriseret tilbehgr eller mere end et stk. tilbeher ad gangen.

e Overskrid aldrig de maksimale maengder, og overskrid aldrig det maksimale 3
liters opfyldningsniveau, som er markeret pa indersiden af skalen.

e Nar du benytter tilbehgr, skal du laese de medfalgende sikkerheds- og
brugervejledninger.

e \zer forsigtig nar du lefter dette apparat, da det er tungt. Serg for at hovedet
er 1ast og at skdlen, redskaberne, daeksler til udgange og ledning er sat godt
fast, for apparatet Ioftes.

e Nar apparatet flyttes, skal der altid lgftes i soklen og mikserhovedet. Laft/baer
IKKE apparatet i skalens handtag

e | ad aldrig ledningen heaenge ned, sdledes at et barn kan fa fat i den.

e | ad aldrig motorenhed, ledning eller stikkontakt komme i kontakt med vand.

e Veer forsigtig med at handtere eller bergre alle dele af apparatet, mens det
anvendes | kogeindstillingen eller efter madlavning, SPECIELT SKAI_EN
STANKSKARMEN OG REDSKABER da de stadig vil veere VARME i Iang tid
efter at der er slukket for apparatet. Benyt handtagene til at fjerne og baere
skalen. Benyt grydelapper nar den varme skal og de varme mikserredskaber
handteres.

® /\ Symbolet pa produktet angiver en overflade, der kan blive varm under brug.

e Udvis forsigtighed, nar skalredskaber aftages efter laengere tids brug, da de kan
blive varme.

e Undersiden af skalen vil stadig veere varm lang tid efter opvarmningen er
feerdig. Veer forsigtig ved handtering og anvend bordskaneren nar skalen
placeres pa varmefaslsomme overflader.

e Pas pad dampudslip fra mikserskalen, specielt nar laget pa staenkskaermen
abnes eller nar mikserhovedet lgftes.

e Hvis der overfgres varm mad fra mikserne til blenderen, skal ingredienserne
altid have lov til at kale af til stuetemperatur, for de placeres i blenderen.

e Anvend kun skalen og de medfglgende redskaber med dette apparat. Anvend
aldrig skalen sammen med en anden varmekilde.

e Benyt aldrig apparatet i kogeindstillingen, hvis skalen er tom.
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Tilsaet aldrig noget gennem luftventilerne.

Under anvendelse af dette apparat skal der sikres at det er placeret pa en jeevn
overflade vaek fra kanten. Sgrg for at det er mindst 10 cm fra veegge og serg for
at ventilerne ikke er blokerede. Ma ikke placeres under ophaengte kgkkenskabe.
Sorg for at undersiden af skalen og temperatursensorerne er rene og torre for
madlavning, for korrekt og sikker brug af induktionskogeren.

Metalgenstande sasom knive, gafler, skeer og 1&g bar ikke placeres pa soklen til
skal/induktionsomradet, da de kan blive varme.

Som med alle induktionskogeapparater, ma der ikke placeres kreditkort,
magnetiske genstande og falsomt elektronisk udstyr taet ved apparatet, mens
det er i brug.

Anvend ikke apparatet til dybstegning af madvarer.

Serg altid for at maden er helt gennemkogt for den spises.

Overskrid ikke 250 ml, nar der bruges olie til tilberedningen.

Maden bor spises i lgbet af kort tid efter tilberedning eller hurtigt nedkoles og
derefter seettes i kgleskab sd hurtigt som muligt.

Misbrug af maskinen kan fere til laesioner.

Brug ikke overdreven kraft ved tryk pa touchskaermen, og betjen den aldrig
med skarpe genstande.

Brug ikke piskeriset til tunge blandinger (f.eks. sammenpiskning af fedtstof og
sukker) da det kan beskadige det.

Elledningen reducerer risikoen for at blive viklet ind eller snuble.
Forlaengerledninger kan bruges, hvis der udvises forsigtighed. Hvis der bruges
forlaengerledning: 1) skal forlaeengerledningens anforte elektriske klassifikation
vaere mindst sa stor som apparatets elektriske klassifikation, og 2) ledningen
skal opsaettes, sa den ikke haenger ud over bordpladen, hvor barn kan trackke

I den, eller der kan snubles i den ved et uheld. Hvis apparatet er jordet,

skal forleengerledningen veere en tretradet ledning af typen, der er jordet.
Apparatets elektriske klassifikation er anfert pa undersiden af enheden.
Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske, sansemaessige eller
mentale evner eller mangel pad erfaring og kendskab, hvis de er blevet vejledt
eller givet instrukser i brugen af apparatet pa en sikker made, og hvis de
forstar de farer, der er involveret.

Born bgr overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

Dette apparat ma ikke anvendes af barn. Opbevar apparatet og ledningen
utilgeengeligt for barn.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager sig intet
erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt, eller disse
instruktioner ikke fglges.

Den hgjeste klassificering er baseret pa tilbehgret minihakker/kvaern med sterst
strembelastning. Andet tilbehor kan bruge mindre strem.

Dette apparat er ikke beregnet til betjening ved hjeelp af enekstern timer eller
et separat fijernbetjent system.

Flyt eller haav ikke mixerhovedet med tilbehgr pasat, da kekkenmaskinen kan
blive ustabil.

Brug ikke apparatet naer kanten eller placeret ud over bordet, og tryk ikke hardt
pa det pasatte tilbehor, da dette kan medfgre, at enheden bliver ustabil og
veelter. Dette kan resultere i personskade.

Dampertilbehor

Dette tilbehgr udsender damp, som du kan braende dig pa.

Pas pa ikke at braende dig pa damp, der kommer ud af damperkurven, saerlig
nar du fijerner staenkskaermen eller |ofter tilfarselsrerets 1ag.

Veer forsigtig, nar delene handteres: Vaeske, kondensvand, dampkogerens eller
kokkenmaskinens dele vil vaere meget varme. Brug ovnhandsker.

Traek stikket ud til tilbehgret far montering eller afmontering af delene eller
ved rengaring.

Fadevaresikkerhed

Kog kad, fisk og fjerkrae helt igennem. Og kog dem aldrig fra frossen tilstand.
Kogt mad ma ikke genopvarmes i din dampkoger.
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For stikket saettes i stikkontakten

® ADVARSEL: DETTE APPARAT SKAL VARE FORBUNDET TIL JORD.

® Sgrg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den, der er vist p& bunden af maskinen.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om materialer og genstande, der kommer i kontakt med levnedsmidler.
® Dette apparat er i overensstemmelse med de vaesentlige krav og andre relevante bestemmelser i direktiv 2014/53/EU.

For forste brug
® \/ask delene: Se "Pleje og rengering”-afsnittet.

Laer din Kenwood Cooking Chef at kende

Forklaring
Udtag til tilbehar

() Hgjhastighedsudtag (HSO)
(@ Lavhastighedsudtag (SSO)
(® Skalens redskabssokkel

®

Mikser

Daeksel til hgjhastighedsudtag
Mikserhoved

Daeksel til lavhastighedsudtag
Cooking chef skal

Hoved - lgftearm

Drejeknap

Teend/sluk-knap

Display

Bordskaner

Aflgb

Sokkel til skal/induktionsomrade
Luftventiler
Temperatursensorer
Varmeskjold
Gummiforsegling (aftagelig)
Steenkskaerm

Lag til indfadningsskakt
K-spade

Purépisker til hgj temperatur
Piskeris

Dejredskab

Rgreredskab

Clips til rorehjeelp

Dejskraber til hgj temperatur
Dejskraber

Skruenggle

Rareredskabets sokkel

BIGICIOISIGISINISISISICIGISICIGISIGIGIOICIOIOICIONC)

Dampertilbehgr

Holdere til handtag
Stottering
Foldeh&ndtag
Aftagelig bakke
/Eggeholdere

®OO0®

Bemeerk: Tilbehor til lavhastighedsudtag
Lavhastighedsudtaget pa din kekken-maskinemodel har Twist-
tilslutningssystem. Det er konstrueret til at passe til twist-
tilslutningssystem-tilbeher.

Nar du keber nyt tilbehgr til lavhastighedsudtaget, skal du
kontrollere kompatibilitet med din kekkenmaskine. Alt twist-
tilslutningssystem-tilbehar kan identificeres via produktkoden,
der begynder med KAX og ogsa pa Twist-logoet , som er
synligt pa emballagen.

Hvis dit eget tilbeher har Bar-tilslutningssystem , skal du
bruge KATOO2ME-mellemstykket til at tilslutte disse til twist-
tilslutningssystem (&

pa din kekkenmaskine.
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For at fa flere oplysninger kan du besgge
www.kenwoodworld.com/twist.

Tilslutter til appen Kenwood World
Se illustration - E

Med Kenwood World app kan du styre dit apparat via din

smartphone eller tablet.

1 Seet stikket i, og tryk pa teend/sluk-knappen pa siden af
motorenheden.

2 Veelg Indstillinger O > WiFi > Tilslut, og felg
instruktionerne pa touchskaermen.

PIN

e Dette er pakraevet, nar Kenwood World app beder dig om
det.

e Apparatet kan kun tilsluttes, nar PIN-koden er vist pa
displayskaermen. Hvis PIN-koden indtastes forkert, skal
man folge appens instruktioner og forsege igen.

® TFor at f& vist enhedens PIN-kode skal du veelge
Indstillinger o > WiFi > Tilslut og felge instruktionerne pa
displayskaermen (kun ved tilslutning til WiFi).

Bemaerk:

WiFi

Fungerer kun efter IEEE802.11 b, g og n ved 2,4 GHz.

Kompatibilitet

Kenwood World app kompatibel med den seneste

version af iOS og Android.

Fabriksnulstilling

Vigtigt

e Nar apparatet bortskaffes, er det vigtigt at fabriksnulstille
det for at beskytte dine personlige data.

e Ved valg af denne funktion slettes alle WiFi-data, der er
gemt pa apparatet, og det nulstilles til fabriksindstillinger.

e For at fabriksnulstille apparatet vaelges Indstillinger O
>Fabriksnulstilling.

Opseaetning af din Cooking Chef Connect
Se illustration E - n

VIGTIGT

® Sgrg for at induktionsomradet, temperatursensorerne og
skalens ydre overflade forneden er rene. Hvis dette ikke er
tilfeeldet, vil det pavirke varmesensoren, og resultatet af
kogningen vil ikke veere optimalt.

® Sgrg for at alle daeksler til udgange, herunder
varmeskjoldet, er monteret. Hvis de ikke er korrekt
monteret, vil opvarmningsfunktionen ikke fungere.

1 Seet stikket i, og tryk pa taend/sluk-knappen.

2 Drej hovedets lgftearmm med uret, og laft mikserhovedet, til
det laser.

3 Tryk varmeskjoldet op pa undersiden af mikserhovedet, til
det er i stilling. Varmeskjoldet ma aldrig bruges, uden at
gummiforseglingen sidder korrekt.

® Hyvis Cooking Chef Connect bruges uden opvarmning, er
det ikke ngdvendigt at paseette varmeskjoldet, medmindre
staenkskaermen anvendes.. Se afsnittet "Pasaetning og brug
af steenkskaermen”.

4 Seet skalen pa foden.

5 Seet det gnskede redskab i skalens redskabssokkel eller
roreredskabets sokkel, hvis rgreredskabet bruges. Saet
tappen seettes i rillen, derpa drejes der for at lase deni
position.

® \/ed aftagning af et redskab gennemfares ovenstdende trin
5 bagfra. (Brug altid grillhandsker til at aftage redskaber
efter tilberedning).




6 Nar mikserhovedet skal saenkes, haeves det forst let. Drej
derpa hovedets lgftearm med uret.
Seenk det ned i l&st position.

Rareredskab - nar roreredskabet bruges, kan clipsen til
rarehjeelp ogsa bruges til hjaelp med at mikse, se "sadan
pasaettes og aftages clipsen til rorehjeelp”. Roreredskabet
kan ogsa bruges sammen med piskeriset. Brug ikke
roreredskabet sammen med dejredskabet.

Sadan anvendes din Cooking Chef Connect -
manuel betjening

1  Heaeld de relevante ingredienser i, der skal tilberedes/
mikses.

2 Indstil den gnskede tid, hastighed og temperatur.
Bemeaerk: For at bruge maskinen som en mixer uden varme
veelges "Fra” ved indstilling af temperatur.
Drej drejeknappen mod uret for at anvende rereintervaller
og puls.
Drej drejeknappen med uret for at bruge konstante
hastigheder.

3 Tryk pa drejeknappen for at starte.

4 Stop enheden til enhver tid ved at trykke pa drejeknappen.
Hvis enheden er i tilberedningstilstand, skal der udvises
forsigtighed, da den bliver varm.

Tilstand for hgj hastighed og hgj temperatur
(HSHT)

S&dan mikses der ved hgj hastighed ved temperaturer pa 60
°C og derover

® Valg tid (hvis relevant), hastighed og temperatur pa 60
°C eller derover.

® [En advarsel om at du gar ind i HSHT-tilstand, dukker op
pa skaermen.

® Nar advarslen er blevet lzest og forstaet, trykkes pa Ja for
at bekraefte, at du gerne vil ga ind i HSHT-tilstand.

® Tryk pa drejeknappen for at starte.

Denne funktion MA KUN bruges med piskeriset og/eller

rereredskabet. Du ma ikke overskride den maksimale

tilberedningsmaengde pa 3 liter, og du skal sikre, at

staenkskaermen er pasat. Maskinen ma ikke efterlades uden

opsyn.

5 Nar et program er faerdigt, bipper enheden 3 gange.

® Bemeaerk: Hvis tiden ikke indstilles, slutter varme- og rere-
processerne automatisk, nar timeren har ndet 8 timer.

6 Seet temperaturen pa "OFF” for at stoppe
opvarmningsprocessen. Stop enheden til enhver tid ved at
trykke pa drejeknappen.

Vigtigt - Hvis mikserhovedet pa noget tidspunkt haeves,
nar det kerer, saettes opvarmningsprocessen pa pause,
og skalredskabet vil stoppe og vil ikke starte igen, nar
mikserhovedet saenkes. For at genstarte mikseren skal
mikserhovedet seenkes, og der trykkes pa drejeknappen.

Brug af forudindstillede programmer

Se illustration E - E

Vaelg menuen for forudindstilling.

Veaelg den forudindstilling, du @nsker.

Folg instruktionerne pa displayskaermen.

Stop enheden til enhver tid ved at trykke pa drejeknappen.
Veer forsigtig, da skalen og redskaberne er varme.

INONEN O R

Efter kogning

® Vezer forsigtig, nar du handterer eller bergrer enhver del
af apparatet, nar det bruges i kogetilstand eller efter
kogning, S£ARLIG SKALEN OG REDSKABERNE, da de
forbliver VARME laenge efter, at apparatet slukkes.
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® Brug de to sidehandtag til at fijerne skalen og baere den.
Brug grillhandsker, nar du handterer den varme skal og
varme redskaberw

® Skalens underside forbliver varm, laenge efter at
opvarmningen er stoppet. Veer forsigtig ved handtering,
og brug den medfeslgende bordskaner til at beskytte
varmefglsomme overflader.

Vink og tips

® Nogle opskrifter, specielt dem med en hgjt vandindhold,
vil ikke vaere i stand til at opna en kogetemperatur pa
over 100 °C (da det er vands kogepunkt).

® Nar der tilseettes ingredienser til skalen under
madlavningen, skal hastigheden reduceres og
ingredienserne skal tilsaettes langsomt og jeevnt.

® Anvend den kontinuerlige omregrer indstilling for at
opvarme saucer.

® Hyvis du bruger staenkskaermen under madlavningen,
skal du altid fjerne den for mikserhovedet lgftes. Pas pa
den kondensation, som dannes pa steenkskeermen og
varmeskjoldet.

® Nar mikserhovedet Igftes, skal det gares langsomt for
at lade evt. vaeske pa undersiden af varmeskjoldet Igbe
tilbage i skalen.

® Der er fire funktioner for ragreforsinkelse, hvormed du kan
vaelge den korrekte maengde af omroring til individuelle
opskrifter. Nogle opskrifter kraever konstant omrering,
sa ingredienserne ikke klistrer fast til skalens bund,
andre kan have fordel af afbrudt omrering for at bevare
madens konsistens.

Manuel betjening (tilbehar)

1 Aftag daekslet til hgjhastighedsudtaget/
lavhastighedsudtaget (hvis relevant).

2 Paseet tilbehgret i overensstemmelse med de
medfalgende specifikke instruktioner.

3 Indstil den gnskede tid og hastighed (se illustration L-M).
Tryk pa drejeknappen for at starte.

Tryk pd drejeknappen igen for at stoppe enheden nar som

helst.

Aftagning og paseaetning af daekslet til
kraftudtag

Daksel til hgjhastighedsudtag

1 Ved aftagning af daekslet benyttes grebet til at lafte op.

2 Ved paseetning anbringes daekslet over udtaget, og der
trykkes ned.

Daeksel til lavhastighedsudtag

1 Ved aftagning af deekslet benyttes grebet pa undersiden.
Traek udad.

2 For at seette det pa anbringes lasen pa toppen af
deekslet ind i hakket ved udtaget, og clipsen trykkes pa

plads.

Brug af vejefunktionen
Se illustration

Veelg vejefunktionen ol pa touchskaermen.

Pasaet skalen.

Nulstil vaegten.

Vej ingredienserne.

Tryk pa enhedsknappen pa vejeskaermen for at skifte
mellem enheder.

a b~ wN

Bemeerk: Seet altid apparatet pa en ter, flad og stabil overflade
inden vejning. Tryk ikke pa mikseren eller skalen under vejning,
da dette vil pavirke vaegtens ngjagtighed.

Vejefunktionen kan bruges med mikserhovedet i enten ned-
eller op-position.

Vejefunktionen er ngjagtig op til 6 kg.




Oversigt over brug med forudindstilling

Standardindstillingerne kan tilpasses efter din opskrift, hvor det er muligt.
Ikke-justerbare indstillinger er angivet med @-ikonet.
Na&r "Opvarmer" vises pa displayskaermen, vil timeren ikke begynde at taelle ned, for den korrekte temperatur er naet.

Forudindstilling

Anbefalet redskab

Standardindstillinger
(justerbart)

Holde varm-stadie

Opskriftsideer/anvendelse

Piskning af
aggehvider

1 min. 15 sek.
(1sek. - 5 min.)

Maks.
OFF
n

o

Aggehvider til chokolademousse

Sukkerbrgdskage

1 min.
(30 sek. - 5 min.)

1 - Maks.
(4>1 - Maks.)
OFF

[a}

o

O
2
i
O

Sandkage, cupcakes

Zltning af dej

10 min.

(1 min. - 30 min.)
Min. to 1

(min. - 2)

OFF

n

o

Boller, pizza

Efterhaevning af dej

1time

(5 min. - 2 time)
OFF

n

o

30°C
(25°C-35°0C)

Efterhaevning af gaerdeje

Smeltning af
chokolade

10 min.
(5 min. - 2 time)

71 a

60 °C

Chokolademousse

Schweizisk marengs

10 min.
(1 min. = 20 min.)

Maks.

40 °C

Grundoypskrift til smarglasur

Italiensk marengs

4 min.
(1 min. = 20 min.)

HSHT 6
(<[>1 - Maks.)

60°C-85°C

Citrontaerte med marengs
Is surprise

Frugtkompot

20 min.
(5 sek. - 2 time)

<>1

Kagefyld, dessertpynt

Popcorn

10 min.
(5 min. =10 min.)

OFF @&

180 °C @

Friske hjemmmelavede popcorn.
* For at opna de bedste resultater
skal du altid bruge forvalget.
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Oversigt over brug med forudindstilling - fortsat

Forudindstilling

Anbefalet redskab

Standardindstillinger
(justerbart)

Holde varm-stadie | Opskriftsideer/anvendelse

Damp 20 min. Laks en papillote
(5 min. - 45 min.)
OFF
[a}
100 °C B
Sammenkogte retter @ 40 mins 30 min. Bolognese
(5 sek. - 8 time) @ a
<> —_— <>4 <>4
$3-1 (7
F1-4+a) i 62°C
103°C -140°C o

Suppe med store
stykker

20 mins
(5 sek. - 8 time)

¥3-74

Minestrone, Bouillon

@ 30 min.
n
o

> VA

o
F1-¢4) i 62°C
103°C -140°C a
Langtidstilberedning @ 2 hrs 30 min. Bof bourguignon
(5 sek. - 8 time) @ o
3-da o, 40
o
F1-F+4) j ec
98°C-140°C o
Opskrift 12 Fjern staenkskaermen.
Sveskemarinade 13 Laeft mikserhovedet.
200 g Klar flydende honning 14 L@f.t dampkuryen ud ved hjaelp af handtagene - pas pa at
40 0 blode svesker de ikke folder indad.
g 15 Placér dampkurven pa en stor tallerken eller en anden

40 m! vand

1 Anbring alle ingredienserne i minihakkeren/-kvaernen.

Stilles pa kel natten over.
2 Seet tilbehoret pad kakkenmaskinen.
3 Skift til puls i 4 sekunder.

4 Anvend efter behov.

Dampertilbehgr
Se illustration

® Nar du anvender din dampkury, skal du altid holde din

Cooking Chef vaek fra vaegge eller vaegskabe: dampen kan

beskadige dem.

® Tilsaet krydderier efter kogning. Derved vil pletter og
fordybninger undgas pa skalen af rustfrit stal.
1 Placér den aftagelige bakke pa en jeevn overflade, og serg

for at handtagene er foldet indad

2 Seet stotteringen pa bakken og serg for at holderne
til handtagene pa ringen er pa plads ved siden af de

V-formede udskeeringer pa bakken.

3 Fold handtagene ud og klik dem pa holderne til

handtagene.

4 Placér den mad, der skal koges, pa bakken. Grgntsager skal
renggres grundigt og om ngdvendigt skraelles.

5 Tilseet den n@dvendige maengde vand til skalen (se
kogetabellen). Filtreret vand er det bedste, da det

reducerer kalkaflejringer og pletter.

6 Placér den monterede dampkoger i skalen - den vil fa sin

egen hgjde.

7 Seet varmeskjoldet pa mikserhovedet.

[e¢)

Saet skalen og damperkurven pa kekkenmaskinen.

9 Seenk mikserhovedet og saet derefter staenkskaermen pa.
10 Veelg forindstilling for damp, og indstil tilberedningstiden
(efter oversigten over anbefalet tilberedning). Tryk pa

drejeknappen for at starte
1 Lad den dampkoge i den gnskede tid.

passende beholder.

16 Klik handtagene af og fold dem mod midten. Laft
stotteringen af og fold handtagene ud.
17 Maden fjernes.
Vigtigt
Vaer forsigtig ved al handtering: Al vaeske, kondens, alle
damperens dele og kekkenmaskindele er meget varme.
Brug ovnhandsker.
® [orsgg ikke pa at montere et mikserredskab nar
dampkurven anvendes.
® |ad veere med at koge mad i mikserskalen nar dampkurven
anvendes.
Vink og tips
® Tilbagevaerende vaeske i skalen er god til at lave suppe
eller bouillon af. Pas pa det er meget varmt.
® [Efterlad huller mellemm madstykkerne.
® Store stykker skal omrores efter kogning i halvdelen af
tiden.
® Mad, der er skaret i ensartede stykker, bliver kogt mere
jeevnt.
® Hvis mere en 1slags mad dampes, kan ting som ikke skal
koge sa laenge kommes i senere.
® Hyvis du lofter 1dget til indfedningsskakten eller fjerner
staenkskaermen, slipper damp ud og det kan tage
laengere at koge maden.
® Maden vil fortsat koge, nar kekkenmaskinen slar fra, sa
fjern maden med det samme.
® Hyvis din mad ikke er kogt laenge nok, skal timeren
indstilles igen. Det kan vaere nedvendigt at haelde mere
vand pa.
® Kogetiderne er kun vejledende. Kontroller altid at maden
er gennemkogt, for den spises.
® | ad ikke apparatet koge tart, haeld vand pa hvis det er
ngdvendigt.
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Uddybende om displayskaermen

= Preset Menu Preset Example @
=

C] (7 l *
30:00 +3 100°C
’ (! - 8

Status Information ll

O Tryk pa dette ikon for at dbne indstillingsmenuen.

[EE Preset Menu ] Tap this icon to open the pre-set programmes menu.

Viser den valgte tid i timer (t), minutter (m) og sekunder (s).

ﬁ Tryk pa dette ikon for at veje ingredienserne i skalen.

30:00

Viser den valgte temperatur.

En pulserende rad baggrund angiver, at maskinen er i varmetilstand.

En udfyldt red baggrund viser, at maskinen har ndet den indstillede temperatur.
98°C En blinkende pil, der peger nedad, angiver, at apparatet kaler ned.

Viser det valgte roreinterval.

0\ Hvis der veelges en afbrudt hastighed (2 > 4) vil den ydre ring gradvist stige, og
apparatet rgrer, nar det er fuldt.

12

N Indikerer at en indstilling (tid, hastighed eller temperatur) ikke kan justeres.

Statusoplysninger Teksten her viser statusoplysninger.

Indikerer at skalen, dens indhold og eventuelt anvendte dele er varme. De skal handteres
zzl med forsigtighed.
P Indikerer, at apparatet er tilsluttet et WiFi-netvaerk.
—
L)
)
' Indikerer, at apparatet er i tilstand for hgj hastighed og hgj temperatur (HSHT)
[ ]

Drej drejeknappen mod uret for at anvende rgreintervaller og puls.
oCeo Drej drejeknappen med uret for at bruge konstante hastigheder min. - maks.
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Opskrifter

Opskrift Anvendt redskab Forudindstilling/ Ingredienser
Manuelle indstillinger
Minestrone Suppe med store stykker | Kom folgende i pa én gang:

100 g pancetta i tern
2 fed hvidleg, hakket
50 g arborio-ris
2V spsk. tomatpuré
70 g savojkal
1tsk. terret rosmarin
2 tsk. torret salvie
1 stilk bladselleri i skiver
60 g porre / skiver
75 9 leg i skiver
75 g guleredder / skiver
11 varm grentsagsbouillon
Salt og peber

Bof Stroganoff

Sammenkogte retter

Kom falgende i pa én gang:
600 g oksekad / tern
1spsk. paprika
1spsk. smar

1 fed hvidleg, hakket
400 g oksebouillon
200 g champignon i/ skiver
150 g l@g i skiver
300 g gulergdder / skiver
1spsk. maizena
1spsk. vand
200 ml kaffeflgde
Salt og peber

Miks sammen

Créme anglaise

Manuelle indstillinger

@ 15 min.

(7 ¢

Kom falgende i pa én gang:
250 g swdmeelk
250 g piskeflade
1tsk. vaniljeekstrakt
2 spsk. majsstivelse
96 g aggeblomme Miks sammen

R 80 g flormelis
§J ssc
Popcorn Popcorn Tilseet folgende pa én gang:
; 50 g Popcornkerner
@ 10 min. 20 g solsikkeolie
0\ OFF * For at opnd de bedste resultater skal du altid bruge
forvalget.
l 180°C
Risengrad Manuelle indstillinger Kom falgende i pa én gang:

1t

15 min.
()

§ os5°c

150 g gredris
11 sadmaelk
75 g flormelis
2 tsk. vaniljeekstrakt
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Temperatur- og hastighedsindstillinger

Temperatur 60 °C Smeltning af chokolade
Retningslinjer 72°C-82°C Pochering
98 °C - 99 °C Snurren
100 °C Kogning, dampning
130 °C - 140 °C Sautering af grontsager
180 °C Bruning af kad
P Puls - til korte sted ved maksimumeffekt.

Rareinterval 1 - mikseren vil kere ved konstant lav hastighed. Anvendes til at
f (‘\ <‘> 1 folde lette ingredienser ind i tungere blandinger.

Raereinterval 2 - afbrudt omraring med korte pauser. Ved indstilling til denne
{ ('\ <‘> 2 hastighed karer den afbrudt ved langsom hastighed hver 10. sekund med cirka 1,5
omrgringer.

’ ( Rareinterval 3 - afbrudt omraring med mellemlange pauser. Ved indstilling til
\ ’ PA <‘> 3 denne hastighed kgrer den afbrudt ved langsom hastighed hver 30. sekund med

cirka 1,5 omroringer

Rereinterval 4 - afbrudt omrering med lange pauser. Ved indstilling til denne
, ('\ <‘> 4 hastighed kerer den afbrudt ved langsom hastighed hver 5. minut med cirka 1,5
omrgringer.

Hastighed min. - maks. | Konstante hastigheder, der gradvis @ges til maks.

HSHT Til miksning ved temperaturer over 60 °C ved hastighed min. - maks.

Oversigt over anbefalet brug

Dette er kun vejledende og varierer afhaengigt af den praecise opskrift og ingredienserne, der tilberedes.

K-spade
Til fremstilling af kager, smakager, konditorkager, is, fyld, eclairs og kartoffelmos.

Vink og tips

» @g hastigheden gradvist for at undga, at ingredienserne sproijter.

» For helt at samle ingredienserne skal man ofte stoppe med at mikse og skrabe skalens
sider med spatelen.

» Brug kolde ingredienser til m@rdej, medmindre der star andet i din opskrift.

Opskrift/proces
[o] (7) ®

(Maks.) (Minutter)
Mgrdej og smakager - smuldring af Melveegt 910 g Min. — 1 2
fedtstof i mel
Alt-i-énkageblandinger Veegt i alt 4 kg Min. —» Maks. 45-60 sek.

Purépisker
Til piskning og miksning af blade ingredienser.

Vink og tips

» @9 hastigheden gradvist for at undga, at ingredienserne sprgjter.

» Nar fedtstof og sukker piskes sammen til kageblandinger, skal der altid bruges fedtstof
ved stuetemperatur, eller det skal bladgeres forst.

» To viskerblade i forskellig farve leveres sammen med purépiskeren til hgj temperatur.
Brug ét viskerblad til s@de retter og det andet til retter med salt i.

Opskrift/proces
[o] 7 C

(Maks.) (Minutter)
Sammenpiskning af smar/margarine og sukker 4,55 kg Min. —» Maks. 4
Sammenpiskning af seg i kageblandinger (Blanding med 15 Min. —» Maks. 1-4
Irering af mel, frugt osv. %9 Min. —» 1 30-60 sek.

Anvendte aeg = middelsterrelse (vaegt 53-63 g).
Piskeflade = frisk piskeflade med minimum 38 % fedtindhold.
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Oversigt over anbefalet brug

Dette er kun vejledende og varierer afhangigt af den pracise opskrift og ingredienserne, der tilberedes.

Piskeris
Til @29, creme og souffléer.

Vigtigt

* @g hastigheden gradvist for at undgg, at ingredienserne spraijter.

 Brug ikke piskeriset til tunge blandinger (alt i en-kager og sammenpiskning af
fedtstof og sukker) da det kan beskadige det.

» Bedste resultater fas, nar aaggene har stuetemperatur.
For piskning af aeggehvider skal det sikres, at der ikke er noget fedt eller aeggeblomme
pa riset eller skalen.

Opskrift/proces ﬁ @
A
(Maks.) (Minutter)

AEggehvider 16 (605 g9) 15-2
Fedtfri sukkerbradskager 930 g Min. —» Maks. 4 -6
Flade 2| 12-3
Pandekagedej 250 g Mel Min. 10 sek.
« Kom ferst mel i skalen, efterfulgt af de vade 500 g Meelk Maks. 45-60 sek.

ingredienser. 200 g &g
* Miks ved minimumhastighed for at samle

ingredienserne.
Mayonnaise 2 /£ggeblomme Maks. 1-1%
 For at opna de bedste resultater kan skalen skabes 10 g Sennep

af efter tilforelse af olien. Lad den kere i yderligere 200 ml Planteolie

10 sek. ved maks. hastighed

Dejredskab

Til dejblandinger med gaer

Vink og tips
Vigtigt

» Overskrid aldrig den angivne maksimumkapacitet - du kan overbelaste maskinen.

* Hvis du hgrer, at maskinen lyder anstrengt, skal du slukke, fierne halvdelen af dejen og
tilberede hver halvdel separat.

* Ingredienserne blandes bedst, hvis du kommer vaesken i farst.

Geaer

» Tergeer (af typen, der skal opblgdes): Haeld det varme vand i skalen. Tilfgj derpa gaeren
og sukkeret, og lad det sta i omkring 10 minutter, indtil det skummer.

* Frisk geer: smuldres i melet..

* Andre gaertyper: folg producentens vejledning.

Opskrift/proces ﬁ @
(s
(Maks.) (Minutter)
Braddej (fast med gaer) Melvaegt 350 g-1,6 kg Min. 60 sek.
1 3-4
Veegt i alt 564 g-2,58 kg At igen ved 60 sek.
hastighed 1
Blad gaerdej (beriget med smor og aeg | Melvaegt 250 g-1,6 kg Min 60 sek.
Vaegt i alt 478 g-3,1 kg 1 3-4
At igen ved 60 sek.
hastighed 1

Anvendte aag = middelstorrelse (vaegt 53-63 g).

Piskeflade = frisk piskeflade med minimum 38 % fedtindhold.
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Tilberedningsvejledning for dampertilbehgr

® Disse tilberedningstider er udelukkende vejledende. 500 ml kan bruges til madvarer, der kraever op til 20 minutters
tilberedningstid. Til madvarer, der kraever en laengere tilberedningstid, kan der anvendes 650 ml vand.

® | ad ikke enheden koge tor, fyld efter med vand efter behov.

® Overfyld ikke kurven, nar der dampes fijerkrae og fisk.

® | s "fodevaresikkerhed" i sikkerhedsafsnittet.

Grontsager
Ingrediens \ﬁ @ Mangde af vand Tilberedning
(Maks.) (Minutter)

Asparges 450 g 15 500 ml Skaer den nederste del af

Bonner, grenne 450 g 15-20 500 ml Skaer stilk og spids af

Pralbgnner 450 g 15-20 500 ml Skaer stilk og spids af, og snit fint

Broccoli 450 g 20 500 ml Del i buketter

Rosenkal 450 g 25 500 ml Fjern visne blade og den
nederste del af stokken

Kal 1 lille hoved 25 500 ml Snit

Gulergdder 450 g 20 500 ml Skeaer i tynde skiver

Blomkal 1 mellemstort 25-30 650 ml Del i buketter

Courgetter 450 g 15 500 ml Skeaer i tynde skiver

Bladselleri 1hoved 15 500 ml Skeer i tynde skiver

Porrer 3 15 500 ml Skeer i tynde skiver

Sukkerzerter 250 ¢g 15 500 ml Skeer stilk og spids af

Sma champignoner 450 g 10 500 ml Tor dem af

Pastinakker 450 g 15 500 ml Skeaer i terninger eller tynde skiver

/Erter 450 g 15 500 ml Beaelg dem

Kartofler, nye 450 g 30-40 650 ml Tor dem af

Fjerkrae og fisk

Opskrift/Proces ‘ﬁ @ Mangde af vand Bemaerkning

(Maks.) (Minutter)

Kyllingebryst, uden ben 4 30-40 650 ml Dampkog, til kadet er
gennemkogt og mart

Kaempemuslinger 450 g 10 500 ml Dampkoag, til skallerne adbner sig

Rejer, mellemstore 450 g 10 500 ml Dampkog, til rejerne er lysergde

Fisk, fileter 230 g 10-20 500 ml Dampkog, til fisken er mar

Fisk, portionsskiver 2,5 cm tykke 15-20 500 ml Dampkog, til fisken er mar

Fisk, hel 340 g 15-20 500 ml Dampkog, til fisken er mar

Hummerhaler 2-4 20 500 ml Dampkog, til halerne er rade

Muslinger 450 g 15 500 ml Dampkoag, til skallerne adbner sig

sters 6 15 500 ml Dampkoag, til skallerne adbner sig

Kammuslinger 230 g 15 500 ml Dampkog, til muslingerne er
varme og mare

Indstilling af redskabshgjde

Se illustration

4 Anvend den medfalgende skruenggle til at lasne matrikken
tilstraekkeligt til at gere det muligt at justere skaftet. Hvis

redskabet skal seenkes ned mod skalens bund, skal skaftet

Piskeris, K-spade i rustfrit stal

For at fa det bedste resultat skal piskeriset og K-spaden
naesten bergre bunden af skdlen. Om nodvendigt kan hgjden
indstilles med den medfelgende skruenggle.

Purépisker til hgj temperatur - dette redskab skal kun lige
rore ved bunden af skalen.

1 Traek stikket ud for apparatet.

2 Haev mikserhovedet, og isaet piskeriset, K-spaden eller
purépiskeren til hgj temperatur.

3 Saenk mikserhovedet. Hvis hgjden skal justeres, laftes
mikserhoved og redskabet fjernes.

drejes mod uret. Hvis redskabet skal |aftes fra skalens
bund, skal skaftet drejes med uret.

5 Spand motrikken igen.

6 Seet redskabet pa mikseren og saenk mikserhovedet.
(Kontrollér positionen ved at se de ovenstdende punkter).

7 Gentag de ovenstdende trin efter behov til redskabet er
korrekt pa plads. Nar dette er gjort spaendes matrikken

forsvarligt.

Dejredskab - dette redskab indstilles pa fabrikken og er ikke

indstilleligt.



Roreredskab - dette redskab skal lige netop berare bunden af

skalen.

1 Tag apparatets stik ud.

2 Haev mikserhovedet, og iseet rgreredskabet.

3 Sank mikserhovedet. Hvis redskabet skal indstilles, skal
mikserhovedet haeves og skruengglen bruges til at lasne
motrikken. Seenk derpa mikserhovedet.

4 For at saenke redskabet mod bunden af skalen drejes
indstillingshjulet med uret. For at haeve redskabet fra
bunden af skalen drejes indstillingshjulet mod uret.

5 Spand motrikken igen.

Pasaetning og brug af staenkskaermen
Se iIIustration

Staenkskaermen bestar af 2 stykker: varmeskjoldet og
staenkskaermen.

Varmeskjoldet beskytter mikserhovedet mod damp, der
dannes under tilberedningen.

Staenkskaermen ma ikke saettes pd skalen undtagen sammen
med varmeskjoldet.

1 Loft mikserhovedet indtil det laser pa plads.

2 Skub varmeskjoldet opad mod undersiden af
mikserhovedet indtil det er helt pa plads. Varmeskjoldet
ma aldrig anvendes uden at gummiforseglingen er korrekt
monteret.

3 Seet skalen pa plads pa soklen.

Saenk mikserhovedet.

5 Lad steenkskaermen hvile pa kanten af skalen og skub den
fremad indtil den er helt pa plads.

e |ngredienserne kan tilseettes direkte til skalen via
indfgdningsskakten, mens der mikses.

6 Staenkskaermen fjernes ved at trackke den vaek fra
apparatet.

Bemaerk: Staenkskaermen forbliver pasat varmeskjoldet,

nar mikserhovedet lgftes, medmindre den aftages, inden

mikserhovedet Igftes.

7  Loft mikserhovedet indtil det 1&dses pa plads for at
fierne varmeskjoldet. Fjern redskabet og traek dernaest
varmeskjoldet nedad fra undersiden af mikserhovedet.
Bemeerk: Staenkskaermen ma kun monteres eller
afmonteres nar mikseren er i den fastlaste position.

N

Sadan pasaettes og aftages clipsen til
rorehjaelp
Se iIIustration

Clipsen til rgrehjeelp kan bruges til hjeelp ved miksning.

1 For clipsen til rerehjaelp over skalens side ind i den lodrette
kant pa indersiden med clipsen pa ydersiden.

2 Drej clipsen mod uret over pa skalens handtag.

3 Udfer proceduren bagfra for at aftage det.
VIGTIGT - Clipsen til rerehjaelp ma ikke paseettes, nar der
bruges K-spade, piskeris, dejredskab eller purépisker.

Sadan samles purépiskeren til haj temperatur
Se iIIustration

Pasaetning af viskerblad

Viskerbladet leveres monteret og skal altid aftages ved

renggring.

1 Montér omhyggeligt det fleksible viskerblad pa redskabet
ved at saette viskerbladets bagkant i spraekken og saette
den ene side ind i rillen, fer enden omhyggeligt haegtes pa
plads. Gentag dette p& den anden side.
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Pleje og rengering

® Sluk altid for stremmen og traek stikket ud far rengering.

® Lidt fedt kan komme til syne ved udgang @ nar det forst
anvendes. Dette er normalt - og skal blot terres af.

® Metaloverfladerne pa temperatursensorerne kan vise tegn
pa slid under normalt brug. Dette pavirker ikke produkts
ydeevne.

® Efterlad ikke mikseren med det fleksible piskeris ved hgj
temperatur monteret, nar det ikke er i brug.

Apparat, daeksler til udgange

e Tor med en fugtig klud og tor efter.

® Brug aldrig skuremidler og kom aldrig maskinen i vand.

Purépisker til hgj temperatur

® Det fleksible viskerblad skal altid fijernes fra redskabet for
rengering.

® Vask det fleksible viskerblad og redskabet i varmt
saebevand, og ter dem omhyggeligt. Delen kan ogsa
laegges i opvaskemaskinen.

Bemaerk: Apparatets hus skal efterses for og efter brug.
Viskerbladets tilstand skal ligeledes regelmaessigt efterses og
udskiftes, hvis der er tegn pa slitage.

Skal, redskaber, staenkskaerm, clips til rerehjelp

® \Vaskes i hdnden og tarres grundigt eller vaskes i
opvaskemaskine (se oversigten pa forsiden af manualen).

® Hyvis du har en skal i rustfrit stal, ma du aldrig bruge en
stalbarste, staluld eller blegemidler til at rengare den.
Kalkaflejringer kan fjernes med eddike eller en passende
afkalker.

® Hvis maden haanger fast eller breender pa i skalen, skal
s& meget som muligt fijernes med den medfelgende
dejskraber. Fyld skalen med varmt sabevand and lad
den sta i blad. Fjern genstridige aflejringer med en
nylonborste.

® En evt. misfarvning af skalen vil ikke pavirke dens ydeevne.

Afleb

® Sgrg for der ikke er mad i dette omrade. Hvis det er
ngdvendigt kan der bruges en piberenser eller vat til at
rense det.

Temperatursensorer

® Tor med en fugtig klud og ter grundigt efter. Brug aldrig
skuremidler eller skarpe instrumenter til at rengere
sensorerne.

Dampertilbehor

® Sluk altid for strammen og traek stikket ud for tilbehgret
fiernes fra kakkenmaskinen.

® [For at ggre renggringen nemmere, skal delene altid
vaskes straks efter brug. Alle dele kan vaskes i varmt
saebevand, og derefter tarres grundigt. De kan ogsa vaskes
i opvaskemaskinen.

® Almindeligt vand og madvarer indeholder salte og
syrer, som nogle gange kan pavirke metaloverflader,
som indersiden af mikserskalen. Hvis dette forekommer,
rengeres med en nylonbgrste, et ikke-slibende skuremiddel
eller et renggringsmiddel, som er specielt til rustfrit stal.



Service og kundepleje

Hvis du oplever nogen problemer med betjening af dit apparat, skal du, fer du anmoder om hjaelp, se afsnittet "Fejlsagningsguide” i

manualen eller besgge www.kenwoodworld.com.

Bemaerk, at dit produkt er deekket af en garanti, som overholder alle lovbestemmelser, vedrgrende evt. eksisterende garanti- og

forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er blevet kgbt.

Hvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl, skal du sende det eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-
servicecenter. For at finde opdaterede oplysninger om dit naermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til

www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.

Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET OM

AFFALD AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv méa produktet ikke bortskaffes som almindeligt affald. Det bor afleveres pa et specialiseret lokalt

genbrugscenter eller til en forhandler, der yder denne service.

Fejlsggningsguide

Problem

Arsag

Losning

Mikseren vil ikke fungere i
varmeindstillingen, der vises en
fejlmeddelelse og et advarselsbip
hares.

En af sikkerhedssensorerne er blevet
aktiveret.

Kontrollér displayet for meddelelse om

arsag.

» Sgrg for at hovedet er saenket og last.

* Sgrg for at alle udgangenes daeksler er
korrekt monteret.

* Sgrg for at varmeskjoldet er korrekt
monteret.

* Sgrg for at Cooking Chef skalen er
korrekt monteret.

Maskinen aendrer hastighed, eller
hastigheden er begraenset under
tilberedning.

Hastigheden begraenses automatisk,
nar skalens indhold nar 60 °C, og
advarselsindikatoren for hgj temperatur
taendes.

Dette er en sikkerhedsforanstaltning.

Maden braender pd bunden af
skalen.

1 Den valgte temperaturindstilling kan
vaerefor hgj.
2 Der bruges et forkert redskab.

3 Roreforsinkelsen er for lang.
4 Redskabet er méaske ikke langt nok nede
i skalen.

5 Timeren er blevet sat til for lang tid.

6 Sensoren og/eller undersiden af skalen er
maske ikke ren.

1 Reducer temperaturen.

2 Kontrollér, at det mest velegnede redskab
bruges og er korrekt indstillet.

3 Jg rgreforsinkelsens hyppighed, eller ag
den til at kere kontinuerligt.

4 Justér redskabet.

5 Kog i kortere tid (s@rg for at maden er
gennemkogt).

6 Sorg for at disse omrader holdes rene og
torre.

Madens konsistens bibeholdes ikke.

1 Den valgte temperatur er for hgj.
2 Rgreforsinkelse for hyppig.
3 Ingredienserne koges i for lang tid.

4 Der bruges et forkert redskab.

1 Reducér temperaturen.

2 Reducér rgreforsinkelse.

3 Reducér kogetiden (sgrg for at maden er
gennemkogt).

4 Kontrollér at det redskab, der passer
bedst dertil, anvendes.

Mikserhastigheden er ikke konsistent.

faste.

1 Ingredienserne er for store, harde eller for

1 Skeer maden i mindre stykker, fjern sten
fra frugt, smelt ingredienserne langsomt
uden et redskab i skalen (men sgrg for at
der er valgt en hastighed).

2 Tilfgj ingredienserne efter hovedet er
saenket.

3 Kontrollér at det redskab, der passer
bedst dertil, anvendes.

Vanskeligt at lukke mikserhovedet.

1 Faste ingredienser som f.eks.
chokolade i bunden af skalen forhindrer
mikserhovedet i at lase fast.

2 Roreredskab er forkert pasat.

1 Tilfgj ingredienserne efter mikserhovedet
er saenket.

2 Serg for, at roreredskabet er sat ind i
udtaget til rgreredskab.

Motorhastigheden er begraenset, nar
der bruges tilbehar

Varm skal monteret.

Fjern skalen, eller afkal skalen til under
60 °C.
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Fejlsggningsguide (fortsat)

Problem

Arsag

Lasning

Piskeriset eller K-spaden slar mod
bunden af skalen eller nar ikke
ingredienserne i bunden af skalen.
Purepiskeren til hgj temperatur samler
ikke ingredienser op fra bunden af
skalen.

Redskab i forkert hgjde, justering
nedvendig.

Juster hgjden med en egnet skruenagle -
se "Indstilling af redskabshgjde".

Piskeriset, K-spaden eller purépiskeren
stgder imod clipsen til rgrehjaelp.

Clipsen til rgrehjeelp er pasat.

Aftag clipsen til rerehjeelp - denne ma kun
bruges, nar rereredskabet bruges.

Lavhastighedstilbehor kan ikke
fastgores.

Kontroller, at dit tilbehgr er kompatibelt til
brug med din model.
Vridetilslutningssystem pakraevet (Model
KAX) )

Tilbehgr skal have KAX-
vridetilslutningssystem for at passe til
udtaget.

Hvis dit eget tilbehar har
stangtilslutningssystem , skal du bruge
KATOO2ME-mellemstykket til at tilslutte
disse til vridetilslutningssystemet pa din
kakkenmaskine.

For at 3 flere oplysninger kan du besege
www.kenwoodworld.com/twist.

Standby-lyset blinker, nar
kakkenmaskinens stik ferste gang
saettes .

Mixerhoved i haevet position eller ikke 1ast
nede korrekt.

Kontroller, at kakkenmaskinens hoved er
korrekt last nede.

Kakkenmaskinen stopper under
betjening.

Standby-indikator blinker hurtigt i et
par sekunder.

Overbelastningsbeskyttelse eller
overophedningssystem aktiveret.
Maksimal kapacitet overskredet.

Traek stikket ud, og kontroller for
forhindring eller overbelastning.

Hvis maskinen ikke fungerer, skal nogle

af ingredienserne fjernes for at reducere
belastningen og derefter startes igen. Hvis
dette stadig ikke lzser problemet, skal
stikket traekkes ud, og maskinen skal std i 15
minutter. Saet stikket i, og veelg hastighed
igen.

Hvis maskinen ikke starter igen efter
ovenstdende procedure, skal du kontakte
"kundeservice” at fa yderligere rad.

Kokkenmaskinen stopper under
betjening.
Standby-indikator blinker langsomt.

Mikserhovedet Igftet.

Saenk mikserhovedet, og genstart.

Standby-lys slukket, mens maskinens
stik er sat i.

Kokkenmaskinen har staet med stikket
sat i i mere end 20 minutter uden at blive
betjent og er gaet i standby-tilstand.

Nulstil p& touchskaermen eller
drejeknappen.

Kakkenmaskinen stopper under
betjening.

Varmeskjold aftaget, eller et udtagsdaeksel
aftaget.

Pasaet varmeskjoldet eller udtagsdaekslet,
0g genstart.

Display udviser en alfanumerisk
fejlkode.

Apparat fungerer ikke korrekt.

Kontakt et autoriseret Kenwood-
servicecenter. For at finde opdaterede
oplysninger om dit neermeste Kenwood-
servicecenter kan du ga til www.
kenwoodworld.com eller webstedet
specifikt for dit land.

Ingen strem pad apparat/displayskserm
taender ikke.

Apparatets stik ikke sat i.
Teend/sluk-knap ikke betjent.

Apparatet er gdet i standby-mode.

Kontroller, at apparatets stik er sat i.
Seet teend/sluk-knappen til teendt-
positionen.

Bergr displayskaermen, eller flyt pa
drejeknappen.

Apparat kerer ikke.

Vejeknappen ikke trykket ind.

Tryk pa drejeknappen for at starte
tilberedning.

Timer teeller ikke ned pa displayskaarm.

Under varmestadiet teeller timeren ikke ned,
for den korrekte temperatur er naet.
Temperatur indstillet over 100 °C,

men madens vandindhold hindrer, at
temperaturen overstiger 100 °C.

Normal funktion.

Reducer eller veelg korrekt temperatur.

Skalens temperatur overstiger
ikke 100 °C.

Ingrediensernes vandindhold kan hindre, at
temperaturen overstiger 100 °C.

Normal funktion.

Kraftig bevaegelse eller vibrationer
under brug.

Ujeevn belastning i skalen forarsager kraftig
vibration.

Maksimumsmaengde overskredet.

Forkert veerktgj eller hastighed.

Reducer maengde, eller flyt rundt pa
maden i skalen. og genstart enheden.

Se det relevante program og tabellerne
over anbefalet hastighed angdende korrekt
veerktgj og hastighed.
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Fejlsggningsguide (fortsat)

Problem

Arsag

Lasning

Display viser fejlbesked E:34

Problem med WiFi-forbindelse.

Kontrollér adgangskode til WiFi.

Glem WiFi-netvaerk, ga til Indstillinger o
> WiFi > Glem WiFi-netvaerk.

Genstart opsaetning af apparat i
Kenwood World app.

/,"? blinker langsomt
)

Kan ikke finde kendt WiFi-netveaerk.

Apparatet kan vaere blevet lyttet, routeren
kan veere blevet slukket, eller genstart veere
pakraevet.

/"b blinker hurtigt
C.b

WiFi tilgaengeligt, men kan ikke tilslutte til
cloudservere.

Router kan kraeve genstart. Ellers kan du
kontakte din internetudbyder.

Kontrollér, at der er en fungerende
forbindelse til internettet pa det lokale
netveerk.

Display viser fejlbesked E42

Torkogning (fejl ved forudindstilling af
damp)

Heeld vand i skalen

Forklaring pa, at apparatet bipper

1) Hurtigt enkelt bip.

2) Hurtigt dobbeltbip

3) Tredobbelt bip

1 Tryk pa drejeknappen for at starte eller
stoppe maskinen, eller skaerebordet
laftes, mens maskinen karer

2) Apparatet venter - apparatet afgiver
et hurtigt dobbeltbip, 10 minutter og 5
minutter for hold varm-programmet er
slut.

3) Betyder folgende:
- Afslutning af forudindstillet program
- Afslutning af manuel drift
- Afslutning af hold varm-program
- Nar apparatet skal til at rore rundt.

Normal funktion

Normal funktion

Normal funktion

Na&r du kontakter kundeservice, kan du b

at trykke pa ikonet til indstillingsmenuen

og veelge "Om apparatet”.

live bedt om at opgive detaljerede oplysninger

om softwareversionen. Disse kan findes ved

Displayskaermen viser "- -".

Vaegten nulstilles.

Normal funktion.

Displayskaerm udviser en negativ
veerdi.

Display ikke nulstillet, og enten ingredienser
eller skalen/laget/tilbehgret er blevet
fijernet.

Ingredienser eller genstande trykket mod
eller under apparatet.

Apparatet er trykket mod en vaeg.

Enten nulstil skeermen, kom de manglende
ingredienser i, eller saet skalen pa igen.
Serg for, at der ikke er nogen ingredienser
eller genstande trykket mod eller under
apparatet.

Serg for, at der er mellemrum mellem
apparatet og eventuelle vaegge.

Nulstil displayet for afvejning af de naeste
ingredienser.

Displayskaerm registrerer ikke sma
mangder.

Vejet maengde for lille.

Brug teske- eller spiseskemal til meget sma
maangder.

Vaegten aendret pa displayskaermen.

Apparatet flyttet under tilberedning.

Kanten af skalen bergres under vejning af
ingredienser.

Seaet altid apparatet pa en tor flad og stabil
overflade inden vejning.

Flyt ikke apparatet, og bergr ikke skalen
under brug af vejefunktionen.

Nulstil displayet for afvejning af de naeste
ingredienser.

Kan ikke skifte hurtigt mellem metriske
o0g engelske maleenheder.

Apparatet omstiller og viser tidligere valgt
enhed og maling.

Vent 5 minutter, og forsgg igen.

Vejning i app (veegt vist pa
mobilenhed) reagerer langsomt.

Darlig WiFi-signalstyrke.

Mobilenhed ikke tilsluttet samme WiFi-
netvaerk.

Serg for, at apparatet har god signalstyrke
(kontakt din internetudbyder for at fa
vejledning om, hvordan det forbedres).
Serg for, at mobilenheden er tilsluttet
samme WiFi-netvaerk som apparatet (ga
til mobilindstillinger, og vaelg jeres lokale
WiFi-netvaerk).

Hvis problemet fortsaetter, skal du kontakte dit nsermeste Kenwood-servicecenter. For at finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste Kenwood-servicecenter kan du ga til www.kenwoodworld.com eller webstedet specifikt for dit land.
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Oplysninger om miljgvenligt design
Netveerksport: Enkelt WiFi-netvaerksport:, aktiveret som standard.

Model nr.: TYPE KCL95
Radiofrekvensomrade: 2412 - 2472 MHz
Maksimal sendeeffekt: <20 dBm

Kommunikationsprotokol: IEEE802.11 b, g, n

KCL95 har en enkelt WiFi-netveerksport og er beregnet til brug som fjernbetjent netvaerksudstyr.

® Netveerksporten kan deaktiveres i menuen for WiFi-indstillinger ved valg af "Off".
® Netveerksporten kan genaktiveres i menuen for WiFi-indstillinger ved valg af "On".

Genaktivering: Apparatet kan genaktiveres fra standby ved:

® Fra standby med netveerk: Bergr displayskeermen, flyt pa drejeknappen eller eksternt via appen.

® Fra standby uden netvaerk: Bergr displayskaermen, eller flyt pa drejeknappen.
e Skalen og laget skal altid holdes pasat hovedenheden, sa den kan fjernbetjenes.

Fabriksnulstilling - vigtigt

Nar apparatet bortskaffes, er det vigtigt at fabriksnulstille det for at beskytte dine personlige data. Ved valg af denne funktion slettes
alle WiFi-data, der er gemt pa apparatet, og det nulstilles til fabriksindstillinger. For at fabriksnulstille apparatet veelges Indstillinger

>Fabriksnulstilling.

HJEMMESIDE
Tilstande Stremforbrug
Standby uden netveerk - Efter 20 minutters inaktivitet slukkes displayskaermen. WiFi- 02 W
netvaerksport deaktiveret.
Standby med netvaerk - Efter 20 minutters inaktivitet slukker displayet, og alle WiFi- 0,7 W
netvaerksporte forbliver aktiveret.
Slukket - aktiveres via kontakten pa enhedens bagside. 0,0 W
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Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

Sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

Om kontakten eller sladden &r skadad maste den av sékerhetsskal bytas ut av
Kenwood eller av en auktoriserad Kenwood-reparatdr for att undvika fara.

Viktig information - elektroniska medicinska implantat

Liksom alla produkter med induktionsvarme, genererar denna apparat
kortvagiga magnetfalt. Personer med pacemaker eller andra aktiva implantat
som anvander eller befinner sig i narheten av apparaten, ska kontakta en
|akare fére anvandning och ta reda pa om medicinska risker foreligger.

Stang av apparaten och dra ut stickkontakten innan du monterar eller tar bort

redskap/tillbehor, efter anvandning och innan du rengdr den.

Hall kroppsdelar, har, smycken och |6sa klader borta fran roterande delar och

monterade tilloehor.

Stick aldrig in fingrar etc. i gangjarnsmekanismen.

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nar den ar paslagen.

Om apparaten lamnas obevakad i tillagningslaget var aktsam pa féljande:

o se till att folja instruktionerna nar det galler temperatur och maximal
tillagningsmangd

o se till att apparaten och sladden ar utom rackhall for barn samt att apparaten
star pa sakert avstand fran kanten pa arbetsbanken

o kontrollera tillagningen regelbundet for att se till att tillrackligt mycket vatska
tillsatts och att maten inte blir dverkokt.

Anvand aldrig apparaten om den ar skadad. Lamna den for kontroll eller

reparation. Se Service och kundtjanst.

Anvand aldrig tilloehdér som inte ar godkanda eller fler an ett tilloendr at

gangen.

Overskrid aldrig maxkapaciteten och nar du anvander induktionsvarmen,

dverskrid inte maxnivan pa 3 liter som ar markerad pa insidan av skalen.

Nar du anvander ett tilloenhdr ska du lasa de sakerhets- och

anvandningsanvisningar som medfoljer.

Apparaten ar tung - var forsiktig nar du lyfter upp den. Innan du lyfter

apparaten ska du se till att huvudet ar sparrat och att skalen, redskapen och

kaporna dver uttagen sitter sdkert samt att sladden inte ar i vagen.

Nar du flyttar pa apparaten ska du alltid bara den genom att halla i

piedestalens bas och mixerhuvudet. LYFT INTE och bar inte apparaten genom

att halla i skalhandtaget.

Lat aldrig sladden hanga ned sa att ett barn kan fa tag pa den.

Drivenhet, sladd och stickkontakt far inte bli blota.

Var forsiktig nar du hanterar eller roér vid nagon del av apparaten medan den

anvandas i tillagningslage eller efter tillagningen. Detta galler FRAMFOR ALLT

SKALEN, STANKSKYDDET OCH REDSKAPEN eftersom de férblir VARMA

langt efter att apparaten stangts av. Anvand handtagen nar du ska ta loss och

lyfta skalen. Anvand alltid ugnsvantar nar du hanterar den varma skalen och

varma redskap.

/M Symbolen pa produkten visar att en yta kan bli het under anvandning..

Var forsiktig nar du tar bort skalverktygen efter langvarig anvandning eftersom

de kan bli heta.

Skalens undersida forblir varm langt efter att uppvarmningen avbrutits. Var

forsiktig och anvand skyddsmattan nar du placerar skalen pa varmekansliga

ytor.

Se upp for anga som slipper ut ur mixerskalen, framfor allt nar du dppnar

locket i stankskyddet eller nar du lyfter upp mixerhuvudet.

Om du ska overfdra het mat fran mixern till blandaren, 1at alltid ingredienserna

svalna till rumstemperatur innan du lagger dem i blandaren.

Anvand enbart den skal och de redskap som medfdljer apparaten. Anvand

aldrig skalen dver en annan varmekalla.

Starta aldrig apparatens tillagningslage nar skalen ar tom.

For aldrig in nagot genom luftventilerna.
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Nar apparaten anvands ska den vara placeras pa ett plant underlag pa
ordentligt avstand fran alla kanter. Se till att den star pa minst 10 cm avstand
fran vaggar och se till att ventilerna inte ar blockerade. Placera inte apparaten
under dverskap.

For att induktionsvarmaren ska kunna anvandas pa ett korrekt och sakert satt,
ska du se till att skalens botten och temperatursensorerna ar rena och torra
innan du startar tillagningen.

Metallojbekt som knivar, gafflar, skedar och lock far inte placeras pa
skalsockeln/induktionsytan eftersom de kan bli mycket varma.

Liksom for alla induktionsvarmare galler att kreditkort, magnetiska media eller
kanslig elektronisk utrustning inte far placeras i narheten av apparaten medan
den anvands.

Anvand inte apparaten for fritering.

Kontrollera alltid att maten ar genomstekt innan nagon ater den.

Overskrid inte 250 ml vid tillagning med olja.

Maten ska atas direkt efter tillagningen eller sa ska du lata den svalna snabbt
och sedan placera den i kylskap sa snabbt som moajligt.

Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka skador.

Tryck inte for hart pa pekskarmen och anvand aldrig ett vasst redskap for att
driva apparaten.

Anvand inte vispen for tjocka smeter (t.ex. for att rdra ihop fett och socker) -
du kan skada den.

Elsladden anvands for att minska risken for att trassla in sig eller snubbla.
Skarvsladd kan anvandas om man iakttar férsiktighet. Om en skarvsladd
anvands: 1) Skarvsladdens elektriska markdata maste minst vara densamma
som apparatens; och 2) Sladden ska arrangeras pa sa satt att den inte

hanger ner dver arbetsbankens eller bordets kant dar barn kan komma at att
dra i den eller oavsiktligt snubbla dver den. Om apparaten ar jordad maste
forlangningssladden ocksa vara jordad. Elektriska markdata for apparaten finner
du under enhetens botten.

Apparaten kan anvandas av personer med begransad fysisk eller mental
formaga eller begransad kansel eller med bristande erfarenhet eller kunskap,
om de Overvakas eller far instruktioner om hur den ska anvandas pa sakert satt
och forstar de medfoljande riskerna.

Barn far inte lov att leka med apparaten. Lé&mna dem inte ensamma med den.
Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat och sladden utom
rackhall for barn.

Anvand apparaten endast for avsett andamal i hemmet. Kenwood fransager sig
allt ansvar om apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa instruktioner
inte foljs.

Maxkapaciteten ar baserad pa tilloehoret till minihackaren/-kvarnen som har
den storsta belastningen. Andra tillbehdr kan dra mindre strom.

Apparaten ar inte avsedd att anvandas tillsammans med extern timer eller
separat fjarrstyrningssystem.

Flytta inte apparaten och fall inte upp huvudet nar ett tillbehdr ar monterat
eftersom kdksmaskinen blir instabil.

Anvand inte apparaten nara kanten eller s& att den hanger dver arbetsytan och
anvand inte kraft pa ett tillboehdr nar det &r monterat eftersom detta kan leda till
att enheten blir instabil och tippar dver, vilket kan resultera i skada.

Tillbehér till angkokaren

Detta tillbehdr producerar anga som kan orsaka brannskador.

Akta sd att du inte branner dig pa anga fran angkorgen, sarskilt nar du tar bort
stankskyddet eller lyfter pa locket till matarroret.

Var forsiktig nar du hanterar delarna; all vatska, kondens, anginsatsen och
kdksmaskinen ar mycket heta. Anvand ugnsvantar.

Dra ut apparatens stickkontakt innan du monterar eller tar bort delar eller
rengdr apparaten.
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Livsmedelssakerhet

e Tillaga kott, fagel, fisk och skaldjur ordentligt tills de ar genomkokta. Borja
aldrig att tillaga livsmedel som ar djupfrysta.

e \/arm inte upp tillagad mat i angkokaren.

Innan du sétter i kontakten

® VARNING! HUSHALLSAPPARATEN MASTE VARA JORDAD!

® Kontrollera att din eltyp & samma som anges pa apparatens undersida.

® Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om material och produkter avsedda att komma i kontakt med livsmedel.
® Denna apparat dverensstammer med de vasentliga kraven och andra relevanta bestammelser i direktiv 2014/53/EU.

Innan du anvidnder maskinen for férsta gangen
® Diska alla delar: se "Skdtsel och rengdring”.

Lar kdnna din Kenwoods Cooking Chef

Forklaring till bilder
Uttag for tilloehor

() Hoghastighetsuttag (HSO)

(@ L&ghastighetsuttag (SSO)

(® Uttag for skalens redskap
Uttag for omrorare

Mixer
Lock for hoghastighetsuttag
Mixerhuvud
Lock till 1dghastighetsuttaget
Skal
Huvud - sparrspak
Vred
Pa/av-brytare
Display

Skyddsmatta for arbetsyta
Avtappningshal
Skalsockel/induktionsyta
Luftventiler
Temperatursensorer
Varmeskydd

Gummitatning (borttagbar)
Stankskydd

Lock for matarror

K-spade

Smetvisp for hdg temperatur
Visp

Degkrok

Omrorare

Omroérarkldamma
Hoégtemperaturskrapa
Degskrapa

Spannyckel

©OBROOCROROOOEIPPEEPEOLVEO®®

Tillbehor till angkokaren
Handtagsstod

Stoédring

Vikbara handtag

Lostagbar bricka

®OO0®

Agghallare

Obs: Laghastighetstillbehér

Laghastighetsuttaget pa din kdoksmaskin har twist-anslutning.
Det &r utformat for tillbehdr med twist-anslutning.

Nar du képer nya tilloehor till laghastighetsuttaget ska du
kontrollera att de passar din kdksmaskin. Alla tilloehdr med
twist-anslutning k&nns igen pa produktkoden som startar med
KAX, men aven pa Twist-logotypen som visas tydligt pa
forpackningen.

Om dina egna tillbehdr har bar-anslutning maste
du anvanda KATOO2ME fér att kunna montera dem pa
kdksmaskinens twist-anslutning .

Mer information hittar du pa
www.kenwoodworld.com/twist.

Ansluta apparaten till appen
Kenwood World
Se illustrationerna - E

Med Kenwood World appen kan du styra din apparat med

hjalp av din smarttelefon eller lasplatta.

1 Koppla in och tryck pa pa/av-brytaren pa sidan av motorn.

2 Valj Instéliningar o > WiFi > Anslut och folj anvisningarna
pa pekskarmen.

PIN-nummer

e Detta kravs vid uppmaning fran Kenwood World appen.

e Apparaten kan endast anslutas d& PIN-numret visas
pa displayen. Om PIN-numret anges felaktigt féljer du
anvisningarna i appen och forsdker igen.

e Om du vill visa enhetens PIN-nummer valjer du Instaliningar

©

O > WiFi > Anslut och féljer anvisningarna pa displayen
(enbart nar apparaten ar ansluten till WiFi).
Obs!
Wi-Fi
Fungerar endast med IEEE802.11 b, g och n vid 2,4 GHz.
Kompatibilitet
Kenwood World appen ar kompatibel med senaste versionen
av iOS och Android.

Fabriksaterstéllning

Viktigt

e Nar du kasserar enheten &r det viktigt att géra en
fabriksaterstalining for att skydda dina personliga
uppgifter.

e Om du valjer det har alternativet raderar du alla WiFi-
uppgifter som finns pa& apparaten och aterstaller den till
fabriksinstaliningarna.

e Om du vill aterstélla apparaten till fabriksinstallningar ska
du valja Installningar o >Fabriksaterstall.

Stalla in Cooking Chef Connect
se illustrationerna [ - ||

VIKTIGT

e Kontrollera att induktionsytan, temperatursensorerna
och de utvandiga ytorna pa skalens bas ar rena. Om du
inte gor detta paverkas varmesensorn, vilket férsédmrar
tillagningskapaciteten.

o Kontrollera att alla uttagslock samt varmeskyddet har
monterats. Uppvarmningsfunktionen fungerar inte om de
inte ar korrekt monterade.

1 Koppla in och tryck pa pd/av-brytaren.

Vrid sparrspaken och lyft mixerhuvudet tills det Iases.

Tryck varmeskyddet uppat fran undersidan av mixerhuvudet

tills det sitter ordentligt pa plats. Varmeskyddet far aldrig

anvandas utan att gummitatningen ar korrekt monterad.
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® Om Cooking Chef anvands utan varme ar det inte
nddvandigt att montera varmeskyddet, om du inte ska
anvanda stédnkskyddet. Se avsnittet Montera och anvénda
stankskyddet.

4 Montera skalen pa basen.

5 Placera redskapet som ska anvandas i uttaget for skalens
verktyg eller i omréraruttaget, och om du anvander
omrdraren, placera stiftet i skaran och vrid den sedan sa att
den l3ses fast.

® Utfor steg 6 i omvand ordning for att ta bort ett verktyg.
(Anvand alltid grytlappar nar du tar bort verktyg efter
tillagning).

6 For att sénka mixerhuvudet lyfter du det nagot och vrider
sedan sparrhaken medurs.

Sank det tills det 1&ses i sitt lage.

Omrdraren - nar omroraren anvands kan aven
omrérarkldmman anvandas fér att underlatta omrérningen,
se Montera och anvanda omroérarklamman. Omréraren

kan dven anvandas tillsammans med vispen. Anvdnd inte
omroraren med degkroken.

Anvanda Cooking Chef Connect - manuell
drift

1 Tillsatt de ingredienser som ska tillagas/omblandas.

2 Stallin tid, hastighet och temperatur.
Obs! Om maskinen anvands som mixer utan varme, ska du
valja OFF nar du staller in temperaturen.
Vrid vredet moturs om du vill anvanda omrérningsintervall
och pulslaget.
Vrid vredet medurs om du vill anvanda kontinuerliga
hastigheter.

3 Starta genom att trycka pa vredet.

4 Du kan stoppa apparaten nédr som helst genom att trycka
pa vredet. Var forsiktig om enheten &r i tillagninslage
eftersom den d& ar mycket varm.

Lage for hdg hastighet, hog temperatur
(HSHT)

For att blanda vid hdg hastighet vid temperaturer éver 60 °C:

® Vilj tid (om lampligt), hastighet och temperatur pa 60 °C
eller hogre.

® [En varning visas pa displayen om att enheten gar in i
ldget HSHT.

® Nar du har last varningen trycker du pa ja for att bekrafta
att maskinen ska ga in i ldget HSHT.

® Starta genom att trycka pa vredet.

Denna funktion FAR ENDAST anvidndas med vispen och/

eller omrdraren. Du far inte dverskrida maxkapaciteten pa

3 | vid tillagning och du maste se till att stinkskyddet &r

monterat. Maskinen far inte ldmnas utan uppsikt.

5 Nar ett program &r avslutat piper enheten tre ganger.

® Obs! Om ingen tid har stallts in kommer varmning och
omrorning att avslutas automatiskt nar timern har natt atta
timmar.

6 For att avbryta uppvarmningen staller du temperaturen pa
OFF. Du kan stoppa apparaten nar som helst genom att
trycka pa vredet.

Viktigt - Om mixerhuvudet vid ndgon tidpunkt under
processen hojs upp kommer uppvarmningsprocessen att
pausas. Skalens verktyg stoppar och startar inte igen da
mixerhuvudet sanks. Fér att starta om mixern sanker du
mixerhuvudet och trycker pa vredet.
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Anvanda forinstallda program
Se illustrationerna E - E

AN

Valj Programmeny.

Valj det program som du vill anvanda.

Folj anvisningarna pa displayen.

Du kan stoppa apparaten nédr som helst genom att trycka
pa vredet. Var forsiktig eftersom skalen och verktygen ar
varma.

Efter kokning

Var forsiktig ndr du hanterar eller vidror apparatens
delar ndr den anvénds i tillagningslaget eller efter
tillagning. SARSKILT SKALEN OCH VERKTYGEN eftersom
de kommer att vara HETA lang tid efter att apparaten
har stangts av.

Anvand de tva handtagen pa sidan for att ta av och flytta
skalen. Anvand ugnsvantar nar du hanterar den varma
skalen och de varma redskapen.

Undersidan av skalen forblir varm langt efter att
uppvarmningen har stoppat. Var forsiktig nar du hanterar
och anvander skyddsmattan som medfdljde for att skydda
varmekansliga ytor.

Tips och idéer

® | vissa recept, framfor allt sddana med en hdg andel
vatten, gar det inte att nd en tillagningstemperatur dver
100°C (eftersom det ar kokpunkten fér vatten).

® Nar du tillsatter ingredienser i skalen under tillagningen
ska du sanka hastigheten och tillsatta ingredienserna
langsamt och jamnt.

® \/arm saser snabbt genom att anvanda en installning for
kontinuerlig omrérning.

® Om du anvander stéankskyddet under tillagningen ska du
alltid ta bort det innan du lyfter upp apparatens huvud.
Se upp fér kondensation som bildas pa stankskyddet
och varmeskyddet.

® Nar du lyfter upp apparatens huvud ska du godra det
langsamt sé& att eventuell vatska pa undersidan av
varmeskyddet kan rinna tillbaka ned i skalen.

® [Fyra fordréjningsfunktioner finns tillgangliga med vilka
du kan valja ldmplig omrorning for varje recept. En
del recept kraver konstant omrorning for att forhindra
att ingredienser fastnar i skadlens botten, medan andra
endast behdver periodisk omrdrning for att ravarorna
ska behalla sin konsistens.

Manuell drift (tilloehor)

1 Ta bort locket fran hog-/ladghastighetsuttaget (om
tilldmpligt).

2 Montera tillbehoret enligt de sarskilda anvisningar som
medfoljer.

3 Stall in bnskad tid och hastighet (se bilderna L-M). Tryck
pa installningsratten for att starta.

For att stoppa apparaten nér som helst trycker du pa

installningsratten igen.

Ta bort och montera uttagslocken

Lock fér hoghastighetsuttag

1  Tatagigreppet och lyft uppat for att avldgsna locket.

2 Placera locket dver uttaget och tryck nedat for att satta
fast det.

Lock fér laghastighetsuttag

1 Tatagigreppet pd undersidan och dra utat for att ta
bort locket.

2 For att montera det placerar du den utskjutande delen
hoégst upp pa locket i uttagets férdjupning och trycker
locket pa plats.




Anvanda viktfunktionen Obs! Placera alltid apparaten pa en torr, platt och stabil yta

Se illustrationerna innan du anvénder vagen. Tryck inte pa mixern eller skalen
medan viktfunktionen anvands eftersom det paverkar vagens

Valj viktfunktionen B pa pekskarmen. precision. Viktfunktionen kan anvandas med mixerhuvudet i

Satt fast skalen. antingen nedsankt eller upphojt lage.

Nollstall vagen. Viktfunktionen &r noggrann upp till 6 kg.

V&g ingredienserna.

Byt enheter genom att peka pa enhetsknappen pa
viktskarmen.

a h N

Tabell &dver program

Standardinstallningarna gar att justera sa att de passar ditt recept, om tillgangligt.
Installningar som inte gar att justera visas med ikonen @.
N&r Varmer upp visas pa displayen bdrjar timern inte att rédkna ned férrén korrekt temperatur &r uppnadd.

Program Rekommenderat Standardinstéllningar Hall varm Receptidéer/
redskap (justerbara) anvindningsomraden

Vispa aggvitor @ 1min 15 sek Aggvitor till chokladmousse

(15 sek-5 min)
Max

AV

Ja
(]

Sockerkaka 1 min Viktoriakaka, cupcakes

(30 sek-5 min)
1- Max
F1-Max)
AV

Ja
[}

Kndda deg 10 min Franskbullar, pizza

(1-30 min)
Minto 1
(min-2)
AV

Ja
(]

Jasa deg 1tim Jasa degar med jast
(5 min-2 tim)
AV

Ja
(]

30°C
(25-35°C)

Smalta choklad 10 min Chokladmousse

(5 min-2 tim)
71 a

60°C

Schweizisk maréng 10 min Bas for smorkramsglasyr

(1-20 min)

Max

40°C

Italiensk marang 4 min Citronmarangpaj

(1-20 min) Baked Alaska
HSHT 6
F1-Max)
60-85°C

Fruktkompott 20 min @ 30 min Tartfyliningar, desserttoppings

(5 sek-2 tim)

MICHINECILINICIEINICIEINICIINICILENECIL IR

1 ) F1

F1-F4 § s2c
104°C

[ =]
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Tabell dver program

Program Rekommenderat Standardinstéllningar Hall varm Receptidéer/
redskap (justerbara) anvandningsomraden
Popcorn 10 min For farska hemmalagade popcorn
(5-10 min) * For basta resultat anvand alltid
" programmet.
[ ) AV o
180°C @
Anga 20 min Laxpaket
(5-45 min)
AV
n
o
100°C @
Allt-i-ett-ratter 40 min 30 min Kottfarssas
(5 sek-2 tim) @ a
<> —_ <>4 <>4
i3-1 (7
(“>1 - <l>4 ) ﬂ 62°C
103°C - 140°C o
Matig soppa 20 min 30 min Minestrone, buljonger
(5 sek-2 tim) @ a
<> —_— <>4 <>4
$3-1 (7
F1-4+a) i 62°C
103°C -140°C o
Langkok 2 tim 30 min Boeuf bourguignon
(5 sek-2 tim) @ a
<>3 — <>4 <>4
F3-4 = 3
(“’1 -¥4) H 62°C
98°C-140°C a
Recept 8 Montera skalen och dngkorgen péd koksmaskinen.
9 Sank ned hushallsapparatens huvud och montera sedan

Marinad med katrinplommon

200 g genomskinlig rinnande honung
40 g mjuka katrinplommon

40 ml vatten

Tillsatt alla ingredienserna i minihackaren/kvarnen. Stall i
kylskapet éver natten.

2. Montera tillbehoéret pa Stand Mixer.
3 Stall in pa puls i fyra sekunder.
4 Anvand enligt recept.

Tillbehor till angkokaren
Se illustrationerna

Nar du anvander dngkorgen ska du alltid placera Cooking
Chef pa ordentligt avstand fran vaggar och éverskap: De
kan annars skadas av angan.

Krydda maten efter tillagningen. P& sa satt bidrar du till att
undvika flackar eller méarken pa den rostfria skalen.
Placera den ld6stagbara brickan pa ett plant underlag och
se till att handtagen &r vikta inat.

Montera stddringen pa brickan och kontrollera att
handtagsstdden pa ringen ligger an mot de V-formade
utskarningarna pa brickan.

Vik ut handtagen och féast dem pa handtagsstdden.
Placera maten som ska tillagas pa brickan. Gréonsaker ska
rengodras ordentligt och vid behov skalas.

Tillsatt ratt mangd vatten i skalen (se tillagningsdiagram).
Filtrerat vatten ar bast eftersom det minskar féorekomsten
av forkalkning och flackar.

Placera den monterade dngkokaren i skalen - hojden
justeras automatiskt.

Montera varmeskyddet pd mixerhuvudet.
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stadnkskyddet.

Valj angprogrammet och justera tillagningstiden (enligt
Tabellen fér rekommenderad tillagning). Starta genom att
trycka pa vredet.

Lat koka under rekommenderad tid.

Avlagsna stankskyddet.

Lyft upp hushallsapparatens huvud.

Lyft ut angkorgen i handtagen. Se till att de inte viks inat.
Placera dngkorgen pa en stor tallrik eller i ett annat
lampligt karl.

Lossa handtagen och vik dem inat mot mitten. Lyft av
stédringen och vik ut handtagen.

Ta ut maten.

Viktigt

Var forsiktig: vitska, kondens, angkokaren och
kéksmaskinen blir mycket varma. Anvand ugnsvantar.
Forsok inte att montera ett redskap medan du anvander
angkorgen.

Tillaga inte mat i blandarskalen medan du anvander
angkorgen.

Tips och idéer

Den vatska som finns kvar i skalen gar fint att anvanda
som bas till en soppa eller som buljong.

Men var férsiktig - den &r mycket varm.

Lagg inte bitarna for tatt.

Ro6r om efter halva koktiden om du tillagar stora
mangder.

Bitar som ar lika stora tillagas jamnare.

Om du angkokar fler &n en typ av livsmedel och nagot
kraver kortare tillagningstid ska du tillsatta det senare.




Om du lifter upp matarrérets lock eller avlagsnar stangskyddet, trénger dnga ut och tillagningen kan ta langre tid.
Tillagningen fortsatter nar kdksmaskinen stangs av sé avldgsna livsmedlen omedelbart.

Aterstall tiden om maten inte & genomkokt. Eventuellt maste extra vatten tillsattas.

Tillagningstiderna &r endast riktlinjer. Kontrollera alltid att maten &r genomkokt innan nagon ater den.

Lat inte apparaten koka torrt. Fyll pa vatten vid behov.

Displayen - forklaring

Status Information

Klicka pa den har ikonen om du vill 6ppna installningsmenyn.

[EE Preset Menu ]

Peka pa den har ikonen om du vill ppna programmenyn.

Peka pa den hér ikonen om du vill vaga ingredienser i skalen.

Visar den valda tiden i timmar (h), minuter (m) och sekunder (s).

Visar valt omrérarintervall.
Om en periodisk hastighet (2 2 4) ar vald dkar den yttre ringen stegvis och apparaten ré
om nar den ar full.

r

98°C

Visar vald temperatur.

En pulserande réd bakgrund visar att maskinen ar i uppvarmningslage.

En statisk réod bakgrund visar att maskinen har natt installd temperatur.

En periodiskt blinkande pil som pekar nedat visar att apparaten haller pa att svalna.

a)
[ 1

Visar att en installning (tid, hastighet eller temperatur) inte gar att
justera.

Statusinformation

Text har visar statusinformationen.

w

Indicates that the bowl, its contents and any parts being used are hot. Please handle with
care.

>
I}

Visar att skalen, innehallet och eventuella redskap som anvands ar mycket varma. Var
forsiktig.

Visar att apparaten ar i laget for hdg hastighet, hog temperatur (HSHT)

ocCa®oC— >

Vrid vredet moturs om du vill anvanda omrérningsintervall och pulslaget.
Vrid vredet medurs om du vill anvanda kontinuerliga hastigheter min-max.
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Recept

Recept Redskap Program/ Ingredienser
manuella instdllningar

Minestrone Matig soppa Tillsatt foljande samtidigt:
100 g pancetta, tdrnad
@ 20 min 2 vitloksklyftor, hackade
50 g arborioris
<> <> 1 s
r?\ l 2-<3 2% msk tomatpuré

70 g savoykal
H 98°C 1tsk torkad rosmarin
2 tsk torkad salvia
1 selleristjalk, skivad
60 g purjoldk, skivad
75 g 16k, skivad
75 g morot, skivad
11 varm grénsaksbuljong
Salt och peppar

Notkott Stroganoff Allt-i-ett-ratter Tillsatt foljande samtidigt:

600 g notkott, tédrnad

@ 30 min 1msk paprika

1msk smor
0‘ <‘>2 _ <‘>3 1 wt\oksklyfta, hackad
200 g svamp, skivad
o 400 g kottbuljong
§ rosc 150 g 18k, skivad
300 g morot, skivad
200 ml kaffegradde
1 msk majsmjol } 5 ih
1msk vatten rormop
Salt och peppar

Vaniljsas Manuella installningar Tillsatt foljande samtidigt:
250 g helfet mjolk
@ 15 min 250 g vispgradde
1tsk vaniljextrakt
0‘ <‘>1 2 msk I:ﬂaJSI'T]JO| o
96 g aggula rér ihop
R 80 g strosocker
§ ssc
Popcorn Popcorn Tillsatt foljande allt pa en gang:

50 g popcornkarnor

@ 10 min 20 g solrosolja

0‘ AV * For basta resultat anvand alltid programmet.

l 180°C

Manuella installningar Tillsatt foljande samtidigt:
150 g rundkornigt ris

Risgrynspudding

]15“"? 11 helfet mjslk

min 75 g strosocker

n\ <‘>1 2 tsk vaniljextrakt
§ osc
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Temperatur- och hastighetsinstallningar

Temperatur 60 °C Smaélta choklad
Riktlinjer 72-82 °C Pochera
98-99 °C Sjuda
100 °C Koka, &nga
130-140 °C Sautera grénsaker
180 °C Brasera kott
P Pulsera - for korta intervall med maximal kraft.

(7

Omraérningsintervall 1 - Mixern kor i en konstant 1dngsam hastighet. Anvands for
att vika in lattare ingredienser i tjockare smeter.

Omroérningsintervall 2 - periodisk omrdrning med korta pauser. Nar denna
hastighet &r vald sker omrorning periodiskt pa lag hastighet var tionde sekund i
1,5 varv.

Omrarningsintervall 3 - periodisk omrérning med medelldnga pauser. Nér denna
hastighet &r vald sker omrérning periodiskt pa lag hastighet var trettionde
sekund i 1,5 varv.

(7 <‘>4

Omroérningsintervall 4 - periodisk omrorning med l1dnga pauser. Nar denna
hastighet &r vald sker omrérning periodiskt pa 1ag hastighet var femte minut i 1,5
varv.

Hastighet min-max

Kontinuerlig hastighet som gradvis okar till max.

HHHT

For att blanda i temperaturer éver 60 °C i hastigheterna Min-Max.

Schema 6ver rekommenderad anvandning
Detta &r endast riktlinjer och varierar beroende pa det enskilda receptet och ingredienserna som anvéinds.

K-spade
For att goéra kakor, kex, pajdeg, glasering, eclairer och potatismos.

Tips och idéer

« Oka hastigheten gradvis for att undvika att ingredienser stanker ut.

» Stoppa mixandet ofta och anvand en degskrapa for att skrapa ner ingredienserna fran
bunkens kanter.

» Anvand kalla ingredienser for bakverk om inte receptet anger nagot annat.

Recept/process ﬁ @
P
(Max) (Minuter)
Bakverk och smakakor - knada in fettet | Mjolvikt 910 g Min —» 1 2
i mjolet
Fardig kakmix Total vikt 4 kg Min —» Max 45-60 s
Smetvisp

For smeter och for att blanda mjuka ingredienser.

Tips och idéer

» Oka hastigheten gradvis for att undvika att ingredienser stanker ut.

» Da du vispar fett och socker for kaksmet ska du alltid Iata fettet bli rumsvarmt eller
mjukna det forst.

» Tva vispblad med olika farg medféljer smetvispen for hdg temperatur. Anvand ett

vispblad for efterratter/bakverk och ett for matratter.

Recept/process

o]

(7

O

(Max) (Minuter)
Vispa smdr/margarin och socker 4,55 kg Min —» Max 4
Vispa ner &gg i kaksmet (mix p& 15 499) Min —» Max 1-4
Vanda ner mjol, frukt. mm. Min =1 30-60 s

Storlek pa dgg som anvants = medium (vikt 53-63 g).

Vispgridde som ska anvidndas = Firsk vispgridde med minst 38 % fettinnehall.
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Schema 6ver rekommenderad anvandning

Detta ar endast riktlinjer och varierar beroende pa det enskilda receptet och ingredienserna som anvinds.

Visp
For agg, gradde och suffléer.

Viktigt

» Oka hastigheten gradvis fér att undvika att ingredienser stanker ut.

+ Anviand inte vispen fér tjocka smeter (allt-i-ett-tartor och fér att réra ihop fett och
socker) - du kan skada den.

» Bast resultat uppnas da &ggen &r rumsvarma.
Innan du bérjar vispa dggvitorna ska du kontrollera att visp och skal &r fria fran fett och

aggula.
Recept/process ﬁ @
A
(Max) (Minuter)
Aggvitor 16 (605 g) 15-2
Sockerkaka utan fett 930 g Min —» Max 4 -6
Gradde 21 172-3
Pannkakssmet 250 g mjol Min 10s
« Tillsatt forst mjolet i skalen, darefter de vata 500 g mjolk Max 45-60 s
ingredienserna. 200 g agg
* Mixa vid lagsta hastig-heten for att blanda
ingredienserna.
Majonnas 2 dggula Max 1-1%
» For basta resultat, skrapa ner i skalen efter tillsats 10 g senap
av olja och kor i ytterligare 10 sekunder vid max 200 ml vegetabilisk
hastighet. olja
Degkrok
For degblandningar med jast
Tips och idéer
Viktigt
- Overskrid aldrig angiven maximal kapacitet - apparaten kan bli 6verlastad.
» Om du hér att apparaten later anstréngd, sla av den, avldgsna hélften av degen och kdr
halfterna var for sig.
* Ingredienserna blandas bast om du tillsatter vatskan forst.
Jast
* Torrjést (den typ som kraver aterfuktning): hall det varma vattnet i skalen. Tillsatt sedan
jasten och sockret och 13t sta i cirka 10 minuter tills dessa I6sts upp.
» Farsk jast: smula ner jasten i mjolet.
* Andra typer av jast: folj tillverkarens anvisningar.
Recept/process ﬁ @
A
(Max) (Minuter)
Broéddeg (hard med jast) Mjolvikt 350 g-1,6 kg Min 60 s
1 3-4
Total vikt 564 g-2,58 kg Upprepad knadning 60 s
Hastighet 1
Mjuk jast-deg (smaksatt med smor och | Mjolvikt 250 g-1,6 kg Min 60 s
a99 Total vikt 478 g-3.1 kg 1 3-4
Upprepad knadning 60 s
Hastighet 1

Storlek pa dgg som anvants = medium (vikt 53-63 g).
Vispgridde som ska anvindas = Farsk vispgriadde med minst 38 % fettinnehall.
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Tillbehor till angkokaren - tillagningsguide
® Dessa tillagningstider ar endast riktlinjer. 500 ml vatten kan anvandas for livsmedel som kraver upp till 20 minuters tillagningstid.

For livsmedel som kraver langre tillagningstid ska du anvanda 650 ml vatten.
® | it inte apparaten koka torr utan fyll pd med vatten efter behov.
® | 3gg inte i for mycket i korgen nar du angar kyckling och fisk.

® | 3s Livsmedelssakerhet i sakerhetsavsnittet.

Grénsaker
Ingrediens ﬁ @ Vattenméangd Forberedelse
(Max) (minuter)
Sparris 450 g 15 500 ml Ansa
Bonor, grona 450 g 15-20 500 ml Ansa
Skarbonor 450 g 15-20 500 ml Ansa och skiva runt
Broccoli 450 g 20 500 ml Dela i buketter
Brysselkal 450 g 25 500 ml Ansa och snitta
Vitkal en liten 25 500 ml Strimla
Morotter 450 g 20 500 ml Skar tunt
Blomkal en medelstor 25 - 30 650 ml Dela i buketter
Zucchini 450 g 15 500 ml Skar tunt
Selleri 1 huvud 15 500 ml Skar tunt
Purjolok 3 15 500 ml Skar tunt
Sockerarter 250 g 15 500 ml Ansa
Tradgardschampinjoner 450 g 10 500 ml Torka av
Palsternacka 450 g 15 500 ml Skar i tarningar eller skivor
Arter 450 g 15 500 ml Sprita
Farsk potatis 450 g 30-40 650 ml Torka av
Fagel och fisk
Recipe/Process \5 C‘-) Vattenméangd Kommentarer
(Max) (minuter)
Kyckling, benfritt brost 4 30-40 650 ml Angkoka tills de &r fardiga
alltigenom och mora
Sné&ckor 450 g 10 500 ml Anga tills de dppnar sig
Ré&kor, medelstora 450 g 10 500 ml Anga tills de blir skara
Fisk, filéer 230 g 10-20 500 ml Anga tills fiskkottet blir skivigt
Fisk, kotletter 2,5 cm tjocka 15-20 500 ml Anga tills fiskkottet blir skivigt
Fisk, hel 340 g 15-20 500 ml Anga tills fiskkottet blir skivigt
Hummerstjartar 2-4 20 500 ml Anga tills de blir réda
Musslor 450 g 15 500 ml Anga tills de dppnar sig
Ostron 6 15 500 ml Anga tills de dppnar sig
Pilgrimssnackor 230 g 15 500 ml Anga tills de blir varma och méra
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Hdjdjustering av redskap
Se illustrationerna

Visp, K-spade i rostfritt stal

For att ge béasta prestanda bor vispen och K-spaden nastan
vidréra botten av skalen. Justera vid behov héjden med hjalp
av den medfdljande skruvnyckeln.

Smetvisp for hog temperatur- det har redskapet ska bara
precis rora vid skalens botten.

1 Dra ut apparatens stickkontakt.

2 HO6j mixerhuvudet och satt fast vispen, K-spaden eller
smetvispen for hdga temperaturer.

3 Sank ner mixerhuvudet. Om avstandet maste justeras lyfter
du upp mixerhuvudet och tar bort redskapet.

4 Anvand den medfoljande spannyckeln for att lossa muttern
tillrdckligt mycket for att kunna stalla in axeln. Om du ska
sanka redskapet narmare skalens botten vrider du axeln
moturs. Om du ska hoja upp redskapet fran skalens botten
vrider du axeln medurs.

5 Dra at muttern.

6 Montera redskapet pa hushallsapparaten och sank ned
mixerhuvudet. (Kontrollera positionen, se punkterna ovan.)

7 Upprepa stegen ovan tills redskapet ar ratt installt. Nar du
ar klar med justeringen drar du at muttern ordentligt.

Degkrok - det har verktyget ar fabriksinstallt och kan inte
justeras.

Omrorare - det har verktyget ska precis vidréra botten av

skalen.

1 Dra ur stickkontakten.

2 Hoj upp mixerhuvudet och satt fast omroraren.

3 Sank mixerhuvudet. Om verktyget behover justeras hojer
du upp mixerhuvudet och anvander skruvnyckeln for att
lossa muttern, sank sedan mixerhuvudet igen.

4 For att sédnka verktyget sé att det kommmer narmare
skalbotten vrider du justeringshjulet medurs. For att hdja
verktyget sa att det kommer langre ifran skalbotten vrider
du justeringshjulet moturs.

5 Skruva at muttern igen.

Sa& har monterar och anvander du
stankskyddet montering
Se illustrationerna

Stankskyddet bestar av tva delar: Varmeskyddet och
stankskyddet.

Varmeskyddet skyddar hushéllsapparaten fran anga som bildas
under tillagningen.

Stankskyddet ska endast monteras pa skalen om det anvands
tillsammans med varmeskyddet.

1 Lyft upp mixerhuvudet huvud tills det Idser fast.

2 For varmeskyddet uppat mot undersidan av mixerhuvudet
tills det sitter ordentligt pd plats. Varmeskyddet far enbart
anvandas nar gummitatningen monterats korrekt.

3 Montera skalen pa basen.

4 Sank ned mixerhuvudet.

5 Vila stankskyddet mot skalens kant och fér det framat tills
det sitter ordentligt pa plats.

® Under omrérningen kan ingredienserna tillsattas direkt i
skalen via matarroret.

6 Avldgsna stédnkskyddet genom att féra det at sidan bort
fran apparaten.

Obs! Stankskyddet sitter kvar pa varmeskyddet nar

mixerhuvudet hdjs, sdvida inte det tas bort innan mixerhuvudet

hojs.
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7 Avlagsna varmeskyddet genom att lyfta upp mixerhuvudet
tills det 1&ser fast. Ta bort redskapet och dra sedan
varmeskyddet nedat fran undersidan av mixerhuvudet.
Obs! Stankskyddet far endast monteras och avlagsnas nar
mixerhuvudet &r i last lage.

Montera och avldgsna omrdrarklamman
Se illustrationerna

Omrérarkldamman kan anvandas for att underlatta vid

omroérning.

1 Placera omrorarklamman 6éver skalkanten med den
vertikala delen vand mot insidan och klammorna utat.

2 Vrid kldmman moturs sa att den faster i skadlens handtag.

3 Gor proceduren i omvand ordning fér att ta bort den.
VIKTIGT - Omrérarklamman ska inte vara monterad nar du
anvander K-spaden, vispen, degkroken eller smetvispen.

Ihopsattning av smetvispen for hdg
temperatur
Se illustrationerna

Montering av vispbladet

Det mjuka vispbladet ar redan monterat vid leverans, men ska

alltid avlagsnas fore rengodring.

1 Montera det flexibla vispbladet noggrant pa verktyget
genom att rikta in vispbladets bas mot sparet och sedan
passa in ena sidan i skaran innan anden forsiktigt hakas
fast. Upprepa med andra sidan.

Skdtsel och rengdring

® [oOre rengdring ska apparaten alltid stdngas av och
stickkontakten ska dras ut.

® |ite fett kan tradnga ut vid uttaget ® vid forsta
anvandningen. Det ar normalt - torka bara bort det.

® Temperatursensorernas metallytor kan visa tecken pa
slitage vid normal anvéndning. Detta paverkar inte
produktens egenskaper.

® [ dmna aldrig den flexibla vispen for hdog temperatur
monterad pa apparaten nar den inte anvands.

Apparat, lock for uttag
® Torka av med en fuktig trasa och torka torrt.
® Anvand aldrig ndtande medel och doppa aldrig i vatten.

Smetvisp fér hog temperatur

® Demontera alltid det flexibla vispbladet fran redskapet fore
rengoring.

® Diska det flexibla vispbladet och redskapet i varmt vatten
med diskmedel och torka ordentligt. Alternativt kan
delarna diskas i diskmaskin.

Obs! Inspektera redskapet fore och efter anvandning och

kontrollera aven regelbundet torkarbladet och byt ut det vid

tecken pa slitage.

skal, verktyg, stinkskydd, omrérarklimma

® Tvatta for hand och torka noga eller diska i diskmaskinen
(se tabellen pa framsidan av bruksanvisningen).

® Anvand aldrig stalborste, stalull eller klorin nar du rengor
den rostfria skalen. Anvand vinager eller annat lampligt
medel for avkalkning.

® Om maten fastnar eller brénns vid pa skalens insida,
ska du ta bort s& mycket som mojligt av den med den
medféljande skrapan. Fyll skélen med varmt tvalvatten och
Iat std en stund. Avldgsna hard smuts med en nylonborste.

® Missfargningar av skalen paverkar inte dess egenskaper.

Avtappningshal
® Se till att det inte finns ndgra matrester har. Gor vid behov
rent med en piprensare eller en bomullspinne.



Temperatursensorer

Torka av med en fuktig trasa och torka noga. Anvand
aldrig ndétande medel eller vassa féremal nar du rengodr
sensorerna.

Tillbehér till Aangkokaren

Stang alltid av apparaten och dra ut stickkontakten innan
du tar bort tillbehoret fran kdksmaskinen.

For enklare rengdring ska du alltid diska delarna direkt
efter anvandningen. Alla delar kan diskas i varmt vatten
med diskmedel. Torka dem sedan noggrant. Du kan aven
diska dem i diskmaskinen.

Vanligt vatten och livsmedel innehaller salt och syror som
kan paverka metallytor som blandarskalens insida. Om
detta intraffar ska du rengodra skalen med en nylonborste,
en skurduk som inte &r ndtande eller rengdringsmedel for

Service och kundtjanst

® Om du far problem med att anvénda apparaten ber vi dig att

l&sa avsnittet om "Problemsokning” i bruksanvisningen eller pa
www.kenwoodworld.com innan du ringer kundtjanst.

Produkten omfattas av en garanti som efterfoljer alla
lagstadgade bestammelser vad galler garanti och
konsumentrattigheter i inkdpslandet.

Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om
du upptacker fel ber vi dig att [amna eller skicka in den till ett
godkant KENWOOD-servicecenter. For aktuell information
om narmaste godkanda KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt
land.

Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.

rostfritt stal.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKALL
KASSERAS | ENLIGHET MED EUROPEISKA DIREKTIV OM
AVFALL SOM UTGORS AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK
OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)

N&r produktens livslangd &r dver far den inte slédngas i
hushallssoporna. Den kan éverldmnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en aterférsaljare som ger
denna service.

Problemsékningsguide

Problem

Orsak

Lésning

Apparaten kérs inte i uppvarmningslage

och ett felmeddelande visas samtidigt
som en varningssignal hors.

En av sakerhetssensorerna har aktiverats.

Se felmeddelande pa displayen.

» Kontrollera att huvudet ar nedsankt och
fastlast.

« Kontrollera att alla lock for uttagen ar
korrekt monterade.

* Kontrollera att varmeskyddet ar korrekt
monterat.

« Kontrollera att Cooking Chef-skalen &r
korrekt monterad.

Maskinen andrar hastighet eller
hastigheten &r begransad under
tillagning.

Hastigheten begrénsas automatiskt da
skalens innehall nar 60°C och varnings-
lampan for hdg temperatur lyser.

Detta ar en sakerhetsfunktion.

Mat brénns vid pa skalens bas.

1 Temperaturinstallningen som valts kan
vara for hog.
2 Fel redskap anvands.

3 Omroérningsintervallet ar for langt.
4 Redskapet ar eventuellt inte placerat
tillréackligt 1dngt ned i skalen.

5 Timern har stallts in pa fér 1ang tid.

6 Sensorn och/eller skalens undersida ar
eventuellt smutsiga.

1 Sank temperaturen.

2 Kontrollera att det mest lampliga
redskapet anvands och ar ratt monterat.

3 Oka omroérningsfrekvensen eller dka till
kontinuerlig omroérning.

4 Justera redskapet.
5 Tillaga under kortare tid (se till att maten

ar genomstekt).
6 Se till att dessa ytor halls rena och torra.

Matens konsistens bevaras inte.

1 Den valda temperaturen ar for hog.
2 Omroérningsintervallet ar for kort.
3 Ingredienserna har tillagats for lange.

4 Fel redskap anvands.

1Sank temperaturen.

2 Valj ett langre omrdrningsintervall.

3 Tillaga under kortare tid (se till att maten
ar genomstekt).

4 Kontrollera att det l[d&mpligaste redskapet
anvands.
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Problemsdkningsguide

Problem

Orsak

LAsning

Oregelbunden omrorningshastighet.

1 Ingredienserna &r for stora, harda eller
fasta.

1 Skar maten i mindre bitar, ta ut karnor ur
frukt, smalt ingredienser 1dngsamt utan att
ha monterat ett redskap (men se till att en
hastighet har valts).

2 Tillsatt ingredienser nar huvudet sankts
ned.

3 Kontrollera att det l[ampligaste redskapet
anvands.

Svart att 1dsa mixerhuvud.

1 Fasta ingredienser som choklad i botten
av skalen forhindrar att apparatens huvud
laser fast.

2 Omroéraren ar inte ratt monterad.

1 Tillsatt ingredienser nar huvudet sankts
ned.

2 Se till att omroéraren ar monterad i ratt
uttag.

Motorhastigheten &r begransad nar
tillbehor anvands

En varm skal har monterats.

Ta bort skalen eller 1&t den svalna till under
60°C.

Vispen eller k-spaden slar emot botten
pa skalen eller nar inte ingredienserna
i botten.

Smetvispen for hdbga temperaturer
plockar inte upp ingredienser fran
botten av skalen.

Redskapet har fel hdjd och behover
justeras.

Justera hdjden med hjalp av en lamplig
skruvnyckel - se avsnittet Hojdjustering av
redskap.

Vispen, K-spaden eller smetvispen slar
emot omroérarklamman.

Omroérarklamman ar monterad.

Avlagsna omrorarklamman - denna
ska endast anvandas tillsammans med
omroraren.

Tillbehor gar inte att montera pa
laghastighetsuttaget.

Kontrollera att ditt tillboehdr ar kompatibelt
med din modell.
Twist-anslutning kravs (modell KAX)

Tillbehodret maste ha KAX twist-anslutning
for att passa i uttaget.

Om dina egna tillbehér har bar-anslutning
maste du anvanda KATOO2ME fér att
kunna montera dem pa kdksmaskinens
twist-anslutning.

Mer information hittar du pa
www.kenwoodworld.com/twist

Standby-lampan blinkar nar
kdksmaskinen kopplas in.

Blandarhuvudet &r uppfalld eller &r inte st
i nedfalld position.

Kontrollera att koksmaskinens huvud ar
ordentligt |ast.

Kéksmaskinen stannar under
anvandning.

Standby-lampan blinkar snabbt under
ett par sekunder.

Skyddssystemet mot dverbelastning eller
Overhettning ar aktiverat.
Maximal kapacitet har 6verskridits.

Dra ur stickkontakten och kontrollera om
nagot blockerar maskinen eller om den &r
dverbelastad.

Om maskinen inte startar ta bort en del
ingredienser for att minska belastningen
och starta igen.

Ar problemet fortfarande inte 1&st. Ta ur
stickkontakten och lat maskinen vila i 15
minuter. S&tt i stickkontakten och valj
hastighet.

Om kdksmaskinen fortfarande inte startar
efter ovanstdende procedur kontakta
"kundtjanst” for hjalp.

Koéksmaskinen stannar under
anvandning. Lampan for
beredskapslage blinkar langsamt.

Mixerhuvudet upplyft.

Sank mixerhuvudet och starta om.

Standby-lampan ar inte tand trots att
stickkontakten sitter i.

Koksmaskinen har lamnats paslagen i dver
20 minuter utan att anvandas och har gatt
in i standby-lage.

Tryck pa pekskarmen eller vrid pa vredet
for att aterstélla.

Koéksmaskinen stannar under
anvandning.

Varmeskyddet eller ett uttagslock ar
borttaget.

Montera varmeskyddet eller uttagslocket
och starta sedan igen.

Displayen visar en alfa-numerisk felkod.

Apparaten fungerar inte som den ska.

Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
Kenwood. For att hitta aktuell information
om narmaste servicecenter for Kenwood
besdk www.kenwoodworld.com eller den
sarskilda webbplatsen for ditt land.
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Problemsékningsguide (fortsattning)

Problem

Orsak

LAsning

Ingen strom till apparaten/displayen
tands inte.

Stickkontakten har inte satts in i
vagguttaget.
Du har inte tryckt pa pd/ av-knappen.

Apparaten har gatt in i vilolage.

Kontrollera att apparaten ar ansluten till
vagguttag.
Tryck pa pa/av-knappen till l1dge pa.

Valj displayen eller vrid pa vredet.

Apparaten fungerar inte.

Vredet har inte tryckts.

Starta genom att trycka pa vredet.

Timern réknar inte ned pa displayen.

Under upphettningssteget kommer inte
timern att borja rékna ned forran ratt ratt
temperatur &r uppnadd.

Temperaturen &r installd pa éver 100°C
men vatteninnehallet i radvarorna férhindrar
att temperaturen stiger éver 100°C.

Normal drift.

Minska eller valj korrekt temperatur.

Temperaturen pa skalens innehall nar
inte dver 100°C.

Ingrediensernas vatteninnehall kan
forhindra att temperaturen stiger 6ver
100°C.

Normal drift

Stora rorelser eller vibrationer vid
anvandning.

Ojadmn foérdelning i skalen orsakar onormala
vibrationer.

Maximal kapacitet dverskriden.

Fel verktyg eller fel hastighet anvands.

Minska mangden eller ordna om rdvarorna i
skalen och starta om apparaten.

Se relevant program och rekommenderat
hastighetsdiagram fér att hitta ratt verktyg
och hastighet.

Displayen visar felmeddelande E:34

Problem med WiFi-uppkoppling.

Kontrollera Wi-Fi-lésenord.

Glodm WiFi-natverk genom att ga till
Instaliningar o > WiFi > Globm natverk.
Starta om apparaten fran Kenwood World
appen.

/,"?\ langsamt blinkande
[ )

Kan inte hitta ndgot kant Wi-Fi-natverk.

Enheten kan ha flyttats, routern kan vara
avstangd eller kan behdva startas om.

/,"?\ snabbt blinkande
[ )

Wi-Fi tillgangligt, men kan inte ansluta till
molnservrar.

Routern kan behoéva startas om, eller
kontakta din internetleverantor.
Kontrollera efter en fungerande
internetanslutning pa lokalt natverk.

Displayen visar felmeddelande E42

Torrkokningsfel (fel vid angférinstélining)

Tillsatt vatten till skalen

Forklaring till apparatens pipsignaler

1 Ihallande pipsignal.

2) Snabba dubbelpip

3) Tredubbla pip

1) Nar du trycker pa kontrollvredet for att
starta och stoppa apparaten eller om
huvudet lyfts upp under anvandning.

2) Apparaten vantar - apparaten avger
ett snabbt dubbelpip 10 och 5 minuter
innan varmhallningscykeln &r slut.

3) Betyder foljande:
- Slut pa férinstallt program
- Slut pa manuellt forfarande
- Slut pa varmhaliningscykel
- N&r apparaten ska pabdrja omrorning.

Normal anvandning

Normal anvandning

Normal anvandning

Nar du kontaktar kundtjanst vill de event
trycka pa ikonen fér installningsmeny och sedan vélja Om apparaten.

uellt ha information om programvaruversionen.

Du hittar denna information genom att

Displayen visar “- -“.

Vagen nollstalls.

Normal drift.

Displayen visar minus.

Displayen har inte nollstallts och antingen
har ingredienserna eller skalen/locket/
tillbehoret tagits bort.

Ingredienser eller andra objekt trycker mot
eller sitter under apparaten.

Apparaten ar tryckt mot en vagg.

Nollstall skarmen, lagg tillbaka de saknade
ingredienserna eller satt tilloaka skalen

Se till att inga ingredienser eller andra
objekt trycker mot eller sitter under
apparaten.

Se till att det finns utrymme mellan
apparaten och vaggen.

Nollstall displayen innan du vager nasta
ingredienser.

Displayen registrerar inte sma mangder.

For liten mangd vags.

Anvand teskeds- eller matskedsmatt for
mycket sma méangder.
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Problemsékningsguide (fortsattning)

Problem

Orsak

LAsning

Vikten &ndrades pa displayen.

Apparaten flyttades under drift.

Skalens kant vidrérdes nar ingredienserna
vagdes.

Placera alltid apparaten pa en torr, platt
och stabil yta innan du anvénder vagen.
Flytta inte pa apparaten eller roér vid skalen
medan du vager.

Nollstall displayen innan du vager

Det gick inte att vaxla snabbt mellan
metriska och brittiska enheter.

Apparaten omkonfigurerar till att visa
tidigare valda enheter och matt.

Vanta i fem sekunder och forsok igen.

Vagning i appen (vikten visas pa mobil
enhet) tar lang tid att registrera.

Dalig styrka pa WiFi-signalen.

Den mobila enheten ar inte ansluten till
samma lokala WiFi-hemnatverk.

Se till att apparaten har god signalstyrka
(kontakta din internetleverantor for rdd om
hur signalen kan forbattras).

Se till att din mobila enhet ar ansluten till
samma lokala WiFi-natverk som apparaten
(94 till instéliningar for mobil enhet och valj
ditt lokala WiFi-natverk).

Om problemet kvarstar kontaktar du nidrmaste auktoriserat servicecenter fér Kenwood. Titta pa www.kenwoodworld.com eller
webbplatsen som ar specifik fér ditt land fér att hitta uppdaterad information om ditt ndrmaste auktoriserade servicecenter.

Information om Ecodesign

Natverksport: Enkel natverksport for WiFi aktiveras som standard.

Modell nummer: TYPE KCL95
RF-rackvidd fér frekvens: 2412 - 2472 MHz
Maximal 6verforingskraft: <20 dBm

Kommunikationsprotokoll: IEEE802.11 b, g, n
KCL95 har en WiFi-natverksport och ar avsedd for anvandning som fjarrstyrd natverksutrustning.

® Natverksporten gar att inaktivera i installningsmenyn for WiFi genom att valja "Av”.
® Natverksporten gar att aktivera igen i installningsmenyn fér WiFi genom att valja "Pa”.

Omaktivering: Apparaten kan aktiveras om fran vilolige genom att:
® Fran viloldge som ar kopplat till ndtverket: Tryck pa displayen, vrid pa reglageratten eller aktivera den via appen.
® Fran viloldge som inte &r kopplat till natverket: Rér vid displayen eller vrid pa reglageratten.

e Skalen och locket ska alltid sitta fast pa huvudapparaten sa att den kan fjérrstyras.

Fabriksaterstéllning - viktigt

Na&r du kasserar enheten &r det viktigt att géra en fabriksaterstalining for att skydda dina personliga uppgifter. Om du véljer det har
alternativet raderar du alla WiFi-uppgifter som finns pa apparaten och aterstéller den till fabriksinstéliningarna. Om du vill aterstalla
apparaten till fabriksinstaliningar ska du vélja /nstéliningar> Fabriksaterstélining.

WEBBPLATS
Lagen Energiférbrukning
Inte ansluten till natverk - vilolage - Efter 20 minuters inaktivitet stdngs skarmen av. 02 W
Natverksport fér WiFi ar inaktiverad.
Natverk - vilolage - Efter 20 minuters inaktivitet stangs skarmen av och natverksporten 0,7 W
for WiFi forblir aktiverad.
Av - Aktiveras med hjalp av en brytare pa enhetens baksida. 0,0 W
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Brett ut framsiden med illustrasjoner

Slkkerhet

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den slik at du kan
sla opp i den senere.

Fiern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Hvis stepselet eller ledningen er skadet, ma de av sikkerhetshensyn skiftes ut av
Kenwood eller et godkjent Kenwood-verksted for a8 unnga ulykker.

Viktig merknad - elektroniske medisinske implantater

Som alle produksjoner med induksjonsvarme, genererer dette apparatet sma
magnetiske felt. Hvis en bruker eller en person i naerheten har en pacemaker
eller andre aktive implantater, bar du kontakte en lege fgr bruk angaende
mulig inkompatibilitet for & hindre helserisikoer.

SI& av og koble fra apparatet for du setter pa eller tar av verktey/tilbehor,

etter bruk og for rengjoring.

Hold kroppsdeler, har, smykker og lgse klaer unna bevegelige deler og tilbehgr

som er satt pa.

Aldri putt fingre, osv. i vippemekanismen.

La aldri apparatet sta uten oppsyn nar det ikke er i kokemodus.

Nar du skal la apparatet sta uovervaket mens det er i kokemodus, ma du sjekke

folgende noye:

o at du har fulgt veiledningen angdende temperaturer og grensene for hvor
mye som kan mikses;

o at apparatet og ledningen er utenfor barns rekkevidde og godt unna kanten
pa arbeidsflaten;

o sjekk apparatet regelmessig for a sikre at du har i nok veeske og at maten
ikke kokes for lenge.

Aldri bruk et skadet apparat. Fa det kontrollert eller reparert: se Service og

kundetjeneste.

Aldri bruk uautorisert tilbehgar eller mer enn ett tilbehar samtidig.

Du ma aldri overstige den maksimale kapasiteten, og nar du bruker

induksjonsvarmeren ma du aldri overstige det maksimale fyllnivaet pa 3 liter

som er merket pa innsiden av bollen.

Nar du bruker et tilbehgr, ma du lese instruksjonene om sikkerhet og bruk som

folger med det.

Veer forsiktig nar du lgfter dette apparatet. Det er tungt. Sgrg for at toppen er

lukket og at bollen, verktay, dpningsdeksler og ledningen er sikret for du lofter

apparatet.

Ved flytting av apparatet ma du alltid holde i sokkelen og mikserhodet. Du ma

IKKE lgfte eller baere apparatet etter bollehdndtaket

Aldri la ledningen henge ned sa et barn kan fa tak i den.

La aldri stremenheten, ledningen eller kontakten bli vate.

Veer forsiktig nar du bruker eller bergrer en av apparatets deler nar den

brukes i matlagingsmodus eller etter matlaging, SPESIELT BOLLEN,

SKVETTSKJUERMEN OG VERKTOYYENE da de vil veaere VARME lenge etter at

apparatet har blitt slatt av. Bruk handtakene for & ta av og baere bollen. Bruk

grytekluter nar du bruker den varme bollen og de varme blandeverktayene.

Dette A\ symbolet merket pd produktet indikerer en overflate som kan bli varm

under bruk.

Veer forsiktig ndr du tar av bolleredskaper etter langvarig bruk - de kan veere

varme.

Undersiden av bollen er varm lenge etter at oppvarmingen har stanset. Veer

forsiktig og bruk beskyttelsesmatten for arbeidsoverflaten nar du plasserer

bollen pa varmefglsomme overflater.

Veer oppmerksom pa damp som kommer fra miksebollen, spesielt nar du

apner lokket i skvettskjermen eller nar du hever mikserhodet.

Hvis du overfarer varm mat fra mikseren til hurtigmikseren, ma du alltid

la ingrediensene kjole seg ned til romtemperatur for du legger dem i

hurtigmikseren.

Bruk bare bollen og verktayene som falger med dette apparatet. Aldri bruk

bollen med andre varmekilder.

Aldri bruk apparatet i matlagingsmodus nar bollen er tom.
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Aldri putt noe inn i luftdpningene.

Nar du bruker apparatet, ma du pase at det er plassert pa en jevn overflate i
god avstand fra kanten. Sgrg for at det er minst 10 cm fra vegger, og s@rg for
at luftedpningene ikke er blokkert. Ikke plasser det under overhengende skap.
For riktig og trygg bruk av induksjonskokeapparatet ma du sgrge for at
bolleunderlaget og temperaturfgleme er rene og tarre fgr oppvarming.
Metallobjekter som kniver, gafler, skjeer og lokk ma ikke plasseres pa
bollestztten/mduks onsomradet da de kan bli varme.

Som med alle induksjonskokeapparater ma du ikke legge kredittkort,
magnetiske medier eller falsomt elektronisk utstyr i neerheten av apparatet nar
det er i bruk.

lkke bruk apparatet til a fritere mat.

Serg alltid for at maten er skikkelig kokt fgr den spises.

lkke fyll til mer enn 250 ml nar du bruker olje.

Mat boar spises rett etter oppvarming eller bli kjglt ned og deretter satt i
kjoleskap sa fort som mulig.

Feil bruk av maskinen kan forarsake personskader.

Ikke bruk for stor kraft nar du trykker pa bergringsskjermen og bruk aldri et
skarpt objekt for & betjene det.

Ikke bruk vispen til tunge blandinger (f.eks. hvitroring av smer og sukker) da
den kan bli gdelagt.

Stremledningen reduserer risikoen for a vikle seg inn eller snuble i den.
Skjoteledninger kan brukes hvis du er forsiktig. Hvis du bruker skjoteledning:

1) Den merkede stremrangeringen pa skjeteledningen ma vaere minst like hoy
som den elektriske rangeringen pa apparatet; 2) Ledningen bgar arrangeres

slik at den ikke henger over benken eller bordet for & hindre at barn kan dra i
den eller noen kan snuble i den. Hvis apparatet er jordet, ma skjoteledningen
vaere av jordet type med tre ledninger. Du finner apparatets stremrangering pa
undersiden av enheten.

Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller som mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt
tilsyn eller veiledning om trygg bruk av apparatet og de forstar farene det
innebaerer.

Barn ma ha tilsyn for a sikre at de ikke leker med apparatet.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og den tilhgrende
ledningen utenfor barns rekkevidde.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold
til denne bruksanvisningen.

Maks. hastighet avhenger av minikutter/kverntilbehgret. Det er dette som
trekker mest kraft - andre tilbehor kan trekke mindre kraft.

Dette apparatet er ikke tiltenkt bruk med eksterne timere eller separate
fjernkontrollsystemer.

Ikke flytt eller hev mikserhodet mens tilbehgr er satt pa, dette kan gjore
kijiokkenmaskinen ustabil.

Apparatet ma ikke brukes neaer benkekanten eller hengende over arbeidsflaten.
Ikke bruk stor kraft pa tilbehgr som sitter pa. Dette kan fore til at apparatet blir
ustabilt og velter, noe som kan forarsake skade.

Dampetilbehor

Dette tilbehgret produserer damp som kan forarsake brannskader.

lkke brenn deg pa damp som kommer ut av dampkokerkurven, spesielt mens
du fjerner skvettskjermen eller Igfter lokket pa matergret.

Veer forsiktig ved handtering av delene: vaesker, kondens, dampkokerdelene og
kiokkenmaskindelene er svaert varme. Bruk grytekluter e.l.

Koble fra apparatet for du fester eller fjerner deler eller for rengjering.

Matsikkerhet

Kok kjott, fjaerkre, fisk og sjgmat godt. Ikke kok dem fra frossen tilstand.
Kokt/stekt mat ma ikke varmes opp igjen i dampkokeren.
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For du setter i stopselet
® ADVARSEL: DETTE APPARATET MA V/&ERE JORDET.

naeringsmidler.

® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som star pa undersiden av apparatet.
® Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004 om materialer og gjenstander som er bestemt & komme i kontakt med

® Dette apparatet overholder de grunnleggende kravene og andre relevante klausuler i direktiv 2014/53/EU.

For forstegangs bruk
® Vask delene: se avsnittet «Vedlikehold og rengjaring».

Bli kjent med din Kenwood Cooking Chef

Deler
Tilbehgruttak

(D Hoyhastighetsuttak (HSO)
(@ Lavhastighetsuttak (S50)
(® Sokkel for bolleverktay
@

Sokkel for rgreverkteoy

Mikser

Deksel for hgyhastighetsuttak
Mikserhode

Deksel til lavhastighetsuttak
Cooking Chef-bolle
Hodelaftespak

Kontrollhjul

Av/pa-bryter

Displayskjerm
Beskyttelsesmatte for arbeidsoverflate
Avlgpshull
Bollestatte/induksjonsomrade
Luftdpninger
Temperatursensorer
Varmebeskyttelse
Gummiforsegling (avtagbar)
Skvettskjerm

Matlokk

K-spade

Hvitreringsspade for hgy temperatur
Visp

Deigredskap

Roreverktoy
Rgreassistentklemme
Slikkepott for hay temperatur
Deigskraper

Skiftengkkel

SISISIOISIGISINISISISICIGISICIGISIGIGIOICIOIOICIONC)

Dampetilbehar

Handtakstatter

Stottering
Sammenleggbare handtak
Avtakbart brett
Eggeholdere

®OOO®

Merknad: tilbeheor til lavhastighetsuttaket
Lavhastighetsuttaket pd din kjgkkenmaskin har Twist-
tilkoblingssystemet. Det kan brukes med tilbehar som har
Twist-tilkoblingssystemet.

Nar du kjgper nytt tilbehor til lavhastighetsuttaket, ma du
sjekke at det er kompatibelt med din kjgkkenmaskin. Du
kan identifisere tilbehar med Twist-tilkoblingssystemet pa
produktkoden, som skal starte med KAX, og ogsa pa Twist-
logoen , som star pa emballasjen.

Hvis du eier tilbehor med Bar-tilkoblingssystemet , ma
du bruke KATOO2ME-adapteren til & koble disse til Twist-
koblingssystemet pa kjokkenmaskinen din.

Du finner mer informasjon pa
www.kenwoodworld.com/twist.

Koble til Kenwood World App
Se illustrasjon - E

Med Kenwood World appen kan du styre apparatet ditt via en

smarttelefon eller et nettbrett.

1 Settinn stgpselet og trykk pa av/pa-bryteren pa siden av
stremenheten.

2 Velg Innstillinger o > WiFi > Koble til og felg
instruksjonene pa beraringsskjermen.

PIN-nummer

e Du trenger dette nar du blir bedt om det i Kenwood World
appen.

e Apparatet kan bare kobles til nar PIN-nummeret vises pa
displayskjermen. Hvis PIN-nummeret tastes inn feil, ma du
felge veiledningen i appen og prave pd nytt.

e For & vise enhetens PIN-nummer, velg Innstillinger o
> WiFi > Koble til og folge instruksjonene pa skjermen
(bare nar du er koblet til WiF).

Merk:

WiFi

Fungerer bare med IEEE80211 b, g og n ved 2,4 GHz.

Kompatibilitet

Kenwood World appen er kompatibel med de nyeste

versjonene av iOS og Android.

Tilbakestilling til fabrikkinnstillinger

Viktig

e Nar du skal kvitte deg med enheten, er det viktig at du
tilbakestiller den til fabrikkinnstillingene for & beskytte dine
personlige data.

e Huvis du velger dette alternativet, slettes alle WiFi-
dataene som er lagret pa enheten, og fabrikkinnstillingene
gjenopprettes.

e For a tilbakestille til fabrikkinnstillingene, velger du
Innstillinger o >Tilbakestilling til fabrikkinnstillinger.

Slik setter du opp Cooking Chef Connect
Se iIIustrasjonE-n

VIKTIG

e Kontroller at induksjonsomradet, temperatursensorene
og undersiden av bollen er rene. Hvis du ikke gjgr dette,
pavirkes varmesensoren, noe som resulterer i darlig
matlagingsytelse.

e Kontroller at alle uttaksdekslene, inkludert
varmebeskyttelsen, er montert. Hvis de ikke er riktig
montert, vil ikke varmefunksjonen fungere.

1 Settinn stepslet og trykk pa av/pa-bryteren.

2 Vri hodelgftespaken med klokken og hev mikserhodet til
det lases pa plass.

3 Skyv varmebeskyttelsen oppover mot undersiden av
mikserhodet til den sitter helt pa plass. Varmebeskyttelsen
ma aldri brukes uten at gummiforseglingen er satt korrekt
pa.

® Hyvis du bruker Cooking Chef Connect uten varme, er det
ikke n@dvendig & sette pa varmebeskyttelsen, med mindre
du bruker skvettskjermens. Se avsnittet «Slik setter du pa
og bruker skvettskjermen».

4 Sett bollen pa basen.




5 Sett verktaoyet du vil bruke, i sokkelen for bolleverktey eller
sokkelen for rereverktay. Hvis du bruker rgreverktayet, ma
du sette pinnen i sporet og sa vri for 3 lase pa plass.

® Du tar av verktgy ved & bruke trinn 5 over i omvendt
rekkefglge. (Du ma alltid bruke grytekluter ell. til & ta av
verktoy etter koking/steking).

6 Senk mikserhodet ved & heve det litt, og sa vri
hodelgftespaken med klokken.

Senk til Iast posisjon.

Rereredskap - ved bruk av rgreredskapet kan ogsa
rgreassistentklemmen brukes som hjelp med miksingen,
se «Slik setter du pa og bruker roreassistentklemmeny.
Roreredskapet kan ogsa brukes med vispen. Ikke bruk
roreverktoyet sammen med deigredskapet.

Slik bruker du Cooking Chef Connect -
manuell modus

1 Haiingrediensene som skal kokes/stekes/mikses.

2 Still inn gnsket tid, hastighet og temperatur.
Merk: For & bruke maskinen som en mikser uten varme,
velger du Av ved innstilling av temperatur.
Vri kontrollhjulet mot klokken for & bruke rereintervall og
pulsering.
Vri kontrollhjulet med klokken for & bruke kontinuerlig
hastighet.

3 Trykk inn kontrollhjulet for & starte.

4 Du kan nar som helst stoppe enheten ved & trykke inn
kontrollhjulet. Hvis den er i kokemodus, ma du veere
forsiktig - den kan veere varm.

HSHT-modus (hay hastighet, hay
temperatur)

For miksing pa hay hastighet ved temperaturer pa 60 °C og

over

® \elg tid (hvis aktuelt), hastighet og temperatur pa 60 °C
0g over.

® Det vises en advarsel pa displayskjermen om at du gar
over i HSHT-modus

® Nar du har lest og forstatt advarselen, trykker du ja for &
bekrefte at du er forngyd med & ga over i HSHT-modus.

® Trykk inn kontrollhjulet for & starte.

Denne funksjonen MA BARE brukes med vispen og/

eller roreverktoyet. Du ma ikke overstige maksimal

kokekapasitet pa 3 liter, og du ma pase at skvettskjermen

er satt pa. Maskinen ma ikke bli stdende uten oppsyn.

5 Nar et program er fullfert, piper enheten tre ganger.

® Merk: Hvis det ikke er innstilt noen tid, avsluttes
oppvarmings- og rgreprosessene nar timeren har nddd 8
timer.

6 For & stoppe varmeprosessen, endrer du temperaturen til
Av. Du kan nar som helst stoppe enheten ved & trykke inn
kontrollhjulet.

Viktig - Hvis mikserhodet skulle vaere hevet under

en operasjon, vil varmeprosessen settes pa pause og
bolleverktayet stopper og vil ikke starte opp igjen nar
mikserhodet senkes. Du starter opp mikseren igjen ved 3
senke mikserhodet og trykke inn kontrollhjulet.

Slik bruker du fornandsinnstilte programmer

Se illustrasjon E - E

Velg menyen for forhadndsinnstillinger.

Velg forhandsinnstillingen du @nsker & bruke.

Folg instruksjonene pa skjermen.

Du kan nar som helst stoppe enheten ved a trykke inn

AN

kontrollhjulet. Vaer forsiktig - bollen og redskapene vil vaere

varme.

Etter koking

® Vazer forsiktig nar du handterer eller tar pa noen del
av apparatet mens det er i kokemodus eller rett etter
bruk. VER SPESIELT FORSIKTIG MED BOLLEN OG
REDSKAPENE - de kommer til & vaere VARME lenge etter
at apparatet er slatt av.

® Bruk de to handtakene for & ta ut og baere bollen. Bruk
ovnshansker ved handtering av den varme bollen og
varme redskaper.

® Undersiden av bollen vil vaere varm lenge etter at
varmingen ble avsluttet. Vaer forsiktig ved handtering, og
bruk beskyttelsesmatten for arbeidsflaten som felger med
for & beskytte varmesensitive overflater.

Rad og tips

® Noen oppskrifter, saerlig de med hgyt vanninnhold, vil
ikke kunne na en koketemperatur pa over 100 °C (da
dette er kokepunktet for vann).

® Nar du legger til ingredienser i bollen under matlaging,
senker du temperaturhastigheten og legger til
ingrediensene sakte og jevnt.

® [or avarme opp sauser raskt, bruker du en kontinuerlig
rgreinnstilling.

® Hyvis du bruker skvettskjermen under matlagingen,
ma du alltid ta den av for du lafter mikserhodet. Vaer
oppmerksom pa kondens som formes pa skvettskjermen
og varmebeskyttelsen.

® Nar du lgfter mikserhodet, lafter du det sakte for a la
eventuell vaeske pa undersiden av varmebeskyttelsen
renne tilbake i bollen.

® [ire roremonsterfunksjoner er tilgjengelig, slik at du kan
velge korrekt mengde rgring for den enkelte oppskriften.
Noen oppskrifter krever kontinuerlig rering for & hindre
at ingrediensene setter seg fast i bunnen av bollen,
mens andre retter har bedre av & bli rert i sjeldnere for &
bevare konsistensen.

Manuell betjening (vedlegg)

1 Fjern dekselet til heyhastighetsuttak/langsom uttak
deksel (hvis dette gjelder).

2 Tilpass tilbehgret i henhold til leverte spesifikke
instruksjoner.

3 Still inn gnsket tid og hastighet (se illustrasjoner L - M).
Trykk pa kontrollhjulet for & starte.

Hvis du vil stoppe enheten nar som helst, trykker du pa

kontrollhjulet pa nytt.

Slik tar du av og setter pa uttaksdekslene

Deksel for heyhastighetsuttak

1 Ta av dekselet ved & holde i gripedelen og lafte oppover.

2 Sett det pa ved & sette dekselet over uttaket og skyve
nedover.

Deksel for lavhastighetsuttak

1 Ta av dekselet ved & holde i gripedelen pa undersiden og
lofte utover.

2 Sett det pa ved & sette sperren pa toppen av dekselet inn
i fordypningen i uttaket og skyve for a klipse pa plass.

Slik bruker du veiefunksjonen
Se illustrasjon

Velg veiefunksjonen B pa& bergringsskjermen.

Sett inn bollen.

Nullstill vekten.

Vei ingrediensene.

For & bytte mellom enheter, trykker du pa& enhetsknappen
pa veieskjermbildet.
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Merk: Sett alltid apparatet pa et tort, flatt og stabilt underlag
for veiing. Du ma ikke bruke kraft pa mikseren eller bollen
mens du veier - dette vil pavirke ngyaktigheten til vekten.

Veiefunksjonen kan brukes med mikserhodet i enten hevet eller

senket posisjon.

Veiefunksjonen er ngyaktig opp til 6 kg.

Tabell for forhdndsinnstilt bruk

Standardinnstillingene kan justeres i forhold til oppskriften, nar dette er tilgjengelig.
Ikke-justerbare innstillinger angis med ikonet @.
Nar “Oppvarming” vises pa displayskjermen, vil ikke tidsuret starte nedtellingen fgr korrekt temperatur er oppnadd.

Forhandsinnstilling

Anbefalt redskap

Standardinstillinger
(justerbare)

Varmholding

Oppskrift, ideer/bruksomrade

Pisking av eggehvite

@ 1 min 15 sek
(15 sek - 5 min)
r'\ Max
LA

'y

Eggehviter til sjokolademousse

Sukkerbrad

@ 1 min
(30 sek - 5 min)

1- Max

0\ (<"1 - Max)

'y

Victoria sukkerbrgd, cupcakes

Elting av deig

10 min

(I min - 30 min)
Min til 1

(min - 2)

AV

0

o

Rundstykker, pizza

Heving av deig

1time

(5 min - 2 time)
AV

n

o

30°C
(25°C-35°C)

Heving av gjaerdeig

Smelting av sjokolade

@ 10 min
(5 min - 2 time)
T1a

60°C

Sjokolademousse

Sveitsisk marengs

10 min
(1 min - 20 min)

Max

40°C

Base for smarkrem, glasur

Italiensk marengs

4 min

(1 min - 20 min)
HSHT 6

(<[>1 - Max)

60°C-85°C

Sitronmarengs, pai, innbakt
iskrem

Fruktkompott

20 min
(5 sek - 2 time)

'
F1-$4>
104°C

Kakefyll, desserttopping

Popkorn

10 min
(5 min - 10 min)

n

AV o

180°C &

Laks en Papillote
* Bruk alltid forhandsinnstillingen
for best resultat.
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Tabell for forhdndsinnstilt bruk (forts.)

Forhandsinnstilling

Anbefalt redskap

Standardinstillinger
(justerbare)

Varmholding Oppskrift, ideer/bruksomrade

Dampe 20 min Laks en Papillote
(5 min - 45 min)
AV
[a}
100°C @
Gryteretter 40 min 30 min Bolognese
(5 sek - 8 time) @ a
T3-%4 oL
CA! a
F1-+a) i 62°C
103°C -140°C o

Supper med biter

20 min
(5 sek - 8 time)

¥3-74

T1-F4)
103°C-140°C

Minestrone, kraft

@ 30 min
n
o

7 3
62°C
i

Langtidskoking

2 time
(5 sek - 8 time)

¥3-%4

Biff bourguignon

@ 30 min
n
o

(g
o

F1-F+4) j ec
98°C-140°C a
Oppskrift 14 Loft dampkurven ut etter handtakene - veer forsiktig slik at
. . de ikke bretter seg innover.
Sviskemarinade .
. 15 Sett dampkurven pa en stor tallerken eller passende
200 g klar, rennende honning
40 g myke svisker benolder.
40 iq/ \/)f/ann 16 Ta handtakene av og brett dem inn mot midten. Laft av
stetteringen og brett ut handtakene.
1 Legg alle ingrediensene i minikutter/kvern. Settes i 17 leilk:litgmaten.
kJ@\eskap over n_atteﬁ Vaer forsiktig ved handtering av alt: vaesker, kondens,
2 Fest tilbehgret til mikseren. . .
. T dampkokerdelene og kjgkkenmaskindelene er svaert
3 Bytt til pulsering i 4 sekunder.
4 Bruk it K varme. Bruk grytekluter e.l.
rukes etter gnsxe. ® |kke gjor forsgk pa a sette pa blanderedskap mens du
. bruker dampkurven.
Dampet”beh@r ® |kke kok mat i mikserbollen mens du bruker dampkurven.

Se illustrasjon

Nar du bruker dampkurven skal du alltid holde Cooking
Chef unna vegger og overskap: dampen kan skade dem.
Krydre maten etter at den er ferdigkokt, det bidrar til &

Plasser det avtakbare brettet pa en plan overflate mens du
passer pa at handtakene er brettet innover.

Sett stgtteringen pd brettet mens du passer pa at
handtakstettene pa ringen passer ved siden av de

Brett ut handtakene og smekk pa handtakstottene.
Legg maten som skal kokes pa brettet. Grennsaker ma

Tilsett n@dvendig mengde vann til bollen (se koketabellen).

Filtrert vann er best da det reduserer kalk og flekker.
Plasser dampkokeren i bollen - den finner sin egen hayde.

Sett bollen og dampkokerkurven pa kjskkenmaskinen.
Senk mikserhodet og sett deretter pa sprutvernet.

Velg forhandsinnstilling for damping, og juster koketiden
(i henhold til tabell for kokeanbefalinger). Trykk inn

[ ]
°
hindre flekker eller taering pa stalbollen.
1
2
V-formete utskjaeringene i brettet.
3
4
vaskes godt og skrelles etter behowv.
5
6
7 Sett varmedekslet pd mikserhodet.
8
9
10
kontrollhjulet for a starte.
1 La koke i ngdvendig tid.
12 Fjern sprutdekselet.
13 Loft mikserhodet.
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Rad og tips

Vaesken som er igjen i bollen er fin til & lage suppe eller
kraft med. Veer forsiktig - den er veldig varm.

La det vaere mellomrom mellom matbitene

Rar i store mengder halvveis gjennom koketiden.

Mat i like store deler koker mer jevnt.

Hvis du damper mer enn 1 type mat skal du, hvis noe
trenger mindre koketid enn det andre, tilsette det senere.
Hvis du lgfter opp lokket pa matergret eller fierner
sprutdekselet slippes dampen ut og koketiden kan bli
lenger.

Maten fortsetter & koke etter at kjgkkenmaskinen har
slatt seg av, sa ta ut maten med én gang.

Hvis maten ikke er nok kokt skal du tilbakestille tiden. Du
ma kanskje fylle pa vann.

Koketidene er kun veiledende. Kontroller alltid at maten
er gjennomkokt fgr den serveres.

Ikke la maskinen kokes tarr, men fyll opp med vann etter
behov.




Skjermforklaring

Preset Example @

C] (7 l *
30:00 +3 100°C
’ (! - 8

Status Information U

O

Trykk pa dette ikonet for & dpne innstillingsmenyen.

[EE Preset Menu ]

Trykk pa dette ikonet for & apne menyen for forhandsinnstilte program.

Trykk pa dette ikonet for & veie ingrediensene i bollen.

a
®

30:00

Viser valgt tid i timer (h), minutter (m) og sekunder (s).

Viser valgt roreintervall.
Hvis en tidvis hastighet (2 2 4) er valgt, vil den ytre ringen trekkes opp gradvis, og
apparatet starter omraring nar ringen er hel.

(7
12
!

98°C

Viser valgt temperatur.

En blinkende rad bakgrunn indikerer at maskinen er i oppvarmingsmodus.
En fast rad bakgrunn indikerer at maskinen har oppnadd innstilt temperatur.
En blinkende pil som peker nedover indikerer at apparatet kjoler seg ned.

N
1)

Angir at en innstilling (tid, hastighet eller temperatur) ikke kan justeres.

Statusinformasjon

Teksten her viser statusinformasjon.

w

Angir at bollen, innholdet i den og deler som brukes, er varme. Veaer forsiktig.

o~
0

Angir at apparatet er tilkoblet et WiFi-nettverk.

Angir at apparatet er i HSHT-modus (hey hastighet, hey temperatur).

ocC®oC— >

Vri kontrollhjulet mot klokken for & bruke rgreintervaller og pulsering.
Vri kontrollhjulet med klokken for & bruke kontinuerlig hastighet Min - Max.

Oppskrifter
Oppskrift Redskap som brukes | Forhandsinnstilling/ Ingredienser
manuelle innstillinger
Minestrone Suppe med biter Tilsett felgende med en gang:

100 g pancetta, skivet

@ 20 min 2 hvitlgksfedd, opphakket
50 g arborioris
<> <[> 1 S
7) [ 2 - ‘ 3 25 ss tomatpuré

70 g savoykal
H 08" C 1ts torket rosmarin
2 ts terket salvie
1 celery stick, sliced
60 g stilkselleri, skivet
75 g purre, skivet
75 g lgk, skivet
11 varm grennsaksbuljong
Salt og pepper
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Oppskrift

Redskap som brukes

Forhandsinnstilling/
manuelle innstillinger

Ingredienser

Biff Stroganoff

Gryteretter Tilsett felgende med en gang:

600 g storfekjott, / terninger

C'-) 30 min 1ss paprika

1ss smor
r?\ <l>2 - <3 1 hvitlgksfedd, opphakket
400 g kjettbuljong
200 g sopp, / skiver
150 g lgk, / skiver
300 g gulrot, / skiver
200 ml matflgte
1ss maismel }B/andes
1ss vann
Salt og pepper

Vaniljesaus Manuelle innstillinger Tilsett felgende med en gang:
250 g helmelk
C'—) 15 min 250 g kremflgte
1ts vaniljeekstrakt
r?\ <1 2 ss potetmel }
96 g eggeplommer Blandes
R 80 g finkornet sukker
§J ssc

Popcorn Popcorn Legg til falgende pd samme tid:

50g Popcorn kjerner
20g solsikkeolje

@ 10 min
r\ AV
CA

H 180° C

* Bruk alltid forhandsinnstillingen for best resultat.

Risengrynsgrot

Manuelle innstillinger Tilsett folgende med en gang:

150 g kortkornet ris

115“"?9 11 helmelk
min 75 g finkornet strgsukker
r;\ <l>1 2 ts vaniljeekstrakt
§J os5°c
Temperatur- og hastighetsinnstillinger
Temperatur-veiledning 60° C Smelte sjokolade
72 -82° C Posjere
98 -99° C Smakoke
100° C Koke, dampe
130 - 140° C Frese gronnsaker
180° C Brune kjott
P) Pulsering - For korte stgt med maksimal kraft.
Rareintervall 1 - mikseren kjorer med kontinuerlig, lav hastighet. Brukes ved

(7

7 1

innblanding av lettere ingredienser i tunge blandinger.

(7 <1>2

Rareintervall 2 - tidvis rgring med korte pauser. Nar denne hastigheten er angitt,
rores det tidvis ved lav hastighet hvert 10. sekund med 1,5 omdreining.

7 3

Rareintervall 3 - tidvis raring med middels lange pauser. Nar denne hastigheten
er angitt, reres det tidvis ved lav hastighet hvert 30. sekund med 1,5 omdreining.

(7 <‘>4

Rareintervall 4 - tidvis rering med lange pauser. Nar denne hastigheten er angitt,
rgres det tidvis ved lav hastighet hvert minutt med 1,5 omdreining.

Hastighet min - max

Kontinuerlig hastighet som gker gradvis til max

HSHT

For miksing ved temperaturer over 60 °C med hastighet Min- Max.
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Tabell over anbefalt bruk

Dette er kun veiledende og vil variere avhengig av oppskriften og ingrediensene som brukes.

K-spade
For a lage kaker, kjeks, butterdeig, glasur, fyll, eclair og potetmos.

Rad og tips

» @k hastigheten gradvis for & unnga spruting fra bollen.

» Stopp maskinen iblant for & skrape ned bollen med slikkepotten for & blande
ingrediensene godt.

» Bruk kalde ingredienser til kaker hvis ikke oppskriften sier noe annet.

Oppskrift/ fremgangsmate

[0} Vo ©C

(Maks) (Minutter)
Kake og kjeks - gni smeor inn i melet Melvekt 910 g Min =1 2
Alt-i-ett kakebland-inger Total vekt 4 kg Min —» Max 45-60 sek.

Hvitreringsspade
For hvitrering og blanding av myke ingredienser.

Rad og tips

» @k hastigheten gradvis for @ unnga spruting fra bollen.

» Ved visping av smer og sukker til kakeblandinger, la alltid smeret fa romtemperatur forst.

» To forskjellige fargeviskerblader leveres sammen med din hgytemperatur kremvisp. Bruk
ett viskerblad for sgte oppskrifter og den andre for velsmakende oppskrifter.

Oppskrift/ fremgangsmate

0] (7

O

(Maks) (Minutter)
Smer/margarin og sukker 4,55 kg Min —» Max 4
Visping av egg til kakeblandinger (15 egg, miks) Min —» Max 1-4
Blande inn mel, frukt osv. Min =1 30-60 sek.

Visp

For egg, krem og suffleer.

Viktig

» @k hastigheten gradvis for & unnga spruting fra bollen.
« Ikke bruk vispen til tunge blandinger (kakeblandinger og hvitpisking av smgr og
sukker) - det kan skade den.
» Best resultat oppnas nar eggene har romtemperatur.
For visping av eggehviter, pass pa at det ikke er noe fett eller eggeplommer pa vispen

eller i bollen.

Oppskrift/ fremgangsmate \ﬁ’
A O
(Maks) (Minutter)
Eggehviter 16 (605 g9) 1%-2
Fettfritt sukkerbred 930 g Min —» Max 4 -6
Krem 2| 1%-3
Pannekake-rgre 250 g mel Min 10 sek.
» Start med tilsetting av mel i bollen, etterfulgt av de 500 g melk Max 45-60 sek.
vate ingredi-ensene. 200 g egg
» Bruk minste hastighet for & blande ingredi-ensene.
Majones 2 eggeplommer Max 1-1%2
» For best resultat, skrap ned bollen etter tilsetting av 10 g sennep
olje og kjer videre i 10 sek. ved maks. hastighet. 200 ml vegetabilsk olje

Eggestorrelse som er brukt = medium storrelse (vekt 53-63 g).
Kremflgte som er brukt = fersk kremflgte med minst 38 % fettinnhold.
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Tabell over anbefalt bruk

Dette er kun veiledende og vil variere avhengig av oppskriften og ingrediensene som brukes.

Deigredskap
For gjeerdeig

Rad og tips
Viktig

» Overskrid aldri maks. kapasitet som er oppgitt - da kan du overbelaste maskinen.
» Hvis du harer at maskinen sliter, sla den av, fijern halvparten av deigen og elt hver halvdel

for seg.

* Ingredien-sene blandes best hvis du heller i vaesken farst.

Gjaer

» Torrgjaer (typen som skal blandes med vaeske): hell det lunkne vannet i bollen. Tilsett
gjeer og sukker og la sta ca. 10 min. til det skummer.

* Fersk gjeer: smuldre inn | melet.

* Andre typer gjaer: folg instruksjonene fra produsen-ten.

Oppskrift/ fremgangsmate ﬁ
(7 O
(Maks) (Minutter)

Brgddeig (fast gjeerdeig) Melvekt 350 g-1,6 kg Min 60 sek.
1 3-4

Total vekt 564 g-2,58 kg Hast. ved ny elting 1 60 sek.

Myk gjeerdeig (tilsatt smar og egg) Melvekt 250 g-1,6 kg Min 60 sek.
Total vekt 478 g-3,1 kg 1 3-4

Hast. ved ny elting 1 60 sek.

Eggestorrelse som er brukt = medium storrelse (vekt 53-63 g).

Veiledning for dampetiloehar

® Disse koketidene er kun veiledende. 500 ml vann kan brukes til mat som krever opptil 20 minutters koketid. For mat som krever
lengre koketid brukes 650 ml vann.
® |kke la enheten koke tarr, fyll pa mer vann hvis nedvendig.

® [kke overfyll kurven ved damping av fjorfe og fisk.

® | es «Matsikkerhet» i avsnittet om sikkerhet.

Gronnsaker
Ingrediens \6 @ Vannmengde Tilberedning
(Max) (minutter)
Asparges 450 g 15 500 ml Beskjeer
Bonner - aspargesbgnne 450 g 15-20 500 ml Beskjaer
Benner - prydbgnne 450 g 15-20 500 ml Fjern stilk/strengler, skjeer opp
Brokkoli 450 g 20 500 ml Del opp i blomster
Rosenkal 450 g 25 500 ml Fjern stilk, skjeer kryss i den
Kal 1 lite kdlhode 25 500 ml Snittes
Gulrgtter 450 g 20 500 ml Tynne skiver
Blomkal 1 middels 25 - 30 650 ml Del opp i blomster
Squash 450 g 15 500 ml Tynne skiver
Stangselleri 1 hode 15 500 ml Tynne skiver
Purre 3 15 500 ml Tynne skiver
Sukkererter 250 g 15 500 ml Fjern stilk/strengler
Hagesjampjonger 450 g 10 500 ml Tork av dem
Pastinakk 450 g 15 500 ml Skjeer i terninger el. skiver
Grgnne erter 450 g 15 500 ml Fjern skolmene
Nypoteter 450 g 30-40 650 ml Tork av dem
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Fisk og fjorfe
Recipe/Process \ﬁ @ Vannmengde Anmerkninger

(Max) (minutter)
Kylling - bryst uten bein 4 30-40 650 ml Dampes til gjennomkokt og mar
Sandskjell 450 g 10 500 ml Dampes til de dpner seg
Reker - middels 450 g 10 500 ml Dampes til de blir lysergde
Fiskefileter 230 g 10-20 500 ml Dampes til flakene lgsner
Fiskeskiver 2,5 cm tykke 15-20 500 ml Dampes til flakene lgsner
Hel fisk 340 g 15-20 500 ml Dampes til flakene lgsner
Hummerhaler 2-4 20 500 ml Dampes til den blir red seg
Blaskjell 450 g 15 500 ml Dampes til de dpner seg
sters 6 15 500 ml Dampes til de dpner seg
Kamskjell 230 g 15 500 ml Dampes til de er varme og mare

Justering av hgyden for redskapene
Se illustrasjon

Pisk, K-spade i rustfritt stal

For best mulig ytelse ber vispen og K-spaden nesten bergre
bunnen av bollen. Om ngdvendig kan du justere hgyden med
skiftengkkelen som falger med.

Hvitreringsspade for hay temperatur - dette verktgyet bar sa
vidt bergre bunnen av bollen.

Koble fra apparatet.

Hev mikserhodet og sett inn vispen, K-spaden eller
hvitreringsspaden for hgy temperatur.

Senk mikserhodet. Hvis avstanden ma justeres, hever du
mikserhodet og fijerner verktoyet.

Bruk skiftengkkelen som fulgte med, til & lgsne mutteren
tilstrekkelig sa du kan justere skaftet. For & senke verktgyet
naermere bunnen av bollen vrir du skaftet mot klokken. For
a heve verktayet bort fra bunnen av bollen, vrir du skaftet
med klokken.

Stram til mutteren pa nytt.

Tilpass verktayet til mikseren og senk mikserhodet. (Se
punktene over for & kontrollere posisjonen).

Gjenta trinnene over om nadvendig til verktayet er riktig
stilt inn. Nar dette er i orden, strammer du til mutteren
skikkelig.

Deigredskap - dette verktoyet er stilt inn pa fabrikken og skal
ikke behgve justeringer.

Roreverktgy - dette verktoyet bor sé vidt beragre bunnen av
bollen.

1
2
3

Trekk ut stopselet.

Hev mikserhodet og sett inn roreverktoyet.

Senk mikserhodet. Hvis verktayet trenger justering,
hever du mikserhodet og bruker skiftengkkelen til & lasne
mutteren. Sa senker du mikserhodet.

Hvis du vil senke verktgyet slik at det kommer naermere
bunnen av bollen, vrir du justeringsrattet med klokken.
Hvis du vil heve verktayet slik at det kommmer lenger unna
bunnen av bollen, vrir du justeringsrattet mot klokken.
Stram til mutteren igjen.
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Slik setter du pa og bruker skvettskjermen
Se illustrasjon

Skvettskjermen bestar av 2 deler: varmebeskyttelsen og
skvettskjermen.

Varmebeskyttelsen skal beskytte mikserhodet mot dampen
som skapes under kokeprosessen.

Skvettskjermen ma ikke settes pa bollen med mindre den
brukes kombinert med varmebeskyttelsen.

1 Hev mikserhodet til det |ases pa plass.

2 Dyttt varmebeskyttelsen oppover til undersiden av
mikserhodet til den er riktig plassert. Varmebeskyttelsen
ma aldri brukes uten at gummiforseglingen er riktig
tilpasset.

3 Plasser bollen pa underlaget.

Senk mikserhodet.

5 Plasser skvettskjermen pa bollekanten og skyv den deretter
forover til den sitter pa plass.

® Under miksing kan ingredienser legges direkte til i bollen
via matrennen.

6 For & fijerne skvettskjermen bare skyver du den bort fra
apparatet.

Merk: Skvettskjermen blir sittende pa varmebeskyttelsen nar

mikserhodet heves, med mindre den fjernes for heving av

mikserhodet.

7 For & fijerne varmebeskyttelsen hever du mikserhodet
til det Iases pa plass. Fjern verktayet og dra deretter
varmebeskyttelsen nedover fra undersiden av mikserhodet.
Merk: Bare sett pa eller fjern skvettskjermen nar
mikserhodet er i l1ast posisjon.

IN

Slik setter du pa og tar av
rereassistentklemmen

Se illustrasjon

Rereassistentklemmen kan brukes til & hjelpe med omrgringen.

1 Sett rereassistentklemmen pa siden av bollen med den
vertikale rillen pa innsiden og klemmene pa utsiden.

2 Vri klemmen mot klokken og pa bollehdndtakene.

3 Du tar det av ved & bruke fremgangsmaten i omvendt
rekkefglge.
VIKTIG - Roreassistentklemmen ma ikke settes pa ved bruk
av K-spaden, vispen, deigkroken eller hvitrgringsspaden.



Montering av hvitreringsspade for hoy
temperatur
Se iIIustrasjon

Pasetting av viskerbladet
Viskerbladet leveres ferdig montert, og ma alltid tas av for
rengjering.

1 Sett det fleksible viskerbladet forsiktig pa verkteyet ved
a sette viskerbladets base inn i fordypningen og sa sette
én side inn i sporet for du forsiktig kroker enden pa plass.
Gjenta pa den andre siden.

Vedlikehold og rengjaring

® S|3 alltid av og koble fra faor rengjering.

® Det kan komme litt fett pa uttak ® forste gang du bruker
den. Dette er normalt - bare tork det av.

® Metalloverflatene pa temperatursensorene kan vise tegn
pa slitasje ved normal bruk. Dette pavirker ikke produktets
ytelse.

® |kke la den fleksible vispen for hgy temperatur sitte i
mikseren nar den ikke er i bruk.

Apparat, uttaksdeksler
® Vask med en fuktig klut og la den terke.
® Aldri bruk slipemidler eller senk i vann.

Hvitreringsspade for hoy temperatur

e Fjern alltid det fleksible viskerbladet fra verktoyet for
rengjering.

® \ask det fleksible viskerbladet og verktayet i varmt
sapevann og terk ngye. Alternativt kan delene vaskes i
oppvaskmaskin.

NB: Sjekk at redskapet er i god stand bade fer og etter bruk,
og kontroller ogsa viskerbladet regelmessig. Skift ut dersom
det finnes tegn pa slitasje.

Bolle, verktay, skvettskjerm, roreassistentklemme

® Vask for hand, og terk deretter skikkelig eller vask i
vaskemaskin (se tabellen foran i handboken).

® Aldri bruk en stalbgrste, stalull eller blekemiddel til &
rengjore bollen i rustfritt stal. Bruk eddik eller passende
avkalker for & fjerne kalkstein.

® Hvis mat setter seg fast eller svir seg fast inni bollen, fijerner

du sd mye som mulig med slikkepotten som fulgte med.
Fyll bollen med varmt sdpevann og la den blgtgjeres. Fjern
vanskelige flekker med en nylonbgrste.

e Eventuell misfarging pa bollen vil ikke pavirke ytelsen.

Avlgpshull
® Kontroller at dette omradet er fritt for mat. Om nadvendig
bruker du en piperenser eller g-tips til & gjore rent.

Temperatursensorer

® Tork med en fuktig klut og tark skikkelig. Aldri bruk
slipemidler eller skarpe gjenstander til & rengjore
sensorene.
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Dampetilbehor

Sla alltid av maskinen og trekk stgpselet ut av kontakten
for du tar av tilbeharet.

For enklere rengjering skal du alltid vaske delene
umiddelbart etter bruk. Alle delene kan vaskes i varmt
sapevann, og deretter terkes grundig. Eller du kan vaske
dem i oppvaskmaskinen.

Vanlig vann og mat inneholder salter og syrer som noen
ganger kan pavirke metalloverflater som f.eks. innsiden
av mikserbollen. Dersom dette skjer skal du gjgre rent
med nylonbarste, en ikke slipende skureklut eller et
merkespesifikt rengjeringsmiddel spesielt til rustfritt stal.

Service og kundetjeneste

® Hyvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ma du
sjekke «Feilsgkingsveiledningen» i handboken eller ga til
www.kenwoodworld.com fgr du kontakter oss for hjelp.

® Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter angaende eksisterende garanti-
og forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjgpt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert informasjon
om hvor ditt neermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter
er, p& www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet
ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING AV
PRODUKTET | HENHOLD TIL EU-DIREKTIVET OM ELEKTRISK
OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)

Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig
avfall. Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en
forhandler som tilbyr tjenesten.




Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Lasning

Mikseren vil ikke fungere i
varmemodusen og viser en feilmelding
og gir et varselspip.

En av sikkerhetssensorene har blitt aktivert.

Sjekk displayskjermen for informasjon om

arsaken.

» Kontroller at hodet er senket og |ast.

» Kontroller at alle uttaksdeksler er riktig
montert.

« Kontroller at varmebeskyttelsen er riktig
montert.

« Kontroller at Cooking Chef-bollen er riktig
montert.

Maskinen endrer hastighet eller
hastigheten begrenses under
matlagingen.

Hastigheten begrenses automatisk nar
innholdet i bollen nar 60 °C, og indikatoren
for varsel om hgy temperatur slas pa.

Dette er en sikkerhetsfunksjon.

Maten svir seg fast nederst i bollen.

1 Temperaturinnstillingen som er valgt, kan
veere for hay.
2 Feil verktay brukes.

3 Roreforsinkelsen er for lang.

4 Verktoyet er kanskje ikke lavt nok i bollen.
5 Timeren har blitt angitt til for lenge.

6 Sensoren og/eller undersiden av bollen er
kanskje ikke rene.

1 Reduser temperaturen.

2 Sjekk at du bruker det beste verktayet for
jobben og at det er justert riktig.

3 Dk hyppigheten for rgreforsinkelsen eller
ok til kontinuerlig omregring.

4 Juster verktoyet.

5 Tilbered maten i kortere tid (s@rg for at
maten er skikkelig kokt).

6 Kontroller at disse omradene er rene og
torre.

Konsistensen pa maten opprettholdes
ikke.

1 Temperaturen som er valgt, er for hay.
2 Roreforsinkelsen er for hyppig.

3 Ingredienser er tilberedt for lenge.

4 Feil verktoy brukes.

1 Reduser temperaturen.

2 Reduser rgreforsinkelsen.

3 Reduser tilberedingstiden (serg for at
maten er skikkelig kokt).

4 Kontroller at det mest passende
verktgyet brukes.

Ujevn miksehastighet.

1Ingrediensene er for store, harde eller
faste.

1 Skjeer maten i mindre biter, fijern steiner
fra frukt, smelt ingredienser sakte uten
et verktay i posisjon (men sgrg for at en
hastighet er valgt).

2 Tilsett ingredienser etter at hodet er
senket.

3 Kontroller at det mest passende
verktoyet brukes.

Vanskelig & lukke mikserhodet.

1 Faste ingredienser som sjokolade i bunnen
av bollen hindrer mikserhodet i & lases pa
plass.

2 Roreverktayet er ikke korrekt satt pa.

1 Tilsett ingredienser etter at mikserhodet
er senket.

2 Sjekk at rgreverktoyet er satt inni
apningen for rgreverktay.

Motorhastigheten er begrenset ved
bruk av tilbeher.

Varm bolle montert.

Fjern bollen eller kjgl ned bollen til under
60 °C.

Vispen eller K-spaden dunker ned i
bunnen av bollen eller rekker ikke ned
til ingrediensene i bollen.
Hvitreringsspaden for hgy temperatur
plukker ikke opp ingredienser fra
bunnen av bollen.

Redskapet er i feil hgyde og ma justeres.

Juster hgyden med en passende
skiftengkkel - se avsnittet «Justering av
redskaper».

Vispen, K-spaden eller
hvitraringsspaden dunker borti
roreassistentklemmen.

Roreassistentklemmen er satt pa.

Ta av rgreassistentklemmen - den ma bare
brukes sammen med rgreverktayet.

Kan ikke sette pa lavhastighetstilbehgr.

Sjekk at tilbehgret er kompatibelt med din
modell. M& ha Twist-tilkoblingssystemet
(modell KAX) =)

Tilboeharet ma ha KAX twist-
tilkoblingssystemet for at det skal
passe i uttaket.

Hvis du eier tilbehgr med Bar-
tilkoblingssystemet , ma du bruke
KATOO2ME-adapteren til & koble
disse til Twist-koblingssystemet pa
kjokkenmaskinen din.

Du finner mer informasjon pa
www.kenwoodworld.com/twist
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Feilsgkingsveiledning (forts.)

Problem

Arsak

Lasning

Standby-lampen blinker nar
kjokkenmaskinen settes i kontakten.

Mikserhodet er hevet eller ikke 1ast ned.

Sjekk at mikserhodet er |ast ned pa plass.

Kjekkenmaskinen stanser under drift.
Standby-lampen blinker raskt i en noen
sekunder.

Systemet for vern mot overbelastning eller
overoppheting er aktivert.
Maksimalkapasiteten er overskredet.

Trekk ut stopselet og sjekk etter
blokkeringer eller overbelastning.

Hvis maskinen ikke fungerer, ma du
redusere belastningen ved & fjerne noen av
ingrediensene og starte pa nytt.

Hvis dette ikke lgser problemet, trekker du
ut stepselet og lar sta i 15 minutter. Sett inn
stgpselet igjen og velg hastighet pa nytt.
Hvis maskinen ikke starter igjen etter at

du har brukt fremgangsmaten over, ma du
kontakte «kundeservice» for mer hjelp.

Kjokkenmaskinen stanser under drift.
Standby-lampen blinker langsomt.

Mikserhodet er lgftet.

Senk mikserhodet og start pa nytt.

Standby-lampen er av mens maskinen
er satt i kontakten.

Kjgkkenmaskinen har statt i kontakten i mer
enn 20 minutter uten bruk og har gatt i
Standby-modus.

Trykk pa beraringsskjermen eller vri pa
kontrollhjulet for a tilbakestille.

Kjokkenmaskinen stanser under drift.

Varmevernet fjernet eller et utlgpsdeksel
fiernet.

Monter varmevernet eller utlgpsdekselet,
og start deretter pa nytt.

Displayskjermen viser en alfanumerisk
feilkode.

Apparatet fungerer ikke som det skal.

Kontakt et autorisert servicesenter

for Kenwood. Du finner oppdaterte
opplysninger om ditt naermeste
servicesenter for Kenwood pa
www.kenwoodworld.com eller nettstedet
for ditt land.

Ingen strgm til apparatet /
displayskjermen slar seg ikke pa.

Apparatet star ikke i kontakten.
Pa/av-knappen ble ikke brukt.

Apparatet har gatt over i standbymodus.

Sjekk at stopselet star i kontakten.
Skyv pa/av-knappen til On-stillingen (pa).

Trykk pad skjermen eller vri pa kontrollhjulet.

Apparatet kjgrer ikke.

Kontrollhjulet er ikke trykket.

Trykk pad kontrollhjulet for & starte
kokingen.

Timeren teller ikke ned pa
displayskjermen.

Timeren teller ikke ned i oppvarmingsfasen
- nedtellingen begynner nar maten har
nadd riktig temperatur.

Temperaturen er stilt til over 100 °C,

men matens vanninnhold forhindrer at
temperaturen blir hayere enn 100 °C.

Normal drift.

Reduser temperaturen eller velg riktig
temperatur.

Temperaturen pa innholdet i bollen
blir ikke hgyere enn 100 °C.

Det kan hende vanninnholdet i
ingrediensene forhindrer at temperaturen
blir heyere enn 100 °C.

Normal drift

Kraftig bevegelse eller vibrasjoner
under bruk.

Ujevn fordeling av ingrediensene i bollen
fordrsaker for mye vibrasjon.

Maksimal kapasitet overskredet.

Feil verktay/tilbeher eller hastighet.

Ta ut noe av maten eller flytt den slik at
den ligger jevnere, og start apparatet igjen.

Se relevant program og anbefal
hastighetsveiledning for korrekt vektay/
tilbehgr og hastighet.

Displayskjermen viser feilmelding E:34

Problem med WiFi-tilkobling.

Sjekk Wi-Fi-passordet.

Glem WiFi-nettverket, ga til

Innstillinger O > WiFi > Glem nettverk.
Start konfigurering av apparatet pa nytt fra
Kenwood World appen.

/,"?\ langsom blinking
[ )

Kunne ikke finne et kjent Wi-Finettverk.

Apparatet kan ha flyttet, ruteren kan vaere
slatt av, eller det er n@dvendig med en
omstart.

/,'b frask blinking
‘.b

Wi-Fi er tilgjengelig, men kan ikke koble til
skyservere.

Ruteren kan kreve omstart, eller ta kontakt
med Internettleveranderen.
Sjekk at internettilkoblingen fungerer.
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Feilsgkingsveiledning (forts.)

Problem

Arsak

Lasning

Display viser feilmelding E42

Torrkokingsfeil (Damp forhandsinnstilt feil)

Hell p& vann i bollen

Forklaring pa apparatets pipelyder

1) Rask enkelt pip.

2) Raskt dobbelt pip

3) Trippelt pip

1 Trykk pa kontrollhjulet for & starte eller
stoppe maskinen eller hodet Igftes under
bruk

2) Apparatet venter - apparatet vil avgi
et raskt dobbelt pip i 10 minutter og 5
minutter for syklusen for holde-varm
avsluttes.

3) Betyr felgende;
- Slutt pa forhandsinnstilt program
- Slutt pa manuell bruk
- Slutt pa holde-varm syklus
- Nar apparatet skal til & rore.

Normal bruk

Normal bruk

Normal bruk

Nar du kontakter kundeservice, kan du bl

i bedt om & oppgi opplysninger om programv.

ved a trykke pa ikonet for innstillingsmeny og deretter velge «Om apparatet».

areversjon. Du finner disse opplysningene

Skjermen viser «- -».

Vekten nullstilles.

Normal drift.

Skjermen viser en negativ verdi.

Skjermen er ikke nullstilt og enten
ingrediensene eller bollen/lokket/tilbenharet
er fjernet.

Ingrediensene eller deler trykkes mot eller
pa undersiden av apparatet.

Apparatet trykkes mot en vegg.

Nullstill skjermen, legg i manglende
ingredienser eller sett bollen korrekt pa
plass.

Pase at det ikke er noen ingredienser eller
deler som trykkes mot eller p& undersiden
av apparatet.

Pase at det er mellomrom mellom
apparatet og eventuelle vegger. Nullstill
skjermen fgr du veier neste ingrediens.

Skjermen registrerer ikke sma mengder.

Veid mengde for liten.

Bruk teskje- eller spiseskjemal for svaert
sma mengder.

Vekten endret seg pa skjermen.

Apparatet flyttet pd seg under veiing.

Bollekanten ble bergrt under veiing av
ingredienser.

Plasser alltid apparatet pa et tort, flatt og
stabilt underlag for veiing.

Du ma ikke flytte pa apparatet eller bergre
bollen ved bruk av veiefunksjonen.

Nullstill skjermen fgr veiing av neste
ingrediens.

Kan ikke veksle raskt mellom metriske
og britiske maleenheter

Apparatet rekonfigureres til & vise tidligere
valgt enhet og maling.

Vent 5 sekunder og prov igjen.

Veiing i appen (vekt vist pa den mobile
enheten) reagerer tregt

Darlig styrke pa WiFi-signal.

Mobil enhet er ikke tilkoblet samme lokale
WiFi-nettverk.

Pase at apparatet har god signalstyrke
(kontakt internettleveranderen for & sparre
om hvordan denne kan forbedres).

Sjekk at den mobile enheten er tilkoblet
det samme lokale WiFi-nettverket som
apparatet (ga til innstillinger for den mobile
enheten og velg lokalt WiFi-nettverk).

Hvis problemet vedvarer ta kontakt med naermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert informasjon om
hvor ditt naermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pd www. kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.
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@kodesigninformasjon
Nettverksport: En WiFi-nettverksport, aktivert som standardinnstilling.

Modell nr.: TYPE KCL95
RF frekvensomrade: 2412 - 2472 MHz
Maksimal overfgringsstrom: <20 dBm

Kommunikasjonsprotokoll: IEEE802.11 b, g, n

KCL95 har en enkel WiFi-nettverksport og er beregnet for bruk som eksternt drevet nettverksutstyr.

® Nettverksporten kan deaktiveres i WiFi-innstillingsmenyen ved 3 velge “Av”.
® Nettverksposten kan reaktiveres i WiFi-innstillingsmenyen ved & velge “Pa”.

Reaktivering: Apparatet kan reaktiveres fra standby:

® Fra standby som skyldes nettverket: Trykk pd skjermen, vri pa kontrollhjulet eller eksternt via appen.

® Fra standby som ikke skyldes nettverket: Trykk pa skjermen eller vri pa kontrollhjulet.
e Bollen og lokket bor alltid sitte pa hovedenheten slik at de kan betjenes via fjernkontroll.

Tilbakestilling til fabrikkinnstillinger - Viktig

Hvis du skal kvitte deg med apparatet, er det viktig at du tilbakestiller til fabrikkinnstillingene for & beskytte personopplysningene
dine. Nar du velger dette alternativet, vil alle WiFi-data som er lagret pd apparatet slettes og fabrikkinnstillingene blir gjenopprettet.
For & tilbakestille til fabrikkinnstillingene velger du Innstillinger> Tilbakestilling til fabrikkinnstillinger.

NETTSIDE
Modes Stremforbruk
Uten nettverk i standby - etter 20 minutters inaktivitet slas skjermen av. WiFi- 02 W
nettverkspor deaktivert.
Nettverk i standby - etter 20 minutters inaktivitet slas skjermen av og alle WiFi- 0,7 W
nettverksporter forblir aktiverte.
Av - aktiveres via bryter bak pa enheten. 0,0 W
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta ndet kuvitukset

Turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja sailyta ne myohempaa tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, sen saa vaihtaa ainoastaan Kenwood
tai Kenwoodin valtuutettu huoltoedustaja vaarojen valttamiseksi.

Tarkea ladketieteellisia sahkokayttoisia implantteja koskeva huomautus

Kaikkien induktiotekniikkaa kayttavien kuumentavien laitteiden tavoin tama

laite tuottaa lyhyelld etaisyydelld vaikuttavia magneettikenttia. Jos kayttajalla

tai muilla 1ahistolla oleskelevilla henkildilla on sydamentahdistin tai muu

aktiivinen implantti, ennen kayttamista on syyta kysya laakarilta lisatietoja

vaaroista terveydelle.

Katkaise laitteesta virta ja irrota sen pistoke pistorasiasta ennen osien

asettamista paikalleen, irrottamista tai puhdistamista.

Pida kehon osat, hiukset, korut ja |6ysat vaatteet loitolla liikkuvista osista ja

lisalaitteista.

Al tydnna esimerkiksi sormiasi saranamekanismiin.

Al4 jata laitetta paalle ilman valvontaa silloinkaan, kun et valmista siind ruokaa.

Jos |a|te jatetaan valmistamaan ruokaa ilman valvontaa kiinnita huomiota

seuraaviin seikkoihin:

o Varmista, etta lampotilalle ja suurimmalle maaralle asetettuja rajoituksia
noudatetaan.

o Varmista, etta lapset eivat ulotu laitteeseen tai sen virtajohtoon ja etta laite ei
ole tydtason reunalla.

o Tarkislta saannollisesti, ettd nestettd on riittavasti ja ettd ruoka ei kypsy liikaa
tal pala

Ala kaytd vaurioitunutta laitetta. Toimita se tarkistettavaksi tai korjattavaksi.

Lisatietoja saa huollosta tai asiakaspalvelusta.

Kayta vain tdman laitteen valmistajan suosittelemia varusteita ja vain yhta

varustetta kerrallaan.

Ala vlita enimmaiskapasiteetteja. Kun kaytat induktiokuumennusta, ala ylita

kulhon sisapintaan merkittya 3 litran enimmaiskapasiteettia.

Lue varusteen mukana toimitetut turvallisuus- ja kayttdohjeet ennen sen

kayttamista.

Nosta tata laitetta varovaisesti, silla se on painava. Varmista ennen nostamista,

ettd kulho, tydvalineet, kannet ja johto on kiinnitetty kunnolla.

Kun siirrat laitetta, tartu aina alustan pohjaan ja sekoituspadadhan. ALA nosta tai

kanna laitetta kulhon kahvasta

Al&d anna johdon roikkua siten, etta lapsi voi tarttua siihen.

Ala koskaan anna moottoriosan, virtajohdon tai pistokkeen kastua.

Ole varovainen koskettaessasi tai ka5|tellessa5| laitteen osia, joita kaytetaan

keittdmistilassa, VARSINKIN KULHOA, ROISKESUOJAA JA TYO\/AI_INEITA

silla ne ovat KUUMIA myds virran katkaisemisen jalkeen. Irrota kulho ja kanna

sita kahvoja kayttamalla. Kayta uunikintaita késitellessési kuumaa kulhoa ja

kuumia sek0|tustyova|me|ta

Lak|tteeseen merkitty /A symboli osoittaa, ettd pinta saattaa kuumentua kaytdn

aikana

Irrota kulhotyodvalineet varovaisesti pitkaan jatkuneen kaytdn jalkeen, silla ne

saattavat olla kuumia.

Kulhon alaosa pysyy kuumana pitkaan kuumentamisen paattymisen jalkeen.

Kasittele kulhoa varovaisesti. Jos asetat sen kuumuudelle herkalle pinnalle,

suojaa pinta pannunalustalla.

Varo sekoituskulhosta nousevaa hdyrya varsinkin avatessasi roiskesuojan

kannen tai nostaessasi sekoitinpaata.

Jos siirrat kuumia aineosia sekoittimesta tehosekoittimeen, anna niiden jaahtya

huoneenlampdisiksi ennen tehosekoittimeen asettamista.

Kaytd ainoastaan tdman laiteen mukana toimitettuja tyodvalineitd ja kulhoa. Al

lAmmita kulhoa minkdan muun ld&mmonlahteen avulla.

Ald koskaan kayta laitetta kuumentamistilassa kulhon ollessa tyhja

Ald tydnna mitaan ilmanvaihtoaukkoihin.

Kun kaytat tata laitetta, varmista, etté8§e on tasaisella alustalla kaukana



reunasta. Varmista, ettd se on vahintaan 10 cm:n padassa seinista ja etta
ilmanvaihtoaukkoja ei ole tukittu. Ala kayta laitetta kaappien alla.

Varmista ennen kuumentamista, etta kulhon pohja ja lampdtilatunnistimet ovat
puhtaita ja kuivia, jotta induktiokuumennus toimii oikein ja turvallisesti.
Metalliesineita, kuten veitsid, haarukoita, lusikoita ja kansia, ei saa asettaa kulhon
jalustalle tai induktioalueelle, silla ne voivat kuumentua

Ala aseta luottokortteja, magneettisuuteen perustuvia tietovalineita tai herkkia
sahkolaitteita |ndukt|ola|tteen lahelle sen ollessa kaytdssa.

Ala kayta laitetta uppopaistamiseen.

Tarkista aina ennen tarjoilemista, etta ruoka on taysin kypsaa.

Jos uppopaistat 6ljyssa, 6ljya saa olla enintaan 250 ml.

Ruoka on sydtava pian kypsentamisen jalkeen. Ylijaanyt ruoka on jaahdytettava
ja asetettava jadkaappiin nopeasti.

Laitteen vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Ald paina kosketusnayttda lilan voimakkaasti. Ala koskaan kayta sita teravalla
esineella.

Al sekoita vispilan avulla raskaita aineksia. Alé esimerkiksi vaahdota sen avulla
rasvaa ja sokeria. Muutoin vispila voi vaurioitua.

Pelkan virtajohdon kayttaminen vahentaa kompastumisen vaaraa. Jatkojohtoa
saa kayttaa varovaisuutta noudattaen. Jos kaytat jatkojohtoa 1) siihen

merkityn nimelliskuorman tulee olla vahintaan yhta suuri kuin taman laitteen
nimelliskuorma on ja 2) jatkojohto on asetettava siten, etta se ei roiku
poydanreunan yli niin, etta Iapset voivat vetaa sen alas, ja ettei siihen voi
kompastua. Jos laite on maadoitettu, jatkojohdon tulee oIIa maadoitettu ja
kolmijohtiminen. Taman laitteen tyyppikilpi nakyy sen pohjassa.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai kokemattomat henkildt
voivat kayttaa laitteita, jos heidat on koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja
he ymmartavat kayttamisen aiheuttamat vaarat.

Lapsia tulee pitaa silmalla sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki laitteella.
Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttdon. Pida laite ja sen virtajohto poissa
lasten ulottuvilta.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytdon. Kenwood-yhtid
ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai naita ohjeita ei ole
noudatettu.

Suurin kuormitus maaraytyy pienoisleikkurin/myllyn mukaan, koska se kuluttaa
eniten virtaa. Muut varusteet voivat kuluttaa vahemman virtaa.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaatimella.

Ala siirrd tai nosta sekoituspaata, kun siihen on kiinnitetty varuste. Muuten
yleiskone voi muuttua epavakaaksi.

Ala kayta laitetta Iahella tybtason reunaa tai jos johto roikkuu tydtason reunan
yli. Ala kdytd voimaa asettaessasi laitteen paikalleen. Muutoin laite voi muuttua
epavakaaksi ja kaatua, jolloin voi aiheutua loukkaantuminen.

Hoyrykypsennyslalte

® Tama laite tuottaa hdyrya, joka voi aiheuttaa palovammoja.

Varo hoyrytyskorista nousevaa hoyrya erityisesti irrottaessasi roiskesuojan tai
nostaessasi syottdkantta.

Nesteet, tiivistynyt kosteus, hdyrykypsennysosa ja yleiskone ovat kuumia, joten
toimi varovasti. Kayta patakintaita.

Irrota laite yleiskoneesta ennen osien asettamista paikalleen, irrottamista tai
puhdistamista.

Elintarviketurvallisuus

Kypsennd liha, siipikarja, kala ja dyridiset perusteellisesti. Al& kypsenna niita
niiden ollessa jaatyneita.
Ald lammita kypsennettya ruokaa uudelleen hdyrykeittimessa.
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Ennen liittamista verkkovirtaan

® VAROITUS: TAMA LAITE ON MAADOITETTAVA.

® Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa kaytettavan verkkovirran jannitetta.

® Tama laite tayttad EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.
® Tama laite tayttaa direktiivin 2014/53/EU olennaiset vaatimukset ja muut sovellettavat ehdot.

Ennen ensimmaista kdyttokertaa

® Pese osat. Lisatietoja on hoitaminen ja puhdistaminen -osassa.

Kenwood Cooking Chef -laitteeseen
tutustuminen

Selite

Varusteiden kiinnityspaikat

@ Suuren nopeuden kiinnityspaikka (HSO)
Hitaan nopeuden kiinnityspaikka (SSO)

(® Kulhotydvalineliitanta

@

Hammennystyovalineliitanta

Sekoitin

Suuren nopeuden kiinnityspaikan kansi
Sekoituspaa

Hitaan nopeuden kiinnityspaikan kansi
Cooking chef -kulho
Paanvapautusvipu

Saatdénuppi

Virtakatkaisin

Nayttd

Tyétason suojausmatto
Tyhjennysaukko

Kulhon jalusta / induktioalue
IImanvaihtoaukot

Lampotilan tunnistimet

Lampdsuojus

Kumitiiviste (irrotettava)

Roiskesuoja

Syoéttdkansi

K-vatkain

Vaahdotusvatkain korkeille lampaotiloille
Vispila

Taikinatyovaline

Hammennystydvaline
Sekoitusapukiinnike

Korkeassa lampotilassa kaytettava lasta
Taikinankaavin

BIGICIOISIGISINISISISICIGISICIGISIGIGIOICIOIOICION0)

Kiintoavain

T

dyrykypsennyslaite
Kahvat

Tukirengas

Taitettavat kahvat
Irrotettava astia
Kananmunanpitimet

®OOO®

Huomaa: Hitaan nopeuden kiinnityspaikat

Yleiskoneen hitaan nopeuden kiinnityspaikassa on kaytdssa
Twist-liitosjarjestelma. Siihen voidaan kiinnittaa Twist-
liitosjarjestelmaan kuuluvia varusteita.

Kun ostat hitaan nopeuden kiinnityspaikkaan yhdistettavia
uusia varusteita, tarkista, ettd ne ovat yhteensopivia
yleiskoneesi kanssa. Kaikki Twist-liitosjarjestelmaan kuuluvat
varusteet voidaan tunnistaa tuotekoodista. Se alkaa KAX-
kirjaimilla. Lisaksi pakkauksessa nakyy Twist-tunnus .
Bar-liitosjarjestelmaan kuuluvat varusteet voidaan yhdistaa
yleiskoneen Twist-liitantaan KATOO2ME-sovittimen avulla.
Lisdtietoja on osoitteessa
www.kenwoodworld.com/twist.

Yhteyden muodostaminen
Kenwood World -sovellukseen &

Lisatietoja on kuvissa - E

Kenwood World-sovellus mahdollistaa laitteen ohjaamisen

alypuhelimen tai tablet-tietokoneen avulla.

1 Tydnna pistoke pistorasiaan. Paina moottoriyksikdn oikealla
puolella nakyvaa virtakatkaisinta.

2 Valitse Asetukset o > WiFi > Yhdista. Noudata
kosketusnaytdssa nékyvia ohjeita.

PIN-numero

e Tama tarvitaan, kun Kenwood World-sovellus pyytaa sita.

e Laitteeseen voidaan muodostaa yhteys vain kun PIN-
numero nakyy naytdssa. Jos sydtat vaaran PINnumeron,
yritd uudelleen noudattamalla sovelluksessa nakyvia
ohjeita.

e Naet laitteen PIN-numeron valitsemalla Asetukset O
> WiFi > yhdista. Kun yhteys WiFi-verkkoon on
muodostettu, noudata naytdssa nakyvia ohjeita.

Huomio:

Wi-Fi

Toimii langattomien I&hiverkkojen IEEE80211 b, g jan

protokollan puitteissa, vain taajuudella 2,4 GHz.

Yhteensopivuus

Kenwood World-sovellus on yhteensopiva uusimman iOS- ja

Android-version kanssa.

Tehdasasetusten palauttaminen

Tarkeaa

® Kun monitoimikone toimitetaan kierratykseen, siihen taytyy
palauttaa tehdasasetukset henkildkohtaisten tietojesi
suojaamiseksi.

® Jos valitset taman vaihtoehdon, kaikki monitoimikoneeseen
tallennetut Wi-Fi-tiedot poistetaan ja siihen palautetaan
tehdasasetukset.

e \oit palauttaa monitoimikoneeseen tehdasasetukset
valitsemella o >Tehdasasetusten palautus.

Cooking Chef Connect -laitteen ottaminen
kayttdon
Lisdtietoja on kuvissa E - n

TARKEAA

® Varmista, ettd induktioalue, lampdtilan tunnistimet
ja kulhon jalustan ulkopinta ovat puhtaat. Muutoin
kuumennustunnistin ei toimi oikein, jolloin lopputulos ei ole
paras mahdollinen.

® Tarkista, ettd kaikki kannet ovat paikallaan, myos
[dmpdsuoja. Jos ne eivat ole kunnolla paikallaan,
kuumennus ei toimi.

1 Tydnna pistoke pistorasiaan ja paina virtakatkaisinta.

2  Ka&anna paan nostovipua mydtapaivaan ja nosta
sekoituspaata, kunnes se lukittuu.

3 Paina lampdsuojusta ylospain sekoituspaan alaosaan.
Lampodsuojusta ei saa kayttaa, jos kumitiiviste ei ole
kunnolla paikallaan.

® Jos kaytat Cooking Chef Connect -laitetta ilman
kuumennusta, lampdsuojusta ei tarvitse kayttaa, ellei
roiskesuojaa kaytetd. Lisatietoja on Roiskesuojan
asettaminen paikalleen ja kayttaminen -kohdassa.

4 Kiinnita kulho alustaan.




5 Aseta haluamasi tyovaline kulhotyovalineelle tai
hammennystyodvalineelle tarkoitettuun paikkaan. Jos kaytat
hdmmennystyodvalinettad, paikanna tappi urasta. Lukitse se
paikalleen kaantamalla.

® \oit irrottaa tydvalineen tekemalla edelld vaiheessa 5
kuvatut toimet kaanteisessa jarjestyksessa. (Kun irrotat
tyovalineet kayton jalkeen, kayta aina uunikintaita.)

6 Voit laskea sekoituspaan alas nostamalla sita hieman ja
kaantamalla paan nostovipua myotapaivaan.

Laske alas lukittuun asentoon.

Hammennystyoévaline - kun kaytetaan
hammennystyodvalinettd, hammennysapukiinnikkeesta

on apua hammentamisen aikana. Lisatietoja on
hammennysapukiinnikkeen kiinnittdminen ja irrottaminen
-kohdassa. Hdmmennystyovalinettd voidaan kayttaa myos
yhdessa vispilan kanssa. Ald kdytd himmennystyovilinetta
yhdessa taikinatyoévalineen kanssa.

Cooking Chef Connet -laitteen kayttaminen

kasin

1 Lisda kypsennettavat tai sekoitettavat aineosat.

2 Aseta aika, nopeus ja lampaétila.
Huomautus: Voit kayttaa laitetta pelkkana sekoittimena
ilman kuumennusta valitsemalla ldmpotila-asetukseksi Off.
Voit asettaa hammennysvalit ja sykaykset kdantamalla
sdadinta vastapaivaan.
Voit kayttda keskeytymattdmia nopeuksia kaantamalla
saadinta myotapaivaan.

3 Kaynnista painamalla valitsinta.

4 Voit pysayttaa monitoimikoneen milloin tahansa painamalla
valitsinta. Toimi kypsennystilassa varovaisesti, silla laite voi
olla kuuma.

Suuri nopeus, korkea lampotila (HSHT)

Sekoittaminen suurella nopeudella lampodtilan ylittédessa 60

°C:

® \Valitse aika (tarvittaessa), nopeus ja lampodtilaksi
vahintaan 60 °C.

® Nayttdon tulee varoitus merkiksi siita, ettd olet
siirtymassa HSHT-tilaan.

® Kun olet lukenut ja ymmaéartanyt varoituksen, vahvista
HSHT-tilaan siirtyminen painamalla Kylla.

® Kaynnista painamalla valitsinta.

Tata toimintoa saa kayttaa VAIN, kun laitteessa on

vispild ja/tai hAmmennystyovaline. Al3 ylits 3 litran

enimmaiskapasiteettia. Varmista, ettd roiskesuoja on

paikallaan. Laitetta ei saa jattaa ilman valvontaa.

5 Kun ohjelma on paattynyt, kuuluu 3 aanimerkkia.

® Huomautus: Jos aikaa ei ole asetettu, kuumentaminen ja
hdmmentaminen paattyvat automaattisesti, kun aikaa on
kulunut 8 tuntia.

6 Voit lopettaa kuumentamisen tai valitsemalla [ampotilaksi
OFF-vaihtoehdon. Voit pysayttaa monitoimikoneen milloin
tahansa painamalla valitsinta.

Tarkeda - Jos sekoituspad nostetaan kaytoéon aikana,
kuumentaminen pysahtyy. Samalla kulhotyovéline
pysahtyy, ja se kdynnistyy uudelleen vasta kun sekoituspaa
on laskettu alas. Voit kdynnist&da sekoitimen laskemalla
sekoituspaan alas ja painamalla valitsinta.

Valmiiden ohjelmien kayttaminen
Lisdtietoja on kuvissa E - E

Valitse esiasetusvalikko.

Valitse haluamasi valmis ohjelma.

Noudata naytdssa nakyvia ohjeita.

Voit pysayttaa monitoimikoneen milloin tahansa painamalla
valitsinta. Ole varovainen, silla kulho ja tydvalineet ovat
kuumia.

NN
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Ruoan valmistamisen jalkeen

® Toimi varovaisesti, kun kasittelet tai kosket laitteen
osia, kun sen avulla on dskettain valmistettu ruokaa.
VARSINKIN KULHO JA TYOVALINEET ovat KUUMIA
virran katkaisemisen jalkeen.

® Kun nostat tai siirrat kulhoa, tartu kahteen sivukahvaan.
Kun kosket kuumaan kulhoon tai kuumiin tyovalineisiin,
kayta aina patalappuja.

® Kulhon pohja pysyy lammittdmisen jalkeen kuumana
pitkdan. Mukana on toimitettu tydtasoa kuumuudelta
suojaava suojus. Kasittele ja kayta sita varovasti.

Vihjeitd ja neuvoja

® Joitakin ruokia (varsinkin runsaasti vetta sisaltavia)
valmistettaessa lampotila ei ylitd 100 °C, silla tama on
veden kiehumispiste.

® Kun lisdat aineksia kulhoon kypsentamisen aikana,
hidasta nopeutta seka lisda ainekset hitaasti ja tasaisesti.

® \/oit kuumentaa kastikkeet nopeasti kayttamalla jatkuvaa
hammentamista.

® Jos kaytat roiskesuojusta ruoanvalmistuksen aikana,
irrota se ennen sekoitinpaan nostamista. Huomaa, etta
vettd tiivistyy roiskesuojukseen ja lampdsuojaan.

® Nosta sekoitinpaa hitaasti, jotta neste valuu lampdsuojan
alta takaisin kulhoon.

® Kaytettdvissa on neljd hdmmennysviivetoimintoa,
jotta voit valita tarvittavan hdmmennysasetuksen.
Joitakin ruokia valmistettaessa tarvitaan jatkuvaa
hadmmentamista, jotta aineosat eivat tartu kulhon
pohjaan, mutta joissain tapauksissa hammentamisen
tulee olla jaksottaista, jotta ruoan rakenne pysyy
haluttuna.

Kasin kayttaminen (lisalaitteet)

1 Poista suuren nopeuden / pienen nopeuden liitannan
kansi (mikali tulee kysymykseen).

2 Asenna lisélaite kayttoon sita koskevien ohjeiden
mukaisesti.

3 Aseta tarvittava aika ja nopeus (katso kuvia L - M).
Kaynnista painamalla hallintakiekkoa.

Voit pysayttaa toiminnan milloin tahansa painamalla

hallintakiekkoa uudestaan.

Aukon kansien irrottaminen ja kiinnittaminen

Suurnopeusaukon kansi

1 Voit irrottaa kannen nostamalla sita ylospain.

2 Voit kiinnittaad kannen asettamalla kannen aukkoon ja
painamalla.
Hitaan nopeuden aukon kansi

1 Voitirrottaa kannen tarttumalla sen alaosaan ja vetamalla
ulospain.

2 Voit kiinnittaa kannen asettamalla sen yldosan kiinnikkeen
ulostulon uraan ja painamalla kiinnikkeen paikalleen.

Punnitustoiminnon kayttaminen
Lisdtietoja on kuvissa

Valitse kosketusnaytdssa punnitustoiminto 0.

Aseta kulho paikalleen.

Nollaa asteikko.

Punnitse ainesosat.

Voit vaihtaa mittayksikkda napauttamalla punnitusruudun
vksikkdpainiketta.

a b N

Huomautus: Aseta monitoimikone aina kuivalle, tasaiselle ja
vakaalle alustalle ennen punnitsemista. Alg paina sekoitinta
tai kulhoa punnitsemisen aikana, koska tama vaikuttaa vaa'an
tarkkuuteen.

Punnitustoimintoa voidaan kayttaa sekoituspaan ollessa
alhaalla tai ylhaalla.

Punnitustoiminto on tarkka ylarajaan 6 kg.



Esiasetusten kayttdtaulukko

Oletusasetuksia voidaan sdataa valmistusohjeen edellyttamalla tavalla.

Jos asetusta ei voida saatad, nakyvissé on @ -kuvake.

Jos naytdssa nakyy, ettd kuumentaminen on meneilldan, ajastin kdynnistyy vasta kun oikea lampotila on saavutettu.

Esiasetus

Suositeltu tyéviline

Oletusasetukset
(voidaan saataa)

Lampimandpitovaihe

Ruokaohjeita / kdyttékohteita

Valkuaisten vatkaus

O

(7

1 min 15 sek
(15 s-5 minuuttia)

Max

Valkuaisvaahdon vatkaaminen
suklaamoussea varten

ﬂ OFF
n
o
Sokerikakku @ 1 min Victoria-sokerikakku
(30 s-3 min)
P 1-Max
N F1 v
l OFF
n
o

Taikinan vaivaus

10 minuuttia
(1-30 minuuttia)

Min-1
(Min-2)
OFF

n

o

Sampylat, pizzataikina

Taikinan nostatus

1 tuntia

(5 min-2 h)
OFF

[a}

o

30°C
(25-35 °C)

Hiivataikinoiden nostattaminen

Suklaan sulatus

10 minuuttia
(5 min-2 h)

T1a

60°C

Suklaamousse

Svetsildinen marenki

10 minuuttia
(1-20 minuuttia)

Voi-kermakuorrutuspohja

Max
40°C
Italialainen marenki 4 min Sitruunamarenkipiirakka
(1-20 minuuttia) Uunijaateld
HSHT 6
F1 Mo
60-85 °C
Hedelmahilloke 20 minuuttia Kakkutaytteet,

(5s5-2h)
'
F1-¥4
104°C

jalkiruokakastikkeet

Popcorn

10 minuuttia
(5-10 minuuttia)

OFF &

180°C @

Tuoretta kotona tehtya popcornia
*Kayta aina esiasetusta parhaiden
tulosten saamiseksi.
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Esiasetusten kayttdtaulukko - Continued

Esiasetus Suositeltu tyovidline | Oletusasetukset
(voidaan sa&ataa)

Lampiménépitovaihe| Ruokaohjeita / kiyttokohteita

Hoyrytys 20 minuuttia Lohta paperikaarossa
(5-45 minuuttia)
OFF
[a}
[
100°C @
Pataruoat 40 minuuttia 30 min Bolognese
(5s-2h) @ a
<> —_ <> <>4
. ‘ 3 ‘4 s\ o
. o
— (</’1 - <f>4 ) l 62°C
—— 103°C-140°C o
Ruokaisa keitto @ 20 minuuttia 30 min Minestronekeitto, liemet
(5s-2h) @ &
<> - <> <>4
,_ -t A\ d
. o
— / (<‘>1 _ <‘>4 ) ﬂ Gzec
— 103°C-140°C o
Hauduttaminen 2 tuntia 30 min Burgundinpata
(5s-2h) @ &
<>3 —_ <>4 <>4
F3-1 3
F1-F+4) j ec
98°C-140°C a
Recipe 14 Nosta hoyrytysastiaa sen kahvoista. Varo, ettd ne eivat taitu
) A sisdanpain.
Luumumarlnadl ) ) 15 Aseta hoyrytysastia kookkaalle levylle tai tarkoitukseen
200 g juoksevaa kirkasta hunajaa sopivaan astiaan.
40 g pehmeitd luumuja 16 Irrota kahvat ja taita ne keskelle. Nosta tukirengas irti ja
04 dl vettd taita kahvat ulos.
17 Ota ruoka pois.

1 Laita kaikki ainesosat monitoimimyllyyn. Laita jddkaappiin
jaahtymaan yoksi.

2 Kiinnita lisalaite sekoittimeen.

3 Kayta sykaystoimintoa 4 sekunnin ajan.

4 Kayta haluamallasi tavalla.

Steamer Attachment
Lisdtietoja on kuvissa

Tarkeaa

Nesteet, tiivistynyt kosteus, hdyrykypsennysosa ja
yleiskone ovat kuumia, joten toimi varovasti. Kayta
patakintaita.

Ala yrita asettaa sekoitustydvalinettd paikalleen, kun
hoyrytysastia on kaytodssa.

Ala kypsenna ruokaa sekoituskulhossa, kun héyrytysastia
on kaytodssa.

® Kun kaytat hoyrytysastiaa, pida Cooking Chef poissa
seinien luota ja kaappien alta. HOyry voi vahingoittaa niita.
Mausta ruoka vasta kypsentamisen jalkeen.

® Tama auttaa estdméaan tahrojen ja pistemaisten
sydpymisten muodostumista ruostumattomasta teraksesta
valmistettuihin astioihin.

1 Aseta irrotettava astia tasaiselle pinnalle. Varmista, etta
kahvat on taitettu sisaan.

2 Aseta tukirengas astiaan. Varmista, etta sen paalla
sijaitsevat kahvan tuet sopivat astian V-muotoisiin koloihin.

3 Taita kahvat ulos ja sovita ne kahvan tukiin.

4 Aseta kypsennettava ruoka tarjottimeen. Vihannekset on
puhdistettava ja kuorittava perusteellisesti.

5 Lisaa kulhoon tarvittava maara vetta. Lisatietoja on
valmistusohjeissa. Suodatettu vesi on parasta, silla se
vahentaa kalkkikiven muodostumista ja pistemaisia
sydpymia.

6 Aseta koottu hdyrytysastia kulhoon. Se asettuu oikealle
korkeudelle.

Vihjeitd ja neuvoja

Kulhoon jaanyt neste soveltuu hyvin keiton tai liemen
valmistamiseen.

Jaté ruokapalasten valiin raot.

Valmistettaessa suuria maaria sekoita valmistuksen
puolivalissa.

Samankokoiset ainekset kypsyvat tasaisesti.

Jos hoyrykypsennat erilaisia aineksia, lisadad nopeammin
kypsyvat ainekset jalkeenpadin.

Jos nostat sydttdkantta tai irrotat roiskesuojan, hdyrya
paasee karkaamaan ja kypsymisaika pitenee.

Ruoan kypsyminen jatkuu, kun yleiskone kytkeytyy pois
paalta. Nosta ruoka siksi heti pois.

Jos ruoka ei ole taysin kypsynyt, aseta aika uudelleen.
Voit joutua lisd&dmaan vetta.

Kypsennysajat ovat vain ohjeellisia. Tarkista aina ennen
ruoan sydomistd, ettd se on taysin kypsaa.

Ala anna laitteen kiehua kuivaksi. Lisaa vetta
tarvittaessa.

7 Sovita lampdsuojus sekoituspaahan.

8 Sovita kulho ja hoyrytysastia yleiskoneeseen.

9 Laske sekoituspaa alas ja aseta roiskesuojus paikalleen.

10 Valitse hdyrytyksen esiasetus ja kypsennysaika
suositustaulukkoa noudattaen. Kaynnista painamalla
valitsinta.

1 Anna kypsya vaadittava aika.

12 Poista roiskesuoja.

13 Nosta sekoituspaata.
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Naytdssa nakyvien tekstien ja kuvakkeiden selitykset

= Preset Menu

e

Off

Preset Example @

C] (7 n *
30:00 +3 100°C
’ (! - 8

Status Information ll

O

Voit siirtyd Asetukset-valikkoon napauttamalla tata kuvaketta.

[EE Preset Menu ]

Voit siirtya valmiiden ohjelmien valikkoon napauttamalla taté kuvaketta.

Napauttamalla tata kuvaketta voit punnita ainekset kulhossa.

a
®

30:00

Nayttaa valitun ajan tunteina (h), minuutteina (m) ja sekunteina (s).

Nayttaa valitun hammennysvalin.
Jos on valittu jaksottainen asetus (2 2 4) ulompi rengas laajenee ja monitoimikone
sekoittaa, kun se on laajimmillaan.

(7
12
!

98°C

Nayttaa valitun lampaotilan.

Sykkiva punainen tausta ilmaisee, etta laite kuumenee.

Kiinteasti punaisena nakyva tausta ilmaisee, etta laite on saavuttanut asetetun lampotilan.
Vilkkuva alaspéain osoittava nuoli ilmoittaa, ettd laitteen jadahtyminen on kdynnissa.

N IImaisee, ettd asetusta (aika, nopeus tai lampdtila) ei voida saataa.
Tilatiedot Toimintatilan tiedot nakyvat taalla tekstina.
zll IImaisee, ettd kulho, sen sisaltd ja kaytettavat osat ovat kuumia. Késittele niita varoen.
g IImaisee, ettd monitoimikone on yhdistetty WiFi-verkkoon.
—
L g
[

IImaisee, ettd laite on HSHT-toimntatilassa (suuri nopeus, korkea lampotila).

ocC®oC— >

Voit asettaa hammennysvalit ja sykaykset kdantamallad saadinta vastapaivaan.
Voit kayttaa keskeytymattomia nopeuksia (Min-Max) kaantamalla saadinta myotapaivaan.

Ruokaohjeita

Ruokaohje Kéytettdva tyoviline | Esiasetus / Ainesosat

Minestronekeitto

manuaaliset asetukset
Ruokaisa keitto Lisaa kaikki seuraavat samalla kerralla:
100 g pancetta, kuutioituna
@ 20 minuuttia 2 valkosipulinkyntta, hienonnettuina
50 g arborioriisia
<> <> ? i 3
7) [ 2 - ‘ 3 2% rkl tomaattipyreetd

70 g kurttukaalia
H 08°C 1t ku?vattua rosmariinia
2 tl kuivattua salviaa
1 sellerinvarsi, viipaloituna

60 g purjoa, viipaloituna
75 g sipulia, viipaloituna
75 g porkkanaa, viipaloituna

11 kuumaa kasvislienta

Suolaa ja pippuria
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Ruokaohje K&ytettdva tyoviline | Esiasetus / Ainesosat
manuaaliset asetukset
Stroganov Pataruoat Lisaa kaikki seuraavat samalla kerralla:

600 g naudanpaistia, kuutioituna
C'-) 30 minuuttia 1rkl paprikajauhetta
1rkl voita
r?\ <l>2 - <43 1 yalkpsipylinkynsi, hienonnettuna
400 g lihalienta
200 g sienia, viipaloituina
150 g sipulia, viipaloituna
300 g porkkanaa, viipaloituna
200 dI kermaa
1rkl maissijauhoa
1rkl vettd
Suolaa ja pippuria

} Sekoita keskenaan.

Créme Anglaise

Lisaa kaikki seuraavat samalla kerralla:
2,5dl taysmaitoa
250 g vispikermaa

1tl vaniljatiivistetta
2 rkl maissijauhoa
96 g keltuaista
80 g hienosokeria

Manuaaliset asetukset

Sekoita keskendén.

Popcorn

Lisaa seuraavat ainekset kaikki yhdella kertaa:
50 g popcornjyvia
20 g auringonkukkadljya

Popcorn

@ 10 minuuttia

r;\ OFF

H 180°C

*Kayta aina esiasetusta parhaiden tulosten saamiseksi.

Riisivanukas

Lisaa kaikki seuraavat samalla kerralla:
150 g lyhytjyvaistéa riisia
11 tdysmaitoa
75 g hienosokeria
2 tl vaniljatiivistetta

Manuaaliset asetukset

1 tunti
15 minuuttia

(o) ¢1

§J osc

Lampdotila- ja nopeusasetukset.

Lampotilasuosituksia 60°C Suklaan sulattaminen
72°C - 82°C Hidas kypsentaminen
98°C - 99°C Hauduttaminen
100°C Kiehuttaminen, hoyryttaminen
130°C - 140°C Vihannesten paistaminen
180°C Lihan ruskistaminen
() Sykaysasento: lyhyita sykayksia taydella teholla.

(7

7 1

Hammennysvali 1: vatkain toimii jatkuvasti hitaalla nopeudella. Kaytetdan
ainesosien kaantelemiseen raskaisiin seoksiin.

(7 <1>2

Hammennysvali 2: jaksottainen hammentaminen ja lyhyet tauot. Jos tadma
nopeusasetus on kaytdssa, laite hdmmentaa hitaasti 1,5 kierrosta 10 sekunnin
valein.

7 3

Hammennysvali 3: jaksottainen hammentaminen ja keskipitkat tauot. Jos tama
nopeusasetus on kaytdssa, laite hAmmentaa hitaasti noin 1,5 kierrosta 30
sekunnin valein.

(7 <1>4

Hammennysvali 4: jaksottainen hammentaminen ja pitkat tauot. Jos tdma
nopeusasetus on kaytdssa, laite hdmmentaa hitaasti 1,5 kierrosta 5 minuutin
valein.

Nopeus: Min - Max

Jatkuva hdmmentaminen, nopeus nousee vahitellen suurimmaksi.

HSHT

Sekoittaminen 60 °C:n ylittavass lampdtilassa nopeudella Min - Max.
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Kayttdsuositustaulukko

Tama on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja kdsiteltdvien aineosien mukaan.

K-vatkain

Kakku-, keksi-, pikkuleipa- ja pasteijataikinoiden, kuorrutusten ja taytteiden sekoittamiseen
sekd perunamuhennoksen tekemiseen.

Vihjeita ja neuvoja
* Roiskumisen valttamiseksi lisda nopeutta vahitellen.
« Jotta aineosat sekoittuvat perusteellisesti, keskeyta sekoittaminen saannollisesti ja kaavi

aineosat kulhon reunoilta sen pohjalle lastan avulla.
« Voitaikinan ainesten tulee olla kylmia, ellei valmistusohjeessa sanota muuta.

Ruokaohje/tyévaihe

[©]

(7

O

(Max) (Minuuttia)
Leivonnaiset ja keksit - rasvan Jauhojen 910 g Min — 1 2
hierominen jauhoihin paino
Valmiit leivontaseokset Kokonaispaino 4 kg Min —» Max 45-60 sekuntia

Vaahdotusvatkain
Pehmeiden aineosien vaahdottamiseen ja sekoittamiseen.

tukseen.

Vihjeita ja neuvoja

* Roiskumisen valttamiseksi lisdad nopeutta vahitellen.

« Kun vaahdotat rasvaa ja sokeria kakkutaikinoita varren, anna rasvan lammeta
huoneenlampodiseksi tai pehmita se ennen sekoittamista.

* Korkean lampotilan vaahdotusvatkain toimitetaan kahdella erivarisellda vaahdotusosalla
varustettuna. Kayta yhta vaahdotusosaa makeiden ja toista suolaisten ohjeiden valmis-

Ruokaohje/tyévaihe

a

(7

O

(Max) (Minuuttia)
Voin/margariinin ja sokerin vaahdottaminen 4,55 kg Min —» Max 4
(15 munan taikina)
Kananmunien vatkaaminen kakkutaikinoita varten Min —» Max 1-4

Esimerkiksi jauhojen ja hedelmien k&anteleminen
sekaisin

Min —» 1

30-60 sekuntia

Vispila

Ihanteellinen kananmunille, kermalle ja kohokkaille.

Tarked

eika keltuaista.

* Roiskumisen valttamiseksi lisaa nopeutta vahitellen.
- Al3 sekoita vispildn avulla raskaita aineksia, kuten sokerikakkutaikinaa, dlka vaahdota
sen avulla rasvaa ja sokeria. Muutoin vispild voi vaurioitua.
* Saat parhaat tulokset, kun kananmunat ovat huoneenlampoisia.
Ennen munanvalkuaisten vatkaamista varmista, etta vispildssa tai kulhossa ei ole rasvaa

Ruokaohje/tyévaihe

o

(7

O

(Max) (Minuuttia)
Munanvalkuaiset 16 (605 g9) 1s-2
Kevyet seokset 930 g Min —» Max 4 -6
Kerma 2| 1%-3
Ohukaistaikina 250 g jauhoja Min 10 sekuntia
* Lis&da kulhoon ensin jauhot ja niiden jalkeen muut 500 g maitoa Max 45-60 sekuntia

aineosat. 200 g kananmunia

» Sekoita ainesosat keskenaan vahimmaisnopeudella.
Majoneesi 2 munankeltuaista Max 1-1%%

» Saat parhaat tulokset kaapimalla kulhon, kun 6ljy on
lisatty, ja antamalla koneen kayda vielad 10 sekuntia
suurimmalla nopeudella.

10 g sinappia
2 dl kasvioljya

Ohjeissa kaytetaan keskikokoisia kananmunia (paino 53-63 g).

Vaahdota vain tuoretta vispikermaa, jonka rasvapitoisuus on vdhintdan 38 %.
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Kayttosuositustaulukko

Tama on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja kdsiteltdvien aineosien mukaan.

Taikinatyéviline
Hiivataikinat

Vihjeitd ja neuvoja

Tarked

« Ala koskaan ylitd mainittuja enimma&ismaarid. Muutoin laite voi ylikuormittua.

« Jos sekoittaminen muuttuu tyélaaksi, katkaise virta, poista puolet taikinasta ja vaivaa
taikinanpuolikkaat erikseen.

* Aineosat sekoittuvat toisiinsa parhaalla mahdollisella tavalla, jos lisaat kulhoon ensin
nesteen.

Hiiva

« Kuivahiiva (liuotettava ennen kayttamista): kaada kulhoon [amminta vetta. Lisaa hiiva ja
sokeri. Anna seisoa noin 10 minuuttia, kunnes seos vaahtoaa.

* Tuorehiiva: murenna jauhojen sekaan.

* Muut hiivatyypit: noudata valmistajan ohjeita.

Ruokaohje/tyévaihe ﬁ @
(s
(Max) (Minuuttia)
Leipataikina (hiivapohjainen jaykka) Jauhojen 350 g-1,6 kg Min 60 sekuntia
paino 1 2.4
Kokonaispaino 564 g-2,58 kg Vaivaa uudelleen 60 sekuntia
nopeudella 1.
Pehmead hiivataikina, sisaltaa rasvaa ja | Jauhojen 250 g-1,6 kg Min 60 sekuntia
kananmunia paino
Kokonaispaino 478 g-3,1 kg 1 3-4
Vaivaa uudelleen 60 sekuntia
nopeudella 1.

Ohjeissa kaytetdan keskikokoisia kananmunia (paino 53-63 g).

Hoyrytyslaitteen kayttdohje

® Nama kypsennysajat ovat vain ohjeellisia. Jos ruoan kypsymiseen kuluu 20 minuuttia, voidaan kayttaa puoli litraa vetta. Jos
ruokaa on kypsennettava pidempaan, kayta 6,5 dl vetta.

® Al3 anna laitteen kiehua kuivaksi. Lisda vetta tarvittaessa.

® Jos hoyrytat siipikarjaa tai kalaa, ala tayta koria lilan tayteen.

® |_ue Elintarviketurvallisuus-ohjeet Turvallisuus-osasta.

Vegetables
Ainesosa \ﬁ’ @ Veden méaara Esivalmistelu

(Max) (Minuuttia)
Parsa 450 g 15 500 ml Puhdista
Vihreat pavut 450 g 15-20 500 ml Puhdista
Ruusupavut 450 g 15-20 500 ml Puhdista ja paloittele
Parsakaali 450 g 20 500 ml Leikkaa kukinnot
Ruusukaali 450 g 25 500 ml Puhdista ja leikkaa kanta pois
Kaali 1 pieni 25 500 ml Suikaloi
Porkkana 450 g 20 500 ml Paloittele
Kukkakaali 1 keskikok. 25-30 650 ml Leikkaa kukinnot
Kesakurpitsa 450 g 15 500 ml Paloittele
Lehtiselleri 1 kokonainen 15 500 ml Paloittele
Purjo 3 15 500 ml Paloittele
Sokeriherne 250 g 15 500 ml Puhdista
Sienet 450 g 10 500 ml Pyyhi
Palsternakka 450 g 15 500ml Kuutioi tai paloittele
Herneet 450 g 15 500 ml Irrota paloista
Uudet perunat 450 g 30-40 650 ml Pyyhi
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linnut ja kala

Ruokaohje/tyévaihe \ﬁ @ Veden maara Huomautuksia

(Max) (Minuuttia)
Broileri, luuttomat 4 30-40 650 ml Hoyryta lapikypsaksi ja mureaksi
rintapalat
Simpukat 450 g 10 500 ml Hoyrytd kunnes aukeavat
Katkaravut, keskikok 450 g 10 500 ml Hoyrytad vaaleanpunai-siksi
Kala, file 230 g 10-20 500 ml Hoyryta kunnes mure
Kala, pala 2,5cm paksu 15-20 500 ml Hoyrytad kunnes murenee
Kala, kokonainen 340 g 15-20 500 ml Hoyrytad kunnes murenee
Hummerin pyrstot 2-4 20 500 ml Hoyryta punaisiksi
Sinisimpukat 450 g 15 500 ml Hoyryta kunnes aukeavat
Osterit 6 15 500 ml Hoyrytd kunnes aukeavat
Kampa-Simpukat 230 g 15 500 ml Hoyryta kunnes kuumia ja

pehmenneita

Tyovalineen korkeuden saatadminen

Lisdtietoja on kuvissa

Vispild, ruostumattomasta terdksestd valmistettu K-vatkain
Vispild ja K-vatkain toimivat tehokkaimmin, kun ne melkein
koskettavat kulhon pohjaa. Jos korkeutta tarvitsee saataa,
kaytd mukana toimitettua kiintoavainta.

Vaahdotusvatkain korkeille lampétiloille - taman tyoévalineen
tulisi 1ahes koskettaa kulhon pohjaa.

Irrota pistoke pistorasiasta.

Kohota sekoitusp&éatd ja aseta vispila, K-vatkain tai
vaahdotusvatkain paikalleen.

Laske sekoitinpaa alas. Jos etaisyyttd on sdaddettava, nosta
sekoitinpaa ja irrota tydvaline.

Loysenna mutteria mukana toimitetun kiintoavaimen avulla,
jotta voit saataa vartta. Voit laskea tyovalinetta 1ahemmas
kulhon pohjaa k&dantamalla vartta vastapdaivaan. Voit nostaa
tyovalinettd kauemmas kulhon pohjasta kaantdmalla vartta
myodtapaivaan.

Kiristd mutteri.

Aseta yleiskoneeseen tydvaline ja laske sekoitinpaa alas.
Tarkista sijainti edellad kuvatulla tavalla.

Toista edelliset toimet, kunnes tyodvaline on oikeassa
asennossa. Kun asento on oikea, kiinnitd mutteri kunnolla.

Taikinatyovalinel - tama tyovéline on sadadetty tehtaalla, joten
sitd ei voi saataa.

Hammennystyovaline - taman tydvalineen tulisi 1&8hes
koskettaa kulhon pohjaa.

1
2

5

Irrota laitteen pistoke pistorasiasta.

Nosta sekoituspaata ja aseta hammennystyovaline
paikalleen.

Laske sekoituspas alas. Jos tyovalinettd taytyy saatas,
nosta sekoituspaata, 1dysenna mutteri kiintoavaimella ja
laske sekoituspaa alas.

Voit laskea tydvalinettd 1d8hemmas kulhon pohjaa
kaantamalla saatopyodrad myotapaivaan. Voit nostaa
tyovalinettd kauemmas kulhon pohjasta saatdopyorasd
vastapaivaan.

Kirista mutteri.
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Roiskesuojan asettaminen paikalleen ja

kayttaminen
Lisdtietoja on kuvissa

Roiskesuoja koostuu kahdesta osasta: lampdsuojasta ja
roiskesuojuksesta.

Lampodsuoja suojaa sekoituspaata hoyrylta ruoan
valmistamisen aikana.

Roiskesuojan saa kiinnittaa kulhoon vain, kun sita kaytetaan
yhdessa lampodsuojuksen kanssa.

1 Nosta sekoitinpdata, kunnes se lukittuu.

2 Paina lampdsuoja yldspain sekoitinpdan alaosaan, kunnes
se on taysin paikallaan. Lampdsuojaa kaytettédessa
kumitiivisteen on oltava oikein paikallaan.

3 Kiinnitad kulho alustaansa.

4 Laske sekoitinpaés alas.

5 Aseta roiskesuojus kulhoon ja tydnna sitd eteenpéin,
kunnes se on taysin paikallaan.

® Aineosat voidaan lisata suoraan kulhoon sekoittamisen
aikana kayttamalla syottdputkea.

6 \Voit irrottaa roiskesuojuksen vetamalla sen irti
yleiskoneesta.

Huomautus: Roiskesuoja jaa kiinni lampodkilpeen, kun

sekoituspaad nostetaan ylos, ellei sitd irroteta ennen

sekoituspdan nostamista.

7 Voit irrottaa ldampodsuojan nostamalla sekoitinpaata, kunnes
se lukittuu. Poista tydvaline ja veda lampdsuojusta alaspain
sekoitinpaan alaosasta.

Huomio: Aseta roiskesuojus paikalleen tai irrota se vain
sekoitinpaan ollessa lukitussa asennossa.




Sekoitusapukiinnikkeen asettaminen
paikalleen ja irrottaminen
Lisatietoja on kuvissa

Sekoitusapukiinnikkeesta on hyodtya sekoittamisen aikana.

1 Kiinnita sekoitusapukiinnike kulhon kylkeen siten,
ettd pystysuora osa menee sisapuolelle ja kiinnikkeet
ulkopuolelle.

2 Kaanna kiinnike kiinni kulhon kahvoihin vastapaivaan.

3 Voit irrottaa tekemalla toimet painvastaisessa
jarjestyksessa.

TARKEAA - Sekoitusapukiinniketta ei saa kayttaa, jos kaytodssa

on K-vatkain, vispild, taikinakoukku tai vaahdotusvatkain.

Korkeissa ldampotiloissa kaytettavan
vaahdotusvatkaimen kokoaminen
Lisatietoja on kuvissa

Kaapimen kiinnittdminen
Kaavin toimitetaan valmiiksi kiinnitettyna. Se taytyy irrottaa
puhdistamista varten.

1 Kiinnitad joustava kaavin tyovélineeseen asettamalla
kaapimen alaosa koloon ja tydontamalla yksi puoli uraan
ennen paadyn kiinnittdmista paikalleen. Toista toimet
toisella puolella.

Hoitaminen ja puhdistaminen

® Ennen puhdistamista katkaise laitteesta virta ja irrota
pistoke pistorasiasta.

® Aukossa @ voi nakya hieman rasvaa, kun sitad kaytetaan
ensimmaisen kerran. Tama on normaalia. Pyyhi rasva pois.

® |ampodtilatunnistimien metallipinnat voivat nayttaa
kuluneilta normaalissa kaytdssa. Tama ei vaikuta laitteen
toimintaan.

o Al jata joustavaa korkeita lampotiloja sietévaa vatkainta
kiinni koneeseen, kun sita ei kayteta.

Lisalaitteille tarkoitetut aukot
® Pyvyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.
® Al3 upota veteen alaka kayta hankaavia aineita.

Vaahdotusvatkain korkeille lampétiloille

® |rrota joustava kaavin aina tydkalusta ennen puhdistamista.

® Pese joustava kaavin ja tydkalu [dmpiman veden ja
pesuaineen avulla. Kuivaa perusteellisesti. Osat voidaan
myds pesta astianpesukoneessa.

Huomaa: Tarkista tydkalun rungon kunto ennen kayttamista ja
kayttamisen jalkeen. Tarkista myos kaavin saannéllisesti. Jos se
on kulunut, vaihda se.

Kulhot, tyévélineet, roiskesuoja, hdimmennysapukiinnike

® Pese kasin ja kuivaa tai pese astianpesukoneessa (Katso
lisatietoja kaaviosta kayttdohjeen alusta.).

o Al3 kaytad metalliharjaksista harjaa, terasvillaa tai
valkaisuainetta ruostumattomasta teraksesta valmistetun
kulhon puhdistamiseen.

Poista kalkkikerrostumat viinietikan tai kalkinpoistoaineen
avulla.

® Jos ruokaa tarttuu kiinni tai palaa kulhon sisdan, poista
mahdollisimman suuri osa siitd kayttamalla yleiskoneen
mukana toimitettua lastaa. Tayta kulho l&mpimalla
saippuavedelld ja anna sen liota. Poista pinttyneet jaamat
nailonisella harjalla.

® Kulhon vérin muuttuminen ei vaikuta sen toimintaan.

Kuivausaukko
® Varmista, ettd talla alueella ei ole ruokajaamia. Puhdista se
tarvittaessa pulloharjalla tai pumpulipuikolla.
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Lampétilan tunnistimet

Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa perusteellisesti. Al&
puhdista tunnistimia hankausaineilla tai teravilla esineilla.

Hoéyrykypsennyslaite

Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
laitteen irrottamista yleiskoneesta.

Puhdistaminen sujuu helpommin, kun peset osat heti
kayton jalkeen. Pese kaikki osat l1dmpimassa vedessa, jossa
on pesuainetta, ja kuivaa perusteellisesti. Ne voidaan pesta
myods astianpesukoneessa.

Tavallinen vesi ja ruoka sisaltavat suolaa ja happoja,

jotka voivat joskus vaikuttaa metallipintoihin, kuten
sekoitusastian sisapintaan. Jos nain kay, puhdista
nailonharjalla, hankaamattomalla sienella tai kunnollisella
ruostumattoman teraksen puhdistusaineella.

Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen aikana ilmenee ongelmia, katso
lisatietoja kayttdohjeen ongelmanratkaisuohjeista tai
siirry osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun
pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja
ostomaan kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee
toimintahairi®, toimita tai Iaheta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon. Loydat [ahimman valtuutetun
KENWOOD-huoltokorjaamon tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI OIKEIN
SAHKO- JA ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN
ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittaa yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden
kanssa sen lopullisen kaytdstad poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan
kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan toimialaan.




Ongelmanratkaisu

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Yleiskone ei kuumenna ruokaa.
Naytdssa nakyy virheilmoitus ja
laitteesta kuuluu aanimerkki.

Jokin turvatunnistin on lauennut.

Tarkista, nakyyko syy naytossa.

* Varmista, ettd sekoitinpaa on lukittu ala-
asentoon.

* Varmista, ettd kaikki aukkojen kannet ovat
oikein paikallaan.

* Varmista, ettd lampdsuoja on asetettu
kunnolla paikoilleen.

* Varmista, ettd kulho on kunnolla paikallaan.

Laitteen nopeus vaihtelee tai on
rajoitettu ruoanvalmistuksen aikana.

Kun kulhon sisalampodtila nousee tasolle
60°C, nopeutta rajoitetaan automaattisesti
ja kuumuuden varoitus tulee nakyviin.

Tama on turvallisuusominaisuus.

Ruokaa palaa kulhon pohjaan.

1 Valittu lampotila voi olla liian korkea.
2 Kaytdssa on vaaranlainen tyodvaline.

3 Hammennysviive on liian pitka.
4 Tyodvaline ei ehka ole riittavan alhaalla
kulhossa.

5 On valittu lilan pitka aika.

6 Tunnistin ja/tai kulhon alapinta eivat ehka
ole puhtaita.

1 Alenna lampédtilaa.

2 Tarkista, onko kaytdssa tarkoituksenmukaisin
tyovaline ja onko se saadetty oikein.

3 Lyhennd hammennysviivetta tai ota kayttdodn
jatkuva hammennys.

4 S3ada tyovalinetta.

5 Kypsenna ruokaa lyhyempi aika (varmista,
ettd ruoka on taysin kypsaa).

6 Varmista, ettd nama alueet ovat puhtaat ja
kuivat.

Ruoan rakenne ei ole tasainen.

1 On valittu lilan korkea lampaotila.
2 Hammennysviive tulee liian usein.
3 Aineksia on kypsennetty liian pitkaan.

4 Kaytdssa on vaaranlainen tyovaline.

1 Alenna lampédtilaa.

2 Pidenna hammennysviivetta.

3 Lyhenna kypsennysaikaa (varmista, etta
ruoka on taysin kypsaa).

4 Tarkista, ettd kaytossa on oikea tyovaline..

Sekoitusnopeus vaihtuu.

1 Ainekset ovat liian suuria, kovia tai
kiinteita.

1 Paloittele ruoka pienemmiksi paloiksi. Poista
hedelmista kivet. Sulata ainekset hitaasti
ilman tyovalinettd (nopeus on kuitenkin
valittava).

2 Lis&a ainekset, kun sekoitinpaa on laskettu
alas.

3 Tarkista, etta kaytdssa on oikea tyovaline.

Sekoituspaata on vaikea sulkea.

1 Jos kulhon pohjalla on kovia aineksia,
kuten suklaata, sekoitinpaa ei lukkiudu
ala-asentoon.

2 Hdmmennystyodvaline on kiinnitetty
virheellisesti.

1 Lisda ainekset, kun sekoitinpaa on laskettu
alas.

2 Varmista, ettd hammennystydvaline on
kiinnitetty sille tarkoitettuun liitantaan.

Lisdvarusteen kayttaminen rajoittaa
moottorin nopeutta.

Kulho on asetettu paikalleen kuumana.

Irrota kulho tai anna sen jaahtya alle 60 °C:n
[ampodtilaan.

K-vatkain tai vispild osuu kulhon
pohjaan tai ei ulotu pohjalla
sijaitseviin aineosiin.
Vaahdotusvatkain ei ulotu kulhon
pohjalle jaaviin ainesosiin.

Tyovalineen korkeus on vaara. Sita on
sdadettava.

S4ada korkeutta oikean kokoisen kiintoavaimen
avulla. Lisatietoja on Tyodvalineen korkeuden
saatadminen -kohdassa.

K-vatkain, vispila tai
vaahdotusvatkain osuu
hammennystyodvalineeseen.

Sekoitusapukiinnike on kiinnitetty.

Poista sekoitusapukiinnike. Sita saa kayttaa
vain yhdessa hammennystyovalineen kanssa.

Varustetta ei voi kiinnittaa hitaan
nopeuden aukkoon.

Tarkista, ettd varuste on yhteensopiva
laitteen kanssa.

Tahan aukkoon on kiinnitettava Twist-
litosjarjestelmaan kuuluva varuste, jonka
malli on KAX .

Tahan paikkaan mahtuu vain KAX-tunnuksella
varustettu Twist-liitosjarjestelmaan kuuluva
varuste .

Bar-liitosjarjestelméaan kuuluvat varusteet
voidaan yhdistaa yleiskoneen Twist-liitantaan
KATOO2ME-sovittimen avulla.

Lisdtietoja on osoitteessa
www.kenwoodworld.com/twist
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Ongelmanratkaisu (jatkoa)

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Kun yleiskoneen pistoke tydonnetaan
pistorasiaan, valmiustilan merkkivalo
vilkkuu.

Sekoituspaa on nostettu ylds tai sita ei ole
lukittu kunnolla ala-asentoon.

Tarkista, ettad yleiskoneen paa on lukittu
kunnolla ala-asentoon.

Yleiskone pysahtyy kayton aikana.
Kayttdvalmiusvalo vilkkuu nopeasti
muuta-man sekunnin ajan.

Ylikuormitus- tai ylikuumenemissuojaus on
lauennut.

Enimmaiskapasiteetti on ylitetty.

Irrota pistoke pistorasiasta. Tarkista, ettei
yleiskonetta ylikuormiteta ja etta siina ei ole
toimintaa haittaavia esteita.

Jos laite ei kdynnisty, poista aineosia
kuormituksen vahentamiseksi ja kaynnista laite
uudelleen.

Jos ongelma ei ratkea, irrota pistoke
pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya 15
minuuttia. Tydonna pistoke pistorasiaan ja valitse
toinen nopeus.

Jos laite ei kdynnisty naista toimista huolimatta,
kysy neuvoa asiakaspalvelusta.

Yleiskone pysahtyy kayton aikana.
Valmiustilan merkkivalo vilkkuu
hitaasti.

Lampodsuoja tai aukon kansi on irrotettu.

Kiinnita lampodsuoja tai aukon kansi ja kdynnista
uudelleen.

Valmiustilan merkkivalo vilkkuu,
kun yleiskoneen pistoke on
pistorasiassa.

Yleiskoneeseen on ollut virta kytkettyna
20 minuuttia, ja se on siirtynyt
virransaastotilaan.

Paina kosketusnayttda tai kddnna ohjausvalitsin
uudelleen asetuksen kohdalle.

Yleiskone pysahtyy kayton aikana.

Lampodsuojain tai kiinnitysaukon kansi
poistettu.

Aseta lampodsuojain tai kiinnitysaukon kansi
paikoilleen ja kdynnista uudelleen.

Naytossa nakyy aakkosnumeerinen
virhekoodi,

Laite ei toimi oikein.

Ota yhteys valtuutettuun Kenwood-
huoltokorjaamoon. Loydat [&himmaéan
valtuutetun Kenwood-huoltokorjaamon tiedot
osoitteesta www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

Laitteeseen ei sydtetd virtaa /nayttd
on pimea.

Pistoketta ei ole tydnnetty pistorasiaan.
On/Off-kytkinta ei ole kaytetty:.
Monitoimikone on siirtynyt valmiustilaan.

Tarkista, onko pistoke pistorasiassa.
Paina On/Off-kytkin On-asentoon.
Kosketa nayttda tai kaanna valitsinta.

Laite ei toimi.

Valitsinta ei ole painettu.

Aloita kypsentaminen painamalla valitsinta.

Ajastin ei laske aikaa alaspain
naytossa.

Kun meneillddn on kuumentaminen, ajan
laskeminen alkaa vasta kun oikea lampotila
on saavutettu.

Valittu ldmpotila on kuumempi kuin 100
°C, mutta aineosien sisaltama vesi estas
[ampotilaa ylittdmasta 100 °C.

Tama on normaalia.

Vahenna lampdtilaa tai valitse oikea ldmpdtila.

Kulhon sisallon lampotila ei ylita
100 °C.

Aineosien sisaltama vesi voi estaa
[ampotilaa ylittamasta 100 °C.

Normaali toiminta

Vaivalloinen liike tai taring kayton
aikana.

Epatasainen kuormitus kulhossa aiheuttaa
tarinaa.

Enimmaiskapasiteetti on ylitetty.
Kaytdssa on vaara varuste tai nopeus.

Vahenna aineosien maaraa tai jarjesta ne

uudelleen kulhossa ja kaynnisté laite uudelleen.
Katso lisatietoja varusteesta ja/tai nopeudesta
ohjelman tiedoista ja nopeussuosituskaaviosta.

Naytossa nakyy virheilmoitus E:34

WiFi-yhteysongelma.

Tarkista Wi-Fi-salasana.

Voit ohittaa WiFi-verkon valitsemalla Asetukset
o > WiFi > Unohda verkko.

Maéarita laitteen asetukset uudelleen Kenwood
Worldsovelluksessa.

2> vilkkuu hitaasti
C.b

Tunnettua Wi-Fi-verkkoa ei |6ydy.

Laite on saatettu siirtaa tai reitittimesta
on voitu katkaista virta tai se on ehka
kaynnistettava uudelleen.

/“l\\ vilkkuu nopeasti
[ )

Wi-Fi-yhteys on kaytettavissa, mutta
pilvipalvelimiin ei voi muodostaa yhteytta.

Reititin on ehka kaynnistettava
uudelleen. Voit myds ottaa yhteyden
Internetpalveluntarjoajaasi.

Tarkista Internet- ja I&hiverkkoyhteys.

Naytossa nakyy virheviesti E42

Kuivana kiehuttamisvirhe (hoyrytyksen
asetusvirhe)

Lisaa vettd kulhoon

Selostus laitteen piipitysadnista

1 Nopea yksittdinen piipitysaani.

1) Ohjausvalitsimen painaminen koneen
kaynnistamiseksi tai pysayttamiseksi tai
koneen paa on nostettu ylds toiminnan
aikana

Normaali toiminta
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Ongelmanratkaisu (jatkoa)

Ongelma

Syy

Ratkaisu

2) Kaksi nopeaa piipitysta.

3) Kolme piipitysta.

2) Kone odottaa - koneesta kuuluu kaksi
nopeaa piipitysdantd 10 minuuttia ja 5
minuuttia ennen lampenemisvaiheen
loppua.

3) Merkitsee seuraavaa:
- Ennalta asetettu ohjelma on loppunut
- Manuaalinen toiminto on loppunut
- Lampimana pitamisvaihe on loppunut
- Kone on alkamassa sekoittaa.

Normaali toiminta.

Normaali toiminta.

Kun otat yhteyden asiakaspalveluun,

sinulta voidaan kysya ohjelmiston versiota. Naet sen painamalla asetusvalikon kuvaketta ja
valitsemalla Tietoja laitteesta -vaihtoehdon.

Naytossa nakyy "- -".

Asteikko nollataan.

Normaali toiminta.

Naytossa nakyy miinusmerkkinen
lukema.

Nayttda ei nollattu ja ainesosia tai kulho,
kansi tai laite on poistettu.

Ainesosia on painautunut monitoimikonetta
vasten tai sen alle.

Monitoimikone on painautunut seinaa
vasten.

Nollaa naytto, lisda puuttuvat ainesosat tai
aseta kulho takaisin paikalleen.

Varmista, ettd ainesosia ei ole painautunut
monitoimikonetta vasten tai sen alle.

Varmista, ettd monitoimikoneen ja seinan valiin
jaa tilaa.

Nollaa ndyttd ennen seuraavien ainesosien
punnitsemista.

Pienet maarat eivat nay naytossa.

Punnittu maara on liian pieni.

Mittaa erittain pienet maarat tee- tai
ruokalusikalla.

Naytdssd nakyva paino muuttuu.

Monitoimikonetta on siirretty kayton aikana.

Kulhon reunaa kosketettiin, kun ainesosia
punnittiin.

Aseta monitoimikone aina kuivalle, tasaiselle ja
vakaalle alustalle ennen punnitsemista.

Al siirrd monitoimikonetta tai kosketa kulhoa
punnitsemisen aikana.

Nollaa ndyttd ennen seuraavien ainesosien
punnitsemista.

Metristen ja englantilaisten
mittayksikdiden valilla ei voi vaihtaa
nopeasti.

Monitoimikoneen asetuksia maéaritetaan,
jotta se voi ndyttaa aiemmin valitun yksikdn
ja mittauksen.

Odota 5 sekunnin ajan ja yritad uudelleen.

Punnitseminen sovellusta
kayttamalla (jolloin paino nakyy
mobiililaitteessa) sujuu hitaasti.

WiFi-signaali on heikko.

Mobiililaitetta ei ole yhdistetty samaan
kodin langattomaan WiFi-verkkoon

Varmista, ettd monitoimikone on yhdistetty
verkkoon, jonka signaali on vahva. Pyyda
Internet-palveluntarjoajalta ohjeita verkon
signaalin vahvistamiseksi.

Varmista, ettd mobiililaite on yhdistetty
samaan WiFi-verkkoon kuin monitoimikone.
Valitse WiFi-verkko mobiililaitteen asetuksissa.

Jos ongelma ei korjaannu, ota yhteys Idhimp&an valtuutettuun Kenwood-huoltokorjaamoon.
Loydat Idhimman valtuutetun Kenwood-huoltokorjaamon tiedot osoitteesta www.kenwoodworld.

com tai maakohtaisesta sivustosta.
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Ecodesign-tiedot

Verkkoliitanta: Yksi WiFi-verkkoliitdnta, oletusarvoisesti aktiivinen.

Mallinro: TYPE KCL95
RF-taajuusalue: 2412 - 2472 MHz
Suurin ldhetysteho: <20 dBm

Tietolilkenneprotokolla: IEEE802.11 b, g, n

KCL95-monitoimikoneessa on yksi WiFi-verkkoliitanta sen kayttamiseksi etdohjattavana verkkolaitteena.
® Verkkoliitantd voidaan poistaa kaytosta valitsemalla WiFi-asetusvalikossa Pois (Off) -vaihtoehto.

® Verkkoliitantd: voidaan ottaa kayttdoodon WiFi-asetusvalikossa valitsemalla P&alla (On) -vaihtoehto.

Ottaminen kdytt66n: Monitoimikone voidaan ottaa valmiustilasta takaisin kdytt66n seuraavasti:

® \erkkoyhteyden oltua valmiustilassa: Kosketa nayttda, kdadnna valitsinta tai ota kayttdédn sovelluksen avulla.
® Valmiustila, ei verkkoyhteytta: Kosketa nayttoa tai kaanna valitsinta.

® Kulho ja kansi tulee aina pitaa asennettuina monitoimikoneeseen, jotta sitd voidaan etakayttaa.

Tehdasasetusten palautus - tarkeda

Kun monitoimikone toimitetaan kierratykseen, siihen taytyy palauttaa tehdasasetukset henkildkohtaisten tietojesi suojaamiseksi. Jos
valitset tdman vaihtoehdon, kaikki monitoimikoneeseen tallennetut Wi-Fi-tiedot poistetaan ja siihen palautetaan tehdasasetukset.
Voit palauttaa monitoimikoneeseen tehdasasetukset valitsemalla Asetukset > Tehdasasetusten palautus.

SIVUSTO
Tilat Virrankulutus
Ei verkkoyhteyttd, valmiustilassa - Kun nayttd on ollut kayttamattad 20 minuuttia, se 02 W

sammuu. Wi-Fi-verkkoliitdnta ei ole kaytdssa.

Verkkoyhteys, valmiustilassa - 20 minuuttia jatkuneen kayttaméattdmyyden jalkeen 0,7 W
nayttd sammuu, ja kaikki WiFi-verkkoliitdnnat jaavat kayttoon.

Pois - otetaan kayttdon takaosan kytkimen avulla. 0,0 W
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Okumaya baslamadan énce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Guvenlik

e Bu talimatlarn dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar i¢in saklayin.

e TUm ambalajlar ve etiketleri cikartin.

® [is veya kablo hasar gdrurse, gluvenlik nedeniyle, tehlikeye yol acmamasi icin
Kenwood ya da yetkili bir Kenwood tamircisi tarafindan degistirilmelidir.
Onemli not - elektronik tibbi implantlar

e TUm indUksiyon isitma UrUnleri gibi, bu cihaz da kisa mesafeli manyetik alanlar
yvaratir. Eger yakin mesafedeki bir kullanici veya kisi kalp pili ya da baska aktif
bir implanta sahipse, olasi saglik risklerine maruz kalmamak icin [Utfen bir
doktora danisin.

e Alet/ek parca takmadan veya cikartmadan once, kullanimdan sonra ve
temizlemeden &nce cihazl kapatin ve fisini ¢cekin.

e Uzuvlarinizi, sacinizi, takilari ve bol giysileri hareketli parcalardan ve takili
eklentilerden uzak tutun.

e Parmaklarinizi vs. asla mentese mekanizmasina sokmayin.

e Pisirme disi bir moddayken, cihazi asla basibos birakmayin.

e Aleti pisirme modunda gdzetimsiz biraktiginizda asagidakilere dikkat edin:

o |s|| ve islenecek maksimum miktarlarla ilgili ydnergelere uyuldugundan emin
olun;

o birim ve kablonun cocuklarin ulasamayacagi yerde oldugundan ve calisma
yUzeyinin kenarindan uzakta oldugundan emin olun;

o yeterli sivinin eklendiginden ve yemegin yanmadigindan emin olmak icin
ilerlemeyi dtzenli araliklarla kontrol edin.

® Hic bir zaman hasarli cihazlari kullanmayin. Kontrol ya da tamir ettirin: bkz.
‘Servis ve musteri hizmetleri’.

e Onaylanmamis eklentileri kullanmayin, birden fazla eklenti ayni anda
kullanilmamalidir.

e Maksimum kapasiteleri asla asmayin ve induksiyon isiticiyr kullanirken asla kase
Uzerindeki 3 litre maksimum dolum seviyesini gecmeyin.

e Eklenti kullanirken birlikte gelen guvenlik bilgisini ve kullanim talimatlarini okuyun.

e AJir oldugu icin cihazi kaldirirken cok dikkatli olun. Kafanin kilitli oldugundan
ve kasenin, araclarin,dis kapaklarin ve kablonun kaldirmadan &nce guvenli
oldugundan emin olun.

e Cihaz tasirken daima altlik tabandan ve mikser kafasindan kaldirin.

Cihaz kase tutamadigindan tutarak KALDIRMAYIN

o Kabloyu cocuklarin erisebilecedi bir yerde asla birakmayin.

e GUc Unitesi, kordon veya fisi hi¢c bir zaman islatmayin.

e Pisirme modunda kullanirken veya pisirmeden sonra cihazi kullanirken, cihaz
kapandiktan sonra bile uzun stre SICAK kaldiklarindan, OZELLIKLE KASE,
SICRAMA KORUYUCU VE ARACLAR gibi parcalara temas ederken cok dikkatli
olun. Kaseyi cikartip kasimak icin tutamaklari kullanin. Sicak kaseyi ve sicak
karistirma araclarini kullanirken firin eldivenleri kullanin.

e Urln Gzerindeki A\ sembol, ylzeyin kullanim sirasinda sicak olabilecedini gdsterir.

® Kase aletlerini ¢cikartirken dikkatli olun, uzun sutreli kullanimdan sonra sicak
olabilirler.

e Kasenin alt kismi isitma islemi bittiginden sonra uzun bir stre sicak kalir.
Kullanirken dikkatli olun ve sicaga karsi duyarli yerlere yerlestirirken calisma
alani icin koruyucu althk kullanin.

e Ozellikle sicrama koruyucusunun kapadini acarken veya mikser kafasini
kaldirirken mikser kasesinden cikabilecek olan buhara dikkat edin.

® Sicak yiyecekleri mikserden blendere gecirecekseniz, malzemeleri blendere
yverlestirmeden dnce oda sicakligina sogumalarini bekleyin.

® Sadece bu cihazla birlikte saglanan kase ve araclari kullanin. Kaseyi asla bir isi
kaynagi ile kullanmayin.

e Cihazi asla bos kase ile pisirme modunda calistirmayin.

® Hava girislerine asla bir sey sokmayin.

e Cihazl kullanirken, kenardan uzakta dUz bir zemin Uzerine yerlestirildiginden

emin olun. Duvarlardan en az 10 cm uzakta oldugundan ve hava girislerinin
kapall olmadigindan emin olun. Asma raflarin altina yerlestirmeyin.
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IndUksiyon pisiricinin gUvenli ve dogru bir sekilde kullanilmasi icin kase
tabaninin ve sicaklik sensdrlerinin pisirmeden once temiz ve kuru olduklarindan
emin olun.

Bicak, catal, kasik ve kapak gibi metalik nesneler sicak hale gelebileceklerinden,
kase tabanina/induksiyon alanina konulmamalidir.

TUm indUksiyon pisirme cihazlarinda oldugu gibi, kredi karti, manyetik ortam
veya hassas elektronik ekipmanlari cihaz kullanimdayken yakinina koymayin.
Cihazi donmus besinler icin kullanmayin.

Yemeden 6nce yemeklerin iyice pismis olduklarindan emin olun.

Yag ile pisirdiginizde 250ml’yi asmayin.

Yiyecekler pistikten kisa bir sGre sonra yenmeli veya hizli bir sekilde
sogumasina izin verilip en kisa zamanda buz dolabina konmalidir.

Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

Dokunmatik ekrana basarken asiri guc uygulamayin ve calistirmak icin asla
keskin bir nesne kullanmayin.

Cirpiciyt yogun karisimlarda kullanmayin (orn. yag ve seker

kremalastirma) -hasar verebilirsiniz.

GUc¢ kablosu, dolanma veya takilip disme riskini azaltmak icin kullanilir. Dikkatli
kullanilmalari halinde uzatma kablolari kullanilabilir. Eger bir uzatma kablosu
kullanilirsa: 1) Uzatma kablosunun isaretlenmis elektrik sinifi, en az cihazin
elektrik sinifi kadar olmalidir ve 2) Kablo, tezgah veya masa Ustinden asagi
sarkmayacak ve bdylece cocuklar tarafindan cekilmeyecek veya yanlislikla
takilip disme riski olusturmayacak sekilde yerlestirilmelidir. Cihaz, topraklanmis
tipte bir cihaz ise, uzatma kablosu 3 telli bir toprak kablosu olmalidir. Cihazin
elektrik sinifi, Unitenin alt tarafinda belirtilmistir.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri yetersiz kisiler tarafindan
ya da yeterli deneyimi olmayan kisilerce gdzetim altinda olmalari ve cihazin
glUvenli sekilde kullanimina iliskin talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri
anlamalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda bilgilendirilmelidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve kordonunu cocuklarin
erisemeyecegi yerde tutun.

Bu cihazi sadece ic mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde kullanin.
Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigr ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hic bir sorumluluk kabul etmez.

Maksimum nominal deder, en blyUk yuki ceken mini dograyici/6dutlcy
eklentisine goredir. Diger eklentiler daha az guc cekebilir.

Bu cihaz harici zamanlayici veya ayri uzak kontrol sistemi ile calistirilmak icin
tasarlanmamistir.

Mikser kafasina bir eklenti takiliyken hareket ettirmeyin veya kaldirmayin, bunu
vapmak Mutfak Robotunu dengesizlestirebilir.

Cihazinizi kenara yakin yerlerde calistirmayin veya calisma yUzeyini sarkitmayin
veva takildiginda eklentiye kuvvet uygulamayin; birim dengesizlesebilir ve
devrilebilir, bu da yaralanmalara neden olabilir.

Buhar eklentisi

Bu ek sizi yakabilecek buhar olusturur.

Ozellikle sicrama koruyucuyu cikartirken veya besleme olugunun kapadini
acarken buharli pisiricinin sepetinden cikan buharin yakmamasina dikkat edin.
Parcalari tasirken dikkatli olun, sivilar, yogusma, buharli pisirici parcasi veya
Mutfak Robotu parcasi cok sicak olacaktir. Firin eldiveni kullanin.

Parca takmadan veya cikartmadan ya da temizlemeden &dnce daima cihazin
fisini cikartin.

Gida giivenligi

Et, kimes hayvanlari, balik ve deniz Grunlerini iyice pisirin. Asla donmus
haldeyken pisirmeyin
Yemekleri buharli pisiricide isitmayin.
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Fise takmadan 6nce

UYARI: BU CIHAZ TOPRAKLANMALIDIR.

® Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni oldugundan emin olunuz.

°
® By cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC 1935/2004 Ydénetmeligine uygundur.
® Bu cihaz 2014/53/AB Direktifinin temel gereksinimlerine ve diger ilgili ydnergelerine uygundur.

Ik kullanimdan énce
® Parcalari yikayin: ‘Bakim ve temizlik’ bodlimine bakin.

Kenwood Cooking Chef’inizi taniyin
Parcalar
Eklenti cikislari

@ Yuksek hiz ¢ikisi (HSO)
@ Dusuk hiz ¢ikisi (SSO)

(® Kase aleti soketi
@

Karistirma aleti soketi

Mikser

YUksek hiz c¢ikis kapadi
Mikser kafasi

Dusuk hiz ¢cikis kapadi
Cooking chef kasesi

Kafa - kaldirma kolu
Kontrol kadrani
Acma/Kapama anahtari
Ekran gostergesi

Calisma alani icin koruyucu althk
Gider deligi

Kase althgl/induksiyon alani
Havalandirmalar

Sicaklik sensorleri

Sicaklik kalkani

Kauguk conta (¢ikartilabilir)
Sicrama koruyucusu
Besleme olugu kapadi

K ¢irpicl

YUksek sicaklik krema cirpicisi
Cirpici

Hamur aleti

Karistirma aleti

Yardimci karistirma klipsi
YUksek sicaklik spatulasi
Hamur siyiricl

anahtar

BISICIOISIGISINISISISICIGISICIGISIGIGIOICIOIOIOIONC)

oY)

uhar eklentisi

Tutacak destekleri
Destek bilezigi
Katlanir tutamaklar
Cikartilabilir tepsi
Yumurta tutuculari

®OO0®

Not: Diisiik Hiz ¢ikis eklentileri

Mutfak Robotunuzun modelindeki dustk hiz cikisi Doner
Baglanti Sistemine sahiptir. Doner Bagdlanti Sistemi eklentilerini
kullanacak sekilde dizayn edilmistir.

Dusuk hiz cikisticin yeni eklentiler satin alirken Mutfak
Robotunuzla uyumlulugunu kontrol etmelisiniz. Tum Doéner
Baglanti Sistemi eklentileri KAX ile baslayan Grtn kodu ile
tanimnabilir, ayrica ambalajin Ustinde Ddner Baglanti
logosunu gorebilirsiniz.

Cubuk Baglanti Sistemine sahip eklentileriniz varsa
bunlari Mutfak Robotunuzun Déner Baglanti Sisteminde
kullanabilmek icin KATOO2ME adaptoérund kullanmaniz gerekir.
Daha fazla bilgi icin www.kenwoodworld.com/twist
adresini ziyaret edin.
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Kenwood World uygulamasina
baglaniliyor
-E Cizimlerine Bakin

Kenwood World uygulamasi cihazinizi akill telefon veya tablet

ile kontrol etmenize izin verir.

1 Fisi takin ve glic Unitesinin yanindaki Acma/Kapama
digmesine basin.

2 Ayarlar o > WiFi > Baglan secimini yapin ve dokunmatik
ekranda c¢ikan talimatlari uygulayin.

PIN numarasi

® Bu, Kenwood World uygulamasi tarafindan istendiginde
gerekecektir.

e Cihaz sadece gdsterge ekraninda PIN Numarasi
gosterildiginde baglanti kurabilir. PIN yanlis girilirse,
uygulamadaki talimatlari uygulayin ve tekrar deneyin.

® Birimin PIN numarasini gorunttlemek icin Ayarlar o
> WiFi > Baglan secimini yapin ve ekranda c¢ikan talimatlari
uygulayin. (sadece WiFi agina badl oldugunda).

Not:

WiFi

Sadece 2,4 GHZ'de IEEE802.11 b, g ve nile calisir.

Uyumluluk

Kenwood World uygulamasi iOS ve Android’in en son

strumleriyle uyumludur.

(@

Fabrika Ayarlarina Sifirla

Snemli

® Cihazi atarken kisisel verilerinizi korumak icin fabrika
ayarlarina sifirlamaniz énemlidir.

® Bu segenedin secilmesi Unitede kayitl tim WiFi verilerini
silecek ve fabrika ayarlarina geri déndurecektir.

® Cihazinizi fabrika ayarlarina sifirlamak icin Ayarlar o
>Fabrika Ayarlarina Sifirla secimini yapin.

Cooking Chef Connect'inizi Ayarlamak icin

E - n Cizimlerine Bakin

ONEMLI

® induksiyon alani, sicaklik sensorleri ve kasenin dis ylzeyinin
temiz oldugundan emin olun. Aksi taktirde sicaklik
sensorleri etkilenerek dUsuk bir pisirme performansi elde
etmenize sebep olacaktir.

® Sicaklik kalkani dahil tim ¢ikis kapaklarinin yerlestirilmis
oldugundan emin olun. Eger dlzgun yerlestirilmemislerse
isitma fonksiyonu calismayacaktir.

1 Fise takin ve Acma/Kapama digmesine basin.

2 Kafa kaldirma kolunu saat yéntnde déondurin ve mikser
kafasini pozisyona kilitleninceye kadar yUkseltin.

3 Sicaklik kalkanini mikserin kafasinin altina tamamen
yerlesinceye kadar yukari itin. Sicaklik kalkani asla kaucuk
conta dogru takilmadan kullaniilmamalidir.

® Cooking Chef Connect'i isi olmadan kullaniyorsaniz sicrama
koruyucu kullanmadiginiz strece isi kalkanini takmaya
gerek yoktur. ‘Sicrama koruyucu Unitenizi yerlestirmek ve
kullanmak i¢in’ boélimudne basvurun.

4 Kaseyi tabana yerlestirin.

5 Gerekli aleti, kase aleti soketine veya karistirma aletini
kullanacaksaniz karistirma aleti soketine yerlestirin. Bunu
icin oluktaki pimi bulun ve dogru pozisyonda kilitlemek ig¢in
dénduaran.




® Bir aleti citkarmak icin yukarida belirtilen 5. adimin tersini
uygulayin. (Pisirme sonrasi aletleri ¢ikartmak icin her zaman
firin eldiveni kullanin).

6 Mikser kafasini alcaltmak icin hafifge kaldirin ve kafa
kaldirma kolunu saat yonunde déndurun.
Kilitli pozisyonuna alcaltin.

Karistirma Araci - karistirma aracini kullanirken karistirma
yvardimcl klipsi karistirma eylemine yardimci olmak icin

de kullanilabilir, bkz. ‘karistirma yardimci klipsini takma

ve cikarma'. Karistirma araci ¢irpict ile de kullanilabilir.
Karistirma aracini hamur aletiyle kullanmayin.

Cooking Chef Connect'inizi kullanmak icin -
Manuel Calistirma

1 Pisirilecek/karistirilacak malzemeleri ekleyin.

2 Istenen zamani, hizi ve sicakhgi ayarlayin.
Not: Makineyi isitmasiz bir mikser olarak kullanmak icin
sicakligl ayarlarken 'Kapall'yl secin.
Karistirma araliklarini ve puls islevini kullanmak icin kontrol
kadranini saat yonunun tersine ¢evirin.
Surekli hizlari kullanmak icin kontrol kadranini saat yontnde
cevirin.

3 Baslatmak icin kontrol kadranina basin.

4 Herhangi bir zamanda Uniteyi durdurmak icin kontrol
kadranina basin. Pisirme modundaysaniz, Unite sicak
olacagindan dikkatli olun.

YUksek hiz, yUksek sicaklik modu (HSHT)

60°C ve Uzeri sicakliklarda yuksek hizda karistirmak igin

® Zamani (uygulanabilir ise), hizi ve 60°C veya Ustinde bir
sicaklik secin.

® Ekranda HSHT moduna girdiginizi bildiren bir uyari
gorlnecektir

® Uyari okunduktan ve anlasildiktan sonra HSHT moduna
girmek istediginizi onaylamak igcin evet tusuna basin.

® Baslatmak icin kontrol kadranina basin.

Bu fonksiyon sadece ¢irpici ve/veya karistirma araci ile

KULLANILMALIDIR. Maksimum pisirme kapasitesi olan 3

litreyi asmamali ve sigrama koruyucunun takili oldugundan

emin olmalisiniz. Makine basibos birakilmamalidir.

5 Bir program tamamlandiktan sonra Unite 3 kere bip sesi
cikarir.

® Not: Hicbir stre ayarlanmamissa, isitma ve karistirma
strecleri, zamanlayici 8 saate ulastiginda otomatik olarak
sona erer.

6 Isitma islemini durdurmak icin sicakligi ‘KAPALI" degerine
degistirin. Herhangi bir zamanda Uniteyi durdurmak icin
kontrol kadranina basin.

Anemli - Bir islem sirasinda herhangi bir zamanda
mikser kafasi kaldirilirsa isitma islemi duraklayacak ve
kase araci duracaktir, mikser kafasi indirildiginde yeniden
baslamayacaktir. Mikseri yeniden baslatmak i¢cin mikser
kafasini indirin ve kontrol kadranina basin.

On Ayarl Program Kullanimi
E - E Cizimlerine Bakin

1 On Ayar MenUsinu secin.

Kullanmak istediginiz 6n ayari segin.

Ekranda cikan talimatlari uygulayin.

Herhangi bir zamanda Uniteyi durdurmak icin kontrol
kadranina basin. Kase ve araclar sicak olacadi icin dikkatli
olun.

AN
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Pisirme sonrasi

® Aletin, pisirme modunda kullanilirken veya pisirmeden

sonra herhangi bir kismindan, ®ZELLIKLE KASE VE
ARACLARI, tutarken veya dokunurken dikkatli olun
¢linkii alet kapatildiktan sonra uzun bir siire SICAK
kalacaklardir.

® Kaseyi ¢cikarmak ve tasimak icin iki yandaki tutamaklari

kullanin. Sicak kase ve sicak araclari kullanirken firin
eldivenleri kullanin.

® |sitma durdurulduktan uzun sure sonra kasenin alt bolumu

sicak kalacaktir. Kullanirken dikkatli olun ve sicaga karsi
duyarl yerleri korumak amaciyla ¢alisma alani icin koruyucu
altlik kullanin.

Oneri ve ipuglar

® Bazi tarifler, 6zellikle iceriginde su miktari fazla olanlar,
100°C’nin (suyun kaynama noktasl) Uzerinde bir pisirme
sicakligina ulasamazlar.

® Pisirme sirasinda kaseye malzeme eklemek icin 6nce hizi
azaltin, daha sonra da malzemeleri yavas yavas ve esit
miktarlarda ekleyin.

® Soslari gabuk isitmak icin strekli bir karistirma ayari
kullanin.

® Eger pisirme sirasinda sigrama koruyucu kullandiysaniz,
mikser kafasini kaldirmadan énce koruyucuyu ¢ikartin.
Sicrama koruyucu ve sicaklik kalkaninda olusan
yogunlasmaya dikkat edin.

® Mikser kafasini kaldirirken sicaklik kalkaninin altinda
birikmis olan sivilarin tekrar kaseye akmasini saglamak
icin yavasca kaldirin.

® Her bir tarife uygun karistirma miktarini secmenize
imkan saglayan dort karistirma geciktirme fonksiyonu
mevcuttur. Bazi tarifler, malzemelerin kasenin tabanina
yapismasini engellemek icin strekli karistirma gerektirir,
bazilarinda ise ara sira karistirma ile yiyecegdin dokusu
saglanabilir.

Manuel Calistirma (Ek parcalar)

1 Yuksek hiz ¢cikis/Dustk hiz ¢cikis kapagdini cikartin (varsa).

2 Ek parcayi kendi kullanma talimatlarina gére takin.

3 Gereken sUreyi ve hizi ayarlayin (bkz. ¢izimler L - M).
Baslatmak icin kontrol kadranina basin.

Cihazi herhangi bir anda durdurmak icin kontrol kadranina

tekrar basin.

Cikis kapaklarini cikartmak ve takmak icin

Yiiksek hiz ¢ikis kapagi

1 Kapagdi cikartmak icin, kulpu kullanin ve yukari kaldirin.

2 Takmak icin, kapagdi ¢cikisin Uzerine yerlestirin ve asagdi
bastirin.

Diistik hiz ¢cikis kapagi

1 Kapagi ¢cikartmak icin, alttaki kulpu kullanin ve disari
dogru cekin.

2 Takmak i¢in, kapagin Ustundeki tirnadi ¢ikis yerine

yerlestirin ve yerine klipslemek icin ittirin.

Tartma Fonksiyonunu Kullanmak icin

Cizimlerine Bakin
1 Dokunmatik ekranda tartma fonksiyonunu 83 secin.

Kaseyi yerlestirin.

Teraziyi sifirlayin.

Malzemeleri tartin.

Uniteler arasinda gecis yapmak icin tartma ekranindaki
Unite digmesine dokunun.

Not: Tartma islemine baslamadan 6énce cihazi daima kuru,
duz ve dengeli bir yUzeyin Uzerine koyun. Tartim yapilirken
miksere veya kaseye baski uygulamayin ¢lUnkU bu terazinin
dogrulugunu etkiler.

Tartma fonksiyonu mikser kafasi asagdi veya yukari
konumdayken kullanilabilir.

Tartma fonksiyonu 6 kg'a kadar hassastir.

a A~ WD




On Ayar Kullanim Tablosu

Varsayllan ayarlar mimkuUnse tarifinize uyacak sekilde ayarlanabilir.

Ayarlanamayan ayarlar @ simgesiyle belirtilir.

Ekranda “Isitma” goéruntulendiginde zamanlayici dogru sicaklidga ulasilincaya kadar geri saymaya baslamaz.

On Ayar

Onerilen Alet

Varsayilan Ayarlar
(ayarlanabilir)

Sicak Tut Asamasi

Tarif Fikirleri / Kullanimlari

Yumurta Beyazi
Cirpma

@ 1dk. 15 secs
(5 sn. - 5dk.)

r‘;\ Maks.

Cikolatall mousse i¢in yumurta
beyazlari

ﬂ KAPALI
n
o
Pandispanya @ 1dk. Viktorya Pandispanya, Cup cake
(30 sn. - 5dk.)
P 1- Maks.
VP - Maks)
l KAPALI
]

Hamur Yogurma

10 dk.
(1 dk. - 30 dk.)

Minila1
(min - 2)
KAPALI
o

Kucuk yuvarlak ekmek, Pizza

Hamur Kabartma

1sa.

(5dk. -2sa)
KAPALI

[a}

o

30°C

(25 - 35°C)

Mayall hamuru kabartma

Cikolata Eritme

10 dk.
(5 dk. -2sa)

¥ a

60°C

Cikolatall Mousse

isvicre Merengi

10 dk.
(1dk. - 20 dk)

Maks.

40°C

Yagli krema kaplamasi igin taban

italyan Merengi

4 dk.
(1dk. - 20 dk)

HSHT 6
(<‘>1 - Maks.)

60 - 85°C

Limonlu Mereng Pasta
Firinlanmis Alaska

Meyve Kompostosu

20 dk.
CL) (5sn.-2sa)
1
F1-$4>
104°C

Pasta Dolgulari, Tath Ust
malzemeleri

Patlamis Misir

@ 10 dk.
(5 dk. - 10 dk.)
KAPALI &

180°C @

Evde taze patlamis misir icin
* Eniyi sonuclar icin daima én
ayarl programi kullanin.
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5sn. -2 sa.
dk.

On Ayar Kullanim Tablosu

On Ayar

Onerilen Alet

Varsayilan Ayarlar
(ayarlanabilir)

Sicak Tut Asamasi | Tarif Fikirleri / Kullanimlari

T3-%4

F1-F4)
103°C -140°C

Buharda Pisirme 20 dk. Salmon en Papillote
(5 dk. - 45 dk.)
KAPALI
[a}
100°C @
Hepsi Bir Arada 40 dk. 30 dk. Bolonez
Yemekler (5sn.-2sa) @ a

3
ﬂ 62°C
o

Taneli Corba

20 dk.
(5sn.-2sa)

¥3-74

T1-F4)
103°C-140°C

Sebzeli Corba, Et Sulari

@ 30 dk.
n
o

3
62°C
i

Yavas Pisirme

2 sa.
(5sn.-2sa)

¥3-%4

<<1’1 - 1’4 )
98°C-140°C

30 dk. Fransiz usull sote et
n

[ ]
T4
)

ﬂ gz"c

Tarif

Kuru erik marinati
200g Seffaf Akiskan Bal
40g Yumusak Erik
40ml Su

1 Malzemelerin timuni mini dograyicl/63atdc icine koyun.
Gece boyunca buzdolabinda bekletin.

2 Eklentiyi Stand mikserine takin.

3 4 saniye boyunca puls islevini ¢alistirin.

4 Gereken sekilde kullanin.

Buhar Eklentisi
Cizimlerine Bakin

® Buhar sepetinizi kullanirken, Cooking Chef’inizi daima
duvarlardan ve asil raflardan uzak tutun: buhar bunlara

zarar verebilir.

® Yemekleri pisirdikten sonra baharatlayin, bdylece
paslanmaz celik kasenizde lekelenmeler meydana gelmez.

1 Cikartilabilir tepsiyi, tutamaklarin iceri katlanmis
oldugundan emin olarak duz bir ylUzeye yerlestirin.

2 Destek halkasini, halkanin Gzerindeki tutamak destekleri
tepsideki V seklindeki oyuklara sigacak sekilde tepsiye

yerlestirin.

3 Tutamaklar katlayin ve tutamak desteklerine takin.

4 Pisirilecek yemegdi tepsinin Uzerine yerlestirin. Sebzeler iyice
temizlenmis ve gerektigi gibi soyulmus olmalidir.

5 istenilen miktarda suyu kaseye dékin (pisirme tablosuna
bakin). Filtre su kireci ve lekeyi azalttigl icin en iyi sonucu

Verir.

6 Birlestirdiginiz buharli pisiriciyi kaseye yerlestirin - kendi

yUksekligini ayarlayacaktir.

Sicaklik korumasini mikser kafasina yerlestirin.

Kaseyi ve sepeti Mutfak Makinesine yerlestirin.

Mikser kafasini alcaltin ve sicrama koruyucuyu yerlestirin.

O 0 N

10 Buharda Pisir én ayarini secin ve pisirme sdresini ayarlayin
(Onerilen Pisirme Tablosuna goére). Baslatmak icin kontrol

kadranina basin

11 Istenilen stre boyunca pisirin.
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12 Sigrama koruyucuyu ¢ikartin.

13 Mikser kafasini kaldirin.

14 Buhar sepetini tutamaklarindan kaldirin - tutamaklarin iceri
katlanmamasi icin dikkatli olun.

15 Buhar sepetini bUyUk bir tabaga veya uygun bir kaba
yerlestirin.

16 Tutamaklari a¢in ve merkeze dogru katlayin. Destek
halkasini kaldirin ve tutamaklari ac¢in.

17 Yemedi cikartin.
Onemli
Her birini kullanirken dikkatli olun: herhangi bir sivi,
buhar, buharl pisirici veya Mutfak Makinesi parc¢alari ¢ok
sicak olacaktir. Firin eldiveni kullanin.

® Buhar sepetini kullanirken bir karistirma aleti takmaya
calismayin.

® Buhar sepetini kullanirken mikser kasesinde yemek
pisirmeyin.

Oneri ve ipuclan

® Kasede kalan sividan ¢orba yapabilir veya et suyu olarak

kullanabilirsiniz. Dikkatli olun, ¢ok sicak olacaktir.

Yiyecekler arasinda bosluk birakin.

BUyUk miktarlari pisirmenin yarisinda karistirin.

Benzer boyutlu parcalar daha esit oranda piser.

Eder birden fazla cesit yemedi buguluyorsaniz ve biri

daha cabuk olacaksa, onu daha sonra ekleyin.

® Eger besleme olugunun kapadini veya sicrama
koruyucuyu c¢ikartirsaniz, buhar disari ¢cikacak ve pisirme
daha uzun surecektir.

® Mutfak Makineniz kapansa bile yemek pismeye devam
eder, dolayisiyla yemegi hemen cikartin.

® Eger yemediniz yeterince pismemisse streyi sifirlayin.
Suyla doldurmaniz gerekebilir.

® Pisirme sUreleri sadece yol gdsterme amachdir. Yemeden
once yemeklerin iyice pismis olduklarindan emin olun.

e Unitenin kuru olarak kaynamasina izin vermeyin, daima
gerektigi kadar suyla doldurun.




Gosterge Ekrani Aciklamasi

e

Off

Preset Example @

C] (7 n *
30:00 +3 100°C
’ (! - 8

Status Information ll

O

Ayarlar menUsunt acmak icin bu simgeye dokunun.

[EE Preset Menu ]

On ayarli programlarin mentsind acmak icin bu simgeye dokunun.

Malzemeleri kaseye tartmak i¢in bu simgeye dokunun.

a
®

30:00

Secilen zamani saat (sa.), dakika (dk.) ve saniye (sn.) cinsinden gdsterir.

Secilen karistirma araligini gésterir.
Aralikli bir hiz (2 > 4) secilmisse dis halka kademeli bir sekilde yUkselecek ve dolunca cihaz
karistirma islemi yapacaktir.

(7
12
!

98°C

Secilen sicakhgi gdsterir.

Yanip s6nen kirmizi bir arka plan makinenin isitma modunda oldugunu gdsterir.
Kesintisiz kirmizi arka plan makinenin ayarlanan sicakliga ulastigini gosterir.
Asagl yonu gosteren kesik cizgili ok, cihazin sogudugunu gdsterir.

fa)
1)

Bir ayarin (zaman, hiz veya sicaklik) ayarlanamayacagini gosterir.

Durum Bilgisi

Buradaki metin durum bilgisini gdsterir.

w

Kase, icindekiler ve kullanilan parcalarin sicak oldugunu gdsterir. Lutfen dikkatli tutun.

o~
0

Cihazin bir WiFi agina bagl oldugunu gosterir.

Cihazin yUksek hiz yUksek sicaklik modunda (HSHT) oldugunu gosterir.

ocC@®oC— >

Karistirma araliklarini ve puls islevini kullanmak i¢in kontrol kadranini saat yéonunun tersine
cevirin.
Surekli hizlari min. - maks. kullanmak icin kontrol kadranini saat yonunun tersine cevirin.

Tarifler

Tarif Kullanilan Alet

&n Ayar / Manuel Malzemeler

Ayarlar

Sebzeli Corba

Taneli Corba Asagdidakileri bir kerede ekleyin:

1009

2

50g

2V yemek kasigi
709

1 cay kasigi
2 cay kasigi
1

60g

759

759

L

pastirma, klUp seklinde dogranmis
dis sarimsak, dogranmis
Arborio pirinci

domates puresi
karalahana

kurutulmus biberiye
kurutulmus adacay!
kereviz sapl, dogranmis
pirasa, dogranmis
sogan, dogranmis
havug, dogranmis

sicak sebze suyu

Tuz ve karabiber
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Tarif

Kullanilan Alet

&n Ayar / Manuel
Ayarlar

Malzemeler

Beef Stroganoff

Hepsi Bir Arada
Yemekler

Asadidakileri bir kerede ekleyin:

6009
1yemek kasigi
1yemek kasigi

1
4009
2009

1509

3009

200ml

1 yemek kasigi
1yemek kasigi

dana eti, kUp seklinde dogranmis
paprika

tereyadi

dis sarimsak, dogranmis

et suyu

mantar, dodranmis

sogan, dogranmis

havug, dogranmis

krema

misir nisastasi
su

Tuz ve karabiber

birlikte karistirin

ingiliz Kremasi

Manuel Ayarlar

Asadidakileri bir kerede ekleyin:

250g tam yagl sut
@ 15 dk 2509 duble krema
1 cay kasigr vanilya ézu
P <1 2 yemek kasigr misir unu
CA o
969 yumurta sarisi &= pjrjikte karistirin
R 80g pudra sekeri
§ ssc
Patlamis Misir Patlamis Misir Asagidakilerin hepsini bir seferde ekleyin:
50g Cin Misir
@ 10 dk. 20g Aycicek Yagi
r;\ KAPALI * En iyi sonuclar icin daima on ayarl programi kullanin.
H 180°C
Pirin¢ Pudingi Manuel Ayarlar Asadidakileri bir kerede ekleyin:

1sa.

15 dk.
(7 +1
§J osc

1509

kisa taneli piring

1L tam yagh sut

759
2 cay kasigi

pudra sekeri
vanilya 6zU

Sicaklik ve Hiz Ayarlan

Sicaklik 60°C Cikolata Eritme
Talimatlar 72°C - 82°C Bugulama
98°C - 99°C Kaynatma
100°C Kaynatma, Buharda Pisirme
130°C - 140°C Sebzeleri soteleme
180°C Et kavurma
P) Puls - Maksimum gucte kisa sUreli islemler icin.

(7

7 1

Karistirma araldi 1 - Mikser sabit bir yavas hizda calisacaktir. Hafif bilesenleri daha
agir karisimlara katmak icin kullanilir.

(7 <1>2

Karistirma arahgr 2 - Kisa duraklamali aralikh karistirma. Bu hiza ayarlandiginda 1,5
devir boyunca aralikli olarak her 10 saniyede bir yavas hizda calisir.

7 3

Karistirma aralgr 3 - Orta duraklamali aralikli karistirma. Bu hiza ayarlandiginda
1,5 devir boyunca aralikli olarak her 30 saniyede bir yavas hizda calisir.

(7 <‘>4

Karistirma arahdr 4 - Uzun duraklamali aralikli karistirma. Bu hiza ayarlandiginda
1,5 devir boyunca aralikli olarak her 5 dakikada bir yavas hizda calisir.

Hiz min. - maks.

Hiz strekli bir sekilde kademeli olarak maksimum hiza cikar.

HSHT

60°C'nin Uzerindeki sicakliklarda Min - Maks. arasi hizlari kullanarak karistirmak

icin.
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Tavsiye Edilen Kullanma Tablosu

Bu sadece bilgi amaglidir ve islenmekte olan tam tarife ve malzemelere baglh olarak farklilik gésterebilir.

K-¢irpici
Kek, biskUvi, pasta Urtnleri, kaplama, dolgu, ekler ve patates plresi yapmak igin.

Oneri ve ipuglar

* Malzemelerin sicramasini énlemek icin hizi yavasca yukseltin.

* Malzemelerin birbirine gecmesini tamamen saglamak icin karistirmayi durdurun ve kaseyi
sik sik spatula ile kaziyin.

« Tarifiniz aksini séylemedigi strece pasta Urlnleri icin soguk malzemeler kullanin.

Tarif/islem \ﬁ @
A
(Maks) (Dakika)
Hamur ve BiskUviler - una yag strme | Un Agirhigi 910g Min —3 1 2
Hepsi bir arada kek karisimlari Toplam Agirlik 4kg Min —» Maks 45-60 saniye

Krema Cirpici
Yumusak malzemeleri kremalastirmak ve karistirmak igin.

Oneri ve ipuclan

* Malzemelerin sigramasini énlemek icin hizi yavasca yukseltin.

» Kek karisimlari icin yag ve sekeri karistirirken daima oda sicakliginda yag kullanin veya énce
yagl yumusatin.

* Yuksek sicaklik krema ¢irpicinizla birlikte iki farkli renkte siyirici bigak gelir. Siyirici
bicaklardan birini tath tarifleri icin digerini de tuzlu tarifler icin kullanin.

Tarif/islem \ﬁ
(7 O
(Maks) (Dakika)
Tereyagdi/margarin ile sekeri karistirma 4.55kg Min —» Maks 4
Kek karisimlari icin yumurta ¢irpma (5 Egg Mix) Min —» Maks 1-4
Un, meyve vb. seyleri ekleme Min =1 30-60 saniye
Cirpma
Yumurta, krema ve sufle icin.
Onemli

* Malzemelerin sicramasini dnlemek icin hizi yavasg¢a yUkseltin.

 Cirpiciyi agir karisimlarda kullanmayin (hepsi bir arada kekler, krema yagi ve seker ),
zarar verebilirsiniz.

« Eniyi sonug, yumurtalar oda sicakliginda oldugunda elde edilir.
Yumurta beyazlarini cirpmadan énce cirpici ve kasede yad veya yumurta sarisi
olmadigindan emin olun.

Tarif/islem a’ @
A
(Maks) (Dakika)

Yumurta beyazlari 16 (6059) 15-2
Yadsiz pandispanya 9309 Min —» Maks 4 -6
Krema 2L 12-3
Krep Sulu Hamuru Un 250g Min 10 saniye
» Kaseye 6nce un ekleyin, ardindan islak malzemeleri Sut 5009 Maks 45-60 saniye

ekleyin. Yumurta 200g
* Malzemelerin birbirine ge¢cmesi icin minimum hizda

karistirmaya devam edin.
Mayonez Yumurta sarisi 2 Maks 1-1%2
* Eniyi sonuglar icin yag ekledikten sonra kaseyi ka- Hardal 10g

ziyin ve maksimum hizda 10 saniye daha calistirin. Bitkisel yag 200ml

Kullanilan yumurtalarin bayukligu = orta boy (Agirlik 53 - 639).

Kullanilan ¢irpma kremasi = Minimum %38 yag icerigine sahip taze ¢irpma kremasi
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Tavsiye Edilen Kullanma Tablosu

Bu sadece bilgi amaglidir ve islenmekte olan tam tarife ve malzemelere bagh olarak farklilik gosterebilir.

H

amur Aleti

Mayali Karisimlar Hamur igin

Oneri ve ipuglar
Onemli

Asla belirtilen maksimum kapasiteleri asmayin - makineye asiri yiikleme yapabilirsiniz.
Makinenin zor ¢alistigini duyarsaniz kapatin, hamurun yarisini alin ve her bir yariyi ayri ayri
yapin.

Malzemeler en iyi siviyl dnceden koyarsaniz karisir.

Maya

Kuru maya (sulandirma gereken tur): ilik suyu kaseye dokin. Sonra maya ve sekeri ekleyin
ve kopuklenene dek 10 dakika boyunca bekleyin.

Taze maya: unun icine ufalayin.

Diger maya tiirleri: Ureticinin talimatlarini takip edin.

Tarif/islem ﬁ @
[PA
(Maks) (Dakika)
Ekmek Hamuru (yogun maya Un Agirhgi 350g-1.6kg Min 60 saniye
hamuru) 1 2.4
Toplam Agirlik 5649-2.58kg Tekrar yogur 60 saniye
Hiz 1
Yumusak mayali hamur (yag ve Un Agirhgi 250g-1.6kg Min 60 saniye
yumurtayla zenginlestirilmis Toplam Agirlik 4789-31kg 1 2.4
Tekrar yogur 60 saniye
Hiz 1

Kullanilan yumurtalarin bayukligu = orta boy (Adirhk 53 - 639).

Buharda Pisirme Eklentisi Pisirme Rehberi

® Bu pisirme sureleri yalnizca bilgilendirme amachdir. 20 dakika pisme suresi gerektiren yemek icin 500ml su kullanilabilir. Daha uzun
slUrede pisen yemekler i¢in 650 ml su kullanin.

e Unitenin kuru olarak kaynamasina izin vermeyin, gerektigi kadar suyla doldurun.

® Kiimes hayvanlari ve baliklari buharda pisirirken sepeti asiri kalabalk tutmayin.

® Glivenlik bolumunde ‘gida gtvenligi'ni okuyun.

Sebzeler
Malzeme ‘ﬁ' @ Su miktari Hazirlanma
(Maks) (Dakika)
Kuskonmaz 4509 15 500ml Sapini alin
Taze fasulye 4509 15-20 500ml Sapini alin
Cal fasulyesi 4509 15-20 500ml Saplarini alip ince ince dograyin
Brokoli (yesil karnibahar) 4509 20 500ml Diklemesine ufak parcalara ayirin
Bruksel lahanasi 4509 25 500ml Saplarini alip kdklerini kesin
Lahana 1 small 25 500ml Dilimlere ayirin kuicuk boy
Havug 4509 20 500ml ince ince dograyin
Karnabahar orta boy 1 medium 25 - 30 650ml Diklemesine ufak pargalara ayirin
Kabak 4509 15 500ml ince ince dograyin
Kereviz 1 head 15 500ml ince ince dograyin
Pirasa 3 15 500ml ince ince dograyin
Mange tout (kisa ve 2509 15 500ml Sapini alin
tanesiz bir tur taze
fasulye)
Kultar Mantari 4509 10 500ml Bastirarak yikayin
Yabani havug 4509 15 500ml Kare biciminde ya da ince ince
dograyin
Bezelye 4509 15 500ml Kabugunu cikarin
Taze patates 4509 30-40 650ml Bastirarak yikayin
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Kiimes hayvanlari ve balik
Tarif/islem \ﬁ @ Su miktari Aciklama
(Maks) (Dakika)

Tavuk, kemiksiz gdoUs 4 30-40 650ml lyice pisip yumusayana kadar
buharla pisirin

Deniz taragi 4509 10 500ml Acilana kadar buharla pisirin

Karides, orta boy 4509 10 500ml Pembelesinceye kadar buharla
pisirin

Balik, fileto 2309 10-20 500ml lyice incelinceye kadar buharla
pisirin

Balik, dilim 2.5cm thick 15-20 500ml lyice incelinceye kadar buharla
pisirin

Balik, tim 3409 15-20 500ml lyice incelinceye kadar buharla
pisirin

Istakoz kuyruou 2-4 20 500ml Kizarincaya kadar buharla pisirin

Midye 4509 15 500ml Acilincaya kadar buharla pisirin

istiridye 6 15 500ml Acilincaya kadar buharla pisirin

Tarak 2309 15 500ml lyice 1sinip yumusayincaya kadar
buharla pisirin

Alet YUksekligi Ayarlama
Cizimlerine Bakin

Cirpici, paslanmaz ¢elik K ¢irpici

En iyi performans igin ¢irpici ve K ¢irpici neredeyse kasenin
tabanina neredeyse temas etmelidir. Gerekirse saglanan
anahtari kullanarak yuksekligi ayarlayin.

Yiiksek sicaklik krema ¢irpicisi - bu alet kasenin tabanina
deyecek sekilde durmalidir.

1 Aleti fisten cekin.

2 Mikser kafasini kaldirin ve cirpici, K-Cirpici veya ylksek
sicaklikta kremali cirpiciyi yerlestirin.

3 Mikser kafasini indirin. Eger acikligin ayarlanmasi
gerekiyorsa mikser kafasini kaldirin ve aleti ¢ikarin.

4 Saglanan anahtar ile milin ayarlanmasini saglayarak somunu
yeterince sikistirin. Aleti kasenin tabanina yaklastirmak icin
mili saat yonunun tersine ¢evirin. Aleti kasenin tabanindan
uzaklastirmak icin mili saat yonine cevirin.

5 Somunu tekrar sikistirin.

6 Aleti miksere takin ve mikser kafasini algaltin. (Pozisyonunu
kontrol edin, yukaridaki noktalara bakin).

7 Alet duzgln yerlesene kadar gerekli oldukca yukaridaki

adimlari tekrar edin. Bu saglandiginda somunu glvenle
sikistirin,

Hamur aleti - bu alet, fabrika tarafindan ayarlanmistir ve ayari
degistirilemez.

Karistirma aleti - bu alet kasenin tabanina temas etmelidir.

1 Aleti fisten ¢ekin.

2 Mikser kafasini kaldirin ve karistirma aletini takin.

3 Mikser kafasini indirin. Aletin ayarlanmasi gerekiyorsa,
mikser kafasini kaldirin ve somunu gevsetmek icin anahtari
kullanin ve ardindan mikser kafasini indirin.

Aleti kdsenin tabanina daha fazla yaklastirmak icin ayar
tekerlegdini saat yonunde cevirin. Aleti kdsenin tabanindan
uzaklastirmak i¢in ayar tekerledini saat yonunun tersine
cevirin.

Somunu tekrar sikistirin.
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Sicrama koruyucu Unitenizi yerlestirmek ve
kullanmak icin
Cizimlerine Bakin

Sicrama koruyucu Unite 2 parcadan olusur: sicaklik kalkani ve
sigrama koruyucu.

Sicaklik kalkani, mikser kafasini pisirme islemi sirasinda olusan
buhardan korumak icindir.

Sicrama koruyucu, sicaklik kalkani ile birlikte kullaniimadigi
slirece kaseye takilmamalidir.

1 Mikser kafasini kilitleninceye kadar kaldirin.

2 Sicakhk kalkanini mikserin kafasinin altina tamamen
verlesinceye kadar yukari itin. Sicaklik kalkani asla plastik
conta dogru takilmadan kullanilmamalidir.

3 Kaseyi tabana yerlestirin.

4 Mikser kafasini indirin.

5 Sigrama koruyucuyu kase kenarina yerlestirin ve tamamen
oturuncaya kadar ileri dogru kaydirin.

® Karistirma sirasinda malzemeler kabin icine dogrudan icine
eklenebilir.

6 Sicrama koruyucuyu cikartmak icin cihazdan geri dogru

cekin.
Not: Sicrama 6nleyici, karistirici kafasini kaldirmadan énce
cikartilmadikca karistirici kafasi kaldirildiginda 1si kalkanina bagli
kalacaktir.
7 Sicaklik kalkanini cikartmak icin mikser kafasini kilitleninceye
kadar kaldirin. Aleti ¢ikartin, daha sonra sicaklik kalkanini
mikser kafasinin altindan asagi dogru c¢ekin.



Yardimcl karistirma klipsini takmak ve
cikarmak icin
Cizimlerine Bakin

Yardimcl karistirma klipsi, karistirma islemine yardimci olmasi

icin kullanilabilir.

1 Yardimci karistirma klipsini, dikey kenar ic kisimda ve klipsler
dis kisimda olacak sekilde kasenin yanindan takin.

2 Klipsi saat yonunun tersine déndurerek kase kulplarina takin.

3 Cikarmak icin prosedurun tersini uygulayin.

ANEMLI - K-cirpici, cirpict, hamur aleti veya krema cirpici

kullanilirken karistirma destek klipsi takilmamalidir.

YUksek sicaklik krema cirpicisinin
birlestirilmesi
Cizimlerine Bakin

Silici kanadinin takilmasi

Silici kanadi, takili halde teslim edilir ve temizlikten énce her

zaman ¢ikartiimahdir.

1 Esnek silecek kanadini, silecek kanadinin tabanini yuvaya
verlestirerek dikkatli bir sekilde takin ardindan bir tarafi yive
yerlestirin ve ardindan dikkatli bir sekilce u¢ kismi kancayla
takin. Diger tarafta ayni islemi tekrarlayin.

Bakim ve temizlik

® Temizlemeden dnce daima kapatin ve fisi ¢ekin.

® ik kullandiginizda ¢ikista ® bir miktar yag gorunebilir. Bu
normaldir - temizleyin.

® Sicaklik sensorlerinin metal yUzeyleri normal kullanim
sirasinda asinma gosterebilir. bu Urindn performansini
etkilemez.

® Kullanmadiginiz zaman yuksek sicaklik icin esnek ¢irpiciyi
miksere takili olarak birakmayin.

Cihaz, ¢ikis kapaklari

® Nemli bir bezle silin, sonra kurulayin.

® Asla suya batirmayin veya ¢ozicU temizleyiciler
kullanmayin.

Yiiksek sicaklik krema ¢irpicisi

® Temizlemeden dnce esnek siyiriclyl daima aletten cikartin.

® [Esnek siyiriclyl ve aleti sicak sabunlu su ile yikayin ve
glzelce kurulayin. Alternatif olarak parcalar bulasik
makinesinde yikanabilir.

Note: Lutfen kullanmadan énce ve sonra aletin gdvdesinin

ne durumda oldugunu kontrol edin, ayrica lastik kisimlari da

dtzenli olarak kontrol edin ve asinmaya basladiklari takdirde

degistirin.

Kase, aletler, sicrama koruyucu, takla klipsi

® Elde yikayin, sonra iyice kurulayin ve bulasik makinasinda
yikayin (kilavuzun énundeki tabloya bakiniz).

® Paslanmaz celik tencerenizi temizlemek i¢in hicbir zaman
tel firca, sert yun veya camasir suyu kullanmayin. Kireci
temizlemek icin sirke veya uygun bir kire¢ ¢dzucU kullanin.

® [EJer kasenin icerisinde yiyecek yapisir veya yanarsa,
saglanan spatulayla ¢ikarabildiginiz kadarini ¢cikartin. Kaseyi
sabunlu sicak su ile doldurun ve yumusamaya birakin. inatci
artiklari naylon firca kullanarak cikartin.

® Kasede olusabilecek renk degisimleri performansi
etkilemez.

Gider deligi

e Bu bdlgenin yemekten arindiriimis oldugundan emin
olun. Gerekirse bir boru temizleyici veya pamuklu
cubuk kullanin.
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Sicaklik sensorleri

o Nemli bir bezle silin, sonra iyice kurulayin. Sensorleri
temizlemek icin asla ¢dzUcU temizleyiciler veya sivri
araclar kullanmayin.

Buhar Eklentisi

® Aleti mutfak cihazindan ¢ikartmadan 6énce daima kapatin
ve fisini cekin.

® En kolay temizlik icin parcalari her zaman kullanimdan
hemen sonra yikayin. Tum parcalar sicak sabunlu su
ile yikanarak kurulanabilir. Ya da bulasik makinesinde
yikanabilir.

® Normal su ve yemekte mikser kasenizin i¢i gibi metal
yUzeylere zarar verebilecek tuz ve asitler mevcuttur. Eger
boyle bir sey gerceklesirse naylon bir firca, asindirmayacak
bir singer veya uygun bir paslanmaz celik temizleyici ile
temizleyin.

Servis ve muUsteri hizmetleri

® Cihazinizin calismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden dnce bu kilavuzdaki “Sorun giderme
kilavuzu” bolumuune bakin veya www.kenwoodworld.com
adresini ziyaret edin.

® | Utfen unutmayin, Grdn Urinun satildigr tlkedeki mevcut tim
garanti ve tUketici haklari ile ilgili yasal mevzuata uygun bir
garanti kapsamindadir.

® Kenwood Urinunulz arizalanirsa veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD Servis Merkezine génderin veya
goturun. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis Merkezinin
guncel bilgilerine ulasmak icin www.kenwoodworld.com
adresini veya Ulkenize &zel web sitesini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistirilmistir.
® (Cin’'de Uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLi VE ELEKTRONIK EKiIiPMANIN
BERTARAF EDILMESINE iLiSKiN AVRUPA DIiREKTIFINE
UYGUN SEKILDE BERTARAF EDILMESi HAKKINDA ONEMLI
BiLGi (WEEE)

Kullanim émrintn sonunda Urln evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Urun yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya

bu hizmeti saglayan bir saticiya gottrulmelidir.




Sorun giderme kilavuzu

Problem

Nedeni

Co6ziim

Mikser 1sitma modunda c¢alismaz, bir
hata mesaji goruntuler ve bir uyari icin
bir bip sesi ¢ikartir.

Guvenlik sensérlerinden biri tetiklend.

Sebep bildirimi icin gbsterge ekranina bakiniz.

» Kafanin alcaltilmis ve kilitli oldugundan emin
olun.

* Tum kapaklarin dizgun yerlestiginden emin
olun.

* Sicaklik kalkaninin dlizgun yerlestiginden
emin olun.

* Cooking Chef kasesinin dogdru yerlestirilmis
oldugundan emin olun.

Pisirme esnasinda makinenin hizi degisir
veya hiz sinirhdir.

Kase icerikleri 60°C’ye ulastiginda hiz
otomatik olarak sinirlaniyor ve yuksek
sicaklik uyari gostergesi aciliyor.

Bu bir glvenlik 6zelligidir.

Kasenin dibindeki yemek yaniyor.

1 Secili sicaklik ayari ¢cok yuksek olabilir.
2 Yanlis alet kullaniliyor.

3 Karistirma gecikmesi cok uzun.

4 Alet kasenin icerisinde yeterince alcak
degil.

5 Zamanlayici ¢ok uzun bir sUreye ayarli.

6 Sensdr ve/veya kasenin alti temiz
olmayabilir.

1Sicakhgr azaltin.

2 En uygun aletin kullanildigindan ve bu aletin
dogru ayarlandigindan emin olun.

3 Karistirma gecikmesinin sikiigini arttirin
veya surekli calismaya yukseltin.

4 Aleti ayarlayin.

5 Daha kisa bir stre pisirin (yemegin iyice
pistiginden emin olun).

6 Bu bolgelerin temiz ve kuru tutuldugundan
emin olun.

Yiyecegin yogunlugu ayarlanamadi.

1 Cok yuUksek bir sicaklik secildi.
2 Karistirma gecikmesi cok sik.
3 Malzemeler ¢cok uzun bir stre pisirildi.

4 Yanlhs alet kullaniliyor.

1 Sicakhgr azaltin.

2 Karistirma gecikmesini azaltin.

3 Pisirme sUresini azaltin (yemegin iyice
pistiginden emin olun).

4 En uygun aletin kullanilip
kullanilmadigindan emin olun.

Tutarsiz karistirma hizi.

1 Malzemeler cok blyUk, katl veya sert.

1 Yemedi daha klUcUk parcalar halinde kesin,
meyvelerin cekirdeklerini ¢ikartin, alet
takmadan malzemeleri yavas yavas eritin
(fakat bir hizin secili oldugundan emin olun)

2 Malzemeleri kafa algaltildiktan sonra ekleyin.

3 En uygun aletin kullanihp kullanilmadigindan
emin olun.

Mikser kafasi zor kapaniyor.

1 Kasenin dibindeki cikolata gibi
kati malzemeler mikser kafasinin
kilitlenmesine engel oluyor.

2 Karistirma aleti yanhs takilmis.

1 Malzemeleri mikser kafasi algaltildiktan
sonra ekleyin.

2 Karistirma aletinin karistirma aleti ¢ikisa
oturmalidir.

Aletleri kullanirken motor hizi sinirli.

Sicak kase yerlestirildi.

Kaseyi cikartin veya kaseyi 60°C’'nin altina
kadar sogutun.

Cirpma veya K cirpici kasenin dibine
vuruyor veya kasenin dibindeki
malzemelere ulasmiyor.

YUksek sicaklikta krema cirpici, kasenin
altindan malzemeleri alamiyor.

Alet yanlis yukseklikte ve ayarlanmasi
gerekli.

YUksekligi, uygun bir anahtar kullanarak
ayarlayin - “Alet Yuksekligi Ayarlama”
bolumune bakin.

Cirpma aleti, K-¢irpici veya krema
cirpicisi yardimel karistirma klipsine
carplyor.

Yardimci karistirma klipsi takili.

Yardimci karistirma klipsini cikartin - bu
klips sadece karistirma aleti kullanildiginda
kullaniimalidir.

DusUk hiz eklentisi takilamiyor.

Eklentinizin modeliniz ile uyumlu
oldugundan emin olun.

Doner baglanti sistemi gereklidir (Model
KAX) @=)

Cikisa takilabilmesi icin eklentinin KAX dbéner
baglanti sistemine @ sahip olmasi gereklidir.
Cubuk Baglanti Sistemine sahip
eklentileriniz varsa bunlari Mutfak
Robotunuzun Déner Baglanti Sisteminde
kullanabilmek icin KATOO2ME adaptorini
kullanmaniz gerekir.

Daha fazla bilgi icin
www.kenwoodworld.com/twist adresini ziyaret
edin.
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Sorun giderme kilavuzu (devami)

Problem

Nedeni

Co6ziim

Mutfak Robotu fise ilk takildiginda
bekleme I1s1g1 yanip sonlyor.

Mikser kafasi yUkseltilmis pozisyonda
veya asagida dogru kilitlenmemis.

Mutfak Robotu kafasinin asadida dogru sekilde
kilitlendiginden emin olun.

Mutfak Robotu calisma sirasinda
duruyor.

Bekleme durumu i1sigi birkac saniye
hizla yanip séner.

Asiri yUk koruma veya asiri 1Isinma
sistemi aktif.
Maksimum kapasite asildi.

Fisten cekin ve engelleme ya da asiri yukleme
icin kontrol edin.

Makine calismazsa, malzemenin bir kismini
cikartarak yukU azaltin ve tekrar ¢alistirin.

Bu da sorunu ¢dzmese, fisten cekin ve 15 dakika
bekleyin. Fise takin ve istediginiz hizi secin.
Yukaridaki prosedurlerden sonra makine
hala calismazsa, daha fazla tavsiye icin
“musteri hizmetleri” ile gérisun.

Mutfak Robotu, calisma esnasinda
duruyor. Bekleme lambasi yavasca
yanip sénuyor.

Mikser kafasi kaldirildi.

Mikser kafasini indirin ve yeniden baslatin.

Makine fise takili oldugu halde
bekleme 151§ sGnUk.

Mutfak Robotu 20 dakikadan daha
uzun sutre kullanilmadan acik birakildi ve
bekleme moduna gecti.

Dokunmatik ekrana dokunun veya kontrol
kadranini sifirlamak icin cevirin.

Mutfak Robotu calisma sirasinda
duruyor.

Isi kalkani ¢cikartilmis veya bir ¢ikis kapadi
soékUlmUs.

Isi kalkanini veya ¢ikis kapagini takin ve ardindan
yeniden baslatin.

Gosterge ekranda bir alfa/sayisal hata
kodu gdsteriliyor.

Cihaz duzgun calismiyor.

Yetkili bir Kenwood Servis Merkezi’ne basvurun.
Size en yakin Kenwood Servis Merkezi ile ilgili
glncel bilgiler icin www.kenwoodworld.com
sayfasini veya Ulkenize 6zel web sitesini ziyaret
edin.

Cihazda guic yok/goérintl ekrani
calismiyor.

Cihaz fisi takili degdil.
Acma/Kapama anahtari calistiriimiyor

Cihazin takil oldugunu kontrol edin.
Acma/Kapama digmesini Acik konumuna
getirin.

Cihaz calismiyor.

Kontrol kadranina basilmamis.

Pisirme islemini baslatmak icin kontrol kadranina
basin.

Geri sayim sayacl goruntl ekraninda
geri saymiyor.

Isitma asamasinda geri sayim sayaci
dogru sicakhga ulasilana kadar geri
saymayacaktir.

Sicaklik 100°C'nin yukarisina ayarlanmis
ancak yiyeceklerin su icerigi sicakhigin
100°C'nin Usttne ¢ikmasini engelliyor.

Normal ¢alisma.

Azaltin veya dogdru sicakhdi secin.

Kase iceriginin isisi 100°C'nin Ustlne
clkmaz

Malzemelerin su iceridi sicakhdin
100°C'nin Ustine cikmasini engelleyebilir.

Normal calisma

Calisma esnasinda asiri derecede
hareket etme ve titreme.

Kasedeki esit olmayan yUk asiri titresime
neden oluyor.

Maksimum kapasite asiimis.

Yanlis alet veya hiz kullanildi.

Miktari azaltin veya kasedeki yiyecedi yeniden
dUzenleyin ve birimi yeniden baslatin.

Dogru alet ve kullanilacak hiz icin ilgili programa
ve tavsiye edilen hiz tablolarina bakin.

Ekranda hata mesajl E:34 goOsterilir

WiFi baglanti sorunu.

Wi-Fi Sifresini Kontrol Edin.

WiFi agini unutmak icin Ayarlar o > WiFi > Adi
Unut se¢cimini yapin.

Cihaz Kurulumu’'nu yeniden baslatin.

/“'? yavas yanip sénuyor
[ )

Bilinen Wi-Fi agi bulunamadi.

Cihaz tasinmis olabilir, router kapali olabilir veya
yeniden baslatma gerekli olabilir.

/,"?\ hizli yanip sénuyor
[ )

Wi-Fi mevcut, ama bulut sunucularina
baglanamiyor.

Router’in yeniden baslatilmasi gerekebilir ya da
internet Servis Saglayiciniz ile gdérusun.

Yerel agda calisan internet baglantisi olup
olmadigini kontrol edin.

Ekran kUg¢uk miktarlarda degdismiyor.

Tartilan miktar fazla ktguk.

Cok kuguk miktarlar i¢cin cay kasigi ve yemek
kasigi dl¢ulerini kullanin.

Ekranda hata mesaji E42
goéruntuleniyor

Kuru Kaynatma Hatasi (Buhar 6n ayar
hatasl)

Kaseye su ekleyin

Cihazin bip seslerinin agiklamalari

1) Hizli tek bip.

2) Hizli iki bip

1 Cihazi ¢calistirmak veya durdurmak icin
kontrol kadranina basma ya da calisma
sirasinda kafanin kaldirilmasi

2) Cihaz beklemede - cihazi sicak tutma
déngUsunin bitmesinden 10 dakika
ve 5 dakika &nce hizli iki bip sesi
cikartacaktir.

Normal Calisma

Normal Calisma

12




Sorun giderme kilavuzu (devami)

Problem Nedeni Co6ziim

3) Uc Bip 3) Asagidakileri gosterir; Normal Calisma
- On ayarli programin sonu

- Manuel ¢alistirmanin sonu

- Sicak tutma déngusunin sonu
- Cihaz karistirmak Uzereyken.

MdUsteri hizmetleriyle iletisim kurarken yazilim strimudntn ayrintilarini saglamaniz istenebilir. Bu, ayarlar mend simgesine basip "Cihaz
Hakkinda" secenedini belirleyerek bulunabilir.

Gosterge ekrani “- - Terazi sifirlaniyor. Normal ¢alisma.
goOsteriyor.
Gosterge ekrani negatif Gosterge sifirlanmadi ve ya malzemeler ya Ekrani sifirlayip eksik malzemeleri degistirin veya kaseyi
deger gosteriyor. da kase/kapak/eklenti cikarild. yerine takin.
Malzemeler veya 6geler cihazin Uzerine veya | Malzeme veya 6gelerin cihazin Uzerine veya altina
altina bastirilr. bastiriimadigindan emin olun.
Cihaz bir duvara bastirilir. Cihaz ile duvarlar arasinda bosluk oldugundan emin olun.

Bir sonraki maddeyi tartmadan énce ekrani sifirlayin.

Gosterge ekranindaki islem sirasinda cihaz hareket ettirildi. Tartma islemine baslamadan énce cihazi daima kuru, duz
agdirhk degisti. ve dengeli bir ylzeyin Uzerine koyun.
Malzemenin tartilmasi sirasinda kase Tartma islemi sirasinda cihazi hareket ettirmeyin veya
kenarina dokunuldu. kaseye dokunmayin.

Bir sonraki maddeyi tartmadan énce ekrani sifirlayin.

Metrik ve ingiliz 8lct Cihaz, 6nceden secilen birimi ve dlctimu 5 saniye bekleyin ve tekrar deneyin.
birimleri arasinda hizl bir | gdsterecek sekilde yeniden yapilandiriliyor.
sekilde gecis yapilamiyor.

Uygulamada tartim ZayIf WiFi sinyali gtcu. Cihazin sinyal gucunun iyi oldugundan emin olun (nasil

(mobil cihazda g&sterilen gelistirilebilecedi konusunda yardim icin internet servis

agirhk) yavas yanit saglayiciniza basvurun).

veriyor. Mobil cihaz ayni yerel WiFi ev agina bagh Mobil cihazin ayni yerel WiFi ev agina baglh oldugundan
degil. emin olun (mobil cihaz ayarlarina gidin ve yerel WiFi

aginizi secin).

Sorun devam ederse size en yakin Kenwood Servis Merkezi ile goriisiin. Size en yakin Kenwood Servis Merkezinin giincel
bilgilerine ulasmak i¢cin www.kenwoodworld.com adresini veya lilkenize 6zel web sitesini ziyaret edin.

Ecodesign Bilgisi
Ag Baglanti Noktasi: VVarsayilan olarak etkinlestirilen tek WiFi agd baglanti noktasi.

Model No.: TYPE KCL95
RF Frekans Aralig:: 2412 - 2472 MHz
Maksimum iletim Giicii: <20 dBm

iletisim Protokolii: IEEE802.11 b, g, n

KCL95'nin tek bir WiFi A§ Baglanti Noktasi vardir ve uzaktan calistirilan ag ekipmani olarak kullanilmak Uzere tasarlanmistir.
® A Baglanti Noktasi, WiFi ayarlari menustnde “Kapall” secilerek devre disi birakilabilir.

® A Baglanti Noktasi, WiFi ayarlari menustnde “Acik” secilerek yeniden etkinlestirilebilir.

Yeniden etkinlestirme: Cihaz bekleme modundan asagidakiler yapilarak yeniden etkinlestirilebilir:

® A Baglantili Olna Beklemede: Goéruntl ekranina dokunun, kontrol kadranini ¢evirin veya bunu Uygulama vasitasiyla uzaktan yapin.
® Ag Baglantili Olmayan Beklemede: GortuntU ekranina dokunun veya kontrol kadranini cevirin.

o Kase ve kapak, uzaktan c¢alistirilabilmesi icin daima ana liniteye takili tutulmalidir.

Fabrika Ayarlarina Sifirlama- Onemli

Cihazi atarken kisisel verilerinizi korumak i¢in fabrika ayarlarina sifirlamaniz dénemlidir. Bu secenedin secilmesi Unitede kayith tum WiFi
verilerini silecek ve fabrika ayarlarina geri déndurecektir. Cihazinizi fabrika ayarlarina sifirlamak icin Ayarlar> Fabrika Ayarlarina Sifirla
secimini yapin.

WEB SIiTESI
Modlar Gl tiketimi
Ag Baglantili Olmayan Beklemede - 20 dakika boyunca herhangi bir islem 0,2W

yvaplimadiginda ekran kapanir ve tium WiFi ad bagdlanti noktalari devre disi kalir.

Ag Baglantili Olan Beklemede - 20 dakika boyunca herhangi bir islem yapiimadiginda 0,7W
ekran kapanir ve tum WiFi ad bagdlanti noktalari etkin olarak kalr.

Kapali - Unitenin arkasindaki anahtar ile etkinlestirilir. O,0W
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A haszndlati utasitas abrdi az elsé oldalon lathatdk - olvasas kézben hajtsa ki ezt az oldalt

Elsé a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitdsokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagoldanyagot és cimkét!

Ha a csatlakozodugo vagy a halozati vezeték sérult, azt a veszélyek megeldzése
eérdekeben biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni a Kenwood vagy egy hivatalos
Kenwood szerviz szakemberével.

Fontos megjegyzés - elektronikus orvosi implantatumok

Mas indukcios futésu készulékekhez hasonldan ez a készulék is rovid
hatotavolsagd magneses mezdket general. Ha a felhasznalonak vagy
a készulék kozelében tartdozkodo személynek pészmékere vagy egyeéb
aktiv implantatuma van, akkor a készulék hasznalata eldtt egyeztessen
kezelborvosaval.

A késziléket kapcsolja ki és dramtalanitsa a keverdszarak/tartozékok
csatlakoztatasa és eltavolitasa el6tt, valamint hasznalat utan és a tisztitas
megkezdése eldtt.
Tartsa tavol a testrészeit, hajat, ékszereit és laza ruhazatat a mozgd
alkatrészektdl eés a felszerelt tartozekoktol.
Soha ne dugja az ujjat stb. a csukloszerkezetbe.
tha r)le hagyja a készUléket fellgyelet nélkll, amikor nem fézési Uzemmodban
asznalja
Ha a készuleket fo6zés Uzemmaodban fellUgyelet nélkdl hagyja, akkor fokozottan
Ugyeljen a kdvetkezdkre:
o a hdmeérsékletre és a maximalisan feldolgozhatd mennyiségre vonatkozo
hasznalati utasitasok legyenek betartva;
o a készulékhez és a vezetékhez ne férhessenek hozza gyermekek, és a gép ne
legyen kdzel a munkafelllet széléhez;
o rendszeresen ellendrizze az ételt, hogy nem kell-e még folyadéekot hozzaadni
és hogy nincs-e tulféve.
Soha ne hasznaljon sérult készuléket. Ellendriztesse vagy javittassa meg: lasd a
,Szerviz és vevdszolgalat” részt.
Csak a gyarto altal jovahagyott tartozékot hasznaljon. Egyszerre mindig csak
eqgy tartozékot csatlakoztasson a készulékhez.
Soha ne lépje tul a maximalis kapacitas tablazatban megadott mennyiségeket,
és az indukcios futdkeszuléek hasznalatakor soha ne [épje tul a tal belsd oldalan
feltUntetett 3 literes maximalis feltoltési szintet.
Tartozék hasznalatakor olvassa el és tartsa be a hozza mellékelt biztonsagi és
hasznalati utasitasokat. }
Legyen ovatos, amikor felemeli a készuléket, mert nehéz. Ugyeljen ra, hogy a
gepkar rogzitve legyen, és hogy az edeny, a keverdszarak, a meghaj téfedelek
€s a zsinor biztonsagosan rogzitve legyenek a felemelés eldtt.
A készulek mozgatasakor mindig a talapzatot és a gépkart fogja meg. NE
emelje vagy mozgassa a készuléket az edény fogantyujanal fogval!
A halozati vezetéket ne hagyja logva olyan helyen, ahol egy gyermek elérheti.
A meghajtoegységet, a halozati vezetéket és a csatlakozodugot soha ne érje
nedvesseg.
Legyen ovatos a készulék barmely részének kezelésekor vagy érintésekor,
amikor fézési mdédban hasznélja vagy fézés utan, KULONOSEN A
FROCCSENESGATLO ES A KE\/EROSZARAK eseteben amelyek huzamosabb
ideig tartd haszndlat utdn még FORROK lehetnek! A fogdk segitségével vegye
le és tegye at mas helyre az edényt. Hasznaljon héallo edényfogo kesztylt a
forrd edény és a forro keverdszarak megfogasahoz.
A terméken lathatd A szimbolum olyan fellletet jelez, amelyik hasznalat
kdzben felforrosodhat.
Hosszabb hasznalat utan ovatosan vegye le a keverdszarakat, mert felmelegedhetnek.
Az edény alja hosszuU ideig forrd marad meég a fdtés leallitasa utan is. Legyen
ovatos kezelés kdzben, és hasznalja a munkafellletet véedd alatétet, amikor az
edényt héeérzekeny fellUletre helyezi.
F&zés soran az edénybdl gbz tavozik. Legyen ovatos a froccsenesgatlo
levetelénél és a gépkar felnyitasanal.
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Ha meleg ételt tesz at a robotgépbdl a mixerbe, mindig hagyja, hogy a
hozzavalok lehlljenek szobahdmérseékletre, mieldtt a mixerbe helyezi.

Csak a keszulekkel egyutt szallitott edényt és keverdszarakat hasznalja. Soha
ne hasznalja az edényt mas melegitdeszkdzzel.

Soha ne mUkodtesse a keszuleket fézési modban, ha az edény Ures.

Soha ne dugjon semmit a szell6zdnyilasokba.

Amikor ezt a készUléket hasznalja, Ugyeljen ra, hogy egyenletes fellletre
helyezze, a szélétdl tavol. Ugyeljen ra, hogy legalabb 10 cm-re legyen a faltdl,
és hogy a szell6zdnyilasok maradjanak szabadon. Ne tegye konyhai felsé
szekrények ala.

Az indukcios készuléek megfeleld és biztonsagos Uzemeltetése céljabol Ugyeljen
arra, hogy az edény alja és a hdmeérseéklet-erzekelbk tisztak és szarazak
legyenek a fézés elbtt.

Femtargyakat, példaul késeket, villakat, kanalakat vagy feddket ne helyezzen az
edény tartdjdra/az indukciods terlletre, mert felforrésodhatnak.

Ahogy minden indukcios készuléknél, itt is Ugyeljen arra, hogy ne helyezzen
hitelkartyat, magneses adathordozot vagy érzékeny elektronikai berendezést a
készulék kdzeléebe, amikor hasznalja.

Ne hasznalja a készUleket mélyhutott etelekhez.

Csak alaposan megfézott ételt fogyasszon.

Ne [épje tul a 250 ml mennyiséget, ha olajjal foz.

Az ételeket a fézés utan roviddel el kell fogyasztani, vagy hagyni kell gyorsan
lehdlini, és minél elébb hitdszekrénybe kell tenni.

A készUlék nem megfeleld hasznalata sérulést okozhat.

Az érintdképerny® megnyomasakor ne hasznaljon tulzott erdt, és a kezeléséhez
soha ne hasznaljon éles targyat.

SUrd anyagokhoz (pl. margarin €s cukor kikeveréséhez) ne hasznalja a habverdt,
mert deformaloddhat.

A gép tapkabele olyan hosszusagu, hogy ne akadalyozza a munkat és ne
okozzon botlasveszélyt. Hosszabbitd megfeleld korultekintéssel hasznalhatd. Ha
hosszabbitd kabelt hasznal: 1) A hosszabbitd kabelen feltUntetett elektromos
besorolas legalabb akkora legyen, mint a készulék elektromos besorolasa; és
2) A tapkabelt gy kell elhelyezni, hogy az ne logjon le a pultrdl vagy asztalrol,
ahol egy gyermek lehuzhatja vagy valaki véletlentl beleakadhat. Ha a készulék
a foldelt tipusu, a hosszabbito is 3 eres foldelt kabel legyen. A készUlék
elektromos besorolasa a keészulék aljan van feltUntetve.

A készuleket Uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban, érzeékeléstukben
vagy mentalisan korlatozottak, illetve nincs kellé hozzaértésuk vagy
tapasztalatuk, amennyiben a készuléket fellgyelet mellett hasznaljak, vagy
annak biztonsagos hasznalatara vonatkozoan utasitasokkal lattak el dket, és
tisztaban vannak a kapcsolodo veszélyekkel.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy a készulékkel jatsszanak.

Ezt a készUléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni kell arra, hogy a
készulékhez és zsindrjahoz gyermekek ne férjenek hozza.

A készUléket csak a rendeltetésének megfeleld haztartasi célra hasznalja!l A
Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a készUléeket nem rendeltetésszerdien
hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitasokat nem tartjak be.

A maximalis terhelhetdseget a legnagyobb terheléssel mikddd mini daralo
tartozeék hatarozza meg. A tébbi tartozék kisebb teljesitmeénnyel mdkoddhet.

A készulek nem mukodtethetd kulsé iddkapcsoloval vagy kuldén tavkapcsold
rendszerrel.

Ne mozgassa vagy emelje meg a gépkart beszerelt tartozékkal, mert a
konyhageép instabilla valhat.

Ne mUkoddtesse a készUléeket a munkafelllet szelén és ne gyakoroljon nyomast
a felszerelt tartozékra, mert a készulék instabilla valhat és felborulhat, vagy
leeshet a foldre és sérulest okozhat.

Parolo tartozék

Ez a tartozek gozt termel, amely egesi serulest okozhat.
Vigyazzon, nehogy a paroldkosarbol kiaramld gbéz megegesse, kuldndsen
amikor kiemeli a froccsenésgatlot vagy leemeli a garat fedelét.
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® | egyen ovatos, amikor a géphez nyul: a folyadeék, a kicsapodott para, a parolo
és a konyhagép barmely alkatrésze forro lehet. Hasznaljon héallo edényfogo

® Aramtalanitsa a készUléket az alkatrészek fel- és leszerelése vagy tisztitas

kesztyUt.
elott.

Elelmiszerbiztonsag

® Alaposan f&zze meg a hust, a baromfit, a halat és a tenger gyUmaolcseit. Soha
ne f6zze ezeket kdzvetlendl fagyasztott allapotbol!
® Ne melegitse Ujra a megfézodtt ételt a parold tartozékban!

Csatlakoztatas elé6tt
® FIGYELMEZTETES: A KESZULEKET FOLDELNI KELL!

kdvetelmeényeinek.

® Ellendrizze, hogy a haztartdsaban lévé halozati feszlltség paraméterei megegyeznek a készulék aljan feltlntetett paraméterekkel.
® A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszertien érintkezésbe kertlé anyagokrol és targyakrol szold 1935/2004/EK rendelet

® £z a készulék megfelel a 2014/53/EU irdnyelv alapvetd kdvetelményeinek és egyéb vonatkozo rendelkezéseinek.

Az els6 hasznalat el6tt

® Mossa el az alkatrészeket: 1dsd a , A készUlék tisztitdsa” fejezetet.

Ismerje meg a Kenwood Cooking Chef
robotgépet

A készUlék részei

Meghajtd nyilasok

Nagy sebességli meghajtod nyildsa
Kis sebességli meghajtod nyildsa
Keverdszar csatlakozdaljzata
F&z6szar csatlakozodaljzata

O)
®
®
®

Robotgép

Nagy sebességll meghajto nyildsanak fedele
Geépkar

Kis sebességli meghajto nyildsdnak fedele
Cooking chef edény

Gépkar kiolddkarja
Vezérldtarcsa

Fékapcsold

Kijelzé

A munkafellletet védé alatét
Leeresztédnyilas

Edény tartdja/indukcids terulet
Szellézényilasok
H&meérseklet-érzékeldk
Hévedd

Gumitémités (leveheto)
Fréccsenésgatlo

Garat fedele

K-keverd

H&all6 krémkeverd lapat
Habverd

Dagasztoeszkdz

F&z8szar

Keveréssegitd csiptetd

H®all6 spatula

Tésztakapard

CIGISISISIGISIBISISISICIGIOICIGISIGIGIOICIOICICIONS)

Villdskulcs

116

Parold tartozék

Fogotdmaszok
Tartogydrl

Osszecsukhato fogok
Kiveheté talca

Tojastarto

BIEBISIO)

Megjegyzés: Tartozékok a kis sebességli meghajtéhoz

A konyhagép kis sebességl meghajtdja Twist csatlakozasu, és
Twist csatlakozasu tartozékok fogadasara alkalmas.

Ha tartozékot vasarol a kis sebességli meghajtohoz,
ellendrizze, hogy kompatibilis-e a konyhagéppel. A Twist
csatlakozasu tartozékok termékkodja a KAX betUlsorral
dédik, és a csomagoldsukon megtaldlhatd a Twist embléma
Ha olyan tartozéka van, amelyik Bar csatlakozasu, akkor az
a KATOO2ME adapterrel csatlakoztathato a konyhagép Twist
csatlakozdjahoz.

Bévebb tadjékoztatasért latogasson el a kbvetkezd
webhelyre: www.kenwoodworld.com/twist.

Csatlakozas a Kenwood World )
alkalmazashoz >

Lasd [N - 8 abrak

A Kenwood World alkalmazas lehetdve teszi, hogy a

készlléket okostelefonnal vagy tablagéppel vezérelje.

1 Dugja be a haldzati csatlakozot a konnektorba, és nyomija
meg a meghajtdegység oldalan taldlhato fékapcsolot.

2 Valassza a Beallitasok o > Wifi > Csatlakozas lehetéséget
és kovesse az érintéképernyén megjelend utasitdsokat.

PIN-szam

o Erre szlUkség lesz, amikor a Kenwood World alkalmazas
kéri.

o A készulék csak akkor csatlakoztathato, amikor a PIN-szam
megjelenik a kijelzédn. Ha a PIN-szamot helytelenul adta
meg, kdvesse az alkalmazas utasitasait, és probalja meg
djra.

o Az egység PIN-szdmanak megjelenitéséhez valassza a
Beallitasok O > Wifi > Csatlakozas lehetdséget, és
kdvesse a kijelzdn megjelend utasitdsokat (csak akkor,
amikor wifihez csatlakozik).

Megjegyzés:

WiFi

|IEEE802.11 b, g és n protokollt hasznal, kizardlag 2,4 GHz

haldozaton.



Kompatibilitas
A Kenwood World alkalmazas az iOS, illetve az Android Ujabb
verziodit igényli.

Gyadri beallitasok visszaallitasa

Figyelem!

® Amikor végleg megvalik a készuléktdl, a személyes
adatainak védelme érdekében &llitsa vissza a gyari
alapbeadllitast.

® [z aparancs torli a készuléken tarolt dsszes wifiadatot, és
visszaallitja a gyari alapbeallitast.

® A készUlék gyari bedllitasainak visszadllitasadhoz valassza a
Bedllitasok O >Gyari visszaallitas lehetdséget.

A Cooking Chef Connect elékészitése

Lasd [ - [[I] abrak
FONTOS

e Ugyelien ra, hogy az indukcids terUlet, a hémérséklet-
érzékeldk és az edény aljdnak kulso felllete tiszta legyen.
Ennek elmulasztasa befolyasolja a hémérséklet-érzékeldt,
és gyenge lesz a fézési teljesitmény.

® Ellendrizze, hogy a meghajtdfedelek és a hévedd a
helyén van-e. Ha nincsenek megfeleléen csatlakoztatva, a
melegitési funkcid nem fog mukodni.

1 Dugja be a halozati csatlakozot a konnektorba, és nyomija
meg a fékapcsolot.

2 A gépkar kiolddkarjat forditsa el jobbra, és emelje a
gépkart kattanasig.

3 Csatlakoztassa a hévedot a gépkar aljara, amig teljesen
a helyére nem kerul. A hévédd nem hasznalhatd a
megfelelden felhelyezett gumitdmités nélkul.

® Ha a Cooking Chef Connect robotgépet a melegités
funkcio nélkul mukodteti, akkor nem szUkséges felhelyezni
a héveédoét, csak ha a froccsenésgatiot is hasznalja. Lasd A
froccsenésgatld” részt.

4 lllessze az edényt az alapra.

5 Helyezze a kivant keverdszarat a keverdszar
csatlakozoaljzatadba vagy a fézdszar csatlakozodaljzataba,
ha a fézdszarat hasznalja, a horonyban Iévé tengelycsapra,
majd forditsa el Utkdzésig.

® A keverdszar levételéhez forditott sorrendben végezze
el a fenti 5. pontban leirt mUveleteket. (F6zés utédn a
keverdszarak levételekor mindig viseljen héallo edényfogd
keszty(t.)

6 A gépkar leeresztéséhez kissé emelje fel a gépkart, majd
forditsa a kiolddkart jobbra.

F6z8szdr - a f&z&szar hasznalatakor a keveréssegitd
csiptetdvel ndvelheti a keverés hatékonysagat, lasd , A
keveréssegitd csiptetd felhelyezése és levétele” részt.
A f6z6szar haszndlhatd a habverdvel is. Ne haszndlja a
f6z8szarat a dagasztéeszkodzzel egyiitt.

A Cooking Chef Connect hasznalata - kézi
mukddtetes

1  Tegye az edénybe a megfézendd/dsszekeverendd
hozzavaldkat.

2 Allitsa be a kivant idét, sebességet és hdmérsékletet.
Megjegyzés: Ha a robotgépet csak keverésre szeretné
hasznalni melegités nélkul, akkor a hémeérséklet
bedllitasanal valassza a ,Ki” lehetdséget.

Forgassa el a vezérlétarcsat balra a keverési idékdzdk vagy
a révid tzem funkcio hasznalatdhoz.

Forgassa el a vezérlétarcsat jobbra az allandd sebességek
bedllitasahoz.

3 Az inditdshoz nyomja meg a vezérldtarcsat.

4 Ha barmikor le szeretné allitani a készuléket, nyomja meg
a vezérlétarcsat. Fézés Uzemmaodban vigyazzon, mert az
egység forrd lesz.
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Nagy sebességll, magas hdmersekletd
Uzemmod (HSHT)

Nagy sebességgel vald keveréshez legalabb 60 °C

h&émeérsékleten

® \dlassza ki az idét (ha szUkséges), a sebességet és a
legaldbb 60 °C-os hémeérsékletet.

® A Kkijelzdn figyelmeztetd Gzenet jelzi, hogy HSHT-
Uzemmodba Iép

® A figyelmeztetés elolvasasa utan nyomja meg az lgen
gombot, hogy belépjen a HSHT-Uzemmodba.

® Az inditdshoz nyomja meg a vezérldtarcsat.

Ez a funkcié KIZAROLAG a habverdvel és/vagy a

f6z8szarral hasznalhaté. Nem Iépheti til a maximum 3

literes f6zési kapacitast, és ligyelnie kell arra, hogy a

froccsenésgatlé a helyén legyen. A gépet nem hagyhatja

felligyelet nélkiil.

5 A program befejezése utdn az egység harom hangjelzést
ad.

® Megjegyzés: Ha nem allitott be idét, a melegités és keverés
automatikusan ledll, amikor az id6zitén 8 ora eltelt.

6 A melegités ledllitdsahoz modositsa a hdmeérséklet
bedllitasat a ,KI” értékre. Ha barmikor le szeretné allitani a
készUuléket, nyomja meg a vezérldtarcsat.

Figyelem - Ha mUkoddés kdzben barmikor felemeli a
gépkart, akkor a melegités és a keverdszar ledll, és
nem indul Ujra, amikor a gépkart leengedi. A robotgép
Ujrainditasahoz engedje le a gépkart és nyomja meg a
vezérlétarcsat.

El6re bedllitott programok hasznalata

Lasd [ - I abrak

Valassza az El6re bedllitott programok ment.

Valassza ki a hasznalni kivant elére bedllitott programot.
Kovesse a kijelzé4n megjelend utasitasokat.

Ha barmikor le szeretné allitani a készuléket, nyomja
meg a vezérldtarcsat. Legyen dvatos, mert az edény és a
keverdszarak forrok.

AN

F&zés utan

® Ha a késziiléket f6zés lzemmobdban hasznalja vagy f6z6tt
vele, akkor mindig legyen évatos, amikor megfogja.
KULONOSEN AZ EDENYNEL ES A KEVEROSZARAKNAL
VIGYAZZON, mert ezek a késziilék kikapcsoldsa utan
még hosszt ideig FORROK maradnak.

® Az edény kiemeléséhez és szallitdsdhoz hasznalja a két
oldalso fogantyut. A forrd edény és a kulonféle forrd
keverdszarak megfogasahoz hasznaljon héalld edényfogd
keszty(t.

® Az edény alja a melegités ledllitasa utdn még hosszu ideig
forrd marad. Kezelje évatosan, és hasznaljon megfeleld
alatétet, ha hére érzékeny fellletre helyezi az edényt.

Tanacsok és tippek

® Egyes recepteknél, elsésorban nagy viztartalmu
alkotdelemek esetén, a hdmérséklet nem érheti el a 100
°C feletti f6ézési hémeérsekletet (ez a viz forraspontja).

® [6zés kdzben a hozzavaldk hozzdadasakor vegye
kisebbre a sebességet, s lassan és egyenletesen adagolja
a hozzavaldkat a talba.

® Szdszok gyors felmelegitéséhez hasznalja a folyamatos
keverési beallitast.

® Ha a fézésneél froccsenésgatiot hasznal, mindig vegye le,
mieldtt felemeli a gépkart. Ugyeljen a froccsenésgation
és a hévédon lecsapodott gdzre.

® A gépkart lassan emelje fel, és hagyja, hogy a héveédd
alatt &sszegyllt folyadék visszafolyjon a talba.




® Négy keveréskésleltetési funkcio érhetd el, ami lehetévé
teszi, hogy az adott ételreceptnek megfeleld keverést
valassza. Egyes ételek allandd keverést igényelnek,
hogy a hozzavaldk ne tapadjanak az edény aljara, mig
mas ételeknél a szakaszos keverés az elényos az allag
megdrzése érdekében.

Kis sebességli meghajté nyilasanak fedele

1 A fedelet az aljan taldlhatd fogorésznél megfogva huzza
Ki.

2 A fedél visszahelyezésekor a fedél tetején levd
rogzitdéelemet illessze nyilds mélyedésébe, és
megnyomva pattintsa a helyére.

Kézi mUkddtetés (tartozékok)

1 Vegye le a nagy sebességli meghajtd/kis sebességl
meghajto nyilasanak fedelét (ha van).

2 Szerelje fel a tartozékot a mellékelt utasitasoknak
megfelelden.

3 Allitsa be a kivant idét és sebességet (ldsd az L-M
adbradkat). Az inditdshoz nyomja meg a vezérldtarcsat.

Ha barmikor le szeretné allitani a készuléket, nyomja meg

ismét a vezérlétarcsat.

A meghajtofedelek le- és felhelyezése

Nagy sebességli meghajté nyilasanak fedele

1 A fedelet a fogorésznél megfogva emelje fel.

2 A fedél visszahelyezésekor illessze a fedelet a nyildsra és

A mérési funkcio hasznalata

Lasd [ abrak

Az érintéképernydn valassza ki a O mérési funkciot.
Helyezze be az edényt.

Nulldzza a mérleget.

Mérje meg a hozzavaldkat.

A mértékegységek kozotti valtashoz érintse meg a
mértékegység gombot a mérés képernydjén.
Megjegyzés: A mérés eldtt a készlléket mindig helyezze
szdraz, sima, stabil fellletre. Mérés kdzben ne gyakoroljon
nyomast a robotgépre vagy az edényre, mert ez befolyasolja
a mérleg pontossagat. A mérési funkcid a gépkar mindkét
allasaban hasznalhato.

ga A wN

nyomija a helyére.

A mérési funkcio 6 kg-ig hasznalhato.

Elére bedllitott programok hasznalati Utmutatdja

Az alapértelmezett beadllitdasok egyes esetekben a receptnek megfeleléen mddosithatok.

A nem modosithato beallitdsokat @ ikon jelzi.

Ha a kijelzén a ,,Melegités” felirat latszik, az id6ézitd nem kezdi el a visszaszamlalast, amig a készulék a megfeleld hdmérsékletet el

nem éri.

Elére bedllitott
program

Ajanlott eszkdz

Alapértelmezett
beallitasok
(modosithatd)

Melegen tartasi
szakasz

Receptdtletek / hasznalat

Tojasfehérje felverése

@ 1perci15s
(15 s - 5 perc)
r'\ Max.
LA
ﬂ Kl
n
o

Tojasfehérje csokoladés mousse-
hoz

Piskotatészta

@ 1 perc
(30 s - 5 perc)
P 1- Max.
LA (<‘>1 - Max.)

i s

Viktoria piskdta, cupcake

Tészta dagasztasa

@ 10 perc
(1 perc - 30 perc)

percto 1
(perc - 2)
Ki
[a}
o

Zsemle, pizza

Tészta kelesztése

16ra

(5 perc - 2 6ra)
Kl

n

o

30°C
(25°C-35°0)

Elesztés tésztak kelesztése

Csokoladé olvasztasa

@ 10 min.
(5 perc - 2 6ra)
(o ¥1a

§ eoc

Csokoladés mousse
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El6re bedllitott programok hasznalati utmutatdja

Elére bedllitott
program

Ajanlott eszkdz

Alapértelmezett
beallitasok
(moddosithato)

Melegen tartasi
szakasz

Receptdtletek / hasznalat

Svajci habcsok

@ 10 perc
(1 perc - 20 perc)

0\ Max.

Vajkrémes cukorbevonat-alap

Olasz habcsdk

Citromos habcsokos pite
Sult Alaszka

Gyumolcskompot

40 °C

4 perc

(1 perc - 20 perc)

HSHT 6

(<"1 - Max.)

60 ‘C-85°C
@ 20 perc

(5s-2dra)

<)1

(<‘>1 - <>4 )

104 °C

Tortatoltelékek, desszertontetek

Pattogatott kukorica

@ 10 perc
(5 perc - 10 perc)
Kl @

180 °C @

Friss hazi pattogatott

kukoricahoz

* A legjobb eredmény elérése
érdekében mindig az elére
bedllitott programot hasznalja.

Parolas

20 perc

(15 perc - 45 perc)
Kl

n

o

100 °C @

Lazac papirban

Egytalételek

40 perc
@ (5s-80dra)
¥3-%4

@ 30 perc
[a}
o

¥4
0\8

Bolognai szdsz

(‘/>1 - <[>4> ﬂ 62°C
103°C -140°C @
Gazdag leves @ 20 perc 30 perc Minestrone, huslevesek
(5s-8odra) a
<> _— <>4 <>4
$3-1 (7
(<l>1_ <‘>4> szoc
[a}

103°C -140°C

Lassu fozés

2 hrs
@ (5s-8dra)
¥3-%4

F1-¥4)
98°C -140°C

i
@ io perc
o
T4

62°C
n

- )
>

Voérosboros marhapdrkolt
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Recept

Szilvapac

200 g folyds méz

40 g puha aszalt szilva
40 ml viz

2
3
4

Ontse az dsszes hozzavaldt a mini dardldba. Ejszaka tartsa
hitészekrényben.

Szerelje fel a tartozékot a robotgépre.

Kapcsolja 10 masodpercre roévid Uzem allasba.

Hasznalja fel izlés szerint.

Parolo tartozék
Lasd [i abrak

O 0 N

N

12
13
14
15
16

17

A parolokosar kosar hasznalatakor mindig tartsa a Cooking
Chef-jét tavol a faltdl és faliszekrényektdl: a gbéz ezeket
karosithatja.

Flszerezze az ételt f6zés utdn, ez segit megeldzni a
foltokat vagy a lepattogzast a rozsdamentes edényen.

Tegye a kivehetd télcat sik felUletre, Ugyelve ra, hogy a
fogok befelé alljanak.

Tegye a tartdgylrlt a talcara, Ggyelve ra, hogy a
fogdtamaszok a gylrin beleilleszkedjenek a talcan léveé, V
alaku koévetkezd kivagasba.

Hajtsa ki a fogdkat, és rogzitse a fogdtadmaszokon..

Tegye a fézni kivant ételt a talcara. A zdldségeket alaposan
meg kell tisztitani és szUkség szerint le kell hamozni.
Ontse az edénybe a szikséges mennyiségl vizet (Id. a
fézési tablazatot). A szlrt viz a legjobb, mivel csdkkenti a
vizkéképzoddést és a foltosodast.

Tegye az 6sszeszerelt parolot az edénybe - bedll a
megfelel® magassagra.

Tegye fel a héveéddt a gépkarra.

Illessze a talat és a paroldkosarat a konyhagépre.

Engedje le a gépkart, majd helyezze fel a froccsenésgatlot.
Valassza az elére bedllitott parolds programot és allitsa be
a parolasi idét (az ajanlott értékek tablazata alapjan). Az
inditdshoz nyomja meg a vezérlétarcsat.

Hagyija féni a szUkséges ideig.

Vegye le a froccsenésgatiot.

Emelje fel a gépkart.

Emelje ki a paroldkosarat a fogdkkal - Ugyelve ra, hogy ne
csukodjanak 6ssze.

Tegye a paroldokosarat egy nagy tanyérra vagy megfeleld
tartora.

Pattintsa ki a fogdkat, és a kdzepe felé hajtsa dssze. Vegye
le a tartdgylrlt, és hajtsa ki a fogokat.

Vegye ki az ételt.

Fontos

Ovatosan banjon mindennel: a folyadék, a kicsapédott para,
a parold és a konyhagép barmely alkatrésze forré lehet.
Hasznaljon héallé edényfogd kesztyiit.

Ne probaljon behelyezni keverdszarat a parold kosar
hasznalata kézben!

Ne f6zzon ételt a keverdedényben, amig a paroldkosarat
hasznalja!
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Tanacsok és tippek

Az edényben maradt folyadék felhasznalhato leves vagy
slritmeény készitéséhez. Vigyazzon, mert nagyon forro.
Hagyjon helyet az ételdarabok kdzott.

Ha nagy a mennyiség, fézés kdzben kavargassa.

A hasonld méretlire vagott ételdarabok egyenletesebben
fézhetok.

Ha egyszerre tobbféle ételt parol, és van olyan, amelyik
réovidebb fézési idot igényel, azt késébb tegye bele.

Ha felemeli a garat fedelét vagy leveszi a
froccsenésgatlot, a géz kiszokik, és a fézés hosszabb
ideig tarthat.

Az élelmiszer tovabb fé, amikor a konyhagép kikapcsol,
ezért azonnal vegye ki az ételt.

Ha az étel nem fétt meg egészen, Ujra adllitsa be az idét.
Esetleg fel kell toltenie az edényt vizzel. A fézési idd csak
ajanlas.

Az étel elfogyasztdsa eldtt mindig ellendrizze, hogy
alaposan megfétt-e az étel.

Ne hagyja, hogy a készulékbdl elforrjon minden viz,
szUkség szerint toltse fel vizzel.




Kijelzd ismertetése

e

Off

Preset Example @

C] (7 l *
30:00 +3 100°C
’ (! - 8

Status Information U

O

Erintse meg az ikont a bedllitdsok ment megnyitdsdhoz.

[EE Preset Menu ]

Erintse meg az ikont az elére bedllitott programok ment megnyitdsdhoz.

Erintse meg az ikont a hozzavaldk edényben térténd megméréséhez.

a
®

30:00

A kivadlasztott idét mutatja drdban (h), percben (m) és masodpercben (s).

A kivadlasztott keverési iddkdzt mutatja.
Szakaszos keverési sebesség (2 2> 4) valasztasa esetén a kulsd gylrl fokozatosan
novekszik, és amikor korbeér, a készulék keverni fog.

(7
12
!

98°C

A kivadlasztott hdmeérsékletet jelzi.

A villogo piros hattér azt jelzi, hogy a gép melegitési tzemmaodban van.

A folyamatosan vilagitd piros hattér azt jelzi, hogy a gép elérte a beallitott hémérsékletet.
A lefelé mutatd szaggatott nyil azt jelzi, hogy a készulék lehdl.

N
1)

Azt jelzi, hogy a bedllitdst (idd, sebesség vagy hémeérséklet) nem lehet modositani.

Allapotinformacidk

Az itt 1&dthatd szdveg az allapotinformacidkat részletezi.

w

Azt jelzi, hogy az edény, annak tartalma vagy a hasznalt alkatrészek forréak. Ovatosan
kezelje Sket.

o~
0

Azt jelzi, hogy a készulék csatlakozik egy wifihaldzathoz.

Azt jelzi, hogy a készulék nagy sebességll, magas hémeérsékletl tzemmaodban (HSHT) van.

ocC@®oC— >

Forgassa el a vezérldtarcsat balra a keverési id6kdzok vagy a révid Gzem funkcio
hasznalatahoz.
Forgassa el a vezérlétarcsat jobbra az dllandd sebességek (min. - max.) beallitdsdhoz.
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Receptek

Recept Hasznalt eszkéz Elére beallitott Hozzavaldék
program /
Kézi beallitasok
Minestrone Gazdag leves A kovetkezdket egyszerre adja hozza:

@ 20 perc
(7 v2-%3

§ o8c

100 g pancetta, kockdra vagva
2 gerezd fokhagyma, aprora vagva
50 g Arborio rizs
25 evdkanal aradicsompuré
70 g kelkdposzta
1 edskanal szaritott rozmaring
2 edskanal szaritott zsdlya
1 zellerszar, szeletelt
60 g poréhagyma, szeletelt
75 g hagyma, szeletelt
75 g sargarépa, szeletelt
1liter meleg zdldségle
soO és bors

Sztroganov bélszin

Egytalételek

A kovetkezdket egyszerre adja hozza:
600 g marhahus, kockdra vagva
1evékanal paprika
1evékanal evdkanal vaj
1 gerezd fokhagyma, aprora vagva
400 g marhahusleves-slritmeény
200 g gomba, szeletelt
150 g hagyma, szeletelt
300 g sargarépa, szeletelt
200 ml sovany tejszin
1 evékanal kukoricaliszt
1evékanal viz
so és bors

} &sszekeverve

Tejsodd

Kézi beallitdsok

A kovetkezdket egyszerre adja hozza:
2509 teljes zsirtartalmu tej
250g sUrl tejszin

1 tedskanal vaniliakivonat

2 evékanal kukoricaliszt
96 g tojassargdja
80 g porcukor

osszekeverve

Pattogatott kukorica

Pattogatott kukorica

@ 10 perc

‘o8

ﬂ 180°C

A kdvetkezdket egyszerre adja hozza:
50 g kukoricamag
20 g napraforgoolaj

* A legjobb eredmény elérése érdekében mindig az

eldre bedllitott programot hasznalja.

Tejberizs

Kézi beallitasok
@ 16ra

15 perc
(7 1

§ os5°c

A kovetkezdket egyszerre adja hozza:
150 g rovid szemd rizs
1liter teljes zsirtartalmu tej
75 g porcukor
2 tedskanal vaniliakivonat
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Hémérséklet- és sebességbeallitasok

H&mérsékleti utmutato 60°C Csokoladé olvasztasa
72°C - 82°C Posirozas
98°C - 99°C Lassu fézés
100°C Forralds, parolas
130°C - 140°C Z06ldségek hirtelen sttése
180°C Hus piritasa
P) Rovid tzem - rovid ideig tartd maximalis teljesitmeényl keverésekhez.

(7

1. keverési idékdz - A robotgép allandd, lassu sebességgel Uzemel. Kbnnyebb
hozzavaldkat keverhet slrdbb keverékekhez.

2. keverési iddkdz - Szakaszos keverés rovid szUnetekkel. Ebben a
sebességadllasban 10 masodpercenként szakaszosan mukddik alacsony
sebességgel, és masfél fordulatot kever.

3. keverési idokdz - Szakaszos keverés kdzepes szlnetekkel. Ebben a
sebességalldsban 30 masodpercenként szakaszosan mukddik alacsony
sebességgel, és masfél fordulatot kever.

(7 <‘>4

4. keverési idokdz - Szakaszos keverés hosszu szUnetekkel. Ebben a
sebességadlldsban 5 percenként szakaszosan mUkodik alacsony sebességgel, és

masfél fordulatot kever.

Min. - max. sebesség

Allandé sebességek, fokozatosan ndvelhetd a maximalis sebességig

HSHT

60 °C feletti keveréshez Min. - Max. sebességgel.

Felhasznalasi Utmutato

Ez csak irdnymutatasul szolgal, fligg a pontos recepttél és a feldolgozandé hozzavaldktol.

K-keverd
Tésztak, kekszek, sitemények, bevonatok, toltelékek, ekler fank és burgonyapuré
készitéséhez.

Tanacsok és tippek

* A hozzavalok frocskolésének elkertlése érdekében fokozatosan ndvelje a sebességet.

* A hozzavalok alapos dsszekeverése érdekében gyakran allitsa meg a keverést és a
simitdlapattal kaparja le az edény falat.

o A kUlonb6zé tésztdkhoz ajanlatos hideg hozzavaldkat hasznalni (hacsak a recept mast

nem ir eld).
Recept/feldolgozas ﬁ @
(s
(Max.) (Perc)
Sutemény és kekszek - zsiradék Liszt sulya 910 g Min. —» 1 2
bedolgozasa lisztbe
Tésztaporok Teljes suly 4 kg Min. —» Max. 45-60s

Krémkeveré lapat
Lagy hozzavaldk krémesitésére és keverésére

Tanacsok és tippek
* A hozzavalok frocskolésének elkerllése érdekében fokozatosan ndvelje a sebességet.
* Amikor tészta készitéséhez 6sszedolgozza a zsiradékot és a cukrot, a zsiradék 1agy,
szobahémeérseékletl legyen.
» Két kuldonb6zd szinl torlélapat tartozik a hdallo krémkeverd lapathoz. Az egyik
torldlapatot édes receptekhez, a masikat pedig sos receptekhez hasznalja.

Recept/feldolgozas

a

(7

O

(Max.) (Perc)
Vaj/margarin és cukor dsszedolgozésa 4,55 kg Min. = Max. 4
Tojas bedolgozasa tésztakeverékbe (15 tojassab) Min. —» Max. 1-4
Liszt, gyumadlcs stb. bekeverése Min. =31 30-60 s

Felhasznalt tojas mérete = kdzepes (53-63 g).
Felhasznalt tejszin = Legaldabb 38% zsirtartalmu friss tejszin.
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Felhasznalasi utmutato

Ez csak iranymutatasul szolgal, fligg a pontos recepttdl és a feldolgozandé hozzavaléktol.

Habveré

Tojashoz, tejszinhez és szuflékhoz.

Fontos

* A hozzavaldk frocskdlésének elkertlése érdekében fokozatosan ndvelje a sebességet.

« Slirli keverékekhez (pl. margarin és cukor kikeveréséhez) ne hasznalja a habverét,
mert deformalédhat.

* A legjobb eredményt akkor lehet elérni, ha a tojas szobahdémérsékletd.
Tojasfehérje felverésénél Gigyeljen arra, hogy se a habverdn, se a keverdedényen ne
legyen tojdssargaja- vagy zsirmaradék.

Recept/feldolgozas

[©]

(7

C

(Max.) (Perc)

Tojasfehérje 16 (605 g) 1%-2
Zsiradék nélkuli tésztaalapok 930 g Min. —» Max. 4 -6
Tejszin 21 1%-3
Palacsintatészta 250 g liszt Min. 10s
* El&szor a lisztet Ontse az edénybe, majd ezutdn a 500 g tej Max. 45-60 s

nedves hozzavaldkat. 200 g tojas
* A hozzavaldk dsszedolgozasa érdekében a

legkisebb sebességgel végezze a keverést.
Majonéz 2 tojassargdja Max. 1-1%%

* A legjobb eredmény elérése érdekében az olaj
hozzdaddsa utan kaparja le az edény falat, és a leg-
nagyobb sebességgel jarassa még 10 masodpercig.

10 g mustar
200 ml névényi olaj

Dagasztéeszkoz
Kelt tésztahoz

Fontos

Eleszté

lesz.

Tanacsok és tippek

* Friss éleszté: morzsolja be a lisztbe.
» Egyéb élesztbk: kdvesse a gyartd utasitasait.

- Soha ne lépje tul a megadott maximalis mennyiségeket - a késziilék tulterhelését
okozhatja.

* Ha a gép motorja erélkodik, a tészta felét vegye ki a keverdedénybdl, és dagassza két
részletben.

* A hozzavalok akkor keverednek el a legjobban, ha elészér a folyadékot énti a
keveréedénybe.

- Szaritott élesztd (az a tipus, amelyet aktivalni kell): 6ntse a meleg vizet az edénybe.
Ezutdn adja hozza az élesztét és a cukrot, és hagyja allni 10 percig, amig enyhén habos

Recept/feldolgozas

a

(7

O

(Max.) (Perc)

Kenyértészta (élesztdvel készult, Liszt sulya 350 g-1,6 kg Min 60 s
kemény) 1 3-4
Teljes suly 564 g-2,58 kg Ujradagasztas 60 s

,1” fokozaton
Lagy kelt tészta (vajjal és tojassal Liszt sulya 250 g-1,6 kg Min 60 s
dusitva) Teljes suly 478 931 kg 1 3-4
Ujradagasztas 60 s

,1” fokozaton

Felhasznalt tojas mérete = kdzepes (53-63 g).

Felhasznalt tejszin = Legaldabb 38% zsirtartalmu friss tejszin.
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F&zési Utmutato a parold tartozékhoz

® Ezek a fozési iddk csak tadjékoztatd jellegliek. 500 ml vizzel hasznalhatd ételekhez, amelyek max. 20 perces fézési id6ét igényelnek.
Hosszabb fézési id6ét igényld ételekhez hasznaljon 650 ml vizet.

® Ne hagyja, hogy a készulékbdl kiforrjon a viz, szlikség esetén gondoskodjon a viz utantoltésérsl.

® Baromfi és hal parolasakor ne téltse tul a kosarat.

® Olvassa el az ,Elelmiszer-biztonsag” fejezetet a biztonsaggal foglalkozd részben.

Zo6ldségek
Hozzavalé \ﬁ' @ Vizmennyiség El6készités
(Max.) (perc)

Sparga 450 g 15 500 ml Tisztitsa meg

Zoéldbab 450 g 15-20 500 ml Tisztitsa meg

Futobab 450 g 15-20 500 ml Tisztitsa meg és szeletelje
vékonyra

Brokkoli 450 g 20 500 ml Szedje darabokra

Kelbimbo 450 g 25 500 ml Tisztitsa meg és vagja le a tovét

Kaposzta 1kis fej 25 500 ml Gyalulja meg

Sargarépa 450 g 20 500 ml Vagja vékony szeletekre

Karfiol 1 kdzepes fej 25 - 30 650 ml Szedje darabokra

Cukkini 450 g 15 500 ml Vagja vékony szeletekre

Zeller 1 head 15 500 ml Vagja vékony szeletekre

Péréhagyma 3 15 500 ml Vagja vékony szeletekre

Borsd huvelyében 250 g 15 500 ml Tisztitsa meg

Termesztett csiperke 450 g 10 500 ml Kaparja tisztara

Paszternak 450 g 15 500 ml Vagja kockakra vagy vékony
szeletekre

Borso 450 g 15 500 ml Tisztitsa meg

Uj burgonya 450 g 30-40 650 ml Kaparija tisztara

Szarnyasok és halak

Recept/feldolgozas ‘ﬁ @ Vizmennyiség Megjegyzés

(Max.) (perc)
Csirke, mell filé 4 30-40 650 ml Parolja addig, amig teljesen atfo
és puha lesz.
Kagylo 450 g 10 500 ml Parolja addig, amig felnyilik
Garnélardk, kdozepes 450 g 10 500 ml Parolja addig, amig rozsaszinG
méretd lesz.
Halfilé 230 g 10-20 500 ml Parolja addig, amig omlds lesz.
Halszelet 2,5 cm vastag 15-20 500 ml Parolja addig, amig omlds lesz.
Hal egészben 3409 15-20 500 ml Parolja addig, amig omlds lesz.
Homarfarok 2-4 20 500 ml Parolja addig, amig voros lesz.
Etikagylo 450 g 15 500 ml Parolja addig, amig felnyilik
Osztriga 6 15 500 ml Parolja addig, amig felnyilik
Féstkagylo 230 g 15 500 ml Parolja addig amig forrd és puha
lesz.
A keverdszar magassa’ga’nak bedllitdsa 3 Haijtsa le a gépkart. Ha a hézagot allitani kell, hajtsa fel a
. s gépkart, és vegye ki a keverdszarat.
Lasd abrak
4 A mellékelt villaskulccsal lazitsa meg az anyat eléggé
Habverd, rozsdamentes acél K-keveré ahhoz, hogy allithato legyen a tengely. Ha kdzelebb akarja
A legjobb teljesitmeény eléréseéhez a habverdnek és a vinni a keverdszarat az edény aljadhoz, forditsa el a tengelyt
K-keverének csaknem hozza kell érnie az edény aljghoz. balra. Ha tavolitani akarja a kever&szarat az edény aljatol,
SzUkség esetén a mellékelt villdskulccsal allitsa be a forditsa el a tengelyt jobbra.
magassagot. 5 Huzza meg Ujra az anyat.
6 Helyezze be a keverdszarat, és hajtsa le a gépkart.
HG6all6 krémkeverd lapat - ennek az eszkdznek éppen hogy (Ellendrizze a helyzetét, l&sd a fenti pontokat.)
csak érintkeznie kell a tal aljaval. 7 Szukség esetén ismételje meg a fenti [épéseket, amig
a keverdszar bedllitdsa pontos nem lesz. Ezutdn végleg
1 Huzza ki a készuléket a csatlakozo aljizatbol. huzza meg az anyacsavart.

2 Hajtsa fel a gépkart, és helyezze be a habverdt, K-keverdt
vagy a hdallo krémkeverd lapatot.
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Dagasztéeszkdz - ez a keverdszar gyarilag be van éllitva, és
kulén nem beallithatd.

F6z6szar - ennek a keverdszarnak éppen hozza kell érnie az

edény aljahoz.

1 Huzza ki a haldzati csatlakozot.

2 Haijtsa fel a gépkart, és helyezze be a fézdszarat.

3 Hajtsa le a gépkart. Ha a keverdszarat be kell allitani, emelje
fel a gépkart és a villaskulccsal lazitsa meg az anyat, majd
hajtsa le a gépkart.

4 Ha a keverdszarat az edény aljdhoz kdzelebb szeretné
engedni, akkor a beallitokereket forgassa el jobbra
Ha a kever&szarat feljebb szeretné emelni, akkor a
bedllitokereket forgassa el balra.

5 Szoritsa meg Ujra az anyacsavart.

A froccsenésgatlo szerelvény felszerelése és
hasznalata

Lasd [} abrak

A fréccsenésgatlod 2 darabbol all: a héveddbdl és a
froccsenésgatlo fedelbdl.

A hoévédd a gépkart védi a fézés sordn keletkezd géztdl.
A froccsenésgatld nem helyezhetd fel az edényre, csak akkor,
ha a héveéddvel egyltt hasznalja.

1 Hajtsa fel a gépkart Utkodzésig.

2 Nyomja a hévedét felfelé a gépkar alsd részére, amig
teljesen a helyére nem kerul. A hévédd nem hasznalhatd a
megfelelden behelyezett gumitomités nélkul.

3 lllessze az edényt a helyére.

4 Haijtsa le a gépkart.

5 Helyezze a froccsenésgatlot az edény peremére, majd
csusztassa elére, amig teljesen a helyére nem kerdl.

® A froccsenésgatlon elhelyezett adagolonyilasnak
kdszonhetden az alapanyagok mikodés kdzben is kdnnyen
hozzdadhatok az ételhez.

6 A frbccsenésgatlot ugy veheti le, ha egyszerlien maga felé
csusztatva lehldzza a készUulékrol.

Megjegyzés: A froccsenésgatld egyUtt marad a hévéddvel, ha a

gépkart felemeli, kivéve ha kiveszi, miel6tt felemeli a gépkart.

7 A hévédo eltdvolitdasdhoz emelje fel a gépkart Utkdzésig.
Vegye ki a keverdszarat, majd huzza lefelé a héveddt a
gépkar aljarol.

Megjegyzés: Csak akkor tegye a helyére vagy vegye le a
froccsenésgatlot, ha a gépkar zarolt helyzetben van.

A keveréssegitd csiptetd felhelyezése és

levétele

Lasd [WY] abrak

A keveréssegitd csiptetdvel ndvelheti a keverés hatékonysagat.

1 Helyezze a keveréssegitd csiptetdt az edény szélére ugy,
hogy a fluggdleges borda az edény belsejében legyen, a
csiptetdk pedig kivul.

2 Forditsa el a csiptetdt balra, hogy racsusszanak az edény
fogantyujara.

3 Az eltavolitasahoz a forditott sorrendben hajtsa végre az
eljarast.

FIGYELEM - A keveréssegitd csiptetd nem hasznalhato

a K-keverdvel, a habverdvel, a dagasztéeszkdzzel vagy a

krémkeverd lapattal.
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A héalld krémkeverd lapat dsszeszerelése

Lasd pq abrak

A gumi oldalrész felszerelése

A gumi oldalrész gyarilag fel van szerelve. Mosogatas el6tt

mindig szedje szét.

1 Helyezze a gumit a keverdszaron lévd mélyedésbe, rogzitse
az egyik végénél, majd dvatosan meghuzva roégzitse a
masik végét is.

A készUlék tisztitasa

® Mindig kapcsolja ki a készUléket és huzza ki a
csatlakozodugot tisztitds eldtt.

® A hasznadlatba vétel elétt egy kevés zsirt taldlhat az
aljzaton @. Ez normalis, csak térolje le.

® A hédmérséklet-érzékeldk fémfellletei a kopas jeleit
mutathatjdk a rendeltetésszerl hasznalat soran. Ez nem
befolydsolja a termék teljesitményét.

® Hasznalaton kivll ne hagyja a h&alld rugalmas keverdfejet a
gépkarra szerelve.

Késziilék, az aljzatok fedele
o Tordlje le nedves ruhaval, majd szarazzal.
® Soha ne hasznaljon suroldszert, és ne meritse vizbe.

HG6allé krémkeveré lapat

® Tisztitds elétt mindig tavolitsa el a flexibilis gumi oldalrészt
a keverofejrol.

® [Forrd mosodszeres vizben mossa meg a flexibilis gumi
oldalrészt és a keverdfejet, majd teljesen szaritsa meg. Az
alkatrészek elmoshatok mosogatdgépben is.

Megjegyzés: Hasznalat eldtt és utan ellendrizze az eszkdz

szerkezeti részének allapotat, valamint rendszeresen

ellendrizze a gumi oldalrészek allapotat, és cserélje ki azokat,

ha a kopas jelei mutatkoznak.

Edény, keverdszarak, froccsenésgatld, keveréssegité csiptetd

o Mosogassa el kézzel, majd térdlje szarazra, vagy
mosogassa mosogatdgépben (lasd a kézikdnyv elején
taldlhato tablazatot).

® Soha ne hasznaljon drétkefét, acélszivacsot vagy fehéritd
szert a rozsdamentes acél tal tisztitasara. Borecettel vagy
megfeleld vizkdmentesitd szerrel tavolitsa el a vizkdvet.

® Ha az étel leragad vagy leég az edény belsejére, a mellékelt
spatuldval tavolitsa el, amennyire lehet. Ontsén az edénybe
langyos mosogatdszeres vizet, és hagyja azni. Nylonkefével
tavolitson el minden makacs lerakodast.

® Az edény barmilyen elszinez6dése nem befolyasolja a
teljesitményét.

Leeresztényilas
e Ugyeljen ra, hogy ide ne keruljon étel. Ha sziikséges,
csétisztitdval vagy fultisztitd palcikaval tisztitsa meg.

Hémérséklet-érzékel6k

® Tordlje le nedves ruhaval, majd szaritsa meg alaposan.
Soha ne hasznaljon suroldszert vagy éles szerszamokat az
érzékeldk tisztitasara.

Parolé tartozék

® Mindig kapcsolja ki és aramtalanitsa, miel6tt leveszi a
készuléket a robotgéprél.

® A kdnnyebb tisztitds céljdbdl haszndlat utan azonnal
mosogassa el az alkatrészeket. Minden alkatrész meleg
mosogatdszeres vizzel mosogathatd, majd alaposan meg
kell szaritani. Vagy mosogatdégépben is mosogathato.

® A csapviz és az étel sokat és savakat tartalmaz, amelyek
néha megtamadjdk a fémfellleteket, példaul a keverdedény
belsejét. llyen esetben tisztitsa nylon kefével, nem karcold
eszkdzzel vagy rozsdamentes acél tisztitdsara megfeleld
szerrel.



Szerviz és vevdszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készUlék hasznalata sordn, olvassa el a hasznalati utasitas ,Hibaelharitasi Utmutatd” fejezetét vagy
|dtogasson el a www.kenwoodworld.com webhelyre, mielétt segitséget kérne.

® A termékre garanciadt vallalunk, amely megfelel az 6sszes olyan eldirdsnak, amely a garancidlis és a fogyasztdi jogokat szabalyozza
abban az orszagban, ahol a terméket vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen hibat észlel, akkor kuldje el vagy vigye el egy hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos KENWOOD szervizkdzpontok elérhetdségét megtalalja a www.kenwoodworld.com

weblapon vagy annak magyar verzidjan.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesult Kirdlysagban.

® KészUlt Kindban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE) VONATKOZO

IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett készuléket nem szabad kommunalis hulladékként kezelni.
A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv hulladékgyUjtd helyeken vagy az ilyen szolgaltatast biztosito kereskeddknél

adhato le.

Hibaelharitasi Utmutato

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A gép nem mukddik melegitési
modban, és hibalzenetet mutat, és
figyelmeztetd hangjelzést ad.

Az egyik biztonsagi szenzor muikddésbe
l[épett.

Ellendrizze a kijelzén az okot.

» Ugyeljen rd, hogy a gépkar alul és zart
helyzetben legyen.

« Ugyeljen ra, hogy minden meghajtonyilds
fedele pontosan a helyén legyen.

« Ugyeljen rd, hogy a hévédd megfelelden a
helyén legyen.

« Ugyeljen ra, hogy a cooking chef edény
megfelelden a helyén legyen.

A gép valtoztatja a sebességét vagy
a sebesség értéke korlatozott a f6zés
soran.

A rendszer automatikusan korlatozza
a sebességet, amikor az edény
tartalmanak hémeérséklete eléri a 60
°C-ot és ég a magas hémérsékletre
figyelmeztetd jelzés.

Ez biztonsagi jellemzé.

Az étel leég az edény aljan.

1 A kivalasztott hdmérséklet esetleg tul
magas.
2 Nem megfelelé keverdszarat hasznalt.

3 A keveréskésleltetés tul hosszu.

4 A keverdszar esetleg nincs elég
alacsonyan a talban.

5 Az idékapcsold tul hosszu idére van
beallitva.

6 Az érzékels és/vagy az edény alja
esetleg nem tiszta.

1 Csokkentse a hémeérsékletet.

2 Ellenérizze, hogy a legmegfeleltbb
keverdszarat hasznalja-e, és az megfelelden
van-e beallitva.

3 Novelje a keveréskésleltetés gyakorisdgat,
vagy novelje addig, hogy folyamatos legyen
a mUkddés.

4 Allitsa be a keverdszarat.

5 F&6zzoén rovidebb ideig (Ugyelve rd, hogy az
étel alaposan megféjon).

6 Ugyeljen rd, hogy ezeket a tertleteket tisztan
és szarazan tartsa.

Nem tarthaté fenn az étel
konzisztencidja.

1 A hémérséklet tul magasra van
kivalasztva.

2 A keveréskésleltetés tul gyakori.

3 Az alkotdelemek tul hosszu ideig
vannak fézve.

4 Nem megfeleld keverdszarat hasznalt.

1 Csokkentse a hémeérsékletet.

2 Csokkentse a keveréskésleltetést.

3 Csokkentse a fézési iddt (Ugyelve rd, hogy az
étel alaposan megféjon).

4 Ellendrizze, hogy a legmegfelelébb
keverdszarat hasznalja-e.
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Hibaelharitasi utmutato

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

Nem egyenletes keverési sebesséqg.

1 Az alkotoelemek tul nagyok, kemények
vagy tul szildrdak.

1 Vagja az ételt kisebb darabokra, tavolitsa el a
magot a gylimolcsodkbdl, lassan olvassza fel
az alkotdelemeket a helyére tett keverdszar
nélkul (de Ggyelve ra, hogy kivalassza a
sebességet).

2 A gépkar leeresztése utan adja hozza a
hozzavaldkat.

3 Ellendrizze, hogy a legmegfeleldbb
keverdszarat hasznalja-e.

Nehéz lehajtani a gépkart.

1 Az edény aljan levé kemény
hozzavaldk, példaul csokoldadédarabok
megakadalyozzak a gépkar teljes
lehajtasat.

2 A fész&szarat rosszul szerelte fel.

1 A hozzavaldkat a gépkar lehajtdsa utan
adagolja az edénybe..

2 Ellenérizze, hogy a féz&szar a f6z8szar
csatlakozoaljzataban van-e.

A motor sebessége korlatozott a
tartozékok hasznalata kdzben.

Forro talat helyezett be.

Tavolitsa el az edényt, vagy hltse az edényt
60 °C ala.

A habverd vagy a K-keverd a
keverdedény aljdnak Utkdzik vagy az
edény aljdn nem kever tokéletesen.
A héallo krémkeverd lapat nem szedi
fel az edény aljan levé hozzavaldkat.

A keverdfej magassdga nem jo, be kell
allitani.

Allitsa be a magassagot egy megfeleld
villdskulccsal - 1asd , A kever&szar
magassaganak beallitdsa” részt.

A habvero, K-keverd vagy krémkeverd
lapat nekiltkodzik a keveréssegitd
csiptetédnek.

Felszerelte a keveréssegitd csiptetdt.

Vegye le a keveréssegitd csiptetdt - ez csak a
fézdszarral hasznalhato.

A kis sebességl meghajtd tartozéka
nem szerelheto fel.

Ellendrizze, hogy a tartozék
kompatibilis-e a konyhagépével. Twist
csatlakozasu tartozékra van szikség
(KAX tipus)

A tartozéknak KAX (Twist) csatlakozasunak
kell lennie, akkor csatlakoztathato a
meghajtéhoz.

Ha olyan tartozéka van, amelyik Bar
csatlakozasu, akkor az a KATOO2ME
adapterrel csatlakoztathatd a konyhagép Twist
csatlakozdjahoz.

Bévebb tajékoztatasért latogasson el a
kévetkezd webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist

A készenlét lampa villog, amikor a
konyhagép halozati csatlakozdjat
elészoér bedugja a konnektorba.

A gépkar felemelt allasban van, vagy
nincs megfeleléen régzitve a zarral.

Ellenérizze, hogy a konyhagép gépkarja
megfeleléen régzitve legyen a zérral.

A konyhagép ledll mikddeés kdzben. A
készenlét [ampa gyorsan villog.

A készenlét lampa néhany masodpercig
gyorsan villog.

A tulterhelés vagy tulmelegedés
elleni védelem bekapcsolt. Tullépte a
maximalis kapacitast.

Huzza ki a haldzati csatlakozdt, és ellendrizze,
nem okoz-e valami elakadast vagy nincs-e
tultodltve.

Ha a gép nem mUkodik, vegyen ki valamennyit
a keverékbdl, hogy csdkkentse a terhelést, és
inditsa el Ujra.

Ha még ez sem oldja meg a problémat, akkor
huzza ki a haldzati csatlakozot, és varjon 15
percig. Csatlakoztassa Ujra a haldézathoz, és a
sebességszabalyozot forditsa a kivant allasba.
Ha a gép a fenti eljaras utadn sem indul el Ujra,
forduljon a vevészolgalathoz.

A konyhagép ledll mikddeés kdzben. A
készenlét lampa lassan villog.

Felemelte a gépkart.

Engedje le a gépkart és inditsa el Ujra.

A készenléti [dmpa kialszik, mikdzben a
gép haldzati csatlakozdja be van dugva
a konnektorba.

A konyhagép halozati csatlakozdja

20 percnél tovabb be volt dugva

a konnektorba, de a gépet nem
mukodtették, és készenléti tzemmodra
valtott.

A visszaallitdshoz nyomja meg az
érintéképernydt vagy forgassa el a
vezérlétarcsat.

A konyhagép leall mikddés kdzben.

Levette a héveéddt vagy nincs feltéve
egy meghajtofedél.

Helyezze fel a hévéddt vagy a meghajtdfedelet,
és inditsa Ujra.

A Kkijelzén alfanumerikus hibakod
lathato.

A berendezés nem mukodik
megfeleléen.

Forduljon egy hivatalos Kenwood
szervizkdzponthoz. A legkdzelebbi Kenwood
szervizkdzpontok elérhetdségét megtaldlja
a www.kenwoodworld.com weblapon vagy
annak magyar verziojan.

128




Hibaelharitasi utmutato (folytatas)

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

Nincs aram a készulékben / a kijelzd
sotét marad.

A haldzati csatlakozo nincs bedugva a
konnektorba.

A fékapcsold nincs bekapcsolva.

A készulék készenléti allapotba kerult.

Dugja be a haldzati csatlakozot a konnektorba.
Nyomja meg a fékapcsoldt, hogy a bekapcsolt
alldsban legyen.

Erintse meg a kijelzét vagy forgassa el a
vezérlétarcsat.

A készulék nem mukodik.

A vezérldtarcsat nem nyomta meg.

A fézés megkezdéséhez nyomja meg a
vezérlétarcsat.

Az idézitéd nem mutatja a
visszaszamlalast a kijelzén.

A melegitési fazisban az idd
visszaszamlalasa csak a megfeleld
hémeérséklet elérése utan kezdddik meg.
A hémérséklet 100 °C folé van beallitva,

de az élelmiszer viztartalma nem engedi,

hogy a hémérséklet meghaladja a
100 °C-ot.

Normal mukodeés.

Csokkentse a hdmeérsékletet, illetve valasszon
megfeleld hémeérsékletet.

Az edény tartalmanak
hémeérséklete nem emelkedik 100 °C
folé.

A hozzavaldk viztartalma meggatolja,
hogy a hémeérséklet meghaladja a
100 °C-ot.

Normal mudkddeés.

Nehéz mozgas vagy rezgések muikddes
kdzben.

Az edényben levé egyenetlen terhelés
tulzott vibralast okoz.

Tullépte a maximalis kapacitast.
Helytelen eszkdz vagy sebesség.

Csodkkentse a mennyiséget vagy rendezze at
az élelmiszert az edényben, és inditsa Ujra az
egységet.

A megfeleld eszkdz és sebesség
kivalasztdsdhoz ladsd az adott program leirdsat
és az ajanlott sebességek tablazatat.

A kijelzédn az E:34 hibalzenet jelenik
meg.

Wificsatlakozasi hiba.

Ellenérizze a wifi jelszot.

A wifindlozat elfelejtéséhez valassza a
Beallitasok £¥ > Wifi > Halozat elfelejtése
lehetdséget.

KészUlék beallitdsanak ujrainditdsa a Kenwood
World alkalmazasbol.

/“l\\ lassan villog
[ )

Nem taldlhatd ismert wifihalozat.

Lehet, hogy a készuléket athelyezték, a router
ki van kapcsolva vagy Ujra kell inditani.

/,'b gyorsan villog
C.b

Van elérheté wifi, de nem lehet
csatlakozni a felhékiszolgaldihoz.

A routert Ujra kell inditani, vagy lépjen
kapcsolatba az internetszolgaltatoval.
Keressen muikodod internetkapcsolatot a helyi
haldozaton.

A kijelzdn az E42 hibalzenet jelenik
meg.

Szaraz forras hiba (elére beallitott
Parolas hiba)

Ontsén vizet az edénybe

A késziilék hangjelzései

1 Egy révid hangjelzés

2) Két rovid hangjelzés

3) Harmas hangjelzés

1 A vezérldtarcsa megnyomasaval
elinditja vagy leallitja a gépet, vagy
mUkodés kozben felemeli a gépkart.

2) A készUulék varakozik - a készulék 10
perccel és 5 perccel a melegen tartasi
ciklus vége el6tt két rovid hangjelzést
ad.

3) A kovetkezdket jelzi:
- El6re bedllitott program vége
- Kézi mUkodtetés vége
- Melegen tartasi ciklus vége
- Amikor a készUulék keverni kezd

Normal muikddés

Normal muikodeés

Normal muikodeés

Amikor kapcsolatba Iép az Ugyfélszolgalattal, megkérdezhetik a szoftver pontos verzidjat. Ezt ugy taldlhatja meg, ha megnyomja a
beallitdsok men ikonjat, majd megkeresi a ,KészUulék adatai” lehetdséget.

A kijelzén ez lathato: - -7,

A mérleg nullazodik.

Normal mdkoddeés.

129




Hibaelharitasi utmutato (folytatas)

Hiba A hiba lehetséges oka Megoldas

A kijelzédn negativ érték lathato. Elmaradt a kijelzé nullazasa és vagy Nulldzza a kijelz6t, tegye vissza a hidnyzdo
kivett hozzavaldkat vagy levette az hozzavaldkat vagy helyezze vissza az edényt.
edényt/fedelet/tartozékot. Ellenérizze, hogy hozzavaldk vagy egyebek
Hozzavalok vagy egyebek nyomoddnak a | ne nyomoddjanak a készUlékhez és ne legyenek
készllékhez vagy szorultak be ala. beszorulva ala.

Ellendrizze, hogy legyen szabad hely a
készUlék és a falak kozott.

A készulék a falhoz szorul. Nulldzza a kijelzét az Ujabb hozzavaldok
mérlegelése eldtt.

A kijelzé nem mutatja a kis Tul kicsi a mért mennyiség. A nagyon kis mennyiségekhez egységként a

mennyiségeket tedskanalat vagy az evékanalat hasznalja.

A suly megvaltozott a kijelzdn. A készuléket mUkddés kdzben odébb A mérés eldtt a készuléket mindig helyezze
helyezték. egy szaraz, sima, stabil felUletre.
A hozzavaldk mérése kdzben hozzaért Ne mozgassa a készuléket és ne érjen hozza az
az edény széléhez. edényhez a mérési funkcidé hasznalata kdzben.

Nulldzza a kijelzét az Ujabb hozzavaldk
mérlegelése elbtt.

Nem lehet gyorsan valtani a metrikus és | A készulék Ujrakonfiguralodik, hogy Varjon 5 masodpercet, és probalja meg Ujra.
a régi brit mértékegység kdzott. megjelenitse az elézdleg kivadlasztott
mértékegységet és a mérést.
Az alkalmazas segitségével torténd Gyenge a wifijel eréssége. Ugyeljen arra, hogy a készUlék j6 jelerésségl
mérés (a suly megjelenitése a mobil halozathoz csatlakozzon (segitségért forduljon
eszkdzon) lassan reagal. az internetszolgaltatojahoz).
A mobil eszkdz nem ugyanahhoz az Ellenérizze, hogy a mobil eszkdz ugyanahhoz
otthoni wifihdldézathoz csatlakozik. a helyi wifihdlézathoz csatlakozzon, mint a

készuléke (Iépjen a mobil eszkdz bedllitdsaira,
és valassza ki a helyi wifihdlézatot).

Ha a probléma tovabbra is fennall, forduljon a legkézelebbi hivatalos Kenwood szervizkézponthoz. A legkézelebbi Kenwood
szervizkdzpontok elérhetéségét megtaladlja a w.w.w.kenwoodworld.com weblapon vagy annak magyar verziéjan.

Koérnyezetbarat tervezésre vonatkozo informaciok

Halézati port: Egyetlen wifi hdldzati port, alapértelmezés szerint aktivalva.

Modell sz.: TYPE KCL95
Radioéfrekvencias tartomany: 2412 - 2472 MHz
Maximalis adasi teljesitmény: <20 dBm

Kommunikaciés protokoll: IEEE802.11 b, g, n

A KCL95 készulék egyetlen wifi haldzati porttal rendelkezik, és taviranyitott haldzati berendezésként vald hasznalatra készult.
® A haldzati port deaktivalhatd a wifibedllitdasok mentben a ,Ki” bedllitds kivalasztasaval.

® A haldzati portot Ujra aktivalhatja a wifibeallitdasok mentben a ,Be” beallitas kivalasztasaval.

Ujraaktivalds: A késziilék készenléti dllapotban ismét aktivalhato:

® Haldzatos készenléti dllapotbdl: Erintse meg a kijelzét, forgassa el a vezérlétarcsat vagy tavirdnyitdssal vezérelje az alkalmazason
keresztul.

® Nem halézatos készenléti dllapotbdl: Erintse meg a kijelzét vagy forgassa el a vezérldtarcsat.

® A késziilék taviranyitasa csak akkor lehetséges, ha az edény és a fedél fel van szerelve a f6 egységre.

Gyari bedllitasok visszaallitdsa - fontos figyelmeztetés

Amikor végleg megvalik a készUléktdl, a személyes adatainak védelme érdekében allitsa vissza a gyari alapbedllitdst. Ez a parancs
torli a készuléken tarolt dsszes wifiadatot, és visszaallitja a gyari alapbedllitast. A készulék gyari beadllitdsainak visszaallitdsdhoz
valassza a Bedllitasok > Gyari visszaallitas lehetdséget.

WEBHELY
Uzemmoéd Energiafogyasztas
Nem halézatos, készenléti - 20 perc inaktivitas utadn a kijelzé kialszik. A wifi halozati 02 W

port deaktivalva.

Halézatos, készenléti - 20 perc inaktivitds utan a kijelzé kikapcsol, de az 6sszes wifi 0,7 W
halézati port aktiv marad.

Ki - Az egység hatuljan 1évé kapcsoldval kapcsolhato ki. 0,0 W
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SeSMAWOCTE TNV UNMPOCTIVH ogAida 6TToU MAapEXeTal h Elkovoypddnon

AOC])CL?\ELCL

o ALaBAOTE MIPOOEKTIKA TIG 0dnyieg Kat GUAAETE TIG yia LEAAOVTIKA
avadopda.

o ADAIPEOTE TN OUCKEUAOIA KAl TUXOV ETIKETEG.

® Edv To BUouA | TO KAAWDLO uTtooTel NI, TIPETIEL, VIa AOyoug aodaAeiac,
va avTikataotabel arno tnv Kenwood ) amod €£o0UclodOTNUEVO TEXVIKO TNC
Kenwood Ttpokelevou va amtodeuxBOel evdexduevog kivdouvoda.
ZNMAVTIKR ONMEIWOoN = NAEKTPOVIKA LlaTPKA epduTEUMATA

o OTIwg OAQ TA TIPOIOVTA ETIAYWYLIKAC BEPUAVONC, £TOL KAl CLUTNA N OUCKEUN
ONULoUpPVEL LayvnTka Tedia UKeNC euBeAslac. AV KATIOLOG XPNOoTNG N
KATTOLO AAAO ATOMO KOVTA OTN OUCKEUN €XEL BNUATODOTN N AAAQ evepyQ
gudUTEUUATA, Oa TIPETIEL TIOLVY ATIO TN XPNOoN, VA CUUBOUAEUTEL LATOO OXETIKA
ILE TO €VOEXOUEVO ACUUBATOTNTACG TIPOKELEVOU VA NV UTIAPEEL KivOuvocg via
TNV UYEla Tou.

® ATIEVEQVYOTIOINOTE TN CUOKEUN KAl BYAATE TNV ATtoO TNV TIpida TpLy va
TOTIOOETNOETE N VA ADAPECETE AP TAUATA, UETA TN XPNON KAl TPV va TA
Kabaploete.

® AATNPEEITE TA UEAN TOU OWHATOC, TA UAAALL, TA KOOUNUATA KOl TA XOAQpQ
PoUXA UAKPLA ATTO TA KIVOUUEVA LEPN KAl TA €EQPTAUATA TIOU EXOUV
TOoTIOBETNOEL

® Mnv tortoBetelte TA OAXTUAA OAC K.ATL. oTa onueia ouvdeonc.

® [1OTE UNV APrIVETE TN CUOKEUN VA Asltoupvel xwplg ettiBAsedn otayv dev
BplokeTal og Aetoupyla payelpeuaTOoC.

o OTaVv adnVETE TN CUOKEUN XwpPlc eTBAeYN oTN AstToupyia LAVELQEUATOC, VQ
TIOOOEXETE TIOAU TA €ENC:

o BeBalwwbelte OTL akoloube(te TIc 0dnyieg doov adopd Tn Bepokpaoia Kal
TIC LEYLIOTEC TIOOOTNTEG eTeEEpyaCiag,

o dpovTioTe N LovADA KAl TO KAAWDLO va BplokovTal UaKoLlA atto Ttadldt Kal
arto TNV AKPN TNG ETUPAVELQC EPYACIAC,

0 EAEVYXETE TAKTIKA TNV TIPOO0DO ETOL WOTE VA OLAOPAAICETE OTL UTTAPXEL
QAPKETO UYPO Kal OTL TO dayNTO OEV EXEL MUAVELPEUTEL UTTELBOALKA.

® MnNV XPNOLUOTIOLE(TE TN CUOKEUN €AV gival xaAaoevn. INNyaivete tTn cUOKEUN
VIO EAEYXO 1N ETILOKEUN: AVATEEETE OTNV EVOTNTA «2ePPBLG KAl EEUTINEPETNON
TIEAQTWOV».

® MnNV XPNOUWLOTIOLE(TE N €E0UCLODOTNILEVO EEAPTNUA N TIEQPLOCOTELA ATIO EVa
cEQPTAUATA TAUTOXPOVA.

® Mnv UTIEPRBAIVETE TIOTE TIC LEYIOTEC TIOOOTNTEC KAl NV UTIEPRBAlVETE TIOTE TNV
AVWTATN €VOELEN XWPENTIKOTNTAC 3 AMTOPWV TIOU UTIAPXEL OTO EOWTEPLKO TOU
UTTOA OTAV XPNOLUOTIOLEITE TNV ETTAVWYLIKA BEpavon.

e OTav Xpnowdotole(te eva eEdpTnua, va dlaBAleTe TIC odnyieg aodAAElOC Kall
XONONC TIOU TO OUVODEUOUV.

® NO ONKWVETE TN CUOKEUN UE TIp0cOoXN VATl elval Baptld. Mplv va TNV ONKWOETE,
BeBalwbelte OTL N KEDAAN €lval AoDHAAICUEVN KAL OTL TO UTIOA, TA €€QPTAUATA,
TA KOAUUATO TWV UTTOOOX WV KCL TO KAAWODLO elval og aodaAn Bgon.

o KaTd TNV adaipeon TNC CUOKEUNC VA TNV ONKWVETE TIAVTA KOATWVTAG TNV
arto TN Baon Kal TNV KedAAN Tou UiEep. MHN oNKWVETE | UETADEPETE TN
OUOKEUN atto tn AAr) TOU JUTTIOA.

& MnV APNVETE TO KAAWDLIO VA KPEETAL OE XWEO KOVTA o€ TtadLd.

® Mnv adnvete va Bpaxel N pnovada tpododooiag, To KaAwdLo N to BUCUA.

e Na sloTe TpooekTIKOlL OTAV XelPIdeoTe I OTAV AKOUUTIATE OTIOLOONTIOTE TUNUA
TNC OUCKEUNC OTAV XPNOULOTIOLE(TAL OE AEITOUPYIA LAYVELPEUATOC N META
TO paveipeua, EIAIKA TO MIOA, TO MPOXTATEYTIKO A TO MITZIAIZMA
KAI TA EZAPTHMATA O10TL e€akoAoubouyv va eival ZE>XTA akoua Kau
adoU ATIEVEPYOTIOIOETE TN CUOKEUN. XPNOULOTIOWOTE TA XEPLOUALA VIa va
APALPECETE KAl VA UETADEPETE TO UTIOA. XPNOLUOTIONOTE yAvTla kKoulivac
yia va Tudoste to e0TO UTIOA Kal Toug eoTtoug avadeUuTrPEG.

e To /M oULUBONO TIOU gudavileTal TIAVW OTO TIPOIOV UTIODEIKVUEL La ETUDAVELD
TIOU eVvOEXETAL va BgpuavOel TTOAU KATA TN XpNnon.

® Na TIpooEXETE OTAV APALOE(TE TA EpYAAEIQ TOU [UTTOA UETA ATIO TIAPATETAEVN
XPNonN, KABWC UTTOPEL va eival kKauTa.
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TO KATW MEPOG TOU UTIOA TIAPAUEVEL (EOTO APKETN WPA adoU eXEL
otapatnoel n Bepuavon. Na el0Te TIPOCEKTIKOL OTOV XELPIOUO Kal va
XONOLOTIOLEITE TO TIOOOTATEUTIKO COUTIAA OTAV TOTIOOETE(TE TO UTIOA O€
ETUPAVELEC TIOU lval evuaioBnTec og KAUTA okeuN.

PpovTtidete AvTA va PNV XUBEL hiypa amod To UTToA Tou uLEsp eldIKA oTav
AVOI{YETE TO KATIAKL TOU TIPOOTATEUTIKOU YIA TO TUTOIALOMA 1) OTAV ONKWVETE
TNV KEPAAr ToU UiEep.

Av uetadepeTe (e0TO GayNTO ATIO TO UEED OTO UTIAEVTEQP, VA ADNVETE TA
UALKQ VOl KQUWOOUV O€ Beplokpaoia dwATIoOU TIpLY TA TOTIOOETNOETE OTO
UTTAEVTEP.

XONOUULOTIOLEITE UOVO TO UTIOA KAl TA €EQQTAMATA TTOU oUVOodeUOUV TN
OUOKeUN. MNV XPNOUULOTIOLE(TE TO UTIOA E AAAN TNV BepuodTNTAC.

MNV XONOLLOTIOLEITE TN CUOKEUN OTN ASITOUPYIA UAVEIPIKAC OTAYV TO UTTIOA
elval ddelo.

Mnv TOTIOBETE(TE AVTIKE(UEVA OTA AvVOolyuaTa agPLolLoU.

OTav XPNOWOTIOLE(TE TN CUOKEUN, GPOVTICETE va elval TOTIOPETNEVN OE
ETUTIEDN ETULHAVELQ KAL OTO KEVTPO TOU TIAYKOU £0YACIAG, BEBQLwGELTS OTl
QATIEXEL TOUAAXLOTOV 10 €K. ATIO TOUG TOIXOUG KAl OTL DEV UTIAPXEL EUTIODLO
UTTOOO0TA OTA AVOlyHATA AEPLOMOU. MNV TNV TOTIOBETEITE KATW ATIO
KOELAOTA VToUuAdTua koudivac,

[1a TN 0WOoTNA KAl AoPaAN AELTOUPYIA TNG ETTAYWYIKAG KOUZLVOUNXAVAG
BeBawwbeite 6TL N BAoN TOU UTTOA KAl oL AloONTNPEC Beppokpaciag eival
KABapol KAl OTEYVOL TIPLV TO payEeipeua.

MnNV TOTIOOETE(TE UETAAAKA AVTIKEUEVA, OTIWC UaxXaipla, Tioouvia, KOUTAALC
KOl KATTAKLAL ETIAVW OTN BACN TOU UTION/ETIAVWVLIKN 0oV KABWC UTIOPEL va
Oeppavoouv.

Omwg IoXUEL KAl YA OAEG TIG ETIAYWYIKEG CUCKEUEG MAYELDIKNG DEV TIPETIEL VA
TOTIODETEITE TUOTWTIKEG KAPTEC, HAYVNTIKA LEDA 1) EUAOBNTO NAEKTPOVIKO
€EOTIALOO KOVTA OTN OUCKeUN OTaV BploKeTal o Asltoupyia.

MNV XpNOoLULOTIOLE(TE TN cuoKkeun oav dpttelda yia TNYAVIoUA.

dpovTideTe TIAVTA TO GAYNTO VA EXEL LAVEIPEUTEL KAAC TIOLV VA TO KATAVOAWOETE.
Mr]\7/\ pg[equ[vste TNV eVOELEN UEYIOTNG OTABUNC TwV 250 ml oTtav uayelpeUste
e AAOL.

To dayNnTO TPETIEL VA KATAVAAWVETAL AUECWS UETA TO HAYEIDEUA 1 VA KPUWVEL
YONYOPA KA, OTN CUVEXELQ, VA KATAWPUXETAL TO CUVTOUOTELO dUVATOV.

H Kakn XeNnon tnG OUCKEUNG CAG UTTOPEL VA TIDOKAAECEL TOAUUATIONO.

Mnv aoke(te urtepBoNKn duvapn 6tTav ATATe TNV 00ovN adng Kat uNv
XPNOWOTIOLEITE TIOTE AUXINEA AVTIKEMEVA YIA TO XEIPLOUO TNG.

MNV XPNOULOTIOLEITE TO AVADEUTNPL VLA TIUKVOPPEUOTA ety paTa (TLX. AVAUELEN
BouTupou kat {axapneg) KABWG UTToPEL va TIPOKANBDEel BAARN.

TO KAAWDLO TIAPOXNG PEUMATOS XPNOLOTIOLETAL ETOL WOTE VA EAXIOTOTIOLE(TAL
O KIVOUVOG VA UTTIEPDOEUTEL N VA TIPOKAAECEL TTTWON. TA KAAWDLA ETIEKTACNG
TIPETIEL VA XPNOLUOTIOOUVTAL UE TIpoooXN. OTaV XPNOULOTIOLE(TAL KAAWDLO
enektaong: 1) Ot avaypadOPeVES TIMEG NAEKTOIKWY XAPAKTNPLOTIKWY TOU
KaAwdlou eTtekTOONG BA nper[a Va £{val TOUAAXIOTOV AVTIOTOIXEG ME TG TIEG
NAEKTOIKWY XAPAKTNPIOTIKWY TNG CUCKEUNG, KAL 2) TO KAAWODIO Oa TIPETEL va
£lval TOTIODETNUEVO £TOL WOTE VA UNV KPEPETAL ATIO TOV TIAYKO 1 TO Tpamedl
QATIO OTIOU UTTOPEL VA TO TPABNEOUV TTAUDLA N VA OKOVTAWEL KATIOLOG KATA
AABOG. AV N OUOKEUN Elval YEIWMEVN, TO KAAWDLO ETIEKTAONC BA TIPETIEL VA
elval TPIKAWVO KAAWDLO VEIWONG. TA NAEKTOIKA XAPAKTNPLOTIKA TNG CUCKEUNG
avaypdadovtal 0To KATW UEPOC TNG uovqéaq

Ol OUOKEUEG UTIOPOUV VA XPNCLUOTIOOUVTAL ATIO ATOUA UE HELWMUEVEG
OWMATIKEG, ALOONTNELAKEC 1 VONTIKEC LKAVOTNTEG N eAAelN TIElPAC KAl YVWOoNG,
edoOooV BpilokovTal utto eTtiBAedN 1 TOUG £XOUV OBl 0ONYIES YA TNV AOHAAN
XPNON TNG CUOKEUNG KAl £EGO0OV KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KLVOUVOUG.

Ta tadla Ba TpeTtel va BpicKovTal UTIO TIApaKOoAOUBNOoN, £TOL WOTE VA
dlaodaAidetal 0Tl dev TaidouV UE TN CUOKEUN.

AUTA N CUCKEUN OgV TIPETIEL VA XPNOOTIOETAL ATTO TTadId. PUAACOETE TN
OUOKEUN KAl TO KAAWOLO TNG MAKPLA ATTO TTadLA.

Na XPNOIUOTIOLEITE TN CUOKEUN HOVO YIA TNV OIKLAKNA XPnon yia Ty ortoia
npoopidetal H Kenwood dev Ba depel kauia eubuvn edv N oUOKeUN
XPNOOTIOINBEL HE AKATAAANAO TEOTIO ) GE TEEPITTTWON KN CUMHOPDWONG
LEQUTEG TIC odnyviec. 132



H uéviotn Tt Baoidetal oto e€APTNUA UiVl KODTN/ILUAOU TIOU DEXETAL TO
LEYAAUTEPO POPTIO. TA UTIOAOITIA EEAPTAATA EVOEXETAL VA KATAVAAWVOUV
AlYOTEQPN LOXU.

AUTA N CUGCKEUN OgV TIDOOPICETAL YIA XPNON HME EEWTEPIKO XPOVOUETPO N UE
XWPELOTO TNAEXELPLOTNPLO.

MNV UETAKLIVEITE N AVAONKWVETE TNV KEDAAN TOU UiEEP evw BplokeTal
TIOOOCAPTNMUEVO EKEL eva €EAPTNUA, KOBWC UTIoPEl va attootaBbepoTiolnBel n
Koudlvounxavn.

MNV XPNOULOTIOLE(TE TN CUOKEUN OAC KOVTA OTNV AKPN TNC ETUPAVELQG
gpvaoiac ) evw TIpoeEexel attd TNV sTiidAvela epyaciag oUTe va AoKe(Te
dUvaun otav TortobsTelte TO €€EAPTNUA, DIOTL UE AUTOV TOV TPOTIO N CUCKEUN
LUTtopel va armootabepottiolnBel, va avatpartel Kal evVOEXOUEVWC VA TIOOKANOEL
TOAUATIOMOC.

EEaptnp.o. atuou

® AUTO TO €€APTNHA TIAPAYEL ATHO TIOU UTTOPEL VA 0aC KAWEL

[MoOCEXETE VA NV KAEITE ATIO TOV ATO TIOU EEEOXETAL ATIO TO KAAAOL aTLOU,
cOIKA OTAV APALOEITE TO TIPOCTATEUTIKO YIA TO TUTOIAIOUA I AVAONKWVETE TO
KATTIAKL VIO TO AVOLY LA TIDOCONKNC UAIKWV.

Na eloTe TIpooeKTIKOl OTAV XelpldeoTe TA €£QPTAATA: OAC TA UYPQA, Ol
UdOATIOL, TA EPN TOU aToMayElpa N TNG Koudlvounxavng elivatl TToAU kauTa.
Xonouotole(te yvavtia doUpvou.

ATIOOUVOEETE TN CUOKEUN ATIO TNV TIAPOX PEUMATOC TIOLV TOTIOOETNOETE N
APaLOECETE LEPN N TPV TA KaBaplosTe.

AcddalAeia Twv Tpodwv

MayelpeUeTeE KAACQ TO KPEQC, TA TIOUAEPLKA, TA Ydpla Kal Ta BaAaocolva. lote
NV TA ayEelpeUeTE KaTeEPUYEVAL.
Mnv EavadeoTalvVeETE UAVELOEUEVO PAYNTO OTOV ATHOMUAYELQQL.

MpPoToU CUVSECETE TN CUCKEUR oTnVv npila

® BeRalwbelte OTL N MAPOXN PEUATOC eival (dla e auTnh TTou avaypddeTal 0TO KATW UEPOC TNC CUOKEUNG.

® MPOEIAOMNOIHZH: AYTH H ZYZKEYH MPENEI NA EINAI TEIQMENH.

® AUTN N CUCKEUN CUUOPdWVETAL e ToV Kavoviouo EK 1935/2004 oXeTIKA UE TA UAIKA KAl TA AVTIKE(WeVa TIou TipoopidovTal va
€pBouv og eTtadn e TPODIUAL

® AUTH N OUCKEUN OUMUOPDWVETAL UE TIC BACIKES ATIAUTAOEIC KAL AAAEC OXETIKES dlata&elg tng Odnyiag 2014/53/EE.

Mpv and Thv NPWTN XPHon

MAUvVETE TA HEPN: BA. evoTnTA «PpovTida KAl KABAPICOSH.

'vwpiote TNV koudwvopnxavr) Cooking Chef @ AGBNTAPES BEPLOKPATIAS
™ne Kenwood MPOOTATEUTIKO BEPUOTNTAC
EWEEﬁVﬂOl’] ou UBO’NDV EAcoTikn povwon (adatlpoupuevn)
) , Karmdkt katd tou TUToANoUAaTog
YT[OéOXEC EEO‘DTHU‘Q—E(DV @ Kamdkl avolyuatoc mpooBnkng UAKWY
@  Ymodoxn uPnAng Taxutntac (HSO) @ Avadeutipac oxfuatoc K
@ Ymodoxn xapunAng taxutntag (SSO) @ Avadeutrpag Flexi
@ YTiodoxn epyaAeiou UTTOA AvadeuTriol
@ Y1todoxr yavtlou avdadeuong @ AvadeutApag ZUUNG
M&vtlog avadeuong
MiEep @) KAt urtoBorBnong avddeuonc
(® KdaAiuppua urodoxnc UWnAng TaxutnTag ZnatouAa uPnAng Beprokpactaq
® Kebahn wicep E€aptnua adaipeons ZUpung
@ KAAUPUA UTTOBOXAG XAUNANG TaXUTNTAg Khewdt
MrtoA cooking chef
(® MoxAde avuhwonc Kepahiq EEdptnua atuou
MNePLoTPODIKG XEWPIOTAPIO @ Ttnplvuata AaBhv
@ ALOKOTITNG EVEPYOTIOINONG/ATIEVEQYOTIOINONG @ SAKTUAOC OTAPIENG
@ 066vn &) AvadutioUueveg AaBéq
@ TPOCTATEUTIKO GOUTIAG ATIOGTIOEVOC BIOKOC
OTtH amooTEAYYIoNG @ Baon ue Orkeg aBydv
(® BAGN TOU UTION/TIEPLOXT ETIAYWYAG
AvolyuaTa agplopoy
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Inueiwon: EEapTtAata yia UmodoxEG XaunARg Taxutntag
H uttodoxn XAUNAAG TAXUTNTAC OTO UOVTEAO TNG
Koudlvounxavng oag dlabetel To cuotnua Twist Connection
System. Eival oxedlaouévo va dExXeTal eEQPTAATA TOU
ouotnuatog Twist Connection System.

‘Otav ayopdldsTe VEQA EEQPTAMATA YIA TNV UTTODOXNA XCUUNANG
TAXUTNTAC OA TIOETIEL VA EAEYXETE €AV €ival oUUBATA UE TNV
Koudivounxavn cac. OAa ta eE0PTAUATA TOU CUCTAUATOG
Twist Connection System avayvwpidovTal ard Tov KwdIKO
TIOOIOVTOG TToU EeKvA e KAX, KaBwWg Kal attd To AoyOTuUTiO
Twist TIOU avaypddeTal 0Tn cuokeuaaoia.

Edv dlabgTeTe €€0PTAATA TOU CUCTAHATOC Bar

Connection System , Oa TIPETIEL VA XPNOLLOTIOINOETE TOV
nipooapuoyvea KATOO2ME, TIDOKEUEVOU VA TA OCUVOECETE OTO
ovotnua Twist Connection System ™ne Koudlvounxavng
oac.

[la reploocdTELEC MTANPLOPOPIEC, ETTIOKEDOE(TE TN
dievBuvon www.kenwoodworld.com/twist,

>UvdeOoNn TNC OUOKEUNC OAC OTNV ®

edapuoyr) Kenwood World >

AVATPEETE OTIC ELKOVEG - E

H edapuoyr) Kenwood World Ba cag eTUTPETIEL VA EAEYXETE

TN CUOKEUN 0aC MUECW Tou smart phone r) Tou TAUTIAET oag.

1 >uvdéote tnv pida Kal TIATHOTE ToV JLAKOTITN
EVEQYOTIONONG/ATIEVEPYOTIOINONC OTO TIAGUL TNG MOVADAG
LOTEP.

2 Emuiégte Pubpioeic L > WiFi > S0vdeon [Settings
(symbol) > WiFi > Connect] kal akoAoUBAoTE TIG 0dNnyieg
TIoU eudavidovtal otnv 08oévn adna.

Ap1Oudg PIN

e Oa Tov xpelaoteite otav ocag ¢NtnBel amnd Tnv edapuoyn
Kenwood World.

e H ouokeunr umopel va ocuvdebel povov otav o AplBuog
PIN gudavidetal otnv 00ovn. Edv slcaydyete Adboc
PIN, akoAouBroTe TIC odnyiec otnv edaproyr Kat
TpooTiabnote Eava.

o [la va TpoBAAeTE Tov aplBOud PIN TNG povadag, sTuAEETe
PuBuiosiq o > WiFi > ZUvdeon Kal akoAOUBNOTE TIC
odnyieg Tou sudavidovtal otny 08ovn evdei&ewy (UoOVovV
OTAV N OUOKeUN sival ocuvdedeévn oto diktuo WiFi).

nueiwon:

WiFi

AEITOUPYEL ATTIOKAEIOTIKA e Ta TpoTuTia IEEE802.11 b, g kat n

ota 2,4 GHz.

TuupatéTnTa

H edapuoyry Kenwood World sival cupuBatr e TIg Tio

TPOOPATEC ekdOTELG TwV IOS kal Android.

Enavadopd EpyocTACIOKWY PUOUIcCEWY

ZNUAVTIKO

o Katd TnVv anoppuPn TNG CUOKEUNC, Eival oNUAVTIKO
VA ETIAVADPEPETE TIC EOYOOTACIAKES PUBLICELC VIa va
TIOOOTATEVUETE TA TIDOCWTUKA OAC OEDOUEVAL.

e Mg autr TNV eTiiAoyn Ba dlaypadouv OAa ta dedoueva
Tou diktuou WiFi Ttou sival armoBnKeuEVa 0TN CUCKEUN
Kal Ba eTIAVEADOUV Ol EPYOOTACIAKES pUBLLoELC.

o [la etavadopd EPYOOTACIOKWY PUBIcEWY, ETIAEETE
PubBuliocelg o >Emtavadopd €pyOoTACIAKWY pubuicewy.

PUBuion tou Cooking Chef Connect

AVATPEETE OTIC ELKOVEG E - n

ZHMANTIKO

® BeRalwbeite OTL €XETE KABAPIOEL TNV TIEPLOXN ETIAYWYNAG,
TOUG AloONTAPEC BepoKPATIAC KAl TNV EEWTEPIKA
sTidAvELa TNG BAONC TOU UTIOA. > avTiOsTn TEpimTwon
Oa eTNEEACTEl O ALCONTAHPAC BepoOTNTAC Kal dev Ba
EKTEAEOTEl CWOTA TO payEipEUAL.
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® BeRalwbdeite OTL £€xouv TOTIOOETNOE! SAA TA KAAUATA
UTTODOX WYV KABWC KAl TO TIOOOTATEUTIKO BepudTNTAG. AV
dev €xXouV ToTtoBeTNOEl cCWOTA, dev EeklvAel N AstToupyia
Bépuavong.

1 Juvdéote otnv Tpida Kal TIATHOTE ToV dLAKOTITN
evepyoToinong/anevepyoroinonc.

2  Ztpldte deglvoTpoda TOoV HOXAO avUPwong KEDAANG Kal
AVAONKWOTE TNV KEDAAN TOU WiEep uéExPL va aodaAiosl.

3 ITPWETE TO TIPOCTATEUTIKO BEPUOTNTAG TIPOG TA TIAVW
KATW aATO TNV KEPAAR TOU UIEED EXPL va ToTToBeTNOEL
KAVOVIKA. TO TIPOOTATEUTIKO BepoTNTAG OEV TIOETIEL TIOTE
VQ XPNOWOTIOLE(TAL XWPEIC va €XEl EDAPUOOEL CWOTA N
EAAOCTIKA HOVWON.

® Av xpnoluorioleite tTnv koudivounxavn Cooking
Chef Connect xwpig Bepuotnta, dev xpeldldeTal va
TOTIOOETNOETE TO IPOCTATEUTIKO BepdTNTAC AV dEV
XPNOULOTIOLEITE TO TIPOOTATEUTIKO VLA TO TUTCIAloUAL.
AVATPEETE 0TNV evOTNTA «TOTIOBETNON KAl XPrOon Tou
TIOOOTATEUTIKOU YIA TO TUTCIALOOY.

4 ToTtoOeTNOTE TO UTIOA otn BAon.

5 TomoBeTAOTE TO ATIAUTOUNEVO €EAPTNUA OTNV UTTIODOXN
gpYAAeioU UTTOA I oTNV UTtodoxr yavtdou avAadeuoncg av
XPNOWLOTIOLE(TE AUTO TO €€APTNUA, E TOV TIE(PO HECQ
oTNV eVIOMN, Kal oTpldPte €we dTou aodaliosl otn Bgon.

® [la va adalp€oste €va eEAPTNUA, AKoOAoUBNoTE
avtiotpoda to BNua 5 taparntdvw. (Otav adalpeite
€EQPTAMATA META TO MAVEPEUQ, XONOLLOTIOLEITE TIAVTA
vavTia koulivag).

6 [a va KateRACETE TNV KEDAAN TOU IEEP, AVAONKWOTE
TNV Alyo kal UoTtepa oTplPTE TOV MOXAO avuPwonc TN
kedaAng deldoTtpoda.

ravtdog avadsuong - dtav XONOULOTIOE(TE ToV

vAvTo avAdeuong UTTOPE(Te va CUVOUAOETE KAl TO

KALTT UTtoBorOnoNg avadeuong YA KAAUTEPN avAlLEN.

BA. evOTNTA «TOTIOBETNON KAl AdAlpPECN TOU KALTT
uttoBon®nonc avadeuoncy. O yavtdoc avadeuonc UTTOPEL
va xpnoottotin®ei kat padi e Tov cUpudTivo avadeuTthpa.
Mnv xpnolpoToleite Tov yavto avdadeuong e TO
e§aptTnua UUWHATOG.

Xpnon tnc koulivopnxavng Cooking Chef
>Uvdeon - Mn auTouaTn AslToupyia

1 TpOoOBLO0TE TA OXETIKA UAKA TIOoU Ba Layelpeete/Ba
avaui&ete.

2 Pubuiote tov analtoUuevo Xpovo, TNV TaxUTNTA KAl TN
Bepokpaoia.
>nueiwon: MNa va XpNOULOTIOOETE TN CUCKEUN WG [iEep
XWpPIlg OepuoTNTA, ETUAEETE «ATIEVEPYOTIOINCN» OTAV
ouBuileTe TN Bepokpaaoia.

[Up(OTE TO TIEPLOTPODIKO XEPIOTAPLO APLOTELOOTPODA VIA
OLAKEKOWEVN AVADEUON KAl ASITOUPY(A TIAALKAC Kivnong.
[UploTE TO TIEPLOTPODIKS XEIPLOTAPLO deEldoTpodA VIia
OUVEXOIEVEC TAXUTNTEC.

3 T1aTAOTE TO TIEPLOTPODPIKO XEIPIOTAPLO YIA EVAPEN.

4 [ va dlakoOYeTe TN Asttoupyia TNC LovAadac OTIOLAdATIOTE
OTLYN, TIATAOTE TO TIEPLOTPODIKO XEIPLIOTAPLO. [MpOCEXETE
OTAV XPNOULOTIOLE(TE TN ASlTOUPYIA LAYELPEUATOG, ETIEDN
n novada Ba sival KauTn.



AslToupyia uPnAnC TaxuTNTAC/UPnAAC
Beprokpaociac (HSHT)

[a avauEn o Bepokpaciec avw twy 60°C.

® ETUAEETE XPOVO (ecv XpeldleTal), TaXUTNTA KAl
Bepuokpacia 60°C ) tapartdvw

® >Tnv 0oBovn evdeifewy Oa gudavIOTEL ULla
Tposldotioinon OTL EIOEPXECTE O AslToupyia HSHT.

®  AdoU dABACETE KAl KATAVONCETE TNV TIposIdoTolinon,
natnote «Naw yia va eTiReRAWOETE OTL eTiOUE(TE va
€l0ENOeTE Oe Asttoupyia HSHT.

® []aTAOTE TO TEPLOTPODIKO XEPLOTAPLO VIa EVAPEN.

Agv TIPETEL VA UTtEPPBAIVETE TN HEYICTN XWPNTIKOTNTA TWV

3 AiTpwV OTO payEipENA KAl TIPETIEL va BERBALWVECTE OTL

€XEL TOTIOOETNOEL TO MPOCTATEUTIKO YLA TO TITGIAICUA.

Mnv anopakpUVECTE ATO Th CUCKEUR EVW BpioKeTal OE

Aettoupyia.

5 MOAIC 0OAOKANPWOEL eva TTpdypaUUa, Ba akouoTel and tn
LovAdA €VAC XAPAKTNPELIOTIKOS AXOC 3 dOopEC.

® Snusiwon: Av dev €xel pubuLloTel xpovoc, ol dladikaoiec
ZEOTAUATOC Kal avAdEUONC OTAUATOUV AUTOMATA UOALS
TO XPOVOUETOO GTAOCEL OTIC 8 WPEC.

6 [a va otapatnost N dladikaoia (eoTAUAToC, AANGETE
Tn Bepuokpacia os «OFF». MNa va dlakoWeTe TN
Asltoupyia TNG LovAdacC OTIOIAdATIOTE OTLY A, TIATACTE TO
TIEQLOTPODIKO XELPLOTAPLO.
ZNUAVTIKO - AV OTIOIADNATIOTE OTLY N AvaonKwOsl n
KedaAn Tou Uifep katd TN ddPKELA TNG AstToupyiag,
n dladikaoia deoTAUATOC Oa JIAKOTIEL TIPOCWPELVA KAl
TO £PYAAEIO TOU UTTOA Ba TTAWEL va KiveiTal kat dev Ba
Eekvoel TIAAL OTAV KATERACETE TNV KEDAAN Tou Wiep.
Ma va B€oete TIAAL TO EEP O ASITOUPYIA, XAUNAWOTE TNV
KEDAAN KAl TIATAOTE TO TIEPIOTPODIKO XEIPLOTAPLO.

Xonon MpoppUBILIOUEVWY TIOOYOALULATWY

AvaTtpEETe OTIG ELKOVEG E - E

1  ETuA€ETe TO MNPOPPUBULOUEVO [UeVOU.

2 ETuA€ETE TNV TIPOKABOPIoUEVN PUBLLLON TTIoU BEAETE val
XOPNOLOTIOINOETE.

3 AkoAouBnote TIc odnyieg Tou eudavidovTal otny 08ovn
evoeiEewwv.

4 Tia va dlakoYeTe TN Asltoupyia TNG ovAdac OTIOLAdNATIOTE
OTIYMA, TIATACTE TO TIEPLOTPODIKO XEPLOTHPL0. Na
TIDOOEXETE, KAOWC TO UTTOA KAl TA gpyaAsia Ba ival
KAUTAL

MeTd To uaveipeua

® Na npoocéxete otav XelpideoTe R ayyideTte onolodAMoTE
MEPOG TNG CUOKEUNG EVOoW BpioKeTAl 0T AstTOUpyia
HAYEIPEUATOC | LETA TO HayEipeua, IAIQE TO MIMOA
KAI TA EPFAAEIA, ka®w¢ 6a cuvexicouv va EINAI
KAYTA yia HEYAAO XPOVIKO SLACTNHA META TNV
ansvepyomnoinon ThG CUCKEUNG.

® Na XPNOUUOTIOEITE TIG AABEC OTIC TIAEUPEG TOU UTTOA
via TNV adaipeon kal TN HETAPOPA TOU UTTOA. Na
XPNOUUOTIOLEITE yAVTIA GOUPVOU KATA TOV XELPIOUO TOU
KAUTOU [UTTOA KQl TWV ERYAAEIWV.

® To KATW MEPOG TOU UTTOA Ba dlaTtnenoel TNV unAn
OepuoKkpaoia ToU Yia EYAAD XPOVIKO dIACTNUA UETA
TN dLAKOTIN TIAPOXNG BepdTNTAC. NA TIDOCEXETE KATA
TOV XEIPLOUO KAl TN XPNON TIPOOTATEUTIKOU KAAUATOG
TIAYKOU €pyaciag OTIoU TIAPEXETAL VIA TNV TIPOOTAC{A TWV
OeppocualobnTwy eTiIDAVELWDV.

ZUMBOUAEG Kal UTtOdEiEELG

®  MEePIKEC CUVTAVEG, €IOIKA O0eC XPEIAZOVTAL UEYAAN
TIEQLEKTIKOTNTA O VEPOD, dev Ba dTtAdoouV oL
Oepokpacia payelpguatod dvw aro 100°C (to
onueio Bpaouou tou vepoU).

135

® OTaV TIPOCHETETE CUOTATIKA OTO UTTOA 0TN JIAPKELA
TOU MAYEIPEUATOC, EWWOTE TNV TAXUTNTA KAl
TIPOCOECTE TA CUCTATIKA apyA KAl OpolOpopdA.

® [a va eoTdAveTe OAATOEC YPAYOPQA, XPNOLULOTIOWOTE
ia pubuion ouvexouc avadsuonc.

® AV XONOUULOTIOIE(TE TO TIPOOTATEUTIKO YIA TO
TUTOIAIOMA EVW LAYELPEUETE, VA TO adalpeiTe TPV val
AVAONKWOETE TN KEDAAN ToU [iEep. NTOOTCEXETE TOUG
udPATHOUC TIOU OXNUATICOVTAL OTO TIPOCTATEUTIKO VIa
TO TUTOIAIOUA KAl OTO TIPOOTATEUTIKO BEpUOTNTAC.

® ‘OTaVv AVAONKWVETE TNV KEPAAN Tou WUiEep, va To
KAVETE APVYA, WOTE AV UTIAPXOUV UYPA OTO KATW HEPOC
TOU TIPOCTATEUTIKOU BgpuUdTNTAC VA TIECOUV UECT OTO
JUTTOA.

® TEooeplg AetTtoupyieg kaBuoTtepnong avadeuong ival
SLAOECIUEC, Ol OTIOEC OAC ETUTPETIOUV VA ETUAEYVETE
TNV KATAAANAN €vTaon avadsuonc via KABs cuvTayn.
S € UEPIKEG CUVTAVYEG artauTe(Tal dLaPKAG avdadsuon,
WOTE VA UNV KOAAOUV TA UAIKA OTO KATW UEPOC TOU
TTOA, EVU) O KATIOLEG AAAEG XpelddeTal avAdeuon KATA
dlaoTrpata yia va dlatnpeital n udr) Tou dayntou.

Mn autouaTn Asttoupyvia (e€apTnuaTa)

1 Adapéote 1o KaAuppua uttodoxnc uPnAic taxutntag/
KAAULLLA UTTODOXAC XANANG TaxuTnTac (edpdoov
UTTAPXEL.

2 TomoBeTnoTe TO €€ApTNUA cUdwvVA [UE TIC 0dNYIEQ TTOU
TIOPEXOVTAL.

3 Oplote Tov amaATOUMEVO XPOVO Kal TaxXUTNTA
(avaTpgETe OTIC €IKOVEG L - M). MatAoTte to
TIEQLOTPODIKO XELPLOTAPLO VIa Evapén.

Ma va dlakoWeTe TN Asttoupyia TNG ovAdAC OTIOLAdNATIOTE

OTIYMA, TTATAOTE EAVA TO TIEPLOTPODIKO XELPLOTAPLO.

Adalipeon kal ToTtoBeTNON TWV

KAAUUUATWY TWV UTTODOXWV

KdAuppa uttodoxng uynAng tTaxutntag

1 T va adAlPECETE TO KAAULLA, XPNOLOTIOINOTE TN
AQBN TIOU UTTAPXEL OTO TIACGL KOl ONKWOTE TO TIPOC TA
ETIAVW.

2 [ va To ToToBeTHOoETE, BAATE TO KAAUUUA TIAVW aATIO
TNV UTIOdOXN KAl TILEOTE TO TIPOC TA KATW.

KdAuppa uttodoxng XapnAng taxutntag

1 Ta va adalPECETE TO KAAULLLA, XPNOLOTIOINCTE TN
AQBn TIOU UTTAPXEL OTO KATW HEPOC KAl ToARBNETE TO
TIPOC TA £€€W.

2 [ va To ToTtoBeTAOTE, BAATE TO KOUUTIWUC TIOU
UTTAPXEL OTO ETIAVW EPOC TOU KAAULLATOC OTNV

UTtod0oXN KAl TILECTE VIA VA acdaAioel oTn B€on Tou.

[ va XpNOULOTIOINOETE TN AslToupyila
duylopuatoc
AVaTPEETE OTIC ELKOVEG

ETUAEETE TN Asttoupyia ZUyiong B améd tTnv 08dvn adnc.
TOTIOOETACTE TO UTIOA.

Mndeviote tn Juyapld.

Zuy(oTe TA UAIKA.

[a val AAAAEETE TIC MOVADEC METONONC TIATACTE TO KOUWMTT
TWV LovAdwWV PH€Tpnong otnv 06ovn JuyiouaTod.

g~ W N~

>nueiwon: TortoBeTteite TIAVTA TN CUCKEUN OE OTEYVN, ETUTIEDN
Kal otabepr etuddvela oy arod tn duyilon. Mnv ackelte tiieon
OTO (IEEP N TO UTIOA KATA TN CUYLON, KABWS Ba eTtnpeacTel N
akpiBela Twv uyaplwy. H Asttoupyia duyiopatoc UTtopsl va
XpnoorioinBel dtav N KedaAr Tou uiEep BplokeTal site otnv
KATW €lte otnV entdvw B€on.

H Asttoupyia dUyiong TTApEXEL akplBelg evdeielg €wg 6 kg.



Mivakac TIPOPPUBIULOUEVWY TIDOYPCULUATWY

Mrope(te va TIPOCAPOZETE TIC TIPOETUAEYEVEC PUOIOELC £TOL WOTE va Talplddouy oTn cuvTayr oag, otayv eival dIaOE0IEG.
Ol un TIPooAPOZOUEVES PUBIIOELG UTTIODEIKVUOVTAL [UE TO EIKOVIDLO @.
Otav gudavideTal n evdelEn «ZeoTaua» otny 00ovN evOelEewy, TO XPOVOLETPO dev Ba EeKvA TNV avTioTpodNn HETENON LEXPLG
OToU va PTACEL N CUCKEUN OTNV ETIOUUNTH Bgpuokpaoia.

NpoppuduLIOREVOG
TPOTIOC LAYEIPENATOG

ZuvicTwpEVa
efaptTinata

MposTAsyUEVEG
puBuicelg
(MpooapoldiEeVeR)

ZTddlo datipnong
Oepuokpaciag

16€£¢ yia cuvtayeg/XpRoEeLg

XTUTINUA UAPEYKAG

1 Aemtto 15 devut.
(15 deut. - 5 AeTttd)

Méy.
OFF
n
o

AoTIAdIA ABYWYV YIA LOUG
OOKOAATAG

MavteoTavt

1 Aenttd
(30 deuT. - 5 Aemttd)

«1» = «Méy.»

KELIK, KATIKEK

(<"1 - Max)
OFF
n
o
ZUuwpua ZUung 10 Aemttd Ywudkia, Mitoa

(1 Aetttd - 30 AettTd)
«EAAX.» WG «1»
(«EAGx.» - 2)

OFF

n

o

dovokwpa Uung

1 wpa

(5 Aemttd - 2 Wpa)
OFF

n

o

30°C

(25°C -35°C)

Povokwua JUUNG UE Haytd

AlWOLUO COKOAATAG

10 Aentto
(5 Aemttd - 2 pa)

T1a

60°C

Mouc cokoAATAG

EABETIKNA LapgyKka

10 Aentto
(1 Aetttd - 20 AeTtTd)

Méy.

40°C

Bdon YAAoOU e BOUTUPOKPEUA

ITAAIKA LapgyKa

4 Aentto
(1 Aetttd - 20 AetTd)

HSHT 6
(“>1 - Max)

60°C-85°C

A€oV TIAL UE UAPEVKA
ToUpTa-TtaywTto Baked Alaska

Koumndota ppoltwy

20 Aemttd
(5 deuT. - 2 pa)

71
F1-F4
104°C

FEuwon yia KEK, yapviplopa yia
[Saitelelelnilel

MomKoOPV

10 Aentto
(5 Aemttd - 10 AemtTd)

OFF &

180°C @

Ma GPECKO OTUTIKO TIOTIKOPV

* A BEATIOTA ATIOTEAECUATA,
XPNOULOTIOLEITE TTAVTA TO
TIOOPPUOULOUEVO TIPOYPALLAL.
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(5 deut. - 8 AeTtTd)

Mivakag TTeopPUBLICUEVWY TIpoYpaATwWY (Continued)

MpoppUBMICHEVOCG ZUVICTWHEVA MpPocTUAEYUEVEG Ztddio dathpnong | 18éeq yia ocuvtayég/XpRoeig
TPOMOG HAYELPENATOG e§aptinata puBuicelg Bepuokpaciag
(MpocapolduEeVeT)
Mayeipgua otov atud @ 20 Asmttd YOAOUOC 0TN AADOKOAAQ
(5 Aetttd - 45 AemtTd)
(7 OFF
)
§J 1woca
MaTa ue avauelen 40 Asnttd 30 Aenttd MrmtoAovel
OAWV TWV UAKWYV adi (5 deut. - 8 Wwpa) a
<>3 —_ <>4 <>4
$3-4 = 3
F1-F+4) j ec
103°C -140°C a
SoUTIA UE KOUMATAKLA 20 Aemttd 30 Aenttd Miveotpove, wuol
(5 deut. - 8 wpa) a8
<>3 —_ <>4 <>4
b3-4 Y.
<‘[>1 - <[>4> ﬂ 62°C
103°C - 140°C [+
Apyo payelpeua 2 wpa 30 Aemttd MoGoXAPL UTIOUPRYKIVIOY
(5 deuT. - 8 wpA) a
<>3 _— <>4 <>4
b3-4 3
F1-+a) i 62°C
98°C - 140°C o
ZUVTQ\/I"} 8 [MpocapuUdOTE TO UTIOA KAl TO KAAABL aTuoU otnv
Mapwvada dapudoknvo KOUZ[V?HOXQVO. ) . ,
9  XauNAWOTE TNV KEDAAA TOU UIEED KA, OTN OUVEXELQ,

200 yp. AEMTTOPOEUCTO AVOIXTOXPWILO [UEAL
40 yp. uaiaka daudoknva

40 ml vepo

1 TomoBeTAoTE OAQ TA UAKA ECQ OTOV VL KODTN/LUAO.
BdaAte To OAN TN vUXTA 0TO YUyeio.

2 TpoocapudoTE TO KNXAVNICA OTNV KOUZIVORINXAVN.
3 EtuAé€Te TN Asttoupyia TTAAOU via 4 deUTEQOAETITA.

4 XpNOoOTIoNOoTE KATA BOUANCN.

EEdptnua atuou

AVATPEETE OTIC ELKOVEG

® ‘Otav XpNOUUOTIOLE(TE TO KAAAOL aToU, ToTtoBeTE(TE

Tiavta ™ cuokeury Cooking Chef pakpld and toixoug kal

KOEMAOTA VTOUAATILA KOUZIVAC: O ATOC MTTOPEL va Ta

KATAOTEEWEL

® Kapukeuete tTa dpaynTtd UETA TO paveipeua. Me autd

TOV TPOTIO BA ATIOTPEWETE TNV gudAvion AekEdwY N TN

dldBpwon Tou avo&EEIDWTOU UTIOA.
1  ToTtoBETNOCTE TOV ATIOOTIWEVO OIOKO o€ eTt{TEdN

sTiudAvela Kal GpovTIoTE ol AARBEC va ival DITMAWUEVEC

TIOOC TA UEOCQL

2  JTEPEWOTE TO DAKTUALO OTAPLENG eTTAVW OTO OIOKO

Kal ppovTioTe Ta oTnEiyuaTa AaBwy oto dioko va

AKOUMUTIOUV OTIG EYKOTIEG OXAATOC V Tou dioKou.

3 Avoi&te TIg AaBEQ Kal OTEPEWOTE TIG OTA OTnPlyuaTa

ACBWOV.

4 ToTtoBeTNOTE TA TPODIUA TIOU OEAETE VA AYEIREYETE
ETIAVW OTO OlOKO. MPETIEL VA €XETE TIAUVEL KAAA TA
AQXQAVIKA KAl VA TA €XETE EedAoudioel, edv xpelddsTal.

5 TpocB&oTe TNV ATIAUTOUEVN TIOCOTNTA VEQOU OTO UTTIOA
(avaTpeETe OTOV THVAKA HAYELPEUATOR). EvdeikvuTal To
DINTOAPIOUEVO VEPD, KABWC TIEPLOPIZEL TN dNuoupyia
AAATWY KAl AEKEDWV.

6 TOoTtOBETNOTE TO CUVAPUOAOYNIULEVO ATUOMAYELQO OTO

UTIOA, TO Uog Ba pubuiotel autduaTa.

7  TpocapUOCTE TO TIPOOTATEUTIKO BEQUOTNTAG OTNV

kedaAn tou ui&ep.

TIPOCAPUOOTE TO TIPOOTATEUTIKO VIA TO TUTCIAIOUA.
ETUAEETE TTPOPPUBIUCUEVO TIPOYPAUIUA ATIOU Kall
TIPOCAPUOCTE TOV XPOVO UAVELPEUATOC (CUdwva e
ToV IMNivaka CUVIOTWUEVWY XPOVWY Kal BOEQOKOACLWV
LUAYELOEUATOR). TATACTE TO TIEPLOTPOPIKO XEPIOTAHPLO YL
evapen

Adnrote va BPAOEL VIO TOV ATIAUTOUEVO X0OVO.
ADAIPECTE TO TIPOCTATEUTIKO VIA TO TUTCIAICUAL
AVOONKWOTE TNV KEDAAN ToU [iEep.

ByAATE TO KAAAOL aToU e TN BonBsta Twv AaBWY -
TIPOOCEETE VA UNV KAEIOOUV TIPOC TA EOA.

TOTIOOETAOCTE TO KAAAOL ATOU OE LA TILATEAA 1) AAAO
KATAAANAO OKEUOG.

ArtacdaAioTe TIG AABEG Kal DITTAWOTE TIG AARBEG TIPOG TO
KEVTPO. ADALPECTE TO DAKTUALO OTAPLENG KAl AVOIETE TIQ
AaBEc.

Adalpgote To daynto.

onUavTiké

Na eiocTe MPooeKTIKOi OTaV XELPIZECTE T CUCKEUN:
OAa Ta uypd, ol udpatuoi, Ta HEPN TOU aTHoMAyElpa i
t™ng Koudivounxavig sivat ToAU Kautd. XpnolLOTIOLEITE
ydavTtia ¢oupvou.

Mnv TIPOOTIABNCETE VA TIDOCAPUOCETE €Va EQYAAE(O
AVAUELENC OTAV XPNOUUOTIOLE(TE TO KAAAOL ATOU.

MNV UAYELPEUETE TPODEC OTO UTIOA ToU WiEgp dtav
XPNOULOTIOLEITE TO KAAAOL aToU.

ZUMBOUAEG Kal UTtodeigelg

To UYPO TIOU €XEL EVEL OTO UTTOA lval KATAAANAO YA
oouTttec 1 dwpouc. Na eloTe TPOoEKTIKOL, Kabwe Ba sival
TIOAU KQUTO.

ADAVETE KEVA AVALECA OTA KOUATIA TWYV TOODUV.
AVOKATEUETE TIC MEYAAEC TIOCOTNTEG dAYNTOU OTN UECN
TOU MAYELREUATOG.

TA LOOUEYEON KOUUATIA TOODWV LAYELDEUOVTAL
ouoLloopdA.
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® EAvV UayelpeUeTe OoToV AT TieplocdTeERa ATIO 1 (0N TPOPWYV, UTTOPEITE va TIPOCOE0eTE OoA XPEIAZoVTAL AlYOTEQN WPA
LAYELQEUATOG APYOTEPAL

® EdAV AVACONKWOETE TO KATIAKL AVO{YATOC TIPOCOAKNG UAIKWY I APALOECETE TO TIPOOTATEUTIKO YIA TO TUTOIAIoUA, Ba €XETE
ATIWAELC ATUOU KAl TO HAYElpeUa Ba DIAPKETEL TIEPLIOCOTEPO XPOVO.

® Ta UAIKA Ba eEakoAoubnoouy va payelpeyovTal akdua kal otav n Koudivounxavn Tebsi ektodc Asttoupyiag, yU autd
adalPEoTE TO GAYNTO AUECWC.

® Edv To daynTod oag dev lval KAAA UAYELIPEEVO, ETIAVAPPUBIIOTE TO XpOVO. MBAVUC VA TIPETIEL VA TIPOCOECETE KL AAAO VEPO.

® O XpOVOoLl LAVEIPEUATOG elval eVOEIKTIKOL EAEYXETE TIAVTA OTL TO dAYNTO EXEL UAYEIPEUTEL KAAQ TIOLV TO KATAVAAWOETE.

® OdpovtioTe va pnv e€aTioTel OAO TO vEPO TIoU BPAlel O0TN CUOKEUN, TIDOCOETOVTAG VEQO OTAV XPEIAZETAL.

Emte€ryynon Twy cuiBOAWY TNG 0Bovnc evdel&swy

Preset Example

Status Information

O Natnote auTtd TO €KOVIOLO VIa va avolEel TO pevoUu pubuioswy.
[E Preset Menu ] MNatnote auTtd TO €IKOVIOLO VIa VA AVOIEEL TO EVOU TIPOPPUOULICIEVWY TIPOYROULUATWY.
NatnoTte auTtd TO €KOVIOLO VIa va AVOIEEL TO EVOU TWYV TIPOPPUBULCUEVWY
TIOOYOAULULATWV.
@ A€glXVEL TOV ETUAEYUEVO XPOVO O WPEeC (h), Aettd (M) Kal deutepOAeTtTa (S).

m s

Agixvel TN JIAKEKOUMEVN AVADEUCN TIOU €XEL ETUAEVEL

f‘;\ Edv eTiAeXBEel TAXUTNTA TIOU AUEAVETAL | HELWVETAL KATA dlaoTthuata (2 2 4), o
€EWTEPIKOC DAKTUALOG Ba veidel otadlakd Kal N cuokeur Ba avadsUstal WOAC yeUiosL o

<‘> 2 dAKTUALOC.
Eudavidel Tnv etmtiAeyuevn Bepokpaacia.
To KOKKIVO dOVTO TIou avaBooRBrvel UTTODEIKVUEL OTL N OUOKEUN BPRIOKETAL 0 AslToupyia
O¢puavonc.

Eva oTaBepd KOKKIVO HOVTO UTIODEIKVUEL OTL N CUCKEUN €XEL PTACEL OTNV KABOPIOUEVN

98°C Oepuokpaacia.

Eva DIOKEKOUUEVO BEAOC TTIOU DEIXVEL TIPOC TA KATW UTTODEIKVUEL OTL UELWVETAL N
OeploKPAT(a TNG CUOKEUNG.

N YTodelkvUel OTL N pUBLIoN (Wea, TaxuTnTa f Bgpokpacia) dev UTtopoUV va PUBIULLOTOUV.

n7\np0¢0pi8q KCtTdGTCthC To keluevo Tou sudavidetal edw deixvel TIANPodOPIEC KATACTAONC.

YTodeIKVUEL OTL TO UTTIOA, TO TIEPLEXOEVO TOU KAl OTIOLADATIOTE [UEPN TIOU
llz XpNnoluoTiolouvTal eival kautd. Na ta xelpideoTe e Tipocoxn.
= YTiodelkvUel OTL N cUOKeUH glval cuvdedsévn os diktuo WiFi.
—
L)
)
YTodelkvUEel OTL N cUoKeUn BplokeTal og Asttoupyia unAng taxutntac/udbnAng
' Bepuokpaocioc (HSHT).
[ ]

FfuploTe TO TIEPLOTPODIKO XEIPLOTAPLO APLOTEPOOTPODA YIA DIAKEKOUUEYN AvADdEUON KAl

oC@oC— A€lTOUPVIA TTAAULKACG Kivnong.
fuploTe TO TIEPIOTPODIKO XELPLOTNPLO DEEIOOTPODA VIO CUVEXOUEVECS TAXUTNTES EAAXIOTN
- UEVLOTN.
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SUVTAVEQ

Suvtayn

EpyalAegio mou
XpnotoToleital

MpoppuUOMICHEVOG
TPOTIOG HAYEIPENATOG
/Mn autépateg
puBuicelg

YAlka

MiveoTtpdve

>oUTIA UE KOUATAKIA

MpooB€oTE TA TIAPAKATW UAIKA OAal jadi:
100 yp. UTTEKOV, O KUBOUG
2 OKeAIDEQ oKOPDO, YIAOKOUUEVESG
50 vp. pudlL Arborio
2 KoutaNld. ooUTIAC TIOATOC VTIOUATAG
70 yp. Adxavo caBot
1 KOUT. VAUKOU aTtoENOAUEVO dEVTPOAIBAVO
2 KOUT. YAUKOU ATIOENPAUEVO GATKOUNAO
1 KAWVAPL OEAEQL, OE PETEC
60 vp. TIPACO0, 0 PETEC
75 VP. KPEUMUUDL, O PETEC
75 yp. KOPOTO, O PETEG
TAltpo ZeoTtoC CWOC ACXAVIKWV
ANATL KA TUTTEQL

Mooxdapt
>TpoyKavod

Mdata pe avauelEn
OAWV TWV UAIKWV padi

Mp0ocBE0TE TA TIAPAKATW UAIKA OAal juadi:
600 vp. Hooxdpl, o KUBOUG
1 KoUTaAld ooUTIAC TIATTOIKAL
1 kouTtaAld. couTtag BoUuTtupo
1 okeAida okopdo, WiAokouuevn
400 yp. dwuoc Bodvou
200 yp. pavitapla, o8 PETES
150 vp. KPEUMUDL, O PETEC
300 yp. KapdTo, 0 PETEC
200ml Kp€ua YAAaKToC
oo 00 P e
ANATL KA TUTTEQL

Kpeu AvykAEl

Mn auTtouaTEeS pubuioelg

Mp0ocBE0TE TA TIAPAKATW UAIKA OAal uadi:
250 yp. mARApeg yaAa
250 yp. TIAAPNG KPEUA YAAQKTOG
1 KOUT. YAUKOU ekxUAloua BaviAlag
2 KOUT. oouTtacg KopvdAdoup
96 vp. KpOKoL aByoyu avauei€te uadl
80 yp. daxvn axapn

MoTkoOPV

MoTKOPV

@ 10 Aemttd

r';\ OFF

ﬂ 180°C

Mp0oocBE0TE TA TIAPAKATW UAIKA OAaL juadi:
50 vp. OTIOPOL KAAQUTIOKIOU
20 vyp. NALEAQLO

* Ma BEATIOTA ATIOTEAECATA, XPNOOTIOLE(TE TTAvVTA
TO TIPOPPUBLOUEVO TIPOYPA UL

MouTtiyka pulloy

Mn autopateg pubuioslg

1 wpa
15 Aemttd
(7 ¢
§ os¢

MpooBEoTE TA TIAPAKATW UAIKA OAaL adi:
150 vp. KOVTOKKOKO pUlL
1 Atpo TANPEQ yaAa
75 yp. axvn ¢axapn
2 KOUTAALAL YAUKOU ekxUALoUA BaviAlag
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Puluioslg Ospuokpaciag kat taxutntag

OdNYOC BEPOKOACIWV 60°C ALWOIULO COKOAATAC
72°C - 82°C MNoocdploua
98°C - 99°C > 1IyoBPAsCILO
100°C Bpdouo, payeipeua otov atud
130°C - 140°C > OTAPIOA AQXAVIKWY
180°C TolyAPLoOUA KPEATOC
() MaAukr Aettoupyia - MNa cuvToua, dladoxIkA dlaoTAUATA AElToupyiag otn

(7

UEYLIOTN LOXU.

ALAKEKOEVN avadeuon T - To uiEep Ba Asitoupyel og 0TABEPA XAUNAN
TAXUTNTA. Ma AVAKATEUA EAADPLWY UAIKWY OE TILO TIAXUPPEUCTA ElyaTA.

AIAKEKOEVN avAdeuon 2 - AvAdeuon KATA dACTAMATA UE CUVTOEG TIAUCELC.
‘Otav pubuldetal o autn TNV TAXUTNTA, AETOUPYE( KATA dIACTAUATA O XAUNAR
TaxutnTa kABe 10 deutepdAeTita Via Tiepittou 1,5 Tteplotoodn.

ALAKEKOEVN avAdeuon 3 - AvAdeuon KATA DLACTAUATA UE METPLAC DIAPKELQG
mtavoelc. Otav pubuidetal o autn TNV TaXUTNTA, AEITOUPYEL KATA dlACTHUATA
O€ XAUNAN TaxutnTa KABe 30 deuTtepOAETITA VIA TIEP(TIOU 1,5 TIEpLlOTRODN.

(7 <‘>4

AIAKEKOEVN avAdeuon 4 - AvAdeuon KATA JIACTAATA E EYAAEG TIAUOELC.
‘Otav pubuldetal o€ autn TNV TAXUTNTA, AEToOUpPYEl KATA dIACTAUATA O XAUNAR
TaXUTNTA KABE 5 AsTiTd viA Tteplttou 1,5 TiEploTood.

TaxyTnTa eAdxloTn -
LEYLOTN

AUEAVEL CUVEXWC TAXUTNTA GTAVOVTAG OTADIAKA OTN UEYLIOTN

HSHT

Ma avAauelén os Bepuokpaoiec dvw twy 60°C og taxutnteg EAGX. - Méy.

MNivakac cuvioTwEeEVNC Xpronc

AUTEG ol mAnpodopisg sival anAwWG CUUBOUAEUTIKOU XAPAKTHPA KAl TIOIKIAAOUV avdAoya ME Th GUVTAYH Kal Ta UAIKA Tou

enefepydleoTe.
Avadsuthpag oxquatog K
[ va TIOPAOKEUALZETE KELK, UTILOKOTA, YAUKA, YAQOO, YEULON YAUKWY, EKAEQ KCll TIOUPE
Tatdtac.
SUMBOUAEG Kal uTtodeigelgs
* A va AtTtoPUYETE TO TUTOIAIOUA TWY UAIKWY AUENCTE TNV TAXUTNTA OTADIAKA.
* [ VA eVoOWwUATWOOUV TIANPWES TA UAIKA OTO UEYUA, VA JIOKOTITETE TNV AVAUELEN
KA VA EEKOAAATE TA UAIKA ATIO TA TOXWIATA TOU UTTOA E TN OTIATOUAQ avA TAKTA
dlaoTAUATA.
* XPNOIUOTIOLEITE KOUA UAIKA YIAL TNV TIAPACKEUN YAUKWY, EKTOC €AV N cuvtayn oag ¢nTtd
KATL AAAO.
Zuvtayn/Ens€epyacia ﬁ C'-)
P
(Méy.) (Aemttd)
FAUKA KAl UTILOKATA - TIOOCOAKN Bdapog 910 vp. EAGX. =1 2
BouTtuUpou oTo aAsUpL aAguplou
Melypata yia KEK e AVAREIEN AWV | ZUVOAIKO 4 kg EAGX. —» Méy. 45-60 deut.
TWV UAKWYV adi Bdpog

Avadeutiipag Flexi
[ MElyaTa UE KOEUWDN UDH KAl TNV AVAELEN LAAAKWY UALKWV.

SUMBOUAEG Kal uTtodeigelgs

* A va ATtoPUYETE TO TUTOIAIOUA TWY UAIKWY AUENCTE TNV TAXUTNTA OTADIAKA.

* Katd TNV TAPAOKEUr MEYMATOC attd BOUTUPO KAl AXAPN YIA KELK, XPNOLOTIOLE(TE
TIAvTa To BouTtupo o€ Beppuokpacia dwuatiou r AlHOTE TO TIPWTA.

* MNapgxovTal dUO EUKAUTTITEG AETIOEC DIAPOPETIKOU XPWIATOC UE TOV avadsutnpa Flexi.
XONOLOTIOIAOTE TN A EUKAUTTTN AETIOA YIA YAUKA KAl TNV AAAN YIA AALUQAL.

Méyeboc aBywy Tou xpnotuoriolouvtal = peoaio (Bdpog 53-63 g).
XpRon Kpénag cavTlyi = OPEoKLa KPEMA CAVTLYi ME TOUAAXIOTOV 38% TIEPLEKTIKOTNTA GE Almapd.
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Mivakog CUVIOTWEVNS XPNOoNG

AUTECQ ol mAnpodopisg eival anAwWG CUUBOUAEUTIKOU XAPAKTHPA KAl TIOIKIAAOUV avdAoya ME Th CUVTAYH Kal Ta UAIKA Tou

enefepydleote.
Zuvtayr/Enefepyacia \ﬁ
(7 O
(Méy.) (Aemttd)
AvduelEn Boutupou/uapyapivng kat Zaxapnc 4.,55 kg EAAX. = Mey. 4
XTUTINUA OBYWV VIa LEYMATA KEWK (HE[V“Q'“E EAGX. —» MEy. 1-4
AVOKATEUA UE AAEUPL, GPOUTA K.ATL 15 aBva) EAax. = 1 30-60 deut.

Avadsutnpt

[a aByd, KEEUA KOl COUDAE.

Important

e [1a va atTtodUYETE TO TUTCIAIOUA TWV UAIKWY AUEAOTE TNV TAXUTNTA OTADIAKA.

* MnV XpNOLLOTIOLEITE TO AVASEUTHPL YiAd TAaXUpPEUCTA HEiyHaTA (TL.X. KELK LE AVAMELEN
OAWV TWV UAIKWV pali kat avaueln Boutupou kat Zaxapng) Kabwg MIOopEL va
TiPOoKANOei BAGBN.

e [a BEATIOTA ATIOTEAEOUATA, TA ABYA Ba TIPETIEL va ival og Bgplokpacia dwuaTtiou.
[MpoTtou xTuttnoste acTipddla aBywy, BeRBalwbdeite &TL dev UTIAPXEL ALTIARK ousia N
KPOKOG aByoU OTO AvAdEUTHPL ) OTO [UTTOA.

Zuvtayr/Enefepyacia

o]

(7

O

e Ma BEATIOTA ATIOTEAECUATA, EEKOAANCTE TA UAIKA
ATIO TA TOXWATA TOU UTIOA addTOU TIPOCOHECTE TO
AGDL KAl avapei&te via 10 deUTEPOAETITA AKOUN OTN
LEYIOTN TaxUTNTA.

10 yp. Mustard
200mls Vegetable Oil

(Méy.) (Aemttd)

AoTipddla aByuv 16 (605 vp.) 12-2
MavteoTtdvL e Alya Artapd 930 vp. EAGX. = MEY. 4 -6
Kpgua 2L 1%-3
ZUuN via TIAVKEK 250 vp. AAeUptL EAAX. 10 deuT.
e MpWTA TIPOCOECTE TO AAEUPL OTO UTTIOA KAl ETIEITA 500 yp. MaAa Mey. 45-60 deuUT.

TA UYPA UAIKAL 200 yp. ABya
o AVAELEN OTNV eAAXIOTN TAXUTNTA YIa VA evwOouv

TA UALIKAL
Maylovela 2 Egg Yolks Mey. 1-1%%

MeyeBog aBywy TIou xpnouoTtiolouvtal = peocaio (Bapog 53-63 g).
XpRon KpEpag cavtyi = DpEoKia KPERA oavTlyi LE TOUAAXIOTOV 38% MEPLEKTIKOTNTA OE AlTApA.
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MNivakac cuvioTwEeEVNC Xpronc

AUTECQ ol mAnpodopisg eival anAwG CUUBOUAEUTIKOU XAPAKTHPA KAl TIOIKIAAOUV avdAoya ME Th CUVTAYH Kal Ta UAIKA Tou

enefepydleoTe.

Avadsuthpag ZUung
Na ZUpeg pe payta

SZUMBOUAEG Kal uTtodeifelgs

ZNUAVTIKO

» Mnv untepBaivete MOTE TIG avaypadPOUEVEG MEYIOTEG TTOCOTNTEG - EVOEXETAL VA
unEPPOPTWOETE TO UNXAVNLA.

* Edv avTtiAn®dOeite OTL N CUOKEUN KATATIOVE(TAL, BECTE TNV EKTOG AslToupyiag, adalpeote
TN [or) UUN Kal ETIEEEPYAOTEITE TO KABE ULOO UEPOG XWPLOTA.

e Tal UAIKA QVOUELYVUOVTAL KAAUTEPCA EAV TOTIOOETEITE TTPWTA TA UYPAL.

Mayia

* SnPR Hayld (tou TUTIOU TTOU TIPETIEL VA JLAAUBEl og vePOD): pi€te To {e0TO VEPO OTO
UTTOA. >TN CUVEXELA TIPOCOEOTE TN Ayl Kal TN ZAXapn Kal adnoTe To Pelyua via
Ttepitou 10 AeTTTA UEXPL VA YVivel adbpwdEG.

* NwT paytd: OpuUUUATIOTE TN LECA OTO AAEUQL.

* AAAOL TUTIOL HAYLAG: OKOAOUBNOTE TIC 0dNVYIEC TOU KATAOKEUAOTH.

Zuvtayr/Enefepyacia \ﬁ @
A
(Méy.) (Aemttd)
ZUuN YwloU (OPIXTA UE avLIA) Bdpocg 350 yp.-1,6 kg EAAX. 60 deuT.
aAguplou 1 2.4
> UVOAIKO 564 vp.-2,58 kg AeUTtePO UWUA 60 deuT.
Bapog Taxutnta 1
MOAQKO UEYA LAVLIAG Bdapocg 250 yp.-1,6 kg EAGX. 60 deuT.
(EUTTIAOUTIOMEVO e BOUTUPO KAl aByA) |aAseuplou
2 UVOAIKO 478 yp.-3,1 kg 1 3-4
Bapoq AeUTePO UMW 60 deuT.
Taxutnta 1

MevyeBocg aBywy TIou XxpnaoluoTtiolouvtal = peoaio (Bapog 53-63 g).

OdNYOC MAVELPEUATOC VI TO €€APTNUA ATOU

® AUTO( Ol XPOVOL LAYELREUATOG Elval ATIAWC CUBOUAEUTIKOU XAOAKTAPA. MTIopoUV va XpnoorioinBouv 500 ml vepd yia
daynTod Tou antalTel XpOVo HAVELREUATOC £we 20 AsTttd. Xpnotuotiothote 650 ml vepd yia dayntd TIou ATtAUTEl TIEPIO0OTEPO

XPOVO UAYELPELATOC.

® Mnv adrveTe va EATULOTEL EVTEAWC TO VEPO TIOU TIEPLEXEL N MOVADA KAl VA CUMTIANPWVETE TNV ATIAUTOUEVN TIOCAOTNTA VEQOU.
® Mn yeuidete UTTEPROAIKA TA KAAAOL OTAV UAYELOEUETE OTOV ATIO TIOUAEPIKA Kal PApL.
® AvaTtpefte oTNV «AChHAAEIA TPODIUWVY» OTNV eVOTNTA YIA TNV ACGDAAELQL.

Aaxavika
YAIlkA ﬁ @ MoocdétTnTa vepou MposTonacia
(Méy.) (Aemttd)

ApaKAC 450 vp. 15 500 ml =Zedproudilete

daocodAla loTtaviag 450 vp. 15-20 500 ml KOBS‘FE TIC AKPEC KAl OF KOG
KOMMATIOL

DdacoAlg, Trpdova 450 vp. 15-20 500 ml KoéBete TIg AKpEeQ

MTTPOKOAO 450 vp. 20 500 ml XwpldeTe O «UTTOUKETA»

Aaxavakia BpuEeAAwv 450 vp. 25 500 ml K;’)Bere TIC AKPEC KAL TOUQ
uloxoug

AGXAVO 1T kPO 25 500 ml KoéBeTe 08 KOUUATIA

Kapota 450 vp. 20 500 ml KoRBete o Aemtteg hétec

KouvouTtidt 1 uétplo 25 - 30 650 ml XwplleTe O «UTIOUKETA»

KoAokuBdkia 450 vp. 15 500 ml KoRBete o Aemtteg hétec

>EAVO 1 pica 15 500 ml KoBete o Aemtteg péteg

Mpdoa 3 15 500 ml KoRBete o Aemtteg héteg

AukouTtideAa 250 vp. 15 500 ml KoéBete TIg AKpeg

Mavitdpla KAAAEPYELQC 450 vyp. 10 500 ml >douyyilete

MaoTivakt (dauki) 450 vp. 15 500 ml KoBete o KUBOUC N ASTIEC DETEC

P2 atelolelVaVilel 450 vp. 15 500 ml KoéBete TIg AKpEeC

MATATEC TIPWLIUES 450 vp. 30-40 650 ml >douyyilete
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MouAegpika kat Ydpila
Tuvtayn/Ens€epyacia \ﬁ @ MoocdtTnTa vepou IxOALa
(Méy.) (Aemttd)

KotomouAo, otNBog xwplg 4 30-40 650 ml 2TOV aTUO PEXPL va YnBouv

KOKAAO KAA&

AXIBAdEC 450 vp. 10 500 ml >TOV ATO MEXPL va avoi&ouv

fapidec, HETPLEG 450 vp. 10 500 ml >TOV ATO MEXPL va podioouv

Ydpl pINETO 230 vp. 10-20 500 ml STOV ATO UEXOL VA
KOMMATIAZETAL EPUKOAT

Wapl peTa 2,5cm TIaxoq 15-20 500 ml >TOV ATMO MEXPL VA
KOMMUATIAZETAL EUKOACL

Ydpl oOAOKANPO 340 yp. 15-20 500 ml STOV ATO UEXOL VA
KOMMATIAZETAL EUKOAT

AOCTOKOOUPEQ 2-4 20 500 ml ZTOV ATHO EXPL VA OKKLVIoOUV

MuUdla 450 vp. 15 500 ml >ToV aTd MEXPL va avoi&ouv

>tpeldla 6 15 500 ml >TOV ATO UEXPL va avoi&ouv

Xtévia 230 vyp. 15 500 ml STOoV ATO MEXPL va elval kKauTa
Kal Tpudepd

PUBuion ugoug Tou epyaAsiou
AVATPEETE OTIC ELKOVEG

SuppdaTivog avadsutipag, avadsutipag oxnuatog K ané
avo§eidwTo atodAl

Ma KaAUTepn artddoon, 0 CUPUATIVOC avadsuThoAg Kal O
avadeuThpag oxAAToC K TIRETIEL OXEDOV VA AKOUUTIAVE
OTO KATW MEPOC TOU UTIOA. Av Xpeldletal, pubulote To UPog
XONOLLOTIOLWVTAC TO KAEWD! TNG cuoKkeuaoiag.

Avadeuthpag Flexi - auto to e€ApTNUA TIPETIEL VO AKOUTTIAEL
OTO KATW HUEPOC TOU WUTTOA.

1 ATocuvd£0TE TN CUOKEUN aTtto Tnv Tpida.

AVAONKWOTE TNV KEDAAN ToU WiEep Kal ToTtoBeTAOTE

TO AvAdEeUTAPL, ToV avadeuTtnpa oxnuatog K r tov
avadeutrhpa Flexi unAnc Bspuokpaciac.

KateBdAoTe TNV KEDAAN TOU [i€ep. Av XxpeldleTal va
puBuloeTe TO UPOC, AVAONKWOTE TNV KEDAAN ToU [iEep
Kl adALPECTE TO EEAPTNAL

XpNooTIoNoTE TO KAEWD( TNG cuokeuaoiag yia va
Eeodifete TO MAEUADL £TOL VOTE VA UTIOPEITE va
puBulosTe Tov Afova. MNa va XaAUNAWOETE To €EAPTNUA
KCll VA TIANCLACEL TO KATW MEPOC TOU UTTOA, oTtpifte
aplotepdoTpoda Tov dfova. MNa va avelBAoeTe TO
€EAPTNUA KAL VA ATIOUAKOUVOE! aTtd TO KATW EPOC TOU
UTIOA, otpidte deflooTpoda Tov AEova.

>Pi€te Eavd To TTAELADL

TomtoBeTNOTE TO €€APTNA OTO WiEgp Kal KaTteRAOTE TNV
kedaAn. (EAEyETE TN B€on WOTE va ival OCTOAEVN TIOOC
TA TIAVW).

EmtavaAdBate ta mapandvw BAKATA KATA TIEpimTwon
UEXPL va ToTtoBeTNOel cwoTd To e€dpTnUA. OTayV TO
e€dpTnUa TOoTTOOETNOEl CWOTA, OPIETE KAAA TO TTAEULADL.

Avadesutiipag ZUMNG - AUTO TO €APTNUA EXEL puBULOTEL aTtd
TO £PYOOTACLO Kal dev xpeldleTal pubuion.

Favtdog avadsuong - autod ToO eEAPTNA TIPETIEL VA
AKOUMUTTIAEL OTO KATW EPOG TOU [UTTOA.
1 AToouvd£0TE TN CUOKEUN atto Tnv Tpida.

2 AvaonKwWoTE TNV KEPAAR TOU UEEP Kal TOTTIOBETNOTE TOV
vavtdo avadeuong.
3 KateBdote TNV KedaAAN Tou WiEep. Av To eEdpTNUA

XPelAZeTal PUBLON, AVAONKWOTE TNV KEDAAN TOU
EED KAL XPNOUOTIOINOTE TO KAEWDIL yia va Ee0diEeTe TO
TIAEUADL KAl UETA XAUNAWOTE TNV KEDAANA.
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A VA XAUNAWOETE TO €€APTNA KAl VA TIANCLAOEL OTO
KATW MEPOC TOU UTIOA, OTPEWPTE ToVv AEova publong
de€ldoTpoda. MNa va aveBACETE To eEAPTNUA KAl va
ATIOMAKPUVOEL ATd TO KATW UEPOG TOU UTTIOA, OTPEYTE TOV
Agova pubulong aplotepdoTPodA.

>di€te Eavd To TTAELAdL

ToTtoB£TNON KAl XPron ToU TIPOOTATEUTIKOU

vila To TutoiAlopa
AVaTPEETE OTIC EIKOVEG
A VOl CUVOPIOAOYAOETE TO TIPOOTATEUTIKO VI TO TUTOAIoUA

XPEIALZEOTE 2 €EAPTAATA: TO TIPOCTATEUTIKO BEQUOTNTAG KAl
TO TIPOOTATEUTIKO YLIA TO TUTCIAIOAL.

TO TIPOOTATEUTIKO OEPUOTNTAC TIPOCTATEUEL TNV KEPAAN
ToU iEgp atd ToV ATUO TIOU TIAPAYETAL KATA TN dladikaoia
MQYELQEUATOG.

To TIPOOTATEUTIKO VLA TO TUTOIAIOUA DEV TIOETIEL VAl
TOTIOOETE(TAL OTO UTIOA AV DV £Xel TOTIOOETNOE( KAl TO
TIPOOTATEUTIKO BgpudtnTac.

1 AvaonkwoTe TNV KEPAAR ToU EEP EXOL VA aodaA(oEL
STIPWETE TO TIPOOTATEUTIKO BEPUOTNTAG TIPOC TA TIAVW
KATW attd TNV KEPAAR ToU UiEgp (8] UEXPL va ToTtoOeTNOEL
KAVOVIKA. TO TIPOOTATEUTIKO BgpuoTNTAC OEV TIPETIEL VA
XPNOULOTIOLEITAL TIOTE XWPEIG VA £XEL €DAPUOCEL CWOTA N
EAACTIKA LOVWON.

ToToBETAOTE TO UTTIOA TIAVW otn BAon.

KateBdaoTe TNV KEdAAN Tou Wi€ep.

AKOUUTINOTE TO TIOOOTATEUTIKO YIA TO TUTCIAIOUA TTIAVW
OTO Xe(AOC TOU UTIOA Kall, OTN OUVEXELQ, OTIPWETE TIPOC TA
EUTIPOC EXOL VA TOTIOOETNOE! KAVOVIKAL.

Katd tnv avAaulEn, Umopeite va TipocOETETE CUOTATIKA

N

ameuBeiag oto UIToA amd To Avolyud TTPocONKNG

UALKWDV.

A va apalp€CETE TO TIPOCTATEUTIKO YIA TO TUTCIAICOUA,

oUPETE TO vIa va ByeL ATtO TN CUCKEUN.

>nueiwon: To TTPOCTATEUTIKO YIA TO TUTOIAIoUA Ba TTapapeivel

OTO TIPOOTATEUTIKO OgpuoTnTac OTAV N KEDAAN TOU UiEep

AVAONKWOEL eKTOC AV TNV ADAPECETE TPV AVACNKWOETE TNV

KedaAn tou Wi€ep.

7 Tla va apALPECETE TO TIPOCTATEUTIKO BepUOTNTAG,
AVAONKWOTE TNV KEDAAN ToU Wi&Eep nEXPL va aodaAioel
Adalp€oTe TO EEAPTNIUA KAL TOARNETE TO TTPOCTATEUTIKO
OEPUOTNTAC TIPOC TA KATW, KATW aATtd TNV KEPAAT TOU
ui€ep.

6




>nueiwon: TomtoBeteite ) adalpelTte TO TIPOOTATEUTIKO
via To TutoiAlopa étav n kedaAn Tou uiEep sival
achaAlougvn.

TomtoBeTNoON Kal adaipeocn ToU KALTT
uttoBorndnong avddsuong
AVATPEETE OTIC ELKOVEG

To KAUT uTtoBoNBNONG AvAdEUONC XONOLILOTIOLE(TAL VIaL
KAAUTEON AVALEN.

1 3TEPEWOTE TO KALTT UTtoBoNBNOoNG avAadeuonc TIAVW ATto
TNV TTAEUPA TOU [UTTOA [UE TOV AUXEVA OTNV ECWTEPIKN
TIASUPA KAl TAL KALTT OTNV EEWTEPLIKN TIASUPAL

2 2TPEWPTE TO KA aploTEPOoTPOdA ETIAVW OTIC AARBEC TOU
JUTTOA.

3 Tla va to adalpeoseTe, emtavardBete Tn dladkaci(a ue Tnv
avtiotpodn oclpd.

ZHMANTIKO - Acv TIPETIEL VA TOTIOOETEITE TO KALTT
uttoBondnonc avddsuong dTav XPNOLUOTIOLE(TE ToV
avadeuThpa oxAuaTog K, To avadsutnpl, Tov avadsutnoa
2UuNg N Tov avadeutnpa Flexi.

YvaploAoynon Tou avadeutrpa flexi

AVaTPEETE OTIC ELKOVEG

TommoO£TNnoN TNG EUKAUTITNG AETTidag

H eUkaurmtn Asttida eival Adn ToTtoBeTNUEVN KAl Oa TIPETIEL

navta va adatpeltal oy and Tov KaBapLouo.

1 ToTOBETNOTE TIPOCEKTIKA TNV EUKAUTITN AETIOC OTO
c€dptnua Badovtag tTn BACN TNC OTNV UTTIODOXI KA,
OTN OUVEXELQ, EDAPUOOTE TN ia TIASUPA OTNV EYKOTIN,
TIOOTOU OTEPEWOETE [IE TIPOCOXN TNV AKpn oTn B6€on tTnC.
EmtavaAdBete tn dladikaoia kal otnv AAAN TTIAsUPAL.

dpovTida Kkal kabaploTnTa

® [lpwv kaBaploete TN cUCKEUN, Oa TIPETIEL TIAVTA VA TNV
ATIEVEQYOTIOLE(TE KAl VA TNV ATtoouvOEeTe amtd TNV mpida.

® Tnv IPWIN Gopd TTIoU BA XPNOULOTIOINCETE TN CUOKEUN,
EVOEXETAL VA UTIAPEEL Alyo ATTAVTIKO UALKO oTnV UntodoxA
®A AUTO elval GUCIOAOVYLIKO. ATIAWG OKOUTHIOTE TNV
UTtodoXN.

® Ol UETAAAIKEC ETUPAVELIEC TWV ALCONTAPWYV
Oepuokpaociag evdexouevwe va sudavioouv evoei€elg
DHOOPAC KATA TN XPron. AUTO dev ettinpeddel TNV
arndédoon Tou TIPOoldVTOC.

®  Mnv adPnVETE TOV EUKAUTITO AVADEUTAPA VI UPNAEG
Oeplokpacieg oTo HiEep, dTAV dEV TOV XPNOLLOTIOIE(TE.

ZUOCKEUR, KAAUMHATA UTIOSOXWV

® S KOUTIOTE TA HE €va VWTIO TIAVE KAl ETIELTA UE £va OTEYVO.

®  MnV XPNOULOTIOIEITE OTIABWTIKA Kal NV Bubidete TN
OUOKEUN OTO vePO.
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® Adalpeite TTAVTA TNV EUKAUTTITN AeTHOA ATIO TO €PYAAE(O
oW ard Tov KABapLouo.

® [TAg€veTte TNV €UKQUTITN AETdA KAl TO gpyaAgio o deotn
oanouvAada Kal TA OTEYVWVETE TIOAU KAAA. EVOAAQKTIKA,
TA LEEN UTTOPOUV VA TIAUBOUY OE TIAUVTAPLO TULATWV.
>nueiwon: EAEYXETE TNV KATAOTAON TOU EPYAAE(OU
TIOLV KAl META TN XPAOoN KA, €TIONG, EAEYXETE CUXVA TNV
KATAOTAON TNG EUKAUTITNG AETHOAG KAl AVTIKATAOTAOTE
TNV €AV UTIAPXOUV onuddia dBopdg.

MTOA, epyalAeia, MPOOTATEUTIKO YLA TO TUTCIALOMA, KALTT

urtopoOnong avadsuong

® [TAUVETE TA OTO XEPL KA, OTN OUVEXELQ, OKOUTIIOTE TA KAAA
A TIAUVETE TA YIA TO TUTCIAIOUA OTO TIAUVTHPLO TUATWY
(Avatpg€Ete ooV Tivaka otnv apxn Ttou BIBAIOU 0dNyLWV).

®  Mnv XPNOWLOTIOIEITE TIOTE CUPUATLVN BoupToa,
odouyydapl attd AToAAL 1 ASUKAVTIKO YIa VA TIAUVETE TO
UTIOA aTtd AVOEEIDWTO ATOAAL XpnodoTtioinote EUdL N
£va KATAAANAO KABAPIOTIKO KATA TWV AAATWY yla va
adalpgoste TA AAATA.

® EAvV KOANCEL dAYNTO OTO ECWTEPIKO TOU [UTTOA,
adalpecTe 60O TO dUVATO TIEPICCOTEPN TIOCOTNTA
XPONOLLOTIOWWVTAC TNV OTIATOUAC TIOU CAC TIOPEXETAL
["epioTe TO UTTOA e {e0Td CATIOUVOVEPO KAl AdnoTE
TO VA OUALAOEL ADALPECTE TA ETHMOVA UTIOAS{UATA
XPNOLLOTIOWWVTAG MIa TIAQOTIKA BoUpToa.

® H aAAolwon Tou XPWIATOC TOU UTIOA dev Ba eTtnpedoel
TNV Attdedoor Tou.

Onn anootTpdyylong

®  DpovtideTe WOTE VA NV UTIAPXOUV UTIOAE{MUATA
TpodiuwyY Og AUT TNV TIEPLOXN. EAV xpelddetal, yia va
KaBaploete TNV OTI, XPNOULOTIOIAOTE £vVA KABAPIOTIKO
OWANVWYV 1 UL UTIATOVETA.

AloOnTnpeg OspuoKpaciag

® > KOUTHOTE HE &va VWTIO TIAVI KAl ETIELTA JUE €va OTEYVO.
MNV XPNOULOTIOLEITE OTIABWTIKA I AXUNEA AVTIKE{EVA
via va kabapioete Toug alobnTNPEG.

E€dptnua atuou

® Na O£€TeTe TIAVTA eKTOC ASITOUPYIAC KAl VA ATIOOUVOEETE
aro TNV IAPOXN PEUMATOC TN CUCKEUN, TIOOTOU
adaAlPETETE TO €EAPTNUA ATIO TNV KOUZIVONXAVH.

® [la EUKOAOTEPO KABAPIOUO, TIAEVETE TIAVTA TA EPN
AUEOWG META TN Xenon. NMAUveTe OAa Ta uEpn Pe Ce0Th
CATIOUVADA KaL, OTN OUVEXELQ, OTEYVWOTE TA OXOAAOTIKA.
EVAAAOKTIKA, UTIOPEITE VA TA TIAUVETE OTO TIAUVTAPLO
TUATWV.

® TO KAVOVIKO VEPO KAl TA paynNTA TIEPLEXOUV AAATA KAl
0&EA TIOU EPIKEC DOPEC UTTOPOUY VA dIABPWOooUV TIG
ETAAAIKEG ETUDAVELEC, OTIWC TO ECWTEPIKO TOU WUTIOA TOU
Ui€ep. EAV OUUBEL KATL TETOLO, KABAPIOTE UE TIAQLOTIKNA
BoUpToq, UE VA N ATIOEEOTIKO CUPUATIVO ODOUYYAPAKL
A ME €va KABAPLOTIKO ATIOKAEIOTIKA YIA OKeEUN ATtd
AvOEEdWTO ATOAAL



> £pBIC Kal eEUTINPETNON TIEAQTWY

Edv avtiuetwridete TIooRBAAATA E TN AslTOUpYia TNG
OUOKEUNG 0ag, TipoTou ¢NTRoeTe BonBela avatpeste otny
evoOTNTA «OdNYOC AVIIETWTIONG TIPORANUATWY» TOU
BIBAloU 0dnyLWV 1 eTiOKEDOe(TE TN dLADIKTUAKH ToTtoBeaia
www.kenwoodworld.com.

Exete Ut OYLV OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL ATIO €yyUnon, N
oTtola eival UMD WVN UE OAEC TIQ VOUIKEG DLATAEELG TTOU
adopoUV TUXOV UDLOTAUEVN gyyUNon KAl dIKAULWUATA
KATAVOAWTWY OTN XWEA O0TNV OTtold ayopdoTNKE TO
TIPOLOV.

Edv To mpoidv Kenwood Ttou €xeTe ayopdost
duoAelToupyel | Bpeite TUXOV EAATTWUATA, OTEIATE TO

N TTAPAdWOTE TO O €€0UCLOB0TNEVO KEVTPO ZEPRIC
Tng KENWOOD. INa eVNUEPWUEVA OTOLXEIQ OXETIKA |E
TO TIANCLECTEPO €£0UCLODOTNEVO KEVTPO XEPRLG TNC
KENWOOD, ettiokedBeite tTn dladlkTuakn Tomobecia
www.kenwoodworld.com r} Tn dladIkTuakr Tottobeoia Tou
AdOoPA CUYKEKPIUEVA TN XWPEA OAC.

® > xedlA0TNKE KAl AvarttuxBnke armo tTnvy Kenwood oTo
Hvwpévo BaoiAelo.
® Kataokeudotnke otnv Kiva.

ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ MNA TH ZQXTH ANOPPIVH
TOY NMPOIONTOX SYM®ONA ME THN EYPQIMAIKH
OAHTIA ZXETIKA ME TA ANOBAHTA HAEKTPIKOY KAI
HAEKTPONIKOY EZONAIZMOY (AHHE)

>T0 TEAOC TNC WHEAUNG CWNAC TOU, TO TIPOIOV deV TIOETIEL VA
ATTOPPITITETAL UE TA ACTIKA ATIOPPUATA.

Mpetel va anoppldBel oe eldIKA KEVTPA dLAdOPOTIOINEVNG
CUAAOYNG ATIOPPULUATWY TIou 0p{louV oL dNOTIKESG APXEC 1
OTOUC POPEIQ TIOU TIAPEXOUV AUTAV TNV UTtnpeoia.

OdNYyoOC AVTILETWTIONG TIPORANUATWY

MpépANLa Attia AUon
To uigep dev Asttoupyel otn ‘Exel evepyotolnBel evag and toug EAEvETE TNV 000VN vIA €1O0TIOINCN OXETIKA UE
Asttoupyia Bgpuavongc, sudavidet alodntrpec aocdaAsiac. TNV auttia.

£val UNVUUA ODAAUATOC Kal
EKTIEUTIEL £VA TIPOEIDOTIOINTIKO
NXNTIKO CrUAL.

* BeBawwbeite OTL £xeTe KaTteRAOEL TNV
KeDAAN KAl OTL €XEL KASWDWOEL oTn B€oNn TNG.

* BeBawwbeite &L OAQ TA KAAUUUATA TWV
UTTIODOXWYV €lval cWOTA TOTIOBETNUEVAL.

* BeBalwbelte OTL TO MOOCTATEUTIKO
OepUOTNTAC EivVal CWOTA TOTIOOETNEVO.

* BeBawwbeite dtL TO umtoA cooking chef sivaul
OWOTA TOTIOOETNIUEVO.

H Taxutnta tou ui€ep aANaleln
UELWVETAL KATA TO HAyEipEuaL.

H taxutnta neplopideTal autopaTa MpokelTal yia a Asttoupyia achaieiag.
OTAV TO TIEPLEXOUEVO TOU UTION PTAOEL
otoug 60°C, ev avdBel o deiktne
Tiposldotoinone UPNANG Beplokpaaciac.

To daynTd KOAAAEL oTn Bdon Tou
JUTTOA.

UTtELRBOAIKA UPNAR.

elval To KaTAAANAo.

UTTEPRBOALIKA [UEYAAN.

1H pUBulon Bgpokpaciag Ttou €XsTe 1 Mewhote TN Bepuokpacia.
ETUAEEEL EVOEXOEVWC VA glval

2 To gpyaAeio TTou xpnoluoroleital dev 2 EA&yETe av xpnoloTolelTal To TIo

KATAAANAO €€ pTNUA Kal OTL €XEL pUBULOTEL
CWOoTA.

3 H kabuotépnon avadsuonc dlapkel TIoAU. | 3 AuEnoTte Tn ocuxvoTNTA TNC KABUOTEPNONG

avAadeuong N AUEAOTE VIA OUVEXH

Aetrtoupyia.
4 EvOEXOUEVWC TO EPYAAE(0 va NV gival 4 MpoocapdoTe TO gpyaAs(o.
APKETA XAUNAA UECA OTO [UTTOA.
5 H puBulon Tou XPOVOUETOOU Eival 5 Mayelpedte via AlyoTEPO XPOVO

(BeBawwbeite OTL TO PaynTod €XEL
payelpeutel cwotd).

6 O alodnTrieag f/Kal To KATW UEPOC ToU 6 BeBaulwOelte OTL AUTEC OL TIEPLOXES
UTTOA eVOEXOUEVWC VA NV glval kabapd. ALATNEOUVTAL KABAPEG KAl OTEYVEC.

To daynTod deV €XEL OUOLOYEVH UDN.

UTtELRBOALIKA UPNAN.

ouxvn.

UTTEPBOALKA TTIOAU.

TO KATAAANAO.

1 H etuAeyuévn Bgpuokpaocia sivat 1 Mewbote tn Bepuokpacia.

2 H kabuotépnon avddeuong slval TIoAU 2 MelwwoTe TNV KabuoTtépnon avadeuongc.

3 MEWWOTE TO XPOVO UAYEIPEUATOS

3 To payelpeua TwWY UAKKWY €XEL DIAPKEDEL (BeBawwbBelte 0TI TO daynTod £xeL

LayslpeuTel cwoTd).

4 To epyaAeio Tou xpnotluottole(tal dev sival | 4 BeBawwBeite OTL XpnoloTolE(TE TO

KATAAANAOTEPO EPYAAE(O VIAL TNV
nepimTwon.
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MpéBAnuLa

Attia

Auon

H taxutnta avauEng dev sival
OlOLOYEVAC.

1 Ta UAIKA €ival TIOAU UeyAAQ, TIOAU OKANP&
A TIOAU CUTIAVN.

1 Koyte To dayntod 0 UKPATEQA KOUUATLA,
ADPAPETTE TA KOUKOUTOLA TWYV GpoUTwy,
ALOTE APYA TA UAIKA XWEIG KATIOLO £pYAAELD
(aANG BeBalwbeite OTL €xeTE TUAEEEL LA
TaxUTNTA).

2 MpooB&oTte UAKA adou KateRAoeTE TNV
KedaAn.

3 BeBawwBeite OTL XpNOLOTIOLE(TE TO

KATAAANAOTEPO gpYAAE(O.

H kedaAn tou WiEep KAslvel ue
duoKOAlaL.

1 Ta oKANPEA UAIKA, OTIWG N OOKOAATA,
TIOU EVOUV OTO KATW HMEPOC TOU UTIOA
eurtodidouv TNV KeEDAAr va achaA{ost
owoTA dtav slval kateBaougvn.

2 O ydavtdog avadeuonc dev €Xel
ToTtoOeTNOEl cCWOoTA.

1 MpooB£oTe UAIKA adoU KaTeRAOETE TNV
KedaAn Tou Wi€ep.

2 BeBawwBeite 0Tl 0 yavtlog avadeuong
£xel ToTtoOsTNOsl oTNV UTtodoxr yavtdou
avadeuongc.

H taxyutnTa Tou noTep TeplopideTal

KATA TN XPNoN €€apTNUATWY

To UTTIOA TIoU €xel ToTtoOeTNOEl elval deoTo.

ADAPEDCTE TO UTIOA I ADNOTE TO VA KPUWOEL
€WG KATW arod Toug 60°C.

To CUPHATIVOC AvadEUTAPAC N TO
avadeuTnpag oxAuatog K xturtouv

OTO KATW HEPOC TOU UTIOA | dev

emteEepyddovTal TA UAIKA OTO KATW

LEOOC TOU UTTOA.

O avadeutripac Flexi upnAng
Bepuokpaociag dev palsUsl Ta
UAIKA attd TO KATW UEPOC TOU
JUTTOA.

To gpyaleio BpiokeTal og AdBocg uoc Kal
XPelAZeTal pUBLION.

MpoocapOOoTE TO UPOC XPNOUOTIOWVTAG EVal
KATAAANAO VOAAIKO KAELWD( - BA. TNV evoTnTA
«PUBuon uPoug Tou gpyaisioun.

O cUPUATIVOC avadeuTnPAC,
o avadeuthpag oxnuatog K

) TO XTUTINTAPL VIO KPEUWOEG
Uiya XTUTIOUV TTIAVW OTO KAUT
uttoBorBnong avadeuonc.

ToTtoOeTNONKE TO KALTT UTTORORBNONC
avadeuonc.

AdalpgoTe TO KATT uTtoBornOnonc avddsuong
- TIPETIEL VA XPNOoTIolE(TAl UdVO adl e ToV
vavtdo avadeuong.

Aev urtopel va tomtoBetnOsel
TO €€dpTNUC ToTtIoBETNOEL TO
e€APTNUA XANANC TaxUTNTAG.

EAEyETe edv TO €€dpTNA cag ival
OUMBATO VLA XPNOoN IE TO OVTEAO TNG
OUOKEUNG oag. Attaute{tal cuotnua Twist
connection system (Movtého KAX)

To e€ApTNUA TIPETIEL val DLABETEL TO cUOTNUA
KAX twist connection system yia va
TIOOCAPUOLEL OTNV UTTIODOXN.

Edv dlab£TeTe €0 PTAUATA TOU CUOTAATOC
Bar Connection System , Oa TpETEL

VOl XPNOLOTIOINOETE TOV TIPOCAPUOYEQ
KATOO2ME, TIDOKEIUEVOU VA TA CUVOECETE
oto ovotnua Twist Connection System tng
Koudlvounyxavng cac.

Ma TePLOcOTEPES TIANPODOPIES, eTiIoKEDOE(TE
N dlevBuvon www.kenwoodworld.com/twist

H evOelKTIKr Auxvia avauovng
avaBooBrvel 6Tav n
Koudlvounxavr) cuvOEsTal OTO
peUua VIa TIPWTN dopd.

H kedaAn tou ui&ep BplokeTal otnv
aAvVAoNKwWUEVN B€on N dev gxel aodaiosl
OWOTA.

EAEyETE 6TL N kedaAn TNG Koullvounxavng
£xel aopaiiost cwoTd otNV KATW B€on.

H Koudlvounxavn otauatd
eV Asttoupyvel.

H evOeIKTIKr Auxvia avauovng
avaBooBAVEL ypnyopa yia
KATIOLAL DEUTEPOAETITAL

To cuoTnua tpootTaciag amod Tnv
uttepdOpTWOoN N attd TNV UTIEPBEPUAVON
elval evepyod.

YTiEpRaon TNC MEVIOTNG TIOCOTNTAC,.

AmtoocuvdéoTe amnod TNy Tipida Katl eAgyETe v
UTTAPXOUV EUTTODIA ) UTIEPDOPTWON.

Edv n ocuokeunr) dev Asttoupyel, adaipéote
UEPIKA aATIO TA UAIKA VIA VA UELWOETE TO
Bdpog kal Bgote EavA TN CUOKEUN O
Aeltoupyia.

Edv To pORANUA TIAOAEVEL ATIOCUVOLOTE TN
ouokeur amd Tnv Tpida Kal adnoTe TN EKTOC
Asttoupyiag yia 15 AeTttd. ZUVOEOTE TN OTNV
Tolda KAl ETUAEETE TIAAL TAXUTNTA.

Edv, addTou edbapUOTETE TNV TIAQATIAVW
dladlkaoia, N cuoKkeur) eEakoAouUBel va unv
AEITOUPVE(, ETUKOWVWVNAOTE UE TO TUAMA
«EEUTINPETNONG TIEAQTWV» VIO TIEQPALTEQW
Bonbela.
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MpéBAnuLa

Attia

AUcn

H Koudlvounxavn oTtauatd evw
Asettoupyel. H evdelkTikr Auxvia
AVAOVAG avaBooBnVeL apyd.

H kedaAn ui€ep avuPwbdnke.

KateBdaoTe TNV KedAAN Tou Wifep kal O€oTe
EavA TN CUOKEUN O AslToupyia.

H evdeIKTIKr Auxvia avapuovng dev
avAaBel, TTAPOAO TIOU N CUCKEUN
elval ocuvdedeuévn otnv Tpida.

H Koudlvounxavn gxel peivel otnv mpida

TEPLOCOTEPO ATtO 20 AETITA XWPEIG va

Aeltoupyvel Kal €xel ueTaBel og AstTtoupyia

AVAOVAG.

Natnote TNV 06ovn adnc r otpePTe TO
TIEQLOTPODIKO XEPLOTAPLO OTNV eTtAVaAdoPA.

H Koudlvounxavn oTtauatd katd n
dldpKela TNC Asttoupylac.

AdaALPEONKE TO TIPOCTATEUTIKO

OePUOTNTAG N €VA KAAULLLA UTTODOXAC.

TOTIOOETAOTE TO TIPOOTATEUTIKO BgpUOTNTAG
) TO KAAUMUCA UTIODOXNG Kal B€oTe EavdA Tn
OUOKEUN o€ Asltoupyia.

>TnVv 0Bovn sudavidetal
AADAPIOUNTIKOC KWOLKOG
OPAAUATOC.

H ocuokeun dev Asttoupyel cwoTd.

ETUKOWVWVAOTE UE £E0UCLODOTNIUEVO
Kévtpo 2£pBic Tng Kenwood. MNa
EVNIUELPWMEVA OTOIXEIOL OXETIKA |UE TO
TIANCLECTEPO KEVTpo Z€pLLIg TNC Kenwood,
eTiokedOeite TN dladkTuakr ToTtoBeoia
www.kenwoodworld.com Ttou adopd
OUYKEKPLULEVA TN XWPA OAC.

H cuokeun dev TpododoTelTal Ue
peuua/n 08ovn dev avAaBeL

H cuokeur) dev sival cuvdedeuevn otnNV

mplda.
AgvV TIATAONKE O dLAKOTITNG
svepyoToinong/arevepyorioinonc.

H cuokeun €xel petaBel og Asttoupyia

AVAOVAG.

EAgyETe €dv n cuokeun ival cuvdedepevn
otnv Tpida.

MatioTte Tov SaKOTITN evepyoroinong/
arevepyortoinong otn 6€on «Ony».

AyyiETe TNV 006vN evdel&ewyv N TieploTpePTe
TO TIEPLOTPODIKS XEIPLOTAPLO.

H cuokeun dev Asttoupyvel.

Agv £xel IATNOEl TO TIEPIOTPODIKO
XELPLOTAPLO.

MNATAOCTE TO TIEPLOTPOPIKO XEPLOTAPLO VA
EEKIVNOEL TO JAVEIpEUAL.

To XpovoueTpo dev daivetal va
LETPA avTioTpoda oTnVv 08dvn.

Katd tn didpkela tou otadiou deoTAUATOC

TO XPOVOUETPO Oa apXIoEL va HETPA

avtiotpoda dTavV eTUTEUXOEL N KATAAANAN

Oepuokpaoia.

H Bepuokpaocia €xel oplotel va EeTiepvd
Toucg 100°C, aAAA N TIEPLEKTIKAOTNTA TWV
UAIKWYV o€ vepd uUTtopel va gumodidel tn
Beppuokpacia va uttepRel Toug 100°C.

Kavovikn Asttoupyia

MeloTe TN Bgpokpacia ry eTUAEETE TN
owoTr Bepuokpaacia.

H Beppokpaocia Tou TEPLEXOUEVOU
TOU UTIOA Oev uTtepRaivel Toug
100°C.

H TIEQLEKTIKOTNTA TWV UAIKWY CE VEQRO
urtopel va gumodidel Tn Bspokpaocia va

uttepBel Ttoug 100°C.

Kavovikn Asttoupyia

Apvyr kivnon r) dovAoEIC KATdA TN
Agltoupyia.

To AvouoLOMOPdA KATAVEUNUEVO HOPOTIO
OTO UTTOA TIPOKAAEL UTIEPBOAIKES DOVNOELG.

YTiépRaon TNG MEVIOTNG TIOCOTNTAGC.
To gpyaAg{o A n TaxyTNTA TIOU
Xpnoluotoleltal eival Adoc.

MeloTe TNV tocodTNTA 1 HolPAoTE
OOLOOPDA TA TPODPIUA ECA OTO UTTOA KAl
B€oTe EavA TN HovAda o€ Asttoupyia.
AVATPEETE OTOUC OXETIKOUG TIVAKEG
TIOOYPAUMUATWY KAl CUVIOTWUEVWY TAXUTATWY
VIQ TA KATAAANACQ EpyAAEia Katl TNV TaxUTNTA
TIOU TTPETIEL VA XONOUULOTIOLE(TE.

>TnVv 00ovn gudavideTal To UAVULA
opdAuatocg E:34

MpoBANUA e TN cuvdeon WiFi.

EAgyETE Tov Kwdikd ipdoBaonc oto Wi-Fi.
[a va katapynBei n amouvnuéveuon Tou
dIKTUOU W-Fi amd Tn cuokeun, petaBeite

oto PuBuicelg o > WiFi > Katdpynon
anouvnuoveuong dikTUou.

ETtavekkiviote Tn PUBULION CUCKEUNG aTtd TNV
edpapuoyry Kenwood World.

/,"? avaBooBrvel apyd
)

Aegv gival duvatrh n eVpson yvwoTtou
dlktuou Wi-Fi.

H cuoKeUN UTTOPEL va £XEL METAKLVNOEL,
0 OPOMOAOYNTAC UTTOPEL va lval
ATIEVEPYOTIOINUEVOG N VA XPelddeTal
eTtavekkivnon.

/,"? avaBooBAVeL ypryopa
)

AlaBgoiuo Wi-Fi, aAAd dev sival duvatrh n
oUvOEDN |UE TOUC JLAKOULOTEG OTO cloud.

O dpouoAoYNTAG UTToPEl va xpelddeTal
ETIAVEKKIVNON, DLIADOPETIKA, ETUKOWVWVACTE |UE
ToVv INdApoxo YTINeeolwy ALAdIKTUOU.

EAEyETE av uTtdpxel evepyn ouvdeon OTO
SLadIKTUO, OTO TOTUKS DIKTUO.

>TnVv 0Bovn sudavideTal To
UAVULA oddAuaTog E42

>PAAua eEdTiong OAou Tou
vepoU (opdAua MNpoppubuLoEVoU
TIOOYPAATOC aTioU)

MNoooB€oTe veEPd OTO UTIOA

Eme€ARynon TWV XapaKTNPLIoCTIKWV AXWV TNG GUCKEUNG
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MpéBAnuLa

Attia

Auon

1 MerAYOoPO EUOVWEVO
NXNTIKO Ol

2) Moriyopo JIASG NXNTIKO
onua

3) ToAO NXNTIKO ORua

D MNATATE TO TEPLOTPODIKO XELPLOTAPLO VIa
€vapén n TTauon TNG CUOKEUNG I N KEPAAT €XEL
AVACNKWOEL KATA TN JIAPKELA TNG ASlToUpPYIiag

2) H ouokeun eival o€ KATACTACN AVAUOVAG - N
OCUOKEUN TIAPAYEL £Va YPNYOPO DITAO NXNTIKO
onua 10 AsTttd Kat 5 AeTttd 1oy ard ™ Anén
TOU KUKAOU dlatrhpnong Bepuokpaciag.

3) Znuatodotel Ta €€na:
- ANEN ToU TIPOPPUBICIEVOU TIPOYPAUUATOG
- AREN TNG N AUTOMATNG AslToupyiag
- AREN Tou KUKAOU dlatrpnong Bspuokpaaciag
- H cuokeun TIpdKelTal va EeKvroel avadeuon.

Kavovikr Asttoupyia

Kavovikr Aettoupyia

Kavovikr Asttoupyia

Katd TNV ko wvia Ue To T

UAMAL EEUTINEETNONCG TIEAATWY, EVOEXETAL VA oac ¢NTNOoUV OTOLXEIC TNS €KOOONS TOU AOVYICKLKOU.

Mropeite va ta BPEe(Te TMATWVTAC TO EIKOVIOIO TOU UEVOU PUBICEWY KAl OTN OUVEXELQ ETUAEETE «ZXETIKA JUE TN CUCKEUN».

>TnVv 06ovn evdeifewy
epdavideTal n evoelEn «- -».

H duyapla pundevidetal

Kavovikr Asttoupyia.

>TnV 06ovn evdeifewy
eudavidetal To cuuBoro
ToU pelov.

H 0B66vn dev undeviotnke evw €xouv adalpebel
TA UAIKA 1) TO WTTON/KATIAKL/

e€dpTnua.

YAIKA 1) QVTIKE{UEVA €XOUV KOANAOCEL ETIAVW N
KATW attd TN CUOKEUNA.

H cuokeun slval KOAANEVN OTOV TOIXO.

MndevioTe TNV 066VN 1 AVTIKATAOTAOCTE TA
OUOTATIKA TIOU AEITTOUV 1 TOTTIOBETNOTE EavA
TO WUTIOA.

BeBawwOeite 0TI dev UTIAPXOUV UAIKA 1
AVTIKELEVA KOAANEVA ETTAVW ) KATW aTtd TN
OUOKEUN.

BeBalwOelte OTL UTIAPXEL XWPOC AVAEST OTN
OUOKEUN KAl OTOV To(xo.

Mndeviote TNV 06o6vN TpoTtou duyiocste Ta
ETIOUEVA UAIKAL

H oBovn evdeifewyv dev
KATAYPADEL TIC UKPEG
TIOOOTNTEC.

To Bdpog 1ou Cuyidete eival TIOAU [UKPEO.

XONOUULOTIOOTE TO KOUTAACGKL TOU YAUKOU n
TO KOUTAAL TNG couttag we MeCOUPES YA TIG
TIOAU [UKPECG TIOOOTNTEC.

To Bapog AAAa&e oTtnv
0Bo6vn evdel&ewv.

H cuokeun peTakivnONKe KATA TN JIAPKELC TNG
Aeltoupylac.

AyyiEaTe TNV AKEN TOU UTIOA KaTd TN CUyLon TwY
UALKWV.

Na ToTtoBeTelTE TIAVTA TN CUCKEUN OE OTEYVN
eTtimedn otabepn eTiPAVELA TPV ATIO TN
Zuyion.

MNV UETAKLIVE(TE TN CUOKEUN KATA TN
Asttoupyia JUylong Kal JNy ayyYieTe TO UTTOA
KaATA TN dldpKeLla TNCG Asttoupyiag duylong.
MndevioTe TNV €vdelEN TNV 06dvVN TIPOTOU
duyloeTe TA ETMOUEVA UAIKA.

Agv glval duvatn n ypryoen
evaAAayn avaueoa os
LETPKO KAl BPETAVIKO
cUoTNUA UETPENONG.

H cuokeun smtavapubideTal £ToOL WOTE va
eudavidel TNV TIPONYOUEVN ETUAEYEVN LOVADA
Kal cuoTnua JLETPNonCc.

MePULEVETE 5 DEUTEPOAETITA KAl DOKIULACTE
Eava.

H dUyilon otnv edapuoyn
(to Bdpog gudavideTal otn
dopnTn cuokeun) apyel va
QAVTATIOKPLOEL.

AdUvauo onua diktuou WiFi

H dopntr) cuokeun dev sival cuvdedegvn
0TO (D10 TOTUKO OKIAKO dikTuo WiFi.

BeBawwbOeite OTL N cUCKEUN €XEL
IKAWVOTIOINTIKA LOXU ONUATOC (ETUKOWVWVAOTE
LE TOV TIAPOXO UTINPECLWYV dLadIKTUOU

viat 0dNYIEC OXETIKA [UE TO TIWG VA TN
BeATloeTE).

BeBawwbOeite OTL N dopNnTr) CUCKEUN gival
ouVOEDEEVN OTO (DLO TOTUKO OIKIAKO DIKTUO
WiFi wg ocuokeur) (uetaBelte oTIg pubuioslg
HOPNTNAC CUOKEUNG KAl ETUAEETE TO TOTUKO
diktuo WiFD).

Edv To MPpoBANLA TIAPAMEVEL, ETMKOLVWVAOCTE HE TO TANCLECTEPO §ouciodoTnévo Kévtpo Z€pBig Ttng Kenwood. lNa
EVNUEPWHEVA OTOIXEIQ OXETIKA LE TO MANCLIEcTEPO KEvTpo Z£pBLg TG Kenwood, emiokedBeite Tn SladiKTuakn TomtoOecia
www.kenwoodworld.com R Th S1adlkTUAKH ToTtoOscia mou adopd GUYKEKPLHEVA Th XWPEA oag.
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MNAnpodopieg OkoAoykoU Zxedlaocuou

Oupa dIKTUou: Mia Bupa diktuou WiFi, evepyoTiolinuévn armod TIPosTiAoYN.

Ap. povTéAou: TYPE KCL95
EUpoO¢ paSLOCUXVOTATWV: 2412 - 2472 MHz
Méyiotn 1IoXUG HETAdOONG: <20 dBm

MpwTtdékoAAo eruikowvwviag: IEEES802.11 b, g, n

To KCL95 gxel pia ©Upa diktuou WiFi kal Tipoopidetal yia Xpnon we TNAEXERlOUEVOC €EOTIAIOOC DIKTUOU.

® H OUpa JIKTUOU UTIOPEL va attevepyoTtolnBel amd to pevou pubuioswy diktUou WiFi ue tnv stidoyn «Off» (Attevepyottoinon).
® H OUpa JIKTUOU UTtopEl va eTtavevepyoTtiolnBsl amod To pevou pubuicswy diktuou WIFi ue tnv ettiAoyr «On» (Evepyottolinon).

Emntavevepyoroinon: H CUGKEUR UTIOPEL va EMAVEVEPYOTIOINOEL and Th AstToupyia avapovig:

® ATIO DIKTUWMEVN ASITOUPYIA AvaovAG: AyVIETE TNV 006vN evOsiEewy, TIEPIOTPEWTE TO TIEPIOTPODIKO XEPIOTAPLO 1
ETIAVEVEQYOTIOINOTE €€ ATIOOTACEWS UECW TNC EPAPLOVNAG.

® ATIO N DIKTUWMEVN ASlToUPYIA AVvaovAG: AyyiETe TNV 00dvn evdeifewv 1 TIEPIOTPEYTE TO TIEPIOTPODPIKO XELPLOTAHPLO.

® TO MTIOA KaL TO KATIAKL TIPETEL TIAVTA £ival TOTTOOETNHEVA OTNV KUPLA HOVASA, TIPOKELMEVOU O XELPIGHOG TNG vVa UTTOPEL va
npayuhatonotnosi €§ anoctdcswg.

EPYOOTACLOKEG PUOUIOELG - ZNUAVTIKO

Katd tnv anoppn TNC CUCKEUNG, Eival ONUAVTIKO VA eTIAVADEPETE TIC EOYOOTACIOKES PUBIOELC VIa VA TIDOOTATEUETE TA
TIOOOWTUKA oac dedopéva. Me auTr TNV eTiAoyr Ba dlaypadouyv OAd ta dedopéva Tou diktuou WiFi Ttou gival armobnksuugéva otn
OUOKEUN Kal Ba eTtaveABOUV Ol EpYOCTACIAKEG pUBUoELS. MNa eTtavadopd TWV EPYOCTACIAKWY pUBUicewy, eTUAEETE Pubuiosic >
Ertavagopd €oyooTACIAKWY pUBLICEWV.

WEBSITE
Asgttoupyia KatavaAwon pelpatog
Mn SikTuwpEVN AstToupyia o avapovh - Metd ard 20 Astttd adpdvelac n 08ovn 0,2 W

evdei€ewyv amevepyotoleital. Attevepyortoinuevn BUupa diktuou WiFi

AWKKTUWHEVN AstToupyia o€ avapoVvh - MeTd arnod 20 Astttd adpdvelac n 08dvn 0,7 W
evdeiEewyv armevepyotoleltal kal OAec ol BUpec dikTtuou WiFi apauévouy
EVEQYOTIONUEVEG.

Off (AtevepyoTttioinon) - Evepyottole(tal e Tov dAKOTITN OTO THoOW HEPOC TNG MovAdAC. 0,0 W
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Otvorte ilustracie z titulnej strany

Bezpecnost

e Pozorne si precitajte tieto instrukcie a uchovajte si ich pre budtcu potrebu.
e (Odstrante vsetky obaly a stitky:.

® Ak su zastrcka alebo kabel poskodené, musia sa byt z bezpelnostnych

doévodov vymenene spolocnostou Kenwood alebo autorizovanym opravarom
Kenwood, aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

Dolezita poznamka - elektronické zdravotnicke implantaty

V pripade, ze pouzivatel alebo osoba nachadzajuca sa v blizkosti zariadenia
ma kardiostimulator alebo iné aktivne implantaty, je potrebné sa pred pouzitim
zariadenia poradit s lekarom o ich moznej nekompatibilite, aby nedoslo k
ohrozeniu zdravia.

Pred zalozenim alebo vybratim nastrojov/prislusenstva, po pouziti a pred

Cistenim zariadenie vypnite a odpojte z elektrickej siete.

Casti tela, vlasy, sperky a volné oblecenie drzte v bezpecnej vzdialenosti od

pohyblivych sucasti a zalozeného prislusenstva.

Nikdy nevkladajte prsty a pod. do zavesneho mechanizmu.

ged' sa spotrebi¢ nachadza v rezime bez varenia, nikdy ho nenechavajte bez
OZOru.

Ked budete chciet ponechat zariadenie bez dohladu v rezime varenia, venujte

velkU pozornost tomuto:

o Zabezpecte dodrzanie prislusnych pokynov tykajlcich sa tepldt a
maximalnych mnozstiev pripravovaneého jedla.

o Zariadenie a jeho elektricka sSnura musia byt umiestnené mimo dosahu deti a
v primeranej vzdialenosti od kraja pracovneého povrchu.

o Pravidelne kontrolujte dany pokrok, aby nedoslo k tomu, ze v nadobe nebude
dostatok tekutiny alebo ze sa jedlo prilis rozvari.

Nikdy nepouzivajte poskodené zariadenie. PosSkodené zariadenie dajte

skontrolovat alebo opravit: precitajte si Cast ,,Servis a starostlivost o zakaznikov”.

Nikdy nepouzivajte ziadne neschvalené prislusenstvo alebo viac ako jeden

doplnok naraz.

Nikdy neprekracujte maximalne mnozstva a pri pouzivani indukéného ohrievaca

nikdy neprekracujte maximalnu uroven naplnenia 3 litre, ktora je vyznacena

vnutri nadoby.

Pri pouzivani prislusenstva si precitajte bezpecnostné pokyny a navod na

pouzivanie, ktoré sa ho tykaju.

Zariadenie je tazke, pri jeho dvihani budte opatrni. Pred zdvihnutim sa

ubezpecte, ze rameno robota je zaistené a ze nadoba, nastroje, kryty vystupov

a elektricka snura su zaistené na svojom mieste.

Nar du flyttar pa apparaten ska du alltid bara den genom att halla i

piedestalens bas och mixerhuvudet. LYFT INTE och bar inte apparaten genom

att halla i skalhandtaget.

Nikdy nenechavajte elektricku snuru visiet tak, aby ju mohli uchopit deti.

Pohonnu jednotku, elektricku Snuru ani zastrcku nikdy nevystavujte vihkosti.

Pri mampulacn alebo dotyku s akoukolvek Castou zariadenia, ktorg sa prave

pouziva Vv rezime varenia alepo po vareni, budte opatrni, NAJMA CO SA TYKA

NADOBY, KRYTU PROTI VYSPLECHOVANIU A NASTROJOV, pretoze tie

zostavaju HORUCE este dlho po vypnuti zariadenia. Na vybrat|e a prenesenie

nadoby pouzivajte rukovate. Pri manipulacii s hordcou nadobou a horucimi

nastrojmi na spracovanie pouzivajte kuchynské rukavice.

/MSymbol oznaceny na vyrobku oznacuje povrch, ktory sa pocas pouzivania

moze zahriat.

Pri vyberani nastrojov do nadoby po ich dlhsom pouzivani postupujte opatrne,

lebo mbzu byt horuce.

Spodok nadoby ostane horuci este dlho po zastaveni ohrevu. Pri manipulacii

a kladeni nadoby na povrchy citlivé na teplo budte opatrni a pouzivajte

ochrannu podlozku pracovnej plochy.

Davajte pozor na unikajucu paru z nadoby robota, najma pri otvarani veka

krytu proti vysplechovaniu alebo dvihani ramena robota.

Ak prekladate horuce potraviny z robota do mixéra, vzdy nechajte ingrediencie

pred ich vlozenim do mixéra vychladnut na izbovu teplotu.
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Pouzivajte len nadobu a nastroje dodané k tomuto zariadeniu. Nikdy
nepouzivajte nadobu s inym zdrojom tepla.

Nikdy nepustajte zariadenie v rezime varenia, ak je nadoba prazdna.
Nevkladajte ni¢ cez ventilacné otvory.

Pri pouzivani tohto zariadenia sa ubezpecte, ze je umiestnené na rovnom
povrchu dalej od okraja pracovnej plochy. Uistite sa, Ze zariadenie sa
nachadza minimalne 10 cm od stien a ze ventilacné otvory nie sU zablokovaneé.
Zariadenie neumiestnujte pod vycnievajuce skrinky.

Pre spravne a bezpecné fungovanie indukéného varica zabezpecte, aby
podstavec nadoby a teplotné snimace boli pred varenim cCisté a suché.
Kovove predmety, ako suU noze, vidlicky, lyzice a viecka, by nemali byt
umiestnené na podstavci misy/indukénej oblasti, pretoze mdzu byt horlce.

Tak ako v pripade vsetkych indukénych varnych zariadeni nekladte do blizkosti
zariadenia, ktoré sa prave pouziva, kreditné karty, magnetické meédia alebo
citlive elektronicke pristroje.

Zariadenie nepouzivajte na smazenie potravin.

Pred konzumaciou sa vzdy ubezpecte, ze potraviny su ddkladne uvarené.

Pri vareni s olejom neprekracujte mnozstvo 250 ml.

Potraviny by ste mali skonzumovat kratko po dovareni alebo ich nechat rychlo
vychladnut a potom ¢o najskdr zmrazit.

Nespravne pouzivanie tohto zariadenia mdze spdsobit zranenie.

Pri stlacani dotykovej obrazovky nepouzivajte nadmernu silu a nikdy na je;
obsluhu nepouzivajte ostry predmet.

Nepouzivajte metlicku na tazké zmesi (napr. krémovy tuk a cukor), pretoze by
ste ju mohli poskodit.

Napadjacia elektricka snura je navrhnuta tak, aby bolo ¢o najmensie riziko

toho, ze sa do nej niekto zapletie alebo ze sa na nej potkne. Mozno pouzivat
aj predlzovacie elektricke snury, ak sa to robi spravne. V takych pripadoch
treba mat na zreteli toto: 1) Oznaceny elektricky menovity vykon predlzovace]
elektrickej snury by mal byt aspon taky velky, ako je elektricky menovity vykon
tohto zariadenia. 2) Predlzovacia elektricka snura by nemala byt polozena

na kuchynskej linke, na stole Ci na inych miestach tak, aby ju mohli stiahnut
deti alebo aby sa na nej mohol niekto nechtiac potknut. Ak je toto zariadenie
uzemneného typu, predlzovacia elektricka snura by mala byt trojzilova s
koncovkou uzemnovacieho typu. Elektricky menovity vykon tohto zariadenia je
uvedeny na spodku jednotky.

Osoby, ktoré maju znizené fyzicke, senzorické alebo mentalne schopnosti,
maju o takychto zariadeniach malo vedomosti alebo maju s takymito
zariadeniami malo skusenosti, mézu toto zariadenie pouzivat len pod
dohladom alebo po pouceni o jeho bezpelnej obsluhe, pricom musia rozumiet
sdvisiacim rizikam.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho elektrickd snuru
drzte mimo dosahu deti.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny ucel. Spolocnost
Kenwood nepreberie ziadnu zodpovednost za nasledky nespravneho
pouzivania zariadenia, ako ani za nasledky nerespektovania tychto instrukcii.
Maximalna vykonnost je zalozend na nadstavci sekacika/mlynceka, ktoré ma
najvacsie zatazenie. Ostatné nadstavce mdézu mat mensi odber energie.

Toto zariadenie nie je urcené na ovladanie prostrednictvom nejakého externéeho
casovaca alebo osobitného systému dialkovéeho ovladania.

Nehybte hlavou mixéra ani ju nedvihajte, ked je do nej zalozeny nejaky nastroj,
lebo vtedy by toto zariadenie mohlo stratit stabilitu.

Nepouzivajte spotrebic v blizkosti okrajov alebo precnievajucich pracovnych
pldch, ani nevyvijajte silu, ak je namontovany nadstavec, pretoze by to mohlo
sposobit nestabilitu ednotky a jej prevratenie, Co mbdze mat za nasledok
zranenie.
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Prislusenstvo na varenie parou

® Toto prislusenstvo produkuje paru, ktora mdze cloveka oparit.

® Nepopalte sa parou, ktora vychadza z kosa parného hrnca, najma pri vyberani
ochranného krytu proti vySplechovaniu alebo veka nasadca na potraviny.

® Pri manipulacii so sucastami postupujte opatrne: akakolvek tekutina,
kondenzacia, sucast parného prislusenstva alebo sucast kuchynskeho robota
bude velmi hordca. Pouzivajte kuchynské rukavice.

® Pred nasadenim alebo vybratim jednotlivych Casti alebo ich Cistenim odpojte

zariadenie zo siete.

Bezpecnost pri spracovavani potravin

® M3aso, hydinu, ryby a dary mora riadne uvarte. A nikdy ich nevarte zamrazené.
® Uvarené jedlo v parnom hrnci znovu neohrievajte.

Pred zapnutim zariadenia

styk s potravinami.

2014/53/EU.

® Overte si, ¢i vasa elektrickd siet ma takeé isté parametre, aké s uvedené na spodnej strane zariadenia.
® UPOZORNENIE: TOTO ZARIADENIE MUSi BYT UZEMNENE.
® Toto zariadenie spiha poziadavky nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o materidloch a predmetoch uréenych na

® Toto zariadenie je v sulade so zakladnymi poziadavkami a inymi relevantnymi ustanoveniami smernice Eurdpskeho parlamentu a Rady

Pred prvym pouzitim

® Umyte sucasti: precitajte si cast ,OSetrovanie a Cistenie”.

Poznajte svoj kuchynsky robot Kenwood
Cooking Chef

Legenda

Vystupy pre prislusenstvo

(@ Vystup pre vysoku rychlost (HSO)
@ Vystup pre pomalu rychlost (SSO)
@ Z3asuvka pre nastroje do nadoby
@ Z3asuvka pre nastroj na miesanie

Multifunkény robot

Kryt vystupu pre vysoku rychlost
Rameno robota

Kryt vystupu pre pomald rychlost
Nadoba multifunkéného robota

Packa na uvolnovanie ramena robota
Otoc¢ny ovladac

Spina¢ Zap/vyp

Displej

Ochranna podlozka pracovnej plochy
Odtokovy otvor

Podstavec na nadobu/indukénd plocha
Ventilacné otvory

Teplotné snimace

Tepelny stit

Gumeneé tesnenie (odnimatelné)

Kryt proti vysplechovaniu

Veko nasadca na potraviny

Metla v tvare K

Slaha¢ na krémy na pouzivanie pri vysokej teplote
Slahacia metli¢ka

Nastroj na cesto

Nastroj na miesanie

Pomocny nastavec

Stierka na pouzivanie pri vysokej teplote
Skrabka na cesto

Maticovy kluc¢

©OBREOREROREEEEIPPOIRECOVERE®®
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Prisluenstvo na varenie parou
@ Nosic¢e rukovati

G Operny kruzok

&) Sklopné rukovate

Gd Odnimatelna tacka

69 Drziaky na vaijcia

Poznamka: PrisluSenstvo pripajané cez vystup pre pomalu
rychlost

Vystup pre pomalul rychlost na tomto modeli kuchynského
robota je vybaveny systémom pripajania Twist. Ten je
navrhnuty tak, aby bol kompatibilny s prislusenstvom
pripdjanym takymto systémom.

Pri kupovani nového prislusenstva pripajaného cez vystup
pre pomalu rychlost treba skontrolovat jeho kompatibilnost
s tymto kuchynskym robotom. Akékolvek prislusenstvo
pripajané systémom Twist mozno identifikovat podla kodu
vyrobku, ktory sa zac¢ina pismenami KAX, ako aj podla loga
Twist , ktoré vidno na baleni.

Ak vlastnite prislusenstvo vybavené systémom pripajania
Bar , na jeho pripdjanie k systému pripdjania Twist
tohto kuchynského robota budete musiet pouzivat adaptér
KATOO2ME.

Viac informacir je k dispozicii na webovej stranke
www.kenwoodworld.com/twist.

Pripojenie k aplikacii Kenwood World

Pozrite si obrazky - E

Aplikacia Kenwood World vam umozni ovladat toto zariadenie

prostrednictvom tabletu alebo inteligentného telefonu.

1 Pripojte a stlacte spinac¢ Zap/Vyp na strane napajacej
jednotky.

2  Vyberte moznost Nastavenia O > WiFi > Pripojit a riadte
sa pokynmi na dotykovej obrazovke.

PIN kéd

e Budete ho potrebovat, ked si ho vyZziada aplikacia
Kenwood World.

e Zariadenie mozno pripojit len vtedy, ked je na displeji
zobrazeny PIN kod. Ak nezadate spravne PIN kod,
nasledujte pokyny v aplikacii a skiste opat.

e Na zobrazenie PIN ¢islo jednotky vyberte Nastavenia o
> WiFi > Pripojit a riadte sa pokynmi na obrazovke displeja
(len ak je pripojené k sieti Wifi).

Poznamka:

Wi-Fi

Funguje iba s IEEE802.11 b, ga n na frekvencii 2,4 GHz.




Kompatibilita
Aplikacia Kenwood World je kompatibilnd s najnovsimi
verziami operacnych systémov iOS a Android.

Resetovanie na vyrobné nastavenia
Dolezité

Pri likvidacii spotrebica je délezité uskutocnit resetovanie
na vyrobné nastavenia, pre ochranu vasich osobnych
udajov.

Ak vyberiete tuto moznost, vymazu sa vsetky Udaje WiFi
ulozené v spotrebici.

Na resetovanie vasho zariadenia na vyrobné nastavenia
vyberte moznost Nastavenia O >Tovarensky reset.

Ak chcete nastavit vas Cooking Chef Connect
Pozrite si obrazky E - n

DOLEZITE UPOZORNENIA

Ubezpecte sa, ze indukéna plocha, teplotné snimace a
vonkajsi povrch podstavca nddoby su Cisté. Zanedbanie
tejto podmienky ovplyvni tepelny snimac, ¢o bude mat za
nasledok neuspokojivy vysledok varenia.

Skontrolujte, ¢i sU zalozené vsetky kryty vystupov vratane
tepelného stitu. Ak nie su spravne zalozené, funkcia ohrevu
nebude fungovat.

Pripojte a stlacte spina¢ Zap/Vyp.

Pootocte packu na uvolfovanie ramena robota v smere
hodinovych ruciciek a dvihajte rameno robota, kym sa
nezaisti.

Tlacte tepelny stit hore na spodok ramena robota, kym
plne nedosadne do potrebnej pozicie. Tepelny stit sa
nesmie nikdy pouzivat bez toho, aby bolo spravne zalozené
gumeneé tesnenie.

Ak pouzivate Cooking Chef Connect bez tepla, nie je
potrebné namontovat tepelny stit, pokial nepouzivate
ochranny kryt proti vystreknutiu. Pozrite si ¢ast ,Montaz a
pouzivanie zostavy ochranného krytu“.

Nasadte misu na zakladnu.

Zalozte pozadovany nastroj do zadsuvky pre nastroje do
nadoby alebo v pripade metly na miesanie do zasuvky

pre metlu na miesanie tak, aby kolik vosiel do drazky.
Potom nastrojom pootocte, aby ste ho zaistili do potrebnej
pozicie.

Pri vyberani nastroja postupujte podla kroku 5 opisaného
vys$sie, ale v opacnom poradi. (Na vyberanie nastrojov po
dovareni vzdy pouzivajte kuchynské rukavice.)

Na sklopenie ramena robota ho najprv trochu nadvihnite

a potom pootocte packu na uvolnovanie ramena robota v
smere hodinovych ruciciek. Rameno robota potom sklopte
do zaistenej pozicie.

Nastroj na miesanie - ked sa pouziva nastroj na miesanie,
pomocna prichytka na mieSanie sa mdze pouzit aj na
podporu zmiesavania, pozri Cast ,Nasadenie a odstranenie
pomocnej prichytky na miesanie”. MieSaci nastroj je mozné
pouzit aj s metlickou. Nepouzivajte miesaci nastroj s
nastrojom na cesto.

Nastavenie vasho Cooking Chef Connect -
Manualna prevadzka

1 Pridajte ingrediencie, ktoré chcete varit/miesat.

2 Nastavte pozadovany cas, rychlost a teplotu.
Poznamka: Ak chcete stroj pouzivat ako mixér bez tepla,
vyberte Moznost ,OFF" pri nastaveni teploty.
Otocte otocny ovlddac proti smeru otacania hodinovych
ruciciek na pouzitie intervalov miesania a pulzovania.
Otocte otocny ovlddac v smere hodinovych ruci¢iek na
pouzitie nepretrzitych rychlosti.

3 Stlacenim oto¢ného ovladaca zacnete.

153

4 Ak chcete spotrebi¢ kedykolvek zastavit, stlacte otocny
ovlddac. V tomto rezime varenia davajte pozor, pretoze
jednotka bude horuca.

Rezim vysokej rychlosti, rezim vysokej
teploty (HSHT)

MieSanie vysokou rychlostou pri teplotach 60°C a vyssich.

® \/yberte ¢as (ak je k dispozicii), rychlost a teplota 60 °C
alebo viac.

® Na obrazovke sa objavi upozornenie, ze vstupujete do
rezimu HSHT

® Po precitani a zruseni varovania stlacte tlacidlo &no, aby
ste potvrdili, Ze suhlasite so vstupom do rezimu HSHT.

® Stlacenim oto¢ného ovlddaca zacnete.

Tuto funkciu MUSITE pouzivat iba s metli¢kou a/alebo

nastrojom na miesanie. Nemali by ste prekrocit maximalny

objem varenia 3 litre a musite sa ubezpedit, ze je

namontovany ochranny kryt proti vystreknutiu. Pristroj sa

nesmie nechat bez dozoru.

5 Po dokonceni programu jednotka 3-krat pipne.

® Poznamka: Ak nebola nastavena ziadna ¢asova dizka
varenia, procesy ohrevu a miesania sa automaticky ukoncia,
ked na ¢asovaci uplynie 8 hodin.

6 Ak chcete proces ohrievania zastavit, prestavte teplotu
na ,OFF" (VYP). Ak chcete spotrebi¢ kedykolvek zastavit,
stlacte oto¢ny ovladac.
Dolezité - Ak je kedykolvek hlava mixéra pocas prevadzky
nadvihnutd, proces ohrievania sa pozastavi a nastroj misy
sa zastavi a nebude restartovany, ked je hlava mixéra
znizena. Na restartovanie mixéra znizte hlavu mixéra a
stlacte oto¢ny ovladac.

Pouzivanie predvolenych programov

Pozrite si obrazky E - E
Vyberte ponuku Predvolby

1

2 Vyberte predvolbu, ktoru chcete pouzit.

3 Riadte sa pokynmi na obrazovke displeja.

4 Ak chcete spotrebic¢ kedykolvek zastavit, stlacte otocny
ovladac. Davajte pozor, pretoze misa a nastroje budu horuce.

Po vareni

® Pri pouzivani tohto zariadenia v rezime varenia alebo
po dovareni postupujte pri manipulacii s nim alebo
s ktoroukolvek jeho suéastou velmi opatrne. Tyka sa
to najm3d NADOBY A NASTROJOV, lebo tie zostavaju
HORUCE este dlhy &as po jeho vypnuti.

® Na odstrafovanie a prenasanie misy pouzivajte
obojstranné rukovate. Pri manipulacii s hordcou misou a

horucimi nastrojmi pouzivajte ochranné rukavice.
Spodna strana misy zostane horlca dlho po zastaveni
ohrevu. Pri manipuldcii postupujte opatrne a pouzivajte
ochrannu podlozku pracovného povrchu na ochranu
povrchov citlivych na teplo.

Rady a tipy

Pri niektorych receptoch, najméa pri tych s vysokym
obsahom vody, nie je mozné dosiahnut teplotu varu nad
100 °C (kedze to je bod varu vody).

Pri pridavani ingrediencii do nadoby pocas varenia znizte
rychlost a ingrediencie pridavajte pomaly a rovnomerne.
Na rychle ohrievanie omacok pouzivanie nastavenie
plynulého miesania.

Ak pocas varenia pouzivate kryt proti vySplechovaniu,
vzdy ho vyberte pred zdvihnutim ramena robota.
Davajte pozor na kondenzaciu vytvorenu na kryte proti
vysplechovaniu a tepelnom Stite.




® Pridvihani ramena robota postupujte pomaly, aby
tekutina na spodnej strane tepelného stitu mohla stiect
spat do nadoby.

® K dispozicii su styri funkcie oneskorenia miesania, ktoré
vam umoznuju zvolit vhodné mnozstvo miesania pre
jednotlivé recepty. Niektoré recepty vyzaduju neustale
miesanie, aby sa prisady nelepili na spodok mise, kym
pri inych receptoch je potrebné prerusované miesanie
na zachovanie textury jedla.

Manualna prevadzka (nadstavce)

1 Demontujte kryt vystupu vysokej rychlosti / krytu
vystupu pomalej rychlosti (ak je to relevantné).

2 Nasadte nadstavec podla konkrétnych dodanych
pokynov.

3  Nastavte pozadovany ¢as a rychlost (pozrite si obrazky
L - M). Zacnite stlacenim oto¢ného ovlddaca.

Jednotku moézete kedykolvek zastavit dalsim stlacenim

oto¢ného ovladaca.

Vyberanie a zakladanie krytov vystupov

Kryt vystupu pre vysoku rychlost

1 Privyberani krytu ho chytte za vycnelok a nadvihnite ho
smerom nahor.

2 Pri zakladani krytu ho umiestnite na vystup a zatlacte
nadol.

Kryt vystupu pre pomalt rychlost

1 Privyberani krytu ho chytte za vycnelok nachadzajuci sa
na jeho spodku a vytiahnite ho smerom von.

2 Pri zakladani krytu umiestnite zapadku nachadzajucu sa
na jeho vrchu do vyklenku vystupu a zatlacte ho, aby ste
ho zacvakli do potrebnej pozicie.

Pouzivanie funkcie vazenia
Pozrite si obrazky

Zvolte funkciu vazenia B na dotykovej obrazovke.
Nasadte misu.

Vynulujte stupnicu.

Odvazte prisady.

Ak chcete prepinat medzi jednotkami, tuknite na tlacidlo
jednotky na obrazovke vazenia.

a h~ wN

Poznamka: Pred vazenym vzdy umiestnite spotrebic iba na
suchy, rovny, a stabilny povrch. Pocas vazenia nevyvijajte tlak
na mixér ani na misku, pretoze by to ovplyvnilo presnost vah.
Funkciu vazenia mozno pouzit s hlavou mixéra v dolnej alebo
hornej polohe.

Funkcia vazenia je presna priblizne do 6kg (131b).

Tabulka pouzivania predvolieb

Predvolené nastavenia mdzete upravit podla svojho receptu, ak su k dispozicii.

Neupravitelné nastavenia su oznacené ikonou @.

Ked sa na displeji zobrazi ,Ohrievanie”, c¢asovac¢ nezacne odpocitavat, kym sa nedosiahne spravna teplota.

Predvolba Odporucany nastroj

Predvolené nastavenia

Stadium udrziavania| Napady k receptom/pouzivanie

(nastavitelné)

teploty

Slahanie vaje¢ného
bielku

C)

1 min 15 sekiund
(15 sekund - 5 minut)

Max

VYP
n
o

Vajecné bielka pre ¢okoladovu
penu

Piskotovy kolac

1 min

(30 sekund - 5 minut)
1- Max

(<"1 - Max)

VYP

n

o

Piskot Victoria, kosicky

Miesenie cesta

10 minut

(1 minut - 30 minut)
Min po 1

(min - 2)

VYP

n

o

Zemle, pizza

Kysnutie cesta

1 hodina

(5 minut - 2 hodina)
VYP

[a}

o

30°C
(25°C-35°C)

Kysnutie kvaseného cesta
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Tabulka pouzivania predvolieb

Predvolba

Odporucany nastroj

Predvolené nastavenia
(nastavitelné)

Stadium udrziavania
teploty

Napady k receptom/pouzivanie

Rozpustanie ¢okolady

C)

10 minut
(5 minuty - 2 hodina)

¥1a

60°C

Cokoladova pena

Svaj¢iarska pusinka

10 minut
(1 mindt - 20 minut)

Max

40°C

Z3aklad pre krémovu polevu

Talianska pusinka

4 minuty

(1 mindt - 20 minut)
HSHT 6

((‘>1 - Max)

60°C-85°C

Citronova pusinka
Pecena Aljaska

Ovocny kompot

20 minut
(5 sekund - 2 hodina)

'
F1-$a>
104°C

Tortové plnky, topingy na dezerty

Pukance

10 minut
(5 minut - 10 minut)

Pre Cerstvé domace pukance
* Pre dosiahnutie najlepsich
vysledkov vzdy pouzite

VYP & predvolbu.
180°C @
Naparovanie 20 minut Losos na zelenine
(5 minudt - 45 minut)
VYP
n
o
100°C @
Jedlad v jedne] mise 40 minut 30 minut Bolonska omacka,
(5 sekund - 8 hodina) a
<>3 —_ <>4 <>4
$3-4 = 3
F1-F+4) j ec
103°C - 140°C o
Husta polievka 20 minut 30 minut Polievka minestrone
(5 sekund - 8 hodina) )
<>3 —_ <>4 <>4
$3-4 Y.
(‘[>1 - <[>4> ﬂ 62°C
103°C-140°C o
Pomalé varenie 2 hodina 30 minut Hovadzi vyvar
(5 sekund - 8 hodina) a
<> —_ <>4 <>4
b3-4 = 3
F1-4+a) i 62°C
98°C -140°C )
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Recept

Marinada zo susenych sliviek
200g cireho tekutého medu
40g makkych sliviek

40m/ vody

2
3
4

Vlozte prisady do mini sekdc¢a/mlynceka. Dajte na noc do
chladnicky.

Pripevnite nadstavec k zakladni mixéra.

Zapnite funkciu pulzovania na 4 sekund.

Pouzivajte podla potreby.

Prislusenstvo na varenie parou
Pozrite si obrazky

[e9)

10

N

12
13
14
15
16

17

Pri pouzivani kosa parného hrnca nikdy nekladte
multifunkény robot Cooking Chef blizko stien a pod
vyc¢nievajuce skrinky: para by ich mohla poskodit.

Po uvareni jedlo dochutte, pomdze to zabranit vzniku skvfn
alebo bodovej kordzie na nerezovej nadobe.

Polozenim odnimatelnej tacky na rovnu plochu zaistite, ze
rukovate sa budu skldpat dovnutra.

Namontovanim operného kruzku na tacku zaistite, ze
nosice rukovati na kruzku budu pasovat do vyrezov tvaru V
na tacke.

Roztiahnite rukovate a pripnite ich na nosice rukovati.
Jedlo, ktoré chcete uvarit, polozte na tacku. Podla potreby
zeleninu dokladne ocistite a osupte.

Pridajte pozadované mnozstvo vody do nadoby (pozri
tabulku varenia). Filtrovana voda je najlepsia, pretoze
znizuje tvorbu vodného kamena a skvrn.

Vlozte zmontovany parny hrniec do nadoby - svoju vysku
si najde sadm.

Na hlavu robota namontujte tepelny stit.

Na kuchynsky robot zalozte naddobu a kés parného hrnca.
Sklopte hlavu robota a potom namontujte ochranny kryt
proti vysplechnutiu.

Vyberte prednastavenie pary a upravte ¢as varenia (podla
odporucanej tabulky pecenia). Spustite stlacenim otocného
ovladaca

Nechajte varit pozadovany cas.

Demontujte ochranny kryt proti vySplechnutiu.

Zdvihnite hlavu robota.

Pomocou rukovati vytiahnite kd&s parného hrnca - dbajte na
to, aby sa nesklopili dovnutra.

Polozte koS parného hrnca na velky tanier alebo inu
vhodnu nadobu.

Odopnite rukovate a sklopte ich do stredu. Zdvihnite
operny kruzok a sklopte rukovate.

Vytiahnite jedlo.

Délezité upozornenie

Pri akejkolvek manipulacii postupujte opatrne: akakolvek
tekutina, kondenzécia, suéast parného prislusenstva
alebo suéast kuchynského robota bude velmi hortica.
Pouzivajte kuchynské rukavice.

Pocas pouzivania kosa parného hrnca sa nepokusajte
namontovat nastroj na spracovanie.

Pocas pouzivania kosa parného hrnca nevarte jedlo v
nadobe robota.

156

Rady a tipy

Tekutina, ktora zostala v mise, je vhodna na pripravu
polievky alebo bujonu. Budte opatrni, bude velmi horuca.
Nechavajte medzery medzi kuskami jedla.

Ak varite va¢sie mnozstvo, v polovici varenia ho
premiesajte.

Kusky jedla podobnej velkosti varte rovnomernejsie.

Ak dusite viac nez len 1 druh jedla a niektoré potrebuje
menej ¢asu, pridajte ho neskor.

Ak zdvihnete veko ndsadca na potraviny alebo
demontujete ochranny kryt proti vysSplechnutiu, unikne
para a varenie mdze trvat dlhsie.

Po vypnuti kuchynského robota by sa jedlo varilo i
nadalej, takZze ho radsej hned vyberte.

Ak jedlo nie je dostatocne uvareng, znovu nastavte cas.
Mozno budete musiet doliat vodu.

Casy varenia su len orientaéné. Pred konzuméaciou vzdy
skontrolujte, ¢i je jedlo riadne uvarené.

Nedovolte, aby sa zariadenie Uplne odparilo, podla
potreby dolievajte vodu.




Obrazovka displeja vysvetlena

= Preset Menu

e

Off

Preset Example @

C] (7 n *
30:00 +3 100°C
’ (! - 8

Status Information ll

O

Tuknutim na tuto ikonu otvorite ponuku nastaveni.

[EE Preset Menu ]

Tuknite na tuto ikonu na otvorenie ponuky prednastavenych programov.

Tuknutim na tuto ikonu odvazite prisady do misy.

a
®

30:00

Zobrazuje ¢as vybrany v hodinach (h), mindtach (m) a sekundach (s).

Zobrazuje vybrany interval mieSania.
Ak je zvolend prerusovana rychlost (2 - 4) vonkajsi prstenec sa bude postupne zvysovat a
spotrebic¢ sa bude miesat, ked je plny.

(7
12
!

98°C

Zobrazuje zvolenu teplotu.

Pulzujuce cervené pozadie znamena, ze je stroj v rezime ohrevu.

Nepretrzite svietiace cervené pozadie znadi, ze stroj dosiahol nastavenu teplotu.
Prerusovana sipka smerujuca nadol oznacuje, ze zariadenie sa ochladzuje.

fa)
1)

Oznacuje, ze nastavenie (Cas, rychlost alebo teplota) nie je mozné upravit.

Stavové informacie

Text tu zobrazuje stavové informacie.

w

Oznacuje, ze misa, jej obsah a vsetky pouzité ¢asti su horuce. Prosim zachovavajte
opatrnost.

o~
0

Oznacuje, ze spotrebic je pripojeny k sieti Wi-Fi.

Oznacuje, ze zariadenie je v rezime vysokej rychlosti pri vysokej teplote (HSHT)

ocC@oCC— >

Otocte otocny ovladac proti smeru otacania hodinovych ruciciek na pouzitie intervalov
miesania a pulzovania.

Otocte otoc¢ny ovladac v smere hodinovych ruciciek na pouzitie nepretrzitych rychlosti
min - Mmax.

Recepty

Recept

Pouzity nastroj

Predvolba/ Zlozky
manualne nastavenia

polievka minestrone

husta polievka

Pridajte nasledujuce prisady naraz:
100g pancetty, nakrajanu
2 struciky cesnaku, nasekanu
50g ryze typu arborio
2% PL paradajkového pretlaku
70g hlavkového kelu
1lyzicka suseného rozmarinu
2 lyzicka susenej Salvie
1 stonku zeleru, nakréjaného na krajce
60g poru, nakrajaného na krajce
75g cibulu, nakrajanej na krajce
759 mrkvy, nasekanej na krajce
1L horuceho zeleninového vyvaru
Sol' a korenie
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Recept Pouzity nastroj Predvolba/ Zlozky
manualne nastavenia

Hovadzie maso Jedla v jednej mise Pridajte nasledujuce prisady naraz:
Stroganoff 600g hovadzieho, nakrajaného
C'-) 30 minut 1PL papriky
1PL masla
0\ <‘>2 - <3 1 strdcik cesnak, nasekany

400g hovadzi vyvar
R 200g hribov, nakrajanych na krajce
H 103°C 150g cibule, nakrajanej na krajce
300g mrkvy, nakrdajanej na krajce
200ml smotana s nizkym obsahom tuku
1PL kukuri¢ny skrob
1PL voda
Sol' a korenie

zmiesajte dokopy

Creme Anglaise Manualne nastavenia Pridajte nasledujuce prisady naraz:
250g plnotucné mlieko
C'—) 15 minuat 250g smotany s vy$Sim obsahom tuku
1lyzicka vanilkového extraktu
r?\ <+ 2 PL kukuri¢cnej muky
96g vajecnych Zltkov zmiesajte dokopy
R 80g praskového cukru
§ ssc
Pukance Pukance Pridajte nasledujuce prisady naraz
L 5049 jadier pukancov
@ 10 minut 20g slne¢nicového oleja
r;\ vYP * Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov vzdy pouzite
predvolbu.
H 180°C
Ryzovy puding Manualne nastavenia Pridajte nasledujlce prisady naraz:
1 hodina 1509 ryzes Lfréltkym ;rnom
15 mindt 1L plnotu¢ného mlieka
minu 75g praskového cukru
(7) <l>1 2 lyzicky vanilkového extraktu
§J osc
Nastavenia teploty a rychlosti
Teplota Usmernenia 60°C Tavenie ¢okolady
72°C - 82°C Posirovanie
98°C - 99°C Varenie na miernom ohni
100°C Varenie, naparovanie
130°C - 140°C Pecenie zeleniny
180°C Opekanie méasa
P) Pulse (pulzovanie) - Pre kratke davky maximalneho vykonu.

Interval miesania 1 - Mixér bude pracovat pri konstantnej pomalej rychlosti.
f ('\ <‘> 1 Pouziva sa na jemné premiesanie lahkych ingrediencii do tazsich zmesi.

Interval miesania 2 - PreruSované miesanie s kratkymi prestavkami. Ak je
, ('\ <‘> 2 spotrebi¢ nastaveny do tejto polohy, pracuje prerusovane pomalou rychlostou
kazdych 10 sekund po dobu 1,5 otocenia.

l / \ Interval miesania 3 - Prerusované miesanie so stredne dlhymi prestavkami. Ak je
{ PA <‘> 3 spotrebi¢ nastaveny do tejto polohy, pracuje prerusovane pomalou rychlostou

kazdych 30 sekund po dobu 1,5 otocenia.

Interval miesania 4 - PreruSované miesanie s dlhymi prestavkami. Ak je spotrebic
, ('\ <‘> 4 nastaveny do tejto polohy, pracuje prerusovane pomalou rychlostou kazdych 5
minut po dobu 1,5 otocenia.

Rychlost min - max Rychlosti nepretrzitej prevadzky postupne zvysujuce po max

HSHT Miesanie pri teplotach nad 60°C pomocou rychlosti Min-Max.

158




Tabulka odporucaného pouzivania

Tato tabulka je len orientaéna a jednotlivé tdaje sa mézu lisit v zavislosti od konkrétneho receptu a spracovavanych zloZiek.

Metlicka v tvare K
Na vyrobu kolac¢ov, susienok, peciva, namrazy, naplni, zakuskov a zemiakovej kase.

Rady a tipy

* Rychlost zvysSujte postupne, aby ste zabranili vySplechovaniu zloziek.

* Mixovanie pravidelne prerusujte a Spachtlou zoskrabujte vnutorné steny a dno nadoby,
aby ste dosiahli ¢o najlepsie zapracovanie zloziek.

* Na pripravu trvanlivého peciva pouzivajte studené zlozky, ak sa v recepte neudava inak.

Recept/postup \ﬁ @
[P
(Max.) (Minuty)
Trvanlivé a sladké pecivo - vtieranie Hmotnost 910g Min. —» 1 2
tuku do muky muky
Zmesi na mucne kolace Celkova 4kg Min. —» Max. 45-60 sekund
hmotnost

Krémovy Slahac¢
Na pripravu krému a miesanie makkych prisad

Rady a tipy

* Rychlost zvysSujte postupne, aby ste zabranili vySplechovaniu zloziek.

» Pri miesani tuku s cukrom pri priprave zmesi na kola¢e/torty pouzivajte vzdy tuk izbovej
teploty alebo ho najprv nechajte trochu zmaknut.

* S krémom na Slahanie vo vysokej teplote sU doddvané dve rézne farebné stieracie listy.
Jednu stieraciu listu pouzite na sladké recepty a druhu na slané recepty.

Recept/postup ﬁ @
P
(Max.) (Minuty)
Maslo/margarin a cukor 4,55 kg Min. = Max. 4
Slahanie vajec do zmesi na kolace (zmes s Min. —» Max. 1-4
— - " - 15 vajciami) - -
Vmiesavanie muky, ovocia a podobne Min., =1 30-60 sekund

Slahacia metlicka
Napriklad, vajcia, krém a suflé.

Doélezité upozornenia

* Rychlost zvysujte postupne, aby ste zabranili vysplechovaniu zloziek.

» Nepouzivajte metli¢ku na tazké zmesi (napr. kola¢ové zmesi, krémovy tuk a cukor),
pretoze by ste ju mohli poskodit.

* Najlepsie vysledky sa dosahuju vtedy, ked vajcia su izbovej teploty.
Pred slahanim vaje¢nych bielkov zabezpecte, aby na slahacej metlicke ani v nddobe
nebola ziadna mastnota ani vaje¢né Zitky.

Recept/postup ﬁ @
(7
(Max.) (Minuty)
Vajecné bielka 16 (6059) 1%-2
Piskoty bez tuku 930g Min. —» Max. 4 -6
Smotana 2L 12-3
Liate cesto na palacinky 250g muky Min. 10 sekund
* Do na&doby najprv pridajte muku a potom mokré 500g mlieka Max. 45-60 sekund
zlozky. 200g vajicok
» Mixujte pri minimalnej rychlosti, aby ste zapracovali
zlozky.
Majonéza 2 vaje¢né Zitka Max. 1-1%
* Po pridanf oleja zoSkrabte vnutorné steny nadoby a 10g horcice
spustite na dalsich 10 sekdnd pri max. rychlosti. 200ml zeleninového
oleja

Velkost pouzitych vajec = stredna (hmotnost 53 - 63 g).

Pouzitd smotana na Slahanie = ¢erstva smotana na slahanie s minimalnym obsahom tuku 38%
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Tabulka odporucaného pouzivania

Tato tabulka je len orientaéna a jednotlivé tdaje sa mézu lisit v zavislosti od konkrétneho receptu a spracovavanych zloZiek.

Nastroj na cesto
Na kysnuté cesto

Drozdie

Rady a tipy

Doélezité upozornenia

» Nikdy neprekraéujte uvedené maximalne mnozstva, aby ste nepretazili zariadenie.

* Ak budete pocut, ze sa zariadenie trapi, vypnite ho, vyberte z nddoby polovicu cesta a
jednotlivé polovice cesta potom spracujte osobitne.

» Zlozky sa najlepsie mixuju vtedy, ked do nadoby najprv viejete tekuté zlozky.

- Susené drozdie (druh, ktory potrebuje vodu): Do nadoby vlejte tepld vodu. Potom do
nej pridajte drozdie a cukor a zmes nechajte priblizne 10 minut postat, aby sa spenila.
- Cerstvé drozdie: Namrvte ho do muky.

« Iné druhy drozdia: Riadte sa instrukciami vyrobcu.

Recept/postup ﬁ @
(s
(Max.) (Minuty)
Cesto na chlieb (tazké kysnuté) Hmotnost 350g-1,6kg Min 60 sekund
muky 1 3-4
Celkova 564g-2,58kg Rychlost 1 pre 60 sekund
hmotnost prehnetenie
[Lahké kysnuté cesto (obohatené o Hmotnost 250g9-1,6kg Min 60 sekund
maslo a vajcia) muky
Celkova 478g-3,1kg 1 3-4
hmotnost Rychlost 1 pre 60 sekund
prehnetenie

Velkost pouzitych vajec = stredna (hmotnost 53 - 63 g).

Prirucka na varenie prislusenstvo na varenie parou

® Tieto Casy varenia suU len orientacné. Mdzete pouzit 500 ml vody na jedlo, ktoré vyzaduje dobu varenia az 20 minut. Na pripravu
potravin s dlhsou dobou varenia pouzite 650 ml vody.

® Nedovolte, aby pristroj naparoval dosucha, podla potreby dolejte vodu.

® Pri naparovani hydiny a ryb neprepinajte kos.

® Precitajte si Cast ,Bezpecnost potravin” v ¢asti Bezpecnost.

Zelenina
Ingrediencia \ﬁ @ Mnozstvo vody Priprava
(Max.) (minuty)

Spargla 4509 15 500mll O&istit

Fazula, zelend 4509 15-20 500ml Ocistit

Fazula, sucha 4509 15-20 500ml Ocistit a natenko pokrajat

Brokolica 4509 20 500ml Rozdelit na ruzicky

Ruzickovy kel 4509 25 500ml Ocistit a odrezat spodky

Hlavkova kapusta Tmalad 25 500ml Natrhat

Mrkva 4509 20 500ml Natenko pokrajat

Karfiol 1 stredny 25 - 30 650ml Rozdelit na ruzicky

Cukina 4509 15 500ml Natenko pokrajat

Zeler 1 head 15 500ml Natenko pokrajat

Por 3 15 500ml Natenko pokrajat

Hrach siaty 2509 15 500ml Ocistit

Sampinény 4509 10 500mll Otriet

Pastrnak 4509 15 500ml Pokrajat na kocky alebo tenké
platky

Hrasok 4509 15 500ml Vylupat

Zemiaky, noveé 4509 30-40 650ml Otriet
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Hydina a ryby

Recept/postup \ﬁ @ MnozZstvo vody Poznamky
(Max.) (minuty)

Kuracie prsia bez kosti 4 30-40 650ml Varit v pare, kym nebudu celkom
uvarené a méakké

Lasturniky 4509 10 500ml Varit v pare, kym sa neotvoria

Krevety, stredné 4509 10 500ml Varit v pare, kym nezruzoveju

Ryby, filety 230g 10-20 500ml Varit v pare, kym sa nezacnu
rozdelovat na platky

Ryby, platky hrubka 2.5¢cm 15-20 500ml Varit v pare, kym sa nezacnu
rozdelovat na platky

Ryby, celé 3409 15-20 500ml Varit v pare, kym sa nezacnu
rozdelovat na platky

Chvosty z homara 2-4 20 500ml Varit v pare, kym nescervenaju

Slavky 4509 15 500ml Varit v pare, kym sa neotvoria

Ustrice 6 15 500ml Varit v pare, kym sa neotvoria

Hrebenatky 2309 15 500ml Varit v pare, kym nebudu hortice
a makkeé

Nastavenie vysky nastroja
Pozrite si obrazky

Slahacia metla, metla v tvare K z nehrdzavejticej ocele
Na dosahovanie najlepsich vysledkov by sa mali slahacia metla
a metla v tvare K takmer dotykat dna nadoby. V pripade
potreby upravte vysku pomocou dodaného maticového kluca.

Slahaé na krémy na pouzivanie pri vysokej teplote - tento
nastroj by sa mal takmer dotykat dna nadoby.

1 Odpojte zariadenie z elektrickej siete.

2 Nadvihnite hlavu mixéra a vlozte metlicku, k-$lahac alebo
Slaha¢ na krémy na $lahanie pri vysokej teplote.

3 Sklopte rameno robota. Ak je potrebné nastavit bezpecnu
vzdialenost nastroja, zdvihnite rameno robota a vyberte
nastroj.

4 Pomocou dodaného maticového kluca povolte maticu,
aby ste mohli nastavit pohonny hriadel. Ak chcete
dostat nastroj blizsie ku dnu nadoby, otocte hriadelom v
protismere hodinovych ruciciek. Ak chcete nastroj zdvihnut
dalej od dna nadoby, otocte hriadelom v smere hodinovych
ruciciek.

5 Znova utiahnite maticu.

6 Zalozte nastroj do robota a sklopte rameno robota.
(Skontrolujte polohu nastroja podla hore uvedenych
bodov.)

7 V pripade potreby zopakujte predchadzajuce kroky,
kym nebude nastroj umiestneny spravne. Po spravnom
umiestneni nastroja pevne utiahnite maticu.

Nastroj na cesto - tento nastroj bol nastaveny pri vyrobe a nie
je upravovatelny.

Nastroj na miesanie - tento nastroj by sa mal takmer dotykat

dna nadoby.

1 Odpojte zariadenie z elektrickej siete.

2 Nadvihnite rameno robota a zalozte nastroj na miesanie.

3 Sklopte rameno robota. Ak treba nastroj upravit, nadvihnite
rameno robota a maticovym kli¢om uvolnite maticu.
Potom opat sklopte rameno robota.

4 Na spustenie nastroja blizSie ku dnu naddoby pootocte
nastavovacie koliesko v smere hodinovych ruciciek.
Na dvihnutie nastroja vyssie od dna nadoby pootocte
nastavovacie koliesko v protismere hodinovych ruciciek.

5 Dotiahnite maticu.
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Zakladanie a pouzivanie zostavy krytu proti
vysplechovaniu
Pozrite si obrézky

Zostava krytu proti vysplechovaniu sa skladd z dvoch dielov:
tepelného stitu a krytu proti vysSplechovaniu.

Tepelny stit sluzi na ochranu hlavy mixéra pred parou, ktora sa
vytvara pocas procesu varenia.

Kryt proti vysplechovaniu by nemal byt na nadobe zalozeny, ak
nie je zalozeny aj tepelny Sstit.

1 Dvihnite rameno robota, az kym sa nezaisti.

2 Tepelny stit zatlacte nahor na spodnu stranu ramena
robota, kym Uplne nezapadne na miesto. Tepelny $tit sa
nesmie nikdy pouzivat bez spravne nasadeného gumového
tesnenia.

3 Nasadte nddobu na podstavec.

Sklopte rameno robota.

5 Kryt proti vySplechovaniu polozte na okraj nadoby a potom
ho posunte dopredu, kym Uplne nezapadne na miesto.

® Pocas spracovania sa ingrediencie modzu pridavat priamo
do nadoby cez ndsadec na potraviny.

6 Ak chcete kryt proti vy$plechovaniu vybrat, jednoducho ho
vysunte zo zariadenia.

Poznamka: Ochranny kryt proti vystreknutiu zostane

pripevneny k tepelnému stitu, ked je hlava mixéra nadvihnuta,

pokial nie je odstranend pred nadvihanim hlavy zmieSavaca.

7 Ak chcete vybrat tepelny stit, dvihajte rameno robota, kym
sa nezaisti. Vyberte nastroj a potom potiahnite tepelny stit
nadol zo spodnej strany ramena robota.

Poznamka: Kryt proti vysSplechovaniu zakladajte a skladajte
len vtedy, ked je rameno robota v zaistenej polohe.
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Zakladanie a vyberanie pomocného nastavca
Pozrite si obra’zky

Pomocny nastavec mozno pouzivat na pomoc s miesanim.

1 Zasunte pomocny nastavec na stenu nadoby tak, aby
vertikdlny hreben bol vnutri nadoby a spona na jej
vonkajsej strane.

2 Sponu posunte v protismere hodinovych ruciciek na
rukovate nadoby.

3 Pri vyberani pomocného nastavca postupujte podla opisu
vyssie, ale v opacnom poradi.

DOLEZITE - Pomdcka na miesanie by sa nemala pripeviiovat

pri pouziti k-Slahac¢a, metlicky, nastroj na cesto alebo slahaca.

Montaz slahaca na krémy na pouzivanie pri
vysokej teplote
Pozrite si obra’zky

Zakladanie stierky

Stierka sa dodava uz zalozena, no pred Cistenim ju vzdy treba

vybrat.

1 Flexibilnu stierku opatrne zalozte na nastroj umiestnenim
jej zakladne do otvoru. Potom jednu stranu vliozte do
drazky a koniec opatrne zaistite na miesto. Zopakujte to aj
s druhou stranou.

Osetrovanie a Cistenie

® Zariadenie pred cistenim vzdy vypnite a odpojte zo siete.

® Na vystupe ® sa moze pri prvom pouziti objavit trochu
mazu. Tento jav je bezny - maz staci zotriet.

® Kovoveé povrchy teplotnych snimacov mozu pri beznom
pouzivani vykazovat zndmky opotrebovania. Vykon
vyrobku to vSak neovplyvnuje.

® [lexibilnu stieraciu metlu na pouzivanie pri vysokej teplote

nenechavajte zalozenu v robote, ak zariadenie nepouzivate.

Zariadenie, kryty vystupov

e Poutierajte vihkou handrickou a vysuste.

® Nikdy nepouzivajte ziadne abrazivne Cistiace prostriedky,
ani ich neponarajte do vody.

Slahaé na krémy na pouzivanie pri vysokej teplote

e Pred cistenim vyberte z nastroja flexibilnu stierku.

o Nastroj a flexibilnu stierku umyte v hordcej mydlove;j
vode a potom ddbkladne osuste. Eventualne mozno
tieto sucasti umyvat aj v umyvacke riadu.

Poznamka: Pred pouzitim, ako aj po nom, kontrolujte stav

telesa nastroja a pravidelne kontrolujte aj stav stierky, a ak na

nej uvidite nejaké zndmky opotrebenia, vymente ju.

Nadoba, nastroje, kryt proti vysplechovaniu, spona

e Umyvajte ru¢ne a ddkladne vysuste alebo umyvajte
v umyvacke riadu (pozri tabulku na zaciatku manualu).

e Na Cistenie nadoby z nehrdzavejlcej ocele nikdy
nepouzivajte drotend kefu, drotenku ani bielidlo.
Na odstranenie vodného kamena pouzivajte ocot
alebo nejaky vhodny prostriedok na odstranovanie
vodného kamena.

® Ak sa potraviny pripalia alebo prilepia na vnutro nadoby,
odstrante ich ¢o najskér pomocou dodanej stierky. Nadobu
naplite teplou mydlovou vodou a nechajte odmocit.
Pomocou nylonovej kefky odstrante vsetky nepoddajné
usadeniny.

® Zafarbenie nadoby nema vplyv na jej vykon.

Odtokovy otvor

® Zabezpecte, aby sa v tejto oblasti nenachadzali ziadne
potraviny. V pripade potreby pouzite na vycistenie Cisti¢ na
rurky alebo vatovu tyc¢inku.
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Teplotné snimace

Poutierajte vihkou handri¢ckou a doékladne vysuste. Na
Cistenie snimacov nikdy nepouzivajte Ziadne abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré nastroje.

Prislusenstvo na varenie parou

Pred demontdzou prislusenstva z kuchynského zariadenia
ho vzdy vypnite a odpojte zo siete.

Jednotlivé diely sa budu lahsie Cistit, ak ich vzdy umyjete
hned po pouziti.

Vsetky diely mbézete umyvat v horlcej mydlovej vode,
potom ich dékladne vysuste. Alebo ich mdzete dat umyt
do umyvacky riadu.

Bezna voda a potraviny obsahuju soli a kyseliny, ktoré
niekedy moézu mat ucinok na kovové povrchy, ako napr.
vnutrajsok nadoby robota. Ak k tomu ddjde, ocistite ju
nylonovou kefkou, neabrazivnou drotenkou alebo cisticom
na nehrdzavejucu ocel.

Servis a starostlivost o zadkaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké
problémy, pred vyziadanim pomoci si najprv precitajte ¢ast
,Riesenie problémov"” v priru¢ke alebo navstivte webovu
lokalitu www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujlca vetkym
pravnym ustanoveniam tykajucim sa akychkolvek zaruk
a spotrebitelskych prav existujucim v krajine, v ktorej bol
vyrobok zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na nom najdete
nejaké chyby, poslite alebo odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD. Najblizsie autorizované
servisné centrum KENWOOD mobzete ndjst na webovej
lokalite www.kenwoodworld.com alebo na jej strdnke
Specifickej pre vasu krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v Spojenom
kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ SMERNICE O ODPADE Z
ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIADENIi (OEEZ)
Po skonceni zivotnosti sa tento vyrobok nesmie likvidovat
spolo¢ne s domacim odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto Specializované
na triedenie odpadu alebo predajcovi, ktory poskytuje takuto
sluzbu.




Riesenie problémov

Problém

Pri¢ina

RieSenie

Robot nefunguje v rezime ohrevu,
zobrazilo sa chybové hlasenie a ozval
sa varovny zvukovy signal.

Aktivoval sa jeden z bezpecnostnych
snimacov.

Skontrolujte displej, ¢i na nom nie je upozornenie

na pricinu.

* Zabezpecte, aby bolo rameno robota
sklopené a zaistené na svojom mieste.

« Zabezpecte, aby boli vSetky kryty vystupov
spravne zalozené.

* Zabezpecte, aby bol tepelny stit spravne
zalozeny.

* Zabezpecte, aby bola nddoba multifunkéného
robota spravne zalozena.

Zariadenie pocas varenia meni rychlost
alebo rychlost je obmedzena.

Rychlost sa automaticky obmedzi, ked
teplota obsahu nadoby dosiahne 60 °C,
a rozsvieti sa kontrolka upozorfujluca na
vysoku teplotu.

Toto je bezpecnostna funkcia.

Potraviny sa pripalujud na spodku
nadoby.

1 Nastavena teplota moéze byt prilis
Vvysoka.
2 Pouziva sa nespravny nastroj.

3 Interval medzi miesaniami je prilis dlhy.

4 Nastroj nie je zrejme v nadobe
dostatocne nizko.

5 Casovac bol nastaveny na prilis dihu
dobu.

6 Snimac a/alebo spodok nadoby
zrejme nie je Cisty.

1 Znizte teplotu.

2 Ubezpecte sa, Ze pouzivate najvhodnejsi
nastroj a ze je spravne nastaveny.

3 Zvyste frekvenciu miesania alebo prejdite na
nepretrzité miesanie.

4 Nastavte polohu nastroja.

5 Varte kratsSie (ubezpecte sa, ze potraviny su
dokladne uvarené).

6 Zabezpecte, aby boli tieto plochy ¢isté a
suché.

Nezachovava sa konzistencia potravin.

1 Zvolena teplota je prilis vysoka.
2 Miesanie je prili§ casté.
3 Ingrediencie sa varili prilis dlho.

4 Pouziva sa nespravny nastroj.

1 Znizte teplotu.

2 Znizte frekvenciu miesania.

3 Skratte dizku varenia (ubezpedte sa, ze
potraviny s ddkladne uvarené).

4 Overte, Ci pouzivate najvhodnejsi nastroj.

Nestala rychlost spracovania.

1 Ingrediencie su prilis velké, tvrdé alebo
prilis tuhé.

1 Nakrdjajte potraviny na mensie kusky,
odstrante kdstky z ovocia, ingrediencie
nechajte pomaly zmaknut bez zalozeného
nastroja (ale ubezpecte sa, ze bola zvolena
rychlost).

2 Ingrediencie pridajte po sklopeni ramena
robota.

3 Overte, ¢i pouzivate najvhodnejsi nastroj.

Je tazké zatvorit rameno robota.

1 Tvrdé ingrediencie, ako je napriklad
¢okolada, na dne nadoby brania tomu,
aby rameno robota mohlo zapadnut
nadol.

2 Nastroj na mieSanie nie je zalozeny
spravne.

1 Ingrediencie pridajte po sklopeni ramena
robota.

2 Nastroj na miesanie musi byt zalozeny do
vystupu pre nastroj na miesanie.

Pri pouziti prislusenstva je rychlost
motora obmedzena.

Zalozena nadoba je horuca.

Vyberte nddobu alebo ju ochladte pod 60 °C.

Metla v tvare K alebo Slahacia metla
udieraju o dno nadoby alebo naopak
nezachytavaju ingrediencie na dne
nadoby.

Slahacia metla, metla v tvare K
alebo slahac¢ na krémy udieraju do
pomocného nastavca.

Nastroj nie je nastaveny na spravnu
vysku.

Nastavte vysku pomocou vhodného kluca -
pozri ¢ast ,,Nastavenie vysky nastroja“.

Slahacia metla, metla v tvare K alebo
stieracia metla udieraju do pomocného
nastavca.

Je zalozeny pomocny nastavec.

Vyberte pomocny nastavec - ten je urceny len
na pouzivanie s nastrojom na miesanie.

Do vystupu pre pomald rychlost
nemozno zalozit prislusenstvo.

Skontrolujte, ¢i je dané prislusenstvo
kompatibilné s vasim modelom
kuchynského robota. Je potrebny
systém pripdjania Twist (model KAX)

Dané prislusenstvo musi mat systém pripajania
Twist (KAX) , aby pasovalo do vystupu.

Ak vlastnite prislusenstvo vybavené systémom
pripdjania Bar , na jeho pripajanie k
systému pripajania Twist tohto kuchynského
robota budete musiet pouzivat adaptér
KATOO2ME.

Viac informadcir je k dispozicii na webovej
stranke www.kenwoodworld.com/twist.
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RieSenie problémov - pokracovanie

Problém

Pri¢ina

RieSenie

Kontrolka pohotovostného rezimu po
prvom zapnuti kuchynského robota do
elektrickej siete blika.

Rameno mixéra je vyklopené v hornej
pozicii alebo nie je spravne zaistené v
dolnej pozicii.

Skontrolujte, ¢i je rameno mixéra spravne
zaistené v dolnej pozicii.

Kuchynsky robot sa poc¢as chodu
zastavuje.

Pohotovostné svetlo niekolko sekund
rychlo blika.

Aktivovala sa ochrana proti pretazeniu
alebo prehriatiu. Prekrocené maximalne
mnozstvo.

Zariadenie odpojte z elektrickej siete a
skontrolujte, ¢i mu nieco neprekaza alebo ¢i nie
je pretazené.

Ak zariadenie ani tak nefunguje, vyberte z
neho nejaké ingrediencie, aby ste znizili jeho
zatazenie, a opat ho zapnite.

Ak ani to problém nevyriesi, zariadenie
odpojte z elektrickej siete a nechajte ho 15
minut postat. Zapojte ho do elektrickej siete a
opatovne zvolte rychlost.

Ak sa zariadenie ani tak nespusti, skontaktujte
sa s nasim oddelenim starostlivosti o
zdkaznikov a vyziadajte si dalsie rady.

Kuchynsky robot sa poc¢as chodu
zastavuje. Pomaly blika svetelna
kontrolka pohotovostného rezimu.

Rameno robota je zdvihnuté.

Znizte hlavu mixéra a restartujte ho.

Zariadenie je zapojené do elektrickej
siete, ale kontrolka pohotovostného
rezimu nesvieti.

Zariadenie je zapojené do elektrickej
siete dlhsie nez 20 minut, ale nebolo
uvedené do chodu, a preto preslo do
pohotovostného rezimu.

Stlacte oto¢ny ovladac na
resetovanie.

Kuchynsky robot sa poc¢as chodu
zastavuje.

Odstraneny tepelny stit alebo
odstraneny kryt vystupu.

Nasadte tepelny stit alebo kryt vystupu a
potom restartujte spotrebic.

Na displeji je zobrazené abecedno-
Ciselné chybové hlasenie.

Zariadenie nefunguje spravne.

Skontaktujte sa s autorizovanym servisnym
centrom Kenwood. Aktualne informacie o
najblizséom autorizovanom servisnom centre
Kenwood mdzete najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke
Specifickej pre vasu krajinu.

Zariadenie nie je napdjané/nerozsvecuje
sa displej.

Zariadenie nie je zapojené do elektrickej
siete.

Nie je zapnuté tlac¢idlo zapinania/
vypinania.

Spotrebic¢ sa prepol do rezimu
prevadzkovej pohotovosti.

Zariadenie zapojte do elektrickej siete.

Tlacidlo zapinania/vypinania prepnite do
pozicie zapnutia.

Dotknite sa obrazovky displeja alebo otocte
otoc¢ny ovladac.

Zariadenie nefunguje.

Oto¢ny ovladac nie je stlaceny.

Stlacenim otocného ovlddaca spustite proces
varenia.

Casovad neodpocitava ¢asovl hodnotu
na displeji.

Pocas stadia ohrievania ¢asovac
nezaéne odpocditavat ¢asovu dizku
varenia, kym sa nedosiahne spravna
teplota.

Teplota je nastavend na viac ako 100 °C,
ale obsah vody v potravinach brani v
tom, aby dosiahla danu hodnotu.

Normalny chod.

Znizte teplotu alebo nastavte spravnu teplotu.

Teplota obsahu nddoby nevystupuje
nad 100 °C.

Je mozné, ze tomu brani obsah vody v
zlozkach.

Normalny chod.

Zariadenie sa pocas chodu prilis trasie
alebo prilis vibruje.

Nadoba je nerovnomerne zatazena, ¢o
je pri¢inou nadmerného vibrovania.
Prekrocena maximalna kapacita.
Pouzivate nespravny nastroj alebo
nespravnu rychlost.

Znizte mnozstvo obsahu v nadobe alebo ho
usporiadajte inak a jednotku opat zapnite.

Precitajte si informacie o danom programe a
tabulky odporuc¢anych rychlosti a pouzivajte
spravny nastroj a spravnu rychlost.

Na displeji je zobrazené chybové
hlasenie E:34.

Problém s pripojenim WiFi

Skontrolujte heslo pre Wi-Fi.

Zabudnite na siet WiFi, vyberte

Nastavenia o > WiFi > Zabudnut siet.

Z aplikacie Kenwood World opatovne spustite
nastavenie zariadenia (Appliance Setup).

/,'5\ pomalé blikanie
d.b

Zariadenie nemobze najst znamu siet
Wi-Fi.

Je mozné, Zze zariadenie sa posunulo, Ze je
vypnuty smerovac alebo ze smerovac treba
restartovat.
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Riesenie problémov - pokracovanie

Problém

Pri¢ina

RieSenie

/,'s\ rychle blikanie
C.b

Siet Wi-Fi je k dispozicii, ale zariadenie
nie je mozné spojit s cloudovymi
servermi.

Je mozné, Ze treba restartovat smerovac.
Inak sa obratte na svojho poskytovatela
internetového pripojenia.

Skontrolujte funkénost internetového
pripojenia v lokalnej sieti.

Na displeji sa zobrazuje chybové
hlasenie E42

Chyba suchého varenia (chyba
predvolby pary)

Pridajte vodu do misy

Vysvetlenie pipania spotrebica

1) Jedno rychle pipnutie.

2) Rychle dvojité pipnutie

3) Trojité pipnutie

1) Spustenie alebo zastavenie stlacenim
otoc¢ného ovladaca stroj alebo hlava je
zdvihnutd pocas prevadzky

2) Spotrebi¢ ¢aka - spotrebi¢ vyda
rychle dvojité pipnutie 10 minut a 5
minut pred koncom cyklu udrzania
teploty.

3) Oznacuje nasledovné;
- Ukoncenie predvoleného programu
predvolby
- Ukoncenie manualnej prevadzky
- Ukoncenie cyklu udrziavania teploty

- Ked sa spotrebic¢ chystd miesat.

Standardnd prevadzka

Standardnd prevadzka

Standardné prevadzka

Pri kontakte oddelenia zakaznickej staro

ikonu ponuky ,nastavenia“ a potom vyberte polozku ,About Appliance” (o spotreb

stlivosti moze byt potrebné zadat podrobnosti o verzii softvéru. Najdete to kliknutim na

ich.

Obrazovka displeja zobrazuje “- -“.

Stupnica sa vynuluje.

Bezna prevadzka.

Obrazovka displeja zobrazuje minusovu
hodnotu.

Displej nie je vynulovany a alebo prisady
alebo misa/veko/nadstavec

boli odobrané.

Prisady alebo zlozky su pritlacané oproti
alebo pod zariadenie.

Zariadenie je zatlacené oproti stene.

Bud vynulujte obrazovku, vymente chybajlce
ingrediencie alebo nasadte spat misu.

Uistite sa, Ze na zariadeni ani pod nim nie su
pritlacené Ziadne prisady alebo predmety.
Uistite sa, Ze medzi spotrebicom a akymikolvek
stenami je dostatocny priestor.

Pred odvazenim novych prisad displej
vynulujte.

Obrazovka displeja neregistruje malé
mnozstva.

Odvazené mnozstvo je prilis malé.

Na velmi malé mnozstva pouzite lyzicku alebo
polievkovu lyzicu.

Hmotnost zmenena na obrazovke
displeja.

Spotrebi¢ sa pocas prevadzky posunul.

Pocas vazenia surovin sa dotkla hrana
misky.

Spotrebi¢ vzdy umiestnite na na suchy, rovny,
a stabilny povrch, skoér ako prisady odvazite.
Pocas prevadzky s funkciu vazenia
nepohybujte spotrebicom ani sa nedotykajte
misy.

Pred odvazenim novych prisad vynulujte
displej.

Nie je mozné prepinat rychlo medzi
metrickymi a imperialnymi jednotkami.

Spotrebi¢ sa rekonfiguruje na
zobrazovanie predtym zvolenej jednotky
a merania.

Pockajte 5 sekund a skuste znova.

Vazenie v aplikacii (Hmotnost
zobrazena na mobilnom zariadeni
reaguje pomaly.

Slaba sila WiFi signalu.

Mobilné zariadenie nie je pripojené k tej
istej miestnej domacej WiFi sieti.

Uistite sa, ze zariadenie ma dobru silu
signalu (pokyny, ako ho vylepsit ziskate od
poskytovatela internetovych sluzieb).

Uistite sa, ze mobilné zariadenie je pripojené
k tej istej miestnej domacej WiFi sieti ako
zariadenie (prejdite na nastavenia mobilného

zariadenia a vyberte svoju miestnu siet WiFi).

Ak problém pretrvdava, skontaktujte sa s najbliz§im autorizovanym servisnym centrom Kenwood. NajblizSie autorizované
servisné centrum Kenwood mdzete najst na webovej lokalite www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke $pecifickej pre vasu

krajinu.
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Informacie o ekodizajne
Sietovy port: Jeden WiFi sietovy port, predvolene aktivovany.

Model ¢. TYPE KCL95
Frekvencny rozsah RF: 2412 - 2472 MHz
Maximalny vysielaci vykon: <20 dBm

Komunikaény protokol: IEEE802.11 b, g, n

KCL95 ma jediny sietovy port WiFi a je urc¢eny na pouzitie ako dialkovo ovladané sietové zariadenie.

® Sietovy port je mozné deaktivovat v ponuke nastaveni WiFi a vyberom moznosti “Vyp”.
® Sietovy port je mozné znovu aktivovat v ponuke nastaveni WiFi a vyberom moznosti “Zap”.

Reaktivacia: Spotrebi¢ mdze byt znovu aktivovany z pohotovostného rezimu:

® /o stavu pohotovosti pri zapojeni v sieti: Dotykom sa obrazovky displeja, oto¢enim otocného ovladaca alebo dialkovo cez

aplikaciu.

® 70 stavu pohotovosti v pripade nezapojenia v sieti: Dotykom obrazovky displeja alebo oto¢enim oto¢ného ovlddaca.
® Miska a veko by mali byt stile pripevnené k hlavnej jednotke, aby sa dalo ovladat na dialku.

Resetovanie na vyrobné nastavenia - dolezité

Pri likvidacii spotrebica je dblezité ho resetovat z vyroby, aby sa chranili vase osobné udaje. Po vybere tejto moznosti sa vymazu
vSetky Udaje Wi-Fi ulozené v spotrebici a obnovia sa vyrobné nastavenia. Na resetovanie vasho zariadenia na vyrobné nastavenia

vyberte moznost Nastavenia> Tovarensky reset.

WEBOVA STRANKA

ReZimy Spotreba elektrickej energie
ReZim prevadzkovej pohotovosti bez zapojenia do siete - Po 20 minutach necinnosti 0,2W

sa obrazovka displeja vypne. Sietovy port WiFi deaktivovany.

ReZim prevadzkovej pohotovosti so zapojenim do siete - Po 20 minutach necinnosti 0,7W

sa obrazovka displeja vypne a vSetok sietovy port WiFi zostane aktivovany.

Vyp - Aktivuje sa spinacom na zadnej strane jednotky. 0,0W
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ByAb Aacka, PO3ropHiTb NepLUy CTOPIHKY 3 MaAlOHKaMu

3axXoAM be3neku

YBa)KHO NpoUunTanTe iIHCTPYKLUIiIO Ta 36epeXiTb ii AA NOAAAbLUOIO
BUKOPUCTAHHS.

3HIMITb YNaKOBKY Ta BCI €TUKETKMN.

Y BUNAAKY MOLLUKOAXKEHHSA LUTeKepa abo LWHYpa 3 MipKyBaHb be3aneku
npeACTaBHMK KOMMaHIi Kenwood abo cneLianiCT 3 PEMOHTY, YMOBHOBa>KeH M
KoMMaHieto Kenwood, MOBUHEH BUKOHATK X 3aMiHY, OO YHUKHYTK Hebe3neku.

Ba)xAnBe NOBIiAOMAEGHHSA AASl KOPUCTYBAaUiB 3 eAeKTPOHHUMU MEAUYHUMHU

iMNAaQHTaTaMu

AHAAOTIYHO AO IHLLUMX MPUAQAIB 3 IHAYKLIMHMM HarpiBadeM uen nprAaAs

reHepye MarHiTHI MOAS KOPOTKOIrO Alana3oHy. AKLWo ocoba, Wo npautoe 3

KYXOHHOK MaLUMHO abo mepebdbyBace B He3nocepeAHint OAU3bKOCTI A0 HbOTO,

Ma€E Yy CBOEMY TIAI KAPAIOCTUMYAATOP abo BYAb-AKUN IHLLKM aKTUBHWI

IMMAGHTAT, CAIA MOOKOHCYABTYBATUCA 3 AIKAPEM Mepeas BUMKOPUCTaHHAM

MPUA3AY Ha MPEAMET CYMICHOCTI, LoD YHUKHYTU PU3UKIB AAS 3A000B’SA.

[Nepea BCTAHOBAEHHAM ab0o 3HATTAM HACAAOK, @ TAKOXX MICAA BUKOPUCTAHHSA

M nepeas oYMLLIEHHAM 0D0B A3KOBO BUMKHITb KYXOHHY MalLLUMHY Ta Bia ’epaHamMTe

MepeXxeBuI LLHYP BiA PO3ETKU.

CAIAKYMTE 3@ TUM, LLOO YaCTUHM TiAQ, BOAOCCSH, FOBEAIPHI BUPOOKM | MpOCTOpUM

OAAM HE TOPKAAUCH PYXOMKX YacTUH MPUASAY Ta BCTAHOBAEHMX HAaCaAOK.

He TopkanTeca pykKaMu BHYTPILLHIX YaCTUH LLIAPHIPHOrO MexaHi3my.

HiKOAM He 3aAMLLanTe NMPUAAA BEe3 HarAgAY, KOAUM MPUCTPIV 3HAXOAUTHCSA Y

PEXUMI, BIAMIHHOMY BiA MPUIrOTYBaHHA.

AKLLO BW BUPILLMAK 3aANLLNTU MPUASA OE3 HAarAgAY Mia Yac MPUroTyBaHHSA K,

3BEPHITb YBary Ha HacTymnHe:

O MepeBipTe AOTPUMAHHSA YCIX PEKOMEeHAALIN LLIOAC TeMnepaTypu
MNPWIrOTYBAHHA | MAKCUMMAaAbHOIO OOCArY IHIPeAIEHTIB;

O MnepeKoHauTecs, LLO MPUAAA | LLUHYP PO3TalloOBaHI MOAAAI BIA AlITEW | HE
nepervHaroTbCa Yepes Kpan pobo4yoi MOBEPXHI;

O PEryAdapHO NepeBipanTe, 9K MAE MPUroTYBaHHS | 3aBYaCHO A0AaBanTe
AOCTATHbO PIAVHMW, LLIOD TPKa He MiAFropiAa.

He kKopucTynTeca HecnpaBHUM MPUAIAOM. [lepeBipTe 1 BIAPEMOHTYMTE NOrO:

AVB. PO3AIA «ODCAYrOBYBaHHA Ta PEMOHTY .

BUKOPUCTOBYMTE BUKAKYHO MPU3HAYEeH! AAS LIbOTO MPUA3AY HACaAKN.

3ab0POHAETHCA OAHOYACHE BUKOPUCTAaHHSA AEKIABKOX HAaCaAOK.

He nepeBuLLyMTE MAaKCUMAAbHUX HOPM 3aBaHTa>KeHHS KoMbalHa, a

NPU BUKOPUCTaHHI OYHKUIT IHAYKLIMHOIO HarpiBaHHs He nepesuLynTe

MaKCMMaAbHY MO3HAUKy 3 AITPW Ha BHYTPILHINA NOBEPXHI Yalui.

[Nepen BUKOPUCTAHHAM LLHYPa O3HAMOMTECS i3 BKa3iBKaMU LLIOAO 3aX0OAIB

Besnekn, Lo NOCTavYaroTbCA B KOMMAEKTI 3 HaCaAKaMU AO KYXOHHOT MaLlLWHM,

[MiaHIMaoUM Len npriaaa, 6yAbTe obepexkHi, OCKIAbKIK BiH Baxkkun. [Nepea,

TUM 9K MNIAHATM MOro, MepeKoHamTeca B TOMY, LLO BEPXHA YaCTMHA

EAEKTPOMPUAAAY 3ad>|KCOBaHa, a Yallla, HACAAKM, KPULLKU N MepeXkeBUn LLUHYP

HaAIMHO 3aKPINAEHI.

He apAonycKamTe 3BMCaHHA MepexxeBOro LHYpPa Y AOCIXXHOMY AAA AlITEM MiICL.

[ Yac MepeMilLeHHSa MPUAAAY 3aBXXAU MIAHIMAUTE MOro 3a OCHOBY MIACTAaBKM

Ta TOAOBKY 3MillyBada. HE niagHIManTe Ta He MepeHOoChTe MPUAAA 3a PYUKY Yalli.

CTexkTe 3a TUM, LWob BOAA He MOoTpanvAa Ha BAOK MPUBOAY, MepeXkeBui LLIHYP

abo WTenceAbHY BUAKY.

ByabTe 06epexHi, TOPKaoUNCh KOXXHOI i3 4aCTUH MPUABAY Mia Yac

POOOTU B PEXKUMI MPUIOTYBaHHA abo Biapa3sy nicaa Hboro. 3SOKPEMA LIE

CTOCYETbCHA YALLI, MPOTUBEPV3KOBOI KPNLWKI TA HACAAOK, oCKiAbKK

BOHW 3aANLLAKOTHCHA FAPAYMU TPVBAAMM YacC MNICAA BUMKHEHHSA MPOUAIAY.

AAA BHATTSA U NepeHeceHHsa EMHOCTI BUKOPUCTOBYMTE PYYKUM. HaadaramTe

KYXOHHI pYyKaBULi AAA MPOBEAEHHSA ONepaLin 3 rapadoro EMHICTIO Ta rapsadymMm

HacapaKaMu,

Mo3HauKa A\ Ha BUPOBI MOKa3ye MOBEPXHIO, AKa MOXKE HarpiBaTUCA Mia Yac

POOOTN MPUCTPOIO.

ObeperkHO BUTAramTe Yally MNiCAS TPMBAAOT PODOTI, OCKIABKK BOHa MOXKe By TU

raps4oro.
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AHO Yalll 3aAUMLLAETBCA rapadrM TPUBAAMK YacC MICAA NPUNMMHEHHSA

HarpiBaHHsA. ByabTe 00epeXkHi 1 BUKOPNCTOBYMTE 3aXUCHI KMANMKM,

BCTAHOBAIOIOUM Yallly Ha HETEPMOCTINKY POOOYY MOBEPXHIO.

ByabTe obepexkHi — rapsada napa Moxke BUXOAUTY 3 Yalli MaLlLWHKW, OCODAMBO

BIAKPMBAOUM KAAMaHy NPOTUOBPU3KOBOT KPULLIKK abo MiaAHIMaoYM BEPXHIO

YaCTUHY KYXOHHOT MaLLUMHM.

AKUIO MPOAYKTW MOTPIOHO NepekAacTn 3 Mikcepa A0 BaeHAgpa, 0O0B'A3KOBO

AANTE IM OXOAOHYTU A0 KIMHATHOI TeMnepaTypu i AMLLe NOTIM NepeKkAasanTe A0

OAeHAEPA.

BUKOPUCTOBYNTE BUKAKOUYHO Ti HACAAKM | YaLly, O MOCTaYatoTbCH B KOMMAEKTI

3 UMM MPUAGAOM. 3a00POHAETHCA BUKOPWCTOBYBATW Yally 3 iHLLUMMU

HarpiBaAbHUMU MPUAAAAMU.

3ab0POHAETHCA BUKOPUCTOBYBATU MPOUAGA 3 MOPOXKHBOK Yalletd B PEXXUMI

NPUrOTYBaHHA.

3a00POHAETLCA PO3MILLYBATU CTOPOHHI MPEeAMEeTU B OTBOPax AAA BEHTUAALILI

[TonAaa BCTAHOBAKOBATKM Ha PIBHY MOBEPXHIO, AKHAWAAAI BiA KPatO.

[lepekoHanTecs, WO BIACTaHb BiA MPUASAY AO CTiH CTaHOBUTb He MeHLue

10 CM, a BEHTUASALIVHI OTBOPU HiYMM He 3a6A0KOBaHI. He BCTaHOBAOMTE

NPUAaA MNiA HaBICHUMK LLadaMn,

JAVANS npaBW\bHoT Ta be3neyHol poboTU iHAyKuiMHoro HarpiBada

NepexKoHanTecd, Lo NiACTaBKa AAA Yalli Ta AaBadi TeMnepaTypy YUCTI 1 CyXi.

He KAaAITb MeTaAeBi MpeAaMeTU, Taki AK HOXKI, BUASAKM, AOXKKM | KPULLIKM,

Ha MIACTaBKY AAS YaLlUi/IHAYKLIMHY 30HY, OCKIAbKW Taki MPeAMEeTU MOXKYTb

HarpiBaTUCA.

[1ia Y4acC BUKOPUCTaHHSA LbOrO MPYAAAY, aHAAOTIHHO A0 OYAb-AKOIrO IHLLIOIo

nprAaAY 3 IHAYKUIMHWM HarpiBoOM, He PO3MiLLynTe BiAA HbOro KPeAUTHI

KaPTKW, MarHiTHIi HOCIT ab0o WyTAMBE @AEKTPOHHE ODAaAHAHHS.

He BMKOPNCTOBYMTE MPUAAA AAA CMaXKEHHS MPOAYKTIB Y GPUTIOPI.

[Tepea BXVBaHHAM DKi MepeKoHanTecs, WO BOHa MOBHICTIO rOTOBa.

HAKLLO BWM FOTYETE 3 OAIEHD, 1T KIABKICTb HEe MOoBMHHa nepeBuLLyBaTh 250 MA.

[>KY CAIA BXXMBATW OAPA3Y MICAS MPUIOTYBaHHA ab0 » LUBUAKO OXOAOAXKYBATU

Ta 9KOMOra LBUALLIE CTaBUTU B XOAOANABHUK.

HeHaAe>kHe BUKOPUCTaHHS LIbOro MPYAaAY MOXe MPU3BeCTU AO TPABM.

He TUCHITb 3aHAATO CUMABHO Ha CEHCOPHUW EeKPaH | HIKOAW HEe TOpKanTecs

eKpaHy rocTpuMn NpeamMeTamu.

He BUKOPUCTOBYINTE BIHYMK AAA BaXKKKMX CyMilLen (HanmpuKAaA, X1Mp AAG KpeMy

I LLYKOP), OCKIABKW BU MOXETe MOLLUKOAUTU BIHYMK.

LLIHY P >XMBAEHHSA CAIA 3aCTOCOBYBATU Tak, OO MIHIMI3yBaTV PU3UK

3aMAYTYBaHHSA | CMNOTUKaHHA. [TOAOBYXKYBAAbHI LLUHYPW MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU

AVLLE 33 YMOBMW X ODEPEXXHOro 3aCTOCYBaHHSA. AKLLO 3aCTOCOBYETHCA

MOAOBXYBAAbHUM LLIHYP: 1) BKa3aHI Ha MOAOBXYBAAbBHOMY LLIHYPI eAEKTPUYHI

napamMeTpu MOBUHHI, K MIHIMYM, AODIBHIOBATU €AEKTPUYHKM MapamMeTpam

MPVA3AY; 2) LLUHYP He AeXKaTK Ha KYXOHHIN CTIABHULI abo pobOoYiV MOBEPXHI,

OO 3a0e3neUmnT MOro HEAOCTYXKHICTb AAS AITEN Ta NMOMepPeAnTU CMOTUKAHHS
00 HbOro. AKuWo MPVIASA MAE 3a38MAEHHS, MOAOBXKYBAABHOIO LLHYPa CAIA

0BMPaTU 3->KUABHUM LLHYP i3 3a3EMAEHHAM. EAEKTPUYHI NapaMeTpr NPpUAaAY

3a3HaYeH| Ha HUXKHIM YaCTUHI MPUAAAY.

He pekoMeHAYETbCA KOPUCTYBATUCSA LIMM MPUAIAOM OCODaM i3 0bMeXxeHMU

DIBNYHUMUM aDO MEHTAAbHUMU MOXKAUBOCTAMM abO TUM, XTO MaE HEAOCTATHbO

AOCBIAY B MOro exkcriayaTauil. BulleHasBaH1M ocobaM AO3BOBAAETHCA

KOPUCTYBATNCSA MPUAIAOM TIABKM MICAA MPOXOAXKEHHS IHCTDyKTa>Ky Ta niap

HarA9AOM AOCBIAYEHOT AFOAMHM | AKLLO BOHM PO3YMIKOTh MOB'A3aHI 3 LM

PU3UNKU.

He 3aAuwanTe AiTen 6e3 HarAsAy | HE AO3BOAANTE M rpaTUCA I3 MPOUAIAOM.

Llen npuAaa He MprisHadeHnn AAS BUKOPUCTaHHS AITbMU. TprManTe MPUAAA, |

LLHYP MOAJAI BiA AlTEN.

Llen mpriAaa MpUsHaAYeHUN BUKAIOUHO AAS BUKOPWCTaHHSA Yy NobyTi. KomMnaHid

Kenwood He Hece BIAMOBIAAABHOCTI 3a HEBIAMOBIAHE BUKOPUCTAHHS MPUAGAY

abo MopyLUeHHS NPaBWA eKCrAyaTaLii, BAKAGAGHWX Y LK IHCTRYKUIT.

MaKCUMaAbHE HaBaHTaXKeHHA Ba3yeTbCA Ha HacaaLli MiHi-noapibHIoBaYa,/

IHCTPYMEHTY AAA MepeMeAdBaHHA, Aka MaE HambiAblLLEe HaBaHTaXKeHHA. [HLi

HaCaAKM MOXXYTb MaTW MEHLLI HaBaHTa>kKeHHA.
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® |ler MpUCTPIN He NPpKM3HAYeHO AAS PODOTU Bia 30BHILLHBOIO TavMepa abo
nyAbTa ,A.VICTaHI_I,Il/IHOFO KepyBaHHs.

® He mepemillynTe Ta He MiAHIMaNTe TOAOBKY MiKCepa 3 BCTAHOBAEHOIO
HACaAKOI, OCKIABKM KYXOHHa MalluMHa MOXKe BTPATUTU CTIMKICTb.

® He npautonTe 3 MPUCTPOEM DIAA KpaiB abo HAaBUCAOT PODOOYOT MOBEPXHI,
TAKOXX He 3aCTOCOBYMTE CUAY AAA BCTAHOBAEHHSA HACAAOK, OCKIABKM LIe MOXKe
MNPUM3BECTN A0 HECTADIABHOCTI MPOCTOPOK Ta MOro MepeKnAaHHSA, LLIO AQAI
MO>KE CMPUYUNHUNTU MOLLUKOAXKEHHS.

HacaAKa napoBapka
® [lapoBapKa BMPODBASE Mapy, Aka MOXKe BUKAMKATL OMiKW.

® byabTe obepexkHil MNapa, WO HAAXOAUTD i3 HACAAKM-KOP3WHKK, OCOBAMBO MiA
Yac 3HIMaHHA MPUCTPOK AAR 3aXUCTY BiA BPM30K ab0 NIAHIMAHHA KPWULLIKK
HaMPAMHOI TPYOKKM, MOXKe CMPUYMHUTI OMIKW.

® ByabTe obepedkHi Mnia Yac poboTU 3 BYAb-AKMMM YaCTUHAMKM MPUASAY: OYAb-
aKa pPiAMHA, KOHAEHCAT, YaCTWMHa HaCaAKM-MapoBapky abo YaCcTMHA KYXOHHOI
MaLLUMHW CTatOTh rapadmMm. BUKOPUCTOBYIMTE KYXOHHI PYKaBUYKU.

® 3aBXKAWM BIAKAKOUANTE MPUAAQA BiA EAEKTPOMEPEXK] Nepes YCTAaHOBKOK UK
3HIMAHHAM AETAAEN, Ta Nepes YMLLEHHAM.

3axoau 6e3nekm - HDKa

o OOpobAaanTe M'ACO, NTULIIO, PMOY Ta MOPEMPOAYKTM AO MOBHOT FOTOBHOCTI. He
BUKOPUCTOBYMTE 3aMOPOKEHI MPOAYKTU.

® He niairpiBamTe rotoByY iKY Y MapoBapLi.

MepeA NIAKAIOUEHHSIM AO MepeXXi eAeKTPOoNoCTauyaHHSA

® [NepeKkoHamTecs, WO Hanpyra eAeKTPOMepeXki y BallOMy AOMI BIAMOBIAQE MOKa3HMKaM, BKa3aHMM Ha 3BOPOTHIM YaCTUHI MPUAAY.
® YBATA! MPUCTPIW MAE BYTU 3A3EMAEHUN.

® |ler NpuAaA BIAMOBIAGE BUMOram aAnpekTmnsn €C 1935/2004 CTOCOBHO MaTePIaAiB, LLIO 6E3M0CepeAHbO KOHTaKTYIOTh 3 Keto.

® AGHWI NPUABA BIAMOBIAGE OCHOBHUM BUMOIaM Ta IHLLUWM BIAMOBIAHUM MOAOXEHHAM AvpekTusun 2014/53/EU.

MepeA NepLINM BUKOPUCTAHHAM
®  BuMUNTE BCI ATaAl, AMBUTBCA PO3AIA «AOFASA Ta YMLLIEHHS».

3HaMOMCTBO 3 KYXOHHOK MalunHoto Kenwood
Cooking Chef

[NMoKayk4dmk

[Hi3AQ AASA MIAKAOYEHHSA

BucokoLsuakicH1m npueia (HSO)
HusbkowBmaKicHUM NpuBia (SSO)

Hacaaka AAS MOMilLyBaHHSA
[NepeknAHUM 3aTnckad
»KapocTinka nonaTka
Ckpebok AAA TicTa
[AaMKOBUIN KAKOY
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MpuBIA AAS BCTAHOBAEHHS HaCaA0K @ Onopu pyuok
I_IleBiA ANA BCTAHOBAEHHSA HAaCaAKM AASA @ OnopHe KinbLie
rnoMmiLyBaHHA @ Ckrapani pyukn
3HiMHa Taus
Mikcep G5 Aep>kak ArA SEUb
KpuLLKa BUCOKOLLUBUAKICHOIO MPUBOAY
BepxHsa YaCTUHA KYXOHHOT MaLLMHN MpuMiTKa: HaCaAKU AASl HU3bKOLUBUAKICHOIO NPUBOAY
KpULLKa HU3BKOLUBUAKICHOIO MPUBOAY HUN3bKOLWBUAKICHUY MPUBIA BaLLOi KYXOHHOT MaLLUUHW Mae
Yawwa cooking chef Hapi3He KPINAeHHSA. BiH NpusHadeHun AAS HaPi3HUX HaCaAOK.
BarkiAb MIAHATTA BEPXHBOT YaCTUHW KYXOHHOT MaLLMHM Kynyioum HOBI HaCaAKM AAS HUSBKOLLBMAKICHOTO MPUBOAY, BU

MOBUHHI MepeBIPUTM IX CYMICHICTb 3 KYXOHHOI MalUVHOK. BCi
HapIi3Hi HACAAKM MOXKHaE IAEHTUdIKYBaTK 338 KOAOM BUPOBY, LLIO
noYmHaeTbca 3 KAX, a TakoyK 3@ AOrOTUMOM pPi3bbu , Lo
BKasaHW Ha ynakoBsLi.

AKLIO Balla Hacaaka MaE BAAKOBY CUCTEMY KPIMAEHHSA ,
BaM 3HaA0bUTbea apanTep KATOO2ME, Wwob BCTaBUTK iy
HapIi3HW OTBIP @ BaLLIOT KYXOHHOT MalLUMHW.

AN OTPUMaHHSA AOAGTKOBOI IHGOPMAaLIT BiaBIAGUTE
www.kenwoodworld.com/twist.

PeryAaaTtop LWBMAKOCTI

MNepeMykay >XUBAEHHS

ExkpaH ancnaesa

TepMOKUAMMOK

BunyckHu oTBip

MiaCTaBKa AAS Yallli/30Ha HarpiBaHHSA
BeHTuAAUIMHI oTBOPU

AaBadi TeMmnepaTypu

TenAo3axncHUIN eKkpaH

BIOIGISIOIBIGICISIGIGISIGICICICIO0CI0I0)

;yMOBl/II/l YLWiIAbHIOBaY (3'€eMHUI) IMAKAOUEHHA A0 AOAATKY "‘
POTUMBPU3KOBa KPULLIKa Kenwood World ADD >

KAaanaH AAS AOAABaHHA MPOAYKTIB

K-noaibHa Hacaaka 3 HepXKaBitouol cTaAi Ams. iA”CTpa“iT - E

YKapocTinka rHydka 36rBadka 3a ponomoroto aopatka Kenwood World MoykHa
BiHumMk KOHTPOAKBATM POBOTY MPUCTPOIO 3i cMapTdoHa abo
IHCTPYMEHT AAS TicTa nAaHLLeTa.
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MAKAKOUITE MPUAAA AO MePEeXKi YXUBAEHHSA | HATUCHITb
nepemMuKay >XMBAGHHSA Ha BAOLLI eAeKTPOABUIYHA.

2  BrbepiTb HanalWTyBaHHA O > WIFi > TTIAKAROUNTUA |
AOTPUMYMTECH IHCTPYKLIM Ha CEHCOPHOMY eKpaHi.

PIN-koA

o HeobXiaAHO BBECTM MiCAA BIAMOBIAHOIO 3anMTy AOAATKa
Kenwood World.

o [lpuaaa MoyKe MIAKAKYUTU, TiIAbKK AKLLO PIN-KoA
BiAODOpAarkaeTbCca Ha ekpaHi ancraea. Axuo PIN-koa
BBEAEHO HEeMnpaBUAbHO, AOTPUMYMTECH IHCTPYKLIN AOAATKY
Ta MOBTOPIThb.

o LLob6 Bian0bpaznTh PIN-KOA NPUCTPO, BUOEPITH YCTaHOBKM
o > WiFi > [TIAKAKOYITBCS Ta AOTPUMYMTECH BKA3iBOK Ha
eKkpaHi ancraes (AnLe Npu niakAtoYeHH Ao WiFD.

MpuMiTKa:

WiFi

Mpautoe AvLe 3i cTaHAapPTOM 3B'A3ky IEEE802.11 b, g Ta n Ha
yacToTi 2,4 U,

CyMicHicTb

Nonatok Kenwood World cyMicHUM 3 ocTaHHiMK Bepcigmu iOS
i Android.

CKMAQHHS 3aBOACbKUX HAaAALUTYBaHb
Ba>xAuBo

YTUAIBYIOUM MPUAAA, BAaXKAUBO CKUHYTK 3aBOACHKI
HaAaLITYBaHHSA AAS 3aXMUCTY BalUMX MNEPCOHAABHUX AQHMX.
BumbpasLuy Lo onuito, byae BUAAAEHO BCi aaHi WiF,

LLIO 36epiratoTbCa Ha NPUAAAI | BIAHOBAEHO 3aBOACHKI
HaAaLUTyBaHHSA.

o6 CKMHYTU 3aBOACBKM HAaAALLUTYBaHHSA MPUCTROLO,
BMOEPITb YCTaHOBKM o >CKMAAHHA 3aBOACBKUX
HaAalUTyBaHb.

AK KOPUCTYBATUCH KYXOHHOMK MaLLUMHOM
Cooking Chef Connect

AMB. iAlocTpauii E - n

BAXXAUBO

[NepeKoHamTeca B YNCTOTI 30HM HarpiBy, AaBadiB
TeMNepaTypu Ta 30BHILLHbOT MOBEPXHI MIACTABKU AAA
YaLli. Y NpoOTUAEKHOMY BUMAAKY OPYA MOXKE BMAVMHYTY Ha
pPOBOTY AaBaya TeMnepaTypu Ta MOripLLNTU AKICTb POBOTH
MaLLMHW.

MNepeBipTe, Y BCTAHOBAEHI BCi KPULLIKW, | TEMAO3aXUCHUIN
eKkpaH. Y NpoTUAEXKHOMY BUMNaAKY OYHKLISA HarpiBaHHA He
npauroBaTUMeE.

MIAKAKOYITE MPUAGA AO MEPEXKI YKUBAEHHSA | HATUCHITb
nepemMmKay >XMBAEHHS.

MNoBEPHITb BaKiAb MIAHATTA BEPXHbOT YaCTUHM MaLLUMHK 3a
FTOAMHHUKOBOI CTRIAKOKD | MiAIMManTe BEPXHIO YaCTUHY,
AOKW BOHa He 3adiKCcyeTbCs.

HaTurckoM i pyxom Bropy 3adikcymTe TenAO3axUCHUN
eKpaH A0 YNOpY A0 HVKHBOT CTOPOHM BEPXHBOT YaCTUHM
KYXOHHOT MaLLMHK. 3ab0POHAETLCA 3aCTOCOBYBATU
TENAO3aXMCHUIN eKpaH 6e3 NPaBUAbHO BCTAHOBAEHOIO
rYMOBOIO YLLIIABHEHHS.

Mia Yac poboTtn Cooking Chef Connect 6e3 Harpisy HemMae
HeobXiAHOCTI BCTAHOBAIOBATU TEMAO3AXUCHUIM eKpaH,
AKLLIO He BUKOPUCTOBYETbCSA 3aXUCT Bip OpPU30K. AVB.
PO3AIA «AK BCTAaHOBAIOBATW Ta KOPUCTYBATUCA KPULLIKOK
AN 3aXUCTY BiA BPU3OK».

BcTaHOBITL Yally Ha MIACTaBKY.

BCcTaHOBITb MOTPRIOHY HAaCcaAKy Y MPUBIA AAS BCTAaHOBAEHA
HacaaAoK abo y NpuBIA AAA BCTAHOBAEHHSA HAaCaAKWU

AAS MOMIiLLYBaHHA (AKLLO 3aCTOCOBYETE HACAAKY AAA
MOMILLYBaHHSA), AAS YOro BCTaBTe LUTMP B KaHaBKY, a MOTIM
MOBEPHITb, LLI0O HacaaKa BCTaAa Ha Micle.

LLlo6 3HATY HAaCaAKY, BUKOHAWTE OMNMCaHni BULLIE KPOK
5y 3BOPOTHbOMY Mopaaky. (LLIo6 3HATK Hacaaku nicaa
NPUroTyBaHHSA, 0O0B'A3KOBO KOPUCTYMTECH KYXOHHUMM
pyKaBuMUAMM).
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6 o6 onycTUTU BEPXHIO YAaCTUHY KYXOHHOT MaLUWHN,

TPOXM MIAHIMITB Ti, @ MOTIM MOBEPHITb BaXKiAb MiaAMOMY
33 rOAVMHHUKOBOK CTPIAKOK. ONyCTiThb Yy dpikcoBaHe
MOAOXKEHHS.

HacaaKa AAS NOMiLYBAHHA — MiA Yac BUKOPUCTAHHSA
HaCaAKWM AAS MOMILLYBaHHA MOXKHa TaKO>X BUKOPWCTOBYBATU
AOMOMIKHWI 3aTKCKau, LLOO MOKPALLUMTK NPOLEC, TaKoXK
AVIB. PO3AIA «AK BCTAHOBUTW | 3HATU AOMOMIDKHUM 3aTUCKaY
MilLlaAKM». HacaaKy AAS MOMILLYBaHHA TakoX MOXKHa
BUKOPWCTOBYBATK PA30M i3 BiHYMKOM. He BUKOPUCTOBYHTE
HacaAKY AAS MOMiLLYBaHHA Pa30M 3 iHCTPYMEHTOM AAS
TicTa.

Ak kopucTyBaTmca Cooking Chef Connect —
PYYHUN PEXKUM

1

[MOKAQAITb Y Yally BIAMOBIAHI IHFPEAIEHTW, KOTPI MOTPIOHO
NPUroTyBaTK/3MillaTu.

BcTaHOBITb HEOBXIAHMI Yac, LUBMAKICTb Ta TeMnepaTypy.
MpuMITKa: AAS BUKOPUCTAHHA KYXOHHOT MalLMHKM aK
Mikcepy 6e3 Harpiy BunbepiTb «Offy (BuMKHEHO) nia Yac
BCTa@HOBAEHHS TeMnepaTypw.

[1OBEPHITb PErYAATOP LUBUMAKOCTI MPOTU MOAMHHUKOBOT
CTPRIAKM AAST BYMUHOK MOMILLYBaHHSA Ta pobOTU iIMMYALCIB.
[1OBEPHITL PErYAATOP LWBUAKOCTI 3@ FOAVMHHWKOBOO
CTPIAKOIO AAS PODBOTM Ha MOCTINHIM LUBUAKOCTI.

3 HaTUCHITb PEryAaTOP WBUAKOCTI AAS 3aMyCKY.
4 AAA 3YMVHKK POBOTH Y BYAb-SKMIA Yac HaTUCHITb

PErYAATOP LUBUAKOCTI. AKLLO MPUAAA MPALIOE B PEXMMI
NPUroTyBaHHA IKi, byabTe 06epeXkHi, OCKIAbKW BiH
HarpiBaeTbCs.

Pe>kM BUCOKOT LLUBUAKOCTI Ta BUCOKOT
TemnepaTtypu (BLUBT)

AAS NepeMillyBaHHA Ha BUCOKIV LUBUAKOCTI 3@ TeMrepaTypu

noHaa 60 °C

® BubepiTb Yac (3a HAFBHOCTI), LUBUAKICTb Ta TeMnepaTypy
60 °C abo BuLLe.

® Ha eKkpaHi 3'aBUTbCA MONEepeAXKeHHS NPo nepexia, y
pexkmum HSHT (BLLBT).

® [lpoynTaBLUW i 3PO3YMIBLLUM MOBIAOMAEHHS, HATUCHITL yes
(Tak), Wob niaTBEPAUTU BXia Y peskum HSHT (BLUBT).

® HaTUCHITb PEryAaTOP LWBUAKOCTI AAS 3arycCKy.

Lo pyHkuito MOTPIBHO BUKOPUCTOBYBATU TIAbKU

3 BiHUMKOM i/a60 HacaAKOIO AASl MOMilLyBaHHSA. He

nepeBuLLYTe MAaKCUMAAbHOIO 06’€MY roTyBaHHSA 3 AiTpM,

TaKO)XX 3aBXXAMU NepeBipsAnTe, YN BCTAHOBACHO KPULLUKY AAS

3aXMUCTYy Bia 6pu3okK. He 3aAMwIaiTe KYXOHHY MaLLUUHY 6e3

HarAsAy.

5 LonHo nporpamMy byae 3aBepLUeHO, MPUAAA NOAACTb 3

3BYKOBWX CUITHaAW.

® [IpuMiTKa: AKLLO Yac He BYAO BCTAHOBAEHO, MpoLecKH

HarpiBaHHA | 3MilLyBaHHA aBTOMATUYHO 3aKiHYaTbCA, KOAU
TanmMep BIAPAXYE 8 FOAMH.

6  AAS 3YNUHKKM HarpiBaHHA NEPEeMKHITbE TeMnepaTypy vy

NoAOXKeHHSA «OFF» (BUMKHEHO). AAA 3YMVHKKM poboTn y
OYAb-AKWMIN YAC HATUCHITb PErYAATOP LUBUAKOCTI.
BaXKAUBO — FKLLIO Y OYAb-AKWIN YAC BEPXHSA YacTuHa
MaLLUHK MIAIMMAETbCA NPOTArOM POBOTU, HArpiBaHHA

| IHCTPYMEHT Yalli 3yNUHATLCA | He 3anyCTATbCH, KOAM
BEPXHSA YaCcTMHA MalUWHK ONYyCTUTbCA. AAS MOBTOPHOMO
3anycKy MiKcepy OnyCTiTb BEPXHIO YaCTUHY MaLUVHW i
HATWCHITb PEryAaToOp LUBUAKOCTI.




BI/IKODI/ICTaHHﬂ 3aAaHUMX MPOorpamMm

AMB. iAlOCcTpauii E - E

1 BunbepiTb MEHIO MOMepeAHbOro HaAalTyBaHHS.

2 BwbepiTb MonepeaHbOo BCTAHOBAEHE HAaAALLTYBaHHS.

3 AOTPUMYMTECH IHCTPYKLIM Ha eKkpaHi AMcnAes.

4 AAS 3YMUHKKY POOOTU Y BYAb-AKUIN YaC HATUCHITb
PEryAaTOp LWBUAKOCTI. ByabTe obepeskHi, OCKIAbKM Yalla i
HacaAKM HarpiBaroTbCS.

[icAa MpUroTyBaHHA

® ByabTe 06epeXXHOCTI, TOPKaUYUCb 6yAb-KOT YaCTUH
NPUAAAY NiA Yac peXXUMy NpUroTtyBaHHA a6o Bippasy
nicaa Hboro. OCOBAUBO LIE CTOCYETbCSHA YALLI
TA HACAAOK, OCKiAbKM BOHU AOBIO 3aAULLIAIOTbCS
FTAPAYNMMU nicAa BUMKHEHHS MPUCTPOIO.

®  BUKOPUCTOBYMTE PYYKM 3 0OOX CTOPIH, LLIOO BUMHATU
Ta nepeHecTu Ti. BUKOPUCTOBYMTE PYKaBUUKU AASA
AYXOBKM MPK pOOBOTI 3 rapsaqoto Yalloo Ta rapsadrmMm
IHCTPYMEHTaMU.

® AHO Yalli 3aAVLLAETbCA rapayYnM TPUBAAKIN Yac
MiCAS NPUMNMHEHHA HarpiBaHHA. ByabTe 06epeskHi I
BUKOPUCTOBYNTE KUAVMOK, LLIO AOAQETHCH, AASA 3aXUCTY
HEeTEPMOCTINKMX POBOUYMX MOBEPXOHb.

Miaka3ku Ta nopaam

® [lia Yac NPUroTYBaHHSA AESAKUX CTPaB, OCOBAMBO TUX,
LLIO MICTATb BaraTto BOAM, BU HE 3MOXKETE AOCATTH
TEMNepaTypu NPUroTyBaHHa BuLle 3a 100°C (TomMy Wwo
s TeMnepaTypa € TOYKOK KUMIHHSA BOAW).

®  AOAAMOUM IHIPEAIEHTW B Yally Mia Yac NnpUroTyBaHHS,
3MEHLLYMTE LWBUAKICTb 3MilLLYyBaHHSA | A0AaBanTe
IHFPEAIEHTU MOBIABHO Ta PIBHOMIPHO.

®  AAA LLUBUMAKOIO HarpiBaHHA COYCiB BUKOPUCTOBYNTE
PEXKMM 3 MOCTIMHUM MOMILLYBaHHSIM.

® KLU0 BM BUKOPUCTOBYETE MPOTVOPU3KOBY KPULLIKY,
3aBXKAM 3HIManTe i, mepLd Hi>XK NiAHIMATK BEPXHIO
YaCTUHY KYXOHHOI MalUMHK. He 3abyBawTe Npo Te, WO
Ha NPOTMOPUIKOBIN KPULLILL Ta TEMAO3aXUCHOMY eKpaHi
HaKOMMYYETbCHA KOHAEHCAT.

® [liaAHIMaTU BEPXHIO YAaCTUHY KYXOHHOI MalLVHK, CAIA
MOBIABHO, W06 PIAMHA, WO MOrAa HAaKOMMYUTUCH Ha
BHYTPRILLUHIV CTOPOHI TEMAO3aXMCHOIO eKpaHy, MorAa
CTEKTU Ha3aA y Yally.

®  YoTumpuW AOCTYMHI GYHKLIT 3YMUHKIKM MOMIiLLYBaHHSA
AO3BOAAIOTb 0BMPATH BIAMOBIAHI PEXKVMU AASA
KOHKPEeTHMX peLenTiB. AedKi peuenTu BuMaraTb
6e3mnepepBHOro NOMIiLLYBaHHSA, LLOD iHFpeAieHTr
He MPUAMMIAAM A0 AHA Yalli, IHLWI - BUMaratoTb
NepioANYHOro NOMiLLlyBaHHS, OO CTpaBa MaAa
HeobXiAHY KOHCUCTEHLLHO.
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Py4He kepyBaHHA (AOAATKWN)

1 BuUMMITb BUCOKOYACTOTHY/HM3bKOYACTOTHY KPULLIKY
(SIKLLIO 3aCTOCOBHO).

2 BcTaHOBITb KPINAEHHA BIAMOBIAHO A0 KOHKPETHUX
IHCTPYKLUIN, O BXOAATb AO KOMMAEKTY.

3 HanawTymnTe HeobxiaAHUM Yac | LUBUAKICTb (AMB.
IntoCcTpauii L - M). AAS 3anyCKy HaAaTUCHITb Ha AMCK
YAPaBAIHHS.

|06 3yMUHUTU NPUCTPRIV Y BYAb-AKUIM MOMEHT, 3HOBY

HATUCHITb Ha AMCK YMPaBAIHHSA.

AK 3HIMaTW | BCTAHOBAKOBaTW KPULLIKM

KpuLlKa BUCOKOLUBUAKICHOrO NMPUBOAY

1 LWo6 3HATK KPULLKY, NIAHIMITE PYUKY Bropy.

2 o6 BCTAaHOBUTU KPWLLKY, MOKA3AITb il Ha OTBIP i
HaTUCHITb BHW3.
KpuLLKa HU3bKOLUBUAKICHOIO NMPUBOAY

1 o6 3HATU KPWILLKY, Bi3bMITbCA 3@ PYYUKY 3HU3Y i
NOTArHITL i1 HA30BHI.

2 o6 BCTaHOBUTM KPULLIKY, BCTaBTe 3axBaT 3BEPXY
KOULLKW Y 3arAMBAEHHSA OTBOPY | HATUCHITb, LLIOG6 BOHa
BCTaAa Ha MicLe.

HAK 3aCTOoCOBYBaTM beHKLI,iFO 3Ba>XyBaAHHA

AMB. iAIOCTpaLIi'I'

BribepiTb dyHKLUIHO 3BaXkyBaHHSA O Ha CEHCOPHOMY eKpaHi.
BcTaHoBITE Yaldy.

BCcTaHOBITb HYAb Ha LLIKAAI.

3BaXKTE IHFPeAIEHTH.

AAS 3MIHU MOAYAIB TOPKHITbCA KHOMKKM Unit (MoayAb) Ha
eKpPaHi 3BaXKyBaHHS.

MounMiTKa: 3aBXXAW BCTAaHOBAIOUTE MPUAAA Ha CyXY, PIBHY
TBEPAY MOBEPXHIO AAS BUKOHAHHS 3BaykyBaHHSA. He
3aCTOCOBYMTE TUCK A0 MiKCepy abo Yalli Nia Yac 3BaykyBaHHS,
OCKIABKW L& BMIAMHE Ha TOYHICTb MOKa3HMKIB Baru.

DYHKLIA 3BaXKyBaHHA MOXKe BYTU BUKOPUCTaHa, KOAK BEPXHA
YacTMHa MalUMHK onyLeHa abo niaHATa.

DyYHKLIS 3BaykKyBaHHA € TOYHOKO AO 6 K.

a h~h wnN -




TabAMLS 3aBOACBKMX HaAalLlTyBaHb

3aBOACbBKI HAaAALLTYBaHHA MOXXHa 3MIHIOBaTK Y BIAMOBIAHOCTI AO BaLLMX peLenTiB 3a MOXXAUBOCTI.
He3MiHHI HaAaLUTYBaHHSA MO3HAYEHO @ MO3HAYKOLO.
Koamn Ha ekpaHi BianobparkaeTbcsa «Heating» («HarpiBaHHS»), TarMep He PO3MOYMHAE 3BOPOTHIM ODAIK, AOKM He Byae AOCATHYTO

NPaBUAbHOI TEMAEpaTypPW.

CrpaBa

PekoMeHAOBaHa
Hacaaka

3aBOACDHKI
HaAaLUTYBaHHSA
(peryatoroTbcs)

MiairpiBaHHsa

PeuenTtu / BUKOPUCTaHHS

36VBaHHA AEYHUX
BiAKIB

1 xB. 15 cek.
(15 cek.-5 xB)

Makc

OFF (BMMKHEHO)
n
o

HAeyHi BIAKK AAS LUOKOAAAHOMO
MyCy

BicksiT

1xB.
(30 cek. - 5xB)

1 — Makc.

(<‘>1 - Makc)
OFF (BUMKHeHO)
n

o

BpuTtaHcbKkMi BICKBIT, Kankemnku

3aMillyBaHHS TicTa

10 xB.
(1 xB - 30 xB)

MiH a0 1

(MiH - 2)

OFF (BUMKHeHO)
n

o

Poraauku, niya

Po3zcTotoBaHHS TicTa

OFF (BMMKHEHO)
a

30°C

(25-35°C)

PO3CTOOBaHHSA APIPKAYXKOBOIO
TicTa

TeMnepyBaHHA
LLIOKOAQAHOT Macu

10 xB.
(5 xB.-2r0A.)

¥1a

60 °C

LLlokoAaaHWIN MyC

LliBenuapcbka
MepeHra

10 xB.
(1xB - 20 xB)

Makc

40 °C

OcHOBa AN MACASIHOT FAa3ypPi

ITaAiMCbKa MepeHra

4 XxB.
(1xB - 20 xB)

BLLUBT 6
(<‘>1 - Makc)

C
2
i
C
(7
i
C
2
i
O

2
i
®
‘2
i
C
(7
i
C

60-85 °C

AVMOHHUK 3 MEPEHIror
TopT-6e3e 3 MOPO3VBOM

DPYKTOBUN KOMMOT

20 xB.
(5 cek.-2 roa.)

71

HauMHHA AAS TICTEYOK, TOMIHIM
AAS AECEepPTIB

F1-F4 § e2°c
104 °C
[MonkopH 10 xB. AAS CBI>XOrO AOMaLLHbOro

(5 xB -10 xB) MOMKOPHY

OFF (BUMKHEHO) * AAS HAMKpaLMX pe3yAbTaTiB

& 3aBXKAM BUKOPUCTOBYNTE 3aAaHY
byHKLUIO.

180 ‘C @
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TabAMLSA 3aBOACBKMX HAAALWTYBaHb - [TPOAOBXKEHHS

CTtpaBa PeKOMeHAOBaHa 3aBOACDHKI MiairpiBaHHs PeuenTtu / BUKOpUCTaHHS
HacaAka HaAaLUTYBaHHS
(peryAorTbcs)
Mapa @ 20 xB. Nococb en Papillote
(5 xB - 45 xB)
> OFF (BUMKHEHO)
AN
o
§ 1woca
Bce B oaHIM cTpaBi @ 40 xB. 30 XxB. BoAoHbese
(5 cek. -8roa.) @ a
- s ‘ 3- ‘4 [P a 4
& i F1-¥+4) i 62°C
103 °C-140 °C a
Cyn 3i WwMaTo4KamMm Cl_) 20 xB. 30 xB. MiHecTpoHe, BYAbMOHMN
(5 cek. - 8roa.) @ a8
<>3 —_ <>4 <>4
b3-4 >
<‘[>1 - <[>4> ﬂ 62°C
103 °C-140 °C [+

[MoBiAbHE FrOTYBaHHSA

2 roA.
(5 cek. -8roa.)

T3-74

M’aco No-BypryHACHKI

F1-%4) 8
98 °C-140 °C ﬂ 62°C
n
o
peLLeI_IT 9 OnycTiTb MOAOBKY Mikcepa, a NoTIM YyCTaHOBITb MPUCTRIN
CAMBOBMWA MapMHaA ANA 3a.><MCTy BlA 6p!/|3or<.
10 BubepiTb 3aBOACHKI HaAALLUTYBaHHSA CTPaB AAA MapOBaPKM

200 r rpo30pP0ro PIAKOro MeAy

40 r M’SKUX CAUB
40 ma BoAM

1 TIOKAGAITB BCI IHFPEAIEHTU Y MIHIMOAPIDHIOBAY/MANHOK.

[ocTaBTe Y XOAOAMABHUK Ha Hid. 12
2 BcTaHOBITb HAacaAKy Y CTaLioHapHUIM MiKcep. El
3 BBIMKHITb IMOYABCU Ha 4 CEKYHA.
4 KopucTtymTecs 3a peLenTypoto.
15
Hacaapka-napoBapka
AmuB. i/uoc1'pa|.|.i'|' 16
® [1pU BUKOPWCTaHHI HAaCaAKM-MapOBapKy, BCTAHOBAKONTE
KYXOHHY MalnHy Cooking Chef akomora aaAi Bia CTiH Ta 17
HaBICHMX LUad: Napa Moxke IX MOLLKOAUTM.
® AoaAaBanTe NpUNpaBu MicAa 3aKiHY4eHHa npouecy
roTyBaHHA. Lle AoonoMoyke 3anobirti nossm NAam abo
nodapbyBaHHA Ha YaLli 3 H/>K CTaAI.
1T YCTaHOBITb 3HIMHY TaLtO Ha FAAAKY MOBEPXHIO. Pyukn
CKAQAITb BCEPEAVHY KOLLUMKA. b
2 YCTaHOBITb OMOpPHE KiAblLle Ha Talto Tak, Wob onopu pydoK
[ )

Ha KiAbLi criBMaAn i3 BUpi3aMu, LLO MatoTb dopMy Bykeu V

i HAAQLWITYMTE Yac NpuUroTyBaHHsA (9K 3a3HadyeHo B TabAuLi
«PekoMeHAOBaHUM Yac roTyBaHHS»). AAS 3anycKy
HATWCHITb PEryAaToOp LUBUAKOCTI

AO3BOAAE rOTYBaTV MPOTArOM HEOOXIAHOIO Yacy.
3HIMITb MPUCTRIN AAS 3aXUCTY BiA OPU3OK.

[MiAHIMITE TOAOBKY Mikcepa.

MiAHIMITE HACAAKY-MAPOBAPKY 3a PYUKM. ByabTe 0bepeskHi
— TPVMaWTe Py4dKM Tak, o6 BOHU HE MOMAKM CKAACTMUCA
BCEPEAMHY.

[NocTaBTe Hacaaky-MapoBapKy Ha BEAWKY TapiAKy abo y
BIAMOBIAHWI KOHTENHEP.

Po36AOKYMTE PYUKWM Ta CKAAAITL iX BCepeAnHy. 3HIMITb
OrMnopHe KiAbLe Ta MIAHIMITbE PYYKWN.

BumMIiTh roToBI IHFpeAIEHTN.

YBara!

ByabTe 06epedXkHi Nia Yac po60TH 3 NPUAAAOM: BYAb-
fIKa piAMHA, KOHAEHCAT, YaCTUHA HAacaAKU-NapoBapKu
a60 YacTUHA KYXOHHOT MalLlMHU CTalOTb rapsuyMMu.
BUKOPUCTOBYNATE KYXOHHI PYKaBUUKM.

[ia Yyac BUKOPUCTaHHA HAaCaAKM-MNApOoBapPKK, He
BCTaQHOBAKOWNTE HaCaAKM AAS BUMILLYBaHHA.

Mia Yac BUKOPUCTAHHA HAaCaAKM-MapOoBapKM, He
KOPUCTYMTeCs Yalleto Mikcepa.

Ha Tau,i.
3 PoskpumnTe pydkin Ta 3adikCcyimnTe iX Ha onopax .
4 TIOKAQAITb IHFPeAIEHTH Ha Tauro. OBOYI CAIA PETEABHO

MOMUTU Ta MOYNCTUTU. °
5 AopanTe 3a3HadeHy KiAbKICTb BOAM AO Yalli (AMBUTbCSA

PO3AIA «[Topaak CTOCOBHO MPUrOTYBaHHSA MPOAYKTIB»).

MNepeBaXkHO BUKOPUCTOBYMTE PIABTROBAHY BOAY, OCKIAbKY °

Lle 3BMEHLLYE PU3MK YTBOPEHHSA HaKMMy Ta MOABU MASM. °
6 YCTaHOBITb 3i6paHy HaCaAKY-MapoOBaPKy Ha Yyally Ta

3adikcymnTe. °
7 YCTaHOBITb TEMAO3aXMCHUW LLIMTOK Ha FOAOBKY Mikcepa.

8 YCTaHOBITb Yallly Ta HAaCaAKY-MApPOBAPKY Y KYXOHHY

MaLLUHY.

MiaKasKu Ta nopaaun

PiaAVHY, O 3aAMLLMAGCS B Yalli, MOXKHa
BUMKOPUCTOBYBATU AAS MPUTOTYBaHHSA cyny abo
OYAbNOHY. OBepeskHO: PiAVHa Ay>Ke rapsada.
3aAMLLIanTe TPOXM MICLS MK LLIMaTOUYKaMU iHIPEeAIEHTIB.
BeAUKy KIABKICTb MPOAYKTIB, LLIO FOTYIOTbCS, CAIA
nepemillaTy NiCAS 3aKiHYeHHS MOAOBUHY LIVIKAY.

AASA PIBHOMIPHOIO rOTYBaHHA LLMATOUYKM MaloTb BYyTH
OAHAKOBOIO PO3MIpPY.
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®  HKLLO BW rOTYETE Ha Napi BiAbLL OAHOIO TUMY MPOAYKTIB ab0 AKLLO AAA MPUTOTYBaHHA AEAKUX IHIPEAIEHTIB MOTPEOYETHCHA
MeHLLe Yacy, AoAamTe iX NisHiLle.

® KLU0 BM BIAKPUETE KPULLIKY HaNpPAMHOI TpyOkM abo 3HIMEeTe MPUCTPIN AAS 3aXUCTY Bia OPU30K, Mapa BMNapyETbCS | Mpouec
NPUIroTYBaHHSA MOXKE 3aTArHYTUCA.

® [1icAa TOro, K KyXOHHa MallVHa BUMUKAETbHCSH, IHMOEAIEHTU LI MPOAOBXKYIOTb FOTYBaTUCA, TOMY BUMMaWTE iX HeramHo.

®  HKLLO MICASA 3aKIHYEHHS LIMKAY IHIPEAIEHTU HEAOCTATHBO MOTOBI, 3MIHITh HaAALLTYBaHHSA Yacy. ABo Tpeba A0AaBATU BEAUKY
KIABKICTb BOAM.

®  3a3HayeHu y TabAMLi Yac roTyBaHHA — Le AMLLIe pekoMeHAaLil. [Nepea A0AaBaHHAM CTPaB A0 CTOAY, MepeKoHamTecs, Lo BOHM
roTOBI.

® He BMUKaMTe NpUAaa 6e3 BoAU, AOAANTE HEODXIAHY KiIAbKICTb.

[MOACHEHHSA 3HaYeHb eKpaHa

Off

Status Information

o TOPKHITLCSA LbOro 3Hayka, LWob BIAKPUTY MeHIO HaAaLLITYBaHb.

[SE Preset Menu ] TOPKHITBCA LUbOro 3Ha4Ka, Wob BIAKPUTU MEHIO MonepeAHbO BCTAHOBAEHUX MPOrpam.
‘ﬁ’ TOPKHITBCSA LIET MO3HAUKM AAS 3BaAXKYBaAHHSA IHIPEAIEHTIB B Yallli.
@ Mokasye BMBpaHUiM Yac y roarHax (roa), XBUAMHaxX (XB) Ta CeKyHAAX.

Mokasye BMOpaHi 3yrnnHKY NMOMiLLYyBaHHS.
0\ AKLo obpaHa nepeprBYacTa LBUAKICTb (2 = 4) 30BHILLUHE KiAbLe MOCTYMNOBO
30iAbLLYBATUMETbLCA, @ NPUAaA Byae NepeMillyBaTy, KOAU BOHO ByAe 3anoBHeHe.

Moka3sye BMOpaHy TeMrepaTypy.
ﬂ BAMMatoumn, yepBoHe TAO MOKAa3YeE, WO MallvHa NpaLtoe B PeXXMI Harpisy.
MNoCTiMHe YepBOHE TAO MOKAa3YE, L0 MallMHa AOCArAa HaAaLLTOBAHOI TeMnepaTypw.
980(: MNepepurBYacTa CTPIAKA, LLIO BKA3YE BHW3, O3HAYaE, Lo NPUCTPIN OCTUTaE.

n Bkasye, Lo HaAalwTyBaHHSA (Yac, WBMAKICTb abo TeMnepaTypa) He Moxke

n KOPUryBaTuCS.

IHbopMaLis Npo cTaH TekcT BipoOparkae iHDOPMaLLito MPO CTaH.

Bkasye Ha Te, WO Yalla, ii BMICT Ta ByAb-SAKi BUKOPWCTOBYBaHI YaCTUHK rapsadi. byabte
zzz obepedkHi.
g Bkasye, o npurAaa NiAKAKOYEHO A0 Mepexki WiFI.
-
L)
®
[Noka3ye, WO NpurAaA NPaLtoe B PeXXMI BUCOKOI LLBUAKOCTI Ta BUCOKOT TeMnepaTypu
' (BLLUBT)
[ J

MoBEpPHITb PEryAaTOR LUBUAKOCTI MPOTU MOAMHHUKOBOT CTRIAKU AAS 3YMNHOK

HOMiLUyBaHHq o pO6OTM iMHyAbCiB.
[OBEPHITb PEryAaTOR LUBUMAKOCTI 3@ FOAMHHMKOBOK CTRIAKOKD AAS PODBOTK Ha MOCTINHIN

LLUBUAKOCTI MiH — Makc.
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PeuenTu

PeuenT

BUKOpPUCTOBYBaHUMN
iHCTpYMeHT

MonepeAHi
HaAalWTyBaHHS /
HaAalwuTyBaHHS BPYUYHY

IHrpeAieHTH

MiHecTpoHe

Cyn 3i WwMaToukamu

@ 20 xB
(7 $2- %3

§ o8c

AopaNTe HacTyrnHe Bce Biapasy:
100 r naHueTw, HapizaHoi Kyburkamim
2 3YDOYUVKU YACHUKY, MOAPLIOHEH
50 r pwcy Apbopio
2V2 CT. A. TOMATHOrO rnope
70 r caBOMCbLKOI KanycTu
T4. A. CYLIEeHOro po3MapuHy
2 4. A, WaBAIi
1 MaAnuKa cenepu, HapiaaHOoI LLIMaTOYKaMM
60 r umbyai-nopewn, HapizaHoI LLUMaTOYKaMU
75 r UMBYAI, Hapi3zaHoI ckmboykamim
75 T MOPKBW, Hapi3aHOI LLIMaATOYKaMuM
1A rapayoro oBOYEBOI CUPOBUHM
Cinb i nepelb

AroBuymHa CTporaHos

Bce B oaHIM cTpaBi

AopanTe HaCcTyrnHe BCe BiApa3y:
600 1 AAOBUYUHW, HapPIi3aHOI Ky bmKamu
1CT. A, manpukm
1CT. A. BEPLUKOBOro MacAa
1 3yBUUK YAaCHWKY, r1oAPIOHEeHM

200 r rpwbiB, HapPI3aHUX LLIMATOYKAMM
400 r M'9CHOro ByAbOHY

150 r UMBYAI, Hapi3aHOI LLIMETOYKaMU
300 r MOpPKBW, HapI3aHOI LLIMATOYKaMM

200 MA OAMHAPHUX BepLUKiB
1CT. A KYKYPYA3SHOIO KPOXMaAIO }
T1cT. A. BOAW
Cinb i nepelb

3MiLLIaTH
pasom

BepLukn AHraes

HaAalTyBaHHSA BPYUHY

AopanTe HacTyrnHe BCe BiApa3y:

250 r MOBHOUIHHOMO MOAOKa
@ 15 xB 250 r MoABIVHUX BEPLLKIB

14. A. BaAHIABHOIO eKCTpaKTy
7 ) <‘>1 2 CT. A. KYKYPYA3AHOI MyKM

96 r AEYHOro >KOBTKa 3MILLATH PA30M
R 80 r UYKPOBOI 3aKBacKu
§J ssc
[MonkopH [NonkopH AopaNTe HACTYMHI CKAGAHUKM OAHOYACHO:!

C)

rN OFF (BUMKHeHO)
LA

l 180 °C

50r 3epeH NonKopHYy
20r COHALLUHMKOBOT OAIi

* AAS HaMKpaLLUWX pe3yAbTaTiB 3aBXXAM
BUKOPUCTOBYIMTE 3aAaHy OYHKLLO.

PucoBuin nyamHr

HaAalwTyBaHHA BPYUYHY
1roa

@ 15 xB
(7 ¥

§ os5°c

AoAaNTe HacTyrnHe Bce Biapasy:
150 r KOpOTKOro pucy
1A MOBHOLIHHOMO MOAOKa
75 1 UYKPOBOI 3aKBacKu
2 Y. A. AOXKKA BaHIABHOIO eKCTpaKTy
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TeMnepaTypa i napaMeTpy LUBUAKOCTI

IHCTPYKLIA A0 60 °C TeMnepyBaHHSA LLOKOAAAHOT Macu
TeMNepaTypHX 72-82 °C MpunycKkaHHA
pexvMIB 98-99 °C [oBIAbHE KUMIHHSA
100 °C KuniHHSA, NpUroTyBaHHA Ha napi
130-140 °C [NacepyBaHHA OBOYIB
180 °C ObcMaykyBaHHA M'aca
P IMAYABC — AASS KOPOTKKMX MiKIB HA MaKCUMMAAbHI MOTY>KHOCTI.

7\

3ynuHKa noMillyBaHHA 1 — Mikcep npautoe Ha NOCTIMHIM MOBIAbHIN LUBUAKOCTI.
BUKOPUCTOBYETHCA AAA 3OUBAHHSA AETKUX IHFPEAIEHTIB B BaXKKi CyMiLLli.

3yMNMHKa MNOMILLYBaHHSA 2 — NepioAnYHe MOMILLYBaHHA 3 KOPOTKMMM Nay3amMul.
KOAM HaAaALLTOBYETHCA LS LUBUAKICTb, MPUAAA MPALIKOE Ha MOBIAbHIN LLBUAKOCTI
1,5 06epTh KOXKHI 10 CeKyHA,

3ynMHKa NoMillyBaHHSA 3 — nepioanyHe MoMIiLLYBaHHA 3 CepeaHiMM nay3amMu.
KOAM HaAaLWITOBYETLCA LA LUBUAKICTb, MPUAAA MPALOE Ha MOBIAbHIM LWBUAKOCTI
1,5 06epTn KOXKHI 30 CeKYHA.

(7 <‘>4

3ynMHKa NoMillyBaHHA 4 — nepioAnYHe NoMiLLlYyBaHHA 3 TPVMBAAUMMK MNay3amMu.
KOAM HaAAQLLTOBYETHCA LS LUBUAKICTb, MPUAAA MPALIKOE Ha MOBIAbHIN LLUBUAKOCTI
1,5 06epTU KOXKHI 5 XBUANH.

LLIBUAKICTb MiH. — MaKc.

BesnepepBHi LUBUAKOCTI MOCTYMOBO CTakOTh MakCUMaAbHUMM

HSHT (BLLIBT)

AAS 3MiLLYBaHHA Npu TemnepaTtypax Billmx Bip 60 °C Ha WBMAKOCTI MiH-MakKC.

Tabanus PEKOMEHAOBAHOIO BUKOPWNCTaHHA

AaHi HaBeAeHi AAS iHbopMaLiT 1 MOXYTb BiAPI3HATUCA 3aA€XXHO BiA TOUHOrO peuenTy Ta 06po6AIOBaHUX iHFPeAiEHTIB

K-Hacapka
AAS TiCTeUOK, BOICKBITIB, MeyiBa, rasypi, Ha4YMHHA, EKAEPIB | KAPTOMASHOrO Mope.

Miaka3ku Ta nopaam

e o6 YHUKHYTW pO30PU3KYBAHHS IHFPEAIEHTIB, 30IAbLLYINTE LLBUAKICTL MOCTYMOBO.

* AAS MOBHOTO 3MilllyBaHHS Yac Bia Yacy BUMUMKAWTE MIKCep | 3HIMamTe 3aAMLLKU
IHFPEAIEHTIB 3i CTIHOK Yallli 3a AOMNOMOIOK AOMATKM.

e AAS MPUrOTYBaHHA 3A0DHOIO TICTa BUKOPUCTOBYMTE XOAOAHI IHTDEAIEHTU, AKLLO Y
peLenTax He 3a3HavYeHo iHaKLLe.

PeuenT/ Mpouec \ﬁ’ @
A
(Max) (XBUAUHMU)
KoHaAWTepChbKi BUpPOOK Ta neymBo — Bara 910 r Min =1 2
PO3TUPAHHS XMPY i3 BOPOLLIHOM 6opoLUHa
YHiBepCaAbHi CyMilLi AAS TOPTIB 3aranbHa 4 kr Min —» Max 45-60 cekyHa,
Bara

36MBayKa AN KpeMy
AAS 30MBaHHA KPeMy i 3MilLYyBaHHA M'AKUX IHIPEAIEHTIB.

Miaka3Kku Ta nopaau

e 1|06 YHUKHYTW PO30PU3KYBAHHS IHFPEAIEHTIB, 30iAbLLYINTE LLBUAKICTbL MOCTYMOBO.

e [lia Yac 3MiLLYBaHHSA >KMPY | LIYKPY AAS CYMILLI AAS TOPTIB, 3aBXXAM BUKOPUCTOBYWMTE YUP
KiIMHaTHOI TeMnepaTypu abo NonepeAHbO PO3M’'AKLLITL MOTO.

* Y KOMMAEKT AO BalLO| BUCOKOTEMMEPATYPHO! 36MBaYKM AASA KPEMY BXOAATb ABa CKPebKM
PI3HUX KOABOPIB. BUKOPVCTOBYMTE OANH CKPEDBOK AASA COAOAOLLLIB, @ IHLLIWIM — AAA

PeuenT/ Mpouec

FOCTPUX CTPaB.
o} (7 ®

(Max) (XBUANHMK)
36VBaHHA MacAa/MaprapuHy i LyKpy 4,55 kr Min —» Max 4
36VBaHHS SELb B CYMILLI AAS KeKCiB (cyMiw 315 sielb) Min —» Max 1-4

BuMiwyBaHHSA TicTa, GpyKTiB i T. A. Min =1 30-60 cekyHA

Po3Mip anua = cepeaHin (Bara 53-63 ).
BukopucTaHi BepLUKU AASl 36UBaHHS = CBDKi BepLUKU AAS 36MBaHHS 3 MIHIMAAbHOIO XXUPHicTIoO 38 %
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TabAMLSA PEeKOMEHAOBAHOIo BUKOPUCTaHHSA

AaHi HaBeAeHi AAS iHbopMaLii 1 MOXYTb BiAPI3HATUCA 3aAE@XKHO BiA TOUHOrO peuenTy Ta 06po6AIOBaHUX iHFPeAieHTIB

BiHMuok

AAS SELD, KpEMY i cydae.

Ba>kAuBo

HeMae 3aAl

KiB SKMPY Ta A€YHOLO XK

BTKa

* [1lo6 YHUKHYTU pO36PU3KYBaHHSA IHIPEAIEHTIB, 3BiAbLLYINTE LLBUAKICTb MOCTYMNOBO.

* He BUKOPUCTOBYMTE BIHUMK AAS BaXKKUX CyMiLLen (BCe B OAHOMY TICTEYKY, XMP AAA
KPEMY i LIlyKOP), OCKIAbKW BM MOYKETE MOLLUKOAUTU BIHUMK.

* AAS AOCATHEHHSA HaMKPALLMX Pe3yAbTaTIB 36MBanTe anLa Npuv KIMHaTHIN TeMnepaTypi.
[epLu Hixk 3bMBaTU Ae4UHi DIAKK, NepeKoHamTecs, LLO Ha BiIHUMKY Ta BCEPeAUHI Yalli

PeuenT/ MNMpouec

o]

(7

O

(Max) (XBUAUHMU)

Aeuni BinkmM 16 (605 1) 12-2
3HeXMpeHi BickBITH 930 r Min —» Max 4 -6
BepLukmn 2 A 12-3
Piake TicTo 250 r bopoLuHo Min 10 cekyHA,
+ CnoyaTKky A0AaMTe B Yally 6OpPOLLHO, @ MOTIM BOAOT 500 r Moaoko Max 45-60 CeKyHA

IHrpeAieHTW. 200 r Avnusa
* AAS MOBHOMO 3MilLyBaHHSA IHIPEAIEHTIB BUKOHYWTE

MOrO Ha MiHIMaAbHIM LUBUAKOCTI.
MawoHes 2 SAeYHUM >XOBTOK Max 1-1%2

* AAS AOCATHEHHSA HaMKpaLLMX Pe3yAbTaTiB 3HIMITb
3AAVLLKM IHTPEAIEHTIB MICAA AOAGBaHHSA OAIT i
MPOAOBYXYMTE 36MBaHHA Ha LUBUMAKOCTI Max Lie
10 cekyHA.

10 r Mpunus
200 MA PocAMHHa OAiA

IHCTPYMEHT AAN TicTa
AAN 3aMillyBaHHA APDKAXOBOro TicTa.

Ba>kAuBoO

APDKAXI

Niakasku Ta nopaaun

* HikoAM He nepeBuULLYTe MAaKCUMAaAbHUX MOKA3HUKIB; Lile MOXKe NPU3BECTU A0
nepeBaHTA)XKeHHS MALUUHMU.
e AKLLO MPUAAA YNOBIABHIOE POBOTY, BUMKHITb MOro, BUMMITb MOAOBUHY TiCTa Ta
nepeMilllanTe KOXKHY MOAOBKHY OKPEMO.
* [HFPEeAIEHTU MepeMilLyIOTbCSA Kpallle, AKLLIO CAoYaTKY ACAATU PIAMHY.

» Cyxi APDKAXI (TUM APIKAYKIB, AKI HEOOXIAHO PO36aBUTK AO MOTPIOHOI KOHCUCTEHLLIT):
HaAUMTE TenAy BOAY Y Yally. [TICASA LIbOro AOAAVTE ARIKANKI Ta LIYKOP i 3aAMLLITE
NPUBAN3HO Ha 10 XBUAUH, AOKU He 3'aBUTbCA MiHa.

* CBiXKI APIDKAXI: MOKPULLITL Y BOPOLLIHO.

e IHWi TMNK APIDKAXIB: BUKOHYINTE IHCTPYKLIiT BUPOOHMKA.

PeuenT/ MNMpouec

o]

(7

O

(Max) (XBUAUHMU)
XAiBHEe TicTo (KpyTe ApiKAXKOBE) Bara 350 r-1,6 kr Min 60 cekyHA
6opoLLHa 1 3.4
3araAnbHa 564 r-2,58 kr [MoBTOPITb 60 ceKkyHA
Bara 3MillyBaHHA Ha
LWBMAKOCTI 1
M’ake APIKAXKOBE TICTO (3 MACAOM i Bara 250 r-1,6 kr Min 60 cekyHA
anuaMm) 6opoLLHa
3araAnbHa 478 r-3,1 kr 1 3-4
Bara [oBTOPITb 60 cekyHA
3MillyBaHHSA Ha
LLIBUAKOCTI 1

Po3Mip anusa = cepeaHin (Bara 53-63 ).

BUKOPUCTaHI BepLUKU AAS 36MBaHHSA = CBiXi BepLUKU AAS 36UBaHHS 3 MiHIMAaAbHOIO XXUPHIcTIO 38 %
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HAK KOPUCTYBATVCA HACAAKOK-MAPOBAPKOK

® BKasaHWM Yac roTyBaHHSA MPU3HAYEHUM TIABKU AAS IHCTPYKTaxy. 500 MA BOAM MOXKHa BUKOPUCTATV AAS CTPaBU, Yac
NPWroTyBaHHSA AKOT TprBae A0 20 XBUAUH. AAA CTPaBK, gka noTpebye BiAbLL TPMBAAOIO Yacy NPUroTyBaHHS, MOTPIOHO 650 MA

BOAM.

® He AO3BOAANTE MPUAAAY BUKUMATY HACYXO, AKLLIO HEODXIAHO, AOAUMNTE BOAY.

® He nepeHaBaHTarkymTe KOLLUMK, KOAW FOTYETE MNTULIKD | p1by Ha napi.

® [TpounTamTe NYHKT «besneyHe roTyBaHHSA MPOAYKTIB» B PO3AIAI «3axoan Be3neKkm».

OBoui
IHrpeAieHT \6 @ KiAbKicTb BOAU MpurotyBaHHS
(Max) (XBUAUHM)

Cnapyxa 450 r 15 500 mMA MoYncTiTb

KBaconas, 3eneHa 450 1 15-20 500 MA MoyncTiTb

KBacoas, Wo B'e€Tb 450 r 15-20 500 ma [MOYMCTITb Ta TOHKO MOPIKTE

BpoKoAi 450 r 20 500 MA [Mopi>KTe Ha LLUIMATOYKM

Bptocenbcka kanycTa 450 r 25 500 MA lNopi>kTe Ta BUAAAITb OCHOBY

BinokadaHHa kanycTa 1 HEeBeAVKOro 25 500 mMA MopybanTe

PO3Mipy
MopkBa 450 r 20 500 MA TOHKO MopixxTe
KoAbopoBa KanycTa 1 CepeAHbOro 25 - 30 650 MA Mopi>KTe Ha WMaTOUKM
PO3MIpY

Kabauku 450 r 15 500 ma TOHKO MopixkTe

Cenepa 1 ronoBka 15 500 MA TOHKO MopixkTe

Linbyas nopen 3 15 500 MA TOHKO MopixxTe

MaH>XTy, cnap»<eBa 250 r 15 500 mMA MoYncTiTb

KBaCOAS

LaMniHbMoHK 450 r 10 500 MA O6iTpiTb

[MacTepHak 450 r 15 500 MA MopirkTe KybuKamMm abo TOHKMMMU
AOAbKaMM

[opox 450 r 15 500 mMA BuAaywnTb

KapTonasa, MoAoaa 450 r 30-40 650 MA O6iTPITb

MTuusa Ta puba

PeuenT/ NMpouec ﬁ @ KiAbKicTb BoAU Mopaau

(Max) (XBMAUHMK)

Kypqa, royAnHka 6e3 4 30-40 650 MA FQTyMTe, AOKV He CTaHyTh ‘

KicTOK M'AKUMU, A0 MOBHOT FOTOBHOCTI

MOAROCKM 450 r 10 500 mMA [OTynTe A0 PO3KPUBAHHA

KpeBeTku, cepeaHi 450 r 10 500 mMA [OTynTe A0 POXKEBOIO KOALORY

Puba, dpine 230r 10-20 500 MA FfOTynTe AO PO3AIAEHHA Ha
LLIMaTOYKM

Punba, ctenk ToBLWMHa 2,5 cM 15-20 500 MA [OTynTe AO PO3AIAEHHA Ha
LLIMaTOuYKM

Puba, uina 340 r 15-20 500 MA FfOTynTe AO PO3AIAEHHA Ha
LLIMaTOYKM

XBOCTU AODCTEPIB 2-4 20 500 MA [OTynTe A0 YEPBOHOIO KOABOPY

Miaii 450 r 15 500 MA foTynTe A0 PO3KPUBAHHA

YcTpuui 6 15 500 MA foTynTe A0 PO3KPUBAHHA

Eckanonu 230 r 15 500 MA [OTynTe, AOKMN HEe CTaHyTb

rapsaunMm Ta M'akMm
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Pel'y/\I-OBaHHﬂ MOANOXKEHHA HaCaAKM

AMB. iAlOCcTpauii

BiHuMK, K-noai6Ha 36MBauka HacaAKa 3 HepPXKaBilouoi CTaAi
AAS OTPUMAHHSA KPALWMX PEe3YABTaTIB BiHUMK i K-MoaibHa
36MBaYKa NOBVHHI MaWXKe TOPKATUCh AHA Yalli. 3a

HeobXiAHOCTI BiaperyAromTe BUCOTY 3a AOMOMOIOK ralkoBOro
KAKOUYA, LLIO BXOAUTb AO KOMMAEKTY.

XKapocTika rHyuyka 36MBauka — L9 HAaCaAKa MOBUHHA AeAb
TOopKAaTUCA AHA YaLui.

BiaAeaHaMTe NpuAaa Bia MepexKi.

MiAHIMITE BEPXHIO YaCTUHY MaLLUVHW | BCTaBTE BiHUMK,
K-moaibHY Hacaaky abo MiaBMLIATb TEMMepaTypy AAA
36MBaHHA BEPLLKIB.

OnycTiTb BEPXHIO YaCTUHY KYXOHHOT MaLLUUHK. AKLLO
HeobXiAHO BIAPEryAloBaTU NPOCBIT, MIAHIMITE BEPXHIO
YaCTUHY KYXOHHOT MalUMHW 1 3HIMITb HAaCaAKY.

3a AOMOMOrol0 FAaMKOBOrO KAKOUA BIAKPYTITb ramky, o6
MOXKHa BYAO PEryAlBaTU MOAOXKEHHA BaAa. LLIo6 onycTnTun
HacaaKy BAMMKUE A0 AHA Yalli, MOBEPHITb BaA MPOTU
FOAMHHUKOBOT CTRIAKMW. LLI06 MiAHATW HAacaaKy, MOBEPHITb
BaA 33 FOAVMHHUKOBOIO CTPIAKOHO.

3aKpyTiTb ramky.

YCTaHOBITb HAaCaAKy Ha MicLe i ONYCTIiTb FOAIBKY MiKcepa.
(MepeBipTe MOAOXKEHHSA HACAAKU, AVB. MYHKTW BULLE).
NoBTOPOVITE MPOLICAYPY BULLIE, AOKM HACAAKY He Byae
BCTAaHOBAEHO MpPaBWAbHO. LLloMHO Hacaaka cTaHe y
HeobXxiAHE MOAOXKEHHS, PETEABHO 3aKPYTITh ramky.

IHCTPYMEHT AAS TicTa - LA HacaAKa HAAALLTOBYETHCA
BUPOOHMKOM i HE PEryAETLCH.

HacaaKa AAS nepeMillyBaHHSA — LA HAaCaAKa MOBUHHA AeAb
TOPKATUCHA AHA YalLui.

1
2

BiaeaHaMTe NpuAaa Bia MepexKi.

MiAHIMITE BEPXHIO YaCTUHY KYXOHHOT MallWHW | BCTaBTe
HaCaAKY AAS MepeMillyBaHHS.

OnycTiTb BEPXHIO YaCTUHY KYXOHHOT MaLLUUHK. AKLLO
HACaAKY MOTPIOHO BiAPEryAIOBATH, NIAHIMITE BEPXHIO
YaCTUHY KYXOHHOT MalLUMHM | 38 AOMOMOIOK MaMKOBOIo
KAKOYa BIAKPYTITb ramky, a NoTiM ONYCTiTb BEPXHKO YaCTUHY
KYXOHHOT MaLLUVHW.

o6 onycTUTU HacaaKy BAMMKUE A0 AHA Yalli, MOBEPHITb
BaA 3@ TOAVMHHWKOBOI CTPIAKOW. LLI06 MiaAHATW HacaaKy
MoAAAI Bia AHA Yalli, MOBEPHITb BaA MPOTY FOAMHHUMKOBOT
CTRIAKW.

3aKpyTiTb ramky.

AK BCTAHOBUTU MPOTUOPU3KOBY KPULLKY | AK
HEK KOPUCTYBATUCH
AMB. iAnlOCcTpauii

MpoTNBPUN3KOBA KPMLLIKA CKAAAAETHCSA 3 ABOX YaCTUH:
TEMAO3aXVCHOMO eKpaHy i MPOTUBPU3KOBOT KPULLIKM.

TenA03axMCHUIM eKpaH 3axMLLaE BEPXHIO YaCTUHY MaLLMHM BiA

napw, gka YTBOPIOETLCA MiA Yac roTyBaHHA.

MPOoTNBPN3KOBA KPMLLIKE BCTAHOBAKETLCSA Ha Yallly TiAbKM B
KOMMAEKTI 3 TEMAO3aXUCHUM eKPaHOM.

3
4

MiAHIMITb BEPXHIO YAaCTUHY KYXOHHOT MaLUMHK, AO
KAQL@HHSA.

LLIIABHO MPUKPINITh TEMAO3AXMCHUIM eKpaH Ha HUXKHIO
YaCTUHY BEPXHbOT YaCTUHM KYXOHHOT MalLUMHW | HATUCHITb
ANA dikcalil. MNepea BUKOPUCTAaHHAM TEMAO3axXMCHOMo
eKpaHy, nepekoHamTecs, Lo ryMoBe YLLiAbHIOBaAbHE
KiAbLle BYAO BCTAHOBAEHO MPaBUAbHO.

BcTaHOBITL Yally Ha MNiACTaBKY.

OnycTiTb BEPXHIO YaCTUHY KYXOHHOT MaLLMHK.
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6

MOKAAAITb MPOTUBPUIKOBY KPULLKY Ha Kpaw Yalli, @ NoTiM
MOCYHbTE 11 Brepea A0 Yopy.

Y npoueci nepeMillyBaHHSA IHFPEAIEHTU AOAAKOTHCH
6e3nocepeAHbO B Yally Yepes3 KAanaH AAS AOAABaHHSA
MPOAYKTIB.

o6 3HATY NPOTUOPU3IKOBY KPULLIKY, MOTArHIThL i Ha cebe.

MpuMiTKa: KpuLlka AAS 3aXUCTY Bia BPU30OK 3aAULLAETHCA
NiAEAHAHOK AO TEMAO3AXVCHOMO eKpaHy, KOAU BEPXHIO
YaCTUHY MaLUMHM MIAHATO, AKLLO eKpaH He 3HATK A0 NIANOMY
BEPXHbOT YaCTUHWM MaLLMHW.

7

Lo 3HATM TEMAO3aXMCHUM eKpaH, MAHIMITb BEPXHIO
YACTUHY KYXOHHOI MallMHK AO YNOPY. BUTAMHITE HACaAKY,
MOTIM MOTArHITE eKpaH BHW3.

YBara! AO3BOAAETHCHA BCTAHOBAKOBATM abo 3HIMATK
MPOTUOPU3IKOBY KPULLIKY BUKAKOUYHO, SKLLO BEPXHA YacTUHa
KYXOHHOT MalLMHK 3adikcoBaHa.

HAK BCTAaHOBUTU | 3HATUN AOTIOMI>KHUM
3aTUCKaY MiLLAAKU
AMB. iAlocTpaudii

AOMOMIKHWMIM 3aTUCKaY MilLAAKM 3aCTOCOBYETbLCA AAS
MOAErLIeHHSA NnepeMillyBaHHS.

1

YCTaHOBITb AOMOMIKHWIN 3aTUCKAY MilLAAKK 3 TOro 60Ky
Yalli, Ha gKOMY € BepTUKaAbHE Pebpo 3cepeAnHnA i
3aTMCKaYi 330BHI.

[MoBepHITb 3aTVCKaY MPOTU FOAMHHMKOBOT CTRIAKM HaA,
py4dKaMm yalwi.

o6 3HATK KPULLKY, BUKOHaWTE BCI Al y 3BOPOTHBOMY
MOPSAAKY.

BAXXAUBO — AOMOMIDKHUM 3aTUCKAY AAS MILLAAKK HEe MOXKe
OYTWN BCTAHOBAEHUIN, KOAWM BUKOPUCTOBYIOTbCA K-noaibHa
HacaAkKa, BIHUVIK, IHCTPYMEHT AASA 3aMillyBaHHS TicTa abo
30MBaYKa AN KPEMY.

BCTaHOBAEHHS YKapOCTIMKOI THYYKOT
36MBaYKM

AMB. iAnlocTpauii

BCcTaHOBAEHHS CUAIKOHOBOro ckpebka

Ckpebok MOCTaYaETbCs Y>Ke BCTAHOBAEHUM, ane AAS MUTTS
MOro HeobxiAHO 3HIMaTW.

Ob6epe>kHO BCTAaHOBITb MTHYUYKUM CKPeboK Ha HaCaAKY,
BCTaBMBLLUM HM3 CKpebka B OTBIP, a MOTIM BCTABTE OAHY
MOro CTOPOHY B Mas i, 06epeskHO 3irHyBLUM, YCTAHOBITb
KiHelb ckpebka Ha Micle. 3pobiTh Te came 3 iHLWOoro Hoky.



AOTAAA | OYULLEHHSA

® [lepep YNLLEHHAM 3aBXAM BUMUKANTE MaLLUUHY Ta
BiAKAtOUaMTe T Bip MepeXKi S)KUBAEHHS.

® [lpun NepLioMy BUKOPUCTaHHI Ha NPUBOAI ® MO>KYTb
3'9BUTUCSA CAIAM MacTUAA. Lle HopMaAbHO — MPOCTO
BUTRITb MAacTUAO.

® []ia Yac HOPMAAbHOIMO BMKOPUCTAHHSA METaAeBi MOBEPXHI
AaBada TeMnepaTypu
MOXYTb 3HOLLYBaTKCA. Lle He BNAMBAE Ha HOPMaAbHY
pPOBOTY MaLLUMHM.

® He 3aAMLLIaNTE »apPOCTINKY THYUKY 30MBAAKY Y MPUAAAI,
AKLLO BM MO0 HE BUKOPWCTOBYETE.

MpuAaA, KPULLKKU NPUBOAIB

® [IpOTPITb BOAOIOK MaHYipKOK, BUCYLWITb.

® He BMKOPUCTOBYWNTE abpasviBHi MaTepiaAn i He 3aHyptonTe
MaLUVHY Y BOAY.

XKapocTika rHyuyka 36MBauka

®  3aBXXAM 3HIMANTE MHYYKKMI CKPebOoK 3 HAaCaaKM
nepea YLWeHHAM.

® [lJOMUINTE MHYYKMIN CKPEOOK Ta HACaAKY Y rapsadit MUAbHIN
BOAI, @ MOTIM MPOCYLLITb. TaKOXX AO3BOASAETbCH MUTU L
AETaAI Y MOCYAOMUNHIV MaLLWHI.

YBara l: A0 Ta MicAs BUKOPWCTaHHSA CAIA MepeBipaTv CTaH
Kopnyca nprAaay. PeryAspHo nepesipanTe HOXi 361BadKy Ha
HasABHICTb O3HaK 3HOCY.

Yawa, HacaAKU, NPOTU6PU3KOBA KPULLIKA, NepeKUuAHUA

3aTUcKau

® [loMUINTE BPYUHY, PETEAbHO BUCYLLITb abo noMuinTe B
MOCYAOMUNHIN (AVB. TABAULIFO Ha NOYaTKY NOCIOHMKA).

® He BUKOPUCTOBYMTE APOTAHY LLITKY, METAAEBY
MOYaAKY abo MUY 3aCOOU AAS YMLLIEHHA EMHOCTEN 3
Hep»aBito4ol CTaAl. AAS BUAAAEHHSA BaNHAHOMO HAaAbOTY
BUKOPUCTOBYWTE OLET abo BIAMOBIAHUM 3aCi6 AAA
YNLLIEHHS.

®  HKLLIO A0 BHYTPILLHBbOT YaCcTWHK Yalli MpUAMNIAa a,
BUAAAITb AKHAMOIAbLLY 1T KIABKICTb 38 AOMOMOIOK AOMATKWY,
LLIO BXOAUTb Y KOMMAEKT MOCTaBKW. 3anoBHITb Yally
TEMAOK MUABHOIO BOAOIO Ta 3aAMLLTE Ha AeSKUM Yac. 3a
AOMOMOIrot0 HEMAOHOBOT LLITKW OUUCTITb NpUrap.

® 3HehapBASHHA MOBEPXHI Yalli He BAAMHE Ha
MPOAYKTVBHICTb.

BUNycKHUA OTBIp

® CTexTe, Wob B OTBOPI HE HakKoMuMuyBaAach »ka. 3a
HeobXiAHOCTI MOYUCTITb OTBIP NOoPKEM abo BATHOMO
MaANYKOIO.

TeMnepaTypHUA AaBau

® [1poTepTW BOAOIOKO raH4ipKoto, BUCYLLUUTKW. He
BUKOPUCTOBYIMTE abpasmBHi abo roCcTpi iIHCTRYMEHTU AASA
YULLEHHS AaBaudiB.

Hacaaka-napoBapka

®  3aBXKAM BUMUKAMTE MPUAAA Ta BIAKAOUAMTE MOTO BiA,
MepeXKi eAeKTPOoMNoCTavYaHHsa nepea 3HIMaHHAM HacaAKy 3
KYXOHHOT MaLLWVHW.

®  AASA AEMKOrO UYMLLIEHHS 3aBXXAM MUNTE AeTaAl OAPA3Y MICAA
BUKOPUCTaHHSA.
YCi pAeTaAl MOYKHa MUTK Y TapAYdit MUABHIM BOAI, MICAA 4Oro
X Tpeba peTeAbHO MPOCYLLUMTU. TaKOXK AO3BOAAETHCA MUTHK
X Y MOCYAOMUWMHIN MaLLIMHI.

® 3BMYaMHa BOAA Ta IHFPEAIEHTU MICTATb CiAb Ta KMCAOTK,
AKI MOXXYTb 3aAMLLATU HACAIAKW Ha METAaAEBKX MOBEPXHAX,
0OCODAMBO, BCEPEAMHI Yallli Mikcepa. FAKLLO Take TpanmTbcs
MOYUCTITb HEMAOHOBOO LLITKOID, HEabpasnBHOK rybkow
abo 3a AOMOMOroH BIAMOBIAHOIO 3aCOby AAA YMLLIEHHS
BMPOBIB i3 H/>K CTaAI.
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OB6CAYroBYyBaHHA Ta PEMOHT

®  FKLIO B POOOTI MPUAAAY BUHUKAU BYAb-AKI HEMOAAAKW,
rnepea 3BEPHEHHAM AO CAYXXOWM MIATPUMKM MpodnTamTe
PO3AIA «YCYHEHHA HeCnpaBHOCTEM» B LIbOMY MOCIOHKMKY
abo 3amaiTb Ha canT www.kenwoodworld.com.

® [laM’'adTanTe, LLO Ha NPUAAA MNOLLMPIOETLCSA FrapaHTIs, Wo
BiAMOBIAQE BCIM 3aKOHHUM MOAOYXKEHHAM LLIOAO ICHY YOI
rapaHTii Ta NpaB crnoXuBada B Tiv KpaiHi, Ae NprAaa byB
npuabaHum.

® [IpU BUHWKHEHHI HeCcnpaBHOCTI B poboTi npraaay Kenwood
abo Npu BUABAEHHI BYAb-AKKX AedeKTiB, OyAb Aacka,
HAAILLIAITE @aB0 NPUHECITb MPUAAA B aBTOPU30BaHUN
cepBicHU LeHTP KENWOOD. AKTYaAbHI KOHTaKTHI AaHi
cepBicHUX LeHTpiB KENWOOD BW 3HamaeTe Ha CanTi
www.kenwoodworld.com abo Ha canTi AAA BaLLIOT KPaiHK.

® CnpoekToBaHO Ta po3pobAeHO KoMMaHiero Kenwood,
O6’epHaHe KopoAiBCTBO.
® 3pobaeHo B KuTal.

BAXXAUBA IHOOPMALISA CTOCOBHO HAAEXXHOI
YTUAISALIT MPOAYKTY 3rAHO 13 AUPEKTUBOIO NMPO
YTUAIBALUIKO EAEKTPUYHOIO TA EAEKTPOHHOIO
OBAAAHAHHSA (WEEE)

MicAa 3aKiHYeHHSA TePMIHY eKCnAyaTalii He BUKMAaMTe Len
MPUAAA 3 IHLKMY MOBYTOBUMM BIAXOAAMMU.

BiaHECITb MpUAaA AO MICLIEBOIO CreLliaAbHOro
aBTOPM30BAHOIo LEHTPY 36MpaHHSA BIAXOAIB abo A0 AMAEPa,
AKUM MOXKe HaAATV Taki MOCAYIA.




YCyYHEeHHS HecnpaBHOCTEN

Mpo6aema

MpuunHa

YCYHeHHSs

KyXOHHa MallmHa He mpaLutoe B
PEeXXUMI HarpiBy, BiAODpParkaeTbCa
NOBIAOMAEHHS MPO MOMUAKY 1
3BYUYUTb MOMEPEAXKYBAABHMIA CUTHAA.

BiakAlOueHO OAMH 3 AaBadiB He3nexkun

[NepeBipTe, Y HEMAE Ha eKpaHi AMCnAes

MOBIAOMAEHHSA MPO MPUYMHY.

* ONycCTiTb ¥ 3aBAOKYMTE BEPXHIO YaCTUHY
KYXOHHOT MaLLVHW.

e [1PaBVAbHO BCTAHOBITb KPULLKW MPYVIBOAIB.

* [paBMAbHO BCTAHOBITb TEMAO3aXUCHWIN
eKpaH.

* [MpaBUABHO BCTaAHOBITb Yallly 3 KOMMAEKTY.

KyxOHHa MallWHa 3MIHIOE LLUBUAKICTb
ab0 WBMAKICTb ObMesKeHa.

LLIBMAKICTE aBTOMATUYHO ODOMENKYETLCA,
KOAW TeMmepaTypa BMICTY dalli
nrocarae 60°C; npuv LbOMY BMUKAETbCS
IHAMKaTOP NonepeAXkeHHA NpPo BUCOKY
TemMnepaTypy.

Lle € 3axop0M Besnexku.

I>ka Npuropse A0 NiACTaBKM YaLlli.

1 ObpaHa 3aHaATO BYCOKa TeMrnepaTypa.
2 BUKOPWCTOBYETHCA HEBIAMOBIAHA
Hacaaka.

3 3ynuHKa nepeMillyBaHHA Ha 3aHaATO
AOBIUM Yac.

4 Hacaaka HepOCTaTHbO onylleHa y
yaLay.

5 BCTaHOBAEHO 3aHAATO TPUBAAUMN
nepioa 4acy Ha TammMepi.

6 3abpyAHeHWIn AaBay i/abo niacTaBKa
yaLi

1 3MeHLWITb TeMnepaTypy.

2 MNepeBipTe, Y ONTVMaAbHa Ta HacaAka,
LLIO 3aCTOCOBYETbLCSA, | UM NPABUABHO BOHa
HaAalUTOBaHa.

3 3MeHLWLITb iIHTepPBaA MiX 3ymMMHKaMM
nepemillyBaHHA abo BCTaHOBITb
6e3nepepBHY POOOTY.

4 BiaperyAonTe HacaAky.

5 3MeHLWITb Yac NpuroTyBaHHA (OAHAK HKa
MNOBUWHHA MPONTU AOCTATHIO TEPMOOBPODKY).
6 MOUYNCTITb | BUCYLLITH Lii AIAAHKWL

KoHcKUCTeHLiA He 36epiracTbCca.

1 ObpaHa 3aHaATO BMCOKa TeMrnepaTypa.
2 3YNMHKM NepeMillyBaHHA HAATO YacTi.

3 IHFPEAIEHTU TOTYIOTbCS 3aHAATO AOBIO.

4 BUKOPUCTOBYETbCA HEBIAMOBIAHA
Hacaaka.

1 3MeHLWIiTb TeMnepaTypy.

2 36iAbLLITE IHTEPBAA MiXK 3yMNMHKaAMK
nepeMillyBaHHA.

3 3MeHLLITb Yac NpurotTyBaHHAa (0AHaK ka
MOBMHHA MPONTN AOCTaTHIO TEPMOOBPOOKY).

4 lMNepeBipTe, YV BUKOPUCTOBYETbLCSA
BiAMOBIAHA HacaaKa.

HepiBHOMIipHa LLUBUMAKICTb
nepemillyBaHHSA

1 3aHAATO BeAKKi abo TBepAi LWMAaTKWN.

1 Hapi>kTe MpoAYKTU Ha APIOHI LLUMATOuKW,
BUIMMITb KiICTOUKW i3 PPYKTIB, AELLO PO3TOMNITh
IHFPEAIEHTW, HEe OMyCKakuM HacaaKy B dally
(OAHaK LUBUAKICTb MOBUHHA ByTK 0bpaHa).

2 NoAanTe IHIFPEAIEHT MICASA OMYyCKaHHSA
BEPXHbOT HaCTUHW KYXOHHOT MaLLHU.

3 [NepeBipTe, Y BUKOPUCTOBYETLCA BiAMOBIAHA
HacaAaka.

Baykko onycKaeTbCca BEPXHSA YacTuHa
KYXOHHOI MalLMHW.

1 TBEPAI IHFPEAIEHTU, HAaMPUKAAA,
LLIOKOAAA Ha AHI Yalli, He Aal0Tb
BEPXHIiM YaCTUHI KYXOHHOT MalUMHWa
3aOAOKYBaTUCSH.

2 HenpaBWAbHO BCTAHOBAEHO HACaAKY
AAS NepeMillyBaHHSA.

1 AopaviTe IHFPEeAIEHTU MICAS ONyCKaHHSA
BEPXHbOT YaCTUHWM KYXOHHOT MaLLMHW.

2 lNepekoHamTeCh, L0 HacaaKa AAA
nepeMilllyBaHHSA BCTAaHOBAEHA Y MHI3A0 AASA
L€l HacaakK.

ObMeXkeHa LUBUAKICTb 0bepTaHHs
ABUIYHa MPY BUKOPUCTaHHI HaCaAOK.

BcTaHOBAEHO rapady dally.

3HIMITb Yally abo OCTYAITb T A0 TeMnepaTypu
Hkde 60°C.

BiHuMk 4 K-noaibHa Hacaaka
TOpPKaTbCA AHa Yalli abo He
AICTalOTb AO IHIPEAIEHTIB, LLO AeXKaTb
Ha AHI YaLui.

36MBavKa AN KPeMy, aka NnpaLtoe
npu BUCOKIM TeMnepaTypi, He
MIAIMMAE HIMPEAIEHTM 3 AHA Yallli.

Hacaaka BCTaHOBAEHa Ha HEMPaBUAbHIM
BUWCOTI i NOTPebye peryAroBaHHA.

BiaperyAtonTe BUCOTY 3 AOMOMOIO0
BIAMOBIAHOIMO KAOYA — AMB. PO3AIA
«PeryAtoBaHHA MOAOXKEHHS HACaAKM».

36uBadka, K-noaibHa 36uBauka abo
BiHUMK 6't0TbCA 06 AOMOMIDKHWIN
3aTVICKaY MilLaAKW.

BCTaHOBAEHO AOMOMIMKHUM 3aTUCKAY
HACAAKU AAS MEPEMILLYBaHHSA.

3HIMITb AOMOMIYXKHUM 3aTUCKaY HAaCaAKM AAA
rnepeMillyBaHHA — MOro 3aCTOCOBYIOTb AMLLIE
Pa30M i3 HACAAKWM AAS MepeMillyBaHHSA.
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Mpo6aema

MpuunHa

YCYHeHHSs

He BAQETbCA BCTAHOBUTW HaCaAKY
HW3bKOT LUBUAKOCTI.

[NepeBipTe, Y Hacapaka CyMiCcHa

3 MOAEAAIKD MalUVHM , WO
BUKOPUCTOBYETbCA. MNOTpebye Hapi3HOI
cncTeMm 3’ epHaHHA (Moaenb KAX) (st

Hacaaka NMoBMHHA MaTK HapI3HY CUCTEMY
KpinAeHHA KAX , o6 11 MOXKHa ByAO
BCTaBMTU B LM OTBIP.

AKLIO Balla Hacaaka Ma€ HAAKOBY CUCTEMY
KpinAeHHSA , BaM 3Hap0bUTbCA apanTep
KATOO2ME, LLO6 MiIAKAKYNTUN 1T A0
HAPI3HOro OTBOPY BALLIOT KYXOHHOT
MallHWN.

AN OTPUMaHHS AOAATKOBOI IHPOpMaLIT
BIABIAGUTE CaniT
www.kenwoodworld.com/twist.

KHoMKa pexknMy odikyBaHHA BAMMaE
npv NepLIOMy MAKAKYEHHI KYyXOHHOT
MaLUVHW.

BepxHa YacTrHa KyXOHHO! MalLMHK He
niaAHATa abo He 3abA0KOBaHa.

MNepeBipTe, UM NPABUABHO
3abA0OKOBaHa BEPXHA YaCTUHA KYXOHHOIO
KOMbBawHy.

KyXOHHa MallMHa 3YMMHAETbCS Mia,
yac poboTU. IHAMKATOP PEXUMY
OUiKYBaHHSA LLUBUAKO BAVMAE KiAbKa
CEKYHA.

3axuCT Bia NepeBaHTaXkeHHd abo
neperpiBy akTMBOBAHO. 3aBaHTayXeHHs
BYUILLIE AOMYCTUMOI HOPMU.

BUMKHITb Ta NepeBipTe HasBHICTb
3aBaHTaXkeHHs abo nepeBaHTaXkKeHHS.

AKLIO MalUMHa He npaLuoBaTUMe, BUAAAITb
AESKI 3 IHFPEAIEHTIB, W06 3HU3UTK
HaBaHTaYkeHHs | mepe3anyCcTiTb MaLUnHY.
AKLIO NpPobAeMy He BAAAOCH BUPILLNTY,
BIAKAIOUITb MaLLMHY BiA Mepexki Ta 3a4ekamnTe
15 XBUAUH. 3HOBY MIAKAKOUITE A0 MepeXKi
eAeKTPOMoCTa4YaHHsa Ta 06epiTb NOTPIOHY
LLUBUAKICTb.

AKLO MalMHa He nepe3anyCKaeTbCsa MicAa
ornmcaHol BULLE MPOoLIeAYPU, 3BEPHITbCA AO
CEpPBICHOT CAYXKOU AAA OTPVIMAHHA MOAAAbLLUMX
pexKkoMeHAaLin.

KyXOHHa MallnHa 3yNUHAETbCS Mia
yac poboTU. IHAMKATOP OYiKyBaHHA
OAVMAE 3 AOBIUM iHTEPBAAOM.

BCcTaHOBAEHO BEPXHIO YACTUHY KYXOHHOT
MaLLIHN.

OnycTiTb BEPXHIO YaCTUHY MaLLIMHWA i
BVIKOHaMTe 3anyckK Lie pas.

IHAMKATOP PEXKMMY OUiKyBaHHSA He
CBITUTBCS, KOAM MalUMHa NMiAKAIOYEeHa
AO MEpeXKi >KUBAEHHS.

KyxoHHa MallunHa 3aAnLIaAacCb
BUMKHEHOK NPOTAroM OiAblLLue 20 XBUAUH,
He BUMKOHYHKOUM HIAKMX Al, Ta NepenLlAa B
PEXXUM OUiKYBaHHS.

HaTUCHITb Ha ekpaH abo NOBEPHITb LLUKAAY
PErYyARATOPA AAS Mepe3anycky.

KyxOoHHa MalumHa 3ynUMHAETLCA Mia
yac poboTu.

3HATO TEMAO3aXMCHUN eKpaH abo KPULLKY
NpPU1BOAY.

BcTaHOBITb TEMAO3axXMCHUW ekpaH abo
KPULLKY MPUBOAY | MOTIM BUKOHaWTe 3anyckK
e pas.

Ha ekpaHi AMcnaAes BiAOOpaXkaeTbcA
KOA MOMUAKMU, LLIO CKAAAIETLCS 3
AiTep Ta umobp.

MprAaA NPaLOE HEMPaBUABHO.

3BEPHITLCA A0 aBTOPU30BAHOIO
KoMMaHieto Kenwood cepBICHOro LeHTRY.
AKTYaAbHY AOAATKOBY iHDOPMALIIO LLIOAO
HaMBAMMKYOIro CePBICHOIO LieHTPY Kenwood
Service Centre MOXKHa 3HaMTV Ha CanTi
www.kenwoodworld.com abo Ha canTi,
MPY3HAYEHOMY AASA BALLIOT KpaiHW.

Ha npuAaa He MOAGETHCA YKUBACHHSA/
eKpaH He CBITUTbCS.

MonAaa He MIAKAIOUEHUIN AO MepeXi.
[NepeMurKay yBIMK./BUMK. HE MPaLitoE.

[MprAaA NEPENLLIOB Y PEXMM OUiKYBaHHSA.

[NepeBipTe, Y YBIMKHEHUM MPUAAA.
MMepeBeAiTb NepemMmKay yBIMK./BUMK. B
MOAOXKEHHS YBIMK.

TOPKHITbCS ekpaHy abo MOBEPHITH LLUKAAY
peryaaTopa.

MoncTpin He NpaLtoE.

LLIkana peryAaTopa He HaTUCKAETLCA.

HaTUCHITb peryAaTop AAS 3anycky
NPUIrOTYBaHHS Ki.

Tanmmep Ha ekpaHi He BUKOPUCTOBYE
3BOPOTHIM BIAAIK.

[ia Yac eTany HarpiBaHHsA TamMep He
BVKOPUCTOBYE 3BOPOTHIM BIAAIK AO
AOCArHeHHs NoTPIbHOT TeMnepaTypu.
TemMnepaTypa Moxke BYTU BCTaHOBAEHa
BuLLe 100 °C, ane BMICT BOAW Y Ki MOyke
He AO3BOAUTY MEepPeBULLINTI PiBEHb

100 °C.

PoboTa vy 3BMYaVHOMY pPexxuMi.

3MeHLWNTN abo BMOPpaTU NMpPaBUAbHY
TeMnepaTtypy.

TeMnepaTypa BMICTY Yalli He
niaHiMaeTbea BuLe 100 °C.

BMICT BOAM B iHIpeAiEHTax Moye He
AO3BOAUTK TeMMepaTypi NepeBuLLnTm
100 °C.

PoboTa y 3BMYanHOMY PeXKmMI.
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Piski pyxn abo KOAVMBAHHSA Mia Yac HepiBHOMIpHE HaBaHTa keHHs B Yalli
eKcrnAyaTauii. BUKAMKAE HAAMIPHY BibpaLito.
[MNepeBnLLEHO MaKCUMaAbHY MOTYXHICTb.
3aCcTOCOBaHO HEBIPHUM IHCTPYMEHT abo

3MEHLNTb KiAbKICTb abo po3MmillanTe
IHFPEAIEHTW B Yalli i mepe3anyCTiTb MPUAAA.
AVIB. BIATOBIAHY MPOrpamMy i peKoOMeHAOBaHY
LLUBUAKICTb LLIOAO MPaBUAbHOMO IHCTPYMEHTY |

LLUBUAKICTb. BUKOPUCTOBYBAHO! LLUBUAKOCTI.
a AMCMAET Bip aXKaeTbcAa AEMa 3 MiakAtoueHHAM Wi BipTe napoab Wi-Fi.
H crae 06 €TbC MNpobaemMa 3 toye WiF Mepe e oAb Wi-F
MOBIAOMAEHHSA MPO MOMUAKY E:34 LLlo6 3abyTn Mepexky WiFi, nepenaits B
YCTaHOBKM O > WiFi > 3abyabTe Mepesy.
[Nepe3aBaHTa)kTe HaAaLLTYBaHHSA MPUAaAY 3
AropaTka Kenwood World.
,"s\ BAMMAE MNOBIABHO He BAaETbCA 3HAUTU BIAOMY Mepexky Wi-Fi. | MOXAKBO, MOTPIGHO NepeMicTTK
‘e MPEUAAA, BUMKHYTY MapLUpyTY3aTop abo
nepesaBaHTaXkKMTK MOro.
’a'w\ BAUMAE LLBUAKO Meperka Wi-Fi AOCTYMHa, aAe HEMOXKAMBO [Nepe3aBaHTa)kTe MapLLPyT13aTop abo
‘e MIAKAIOYUTUCE AO XMAPHKX CepBepiB. 3BEPHITbCA AO MOCTa4YaAbHMKa MOCAYT

IHTepHeTY.
MNepeBipTe poboye IHTePHET-MIAKAKOYEHHSA
AOKaABHOI Mepeki.

He ekpaHi BiaAODOparkaeTbcs NMoMunAKa BrNaptoBaHHA BoAM (3a3HadyeHa
NOBIAOMAEHHSA MPO MOMUAKY E42. NOMUAKa Nnapu)

AopanTe BOAY B vally

MNMosicHeHHS1 CUrHaAIB MPUCTPOIO

1 LUBMAKMIN OAMHAPHUM CUTHAA. 1) HaTuckaHHA Ha WKaAy pPeryAaTopa, wob
3anyCcTUTM abo 3YMUHUTU MPUCTPIN, abo
FOAOBKa MiAHATa Nia Yac poboTun

2) LLUBMAKUIM MOABIMHUIM CUMHAA 2) MPUCTPIV Yy PEXKUMI OYIKYBaHHSA:
MPUCTPIN BUAAE LLBUAKWM MOABIMHAM
curHan 3a 10 XBUAUH | 5 XBUAUH AO
3aKIHYEHHS LMKAY HarpiBaHHS.

3) TOTRIMHUM CUTHAA 3) MNo3Hadae Take:

- 3aBEPLLUEHHSA 3aAaHOT NPOrpamMu,
- 3aBepLUeHHs PYyYHOI poboTK,

- 3aBEePLUEHHSA LUMKAY HarpiBaHHS,

- nepeaA No4YaTkoM nepemillyBaHHS.

HopMaabHa poboTa

HopMaAabHa poboTa

HopMaAabHa poboTa

IMia Yac 3BEPHEHHSA A0 CAYXKOW KAIEHTCHKOT MIATPUMKU ByAbTE FOTOBI HAAATU iIHDOPMALLIHO MPO BEepCito MPOorpaMHOro
3abe3nedeHHa. [HpOopPMaLLito MPO BEPCito MOXKHA Ai3ZHATUCH, HAaTUCHYBLUKW MO3HAa4YKy B MeHio Settings («[MapameTpu») i obpasLun

«About Appliance» («[Mpo mpraaa»).

Ha ekpaHi BiAODParkaeTbCs «- -». LLIkana obHyAeHa. HopMaabHa poboTa.
Ha ekpaHi amncnaesa AUNCIAEN He OBHYAEHI | ByAb-AKi BucTaBTe Ha ekpaHi HyAb, ab0 MOKAAAITb
BiAODPAYKAETHCA MIHYC YMTaHHA. IHrpeAieHTU, abo Yalua/KPULLKa/KPIMAEHHS | Bpakytoudi IHFPeAieHTH, abo 3HIMITb Yally i

OYAO BUAAAEHO.
IHFpeAieHTM abo NpeaMeTy
NPUTUCKAOTBCA AC ab0o MiA MPUAIAOM.

MpUAaA MPUTUCKAETBCA AO CTiHW.

nocTaBTe il Ha NIACTaBKY Le pa3.
[NepeKkoHamTech, WO iHrpeaieHTn abo
npeAMeTU He MPUTUCHYTI A0 MPUAaAY abo Mia
HM.

[NepekoHamTeca, WO € MiCLie Mi>K NMPUAAAOM i
OYAb-AKNMU CTIHKaAMM.

OBOHYAITb eKpaH A0 TOro, AK 3BaXkyBaTu
HACTYMHI IHFPEeAIEHTW.

Ha ekpaHi He BiaODparkatoTbcA 3BaXkeHa KIAbKICTb 3aHAATO MaAa.
HeBEeAUKI KIAbKOCTI.

BukopucToBynTe Mipu, PiBHI YarHin abo
CTOAOBIN AOXLLI, AAS AY>KE MAAUX KIABKOCTEWN.

Bara 3MiHMAaca Ha AMCnAel. [MprAaa NepemMicTUBCS Mia Yac poboTu.

IMia Yac 3BaykyBaHHSA iHIPeAIEHTIB OyB
AOTUK AO KPako Yallli.

3aBXAM KASAITb MPUAGA Ha CYyXY PIBHY CTiMKY
MNOBEPXHIO AO 3Ba>kyBaHHS.

He cyHbTe nMpuAaa i He TopkamTeca Jaldi mia
yac 3BaXkyBaHHSA.

OBOHYAITb AVCMNAEIN MepeA 3BarKyBaHHAM
HACTYMHWX IHFPEAIEHTIB.

He BAAETHCSA LLUBUMAKO [MpoUCTPIn NMepeHacTPOETbCSA Ha
NEPEKAIUUTUCA MiXK METPUYHKMU BiAODpParkeHHs paHille BUMBpaHmMx OAMHULb
Ta iIMNePCbKMMU OAUHULIAMM BUMIpIOBaHHSA.

BUMIPY.

3ayexkanTe 5 cekyHA i MOBTOPITh CNPOBY.
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3BakKyBaHHA B AOAATKY (Bara [loraHa NOoTY»XHICTb curHaay Wi-Fi. [NepekoHamTeCh, LLO MPUAAA MAE XOPOLLY

BIAOOPAXKAETHCS Ha MODIABHUM CUAY CUTHaAY (3B'SHKITbCA 3i CBOIM IHTEpPHET-
NPUCTPIN) BiAMOBIAAE MOBIABHO. NnpoBanAep AAS OTPYIMaHHA BKa3iBKW LLIOAO
BAOCKOHAAEHHS).
MOBIABHUM MPUCTPIN HEe MIAKAIOUEHO AO [NepeKkoHanmTecs, Lo MODIAbHI MPUCTPIN
TIET X AOKAAbHOI AOMaLLHBbOT Mepexxi WiFi. MIAKAKOYEHUM AO TIET YK AOKAAbHOI AOMALLHBbOT

Mepexxi WIiFi wo i npuaaa (nepentn B
HaAaLITyBaHHA MOBIABHOIMO MPUCTPOIO Ta
BMOEpiTb Ballly AOKaAbHY Mepexky WiFi).

AKLLO Le He AONOMOIAO, 3BePHITbCA AO HAMGANIKUOIrO aBTOPU3OBAHOIMO CEPBICHOrO LeHTPY
komnaHii Kenwood. AKTyaAbHY iHbopMaLilo Npo HanB6AMKYMNA cepBicHUI LeHTP Kenwood MoOXXHa
HaWTKU Ha Be6-canTi www.kenwoodworld.com a6o Be6-canTi AAS BaLloOi KpaiHu.

IHpOopMaLIa Npo eKoAU3anH
YBiMKHEHO 6e3 MIAKAIOUEHHS A0 MepeXi — eKkpaH BiaAODparkae vac, WBUAKICTb | TeMnepaTypy.

MoaeAb N2: TYPE KCL95
PY 4acTOTHUI AianasoH: 2412 - 2472 My
MakcuMaAbHa NOTYXXHICTb NepeAavi: <20 AB/MBT

MpoTokoA 3B'a3Kky: |IEEE802.11 b, g, n

KCL95 mae eanHUn mepexkeBumin nopT WIFi i npusHadeHnin AAa BUKOPUCTaHHSA B AKOCTI AMCTaHLIMHOMO KepyBaHHS MepexxeByM
ODAAAHAHHAM.

® MeperkeBUM NMOPT MOXKHA BUMKHYTU B MEHIO HaAalTyBaHb WIiFi, 06paBLIM «BUMKHEHO».

® MepeXkeBUM NOPT MOXKHAa MOBTOPHO aKTUBYBATU B MeHIO HaAaluTyBaHb Wi-Fi, BUbpasLLn «YBIMKHEHOY.

MoBTOopHa akTuBaLig: MPUCTPiIN MOXKHA 3HOBY aKTUBYBATU B PEXXUMi OUiKyBaHHS:

® 3 MepeXKeBOro PeXkrMy O4ikyBaHHA: TOPKHITbCA eKpaHa AVCIMAes, MOBEPHITb LLUKAAY PeryAaTopa abo BiAAGAEHO Yepe3 AOAATOK.
® 3 HEeMepeXkeBOro PeskMMy o4dikyBaHHA: TOPKHITbCA eKkpaHa AMCNAea abo MOBEPHITb LLUKAAY PeryAaTopa.

® Yawa Ta KPULUKA 3aBXXAU NOBUHHI 6yTU BCTAaHOBAEHI AO OCHOBHOIO 6AOKY, LL06 HUM MOXXHA 6YAO KepyBaTu BiAAaAeHO.

NMoBepHEHHS AO 3aBOACbKUX HaAaLWLITYBaHb — Ba>XAMBO

[Mepea YTUAI3aLIED NMPUAAAY HEODXIAHO MOBEPHY T MOro A0 3aBOACBKMX HaAaLTyBaHb, LLOO 3aXUCTUTU Balli 0COBUCTI aAaHi. Bubip
LIbOro napameTpy 3iTpe yce.

Aari WIFi, aki 36epiratoTbCa Ha MPUAAAI, MOYXKHA MOBEPHYTU AO 3aBOACBKMX HaAaWTyBaHb. LLIo6 NMoBepHYTUCA AO 3aBOACHKMX
HaAalTyBaHb, BMbepiTb Settings (MapameTpn)> Factory Reset (MoBepHEHHS A0 3aBOACBKMX HAAALLTYBaHb).

BEBCAMNT
Moaeni EHeprocno>XXuBaHHs
CnASUMA peXkuM 6e3 NiIAKAIOUEHHS A0 MepeXXi — micAa 20 XB. MPOCTON eKkpaH 0,2 BT

BUMKKAETbCA. [MopT Mepexxi WIiFi BUMKHEHO.

CRNASIUMA PEXUM 3 NIAKAIOUEHHAM A0 MepeXi — micasa 20 xB. MPOCTO eKpaH 0,7 BT
BMMWKAETbCA, @ BCi NOpTW Mepexki WiFi 3aAnLIatoTbCa BBIMKHEHUMU,

Off (BUMKHEHO) — aKTUBYETbCA NepeMmKademM Ha 3aAHIV YaCTUHI MPUASAY. 0,0 BT
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