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KENWOOD

English

safety

Read these instructions carefully and retain
for future reference.

Remove all packaging and any labels.
important note - medical implants

The induction hob generates short-range
magnetic fields. If any user or person in
close proximity has a pacemaker or other
active implants, please consult a doctor
before use concerning any possible
incompatibility to prevent any risk to health.
Do not immerse the appliance, supply cord
or plug in water or other liquid.

Never use a damaged appliance. Get it
checked or repaired: see ‘service and
customer care’.

Do not leave the appliance unattended
when in use.

Do not let the cord hang over the edge of
the table or worksurface or touch hot
surfaces.

Always unplug the appliance when not in
use or before cleaning.

Make sure that electrical cords connecting
other appliances in the proximity cannot
come into contact with the induction hob.
During and after use of the induction hob,
certain parts will become very hot. The hob
plate will remain hot from residual heat. Do
not touch hot parts.

The pan and contents will remain hot after
use.

After removing the pan from the induction
hob, place on a heat resistant surface.
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Do not scratch the hob plate with sharp
objects.

Don’t use the hob plate as a worksurface.
Never use the hob plate for storage.

Do not use the induction hob if the hob
plate is broken or cracked in anyway.

Do not put hot or sharp implements or
pans onto the controls.

Never put paper, aluminium foil, cloth,
plastic materials or other unrelated objects
on the hob plate when the induction hob is
in use or is hot. Foil used to cover items
during cooking should not be allowed to
come in direct contact with the hob plate.
For safety, never leave the handle of your
pan sticking out over the worksurface.
Make sure the underside of the cooking
pan and the hob plate are clear from watet,
grease or other dirt before cooking.

Do not use pans with rough bases as
these may scratch the hob plate.

Do not allow the air entry or air vents to be
covered or blocked in any way. Always
ensure that there is adequate ventilation
around the induction hob during operation.
The induction hob should not be used near
or below curtains and other compustible
materials.

Never unplug the induction hob during
operation before switching it off first.

Never use the appliance on a gas stove or
on stainless steel or iron worktops/
surfaces.

Do not place this appliance on or near a
naked flame, hot plate or in a heated oven.
To not use this appliance as a hot plate.
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Do not use the induction hob to heat
anything other than food in suitable pans.
Never use with pans that are empty.

In the unlikely event of the contents of the
pan catching fire: turn off the appliance at
the wall socket, smother the pan with a
damp cloth and leave to cool completely
prior to handling the pan.

As with all hobs, in the event that
cookware is accidentally overheated and
allowed to boil dry, it is important that
before moving from the induction hob the
heat source be turned off at the wall
socket and the pan allowed to cool.
Overheating should be avoided at all times.
Persistent overheating can cause
permanent damage to your cookware.
Metal objects, such as knives, forks,
spoons and lids, should not be put on the
surface of the cooking area, since they can
become heated.

Do not place credit cards, magnetic media
or sensitive electronic equipment near to
the appliance when in use.

Do not use the appliance outdoors.

During operation, the induction hob should
be placed horizontally, on a flat heat
resistant surface, at least 10cm away from
all sides of the wall.

Children from 8 years and above can use,
clean and perform user maintenance on
this appliance in accordance with the User
Instructions provided they are supervised
by a person responsible for their safety and
have been given instruction concerning the
use of the appliance and are aware of the

hazards.
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Persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of knowledge
using this appliance must have been given
supervision or instruction on its safe use
and are aware of the hazards.

Children must not play with the appliance
and both appliance and cord must be out
of reach of children less than 8 years.
Only use the appliance for its intended
domestic use. Kenwood will not accept
any liability if the appliance is subject to
improper use, or failure to comply with
these instructions.

This appliance is not intended to be
operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

suitable cookware

Only use flat bottomed pans that are
suitable for induction hob use. If in doubt,
check with the manufacturer of your pans.
If they are unsuitable the induction hob will
not detect the pan.

The induction hob is suitable for pans with
a base diameter of 12 — 22cm.

Metal cooking utensils are not
recommended since they can be heated
through the induction hob if left in the pan
during cooking.

before plugging in before using your induction

* Make sure your electricity supply is  hob for the first time

the same as the one shown on the ~ Wipe over the hob plate see ‘care &
underside of your induction hob. cleaning’.

e This appliance conforms to EC

directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility.
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hob plate
pan guide
control knob
on/standby button
menu/set button
menu/time increase button
LED display
menu/time decrease button
time button
turbo button
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using your induction
hob

Note : the buttons on the hob are
temperature-touch sensitive; they are
operated by placing the pad of the
finger

on them. Do not tap with finger nail.

1 Plug in the induction hob. The
appliance will beep once, the LED
display flashes and shows “L”".
The appliance is now in standby
mode.

2 Press the on/standby button D,
the on/standby indicator light will
flash and the fan is on. The
appliance is now in standby ready
for heating.

3 Place the pan centrally onto the
induction hob, within the pan guide
shown by the graphic on the hob
plate B.

Note : the power level or
temperature and the cooking time
can be adjusted using either the
control knob C or the increase /
decrease ( + / - ) buttons F and H.
To use the control knob, push it in
until it clicks and then release C.
It can then be turned clockwise to
increase or anticlockwise to
decrease.

If the hob is turned on but no pot
is placed on it, the hob will
change to standby ready for
heating after 1 minute.

If no menu is set/selected the hob
will change to standby mode after
10 seconds.

4 Select the desired menu setting
with the menu / set button E
Power - press ‘menu/set’ once
and the default power level of
1600 watts is selected, the display
shows ‘1600 and the power
indicator light is on.

The normal power range is from
120w to 2000w in the following
steps :

120w - 300w - 500w - 800w -
1000w - 1200w - 1400w - 1600w
- 1800w - 2000w

Increase or decrease to the
desired power.

Cooking will start. If no other
button is pressed, cooking will
continue for 2 hours and will then
automatically change to standby
mode.

Temperature - press ‘menu/set’
twice and the default temperature
of 140°C is selected, the display
shows ‘140’ and the temp.
indicator light is on. The
temperature range is 60°C to
240°C in steps of 20°C; increase
or decrease to the desired
temperature. Cooking will start. If
no other button is pressed, cooking
will continue for 2 hours and will
then automatically change to
standby mode.

Keep warm - press ‘menu/set’
three times and the induction hob
will be at keep warm setting and the
keep warm indicator light is on.
Keep warm is at around 60°C ; the
display is “ ----". If no other button
is pressed, the hob will stay at keep
warm for 2 hours and then
automatically change to standby
mode.

5 Cooking time.
The hob can be set to cook for a
fixed time. After selecting the menu
as above, press the “time” button;
the display will flash “0:00” four
times and the time indicator light will
be on. Turn the control knob or
press the + / - buttons to select
the desired cooking time. Holding
the finger on the buttons will
increase / decrease the time in
steps of 10 minutes.



When the time has been set, it will
flash four times and then the
display will remain steady,
confirming that is set. Alternatively
just press ‘time’ again to confirm.
After that the clock will count
down; and the display will show
alternately the remaining time and
the set power or temperature.
The maximum cooking time which
can be set is 3 hours.

Once the cooking time has been
set, the timer will begin counting
down after 5 seconds.

During set-time cooking, pressing
+ or - or turning the control knob
will change the power or
temperature and will cancel the set
time.

After fixed time cooking has
been completed, the “on/off”
button needs to be pushed
before more cooking can be
done.

Turbo function.

Pressing ‘turbo’ during cooking
boosts the cooking power to 2100
watts for 30 seconds ; after which
the hob changes back to the
earlier set power or temperature.
Notes: When the induction hob is
working, there will be a high
frequency intermittent sound and
the fan will operate. This is normal.
Once the pan is taken off the hob,
the hob stops heating immediately
and a beep will sound every 2
seconds.

The existing display/settings will
flash.

If the pan is not put back within 60
seconds, the hob will turn off
automatically and will be on
standby mode.

Press the on/standby button when
you have finished cooking, the
cooker will stop heating and return
to standby mode. LED is flashing
and shows “H” while the plate is
still hot and then shows “L” while
the hob is cooling down.

e As this induction hob operates
slightly differently to a traditional
hob, some adjustments to the
expected cooking
times and temperatures may be
necessary to achieve the desired
results.
hints

¢ To reduce the cooking time, you
can turn the power control to the
max position when you turn the
appliance on. After a short time you
can set the power control to the
required position.

e After a short period of use,
experience will teach you which
setting is the right one for your
needs.

e Pan contents heat more quickly
with an induction hob.

timer mode

Note: if the timer is not set, the
hob will operate for a maximum
of 2 hours continuously and will
then change to standby mode.
The timer can only be set after an
initial power level has been selected.
Using the touch control buttons -
touch the button firmly with the
flat part of the fingertip. To
change the time by several
minutes touch the button for
each minute of adjustment.

1 To set the timer press the ‘+ or ‘-’
button. The timer display will show
‘0:00” and flash. To amend the
time press the ‘+ or '-’ to change
the time by 1 minute per press. To
quickly adjust the time in 10 minutes
increments, hold your finger on the

‘+" or’-’. The timer range is 1
minute to 3 hours.

e The timer can be adjusted at any
time by pressing the ‘+" or ‘-’
buttons and then adjusting the
time.

e The timer function can be cancelled
at any stage by re-setting the time
to ‘0’ or by pushing the menu
button.

2 Once the cooking time has been
set, the timer will begin counting
down after 5 seconds.



3 When the set time is complete, the

beep will sound and the power will
change to standby mode.

4 After the timer cooking has

been completed; the hob will
turn off automatically and will
be on standby mode.

safety features

The induction hob will change to
standby mode if it is not operated
within one minute.

In use, unless a suitable pan of at
least 12cm diameter is used a
beep will sound for approximately
1 minute. If an appropiate pan is
not placed onto the surface in this
time the induction hob
automatically change to standby
mode.

If the appliance overheats or pans
boil dry, the induction hob
automatically enters a protective
condition where its heating is then
regulated. If the overheating
continues, the appliance may
display a protection code (see
troubleshooting guide).

During use if there are problems
with the mains supply, induction
hob automatically enters a
protective state and displays a
protection code.

Unplug the appliance and wait for
supply to return to normal (see
troubleshooting guide).

If the induction hob is cooking and
no button is pressed after 2 hours
it will automatically change to
standby mode.

Once the pan is moved away, the
hob stops cooking.

safety lock/child lock

The induction hob has a safety
lock which prevents the hob from
being operated.

To lock the hob - press the '+’
and ‘-’ buttons at the same time. In
this mode only the On/Standby
button will work.

To unlock the hob - press and
hold the ‘+" and ‘-’ buttons for 3
seconds.

care & cleaning

e Switch off, unplug and allow the
appliance to cool down completely
before cleaning.

e Never immerse the induction hob in
water.

Hob plate, body and control
panel:

e Wipe with a soft damp cloth or
non- abrasive cleaner and dry
thoroughly. Ensure all traces of
cleaner are removed. Do not use
abrasive or scouring
detergents/powders, scouring
pads or steel wool as they will
damage or crack the hob plate or
damage the control panel.

e Dust, fat and liquids from food that
has boiled over must be removed
as soon as possible. If they are
allowed to harden they become
increasingly difficult to remove. Do
not use a knife or other sharp
utensil as these may damage the
hob plate or control panel.

Air entry and air vent:

e After long periods of use dirt and
dust may accumulate in the air
entry or air vent. Clean with a soft
flexible brush. Never wash using
water.

service and customer
care

® [f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

If you need help with:

® using your induction hob or

® servicing or repairs (in or out of
guarantee)
contact the Kenwood distributoror
your authorised Kenwood repairer.
Have your model number ready -
it’s on the underside of the
induction hob.
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IMPORTANT INFORMATION
FOR CORRECT DISPOSAL OF
THE PRODUCT IN
ACCORDANCE WITH EC
DIRECTIVE 2002/96/EC.
At the end of its working life, the
product must not be disposed of as
urban waste.
It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.
Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment
and health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need
to dispose of household appliances
separately, the product is marked
with a crossed-out wheeled dustbin.

troubleshooting guide

problems suggestions

After the appliance is plugged|e Check that the plug is inserted correctly
in and the power button is and that the power is switched on.
turned on

no indicators are lit * Where fitted check the plug fuse.

The LED display light up, but |e Check that pan is present.
heating does not start when |e Check suitability of the pan.

power control is adjusted e Check that pan is centrally located.

Heating stops suddenly e Check power supply to the appliance.

during operation e Check the air entry or the air vent is
not blocked.

e Check the timing period has not ended.

e Check the appliance has not overheated
or entered error mode — unplug, allow to
cool and try again later.

Failure codes occur: e Appliance may have overheated/boiled
E3, E6 dry. Unplug the appliance, allow to cool
and try again later.

E7, E8 e Fluctuation in mains supply. Unplug the
appliance and wait until the power
supply is stable.

E1, E2, E4, E5, Eb e Send it to a service facility for repair.




Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze

manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en
bewaar ze voor toekomstig gebruik.
Verwijder alle verpakking en labels.
belangrijke opmerking - medische
implantaten

De inductieplaat genereert magnetische
velden met kort bereik. Gebruikers of
andere personen met een pacemaker of
ander actief implantaat dienen voor gebruik
een arts te raadplegen over eventuele
incompatibiliteit zodat eventueel gevaar
voor de gezondheid voorkomen kan
worden.

Dompel het apparaat, het snoer of de
stekker niet in water of een andere
vloeistof onder.

Gebruik nooit een beschadigd apparaat,
snoer of stekker. Laat het nakijken of
repareren: zie Onderhoud en
klantenservice.

Laat het apparaat niet zonder toezicht
wanneer het in gebruik is.

Laat het snoer niet over de rand van de
tafel of het werkoppervlak hangen en laat
het niet in contact komen met hete
opperviakken.

Haal de stekker van het apparaat uit het
stopcontact als u het niet gebruikt of voor
u het reinigt.

Zorg dat de elektrische snoeren van
andere apparaten in de buurt niet in
contact kunnen komen met de
inductieplaat.
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Sommige delen zijn tijdens en na gebruik
van de inductieplaat erg heet. De
inductieplaat blijft heet door de restwarmte.
Hete delen niet aanraken.

De pan en inhoud blijven na gebruik heet.
Plaats de pan na verwijdering van de
inductieplaat op een hittebestendig
opperviak.

Maak geen krassen op de inductieplaat
met scherpe objecten.

Gebruik de inductieplaat niet als
werkopperviak.

Gebruik de inductieplaat nooit voor opslag.
Gebruik de inductieplaat niet als deze
gebroken of gebarsten is.

Plaats geen hete of scherpe werktuigen of
pannen op de bedieningselementen.

Leg nooit papier, aluminiumfolie, textiel,
plastic of andere niet verwante objecten op
de inductieplaat als deze in gebruik of heet
is. Het folie waarmee voedsel tijdens het
koken afgedekt is, mag niet direct met de
inductieplaat in contact komen.

Laat het handvat van uw pan voor de
veiligheid nooit over het werkopperviak
steken.

Zorg voor u gaat koken dat de onderkant
van de pan en de inductieplaat geen water,
vet of ander vuil bevatten.

Gebruik geen pannen met ruwe onderkant;
deze kunnen de inductieplaat krassen.
Zorg dat de luchtinlaten of ventilatiegaten
niet afgedekt of geblokkeerd zijn. Zorg dat
er altijd genoeg ventilatie is rond de
inductieplaat wanneer deze in gebruik is.
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De inductieplaat mag niet gebruikt worden
onder gordijnen en ander brandbaar
materiaal.
Haal tijdens het gebruik nooit de stekker
van de inductieplaat uit het stopcontact,
zonder het apparaat eerst uit te schakelen.
Gebruik het apparaat nooit op een
gasfornuis of op een
aanrecht/werkoppervilak van roestvrij staal
of ijzer.
Plaats dit apparaat niet op of in de buurt
van een open viam, hete plaat of in een
hete oven.
Gebruik dit apparaat niet als een
warmhoudplaatje.
Gebruik de inductieplaat uitsluitend om
voedsel in geschikte pannen te verwarmen
en nergens anders voor.
Gebruik geen pannen die leeg zijn.
In het onwaarschijnlijke geval dat de
inhoud van de pan vlam vat: schakelt u het
apparaat uit, dooft u het vuur in de pan
met een vochtige doek en laat u de pan
volledig afkoelen voor u hem vastpakt.
Net als met andere inductieplaten, is het
belangrijk dat u de hittebron bij het
stopcontact uitschakelt en de pan laat
afkoelen voor u een pan verwijdert die per
ongeluk oververhit is geraakt en
drooggekookt is.
Oververhitting dient te allen tijde vermeden
te worden. Herhaalde oververhitting kan
uw pannen permanent beschadigen.
Metalen objecten zoals messen, vorken,
lepels en deksels mogen niet op het
kookoppervlak worden gelegd, omdat ze
dan heet kunnen worden.
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Plaats geen creditcards, magnetische
media of gevoelige elektronische
apparatuur in de buurt van het apparaat
wanneer dit in gebruik is.

Gebruik het apparaat niet buiten.

De inductieplaat moet tijdens het gebruik
horizontaal geplaatst zijn op een viakke,
hittebestendige ondergrond, ten minste 10
cm verwijderd van alle muuropperviakken.
Kinderen van 8 jaar en ouder mogen dit
apparaat reinigen en gebruikersonderhoud
uitvoeren in overeenstemming met de
gebruikersinstructies, mits ze onder
toezicht staan van iemand die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid en
instructies hebben gekregen over het
gebruik van het apparaat en zich bewust
zijn van de gevaren.

Personen met verminderde lichamelijke,
sensorische of geestelijke capaciteiten of
gebrek aan kennis die dit apparaat
gebruiken, moeten onder toezicht staan of
instructie hebben gekregen over het veilig
gebruik van het apparaat en de betrokken
zich bewust zijn van de gevaren.

Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen, en het apparaat en snoer moeten
buiten het bereik van kinderen worden
gehouden die jonger zijn dan 8 jaar.
Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het is
bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk
worden gesteld in het geval dat het
apparaat niet correct is gebruikt, of waar
deze instructies niet worden opgevolgd.

13



e Dit apparaat is niet bedoeld voor
bediening door een externe timer of een
afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

geschikte pannen

e (Gebruik uitsluitend pannen met een
gladde bodem die geschikt zijn voor
gebruik op een inductieplaat. Als u twijfelt
aan de geschiktheid, kunt u contact
opnemen met de fabrikant van uw
pannen. Als de pannen niet geschikt zijn,
worden ze niet door de inductieplaat

gedetecteerd.

e De inductieplaat is geschikt voor pannen
met een bodem met een doorsnede van

12 -22 cm.

® Het gebruik van metalen kookgerei wordt
afgeraden, omdat dit door de inductieplaat
verhit kan worden als het tijdens het koken
in de pan wordt gelaten.

voor u de stekker in het
stopcontact steekt

® Zorg dat u hetzelfde voltage
gebruikt als op de onderzijde van
uw inductieplaat is aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende
de elektromagnetische
compatibiliteit en EC-bepaling
1935/2004 van 27/10/2004
betreffende materialen die
bestemd zijn voor contact met
voedsel.

voor u de inductieplaat voor
de eerste keer gebruikt
Veeg de inductieplaat af (zie
onderhoud en reiniging).

legenda

inductieplaat

panraster

regeltoets
aan/stand-bytoets
menu/insteltoets
menu/timertoets omhoog
LED-display
menu/timertoets omlaag
tijdtoets

turbotoets

gebrwk van uw

inductieplaat

NB: De toetsen op de inductieplaats
zijn temperatuurgevoelig; ze worden
bediend door er een vingerkussen op
te plaatsen. Niet met een vingernagel
aantikken.

CTIOMmMOUOW?>



1 Steek de stekker in het
stopcontact. Het apparaat geeft
één pieptoon, het LED-display
knippert en geeft een "L" weer. Het
apparaat staat nu in de
wachtstand.

2 Druk op de aan/standby-knop D.
Het aan/standby-lampje begint te
knipperen en de ventilator gaat
aan. Het apparaat staat nu in de
wachtstand en is klaar om te
verwarmen.

3 Zet de pan in het midden van de
inductieplaat, binnen het panraster
— zoals aangegeven door de lijnen
op de inductieplaat B.

NB: Het vermogensniveau of
de temperatuur en de kooktijd
kunnen worden ingesteld met
de regeltoets (C) of de toetsen
omhoog / omlaag (+ / -) (F en
H). Om de regeltoets (C) te
kunnen gebruiken, drukt u
hem in tot hij klikt en laat hem
vervolgens los. U kunt de toets
vervolgens rechtsom draaien
om het vermogen hoger in te
stellen of linksom om het
vermogen lager in te stellen.
Als de inductieplaat is
ingeschakeld terwijl er geen
pan op staat, schakelt de plaat
na 1 minuut over op de stand-
bymodus en is klaar om te
verwarmen.

Als geen menu is
ingesteld/geselecteerd,
schakelt de plaat na 10
seconden over op de stand-
bymodus.

4 Selecteer de gewenste menu-
instelling met de menu/insteltoets
E.

Vermogen - druk één keer op
‘menu/instellen’ en het standaard
vermogenniveau van 1600 watt
wordt geselecteerd; op het display
wordt 1600 weergegeven en het
vermogenslampje gaat branden.
Het normale vermogensbereik is
van 120 W tot 2000 W in de
volgende stappen:

120 W - 300 W - 500 W - 800 W -

1000 W - 1200 W - 1400 W -
1600 W - 1800 W - 2000 W
Verhoog of verlaag tot het
gewenste vermogen

De plaat begint te verhitten Als
geen andere toets wordt ingedrukt,
blijft de plaat gedurende 2 uur
verhitten; daarna wordt
automatisch overgeschakeld op de
stand-bymodus.

Temperatuur - druk één keer op
‘menu/instellen’ en de standaard
temperatuur van 140 °C wordt
geselecteerd; op het display wordt
140 weergegeven en het
temperatuurlampje gaat branden. Het
temperatuurbereik is 60 °C tot 240
°C in stappen van 20 °C; verhoog of
verlaag tot de gewenste temperatuur.
De plaat begint te verhitten Als geen
andere toets wordt ingedrukt, blijft de
plaat gedurende 2 uur verhitten;
daarna wordt automatisch
overgeschakeld op de stand-
bymodus.

Warm houden - druk driemaal op
‘menu/instellen’ en de inductieplaat
schakelt naar de stand Warm
houden; het lampje Warm houden
gaat branden.

De warmhoudtemperatuur is
ongeveer 60 °C; op het display wordt
" ----" weergegeven. Als geen andere
toets wordt ingedrukt, blijft de plaat
gedurende 2 uur op de
warmhoudtemperatuur; daarna wordt
automatisch overgeschakeld op de
stand-bymodus.

5 Kooktijd.
De inductieplaat kan worden
ingesteld op een vaste kooktijd.
Nadat de menukeuzes zijn
ingesteld zoals hierboven
beschreven, drukt u op de
tijdtoets; op het display knippert
vier keer "0:00" en het tijdlampje
gaat branden. Draai de regeltoets
of druk op de + / - toetsen om de
gewenste kooktijd te selecteren.
Door uw vinger op de toetsen te
houden neemt de tijd steeds met
10 minuten toe of af.
Wanneer de tijd is ingesteld,



knippert hij vier keer, waarna het
display blijft branden, hetgeen
bevestigt dat hij is ingesteld. U
kunt ook nog een keer op de
tijdtoets drukken om te bevestigen.
De klok begint vervolgens af te
tellen en het display geeft
afwisselend de resterende tijd en
het ingestelde vermogen of de
ingestelde temperatuur weer.

De kooktijd kan maximaal worden
ingesteld op 3 uur.

Wanneer de kooktijd is ingesteld,
begint de timer na 5 seconden af
te tellen.

Wanneer tijdens de ingestelde
kooktijd op + of - wordt gedrukt of
aan de regeltoets wordt gedraaid,
wordt de vermogens- of
temperatuurinstelling gewijzigd en
wordt de ingestelde tijd
geannuleerd.

Wanneer de ingestelde
kooktijd is verlopen, moet u
op de aan/uittoets drukken
voordat u verder kunt koken.

Turbofunctie.

Wanneer tijdens het koken op
turbo wordt gedrukt, wordt het
kookvermogen gedurende 30
seconden opgevoerd tot 2100
watt; daarna schakelt de kookplaat
terug naar de eerder ingestelde
vermogens- of
temperatuurinstelling.
Opmerkingen: wanneer de
inductieplaat aan staat, wordt een
intermitterend hoog geluid
afgegeven en werkt de ventilator.
Dit is normaal.

Wanneer de pan van de
inductieplaat wordt verwijderd,
stopt de plaat onmiddellijk met
verhitten en hoort u iedere 2
seconden een pieptoon.

De huidige display/instellingen
knipperen. Als de pan niet binnen
60 seconden wordt teruggeplaatst,
schakelt de inductieplaat
automatisch uit en blijft in stand-
bymodus.
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Als u klaar bent met koken, drukt u
op de aan/standby-knop; de
kookplaat wordt niet langer
verwarmd en gaat terug naar de
standby-modus. De LED knippert
en geeft “H” weer terwijl de plaat
nog heet is en geeft vervolgens "L”
weer terwijl de plaat afkoelt.
Aangezien deze inductieplaat
enigszins anders werkt dan een
conventionele kookplaat, kan het
nodig zijn de verwachte kooktijd en
temperatuur aan te moeten passen
voor het gewenste resultaat.

tips

Om de kooktijd te verkorten, kunt
u het vermogen in de
maximumstand zetten wanneer u
het apparaat inschakelt. Na enige
tijd kunt u het vermogen op de
gewenste stand zetten.

Nadat u het apparaat enige tiid
gebruikt hebt, weet u uit ervaring
welke stand het best voldoet.

De inhoud van de pan wordt
sneller verwarmd op een
inductieplaat.

timermodus

NB: Als de timer niet is
ingesteld, werkt de
inductieplaat maximaal 2 uur
continu waarna de plaat
overschakelt op de stand-
bymodus.

De timer kan alleen worden ingesteld
nadat het aanvankelijk
vermogensniveau is geselecteerd.
Gebruik van de aanraaktoetsen
- raak de toets stevig aan met
het platte deel van de
vingertip. Om de tijd
verschillende minuten te
veranderen, raakt u de toets
aan voor iedere minuut die u
wilt veranderen.

1 Om de timer in te stellen, drukt u
op de '+' of '-' toets. De
timerdisplay geeft '0:00" weer en
knippert. Druk op de '+' of '-' om
de ingestelde tijd met 1 minuut per
indruk te wijzigen. Als u de tijd snel
wilt instellen in stappen van 10



minuten, houdt u uw vinger op de

'+' of '-". Het bereik van de timer is

1 minuut tot 3 uur.
® De timer kan op ieder gewenst

moment worden bijgesteld door op

de ‘+’ of ‘-’ toetsen te drukken en
vervolgens de tijd te wijzigen.

® De timerfunctie kan op ieder
gewenst moment worden
geannuleerd door de tijd op '0" in

te stellen of door op de menutoets

te drukken.

2 Wanneer de kooktijd is ingesteld,
begint de timer na 5 seconden af
te tellen.

3 Wanneer de ingestelde tijd is
verlopen, hoort u een pieptoon en
schakelt het vermogen over in de
stand-bymodus.

4 Nadat de kooktijd is
verlopen, schakelt de
inductieplaat automatisch
uit en blijft in de stand-
bymodus staan.

veiligheidskenmerken

® De inductieplaat schakelt over in
de stand-bymodus als hij
gedurende één minuut niet wordt
gebruikt.

® Tenzij een geschikte pan met een
doorsnede van ten minste 12 cm
op het apparaat wordt gebruikt,
hoort u gedurende ongeveer 1
minuut een pieptoon wanneer het
apparaat is ingeschakeld. Als
binnen deze tijd geen geschikte
pan op het opperviak geplaatst
wordt, schakelt de inductieplaat
automatisch over op de stand-
bymodus.

® Als het apparaat oververhit raakt of

de pan droog kookt, schakelt de
inductieplaat automatisch over op
een beveiligingsstand waarin de
hitte gereguleerd is. Als de
oververhitting blijft voortduren, kan
het apparaat een veiligheidscode
weergeven (zie
probleemoplossingsgids).
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® Als er tijdens gebruik problemen
zijin met de elektriciteittoevoer,
schakelt de inductieplaat
automatisch over op een
beveiligingsstand en geeft een
veiligheidscode weer.

® Haal de stekker uit het stopcontact
en wacht tot de stroom weer
normaal is (zie
probleemoplossingsgids).

® Als de inductieplaat verhit is en er
geen toets wordt ingedrukt,
schakelt hij na 2 uur over op de
stand-bymodus.

® Nadat de pan verwijderd is, houdt
de inductieplaat op met verhitten.

veiligheidsvergrendeling/
kindervergrendeling
De inductieplaat heeft een
veiligheidsvergrendeling die
verhindert dat de plaat kan worden
gebruikt.

® Om de inductieplaat te
vergrendelen drukt u
tegelijkertijd op de '+' en '-' toets.
In deze modus werkt alleen de
aan/standby-knop.

® Om de inductieplaat te
ontgrendelen houdt u de '+' en
'-' toets 3 seconden ingedrukt.

onderhoud & reiniging

® Schakel het apparaat uit, haal de
stekker uit het stopcontact en laat
het apparaat volledig afkoelen voor
u het gaat reinigen.

® Dompel de inductieplaat nooit in
water onder.

Inductieplaat, hoofddeel en
bedieningspaneel:

® \/eeg het apparaat met een zachte
vochtige doek of een niet-schurend
middel af en droog het zorgvuldig
af. Zorg dat alle
schoonmaakmiddelresten
verwijderd zijn. Gebruik geen
schuurmiddelen of -poeders,
schuursponsjes of staalwol; deze
kunnen de inductieplaat
beschadigen of krassen of het
bedieningspaneel beschadigen.



® Stof, vet en vloeistoffen van voedsel
dat overgekookt is, moet zo viug
mogelijk worden verwijderd. Als deze
hard worden, is het steeds moeilijker
ze te verwijderen. Gebruik geen mes
of ander scherp gereedschap,
aangezien deze de inductieplaat of
het bedieningspaneel kunnen
beschadigen.
Luchtinlaat en ventilatiegaten:

® Nadat het apparaat langere tijd
gebruikt is, kunnen zich vuil en stof
in de luchtinlaat of ventilatiegaten
ophopen. Met een zachte flexibele
borstel reinigen. Nooit met water
wassen.

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf

vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

het gebruik van uw inductieplaat of
onderhoud of reparaties (binnen of
buiten de garantie)

neemt u contact op met de
Kenwood-distributeur of uw
geautoriseerde Kenwood-reparateur.
Houd uw modelnummer bij de hand
— u kunt dit onder op de
inductieplaat vinden.
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BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van
het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en
de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en
zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot
gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



probleemoplossingsgids

problemen

suggesties

Nadat de stekker in het
stopcontact is gestoken en
de aan/uittoets is
ingeschakeld, gaan geen
indicatielampjes branden

e Controleer of de stekker op de juiste
manier in het stopcontact gestoken
is en dat het apparaat is
ingeschakeld

e Controleer de zekering als het apparaat er
een heeft

Het LED-display gaat branden,
maar het apparaat begint

niet te verwarmen als de
intensiteit is ingesteld.

e Controleer of er een pan op de plaat
staat

e Controleer of de pan geschikt is

e Controleer of de pan midden op de plaat
staat

De plaat houdt tijdens het
gebruik plotseling op met
verwarmen

e Controleer de stroomtoevoer naar
het apparaat

e Controleer of de luchtinlaat of de
ventilatiegaten geblokkeerd zijn

e Controleer of de ingestelde tijd verlopen is

e Controleer of het apparaat oververhit is of
zich in foutmodus bevindt — haal de
stekker uit het stopcontact, laat het
apparaat afkoelen en probeer opnieuw

Er worden foutcodes
weergegeven: E3, E6

e Het apparaat kan oververhit zijn of is
droog gekookt. Haal de stekker uit het
stopcontact, laat het apparaat afkoelen en
probeer opnieuw

E7, E8

e De stroomvoorziening fluctueert.
Haal de stekker uit het stopcontact en
wacht tot de stroomvoorziening stabiel is.

E1, E2, E4, E5, Eb

e Stuur het apparaat naar een
onderhoudsbedrijf voor reparatie

19




Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

Francais

sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces
instructions pour pouvoir vous y référer
ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et les
étiquettes.

Avis important - implants médicaux
La plague a induction génere des champs
magneétiques a courte portée. Si I'utilisateur
OU une personne a proximité possede un
pacemaker ou tout autre implant actif,
veuillez consulter un médecin avant toute
utilisation pour obtenir des informations sur
les questions d'incompatibilté éventuelle ceci
afin d'éviter tout probleme de santé.

Veuillez ne pas plonger I'appareil, le cordon
d'alimentation ou la prise dans I'eau ou dans
tout autre liquide.

N'utilisez jamais un appareil endommagé ni
un cordon ou une prise abimés. Faites-les
vérifier ou réparer : reportez-vous a la
rubrique " service clients et service aprées-
vente ".

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance
lorsque vous |'utilisez.

Ne laissez pas le cordon pendre par dessus
le bord de la table ou de la surface de travall,
ni toucher des surfaces chaudes.
Débranchez toujours I'appareil lorsqu'il n'est
pas utilisé ou avant de le nettoyer.
Assurez-vous que les cordons électriques
raccordés a d'autres appareils a proximité ne
sont pas en contact avec la plaque a
induction.
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Pendant et apres I'utilisation de la plaque a
induction certaines pieces peuvent devenir
tres chaudes. Le plan de cuisson demeurera
chaud du fait de la chaleur résiduelle.

Ne touchez pas les pieces chaudes.

La poéle et son contenu demeureront
chauds apres utilisation. Lorsque vous retirez
la poéle de la plaque a induction, posez-la
sur une surface résistante a la chaleur.

Ne frottez pas la plague chaude avec des
objets tranchants.

N'utilisez pas le plan de cuisson comme
surface de travalil.

N'utilisez jamais le plan de cuisson pour
entreposer des affaires.

N'utilisez pas la plaque a induction si le plan
de cuisson est brisé ou fissuré d'une
quelcongue maniere.

Ne posez pas des poéles ou des ustensiles
tranchants ou chauds sur les commandes.
Ne posez jamais du papier, des feuilles
d'aluminium, un torchon ou des matiéeres
plastiques, ou tout autre objet inapproprié
sur la plague a induction lorsque celle-ci est
en cours d'utilisation ou chaude. Les feuilles
utilisées pour recouvrir les éléments lors de la
cuisson ne doivent pas entrer en contact
direct avec le plan de cuisson.

Pour des raisons de sécurité, ne laissez
jamais le manche de votre poéle dépasser
par dessus la surface de travail.

Veillez a ce que le dessous de la poéle de
cuisson et le plan de cuisson ne comportent
aucune trace d'eau, de graisse ou toute
autre impureté avant de lancer la cuisson.
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N'utilisez pas de poéles a fond épais car
VOUS pourriez rayer le plan de cuisson.
Veillez a ce que l'arrivée d'air ou les aérations
ne soient en aucune facon obstruées ni
recouvertes. Assurez-vous que la ventilation
autour de plague a induction fonctionne
correctement lorsqu'elle est en service.

La plaque a induction ne doit jamais étre
placée a proximité ou en-dessous de rideaux
ou autres matériaux combustibles.

Ne débranchez jamais la plaque a induction
lorsqu'elle fonctionne sans |'avoir au
préalable éteinte.

N'utilisez jamais |'appareil sur une gaziniere
ou sur des surface de travail / plans de
travail en acier inoxydable ou en fer.

Ne posez pas cet appareil sur ou a proximité
d'un brlleur a gaz, une plaque chauffante, ni
dans un four chaud.

N'utilisez pas cet appareil comme plaque
chauffante.

N'utilisez pas la plaque a induction pour
réchauffer autre chose que des aliments
dans des poéles adaptées.

Ne |'utilisez jamais avec des poéles vides.
Dans I'éventualité peu probable que le
contenu de la poéle prenne feu : mettez
I'appareil hors tension au niveau de la prise
murale, recouvrez la poéle d'un chiffon
humide et laissez refroidir complétement
avant de poursuivre.

Comme avec toutes les plaques, en cas de
surchauffe accidentelle de la casserole et si
le contenu est arrivé a évaporation complete
vous devez des lors éteindre la source de
chaleur a partir la prise murale avant de
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retirer la casserole de la plague a induction,
et laisser ensuite la casserole refroidir.

Il est impératif d'éviter de trop faire chauffer.
Le fait de trop faire chauffer de maniere
répétée peut endommager votre casserole.
Des objets en métal, tels que des couteaux,
des fourchettes, des cuilleres ou des
couvercles, ne doivent pas étre posés sur la
plaque de cuisson car ils pourraient chauffer.
Ne mettez pas a proximité des cartes de
crédit, des supports magnétiques ou des
équipements électroniques sensibles lorsque
I'appareil est en cours d'utilisation.

N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.
Lorsqu'elle fonctionne, la plaque a induction
doit étre placée horizontalement, sur une
surface plane, résistante a la chaleur, a au
moins 10 cm des parois du mur.

Les enfants agés de 8 ans et plus peuvent
utiliser, nettoyer et effectuer la maintenance
utilisateur de cet appareil conformément au
Mode d'emploi Utilisateur, a condition qu'ils
se trouvent sous la surveillance d'une
personne responsable de leur sécurité et
qu'ils aient recu les instructions relatives a
I'utilisation de I'appareil, et eu connaissance
des risques potentiels.

Les personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont diminuées, ou
qui ne disposent pas de connaissances
quant a I'utilisation de cet appareil, doivent
avoir été formées ou encadrées pour son
utilisation en toute sécurité et avoir
connaissance des risques potentiels.
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® | es enfants ne doivent pas jouer avec cet
appareil ; le cordon et I'appareil doivent étre
tous deux tenus hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

e N’employez I'appareil qu’a la fin domestique
prévue. Kenwood décline toute
responsabilité dans les cas ou I'appareil est
utilisé incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

e Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé a
I'aide d’un minuteur externe ou d’un systeme
de télécommande séparé.

batterie de cuisine adaptée

e Utilisez uniquement des poéles a font plat
qui conviennent pour une utilisation sur une
plaque a induction. Si vous avez un doute,
verifiez aupres du fabricant de vos poéles. Si
les poéles ne conviennent pas, la plague a
induction ne détectera pas la poéle utilisée.

e | a plaque a induction convient pour les
poéles ayant a la base un diametre de 12 a
22 cm.

e |l est déconseillé d'utiliser des ustensiles de
cuisson en métal car ces derniers peuvent
chauffés s'ils sont laissés dans la poéle lors
de la cuisson, par I'entremise de la plaque
de cuisson.

avant de brancher la plaque avant d'utiliser votre plaque a

® Assurez-vous que l'alimentation induction pour la premiére
électrique correspond a celle fois,
indiquée sous votre plaque a Essuyez a I'aide d'un chiffon la
induction. plaque - reportez-vous a la section "
® Cet appareil est conforme a la entretien et nettoyage ".

directive 2004/108/CE de la CE
sur la compatibilité
électromagnétique, et au
reglement 1935/2004 de la CE du
27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.
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gende

plan de cuisson

repére pour poser les casseroles
bouton de commande

bouton marche / arrét

bouton menu / réglage

bouton monter temps de cuisson
/ menu

affichage DEL

bouton baisser temps de cuisson
/ menu

bouton temps de cuisson

bouton turbo

utilisation de votre
plague a induction

Remarque : les boutons sur la
plaque sont sensibles a la chaleur ;
pour les faire fonctionner, il faut
appuyer dessus du bout des doigts.
Ne tapez pas dessus avec l'ongle.

1

Branchez la plaque a induction.
L'appareil émet alors un seul bip,
|'affiche DEL clignote et indique “ L
", L'appareil est désormais en
mode pause.

Appuyez sur le bouton marche /
arrét D, le témoin lumineux marche
/ pause clignote et le ventilateur
est enclenché. L'appareil est
désormais en mode pause, prét a
chauffer.

Posez la poéle au centre sur la
plague a induction, a I'intérieur du
cercle, en vous aidant du repére
comme le montre le schéma B, sur
le plan de cuisson.

Remarque : le niveau de
puissance ou de température
et le temps de cuisson
peuvent étre réglés a I'aide du
bouton de commande C ou des
ou des boutons F et H monter
/ baisser ( + / - ). Pour utiliser
le bouton de commande C,
appuyez dessus jusqu'a
entendre un clic, puis
relachez-le. Il peut étre tourné
dans le sens des aiguilles
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d'une montre pour monter, ou
dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre pour
baisser.

Si la plaque est allumée mais
sans ole p us,
la plaque passera alors en
mode pause, préte a chauffer,
au bout d'1 minute.

Si aucun menu n'est réglé /
sélectionné, la plaque passera
en mode pause au bout de 10
secondes.

d

4 Sélectionnez le réglage du menu
souhaité a l'aide du bouton E
menu / réglage.

Puissance - appuyez une fois
sur

"'menu / réglage " et le niveau de
puissance par défaut de 1 600
watts est des lors sélectionné,
I'affichage indique " 1 600 " et le
témoin lumineux de puissance est
allumé. L'échelle de puissance
normale va de 120 w a 2 000 w
par phases suivantes :

120 w - 300 w - 500 w - 800 w -
1000w-1200w-1400w -1
600 w - 1800 w - 2 000 w
Augmenter ou dimunuer la
puissance souhaitée. La cuisson
débute. Si aucun autre bouton
n'est appuyé, la cuisson
continuera pendant 2 heures et
passera automatiquement en
mode pause.

Température - appuyez deux
fois sur ‘menu / réglage’ et la
température par défaut de 140°C
est sélectionnée, I'affichage indique
‘140’ et le témoin lumineux de
température est allumé. L'échelle
de température va de 60°C a
240°C par phases de 20°C ;
augmentez ou diminuez selon la
température souhaitée. La cuisson
débute. Si aucun autre bouton
n'est appuyé, la cuisson
continuera pendant 2 heures et
passera automatiquement en
mode pause.



Conserver au chaud - appuyez
trois fois sur ‘menu / réglage’ et la
plague a induction passe en mode
de maintien au chaud, et le témoin
lumineux correspondant s'affiche.
Conservez au chaud sur environ
60° C ; I'affichage indique " ----".
Si aucun autre bouton n'est
appuyé, la cuisson continuera
pendant 2 heures et passera
automatiquement en mode pause.

Temps de cuisson.

La plagque peut étre utilisée pour
cuire pendant une période
déterminée. Apres avoir
sélectionné le menu comme
indiqué ci-dessus, appuyez sur le
bouton " temps de cuisson” ;
I'affichage clignote quatre fois avec
" 0:00 " et le ttmoin lumineux du
temps de cuisson s'allume.
Tournez le bouton de commande
Ou appuyez sur les boutons + / -
pour sélectionner le temps de
cuisson souhaité. En mettant le
doigt sur les boutons, vous pouvez
monter / baisser le temps par
phases de 10 minutes.

Une fois le temps sélectionné, il
clignote quatre fois et I'affichage
demeure ensuite fixe, confirmant
ainsi que le temps a été enregistré.
Vous pouvez également juste
appuyer une nouvelle fois sur "
temps "pour confirmer. Apres cela,
I'horloge va commencer le
décompte ; et I'affichage indiquera
alternativement le temps restant et
la puissance ou la température
réglée.

La durée maximale de cuisson
pouvant étre réglée est de 3
heures.

Une fois le temps de cuisson réglé,
le minuteur va commencer le
décompte au bout de 5 secondes.
Durant la cuisson a durée
déterminée, le fait d'appuyer sur +
ou - ou de tourner le bouton de
commande permet de changer la
puissance ou la température et
d'annuler le temps de cuisson
prédéfini.

Une fois la durée de cuisson
sélectionnée, il faut appuyer
sur le bouton " marche / arrét
" avant de poursuivre la
cuisson.

Fonction Turbo.

Le fait d'appuyer sur ‘turbo’
pendant la cuisson fait passer la
puissance de cuisson sur 2 100
watts pendant 30 secondes ;
apres quoi la plague revient a la
puissance ou la température réglée
antérieurement.

remarques : lorsque la plaque a
induction fonctionne, un son
intermittent haute fréquence est
émis et le ventilateur se met en
marche. C'est normal.

Une fois la casserole retirée de la
plaque, cette derniere arréte
immédiatement de chauffer et un
bip retentit toutes les 2 secondes.
Les réglages / affichages existants
clignotent. Si la casserole n'est pas
remise sur la plaque dans les 60
secondes, cette derniére arréte
automatiquement de chauffer et
passe en mode pause.

Appuyez sur le bouton marche /
pause lorsque vous avez fini la
cuisson, le cuiseur arréte des lors
de chauffer et repasse en mode
pause. Le voyant DEL clignote et
indique “ H ” tant que la plaque
demeure chaude, puis il indique “ L
" lorsque la plaque refroidit.

Dans la mesure ou le
fonctionnement de cette plaque a
induction différe légérement d'une
plagque classique, certains
ajustements peuvent s'avérer
nécessaires concernant les temps
de cuisson et les seuils de
température pour obtenir les
résultats escomptés.



astuces

Pour réduire le temps de cuisson,

VOUS pouvez tourner la commande

de puissance sur la position max

lorsque vous allumez I'appareil.

Apres une courte période, vous

pouvez régler la commande de

puissance sur la position

souhaitée.

® Apres une courte période
d'utilisation, avec I'expérience,
vous saurez quel réglage convient
le mieux a vos besoins.

® | e contenu des casseroles est plus
vite réchauffé avec la plaque a
induction.

mode minuteur

Remarque : si le minuteur
n'est pas réglé, la plaque
fonctionnera pendant une
durée maximale de 2 heures
en continu et passera ensuite
en mode pause.

Le minuteur ne peut étre réglé qu'une
fois un niveau de puissance ayant été
sélectionné.

A I'aide des boutons de
commande tactiles, - touchez
fermement le bouton d'une
bout des doigts. Pour modifier
I'heure de plusieurs minutes,
touchez le bouton pour chaque
minute de réglage souhaitée.

1 Pour régler le minuteur, appuyez
sur le bouton '+’ ou ‘-
L'affichage du minuteur indique
‘0:00’ et clignote. Pour changer le
temps, appuyez sur ‘+’ ou ‘-’ pour
changer le temps d'une (1) minute
par pression. Pour régler
rapidement le temps par
incréments de 10 minutes,
maintenez votre doigt sur ‘+’ ou -
". Le minuteur varie de 1 minute a
3 heures.

Le minuteur peut étre réglé a tout
moment en appuyant sur les
boutons ‘+’ ou ‘-’ et en réglant
I'heure.

La fonction du minuteur peut étre
annulée a tout moment en
reparamétrant I'heure sur ‘0O’ ou en
appuyant sur le bouton menu.
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2 Une fois le temps de cuisson réglé,
le minuteur lance le décompte au
bout de 5 secondes.

Lorsque I'heure paramétrée arrive
a échéance, un bip retentit et la
puissance passe en mode pause.
Une fois la cuisson par
minuteur terminée, la plaque
s'éteint automatiquement et
passe en mode pause.

éléménts de sécurité

® | a plaque a induction va passer en
mode pause si au bout d'une (1)
minute elle ne fonctionne pas.

En phase d'ulisation, hormis si une
casserole adaptée avec un
diameétre minimum de 12 cm est
utilisée, un bip retentira pendant
environ 1 minute. Si la casserole
posée sur la surface est
inappropriée, la plaque a induction
passe automatiquement en mode
pause.

Si I'appareil est en surchauffe ou si
le contenu de la casserole est
totalement évaporé, la plaque a
induction passe automatiquement
en mode protection, et la chaleur
est deés lors régulée. Sila
surchauffe continue, I'appareil peut
afficher un code de protection (se
reporter au guide de dépannage).
Pendant I'utilisation, si des
problémes surviennent avec
I'alimentation générale, la plaque a
induction passe automatiquement
en mode protection et affiche un
code de protection.

Débranchez I'appareil et attendez
que le courant revienne a la
normale (se reporter au guide de
dépannage).

Si la plague a induction est en
mode cuisson et qu'aucun bouton
n'est appuyé au bout de 2 heures,
elle passe automatiquement en
mode pause.

Une fois la casserole retirée du
plan de cuisson, la plaque cesse
de cuire.



verrouillage de sécurité /
verrouillage enfants

La plague a induction est équipée
d'un verrouillage de sécurité qui
permet d'empécher la plaque de
fonctionner.

Pour verrouiller la plaque -
appuyez simultanément sur les
boutons ‘+" ‘-’. Dans ce mode-ci,
seul le bouton Allumé / Pause
fonctionne.

Pour déverrouiller la plaque
— appuyez sur les boutons ‘+’ et ‘-’
et maintenez-les ainsi pendant 3
secondes.

nettoyagte et entretien

® Fteignez, débranchez et laissez
I'appareil refroidir completement
avant de le nettoyer.

® Ne plongez jamais la plaque a

induction dans I'eau.

Plan de cuisson, corps et
panneau de commandes :

® Essuyez avec un chiffon doux,

humide ou un nettoyant non
abrasif, et séchez soigneusement.
Veillez a qu'il n'y ait plus de trace
de produit nettoyant. N'utilisez pas
de poudres ni de détergents
abrasifs, de tampons a récurer ou
de paille de fer car cela pourrait
rayer le plan de cuisson ou
endommager le panneau de
commande.

La poussiere, le gras et les liquides
provenant des aliments qui se sont
déversés en cours de cuisson
doivent étre retirés au plus vite. Si
vous laissez ces éléments durcir,
Vous aurez ensuite beaucoup de
difficulté a les supprimer. N'utilisez
pas un couteau ou tout autre
ustensile tranchant car cela
pourrait endommager le plan de
cuisson ou le panneau de
commande.

Arrivée d'air et ventilations :
Apres de longues périodes sans
utilisation, la poussiere et la saleté
peuvent s'accumuler dans l'arrivée
d'air ou la ventilation. Nettoyez a
|'aide d'une brosse douce et
souple. N'utilisez jamais d'eau.

service apres-vente

® Sile cordon est endommagé, pour
des raisons de sécurité, il doit étre
remplacé par KENWOOD ou un
représentant KENWOOD agréée

Si vous avez besoin d'aide
concernant :

® | 'utilisation de votre plaque a
induction

® ou l'entretien, ou la réparation
(sous couvert ou hors garantie)
contactez le distributeur Kenwood
ou votre réparateur Kenwood
agréé. Ayez a portée de main le
numeéro de votre modeéle : il est
indigué sous la plaque a induction.

AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT
AUX TERMES DE LA
DIRECTIVE EUROPEENNE
2002/96/CE.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus
par I'administration communale ou
auprés des revendeurs assurant ce
service.

Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et
permet de récupérer les matériaux
qui le composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources. Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures
barré.
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guide de dépannage

problémes

suggestions

Une fois I'appareil branché et
le bouton d'alimentation allumé,
aucun indicateur ne s'affiche

e \/érifiez que la prise est
correctement insérée et que
I'appareil est mis sous tension

e Au niveau de l'installation, vérifiez les

chauffer lorque la commande
de puissance est ajustée

plombs
L'affichage DEL s'allume mais e \/érifiez qu'il y a bien une casserole
I'appareil ne commence pas a sur la plaque

o \/érifiez que la casserole va bien sur
la plaque

o \Vérifiez que la casserole est bien posée
au centre de la plaque

L'appareil arréte soudainement
de chauffer en cours de
fonctionnement

 \/érifiez |'alimentation éléctrique de
I'appareil

o \/érifiez |'arrivée d'air ou vérifiez que la
ventilation n'est pas obstruée

o \Vérifiez si la période du minuteur n'est
pas terminée

o\/érifiez que I'appareil n'a pas surchauffé
ou qu'il n'est pas passé en mode erreur —|
débranchez, laissez refroidir et essayez
une nouvelle fois ultérieurement

Codes échec apparaissent
suivants : E3, E6

e | 'appareil peut avoir surchauffé /
étre arrivé a évaporation complete.
Débranchez I'appareil, laissez refroidir et
essayez une nouvelle fois ultérieurement.

E7, E8

e Variations de courant. Débranchez
|'appareil et attendez que la tension se
stabilise.

E1, E2, E4, E5, Eb

® Envoyez I'appareil a un setvice
d'entretien pour réparation
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen
auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig
durch und bewahren Sie sie zur spateren
Bezugnahme auf.

Entfernen Sie samtliche Verpackungen und
Aufkleber.

Wichtiger Hinweis: medizinische
Implantate

Der Induktionskocher erzeugt Magnetfelder
in seiner unmittelbaren Umgebung.
Benutzer oder Personen mit
Herzschrittmachern oder anderen aktiven
Implantaten sollten arztlichen Rat einholen,
bevor sie in Berlhrung mit dem Geréat
kommen, um etwaige Gesundheitsrisiken
aufgrund von Unvertraglichkeit zu
verhindern.

Geréat, Netzkabel oder Stecker nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen.
Niemals ein defektes Gerat oder ein Gerat
mit defektem Netzkabel oder Stecker
benutzen. Uberpriifen oder reparieren
lassen: Siehe ,Service und Kundendienst*.
Gerat bei Gebrauch nicht unbeaufsichtigt
lassen.

Netzkabel nicht Gber die Tischkante oder
Arbeitsplatte herabhangen oder mit hei3en
Oberflachen in Berlhrung kommen lassen.
Das Gerét bei Nichtgebrauch oder vor dem
Reinigen stets vom Netzstrom abtrennen.
Sicherstellen, dass Netzkabel von anderen
Geraten in unmittelbarer Nahe den
Induktionskocher nicht berthren.
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Wahrend oder nach Gebrauch des
Induktionskochers werden gewisse Teile
sehr hei3. Das Kochfeld bleibt aufgrund
seiner Nachwarme eine gewisse Zeit heil3.
HeiBe Teile nicht berthren.
Topf und Inhalt bleiben nach Gebrauch
noch eine gewisse Zeit heil3.
Topf nach dem Entfernen vom
Induktionskochfeld auf eine
hitzebestandige Oberflache stellen.
Kochfeld nicht mit scharfen Gegenstanden
zerkratzen.
Induktionskochfeld nicht als Arbeitsflache
benutzen.
Induktionskochfeld niemals als
Abstellflache benutzen.
Induktionskocher nicht benutzen, wenn
das Kochfeld in irgendeiner Form
beschadigt oder gesprungen ist.
Keine heiBen oder scharfen Utensilien und
keine Topfe auf die Bedienungstasten
stellen.
Niemals Papier, Alufolie, Stoff und
Kunststoff oder sonstige nicht mit dem
Kochen verbundene Gegenstande auf das
eingeschaltete oder heiBe Kochfeld legen.
Alufolie, die zum Abdecken von Speisen
beim Kochen verwendet wird, nicht in
direkten Kontakt mit dem Kochfeld
kommen lassen.
Aus Sicherheitsgriinden den Topfgriff
niemals Uber die Arbeitsplatte herausragen
lassen.
Vor dem Kochen sicherstellen, dass die
Unterseite des Kochtopfs und das
Kochfeld frei von Wasser, Fett und
Schmutz sind.
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Keine Topfe mit rauem Boden benutzen,
da diese das Kochfeld zerkratzen kdnnten.
Luftzufuhr oder Luftungsschlitze nicht
abdecken oder blockieren. Immer
sicherstellen, dass wahrend des Betriebs
um den Induktionskocher herum gentigend
Luftzufuhr besteht.

Den Induktionskocher nicht in unmittelbarer
Umgebung von Vorhdngen oder anderen
flammbaren Materialien benutzen.

Den Induktionskocher wahrend des
Betriebs stets zunachst abschalten und
dann vom Netzstrom trennen.

Das Gerat niemals auf einem Gasherd oder
auf Arbeitsplatten/Oberflachen aus
Edelstahl oder Eisen benutzen.

Dieses Gerat niemals auf oder in die Nahe
von offenen Flammen, Heizplatten oder in
einen heiBen Ofen stellen.

Dieses Gerat niemals als Heizplatte
verwenden.

Den Induktionskocher nur zum Kochen von
Speisen in geeigneten Topfen verwenden.
Niemals einen leeren Topf auf das
eingeschaltete Gerat stellen.

In dem unwahrscheinlichen Fall, dass der
Topfinhalt Feuer fangt: Den Netzstecker
ziehen, die Flammen im Topf mit einem
feuchten Tuch ersticken und den Topf vor
dem Berthren komplett abkuhlen lassen.
Sollte (wie bei allen Kochern) das
Kochgeschirr versehentlich dberhitzt
werden oder trockenkochen, den
Netzstecker ziehen und das Kochgeschirr
vor dem Entfernen abkUhlen lassen.
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Uberhitzung grundsétzlich vermeiden.
Mehrmaliges Uberhitzen kann Ihr
Kochgeschirr permanent beschadigen.
Metallgegenstande wie Messer, Gabeln,
L6ffel und Deckel sollten nicht auf den
Kochbereich gelegt werden, da sie erhitzt
werden konnten.

Wahrend des Gebrauchs keine
Kreditkarten, magnetischen Medien oder
empfindlichen elektronischen Geréte in der
Nahe des Kochers platzieren.

Das Geréat nicht im Freien benutzen.

Den Induktionskocher zum Betrieb
horizontal auf eine flache, hitzebestandige
Flache in rundum mindestens 10 cm
Abstand zu Wandflachen aufstellen.
Kinder ab 8 Jahren kbnnen dieses Gerat
geman den bereitgestellten
Benutzeranleitungen verwenden, reinigen
und warten, solange sie dabei von einer fur
ihre Sicherheit verantwortlichen Person
beaufsichtigt oder angeleitet werden, die
sich im gefahrlosen Umgang mit dem
Gerét auskennt.

Das Gleiche gilt fGr physisch oder geistig
behinderte oder in inren Bewegungen
eingeschrankte Personen sowie Personen,
die mangelnde Erfahrung im Umgang mit
dem Gerat haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen,
und Gerat und Kabel mussen auBer
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren
gehalten werden.
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Das Gerat nur flr seinen vorgesehenen
Zweck im Haushalt verwenden. Kenwood
Ubernimmt keine Haftung bei
unsachgemaBer Benutzung des Gerats
oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.
Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb mit
einem externen Timer oder einer separaten
Fernbedienung vorgesehen.

Geeignetes Kochgeschirr
Verwenden Sie nur Topfe mit flachem
Boden, die fur Induktionskocher geeignet
sind. Erkundigen Sie sich im Zweifelsfall bei
dem Hersteller lhrer Topfe. Ungeeignete
Topfe werden vom Induktionskocher nicht
erkannt.

Der Induktionskocher eignet sich fur Topfe
von 12 - 22 cm Durchmesser.
Kochutensilien aus Metall sind nicht
empfehlenswert, da sie vom
Induktionskocher erhitzt werden konnen,
wenn sie beim Kochen im Topf bleiben.

Vor dem Netzanschluss SCh'USSG|

® Sicherstellen, dass die
Netzspannung mit den Angaben A Kochfeld
auf der Unterseite des B  Topfmarkierung
Induktionskochers Ubereinstimmt. C  Regler
Dieses Gerét entspricht der D Ein/Standby-Taste
europaischen EMV-Richtlinie E  MenU-/Einstellungstaste
2004/108/EG sowie der EG- F  MenU-/Zeitschaltuhr-Taste - Plus
Verordnung Nr. 1935/2004 vom G LED-Anzeige
27.10.2004 Uber Materialien und H  MenU-/Zeitschaltuhr-Taste -
Gegenstande, die dazu bestimmt Minus
sind, mit Lebensmitteln in | Zeittaste

[

Bertihrung zu kommen. Turbo-Taste

Vor erstmaligem Gebrauch des

Induktionskochers
Wischen Sie das Kochfeld sauber
(siehe ,Pflege und Reinigung®).



Verwendung lhres
Induktionskochers

Hinweis: Die Tasten des
Induktionskochers sind temperatur-
/bertihrungsempfindlich, sie werden
per Fingerdruck bedient. Nicht mit
dem Fingernagel dricken.

1 Stecken Sie das Netzkabel des
Induktionskochers ein. Es ertont
ein Piepton. Die LED-Anzeige blinkt
und zeigt ,L“. Das Gerat befindet

sich nun im Standby-Modus.

Drlcken Sie die Ein/Standby-Taste
D. Die Ein/Standby-Anzeige blinkt
und der Ventilator lauft. Das Gerat
befindet sich nun im Standby-
Modus und ist betriebsbereit.

Setzen Sie den Topf mittig auf das
Induktionskochfeld B innerhalb der
Topfmarkierung (siehe Diagramm).

Hinweis: Die
Leistungsstufe/Temperatur und
die Kochzeit konnen iiber den
Regler C oder die
Zeitschaltuhr-Tasten (+ /- ) F
und H eingestellt werden.

Zur Bedienung des Reglers C
diesen nach innen driicken, bis
er einrastet, und dann wieder
freigeben.

Nun kann er zum Erhohen und
Senken von
Leistung/Temperatur im oder
gegen den Uhrzeigersinn
gedreht werden.

Wurde der Induktionskocher
eingeschaltet, aber kein Topf
auf das Kochfeld gesetzt, geht
das Gerat nach einer Minute in
den betriebsbereiten Standby-
Modus iiber.

Wurde kein Menii eingestelit/
ausgewadhlt, geht das Gerat
nach 10 Sekunden in den
Standby-Modus iiber.
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4 Wahlen Sie die gewlnschte
Menteinstellung mit der MenU-
/Einstellungstaste E aus.
Leistung - drlicken Sie die
MenU-/Einstellungstaste ein Mal.
Es wird die Standardleistungsstufe
von 1600 Watt eingeschaltet, auf
der Anzeige erscheint ,1600" und
die Leistungs-LED leuchtet auf.
Der normale Leistungsbereich liegt
zwischen 120 W und 2000 W und
kann in folgenden Schritten
eingestellt werden:

120 W - 300 W - 500 W - 800 W
— 1000 W - 1200 W - 1400 W -
1600 W - 1800 W - 2000 W
Erhohen oder senken Sie die
Leistung je nach Bedarf.

Der Kochvorgang startet. Wenn
Sie keine andere Taste drlicken,
wird der Kochvorgang zwei
Stunden lang fortgesetzt. Danach
geht das Gerat automatisch in den
Standby-Modus Uber.

Temperatur - driicken Sie die
MenU-/Einstellungstaste zwei Mal.
Es wird die Standardtemperatur
von 140°C eingeschaltet, auf der
Anzeige erscheint ,140“ und die
Temperatur-LED leuchtet auf. Der
Temperaturbereich liegt zwischen
60°C und 240°C in Schritten von
jeweils 20°C; erhdhen oder senken
Sie die Temperatur je nach Bedarf.
Der Kochvorgang startet. Wenn
Sie keine andere Taste drlcken,
wird der Kochvorgang zwei
Stunden lang fortgesetzt. Danach
geht das Gerét automatisch in den
Standby-Modus Uber.

Warmbhalten - driicken Sie die
MenU-/Einstellungstaste drei Mal.
Die Warmhalte-Einstellung wird
eingeschaltet und die Warmhalte-
LED leuchtet auf.

Die Warmhalte-Temperatur liegt um
60°C; auf der Anzeige erscheint ,, -
---“. Wenn Sie keine andere Taste
drlicken, bleibt die Warmhalte-
Funktion zwei Stunden
eingeschaltet. Danach geht das
Gerat automatisch in den Standby-
Modus Uber.



5 Kochzeit
Sie kdnnen eine bestimmte
Kochzeit einstellen. Wahlen Sie das
MenU wie oben beschrieben aus,
drlicken Sie die Zeittaste (Time);
auf der Anzeige blinkt ,0:00* vier
Mal und die Zeit-LED leuchtet auf.
Drehen Sie den Regler oder
drlicken Sie die Plus- und
Minustasten ( + / - ), um die
gewlnschte Kochzeit zu wahlen.
Wenn Sie die Finger auf einer der
Tasten gedrlckt halten, wird die
Zeit in 10-Minuten-Schritten erhoht
oder gesenkt.
Nachdem Sie die Zeit eingestellt
haben, blinkt die Anzeige vier Mal
auf und leuchtet dann stetig, um
die Einstellung zu bestatigen. Sie
kénnen zur Bestétigung auch die
Zeittaste erneut drlicken. Daraufhin
lauft die Uhr und auf der Anzeige
erscheinen abwechselnd die
verbleibende Zeit und die
eingestellte Leistung oder
Temperatur.
Die maximal einstellbare Kochzeit
betragt drei Stunden.
Die Zeitschaltuhr setzt funf
Sekunden nach eingestellter
Kochzeit ein.
Wenn Sie bei eingestellter Kochzeit
die Plus- oder Minustaste (+/ - )
drlicken bzw. den Regler drehen,
werden Leistung oder Temperatur
geandert und die eingestellte
Kochzeit gestoppt.
Nach Abschluss der
eingestellten Kochzeit
miissen Sie die Ein/Standby-
Taste driicken, um weiter
kochen zu kdénnen.

6 Turbo-Funktion
Wenn Sie wahrend des
Kochvorgangs , Turbo* driicken,
wird die Kochleistung 30
Sekunden lang auf 2100 Watt
erhoht; danach kehrt der Kocher
zu der zuvor eingestellten Leistung
oder Temperatur zurlick.
Hinweise: \Wenn der
Induktionskocher in Betrieb ist,
horen Sie gelegentlich einen
Hochfrequenzton und der

Ventilator lauft. Das ist normal.
Sobald der Topf vom Kochfeld
genommen wird, deaktiviert es sich
und ein Piepsignal ertdnt alle 2
Sekunden.

Die derzeitigen Anzeigen/
Einstellungen blinken. Wird der
Topf nicht innerhalb von 60
Sekunden wieder auf das Kochfeld
gesetzt, schaltet sich das Kochfeld
aus und das Geréat geht
automatisch in den Standby-
Modus Uber.

7 Dricken Sie die Ein/Standby-Taste,
wenn Sie mit dem Kochen fertig
sind. Das Erhitzen wird gestoppt
und das Gerat kehrt in den
Standby-Modus zurick. Die LED-
Anzeige blinkt; sie zeigt ,H" an,
wahrend das Kochfeld noch heil3
ist, und dann ,L“, wahrend das
Kochfeld abkuhlt.

® Da dieser Induktionskocher etwas
anders funktioniert als ein
herkdmmlicher Kochherd, missen
Sie die Kochzeiten und -
temperaturen evtl. entsprechend
abandern, um die gewunschten
Ergebnisse zu erzielen.
Hinweise:

® Zum Reduzieren der Kochzeit nach
dem Einschalten des Gerats
zunachst den Leistungsregler auf
die hochste Stufe stellen. Dann
nach kurzer Zeit die gewlinschte
Leistungsstufe wahlen.

® Sie werden schnell lernen, welche
Einstellung Ihren BedUrfnissen
entspricht.

® Bei Induktionskochern wird der
Topfinhalt schneller erhitzt.

Zeitschaltuhr-Modus

Hinweis: Bei nicht eingesteliter
Zeitschaltuhr wird der
Induktionskocher maximal

zwei Stunden betrieben und
geht dann in den Standby-
Modus iiber.

Die Zeitschaltuhr kann erst nach der
Auswahl einer Leistungsstufe
eingestellt werden.



Bedienung der Touch-Control-
Tasten - mit der Fingerkuppe
auf die Taste tippen. Zum
Verstellen der Zeit um mehrere
Minuten die Taste fiir jede
gewiinschte Minute antippen.

1 Driicken Sie zum Einstellen der
Zeitschaltuhr die Plus oder
Minustaste (+/-). Auf der Anzeige
erscheint ,,0:00“ und die LED
blinkt. Zum Einstellen der Zeit in 1-
Minute-Schritten dricken Sie kurz
auf die Plus- oder Minustaste (+/-).
Wenn Sie die Zeit schnell in 10-
Minuten-Schritten einstellen
maochten, halten Sie die Plus- oder
Minustaste gedrtickt. Die
Zeitschaltuhr ist zwischen 1 Minute
und 3 Stunden einstellbar.

® Die Zeitschaltuhr l&sst sich
jederzeit anders einstellen, indem
Sie die Plus- oder Minustaste (+ / -
) drlicken und dann die
gewlnschte Zeit einstellen.

® Die Zeitschaltuhr kann jederzeit

gestoppt werden, indem Sie die

Zeit auf ,,0“ setzen oder die

MenUtaste dricken.

Die Zeitschaltuhr setzt flnf

Sekunden nach eingestellter

Kochzeit ein.

3 Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, ertont ein
Piepsignal und das Gerat geht in
den Standby-Modus Uber.

4 Nach Ablauf der
voreingestellten Kochzeit
schaltet sich das Gerat
automatisch aus und geht in
den Standby-Modus iiber.

N

Sicherheitsfunktionen

® Bei Nichtbetrieb des
Induktionskochers innerhalb einer
Minute geht er in den Standby-
Modus Uber.

® \Wenn bei Gebrauch ein Topf von
weniger als 12 cm Durchmesser
verwendet wird, ertdnt circa eine
Minute lang ein Warnsignal. Wird in
dieser Zeit kein geeigneter Topf auf
das Kochfeld gestellt, geht der
Induktionskocher automatisch in

den Standby-Modus Uber.

Wenn sich das Gerat Uberhitzt
oder ein Topf trockenkocht,
schaltet der Induktionskocher
automatisch eine Schutzfunktion
zur Regulierung der Hitze ein. Wird
das Uberhitzen nicht gestoppt,
zeigt das Gerét u. U. einen
Schutzcode an (siehe
Fehlerbehebung).

Sollten beim Gebrauch
Netzstdérungen auftreten, schaltet
der Induktionskocher automatisch
eine Schutzfunktion ein und zeigt
einen Schutzcode an.

Das Gerat vom Netzstrom trennen
und warten, bis die Stérung
behoben wurde (siehe
Fehlerbehebung).

Wenn der Kochvorgang des
Gerats lauft und innerhalb von zwei
Stunden keine Taste gedrickt wird,
geht der Induktionskocher
automatisch in den Standby-
Modus Uber.

Sobald der Topf vom Kochfeld
genommen wird, stellt das Gerat
den Kochvorgang ein.

Sicherheits-/Kindersperre
Der Induktionskocher verfligt Uber
eine Sicherheitssperre, die seinen
Betrieb verhindert.
Induktionskocher sperren —
Plus- und Minustasten (+/-)
gleichzeitig drlicken. In diesem
Modus funktioniert nur der
Ein/Standby-Taste.
Induktionskocher entsperren
— Plus- und Minustasten (+/-) 3
Sekunden lang gleichzeitig
drlcken.



Pflege und Reinigung

® Das Geréat vor dem Reinigen
ausschalten, vom Netzstrom
trennen und komplett abkihlen
lassen.

® Den Induktionskocher niemals in
Wasser tauchen.

Kochfeld, Gehduse und
Bedienfeld:

® Mit einem weichen feuchten Tuch
oder nicht scheuernden
Reinigungsmittel abwischen und
grundlich abtrocknen.
Sicherstellen, dass alle Spuren des

Reinigungsmittels beseitigt wurden.

Keine Scheuermittel,
Scheuerschwéamme oder
Stahlwolle benutzen, da sie das
Koch- oder Bedienfeld
beschéadigen oder Spriinge
verursachen kénnen.

® Staub, Fett oder Ubergekochte
Flussigkeiten so bald wie mdglich
entfernen. Sobald sie verharten,
lassen sie sich weniger leicht
beseitigen. Keine Messer oder
anderen scharfen Gegenstande
benutzen, da diese das Koch-
oder Bedienfeld beschadigen
koénnen.
Luftzufuhr und
Entliiftungsschlitz:

® Nach langzeitigem Gebrauch
kdnnen sich Schmutz und Staub in
der Luftzufuhr oder dem
LUftungsschlitz ansammeln. Mit
einer weichen, flexiblen Blrste
reinigen. Niemals Wasser
benutzen.

Kundendienst und
Service

® Ein beschadigtes Netzkabel muss
aus Sicherheitsgrinden von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Fur Hilfe hinsichtlich

® \erwendung lhres
Induktionskochers

® \Wartung oder Reparaturen (mit
oder ohne Garantie):
Kontaktieren Sie den Kenwood-
Handler oder Ihre autorisierte
Kenwood-Kundendienststelle.
Halten Sie Ihre Modellnummer
bereit. Sie befindet sich auf der
Unterseite des Induktionskochers.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG
Am Ende seiner Nutzungszeit darf
das Produkt NICHT mit dem
Hausmdull entsorgt werden. Es muss
zu einer drtlichen Sammelstelle fur
SondermUll oder zu einem
Fachhandler gebracht werden, der
einen Rucknahmeservice anbietet.
Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgeréats vermeidet mogliche
negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsméaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermddglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien,
aus denen das Gerat hergestellt
wurde, was erhebliche Einsparungen
an Energie und Rohstoffen mit sich
bringt. Zur Erinnerung an die korrekte
getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Geré&t mit
dem Symbol einer durchgestrichenen
Mulltonne gekennzeichnet.



Fehlerbehebung

Problem

Losungsvorschlage

Das Gerat ist angeschlossen
und eingeschaltet, doch keine
der Anzeigen leuchten.

o Uberpriifen, dass der Stecker richtig
eingesteckt und der Strom
eingeschaltet ist.

¢ \Wenn vorhanden, die Steckersicherung
Uberprufen.

Die LED-Anzeige leuchtet,
doch bei Bedienung des
Leistungsreglers wird das
Kochfeld nicht erhitzt.

 Uberpriifen, dass ein Topf aufgesetzt
wurde.

e Eignung des Topfes Uberpriifen.

e Sicherstellen, dass der Topf mittig steht.

Wéhrend des Betriebs wird
der Heizvorgang plétzlich
unterbrochen.

e Die Stromzufuhr zum Gerét
Uberprifen.

 Uberpriifen, ob Luftzufuhr oder
LUftungsschlitz blockiert ist.

o Uberpriifen, ob die eingestellte Zeit
abgelaufen ist.

o Uberpriifen, dass sich das Gerat nicht
Uberhitzt hat oder in einen Fehlermodus
versetzt wurde; vom Netzstrom trennen,
abkuhlen lassen und spéter erneut
versuchen.

Es werden Fehlercodes
angezeigt: E3, E6

e Gerat u. U. Uberhitzt/Topf
trockengekocht. Vom Netzstrom trennen,
abkudhlen lassen und spéter erneut
versuchen.

E7, E8

e Schwankungen in der
Stromversorgung. Geréat vom Netzstrom
trennen und warten, bis sich die
Stromversorgung stabilisiert hat.

E1, E2, E4, E5, Eb,

* An einen Kundendienst zur
Reparatur schicken
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina,

al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni
e conservarle come futuro riferimento.
Rimuovere la confezione e le etichette.
nota importante - impianti medici
La piastra a induzione genera campi
magnetici a corto raggio. Per coloro che
portano un pacemaker o altri impianti attivi,
consultare un medico prima di operare o
awvicinarsi, per verificare eventuali
incompatibilita ed evitare rischi alla salute.
Non immergere |'apparecchio, il cavo
d’alimentazione o la spina in acqua o altro
liquido.

Mai utilizzare un apparecchio, un cavo o
una spina danneggiati. Farli controllare o
riparare: si rimanda alla sezione
‘manutenzione e servizio clienti’.

Non lasciare |'apparecchio incustodito
quando non viene utilizzato.

Non lasciare penzolare il cavo dal bordo
del tavolo o dal piano di lavoro, né lasciare
che entri in contatto con superfici calde.
Scollegare sempre I'apparecchio dalla
spina elettrica quando non viene utilizzato
o prima di pulire.

Assicurarsi che i cavi elettrici che collegano
altri apparecchi nelle vicinanze non entrino
in contatto con la piastra a induzione.
Durante e dopo I'utilizzo della piastra a
induzione, alcune parti possono
surriscaldarsi. La piastra rimarra calda per
via del calore accumulato. Non toccare le
parti calde.
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Le pentole e il loro contenuto resteranno
caldi dopo I'utilizzo.

Dopo aver rimosso la pentola dalla piastra
a induzione, collocarla su una superficie
resistente al calore.

Non graffiare il piatto della piastra con
oggetti appuntiti.

Non usare il piatto della piastra come piano
di lavoro.

Non usare mai il piatto della piastra per
poggiarvi altri oggetti.

Non utilizzare la piastra a induzione se |l
piatto e rotto o ha delle crepe.

Non mettere strumenti appuntiti 0 pentole
sui tasti di controllo.

Non mettere mai carta, alluminio, stracci,
materiali plastici o altro materiale o oggetti
non necessari sul piatto della piastra
quando la piastra € accesa o calda. La
pellicola di plastica utilizzata per coprire dli
alimenti durante la cottura non deve
entrare in contatto diretto con la piastra
calda.

Per motivi di sicurezza, non lasciare mai
che la maniglia della padella/pentola
fuoriesca dallo spazio del piano di lavoro.
Assicurarsi che la parte sottostante della
pentola di cottura e del piatto della piastra
siano asciutti, senz’acqua, grasso o altra
sporcizia prima di cucinare.

Non utilizzare padelle con basi ruvide, per
evitare di graffiare il piatto della piastra.
Non lasciare che le entrate d’aria o le
bocche d’aerazione siano ostruite o chiuse
in qualsiasi modo. Assicurarsi sempre che
ci sia sufficiente ventilazione intorno alla
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piastra a induzione durante il suo
funzionamento.

La piastra a induzione non deve essere
utilizzata accanto o sotto tende ed altri
materiali combustibili.

Non togliere mai la spina della piastra dalla
presa durante il suo funzionamento, senza
averla prima spenta.

Non usare mai I'apparecchio su un fornello
a gas o su superfici/piani di lavoro in ferro
O acciaio inox.

Non collocare quest’apparecchio sopra o
accanto una fiamma libera, una piastra
elettrica o dentro un forno riscaldato.

Non utilizzare quest’apparecchio come una
piastra elettrica.

Non utilizzare la piastra a induzione per
riscaldare cose diverse dagli alimenti
contenuti in pentole adeguate.

Non utilizzare mai con pentole vuote.
Nell'improbabile eventualita che il
contenuto della pentola prenda fuoco:
spegnere I'apparecchio arrestando
I'alimentazione elettrica con I'apposito
interruttore, coprire completamente la
pentola con un panno umido e lasciare
raffreddare del tutto prima di toccare
Come con tutte le piastre, qualora le
pentole si surriscaldino accidentalmente e
si secchino completamente, € importante
che, prima di toglierle dalla piastra a
induzione, la fonte di calore sia stata
spenta a partire dalla presa elettrica e che
la padella/pentola sia lasciata raffreddare.
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Evitare sempre di surriscaldare. |l
surriscaldamento persistente puo
provocare danni permanenti
all’apparecchio.

Mai mettere oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi sulla
superficie dell’area di cottura, poiché
potrebbero surriscaldarsi.

Non mettere carte di credito, dispositivi
magnetici 0 apparecchiature elettroniche
sensibili accanto all’apparecchio in
funzione.

Non utilizzare I'apparecchio in esterno.
Durante il funzionamento, la piastra a
induzione deve essere in posizione
orizzontale, su una superficie piana e
resistente al calore, ad una distanza
minima di 10cm da qualsiasi parete.

| bambini dagli 8 anni in su possono
utilizzare, lavare & svolgere la
manutenzione di questo apparecchio
seguendo le indicazioni del Manuale d’uso,
a condizione che lo facciano con la
supervisione di un adulto responsabile
della loro sicurezza, che abbia ricevuto
istruzioni su come utilizzare I'apparecchio e
sia a conoscenza dei rischi potenziali.

Le persone con capacita fisiche, sensoriali
0 mentali ridotte o che non siano a
conoscenza di come si utilizza
I’apparecchio devono farlo sotto
supervisione oppure ricevere istruzioni sul
SUO USO in sicurezza, nonché sui rischi
potenziali.
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| bambini non devono giocare con
I'apparecchio & quest’ultimo, insieme al
cavo, devono essere sempre fuori dalla
portata di bambini di eta inferiore agli 8
anni.

Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui e stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
sequire le presenti istruzioni.

Questo apparecchio non deve essere
azionato mediante un timer esterno o un
sistema separato di controllo a distanza.

pentolame adatto

Utilizzare solo ed esclusivamente
padelle/pentole con il fondo piano adatte
alla cottura su una piastra a induzione. In
caso di dubbio, verificare con il produttore
delle padelle/pentole. Qualora non siano
adatte, la piastra a induzione non le
rilevera.

La piastra a induzione € adatta per essere
utilizzata con padelle/pentole con una base
di diametro 12 — 22cm.

Gli utensili di cottura in metallo non sono
consigliati, poiché potrebbero surriscaldarsi
se lasciati nelle padelle/pentole sulla piastra
durante la cottura.

prima di inserire la spina ® Questo apparecchio & conforme
Assicurarsi che I'alimentazione alla direttiva 2004/108/CE sulla
elettrica in casa corrisponda a Compatibilita Elettromagnetica, ed
quella indicata nella parte al regolamento (EC) No.
sottostante della piastra a 1935/2004 del 27/10/2004 sui
induzione. materiali in contatto con alimenti.

prima del primo utilizzo
Strofinare la piastra, si rimanda alla
sezione ‘manutenzione & pulizia’.
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legenda

piatto della piastra

guida per la padella
interruttore di controllo
tasto on/standby

tasto menu/impostazione
tasto menu/aumento del tempo
Display a LED

tasto menu/diminuzione del
tempo

tasto per impostare il tempo
tasto turbo

ITOTMTMOOD>»

- -

come utilizzare la
piastra a induzione

NB: i tasti sulla piastra sono sensibili
alla temperature ed entrano in
funzione con un semplice tocco del
polpastrello delle dita. Non toccare
con le unghie.

1 Collegare la spina della piastra a
induzione. L'apparecchio emettera
un “bip”, lo schermo LED
lampeggera indicando una “L”". A
questo punto I'apparecchio € in
modalita standby.

2 Premere il tasto on/standby D, la
luce d’indicazione di on/standby
lampeggia e la ventola si accende.
A questo punto I'apparecchio € in
standby, pronto per riscaldare.

3 Collocare la pentola centralmente
sulla piastra, con I'ausilio della
guida indicato dai disegni sulla
piastra B.

NB: il livello di potenza o la
temperatura e il tempo di
cottura possono essere
modificati con Pinterruttore di
controllo C o con i tasti di
aumento/diminuzione (+/-)F
e H. Per utilizzare Pinterruttore
di controllo, premerlo fino a
quando si sente un “clic” e poi
rilasciare C. Linterruttore puo
essere girato in senso orario
per aumentare o in senso
antiorario per diminuire.

Se la piastra & accesa e nel
giro di 1 minuto non vi si
colloca nessuna pentola, essa
passera automaticamente in
modalita standby pronta per
riscaldare.

Se non viene
selezionato/impostato nessun
menu nel giro di 10 secondi, la
piastra passera
automaticamente in modalita
standby.

4 Selezionare I'impostazione di menu
desiderata con il tasto
menu/impostazione E
Accensione - premere una sola
volta ‘menu/impostazione’ per
scegliere il livello di alimentazione
standard di 1600 watt, il display
mostra ‘1600’ e si accende la luce
d’indicazione dell’alimentazione.
La normale gamma di
alimentazione va da 120w a
2000w, con le seguenti fasi:
120w - 300w - 500w - 800w -
1000w - 1200w - 1400w - 1600w
- 1800w - 2000w
Aumentare o diminuire per ottenere
I’alimentazione desiderata
Inizia la cottura. Se non vengono
premuti altri tasti, la cottura
continuera per 2 ore, poi la piastra
passera automaticamente in
modalita standby.

Temperatura — premere due
volte ‘menu/impostazione’ per
impostare la temperatura standard
di 140°C, il display indica ‘140’ e la
luce d’indicazione della
temperatura si accende. La
temperatura varia da 60°C a
240°C in fasi da 20°C per volta;
aumentare o diminuire per
raggiungere la temperatura
desiderata. Inizia la cottura. Se non
vengono premulti altri tasti, la
cottura continuera per 2 ore, poi la
piastra passera automaticamente
in modalita standby.



Tenere in caldo - premere tre
volte il tasto ‘ment/impostazione’ e
la piastra sara impostata nella
modalita “tenere in caldo”, con
I’apposita luce accesa. La
temperatura in questa modalita si
aggira intorno ai 60°C; il display
indica “ ----". Se non si preme
nessun altro tasto, la piastra
restera calda per 2 ore e poi
passera automaticamente in
modalita standby.

Tempo di cottura.

La piastra puo essere impostata
per cucinare per un determinato
lasso di tempo. Dopo aver
selezionato il menu come sopra,
premere il tasto “tempo”; il display
lampeggia “0:00” quattro volte e la
luce d’indicazione del tempo si
accende. Girare l'interruttore di
controllo o premere i tasti + / - per
selezionare il tempo di cottura
desiderato. Tenendo il dito sui tasti
si aumenta/diminuisce il tempo di
10 minuti per volta

Una volta impostato il tempo, il
display lampeggera quattro volte e
poi rimarra fisso, a conferma
dell'impostazione. Oppure, basta
premere ancora una volta ‘time’
(tempo) per confermare.
Dopodiché il timer iniziera il conto
alla rovescia e il display mostrera in
alternanza il tempo rimanente € la
potenza o la temperatura
selezionate.

Il tempo massimo di cottura che e
possibile impostare € di 3 ore.
Una volta impostato il tempo di
cottura, nel giro di 5 secondi il
timer iniziera il conto alla rovescia.
Durante la cottura a tempo,
premendo + 0 — O girando
I’interruttore di controllo, si
cambiano la potenza o la
temperatura e la durata di tempo
impostata sara annullata.

Una volta completata la
cottura a tempo impostato,
occorre premere il tasto
“on/off”, prima di poter
procedere ad un’altra
cottura.
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Funzione turbo.

Premendo il tasto ‘turbo’ durante
la cottura, si aumenta la potenza di
cottura a 2100 watt per 30
secondi, dopodiché la piastra
ritorna alla temperatura o alla
potenza impostate in precedenza.
NB: quando la piastra a induzione
¢ in funzione, emette un suono
intermittente ad alta frequenza e la
ventola & attiva. Tutto questo e
normale.

Dopo aver tolto la pentola dalla
piastra, quest’ultima smette
immediatamente di scaldare e ogni
2 secondi si sente un “bip”.

Il display/le impostazioni del display
lampeggeranno. Qualora la padella
non sia ricollocata sulla piastra nel
giro di 60 secondi, la piastra si
spegne automaticamente e rimane
in standby.

A fine cottura, premere il tasto
on/standby, e la piastra smettera di
riscaldare e tornera in modalita
standby. Lo schermo LED
lampeggia e indica “H” quando la
piastra € ancora calda, poi mostra
“L” quando la piastra si sta
raffreddando.

Poiché questa piastra a induzione
funziona in modo leggermente
diverso da quelle tradizionali,
potrebbero essere necessarie
alcune modifiche ai tempi di
cottura previsti e alle temperature,
per poter ottenere i risultati
desiderati.

Consigli utili

Per ridurre il tempo di cottura, al
momento dell’accensione
dell’apparecchio & possibile
impostare al massimo il controllo
della potenza. Dopo un breve
periodo di tempo, & possibile
impostare il controllo della potenza
nella posizione desiderata.

Dopo un breve periodo di utilizzo,
I'esperienza v'insegnera a trovare
le giuste impostazioni per le vostre
esigenze.



® || contenuto di pentole e padelle si

scalda molto piu rapidamente con
una piastra a induzione.

modalita timer

NB: se non s’imposta il timer,
la piastra riscaldera
continuamente per un
massimo di 2 ore, per poi
passare alla modalita standby.
Il timer puo essere impostato solo
dopo aver selezionato un livello di
potenza iniziale.

Tasti di controllo - toccare i
tasti in modo deciso, con la
parte finale delle dita. Per
modificare il tempo di alcuni
minuti, toccare il tasto per
ogni minuto di modifica.

1

Per impostare il timer, premere il
tasto ‘+’ o ‘-’. Sul display appare la
scritta lampeggiante ‘0:00°. Per
cambiare questa durata, premere il
tasto '+’ 0 ‘-’ in modo da
aumentare o diminuire di 1 minuto
per volta. Per modificare
rapidamente la durata di 10 minuti
per volta, tenere premuto il tasto
‘+’ or ’-’. La gamma di tempo del
timer va da 1 minuto a 3 ore.

Il timer puo essere modificato in
qualsiasi momento premendo i
tasti '+’ 0 '-’ e poi cambiando il
tempo.

La funzione timer puo essere
cancellata in qualsiasi momento
reimpostando il tempo a ‘0’ o
premendo il tasto menu.

5 secondi dopo aver impostato il
tempo di cottura, il timer iniziera il
conto alla rovescia.

Una volta finito il tempo impostato,
si sentira suonare un ‘bip’ e
I’apparecchio passera in modalita
standby.

Dopo la fine del tempo di
cottura impostato, la piastra
si spegne automaticamente
e passa in modalita standby.

sicurezza

® | a piastra a induzione passera in

modalita standby se non viene
utilizzata entro un minuto.

Durante I'utilizzo, a meno che non
vi sia collocata sopra una
pentola/padella idonea di almeno
12cm di diametro, si udira un “bip”
continuo per circa 1 minuto.
Qualora durante questo lasso di
tempo non venga collocata una
pentola/padella idonea sul piatto
della piastra, questa passera
automaticamente in modalita
standby.

Se I'apparecchio si surriscalda o il
contenuto della pentola/padella si
prosciuga, la piastra adotta
automaticamente uno stato
protettivo in cui si autoregola il
riscaldamento. Se il
surriscaldamento continua,
I’apparecchio potrebbe indicare un
codice d’errore (si rimanda alla
sezione di risoluzione dei problemi).
Qualora durante I'utilizzo si
dovessero verificare problemi con
I’alimentazione elettrica, la piastra a
induzione entrera automaticamente
in stato protettivo e mostrera un
codice d’errore.

Scollegare I'apparecchio e
attendere che I'alimentazione ritorni
alla normalita (si rimanda alla
sezione di risoluzione dei problemi).
Qualora si stia cuocendo e non
venga toccato nessun tasto per 2
ore, la piastra passera
automaticamente in modalita
standby.

Una volta tolta la padella/pentola,
la piastra smette di riscaldare.
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blocco di sicurezza/sicura
per bambini

La piastra a induzione ¢ dotata di
un blocco di sicurezza che le
impedisce di funzionare.

Per bloccare la piastra -
premere contemporaneamente i
tasti ‘+" e ‘-'. In questa modalita
funziona solamente il tasto
On/Standby.

Per sbloccare la piastra -
premere e tenere premuti i tasti ‘+’
e ‘-’ per 3 secondi.

manutenzione & pulizia

® Spegnere, togliere la spina dalla

presa e lasciare raffreddare
I’apparecchio completamente
prima di pulirlo.

® Non immergere mai la piastra a

induzione nell’acqua.

Piatto della piastra, struttura
e pannello di controllo:

® Passare sulla piastra con un panno

morbido umido o con un prodotto
pulente non abrasivo e asciugare
con cura. Assicurarsi di aver pulito
via tutte le tracce di detergente.
Non utilizzare detergenti/polveri
abrasive o spugnette d’alluminio o
in lana d’acciaio che graffiano,
poiché potrebbero danneggiare o
incrinare il piatto della piastra o
danneggiare il pannello di controllo.
Residui, grasso e liquidi di alimenti
bolliti devono essere rimossi non
appena possibile. Se i si lascia
indurire ulteriormente diventano
ancora piu difficili da rimuovere.
Non utilizzare coltelli, né altri
oggetti taglienti, poiché potrebbero
danneggiare la piastra o il pannello
di controllo.

entrate d’aria e bocche
d’aerazione:

Dopo lunghi periodi di utilizzo, si
possono accumulare polvere e
sporcizia nelle entrate d’aria e nelle
bocche d’aerazione. Si consiglia di
pulirle con una spazzola morbida
flessibile. Non lavare mai con
acqua.

assistenza e servizio
clienti

® Se il cavo e danneggiato, per
motivi di sicurezza deve essere
sostituito da KENWOOD o da un
riparatore autorizzato da
KENWOOD

Se serve aiuto con:
® |'utilizzo della piastra a induzione o
® manutenzione e riparazioni (in
garanzia o no)
si prega di contattare il distributore
Kenwood o il riparatore Kenwood
autorizzato, comunicando il
numero di modello, che si trova
sotto la piastra.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER
IL CORRETTO SMALTIMENTO
DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA
2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di
cui & composto al fine di ottenere
notevoli risparmi in termini di energia
e dirisorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici,
sul prodotto é riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.
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guida alla risoluzione dei problemi

Problemi

Suggerimenti

Dopo aver collegato la spina
dell’apparecchio e aver premuto
il tasto “on”, non si accende
nessuna luce.

e \erificare che la spina sia inserita
correttamente e che l'indicatore di
accensione sia illuminato

¢ Qualora sia montato, verificare il fuso

quando si regola il controllo

della spina
La luce LED del display si e Verificare che ci sia una pentola sulla
accende, ma la piastra non riscalda| piastra

e \erificare che si tratti di una pentola
idonea

e \ferificare che la pentola sia collocata
al centro della piastra

Durante il funzionamento la
piastra smette improvvisamente
di scaldare

e Verificare I'alimentazione elettrica
dell’apparecchio

e \erificare che le entrate d’aria o le
bocchette non siano bloccate

e \ferificare che il periodo di cottura
impostato non sia concluso

e \erificare che I'apparecchio non sia
surriscaldato o sia entrato in modalita
errore — togliere la spina, lasciare
raffreddare e riprovare piu tardi

Compaiono i codici d’errore:
E3, E6

e ['apparecchio potrebbe essersi
surriscaldato/gli alimenti potrebbero
essere evaporati. Togliere la spina e
lasciare raffreddare, poi riprovare

E7, E8

e Fluttuazioni nell’alimentazione
elettrica. Togliere la spina dalla presa e
attendere fino a quando I'elettricita si
stabilizza

E1, E2, E4, E5, Eb

e Fare riparare I'apparecchio
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as
ilustracdes

seguranca

Leia atentamente estas instrugoes e
guarde-as para consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais
etiquetas.

nota importante - implantes
médicos

A placa de inducao gera campos
magnéticos de curto alcance. Se algum
utilizador ou pessoa que esteja proximo
tem um pacemaker ou outros implantes
activos, deve consultar um médico antes
de utilizar este aparelho, para se informar
de alguma possivel incompatibilidade e
poder prevenir qualquer risco para a
saude.

N&o imergir o aparelho, o cabo eléctrico
ou a ficha de ligacdo em agua ou outro
liquido.

Nunca utilize um aparelho, cabo eléctrico
ou ficha de ligacao danificado. Mande-o
examinar ou reparar: ver “assisténcia
técnica e servicos ao cliente”.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Nao deixe o cabo eléctrico suspenso da
mesa ou bancada ou tocar em superficies
quentes.

Desligue sempre o cabo eléctrico da
tomada quando nao estiver em uso e
antes de limpar.
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Certifique-se de que os cabos eléctricos
que ligam outros aparelhos na proximidade
nao entram em contacto com a placa de
inducao.
Durante e depois de utilizar a placa de
inducao, determinadas partes ficam muito
guentes. A placa continuara quente devido
ao calor residual. Nao toque nas partes
quentes.
A panela e seu conteudo continuarao
quentes depois de utilizar.
ApOs retirar a panela da placa de inducéo,
cologue-a numa superficie resistente ao
calor.
Nao raspe a placa com objectos afiados.
N&o utilize a placa como superficie de
trabalho.
Nunca utilize a placa para armazenar
coisas.
Nao utilize a placa de inducao se estiver
partida ou rachada, mesmo que
ligeiramente.
Nao coloque utensilios quentes ou afiados
ou loica de fogao por cima dos controlos
da placa.
Nunca coloque papel, folha de aluminio,
materiais em pano ou plastico ou outro
tipo de material por cima da placa quando
esta esta a funcionar ou ainda quente. As
folhas de aluminio usadas para cobrir
recipientes durante a cozedura nunca
devem entrar em contacto directo com a
placa.
Por razbes de seguranca, nunca deixe as
pegas da loica de fogao (panela, tacho ou
outro) ultrapassar os limites da superficie
de trabalho.
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Certifique-se de que por baixo da panela e
da placa nao existe agua, gordura ou outro
tipo de sujidade antes de cozinhar.

N&o utilize loica de fogdo com base aspera
uma vez que pode arranhar a placa.

Nao deixe que as entradas de ar ou
ventoinhas figuem cobertas ou bloqueadas
seja de que forma for. Assegure-se sempre
que existe ventilacao adequada em torno
de toda a placa de indugéo enquanto esta
esta a funcionar.

A placa de inducao nao deve ser usada
perto ou por baixo de materiais
inflamaveis, como por exemplo cortinas.
Nunca retire a ficha da tomada da placa
de inducéo enquanto esta esta a funcionar
sem antes a desligar primeiro no controlo.
Nunca use o aparelho por cima de um
forno a gas ou superficie/mesa em aco
inoxidavel ou em ferro.

Nao coloque o aparelho por cima ou perto
de uma chama, aquecedor ou forno
guente.

Nao utilize este aparelho como chapa
eléctrica.

Nao utilize a placa por inducao para
aquecer seja 0 que for que nao seja em
loica de fogao apropriada para este tipo de
aparelho.

Nunca utilize com recipientes vazios.

Na eventualidade pouco provavel do
conteudo da panela se incendiar: retire a
ficha da tomada eléctrica, abafe a panela
com um pano molhado e deixe arrefecer
completamente antes de Ihe mexer.
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e A semelhanca de todas as placas de
fogao, na eventualidade da loica de fogao
acidentalmente sobreaquecer e ferver até
todo o liquido evaporar, € importante que
antes de retirar a panela da placa de
inducao, desligue a placa, retire o cabo da
tomada eléctrica e deixe a panela arrefecer
totalmente.

e O sobreaguecimento deve ser SEMPRE
evitado. O sobreaquecimento recorrente
pode causar danos permanentes a sua
loica de fogao.

e (Objectos metalicos, tais como facas,
garfos, colheres e testos nao devem ser
colocados na area de cozedura uma vez
que podem ficar quentes.

e Nao coloque cartdes de crédito, aparelhos
magnéticos ou equipamento electronico
sensivel, perto do aparelho quando esta a
ser utilizado.

e N3o utilize o aparelho ao ar livre.

e Durante o funcionamento, a placa de
induc&o deve estar na posicao horizontal,
em cima de uma superficie resistente ao
calor e a pelo menos 10 cm de distancia
de paredes.

e Criancas com 8 ou mais anos de idade
podem utilizar, limpar e manter este
electrodomeéstico de acordo com as
Instrucdes do Utilizador desde que sejam
supervisionadas por pessoa responsavel
relativamente a sua seguranca e que
tenham recebido instrugao sobre a forma
de utilizar o electrodomeéstico e estejam
conscientes dos riscos.
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Pessoas com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com
falta de experiéncia ou conhecimento,
devem ter supervisao ou serem instruidas
sobre 0 Uso em seguranca do
electrodomeéstico e estar conscientes dos
rscos.

As criancas nao devem brincar com o
electrodomestico e com o respectivo fio
eléctrico e ambos devem ser mantidos
fora do alcance de criangas menores de 8
anos de idade.

Use 0 aparelho apenas para o fim
domeéstico a que se destina. A Kenwood
nao se responsabiliza caso o aparelho seja
utilizado de forma inadequada, ou caso
estas instrucdes nao sejam respeitadas.
Este aparelho nao foi concebido para
operar com temporizadores externos nem
por sistema de controlo remoto separado.
loica de fogao apropriada

Utilize apenas panelas, tachos ou outra
loica de fogao que tenham base
totalmente plana, apropriados para usar
em placas de inducao. Em caso de
duvida, consulte o fornecedor da sua loica
de fogao. Se a sua loica de fogao nao for
apropriada a placa de indugao nao
detectara a sua panela, tacho, frigideira,
cacarola, etc.

A placa de inducao € apropriada para loica
de fogao cuja base tem didametro entre 12
a 22 cm.

Os utensilios de cozinha em metal ndo sao
aconselhados uma vez que podem
aquecer se forem deixados dentro da loica
durante a cozedura.
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antes de ligar a corrente
eléctrica

® Certifique-se de que a sua
corrente eléctrica tem a mesma
poténcia que a mostrada na parte
de baixo da placa de indugao.

® [Este aparelho esta em
conformidade com a directiva
2004/108/EC da CEE sobre
Compatibilidade Electromagnética
e o regulamento da CEE n°.
1935/2004 de 27/10/2004 sobre
materiais concebidos para estarem
em contacto com alimentos.

antes de utilizar a sua placa
de inducao pela primeira vez
Limpe a placa, ver “cuidados e
limpeza”.

legenda

A placa

B linhas de guia de colocagao de
loiga de fogao

C botdo de comando

D controlo do on/standby
(ligar/espera)

E controlo do menu/regulagéo

F  controlo do menu/aumento do

tempo

G ecralED

H controlo do menu/diminuigéo do
tempo

controlo do tempo
controlo do turbo

[

utilizar a sua placa de
inducao

Nota: os controlos da placa séo
comandados por toque sensivel a
temperatura; sao accionados
colocando a almofada do seu dedo

por cima deles. Nao bata com a
unha.

1 Ligue o fogéo de indugao a
corrente eléctrica. O aparelho
emite um aviso sonoro (bip), 0 ecra
LED pisca e mostra “L". O
aparelho esta agora no modo
“standby” (de espera).

2 Pressione o controlo on/standby
D, a luz do controlo pisca e a
ventoinha liga-se. O aparelho esta
agora no modo “standby” (espera)
pronto para aquecer.

3 Coloque a panela ou outra
apropriada na placa de indugéo,
respeitando as linhas de guia de
colocagao desenhadas na placa
B.

Nota: o nivel de poténcia ou
temperatura e o tempo de
cozedura podem ser ajustados
usando quer o botao de
comando (C), quer o controlo
aumentar “+” (F) ou o controlo
diminuir “-” (H). Para usar o
botido de comando (C),
pressione-o até ouvir um
clique e depois largue-o. Pode
depois roda-lo no sentido dos
ponteiros do relégio para
aumentar ou no sentido
inverso dos ponteiros do
relégio para diminuir.

Se o botdo de comando for
ligado mas nao for colocado
nada por cima da placa, o
botao muda para “standby”
(espera) pronto para aquecer
apés 1 minuto.

Se no controlo de “menu” nao
for escolhida nenhuma
“regulacao/seleccao, o botio
de comando muda para o
modo “standby” apés 10
segundos.

4 Seleccione a regulagao desejada
no controlo de “menu/ regulagao”
(E).

Poténcia - pressione uma vez o
controlo de “menu/regulagéo” e é
seleccionado o nivel de poténcia
por defeito de 1600 watts, o ecra
LED mostra “1600” e o indicador
luminoso de poténcia ilumina-se.
A variagéo normal de poténcia vai
de 120W a 2000W de acordo com
as etapas seguintes:

120W - 300W — 500W — 800W —
1000W 1200W - 1400W - 1600W
- 1800W - 2000W
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Aumente ou diminua de acordo
com a poténcia desejada

A cozedura comega. Se ndo
pressionar mais nenhum comando
ou controlo, a cozedura continua
durante 2 horas e no final deste
tempo muda automaticamente
para o modo “standby” (espera).

Temperatura - pressione duas
vezes o controlo de
“menu/regulagao” e é
seleccionado o nivel de
temperatura por defeito de 140 °C,
o ecréd LED mostra “140” e o
indicador luminoso de temperatura
ilumina-se. A variagéo de
temperatura vai de 60°C a 240°C
em saltos de 20°C; aumente ou
diminua a temperatura como
desejar. A cozedura comega. Se
n&o pressionar mais nenhum
comando ou controlo, a cozedura
continua durante 2 horas e no final
deste tempo muda
automaticamente para o modo
“standby” (espera).

Manter Quente - pressione trés
vezes o controlo de
“menu/regulacéo” e a placa de
inducéo selecciona a regulagéo
Manter Quente e o respectivo
indicador luminoso de manter
quente ilumina-se.

A funcéo Manter Quente situa-se
pelos 60°C; o ecra mostra “----".
Se n&o pressionar mais nenhum
comando ou controlo, a fungéo
Manter Quente continua durante 2
horas e no final deste tempo muda
automaticamente para o modo
“standby” (espera).

empo de cozedura.

A placa pode ser regulada para
um tempo fixo de cozedura. Apos
seleccionar o “menu” como acima
descrito, pressione o controlo de
“tempo” (l); o ecra pisca “0:00”
quatro vezes e a luz indicadora de
tempo ilumina-se. Rode o botao
de comando ou pressione 0s
controlos “+” ou “-” para
seleccionar o tempo de cozedura
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desejado. Manter pressionado
estes controlos (F) e (H) aumenta
ou diminui 0 tempo em saltos de
10 minutos.

Quando o tempo foi seleccionado,
este pisca quatro vezes e depois o
ecra mantem-se fixo, confirmando
assim que o tempo foi
estabelecido. Em alternativa pode
simplesmente pressionar outra vez
o controlo de “tempo” (1) para
confirmar. Depois desta acgao o
relégio comecga a contagem
regressiva; e o ecra mostra
alternadamente o tempo restante,
a poténcia ou a temperatura
estabelecida.

O tempo méaximo de cozedura que
pode estabelecer é de 3 horas.
Depois de estabelecido o tempo
de cozedura, o temporizador
comega a contagem decrescente
apo6s 5 segundos.

Se durante o tempo de cozedura
que foi estabelecido, pressionar
um dos controlos “+” (F) ou “-” (H)
ou rodar o botdo de comando (C)
a temperatura ou a poténcia
mudam e isto cancela o tempo
estabelecido anteriormente.

Apés o tempo de cozedura
estabelecido ter decorrido, o
controlo “on/off” precisa de
ser pressionado antes de
poder cozinhar mais tempo.

Funcéo Turbo

Pressionar o controlo “turbo”
durante a cozedura aumenta a
poténcia para 2100 W durante 30
segundos; apds esse tempo a
placa volta para a temperatura ou
poténcia estabelecida
anteriormente.

Observacdes: Quando a placa
de indugao esté a funcionar, ouve-
se um som intermitente de
frequéncia elevada e a ventoinha
comega a trabalhar. Isto € normal.
Quando retira a panela da placa,
esta deixa imediatamente de
aguecer e ouve-se um bipe a cada
2 segundos.

As luzes indicadoras/ecra piscam.
Se a panela néo voltar a ser



colocada em cima da placa nos
préoximos 60 segundos, a placa
desliga-se automaticamente e fica
em modo “standby” (espera).

7 Pressione o botéo on/standby
quando acabar de cozinhar, o
fogdo péra de aquecer e regressa
ao modo de espera. O LED pisca
e mostra “H” enquanto o fogéo
estiver quente e depois mostra “L”
enquanto estiver a arrefecer.

® Como esta placa de indugéao
funciona de uma forma
ligeiramente diferente dos fogdes
tradicionais, podem ser
necessarios alguns ajustes no
tempo e/ou na temperatura para
poder atingir os resultados
desejados.

dicas

® Para reduzir o tempo de cozedura,
pode rodar o controlo de poténcia
para a posigao maxima quando
liga o aparelho. Apds um curto
tempo pode repor o controlo de
poténcia para a posigcao desejada.

® Apds um curto periodo de
utilizagao, a experiéncia vai
ensinar-lhe as regulagdes mais
apropriadas as suas necessidades.

® O conteudo da panela aquece
mais depressa numa placa de
inducéao.

modo de temporizador

Nota: se o temporizador nao
for configurado, a placa opera
continuamente um maximo de
2 horas e no final desse tempo
muda automaticamente para o
modo “standby” (espera).

O temporizador pode apenas ser
usado apos ter seleccionado um nivel
de poténcia inicial.

Usar os controlos por toque -
toque nos controlos
firmemente com a almofada da
ponta dos dedos. Para mudar o
tempo em varios minutos
toque no controlo por cada
minuto de ajuste.

1 Para regular o temporizador
pressione o controlo “+” ou “-”. O
temporizador pisca € mostra
“0:00”. Para modificar este tempo
pressione os controlos “+” ou “-”
para mudar o relégio 1 minuto por
cada pressao. Para mudar
rapidamente o tempo em avangos
de 10 minutos, mantenha o dedo
em cima do “+” ou “-". A variagéo
do temporizador vai de 1 minuto a
3 horas.

® O temporizador pode ser ajustado
a qualguer momento pressionando
0s controlos “+” ou “-” e depois
regulando o tempo.

® A funcao do temporizador pode
ser cancelada a qualquer
momento ao recolocar o
temporizador no “0” ou ao
pressionar o controlo “menu”.

2 Depois de estabelecido o tempo
de cozedura, o temporizador
comega a contagem decrescente
apos 5 segundos.

3 Apods atingir o tempo programado,
0 aparelho produz um bip e muda
para modo de “standby”.

4 Depois de decorrido o tempo
de cozedura programado, a
placa desliga-se
automaticamente e fica em
modo “standby” (espera).

dispositivos de
seguranca

® A placa de indugao muda
automaticamente para “standby”
se nao a fizer funcionar no minuto
seguinte.

® Em funcionamento, se néo estiver
colocada uma panela ou outra
loica de fogao apropriada cuja
base tenha pelo menos 12 cm de
diadmetro, ouve-se um bip durante
aproximadamente 1 minuto. Se,
durante esse tempo, néo for
colocada na superficie da placa
uma panela ou outra loica de
fogéo apropriada, a placa de
indugdo muda automaticamente
para 0 modo “standby”.



® Se 0 aparelho sobreaquece ou o

contelido da panela secar, a placa
de indugéo muda
automaticamente para uma
situacao de protecgao em que o
seu aquecimento passa a ser
ajustado a um nivel especifico. Se
0 sobreaquecimento continuar, o
parelho pode exibir no ecra um
codigo de proteccéo (ver guia de
avarias).

Durante a utilizagéo, se existirem
problemas com a poténcia da
corrente eléctrica, a placa de
indugédo muda automaticamente
para uma situagéo de protecgao e
exibe no ecrd um codigo de
protecgao.

Retire o cabo da tomada eléctrica
e espere que a poténcia da
corrente volte ao normal (ver guia
de avarias).

Se a placa de indugéo estiver a
cozinhar e n&o pressionar qualquer
controlo apos 2 horas, ela muda
automaticamente para o modo
“standby”.

Quando retira a panela da placa, a
esta deixa de funcionar.

bloqueio de seguranca/
bloqueio para criancas

A placa de inducdo tem um
bloqueio de seguranca que a
impede de funcionar.

Para bloquear a placa -
pressione os botdes ‘+’ e -’ ao
mesmo tempo. Neste modo
apenas o botdo On/Standby
funcionam.

Para desbloquear a placa -
mantenha pressionado os botdes
‘+’ e ‘-’ a0 mesmo tempo durante
3 segundos.

cuidados e limpeza

® Desligue, retire o cabo eléctrico da
tomada e deixe arrefecer
completamente antes de limpar.

® Nunca mergulhe a placa de
inducdo em agua.

Placa, corpo e painel de
controlo:

® | impe com um pano humido ou
com um produto préprio para
limpeza de placas vitroceramicas
nao-abrasivo e seque em seguida.
Verifigue que todo o produto de
limpeza foi retirado. Nao utilize
detergentes/pds abrasivos ou para
polir, qualquer tipo de esponja de
metal ou plastico uma vez que
podem danificar ou rachar a placa
ou danificar o painel de controlo.

® O po, a gordura e os liquidos de
alimentos que verteram devem ser
retirados imediatamente. Se deixar
que enduregam sera muito mais
dificil limpéa-los. Nao utilize facas
ou outro instrumento afiado
porque vai danificar a placa e o
painel de controlo.
Entrada de ar e ventoinha:

® Apods longos periodos de utilizagao
pode acumular-se lixo e p6 na
entrada de ar ou na ventoinha.
Limpe utilizando uma escova
suave e flexivel. Nunca lave
utilizando agua.
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assisténcia técnica e
servigcos ao cliente

® Se 0 cabo eléctrico estiver
danificado, por razbes de
segurancga deve ser substituido
pela KENWOOD ou por um
reparador KENWOOD autorizado.

Se precisa de ajuda para:
® tilizar a sua placa de inducéo, ou
® assisténcia ou reparagdes (dentro
ou fora da garantia)
contacte o distribuidor Kenwood
ou o seu reparador Kenwood
autorizado. Tenha consigo o
nimero do modelo do seu
aparelho — Ele encontra-se por
baixo da placa de indugéo.

ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo
deve ser eliminado conjuntamente com
os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse
servigo. Eliminar separadamente um
electrodomeésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas
para o0 ambiente e para a salde
publica resultantes da sua eliminagao
inadequada, além de permitir reciclar
0s materiais componentes, para, assim
se obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar
os electrodomeésticos
separadamente, o produto apresenta
a marca de um contentor de lixo com
uma cruz por cima.
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guia de avarias

Problemas

Sugestoes

Depois do aparelho ser ligado a
tomada eléctrica e o controlo
ON de ligar a placa ser ligado:
nenhuma luz indicadora se
acende

e \/erifique que o cabo eléctrico esta
correctamente inserido na tomada e
que o controlo ON esta ligado

 \erifiqgue no quadro eléctrico se o
fusivel da tomada esta ligado

O ecra LED ilumina-se, mas a
placa ndao comecga a aquecer
quando se ajusta o controlo
de poténcia

e Confirme que tem uma panela na
placa

e Confirme que a panela é apropriada

* Confirme que tem a panela esta bem
centralizada na placa

O aquecimento para
subitamente durante o
funcionamento

e \erifique se o aparelho tem corrente
eléctrica

e \erifiqgue que a entrada de ar ou as
ventoinhas estéo desimpedidas

e Confirme se o tempo de cozedura ndo
acabou

e Confirme se o aparelho nao
sobreaqueceu ou esta em modo de erro —|
retire-o da tomada eléctrica, deixe-o
arrefecer e tente mais tarde

Codigos de erro:

e O aparelho sobreaqueceu/ferveu até

E3, E6 secar: desligue, retire o cabo eléctrico da
tomada, deixe arrefecer e tente mais
tarde.

E7, E8 e Flutuagao na corrente eléctrica.

Retire 0 aparelho da tomada e espere até
que a corrente eléctrica esteja estavel.

E1, E2, E4, E5, Eb

e | eve 0 aparelho a um reparador
Kenwood autorizado para reparagao

60



Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las
ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y
guardelas para poder utilizarlas en el
futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.
nota importante - implantes
médicos

La placa de induccion genera campos
magnéticos de corto alcance. Si cualquier
usuario o persona cerca del aparato lleva
un marcapasos u otros implantes activos,
debe consultar con un médico antes de su
uso, por si existe alguna incompatibilidad,
a fin de evitar cualquier riesgo para la
salud.

No sumerja el aparato, el cable o el
enchufe en agua ni en ningun otro liquido.
Nunca utilice un aparato, un cable o un
enchufe danados. Para solicitar que lo
revisen o lo reparen: consulte “servicio
técnico y atencion al cliente”.

No deje el aparato desatendido cuando
esté en marcha.

No deje que el cable cuelgue de la mesa o
de la superficie de trabajo ni que esté en
contacto con superficies calientes.
Desenchufe siempre el aparato cuando no
lo utilice o antes de limpiarlo.

Compruebe que los cables eléctricos que
conecten otros aparatos que estén cerca
de la placa de induccion no puedan entrar
en contacto con esta.
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Durante el uso de la placa de induccion y
después del mismo, algunas partes
estaran muy calientes. El plato de la placa
de induccion permanecera caliente debido
al calor residual. No toque las partes
calientes.

La cacerola y el contenido permaneceran
calientes después de su uso.

Después de retirar la cacerola de la placa
de induccion, coldquela sobre una
superficie resistente al calor.

No raye el plato de la placa con objetos
afilados.

No utilice el plato de la placa como
superficie de trabajo.

Nunca utilice el plato de la placa para
guardar cosas.

No utilice la placa de induccion si el plato
de la placa esta roto o agrietado de algun
modo.

No ponga cacerolas ni utensilios afilados o
calientes sobre los controles.

Nunca ponga papel, papel de aluminio,
tela, materiales de plastico ni otros objetos
no relacionados sobre el plato de la placa
cuando la placa de induccion esté en
marcha o cuando esté caliente. No se
debe dejar que el papel de aluminio
utilizado para cubrir los alimentos durante
la coccion entre en contacto directo con el
plato de la placa.

Por seguridad, nunca deje que el mango
de su cacerola sobresalga de la superficie
de trabajo.
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Compruebe que la parte inferior de la
cacerola y el plato de la placa no tengan
restos de agua, grasa u otro tipo de
suciedad antes de empezar la coccion.
No utilice cacerolas con bases asperas ya
que pueden rayar el plato de la placa.

No deje que la entrada de aire o las salidas
de aire estén cubiertas o bloqueadas de
ninguna forma. Asegurese siempre de que
haya una ventilacion adecuada alrededor
de la placa de induccion durante el
funcionamiento.

No utilice la placa de induccion cerca o
debajo de cortinas u otros materiales
combustibles.

Nunca desenchufe la placa de induccion
durante el funcionamiento sin apagarla
antes primero.

Nunca utilice el aparato en una cocina de
gas 0 sobre encimeras/superficies de
acero inoxidable o hierro.

No coloque este aparato encima o cerca
de una llama desnuda, plancha caliente o
en un horno caliente.

No utilice este aparato como una plancha
caliente.

No utilice la placa de induccion para
calentar otra cosa que no sea comida en
cacerolas adecuadas.

No la utilice nunca con cacerolas que
estén vacias.
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e En el caso improbable de que el contenido
de la cacerola empiece a arder:
desenchufe el aparato de la toma de
corriente de la pared, sofoque la cacerola
con un pano humedo y deje que se enfrie
completamente antes de manipular la
cacerola.

e Al igual que con todos los aparatos de
induccion, en el caso de que un utensilio
de cocina se sobrecaliente por accidente y
se quede sin agua, es importante
desenchufar la fuente de calor de la toma
de corriente de la pared antes de retirarlo
de la placa de induccion y dejar enfriar la
cacerola.

e E| sobrecalentamiento se debe evitar en
todo momento. El sobrecalentamiento
persistente puede provocar danos
permanentes a sus utensilios de cocina.

® | 0s objetos de metal, como cuchillos,
tenedores, cucharas y tapas, no deben
ponerse sobre la superficie de la zona de
coccion ya que pueden calentarse.

e No coloque tarjetas de crédito, soportes
magnéticos ni equipo electronico sensible
cerca del aparato cuando esté en marcha.

e No utilice el aparato en el exterior.

e Durante el funcionamiento, la placa de
induccion se debe colocar
horizontalmente, sobre una superficie
plana resistente al calor, a 10 cm como
minimo de todos los lados de la pared.
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Los ninos a partir de los 8 anos de edad
pueden utilizar, limpiar y realizar el
mantenimiento de este aparato de
acuerdo con las Instrucciones del usuario
siempre que sean supervisados por una
persona responsable de su seguridad,
reciban instrucciones relativas al uso del
aparato y sean conscientes de los
peligros.

Las personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas o con
falta de experiencia o conocimientos que
utilicen este aparato deben haber recibido
instrucciones o supervision en relacion con
SU USO seguro y ser conscientes de los
peligros.

Los ninos no deben jugar con el aparato, y
tanto el aparato como el cable deben
estar fuera del alcance de los nifos
menores de 8 anos de edad.

Utilice este aparato unicamente para el
uso domeéstico al que esta destinado.
Kenwood no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se
somete a un uso inadecuado 0 si no se
siguen estas instrucciones.

Este aparato no esta pensado para ser
manejado mediante un temporizador
externo o un sistema de control remoto
separado.
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utensilios de cocina adecuados

e Utilice solamente cacerolas de fondo
plano adecuadas para el uso con placas
de induccion. En caso de duda, consulte
al fabricante de sus cacerolas. Si no son
adecuadas, la placa de induccion no
detectara la cacerola.

e | a placa de induccion es adecuada para
cacerolas con un diametro de base de

12 =22 cm.

e No se recomienda utilizar utensilios de
cocina de metal ya que pueden calentarse
a través de la placa de induccion si se
dejan en la cacerola durante la coccion.

antes de enchufar el aparato

® Compruebe que el suministro de
energia eléctrica sea el mismo que
el que aparece en la parte inferior
de la placa de induccion.

® [ste dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y
objetos destinados a entrar en
contacto con alimentos.

antes de utilizar su placa de
induccion por primera vez
Limpie la placa de induccion
(consulte “cuidado y limpieza”).

descripcion del aparato

plato de la placa

guia de la cacerola
botén de control

botén de encendido/en espera
boton menu/ajuste
botén para aumentar el
tiempo/menu

pantalla LED

botén para reducir el
tiempo/menu

1 botdn tiempo

J boton turbo

MTMOO® >

uso de la placa de
induccion

Nota: los botones de la placa de
induccion son sensibles al tacto-
temperatura; se ponen en marcha

poniendo la yema del dedo sobre
ellos. No pulse con la ufa del dedo.

1 Enchufe la placa de induccion. El
aparato pitara una vez, la pantalla
LED parpadeara y mostrara “L”. El
aparato esta ahora en modo
espera.

2 Pulse el botdn de encendido/en
espera D, la luz indicadora de
encendido/en espera parpadeara y
el ventilador se pondra en marcha.
El aparato esta ahora en modo
espera listo para el proceso de
calentamiento.

3 Coloque la cacerola bien centrada
sobre la placa de induccion, dentro
de la guia de la cacerola que se
muestra en el gréfico en el plato de
la placa B.
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Nota: el nivel de potencia o
temperatura y el tiempo de
coccion se pueden ajustar con
el botén de control C o con los
botones para aumentar /
reducir ( + / - ) F y H. Para usar
el botén de control C, apriételo
hasta que haga clic y luego
suéltelo. Se puede girar en el
sentido de las agujas del reloj
para aumentar o en sentido
contrario a las agujas del reloj
para reducir.

Si la placa de induccién se
enciende pero no se coloca
ninguna cacerola sobre ella,
cambiara al modo espera listo
para el proceso de
calentamiento después de 1
minuto.

Si no se configura/selecciona
ningin mend, la placa de
induccién cambiara al modo
espera después de 10
segundos.

4 Seleccione el ajuste del menu que
desee con el botén menu/ajuste E
Potencia - pulse el boton
“menU/ajuste” una vez y se
seleccionara por defecto el nivel de
potencia de 1600 vatios; la
pantalla mostrara “1600” y la luz
del indicador de potencia se
encendera.

El rango de potencia normal va
desde 120 w hasta 2000 w segun
los intervalos siguientes:

120w - 300w - 500w - 800w -
1000w - 1200w - 1400w - 1600w
- 1800w - 2000w

Aumente o reduzca a la potencia
deseada

El proceso de coccion comenzara.
Si no se pulsa ningun otro botdn,
la coccion continuara durante 2
horas y entonces cambiara
automaticamente al modo espera.

Temperatura - pulse el boton
“menu/ajuste” dos veces y se
seleccionaréa por defecto la
temperatura de 140°C, la pantalla
mostrara “140” y la luz indicadora
de temperatura se encendera. El
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rango de temperatura es de 60°C
a 240°C en intervalos de
20°C; aumente o reduzca a la
temperatura deseada. El proceso
de coccion comenzara. Sino se
pulsa ningun otro botdn, la coccién
continuara durante 2 horas y
entonces cambiara
automaticamente al modo espera.

Mantener caliente - pulse el
botdn “mend/ajuste” tres veces y
la placa de induccion estara en el
ajuste “mantener caliente”, y la luz
indicadora de “mantener caliente”
se encendera. El ajuste “mantener
caliente” esta a unos 60°C; la
pantalla muestra “ ----". Si no se
pulsa ningun otro botoén, la placa
se mantendra en el ajuste
“mantener caliente” durante 2
horas y entonces cambiara
automaticamente al modo espera.

Tiempo de coccion.

La placa de induccion se puede
ajustar al modo coccién durante
un tiempo determinado. Después
de seleccionar el menu como se
indica arriba, pulse el botén
“tiempo”; la pantalla parpadeara
“0:00” cuatro veces y la luz
indicadora del tiempo se
encendera. Gire el botén de
control o pulse los botones + / -
para seleccionar el tiempo de
coccion deseado. Mantener el
dedo sobre los botones aumentara
/ reducira el tiempo en intervalos
de 10 minutos

Cuando se haya configurado el
tiempo, la pantalla parpadeara
cuatro veces y entonces
permanecera constante,
confirmando que esta configurada.
También se puede pulsar el botén
“tiempo” otra vez para confirmar.
Después de eso, el reloj empezara
la cuenta atras y la pantalla
mostrara alternativamente el
tiempo restante y la potencia o la
temperatura configuradas.

El tiempo méaximo de coccién que
se puede configurar es de 3 horas.
Una vez que el tiempo de coccion



se haya configurado, el
temporizador empezaré a contar
hacia atras después de 5
segundos.

Durante la coccién en el tiempo
fijado, pulsar + o - o girar el botén
de control cambiaré la potencia o
la temperatura y cancelara el
tiempo configurado.

Después de que se haya
completado el tiempo de
coccion fijado, se debe
apretar el botén de
“encendido/apagado” antes
de poder iniciar mas

pr de ién.

Funcién turbo.

Pulsar el botén “turbo” durante la
coccion incrementa la potencia a
2100 vatios durante 30 segundos,
después de lo cual la placa de
induccion vuelve a la potencia o la
temperatura configuradas
previamente.

Notas: cuando la placa de
induccion esté en funcionamiento,
habra un sonido intermitente de
alta frecuencia y el ventilador se

pondra en marcha. Esto es normal.

Cuando la cacerola se quita de la
placa, esta deja de calentar
inmediatamente y sonara un pitido
cada 2 segundos.

La pantalla/ajustes actuales
parpadearan. Si la cacerola no se
vuelve a poner en los 60 segundos
siguientes, la placa se apagara
automaticamente y permanecera
en modo espera.

Apriete el boton de encendido/en
espera cuando haya terminado de
cocinar, la cocina dejara de
calentar y volvera al modo espera.
La pantalla LED parpadea y
muestra “H” mientras el plato de la
placa todavia esta caliente, y luego
muestra “L” mientras la placa de
induccion se enfria.

Como la placa de induccion
funciona de manera algo diferente
a una placa de cocina tradicional,
puede que sea necesario realizar
algunos ajustes a las temperaturas

y los tiempos de coccion previstos
para lograr los resultados
deseados.

consejos

® Para reducir el tiempo de coccioén,
puede girar el control de potencia
hacia la posicion maxima cuando
encienda el aparato. Después de
un corto periodo de tiempo, puede
ajustar el control de potencia a la
posiciéon que desee.

® Después de un corto periodo de
uso, la experiencia le ensefara
cual es el ajuste correcto para sus
necesidades.

® E| contenido de la cacerola se
calienta mas rapidamente con una
placa de induccion.

modo temporizador

Nota: si el temporizador no
esta ajustado, la placa
funcionara durante un maximo
de 2 horas de forma
continuada y entonces
cambiara al modo espera.

El temporizador solo se puede ajustar
después de que se haya
seleccionado un nivel de potencia
inicial.

Con los botones de control de
tacto, toque el botén
firmemente con la parte plana
de la yema del dedo. Para
cambiar el tiempo en varios
minutos, toque el botén por
cada minuto de ajuste.

1 Para ajustar el temporizador, pulse
el botén “+” 0 “-”. La pantalla del
temporizador mostrara “0:00” y
parpadeara. Para modificar el
tiempo, pulse el botén “+” o “-”
para cambiar el tiempo en 1
minuto por pulsacion. Para ajustar
el tiempo rapidamente en
incrementos de 10 minutos,
mantenga el dedo sobre el botén
“+” 0 “-”. El rango del
temporizador es de 1 minuto hasta
3 horas.

® F| temporizador se puede ajustar
en cualquier momento pulsando
los botones “+” 0 “-” y luego
ajustando el tiempo.



La funcién del temporizador se
puede cancelar en cualquier fase
volviendo a configurar el tiempo a
“0” o pulsando el botéon mend.
Una vez que el tiempo de coccion
se haya configurado, el
temporizador empezara a contar
hacia atras después de 5
segundos.

Cuando se haya completado el
tiempo establecido, sonara el
pitido y la potencia cambiara al
modo espera.

Después de que se haya
completado el temporizador
de coccion, la placa se
apagara automaticamente y
permanecera en modo
espera.

funciones de seguridad

La placa de induccién cambiara al
modo espera si no se utiliza en un
minuto.

Durante el uso, a menos que se
utilice una cacerola con un
diametro de 12 cm como minimo,
sonara un pitido durante 1 minuto
aproximadamente. Si no se coloca
una cacerola adecuada sobre la
superficie en este tiempo, la placa
de induccion cambiara
automaticamente al modo espera.
Si el aparato se sobrecalienta o las
cacerolas se quedan sin agua, la
placa de induccion entra
automaticamente en un estado de
proteccion donde su calentamiento
queda regulado. Si el
sobrecalentamiento continda,
puede que el aparato muestre un
cédigo de proteccion (consulte la
guia de solucion de problemas).

Si durante el uso hay problemas
con el suministro de energia
eléctrica, la placa de induccion
entra automaticamente en un
estado de proteccion y muestra un
codigo de proteccion.

Desenchufe el aparato y espere a
que el suministro de energia
eléctrica vuelva a la normalidad
(consulte la guia de solucion de
problemas).

Si la placa de induccion esta
cocinando y no se pulsa ningun
botén después de 2 horas,
cambiara automaticamente al
modo espera.

Cuando la cacerola se retire, la
placa dejara de cocinar.

cierre de seguridad/bloqueo
para nifos

La placa de induccion tiene un
cierre de seguridad que impide
que la placa se pueda poner en
funcionamiento.

Para bloquear la placa - pulse
los botones “+” y “-” al mismo
tiempo. De este modo, solo
funcionaré el boton de
encendido/en espera.

Para desbloquear la placa -
mantenga pulsados los botones

w,

+” y “-” durante 3 segundos.

cuidado vy limpieza

Apague, desenchufe y deje que el
aparato se enfrie completamente
antes de limpiarlo.

Nunca sumerja la placa de
induccion en agua.

Plato de la placa, cuerpo y
panel de control:

Limpielos con un pafio himedo
suave o un limpiador no abrasivo y
séquelos bien. Compruebe que no
queden rastros del limpiador. No
utilice detergentes abrasivos,
estropajos abrasivos ni estropajos
de aluminio ya que daharan o
agrietaran el plato de la placa o
dafiaran el panel de control.

El polvo, la grasa y los liquidos de
la comida que se hayan
derramado deben limpiarse lo
antes posible. Si se deja que se
endurezcan, cada vez serd mas
dificil quitarlos. No utilice un
cuchillo ni ninguin utensilio afilado
ya que pueden dafiar el plato de la
placa o el panel de control.



Entrada y salida de aire:
Después de periodos largos de uso,
la suciedad y el polvo pueden
acumularse en la entrada o la salida
de aire. Limpielas con un cepillo
suave y flexible. Nunca se deben
lavar con agua.

servicio y atencion al
cliente

® Sj el cable esta dafiado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD

Si necesita ayuda con:

® ¢| uso de la placa de induccién o

® ¢l mantenimiento o las reparaciones
(dentro o fuera de la garantia)
péngase en contacto con el
distribuidor de Kenwood o con un
técnico autorizado por Kenwood.
Tenga el nimero de su modelo
preparado; se encuentra en la parte
inferior de la placa de induccion.
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ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacién de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura mévil
tachado.



problemas sugerencias

Problemas

Sugerencias

Después de enchufar el aparato y de
conectar el botén de encendido,
no se enciende ningun indicador

e Compruebe que el enchufe esté
introducido correctamente y que el
suministro de energia eléctrica esté
conectado

e Donde se acople, compruebe el
fusible del enchufe

La pantalla LED se enciende pero la
placa no empieza a calentar cuando se
ajusta el control de potencia

e Compruebe que haya una cacerola

e Compruebe que la cacerola sea del
tipo adecuado

e Compruebe que la cacerola esté
bien centrada

El calentamiento de la placa se detiene
repentinamente durante el
funcionamiento

e Compruebe el suministro de
electricidad al aparato

e Compruebe que la entrada de aire o
la salida de aire no estén bloqueadas

e Compruebe que el periodo de
tiempo configurado no haya
terminado

e Compruebe que el aparato no se
haya sobrecalentado o haya entrado
en modo error; desenchufelo, deje
que se enfrie y vuelva a probar méas
tarde

Aparecen codigos de fallos:

e Puede que el aparato se hay

E3, E6 sobrecalentado/quedado sin agua.
Desenchufe el aparato, deje que se
enfrie y vuelva a probar més tarde

E7, E8 e Fluctuacion en el suministro de

energia eléctrica. Desenchufe el
aparato y espere hasta que el
suministro de electricidad vuelva a
estar estable.

E1, E2, E4, E5, Eb

e Envielo a un servicio de asistencia
para que lo reparen.
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Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med
illustrationerne ud

sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for
at sla noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater.

vigtig note - medicinske
implantater

Induktionskogepladen genererer
kortraekkende magnetiske felter. Hvis
bruger eller personer i neerheden har
pacemaker eller et andet aktivt implantat,
skal man radsperge en leege, for enheden
tages i brug mht. evt. uforligelighed,
saledes at man forebygger risiko for
sundhedsfare.

Apparat, ledning og stik ma ikke
nedsaenkes i vand eller anden vaeske.
Brug aldrig et beskadiget apparat, ledning
eller stik. Fa det efterset eller repareret: Se
‘service og kundepleje’.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar
det er i drift.

Lad ikke ledningen haenge ud over en
bordkant o.l. eller berere varme flader.
Tag altid stikket ud af apparatet, nar det
ikke er i brug eller fer rengaring.

Serg for, at elektriske ledninger, der
tilslutter andre apparater i naerheden, ikke
kan komme i berering med
induktionskogepladen.
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Under og efter brug af
induktionskogepladen, Vil visse dele blive
meget varme. Kogepladen vil forblive varm
pga. eftervarme. Undlad at berore varme
dele.

Gryden og indholdet vil forblive varmt efter
brug.

Nar gryden er taget af
induktionskogepladen, skal den anbringes
pa en overflade, der kan tale varmen.

Pas pa ikke at ridse kogepladen med
skarpe genstande.

Kogepladen ma ikke bruges som
arbejdsflade.

Kogepladen ma aldrig bruges til
opbevaring.

Undlad at bruge induktionskogepladen,
hvis selve kogepladen er i stykker eller
revnet pa nogen made.

Undlad at leegge varme eller skarpe
genstande eller gryder pa
kontrolknapperne.

Leeg aldrig papir, aluminiumsfolie, klude,
plastmaterialer eller andre uvedkommende
genstande pa kogepladen, nar den er i
brug eller stadig er varm. Folie anvendt til
at tildaskke mad under tilberedning méa ikke
komme i direkte bereoring med kogepladen.
Af sikkerhedshensyn ma handtaget pa
gryden aldrig rage ud over arbejdsfladen.
Serg for, at grydens underside og
kogepladen er fri for vand, fedt eller andet
snavs fer madlavning.

Undlad at bruge gryder med grove
undersider, da de kan ridse kogepladen.
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Serg for, at luftindgange og —udgange ikke
tildeekkes eller blokeres pa nogen made.
Sorg for, at der altid er tilstreekkelig
ventilation omkring induktionskogepladen
under brug.

Induktionskogepladen méa ikke anvendes i
naerheden af eller under gardiner og andre
breendbare materialer.

Tag aldrig induktionskogepladens stik ud
under brug uden at slukke for apparatet
forst.

Apparatet ma aldrig bruges pa et
gaskomfur eller pa borde eller flader af
rustfrit stal eller jern.

Dette apparat mé ikke anbringes pa eller i
naerheden af &ben ild, en varmeplade eller i
en opvarmet ovn.

Dette apparat mé ikke bruges som
varmeplade.

Induktionskogepladen méa ikke bruges til at
opvarme andet end mad i egnede gryder.
Ma aldrig bruges med gryder, der er
tomme.

| det usandsynlige tilfeelde at indholdet af
gryden bryder i brand: Sluk for apparatet
péa veegkontakten, tildeek gryden med en
fugtig klud, og lad den keale helt af for
handtering.

Som med alle kogeplader i det tilfeelde, at
kogegrejer overophedes utilsigtet og far lov
til at koge tar, er det vigtigt, at slukke for
induktionskogepladen péa veegkontakten og
lade gryden kole af.

Overophedning bor altid undgas.
Vedvarende overophedning kan beskadige
kogegrejerne permanent.
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Metalgenstande som f.eks. knive, gafler,
skeer og lag, ma ikke leegges pa
kogeomradets flade, da de kan blive
meget varme.

Undlad at leegge kreditkort, magnetiske
medier eller falsomt elektronisk udstyr |
neerheden af apparatet, mens det er i
brug.

Undlad at bruge apparatet udenders.

Nar induktionskogepladen er i brug, skal
den anbringes vandret pa en flad
varmebestandig flade med en afstand til
vaeggen pa mindst 10 cm til alle sider.
Born, der er mindst 8 kan bruge, rengere
og foretage brugervedligeholdelse pa dette
apparat iht. til den medleverede
brugsvejledning, forudsat at de overvages
af en person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed, og at de har faet instrukser i
brug af apparatet og er opmaerksomme pa
de iboende farer.

Personer med reducerede fysiske,
sansemaessige eller mentale evner, eller
mangel pa kendskab, der bruger dette
apparat, skal veere blevet vejledt eller givet
instrukser i sikker brug af apparatet og skal
vaere opmeaerksom pa de iboende farer.
Born ma ikke lege med apparatet, og bade
apparatet og ledningen skal opbevares
uden for berns (under 8 ar) raekkevidde.
Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood péatager sig
intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke
anvendes korrekt eller disse instruktioner
ikke folges.
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e Det er ikke meningen at denne maskine
skal betjenes ved hjeelp af en ekstern timer
eller et separat fiernbetjeningssystem.
egnede kogegrejer

e Brug kun fladbundede gryder, der er
beregnet til brug pa induktionskogeplader.
Hvis du er i tvivl, skal du sperge
producenten af gryderne til rads. Hvis de
er uegnede, vil induktionskogepladen ikke
registrere gryden.

e |nduktionskogepladen er egnet til gryder
med en bunddiameter pa 12 — 22 cm.

e Kogegrejer af metal kan ikke anbefales
anvendt, da de kan blive opvarmet af
induktionskogepladen, hvis de efterlades i

gryden under tilberedning af maden.

for stikket saettes i
stikkontakten

® Sorg for, at elforsyningen svarer til
den, der star pa undersiden af
induktionskogepladen.

® Denne anordning er i
overensstemmelse med EU-
direktivet 2004/108/EF om
elektromagnetisk forligelighed og
EU-regulativ nr.1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer, der er
beregnet til at komme i kontakt
med fodevarer.

for induktionskogepladen
anvendes forste gang
After kogepladen som beskrevet

under ‘vedligeholdelse og rengering’.

forklaring

A kogeplade

B ringe til angivelse af hvor gryden
skal placeres

C kontrolknap

D teend/standbyknap

E menu/indstillingsknap

F knap til menu/foregelse af tid

G lysdisplay

H knap til menu/reduktion af tid

1 tidknap

J turboknap

brug af
induktionskogepladen

Bemaerk: Knapperne pa
kogepladen er
temperaturbereringsfelsomme. Dvs.
de betjenes ved at leegge en
fingerspids pa dem. Brug ikke en
negl til at tappe pa pladen.

1 Seet induktionskogepladens stik i.
Apparatet vil bippe én gang.
Lysdisplayet Blinker og viser “L”".
Apparatet er nu i standbytilstand.



2 Tryk pa teend/standbyknappen D.
teendt/standbylampen vil blinke, og
bleeseren teendes. Apparatet er nu
i standbytilstand, klar til
varmeafgivelse.

3 Anbring gryden midt pa
induktionskogepladen inden for
ringene, der kan ses pa
kogepladen B.

Bemeerk: Stromniveauet eller
temperatur og kogetid kan
indstilles ved brug af enten
kontrolknappen C eller op/ned
( + / - ) knapperne F og H.
Kontrolknappen C bruges ved
at skubbe den ind, indtil den
siger klik, og sa slippe den.
Den kan sa drejes med uret for
at skrue op eller mod uret for
at skrue ned.

Hvis kogepladen tzendes, men
der ikke stilles en gryde pa
den, vil kogepladen skifte til
standby, klar til varmeafgivelse
efter 1 minut.

Hvis der ikke er indstillet/valgt
en menu skifter kogepladen til
standbytilstand eter 10
sekunder.

4 Veelg den onskede menuindstilling
med menu/indstillingsknappen E
Strom - tryk pa ‘menu/set’ én
gang for at veelge stremniveauet
1600 Watt. Displayet viser ‘1600’
0g stremlampen teendes.

Normalt stremomrade ligger
mellem 120 W og 2000 W i
folgende trin:

120 W - 300 W - 500 W - 800 W
- 1000 W - 1200 W — 1400 W —
1600 W - 1800 W - 2000 W

Skru op eller ned til den enskede
stramstyrke.

Tilberedningen begynder. Hvis der
ikke trykkes pa andre knapper, vil
tilberedning fortseette i 2 timer og
derpa automatisk skifte til
standbytilstand.
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Temperatur - tryk pa ‘menu/set’
to gange for at veelge
standardtemperaturen pa 140° C.
Displayet viser ‘140’ og
temperaturlampen taendes.
Temperaturomradet er 60° C til
240° C i trin pa 20° C. Skru op
eller ned til den enskede
temperatur. Tilberedningen
begynder. Hvis der ikke trykkes pa
andre knapper, vil tilberedning
fortsastte i 2 timer og derpa
automatisk skifte til
standbytilstand.

Hold varm - tryk pa ‘menu/set’
tre gange, hvorpa
induktionskogepladen vil vaere pa
indstillingen til at holde maden
varm. Lampen for at holde maden
varm teendes.

Temperaturen for at holde varm er
ca. 60° C. Displayet viser “ ----".
Hvis der ikke trykkes pa andre
knapper, vil kogepladen forblive pa
denne indstilling i 2 timer og derpa
automatisk skifte til
standbytilstand.

Tilberedningstid.

Kogepladen kan indstilles til en
bestemt tid. Nar menuen er valgt
som herover, skal der trykkes pa
“time”-knappen. Displayet vil blinke
“0:00” fire gange, og lampen vil
veere teendt. Drej kontrolknappen,
eller tryk pa + / - knapperne for at
veelge den onskede
tilberedningstid. Hvis man holder
fingeren pé knappen, oges eller
reduceres tidsperioden i trin pa 10
minutter

Nar tidsperioden er indstillet,
blinker den fire gange, hvorpa
displayet holder op med at blinke
og séledes bekrasfter indstillingen.
Man kan ogsa blot trykke pa ‘time’
igen for at bekreefte. Derefter
begynder uret at teelle ned, og
displayet viser skiftevis den
resterende tid, og den indstillede
stromstyrke eller temperatur.

Man kan indstille tilberedningstiden
til maksimalt 3 timer.



Nar tilberedningstiden er indstillet,
begynder timeren at teelle ned efter
5 sekunder.

Nar der tilberedes mad med
indstillet tid, vil tryk pa + eller -,
eller drejning af kontrolknappen
gendre stramstyrken eller
temperaturen og annullere den
indstillede tidsperiode.

Efter udleb af den indstillede
tilberedningstid, skal
“on/standby”-knappen
trykkes, for der kan ske
yderligere tilberedning.

Turbofunktion.

Huvis der trykkes pa ‘turbo’ under
tilberedning, eges
stromindstillingen til 2100 Watt i 30
sekunder. Derefter skifter
kogepladen tilbage til den tidligere
indstillede stramstyrke eller
temperatur.

Bemaerkninger: Nar
induktionskogepladen er i gang, vil
der fra tid til anden lyde en
hejfrekvent lyd, og blaeseren vil
kere. Dette er helt normalt.

Nar ferst gryden tages af
kogepladen, holder kogepladen
ojeblikkelig op med at afgive
varme, og der lyder et bip for hver
2 sekunder.

Den eksisterende visning/indstilling
vil blinke. Hvis gryden ikke seettes
tilbage pa kogepladen inden for 60
sekunder, vil apparatet automatisk
slukke og ga i standbytilstand.

Tryk pa on/standby-knappen, nar
du er faerdig med at lave mad.
Kogepladen vil standse
varmeafgivelse og vende tilbage til
standbytilstand. Lysdisplayet
blinker og viser “H”, mens pladen
stadig er varm, og viser sa “L”",
mens pladen koles af.

Da denne induktionskogeplade
fungerer lidt anderledes end en
almindelig kogeplade, kan det blive
nedvendigt at justere de
forventede kogetider og
—temperaturer lidt for at opna det
onskede resultat.
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tips

Du kan reducere tilberedningstiden
ved at dreje stramknappen til
maks. indstilling, nar du teender for
apparatet. Kort efter kan du
indstille stramknappen til den
onskede indstilling.

Efter kort tids brug vil erfaring leere
dig, hvilken indstilling der er den
rette til dine behov.

Indholdet i gryden opvarmes
hurtigere med en
induktionskogeplade.

timertilstand

Bemeerk: Hvis timeren ikke
indstilles, vil kogepladen blive
ved med at koge i maksimalt 2
timer, hvorpa den vil skifte til
standbytilstand.

Timeren kan kun indstilles, nar det
forste stremniveau er valgt.

Brug
beroringskontrolknapperne.
Beror knappen med et bestemt
tryk med en fingerspids.
Tidsindstillingen kan aendres
med flere minutter ved at
berore knappen én gang for
hvert minut.

1 Timeren indstilles ved at trykke pa
‘+” eller *-" knappen. Timerdisplayet
vil vise ‘0:00’ og blinke.
Tidsindstillingen kan eendres ved at
trykke pa ‘+’ eller ‘-’ for at aendre
med 1 minut pr. tryk. Hurtig
justering af tiden i trin pa 10
minutter opnas ved at holde
fingeren pa ‘+’ eller ’-’. Timeren
kan indstilles fra 1 minut til 3 timer.
Timeren kan indstilles nar som
helst ved at trykke pa ‘+’ eller ‘-’
knapperne, og derpa indstille
tidsperioden.

Timerfunktionen kan annulleres nar
som helst ved at genindstille
tidsperioden til ‘0’ eller ved at
trykke p& menuknappen.

Nar tilberedningstiden er indstillet,
begynder timeren at teelle ned efter
5 sekunder.

Nar tidsindstillingen er fuldfert, vil
der lyde et bip, og apparatet vil
skifte til standbytilstand.



Nar den indstillede
tilberedningstid er feerdig, vil
kogepladen automatisk
slukke og ga i
standbytilstand.

sikkerhedsfunktioner

Induktionskogepladen vil skifte il
standbytilstand, hvis den ikke
betjenes inden for et minut.

Hvis apparatet er i brug, og der
ikke anbringes en gryde med en
diameter pa mindst 12 cm pa
kogeplade, vil der lyde et bip i ca.
1 minut. Hvis der stadig ikke
anbringes en passende gryde pa
kogepladen i det tidsrum, skifter
induktionskogepladen automatisk
til standbytilstand.

Hvis apparatet overophedes eller
gryden koger ter, gar
induktionskogepladen automatisk i
beskyttelsestilstand, hvor
varmeafgivelsen vil blive reguleret.
Hvis overophedningen fortsaetter,
Vil apparatet evt. vise en
beskyttelseskode (se
fejlfindingsvejledningen).

Hvis der opstéar problemer under
brug, gér induktionskogepladen
automatisk i beskyttelsestilstand
0g viser en beskyttelseskode.

Tag apparatets stik ud, og vent pa,
at stromtilferslen bliver normal igen
(se fejlfindingsvejledningen).

Hvis induktionskogepladen er i
brug, og der ikke trykkes pa en
knap i en periode pa 2 timer, vil
apparatet automatisk skifte il
standbytilstand.

Nar ferst gryden er taget af, holder
kogepladen op med at koge.

Sikkerhedslas/bornelas
Induktionskogepladen har en
sikkerhedslas, som forhindrer
kogepladen i at blive brugt.
Lasning af kogepladen - tryk
pa ‘+’ og ‘-’ knapperne samtidig. |
denne tilstand fungerer kun
On/Standby-knappen.
Oplasning af kogepladen -
hold ‘+" og ‘-" knapperne trykket
ned i 3 sekunder.
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vedligeholdelse og
rengering

® Sluk for apparatet, tag stikket ud,
og lad apparatet kole helt af for
rengoering.

Nedseenk aldrig
induktionskogepladen i vand.

Kogeplade, legeme og
kontrolpanel:

After alt med en bled, fugtig klud
eller et rensemiddel, der ikke sliber,
og efterter grundigt. Serg for, at
alle spor af rensemiddel fiernes.
Undlad at bruge slibende eller
skurende rensemiddel/-pulvere,
skuresvamp eller staluld, da de vil
skade eller ridse kogepladen eller
kontrolpanelet.

Stov, fedt og veesker fra mad, der
er kogt over, skal fiernes sé hurtigt
som muligt. Hvis de far lov til at
torre ud, vil de blive stadig
vanskeligere at fierne. Der mé ikke
bruges kniv eller andre skarpe
genstande, da disse kan
beskadige kogepladen eller
kontrolpanelet.

Luftindgang og -udgang:
Efter lang tids brug kan snavs og
stov akkumuleres i Iuftindgang eller
-udgang. Renger med en blad,
bojelig berste. Vask aldrig med
vand.

service og kundepleje

® Hyis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes
af KENWOOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:
at bruge induktionskogepladen
eller

servicering eller reparation (under
og uden for garanti)

skal du henvende dig i den
forretning, hvor du har kebt
apparatet eller en autoriseret
Kenwood-reparater. Serg for at
have modelnummeret klar. Det
findes péa undersiden af
induktionskogepladen.



VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU
DIREKTIV 2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv
ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undgéa eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa
grund af uhensigtsmaessig
bortskaffelse, og det giver mulighed for
at genbruge de materialer det bestar
af, og dermed opnéa en betydelig
energi- og ressourcebesparelse. Som
en pamindelse om nedvendigheden af
at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.
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fejlfindingsvejledning

problem

forslag

Apparatets stik sidder i
vaegkontakten, og der er teendt
pa stremknappen, men

ingen lamper lyser.

e Se efter, om stikket er sat helt i, og
der er teendt for strammen.

e Hvis stikket har en sikring, skal
denne tjekkes

Lysdisplayet lyser, men der
sker ingen opvarmning, nar
kontrolknappen reguleres

e Se efter, at der er en gryde pa
kogepladen

e Tjek om gryden er egnet til brug pa
kogepladen

 Se efter, at gryden sta midt pa
kogepladen

Varmeafgivelse standser
pludseligt, mens kogepladen
er i brug

¢ Tiek stromtilferslen til apparatet

e Se efter, at luftindgang eller
-udgang ikke er tilstoppet

e Se efter, om tidsindstillingen er udlebet

e Tjek, om apparatet er overophedet eller
gaet i fejltilstand. Tag stikket ud, lad
apparatet kele af, og prev igen senere

Fejlkoder: e Apparatet kan veere

E3, E6 overophedet/gryden kogt ter. Tag
apparatets stik ud, lad apparatet kole af,
0g prov igen.

E7, E8 e Udsving i stremtilferslen. Tag

apparatets stik ud, og vent til
stermtilferslen er stabil.

E1, E2, E4, E5, Eb

e Send apparatet til et
serviceveerksted for reparation.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

sakerhet

L&s bruksanvisningen noggrant och spara
den for framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.
viktig information - medicinska
implantat

Induktionsvarmaren genererar kortvagiga
magnetfalt. Personer med pacemaker eller
andra aktiva implantat ska kontakta en
lakare fore anvandning och sékerstélla att
inga halsorisker foreligger.

Doppa in ned apparaten, natkabeln eller
stickkontakten i vatten eller annan vatska.
Anvand aldrig en apparat, kabel eller
stickkontakt som ar skadad. Lamna for
kontroll eller reparation. Se ‘service och
kundtjanst.

Ldmna aldrig apparaten utan uppsikt nar
den anvands.

Lat inte kabeln hanga 6ver kanten pa
bordet eller arbetsytan, och 1t den inte
komma i kontakt med varma vytor.

Dra alltid ut stickproppen till apparaten nar
den inte anvands.

Kontrollera att kablarna for andra apparater
i né@rheten inte kan komma i kontakt med
induktionsvarmaren.

Vissa delar blir mycket varma under och
efter anvandningen av induktionsvarmaren.
Varmeplattan férblir varm. Ror inte vid
varma delar.

Pannan och innehallet forblir varma efter
anvandningen.
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N&r du har tagit bort pannan fran
induktionsvarmaren placerar du den pa ett
varmetaligt underlag.

Repa inte varmeplattan med vassa foremal.
Anvand inte varmeplattan som arbetsyta.
Anvand aldrig varmeplattan for forvaring.
Anvand inte varmeplattan om den &r trasig
eller sprucken.

Placera inte varma eller vassa féremal eller
kastruller pa kontrollerna.

Placera aldrig papper, aluminiumfolie, tyg,
plast eller andra frammande foremal pa
varmeplattan nar induktionsvarmaren
anvands eller ar varm. Folie som anvands
for att tAcka objekt under tillagningen far
inte kommma i direktkontakt med
varmeplattan.

Av sékerhetsskal far kastrummens handtag
inte sticka ut dver arbetsytan.

Se till att kastrullen och varmeplattans
undersida ar fria fran vatten, fett eller
annan smuts innan du tillagar nagot.
Anvand inte kastruller med grov undersida.
De kan repa varmeplattan.

Luftintagen och ventilerna far inte
blockeras. Sdrj alltid for adekvat ventilation
runt induktionsvarmaren under anvandning.
Induktionsvéarmaren far inte anvandas i
narheten av eller under gardiner eller andra
brannbara material.

Dra aldrig ur stickkontakten till
varmeplattan under anvandning utan att
forst stdnga av den.

Anvand aldrig apparaten pa en gasspis
eller pa rostfritt stal eller bankar/ytor av
jarn.

83



Placera inte ndgon del av apparaten pa
eller i narheten av en dppen laga eller i en
uppvarmd ugn.

Anvand inte apparaten som varmeplatta.
Anvand inte induktionsvarmaren for att
varma annat an livsmedel i lampliga
kastruller.

Anvand aldrig med tomma kastruller.

Om innehallet i kastrullen mot férmodan
skulle fatta eld: stang av apparaten genom
att dra ut stickkontakten, tack kastrullen
med en fuktig trasa och lat svalna helt
innan du tar i den

Liksom med alla varmare ar det viktigt att
apparaten ska stangas av via vagguttaget
och kastrullen f& svalna vid en eventuell
torrkokning.

Overhettning ska alltid undvikas. Langvarig
dverhettning kan orsaka permanenta
skador pé kastrullen.

Metallfdremal, som knivar, gafflar, skedar
och lock, far inte placeras pa
tillagningsomradet eftersom de kan bli
varma..

Placera inte kreditkort, magnetiska media
eller kanslig elektronisk utrustning i
narheten av apparaten medan den
anvands.

Anvand inte apparaten utomhus.

Under anvandning ska induktionsvarmaren
placeras horisontellt, pa en plan varmetalig
yta, pa minst 10 cm avstand fran vaggen.
Barn fran 8-ars alder far anvanda, rengora
och utféra anvandarunderhall p& denna
apparat i enlighet med
anvandaravnisningarna, under forutsattning
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att de dvervakas av en person som
ansvarar for deras sakerhet och att de har
fatt anvisningarna om hur apparaten ska
anvandas och kanner till riskerna.
Personer med foérsamrad fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller bristande
kunskap som anvander denna apparat
maste dvervakas eller fa instruktioner om
saker anvandning och de maste kéanna till
riskerna.

Barn far inte leka med apparaten. Bade
apparat och sladd maste forvaras utom
rackhall for barn under 8 &r.

Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte pa
sig ndgot ansvar om apparaten anvands
pa felaktigt satt eller om dessa
instruktioner inte fOljs.

Denna apparat ar inte avsedd att drivas
med hjalp av en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

lampliga kastruller

Anvand enbart kastruller med platt botten
som ar lampliga for induktionsvarmare.
Kontakta tillverkaren av kastrullerna om du
ar osdker. Om de inte ar ldmpliga kdnner
induktionsvarmaren inte av dem.
Induktionsvarmaren ar lamplig for kastruller
med en basdiameter pa 12-22 cm.
Koksredskap av metall rekommenderas
inte eftersom de kan varmas upp av
induktionsvarmaren om de lamnas i
kastrullen medan den kokar.
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innan du satter i
stickkontakten

® Kontrollera att natspanningen
motsvarar den som visas pa
induktionsvarmarens undersida.

® Den har apparaten foljer EU-
direktiv 2004/108/EG om
elektromagnetisk kompatibilitet och
EU:s férordning nr 1935/2004 fran
2004-10-27 om material som &r
avsedda for kontakt med
livsmedel.

innan du anviander
induktionsvdarmaren for forsta
gangen

Torka av varmeplattan, se ‘skotsel
och rengéring.

oversikt

A varmeplatta

B  kastrullguide

C  kontrollvred

D on/standby-knapp

(pé&/vantelage)

menu/set-knapp

(meny/instalining)

F  menu/time increase-knapp
(meny/6kning av tid)

G LED-display

H menu/time decrease-knapp

(meny/minskning av tid)

tidsknapp

turbo-knapp

- -

anvanda
induktionsvarmaren

Obs! Knapparna pa varmaren &r
temperatur-touch-kansliga. De
justeras genom att anvandaren haller
fingret mot dem. Tryck inte med
fingernageln.

1 Satt i induktionshallens
stickkontakt. Apparaten piper en
gang, LED-displayen blinkar och
visar "L". Apparaten befinner sig nu
i vantelage.

2 Tryck pa pa-/vantelagesknappen
D. Indikatorlampan foér
pé/vantelage och flakten gar.
Apparaten befinner sig nu i
vantelage och ar redo for
uppvarmning.

3 Placera kastrullen mitt p&
induktionsvarmaren inom
markeringen pa varmeplattan B.

Obs! Effekten eller
temperaturen och
tillagningstiden kan justeras
med kontrollvred C eller knapp
F och H for 6kning/minskning (
+ / - ). Anvand kontrollvredet
och tryck tills det klickar.
Sldpp sedan C. Det kan sedan
vridas medurs for att oka eller
moturs for att minska.
Om induktonshillen slas pa
men ingen kastrull placeras pa
den 6vergar den till vintelige
och ar redo for uppviarmning
efter 1 minut.
Om ingen meny har
angetts/valts dvergar
induktionshillen till vanteldge
efter 10 sekunder.
4 V&lj dnskad menyinstalining med
menu/set-knappen E
Effekt - tryck pa menu/set en
gang sa véljs standardeffekten 1
600 W, pa displayen visas 1600
och effektindikatorn tands.
Det normala effektintervallet
stréacker sig fran 120-2 000 W i
féljande steg:
120 W - 300 W - 500 W - 800 W -
1000W-1200W-1400W -1
600 W - 1800 W -2 000 W
Oka eller minska till 6nskad effekt
Tillagningen startar. Om ingen
annan knapp trycks in pagar
tillagningen i 2 timmar och Gvergar
sedan till vantelage.

Temperatur - tryck pa menu/set
tva ganger sa valjs
standardtemperaturen 140°C, pa
displayen visas 140 och
temperaturindikatorn t&nds.
Temperaturintervallet &r 60°C till
240°C i steg om 20°C; 6ka eller
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minska till dnskad temperatur.
Tillagningen startar. Om ingen
annan knapp trycks in pagar
tillagningen i 2 timmar och évergar
sedan till vantelége.

Varmhallning - tryck pa
menu/set tre ganger sa hélls
induktionsvarmaren pa
varmhalining och
varmhaliningsindikatorn tands.
Varmhaéllningen &r pa cirka 60°C,
displayen visar " ----". Om ingen
annan knapp trycks in halls
varmaren varm i 2 timmar och
Overgér sedan till vantelage.

Tillagningstid.

Varmaren kan stéllas in pa
tillagning under en viss tid. Nar du
har valt menyn enligt ovan trycker
du pa knappen "time". "0:00"
blinkar fyra ganger pa displayen
och tidsindikatorn lyser. Vrid
kontrollregalget eller tryck pa +/-
for att valja énskad tillagningstid.
Nar du haller fingret mot
knapparna ¢kar/minskar tiden i
steg om 10 minuter

Nér tiden har stéllts in blinkar den
fyra génger och visas sedan
kontinuerligt pa displayen som en
bekraftelse pa installningen.
Alternativt trycker du pa time igen
for att bekréfta. Sedan réknar
klockan ned och displayen visar
omvéxlande aterstaende tid och
instaliningen for effekt eller
temperatur.

Den maximala tillagningstiden &r 3
timmar.

Nar tillagningstiden har stéllts in
bérjar timern nedrakningen efter 5
sekunder.

Under tillagning med installd tid
kan du andra effekt eller
temperatur genom att trycka pa +
eller - eller vrida kontrollreglaget.
Den instéllda tiden tas da bort.
Nar tillagning med installd
tid har avslutats maste du
trycka pa on/off-knappen

innan du kan laga nagot mer.

Turbo-funktion.

Om du trycker pa turbo under
tillagningen okar tillagningseffekten
till 2 100 W i 30 sekunder och
sedan atergar varmaren till den
tidigare installda effekten eller
temperaturen.

Observera! Nar
induktionsvarmaren ar igang hors
ett hogfrekvent ljud och flakten
kors. Det ar normailt.

Nér kastrullen tas bort fran plattan
avbryts uppvarmningen av plattan
direkt och ett pipljud hérs varannan
sekund.

De befintliga instaliningarna blinkar.
Om kastrullen inte stélls tillbaka
inom 60 sekunder stangs varmaren
av automatiskt och Gvergar till
vilolage.

Tryck pa pé/vantelagesknappen
nar du ar klar med tillagningen.
Uppvarmningen avbryts och
apparaten atergar till vantelage.
LED-indikatorn blinkar och visar
"H” om plattan &r varm och visar
sedan "L” medan induktionshallen
svalnar.

Eftersom denna induktionsvarmare
fungerar lite annorlunda én en
traditionell vérmare, maste
forvantad tillagningstid och
temperatur eventuellt anpassas for
att uppna dnskade resultat

tips

Forkorta tillagningstiden genom att
vrida effekten till maxlage nar du
slar pa apparaten. Efter en kort
stund kan du stélla effektreglaget i
Onskat lage.

N&r du har anvéant apparaten nagra
ganger lar du dig vilka instéllningar
som passar bast for det du lagar.
Kastrullens innehall snabbare varmt
med en induktionsvarmare.



timerlage

Obs! Om timern inte stills in
drivs varmaren i maximalt 2
timmar kontinuerligt och
overgar sedan till viinteldge.
Timern kan enbart stéllas in néar en
effekt har valts.

Anvand touch-
kontrollknapparna - tryck hart
pa knappen med fingertoppen.
Andra tiden med flera minuter
genom att trycka pa knappen
for varje justeringsminut.

1 Stall in timern genom att trycka pa

knappen + eller -. Timerns display

visar 0:00 och blinkar. Andra tiden
genom att trycka pa + eller - for att
andra tiden med 1 minut per tryck.

For att snabbt andra tiden i steg

om 10 minuter haller du + eller -

nedtryckt. Timern kan stéllas in
frdn 1 minut till 3 timmar.

Timern kan justeras nar som helst

genom tryck pa knapparna + eller

- och justering av tiden.

Timern kan stéangas av nar som

helst genom att tiden aterstalls till O

eller genom tryck pa menu-

knappen.

Nar tillagningstiden har stéllts in

borjar timern nedrakningen efter 5

sekunder.

N&r den instéllda tiden har natts

hors ett pipljud och effekten

Overgar till vantelage.

4 Nar tillagning med timer har
slutforts stings varmaren av
automatiskt och dvergar till
vilolage.

sakerhetsfunktioner

® |nduktionshéllen Gvergar till vilolage
om den inte anvands under en
minut.

® Om inte en kastrull som ar minst
12 cm anvands hors ett pipljud i
cirka 1 minut. Om ingen lamplig
kastrull placeras pa ytan under den
har tiden dvergér
induktionsvarmaren automatiskt till
vantelage.
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® Om apparaten Overhettas eller
kastrullen kokar tom, évergar
induktionsvarmaren automatiskt till
ett skyddsléage déar uppvarmningen
regleras. Om Overhettningen
fortsétter kan en skyddskod visas
pa apparaten (se
felsdkningsguiden).

Om problem med
stromforsoriningen uppstar under
anvandningen overgar
induktionsvarmaren automatiskt till
skyddslage och en skyddskod
visas.

Dra ut stickkontakten och véanta
tills stromférsdriningen ar normal
igen (se felsékningsguiden).

Om induktionsvarmaren &r pa och
ingen knapp trycks ned efter 2
timmar overgar den automatiskt till
vantelage.

Nar kastrullen tas bort fran
varmaren avbryts tillagningen.

sakerhetssparr/barnsparr
Induktionsplattan har en
sakerhetsspérr som laser plattan.
Las plattan - tryck pa
knapparna + och - samtidigt. | det
har laget fungerar enbart knappen
Pa/Standby.

Las upp plattan - hall knappen
+ och - nedtryckt i 3 sekunder.

skdtsel och rengdring

® Stang av apparaten, dra ut
kontakten och lat apparaten kallna
helt innan du rengér den.

® Sink aldrig ned
induktionsvarmaren i vatten.

Varmeplatta, hélje och
kontrollpanel:

® Torka av med en fuktig trasa eller
icke-ndtande rengdringsmedel och
torka noga. Kontrollera att alla spar
av rengdringsmedel tas bort.
Anvand inte nétande eller slipande
reng®ringsmedel/pulver,
rengoringstrasor eller stalull
eftersom de skadar eller spracker
varmeplattan eller skadar
kontrollpanelen.



® Damm, fett och véatskor fran
livsmedel som har kokat dver
maéste avlagsnas sé snabbt som
majligt. Om de far torka in blir de
svarare att aviagsna. Anvand inte
en kniv eller andra vassa foremal
eftersom de kan skada
varmeplattan eller kontrollpanelen.
Luftintag och ventil:

® Efter langvarig anvandning kan
smuts och damm samlas i
luftintaget eller ventilen. Rengdr
med en mjuk, flexibel borste. Diska
aldrig med vatten.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad méaste den
av sdkerhetsskal bytas ut av
KENWOOQOD eller av en
auktoriserad KENWOOD-reparator.

Om du behdver hjalp med:

® att anvanda anvanda
induktionsvarmaren eller

® service och reparationer (med eller
utan garanti)
kontaktar du Kenwood-
distributéren eller din auktoriserade
Kenwood-reparatér. Ha
modellnumret till hands — det hittar
du pa induktionsvarmarens
undersida.

VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r éver far
den inte slangas i hushallssoporna.
Den kan 6verlamnas till lokala
myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Nar du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa ratt satt undviker
du de negativa konsekvenser for
miljién och halsan som kan
uppkomma vid felaktig
avfallshantering. Du maojliggér &ven
atervinning av materialen vilket
innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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felsbkningsguide

problem

rekommendationer

Nar apparaten har anslutits
och effektknappen slagits
pa. inga indikatorer lyser

o Kontrollera att stickkontakten &r i
och att strommen &r paslagen

e Kontrollera sékringen for stickkontakten i
férekommande fall

LED-displayen tands, men
varmningen startar inte nar
effektkontrollen justeras

o Kontrollera att det star en kastrull pa
varmaren

e Kontrollera att kastrullen &r 1amplig

o Kontrollera att kastrullen star mitt pa varmaren

Uppvarmningen avbryts
plétsligt underanvandningen

e Kontrollera strémférsdrjningen till
apparaten

e Kontrollera att luftintaget eller ventilen inte &r
blockerade

e Kontrollera att timerperioden inte har 16pt ut

e Kontrollera att apparaten inte har dverhettats
eller Gvergatt till fellage — dra ut stickkontakten,
lat svalna och forsok igen

Felkoder visas:

® Apparaten kan ha 6verhettats/kokat

E3, E6 torrt. Dra ut stickkontakten, lat svalna och
férsok igen senare
E7, E8 ® Fluktuerande stromférsdrjning. Dra

ut apparatens stickkontakt och véanta tills
stromforsdrjningen ar stabil.

E1, E2, E4, E5, Eb

® Skicka pa service for reparation
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Norsk
For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

sikkerhet

® | es naye giennom denne bruksanvisningen
og ta vare pa den slik at du kan sla opp i
den senere.

e [jern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

Viktig merknad - medisinske
implanter

e |nduksjonshoben skaper magnetiske felt
med kort rekkevidde. Hvis en bruker eller
person i neerheten har en pacemaker eller
andre aktive implanter, vennligst oppsek en
lege for bruk angaende mulig uforenbarhet
for & forhindre enhver helserisiko.

e Senk ikke apparatet, streamledningen eller
pluggen ned i vann eller annen vaeske.

e Bruk aldri skadet apparat, ledning eller
plugg. Sjekk eller f& de reparert; se
‘service- og kundeservice’.

e [Etterlat aldri apparatet tilkoblet ved bruk.

e | a aldri ledning henge over kanten pa
bordet eller arbeidsoverflaten eller berare
varme overflater.

e Plugg alltid fra apparatet nar det ikke er i
bruk eller for rengjering.

e Sorg for at elektriske ledninger som er
koblet til andre apparater ikke kommer i
kontakt med induksjonshoben.

e Pannen og innhold vil forbli varmt etter
bruk.

® | lgpet av og etter bruk av induksjonshoben
vil visse deler bli veldig varme. Ta ikke pa
de varme delene.

91



Etter fierning av pannen fra
induksjonshoben, plasser den pa en
varmemotstandsdyktig overflate.

Skrap ikke hobplaten med skarpe
gjenstander.

Bruk ikke hobplaten som en
arbeidsoverflate.

Bruk aldri hobplaten for oppbevaring.
Bruk ikke induksjonshoben hvis hobplaten
er gdelagt eller har sprekt pa noe vis.
Putt aldri varme eller skarpe gjenstander
eller panner pa kontrollene.

Putt aldri papir, aluminium papir, handkle,
plastikkmaterialer eller andre urelaterte
gjenstander pa hobplaten nar
induksjonshoben er i bruk eller er varm.
Aluminium brukt for & dekke til gjenstander
I lopet av koking skal aldri komme i direkte
kontakt med hobplaten.

For sikkerhetsarsaker, etterlat aldri
handtaket til din panne i retning utover
arbeidsoverflaten.

Serg for at undersiden til kokepannen og
hobplaten ikke har vann, fett eller annet
smuss pa seg i forkant av koking.

Bruk ikke panner med roffe underlag
ettersom de kan skrape hobplaten.

La ikke luftinnlgpet eller luftventilene bl
tildekt pad noe vis. Serg alltid for at det er
tilstrekkelig ventilasjon rundt
induksjonshoben ved bruk.
Induksjonshoben skal aldri bli brukt nar
eller under gardiner eller andre tennbare
materialer.

Plugg aldri induksjonshoben fra i lgpet av
bruk uten a skru den av forst.
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Bruk aldri apparatet pa gassovn eller pa
arbeidstopper/overflater i rustfritt stal eller
jern.

Plasser aldri dette apparatet pa eller nser
apen flamme, varm plate eller i en
oppvarmet ovn.

Bruk aldri dette apparatet som en varm
plate.

Bruk ikke induksjonshoben for & varme
opp annet enn mat i passende panner.
Bruk aldri med panner som er tomme.

| det usannsynlige tilfellet at innholdet tar
fyr; skru apparatet ut fra vegguttaket,
tildekk pannen med en vat klut og la den
kjole seg fullstendig ned i forkant av
handtering

Som med alle hober, i tilfelle
kokegjenstanden uheldigvis blir
overoppvarmet eller den koker terr er det
viktig at varmekilden er skrudd av i forkant
av & fierne den fra induksjonhoben og at
varmekilden er frakoblet vegguttaket og at
pannen har fatt kjelt seg ned.
Overvarming skal hele tiden unngas.
Vedvarende overvarming kan forarsake
permanent skade pa ditt kokeutstyr.
Metallgjenstander slik som kniver, gafler,
skjeer og lokk skal ikke legges pa
overflaten til kokeomradet, ettersom de
kan varmes opp.

Plasser ikke kredittkort, magnetiske striper
eller folsomt elektronisk utstyr naer
apparatet nar det er i bruk.

Bruk ikke apparatet utenders.
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| lopet av bruk skal induksjonshoben veere
horisontalt plassert, pa en
varmemotstandsdykti overflate, minst 10
cm vekk fra alle veggsider.

Barn fra 8 ar og oppover kan bruke,
rengjere og vedlikeholde dette apparatet i
samsvar med brukerinstruksjonene som
fulgte med, gitt at de overvakes av en
person som er ansvarlig for deres sikkerhet
og at de har fatt oppleering i bruk av
apparatet og er klar over farene.

Personer med reduserte fysiske eller
psykiske evner eller mangel pa kunnskap
om bruk av apparatet ma ha fatt opplaering
I trygg bruk og veere klar over farene.

Barn ma ikke leke med apparatet, og bade
apparatet og ledningen ma veere utenfor
rekkevidde for barn under 8 ar.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg ethvert
ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne
bruksanvisningen.

Dette apparatet er ikke ment & skulle
brukes med en ekstern tidtaker eller et
separat fiernkontrollsystem.

passende kokeredskap

Bruk kun flatbunnede panner som passer
for bruk pa induksjonshob. Ved tvil sjekk
med fabrikanten av dine panner. Hvis de
ikke passer vil induksjonshoben ikke
oppdage pannen.

Induksjonshoben passer for panner med
en basediameter pa 12-22 cm.
Metalkokeredkskap anbefales ikke
ettersom de kan varmes via
induksjonshoben i lgpet av koking.
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for plugget inn

Sorg for at din elektriske
stremforsyning er som vist ovenfor
pa underside av din
induksjonshob.

Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som
skal brukes i kontakt med mat.

1 forkant av bruk av din
induksjonshob for forste gang
Sveip over hobplaten se «pleie og
rengjering».

deler

hobplate

panveiviser

kontrollknapp
péa-/beredsskapsknapp
meny-/innstillingsknapp
meny-/tidtakerekningsknapp
LED-display
meny-/tidtakerminskningsknapp
tidtakerknapp

turboknapp

CTIOmMmMmOoOoOow>

bruk av din
induksjonshob

merknad: knappene pa hoben er
felsomme for temperaturberering, de
styres ved a plassere fingeren pa
dem. Tapp ikke med fingerneglen.

1 Plugg inn induksjonstoppen.
Apparatet vil pipe en gang, LED-
displayet vil blinke og vise “L".
Apparatet er nd i
beredskapsmodus.

Trykk péa pa-/beredskapsknappen
D, pa-/beredskapsindikatorlyset vil
blinke og viften er pa. Apparatet er
na klart for varming.

Plasser pannen sentralt pa
induksjonshoben, innen
panneveiviser vist med grafikk pa
hobplaten B.
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Merknad: stromnivaet eller
temperaturen og koketiden
kan justeres ved bruk av enten
kontrollknappen C eller
oknings-/minskings- (+ / - )
knappene F og H.

For & bruke kontrollknappen,
trykk pa den inntil den klikker
og frigjor C.

Den kan deretter bli skrudd
med klokka for & oke og mot
klokka for & minske.

Hvis komfyrtoppen er skrudd
pa, men ingen kasserolle er
plassert pa den, vil
komfyrtoppen endres til
beredskap og vare klar for
varming etter 1 minutt.

Hvis ingen meny er stilt
inn/valgt vil komfyrtoppen
endres til beredskapsmodus
etter 10 sekunder.

4 Velg ensket menyinnstilling med
men-/innstillingsknappen E
Strom - trykk p& ‘meny/innstiling
en gang og standardstremnivaet
pa 1600 watt velges, displayet
viser ‘1600’ og stremindikatorlyset
er pa.

Normal stremrekkevidde er fra
120w til 2000w ved felgende trinn:
120w - 300w - 500w - 800w -
1000w - 1200w - 1400w - 1600w
- 1800w - 2000w

@k eller minsk til ensket strom
Koking vil starte. Hvis ingen knapp
trykkes ned vil koking fortsette i 2
timer og automatisk endres til
beredskapsmodus.

s

Temperatur — trykk pa
‘meny/innstilling’ to ganger og
standard temperatur pa 140 °C
velges, displayet viser ‘140’ og
temp. indikatorlyset er pa.
Temperaturrekkevidden er 60 °C til
240 °C i trinn pa 20 °C; ok eller
minsk for & na ensket temperatur.
Koking vil starte. Hvis ingen annen
knapp trykkes pa vil kokingen
fortsette i 2 timer og deretter skrus
automatisk til beredskapsmodus.



Holde varm - trykk pa
‘meny/innstilling’ tre ganger og
induksjonshoben vil holde
varmeinnstillingen og holde varm-
indikatorlyset vil veere pa.

Holde varm er pa rundt 60 °C;
displayet er “ ----". Hvis ingen
annen knapp trykkes pa vil hoben
holde varm i 2 timer og deretter
automatisk ga til
beredskapsmodus.

Koketid.

Hoben kan bli stilt inn til & koke for
en fastsatt periode. Etter & ha valgt
menyen som ovenfor, trykk pa
“tid”-knappen, displayet vil blinke
“0:00” fire ganger og
tidindikatorlyset vil bli skrudd pa.
Skru kontrollknappen eller trykk pa
+ / - knappene for & velge onsket
koketid. Hold en finger pa
knappene for & eke/minske tiden i
trinn p& 10 minutter

Nar tiden har blitt stilt inn vil den
blinke fire ganger og deretter vil
displayet forbli stabilt og bekrefte
at tiden har blitt innstilt. Alternativt
kan du trykke péa ‘tid’ en gang til
for & bekrefte. Etter at klokken vil
telle ned vil displayet bytte pa a
vise den gjenstaende tiden og stille
inn strem eller temperatur.
Maksimal koketid som kan bli stilt
inn vil veere 3 timer.

Nar koketiden har blitt stilt inn vil
tidtakeren begynne & telle ned etter
5 sekunder.

| lopet av den innstilte koketiden
kan du endre strom eller
temperatur eller annullere innstilt tid
ved a trykke pa + eller — eller skru
kontrollknappen for.

Etter fastsatt koketid som
har blitt fullfert ma du trykke
pa “pa/av” knappen for mer
koking kan bli utfort.

Turbofunksjon.

Ved & trykke pa ‘turbo’ i lopet av
koking s& okes stromnivaet til 2100
watt i 30 sekunder; hvoretter
hoben gér tilbake til tidligere innstilt
stromstyrke eller temperatur.
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Merknader: Nar
induksjonshoben er i drift vil det
hares en hey lyd og viften vil
fungere. Dette er vanlig.

Nar pannen er tatt av plata slutter
denne & varme oyeblikkelig og et
pip Vil heres hvert 2 sekund.
Eksisterende display/innstillinger vil
blinke. Hvis viften ikke stilles tilbake
innen 60 sekunder vilhoben
automatisk skrus av og vil veere i
beredskapsmodus.

Trykk pa pa-/beredskapsknappen
nar du er ferdig med & koke,
kokeren vil stoppe & varme og ga
tilbake til beredskapsmodus. LED
blinker og viser «H» samtidig som
at platen fremdeles er varm og
deretter viser den «L» nar
komfyrtoppen kjoles ned.
Ettersom denne induksjonshoben
styres litt annerledes enn en
tradisjonell hob kan noen
justeringer forventes for koketiden
og temperaturene som kreves for &
oppnéa enskede resultater

hint

For & redusere koketiden kan du
skru stremkontrollen pa maks
stilling nér du skrur pé apparatet.
Etter en kort tid kan du stille
stremkontrollen pa ensket
posisjon.

Etter en kort bruksperiode vil du
oppleve hvilken innstilling som er
den du trenger.

Panneinnhold varmer raskere med
en induksjonshob.

Tidtakermodus

Merknad: hvis tidtakeren
ikke blir stilt inn vil hoben
fungere maksimalt 2 timer
kontinuerlig og vil deretter
endres til beredskapsmodus.
Tidtakeren kan kun bli stilt inn etter
at et innledende stremniva har blitt
valgt.



Bruk av
beroringskontrollknapper -
beror knappen bestemt med
den ytterste delen av
fingertuppen. For & endre
tidspunkt med flere
minutter, beror knappen for
hvert minutt av justeringen.

For & stille inn tidtakeren trykk pa
“+” eller “-“-knappen. Tidtakeren vil
vise “0:00” og blinke. For & endre
tiden, trykk pa “+” eller “-“ for &
endre tid ved & trykke pa 1 minutt
per trykk. Den vil raskt justere tiden
hvert 10+ minutt med okende
grad, hold fingrene péa “+” eller “-*.
Tidtakerens rekkevidde er 1 minutt
til 3 timer.

® Tidtakeren kan bli justert nar som
helst ved a trykke pa ‘+’ eller ‘-’
knappene og deretter justere tiden.

® Tidtakerfunksjonen kan bli annullert
nar som helst ved a tilbakestille
tiden til ‘0" eller ved & trykke pa
menyknappen.

2 Nar koketiden har bilitt stilt inn vil
tidtakeren begynne & telle ned etter
5 sekunder.

3 Nar den innstilte tiden er fullfert vil
et pip heres og strammen vil
endres til beredskapsmoduse.

4 Etter at koketiden har blitt

fullfort vil hoben automatisk

skrus av og vil sta i

beredskapsmoduse.

sikkerhetsfunksjoner

® |nduksjonshoben vil ga til
beredskapsmodus hvis den ikke
blir brukt innen ett minutt.

Ved bruk, hvis ikke en passende
panne pa minst 12 cm i diamater
blir brukt, vil et pip heres i omtrent
1 minutt. Hvis en riktig panne ikke
blir plassert pa overflaten i lepet av
denne tiden vil induksjonshoben
automatisk ga til
beredskapsmoduse.

Hvis apparatet overvarmes eller
pannen koker torr vil
induksjonshoben automatisk ga inn
i en beskyttende modus hvor
varmen deretter blir justert. Hvis
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overvarming fortsetter kan
apparatet vise en beskyttelseskode
(se feilsakingsveiviseren).

| lopet av bruk hvis problemer
oppstar med
hovedstremforsyningen vil
induksjonshoben automatisk ga inn
i en beskyttende tilstand og vise en
beskyttelseskode.

Plugg fra apparatet og vent for at
forsyningen gér tilbake til normal
(se feilsgkingsveiviseren).

Hvis induksjonshoben koker og
ingen knapp blir trykket pa etter 2
timer vil den automatisk ga til
beredskapsmodus.

Nar pannen fiernes vil hoben
stoppe & koke.

13

sikkerhetslasen/barn
Induksjonsplate har en
sikkerhetslas som forhindrer at den
plir styrt.

For a lase plata - trykk pa “+”
og “-“-knappene samtidig. | denne
modusen kan kun
pé/beredskapsknappen fungere.

® For a lase plata - trykk og hold
nede “+” og “-“-knappene i 3
sekunder.

vedlikehold og
rengjering

® Skru av, plugg fra og la apparatet
kjole seg ned fullstendig for
rengjoring.

Senk aldri induksjonshoben ned i
vann.

hobplate, enhet og
kontrollpanel:

® Tork av med en fuktig, myk klut
eller ikke-skadelig rengjerer og terk
grundig. Serg for at alt spor av
rengjeringsmiddel er fiernet. Bruk
ikke skadelige eller skrapeende
rengjerere/pudder, skrubbeputer
eller stalull ettersom de vil skade
eller skrape hobplaten eller skade
kontrollpanelet.



® Stov, fett og vaesker fra mat som
har kokt over ma fiernes sa fort
som mulig. Hvis de stivner kan det
bli vanskelig & fierne dem. Bruk
ikke kniv eller andre skarpe
redskaper ettersom de kan skade
hobplaten eller kontrollpanelet.
luftinnlop og luftventil:

® FEtter lange bruksperioder kan skitt
og stov samle seg i Iuftinnlopet
eller luftventilen. Rengjer med en
myk, fleksible berste. Bruk aldri
vann for & vaske.

service 0g
kundetjeneste

® Hyis ledningen er skadet méa den,
pa grunn av sikkerhetsarsaker, bli
skiftet ut av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater

Hvis du trenger hjelp med:

® pbruk av induksjonshoben eller

® service eller reparasjoner (i eller
utenfor garantien)
Kontakt Kenwood-forhandleren
eller din autoriserte Kenwood-
reparater. Ha ditt modellnummer
klart- det befinner seg pa utsiden
av din induksjonhob.

VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

P& slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en
forhandler som tiloyr tjenesten. Ved &
avhende husholdningsapparater
separat unngas mulige negative
konsekvenser for milio og helse som
oppstar som en felge av feil
avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.
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feilsokingsveiviser

problemer

forslag

Etter at apparatet har blitt plugget
i og stremknappen skrudd
pa. Ingen indikatorer lyser

e Sjekk at pluggen har bilitt riktig satt |
og at stremmen er koblet pa
e Hvor passende sjekk pluggledningen

LED-displayet lyser opp, men
varming starter ikke nér
stremkontroll har blitt justert

e Sjekk at pan er tilstede
e Sjekk at pan passer
*1Sjekk at pan er sentralt plassert

Varme stopper plutselig i
lopet av bruk

e Sjekk stramforsyning til apparat

e Sjekk at Iuftinngang til luftventilen ikke er
blokkert

¢ Sjekk at tidsperioden ikke er avsluttet

e Sjekk at apparatet ikke er
overoppvarmet eller har gatt inn i
feilmodus — plugg fra, la kjele ned og
prov igjen senere

Feilkoder oppstar:

e Apparatet kan ha blitt

E3, E6 overoppvarmet/kokt tert. Plugg fra
apparatet og la kjele ned og prov igjen
senere

E7, E8 e Fluktuering i hovedstremforsyning.

Plugg fra apparatet og vent inntil
stremforsyningen er stabil.

E1, E2, E4, E5, Eb

e Send det til reparasjonsanlegg for
reparasjon
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

turvallisuus

Lue ndma ohjeet huolella ja séilyta ne
myohempaa tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset
tarrat.

tarkea huomautus vartaloon
implanttina asetetun laitteen
kayttajille

Induktiokeittolevy saa aikaan lyhyella
etaisyydelld vaikuttavan magneettikentan.
Jos kayttgjalla on sydamentahdistin tai
muu aktiivinen implantti, kysy laakarilta
ennen kayttamista, vaarantaako
kayttaminen terveyden.

Al& upota laitetta, virtajohtoa tai pistoketta
veteen tai muuhun nesteeseen.

Al& kayta laitetta, jos se, virtajohto tai
pistoke on vaurioitunut. Toimita se
tarkistettavaksi tai korjattavaksi. Lisatietoja
on huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.
Al3 jata laitetta ilman valvontaa kéyttamisen
aikana.

Al& anna virtajohdon roikkua tydpdydan
reunan yli tai koskettaa kuumia pintoja.
Irrota laitteen pistoke sahkopistorasiasta
ennen puhdistamista tai kun laitetta ei
kayteta.

Varmista, ettd muiden sahkdlaitteiden
virtajohdot eivat kosketa
induktiokeittolevya.

Tietyt osat ovat erittain kuumia
induktiokeittolevyn kayttamisen aikana ja
kayttamisen jalkeen. Keittolevy kuumenee.
Al& koske kuumia pintoja.
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Kattila tai pannu ja sen sisélté kuumenevat
kayton aikana.

Kun kattila tai pannu on nostettu pois
induktiokeittolevylta, aseta se kuumuutta
kestavalle pinnalle.

Al&d naarmuta keittolevya teravilla esineilla.
Al& kayta keittolevya tydskentelytasona.
Al4 sailytd mitaan keittolevyn paalla.

Al& kéyta induktiokeittolevyd, jos se on rikki
tai jos siind on halkeamia.

Al& kosketa saatimia kuumien tai terévien
esineiden avulla.

Kun induktiokeittolevy on kaytdssa tai
kuuma, ala aseta sen paalle alumiinifoliota,
kangasta, muovia tai muita esineita, joita ei
ole tarkoitettu asetettaviksi sen paalle.
Ruoanvalmistamisen aikana kaytettavaa
alumiinifoliota ei saa paastaa kosketuksiin
keittolevyn kanssa.

Al& anna kasarin tai paistinpannun kahvan
tyontya keittolevylta ulos. Muutoin
turvallisuus voi vaarantua.

Varmista ennen keittolevyn kayttamista,
etta kattilan tai paistinpannun pohjassa tai
keittolevyn pinnalla ei ole vetta, rasvaa tai
likaa.

Al& kéyta karkeapohjaisia paistinpannuija tai
kattiloita. Muutoin keittolevyn pinta voi
vaurioitua.

Al& peitd iimanvaihtoaukkoja &léké anna
niiden tukkeutua. Varmista aina
kayttaessasi induktiokeittotasoa, etta iima
kiertda sen ymparilla tehokkaasti.
Induktiokeittolevya ei saa kayttaa verhojen
tai muiden syttyvien materiaalien lahell4 tai
alla.
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Al4 irrota induktiokeittotason pistoketta
pistorasiasta katkaisematta ensin virtaa.
Al& kéyta laitetta kaasulieden tai
ruostumattomasta teraksesta tai raudasta
valmistetun tyétason tai pinnan paalla.

Al& aseta tata laitetta lahelle avotulta tai
kuumaa lietta tai uunia tai sen péaalle.

Al& kayta tata laitetta lampolevyna.
Lammita induktiokeittolevylld vain ruokaa
tarkoitukseen soveltuvassa
ruoanvalmistusastiassa.

Al&d kuumenna tyhjaa ruoanvalmistusastiaa.
Jos ruoanvalmistusastian sisaltd syttyy
tuleen, irrota pistoke pistorasiasta, peita
ruoanvalmistusastia kostealla liinalla ja anna
sen jaahtya ennen kasittelemista.

Jos ruoanvalmistusastia kuumenee likaa
tai kiehuu tyhjaksi, irrota pistoke
pistorasiasta ja anna ruoanvalmistusastian
jaahtya.

Ylikuumenemista on aina valtettava.
Muutoin ruoanvalmistusastia voi vaurioitua
pysyvasti.

Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita,
lusikoita ja kansia, ei saa jattéa
induktiokeittolevylle, silla ne voivat
kuumentua.

Kun laitetta kaytetaan, ala aseta sen lahelle
luottokortteja, magneettisia tietovalineité tai
herkkia elektronisia laitteita.

Al& kéyta laitetta ulkona.

Kun induktiokeittolevya kaytetaan, aseta
vaakasuoralle tasaisella kuumuutta
kestavalle pinnalle vahintaan 10 cm:n
paahan seinasta.
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8 vuotta tayttaneet lapset saavat kayttaa,
puhdistaa ja kunnossapitaa tata laitetta sen
mukana toimitettuja kayttdohjeita
noudattaen, jos heidan turvallisuuttaan
valvotaan ja heille on annettu opastusta
laitteen kayttamisesta ja he ovat tietoisia
vaaroista.

HenkilGille, joiden fyysiset tai henkiset kyvyt
tai aistit ovat heikentyneet, on annettava
opastusta, jotta he osaavat kayttaa tata
laitetta turvallisesti ja ovat tietoisia
vaaroista.

Lapset eivat saa leikkia talla laitteella. Laite
ja virtajohto on pidettava poissa alle 8-
vuotiaiden lasten ulottuvilta.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotikayttoon. Kenwood ei vastaa
seurauksista, jos laitetta kaytetaan vaarin
tai jos naita kayttdohjeita ei noudateta.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaatimella.

soveltuvat ruoanvalmistusastiat
Kayta vain tasapohjaisia
ruoanvalmistusastioita, jotka soveltuvat
kaytettavaksi induktiokeittolevylla. Kysy
tarvittaessa lisatietoja ruoanvalmistusastian
valmistajalta. Jos ruoanvalmistusastia ei ole
yhteensopiva induktiokeittolevyn kanssa,
sita ei tunnisteta.

Induktiokeittolevylla voi kayttaa
ruoanvalmistusastioita, joiden pohjan
lapimitta on 12-22 cm..

Ei ole suositeltavaa kayttaa metallisia
keittidtyovalineita, silla jos ne jatetaan
ruoanvalmistusastiaan kypsentamisen

aikana, induktio voi kuumentaa niita.
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ennen yhdistamista
verkkovirtaan

® Varmista, ettd virransyottd on sama
kuin laitteen pohjaan merkitty.

® Tama laite tayttaa
séhkdmagneettista
yhteensopivuutta koskevan EU-
direktiivin 2004/108/EU ja
27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvia materiaaleja
saatelevan EU-maarayksen
1935/2004 vaatimukset.

ennen induktiokeittolevyn
kayttamista ensimmaista
kertaa

Pyyhi keittolevy puhtaaksi hoitaminen
ja puhdistus -kohdassa kuvatulla
tavalla.

selite

A  keittolevy

B ruoanvalmistusastialle tarkoitettu
alue

saadin
virta-/valmiustilapainike
valikko-/asetuspainike
valikko-/ajanpidennyspainike
LED-nayttod
valikko-/ajanlyhennyspainike
aikapainike:

turbopainike

CTIOTMMmMOO

induktiokeittolevyn
kayttdminen

Huomaa: Painikkeet ovat
kosketuspainikkeita. Niitd kaytetdan
koskettamalla niita sormella. Ala
napsauta sormenkynnella.

1 Tydnna induktiokeittolevyn pistoke
pistorasiaan. Laitteesta kuuluu
aanimerkki. LED-naytdssa vilkkuu
L. Laite on nyt valmiustilassa.

2 Paina virta-/valmiustilapainiketta D.
Valmiustilan merkkivalo vilkkuu, ja
puhallin kdynnistyy. Laite on nyt
valmiina kuumentamaan.

3 Aseta ruoanvalmistusastia
induktiokeittolevyn keskelle siina
nakyvan renkaan sisapuolelle B.

Huomaa: Voit saatiaa tehoa eli
lampétilaa ja aikaa C-saatimen
sekd ajanpidennys- ja
lyhennyspainikkeiden (+/-) F
ja H avulla.

Voit kayttaa saadinta
painamalla sita, kunnes se
napsahtaa, ja vapauttamalla C-
painikkeen.

Voit pidentaa aikaa
kaantamalla myétapaivaan ja
lyhentda aikaa kdaantamalla
vastapaivaan.

Jos induktiokeittolevy
kaynnistetain mutta sille ei
aseteta ruoanvalmistusastiaa,
se siirtyy valmiustilaan 1
minuutin kuluttua.

Jos mitdan valikkoa ei valita,
induktiokeittolevy siirtyy
valmiustilaan 10 sekunnin
kuluttua.

4 Valitse valikosta haluamasi asetus
painamalla valikko-
/asetuspainiketta E.

Virta - Paina valikko-
/asetuspainiketta kerran. Talléin
kayttoon tulee oletusarvoinen 1600
watin teho. Naytdssa nakyy 1600
ja virtamerkkivalo syttyy.

Tehoalue on 120-2000 wattia
seuraavin portain:

120 W - 300 W - 500 W - 800 W -
1000 W - 1200 W - 1400 W -
1600 W - 1800 W - 2000 W.

Voit lisaté tai vahentaé tehoa.
Kypsentédminen alkaa. Jos mitdéan
muuta painiketta ei paineta,
kypsentaminen jatkuu 2 tuntia,
minké jalkeen laite siirtyy
valmiustilaan automaattisesti.

Lampétila - Paina valikko-
/asetuspainiketta kahdesti. Talléin
kayttdon tulee oletusarvoinen
lampaotila 140 °C. Naytdssa nakyy
140 ja lampdtilan merkkivalo syttyy.
Lampdtila-alue on 60-240 °C 20
asteen portain. Voit valita
haluamasi lampaotilan.
Kypsentédminen alkaa. Jos mitdéan
muuta painiketta ei paineta,
kypsentaminen jatkuu 2 tuntia,
minka jalkeen laite siirtyy
valmiustilaan automaattisesti.
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Pitaminen lampimana - Kun
painat valikko-/aseta-painiketta
kolme kertaa, induktiolevy pitaéa
ruoan lampimana ja lampimana
pitémisen merkkivalo palaa.
Talldin Iampétila on noin 60 °C ja
naytdssa nakyy ----. Jos mitdan
muuta painiketta ei paineta,
lAmpimana pitdminen jatkuu 2
tuntia, minka jélkeen laite siirtyy
valmiustilaan automaattisesti.

Kypsennysaika

Liesitaso voidaan asettaa
kypsentamaan tietyn ajan. Kun olet
valinnut valikosta edelld kuvatulla
tavalla, paina ajanvalintapainiketta.
Naytossa vilkkkuu 0:00 nelja kertaa
ja ajan merkkivalo syttyy. Valitse
kypsennysaika kédantamalla nuppia
tai painamalla plus- ja
miinuspainikkeita. Voit pidentaa tai
lyhentéa aikaa pitdmalla sormea
painikkeilla 10 minuutin portain.
Kun aika on asetettu, merkkivalo
vilkkuu neljd kertaa ja jaa palaman
sen merkiksi etta aika on asetettu.
Voit vahvistaa my6s painamalla
aikapainiketta uudelleen. Taman
jalkeen ajastin laskee alaspain.
Jéljelld oleva aika ja asetettu teho
eli lampdtila nékyvat naytdssa
vuorotellen. Pisin kypsennysaika on
3 tuntia.

Kun kypsennysaika on asetettu,
ajastin kaynnistyy 5 sekunnin
kuluttua.

Kun aika on asetettu ja kypsennys
alkaa, plus- tai miinuspainikkeen
painaminen tai sdatimen
kaantaminen muuttaa tehoa eli
lampdotilaa ja ajan asetus nollataan.
Kun asetettu aika on
kulunut, kypsennysta
voidaan jatkaa vasta kun
virtapainiketta on painettu.
Turbotoiminto

Jos painat turbopainiketta
kypsentamisen aikana, tehoksi
tulee 2100 wattia 30 sekunnin
ajaksi. Taman jalkeen teho eli
lampdtila palautuu aiemmin
asetetulle tasolle.

Huomautuksia: Kun
induktiokeittolevy on toiminnassa,
kuuluu korkeataajuinen aani ja
puhallin toimii. T&ma on normaalia.
Kun ruoanvalmistusastia otetaan
pois keittolevyltd, kuumentaminen
pysahtyy heti ja kuuluu a&nimerkki
2 sekunnin vélein.

Néayttd vilkkuu. Jos
ruoanvalmistusastiaa ei aseteta
takaisin paikalleen, virta katkaistaan
automaattisesti ja keittolevy siirtyy
valmiustilaan.

7 Kun lopetat induktiokeittolevyn
kayttamisen, paina virta-
/valmiustilapainiketta.
Kuumentaminen loppuu ja laite
palaa valmiustilaan. Kun keittolevy
on kuuma, H-kirjain vilkkkuu. Kun
keittolevy on jaéhtynyt, nékyviin
tulee L.

® |nduktiokeittolevy toimii hieman eri
tavoin kuin perinteinen keittolevy.
Siksi kypsennysaikoja ja -
lampaotiloja on ehk& muutettava
hieman totutuista, jotta saadaan
halutut tulokset.
vihjeita

® \/oit lyhentd& kypsennysaikaa
valitsemalla aluksi suurimman
tehon. Voit ottaa varsinaisen
kypsennystehon kayttoon hetken
kuluttua.

® Opit oikeat asetukset kokeilemalla.

® |nduktiokeittolevya kaytettdessa
ruoanvalmistusastian siséltd
kuumenee tavallista nopeammin.

ajastustila

Huomaa: Jos ajastinta ei oteta
kayttoon, keittolevy toimii
enintdan 2 tuntia
yhtdjaksoisesti. Taman jilkeen
se siirtyy valmiustilaan.

Ajastin voidaan ottaa kayttdon vasta
kun teho on valittu.
Kosketuspainikkeiden
kadyttaminen: Kosketa
painiketta kunnolla
sormenpaan tasaisella osalla.
Voit muuttaa aikaa minuutteina
koskettamalla
minuuttipainiketta.
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1 Voit asettaa ajastimeen ajan
painamalla plus- tai
miinuspainiketta. Ajastimen
naytodssa vilkkuu 0:00. Voit saataa
ajan minuutin kerrallaan painamalla
plus- tai miinuspainiketta. Voit
muuttaa aikaa nopeasti 10
minuuttia kerrallaan pitamalla plus-
tai miinuspainiketta painettuna.
Ajastimen voi sdataa valilla 1
minuutti - 3 tuntia.

® Ajastinta voi sdatdé koska tahansa
painamalla plus- tai
miinuspainiketta.

® Ajastus voidaan peruuttaa koska
tahansa painamalla
valikkopainiketta.

2 Kun kypsennysaika on asetettu,
ajastin kaynnistyy 5 sekunnin
kuluttua.

3 Kun gjastettu aika on kulunut,
kuuluu aanimerkki ja laite palaa
valmiustilaan.

4 Kun ajastettu aika on
kulunut, virta katkaistaan
automaattisesti ja keittolevy
siirtyy valmiustilaan.

turvaominaisuudet

® |nduktiokeittolevy siirtyy
valmiustilaan, jos se on
kayttamatta yli minuutin ajan.

® Jos keittolevylle asetetaan
lapimitaltaan alle 12 cm:n
ruoanvalmistusastia, kuuluu noin 1
minuutin mittainen &animerkki. Jos
t&man ajan kuluessa sille ei aseteta
oikeanlaista ruoanvalmistusastiaa,
se siirtyy valmiustilaan
automaattisesti.

® Jos induktiokeittolevy ylikuumenee
tai ruoanvalmistusastia kiehuu
kuivaksi, kayttoon tulee
automaattisesti suojaustoiminto eli
kuumentamista véahennetéan. Jos
ylikuumeneminen jatkuu, ndyttéon
voi tulla suojauskoodi. Lisatietoja
on ongelmanratkaisuosassa.

® Jos kayton aikana esiintyy
sahkonsydttdongelmia, kayttddn
tulee automaattisesti
suojaustoiminto ja nayttéon tulee
suojauskoodi.

® |rrota pistoke pistorasiasta ja
odota, etta virransyottd palaa
normaaliksi. Lisétietoja on
ongelmanratkaisuosassa.

® Jos mitaan painiketta ei paineta
kypsentamisen jatkuttua 2 tuntia,
induktiokeittolevy siirtyy
valmiustilaan automaattisesti.

® Kun ruoanvalmistusastia on
poistettu, keittolevy lopettaa
kuumentamisen.
turvallisuus-/lapsilukko
Induktiokeittolevyn turvalukko estda
sen kayttamisen.

® Voit lukita keittolevyn
painamalla plus- ja
miinuspainikkeita samanaikaisesti.
Talldin vain virta/valmiustilapainike
toimii.

® Voit poistaa lukituksen
pitdmalla plus- ja miinuspainikkeita
painettuina 3 sekuntia.

hoitaminen ja puhdistus

® Ennen puhdistamisen aloittamista
katkaise virta, irrota pistoke
pistorasiasta ja anna laitteen
jaéhtya.

® Al4 koskaan upota
induktiokeittolevya veteen.

Keittolevy, runko ja
ohjauspaneeli:

® Pyyhi kostealla kankaalla ja
hankaamattomalla pesuaineella.
Kuivaa perusteellisesti. Varmista,
ettéd puhdistusaine pyyhitdan pois
huolellisesti. Ala kayta hankaavia
puhdistusaineita, puhdistustyynya
tai terasvillaa. Muutoin keittolevy ja
ohjauspaneeli vaurioituvat.

® Poly, rasva ja ylikiehunut ruoka on
poistettava mahdollisimman pian.
Jos niiden annetaan kuivua, niiden
poistamisesta tulee erittain vaikeaa.
Al4 kéyta veistd tai muuta teravaa
tyovélinettd. Muutoin keittolevy tai
ohjauspaneeli vaurioituvat.
limanvaihtoaukko:

® Kun laitetta on kaytetty pitkaan,
iimanvaihtoaukkoon voi kertya likaa
ja polya. Puhdista pehmealla
joustavalla harjalla. Al4 pese
iimanvaihtoaukkoa vedella.
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huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto on vaurioitunut, sen
saa vaihtaa ainoastaan KENWOOD
tai KENWOODIn valtuutettu
huoltoedustaja..

Jos tarvitset apua

® induktiokeittolevyn kayttamisessa
tai

® huollon saamisessa (takuu- tai
muu huolto)
ota yhteys Kenwoodin
jalleenmyyjéaan tai valtuutettuun
huoltokorjaamoon. Varaa
mallinumero kasille. Se nakyy
induktiokeittolevyn pohjassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittaa yhdesséa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan héavitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jélleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja véltyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erillddn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan
keraté talteen, jolloin saastat energiaa
ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskasailion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etta
kodinkoneet on havitettava erikseen
muista kotitalousjatteista.
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ongelmanratkaisu

ongelma

ehdotus

Kun pistoke on tydnnetty
pistorasiaan ja virtapainiketta on
painettu, mikéan merkkivalo ei

e Tarkista, etta pistoke on kunnolla
pistorasiassa ja etta virta on kytketty.
* Jos pistokkeessa on sulake, tarkista

teho on saadetty.

syty. se.
LED-merkkivalo syttyy mutta e Tarkista, etta keittolevylla on
kuumentaminen ei ala, vaikka ruoanvalmistusastia.

e Tarkista, ettd ruoanvalmistusastia on
yhteensopiva induktiolevyn kanssa.
 Tarkista, etté ruoanvalmistusastia on

keittolevyn keskella.

Kuumentaminen pyséahtyy
kayton aikana.

e Tarkista virransyotto laitteeseen.

* Tarkista, etta iima kiertaa eika
iimanvaihtoaukko ole tukossa.

e Tarkista, etta ajastus ei ole paattynyt.

 Tarkista, etté laite ei ole ylikuumentunut tai
siirtynyt virhetilaan. Irrota pistoke
pistorasiasta, anna laitteen jadhtya ja yrita
uudelleen.

Nakyy virhekoodi: e Laite on ehka ylikuumentunut tai

E3, E6 kattila on kiehunut tyhjéksi. Irrota pistoke
pistorasiasta, anna jadhtya ja yrita
my&hemmin uudelleen.

E7, E8 e Jos sahkovirran jannite vaihtelee,

irrota pistoke pistorasiasta ja odota, etta
vaihtelut tasaantuvat.

E1, E2, E4, E5, Eb

e Toimita laite valtuutettuun
huoltokorjaamoon.
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Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

guvenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar i¢in saklayin.
Tum ambalajlari ve etiketleri gikartin.
onemli not — tibbi implantlar
indiiksiyon ocagi kisa mesafeli manyetik
alanlar yaratir. Eger yakin mesafedeki bir
kullanici veya kisi kalp pili ya da bagka
aktif bir implanta sahipse, olasi saglik
risklerine maruz kalmamak igin lutfen bir
doktora danisin.

Bu cihazi, elektrik kablosunu veya figini
suya veya baska bir siviya asla
batirmayin.

Hi¢ bir zaman hasarli cihaz, kablo veya
fis kullanmayin. Kontrol ya da tamir ettirin:
bkz. ‘servis ve musteri hizmetleri’.
Kullanim sirasinda cihazin basindan
ayrilmayin.

Kabloyu masanin veya galisma yuzeyinin
kenarindan sarkitmayin ve sicak
yuzeylere dokunmayin.
Kullanmadiginizda veya temizlemeden
once figini ¢ekin.

Yakinda bulunan diger elektrik cihazlarin
kablolarinin induksiyon ocagina temas
etmediginden emin olun.

indiiksiyon ocaginin kullanimi sirasinda
ve sonrasinda bazi pargalar ¢ok Isinir.
Ocak plakasi artik 1s1 sebebiyle sicak
kalir Sicak kisimlara dokunmayin.

Tava ve igindekiler kullanimdan sonra
sicak kalir.
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Tavay! induksiyon ocaginin ustinden
aldiktan sonra, 1sitya dayanikl bir yuzeye
koyun.

Ocak plakasini keskin nesnelerle
gizmeyin.

Ocak plakasini calisma alani olarak
kullanmayin.

Ocak plakasini hi¢ bir zaman saklama
alani olarak kullanmayin.

Ocak plakasi herhangi bir sekilde kirlimig
veya hasar gormusse induksiyon ocagini
kullanmayin.

Kontroller Uzerine sicak veya keskin
nesneler veya tavalar koymayin.
Indiiksiyon ocagi sicak veya kullanimda
oldugunda, hi¢ bir zaman kagit,
aluminyum folyo, kumas, plastik malzeme
ya da diger alakasiz nesneleri ocak
plakasi Uzerine koymayin. Pigirme
sirasinda malzemeleri ortmek icin
kullanilan folyonun ocak plakasiyla
dogrudan temas etmesine izin vermeyin.
Guvenlik sebebiyle, tavanizin tutamagini
calisma alanina sarkacak sekilde
birakmayin.

Pisirmeden once pisirme tavasinin altinin
ve ocak plakasinin su, gres veya diger
kirlerden arinmig oldugundan emin olun.
Kaba tabanli tavalari kullanmayin, bunlar
ocak plakasini ¢izebilir.

Hava giriglerinin veya hava ¢ikislarinin
ortulemesine veya herhangi bir sekilde
kapatilmasina izin vermeyin. Calisma
sirasinda induksiyon ocaginin gevresinde
yeterli havalandirma oldugundan emin
olun.
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Indiiksiyon ocagi perdelerin veya diger
yanicl maddelerin yaninda veya altinda
kullanilmamalhdir.
indiiksiyon ocagini calisirken
kapatmadan asla figini gekmeyin.
Cihazi asla gaz ocagi veya paslanmaz
celik ya da demir ¢aligsma alanlari
uzerinde kullanmayin.
Bu cihazi yanan bir cismin, sicak plakanin
Uzerine ya da yanina veya isitilmis firinin
icine koymayin.
Cihazi sicak plaka olarak kullanmayin.
indiiksiyon ocagini uygun tavalar
icerisinde gida i1sitmak disinda bir amacla
kullanmayin.
Asla bos tavalar ile kullanmayin.
Egder beklenmedik bir sekilde tavanin
icindeki malzemeler tutusursa: cihazi
prizden g¢ekin, tavanin Ustuna islak bir
bez ile ortun ve tamamen sogumaya
birakin.
TUum ocaklarda oldugu gibi pisirme kabi
asiri 1sinir ve icindekiler kuruyarak dibi
tutarsa, induksiyon ocagindan
kaldirmadan once isI kaynaginin prizden
cekilmesi ve tamamen sogumasinin
beklenmesi onemlidir.
Her zaman asiri 1sitmadan kacginiimalidir.
Surekli asgiri 1sitma pisirme kabiniza kalici
hasar verebilir.
Bigak, catal, kasik ve kapak gibi metal
nesneler pigirme alaninin yuzeyine
konulmamalidir, bu gibi nesneler burada
Isinabilirler.
Kredi karti, manyetik araclar veya hassas
elektronik ekipmanlari cihaz
kullanimdayken yakinina koymayin.
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Cihazi dig mekanlarda kullanmayin.
Calistirirken indUksiyon ocagi yatay
olarak i1siya dayanikli bir yuzey ustune ve
duvardan en az 10 cm mesafeye
konmalidir.

8 ve ustundeki cocuklar bu cihazi
Kullanma Talimatlarina uygun sekilde
kullanabilir, temizleyebilir ve kullanici
bakim islemlerini gergeklestirebilir, ancak
bunun icin guvenliklerinden sorumlu bir
kisinin gozetiminde olmalari ve cihazin
kullanimina iligkin talimatlari ve mevcut
tehlikeleri 6grenmis olmalari gereklidir.
Fiziki, algilama veya zihinsel yetersizligi
olan kisiler ya da bu cihazi kullanmayi
bilmeyen kigiler denetim altinda
kullanmali veya guvenli kullanimi
hakkinda bilgilendirilmeli ve olasi
tehlikeler ogretilmelidir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir, hem
cihaz hem de kablosu 8 yasindan kuguk
cocuklarin erigemeyecedi bir yerde
olmalidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim
alaninin oldugu yerlerde kullanin.
Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hig¢ bir sorumluluk
kabul etmez.

Bu cihaz harici zamanlayici veya ayri bir
uzaktan kumanda ile kullanim igin
degildir.
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uygun pisirme kaplari

e Sadece diz tabanl indUksiyon ocagina
uygun kaplar kullanin. Emin degilseniz
tavanizin Ureticisinden kontrol edin. Eger
uygun degillerse induksiyon ocagi tavayi

algilamaz.

e indiksiyon ocagi ¢api 12 — 22cm olan
tavalar icin uygundur.

e Metal pisirme gerecleri tavsiye edilmez,
cunku tavanin icinde unutulduklarinda
induksiyon ocagi tarafindan isitilabilirler.

fise takmadan 6nce

® Elektrik kaynaginizin indiksiyon
ocaginizin alt tarafinda
gOsterilenle ayni olduguna emin
olun.

® Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili AT direktifi
2004/108/AT ve gida ile temas
eden malzemeler hakkindaki AT
yonetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

indiiksiyon ocaginizin ilk
kullanimindan 6nce

Ocak plakasini silin bkz ‘bakim ve
temizlik’.

parcalar

ocak plakasi

tava kilavuzu

kontrol digmesi
acma/bekleme digmesi
meni/ayar digmesi

LED ekran

zaman digmesi
turbo digmesi

C«CTIOGMMmMOO >

indUksiyon ocaginizi
kullanma
Not: ocagin lzerindeki digmeler

sicakliga-dokunmaya hassastir;
parmaginizin ucunu ustiine

koymaniz ile ¢alisirlar. Tirnaginiz ile

dokunmayin.

menl/zaman arttirma digmesi

meni/zaman azaltma digmesi

1

indiiksiyon ocagini fise takin.
Cihaz bir kez bipler, LED ekran
yanip soner ve “L” gosterir. Cihaz
simdi bekleme modundadir.

Ac¢ma/bekleme digmesine D
basin, agma/bekleme gdstergesi
yanip soner ve fan galisir. Cihaz
simdi bekleme modunda i1sitma
icin hazir durumdadir.

Tavay! indliksiyon ocaginin
ortasina ocak plakasinin B
Ustlindeki tava kilavuzlari icine
gelecek sekilde yerlestirin.

Not: gii¢ seviyesi veya sicaklik ve
pisirme siiresi ya kontrol
diigmesini C ya da artirma /
azaltma ( + /- ) diigmelerini F ve H
kullanarak ayarlanabilir.

Kontrol diigmesini kullanmak igin,
klik sesi duyulana kadar bastirin
ve sonra serbest birakin C.

Daha sonra artirmak igin saat
yoniinde veya azaltmak igin saat
yoniiniin tersinde cevirebilirsiniz.
Ocak agildiysa ancak lizerine tava
yerlestirilimediyse, ocak 1
dakikadan sonra yine 1sitma igin
hazir bekleme moduna dénecektir.
Bir menii
ayarlanmazsalsecilmezse ocak 10
saniye sonra bekleme moduna
gececektir.

113



4 Menl / ayar digmesi E ile

istediginiz menu ayarini segin
Giig - ‘meni/ayar’ digmesine bir
kez basin, 1600 watt gii¢ seviyesi
segcilecektir, ekranda ‘1600’
gosterilir ve guc gostergesi yanar.
Normal gli¢ araligi asagidaki sira
ile 120w ila 2000w arasindadir:
120w - 300w - 500w - 800w -
1000w - 1200w - 1400w - 1600w -
1800w - 2000w

Istenen giicl artirin veya azaltin
Pisirme baslayacaktir. Baska bir
digmeye basilmadigi takdirde,
pisirme 2 saat devam eder, sonra
otomatik olarak bekleme moduna

geger.

Sicaklik - ‘meni/ayar’ digmesine
iki kez basin, varsayilan sicaklik
olarak 140°C segilir, ekranda ‘140’
gOsterilir ve sicaklik gostergesi
15191 yanar. Sicaklik araligi 20°C
adimlarla 60°C ila 240°C
arasindadir, istediginiz sicakliga
arttirabilir veya azaltabilirsiniz.
Pisirme baslayacaktir. Baska bir
digmeye basilmadigi takdirde,
pisirme 2 saat devam eder, sonra
otomatik olarak bekleme moduna
geger.

ik tutma - ‘meni/ayar’
digmesine U¢ kez basin,
indiksiyon ocagi 1lik tutma
ayarina gelecektir ve 1k tutma
gOstergesi 1s181 yanacaktir.

ik tutma 60°C civarindadir; ekran
“ ----" seklindedir Bagka bir
digmeye basilmadigi takdirde,
ocak 2 saat boyunca ilik tutma
modunda kalir, sonra otomatik
olarak bekleme moduna geger.

Pisirme slresi.

Ocak sabit bir stre pisirme igin
ayarlanabilir. Menlyu yukarida
belirtilen sekilde sectikten sonra,
“zaman” digmesine basin; ekran
dort kez “0:00” yanip séner ve
gbsterge 151§ yanar. istediginiz
pisirme suresini segmek igin
kontrol diigmesini gevirin veya + /
- digmelerine basin. Parmaginizi
digmelerin tzerinde tutmak
sureyi 10 dakikalik adimlarla
artiracak veya azaltacaktir
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Sire ayarlandiginda, dort kez
yanip soner ve ekranda sabit
kalarak ayarlandigini onaylar.
Alternatif olarak onaylamak igin
‘zaman’ digmesine tekrar
dokunun. Bunun ardindan saat
geri saymaya baslar; ekranda
doénldsumli olarak kalan sure ve
ayarlanan gi¢ ya da sicaklik
gOsterilir.

Ayarlanabilecek maksimum
pisirme slresi 3 saattir.

Pisirme siresi ayarlandiginda,
zamanlayici 5 saniye sonra geri
saymaya baslar.

Sdresi ayarlanmis pisirme
sirasinda + veya — digmelerine
basmak ya da kontrol diigmesini
cevirmek gu¢ ya da sicakligi
degistirecek ve ayarlanan sireyi
iptal edecektir.

Sabit siireli pisirme
tamamlandiktan sonra, baska
pisirme yapilabilmesi igin 6nce
“agmal/kapama” diigmesine
basilmasi gereklidir.

Turbo fonksiyonu.

Pisirme sirasinda ‘turbo’
digmesine basilmasi gtici 30
saniye i¢in 2100 watt degerine
yukseltir; bu slrenin ardindan
ocak daha 6nceden ayarlanmis
glic veya sicakliga doner.

Notlar: indiiksiyon ocagi
calisirken ylksek frekans sesi
olacaktir ve fan calisacaktir. Bu
normaldir.

Tava ocagin uzerinden alinir
alinmaz ocak Isitmayl hemen
durdurur ve her 2 saniyede bir bip
sesi duyulur.

Mevcut ekran/ayarlar yanip soner.
Tava 60 saniye icinde geri
konmazsa, ocak otomatik olarak
kapanir ve bekleme moduna
geger.

Pisirmeyi tamamladiginizda
acma/bekleme diigmesine basin,
pisirici 1sitmay! durduracak ve
bekleme moduna gegecektir. LED
yanip soner ve “H” gosterir, bu
esnada plaka hala sicaktir, sonra
ocak sogurken “L” gosterir.



® Bu indlksiyon ocagi geleneksel
ocaklardan farkli ¢alistigi igin, en
iyi sonucu almak amaciyla pisirme
slresi ve sicakliklarinda
ayarlamalar yapmak gerekebilir.

ipuclari

® Pisirme suresini kisaltmak igin
ocagi actiginizda guct max
konumuna getirebilirsiniz. Kisa bir
sure sonra glicl gerekli seviyeye
getirebilirsiniz.

® Kisa bir siire kullandiktan sonra
deneyimleriniz size en dogru
ayarlari 6gretecektir.

® Tavanin igindekiler indiiksiyon
ocagiyla daha hizli isinir.

zamanlayici modu

Not: Zamanlayici ayarlanmadiysa,
ocak siirekli olarak maksimum 2
saat calisacaktir ve sonra
bekleme moduna gegecektir.

Bu siure sadece ilk gli¢ seviyesi
secildikten sonra ayarlanabilir.
Dokunmatik kontrol diigmelerini
kullanma - diigmelere parmak
ucunuzla hafifce dokunun. Siireyi
bir kac dakika degistirmek icin
diigmeye her dakika igin bir kez
dokunun.

1 Zamanlayiciyi ayarlamak igin ‘+’
veya ‘-’ digmesine basin.
Zamanlayici ekrani ‘0:00°
gOsterecek ve yanip sdnecektir.
Bu stireyi degistirmek igin slreyi 1
dakika artirmak veya azaltmak
amaciyla '+’ ya da ‘-’ digmesine
basin. Sireyi 10 dakikalik
artislarla hizli sekilde ayarlamak
icin parmaginizi “+” veya “-”
Uizerinde basili tutun. Zamanlayici
araligi 1 dakika ila 3 saat
arasindadir.

® Zamanlayici herhangi bir anda ‘+
veya ‘-’ digmelerine basarak ve
sonra slreyi ayarlayarak
ayarlanabilir.

® Zamanlayici fonksiyonu herhangi
bir asamada zamani ‘0’ olarak
ayarlayarak veya menil
digmesine basarak iptal edilebilir.

2 Pigirme zamani ayarlandiginda,
zamanlayici 5 saniye sonra geri
saymaya baslar.

3 Ayarlanan siire tamamlandiginda
bip sesi duyulur ve gii¢ bekleme
moduna geger.

4 Pigirme siresi
tamamlandiginda; ocak
otomatik olarak kapanir ve
bekleme modunda kalir.

guvenlik ozellikleri

® indiiksiyon ocag bir dakika icinde
kullaniimadigi takdirde bekleme
moduna geger.

® Kullanimdayken, en az 12 cm
c¢apinda uygun bir tava
kullaniimadikga yaklasik 1 dakika
bip sesi duyulur. Eger bu sure
icerisinde uygun tava
yerlestiriimezse indiiksiyon ocagi
otomatik olarak bekleme moduna
geger.

® Eger cihaz asin i1sinir veya
tavanin igindekiler yanarsa,
indiksiyon ocagi, 1sitmanin
diizenlendigi koruyucu moda
girer. Eger asiri isinma devam
ederse, cihaz koruyucu kod
goriuntileyebilir (bkz sorun
giderme kilavuzu).

® Kullanim sirasinda elektriklerde
sorun oldugu takdirde, induksiyon
ocagi otomatik olarak koruyucu
moda girer ve koruyucu kod
goruntiler.

® Cihazi fisten gekin ve elektriklerin
normale dénmesini bekleyin (bkz
sorun giderme kilavuzu).

® indiiksiyon ocagi pisirme
yapiyorsa ve hig bir digmeye
basiimamissa 2 saat sonra
otomatik olarak bekleme moduna
geger.

® Tava alindiginda ocak pisirmeyi
durdurur.
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glvenlik kilidi/cocuk kilidi
indiiksiyon ocagdi ocagin
calistiriimasini énleyen bir
glvenlik kilidine sahiptir.

Ocag kilitlemek i¢in — +" ve *~’
digmelerine ayni anda basin. Bu
modda sadece Agma/Bekleme
digmesi calisacaktir.

Ocagn kilidini agmak igin — ‘+
ve - dugmelerini 3 saniye basil
tutun.

bakim ve temizlik

® Temizlemeden Once cihazi

kapatin, prizden gekin ve
tamamen sogumasi igin bekleyin.
indiiksiyon ocagini asla suya
sokmayin.

Ocak plakasi, govde ve kontrol
paneli

Yumusak nemli bir bezle veya
asindirici olmayan temizleyici ile
silin ve kurulayin. Tum temizleyici
kalintilarinin temizlendiginden
emin olun. Asindirici veya gizici
deterjanlar/tozlar, ovma siingerleri
veya tel kullanmayin bunlar ocak
plakasina zarar verebilir veya
kontrol panelini bozabilir.
Gidalardan dokdlen toz, yag ve
sivilar mimkin oldugunca gabuk
temizlenmelidir. Kururlarsa
temizlenmeleri daha da zor olur.
Bigak veya benzer keskin aletler
kullanmayin bunlar ocak plakasi
veya kontrol paneline zarar
verebilir.

Hava girisi ve hava cikisi

Uzun stire kullanimdan sonra
hava giris ve ¢ikislarinda toz
birikebilir. Esnek yumusak firca ile
temizleyin. Asla su ile
temizlemeyin.

servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gorirse, glivenlik
nedeniyle, KENWOOD ya da
yetkili bir KENWOOD tamircisi
tarafindan degistiriimelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

® indiiksiyon ocaginizi kullanma
veya

® servis veya tamir
Kenwood distribitért veya yetkili
Kenwood servisi ile temasa gegin.
Model numaranizi hazirlayin —
indiiksiyon ocaginin alt tarafinda
bulunur.

URUNUN AT DIREKTIFi
2002/96/AT iLE UYUMLU OLARAK
DOGRU SEKILDE BERTARAF
EDILMESI iGIN ONEMLI BILGI.
Kullanim émriintin sonunda riin
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis
atik toplama merkezine veya bu
hizmeti saglayan bir saticiya
gotarilmelidir. Ev aletlerinin ayri bir
sekilde atilmasi ¢evre lzerindeki
olasi negatif etkileri azaltir ve ayni
zamanda mumkin olan
malzemelerin geri dontisimUni
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atilmasi gerekliligini
hatirlatmak amaciyla Gzeri garpi ile
isaretlenmis ¢op kutusu resmi
kullaniimigtir.
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sorun giderme kilavuzu

sorun

oneriler

Cihazin fisi takildiktan ve
gl¢ digmesine basildiktan
sonra higbir gésterge yanmiyor.

« Fisin dogru takildigindan ve giiciin
aclk oldugundan emin olun
« Varsa fig sigortasini kontrol edin

LED ekran yaniyor ancak
gulg¢ kontrolii ayarlandiginda
Isitma baglamiyor

« Tava yerlestirildiginden emin olun
« Tavanin uygunlugunu kontrol edin
 Tavanin ortalandigindan emin olun

Calisma esnasinda isitma
aniden duruyor

« Cihazin gii¢ kaynagini kontrol edin

« Hava giris ve ¢ikiginin ortult
olmadigindan emin olun

« Zamanlayici suresinin bitmediginden
emin olun

« Cihazin asiri iIsinmadigindan veya hata
moduna girmediginden emin olun —
fisini ¢ekin, sogumasini bekleyin ve
tekrar deneyin

Hata kodu olustu

« Cihaz asiri 1sindi/tavanin igindekiler

E3, E6 yandi. Cihazin fisini ¢ekin, sogumasini
bekleyin, tekrar deneyin.
E7, E8 « Sebeke elektriginde dalgalanma.

Cihazin fisini prizden ¢ikartin ve gl¢
kaynag stabil olana kadar bekleyin.

E1, E2, E4, E5, Eb

« Onarim igin servise gonderin
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Cesky

Pted ¢tenim rozlozte piedni stranku s ilustraci

bezpecnost

Prectéte si peclivé pokyny v této priru¢ce
a uschovejte ji pro budouci pouziti.
Odstrarite vesSkery obalovy material a
nalepky.

dilezita poznamka - lékarské
implantaty

Indukéni vafi¢ generuje magneticka pole
kratkého dosahu. Pokud uzivatel nebo
jind osoba v blizkosti ma kardiostimulator
nebo jiny aktivni implantat, pfed pouzitim
spotrebice se poradte s Iékafem ohledné
pfipadné nekompatibility, abyste zabranili
pfipadnému ohrozeni zdrauvi.

Spotrebi¢, napajeci kabel ani zastréku
nenamacejte do vody ani jiné tekutiny.
Spotrebic, kabel ani zastréku
nepouzivejte, pokud jsou poSkozené.
Nechte je zkontrolovat nebo opravit: viz
,Servis a péce o zakazniky"“.

Pouzivany spotrebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

Nenechavejte kabel viset pres hranu stolu
nebo pracovni desky. Nedovolte, aby se
kabel dotykal horkych povrchu.

Pokud spotrebi¢ nepouzivate nebo se jej
chystate vy istit, vytahnéte napajeci kabel
ze zasuvky.

Davejte pozor, aby se elektrické kabely
ostatnich spotrebicl v blizkosti
nedotykaly indukcniho varicCe.
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Béhem a po pouZzivani indukéniho vafice
jsou nékteré Casti velmi horké. Plotynka
zustava horka kvuli zbytkovému teplu.
Horkych Casti se nedotykejte.

Nadoba a jeji obsah budou po pouziti
horke.

Po sejmuti nadoby z indukcéniho vafrice ji
postavte na povrch odolny proti teplu.
Davejte pozor, abyste plotynku
neposkrabali ostrymi predméty.

Plotynku nepouzivejte jako pracovni
povrch.

Plotynku nepouzivejte ke skladovani.
Pokud je plotynka jakkoli posSkozena nebo
praskla, indukCni vari¢ nepouzivejte.

Na ovladaci prvky nepokladejte horké ani
ostré predméty nebo nadoby.

Kdyz je induk¢ni vari€¢ v provozu nebo
horky, nepokladejte na né&j papir, alobal,
textilie, plasty ani jiné predméty
nesouvisejici s varenim. Pokud jsou
potraviny pri vareni prekryté alobalem,
nesmi byt alobal v pfimém kontaktu s
plotynkou.

Z bezpec€nostnich divodud nenechavejte
drzak nadoby presahovat pres pracovni
desku.

Pred varenim zkontrolujte, zda na spodni
strané nadoby a na plotynce nejsou
zbytky vody, mastnoty nebo jinych
necistot.

Nepouzivejte nadoby s hrubym povrchem
na spodni strané, protoze by mohly
plotynku poskrabat.
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Hlidejte, aby vétraci otvory nebyly nijak
zakryté nebo zablokované. Dbejte na to,
aby byl kolem pouzivaného indukcniho
variCe dostatek prostoru k vétrani.
Indukéni vari¢ se nesmi pouzivat v
blizkosti zaclon a jinych horlavych
materiall.
IndukCni vari€¢ nevytahujte z elektrické
zasuvky, dokud jste jej nevypnuli.
Spotfebi¢ nepouzivejte na plynovém
sporaku ani na pracovni desce/povrchu z
nerezové oceli Ci zeleza.
Spotrebi¢ neumistujte v blizkosti
otevieného ohné, elektrické plotynky
nebo do vyhraté trouby.
Spotfebi€ nepouzivejte na elektrické
plotynce.
IndukCni spotrebiC nepouzivejte k nicemu
jinému nez k ohfevu potravin ve
vhodnych nadobach.
Nepouzivejte s prazdnymi nadobami.
V pfipadé, ze obsah nadoby zacal horet:
vypnéte spotrebi€, uduste oheri v nadobé
mokrou utérkou a prfed dalSi manipulaci
nechte zcela vychladnout
Stejné jako u jinych vafricu plati, Ze pokud
omylem dojde k pfehfati a uplnému
vyvareni obsahu nadoby, je nutné nejprve
indukéni vari¢ vypnout a nadobu nechat
zchladnout. Teprve pak nadobu z variCe
sundejte.
Je nutné zabranit zbyteCnému prehfivani.
Neustalé prehfivani muze trvale poskodit
nadoby.
Na povrch variCe nepokladejte kovové
predmeéty, jako jsou noze, vidliCky, IZice Ci
poklice, protoze by se mohly zahrat.
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K pouzivanému spotrebici nepfiblizujte
platebni karty, magneticka média ani
citliva elektronicka zafrizeni.

Spotfebi¢ nepouzivejte venku.

Béhem pouzivani musi byt indukéni varic¢
umistén vodorovné, na rovhém povrchu
odolném vudi teplu, alespori 10 cm od
stén na vSech stranach.

Déti starsSi 8 let mohou provadét Cisténi a
uzivatelskou udrzbu spotrebiCe v souladu
s navodem k obsluze, pokud jsou pod
dozorem osoby zodpovédné za jejich
bezpecnost a byly pou€eny o pouzivani
spotrebice a védi o hrozicich
nebezpecich.

Osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi
nebo nedostatkem znalosti o pouzivani
tohoto spotrebiCe musi byt pod dozorem
nebo pouceny o jeho bezpeCném
pouzivani a rozumét tomu, jaka
nebezpeci hrozi.

Déti si s timto spotfebicem nesmi hrat a
spotrebiC i napajeci kabel musi byt
pouzivany a skladovany mimo dosah déti
do 8 let.

Toto zafizeni je ur€eno pouze pro domaci
pouziti. Spole€nost Kenwood vylu€uje
veskerou odpovédnost v pfipadé, Ze
zarizeni bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Toto zarizeni neni urCeno k ovladani
pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného systému dalkového
ovladani.
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vhodné nadobi

e Pouzivejte pouze nadoby s plochym
dnem, které jsou vhodné pro indukéni
varice. V pripadé pochybnosti kontaktujte
vyrobce nadoby. Pokud nadoba neni
vhodna, indukéni vafric ji nedokaze

detekovat.

® |ndukcCni varic je urCen pro nadoby s
prumérem dna 12—22 cm.

e Nedoporucuje se pouzivat kovové
kuchyriské nacini, protoze se mize
indukCnim varicem zahrat, pokud je pfi
vareni ponechate v nadobé.

pied zapojenim

® Zkontrolujte, zda parametry
elektrické zasuvky odpovidaji tém
uvedenym na spodni strané
indukéniho vafice.

® Tento spotrebi¢ splfuje
pozadavky smérnice Evropského
parlamentu a Rady 2004/108/ES
o elektromagnetické kompatibilité
a pozadavky nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES)
1935/2004 ze dne 27.10.2004 o
materialech a pfedmétech
uré¢enych pro styk s potravinami.

pred prvnim pouzitim indukéniho

varice

Otrete plotynku, viz ,péce a cisténi*.

popis

A plotynka

B znacky pro nadoby

C ovladaci knoflik

D tlacitko zapnout/pohotovostni

rezim

tlacitko nabidka/nastavit
tlacitko nabidka/zvySeni ¢asu
LED displej

tlacitko nabidka/snizeni ¢asu
tlacitko ¢asu

tlagitko turbo

«—T@OTMmMm

pouzivani indukéniho
varice
Pozn.: Tlacitka na vafici jsou citliva

na dotyk a teplotu. Ovladaji se
bfiskem prstu, nikoli nehtem.

1 Indukéni vafi¢ zapojte do zasuvky.
Spotiebi¢ jednou pipne, LED
displej zablika a zobrazi ,L".
Spotrebic¢ je v pohotovostnim
rezimu.

2 Zmacknéte tlacitko
,zapnout/pohotovostni rezim“ D,
zacne blikat pfislusna kontrolka a
spusti se ventilator. Spotrebi¢ je
nyni v pohotovostnim rezimu
pfipraveny na ohfivani.

3 Nadobu postavte doprostred
indukéniho varice tak, aby byla
uvnitf znacek pro nadoby B na
plotynce.

Pozn.: Vykon nebo teplotu a ¢as
vareni Ize nastavit pomoci
ovladaciho knofliku C nebo
tlacitek F a H pro zvyseni/snizeni
(+/-).

Ovladaci knoflik C se pouziva tak,
ze jej zmacknete, dokud
necvakne, a pak jej pustite.

Pak jim muzZete otacet ve sméru
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hodinovy rucicek, abyste zvysili
hodnotu, nebo proti sméru
hodinovych rucicek, abyste
hodnotu snizili.

Pokud vafri¢ zapnete, ale
nepostavite na néj zadnou
nadobu, vafri¢ se po 1 minuté
prepne do pohotovostniho rezimu
pripraveného na ohfivani.
Pokud nenastavite/nezvolite
zadnou nabidku, vari¢ se po 10
sekundach prepne do
pohotovostniho rezimu.

4 Pomoci tlagitka ,nabidka/nastavit*
E vyberte poZzadované nastaveni
z nabidky
Power (Vykon) — kdyzZ tlacitko
,habidka/nastavit* zmacknete
jednou, zvoli se vychozi Urover
vykonu 1600 wattd, na displeji se
zobrazi ,1600" a bude svitit
kontrolka napajeni.

Normalni rozsah vykonu je od
120W do 2000 W v nasledujicich
krocich:

120 W — 300 W — 500 W — 800 W
— 1000 W — 1200 W — 1400 W —
1600 W — 1800 W — 2000 W
Zvyste nebo snizte hodnotu na
pozadovany vykon.

Spusti se vareni. Kdyz
nezmacknete zadné jiné tlacitko,
bude vareni pokracovat 2 hodiny
a poté se automaticky prepne do
pohotovostniho rezimu.

Temperature (Teplota) — kdyz
tlacitko ,nabidka/nastavit"
zmacknete dvakrat, zvoli se
vychozi teplota 140° C, na displeji
se zobrazi ,140“ a bude svitit
kontrolka teploty. Rozsah teplot je
60° C az 240° C v krocich po
20°C. Zvyste nebo snizte hodnotu
na pozadovanou teplotu.

Spusti se vareni. Kdyz
nezmacknete zadné jiné tlacitko,
bude vareni pokracovat 2 hodiny
a poté se automaticky prepne do
pohotovostniho rezimu.
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Keep warm (Udrzet teplotu) —
kdyz tlacitko ,nabidka/nastavit"
zmacknete trikrat, nastavi se
indukéni vari¢ na udrzeni teploty
a bude svitit kontrolka udrzeni
teploty. Teplota se udrzuje kolem
60° C a na displeji je zobrazeno ,-
---“. Pokud nezmacknete zadné
jiné tlacitko, bude vafi¢ udrzovat
teplotu 2 hodiny a poté se
automaticky prepne do
pohotovostniho rezimu.

Doba vareni.

U varice jde nastavit pevna doba
vareni. Po zvoleni nabidky podle
popisu vySe zmacknéte tlacitko
,Cas”. Na displeji ¢tyrikrat zablika
,0:00“ a bude svitit kontrolka
Casu. Oto¢enim ovladaciho
knofliku nebo zmacknutim tlacitek
+ / - zvolte pozadovanou dobu
vareni. Podrzenim tlacitka se
bude ¢as zvySovat/snizovat v
krocich po 10 minutach.
Nastaveny ¢as cCtyrikrat zablika a
pak bude displej trvale svitit na
znameni, Ze je ¢as nastaven.
Hodnotu muzete také potvrdit
dals§im zmacknutim tlacitka ,cas”.
Poté se zacne ¢as odpocitavat a
na displeji se bude stfidat
zbyvajici ¢as a nastaveny vykon
nebo teplota.

Maximalni doba vareni, kterou jde
nastavit, je 3 hodiny.

Po nastaveni doby vareni za¢ne
¢asovac po 5 sekundach
odpocitavat.

Kdyz béhem vareni s nastavenou
dobou zmacknete tlacitko + nebo
— nebo otogite ovladacim
knoflikem, zméni se vykon nebo
teplota a nastavena doba se
zrusi.

Po dokonceni vareni s
nastavenou dobou je pred
dalSim varfenim nutné
zmacknout tlacitko
»Zzapnout/pohotovostni rezim*.



Funkce turbo.

Kdyz béhem vareni zmacknete
tlagitko ,turbo*, zvysite na 30
sekund vykon na 2100 wattd.
Poté se vairic¢ vrati na plvodné
nastaveny vykon nebo teplotu.
Pozn.: KdyzZ je indukéni vafic v
provozu, vydava preruovany
vysokofrekvenéni zvuk a je v
provozu ventilator. To je normalni.
Po sejmuti nadoby z varice
prestane vafi¢ ihned hrat a kazdé
2 sekundy se ozve pipnuti.
Stavajici hodnota/nastaveni na
displeji bude blikat. Pokud nadobu
do 60 sekund nevratite zpét, vafic
se automaticky vypne a bude v
pohotovostnim rezimu.

Po dokonéeni vareni zmacknéte
tlacitko ,zapnout/pohotovostni
rezim®. Vafi¢ pfestane hrat a vrati
se do pohotovostniho rezimu.
LED bude blikat a zobrazovat ,H",
dokud je plotynka stale horka. Po
vychladnuti vafi¢e se pak zobrazi
S

Protoze indukéni vafi¢ funguje
trochu jinak nez tradi¢ni vafic, je
mozné, Ze k dosazeni
pozadovanych vysledkd budete
muset upravit pfedpokladané
doby vareni a teploty.

tipy

Abyste zkratili dobu vareni,
muzete vykon po zapnuti
spotrebice nastavit na maximalni
hodnotu. Po kratké dobé pak
muzete vykon nastavit na
pozadovanou hodnotu.

Brzy se ze zku$enosti naucite,
které nastaveni se hodi pro vase
potreby.

Na indukénim vafri¢i se obsah
nadoby ohfiva rychleji.

rezim ¢asovace

Pozn.: Pokud nenastavite
casovac, bude vari¢ zapnuty
maximalné 2 hodiny a poté se
prepne do pohotovostniho
rezimu.

Casovad jde nastavit az po zvoleni
pocatecni urovné vykonu.

Pouziti dotykovych ovladacich
tlacitek — tlacitko silné stisknéte
bfiSkem prstu. Pokud chcete ¢as
zménit o nékolik minut,
zmacknéte tlacitko pro kazdou
minutu nastaveni.

1 Casovaé nastavite tak, ze
zmacknete tlacitko + nebo -. Na
displeji casovace zacne blikat
0:00. Cas upravite pomoci tlagitek
+ nebo -, kdy kazdé zméacknuti
zméni ¢as o 1 minutu. Pokud
chcete zménit ¢as rychle po 10
minutach, drzte tlacitko + nebo -
zmacknuté. Rozsah ¢asovace je 1
minuta az 3 hodiny.

® Casovac¢ muzete kdykoli zménit,
kdyz zmacknete tlacitko + nebo —
a upravite cas.

® Funkci asovace mlzete kdykoli
zrusit nastavenim ¢asu ,0“ nebo
zmacknutim tlacitka nabidky.

2 Po nastaveni doby varfeni za¢ne
¢asovac po 5 sekundach
odpocitavat.

3 Po dosazeni nastavené doby se
ozve pipnuti a vari¢ se pfepne do
pohotovostniho rezimu.

4 Po dokon¢eni vareni s
¢asovacem se varic
automaticky vypne a bude v
pohotovostnim rezimu.

bezpecnostni funkce

® Nepouzivany indukéni vafic se po
jedné minuté pfepne do
pohotovostniho rezimu.

® Pokud nepouzijete vhodnou
nadobu s priimérem alespori 12
cm, bude vafi¢ asi minutu pipat.
Pokud béhem této doby na vafic¢
nepostavite vhodnou nadobu,
indukéni vari¢ se automaticky
prepne do pohotovostniho rezimu.
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® Pokud se spotfebi€ pfehreje nebo

se vyvafi obsah nadoby, pfepne
se indukéni vari¢ automaticky do
ochranného rezimu, kdy je
ohfivani regulovano. Pokud bude
prehfivani pokracovat, maze
spotrebi€ zobrazit ochranny kéd
(viz prlvodce odstrafiovanim
potizi).

Pokud se b&hem pouzivani
vyskytnou problémy s napajenim,
prepne se indukéni vafic
automaticky do ochranného
rezimu a zobrazi ochranny kod.
Spotrebi¢ odpojte od napajeni a
pockejte, az se napajeni vrati do
normalniho stavu (viz priivodce
odstranovanim potizi).

Pokud je indukéni vafi¢ v provozu
a po dobu 2 hodin nezmacknete
zadné tlacitko, automaticky se

péce a Cisténi

® Pred cisténi spotrebi¢ vypnéte,

vytahnéte ze zasuvky a nechte
zcela vychladnout.

® Nenamacejte indukéni vari¢ do

vody.
Plotynka, télo a ovladaci panel:

® Otfete vihkym hadfikem nebo

prepne do pohotovostniho rezimu.

Po sejmuti nadoby prestane
indukeni vafic vafrit.
bezpecnostni zamek/détska
pojistka

Indukéni vafi¢ ma bezpeénostni
zamek, ktery zabrani jeho
pouzivani.

Zamknuti vari¢e — zmacknéte
soucasné tlacitka + a -. V tomto
rezimu bude fungovat pouze
tlacitko zapnout/pohotovostni
rezim.

Odemknuti vafice — zmacknéte
soucasné tlacitka + a-na 3
sekundy.
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pomoci jemného disticiho
prostfedku a dukladné osuste.
Odstrarite vSechny zbytky
Cisticiho prostfedku. Nepouzivejte
drsné Cistici prostredky/prasky,
drsné houbicky ani draténky,
protoZze by mohlo dojit k
poskozeni nebo prasknuti
plotynky nebo poskozeni
ovladaciho panelu.

Prach, mastnotu a tekutiny z
potravin, které pretekly, je nutné
co nejdfive odstranit. Pokud by
zaschly, bylo by jejich odstranéni
obtiznéjsi. Nepouzivejte niz ani
jiny ostry nastroj, protoze byste
mohli poskodit plotynku nebo
ovladaci panel.

Vétraci otvory:

Po del§im pouzivani se mohou ve
vétracich otvorech nahromadit
necistoty a prach. Otvory
vycistéte mékkym pruznym
kartackem. Neumyvejte vodou.



servis a péce o
zakazniky

® Pokud dojde k poskozeni
napéjeciho kabelu, musi jej z
bezpecnostnich divoda vyménit
spole¢nost KENWOOD nebo
autorizovany servis spole¢nosti
KENWOOD.

pokud potiebujete pomoc s:

® pouzivanim indukéniho varice
nebo

® servisem a opravami (v ramci i
mimo zaruky)
kontaktujte distributora
spole¢nosti Kenwood nebo
autorizovany servis spole¢nosti
Kenwood. Pripravte si €islo
modelu, které najdete na spodni
strané indukéniho varice.

\

|
INFORMACE KE SPRAVNEMU
ZPUSOBU LIKVIDACE TOHOTO
VYROBKU PODLE SMERNICE
EVROPSKEHO PARLAMENTU A
RADY 2002/96/ES
Po ukonéeni doby provozni
Zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spole¢né s domacim
odpadem.
Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
méstskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluzba
poskytuje.
Pomoci oddéleného zplisobu
likvidace elektrospotiebicu se
pfedchazi vzniku negativnich
dopadu na zivotni prostredi a na
zdravi, ke kterym by mohlo dojit v
dusledku nevhodného nakladani s
odpadem, a umozriuje se recyklace
jednotlivych materialt pfi dosazeni
vyznamné uspory energii a surovin.
Pro zdUraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotrebicu je
vyrobek oznageny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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pruvodce odstrafiovanim potizi

problém

doporuceni

Po zapojeni spotiebice do
zéasuvky a jeho zapnuti se
nerozsviti Zzadné kontrolky

 Zkontrolujte, zda je zastrcka

spravné zasunuta a zda je zapnuto
napajeni

Pokud je zastréka vybavena pojistkou,
zkontrolujte ji

LED displej se rozsviti, ale
po nastaveni vykonu se
nespusti ohfivani

Zkontrolujte, jestli je na vafici

nadoba

Zkontrolujte vhodnost nadoby
Zkontrolujte, zda je nadoba postavena
uprostred

Ohfivani béhem provozu
nahle prestane

Zkontrolujte napajeni spotrebice
Zkontrolujte, zda nejsou ucpané vétraci
otvory

Zkontrolujte, zda neskoncila nastavena doba
Casovace

Zkontrolujte, zda se spotrebi¢ neprehfiva
nebo se nepfepnul do chybového rezimu —
vytahnéte ze zasuvky, nechte vychladnout a
zkuste to pozdéji znovu

Zobrazi se chybové kody:
E3, E6

Spotrebi¢ se mohl prehrfat/mohlo

dojit k vyvareni obsahu nadoby. Spotrebic
vytahnéte ze zasuvky, nechte vychladnout a
zkuste to pozdéji znovu

E7, E8

Vykyvy v napajeni. Odpojte
pristroj a pockejte, dokud se napajeni
neustali.

E1, E2, E4, E5, Eb

» Odeslete do servisu k opravé
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Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elsé6 oldalon lathatok - olvasas kdzben hajtsa ki ezt az

biztonsag

oldalt

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késobbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagolbéanyagot
és cimkeét!

fontos megjegyzés — orvosi
implantatumok

Az indukcios f6z6lap révid hatétavolsagu
elektromagneses mez6t hoz létre. Ha a
készulék kozvetlen kozelében alld
személy pacemakert vagy mas aktiv
implantatumot hasznal, akkor az
esetleges egészségi kockazatok
megel6zése érdekében a készulék
hasznalata el6tt beszéljen orvosaval.

A készuléket, a halozati vezetéket és a
dugaszt soha ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba.

Soha ne hasznalja a készuléket, a
vezetéket vagy a dugaszt, ha az sérult.
Ellendriztesse, és szukség esetén
javittassa meg. Lasd: ,szerviz és
veviszolgalat”.

Mlkodés kozben ne hagyja a készuléket
felugyelet nélkal.

Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne
l6gjon le az asztal szélérdl és ne érjen
forré felllethez.

Ha nem hasznalja a készuléket, vagy
meg szeretné tisztitani, akkor a dugaszt
mindig huzza ki a konnektorbal.
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Ugyeljen arra, hogy a kdzelben 1évé
készulékek elektromos csatlakoz6
vezetékei ne érintkezhessenek az
indukcios fézdlappal.

Hasznalat kdzben és utan az indukcios
f6z6lap egyes részei nagyon forrok. A
f6zOlap az edény héjétél forr6 marad. Ne
érjen hozza a forré részekhez.

Az edény és annak tartalma forré marad
a készulék hasznalata utan is.

Az edényt az indukcids f6z6laprol vald
levétel utan héallo fellletre helyezze.
Ugyeljen arra, hogy ne karcolja meg a
f6z6lapot valamilyen éles targgyal.

A f6z6lapot ne hasznalja
munkafellletként.

Soha ne taroljon semmit a f6z6lapon.

Ne hasznalja az indukcios f6zblapot, ha a
lap felUlete torott vagy barmilyen repedés
latszik rajta.

Ne helyezzen forrd vagy éles eszkozoket
vagy edényeket a vezérlopultra.

Soha ne helyezzen papirt, alufoliat,
muUanyagot vagy egyéb nem odavalo
targyat a f6z6lapra, ha az hasznalatban
van vagy meleg. A f6zésnél az étel
letakarasara hasznalt félia ne keruljon
kozvetlen kapcsolatba a f6z6lap
fellletével.

A biztonsag érdekében vigyazzon, hogy a
serpeny6 fogantyuja soha ne nyuljon ki a
munkafelletrél.

A f6zés megkezdése el6tt ellendrizze,
hogy az edény aljan és a f6z6lap
feluletén ne legyen viz, zsir vagy mas
szennyez6deés.
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Ne hasznaljon durva alju edényt, mert az
megkarcolhatja a f6zd6lap feluletét.

A f6z0lap szell6zonyilasait mindig hagyja
szabadon. Ugyeljen arra, hogy mikodés
kozben mindig megfelel6 szell6zés
legyen az indukcios f6zélap
kornyezetében.

Az indukcios f6z6lap nem hasznalhat6
fuggony alatt vagy mas éghet6 anyag
kozelében.

Mikodés kozben soha ne huzza ki az
indukcios f6z6lap dugaszat, elébb mindig
kapcsolja ki a készuléket.

Soha ne hasznalja a készuléket
gaztlizhelyen vagy rozsdamentes aceél
vagy vas munkafellleten.

Soha ne helyezze a készuléket meleg
gaz- vagy elektromos tlizhelyre vagy
annak kozelébe, vagy felmelegitett
sutébe.

Ne hasznalja a készuléket hagyomanyos
elektromos f6zdlapként.

Az indukcios f6z6lapot kizardlag étel
melegitésére hasznalja, arra alkalmas
edénnyel.

Ures edénnyel soha ne hasznalja a
készulléket.

Abban a valoszinutlen esetben, ha az
edény tartalma kigyulladna: kapcsolja ki a
készlléket a fali csatlakozonal, fojtsa le
az edényben a tuzet egy nedves ruhaval,
és varja meg, amig teljesen kihdal.
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Mint az 6sszes f6zblap esetén, ha az
edény véletlenul tulhevul és Uresen
forralja, akkor fontos, hogy az edénynek
az indukcids f6zd6laprél vald levétele elbtt
a héforrast a fali csatlakozonal kapcsolja
ki, és varja meg, amig az edény kihdil.
A tulhevulést lehetdleg el kell kerllni. A
tartds tulmelegedés az edények
maradandd karosodasat okozhatja.
Fémtargyakat, példaul késeket, villakat,
kanalakat vagy fed6ket ne helyezzen a
fé6z6lapra, mivel ezek felmelegedhetnek.
Ne helyezzen hitelkartyat, magneses
adathordozot vagy érzékeny elektronikai
berendezést a készulék kozelébe, amikor
hasznalja.
Ne hasznalja a készuléket a szabadban.
Mlkodés kozben az indukciods fézélapot
vizszintesen kell elhelyezni egy sima
héallo fellleten ugy, hogy mindegyik
oldala legalabb 10 cm-re legyen a faltol.
A 8 éves és annal idésebb gyermekek a
hasznalati utasitasnak megfelel6en
kezelhetik, tisztithatjak és
karbantarthatjak a készuléket,
amennyiben ezt a biztonsagukért felel6s
szemely fellgyelete alatt teszik, a
készulék hasznalatara kioktattak 6ket és
tisztaban vannak a veszélyekkel.
Az olyan személyek, akiknek a fizikai,
erzékelési vagy mentalis képességei
gyengébbek, vagy nincs kelld
tapasztalatuk és tudasuk, csak felugyelet
alatt hasznalhatjak a készuléket, vagy ha
annak hasznalatara megfelel6éen be
vannak tanitva és tisztaban vannak a
veszélyekkel.
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A gyermekeknek tilos jatszani a
készulékkel, és ugyelni kell arra is, hogy
a készulékhez és zsinorjahoz 8 év alatti
gyermekek ne férjenek hozza.

A készuléket csak a rendeltetésének
megfeleld haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felelésséget, ha a
készuléket nem rendeltetésszeriien
hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.

Ez a készulék rendeltetésszeriien nem
mukodtethet6 kuls6 id6kapcsoloval vagy
kulon tavkapcsolo rendszerrel.

megfelelé edények

Csak olyan lapos alju edényt hasznaljon,
amelyik megfelel az indukcios f6z6lapok
kovetelményeinek. Kétség esetén a
hasznalat el6tt érdekl6djon az edény
gyartéjanal. Ha az edény nem megfeleld,
akkor az indukcios f6z6lap nem érzékeli
a jelenlétét.

Az indukcios f6zélap olyan edényekkel
hasznalhat6, amelyek aljanak atmérgje
12-22 cm.

Fém konyhai eszk6zok hasznalata nem
ajanlott, mivel ezek felmelegedhetnek az
indukcios f6z6lapon, ha f6zés kozben az
edényben maradnak.

csatlakoztatas el6tt ® A készulék megfelel az

® Ellenérizze, hogy a haldzati elektromagneses
fesziiltség megegyezik-e a Osszeférhetségrol szolo
indukcios f6z6lap aljan feltlintetett 2004/108/EK iranyelv, valamint az
tzemi fesziltséggel. élelmiszerekkel

rendeltetésszer(ien érintkezésbe
keril6 anyagokroél szolé
1935/2004/EK rendelet (2004.
oktober 27.) kévetelményeinek.
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miel6tt elészor hasznalja az
indukcios f6zélapot

Torolje at a f6z6lapot. Lasd:
Jkarbantartas és tisztitas”.

a

CTIOGTMMmMOOWT>

készilék részei

féz6lap

edényijel

vezérlégomb
be/készenlét gomb
menU/bedllitds gomb
menti/idénovel6 gomb
LED kijelzé
menU/id6csokkenté gomb
id6 gomb

turbé gomb

az indukcios f6zélap
hasznalata

Megjegyzés: a f6z6lap gombjai
hére érzékenyek; az ujjbegy
érintésére reagalnak. Ne a kérmével
érintse.

1

Dugja be az indukcios f6z6lap
dugaszat a konnektorba. A
készilék hangjelzést ad, a LED
kijelzén villog az ,L” felirat. A
készllék készenléti izemmodban
van.

Nyomja meg a D be/készenlét
gombot, a be/készenléti jelzé6fény
villog, és a ventilator izemel. A
készilék készenléti Gzemmodban
van, és készen all a melegitésre.

Helyezzlk az edényt az indukciés
féz6lapra, a lapon lathatdé B
edényijelre.

Megjegyzés: a teljesitményszintet

vagy hémérsékletet és a f6zési
id6t vagy a C vezérlégombbal,
vagy azF és H
idénovelé/id6csokkentd (+/-)
gombokkal lehet beallitani.

A vezérlégomb hasznalatahoz
elészor nyomja be a C gombot
kattanasig, majd engedje el.

Ezutan a gombot jobbra elforditva

noévelni, balra elforditva pedig
csokkenteni lehet a teljesitményt.

Ha a fé6zé6lap be van kapcsolva, de
nincs rajta edény, akkor 1 perc
utan a f6z6lap atvalt készenléti
allapotba, és készen all a
melegitésre.

Ha a meniiben nincs semmi
kivalasztva vagy beallitva, az
indukcios f6zélap 10 masodperc
utan atvalt készenléti
tizemmodba.

4 Az E meni/beallitas gombbal
vélassza ki a kivant
menubeallitast.

Teljesitmény — nyomja meg
egyszer a meni/beallitdés gombot,
ez a f6z6lapot az alapértelmezett
1600 wattos teljesitményszintre
allitjia be. A kijelzén megjelenik az
,1600” jelzés, és a teljesitményt
jelzé fény vilagit.

A teljesitményszint 120 W és
2000 W kozott allithato a
kovetkez fokozatok szerint:

120 W — 300 W — 500 W — 800 W
— 1000 W — 1200 W — 1400 W —
1600 W — 1800 W — 2000 W
Allitsa be a kivant
teljesitményszintet.

Megkezdddik a fé6zés. Ha mas
gombot nem nyom le kézben, a
fé6zés 2 oran keresztul folytatodik,
majd automatikusan atvalt
készenléti lzemmodba.

Hémérséklet — nyomja meg
kétszer a menui/beallitas gombot,
ez a f6z6lapot az alapértelmezett
140 °C-os hémérsékletre allitja
be. A kijelzén megjelenik a ,140”
jelzés, és a hdmérsékletet jelz6
fény vilagit. A hémérsékleti
tartomany 60 °C és 240 °C kozott
allithatd, 20 °C-os Iépésekben.
Allitsa be a kivant hémérsékletet.
Megkezdédik a fézés. Ha mas
gombot nem nyom le kdzben, a
fézés 2 oran keresztil folytatodik,
majd automatikusan atvalt
készenléti Gzemmodba.



Melegen tartas — nyomja meg
haromszor a meni/bedllitas
gombot, ez a féz6lapot a melegen
tartds izemmadba allitjia. A
melegen tartast jelz6 fény vilagit.
A melegen tartas 60 °C kordli
hémérsékleten torténik; a kijelz6n
a " jelzés lathat6. Ha mas
gombot nem nyom le kdzben, a
féz8lap 2 6ran keresztil a
melegen tartas tzemmodban
marad, majd automatikusan atvalt
készenléti izemmaddba.

Fézési id6.

A féz6lap bedllithatd ugy, hogy a
f6zés megadott ideig torténjen. A
menu fenti médon térténd
beadllitasa utan nyomja meg az
,id6” gombot. A kijelzén négyszer
villog a ,0:00” jelzés, és kigyullad
az idét jelzé fény. A vezérlégomb
elforditasaval vagy a +/—
gombokkal valassza ki a kivant
fézési id6t. Ha az ujjat a gombon
tartja, akkor az idét 10 perces
Iépésekben ndvelheti vagy
csokkentheti.

Az id6 beallitasa utan a kijelzd
négyszer villog, majd allando
marad; igy jelzi, hogy elfogadta
az értéket. Masik megoldasként
az is elég, ha az érték
megerdsitéséhez megnyomja az
,id6” gombot. Ezutan az 6ra
elkezdi a visszaszamlalast, és a
kijelzén valtakozva lathatd a
hatralévé id6 és a beallitott
teljesitmény, illetve hémérséklet.
A beallithatd maximalis f6zési idé
3 odra.

A f6zési id6 beadllitasa utan az
id6zit6é 5 masodperc mulva
elkezdi a visszaszamlalast.

Ha az el6re beallitott idejl fézés
kézben lenyomja a + vagy —
gombot, vagy elforgatja a
vezérlégombot, akkor ezzel
maodositja a teljesitmény vagy a
hémérséklet beallitasat és torli a
beallitott id&t.

A beallitott idejii f6zés
befejez6dése utan csak akkor
kezdhet hozza ujabb f6zéshez,
ha lenyomja a
bekapcsolégombot.

6
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Turbé funkcio.

Ha f6zés kdzben lenyomja a
Lturbé” gombot, akkor 30
masodpercig 2100 wattra néveli a
fézési teljesitményt, aminek
eltelte utan a f6zélap visszaall a
korabbi teljesitményre vagy
hémérsékletre.

Megjegyzések: Az indukcios
féz6lap mikodése kdzben
idénként magas frekvenciaju hang
hallatszik, és a ventilator izemel.
Ez normalis jelenség.

Az edény levétele utan a f6z6lap
azonnal leall a melegitéssel, és 2
masodpercenként hangjelzést ad.
A jelenlegi kijelzés/beallitas
villogni kezd. Ha az edényt nem
helyezi vissza 60 méasodpercen
belll, a f6z6lap automatikusan
kikapcsol, és készenléti
tzemmddra valt.

A f6zés befejezése utan nyomja
meg a be/készenlét gombot. A
fé6z6lap abbahagyja a melegitést,
és készenléti lzemmodra valt. A
LED kijelzén villog a ,H” felirat,
amig a fézélap forrd, majd az ,L”
felirat jelenik meg, amig az
indukcios f6z6lap lehdil.

Mivel az indukciés f6z6lap a
hagyomanyos f6zélapokhoz
képest kissé masként miikodik, a
kivant eredmény eléréséhez
szlikséges varhat6 f6zési id6 és
hémérséklet eltérd lesz.
tanacsok

A fézési id6 csokkentése
érdekében a készilék
bekapcsolasa utan a teljesitményt
allitsa a maximalis értékre. Rovid
id6 eltelte utan a teljesitményt
dllitsa a kivant értékre.

A hasznalat soran a tapasztalat
hamarosan megtanitja arra, hogy
melyik beallitas a legmegfelel6bb
az igényeinek.

Az indukcios f6z6lap gyorsabban
melegiti fel az edény tartalmat,
mint a hagyomanyos f6z6lap.



id6zit6é uzemmaod
Megjegyzés: ha az idézité nincs
beallitva, a f6z6lap maximum 2
oran at miikodik folyamatosan,
majd készenléti izemmadra valt.
Az id6zités csak teljesitményszint
kivalasztasa utan allithato be.

Az érintégombok hasznalata — a
gombot mindig hatarozottan

érintse meg az ujjbegyével. Az idé

percenként valé modositasahoz
mindegyik perchez egyszer
érintse meg a gombot.

1 Az id6zit6 beadllitasahoz nyomja le

a + vagy — gombot. Az idézitd

kijelzéjén a ,0:00” jelzés villog. Az
id6 1 perccel valé6 médositasahoz

nyomja meg egyszer a + vagy —
gombot. Az idé gyorsabb, 10
perces lépésekben torténd
modositasahoz tartsa az ujjat a +
vagy — gombon. Az iddzités 1
perc és 3 6ra kozotti értékre
allithatd be.

® Az id6zités barmikor modosithato,

ha lenyomja a + vagy — gombot,
majd beallitja az az id6t.

® Az id6zitd funkciod barmikor
megszakithatd, ha az idét nullara
allitja, vagy ha lenyomja a meni
gombot.

2 Af6zési id6 bedllitasa utan az
id6zit6 5 masodperc mulva
elkezdi a visszaszamlalast.

3 A beadllitott id6 letelte utan a

készillék hangjelzést ad, és atvalt

készenléti izemmaddba.

4 A beallitott idejii f6zés
befejezése utan a fé6zélap
automatikusan kikapcsol, és
atvalt készenléti izemmodba.

biztonsagi funkcidk

® Az indukcids f6z6lap atvalt
készenléti lzemmddba, ha egy
percen belul nem helyezik
mikodésbe.

® Ha a féz6lapra helyezett edény

atmérdje kisebb 12 cm-nél, akkor
a készilék kb. 1 percig
hangjelzést ad. Ha ezalatt nem
kerll megfelel6 méretl edény a
féz6lapra, az indukcios f6z6lap
automatikusan atvalt készenléti
lizemmadba.

Ha a készulék tulmelegszik vagy
az edényt Uresen forralja, az
indukcios féz6lap automatikusan
atvalt védelmi lzemmoddba, és
maga szabélyozza a melegitést.
Ha a tuimelegedés folytatodik, a
kijelz6n megjelenhet egy hibakod
(lasd: hibaelharitasi utmutato).
Ha m(ikodés kézben probléma
van az elektromos haldzattal, az
indukcios féz6lap automatikusan
atvalt védelmi tzemmodba, és
megjelenit egy hibakddot.

Huzza ki a dugaszt a
konnektorbol, és varja meg, amig
helyreall a normal aramellatas
Ha az indukcids f6z6lap Gzemel,
és nem nyomnak le semmilyen
gombot, akkor 2 ora elteltével
automatikusan atvalt készenléti
izemmadba.

Ha leveszi az edényt, a fé6z6lap
ledll.

biztonsagi zar/gyermekzar

Az indukcios fézélap biztonsagi
zar funkciodjaval letilthato a
fé6z6lap mikodtetése.

A féz6lap zarolasa — nyomja le
egyszerre a + és — gombot.
Ebben az lizemmodban csak a
be/készenlét gomb miikddik.

A fézélap zarolasanak feloldasa
— 3 masodpercig tartsa lenyomva
egyszerre a + és — gombot.

karbantartas és
tisztitas

® A tisztitas el6tt kapcsolja ki a

késziléket, huizza ki a dugaszt a
konnektorbdl, és varja meg, amig
a készllék teljesen lehil.

® Az indukcids f6z6lapot soha ne

meritse vizbe.



Fézélap feliilete, késziilékhaz
és vezérlépanel:

® Tisztitsa meg egy puha, nedves
toérléronggyal vagy nem karcold
tisztitoszerrel, és alaposan
szaritsa meg. Ugyeljen arra, hogy
a tisztitdszer minden nyomat
eltlintesse. Ne hasznaljon karcol6
vagy surolo tisztitészert,
dorzshatasu szivacsot vagy
acélgyapotot, mert ezek
karosithatjak vagy
megrepeszthetik a f6z6lap
felliletét, illetve karosithatjak a
vezérlépultot.

® Af6zés kdzben a fé6z6lapra kerilt
port, zsirt és folyadékot a lehetd
leghamarabb el kell tavolitani. Ha
hagyja, hogy raszaradjanak a
féz6lapra, akkor nehezebbé valik
az eltavolitasuk. Az eltavolitashoz
ne hasznaljon kést vagy mas éles
eszkdzt, mivel ezek karosithatjak
a fézélap fellletét vagy a
vezérldpanelt.
Szell6zényilasok:

® Hosszabb ideig tarté hasznalat
soran szennyezddések és por
rakodhat le a szell6zényilasoknal.
Tisztitsa meg egy puha kefével.
Soha ne mossa le vizzel.

szerviz és
veviszolgalat

® Ha a halozati vezeték sérilt, azt
biztonsagi okokbal ki kell
cseréltetni a KENWOOD vagy
egy, a KENWOOD altal
jovahagyott szerviz
szakemberével.

Ha segitségre van szlksége:

® az indukcios f6z6lap
hasznalataval vagy

® 3 karbantartasaval vagy
javitasaval kapcsolatban
(garanciaidé alatt vagy azon tul)
forduljon a Kenwood
forgalmazojahoz vagy a Kenwood
altal jovahagyott szervizhez.

Készitse el6 a tipusszamot, amely

az indukcids f6z6lap aljan
talalhato.

A TERMEK MEGFELELGO
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett késziléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgyjté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité kereskeddknél adhato le.
Az elektromos haztartasi készllékek
szelektiv hulladékkezelése lehetévé
teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodo esetleges,
a kornyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megelézését és a készllék
alkotéanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentés energia- és
forrasmegtakaritas érheté el. A
terméken athuzott kerekes kuka
szimbolum emlékeztet az
elektromos haztartasi készulékek
szelektiv hulladékkezelésének
szlikségességeére.
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hibaelharitasi utmutato

hiba

javaslat

A készUlék halézathoz valé
csatlakoztatasa és
bekapcsolégomb lenyomasa
utan semelyik jelz&fény
nem vilagit.

« Ellenérizze, hogy a dugasz
megfeleléen van-e bedugva a
konnektorba, és hogy a készulék
be van-e kapcsolva.

Ha van, ellenérizze a csatlakoz6
biztositékat.

A LED kijelz6 vilagit, de
a melegités nem indul el a
teljesitmény beallitdsa utan.

« Ellenérizze, hogy van-e edény a
féz8lapon.

* Ellenérizze, hogy az edény megfelel6-e.

Ellenérizze, hogy az edény kdzépen van-

e elhelyezve a fézélapon.

A melegités lUzemelés
kdzben varatlanul leall.

Ellenérizze a készllék

aramellatasat

Ellenérizze, hogy a szell6z6nyilasok
nincsenek-e eltakarva.

Ellenérizze, hogy nem jart-e le az
idézités ideje.

Ellendrizze, hogy a készllék nem
melegedett-e tul, vagy nem jelez-e hibat
— huzza ki a dugaszt a konnektorbdl,
hagyja a készuléket kihdlni, majd
prébalja meg ujra.

Hibakodok: » A készllék tulmelegedett vagy az

E3, E6 edényt Uresen forralja. Huzza ki a
dugaszt a konnektorbdl, hagyja a
készuléket kihdlni, majd prébalja meg
Ujra.

E7, E8 + A hdlozati tapfesziiltség ingadozik.

Huzza ki a dugaszt a konnektorbdl, és
varja meg, amig az aramellatas
stabilizalodik.

E1, E2, E4, E5, Eb

« Vigye el a késziléket egy szervizbe
javitasra.
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Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

bezpieczenstwo obstugi

® Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje i
zachowac na wypadek potrzeby
skorzystania z niej w przysztoSci.

e UsunagC wszelkie materiaty pakunkowe i
etykiety.
wazne informacje dla oséb
posiadajacych wszczepiony implant
medyczny

e Kuchenka indukcyjna wytwarza pola
magnetyczne bliskiego zasiegu. Jezeli
uzytkownik urzgdzenia lub osoby
znajdujgce sie w poblizu posiadajg
rozrusznik serca lub innego rodzaju
czynny implant, przed uzyciem powinny
skonsultowac¢ sie z lekarzem, by
wyeliminowac potencjalne ryzyko
zaktdcenia pracy implantu i zagrozenia
zdrowia.

e Nie zanurzac urzadzenia, przewodu
zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani
innego rodzaju ptynie.

e Nie uzywac uszkodzonego urzgdzenia,
przewodu ani wtyczki. W razie awarii
oddac je do sprawdzenia lub naprawy (
zob. ustep pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”).

e \Wtgczonego urzadzenia nie wolno
zostawiac bez nadzoru.

e Kabel sieciowy nie powinien stykac sie z
gorgcymi przedmiotami lub
powierzchniami ani zwisa¢ z krawedzi
stotu lub blatu, na ktorym stoi urzadzenie.
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Przed czyszczeniem i w czasie, gdy
urzadzenie nie bedzie uzywane nalezy
zawsze wyjac¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.
Sprawdzi¢, czy przewody elektryczne
zasilajgce inne urzgdzenia znajdujgce sie
w poblizu nie stykajg sie z kuchenkag
indukcyjna.
Podczas pracy i po uzyciu kuchenki
indukcyjnej pewne jej czesci stajq sie
bardzo gorace. Ptyta grzejna kuchenki
pozostanie gorgca z powodu ciepta
resztkowego. Nie dotyka¢ gorgcych
elementow.
Po wytgczeniu kuchenki garnek i jego
zawartosc¢ pozostang gorace.
Po zdjeciu garnka z kuchenki nalezy go
postawi¢ na zaroodpornej powierzchni.
Nie rysowac powierzchni ptyty grzejnej
ostrymi przedmiotami.
Nie uzywac ptyty grzejnej jako blatu do
pracy.
Nie uzywac ptyty grzejnej do
przechowywania przedmiotow.
Nie uzywac kuchenki indukcyjnej, jezeli
ptyta grzejna jest zepsuta lub peknieta.
Na panelu sterowania nie stawia¢
gorgcych ani ostrych przedmiotow.
Podczas pracy kuchenki oraz w czasie,
gdy jest ona gorgca na ptycie grzejnej nie
wolno umieszczacé przedmiotoéw z
papieru, folii aluminiowej, materiatu,
plastiku ani przedmiotéw
nieprzeznaczonych do gotowania. Folia
uzywana do przykrywania sktadnikéw w
czasie gotowania nie moze bezposrednio
stykac sie z ptytg grzejng kuchenki.
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Ze wzgleddw bezpieczenstwa rondle i
garnki ustawiaC zawsze w taki sposob, by
ich uchwyty nie wystawaty za brzeg blatu,
na ktoérym stoi kuchenka.
Przed rozpoczeciem gotowania
sprawdzic, czy spod garnka i ptyta
grzejna sg czyste — czy nie sg pokryte
woda, ttuszczem ani brudem.
Nie uzywac¢ garnkow o chropowatym
spodzie, poniewaz mogq porysowac ptyte
grzejna.
Nie zakrywac otworu wlotowego
powietrza i otworéw wentylacyjnych ani
nie dopuszczac do ich zatkania. Podczas
uzytkowania kuchenka musi mie¢
zapewniong odpowiednig wentylacje.
Kuchenki indukcyjnej nie nalezy uzywac
w poblizu firan, zaston lub innych
tatwopalnych materiatow.
Podczas pracy kuchenki nie odtgczac jej
od zasilania — nalezy jg najpierw
wytgczyc.
Nigdy nie stawiaC urzadzenia do pracy na
kuchence gazowej ani na blatach bgdz
powierzchniach ze stali nierdzewnej lub
zelaza.
Urzadzenia nie wolno umieszcza¢ w
rozgrzanym piekarniku, w poblizu
otwartego ognia lub ptyty do
utrzymywania potraw w cieple.
Nie uzywac¢ urzadzenia jako ptyty do
utrzymywania potraw w cieple.
Kuchenki indukcyjnej nalezy uzywac
wytgcznie do podgrzewania zywnosci w
odpowiednich garnkach.
Na pracujgcej kuchence nie wolno
umieszczac pustych garnkow.
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Gdyby doszto do zapalenia sie zawartosci
garnka (co jest raczej mato
prawdopodobne), nalezy wytgczy¢
urzadzenie wyjmujgc wtyczke z gniazda
sieciowego, zdusi¢ ogien przykrywajac
garnek wilgotnym recznikiem i nie
zdejmowac ani nie dotykac¢ go az
catkowicie ostygnie.

Tak, jak w przypadku wszystkich innych
typow kuchenek, w razie nadmiernego
nagrzania sie garnka i wygotowania sie
jego zawartosci nalezy pamietac, by
przed zdjeciem garnka z kuchenki
wytaczy¢ zrodto ciepta poprzez wyjecie
wtyczki z gniazda sieciowego i odczekac,
az garnek ostygnie.

Nalezy unikaC przegrzewania gankow.
Ciagte przegrzewanie garnkéw moze
spowodowac ich trwate uszkodzenie.

Na przeznaczonej do gotowania czesci
ptyty nie nalezy umieszcza¢ metalowych
przedmiotow, takich jak noze, widelce,
tyzki czy pokrywki, poniewaz mogg one
sie nagrzewac.

W poblizu pracujgcego urzgdzenia nie
wolno ktasc¢ kart kredytowych, nosnikow
magnetycznych ani reagujgcych na pole
magnetyczne urzadzen elektronicznych.
Nie uzywac¢ urzadzenia na zewnatrz.
Podczas pracy kuchenka powinna
znajdowac sie w pozycji poziomej, na
ptaskiej i zaroodpornej powierzchni, w
odlegtosci co najmniej 10 centymetréw od
kazdej sciany.
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Dzieci od 8. roku zycia mogg korzystac z
urzadzenia, a takze dokonywac jego
czyszczenia i czynnosci konserwacyjnych
zgodnie z zaleceniami podanymi w
instrukcji obstugi, pod warunkiem ze
nadzoér nad nimi sprawuje odpowiedzialna
za ich bezpieczenhstwo osoba dorosta, a
one otrzymaty instrukcje dotyczace
uzytkowania niniejszego urzadzenia i sg
Swiadome zagrozen z tym zwigzanych.
Nad osobami o obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowej lub umystowej lub
niemajgcymi doswiadczenia ani wiedzy
na temat uzytkowania niniejszego
urzadzenia nalezy sprawowac nadzér
badz udzieli¢ im instrukcji dotyczacych
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i
uswiadomi¢ zagrozenia z tym zwigzane.
Dzieciom nie wolno bawic sie
urzgdzeniem. Urzgdzenie i przewod
sieciowy nalezy przechowywac¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8. roku
zycia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie
do zgodnego z przeznaczeniem uzytku
domowego. Firma Kenwood nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadki i
uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzgdzenia lub
W Wyniku nieprzestrzegania niniejszej
instrukcji.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do
obstugi za pomocg zewnetrznego zegara
ani systemu zdalnego sterowania.
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odpowiednie przybory kuchenne
Uzywac¢ wylacznie garnkow o ptaskim
dnie, odpowiednich do uzytku na
kuchenkach indukcyjnych. W razie
watpliwosci nalezy skontaktowac sie z
producentem garnka. Kuchenka nie
wykrywa garnkow nieodpowiednich do
uzytku na kuchenkach indukcyjnych.
Na kuchence indukcyjnej mozna uzywac
garnkéw o srednicy podstawy
wynoszgcej 12-22 cm.

Nie zaleca sie uzywania metalowych
przyboréw kuchennych, poniewaz
pozostawione w garnku podczas
gotowania mogg zosta¢ nagrzane w
wyniku dziatania zjawiska indukciji.

przed podtaczeniem do sieci
Sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe
odpowiada danym znamionowym
podanym na spodzie obudowy
kuchenki.

Urzadzenie spetnia wymogi
dyrektywy Wspolnoty Europejskiej
nr 2004/108/WE, dotyczacej
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia WE nr 1935/2004
z dnia 27 pazdziernika 2004 r.,
dotyczacego materiatéw i
wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

oznaczenia

A plyta grzejna

B  oznaczenie miejsca stawiania
garnka

C regulator

D  wiacznik/przycisk trybu
czuwania

E  przycisk wyboru/zatwierdzania
ustawien

F  przycisk
ustawiania/zwiekszania mocy,
temperatury itp.

G wyswietlacz LED

H  przycisk
ustawiania/zmniejszania mocy,

przed pierwszym uzyciem
kuchenki indukcyjnej

Wytrze¢ ptyte grzejng (zob. czes¢ pt.
,konserwacja i czyszczenie”).

temperatury itp.
przycisk czasomierza
przycisk turbo

o -
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uzytkowanie kuchenki
indukcyjnej

Uwaga: przyciski panelu sterowania
kuchenki reagujg na dotyk i
temperature, a steruje sie nimi
poprzez potozenie na przycisk
opuszka palca. W przycisk nie
nalezy uderza¢ paznokciem.

1 Podtgczy¢ ptyte indukcyjng do
sieci. Rozlegnie si¢ jeden sygnat
dzwigkowy, a wyswietlacz LED
zamiga i wyswietli napis ,L”.
Urzadzenie bedzie znajdowac sie
teraz w trybie czuwania.

2 Wcisng¢ wigcznik/przycisk trybu
czuwania D: wskaznik
podtaczenia do sieci/trybu
czuwania bedzie migac i wigczy
sie wentylator. Urzadzenie
znajduje sie teraz w trybie
gotowosci do rozpoczecia pracy.

3 Umiesci¢ garnek na srodku
kuchenki, wewnatrz
zaznaczonego na plycie grzejnej
kregu (B).

Uwaga: poziom mocy,
temperature oraz czas gotowania
mozna regulowa¢ za pomoca
regulatora (C) lub przyciskow
zwiekszania / zmniejszania (+/-)
(F) i (H).

Aby uzy¢ regulatora, nalezy go
wcisngé do momentu, az
rozlegnie sie klikniecie, a
nastepnie zwolni¢ (C).

Mozna go wtedy przekreca¢ w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara (zwiekszanie)
lub przeciwnym do ruchu

wskazowek zegara (zmniejszanie).

Jezeli kuchenka zostanie
wiaczona, ale nie zostanie na niej
postawiony garnek, po minucie
przejdzie w tryb gotowosci do
rozpoczecia pracy.

Jezeli nie bedzie ustawiona ani
nie zostanie wybrana zadna
funkcja, po 10 sekundach
kuchenka przejdzie w tryb
czuwania.

4 Przy pomocy przycisku ,menu /
set” (E) wybra¢ zadany program.
Moc — jednokrotnie wcisnaé
przycisk ,menu/set”, a wybrany
zostanie domysiny poziom mocy
— 1600 W. Na wyswietlaczu ukaze
sie napis ,1600” i zapali sie
wskaznik podtaczenia do sieci
(power).

Normalny zakres mocy wynosi
120-2000 watéw i wzrasta
skokowo w nastepujacy sposob:
120 W — 300 W — 500 W — 800 W
— 1000 W — 1200 W — 1400 W —
1600 W — 1800 W — 2000 W
Zwiegkszy¢ lub zmniejszy¢ moc do
zgdanego poziomu.

Kuchenka rozpocznie prace.
Jezeli nie zostanie wcisniety
zaden inny przycisk, bedzie
pracowac przez dwie godziny, po
czym automatycznie przejdzie w
tryb czuwania.

Temperatura — dwukrotnie
wcisnaé przycisk ,menu/set’, a
wybrana zostanie domysina
temperatura — 140°C. Na
wys$wietlaczu ukaze sie napis
,140” i zapali sie wskaznik
temperatury (temp.). Zakres
temperatury wynosi 60-240°C i
wzrasta skokowo co 20°C.
Ustawi¢ zadang temperature.
Kuchenka rozpocznie prace.
Jezeli nie zostanie wcisniety
zaden inny przycisk, bedzie
pracowac przez dwie godziny, po
czym automatycznie przejdzie w
tryb czuwania.

Utrzymywanie ciepta —
trzykrotnie wcisng¢ przycisk
,menu/set”, a kuchenka przejdzie
do trybu utrzymywania ciepta i
zaswieci sie wskaznik trybu
utrzymywania ciepta (keep warm).
Utrzymywana temperatura wynosi
ok. 60°C, a na wy$wietlaczu
widnieje znak ,----". Jezeli nie
zostanie wcisniety zaden inny
przycisk, kuchenka bedzie
pracowac¢ w tym trybie przez dwie
godziny, po czym automatycznie
przejdzie w tryb czuwania.
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5 Czas gotowania

Kuchenke mozna ustawi¢ na
gotowanie przez okreslong
dtugos¢ czasu. Po wybraniu
programu (w sposéb wyjasniony
powyzej) wcisng¢ przycisk ,time”.
Na wyswietlaczu czterokrotnie
zamiga napis ,0:00”, a wskaznik
czasu zapali sie. Aby ustawi¢
zgdany czas gotowania,
przekreci¢ regulator lub wcisna¢
przycisk ,+” lub ,-". Przytrzymanie
palca na danym przycisku
zwieksza/zmniejsza czas
skokowo o 10 minut na raz.

Gdy czas zostanie ustawiony,
jego warto$¢ na wyswietlaczu
zamiga cztery razy, a potem
miganie ustanie i wyswietlacz
bedzie wyswietla¢ ustawiony
czas, co stanowi zatwierdzenie
wybranej wartosci. Aby
zatwierdzi¢ ustawiony czas,
mozna takze ponownie wcisnaé
przycisk ,time”. Gdy ustawiony
czas zostanie

zatwierdzony, czasomierz zacznie
odlicza¢ czas, a na wyswietlaczu
wys$wietlane bedg na przemian:
pozostaty czas gotowania oraz
ustawiona moc lub temperatura
gotowania.

Maksymalny czas gotowania, na
jaki mozna ustawi¢ kuchenke to 3
godziny.

Po pieciu sekundach od
zatwierdzenia czasu gotowania
czasomierz zacznie odlicza¢
pozostaty czas gotowania.
Podczas pracy kuchenki w trybie
czasu gotowania wcisnigcie
przycisku ,+” lub ,—" lub
przekrecenie regulatora
spowoduje zmiang mocy lub
temperatury i skasowanie
ustawionej dtugosci czasu
gotowania.

Aby mozliwe byto dalsze
gotowanie po uptlynieciu
ustawionego czasu gotowania,
konieczne jest wcisniecie
przycisku on/standby.

6 Funkcja turbo.
Wcisniecie przycisku ,turbo”
podczas gotowania na 30 sekund
zwieksza moc kuchenki do 2100
watoéw, po czym kuchenka
powraca do wczes$niej ustawionej
mocy lub temperatury.
Uwagi: podczas pracy kuchenki
stycha¢ przerywany dzwiek o
wysokiej czestotliwosci i
pracujgcy wentylator. Jest to
normalne.
Po zdjeciu garnka z ptyty
kuchenka natychmiast przestanie
grzac i co dwie sekundy rozlegaé
sie bedzie sygnat dzwigkowy.
Jezeli w ciggu 60 sekund garnek
nie zostanie ponownie postawiony
na kuchence, kuchenka
automatycznie sie wytaczy i
przejdzie w tryb czuwania.

7 Po zakonczeniu gotowania nalezy
wcisnaé wigcznik/przycisk trybu
czuwania. Plyta przestanie grza¢ i
powr6ci do trybu czuwania. Gdy
ptyta bedzie wcigz jeszcze
goraca, wyswietlacz LED bedzie
migac¢ i wyswietla¢ symbol ,H”,
ktory podczas stygniecia piyty
zmieni si¢ w symbol ,L”.

® Ze wzgledu na fakt, iz kuchenka
indukcyjna dziata w nieco inny
sposob niz kuchenki tradycyjne,
konieczne moze by¢
wprowadzenie pewnych poprawek
do przewidywanego czasu i
temperatury gotowania potraw,
aby mozliwe byto osiggniecie
zgdanych wynikow.
wskazowki

® Aby skroci¢ czas gotowania, po
wigczeniu kuchenki regulator
mocy mozna ustawi¢ na
najwyzszej wartosci. Po krotkim
czasie bedzie mozliwe ustawienie
regulatora mocy do zgdanej
pozyciji.

® Po pewnym okresie uzytkowania i
nabraniu wprawy dobieranie
wiasciwych ustawien nie bedzie
sprawiato trudnosci.

® Zawarto$¢ garnka na kuchence
indukcyjnej ogrzewa sig szybciej.
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tryb czasomierza

Uwaga: jezeli czasomierz nie
zostanie ustawiony, kuchenka
bedzie pracowaé¢ bez przerwy
przez maksymalnie dwie godziny,
a nastepnie przejdzie w tryb
czuwania.

Czasomierz mozna ustawic¢
wytgcznie po uprzednim wybraniu
wstepnego poziomu mocy.
Korzystajac z przyciskow w
panelu sterowania, mocno
nacisna¢ wybrany przycisk ptaska
czescia opuszka palca. Aby
zmieni¢ czas o kilka minut,
naciskac przycisk do uzyskania
zadanej wartosci — jedno
przycisnigcie zmienia czas o
jedna minute.

1 Aby ustawi¢ czasomierz, wcisngé
przycisk ,+” lub ,-”. Wyswietlacz
czasomierza wyswietli wartos¢
,0:00” i bedzie migac¢. Aby
zmieni¢ czas, nalezy wcisngé
przycisk ,+” lub ,-” — jedno
przyci$niecie zmienia czas o
jedng minute. Aby szybko ustawi¢
czas w skokach 10-minutowych,
przycisk ,+” lub ,-” nalezy
przytrzymaé. Zakres czasomierza
wynosi 1 min.-3 godz.

® Czasomierz mozna ustawiaé w
dowolnym momencie gotowania,
wciskajac przycisk ,+” lub ,-" i
odpowiednio poprawiajac
ustawiony czas gotowania.

® Funkcje czasomierza mozna
anulowa¢ w dowolnym momencie,
ustawiajac czasomierz ponownie
na wartos¢ ,0” lub wciskajac
przycisk ,menu”.

2 Czasomierz zacznie odlicza¢
pozostaty czas gotowania po
pieciu sekundach od
zatwierdzenia czasu gotowania.

3 Po uptynieciu ustawionego czasu
rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a
ustawiona moc przejdzie w stan
czuwania.

4 Po zakonczeniu pracy w trybie
czasomierza kuchenka
automatycznie wytaczy sie i
przejdzie w tryb czuwania.

funkcje
zabezpieczajgce

® Jezeli kuchenka nie bedzie
uzywana przez minute, przejdzie
w tryb czuwania.

® Jezeli podczas pracy kuchenki na
ptycie grzejnej nie zostanie
ustawiony odpowiedni garnek o
Srednicy co najmniej 12 cm, przez
ok. 1 minute bedzie stycha¢
sygnat dzwiekowy. Jezeli w tym
czasie na plycie nie zostanie
ustawiony odpowiedni garnek,
kuchenka automatycznie
przejdzie w tryb czuwania.

® Jezeli urzadzenie przegrzeje sie
badz jezeli z ustawionego na nim
garnka wygotuje sie zawartosc,
kuchenka automatycznie
przechodzi w tryb ochronny,
podczas ktorego grzanie jest
kontrolowane. Jezeli garnek caty
czas bedzie nadmiernie
nagrzewany, urzadzenie moze
wyswietli¢ kod ochronny (zob.
czesc¢ pt. ,rozwigzywanie
problemow”).

® Jezeli podczas pracy kuchenki
wystapig problemy z siecig
zasilajgcg, automatycznie
przejdzie ona w tryb ochronny i
wys$wietli kod ochronny.

® \Wyjac¢ wtyczke urzadzenia z
gniazda sieciowego i zaczekac,
az zasilanie wréci do normy (zob.
czes¢ pt. rozwigzywanie
probleméw”).

® Jezeli podczas pracy kuchenki nie
zostanie wcisniety zaden
przycisk, po dwoéch godzinach
przejdzie ona automatycznie w
tryb czuwania.

® Gdy z plyty grzejnej zostanie
zdjety garnek, kuchenka
przestanie gotowac.

blokada
bezpieczenstwalzabezpieczenie
przed dzie¢mi

Kuchenka wyposazona jest w
blokade bezpieczenstwa, ktéra
uniemozliwia jej obstugiwanie.
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Aby zablokowa¢ kuchenke —
réwnoczesnie wcisngé przyciski
L+ oraz ,-”. W tym trybie dziata¢
bedzie wytgcznie
wigcznik/przycisk trybu czuwania.
Aby odblokowaé kuchenke —
wcisng¢ przyciski ,+” oraz ,-” i
przytrzymac je wcisnigte przez 3
sekundy.

konserwacja i
czyszczenie

® Przed czyszczeniem wytgczy¢
urzadzenie, wyjac wtyczke z
gniazda sieciowego i zaczekac,
az urzadzenie catkowicie
ostygnie.

® Nie zanurza¢ kuchenki w wodzie.

Plyta grzejna, panel sterowania
i korpus kuchenki

® \Wytrze¢ wilgotng $ciereczka lub
niezawierajacym $rodkow
Sciernych czyscikiem i dobrze
wysuszy¢. Nalezy usungé
wszelkie pozostatosci czyscika.
Nie uzywac detergentow i
proszkéw zawierajacych
substancje $cierne lub Zrace,

ostrych zmywakow ani druciakow,

poniewaz mogg spowodowaé
uszkodzenie lub pekniecie ptyty
grzejnej lub uszkodzenie panelu
sterowania.

Kurz, tluszcz i ptyny kipigce z
garnkow podczas gotowania
powinny zosta¢ usuniete z ptyty
grzejnej tak szybko, jak to tylko
mozliwe. Pozostawione na plycie
do stwardnienia bedg coraz
trudniejsze do usuniecia. Do ich
usuniecia nie uzywac nozy ani
innych ostrych narzedzi,
poniewaz mozna w ten sposéb
uszkodzi¢ plyte grzejng lub panel
sterowania.

Otwor wlotowy powietrza i
otwér wentylacyjny

Po dtugim okresie uzytkowania w
otworze wlotowym powietrza lub
wentylacyjnym moze zbiera¢ sig
brud i kurz. Nalezy je wyczysci¢
przy uzyciu elastycznej
szczoteczki. Nie my¢ woda!

serwis i punkty obstugi
klienta
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Ze wzgledow bezpieczenstwa
uszkodzony przewdd musi zostac
wymieniony przez pracownika
firmy KENWOOD lub
upowaznionego przez firme
KENWOOD zaktadu
naprawczego.

Pomocy w zakresie:

uzytkowania kuchenki indukcyjnej
czynnosci serwisowych i
naprawczych (objetych lub
nieobjetych gwarancja)

udziela dystrybutor produktéw
marki Kenwood lub upowazniony
przez firme Kenwood zaktad
naprawczy. Nalezy mie¢ przy
sobie numer modelu urzadzenia —
mozna go znalez¢ na spodzie
obudowy kuchenki.



UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z
WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ
2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzuca¢ razem
z innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do
prowadzonego przez wiadze
miejskie punktu zajmujgcego sie
segregacjq odpadow lub zaktadu
oferujacego tego rodzaju ustugi.
Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikng¢ szkodliwego
wptywu na $rodowisko naturalne i
zdrowie ludzkie, wynikajgcego z
nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatéw, z ktérych
sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczgdnosé
energii i zasobdéw naturalnych. O
koniecznos$ci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol
przekreslonego pojemnika na
Smieci.
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rozwigzywanie probleméw

problemy

sugestie

Po podtaczeniu urzadzenia
do sieci i weisnigciu wigcznika,
wskazniki nie $wiecq sie.

Sprawdzi¢, czy wtyczka zostata
prawidtowo wtozona do gniazdka i
czy do gniazdka doptywa zasilanie.
Jezeli we wtyczce badz gniazdku
zainstalowany jest bezpiecznik,
sprawdzi¢, czy sig nie przepalit.

Po ustawieniu regulatora mocy
wyswietlacz LED $wieci sie,
ale nie rozpoczyna si¢ proces
grzania.

Sprawdzi¢, czy na kuchence stoi
garnek.

Sprawdzi¢, czy garnek nadaje sie

do uzytku na kuchenkach indukcyjnych.
Sprawdzi¢, czy garnek jest ustawiony
posrodku plyty grzejnej.

Podczas pracy kuchenka
nagle przestaje grzac.

Sprawdzi¢, czy do kuchenki

doptywa zasilanie.

Sprawdzi¢, czy otwér wlotowy powietrza
lub wentylacyjny nie jest zatkany.
Sprawdzi¢, czy nie uptynat ustawiony
czas gotowania.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie nie
przegrzato sie lub nie przeszto w tryb
btedu — wyja¢ wtyczke z gniazdka,
odczeka¢, az kuchenka ostygnie i
sprébowac ponownie pdzniej.

Wyswietlane sg kody btedu:
E3, E6

Mogto doj$¢ do przegrzania sig
urzadzenia lub wygotowania zawartosci
garnka. Wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego, odczekac, az kuchenka
ostygnie i sprobowac ponownie pozniej.

E7, E8

Wahanie napiecia w sieci zasilania.
Prosimy wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego i zaczeka¢, az napigcie sie
ustabilizuje.

E1, E2, E4, E5, Eb

Oddac¢ kuchenke do naprawy do
punktu serwisowego.
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EAAnviIKd

Mpiv awé TNV avdyvwaon, TapakoAw SESITTAWOTE TNV PTTPOOTIVH ggAida

OTToU TrapEXETAL N EIKOVOYPAPNON

ao@aAeia

AlaBAoTE TTPOCEKTIKA AUTEG TIG 0ONYIES KAl
QUAACTE TIG yIa HEAAOVTIKR ava@opd.
AQQIPECTE TN CUCKEUOQOIA KAl TIG ETIKETEG.
2NUAVTIKA OnUEiwan — IaTPIKA
EM@UTELHATA

H eTaywyikn €aTia TTapAayel gayvnTika
Tedia pIKPNG ePPREAcIag. Edav
OTTOI0OONTTOTE XPNOTNG 1 ATOUO TTOU
BpiokeTal KOVTA £xel BUaTOdOTN | GAAC
EVEPYQ EUPUTEUPOATA, OUUBOUAEUTEITE
YIOTPO TTPIV ATTO TN XPHON OXETIKA JE
moavr) agupBaToTnTa, TTPOKEINEVOU Va
aTTOPEUXOEi OTTOI0TONTTOTE KivOUVOG yIa
TNV Uyeia.

Mnv BuBileTe TN ouokeun, TO KAAWDIO
TPo®0d0aiag N To PIG a€ veEPO N GAAO
uypo.

[MOTE YNV XPNOIUOTIOIEITE KATEOTPAPMEVN
OUOKEUTN, KOAWDIO N QIC. ZTEIATE TA YIQ
EAeyxo N €mmiakeun: BA. evoTnTa «TEPPIG
KAl EEUTTNPETNAN TTEAATWVY.

Mnv a@nveTe T OUOKEUN XWwpIg ETTIBAEWN
oTav PPIioKETAI O€ AsITOUpYia.

Mnv a@rvete To KOAWDIO VO KPEPETAI ATTO
TNV AKpn Tou TPATTeCIOU ) TNV ETTIYAVEIA
EPYATIag OUTE VO EPXETAI OE ETTAPN HE
KAUTEG ETTIPAVEIEG.

Na Byadlete TTAvTa Tn OUOKEUN ATTO TNV
TTpifa oTav Ogv XPNOIKOTTOIEITAI ) TTPIV
a1Td TOV KABApIoUO.
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BeBaiwBeite OTI Ta NAEKTPIKA KOAWDIA TTOU
OUVOEOUV AANEG TUOKEUEG O€E KOVTIV
aTTO0TOCN OEV UTTOPOUV Va £€pBoUV a€
ETTAPN YE TNV ETTAYWYIKN ECTIAL.

Katd Tn didpKela Kal YETA TN XPHON TNG
ETTAYWYIKAG €0TIOG, OPITPEVA TURUATA Ba
gival kauta. H TAGka tng eoTiag Ba
diarnpnaoel Tnv

uwnAn Bepuokpaaia Aoyw TnG
UTTOAEITTOPEVNG BepudTNTAG. MV ayyileTe
TA KAUTA PEPEN.

To OKeUOG Kal TO TTEPIEXOMEVO Ba
e€akoAoubrjoouv va gival Kauta PETA TN
xpnon.

AQoU aQaIpPETETE TO OKEUOG ATTO TNV
ETTAYWYIKN €0TiA, TOTTOBETHOTE TO O€
ETPAVEIQ AVOEKTIKA aTNn BepuoTNTA.

Mnv §UveTte TNV TTAGKA TNG €0TIAG JE
QAIXMNPA QVTIKEIPEVA.

Mnv xPnOIYOTTOIEITE TRV TTAAKQ TNG £0TIOG
WG ETTIPAVEIN EPYATIOG.

Mnv xPnOIYOTTOIEITE TTOTE TNV TTAAKA TNG
€0TIAC WG ATTOONKEUTIKO XWPO.

Mnv XPnOIYOTTOIEITE TNV ETTAYWYIKNA £0TIA
€AV N TTAGKQ TNG €ival OTTATUEVN
PAYIOUEVN O€ OTTOIOONTTOTE ONUEio.

Mnv TOTTOBETEITE KAUTA i AIXUNPA
e€apTNUATA 1] OKEUN ETTAVW OTA KOUUTTIA
XEIPITUOU.

[MoTe pnv ToTTOBETEITE XAPTI,
OAOUMIVOXOPTO, UPATHA, TTAACTIKO 1} GAAQ
QOXETA QVTIKEIMEVA ETTAVW TNV TTAAKQ
TNG €0TIAC OTAV XPNOTIUOTTOIEITE TNV
ETTAYWYIKN €0Tia ) oTav €ival kautr). To
OAOUMIVOXOPTO TTOU XPNOIMOTTOIEITAI VIO
TNV KAAUWN TWV TPOQiJWYV KaTA TO
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Mayeipepa eV TTPETTEI VA EPXETAI OE
AUEDN ETTOQPN ME TNV TTAAKQ TNG €TTIOG.
MNa AOyoug ag@aAEIag, YNV a@nVETE TTOTE
TN AP TOU OKEUOUG Va TTPOELEXEI ATTO
TNV ETTIYAVEIA EPYATIAGC.

BeBaiwBeite 0TI TO KATW PEPOG TOU
OKEUOUG PAYEIPEUATOS Kal N TTAAKA TNG
eaTiag dev €Xouv vepO, AITTOG 1) GAAN
Bpouid, TTPOTOU EEKIVAOETE TO PAYEIPEUA.
Mnv XPnOIYOTTOIEITE OKEUN PE TPAXIA
Baaon, kabwg ptropei va yparlouvigel TNV
TTAAKQ TNG €0TIAG.

H €icodog kail n €€000¢ agpa dev TTPETTE
Va €ival KOAUPPEVN 1) @PAYUEVN OE KaWia
mepiTrTwan. Na BeBaiwveaTe TTAvTa OTI
UTTAPXEI ETTAPKAG KUKAOQOPIa agpa yupw
QTTO TNV ETTAYWYIKH €0TIA KATA TN
AgiToupyia.

H eTaywyikn €oTia dev Ba TTPETTEI val
XPNOIUOTTOIEITAI KOVTA 1] KATW ATTO
KOUPTIVEG Kall GAAO EUPAEKTA UAIKA.

MoTE pnv Byadete TNV ETTAYWYIKN €0TIA
aTTo TNV TTPIfa KATA TN ASITOUPYIA, TTPOTOU
TNV QTTEVEPYOTTOINTETE.

[MOTE PNV XPNOIUOTTOIEITE TN TUOKEUN
ETTAVW O€ €0Tia yKadlou n eTTAvVW O€
TTAYKOUG/ETTIPAVEIEG EpYATiag ATTO
avoEeidwTo aradAl ) gidnpo.

Mnv TOTTOBETEITE AUTH) TH CUJKEUN ETTAVW
I KOVTQ O€ YUPVH QAOYQ, UATI
MayelpEpaTog N (eaTO YOUpPVO.

Mnv XPnOIYOTTOIEITE AUTH T CUOKEUN WG
MATI HAYEIPEUATOC.

Mnv XPnOIYOTTOIEITE TNV ETTAYWYIKA £0TIA
yla va {eaTAVETE OTIONTTOTE AAAO EKTOG
QTTO TPOPIUA O KATAAANAQ OKeUN.
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® [1oTE PNV XPNOIYOTTOIEITE OKEUN TTOU gival
adeia.

® >Tnv ammibavn TePITITWaN TTOU TO
TTEPIEXOMEVO TOU TKEUOUG TTIATEI QUITIA:
BEaTe eKTOC AEITOUPYIOG TN OUOKEUN
QTTOOUVOEOVTAG TNV ATTO TNV TTPIa Tou
TOIXOU, OKETTAOTE TO OKEUOG E UYPO TTavi
KAl aQAOTE TO VO KPUWOEI EVTEAWG
TTPOTOU TO TTIACETE.

e OTTwg oupPaivel pe OAeG TIG €TTIEG, O€
TTEPITITWAN TTOU TA MAYEIPIKA OKEUN
uTTEPBEPPaVOOUV KaTa AaBog Kal
€EATUIOTOUV OAQ TA UYPA TTOU TTEPIEXOUV,
€ival anNUAvTIKO, TTPOTOU AQAIPETETE TO
OKEUOG aTTO TNV ETTAYWYIKNA €0TiA, va
QTTEVEPYOTTOINTETE TNV TTNYI BepPoOTNTAG
QTTOOUVOEOVTAG TNV ATTO ThV TTPICa Kal va
QQOETE TO OKEUOG YIA VO KPUWUEL.

e H utrepBEpuavan TTPETTEI ATTOPEUYETAI [E
KaBe TpOTTO0. H guvexng utrepbepuavan
MTTOPEI VO TTPOKOAETEI Poviun BAGRN oTa
MayeIpIKa okeun gag.

e ETTavw OTnV €0TiA PHAYEIPEPATOS DEV
TTPETTEl VA TOTTOBETOUVTAI PETAAAIKG
QVTIKEIYEVA, OTTWG Paxaipia, TTIpouVIa,
KOUTAAIO KAl KOTTAKIA, KABWG PTTOPEi va
Bepuavoouv.

® Mnv TOTTOBETEITE TTIOTWTIKEG KAPTEG,
MayvnNTIKA PETa 1) euaiobnTo NAEKTPOVIKO
€€OTTAIOUO KOVTA OTn QUOKEUN OTAV TN
XPNOIUOTTOIEITE.

® Mnv XpNOIYOTTOIEITE TN OUOKEUN O€
€EWTEPIKOUC XWPOUG.

e Kard mn diapkela TnG Asitoupyiag,

N ETTAYWYIKNA €0TIA TTPETTEI VA TOTTOBETEITAI
opICOVTIA, ETTAVW O€ ETTITTEON ETTIPAVEIQ
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QVOEKTIKA aTn BepUOTNTA KAl OAES Ol
TTAEUPEG TNG va atréxouv TouAdaxiotov 10
€K. OTTO TOV TOIXO.

Ta Tadid nAikiag dvw Twv 8 eTwv
MTTOPOUV va XpnaIJoTrolouy, va
KaBapifouv Kal va TTpayuUaToTToIoUV
OUVTAPNON XPAOTN O€ AUTH TN GUOKEUN
gupewva pe Tig Odnyieg xpnaTn, epoaov
BpiokovTal utTd TNV ETTIBAEWN aTOUOU TTOU
gival utTeuBuVOo yIa TNV ATQEAAEIG TOUG Kal
TOUG £XOUV O0BEi 0dNYIEC OXETIKA WE TN
XPNan TNG OUOKEUNG Kal £XOUV ETTIyVWaN
TWV KIVOUVWV.

Ta ATOPA PE PEIWPEVEG TWATIKEG,
a1ITONTNPIOKES 1) TIVEUUATIKES IKAVOTNTEG I
EAAEIYN TTEIPAG TTOU XPNTIKOTTOIOUV AUTH
TN OUOKEUN TTPETTEI VA BpioKovTal UTTO
eTiRAewnN 1 va €xouv AaBel odnyieg
OXETIKA YE TNV ATQOAN XpAon TnNG Kal va
EXOUV ETTIYVWAON TWV KIVOUVWV.

Ta Taudid dev TTPETTEI va TTAICOUV JE TN
OUOKEUT, EVW TOOO N GUJKEUN 000 Kal TO
KAAWDIO TTPETTEI VO QUAACOOVTAI HAKPIA
aTTd TTAIdIA KATW TWV 8 £TWV.
XPNOIUOTTOIEITE TN OUOKEUN POVO yia ThV
OIKIOKI XPron yla TV OTToia TTPoopiIleTal.
H Kenwood &€ @€pel otroiadntroTe euduvn
Qv N OUOKEUN XPNOoIJoTToINBEi pe
AavBaopévo TPOTTO i O€ TTEPITITWON N
OUPMOPPWONG PE AUTEG TIG 0ONYiEG.

H ouokeun autr) dgv TTpoopileTal yia va
AEITOUPYEi PE EWTEPIKO XPOVODIOKOTITN R
ME XWPIOTO oUCTNUA TNAEXEIPIOUOU.
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KOTAAANAQ pAYEIPIKA OKEUN

e Na xpnOIYOTTOIEITE HOVO OKEUN WE
ETTITTEDO TTATO TTOU €ival KATAAANAQ yia
XpPNaon o€ emaywyikn aTia. EQv €xeTe
au@IBOAiEG, atreuBuvBeiTe aTov
KATOOKEUAOTH) TWV OKEUWY TTOU
xpnoigotrolgite. EAQv 10 okevog eival
aKATAAANAO, N ETTAYWYIKN £0Tia dev Ba TO
EVTOTTICEL.

e H emaywyikn €0Tia gival KATAGAANAn yia
OKEUN ME BAan TTOU £XOUV BIAPETPO
12 — 22 ¢K.

® Ta PETAAAIKGA PAYEIPIKA TUVEPYQ OEV
OuVIOTWVTAI ETTEIDN PTTOPEI VO
BeppavBouV HETW TNG ETTAYWYIKNAG ECTIOG,
€AV UEIVOUV YETO OTO OKEUOG KATA TN
OIAPKEIN TOU PAYEIPEPATOG.

TTPOTOU GUVOEDETE T GUOKEUR E€TTE A on gu é)\(}JV
oty gnynon oupp

® BeRaiwbeite 6T N Tapoxn A TAdka eaTiag
PEUPATOG €ival idia e aUT TTOU B  0Odnyog peyéBoug akeloug
aAvaypaPETal GTO KATW PEPOG TNG C  Koupi eAéyxou
ETTAYWYIKAG £TTIOG. D  Kouprri on/standby

® AUTA N OUOKEUR CUPHOPQWVETAI (AerToupyiag/avapovig)
pe TNV odnyia TN EK KoupTri menu/set
2004/108/EK oxeTIKG PE TNV (pevou/puBuIong)

m

HAekTpOpayvNnTIKA oCUPBATOTNTA F  Kouprri pevol/atgnaong xpovou
Kal Tov Kavovioud EK utr’ apiuév - G OBo6vn LED
1935/2004 1ng 27/10/2004 H  KoupTi pevou/pgiwang xpovou
OXETIKA PE TO UANIKG TTOU | Koupri time (puBpiong xpovou)
mpoopiovTtal va €épBouv oe emapry  J  Koupri turbo
HE TPOGIYA.

TIPIV a1t TNV TTPWTN XPRoN

TNG ETAYWYIKAG £0TIAG

ZKOUTTIOTE TNV TTAAKA TNG €CTIAG,
aKoAouBwvTag TIG 0dnyieg TNG
EVOTNTAG «PPOVTIdA Kal
KaBapIoPOG».
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TTWG VA XPNOIPOTTOIEITE
TNV ETTAYWYIKN €CTIA

Znpeiwon: Ta KOUPTIA TG £0TIAG
eival euaigbnta aTn Beppokpagia Tou
OEPPATOG Kal AgIToupyoUv eav
OKOUUTTAJETE TNV GKPN TOU daxTUAou
aag TTavw Toug. Mnv Ta XTUTTATE pE
TO VUXI.

1 ZuvdEéaTe TNV ETTAYWYIKA €TTIO
aTtnv mpifa. Oa akoudTei éva
nNXNTIKO OAPA OTTO TN GUOKEUR, N
06ovn LED 6a apyioel va
avafoafrvel kal Ba eppaviaTei n
€voeign «L». Twpa n ouokeun
BpiokeTal g AeIToupyia avapovrg.

2 MarmaTe 1o KoupTri on/standby
(Aerroupyiag/avapovig) D. H
€VOEIKTIKA Auxvia
AerToupyiag/avapovig Ba apxioel
va avaBodBrvel Kal O avePIOTHPOG
Ba 1eBei og Aeitoupyia. Twpa, n
JUOKEUN gival ge AeiToupyia
QAVOMOVAG Kal £ToIun yia ZEaTapa.

3 TotoBeTAOTE TO OKEVOG OTO
KEVTPO TNG ETTAYWYIKAG £0TIAG,
HUE€Ta aTov 0dnyo peyEBoug
OKEUOUG TTOU UTTODEIKVUETAI HE TO
aXEDI0 ETTAVW OTNV TTAGKA TNG
eaTiag B.

Znueiwon: Mropeite va pubpioeTe To
ETTEDO 1I0XUOG 1 TN Beppokpagia
KAl TO XPOVO UAYEIPEPATOS
XPNOIMOTTOIWVTAS TO KOUUTTi EAEyXOU
C 1 Ta KoupTtmid augnong / peiwong ( +
/-) F kai H.

Fia va XpNOIPOTIOINTETE TO KOUWTT
eNéyxou, méare 10 C €wg érou
AKOUaTEl éva «KAIK» Kal JETG apROTE
T0.

21N OUVEXEIQ, PTTOPEITE VA TO
yupioere de§I6TTPOPA YIa augnon Kai
aAPITTEPOTTPOPA YIA HEiWO.

Edv n eoTia eival evepyotroinuévn
aAAd dev £xel TOTTOOETNOEl OKEVOG, N
eoTia Ba petapei o Asimoupyia
avapovig kai Ba gival EToiun yia
CéoTtapa perd armd 1 Aetrrd. Edv dev
opIaTei/eTnAEYEl Kavéva PEVOU, N
eoTia Ba petapei o Asiroupyia
avapovhg HeTd amrd 10
SeutepdAeTITa.

4 EmAECTE TN pUBMION pEVOU TTOU
B¢AeTE pe TO KOUWTTi menu / set
(uevou/pubuion) E
loxug — TTatioTe pia gopd 1o
KOUMTTI «pevoU/pUBpIan» yia va
€TTIAEXOEI TO TTPOETTIAEYUEVO
emmimedo 1oxU0g Twv 1.600 watt,
evw aTnv 00ovn Ba gpgavidetal n
£vdeIgn «1.600» Kail n eVOEIKTIKN
Auxvia Asitoupyiag Ba eivai
QAVAUMEVN.

To guvnBiopévo £Upog 1I0XU0G
Kupaiveral amo 120 w éwg 2.000
w Kal dloBabpideTal wg €ENG:

120 w - 300 w — 500 w — 800 w —
1.000 w — 1.200 w — 1.400 w —
1.600 w - 1.800 w — 2.000 w
Augnarte f YeiwaTe aTnv
emBuunTA 10XU.

Oa &ekivnoel To payeipepa. Eav
Oev TTATNOE KavEVA GANO KOUWTTI,
TO payeipepa Ba guvexIoTei €TTi 2
WPEG KAl KATOTTIV N GUOKEUN Ba
JeTaBei autopata atn Asitoupyia
QAVAPOVAG.

Temperature (©eppokpacia) —
TTATAOTE SUO POPEG TO KOUYTTI
«MEVOU/PUBUION» YIa Va TTIAEXOEI
N TTPOETTIAEYUEVN BeppOKpaTia
Twv 140°C, evw atnv 066vn Ba
epavigetal n évoeign «140» kai n
evOEIKTIKA Auyvia Beppokpaaiog
Ba eival avappévn. To eUpog
BepPOKPATiag KUPQIVETAI OTTO
60°C £wg 240°C, ge BApaTa Twv
20°C. Mmopeite va augnaete n va
MEIWOETE TN pUBKION €wg GTOU
@TA0ETE OTN BEPUOKPATia TTOU
BéAeTe. Oa EekIvael TO Payeipepa.
Edv dev TratnBei kavéva dAAo
KOUWTTI, TO payeipepa Ba
QUVEXITTE ETTI 2 WPEG KAl KATOTTIV
n ouokeur Ba peTafei autopaTa
aTn AsiToupyia avapovig.

Keep warm (Aiathpnon
BepHOKPATIag) — TTATAOTE TPEIG
POPEG TO KOUMTTI «EVOU/pUBUIaN»
£T01 WATE N ETTOYWYIKA £0TIA va
peTaBei atn pubpion diathpnang
NG BEPUOKPATIOG Kal VO OVAWEI N
avTigTolxn EVOEIKTIKY AUXVia.
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H guykekpipévn Bepuokpaaia ivai
mepitrou 60°C Kal aTnv 08ovn
ep@avigetal n évoeign «--—-». Edv
Oev TratnBei kavéva GAAo KoupTTi,
n €atia Ba diaTNPATEI TN
BeppoKpaTia £TTI 2 WPES Kal
KOTOTTIV N OUOKEUN Ba YETOREi
autopaTa atn AsiToupyia
Qavapovng.

Xpdvog payelipEPaTog

H eoTia ytropei va pubuioTei €101
WAOTE Va PayelpeVel yia
TUYKEKPIPEVO XPOVIKO dIGaTnua.
A@oU €TTIAEEETE TO PeEvOU OTTWG
TTAPATTAVW, TTOTAOTE TO KOUWTTI
«time» (xpovog). Ztnv 086vn Ba
avafBoaBnogl TEOOEPIG POPEG N
€vdeign «0:00» kal Ba avawel n
€VOEIKTIKA Auyvia wpag. ZTpiyTe
TO KOUUTTI EAEYXOU 1| TTATAOTE TA
KOUMTTIA + / - yIa va ETTIAECETE TOV
XPOVO HAYEIPEPATOG TTOU BEAETE.
Edv guvexioete va TaTare Ta
KOUMTTIA, 0 XpOvog Ba augavetai/
deiwvetal g Brpata Twv 10
AETTTWV.

MOoAIg puBuiaTei 0 Xpovog, n
£vdeIgn Ba avaBoaBnoel TEoaEpIg
POPEG Kal PETA N 086vn Ba
TTapapeivel aTabepn,
emBeRaiwvovtag Tn pUBUIoN.
EvaAAOKTIKA, OTTAWG TTATACTE TTAAI
TO KOUUTTI «XPOVOG» VIO
emRePaiwan. £Tn guVEXEId, TO
POAOI Ba apxigel TNV avTiaTpon
UETPNON Kal N 086vn Ba epgavidel
€VAANGE TNV WPA TTOU OTTOMEVEI
Kal TNV KaBopigpévn 10XV N
Beppuokpaaia.

O péyioTog XpOVog HayeIpEPaTOg
TTOU PTTOPEI Va pubuIaTei ivar 3
WPEG.

MOAIg puBpioeTe TO XPOVO
HayeIpEPATOG, TO XPOVOUETPO Ba
apxioel TNV avTioTpopn PETPNON
METd a1d 5 deuTePOAETITAL.

Edv mamoeTe Ta + ) — i} yupioeTe
TO KOUUTTI EAEYXOU, KATA TN
SIGPKEIT TOU PAYEIPEUATOG
KaBopliapévou xpovou, Ba aANAEe!
n pUBUION 1I0XUOG 1 Beppokpaaiag
Kal Ba akupwBei 0 KaBopigpEvog
XPOVOG.
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A@oU oAokANpwoOEi TO payeipepa
g€ KaBOpPITHEVO XPOVO, TIPETTEl va
TIQTAOTE TO KOUUTTI A€IToupyiag
TIPOTOU GUVEXIOTEI TO PayEipeUa.

6 Acitoupyia Turbo.

Edv marioete «turbo» kata
SIGPKEIT TOU YAYEIPEPATOG, N
10XUG POYEIPEUATOG QUEAVETOI OTA
2.100 watt yia 30 deutepoOAeTTTal
Kal JETA

n €0Tia ETTAVEPXETAI OTNV
TTponyoupevn pubuian 1I0XU0G ”
Beppokpaaiag.

Inueiwoelg: OTav n emaywyikn
€aTia BpiokeTal ag Asitoupyia,
QKOUYETAI £VOG OIOKEKOUMEVOG
NX0G UWNANG auxvoTnTag Kal Ba
AeiToupyei 0 avepioThpag. Auto
€ival QUaOIOAOYIKO.

MOAIG aTTOPOKPUVETE TO OKEUOG
aTro TNV €0Tid, N £0TiA TTAUEI
AUEoWG Va BeppaiveTal Kal Kabe 2
SeuTEPOAETITA Ba aKoUyETal £vag
XAPAKTNPITTIKOG NXOG.

O1 upIoTApEVEG EVOEICEIG
0Bovng/pubpioeig Ba apyiocouv va
avaBoaBrvouv. Eav dev
TOTTOBETATETE EAVA TO TKEUOG
Héga ae 60 OeUTEPOAETITA, N €0TIA
Ba atrevepyoTToIinBei auTopaTa KAl
Ba petafei atn AeIToupyia
Qavapovng.

MOAIG TEAEIWOETE TO payeipepa,
TaTACTE TO KOUPTTi on/standby
(AeiToupyiag/avapovng). H eaTia
Ba gTapathoel va BeppaiveTal Kal
Ba eTravéABel aTn AsiToupyia
avapovig. H 08évn LED
avaBoaPnvel Kai eg@avigetal n
€vdeIign «H» 600 n TTAAGKa gival
akopa geatn, evw 600 n aTia
KPUWVEI EPPAVICETAI N EVOEIEN
«Ly».

ETreidn autn n emaywyikn eaTia
AerToupyei Aiyo SIaQOPETIKA aTTo
Hia TTapadoaiakr) £0Tid, EVOEXETAI
va gival arrapaitnTeg KATToIEG
TIPOCAPHOYEG VIO TOUG
QAVOPEVOUEVOUG XPOVOUG Kal TIG
BepUOKPOTiEG paYEIPEPATOG,
TIPOKEINEVOU VA ETTITUYXAvVOVTal TO
€MOUUNTA ATTOTEAETHATA.



GUHPBOUAEG

MNa va peiwdei o xpovog
HAYEIPEPATOG, UTTOPEITE VO
YUPIOETE TO KOUWTTI I0XUOG OTN
UEyIOoTn B€an POAIG BETETE TN
guakeur| og Aeitoupyia. Meta armd
Aiyn wpa, ptropeite va pubpioeTe
TO KOUTTI I0XU0G OTNn B€an TTou
O¢AeTE.

Metd amé guvropo didoTnua
XPAong, n epteipia Ba oag d1dAEe!
TTOI0 PUBUION €ival N KATAAANAN
yIa TIG AVAYKEG OOG.

To TTEPIEXOUEVO TOU TKEUOUG
CeaTaiveTal Mo ypriyopa atnv
ETTAYWYIKN €0TIA.

AsiToupyia
XPOVOUETPOU

Inueiwon: Eav 1o XpovoueTpo dev
£xel pubuIOTED, N €oTia Ba
OUVEXIOEI va AEITOUPYEI CUVEXWG
€TTi 2 WPEG TO TTOAU Kl PETE Ba
WETOBEI GTN ASITOUPYiO AVANOVAG.
TO XPOVOUETPO UTTOPE Va
puBuIOTEl POVOV apOTOU ETTIAEYEI
£va apxIKo eTTitredo 1oXU0G.
XPRoN TWV KOUUTTIWV EAEyXOU
aQNG: ayyifere gTaBePA TO KOUUTT
ME TO ETTESO TUAHA TNG GKPNG
Tou dayTuAou oag. Na va
aANGEETE TO XPOVO KATA APKETA
AetTTd, ayyi§te TO KOUTT yIa KABE
AeTITé PUBHIONG.

MNa va pubpioeTe TO XPOVOUETPO,
TTATAOTE TO KOUMTTI «+» 1 «-».
TNV 006vn Tou XpovouéTpou Ba
ep@aviatei n évoeign «0:00» kai Ba
avafoaBrvel. MNa va dlopbwaeTe
TO XPOVO, TTATACTE «+» 1 «-» yId
va aAAGEETE TO XPOVO KaTa 1
AETTITO Ava TTATNPA TOU KOUUTTIOU.
a va TTpocapuOTETE ypriyopa TO
Xpovo ae BApata Twv 10 AeTTTwv,
KPOTAOTE TTOTNPEVO TO «+» 1 TO «-
». To e0pPOG TOU XPOVOUETPOU
gival atro 1 AeTTTo €wg 3 WPEG.
Mrropeite va puBpioeTte T0
XPOVOUETPO OTTOIAdNTTOTE OTIYMA,
TTATWVTAG TA KOUPTTIA «+» 1 «-»
Kal pubuifovtag TNV wpa.
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® H Aeitoupyia XpOVOUETPOU UTTOPEI

va aKUpwOEi oTToIadATTOTE aTIYUNA,
€dv pubpioeTe TTAAI TNV Wpa aTO
«0» | TTATATETE TO KOUWTTI pEVOU.
MOoAIg pubpigete TO XpOvo
HayeIpEPATOG, TO XPOVOUETPO Ba
apxigel TNV avTioTpopn PETPNON
HETA aTTO 5 BEUTEPOAETTTAL.

MoAIg Afi&el o kaBopliapévog
XPOVOog, Ba akouaTei £vag NXog
KO N guoKkeun Ba petaBei atn
AeIToupyia avapovng.

MoAig oAokAnpweei 1o payeipepa
€ XPOVOUETPO, N £0TIa Ba
arrevepyoTtroinBei autopara kal 6a
ueTaBei o AsIToupyia avapovig.

XOPAKTNPIOTIKA
A0PAAEIOg

® H emaywyikn eaTia Ba petaBei atn

AeIToupyia avapovng, eav dev
XpPNnaoigoTtroindei ag dIAaTNUA EVOG
AeTTTOU.

Kara mn xpnan, €av dev
XPNOIMOTTOIEITAI TO KATAAANAO
OKEVOG PE OIGUETPO TOUAAYITTOV
12 €k., yia 1 AeTITO TrEPiTIOU Bt
aKouyeTal évag fxos. Edv ae autd
10 dIAaTNPA eV TOTTOBETNOEI TO
KOTAAANAO OKEVOG TTavw aTNV
EMQAVEIQ, N ETTAYWYIKN £0Tia Oa
ueTaBei autdpata atn Asitoupyia
QAVOMOVAG.

Edv n guogkeun utrepBeppavOei n
€EATUIOTEI EVIEAWG TO VEPO ATTO TA
aKeln, N ETAYWYIKN €0TIA
EITEPXETAI QUTOHATA OE
KOTAOTOON TTPOCTATIAG KATA TNV
oTroia n BeppoTnTa gival
eAeyxouevn. Edv n utrepBéppavan
OUVEXITTEI, N TUOKEUN UTTOPEi va
epQavigel évav KwdIKO
TpoaTaaiag (BA. odnyd
QVTIHETWTTIONG TTPORBANUATWYV).
Kara mn xpnan, €av utrdpéouv
TTPOBAAHATA PE TNV TTAPOXN
PEUNATOG, N ETTAYWYIKN EQTIA
EITEPXETAI QUTOUATA OE
KOTAOTOON TTPOCTACIAG KAl
€UPaViZel TOV KWIIKO TTPOaTATIAG.



® ATTOOUVOEDTE TN GUOKEUR OTTO TNV
TIPIa KOl TTEPIPEVETE WG OTOU N
TTAPOXI ETTAVEABEI OE PUOIOAOYIKA
emmimeda (BA. 0dnNyO AVTIMETWTTIONG
TTPORANUATWY).

® Edv 600 POYEIPEVEI N ETTAYWYIKH
€aTia dev TTaTNOEl KavEVA KOUMTT
HETA OTTO 2 WPEG, N OUdKeun Ba
peTafei autopara atn Aeitoupyia
QAVOPOVAG.

® MOAig atTopakpuvBei To OKeUOG,
N €0TiO OTAPATA TO JAYEIPEHQ.

ao@aAeia/agpaAeia yia TTaidid
H emmaywyikn aTia SI06ETel
ag@dAeia TTou ePTTOdIgEl TN
AeiToupyia Tng €aTiag.

® [la va ao@aAiosTe TNV £0Tia —
TIATAOTE TAUTOXPOVA TA KOUUTTIG
«+» Kal «-». Mg autdv ToV TPOTTO
Aerroupyiag, Ba Asitoupyei povo 1o
KoupTri On/Standby
(AerToupyiag/avapovig).

® [la va amag@aAioeTe TNV €0TIA —
TIATAOTE KAl KPATAOTE TTATNPEVA
TO KOUPTTIA «+» Kal «-» yia 3
OEUTEPOAETTTAL.

@POVTIOO Kal
KaBapIiopog

® (¢aTE TN OUOKEUN €KTOG
AeIToupyiag, atmoguvdéaTe amo
TNV TPIda KAl a@raTe TNV va
KPUWOEI EVIEAWG TTPIV OTTO TOV
KaBapiopod.

® Mnv BuBileTe TTOTE TNV ETTAYWYIKA
€aTi0 OE VEPO.

MAdKa €aTiag, Kupiwg awpa Kal
Trivakag eAgyyou:

® > KouTTiaTe Pe PaAako uypd TTavi i
ME JN aTTOgETTIKO KABAPITTIKO Kal
aTeyvwaTe KOAd. BeBaiwbeite oTI
£Xel aaIpeBei KABE ixvog
KaBapIaTikou. Mnv XpnOIPOTIOIEITE
QATTOGETTIKA 1 AEIQVTIKG
QATTOPPUTTAVTIKA/OKOVEG,
TUPHATIVA 0POUYYaAPAKIa i gUppa
Kougivag, kabwg UTTopEi va
KOTOOTPEWOUV 1) va
ONUIOUPYATOUV PWYHEG OTNV
TTAGKQ TNG €0TIAG 1 va
KOTOOTPEWOUV TOV TTivaKda
eAEyxOU.

® H gkdvn, 10 AiTTOG KOl TOX
UTTOAEIMPOTO UYPWVY OTTO TPOPIUA
TTou £Bpacav UTTEPBOAIKA TTPETTEI
Va a@aipouvVTal TO GUVTOUOTEPO
Suvardv. Eav Ta agnaoete va
gepabouv Ba eival o dUakoAo va
agaipebouv. Mnv xpnoIPOTTOIEITE
paxaipt ) GAAa aixunpd auvepya,
KaBwg PTTOPE VO KATAGTPEWYOUV
TNV TTAGKQ TG €0TIAG A} TOV TTiVAKA
eAEyyoU.
Eioodog kai £€0d0g aépa:

® MeTtd amro peyaAa diaoTripaTa
XPAONG, MTTOPEI VA CUTOWPEUTEI
Bpopid kal gkovn aTnv €icodo A
aTtnv €€0do aépa. KabapiaTte
XPNOIPOTTOIWVTAG JaAaKn
eUKOMTITN BoupToa. Mnv
KOBaPICETE TTOTE XPNTIUOTTOILVTAG
VEPO.

gEpPIG Kal
€CUTTNPETNON TTEAQTWV

® Edv 10 KaOAWDIO €XEl UTTOOTEI
®Bopd TPETTEI, yia Adyoug
ag@aAgiag, va avTIKaTaaTabei oo
v KENWOOD r atréd
££OUTI000TNHEVO TEXVIKO TNG
KENWOOD.
Edv xpeiadeaTe BorBeia OXeTIKA
JE:

® TN XPNAON TNG ETTAYWYIKNAG ETTIOG N

® 10 0¢pPIG N TIG ETTIOKEUEG (EVTOG
Kal EKTOG £yyUNang)
ETTIKOIVWVACTE PE TNV
avTirpoowTria TN Kenwood rj Tov
££OUTI000TNUEVO TEXVIKO TNG
Kenwood atnv trepioxn aag. Na
EXETE TTPOXEIPO TOV APIOUO
HOVTEAOU TNG OUOKEUNG 00G.
Bpioketal aTo KATW PEPOG TNG
ETTAYWYIKAG £TTIOG.
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MPOEIAOMOIHZEIZTIATH
ZQ¥TH AMOPPIYH TOY
MPOIONTOZ ZYM®QNA ME THN
EYPQIMAIKH OAHTIA 2002/96/EK
210 T€AOG TNG WPENIING CWAG TOU, TO
TIPOIOV OEV TTPETTEI VO ATTOPPITITETAI
ME T QOTIKG OTTOPPIYMATA.

Mpétrel va amroppipBei o€ £10IKA
KEVTPQ BIAPOPOTIOINUEVNG GUAAOYNG
ATTOPPIPUATWY TTOU OpiCouv ol
ONUOTIKEG OPXEG  OTOUG POPEIG TTOU
TTapéXOUV QUTAV TNV utnpecia. H
XWPIOTH aTréppIYn HIOG OIKIOKAG
NAEKTPIKNAG CUCKEUAG ETTITPETTEI TV
ATTOQUYT TTIBAVWV APVNTIKWV
OUVETTEIWV YIa To TTEPIBGAAOV Kal TNV
uyeia amrd TNV akaT@AANAN atroppIyn
Kal ETTITPETTEI TNV AVOKUKAWGON TWV
UAIKWV OTTO Ta OTTOI0 TTOTEAEITAI
WOTE VA ETTITUYXAVETAI ONUAVTIKA
€COIKOVOUNON EVEPYEIOG KAl TTOPWV.
MNa Tnv emonpavon Tng
UTTOXPEWTIKAG XWPIOTAG aTToppIYng
OIKIOKWY NAEKTPIKWY CUCKEUWY, TO
TIPOIOV PEPEI TO GARKA TOU
BIayPAPPEVOU TPOXOPOPOU KASOU
ATTOPPIUHATWY.
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0dnNyog AvTINETWTTIONS TTPORANUATWY

TTpoRAfuaTa

UTTOdEIEEIG

Evw n guakeun éxel ouvdeBei atnv
TPida Kal €XEl EvEPyOTTOINOEI
TO KOUYTTI AEITOUPYIQG, KapId
€VOEIKTIKA Auxvia Oev avapel.

« EAéyEre €av TO QIG éxel el0ayBei
OWaTA KAl av TO KOUTTI AsIToupyiag
€ival EVEPYOTTOINUEVO.

EAéyETe TNV ao@AAEIa TOU QIG, EQV
UTTAPXEI.

H 086vn LED avdper, aAa n
guakeun dev apxicel va Beppuaivetal
MOAIG PUBUIOTEI TO KOUTTI

10%00G.

EAéyEte €dv €xel TOTTOOETNOEI

» EAéyEre TNV KATAAANAGTNTO TOU
OKeUOUG.

EAéyETe €Gv TO OKEVOG EXEI
TOTTOBETNOEI TO KEVTPO.

H ouokeun oTapatd Eagvika va
BeppaiveTal Kata Tn dIdPKEIR TG
Aeroupyiag.

EAéyEte TNV TPpOQOBOTIa peUPATOG
TIPOG TN CUTKEUN.

EAéyETE PATTWG €ival @paypévn N
€i0000¢6 1\ n £€£0d0G agpa.

EAéyEre €av €xel Angel n didpkela
HAYEIPEPOTOG PE XPOVOUETPO.
EAEYETE UATTWG N TUOKEUR EXEI
uTrePBEPpaVOEi N €XEl EI0ENBEI OTN
Aeimoupyia o@AAPaTog. ATTOOUVOEDTE
armo TV Tpida, agraTe TNV va
Kpuwael Kal SoKIYaaTe avd
apyoTepa.

Kwdikoi agToyiag mou
TpokuTTouv: E3, E6

H ouaokeun ptropei va €xel
uttePBeppavOEi/va Exel ECATHIOTEI
EVTEAWG TO VEPO/TQ UYPA TTOU
TIEPIEXEI TO OKEVOG. ATTOGUVOEDTE
TN OUOKEUN aTTo TNV TTPida, agraTe
TNV VO KPUWAJEI Kal dOKIPAaTE {avd
apyoTepa.

E7, E8

Autopeiwan Taong aTnv Tapoxn
peUPaTog. ATTOgUVOEDTE ThV
QUOKEUN aTTd TNV TIPIdal Kall
TIEPIPEVETE £WG OTOU aTaBEPOTTOINOEI
n Tapoxn PEUMATOG.

E1, E2, E4, E5, Eb

2TEIATE TN OUOKEUNR T€ KEVTPO
g€pPIG YIa ETTIOKEUN.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

bezpecnost

Starostlivo si precitajte tieto inStrukcie a
uschovaijte ich pre buducnost.

Odstrarnte vSetky obaly a Stitky.

délezita poznamka — medicinske
implantaty

Indukény vari€ produkuje magnetické
polia kratkeho dosahu. Ak ma nejaky
pouzivatel alebo nejaka osoba
pohybujuca sa v tesnej blizkosti tohto
zariadenia zavedeny srdcovy stimulator
alebo nejaké iné aktivne implantaty, musi
sa pred pouzitim tohto zariadenia poradit
s lekarom ohfadom toho, ¢i to neméze
ohrozit jehol/jej zdravie.

Toto zariadenie, elektrick Snuru a
zastrCku nevkladajte do vody ani do
Ziadnej inej tekutiny.

Nikdy nepouzivajte toto zariadenie, ak je
poskodené alebo ak je poSkodena
elektricka Snura Ci zastrCka. Dajte si ho
skontrolovat alebo opravit. Precitajte si
Cast Servis a starostlivost o zakaznikov.
Nenechavajte toto zariadenie bez
dohladu, ked je zapnuté.

Elektricku $nuru nenechavaijte visiet cez
okraj stola alebo kuchynskej linky a
nedovolte, aby sa dotykala horucich
povrchov.

Ked toto zariadenie nepouzivate, vzdy ho
odpojte z elektrickej siete a to isté vzdy
urobte aj pred jeho Cistenim.
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Zabezpecte, aby elektrické Snury inych
zariadeni nachadzajucich sa v blizkosti
tohto zariadenia nemohli s nim prist do
kontaktu.
PocCas prevadzky tohto zariadenia sa
niektoré jeho Casti zohreju na vysoku
teplotu a horuce zostanu este aj nejaky
Cas po jeho pouziti. Nedotykajte sa
horucich Casti.
Riad a jeho obsah zostanu horuce aj po
pouziti tohto zariadenia.
Riad zloZzeny z indukéného variCa kladte
na povrch, ktory je odolny proti vysokym
teplotam.
Platriu indukéného vari€a neSkrabte
ostrymi predmetmi.
Platiu indukéného vari€a nepouzivajte
ako pracovny povrch.
Platriu indukéného vari€a nikdy
nepouzivajte ako ulozné miesto.
Ak je platha tohto indukéného varica
prasknuta alebo nejakym sp6sobom
poskodena, nepouzivajte ho.
Nekladte horuci riad a ostré naradie na
ovladaci panel.
Nikdy nekladte na platiu indukéného
varica papier, hlinikovu foliu, latky,
plastové materialy ani iné nesuvisiace
predmety, ked je induk¢ny vari€ v
prevadzke alebo je eSte stale horuci.
Folia pouzivana na zakryvanie hrncov pri
vareni nesmie prist do priameho kontaktu
s platiiou indukéného varica.
Riad na platni induk¢ného variCa otacajte
z bezpecnostnych dévodov tak, aby jeho
rukovat nebola nad pracovnym
povrchom.
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Pred varenim sa uistite, Ze na spodnej
Casti riadu a na platni indukéného variCa
nie je voda, mast ani Spina.
Nepouzivajte riad s drsnym spodkom,
lebo by mohol poskrabat platriu
indukcného varica.

Otvor pre vstup vzduchu a ventilacné
otvory nesmu byt zakryté alebo nejakym
spésobom blokované. Ked je indukcny
vari€ v prevadzke, musi byt okolo neho
umoznené dostatoné prudenie vzduchu.
IndukCny vari€ nepouzivajte v blizkosti
zaclon, zavesov a inych vznetlivych
materialov, ako ani pod nimi.

Ked je indukény vari€ v prevadzke, nikdy
ho neodpajajte z elektrickej siete bez
toho, aby ste ho najprv vypli.

Toto zariadenie nikdy nepouzivajte na
plynovom sporaku ani na povrchoch z
nehrdzavejucej ocele Ci Zeleza.
Nekladte toto zariadenie na otvoreny
ohen, horuci povrch ani do rury sporaka,
ako ani do ich blizkosti.

Nepouzivajte toto zariadenie ako horuci
podklad, podnos a podobne.

Tento indukCny vari€ nepouzivajte na
zohrievanie alebo varenie ni¢oho iného
nez potravy vlozenej do vhodného riadu.
Na zapnuty indukény vari€¢ nikdy
nedavajte prazdny riad.

V nepravdepodobnom pripade toho, ze
obsah riadu zaCne horiet, postupujte
takto: Zariadenie odpojte z elektrickej
siete, ohen v riade uduste vihkou handrou
a pred dalSou manipulaciou s riadom ho
nechajte celkom vychladnut.

164



Ak nahodou dojde k tomu, Ze riad sa
prehreje a jeho obsah sa z neho uplne
vypari, treba postupovat tak ako v
pripade vSetkych druhov varicov. Najprv
treba odpoijit vari€ z elektrickej siete a
potom treba riad nechat vychladnut.
Prehrievaniu riadu sa treba vzdy vyhybat.
Neustale prehrievanie riadu ho moze
natrvalo poskodit.

Kovové predmety, ako su noze, vidliCky,
lyziCky a veka, by sa nemali klast na
povrch varnej Casti, kedZe by sa mohli
nahriat.

Pri pouzivani tohto zariadenia
neumiestnujte do jeho blizkosti kreditné
karty, magnetické média ani citlivé
elektronické zariadenia.

Toto zariadenie nepouzivajte vonku.
Tento indukCny vari€ musi byt poCas
prevadzky umiestneny v horizontalnej
polohe na rovhom povrchu odolnom proti
vysokym teplotam a minimalne 10 cm od
steny na vSetkych stranach.

Deti vo veku od 8 rokov mdzu pouzivat a
Cistit toto zariadenie, ako aj vykonavat
jeho pouzivatel'sku udrzbu podla pokynov
pre pouzivatelov za predpokladu, ze to
budu robit pod dohfadom osoby
zodpovednej za ich bezpecénost, Ze boli
poucené o obsluhe tohto zariadenia a ze
poznaju suvisiace rizika.
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Osoby, ktoré maju znizené fyzicke,
senzorické alebo mentalne schopnosti
alebo maju malo vedomosti o podobnych
zariadeniach, ho mézu pouzivat len pod
dohfadom alebo po pouceni o jeho
bezpecnej obsluhe, pricom musia poznat
suvisiace rizika.

Deti sa s tymto zariadenim nesmu hrat a
zariadenie aj jeho elektricka Snura musia
byt mimo dosahu deti vo veku do 8
rokov.*

Toto zariadenie pouzivajte len v
domacnosti na stanoveny ucel. Firma
Kenwood nepreberie ziadnu
zodpovednost za nasledky nespravneho
pouzivania zariadenia, ani za nasledky
nerespektovania tychto instrukcii.

Toto zariadenie nie je ovladatelné
externym €asovacom, ani samostatnym
dialkovym ovladanim.

kuchynsky riad vhodny na pouzivanie
na indukénom varici

Pouzivajte len riad s rovhym spodkom,
ktory je vhodny na pouzivanie na
indukénych variCoch. Ak budete mat o
tom nejaké pochybnosti, overte si to u
vyrobcu riadu. Ak riad nie je na tento ucel
vhodny, indukCny vari€ ho nezaregistruje.
Tento indukCny vari€ je vhodny na
pouzivanie s riadom s priemerom
zakladne od 12 do 22 cm.

S tymto indukénym vari¢om
neodporuc¢ame pouzivat kovove
kuchynské naradie, lebo sa méze
nahriat, ak poCas varenia zostane v
riade.
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pred zapojenim do elektrickej
siete

Uistite sa, Ze privod elektrického
prudu sa zhoduje s udajmi
uvedenymi na spodnej strane
tohto zariadenia.

Toto zariadenie spifa poziadavky
eurdpskej smernice 2004/108/ES
o elektromagnetickej kompatibilite
a nariadenia ¢. 1935/2004 zo dna
27.10.2004 o materialoch a
predmetoch uréenych pre styk s
potravinami.

Pred prvym pouzitim indukéného
varica

Utrite platfiu indukéného vari¢a.
Precitajte si ¢ast Starostlivost a

Cistenie.

legenda

A platia

B  oznacenie umiestnenia riadu
C ovladaci gombik

D tlacidlo

mm

«-ITO

pouzivanie indukéného

zapinania/pohotovostného
rezimu

tlacidlo ponuky/nastavovania
tlacidlo ponuky/zvySovania
casu

LED displej

tlacidlo ponuky/zniZovania ¢asu
tlacidlo ¢asu

tlacidlo turbo

vari¢a

Poznamka: Tlacidla na varici su
citlivé na dotyk a teplotu. Ovladaju
sa bruskom prsta. Preto po nich
neklepte nechtami prstov.

1

Indukény vari¢ zapojte do
elektrickej siete. Zariadenie raz
pipne, LED displej zablika a
zobrazi ,L“. Zariadenie tymto
vstupi do pohotovostného rezimu.

Stlacte tlacidlo zapinania/
pohotovostného rezimu D,
kontrolka zapinania/
pohotovostného rezimu zablika a
zapne sa ventilator. Zariadenie
tymto vstupi do pohotovostného

rezimu a bude pripravené na
ohrievanie.

3 Umiestnite riad na stred platne
indukéného vari¢a podla
oznacenia na platni
znazorneného aj na obrazku
indukéného vari¢a B.

Poznamka: Stupen vykonu alebo
teplotu a ¢as varenia mozno
nastavit pomocou ovladacieho
gombika C alebo tlac¢idiel F a H
uréenych na
zvySovanie/znizovanie €asu (+/-).
Ovladaci gombik C sa pouziva
tak, ze ho treba stlacit, kym
necvakne, a potom ho treba
pustit.

Potom nim mozno otacat v smere
hodinovych ruciciek za ucelom
zvySovania hodnoty ¢asu alebo v
protismere hodinovych ruciciek
za ucelom znizovania hodnoty
casu.

Ak bude vari¢ zapnuty a nebude
na nom ziadny riad, po 1 minute
sa prepne do pohotovostného
rezimu, v ktorom bude pripraveny
na ohrievanie.

Ak nebude nastavena/zvolena
ziadna polozka ponuky, varic sa
po 10 sekundach prepne do
pohotovostného rezimu.

4 Pomocou tlacidla
ponuky/nastavovania E vyberte z
ponuky pozadované nastavenie.
Power (vykon) — raz stlacte
tla¢idlo ponuky/nastavovania, ¢im
sa zvoli vychodzi stuper vykonu
1600 wattov. Na displeji sa
zobrazi hodnota ,1600“ a rozsvieti
sa kontrolka napéjania.

Normalny rozsah vykonu je od
120 W do 2000 W, a to v tychto
krokoch:

120 W - 300 W — 500 W — 800 W
— 1000 W — 1200 W — 1400 W —
1600 W — 1800 W — 2000 W
Zvyste alebo znizte hodnotu na
pozadovany vykon.

Spusti sa varenie. Ak nestlacite
Ziadne iné tlacidlo, varenie bude
pokracovat 2 hodiny a potom sa

167



vari¢ automaticky prepne do
pohotovostného rezimu.

Temperature (teplota) — dvakrat
stlacte tlacidlo
ponuky/nastavovania, ¢im sa
zvoli vychodzia teplota 140 °C.
Na displeji sa zobrazi hodnota
,140" a rozsvieti sa kontrolka
teploty. Rozsah teplét je od 60 °C
do 240 °C, a to v krokoch po 20
°C. Zvyste alebo znizte hodnotu
na pozadovanu teplotu. Spusti sa
varenie. Ak nestlacite Ziadne iné
tlacidlo, varenie bude pokracovat
2 hodiny a potom sa vari¢
automaticky prepne do
pohotovostného rezimu.

Keep warm (udrziavat teplotu)
— trikrat stlacte tlacidlo
ponuky/nastavovania, ¢im sa
zvoli toto nastavenie udrziavania
teploty a rozsvieti sa kontrolka
udrziavania teploty.

Pri tomto nastaveni sa udrzuje
priblizna teplota 60 °C a na
displeji je zobrazené toto ,----“. Ak
nestlacite Ziadne iné tlacidlo,
bude vari¢ udrziavat teplotu 2
hodiny a potom sa automaticky
prepne do pohotovostného
rezimu.

Cas varenia.

Tento vari€¢ mozno nastavit na
pevny €as varenia. Po zvoleni
ponuky podla opisu vysSSie stlacte
tla¢idlo ¢asu. Na displeji Styrikrat
zablika ,0:00" a rozsvieti sa
kontrolka ¢asu. Ota¢anim
ovladacieho gombika alebo
stlacanim tlacidiel +/- zvolte
pozadovany ¢as varenia.
Podrzanim prislusného tlacidla sa
bude ¢as zvy$ovat/znizovat v
krokoch po 10 minatach.
Nastaveny Cas Styrikrat zablika a
potom bude displej trvale svietit
na znamenie toho, ze ¢as je
nastaveny. Hodnotu mozno
potvrdit aj dalSim stlacenim
tlacidla ¢asu. Potom sa za¢ne ¢as
odpocitavat a na displeji sa bude
striedavo zobrazovat zostavajuci
¢as a nastaveny vykon alebo
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teplota.

Maximalny ¢as varenia, ktory
mozno nastavit, je 3 hodiny.

Po nastaveni ¢asu varenia ho
zacne ¢asovac odpocitavat po 5
sekundach.

Ak pocas varenia s nastavenym
¢asom stlacite tlacidlo + alebo —
alebo otocite ovladacim
gombikom, zmeni sa vykon alebo
teplota a nastaveny ¢as sa zrusi.
Po dokonc¢eni varenia s
nastavenym ¢asom treba pred
d'alS$im varenim stlacit tlacidlo
zapinania/pohotovostného
rezimu.

Funkcia turbo.

Ak pocas varenia stlacite tlacidlo
turbo, zvysite tym na 30 sekund
vykon na 2100 wattov. Potom sa
vari¢ vrati na pédvodne nastaveny
vykon alebo na pévodne
nastavenu teplotu.

Poznamka: Ked je indukény vari¢
v prevadzke, vydava prerusovany
vysokofrekvenény zvuk a ide
ventilator. To je normaine.

Ked z vari¢a zlozite riad, vari¢
hned prestane hriat a kazdé 2
sekundy zaznie pipnutie.

Dana hodnota/dané nastavenie
na displeji za¢ne blikat. Ak riad do
60 sekund nepolozite spat na
vari¢, vari¢ sa automaticky vypne
a bude v pohotovostnom rezime.

Po dokonéeni varenia stlacte
tlacidlo zapinania/pohotovostného
rezimu. Vari¢ prestane hriat a
vrati sa do pohotovostného
rezimu. LED zablika a zobrazi
,H”, kym bude platiia horuca.
Potom zobrazi ,L”, ked sa vari¢
bude ochladzovat.

KedZe tento indukény varic¢
funguje trochu inak nez tradi¢ny
vari¢, je mozné, ze k dosiahnutiu
pozadovanych vysledkov bude
treba upravit predpokladané ¢asy
varenia a teploty.



rady

® Na skratenie ¢asu varenia mozno
po zapnuti zariadenia nastavit
ovlada¢ vykonu na maximum. Po
kratkom ¢ase ho mozno prepnut
do pozadovanej pozicie.

® Po nejakom Case pouzivania
tohto indukéného vari¢a budete
na zaklade vlastnych skusenosti
vediet to, ktoré nastavenie
vyhovuje vasim potrebam
najlepsie.

® Obsah riadu sa na indukénom
vari¢i zohrieva rychlejSie.

rezim ¢asovaca

Poznamka: Ak nenastavite
¢asovac, vari¢ bude zapnuty
maximalne 2 hodiny a potom sa
prepne do pohotovostného
rezimu.

Casovaé mozno nastavit az po
zvoleni ivodného stupna vykonu.
Pouzivanie dotykovych
ovladacich tlacidiel — tlacidla
pevne stlacajte bruskom prsta. Ak
budete chciet ¢as pozmenit o
niekol’ko minut, stlacte tlacidlo
pre kazdi minttu nastavenia.

1 Pre nastavenie ¢asovaca stlacte
tlacidlo + alebo —. Na displeji
C¢asovaca sa zobrazi 0:00, ktoré
bude blikat. Pre nastavenie ¢asu
stlacajte tlacidlo + alebo —.
Kazdym stlaéenim prislusného
tlacidla sa ¢as zvysi alebo znizi o
1 minatu. Ak budete chciet ¢as
rychlo zmenit v prirastkoch po 10
minutach, tlacidlo + alebo —
podrzte stlacené. Rozsah
Casovaca je 1 minuta az 3 hodiny.

® Nastavenie ¢asovaca mozno
kedykolvek zmenit stlacenim
tla¢idla + alebo — a Upravou ¢asu.

® Funkciu ¢asova¢a mozno
kedykolvek zrusit nastavenim
¢asu ,0“ alebo stlacenim tlacidla
ponuky.

2 Po nastaveni ¢asu varenia ho
zacne ¢asovac odpocitavat po 5
sekundach.

3 Po uplynuti nastaveného €asu
varenia zaznie pipnutie a vari¢ sa
prepne do pohotovostného
rezimu.

4 Po dokonéeni varenia s
¢asovacom sa varic¢
automaticky vypne a bude v
pohotovostnom rezime.

bezpecnostné funkcie

® |ndukény vari¢ prejde do
pohotovostného rezimu, ak do 1
minuty neddjde k Ziadnej obsluhe.

® Ak je na indukénom vari¢i vhodny
riad s priemerom zakladne aspon
12 cm, na zadiatku varenia bude
priblizne 1 minutu zaznievat
pipanie. Ak nar za ten ¢as
nebude polozeny vhodny riad,
induk¢ny vari¢ sa automaticky
prepne do pohotovostného
rezimu.

® Ak sa zariadenie prehreje alebo
riad vyvrie do sucha, indukény
vari¢ automaticky vstupi do
ochranného rezimu, v ktorom je
ohrievanie regulované. Ak
prehriatie bude pokracovat aj
nadalej, zariadenie mézZe zobrazit
kod chyby (preditajte si cast
RieSenie problémov).

® Ak sa pocas pouzivania
indukéného vari¢a vyskytnu
problémy s privodom elektrického
pradu, indukény vari¢ automaticky
vstupi do ochranného rezimu a
zobrazi prislusny kéd chyby.

® \/ takom pripade zariadenie
odpojte z elektrickej siete a
pockajte, kym sa privod
elektrického pradu nevrati do
normalu (precitajte si Cast
RieSenie problémov).

® Ak je indukény vari€ v prevadzke
a po 2 hodinach nedéjde k
stlaceniu Ziadneho tlacidla,
automaticky prejde do
pohotovostného rezimu.

® Po zlozeni riadu z platne
induk¢ny vari¢ prestava hriat.
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bezpecnostna poistka/detska
poistka
Indukény vari¢ je vybaveny
bezpecnostnou poistkou, ktora
brani chodu varica.

® Zaistenie vari€¢a — naraz stlacte
tla¢idla + a —. V tomto rezime
bude fungovat len tlacidlo
Zapnut/Pohotovostny rezim.

® Odistenie varica — stlacte tlacidla
+ a — a podrzte ich takto 3
sekundy.

starostlivost a Cistenie

® Toto zariadenie pred Cistenim
vypnite, odpojte z elektrickej siete
a nechajte ho celkom vychladnut.

® Tento indukény vari¢ nikdy
neponarajte do vody.

Platna, teleso a ovladaci panel:

® Utierajte ich makkou vihkou
handri¢kou alebo neabrazivnym
Cistiacim prostriedkom a dokladne
osuste. Akékolvek zvysky
Cistiaceho prostriedku odstranuijte.
Nepouzivajte abrazivne
saponaty/prasky, drsné utierky na
riad ani droétenky na riad, lebo by
mohli poskodit platriu alebo
ovladaci panel indukéného vari¢a.

® Prach, tuk a tekutiny z potravy,
ktora prekypela, treba odstranit
€o najskor. Ak totiz stvrdnu, tazsie
sa potom odstranuju.
Nepouzivajte na to néz ani iné
ostré predmety, lebo by mohli
poskodit platriu alebo ovladaci
panel indukéného varica.
Otvor pre vstup vzduchu a
ventilaéné otvory:

® Po dlihsich obdobiach pouzivania
indukéného vari¢a sa vo vstupe
vzduchu alebo vo ventilaénych
otvoroch méze nahromadit $pina
a prach. Vycistite ich pomocou
makkej flexibilnej kefky. Nikdy ich
neumyvaijte vodou.

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ak sa poskodi elektricka Snura,
musi ju z bezpe¢nostnych
dévodov vymenit alebo opravit
spolo¢nost KENWOOD alebo
servis opravneny spolo¢nostou
KENWOOD.

Ak budete potrebovat pomoc:

® s pouzivanim tohto zariadenia,

® so servisom alebo s opravou (v
ramci zaruky alebo mimo nej),
obratte sa na distributora
Kenwood alebo na servis
opravneny spolo¢nostou
Kenwood. Majte pripravené ¢islo
modelu — nachadza sa na
spodnej strane indukéného varica.

|
DOLEZITA INFORMACIA NA
SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE 2002/96/ES.
Po skonéeni Zivotnosti produktu sa
tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislu§né
zberné miesto na roztriedenie
odpadu alebo dilerovi, ktory sa
postara o takuto likvidaciu.
Separatnou likvidaciou domacich
spotrebi¢ov sa vyhneme negativnym
nasledkom na Zivotné prostredie a
zabranime ohrozeniu zdravia
vzniknutého nevhodnou likvidaciou.
Umozni sa tak aj recyklacia
zékladnych materialov, ¢im sa
dosiahne znacna Uspora energii a
prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti separatnej likvidacie
domacich spotrebicov je produkt
oznaceny preskrtnutym kontajnerom
na zber domaceho odpadu.
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rieSenie problémov

problém

rieSenie

Po zapojeni zariadenia do
elektrickej siete a stlaceni tlacidla
zapinania sa nerozsvietia Ziadne
kontrolky.

« Skontrolujte, &i je zastréka

zasunuta do zasuvky spravne a i
nie je vypadok elektrického prudu.
Skontrolujte poistku v zastrcke, ak je
flou zastréka vybavena.

LED displej svieti, ale ohrievanie
po nastaveni stupria vykonu
nezacina.

» Na platni indukéného vari¢a musi
byt poloZzeny nejaky riad.

Dany riad musi byt vhodny na
pouzivanie na indukénom varici.
Skontrolujte, ¢i je riad umiestneny v
strede platne indukéného varica.

Ohrievanie sa po¢as prevadzky
nahle zastavuje.

» Skontrolujte privod elektrického
prudu do zariadenia.

Skontrolujte, ¢i nie je zablokovany
otvor pre vstup vzduchu alebo
ventilacné otvory.

Skontrolujte, ¢i nevyprsal nastaveny
Cas varenia.

Skontrolujte, ¢i sa zariadenie
neprehrialo alebo nevstupilo do
chybového rezimu — odpojte ho z
elektrickej siete, nechajte vychladnut
a skuste ho opat pouzit neskor.

Objavuju sa tieto kédy chyb:
E3, E6

Zariadenie sa mozno prehrialo/riad
mozno vyvrel do sucha. Zariadenie
odpojte z elektrickej siete, nechajte
vychladnut a skuste ho opat pouzit
neskor.

E7, E8

Doslo k vykyvom privodu

elektrického pradu. Zariadenie odpojte
z elektrickej siete a pocCkajte, kym sa
privod elektrického pradu neustali.

E1, E2, E4, E5, Eb

 Zariadenie poslite do servisu na
jeho opravu.
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YKpaiHCbKa

Byab nacka, po3ropHitb nepuwy CTOpiHKy 3 ManwHKamu

3axogmn 6e3neku

YBaXHO npoynTanTe iHCTPYKLUio Ta
36epexiTb 1 Ans noganbsLuoro
BUKOPUCTAHHSA.

3HiMITb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKM.
Baxnuse noBigomMneHHsa ons
KOPUCTYBaYiB i3 efIeKTPOHHUMU
MeAWYHUMM iMNIaHTaTamMum

IHOYKUiMHa BapunbHa NaHenb reHepye
MarHiTHI NONs B KOPOTKOMY JianasoHi.
Akwo kopuctysay abo nognHa, Wwo
3HaxoauTbCsa y 6esnocepeHil
6rm3bKoCTI, Mae KapgioctumynaTop abo
IHWWWI aKTUBHUIW iMNaHTar,
NPOKOHCYNbTYMUTECA 3 Nikapem nepea
BUKOPUCTOBYBAHHSAM, W00 3anobirtu
PU3NKY 340pPOB’H0.

He 3aHyptoriTe npucTpini, kabenb
XWBNEHHS | BUNKY y Boay abo iHwWy
piaviHY.

Hikonn He BUKOPUCTOBYMNTE MOLLUKOLKEHI
npucTpin, kabenb abo BUIKy. BigganTte ix
Yy PEMOHT. (OMB. «CepBic Ta
06CnyroByBaHHS KMIEHTIBY).

He 3anuwante npauoymin npucTpin 6es
Harnagy

Kabernb He NOBMHEH 3BMCaTH 3 Kpatko
cTtona, poboyoi noBepxHi abo TopkaTucs
rapsdmx npeameris.

3aBXan BUMUKaNTe NMpUCTPInN Big Mepexi,
KONnW BiH He BUKOPUCTOBYETbCSA abo
nepen YNLWEHHAM.
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[MepekoHanTecs, WO enekTPUYHi ApoTH
iHWKMX NpUCTpoiB y 6e3nocepeHin
BGrM3bKOCTI HE MOXYTb KOHTaKTyBaTW i3
IHOYKUIMHOIO BapUibHOK NaHesnso.
[MpoTarom Ta nicna BUKOPUCTOBYBaAHHSA
IHOYKUIMHOT BapunbHOT NaHeni aeski
YaCTUHN MOXYTb [Yy>Xe HarpiBaTucs.
BapunbHa naHenb Moxe 3anuaTucs
raps4oto Big 3anuwkosBoro Tenna. He
TOpKanTecs 40 rapsiymx YacTuH.
KacTtpyns i BMicT OyayTb rapgaymmm nicns
BUKOPUCTaHHS.

Micna Buny4YeHHa kacTpyni 3 iHOYKUiMHOI
BapuIibHOI NaHeni nocrasTe Il Ha
XKapOCTilKy NOBEPXHIO.

He TpiTb BapunbHy naHenb roctpumu
npegmeTamu.

He BMKOpUCTOBYNTE BapurbHY NaHesnb AK
pobo4y NOBEPXHIO.

Hikonn He BUKOpUCTOBYNTE BapUbHY
naHenb Ans 36epiraHHs NpoAyKTiB.

He BukopucToBynTe iHOYKUIMHY BapuUibHY
naHerb, AKLWO BapurbHa NaHernb
3rnamaHa abo nortepra.

He knagitb rapsiyi abo rocTpi npeameTu
abo KacTpyro Ha cucTemMy yrnpasriiHHS.
Hikonu He knagite nanip, donery, oasr,
nnacTMKoBi BUpPoObn abo iHLWi CTOPOHHI
npeaMeTn Ha BapuibHY MaHenb, Konu
IHOYKUIMHa BapurbHa naHesb npawe
abo rapsiya. donbra, sika
BUKOPUCTOBYETLCSH AJ151 HAKPUBAHHSA Xi Y
npoueci NPUroTyBaHHs, He NOBUHHA
3HaxoauTUCS y NPSIMOMY KOHTaKTi i3
BapWUITbHOK NaHensio.
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B uinax 6e3nekn py4yka kactpyni He
NOBWHHA BMUCTYNaT 3a MeXi poboyoi
NoBEPXHi.

MepLw HiX NpUcTynaTu 40 NPUroTyBaHHS,
nepekoHauTecs, LWo AHO KacTpyni Ta
BapusbHa NaHenb CyXi, He XWUpHi Ta He
OpyaHi.

He BMKOpUCTOBYMNTE KacTpynio i3
HepiBHUMMU KpasmMu, TOMY LLO Le MOXe
MOLLKOANTU BapUibHY MaHernb.

Hi B akOoMy pasi He 3akpuBanTe Ta He
ONOKyWTE BEHTUNSALUINHI OTBOPMW.
[MpoTarom NpuUroTyBaHHS DKi NOBUHHA
3abesneyyBaTnCs JOCTATHA BEHTUNALIA
HaBKpPYrM iHOYKUINHOI BapuUIibHOI
NOBEPXHI.

IHOYyKUinHa BapunbHa NaHenNb He NOBUHHA
BMKOPUCTOBYBATUCS NMOpsA i3 LUTopamu
abo nig HMMK, a TakoX Nopsa4 i3 iHWKUMNK
nerko3amMmncTMmn matepianamu.

Hikonu He BMMUKanTe Big Mepexi
IHOYKUIMHY BapuibHY naHensb,
nonepeagHb0 He BUMKHYB Ti.

Hikonn He BMKOpUCTOBYMNTE NPUCTPIN Ha
rasosirv NAnTi, poBoYMX NOBEPXHSX i3
3aniza abo HepkaBgito4ol cTani.

He ctaBTe npuUCTpin Ha BIOKPUTUIA BOrOHb
abo nopsia 3 HUM, Ha rapsyy nnuTy abo y
AYXOBKY.

He BMKOpUCTOBYNTE NPUCTPIN AK rapady
nnuTy.

He BukopucToBynTe iHOYKUIMHY BapuUibHY
naHernb A58 po3irpiBy Yorocb OKpiM iXi y
BIiANOBIAHIN KacTpyni.

Hikonu He BMKOPUCTOBYMNTE MOPOXKHI
KacTpyni.

174



® Y mManoBipHOMY BMMNagKy 3aropaHHA
BMICTY KacTpyni: BUMKHITb NPUCTPINA 3
PO3€ETKN, OCTYAITb KACTPYM0 3 BOSIOroK
TKaHMHOIO Ta 3anuiTe 4O NOBHOMO
OXOJIOKEHHS, NepLU HiXK npucTynaTtn 4o
YULLEHHS

e Ak iy Bunagky 3 6yab-aknmm
BapUITbHUMW MOBEPXHAMMN, SKLWO NOCyq
BUNaAKOBO NeperpieTbes, a il BMICT
nigropuTb TO, NEepLU HiXK 3HIMATK 1i C
IHOYKUINHOT BapUNbHOT NaHeni, BAMKHITb
nigirpis Ta BUMKHITb MANTY 3 PO3ETKK, a
NMOTIM JOYeKanTecss OXONOOKEHHS
KacTpyni.

e Cnig yHukaTtu neperpisy. NocTinHum
neperpie Moxe NpuBecTn 0
HeOBOPOTHOrO MOLLKOXKEHHS BALLOro
nocyay.

e MeTanesi npegmMeTu, Taki K HOXI,
BUAENKN, JIOXKKM | KPULLKKU, HE cnig
CTaBUTWU Ha BapwUIibHY NOBEPXHIO,
OCKIiNTbKM BOHW MOXYTb Harpitucs.

® He knagite KpeauTHI KapTKW, MarHiTHi
HociT abo YyTTEBE ENEKTPOHHE
obnagHaHHA nopsag 3 npauoYm
NPUCTPOEM.

® He BMKOpUCTOBYWTE Npuriag Ha BYnuLi.

® [IpoTAromMm BUKOPUCTAHHSA iHOYKUiMHA
BapunbHa NaHenb NoBuHHA ByTK
po3TalloBaHa ropm3oHTarnbHO Ha PiBHIN
XKapOCTilKi NOBEPXHI, WO HaNMEHLLUEe Y
10 c™m 3i BCIX CTOPIH Bif, CTiH.
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it cTtapwwi 3a 8 pokiB MOXYTb
BMKOPUCTOBYBATU, YNCTUTU Ta
obcnyroByBaTu NPUCTPIN BIANOBIAHO OO
[MocibHMKa kopucTyBava 3a yMoB, WO
BOHW 3HAXOAATbCA Mig Harnsgom ocobn,
fAKa Hece BiAnoBiganbHICTb 3a IXHIO
besneky, Ta AKLWO BOHU
NPOIHCTPYKTOBaHI LW040 NpaBun
eKkcnnyartauil Ta 3axogis 6esneku.
Ocobun 3 obmexeHUMn isnYHUMN,
CEHCOPHMMU abo NCUXIYHMMU
30i0HOCTAMM, a TakoX 0cobu, AKi
He3HanoMi 3 NpUHUKUNOM poboTy
NPUCTPOIO, MaKOTb eKkcnryaTysBaTu 1oro
nig Harnagom abo NPOUTU IHCTPYKTaX 3
3axopiB 6es3neku.

[iTn He NOBUHHI rpaTn 3 NPUCTPOEM.
[MpucTpin Ta WHYpP XUBMNEHHS cnig
30epiratn B Micysax, HeAOCTYMNHUX OiTAM
mMonoguwe 8 poki..

Llen npunag npusHavyeHnin BUKITHOYHO
ANs BUKOPUCTaHHSA Y nobyTi. KomnaHis
Kenwood He Hece BignoBiaanbHOCTI 3a
HeBigQNoOBiAHE BMKOPUCTaAHHA npunagy
abo nopyLeHHA npasun ekcnnyaradii,
BUKITAOEHNX Y Ui IHCTPYKLI.

Ller npunag He npusHadYeHnin ans
po60oTK Big NynbTy ANCTAHLIAHOIO
ynpassiHHA abo Bif 30BHILLIHBOrO
Tanmepy.
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BignoBigHWN nocyn

BukopuctoByinte kactpyni i3 nnackum
AHOM, WO nigxoasaTtb Ans poboTu i3
IHOYKUIMHOK BapUbHOK NaHenmno. AKLWo
BUHWKAKOTb CYMHIBU, 3BEPHITLCA [0
BUPOOHMKa BalUMX KacTpysib. AKLWO BOHM
He NigxoaaTb, iHAYKUiMHA BapuiibHa
naHesnb He BUSBUTb KacTpyrto.
IHOYyKUinHa BapuibHa NaHenNb CyMicHa 3
KacTpynammu, KOTpi MatoTb diameTp

12 — 22 cwm.

He pekomeHOy€eTbLCA BUKOPUCTOBYBATU
MeTaneBun nocyn, OCKINbKM BiH MOXe
HarpiBaTucs Yepes iHOYKUiINHY BapUnbHY
naHerb, KO OCTaBUTU MO0 y KacTpyni
nigyac NpUroTyBaHHS.

nepea nNiakNOYeHHAM A0
mepexi

[MepekoHaliTecsb, Wo Hanpyra
[pKepena XWUBMNeHHs BianoBifae
BKa3aHOMY Y HWXKHIN YaCTUHi
iHAYKUiAHOT BapunbHOI naHeni.
Llen npunap Bignosigae Bumoram
avpektusnu €C 2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa cymicHiCTb»
Ta nonoxeHHa €C Ne 1935/2004
Big 27/10/2004 cToCOBHO
mMaTepianis, Wo 6e3nocepeaHbO
noB’A3aHi 3 xeto.

nepepn nepwnuM BUKOPUCTAHHAM
iHAYKUiAHOT BapunbHOI
NpoTPITb BapunbHy NaHenb: AWB.
«OOrNsAA Ta YNLLEHHSA»

KOMMNOHEHTDI

«CTIeOMMmMOO >

BapwurbHa naHenb
MapKyBaHHS ANt KacTpynb
perynatop

KHOMKa BKMIOYEHHSA/04iKyBaHHS
KHOMKa MeHIo/HanawTyBaHHs
KHOMKa MeH0/36iNnbLUeHHs Yyacy
PK ekpaH

KHOMKa MEHIO/3MEHLLUEHHS Yacy
KHOMKa «4yac»

KHOMKa «Typ6o»

BukopuctaHHsa
IHOYKUIHOT BapuUIibHOT
naHeni

MpumiTka: KHONKM Ha nNaHeni —
TemnepaTypHO-CEHCOPHIi; BOHU
npawutooTb NPU HAaTUCKY Ha HUX
noayLwkor naneuys. He HaTuckanTe
HirtTem.

1 NigkntodiTe iHAYKUiAHY NAWMTY A0
Mepexi enekTponocTavaHHs.
Mpvnap nogae 3ByKOBUIA cUrHan,
iHamkaTop 6nmmae i nokasye "L".
MpucTpili 3HaxoaNTLCA Y PEXUMI
OYiKyBaHHS.

2 HaTtucHiTb KHOMKY
YBIMKHYTU/pEXUM OYiKyBaHHS D,
iHOMKaTop YBIMKHYTU/pEXUM
o4ikyBaHHs 6nunmae, Ta
BKIMHOYAETLCSH BEHTUNSATOP.
MpucTpili 3HaxoaNTLCA Y PEXUMI
O4iKyBaHHS 1 roToB A0 MovaTtky
po6oTu.
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3 Po3micTUTb KacTpynto y LeHTpi
iHOYKUIHOT BapunbHOI NOBEPXHI,
B pO34iNi MapKyBaHHS KacTpyrb
rnokasaHuii MantoHoOK Ha
BapunbHi naHeni B.

MpumiTka: piBeHb NoTyXHOCTi a6o
TeMnepaTtypu, a TaKoxX 4Yac
NPUroTyBaHHA MOXHa 3MiHIOBaTH
ab6o perynstopom C, a6o
KHOMKOIO 36inblueHHsI/3MeHLEHHA
(+/-)FTaH.

LLlo6 BUKOpUCTaTK perynsrop,
HaTUCHITb KOTO A0 KrauaHHsA, a
noTim BignycTiTb C.

Micnsa uboro Moro MoXxHa
NOBEpPHYTU 3a YaCOBOIO CTPINKOIO
AN 36inbweHHA abo npoTu
4acoBOi CTPINKX ANsl 3MEHLUEHHS.
AKWoO NNUTY BKIOYEHO, ane Ha
Hel He MoCcTaBUNM KacTpyrto,
BapunbHa naHenb nepenge y
pexum ouvikyBaHHA vepe3 1
XBUJTUHY.

SAKWOo MeHI0 He BCTaHOBNEHO /
BMGpaHo, BapunbHa naHernb
nepenge B peXuM ouiKkyBaHHA
yepe3s 10 cekyHA.

4 BubepiTb NOTPIOHI HanalTyBaHHSA
KHOMKOK MeH/HanawTyBaHHs E
MoTyXHicTb — HATUCHITb
«MeHIo/HanalwTyBaHHS» O4WH pas
i 6yde HanawToBaHO
CTaHA4apTHUIA piBEHb NOTYXXHOCTI
1600 Bar, ekpaH nokaxe «1600»
Ta BKMOYNTLCS CBITIIOBUIA
iHOMKaTOP MOTY)XXHOCTI.
HopmanbHuii giana3oH
noTyxHocrTi Big 120 Bat go 2000
Bart 3a HacTynHMMK Kpokamu:
120w - 300w - 500w - 800w -
1000w - 1200w - 1400w - 1600w -
1800w - 2000w
36inbwnTh abo 3meHWwTe
noTPiBHY MOTYXHiCTb
MpuroTyBaHHsA NOYHETLCS. FAKLWO
Hisika iHWa kHonka He Byae
HaTWUCHyTa, NPUroTyBaHHs byae
nNpoJoBXyBaTUCS 2 roanHK, nicns
4Oro aBTOMaTUYHO nepenae Ao
PEXUMY OYiKYBaHHS.
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Temnepartypa — HaTUCHITb
«MeHI/HanalwTyBaHHs» [iBa pasu
i ctangapTHa Temnepatypa 140°C
Oyne BubpaHa, ekpaH nokaxe
«140» Ta BKIOYUTBLCA CBITNOBUIA
iHaukaTop Temn. TemnepaTtypHuii
nianasoH Big 60°C go 240°C 3
kpokom 20°C; 36inbLuTe abo
3MeHLWwTe NoTpibHy TemnepaTypy.
MpuroTyBaHHsA NOYHETbLCS. AKLWO
Hisika iHWa KHonka He 6yae
HaTWUCHyTa, NpUroTyBaHHs byae
nNpoJoBXyBaTUCA 2 roauHK, nicns
4Oro nepenge [0 pexumy
OYiKyBaHHS.

MiaTpumaHHA TemnepaTypu —
HaTUCHITb
«MEHI0/HanaLTyBaHHsA» TpU pasu
i iHaykuiiHa BapunbHa naHenb
nepenge y pexum nigTpuMaHHs
TemnepaTtypuv Ta CBITNOBUIA
iHOMKaTop MiATPUMaHHS
Temnepatypu 6yae BKIOYEHWIA.
MigTpmaHHa Temnepatypu
npnbnusHo 60°C; ekpaH “ ----".
Ao Hisika iHWa kHonka He byne
HaTWCHyTa, naHenb byae
niaTpumysaTtn Temnepatypy
NpoTArom 2 roAguH, a noTim
aBTOMaTu4HO neperige 4o
PEXUMY OYiKyBaHHS.

Yac npuroToBneHHs.

BapunbHy naHenb MoxHa
BCTAHOBWTY ANSI MPUrOTYBaHHS Ha
neBHuin yac. Micna Bubopy meHto,
SIK BKa3aHo BULLE, HATUCHITb
KHOIMKY «4ac»; eKpaH rnokaxe
“0:00” YoTupKM pasu Ta CBITNOBUIA
iHankaTop Yacy 6yne BKITIOYEHWN.
MoBepHiTb perynsatop abo
HaTUCHITb KHOMKK + / - , 06
BCTaHOBWTMW MOTPIGHUI Yac.
YTpuMyBaHHs nanbLs Ha KHOMKax
36iNbLWNTL/3MEHLLNTL Yac 3
kpokamu B 10 XBUNVH.

Konwu yac 6yno BcTaHOBnEHO, BiH
3acBITUTBLCS YOTMPY pasu i NOTiM
3anNUWNTBLCA Ha ekpaHi cTabinbHo,
nigTBEPAKYHOYN, WO Yac
BCTaHOBMNEHO. Sk BapiaHT, MPoCTo
HaTUCHITb «4ac» 3HOBY, LOO
nigTBepamTu. licnga uboro
rOAVHHMK NMOYHE 3BOPOTHIN BiAMiK;
Ta Ha ekpaHi 6yae no yepai



nokasysaTucs 4ac, Wo
3anUWKMBCSA, Ta BCTAHOBMEHHI
NOTYXHICTb Ta TemnepaTypa.
HanbinbLlunii Yac NpuroTyBaHHs,
KOTpWiA Moxe ByTn BUGpaHui, — 3
rOANHU.

Micna Toro, sik yac 6yB
BCT@HOBMNEHWI, TalMep noyHe
3BOPOTHIN BiAnik Yepe3 5 cekyHA.
Mig yac HanawTyBaHHsA Yacy
NPUroTOBMEHHS Xi, HATUCKaHHSA +
abo -, a TakoX NoBOpPOT
perynatopa 6yae 3miHioBaTh
NOTYXHICTb Ta TeMnepaTypy, Ta
BiAMIHUTb BCTAHOBIEHWI Yac.
Micnsa Toro, Ak BCTaHOBIIEHUN
Yac NPUroToBrieHHA
3aBepLMnBCSA, NOTPiIGHO
HaTUCHYTU KHOMKY
«BKIJTHO4EHHS/BUMKHEHHSA»
nepea TUM, siKk NPUroTyBaHHSA
6yAae 3akiH4YeHo.

DyHKuia Typ6o.

Hatuck «Typ6o» nig vac
NPUroTyBaHHS NiABULLNTL
NOTYXHICTb NPUrOTYBaHHSA A0
2100 Bart Ha 30 cekyHa; nicns
YOro naHesnb NOBEPHETLCA [0
NOTY>XHOCTi Ta TemnepaTypu, sk
6ynu B1bpaHi paHitue.
Mpumitka: lig yac, konu npavoe
iHOyKUiiHa BapuiibHa naHernsb,
MOXTNMBa BUCOKa YacToTa
nepepvBYacToro 3ByKy Ta pobota
BeHTUnsATOopa. Lle — HopmanbHe
aBULLE.

Konu Bu 3HimeTe ckoBopoau 3
NAnTY, NAMTa aBTOMaTUYHO
BUMKHETbCS, Ta NlyHaTuMe ABa
3BYKOBUX CUrHanm KoxHi 2
CeKyHau.

ICHYtOUMI ekpaH/HanalwTyBaHHsA
6yayTb cBiTUTMCH. FAKLO
KacTpyns He byae nocraeBneHa
Ha3ap npoTsarom 60 cekyHa,
BapuIibHa NaHemnb BUMKHETbCS
aBTOMaTU4YHO Ta nepenge Ao
PEXUMY OYiKYBaHHS.

HaTuCHIiTb KHOMKY
YBIMKHYTW/PEXUM OYiKyBaHHS
nicns 3aBepLUEHHS rOTyBaHHS,
npoLec HarpiBaHHS 3yNMUHUTBLCA 1
nnuTa nepenge Ao pexumy

ouvikyBaHHs. CBiTnogioa murae i
nokasye "H", konu naHensb Le
rapsida, a notim nokasye "L", koni
naHenb ocTurae.

® OcKinbKku L BapusibHa naHens
npaue AeLo iHakwe, Hix
TpaauuiHa naHenb, AeKOTpi
3MiHeHHs1 y nepeabayyBaHoMy
Yyaci NpuroTyBaHHs Ta
TemnepaTypi MOXyTb ByTn
HeoBXiAHUMU AN AOCATHEHHS
GaxaHoro pesynbTary.

nopaau

® 1106 3meHLWwnTN Yac
NpUroTyBaHHs, BU MOXeTe
NOBEPHYTN PErynaTop NOTY>XXHOCTI
Ha MakcumarnbHy no3uito, Konu
BV BMUKaETe NpucTpii. Yepes
Nesknin Yac BU MoxeTe
BCTAHOBUTY PErynsaTop
NOTY>HOCTI B MOTPiGHE
MONOXEHHS.

® 3roaom BM HaBYMTECH OOUpaTH
NOTPIOHWI Yac NPUroTyBaHHS.

® BwmicT kacTpyni HarpiBaeTbcs
LWBMALLE HA IHAYKUIAHIN
BapurbHili NOBEPXHi.

Tanvep

MpumiTka: sikwo Tanmep He
BCTaHOBIEHO, NnuTa 6yae
npautoBaTh He Ginblue Hix 2
rogvHu, nicns 4oro nepenge Ao
PeXUMy OuviKyBaHHS.

Taiimep Moxe 6yT BCTaHOBNEHO
Tinbkn nicnsa Toro, sik 6yB BUGpaHui
NnoYaTKOBUI PiBEHb MOTYXXHOCTI.
BuKopuCTaHHA CEHCOPHUX
KOHTPOJIbHUX KHOMOK — WiNlbHO
AOTOPKHITLCA A0 KHOMKMN GivyHOIO
YyacTuHo nanbus. o6 amiHuTn
Yac Ha AeKinbka XBUIUH,
AOTOPKHITLCA A0 KHOMKWU CTiNbKN
pasiB, Ha CKiNbKN XBUNUH BU
6axaeTe 3MiHMTKM Yac.

1 Wo6 HanawTyBaTn Tamep,
HaTUCHITb KHOMKy ‘+’ abo ‘-’. Ha
avcnnei TanMepy MUrTiTME Yac
‘0:00'. Wo6 3miHuTK Yac,
HaTUCHITb KHOMKY ‘+” abo *-". Yac
3MiHIOBATUMETBLCS Ha 1 XBUMUHY
Nnpu KOXXHOMY HaTuckaHHi. LLlo6
WBWUAKO 3MiHUTK Yac Ha 10
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XBUIIMH, HATUCHITb Ta yTpUMyIiTe °

KHOMKy '+ abo *-’. MoxHa
BCTAHOBWTM Yac B AianasoHi Big 1
XBUSIMHW A0 3 FrOAUH.

® TanMep MOXHa HanawToByBaTh B
OyAb-AKUIA MOMEHT HaTUCHEHHAM

KHOMKK «+» abo «-», a NoTim L]

HanawTyBaHHAM Yacy.
® DOyHKuUis Tarivepa Moxe 6yTu
BigMiHeHa B Oyab-sIKUA MOMEHT

LNsiXoM oBHyniHHA abo °

HaTUCHEHHSM KHOMKU MEHIO.
2 Tlicna BCTaHOBMEHHS Yacy
NPUroTyBaHHs, Taimep NnoyHe
3BOPOTHIN BiAnik Yepe3 5 cekyHA.
3 Konu BcTaHoBneHuii 4ac

3aKiHYUTbCSA, NPOIyHa€e 3BYKOBUMN °

CcurHan i MOTYXHICTb 3MIHUTBCA Ha
PEXUM OMiKyBaHHS.

4 Micna Toro sk vac
NPUroTyBaHHsA 3aKiH4MIOCh,
BapwrnbHa naHenb
BUMUKaAETbCA aBTOMaTUYHO Ta
nepexoauTb 10 PEXUMY

O4iKyBaHHS. L

Cucrema 6e3neku

® |HayKUiiHa BapunbHa naHesb

nepexoauTb 40 PeXuMy °

Ou4iKyBaHHS, SIKLLO BOHa He BGyna
3ajisiHa NpoTAromM oaHiel
XBUMUHW.

AKLo 3a Yac KOPUCTYBaHHSA
BMHMKaOTb Npobrnemu i3
[OKepenom XVBMEHHS, iHAYKLinHa
BapuiibHa NaHenb NepexoanTb y
3aXUCHUI PeXuM, i ekpaH
Bigobpakae 3axuCHUIA KoA.
BUMKHITb NpUCTpIli Ta 3avekaiite,
[OKW Hanpyra He NMOBepHeTbCS A0
HOPMU (AUB. KEPIBHULTBO NO
YCYHEHHIO HENnonagok).

Ao iHAYKLUiHa BapunbHa
naHenb roTOBUTD, i Hisika KHOMKa
He Byna HaTucHyTa nicna 2
rOAVH, BOHA aBTOMAaTU4HO
nepexoanTb A0 PEXUMY
OYiKyBaHHS.

Micna Toro, sik kacTpyns 6yna
3HATa, NaHenb nepecTae
npauoBaTy.

BnokyBaHHs/3axucT Big Aiten
IHAyKUiiHa NNuTa Mae MexaHiam
3axuUCTy Bif BMNAAKOBOro
YBIMKHEHHS.

LLlo6 3abnokyBaTu NAUTy —
HaTWCHITb OAHOYACHO KHOMKY ‘+’
Ta -'. B ybomy pexumi
npayoBaTyMyTb 1LLE KHOMKN
"yBIMKHYTU/PEeXUM OYikyBaHHS".
Lllo6 po36nokyBaTu nnuty —
HaTUCHITb Ta YTPUMYITE KHOMKN
‘+’ Ta -’ NpoTArom 3 cekyHA.

® [Ipun KOpUCTYBaHHI, y BUNaAKy AOrNsa Ta YMLWEHHS

AKLLO BUKOPUCTOBYETLCS

BiANOBiAHA KacTpynsa AiameTpom ® BUMKHITb, BiAKNIOYUTb Bif Mepexi

12 cm, nponyHae 3ByKoBuWi
CurHan npubnmaHo nNpoTArom

OfHIET XBUNUHW. AKLLO o

npusHaveHa kactpyns He 6yae
BCTaHOBEHA Ha MOBEPXHIO B Lien
yac, iHAyKuUiiHa BapunbHa naHenb

aBTOMaTtM4HO nepexoanTb O0 °

PEXUMY OYiKyBaHHS.

® KLU0 NPUCTPIN NeperpiBaeTbes
abo BMICT KacTpyni BUKUMIB,
iHOyKUiiHa BapuiibHa naHenb
aBTOMAaTUYHO BKIMIOYAE 3aXUCHUI
PEXUM, KOTPUI PErynioe
HarpiBaHHsi. AKLWO neperpiBaHHs
NPOAOBXYETLCS, NPUCTPIN MOXe
nokasyBaTu Kog 3axvcTy (OuB.
KEPIBHWULTBO MO YCYHEHHIO
Henonagok).

180

Ta [03BONbTE NPUCTPOIO MOBHICTIO
OXOMOHYTU Nepep YNLLEHHSAM.
Hikonu He 3aHyptoriTe iHAYKUiHY
BapuIibHY NMOBEPXHIO Y BOAY.
BapunbHa nnuta, kopnyc Ta
naHernb ynpaBniHHA:

MpoTpiTe M’SIKOKO BONOro
TKaHWHO abo HemeTanesum
4YnUcTAYMM 3acobom Ta BUTPITb
nocyxa. lNepekoHaiTecs, Lo BCi
3anuULWKN YUCTAYOro 3acoby
Buaanexi. He sukopuctosyiite
MeTaneBi YucTaun
3acobun/nopoLukn, Movanku abo
MeTaneBy CTPYXKY, TOMY LLO BOHU
MOXYTb MOLUKOAUTU abo
noapsanatn BapunbHy nmTy abo
NOLUKOANTM NaHesb yNpaBniHHS.



® Bpyp, Xup Ta piguHu Big iXi, KOTpi
nponunucst, NOBUHHI ByTn
BMAaneHi sk Havwsugwe. Axwo
[03BOMNUTK M 3aCOXHYTH, X
CTaHOBUTLCS TSHKYE BUAAMUTU.
He BuKkopucTOBYITE Hix abo iHLi
rocTpi iHCTPyMEHTH, TOMY Lo
BOHMW MOXYTb MOLLKOAUTU
BapunbHy Nnuty abo naHenb
ynpaBniHHS.
BeHTUNALiNHI oTBOPMU:

® [licna gosroro nepiogy
BMKOpPUCTaHHS, Bpya Ta nun
MOXYTb HakpanmnoBaTucs y
BEHTUNAUINHMX OTBOpaX.
MoYncTnTb 32 JONOMOro M'AKOT
Ta rHy4Koi WiTkv. Hikonu He
BMKOPUCTOBYWTE BOAY Mpu
YULLLEHHI.

cepsic Ta
obcnyroByBaHHS
KNieHTIB

® FAkwo ApiT 6yno NoLwKo4KeHO, BiH
noBuHeH, 3apagu 6eanekun, 6yTn
3aMiHEHWUI KOMNaHIe
KENWOOD abo aBTOpr3oBaHoOO
PEMOHTHOIO cryx60oto
KENWOOD.

Akwo Bam noTpibHa gonomora 3:

® BUKOPWUCTaHHSM BaLLIOK
iHOYKUiiHHOT BapunbHOi naHenni
abo

® cepsic @60 PeMOHT (rapaHTiiHWi
abo Hi)
3B’KITbCA i3 ANCTPUB’ IOTOPOM
Kenwood a6o Baiuot
aBTOPU3OBAHOK PEMOHTHOI
cnyx6oto Kenwood. Mavite nig
pyKolo HOMep BaLLoi Moaeni — BiH
3HaxXoOUTbCA Ha 3BOPOTHIN
CTOPOHI iHAYKLiAHOT BapuibHOT
naxeni.

BAXINUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HAJNEXHOI
YTUMISAUIT MPOAYKTY 3rIQHO 13
AWPEKTOBOIO EC 2002/96/EC.
Micnsi 3akiHYeHHS TepMiHy
ekcnnyarauii He BUKugawTe uen
npunag 3 iHwumy nobyToBnMU
Biaxogamu.

BigHeciTb npunag oo micuesoro
cnewjianbHOro aBTopM30BaHOro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoais abo Ao
avnepa, SkuiA MoXe HagaTu Taki
nocnyru.

BinokpemneHa yTunisadis
nobyToBux Npunaais 4O3BOMNSE
YHUKHYTU MOXINUBUX HEraTUBHUX
HacnigkiB Ans HaBKOMULLIHLOIO
cepefoBULLa Ta 300POB’S NOAVHY,
AKi BUHMKaOTb y pasi HenpaBubHOT
yTunisaujii, a Takox Hagae
MOXIMBICTb NepepobuTy maTtepianu,
3 AKux 6yno BUroTOBNEHO AaHUI
npunag, Lo, B CBO Yepry, 36epirae
€Heprilo Ta iHLWi BaXn1Bi pecypcu.
Mpo HeobxiaHiCTb BigoKpeMneHol
yTunisauii nobyToBux npunagis
Harafye cneujanbHa nosHayka Ha
NPOAYKTI Y BUrNAAi NnepekpecneHoro
CMITHUKY Ha Konecax.
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tabnmus nowyky Ta BUNpPaBreHHs

HecrnpaBHOCTEN

npo6nemu

pekomMeHAauii

Micns Toro, sk NnpucTpili 6yno
nigKNIOYeHo 40 Mepexi Ta KHomnka
BKIMIOYEHHS Byna HaTUCHyTa.
IHAMKaTOpU He CBITATLCA

* MNepesipTe, Lo BUnka byna
BCTaBfieHa NPaBUbLHO Ta
HasiBHICTb enekTpoeHeprii.
MepeBipTe cTaH 3anob6ikHKKY.

PK ekpaH 3acBiTuBcs, ane
HarpiBaHHs He noyarnocs nicns
TOrO, SIK PerynoBaHHs
NOTYXXHOCTi 6yno HanawwToBaHo

MepeBipTe HasiBHICTb KacTpyni
[MepeBipTe cyMicHiCTb kacTpyni 3
naHennio

MepesBipTe, Lo KacTpyns po3milieHa
nocepeauHi

HarpiBaHHs HecnogiBaHo
NpUNMHWIOCH Mg Yac onepauii

MepeBipTe mKeperno XUBNEHHs!
npucTpoto

MepeBipTe, WO BEHTUNSALNHI 0OTBOPY
He GriokoBaHi

MepesipTe, WO TEPMIH Tanmepa He
3aKiH4MBCSA

MepesipTe, Wo npunag He
neperpiscst abo He NepekntYnBcs y
PEXUM NMOMUIIKM — BiOKMIOYiTh Bif
Mepexi, JO3BOMbTE OXONOHYTU Ta
cnpobyiiTe 3HOBY ni3HilLe.

Koau nonmunok

MpucTpili neperpiscsi/3akunis

E3, E6 pocyxa. BigkntovitTe npucTpii Big
Mepexi, JO3BONbTE OXONOHYTU Ta
cnpobyiiTe 3HOBY Ni3HiLLe.

E7, E8 * KonvBaHHs y Mepexi XK1BMEHHS.

BigkntouiTe NpUCTpili Ta AoumKanTech
cTtabinisauii Hanpyru.

E1, E2, E4, E5, Eb

» BignpasTe lioro go cepsicHoro
LieHTpY ANsi PEMOHTY.
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