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safety

Read these instructions carefully and retain for future reference.
Remove all packaging and any labels.

Switch off and unplug before fitting or removing tools and
attachments, after use and before cleaning.

Never let the cord hang down where a child could grab it.
Keep your fingers away from moving parts and fitted
tools/attachments. Never put your fingers etc in the hinge
mechanism.

Never leave the appliance unattended when it is operating.
Never use a damaged appliance or attachment. Get it checked
or repaired: see ‘service and customer care’.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Never use an unauthorised attachment or more than one
attachment at a time.

When using an attachment also read the safety information
included in this manual relating to that particular product.
Never exceed the maximum capacities.

Take care when lifting this appliance. Ensure the head is locked
and that the bowl, tools, and cord are secure before lifting.
Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

Misuse of your appliance can result in injury.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance
and its cord out of reach of children.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the appliance is subject to improper
use, or failure to comply with these instructions.



Blenders AT282 and AT283

SCALD RISK: Hot ingredients should be allowed to cool to

room temperature before blending.

Don’t touch the sharp blades. Keep the blade unit away from

children.

Only use the goblet with the blade unit supplied.

Never attempt to fit the blade unit to the machine without the

goblet fitted.

Always unplug the machine before putting your hands or utensils

in the goblet.

Never run the blender empty.

Only operate the blender with the lid in place.

Never fit the blade unit to the power unit without the

blender goblet fitted.

Always take care when handling the blade assembly and avoid

touching the cutting edge of the blades when cleaning.

When removing the blender from the power unit:

O switch off;

o wait until the blades have completely stopped;

© model AT283 care should be taken not to unscrew the
goblet from the base assembly

Misuse of your blender can result in injury.

Never run the blender for longer than one minute - it will

overheat. Switch off as soon as you have the right consistency.

Food Processor AT284

The blades and discs are very sharp, handle with care. Always
hold the knife blade by the finger grip at the top,
away from the cutting edge, both when handling and
cleaning.

Always remove the knife blade before pouring contents from the
bowl.

Keep hands and utensils out of the processor bowl whilst
connected to the power supply.



Never use your fingers to push food down the feed tube. Always

use the pusher/s supplied.

Before removing the lid from the bowl or the attachment from

the power unit:-
o switch off;

o wait until the blades/discs have completely stopped;

When slicing/shredding or rasping don’t let the bowl
fill up as far as the cutting disc: empty it regularly.
Do not exceed the ‘MAX’ capacity level on the bowl.
Should excessive vibration occur when using this attachment,
either reduce the speed or stop the machine and remove some

of the contents.

This machine will be damaged and may cause injury
if the interlock mechanism is subjected to excessive

force.

before plugging in

Make sure your electricity supply is the same as the
one shown on the underside of your appliance.

This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004
on materials and articles intended to come into

attachments

Not all of the attachments listed will
necessarily be included with your kitchen
machine. Attachments are dependent upon
the model variant.

contact with food. blender (AT282 and AT283)

@ citrus press
food processor (AT284)

before using for the first time

Wash the parts: see ‘care and cleaning’.

Push excess cord in the cord storage compartment in
the back of the appliance.

the mixing tools and some of their
uses

key

GISIEICICICICICICICICICIS)

kitchen machine
medium speed outlet

high speed outlet

tool socket

head release lever

mixer head

bowl

on/off and speed switch
power unit

cord storage compartment
beater

dough hook with removable guard
whisk

splashguard

beater
For making cakes, biscuits, pastry, icing, fillings,
éclairs and mashed potato.

whisk

For eggs, cream, batters, fatless sponges, meringues,
cheesecakes, mousses, soufflés. Don’t use the whisk
for heavy mixtures (eg creaming fat and sugar) - you
could damage it.

dough hook

® For yeast mixtures.



to use your mixer
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Press down on the head release lever @ and raise
the mixer head until it locks into position.

Select a tool and push into the tool socket @.
Always ensure the guard is fitted onto the shaft of the
dough hook before inserting into the outlet. Once
inserted fit the guard to the mixer outlet to prevent
food ingress.

Fit the bowl into the base and turn clockwise to lock
into position @.

Press down on the head release lever and lower the
mixer head until it locks into position.

Plug into the power supply then switch on and turn
the speed switch to the desired setting. To switch off
turn to ‘0",

Switch to pulse ® for short bursts

Unplug from the power supply.

Raise the mixer head and whilst holding it steady, pull
the tool from the outlet.

important

Some movement of the mixer head is
normal when mixing heavy loads such as
bread dough.

If the mixer head is raised during operation, the
machine will stop working straight away. To re-start
the mixer, lower the mixer head, turn the speed
switch to the off position, wait a few seconds and
then re-select the speed. The mixer should resume
operating straight away.

If for any reason power to the mixer is interrupted and
the machine stops working, turn the speed switch to
the off position, wait a few seconds and then re-
select the speed. The mixer should resume operating
straight away.

The mixer will not operate unless all the
outlet covers are correctly fitted to the
machine.

If you hear the machine labouring either switch off and
remove

some of the mixture or increase the speed.

Always remove attachments fitted to the medium and
high speed outlets before raising the mixer head.

hints

Switch off and scrape the bowl with a spatula when
necessary.

Eggs at room temperature are best for whisking.
Before whisking egg whites, make sure there’s no
grease or

egg yolk on the whisk or bowl.

Use cold ingredients for pastry unless your recipe
states otherwise.

When creaming fat and sugar for cake mixes, always
use the fat at room temperature or soften it first.

Your mixer has been fitted with a ‘soft start’ feature to
minimise spillage. However if the machine is switched
on with a heavy mixture in the bowl such as bread
dough, you may notice that the mixer takes a few
seconds to reach the selected speed.

points for bread making

important

Never exceed the maximum capacities stated - you
will overload the machine.

Some movement of the mixer head is normal when
mixing heavy loads such as bread dough.

The ingredients mix best if you put the liquid in first.
At intervals stop the machine and scrape the mixture
off the dough hook.

Different batches of flour vary considerably in the
quantities of liquid required and the stickiness of the
dough can have a marked effect on the load imposed
on the machine. You are advised to keep the machine
under observation whilst the dough is being mixed;
the operation should take no longer than 6-8 minutes.

speed switch

These are a guide only and will vary depending upon
the quantity of mix in the bowl and the ingredients
being mixed.

beater

creaming fat and sugar start on min gradually
increasing to a higher speed

beating eggs into creamed mixtures use a
medium to high speed

folding in flour, fruit etc use a low to medium
speed

all in one cakes start on a low speed gradually
increasing to a higher speed

rubbing fat into flour use a low to medium speed

whisk
Gradually increase to maximum

dough hook
Use a low to medium speed

maximum capacities

shortcrust pastry

sponge cake (one stage mix)
fruit cake mix 1.8 Kg total mix
bread dough 500g flour weight
egg whites 8

4509 flour weight
1.6 Kg total mix



electronic speed sensor control

Your mixer is fitted with an electronic speed sensor
control that is designed to maintain the speed under
different load conditions, such as when kneading
bread dough or when eggs are added to a cake mix.
You may therefore hear some variation in speed
during the operation as the mixer adjusts to the load
and speed selected - this is normal.

to fit and use the splashguard

Fit the bowl into the base and add the ingredients.
Fit the tool then lower the mixer head

Fit the splashguard onto the bowl by sliding the cut
away section around the mixer head @.

To remove the splashguard reverse the above
procedure.

During mixing, ingredients can be added directly to
the bowl via the chute.

care and cleaning

Always switch off and unplug before cleaning.

power unit
Wipe with a damp cloth, then dry.
Never use abrasives or immerse in water.

bowl, tools, splashguard, removable guard
on dough hook

Wash by hand, then dry thoroughly or wash in the
dishwasher.

Never use a wire brush, steel wool or bleach to clean
your stainless steel bowl. Use vinegar to remove
limescale.

Keep away from heat (cooker tops, ovens,
microwaves).

Blenders AT282 and AT283
(if supplied)

Us

e the blender for soups, drinks, patés, mayonnaise,

breadcrumbs, biscuit crumbs, chopping nuts and
crushing ice.

important

The skirt on the bottom of the AT282 acrylic
goblet is fitted during manufacture and no
attempt should be made to remove it.

The attachment will not operate if it is
incorrectly assembled or incorrectly fitted
to the kitchen machine or if the medium
speed outlet cover is not fitted.

Don’t put dry ingredients into the blender before
switching on. Cut them into cubes, then remove the
filler cap and drop the cubes through the hole in the
lid whilst the machine is running.

model AT282 don’t process spices such as cloves,
dill and cumin seeds - they damage the acrylic.

Don’t use the blender as a storage container. Keep it
empty before and after use.

Never crush ice on its own, always add a little water.
model AT282 never blend more than 1.5 litres (2
pints 12fl 0z) - less for frothy liquids like milk shakes.
model AT283 never blend more than 1.2 litres (2
pints 2fl 0z) - less for frothy liquids like milk shakes.
Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that
have formed a solid mass during freezing, break it up
before adding to the blender.
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acrylic blender AT282
lid

filler cap

goblet

sealing ring

blade unit

glass blender AT283
filler cap

lid

goblet

sealing ring

blade unit

base



to use your acrylic blender AT282

1

Ensure the sealing ring is correctly fitted on the blade
unit.

Hold the underside of the blade unit and insert the
blades into the base of the blender. Twist to lock the
assembly firmly in place.

Put your ingredients into the goblet.

Fit the lid to the goblet and twist clockwise into place,
making sure that the tab on the lid slots into the
groove in the handle. When correctly fitted the
markings should align }

Place the filler cap into the lid.

Remove the high speed outlet cover by turning anti
clockwise and lifting off @.

Place the blender over the outlet, handle towards the
back and turn clockwise to lock firmly into place.
Switch to maximum speed.

Once the desired consistency has been achieved,
switch off and unplug.

10Remove the blender.
11 Refit the high speed outlet cover after use.

to use your glass blender AT283

1
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Ensure the sealing ring is correctly fitted on the blade
unit.

Fit the blade unit inside the base.

Screw the glass goblet onto the base.

Put your ingredients into the goblet.

Fit the lid and push down to secure.

Place the filler cap into the lid and push down to
secure.

Remove the high speed outlet cover by turning anti
clockwise and lifting off @.

Place the blender onto the outlet, handle towards the
back. Turn the blender clockwise to lock firmly into
place until the two arrows align x

Switch to maximum speed.

100nce the desired consistency has been achieved,

switch off and unplug.

11 Remove the blender.
12 Refit the high speed outlet cover after use.

hints

To prevent leaks make sure the base is locked firmly
into the goblet.

When making mayonnaise, put all the ingredients,
except the oil, into the blender. Then, with the
machine running, remove the filler cap and add the oil
slowly and evenly.

Thick mixtures, eg paté, dips: use low to medium
speed, scraping down when necessary. If it’s difficult
to process, add more liquid. Alternatively use the pulse
setting to get the ingredients moving over the blades.
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care and cleaning

Always switch off and unplug before removing the
attachment from the kitchen machine.

Dismantle the attachment fully before cleaning.
Empty the goblet before unlocking the base.

blade unit

Remove and wash the sealing ring.

Brush the blades clean under the tap. Keep the
underneath of the unit dry.

Leave to dry.

other parts

Wash by hand in hot, soapy water.

Alternatively the filler cap, lid, base and glass blender
can be washed in your dishwasher.

carrot and coriander soup

ingredients

25g butter

1 onion chopped

1 clove garlic crushed

750g carrot cut into 1.5 cm cubes

(alternatively for a lighter soup use 600g carrot cut
into 1.5 cm cubes)

cold chicken stock

10-15ml ground coriander

salt and pepper

method

Melt the butter in a pan, add the onion and garlic and
fry until soft.

Place the carrot into the blender, add the onion and
garlic. Add sufficient stock to reach the 1.5 level
marked on the goblet. Fit the lid and filler cap.

Blend on the pulse setting for 5 seconds for a coarse
soup or longer for a finer result.

Transfer the mixture to a saucepan, add the coriander
and seasoning and simmer the soup for 30 to 35
minutes or until cooked.

Adjust the seasoning as necessary and add extra
liquid if required.

Additional recipes can be found on the Kenwood
website:
www.kenwoodworld.com



Food Processor AT284
(if supplied)

Use the food processing attachment to chop, slice,
shred and rasp. The citrus juicer attachment (if supplied)
can be used to juice citrus fruit and can only be used
with the AT284 food processor.

important

When removing the packaging, ensure the plastic
blade cover is removed from the knife blade. Take
care the blades are very sharp. The cover
should be discarded as it is to protect the blade
during manufacture and transit only.

key 3 & (6

food processor

pushers: large and small

feed tube

food processor lid

finger grip

knife blade

food processor bowl

drive shaft

thick slicer/shredder disc

thin slicer/shredder disc
rasping disc

discs (if supplied)

thin (julienne style) chipper disc
standard chipper disc

extra coarse shredding disc
citrus juicer (if supplied)
cone

sieve
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Not all of the above parts will necessarily be

included in pack. Contents are dependent
upon model variant.

knife blade
Use the knife blade to chop raw and cooked meat,

cooked eggs, vegetables, nuts, patés and dips and to

also make crumbs from bread and biscuits.

to use the knife blade

1 Remove the medium speed outlet cover by lifting off

0.
2 Place the drive shaft onto the outlet @.

3 Fit the bowl over the drive shaft with the handle above
the on/off and speed switch and turn clockwise until it

locks into position ©.

4 Fit the knife blade over the drive shaft and turn until it
drops all the way down. The knife blade is very
sharp always handle with care.

5 Cut the food up and place into the bowl ensuring that
it is evenly distributed.

6 Fit the lid, feed tube above the speed switch and turn
clockwise ensuring that the tab on the lid slots into
the groove in the bowl handle @. When correctly fitted
the markings should align .

® The attachment will not operate if it is
incorrectly assembled or incorrectly fitted
to the kitchen machine or if the high speed
outlet cover is not fitted.

7 Fit the pushers.

8 Switch on and process until the desired consistency
is achieved. We recommend a high speed for most
chopping functions.

® Use the pulse (® for short burst of power. The pulse
will operate for as long as the switch is held in
position.

9 Switch off and unplug.

10Remove the attachment.

11 Refit the medium speed outlet cover after use.

hints

® Cut food up before placing into the bowl. Meat,
bread, vegetables and other foods of a similar texture
should be cut into cubes approximately 2cm/3/4 in.
Biscuits should be broken into pieces and added
down the feed tube whilst the machine is operating.

® Herbs are best chopped when clean and dry.

® Don’t blend liquid ingredients as they may leak from
around the lid. A blender is available for this purpose.
However, when puréeing soups etc., drain solids,
blend and then return to the liquid.

® Take care not to over process when using the knife
blade.

® Don’t use the knife blade to mix heavy loads such as
bread dough otherwise you may damage the mixer.
Use the dough hook in the mixing bowl to make
bread and the beater in the bowl to make cakes and
pastry.

® Don’t use the knife blade to chop ice cubes or other
hard foods, such as spices, they may damage the
attachment.

® |f adding almond essence or flavouring to mixtures
avoid contact with the plastic as this may result in
permanent marking.

maximum capacity

® meat 400g (1402)
Make ‘mince’ by trimming raw meat of any excess fat
and cutting into 2 cm/% in cubes, place into the
processor bowl and operate for approximately 20
seconds or until the desired texture is achieved. The
longer you run the machine the smoother the texture
will be.



slicer/shredder and rasping disc

Use the slicer/shredder to slice or shred fruit,
vegetables and cheese and the rasping disc for
grating Parmesan cheese and potato for German
potato dumplings.

to use the slicer/shredder/rasper

what the cutting discs do

slicer/shredders

Discs ® and (9 are reversible: one side slices, the
other side shreds. You can slice cheese, carrot,
potato, cabbage, cucumber, courgette, beetroot,
onion. You can shred cheese, carrot, potato and
foods of a similar texture. Your chosen cutting
side must be uppermost.

rasping disc (0 grates parmesan cheese and
potato for German potato dumplings.

thin (julienne style) chipper ()

This disc cuts potatoes for Julienne style French fries
and firm ingredients for salads, garnishes, casseroles
and stir fries (eg carrot, swede, courgette and
cucumber).

standard chipper @ cuts potatoes for thin French
fries and firm ingredients for salads and dips (eg
swede, cucumber).

extra coarse shredder @ coarsely shreds cheese

and carrot.

using the cutting discs

1 Remove the medium speed outlet cover by lifting off.
Place the drive shaft onto the outlet.

N

3 Fit the bowl over the drive shaft with the handle above
the on/off and speed switch and turn clockwise until it

locks into position.

4 Place the cutting disc onto the drive shaft. Your
chosen cutting side must be uppermost. Handle
the cutting discs with care - they are
extremely sharp. Hold the discs by the
centre grip.

5 Fit the lid, feed tube above the speed switch and turn
clockwise ensuring that the tab on the lid slots into
the groove in the bowl handle. When correctly fitted
the markings should align M

® The attachment will not operate if it is
incorrectly assembled or incorrectly fitted
to the kitchen machine or if the high speed
outlet cover is not fitted.

6 Choose which feed tube you want to use. The pusher

contains a smaller feed tube for processing individual
items or thin ingredients.

~

9

to use the small feed tube

First put the large pusher inside the feed tube.

to use the large feed tube

Use both pushers together.

Put the food into the feed tube.

Switch on and push down evenly with the pusher -
never put your fingers in the feed tube. \We
recommend a medium speed for processing soft
foods such as cucumber and a medium/high speed
for processing firmer foods such as carrots and hard
cheese.

When slicing/shredding or rasping don’t let
the bowl fill up as far as the cutting disc:
empty it regularly.

Do not exceed the ‘MAX’ capacity level on
the bowl.

Switch off and unplug.

10Remove the attachment.
11 Refit the medium speed outlet cover after use.

hints

Use fresh ingredients.

Don’t cut food up too small. Fill the width of the large
feed tube fairly full. This prevents the food from
slipping sideways during processing. Alternatively, use
the small feed tube.

When slicing or shredding: food placed upright comes
out shorter than food placed horizontally.

After using a cutting disc there will always be a small
amount of waste on the disc or in the food.

care and cleaning

Always switch off and unplug before removing the
attachment from the kitchen machine.
Dismantle the attachment fully before cleaning.

bowl, lid and attachments

Wash by hand then dry. Take care as the blades and
cutting discs are sharp.

Alternatively they can be washed on the top rack of
your dishwasher. A short low temperature programme
is recommended.

After use store the knife blade in the processor bowl.

citrus juicer

Note:

This attachment can only be used in conjunction with
the food processor AT284.

Use the citrus juicer to squeeze the juice from citrus
fruits, eg oranges, lemons, limes, grapefruits.
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cone

® sieve

to use your citrus juicer

1 Remove the medium speed outlet cover by lifting off

(1}

Place the drive shaft onto the outlet.

Fit the bowl over the drive shaft with the handle above
the on/off and speed switch and turn clockwise until it
locks into position.

Fit the sieve into the bowl ensuring that the lug on the
rim locks into the corresponding slot in the bowl
handle @.

The attachment will not operate if it is
incorrectly assembled or incorrectly fitted
to the kitchen machine or if the high speed
outlet cover is not fitted.

Place the cone over the drive shaft turning until it drops
all the way down.

Cut the fruit in half. Switch to speed 3 and press the
fruit onto the cone.

Note

Empty the bowl regularly and never let the juice reach
the underside of the sieve.

Switch off and unplug.

Lift off the cone. Unlock and remove the sieve.

Unlock the bowl and pour off the juice.

N
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care and cleaning

® Always switch off and unplug before removing the
attachment from the kitchen machine.

® \Vash the cone, sieve and bowl by hand, then dry
thoroughly. Alternatively wash in the dishwasher (top
rack only).

service and customer care

® [f the cord is damaged it must, for safety reasons, be
replaced by KENWOOD or an authorised KENWOOD
repairer.

If you experience any problems with the operation of
your appliance, before requesting assistance visit
www.kenwoodworld.com.

Please note that your product is covered by a
warranty, which complies with all legal provisions
concerning any existing warranty and consumer rights
in the country where the product was purchased.
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If your Kenwood product malfunctions or you find any
defects, please send it or bring it to an authorised
KENWOOD Service Centre. To find up to date details
of your nearest authorised KENWOOD Service centre
visit www.kenwoodworld.com or the website specific
to your Country.

Designed and engineered by Kenwood in the UK.
Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT
DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE ON WASTE
ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE)

At the end of its working life, the product must not be
disposed of as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated
waste collection centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance separately avoids
possible negative consequences for the environment
and health deriving from inappropriate disposal and
enables the constituent materials to be recovered to
obtain significant savings in energy and resources. As a
reminder of the need to dispose of household
appliances separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor
toekomstig gebruik.
Verwijder de verpakking en alle labels.
Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact
voordat u hulpstukken installeert of verwijdert, na het gebruik en
voordat u het apparaat reinigt.
Laat het snoer nooit naar beneden hangen waar een kind erbij
kan.
Houd uw vingers uit de buurt van bewegende delen en
geinstalleerde hulpstukken. Steek uw vingers, enz. nooit in het
scharniermechanisme.
Laat het apparaat nooit onbeheerd terwijl het aan staat.
Gebruik nooit een beschadigd apparaat of hulpstuk. Laat het
nakijken of repareren: zie Onderhoud en klantenservice
De motor, het snoer of de stekker nooit nat laten worden.
Gebruik nooit een ongeautoriaseerd hulpstuk of meer dan één
hulpstuk tegelijkertijd.
Wanneer u een hulpstuk gebruikt, dient u ook de
veiligheidsinformatie in deze handleiding te lezen met betrekking
tot dat product.
De maximumcapaciteit nooit overschrijden.
Wees voorzichtig wanneer u dit apparaat optilt. Zorg dat de kop
vergrendeld is en dat de kom, hulpstukken en het snoer
vastzitten voor u het apparaat optilt.
Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, sensorische of geestelijke capaciteiten
of gebrek aan ervaring en kennis mits ze onder toezicht staan of
instructie hebben gekregen over het veilige gebruik van het
apparaat, en de betrokken risico's begrijpen.
Misbruik van dit apparaat kan persoonlijk letsel veroorzaken.
Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het
apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.
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® Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te
zijn dat ze niet met het apparaat spelen.

® Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik
waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk worden
gesteld in als het apparaat is misbruikt of als deze instructies niet
zijn opgevolgd.

Blenders AT282 en AT283

o VERBRANDINGSGEVAAR: | aat hete ingrediénten eerst
tot kamertemperatuur afkoelen voordat u ze in de blender
verwerkt.

® Raak de scherpe mesjes niet aan. De roterende mesjes uit
de buurt van kinderen houden.

® Gebruik de beker alleen met het meegeleverde meselement.

® Probeer het meselement nooit aan de machine te
bevestigen als de beker ontbreekt.

® Haal de stekker altijd uit het stopcontact voor u uw handen
of gereedschap in de beker steekt.

® | aat de blender nooit leeg draaien.

® (Gebruik de blender uitsluitend met deksel.

o Zet het mes nooit op het motorblok zonder dat
de beker van de blender is bevestigd.

® \Wees voorzichtig wanneer u de messen hanteert en raak
het snijviak van de messen bij het reinigen niet aan.

® Pas op dat u bij het verwijderen van de blender van het
motorblok:

O de machine uitschakelen;

O wacht tot de messen volledig gestopt zijn;

© model AT283 wees voorzichtig dat u de beker niet van
het onderstel losschroetft.

e Misbruik van uw blender kan tot letsel leiden.

® | aat de blender nooit langer dan éen minuut draaien -
anders zal hij oververhit raken. Schakel het apparaat uit
zodra het voedsel de gewenste dikte heeft.
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Foodprocessor AT284

e De messen en de schijven zijn erg scherp; ga er dus voorzichtig
mee om. Houd het mes bij het hanteren en
schoonmaken altijd vast bij de vingergreep bovenaan,
weg van het snijviak.

e \erwijder altijd eerst het mesblad voordat u de inhoud uit de
kom giet.

e Houd uw handen en keukengereedschap uit de kom van de
processor, wanneer deze op het lichtnet is aangesloten.

e (Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de invoerkoker te
duwen. Gebruik altijd de bijgeleverde stamper.

e \oor u het deksel van de kom haalt of het hulpstuk van het
motorblok verwijdert:-

O zet het apparaat uit;
O wacht tot de messen volledig gestopt zijn;

e Vul de kom tijdens het snijden, snipperen of raspen
niet tot aan de snijschijf: leeg de kom regelmatig.

e Overschrijd het op de kom aangegeven
maximumniveau (MAX) niet.

e Mocht het apparaat overmatig gaan trillen tijdens het gebruik van
dit hulpstuk, dan kunt u de snelheid verminderen of de machine
uitzetten en een beetje van de inhoud verwijderen.

e Deze machine wordt beschadigd en kan letsel
veroorzaken wanneer er te veel kracht wordt
uitgeoefend op het veiligheidsmechanisme.

voordat u de stekker in het stopcontact voor het eerste gebruik
steekt ® \Was de onderdelen: zie onderhoud en reiniging.

® Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde ® Duw het teveel aan snoer in het bewaarcompartiment
spanning heeft als op de onderkant van het apparaat aan de achterkant van het apparaat.

wordt aangegeven.

e Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004
inzake materialen en voorwerpen die bestemd zijn om
met levensmiddelen in contact te komen.
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keukenapparaat

medium snelheidaansluitpunt
hoge snelheidaansluitpunt
montagepunt hulpstukken
ontgrendeling van de kop
mixerkop

kom

aan/uit- en snelheidsschakelaar
motorelement
bewaarcompartiment voor het snoer
klopper

deeghaak met verwijderbare kap
garde

spatscherm

hulpstukken

Het kan zijn dat uw keukenmachine niet
met alle hieronder genoemde hulpstukken
geleverd wordt. De selectie aan
hulpstukken is afhankelijk van het model.

blender (AT282 en AT283)
citruspers
foodprocessor (AT284)

de menghulpstukken en hoe ze
gebruikt kunnen worden

klopper
Voor het bereiden van taarten, koekjes, gebakjes,
suikerglazuur, vullingen, éclairs en aardappelpuree.

garde

Voor eieren, room, beslag, vetloos eiergebak,
meringue, kaastaart, mousse, soufflé. Gebruik de
garde niet voor zware mengsels (bijv. boter en suiker
vermengen), omdat de garde daardoor beschadigd
kan raken.

deeghaak
Voor gistmengsels.

het gebruik van uw mixer

1

Duw de ontgrendeling van de kop naar beneden @
en licht de kop van de mixer op tot hij rechtop
vastklikt.

2 Selecteer een hulpstuk en duw het in de fitting @.
e Zorg er altijd voor dat de kap op de steel van de

deeghaak zit voor u deze in de fitting steekt. plaats de
kap vervolgens in de het aansluitpunt van de mixer
om te voorkomen dat er voedsel in komt.

Zet de kom op de bodemplaat en draai hem naar
rechts om hem te vergrendelen @.

(o))

Duw de vergrendeling van de kop omlaag en breng
de kop van de mixer omlaag tot hij horizontaal
vastklikt

Steek de stekker in het stopcontact, schakel het
apparaat aan en draai de snelheidknop naar de
gewenste stand. Om het apparaat uit te zetten, draait
u de knop naar ‘0.

Draai naar stand (® voor korte pulsen

Haal de stekker uit het stopcontact.

Licht de kop van de mixer op en trek het hulpstuk uit
het aansluitpunt terwijl u de kop vasthoudt.

belangrijk

Het is normaal dat de mengkop beweegt
wanneer u de prc zwaar belast, zoals
bij het bereiden van brooddeeg.

Als de kop van de mixer opgetild wordt terwijl het
apparaat aan staat, dan stopt het apparaat
onmiddellijik. Om de mixer opnieuw op te starten,
draait u de knop naar de uit-stand, wacht een paar
seconden en selecteert de snelheid opnieuw. De
mixer moet nu onmiddellijk weer aangaan.

Mocht de stroom naar de mixer om enige reden
onderbroken worden en het apparaat stopt, dan
draait u de snelheidknop naar de uit-stand, wacht een
paar seconden en selecteert de snelheid opnieuw. De
mixer moet nu onmiddellijk weer aangaan.

De mixer werkt niet tenzij alle
aansluitpunten correct afgedekt zijn.

Als u hoort dat het apparaat te hard moet werken,
dan schakelt

u het uit en verwijdert een beetje van de inhoud; u
kunt ook de

snelheid verhogen.

Verwijder altijd de hulpstukken die zijn bevestigd aan
de uitlaten voor medium en hoge snelheden, voordat
u de mengkop omhoog haalt.

tips

Zet de machine uit en schraap de kom zo nodig met
een spatel schoon.

Het beste is om eieren eerst op kamertemperatuur te
brengen, voordat u ze gaat kloppen.

Zorg dat er geen boter of eigeel op de garde of in de
kom aanwezig is, voordat u eiwit gaat opkloppen.
Gebruik koude ingrediénten als u deeg gaat maken,
tenzij het recept iets anders voorschrijft.

Wanneer u boter en suiker voor een taart vermengt,
zorg altijd dat de boter op kamertemperatuur is
gebracht of dat u de boter eerst zacht laat worden.
Uw mixer is uitgerust met een ‘zachte start’ functie,
zodat zo min mogelijk gemorst wordt. Als de machine
echter wordt aangezet terwijl er een zwaar mengsel in
de kom zit, zoals brooddeeg, dan zult u merken dat
de mixer er enkele seconden over zal doen, voordat
de gewenste snelheid is bereikt.



tips voor het bereiden van brood

belangrijk

U dient de aangegeven maximum capaciteit nooit te
overschrijden; hierdoor kan het apparaat overbelast
worden.

Het is normaal dat de mengkop beweegt wanneer u
de processor zwaar belast, zoals bij het bereiden van
brooddeeg.

De ingrediénten zullen het beste mengen als u eerst
de vloeistof in de kom giet.

Stop de machine af en toe om het deeg van de
deeghaak af te schrapen.

Er bestaat een groot verschil tussen verschillende
soorten bloem en de hoeveelheid vioeistof die ervoor
nodig is. De kleverigheid van het deeg heeft een groot
effect op de belasting van de machine. Aangeraden
wordt om de machine in de gaten te houden wanneer
het deeg wordt gemengd; deze bewerking duurt niet
langer dan 6-8 minuten.

snelheidknop

Dit zijn slechts richtlijnen voor de snelheid; deze is
afhankelijk van de hoeveelheid voedsel in de kom en
de ingrediénten die gemengd worden.

klopper

vet en suiker kloppen begin op min en schakel
geleidelijk naar een hogere snelheid

eieren tot een romig mengsel slaan gebruik
een medium tot hoge snelheid

bloem, fruit enz. door en mengsel vouwen
gebruik een lage tot medium snelheid

taarten begin op een lage snelheid en schakel
geleidelijk naar een hogere snelheid

vet in bloem wrijven gebruik een garde op lage
tot medium snelheid

garde

e geleidelijk schakelen naar maximum snelheid
deeghaak

e gebruik een lage tot medium snelheid

maximumcapaciteit
kruimeldeeg 450 gr bloem
sponge cake (one stage mix) 1.6 kg totale mix
fruittaartmix 1.8 kg totale mix
bread dough 500 gr bloem
eiwit 8

15

elektronische
snelheidssensorregeling

De mixer is uitgerust met een elektronische
snelheidsregeling die speciaal werd ontworpen om
een constante snelheid bij verschillende belastingen te
handhaven, zoals bij het kneden van brooddeeg of
wanneer eieren aan een cakemix worden toegevoegd.
Daarom is het mogelijk dat u tijdens de werking
snelheidsvariaties hoort, aangezien de mixer de
snelheid automatisch aan de belasting en aan de
gekozen snelheid aanpast — dit is normaal.

het spatscherm op het apparaat
bevestigen en gebruiken

1

Zet de kom op de bodemplaat en voeg de
ingrediénten toe.

Bevestig het hulpstuk en breng de kop van de mixer
omlaag

Zet het spatscherm op de kom door de uitsparing om
de kop van de mixer te schuiven @.

Om het spatscherm te verwijderen, verricht u de
hierboven beschreven stappen in omgekeerde
volgorde.

Tijdens het mixen kunnen ingrediénten rechtstreeks
aan de kom toegevoegd worden via de vulopening.

onderhoud en reiniging

De machine altijd uitzetten en de stekker uit het
stopcontact halen.

motorelement
Met een vochtige doek schoonvegen en afdrogen.
Geen schuurmiddelen gebruiken en nooit in water
onderdompelen.

kom, hulpstukken, spatscherm,
verwijderbare kap op deeghaak

Met de hand wassen en goed afdrogen of in de
vaatwasmachine wassen.

Gebruik geen staalborstel, schuursponsje of
bleekmiddel om uw roestvrijstalen kom te reinigen.
Gebruik azijn om kalkaanslag te verwijderen.

Uit de buurt van hittebronnen houden (gaspitten,
ovens, magnetrons).



Blenders AT282 en AT283
(indien geleverd)

Gebruik uw blender voor soepen, dranken, patés,
mayonaise, broodkruim, beschuitkruim, gehakte noten
en verbrijzeld is.

belangrijk

De rok onderaan de acrylbeker van de AT82
is tijdens de productie aangebracht. U mag
deze rok niet verwijderen.

o Het hulpstuk werkt niet als het onjuist is
geassembleerd of niet goed is bevestigd aan
het keukenapparaat of als het
mediumsnelheidaaansluitpunt niet is
afgedekt.

® Doe geen droge ingrediénten in de blender voordat
deze ingeschakeld is. Snijd de ingrediénten in blokjes,
verwijder de dop van de vulopening en laat de blokjes
door de opening in het deksel vallen terwijl het
apparaat aan staat.

® model AT282 verwerk geen kruiden als kruidnagels,
dille en komijnzaden - hierdoor raakt het acryl
beschadigd.

® Gebruik de blender niet als bewaarbak. Zorg dat hij
voor en na ieder gebruik leeg is.

® Stamp nooit alleen maar ijs fijin; voeg altijd wat water
toe.

©® model AT282 nooit meer dan 1,5 liter mengen —
minder voor schuimende vloeistoffen zoals
milkshakes.

©® model AT283 nooit meer dan 1,2 liter mengen —
minder voor schuimende vloeistoffen zoals
milkshakes.

® Recepten voor smoothies — meng nooit diepgevroren
ingrediénten die tot een harde klomp zijn
vastgevroren. Breek de klomp in stukjes, voordat u ze
in de blender doet.
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legenda

acrylblender AT282
deksel

vuldop

kom

afdichtring
messeneenheid

glazen blender AT283
vuldop

deksel

kom

afdichtring

messeneenheid

voetstuk

de acrylblender AT282 gebruiken

1 Zorg dat de afsluitring correct op de messeneenheid
geplaatst is.

2 Houd de onderkant van de messeneenheid vast en

plaats de messen in de bodem van de blender. Draai
om het geheel goed op zijn plaatst te vergrendelen.

3 Doe de ingrediénten in de beker.
4 Zet het deksel op de kan en draai naar rechts zodat

hij op zijn plaats vastzit; zorg ervoor dat het lipje op
het deksel in de groef van het handvat past. De
merktekens zijn bij correcte plaatsing uigelijind r

5 Zet de dop van de vulopening op het deksel.
6 Verwijder de afdekking van het hoge

snelheidsaansluitpunt door naar links te draaien en
het op te tillen @.

7 Zet de blender over het aansluitpunt met het handvat

naar achteren en draai naar rechts om hem op zijn
plaats te vergrendelen.

8 Schakel het apparaat aan op de hoogste snelheid.
9 Schakel het apparaat uit als de gewenste consistentie

bereikt is en haal de stekker uit het stopcontact.
10 Verwijder de blender.
11 Dek het hogesnelheidaansluitpunt na gebruik af.

de glazen blender AT283 gebruiken

1 Zorg ervoor dat de afdichtring goed op het
meselement is aangebracht.

Zet het meselement in het onderstel.

Draai de glazen beker op het onderstel.

Doe de ingrediénten in de beker.

Plaats het deksel en druk hem stevig vast.

Plaats de vulkap in het deksel en druk hem stevig
vast.

7 Verwijder het uitlaatdeksel voor hoge snelheden door

hem naar rechts te draaien en omhoog te tillen @.



9

Plaats de blender op de uitlaat, met de hendel naar
achteren. Draai de blender naar rechts om hem op
zijn plaats te vergrendelen, wanneer de twee pijlen zijn
uitgeliind Y .

Zet de machine op de maximumsnelheid.

10 Nadat de gewenste textuur is verkregen, schakelt u

de machine uit en haalt u de stekker uit het
stopcontact.

11 Verwijder de blender.
12 Dek het hogesnelheidaansluitpunt na gebruik af.

tips

Om lekkage te voorkomenzorg dat de kan goed op
het apparaat geplaatst is.

Wanneer u mayonaise maakt, moet u alle
ingrediénten in de blender doen, behalve de olie.
Vervolgens verwijdert u, terwijl het apparaat is
ingeschakeld, de vuldop en voegt de olie langzaam
en gelijkmatig toe.

Dikke mengsels, bijv. paté, dipsaus: gebruik lage tot
medium snelheid, en schraap het omhooggeduwde
mengsel zo nodig naar beneden. Als de blender
moeite heeft met mengen, voeg dan wat meer
vloeistof toe. Gebruik anders de pulsinstelling om de
ingrediénten over de mesjes te bewegen.

onderhoud en reiniging

Schakel het apparaat altijd uit en haal de stekker uit
het stopcontact voér u het hulpstuk van de
keukenmachine haalt.

Haal het hulpstuk volledig uit elkaar voor u het reinigt.
Voor u de kan van het apparaat ontgrendelt, moet u
de kan eerst ledigen.

toestel met permanente messen

Verwijder en was de afdichtring.

Wrijf de mesjes onder de waterkraan schoon. Zorg
dat de onderkant van het meselement droog bilijft.
Laat ze drogen.

overige onderdelen

In warm zeepsop met de hand wassen. De vuldop,
het deksel, het onderstel en de glazen blender
kunnen ook in de vaatwasmachine gewassen worden.
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wortel/koriander-soep

ingrediénten

25 g boter

1 fijngesneden ui

1 teentje verbrijzelde knoflook

750 g wortelen in blokjes van 1,5 cm gesneden

(u kunt ook voor een lichter soep 600 g wortelen
gebruiken, die in blokjes van 1,5 cm gesneden zijn)
koude kippenbouillon

10-15 ml gemalen koriander

zout en peper

methode

Smelt de boter in een pan, voeg de ui en knoflook toe
en bak totdat ze zacht zijn.

Stop de wortels in de blender en voeg de ui en
knoflook toe. Voeg voldoende bouillon toe om het
maatstreepje 1,5 op de mengbeker te bereiken. Zet
het deksel en de vuldop op de beker samen.

Mix 5 seconden met pulsknop voor een grove soep of
langer voor een fijner resultaat.

Breng het mengsel over naar een pan, voeg de
koriander en kruiden toe en laat de soep gedurende
30 tot 35 minuten sudderen of totdat de soep gaar is.
Voeg naar wens meer kruiden en extra vioeistof toe.

Op de Kenwoord-websaite kunt u meer recepten
vinden.
www.kenwoodworld.com



Foodprocessor AT284 (indien
geleverd)

Gebruik het hulpstuk om te hakken, snijden, snipperen
en raspen. De citruspers (indien geleverd) kan worden
gebruikt om citrusfruit te persen en kan alleen worden
gebruikt met de AT284 foodprocessor.

belangrijk

Zorg bij het verwijderen van de verpakking dat de
plastic beschermhoes van het mes wordt verwijderd.
Wees voorzichtig: de messen zijn erg
scherp. Het hoesje moet weggegooid worden, want
het is uitsluitend bedoeld om het mes tijdens de
vervaardiging en het vervoer te beschermen.

legenda @ &

foodprocessor

duwers: groot en klein
vulopening

deksel van de foodprocessor
vingergreep

mes

kom van de foodprocessor
aandrijffas

grove snij-/snipperschijf

fiine snij-/snipperschijf
raspschijf

schijven (indien geleverd)
dunne (juliennestijl) frietschijf
standaard frietschijf

extra grove snipperschijf
citruspers (indien geleverd)
perskegel

zeef
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De verpakking bevat niet noodzakelijkerwijs
alle bovengenoemde onderdelen. De inhoud
is afhankelijk van het model.

mes
Gebruik het mes om rauw en gekookt viees,
gekookte eieren, groenten, noten, patés en dips te
hakken en ook om brood- of koekkruimels te maken.

gebruik van het mes

1 Verwijder de afdekking van het aansluitpunt voor de
medium snelheid door deze op te tillen @.

2 Zet de aandriifas op het aansluitpunt @.

3 Zet de kom op de aandriffas met het handvat over de
aan/uit-snelheidknop en draai de kom naar rechts tot
hij op zin plaats vergrendeld is ©.
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4 Plaats het mes over de driffas en draai het tot het
helemaal naar beneden zakt. Het mes is erg
scherp en moet voorzichtig behandeld
worden.

5 Snijd het voedsel in stukken leg ze in de kom; zorg
dat het voedsel gelijkmatig verdeeld is.

6 Zet het deksel op het apparaat met de vulopening
boven de snelheidknop en draai het deksel naar
rechts; zorg dat het lipje op het deksel in de groef in
het handvat van de kom past @. De merktekens T
zijn bij correcte plaatsing uigelijnd.

o Het hulpstuk werkt niet als het onjuist is
geassembleerd of niet goed is bevestigd aan
het keukenapparaat of als het
hogesnelheidsaansluitpunt niet is afgedekt.

7 Zet de duwers op hun plaats.

8 Schakel het apparaat aan en verwerk het voedsel tot
de gewenste consistentie bereikt is. We raden u aan
een hoge snelheid te gebruiken voor de meest
hakfuncties.

® Gebruik de pulsknop ® voor korte pulsen. De puls
duurt zolang als de knop ingedrukt gehouden wordt.

9 Zet het apparaat uit en haal de stekker uit het
stopcontact.

10 Verwijder het hulpstuk.

11 Dek het medium snelheidaaansiuitpunt na gebruik af.
tips

® Snijd het voedsel in stukken alvorens het in de kom te
plaatsen. Vlees, brood, groenten en andere
voedingsmiddelen met een vergelijkbare textuur
moeten in blokjes van ongeveer 2 x 2cm worden
gesneden. Koekjes moeten in stukken worden
gebroken en via de vulschacht worden toegevoegd
terwijl de machine loopt.

® U kunt kruiden het beste hakken als ze schoon en
droog zijn

® Meng geen vioeibare ingrediénten, omdat ze rond het
deksel kunnen gaan lekken. Voor het mengen van
vloeistoffen gebruikt u de blender. Maar als u soep en
dergelijke pureert, haalt u de te pureren etenswaren
uit de soep, pureert u de etenswaren en voegt u de
gepureerde etenswaren weer aan de soep toe.

® Zorg dat u bij gebruik van het mesblad het voedsel
niet te lang verwerkt.

® Gebruik het mes niet om zware mengsels, zoals
brooddeeg te mengen, omdat de machine daardoor
beschadigd raakt. Gebruik de deeghaak in de
mengkom om brood te maken en de garde in de kom
voor taart en gebak.

® Gebruik het mes niet om ijsblokjes of ander hard
voedsel te hakken; hierdoor kan het hulpstuk
beschadigd raken.



Als u amandelextraxt of amandelsmaakstof aan een
mengsel toevoegt, dient u contact met het plastic te
vermijden, omdat het plastic hierdoor permanent
verkleurd kan raken.

maximum capaciteit

vlees 400 g

Maak ‘gehakt’ door rauw viees van overtollig vet te
ontdoen en in blokjes van ongeveer 2cm te snijden;
plaats deze in de kom en laat de machine ongeveer
20 seconden draaien of totdat de gewenste structuur
is bereikt. Hoe langer u de machine laat draaien, hoe
gladder de structuur.

snij/snipper- en raspschijf

Gebruik de snij/snipperschijf om fruit groenten en
kaas te snijden of te snipperen en de raspschijf om
Parmezaanse kaas en aardappelen te raspen voor
Duitse knoedels.

de snij/snipper/raspschijf gebruiken

wat met de snijschijven kan worden gedaan

Schijven voor plakken snijden/raspen

Schijf ® en © zijn omkeerbaar: de ene kant voor
snijden, de andere voor raspen. U kunt er kaas,
wortel, aardappel, kool, komkommer, courgette,
bieten en ui mee opsnijden. U kunt er kaas, wortel,
aardappel en voedingsmiddelen met een vergelijkbare
textuur mee raspen. De gewenste snijkant moet
boven liggen.

raspschijf (0 raspen van Parmezaanse kaas en
aardappelen voor Duitse aardappelbolletjes.

fijne (julienne) snipperschijf (1) met deze schijf
kunnen aardappelen worden gesneden tot frites in de
Juliennestijl en tevens hardere ingrediénten voor
salades, garneringen, ovenschotels, stir-
fry/roerbakken (bijvoorbeeld wortels, koolraap,
courgette en komkommer).

standaard snipperschijf @ met deze schijf
kunnen aardappelen worden gesneden tot dunne
frites en tevens hardere ingrediénten voor salades en
dips (bijvoorbeeld koolraap, komkommer).

extragrove raspschijf @) grof raspen van kaas en
wortels.

het gebruik van de snijschijven

1

Verwijder de afdekking van het aansluitpunt voor de
medium snelheid door deze op te tillen.

Zet de aandrijffas op het aansluitpunt.

Zet de kom op de aandriffas met het handvat over de
aan/uit- snelheidknop; draai de kom naar rechts tot hij
op zijn plaats vergrendeld is.
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Zet de snijschijf op de drijfas. De snijkant die u
geselecteerd heb moet zich bovenaan bevinden. Ga
voorzichtig met de snijschijven om, ze zijn
erg scherp. Houd de schijven bij de greep in
het midden vast.

Zet het deksel op het apparaat met de vulopening
boven de snelheidknop en draai het deksel naar
rechts; zorg dat het lipje op het deksel in de groef in
het handvat van de kom past. De merktekens : zijin
bij correcte plaatsing uigelijnd.

Het hulpstuk werkt niet als het onjuist is
geassembleerd of niet goed is bevestigd aan
het keukenapparaat of als het
hogesnelheidsaansluitpunt niet is afgedekt.
Kies welke maat vulopening u wilt gebruiken. De
duwer bevat een kleinere vulopening voor het
verwerken van individuele artikelen of dunne
ingrediénten.

gebruik van de kleine vulschacht

Zet eerst de grote stamper in de vulschacht.
gebruik van de grote vulschacht

Gebruik beide stampers tezamen.

Voeg de voedselingrediénten toe via de vulschacht.
Schakel het apparaat aan en duw de duwer
gelijkmatig naar beneden — u mag nooit uw
vingers in de vulopening steken. \We raden u
aan een medium snelheid te gebruiken voor het
verwerken van zacht voedsel, zoals komkommer en
een medium/hoge snelheid te gebruiken voor steviger
voedsel zoals wortelen en harde kaas.

Vul de kom tijdens het snijden, snipperen of
raspen niet tot aan de snijschijf: leeg de
kom regelmatig.

Overschrijd het op de kom aangegeven
maximumniveau (MAX) niet.

Zet het apparaat uit en haal de stekker uit het
stopcontact.

10 Verwijder het hulpstuk.
11 Dek het medium snelheidaaansluitpunt na gebruik af.

tips

Gebruik verse ingrediénten.

Snijd het voedsel niet te fijn. Vul de grote vulschacht
over de hele breedte. Dit voorkomt dat voedsel tijdens
de verwerking opzij glipt.

U kunt als alternatief de kleine vulschacht gebruiken.
Bij het in plakken snijden of raspen: ingrediénten die
rechtop worden geplaatst worden kleiner gesneden
dan horizontaal geplaatste ingrediénten.

Na gebruik van de snijschijf zal er altijd een kleine
hoeveelheid snijafval op de plaat of in het voedsel
achterblijven.



onderhoud en reiniging

e Schakel het apparaat altijd uit en haal de stekker uit
het stopcontact voor u het hulpstuk van de
keukenmachine haalt.

® Haal het hulpstuk volledig uit elkaar védr u het reinigt.

kom, deksel en hulpstukken

® Met de hand wassen en afdrogen. Wees voorzichtig:
het mes en de snijschijven zijn scherp.

® U kunt ze ook op het bovenste rek van uw
afwasmachine wassen. Het wordt aanbevolen een
programma met een lage temperatuur te gebruiken.

Bewaar het mes na gebruik in de kom van de
foodprocessor.

citruspers

Let op:

Dit hulpstuk kan uitsluitend gebruikt worden met de
foodprocessor AT284.

Gebruik de citruspers om sap uit citrusvruchten te
persen, bijvoorbeeld sinaasappelen, citroenen,
limoenen, grapefruits.

legenda

perskegel
® zeef

gebruik van de citruspers

1 Verwijder de afdekking van het aansluitpunt voor de

medium snelheid door deze op te tillen @.

Zet de aandrijffas op het aansluitpunt.

3 Zet de kom op de aandriffas met het handvat over de
aan/uitschakelaar-snelheidknop; draai naar rechts tot
de kom op zijn plaats vergrendeld is.

4 Zet de zeef in de kom en zorg ervoor dat het

N

uitsteeksel op de rand in het corresponderende gat in

het handvat van de kom valt @.
® Het hulpstuk werkt niet als het onjuist is

geassembleerd of niet goed is bevestigd aan

het keukenapparaat of als het
hogesnelheidsaansluitpunt niet is afgedekt.
5 Zet de kegel over de aandrijfas en draai tot deze
helemaal naar beneden zakt.
6 Snijd het fruit doormidden. Schakel het apparaat aan
op snelheid 3 en druk het fruit op de kegel.
Let op:

Ledig de kom regelmatig en laat het sap nooit tot aan

de onderkant van de zeef komen.
7 Het apparaat uitzetten en de stekker uit het
stopcontact halen.
8 Til de kegel op. Ontgrendel en verwijder de zeef.
9 Ontgrendel de kom en schenk het sap eruit.
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onderhoud en reiniging

® Schakel het apparaat altijd uit en haal de stekker uit
het stopcontact voor u het hulpstuk van de
keukenmachine haalt.

® \Was de perskegel, zeef en kom met de hand af en
droog grondig. Deze onderdelen kunnen ook in de
vaatwasmachine worden gereinigd (uitsluitend
bovenrek).

onderhoud en klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet het om
veiligheidsredenen door Kenwood of een door
Kenwood geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden.

® Als u problemen ondervindt met de werking van dit
apparaat, gaat u eerst naar www.kenwoodworld.com
voordat u hulp inroept.

® Dit product is gedekt door een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels voor bestaande garanties en
consumentenrechten die gelden in het land waar het
product is gekocht.

® Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als
u defecten opmerkt, kunt u het naar een erkend
Service Center van KENWOOD sturen of brengen.
Voor informatie over het KENWOOD Service Center in
uw buurt gaat u naar www.kenwoodworld.com of
naar de specifieke website in uw land.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE
VERWIJDERING VAN HET PRODUCT VOLGENS
DE EUROPESE RICHTLIJN BETREFFENDE
AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product mag
het niet samen met het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een speciaal centrum
voor gescheiden afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een verkooppunt dat deze
service verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke gevolgen
voor het milieu en de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de
materialen waaruit het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke besparing van
energie en grondstoffen te verkrijgen. Om op de
verplichting tot gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op het product
het symbool van een doorgekruiste vuilnisbak
aangebracht.



Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir
vous y référer ultérieurement.
Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.
Eteignez et débranchez I'appareil avant d'adapter ou de retirer
tout élément, apres |I'utilisation et avant le nettoyage.
Ne laissez jamais le cordon pendre de telle fagon qu’un enfant
puisse s’en saisir.
N'approchez jamais vos doigts des éléments ou des accessoires
mobiles. Ne mettez jamais vos doigts etc. dans la charniere de
I'appareil.
Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il fonctionne.
N’utilisez jamais un appareil ou un accessoire en mauvais état.
Faites-le vérifier ou réparer : reportez-vous a la rubrique " service
apres-vente ".
Ne mouillez jamais le bloc moteur, le cordon d’alimentation ou la
prise.
N’utilisez jamais un accessoire non adapté a cet appareil ou plus
d’un accessoire a la fois.
Lorsque vous utilisez un accessoire, lisez également les
instructions de sécurité fournies avec celui-ci et se rapportant au
produit concerné.
Ne dépassez jamais les capacités maximales de charge de
I'appareil telles qu’elles sont précisées.
Prenez des précautions lorsque vous soulevez cet appareil.
Assurez-vous que la téte est verrouillée et que le bol, les
ustensiles et le cordon sont bloqués avant de soulever le robot.
Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées,
Ou qui ne disposent pas des connaissances ou de |'expérience
nécessaires, si elles ont été formées et encadrées pour
I'utilisation des appareils, et si elles ont conscience des risques
encourus.
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Toute mauvaise utilisation de votre appareil peut étre source de
blessures.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez
garder 'appareil et le cordon hors de portée des enfants.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne puissent pas
jouer avec cet appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes instructions ne sont pas
respectées.

Blenders AT282 et AT283

RISQUE DE BRULURE : laissez les ingrédients chauds

refroidir a température ambiante avant de les mixer.

Ne pas toucher les lames coupantes. Conserver 'embase a

lames hors de portée des enfants.

Utilisez le bol uniguement avec 'unité porte-lames fourni avec

I'appareil.

N’essayez jamais d’installer 'unité porte-lames sur I'appareil

sans avoir au préalable installé le bol.

Débranchez toujours I'appareil avant d’introduire vos mains ou

un ustensile dans le bol.

Ne faites jamais fonctionner le mixeur a vide.

Ne faites fonctionner le mixeur que lorsque le couvercle est en

place.

Ne fixez jamais le bloc de lames au bloc-moteur sans

que le bol du mixeur ne soit installé.

Prenez toujours des précautions lorsque vous manipulez

I'ensemble porte-lames et évitez de toucher le bord tranchant

des lames lors du nettoyage.

Lorsque le mixeur ou le moulin est retiré du bloc d’alimentation :

o éteignez ;

O attendez 'arrét complet des lames ;

O evitez de dévisser accidentellement le gobelet de I'ensemble
porte-lames.
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o model AT283 veillez a ne pas dévisser le bol du bloc monté.
e Une mauvaise utilisation de votre mixeur peut provoquer des
blessures.
e Ne faites jamais fonctionner le mixeur pendant plus d’une
minute, car il surchaufferait. Arrétez-le des que la consistance
souhaitée est atteinte.

Préparateur culinaire AT284

® | es lames et les disques sont tres tranchants, manipulez-les
avec précautions. Tenez toujours la lame couteau par la
partie supérieure prévue a cet effet, a distance du
bord tranchant, a la fois lors de son utilisation et de
son nettoyage.

e Retirez toujours la lame avant de verser le contenu du bol.

e (Conservez les mains et tout ustensile hors du bol mélangeur
lorsque celui-ci est branché sur I'alimentation électrique.

e N’utilisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans le
tube d’alimentation. Utilisez toujours le poussoir fourni.

e Avant de retirer le couvercle du bol ou I'accessoire du bloc
moteur : -

o éteignez I'appareil

O assurez-vous que les lames/disques sont compléetement arrétés.

e Lorsque vous émincez/rapez ou coupez en lamelles,
ne laissez pas le bol se remplir jusqu’au disque :
videz le réguliéerement.

e Ne dépassez pas la capacité maximale (" MAX ")
indiquée sur le bol.

® En cas de vibration excessive lors de I'utilisation de cet
accessoire, reduisez la vitesse ou arrétez I'appareil et retirez une
partie de son contenu.

o Veillez a ne pas forcer le mécanisme de verrouillage,
Pappareil serait alors endommagé et pourrait
provoquer des blessures.
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avant de brancher ’appareil

Assurez-vous que votre alimentation électrique
corresponde a celle qui est indiquée sur la partie
inférieure de votre appareil.

Cet appareil est conforme au reglement 1935/2004
de la CE sur les matériaux et les articles destinés au
contact alimentaire.

avant la premiére utilisation

Lavez les éléments : voir ‘entretien et nettoyage’.
Poussez le surplus de cordon dans le compartiment
range-cordon situé a I'arriere de I'appareil.

légende
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®

robot de cuisine

sortie vitesse moyenne

sortie vitesse élevée

douille pour accessoires

manette de déblocage de la téte

téte du batteur

bol

bouton marche/arrét (on/off) et de réglage de la
vitesse

bloc moteur

compartiment range-cordon

batteur

crochet pétrisseur et protection amovible

fouet

protection anti-projections

accessoires

Les accessoires présentés ne sont pas
nécessairement tous fournis avec votre
robot de cuisine. Les accessoires varient
en fonction du modéle.

blender (AT282 et AT283)
presse-agrumes
accessoire préparatoire culinaire (AT284)

les accessoires du batteur et
quelques-unes de leurs utilisations
possibles

batteur

Pour la confection de cakes, biscuits, patisseries,
glagages, garnitures, éclairs et purées de pommes de
terre.

fouet

Pour les ceufs, la creme, la pate a beignet, les
gateaux sans matiere grasse, les meringues, les
gateaux au fromage, les mousses, les soufflés.
N’utilisez pas le fouet pour les mélanges épais (ex
matiere grasse et sucre) — vous pourriez
I’endommager.
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crochet a pate
Pour les mélanges a base de levure.

utilisation de votre batteur

1

Appuyez sur la manette de déblocage de la téte @ et
levez le batteur jusqu’a ce qu’il s’enclenche en
position.

Sélectionnez un ustensile et enfoncez-le dans la
sortie pour accessoires @.

Assurez-vous toujours que la protection est installée
sur I'arbre du crochet pétrisseur avant de I'insérer
dans la sortie. Une fois

I'ustensile inséré, placez la protection sur la sortie du
batteur

pour éviter les projections d’aliments.

Placez le bol sur le socle et tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre pour le verrouiller dans sa
position @.

Appuyez sur la manette de déblocage de la téte et
abaissez la téte du batteur jusqu’a ce qu’elle
s’enclenche dans sa position.

Branchez I'appareil sur I'alimentation électrique,
allumez-le, puis positionnez le sélecteur sur la vitesse
désirée. Pour arréter I'appareil, mettez-le en position
« 0 ».

Sélectionnez la touche pulse (® pour les courtes
impulsions.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.
Levez la téte du batteur et, tout en tenant I'appareil
fermement, retirez I'ustensile de la sortie.

important

Les mouvements au niveau de la téte du
batteur sont normaux lorsque vous mixez
des ingrédients lourds, tels que la pate a
pain.

Si vous soulevez la téte du batteur alors que
I'appareil fonctionne, celui-ci s’arréte immédiatement.
Pour redémarrer le batteur, abaissez la téte,
positionnez le sélecteur de vitesse sur "Arrét",
attendez quelques secondes, puis sélectionnez a
nouveau une vitesse. Le batteur doit se remettre en
marche immédiatement.

Si, pour une raison quelcongue, I'alimentation
électrique du batteur est interrompue et I'appareil
s’arréte, positionnez le sélecteur de vitesse sur

« arrét », attendez quelques secondes, puis
sélectionnez a nouveau une vitesse. Le batteur doit
se remettre en marche immédiatement.

Le batteur ne fonctionnera pas si tous les
caches des sorties ne sont pas
correctement installés sur ’appareil.



e Sivous entendez votre appareil forcer, éteignez-le et
retirez un peu de la préparation ou augmentez la
vitesse.

e Retirez toujours les accessoires fixés sur les sorties
moyenne et haute vitesses avant de relever la téte du
mixeur.

astuces

o Eteignez I'appareil et raclez le bol avec la spatule si
nécessaire.

o |l est conseillé d’utiliser des ceufs a température
ambiante pour les battre.

e Avant de monter des blancs en neige, vérifiez qu’il n’y
a pas de graisse ou de jaune d’ceuf sur le fouet ou
dans le bol.

e Utilisez des ingrédients froids pour la pate sauf
indications contraires mentionnées sur votre recette.

e Sivous préparez des gateaux a base de matiere
grasse et de sucre, utilisez-les toujours a température
ambiante ou faites-les ramollir auparavant.

e Votre batteur est équipé d’une fonction « démarrage
lent » pour réduire les débordements. En revanche, si
I'appareil est allumé avec un mélange épais dans le
bol comme de la pate a pain, vous pouvez remarquer
que le batteur met quelques secondes pour atteindre
la vitesse sélectionnée.

points importants pour la
fabrication du pain

important

o Ne dépassez jamais les capacités maximales
indiquées — vous surchargeriez I'appareil.

e Les mouvements au niveau de la téte du batteur sont
normaux lorsque vous mixez des ingrédients lourds,
tels que la pate a pain.

e Les ingrédients se mélangeront mieux si vous versez
les liquides en premier.

e Arrétez régulierement I'appareil et raclez le mélange
avec le crochet a pate.

e Différents types de farine varient considérablement
dans les quantités de liquide nécessaires et la
viscosité de la pate peut avoir un effet important sur la
charge imposée a la machine. Il est conseillé
d’observer I'appareil pendant le mélange de la pate ;
I'opération ne doit pas durer plus de 6-8 minutes.
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sélecteur de vitesse

Ces éléments sont donnés a titre indicatif et peuvent
varier en fonction de la quantité de préparation dans
le bol et des ingrédients travaillés.

batteur

Pour travailler la matiére grasse et le sucre,
commencez a vitesse minimale et augmentez
progressivement a une vitesse plus élevée

Pour incorporer des ceufs a des
préparations crémeuses, utilisez une vitesse
moyenne a élevée

Pour incorporer de la farine, des fruits, etc.,
utilisez une vitesse faible a élevée

Pour les gateaux tout en un, commencez a
basse vitesse et augmentez progressivement a une
vitesse plus élevée.

Pour incorporer de la matiére grasse a la
farine, utilisez une vitesse faible a moyenne

fouet
augmentez progressivement a la vitesse maximale

crochet pétrisseur
utilisez une vitesse faible a moyenne

capacités maximales

pate brisée 450 g de farine

génoise (mélange

en une étape) 1.6 kg de mélange en tout
cake aux fruits 1.8 kg de mélange en tout
pate a pain 500 g de farine

blancs d’ceuf 8

commande a capteur de vitesse
électronique

Votre batteur est équipé d’une commande a capteur
de vitesse électronique congu pour maintenir la
vitesse dans différentes conditions de charge, comme
lorsque I'on pétrit de la pate a pain ou incorpore les
ceufs dans une pate a gateaux. Vous pouvez donc
entendre des variations de vitesse pendant 'opération
alors que le batteur s’adapte a la charge et a la
vitesse sélectionnée — c’est normal.



installation et utilisation de la
protection anti-projections

1
2
3

Installez le bol sur le socle et ajoutez les ingrédients.
Installez 'ustensile, puis abaissez la téte du batteur
Placez la protection sur le bol en faisant glisser la
partie ouverte autour de la téte du batteur @.

Pour retirer la protection anti-projections, répétez la
procédure ci-dessus dans I'ordre inverse.

Les ingrédients peuvent étre ajoutés directement dans
le bol par I'ouverture pendant le fonctionnement de
I'appareil.

nettoyage et entretien

Eteignez toujours votre appareil et débranchez-le
avant de le nettoyer.

bloc-moteur

Essuyez avec un chiffon humide, puis séchez.
N’utilisez jamais d’abrasifs et n’immergez jamais
I'appareil.

bol, ustensiles, protection anti-projections,
protection amovible du crochet pétrisseur
Lavez-les a la main, puis séchez soigneusement ou
lavez-les au lave-vaisselle.

N’utilisez jamais de brosse métallique, de paille de fer
ou de chlore pour nettoyer votre bol en acier
inoxydable. Utilisez du vinaigre pour enlever le
calcaire.

Tenez votre robot toujours €éloigné des sources de
chaleurs (plaques de cuisson, fours, fours a micro-
ondes).
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Blenders AT282 et AT283
(si fournis)

Utilisez votre blender pour préparer des soupes, des
boissons, des patés, de la mayonnaise, de la chapelure,
pour émietter des biscuits, hacher des noix et piler de la
glace.

important

Le carter de la base du Bol en acrylique
AT282 est assemblé en cours de fabrication
et il ne doit en aucun cas étre tenté de le
retirer.

L'accessoire ne fonctionnera pas s'il n'est
pas correctement monté ou mal assemblé
au robot de cuisine ou si le cache
protégeant la sortie vitesse moyenne n’est
pas correctement installé.

N’introduisez pas d’ingrédients secs dans le blender
avant de le mettre en marche. Coupez-les en cubes,
puis introduisez-les par le bouchon de remplissage
pendant que I'appareil fonctionne.

model AT282 n'utilisez pas votre blender pour
transformer des épices comme les clous de girofle,
I’aneth ou le cumin — ces aliments pourraient
endommager I'acrylique.

N’utilisez pas votre blender comme récipient de
conservation des aliments. Gardez-le vide avant et
apres utilisation.

Ne pilez jamais de la glace seule, ajoutez toujours un
peu d’eau.

model AT282 ne jamais mélanger plus de 1,5 litres
— et une quantité moindre pour les liquides mousseux
tels que les milk-shakes.

model AT283 ne jamais mélanger plus de 1,2 litres
— et une quantité moindre pour les liquides mousseux
tels que les milk-shakes.

Recettes de smoothies — ne mixez jamais des
ingrédients congelés qui ont formé une masse solide
pendant leur congélation ; brisez celle-ci en morceaux
avant de les introduire dans le mixer.



légende
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Blender acrylique AT282
couvercle

bouchon de remplissage
gobelet

bague d’étanchéité

unité porte-lames

Blender en verre AT283
bouchon de remplissage
couvercle

gobelet

bague d’étanchéité

unité porte-lames

socle

utilisation de votre blender en verre
AT282

1

8
9

10
i

Assurez-vous que I'anneau d’étanchéité est
correctement placé sur I'ensemble porte-lames.
Saisissez la partie inférieure de I'ensemble porte-
lames et insérez les lames dans la base du blender.
Tournez pour verrouiller 'assemblage correctement.
Mettez vos ingrédients dans le pichet.

Posez le couvercle sur le pichet et tournez dans le
sens des aiguilles d’une montre pour le verrouiller
dans la bonne position, en vous assurant que la
languette du couvercle s’engage dans la rainure de la
poignée. Lorsque les éléments sont correctement
assemblés, ces symboles doivent étre alignés M
Mettez le bouchon de remplissage dans le couvercle.
Retirez le cache protégeant la sortie vitesse élevée en
le tournant dans le sens contraire des aiguilles d’une
montre et en le soulevant @.

Installez le blender sur la sortie en orientant la poignée
vers l'arriere, puis tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre jusqu’a ce qu'il s’enclenche en position.
Mettez I'appareil sur la vitesse maximale.

Lorsque vous avez atteint la consistance désirée,
éteignez 'appareil et débranchez-le.

Retirez le blender.

Remettez en place le cache protégeant la sortie
vitesse élevée apres utilisation.
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utilisation de votre blender en verre
AT283

1

o~ wWwN

9

Assurez-vous que le joint d’étanchéité est
correctement placé sur I'ensemble porte-lames
Insérez les lames dans la base du blender.

Vissez le bol sur la base.

Mettez vos ingrédients dans le bol.

Posez le couvercle sur le bol et appuyez dessus
jusqu’a ce qu'’il soit engagé.

Insérez le bouchon de remplissage sur le couvercle et
appuyez dessus jusqu’a ce qu’il soit engage.

Retirez le cache protégeant la sortie vitesse élevée en
le tournant dans le sens contraire des aiguilles d’une
montre et en le soulevant @.

Installez le blender sur la sortie en orientant la poignée
vers |'arriere, puis tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre jusqu’a ce qu'il s’enclenche en position,
les deux fleches devant étre alignées x

Mettez I'appareil sur la vitesse maximale.

10 Lorsque vous avez atteint la consistance désirée,

éteignez I'appareil et débranchez-le.

11 Retirez le blender.
12 Remettez en place le cache protégeant la sortie

vitesse élevée apres utilisation.

conseils

Afin de prévenir toute fuite assurez-vous que le pichet
est correctement mis en place sur le socle.

Lorsque vous montez une mayonnaise, mettez tous
les ingrédients, sauf I'huile, dans le blender. Une fois
que 'appareil est en marche, retirez le bouchon de
remplissage et ajoutez I'huile lentement et
régulierement.

Pour les mélanges épais, comme le paté, les
mousses : appliquer une vitesse allant de faible a
moyenne, en raclant la préparation vers le centre
lorsque cela s'avere nécessaire. Si la préparation est
trop dure a mélanger, ajouter plus de liquide. Sinon,
utiliser la touche de réglage par impulsions pour
déplacer les ingrédients vers les lames.

nettoyage et entretien

Eteignez et débranchez toujours I'appareil avant de
retirer I'accessoire du robot de cuisine.

Démontez toujours I'accessoire avant de le nettoyer.
Videz le pichet avant de le déverrouiller du socle.

unité porte-lames fixe

Retirez et lavez la bague d’étanchéité.

Frotter les lames pour les nettoyer sous le robinet.
Garder la partie inférieure de ’embase a lames au
sec.

Laissez sécher.



autres parties

Lavez a la main dans de I'eau chaude savonneuse.
Vous pouvez également laver le bouchon de
remplissage, le couvercle, la base et le bocal en verre
du blender dans votre lave-vaisselle.

soupe aux carottes et a la
coriandre

ingrédients

25 g de beurre

1 oignon émincé

1 gousse d’ail écrasée

750 g de carottes coupées en cubes de 1,5 cm
(pour une soupe plus légére, vous pouvez utiliser 600
g de carottes coupées en cubes de 1,5 cm)
bouillon de poulet froid

10-15 ml (2 a 3 cuilleres a café) de coriandre hachée
sel et poivre

méthode

Faites fondre le beurre dans une poéle, ajoutez Ialil,
I’oignon et faites fondre le tout.

Placez les carottes dans le blender, ajoutez I'oignon
et I'ail. Ajoutez suffisamment de bouillon pour
atteindre le niveau 1.5 marqué sur le bol. Mettez en
place le couvercle et le bouchon de remplissage.
Meélangez avec la touche pulse pendant 5 secondes
pour obtenir une soupe épaisse ou plus longtemps
pour obtenir une préparation plus fine.

Versez le mélange dans une casserole, ajoutez la
coriandre et I'assaisonnement faites frémir pendant
30 a 35 minutes ou jusqu’a cuisson compléte.
Ajustez I'assaisonnement si nécessaire et ajoutez
éventuellement du liquide.

D'autres recettes sont disponibles sur le site
Kenwood :
www.kenwoodworld.com
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Préparateur culinaire AT284
(si fourni)

Utilisez I'accessoire préparateur culinaire pour hacher,
émincer, raper et couper en lamelles. Le presse-
agrumes (si fourni) peut étre utilisé pour extraire le jus
des agrumes ; il n'est cependant utilisable qu'avec le
préparateur culinaire AT284.

important

Lorsque vous retirez I'emballage, veillez a retirer
également le cache lame en plastique de la lame
couteau. Attention, les lames sont trés
coupantes. Le cache doit étre jeté car il est
uniguement destiné a protéger la lame durant le
processus de fabrication et le transport.

légende ® &

préparateur culinaire
poussoirs : grand et petit

tube d’alimentation

couvercle de I'accessoire

zone anti-glisse

lame couteau

bol de I'accessoire

axe d’entrainement

disque éminceur/rape épais
disque éminceur/rape fin
disque rape

frilles (si fourni)

grille a couper fin (pour couper en julienne)
grille & découper standard

grille a hacher extra-gros
presse-agrumes (si fourni)
cone

passoire
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Tous les accessoires présentés ci-dessus ne
sont pas nécessairement tous fournis avec
I'appareil. Les contenus varient en fonction
du modéle.

lame couteau

Utilisez la lame couteau pour hacher la viande crue et
cuite, les ceufs durs, les légumes, les noix, noisettes,
les patés, les pates a tartiner salées, ainsi que pour
émietter le pain et les biscuits.



utilisation de la lame couteau

1

~

9

Retirez le cache protégeant la sortie vitesse moyenne
en le soulevant @.

Placez I'axe d’entrainement sur la sortie @.

Installez le bol sur I'axe d’entrainement en plagant la
poignée au-dessus du sélecteur de vitesse
marche/arrét, puis tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre jusqu’a ce qu'il s’enclenche en position
.

Installez la lame couteau sur I'axe d’entrainement et
tournez jusqu’a ce qu’elle descende a fond. La lame
couteau est extrémement tranchante.
Manipulez-la toujours avec précautions.
Coupez les aliments et placez-les dans le bol, en
vous-assurant qu'ils sont uniformément répartis.
Installez le couvercle en positionnant le tube
d’alimentation au-dessus du sélecteur de vitesse, puis
tournez dans le sens des aiguilles d’'une montre, en
vous assurant que la languette du couvercle
s’enclenche dans la rainure de la poignée du bol @.
Lorsque les éléments sont correctement assemblés,
les reperes doivent étre alignés :

L'accessoire ne fonctionnera pas s'il n'est
pas correctement monté ou mal assemblé
au robot de cuisine ou si le cache
protégeant la sortie vitesse élevée n’est pas
installé.

Installez les poussoirs.

Mettez I'appareil en marche et actionnez jusqu’a ce
que la consistance désirée soit atteinte. Nous
recommandons d’utiliser une vitesse élevée pour la
plupart des fonctions.

Utilisez la touche pulse ) pour de petites impulsions.
La touche pulse fonctionne tant que le bouton est
maintenu en position.

Eteignez I'appareil et débranchez-le.

10 Retirez I'accessoire.
11 Replacez le cache protégeant la sortie vitesse

moyenne apres |’utilisation.

conseils

Coupez les aliments avant de les placer dans le bol.
La viande, le pain, les légumes et autres aliments de
consistance similaire doivent étre coupés en dés
d’environ 2 cm. Les biscuits doivent étre cassés en
morceaux et déversés dans le tube d’alimentation
pendant que I'appareil est en marche.

Il est préférable de moudre les herbes aromatiques
une fois nettoyées et séches.
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Ne mixez pas des ingrédients liquides car ils
risqueraient de couler autour du couvercle. Il existe un
blender pour ce type d’ingrédients. Cependant,
lorsque vous réalisez des soupes, etc. égouttez les
aliments, mixez-les et réintroduisez-les dans la
préparation liquide.

Veillez a ne pas trop prolonger le temps d’action lors
de I'utilisation de la lame.

N’utilisez pas la lame-couteau pour mélanger des
préparations qui pésent lourd, comme par exemple
de la péate a pain car vous risqueriez d’endommager
votre appareil. Utilisez le crochet pétrisseur avec le bol
mélangeur pour faire du pain et le batteur pour faire
des gateaux ou de la patisserie.

N’utilisez pas la lame couteau pour piler de la glace
ou pour d’autres ingrédients durs, tels que les épices,
ils pourraient endommager I'accessoire.

Si vous ajoutez de I'essence d’amandes, ou des
arbmes aux préparations, évitez le contact avec le
plastique qui pourrait étre définitivement taché.

capacité maximale

viande 400 g

Faites un hachis en otant I'excédant de graisse de la
viande et en la coupant en cubes de 2cm, placez-les
dans le bol et mettez en marche pendant environ 20
secondes ou jusqu’a ce que la bonne texture soit
obtenue. Plus le robot mixe longtemps, plus la texture
est lisse.

éminceur/rape et disque rape

Utilisez I'éminceur/rape pour couper ou raper les
fruits, les légumes et le fromage, et le disque rape
pour le parmesan et les pommes de terre pour la
préparation de boulettes.



utilisation de la grille a
trancher/hacher/raper

action des disques

disques éminceurs/rapeurs

Les disques (® et (9 sont réversibles : un coté
émince, l'autre rape. Vous pouvez émincer fromages,
carottes, pommes de terre, choux, concombres,
courgettes, betteraves, oignons. Vous pouvez raper
fromages, carottes, pommes de terre et autres
aliments de consistance similaire. La face de

coupe choisie doit étre tournée vers le haut.

grille a raper (0 rape le fromage parmesan et les
pommes de terre pour la préparation de boulettes de
pommes de terre.

disque a couper en julienne ()

Ce disque coupe les pommes de terre en julienne,
ainsi que les aliments de consistance ferme pour la
préparation de salades, garnitures, plats mijotés et
sautés (ex. : carottes, rutabagas, courgettes et
concombres).

disque a frites @ coupe les pommes de terre en
frites fines, ainsi que les aliments de consistance
ferme en batonnets pour les salades et mousses de
hors d’ceuvre (ex. : rutabagas, concombres).

disque a raper gros @ rape gros les fromages et
carottes.
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utilisation des lames a trancher

1

~

9

Retirez le cache protégeant la sortie vitesse moyenne
en le soulevant.

Placez 'axe d’entrainement sur la sortie.

Installez le bol sur I'axe d’entrainement en
positionnant la poignée au-dessus du sélecteur de
vitesses marche/arrét, puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre, jusqu’a ce qu'il s’enclenche en
position.

Placez le disque de coupe sur I'axe d’entrainement.
La face de coupe choisie doit étre tournée vers le
haut. Manipulez les disques de coupe avec
précautions - ils sont extrémement
tranchants. Tenez les disques par leur
poignée centrale.

Installez le couvercle en positionnant le tube
d’alimentation au-dessus du sélecteur de vitesses
marche/arrét, puis tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre, en vous assurant que la languette du
couvercle s’enclenche dans la rainure de la poignée
du bol. Lorsque les éléments sont correctement
assemblés, ces symboles doivent étre alignés :
L'accessoire ne fonctionnera pas s'il n'est
pas correctement monté ou mal assemblé
au robot de cuisine ou si le cache
protégeant la sortie vitesse élevée n’est pas
installé.

Choisissez le tube d’alimentation que vous souhaitez
employer. Le poussoir contient un tube d’alimentation
de plus petite taille pour la préparation d’ingrédients
fins ou a l'unité.

utilisation du tube d’alimentation de petite
taille

Placez tout d’abord le grand poussoir dans le tube
d’alimentation.

utilisation du tube d’alimentation de grande
taille

Utilisez les deux poussoirs ensemble.

Placez les aliments dans le tube d’alimentation.
Allumez I'appareil et exercez, a I'aide du poussoir,
une pression réguliere - n’introduisez jamais vos
doigts a lintérieur du tube d’alimentation.
Nous recommandons une vitesse moyenne pour
travailler les ingrédients mous, tels que les
concombres, et une vitesse moyenne/élevée pour
travailler les ingrédients plus fermes, tels que les
carottes et les fromages a pate dure.

Lorsque vous émincez/rapez ou coupez en
lamelles, ne laissez pas le bol se remplir
jusqu’au disque : videz le réguliérement.
Ne dépassez pas la capacité maximale ("
MAX ") indiquée sur le bol.

Eteignez I'appareil et débranchez-le.



10 Retirez I'accessoire.
11 Replacez le cache protégeant la sortie vitesse

moyenne apres |’utilisation.

conseils

Utilisez des ingrédients frais.

Ne coupez pas les aliments en dés de trop petite
taille. Essayez de remplir au mieux la largeur du tube
d’alimentation de grande taille, afin d’éviter que les
aliments ne s’affaissent d’un cété pendant la
préparation.

Vous pouvez également choisir d’utiliser le tube
d’alimentation de petite taille.

Pour émincer ou raper : les aliments placés
verticalement ressortent plus courts que ceux placés
horizontalement.

Apres I'utilisation d’un disque, il reste toujours une
faible quantité de déchet sur le disque ou dans les
aliments.

nettoyage et entretien

Eteignez et débranchez toujours I'appareil avant de
retirer I'accessoire du robot de cuisine.
Démontez toujours I'accessoire avant de le nettoyer.

bol, couvercle et accessoires

Lavez les éléments a la main, puis séchez-les. Faites
attention, les lames et les disques de coupe sont
tranchants.

Vous pouvez également les nettoyer dans le panier
supérieur de votre lave-vaisselle. Il est recommandé
d’utiliser un programme court a basse température.

Apres I'utilisation, rangez la lame couteau dans le bol
du robot.
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presse-agrumes
Remarque :

Cet accessoire ne peut étre utilisé que conjointement
avec le préparateur culinaire AT284.

Utilisez votre presse-agrumes afin d’extraire le jus des
agrumes tels qu’oranges, citrons, citrons verts,
pamplemousses.

légende

cone
@ passoire

utilisation de votre presse-agrumes

1 Retirez le cache protégeant la sortie vitesse moyenne

en le soulevant @.

Placez I'axe d’entrainement sur la sortie.

Installez le bol sur 'axe d’entrainement en

positionnant la poignée au-dessus du sélecteur de

vitesse marche/arrét, puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a ce qu’il s’enclenche.

4 Installez la passoire dans le bol en vous assurant que

la patte située sur le bord s’enclenche dans la fente

correspondante de la poignée du bol @.

L'accessoire ne fonctionnera pas s'il n'est

pas correctement monté ou mal assemblé

au robot de cuisine ou si le cache
protégeant la sortie vitesse élevée n’est pas
installé.

5 Mettez le cone sur I'axe d’entrainement et tournez
jusqu’a ce qu'il descende completement.

6 Coupez les fruits en deux. Mettez I'appareil sur la
vitesse 3, puis pressez le fruit sur le cone.
Remarque :

Videz le bol régulierement et ne laissez jamais le jus
atteindre le dessous de la passoire.

7 Eteignez I'appareil et débranchez-le.

8 Soulevez le cone. Déverrouillez et retirez la passoire.

9 Déverrouillez le bol et videz le jus.

wW N

nettoyage et entretien

® Fteignez et débranchez toujours I'appareil avant de
retirer I'accessoire du robot de cuisine.

® | avez le cbne, la passoire et le bol a la main, puis
séchez soigneusement. Vous pouvez également les
laver au lave-vaisselle (compartiment supérieur
uniguement).



service apres-vente

® Sjle cordon est endommage, il doit étre remplace,
pour des raisons de sécurité, par Kenwood ou par un
réparateur agréé Kenwood.

® Sivous rencontrez des problemes lors de I'utilisation
de votre appareil, veuillez consulter notre site
www.kenwoodworld.com avant de contacter le
service apres-vente.

® N’oubliez pas que votre appareil est couvert par une
garantie, qui respecte toutes les dispositions légales
concernant les garanties existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou vous avez acheté le
produit.

® Sj votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous
trouvez un quelconque défaut, veuillez I'envoyer ou
I’apporter a un centre de réparation KENWOOD
autorisé. Pour trouver des détails actualisés sur votre
centre de réparation KENWOOD le plus proche,
veuillez consultez www.kenwoodworld.com ou le site
internet spécifique a votre pays.

® Congu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION
CORRECTE DU PRODUIT CONFORMEMENT
AUX TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE
RELATIVE AUX DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre
éliminé avec les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte
sélective prévus par I'administration communale ou
auprés des revendeurs assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet
d’éviter les retombées négatives pour I'environnement et
la santé dérivant d’une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le composent dans le but
d’une économie importante en termes d’énergie et de
ressources. Pour rappeler I'obligation d’éliminer
séparément les appareils électroménagers, le produit
porte le symbole d’un caisson a ordures barré.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgféltig durch und bewahren Sie
sie zur spateren Bezugnahme auf.

Entfernen Sie sémtliche Verpackungen und Aufkleber.

Schalten Sie das Gerat vor dem Anbringen oder Entfernen von
Ruhrelementen/Zubehdrteilen, nach Gebrauch und vor dem
Reinigen aus und ziehen Sie den Netzstecker.

Achten Sie darauf, dass kein Kabel in Reichweite eines Kindes
ist.

Halten Sie lhre Finger fern von beweglichen Teilen und
angebrachten Ruhrelementen/Zubehdrteilen. Stecken Sie
niemals lhre Finger usw. in den Klappmechanismus.

Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt laufen.

Benutzen Sie niemals ein Gerat oder Zubehorteil, das beschadigt
ist. Lassen Sie es Uberprufen oder reparieren: Siehe
,Kundendienst und Service"“.

Achten Sie darauf, dass Motorblock, Kabel und Stecker niemals
nass werden.

Verwenden Sie nur zugelassene Zubehorteile und immer nur eins
auf einmal.

Lesen Sie vor Verwendung von Zubehor die entsprechenden
Sicherheitshinweise in diesen Anleitungen durch.

Uberschreiten Sie niemals die aufgefihrten Hochstmengen.
Achtung beim Anheben dieses Gerates. Vor Anheben des
Ruhrarms stellen Sie sicher, dass dieser verriegelt ist und
Becher, Zubehor und Kabel gesichert sind.

Gerate kdnnen von Personen mit korperlichen, sensorischen
oder geistigen Behinderungen oder von Personen mit
mangelnder Erfahrung oder Kenntnis verwendet werden, sofern
diese beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und sofern sie die damit verbundenen
Gefahren verstehen.
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UnsachgemaBer Gebrauch lhres Gerats kann zu Verletzungen
fuhren.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Gerat
und Netzkabel mussen fur Kinder unzuganglich sein.

Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Das Gerat nur fUr seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt
verwenden. Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei
unsachgemaBer Benutzung des Gerats oder Nichteinhaltung
dieser Anleitungen.

Mixer AT282 und AT283

VERBRENNUNGSRISIKO: Heil3e Zutaten vor dem Mixen auf

Raumtemperatur abkuhlen lassen.

Bertihren Sie nicht die scharfen Messer. Halten Sie das

Messerwerk von Kindern fern.

Verwenden Sie den Becher nur mit dem mitgelieferten

Messerwerk.

Versuchen Sie niemals, das Messerwerk ohne den Becher an

der Maschine anzubringen.

Immer zuerst das Gerat ausschalten und den Netzstecker aus

der Steckdose ziehen, bevor Sie lhre Finger oder Gegenstande

in den Mixbecher halten.

Den Mixer niemals leer laufen lassen.

Den Mixer nur mit aufgesetztem Deckel betreiben.

Den Messereinsatz niemals ohne angebrachten

Mixbecher auf die Antriebseinheit schrauben.

Die Messer sind sehr scharfl Gehen Sie bei Gebrauch und

Reinigung sehr vorsichtig damit um.

Beim Entfernen des Mixers von der Antriebseinheit:

O das Gerat ausschalten;

O warten, bis die Schlagmesser vollig zum Stillstand gekommen
sind.

0 Bei Modell AT283 den Becher bitte nicht von der
Sockeleinheit abschrauben.
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e UnsachgemaBer Gebrauch lhres Mixers kann zu Verletzungen
fuhren.

e Mixvorgang auf maximal 1 Minute beschranken —
Uberhitzungsgefahr. Gerat ausschalten, sobald die gewiinschte
Konsistenz erreicht ist.

Food-Prozessor-Aufsatz AT284

e Die Schneidmesser und Scheiben sind sehr scharf. Gehen Sie
vorsichtig damit um. Halten Sie das Schneidmesser,
beim Hantieren oder Reinigen, immer am Haltegriff
am oberen Teil, mit den Fingern weg von den
scharfen Klingen.

e \or dem Ausschutten des Inhalts aus der Schussel Messer
immer erst entfernen.

e (Geben Sie weder Hande noch Utensilien in die RUhrschussel des
Food Prozessors, wahrend dieser am Strom angesteckt ist.

e Drucken Sie niemals Lebensmittel mit den Fingern in den
Einflllschacht. Verwenden Sie stets den/die mitgelieferten
Stopfer.

e Ziehen Sie den Stecker, bevor Sie den Deckel des Behalters
abnehmen:-

O das Gerat ausschalten;
o warten Sie bis die Schneidmesser/-scheiben komplett stillstehen.

e Achten Sie beim Benutzen von
Gemiisehobel/Reibeisen oder Raspelscheibe darauf,
dass der Behalter nicht bis zur Schneidscheibe
gefillt wird: regelmasig leeren.

e Niemals die auf der Schiissel mit ,,MAX*
gekennzeichnete Hochstmenge liberschreiten.

e Treten wahrend der Benutzung des Zubehors, starke Vibrationen
auf, reduzieren Sie entweder die Drehzahl oder stoppen Sie die
Maschine und entnehmen Sie einen Teil des Inhalts.

e Das Gerit kann beschadigt werden und es kann zu
Verletzungen kommen, wenn der
Verriegelungsmechanismus tibermaésiger
Krafteinwirkung ausgesetzt wird.
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Vor dem Anschluss

Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den
Angaben auf der Unterseite des Gerats
Ubereinstimmt.

Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr.
1935/2004 Uber Materialien und Gegenstande, die
dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Bertihrung
zu kommen.

Vor dem ersten Gebrauch der Maschine
Waschen Sie die Teile ab: siehe ,Pflege und
Reinigung*.

Dricken Sie Uberschiissiges Kabel in das Kabelfach
an der Ruckseite des Gerats.

Schlussel

CISIEICICICICICICICICIC)C)

®
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Kiichenmaschine
Ausgang mittlere Drehzahl
Ausgang hohe Drehzahl
Werkzeug-Anschlussteil
Freigabeschalter fur Rihrarm
Mixerkopf
Schissel
Ein/Ausschalter und Geschwindigkeitsschalter
Antriebsaggregat
Kabelfach
RuUhrwerkzeug
Knethaken mit abnehmbaren Schutz
Schneebesen
Spritzschutz

Zubehor

Méoglicherweise sind nicht alle der unten
aufgefiihrten Zubehorteile im Lieferumfang
lhrer Kiichenmaschine enthalten. Dies
hédngt vom jeweiligen Modell ab.

Mixer (AT282 und AT283)
Zitruspresse
Food-Prozessor (AT284)

ie Mischwerkzeuge und ihre

Verwendung

Riihrwerkzeug
Fur Kuchen, Kekse, Geback, Glasuren, Flllungen,
Eclairs und Kartoffelbrei.

Schneebesen

FUr Eier, Sahne, Teig, fettfreien Biskuitteig, Baiser,
Kasekuchen, Mousse, Soufflés. Der Schneebesen
darf nicht flr schwere Massen (z.B. zum
Cremigruhren von Fett und Zucker) verwendet
werden, weil er dadurch beschadigt werden konnte.
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Knethaken
Fur Hefeteig.

Benutzen lhres Mixers

1

Driicken Sie den Freigabeschalter fur den Rihrarm @
nach unten und heben diesen soweit an, bis es
einrastet.

Wahlen Sie ein Zubehorteil und driicken es in die
daflr vorgesehene Fassung @.

Achten Sie immer darauf, dass der Sicherheitsschutz
des Knethakens an der Welle angebracht ist, bevor
Sie diesen in den Ausgang stecken. Sobald dieser
eingerastet ist, bringen Sie den Schutz zum Ein- bzw.
Austreten von Nahrungsmitteln an.

Setzen Sie den Schissel auf den Untersatz und
drehen ihn im Uhrzeigersinn bis er einrastet @.
Driicken Sie den Freigabeschalter fir den Rihrarm
nach unten

und heben diesen soweit an, bis er einrastet.

Gerét anstecken, einschalten und Drehzahl auf die
gewlnschte Stufe stellen. Zum Ausschalten auf '0'
stellen.

Fir kurze IntervallstéBe auf Impulsstufe ® stellen.
Stromstecker ziehen.

Ruhrarm des Mixers anhebe, festhalten und das
Zubehorteil vom Ausgang abziehen.

wichtig

Etwas Spiel des Riihrarms, wenn Schweres,
wie Brotteig, verarbeitet wird, ist normal.
Wird der Ruhrarm des Mixers wahrend des Betriebs
angehoben, stoppt das Gerat sofort automatisch.
Zum Wiedereinschalten des Mixers, RUhrarm
absenken, Drehzahlregler abschalten, ein paar
Sekunden warten und erneut die gewlinschte
Drehzahl wahlen. Der Mixer sollte umgehend weiter
machen.

Falls die Stromzufuhr aus irgendeinem Grund zum
Mixer unterbrochen werden sollte und das Geréat
ausgeschaltet wird, Drehzahlregler ausschalten, ein
paar Sekunden warten und erneut die gewUlnschte
Drehzahl wahlen. Der Mixer sollte umgehend weiter
machen.

Der Mixer funktioniert nur, wenn sé@mtliche
Abdeckungen fiir Ausgiange am Gerat
angebracht sind.

Sollten Sie den Eindruck haben, das Gerét arbeitet zu
muUhsam, schalten Sie es entweder ab und entfernen
einen Teil der Mischung oder erhdhen Sie die
Geschwindigkeit.

Vor Anheben des Mixerkopfes immer alle Aufsétze an
den Mittel- und Hochgeschwindigkeits-Anschlissen
entfernen.



Tipps

e Schalten Sie das Gerét ab und schaben Sie die
Schussel bei Bedarf mit einem Spatel aus.

e Zum Schlagen eignen sich am besten Eier, die
Raumtemperatur haben.

e \ergewissern Sie sich vor dem Steifschlagen von
EiweiB3, dass der Schneebesen und die Schussel frei
von Fett und Eigelb sind.

o \Wenn im Rezept nicht anders angegeben, sollten die
Zutaten flr Gebéack kalt sein.

e Beim Cremigrihren von Fett und Zucker flr
Kuchenteig sollte das Fett immer Raumtemperatur
haben oder es muss zuerst weich werden.

e |hr Mixer ist mit einem ,Soft Start* Merkmal
ausgestattet, damit mdglichst wenig verschttet wird.
Wenn das Gerat aber mit einem schweren Teig, wie
z.B. Brotteig, in der Schissel eingeschaltet wird, kann
es sein, dass der Mixer einige Sekunden braucht, bis
er die gewahlte Geschwindigkeit erreicht hat.

Hinweise zur Brotherstellung

wichtig

e Beflillen Sie niemals mehr als die angegebene
maximale Menge, das Gerat wird Uberladen.

e FEtwas Spiel des Ruhrarms, wenn Schweres, wie
Brotteig, verarbeitet wird, ist normal.

o Die Zutaten lassen sich am besten vermischen, wenn
Sie zuerst die FlUssigkeit einflllen.

e Stoppen Sie das Gerat zwischendurch und schaben
Sie den Teig vom Knethaken ab.

e Je nach Mehicharge kann die bendtigte
Flussigkeitsmenge erheblich abweichen und die
Klebrigkeit des Teigs kann einen starken Einfluss auf
die Belastung Ihres Geréats haben. Wir raten lhnen,
das Gerat wahrend des Mischens des Teigs zu
beobachten — der Vorgang sollte nicht langer als 6-8
Minuten dauern.

Drehzahlregler

Das sind nur Richtwerte und hangen von der Menge
der Mischung im Behdlter und den zu vermischenden
Zutaten ab.
Schneebesen

e Cremig schlagen von Fett und Zucker - bei
min starten und die Drehzahl langsam erhdhen

o Hinzufiigen von Eiern in cremig geschlagene
Mixturen bei mittlerer Geschwindigkeit

o Beimischen von Mehl, Friichten usw. bei
niedriger bis mittlerer Drehzahl

o Bei kompletten Backmischungen — mit
niedriger Drehzahl starten und diese langsam erhéhen

o Fett mit Mehl verreiben - bei niedriger bis
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mittlerer Drehzahl

Schneebesen
langsam auf maximale Drehzahl steigern

Knethaken
niedrige bis mittlere Geschwindigkeit

Hochstmengen

Miirbeteig 450g Mehl
Biskuitkuchen

(Einstufenmix) 1.6kg Gesamtmasse
Friichtekuchenteig 1.8kg Mehl
Brotteig 500g Mehl

EiweiB 8

Elektronische
Geschwindigkeitssensorkontrolle

Ihr Mixer ist mit einer elektronischen
Geschwindigkeitssensorkontrolle ausgestattet, die
dazu dient, die Geschwindigkeit unter verschiedenen
Belastungsbedingungen aufrechtzuerhalten,
beispielsweise beim Kneten von Brotteig oder beim
Einarbeiten von Eiern in einen Kuchenteig. Deshalb
kann die Geschwindigkeit im Betrieb horbar variieren,
wenn der Mixer die Geschwindigkeit an die jeweilige
Belastung und die gewahite Geschwindigkeit anpasst
— das ist normal.

Spritzschutz anbringen und
verwenden

1

Schussel in das Unterteil stecken und Zutaten
hineingeben.

Zubehorteil einsetzen und Mixer-Ruhrarm absenken
Setzen Sie den Spritzschutz auf den Becher, indem
die den herausgetrennten Teil um den Mixer-Rihrarm
schieben @.

Zum Abnehmen des Spritzschutzes, gehen Sie in
umgekehrter Reihenfolge vor.

Waéhrend des Mixens k&nnen Zutaten direkt Uber den
Zufuhrtrichter in den Becher hinzugefligt werden.



Pflege und Reinigung

Schalten Sie vor jeder Reinigung das Geréat aus und
ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Antriebsaggregat

Wischen Sie das Gehduse mit einem feuchten Tuch
ab und trocknen Sie es dann ab.

Verwenden Sie niemals scheuernde Mittel und
tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser.

Schiissel, Zubehor, Spritzschutz,
abnehmbarer Schutz Knethaken

Waschen Sie die Teile von Hand und trocknen Sie sie
grundlich ab oder waschen Sie die Teile in der
Geschirrspllmaschine.

Verwenden Sie zum Reinigung lhrer Edelstahlschissel
niemals eine Drahtburste, Stahlwolle oder Bleichmittel.
Kalkflecken k&nnen mit Essig entfernt werden.

Halten Sie das Gerét von Hitzequellen entfernt
(Herdplatten, Ofen, Mikrowelle).

Mixer AT282 und AT283 (wenn

im Lieferumfang)

Verwenden Sie lhren Mixer flr Suppen, Getranke, Patés,
Mayonnaise, Paniermehl, Kekskrimel, zum Hacken von
NUssen und zum ZerstoBBen von Eis.

Wichtig

Die Einfassung unten am Acryl-Becher des
Modells AT282 wird schon bei der
Herstellung angebracht und darf nicht
entfernt werden.

Der Aufsatz funktioniert nicht, wenn er
falsch zusammengebaut bzw. falsch an der
Kiichenmaschine angebracht wurde oder
aber der Deckel fiir den
Mittelgeschwindigkeits-Anschluss nicht
aufgesetzt ist.

Flgen Sie trockene Zutaten erst nachdem der
Liquidiser eingeschaltet ist hinzu. Schneiden Sie diese
in Wirfel, entfernen Sie den Deckel des Flllstutzens
und geben Sie die Wurfel bei laufendem Motor hinein.
Modell AT282 Nicht geeignet fir Gewirze wie
Nelken, Dill und Kimmel — diese beschadigen das
Acryl.

Mixbehélter nicht als Aufbewahrungsbehalter
verwenden. Der Behdlter sollte vor und nach dem
Gebrauch leer bleiben.

Vor dem Zerkleinern von Eiswurfeln stets etwas
Wasser zugeben.

Modell AT282 Mixen Sie niemals mehr als 1,5 Liter
— weniger fur schaumige Flussigkeiten wie z.B.
Milchshakes.
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Modell AT283 Mixen Sie niemals mehr als 1,2 Liter
— weniger fir schaumige FlUssigkeiten wie z.B.
Milchshakes.

Rezepte flir Smoothies — Mischen Sie niemals
gefrorene Zutaten, die zu einer festen Masse gefroren
sind. Zerkleinern Sie sie, bevor Sie sie in den Mixer
geben.

Schlussel

Acryl-Mixer AT282
Deckel

Einflllkappe
Mixbecher
Dichtungsring
Messereinsatz

@O

Glas-Mixer AT283
Einflllkappe

Deckel

Mixbecher
Dichtungsring
Messereinsatz
Sockel

CJCICICICIC)

Verwendung Ihres Acryl-Mixers
AT282

1 Achten Sie darauf, dass der Dichtring korrekt Gber

dem Schneidmesser angebracht ist.

Halten Sie die Unterseite des Schneidmessers und

stecken es in den Boden des Liquidisers. Drehen Sie

das Gerat bis es richtig eingerastet ist.

Geben Sie Ihre Zutaten in den Becher.

Setzen Sie den Deckel auf den Becher und drehen

Sie ihn im Uhrzeigersinn bis er eingerastet ist, achten

aber auch darauf, dass der Zapfen am Deckel in der

Einkerbung des Griffes sitzt. Der Deckel ist dann

richtig, wenn die Markierungen Ubereinstimmen :

Setzen Sie den Deckel des Fullstutzens ein.

Entfernen Sie den Deckel fir den Ausgang der hohen

Drehzahl, indem Sie diesen gegen den Uhrzeigersinn

drehen und dann herausnehmen @.

Setzten Sie den Liquidiser Uber den Ausgang, Griff ist

hinten und drehen Sie diesen im Uhrzeigersinn bis er

sicher eingerastet ist.

Stellen Sie diesen auf Hochststufe.

Ist die gewilinschte Konsistenz erreicht, ausschalten

und Stecker ziehen.

10 Liquidiser abnehmen.

11 Setzen Sie nach Gebrauch den Deckel fir den
Hochgeschwindigkeits-Anschluss wieder auf.

8
9



Verwendung Ihres Glas-Mixers
AT283

1
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9

Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring fest auf
dem Messerwerk sitzt.

Setzen Sie das Messerwerk in den Sockel ein.
Schrauben Sie den Glasbecher auf den Sockel.
Fullen Sie Ihre Zutaten in den Becher.

Setzen Sie den Deckel auf und driicken Sie ihn fest.
Setzen Sie die Einflllkappe in den Deckel ein und
drlicken Sie sie nach unten, bis sie fest sitzt.
Entfernen Sie den Deckel des Hochgeschwindigkeits-
Anschlusses, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abheben @.

Setzen Sie den Mixer mit dem Giriff nach hinten auf
den Anschluss. Drehen Sie den Mixer zum Einrasten
im Uhrzeigersinn, bis die beiden Pfeilmarkierungen
ibereinstimmen ¥ .

Wahlen Sie die Hochstgeschwindigkeit.

10 Wenn die gewlnschte Konsistenz erreicht ist,

schalten Sie die Maschine aus und ziehen Sie den
Netzstecker.

11 Nehmen Sie den Mixer ab.
12 Setzen Sie nach Gebrauch den Deckel fiir den

Hochgeschwindigkeits-Anschluss wieder auf.

Tipps

Um ein Auslaufen der Zutaten zu vermeiden achten
Sie darauf, dass das Unterteil fest am Becher sitzt.
Dicke Massen, z.B. Paté, Dips: Arbeiten Sie mit
niedriger bis mittlerer Geschwindigkeit und schaben
Sie das Mixgut am Rand ab, wenn nétig.

Wenn die Masse schwierig zu verarbeiten ist, geben
Sie mehr Flussigkeit dazu. Alternativ kénnen Sie die
Puls-Einstellung verwenden, damit sich die Zutaten
Uber das Messerwerk bewegen.
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Pflege und Reinigung

Vor Anbringen oder Abnehmen des Aufsatzes
grundsétzlich die Kichenmaschine ausschalten und
vom Netzstrom trennen.

Den Aufsatz vor dem Reinigen komplett
auseinandernehmen.

Leeren Sie den Becher, bevor Sie das Unterteil
abnehmen.

Festes Messerwerk

Gummidichtung abnehmen und spilen.
Bursten Sie die Messer unter dem Wasserhahn
sauber. Die Unterseite des Messerwerks muss
trocken bleiben.

Trocknen lassen.

Sonstige Teile

Mit der Hand in heiBem Wasser und Spulmittel
abwaschen. Einflillkappe, Deckel, Sockel und

Glasbecher kénnen auch in der Spllmaschine
gewaschen werden.

Mohren-Koriander-Suppe

Zutaten

25 g Butter

1 gehackte Zwiebel

1 zerdriickte Knoblauchzehe

750 g Mohren in 1,5 cm Wirfel geschnitten
(alternativ fur eine leichtere Suppe 600 g Karotten in
1,56 cm Wiirfel geschnitten)

kalte Huhnerbriihe

10-15 ml (2-3 TL) gemahlener Koriander

ISalz und Pfeffer

Zubereitung

Butter in einer Pfanne schmelzen, Zwiebel und
Knoblauch zufligen und glasig dinsten.

Mbohren in den Pdrierer geben, Zwiebeln und
Knoblauch zuftigen. So viel Huhnerbrthe zuftigen,
dass die 1,5 Markierung auf dem Gefal3 erreicht ist.
Deckel und Fullkappe aufsetzen.

FUr eine etwas grobere Suppe halten Sie die
Impulsstufe etwa 5 Sekunden gedriickt, fir eine
feinere langer.

Suppe in einen Topf schitten, Koriander und
Gewlirze zufigen und Suppe 30 bis 35 Minuten lang
kocheln lassen.

Bei Bedarf nachwirzen und mehr FlUssigkeit zuflgen.

Weitere Rezepte finden Sie auf der Kenwood Website
unter:
www.kenwoodworld.com



Food-Prozessor-Aufsatz
AT284 (wenn im Lieferumfang)

Verwenden Sie den Food-Prozessor-Aufsatz zum
Zerkleinern, Schneiden, Raspeln und Reiben. Die
Zitruspresse (wenn im Lieferumfang) dient zum
Auspressen von Zitrusfrichten und kann nur mit dem
Food-Prozessor AT284 benutzt werden.
Wichtig
Entfernen Sie alle Verpackungen einschlieBlich der
Kunststoffabdeckung flr die Messereinheit.
Vorsicht! Die Messer sind sehr scharf. Diese
Abdeckungen sollten entsorgt werden, da sie lediglich
zum Schutz der Messer bei Herstellung und Transport
dienen.

Schlussel @ &

Food Prozessor

Schieber: groB und klein
Zufuhrtrichter

Food Prozessor Deckel

Fingergriff

Messerschneide

Food Prozessor Schissel
Antriebswelle
GemUsehobel/Reibeisen grob
GemUsehobel/Reibeisen fein
Schneidmesser der Raspelscheibe
Platten (wenn im Lieferumfang)
dlnne Schneidplatte

standard Schneidplatte

extra grobe Schnitzelplatte
Zitruspresse (wenn im Lieferumfang)
Saftkegel

Sieb

POEPOPOO®®EO
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Es kann sein, dass nicht alle der oben
aufgefiihrten Zubehdérteile im Lieferumfang
enthalten sind. Dies hiangt vom jeweiligen
Modell ab.

Schneidmesser

Verwenden Sie das Schneidmesser zum Zerkleinern
von gekochtem Fleisch, Eiern, GemuUse, Nussen,
Pasteten und Dips, aber auch zum Herstellen von
Brosel aus Brot oder Keks.
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zum Verwenden der
Schneidmesser

1 Nehmen Sie den Deckel fir den Ausgang der
mittleren Drehzahl @ heraus.
Setzen Sie die Antriebswelle an den Ausgang @.
Geben Sie die Schussel Uber die Antriebswelle mit
dem Giriff Gber dem an/aus und Drehzahlregler und
drehen diesen im Uhrzeigersinn, bis er einrastet 0.
Setzen Sie das Schneidmesser Uber die Antriebswelle
und drehen Sie es, bis es komplett nach unten fallt.
Achten Sie beim Umgang mit der Klinge des
Schneidmessers, dass diese sehr scharf ist.
Zerkleinern Sie die Nahrungsmittel grob und geben
Sie diese, gleichmaBig verteilt, in die Schissel.
Setzen Sie den Deckel, die Zufuhrschnecke Uber den
Drehzahlschalter und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn
bis er eingerastet ist, achten aber auch darauf, dass
der Zapfen am Deckel in der Einkerbung des Griffes
sitzt @. Der Deckel ist dann richtig, wenn die
Markierungen Ubereinstimmen :
Der Aufsatz funktioniert nicht, wenn er
falsch zusammengebaut bzw. falsch an der
Kiichenmaschine angebracht wurde oder
aber der Deckel fiir den
Hochgeschwindigkeits-Anschluss nicht
aufgesetzt ist.
Setzen Sie die Dricker ein.
Einschalten und solange zerkleinern, bis die richtige
Konsistenz erreicht ist. FUr die meisten
Zerkleinerungsfunktionen empfehlen wir hohe
Geschwindigkeit.
Fur kleine KraftstéBe, verwenden Sie die Impulsstufe
®. Das Gerét zerkleinert solange sie die Impulsstufe
halten.
9 Ausschalten und Stecker ziehen.
10 Zubehdr abnehmen.
11 Nach Gebrauch erneut den Deckel flr den Ausgang
der mittleren Drehzahl aufsetzen.

5

Tipps

Schneiden Sie die zu bearbeitenden Zutaten klein,
bevor Sie sie in die Schussel flllen. Fleisch, Brot,
Gemuse und andere Lebensmittel &hnlicher Struktur
sollten in ca. 2 cm groBe Wrfel geschnitten werden.
Kekse sollten in Stiicke gebrochen und bei laufender
Maschine durch das Einflllrohr eingefuillt werden.
Krauter lassen sich am Besten sauber und trocken
zerkleinern.

Keine fllissigen Zutaten verarbeiten, da diese unter
dem Deckel hervorguellen kénnten. Zu diesem Zweck
ist ein Mixer erhaltlich. Zum Purieren von Suppen
usw. die FlUssigkeit abgieBen, die festen Zutaten
verarbeiten und diese dann wieder in die Fllssigkeit
geben.



Achten Sie darauf, die Zutaten bei Verwendung des
Messers nicht zu lange zu verarbeiten.

Nicht das Schlagmesser zum Verarbeiten zaher
Massen wie Brotteig verwenden, da dies die
Klchenmaschine beschadigen kénnte. Fir Brotteig
den Knethaken und fur Rihrteig den Schneebesen in
der Ruhrschissel benutzen.

Verwenden Sie das Schneidmesser auch nicht zum
zerkleinern von Eiswdrfeln oder anderen harten
Nahrungsmitteln wie Gewdlrzen, das Zubehor kdnnte
beschéadigt werden.

Wenn Sie Mandelessenz oder Aromastoffe zur
Mischung hinzufligen, vermeiden Sie direkten Kontakt
mit dem Kunststoff, dieser kénnte sich dauerhaft
verfarben.

maximales Fassungsvermégen

Fleisch 400g (140z) mit der

Machen Sie Hackfleisch, indem Sie das
Uberschussige Fett entfernen und das Fleisch dann in
2 cm groBe Wiirfel schneiden, es in die Schussel
geben, und das Gerét ca. 20 Sekunden, oder bis die
gewulnschte Textur erreicht ist, laufen lassen. Je
langer Sie die Maschine laufen lassen, um so feiner
wird die Textur.

Schneid-/Hack- und Raspelscheibe
Verwenden Sie die Schneid-/Hackscheibe zum
Zerkleinern von Obst, Gemise und Kase und die
Raspelscheibe zum Reiben von Parmesan und
Kartoffeln fir Kartoffelpuffer.

Verwenden von
Hobel/Reibeisen/Raspel

Funktion der Schneidscheiben

Schneidscheiben/Reiben

Die Scheiben ® und () sind auf beiden Seiten
verwendbar: eine Seite schneidet, die andere reibt.
Sie kdnnen Kase, Mohren, Kartoffeln, Kohl, Gurken,
Zucchini, rote Bete oder Zwiebeln in Scheiben
schneiden. Sie kdnnen Kase, Mohren, Kartoffeln oder
andere Lebensmittel mit einer &hnlichen Struktur
reiben. Die gewiinschte Seite der Scheibe
muss oben liegen.

Raspelplatte (0 Raspelt Parmesan und Kartoffeln
fur Kartoffelknddel.

Diinnes Schnitzelwerk (Julienne) ()

Diese Scheibe schneidet Kartoffel in diinne Pommes
frites und feste Zutaten fUr Salate, Garnituren,
Kasserollen und Pfannengerichte in diinne Streifen
(z.B. Mohren, Ruben, Zucchini und Gurken).
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Standard-Schnitzelwerk ©@
Schneidet Kartoffeln flir Pommes frites und feste
Zutaten flr Salate und Dips (z.B. Ruben, Gurken).

Extra grobe Reibe @ Zum Grobreiben von Kase
und Mohren.

Verwendung der Schneide- bzw.
Reibescheiben

1

~

Nehmen Sie den Deckel flr den Ausgang der
mittleren Drehzahl heraus.

Setzen Sie die Antriebswelle an den Ausgang.
Geben Sie die Schussel Uber die Antriebswelle mit
dem Giriff Uber dem an/aus und Drehzahlregler und
drehen diesen im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
Schieben Sie die Schneidplatte auf die Antriebswelle.
Die von lhnen gewdhlte Schneidseite muss nach oben
zeigen. Gehen Sie mit den Schneidplatten
vorsichtig um - sie sind sehr scharf. Halten
Sie diese am Haltegriff in der Mitte.

Setzen Sie den Deckel, den Zufuhrtrichter Gber den
Drehzahlregler und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn
bis er eingerastet ist, achten aber auch darauf, dass
der Zapfen am Deckel in der Einkerbung des Griffes
sitzt. Der Deckel ist dann richtig, wenn die
Markierungen Ubereinstimmen M

Der Aufsatz funktioniert nicht, wenn er
falsch zusammengebaut bzw. falsch an der
Kiichenmaschine angebracht wurde oder
aber der Deckel fiir den
Hochgeschwindigkeits-Anschluss nicht
aufgesetzt ist.

Wahlen Sie das gewinschte Einfullrohr aus. Der
Schieber enthélt ein kleineres Einflllrohr fur die
Verarbeitung einzelner Zutaten oder flr dinne
Zutaten.

Verwendung des kleinen Einfiillrohrs
Stecken Sie zuerst den groBen Schieber in das
EinfUllrohr.

Verwendung des groBen Einfiillrohrs
Verwenden Sie beide Schieber zusammen.

Legen Sie die Zutaten in das Einfullrohr.

Schalten Sie ein und drlicken Sie mit dem Schieber
gleichmaBig nach unten — stecken Sie niemals
die Finger in den Zufuhrtrichter. Fir weichere
Nahrungsmittel wie Gurken, empfehlen wir eine
mittlere Geschwindigkeit, fUr festere wie Karotten oder
harten Kase eine mittlere bis hohe
Geschwindigkeitsstufe.

Achten Sie beim Benutzen von
Gemiisehobel/Reibeisen oder Raspelscheibe
darauf, dass der Behalter nicht bis zur
Schneidscheibe gefiillt wird: regelmasig
leeren.



® Niemals die auf der Schiissel mit ,,MAX*
gekennzeichnete Héochstmenge
uberschreiten.

9 Ausschalten und Stecker ziehen.

10 Zubehdr abnehmen.

11 Nach Gebrauch erneut den Deckel fir den Ausgang
der mittleren Drehzahl aufsetzen.

Tipps

® \erwenden Sie frische Zutaten.

® Schneiden Sie die Zutaten nicht zu klein. Fillen Sie
das groBe Einflllrohr Uber seine Breite fast vollstandig.
Dies verhindert, dass Zutaten beim Verarbeiten an der
Seite entlang gleiten kénnen.
Alternativ kdnnen Sie das kleine Einflillrohr
verwenden.

® \Wenn Sie Zutaten in Scheiben schneiden oder reiben
wollen: aufrecht stehende Zutaten sind nach dem
Schneiden/Reiben kurzer als horizontal liegende
Zutaten.

® Bei der Verwendung einer Schneidplatte bleiben
immer kleine Reste auf der Scheibe oder bei den
Zutaten zurlck.

Pflege und Reinigung

® Vor Anbringen oder Abnehmen des Aufsatzes die
Kdchenmaschine grundsétzlich ausschalten und vom
Netzstrom trennen.

® Den Aufsatz vor dem Reinigen komplett
auseinandernehmen.

Schiissel, Deckel und Zubehor

® \Waschen und anschlieBend abtrocknen. Achten Sie
darauf, dass die Klingen und Schneidscheiben scharf
sind.

® Alternativ kdnnen Sie die Teile auch auf der oberen
Einschubleiste |hrer Spllmaschine reinigen.
Empfohlen wird ein Kurzprogramm bei niedriger
Temperatur.

Nach dem Verwenden lagern Sie das Schneidmesser
in der Prozessor Schissel.

Zitruspresse

Hinweis:

Dieses Zubehdrteil kann nur mit dem Food Prozessor
AT284 verwendet werden.

Verwenden Sie lhre Zitruspresse zum Auspressen von
Zitrusfriichten wie z.B. Orangen, Zitronen, Limonen
oder Grapefruit.
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Schltssel

Saftkegel
@® Sieb

Verwendung lhrer Zitruspresse

1 Nehmen Sie den Deckel flr den Ausgang der
mittleren Drehzahl heraus @.

2 Setzen Sie die Antriebswelle an den Ausgang.

3 Geben Sie die Schussel Uber die Antriebswelle mit
dem Griff Gber dem an/aus und Drehzahlregler und
drehen diesen im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

4 Setzen Sie das Sieb in den Becher, achten Sie dabei,
dass der Ansatz am Rand mit der Einkerbung im
Handgriff des Bechers einrastet @.

o Der Aufsatz funktioniert nicht, wenn er
falsch zusammengebaut bzw. falsch an der
Kiichenmaschine angebracht wurde oder
aber der Deckel fiir den
Hochgeschwindigkeits-Anschluss nicht
aufgesetzt ist.

5 Geben Sie den Kegel Uber die Antriebswelle und
drehen Sie diesen bis er komplett nach unten fallt.

6 Halbieren Sie die Friichte. Schalten Sie auf Stufe 3
und drlicken die Frichte in den Kegel.

Hinweis

Leeren Sie den Becher regelmaBig und lassen den
Saft niemals bis an die Unterseite des Siebes
ansteigen.

7 Ausschalten und Stecker ziehen.

8 Heben Sie den Kegel an. Entsperren und Sieb
herausnehmen.

9 Becher entriegeln und Saft ausleeren.

Pflege und Reinigung

® \or Anbringen oder Abnehmen des Aufsatzes die
Klchenmaschine grundsétzlich ausschalten und vom
Netzstrom trennen.

® \Vaschen Sie Saftkegel, Sieb und Schale von Hand
und trocknen Sie die Teile griindlich ab. Alternativ
koénnen Sie die Teile in der Geschirrsplilmaschine
reinigen (nur auf dem oberen Gestell).



Kundendienst und Service

® Ein beschéadigtes Netzkabel muss aus
Sicherheitsgriinden von KENWOOD oder einer
autorisierten KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

® Sollten Sie Probleme mit dem Betrieb Ihres Gerats
haben, besuchen Sie www.kenwoodworld.com,
bevor Sie Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine
Garantie abgedeckt ist — diese erflllt alle gesetzlichen
Anforderungen hinsichtlich geltender Garantie- und
Verbraucherrechte in dem Land, in dem das Produkt
gekauft wurde.

® Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgeman
funktioniert oder Defekte aufweist, bringen Sie es bitte
zu einem autorisierten KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle Informationen zu
autorisierten KENWOOD Servicecentern in Ihrer Nahe
finden Sie bei www.kenwoodworld.com bzw. auf der
Website flir Ihr Land.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE
ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE
UBER ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-
ALTGERATE (WEEE)

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT
mit dem Hausmull entsorgt werden. Es muss zu einer
ortlichen Sammelstelle fir SondermUll oder zu einem
Fachhandler gebracht werden, der einen
Ricknahmeservice anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet mogliche negative
Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus denen das Gerat
hergestellt wurde, was erhebliche Einsparungen an
Energie und Rohstoffen mit sich bringt. Zur Erinnerung
an die korrekte getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Geréat mit dem Symbol einer
durchgestrichenen Mlltonne gekennzeichnet.



Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come
futuro riferimento.

Rimuovere la confezione e le etichette.

Prima di montare o smontare gli accessori, dopo 'uso o prima
della pulizia, spegnere I'apparecchio e togliere la spina dalla
presa elettrica

Non lasciare mai che il cavo penzoli da una superficie dove un
bambino potrebbe afferrarlo.

Tenere le dita lontano dalle parti in movimento e dagli accessori
montati. Non inserire mai le dita ecc. nel meccanismo a cerniera.
Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante |l
funzionamento.

Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato. Farlo controllare
O riparare: vedere la sezione ‘manutenzione e assistenza clienti’
Non lasciare mai che il corpo motore, il cavo o la spina si bagni.
Non usare mai un accessorio non autorizzato, oppure piu di un
accessorio alla volta.

Quando si usa un accessorio, leggere le informazioni sulla
sicurezza in dotazione relative al particolare accessorio.

Non superare mai le capacita massime riportate.

Fare attenzione nel sollevare I'apparecchio. Prima verificare che
testa, recipiente, utensili e cavo siano ben saldi.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte
capacita psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza € conoscenze
insufficienti solo nel caso in cui siano state attentamente
sorvegliate e istruite da un responsabile su come utilizzare un
apparecchio in modo sicuro e siano consapevoli dei pericoli.

Un utilizzo scorretto dell'apparecchio pud provocare serie lesioni
fisiche.

Questo apparecchio non dev'essere utilizzato dai bambini.
Tenere apparecchio e cavo lontani dalla portata dei bambini.
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Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con
I’apparecchio.

Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui e stato
realizzato. Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se
I'apparecchio viene utilizzato in modo improprio 0 senza seguire
le presenti istruzioni.

Frullatori AT282 e AT283

RISCHIO RISCALD: [asciare raffreddare gli ingredienti caldi a

temperatura ambiente prima di lavorarli nel frullatore.

Non toccare le lame affilate. Tenere il gruppo delle lame lontano

dai bambini.

Utilizzare solamente la caraffa con I'unita della lama fornita.

Non cercare mai di montare 'unita della lama sull’apparecchio

senza aver prima montato la caraffa.

Disinserire sempre la spina dalla presa elettrica prima di mettere

le mani o altri utensili nella caraffa.

Non mettere mai in funzione il frullatore vuoto.

Mettere in funzione il frullatore solo dopo aver chiuso |l

coperchio.

Non inserire mai la lama sul corpo motore senza

prima montare la caraffa del frullatore.

Fare sempre attenzione nel maneggiare le lame. Evitare di

toccare il filo di taglio della lama durante la pulizia.

Nel rimuovere il frullatore dal corpo motore:

O spegnere;

O attendere fino a quando le lame si sono completamente
fermate;

o modello AT283 occorre prestare attenzione a non svitare la
caraffa dalla base

L’'uso scorretto di questo frullatore pud causare infortuni.

Non azionare mai il frullatutto per piu di un minuto, altrimenti si

surriscaldera. Spegnere il frullatutto non appena il liquido

all'interno ha raggiunto la consistenza desiderata.
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Accessorio robot AT284

Le lame e i dischi sono molto affilati: maneggiarli con cura.

Tenere sempre la lama dall’apposita presa per le

dita, in cima. Tenere le mani lontane dal bordo di

taglio quando si maneggia e si pulisce la lama.

Rimuovere sempre la lama prima di svuotare il recipiente.

Tenere mani e utensili fuori dall’apparecchio mentre esso e

collegato alla presa di corrente.

Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di

riempimento. Servirsi sempre dell’apposito accessorio

(pressatore).

Prima di togliere il coperchio dal recipiente o I'accessorio dal

corpo motore:

O spegnere I'apparecchio;

o attendere fino a quando le lame/i dischi si sono
completamente fermati.

Quando si affetta/taglia o grattugia, non lasciare che

il recipiente si riempia fino al disco di taglio:

svuotarlo a intervalli regolari.

Mai eccedere il livello di capacita ‘MAX’ indicato sul

recipiente.

Se I'apparecchio vibra troppo quando si usa questo accessorio,

ridurre la velocita oppure fermarlo e togliere parte del contenuto.

Nel caso in cui il meccanismo di sicurezza venga

sottoposto a forza eccessiva, ’elettrodomestico verra

danneggiato e potra essere causa di infortuni.
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prima di collegare ’apparecchio alla rete
elettrica

® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica
sia la stessa di quella indicata sulla targhetta sotto
I’apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme al regolamento (CE)
No. 1935/2004 sui materiali e articoli in contatto con
alimenti.

prima di usare P’apparecchio per la prima
volta

® | avare i componenti: vedere la sezione ‘cura e
pulizia’.

® Spingere il cavo in eccedenza nell’apposita rientranza
sul retro dell’apparecchio.

legenda

robot da cucina

attacco a media velocita

attacco ad alta velocita

attacco per gli accessori

leva sblocca-testa

testa del mixer

ciotola

interruttore acceso/spento e selettore della velocita
corpo motore

rientranza per il cavo

frusta

gancio impastatore con protezione rimovibile
frullino

paraspruzzi

GISICISICICICISICICIOICIS)

accessori

Non tutti gli accessori indicati potrebbero
essere inclusi nel vostro robot da cucina.
Gli accessori dipendono dal modello di
robot.

frullatore (AT282 e AT283)
@@ spremiagrumi
accessorio robot (AT284)

gli accessori per miscelare e il loro
uso

frusta

e Per preparare torte, biscotti, pasta frolla e simili,
glassa, ripieni, bigné e purea di patate
frullino

e Per uova, panna, pastelle, pan di spagna senza
grassi, meringhe, cheesecake, mousse e soufflé. Non
utilizzare il frullino nel caso di miscele dense (ad
esempio per montare burro e zucchero), potrebbero
danneggiarla.

braccio impastatore
Per impasti con lievito di birra.

per usare il mixer

1

Premere la leva sblocca-testa @ e sollevare la testa
fino a bloccarla in posizione.

Scegliere I'utensile desiderato e spingerlo
nell’apposito attacco @.

Controllare di montare sempre la protezione
sull’albero del braccio impastatore, prima di inserirlo
nell’attacco. Dopo averlo inserito, montare la
protezione sull’attacco del mixer, per impedire
I'ingresso degli alimenti.

Montare il recipiente sulla base e girarlo in senso
orario per bloccarlo in posizione @.

Premere la leva sblocca-testa e abbassare la testa del
mixer fino a bloccarla in posizione.

Inserire la spina nella presa di corrente, accendere e
impostare la velocita come desiderato. Per spegnere,
spostare il selettore su ‘0.

Per azionare I'apparecchio in modo intermittente,
impostare su ®.

Togliere la spina dalla presa elettrica.

Sollevare la testa del mixer. Mentre la si tiene ferma,
tirare I'utensile ed estrarlo dall’attacco.

importante

Quando si lavorano ingredienti pesanti,
come impasti per il pane, @ normale che la
testa del mixer si muova.

Se la testa del mixer viene sollevata con I'apparecchio
in funzione, quest’ultimo si ferma immediatamente.
Per farlo ripartire, abbassare la testa del mixer,
impostare la velocita sulla posizione spenta, attendere
qualche secondo e poi selezionare nuovamente la
velocita. Il mixer dovrebbe rimettersi subito in
funzione.

Se per qualungue motivo dovesse mancare la
corrente e il mixer smette di funzionare, spostare il
selettore sulla posizione spenta, attendere qualche
secondo e poi selezionare nuovamente la velocita. Il
mixer dovrebbe rimettersi subito in funzione.

Il mixer non funziona se prima non si
montano correttamente tutti i coperchi
sull’apparecchio.

Se si sente che 'apparecchio funziona con fatica,
spegnerlo ed

estrarre parte della miscela, o alternativamente alzare
la velocita.

Rimuovere sempre gli accessori montati agli attacchi
ad alta e media velocita prima di sollevare la testa del
mixer.



suggerimenti

Se necessario spegnere I'apparecchio e raschiare la
ciotola con una spatola.

Per montare le uova € meglio utilizzare uova a
temperatura ambiente.

Prima di montare albumi assicurarsi che il frullino o la
ciotola non siano unti o sporchi di tuorlo.

Utilizzare ingredienti freddi per preparate pasta frolla e
simili, a meno che la ricetta non indichi diversamente.
Quando si montano burro e zucchero per preparare
torte utilizzare sempre burro a temperatura ambiente
o farlo prima ammorbidire.

Il vostro mixer & dotato della funzione ‘partenza dolce’
per minimizzare il rischio di fuoriuscita degli
ingredienti. Tuttavia, se I'apparecchio viene awviato
con una miscela di consistenza elevata nella ciotola,
come l'impasto per il pane, potreste notare che il
mixer impiega alcuni secondi per raggiungere la
velocita selezionata.

punti da ricordate nella
preparazione del pane

importante

Non superare mai le capacita massime indicate,
altrimenti si sovraccarica I'apparecchio.

Quando si lavorano ingredienti pesanti, come impasti
per il pane, & normale che la testa del mixer si muova.
Gli ingredienti si mescolano meglio se si versa prima il
liquido.

Di tanto in tanto fermare I'apparecchio e pulire il
braccio impastatore dall’impasto.

Partite di farina diverse richiedono quantita di liquido
notevolmente diverse e la viscosita del’impasto pud
avere effetti marcati sul carico imposto
all’apparecchio. Si consiglia di tenere I'apparecchio
sotto controllo mentre prepara I'impasto, questa
operazione dovrebbe richiedere non pit di 6-8 minuti.

selettore della velocita

Queste informazioni sono indicative e dipenderanno
dalla quantita di ingredienti nel recipiente e dal tipo di
alimenti lavorati.

frusta

per montare burro e zucchero, iniziare a
velocita minima o poi aumentarla in modo graduale
per sbattere le uova, usare una velocita medio-
alta

per incorporare farina, frutta, ecc., usare una
velocita medio-bassa

per miscele per torte, iniziare a iniziare a velocita
minima o poi aumentarla in modo graduale
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per incorporare il burro nella farina, usare la
frusta a velocita medio-bassa

frullino
alzare gradualmente la velocita fino al massimo

braccio impastatore
usare una velocita medio-bassa

capacita massime

pasta frolla
pan di spagna
(lavorazione monostadio) 1.6 kg di miscela totale
composto per torta

450 g di farina

alla frutta 1.8 kg di miscela totale
impasto per pane 500 g di farina
albumi 8

sensore elettronico della velocita

I vostro mixer & dotato di un sensore elettronico della
velocita progettato allo scopo di mantenere costante
la velocita in condizioni di carico diverse, per esempio
nel caso della lavorazione del pane o quando si
aggiungono uova a una miscela per dolci. Pertanto &
possibile che la velocita vari durante la lavorazione,
poiché il mixer si adatta al carico e alla velocita
selezionata; tutto cid € normale.

per montare e usare il paraspruzzi

1

2
3

Montare il recipiente sulla base e aggiungere gli
ingredienti.

Montare I'utensile e poi abbassare la testa del mixer.
Installare il paraspruzzi sul recipiente facendo passare
la sezione tagliata attorno alla testa del mixer @.

Per togliere il paraspruzzi, invertire la procedura
suddetta.

Durante la miscelazione € possibile aggiungere
ingredienti direttamente nel recipiente, usando lo
scivolo di introduzione.

cura e pulizia

Prima delle operazioni di pulizia bisogna sempre
spegnere I'apparecchio e togliere la spina dalla presa
elettrica.

corpo motore

Pulire con un panno umido, quindi asciugare.
Non usare mai prodotti abrasivi o immergerlo in
acqua.



recipiente, utensili, paraspruzzi, protezione
rimovibile del braccio impastatore

Lavare a mano, quindi asciugare con cura oppure
lavare nella lavastoviglie.

Non utilizzare mai spazzole di metallo, spugnette di
metallo o candeggina per pulire la ciotola in acciaio.
Per rimuovere il calcare utilizzare aceto.

Tenere lontano da fonti di calore (fornelli, forni, forni a
microonde).

Frullatori AT282 e AT283

(se in dotazione)

Usare il frullatore per preparare minestre, bevande, paté,
maionese, pangrattato, biscotti sbriciolati, noccioline e
frutta secca tritata e per tritare il ghiaccio.

importante

Il bordo della base della caraffa AT282 viene
installato in fase di produzione: non cercare
in nessun caso di rimuoverlo.

L’accessorio non funziona se non & montato
correttamente o inserito correttamente sul
robot da cucina, o se non si monta il
coperchio dell’attacco a media velocita.

Non versare ingredienti secchi nel frullatore prima di
accenderlo: tagliarli prima a dadini, poi togliere il
coperchio dal tubo di inserimento e immetterli
attraverso il tubo sul coperchio mentre I'apparecchio
€ in funzione.

modello AT282 non macinare spezie come chiodi
di garofano, aneto e semi di cumino, che
danneggiano la superficie in acrilico.

Non usare il frullatutto per conservarvi cibi. Tenerlo
sempre vuoto, sia prima che dopo I'uso.

Non macinare mai il ghiaccio da solo - aggiungere
sempre una piccola quantita d'acqua.

modello AT282 non frullare mai piu di 1,5 litri -
meno in caso di liquidi schiumosi come frappé.
modello AT283 non frullare mai piu di 1,2 litri -
meno in caso di liquidi schiumosi come frappé.
Ricette per frullati — non frullare mai ingredienti
congelati che hanno formato una massa solida
durante il congelamento, bensi romperli in piccoli
pezzi prima di versarli nel frullatore.
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legenda

frullatore acrilico AT282
coperchio

tappo di riempimento

caraffa

anello di tenuta

gruppo lame

@O0

frullatore in vetro AT283
tappo di riempimento
coperchio

caraffa

anello di tenuta

gruppo lame

base

CICICICICIC)

per usare il frullatore acrilico AT282

1 Accertarsi di aver montato correttamente I'anello di
tenuta sull’'unita della lama.

2 Tenere la lama dalla parte sottostante e inserirla nella
base del frullatore. Ruotare per bloccare saldamente
in posizione.

3 Versare gli ingredienti nella caraffa.

4 Mettere il coperchio sulla caraffa e ruotarlo in senso
orario per bloccarlo in posizione. Accertarsi che la
sporgenza sul coperchio vada a inserirsi nella
scanalatura corrispondente sul manico. Se la
procedura & eseguita in modo corretto, i contrassegni
saranno allineati J.

5 Montare il tappo di introduzione sul coperchio.

6 Togliere il coperchio dall’attacco ad alta velocita,
ruotandolo in senso antiorario e sollevandolo @.

7 Montare il frullatore sull’attacco, tenendo il manico
rivolto verso il retro e girando in senso orario per
bloccare saldamente in posizione.

8 Accendere a velocita massima.

9 Quando si ottiene la consistenza desiderata, spegnere
e togliere la spina dalla presa di corrente.

10Togliere il frullatore.

11 Rimontare il coperchio dell’attacco a media velocita
dopo I'utilizzo.

per usare il frullatore in vetro AT283

1 Assicurarsi che I'anello di tenuta sia montato
correttamente sull’'unita della lama.

Montare I'unita della lama sulla base.

Awvitare la caraffa di vetro sulla base.

Inserire gli ingredienti nella caraffa.

Mettere il coperchio e spingere per fissare.
Montare il tappo d'introduzione nel coperchio e
spingere per fissare.
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9

Rimuovere la copertura dell'attacco ad alta velocita
ruotandola in senso antiorario e sollevandola @.
Montare il frullatore sull’attacco, tenendo il manico
rivolto verso il retro. Ruotare il frullatore in senso
orario per fissarlo fermamente fino a quanto le due
frecce si allineano Y .

Accendere a velocita massima.

10Quando si ottiene la consistenza desiderata, spegnere

e togliere la spina dalla presa di corrente.

11 Rimuovere |l frullatore.
12 Rimontare il coperchio dell’attacco ad alta velocita

dopo I'utilizzo.

consigli

A prevenzione del rischio di perdite accertarsi che la
base sia bloccata saldamente nella caraffa.

Nel preparare la maionese, versare tutti gli ingredienti
nel frullatutto, fatta eccezione per I'olio. Poi, con
|'apparecchio in funzione, togliere il tappo di
riempimento ed aggiungere I'olio in modo lento e
graduale.

Miscele dense come paté, salse: selezionare una
velocita da bassa a media, pulendo le pareti se
necessario. Se la miscela ¢ difficile da lavorare,
aggiungere ulteriore liquido. Alternativamente utilizzare
I'impostazione a intermittenza, in modo che gli
ingredienti si spostino sulle lame.

cura e pulizia

Prima di togliere I'accessorio dal robot da cucina,
spegnere I'apparecchio e scollegare la spina.
Smontare completamente I'accessorio prima di pulire.
Svuotare la caraffa prima di sbloccare la base.

complessivo delle lame fisso

Togliere e lavare I'anello di tenuta.

Spazzolare le lame sotto il getto d’acqua del
rubinetto. Mantenere asciutta la parte inferiore del
gruppo delle lame.

Lasciare asciugare i componenti.

altri componenti

Lavare a mano in acqua calda e detersivo. Oppure il
tappo d’introduzione, il coperchio, la base e il
frullatore di vetro possono essere lavati in
lavastoviglie.
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minestra di carote e coriandolo

ingredienti

25g di burro

1 cipolla spezzettata

1 spicchio d’aglio schiacciato

7509 di carote a dadini di 1,5cm

(alternativamente, per una minestra piu leggera usare

600g carote a dadini di 1,5cm)

brodo freddo di pollo

10-15ml (2-3 cucchiaini) di coriandolo tritato

sale e pepe

preparazione
1 Sciogliere il burro in una pentola, quindi aggiungere la
cipolla e I'aglio e soffriggere a fuoco lento.
Mettere le carote nel frullatore, poi aggiungere la
cipolla e I'aglio. Aggiungere brodo sufficiente fino al
livello 1,5 stampigliato sulla caraffa. Mettere il
coperchio e il tappo di riempimento.
Lavorare ad impulsi per 5 secondi per una minestra
densa, oppure piu a lungo per una minestra piu
liquida.
Versare la miscela in una pentola, poi aggiungere il
coriandolo, condire e sobbollire la minestra per 30 —
35 minuti, oppure fino a cottura ultimata.
Aggiungere altro sale, pepe o brodo, secondo le
preferenze.

Altre ricette si trovano sul sito Web di Kenwood:
www.kenwoodworld.com



Accessorio robot AT284
(se in dotazione)

Usare I'accessorio robot per tagliare, affettare,
sminuzzare e grattare. Lo spremiagrumi (se in dotazione)
puo essere utilizzato per spremere agrumi e solo insieme
al’accessorio AT284.

importante

® Nel rimuovere la confezione, assicurarsi di rimuovere
dalla lama la protezione di plastica. Prestare
particolare attenzione: le lame sono molto
affilate. La protezione deve essere eliminata poiché
il suo unico scopo e proteggere la lama durante la
fabbricazione e il transito.

legenda ® &

Robot da cucina

spingitori: grande e piccolo

tubo di introduzione

coperchio dell’apparecchio

presa per le dita

lama

recipiente

albero motore

disco per affettare/sminuzzare grosso
disco per affettare/sminuzzare fine
disco per grattugiare

dischi (se in dotazione)

Disco fine per patatine (a fiammifero)
Disco standard per patatine

Disco per sminuzzare extra-grosso
spremiagrumi (se in dotazione)
cono

filtro

CICICISICICICICICIS)
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Non tutte le parti sopra elencate saranno
necessariamente contenute nella
confezione. Il contenuto dipende dal
modello.

lama

Usare la lama per tagliare carne cruda e cotta, uova
sode, verdure, frutta secca, per i paté e le salse e
inoltre per fare il pangrattato e macinare i biscotti.

per usare la lama

1 Sollevare e togliere il coperchio dall’attacco a media
velocita @.

Montare I'albero motore sull'attacco @.

Montare il recipiente sull’albero motore, tenendo il
manico sopra linterruttore acceso/spento e girandolo

in senso orario fino a bloccarlo in posizione .
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Montare la lama sull’albero motore e girarla fino a
quando si inserisce fino in fondo. La lama & molto
affilata: maneggiarla sempre con cura.
Tagliare gli alimenti e versarli nel recipienti,
distribuendoli in modo uniforme.

Montare il coperchio, con il tubo di introduzione sopra
il selettore della velocita, poi girare in senso orario
avendo cura di inserire la sporgenza del coperchio
nella scanalatura sul manico del recipiente @. Se
I'installazione & corretta, i contrassegni devono
risultare allineati }

L’accessorio non funziona se non & montato
correttamente o inserito correttamente sul
robot da cucina, o se non si monta il
coperchio dell’attacco ad alta velocita.
Montare gli spingitori.

Accendere e lavorare fino ad ottenere la consistenza
desiderata. Si consiglia di usare alta velocita per
tagliare la maggior parte degli alimenti.

Usare il controllo ad intermittenza &) per lavorare gli
ingredienti a brevi impulsi. L’apparecchio funziona fino
a quando si tiene premuto questo controllo.

9 Spegnere e togliere la spina dalla presa di corrente.
10 Togliere I'accessorio.

11 Infine, rimettere il coperchio sull’attacco a media
velocita dopo I'uso.

consigli

Tagliare gli ingredienti prima di versarli nella vaschetta.
Nel caso di carni, pane, verdure e altri cibi di
consistenza simile, tagliarli a cubetti di 2 cm circa.
Spezzettare i biscotti e aggiungerli nel tubo
introduttore con I'apparecchio gia in funzione.

E meglio tritare le erbe quando sono pulite ed
asciutte.

Non frullare ingredienti liquidi, poiché il coperchio
potrebbe perdere. Utilizzare invece un frullatore.
Tuttavia, nel caso di passati di verdura, ecc. €
possibile scolare gli ingredienti solidi, frullarli e poi
aggiungerli nuovamente al brodo.

Fare attenzione a non lavorare eccessivamente gli
ingredienti quando si usa la lama.

Non usare la lama per lavorare carichi pesanti, come
impasti per il pane, altrimenti si rischia di danneggiare
il mixer. Per fare il pane usare i bracci impastatori nel
recipiente, oppure la frusta nel caso di torte e dolci.
Non servirsi della lama per tritare cubetti di ghiaccio o
altri ingredienti duri, come le spezie, che possono
infatti danneggiare I'accessorio.

Se si aggiunge essenza o aroma di mandorla alle
miscele, evitare il contatto con la plastica, che
potrebbe macchiarsi irrimediabilmente.



capacita massima

carne 400g

Preparare il macinato eliminando eventuale grasso in
eccesso dalla carne cruda e riducendola quindi in
cubetti di 2 cm. Introdurre nel recipiente e lavorare
per circa 20 secondi o fino all’ottenimento della
consistenza desiderata. Quanto maggiore il tempo di
lavorazione, tanto piu omogenea la consistenza del
composto.

disco per affettare/sminuzzare e grattugiare
Usare il disco per affettare/sminuzzare per frutta,
verdure e formaggio, e quello per grattugiare per il
parmigiano e le patate per gli gnocchi alla tedesca.

per usare ['affettatutto/sminuzzatuttto/
grattugia
funzione dei dischi di taglio

dischi per affettare/sminuzzare

| dischi ® e (@ sono utilizzabili su ambo i lati: un lato
affetta mentre I'altro sminuzza. E possibile affettare
formaggio, carote, patate, verze, cetrioli, zucchine,
barbabietole e cipolle. Inoltre, permette di sminuzzare
formaggio, carote, patate e ingredienti di consistenza
simile. Il lato di taglio desiderato deve
trovarsi in alto.

disco per grattugiare (0 grattugia parmigiano e
patate, per fare gli gnocchi alla tedesca.

disco per patatine a fiammifero )

Taglia le patate per le patatine a fiammifero e inoltre
ingredienti duri per insalate, guarnizioni, spezzatini e
verdure saltate in padella (es. carote, cavoli, zucchine
e cetrioli).

disco standard per tagliare a bastoncino ©®
taglia le patate per patatine sottili e inoltre ingredienti
duri per insalate e pinzimonio, come cavoli e cetrioli.

disco per sminuzzare extra-grosso ®
sminuzza grossolanamente formaggio e carote.

uso dei dischi affilati

1 Sollevare e togliere il coperchio dall’attacco a media
velocita.

Montare I'albero motore sull’attacco.

Ora montare il recipiente sull’albero motore, con il
manico sopra l'interruttore acceso/spento, poi girarlo
in senso orario fino a quando si blocca in posizione.
Montare il disco desiderato sull’albero motore. Il lato
di taglio deve trovarsi in alto. Maneggiare con
cura i dischi, che sono molto affilati. Tenerli
dalla parte centrale.
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9

Montare il coperchio, con il tubo di introduzione sopra
il selettore della velocita, poi girare in senso orario
avendo cura che la sporgenza sul coperchio si
inserisca nella scanalatura sul manico del recipiente.
Una volta completato correttamente il montaggio, i
contrassegni devono risultare allineati :
L’accessorio non funziona se non & montato
correttamente o inserito correttamente sul
robot da cucina, o se non si monta il
coperchio dell’attacco ad alta velocita.
Scegliere il tubo introduttore da usare. Lo spingitore
contiene un tubo piu piccolo, per lavorare cibi singoli
o ingredienti sottili.

per usare il tubo introduttore piccolo

Prima inserire lo spingitore grande nel tubo
introduttore.

per usare il tubo grande

Usare insieme entrambi gli spingitori.

Mettere gli ingredienti nel tubo introduttore.
Accendere e spingere in modo uniforme con lo
spingitore — non mettere mai le dita nel tubo
di introduzione. Si consiglia di impostare una
velocita media per lavorare alimenti morbidi, come i
cetrioli, oppure una velocita medio-alta per alimenti
piu duri come carote e formaggio a pasta dura.
Quando si affetta/taglia o grattugia, non
lasciare che il recipiente si riempia fino al
disco di taglio: svuotarlo a intervalli
regolari.

Mai eccedere il livello di capacita ‘MAX’
indicato sul recipiente.

Accendere e togliere la spina dalla presa di corrente.

10 Ora togliere I'accessorio.
11 Dopo I'uso, rimettere il coperchio sull’attacco a media

velocita.

consigli

Usare ingredienti freschi.

Non tagliare gli ingredienti a pezzetti troppo piccoli.
Riempire quasi del tutto il tubo introduttore grande: in
questo modo si impedisce che gli ingredienti scivolino
ai lati durante la lavorazione.

Alternativamente, usare il tubo introduttore piccolo.
Quando si affetta o si sminuzza, gli ingredienti inseriti
in verticale saranno piu corti di quelli inseriti in
orizzontale.

Dopo aver usato un disco di taglio, nel piatto oppure
negli alimenti lavorati si noteranno sempre residui.



cura e pulizia

® Prima di togliere I'accessorio dal robot da cucina,
spegnere sempre I'apparecchio e scollegare la spina.

® Smontare completamente I'accessorio prima di pulire.

recipiente, coperchio e accessori

Lavare a mano e asciugare. Fare attenzione: le lame e
i dischi sono molto affilati.

Alternativamente, lavarli nel cestello superiore della
lavastoviglie. Si consiglia un ciclo di lavaggio breve e a
bassa temperatura.

Dopo I'uso, conservare la lama all’interno del
recipiente dell’apparecchio.

spremiagrumi

NB:

Questo accessorio puod essere usato unicamente con
I’apparecchio da cucina AT284.

Usate il vostro spremiagrumi per spremere il succo da
frutti come arance, limoni, limette e pompelmi.

legenda

cono
® fitro

per usare lo spremiagrumi

1 Sollevare e togliere il coperchio dall’attacco a media
velocita @.

Mettere il corpo motore sull’attacco.

Inserire il recipiente sul corpo motore, tenendo il
manico sopra linterruttore acceso/spento e della
velocita e poi girandolo in senso orario per bloccarlo
in posizione.

Montare il filtro sul recipiente, avendo cura che la
sporgenza sul bordo vada ad inserirsi nella
scanalatura corrispondente sul manico del recipiente
(5}

L’accessorio non funziona se non & montato
correttamente o inserito correttamente sul
robot da cucina, o se non si monta il
coperchio dell’attacco ad alta velocita.
Montare il cono sul corpo motore, girandolo fino a
inserirlo del tutto.

Tagliare a meta gli agrumi, accendere I'apparecchio a
velocita 3 e premere ciascuna meta dei frutti sul cono.
NB:

Svuotare regolarmente il recipiente e non lasciare mai
che il succo raggiunga la parte sottostante del filtro.
Spegnere I'apparecchio e togliere la spina dalla presa
di corrente.

Sollevare e togliere il cono, poi sbloccare e togliere il
filtro.

Infine, sbloccare il recipiente e versare il succo.
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cura e pulizia

® Prima di togliere I'accessorio dal robot da cucina,
spegnere sempre I'apparecchio e scollegare la spina.

® | avare a mano cono, filtro e vaschetta, poi asciugare
a fondo. Alternativamente, lavare i componenti in
lavastoviglie (nel cestello superiore).

manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di

sicurezza deve esser sostituito solo dal fabbricante
oppure da un Centro Assistenza KENWOOD
autorizzato alle riparazioni.

Se si verificassero problemi con il funzionamento
dell'apparecchio, prima di richiedere assistenza visita
www.kenwoodworld.com.

NB L’apparecchio & coperto da garanzia, nel rispetto
di tutte le disposizioni di legge relative a garanzie
preesistenti e ai diritti dei consumatori vigenti nel
Paese ove 'apparecchio e stato acquistato.

In caso di guasto o cattivo funzionamento di un
apparecchio Kenwood, si prega di inviare o
consegnare di persona I'apparecchio a uno dei centri
assistenza KENWOQOD. Per individuare il centro
assistenza KENWOOD piu vicino, visitare il sito
www.kenwoodworld.com o il sito specifico del Paese
di residenza.

Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI
DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI DI
APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere
smaltito insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di
raccolta differenziata predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori che offrono questo
servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di
evitare possibili conseguenze negative per 'ambiente e
per la salute derivanti da un suo smaltimento inadeguato
e permette di recuperare i materiali di cui € composto al
fine di ottenere notevoli risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli
elettrodomestici, sul prodotto € riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.



Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para consulta
futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

Desligue o aparelho e retire-o da tomada eléctrica antes de o
levantar ou retirar qualquer acessorio, depois de utilizar e antes
de limpar.

Nunca deixe 0 cabo pendurado de forma a que uma crianga o
possa agarrar.

Mantenha os seus dedos afastados de pecas que se movam e
dos acessorios colocados no aparelho. Nunca meta os seus
dedos, etc., na dobradica.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

Nunca utilize um aparelho ou acessorio danificado. Mande-o
examinar ou reparar: ver “assisténcia e cuidados do cliente”.
Nunca deixe a unidade base, o cabo ou a ficha apanharem
agua.

Nunca use um acessorio nao autorizado nem mais de um
acessorio de cada vez.

Quando utilizar um acessorio leia as informagdes de seguranca
incluidas neste manual e relacionadas com o produto em
particular.

Nunca exceda as capacidades maximas indicadas.

Tenha cuidado ao levantar este aparelho. Antes de levantar,
certifique-se de que a cabeca esta bloqueada e que a taga, as
ferramentas e 0 cabo estao fixos.

Os electrodomeésticos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com
falta de experiéncia ou conhecimento, se forem supervisionadas
ou instruidas sobre o0 uso do electrodomeéstico de forma segura
e se compreenderem 0s riscos envolvidos.
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O uso inapropriado do seu electrodomeéstico pode resultar em
ferimentos.

Este electrodoméstico ndo pode ser usado por criangas.
Mantenha o electrodomeéstico e o respectivo fio eléctrico fora do
alcance de criancas.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam
com o electrodomeéstico.

Use o aparelho apenas para o fim domeéstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas instrucdes Nao sejam
respeitadas.

Liquidificadoras AT282 e AT283

RISCO DE QUEIMADURAS: Deve deixar os ingredientes

quentes arrefecerem até a temperatura ambiente antes de os

misturar.

Deixe que os liquidos arrefecam até atingirem a temperatura

ambiente antes de os colocar no liquidificador.

Utilize apenas o copo com a unidade da lamina fornecido.

Nunca tente colocar a unidade da lamina na maguina sem o

copo colocado.

Desligue sempre o aparelho da tomada antes de colocar as

suas maos ou utensilios no copo.

Nunca faga funcionar o liquidificador vazio.

O liquidificador s6 deve funcionar com a tampa posta.

Nunca coloque o dispositivo da lamina na unidade

motriz sem o copo misturador colocado.

Tenha sempre cuidado quando manusear o conjunto da lamina

e evite tocar nas extremidades cortantes das laminas quando as

estiver a limpar.

Ao retirar o misturador ou 0 moinho da base:

O desligue-a;

O Espere até as laminas estarem completamente paradas;

o model AT283 deve ter cuidado para ndo desatarraxar o
copo da base montada.

O uso incorrecto do seu misturador pode resultar em ferimentos.
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Nunca faca funcionar o liquidificador por mais de um minuto,
caso contrario podera sobreaquecer. Desligue-o logo que
obtenha a consisténcia desejada.

Processador de Alimentos AT284

As laminas e os discos s&o extremamente afiados; manuseie-os

com cuidado. Segure sempre a lamina de corte pela

pega, na parte superior, mantendo os dedos

afastados do bordo cortante, tanto ao segurar como

ao limpar.

Retire sempre as laminas antes de vazar o conteudo da taca.

Mantenha as maos e utensilios afastados da taca do aparelho

enguanto este estiver ligado a tomada.

Nao utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de

alimentacéao. Utilize sempre o(s) calcador(es) fornecido(s).

Antes de retirar a tampa da taca ou antes de retirar 0 acessorio

da unidade base:

O desligue o aparelho;

O aguarde até as laminas/discos ficarem completamente
imoveis;

Ao cortar as rodelas/em juliana ou ao ralar, nao deixe

a taca encher até ao nivel do disco de corte: esvazie-

a regularmente.

Nunca exceda a capacidade “MAX.” marcada na taca.

Caso se registe vibracdo excessiva ao usar este acessorio,

reduza a velocidade ou pare a maquina e retire algum do

conteudo.

Este aparelho pode ficar danificado e provocar

ferimentos se exercer demasiada forca sobre o

mecanismo de entrebloqueio.
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antes de ligar a corrente

Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai
utilizar corresponde a indicada na parte de baixo da
maaquina.

Este aparelho esta conforme com a Directiva n.°
1935/2004 da Comunidade Europeia sobre materiais
concebidos para estarem em contacto com
alimentos.

antes de utilizar pela primeira vez

Lavar as pegas: consulte “cuidado e limpeza”.
Meta o excesso de cabo eléctrico dentro do
compartimento de armazenamento na parte de tras
do aparelho.

chave

CISIEICICICICICICICICIC)C)

®

maquina de cozinha

saida de velocidade média

saida de velocidade elevada

encaixe de acessorios

alavanca de desengate da cabeca
cabega da maquina

taga

interruptor de ligar/desligar e selector de velocidade
bloco do motor

zona de arrumagao para o cabo

batedor

vara para massa com resguardo amovivel
pinha

resguardo anti-salpicos

acessorios

Nem todos os acessoérios da lista poderao
estar incluidos na sua maquina de
cozinha. Os acessoérios dependem do
modelo.

misturadora (AT282 e AT283)
espremedor de citrinos
processador de alimentos (AT284)

0S acessorios de misturar e

al

gumas das suas fungoes

batedor

para fazer bolos, biscoitos, massas de pastelaria,
coberturas para bolos, recheios, éclairs e puré de
batata.

pinha

Para ovos, natas, massas para fritos, pao-de-lé sem
gordura, merengues, tartes de requeijao, mousses e
soufflés. Nao utilize a pinha para preparados pesados
(por ex. para bater manteiga com agucar) — caso
contrario podera danifica-la.
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gancho para massas

Para massas com fermento.

para usar a sua batedeira

1

Prima a alavanca de desengate da cabeca @ e
levante a cabega da batedeira até esta bloquear.
Seleccione uma ferramenta e introduza-a no encaixe
para ferramentas @.

Certifique-se sempre de que o resguardo esta
montado no veio e na vara para massa antes de
introduzir na saida. Uma vez introduzido, monte o
resguardo na saida da batedeira para evitar a entrada
de alimentos.

Coloque a taga na base e rode para a direita, para
bloquear @.

Prima a alavanca de desengate da cabeca e baixe a
cabega da batedeira até esta bloquear.

Ligue a tomada e depois ligue o aparelho e rode o
comando da velocidade para a posi¢cao desejada.
Para desligar, rode para “0”.

Ligue o comando do impulsor ® para impulsos
curtos

Desligue da tomada.

Levante a cabega da batedeira e, mantendo-a imovel,
puxe a ferramenta da saida.

importante

E normal observar-se algum movimento da
cabeca da batedeira ao misturar misturas
pesadas, tais como massa de pao.

Se se levantar a cabeca da batedeira enquanto a
maquina esta a funcionar, a maquina para de
imediato. Para voltar a ligar a batedeira, baixe a
cabeca da batedeira, rode o comando da velocidade
para a posigao de desligado, espere alguns segundos
e depois seleccione novamente a velocidade. A
batedeira deve retomar o funcionamento de imediato.
Se, por qualquer razdo, houver um corte na
alimentacao para a batedeira e a maquina deixar de
trabalhar, rode o interruptor da velocidade para a
posicéo de desligado, espere alguns segundos e
depois seleccione novamente a velocidade. A
batedeira deve retomar o funcionamento de imediato.
A batedeira nao funcionara se as tampas
exteriores nao estiverem todas
correctamente colocadas na maquina.

Se ouvir a maquina a trabalhar em esforgo, desligue-a
e retire parte da mistura ou aumente a velocidade.
Remova sempre os acessorios colocados nas saidas
de velocidades média e alta antes de levantar a
cabega da misturadora.



sugestoes

e Desligue no interruptor e raspe a taga com a espatula
quando necessario.

o E preferivel que os ovos para bater estejam a
temperatura ambiente.

o Antes de bater as claras de ovo, certifique-se de que
nao ha gordura ou gema de ovo na pinha ou na taga.

e Utilize ingredientes frios para massa de pastelaria, a
nao ser que a receita indique algo em contrario.

e Ao misturar manteiga e agucar para receitas de
bolos, utilize sempre manteiga a temperatura
ambiente ou amolega-a primeiro.

® A sua maquina tem uma fungéo de “inicio suave”
para minimizar os derrames. Contudo, se a maquina
estiver a bater uma mistura pesada, tal como massa
para pao, podera notar que a maquina leva alguns
segundos para atingir a velocidade seleccionada.

conselhos para fazer pao

importante

e Nunca ultrapasse as capacidades maximas indicadas
- ird sobrecarregar a maquina.

e E normal observar-se algum movimento da cabega
da batedeira ao misturar misturas pesadas, tais como
massa de péo.

e Os ingredientes misturardo melhor se introduzir
primeiro o liquido.

e De vez em quando, pare a maquina e raspe a massa
do gancho para massas.

e Os varios lotes de farinha variam consideravelmente
nas quantidades de liquido necessario e se a massa
estiver muito pegajosa, isto podera ter um efeito
consideravel na carga imposta a maquina.
Aconselhamos a que observe a maquina enquanto a
massa estiver a ser batida; a operagao nao devera
demorar mais de 6-8 minutos.

interruptor de velocidade

O que se segue sao linhas de orientagao e variam
consoante a quantidade de mistura na taga e o tipo
de ingredientes que estao a ser misturados.
batedeira

e bater gordura com acucar - comecar com a
velocidade minima e aumentar gradualmente para
uma velocidade mais elevada

o bater ovos para obter misturas cremosas -
usar uma velocidade média a alta

e incorporar farinha, fruta, etc. - usar uma
velocidade baixa a média

e bolos rapidos - comegar com uma velocidade
baixa e aumentar gradualmente para uma velocidade
mais elevada

e incorporar gordura em farinha - usar uma vara
a velocidade baixa a média

vara de arames
e aumentar gradualmente para velocidade maxima

vara para massa
e usar uma velocidade baixa a média

capacidades maximas

massa para tartes

bolo seco 450 g de farinha

(mistura numa sé fase) 1.6 kg peso total da
mistura

massa para bolo de frutas 1.8 kg peso total da
mistura

massa para pao 500 g de farinha

claras de ovo 8

controlo do sensor electronico de
velocidade

A sua maquina esta equipa com um sensor
electronico de velocidade, concebido para manter a
velocidade com cargas diversas, tal como ao bater
massa para pao ou adicionar ovos a massa de bolos.
Podera portanto ouvir alguma variagdo na velocidade
durante a operagao pois a maquina ajusta-se a carga
e a velocidade seleccionada, o que é normal.

para colocar e usar o resguardo
anti-salpicos

1 Coloque a taga na base e adicione os ingredientes.

2 Monte a ferramenta e baixe a cabeca da batedeira

3 Cologue o resguardo anti-salpicos na taga fazendo
deslizar a secgao cortada em volta da cabega da
batedeira @.

4 Para retirar o resguardo anti-salpicos, inverta o
processo acima.

e Durante o processo de mistura, é possivel adicionar
ingredientes directamente na taga através da abertura
existente no resguardo.

cuidados e limpeza

e Desligue sempre no interruptor e retire a ficha da
tomada antes de limpar o aparelho.

bloco do motor

e Limpe com um pano humedecido e depois com um
SECo.

e Nunca utilize abrasivos nem mergulhe em agua.



taca, ferramentas, resguardo anti-salpicos,
resguardo amovivel na vara para massa

Lave a mao e depois seque bem ou lave na maquina
de lavar loica.

Nunca utilize uma escova metdlica, palha-de-ago ou
lixivia para limpar a taga de ago inoxidavel. Utilize
vinagre para remover calcario.

Mantenha afastado do calor (bicos de fogao, fornos e
microondas).

Liquidificadoras AT282 e
AT283 (se fornecidas)

Utilize o seu liquidificador para sopas, bebidas, patés,
maionese, pao ralado, biscoitos ralados, triturar nozes e
triturar gelo.

importante

A saia da base do copo misturador acrilico
da AT282 é colocada durante o processo de
fabrico e ndo deve tentar retira-la.

O acessorio nao funciona se nao estiver
correctamente montado ou colocado na sua
maquina de cozinha ou se a tampa da saida
de velocidade média nao estiver colocada.
Nao coloque ingredientes secos no liquidificador
antes de o ligar. Corte-os em cubos, retire a tampa
da zona de enchimento e deixe cair os cubos pelo
orificio existente na tampa, com a maquina a
funcionar.

model AT282 nao pique especiarias tais como
cravinhos e cominho pois poderao danificar o material
acrilico.

Nao utilize o liquidificador como recipiente de
armazenagem. Mantenha-o vazio antes e depois da
utilizagao.

Nunca esmague gelo sozinho, adicione sempre um
pouco de agua.

model AT282 nunca misture mais de 1,5 litros — ou
menos para liquidos espumosos, tais como batidos
de leite.

model AT283 nunca misture mais de 1,2 litros — ou
menos para liquidos espumosos, tais como batidos
de leite.

Receitas de batido cremoso, tipo smoothie — nunca
misture ingredientes congelados que tenham formado
uma massa solida durante a congelacéo, separe-a
antes de a adicionar ao liquidificador.
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chave

liquidificadora em acrilico AT282
tampa

tampa de enchimento

copo

anel vedante

unidade das laminas

©OEO

liquidificadora em vidro AT283
tampa de enchimento

tampa

copo

anel vedante

unidade das laminas

base

@O

para usar a sua liquidificadora em
acrilico AT282

1 Certifique-se de que anel vedante esta correctamente

montado na unidade das laminas.

Segure na parte inferior da unidade das laminas e

introduza as laminas na base do liquidificador. Rode

para bloguear o conjunto.

Coloque os ingredientes no copo.

Coloque a tampa no copo e rode para a direita para

encaixar, certificando-se de que a patilha na tampa

encaixa na ranhura existente na pega. Quando

colocada de forma correcta, as marcas devem ficar

alinhadas :

Coloque a tampa da zona de enchimento na tampa.

Retire a tampa da saida de alta velocidade rodando

para a esquerda e levantando @.

Coloque o liquidificador por cima da saida, com a

pega virada para a parte de tras e rode para a direita

para bloquear.

Ligue para velocidade maxima.

Uma vez obtida a consisténcia desejada, desligue o

aparelho e desligue da tomada.

10Retire o liquidificador.

11 Recoloque a tampa da saida de velocidade alta
depois da utilizagéo.

8
9



para usar a sua liquidificadora em
vidro AT283

1

[©2 NV ]

9

Assegure-se que 0 anel vedante esta correctamente
colocado na unidade da lamina.

Encaixe a unidade da lamina na base.

Enrosque o copo de vidro na base.

Cologue os seus ingredientes no copo.

Cologue a tampa empurrando para baixo até
prender.

Cologue a tampa de enchimento na tampa e empurre
para baixo para prender.

Remova a tampa de saida de velocidade alta girando-
a para o lado contrario dos ponteiros do relégio e
levantando-a @.

Coloque o copo liquidificador no encaixe da unidade
motriz, com a pega do lado de tras. Gire na direcgéo
dos ponteiros do reldgio até as duas setas estarem
alinhadas Y.

Ligue na velocidade maxima.

10Uma vez atingida a consisténcia desejada, desligue e

retire da corrente eléctrica.

11 Retire o copo misturador.
12 Recoloque a tampa da saida de velocidade alta

depois da utilizagdo.

sugestoes

Para impedir fugas certifique-se de que a base esta
bem enroscada ao copo.

Ao preparar maionese, coloque todos os
ingredientes, excepto o dleo, no liquidificador.
Seguidamente, mantendo a maquina em
funcionamento, retire a tampa de enchimento e
adicione o dleo lentamente em fio uniforme.

Para misturas espessas, por exemplo, paté e dips:
utilize uma velocidade entre baixa e média, raspando
para baixo quando necessario. Se a mistura for dificil
de processar, adicione mais liquido. Alternativamente,
utilize a regulagéo de impulsos para fazer com que os
ingredientes se movimentem para cima das laminas.

cuidados e limpeza

Desligue sempre e retire 0 cabo eléctrico da tomada
antes de retirar o acessdrio da maquina de cozinha.
Desmonte totalmente o acessorio antes de o lavar.
Esvazie o copo antes de desenroscar a base.

unidade das laminas fixa

Retire e lave o anel vedante.

Com uma escova de loiga, lave as laminas em agua
corrente. Mantenha a parte inferior da unidade das
laminas seca.

Deixe secar ao ar.
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outras pecas

Lave a mao em agua quente e com detergente. Em
alternativa pode lavar o copo misturador em vidro, a
tampa de enchimento, a tampa e a base na sua
maquina da loica.

sopa de cenouras e coentro

ingredientes

25g de manteiga

1 cebola picada

1 dente de alho esmagado

750 g de cenouras cortadas em cubos de 1,5 cm
(alternativamente para uma sopa mais leve, use 600 g
de cenouras cortadas em cubos de 1,5 cm)

caldo de galinha frio

10-15ml (2-3 colheres de cha) de coentro em pd
sal e pimenta

método

Derreta a manteiga numa cagarola, adicione a cebola
e o alho e frite-os até ficarem macios.

Coloque as cenouras na misturadora, adicione a
cebola e alho. Adicione caldo suficiente para chegar
ao nivel de 1,5 marcado no copo. Cologue a tampa
com o tampao de enchimento.

Processe com o comando impulsor durante 5
segundos para obter uma sopa grossa ou mais
tempo para uma sopa mais cremosa.

Transfira a mistura para uma cagarola, adicione o
coentro e temperos e deixe cozer a sopa em lume
muito brando por 30 a 35 minutos ou até estar
cozida.

Rectifique o tempero, conforme for necessario e
adicione mais liquido, se desejar.

Pode encontrar receitas adicionais no website da
Kenwood:
www.kenwoodworld.com



Processador de Alimentos
AT284 (se fornecido)

Utilize o processador de alimentos para cortar, fatiar,
picar e raspar. O espremedor de citrinos (se fornecido)
pode ser utilizado para retirar o sumo de citrinos e s6
pode ser usado com o processador de alimentos
AT284.

importante

Quando retirar da embalagem, certifique-se que retira
da lamina de corte, as tampas de protecgéo de
plastico das laminas. Tenha cuidado, as laminas
estao muito afiadas. Estas tampas de proteccao
devem ser deitadas fora uma vez que servem apenas
para proteccao durante a fabricagao e transporte.

chave ® &
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calcadores: grande e pequeno

tubo de alimentagao

tampa do robd de cozinha

l&amina de corte

pega

taca do rob6 de cozinha

veio de accionamento

disco de cortar as rodelas/em juliana grossa
disco de cortar as rodelas/em juliana fina
disco ralador

discos (se fornecido)

disco de corte fino, em juliana

disco de corte normal

disco para granulagéo extra grossa
espremedor de citrinos (se fornecido)
cone espremedor

coador

Nem todas as pecas mencionadas acima
estarao necessariamente incluidas na
embalagem. O conteudo depende do
modelo.

lamina de corte

Use a lamina de corte para picar carne crua ou
cozinhada, ovos cozidos, legumes, frutos secos, fazer
patés e molhos e também para obter p&o ralado a
partir de pao e bolachas.

para usar a lamina de corte

1

2
3

Retire a tampa exterior de velocidade média
levantando @.

Coloque o veio de accionamento na saida @.
Cologue a taga por cima do veio de accionamento
com a pega por cima do interruptor de ligar/desligar e
de velocidade e rode para a direita até bloquear ©.
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Coloque a lamina de corte por cima do veio de
accionamento e rode até este cair até baixo. A
lamina de corte é extremamente afiada;
manuseie-a sempre com cuidado.

Corte os alimentos e coloque-os na taga,
certificando-se de que ficam distribuidos
uniformemente.

Coloque a tampa e o tubo de alimentagao por cima
do interruptor de velocidade e rode para a direita,
certificando-se de que a patilha na tampa encaixa na
ranhura existente na pega da taga @. Quando
colocada de forma correcta, as marcas devem ficar
alinhadas Y.

O acessoério ndo funciona se néao estiver
correctamente montado ou colocado na sua
maquina de cozinha ou se a tampa da saida
de velocidade alta nao estiver colocada.
Coloque os calcadores.

Ligue e processe os alimentos até obter a
consisténcia pretendida. Recomendamos uma
velocidade elevada para a maioria das fungdes de
picar.

Use o0 comando do impulsor (® para impulsos
curtos. O impulso funciona enquanto se mantém o
comando premido.

9 Desligue e desligue da tomada.

10 Retire o acessorio.

11 Coloque a tampa da saida de velocidade média
depois de usar.

sugestoes

Corte os alimentos aos bocados antes de os colocar
na taga. Carne, pao, legumes e outros alimentos de
textura semelhante devem ser cortados em cubos de
aproximadamente 2 cm. As bolachas devem ser
cortadas em bocados e adicionadas pelo tubo de
alimentagdo com a maquina em funcionamento.

E mais facil picar ervas aromaticas quando limpas e
secas.

N&o misture ingredientes liquidos uma vez que
podem verter pela tampa. Temos disponivel uma
misturadora para esse efeito. Contudo, quando
passar sopas, etc. escorra os alimentos, misture e
depois volte a juntar o liquido escorrido.

Tenha o cuidado de nao processar excessivamente
ao utilizar as laminas.

Nao utilize o dispositivo de lamina para misturar
ingredientes pesados como massa para pao, uma
vez que pode danificar a misturadora. Use o batedor
de gancho na taga de misturar para fazer pao e a
vara batedora na taga para bater massa de bolos e
confeitaria.

Nao use a lamina de corte para picar cubos de gelo
ou outros alimentos duros, tais como especiarias,
pois pode danificar o acessorio.



Se adicionar esséncia de améndoa ou corantes a
misturas, evite o contacto com o plastico pois pode
resultar em manchas permanentes.

capacidade maxima

carne: 400 g

Torne-a ‘magra’ retirando qualquer excesso de
gordura a carne crua e cortando-a em pedagos de
2cm, coloque a carne na taga e opere durante
aproximadamente 20 segundos ou até alcangar a
textura desejada. Quanto mais utilizar a maquina mais
suave sera a textura.

disco de cortar as rodelas/em juliana e ralar
Use este disco para cortar as rodelas/em juliana fruta,
legumes e queijo e o disco ralador para ralar queijo
Parmeséo e batatas para pratos da cozinha alema
com batata ralada.

usar o disco de cortar as
rodelas/em juliana/ralar

o que os discos fazem

discos de corte/picado

Os discos (® e (9 sao reversiveis: um lado corta e o
outro pica. Pode cortar queijo, cenoura, batata,
couve, pepino, curgete, beterraba ou cebola. Pode
picar queijo, cenoura, batata e alimentos de textura
semelhante. O lado do disco que desejar
utilizar devera ficar voltado para cima.

disco de raspar/ralar (0 rala queijo parmeséo e
batata para dumplings de batata a alema.

disco para corte em palitos finos (estilo
juliana) @)

Este disco corta batatas para fritar em palitos estilo
juliana e ingredientes rijos para saladas e decoragao
de pratos, estufados e pratos fritos a chinesa (por
exemplo, cenoura, nabo, curgete e pepino).

disco para cortar em palitos médios @ corta
batatas em palitos finos para fritar e ingredientes rijos
para saladas e dips (por exemplo, nabo e pepino).

disco para picado extra-grosso ®) pica
grosseiramente queijo e cenoura.

utilizar os discos de corte

1

Retire a tampa exterior de velocidade média
levantando.

Cologue o veio de accionamento na saida.

Coloque o copo por cima do veio de accionamento
com a pega por cima do interruptor de ligar/desligar e
de velocidade e rode para a direita até bloquear.
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Coloque o disco de corte no veio de accionamento.
O lado de corte seleccionado tem de ficar virado para
cima. Manuseie os discos de corte com
cuidado - sdo extremamente afiados. Segure
os discos pela pega central.

Coloque a tampa e o tubo de alimentagao por cima
do interruptor de velocidade e rode para a direita,
certificando-se de que a patilha na tampa encaixa na
ranhura existente na pega da taga. Quando colocada
dve forma correcta, as marcas devem ficar alinhadas
(!) acessorio nao funciona se néao estiver
correctamente montado ou colocado na sua
maquina de cozinha ou se a tampa da saida
de velocidade alta nao estiver colocada.
Escolha o tubo de alimentagdo que deseja utilizar. O
empurrador contém um tubo de alimentagdo mais
pequeno para processar artigos individuais ou
ingredientes delgados.

utilizacdo do tubo de alimentacao pequeno
Comece por introduzir o empurrador grande no tubo
de alimentacéo.

utilizacdo do tubo de alimentacido grande
Utilize ambos os empurradores conjuntamente.
Introduza os alimentos no tubo de alimentagao.
Ligue e empurre para baixo uniformemente com o
calcador - nunca enfie os dedos no tubo de
alimentacao. Recomendamos uma velocidade
média para processar alimentos tenros como pepino
e uma velocidade média/alta para processar
alimentos mais rijos como cenouras e queijo duro.
Ao cortar as rodelas/em juliana ou ao ralar,
nao deixe a taca encher até ao nivel do
disco de corte: esvazie-a regularmente.
Nunca exceda a capacidade “MAX.”
marcada na taca.

Desligue e desligue da tomada.

10 Retire o acessorio.
11 Coloque a tampa da saida de velocidade média

depois de usar.

sugestoes

Utilize ingredientes frescos.

Nao corte os alimentos em bocados demasiado
pequenos. Encha razoavelmente bem a toda a
largura o tubo de alimentagéo grande. Isto impede os
alimentos de deslizarem para os lados durante o
processamento.

Alternativamente utilize o tubo de alimentagéo pequeno.
Ao cortar ou picar: os alimentos colocados na vertical
saem mais curtos que os alimentos colocados na
horizontal.

Depois de utilizar um disco, havera sempre uma
pequena quantidade de residuos no disco ou nos
alimentos.



cuidados e limpeza

® Desligue sempre e retire o cabo eléctrico da tomada
antes de retirar o acessdrio da maquina de cozinha.

® Desmonte totalmente o acessoério antes de o lavar.

taca, tampa e acessérios

Lave a méao e depois segue. Tenha cuidado pois as
laminas e discos de corte sao muito afiados.

Pode também lavar na prateleira superior da maquina
de lavar louca. Recomendamos um programa de
lavagem curto a baixa temperatura.

Depois de usar, guarde a lamina de corte na taga do
robd de cozinha.

espremedor de citrinos

Nota:

Este acessorio s6 pode ser usado em conjunto com
o processador de alimentos AT284.

Utilize o seu espremedor de citrinos para extrair o
sumo de citrinos como, por exemplo, laranjas, limoes,
limas e toranjas.

chave

cone espremedor
@@ coador

utilizacao do espremedor de
Citrinos

1 Retire a tampa exterior de velocidade média
levantando @.

Cologue o veio de accionamento na saida.

Cologue o copo por cima do veio de accionamento
com a pega por cima do interruptor de ligar/desligar e
de velocidade e rode para a direita até bloquear.
Cologue o coador no copo certificando-se de que a
patilha no bordo encaixa na ranhura correspondente,
na pega do copo @.

O acessorio nao funciona se nao estiver
correctamente montado ou colocado na sua
maquina de cozinha ou se a tampa da saida
de velocidade alta nao estiver colocada.
Cologue o cone por cima do veio de accionamento
rodando até este cair até baixo.

Corte a fruta em metades. Regule para a velocidade
3 e pressione a fruta contra o cone.

Nota

Esvazie o copo com regularidade e nunca deixe o
sumo atingir o lado inferior do coador.

Desligue e desligue da tomada.

Levante o cone e retire. Desbloqueie o coador e retire-o.
Desbloqueie o copo e verta o sumo.

2
3

-~
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cuidados e limpeza

® Desligue sempre e retire 0 cabo eléctrico da tomada
antes de retirar o acessorio da maquina de cozinha.

® | ave manualmente o cone espremedor, 0 coador e a
taca e depois seque-os bem. Alternativamente
podera lava-los na maquina de lavar loiga (s6 na
prateleira superior).

assisténcia e cuidados do cliente

® Caso o fio se encontre danificado, devera, por
motivos de seguranga, ser substituido pela Kenwood

ou por um reparador Kenwood autorizado.

Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu aparelho,
antes de pedir a Assisténcia visite o site da Kenwood
em www.kenwoodworld.com.

Salientamos que o seu produto esta abrangido por
uma garantia, em total conformidade com todas as
disposicoes legais relativas a quaisquer disposicoes
sobre garantias e com os direitos do consumidor
existentes no pais onde o produto foi adquirido.

Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou lhe
encontrar algum defeito, agradecemos que o envie ou
entregue num Centro de Assisténcia Kenwood
autorizado. Para encontrar informacdes actualizadas
sobre o Centro de Assisténcia Kenwood autorizado
mais proximo de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou o website especifico do
seu pais.

Concebido e projectado no Reino Unido pela
Kenwood.

Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO
CORRECTA DO PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA 2002/96/CE RELATIVA
AOS RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS
ELECTRICOS E ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida Util, o produto ndo deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de
recolha diferenciada das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse servigo. Eliminar
separadamente um electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para o ambiente e para
a saulde publica resultantes da sua eliminagao
inadequada, além de permitir reciclar os materiais
componentes, para, assim se obter uma importante
economia de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacéo de eliminar os
electrodomeésticos separadamente, o produto apresenta a
marca de um contentor de lixo com uma cruz por cima.



Espanol
Antes de leer, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder
utilizarlas en el futuro.
Quite todo el embalaje y las etiquetas.
Apague y desenchufe el aparato antes de poner o quitar los
utensilios y accesorios, después de su uso y antes de la
limpieza.
Nunca deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de un
lugar donde un nino pudiera cogerlo.
No acerque los dedos a las partes moviles ni a los
utensilios/accesorios acoplados. Nunca ponga los dedos, etc.,
en el mecanismo de bisagra.
Nunca deje el aparato desatendido cuando esté en
funcionamiento.
Nunca utilice un aparato o accesorio deteriorado. Para solicitar
que lo revisen o o reparen: consulte “servicio técnico y atencion
al cliente”.
Nunca permita que se mojen el bloque motor, el cable o el
enchufe.
Nunca utilice un accesorio no autorizado 0 mas de un accesorio
al mismo tiempo.
Cuando vaya a usar un accesorio, lea también la informacion
sobre seguridad incluida en este manual relacionado con ese
producto concreto.
Nunca sobrepase las capacidades maximas indicadas.
Tenga cuidado al levantar este aparato. Asegurese de que el
cabezal esté blogueado y de que el bol, los utensilios y el cable
estén fijos antes de levantarlo.
Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o con falta de
experiencia o conocimientos si han recibido instrucciones o
supervision en relacion con el uso del aparato de forma segura y
si entienden los peligros que ello implica.
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El uso incorrecto de su aparato puede producir lesiones.

Este aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el
aparato y su cable fuera del alcance de los ninos.

Los ninos deben ser vigilados para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

Utilice este aparato Unicamente para el uso domestico al que
esta destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad
alguna si el aparato se somete a un uso inadecuado o0 si NO se
siguen estas instrucciones.

Mezcladoras AT282 y AT283

O O O e (]

RIESGO DE ESCALDARSE: Deje que los ingredientes
calientes se enfrien hasta que alcancen la temperatura ambiente
antes de mezclarlos.
No toque las cuchillas afiladas. Mantenga a los ninos alejados de
la unidad de cuchillas.
Utilice la jarra Unicamente con la unidad de cuchillas
suministrada.
Nunca intente acoplar la unidad de cuchillas al aparato sin que la
jarra esté colocada.
Desenchufe siempre el aparato antes de poner las manos o
algun utensilio en el vaso.
Nunca ponga en marcha la mezcladora vacia.
Ponga unicamente en marcha la mezcladora con la tapa
colocada en su sitio.
Nunca acople la unidad de cuchillas a la unidad de
potencia sin que el vaso de la mezcladora esté
colocado.
Tenga siempre cuidado al manipular el conjunto de cuchillas y
evite tocar el borde cortante de las cuchillas al limpiar el aparato.
Antes de quitar la mezcladora de la unidad de potencia:
desenchufe el aparato;
espere hasta que las cuchillas se hayan parado totalmente;
modelo AT283 hay que tender cuidado de no desenroscar la
jarra del conjunto de la base.
El uso incorrecto de su mezcladora puede producir lesiones.
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e Nunca haga funcionar la batidora durante mas de un minuto, ya
que podria recalentarse. Apaguela una vez haya obtenido la
consistencia adecuada.

Procesador de alimentos AT284

e | as cuchillas y los discos de corte estan muy afilados; manéjelos
con cuidado. Sostenga siempre la cuchilla por el asa,
situada en la parte superior, y mantenga los dedos
alejados de los bordes cortantes, tanto durante el
uso como durante la limpieza.

e [Extraiga siempre la cuchilla antes de verter el contenido del bol.

e Mantenga las manos vy los utensilios alejados del bol del
procesador mientras el aparato esté conectado a la toma de
corriente eléctrica.

e Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos en el tubo de
entrada. Utilice siempre el embutidor que se suministra con el
aparato.

e Antes de quitar la tapa del bol o el accesorio de la unidad de
potencia:-

O desenchufe el aparato;
O espere hasta que las cuchillas y los discos de corte se hayan
parado totalmente;

e Al rebanar/trocear o rallar no deje que el bol se llene
hasta el disco de corte: vacielo regularmente.

e No exceda el nivel de capacidad “MAX” marcado en
el bol.

e S al utilizar este accesorio, el aparato vibra en exceso, reduzca
la velocidad o pare la maquina y quite una parte del contenido.

e Este aparato se estropeara y puede producir lesiones
si el mecanismo de enclavamiento se ve sometido a
una fuerza excesiva.
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antes de enchufar el aparato

® Asegurese de que el suministro de energia eléctrica
sea el mismo que el que se muestra en la parte
inferior del aparato.

® Este dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.°
1935/2004 sobre los materiales y objetos destinados
a entrar en contacto con alimentos.

antes de utilizar por primera vez
® | impieza: consulte "cuidado y limpieza".
Recoja el exceso de cable en el compartimiento
del cable en la parte trasera del aparato.

descripcion del aparato

aparato de cocina

salida a velocidad media

salida a velocidad alta

casquillo acoplador para accesorios

palanca para soltar el cabezal

cabeza de la mezcladora

bol

interruptor de encendido/apagado y de velocidad
unidad de potencia

compartimiento del cable

accesorio para batir

gancho de amasar con protector desmontable
accesorio para montar

antisalpicaduras

GISICISICICICICICICIOICIS)

accesorios

No todos los accesorios que se
enumeran estaran incluidos
necesariamente con su aparato de
cocina. Los accesorios dependen de la
variante del modelo.

licuadora (aT282 y AT283)
exprimidor de citricos
procesador de alimentos (AT284)

®@e®
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accesorios para mezclar
ingredientes y algunos de sus usos

accesorio para batir
e Para hacer tartas, galletas, hojaldre, glaseados,
rellenos, petisUs y puré de patata.

accesorio para montar

e Para huevos, crema, rebozados, bizcochos sin
mantequilla, merengues, tartas de queso, mousses y
soufflés. No use el accesorio para montar con
mezclas densas (por ej.: para batir mantequilla y
azucar), ya que podria estropearlo.

gancho para la masa
e Para mezclas con levadura.

para usar su mezcladora

1 Apriete la palanca para soltar el cabezal @ y levante
el cabezal de la mezcladora hasta que quede bien
sujeta en su posicion.

2 Seleccione un utensilio y apriételo para que encaje en
la toma de los utensilios @.

e Compruebe siempre que el protector esté acoplado
en el eje del gancho de amasar antes de insertar en
la salida. Una vez insertado, acople el protector a la
salida de la mezcladora para evitar la entrada de
comida.

3 Acople el bol en la base y gire en el sentido de las
agujas del reloj para que quede bien sujeto en su
posicion @.

4 Apriete la palanca para soltar el cabezal y baje el
cabezal de la mezcladora hasta que quede bien
sujeto en su posicion.

5 Enchufe en la toma de corriente eléctrica, luego
conecte el aparato y gire el botdn de velocidades a la
posicion deseada. Para desconectar gire a “0”.

e Cambie al botén pulse ® para que el aparato
funcione de forma intermitente.

6 Desenchufe de la toma de corriente eléctrica.

7 Levante el cabezal de la mezcladora y, mientras lo
sujeta firmemente, saque el utensilio de la salida
tirando de él.

importante

e Es normal que el cabezal de la mezcladora
se mueva un poco al mezclar cargas
pesadas como la masa para hacer pan.



e Si el cabezal de la mezcladora se levanta mientras
esté en funcionamiento, la maquina se parara
enseguida. Para volver a poner la mezcladora en
marcha, baje el cabezal de la mezcladora, gire el
botén de velocidades a la posicion off (apagado),
espere unos Pocos segundos y vuelva a seleccionar
la velocidad. La mezcladora debe reanudar el
funcionamiento enseguida.

e Si, por cualquier razén, se interrumpe el suministro de
electricidad a la mezcladora y la maquina deja de
funcionar, gire el botdn de velocidades a la posicion
off (apagado), espere unos pocos segundos y vuelva
a seleccionar la velocidad. La mezcladora debe
reanudar el funcionamiento enseguida.

e La mezcladora no funcionara a menos que
todas las tapas de salida de velocidad estén
correctamente acopladas a la maquina.

e Sioye que la maquina estéa funcionando, o bien
apague y quite un poco de mezcla o aumente la
velocidad.

e Quite siempre los accesorios acoplados a las salidas
de velocidad media y alta antes de levantar el cabezal
de la mezcladora.

consejos

e Apague el aparato y limpie el bol con la espatula
cuando sea necesario.

e Para batir huevos, es mejor que estén a temperatura
ambiente.

e Antes de batir las claras de huevo, asegurese de que
no haya mantequilla ni yema de huevo en el accesorio
para montar ni en el bol.

e Utilice ingredientes frios para hacer hojaldre, a menos
que se indique lo contrario en la receta.

e Al batir mantequilla y azdcar cuando haga mezclas
para tartas, use
siempre la mantequilla a temperatura ambiente o
ablandela primero.

o La mezcladora dispone de un accesorio de “inicio
suave” para reducir
los derrames. Sin embargo, si se enciende el aparato
cuando haya una mezcla densa en el bol, como masa
de pan, podra observar que la mezcladora tarda unos
segundos en alcanzar la velocidad seleccionada.

puntos para hacer pan

importante
o Nunca sobrepase las capacidades maximas
establecidas, de lo contrario, sobrecargara el aparato.
e Es normal que el cabezal de la mezcladora se mueva
un poco al mezclar cargas pesadas como la masa
para hacer pan.
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Los ingredientes se mezclan mejor si se vierte el
liquido en primer lugar.

Pare el aparato cada cierto tiempo vy retire la mezcla
del gancho para la masa.

La cantidad de liquido que requieren los distintos
lotes de harina varia de forma considerable y lo
pegajosa que sea la masa puede afectar de forma
significativa a la carga a la que se somete al aparato.
Se recomienda que observe el aparato cuando se
esté mezclando la masa; la operacion no debera
durar mas de 6-8 minutos.

botdn de velocidades

Esto es solamente una gufa y variara dependiendo de
la cantidad de mezcla en el bol y de los ingredientes
que se estén mezclando.

batidor

batir manteca y azicar empiece a velocidad
minima e increméntela gradualmente hasta una
velocidad mas alta.

batir huevos en mezclas cremosas utilice una
velocidad media a alta

anadir harina, fruta, etc utilice una velocidad
baja a media

mezclar a la vez todos los ingredientes de
un pastel empiece a una velocidad baja e
increméntela gradualmente hasta una velocidad mas
alta.

mezclar la manteca y la harina utilice una
velocidad baja a media

batidora
aumente gradualmente a maximo

gancho de amasar
utilice una velocidad baja a media

capacidades maximas

pasta quebradiza 450 g de harina
bizcochos (mezcla en

un solo paso) mezcla total de 1.6 kg
preparado para tartas

de frutas mezcla total de 1.8 kg
masa para pan 500 g de harina
claras de huevo 8



botdn sensor de velocidad
electronico

La mezcladora dispone de un botén sensor de
velocidad electrénico disefiado para mantener la
velocidad con distintas condiciones de carga, como
al amasar masa de pan o al afadir huevos a un
preparado para una tarta. Por lo tanto, es posible que
perciba cierta variacion en la velocidad durante la
operacion a medida que la mezcladora se adapta a la
carga y a la velocidad seleccionada, lo cual es
normal.

para acoplar y utilizar el
antisalpicaduras

1
2
3

C

Acople el bol en la base y afada los ingredientes.
Acople el utensilio y baje el cabezal de la mezcladora
Acople el antisalpicaduras al bol deslizando la seccion
abierta alrededor de el cabezal de la mezcladora @.
Para quitar el antisalpicaduras invierta el proceso
anterior.

Durante el proceso de la mezcla, los ingredientes se
pueden anadir directamente al bol por el conducto de
alimentos.

uidado y limpieza

Siempre antes de limpiar el aparato, apaguelo y
desenchtifelo.

unidad de potencia
Limpielo con un paho humedo y séquelo después.
Nunca use abrasivos ni lo sumerja en agua.

bol, utensilios, antisalpicaduras, protector
desmontable en gancho de amasar

Lavelos a mano y luego séquelos bien o lavelos en el
lavavajillas.

Nunca utilice un cepillo de alambre, lana de acero ni
lejia para limpiar el bol de acero inoxidable. Utilice
vinagre para quitar la cal.

Manténgalo alejado del calor (cocinas, hornos,
microondas).
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Mezcladoras AT282 y AT283

(s

i se incluye)

Use la mezcladora para preparar sopas, bebidas, patés,
mayonesas, pan rallado, migas de galleta, picar frutos
secos Y hielo.

importante

La falda de la parte inferior de la jarra
acrilica del modelo AT282 se acopla durante
la fabricaciéon y no se debe intentar quitarla.
El accesorio no funcionara si no esta
ensamblado o acoplado correctamente al
aparato de cocina o si la tapa de la salida a
velocidad media no esta colocada.

No ponga ingredientes secos en la mezcladora antes
de ponerla en marcha. Cdrtelos en dados, a
continuacion, retire el tapén de llenado e introduzca
los trozos por el agujero de la tapa con la maquina en
funcionamiento.

modelo AT282 no procese especias como clavo,
eneldo o semillas de comino, ya que dafnan el acrilico.
No utilice la batidora como recipiente para guardar
alimentos. Déjela vacia cuando no a use.

No triture el hielo solo, ahada siempre un poco de
agua.

modelo AT282 nunca mezcle mas de 1,5 litros (0
menos para liquidos espumosos como los batidos de
leche).

modelo AT283 nunca mezcle mas de 1,2 litros (0
menos para liquidos espumosos como los batidos de
leche).

Recetas de batidos - nunca mezcle ingredientes
congelados que hayan formado una masa solida
durante la congelacion; rémpalos en trocitos antes de
introducirlos en la mezcladora.

descripcion del aparato

OO
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Mezcladora acrilica AT282
tapa

tapon de llenado

vaso

anillo de cierre

unidad de cuchillas

Mezcladora de cristal AT283
tapon de llenado

tapa

vaso

anillo de cierre

unidad de cuchillas

base



para usar su mezcladora acrilica
AT282

1 Compruebe que el anillo de cierre esté correctamente

ajustado en la unidad de corte.

Sujete la parte inferior de la unidad de corte e inserte

las cuchillas en la base de la mezcladora. Gire para

que el ensamblaje quede bloqueado firmemente en

su lugar.

Ponga los ingredientes en la jarra.

Acople la tapa a la jarra y gire en el sentido de las

agujas del reloj para que quede ajustada en su

posicion, asegurandose de que la lenglieta de la tapa

encaje en la ranura del mango. Cuando esté

correctamente ajustada, las flechas indicadoras

deben quedar alineadas Y

Cologue el tapodn de llenado en la tapa.

Quite la tapa de salida de velocidad alta girando en el

sentido contrario a las agujas del reloj @.

Cologue la mezcladora sobre la salida, coloque el

mango hacia atras y girelo en el sentido de las agujas

del reloj hasta que quede firmemente ajustado en su

lugar.

Ponga a maxima velocidad.

Cuando se haya obtenido la consistencia deseada,

apague y desenchufe.

10 Quite la mezcladora.

11 Vuelva a colocar la tapa de la salida a velocidad alta
después de usar el aparato.

8
9

para usar su mezcladora de cristal
AT283

1 Compruebe que el anillo de cierre esté correctamente

acoplado a la unidad de cuchillas.

Acople la unidad de cuchillas dentro de la base.

Enrosque la jarra de cristal sobre la base.

Ponga los ingredientes en la jarra.

Acople la tapa y presione hacia abajo para que quede

bien ajustada.

Introduzca el tapon de llenado en la tapa y presione

hacia abajo para que quede bien ajustado.

Quite la tapa de la salida de alta velocidad girandola

en sentido contrario a las agujas del reloj y

levantandola para retirarla @.

Cologue la mezcladora en la salida de alta velocidad,

con el asa hacia la parte posterior. Gire la mezcladora

en el sentido de las agujas del reloj para que quede

firmemente ajustada hasta que las dos flechas

queden alineadas x

9 Ponga a maxima velocidad.

10 Cuando se haya obtenido la consistencia deseada,
apague el aparato y desenchufelo.

11 Quite la mezcladora.

a1 B~ W N
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12Vuelva a colocar la tapa de la salida a velocidad alta
después de usar el aparato.

consejos

Para evitar escapes compruebe que la base esta
firmemente acoplada a la jarra.

Para hacer mayonesa, ponga todos los ingredientes,
excepto el aceite, en la batidora. A continuacion, con
el aparato en funcionamiento, saque el tapén de
llenado y afhada el aceite poco a poco de forma
constante.

Mezclas espesas, como paté y salsas: utilice una
velocidad baja a media, limpiando los bordes cuando
sea necesario. Si es dificil de procesar, afiada mas
liquido. Otra alternativa es utilizar el ajuste intermitente
para que los ingredientes se muevan por encima de
las cuchillas.

cuidado y limpieza

® Apague y desenchufe siempre el aparato antes de
quitar el accesorio del aparato de cocina.
Desmonte el accesorio completamente antes de
limpiarlo.

Vacie la jarra antes de desbloquear la base.
unidad de cuchillas fija

Retire el aro de sellado y lavelo.

Limpie las cuchillas bajo el grifo. Mantenga la parte
inferior de la unidad de cuchillas seca.

Deje que se sequen.

otras piezas

Lavelas a mano con agua caliente y jabon.
Opcionalmente, el tapdn de llenado, la tapa, la 'y la
mezcladora de cristal base se pueden lavar en el
lavavajillas.



sopa de zanahoria y culantro

ingredientes

25 g de mantequilla

1 cebolla picada

1 diente de ajo aplastado

750g de zanahorias cortadas en dados de 1,5cm
(alternativamente, para una sopa mas ligera, utilice
600g de zanahorias cortadas en dados de 1,5cm)

1 cubito de caldo de gallina

10-15 ml (2-3 cucharillas) de culantro en polvo

sal y pimienta

método

Funda la mantequilla en una sartén, afiada la cebolla
y el ajo, friéndolos hasta que estén blandos.

Ponga la zanahoria en la mezcladora y afiada la
cebolla y el ajo. Afada liquido suficiente hasta llegar a
la marca 1.5 en el recipiente. Ponga la tapa y el tapdn
del acceso.

Bata en la posicion pulse durante 5 segundos para
obtener una sopa gruesa 0 mas tiempo para un
resultado mas fino.

Transfiera la mezcla a un cazo, anada el culantro,
anada sal y deje hervir la sopa a fuego lento durante
30 ¢ 35 minutos o hasta que este hecha.

Corrija el punto de sal y afiada mas liquido si es
preciso.

Se pueden encontrar mas recetas en la pagina web
de Kenwood:
www.kenwoodworld.com
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Procesador de alimentos
AT284 (si se incluye)

Utilice el accesorio para procesar alimentos para
trocear, cortar en rodajas, cortar en tiras o0 en juliana y

ral
se
el

lar. El accesorio para exprimir citricos (en caso de que
facilite) puede utilizarse para exprimir frutas citricas, y
lo se puede usar con el procesador de alimentos

AT284.

importante

Al quitar el embalaje, asegurese de quitar el protector
de plastico de la cuchilla. Las cuchillas estan
muy afiladas, manéjelas con cuidado. No
guarde el protector de plastico ya que sdlo se utiliza
para proteger la cuchilla durante el proceso de
fabricacion y el transporte.

descripcion del aparato @) &
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@@ ©06

procesador de alimentos
empujadores: grande y pequeno

tubo de entrada de alimentos

tapa del procesador de alimentos

asa

cuchilla

bol del procesador de alimentos

eje de accionamiento

disco rebanador/troceador grueso

disco rebanador/troceador fino partes del
disco rallador de alimentos

discos (si se incluye)

disco para cortar patatas (estilo juliana) fino
disco para cortar patatas estandar

disco troceador extra grueso

exprimidor de citricos (si se incluye)
cono

colador

No todas las piezas mencionadas
anteriormente estaran incluidas
necesariamente en el paquete. El contenido
depende de la variante del modelo.

cuchilla de corte

Utilice la cuchilla para trocear carmne cruda y cocida,
huevos duros, verduras, frutos secos, patés y salsas,
asi como también para hacer migas de pan y
galletas.



para utilizar la cuchilla de corte

1 Quite la tapa de la salida a velocidad media @.

2 Coloque el eje de accionamiento en la salida. @.

3 Ajuste el bol por encima del eje de accionamiento con
el mango por encima del botén de velocidades y de
encendido/apagado (on/off) y gire en el sentido de las
agujas del reloj hasta que quede bien sujeto en su
posicion. ©.

4 Acople la cuchilla en el eje de accionamiento y gire
hasta que llegue abajo. La cuchilla de corte esta
muy afilada, manéjela siempre con cuidado.

5 Corte los alimentos y pdngalos en el bol
asegurandose de que estan distribuidos
equitativamente.

6 Ponga la tapadera, el tubo de entrada de alimentos
por encima del botdn de velocidades y gire en el
sentido de las agujas del reloj asegurandose de que
la lengUeta de la tapa encaje en la ranura del mango
del bol @. Cuando esté correctamente ajustada, las
flechas indicadoras deben quedar alineadas 7

e El accesorio no funcionara si no esta
ensamblado o acoplado correctamente al
aparato de cocina o si la tapa de la salida a
velocidad alta no esta colocada.

7 Acople los empujadores.

8 Conecte y procese hasta que se alcance la
consistencia deseada. Recomendamos una velocidad
alta para la mayoria de las funciones de troceado.

® Use el botdn pulse ® para que el aparato funcione
de forma intermitente. El botén pulse funcionara
mientras el botdn se mantenga en su sitio.

9 Desconecte y desenchufe.

10 Quite el accesorio.

11 Vuelva a colocar la tapa de salida de velocidad media
después de usar el aparato.

consejos

® Corte los alimentos antes de meterlos en el bol. La
carne, pan, verduras y otros alimentos de textura
similar deberan cortarse en cubitos de
aproximadamente 2 cm. Las galletas deberan
romperse en trocitos y anadirse por el tubo de
introduccion de alimentos mientras el aparato esta en
marcha.

® | as hierbas se muelen mejor cuando estan limpias y
secas.

® No mezcle ingredientes liquidos ya que pueden
salirse alrededor de la tapa. Hay una mezcladora
disponible para este propdsito. Sin embargo, al licuar
sopas, etc., escurra los sdlidos, licuelos y después
vuélvalos a poner en el liquido.

® Tenga cuidado de no procesar los alimentos mas de
la cuenta cuando utilice la cuchilla.
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No utilice la cuchilla para mezclar cargas pesadas
como, por ejemplo, masa de pan, ya que se podria
danar la batidora. Utilice el gancho de amasar en el
bol para hacer pan, y el batidor en el bol para hacer
pasteles y pasta.

No utilice la cuchilla para picar cubitos de hielo u
otros alimentos duros, tales como especias, ya que
pueden dafiar el accesorio.

Si aflade esencia de almendra o aromatizantes a las
mezclas, evite el contacto con el plastico ya que
podrian quedar manchas permanentes.

capacidad maxima

carne 400g

Para hacer camne picada, retire el exceso de grasa de
la carne cruda y cortela en dados de 2 cm. Coloque
la carne en el bol y accione la maquina durante unos
20 segundos o hasta obtener la textura deseada.
Cuanto mas tiempo tenga la maquina en
funcionamiento mas suave sera la textura obtenida.

disco rebanador/troceador y rallador
Utilice el disco rebanador/troceador para rebanar o
trocear fruta, verduras y queso, y el disco rallador
para rallar queso parmesano y patatas para hacer
bolitas de patata alemana.

para utilizar el
rebanador/troceador/rallador

qué hacen los discos para cortar

rebanador/troceador

Discos ® y (@ son reversibles: un lado rebana, el otro
trocea. Puede rebanar queso, zanahoria, patata,
berza, pepino, calabacin, remolacha, cebolla. Puede
trocear queso, zanahoria, patata y alimentos de
textura similar. El lado que elija para cortar
debera estar en el lado superior.

disco rallador (0 ralla queso parmesano y patatas
para bolas de patata a la alemana.

cortador de patatas fino (estilo juliana) ()
Este disco corta patatas para patatas fritas al estilo
juliana e ingredientes duros para ensaladas, aderezos,
cacerolas y verduras fritas (por €j., zanahorias, nabos,
calabacines y pepinos).

cortador de patatas normal () corta patatas
para patatas fritas delgadas e ingredientes duros para
ensaladas y salsas (por €j., nabos y pepinos).

troceador extra-grueso @ trocea de forma
gruesa queso y zanahorias.



utilizacion de los discos de corte

Quite la tapa de la salida a velocidad media.
Cologue el eje de accionamiento en la salida.

Ajuste el bol por encima del eje de accionamiento con
el mango por encima del botdn de velocidades y de
encendido/apagado (on/off) y gire en el sentido de las
agujas del reloj hasta que quede bien sujeto en su
posicion.

Coloque el disco de corte sobre el eje de
accionamiento. El lado que elija para cortar debe
estar situado hacia arriba. Maneje los discos de
corte con cuidado, ya que estan muy
afilados. Sostenga los discos por la
empuhadura central.

Ponga la tapadera, el tubo de entrada de alimentos
por encima del botén de velocidades y gire en el
sentido de las agujas del reloj asegurandose de que
la lenglieta de la tapa encaje en la ranura del mango
del bol. Cuando esté correctamente ajustada, las
flechas indicadoras deben quedar alineadas 7

El accesorio no funcionara si no esta
ensamblado o acoplado correctamente al
aparato de cocina o si la tapa de la salida a
velocidad alta no esta colocada.

Elija el tubo de introduccion de alimentos que quiera
utilizar. El empujador contiene un tubo de
introduccion de alimentos mas pequefio para
procesar los productos individuales o los ingredientes
finos.

para utilizar el tubo de introducciéon de
alimentos pequeiio

En primer lugar, ponga el empujador grande dentro
del tubo de introduccion de alimentos.

para utilizar el tubo de introducciéon de
alimentos grande

Utilice ambos empujadores a la vez.

Ponga los alimentos en el tubo de introduccion de
alimentos.

8 Encienda y empuije los alimentos uniformemente con

9

el empujador — nunca meta los dedos en el
tubo de entrada de alimentos. Se recomienda
una velocidad media para procesar alimentos blandos
como el pepino, y una velocidad media/alta para
procesar alimentos mas consistentes como las
zanahorias y el queso duro.

Al rebanar/trocear o rallar no deje que el
bol se llene hasta el disco de corte: vacielo
regularmente.

No exceda el nivel de capacidad “MAX”
marcado en el bol.

Desconecte y desenchufe.

10 Quite el accesorio.
11 Vuelva a colocar la tapa de salida de velocidad media

después de usar el aparato.
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consejos

Utilice ingredientes frescos.

No corte los alimentos demasiado pequenos. Llene
bastante el ancho del tubo de introduccion de
alimentos grande. Asi se evitara que la comida salga
por los lados durante el procesamiento.

De forma alternativa, utilice el tubo de introduccion de
alimentos pequeno.

Cuando rebane o trocee: los alimentos colocados en
posicion vertical salen mas cortos que los colocados
horizontalmente.

Después de utilizar un disco para cortar, quedara
siempre una pequefa cantidad de desechos en el
disco o en los alimentos.

cuidado y limpieza

® Apague y desenchufe siempre el aparato antes de
quitar el accesorio del aparato de cocina.
Desmonte el accesorio completamente antes de
limpiarlo.

bol, tapa y accesorios

Lave a mano y luego seque bien. Tenga cuidado ya
que las cuchillas y los discos de corte estan afilados.
De forma alternativa, se pueden lavar en la bandeja
superior del lavavajillas. Se recomienda utilizar un
programa corto a temperatura baja.

Después de usar el aparato, guarde la cuchilla en el
bol del procesador.



exprimidor de citricos

Nota:

Este accesorio sélo se puede utilizar en conjuncion
con el procesador de alimentos AT284.

Utilice el exprimidor para citricos para exprimir el

zumo de los citricos, p. €j. naranjas, limones, limas y
pomelos.

descripcion del aparato

cono
@@ colador

para utilizar el exprimidor para
citricos

1
2
3

7
8
9

Quite la tapa de la salida a velocidad media @.
Cologue el eje de accionamiento en la salida.

Ajuste el bol en el eje de accionamiento con el mango
por encima del botdn de velocidades y de
encendido/apagado (on/off) y gire en el sentido de las
agujas del reloj hasta que quede bien sujeto en su
posicion.

Acople el colador en el bol asegurandose de que la
agarradera del borde encaja en la ranura
correspondiente en el mango del bol @.

El accesorio no funcionara si no esta
ensamblado o acoplado correctamente al
aparato de cocina o si la tapa de la salida a
velocidad alta no esta colocada.

Cologue el cono en el eje de accionamiento girando
hasta que llegue abajo.

Corte la fruta por la mitad. Conecte a velocidad 3 y
apriete la fruta en el cono.

Nota

Vacie el bol regularmente y nunca deje que el zumo
alcance la parte inferior del colador.

Apague y desconecte.

Quite el cono. Desbloquee y quite el colador.
Desbloquee el bol y vierta el zumo.

cuidado vy limpieza

Apague y desenchufe siempre el aparato antes de
quitar el accesorio del aparato de cocina.

Lave el cono, el colador y el bol a mano, a
continuacion séquelos bien. Como alternativa, lavelos
en el lavavajillas (sélo en la bandeja superior).
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servicio técnico y atencion al
cliente

® Si el cable esta dafiado, por razones de seguridad,
debe ser sustituido por Kenwood o por un técnico

autorizado por Kenwood.

Si tiene problemas con el funcionamiento del aparato,
antes de solicitar ayuda visite
www.kenwoodworld.com.

Tenga en cuenta que su producto esta cubierto por
una garantia que cumple con todas las disposiciones
legales relativas a cualquier garantia existente y a los
derechos de los consumidores vigentes en el pais
donde se adquirio el producto.

Si su producto Kenwood funciona mal o si encuentra
algun defecto, envielo o llévelo a un centro de
servicios KENWOOQOD autorizado. Para encontrar
informacion actualizada sobre su centro de servicios
KENWOOQOD autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la pagina web especifica
de su pais.

Disehado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA

ELIMINACION DEL PRODUCTO SEGUN
ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA SOBRE
RESIDUOS DE APARATOS ELECTRICOS Y
ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse
junto a los desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida

diferenciada dispuestos por las administraciones

municipales, o a distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un electrodoméstico significa

evitar posibles consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una eliminacion

inadecuada, y permite reciclar los materiales que 1o

componen, obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la obligacion de
eliminar por separado los electrodomésticos, en el

producto aparece un contenedor de basura movil

tachado.



Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje, og opbevar den i tilfeelde af, at
du far brug for at sl& noget op i den.

Fjern al emballage og maerkater.

Sluk og tag stikket ud, for du monterer eller fierner redskaber og
tilbehor efter brug og for rengaring.

Lad aldrig ledningen haenge ned, séledes at et barn kan fa fat i
den.

Hold fingrene veek fra bevaegelige dele og monterede
redskaber/tilbehar. Stik aldrig fingre eller andet ind i
haengselmekanismen.

Gé& aldrig fra maskinen, mens den er i brug.

Anvend aldrig en beskadiget maskine eller beskadiget tilbeher.
Fa den efterset eller repareret: se ‘Service og kundepleje’.

Lad aldrig motorenhed, ledning eller stikkontakt komme i kontakt
med vand.

Brug aldrig en uautoriseret tilbeharsdel eller flere tilbeharsdele ad
gangen.

Laes sikkerhedsanvisningen om tilbehgrsdelen i denne vejledning
inden den tages i brug.

Overskrid aldrig de maksimale maengder.

Veer forsigtig ndr apparatet loftes. Kontrollér at hovedet er last og
at skal, redskaber og ledning er fastlast inden den loftes.
Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sansemaessige eller mentale evner eller mangel pa erfaring og
kendskab, hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser i brugen
af apparatet pa en sikker made, og hvis de forstar de farer, der
er involveret.

Misbrug af maskinen kan fare til laesioner.

Dette apparat mé ikke anvendes af barn. Opbevar apparatet og
ledningen utilgeengeligt for barn.

Born bor overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.
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Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager
sig intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt,
eller disse instruktioner ikke felges.

Blenderne AT282 og AT283

SKOLDNINGSRISIKO: Varme ingredienserr ber afkole til
stuetemperatur, for de blendes.

Ror ikke ved de skarpe knive. Hold knivenheden veek fra bern.
Brug kun kanden med knivenheden pasat.

Forsag aldrig at seette knivenheden pé maskinen, uden at
kanden sidder pa plads.

Tag altid stikket ud af apparatet for du kommer dine haender eller
redskaber ned i glasset.

Lad aldrig blenderen arbejde uden noget i.

Anvend kun blenderen, nar laget sidder pa.

Saet aldrig knivenheden pa motorenheden uden at
blenderglasset er sat pa.

Veer altid forsigtig néar du handterer knivenheden og undgéa at
rare knivens skarpe dele under rengaring.

Nar blenderen fiernes fra el-elementet:

O sluk;

o Vent indtil knivenheden er helt stille;

o model AT283 pas pa ikke at skrue kanden af bundenheden
Misbrug af din blender kan fare til personskade.

Lad aldrig blenderen virke laengere end 1 minut - den vil blive for
varm. Sluk for blenderen, s& snart den rette konsistens er
opnaet.

Foodprocessor AT284

Handter med forsigtighed da bade knivenhed og plader er meget
skarpe. Hold altid knivens klinge i fingergrebet pa
toppen, der drejer vaek fra den skaerende side, bade
nar den anvendes og rengores.

Fiern altid knivbladet, for skélens indhold haeldes ud.
Sorg for at holde haender og redskaber ude af skalen mens

denne er koblet til stramforsyningen.
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Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned i pafyldningstragten.
Brug altid de(n) medfelgende nedstopper(e).

For laget fiernes fra skalen eller hakkerdelen fra motorenheden:-
O sluk maskinen;

o vent til knivenheden/pladerne stér helt stille;

Nar der snittes/rives eller hakkes ma skalen ikke
blive fyldt op til skaereskiven: tom den regelmaessigt.
Pas pa ikke at fylde skalen over ‘MAX’
kapacitetsangivelsen.

Hvis der forekommer voldsomme vibrationer, mens apparatet
anvendes, skal hastigheden enten sasttes ned, eller ogsa skal
maskinen stoppes og noget af indholdet tammes ud.
Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer selv at
komme til skade, hvis du prover at omga
sikkerhedslasen med magt.

for stikket saettes i stikkontakten tilbehor
® Sorg for, at el-forsyningens spaending er den samme Ikke alt tilbehor pa listen vil nedvendigvis
som den, der er vist pa bunden af maskinen. folge med denne kokkenmaskine. Tilbehor
® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 afhaenger af modelvarianten.
om materialer og genstande, der kommer i kontakt blender (AT282 og AT283)
med levnedsmidler. ® citruspresser
for forste anvendelse foodprocessor (AT284)
® \/ask delene: se ‘pleje og rengering’.
® Skub overskydende ledning ind i tilbeher til mixeren og nogle af
ledningsopbevaringsrummet pa bagsiden af
askinon. deres anvendelser
. K-spade
forklarlng e Til at rere kagedej, smakagedej, butterdej, glasur,
kokkenmaskine kagefyld, vandbakkelser og kartoffelmos mv.
@ kraftudtag (medium-speed) piskeris
® kraftudtag (hej-speed) e Til at piske aeg, piskeflode, pandekagede;j,
® tilbehorsabning lagkagedej, marengs, ostekage, mousse og soufflé.
@ héndtag til at lofte hovedet Piskeriset mé ikke anvendes til tykkere deje (f.eks. til
® mixerhoved at rore fedtstof og sukker) - da det kan beskadige
©® skl det.
@ teend/sluk- og hastighedskontakt dejkrog
motorenhed e Til geerdeje.
® rum til opbevaring af ledning
K-spade
@ dejkrog med lgs skeermplade
@ piskeris
@ steenkskeerm
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sadan anvendes din reremaskine
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Tryk ned pa handtaget @ og loft hovedet pa
rgremaskinen, indtil det laser sig fast i positionen.
Veelg et redskab og tryk det ind i kraftudtaget til
redskabet @.

Kontrollér altid at skeermpladen er anbragt pa
dejkrogens handtag, fer det saettes ind i kraftudtaget.
Nér indfert, indbring skeermpladen til reremaskinens
streamforsyning for at forhindre at mad traenger ind.
Anbring skalen pa basen og drej med uret for at lase
den fast @.

Tryk ned pa handtaget for at lofte hovedet og seenk
rgremaskinens hoved, indtil det laser sig fast.

Seet stikket i, teend for maskinen og drej
hastighedsknappen til den gnskede indstilling. Drej
tilbage til ‘0’ for at slukke for maskinen.

Skift til pulsfunktion ® for korte udbrud

Tag stikket fra maskinen ud af stikkontakten.

sadan afmonteres

Loft reremaskinens hoved, og mens den holdes stille
treekkes redskabet ud af kraftudtaget.

vigtigt

Det er normalt for piskehovedet, at det
forarsager en del bevaegelse, nar der piskes
seje dejtyper sasom broddej.

Hvis reremaskinens hoved lofter sig, mens maskinen
er i gang, vil maskinen gjeblikkeligt stoppe. For at
genstarte maskinen, seenk hovedet, drej
hastighedsknappen til sluk-positionen, vent et par
sekunder og @g da hastigheden igen. Reremaskinen
ber genoptage sin funktion gjeblikkeligt.

Hvis, af en eller anden arsag, stremmen tages fra
reremaskinen og denne stopper, drejes
hastighedsknappen til sluk-positionen, vent

et par sekunder og og da hastigheden igen.
Reremaskinen ber genoptage sin funktion
ojeblikkeligt.

Roremaskinen kan ikke betjenes, med
mindre alle

kraftudtagsdaeksler er korrekt tilpasset pa
maskinen.

Hvis du kan here at maskinen arbejder med besveer,
kan du

slukke for den og fierne noget af dejen eller forage
hastigheden.

Tag altid tilbehor af kraftudtagene til middel eller hoj
hastighed af, for mixerhovedet loftes.

tips

Sluk for maskinen og skrab skalen med en
dejskraber, nar det er ngdvendigt.

Det er bedst at piske aeg, nar de har stustemperatur.

78

e Inden der piskes seggehvider, skal du serge for, at
der ikke er noget fedtstof eller azggeblomme pa
piskeriset eller i skalen.

e Nar du laver butterdej, er det bedst at bruge kolde
ingredienser, medmindre opskriften angiver andet.

e Naér der rores margarine og sukker til kagedeje, skal
fedtstoffet altid have stuetemperatur eller bledgeres
forst.

o Mixeren er udstyret med en funktion for bled start for
at minimere spild. Hvis der dog teendes for maskinen
med en tyk dej i skalen som f.eks. en breddej, kan
det tage et par sekunder, for mixeren kommer op pa
den valgte hastighed.

tips om eeltning af brad

vigtigt

e Overhold altid den maksimumkapacitet, der er
beskrevet — ellers kan du overbelaste maskinen.

e Det er normalt for piskehovedet, at det forarsager en
del beveegelse, nar der piskes seje dejtyper sdsom
bredde;.

e Ingredienserne blandes bedst, hvis vaesken kommes i
forst.

e Stop maskinen med mellemrum og skrab dejen ned
fra dejkrogen.

e Forskellige slags mel varierer betydeligt med hensyn til
den maengde vaeske, der skal bruges, og dejens
klasbrighed kan have en markant virkning pa
maskinens belastning. Det tilrades, at du holder oje
med maskinen, mens dejen aeltes; dette arbejde ber
ikke vare leengere end 6-8 minutter.

hastighedsknap

Dette er kun en guide, og der vil forekomme
variationer afhaengigt af blandingens meengde i
skalen, samt hvilke ingredienser der anvendes.
k-spade

e at rore fedtstof og sukker start pa minimum
hastighed og g gradvist hastigheden

e at sla aeg i cremede blandinger brug en
medium til hej hastighed

e at vende mel, frugt osv. i brug en lav til medium
hastighed

e alt-i-et kager start pa en lav hastighed og og
gradvist til en hejere hastighed

o at blande fedtstof med mel pisk ved lav til
medium hastighed

piskeris

e (Jg gradvist til dejkrog ved maksimum hastighed
dejkrog

e Brug lav til medium hastighed



maksimale meaengder

butterdej
sukkerbrodskage (alle
ingredienser blandes pa

450 g mel

en gang) 1.6 kg samlet veegt
frugtkagedej 1.8 kg samlet veegt
geerdej 500 g mel
aggehvider 8

elektronisk

hastighedssensorkontrol

Mixeren er udstyret med en elektronisk
hastighedsfeler, som er konstrueret til at opretholde
hastigheden under forskellige belastningsforhold, som
f.eks. nar der eeltes breddej eller nar der kommes aeg
i en kagedej. Der kan derfor heres en vis variation i
hastigheden under arbejdet, efterhanden som
maskinen indstiller sig til belastningen og den valgte
hastighed — dette er normalt.

sadan monteres og anvendes
steenkskaermen

1
2

Anbring skalen pa base og kom ingredienserne i.
Anbring redskabet i kraftudtaget og seenk
reremaskinens hoved

Anbring staenkskasrmen pa skalen ved at lade den
abne del glide over reremaskinens skal @.

Fjern staenkskaermen ved at reversere ovenstaende
procedure.

Under omrering kan ingredienserne tilferes direkte il
skalen via slisken.

pleje og rengaring

Inden rengering skal der altid slukkes for maskinen og
stikket skal tages ud af stikkontakten.

motorenhed

Tor ydersiden af med en fugtig klud og ter efter med
et viskestykke.

Brug aldrig skurende midler og kom aldrig maskinen i
vand.

skal, redskaber, staenkskzerm, los
skaermplade pa dejkrog

Vaskes i handen og terres grundigt eller vaskes i
opvaskemaskine.

Hvis du har en skal af rustfrit stal, ma du aldrig bruge
en stalberste, staluld eller blegemidler. Kalkmaerker
kan fiernes med eddike.

Skalen mé ikke udsesttes for direkte varme (komfurer,
ovne, mikrobglgeovne).
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Blenderne AT282 og AT283

(hvis leveret)

Brug din blender til at lave supper, drikke, patéer,
mayonnaise, rasp, kagerasp, hakke n@dder og knuse
is.

vigtigt

Tzetningsringen pa bunden af AT282
akrylkanden er pasat under fremstillingen,
og den bor under ingen omstzaendigheder
fjernes.

Tilbehoret kan ikke fungere, hvis det er
samlet forkert eller forkert sat pa
kokkenmaskinen, eller hvis medium-speed
kraftudtagets daeksel ikke er sat pa.

Kom ikke terre ingredienser i blenderen, for denne
teendes. Skeer ingredienserne i terninger, fiern derefter
midterproppen og kom terningerne ned i hullet pa
l&get, mens blenderen kerer.

model AT282 krydderier som f.eks. kryddernelliker,
dild og spidskommen ma ikke behandles i blenderen -
de kan beskadige acrylmaterialet.

Anvend ikke blenderen til at opbevare ingredienser.
Den skal veere tom for og efter brug.

Knus aldrig is alene, tilseet altid lidt vand.

model AT282 blend aldrig mere end 1,5 liter —
mindre, nar det drejer sig om skummende vaesker
som f.eks. milkshakes.

model AT283 blend aldrig mere end 1,2 liter —
mindre, nar det drejer sig om skummende vaesker
som f.eks. milkshakes.

'Smoothie' opskrifter - blend aldrig frosne
ingredienser, som under nedfrysningen er blevet til en
fast masse. Massen skal braekkes i stykker, for den
kommes i blenderen.



forklaring
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akrylblender AT282
lag

midterprop

blenderglas
teetningsring

knivenhed

glasblender AT283
midterprop

lag

blenderglas
teetningsring
knivenhed

sokkel

sadan anvendes akrylblender AT2s2

1

8
9

10
1

Kontrollér at testningsringen er korrekt anbragt pa
knivenheden.

Hold pa undersiden af knivenheden og pafar
knivenheden pa basen af blenderen. Drej for at samle
delene sikkert sammen.

Kom dine ingredienser i blenderglasset.

Anbring laget pa blenderglasset og drej med uret for
at fastlase, og kontrollér at maerket pa laget passer
med hullet i handtaget. Nar korrekt placeret ber
markeringerne passe sammen I

Anbring midterproppen i laget.

Fjern kraftudtagsdeekslet for hej hastighed ved at
dreje mod uret, og lofte det af @.

Anbring blenderen over stremforsyningen, drej den
bagud og drej derefter med uret for at lase den pa
plads .

Teend pa maksimum hastighed.

Nar den enskede konsistens er opnaet, slukkes der
for maskinen, og den tages ud af stikkontakten.
Afmontér blenderen.

Seet high-speed kraftudtagets dasksel pa igen efter
brug.
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sadan anvendes glasblender AT283

1
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9

Kontrollér, at teetningsringen er korrekt anbragt pa
knivenheden.

Seet knivenheden i bunden af blenderen.

Skru glaskanden pa bunden.

Leeg ingredienserne i kanden.

Saet laget pa og skub ned for at lase.

Anbring midterproppen i laget, og skub ned for at
lase.

Fjern kraftudtagsdeekslet for hej hastighed ved at
dreje mod uret, og lofte det af @.

Anbring blenderen over stromforsyningen, drej den
bagud og drej derefter med uret for at lase den pa
plads, indtil de to pile er ud for hinanden x

Skift til maks. hastighed.

10Nar den enskede konsistens er opnaet, slukkes der

for maskinen, og stikket tages ud af stikkontakten.

11 Afmontér blenderen.
12 Sest high-speed kraftudtagets deeksel pa igen efter

brug.

tips

For at undga utestheder kontroller at basen er last
sikkert fast i blenderglasset.

Nar du laver mayonnaise, skal alle ingredienserne
undtagen olien kommes i blenderen. Mens maskinen
virker, fiernes midterproppen og olien tilssettes
langsomt i en jeevn strem.

Tykkere blandinger, f.eks. postejer, dips osv.: brug lav
til mellemhastighed og skrab blandingen ned fra
siderne, nar det er ngdvendigt. Tilsast mere veeske,
hvis blandingen er sveer at bearbejde.
Pulseringsindstillingen kan ogsé bruges for at fere
ingredienserne hen over knivene.

pleje og rengaering

Husk altid at slukke og tage stikket ud, fer du fierner
tilbeheret fra kekkenmaskinen.

Adskil tilbeheret helt for rengering.

Tom blenderglasset for basen lases op.

fast knivenhed

Fjern og vask teetningsringen.

Barst knivene rene under vandhanen. Hold
undersiden af knivenheden tor.

Lad blenderen torre.

andre dele

Rengeres i handen med varmt saebevand.
Midterproppen, laget og bunden kan ogséa rengeres i
opvaskemaskinen.



gulerods- og koriandersuppe

ingredienser

25 g smer

1 log, hakket

1 fed hvidleg, knust

750 gr. guleradder skéret i terninger pa 1,5 cm

(for en lysere suppe anvendes 600 gr. Guleredder
skaret i terninger

pa 1,5 cm)

kold kyllingebouillon

10-15 ml (2-3 tsk.) stedt koriander

salt og peber

metode

Smelt smor i en gryde, tilseet log og hvidleg og steg,
til de er more.

Kom guleradderne i blenderen, tilseet log og hvidleg.
Tilseet tilstraekkelig bouillon til at na op til 1,5 meerket
pa glasset. Seet laget med midterproppen pa.
Blandingen blendes i 5 sekunder pa pulsfunktionen
for at opna en grov konsistens eller leengere for et
finere resultat.

Overfor blandingen til en gryde, tilsaet koriander samt
salt og peber og lad suppen snurre i 30 - 35 minutter
eller indtil den er mor.

Smag til med salt og peber og tilseet ekstra vaeske,
hvis det er nedvendigt.

Andre opskrifter findes pa Kenwoods website:
www.kenwoodworld.com
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Foodprocessor AT284 (hvis
leveret)

Brug foodprocessortilbeheret til at hakke, snitte, strimle
osv. Citruspressertilbeheret (hvis leveret) kan bruges til at
lave saft af citrusfrugter, men kan kun bruges sammen
med AT284 foodprocessoren.

vigtigt

Nar emballagen fiernes, skal det sikres at knivhylstret
af plastik tages af knivsbladet. Pas pa, da knivene
er meget skarpe. Hylistret bor kasseres, da det
kun er beregnet til at beskytte kniven under
fremstilling og forsendelse.

forklaring ® &

POPROPO®®OO
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food processor

stoppepind: stor og lille
tilforselsror

foodprocessorlag

fingergreb

knivenhed

foodprocessorskal

drivende aksel

grov snitte/rive plade

fin snitte/rive plade deler sig fra ingredienserne
raspeplade

plader (hvis leveret)

tynd (julienne stil) riveplade
standard riveplade

ekstra grov riveplade
citruspresser (hvis leveret)
presser

si

lkke alle ovennaevnte dele vil nodvendigvis
vaere inkluderet i pakken. Indholdet
afhaenger af modelvarianten.

knivenhed

Anvend knivenheden til at hakke rat og tilberedt ked,
kogte eeg, grontsager, nedder, paté, dip samt til at
lave rasp af brod og kiks.

sadan anvendes knivenheden

1

Afmonter kraftudtagsdeekslet til medium hastighed
ved at lofte det af @.

Anbring den drivende aksel pa stremforsyningen @.
Anbring skélen over den drivende aksel med
handtaget over teend/sluk og hastighedsknappen, og
drej med uret indtil den I8ses fast i positionen ©.
Anbring knivenheden over den drivende aksel og drej
indtil den falder helt ned. Handter altid med
forsigtighed da knivenheden er meget



skarp.

5 Skeer ingredienserne i stykker og fordel dem jeevnt i
skalen.

6 Anbring laget samt tilferselsrer over
hastighedsknappen og drej med uret indtil tappen pa
laget glider ind i hullet p& skélens handtag @.
Markeringerne skal veere lige over hinanden nar
korrekt anbragt :

o Tilbehoret kan ikke fungere, hvis det er
samlet forkert eller forkert sat pa
kokkenmaskinen, eller hvis high-speed
kraftudtagets daeksel ikke er sat pa.

7 Anbring stoppepindene.

8 Teend og ker indtil den enskede konsistens er opnaet.
Vi anbefaler en hgj hastighed til de fleste
hakkefunktioner.

® Anvend pulsen @ til korte kersler. Pulsen er i funktion
sé lasenge knappen holdes i position.

9 Sluk og tag maskinen ud a stikkontakten.

10 Afmonter tilbehorsdelen.

11 Genanbring kraftudtagsdaekslet for medium hastighed
efter brug.
tips

® Maden skal skeeres i stykker, for den kommes i
skalen. Ked, bred, grentsager og andre madvarer af
lignende konsistens skal skeeres i terninger pa ca. 2
cm. Kiks, tvebakker og lignende kan braskkes i
stykker og kommes ned i tilferselsreret, mens
maskinen arbejder.

® Krydderurter hakkes bedst, nar de er rene og torre.

® Undlad at blende flydende ingredienser, da de kan
leekke omkring laget. Der kan fas en blender til dette
formal. Nar der pureres supper o.l. skal man heelde
faste ingredienser fra, blende dem og sé haelde dem
tilbage i vaesken.

® Pas pa, at maskinen ikke arbejder for laenge, nar
knivbladet anvendes.

® Kniven ma ikke anvendes til at blande tunge masser
som f.eks. dej til bred, da det kan beskadige
maskinen. Brug dejkrogen i blandeskélen til at lave
bred og piskeriset i skalen til at lave kager og
wienerbrad.

® Anvend ikke knivenheden til at hakke isterninger eller
andre harde ingredienser, som f. eks krydderier, da
de kan beskadige tilbehersdelen.

® Hyvis der anvendes mandelessens eller andre
smagsstoffer i blandingen, undgé da kontakt med
plastikdele, da disse kan blive permanent beskadiget.
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maksimal kapacitet

ked 400g

Hakkekod: Fjern fedtet pa kedet og skeer det i 2 cm
tern. Laeg dem i skalen og lad maskinen kere i ca. 20
sekunder, eller til kedet har den enskede konsistens.
Jo leengere maskinen kerer, jo jeevnere bliver
konsistensen.

snitte/rive og raspeplader
Anvend snitte/rive til at snitte eller rive frugt,
grontsager og ost, og raspepladen til at rive
parmesanost og kartoffelboller.

sédan anvender du
snitteren/rékostjernet/riveren

hvad pladerne anvendes til

snitte/riveplader

Plader ® og (® er vendbare: den ene side snitter,
den anden river. Du kan snitte ost, guleredder,
kartofter, red- og hvidkal, agurker, squash, redbeder,
log mv. Du kan rive ost, guleredder, kartofler og
madvarer af lignende konsistens. Den enskede
snitte/riveside skal vende opad.

raspeplade (0 river parmesanost og kartofler til
tyske kartoffelboller.

fin pommes frites plade (juliennetype) ()
Denne plade bruges til at udskeere fine pommes frites
og faste ingredienser til salat, pynt, gryderetter og 'stir
fries' (f.eks. guleredder, kalroer, squash og agurker).

standard pommes frites plade [ udskeerer
kartofter til tynde pommes frites og faste ingredienser
til salat og dips (f.eks. guleredder, agurker).

ekstra grov riveplade @) river ost og guleredder
groft.

sadan bruges skeerepladerne

1

Afmonter kraftudtagsdeekslet for medium hastighed,
ved at lofte det af.

Anbring den drivende aksel pa stremforsyningen.
Anbring skalen over den drivende aksel med skalens
handtag over teend/sluk og hastighedsknappen, indtil
den l&ses i positionen.

Anbring den skeerende plade pa den drivende aksel.
Den skeereside du har valgt skal vende opad.
Handter med forsigtighed - de er ekstremt
skarpe. Hold pladerne pa midtergrebet.
Anbring laget samt tilferselsrer over
hastighedsknappen og drej med uret, indtil tappen pa
laget glider ind i hullet pa skélens handtag.
Markeringerne skal veere lige over hinanden, nar
korrekt anbragt :
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Tilbehoret kan ikke fungere, hvis det er
samlet forkert eller forkert sat pa
kokkenmaskinen, eller hvis high-speed
kraftudtagets daeksel ikke er sat pa.

Veelg hvilket tilferselsrer, du ensker at anvende.
Nedstopperen indeholder et lille tilforselsrer, som
bruges til enkelte dele eller tynde ingredienser.
sadan anvendes det lille tilforselsror

Seet forst den store nedstopper ind i tilferselsroret.
sadan anvendes det store tilforselsror

Brug begge nedstoppere samtidigt.

Kom maden ned i tilferselsroret.

Teend og skub ingredienserne ned, lidt ad gangen,
med stoppepinden — kom aldrig dine fingre ned
i tilforselsroret. Vi anbefaler medium hastighed
ved bearbejdelse af blede ingredienser som f.eks.
agurk, og en medium/hgj hastighed ved bearbejdelse
af fastere madvarer som f.eks. guleredder og hard
ost.

Nar der snittes/rives eller hakkes ma skalen
ikke blive fyldt op til skaereskiven: tom den
regelmaessigt.

Pas pa ikke at fylde skalen over ‘MAX’
kapacitetsangivelsen.

Sluk og tag maskinen ud af stikkontakten.

10Afmontér tilbeharsdelen.
11Genanbring kraftudtagsdaekslet for medium hastighed

efter brug.

tips

Brug friske ingredienser.

Skeer ikke maden i for sma stykker. Fyld det store
tilferselsrer i bredden, sé det er ret fuldt. Derved
undgas det, at maden glider ned i siden under
arbejdet.

Ellers kan du anvende det lille tilferselsror.

Nar der snittes eller rives: mad, som placeres lodret,
bliver kortere end mad, som placeres vandret.

Efter brug af en snitte/riveplade vil der altid veere en
lile smule spild pa pladen eller i maden.

pleje og rengaring

Husk altid at slukke og tage stikket ud, fer du fierner
tilbeheret fra kokkenmaskinen.
Adskil tilbeharet helt for rengering.

skal, 1ag og tilbehorsdele

Renger i hdnden og ter. Pas pa da knivenhed og
skaereplader er skarpe.

Disse kan evt. rengeres pa den everste hylde i din
opvaskemaskine. Det anbefales at der anvendes et
kort program med lav temperatur.

Efter brug opbevares knivenheden i roreskalen.

citruspresser

Bemeerk:

Dette tilbeher kan kun anvendes sammen med AT284
foodprocessor.

Citruspresseren anvendes til at udpresse saft fra
citrusfrugter, f.eks. appelsiner, citroner, limefrugt og
grapefrugt.

forklaring

presser
® si

sadan anvendes citruspresseren

1

[o¢]

Fjern kraftudtagsdaekslet for medium hastighed, ved
at lofte det af @.

Placér den drivende aksel pa stremforsyningen.
Anbring skélen over den drivende aksel med
handtaget over teend/sluk og hastighedskontakten,
og drej med uret indtil skélen fastlases.

Anbring sien i skalen og kontrollér at naesen pa
kanten er i hak med hullet i skalens handtag @.
Tilbehoret kan ikke fungere, hvis det er
samlet forkert eller forkert sat pa
kokkenmaskinen, eller hvis high-speed
kraftudtagets dzeksel ikke er sat pa.
Placér keglen over den drivende aksel, og bliv ved
med at dreje, indtil den falder hele vejen ned.
Skeer frugten over i to dele. Teend pa hastighed 3 og
pres frugten ned over keglen.

Bemaeerk:

Tom skalen jeevnligt, og lad ikke saften na op til
bunden af sien.

Sluk og tag maskinen ud af stikkontakten.

Loft keglen af. L&s op og afmonter sien.

Las op for skalen og heeld saften over i en anden
beholder.

pleje og rengering
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Husk altid at slukke og tage stikket ud, fer du fierner
tilbeheret fra kekkenmaskinen.

Vask presseren, sien og skalen i handen, og ter
grundigt. Ellers kan delene vaskes i opvaskemaskine
(kun pa overste stativ).



service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af Kenwood eller en
autoriseret Kenwood-reparater.

® Hyvis du oplever nogen problemer med betjening af dit
apparat, skal du, for du anmoder om hjeelp, besege
www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som
overholder alle lovbestemmelser, vedrerende evt.
eksisterende garanti- og forbrugerrettigheder i det
land, hvor produktet er blevet kabt.

® Hyis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder
nogen fejl, skal du sende det eller bringe det til et
autoriseret KENWOOD-servicecenter. For at finde
opdaterede oplysninger om dit neermeste
autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT
BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET
OM AFFALD AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK
UDSTYR (WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke
bortskaffes som almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en
forhandler, der yder denne service. At bortskaffe et
elektrisk husholdningsapparat separat ger det muligt at
undga eventuelle negative konsekvenser for miljig og
helbred pa grund af uhensigtsmaessig bortskaffelse, og
det giver mulighed for at genbruge de materialer det
bestéar af, og dermed opna en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en pamindelse om
nedvendigheden af at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er produktet maeerket
med en mobil affaldsbeholder med et kryds.
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Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

sakerhet

® | as bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.

e Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

e Stang av apparaten och dra ut stickkontakten innan du monterar
eller tar bort verktyg/tillbehdr, efter anvandning och innan du
rengor den.

e Lat aldrig natkabeln hanga ned sa att ett barn kan ta tag i den.

e Hall fingrar borta fran rérliga delar och monterade
redksap/tilloehdr. Stick aldrig in fingrar etc. i
gangjarnsmekanismen.

e |amna aldrig apparaten utan uppsikt nar den anvands.

e Anvand aldrig en apparat eller ett tilloehor som ar skadat. Lamna
den for kontroll eller reparation. Se "service och kundtjanst”

e Lat aldrig motordelen, kabeln eller stickproppen bli vata.

e Anvand aldrig ett icke-godkant tillbehdr eller fler an ett tillbehor
vid ett och samma tillfalle.

e Nar du anvander ett tilloehdr ska du aven lasa
sakerhetsinformationen i den har handboken som ror den
aktuella produkten.

e Overstig inte maxmangderna.

e Var forsiktigt nar du lyfter i apparaten. Kontrollera att huvudet ar
sparrat och att skalen, redskapen och kabeln sitter fast innan du
lyfter.

® Apparaten kan anvandas av personer med begransad fysisk eller
mental formaga eller begréansad kansel eller med bristande
erfarenhet eller kunskap, om de dvervakas eller far instruktioner
om hur den ska anvandas pa sakert satt och forstar de
medfdljande riskerna.

e Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka skador.

® Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat och
sladden utom rackhall for barn.

e Barn far inte lov att leka med apparaten. LAmna dem inte
ensamma med den.
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Anvand apparaten endast for avsett andamal i hemmet.
Kenwood fransager sig allt ansvar om apparaten anvands pa
felaktigt satt eller om dessa instruktioner inte foljs.

Mixer AT282 och AT283

RISK FOR BRANNSKADOR: | it alltid heta ingredienser

svalna till rumstemperatur innan du mixar dem.

Vidror inte de vassa bladen. Forvara bladenheten utom rackhall

for barn.

Anvand enbart bagaren med den medfdljande knivsatsen.

Forsok aldrig att montera knivsatsen pa apparaten utan att

bagaren ar monterad.

Koppla alltid ur apparaten innan du satter ned handerna eller

redskap i bagaren.

Kor aldrig mixern tom.

Locket ska alltid sitta pa nar mixern ar igang.

Montera aldrig knivsatsen pa drivenheten utan att

bagaren ar monterad.

Var alltid forsiktig nar du hanterar bladenheten och undvik att

rora vid bladens eggar vid rengdring.

Nar du ska dra ut sladden ur natanslutningen:

O stang av;

O vanta tills bladen har stannat helt

© model AT283 Var forsiktig ndr du avliadgsnar bagaren fran
basdelen.

Om du anvander mixern pa fel satt kan det leda till skador.

Kor aldrig mixern langre an en minut i taget - da blir den for

varm. Stang av séa fort som innehallet fatt ratt konsistens.

Matberedare AT284

Knivsatsen och plattorna ar mycket vassa, hantera dem
forsiktigt. Hall alltid knivbladet i greppet, bort fran
eggen, vid hantering och rengéring.

Tag alltid ut knivbladet innan du témmer ut innehaller ur skéalen.
For inte ned hander eller redskap i skalen medan apparaten ar
ansluten till stromforsorjningen.
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Anvand aldrig fingrarna for att trycka ner bitar i matarroret.
Anvand alltid matarstaven (-arna) som levererades med
matberedaren.

Innan du avlagsnar locket fran skalen eller tillbehoret fran
motordelen:-

O stanga av;

O vanta tills bladen/plattorna har stannat helt;

Nar du skivar/strimlar eller river ska du inte lata
skalen fyllas pa upp till skirplattan: Tom den
regelbundet.

Fyll aldrig pa dver max”-markeringen pa skalen.
Om kraftiga vibrationer intraffar nar du anvander det har
tillbehoret, ska du sanka hastigheten eller stanna maskinen och
avlagsna en del av innehallet.

Apparaten kan ga sonder och eventuellt orsaka
personskada om lasmekanismen utsétts for vald.

innan du satter i kontakten tillbehor

Kontrollera att din eltyp & samma som anges pa Alla tillbehdr som visas medfdljer kanske
apparatens undersida. inte koksmaskinen. Vilka tillbeh6or som kan
Den har apparaten uppfyller EG férordning anvindas beror pa modellen.

1935/2004 om material och produkter avsedda att mixer (AT282 och AT283)

komma i kontakt med livsmedel. ® citruspress

innan du anvander for forsta gangen matberedare (AT284)

Diska delarna: se 'skdtsel och rengoring’.

For in 6verflodig sladd i forvaringsutrymmet pa blandarverk’[ygen och négra

apparatens baksida.

anvandningsomraden

forklaring till bilder spade

GISISISICICICICICICICICIC)

® FOr att géra mjuka kakor, smakakor, pajdeg, glasyr,

kdksmaskin ) )

medelhastighetsuttag petit-chouer och potatismos.

hoghastighetsuttag visp

verktygsfattning ® For agg, gradde, pannkakssmet, posig sockerkaka,
sparrspak fér huvud marang, ostkaka, fromage, sufflé. Anvand inte vispen
blandarhuvud for tyngre blandningar (t.ex. for att réra fett och
skal socker). D& kan den skadas.

knapp for pé/av och hastighetsinstéllining degkrok

kraftdel ® FOr jasdegar.

kabelf6rvaringsutrymme

spade

degkrok med avtagbar bricka

visp

stankskydd
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anvanda matberedaren

1

Tryck ned spéarrspaken for huvudet @ och lyft upp
huvudet tills det laser pa plats.

Valj ett redskap och tryck ned det i redskapsuttaget
0.

Kontrollera alltid att brickan & monterad pa
degkrokens arm innan du for in den i uttaget. Nar
armen ar inférd ska brickan fastas mot uttaget for att
forhindra att mat tranger in.

Placera skalen pa basenheten och vrid den medurs
tills den laser pa

plats @.

Tryck ned sparrspaken for huvudet och sénk ned
huvudet tills det laser pa plats.

Anslut natkabeln och sla pa apparaten. Stéll
hastighetsreglaget i dnskat lage. Stéang av genom att
stalla reglaget i lage ‘0.

Anvand puls @ for stotvis kérming

Dra ut nétkabeln.

Lyft upp huvudet och hall fast det medan du drar ut
redskapet ur uttaget.

viktigt

Det d@r normalt att blandarhuvudet ror sig
litet vid blandning av tunga laster, t.ex.
broddegar.

Om huvudet ar upplyft under korning stannar
apparaten direkt. Starta om den genom att sénka ned
huvudet, stélla hastighetsreglaget i 1age off, vanta ett
par sekunder och darefter

stalla in hastigheten igen. Nu ska apparaten direkt
fungera igen.

Om det blir avbrott i stromférsdrjningen till apparaten
och den stannar, stéller du hastighetsreglaget i lage
off, vantar ett par sekunder och stéller in hastigheten
pa nytt. Nu ska apparaten direkt fungera igen.
Apparaten fungerar inte om inte alla
uttagslock ar

korrekt monterade pa den.

Om du hér att apparaten arbetar trogt ska du stanga
av den och avlagsna en del av innehallet eller sanka
hastigheten.

Ta alltid bort tilloehér som ar monterade pa mellan-
/héghastighetsuttagen innan du lyfter upp
mixerhuvudet.

tips

Koppla av maskinen och skrapa skalen med en spatel
om sa behdvs.

Agg gér lattast att vispa om de &r i rumstemperatur.
Innan du vispar &ggvitor maste du se till att vispen
och skalen ar

helt fria fran fett och aggula.
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Anvand kalla ingredienser for pajdeg, savida det inte
stér ndgot annat i receptet.

Om du ska rora fett och socker till kakdeg far fettet
inte vara kylskapskallt. Lat det sta framme eller varm
det forst.

Din degblandare har en mjukstartsfunktion for att det
inte ska stanka nar du kopplar pa. Du mérker kanske
att det kan ta ett par sekunder fér maskinen att
komma upp i den instéllda hastighet om du har en
tung deg i skalen t.ex. jasdeg.

att tanka pa nar du bakar brod

viktigt

Overskrid aldrig den maximala kapacitet som anges —
du kommer dé att dverbelasta maskinen.

Det ar normalt att blandarhuvudet ror sig litet vid
blandning av tunga laster, t.ex. broddegar.
Ingredienserna blandas bast om du haller i vatskan
forst.

Stanna maskinen da och da och skrapa ner
blandningen fran degkroken.

Mjol kan variera mycket betraffande hur stor mangd
vatska som behdvs. Hur kletig degen &r kan gora stor
skillnad pa hur hart maskinen belastas. Du bér déarfor
halla ett 6ga pa maskinen medan degen blandas. Det
tar normalt inte langre &n 6-8 minuter.

hastighetsreglage

Detta &r endast en guide och hastigheten varierar
beroende pa méangden i skalen och vilka ingredienser
som kars.

visp

vispa fett och socker starta pa min och tka
gradvis till hégre hastighet

vispa ned &dgg i graddblandningar anvand
medelhastighet till hdg hastighet

rora i mjol, frukt etc. anvand lag hastighet till
medelhastighet

kakmix starta pa I&g hastighet och 6ka sakta
vispa fett och mjél anvand lag hastighet till
medelhastighet

visp

Oka langsamt till maximal hastighet

degkrok

anvand lag hastighet till medelhastighet



maxmangder
pajdeg 450g mjol
sockerkaka (mix) 1.6 kg sammanlagt
tung kaka 1.8 kg sammanlagt
deg 500 g mjol
aggvitor 8

elektronisk hastighetssensor

Degblandaren har en elektronisk hastighetssensor for
att samma hastighet ska uppréatthallas under olika
belastningsférhallanden, t.ex. nar du knadar deg eller
tillsatter agg till kakdeg. Ibland kan det héras hur
varvtalet varierar under anvandningen nar maskinen
anpassar sig till belastningen och den installda
hastigheten. Det &r fullt normalt.

montera stankskyddet

1 Placera skalen pa basenheten och tillsatt
ingredienserna.

Montera redskapet och sank huvudet.

Montera stankskyddet pa skalen genom att féra den
avskurna delen kring huvudet @.

Demontera st&nkskyddet genom att utféra
ovanstaende procedur i omvand ordning.

Under mixning kan ingredienserna tillsattas direkt i
skalen via halet.

skotsel och rengdring

® Stang alltid av maskinen och dra ut kontakten innan
du gor ren den.

kraftdelen

Torka av med en fuktig trasa och torka efter med en
torr.

Anvand aldrig skurmedel och doppa inte maskinen i
vatten.

skal, redskap, stinkskydd, I6stagbar bricka
pa degkrok
Diska for hand och torka noga, eller maskindiska.

gora ren den rostfria skalen. Kalkavlagringar kan
avlagsnas med attika.
Hall borta fran varme (spishéll, ugn, mikrougn).

Anvand aldrig tradborste, stalull eller blekmedel for att
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Mixer AT282 och AT283

(om sadan medféljer)

Anvand mixern till att gbra soppor, drycker, patéer,
majonnas, strobrdd, skorpsmulor, hacka ndtter och
krossa is.

viktigt

Kanten pa botten av akrylbdgaren AT282
monteras under tillverkningen och den far
inte avlagsnas.

Tillbehoret fungerar inte om det inte har
monterats korrekt pa koksmaskinen eller
om locket for mellanhastighetsuttaget inte
har monterats.

Lagg inte torra ingredienser i mixern innan du startar
den. Skar dem i fyrkanter, avlagsna sedan
péfyliningstratten och slépp ned ingredienserna
genom halet i locket medan maskinen ar igang.
model AT282 Mixa inte kryddor som nejlikor, dill
och kummin. De skadar akrylplasten.

Anvand inte mixern som forvaringskarl. Lat den sta
tom nar du inte anvander den.

Krossa aldrig is enbart. Tillsétt alltid lite vatten.
model AT282 mixa aldrig mer an 1,5 liter — mindre
vid drycker som skummar sig t.ex. milk shake.
model AT283 mixa aldrig mer &n 1,2 liter — mindre
vid drycker som skummar sig t.ex. milk shake.
Smoothie-recept - mixa aldrig frysta ingredienser som
har fryst ihop till en enda klump. Bryt upp klumpen
innan du lagger ingredienserna i mixern.



forklaring till bilder

akrylmixer AT282
bagarlock

lock for pafyliningshal
béagare

tatningsring
bladenhet

@O0

glasmixer AT283
lock for pafyliningshal
bagarlock

béagare

téatningsring
bladenhet

sockel

CJCICICICIC)

sa har anvander du akrylmixern
AT282

1 Kontrollera att tatningsringen ar korrekt monterad pa

knvisatsen.

Fatta tag i knivsatsens undersida och for ned den i

botten av mixern. Vrid for att lasa fast den ordentligt.

Lagg i ingredienserna i behallaren.

Placera locket pa behallaren och vrid det pa plats

medurs. Kontrollera att fliken pa locket passar in i

skéaran pa handtaget. Vid korrekt placering ar

markeringarna &r riktade mot varandra M

Placera pafyliningstratten pa locket.

Avlagsna locket for hdghastighetsuttaget genom att

vrida det moturs och lyfta av det @.

Placera mixern p& uttaget med handtaget riktat bakéat

och fast den ordentligt genom att vrida medurs.

Stéll in hdgsta hastighet.

Nar du erhallit énskad konsistens, stdng av och dra ut

natkabeln.

10 Lossa mixern.

11 Atermontera kpan p& hoghastighetsuttaget efter
anvandning.

8
9
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sa har anvander du glasmixern
AT283

1 Kontrollera att tatningsringen ar korrekt monterad pa

knivsatsen.

Montera knivsatsen inuti basen.

Skruva fast glasbéagaren pa basen.

Placera ingredienserna i bagaren.

Montera locket genom att trycka det nedat tills det

sitter pa plats.

Montera pafyliningstratten pa locket och tryck ned for

att lasa fast den.

Ta bort kapan for hoghastighetsuttaget genom att

vrida den moturs och lyfta av den @.

Placera mixern pa uttaget med handtaget bakat. Vrid

mixern medurs for att lasa den pa plats tills de tva

pilarna &r riktade mot varandra ¥ .

9 Stall in maximal hastighet.

10Nar onskad konsistens har uppnatts stanger du av
kvarnen och drar ut stickkontakten.

11 Ta bort mixern.

12 Atermontera k&pan p& hoghastighetsuttaget efter
anvandning.

o~ wWwN

tips

For att forhindra lackage kontrollera att basen ar

ordentligt fast i behallaren.

For tjocka blandningar sdsom pastejer eller dipsaser

rekommenderas medelhdg hastighet.

® Tjocka blandningar t.ex. paté, dippsaser: anvand lag
till medelhdg hastighet, och skrapa ner innehéllet vid
behov. Om blandningen &r svararbetad kan du tillsatta
mer vatska. Alternativt kan du anvanda
momentaninstaliningen for att fa ingredienserna att
rora sig dver bladen.

skdtsel och rengodring

® Stang alltid av apparaten och dra ut stickkontakten
innan du tar bort tillbehoret fran kéksmaskinen.
Demontera tilloehdret helt fére rengdring.

Tém behéllaren innan du lossar basen.

fast bladenhet

Ta ut tatningsringen och diska den.

Borsta bladen rena under kran. Hall bladenhetens
undersida torr.

Lat sjalvtorka.

ovriga delar

Diska for hand i varmt vatten med diskmedel.
Alternativt kan pafyliningstratten, basen och
glasmixern diskas i diskmaskinen.



morots- och koriandersoppa

ingredienser

25 g smor

1 hackad I6k

1 krossad vitloksklyfta

750 g mordétter, skurnai 1,5 cm kuber

(for en lattare soppa kan du anvanda 600 g mordtter
skurna i 1,5 cm kuber)

kall kycklingbuljong

10-15 ml (2-3 msk) malen koriander

salt och peppar

tillagning

Smalt smoret i en kastrull, tillsatt I6ken och vitloken
och stek dem mjuka.

Lagg morotsbitarna i mixern och tillsatt 16ken och
vitiken. Tillsatt s& mycket buljong att den nar upp
mérket 1.5 pa bagaren. Satt pa locket och locket for
pafyliningshélet.

Blanda i pulslage under 5 sekunder for en grov soppa
eller langre for ett lenare resultat.

Overfor blandningen till en kastrull, tillsatt koriandern,
salta och peppra och lat soppan koka i 30-35 minuter
eller tills den &r fardiglagad.

Smaka av igen med salt och peppar och tillsatt
eventuellt mer vatska.

Fler recept finns pa Kenwoods webbplats.
www.kenwoodworld.com
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Matberedare AT284 (om sadan
medfoljer)

Anvand matberedningstillbehoret for att hacka, skiva,
strimla och riva. Citruspressen (om sadan medfdlier) kan
anvandas for att pressa citrusfrukter och kan enbart
anvandas med matberedaren AT284.
viktigt
Ta bort skyddet av plast fran knivbladet nar
emballaget aviagsnas. Var forsiktig! Bladen ar
mycket vassa. Skyddet ska avldgsnas eftersom det
enbart ska skydda bladet under tillverkning och
transport.

férklaring till bilder @ &

matberedare

padrivare: stor och liten

matningsror

matberedarlock

grepp

knivblad

matberedarskal

drivaxel

platta for tjocka skivor/strimlor

platta for tunna skivor/strimlor delar fran mat
rivplatta

skivor (om sadan medfédljer)

tunn (julienne) rivskiva

rivskiva, standard

extra grov rivskiva

citruspress (om sadan medféljer)
kon

sil

POPROPO®®OO
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Alla delar som visas medféljer kanske inte i
din férpackning. Innehallet beror pa
modellen.

knivblad

Anvand knivbladet for att hacka ratt och tillagat kott,
tillagade agg, grénsaker och notter, for patéer och
dipsaser, samt for att smula bréd och kakor.

anvanda knivbladet

1 Avlagsna locket for medelhastighetsuttaget genom att
lyfta av @.

Placera drivaxeln pa uttaget @.

Placera skélen pa drivaxeln med handtaget ovanfor
on/off- och hastighetsreglaget och vrid den medurs
tils den 1&ser pa plats ©.

Montera knivbladet pa drivaxeln och rotera den tills
den kommit anda ner. Knivbladet ar mycket
vasst, hantera det alltid forsiktigt.



5 Skar maten i bitar och placera den jamnt fordelad i
skalen.

6 Placera locket, med matningsroret ovanfor
hastighetsreglaget och vrid medurs. Se till att fliken pa
locket laser i spéret pa skélens handtag @. Vid
5orrekt placering ska markeringarna stamma dverens

° 'Il'illbehiiret fungerar inte om det inte har
monterats korrekt pa kéksmaskinen eller
om locket for hoghastighetsuttaget inte har
monterats.

7 Montera péadrivarna.

8 Sla pa apparaten och kor den tills du natt énskad
konsistens. Vi rekommenderar en hég hastighet for de
flesta funktioner som omfattar hackning.

® Anvand pulsreglaget ® for att kdra i korta stotar.
Pulsfunktionen ar igang sa lange reglaget halls i detta
lage.

9 Stang av apparaten och dra ut natkabeln.

10 Demontera tilloehdret.

11 Satt tillbaka locket f6r mellanhastighetsuttaget efter
anvandning.
tips

® Skar upp det som ska beredas innan du lagger det i
skalen. Kott, bréd, gronsaker och andra livsmedel av
liknande konsistens ska skéras i ca 2 cm stora
tarningar. Kex ska brytas i bitar och matas ner i
pafyliningsroéret medan maskinen gar.

® Det gar enklast att hacka orter nér de ar rena och
torra.

® Mixa inte flytande ingredienser. De kan lacka kring
locket. Du kan anvénda en mixer for detta. Nar du
puréear soppor etc. silar du bort fasta delar, mixar
och héller sedan tillbaka i vatskan.

® Kor degen lange éan nddvandigt nar du anvander
knivbladet.

® Anvand inte knivbladet for att blanda tunga
blandningar som bréddeg. Da kan du skada mixern.
Anvand degkroken i mixerskalen nar du ska baka
bréd och vispen i skalen nar du ska baka tartor och
kakor.

® Anvand inte knivbladet for att hacka isbitar eller andra
harda livsmedel, t.ex. kryddor, de kan skada
tillbehoret.

® Om du tillsatter mandelextrakt eller smaksattning ska
du undvika att de kommer i kontakt med plasten
eftersom det kan leda till permanenta spar.

maximal kapacitet

® Kott400g
Gor fars genom att skara bort alla stora fettbitar fran
ratt kott och sedan skara det i 2 cm-kuber, lagga
dem i skélen och kéra i ungefar 20 sekunder eller tills
konsistensen ar som du vill ha den. Ju langre du kor
desto jamnare resultat.
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plattan for skivor/strimlor och plattan for
rivning

Anvand plattan for skivor/strimlor for att skiva eller
strimla frukt, gronsaker och ost, och plattan for rivning
for att riva ost och potatis.

anvanda kniv/strimlare/rivjarn

vad du kan gora med skéarskivorna

skiv- och strimlarskivorna

Skivorna (8 och (9 ar vandbara: den ena sidan ar till
for att skiva, den andra for att strimla.

Du kan skiva ost, morétter, potatis, kal, gurka,
zucchini, rédbetor och I6k. Du kan strimla ost,
mordtter, potatis och livsmedel av liknande
konsistens. Den sida du valjer ska vara overst.

rivskivare (0 for att riva parmesanost och potatis till
kroppkakor.

fin pommes frites-skiva ()

Med denna skiva skérs potatis till fina pommes frites-
bitar och fasta ingredienser till sallader, garnering,
grytor och wokning (t ex motor, kélrot, zucchini och
gurka).

standard pommes frites-skiva @ skar potatis till
pommes frites och fasta ingredienser for sallader och
dipsaser (sdsom kalrot, gurka).

extragrov strimlare ® for att grovstrimla ost och
morot.

anvanda skivorna

1

Avlagsna locket for medelhastighetsuttaget genom att
lyfta av.

Placera drivaxeln pa uttaget.

Placera skalen pa drivaxeln med handtaget ovanfor
on/off- och hastighetsreglaget och vrid den medurs
tills den laser pa plats.

Placera skéarplattan pa drivaxeln. Den skérande sida
du vill anvanda maste vara riktad uppéat. Hantera
skarplattorna forsiktigt - de dr mycket
vassa. Hall plattorna i mittgreppet.

Placera locket, med matningsréret ovanfor
hastighetsreglaget och vrid medurs. Se till att fliken pa
locket laser i sparet pa skalens handtag. Vid korrekt
placering ska markeringarna stamma overens .
Tillbehoret fungerar inte om det inte har
monterats korrekt pa kéksmaskinen eller
om locket for hoghastighetsuttaget inte har
monterats.

Valj vilket pafyllningsror du vill anvanda. | stéten finns
ett mindre péafyliningsror for enstaka eller smala bitar.



~

9

anvinda det lilla pafyliningsréret

Satt forst den stora stéten i pafyliningsroret.
anvianda det stora pafyliningsroret

Anvand bada stotarna tillsammans.

Lagg det som beredas i pafyliningsroret.

Sla pa apparaten och tryck ned jamnt med padrivaren
— for aldrig ned fingrarna i matningsroret. Vi
rekommenderar medelhastighet fér bearbetning av
mjuka livsmedel som gurka och medel/hég hastighet
for bearbetning av fastare livsmedel som mordtter och
hardost.

Néar du skivar/strimlar eller river ska du inte
lata skalen fyllas pa upp till skirplattan:
Tom den regelbundet.

Fyll aldrig pa 6ver ”max”-markeringen pa
skalen.

Stang av apparaten och dra ut natkabeln.

10 Demontera tilloehdret.
11 Satt tillbaka locket f6r mellanhastighetsuttaget efter

anvandning.

tips

Anvéand farska ingredienser.

Skér inte for smatt. Fyll det stora pafyliningsroret
ganska fullt pa bredden. Da finns mindre risk for att
bitarna glider sidledes under beredningen. Alternativ
kan du anvéanda det lilla pafyliningsroret.

Nar du skér eller strimlar blir bitar som star uppréatt
mer finskurna &n om de ligger horisontalt.

Nar du anvéander en skérskiva blir det alltid lite spill pa
skivan eller i det skurna.

skotsel och rengoring

Sténg alltid av apparaten och dra ut stickkontakten
innan du tar bort tilloehoret fran kéksmaskinen.
Demontera tillbehdret helt fore rengodring.

skal, lock och tillbehér

Diska fér hand och torka. Var forsiktig! Knivbladen
och skéarplattorna &r vassa.

De kan aven diskas pa 6vre hyllan i diskmaskinen. Du
bor dé kora ett program med lag temperatur.

Efter anvandning ska knivbladet forvaras i
matberedarens skal.

citruspress

OBS!

Det har tillbehdret kan endast anvandas tillsammans
med matberedaren AT284.

Anvand din citruspress for att pressa saft ur
citrusfrukter sésom apelsin, citron, lime och
grapefrukt.

forklaring till bilder

kon
@@ sil

hur du anvander din citruspress

1

2
3

7
8
9

Avlagsna locket for mellanhastighetsuttaget genom att
lyfta av det @.

Placera drivaxeln pa uttaget.

Placera skélen pa drivaxeln med handtaget ovanfor
on/off- och hastighetsreglaget och vrid medurs tills
den laser pa plats.

Placera silen i behallaren och se till att kanten laser
fast i motsvarande skéra pé behéllarens handtag @.
Tillbehoret fungerar inte om det inte har
monterats korrekt pa kéksmaskinen eller
om locket for hoghastighetsuttaget inte har
monterats.

Placera konen pa drivaxeln och rotera den tills den
kommit &nda ned.

Halvera frukten. Stéall in hastighet 3 och pressa frukten
mot konen.

oBS!

Tom skalen med jamna mellanrum och lat aldrig
juicen né silens undersida.

Stéang av och dra ut natkabeln.

Lyft av konen. Lossa och avlagsna silen.

Lossa skélen och tdm upp juicen.

skotsel och rengdring
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Sténg alltid av apparaten och dra ut stickkontakten
innan du tar bort tillbehoret frdn kéksmaskinen.
Diska konen, silen och skélen fér hand och torka.
Alternativt kan de maskindiskas (endast i Gvre
korgen).



service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad maste den av sakerhetsskél
bytas ut av Kenwood eller av en auktoriserad
Kenwood-reparator.

® Om du far problem med att anvanda apparaten ber vi
dig besdk www.kenwoodworld.com innan du ringer
kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti som efterfoljer alla
lagstadgade bestammelser vad géller garanti och
konsumentrattigheter i inkopslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska
eller om du upptécker fel ber vi dig att 1amna eller
skicka in den till ett godként KENWOOD-
servicecenter. For aktuell information om narmaste
godké&nda KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats
for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i
Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN
SKALL KASSERAS | ENLIGHET MED
EUROPEISKA DIREKTIV OM AVFALL SOM
UTGORS AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK
OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)
Nar produktens livslangd &r dver far den inte sléangas i
hushallssoporna. Den kan éverlamnas till lokala
myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en
aterforséljare som ger denna service.

Nar du avfallshanterar en hushallsapparat pa ratt satt
undviker du de negativa konsekvenser for miljé och
halsa som kan uppkomma vid felaktig avfallshantering.
Du mojliggér aven atervinning av materialen vilket

innebar en betydande besparing av energi och tillgangar.

94



Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

sikkerhet

Les naye giennom denne bruksanvisningen og ta vare pé den
slik at du kan slé& opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Sla av og trekk ut stepselet for du setter pa eller fierner redskap
og tilbeher, etter bruk og fer rengjering

Ikke la ledningen henge ned slik at et barn kan fa tak i den.
Hold fingrene unna bevegelige deler og pasatt redskap/tiloehaor.
lkke stikk fingre osv. inn i hengslemekanismen.

lkke ga fra apparatet mens det er pa.

Aldri bruk et skadet apparat eller tilbehor. Fa det ettersett eller
reparert: se “service og kundetjeneste”

Ikke la stramdelen, ledingen eller stopselet bli vate.

Ikke bruk tilbehor som ikke er autorisert, eller mer enn ett tiloehor
om gangen.

Nar du bruker tilbehor méa du lese sikkerhetsinformasjonen som
folger med handboken til det bestemte produktet.

Ga aldri over maksimumskapasitetene.

Veer forsiktig nar du lofter denne kjokkenmaskinen. Serg for at
hodet er last og at bollen, redskapen og ledningen er sikret for
du lofter.

Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller som mangler erfaring eller
kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller veiledning om trygg bruk av
apparatet og de forstar farene det innebeerer.

Feil bruk av maskinen kan forarsake personskader.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og den
tilherende ledningen utenfor barns rekkevidde.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.
Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood
frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen.
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Blenderne AT282 og AT283

SKALDEFARE: \Varme ingredienser ma avkjgles til

romtemperatur for miksing.

lkke berar de skarpe knivene. Hold knivenheten unna barn.

Bare bruk begeret med bladenheten som falger med.

Aldri forsgk & sette bladenheten pa maskinen uten at begeret er

montert.

Trekk alltid stepselet ut av kontakten for du stikker hender eller

redskap ned i mikserglasset.

Hurtigmikseren ma ikke kjores nar den er tom.

Hurtigmikseren ma bare brukes med lokket pa.

Ikke sett knivenheten pa motordelen uten at

mikserglasset er pasatt.

Veer alltid forsiktig nar du handterer knivenheten, og unnga a

berore skjeerekanten pa kniven nar du rengjer.

Nar du tar mikseren av motordelen:

o sla av;

o vent til kniven har stanset helt,

o modell AT283 veaer forsiktig s& du ikke skrur los begeret fra
basen

Feil bruk av blenderen kan fore til skader.

La aldri mikseren kjare i mer enn ett minutt av gangen — den kan

bli overopphetet. Skru av sd snart blandingen har nadd rett

konsistens.

Matprosessor AT284

Knivene og skivene er sveert skarpe. Vaer forsiktig nar du
handterer dem. Hold alltid kniven etter fingergrepet
overst, bort fra knivseggen, bade nar du handterer
den og rengjor den.

Ta alltid knivbladet ut for du heller innholdet fra bollen.

Hold hender og redskap unna prosessorbollen mens den er
tilkoplet strammen.

Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned i
pafyllingstrakten. Bruk alltid stapperne som felger med maskinen.
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For du tar lokket av bollen, eller tilbehoret av stromenheten:-

[ J
o sla av maskinen,

o vent til knivene/skivene har stanset helt;

e Nar du skjzerer/river eller rasper skal du ikke fylle
bollen helt opp til skjeereskiven - tom den
regelmessig.

e Overga ikke <MAKS»-kapasitetsniva til bollen.

e Dersom det oppstar sterk vibrasjon nar du bruker dette
tilbeharet, ma du enten redusere hastigheten eller stanse
apparatet og fierne noe av innholdet.

[ J

Maskinen vil bli skadet og kan forarsake personskade

hvis du bruker for stor makt pa lasemekanismen.

for du setter i stopselet

Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens
med det som star pa undersiden av apparatet.

Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004
om materialer og gjenstander som er bestemt &
komme i kontakt med naeringsmidler.

for forstegangs bruk

Vask delene: se "stell og rengjering”.

Dytt overfladig ledning inn i ledningsrommet bak pa
apparatet.

deler

kjokkenmaskin

uttak for middels hastighet
uttak for hey hastighet
verktoyskontakt
utleserspake til hodet
mikserhode

bolle

pé/av- og hastighetsbryter
motordel

ledningsrom

roreredskap

eltekrok med avtakbart deksel
visp

sprutdeksel

GISISISICICICISICICIOICIC)
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tilbehor
lkke alt ekstrautstyret som vises, folger
med kjokkenmaskinen din. Tilbehor
varierer fra modell til modell.

blender (AT282 og AT283)

@ sitruspresse

matprosessor (AT284)

blanderedskapen og noe av det du
kan bruke dem til

roreredskap

Til & lage kaker, smakaker, paideig, glasur, kakefyll,
vannbakkels og potetmos.

visp

Til egg, flote, rorer, sukkerbrod, marengs, ostekaker,
fromasj, suffleer. Ikke bruk vispen til tykke blandinger
(for eksempel rere smer og sukker hvitt) — du kan
skade den.

eltekrok
® Til gjeerdeig.

slik bruker du mikseren

1 Trykk ned pa hodets utloserspake @ og hev
mikserhodet til det lases pa plass.

Velg redskap og skyv det inn i redskapskontakten @.
Serg alltid for at dekselet er pasatt akselen pa
eltekroken for du setter den inn i uttaket. Nar den er
innsatt skal du sette dekselet pa mikseruttaket for &
hindre at det trenger inn mat.

Sett bollen pa understellet og vri med klokken for &
lase pa plass @.

Trykk ned pa hodets utleserspake og senk
mikserhodet til det lases pa plass.

2
°



Sett stopselet i kontakten og sla pa maskinen, og stil
hastighetsbryteren pa ensket innstilling. Maskinen slas
av ved 4 vri til "0”.

Sla pa pulsfunksjonen ® for korte stot

Trekk stopselet ut av kontakten.

Hev mikserhodet og mens du stetter det, trekker du
redskapen ut av uttaket.

viktig

Det er normalt at mikserhodet beveger seg
litt nar du kjorer tunge blandinger, f.eks.
broddeig.

Hvis mikserhodet heves nar maskinen gar, vil
maskinen stanse umiddelbart. Mikseren startes igjen
ved & senke mikserhodet, sla hastighetsbryteren av,
vente noen fa sekunder og deretter velge hastighet pa
nytt. Mikseren skal begynne & ga igjen umiddelbart.
Hvis stremmen til mikseren av en eller annen grunn
avbrytes og maskinen stanser, skal du vri
hastighetsbryteren til av-posisjonen,

vente noen fa sekunder og sé velge hastighet pa nytt.
Mikseren

skal begynne & ga igjen umiddelbart.

Mikseren fungerer ikke med mindre alle
uttaksdekslene er riktig monterte pa
maskinen.

Hvis du herer at maskinen arbeider tungt skal du sla
den av og

ta ut noe av blandingen, eller gke hastigheten.

Fjern alltid ekstrautstyr som er satt pa utslippene for
middels og hoy hastighet for du hever mikserhodet.
tips

Sla av og skrap bollen med slikkepott etter behov.
Det er best a vispe egg som har romtemperatur.

Fer du visper eggehviter ma du passé pa at det ikke
finnes fett

eller eggeplomme pa vispen eller i bollen.

Bruk kalde ingredienser til paideig, med mindre
oppskriften sier

noe annet.

Nar du rerer smor og sukker hvitt til kakedeig, skal du
alltid bruke smoer med romtemperatur, eller mykne det
forst.

Mikseren er utstyrt med ‘myk start’-funksjon for &
holde sel til et minimum. Men hvis maskinen slas pa
med en tykk blanding i bollen, for eksempel breddeig,
merker du kanskje at mikseren tar noen fa sekunder
fer den nar ensket hastighet.
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tips til bredbaking

viktig

Du ma aldri overgé oppgitte maksimale kapasiteter —
du vil overbelaste maskinen.

Det er normalt at mikserhodet beveger seg litt nér du
kjorer tunge blandinger, f.eks. broddeig.
Ingrediensene blandes best dersom du har i vaesken
forst.

Stans maskinen med jevne mellomrom og skrap
blandingen av eltekroken.

Forskjellige melpartier varierer betraktelig mht.
nadvendig

vaeskemengde, og hvor Klissete deigen er kan pavirke
belastningen pa maskinen. Vi anbefaler at du felger
med maskinen mens deigen eltes. Operasjonen burde
ikke ta lengre enn 6-8 minutter.

hastighetsbryter

Dette er kun til veiledning, og varierer avhengig av
mengden i bollen og ingrediensene som mikses.
k-spade

rore smor og sukker hvitt start pa minimum og
ok gradvis til heyere hastighet

vispe egg inn i smeor/sukker bruk middels til hoy
hastighet

vende i mel, frukt osv bruk lav til middels
hastighet

alt-i-ett-kaker start pa lav hastighet og ek gradvis
til en hoyere hastighet

smuldre smor i mel bruk lav til middels hastighet
visp

visp

ok gradvis til maksimum

eltekrok

bruk lav til middels hastighet

maksimumskapasiteter

butterdeig 450g mel
sukkerbrod (alt-i-ett

miksing) 1.6 kg total blanding
deig til fruktkake 1.8 kg total blanding
broddeig 500g mel
eggehviter 8



elektronisk hastighetskontroll

Kjokkenmaskinen er utstyrt med en elektronisk
hastighetssensor som er ment & opprettholde
hastigheten ved forskjellige belastingsforhold, for
eksempel nar du elter breddeig eller nér du setter egg
til kakedeig. Du herer derfor kanskje litt variasjon i
hastigheten nar mikseren gar, da mikseren innstiller
seg pa belastning og valgt hastighet — detter er
normalt.

feste og bruke sprutdekselet

1 Sett bollen pa understellet og ha i ingrediensene.

2 Sett pa redskapen og senk deretter mikserhodet

3 Sett sprutdekselet pa bollen ved a fore den
bortskarne delen inn rundt mikserhodet @.

4 Sprutdekselet fiernes ved a gjere ovennevnte
prosedyre i omvendt rekkefolge.

@ Nar du mikser kan du sette ingrediensene direkte til
bollen via trakten.

rengjoring og vedlikehold

® SIa alltid av maskinen og trekk ut stepselet for
rengjering.
motordel

® Tork av med en fuktig Klut, og terk.

® Du ma ikke bruke skuremidler, eller legge motordelen
i vann.

bolle, redskap, sprutdeksel, avtakbart
deksel pa eltekroken

® Vaskes for hand og terkes godt, eller vaskes i
oppvaskmaskin.

® Du ma ikke bruke stalberste, stalull eller klor til &
rengjore stalbollen. Bruk eddik til & fierne eventuell
kalkavleiring.

® Hold maskinen unna varme (komfyrer, ovner,
mikrobglgeovner).

99

Blenderne AT282 og AT283

(hvis de medfolger)

Bruk hurtigmikseren til supper, drinker, patéer, majones,
bradsmuler, kjekssmuler, til & hakke netter og knuse is.

viktig

Kanten nederst pa akrylbegeret til AT282 er
montert under produksjonen og du ma ikke
forsoke a fjerne den.

o Tilbehoret vil ikke fungere hvis det er feil
montert eller feil festet pa kjockkenmaskinen
eller hvis middels utslippsdeksel ikke er
montert.

® |kke ha terre ingredienser i hurtigmikseren for du slar
den pa. Skjeer dem i terninger, ta deretter av
péfyllingslokket og slipp terningene ned gjennom
hullet i lokket mens apparatet gar.

® modell AT282 ikke ha i krydder som nellik, dill, eller
karvefra — de kan skade akrylen.

® |kke oppbevar noe i mikseren. Den skal veere tom for
og etter bruk.

® Knus aldri is alene, tilsett alltid litt vann.

® modell AT282 ikke bland mer enn 1,5 liter — mindre
for skummede vaesker, f.eks. milkshake.

® modell AT283 ikke bland mer enn 1,2 liter — mindre
for skummede veesker, f.eks. milkshake.

® "Smoothie”-oppskrifter — du ma ikke blande frosne
ingredienser som har dannet en fast masse i fryseren.
Brekk dem opp fer du har dem i hurtigmikseren.

deler

akrylblender AT282
lokk

pafyllingslokk
mikserglass
tetningsring

knivenhet

OO0

glassblender AT283
pafyllingslokk

lokk

mikserglass

tetningsring

knivenhet

understell

@OO®OO



slik bruker du akrylblenderen AT282

1 Serg for at tetningsringen er sikkelig pasatt
knivenheten.

2 Hold undersiden av knivenheten og sett kniven inn i
hurtigmikserens understell. Vri for & 1&se den godt pa
plass.

3 Ha ingrediensene i mikserglasset.

4 Sett lokket pa mikserglasset og vri med klokken, og
pass pa at fliken pa lokket faller ned i rennen pa
handtaket. Nar det er ordentlig satt pa skal merkene
veere innrettet Y.

5 Sett pafyllingslokket i lokket.

6 Ta av dekselet pa uttaket for hoy hastighet ved & vri
mot klokken og lofte det av @.

7 Sett hurtigmikseren over uttaket med handtaket mot
baksiden, og vri med klokken for & lase den godt pa
plass.

8 Sla pa maksimum hastighet.

9 Nar du har fatt ensket konsistens skal du slé av
hurtigmikseren og trekke ut stopselet.

10Ta av hurtigmikseren.

11 Sett pa det raske utslippsdekselet igjen etter bruk.

slik bruker du glassblenderen AT283

1 Serg for at forseglingsringen er riktig satt pa

bladenheten.

Fest bladenheten inni basen.

Skru glassbegeret pa basen.

Plasser ingrediensene i begeret.

Fest lokket og dytt ned for & sikre det.

Plasser fyllnetten i lokket og dytt ned for & sikre.

Fjern det raske utslippsdekselet ved & vri det mot

klokken og lofte det av @.

8 Plasser hurtigmikseren pa utslippet med handtaket
mot baksiden. Vri blenderen med klokken for & lase
den pa plass til de to pilene er pa linje x

9 Sett pa maksimum hastighet.

10Nar ensket konsistens er oppnadd, slar du av og
kobler fra.

11 Fjern blenderen.

12 Sett pa det raske utslippsdekselet igjen etter bruk.

~N O O WN

tips

® for & hindre lekkasjer serg for at understellet er last
godt pa glasset.

® Nar du lager majones, fyll alle ingrediensene unntatt
olien i mikserglasset. Deretter, nér mikseren er i gang,
fierner du pafyllingslokket og tilsetter oljen jevnt og
sakte.

® Tykke blandinger, f.eks. patéer, dip: bruk lav til
middels hastighet, og skrap ned kantene etter behov.
Hvis det er vanskelig & blande skal du sette til mer
vaeske. Du kan ogsa bruke pulsfunksjonen til & sette i
gang blandingen.

rengjering og vedlikehold

Alltid sl& av og koble fra fer du fierner tilbeheret fra
kjokkenmaskinen.

Demonter tilbeheret helt for rengjering.

Tom mikserglasset for du tar av understellet.

Knivenhet

Ta den av og vask tetningsringen.

Borst kniven ren under springen. Hold undersiden av
knivenheten torr.

La det ligge og terke.

Andre deler

Vask for hand i varmt sépevann.

Alternativt kan fyllhetten, lokket, basen og
glassblenderen vaskes i oppvaskmaskinen.

Gulrot- og koriandersuppe

100

ingredienser

25 g smor

1 hakket lok

1 knust hvitloksbéat

750 g gulratter skaret i terninger pa 1,5 cm

(eller hvis du vil ha en lettere suppe kan du bruke
600 g gulratter skaret i terninger pa 1,5 cm)

kald sjy fra kyllingen

10-15 ml (2-3 ss) malt koriander

salt og pepper

fremgangsmate

Smelt smoret i en Kjele, ha i lok og hvitlek og stek til
det er mykt.

Legg gulrettene i blenderen, ha i lok og hvitlek. Hell i
sjy opptil niva 1,5-merket pa begeret. Sett pa lokket
og pafylingsdekslet.

Kjor pa pulsfunksjonen i 5 sekunder for tykkere suppe
eller lengre hvis du vil ha suppen jevnere.

Hell blandingen over i en stekepanne, ha i koriander
og krydder og smakok suppen i 30 til 35 minutter eller
til det er kokt.

Krydre etter smak og ha i ekstra vaeske om
nodvendig.

Du finner flere oppskrifter pa Kenwoods nettside:
www.kenwoodworld.com



Matprosessor AT284 (hvis den
medfolger)

Bruk matprosessortilbeheret til & hakke, skive, rive og
raspe. Sitruspressetiloeheret (hvis det medfolger) kan
brukes til & presse sitrusfrukt og kan bare brukes med
AT284 matprosessoren.
viktig
Nar du tar av emballasjen, méa du serge for a fierne
bladdekselet i plast fra knivbladet. Veer forsiktig da
bladene er veldig skarpe. Dekselet skal kastes
siden det bare er ment & beskytte bladet under
produksjon og transport.

deler @ &

matprosessor

stappere: stor og liten

materor

matprosessorlokk

fingergrep

knivblad

matprosessorbolle

drivaksel

tykk skjeere/riveskive

tynn skjeere/riveskive

raspeskive

skiver (hvis den medfolger)

tynn (julienne type) pommes-frites skive
standard pommes—frites skive

ekstra grov riveskive

sitruspresse (hvis den medfoelger)
presse

sil

POPEPOPO®®OO
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lkke alle ovennevnte deler er nodvendigvis
inkludert i pakken. Innholdet avhenger av
modellen.

Kniv

Bruk kniven til & hakke réatt og stekt Kjott, kokte egg,
grennsaker, netter, posteier og dipp, samt til & male
brod og kjeks til smuler.

slik brukes kniven

1 Ta av dekselet pa uttaket for middels hastighet ved &
lofte det av @.

Sett drivakselen pé uttaket @.

Sett bollen over drivakselen med handtaket over
pé/av- og hastighetsbryteren, og vri det med klokken
til det 14ses pa plass ©.

Sett kniven over drivakselen og vri den til den faller
helt ned. Kniven er svaert skarp. Vaer forsiktig
nar du handterer den.

9

Skjeer opp maten og ha den i bollen mens du passer
pé at den er jevnt fordelt.

Sett pa lokket med matereret over hastighetsbryteren
og vri med klokken mens du passer pa at fliken pa
lokket passer i rennen pa bollehéndtaket @. Nar det
er riktig satt pa skal merkene vaere innrettet med :
Tilbehoret vil ikke fungere hvis det er feil
montert eller feil festet pa kjokkenmaskinen
eller hvis raskt utslippsdeksel ikke er
montert.

Sett pa stapperne.

Sl& pa og Kjer til du har fatt ensket konsistens. Vi
anbefaler hoy hastighet til de fleste hakkefunksjonene.
Bruk pulsfunksjonen ® til korte stet. Pulsfunksjonen
fungerer sa lenge bryteren holdes pa plass.

Sla av apparatet og trekk stepselet ut av kontakten.

10Ta av tilbehoret.
11 Sett dekselet pa uttaket for middels hastighet tilbake
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etter bruk.

tips

Skjeer opp maten fer du har den i bollen. Kjott, bred,
grennsaker og andre matvarer av lignende konsistens
skal skjeeres i terninger pa ca. 2 cm. Kjeks ma
brekkes i biter og settes til giennom matetrakten
mens maskinen gar.

Det er best & hakke urter nér de er rene og terre.

Ikke bland flytende ingredienser siden de kan lekke ut
rundt lokket. En blender er tilgjengelig for dette
formalet. Men nér du lager puré til supper osv.,
temmer du faste masser, bruker blenderen og
returnerer til veesken.

Pass pa at du ikke prosesserer for mye nar du bruker
knivbladet.

lkke bruk knivbladet til & blande tunge blandinger som
breddeig hvis ikke kan du skade mikseren. Bruk
deigkroken i blandebollen til a lage brad og vispen i
bollen til & lage kaker og bakverk.

Ikke bruk kniven til & hakke isterninger eller andre
harde matvarer, f.eks. krydder. De kan skade utstyret.
Hvis du setter mandelessens eller smakstilsetninger til
blandinger skal du unngé kontakt med plasten da det
kan fore til varige flekker.

maksimum kapasitet

kjott 400 g

Lag ‘kjettdeig’: Skjeer bort alt overfladig fett fra det ra
kjottet og skjeer Kjottet i 2cm terninger, legg det i
bollen og bearbeid det i omlag 20 sekunder eller til du
har oppnadd ensket konsistens. Jo lenger du kjerer
maskinen, jo finere blir konsistensen.

skjaere/rive og raspeskive

Bruk skjeere/riveplaten til & skjeere eller rive frukt,
grennsaker og ost, og raspeskiven til & raspe
parmesanost og poteter til raspeballer/komler.



slik bruker du
skjeere/rive/raspeplaten

hva skjareskivene gjor

skjaereskive/riveskiver

Skive ® og (9 er reversible: en side skjeerer, den
andre river. Du kan skjeere ost, gulrot, potet, kal,
agurk, squash, redbeter, lok. Du kan rive ost, gulrot,
potet og matvarer av lignende konsistens. Den
valgte skjzeresiden ma vzere overst.

raspeskive (0 rasper parmesanost og potet til tyske
potetboller.

fin (julienne-type) pommes frites skive ()
Denne skiven skjeerer poteter til pommes frites av
julienne type, og faste ingredienser til salater, pynt,
gryteretter og stir fry (f.eks. gulrot, kalrabi, squash og
agurk).

standard pommes frites skive () skjeerer
poteter til tynne pommes frites og faste ingredienser til
salater og dips (f.eks. kalrabi og agurk)

ekstra grov riveskive (@ river ost og gulrot grovt.

bruke kutteskivene

1

N

Ta av dekselet pa uttaket for middels hastighet ved &
lofte det av.

Sett drivakselen pa uttaket.

Sett bollen over drivakselen med handtaket over
pé/av- og hastighetsbryteren, og vri med klokken til
den lases pa plass.

Sett skjeereskiven pa drivakselen. @nsket skjeereside
ma veere overst. Veer forsiktig nar du handterer
skjeereskivene - de er svaert skarpe. Hold
skivene etter hullet/tappen i midten.

Sett pa lokket med matereret over hastighetsbryteren
og vri med klokken mens du passer pa at fliken pa
lokket passer i rennen pa bollehandtaket. Nar der er
riktig satt p& skal merkene veere innrettet mot M
Tilbehoret vil ikke fungere hvis det er feil
montert eller feil festet pa kjokkenmaskinen
eller hvis raskt utslippsdeksel ikke er
montert.

Velg hvilken matetrakt du vil bruke. Stapperen har en
mindre matetrakt til prosessering av enkeltstykker eller
tynne ingredienser.

bruke den lille matetrakten

Sett forst den store stapperen inn imatetrakten.
bruke den store matetrakten

Bruk begge stapperne samtidig.

Ha maten ned i matetrakten.

8 Sla prosessoren pa og skyv jevnt ned med stapperen
— du ma ikke ha fingrene ned i materoret. Vi
anbefaler middels hastighet nar du prosesserer myke
matvarer som f.eks. agurk, og middels/heoy hastighet
nar du prosesserer hardere matvarer som f.eks.
gulrgtter og hard ost.

® Nar du skjzerer/river eller rasper skal du
ikke fylle bollen helt opp til skjaereskiven -
tom den regelmessig.

® Overga ikke «<MAKS»-kapasitetsniva til
bollen.

9 Sla prosessoren av og trekk stgpselet ut av
kontakten.

10Ta av tilbehoret.

11 Sett dekselet pa uttaket for middels hastighet tilbake
etter bruk.
tips

® Bruk ferske ingredienser.

® |kke skjaer maten for smatt. Fyll bredden i den store
matetrakten ganske full. Dette forhindrer at maten glir
sideveis ved prosessering.

Eller du kan bruke den lille matetrakten.

® Nér du skjaerer eller river: matvarer som settes rett
opp og ned kommer ut kortere enn matvarer som
legges horisontalt.

® FEtter at du har brukt en skjeereskive sitter det alltid litt
igjen pa skiven eller i maten.

rengjering og vedlikehold

e Alltid sla av og koble fra fer du fierner tilbeheret fra
kjokkenmaskinen.
® Demonter tilbeheret helt for rengjering.

bolle, lokk og tilbehor

® \/ask for hand, og terk. Veer forsiktig da knivene og
skjeereskivene er skarpe.

® FEller de kan vaskes i gverste kurv i oppvaskmaskinen.
Vi anbefaler et kort program med lav temperatur.

Etter bruk skal kniven oppbevares i prosessorbollen.

sitruspresse

Merk:

Dette tilbeharet kan kun brukes sammen med
matprosessoren AT284.

Bruk sitruspressen til & presse saft fra sitrusfrukt,
f.eks. appelsiner, sitroner, lime, grapefrukt.
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deler

presse
® sil

bruke sitruspressen

1 Ta av dekselet pa uttaket for middels hastighet ved &
lofte det av @.

2 Sett drivakselen pa uttaket.

3 Sett bollen over drivakselen med handtaket over
pé/av- og hastighetsbryteren og vri med klokken til
den lases pa plass.

4 Sett sikten pa bollen mens du passer pa at knasten
pa kanten lases pa plass i korresponderende slisse pa
bollehandtaket @.

o Tilbehoret vil ikke fungere hvis det er feil
montert eller feil festet pa kjokkenmaskinen
eller hvis raskt utslippsdeksel ikke er
montert.

5 Sett Kjeglen over drivakselen og vri til den faller helt
ned.

6 Del frukten i to. Sla pa hastighet 3 og trykk frukten
ned pa kjeglen.

Merk
Tom bollen regelmessig, og la aldri saften na helt opp
til undersiden av silen.

7 Sl& av pressen og trekk ut stepselet.

8 Loft kjeglen av. Las opp og ta av silen.

9 Ta av bollen og hell ut saften.

rengjering og vedlikehold

® Alitid sl& av og koble fra for du fierner tilbeheret fra
kjokkenmaskinen.

@ Vask presse, sil og bolle for hand, og terk grundig.
Eller du kan vaske dem i oppvaskmaskin (kun @verste
kurv).

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, ma den av
sikkerhetsmessige grunner erstattes av Kenwood eller
en autorisert Kenwood-reparater.

® Hvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ga
til www.kenwoodworld.com for du kontakter oss for
hjelp.

® \ennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti
som overholder alle lovforskrifter angéende
eksisterende garanti- og forbrukerrettigheter i landet
der produktet ble kjopt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller
du finner defekter pa det, ma du sende eller ta det
med til et autorisert KENWOOD-servicesenter. Du
finner oppdatert informasjon om hvor ditt neermeste
autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet
ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® |agetiKina.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING
AV PRODUKTET | HENHOLD TIL EU-
DIREKTIVET OM ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)
Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som
vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en
forhandler som tiloyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas mulige negative
konsekvenser for milig og helse som oppstar som en
folge av feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed blir det betydelige
besparelser pa energi og ressurser. Som en paminnelse
om behovet for & kaste husholdningsapparater separat,
er produktet merket med en sgppelkasse med kryss
over.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

turvallisuus

Lue n@ma ohjeet huolella ja sailyta ne myohempaa tarvetta
varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

Katkaise virta ja irrota pistoke sahkopistorasiasta ennen
lisalaitteen tai varusteen kiinnittamista tai irrottamista, kayton
jalkeen ja ennen puhdistamista.

Al& anna virtajohdon roikkua siten, ettd lapsi voi tarttua siihen.
Pida sormet loitolla likkuvista osista ja lisalaitteista tai varusteista.
Al& tydnna esimerkiksi sormiasi saranamekanismiin.

Al4 jata laitetta toimimaan ilman valvontaa.

Al& kayta vaurioitunutta lisdlaitetta tai varustetta. Toimita se
tarkistettavaksi tai korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja
asiakaspalvelu -kohdassa.

Ald anna moottoriosan, virtajohdon tai pistokkeen kastua.

Ald kayta hyvaksymattomia lisélaitteita tai useaa lisélaitetta
samanaikaisesti.

Kun kaytat lisdlaitetta, lue myos sen kayttdohjeen turvaohjeet.
Al koskaan ylita ainesten enimmaismaaria.

Ole varovainen nostaessasi laitetta. Tarkista ennen nostamista,
etta paa on lukittu ja etta kulho, tyokalut ja johto on kiinnitetty
paikoilleen.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkilot voivat kayttaa laitteita, jos heidat on
koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja he ymmartavat
kayttamisen aiheuttamat vaarat.

Laitteen vaarinkayttod voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttoon. Pida laite ja sen
virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

Lapsia tulee pitaa silmalla sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki
laitteella.

104



Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhtio ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty
vaarin tai naita ohjeita ei ole noudatettu.

Sekoittimet AT282 ja AT283

PALOVAMMAVAARA: Kuumien aineosien on annettava

jaahtya huoneenlampaisiksi ennen sekoittamista.

Al& koske teravia terid. Ala paasta lapsia terdosan lahelle.

Kayta kannussa vain mukana toimitettua terayksikkoa.

Al& yrita kiinnittaa terayksikkoa laitteeseen, jos kannu ei ole

paikallaan.

Irrota aina pistoke pistorasiasta ennen kasien tai

keittidtydvalineiden laittamista kannuun.

Al& koskaan kayta tehosekoitinta tyhjana.

Kéayta tehosekoitinta vain kannen ollessa paikoillaan.

Al3 kiinniti teridasetelmaa moottoriyksikkoo6n, jos

sekoitusastia ei ole paikallaan.

Kasittele teria varovaisesti. Valta koskettamasta terien reunoja

puhdistaessasi niita.

Irrotettaessa tehosekoitinta moottoriosasta

o Katkaise virta.

O odota, kunnes terat ovat pysahtyneet kokonaan

o malli AT283: Toimi varovaisesti irrottaessasi kannun
jalustasta.

Tehosekoittimen vaarinkayttod voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Al& kayta tehosekoitinta kauempaa kuin yhden minuutin ajan, sillé

se ylikuumenee. Katkaise virta heti, kun sekoitettava aine on

koostumukseltaan oikeaa.

Yleiskone AT284

Terat ja levyt ovat erittain teravia. Kasittele niita varovasti. Tartu
veitsiteraan kasiteltidessa ja puhdistettassa yldlaidan
sormikahvaan, ala leikkuuteraan.

Irrota hienonnustera ennen ainesten kaatamista pois kulhosta.
Pida kadet ja aterimet pois monitoimikoneen kulhosta kun laite
on kytkettyna virtalahteeseen.
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e Ala koskaan paina ruokaa sydttdsuppiloon sormien avulla. Sydté
ainekset laitteen mukana toimitetun painimen avulla.
e Ennen kuin irrotat kannen kulhosta tai lisdosan laitteesta:

o kytke virta pois;

o QOdota kunnes terat/levyt ovat kokonaan pysahtyneet;
e Kun viipaloit, silppuat tai raastat, dla anna kulhon
tayttya leikkuulevyyn asti. Tyhjenna kulho

saannollisesti.

e Ali ylitd kulhoon merkittya suurinta maaria (MAX).
e Jos tata lisdosaa kaytettaessa syntyy paljon tarinda, vahenna

joko nopeutta tai kytke laite pois paalta ja poista osa sisallosta.
o Laite rikkoutuu ja saattaa aiheuttaa vahinkoa, jos

vaannat lukitusmekanismia liian voimakkaasti.

ennen liittamista verkkovirtaan

® Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa

kaytettavan verkkovirran jannitetta.

® Tama laite tayttad EU-asetuksen 1935/2004
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvista
materiaaleista ja tarvikkeista.
ennen ensimmaista kayttokertaa

® Osien peseminen: lisdtietoja on Hoito ja
puhdistaminen -kohdassa.

® Tyonna ylimaarainen virtajohto sailytystilaan laitteen

takaosaan.

selite

keittiokone

normaalin nopeuden poistoaukko
suuren nopeuden poistoaukko
istukka

paan vapautusvipu

kiinnitysvarsi

kulho

kaynnistyskytkin ja nopeudenvalitsin
moottoriosa

verkkojohdon sailytyspaikka
vatkain

taikinakoukku ja irrotettava suojus
vispila

roiskesuoja

GISISISICICICISICICICICIC)

lisdlaitteet

Keittiokoneesi mukana ei ehka ole
toimitettu kaikkia alla lueteltuja
varusteita. Varusteet vaihtelevat mallin
mukaan.

sekoitin (AT282 ja AT283)
@ sitruspuserrin
yleiskone (AT284)

sekoitusvalineet ja niiden kaytto

vatkain

® Kakkujen, pikkuleipien, murotaikinoiden,
sokerikuorrutusten, taytteiden, tuulinhattujen ja
perunasoseen valmistukseen.
vispila

® Munien, kerman, lettutaikinan, sokerikakkujen,
marenkien, juustokakkujen, jalkiruokavaahtojen ja
kohokkaiden vatkaamiseen. Ala kayta vispilad
raskaiden taikinoiden valmistukseen (esim. voin ja
sokerin vaahdottamiseen) — se voi vaurioitua.

taikinakoukku
® Hiivataikinoiden valmistukseen.
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laitteen kayttaminen

1

Paina paanvapautusvipua @ ja nosta paaté, kunnes
se lukittuu paikoilleen.

Valitse tyodkalu ja paina se paikoilleen @.

Varmista aina ennen suojuksen asettamista aukkoon,
etta taikinakoukun varressa on suojus. Aseta suojus
poistoaukkoon, jotta siihen ei padse ruokaa.

Kiinnita kulho alustaan ja lukitse kdantamalla
my&tapaivaan @.

Paina paé&nvapautusvipua ja laske paata, kunnes se
lukittuu paikoilleen.

Yhdisté laite virransy6ttoon ja k&ynnista se. Valitse
haluamasi nopeus. Katkaise virta kédantamalla
asentoon 0.

Saat aikaan lyhyité sykayksiéa kayttamélla @ -valintaa.
Irrota pistoke pistorasiasta.

Nosta paata. Pida paata paikoillaan ja veda tydkalu
irti.

Tarkeaa

Sekoitinpaan pieni liikkuminen on normaalia
sekoitettaessa raskaita taikinoita, kuten
leipataikinaa.

Jos péa nostetaan kéaytdn aikana, laite pyséhtyy heti.
Voit kdynnistaa laitteen uudelleen laskemalla paéan
alas, siitdmalla nopeudensaatimen pois-asentoon,
odottamalla muutaman sekunnin ja valitsemalla
nopeuden uudelleen. Laite kaynnistyy heti uudelleen.
Jos virransyo6tto laitteeseen keskeytyy ja laite
pyséahtyy, siirrd nopeudensdadin pois-asentoon, odota
muutama sekunti ja valitse nopeus uudelleen. Laite
kaynnistyy heti uudelleen.

Laite ei toimi, ellei suojakansia ole asetettu
paikoilleen.

Jos kuulet laitteen kayvan raskaasti, sammuta virta ja
poista osa seoksesta tai liséé nopeutta.

Irrota aina keskisuuren ja suuren nopeuden
poistoaukkoihin kiinnitetyt varusteet ennen
sekoituspaan nostamista.

vihjeita

Kytke tarvittaessa laite pois péalta ja kaavi kulho
kaapimella.

Huoneenlampdiset kananmunat vatkautuvat
parhaiten.

Varmista ennen munanvalkuaisten vatkaamista etté,
kulhossa tai

vispilassa ei ole rasvaa tai munankeltuaista.

Kayta murotaikinaan kylmia aineksia, ellei ohjeessa
mainita toisin.

Kun vaahdotat rasvaa ja sokeria kakkutaikinaa varten,
kayta aina huoneenlampdisté rasvaa tai pehmita se
ensin.

Vatkaimessa on 'pehmea kaynnistys’ roiskumisen
vahentamiseksi. Siksi valitun nopeuden saavuttaminen
VoI kestdd muutaman sekunnin, jos kulhossa on
raskas taikina, kuten leipataikina.

leipataikinaa valmistettaessa

tarkeaa

Ala ylita mainittua suurinta kapasiteettia. Muutoin laite
ylikuormittuu.

Sekoitinpaan pieni likkuminen on normaalia
sekoitettaessa raskaita taikinoita, kuten leipataikinaa.
Ainekset sekoittuvat parhaiten, jos neste laitetaan
ensin.

Pysayta kone ajoittain ja kaavi taikina pois
taikinakoukusta.

Eri jauhoerien vaatima nestemaaré vaihtelee
huomattavasti ja taikinan tahnmeus voi vaikuttaa
merkittavasti koneen kuormitukseen. Tarkkaile konetta
taikinan vaivauksen aikana; toiminnon ei tulisi kestaa
6-8 minuuttia kauempaa.

nopeuskytkin

Namé tiedot ovat vain ohjeellisia. Tarvittava nopeus
vaihtelee sekoitettavan maaran ja aineiden mukaan.
vatkain

rasvan ja sokerin vaahdottaminen: aloita
pienellda nopeudella ja lisédé nopeutta asteittain.
kananmunien vatkaaminen: kdyta normaalia tai
suurta nopeutta.

esimerkiksi jauhojen tai hedelmien
kadnteleminen taikinaan: kaytd hidasta tai
normaalia nopeutta.

leivostaikina: aloita pienella nopeudella ja lisaa
nopeutta asteittain.

rasvan sekoittaminen jauhoihin: vatkaa hitaasti
tai normaalilla nopeudella.

vatkain

lisda nopeutta asteittain suurimmaksi nopeudeksi.
taikinakoukku

kayta hidasta tai normaalia nopeutta.

enimmaismaarat
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murotaikina 450 g jauhoja
lusikkaleivat

(sekoittaminen kerralla) 1.6 kg koko taikina
hedelméikakkutaikina 1.8 kg koko taikina
leipataikina 500 g jauhoja
munanvalkuaiset 8



elektroninen nopeudentunnistin

Vatkaimessa on elektroninen nopeudentunnistin, joka
ylliapitéa nopeutta erilaisissa kuormituksissa, kuten
leipataikinaa alustettaessa tai munia lisattaessa
kakkutaikinaan. Koneen nopeudessa voi kuulua
vaihtelua toiminnan aikana, kun vatkain asettuu
oikealle nopeudelle kuormituksen mukaan — tdma on
normaalia.

roiskesuojan asettaminen
paikoilleen ja kayttaminen

1 Kiinnita kulho alustaan ja lisda aineosat.

2 Aseta tyovaline paikoilleen ja laske sekoitinpaata.

3 Kiinnita roiskesuoja kulhoon kaantamalla reuna
poispéin sekoituspaasta @.

4 Voit irrottaa roiskesujan tekemalla toimet kaanteisessa
jarjestyksessa.

® Sekoittamisen aikana voit lisété aineosat suoraan
kulhoon aukon kautta.

hoitaminen ja puhdistaminen

o Kytke virta pois paalta ja irrota pistoke pistorasiasta
aina ennen puhdistusta.

moottoriosa

® Pyyhi kostealla liinalla ja kuivaa sitten.

o Ala koskaan kayta hankaavia vélineitd tai upota laitetta
veteen.

kulho, tydvalineet, roiskesuojus,
taikinakoukun irrotettava suojus

® Pese kasin ja kuivaa huolellisesti tai pese
astianpesukoneessa.

e Ala koskaan kayta terasharjaa, terasvillaa tai
valkaisuainetta ruostumattomasta teraksesta
valmistetun kulhon puhdistukseen. Poista kalkkikivi
etikalla.

o Ala pid4 kuumassa paikassa (lieden paalla, uunissa,
mikroaaltouunissa).

Sekoittimet AT282 ja AT283
(jos sisaltyy toimitukseen)

Tehosekoittimen avulla voit valmistaa esimerkiksi keittoja,
juomia, pateita, majoneesia ja korppujauhoja, jauhaa
kekseja tai pahkindita ja murskata jaata.

tarkeaa

Akryylikannun AT282 pohjaosa on kiinnitetty
siihen laitetta valmistettaessa. Sita ei saa
yrittaa irrottaa.

o Lisdlaite ei toimi, jos se tai keskisuuren
nopeuden poistoaukon kansi ei ole kunnolla
paikallaan.

® Al4 laita kuivia ainesosia tehosekoittimeen ennen sen
kytkemista péélle. Leikkaa ne kuutioihin, irrota sitten
taytekorkki ja pudota kuutiot kannen reiasta, kun laite
on kaynnissa.

® malli AT282: 4l4 kasittele mausteita, kuten
kokonaisia neilikoita tai tillin tai kuminan siemenia, silla
ne saattavat vaurioittaa akryylimuovin.

® Al4 kayta tehosekoitinta séilytysastiana. Tyhjenna se
kayton jalkeen ja séilyta se tyhjana.

® | isda aina vahan vettd, kun rouhit jadpaloja.
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® malli AT282: Ala ylita 1,5 litran tayttdmasras —
kayta vaahtoavia nesteitd, kuten pirteld, sitd
vahemman.

® malli AT283: Ala ylita 1,2 litran tayttdmasras —
kayta vaahtoavia nesteitd, kuten pirteld, sitd
vahemman.

® Smoothie-ohjeet — ala koskaan sekoita jaisia aineksia,
jotka ovat jahmettyneet kiintedksi massaksi
pakastuksen aikana; riko kiinted massa palasiksi
ennen tehosekoittimeen lisdamista.

selite

akryylinen kannu AT282
kansi

tayttéaukon korkki
sekoitusastia

tiivisterengas

terd

@O

lasikannu AT283
tayttéaukon korkki
kansi

sekoitusastia
tiivisterengas

tera

pohja

POOOEO

akryylikannun AT282 kayttaminen

1 Varmista, etta tiivisterengas on oikein sovitettu
terayksikkoon.

2 Pida terayksikon alta kiinni ja aseta terat
tehosekoittimen kantaan. Lukitse ne paikalleen
kaantamalla.

3 Aseta ainesosat kannuun.

4 Sovita kannun kansi ja kd&nna se mydtapaivaan
paikalleen. Varmista, etta kannen litos asettuu kahvan
uraan. Oikein sovitettuna merkintéjen pitéisi olla
kohdallaan 7

5 Aseta taytekorkki kanteen.

6 Irrota korkean nopeuden l18hddn kansi kédantamalla
sitd vastapéivaan ja nostamalla @.

7 Aseta tehosekoitin [&hddn paélle kahva taaksepain ja
lukitse se tiukasti paikalleen kaantamalla
myo6tapaivaan.

8 Kytke maksiminopeudelle.

9 Kun haluttu koostumus on saatu, kytke virta pois ja
irrota virtajohto.

10Irrota tehosekaoitin.

11 Aseta suuren nopeuden poistoaukon kansi paikalleen
kayton jalkeen.

lasikannun AT283 kayttaminen

1 Varmista, etta tiivisterengas on oikein paikallaan

teryksikdssa.

Kiinnita terayksikko jalustaan.

Kiinnité lasikannu jalustaan kiertamalla.

Laita aineosat kannuun.

Aseta kansi paikalleen ja tydnna sité alaspain.

Kiinnita tayttdaukko kanteen ja kiinnita se tiukasti

painamalla alaspain.

7 Irrota suurnopeusaukon suoja kaantamalla
vastapéivaan ja nostamalla irti @.

8 Aseta sekoitin aukon péadlle kahva taaksepain. Lukitse
sekoitin kdantamalla mystapaivaan, kunnes kaksi
nuolta osuu toisiinsa x

9 Vaihda suurimmalle nopeudelle.

10Kun haluttu rakenne on saavutettu, katkaise virta ja
irrota pistoke pistorasiasta.

11 Irrota sekoitin.

12 Aseta suuren nopeuden poistoaukon kansi takaisin
paikalleen kayton jalkeen.

o O~ wN

vihjeita

® Mahdollisen vuotamisen estémiseksi varmista, etta
kanta on tiukasti lukittu kannuun.

® Majoneesia valmistettaessa laita kaikki ainekset dljya
lukuunottamatta sekoitusastiaan. Kun kone on
toiminnassa, irrota tayttéaukon korkki ja lisda oliy
hitaasti tasaisena virtana seokseen.

® Paksut seokset, kuten pateet ja dippikastikkeet: kayta
alhaista tai keskinopeaa nopeutta, tarvittaessa kaavi
seos reunoilta. Jos kasittely on vaikeaa, lisda
nestetta. Vaihtoehtoisesti kayta pitokytkinta, jotta saat
ainekset likkumaan terien paalla.

hoitaminen ja puhdistaminen

® Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta aina

ennen laitteen irrottamista yleiskoneesta.

® Pura laite osiin ennen puhdistamista.
® Tyhjenna kannu ennen kannan vapauttamista.

kiinted teraosa
1 Irrota ja pese tiivisterengas.

2 Harjaa terat puhtaiksi juoksevan veden alla. Pida

terdosan alapuoli kuivana.

3 Anna kuivua.

muut osat

Pese kéasin lampimasséa vedessa, jossa on
pesuainetta. Tayttdaukko, kansi, jalusta ja lasikannu
voidaan pesta my0s astianpesukoneessa.
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porkkana-korianterikeitto Yleiskone AT284 (jos sisiltyy

ainekset toimitukseen)
25 g voita

1 sipuli, hienonnettuna

1 valkosipulinkynsi, murskattuna

750 g porkkanoita leikattuna 1,5 cm:n paloiksi (jos
haluat ohuempaa keittoa, kayta 600g porkkainoita

Yleiskonelisalaitteen avulla voit pilkkoa, viipaloida,
raastaa ja hienontaa. Sitruspuristinlisélaitteen avulla (jos
siséltyy toimitukseen) voidaan puristaa mehua
sitrushedelmista. Sité voi kayttda vain AT284-

. ) D yleiskoneessa.
leikattuina 1,5 cm:n kuutioiksi) .
kylmaa kanalienta tarkeaa
2-3 rkl jauhettua korianteria Poista kaikki pakkausmateriaali, mukaan lukien teréan
suolaa ja pippuria muovisuojus. Terdt ovat erittdin terdvia, joten
menetelma toimi varovasti. Havita suojus, silla sen tarkoitus on
1 Sulata voi pannussa, lisd4 sipuli ja valkosipuli ja paista ainoastaan suojata teraa valmistuksen ja kuljetuksen
pehmeiksi. aikana.
2 Laita porkkanat tehosekoittimeen, lisda sipuli ja .
valkosipuli. Lisa4 lienté sekoitusastiaan merkittyyn selite @ &
tasoon 1.5 asti. Aseta kansi ja tayttdaukon korkki I
paikalleen monitoimikone
) usertimet: suuri ja pieni
3 Sekoita sykaysasetuksella 5 sekunnin ajan, jos haluat 8 Zybttéputki P
karkeaa keittoa, tai pidempaan, jos haluat sileamman o )
lopputuloksen. ® monitoimikoneen kansi
o ) o ) . . @ tarttumakohta
4 Siirra seos kattilaan, lisda korianteri ja mausteet ja o
. ) " ) T ® veitsitera
anna keiton kiehua hiljalleen 30-35 minuuttia tai o
kunnes se on kypséa ® monitoimikoneen kulho
e L N ) @ kayttoakseli
5 Lisd4 mausteita ja nestetta tarvittaessa. . o )
paksu viipalointi-/silppurilevy
ohut viipalointi-/silppurilevy ruoan osat
Lis&a ruokaohjeita on Kenwoodin sivustossa: @ . P ppurlievy
raastinlevy

www.kenwoodworld.com levyt (jos sisiltyy toimitukseen)

@ ohut (juliennetyylinen) leikkuulevy
@ tavallinen leikkuulevy
@ erityisen karkea silppurilevy
sitruspuserrin (jos sisdltyy toimitukseen)
puserrin
® siivila

Kaikkia edella mainitut varusteet eivat ehka
sisdlly toimitukseen. Sisalto vaihtelee mallin
mukaan.

veitsitera

Kéayta veitsiterda pilkkomaan raakoja ja keitettyja
lihoja, keitettyja kananmunia, kasviksia, pahkinoita,
pateita ja dipattavia vihanneksia seké tekemaan
murusia leivista ja kekseista.

veitsiteran kaytto

1 Irrota keskinopeuden litdnn&n kansi nostamalla @.

2 Aseta kayttoaksel litdntaan @.

3 Sovita kulho kayttdakselin paélle niin, etté kahva on
virta- ja nopeuskytkimen paalla, ja kdanna sita
my&tapaivadn kunnes se lukkiutuu paikalleen ©.
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4 Aseta veitsitera kayttdakselin paalle ja kdanna sité,
kunnes se putoaa kokonaan alas. Veitsitera on
erittain terdva, kiasittele sita aina varoen.

5 Leikkaa ruoka ja aseta se kulhoon niin, ettd se on
tasaisesti jakautunut.

6 Sovita kansi ja syottdputki nopeuskytkimen péaalle ja
kaanna se myotapaivaan paikalleen. Varmista, etta
kannen litos asettuu kulhon kahvan uraan @. Oikein
sovitettuna merkint6jen pitéisi olla kohdallaan T

o Lisdlaite ei toimi, jos se tai suuren
nopeuden poistoaukon kansi ei ole kunnolla
paikallaan.

7 Sovita pusertimet.

8 Kytke virta paélle ja jatka, kunnes haluttu koostumus
on saavutettu. Suosittelemme korkeaa nopeutta
useimmille pilkkomistoiminnoille.

® Kayta sykayspainiketta ® lyhyisiin virtasykayksiin.
Sykays toimii niin pitkdan kuin kytkinta pidetaan
paikallaan.

9 Kytke virta pois ja irrota virtajohto.

10lrrota lisdosa.

11 Aseta keskinopeuden 1ahdodn kansi paikalleen kaytén
jalkeen.
vihjeita

® | eikkaa ainekset palasiksi ennen niiden laittamista
kulhoon. Liha, leipa, vihannekset ja muut
samantyyppiset ruoka-aineet tulee pilkkoa noin 2
cm:n kokoisiksi kuutioiksi. Keksit tulee rikkoa palasiksi
ja lisata syottosuppilon kautta laitteen ollessa
kaynnissa.

® Yrtit on paras pilkkoa puhtaina ja kuivina.

® Ala sekoita nestemaisia aineosia, silld ne voivat vuotaa
kannen vieresta. Kayta tahan tarkoitettua sekoitinta.
Esimerkiksi keittoja soseuttaessasi soseuta kiinteat
aineosat ja liséd neste joukkoon.

® Ole varovainen, ettet késittele ruoka-aineita likaa
kayttédesséasi hienonnusteraa.

® Al4 sekoita veitsen avulla raskaita aineksia, kuten
leipataikinaa. Muutoin sekoitin voi vaurioitua. Sekoita
leipataikina kulhossa taikinakoukkujen avulla ja
leivonnaistaikina vatkaimen avulla.

® Al kayta veitsiterad pilkkomaan jadkuutioita tai muita
kovia ruokia, kuten mausteita, silla ne saattavat
vahingoittaa lisélaitetta.

® Jos lisdat manteliesanssia tai -aromia sekoituksiin,
valta kontaktia muovin kanssa, silla se saattaa jattaa
pysyvét jaljet.
maksimikapasiteetti

® |iha 400 g
Tee ‘jauhelinaa’ raa’asta lihasta iiman ylimaaraista
rasvaa. Leikkaa lihasta 2cm kuutioita, aseta kulhoon ja
anna koneen olla p&alla noin 20 sekuntia, tai kunnes
liha on sopivaa. Mita kauemmin kone on paalla, sita
tasaisempaa liha on.

viipalointi/silppurilevy ja raastinlevy
Kayta viipalointi/silppurilevya viipaloimaan tai
silppuamaan hedelmig, kasviksia seké juustoa ja
raastinlevya raastamaan parmesaanijuustoa ja
perunaa saksalaisiin perunapyorykaihin.

viipalointi-, silppuamis- tai
raastamisyksikon kayttaminen

mihin teria voidaan kayttaa

viipalointi/raastinterat

Terét ® ja (9 ovat kaksipuolisia k&d&nnettavia teria:
toisella puolella viipaloidaan ja toisella puolella
raastetaan. Viipalointipuolella voidaan viipaloida
juustoa, porkkanoita, perunoita, kaalia, kurkkua,
kesékurpitsaa, punajuurta ja sipulia. Raastinpuolella
voidaan raastaa juustoa, porkkanoita, perunoita ja
muita samantyyppisié ruoka-aineita. Valitun
leikkauspuolen tulee osoittaa ylospain.
rouhintatera (0 raastaa parmesanjuustoa ja
perunoita.

ohut suikalointitera (1)

Teré suikaloi perunat ohuiksi perunatikuiksi ja kovat
vihannekset salaatteihin, koristeeksi, pataruokiin ja
vokki-ruokiin (esim. porkkana, lanttu, kesékurpitsa,
kurkku).

normaali suikalointitera @

suikaloi perunat ohuiksi ranskanperunoiksi ja kovat
vihannekset salaatteihin ja dippaukseen (esim. lanttu,
kurkku).

erittdin karkea raastintera @) raastaa juuston ja
porkkanat karkeaksi raasteeksi.

leikkuuterien kayttd

1 Irrota keskinopeuden litdnnan kansi nostamalla.

2 Aseta kayttoakseli litantaan.

3 Sovita kulho kayttdakselin paalle niin, etté kahva on
virta- ja nopeuskytkimen paalla, ja kdanna sita
myoétapaivaan kunnes se lukkiutuu paikalleen.

4 Aseta leikkuulevy kayttdakseliin. Valitun leikkuupuolen
tulee olla paalla. Kasittele leikkuulevyja
varovasti, ne ovat erittiin teravia. Pitele
levyja keskiosan tarttumakohdasta.

5 Sovita kansi ja syottoputki nopeuskytkimen paalle ja
kaanna se myotapaivaan paikalleen. Varmista, ettéa
kannen liitos asettuu kulhon kahvan uraan. Oikein
sovitettuna merkintéjen pitéisi olla kohdallaan :

o Lisdlaite ei toimi, jos se tai suuren
nopeuden poistoaukon kansi ei ole kunnolla
paikallaan.
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6 Valitse halutun kokoinen syottdsuppilo.
Syoéttopainimessa on pienempi syottdsuppilo erillisten
tai ohuiden palojen kasittelya varten.
pienen syottosuppilon kdytto

® Tydnna ensin suuri sydttdpainin sydttdsuppilon siséan.

suuren syottosuppilon kidytto

® Kayta molempia sy6ttdpainimia yhdessa.

Syota ruoka sydttdsuppiloon.

8 Kytke virta paélle ja paina tasaisesti puristimella - ala
koskaan laita sormiasi sy6ttoputkeen.
Suosittelemme keskinopeutta leikkaamaan pehmeéa
ruokaa, kuten kurkkua, ja keskinopeutta tai korkeaa
nopeutta leikkaamaan kiintedmpia ruokia, kuten
porkkanaa ja kovaa juustoa.

® Kun viipaloit, silppuat tai raastat, ala anna
kulhon tayttya leikkuulevyyn asti. Tvhjenna
kulho saanndllisesti.

o Al ylita kulhoon merkitty3d suurinta maaria
(MAX).

9 Kytke virta pois ja irrota virtajohto.

10lrrota lisdosa.

11 Aseta keskinopeuden 1ahdodn kansi paikalleen kayton
jalkeen.

~

vihjeita

® Kayta tuoreita raaka-aineita.

® Ala paloittele ruoka-aineita liian pieniksi paloiksi. Tayta
suuri sydttdsuppilo leveyssuunnassa melkein tayteen.
Nain estetdan ruoka-aineiden liukuminen vinoon
kasittelyn aikana.
Vaihtoehtoisesti voidaan kayttaa pienempaa
syottésuppiloa.

® Kaytettdessa viipalointi- tai raastinterad pystyasentoon
asetetut ruoka-aineet tuottavat lyhytta raastetta, kun
taas vaaka-asentoon asetetuilla ruoka-aineilla saatu
lopputulos on pitempaa.

® Kasittelyn lopussa pieni maara kéasiteltavaa tuotetta
jaa aina teralle tai ruokaan.

hoitaminen ja puhdistaminen

® Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta aina
ennen laitteen irrottamista yleiskoneesta.
® Pura laite osiin ennen puhdistamista.

kulho, kansi ja lisdosat

® Pese kasin ja kuivaa. Ole varovainen, silld terat ja
leikkuulevyt ovat teravia.

® Ne voidaan pesta myds astianpesukoneen ylatasolla.
Lyhytta, matalalampdista ohjelmaa suositellaan.

Kéayton jélkeen séilyta veitsiterdd monitoimikoneen
kulhossa.

sitruspuserrin

Huomautus:

Tata lisdosaa voi kayttda vain monitoimikoneen AT284
kanssa.

Kayta sitruspuserrinta sitrushedelmien (esim.
appelsiini, sitruuna, limetti, greippi) mehustamiseen.

selite

puserrin
® siivila

sitruspusertimen kayttod

1 Irrota keskinopeuden litdnnén kansi nostamalla @.

2 Aseta kayttdakseli litantaan.

3 Sovita kulho kayttdakselin paélle niin, ettéd kahva on
virta- ja nopeuskytkimen paalla, ja kdanna sita
myoétapaivaan kunnes se lukkiutuu paikalleen.

4 Sovita siivila kulhoon ja varmista, etté reunan litos
lukkiutuu kulhon kahvan vastaavaan paikkaan @.

o Lisdlaite ei toimi, jos se tai suuren
nopeuden poistoaukon kansi ei ole kunnolla
paikallaan.

5 Aseta kartioa kayttdakselin paalle ja kdanna sita,
kunnes se putoaa kokonaan alas.

6 Leikkaa hedelma puoliksi. Kytke nopeudelle 3 ja paina
hedelma& kartiota vasten.

Huomautus
Tyhjenna kulho sdanndllisesti alaké koskaan anna
mehun paasta siivilan pohjaan asti.

7 Kytke virta pois ja irrota virtajohto.

8 Nosta kartio pois. Vapauta ja irrota siivilé.

9 Vapauta kulho ja kaada mehu.

hoitaminen ja puhdistaminen

® Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta aina
ennen laitteen irrottamista yleiskoneesta.

® Pese puserrin, siivild ja kulho kasin ja kuivaa ne sitten
huolellisesti. Vaihtoehtoisesti osat voidaan pesta
astianpesukoneessa (vain ylakorissa).
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huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista
vaihdettava. Vaihtotydn saa tehda Kenwood tai
KenwoodIN valtuuttama huoltoliike.

® Jos laitteen kayttdmisen aikana iimenee ongelmia,
siirry osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen
avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja
ostomaan kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee
toimintahairi®, toimita tai laheta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon. Loydat [ahimméan
valtuutetun KENWOOD-huoltokorjaamon tiedot
osoitteesta visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja muotaillut Iso-
Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN
HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN
ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittdd yhdessa tavallisten

kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen kaytosta poiston

yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan
kierratyskeskukseen tai anna se jélleenmyyjan
havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt
virheellisen tai vaaran romutuksen aiheuttamilta

terveysriskeiltd, mikali havitat kodinkoneen erillddn muista

jatteista. Nain myos kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan kerata talteen, jolloin
saastéat energiaa ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty roskasailion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etta kodinkoneet on
havitettava erikseen muista kotitalousjatteista.
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Turkce

Kullanim yénergelerini okumadan énce 6n sayfayi ceviriniz ve aciklayici resimlere bakiniz

guvenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

Tum ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin.

Alet/ek parga takmadan veya ¢ikartmadan once, kullanimdan
sonra ve temizlemeden dnce kapatin ve fisini ¢cekin.

Kabloyu cocuklarin erigebilecegi bir yerde asla birakmayin.
Parmaklarinizi hareketli parcalardan ve takili aletlerden/ek
parcalardan uzak tutun. Parmaklarinizi vs. asla mentese
mekanizmasina sokmayin.

Calisirken cihazin basindan asla ayriimayin.

Asla hasarl bir cihaz veya ek parca kullanmayin. Kontrol ya da
tamir ettirin: bkz. ‘servis ve musteri hizmetler’.

Guc Unitesi, kordon veya fisi hi¢ bir zaman islatmayin.
Onaylanmamis eklentileri kullanmayin, birden fazla eklenti ayni
anda kullanilmamaldir.

Bir ek parga kullanirken bu kilavuzun iginde o Urunle iliskili
olarak yer alan guvenlik bilgilerini de okuyun.

Sayfada belirtilen azami agsmayiniz.

Cihazi kaldirirken dikkat edin. Kafanin kilitli oldugundan ve
kasenin, araglarin ve kablonun kaldirmadan 6nce guvenli
oldugundan emin olun.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri yetersiz
kisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi olmayan kisilerce
goOzetim altinda olmalari ve cihazin guvenli sekilde kullanimina
iligkin talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri anlamalari sartiyla
kullanilabilir.

Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve
kordonunu ¢ocuklarin erigemeyecegi yerde tutun.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.
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Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu
yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldigl ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hig bir
sorumluluk kabul etmez.

Blenderlar AT282 ve AT283

HASLANMA RiSKi: Sicak malzemeler karistirilmadan énce

oda sicakligina sogumaya birakilmalidirlar.

Keskin kenarlara dokunmayin. Bigak kismini ¢ocuklardan uzak

tutun.

Hazneyi sadece verilen bicak unitesi ile birlikte kullanin.

Bicak Unitesini hazne takili degilken asla makineye takmaya

calismayin.

Ellerinizi ve mutfak aletlerini hazne icine sokmadan 6nce her

zaman cihazi fisten ¢ekin.

Blenderi bosken ¢aligtirmayin

Blenderi sadece kapagi kapaliyken galigtirin.

Bicak unitesini, blender haznesi takili 6guticu asla glic

unitesine yerlestirmeyin.

Bicak tertibatini tutarken her zaman dikkat edin ve temizlerken

bigaklarin keskin kenarlarina dokunmaktan kaginin.

Blenderi gu¢ Unitesinden cikartirken:

O kapatin;

O bigaklar tamamen durana kadar bekleyin;

© model AT283 haznenin taban tertibatindan sokulerek
cikartiimamasina dikkat edilmelidir.

Blenderin hatali kullanimi yaralanmaya yol agabilir.

Ogiitiicii/sivilastiriciyi bir dakikadan fazla calistirmayiniz. Aksi

takdirde aygit asiri derecede i1sinir. Ogiittiigiiniiz icerikler

istediginiz kivama gelince aygiti durdurunuz.
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Mutfak Robotu AT284

Bigaklar ve plakalar ¢ok keskindir, dikkatli tutun. Hem
kullanirken hem de temizlerken bicaklari her zaman
parmaklarinizla ist kismindan keskin ucundan uzak tutun.
Canag yiyecek doldurmadan 6nce kesme bigagini her zaman
cikariniz.

Guc¢ saglayiciya bagliyken islemci ¢canaktan ellerinizi ve
aygitlarinizi gikarin.

Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi itmeyin.
Bu is icin mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

Kapagi ¢anaktan veya eklentinden gug¢ biriminden kaldirmadan
once:-

cihazi kapatin;

bigaklar/plakalar tamamen durana kadar bekleyin;
Dilimleme/dograma veya rendeleme sirasinda kasenin
dograma plakasina kadar dolmasina izin vermeyin: duzenli
olarak bosaltin

Kase uizerindeki ‘MAX’ kapasite seviyesini agmayin.

Bu eklenti kullanilirken asiri vibrasyon olursa, hizi azaltin veya
makineyi durdurun ve malzemenin bir kismini bosaltin.

Kilit mekanizmasina asiri gii¢ uygulanmasi durumunda
cihaz hasar gorebilir ve yaralanmalara neden olabilir.

fise takmadan 6nce ilk kullanimdan 6nce

Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin @ Pargalari yikayin: bkz. ‘bakim ve temizlik’.
aygitta belirtilen akimla ayni oldugundan emin ® Kablonun fazlasinin cihazin arkasindaki kablo
olunuz. saklama boélimdine itin.

Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve
maddeler ile ilgili EC 1935/2004 Y&netmeligine
uygundur..
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parcalar

mutfak makinesi

orta hiz gikisi

yuksek hiz gikisl

parca takma yuvasi

kafa agma kolu

karistirici kafasi

canak

acma’kapama ve hiz digmesi
gug birimi

kablo depolama kismi

dévme cgarki

hareket edebilir koruyuculu hamur kancasi
cirpma carki

sigrama koruyucusu

GISICISICICICICICICIOICIS)

ek parcalar

Asagida listelenen eklerin hepsi mutfak
makinenizde olmayabilir. Ek pargalar model
cesidine gore degisir.

®

blender (AT282 ve AT283)
narenciye sikacagi
mutfak robotu (AT284)

karigtirici pargalari ve bazi
kullanim alanlari

Doévme carki

® Kek, biskuvi, ¢orek, krema dolma igi, pasta ve
patates ezmesi yapmak igin kullanilir.
Cirpma carki

® Yumurta, krema, sulu hamur, yagsiz pandispanya,
kremali pasta, peynirli kek, dévme krema ve sufle

yapmak i¢in kullanilir. Cirpma garkinda agir igerikleri

cirpmayiniz (6rnegin yogun krema ve seker gibi).
Aksi takdirde aygita hasar verebilirsiniz.

Yogurma kancasi
® Mayal igerikleri karistirmak icin kullanilir,

mikserin kullanimi

1

Kafa agma kolundan @ bastirin ve mikser kafasini
pozisyona kilitleninceye kadar yikseltin.

Bir alet se¢in ve alet kutusuna itin @.

Prize takmadan 6nce koruyucunun hamur
kancasinin milinin Gstline oturdugundan emin olun.
Takildiginda, yemeklerin igeri kagisini engellemek
igin koruyucuyu mikser gikisina yerlestirin.

Kaseyi althga yerlestirin ve kilittemek icin @ saat
yonlinde gevirin

Kafa agma kolundan bastirin ve mikser kafasini
pozisyona kilitleninceye kadar algaltin.

Fisi takin sonra agin ve hiz anahtarini istenilen
ayara cevirin. Kapamak igin “07a gevirin.

Kisa araliklar igin puls ® gevirin

Fisi prizden cikarin.

Mikser kafasini kaldirin ve bu sekilde tutarken aleti
cikistan gekin.

onemli

Ekmek hamuru gibi agir seylerin karistiriimasi
sirasinda mikser kafasinin bir miktar hareket
etmesi normaldir.

Egder mikser kafasi calisma sirasinda kalkarsa
makine hemen durur. Mikseri tekrar galistirmak igin
mikser kafasini algaltin, hiz anahtarini off
pozisyonuna getirin, birkag saniye bekleyin ve sonra
hizi tekrar secin. Mikser galismaya hemen kaldigdi
yerden baslamal.

Eger herhangi bir neden yuiziinden mikserin guicl
kesildiyse ve makine durduysa hiz anahtarini off
pozisyonuna gevirin, birkag saniye bekleyin ve sonra
hizi tekrar segin. Mikser ¢alismaya hemen

kaldigi yerden baslamali.

o Dis kapaklar makineye dogru yerlestirilmedigi

siirece mikser calismayacaktir.

® Makineden ses geldigini duyarsaniz, ya hemen
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kapatin ve

karigimin bir kismini bosaltin ya da hizi azaltin.
Mikser kafasini kaldirmadan 6nce daima ortama ve
yuksek hizl gikislara takili ek pargalari gikartin.

yararh bilgiler

Aygitin galismasini durdurunuz ve gerekirse ¢anagi
bir spatula ile kaziyiniz.

Yumurtalarin oda isisinda ¢irpilmasi daha iyi sonug
verir.

Yumurta akini ¢irpmadan énce ¢irpma carkinda ya
da ganakta donmus yag ya da yumurta sarisi
olmadigindan emin olunuz.

Verilen tarifte kesin bir kullanim ydnergesi yoksa,
¢Orek yapmak igin soguk igerikler kullaniniz.



® Kek karisimlari igin yogun krema ve seker
kullanihyorsa, énce yogun kremayi oda isisinda
eritiniz.

® Bu karistirici, etrafa sagilmayi enaza indirmek igin
‘yavas baslatma’ diizenegi igerir. Ancak ganakta
ekmek hamuru gibi yogun karigsimlar varken aygit
calistirilirsa, segilen hiza ulasmak birkag saniye alir.

ekmek yapma

important 6nemli

® Belirlenen maksimum kapasiteleri agsmayin —
makineyi fazla yuklersiniz.

® Ekmek hamuru gibi agir seylerin karistiriimasi
sirasinda mikser kafasinin bir miktar hareket etmesi
normaldir.

e Once sivi icerikleri karistirmak daha iyi sonug verir.

® Aygiti ara sira durdurunuz ve yogurma kancasini
kaziyarak temizleyiniz.

® Degisik tirdeki unlarin gereksinim duydugu sivi
miktarlari degisiktir. Hamurun yapiskanhgi aygita
olan yUku etkiler. Hamur yogururken aygitin denetim
altinda tutulmasini éneririz. Yogurma islemi 6-8
dakikadan fazla sérmez.

hiz anahtari

Bunlar sadece rehberdir ve kasedeki karigimin ve
karisan maddelerin miktarina dayanarak farklilik
gOsterecektir.
cirpici

® yag ve seker kremalastirma en yavasta baslar
gittikge hizlanr.

® kremalasmis karigsimlara cirpilmis yumurta
koyarken ortadan yiiksek hiza dogru gidin

® un, meyva, vs eklerken yavastan orta hiza dogru
gidin

® hersey dahil keklerde yavas hizda baslayin yavas
yavas ylksek hiza ¢ikin

® una yag eklerken yavastan orta hiza dogru ¢ikin

cirpin
® yavas yavas maksimum dogru arttirin

hamur kancasina
® yavastan orta hiza dogru gidin

azami icerik miktarlari

corek 450g un

siinger kek (tek asamali

karisim) 1.6kg toplam igerik
meyveli kek 1.8kg toplam igerik
ekmek hamuru 500g un

yumurta aki 8

elektronik hiz algilama kumandasi

Bu karistirici elektronik algilama kumandasi igerir ve
icereklerin miktarina gére hizi ayarlar. Ornegin
hamur yogururken ya da yumurtalari kek karigimina
katarken. Bu ylizden, aygiti galistirirken hizda
degisikler oldugunu duyacaksiniz. Bu ylizden, aygiti
calistirirken hizda degisikler oldugunu duyacaksiniz.
Bu durum normaldir. Glnku, kanistirici igerik
miktarina bagli olarak hizi ve yiku ayarlar.

sigrama koruyucusunu
yerlestirmek ve kullanmak igin

1 Kaseyi althiga yerlestirin ve malzemeleri ekleyin.

2 Aleti yerlestirin sonra mikser kafasini algaltin

3 sigrama koruyucusunu kasenin izerine mikser
kafasinin etrafina kesme bélmesini getirerek
yerlestirin @.

4 Sigrama koruyucusunu kaldirmak igin yukaridaki
prosedirin aksini yapin.

e Karistirma sirasinda malzemeler kabin igine
dogrudan igine eklenebilir.

bakim ve temizlik

® Temszlemeye baslamadan 6nce aygitin galismasini
durdurunuz ve fisini prizden cekiniz.
gic birimi

® Nemli bir bezle siliniz ve arkasindan durulayiniz.

® Asindirici temizlik malzemeleri kullanmayiniz ve gl¢
birimini suya degdirmeyiniz.
kase, aletler, sicrama koruyucu, koruyucu
kaldinlabilir hamur kancasi lizerinde

® Elle yikayiniz ve arkasindan tamamen kurulayiniz
ya da bulasik makinesinde yikayiniz.

® Paslanmaz celik canagi temizlemek igin hicbir
zaman firga tel, gelik yliin ya da agartici
kullanmayiniz. Kire¢ gidermek igin sirke kullaniniz.

® Sicak alanlardan (pisirme yapilan ylzeyler, firinlar,
mikrodalga firinlar) uzakta tutunuz.
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Blenderlar AT282 ve AT283

(varsa)

Blenderinizi gorbalar, ickiler, pateler, mayonez, ekmek
kirintilari, biskvi kirintilar, kiyilmis findiklar ve kiriimis
buz igin kullanin.

onemli

AT282 akrilik haznenin altindaki etek iiretim
sirasinda takilmistir ve ¢ikartmaya
ugrasiimamalidir.

® Yanlis sekilde birlestirildiyse veya mutfak
makinesine yanlis takildiysa ya da orta hiz ¢cikis
kapagi takili degilse ek parca ¢caligmayacaktir.

® Calistirmadan dnce su isiticisinin igine kuru
malzemeler koymayin. Kupler halinde kesin sonra
filtre kapagini ¢ikartin ve makine calisirken kapagin
Uzerindeki delikten iceri kipleri igeri atin.

® model AT282 sirahili 6gutuci/sivilastinda karanfil,
dereotu ve kimyon gibi baharatlari kullanmayiniz.
Cunkd, bu tur baharatlar akrilik strahiye zarar
verebilir.

o QOgiitiici/sivilastiricinin icinde herhangi bir yiyecek
tutmayiniz. Kullanimdan énce ya da sonra aygitin
icinde ya da herhangi bir icerik birakmayiniz.

® Aygitta buz kirmadan 6nce mutlaka biraz su
ekleyiniz.

® model AT282 asla 1.5 litreyi gegecek sekilde
karistirmayin, milk shake gibi képUklu sivilar igin
daha azdir.

® model AT283 asla 1.2 litreyi gegecek sekilde
karistirmayin, milk shake gibi képUklu sivilar igin
daha azdir.

® Hafif icecekler - Dondurma sirasinda kati bir kitle
olusturan donmus icerikleri higbir zaman
karistirmayiniz. Donmus igerikleri sivilastiriciya
koymadan 6nce kiiglk pargalama boliniz.

parcalar

akrilik blender AT282
surahi kapagi
doldurma kapagi
kavanoz

conta halkasi

bicak birimi

@O0

cam blender AT283
doldurma kapagi
surahi kapagdi
kavanoz

conta halkasi

bicak birimi

taban

CICICICICIC)

akrilik blender At282’yi kullanmak

icin

1 Sizdirmazlik halkasinin bigak Unitesine dogru
yerlestiginden emin olun.

2 Bigak Unitesini altindan tutun ve bicaklari su
isiticisinin tabanina yerlestirin. Donanimi yerine
saglam kilitlemek igin gevirin.

3 Malzemelerinizi haznenin igine koyun.

4 Kapagi hazneye yerlestirin ve kapak Uzerindeki
tirnagin tutamaktaki olugun igine yerlestiginden emin
olarak saat yoniinde gevirin. Dogru yerlestirildiginde
isaretler hizaya gelmelidir }

5 Doldurma kapagini kapagda yerlestirin.

6 Yiksek hiz dis kapagini saat yéninun tersine
cevirerek ve kaldirarak ¢ikartin @.

7 Susiticisini gikisin lzerine yerlestirin, arkasindan
tutun ve yerine saglam kilittemek icin saat yoniinde
calistirin.

8 Maksimum hiza ayarlayin.

9 istenilen kivam bir kere elde edildiginde kapatin ve
prizden gekin.

10 Su isiticisini gikartin.

11 Kullandiktan sonra yiiksek hiz ¢ikis kapagini tekrar
takin.

cam blender AT283’yi kullanmak
icin

1 Sizdirmazlik halkasinin bigak Unitesine dogru
yerlestiginden emin olun.

Bigak Unitesini tabanin icine yerlestirin.

Cam hazneyi tabanin (izerine vidalayin.
Malzemeleri hazneye koyun.

Kapag! kapatin ve asagi bastirarak sabitleyin.
Doldurma kabini kapagin lzerine takin ve asagi
bastirarak sabitleyin.

o~ WN
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7 Yuksek hiz dis kapagini saat yoninin tersine
cevirerek ve kaldirarak ¢ikartin @.

8 Blenderi arkasindan tutarak gikisa yerlestirin.
Blenderi iki ok hizalanana kadar saat yoninde
dondirerek yerine iyice oturtun x

9 Maksimum hiza ayarlayin.

10 istenilen kivam elde edildiginde kapatin ve prizden
cekin.

11 Blenderi ¢ikartin.

12 Kullandiktan sonra yiiksek hiz ¢ikis kapagini tekrar
takin.

faydal bilgiler

® Herhangi bir sizintiyr 6nlemek icin asagidaki
yonergeleri izleyiniz Tabanin haznenin icerine sikica
kilitlendiginden emin olun.

® Mayonez hazirlarken sivi yag disindaki tim icerikleri
ogutici/sivilastiriciya koyunuz. Arkasindan aygit
calisirken doldurma deligi tipasini aciniz ve sivi yagi
yavas yavas ve es araliklarla iceri akitiniz.

® Koyu karigimlar igin, rn et, balik: Dusukten orta
hiza kadar olan bélimi kullanin, gerektiginde
kaziyin. Calismakta zorlaniyorsa, biraz sivi ekleyin.
Ayrica bigaklarin ustlinde bulunan igerigi almak igin
puls ayarini da kullanabilirsiniz.

bakim ve temizlik

® Ek pargayl mutfak makinesinden ¢ikartmadan 6nce
daima kapatin ve fisini ¢ekin.

® Ek pargayl temizlemeden 6nce timuyle pargalarina
ayirin.

® Tabani agmadan 6nce hazneyi bosaltin.

sabit bigak linitesi
1 Conta halkasini yerinden cikariniz ve yikayiniz.
2 Bigaklari musluk altinda firgalayarak temizleyin.
Bigak unitesinin alt kismini kuru tutun.
3 Daha sonra bicak birimini kurulayiniz.
diger parcalar
Sicak, sabunlu suda elde yikayin.
Doldurma kabi, kapak, taban ve cam blender
alternatif olarak bulasik makinesinde yikanabilir.

havug ve kisnis ¢orbasi

icerikleri
259 tereyagi
1 tane dograma sogan
1 tutam sarimsak ezmesi
750g havucu 1,5 cm’lik kiipler halinde kesin
(daha acik bir ¢orba igin 600g havucu 1,5 cm’lik
kipler halinde kesebilirsiniz)
soguk tavuk suyu
10-15ml (2-3 cay kasigi) kisnis ezmesi
tuz ve biber
yapim yontemi
1 Tereyagini bir tavada eritiniz. Arkasindan sogan ve
sarimsak katarak yumusayincaya kadar kizartiniz.

2 Havuglar sivilastiricinin igine koyunuz ve

arkasindan sodan ve sarimsak katiniz. 1.2 gizgisine
kadar yeterli miktarda tavuk suyu doldurunuz.
Kapag! ve doldurma kapagini kapatiniz.

3 iri gorba igin puls ayarinda 5 saniye blenderdan

¢ekin ya da daha iyi sonug igin daha fazla ¢ekin.

4 Karisimi bir tavaya dokiniiz. Arkasindan kisnis ve

cesni katarak hafif ateste 30-35 dakika pisiriniz.

5 Isterseniz daha fazla gesni katabilirsiniz.

Kenwood web sitesinde ilave tarifler bulabilirsiniz:
www.kenwoodworld.com
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Mutfak Robotu AT284 (varsa)

Gi

da isleme eklentisini dogramak, dilimlemek,

pargalamak ve rendelemek igin kullanin. Narenciye
sikacag! ek pargasi (varsa) narenciye meyvelerin

Su

larini sikmak igin kullanilabilir ve sadece AT284

mutfak robotu ile birlikte kullanilabilir.

onemli

Ambalaji ¢ikartirken, bigagin tzerindeki plastik bigak
kapaginin gikartildigindan emin olun. Dikkat edin
bigaklar ¢ok keskindir. Kapak atilabilir, glinku
sadece Uretim ve tagima sirasinda bigaklar
korumak igindir.

parcalar (® &

® OPO0POO®O®EO

@@ ©06

yemek islemcisi

iticiler: buytk ve kugik

besleme haznesi

yemek islemcisi kapagi

tutma yeri

bigak

yemek islemcisi kasesi

tahrik mili

ince dilimleyici/pargalayici plaka

ince dilimleyici/pargalayici plaka yemek

parcalarindan yemek pargalarindan

rendeleme plakasi

plakalar (varsa)

ince (julienne stili) ufalama plakasi

standart ufalama plakasi

ekstra kalin parcalama plakasi

narenciye sikacagi (varsa)

stkma konisi

slizgeg
Yukaridaki pargalarin tiimii ambalaja dahil
olmayabilir. igindekiler model gesidine gére
degisir.
bicak
Bigagi pismis ve ¢ig et, pismis yumurta, sebze,
findik, pate ve dip dogramakta, ekmek ve biskuit
kiymakta kullanin.

bicagi kullanmak igin

1
2
3

Orta hiz dis kapagini kaldirarak gikartin @.

Tahrik milini gikis (izerine yerlestirin @.

Acik/kapali ve hiz anahtari izerindeki tutamak ile
kaseyi tahrik mili Gzerine yerlestirin ve pozisyona
kilitleninceye kadar saat ydniinde gevirin ©.

Huniyi tamamen asagdiya disecek sekilde gevirerek
tahrik milinin Gzerine yerlestirin. Bigaklar ¢ok
keskindir, dikkatli olun

9

Gidalari dograyin ve kasenin igine yerlestirin, esit
dagiimasina dikkat edin.

Kapagi hazneye yerlestirin ve kapak tzerindeki
tirnagin tutamaktaki olugun igine yerlestiginden emin
olarak saat ydniinde gevirin @. Dogru
yerlestirildiginde isaretler hizaya gelmelidir :
Yanlis sekilde birlestirildiyse veya mutfak
makinesine yanlis takildiysa ya da yliksek hiz
cikis kapagi takili degilse ek parca
calismayacaktir.

Yogurucuyu takin.

Calistirin ve istenen kivama gelene kadar isletin.
Dograma fonksiyonlari igin yliksek hiz oneririz.
Puls't ® giiciin kisa araliklar igin kullanin. Puls,
anahtar bu pozisyonda tutuldugu siirece
calisacaktir.

Kapatin ve prizden gekin.

10 Eki ¢ikartin.
11 Kullandiktan sonra orta hizl dis kapag tekrar
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yerlestirin.

faydali bilgiler

Canaga doldurmadan 6nce yiyecekleri kesiniz. Et,
ekmek, sebze ve benzeri yiyecekleri 2 cm.lik
parcalara kesiniz. Aygitin galismasi sirasinda biskivi
gibi yiyecekleri kirarak besleme boirusundan
doldurabilirsiniz.

Baharatlar en iyi temiz ve kuruyken kiyilr.

Kapaktan sizinti olabilecegi igin sivi malzemeleri
¢ekmeyin. Bu amag igin uygun bir blender vardir.
Bununla birlikte, corba ve benzeri seyleri plre haline
getirirken, kati malzemeleri bosaltin, ¢ekin sonra
tekrar siviya donudn.

Kesme bigagini kullandiginiz zaman gereginden
fazla islememeye dikkat ediniz.

Ekmek hamuru gibi karisik agir yiklerle bigagi
kullanmayin aksi takdirde miksere zarar
verebilirsiniz. Ekmek yapmak igin karistirma kasesi
icindeki hamur yogurma makinelerini ve kek ve
pasta yapmak igin kase icindeki kancalari kullanin.
Bigagdi buz kiplerini veya baharatlar gibi sert
yiyecekleri kiymak icin kullanmak eke zarar verebilir.
Eger karisimlara badem 6zU veya ¢esni ekliyorsaniz
plastikle temas etmesinden kaginin, bu strekli
isaretlemeye neden olabilir.

maksimum kapasite

400g (140z) et

Kiyma yapmak igin etin fazla yaglarini alarak eti 2
cm’lik kiipler halinde kesin. Et pargalarini kaseye
koyarak istediginiz kivama gelene kadar ya da
yaklasik 20 saniye ¢evirin. Cihazi ne kadar uzun
calistirirsaniz kivam o kadar ince olur.



dilimleme/pargalama ve rendeleme plakasi
Dilimleyici/pargalayiciyl meyve, sebze ve peynir
dilimlemek ya da pargalamak igin ve rendeleme
plakasini Parmesan peyniri ve Alman patatesi
rendelemek icin kullanin.

dilimleyici/pargalayici/rendeleyici
kesme disklerinin islevleri

dilimleme/kiyma diskleri

Dilimleme/kiyma ® ve (@ disklerinin iki yiizii vardir.
Bir yiizU dilimlemek, diger yuzi ise kiymak igin
kullanihir. Diskin birinci yizlyle peynir, havug,
patates, lahana, salatalik, kabak, pancar ve sogan
dilimleyebilirsiniz. Diger ylzlyle peynir, havug,
patates ve benzeri tiirde yiyecekleri kiyabilirsiniz.
istediginiz yiiz yukarida olmalidir.

rendeleme diski
parmezan peyniri ve Alman tarzi patates hamuru
rendelemek igin kullanihr.

inceleme (parmak patates) diski ()

ince kesme diski ince parmak patates kesmek igin
kullanilir. Ayrica salatalar igin koyu karisimlar ile
havug, sari salgam, kabak ve salatalik gibi
garnitlrler, givegler ve kizartmalar igin kullanihr.

standart kesme diski @

ince patates dogrumak igin kullanilir. Ayrica salatalar
icin koyu karigimlar ile sari salgam ve salatalik gibi
sosa bandirilacak yiyecekler icin kullanilir.

¢ok kalin kiyma diski ®
sert peynir ve havug kiymak icin kullanihr.

kesici bigaklarin kullaniimasi

1 Orta hiz dis kapagini kaldirarak gikartin.

2 Tahrik milini ¢ikis Gizerine yerlestirin.

3 Acik/kapali ve hiz anahtari Gzerindeki tutamak ile
kaseyi tahrik mili Gzerine yerlestirin ve pozisyona
kilitleninceye kadar saat yoniinde gevirin.

4 Kesme plakasini tahrik mili Gzerine yerlestirin.
Sectiginiz kesme yani en listte olmalidir. Kesme
plakalarini dikkatli tutun — gok keskindirler.
Plakalar orta tutamaklardan tutun.

5 Kapagi hazneye yerlestirin ve kapak tGzerindeki
tirnagin tutamaktaki olugun icine yerlestiginden emin
olarak saat yoniinde gevirin. Dogru yerlestirildiginde
isaretler hizaya gelmelidir :

® Yanlis sekilde birlestirildiyse veya mutfak
makinesine yanlis takildiysa ya da yiiksek hiz
cikis kapagi takili degilse ek parca
calismayacaktir.

6 Kullanmak istediginiz besleme borusunu seginiz.
itici, kiiglik parcalari ya da ince igerikleri islemek icin
kiiclk bir besleme borusu igerir.

kiigiik besleme borusunun kullanimi

® Once bilyiik iticiyi besleme borusuna koyunuz.
biiyiik besleme borusunun kullanimi

® Her iki iticiyi birlikte kullaniniz.

istediginiz yiyecegi besleme borusuna koyunuz.

8 Acin ve iticiyle esit olarak itin — parmaklarinizi asla
besleme haznesinin igine sokmayin. Salatalik gibi
yumusak yiyecekler i¢in orta hizi ve havug ve sert
peynir gibi siki yiyecekleri islemek igin orta/yliksek
hizi 6neriyoruz.

® Dilimleme/dograma veya rendeleme sirasinda
kasenin dograma plakasina kadar dolmasina izin
vermeyin: diizenli olarak bosaltin

® Kase lizerindeki ‘MAX’ kapasite seviyesini
asmayin.

9 Kapatin ve prizden gekin.

10 Eki gikartin.

11 Kullandiktan sonra orta hizli dis kapag tekrar
yerlestirin.

~

faydal bilgiler

® Her zaman taze yiyecek kullaniniz.

® Yiyecekleri ¢cok kiglk parcalar halinde kesmeyiniz.
Blyuk besleme borusunu yiyecekle iyice
doldurunuz. Bdylece, islem sirasinda yiyeceklerin
aygittan etrafa sagiimasi 6nlenir.
Bunun igin kiiglik besleme borusunu da
kullanabilirsiniz.

® Dilimlerken ya da kiyarken dikey olarak atilan
yiyecekler yatay atilanlardan daha kisa olarak
islenir.

® Kesme diskini kullandiktan sonra diskte ya da
yiyeceklerde kligtik miktarda kalinti kalacaktir.

bakim ve temizlik

® Ek parcayl mutfak makinesinden ¢ikartmadan 6nce
daima kapatin ve figini ¢ekin.

® Ek pargayl temizlemeden 6nce timuyle parcalarina
ayirin.
kase, kapak ve eklentiler

® Yikayin ve kurutun. Bigaklar ve kesme plakalari gok
keskindir dikkat edin.

® Alternatif olarak, bulasik makinesinin Ust sepetinde
yikanabilir. Kisa dusuk 1sili program tavsiye edilir.

Kullandiktan sonra bigagdi islem kasesinde saklayin.
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narenciye sikacagi

Not:

Bu ek yalnizca AT284 yemek islemci ile birlikte
kullanilabilir.

Sert meyve sikacaginizi portakal, limon, misket

limonu ve greyfurt gibi sert meyveleri sikmak igin
kullaniniz.

parcalar

sikma konisi
® suzgeg

sert meyve sikacaginin kullanimi

1
2
3

7
8
9

Orta hiz dis kapagini kaldirarak ¢ikartin @.
Tahrik milini ¢ikis lzerine yerlestirin.

Acik/kapali ve hiz anahtari Gizerindeki tutamak ile
kaseyi tahrik mili Gzerine yerlestirin ve pozisyona
kilitleninceye kadar saat yoniinde gevirin.
Kenardaki kulpun kase tutamaginda uygun delige
kilitlendiginden emin olarak stizgeci kaseye
yerlestirin @.

Yanlis sekilde birlestirildiyse veya mutfak
makinesine yanlis takildiysa ya da yiiksek hiz
cikis kapagi takili degilse ek parca
calismayacaktir.

Huniyi tamamen asagiya disecek sekilde gevirerek
tahrik milinin tzerine yerlestirin.

Meyveyi ikiye bélin. Hiz 3’e ayarlayin ve meyveyi
huni tGzerine bastirin.

Not:

Kaseyi diizenli olarak bosaltin ve meyve suyunun
stizgecin altina erigmesine asla izin vermeyin.
Kapatin ve prizden gekin.

Huniyi kaldirin. stizgeci agin ve kaldirin.

Kaseyi agin ve meyve suyunu dokun.

bakim ve temizlik

Ek pargayl mutfak makinesinden ¢ikartmadan 6nce
daima kapatin ve fisini ¢ekin.

Sikma konisini, stizgeci ve ¢anagi elle yikayiniz ve
arkasindan kurulayiniz. isterseniz sikma konisini,
slizgeci ve ¢anagi bulasik makinesinin Ust rafinda
da yikayabilirsiniz.

servis ve musteri hizmetleri

® Kablo hasar gérmusse, glvenlik nedeniyle,
KENWOOD ya da yetkili bir KENWOOD servisi
tarafindan degistiriimelidir.

® Cihazinizin galismasi ile ilgili herhangi bir sorun
yasarsaniz, yardim istemeden 6nce
www.kenwoodworld.com adresini ziyaret edin.

® | {tfen unutmayin, Grin Grinin satildig Glkedeki
mevcut tim garanti ve tiketici haklar ile ilgili yasal
mevzuata uygun bir garanti kapsamindadir.

® Kenwood Urliniinliz arizalanirsa veya herhangi bir
kusur bulursaniz yetkili KENWOOD Servis
Merkezine gonderin veya gétirin. Size en yakin
yetkili KENWOOD Servis Merkezinin giincel
bilgilerine ulagmak igin www.kenwoodworld.com
adresini veya ulkenize 6zel web sitesini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistiriimistir.
® Cin'de uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK
EKiIPMANIN BERTARAF EDILMESINE iLiSKIN
AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE
BERTARAF EDILMESi HAKKINDA ONEMLI BILGI
(WEEE)

Kullanim émriiniin sonunda Urlin evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama
merkezine veya bu hizmeti saglayan bir saticiya
go6turulmelidir. Ev aletlerinin ayri bir sekilde atilmasi
cevre Uzerindeki olasI negatif etkileri azaltir ve ayni
zamanda mumkin olan malzemelerin geri
doéntsiminu saglayarak dnemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atiimasi
gerekliligini hatirlatmak amaciyla tzeri garpi ile
isaretlenmis ¢6p kutusu resmi kullaniimistir.
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Cesky

Nez zacnete navod Cist, rozlozte si prvni stranku s ilustracemi

bezpeclnost

e Prectéte si peclivé pokyny v této pfiru€ce a uschovejte ji pro
budouci pouziti.

e (QOdstrante vesSkery obalovy material a nalepky.

e Pred nasazovanim nebo sundavanim nastroji a nastavcu, po
pouziti a prfed Cisténim vypnéte pristroj a vytahnéte kabel ze
zasuvky

e Napajeci kabel nikdy nenechte viset z pfistroje, aby za néj
mohly zatahnout déti.

e Nepriblizujte prsty k pohybujicim se souCastem a nasazenym
nastrojim/nastavcum. Nestrkejte prsty apod. do upinaciho
mechanismu.

e Nenechavejte pfistroj, ktery je v provozu, bez dozoru.

e Nepouzivejte poSkozeny pristroj ani nastavec. Nechte jej
zkontrolovat nebo opravit: viz ,servis a udrzba“

e Pohonnou jednotku, napajeci a zastrku nikdy nenamaceijte.

e Nikdy nepouzivejte schvalené pfislusenstvi nebo vice nez
jedno pfisluSenstvi najednou.

e Pred pouzitim nastavce si prectéte také bezpecnostni
informace v tomto navodu tykajici se daného vyrobku.

e Neprekracujte maximalni kapacity uvedené.

e Nez prfistroj zdvihnete, presvédcte se, Ze pracovni hlava je
zajisténa. Budte opatrni na nadobu, nastavce a napdjeci kabel.

® Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti mohou
spotrebi€ pouzivat v pfipadé, Ze jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o bezpeCném pouzivani spotfebi¢e a chapou rizika,
ktera jsou s pouzivanim spojena.

® Nespravné pouzivani spotfebice mize zpUsobit zranéni.

® Tento spotrebi¢ nesméji pouzivat déti. Spotrebi€ a jeho kabel
musi byt mimo dosah déti.

e Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem nehraly.
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e Toto zafizeni je uréeno pouze pro domaci pouZziti. Spolecnost
Kenwood vyluCuje veSkerou odpovédnost v pfipadé, ze
zarizeni bylo nespravné pouzivano nebo pokud nebyly
dodrzeny tyto pokyny.

Mixéry AT282 a AT283

e NEBEZPECi OPARENI: Horké ingredience nechte pred
mixovanim vychladnout na pokojovou teplotu.

e Nedotykejte se ostrych nozu. Chrante nozZe s prislusenstvim
pred detmi.

e PouZzivejte nadobu pouze s dodavanou nozovou jednotkou.

® NepokouSejte se nasadit nozovou jednotku na pristroj bez
nasazené nadoby.

e Pristroj vypnéte vzdy, kdyz do nadoby sahate rukama nebo
kuchynskym nacinim.

e Mixér se nesmi nikdy spoustét prazdny.

Pracujte s mixérem jeding, je-li viko na svém misté.

e Nenasazujte nozovou jednotku na pohonnou hridel bez

osazeni mixovaci nadoby.

Davejte pozor, kdyZz manipulujete s nozovym nastavcem, a

kdyz nastroje Cistite, nedotykejte se jejich ostfi.

Chcete-li mixér sejmout z motoru:

vypnéte pfistroj;

pocCkejte, az se noze zcela zastauvi,

model AT283 je nutné dbat na to, abyste neodsroubovali

nadobu od zakladny.

PFi nespravném pouzivani mixéru mize dojit ke zranéni.

Mixér nenechavejte bézet bez prestavky déle nez jednu minutu

- hrozi pfehfati. VSechny potraviny jsou dukladné zpracovany

béhem jedné minuty.

O O O e [ ] [ ]
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Kuchynisky robot AT284

NozZe a kotouCe jsou velmi ostré. Zachazejte s nimi opatrné.
Pfi manipulaci s pristrojem i ¢iSténi drzte noze vzdy za
drzatko na horni ¢ast, v bezpecné vzdalenosti od cepeli.
Noze vzdy vyjméte drive, nez vylijete obsah nadoby.

Po zapojeni pfistroje do zasuvky nevkladejte prsty ani
kuchyriské nacini do pracovni nadoby pfistroje.

Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty. Vzdy
pouzivejte prilozené péchovace.

Nez sejmete viko z pracovni nadoby nebo pfislusenstvi z
motorového bloku:

spotrebi€ vypnéte;

poCkejte, dokud se noze/kotoucCe zcela nezastavi.

Pfi krouhani, strouhani nebo skrabani dbejte, aby se
nadoba nenaplnila az k rezacimu kotouci. Pravidelné ji
vyprazdnuijte.

Neprekrac¢ujte maximalni uroven objemu vyznaéenou na
nadobé.

Zacne-li pristroj nadmérné vibrovat, snizte rychlost nebo jej
zcela vypnéte a odeberte ¢ast surovin.

Je-li spojovaci mechanismus vystaven nepfimérené sile,
muze dojit kpoSkozeni spotiebiCe a zranéni obsluhy.

pred zapojenim pred prvnim pouzitim

Presvédcte se, Ze vase elektricka zasuvka odpovida @ Myti dil(: viz kapitola ,udrzba a ¢isténi”

zasuvce uvedené na spodni strané pfistroje. ® Prebytecnou délku napajeciho kabelu zasurite do
Tento spotfebi¢ spliiuje nafizeni ES ¢. 1935/2004 o ukladaciho prostoru na zadni strané pristroje.
materialech a vyrobcich uréenych pro styk s

potravinami.
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popis

GISICISICICICISICICIOICIS)

®

kuchynsky pfistroj

stfedné rychly nahon

rychly nahon

upinadlo nastroju

uvolnovaci packa pracovni hlavy
hlava mixéru

misa

spinac a voli¢ rychlosti

napajeci jednotka

prostor pro uloZeni napajeciho kabelu
michaci nastavec

hnétaci hak se snimatelnym krytem
Slehaci nastavec

viko

nastavce

Vas kuchyisky pfistroj nemusi obsahovat
vSechny nastavce, které jsou zde uvedeny.
Nastavce zavisi na konkrétni verzi modelu.

Mixér (AT282 a AT283)
lis na citrusové plody
kuchyrisky robot (AT284)

mixovaci nastroje a priklady jejich
pouziti

michaci nastavec

Na pfipravu kolacu, vdolkl, sladkého peciva, polev,
naplni, zakuskUl z listového tésta a bramborové
kase.

Slehaci nastavec

Na $lehani vajec, krémd, tésta, piSkotového tésta
bez tuku, pénového peciva, tvarohovych kolacu,
Slehané pény a soufflé. Tento nastavec nepouzivejte
k pfipravé tézkych smési (napf. tukovych a
cukrovych krémuy) - mohl by se poskodit.

hnétaci nastavec

Na kvasni¢né smési.

pouziti mixéru

1
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Stisknéte uvolfiovaci packu pracovni hlavy @ a
zdvihnéte hlavu do polohy, ve které se zajisti.
Vyberte vhodny pracovni nastavec a zasurite jej do
objimky @.

Na hnétaci hak nejprve nasadte snimatelny kryt.
Tento kryt zabraruje vniknuti potravin do objimky
néastavce.

Na podstavec polozte pracovni nadobu o oto¢enim
ve sméru hodinovych rucicek ji zajistéte @.
Stisknéte uvolhovaci packu pracovni hlavy a sklopte
ji do pracovni polohy, ve které se zajisti.

Zapojte napajeci kabel do zasuvky a zapnéte
pfistroj. Nastavte pozadovanou rychlost. Chcete-li jej
vypnout, nastavte ovlada¢ rychlosti do polohy ,0".
Chcete-li pfistroj spustit pouze kratce, nastavte
ovladag do polohy ®.

Odpojte napéjeci kabel ze zasuvky.

Zdvihnéte pracovni hlavu a zajistéte ji v horni
poloze. Pracovni nastavec vytahnéte z objimky.

dulezité upozornéni

Mensi pohyby hlavy mixéru pfi mixovani tézkych
naplni, napr. chlebového tésta, jsou normalni.
Pokud za provozu zdvihnete pracovni hlavu mixéru,
pristroj se okamzité vypne. Chcete-li pokracovat,
vratte hlavu do pracovni polohy, ovlada¢ rychlosti
nastavte do polohy vypnuto, pockejte nékolik vtefin
a poté jej nastavte znovu na pozadovanou rychlost.
PFistroj se znovu spusti.

Pokud se z jakéhokoliv ddvodu prerusi napajeni a
motor se prestane otacet, nastavte ovladac rychlosti
do polohy vypnuto, pockejte nékolik vtefin a poté jej
nastavte znovu na pozadovanou rychlost. Pristroj se
znovu spusti.

Pokud nejsou nasazeny kryty nepouzitych
nahonu, pfistroj nebude fungovat.

Slysite-li, Ze pfistroj pracuje ztézka, vypnéte jej a
bud odeberte urcité mnozstvi smési nebo nastavte
vys§i rychlost.

Pred zvednutim hlavy mixéru vzdy odpojte nastavce
pfipojené na stfedné rychly a rychly nahon.

rady

Vypnéte pfistroj a bude-li tfeba, vyskrabejte mistu
Spachtli.

Nejlépe se Slehaji vejce, ktera maji pokojovou
teplotu.

Nez zacnete Slehat vajecné bilky, ujistéte se, Ze na
Slehacim nastavci nebo v mise neni zadny tuk ani
Zloutek.

Pri pfipravé peciva pouzivejte studené prisady,
neni-li v receptu uvedeno jinak.



® PrFi michani tuku a cukru na kolaové smési vzdy
pouzivejte tuk s pokojovou teplotou, nebo ho
nejprve zmékcete.

® Mixér je vybaven funkci pomalého spousténi, ktera
minimalizuje ztraty zplsobené vytec¢enim. Pokud se
v8ak mixér spusti s tézkou smési v mise, napfiklad
s chlebovym téstem, mlze se stéat, ze zvolené
rychlosti dosahne az za nékolik sekund.

pokyny pro pfipravu chleba

dulezité upozornéni

® NepokousSejte se zpracovat vétSi mnozstvi surovin
nez je uvedené maximum — mobhli byste stroj
pretizit.

® Mensi pohyby hlavy mixéru pfi mixovani téZkych
naplni, napf. chlebového tésta, jsou normaini.

® Prisady se nejlépe smisi, pokud jako prvni nalijete
tekutinu.

® V pravidelnych intervalech zastavujte pfistroj a
sesSkrabejte smés z hnétaciho nastavce.

® RuUzné davky mouky se mohou podstatné lisit v
mnozstvi potfebné tekutiny a lepkavost tésta muze
mit znacny vliv na zatiZeni pfistroje. Doporucuje se
b&hem michani tésta sledovat pfistroj; nemél by
bézet déle nez 6-8 minut.

ovladac rychlosti

Uvedena nastaveni jsou pouze informativni a
mohou se lidit v zavislosti na mnozstvi
zpracovavanych surovin.
Sleha¢

e Slehani tuku a cukru zagnéte na minimalini rychlost
a postupné ji zvySujte az na maximalni

® Slehani vajec na krémovou hmotu nastavte
stfedni az vysokou rychlost

® vmichani mouky, ovoce apod. nastavte stiedni
rychlost

® kolace ,vSe v jednom“ zacnéte na nizkou rychlost
a postupné ji zvysuijte

® rozetreni tuku do mouky nastavte nizkou az az
stfedni rychlost

metla

® rychlost postupné zvysujte na maximum
hnétaci hak

® pracujte na nizkou az stredni rychlost

maximalni kapacity

pecivo s mékkou kiirkou 450 g mouky
piSkotovy fez (jednorazova

smés) celkem 1.6 kg smési
smés na ovocny kolaé celkem 1.8 kg smési
chlebové tésto 500 g mouky
vajecné bilky 8

elektronické fizeni spinace
rychlosti

Mixér je vybaven elektronickym regulatorem
rychlosti, ktery ma udrzovat rychlost pfi rizném
zatizeni, napfiklad pfi hnéteni chlebového tésta
nebo po pfidani vajec do kolacové smési. Proto
muzete za provozu slySet urcité odchylky rychlosti
zpusobené tim, ze mixér upravuje zvolenou rychlost
podle zatiZeni - jedna se o normalni jev.

nasazeni a pouziti vika

1

e b wWN

Na podstavec nasadte pracovni nadobu a pfidejte
suroviny.

Nasadte pracovni nastavec a sklopte hlavu mixéru.
Podle obrazku nasadte viko nadoby @.

Viko Ize stejné snadno i sejmout.

PFi mixovani Ize dal$i suroviny pfidavat otvorem ve
viku.

péce a Cisténi
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Pred ¢isténim pfistroj vzdy vypnéte a vytahnéte
kabel ze zasuvky.

napajeci jednotka

Otrete vlhkou latkou a potom vysuste.
Nepouzivejte brusné prostredky ani ji neponofujte
do vody.

nadoba, pracovni nastavce, viko a snimatelny
kryt hnétaciho haku

Ruéné omyjte a potom dlkladné vysuste, nebo je
myjte v my€ce na nadobi.

K Cisténi misy z nerezové oceli nikdy nepouzivejte
dratény karta¢, draténku nebo bélici prostredky. K
odstranéni vodniho kamene pouzijte ocet.

Chrarite pred teplem (ploténkami sporaku, troubou,
mikrovinnou troubou).



Mixéry AT282 a AT283 (pokud jsou

soucasti baleni)

Mixer pouzivejte k pfipravé polévek, napojl, pastik,

majonéz, rozdrobeného chleba nebo piskotl, sekanych

ofechll a drceného ledu.
dulezité
Podstavec na spodku akrylové nadoby AT282 je
pfipevnén z vyroby; nesnazte se jej sejmout.

® Pokud neni nastavec spravné sestaven nebo
spravné nasazen na kuchynsky pristroj nebo
pokud neni nasazen kryt stfedné rychlého
nahonu, nebude nastavec fungovat.

® Pred spusténim pfistroje do mixéru nevhazujte
suché suroviny. Nakrajejte je na kosti¢ky a spustte
mixér. Sejméte vicko plniciho otvoru a vhazujte
nakrajené suroviny.

® model AT282 nesmi se v ni zpracovavat néktera
koreni, jako napf. hiebicek, kopr a Ffimsky kmin,
nebot by se mohl poskodit plast, z néhoz je nadoba
vyrobena.

® Mixér neni vhodny ke skladovani. Nadobu
nechavejte prazdnou pfed pouzitim i po ném.

® | ed nedrtte samotny, vzdy k nému pfidejte trochu
vody.

® model AT282 nikdy nemixujte vice nez 1,5 litru
tekutiny — v pripade napenenych tekutin, jako jsou
mlécné koktejly, je vhodné méne.

® model AT283 nikdy nemixujte vice nez 1,2 litru
tekutiny — v pripade napenenych tekutin, jako jsou
mlécné koktejly, je vhodné méne.

® Upravte si recepty - nikdy nemichejte zmrazené
pfisady, které po zmrazeni vytvofily pevnou hmotu;
pred vloZzenim do mixéru ji rozbijte.

popis

akrylovy mixér AT282
viko

vi¢ko plniciho hrdla
mixovaci nadoba
tésnéni

nozova jednotka

OO

sklenény mixér AT283
vi¢ko plniciho hrdla
viko

mixovaci nadoba
tésnéni

nozova jednotka
zakladna

@OO®OO

pouzivani akrylového mixéru AT282

1 Zkontrolujte, zda je na nozové jednotce spravné
nasazené tésnéni.

2 Uchopte zespoda nozovou jednotku a pfilozte ji ke
dnu nadoby. Otocte a pevné utahnéte.

3 Do nadoby nalijte a vhodte suroviny.

4 Na nadobu pfiloZte viko a otoéte po sméru
hodinovych rucicek tak, aby vystupek na jeho okraji
zapadl do odpovidajiciho otvoru rukojeti. Je-li viko
spravné nasazeno, Sipka na viku ukazuje na ¢arku
na rukojeti :

5 Na viko nasadte kryt plniciho otvoru.

6 Otocte a nadzvihnéte kryt rychlého nahonu a
sejméte jej @.

7 Nasadte mixér na ndhon rukojeti smérujici k zadni
strané pfistroje a otocte jim tak, aby se pevné
zajistil.

8 Nastavte maximalni rychlost.

9 Jakmile dosahnete pozadované konzistence,
vypnéte pfistroj a napajeci kabel vytahnéte ze
zasuvky..

10 Sejméte mixér.

11 Po pouziti znovu nasadte kryt rychlého nahonu.

pouzivani sklenéného mixéru
AT283

1 Zkontrolujte, zda je na nozové jednotce spravné

nasazené tésnéni.

Upevnéte nozovou jednotku do zakladny.

Nasroubuijte sklenénou nadobu na zakladnu.

Do nadoby vloZte suroviny.

Nasadte viko a zatlacenim zajistéte.

Do vika vlozZte plnici vicko a zatlacenim zajistéte.

Sejméte kryt rychlého nahonu tak, Ze jej otocite proti

sméru hodinovych ruci¢ek a zvednete @.

8 Nasadte mixér na nahon tak, aby rukojet byla
vzadu. Otocte mixérem ve sméru hodinovych
rucicek tak, aby byl pevné zajistén a obé Sipky byly
vroving .

9 Prepnéte na maximalni rychlost.

10 Po dosazeni potfebné konzistence vypnéte a
vytahnéte ze zasuvky.

11 Sejméte mixér.

12 Po pouziti znovu nasadte kryt rychlého nahonu.

~No o WN

rady

® Uniku tekutiny zabranite takto ujistéte se, Ze dno s
nozovou jednotkou je dobfe utazeno.

® P¥i pfipravé majonézy dejte do nadoby mixéru
vSechny pfimési kromé oleje. Mixér spustte, potom
vyndejte z vika zatku, a postupné pomalym
proudem nalévejte do smési olej.
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Husté smesi, napr. pastiky, krémy: pouZijte nizkou
az stredni rychlost, v pripade potreby seskrabujte.
Pokud je zpracovani obtizné, pridejte vice tekutiny.
Alternativne pouzijte nastaveni impulsu, aby se
ingredience pohybovaly nad nozi.

péce a Cisténi

® Pred odpojenim nastavce od kuchyriského pristroje

N =

pristroj vypnéte a vytahnéte kabel ze zasuvky.
Pred CiSténim nastavec zcela rozeberte.

Nez odSroubujete dno s nozovou jednotkou, vylijte
obsah nadoby.

jednotka s pevnymi nozi

Sundejte a umyjte tésnici krouzek.

Vydrhnete noZe docista pod tekouci vodou.
Uchovavejte spodek nozu s prislusenstvim suchy.
Nechte vyschnout.

dalSi soucasti

Umyvejte ru¢né v teplé vodé se saponatem. Plnici
vicko, viko, zakladnu a sklenény mixér Ize umyvat
také v mycce.

mrkvova polévka s koriandrem
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ingredience

25 g (1 unce) masla

1 jemné nakrajena cibule

1 rozetfeny strouzek ¢esneku

750 g mrkve nakrajené na 1,5cm kosticky

(na fidsi polévku stac¢i 600 g mrkve nakrajené na 1,5
kosticky)

studeny kureci vyvar

10-15 ml (2-3 ¢ajové Izicky) drceného koriandru

sul a pepf

postup

Na panvi rozpustte maslo a do zméknuti osmazte
cibuli s Cesnekem.

Do nadobky mixéru dejte mrkev a pridejte cibuli s
¢esnekem. Do urovné znacky 1.5 pridejte kureci
vyvar. Nadobku pfikryjte vikem a vickem plniciho
hrdla.

Chcete-li zeleninu rozmlit pouze nahrubo, stisknéte
na 5 vtfein pulzni spina¢. Chcete-li jemnéjsi
polévku, drzte spinac déle.

Ziskanou smés prelijte do hrnce, pridejte koriandr a
kofeni a varte

30 az 35 minut.

V pfipadé potieby dochutte a pfidejte tekutinu.

Dalsi recepty najdete na webovych strankach
Kenwood:
www.kenwoodworld.com



Kuchynsky robot AT284 (pokud je

soucasti baleni)

Pomoci nastavce kuchyriského robota muzete sekat,
krajet, a nahrubo i najemno strouhat. Nastavec

od
ba

Stavovace citrusovych plodu (pokud je soucasti
leni) mlzete pouzivat k odstavovani citrusovych

plodu a Ize jej pouzivat pouze s kuchyriskym robotem
AT284.

dilezité

Pfi odstrariovani baleni nezapomerite z ostfi nozové
jednotky sundat plastovy kryt. Davejte pozor,
protoze noze jsou velice ostré. Tento kryt vyhodte,
protoZe je uré¢en pouze k ochrané nozt béhem
vyroby a pfepravy.

popis ® &

® OPO0POO®®OO

@06

®@®

kuchynsky robot

péchovatka. malé a velké

plnici trubice

viko pfistroje

uchyt

ntz

pracovni nadoba

hnaci hridel

kotou€ na hrubé krouhani/strouhani

kotou€ na jemné krouhani/strouhani soucasti
kuchyriského robota

Skrabaci kotou¢

kotouce (pokud je soucasti baleni)
kotou¢ na jemné sekani (stylem Julienne)
kotou€ na standardni sekani

kotou€ na zvlast hrubé fezani

lis na citrusové plody (pokud je soucasti
baleni)

kuzel

cednik

Baleni nemusi obsahovat v§echny vyse uvedené
soucasti. Obsah zavisi na verzi modelu.

nuz

NGz pouzijte k sekani syrového a vafeného masa,
vafenych vajec, zeleniny, ofechq, téstovin a
dressingu. Lze pouzit také k rozdrobeni peciva,

pouziti noze

1

5

6

Nadzdvihnéte a sejméte kryt stfedné rychlého
nahonu @.

Na nahon nasurite hfidel @.

Na hridel nasadte pracovni nadobu otoenou
rukojeti nad hlavnim vypinacem a oto¢te po sméru
hodinovych rugicek, dokud se nezajisti ©.

Na hfidel dale nasadte niiz a zasurite jej zcela dold.
NGz je velmi ostry, zachazejte s nim velmi
opatrné.

Nakrajejte suroviny a rozprostrete je rovhomérné do
nadoby.

Nasadte viko tak, aby plnici trubice byla nad
prepinacem rychlosti a otocte po sméru hodinovych
rucicek tak, aby jazycek na viku zapadl do zafezu v
rukojeti nadoby @. Viko je spravné nasazeno,
pokud Sipka ukazuje pfimo na ¢arku na rukojeti :
Pokud neni nastavec spravné sestaven nebo
spravné nasazen na kuchyrsky pristroj nebo
pokud neni nasazen kryt rychlého nahonu,
nebude nastavec fungovat.

Nasadte péchovatka.

Sepnéte pfistroj a nechte jej bézet, dokud surovina
nedosahne pozadované konzistence. Pro sekani
vétsiny potravin doporu¢ujeme nastavit vysokou
rychlost.

Chcete-li stroj spustit jen kratce, pouzijte pulzni
spinaé ®. Po uvolnéni tohoto spinade se pFistroj
vypne.

Vypnéte pfistroj a vytahnéte napajeci kabel ze
zasuvky.

10 Odstrante pfisluSenstvi
11 Po pouziti nasadte zpét kryt stfedné rychlého
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nahonu.

pokyny

Nez potraviny umistite do nadoby, nejdrive je
rozkrajejte. Maso, chléb, zelenina a dalsi potraviny s
obdobnou stavbou by mély byt nakrajeny na kostky
pfiblizné o velikosti 2 cm. Susenky by mély byt
rozlamany na kostky a pfidavany do davkovaci
trubice za chodu pfistroje.

Bylinky se nejlépe nasekaji, pokud jsou Cisté a
suché.

Nemixujte tekuté suroviny, protoze by mohly vytékat
kolem vika. Pro tento ucel je uréen mixér. Pokud
vSak chcete rozmixovat polévku apod., scedte
tekutinu, rozmixujte pevné suroviny a ty pak vratte
do tekutiny.

Dbeijte na to, abyste pfi uzivani nozi nezpracovavali
pfisady pfilis dlouho.



Nepouzivejte nozovou jednotku k michani hutnych
hmot, jako je chlebové tésto, protoze byste mohli
pfistroj poskodit. Pro pfipravu chlebového tésta
pouzijte hak na michani tésta v michaci nadobé a
pro pfipravu tésta na kolace a dorty pouzijte Sleha¢
v nadobé.

NUz nepouzivejte k sekani ledovych kostek nebo
jinych tvrdych potravin, napfiklad kofeni. Mohlo by
dojit k jeho poskozeni.

Pridavate-li do smési mandlovou esenci nebo
aromatické prisady, dbejte, aby se nedostaly do
styku s plastem. Mohly by zanechat trvalé skvrny.

maximalni kapacita

maso 400 g

Maso bude jako umleté, kdyZ nejprve odfiznete
prebyte¢ny tuk, maso nakrdjite na 2 cm kosticky,
date do pracovni nadoby a strojek zapnete asi na
20 vtefin, nebo na tak dlouho, nez dosahnete
pozadované konzistence. Cim déle nechate strojek
v chodu, tim bude struktura jemné;jsi.

krouhaci/strouhaci a $krabaci kotou¢
Krouhaci/strouhaci kotou¢ pouzijte ke zpracovani
ovoce, zeleniny a syra. Skrabaci kotoud ke
zpracovani parmezéanu a brambor pro pfipravu
bramborovych knedlikd.

pouziti krajeCe/fezaciho
kotouce/struhadla

jak pracuji krajeci desticky

kraje¢ na platky/krouhace

Desti¢ky ® a (9 je mozno otacet: jedna strana kraji
na platky, druha krouha.

Na platky Ize krajet syry, mrkev, brambory, zeli,
okurku, cuketu, ¢ervenou fepu a cibuli. Krouhat
mUzete syr, mrkev, brambory a potraviny podobné
struktury. Krajeci strana, kterou jste zvolili, musi
byt oto¢ena nahoru.

strouhaci desticka
Strouha parmazan a brambory na némecké
bramborové knedliky.

tenky sekac ()

Tato destiCka kraji brambory na tenké hranolky a
tuhé potraviny (napf. mrkev, brukev, cuketu a
okurku) na salaty, oblohy, na Gpravu dusenim a na
michané smazené pokrmy.

standardni seka¢ @@
Kraji brambory na tenké bramborové hranolky a

pevné potraviny (napf. brukev a okurku) na salaty a

krémy
extrahruby krouhaé¢ @
Hrubé krouha syr a mrkev.

jak pouzivat kotouce

1

w

[e]

© ~

9

Nadzdvihnéte a sejméte kryt stfedné rychlého
n&honu.

Na nahon nasurite hfidel.

Na hridel nasadte pracovni nadobu otoenou
rukojeti nad hlavnim vypinacem a oto¢te po sméru
hodinovych rucicek, dokud se nezajisti.

Na hridel dale nasadte kotou¢ a otocte jej
pozadovanou fezaci stranou nahoru. Kotouce jsou
velmi ostré. Drzte je za stred.

Nasadte viko tak, aby plnici trubice byla nad
prepinacem rychlosti a oto¢te po sméru hodinovych
rucicek tak, aby jazycek na viku zapadl do zarezu v
rukojeti nadoby. Viko je spravné nasazeno, pokud
Sipka ukazuje pfimo na ¢arku na rukojeti 7

Pokud neni nastavec spravné sestaven nebo
spravné nasazen na kuchynsky pristroj nebo
pokud neni nasazen kryt rychlého nahonu,
nebude nastavec fungovat.

Zvolte davkovaci trubici, kterou budete chtit
pouzivat. Tlacka obsahuje mensi davkovaci trubici
pro zpracovani jednotlivych kousk( nebo drobnych
pfipravka.

jak pouzivat malou davkovaci trubici

Nejprve vloZte do davkovaci trubice velkou tlacku.
jak pouzivat velkou davkovaci trubici

Pouzijte obé tlacky soucasné.

Vlozte potraviny do davkovaci trubice

Sepnéte pfistroj a suroviny rovnomérné pfitlacujte
péchovatkem. Do plnici trubici nikdy nevkladejte
prsty. Ke zpracovani mékéich potravin, jako jsou
napriklad okurky, doporu¢ujeme nastavit stfedni
rychlost. Ke zpracovani tvrdsich potravin, napfiklad
mrkve nebo tvrdych syrQ, nastavte stfedni/vyssi
rychlost.

Pri krouhani, strouhani nebo Skrabani dbejte,
aby se nadoba nenaplnila az k fezacimu kotouci.
Pravidelné ji vyprazdnujte.

Neprekracujte maximalni droven objemu
vyznaéenou na nadobé.

Vypnéte pfistroj a vytahnéte napajeci kabel ze
zasuvky.

10 Odstrante pfislusenstvi
11 Po pouziti nasadte zpét kryt stfedné rychlého
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nahonu.

pokyny

Pouzivejte Cerstvé potraviny.

Nekréjejte potraviny na pfili§ malé kousky. Velkou
déavkovaci trubici napliite po celé $ifi tak, aby byla
dostate¢né plna. Tim se zabrani klouzani jidla po
sténach béhem zpracovani.

Jinak Ize pouzit malou trubici.



® P¥i krajeni na platky nebo krouhéni: potraviny
umisténé nahofe budou nakrajeny na kratSi kousky
nez potraviny umisténé vodorovné.

® Po pouziti krajeci desticky zbude vzdy na desti¢ce
nebo v potravinach urcité mnozstvi odpadu.

péce a Cisténi
® Pred odpojenim nastavce od kuchyriského pristroje

pFistroj vypnéte a vytahnéte kabel ze zasuvky.
® Pred cisténim nastavec zcela rozeberte.

pracovni nadoba, viko a prisluSenstvi

® Umyvejte je v ruce a nechte vyschnout. Budte
opatrni, noze a kotouce jsou velmi ostré.

® Muzete je také umyvat ve vrchni prfihradce mycky
nadobi. Doporucujeme zvolit kratky program s
nizkou teplotou.

Po pouziti ulozte n(iz do pracovni nadoby.

lis na citrusové plody

Upozornéni:

Tento nastavec Ize pouzit pouze jako pfislusenstvi
kuchyniského robota AT284.

Odstavovac citrusovych plodl se pouziva pro
vymackavani stavy z citrusovych plodu, napf. z
pomerancu, citrént nebo grapefruitu.

popis

kuzel
® cednik

jak se odstavovac citrusu pouziva

1 Nadzdvihnéte a sejméte kryt stfedné rychlého
nahonu @.

2 Na nahon nasurite hfidel.

3 Na hfidel nasadte pracovni nadobu otocenou
rukojeti nad hlavnim vypinacem a otoéte po sméru
hodinovych rugicek, dokud se nezajisti.

4 Na nadobu nasadte sitko tak, aby vystupek na jeho
okraji zapadl do odpovidajiciho otvoru rukojeti @.

® Pokud neni nastavec spravné sestaven nebo
spravné nasazen na kuchynsky pristroj nebo
pokud neni nasazen kryt rychlého nahonu,
nebude nastavec fungovat.

5 Na hridel dale nasadte ntz a otacivym pohybem jej
zasurite zcela dold.

6 Rozkrojte citrusovy plod. Nastavte rychlost 3 a plod
pritladujte na kuzel.

Upozornéni
Nadobu pravidelné vyprazdiiujte. Stava nesmi
dosahnout az k sitku.

7 Vypnéte pfistroj a vytahnéte napajeci kabel ze
zasuvky.

8 Vyjméte kuzel. Uvolnéte a vyjméte sitko.

9 Uvolnéte nadobu a nalijte Stavu.

péce a Cisténi

® Pred odpojenim nastavce od kuchynského pristroje
pfistroj vypnéte a vytahnéte kabel ze zasuvky.

® Umyjte ruéné kuzel, cednik i nadobu a dobre je

osuste. Lze myt i v my¢ce (pouze s hornim
odkapavacem).

servis a udrzba

® Pokud by doslo k poSkozeni napajeciho kabelu, tak
je z bezpec¢nostnich divodu nutné nechat napajeci
kabel vyménit od firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho technika firmy
KENWOOD.

® Pokud pfi pouzivani spotfebie narazite na jakékoli
problémy, pfed vyZzadanim pomoci navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

® Upozoriujeme, ze na vas vyrobek se vztahuje
zaruka, ktera je v souladu se vSemi zakonnymi
ustanovenimi ohledné vSech existujicich zaruénich
prav a prav spotfebitelll v zemi, kde byl vyrobek
zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u
néj zjistite zavady, zaslete nebo odneste jej prosim
do autorizovaného servisniho centra KENWOOD.
Aktualni informace o nejbliz§im autorizovaném
servisnim centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu spole¢nosti
Kenwood pro vasi zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve
Velké Britanii.
® \/yrobeno v Ciné.
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DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU
LIKVIDACI VYROBKU V SOULADU S EVROPSKOU
SMERNICI O ODPADNICH ELEKTRICKYCH A
ELEKTRONICKYCH ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti se tento vyrobek
nesmi likvidovat spole¢né s domacim odpadem.
Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté
pro sbér tfidéného odpadu, zfizovaném méstskou
spravou anebo prodejcem, kde se tato sluzba
poskytuje.

Pomoci oddéleného zpusobu likvidace
elektrospotrebict se predchazi vzniku negativnich
dopadu na zivotni prostfedi a na zdravi, ke kterym by
mohlo dojit v disledku nevhodného nakladani s
odpadem, a umozriuje se recyklace jednotlivych
material( pfi dosazeni vyznamné Uspory energii a
surovin.

Pro zduraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu
elektrospotrebicl je vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az els6 oldalt, hogy az illusztracidk is lathatok legyenek.

els6 a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg
késbbbi felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagol6anyagot és cimkeét!

Az eszkozok és tartozékok fel- és leszerelése, valamint a gép
hasznalata utan és tisztitasa el6tt mindig kapcsolja ki a gépet,
és a halézati dugaszt huzza ki a konnektorbal.

Ne hagyja a vezetéket olyan helyen lelogni, ahol gyermek
hozzaférhet.

A kezét mindig tartsa tavol a mozgo alkatrészektdl és a
csatlakoztatott eszk6zoktél/tartozékoktol. Soha ne helyezze az
ujjait vagy mast a csuklészerkezetbe.

Mlkodés kozben soha ne hagyja a készuléket felugyelet
nélkal.

Soha ne hasznaljon meghibasodott készulléket vagy tartozékot.
Ellenériztesse és szUkség esetén javitassa meg: lasd a
,Szerviz és vev@szolgalat” részt.

Ugyeljen arra, hogy a tapegység ne keriiljon vizbe, és a
vezetéket és a a dugdt ne érje nedvesség.

Ne hasznaljon olyan kiegészit6 tartozékot, melyet nem a
Kenwood gyartott, illetve egyidejlileg ne miikddtessen tobb
kiegészit6 tartozékot.

Tartozék hasznalata esetén olvassa el a jelen kézikonyvben
talalhatd biztonsagi tajékoztatot is.

Soha ne |épje oldalon feltintetett maximalis kapacitas
értékeket.

Legyen ovatos, ha megemeli a készuléket. Ellenérizze, hogy a
fej rogzitve legyen, valamint a tal, a keverbeszkozok és a
vezeték biztonsagosan helyezkedjenek el, miel6tt megemelné
a készuléket.
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A készuléket Uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban,
erzékelésukben vagy mentalisan korlatozottak, illetve nincs
kell6 hozzaértésuk vagy tapasztalatuk, amennyiben a
készlléket fellgyelet mellett hasznaljak, vagy annak
biztonsagos hasznalatara vonatkozdan utasitasokkal lattak el
Oket, és tisztaban vannak a kapcsolddo veszélyekkel.

A készulék nem megfelel6 hasznalata sérulést okozhat.

Ezt a késziiléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni kell
arra, hogy a készulékhez és zsinorjahoz gyermekek ne
férjenek hozza.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanaka készulékkel.
A készUlléket csak a rendeltetésének megfeleld haztartasi célra
hasznalja! A Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a készuléket
nem rendeltetésszerlen hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.

AT282 és AT283 turmixgépek

EGESI SERULES KOCKAZATA: Forr6 hozzavalok keverése
el6tt varja meg, hogy leh(iljenek szobahémérsékletre.

Ne érjen hozza a forgokés éleihez. A forgdkés egység
gyerekektél tavol tartando.

Kizarolag a késegységhez készult keverbpoharat hasznalja.
Soha ne szerelje a késegységet a gépre a keverépohar nélkul.
Mindig huzza ki a halézati csatlakozot, miel6tt akar kézzel,
akar konyhai eszkozokkel a keverépoharba nyulna.

Soha ne jarassa a turmixgépet Uresen.

Miel6tt bekapcsolja a készuléket, mindig helyezze fel a
turmixolé edény fedelét.

Ne tegye a forgokés-egységet a géptestre, ha nincs a
helyén a mixer keverépohara.

Mindig ovatosan banjon a forgokés-egységgel, és tisztitas
kdzben ne nyuljon a pengék éléhez.
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o Miel6tt kihuzna a turmixgép halézati csatlakozojat:
O kapcsolja ki a készuléket;
O varja meg, amig a kések teljesen megallnak;
o AT283 esetén ugyelni kell arra, nehogy lecsavarja a

keverépoharat a talprészrél.

e A mixer helytelen hasznalata balesetet okozhat.

e Ne hasznalja a turmixolét egyhuzamban 1 percnél tovabb, mert
a motor tulmelegszik. Ha elérte a kivant allagot, azonnal
kapcsolja ki a gépet.

AT284 robotgép

e A késpengék, valamint a aprito- és reszelbtarcsak nagyon
élesek, banjon velik 6vatosan. A késpenge ki- és
behelyezése, illetve tisztitasa soran mindig a vagoééltél
tavol, a tetején lévé fogdérésznél tartsa a késpengét.

e Miel6tt az edény tartalmat kiontené, mindig vegye ki a
forgokest.

e Ha a készulék feszlltség alatt all, tartsa tavol a kezeit és a
konyhai eszk6zoket az edénytdl.

e Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként mellékelt
toméruddal/tomdbrudakkal nyomja at az alapanyagot az
adagolotolcséren.

o Mielbtt az edény fedelét leveszi vagy a tartozékot a
meghajtéegységrdl levalasztja:-

O kapcsolja ki a készuléket;
O varja meg, amig a pengék/tarcsak teljesen megallnak;

e Szeletelés/apritas vagy reszelés kozben uritse
rendszeresen az edényt, ne hagyja, hogy az aprité6-
Ireszelétarcsaig megteljen.

o Ne toltse meg az edényt a jelzett maximalis (MAX)
kapacitas folé.

e Ha a tartozék hasznalata kozben er6s razkddas lép fel,
csOkkentse a sebességet vagy allitsa le a készuléket és
helyezzen kevesebb ételt az edénybe.

e A reteszel6 szerkezet tulfeszitése a készilék
meghibasodasaval jarhat, és sérulést okozhat.
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csatlakoztatas el6tt

Bizonyosodjon meg arrél, hogy a halozati fesziiltség
megegyezik a készulék aljan feltintetett Gzemi
feszultséggel.

A késziilék megfelel az élelmiszerekkel
rendeltetésszer(ien érintkezésbe kerlil6é anyagokrél
és targyakroél szold 1935/2004/EK rendelet
kévetelményeinek.

az elsé hasznalat elétt

Mosogassa el a készllék alkatrészeit: lasd a
‘karbantartas és tisztitas’ részt.

A felesleges vezetéket tolja a készilék hatoldalan
kiképzett vezetéktarolo rekeszbe.

a készulék részei

konyhagépek

kdzepes sebességl kimenet

nagy sebességl kimenet

tartozék csatlakozo

fejkioldd kar

keverd fej

tal

be/ki és sebesség kapcsolo

hajté egység

csatlakozézsinér-tarolod

keveré

levehetd véddgyrivel ellatott tésztakeverd
habveré

frocskolésgatlo

tartozékok

Nem biztos, hogy minden alabbi tartozék
megtalalhaté a konyhagépe mellett. A
tartozékok valasztéka a tipustol fiigg.

CISIEICICICICICICICICIC)C)

®

turmixgép (AT282 és AT283)
citrusfacsar6
robotgép (AT284)

kever6 és egyeéb tartozékok

keveré

Sutemények, kekszek, tésztafélék, cukormaz,
toltelék, éclair és krumpliplré készitéséhez.
habveré

Tojas, tejszin, felvert hig tésztak, zsiradék nélkili
kevert tésztak, tojashab, turéslepény, hab, soufflé
elkészitéséhez. Ne haszndlja a habver6t sdri
keverékekhez (pl. zsiradékok és cukor habosra
veréséhez) — mivel az karosodhat.

tésztakeverd
ElesztSs tésztakeverékekhez.

a robotgép hasznalata

1

2
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Nyomija le a fejkioldo kart @), és emelje fel a
keveréfejet Utkdzésig.

a kever6eszkoz

Tolja be a kivalasztott keveréeszkozt a hiivelybe @.
Miel6tt a tésztakever6t a kimenetre rogzitené,
mindig gy6z6djon meg réla, hogy a védogydrdit
felhizta a kever6eszkoz tengelyére. Ezutan rogzitse
a véddégydr(it a robotgép kimenetére, hogy
megakadalyozza

a massza bejutasat a géptestbe.

Helyezze az edényt az aljzatra, és a rogzitéshez
forgassa el az 6ramutaté jarasaval megegyez6
iranyba @.

Nyomija le a fejkioldo kart, és hajtsa vissza a
keveréfejet Utkdzésig.

Csatlakoztassa a késziléket a halozati fesziltségre,
majd kapcsolja be, és a sebességkapcsoloval allitsa
be a kivant sebességet. A kikapcsolashoz allitsa a
sebességkapcsolot ‘0’-ra.

Révid impulzusokhoz hasznélja a rezgésszabalyozot
®.

Aramtalanitsa a késziléket

Emelje fel a keveréfejet, s mikdzben stabilan tartja,
hlzza le a keveréeszkozt a robotgép kimenetérol.

figyelem

A keveréfej bizonyos mozgasa normalis, amikor
nagy terheléssel jaré keverésrél, példaul
kenyértésztarol van szo6.

Ha miikodés kozben felemeli a keveréfejet, a
készilék ledll. Az Gjrainditashoz engedije vissza a
keveréfejet, a sebességkapcsolét allitsa ‘0’-ra,
varjon néhany masodpercet, majd ismét allitsa be a
sebességet. A robotgép Ujbdl el fog indulni.

Ha barmilyen okbdl megszakadna a robotgép
aramellatasa, és

ezért a készllék leallna, a sebességkapcsolot allitsa
‘0’-ra, varjon néhany masodpercet, majd ismét
allitsa be a sebességet. A robotgép ujbol el fog
indulni.

A robotgép nem miikodik, amig nem helyezte
vissza megfelel6en a kimenetek fedeleit.

Ha a készlilék hallhatban nehezen m(ikodik,
kapcsolja ki, és cstkkentse a keverendd massza
mennyiségét, vagy novelje a sebességet.

A kever6gém megemelése el6tt mindig tavolitsa el a
tartozékokat a kdzepes és nagy sebességi
csatlakozé kimenetekrol.



tippek

Kapcsolja ki a készliléket és tisztogassa le a talat
egy kanallal, amikor szlkséges.

A szobahdmérseékletli tojasokat a legkdnnyebb
felverni.

Ha tojasfehérjét ver fel, ellenérizze, hogy ne legyen
zsiradék vagy tojassargaja a habverén vagy a
talban.

A cukraszsiteményekhez hasznaljon hideg
OsszetevOket, ha a recept nem javasol mast.

Ha zsiradékot és cukrot kever krémmé tortakhoz,
mindig szobahémérsékleten hasznalja a zsiradékot,
vagy elébb puhitsa meg.

Az 6n robotgépe fokozatos inditédssal rendelkezik,
hogy a beinditaskor ne frocskoéljon. Ha viszont a
késziléket ugy kapcsolja be, hogy sl keverék van
a télban, pl. kenyértészta, észreveheti, hogy eltart
par masodpercig, amig a készulék eléri a megfeleld
sebességet.

tanacsok a kenyérkészitéshez

figyelem

Ne Iépje tul a feltlintetett maximalis kapacitast,
kilonben talterheli a késziléket.

A keverdéfej bizonyos mozgasa normalis, amikor
nagy terheléssel jaré keverésrél, példaul
kenyértésztarol van szé.

Az 6sszetevk akkor keverednek legjobban, ha
elébb a folyadékot 6nti be.

Idénként kapcsolja ki a készliléket, és kaparja le a
tésztat a keveréhorogrol.

A kiilonboz6 lisztfajtak jelentésen eltéré mennyiségi
folyadékot igényelnek, és a tészta slrlisége
befolyasolhatja a gép terhelését. Azt javasoljuk,
hogy figyeljen oda a gépre a tészta keverése
kdézben; a miveletnek kb. 6-8 percig kell tartania.

sebességkapcsolo

Az alabbi leiras csupan utmutatd, a keverés
sebessége fligg az edényben |évé massza
mennyiségétdl és a hozzavalok minésegétdl.

a keverével

zsiradék és cukor kikeverése a legalacsonyabb
sebességrél (min) indulva fokozatosan novelje a
sebességet

tojas bekeverése masszaba kdzepes-nagy
sebesség ajanlott

liszt, gyliimoélcs stb. hozzaadasa a keverékhez
alacsony-kézepes sebesség ajanlott

kevert tésztak alacsony sebességrdl indulva
fokozatosan novelje a sebességet

zsiradék 6sszedolgozasa liszttel alacsony-
kdzepes sebesség ajanlott

a habverével

o fokozatosan ndvelje maximalisra a sebességet

a tésztakeverdvel

® alacsony-kdzepes sebesség ajanlott

maximalis kapacitas

vajas tészta

piskota (egy fazisban készre
kevert tészta)

gyiimolcstorta keverék
kenyértészta

tojasfehérje

450 g liszt

1.6 kg teljes keverék
1.8 kg teljes keverék
500 g liszt

8

elektromos sebességérzékel6
vezerlbvel

Az 6n robotgépe elektromos sebességérzékeld
vezérlével van ellatva, amely fenntartja a
sebességet a terhelés valtozasa mellett, mint a
kenyértészta dagasztas vagy a tojasok hozzaadasa
a tésztahoz. Ezért hallhat némi valtozast a robotgép
m(ikddésében, amint az alkalmazkodik a kivalasztott
terheléshez és sebességhez — ez normalis.

a frocskolésgatlo felszerelése és
hasznalata

1

2

Helyezze az edényt az aljzatra, és Ontse bele a
hozzavaldkat.

Rogzitse a keveréeszkdzt, majd hajtsa le a
keveréfejet.

Helyezze a frocskolésgatiot az edényre gy, hogy a
kivagott részt a keveréfej koré csusztatia @.

A frocskolésgatlo eltavolitasakor a fenti eljarast kell
visszafelé megismételni.

Keverés kozben a frocskolésgatld nyilasan keresztul
tovabbi hozzavaldk 6nthetbk kozvetlenil az
edénybe.

a készulék tisztitasa
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Mindig kapcsolja ki és huzza ki a gépet tisztitas
elétt.

tapegység

Torolje meg puha, nedves ruhaval, majd szaritsa
meg.

Soha ne hasznaljon surolészert, és ne meritse
vizbe.



edény, keveréeszk6zok, frocskolésgatlo, a
tésztakever6hoz mellékelt leveheté védégylird
® Mossa el kézzel, majd alaposan szaritsa meg, vagy
mossa el mosogatogépben.

® Soha ne hasznaljon drétkefét, fémszivacsot vagy
fehéritét a rozsdamentes acél tal tisztitasahoz.
Hasznaljon ecetet a vizké eltavolitasahoz.

® Ne tegye ki hének (ftélap, sitd, mikrohullamu
siito).

AT282 és AT283 turmixgépek
(ha tartozék)

A turmixgép tobbek kozott levesek, italok, pastétomok,
majonéz kikeverésére, zsemlemorzsa, daralt keksz és
jégkasa készitésére, valamint olajos magvak Orlésére
alkalmas.

fontos
Az AT282 akril keverépohar alsé részén levé
szegélyt a gyartas soran szerelik fel, és nem
szabad eltavolitani.

® A tartozék nem miikodik, ha rosszul van
osszeszerelve vagy nem megfeleléen illeszkedik
a konyhagéphez vagy a kozepes sebességli
kimenet fedele nincs a helyén.

® A turmixgép bekapcsolasa elétt ne helyezzen szaraz
hozzavalokat a turmixedénybe. A hozzavalokat
vagja kockakra, majd emelje ki a mar miikodd
készilék toltépoharat, és a fedél nyilasan at dntse a
darabokat a turmixedénybe.

® AT282 egyes fliszerek — pl. szegfliszeg, kapor,
kéménymag — karositjak az edény anyagat, ezért
feldolgozasukat kertlni kell.

® A turmixolé edényt soha ne haszndlja étel
tarolasara. Az 6sszetevéket csak kdzvetlendl a
feldolgozas el6tt tegye az edénybe, az elkésziilt
ételt pedig azonnal ontse at masik edénybe.

® Ha jégkockat turmixol, el6zéleg mindig adjon a
jéghez egy kevés vizet is.

® AT282 soha ne turmixoljon 1,5 liternél tobb ételt
—habos folyadékokbdl, pl. tejturmixok esetén ennél
is kevesebbet t0ltson az edénybe.

® AT283 soha ne turmixoljon 1,2 liternél tobb ételt
—habos folyadékokbdl, pl. tejturmixok esetén ennél
is kevesebbet toltson az edénybe.

® Gylumolcsturmixok — soha ne tegyen a turmix
edénybe olyan fagyott gyimdlcsdarabokat, amelyek
kemény masszava fagytak 6ssze. Az dsszefagyott
darabokat el6szor torje szét kisebb darabokra, és
csak ezutan helyezze a turmix edénybe.

a készUlék részei

AT282 akril turmixgép
fedél

a toltényilas kupakja
keverépohar

tomité gydrd

daralo kés

©@OEO

AT283 liveg turmixgép
a toltényilas kupakja
fedél

keverépohar

tomitdé gydrd

daralo kés

forgokés alapja

CICICICICIC)

az At282 akril turmixgép
hasznalata

1 Gy6z6djon meg rola, hogy a tomitégydrit
megfeleléen rogzitette a forgdkés-egységre.

2 Az also része feldl tartva helyezze a forgdkés-
egységet a turmixedény aljzataba. A stabil
régzitéshez forditsa el a forgokés-egységet.

3 Helyezze a hozzavaldkat a turmixedénybe.

4 Helyezze a fedelet a turmixedényre, és az
éramutatoé jarasaval megegyezd iranyba forditva
régzitse, ligyelve arra, hogy a fedélen lévé fiil az
edény fogorészén 1évé résbe illeszkedjék. A
megfelelé poziciét az jelzi, hogy a jeldlések
egymassal egy vonalban helyezkednek el: :

5 lllessze a fedélbe a toltépoharat.

6 Forgassa a nagy sebességl kimenet fedelét az
6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba, majd emelje
le @.

7 Helyezze a turmixgépet a kimenetre Ugy, hogy a
fogorész a késziilék hatso része felé nézzen, majd
az 6ramutato jarasaval megegyez6 iranyba forditva
régzitse stabilan.

8 Allitsa a késziiléket maximalis sebességre.

9 Ha elérte a kivant allagot, kapcsolja ki és
aramtalanitsa a készuléket.

10 Valassza le a turmixgépet.

11 Hasznalat utan helyezze vissza a nagy sebességi
kimenet fedelét.

az AT283 Uveg turmixgép
hasznalata

1 Ellenérizze, hogy a témitégylrli megfeleléen a
helyén van-e a késegységen.

2 Helyezze be a késegységet a talprészbe.

3 Csavarja az Uveg kever6poharat a talprészre.
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4 Tegye a nyersanyagokat a keverépoharba.

Helyezze fel a fedelet, és lenyomva rogzitse.

6 Helyezze fel a toltényilas kupakjat a fedélre, és
lenyomva rogzitse.

7 Balra elforgatva és kiemelve tavolitsa el a
nagysebességl csatlakozé kimenet fedelét @.

8 Helyezze a turmixgépet a csatlakoz6 kimenetre ugy,
hogy a fogantyuja hatrafelé nézzen. A rogzitéshez
forditsa el a turmixgépet jobbra, amig a két nyil
egymashoz nem illeszkedik x

9 Kapcsolja a késziiléket a maximalis
sebességfokozatra.

10 A megfeleld allag elérése utan kapcsolja ki a
késziléket és a halozati csatlakozot huzza ki a
konnektorbol.

11 Vegye le a turmixgépet.

12Hasznalat utan helyezze vissza a nagy sebességui
kimenet fedelét.

()]

megjegyzések

® A szivargas elkerllése érdekében gy6z6djon meg
réla, hogy az aljzatot megfeleléen helyezte be a
turmixedénybe.

® Majonéz készitésekor az olaj kivételével ontsén
minden hozzavalét a turmixolé edénybe, és
kapcsolja be a gépet. Vegye le a toltdnyilas
kupakjat, és a nyilason at — folyamatos turmixolas
mellett —lassan és egyenletesen adja hozza az
olajat.

® S(ri keverékek, pl. pastétom, martasok:
alkalmazzon alacsonytol kdzepesig terjedd
sebességet, sziikség esetén kaparja le az edény
falara tapadt ételt. Ha az étel feldolgozasa nehézzé
valik, adjon hozza tébb folyadékot. Alternativ
megoldasként alkalmazza a rezgés beallitast, hogy
a hozzavaldk elmozduljanak a kések folott.

a készulék tisztitasa

® A tartozékok eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja ki a
konyhagépet, és a halézati dugaszt hizza ki a
konnektorbdl.

o Atisztitas el6tt teliesen szerelje szét a tartozékot.

® Uritse ki a turmixedényt, miel6tt az aljzatot kivenné.
forgokés egység

1 Vegye le a tomitd gy(r(it, és mossa el.

2 Folyo viz alatt kefével tisztitsa meg a késeket.
Ugyelien ra, hogy a késegység alja szaraz
maradjon.

3 Hagyja megszaradni.

egyéb alkatrészek

Meleg mosogatdszeres vizzel tisztitsa meg. A
toltényilas kupakja, a fedél, a talprész és az liveg
turmixgép mosogatégépben is elmoshato.

répa és koriander leves

hozzavalék

25 g vaj

egy aprora vagott hagyma

egy gerezd atnyomott fokhagyma

750 g répat vagjunk 1,5 cm-es kockakra
(kevésbé siiri levest készithettink, ha 600 g 1,5 cm-
esre vagott répakockat teszlink bele)
hideg csontlé

10-15 ml (2-3 kavéskanal) 6rolt koriander
s0O és bors izlés szerint

elkészitése

1 Serpenydben olvasszuk fel a vajat, adjuk hozza a
hagymat és a fokhagymat, és piritsuk, amig
megpuhul.

2 Tegylk a répat a turmixgépbe, és adjuk hozza a
hagymat és a fokhagymat. Adjunk hozza annyi
csontlevet, hogy a folyadék szintje a turmixol6 1,5
literes jelzésénél legyen. Tegyiik fel a fedelet, és
illesszlk bele a toltényilas kupakjat is.

3 Nagyobb zdéldségdarabokat tartalmazé leves
készitéséhez turmixolja a keveréket 5 masodpercig
a kapcsol6 allasaban, simabb allagu leveshez ennél
hosszabb ideig.

4 Az Osszeturmixolt levet ontsiik fazékba, adjuk hozza
a koriandert és a fliszereket, majd forraljuk 30-35
percig.

5 izlés szerint adjunk hozza tovabbi fiiszereket vagy
folyadékot.

Tovabbi receptek taldlhatok a Kenwood webhelyén:
www.kenwoodworld.com

AT284 robotgép (ha tartozék)

Az aprit6 tartozék darabolasra, szeletelésre, apritasra
és reszelésre hasznéalhato. A citrusfacsaré (ha
tartozék) a citrusfélék levének kinyerésére szolgal, és
kizarélag az AT284 robotgéppel hasznalhato.

fontos

A kicsomagolasnal lgyeljen arra, hogy a mlianyag
késvédoket is tavolitsa el a vagokésrdl. A kések
nagyon élesek, ovatosan kezelje 6ket. A késvédost
dobja ki, mivel az csak a gyartas és szallitas soran
szolgal a kés védelmére.
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készulék részei (® &

feldolgozé késziilék

nagy és kis tomérudak

adagolocsé

fedél

fogorész

késpenge

edény

hajtétengely

vastagra szeletel6/aprit6 tarcsa

vékonyra szeletel6/aprit6 tarcsa

reszel6tarcsa

lemezek (ha tartozék)

vékony (hosszukas) szeleteld lemez

standard szeletel6 lemez

durva aprit6 lemez

citrusfacsaré (ha tartozék)

prés

sz(iré
Nem biztos, hogy a csomagban megtalalhaté az
Osszes alabbi tartozék. A tartozékok valasztéka a
tipustol fiigg.
késpenge
A késpenge nyers és f6tt hus, f6tt tojas darabolasara,
z0ldségek, olajos magvak apritasara, pastétomok és
oOntetek, valamint zsemlemorzsa és daralt keksz
készitésére alkalmas.

késpenge hasznalata

Vegye le a kdzepes sebességii kimenet tetejét @.
llessze a hajtotengelyt a kimenetre @.

Helyezze az edényt a hajtotengelyre ugy, hogy az
edény fogorésze a kapcsolo felett helyezkedjék el,
majd forditsa el az éramutaté jarasaval
megegyezéen zarodasig ©.

Helyezze a késpengét a hajtétengelyre, és forditsa
el, amig az a helyére nem illeszkedik. A késpenge
nagyon éles, banjon vele elévigyazattal.
Darabolja fel a hozzavalot, és egyenletesen
eloszlatva helyezze az edénybe.

Helyezze a fedelet az edényre ugy, hogy az
adagolocsé a sebességkapcsolo felett helyezkedjék
el, és forgassa az éramutaté jarasaval megegyez6
iranyba, tgyelve arra, hogy a fedélen lévé fll az
edény fogorészén 1évé résbe illeszkedjék @. A
megfelel6 poziciét az jelzi, hogy a jeldlések
egymassal egy vonalban helyezkednek el: T

A tartozék nem miikodik, ha rosszul van
osszeszerelve vagy nem megfeleléen illeszkedik
a konyhagéphez vagy a nagy sebességi
kimenet fedele nincs a helyén.

Helyezze be a tdmérudakat az adagolécsébe.

8 Kapcsolja be a készUléket, és apritsa az ételt, amig
az a kivant allagot el nem éri. A legtdbb apritd
funkcidhoz a nagy sebesség ajanlott.

® ROvid impulzusokhoz hasznalja a rezgésszabalyozo6t
®. A rezgés-funkcio addig mikédik, amig a gombot
lenyomva tartja.

9 Kapcsolja ki és aramtalanitsa a készuléket.

10 Vegye le a kiegészit6t.

11 Hasznalat utan helyezze vissza a kozepes
sebességi kimenet fedelét.
néhany jo tanacs

® Feldolgozas elétt az ételt vagja kis darabokra. A
hust, kenyeret, zoldségféléket és mas hasonléd
allagu ételeket vagja kb. 2cm-es kockakra. A
kekszeket el6zdleg torje darabokra, és jaré motor
mellett, az adagol6 tdlcséren &t tegye az edénybe.

® Gyogynodvények és fliszerndvények legkdnnyebben
megtisztitva és szarazon &rolheték.

® Ne keverjen folyadékokat, mert a folyadék a fedélnél
kiszivaroghat. Erre a célra turmixgép hasznalhato.
Levesek stb. plrésitésekor szlrje le a folyadékot, a
szilard részt keverje meg, és uténa adja hozza a
folyadékhoz.

® A forgdkés hasznalata kézben lgyeljen arra, hogy
ne keverje tul az 6sszetevéket.

® A vagokeést ne hasznalja slir(i anyagok (pl.
kenyértészta) keveréséhez, mert ezzel tonkreteheti
a készlléket. Kenyér készitéséhez a
keveréedényben haszndlja a dagasztdkart, torta és
tészta készitéséhez pedig a habverét.

® Ne hasznélja a késpengét jégkocka vagy mas
kemény élelmiszer, példaul fliszerek apritasara,
mert ez karosithatja a kiegészité egyseéget.

® Ha a keverékhez mandulaaromat vagy
izesitéanyagot ad, kerilje, hogy ezek a miianyag
részekkel érintkezzenek, mert ez tartés
elszinezédéshez vezethet.
maximalis kapacitas

® 400 g hus
Tavolitsuk el a felesleges zsirt és daraboljuk fel a
hast 2 cm nagysagu kockakra, majd helyezziik el a
feldarabolt hust a kever6edénybe. Kapcsoljuk be a
készuléket kb. 20 masodpercre vagy annyi idére,
amennyi elegend6 az altalunk kivant allagt anyag
eléallitasahoz. Minél hosszabb a feldolgozas, annél
egyenletesebb lesz a kapott anyag.

szeletel6-/aprito- és reszel6tarcsa

A szeletel6-/apritétarcsa gylimolcsok, zoldségek és
sajt szeletelésére/apritasara alkalmas. A
reszel6tarcsa parmezan sajt és burgonya
reszelésére hasznalhato (utobbi példaul
burgonyagomboéc alapanyagahoz).
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a szeletel6/apritd/darald
hasznalata

a kiilonb6z6 vagolapok

szeletel6/reszel6 lap

A ® és (9 jelli vagolapok megfordithatdk: az egyik
oldal szeletel, a masik reszel.

A szeletel®/aprito lapok sajt, burgonya, répa,
kaposzta, uborka, cukkini, cékla vagy hagyma
szeletelésére, illetve (a lapot megforditva) sajt, répa
burgonya és hasonl6 allagu élelmiszerek
reszelésére hasznalhatok. Ugyeljen arra, hogy a
lap mindig a kivant éllel felfelé nézzen.

krumplinyomé

Parmesan saijt reszelésére, illetve krumplistészta
készitésére.

vékony hasabburgonya készité ()

Ez a vagolap extra vékony hasabburgonya
készitésére, illetve salatak dsszetevdinek (pl. répa,
petrezselyemgyokeér, cukkini, uborka szeletelésére
szolgal.

normal hasabburgonya készité ©
Hasabburgonya készitéséhez, illetve salatak
Osszetevoinek (pl. petrezselyemgydkér, uborka)
hasab alaku szeleteléséhez.

extra durva reszelélap ®
Sajt és répa reszeléséhez, ha durva reszelékre van
szikség.

vagolapok hasznalata

1 Vegye le a kdzepes sebességli kimenet tetejét.
lllessze a hajtotengelyt a kimenetre.

Helyezze az edényt a hajtétengelyre ugy, hogy az
edény fogorésze a kapcsolo felett helyezkedjék el,
majd forditsa el az 6ramutat6 jarasaval
megegyezben zarodasig.

Helyezze az aprité- vagy reszel6tarcsat a
hajtétengelyre. A tarcsa kivalasztott vagofelilete
legyen felul. Az aprité-/reszelétarcsak rendkiviil
élesek, banjon veliik 6vatosan. A tarcsakat a
kozépsé fogorésziiknél tartsa.

Helyezze a fedelet az edényre Ugy, hogy az
adagoldcsé a sebességkapcsolo felett helyezkedjék
el, és forgassa az 6ramutato jarasaval megegyezd
iranyba, ligyelve arra, hogy a fedélen lévé fiil az
edény fogorészén 1évé résbe illeszkedjék. A
megfelel6 poziciodt az jelzi, hogy a jeldlések
egymassal egy vonalban helyezkednek el: T

9

A tartozék nem miikoédik, ha rosszul van
Osszeszerelve vagy nem megfeleléen illeszkedik
a konyhagéphez vagy a nagy sebességi
kimenet fedele nincs a helyén.

Valassza ki, hogy melyik adagolé tolcsért kivanja
hasznalni. A nagyméretl tomérud egyben kisebb
adagolo tolcsérként is szolgal a vékony hozzavaldk
adagolasahoz.

A kisebb adagol6 télcsér hasznalata

Helyezze a nagyméret(i tdmdérudat az adagolo
tolcsérbe.

A nagy adagolé tolcsér hasznalata

A kisméret(i tdmdrudat csusztassa a nagyobb
tdméradba, és hasznalja dket egytt.

Tegye a feldolgozando ételt az adagol6 tolcsérbe.
Kapcsolja be a készlléket és egyenletesen nyomja
le a tdmdrudat — soha ne nyuljon az ujjaval az
adagolécsébe! Puha ételek (pl. uborka)
apritasahoz kézepes sebesség ajanlott, keményebb
ételekhez (pl. répa vagy kemény sajt) kozepes vagy
nagy sebességet hasznaljon.

Szeletelés/apritas vagy reszelés kozben Uritse
rendszeresen az edényt, ne hagyja, hogy az
aprité-/reszelétarcsaig megteljen.

Ne téltse meg az edényt a jelzett maximalis
(MAX) kapacitas folé.

Kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziléket.

10 Vegye le a kiegészit6 tartozékot.
11 Hasznalat utan helyezze vissza a kdzepes

sebességi kimenet fedelét.

néhany joé tanacs

Mindig friss alapanyagokat hasznaljon.

Ne vagja az ételt tulsagosan apré darabokra.
Lehetéleg mindig jél téltse tele az adagolo tdlcsért,
mert ezzel elkerllheti, hogy az étel a vagolap és a
fedél kdzé szoruljon.

Ha ez nem lehetséges, hasznalja a kisebb adagolo
tolcsért.

Szeleteléskor, illetve reszeléskor a fliggélegesen
elhelyezett ételeket a készilék kisebb darabokra
vagja, mint a vizszintesen elhelyezett hozzavalokat.
A vagolapok hasznalatakor a feldolgozas utan
mindig marad kevés darabos étel a vagolapon vagy
az edényben.

a készulék tisztitasa
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A tartozékok eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja ki a
konyhagépet, és a halozati dugaszt hiizza ki a
konnektorbol.

A tisztitas el6tt teljesen szerelje szét a tartozékot.



edény, fedél és tartozékok

Kézzel mossa el, majd szaritsa meg ¢ket. Ugyeljen
ra, hogy a pengék és az aprito-/reszelétarcsak
élesek.

A fenti alkatrészek a mosogatégép felsé racsan is
elmosogathaték. A mosogatashoz révid, alacsony
hémérséklet(i program ajanlott.

A késpengét hasznalat utan tarolja az edényben.

citrusfacsaroé

Figyelem!

Ez a kiegészit6 tartozék kizarolag az AT284 tipusu
robotgéphez hasznalhaté.

A citrusfacsaro citrusfélék — pl. narancs, citrom,
grape fruit — levének kinyerésére szolgal.

a készulék részei

prés
@@ szliré

a citrusfacsar6é hasznalata

1
2
3

Vegye le a kdzepes sebességl kimenet tetejét @.
lllessze a hajtotengelyt a kimenetre.

Helyezze az edényt a hajtétengelyre ugy, hogy az
edény fogorésze a kapcsolo felett helyezkedijék el,
majd a régzitéshez forditsa el az 6ramutatod
jarasaval megegyezéen.

Helyezze a sz(ir6t az edénybe, tgyelve arra, hogy a
peremén |évé illeszték az edény fogorészének
megfelel6 nyilasaba keriljon @.

A tartozék nem miikodik, ha rosszul van
osszeszerelve vagy nem megfelelen illeszkedik
a konyhagéphez vagy a nagy sebességi
kimenet fedele nincs a helyén.

Helyezze a facsarokupot a hajtétengelyre, és
forditsa el, amig az a helyére nem illeszkedik.
Vgja félbe a citrusgylimélcsot. Allitsa be a
sebességet 3. fokozatra és nyomja a gyimolcsot a
facsarékupra.

Figyelmeztetés

Rendszeresen Uritse az edényt, még miel6tt a
gyuimolcslé elérné a sz(ir6 aljat.

Kapcsolja ki és aramtalanitsa a készuléket.

Emelje le a facsarokupot. Forgassa az éramutatéd
jarasaval ellentétesen a sz(irét, majd emelje ki.

Az 6ramutato jarasaval ellentétesen forgatva vegye
le az edényt és Ontse ki a gyimolcslét.

a készulék tisztitasa

Kézzel mosogassa el a prést, a sz(irét és a
gyUjtéedényt, majd alaposan tordlgesse el. Az
alkatrészek mosogatégépben is tisztithatok (de csak
a fels6 polcon).

szerviz és vevOszolgalat

Ha a halézati vezeték sérilt, azt biztonsagi okokbol
ki kell cseréltetni a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD altal jévahagyott szerviz
szakemberével.

Ha barmilyen problémat tapasztal a készilék
hasznalata soran, latogasson el a
www.kenwoodworld.com webhelyre, miel6tt
segitséget kérne.

A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az
Osszes olyan el6irasnak, amely a garancialis és a
fogyasztéi jogokat szabalyozza abban az
orszagban, ahol a terméket vasarolta.

Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy
barmilyen hibat észlel, akkor kildje el vagy vigye el
egy hivatalos KENWOOD szervizkdzpontba. A
legkdzelebbi hivatalos KENWOOD szervizkdzpontok
elérhetdségét megtalalja a www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak magyar verziéjan.

Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.
Készilt Kinaban.

A FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO
ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE)
VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziiléket
nem szabad kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az 6nkormanyzatok altal fenntartott szelektiv
hulladékgy(ijté helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité kereskedéknél adhato le.

Az elektromos haztartasi késziilékek szelektiv
hulladékkezelése lehetévé teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodé esetleges, a kérnyezetet és
az egészséget veszélyeztetd negativ hatasok
megel6zését és a készllék alkotéanyagainak
Ujrahasznositasat, melynek révén jelentds energia- és

® Atartozékok eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja ki a
konyhagépet, és a halézati dugaszt hiizza ki a
konnektorbdl.

forrasmegtakaritas érheté el. A terméken athuzott
kerekes kuka szimbdélum emlékeztet az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv hulladékkezelésének
szikségességére.
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Polski

Przed przystapieniem do czytania instrukcji prosimy roztozy¢ pierwsza strone z ilustracjami

bezpieczenstwo obstugi

Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac na
wypadek potrzeby skorzystania z niej w przysztosci.
Usung¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.
Przed zakfadaniem i zdejmowaniem nasadek/przyborow, po
zakonczeniu pracy oraz przed czyszczeniem nalezy zawsze
wytgczy¢ urzadzenie i wyjg¢ wtyczke z gniazda sieciowego.
Unikaj zwisania przewodu elektrycznego tam, gdzie go moze
uchwyci¢ dziecko.
Nie zbliza¢ palcow do obracajgcych sie czesci urzgdzenia i
zamocowanych na nim nasadek/przyboréw. Do mechanizmu
zawiasowego nie wktadac palcow i innych czesci ciata.
Pracujgcego urzadzenia nie wolno zostawiaé¢ bez nadzoru.
Nie uzywac¢ uszkodzonego urzgdzenia ani nasadki. W razie
awarii odda¢ je do sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt.
,Serwis i punkty obstugi klienta”).
Unikaj namakania jednostki napedowej, przewodu lub wtyczki.
Nigdy nie uzywaj niepolecanych urzgdzen lub wigcej niz jedno
urzadzenie naraz.
Korzystajgc z nasadek, nalezy zapoznac sie z znajdujgcymi sie
w niniejszej instrukcji informacjami na temat bezpieczenstwa,
dotyczacymi danej nasadki.
Nie przekracza¢ maksymalnych pojemnosci podanych.
Uwazaj przy podnoszeniu tego sprzetu. Przekonaj sie przed
podnoszeniem, ze gtowica jest zamknieta i ze miska, narzedzia
i przewoOd sg zabezpieczone.
Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej
sprawnosci fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby
niemajgce doswiadczenia ani wiedzy na temat zastosowania
tych urzadzen, o ile korzystajg z nich pod nadzorem
odpowiedniej osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich
bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich
uzytkowaniem.
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Stosowanie urzgdzenia w sposob niezgodny z przeznaczeniem
moze grozi¢ wypadkiem.

Urzadzenia nie wolno obstugiwa¢ dzieciom. Urzgdzenie i
przewod sieciowy nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczac, by bawity sie
urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku domowego. Firma Kenwood nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadki i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzgdzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.

Blendery AT282 i AT283

RYZYKO POPARZENIA: Przed miksowaniem gorgce sktadniki

nalezy ostudzi¢ do temperatury pokojowej.

Nie dotykac ostrzy. Trzymac¢ zespot nozy tngcych z dala od

dzieci.

Dzbanka uzywac wytgcznie z zespotem ostrzy zatgczonym w

zestawie.

Nie wolno prébowa¢ mocowac zespotu ostrzy do urzadzenia,

jezeli nie jest na nie zatozony dzbanek.

Przed wktadaniem rak i przyborow do dzbanka nalezy

wytaczy¢ urzadzenie i wyjg¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

Urzadzenie nie moze pracowacé z pustym dzbankiem.

Blendera mozna uzywac¢ wytgcznie z zatozong pokrywa.

Nie zaktada¢ zespotu ostrzy na podstawe zasilajaca, jezeli

nie zostal na nig natozony dzbanek.

Wyjmujac i zaktadajgc zespdt ostrzy nalezy zachowac

ostroznos¢. Podczas mycia nie dotyka¢ krawedzi tngcych.

Zdejmujgc blender z podstawy zasilajgce;:

O wytgczy€ urzadzenie,

O zaczekac, az ostrza catkowicie sie zatrzymajg

© model AT283: nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie
odkreci¢ dzbanka z podstawy.
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e Stosowanie blendera w sposéb niezgodny z przeznaczeniem
moze grozi¢ wypadkiem.

e Nigdy nie wigczaj miksera na dtuzej, niz jedng minute, gdyz
moze sie on przegrzac. Wytgcz natychmiast po osiggnieciu
zgdanej konsystencji przerobu.

Robot kuchenny AT284

e Krawedzi tngce i ptyty sg bardzo ostre, zachowaj ostroznosc¢
przy pracy z nimi. Zawsze trzymaj ostrze noza za uchwyt dla
palca na goérze z dala od krawedzi tnacej zarbwno przy
manipulacjach, jak i przy myciu.

e Ostrze tngce nalezy zawsze wyjaé przed wylaniem zawartosci
Z miski.

e Nie trzymaj ragk i narzadzi w misce przerabiarki, kiedy
maszynka jest podtgczona do pradu.

e Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként mellékelt
toméruddal/tomdbrudakkal nyomja at az alapanyagot az
adagolotolcséren.

® Przed usunieciem pokrywy z miski lub urzadzenia z jednostki
sitowe;j:-

O kapcsolja ki a készuléket;
O zaczekaj do zupetnego zatrzymania sie nozy/ptyt;

e Przy krajaniu/rozdrabnianiu lub tarciu nie pozwalaj misce
wypetnia¢ sie do plyty thacej: prawidlowo oprézniaj ja.

e Nie przekracza¢ oznaczonego na misce maksymalnego
poziomu sktadnikéw (,,MAX”).

® Przy powstaniu zbytniej wibracji podczas uzywania urzadzenia
badz zmniejsz szybkosc¢ albo zatrzymaj maszynke i usun z nigj
czes¢ zawartosci.

e A reteszel6 szerkezet tulfeszitése a késziilék
meghibasodasaval jarhat, és sérulést okozhat.

147



przed podtaczeniem do sieci

® Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym
znamionowym podanym na spodzie obudowy
urzadzenia.

® Urzgdzenie spetnia wymogi rozporzadzenia
Wspolnoty Europejskiej nr 1935/2004 dotyczacego
materiatéw i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.
przed pierwszym uzyciem

® Umy¢ czesci (zob. czg$¢ pt. ,konserwacja i
czyszczenie”).

® Niepotrzebng cze$¢ przewodu wsuna¢ do schowka,
znajdujgcego sie z tytu urzadzenia.

oznaczenia

mikser kuchenny

wyjscie sredniej szybkosci

wyjécie wysokiej szybkosci

gniazdo na narzedzie robocze
dzwignia wyzwolenia gtowicy
gtowica miksera

naczynie

wytgcznik i przetgcznik regulacji szybkos$ci
zespot napedowy

przedziat przechowania przewodu
ubijacz

hak do ciasta z odejmowang ostong
trzepaczka

ostona przeciw rozpryskiwaniu

CISIEICICICICICICICICIC)C)

nasadki

Nie wszystkie nasadki wymienione ponizej s
zalaczone w zestawie z niniejszym mikserem
kuchennym. Rodzaj zalaczonych w zestawie
nasadek zalezy od zakupionego modelu.

blender (AT282 i AT283)
wyciskarka do cytrusow
robot kuchenny (AT284)

®@e®

narzedzia miksujgce i ich wybrane
zastosowania

ubijacz
® Do przygotowywania ciast, biszkoptéow, makarondw,
lukru, nadzienia, ekleréw i ziemniakéw puree.

trzepaczka

® Do jajek, kremu, panierki, biszkoptéw bez ttuszczu,
bez, sernikdw, musow, sufletow. Nie stosowac
trzepaczki do gestych mieszanek (np. ucierania
ttuszczu i cukru na jednolita mase), gdyz moze
doprowadzi¢ to do jej uszkodzenia.

hak do wygniatania ciasta
® Do wyrobu ciast drozdzowych.

dla uzycia miksera

1 Nacisnij w dot na dzwignie wyzwolenia gtowicy @ i
podnies$ gtowice miksera, dopoki ona nie zamknie
sie na swoim miejscu.

2 Wybierz narzedzie i wstaw go do gniazda na
narzedzia @.

® Koniecznie przekonaj sie, ze ostona jest nadziana
na watek haku do ciasta przed wstawieniem go do
wyjécia. Po wstawieniu ustaw ostone na wyjscie
miksera dla unikniecia trafiania jedzenia.

3 Postaw miske na podstawe i obré¢ jg zgodnie z
ruchem wskazéwek dla zamknigecia na swoim
miejscu @.

4 Nacisnij w dot na dzwignie wyzwolenia gtowicy i
nachylaj glowice miksera, dopdki ona nie zamknie
sie na swoim miejscu.

5 Wstaw wtyczke do gniazda, potem wigcz maszyne i
nastaw przetgcznik szybkosci wedtug zyczenia. Dla
wytgczenia ustaw na ‘0’.

® Przetacz na pulsacije ® dla krétkich serii

6 Wyjmij wtyczke z gniazda.

7 Podnie$ gtowice miksera i trzymajac jg pewnie
wyjmij narzedzie z wyjscia.
wazne

® Przemieszczenia gtowicy miksera normalny przy
wymieszaniu ciezkih produktéw, takich jak geste
ciasto.

® Jezeli gtowica miksera zostanie podniesiona
podczas pracy, maszyna natychmiast sie zatrzyma.
Dla ponownego uruchomienia miksera pochyl
gtowice miksera, przetacz przetgcznik szybkosci w
potozenie Wytgcz, poczekaj kilka sekund, a potem
znoéw wybierz szybkos$¢. Mikser powinien
natychmiast ponownie rozpoczg¢ prace.
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Jesli z jakiego$ powodu przerwie sie podawanie
pradu i maszyna przestanie pracowac, obro¢
przetacznik szybkosci w potozenie Wytgcz, poczekaj
kilka sekund, a potem znéw wybierz szybkos$c.
Mikser powinien natychmiast ponownie rozpocza¢
prace.

Mikser nie bedzie pracowal, jezeli wszystkie
pokrywki wyjs¢ nie sa poprawnie wstawione do
maszyny.

Gdy ustyszysz, ze maszyna pracuje z
przecigzeniem, wylacz jq i odejmij troche mieszanki
badz powigksz szybkosé.

Przed uniesieniem gtowicy miksera nalezy zawsze
najpierw wyja¢ nasadki z wyj$¢ obrotéw wysokich i
Srednich.

wskazowki

Wyltaczy¢ urzadzenie i w razie potrzeby oczysci¢
naczynie szpatutka.

Do ubijania najlepiej nadajg sie jaja w temperaturze
pokojowe;j.

Przed przystapieniem do ubijania biatek jaj nalezy
sprawdzi¢, czy na trzepaczce lub naczyniu nie
pozostaty resztki ttuszczu lub zoéttek.

Do makaronéw stosowac¢ schtodzone sktadniki,
chyba ze w przepisie podano inaczej.

Podczas ucierania ttuszczu i cukru na jednolitg
mase do ciast nalezy zawsze uzywac ttuszczu w
temperaturze pokojowej lub najpierw go zmigkczyc.
Mikser wyposazony jest w funkcje tzw. miekkiego
rozruchu, ktéra minimalizuje rozpryskiwanie sie
sktadnikow. Jednakze po wigczeniu miksera z gestg
mieszaning w naczyniu, takg jak ciasto na chleb,
mikser moze potrzebowac kilku sekund, aby
osiggna¢ zadang szybkosc.

wskazdwki dotyczgce wyrobu
chleba

wazne

Nigdy nie przekraczaj podanych maksymalnych
ilosci — bo przecigzysz maszyne.

Przemieszczenia gtowicy miksera normalny przy
wymieszaniu cigzkih produktow, takich jak geste
ciasto.

Wszystkie sktadniki najlepiej miksowac po
umieszczeniu najpierw sktadnikéw ptynnych.

Co jaki$ czas wytaczy¢ mikser i zeskrobaé
mieszanine z haka do wygniatania ciasta.

Ro6zne rodzaje maki réznig sig¢ znacznie iloscig
wymaganego ptynu, a lepkos$¢ ciasta moze mie¢
istotny wptyw na obcigzenie miksera. Zaleca sie
obserwacje pracy urzadzenia podczas miksowania
ciasta. Miksera nie nalezy uruchamia¢ na dtuzej niz
6-8 minut.

przetacznik szybkosci

To sq tylko orientacyjne wskazania, ktore ulegajg
wahaniom w zaleznosci od ilo$ci mieszanki w misce
oraz przerabianych sktadnikéw.

ubijanie

S$mietanka z tluszczu i cukru rozpocznij od min,
powoli zwiekszajac szybkos¢

ubijanie jajek z $mietankowymi mieszankami
uzywaj szybkosci od $redniej do wysokiej

dodanie maki, owocéw itd. uzywaj szybkosci od
niskiej do $redniej

ciasta "wszystko w jednym" rozpocznij od niskiej
szybkosci, powoli jg zwigkszajac

wcieranie tluszczu do maki uzywaj wienca przy
szybkosci od niskiej

do Sredniej

powoli powigkszaj do maksymalinej

hak do ciasta
uzywaj szybkosci od niskiej do sredniej

maksymalne pojemnosci

kruche ciasto

ciasto gabkowate (mieszanka
jednostopniowa)

mieszanka na ciasto owocowe
ciasto chlebowe

biatka jaj

450 g maki

1.6 kg mieszanki
1.8 kg mieszanki
500 g maki

8

elektroniczny sensoryczny uktad
sterowania predkoscig
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Mikser jest wyposazony w elektroniczny uktad
regulacji szybkosci, ktory pozwala na utrzymywanie
szybkosci w réznych warunkach obcigzenia, na
przykfad podczas wygniatania ciasta na chleb lub
dodawania jajek do wyrabianego ciasta.
Odczuwalna moze by¢ zatem pewna zmienno$c¢
szybko$ci dziatania, w miare jak mikser bedzie
dostosowywat swojg charakterystyke pracy do
obcigzenia i wybranej szybkosci. Taki tryb pracy
miksera jest normalny i nie jest objawem jego
uszkodzenia.



dla ustawienia i uzywania ostony
przeciw rozpryskiwaniu

1
2
3

Postaw miske na podstawe i dodaj sktadniki.
Ustaw narzedzie, a potem pochyl glowice miksera.
Ustaw ostone przeciw rozpryskiwaniu na miske,
wsuwajac wycietg sekcje na gtowice miksera @.
Dla usuniecia ostony przeciw rozpryskiwaniu
wykonaj powyzsze w obroconej kolejnosci.
Podczas miksowania mozna dodawac sktadniki
prosto do miski poprzez dziure.

konserwacja i czyszczenie

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy
zawsze wytgczy¢ urzadzenie i wyjgc wtyczke z
gniazdka sieciowego.

zespot napedowy

Wytrze¢ wilgotng szmatka, a nastepnie osuszyé¢.

Nie uzywac¢ $rodkéw szorujacych ani nie zanurza¢ w
wodzie.

miska, narzedzia, ostona przeciw
rozpryskiwaniu, ostona odejmowana na haku do
ciasta

Wymy¢ recznie, a nastepnie doktadnie wysuszy¢ lub
umy¢ w zmywarce do naczyn.

Nigdy nie uzywac¢ szczotki drucianej, waty stalowej
ani wybielacza do czyszczenia naczynia ze stali
nierdzewnej. Do usuwania kamienia stosowac ocet.
Przechowywac z dala od zrédet ciepta (palnikow
kuchenki, piecykéw, kuchenek mikrofalowych).

Blendery AT282 i AT283 (jezeli

zalgczone w zestawie)

Blendera mozna uzywac do przygotowywania zup,
napojow, pasztetow, majonezu, butki tartej, do
kruszenia ciastek, a takze do siekania orzechow i
kruszenia lodu.

uwaga
Ostone podstawy akrylowego dzbanka AT282
zamontowano fabrycznie i nie nalezy jej
zdejmowac.

Nasadka nie bedzie dziata¢, jezeli zostanie
zmontowana w niewfasciwy sposéb lub
niepoprawnie zamocowana na mikserze badz
jesli nie zostanie zamocowana ostona wyjscia
$Sredniej predkosci.

Nie wktadaj suchych sktadnikéw do rozdrabniacza
przed jego wigczeniem. Potnij je na kostki, potem
usun wieczko napetniacza i wsyp kostki przez
dziurke w pokrywie podczas pracy maszyny.

model AT282: nie przerabiaj przypraw takich jak
gozdziki, nasiona kopru lub kminku - moga one
uszkodzi¢ tworzywo akrylowe.

Nie uzywaj dzbanka jako stoika do przechowywania
produktow. Niech bedzie pusty przed uzyciem i
oprézniony po uzyciu.

Nigdy nie rozdrabniaj samego lodu - zawsze dodaj
troche wody.

model AT282: Nigdy nie miksowac¢ wiecej niz 1,5
litra lub mniejszg objeto$¢ w przypadku pienigcych
sie ptynow, takich jak koktajle mleczne.

model AT283: Nigdy nie miksowac¢ wiecej niz 1,2
litra lub mniejszg objeto$¢ w przypadku pienigcych
sie ptynow, takich jak koktajle mleczne.

Przepisy koktajli mlecznych — nigdy nie mieszac
zamrozonych sktadnikéw, ktére podczas zamrazania
utworzyly jednolita zmrozong mase. Przed
dodaniem do przystawki miksujgcej zmrozong mase
nalezy rozdrobnic.

oznaczenia

PO ©O®OO

blender akrylowy AT282
pokrywa

zakrywka wlewu

dzbanek

pierscien uszczelniajacy
zespot ostrzy

blender szklany AT283
zakrywka wlewu
pokrywa

dzbanek

pierscien uszczelniajacy
zespot ostrzy

podstawa

uzytkowanie blendera akrylowego
AT282

1

2
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Przekonaj sie, ze krazek uszczelniajacy jest
poprawnie osadzony na zespole nozowym.
Trzymajac za dolng czg$¢ zespotu nozowego,

wstaw noze w podstawe rozdrabniacza. Obro¢, zeby
doktadnie zamkna¢ zesp6t na miejscu.

Umies¢ sktadniki w kubku.

Osadz pokrywe na kubku i obr6¢ zgodnie z ruchem
wskazéwek, dbajac o to, aby wypust pokrywy zapadt
do rowka w uchwycie. Przy poprawnym osadzeniu
znaki muszg sie zgodzi¢ I

Umie$¢ wieczko napetniacza na pokrywe.

Usun pokrywke wyjscia wysokiej szybkosci,
obracajac ja przeciwnie do ruchu wskazéwek i
podnoszac w gére @.



7 Umies¢ rozdrabniacz na wyjsciu uchwytem do tytu i
obré¢ zgodnie z ruchem wskazéwek w celu
doktadnego zamknigcia na miejscu.

8 Wigcz na maksymalng szybkosé.

9 Po osiggnieciu wymaganej konsystencji wytgcz i
wyjmij wtyczke z gniazda.

10 Zdejmij rozdrabniacz.

11 Po zakonczeniu pracy ponownie zatozy¢ ostone
wyjécia wysokiej predkosci.

uzytkowanie blendera szklanego
AT283

1 Sprawdzi¢, czy pierscien uszczelniajacy zostat

prawidtowo zatozony na zespot ostrzy.

Zespot ostrzy umiesci¢ wewnatrz podstawy.

Na podstawe nakreci¢ szklany dzbanek.

W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

Zamocowac i nacisng¢ pokrywe, aby stabilnie jg

osadzi¢ na miejscu.

6 W otworze pokrywy umiesci¢ zakrywke wlewu i
przycisnac ja, by dobrze wpasowac jg na miejsce.

7 Zdja¢ ostone wyjscia obrotow wysokich,
przekrecajac ja w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara i zdejmujac @.

8 Na wyjsciu umiesci¢ blender, uchwyt skierowawszy
ku tytowi. Zablokowac¢ blender we wtasciwym
potozeniu — przekreci¢ go w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara do momentu, gdy obie
strzatki znajdq sie naprzeciw siebie x

9 Ustawi¢ maksymalng predkos¢.

10 Po uzyskaniu zadanej konsystencji sktadnikow
wylaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

11 Zdja¢ blender.

12 Po zakonczeniu pracy ponownie zatozy¢ ostone
wyjscia wysokiej predkosci.

g~ wN

wskazowki

® Aby zapobiec nieszczelno$ciom przekonaj sie, ze
kubek jest doktadnie zamkniety w podstawie.

® Robigc majonez, umies¢ wszystkie sktadniki - za
wyjatkiem oleju - w dzbanku. Wtacz i podczas biegu
zdejmij zatyczke wlewu; nastepnie wlewaj olej
powoli i rbwnomiernie.

® Geste mieszaniny, np. pasztety, geste sosy: Wybraé
niskg lub $rednig szybkos¢, w razie potrzeby
zeskrobujac resztki. W przypadku napotkania
trudnosci przy miksowaniu doda¢ wigcej ptynu.
Alternatywnie mozna wybra¢ ustawienie pracy
impulsowej, aby skfadniki przemieszczaty sie wokot
nozy tnacych.

konserwacja i czyszczenie

® Przed zdjeciem nasadki z miksera nalezy zawsze
wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

® Przed czyszczeniem nasadke nalezy catkowicie
rozmontowac.

® Oproznij kubek przed odemknieciem podstawy.

zespot statych nozy

1 Zdejmij i umyj uszczelke.

2 Oczysci¢ szczoteczka zespot nozy tnacych pod
biezacg woda. Nalezy uwazac, aby nie zamoczy¢
spodu zespotu nozy tnacych.

3 Zostaw do wyschnigcia.
inne czesci
Umy¢ recznie w goracej wodzie z dodatkiem ptynu
do naczyn. Zakrywke wlewu, pokrywe, podstawe i
szklany blender mozna takze my¢ w zmywarce do
naczyn.

zupa z marchewki i kolendry

sktadniki

25 g masta

1 pokrojona cebula

1 rozgnieciony zgbek czosnku

750g marchwi, pocietej na kostki 1,5 cm
(ewentualnie do Izejszej zupy wzig¢ 600g marchwi,
pocietej na kostki 1,5 cm)

zimny bulion z kurczaka

10-15 ml (2-3 tyzeczki) zmielonej kolendry
sol, pieprz

sposoéb przyrzadzania

1 Roztopi¢ masto na rondlu, dodac¢ cebule i czosnek,
a nastepnie podsmazac¢ az stang sie miekkie.

2 Umiesci¢ marchewke w blenderze,, doda¢ cebule i
czosnek. Doda¢ odpowiednig ilo$¢ bulionu tak, aby
osiggna¢ poziom 1,5 zaznaczony na pojemniku.
Zatozy¢ pokrywke i zakrywke napetniacza.

3 Rozdrabniaj przy ustawieniu na pulsacje przez 5
sekund dla uzyskania grubej zupy lub dtuzej dla
zupy drobniejszej.

4 Przela¢ mieszanine do rondla, dodac¢ kolendre i
przyprawy, a nastepnie gotowac¢ na wolnym ogniu
przez 30-35 minut lub az zupa sie ugotuje.

5 Doprawi¢ do smaku i w razie potrzeby doda¢ wiecej
ptynu.

Wiecej przepiséw znajduje sig na stronie
internetowej firmy Kenwood:
www.kenwoodworld.com
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Robot kuchenny AT284 (jezeli
zalaczony w zestawie)

Robot kuchenny stuzy do rozdrabniania, szatkowania,
rozcierania oraz krojenia sktadnikéw na plasterki. Do
wyciskania soku z owocow cytrusowych stuzy
wyciskarka do cytruséw (jezeli zostata zatgczona w
zestawie), ktérej mozna uzywac¢ wytgcznie z robotem
kuchennym AT284.

uwaga
Wyjmujac urzgdzenie z opakowania i usuwajgc
materialy pakunkowe, nalezy sprawdzi¢, czy z
zespotu ostrzy zostata usunigta plastikowa ostona.
Zachowac ostroznos¢, poniewaz noze sa bardzo
ostre. Ostone ostrzy nalezy wyrzuci¢ — stuzy
wytgcznie do ochrony ostrzy podczas produkgiji i
przewozenia.

oznaczenia @) &

robot kuchenny

popychacze: duzy i maty

rura do wsypywania

pokrywa przerabiarki jedzenia

uchwyt

ostrze noza

miska przerabiarki jedzenia

watek napedowy

gruba plyta do krajania/rozdrabniania

drobna ptyta do krajania/rozdrabniania czesci od

jedzenia

ptyta tarkowa

talerze (jezeli zataczony w zestawie)

Cienka (w stylu julien) ptyta do rozdrabniania

standardowa ptyta do rozdrabniania

dodatkowa ptyta do przemiatu grubego

wiréwka cytrusowa (jezeli zataczony w

zestawie)

stozek

® sito
Nie wszystkie wyzej wymienione elementy beda
znajdowac sie w zestawie. Zawartos¢
opakowania zalezy od zakupionego modelu.

® O0P0POO®O®EO
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ostrze noza

Uzywaj ostrza noza do siekania surowego i
gotowanego miesa, gotowanych jajek, warzyw,
orzechow i pasztetow, a takze do robienia miatu z
chleba i herbatnikéw.

dla uzycia ostrza noza

1 Usun przez poniesienie przykrywke wyjscia $redniej
szybkosci @.

2 Wstaw do wyjscia watek napedowy @.

3 Postaw miske nad watkiem napedowym uchwytem
do wytacznika i przetgcznika szybkosci oraz obro¢
zgodnie z ruchem wskazéwek, dopoki ona nie
zamknie sie na swoim miejscu ©.

4 Wstaw ostrze noza na watek napedowy i obracaj,

dopdki nie sigdzie catkiem w dot. Zawsze nalezy

uwazac, bo ostrze noza jest bardzo ostre.

Potnij produkt zywnosciowy i rownomiernie umie$¢

go w misce.

6 Umies¢ pokrywe, rure do wsypywania nad
przetgcznikiem szybkosci i obré¢ zgodnie z ruchem
wskazowek, uwazajgc na to, aby wypust pokrywy
zapadt do rowku w uchwycie miski @. Przy
poprawnym ustawienie ryski powinny sie zgadzaé :

o Nasadka nie bedzie dziatac, jezeli zostanie

zmontowana w niewlasciwy sposoéb lub

niepoprawnie zamocowana na mikserze badz
jesli nie zostanie zamocowana ostona wyjscia
wysokiej predkosci.

Wstaw popychacze.

Wigcz i przerabiaj do uzyskania potrzebnej

konsystencji. Dla wiekszos$ci operacji siekania

polecamy wysoka szybko$¢.

® Uzywaj pulsacji ® dla pracy w krotkich seriach.
Pulsacja bedzie dokonywana tak dtugo, jak dtugo w
tej pozyciji bedzie trzymany przetacznik.

9 Wytgcz i wyjmij wtyczke z gniazda.

10 Zdejmij urzadzenie.

11 Po uzyciu przykryj pokrywka wyjscia $redniej
szybkosci.

[&)]
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wskazowki

® Skfadniki nalezy pokroi¢ przed umieszczeniem w
misce. Migso, chleb, warzywa i inne produkty
zywnosciowe o podobnej konsystencji nalezy
pokroi¢ w kostke o boku okoto 2 cm. Herbatniki
nalezy potamac¢ na kawatki i wrzuci¢ do tuby
podajacej podczas pracy miksera.

® Ziota najlepiej jest sieka¢ w czystym i suchym
stanie.

® Nie miksowa¢ sktadnikéw ptynnych, poniewaz moga
one wyciekaé przez szczeline wokét pokrywy. Do
tego celu przeznaczony jest blender. Miksujac zupy i
podobne potrawy, nalezy najpierw odcedzi¢
warzywa itp. (zachowujgc wywar), zmiksowac je i
ponownie potgczy¢ z wywarem.

® Przy stosowaniu ostrza tngcego nalezy uwazaé, aby
nadmiernie nie zmiksowa¢ sktadnikow.
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Do mieszania gestych sktadnikéw (np. ciasta na
chleb) nie uzywaé ostrza — moze to spowodowac
uszkodzenie miksera. Do zagniatania ciasta na
chleb nalezy uzy¢ koncéwki do zagniatania ciasta i

miski, a do przygotowywania innego rodzaju ciasta —

ubijaka i miski.

Nie uzywaj ostrza noza to siekania kostek lodu lub
innych twardych produktéw zywnosciowych, jak
substancje aromatyczne, poniewaz one moga
uszkodzi¢ urzadzenie.

Przy dodawaniu do mieszanek esencji migdatowej
lub przysmakoéw unikaj kontaktu z tworzywem
sztucznym, poniewaz moze to pozostawic trwate
Slady.

maksymalne zatadowanie

mieso 400g

Aby przygotowac¢ migso mielone, usun zbedny
ttuszcz i pokréj mieso w 2-cm kostki, a nastepnie
wtéz do miski i uruchom malakser na ok. 20 sekund
lub na tak dtugo, az osiagnie pozadana
konsystencje. Im dtuzej, tym delikatniejsza
konsystencja.

plyty do krajania/rozdrabniania i ptyta tarkowa
Uzywaj ptyt do krajania/rozdrabniania w celu
krojenia/rozdrobnienia owocéw, warzyw i sera, za$
ptyty tarkowej do nacierania sera Parmezan i
ziemniakéw dla niemieckich pierogéw
ziemniaczanych.

uzy¢ noza/ szatkownicy/ tarki

funkcja tarcz tnacych

krajarka/szatkownica

Tarcze ® i (9 sg odwracalne: jedna strona kroi, a
druga szatkuje. Mozna kroi¢ ser, marchew,
ziemniaki, kapuste, ogérki, cukinie, buraki i cebule.
Ponadto mozna szatkowac¢ ser, marchew, ziemniaki
i produkty zywno$ciowe o podobnej konsystencji.
Wybrana przez uzytkownika strona tnaca
powinna znajdowac sie w najwyzszym
potozeniu.

tarcza tnaca
Sciera parmezan i ziemniaki na kopytka.

drobnoziarnisty siekacz (kroi w cienkie paski) ()
Ta tarcza kroi ziemniaki na cienkie paski podobne
do frytek oraz twardsze sktadniki do satatek,
przybrania, zapiekanek i potraw smazonych na
sposob chinski (np. marchewka, brukiew, cukinia i
ogorki).

standardowy siekacz @

Tnie ziemniaki na cienkie frytki i twardsze skfadniki
na satatki i geste sosy (np. brukiew, ogoérek).

1

~

9

supergruboziarnista szatkownica ®
Szatkuje na grubo ser i marchew.

jak uzywac tarcz tnacych

Usun przez podniesienie pokrywke wyjscia sredniej
szybkosci.

Wstaw do wyjsécia watek napedowy.

Postaw miske nad watkiem napedowym uchwytem
do wytgcznika i przetgcznika szybkosci oraz obr6¢
zgodnie z ruchem wskazéwek, dopoki ona nie
zamknie sie na swoim miejscu.

Umie$¢ plyte tngcg na watku napedowym. Tnaca
strona musi by¢ obrocona do géry. Plytami tnagcymi
nalezy manipulowa¢ bardzo ostroznie — sa one
nader ostre. Trzymaj pltyty za uchwyt srodkowy.
Umies$¢ pokrywe, rure do wsypywania nad
przetgcznikiem szybkosci i obré¢ zgodnie z ruchem
wskazowek, uwazajgc na to, aby wypust pokrywy
zapadt do rowku w uchwycie miski. Przy poprawnym
ustawienie ryski powinny sie zgadza¢ :

Nasadka nie bedzie dziata¢, jezeli zostanie
zmontowana w niewlasciwy sposéb lub
niepoprawnie zamocowana na mikserze badz
jesli nie zostanie zamocowana ostona wyjscia
wysokiej predkosci.

Wybra¢ tube podajaca, ktéra ma zosta¢ uzyta.
Popychacz zawiera mniejszg tube podajgcg do
przetwarzania pojedynczych produktéw lub
drobnoziarnistych sktadnikow.

korzystanie z matej tuby podajacej

Najpierw umiesci¢ duzy popychacz wewnatrz tuby
podajace;j.

korzystanie z duzej tuby podajacej

Uzy¢ jednocze$nie obu popychaczy.

Umiesci¢ skfadniki w tubie podajacej.

Wigcz i rownomiernie popychaj przy pomocy
popychacza — nigdy nie wolno wstawia¢ do rury
palcow. Polecamy $rednig szybkos$¢ dla
przerabiania takich miekkich produktow
zywnosciowych, jak ogoérki, oraz $rednig/wysoka
szybkos$¢ dla przerdbki twardszych produktow, jak
marchew i sery twarde.

Przy krajaniu/rozdrabnianiu lub tarciu nie
pozwalaj misce wypetnia¢ si¢ do plyty tnacej:
prawidtowo oproézniaj ja.

Nie przekracza¢ oznaczonego na misce
maksymalnego poziomu skiadnikéw (,,MAX”).
Wytgcz i wyjmij wtyczke z gniazda.

10 Zdejmij urzadzenie.
11 Po uzyciu przykryj pokrywka wyjscie $redniej
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wskazowki

® Uzywac $wiezych skiadnikow.

® Nie nalezy nadmiernie rozdrabniaé skfadnikow.
Napeti¢ duzg tube podajaca rownomiernie prawie
do petna. Zapobiegnie to wydostawaniu sig
sktadnikéow bokiem podczas miksowania.
Alternatywnie mozna uzy¢ matej rurki podajace;j.

® Podczas krojenia lub szatkowania sktadniki
umieszczone pionowo staja sie krétsze niz
umieszczone poziomo.

® Po uzyciu tarczy tnacej zawsze pozostanie odrobina

resztek na tarczy lub w zywnosci.

konserwacja i czyszczenie

® Przed zdjeciem nasadki z miksera nalezy zawsze
wylaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazda
sieciowego.

® Przed czyszczeniem nasadke nalezy catkowicie
rozmontowac.

miska, pokrywa i urzadzenia

® Zmyj recznie, a potem wysusz. Uwazaj, poniewaz
ostrza i ptyty tnace sg ostre.

® Jako alternatywa moga one by¢ myte na gornej
potce zmywarki do naczyn. Polecany jest krotki
program o niskiej temperaturze.

Po uzyciu n6z nalezy przechowywa¢ w misce
przerabiarki.

wiréwka cytrusowa

Uwaga:

To urzadzenie moze by¢ uzywane tylko w
potaczeniu z przerabiaczem jedzenia AT284.

Wyciskarka soku z cytrusow stuzy do
przygotowywania soku z owocéw cytrusowych, np.
pomaranczy, cytryn, limonek i grejpfrutow.

oznaczenia

stozek
@® sito

sposdb uzycia wyciskarki soku z
cytruséw

1

2

w

© © N

Usun przez podniesienie pokrywe wyjscia $redniej
szybkosci @.

Umie$¢ watek napedowy w wyjsciu.

Ustaw dzbanek nad watkiem napedowym z
uchwytem nad wytacznikiem i przetacznikiem
szybkosci oraz obré¢ przeciwnie do ruchu
wskazowek, dopoki on nie zamknie sige na swoim
miejscu.

Umies¢ sito w dzbanku, dbajac o to, aby wypust
obwdédki wpadt do odpowiedniego rowka w uchwycie
dzbanka @.

Nasadka nie bedzie dziata¢, jezeli zostanie
zmontowana w niewtasciwy sposéb lub
niepoprawnie zamocowana na mikserze badz
jesli nie zostanie zamocowana ostona wyjscia
wysokiej predkosci.

Umies$¢ stozek nad watkiem napedowym, obracajac
go, dopdki on catkiem nie sigdzie.

Potnij owoce na potéwki. Przetacz na szybkos$¢ 3 i
przycisnij owoc do stozka.

Uwaga

Prawidtowo oprézniaj dzbanek i nigdy nie pozwalaj
sokowi siggac¢ spodu sita.

Wytgcz i wyjmij wtyczke z gniazda.

Podnies$ stozek. Odemknij i usun sito.

Odemknij dzbanek i wylej sok.

konserwacja i czyszczenie
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Przed zdjeciem nasadki z miksera nalezy zawsze
wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

Umy¢ recznie stozek, sito i miske, a nastepnie
doktadnie wysuszy¢. Alternatywnie zmywac w
zmywarce do naczyn (tylko na gérnej poétce).



serwis i punkty obstugi klienta

® Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod
musi zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy
KENWOOD lub upowaznionego przez firme
KENWOOD zaktadu naprawczego.

® \V razie wszelkich probleméw z obstugg urzadzenia,
przed wystapieniem o pomoc prosimy o
odwiedzenie strony www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietaé, ze niniejszy produkt objety jest
gwarancja, ktéra spetnia wszystkie wymogi prawne
dotyczace wszelkich istniejacych praw konsumenta
oraz gwarancyjnych w kraju, w ktérym produkt
zostat zakupiony.

® \V razie wadliwego dziatania produktu marki
Kenwood lub wykrycia wszelkich usterek prosimy
przesta¢ lub dostarczy¢ urzadzenie do
autoryzowanego punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne informacje na temat
najblizszych punktéw serwisowych firmy KENWOOD
znajdujg sie na stronie internetowej firmy, pod
adresem www.kenwoodworld.com lub adresem
wiasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w
Wielkiej Brytanii.

® \Wyprodukowano w Chinach.

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA PRODUKTU,
ZGODNEGO Z WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ W SPRAWIE
ZUZYTEGO SPRZETU ELEKTRYCZNEGO |
ELEKTRONICZNEGO (WEEE)

Po zakonczeniu okresu uzytkowania produktu nie
wolno wyrzucaé razem z innymi odpadami
komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez wiadze
miejskie punktu zajmujacego sie segregacjg odpadow
lub zaktadu oferujacego tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala unikng¢
szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajgcego z nieodpowiedniego usuwania
tego rodzaju sprzetu, oraz umozliwia odzyskiwanie
materiatéw, z ktérych sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczednos¢ energii i zasobow
naturalnych. O konieczno$ci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina umieszczony na produkcie
symbol przekreslonego pojemnika na $mieci.
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EAANnvika

Npiv apxioere va SiaBddeTe T1g 08nyieg, TapakaAoUue va EESITTAWOETE TNV PTTPOOTIVH) o£Aida n otroia epIAAuBAvVEl
TIG ATTEIKOVIOEIG

aoc@AaAeia

o AloBaaTe TTPOTEKTIKA TIG 00nYieg Kal QUAGETE TIG yia HEAAOVTIKN
avagopa.

® AQaIPETTE TN CUOKEUATIQ KOl TUXOV ETIKETEG.

e Na OETETE EKTOG AEITOUPYIAG KAl VO ATTOOUVOEETE Tr OUOKEUN
QTTO TO PEUMA TTPIV TTPOTAPUOTETE 1) APAIPETETE EPYAAEia Kal
€CAPTAPOATA, PETA ATTO TN XPAON KAl TTPIV ATTO TOV KOBAPITNO

e Mnv a@rveTe TTOTE TO KOAWDIO VO KPEUETAI WOTE VA UTTOPEI va
TO TACEl £va TTAIdI.

e Kpartnote Ta dAXTUAG 0OG MOKPIA ATTO TA PEPN TG OUTKEUNG
TTOU KIVOUVTQI KOl aTTO TO TTPOTOPTAUEVA EpYaAcia/egapTAUATA.
Mote pn Badete Ta dAXTUAG 0AG K.ATT. OTOV TTEPICTPEPOUEVO
MNXAVIOWUO.

e [1OTE PNV aQrVeTE TN CUOKEUN O€ AEITOUPYia XWPIg ETTIBAEWN.

e [1OTE PN XPNOIYOTTOIEITE CUOKEUN 1 EEAPTAMA TTOU €XEI UTTOOTEI
BAGBN. ZTeiATE Ta VIO EAEYXO N ETTIOKEUN: BAETTE EVOTNTA «TEPPIG
Kal €CUTTNPETNON TTEAATWV Y.

e Mnv agrvete TTOTE va Bpayouv n povada 1po@odoaciag, To
KaAwdIO ) TO PIG.

e [1OTE YNV XPNOIUOTTOIEITE PN EYKEKPIYEVA ECAPTAMATA 1
TTEPICOOTEPA ATTO £Va EEAPTAHATA TAUTOXPOVA.

e Ortav xpnoiyotroigite €va eEAPTNUA BIABATTE TIG OXETIKEG
0dnyieg yIa TNV Ag@AAEIa TTOU TTEPIAAUPBAVOVTAI OE AUTEG TIG
odnyieg xpnang.

e [1oT€ pnv uTTEPPRAIVETE TIG PEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG OTN.

e Na €i0TE TTPOCEKTIKOI OTAV ONKWVETE AUTH T CUOKeun. Mpiv Tn
ONKWOETE, BeRaiwBEITE OTI N KEQAAA £XEI AC@AAICEI KAl OTI TO
UTTOA, Ta epyaAgia Kal TO KOAWDIO €ival OTEPEWHEVA.
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Ol OUOKEUEG PTTOPOUV VA XPNOIUOTTOIOUVTAI OTTO ATOMPA ME
MEIWMEVEC CWHATIKEG, AIOBNTNPIAKES ) VONTIKES IKAVOTNTEG N
EAAEIYN TTEIPAG KAl yVwang, EpOToV BpiogkovTal UTTO ETTIRAEWN
N TOug €Xouv O0B&i 0dnyieg yia TNV ag@aAn Xprnan Tng
OUOKEUNG Kal EQO0OV KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG.

H Kakr xprnon NG OUOKEUNG 0OG PTTOPEI VO TTPOKAAETEI
TPQUUATIOWO.

AuTr N guakeun &gv TTPETTEI va XPNOIPOTTOIEITal aTTO TTaIdIA.
PuAaoaeTe TN GUOKEUN KAl TO KOAWDIO TNG PAKPIA aTTo TTaIdI.
Ta maudid Ba mTpéTTel va BpiokovTtal uTTd TTapakoAoubnaon, €101
waoTE va dlac@aAifeTal OTI dev TTAICOUV JUE TN OUCKEUN).
XPNOIYOTTOIEITE TN CUOKEUN POVO Yyia TNV OIKIOKK XPAon yia Thv
otroia TTpoopiletal. H Kenwood &g @Epel oTToI00MTTOTE £UBUVN
Qv N OUOKEUN XPnOoIYoTToInBEi pe AavBaouévo TPOTTO ) O€
TTEPITITWON PN CUPPOPPWONG PE AUTEG TIG 0ONYiEG.

MrAévtep AT282 kai AT283

KINAYNOZ EFKAYMATOZX: Oa TTpETTEl VO QQrVETE TO KAUTA
UAIKA VO KPUWOOUV £wg OTou pBAacouv ae Bepuokpaaia
dwuartiou, TTPOTOU TA AVOEIEETE.

Mnv ayyiceTe TIG KOPTEPEG AETTiIOEG. KpaTdATe TN povada Twv
AetTidwv pakpid arrd Ta Taidid.

Na XpNOIPOTTOIEITE TO KUTTEAAO POVO PAdi PE TN Povada AETTiIdwWV
TTOU TTAPEXETA.

[MOTE PNV ETTIXEIPHTETE VA TOTTOBETHTETE TN PoOvAdA AETTIOWY OTO
MNXAvVNUO XWPIG va £XETE TOTTOBETATEI TO KUTTEAAO.

Na arroouvoEETE TTAVTA TN CUCKEUN ATTO TNV TTPIa TTPOTOU
BaAeTe Ta XEpla oag ] AAAa cUvepya oTNV KavdaTa.

MoTE un B€TeTE O€ AcITOUPYIa TO PTTAEVTEP EVW €ival ABEIO.

Na B£1eTe 0€ AciToupyia TO PUTTAEVTEP PYOVO AV TO KOTTAKI
EQAPPOLEl 0TN BEON TOU.

Mnv TTpogapu6leTe TTOTE TN Yovada AeTTidag oTn Jovada
KIVNTAPA, XWPIG VO EXETE TOTTOBETNOEI TO KUTTEAAO TOU
MTTAEVTEP.
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Na €ioTe TAvTa TTPOCEKTIKOI OTAV XeIpileaTe TN dIATAEN AeTTidWV

KOl VO QTTOQEUYETE TNV ETTAPI YE TNV QXU TwV AeTTidwy OTAV

TIG KOBAPICETE.

OT1av agaipeite To PTTAEVTEP ATTO TN POVADA NAEKTPIKOU

PEUMATOG:

O ATTEVEPYOTTOINTTE,

O TTEPIMEVETE WG OTOU Ol AETTIOEG OTAUATIIOOUV EVTEAWG,

O povteAo AT283 Ba mrpétel va doBei TTpogoxr WaTe va pnv
EeB1dwWOEI TO KUTTEAAO Q11O TN BaAaon.

H Kakr xprion Tou PTTAEVTED PTTOPEI VO TTPOKAAEOCEI

TPAUUATIOUO.

MoTE unv a@AVETE TO UTTAEVTEP O€ AEITOUPYIA YIO TTEPICOOTEPO

atTd €va AETTTO - Ba uTTEPBEPUAVOEI. OE0TE TO EKTOG AEITOUPYIQG

MOAIC ETTITUXETE TN OWOTH UK.

MoAupicep AT284

O1 Aetrideg kai o1 diokol KOTTAG €ival TTOAU KOQTEPA, VA T
XPNOIUOTTOIEITE PE TTPOCOXN. OTAV XPNOIMOTTOIEITE
KaBapileTe TIG AeTTideg, va TIG KpATATE TrAVTA a1rd TN AN
OTNV KOPUPN KAl HOKPIA ATTO TO KOPTEPO AKPO.
A@aipeite TTAVTA TN AETTIOQ TOU paxaipiou TTPIV VO OEPPIPETE TO
TTEPIEXOPEVO TOU UTTWA.
Mpoo€te va punv BAdete Ta XEPIA 0OG 1 EPYOAEIQ OTO UTTOA TOU
TTOAUIEEP, EVOOW N CUOKEUNR €ival OUVOEDEPEVN OTNV TTAPOXN
pPEUMATOC.
MOTE PN XPENOIUOTTOIEITE T BAXTUAG 0OG YIa VO OTTPWEETE T
TPOYIUA OTO CWANVA TPOPODdOCIaS. XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA TOV
wOnTAPA/EG TTOU TTAPEXETAI.
[MpoTOU aQaIPECETE TO KATTAKI ATTO TO UTTOA 1) TO £EAPTNUA ATTO
TN Baoikn povada:-
OBNOTE TN OUOKEUN
TTEPIPEVETE €WG OTOU 01 AeTTidEG/OI BiOKOI KOTTI G OTAUATIIOOUV
EVTEAWC,
OTav KOBeTeE O€ PETEG, YINOKOPBETE | TPIPETE, PNV APAVETE
TO UTTOA va yepioel ue UAIKA péEXPI TO BiOKO KOTTAG:
aOEIAETE TAKTIKA.
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AVAYPAPETAI OTO UTTOA.

Mnv utrepBaivere T oTABUN pEyIoTnS TToadtnTag («MAX») TTOU

Edv katd mn xpHon Tou €CapTHPATOS OI KPadAoHoi Eival TTapa

TTOAAOI, HEIWOTE TNV TaXUTNTA 1) dIOKOWTE TN AgITOUpyia TNG
OUOKEUNG Kal aQaIpPECTE PEPOG TWV UAIKWV.

H ocuokeun 8a rader BAGRN Kal UTTOPEi va TTPOKAAECEI

TPOAUMATIONO AV O uNXaviouog aoc@daAiong utrtoAnOei o€
TTiEon MEYOAUTEPN ATTO AUTH TTOU ATTAITEITAL.

TTPOTOU GUVBETETE TN GUOKEUN OTNV TIPida

® BeRaiwBeite 6TI N TTaPOXr ToU NAEKTPIKOU PEUUATOG
OUUTTITITEl JE EKEIVN TTOU AVAYPAPETAl OTO KATW
MEPOG TNG OCUOKEUNG.

® AUTA N GUOKEUN GUPHOPQWVETal pe Tov Kavoviapo
EK 1935/2004 oxeTIkG P Ta UNIKG KOl TO QVTIKEIPEVT
TTOU TTpoopidovTal va épBouv g€ ETTAQPH PE TPOPILA.
TPIV ATTO TNV TTPWTN XPHRON

® [IAUOveTe Ta PéPN: OEiTE TNV EVOTNTA «@POVTIOO Kal
KOBAPIOUOGY.

® ToToBeTaTE TO KAAWDIO TTOU TTEPIOTEUEI OTOV XWPO
atroBrkeuong KaAwdiou aTo TTow PEPOG TNG
OUOKEUNG.

€TTEEAYNON CUPBOAWY

Koudivounxavn

utrodoxr Peoaiag TaxUuTnTag

uttodoXM UWNAAG TaxdTnTag

utrod0X1 EPYOAEiwV

HOXAOG aTTOgUVOEDNG KEPAAAG

KEPAAR TOU Wigep

HTTWA

SIaKkoTTTNG Acitoupyiag on/off kai emAOYAG TaxuTATWY
povada KivnTrhpa

XWPOG atrobrkeuong kahwdiou

avadeutnpag

€€dpTNUA CUPWHATOG PE ATTOOTIWHEVN AOPAAEI
XTUTTNTAPI

KOTTAKI

CISICICICICISICICIOICIOIC)

egapripaTa

Aev guptrepIAapBavovtal aTnv KOugIvounxavr) gag
OAa Ta EEAPTAPATA TTOU AVAPEPOVTAI TIAPAKATW.
Ta egaptripaTa e§apTwvTal amod TI TAPAAAAYES
TWV HOVTEAWV.

UTTAEVTED (AT282 kai AT283)

AepOVOOTEIPTNG
TTOAUICEP (AT284)

@@

Ta €PYOAEia avApIENG Kal PEPIKEG
atTd TIG XPAOEIG TOUG

avadeuTnpag

e [a va @TIAYVETE KEIK, PTTOKAOTA, {UUN, YAGooO, YEUIoN,
eKAEP KaI TTOUPE TTATATOG.
XTUTTNTAPI

e [la auyd, KpEPa, KOUPKOUTI, TTAXO TTAVTIEGTTAVI,
papéyka, TonZkEIK, JOUG,00UPAE. Mn XpNOIUOTTOIEITE
TO XTUTTNTAPI YIa TTaXUPPEUOTA PiyHaTa (TT.X. YIa va
XTUTTATE BOUTUPO KaI {axapn) — UTTOPEI va
TTPOKaAETETE POOPG OTO £pPYaAEio.
yavtZog gipng

e [Ma piypota pe payid.

TTWG XPNOIYOTTOIEITAI TO WiEP

1 Miéate TPOG Ta KATW TO HOXAO ATTOGUVOEDNG TG
KEPAANG @ KOl ONKWOTE TNV KEPAAT TOU Migep Ewg
OTOU aoQaAioEl.

2 EmAégTe éva epyaleio kal TECTE TO OTNV UTTODOXN
epyoAciou @.

o BefaiwBeite TAVTA OTI £XETE TTPOCAPHOTEI TNV
ao@dAeia aTov dgova Tou £EaPTANATOG UUWHATOG
TIPIV TO OUVOEDETE aTnV utTodoXK. OTavV TO
OUVOEDETE, TIPOCAPUOTTE TNV ATPAAEID OTNV
utrod0oXM TOU Wigep YyIa va PNV EeXEINICOUV Ta UAIKA.

3 MpooappdoTe T0 UTTOA 0N BACN KAl OTPEWTE TTPOG
Ta Oe§I& £wg 6Tou aoPahioel @.

4 MiéoTe TTPOG TA KATW TO PHOXAS ATTOCOUVOEDNG TNG
KEPAANG Kal XOUNAWOTE TNV KEQAAR TOU MigEP €wg
OTOU ao@aAioEl.

5 Zuvdéate oTnv TTapoxn peUPATog, BECTE TN CUCKEUN
o€ AeIToupyia Kol aTPEWTE TO BIOKOTITN TaXUTNTAG
oTnv TaxutnTa TTou BEAETe. MNa va BEcETE TN CUOKEURA
€KTOG AeiToupyiag, oTpéwTe 1o ‘0.

o EmA&CTe T Aeitoupyia raApod ® yia clvToun
AeIToupyia oTn PéyioTn TaxuTnTa.

6 AtoouvdéaTe aTod TNV TTApPoxn PEUMATOG.

7 ZNKWOoTE TNV KEQPAAA TOu Wigep Kal, EVW TNV KPOTATE
oT1aBepd, TPABAETE TO epyaAeio atrd TNV uTTOdOX.
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ONMAVTIKO

H pikpn petakivnon Tng KEQPAANg Tou Higep eivan
@uoloAoyiki 6Tav avauelyviovTtal Bapid UAIKA,
O1TTwWg JUMN YIO YWHI.

Edv onkwoeTe TNV KEPAAN Tou piep evoow BpiokeTal
o€ Asiroupyia, n AeiToupyia TNG oUoKeUNG Ba
dlakoTTei apéowg. MNa va Béoete TTaAI To pigep o€
AerToupyia, XapnAWaoTe TNV KEPAAR, OTPEYTE TO
BIakATITN TaxUTNTAg 0T B€0N atevepyoTTroinong,
TEPIMEVETE Aiya DEUTEPOAETTTA Kall ETTIAEETE TTANI TV
TaxutnTa. To pigep Ba TTpéTTel va apyioel va
AeiToupyei apéowg.

Edv yia otroiodAmoTe Adyo SIaKOTTEl N TTApOoXN)
pPeUPATOG OTO WigEP KAl N OUOKEUR OTOPATACE! va
AeiToupyei, oTpEWTe TO BIAKATITN TaUTNTAG OTNn Béon
QTTEVEPYOTTOINONG, TTEPIMEVETE Aiya DEUTEPOAETTTA KAl
€MAEGTE TTAAI TV TOXUTNTA. TO pigep Ba TpéTrel va
apxioel va AeItoupyei apéowg.

To pigep dev AeiToupyei edv eV TTPOCAPUOCETE
OWOTA Ta KOAUPHOTA TWV UTTOSOXWV OTN
OUOKEUNR.

Edv kataAdBeTe OTI n OUOKEUR KaTaTTOVEITAI, BEOTE
TN €KTOG AEITOUPYIAG KAl aaIpEOTE PEPOG TOU
peiyparog ) au€foTte TV TaxUTNTA.

Na agaipegite TTAVTOTE T EEAPTAMATA TTOU Eival
TOTTOBETNUEVA AT OTOMIA PEONG Kal UWNARG
TaXUTNTAG, AVATNKWVOVTOG TNV KEPAAN TOU Higep.
TIPOKTIKEG

O£0Te €KTOG AEITOUPYIOG TN CUOKEUR KAl AQaIPEiTE Ta
OUPBOUAEG UTTOAEIPPOTA aTTd TO PTTWA PE Hia
oTrdrouAa éTav XpeIadeTal.

Eival kaAUTtepo T auyd TToU XTUTTATE va BpiokovTal
o€ Beppokpacia dwpaTiou.

Mpiv xTUTTAOETE Ta a0TTPAdIa, Befaiwbeite 6T dev
UTTAPXEI NITTOG 1) KPOKOG auyoU GTO XTUTINTAPI A OTO
MUTTWA.

Xpnoipotroleite KpUa UANIKG yia QUUN €KTOG KOl Qv N
ouvTayr aTraITei To avTibeTo.

Orav xTutrdre BouTtupo Kal {axapn yia TNV
TTOPAOKEUN HiyHaTOG yia KEIK, XPNOIUOTIOIETE TTAVTA
BouUTupo o€ Bepuokpacia dwWHATIOU A HAAAKWOTE TO
TpWTA.

To pitep £xel evowpatwpévn Asitoupyia ‘OdaAng
€KKIVNONG' WOTE N TTOCOTNTA TWV UAIKWV TTOU
SlaoKopTTideTal va PelwveTal aTo eAdyioTo. Edv,
OPWG, N CUOKEUNR €xel TeBEi 0E AeIToupyia pe
TTaXUPPEUCTO Piya OTO PTTWA OTTWG GUUN IO Wwi,
iowg TTapatnprnoeTe 6T XPEIGOVTal PEPIKA
DEUTEPOAETTTO PEXPI TO WiCEp VO apxioel va AeiToupyei
TNV TaXUTNTO TTOU €XETE ETTIAECEL.

TTAPATNPACEIS YA TNV TTAPACKEUN
WYwHIoU

OnNMAVTIKO

® Mnv utrepBaiveTe TTOTE TIG AVAPEPOUEVEG PEYIOTEG
TTO0ATNTEG — OO UTTEPPOPTWAOETE TN TUOKEUN).

® H pikpr) peTakivnon TG KEPaAAG Tou pigep eival
@UOIONOYIKA OTaV avapelyvuovTal Bapid UAIKE, OTTwG
¢0pn yia Ywpi.

® Ta UANIKG avapiyvuovtal KaAUTEPO €AV TOTTOBETAOETE
TIPWTA TO UYPO UAIKO.

e Avd dlaoTAPOTA OTAPOTATE TN OUCKEUN KAl AQOIPEITE
TO Miypa ato 1o yavido Tng Uung.

o O1 dI0pOPETIKEG TTAPTIOEG AAEUPIOU dlaPEPOUV
ONUAVTIKA WG TTPOG TIG TTOGATNTEG TOU UypoU TToU
atrarToUvTal Kal n KOAAWdNG uen TnG {UPNG PTTOPEi
va augnoel onPAvTIKG TNV KaTatrévnon oTnv oTroia
UTTOKEITAI N OUCKEUN. Zag oupBouAeloupe va
EMIRAETTETE TN OUCKEUN VW TTOPAOKEUAZETAI N CUMN.
H diadikaoia 8¢ Siapkei TTEPICTOTEPO ATTO
6-8 AeTTTq.

OIAKOTITNG TaXUTNTOG

Ta TapakdTw aTroTEAOUV aTTAG VOEIKTIKEG 0dNYiEg
Kal TToIKiAAOUV avaAoya e TNV TTOoOTNTA TOU
MEIYUOTOG OTO UTTOA Kal Ta UAIKG TTOU avapelyvUETE.
XTUTTNTAPI

® TTOPAOKEUN KPEPOG HE AiITTog Kail {axapn apxioTe
oTnv eAdxIoTn TaxUTNTa Kal augnoTe oTadiakd o€
uwnAoTEPEG TOXUTNTEG

® XTUTTNMA dBYwWV o€ KPEPWIN peiypaTa
XPNOIMOTTOINOTE YETAIEG 1) UYPNAEG TaXUTNTEG

® peiypa oTadiakd aAEupioU, @POUTWYV K.ATT.
XPNOIUOTTOINOTE XAUNAEG 1 peCaieg TaxUTNTES

® avdapeIign OAwV Twv UAIKWV evOg KEIK apxioTe aTnv
eAaxIoTn TaxUTNTa Kal augroTe oTadIaKd o€
uwnAoTEPEG TOXUTNTEG

® avdapeign Aitroug pe aAgdpl XpnNOIUOTTOINOTE
XAUNAEG 1 peoaieg TaxUTNTEG
avadeuTnpl

e aufnoTe oTadIaKA OTn PEYIOTN TaxUTNTA
£§apTNUA JUPWHATOG

® XPNOIUOTTOINOTE XAUNAEG I HETQiEG TaXUTNTEG
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MEYIOTEG XWPNTIKOTNTES

a1rAd eUBPUTITO KEIK
a@PATO KEIK (AVAUEISH
UAIKWV o€ éva BApa)

450yp aleupl

1.6 KIAG ouvoAIKO Bdpog
HiypaTog gpoUTwy

Hiypa yia KEIK 1.8 KIAG guvoAIKO Bapog
HiypaTog @pouTtwy

Q0N Y0 Ywpi 500yp aAelpl Ywpi

AoTTPAdia auywv 8

0 OIOKOTITNG TOU NAEKTPOVIKOU
aIoONTAPA TAXUTATWYV

To pigep O100€TEI EVOWPATWHEVO BIOKOTITN
NAEKTPOVIKOU aIoONTAPA TAXUTATWY TTOU EXEI
oxedlaaTei waoTe va dlatnpei oTabepr| TNV TaxUTNTA
KATW a1rd SIAPOPETIKEG TUVOAKES KATATTOVNONG,
OTTWG 6TV UUWVETE YWHI i 6TaV TTPOCBETETE QUYd
oe piypa yia k€ik. Eivar eTropévwg meavo va
AKOUCETE TOV KIVNTAPA VA AEITOUPYE PE DIAPOPETIKA
TaxUTNTO KaBWG TO Wigep TTpooapudlel TN AeIToupyia

TOU GTO QOPTIO KAl TNV TaXUTNTA TTOU £XETE ETTINECEI —

auTo gival QUOIKO.

TTWG TTPOCAPUOLETE KAl
XPNOIUOTTOIEITE TO KATTAKI

1 MpooappodoTe To PTTOA 0Tn BAoN Kal TTPoaBéaTe Ta
UAIKG.

2 TMpooappdoTe TO EPYOAEIO Kal PETA XAUNAWOTE ThV
KEPAAR TOU HigeEp

3 lMpooapudoTe TO KATTAKI TTAVW OTO UTTOA,
£QAPUOLOVTAG TO TUAMA PE TRV OTTH YUpW aTTd TNV
KEPAAA Tou pitep @.

4 Ta vo a@aip€oETe TO KATTAKI, AKOAOUBNOTE
avTioTpoa TNV TTapaTdvw diadiKaaia.

e KaTtd TNV avapeign Twv UAIKWY, YTTOPEITE va
TPOCOETETE UNIKG aTTO TNV OTTH aTTEUBEiag OTO UTTOA.

@povTida Kal KaBapIoPOg

® OfTeTE TTAVTA EKTOG AEITOUPYIOG KOI OTTOOUVOEETE TN
ouokeur atrd To peUUA TTIPIV OTTO TOV KABAPIoUO.

HovdAda Tou KIVNTHPO

e [lepdoTe pe €va uypod TTavi, ETTEITA OTEYVWOTE.

e [loTé un xpnaoipotroleite OTIABWTIKA Kal Un BubideTe
o€ vepo.
MTTOA, epyaAgia, KATTAKI, ATTOCTIWHEVN aC@AAEIA
TOU £§aPTANATOG JUUWHATOG

o [TAUveTE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWOTE TTOAU KOAG 1)
TIAUVETE OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

e [loTé pn xpnaoiyoToleite cUPPATIVN BoupToa, oupua
Kougivag i AEUKAVTIKO yia va KOBapioeTe TO
avoggidwto PTTwA. XpnoipoTtroleite B! yia va
aQaip€éoeTe T GAaTa.

o KpatioTe Ta pépn TNG GUOKEUAG HOKPIG atTd TTNYEG
BeppoTnNTAG (EMEAVEIa KOudivag, oupvog, PoUpvog
MIKPOKUMATWY).

MrrAévrep AT282 kai AT283 (sav
TTapEXovTal)

XpNGOIPOTTOINGTE TO PTTAEVTEP YIa VO QTIAEETE GOUTTEG,
TTOTA, TTOTE, HayIOVELQ, VIO VO TPIWETE PPUYAVIEG Kal
UTTIOKATA, Va WIAOKOWETE ENPoug KapTToUg Kal va
BpupparioeTe TrAYO.

ONUAVTIKN TTAnpogopia
To MPOOTATEUTIKO GTN BACN TOU OKPUAIKOU
KuttéAAou Tou AT282 acrylic Totrofeteital karé Tnv
KOTAOKEUN Kol Oev Ba TIPETTEl va YiveTal Kapia
TPOCTIABEIA VIO VO apaIPEDEi.

® To egapTnua dev Aeiroupyei eav Sev Exel
guvappoAoynBei owaTd 1 eav dev £xel ATPANITEl
aTnv Koudivopnxavr R eav dev £xel TOTTOBETNBEI TO
KAAUHPA TRG UTTOSOXIAS HeTaiag TaxutnTag.

® Mnv ToTTOBETEITE UAIKG O€E Enpn HOop®Pr PEoT OTO
MTTAEéVTEP TTPIV TO BéOeTe O€ AeiToupyia. KowTe Ta
UAIKG o€ KUBOUG, apaIpéOTE TO TTWHA KAl PIETE TOUG
KUBOUG a1 TNV OTIA OTO KATTAKI, VW) N CUOKEUN
BpiokeTal o€ AsiToupyia.

® povTéAo AT282 unv emegepyadeaTe PTTaXapIKG OTTwG
yapipaAa, dvnbo kal oTTépoug KUUIVOU - TTIPOKAAOUV
®Bopd 0TO UAIKO.

® Mn XPNOIUOTTOIEITE TO PTTAEVTEP WG OTTOBNKEUTIKO
doxeio. AlaTnPACTE TO ABEIO TTPIV KAl JETA TN XPAON.

® [ToTé Pnv TPIRETE TTAYO POVO TOU, TIPOCHETETE TTAVTA
Aiyo vepo.

® povréAo AT282 lMoté pnv avapiyvuete TToooTnTa
MeyaAUTepn atd 1,5 AiTPO - HIKPOTEPN €AV TTPOKEITAI
VIO UYpd KATA TNV €TTEEEPYATIA TWV OTTOIWV
dnuioupyeital a@pog OTTWG MIAKOEIK.

® povréAo AT283 lMoTé unv avapiyvUsTe TToooTnTa
peyaAUTepn a1d 1,2 AiTPO - HIKPOTEPN €AV TTPOKEITAI
yla uypd KOTd TNV ETTECEPYOTIA TWV OTTOIWV
dnuioupyeital a@pog OTTWG MIAKOEIK.

® >UVTAYEG VIO TTOATOTTOINPEVESG TPOYES — TTOTE PNV
avapIyVvUETE KATEWUYHEVA UAIKG TTOU €XOUV
oxnUaTioel pia oTEPEOTTOINUEVN PACA KATA TNV
KaTawugn, oTraaTe Ta O PIKPOTEPO KOPUATIA TTPIV VOl
TO TOTTOOETAOETE OTO PTTAEVTED.
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€TEEAYNON CUPPBOAWYV
aKkpUAIKO pTTAévtep AT282

KOTTAKI

TTWHPA PeCoupa

KUTTEANO

OaKTUAIOG €pUNTIKOU KAEITiMATOG
povada Aetridag

OO

YUGAivo utrAévtep AT283

TTWHa peCoupa

KOTTAKI

KUTTEANO

OaKTUANIOG £ppUNTIKOU KAEITIPOTOG
povada AeTridag

Baon

Yl Xprion Tou akpuAIkou
MTTAEVTED AT282

1 BeBaiwBeite 611 £XeTE TTPOTAPUOCEI CWOTA TO
BakTUAIO OTEYAVOTTOINONG OTN HOVAdA YE TIG AETTIOEG.

2 KpatAoTe T povada pe Tig AeTrideg atmd 1o KATw
HEPOG Kal TOTTOBETAOTE TIG AETTidEG OTN BACN TOU
utTAévTep. MepIoTPEWTE yIa va ag@aAioouv oTn Béon
TOUG.

3 TomoBeTAOTE Ta UAIKG P€TA OTNV KAVATA.

4 TlpoCcapPOCTE TO KATIAKI OTNV KAVATA KOl OTPEWYTE
TTPOG Ta OegId yIa va ao@aAioel, POVTICOVTAG WOTE N
YAwTTI®a 0TO KATTAKI VO EQAPUAOEI OTNV EYKOTTA TNG
AaBng. Edv 1o mpoocapudoeTe owaTd, ol eVOEiEEIS Ba
gival EUBUYPOPUIOUEVES I

5 ToTTOBETAOTE TO TTWHA OTO KOTTAKI.

6 A@aipéaTe To KAAUPPA TNG UTTODOXNG UWNARG
TaXUTNTOG, OTPEPOVTAG TO TTPOG TG APICTEPG Kal
avaonKWVovTag 10 @.

7 MpooappdoTe To PTTAEVTEP OTNV UTTOSOXH, OTTPWETE
TIPOG Ta TTHOW Kal OTPEWTE TTPOG Ta DEGId yIa va
aoQOAioEl.

8 EmAECTE TN péyioTn TaxutnTa.

9 Orav 10 peiypa €xel TNV R TTou BéAETE, BEOTE TN
OUOKEUR €KTOG AEITOUPYIOG Kal ATTOCUVOEDTE TNV ATTO
TNV TTapoxn PeUPATOG.

10 AQaIpEoTe TO UTTAEVTED.

11 MeTa TN XpAan, TOTTOBETAOTE Eavd TO KAAUPUQ TN
utrodoXNG UWNANG TaxUTNTOG.

CICICICICIC)

Yl XPran TOU YUGAIVOU UTTAEVTEP
AT283

1 BeBaiwBeite 611 0 SAKTUAIOG AOPANITNG EXEI
TOTT0BETNOEI CWOATA TN POVAdA KOTTAG.
TotroBeTAaTE TN povada AeTTidwy péga atn Baan.
BidwaTe 10 yudAivo kUtTeAAO aTn Bdon.

BdATe T UNIKG OTO KUTTEAAO.

ToTToBETATTE TO KATTAKI GTTPWYVOVTAG TTPOG Tal KATW,

£WG OTOU OTEPEWOET KAAQ.

6 TotroBeTnaTE TO TTWHA PECOUPA ETTAVW OTO KATTOKI
Kal OTTPWETE TTPOG TA KATW VIO VO OTEPEWOEI KAAQ.

7 AQaipéaTe TO KAAUPPA aTopiou uwnAng TaxUTNTOG,
TIEPITTPEPOVTAG TO APIOTEPOTTPOPA KAl
QAVOaNKWVYOVTAG To @.

8 TomoBeTATTE TO PTTAEVTEP OTO OTOHIO, WOWVTAG
TTPOG Ta TTiow. MepIoTPEWTE TO PTTAEVTEP
Oe€160TPOPA WOOTOU EUBUYPAPUITTOUV Ta dUO BEAN,
yla va ao@aAigel cwaTa aTn B€an Tou x

9 PuBpioTe TO 0TN péyiaTn TaxuTnTa.

10 Apou etriteuyBei To £MBOUPNTSO aTTOTEAETUA,
QTTEVEPYOTTOINTTE TN GUCKEUN KOI OTTOOUVOEDTE TNV
aro Tnv Tpida.

11 AQaipéaTe TO PUTTAEVTED.

12 MeTd TN XPAON, TOTTOBETATTE Eava To KAAUPPA TG
UTTOB0X NG UWNANG TaxUuTnTaG.

a b~ wWwN

TIPOKTIKEG OUMBOUAEG

® Mo va atmo@uyeTe TIG dlappoég BeBaiwbeite OTI EXETE
TTpocappdoel TNV Kavdata atabepd oTtn Bdaon.

® Otav QTIGYXVETE Yaylovéla, TOTTOBETAOTE OAQ Ta UNIKE,
€KTOG 11O TO AGDI, péoa oTo PTTAévTep. ETeima, evw
N OUOKEUN BPioKeTaI O€ AeIToupyia, apaipéoTe TO
TTWHaA  Kal TTPooBEaTE TO AAdI apyd Kal PPOVTIOTE va
TEQTEI YE OPoIdOPQN por| atré Tnv TpUTTa OTO
KaTTAKI.

® [MayUppeuoTa piypaTa, Tr.X. TTaTé, VTIT:
XPNOIMOTTOIEITE XaUNAR éwg Yeaaia TaxuTnTa,
aQaIpwvTag 6Tav XpelddeTal To Piyua amo Ta
Tolxwparta. Eav gival dUokoAo va eTTegepyaaTeite TO
Hiypa, TpooBéaTe kI AN uypd. AI0QOPETIKA,
XPNOIUOTTOIRCTE TN PUBHION TTAAUIKAG Kivnong waoTe
Ta UAIKG va KIVOUVTal TTAvVW OTTé TIG AETTIOEG.

@povTida Kal KabapIopog

® Na BETeTE TTAVTA EKTOG AEITOUPYIOG KAl VO
QATTOOUVOEETE TN GUOKEUN OTTO TO PEUNA TTPOTOU
QPAIPETETE TO EEAPTNHA OATTO TNV KOUIVOUNXAVH.

® ATToguvappoAOYAOTE EVIEAWG TO £EAPTNHA TTPOTOU
TO KOBapioETE.

® AdeIG0Te TNV KAVATa TTPIV aTTac@aAioeTe T Bdon.
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N

HMN ATTOCTIWHEVN HOVASA AETTiSwV

A@aipéaTe Kal TTAUVETE TOV SOKTUAIO €PUNTIKOU
KA€IoipaTOG.

KaBapioTe TIg AeTTideg pe pia Bouptoa KaTw 1o TN
Bpuon. Alatnpeite To KATW PEPOG TNG HOVADAG TWV
AeTTidwv oTEYVO.

AQNOTE VO GTEYVWOOUV.

utréAoITra pépn

MAéveTE pe TO XEPI O€ {eTTr oaTTOUVADA.
EvaAAakTIKd, TO TTwpa pedoupa, To KOTTAKI, N Baan
Kal T0 YudAivo PTTAévTep pTTopoUV va TTAuBoUv aTo
TTAUVTAPIO TTIATWV.

ooUTTa JE KapOTa Kal KOAIAVTPO

N

UAIKG

25yp Boutupo

1 TEPOXIOPEVO KPEUUUDI

1 kotraviopévn okeAida okopdo

750 yp. KapoTO, KOPPEVO o€ KUBOUG 1,5 €K.
(evaAAakTikd, xpnoiyotroinoTte 600 yp. KapoTo
KOMpéVo o€ KUBoUG 1,5 €K. yIa TNV TTOPACKEUN)
eAappUTEPNG COUTTAG)

KpUO wHO KOTOTTOUAO

10-15ml (2-3 kouTaAdKia Tou YAUKOU) aAEGUEVO
KOAIQVTPO

QAAdTI Kal TTITTEPI

Hé€BOBOog

NiwoTe To BoUTUPO OF €va KATOAPOAGKI, TTPOCOECTE
TO KPEUPUDI Kal TO OKOPOO Kal TNyavioTe PEXPI va
HaAQKWOOouV.

TOTTOBETAGTE TO KAPOTO OTO UTTAEVTEP, TTPOOBECTE TO
KPEPPUDI Kal To okOpdo. MpoabéoTe WO APKETO
WaTe va QTavel PEXPI TNV évdeign 1,5 aTo KUTTEAAO.
MpocappdoTe To KATTaKI Kal To KAAUpPa pedoupa.
Avaypeitte otn Aeiroupyia TTaApou yia 5
OeUTEPOAETTTA, €V BEAETE peydAa KOUATIO yIa Th
ogoUTTa odag, i yia peyaAUTEPO dIGOTNHA, EAV
TTPOTIMATE Ta UAIK& WIAOKOPPEVQ.

MeTagépeTe TO piypa o€ KatoapoOAa, TTPOCBETTE TO
KOAIQVTPO Kal prraxapikd kai BpdoTe T ooUTra o€
XapnAn ewTid yia 30 €éwg 35 Aetrtd | 600 XpeIGeTal
HEXP! VO POYEIPEUTEI.

EAéyére edv xpeidiovtal Kal GAAa UTTayapIka Kai
TTPOo0BEaTE KI GANO (Wb €dv eival atrapaitnTo.

Mtropeite va Bpeite KI GAAeG ouvTayég aTn
SiadikTuakn TotroBeaia TG Kenwood:
www.kenwoodworld.com

MoAupiep AT284 (eav mapéyetar)

XpNOIPOTTOINTTE TO £6APTNHA ETTEEEPYATIAG TPOPIHWY
yla va KOWETE, Va TEPAXIOETE, va KOWETE € AwPIdES N
va WIAoKOWeTe. To e€APTNUA TOU AEPOVOOTEIQTN (EGV
TTOPEXETAI) UTTOPET VA XPNOIMOTTOINGEI yia va aTeiyiyo
€0TTEPIOOEIOWV KQI UTTOPEI VO XPNOIUOTTOINDEI HOVO UE
TO TTOAUpIEEp AT284.

onUavTIKr TTANPogopia

Otav agaipeite Ta UAIKG ouakeuaaiag, BeBaiwbeite
OTI TO TTAQOTIKO KAAUPpO AeTTidaG £XEI a@aipeBei atmod
™ Aemrida. Na TpoagéxeTe KaBwg o1 AETTideg eival
TTIOAU KOPTEPES. TO KANUPUA TTPETTEN VO
QTTOPPITITETAI, KABWG XPNTIPOTTOIEITAI POVO YIa TNV
TTPOaTaaia TNG AETTIOOG KATA TNV KOTAOKEUN Kal TN
METa®OPA.

emegriynon cuuBoAwv @ &

MoAupigep

epYOAEia yia TNV WONON TwV UNIKWV: PEYAAO Kal
HIKPO

€10IK) UTTOdOXNA

KOTTAKI TOU TTOAUIEEP

AaBn Aetidag

AeTTidES

UTTOA TOu TToAULigEP

a&ovag kivnong

OiOKOG KOTTAG YIa XOVTPEG PETEG/XOVTPO TPIWIUO
OioKOG KOTTAG yia AETITEG QETEG/WIAG TpiwIdo pépn
TOU TTOAUMIEEP

TPIQTNG

Siokol (eav TapéExerar)

AETTITOG BioKOG VIO WIAG KOWIHO TUTTOU (IANIEV
KAQGIKOG BiOKOG YIa WIAG KOWIUO

OioKOG yIa £ETpa XOvVTPO TPIWIPO
AepovooTeiprn (€av Tapéxerar)

KWVOG

TAEYpQ

® QPO O

@@ @006

Agv guptrepIAapBavovTal gTn CUOKEUAdia gag 6Aa
Ta WG Avw pépn. Ta TepIEXOHEVA eapTwvTal aTd TG
TTAPAAAQYEG TWV LOVTEAWV.

AeTTideg

XPNOIPOTIOINOTE TIG AETTIOEG YIa VO TEPAYXIOETE WA
KaI payeipepéva kpéaTa, payelpepéva afyd, Aaxavikd,
&npoug kapTroUg, TTATE KAl VTITT, KABWS Kal yia va
OpUPHATIOETE WWHI Kal UTTIOKOTA.
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TTWG VA XPNOIPOTTIOIEITE TIG AETTIOES

1 AgaipéoTe TO KAAUPPA TNG UTTOBOYXNG HETaiag
TaXUTNTAG, AvVaohKWVovTas To @.

2 TomoBetioTe Tov Gova Kivnong otnv utrodoxn @.

3 MpocappdoTe T0 PTTOA GTOV GEOVA Kivnong, PE TN
AaBn Tavw a1ré To JIaKATITN TaXUTNTAG KOl
EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG KAl OTPEWTE TTPOG
Ta 5e§1d £wg 6Tou ao@aliosl ©.

4 MpooappdaoTe TIG AeTTideg oToV Agova Kivnong Kai
OTPEWTE TIG WG BTOU KaTEBOUV £WG KATW. O1
AeTrideg gival TTOAU KO@TEPEG, Va TIG
XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA UE TTPOCOXN.

5 Koéwrte Ta UNIKA& Kal TOTTOBETACTE T OTO PTTOA a@oU
BeBaiwbeite OTI T EXETE POIPACEI OUOIOUOPPA.

6 [MpoocapuoOTE TO KATTAKI Kal TNV €181KA UTTod0XA
TAvW atrd 1o SIGKOTITN TaXUTNTAG KAl TIEPICTPEWTE
0egi6oTpOPa, PpoVTICoVTag WOTe N YAWTTIOO GTO
KOTTAKI VO EQAPPOOEl OTNV €YKOTT TNG AABARG Tou
ptroA @. Edv Ta éxeTe TTPOCAPPOCEI GWOTA, Ol
evOeigeIg TTpéTTel va gival EUBUYPAUMICHEVES :

® To eEaptnpa dev AeItoupyei eav dev éxel
guvappohoynBei cwaTd i €av Sev £XEl AO@aAAioel
aTnVv KouZIvounxavh 1 €av Sev £xel TOTTOBETOEi TO
K&GAuppa TG UTToBOXNS UWNAIG TaXUTNTAG.

7 MpocapuodoTe Ta epyaAeia wWONONG TWV UNIKWV.

8 O€E0TE TN OUOKEUN O€ AEITOUPYia KOl AVOKATEWTE £WG
OTOU TO MEiyHa €XEI TNV UPK TTOU BEAETE. ZUVIOTOUNE
UWNAEG TaxUTNTEG YIA TIG TTEPIOCOTEPES AEITOUPYIES
TEPOXIOHOU.

® XpnoipotroioTe T Aeimoupyia TaApod @ yia
olvtopn Aeitoupyia otn péyiotn taxdrtnTa. H
AeiToupyia auTr) evepyoTTolgiTal EvOTW 0 SIOKOTITNG
Bpioketal og auth TN B€on.

9 O£0TE TN GUOKEUR €KTOG AgIToupyiag Kai
OTTOOUVOEDTE aTTO TNV TTAPOXT| PEUMATOG.

10 ApaipéaTe TO £6ApPTNHQ.

11 MeTd TN XpAON TTPOCAPUOCTE TTAAI TO KAAUpUA
utTodoXNG peoaiag TaxuTNTag.

TPOKTIKEG CUMBOUAEG

® TepayioTte Ta TPOQIPA TTPIV VO TA TOTTOBETAOETE PECT
010 PTTWA. To KpPEag, TO WwHi, Ta Aaxavikd Kol GAAa
TPOPIPA PE TTAPOUOIT UPK) TTPETTEI VA TEPAYICovTal O€
KUBOUG TwV 2¢K TTEPiTTOU. Ta PTTIOKOTA TTPETTEI VA TAL
OTTATE OE KOUMPATIO KOl VA Ta TIPOCHETETE ATTO TO
OwAARVa TPoPodOTiag VW N CUCKEUR BpiokeTal O€
Aeimoupyia.

® Ta pupwdika Tepaxi¢ovTal EUKOAOTEPT OTAV €ivail
TTAUPEVO KOl OTEYVA.

® Mnv avapiyvUETE Uypd OUTTATIKA, KOBWG evOEXETAI
va uttapéel diappon yUpw atro To Katraki. MNa 1o
OKOTTO QUTOV, UTTAPXEl TO PTTAéVTEP. QaTOTO, OTAV
NIWVETE OOUTTEG K.ATT., VO OTPAYYIJETE TO OTEPEW, VA
T AIWVETE KAl ETTEITA VA TO ETTAVAPEPETE OTO UYPO.
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Mpooétre va pnv emegepyddeaTe uTTEPPOAIKA TO
TPOQIMA ATAV XPNOIUOTTOIEITE TN AETTidO TOU
paxaipiou.

Mnv xpnaipoTrolgite Tn AeTTida TOU paxaipiou yia va
QAVOEIETE pEYAAEG TTOTOTNTEG, TT.X. CUUAPI WwHIoU,
OIOPOPETIKA TO HigEP PTTOPEI va uTToaTEl ¢nuId. MNa va
TIAPOOTKEUATETE WWHi VA XPNTIPOTIOIEITE TO
XTUTTNTAPI QUPNG OTO PTTOA aVAPEIENG Kal Yia va
TTOPACKEUATETE KEIK KAl YAUKA VO XPNOIUOTIOIEITE TO
XTUTTNTAPI OTO YTTOA.

Mnv xpnoipoTToIEiTE TIG AETTIOEG YIa va BpuppaTioeTe
TTaydakia | GAAa okAnpd UAIKE, OTTwg KapukeUuaTta,
yiati evOéxeTal va TTpokaAéoeTe BAGRN oTo €dpTNUA.
Edv TpooBéoeTe dpwpa i apTUPATIKR UAN
apuyddAou og peiypa, atmro@UyeTe va €pBel OE ETTOQR
JE TO TTAAOTIKG, KOBWG EVOEXETAI VA OPrOEl HOVIUO
onuadl.

HEYIOTN XWPNTIKOTNTA

Kpéag: 400 yp.

DTIGETE KING AQAIPWVTAG ATTO TO VWTTO KPEQG TO
TEPITTO AiTTOG Kail KOBOVTAG To O€ KUBOUG 2 K.,
TOTTOBETEIOTE TO OTO PTTOA Kal BAATE TO O€ AeiToupyia
yia TePiTTou 20 SeUTEPOAETTTA i} IEXPI VA ETTITUXETE
TNV €mMBuPNTA UPr. Oo0 TEPICTATEPO AEITOUPYNTE!
n ouokeur 1600 TTI0 AeTTTA Ba gival n uen.

BioK0og KOTTAG YIa PETEG/TPIYIMO KAl TPIPTNG
XpNOoIPoTToINaTE TO BIOKO KOTIAG IO QETEG/TPIYIHO
yla va KOWETE O€ PETEG R VO WIAOKOWETE PppouTa,
Aaxavikd Kal Tupid, KaBwg Kal Tov TPIQTN yia va
TPIYeTE TTAPPECAVA KOl TTATATEG VIO YEPHUAVIKA
VTAUTTAIVYK TTOTATAG.

Yl va XPNOIUOTTOINCETE TOV KOPTN
yIOo QETEG/KOPTN YIA WIAO
TPIYINO/TPIPTN

XPAON Twv dioKwV KOTTAG

eSapTAPATA TEMAXIOHOU OE PETEG/AWPIdEG

O diokol kot ® Kal (9 gival dITTAAG dwng: n pia
TIAEUPA TepaxiCel o€ QETEG, N AAAN TTAEUPA TePOXICE!
o€ AwpIdES.

Mrropeite va TepayioeTe o€ QETEG TUPI, KAPATO,
TTatdra, Adxavo, ayyoupl, KOAOKUBAKI, TravtZdpl,
KPEUMUDI.

Mrropeite va TepayioeTe o€ Awpideg Tupi, KapoTo,
TTATaTa KOl TPOPIYa hE TTapdpola uen. H TTAeupd
KOTIG TTou Ba MIAESETE TTPETTEI Va BpioKeTal
aTmmoé mavw.

Siokog TpIyipaTog (0 TpiBel TUpi TTappeddva Kal
TIATATEG VIO YEPHAVIKG CUUOPOTTITAKIA.



€§APTNUA TEMAXIOMOU O€ TTOAU MIKPG AeTTTd
KoppaTia @

O diokog auTdg KOTTAG TEHaxiCel TTATATEG yIa
TNYAVIoPA Kal OKANPA UAIKG yia oaAdTeg,
YapVITOUPEG, @aynTd KataapoAag Kal yia Babu Tnydvi
(11.X. KapoTO, YOyYUAI, KOAOKUBAKI Kai ayyoupr).
oupBaTIKO €EAPTNMA TEYAXIOHOU G€ TTOAU HIKPA
KOopuaTia @ tepayilel TTaTdTeg o€ AeTITEG AwpPIdeg
yla Tydviopa KaBwg Kal oKANpd UAIKA yia 0aAaTeg
Kal OGATOEG (VTITT) (TT.X. YOYYUAI, ayyoUpr).
€§apTNUA TEYAXIOHOU O€ TTOAU XOVTPEG Awpideg
@ Tepayigel og TTOAU XovTpéG Awpideg TUpi Kail
KapOTO.

XpRon Twv dioKwv KOTIAG

1

AgaipéaTe To KAAUPPA TNG UTTODOXNG HEONG
TayUTNTOG, AVOONKWVOVTAG TO.

MpocappdoTe Tov dgova kKivnong atnv utTodoxH.
MpocappdaTe TO PTTOA TTavW aTrod Tov dgova
Kivnong, pe Tn AaBr Tavw atd 1o SIOKOTITN
TaXUTNTOG KAl EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINGNG KAl
OTPEWTE TO TTPOG Ta OegIG Ewg ATOU aTPaAIOEI.
MpooappodoTe TO dioko KOTTAG aTOV Agova Kivnaong.
ToToBeTAOTE OTO TTAVW PEPOG TNV ETTIPAVEIN KOTTAG
TT0U BéAETE. XPNOIPOTTOINOTE TOUG SiOKOUG KOTTAG
HE TTpoooXN — €ival TTOAU Ko@TEPOi. KpaTRoTe
TOUG BiOKOUG OTTd TNV EYKOTTH OTO KEVTPO.
MpooappdoTE TO KATTAKI KOl TNV €101KA UTTOd0XN
TTavw a1Td TO BIOKOTITN TaXUTNTAG KAl OTPEWTE TTPOG
Ta OegId, povTifovTag WaTe N YAWTTIOO OTO KATTAKI
va epappdoel oTnv €YKOTTA TNG AaBng Tou pTToA. Edv
TO TTPOCAPUOCETE CWOTA, Ol EVOEIEEIS TTPETTEI Val gival
€UBUYPAUMIOPEVEG 7

To e§apmua dev Acitoupyei av Bev Exel
aguvappoAoynBei cwaTtd i edv dev £xel ao@aAioEl
agTnVv Kougivounxavr i €av dev £xel TOTTOBETNOEi TO
K&GAuppa TG uTTodoXNG UWNARG TaXuTnTag.

EmAEETE TO CWAARVA TPOPOBOCIAG TTOU ETTIBUEITE Va
XPNOIOTTOIRoETE. O WOTAPAG TIEPIEXEI £Va HIKPOTEPO
OwWARVa TPoPod0oaCiag yia TNV eTegepyaoia KABE
TPOYIPOU EXWPIOTA ] YIa TNV ETTECEPYATIa AETTTWV
UAIKWV.

YI0 VA XPNOIUOTTOINCETE TO MIKPO CWARVA
TpOoPodoaTiag

MpwTa TOTTOBETACTE TO PEYAAO WOTHPA PETA GTO
OWARvVa TPOPod0Tiag.

YIO VA XPNOIUOTTOINCETE TO HEYGAO CWARVA
TPOPOdoUiag

XpnolpoTToInaTe Kal Toug dUo OwAAVES padi.
ToTmoBeTAOTE TO TPOPIUA PECT OTO CWARVA
TPOYOdOUiag.

8 ©¢oTe TN OUCKeEUR O€ AelToupyia Kail MEOTE OTABEPG
TTPOG Ta KATW PE TO €EAPTNUA YIa TNV WONON TWV
UANIKWV — pnv BAAeTe TOTE Ta BAXTUAG OOG OTNV
€151k UTTod0oXN. ZUVIOTOUNE PETAieg TaXUTNTEG VIO
TNV eTESEPYQTia HAAGKWY UAIKWY OTTwG TO ayyoupl,
Kal peoaieg/uwnAég TaxUTNTEG yIa TNV ETTEEEPYQTia
OKANPOTEPWYV UAIKWYV OTTWG Ta KApOTa Kal Ta
oKkAnpId& TUPIG.

® OTav KOBETE O€ PETEG, WIAOKOBETE 1 TPIBETE, PNV
O@PAVETE TO HTTOA Va YEUiTEI HE UAIKG PEXPI TO
dioko KOTTAG: adEIGJETE TAKTIKA.

® Mnv utrepBaiveTE TN OTABKN PEYIOTNG TTOATNTAG
(«MAX») TToU avaypa@eTal gTO UTTOA.

9 Oé0Te TN OUOKeUN €KTOG AsIToupyiag Kai
aTmooUVOEDTE TNV ATTO TNV TTApPOoxH PEUMATOG.

10 ApaipéoTe 10 £€GpTNUA.

11 MeTd TN Xpron TOTToBETAGTE Kal TTAAI TRV UTTod0X N
peoaiag TaxdTnTag.

TTPOKTIKEG CUMBOUAEG

® XpnoIpoTTolEiTe PPETKA UAIKA.

® Mnv Tepaxicete Ta TPOQIUA O€ TTOAU PIKPA KOUMATIAL.
Ta 1pé@iya TTpéTel va KaTaAapBavouv 6Ao oxedov
TO E0WTEPIKS TOU PeydAou cwArva Tpopodoaiag. Me
TOV TPOTTO aUTS Ta TPOPIUA O PETATOTTICOVTAI KATA
TNV emegepyaaia.

EVOAAOKTIKG, XPNOIMOTIOIACTE TO HIKPO CWARvVa
TPOPodoaiag.

® Orav Tepayifete o€ QETES 1 AwPIOES: Ta TPOPIUA TTOU
TotTroBeTOUVTal OE OpBIa Béan Byaivouv oe PIKPSTEPO
MAKOG aTTd OTI Ta TPO@IUA TTOU TOTTOBETOUVTAI OF
opIgévTia Béan.

® A@oU XpNOIUOTTOINCETE KATTOIO BiCKO KOTIAG TTAVTA
Ba uttdpxouv Aiya UTTOAEippaTa TPOPrG OTO BioKO
KOTTAG 1] 0TO CWARva.

@povTida Kal KabapIopog

® Na BéTeTe TTAVTA EKTOG AEITOUPYIOG KAl VA
OTTOTUVOEETE TN GUOKEUR aTTo TO peUpa TTPOTOU
AQAIPETETE TO EEAPTNHA OTTG TNV KOUIVOUNXAVH.

® ATTOOUVOPHOAOYNOTE EVTEAWG TO EEAPTNUA TTPOTOU
TO KaBapioeTe.
HTTOA, KOTTAKI Kol E§apTApATA

® T[IAUVeTE OTO XEPI KAI OTEYVWOTE. MNPocoxn: ol
AeTTideg Kail ol diokol KOTIAG €ival KopTePA.

©® AI0QOPETIKA, UTTOPEITE VA TA TTAUVETE OTO ETTAVW
oupTAPI TOU TTAUVTNPIOU TTIATWY. ZUVIOTATAI évVa
oUVTOpO TTPOYPOpUa O XapunAn Bepuokpaaia.

MeTtd Tn xpAon ammoBnkeUaTe TIG AETTIOEG OTO PTTOA
TOU TTOAUpIgEP.
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AgpovooTeipTn

Znueiwon:

AuTO TO €EAPTNHA PTTOPET VA XPNOIMOTTOINOET HOVO PE
TO TTOAUpIgep AT284.

XpNOIPOTIOIEITE TO AEPOVOTTUPTN OOG VI VO EEAVETE
TO XUMO atTé £0TTEPIDOEIDN, TT.X. TTOPTOKAAIA, Acpdvia,
YAUKOAEpOVQ, YKPEITTYPOUT.

TTEPIYPAPr CUOKEUNG

KWVOG
® TmAéypa

yld va XPNOIUOTTOINOETE TO
AepovooTUQTn 0ag

1 AgaipéaTe To KAAUPUA TNG UTTODOXNAG HECTIOG
TaxX0TNTAG, AVACNKWVOVTEG TO @.

2 TomoBeTAOTE TOV GEOVa Kivnong aTnv utrodoxr).

3 MpooapudoTe T0 PTTOA TTavw oToV GEova Kivnong, ME
N AaBr) Tavw atd 1o SIOKOTITN TaXUTNTAG KAl
EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG KAl OTPEWTE TO
P0G Ta OegId €wg ATOU aoPaAioEl.

4 MpooappdoTe TO COUPWTAPI OTO PTTOA, PPOVTICOVTAG
WOTE TO «O@TI» OTO XEIAOG TOU va acpaAioel oTnv
avTioToIXN £YKOTTA TNG AABAG Tou UTTOA @.

e To e€apmpa dev Ba AeiToupynoel eav Sev £XEl
ouvappoAoynBei cwaoTtd f Gv dev €xel ac@alioel
aTnV KOUZIVOUNXavn 1} €av eV €xeEl TOTTOBETO€i TO
K&GAuppa Tng utTrodoxng UWnAg TaxuTnTag.

5 MpooapudoTe TOV KWVO aTov Agova Kivnong Kai
TIEPIOTPEWTE TOV £WG OTOU KATEREI WG KATW.

6 Kowrte Ta @pouTa otn péon. EmAESTe T TaxutnTa 3
KaI OTeiYTE TA POUTA OTOV KWVO.

Znpeiwon

Na ade1deTe TO PTTOA TAKTIKA KAl VO NV OQRVETE
TTOTE TO XUMO va OTACEI OTO KATW PEPOG TOU
goupwTnpiol.

7 O£0TE TN OUOKEUN €KTOG AsIToupyiag Kai
aTTOOUVOEDTE TNV OTTO TV TTAPOXA PEUPATOG.

8 AQuIPECTE TOV KWVO. ATTACQAAIOTE KAl AQAIPETTE TO
OOUPWTAPI.

9 Amac@aAioTe TO PTTOA Kal oePRipETE TO XUUO.

@povTida Kal KabapIopog

® Na B£TeTE TTAVTA EKTOG AEITOUPYIOG KAl VO
QTTOOUVOEETE TN GUOKEUNR aTTd TO PEUNA TTPOTOU
AQAIPETETE TO EEAPTNHA OTTO TNV KOUIVOUNXOVH.

® [TAUVETE TOV KWVO, TO TTAEyUA Kal TO UTTWA OTO XEpI,
ETTEITO OTEYVWOTE TTOAU KOAG. EVaAAaKTIKG TTAUVETE
T OTO TTAUVTAPIO TATWY (MOVO ETTAVW OXAPQ).

o£PPIG Kal EEUTTNPETNON TTEAATWV

® Edv 10 KOAWDIO £XEI UTTOTTEI POOPA TTPETTEN, Yia
AOyoug aog@aAeiag, va avTikataoTabei atod Tnv
KENWOOD 1 a6 ££ouaiodoTnpéVO TEXVIKO TNG
KENWOOD.

® Edv avripeTwTiCeTe TPOBAAMATA pE TN AsIToupyia Tng
OUOKEUNG 0ag, TTPoToU nTRCETE BonBeia
€MOKEPOEiTE TN SIASIKTUAKN TOTTOBETIT
www.kenwoodworld.com.

® ‘ExeTe UTT OWIV OTI TO TTPOIOV KAAUTITETAI OTTO
€yyunan, n oTroia €ival GUPQWVN PE OAEG TIG VOUIKEG
OIATAEEIG TTOU AOPOUV TUXOV UPITTAUEVN £yyUnan
Kal SIKAIWHATA KATAVOAWTWY TN XWea aTnV oTToid
ayopAaTNKE TO TTPOIOV.

® Edv 1o Tpoiov Kenwood TTou €xeTe ayopaael
SuaAerToupyei i BPEiTe TUXOV EAATTWHATA, OTEIATE TO
n TTapadwate To ae egouaiodoTtnuévo Kevtpo ZEpRIg
NG KENWOOD. TNa evnUEPWHEVA TTOIXEID TXETIKA
Je To TTANCIEaTEPO e€ouaiodoTnuévo Kévrpo ZEpPRIg
™G KENWOOD, emioke@Beite Tn d1adIKTUAKA
TotmoBeaia www.kenwoodworld.com 1) Tn
SIadIKTUAKN) TOTTOBETIa TTOU apOPA GUYKEKPIMEVA T
XWPa 0ag.

® Y xedIAOTNKE Kal avatrTuxBnke amméd Tnv Kenwood GT1o
Hvwpévo BaaiAeio.
® Karaokeudotnke otnv Kiva.

ZHMANTIKEZ NMAHPO®OPIEZ A TH ZQXTH
AMOPPIYH TOY MPOIONTOZ ZYM®PQNA ME THN
EYPQMAIKH OAHIIA ZXETIKA ME TA ANOBAHTA
HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY E=OMNAIZMOY
(AHHE)

210 TEAOG TNG WPEAIUNG CWNG TOU, TO TTPOIOV dev
TIPETTEI VO ATTOPPITITETAI PE TA ACTIKA OTTOPPIMPATA.
Mpétrel va atmoppIpBei ae 1I8IKA KEVTPQ
BIaPOPOTTOINUEVNG TUAAOYNG OTTOPPIPUATWY TTOU
0pIiouV Ol BNUOTIKEG OPXEG 1) OTOUG POPEIG TTOU
TTOPEXOUV QUTAV TNV UTTNPETia. H XwpiaTn amoppiyn
MIOG OIKIAKAG NAEKPIKNG TUOKEUNG ETTITPETTEI TNV
QATTOQUYH TTIOAVWY aPVNTIKWY CUVETTEIWY YIA TO
TePIBAAAOV Kal TNV uyeia atré TNV akatdAAnAn
ATTOPPIYN KAl ETTITPETTEI TNV AVAKUKAWGN TwWV UAIKWV
Q17O TA OTTOIO ATTOTEAEITAI WATE VA ETTITUYXAVETAI
gNUAVTIKR £0IKOVOUNGON EVEPYEIQG KAl TTOPWV. Ma TNV
ETMOAPAVON TNG UTTOXPEWTIKAG XWPITTAG aTrOppIYng
OIKIOKWY NAEKTPIKWY GUOKEUWY, TO TTPOIOV PEPEI TO
OAMA TOU SIayPAUPEVOU TPOXOPOPOU KAdoU
QTTOPPIPHATWV.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

bezpelnost

Pozorne si precitajte tieto inStrukcie a uchovajte si ich pre
buducu potrebu.

Odstrarite vSetky obaly a Stitky.

Zariadenie pred zakladanim a vyberanim nastrojov a
prisluSenstva, ako aj po pouziti a pred Cistenim, vypnite a
odpojte z elektrickej siete.

Nikdy nenechavajte privodnu elektricku Snuru visiet tak, aby ju
mohli uchopit deti.

Prsty drzte v bezpecnej vzdialenosti od pohyblivych sucasti a
nasadenych nastrojov/nasadeného prislusenstva. Nikdy
nevkladajte prsty a podobne do zavesného mechanizmu.
Nikdy nenechavaijte toto zariadenie bez dohladu, ked je v
chode.

Nikdy nepouzivajte toto zariadenie alebo prislusenstvo, ak je
poskodené. Dajte ho skontrolovat alebo opravit: Precitajte si
Cast ,servis a starostlivost o zakaznikov"“.

Pohonnu jednotku, Snuru ani zastr¢ku nikdy nevystavujte
vlihkosti.

Nikdy nepouzivajte ziadne neschvalené prisluSenstvo alebo
viac ako jeden doplnok naraz.

Pri pouzivani prisluSenstva si precitajte aj bezpecnostné
informacie tykajuce sa daného vyrobku, ktoré su uvedené v
tejto prirucke.

Nikdy neprekracujte maximalne mnozstva uvedené.

Pri dvihani tohto pristroja budte opatrni. Pred zdvihnutim sa
ubezpecte, ze hlava robota je zaistena a ze nadoba, nastroje a
privodna elektricka $nura su zaistené na svojom mieste.
Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo mentalne
schopnosti, maju o takychto zariadeniach malo vedomosti
alebo maju s takymito zariadeniami malo skusenosti, moézu
toto zariadenie pouzivat len pod dohfadom alebo po pouceni o
jeho bezpecnej obsluhe, priom musia rozumiet suvisiacim
rizikam. 167



Nespravne pouzivanie tohto zariadenia méze spdsobit
zranenie.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho
elektricku Snuru drzte mimo dosahu deti.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, Ze sa nebudu s
tymto zariadenim hrat.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny ucel.
Spolo¢nost Kenwood nepreberie ziadnu zodpovednost za
nasledky nespravneho pouzivania zariadenia, ako ani za
nasledky nereSpektovania tychto instrukcii.

Mixéry AT282 a AT283

RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozky treba pred mixovanim

nechat vychladnut na izbovu teplotu.

Nedotykajte sa ostrych noZov. Nozovu jednotku drzte mimo

dosahu deti.

Mixovaciu nadobu pouZivajte len s dodanou nozovou

jednotkou.

Nikdy sa nepokusSajte zalozit nozovu jednotku do zariadenia

bez toho, aby don bola zaloZzena mixovacia nadoba.

Zariadenie vzdy vytiahnite zo zasuvky, predtym, nez vilozite

svoje ruky alebo nastroje do vnutra mixovacej nadoby.

Nikdy nespustajte prazdny mixer.

Mixér pouzivajte len s nasadenym vekom.

Nikdy neupevnuijte nozovu jednotku na pohonnu jednotku, kym

nie je nasadena mixovacia nadoba.

Pri manipulacii s nozmi davajte velky pozor a pri ich Cisteni sa

vyhnite dotyku s reznymi hranami nozov.

Ked skladate mixér z pohonnej jednotky:

O zariadenie vypnite;

O pockajte, kym sa noze celkom nezastavia;

© model AT283 davajte pozor, aby ste neodskrutkovali
mixovaciu nadobu zo zakladne.

Nespravne pouzivanie mixéra moze viest k poraneniu.
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e Tento mixér nikdy nepustajte na dihSie nez na 1 minutu, aby
sa neprehrial. Akonahle dosiahnete spravnu konzistenciu
pripravovaného obsahu, mixér vypnite.

PrisluSsenstvo na spracovanie potravin AT284

e NoZe a kotu€e su velmi ostré, takze s nimi manipulujte
opatrne. Pri manipulacii s nozovou jednotkou a pri jej
Cisteni ju vzdy drzte za vrchny koniec, teda na opacnej
strane nez su noze.

e Pri vyprazdnovani misy z nej vzdy najprv vyberte nozovu
jednotku.

e Ruky a kuchynské naradie nevkladajte do misy nadstavca na
spracovanie potravin, ked je tento nadstavec zaloZzeny na
pohonnej jednotke.

e Nikdy netlacte potraviny v plniacej trubici nadol prstami. Vzdy
na to pouzivajte dodany posuvac, respektive dodané
posuvace.

® Pred zloZzenim veka z misy alebo pred zloZzenim nadstavca z
pohonnej jednotky:

O zariadenie vypnite,
O pockajte, kym sa noze/kotuce Uplne nezastavia.

e Pri krajani/strihani nenechavajte misu napinat az po
rezaci kotugc, ale ju pravidelne vyprazdnujte.

e Neprekracujte maximalnu kapacitu vyznaéenu na nadobe
(MAX).

e Keby pri pouziti tohto nadstavca doslo k nadmernej vibracii,
znizte rychlost alebo zariadenie zastavte a vyberte Cast
obsahu.

e Zaistovaci mechanizmus nesmie byt vystaveny nadmernej
sile, lebo by sa poskodil, ¢o by mohlo spésobit zranenie.
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pred zapnutim zariadenia

Overte si, ¢i vasa elektricka siet ma také isté
parametre, aké su uvedené na spodnej strane
zariadenia.

Toto zariadenie spifia poZiadavky nariadenia
Eurépskeho parlamentu

a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o materialoch a
predmetoch uréenych na styk s potravinami.
pred prvym pouzitim

Poumyvaijte jednotlivé Casti: pozri oSetrovanie a
Cistenie

Prebyto€nu $nuru zatladte do odkladacieho priestoru
Snury v zadnej Casti zariadenia.

popis sucasti

CISENCICICICICICICICICICIC)

@

kuchynsky robot

vystup pre strednu rychlost

vystup pre vysoku rychlost

zasuvka na nastroj

packa na uvolnenie hlavy robota

hlava robota

nadoba

vypinac¢ zap/vyp a prepinac rychlosti

pohonna jednotka

odkladaci priestor Snury

metlicka

hak na pripravu cesta s odnimatelnym ochrannym
krytom

Slaha¢

ochranny kryt proti vySplechnutiu

prislusenstvo

S kuchynskym robotom nemusia byt dodané
vSetky druhy uvedeného prislusenstva. Zavisi
to od variantu modelu.

MIXér (AT282 a AT283)
lis na citrusové plody
prislusenstvo na spracovanie potravin (AT284)

nastroje na spracovanie a ich
mozné pouzitie

metlicka

Na pripravu kolacov, trvanlivého a sladkého peciva,
polevy, plniek, plnenych zakuskov a zemiakovej
kase.

§faha¢

e Na vajcia, pripravu krémov, liateho cesta, kysnutého
cesta bez tuku, snehovych pusiniek, tvarohovych
kolagov, $fahanej peny a nakypov. Srahag
nepouzivajte na rozslahanie hustych zmesi (napr.
tuku na pecenie alebo cukru) — mohli by ste ho
poskodit.
hak na pripravu cesta

e Na kysnuté zmesi.

pouzivanie multifunk&ného robota

1 Zatlacte packu na uvolnenie hlavy robota @ a
zdvihnite hlavu robota, kym sa nezaisti.

2 Vyberte nastroj a zatlacte ho do zasuvky na nastroj
0.

e Pred vloZenim do vystupu vzdy zabezpecte, aby bol
ochranny kryt nasadeny na hriadeli haku na pripravu
cesta. Po vloZeni nasadte ochranny kryt na vystup
robota, aby sa zabranilo vniknutiu potravin.

3 Nasadte nadobu na podstavec a otacajte v smere
hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti @.

4 Zatlacte packu na uvolnenie hlavy robota a sklopte
hlavu robota, kym sa nezaisti.

5 Zapojte ho do siete, potom ho zapnite a otocte
prepinac rychlosti na pozadovanu hodnotu. Ak ho
chcete vypnut, otoéte ho na hodnotu ,0”.

e Ak chcete pouzit kratke impulzy, prepnite zariadenie
na funkciu impulzov ®.

6 Odpojte ho zo siete.

7 Zdvihnite hlavu kuchynského robota a pri
vytahovani nastroja z vystupu ho drzte pevne.
dolezité

e Pri spracovani hustych zmesi, ako je cesto na
chlieb, st upozornenie niektoré pohyby hlavy
kuchynského robota normaine.

e Ak sa pocas c¢innosti robota zdvihne jeho hlava,
pristroj sa okamzite zastavi. Na opatovné spustenie
robota sklopte jeho hlavu, otocte prepinac rychlosti
do vypnutej polohy, par sekind poc¢kajte a potom
znova zvolte rychlost. Robot by mal ihned
pokracovat v ¢innosti.

e Ak sa z nejakého dévodu prerusi napajanie robota a
pristroj prestane pracovat, otocte prepinac rychlosti
do vypnutej polohy, par sekind pockajte a potom
znova zvolte rychlost. Robot by mal ihned
pokracovat v ¢innosti.

e Pokial nie su vSetky kryty vystupov spravne
nasadené na pristroj, robot nebude pracovat.

e Ak pocCujete, ze pristroj spomaluje, bud ho vypnite a
odoberte ¢ast zmesi, alebo zvyste rychlost.
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Pred zdvihnutim hlavy kuchynského robota vzdy
vyberte prislusenstvo zaloZzené na jeho vystupoch
pre strednu a vysoku rychlost.

pokyny

Pristroj v pripade potreby vypnite a stierkou
oskrabte steny nadoby.

Na Slahanie su najlepSie vajicka izbovej teploty.
Pred $lahanim vaje¢nych bielkov sa ubezpecte, ze
na $lahadi ani na nadobe nie je Ziadny tuk ani Zitok.
Na pripravu sladkého peciva pouzivajte studené
ingrediencie, ak sa v recepte nepise inak.

Pri pouziti tuku na pec€enie a cukru na kolacové
zmesi pouZivajte vzdy tuk izbovej teploty alebo ho
najprv nechajte zmaknut.

Vas robot je vybaveny funkciou ,jemného Startu“ na
minimalizovanie rozliatia obsahu nadoby. Pri zapnuti
robota v pripade, Ze sa v nadobe nachadzaju husté
zmesi, ako je cesto na chlieb, si mozete vS§imnut, ze
robot potrebuje par sekund, kym dosiahne zvolenu
rychlost.

poznamky k priprave chleba

dolezité upozornenie

Nikdy neprekradujte maximalne mnozstva uvedené
nizSie — dojde k pretazeniu zariadenia.

Pri spracovani hustych zmesi, ako je cesto na
chlieb, su niektoré pohyby hlavy kuchynského
robota normélne.

Ingrediencie sa najlepSie zmiesaju vtedy, ak najprv
vlozite tekutinu.

Obcas pristroj zastavte a zoskrabte zmes z haku na
pripravu cesta.

Pri roznych davkach muky sa znaéne liS§i mnozstvo
potrebnej tekutiny a konzistencia cesta méze mat
vyrazny vplyv na zatazenie pristroja. Odporuca sa,
aby ste pocas spracuvania cesta pristroj sledovali;
nemal by byt spusteny dlhSie ako 6-8 minut.

prepinac rychlosti

Nasledujuce rychlosti st len orientacné a budu sa
liSit podla mnozZstva zmesi v nadobe a ingrediencii,
ktoré sa spracuvaju.

metlicka

tuk na pecenie a cukor zacnite pri rychlosti ,min®,
postupne zvysujte na vy$Siu rychlost

$lahanie vajec do krémovych zmesi pouzite
strednd az vysoku rychlost

primiesanie do muky, ovocie atd'’. pouzite nizku az
strednd rychlost

kolace ,,vSetko v jednom* zacnite pri nizkej
rychlosti, postupne zvySujte na vy$Siu rychlost

e vtieranie tuku do muky pouzite nizku az strednu
rychlost
Srahac¢

e postupne zvySujte na maximum

hak na pripravu cesta
® pouzite nizku az strednu rychlost

maximalne mnozstva

krehké pecivo

kola¢ z piskotového cesta
(miesanie cesta)

zmes na biskupsky chlebic¢ek 1,8 kg cela zmes
cesto na chlieb 500 g muky
vajecné bielky 8

450 g muky

1,6 kg cela zmes

snimad na elektronické ovladanie
rychlosti

Vas robot je vybaveny snimacom na elektronické
ovladanie rychlosti, ktory je uréeny na udrziavanie
rychlosti pri roznych zataziach, napriklad, ked sa
miesi cesto na chlieb alebo ked sa pridavaju vajicka
do kolacovej zmesi. Poc¢as chodu preto mozete
pocut isté vykyvy rychlosti, kedZe robot sa
prispésobuje zatazi a zvolenej rychlosti — ide o
normalny jav.

zalozenie a pouzivanie
ochranného krytu proti
vySplechnutiu

1 Nasadte nadobu na podstavec a pridajte
ingrediencie.

2 Nasadte nastroj, potom sklopte hlavu robota.

3 Namontujte ochranny kryt proti vySplechnutiu na
nadobu zasunutim rezacej ¢asti okolo hlavy robota
0.

4 Ochranny kryt proti vysSplechnutiu zlozte obratenym
postupom popisanym vyssie.

e Pocas spracovania sa ingrediencie moézu pridavat
priamo do nadoby cez nasadec.

oSetrovanie a distenie

e Zariadenie pred Cistenim vzdy vypnite a odpojte zo
siete.

pohonna jednotka

e Poutierajte vihkou handri¢kou a vysuste.

o Nikdy nepouzivajte ziadne abrazivne Cistiace
prostriedky, ani neponarajte do vody.
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nadoba, nastroje, ochranny kryt proti
vysplechnutiu, hak na pripravu cesta

Umyte v rukach a dokladne vysuste alebo umyte v
umyvacke riadu.

Nikdy nepouzivajte drétenu kefu, drétenku ani
bielidlo na Cistenie nadoby z nehrdzavejlcej ocele.
Na odstranenie vodného kameria pouZite ocot.
Zabrarite kontaktu so zdrojom tepla (vrchna cast
sporaka, radra, mikrovinna rara).

Mixéry AT282 a AT283 (ak su

dodané)

Tento mixér mdzete pouzivat na pripravu polievok,
napojov, pastét, majonéz, strihanky, zakuskového
cesta, na mletie orechov alebo na drvenie ladu.

dolezité upozornenia

Lem na spodnej €asti akrylovej mixovacej
nadoby AT282 sa montuje pocas vyroby, preto
sa nepokusajte o jeho odstranenie.

Ak toto prisluSenstvo nebude spravne
zmontované alebo spravne zalozené do
kuchynského robota alebo ak na vystupe pre
strednt rychlost nebude zalozeny kryt, nebude
fungovat.

Nevkladajte do mixéra suché zlozky pred jeho
zapnutim. Nakrajajte ich na kusky, vyberte plniacu
zatku z veka a za chodu zariadenia ich po jednom
vhadzujte cez stredovy otvor do mixéra.

model AT282 Nespracovavajte v nej koreniny, ako
su klin¢eky, kdpor a rascové semena, lebo by akryl
mohli poskodit.

Tento mixér nepouzivajte ako odkladaciu nadobu.
Ma byt prazdny pred pouzitim aj po fiom.

Nikdy nedrvte len samotny lad. Vzdy pridajte trochu
vody.

model AT282 Nikdy nemixujte viac nez 1,5 litra — a
v pripade penivych tekutin, ako st napriklad mlie¢ne
kokteily, ani tolko.

model AT283 Nikdy nemixujte viac nez 1,2 litra — a
v pripade penivych tekutin, ako st napriklad mlie¢ne
kokteily, ani tolko.

Recepty na ovocné Stavy: Nikdy nemixujte mrazené
zlozky, ktoré po zmrazeni vytvorili pevnd hmotu.
Takuto hmotu najprv rozbite na mensie kusky a az
potom pridajte do mixéra.

popis sucasti

@O0

CICICICICIC)

akrylovy mixér AT282
veko

plniaca zatka

nadoba mixéra
tesniaci krazok
nozova jednotka

skleneny mixér AT283
plniaca zatka

veko

nadoba mixéra

tesniaci krazok

nozova jednotka
podstavec

pouzivanie akrylového mixéra
AT282

1

2

10
1
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Uistite sa, Ze tesniaci krdzok je zaloZeny na noZove;j
jednotke spravne.

NozZovu jednotku chytte za jej spodnu ¢ast a viozte
ju do zakladne mixovacej nadoby. Pootocte riou, aby
ste ju zaistili do potrebnej pozicie.

Do mixovacej nadoby vlozZte dané zlozky.

Na mixovaciu nadobu zalozZte veko a pootocte nim v
smere hodinovych ruciciek tak, aby jeho zapadka
vosla do drazky v rukovéati. Pri spravnom zalozeni
musia znacky licovat tymto spésobom :

Do veka zalozte plniacu zatku.

Z vystupu pre vysoku rychlost spodného mixéra
zlozZte kryt — pootoc¢te ho v protismere hodinovych
ruiCiek a nadvihnite @.

Tento mixér zaloZte na tento vystup tak, aby jeho
rukovat smerovala k zadnej ¢asti a pootoéte nim v
smere hodinovych ruci¢iek, aby pevne zapadol do
potrebnej pozicie.

Zariadenie zapnite na maximalnu rychlost.
Zariadenie po dosiahnuti Ziadanej konzistencie
pripravovaného obsahu vypnite a odpojte z
elektrickej siete.

Mixér vyberte.

Po pouziti opat zalozte kryt na vystup pre vysoku
rychlost.



pouzivanie skleneného mixéra
AT283

1 Uistite sa, Ze tesniaci krizok je zaloZzeny na nozovej
jednotke spravne.

2 Do vnutra zakladne zalozZte nozovu jednotku.

Sklenenu mixovaciu nadobu naskrutkujte na

zéakladriu.

4 Do mixovacej nadoby vlozte dané zlozky.

Zalozte veko a zatladte ho nadol, aby zapadlo do

potrebnej pozicie.

6 Do veka vlozte plniacu zatku a zatlacte ju nadol, aby

zapadla do potrebnej pozicie.

Zlozte kryt z vystupu pre vysoku rychlost hlavného

zariadenia jeho pooto¢enim v protismere

hodinovych ruciciek a nadvihnutim @.

8 Mixér zaloZte na tento vystup tak, aby jeho rukovat
smerovala k zadnej ¢asti. Otacajte nim v smere
hodinovych rugiciek, kym sa pevne nezaisti do
potrebnej pozicie, to je, kym dve Sipky nebudu
licovat Y.

9 Zariadenie zapnite na maximalnu rychlost.

10 Po dosiahnuti Ziadanej konzistencie zariadenie
vypnite a odpojte z elektrickej siete.

11 Mixér vyberte.

12 Po pouziti opat zalozte kryt na vystup pre vysoku
rychlost.

w
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rady

® Z3kladria mixovacej nadoby musi byt poskladana
pevne, aby nedochadzalo k presakovaniu
pripravovaného obsahu.

® Pri priprave majonézy vlozte do mixovacej nadoby
vSetky zlozky okrem oleja. Potom za chodu
zariadenia vyberte plniacu zatku a cez otvor pomaly
a rovnomerne pridavajte olej.

® Husté zmesi, napriklad natierky a dipy: Pouzivajte
nizku az strednu rychlost a zmes v pripade potreby
zoskrabujte z vnutornej steny. Ak je zmes prili§
husta a jej spracovanie je preto tazké, pridajte do
nej viac tekutiny. Eventualne pouzite pulzny chod,
aby sa jednotlivé zlozky dostavali k nozom.

oSetrovanie a distenie

® Kuchynsky robot pred vybratim prisluSenstva z neho
vzdy vypnite a odpojte z elektrickej siete.

® Prislusenstvo pred Cistenim Uplne rozmontujte.

® Mixovaciu nadobu vyprazdnite a vyberte z nej
zakladriu.

nozova jednotka

Zlozte z nej tesniaci kruzok a umyte ho.

NoZe umyte pod teclcou vodou. Dolnu ¢ast nozovej
jednotky nenamocte.

3 Nechajte ju vyschnut.

N =

ostatné sucasti

Umyvaijte ich ruéne v teplej mydlovej vode. Plniacu
zatku, veko, zakladriu a skleneny mixér mozno
eventualne umyvat v umyvacke riadu.

mrkvovo-koriandrova polievka

ingrediencie

25 g masla

1 nasekana cibula

1 strucik roztla¢eného cesnaku

750 g mrkvy nakrajanej na 1,5 cm kocky (alebo pre
lah$iu polievku pouzite 600 g mrkvy nakrajanej na
1,5 cm kocky)

studeny slepaci bujon

10-15 ml mletého koriandra

sol a ¢ierne korenie

postup

1 Roztopte maslo na panvici, pridajte cibulu a cesnak
a opecte domakka.

2 Vlozte mrkvu do mixéra, pridajte cibulu a cesnak.
Pridajte dostatok bujonu, aby ste nadobu naplnili po
znacku 1,5 podla prislusnej nadoby. ZaloZte veko a
plniacu zatku.

3 Mixujte 5 sekund pri impulznom nastaveni, ak
chcete polievku s hrubsimi ingredienciami alebo
dihsie, ak chcete jemnejSiu polievku.

4 Zmes prelozte do hrnca, pridajte koriander a korenie
a varte ju na miernom ohni 30 az 35 minut alebo
kym nebude polievka uvarena.

5 Podla potreby dochutte a ak je to potrebné, pridajte
viac tekutiny.

Dalsie recepty mozno najst na tejto webovej stranke
spolo¢nosti Kenwood:
www.kenwoodworld.com
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Prislusenstvo na spracovanie
potravin AT284 (ak je dodané)

Pouziva sa na sekanie, krajanie a struhanie potravin.
Lis na citrusové plody (ak je dodany) mozno pouzivat
na odstavovanie citrusovych plodov a pouziva sa len s
tymto prisluSenstvom na spracovanie potravin AT284.

dolezité upozornenie

Pri rozbalovani vyrobku odstrante z nozov plastovy
kryt. Postupujte pri tom vel'mi opatrne, lebo noze
su velmi ostré. Kryt odhodte, lebo ten méa noze
chranit len pocas ich vyroby a prepravy.

popis sucasti @ &

nadstavec na spracovanie potravin
posuvace — velky a maly

plniaca trubica

veko nadstavca na spracovanie potravin
drzadlo

nozova jednotka

misa nadstavca na spracovanie potravin
pohonny hriadel

kotu¢ na hrubé krajanie/struhanie

kotu¢ na tenké krajanie/strihanie

kotu¢ na strihanie parmezanu a zemiakov
vkotuce (ak je dodané)

koti¢ na tenké krajanie (typ Julienne)
kotu¢ na standardné krajanie

kotu¢ na extra hrubé strahanie
odstavovac citrusového ovocia (ak je dodané)
kuzel

sitko

SICICICICICICIOICIS)
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Sucastou balenia nemusia byt vSetky z vyssie
uvedenych sucasti. Obsah balenia zavisi od
variantu modelu.

nozova jednotka

NoZova jednotka je uréena na rezanie surového a
vareného mésa, varenych vajec, zeleniny, jadrovych
plodov, natierok a dipov, ako aj na vyrobu strahanky
z chleba a keksov.

pouzivanie nozovej jednotky

1 Zlozte kryt z vystupu pre strednu rychlost hlavného

zariadenia @.

Do tohto vystupu zalozte pohonny hriadel @.

3 Cez pohonny hriadel zaloZte misu, a to tak, aby jej
rukovat bola nad ovladacom zapinania/vypinania a
rychlosti. Potom nou otacajte v smere hodinovych
rugigiek, kym nezapadne do svojej pozicie ©.

N

© ~

9

Na pohonny hriadel zaloZte noZovu jednotku a
otacajte fiou, kym nespadne celkom dole. Nozova
jednotka je velmi ostra, takze s nou manipulujte
opatrne.

Nakrajajte potraviny a vlozte ich do misy, pricom
dbaijte o to, aby v nej boli rovnomerne rozloZzené.
Zalozte veko, zalozte nan plniacu trubicu tak, aby sa
nachadzala nad ovladacom rychlosti a vekom
otacajte v smere hodinovych ruciciek, kym sa jeho
zépadka nezasunie do drazky v rukovéti misy @. Pri
spravnom zaloZeni musia znacky licovat tymto
spoésobom :

Ak toto prislusenstvo nebude spravne
zmontované alebo spravne zalozené do
kuchynského robota alebo ak na vystupe pre
vysoku rychlost nebude zalozeny kryt, nebude
fungovat.

Zalozte posuvace.

Zariadenie zapnite a potraviny spracovavajte, kym
nebudu zZiadanej konzistencie. Pre vacsinu rezacich
funkcii odporiéame vysoku rychlost.

Pulzny chod ® je uréeny na kratke silné intervaly
pohonu. Znamena to, Ze motorc¢ek ide len dovtedy,
kym je ovladac stlaceny.

Zariadenie vypnite a odpojte z elektrickej siete.

10 Zlozte z neho nadstavec.
11 Na vystup pre strednu rychlost zalozte naspat kryt.
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Rady

Potraviny pred vloZzenim do misy pokrajajte. Maso,
chlieb, zeleninu a iné potraviny podobnej Struktary
treba nakrajat na kocky pribliznej velkosti 2 cm.
Keksy treba najprv nalamat na kusky a tie potom
pridavat do plniacej trubice za chodu zariadenia.
Bylinky sa najlepSie sekaju, ked su Cisté a suché.

V tomto nadstavci nemixujte tekuté zlozky, lebo by
mohli vytekat okolo veka. Pre tento Gcel je k
dispozicii mixér. No mozno ho pouzivat napriklad na
mixovanie polievok, a to tym spésobom, Ze do misy
nadstavca vlozite len tuhé Casti polievky, ktoré po
rozmixovani vrétite spat do tekutiny.

Davaijte si pozor na to, aby ste pri pouzivani noZovej
jednotky nespracovavali niektoré zlozky az prili§
dlho.

Nepouzivajte noZovu jednotku na mixovanie tazkych
poloziek, ako je napriklad cesto na chlieb, lebo by
ste zariadenie mohli poSkodit. Pri priprave cesta na
chlieb pouzivajte hak na pripravu cesta v nadobe na
miesanie a na pripravu kolacov a peciva $lahaciu
metlicku.

NoZovu jednotku nepouzivajte na drvenie fadu a
inych tvrdych zlozZiek, ako su niektoré koreniny, lebo
by ste tym mohli nadstavec poskodit.



® Pri pridavani mandlovej esencie alebo prichute do

zmesi sa snazte o to, aby neprisla do styku s
plastom, lebo by na flom mohla zanechat trvalé
zafarbenie.

maximalna kapacita

maso —400 g

Surové maso zbavte prebytoéného tuku a nakrajajte
ho na kocky pribliznej velkosti 2 cm. Vlozte ich do
misy a zariadenie zapnite priblizne na 20 sekind
alebo kym mé&so nebude Ziadanej konzistencie. Cim
bude zariadenie dlhSie zapnuté, tym bude maso
jemnejsie.

rezacie kotuce

Kotuce na krajanie/strihanie su ur¢ené na krajanie
a strahanie ovocia, zeleniny a syra a kotu¢ na
strihanie parmezanu a zemiakov je ureny na
strihanie tohto druhu syra a zemiakov na nemecké
zemiakové knedlicky.

pouzivanie rezacich kotucov

funkcie rezacich kotuc¢ov

kotice na krajanie/strahanie

Kotuce (® a (9 su obojstranné. Jedna strana kraja,
druha straha. Mozno nimi krajat syr, mrkvu,
zemiaky, kapustu, uhorky, cukety, cviklu a cibulu.
Druhou stranou mozno strahat syr, mrkvu, zemiaky
a potraviny podobnej Struktury. Zvolena rezacia
strana kotii¢a musi byt obratena nahor.

Kotuc¢ na strihanie parmezanu a zemiakov (0 je
uréeny na struhanie tohto druhu syra a zemiakov na
nemecké zemiakové knedlicky.

kot¢ na tenké krajanie (typ Julienne) ()

Tento kotuc¢ je uréeny na krajanie zemiakov na
francuzske hranol¢eky typu Julienne a na krajanie
pevnych zloZiek do Salatov, priloh a kastrolovych a
smazenych jedal (ako su napriklad uhorky, swede,
mrkva a cukety).

kotu¢ na standardné krajanie @

Tento kotUc¢ je uréeny na krajanie zemiakov na tenké
francuzske hranol€eky a na krajanie pevnych zlozZiek
do $alatov a dipov (ako su napriklad uhorky a
swede).

kotu¢ na extra hrubé strihanie @

Tento kotuc¢ je uréeny na extra hrubé strihanie syra
a mrkvy.

pouzivanie rezacich kotucov

1

~

9

Zlozte kryt z vystupu pre strednu rychlost hlavného
zariadenia.

Do vystupu zalozte pohonny hriadel.

Cez pohonny hriadel zalozte misu, a to tak, aby jej
rukovat bola nad ovladacom zapinania/vypinania a
rychlosti. Potom fou otacajte v smere hodinovych
ruCiciek, kym nezapadne do svojej pozicie.

Na pohonny hriadel zaloZte rezaci kotu¢€. Zvolena
rezacia strana kotti¢a musi byt obratena nahor.
Rezacie kotii¢e su mimoriadne ostré, takze s
nimi manipulujte opatrne. Drzte ich za stredovy
krazok.

Zalozte veko, zalozte nan plniacu trubicu tak, aby sa
nachadzala nad ovladacom rychlosti a vekom
otacajte v smere hodinovych ruciciek, kym sa jeho
zépadka nezasunie do drazky v rukovati misy. Pri
spravnom zaloZeni musia znacky licovat tymto
sposobom :

Ak toto prislusenstvo nebude spravne
zmontované alebo spravne zalozené do
kuchynského robota alebo ak na vystupe pre
vysoku rychlost nebude zalozeny kryt, nebude
fungovat.

Vyberte si plniacu trubicu, ktort chcete pouzit.
Posuvac¢ obsahuje mensiu plniacu trubicu na
spracovavanie individualnych poloziek alebo
tenkych zloziek.

pouzivanie malej plniacej trubice

Najprv do nej vlozte velky posuvac.

pouzivanie velkej plniacej trubice

Pouzivajte obidva posuvace naraz.

VloZte potraviny do plniacej trubice.

Zariadenie zapnite a potraviny tlacte rovnomerne
nadol posuvac¢om — nikdy nevkladajte do plniacej
trubice prsty. Na spracovanie mékkych potravin,
ako su napriklad uhorky, odporti¢ame strednu
rychlost a na spracovanie tvrdsich potravin, ako je
napriklad mrkva a tvrdy syr, strednu/vysoku
rychlost.

Pri krajani/strihani nenechavajte misu napinat
az po rezaci kotug, ale ju pravidelne
vyprazdnujte.

Neprekrac¢ujte maximalnu kapacitu vyzna¢end na
nadobe (MAX).

Zariadenie vypnite a odpojte z elektrickej siete.

10 ZloZte z neho nadstavec.
11 Na vystup pre strednu rychlost zaloZte naspat kryt.
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rady

® Pouzivajte Cerstvé zlozky.

® Potraviny nekrajajte na prili§ malé kusky. Velku
plniacu trubicu napifiajte takmer na celd §irku. To
zabrariuje tomu, aby sa potraviny poc¢as
spracovavania posuvali do stran. Eventualne pouzite
malu plniacu trubicu.

® Pri krajani a struhani: Potraviny vloZzené zvisle
vychadzaju kratSie nez potraviny viozené
horizontalne.

® Pri pouzivani rezacich kotucov bude na kotuci alebo
v mise nadstavca aj malé mnozstvo odpadu.

oSetrovanie a distenie

® Kuchynsky robot pred vybratim prisluSenstva z neho
vzdy vypnite a odpojte z elektrickej siete.
® Prislusenstvo pred Cistenim Uplne rozmontujte.

misa, veko a d’alSie sucasti

® Umyte ich rune a potom osuste. Postupujte pri tom
opatrne, lebo noze a rezacie kotice su ostré.

® Eventualne ich mozno davat do vrchnej priehradky
umyvacky riadu. V takom pripade odporia¢ame
kratky program s nizkou teplotou vody.
NoZovu jednotku ulozte po pouziti do misy
nadstavca na spracovanie potravin.

odstavovac citrusového ovocia
Poznamka:

Tento nadstavec mozno pouzivat len spolu s
nadstavcom na spracovanie potravin AT284.

Odstavovac citrusového ovocia je uréeny na
vytla€anie Stavy z citrusového ovocia, ako su
napriklad pomarance, citrony, limety a grepy.

popis sucasti
kuzel
@® sitko

pouzivanie odstavovaca
citrusového ovocia

1 Zlozte kryt z vystupu pre strednu rychlost hlavného
zariadenia @.

2 Do tohto vystupu zalozte pohonny hriadel.

3 Cez pohonny hriadel zaloZte misu, a to tak, aby jej
rukovat bola nad ovladacom zapinania/vypinania a
rychlosti. Potom fou otacajte v smere hodinovych
ruCiciek, kym nezapadne do svojej pozicie.

4 Do misy zaloZte sitko, pri€om vystupok na jeho
hornom okraji sa musi zaistit do koreSpondujucej
drazky v rukovati misy @.

® Ak toto prislusenstvo nebude spravne
zmontované alebo spravne zalozené do
kuchynského robota alebo ak na vystupe pre
vysoku rychlost nebude zalozeny kryt, nebude
fungovat.

5 Na pohonny hriadel zaloZte kuzel a otacajte nim,
kym nespadne celkom dole.

6 Ovocie narezte na polovice. Zariadenie zapnite na
rychlost €. 3 a ovocie tlacte na kuzel.

Poznamka:
Misu pravidelne vyprazdnujte a nikdy nedovolte, aby
Stava siahala az po spodnu stranu sitka.

7 Zariadenie vypnite a odpojte z elektrickej siete.

Z nadstavca vyberte kuzel. Odistite a vyberte sitko.

9 Odistite misu a vylejte z nej Stavu.

[ee]

oSetrovanie a distenie

® Kuchynsky robot pred vybratim prisluSenstva z neho
vzdy vypnite a odpojte z elekirickej siete.

® Rucne umyte kuzel, sitko a misu a potom ich
dokladne osuste. Eventualne ich umyte v umyvacke
riadu (len vo vrchnej priehradke).
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servis a starostlivost o zakaznikov

® Ak sa poskodi elektricka Sndra, musi ju z
bezpecnostnych pri¢in vymenit alebo opravit
spolo¢nost KENWOOD alebo pracovnici opravneni
spolo¢nostou KENWOOD.

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké
problémy, pred vyzZiadanim pomoci najprv navstivte
webovu lokalitu www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujlca
vSetkym pravnym ustanoveniam tykajucim sa
akychkolvek zaruk a spotrebitelskych prav
existujucim v krajine, v ktorej bol vyrobok zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyhd alebo na fiom
najdete nejaké chyby, poslite alebo odneste ho
autorizovanému servisnému centru KENWOOD.
NajblizSie autorizované servisné centrum
KENWOOD mozete najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke
Specifickej pre vasu krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v
Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU
LIKVIDACIU PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skonceni Zivotnosti sa tento vyrobok nesmie
likvidovat spolo¢ne s domacim odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto
$pecializované na triedenie odpadu alebo predajcovi,
ktory poskytuje takuto sluzbu.

Oddelenou likvidaciou domacich spotrebiov sa
predchadza negativnym nasledkom na Zivotné
prostredie a na zdravie ¢loveka, ku ktorym by mohlo
dojst v dosledku ich nevhodnej likvidacie. Zaroveri to
umozriuje recyklaciu jednotlivych materialov, vdaka
ktorej sa dosahuje zna¢na Uspora energii a prirodnych
zdrojov. Na pripomenutie nutnosti oddelenej likvidacie
domaécich spotrebicov je tento vyrobok oznaceny
symbolom preskrtnutej nadoby na domaci odpad.
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YKpaiHCcbKka

Byab nacka, po3ropHitb nepuy cTODiHKy 3 ManwHKaMu

3axoau b6e3nekun

YBaXHO npounTanTe IHCTPYKLUito Ta 36epexiTb il Ans
noganbLLOro BUKOPUCTaHHS.

3HiMIiTb YNakoBKy Ta BCi ETUKETKM.

BumunkanTe npunag Ta BigknovanTe noro Big Mepexi
enekTponocTayaHHa nepes yCTaHOBKOK abo 3HIMaHHAM
aetanen/Hacagok, nicns BUKOPUCTAHHS Ta nepes YMLLEHHSM.
He gonyckanTte 3BMCaHHA LWIHYpa Yy MicusaX, Ae 0O HbOro MoXe
OOTAHYTUCS OUTUHA.

He HabnwxyinTe nanbLi 4O pyXxoMux AeTanen Ta BCTaHOBMEHNX
Hacagok/npunagy. He onyckante nanbui i T.i. 40 WapHIPHOro
MexaHi3my.

He 3anuwante npunag, wo npaytoe 6e3 Harnagy.

He BukopucToBynTe NowKogxeHy Hacagky/npunag. lNepesipka
abo pPeMOHT 34INCHIOKTLCS Y crneuianbHUX LeHTpax: AUBUCH
po3aain «O6cnyroByBaHHA Ta PEMOHTY.

He ponyckante nonagaHHA BOSiorM Ha Griok enekTpoaBuryHa,
LWHyp abo BUNKY.

He BUKOpUCTOBYMTE Hacagku, WO He NpU3HaYeHi Ang Luboro
npunagy. 3abopoHAETLCA OAHOYACHO BUKOPUCTOBYBATU
AeKinbka Hacaaok.

[Mpwn BUKOPUCTaAHHI HacafoK npoYnTanTe BigMNOBIAHI 3axoau
Besnekn B LLbOMY MOCIOHUKY.

He nepesuynTe MakcumanbHUX NOKA3HUKIB, 3a3HAYEHUX.
ByabTe obepexHi, konu nigHimaeTe npunag. MNepu, Hix
nigHiMaTn npunag, nepekoHanTecs, LWo rofioBKy Mikcepa
3a(pikcoBaHoO, a Yyalla, Hacagku, Ta LWHYP HadiNnHO 3akKpinseHi.
He pekoMeHOyeTbCA KOPUCTYBaATUCA UMM Npunagom ocobam i3
obmMexeHUMU PisnyHnMM abo MeHTanNbHUMN MOXITMBOCTAMU
abo TUM, XTO Mae HeJOCTaTHLO AOCBIAY B MOro ekcnnyaraduii.
BuweHassaHnm ocobam 4O3BOBASETLCA KOPUCTYBATUCS
nNpUIagoMm TifNbKK NICNA MPOXOMKEHHS IHCTPYKTaxy Ta nig
Harnagom 4OCBIOYEHO! MIOANHM | AKLLO BOHU PO3YMItOTb

NnoB'sa3aHi 3 UMM PU3NKMN.
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HeBipHe BMKOPUCTAHHA LbOro npunagy Moxe npmBecTtu oo
TpaBM.

Llen npunag He npu3HayveHn anst BUKOPUCTAHHS OiTbMM.
TpumanTe npunag i WHyp nogani Big giten.

He sanuwanTte giten 6e3 Harnsay i He [o3BoNAnTe iM rpatucs
i3 Npunagom.

Llei npunag npuaHavyeHin BUKIKOYHO A5151 BUKOPUCTAHHSA Y
no6yTi. Komnaniss Kenwood He Hece BianoBiganbHOCTI 3a
HeBIANOBIAHE BUKOPUCTaHHSA Npunagy abo nopyLeHHst npasus
eKkcnnyartadii, BAKNageHxX y Uin iIHCTPYKU,T.

bnenpep AT282 abo AT283

PU3UK ONMIKIB: Napsadyi iHrpedieHTn MaloTb BUCTUTHYTU A0

KIMHaTHOI TemnepaTtypu nepen 3MillyBaHHSAM.

He TopkanTecb roctpux nes. TpumanTe nesa y Micusx,

HeLOCTYMHUX OITAM.

BukopucToByiTE 3 YalLEo NMLLE HOXOBMI BOK i3 KOMMMEKTY.

He Hamarartecb BCTAHOBUTU HOXXOBUIA BIOK Ha NpucCTpin 6e3

Yyawu.

3aBxau Bigknio4yanTe npunag Big Mepexi enekTponoctavyaHHs

nepeg TUM, SIK ONyCTUTU PyKn abo KyXOHHI npunagas 4o valdi.

Hikonu He BMukanTe NopoxHin 6neHaep.

YmMukaTtn 6neHagep MoxHa nmLe i3 3aKpUTOK KPULLIKOHO.

He BcTaHOBRIOWTE HOXOBUIA 610K Ha 60K

eneKkTpoaBUryHa, siKLWLO BU nonepeaHbo He HaKpYTUIun

yauwy.

[MoBoabTeECH 06EPEXKHO i3 HOXKOBUM BIOKOM, Mif Yac YMLLEHHS

He TOpKanTeCb roCTpUx fnes pykamu.

Axkwo Bam noTpibHO 3HATK BrieHaep i3 6NoKy enekTpoaBuryHa:

O BUMKHYTU;

O AgoYekanmTecb NOBHOI 3YNMUHKM HOXOBOrO BGIOKY;

o mopenb AT283 cnig 6yt obepexHuMm, Wwob He BigKPYTUTH
Yauwly Big 6a3w.

HeHanexHe kopuctyBaHHs 6neH4epOM MOXe HaHeCTU TpaBMmy.
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He BMuKkanTe GneHgep 4OBLUE HiXK HA OOHY XBUIUHY, iHaKLLe
BiH neperpieTbcda. BumukanTe WOWHO iHrpedieHTn carnm
NOTPIOHOT KOHCUCTEHLII.

KyxoHHuUn kombanH AT284

Jlesa Ta gucku - gyxxe roctpi, Tomy 0yabte obepexHi. Mig 4yac
po6oTu abo YnLEeHHA 3aBXKAN TPUMaNTE HiXK 3a PYUuKy
3Bepxy, AsKoMora gani Big pisanbHoro nesa.

3aBXau 3HIMaKWTE HiXX nepea TUM, SIK BUNIUTU BMICT YaLwi.

He onyckanTe pykun abo iHLWi KyXOHHI Npunagu y yawy nig vac
poboTn KoMbarHy.

Hikonu He NpoLWITOBXYMNTE NPOAYKTU NanbusaMn Kpisb
HanNpAMHY TpyOKy. 3aBXan BUKOPUCTOBYMTE ANS LbOro
wroBxay/i, WO oodaeTbea (I0TbCS).

[Mepen 3HIMaHHAM KPULLKK i3 Yawi abo Hacagkn 3 6noky
enekTpoaBuUryHa:-

O BUMKHITb Npunag,;

O AovekanTechb NMOBHOI 3YNUHKN HOXOBOro 6n0Ky/AnCKy;

Mig yac HapizaHHsA/WaTKyBaHHA abo HaTUpaHHA cnigkyuTe
3a TMM, WOOM BMICT Yawli He nigHiMaBcA BuLe pi3anbHOro
AUCKa: perynsipHoO BUMOPOXHANTE.

He nepeBuwyinte "MAX" piBeHb MNOTY>XHOCTI Ha yYaLui.

Y pasi BUHUKHEHHS Oy)Xe CUnbHOI Bibpauii nig yac
BUKOPUCTAHHA Hacagku, 3MEHLUNTb WBUAKICTb abo 3yMuHITb
npunag, Ta BUMMITb YaCTUHY BMICTY.

HaamipHa gis Ha mexaHi3M Gf10KyBaHHA MOXe MOoLWKOAUTHU
npunag i CnpuYNHUTU TpaBMmy.

Mepep NiaknOYEHHAM A0 Mepexi Mepen nepwnM BUKOPUCTAHHAM
eneKkTponocTaYyaHHA ® [IpomuiiTe BCi KOMMOHEHTU: AUB. PO34in «4ornsA Ta
MepekoHanTecs, WO Hanpyra enekTpomepexi y YULLEHHS».

BaLLOMY JOMi BiANOBiAae NOKa3HVKaM, BKa3aHUM Ha ® CxoBaliTe 3aiiBy 4acTVHy LUHypa y crneLianbHOMy
3BOPOTHII YacTuHi Nnpunagy. BiACiKy Ans 36epiraHHsi, sIKMA po3TalloBaHoO Ha

Llen npunap Bignosinae Bumoram avpektmem €C 3agHboMy Goui npunagy.

1935/2004 cTocoBHO maTepianis, L0
6e3nocepefHbO KOHTaKTYHOTb 3 Keto.
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NMOKaXX4UnK

KyxoHHa mawmHa.

apanTep i3 cepeHbOI0 LIBUAKICTIO 06epTaHHs
BVICOKOLLIBUAKICHWIA NpuBIA,

rHi340 AN BCTAaHOBMIEHHS HAacagokK

Baxinb po36rnokyBaHHs rONOBKY

ronoska Mikcepa

vawa

nepemvikay on/off (yBIMKHYTW/BUMKHYTK) 3
perynsaTopom LUBWUAKOCTI

6ok enekTpoaBUryHa

BiACiKk Ans 36epiraHHs WHypa

36vBanka

rakonogibHa Hacagka Ans BUMILLYBaHHS TicTa 3i
3MOMHUM 3aXUCHUM KOMipOM

BiHNYOK

NpUCTPIV ANs 3axucTy Bif 6prn3ok

@0 OO 0POO®®OO

Hacagku
He Bci nepeniyeHi HWx4e Hacagku BXoAATb A0
KomnrekTauii Bawoi mawuHu. Habip Hacagok
3anexiTb Big mopgeni npunaay.

®

6neHaep (AT282 a6o AT283)
COKOBWXMMarnka ansa ymtpycoBux
KYXOHHWIN KOMBalH (AT284)

Hacagkvn ONns BUMILLYBaAHHSA Ta ixX
NpU3HaYeHHs

36uBanka

MpusHayeHa Anst NPUroTyBaHHS TICTEYOK, NeYnBa,
KOHAMTEPCbKMX BMPOBGIB i3 3406HOro TicTa, LyKpOBOI
rnasypi, HanoBHOBaYIB, EKNepiB Ta KapToONnnsAHOro
ntope.

BiHMYOK

MpusHayeHuii Ana 36mMBaHHA SELb, KPEMIB, PiAKoro
TicTa, kucnoro Ticta 6e3 foAaBaHHs XUpiB,
MepeHriB, CUPHUX NUPOriB, MyciB Ta cydre. He
BMKOPUCTOBYWTE BIHWYOK ANS BUMILLYBaHHS ryCTUX
cymiwei (Hanpuknag, 36UBaHHS XUpy 3 LlyKpoMm),
ajke BU MOXeTe MOLLKOANTU Hacagky.

rakonopi6Ha Hacagka AnNs BUMillyBaHHA TicTa
lMpusHayeHa Ans BMMILLYBaHHSA APDKOXKOBOrO TicTa.

Ak KopucTyBaTUCH MiKCEPOM

1

2

181

HaTucHiTe Ha Baxinb po3bnokyBaHHs ronosku @,
nigHimManTe ronoBky mikcepa Ao ynopy.

O6epiTb Hacadky Ta BCTaHOBITb 1i y BignosigHe
rHi3go @.

Mepen TMM, sIK BCTaHOBOBATH rakonoaioHy
Hacagky Onsi BUMilyBaHHS TicTa y BianoBigHe
TrHi300, OOSATHITL 3axMcHUIA KoMip. TMicnsa Toro, sk Bu
BCTaBWNN Hacagky, BCTAHOBITb 3aXUCHUI KOMIp A0
BiANOBIAHOroO OTBOPY, W06 YHUKHYTU NonagaHHs
NpoaykTiB BCepeauHy npunagy.

YcTaHoBITb Yally Ha nigcTaBKy Ta NOBEPHITh 3a
rOAVMHHWMKOBOIO CTpPInkoto Ans dikcadii @.
HaTucHiTe Ha Baxinb po36rnoKyBaHHsi ronoBku Ta
OMyCTiTb FOMOBKY MiKcepa A0 ynopy.

MigkntoyiTe Npunag Ao Mepexi enekTponocTavyaHHs,
YBIMKHITb Ta NepecyHbTe perynstop LUBUAKOCTI Y
BaxkaHe nonoxeHHsi. LLlobu BuMkHyTM npunag,
nepecyHbTe perynatop y nonoxeHHs ‘0.
BukopucToByiiTe iMnynbcHUN pexum ® ans
HE[0BrMX IHTEHCUBHUX NEPEMILLYBaHb.

BigkntoviTe npunag Big Mepexi enekrpornocTayaHHs.
MigHIMiTE ronoBKy Mikcepa, yTpumytoun ii B TakoMy
NONOXEHHI, BUTArHITb HacaakKy i3 0TBOpY.

yBara

Pyx ronoBku mikcepa nig 4ac po6otu €
HOpMarnbHUM fiBULLEM, 0COGNUBO, Nia Yac
BUMILLYyBaHHA FYCTUX CyMillleid, K Hanpuknaa,
TicTo AnAa xni6a.

Axwo y byab-akuii Yac BNpodoBx poboT npunagy
TpanuTbCA NiANAOM ronoBKW, Npunag HeramHo
3ynuMHUTBCS. [ns Toro, wobu noHoBUTM poboTy
Mmikcepa, Tpeba onycTUTW ronoBKy, NePecyHyTH
perynsaTop LWBWMAKOCTI Y NoNoxeHHs off (BUMKHYTK),
3ayekaTy Aekinbka cekyH Ta 3HoBy obpatu
wBwmAakicTb. Mikcep HeramHo po3noyvHe poboTy.
AKLWO 3 ByAb-AKMX NPUYMH NpUNMHUNIAcS nogaya
XVBMEHHS i MiKcep 3yNUHMBCS, NepecyHbTe
perynatop WBMAKOCTI Y NONOXeHHs off (BUMKHYTH),
3ayekaiiTe fekinbka cekyHa Ta 3HoBYy 0b6epiTb
noTpiGHyY WBMAKiCTb. Mikcep HeraiHO po3noyHe
poborTy.

Mikcep He npautoBaTUMe, SIKLLO KPULLKU
npvBUAiB He 6ynu BCTaHOBIEHI Ha CBOI MicLiA.
AKwo npunag npuranbMoBYE , BUMKHITb AOro Ta
BUIAMITb YacTKy CyMiLli, @60 36inbLUNTb WBKUAKICTb.
[MepLu HiX NigHATX roniBKY Mikcepy, 3HiManTe
KOBMaYku 3 OTBOPY CepeaHbOi Ta BUCOKOT
LLIBWAKOCTI.

KopucHi nopagu

Yac Big yacy BumMukanTe npunag Ta 3HimanTe
3arnuLLIKK iHrpedieHTIB 3i CTIHOK Yalli 3a AOMOMOro
nonarku



[nsi 36MBaHHs Kpalle BUKOPUCTOBYBATU SINLSA
KiIMHaTHOT Temnepartypu.

Mepw Hix 36UBaTK sieYHi Ginkn, NnepekoHanTecs, Wo
Ha BIHWYKY Ta BCepeauHi Yalli He Mae 3anuLukis
XUPY Ta SIEYHOTO XOBTKA.

[Ina npuroTyBaHHsA 3406HOrO TiCTa BUKOPUCTOBYIWTE
XONoAHIi iHrpedieHTn, SKWo y peuentax He
3a3HayveHo iHaKLue.

Mpwv 36uBaHHI 1Py 3 LyKPOM ANS NPUroTYBaHHS
CyMilLe Ans TICTeYOoK, 3aBXau BUKOPUCTOBYWTE
XMP KiIMHaTHOT TemnepaTypu abo crnoyaTky
PO3M’AIKLLITb AOrO.

Baw mikcep obnagHaHuin pyHKLiE «M’SKOro
NycKy», WO J03BOSSIE NPAKTUYHO YHUKHYTU
po36pu3kyBaHHS. Ane, SIKLLO BU YBIMKHETE MaLLUHY,
KONV y Yalli 3HaxoAnTbCs rycta CyMmill, Hanpuknag
TicTo gns xniba, BU NoMiTUTE, WO AN [OCATHEHHS
o6paHoi LIBMAKOCTI MiKcepy 3HaO0bUTbCS yCboro
Aekinbka cekyHa,.

Baxnuei nopagn cTOCOBHO
BUNiKaHHA xniba

yBara
Hikonu He nepeBuLLyiiTe MakCMManbHUX NMOKa3HWKIB,
3a3HaYeHNX HUXKYE; Lie MOXe NPU3BecTn A0
nepeBaHTaXEHHS MaLUVHW.

Pyx ronosku mikcepa nig 4ac poboTn € HopMansHUM
sIBMLLLEM, 0OCOBNMBO, Nif, Yac BUMILLYBaHHS ryCTMX
cyMilLei, sik Hanpvknag, TicTo Ans xnida.
IHrpenieHTV nepemilLyoTbCs Kpalle, SKLWOo crnovaTky
nopaty piguHy.

Yac Big yacy BumMukariTe npunag Ta 3HimanTe
3anuULWKK 3 rakonogibHoi Hacaakv Anst BUMiLLYBaHHS
TicTa.

PisHi raTyHku 6opoluHa noTpebyoTb pi3HOI KinbKoCTi
piAvHKW, a BUMILLYBaHHS rycTilloro Ticta notpebye
popaTkoBux 3ycunb. [ig yac 3amiyBaHHA TicTa
peKoMeHAYEeTbCSA NOCTINHO HarnsAaTy 3a poboTo
npunagy; Yac BUMiLLYBaHHS He NMOBUHEH
nepeBuLLyBaTH 6-8 XBUMUH.

Perynatop wBuakocTi

3asHaueHy Hmx4e iHbopmalito Tpeba posrnsgati
Tinbku, sik nopagy. Bubip LwBnakocTi 3anexiTb Bif
KifIbKOCTi CyMiLLi Ta iHrpeAieHTiB, Lo
nepemilLyroTbCs.

36uBanka

36MBaHHA XUPY 3 LlYKPOM — MoynHainTe 3 ‘min’
(MiHIManbHOI LWBWAKOCTI) Ta NOCTYNOBO 36inbLUyiTe
LIBMAKICTb.

306MBaHHSA sieub A0 Kpemonoai6Hoi macu —
BUKOPUCTOBYITE CepefiHio abo BUCOKY LUBUAKOCTI

® BUMiluyBaHHA 3 AoAaBaHHAM GopoluHa, (PpyKTiB
M T.A. — BUKOPUCTOBYMTE HU3bKY Ta CepeaHto
LUBMAKOCTI

® roTyBaHHs YHiBepcanbHOro Ticta Ans TopTiB —
noynHamTe 3 HU3bKOI LUIBUAKOCTI Ta NOCTYNOBO
36inbLUyiiTe 4O BUCOKOI LUBUAKOCTI

® PO3TUPaAHHA XUPIB 3 GOPOLIHOM —
BVKOPUCTOBYMTE HU3bKY Ta CEpeaHH0 LUBUAKOCTI

BiHMYOK
® ocTynoBo 36inbLuyinTe Ao ‘maximum’
(MakcMmanbHoi LIBMAKOCTI).

rakonopi6Ha Hacaaka Ans BUMillyBaHHA TicTa
® BUKOPWCTOBYITE HU3bKY Ta CEPEAHIO LUBUAKOCTI.

MaKkcuMarsibHi NOKasHUKN
3aBaHTaXEeHHA

KoHautepcbki BUpobu

3 nicoyHoro Ticta Bara 6opowHa — 450 r
NpUroTyBaHHA TicTa Ans

MUPOTIB 4n TiCTe4OoK

(3a nonomoroto og4HOPa3oBOro

BUMIiLLYyBaHHs) 3aranbHa Bara cymiwi — 1,6 kr
cymiw ans ppyKkToBOro

TOpTY 3aranbHa Bara cymiwi — 1,8 kr
TicTo AnA xniba Bara 6opowHa — 500 r
AE€YHi 6inKn 8

€NEeKTPOHHUIA AaTuynK Ta
perynaTop WBMAKOCTI

Baw mikcep obnagHaHO eneKTPOHHVUM PerynsaTopom
3 JaTYMKOM LUBMAKOCTI, LLIO KOHTPOIoe poboTy
Mikcepa 3 06paHoto LUBUAKICTIO NPY Pi3HMX pexmmax
HaBaHTaXeHHS, Hanpuknag, npu 3MiHi
HaBaHTaXEHHS Mif Yac BUMIiLLYBaHHS TicTa abo nig
Yac JofaBaHHA sielb A0 CyMilli Ans NpUroTyBaHHS
TicTeyok Ta nuporis. Mig Yyac poboTn npunagy Bu
3MOXeTe MOMITUTU 3MiHY LLUBWAKOCTI, OCKINbKA Y
MiKcepi BiabyBaEeTbCS perynoBaHHs NOTY>XHOCTI
3riAHO 3i 3MiHOK HaBaHTaXXeHHs Ta obpaHo
wsKnakicTio. Lie HopmarnbHe sBuLle.

Ak BcTaHoBMNoBaTN Ta
KOPUCTYBATUCS KPULLKOK ANs
3axucTy Big Opn30K

1 YcTaHoBITb Yally Ha NiagcTaBky Ta godanTe
iHrpedieHTn.

2 YcTaHOoBITb Hacafky Ta OMnycTiTb FONoBKy Mikcepa

3 YcTaHOoBITb KpULLKY ANs 3axXuCTy Big 6pM3ok Ha
Yaluy, nepecyBaroun pisanbHy YacTUHY HaBKOMO
ronosku mikcepa @.
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LLlo6u 3HATU KpULKY ANs 3aXUCTY Big 6pU30K,
BMKOHaWiTe BULLE 3a3HaYeHy npoueaypy y
3BOPOTHOMY MOPSAKY.

Mig yac BUMiLLYBaHHS iHrpeaieHTn MoXHa AofAaBaTu
6e3nocepeAHbO A0 Yalli Kpi3b NOAOBXKYBaNbHY
Kamepy.

A0rNan Ta YNLLEHHS

3aBxav BMMUKaiTe npunag Ta BigknovaiiTe noro
Bi eneKkTpomMepexi nepes YMLLEHHSIM.

6nok eneKkTpoABUryHa

[MpoTpiTe BONOrow raH4ipKoto, NoTiM NPOCyLUiTh.
Hikonn He BukopuCTOBYliTE abpa3uBHi maTepianu Ta
He onyckaviTe npunag y soay.

yalwa, HacagKku, NPUCTPIN ANA 3axucTy Bif
6pu3ok, rakonopi6bHa Hacagka Ansa
BUMilyBaHHA TicTa

MomwuiiTe pykamu, NOTiM peTenbHO NpocyLiTe abo
NOMUITE Y NOCYAOMUIAHIN MaLUWHI.

Hikonu He BMKOPUCTOBYWTE APOTAHY LLITKY,
MeTaneBuii BixoTb abo BigbintoBanbHWiA 3acié ans
YMLLEHHS YaLli i3 HepxaBitoyoi cTani 3i 3ioOMHUM
3aXMCHUM KOMipoM. [Ina BUAaneHHst HanboTy
BUKOPUCTOBYITE OLIET.

He BcTaHoBnoviTE NpUnag nopsaA i3 mrepenamun
Tenna (KoHdopkaMu NAUTK, enekTponevyamu,
MiKPOXBUBOBUMMW MeYvamu).

Bnenpep AT282 abo AT283

(SKWO BXOAUTb [0 KOMMIIEKTY)

Brnengep npusHaveHuin 4nst NpUroTyBaHHs cynis,
HanoiB, NawTeTiB, ManNoHe3y, XMiGHOT KPULLKU, KPULLKK
i3 NeynBa, NnoapibHeHHs ropixis Ta NbLoay.

YBara

Kinbue Ha gHi akpunoBoi yawi AT282
BCTaHOBIeHe Ha 3aBofi Ta He 3HimaeTbcA!
Hacapgka He npautoBaTume, sikwo ii 3i6paHo a6o
BCTaHOBIIEHO HeBipHO, abo AKW o aganTep
cepeaHboi WBUAKOCTI Ha 3aKPUTUIN KPULLKOLO.
He knagitb oo 6neHaepa cyxi iHrpegieHT o
BMUKaHHs. HapixTe ix Kybukamu, 3HimMiTb KOBMa4ok
3anuBanbHOro OTBOPY Ta NokuaanTe Kyouku fo
OTBOPY Y KpuLLi, konu 6neHaep YBIMKHEHWA.
mogaenb AT282 He BMKOPUCTOBYITE creLii
HaKLWTanT rBO3AMKW, KPOMy Ta TMiHy — BOHU
MOLLKOAXYHOTb aKpu.

He BukopucToByiTe Brnenaep ans 36epiraHHs
npoaykTiB. BiH Mae 36epiratucb NOPOXHIM.

He nepewmilwyiite kpury camy, 3aexau gogasante
TPILLKV BOAM.

mopgenb AT282 He HanuBaiTe Ginble 1,5 niTpis.
3anuBaiiTe e MeHLUe piavH, WO NiHATLCA —
MOJIOKO, MOJIOYHI LUENKM Ta iHLL.

mopenb AT283 He HanuBawTe Ginble 1,2 niTpis.
3anueaviTe Le MeHLe PianH, WO MIHATLCS —
MOJIOKO, MOJOYHI LUENKN Ta iHLL.

PpyKTOBI KOKTENNi — HE NepeMillyiTe 3aMOPOXKEHi
iHrpedieHTy, WO NnepeTBOpUNUCS Ha TBepay Macy
nig yac 3amopo3sku. MNogpibHiTe Lo Macy Ha
HEeBENUKi LUMaToYKM, a NoTiM NOKNaaiTh iX A0 Yalli.

NMOKaXX4UK

©OOOO
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akpunoBuit 6nengep AT282
KpuLLKa

KOBMa4oK 3anvMeanbHOro oTBopy
vawa

yLlinbHioBanbHe Kinbue

HiXK

CKnsAHUM 6neHpep AT283
KOBMaYoK 3anunBasnibHOro oTBopy
KpULLKa

Yawa

yLlinbHioBanbHe KinbLe

HiX

OCHOBa

BMKOPUCTaHHSA aKpUIIOBOro
OneHaepy AT282

1

10
1
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[MpaBunbHO BCTAHOBITb YLLiNbHIOBANbHE KifbLie Ha
HOXOBWI BOK.

Bi3bMiTbCS 3@ HXHIO YACTUHY HOXOBOro Groky Ta
BCTaHOBITb 1Oro Ha Liokonb 6neHaepy. MosepHiTb
HOXO0BUI 6ok, Wo6 3adikcyBaTu 1Moro.
MoknagdiTe iHrpeAieHT Ao YaLui.

HakpuiiTe yally KpULLKOIO Ta NMOBEPHITb 3a
rOOMHHMKOBOKO CTPINKOHO, LLOG LWKMM Ha KpULLi
YBINLLOB Y Na3 Ha pyuLi. AKLO KPULLKY HagiTo
npaBunbHO, MapKyBaHHs criBnagatuve

HagiHbTe Ha KpULLKY KOBMa4yoK 3anuBanbHOro
oTBOpY.

3HiMIiTb KOBMAYOK OTBOPY BUCOKOI LLIBUAKOCTI,
NOBEPHYBLUW MOro NPOTW rOAMHHUKOBOI CTPINKu Ta
3HSBLUM @.

MocTaBTe GneHaep Ha OTBIP pyyKolo Hasazd Ta
NOBEPHITb 3@ rOANHHWUKOBOKO CTPINKOLO, W06 HagiinHO
3abnokyBaTu.

YBIMKHITb MakCUManbHy LUBUAKICTb.

Konu Bv oTpumaeTte 6axaHy KOHCUCTEHLitO,
BUMKHITb NPUCTPIiA Ta BiA'eaHanTe Big Mepexi
KUBINEHHS.

3HimMiTb BrieHaep.

Micns 3aBepLUeHHst POGOTY YCTaHOBITb KPULLIKY
BVCOKOLLBWAKICHOrO NpUBOAY Ha MicLe.



BMKOPUCTaHHS CKMSIHOTO
Gnenpepy AT283

1

a b wN

9

MpaBnnbHO BCTAHOBITb YLUiNbHIOBaNbHE KinbLe Ha
HOXOBMI Brok.

BcTaHoBIiTb HOXOBMI BGMOK Ha LoKonb brneHaepy.
HakpyTiTb CKNAHY Yally Ha LIOKOMb.

MoknagiTe iHrpegieHTn 4o yauui.

HakpuiiTe yally KpULLKOK Ta NPUTUCHITbL ANst
ikcaui.

HapiHbTe He KpyWLLKy KOBMa4oK 3anvMBanbHOro
OTBOPY Ta NPUTUCHITbL ANns dikcadii.

3HIMITb KOBMAYOK OTBOPY BUCOKOI WBUAKOCTI,
NOBEPHYBLUW AOTro NPOTW FOANHHMKOBOI CTPINKK Ta
3HABLLN @.

MocTaBTe 6nieHaep Ha OTBIp pPyyKolo Hasaf Ta
NOBEPHITb 3@ rOAVHHMKOBOI CTPINKoto, Wob HaginHo
3abnokyBaTtu. [1Bi cTpinkn matTb 6yTv ogHa
HaBnNpoTn Apyrol x

YBIMKHITb MakCUManbHy LUBUAKICTb.

10 Konu Bu oTpumaeTe 6axaHy KOHCUCTEHLjIO,

BMMKHITb NPUCTPI Ta BiA'eaHaNTe Bif Mepexi
XKMBMEHHS.

11 3HimiTb GneHaep.
12Micns 3aBepLUeHHs po6OTM YCTAHOBITb KPULLIKY

BVCOKOLLBUAKICHOIO MPUBOAY Ha Micue.

nopaau
[nsa 3ano6iraHHs BUTIKaHHIO ikCyiiTe HadiiHO
LLOKOSb A0 Yali.

IMig yac npuroTyBaHHsA MauoHe3y, NokNaAiTb BCi
iHrpenieHTV y 6neHaep, 3a BUHATKOM onii. YBIMKHITb
6neHaep Ta BUTArHITL KOBNA4ok 3anvBanbHOro
oTBopy. lNoBinbHO goaavite onito Kpisb OTBIP.

Mig yac npuroTyBaHHA rycTux cymillew, Hanpvknag,
nawrTeTiB abo coyciB, 3HiMaWTe 3anuLKN CymiLli 3i
CTIHOK YaLli. AKLO iHrpeaieHT! NoraHo 3MilyTbCs,
nopavte pigavHu.

Takox Ans Lboro MoXHa BUKOPUCTOBYBaTH
iMNYNbCHUIA peXuM.

agorndan t1a YMeHHA

3aBxau BUMUKaVTe Npunag Ta BigknovanTe horo
Bif MepeXxi eneKkTponocTayaHHs nepes 3HiMaHHAM
Hacagku i3 KyXOHHOI MaLLnHK.

Mepen yMLLEHHSIM NOBHICTIO PO36epiTe Hacaaky.
CnopoxHITb Yally nepes po36rnokyBaHHSM LLOKOMHO.

HOXOBUW Gnok

3HiMiTb Ta NOMUKTE YLUiNbHIOBaNbHE KinbLe.
MomwuiiTe nes3a A0 YMCTOTU LLITKOKO M KpaHOM.
HWxHS YacTMHa mMae 3anuiaTucb Cyxor.
3anuiute nNPOCOXHYTU.

iHWi YacTuHKU

[MomuiiTe pykamun B TENMIN MUNbHIN BOAI.

KoBnayok 3annBanbHOro 0TBOPY, KPULLIKY, LIOKOMb Ta
CKIISIHY YaLly MOXHa MUTU B NOCYAOMUIAHIA MaLUWHI.

MopkBSiHMI cyn i3 KOpiaHAPOM

iHrpedieHTH

25 r macna

1 unbyns, nopisatu

1 3y6UmMK YacHUKY, NOAPIGHNUTH

750 r MmopkBM, nopizaTtu kybukamu 1, 5 cm
3aBAOBXKM (abo Ans gieTnyHoro cyny — 600 r
MOPKBM, nopi3aTtn kybukamu 1,5 cMm 3aBLOBXKM)
XOMOAHWIA Kypsiunii 6ynbrnoH

10-15 mn noppibHeHoro KopiaHapy

Cinb Ta nepeub

NPUroTyBaHHA

Po3sTtoniTe Macno Ha ckoBopiaLi, AodaiTe Lubynio
Ta YacHWK, Ta roTyinTe, OKMN iIHFPedieHTU He CTaHyTb
M’ AKUMU.

Moknagite MopkBy y 6neHaep, fgodante uubynio Ta
YacHuk. [logainte [OCTaTHIO KiNbKiCTb BynblioHY, ane
He nepeBuLLylTe No3Hayky 1,5, 3a3HaveHy Ha valui.
3aKpuiTe KPULLKY Ta YCTaHOBITb KOBMa4oK
3anuBanbHOro oTBoOpY.

[MepemiwyiiTe 3a 4OMNOMOro0 iMMYNbCHOrO PEXUMy
npoTArom 5 cekyHa Ans OTPUMaHHs cyny i3
KPYMHUMU WIMaToukamu abo foBLUe, SKLLO BU
HaxaeTe cKylITyBaTW Cyn-niope.

[Mepenuiite cymill y kacTpynto, AoaanTe KopiaHap
Ta pi3Hi Npunpasu, a nicnsa Lboro rotyinTe NpoTSrom
30-35 xBunuH abo 4o roTOBHOCTI.

Akwo HeobXxigHO AopaviTe npunpasu abo
[04aTKOBOI piAVHKU 32 CMaKoM.

Binble peuenTiB aAvB. Ha canTi Kenwood:
www.kenwoodworld.com
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KyxoHHu komb6anH AT284 (skwo
BXOAUTb A0 KOMMNEKTY)

BukopucToByiiTe Hacaaky «KyxoHHWIA komMbaiH» Ans
noapibHeHHs, Hapi3aHHs1 CONMOMKOI0, LLIATKYBaHHS Ta
HaTupaHHs. COKOBMXMMANKY Ans LUTPYCOBUX (SIKLLO
BXOAWTb A0 KOMMNIEKTY) MOXHAa BCTaHOBMNOBATYN NuLLE
Ha kombaiiH AT284.

yBara
3HIMITb NNacTMKOBI 3aXMCHi MOKPUTTS i3 neaa.
ByabTe o6epexHi, ne3a Ayxe roctpi. He

36epiranTe Le NOKPUTTS, OCKiINMbKN BOHO Npu3HaveHe

TiNbKV 4N 3aXUCTy ne3 nif Yac BUrOTOBIIEHHS Ta
TpaHCMopTyBaHHS npunagy.

NOKaX4nk @ &

KyxoHHuI1 kombaiH

(@ wToBXaui: BENMKUIA Ta ManeHbKui

@ HanpsimHa Tpybka

® KpvLKka KombGaiiHy

@ pydka

® Hix

® vawa kombarHy

@ npwBigHui Ban

ANCK ANs KPYMHOTO Hapi3aHHA/LWaTKyBaHHS

(® AvWCK Ans TOHKOrO HapidaHHs/LaTKyBaHHS

[AUCK-TepTKa
ONCK (AKWO BXOAUTb A0 KOMMIEKTY)

@) AMCK (TUM «KyNbEH») AN TOHKOro Hapi3aHHS

@ craHgapTHWIM AUCK NSt TOHKOTO Hapi3aHHs!
COMOMKOI

@ Avck Ans gyxe KyprnHOro HapizaHHs
CokoBWXUMarnka Ans WMTpPycoBUX (AKLLO
BXOAUTb A0 KOMMMEKTY)

KOHYC

® cuto

[o KOMNNeKTy nocTavyaHHA Baworo npunaay
MOXYTb BXOAUTU He yCi 3a3HayeHi BuLWe aeTtani.
KomnnekT 3anexiTb Bia Moaeni npunany.

Hix

Hixx BUKOpUCTOBYETLCA ANs NoapibHEHHs cMporo Ta
roTOBOro M’sica, rotToBuX si€Lib, OBOMIB, ropixis, Ans
NPUroTyBaHHS NalUTETIB Ta COYCIB, a TaKoX TEPTUX
cyxapiB 3 xniba Ta neymBsa.

AK KOpUCTYBaTUCS HOXOBUM
Onokom

1 3HiIMITb KpULLKY 3 aganTepy CcepefHboi WBMAKOCTI
obepTaHHs. [Ins Lboro HaTUCHITb Ha Hel Ta 3HIMITb
0.

2 YcTaHoBITh NpUBiAHWIA Ban Ha aganTep @.

3 BcTaHOoBITh Yally Ha NpUBIAHWIA Ban py4kor A0
nepemukaya on/off Ta perynatopa WBUAKOCTI i
NOBEPHITh Ti 32 rOAMHHMKOBOIO CTPINKOto, LWo6
3abnokysaTu ©.

4 YcTaHoBITb HOAOBUI BrOK Ha Bas, NoBepTayn
110ro, AOKWN BiH HE OMYCTUTLCA Ha NPUBIAHWIA Ban.
ByabTe ob6epexHi, ocKinbku nesa ayxe roctpi.

5 TMopixTe NpodykTV Ta noknagite iX 4o YaLui.
Posnopainite iHrpeaieHTn piBHOMIpHO BCepeauHi
yaui.

6 BcTaHOBITb KPULLKY, HAaNpsMHY Tpy6Ky Hap
nepemMvkavem LIBMAKOCTI, Ta MOBEPHITb 3a
rOOMHHMKOBOIO CTPINKOK Tak, Wob ycTyn Ha KpuLLi
yBiliLLIOB A0 Nasy Ha pyuli yawi @. Mpu
npaBunbHOMY BCTaHOBINEHHI MapKyBaHHSA Mae
cnisnactu .

o Hacapgka He npauloBaTuMme, sIKLWO ii 3i6paHo a6o
BCTaHOBIEHO HEBipHO, abo AKWO aganTep
BUCOKOI LUBMAKOCTI Ha 3aKPUTUIN KPULLKOHO.

7 YcTaHOoBITb LUTOBXAui.

8 YBIMKHITb Ta 06pobnsliTe iHrpeaieHTn, AoKK He
oTpuUMaeTe HaxaHy KOHCUCTeHLUi. ns GinbwocTi
onepaltiii nogpibHeHHs peKoMeHayEMO
BMKOPUCTOBYBAaTN BUCKOKY LLBUAKICTb.

® BUKOPUCTOBYIATE iMNyrbCHUIA pexuv B ans
HeJoBrux iHTEHCUBHMX nepemillyBaHb. [Mpunag
6yae npauoBaTy, AOKM Baxinb nepemunkaya
YTPUMYETLCA Y BiANOBIAHOMY MOMOXEHHI.

9 BuWMKHITE Npynag Ta BigKMNoYiTb NOro Big Mepexi
eneKTponocTavaHHs.

10 Bunmitb Hacaaky.

11 BCTaHOBITb KPULLKY aganTtepy cepeaHboi WBUAKOCTI
obepTaHHs.

KopucHi nopagun

® [lopiTe NpoayKTV nepes TUM, sk MOKNacTu ix 4o
Yauwli. M'sico, xni6, oBoYi Ta iHWi NpoAyKTU NogibHOT
TEKCTYpW cnig, nopisaty Kybukamm po3mMipom
npmbnusHo 3a 2 cm Awoima. Meumso cnig
PO3MOMUTY Ha LUMATOYKMN Ta A0AaTH Kpidb HAaNPAMHY
Tpy6Ky nig Yac poboTu npunagy.

® [1ns1 OTPMMaHHS KpaLoro pesynbtaTy noMmuiiTe Ta
npocyLWiTb TpaBu nepes, NoMenom.

185



He nepewmiwyiite pigki iHrpegieHTn, agke BOHU
MOXYTb MPOTIKaTW KPi3b KPULLKY. [ANs Takux uinew
BMKOpUCTOBYWTE GneHaep. IMig yac o6pobku cynis
[0 KOHCUCTEHLT mtope, BiAKMITb, nepemilante
TiNbKW TBEPAI IHrpeaieHTH, a NoTiM NOBEPHITL iX A0
piavHu. .

O6pobnsiTe cymill NPOTAroM 3a3Ha4eHoro Yacy, He
nepeBuULLYTE NOKa3HUKM.

He BMKOPUCTOBYITE HidXX AN51 NEpeMillyBaHHSA rycTuX
cymilLew, Hanpvknag, Ticta ans xniba, agxe ue
MOXe noLkoauTK Mikcep. [Ans Ticta
BMKOPUCTOBYWTE rakonofibHy Hacaaky. [Ans Tictevok
Ta KOHAWUTEPCbKNX BUPOBIB BUKOPUCTOBYWTE
BiHWYOK.

He BuKopuCTOBYITE HiXk ANS NOAPIOHEHHS KyOuKiB
nbody abo iHWWX TBepAUX NPOAYKTIB, Hanpuknaga,
cnewjin, agxe BOHU MOXYTb MOLIKOAUTN HAcaaKy.
Mig yac gogaBaHHA MyUrganeBol eceHuii Yn
npucMakmn 4o Cymille, HamarakTecst He TopkaTucs
NNacTUKOBUX AeTanel, OCKiNbKY e Moxe
npu3BecTn A0 CTiKoro nogapbyBaHHs.

MaKCUMarbHi MOKa3HUKKU 3aBaHTaXKeHHs

m'sico 400 r

BigpixTe 3anuLuky xupy Big Msi’ca, HapikTe M'sico
KyBvikammn no 2 cm, noknagite y Yaily kombanHy Ta
BKIIOYiTb NpUGM3Ho Ha 20 cek abo [0 JOCSATHEHHS
BaxxaHoi koHCcUCTeHUii. Yum goBLue npautoBaTuve
NPUCTPINA, TUM TOHLLOI ByAe KOHCUCTEHLS.

AWCK ANA Hapi3aHHA/WWAaTKyBaHHA Ta AUCK-TepTKa
BukopucToByiiTe ANCK ANS Hapi3aHHs/lWaTKyBaHHS
ans nepepobku pykTiB, oBOYIB Ta cupy. Ans
HaTVpaHHA Napme3aHy Ta kapTonni Ans
NPUroTYBaHHSA KapTONMISAHWX ranyLwok no-HiMeLbkn
BUKOPWCTOBYITE AUCK-TEPTKY.

Auck-TepTka (0 [na HaTupaHHs cupy «apmesaH» i
KapTonni Ans NPUroTyBaHHS KapTOMMSHUX ranyLuok
no-HimeLpKn (AepyHIB).

AMCK (TUN «©KYNbEH») ANA TOHKOro Hapi3aHHsA (1)
HapisaHHsa kapTonni Ans XynbeHy, kapTonsi
CONOMKOH0; TBEPAUX IHrpeaieHTIB Ans canarTis,
rapHipis, 3anikaHok Ta CTpas LUBUAKOrO
NpUroTyBaHHs (Hanpuknag, MOpKsu, 6pykeu,
kabauykiB Ta OripkiB).

cTaHAapTHe TOHKe Hapi3aHHsa (D Leit anck
npr3HaYeHuii ANsi HapisaHHs KapToni CONIOMKOI Ta
TBEpAMX iHrpedieHTiB ANnsi canartis Ta coycis
(Hanpwviknag, 6pyKBuM Ta OFipKiB).

AVUCK ANA eKCTpa KPYNHoro watkyBaHHA (3 uel

[OVCK MPU3HaYeHWi AN KpynHOro waTtkyBaHHS cupy
Ta MOPKBY.

Ax kopucTyBaTUCH pi3anbHUMK
anckamm

1

3HIMIiTb KPULLKY 3 agantepy cepefHboi LWBUAKOCTI
obepTaHHs. [ns LbOoro HaTUCHITb Ha Hel Ta 3HIMITb.
YcTaHoBITb NPYBIAHWIA Ban Ha aganTtep.
BcTaHoBITh Yally Ha NpuBIAHWIA Ban pyykor A0
nepemukada on/off Ta perynatopa WBUAKOCTI i
NOBEPHITh Ti 32 rOAVHHMKOBOIO CTPINKOHo, LWo6
3abnokysaTu.

YCcTaHoBITb pisanbHUil AUCK Ha NpuBigHWiA Ban. bik,
KM BU obpanu Ans poboTun, NOBUHEH 3HAXOAUTUCA
y nonoxexHi goropu. PizanbHi aucku — gyxi
rocTpi, ToMy 6yabTe ob6epexHi. YTpumynte
AWCKW 3a PYUKY, WO po3TalloBaHa y LeHTpi.
BcTaHOBITb KPULLKY, HanpsiMHy Tpyoky Hag
nepemukayemM LUBUAKOCTI, Ta MOBEPHITb 3a
rOAMHHMKOBOKO CTPINKOK Tak, LWob ycTyn Ha KpuLuLi

Ak KopucTyBaTUCA OAUCKOM A5
Hapi3aHHS/LLaTKyBaHHS/TOHKOrO
Hapi3aHHS COTIOMKOLO

YBINLWOB 40 Nasy Ha py4yi Yaii. MNpu npasuibHOMY
BCTaHOBJIEHHI MapKyBaHHsi Ma€e criBnacTtu I
® Hacapka He npautoBaTume, sIKLWO ii 3ibpaHo abo

NpU3HavYeHHs pisanbHUX AUCKIB ANsA

Hapi3aHHA/WaTKyBaHHA

Ouckm ® Ta (9 ABOGIYHI: oanH Bik Ana HapisaHHs,
HWWA Anga waTKyBaHHA. BukopuctosyiTe pisanbHun
6ik AN Hapi3aHHSA CMpY, MOPKBK, KapTomnmni, kanyctu,
oripkiB, kabaukis, bypskiB Ta uubyni.
BukopucToByiiTe waTkyBanbHuii 6ik ans 06pobku
CupY, MOPKBM, KapTonfi Ta NPOAYKTiB NoAiGHOT
cTpykTypu. Bik, iknin BM obpanu ans po6oTu,
NOBUHEH 3HAaXOAUTUCS Y MONOXEHHi AOropu.
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BCTaHOBIEHO HEBipHO, abo AKWO aganTep
BUCOKOT WUBUAKOCTiI HA 3aKPUTUI KPULLKOHO.
O6epiTb HanpsMHy TpyOKy NOTpiGHOro po3mipy.
LLiIToBxay MiCTUTb HanpsiMHy TpybKy HEBENUKOro
po3mipy Ansi o6pobku okpemux NpoaykTiB abo
TOHKUX iHrpeaieHTiB.

LLlo6u ckopucTaTUCcA HanpsIMHOIO TPYGKOtO
HeBeJIMKoro po3mipy,

CnovaTtky yCTaHOBITb GinbLUMIA 32 PO3MiIpOM
LUTOBXaY BCEPEANHY HANpsSMHOI TPy6Ku.

LLlo6u ckopucTaTUCA HanpsIMHOI TPYGKOH
BeNUKoro posmipy,

YcTaHoBITL 06MaBa WToBXaui.

MoknagiTe iHrpegieHTn 40 HanPsAMHOT TPYOKK.



YBIMKHITb Npunag i piBHOMIPHO HaTUckalTe Ha
LITOBXa4 — He onycKanTe nanbLi 40 HaNPAMHOI
TPY6KU. [INa MAKUX iHrpeaieHTiB Ha KWTanT oripkis
pPeKoMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBaTU CEPEAHIO
LWBMAKICTb, @ ANs BinbLU XXOPCTKUX — MOPKBU Ta
CUpY — BUCOKY LLUBUAKICTb.

Mip yac HapisaHHA/WaTKyBaHHA abo HaTUpaHHA
cnigKkynTe 3a TUM, WOGK BMICT Yawi He
niaHiMaBcs Bulle pi3anbHOro AnCKa: perynspHo
BUMNOPOXHANTE.

He nepesuwyinte "MAX" piBeHb NOTY>XHOCTiI Ha
yaui.

BUMKHITE Npunag Ta BigKntoYiTb AOro Big Mepexi
eneKkTponocTayaHHs.

10 Buimitb Hacagky.

11 BCTaHOBITb KPULLKY aganTepy CepefHboi WBMAKOCTI
obepTaHHs.

9

KopwucHi nopagu

BukopucToByiTe CBiXiI NPOAyKTH.

He kpuwiTh npoaykTn. 3anoBHsINTe HaNPsMHY
TpyOKy BENMKOro po3mMipy piBHOMIPHO MO BCii
LWMPWHI. Lle fonomoxe YHUKHYTU 3MilLeHHS
npoaykTis yb6ik nig yac o6pobku. A6o
BUKOPUCTOBYITE HaMpsiMHY TpyOKy HEBENMKoro
po3mipy.

Mig yac HapisaHHsa abo LWwaTKyBaHHS: iHrpeaieHTw,
LLIO 40AAI0TLCS Yy BEPTUKANbHOMY MOMOXEHHI,
Hapi3ylTbCst HA KOPOTLUI LUMATOYKW, HiX Ti, WO
[0AaTLCSA Y FOPU3OHTaNbHOMY MOMOXEHHI.
lMicna BMKOpUCTaHHS pi3anbHOro AMCKY HeBenvka
KinbKicTb 06po0neHnX iHrpeaieHTIB 3anmLaeTbes Ha
OVCKY Ta BcepeauHi Tpyoku.

A0rNan Ta YNLLIEHHS

® 3aBxau BUMMKaNTe npunag Ta Biakmnovante moro
Bif, MepeXi eneKkTponocTadaHHa nepes 3HiMaHHAM
HacafKu i3 KyXOHHOI MaLLUHK.

Mepen YMLLEHHSIM NOBHICTIO PO36epiTb HacaaKy.

Yawa, kpuwka Ta Hacagku

[MpomuiiTe BpyyHy, NOTiM NpocyLwiTb. ByapTe

06epesxHi, OCKINbKU pisanbHi AUCKM — AyKe rocTpi.

® [103BONSIETLCS MUTK TX HA BEPXHI nonuui
nocyAOMUIAHOT MaLLnHK. [nsi Lboro 06epiTb KOPOTKy
nporpamy i3 HU3bKOK TeMMNepaTyporo.

306epiranTe HOXOBMI BNOK y Yalli KombariHy.

COKOBMXMMArkKa Ans LUTpyCcoBUX
YBara:

Lito Hacagky MOXHa BMKOPWUCTOBYBaTMW NuLLe 3
kombariHom mopaeni AT284.

CokoBWxuUMarnka Ans LMTPyCoBUX NpusHaveHa ans
BWXXUMAaHHSI COKY i3 LMTPYCOBMX, Hanpuknag, i3
nomapaHuiB, NMMMOHIB, narimy i rperindpyTis.

MOKaX4UK

KOHYC
® cuto

Ak KopucTyBaTUCA
COKOBWXXMMAITKOK A5
LUUTPYCOBUX

1

3HIMITb KpULLKY 3 agantepy cepefHbOi LWBUAKOCTI
obepTaHHs. [ns Lboro HaTUCHITb Ha Hel Ta 3HIMITb
(1 }

YcTaHoBITb NpYBIAHWUIA Ban Ha agantep.

BcTaHoBITh Yally Ha NpMBIAHWIA Ban py4Koro A0
nepemukaya on/off Ta perynatopa WBUAKOCTI i
NOBEPHITb i 3@ rOAMHHMKOBO CTPINKot, Wo6
3abnokyBaTu.

YCTaHOBITb CUTO A0 Yally Tak, LWobn 3y6umk Ha
KpomLi 3abrnokyBaBcs y BiAnoBigHOMY nasi Ha pyuLi
Yawi @.

Hacapka He npautoBaTume, siKLWo ii 3ibpaHo a6o
BCTaHOBIIEHO HEBipHO, abo AKWO aganTep
BUCOKOT WBUAKOCTI HA 3aKPUTUI KPULLKOHO.
HakpyTiTb KOHyC Ha npuvBigHWiA Ban. Ans uboro
noBepTanTe KOHyC, 0KV BiH HE ONYCTUTLCA A0 KiHLSA
BHU3.

HapixTte dppykTn Haenin. MoTimM yBIMKHITb LWUBMAKICTb
3 i HAaTUCHITb PO3pi3aHOI0 MOMOBUHKOK (hpyKTa Ha
KoHyc. YBara: CnopoxHsiTe Yally perynspHo 1a He
[03BONANTE COKY NOTPaNUTK Nif CUTO.

BuMKHITL Mpunag Ta BigKMoYiTe 1Oro Big Mepexi
eneKTponocTayaHHs.

MigHiMiTb kOHYC P036nokyiiTe Ta 3HiMiTb CUTO.
Po3bnokyiiTe Yally Ta BUNUIATE COK.

gorndan t1a YMeHHA
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3aBxau BUMUKaVTe Npunag Ta BigkniovarTe horo
BiJ Mepexi enekTponoctavaHHs nepes 3HiMaHHAM
Hacagku i3 KyXOHHOI MaLLWHK,

[MomwuiiTe KOHYC, CUTO Ta Yally BPYyYHy, a NoTim
peTenbHO NpocyLwiTe. AGO NOMUIATE B NOCYAOMUIAHIN
MaLUWHi (ane Tinbky Ha BEPXHi nonui).



OGcnyroByBaHHS Ta PEMOHT

® [TOLUKOOXKEHWIA LLIHYP XMBMEHHS i3 METOK Ge3neku
nignarae 3amidi Ha nignpuemcTeax ipmm
KENWOOD abo B aBTOpM30BaHOMY CEpPBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

® FAkuwo 3 poboToto daloro npunagy BUHUKAOTb
Oyab-ki npobnemu, nepLu HiXk 3BEpHYTUCS MO
fAornomory, 3asiTante fo canty
www.kenwoodworld.com.

® [lam’ATaliTe, WO Ha Npunag NoLWMPIETLCA rapaHTis,
L0 BiANOBIQA€E BCIM 3aKOHHUM MOSIOXKEHHAM LLOA0
iCHyto4Oi rapaHTii Ta npaB crnoXxuBaya B Til kpaiHi,
e npunag 6ys npuadaHuii.

® [lpu BUHUKHEHHI HecnpaBHOCTI B poboTi npunagy
Kenwood abo npu BusiBneHHi byab-akux aedekxTis,
6yap nacka, Hagiwnite abo NpuHeciTb Npunag B
aBTopu3oBaHuii cepicHuii LeHTp KENWOOD.
AKTyanbHi KOHTaKTHi aHi CEPBICHMX LeHTPIB
KENWOOD Bwu 3HaigeTe Ha caiTi
www.kenwoodworld.com abo Ha canTi ansa BaLloi
KpaiHu.

® CnpoeKToBaHO Ta po3pobneHo KoMMaHieto
Kenwood, O6’eagHaHe KoponiscTeo.
® 3pobneHo B Kutai.

BAXIUBA IH®GOPMALIA CTOCOBHO HANEXHOI
YTUMISAUIT NPOAYKTY 3rIQHO 13 AUPEKTOBOIO
NPO YTUNI3ALIKO ENEKTPUYHOIO TA
ENEKTPOHHOIO OBNNAAHAHHSA (WEEE)

[Micnsa 3akiH4eHHs TepMiHy ekcrnnyaTauii He BUkuaanTe
Len npunag 3 iHwW1Mu nobyToBMMM BiaXxodamu.
BigHeciTb npunag oo micueBoro cnewianbHoro
aBTOPM30BaHOro LieHTPY 36upaHHs Biaxoais abo o
avnepa, k1A MoXe HagaTu Taki nocnyru.
BigokpemneHa yTunisauisi nobyToBux npunagis
[03BONSE YHVKHYTU MOXIIMBUX HEFATUBHUX Hacniakis
NS HABKONMULLHBOrO CepeaoByLLa Ta 340POB’A
TNOAUHW, SKi BUHUKaOTb Y pasi HenpaBunbHOT
yTunisauii, a TakoX HaJae MOXIMBICTb NepepobuTn
marepianu, 3 Skux 6yno BUroTOBNEHO AaHWIA npunag,
LLI0, B CBOIO Yepry, 36epirae eHeprito Ta iHLi BaXnusi
pecypcu. MNpo HeobXiAHICTb BigoKpemneHoi yTunisauii
nobyToBux Npunagis Haragye cnewjianbHa no3Hayka Ha
NpoayKTi Y BUrNAAi NepekpecneHoro CMiTHUKY Ha
Konecax.
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