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before using your Kenwood
appliance/attachments

Read these instructions carefully and retain for future
reference.

Remove all packaging and any labels.

Wash the parts: see ‘care and cleaning’.

Push excess cord in the cord storage compartment
in the back of the appliance.

safety

Switch off and unplug before fitting or removing tools
and attachments, after use and before cleaning.
Never let the cord hang down where a child could
grab it.

Keep your fingers away from moving parts and fitted
tools/attachments. Never put your fingers etc in the
hinge mechanism.

Never leave the appliance unattended when it is
operating.

Never use a damaged appliance or attachment. Get it
checked or repaired: see ‘service and customer care’.
Never let the power unit, cord or plug get wet.

Never use an unauthorised attachment or more than
one attachment at a time.

When using an attachment also read the safety
information included in this manual relating to that
particular product.

Never exceed the maximum capacities.

Take care when lifting this appliance. Ensure the head
is locked and that the bowl, tools, and cord are
secure before lifting.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

Only use the appliance for its intended domestic use.
Kenwood will not accept any liability if the appliance
is subject to improper use, or failure to comply with
these instructions.

before plugging in

Make sure your electricity supply is the same as the
one shown on the underside of your appliance.

This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC
on Electromagnetic Compatibility and EC regulation
no. 1935/2004 of 27/10/2004 on materials intended
for contact with food.
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kitchen machine
medium speed outlet

high speed outlet

tool socket

head release lever

mixer head

bowl

on/off and speed switch
power unit

cord storage compartment
beater

dough hook with removable guard
whisk

splashguard

attachments

Not all of the attachments listed will
necessarily be included with your kitchen
machine. Attachments are dependent
upon the model variant.

blender (AT282 and AT283)
@@ citrus press
food processor (AT284)

the mixing tools and some of their

uses

beater

® For making cakes, biscuits, pastry, icing, fillings,

éclairs and mashed potato.
whisk

® For eggs, cream, batters, fatless sponges,

meringues, cheesecakes, mousses, souffles. Don’t
use the whisk for heavy mixtures (eg creaming fat and
sugar) - you could damage it.

dough hook

® For yeast mixtures.

to use your mixer

1 Press down on the head release lever @ and raise
the mixer head until it locks into position.

2 Select a tool and push into the tool socket @.
® Always ensure the guard is fitted onto the shaft of the

dough hook before inserting into the outlet. Once
inserted fit the guard to the mixer outlet to prevent
food ingress.

3 Fit the bowl into the base and turn clockwise to lock

into position @.
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Press down on the head release lever and lower the
mixer head until it locks into position.

Plug into the power supply then switch on and turn
the speed switch to the desired setting. To switch off
turn to ‘0.

Switch to pulse ® for short bursts

Unplug from the power supply.

Raise the mixer head and whilst holding it steady, pull
the tool from the outlet.

important

Some movement of the mixer head is
normal when mixing heavy loads such as
bread dough.

If the mixer head is raised during operation, the
machine will stop working straight away. To re-start
the mixer, lower the mixer head, turn the speed
switch to the off position, wait a few seconds and
then re-select the speed. The mixer should resume
operating straight away.

If for any reason power to the mixer is interrupted and
the machine stops working, turn the speed switch to
the off position, wait a few seconds and then re-select
the speed. The mixer should resume operating
straight away.

The mixer will not operate unless all the
outlet covers are correctly fitted to the
machine.

If you hear the machine labouring either switch off and
remove

some of the mixture or increase the speed.

Always remove attachments fitted to the medium and
high speed outlets before raising the mixer head.

hints

Switch off and scrape the bowl with a spatula when
necessary.

Eggs at room temperature are best for whisking.
Before whisking egg whites, make sure there’s no
grease or

egg yolk on the whisk or bowl.

Use cold ingredients for pastry unless your recipe
states otherwise.

When creaming fat and sugar for cake mixes, always
use the fat at room temperature or soften it first.

Your mixer has been fitted with a ‘soft start’ feature to
minimise spillage. However if the machine is switched
on with a heavy mixture in the bowl such as bread
dough, you may notice that the mixer takes a few
seconds to reach the selected speed.

points for bread making

important

Never exceed the maximum capacities stated - you
will overload the machine.

Some movement of the mixer head is normal when
mixing heavy loads such as bread dough.

The ingredients mix best if you put the liquid in first.
At intervals stop the machine and scrape the mixture
off the dough hook.

Different batches of flour vary considerably in the
quantities of liquid required and the stickiness of the
dough can have a marked effect on the load imposed
on the machine. You are advised to keep the machine
under observation whilst the dough is being mixed;
the operation should take no longer than 6-8 minutes.

speed switch

These are a guide only and will vary depending upon
the quantity of mix in the bowl and the ingredients
being mixed.

beater

creaming fat and sugar start on min gradually
increasing to a higher speed

beating eggs into creamed mixtures use a
medium to high speed

folding in flour, fruit etc use a low to medium
speed

all in one cakes start on a low speed gradually
increasing to a higher speed

rubbing fat into flour use a low to medium speed

whisk
Gradually increase to maximum

dough hook
Use a low to medium speed

maximum capacities

shortcrust pastry

sponge cake (one stage mix)
fruit cake mix 1.8 Kg total mix
bread dough 500g flour weight
egg whites 8

4509 flour weight
1.6 Kg total mix

electronic speed sensor control

Your mixer is fitted with an electronic speed sensor
control that is designed to maintain the speed under
different load conditions, such as when kneading
bread dough or when eggs are added to a cake mix.
You may therefore hear some variation in speed
during the operation as the mixer adjusts to the load
and speed selected - this is normal.



to fit and use the splashguard

1 Fit the bowl into the base and add the ingredients.

2 Fit the tool then lower the mixer head

3 Fit the splashguard onto the bowl by sliding the cut
away section around the mixer head @.

4 To remove the splashguard reverse the above
procedure.

® During mixing, ingredients can be added directly to
the bowl via the chute.

care and cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.

power unit
® Wipe with a damp cloth, then dry.
® Never use abrasives or immerse in water.

bowl, tools, splashguard, removable guard
on dough hook

® \Wash by hand, then dry thoroughly or wash in the
dishwasher.

® Never use a wire brush, steel wool or bleach to clean
your stainless steel bowl. Use vinegar to remove
limescale.

® Keep away from heat (cooker tops, ovens,
microwaves).

Blenders AT282 and AT283
(if supplied)

Use the blender for soups, drinks, patés, mayonnaise,
breadcrumbs, biscuit crumbs, chopping nuts and
crushing ice.

safety

® SCALD RISK: Hot ingredients should be allowed to
cool to room temperature before blending.

® Don’t touch the sharp blades. Keep the blade unit
away from children.

® Only use the goblet with the blade unit supplied.

® Never attempt to fit the blade unit to the machine
without the goblet fitted.

® Always unplug the machine before putting your hands
or utensils in the goblet.

® Never run the blender empty.

® Only operate the blender with the lid in place.

® Never fit the blade unit to the power unit
without the blender goblet fitted.

® Always take care when handling the blade assembly
and avoid touching the cutting edge of the blades
when cleaning.

® \Vhen removing the blender from the power unit:
o switch off;
o wait until the blades have completely stopped;
o model AT283 care should be taken not to

unscrew the goblet from the base assembly
® Misuse of your blender can result in injury.

important
The skirt on the bottom of the AT282 acrylic
goblet is fitted during manufacture and no
attempt should be made to remove it.

® The attachment will not operate if it is
incorrectly assembled or incorrectly fitted
to the kitchen machine or if the medium
speed outlet cover is not fitted.

® Never run the blender for longer than one minute - it
will overheat. Switch off as soon as you have the right
consistency.

® Don'’t put dry ingredients into the blender before
switching on. Cut them into cubes, then remove the
filler cap and drop the cubes through the hole in the
lid whilst the machine is running.

® model AT282 don't process spices such as cloves,
dill and cumin seeds - they damage the acrylic.

® Don’t use the blender as a storage container. Keep it
empty before and after use.

® Never crush ice on its own, always add a little water.

® model AT282 never blend more than 1.5 litres (2
pints 12fl 0z) - less for frothy liquids like milk shakes.



® model AT283 never blend more than 1.2 litres (2
pints 2fl 0z) - less for frothy liquids like milk shakes.

® Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that

have formed a solid mass during freezing, break it up
before adding to the blender.
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acrylic blender AT282
lid

filler cap

goblet

sealing ring

blade unit

CYCYOAORS,

glass blender AT283
filler cap

lid

goblet

sealing ring

blade unit

base
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to use your acrylic blender AT2g2

1 Ensure the sealing ring is correctly fitted on the blade
unit.

2 Hold the underside of the blade unit and insert the
blades into the base of the blender. Twist to lock the
assembly firmly in place.

3 Put your ingredients into the goblet.

4 Fit the lid to the goblet and twist clockwise into place,
making sure that the tab on the lid slots into the
groove in the handle. When correctly fitted the
markings should align }

5 Place the filler cap into the lid.

6 Remove the high speed outlet cover by turning anti
clockwise and lifting off @.

7 Place the blender over the outlet, handle towards the
back and turn clockwise to lock firmly into place.

8 Switch to maximum speed.

9 Once the desired consistency has been achieved,
switch off and unplug.

10Remove the blender.

11 Refit the high speed outlet cover after use.

to use your glass blender AT283

1 Ensure the sealing ring is correctly fitted on the blade

unit.

Fit the blade unit inside the base.

Screw the glass goblet onto the base.

Put your ingredients into the goblet.

Fit the lid and push down to secure.

Place the filler cap into the lid and push down to

secure.

7 Remove the high speed outlet cover by turning anti
clockwise and lifting off @.

8 Place the blender onto the outlet, handle towards the
back. Turn the blender clockwise to lock firmly into
place until the two arrows align Y .

9 Switch to maximum speed.

100nce the desired consistency has been achieved,
switch off and unplug.

11 Remove the blender.

12 Refit the high speed outlet cover after use.
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hints

® To prevent leaks make sure the base is locked firmly
into the goblet.

® \When making mayonnaise, put all the ingredients,
except the oil, into the blender. Then, with the
machine running, remove the filler cap and add the oil
slowly and evenly.

® Thick mixtures, eg paté, dips: use low to medium
speed, scraping down when necessary. If it’s difficult
to process, add more liquid. Alternatively use the
pulse setting to get the ingredients moving over the
blades.

care and cleaning

® Always switch off and unplug before removing the
attachment from the kitchen machine.

® Dismantle the attachment fully before cleaning.

® Empty the goblet before unlocking the base.

blade unit

1 Remove and wash the sealing ring.

2 Brush the blades clean under the tap. Keep the
underneath of the unit dry.

3 Leave to dry.

other parts

Wash by hand in hot, soapy water.

Alternatively the filler cap, lid, base and glass blender
can be washed in your dishwasher.



carrot and coriander soup

ingredients

259 butter

1 onion chopped

1 clove garlic crushed

7509 carrot cut into 1.5 cm cubes

(alternatively for a lighter soup use 600g carrot cut
into 1.5 cm cubes)

cold chicken stock

10-15ml ground coriander

salt and pepper

method

Melt the butter in a pan, add the onion and garlic and
fry until soft.

Place the carrot into the blender, add the onion and
garlic. Add sufficient stock to reach the 1.5 level
marked on the goblet. Fit the lid and filler cap.

Blend on the pulse setting for 5 seconds for a coarse
soup or longer for a finer result.

Transfer the mixture to a saucepan, add the coriander
and seasoning and simmer the soup for 30 to 35
minutes or until cooked.

Adjust the seasoning as necessary and add extra
liquid if required.

Additional recipes can be found on the Kenwood
website:
www.kenwoodworld.com

Food Processor AT284
(if supplied)

Use the food processing attachment to chop, slice,
shred and rasp. The citrus juicer attachment (if supplied)
can be used to juice citrus fruit and can only be used
with the AT284 food processor.

important

When removing the packaging, ensure the plastic
blade cover is removed from the knife blade. Take
care the blades are very sharp. The cover
should be discarded as it is to protect the blade
during manufacture and transit only.

safety

® The blades and discs are very sharp, handle with
care. Always hold the knife blade by the
finger grip at the top, away from the cutting
edge, both when handling and cleaning.

® Always remove the knife blade before pouring
contents from the bowl.

® Keep hands and utensils out of the processor bowl
whilst connected to the power supply.

® Never use your fingers to push food down the feed
tube. Always use the pusher/s supplied.

® Before removing the lid from the bowl or the
attachment from the power unit:-
o switch off;
o wait until the blades/discs have completely

stopped;

® When slicing/shredding or rasping don’t let
the bowl fill up as far as the cutting disc:
empty it regularly.

® Do not exceed the ‘MAX’ capacity level on
the bowl.

® Should excessive vibration occur when using this
attachment, either reduce the speed or stop the
machine and remove some of the contents.

® This machine will be damaged and may
cause injury if the interlock mechanism is
subjected to excessive force.
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food processor

pushers: large and small

feed tube

food processor lid

finger grip

knife blade

food processor bowl

drive shaft

thick slicer/shredder disc

thin slicer/shredder disc

rasping disc

discs (if supplied)

thin (julienne style) chipper disc

standard chipper disc

extra coarse shredding disc

citrus juicer (if supplied)

cone

sieve
Not all of the above parts will necessarily be
included in pack. Contents are dependent
upon model variant.
knife blade
Use the knife blade to chop raw and cooked meat,
cooked eggs, vegetables, nuts, patés and dips and to
also make crumbs from bread and biscuits.

to use the knife blade

1

Remove the medium speed outlet cover by lifting off
(1)

Place the drive shaft onto the outlet @.

Fit the bowl over the drive shaft with the handle above
the on/off and speed switch and turn clockwise until it
locks into position ©.

Fit the knife blade over the drive shaft and turn until it
drops all the way down. The knife blade is very
sharp always handle with care.

Cut the food up and place into the bowl ensuring that
it is evenly distributed.

Fit the lid, feed tube above the speed switch and turn
clockwise ensuring that the tab on the lid slots into
the groove in the bowl handle @. When correctly fitted
the markings should align .

The attachment will not operate if it is
incorrectly assembled or incorrectly fitted
to the kitchen machine or if the high speed
outlet cover is not fitted.

Fit the pushers.

Switch on and process until the desired consistency
is achieved. We recommend a high speed for most
chopping functions.

® Use the pulse (® for short burst of power. The pulse
will operate for as long as the switch is held in
position.

9 Switch off and unplug.

10Remove the attachment.

11 Refit the medium speed outlet cover after use.

hints

® Cut food up before placing into the bowl. Meat,
bread, vegetables and other foods of a similar texture
should be cut into cubes approximately 2cm/3/4 in.
Biscuits should be broken into pieces and added
down the feed tube whilst the machine is operating.

® Herbs are best chopped when clean and dry.

® Don'’t blend liquid ingredients as they may leak from
around the lid. A blender is available for this purpose.
However, when puréeing soups etc., drain solids,
blend and then return to the liquid.

® Take care not to over process when using the knife
blade.

® Don’t use the knife blade to mix heavy loads such as
bread dough otherwise you may damage the mixer.
Use the dough hook in the mixing bowl to make
bread and the beater in the bowl to make cakes and
pastry.

® Don’t use the knife blade to chop ice cubes or other
hard foods, such as spices, they may damage the
attachment.

® |f adding almond essence or flavouring to mixtures
avoid contact with the plastic as this may result in
permanent marking.

maximum capacity

® meat 400g (1402)
Make ‘mince’ by trimming raw meat of any excess fat
and cutting into 2 cm/% in cubes, place into the
processor bowl and operate for approximately 20
seconds or until the desired texture is achieved. The
longer you run the machine the smoother the texture
will be.

slicer/shredder and rasping disc

Use the slicer/shredder to slice or shred fruit,
vegetables and cheese and the rasping disc for
grating Parmesan cheese and potato for German
potato dumplings.



to use the slicer/shredder/rasper

what the cutting discs do

slicer/shredders

Discs ® and (9 are reversible: one side slices, the
other side shreds. You can slice cheese, carrot,
potato, cabbage, cucumber, courgette, beetroot,
onion. You can shred cheese, carrot, potato and
foods of a similar texture. Your chosen cutting
side must be uppermost.

rasping disc (0 grates parmesan cheese and
potato for German potato dumplings.

thin (julienne style) chipper ()

This disc cuts potatoes for Julienne style French fries
and firm ingredients for salads, garnishes, casseroles
and stir fries (eg carrot, swede, courgette and
cucumber).

standard chipper @ cuts potatoes for thin French
fries and firm ingredients for salads and dips (eg
swede, cucumber).

extra coarse shredder @) coarsely shreds cheese
and carrot.

using the cutting discs

1 Remove the medium speed outlet cover by lifting off.

2 Place the drive shaft onto the outlet.

3 Fit the bowl over the drive shaft with the handle above
the on/off and speed switch and turn clockwise until it
locks into position.

4 Place the cutting disc onto the drive shaft. Your
chosen cutting side must be uppermost. Handle
the cutting discs with care - they are
extremely sharp. Hold the discs by the
centre grip.

5 Fit the lid, feed tube above the speed switch and turn
clockwise ensuring that the tab on the lid slots into
the groove in the bowl handle. When correctly fitted
the markings should align M

® The attachment will not operate if it is
incorrectly assembled or incorrectly fitted
to the kitchen machine or if the high speed
outlet cover is not fitted.

6 Choose which feed tube you want to use. The pusher
contains a smaller feed tube for processing individual
items or thin ingredients.
to use the small feed tube

® First put the large pusher inside the feed tube.
to use the large feed tube

® Use both pushers together.

Put the food into the feed tube.

-~

8 Switch on and push down evenly with the pusher -
never put your fingers in the feed tube. \We
recommend a medium speed for processing soft
foods such as cucumber and a medium/high speed
for processing firmer foods such as carrots and hard
cheese.

® When slicing/shredding or rasping don’t let
the bowl fill up as far as the cutting disc:
empty it regularly.

® Do not exceed the ‘MAX’ capacity level on
the bowl.

9 Switch off and unplug.

10Remove the attachment.

11 Refit the medium speed outlet cover after use.

hints

® Use fresh ingredients.

® Don'’t cut food up too small. Fill the width of the large
feed tube fairly full. This prevents the food from
slipping sideways during processing. Alternatively, use
the small feed tube.

® \When slicing or shredding: food placed upright comes
out shorter than food placed horizontally.

® After using a cutting disc there will always be a small
amount of waste on the disc or in the food.

care and cleaning

® Always switch off and unplug before removing the
attachment from the kitchen machine.
® Dismantle the attachment fully before cleaning.

bowl, lid and attachments

® \Wash by hand then dry. Take care as the blades and
cutting discs are sharp.

® Alternatively they can be washed on the top rack of
your dishwasher. A short low temperature programme
is recommended.

After use store the knife blade in the processor bowl.

citrus juicer

Note:

This attachment can only be used in conjunction with
the food processor AT284.

Use the citrus juicer to squeeze the juice from citrus
fruits, eg oranges, lemons, limes, grapefruits.
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cone

® sieve

to use your citrus juicer

1 Remove the medium speed outlet cover by lifting off

(1}

Place the drive shaft onto the outlet.

Fit the bowl over the drive shaft with the handle above
the on/off and speed switch and turn clockwise until it
locks into position.

Fit the sieve into the bowl ensuring that the lug on the
rim locks into the corresponding slot in the bowl
handle @.

® The attachment will not operate if it is
incorrectly assembled or incorrectly fitted
to the kitchen machine or if the high speed
outlet cover is not fitted.

5 Place the cone over the drive shaft turning until it drops
all the way down.

6 Cut the fruit in half. Switch to speed 3 and press the
fruit onto the cone.
Note
Empty the bowl regularly and never let the juice reach
the underside of the sieve.

7 Switch off and unplug.

8 Lift off the cone. Unlock and remove the sieve.

9 Unlock the bowl and pour off the juice.

care and cleaning

® Always switch off and unplug before removing the
attachment from the kitchen machine.

® \\Vash the cone, sieve and bowl by hand, then dry
thoroughly. Alternatively wash in the dishwasher (top
rack only).

service and customer care

® |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be
replaced by KENWOOD or an authorised KENWOOD
repairer.

If you need help with:

using your appliance or

servicing or repairs

Contact the shop where you bought your appliance.

Designed and engineered by Kenwood in the UK.
Made in China.
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IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT
DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be
disposed of as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated
waste collection centre or to a dealer providing this service.
Disposing of a household appliance separately avoids
possible negative consequences for the environment
and health deriving from inappropriate disposal and
enables the constituent materials to be recovered to
obtain significant savings in energy and resources. As a
reminder of the need to dispose of household
appliances separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

voor u uw Kenwood-apparaat/hulpstukken
gaat gebruiken

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze
voor toekomstig gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels.

Was de onderdelen: zie onderhoud en reiniging.

Duw het teveel aan snoer in het bewaarcompartiment
aan de achterkant van het apparaat.

veiligheid
® Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het
stopcontact voordat u hulpstukken installeert of
verwijdert, na het gebruik en voordat u het apparaat
reinigt.

Laat het snoer nooit naar beneden hangen waar een
kind erbij kan.

Houd uw vingers uit de buurt van bewegende delen
en geinstalleerde hulpstukken. Steek uw vingers, enz.
nooit in het scharniermechanisme.

Laat het apparaat nooit onbeheerd terwijl het aan
staat.

Gebruik nooit een beschadigd apparaat of hulpstuk.
Laat het nakijken of repareren: zie Onderhoud en
klantenservice

De motor, het snoer of de stekker nooit nat laten
worden.

Gebruik nooit een ongeautoriaseerd hulpstuk of meer
dan één hulpstuk tegelijkertijd..

Wanneer u een hulpstuk gebruikt, dient u ook de
veiligheidsinformatie in deze handleiding te lezen met
betrekking tot dat product.

De maximumcapaciteit nooit overschrijden.

Wees voorzichtig wanneer u dit apparaat optilt. Zorg
dat de kop vergrendeld is en dat de kom,
hulpstukken en het snoer vastzitten voor u het
apparaat optilt.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
personen (inclusief kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het apparaat hebben
gekregen van de persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er
zeker van te zijn dat ze niet met het apparaat spelen.
Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke
gebruik waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het geval dat het
apparaat niet correct is gebruikt, of waar deze
instructies niet worden opgevolgd.
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voordat u de stekker in het stopcontact
steekt

Zorg dat uw elektriciteitstoevoer overeenkomt met de
aanwijzingen onderop de machine.

Dit apparaat voldoet aan de EC-richtlijin 2004/108/EC
betreffende de elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van 27/10/2004 betreffende
materialen die bestemd zijn voor contact met voedsel.

legenda

keukenapparaat

medium snelheidaansluitpunt
hoge snelheidaansluitpunt
montagepunt hulpstukken
ontgrendeling van de kop
mixerkop

kom

aan/uit- en snelheidsschakelaar
motorelement
bewaarcompartiment voor het snoer
klopper

deeghaak met verwijderbare kap
garde

spatscherm
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hulpstukken

Het kan zijn dat uw keukenmachine niet
met alle hieronder genoemde hulpstukken
geleverd wordt. De selectie aan
hulpstukken is afhankelijk van het model.

®
®
®

blender (AT282 en AT283)
citruspers
foodprocessor (AT284)

de menghulpstukken en hoe ze
gebruikt kunnen worden

klopper
Voor het bereiden van taarten, koekjes, gebakjes,
suikerglazuur, vullingen, éclairs en aardappelpuree.

garde

Voor eieren, room, beslag, vetloos eiergebak,
meringue, kaastaart, mousse, soufflé. Gebruik de
garde niet voor zware mengsels (bijv. boter en suiker
vermengen), omdat de garde daardoor beschadigd
kan raken.

deeghaak
Voor gistmengsels.



het gebruik van uw mixer

1

Duw de ontgrendeling van de kop naar beneden @
en licht de kop van de mixer op tot hij rechtop
vastklikt.

2 Selecteer een hulpstuk en duw het in de fitting @.
® Zorg er altijd voor dat de kap op de steel van de

[©]

deeghaak zit voor u deze in de fitting steekt. plaats de
kap vervolgens in de het aansluitpunt van de mixer
om te voorkomen dat er voedsel in komt.

Zet de kom op de bodemplaat en draai hem naar
rechts om hem te vergrendelen @.

Duw de vergrendeling van de kop omlaag en breng
de kop van de mixer omlaag tot hij horizontaal
vastklikt

Steek de stekker in het stopcontact, schakel het
apparaat aan en draai de snelheidknop naar de
gewenste stand. Om het apparaat uit te zetten, draait
u de knop naar ‘0’.

Draai naar stand ® voor korte pulsen

Haal de stekker uit het stopcontact.

Licht de kop van de mixer op en trek het hulpstuk uit
het aansluitpunt terwijl u de kop vasthoudt.

belangrijk

Het is normaal dat de mengkop beweegt
wanneer u de processor zwaar belast, zoals
bij het bereiden van brooddeeg.

Als de kop van de mixer opgetild wordt terwijl het
apparaat aan staat, dan stopt het apparaat
onmiddellijk. Om de mixer opnieuw op te starten,
draait u de knop naar de uit-stand, wacht een paar
seconden en selecteert de snelheid opnieuw. De
mixer moet nu onmiddellijk weer aangaan.

Mocht de stroom naar de mixer om enige reden
onderbroken worden en het apparaat stopt, dan
draait u de snelheidknop naar de uit-stand, wacht een
paar seconden en selecteert de snelheid opnieuw. De
mixer moet nu onmiddellijk weer aangaan.

De mixer werkt niet tenzij alle
aansluitpunten correct afgedekt zijn.

Als u hoort dat het apparaat te hard moet werken,
dan schakelt

u het uit en verwijdert een beetje van de inhoud; u
kunt ook de

snelheid verhogen.

Verwijder altijd de hulpstukken die zijn bevestigd aan
de uitlaten voor medium en hoge snelheden, voordat
u de mengkop omhoog haalt.

tips

Zet de machine uit en schraap de kom zo nodig met
een spatel schoon.
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Het beste is om eieren eerst op kamertemperatuur te
brengen, voordat u ze gaat kloppen.

Zorg dat er geen boter of eigeel op de garde of in de
kom aanwezig is, voordat u eiwit gaat opkloppen.
Gebruik koude ingrediénten als u deeg gaat maken,
tenzij het recept iets anders voorschrijft.

Wanneer u boter en suiker voor een taart vermengt,
zorg altijd dat de boter op kamertemperatuur is
gebracht of dat u de boter eerst zacht laat worden.
Uw mixer is uitgerust met een ‘zachte start’ functie,
zodat zo min mogelijk gemorst wordt. Als de machine
echter wordt aangezet terwijl er een zwaar mengsel in
de kom zit, zoals brooddeeg, dan zult u merken dat
de mixer er enkele seconden over zal doen, voordat
de gewenste snelheid is bereikt.

tips voor het bereiden van brood

belangrijk

U dient de aangegeven maximum capaciteit nooit te
overschrijden; hierdoor kan het apparaat overbelast
worden.

Het is normaal dat de mengkop beweegt wanneer u
de processor zwaar belast, zoals bij het bereiden van
brooddeeg.

De ingrediénten zullen het beste mengen als u eerst
de viceistof in de kom giet.

Stop de machine af en toe om het deeg van de
deeghaak af te schrapen.

Er bestaat een groot verschil tussen verschillende
soorten bloem en de hoeveelheid vioeistof die ervoor
nodig is. De kleverigheid van het deeg heeft een groot
effect op de belasting van de machine. Aangeraden
wordt om de machine in de gaten te houden wanneer
het deeg wordt gemengd; deze bewerking duurt niet
langer dan 6-8 minuten.

snelheidknop

Dit zijn slechts richtlijnen voor de snelheid; deze is
afhankelijk van de hoeveelheid voedsel in de kom en
de ingrediénten die gemengd worden.

klopper

vet en suiker kloppen begin op min en schakel
geleidelijk naar een hogere snelheid

eieren tot een romig mengsel slaan gebruik
een medium tot hoge snelheid

bloem, fruit enz. door en mengsel vouwen
gebruik een lage tot medium snelheid

taarten begin op een lage snelheid en schakel
geleidelijk naar een hogere snelheid

vet in bloem wrijven gebruik een garde op lage
tot medium snelheid



garde
e geleidelijk schakelen naar maximum snelheid
deeghaak
e gebruik een lage tot medium snelheid
maximumcapaciteit
kruimeldeeg 450 gr bloem

sponge cake (one stage mix) 1.6 kg totale mix
fruittaartmix 1.8 kg totale mix
bread dough 500 gr bloem

eiwit 8

elektronische
snelheidssensorregeling

De mixer is uitgerust met een elektronische
snelheidsregeling die speciaal werd ontworpen om
een constante snelheid bij verschillende belastingen te
handhaven, zoals bij het kneden van brooddeeg of
wanneer eieren aan een cakemix worden toegevoegd.
Daarom is het mogelijk dat u tijdens de werking
snelheidsvariaties hoort, aangezien de mixer de
snelheid automatisch aan de belasting en aan de
gekozen snelheid aanpast - dit is normaal.

het spatscherm op het apparaat
bevestigen en gebruiken

1

Zet de kom op de bodemplaat en voeg de
ingrediénten toe.

Bevestig het hulpstuk en breng de kop van de mixer
omlaag

Zet het spatscherm op de kom door de uitsparing om
de kop van de mixer te schuiven @.

Om het spatscherm te verwijderen, verricht u de
hierboven beschreven stappen in omgekeerde
volgorde.

Tijdens het mixen kunnen ingrediénten rechtstreeks
aan de kom toegevoegd worden via de vulopening.

onderhoud en reiniging

o De machine altijd uitzetten en de stekker uit het
stopcontact halen.

motorelement
e Met een vochtige doek schoonvegen en afdrogen.
o Geen schuurmiddelen gebruiken en nooit in water
onderdompelen.

kom, hulpstukken, spatscherm,
verwijderbare kap op deeghaak

e Met de hand wassen en goed afdrogen of in de
vaatwasmachine wassen.

e Gebruik geen staalborstel, schuursponsje of
bleekmiddel om uw roestvrijstalen kom te reinigen.
Gebruik azijin om kalkaanslag te verwijderen.

e Uit de buurt van hittebronnen houden (gaspitten,
ovens, magnetrons).
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Blenders AT282 en AT283

(indien geleverd)

Gebruik uw blender voor soepen, dranken, patés,
mayonaise, broodkruim, beschuitkruim, gehakte noten
en verbrijzeld ijs.

veiligheid

VERBRANDINGSGEVAAR: Laat hete ingrediénten

eerst tot kamertemperatuur afkoelen voordat u ze in

de blender verwerkt.

Raak de scherpe mesjes niet aan. De roterende

mesjes uit de buurt van kinderen houden.

Gebruik de beker alleen met het meegeleverde

meselement.

Probeer het meselement nooit aan de machine te

bevestigen als de beker ontbreekt.

Haal de stekker altijd uit het stopcontact voor u uw

handen of gereedschap in de beker steekt.

Laat de blender nooit leeg draaien.

Gebruik de blender uitsluitend met deksel.

Zet het mes nooit op het motorblok zonder

dat de beker van de blender is bevestigd.

Wees voorzichtig wanneer u de messen hanteert en

raak het snijvlak van de messen bij het reinigen niet

aan.

Pas op dat u bij het verwijderen van de blender van

het motorblok:

o de machine uitschakelen;

o wacht tot de messen volledig gestopt zijn;

o model AT283 wees voorzichtig dat u de beker
niet van het onderstel losschroeft.

Misbruik van uw blender kan tot letsel leiden.

belangrijk

De rok onderaan de acrylbeker van de AT82
is tijdens de productie aangebracht. U mag
deze rok niet verwijderen.

Het hulpstuk werkt niet als het onjuist is
geassembleerd of niet goed is bevestigd aan
het keukenapparaat of als het
mediumsnelheidaaansluitpunt niet is
afgedekt.

Laat de blender nooit langer dan één minuut draaien -
anders zal hij oververhit raken. Schakel het apparaat
uit zodra het voedsel de gewenste dikte heeft.

Doe geen droge ingrediénten in de blender voordat
deze ingeschakeld is. Snijd de ingrediénten in blokjes,
verwijder de dop van de vulopening en laat de blokjes
door de opening in het deksel vallen terwijl het
apparaat aan staat.
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model AT282 verwerk geen kruiden als kruidnagels,
dille en komijnzaden - hierdoor raakt het acryl
beschadigd.

Gebruik de blender niet als bewaarbak. Zorg dat hij
voor en na ieder gebruik leeg is.

Stamp nooit alleen maar ijs fijn; voeg altijd wat water
toe.

model AT282 nooit meer dan 1,5 liter mengen —
minder voor schuimende vloeistoffen zoals
milkshakes.

model AT283 nooit meer dan 1,2 liter mengen —
minder voor schuimende vloeistoffen zoals
milkshakes.

Recepten voor smoothies — meng nooit diepgevroren
ingrediénten die tot een harde klomp zijn
vastgevroren. Breek de klomp in stukjes, voordat u ze
in de blender doet.

legenda
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acrylblender AT282
deksel

vuldop

kom

afdichtring
messeneenheid

glazen blender AT283
vuldop

deksel

kom

afdichtring

messeneenheid

voetstuk

de acrylblender AT282 gebruiken

1

Zorg dat de afsluitring correct op de messeneenheid
geplaatst is.

Houd de onderkant van de messeneenheid vast en
plaats de messen in de bodem van de blender. Draai
om het geheel goed op zijn plaatst te vergrendelen.
Doe de ingrediénten in de beker.

Zet het deksel op de kan en draai naar rechts zodat
hij op zijn plaats vastzit; zorg ervoor dat het lipje op
het deksel in de groef van het handvat past. De
merktekens zijn bij correcte plaatsing uigelijnd I

Zet de dop van de vulopening op het deksel.
Verwijder de afdekking van het hoge
snelheidsaansluitpunt door naar links te draaien en
het op te tillen @.

Zet de blender over het aansluitpunt met het handvat
naar achteren en draai naar rechts om hem op zijn
plaats te vergrendelen.

Schakel het apparaat aan op de hoogste snelheid.



9

Schakel het apparaat uit als de gewenste consistentie
bereikt is en haal de stekker uit het stopcontact.

10 Verwijder de blender.
11 Dek het hogesnelheidaansluitpunt na gebruik af.

de glazen blender AT283 gebruiken

1
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9

Zorg ervoor dat de afdichtring goed op het
meselement is aangebracht.

Zet het meselement in het onderstel.

Draai de glazen beker op het onderstel.

Doe de ingrediénten in de beker.

Plaats het deksel en druk hem stevig vast.

Plaats de vulkap in het deksel en druk hem stevig
vast.

Verwijder het uitlaatdeksel voor hoge snelheden door
hem naar rechts te draaien en omhoog te tillen @.
Plaats de blender op de uitlaat, met de hendel naar
achteren. Draai de blender naar rechts om hem op
zijn plaats te vergrendelen, wanneer de twee pijlen zijn
uitgeliind ¥ .

Zet de machine op de maximumsnelheid.

10Nadat de gewenste textuur is verkregen, schakelt u

de machine uit en haalt u de stekker uit het
stopcontact.

11 Verwijder de blender.
12 Dek het hogesnelheidaansluitpunt na gebruik af.

tips

Om lekkage te voorkomenzorg dat de kan goed op
het apparaat geplaatst is.

Wanneer u mayonaise maakt, moet u alle ingrediénten
in de blender doen, behalve de olie. Vervolgens
verwijdert u, terwijl het apparaat is ingeschakeld, de
vuldop en voegt de olie langzaam en gelijkmatig toe.
Dikke mengsels, bijv. paté, dipsaus: gebruik lage tot
medium snelheid, en schraap het omhooggeduwde
mengsel zo nodig naar beneden. Als de blender
moeite heeft met mengen, voeg dan wat meer
vioeistof toe. Gebruik anders de pulsinstelling om de
ingrediénten over de mesjes te bewegen.

onderhoud en reiniging

Schakel het apparaat altijd uit en haal de stekker uit
het stopcontact voor u het hulpstuk van de
keukenmachine haalt.

Haal het hulpstuk volledig uit elkaar voor u het reinigt.
Voor u de kan van het apparaat ontgrendelt, moet u
de kan eerst ledigen.

toestel met permanente messen

Verwijder en was de afdichtring.

Wrijf de mesjes onder de waterkraan schoon. Zorg
dat de onderkant van het meselement droog blijft.
Laat ze drogen.
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overige onderdelen

In warm zeepsop met de hand wassen. De vuldop,
het deksel, het onderstel en de glazen blender
kunnen ook in de vaatwasmachine gewassen worden.

wortel/koriander-soep

ingrediénten

25 g boter

1 fiilngesneden ui

1 teentje verbrijzelde knoflook

750 g wortelen in blokjes van 1,5 cm gesneden

(u kunt ook voor een lichter soep 600 g wortelen
gebruiken, die in blokjes van 1,5 cm gesneden zijn)
koude kippenbouillon

10-15 ml gemalen koriander

zout en peper

methode

Smelt de boter in een pan, voeg de ui en knoflook toe
en bak totdat ze zacht zijn.

Stop de wortels in de blender en voeg de ui en
knoflook toe. Voeg voldoende bouillon toe om het
maatstreepje 1,5 op de mengbeker te bereiken. Zet
het deksel en de vuldop op de beker samen.

Mix 5 seconden met pulsknop voor een grove soep of
langer voor een fijner resultaat.

Breng het mengsel over naar een pan, voeg de
koriander en kruiden toe en laat de soep gedurende
30 tot 35 minuten sudderen of totdat de soep gaar is.
Voeg naar wens meer kruiden en extra vioeistof toe.

Op de Kenwoord-websaite kunt u meer recepten
vinden.
www.kenwoodworld.com



Foodprocessor AT284 (indien
geleverd)

Gebruik het hulpstuk om te hakken, snijden, snipperen
en raspen. De citruspers (indien geleverd) kan worden
gebruikt om citrusfruit te persen en kan alleen worden
gebruikt met de AT284 foodprocessor.

belangrijk

Zorg bij het verwijderen van de verpakking dat de
plastic beschermhoes van het mes wordt verwijderd.
Wees voorzichtig: de messen zijn erg
scherp. Het hoesje moet weggegooid worden, want
het is uitsluitend bedoeld om het mes tijdens de
vervaardiging en het vervoer te beschermen.
veiligheid

® De messen en de schijven zijn erg scherp; ga er dus
voorzichtig mee om. Houd het mes bij het
hanteren en schoonmaken altijd vast bij de
vingergreep bovenaan, weg van het snijviak.
Verwijder altijd eerst het mesblad voordat u de inhoud
uit de kom giet.

Houd uw handen en keukengereedschap uit de kom
van de processor, wanneer deze op het lichtnet is
aangesloten.

Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de
invoerkoker te duwen. Gebruik altijd de bijgeleverde
stamper.

Voor u het deksel van de kom haalt of het hulpstuk
van het motorblok verwijdert:-

zet het apparaat uit;

wacht tot de messen volledig gestopt zijn;

Vul de kom tijdens het snijden, snipperen of
raspen niet tot aan de snijschijf: leeg de
kom regelmatig.

Overschrijd het op de kom aangegeven
maximumniveau (MAX) niet.

Mocht het apparaat overmatig gaan trillen tijdens het
gebruik van dit hulpstuk, dan kunt u de snelheid
verminderen of de machine uitzetten en een beetje
van de inhoud verwijderen.

Deze machine wordt beschadigd en kan
letsel veroorzaken wanneer er te veel
kracht wordt uitgeoefend op het
veiligheidsmechanisme.
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foodprocessor

duwers: groot en klein
vulopening

deksel van de foodprocessor
vingergreep

mes

kom van de foodprocessor
aandrijffas

grove snij-/snipperschijf

fijne snij-/snipperschijf
raspschijf

schijven (indien geleverd)
dunne (juliennestijl) frietschijf
standaard frietschijf

extra grove snipperschijf
citruspers (indien geleverd)
perskegel

zeef

De verpakking bevat niet noodzakelijkerwijs
alle bovengenoemde onderdelen. De inhoud
is afhankelijk van het model.

mes

Gebruik het mes om rauw en gekookt viees, gekookte
eieren, groenten, noten, patés en dips te hakken en
ook om brood- of koekkruimels te maken.

gebruik van het mes

1

Verwijder de afdekking van het aansluitpunt voor de
medium snelheid door deze op te tillen @.

Zet de aandrijfas op het aansluitpunt @.

Zet de kom op de aandrijffas met het handvat over de
aan/uit-snelheidknop en draai de kom naar rechts tot
hij op zijn plaats vergrendeld is ©.

Plaats het mes over de drijfas en draai het tot het
helemaal naar beneden zakt. Het mes is erg
scherp en moet voorzichtig behandeld
worden.

Snijd het voedsel in stukken leg ze in de kom; zorg
dat het voedsel gelijkmatig verdeeld is.

Zet het deksel op het apparaat met de vulopening
boven de snelheidknop en draai het deksel naar
rechts; zorg dat het lipje op het deksel in de groef in
het handvat van de kom past @. De merktekens 7
zijn bij correcte plaatsing uigelijnd.

Het hulpstuk werkt niet als het onjuist is
geassembleerd of niet goed is bevestigd aan
het keukenapparaat of als het
hogesnelheidsaansluitpunt niet is afgedekt.
Zet de duwers op hun plaats.



8 Schakel het apparaat aan en verwerk het voedsel tot
de gewenste consistentie bereikt is. We raden u aan
een hoge snelheid te gebruiken voor de meest
hakfuncties.

® Gebruik de pulsknop ® voor korte pulsen. De puls
duurt zolang als de knop ingedrukt gehouden wordt.

9 Zet het apparaat uit en haal de stekker uit het
stopcontact.

10 Verwijder het hulpstuk.

11 Dek het medium snelheidaaansluitpunt na gebruik af.
tips

® Snijd het voedsel in stukken alvorens het in de kom te
plaatsen. Vlees, brood, groenten en andere
voedingsmiddelen met een vergelijkbare textuur
moeten in blokjes van ongeveer 2 x 2cm worden
gesneden. Koekjes moeten in stukken worden
gebroken en via de vulschacht worden toegevoegd
terwijl de machine loopt.

® U kunt kruiden het beste hakken als ze schoon en
droog zijn

® Meng geen vioeibare ingrediénten, omdat ze rond het
deksel kunnen gaan lekken. Voor het mengen van
vloeistoffen gebruikt u de blender. Maar als u soep en
dergelijke pureert, haalt u de te pureren etenswaren
uit de soep, pureert u de etenswaren en voegt u de
gepureerde etenswaren weer aan de soep toe.

® Zorg dat u bij gebruik van het mesblad het voedsel
niet te lang verwerkt.

® Gebruik het mes niet om zware mengsels, zoals
brooddeeg te mengen, omdat de machine daardoor
beschadigd raakt. Gebruik de deeghaak in de
mengkom om brood te maken en de garde in de kom
voor taart en gebak.

® Gebruik het mes niet om ijsblokjes of ander hard
voedsel te hakken; hierdoor kan het hulpstuk
beschadigd raken.

® Als u amandelextraxt of amandelsmaakstof aan een
mengsel toevoegt, dient u contact met het plastic te
vermijden, omdat het plastic hierdoor permanent
verkleurd kan raken.

maximum capaciteit

® viees 400 g
Maak ‘gehakt’ door rauw viees van overtollig vet te
ontdoen en in blokjes van ongeveer 2cm te snijden;
plaats deze in de kom en laat de machine ongeveer
20 seconden draaien of totdat de gewenste structuur
is bereikt. Hoe langer u de machine laat draaien, hoe
gladder de structuur.

snij/snipper- en raspschijf

Gebruik de snij/snipperschijf om fruit groenten en
kaas te snijden of te snipperen en de raspschijf om
Parmezaanse kaas en aardappelen te raspen voor
Duitse knoedels.
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de snij/snipper/raspschijf gebruiken

wat met de snijschijven kan worden gedaan

Schijven voor plakken snijden/raspen

Schijf ® en @) zijn omkeerbaar: de ene kant voor
snijden, de andere voor raspen. U kunt er kaas,
wortel, aardappel, kool, komkommer, courgette,
bieten en ui mee opsnijden. U kunt er kaas, wortel,
aardappel en voedingsmiddelen met een vergelijkbare
textuur mee raspen. De gewenste snijkant moet
boven liggen.

raspschijf (0 raspen van Parmezaanse kaas en
aardappelen voor Duitse aardappelbolletjes.

fijne (julienne) snipperschijf (1) met deze schijf
kunnen aardappelen worden gesneden tot frites in de
Juliennestijl en tevens hardere ingrediénten voor
salades, garneringen, ovenschotels, stir-
fry/roerbakken (bijvoorbeeld wortels, koolraap,
courgette en komkommer).

standaard snipperschijf @ met deze schijf
kunnen aardappelen worden gesneden tot dunne
frites en tevens hardere ingrediénten voor salades en
dips (bijvoorbeeld koolraap, komkommer).

extragrove raspschijf @ grof raspen van kaas en
wortels.

het gebruik van de snijschijven

1

Verwijder de afdekking van het aansluitpunt voor de
medium snelheid door deze op te tillen.

Zet de aandrijffas op het aansluitpunt.

Zet de kom op de aandrijfas met het handvat over de
aan/uit- snelheidknop; draai de kom naar rechts tot hij
op zijn plaats vergrendeld is.

Zet de snijschijf op de drijffas. De snijkant die u
geselecteerd heb moet zich bovenaan bevinden. Ga
voorzichtig met de snijschijven om, ze zijn
erg scherp. Houd de schijven bij de greep in
het midden vast.

Zet het deksel op het apparaat met de vulopening
boven de snelheidknop en draai het deksel naar
rechts; zorg dat het lipje op het deksel in de groef in
het handvat van de kom past. De merktekens : zijn
bij correcte plaatsing uigelijnd.

Het hulpstuk werkt niet als het onjuist is
geassembleerd of niet goed is bevestigd aan
het keukenapparaat of als het
hogesnelheidsaansluitpunt niet is afgedekt.



Kies welke maat vulopening u wilt gebruiken. De
duwer bevat een kleinere vulopening voor het
verwerken van individuele artikelen of dunne
ingrediénten.

gebruik van de kleine vulschacht

Zet eerst de grote stamper in de vulschacht.
gebruik van de grote vulschacht

Gebruik beide stampers tezamen.

Voeg de voedselingrediénten toe via de vulschacht.
Schakel het apparaat aan en duw de duwer
gelijkmatig naar beneden — u mag nooit uw
vingers in de vulopening steken. \We raden u
aan een medium snelheid te gebruiken voor het
verwerken van zacht voedsel, zoals komkommer en
een medium/hoge snelheid te gebruiken voor steviger
voedsel zoals wortelen en harde kaas.

Vul de kom tijdens het snijden, snipperen of
raspen niet tot aan de snijschijf: leeg de
kom regelmatig.

Overschrijd het op de kom aangegeven
maximumniveau (MAX) niet.

Zet het apparaat uit en haal de stekker uit het
stopcontact.

10 Verwijder het hulpstuk.
11 Dek het medium snelheidaaansluitpunt na gebruik af.

tips

Gebruik verse ingrediénten.

Snijd het voedsel niet te fijn. Vul de grote vulschacht
over de hele breedte. Dit voorkomt dat voedsel tijdens
de verwerking opzij glipt.

U kunt als alternatief de kleine vulschacht gebruiken.
Bij het in plakken snijden of raspen: ingrediénten die
rechtop worden geplaatst worden kleiner gesneden
dan horizontaal geplaatste ingrediénten.

Na gebruik van de snijschijf zal er altijd een kleine
hoeveelheid snijafval op de plaat of in het voedsel
achterblijven.

onderhoud en reiniging

Schakel het apparaat altijd uit en haal de stekker uit
het stopcontact voor u het hulpstuk van de
keukenmachine haalt.

Haal het hulpstuk volledig uit elkaar véor u het reinigt.

kom, deksel en hulpstukken

Met de hand wassen en afdrogen. Wees voorzichtig:
het mes en de snijschijven zijn scherp.

U kunt ze ook op het bovenste rek van uw
afwasmachine wassen. Het wordt aanbevolen een
programma met een lage temperatuur te gebruiken.

Bewaar het mes na gebruik in de kom van de
foodprocessor.

citruspers

Let op:

Dit hulpstuk kan uitsluitend gebruikt worden met de
foodprocessor AT284.

Gebruik de citruspers om sap uit citrusvruchten te
persen, bijvoorbeeld sinaasappelen, citroenen,
limoenen, grapefruits.

legenda

perskegel
® zeef

gebruik van de citruspers

1 Verwijder de afdekking van het aansluitpunt voor de
medium snelheid door deze op te tillen @.

2 Zet de aandriffas op het aansluitpunt.

3 Zet de kom op de aandriffas met het handvat over de
aan/uitschakelaar-snelheidknop; draai naar rechts tot
de kom op zijn plaats vergrendeld is.

4 Zet de zeef in de kom en zorg ervoor dat het
uitsteeksel op de rand in het corresponderende gat in
het handvat van de kom valt @.

® Het hulpstuk werkt niet als het onjuist is
geassembleerd of niet goed is bevestigd aan
het keukenapparaat of als het
hogesnelheidsaansluitpunt niet is afgedekt.

5 Zet de kegel over de aandrijffas en draai tot deze
helemaal naar beneden zakt.

6 Snijd het fruit doormidden. Schakel het apparaat aan
op snelheid 3 en druk het fruit op de kegel.

Let op:
Ledig de kom regelmatig en laat het sap nooit tot aan
de onderkant van de zeef komen.

7 Het apparaat uitzetten en de stekker uit het
stopcontact halen.

8 Til de kegel op. Ontgrendel en verwijder de zeef.

9 Ontgrendel de kom en schenk het sap eruit.

onderhoud en reiniging

® Schakel het apparaat altijd uit en haal de stekker uit
het stopcontact voor u het hulpstuk van de
keukenmachine haalt.

® \Was de perskegel, zeef en kom met de hand af en
droog grondig. Deze onderdelen kunnen ook in de
vaatwasmachine worden gereinigd (uitsluitend
bovenrek).



onderhoud en klantenservice

Als het snoer beschadigd is, moet het om
veiligheidsredenen door KENWOOD of een door
KENWOOD geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden.

Als u hulp nodig hebt met:

het gebruik van uw apparaat of

onderhoud en reparatie

kunt u contact opnemen met de winkel waar u het
apparaat gekocht hebt.

Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
Vervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE
CORRECTE VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN 2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het product
mag het niet samen met het gewone huishoudelijke
afval worden verwerkt. Het moet naar een speciaal
centrum voor gescheiden afvalinzameling van de
gemeente worden gebracht, of naar een verkooppunt
dat deze service verschaft. Het apart verwerken van
een huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke
gevolgen voor het milieu en de gezondheid die door
een ongeschikte verwerking ontstaan en zorgt ervoor
dat de materialen waaruit het apparaat bestaat,
teruggewonnen kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen te verkrijgen.
Om op de verplichting tot gescheiden verwerking van
elektrische huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op
het product het symbool van een doorgekruiste
vuilnisbak aangebracht.
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Francais

avant d’utiliser votre appareil / accessoire
Kenwood

Lisez et conservez soigneusement ces instructions
pour pouvoir vous y référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et les
étiquettes.

Lavez les éléments : voir ‘entretien et nettoyage’.
Poussez le surplus de cordon dans le compartiment
range-cordon situé a I'arriere de I'appareil.

sécurité

Eteignez et débranchez I'appareil avant d'adapter ou
de retirer tout élément, apres I'utilisation et avant le
nettoyage.

Ne laissez jamais le cordon pendre de telle fagon
qu’un enfant puisse s’en saisir.

N'approchez jamais vos doigts des éléments ou des

accessoires mobiles. Ne mettez jamais vos doigts etc.

dans la charniére de I'appareil.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il
fonctionne.

N’utilisez jamais un appareil ou un accessoire en
mauvais état. Faites-le vérifier ou réparer : reportez-
vous a la rubrique " service apres-vente ".

Ne mouillez jamais le bloc moteur, le cordon
d’alimentation ou la prise.

N’utilisez jamais un accessoire non adapté a cet
appareil ou plus d’un accessoire a la fois.

Lorsque vous utilisez un accessoire, lisez également
les instructions de sécurité fournies avec celui-ci et se
rapportant au produit concerné.

Ne dépassez jamais les capacités maximales de
charge de 'appareil telles qu’elles sont précisées.
Prenez des précautions lorsque vous soulevez cet
appareil. Assurez-vous que la téte est verrouillée et
que le bol, les ustensiles et le cordon sont bloqués
avant de soulever le robot.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées,
ou qui ne disposent pas des connaissances ou de
I’expérience nécessaires, a moins qu’elles n’aient été
formées et encadrées pour I'utilisation de cet appareil
par une personne responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne
puissent pas jouer avec cet appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue.
Kenwood décline toute responsabilité dans les cas ou
I'appareil est utilisé incorrectement ou que les
présentes instructions ne sont pas respectées.

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations
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avant de brancher ’appareil

e Assurez-vous que la tension de votre installation est la
méme que celle indiquée sous votre appareil.

e Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE
de la CE sur la compatibilité électromagnétique, et au
reglement 1935/2004 de la CE du 27/10/2004 sur les
matériaux destinés au contact alimentaire.

égende

robot de cuisine

sortie vitesse moyenne

sortie vitesse élevée

douille pour accessoires

manette de déblocage de la téte

téte du batteur

bol

bouton marche/arrét (on/off) et de réglage de la
vitesse

bloc moteur

compartiment range-cordon

batteur

crochet pétrisseur et protection amovible
fouet

protection anti-projections

GISICICICICANCICICICICICIC)

accessoires

Les accessoires présentés ne sont pas
nécessairement tous fournis avec votre
robot de cuisine. Les accessoires varient
en fonction du modéle.

mixeur (AT282 et AT283)
@ presse-agrumes
accessoire préparatoire culinaire (AT284)

les accessoires du batteur et
quelques-unes de leurs utilisations
possibles

batteur

e Pour la confection de cakes, biscuits, patisseries,
glagages, garnitures, éclairs et purées de pommes de
terre.

fouet

e Pour les ceufs, la creme, la pate a beignet, les
gateaux sans matiere grasse, les meringues, les
gateaux au fromage, les mousses, les soufflés.
N’utilisez pas le fouet pour les mélanges épais (ex
matiere grasse et sucre) — vous pourriez
I’'endommager.



crochet a pate
Pour les mélanges a base de levure.

utilisation de votre batteur

1

Appuyez sur la manette de déblocage de la téte @ et
levez le batteur jusqu’a ce qu'il s’enclenche en
position.

Sélectionnez un ustensile et enfoncez-le dans la sortie
pour accessoires @.

Assurez-vous toujours que la protection est installée
sur I'arbre du crochet pétrisseur avant de I'insérer
dans la sortie. Une fois

I'ustensile inséré, placez la protection sur la sortie du
batteur

pour éviter les projections d’aliments.

Placez le bol sur le socle et tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre pour le verrouiller dans sa
position @.

Appuyez sur la manette de déblocage de la téte et
abaissez la téte du batteur jusqu’a ce qu’elle
s’enclenche dans sa position.

Branchez I'appareil sur I'alimentation électrique,
allumez-le, puis positionnez le sélecteur sur la vitesse
désirée. Pour arréter I'appareil, mettez-le en position
« 0 »,

Sélectionnez la touche pulse B pour les courtes
impulsions.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.
Levez la téte du batteur et, tout en tenant I'appareil
fermement, retirez 'ustensile de la sortie.

important

Les mouvements au niveau de la téte du
batteur sont normaux lorsque vous mixez
des ingrédients lourds, tels que la pate a
pain.

Si vous soulevez la téte du batteur alors que I'appareil
fonctionne, celui-ci s’arréte immédiatement. Pour
redémarrer le batteur, abaissez la téte, positionnez le
sélecteur de vitesse sur "Arrét", attendez quelques
secondes, puis sélectionnez a nouveau une vitesse.
Le batteur doit se remettre en marche
immédiatement.

Si, pour une raison quelconque, I'alimentation
électrique du batteur est interrompue et I'appareil
s’arréte, positionnez le sélecteur de vitesse sur

« arrét », attendez quelques secondes, puis
sélectionnez a nouveau une vitesse. Le batteur doit se
remettre en marche immédiatement.

Le batteur ne fonctionnera pas si tous les
caches des sorties ne sont pas
correctement installés sur ’appareil.
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Si vous entendez votre appareil forcer, éteignez-le et
retirez un peu de la préparation ou augmentez la
vitesse.

Retirez toujours les accessoires fixés sur les sorties
moyenne et haute vitesses avant de relever la téte du
mixeur.

astuces

Eteignez I'appareil et raclez le bol avec la spatule si
nécessaire.

Il est conseillé d’utiliser des ceufs a température
ambiante pour les battre.

Avant de monter des blancs en neige, vérifiez qu'il n’y
a pas de graisse ou de jaune d’ceuf sur le fouet ou
dans le bol.

Utilisez des ingrédients froids pour la pate sauf
indications contraires mentionnées sur votre recette.
Si vous préparez des gateaux a base de matiere
grasse et de sucre, utilisez-les toujours a température
ambiante ou faites-les ramollir auparavant.

Votre batteur est équipé d’une fonction « démarrage
lent » pour réduire les débordements. En revanche, si
I'appareil est allumé avec un mélange épais dans le
bol comme de la pate a pain, vous pouvez remarquer
que le batteur met quelques secondes pour atteindre
la vitesse sélectionnée.

points importants pour la
fabrication du pain

important

Ne dépassez jamais les capacités maximales
indiquées — vous surchargeriez I'appareil.

Les mouvements au niveau de la téte du batteur sont
normaux lorsque vous mixez des ingrédients lourds,
tels que la pate a pain.

Les ingrédients se mélangeront mieux si vous versez
les liquides en premier.

Arrétez régulierement I'appareil et raclez le mélange
avec le crochet a pate.

Différents types de farine varient considérablement
dans les quantités de liquide nécessaires et la
viscosité de la pate peut avoir un effet important sur la
charge imposée a la machine. Il est conseillé
d’observer I'appareil pendant le mélange de la pate ;
I’opération ne doit pas durer plus de 6-8 minutes.



sélecteur de vitesse

Ces éléments sont donnés a titre indicatif et peuvent
varier en fonction de la quantité de préparation dans
le bol et des ingrédients travaillés.

batteur

Pour travailler la matiére grasse et le sucre,
commencez a vitesse minimale et augmentez
progressivement a une vitesse plus élevée

Pour incorporer des ceufs a des
préparations crémeuses, utilisez une vitesse
moyenne a élevée

Pour incorporer de la farine, des fruits, etc.,
utilisez une vitesse faible a élevée

Pour les gateaux tout en un, commencez a
basse vitesse et augmentez progressivement a une
vitesse plus élevée.

Pour incorporer de la matiére grasse a la
farine, utilisez une vitesse faible a moyenne

fouet
augmentez progressivement a la vitesse maximale

crochet pétrisseur
utilisez une vitesse faible a moyenne

capacités maximales

pate brisée
génoise (mélange
en une étape)
cake aux fruits
pate a pain
blancs d’ceuf

450 g de farine

1.6 kg de mélange en tout
1.8 kg de mélange en tout
500 g de farine

8

commande a capteur de vitesse
électronique

Votre batteur est équipé d’une commande a capteur
de vitesse électronique congu pour maintenir la
vitesse dans différentes conditions de charge, comme
lorsque I'on pétrit de la pate a pain ou incorpore les
ceufs dans une pate a gateaux. Vous pouvez donc
entendre des variations de vitesse pendant I'opération
alors que le batteur s’adapte a la charge et a la
vitesse sélectionnée — c’est normal.
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installation et utilisation de la
protection anti-projections

1
2
3

Installez le bol sur le socle et ajoutez les ingrédients.
Installez I'ustensile, puis abaissez la téte du batteur
Placez la protection sur le bol en faisant glisser la
partie ouverte autour de la téte du batteur @.

Pour retirer la protection anti-projections, répétez la
procédure ci-dessus dans I'ordre inverse.

Les ingrédients peuvent étre ajoutés directement dans
le bol par I'ouverture pendant le fonctionnement de
I"appareil.

nettoyage et entretien

Eteignez toujours votre appareil et débranchez-le
avant de le nettoyer.

bloc-moteur

Essuyez avec un chiffon humide, puis séchez.
N’utilisez jamais d’abrasifs et n’immergez jamais
I'appareil.

bol, ustensiles, protection anti-projections,
protection amovible du crochet pétrisseur
Lavez-les a la main, puis séchez soigneusement ou
lavez-les au lave-vaisselle.

N’utilisez jamais de brosse métallique, de paille de fer
ou de chlore pour nettoyer votre bol en acier
inoxydable. Utilisez du vinaigre pour enlever le
calcaire.

Tenez votre robot toujours €loigné des sources de
chaleurs (plaques de cuisson, fours, fours a micro-
ondes).



Mixeurs AT282 et AT283
(si fournis)

Utilisez votre mixeur pour préparer des soupes, des
boissons, des patés, de la mayonnaise, de la chapelure,
pour émietter des biscuits, hacher des noix et piler de la
glace.

sécurité

® RISQUE DE BRULURE : laissez les ingrédients
chauds refroidir a température ambiante avant de les
mixer.

® Ne pas toucher les lames coupantes. Conserver
’'embase a lames hors de portée des enfants.

® Utilisez le bol uniqguement avec I'unité porte-lames
fourni avec I'appareil.

® N’essayez jamais d’installer I'unité porte-lames sur
I’appareil sans avoir au préalable installé le bol.

® Débranchez toujours I'appareil avant d’introduire vos
mains ou un ustensile dans le bol.

® Ne faites jamais fonctionner le mixeur a vide.

® Ne faites fonctionner le mixeur que lorsque le
couvercle est en place.

® Ne fixez jamais le bloc de lames au bloc-
moteur sans que le bol du mixeur ne soit
installé.

® Prenez toujours des précautions lorsque vous
manipulez I'ensemble porte-lames et évitez de
toucher le bord tranchant des lames lors du
nettoyage.

® | orsque le mixeur ou le moulin est retiré du bloc
d’alimentation :
o éteignez ;

o attendez 'arrét complet des lames ;

o évitez de dévisser accidentellement le gobelet de
’'ensemble porte-lames.
o model AT283 \cillez a ne pas dévisser le bol du

bloc monté.

® Une mauvaise utilisation de votre mixeur peut

provoguer des blessures.

important

Le carter de la base du Bol en acrylique
AT282 est assemblé en cours de fabrication
et il ne doit en aucun cas étre tenté de le
retirer.

e L'accessoire ne fonctionnera pas s'il n'est
pas correctement monté ou mal assemblé
au robot de cuisine ou si le cache
protégeant la sortie vitesse moyenne n’est
pas correctement installé.

® Ne faites jamais fonctionner le mixeur pendant plus
d’une minute, car il surchaufferait. Arrétez-le dés que
la consistance souhaitée est atteinte.

® N’introduisez pas d’ingrédients secs dans le mixeur
avant de le mettre en marche. Coupez-les en cubes,
puis introduisez-les par le bouchon de remplissage
pendant que I'appareil fonctionne.

® model AT282 n'utilisez pas votre mixeur pour
transformer des épices comme les clous de girofle,
I’aneth ou le cumin — ces aliments pourraient
endommager I'acrylique.

® N'utilisez pas votre mixeur comme récipient de
conservation des aliments. Gardez-le vide avant et
apres utilisation.

® Ne pilez jamais de la glace seule, ajoutez toujours un
peu d’eau.

® model AT282 ne jamais mélanger plus de 1,5 litres
— et une quantité moindre pour les liquides mousseux
tels que les milk-shakes.

® model AT283 ne jamais mélanger plus de 1,2 litres
— et une quantité moindre pour les liquides mousseux
tels que les milk-shakes.

® Recettes de smoothies — ne mixez jamais des
ingrédients congelés qui ont formé une masse solide
pendant leur congélation ; brisez celle-ci en morceaux
avant de les introduire dans le mixer.

légende

Mixeur acrylique AT282
couvercle

bouchon de remplissage
gobelet

bague d’étanchéité

unité porte-lames

@O0

Mixeur en verre AT283
bouchon de remplissage
couvercle

gobelet

bague d’étanchéité

unité porte-lames

socle

@OO®OO

utilisation de votre mixeur en verre
AT282

1 Assurez-vous que I'anneau d’étanchéité est
correctement placé sur 'ensemble porte-lames.

2 Saisissez la partie inférieure de I'ensemble porte-
lames et insérez les lames dans la base du mixeur.
Tournez pour verrouiller 'assemblage correctement.

3 Mettez vos ingrédients dans le pichet.
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Posez le couvercle sur le pichet et tournez dans le
sens des aiguilles d’une montre pour le verrouiller
dans la bonne position, en vous assurant que la
languette du couvercle s’engage dans la rainure de la
poignée. Lorsque les éléments sont correctement
assemblés, ces symboles doivent étre alignés T
Mettez le bouchon de remplissage dans le couvercle.
Retirez le cache protégeant la sortie vitesse élevée en
le tournant dans le sens contraire des aiguilles d’une
montre et en le soulevant @.

Installez le mixeur sur la sortie en orientant la poignée
vers l'arriére, puis tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre jusqu’a ce qu'il s’enclenche en position.
Mettez 'appareil sur la vitesse maximale.

Lorsque vous avez atteint la consistance désirée,
éteignez I'appareil et débranchez-le.

10Retirez le mixeur.
11 Remettez en place le cache protégeant la sortie

vitesse élevée apres utilisation.

utilisation de votre mixeur en verre
AT283

1

o~ W N

9

Assurez-vous que le joint d’étanchéité est
correctement placé sur I'ensemble porte-lames
Insérez les lames dans la base du mixeur.

Vissez le bol sur la base.

Mettez vos ingrédients dans le bol.

Posez le couvercle sur le bol et appuyez dessus
jusqu’a ce qu'il soit engagé.

Insérez le bouchon de remplissage sur le couvercle et
appuyez dessus jusqu’a ce qu'il soit engagé.

Retirez le cache protégeant la sortie vitesse élevée en
le tournant dans le sens contraire des aiguilles d’une
montre et en le soulevant @.

Installez le mixeur sur la sortie en orientant la poignée
vers l'arriere, puis tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre jusqu’a ce qu'il s’enclenche en position,
les deux fleches devant étre alignées Y.

A
Mettez 'appareil sur la vitesse maximale.

10 Lorsque vous avez atteint la consistance désirée,

éteignez I'appareil et débranchez-le.

11 Retirez le mixeur.
12 Remettez en place le cache protégeant la sortie

vitesse élevée apres utilisation.

conseils

Afin de prévenir toute fuite assurez-vous que le pichet
est correctement mis en place sur le socle.

Lorsque vous montez une mayonnaise, mettez tous
les ingrédients, sauf I'huile, dans le mixeur. Une fois
que I'appareil est en marche, retirez le bouchon de
remplissage et ajoutez I'huile lentement et
régulierement.
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® Pour les mélanges épais, comme le paté, les
mousses : appliquer une vitesse allant de faible a
moyenne, en raclant la préparation vers le centre
lorsque cela s'avere nécessaire. Si la préparation est
trop dure a mélanger, ajouter plus de liquide. Sinon,
utiliser la touche de réglage par impulsions pour
déplacer les ingrédients vers les lames.

nettoyage et entretien

® [ieignez et débranchez toujours I'appareil avant de
retirer I'accessoire du robot de cuisine.
Démontez toujours I'accessoire avant de le nettoyer.

Videz le pichet avant de le déverrouiller du socle.

unité porte-lames fixe
1 Retirez et lavez la bague d’étanchéité.
Frotter les lames pour les nettoyer sous le robinet.
Garder la partie inférieure de I'embase a lames au
sec.
Laissez sécher.

autres parties

Lavez a la main dans de I'eau chaude savonneuse.
Vous pouvez également laver le bouchon de
remplissage, le couvercle, la base et le bocal en verre
du mixeur dans votre lave-vaisselle.



soupe aux carottes et a la
coriandre

ingrédients

25 g de beurre

1 oignon émincé

1 gousse d’ail écrasée

750 g de carottes coupées en cubes de 1,5 cm
(pour une soupe plus légére, vous pouvez utiliser 600
g de carottes coupées en cubes de 1,5 cm)

bouillon de poulet froid

10-15 ml (2 a 3 cuilleres a café) de coriandre hachée
sel et poivre

méthode

1 Faites fondre le beurre dans une poéle, ajoutez I'ail,
I’oignon et faites fondre le tout.

2 Placez les carottes dans le mixeur, ajoutez I'oignon et
I"ail. Ajoutez suffisamment de bouillon pour atteindre
le niveau 1.5 marqué sur le bol. Mettez en place le
couvercle et le bouchon de remplissage.

3 Mélangez avec la touche pulse pendant 5 secondes
pour obtenir une soupe épaisse ou plus longtemps
pour obtenir une préparation plus fine.

4 Versez le mélange dans une casserole, ajoutez la
coriandre et I'assaisonnement faites frémir pendant 30
a 35 minutes ou jusqu’a cuisson complete.

5 Ajustez I'assaisonnement si nécessaire et ajoutez
éventuellement du liquide.

D'autres recettes sont disponibles sur le site
Kenwood :
www.kenwoodworld.com
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Préparateur culinaire AT284
(si fourni)

Utilisez I'accessoire préparateur culinaire pour hacher,
émincer, raper et couper en lamelles. Le presse-
agrumes (si fourni) peut étre utilisé pour extraire le jus
des agrumes ; il n'est cependant utilisable qu'avec le
préparateur culinaire AT284.

important

Lorsque vous retirez I'emballage, veillez a retirer
également le cache lame en plastique de la lame
couteau. Attention, les lames sont trés
coupantes. Le cache doit étre jeté car il est
uniguement destiné a protéger la lame durant le
processus de fabrication et le transport.

sécurité

® | es lames et les disques sont tres tranchants,
manipulez-les avec précautions. Tenez toujours la
lame couteau par la partie supérieure
prévue a cet effet, a distance du bord
tranchant, a la fois lors de son utilisation et
de son nettoyage.

® Retirez toujours la lame avant de verser le contenu du
bol.

® Conservez les mains et tout ustensile hors du bol
meélangeur lorsque celui-ci est branché sur
I’alimentation électrique.

® N’utilisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture
dans le tube d’alimentation. Utilisez toujours le
poussoir fourni.

® Avant de retirer le couvercle du bol ou I'accessoire du
bloc moteur : -
o éteignez I'appareil
o assurez-vous que les lames/disques sont

complétement arrétés.

® Lorsque vous émincez/rapez ou coupez en
lamelles, ne laissez pas le bol se remplir
jusqu’au disque : videz le réguliérement.

® Ne dépassez pas la capacité maximale ("
MAX ") indiquée sur le bol.

® En cas de vibration excessive lors de I'utilisation de
cet accessoire, réduisez la vitesse ou arrétez I'appareil
et retirez une partie de son contenu.

® Veillez a ne pas forcer le mécanisme de
verrouillage, I’appareil serait alors
endommagé et pourrait provoquer des
blessures.
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préparateur culinaire
poussoirs : grand et petit

tube d’alimentation

couvercle de I'accessoire

zone anti-glisse

lame couteau

bol de I'accessoire

axe d’entrainement

disque éminceur/rape épais
disque éminceur/rape fin
disque rape

frilles (si fourni)

grille a couper fin (pour couper en julienne)
grille a découper standard

grille a hacher extra-gros
presse-agrumes (si fourni)
cone

passoire

Tous les accessoires présentés ci-dessus ne
sont pas nécessairement tous fournis avec
I'appareil. Les contenus varient en fonction
du modéle.

lame couteau

Utilisez la lame couteau pour hacher la viande crue et
cuite, les ceufs durs, les légumes, les noix, noisettes,
les patés, les pates a tartiner salées, ainsi que pour
émietter le pain et les biscuits.

utilisation de la lame couteau

1

N

Retirez le cache protégeant la sortie vitesse moyenne
en le soulevant @.

Placez I'axe d’entrainement sur la sortie @.

Installez le bol sur I'axe d’entrainement en plagant la
poignée au-dessus du sélecteur de vitesse
marche/arrét, puis tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre jusqu’a ce qu’il s’enclenche en position
(3]

Installez la lame couteau sur I'axe d’entrainement et
tournez jusqu’a ce qu’elle descende a fond. La lame
couteau est extréemement tranchante.
Manipulez-la toujours avec précautions.
Coupez les aliments et placez-les dans le bol, en
vous-assurant qu'ils sont uniformément répartis.



9

Installez le couvercle en positionnant le tube
d’alimentation au-dessus du sélecteur de vitesse, puis
tournez dans le sens des aiguilles d’'une montre, en
vous assurant que la languette du couvercle
s’enclenche dans la rainure de la poignée du bol @.
Lorsque les éléments sont correctement assemblés,
les reperes doivent étre alignés :

L'accessoire ne fonctionnera pas s'il n'est
pas correctement monté ou mal assemblé
au robot de cuisine ou si le cache
protégeant la sortie vitesse élevée n’est pas
installé.

Installez les poussoirs.

Mettez I'appareil en marche et actionnez jusqu’a ce
que la consistance désirée soit atteinte. Nous
recommandons d’utiliser une vitesse élevée pour la
plupart des fonctions.

Utilisez la touche pulse ) pour de petites impulsions.
La touche pulse fonctionne tant que le bouton est
maintenu en position.

Eteignez I'appareil et débranchez-le.

10 Retirez I'accessoire.
11 Replacez le cache protégeant la sortie vitesse

moyenne apres |’utilisation.

conseils

Coupez les aliments avant de les placer dans le bol.
La viande, le pain, les légumes et autres aliments de
consistance similaire doivent étre coupés en dés
d’environ 2 cm. Les biscuits doivent étre cassés en
morceaux et déversés dans le tube d’alimentation
pendant que I'appareil est en marche.

Il est préférable de moudre les herbes aromatiques
une fois nettoyées et seches.

Ne mixez pas des ingrédients liquides car ils
risqueraient de couler autour du couvercle. Il existe un
mixeur pour ce type d’ingrédients. Cependant,
lorsque vous réalisez des soupes, etc. égouttez les
aliments, mixez-les et réintroduisez-les dans la
préparation liquide.

Veillez a ne pas trop prolonger le temps d’action lors
de I'utilisation de la lame.

N’utilisez pas la lame-couteau pour mélanger des
préparations qui pesent lourd, comme par exemple
de la péate a pain car vous risqueriez d’endommager
votre appareil. Utilisez le crochet pétrisseur avec le bol
mélangeur pour faire du pain et le batteur pour faire
des gateaux ou de la patisserie.

N’utilisez pas la lame couteau pour piler de la glace
ou pour d’autres ingrédients durs, tels que les épices,
ils pourraient endommager I'accessoire.

Si vous ajoutez de I'essence d’amandes, ou des
arbmes aux préparations, évitez le contact avec le
plastique qui pourrait étre définitivement taché.
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capacité maximale

viande 400 g

Faites un hachis en 6tant I'excédant de graisse de la
viande et en la coupant en cubes de 2cm, placez-les
dans le bol et mettez en marche pendant environ 20
secondes ou jusqu’a ce que la bonne texture soit
obtenue. Plus le robot mixe longtemps, plus la texture
est lisse.

éminceur/rape et disque rape

Utilisez I’éminceur/répe pour couper ou raper les

fruits, les Iégumes et le fromage, et le disque rape
pour le parmesan et les pommes de terre pour la
préparation de boulettes.

utilisation de la grille a
trancher/hacher/raper

action des disques

disques éminceurs/rapeurs

Les disques (® et (9 sont réversibles : un coté
émince, I'autre rape. Vous pouvez émincer fromages,
carottes, pommes de terre, choux, concombres,
courgettes, betteraves, oignons. Vous pouvez raper
fromages, carottes, pommes de terre et autres
aliments de consistance similaire. La face de
coupe choisie doit étre tournée vers le haut.

grille a raper (0 rape le fromage parmesan et les
pommes de terre pour la préparation de boulettes de
pommes de terre.

disque a couper en julienne ()

Ce disque coupe les pommes de terre en julienne,
ainsi que les aliments de consistance ferme pour la
préparation de salades, garnitures, plats mijotés et
sautés (ex. : carottes, rutabagas, courgettes et
concombres).

disque a frites @ coupe les pommes de terre en
frites fines, ainsi que les aliments de consistance
ferme en batonnets pour les salades et mousses de
hors d’ceuvre (ex. : rutabagas, concombres).

disque a raper gros @ rape gros les fromages et
carottes.



utilisation des lames a trancher

1

w N

~

@ ~

Retirez le cache protégeant la sortie vitesse moyenne
en le soulevant.

Placez I'axe d’entrainement sur la sortie.

Installez le bol sur I'axe d’entrainement en
positionnant la poignée au-dessus du sélecteur de
vitesses marche/arrét, puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre, jusqu’a ce qu’il s’enclenche en
position.

Placez le disque de coupe sur I'axe d’entrainement.
La face de coupe choisie doit étre tournée vers le
haut. Manipulez les disques de coupe avec
précautions - ils sont extrémement
tranchants. Tenez les disques par leur
poignée centrale.

Installez le couvercle en positionnant le tube
d’alimentation au-dessus du sélecteur de vitesses
marche/arrét, puis tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre, en vous assurant que la languette du
couvercle s’enclenche dans la rainure de la poignée
du bol. Lorsque les éléments sont correctement
assemblés, ces symboles doivent étre alignés 7
L'accessoire ne fonctionnera pas s'il n'est
pas correctement monté ou mal assemblé
au robot de cuisine ou si le cache
protégeant la sortie vitesse élevée n’est pas
installé.

Choisissez le tube d’alimentation que vous souhaitez
employer. Le poussoir contient un tube d’alimentation
de plus petite taille pour la préparation d’ingrédients
fins ou a l'unité.

utilisation du tube d’alimentation de petite
taille

Placez tout d’abord le grand poussoir dans le tube
d’alimentation.

utilisation du tube d’alimentation de grande
taille

Utilisez les deux poussoirs ensemble.

Placez les aliments dans le tube d’alimentation.
Allumez 'appareil et exercez, a I'aide du poussoir, une
pression réguliere - n’introduisez jamais vos
doigts a lintérieur du tube d’alimentation.
Nous recommandons une vitesse moyenne pour
travailler les ingrédients mous, tels que les
concombres, et une vitesse moyenne/élevée pour
travailler les ingrédients plus fermes, tels que les
carottes et les fromages a pate dure.

Lorsque vous émincez/rapez ou coupez en
lamelles, ne laissez pas le bol se remplir
jusqu’au disque : videz le réguliérement.
Ne dépassez pas la capacité maximale ("
MAX ") indiquée sur le bol.

Eteignez I'appareil et débranchez-le.

28

10 Retirez I'accessoire.
11 Replacez le cache protégeant la sortie vitesse
moyenne apres |utilisation.

conseils

Utilisez des ingrédients frais.

Ne coupez pas les aliments en dés de trop petite
taille. Essayez de remplir au mieux la largeur du tube
d’alimentation de grande taille, afin d’éviter que les
aliments ne s’affaissent d’un c6té pendant la
préparation.

Vous pouvez également choisir d’utiliser le tube
d’alimentation de petite taille.

Pour émincer ou raper : les aliments placés
verticalement ressortent plus courts que ceux placés
horizontalement.

Aprés I'utilisation d’un disque, il reste toujours une
faible quantité de déchet sur le disque ou dans les
aliments.

nettoyage et entretien

® Eteignez et débranchez toujours I'appareil avant de
retirer I'accessoire du robot de cuisine.

® Démontez toujours I'accessoire avant de le nettoyer.

bol, couvercle et accessoires

Lavez les éléments a la main, puis séchez-les. Faites
attention, les lames et les disques de coupe sont
tranchants.

Vous pouvez également les nettoyer dans le panier
supérieur de votre lave-vaisselle. Il est recommandé
d’utiliser un programme court a basse température.

Apres I'utilisation, rangez la lame couteau dans le bol
du robot.



presse-agrumes
Remarque :

Cet accessoire ne peut étre utilisé que conjointement
avec le préparateur culinaire AT284.

Utilisez votre presse-agrumes afin d’extraire le jus des
agrumes tels qu’oranges, citrons, citrons verts,
pamplemousses.

légende

cone
@® passoire

utilisation de votre presse-agrumes

1 Retirez le cache protégeant la sortie vitesse moyenne
en le soulevant @.

Placez I'axe d’entrainement sur la sortie.

Installez le bol sur I'axe d’entrainement en
positionnant la poignée au-dessus du sélecteur de
vitesse marche/arrét, puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a ce qu'il s’enclenche.
Installez la passoire dans le bol en vous assurant que
la patte située sur le bord s’enclenche dans la fente
correspondante de la poignée du bol @.
L'accessoire ne fonctionnera pas s'il n'est
pas correctement monté ou mal assemblé
au robot de cuisine ou si le cache
protégeant la sortie vitesse élevée n’est pas
installé.

Mettez le cone sur I'axe d’entrainement et tournez
jusqu’a ce qu'il descende completement.

Coupez les fruits en deux. Mettez I'appareil sur la
vitesse 3, puis pressez le fruit sur le cone.

Remarque :

Videz le bol régulierement et ne laissez jamais le jus
atteindre le dessous de la passoire.

Eteignez I'appareil et débranchez-le.

Soulevez le cone. Déverrouillez et retirez la passoire.
Déverrovillez le bol et videz le jus.

w N

7
8
9

nettoyage et entretien

® Eteignez et débranchez toujours I'appareil avant de
retirer I'accessoire du robot de cuisine.

® | avez le cone, la passoire et le bol a la main, puis
séchez soigneusement. Vous pouvez également les
laver au lave-vaisselle (compartiment supérieur
uniguement).
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service apres-vente

® Sijle cordon est endommagé, il doit étre remplacé,
pour des raisons de sécurité, par KENWOOD ou par
un réparateur agreé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide concernant :

I'utilisation de votre appareil

I’entretien ou les réparations

contactez le magasin ou vous avez acheté votre

appareil.

Concu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION
CORRECTE DU PRODUIT CONFORMEMENT
AUX TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE
2002/96/CE.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre
éliminé avec les déchets urbains.

Le produit doit &tre remis a I'un des centres de collecte
sélective prévus par |'administration communale ou
aupres des revendeurs assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet
d'éviter les retombées négatives pour I'environnement et
la santé dérivant d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le composent dans le but
d'une économie importante en termes d'énergie et de
ressources. Pour rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils électroménagers, le produit
porte le symbole d'un caisson a ordures barré.



Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Vor Gebrauch lhres Kenwood
Gerats/Zubehors

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.
Entfernen Sie séamtliche Verpackungen und Aufkleber.
Waschen Sie die Teile ab: siehe ,Pflege und
Reinigung*.

Driicken Sie Uberschiissiges Kabel in das Kabelfach
an der Ruckseite des Gerats.

Sicherheit

Schalten Sie das Geréat vor dem Anbringen oder
Entfernen von Rihrelementen/Zubehdrteilen, nach
Gebrauch und vor dem Reinigen aus und ziehen Sie
den Netzstecker.

Achten Sie darauf, dass kein Kabel in Reichweite
eines Kindes ist.

Halten Sie Ihre Finger fern von beweglichen Teilen und
angebrachten Ruhrelementen/Zubehorteilen. Stecken
Sie niemals lhre Finger usw. in den
Klappmechanismus.

Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt laufen.
Benutzen Sie niemals ein Gerat oder Zubehorteil, das
beschédigt ist. Lassen Sie es Uberpriifen oder
reparieren: Siehe ,Kundendienst und Service“.
Achten Sie darauf, dass Motorblock, Kabel und
Stecker niemals nass werden.

Verwenden Sie nur zugelassene Zubehorteile und
immer nur eins auf einmal.

Lesen Sie vor Verwendung von Zubehdr die
entsprechenden Sicherheitshinweise in diesen
Anleitungen durch.

Uberschreiten Sie niemals die aufgefiihrten
Hbchstmengen.

Achtung beim Anheben dieses Geréates. Vor Anheben
des Ruhrarms stellen Sie sicher, dass dieser verriegelt
ist und Becher, Zubehdr und Kabel gesichert sind.
Dieses Gerat darf nicht von physisch oder geistig
behinderten oder in ihren Bewegungen
eingeschrankten Personen (einschlieBlich Kindern)
benutzt werden. Das Gleiche gilt fir Personen, die
weder Erfahrung noch Kenntnis im Umgang mit dem
Gerét haben, es sei denn, sie werden dabei von einer
fUr ihre Sicherheit verantwortlichen Person
beaufsichtigt oder angeleitet.

Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen.
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® Das Gerat nur flr seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt verwenden. Kenwood Ubernimmt keine
Haftung bei unsachgemaBer Benutzung des Gerats
oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

Vor dem Einschalten

Vergewissern Sie sich, dass lhre Stromversorgung
den Angaben auf der Unterseite des Geréats
entspricht.

Dieses Gerét entspricht der europadischen EMV-
Richtlinie 2004/108/EG sowie der EG-Verordnung Nr.
1935/2004 vom 27.10.2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Berihrung zu kommen.

Schlissel

Kiichenmaschine
Ausgang mittlere Drehzahl
Ausgang hohe Drehzahl
Werkzeug-Anschlussteil
Freigabeschalter fur Rihrarm
Mixerkopf
Schussel
Ein/Ausschalter und Geschwindigkeitsschalter
Antriebsaggregat
Kabelfach
Rihrwerkzeug
Knethaken mit abnehmbaren Schutz
Schneebesen
Spritzschutz
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Zubehor

Maoglicherweise sind nicht alle der unten
aufgefiihrten Zubehérteile im Lieferumfang
lhrer Kiichenmaschine enthalten. Dies
hdngt vom jeweiligen Modell ab.

Mixer (AT282 und AT283)

Zitruspresse
Food-Prozessor (AT284)

®@e®



Die Mischwerkzeuge und ihre
Verwendung

Riihrwerkzeug
Fur Kuchen, Kekse, Geback, Glasuren, Fillungen,
Eclairs und Kartoffelorei.

Schneebesen

Fur Eier, Sahne, Teig, fettfreien Biskuitteig, Baiser,
Késekuchen, Mousse, Soufflés. Der Schneebesen
darf nicht flr schwere Massen (z.B. zum
Cremigrihren von Fett und Zucker) verwendet
werden, weil er dadurch beschadigt werden kénnte.

Knethaken
Fur Hefeteig.

Benutzen lhres Mixers

1

Dricken Sie den Freigabeschalter fir den Ruhrarm @
nach unten und heben diesen soweit an, bis es
einrastet.

Wahlen Sie ein Zubehorteil und drlicken es in die
dafiir vorgesehene Fassung @.

Achten Sie immer darauf, dass der Sicherheitsschutz
des Knethakens an der Welle angebracht ist, bevor
Sie diesen in den Ausgang stecken. Sobald dieser
eingerastet ist, bringen Sie den Schutz zum Ein- bzw.
Austreten von Nahrungsmitteln an.

Setzen Sie den Schussel auf den Untersatz und
drehen ihn im Uhrzeigersinn bis er einrastet @.
Drlcken Sie den Freigabeschalter flr den Rihrarm
nach unten

und heben diesen soweit an, bis er einrastet.

Gerat anstecken, einschalten und Drehzahl auf die
gewulnschte Stufe stellen. Zum Ausschalten auf '0'
stellen.

Fir kurze IntervallstéBe auf Impulsstufe ® stellen.
Stromstecker ziehen.

Rdhrarm des Mixers anhebe, festhalten und das
Zubehorteil vom Ausgang abziehen.

wichtig

Etwas Spiel des Riihrarms, wenn Schweres,
wie Brotteig, verarbeitet wird, ist normal.
Wird der Ruhrarm des Mixers wahrend des Betriebs
angehoben, stoppt das Gerat sofort automatisch.
Zum Wiedereinschalten des Mixers, RUhrarm
absenken, Drehzahlregler abschalten, ein paar
Sekunden warten und erneut die gewlinschte
Drehzahl wéhlen. Der Mixer sollte umgehend weiter
machen.
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Falls die Stromzufuhr aus irgendeinem Grund zum
Mixer unterbrochen werden sollte und das Gerat
ausgeschaltet wird, Drehzahlregler ausschalten, ein
paar Sekunden warten und erneut die gewiinschte
Drehzahl wahlen. Der Mixer sollte umgehend weiter
machen.

Der Mixer funktioniert nur, wenn samtliche
Abdeckungen fur Ausgénge am Gerét angebracht
sind.

Sollten Sie den Eindruck haben, das Gerét arbeitet zu
muUhsam, schalten Sie es entweder ab und entfernen
einen Teil der Mischung oder erhéhen Sie die
Geschwindigkeit.

Vor Anheben des Mixerkopfes immer alle Aufsatze an
den Mittel- und Hochgeschwindigkeits-Anschliissen
entfernen.

Tipps

Schalten Sie das Gerat ab und schaben Sie die
Schussel bei Bedarf mit einem Spatel aus.

Zum Schlagen eignen sich am besten Eier, die
Raumtemperatur haben.

Vergewissern Sie sich vor dem Steifschlagen von
EiweiB, dass der Schneebesen und die Schussel frei
von Fett und Eigelb sind.

Wenn im Rezept nicht anders angegeben, sollten die
Zutaten fur Geback kalt sein.

Beim Cremigrihren von Fett und Zucker flir
Kuchenteig sollte das Fett immer Raumtemperatur
haben oder es muss zuerst weich werden.

lhr Mixer ist mit einem ,Soft Start* Merkmal
ausgestattet, damit moglichst wenig verschittet wird.
Wenn das Geréat aber mit einem schweren Teig, wie
z.B. Brotteig, in der Schiissel eingeschaltet wird, kann
es sein, dass der Mixer einige Sekunden braucht, bis
er die gewahlte Geschwindigkeit erreicht hat.

Hinweise zur Brotherstellung

wichtig

Beflillen Sie niemals mehr als die angegebene
maximale Menge, das Gerat wird Uberladen.

Etwas Spiel des Ruhrarms, wenn Schweres, wie
Brotteig, verarbeitet wird, ist normal.

Die Zutaten lassen sich am besten vermischen, wenn
Sie zuerst die Flussigkeit einflllen.

Stoppen Sie das Gerat zwischendurch und schaben
Sie den Teig vom Knethaken ab.

Je nach Mehlicharge kann die benétigte
Flussigkeitsmenge erheblich abweichen und die
Klebrigkeit des Teigs kann einen starken Einfluss auf
die Belastung lhres Geréats haben. Wir raten Ihnen,
das Gerat wahrend des Mischens des Teigs zu
beobachten — der Vorgang sollte nicht langer als 6-8
Minuten dauern.



Drehzahlregler

Das sind nur Richtwerte und hangen von der Menge
der Mischung im Behélter und den zu vermischenden
Zutaten ab.

Schneebesen

Cremig schlagen von Fett und Zucker - bei
min starten und die Drehzahl langsam erhéhen
Hinzufiigen von Eiern in cremig geschlagene
Mixturen bei mittlerer Geschwindigkeit
Beimischen von Mehl, Friichten usw. bei
niedriger bis mittlerer Drehzahl

Bei kompletten Backmischungen — mit
niedriger Drehzahl starten und diese langsam erhéhen
Fett mit Mehl verreiben - bei niedriger bis
mittlerer Drehzahl
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Zum Abnehmen des Spritzschutzes, gehen Sie in
umgekehrter Reihenfolge vor.

Waéhrend des Mixens kdnnen Zutaten direkt Gber den
Zufuhrtrichter in den Becher hinzugefligt werden.

Pflege und Reinigung

Schalten Sie vor jeder Reinigung das Gerat aus und
ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Antriebsaggregat

Wischen Sie das Gehause mit einem feuchten Tuch
ab und trocknen Sie es dann ab.

Verwenden Sie niemals scheuernde Mittel und
tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser.

Schiissel, Zubehor, Spritzschutz,
abnehmbarer Schutz Knethaken

Schneebesen e \Waschen Sie die Teile von Hand und trocknen Sie sie
langsam auf maximale Drehzahl steigern grindlich ab oder waschen Sie die Teile in der
Knethaken Geschirrsptimaschine.

niedrige bis mittlere Geschwindigkeit

Verwenden Sie zum Reinigung |hrer Edelstahlschissel
niemals eine Drahtbirste, Stahlwolle oder Bleichmittel.

H('jchstmengen Kalkflecken kénnen mit Essig entfernt werden.
e Halten Sie das Gerat von Hitzequellen entfernt

Miirbeteig 450g Mehl (Herdplatten, Ofen, Mikrowelle).

Biskuitkuchen

(Einstufenmix) 1.6kg Gesamtmasse

Friichtekuchenteig 1.8kg Mehl

Brotteig 500g Mehl

EiweiB 8

Elektronische
Geschwindigkeitssensorkontrolle

Ihr Mixer ist mit einer elektronischen
Geschwindigkeitssensorkontrolle ausgestattet, die
dazu dient, die Geschwindigkeit unter verschiedenen
Belastungsbedingungen aufrechtzuerhalten,
beispielsweise beim Kneten von Brotteig oder beim
Einarbeiten von Eiern in einen Kuchenteig. Deshalb
kann die Geschwindigkeit im Betrieb hérbar variieren,
wenn der Mixer die Geschwindigkeit an die jeweilige
Belastung und die gewahlte Geschwindigkeit anpasst
— das ist normal.

Spritzschutz anbringen und
verwenden

1 Schussel in das Unterteil stecken und Zutaten
hineingeben.

2 Zubehorteil einsetzen und Mixer-Rihrarm absenken

3 Setzen Sie den Spritzschutz auf den Becher, indem
die den herausgetrennten Teil um den Mixer-Ruhrarm
schieben @.
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Mixer AT282 und AT283 (wenn
im Lieferumfang)

Verwenden Sie Ihren Mixer flr Suppen, Getranke, Patés,
Mayonnaise, Paniermehl, Kekskrimel, zum Hacken von
NUssen und zum ZerstoBBen von Eis.

Sicherheit

VERBRENNUNGSRISIKO: Heile Zutaten vor dem

Mixen auf Raumtemperatur abkUihlen lassen.

Beriihren Sie nicht die scharfen Messer. Halten Sie

das Messerwerk von Kindern fern.

Verwenden Sie den Becher nur mit dem mitgelieferten

Messerwerk.

Versuchen Sie niemals, das Messerwerk ohne den

Becher an der Maschine anzubringen.

Immer zuerst das Gerét ausschalten und den

Netzstecker aus der Steckdose ziehen, bevor Sie lhre

Finger oder Gegensténde in den Mixbecher halten.

Den Mixer niemals leer laufen lassen.

Den Mixer nur mit aufgesetztem Deckel betreiben.

Den Messereinsatz niemals ohne

angebrachten Mixbecher auf die

Antriebseinheit schrauben.

Die Messer sind sehr scharfl Gehen Sie bei Gebrauch

und Reinigung sehr vorsichtig damit um.

Beim Entfernen des Mixers von der Antriebseinheit:

o das Gerat ausschalten;

o warten, bis die Schlagmesser vollig zum Stillstand
gekommen sind.

o Bei Modell AT283 den Becher bitte nicht von der
Sockeleinheit abschrauben.

UnsachgemaBer Gebrauch lhres Mixers kann zu

Verletzungen fuhren.

Wichtig

Die Einfassung unten am Acryl-Becher des

Modells AT282 wird schon bei der

Herstellung angebracht und darf nicht

entfernt werden.

Der Aufsatz funktioniert nicht, wenn er

falsch zusammengebaut bzw. falsch an der

Kiichenmaschine angebracht wurde oder

aber der Deckel fiir den

Mittelgeschwindigkeits-Anschluss nicht

aufgesetzt ist.

Mixvorgang auf maximal 1 Minute beschrénken —

Uberhitzungsgefahr.

Gerat ausschalten, sobald die gewlnschte Konsistenz

erreicht ist.
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Flgen Sie trockene Zutaten erst nachdem der
Liquidiser eingeschaltet ist hinzu. Schneiden Sie diese
in Warfel, entfernen Sie den Deckel des FUllstutzens
und geben Sie die Wirfel bei laufendem Motor hinein.
Modell AT282 Nicht geeignet fUr Gewlrze wie
Nelken, Dill und Kimmel - diese beschadigen das
Acryl.

Mixbehalter nicht als Aufbewahrungsbehalter
verwenden. Der Behdlter sollte vor und nach dem
Gebrauch leer bleiben.

Vor dem Zerkleinern von Eiswdrfeln stets etwas
Wasser zugeben.

Modell AT282 Mixen Sie niemals mehr als 1,5 Liter
— weniger fUr schaumige FlUssigkeiten wie z.B.
Milchshakes.

Modell AT283 Mixen Sie niemals mehr als 1,2 Liter
— weniger fUr schaumige FlUssigkeiten wie z.B.
Milchshakes.

Rezepte flir Smoothies — Mischen Sie niemals
gefrorene Zutaten, die zu einer festen Masse gefroren
sind. Zerkleinern Sie sie, bevor Sie sie in den Mixer
geben.

Schlussel

Acryl-Mixer AT282
Deckel

Einflllkappe
Mixbecher
Dichtungsring
Messereinsatz

OO

Glas-Mixer AT283
Einflllkappe

Deckel

Mixbecher
Dichtungsring
Messereinsatz
Sockel

CJCICICIC)IC)

Verwendung lhres Acryl-Mixers
AT282

1 Achten Sie darauf, dass der Dichtring korrekt tGber

dem Schneidmesser angebracht ist.

Halten Sie die Unterseite des Schneidmessers und

stecken es in den Boden des Liquidisers. Drehen Sie

das Gerat bis es richtig eingerastet ist.

3 Geben Sie Ihre Zutaten in den Becher.

4 Setzen Sie den Deckel auf den Becher und drehen
Sie ihn im Uhrzeigersinn bis er eingerastet ist, achten
aber auch darauf, dass der Zapfen am Deckel in der
Einkerbung des Griffes sitzt. Der Deckel ist dann
richtig, wenn die Markierungen Ubereinstimmen T



Setzen Sie den Deckel des Fllstutzens ein.
Entfernen Sie den Deckel flr den Ausgang der hohen
Drehzahl, indem Sie diesen gegen den Uhrzeigersinn
drehen und dann herausnehmen @.

Setzten Sie den Liquidiser Uber den Ausgang, Griff ist
hinten und drehen Sie diesen im Uhrzeigersinn bis er
sicher eingerastet ist.

Stellen Sie diesen auf Hochststufe.

Ist die gewlUnschte Konsistenz erreicht, ausschalten
und Stecker ziehen.

10 Liquidiser abnehmen.

11 Setzen Sie nach Gebrauch den Deckel fiir den
Hochgeschwindigkeits-Anschluss wieder auf.

Verwendung lhres Glas-Mixers
AT283

1 Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring fest auf

dem Messerwerk sitzt.

Setzen Sie das Messerwerk in den Sockel ein.

Schrauben Sie den Glasbecher auf den Sockel.

Fullen Sie lhre Zutaten in den Becher.

Setzen Sie den Deckel auf und driicken Sie ihn fest.

Setzen Sie die Einflllkappe in den Deckel ein und

drlicken Sie sie nach unten, bis sie fest sitzt.

Entfernen Sie den Deckel des Hochgeschwindigkeits-

Anschlusses, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn

drehen und abheben @.

Setzen Sie den Mixer mit dem Griff nach hinten auf

den Anschluss. Drehen Sie den Mixer zum Einrasten

im Uhrzeigersinn, bis die beiden Pfeilmarkierungen

ibereinstimmen Y .

9 Wahlen Sie die Hochstgeschwindigkeit.

10Wenn die gewinschte Konsistenz erreicht ist,
schalten Sie die Maschine aus und ziehen Sie den
Netzstecker.

11 Nehmen Sie den Mixer ab.

12 Setzen Sie nach Gebrauch den Deckel fir den
Hochgeschwindigkeits-Anschluss wieder auf.

[© NN IV I V)
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Tipps

Um ein Auslaufen der Zutaten zu vermeiden achten
Sie darauf, dass das Unterteil fest am Becher sitzt.
Dicke Massen, z.B. Paté, Dips: Arbeiten Sie mit
niedriger bis mittlerer Geschwindigkeit und schaben
Sie das Mixgut am Rand ab, wenn nétig.

Wenn die Masse schwierig zu verarbeiten ist, geben
Sie mehr Flissigkeit dazu. Alternativ kénnen Sie die
Puls-Einstellung verwenden, damit sich die Zutaten
Uber das Messerwerk bewegen.
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Pflege und Reinigung

Vor Anbringen oder Abnehmen des Aufsatzes
grundsétzlich die Kichenmaschine ausschalten und
vom Netzstrom trennen.

Den Aufsatz vor dem Reinigen komplett
auseinandernehmen.

Leeren Sie den Becher, bevor Sie das Unterteil
abnehmen.

Festes Messerwerk

Gummidichtung abnehmen und spilen.
Bursten Sie die Messer unter dem Wasserhahn
sauber. Die Unterseite des Messerwerks muss
trocken bleiben.

Trocknen lassen.

Sonstige Teile

Mit der Hand in heiBem Wasser und Spulmittel
abwaschen. Einflillkappe, Deckel, Sockel und

Glasbecher kénnen auch in der Spllmaschine
gewaschen werden.

Mohren-Koriander-Suppe

Zutaten

25 g Butter

1 gehackte Zwiebel

1 zerdrlckte Knoblauchzehe

750 g Méhren in 1,5 cm Wirfel geschnitten
(alternativ fUr eine leichtere Suppe 600 g Karotten in
1,5 cm Wirfel geschnitten)

kalte HUhnerbrtihe

10-15 ml (2-3 TL) gemahlener Koriander

ISalz und Pfeffer

Zubereitung

Butter in einer Pfanne schmelzen, Zwiebel und
Knoblauch zufligen und glasig dinsten.

M®ohren in den Plrierer geben, Zwiebeln und
Knoblauch zufligen. So viel Hihnerbrihe zuflgen,
dass die 1,5 Markierung auf dem GeféB erreicht ist.
Deckel und Fullkappe aufsetzen.

FUr eine etwas grobere Suppe halten Sie die
Impulsstufe etwa 5 Sekunden gedriickt, fur eine
feinere langer.

Suppe in einen Topf schitten, Koriander und Gewdrze
zufligen und Suppe 30 bis 35 Minuten lang kécheln
lassen.

Bei Bedarf nachwiirzen und mehr FlUssigkeit zuflgen.

Weitere Rezepte finden Sie auf der Kenwood Website
unter:
www.kenwoodworld.com



Food-Prozessor-Aufsatz
AT284 (wenn im Lieferumfang)

Verwenden Sie den Food-Prozessor-Aufsatz zum
Zerkleinern, Schneiden, Raspeln und Reiben. Die
Zitruspresse (wenn im Lieferumfang) dient zum
Auspressen von Zitrusfriichten und kann nur mit dem
Food-Prozessor AT284 benutzt werden.

Wichtig

Entfernen Sie alle Verpackungen einschlieBlich der
Kunststoffabdeckung fiir die Messereinheit.
Vorsicht! Die Messer sind sehr scharf. Diese
Abdeckungen sollten entsorgt werden, da sie lediglich
zum Schutz der Messer bei Herstellung und Transport
dienen.

Sicherheit

Die Schneidmesser und Scheiben sind sehr scharf.
Gehen Sie vorsichtig damit um. Halten Sie
das Schneidmesser, beim Hantieren oder
Reinigen, immer am Haltegriff am oberen
Teil, mit den Fingern weg von den scharfen
Klingen.

Vor dem Ausschutten des Inhalts aus der Schiissel
Messer immer erst entfernen.

Geben Sie weder Hande noch Utensilien in die
Ruhrschissel des Food Prozessors, wahrend dieser
am Strom angesteckt ist.

Dricken Sie niemals Lebensmittel mit den Fingern in
den Einflllschacht. Verwenden Sie stets den/die
mitgelieferten Stopfer.

Ziehen Sie den Stecker, bevor Sie den Deckel des
Behalters abnehmen:-

o das Gerét ausschalten;
o warten Sie bis die Schneidmesser/-scheiben komplett

stillstehen.

Achten Sie beim Benutzen von
Gemiisehobel/Reibeisen oder Raspelscheibe
darauf, dass der Behalter nicht bis zur
Schneidscheibe gefiillt wird: regelmasig
leeren.

Niemals die auf der Schiissel mit ,,MAX*
gekennzeichnete Héochstmenge
iiberschreiten.

Treten wahrend der Benutzung des Zubehdrs, starke
Vibrationen auf, reduzieren Sie entweder die Drehzahl
oder stoppen Sie die Maschine und entnehmen Sie
einen Teil des Inhalts.

Das Gerat kann beschédigt werden und es
kann zu Verletzungen kommen, wenn der
Verriegelungsmechanismus iibermaBiger
Krafteinwirkung ausgesetzt wird.
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Schlussel @ &
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Food Prozessor

Schieber: gro und klein
Zufuhrtrichter

Food Prozessor Deckel

Fingergriff

Messerschneide

Food Prozessor Schissel
Antriebswelle
Gemisehobel/Reibeisen grob
GemUsehobel/Reibeisen fein
Schneidmesser der Raspelscheibe
Platten (wenn im Lieferumfang)
dinne Schneidplatte

standard Schneidplatte

extra grobe Schnitzelplatte
Zitruspresse (wenn im Lieferumfang)
Saftkegel

Sieb

Es kann sein, dass nicht alle der oben
aufgefiihrten Zubehdorteile im Lieferumfang
enthalten sind. Dies hangt vom jeweiligen
Modell ab.

Schneidmesser

Verwenden Sie das Schneidmesser zum Zerkleinern
von gekochtem Fleisch, Eiern, GemUse, NUssen,
Pasteten und Dips, aber auch zum Herstellen von
Brosel aus Brot oder Keks.

zum Verwenden der
Schneidmesser

1

N

Nehmen Sie den Deckel fir den Ausgang der
mittleren Drehzahl @ heraus.

Setzen Sie die Antriebswelle an den Ausgang @.
Geben Sie die Schussel Uber die Antriebswelle mit
dem Giriff Uber dem an/aus und Drehzahlregler und
drehen diesen im Uhrzeigersinn, bis er einrastet 0.
Setzen Sie das Schneidmesser Uber die Antriebswelle
und drehen Sie es, bis es komplett nach unten fallt.
Achten Sie beim Umgang mit der Klinge des
Schneidmessers, dass diese sehr scharf ist.
Zerkleinern Sie die Nahrungsmittel grob und geben
Sie diese, gleichmaBig verteilt, in die Schissel.
Setzen Sie den Deckel, die Zufuhrschnecke Uber den
Drehzahlschalter und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn
bis er eingerastet ist, achten aber auch darauf, dass
der Zapfen am Deckel in der Einkerbung des Griffes
sitzt @. Der Deckel ist dann richtig, wenn die
Markierungen Ubereinstimmen :



Der Aufsatz funktioniert nicht, wenn er
falsch zusammengebaut bzw. falsch an der
Kiichenmaschine angebracht wurde oder
aber der Deckel fiir den
Hochgeschwindigkeits-Anschluss nicht
aufgesetzt ist.

Setzen Sie die Drlcker ein.

Einschalten und solange zerkleinern, bis die richtige
Konsistenz erreicht ist. FUr die meisten
Zerkleinerungsfunktionen empfehlen wir hohe
Geschwindigkeit.

Fur kleine KraftstéBe, verwenden Sie die Impulsstufe
®. Das Gerét zerkleinert solange sie die Impulsstufe
halten.

9 Ausschalten und Stecker ziehen.

10 Zubehdr abnehmen.

11 Nach Gebrauch erneut den Deckel fir den Ausgang
der mittleren Drehzahl aufsetzen.

~

Tipps

Schneiden Sie die zu bearbeitenden Zutaten klein,
bevor Sie sie in die Schussel flillen. Fleisch, Brot,
Gemuse und andere Lebensmittel &hnlicher Struktur
sollten in ca. 2 cm groBe Wiirfel geschnitten werden.
Kekse sollten in Stlicke gebrochen und bei laufender
Maschine durch das Einfullrohr eingefullt werden.
Kréuter lassen sich am Besten sauber und trocken
zerkleinern.

Keine flissigen Zutaten verarbeiten, da diese unter
dem Deckel hervorquellen kénnten. Zu diesem Zweck

ist ein Mixer erhaltlich. Zum Pdrieren von Suppen usw.

die Flussigkeit abgieBen, die festen Zutaten
verarbeiten und diese dann wieder in die Flissigkeit
geben.

Achten Sie darauf, die Zutaten bei Verwendung des
Messers nicht zu lange zu verarbeiten.

Nicht das Schlagmesser zum Verarbeiten zaher
Massen wie Brotteig verwenden, da dies die
Kichenmaschine beschadigen kénnte. Fir Brotteig
den Knethaken und fur Rihrteig den Schneebesen in
der Ruhrschussel benutzen.

Verwenden Sie das Schneidmesser auch nicht zum
zerkleinern von Eiswirfeln oder anderen harten
Nahrungsmitteln wie GewUrzen, das Zubehor kénnte
beschéadigt werden.

Wenn Sie Mandelessenz oder Aromastoffe zur
Mischung hinzuflgen, vermeiden Sie direkten Kontakt
mit dem Kunststoff, dieser kénnte sich dauerhaft
verfarben.
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maximales Fassungsvermoégen

Fleisch 400g (140z) mit der

Machen Sie Hackfleisch, indem Sie das
Uberschissige Fett entfernen und das Fleisch dann in
2 cm groBe Wirfel schneiden, es in die Schissel
geben, und das Gerat ca. 20 Sekunden, oder bis die
gewlnschte Textur erreicht ist, laufen lassen. Je
l&nger Sie die Maschine laufen lassen, um so feiner
wird die Textur.

Schneid-/Hack- und Raspelscheibe
Verwenden Sie die Schneid-/Hackscheibe zum
Zerkleinern von Obst, Gemuse und Kése und die
Raspelscheibe zum Reiben von Parmesan und
Kartoffeln fir Kartoffelpuffer.

Verwenden von
Hobel/Reibeisen/Raspel

Funktion der Schneidscheiben

Schneidscheiben/Reiben

Die Scheiben ® und () sind auf beiden Seiten
verwendbar: eine Seite schneidet, die andere reibt.
Sie konnen Kase, Mohren, Kartoffeln, Kohl, Gurken,
Zucchini, rote Bete oder Zwiebeln in Scheiben
schneiden. Sie kdnnen Kése, Mohren, Kartoffeln oder
andere Lebensmittel mit einer &hnlichen Struktur
reiben. Die gewiinschte Seite der Scheibe
muss oben liegen.

Raspelplatte (0 Raspelt Parmesan und Kartoffeln
fur Kartoffelknodel.

Diinnes Schnitzelwerk (Julienne) ()

Diese Scheibe schneidet Kartoffel in diinne Pommes
frites und feste Zutaten flir Salate, Garnituren,
Kasserollen und Pfannengerichte in diinne Streifen
(z.B. Mohren, Riben, Zucchini und Gurken).

Standard-Schnitzelwerk ©@
Schneidet Kartoffeln fir Pommes frites und feste
Zutaten fUr Salate und Dips (z.B. Ruben, Gurken).

Extra grobe Reibe ® Zum Grobreiben von Kase
und Mohren.

Verwendung der Schneide- bzw.
Reibescheiben

1 Nehmen Sie den Deckel fir den Ausgang der
mittleren Drehzahl heraus.

Setzen Sie die Antriebswelle an den Ausgang.
Geben Sie die Schussel Uber die Antriebswelle mit
dem Giriff Gber dem an/aus und Drehzahlregler und

drehen diesen im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.



4 Schieben Sie die Schneidplatte auf die Antriebswelle.
Die von lhnen gewahlte Schneidseite muss nach oben
zeigen. Gehen Sie mit den Schneidplatten
vorsichtig um - sie sind sehr scharf. Halten
Sie diese am Haltegriff in der Mitte.

5 Setzen Sie den Deckel, den Zufuhrtrichter Uber den
Drehzahlregler und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn
bis er eingerastet ist, achten aber auch darauf, dass
der Zapfen am Deckel in der Einkerbung des Griffes
sitzt. Der Deckel ist dann richtig, wenn die
Markierungen tbereinstimmen M

o Der Aufsatz funktioniert nicht, wenn er
falsch zusammengebaut bzw. falsch an der
Kiichenmaschine angebracht wurde oder
aber der Deckel fiir den
Hochgeschwindigkeits-Anschluss nicht
aufgesetzt ist.

6 Wahlen Sie das gewUnschte Einflllrohr aus. Der
Schieber enthalt ein kleineres Einflllrohr fur die
Verarbeitung einzelner Zutaten oder flr dinne
Zutaten.

Verwendung des kleinen Einfiillrohrs

® Stecken Sie zuerst den groBen Schieber in das
Einfullrohr.

Verwendung des groBen Einfiillrohrs

® \/erwenden Sie beide Schieber zusammen.

7 Legen Sie die Zutaten in das Einfullrohr.

8 Schalten Sie ein und driicken Sie mit dem Schieber
gleichmaBig nach unten — stecken Sie niemals
die Finger in den Zufuhrtrichter. Fir weichere
Nahrungsmittel wie Gurken, empfehlen wir eine
mittlere Geschwindigkeit, fur festere wie Karotten oder
harten Kése eine mittlere bis hohe
Geschwindigkeitsstufe.

® Achten Sie beim Benutzen von
Gemiisehobel/Reibeisen oder Raspelscheibe
darauf, dass der Behalter nicht bis zur
Schneidscheibe gefiillt wird: regelmaBig
leeren.

® Niemals die auf der Schiissel mit ,,MAX*
gekennzeichnete Héochstmenge
uberschreiten.

9 Ausschalten und Stecker ziehen.

10 Zubehdr abnehmen.

11 Nach Gebrauch erneut den Deckel fir den Ausgang
der mittleren Drehzahl aufsetzen.

Tipps

® \erwenden Sie frische Zutaten.

® Schneiden Sie die Zutaten nicht zu klein. Fullen Sie
das groBe Einflllrohr Uber seine Breite fast vollstéandig.
Dies verhindert, dass Zutaten beim Verarbeiten an der
Seite entlang gleiten kénnen.
Alternativ kénnen Sie das kleine Einfillrohr
verwenden.

37

® \Wenn Sie Zutaten in Scheiben schneiden oder reiben
wollen: aufrecht stehende Zutaten sind nach dem
Schneiden/Reiben kirzer als horizontal liegende
Zutaten.

® Bei der Verwendung einer Schneidplatte bleiben
immer kleine Reste auf der Scheibe oder bei den
Zutaten zurlck.

Pflege und Reinigung

® \or Anbringen oder Abnehmen des Aufsatzes die
Klchenmaschine grundsétzlich ausschalten und vom
Netzstrom trennen.

® Den Aufsatz vor dem Reinigen komplett
auseinandernehmen.

Schiissel, Deckel und Zubehor

® \Naschen und anschlieBend abtrocknen. Achten Sie
darauf, dass die Klingen und Schneidscheiben scharf
sind.

® Alternativ konnen Sie die Teile auch auf der oberen
Einschubleiste Ihrer Spllmaschine reinigen.
Empfohlen wird ein Kurzprogramm bei niedriger
Temperatur.

Nach dem Verwenden lagern Sie das Schneidmesser
in der Prozessor Schiissel.

Zitruspresse

Hinweis:

Dieses Zubehorteil kann nur mit dem Food Prozessor
AT284 verwendet werden.

Verwenden Sie lhre Zitruspresse zum Auspressen von
Zitrusfrichten wie z.B. Orangen, Zitronen, Limonen
oder Grapefruit.

SchlUssel

Saftkegel
@® Sieb

Verwendung lhrer Zitruspresse

1 Nehmen Sie den Deckel fir den Ausgang der
mittleren Drehzahl heraus @.

2 Setzen Sie die Antriebswelle an den Ausgang.

3 Geben Sie die Schissel Uber die Antriebswelle mit
dem Griff Gber dem an/aus und Drehzahlregler und
drehen diesen im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

4 Setzen Sie das Sieb in den Becher, achten Sie dabei,
dass der Ansatz am Rand mit der Einkerbung im
Handgriff des Bechers einrastet @.



9

Der Aufsatz funktioniert nicht, wenn er
falsch zusammengebaut bzw. falsch an der
Kiichenmaschine angebracht wurde oder
aber der Deckel fiir den
Hochgeschwindigkeits-Anschluss nicht
aufgesetzt ist.

Geben Sie den Kegel tber die Antriebswelle und
drehen Sie diesen bis er komplett nach unten fallt.
Halbieren Sie die Friichte. Schalten Sie auf Stufe 3
und driicken die Frichte in den Kegel.

Hinweis

Leeren Sie den Becher regelmaBig und lassen den
Saft niemals bis an die Unterseite des Siebes
ansteigen.

Ausschalten und Stecker ziehen.

Heben Sie den Kegel an. Entsperren und Sieb
herausnehmen.

Becher entriegeln und Saft ausleeren.

Pflege und Reinigung

Vor Anbringen oder Abnehmen des Aufsatzes die
Kichenmaschine grundsétzlich ausschalten und vom
Netzstrom trennen.

Waschen Sie Saftkegel, Sieb und Schale von Hand
und trocknen Sie die Teile griindlich ab. Alternativ
koénnen Sie die Teile in der Geschirrspilmaschine
reinigen (nur auf dem oberen Gestell).
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Kundendienst und Service

® Ein beschadigtes Netzkabel muss aus
Sicherheitsgriinden von KENWOOD oder einer
autorisierten KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Fur Hilfe hinsichtlich:

® Verwendung lhres Kenwood Gerétes

Wartung oder Reparatur

® setzen Sie sich bitte mit Ihrem Handler in Verbindung,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE
ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE
2002/96/EG

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT
mit dem Hausmull entsorgt werden. Es muss zu einer
Ortlichen Sammelstelle fir Sondermdill oder zu einem
Fachhandler gebracht werden, der einen
Rucknahmeservice anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet mdgliche negative
Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus denen das Geréat
hergestellt wurde, was erhebliche Einsparungen an
Energie und Rohstoffen mit sich bringt. Zur Erinnerung
an die korrekte getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Gerat mit dem Symbol einer
durchgestrichenen Mullitonne gekennzeichnet.



Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

prima di usare I’apparecchio/gli accessori
per la prima volta

® | eggere attentamente le presenti istruzioni e
conservarle come futuro riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette.

® | avare i componenti: vedere la sezione ‘cura e
pulizia’.

® Spingere il cavo in eccedenza nell’apposita rientranza
sul retro dell’apparecchio.

sicurezza

® Prima di montare o smontare gli accessori, dopo 'uso
o prima della pulizia, spegnere I'apparecchio e togliere
la spina dalla presa elettrica

® Non lasciare mai che il cavo penzoli da una superficie
dove un bambino potrebbe afferrarlo.

® Tenere le dita lontano dalle parti in movimento e dagli
accessori montati. Non inserire mai le dita ecc. nel
meccanismo a cerniera.

® Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante il
funzionamento.

® Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato. Farlo
controllare o riparare: vedere la sezione
‘manutenzione e assistenza clienti’

® Non lasciare mai che il corpo motore, il cavo o la
spina si bagni.

® Non usare mai un accessorio non autorizzato, oppure
piu di un accessorio alla volta.

® Quando si usa un accessorio, leggere le informazioni
sulla sicurezza in dotazione relative al particolare
accessorio.

® Non superare mai le capacita massime riportate.

® Fare attenzione nel sollevare I'apparecchio. Prima
verificare che testa, recipiente, utensili e cavo siano
ben saldi.

® Non consentire I'uso dell’apparecchio a persone
(anche bambini) con ridotte capacita psico-fisico-
sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze
insufficienti, a meno che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un responsabile della loro
incolumita.

® Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino
con I'apparecchio.

® Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per
cui e stato realizzato. Kenwood non si assumera
alcuna responsabilita se I'apparecchio viene utilizzato
in modo improprio 0 senza seguire le presenti
istruzioni.
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prima di collegare Papparecchio alla rete
elettrica

® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica
corrisponda a quella riportata sulla targhetta posta sul
fondo dell’apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme alla direttiva
2004/108/CE sulla Compatibilita Elettromagnetica, ed
al regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004
sui materiali in contatto con alimenti.

legenda

robot da cucina

attacco a media velocita

attacco ad alta velocita

attacco per gli accessori

leva sblocca-testa

testa del mixer

ciotola

interruttore acceso/spento e selettore della velocita
corpo motore

rientranza per il cavo

frusta

gancio impastatore con protezione rimovibile
frullino

paraspruzzi

CISIEICICICICICICICICIC)IC)

accessori

Non tutti gli accessori indicati potrebbero
essere inclusi nel vostro robot da cucina.
Gli accessori dipendono dal modello di
robot.

frullatore (AT282 e AT283)
® spremiagrumi
accessorio robot (AT284)

gli accessori per miscelare e il loro
uso

frusta

e Per preparare torte, biscotti, pasta frolla e simili,
glassa, ripieni, bigné e purea di patate
frullino

e Per uova, panna, pastelle, pan di spagna senza
grassi, meringhe, cheesecake, mousse e soufflé. Non
utilizzare il frullino nel caso di miscele dense (ad
esempio per montare burro e zucchero), potrebbero
danneggiarla.

braccio impastatore
e Per impasti con lievito di birra.



per usare il mixer

1

Premere la leva sblocca-testa @ e sollevare la testa
fino a bloccarla in posizione.

Scegliere I'utensile desiderato e spingerlo
nell’apposito attacco @.

Controllare di montare sempre la protezione
sull’albero del braccio impastatore, prima di inserirlo
nell’attacco. Dopo averlo inserito, montare la
protezione sull’attacco del mixer, per impedire
I'ingresso degli alimenti.

Montare il recipiente sulla base e girarlo in senso
orario per bloccarlo in posizione @.

Premere la leva sblocca-testa e abbassare la testa del
mixer fino a bloccarla in posizione.

Inserire la spina nella presa di corrente, accendere e
impostare la velocita come desiderato. Per spegnere,
spostare il selettore su ‘0.

Per azionare I'apparecchio in modo intermittente,
impostare su ®.

Togliere la spina dalla presa elettrica.

Sollevare la testa del mixer. Mentre la si tiene ferma,
tirare 'utensile ed estrarlo dall’attacco.

importante

Quando si lavorano ingredienti pesanti,
come impasti per il pane, & normale che la
testa del mixer si muova.

Se la testa del mixer viene sollevata con I'apparecchio
in funzione, quest’ultimo si ferma immediatamente.
Per farlo ripartire, abbassare la testa del mixer,
impostare la velocita sulla posizione spenta, attendere
qualche secondo e poi selezionare nuovamente la
velocita. Il mixer dovrebbe rimettersi subito in
funzione.

Se per qualungue motivo dovesse mancare la
corrente e il mixer smette di funzionare, spostare il
selettore sulla posizione spenta, attendere qualche
secondo e poi selezionare nuovamente la velocita. |l
mixer dovrebbe rimettersi subito in funzione.

Il mixer non funziona se prima non si
montano correttamente tutti i coperchi
sull’apparecchio.

Se si sente che I'apparecchio funziona con fatica,
spegnerlo ed

estrarre parte della miscela, o alternativamente alzare
la velocita.

Rimuovere sempre gli accessori montati agli attacchi
ad alta e media velocita prima di sollevare la testa del
mixer.

suggerimenti

Se necessario spegnere I'apparecchio e raschiare la
ciotola con una spatola.
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e Per montare le uova € meglio utilizzare uova a
temperatura ambiente.

e Prima di montare albumi assicurarsi che il frullino o la
ciotola non siano unti o sporchi di tuorlo.

e Utilizzare ingredienti freddi per preparate pasta frolla e
simili, a meno che la ricetta non indichi diversamente.

e Quando si montano burro e zucchero per preparare
torte utilizzare sempre burro a temperatura ambiente
o farlo prima ammorbidire.

e |l vostro mixer & dotato della funzione ‘partenza dolce
per minimizzare il rischio di fuoriuscita degli
ingredienti. Tuttavia, se I'apparecchio viene awviato
con una miscela di consistenza elevata nella ciotola,
come l'impasto per il pane, potreste notare che il
mixer impiega alcuni secondi per raggiungere la
velocita selezionata.

punti da ricordate nella
preparazione del pane

importante

e Non superare mai le capacita massime indicate,
altrimenti si sovraccarica I'apparecchio.

e Quando si lavorano ingredienti pesanti, come impasti
per il pane, & normale che la testa del mixer si muova.

e Gli ingredienti si mescolano meglio se si versa prima il
liquido.

e Di tanto in tanto fermare I'apparecchio e pulire il
braccio impastatore dall’impasto.

e Partite di farina diverse richiedono quantita di liquido
notevolmente diverse e la viscosita del’impasto puo
avere effetti marcati sul carico imposto
all’'apparecchio. Si consiglia di tenere I'apparecchio
sotto controllo mentre prepara I'impasto, questa
operazione dovrebbe richiedere non piu di 6-8 minuti.

selettore della velocita

Queste informazioni sono indicative e dipenderanno
dalla quantita di ingredienti nel recipiente e dal tipo di
alimenti lavorati.
frusta

e per montare burro e zucchero, iniziare a
velocita minima o poi aumentarla in modo graduale

e per sbattere le uova, usare una velocita medio-
alta

e per incorporare farina, frutta, ecc., usare una
velocita medio-bassa

e per miscele per torte, iniziare a iniziare a velocita
minima o poi aumentarla in modo graduale

e per incorporare il burro nella farina, usare la
frusta a velocita medio-bassa



frullino
alzare gradualmente la velocita fino al massimo

braccio impastatore
usare una velocita medio-bassa

capacita massime

pasta frolla
pan di spagna
(lavorazione monostadio) 1.6 kg di miscela totale
composto per torta

450 g di farina

alla frutta 1.8 kg di miscela totale
impasto per pane 500 g di farina
albumi 8

sensore elettronico della velocita

Il vostro mixer & dotato di un sensore elettronico della
velocita progettato allo scopo di mantenere costante
la velocita in condizioni di carico diverse, per esempio
nel caso della lavorazione del pane o quando si
aggiungono uova a una miscela per dolci. Pertanto &
possibile che la velocita vari durante la lavorazione,
poiché il mixer si adatta al carico e alla velocita
selezionata; tutto cio € normale.

per montare e usare il paraspruzzi

1

Montare il recipiente sulla base e aggiungere gli
ingredienti.

Montare I'utensile e poi abbassare la testa del mixer.
Installare il paraspruzzi sul recipiente facendo passare
la sezione tagliata attorno alla testa del mixer @.

Per togliere il paraspruzzi, invertire la procedura
suddetta.

Durante la miscelazione & possibile aggiungere
ingredienti direttamente nel recipiente, usando lo
scivolo di introduzione.

cura e pulizia

Prima delle operazioni di pulizia bisogna sempre
spegnere I'apparecchio e togliere la spina dalla presa
elettrica.

corpo motore

Pulire con un panno umido, quindi asciugare.
Non usare mai prodotti abrasivi o immergerlo in
acqua.
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recipiente, utensili, paraspruzzi, protezione

rimovibile del braccio impastatore

Lavare a mano, quindi asciugare con cura oppure

lavare nella lavastoviglie.

Non utilizzare mai spazzole di metallo, spugnette di

metallo o candeggina per pulire la ciotola in acciaio.

Per rimuovere il calcare utilizzare aceto.

e Tenere lontano da fonti di calore (fornelli, forni, forni a
microonde).



Frullatori AT282 e AT283

(se in dotazione)

Usare il frullatore per preparare minestre, bevande, paté,
maionese, pangrattato, biscotti sbriciolati, noccioline e
frutta secca tritata e per tritare il ghiaccio.

sicurezza

® RISCHIO RISCALD: Lasciare raffreddare gli

ingredienti caldi a temperatura ambiente prima di
lavorarli nel frullatore.

Non toccare le lame affilate. Tenere il gruppo delle
lame lontano dai bambini.

Utilizzare solamente la caraffa con I'unita della lama
fornita.

Non cercare mai di montare I'unita della lama
sull’apparecchio senza aver prima montato la caraffa.
Disinserire sempre la spina dalla presa elettrica prima
di mettere le mani o altri utensili nella caraffa.

Non mettere mai in funzione il frullatore vuoto.
Mettere in funzione il frullatore solo dopo aver chiuso il
coperchio.

Non inserire mai la lama sul corpo motore
senza prima montare la caraffa del
frullatore.

Fare sempre attenzione nel maneggiare le lame.
Evitare di toccare il filo di taglio della lama durante la
pulizia.

Nel rimuovere il frullatore dal corpo motore:

O spegnere;

attendere fino a quando le lame si sono
completamente fermate;

modello AT283 occorre prestare attenzione a
non svitare la caraffa dalla base

L'uso scorretto di questo frullatore pud causare
infortuni.

o]

importante

Il bordo della base della caraffa AT282 viene
installato in fase di produzione: non cercare
in nessun caso di rimuoverlo.

L’accessorio non funziona se non & montato
correttamente o inserito correttamente sul
robot da cucina, o se non si monta il
coperchio dell’attacco a media velocita.

Non azionare mai il frullatutto per piu di un minuto,
altrimenti si surriscaldera. Spegnere il frullatutto non
appena il liquido all'interno ha raggiunto la
consistenza desiderata.
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Non versare ingredienti secchi nel frullatore prima di
accenderlo: tagliarli prima a dadini, poi togliere il
coperchio dal tubo di inserimento e immetterli
attraverso il tubo sul coperchio mentre I'apparecchio
€ in funzione.

modello AT282 non macinare spezie come chiodi
di garofano, aneto e semi di cumino, che
danneggiano la superficie in acrilico.

Non usare il frullatutto per conservarvi cibi. Tenerlo
sempre vuoto, sia prima che dopo I'uso.

Non macinare mai il ghiaccio da solo - aggiungere
sempre una piccola quantita d'acqua.

modello AT282 non frullare mai piu di 1,5 litri -
meno in caso di liquidi schiumosi come frappé.
modello AT283 non frullare mai pit di 1,2 litri -
meno in caso di liquidi schiumosi come frappé.
Ricette per frullati — non frullare mai ingredienti
congelati che hanno formato una massa solida
durante il congelamento, bensi romperli in piccoli
pezzi prima di versarli nel frullatore.

legenda

@O0
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frullatore acrilico AT282
coperchio

tappo di riempimento

caraffa

anello di tenuta

gruppo lame

frullatore in vetro AT283
tappo di riempimento
coperchio

caraffa

anello di tenuta

gruppo lame

base

per usare il frullatore acrilico AT282

1

Accertarsi di aver montato correttamente I'anello di
tenuta sull’'unita della lama.

Tenere la lama dalla parte sottostante e inserirla nella
base del frullatore. Ruotare per bloccare saldamente
in posizione.

Versare gli ingredienti nella caraffa.

Mettere il coperchio sulla caraffa e ruotarlo in senso
orario per bloccarlo in posizione. Accertarsi che la
sporgenza sul coperchio vada a inserirsi nella
scanalatura corrispondente sul manico. Se la
procedura € eseguita in modo corretto, i contrassegni
saranno allineati Y.

Montare il tappo di introduzione sul coperchio.



6 Togliere il coperchio dall’attacco ad alta velocita,
ruotandolo in senso antiorario e sollevandolo @.

7 Montare il frullatore sull’attacco, tenendo il manico
rivolto verso il retro e girando in senso orario per
bloccare saldamente in posizione.

8 Accendere a velocita massima.

9 Quando si ottiene la consistenza desiderata, spegnere
e togliere la spina dalla presa di corrente.

10Togliere il frullatore.

11 Rimontare il coperchio dell’attacco a media velocita
dopo I'utilizzo.

per usare il frullatore in vetro AT283

1 Assicurarsi che I'anello di tenuta sia montato

correttamente sull’unita della lama.

Montare I'unita della lama sulla base.

Awvitare la caraffa di vetro sulla base.

Inserire gli ingredienti nella caraffa.

Mettere il coperchio e spingere per fissare.

Montare il tappo d'introduzione nel coperchio e

spingere per fissare.

7 Rimuovere la copertura dell'attacco ad alta velocita
ruotandola in senso antiorario e sollevandola @.

8 Montare il frullatore sull’attacco, tenendo il manico
rivolto verso il retro. Ruotare il frullatore in senso orario
per fissarlo fermamente fino a quanto le due frecce si
alineano Y.

9 Accendere a velocita massima.

10Quando si ottiene la consistenza desiderata, spegnere
e togliere la spina dalla presa di corrente.

11 Rimuovere il frullatore.

12 Rimontare il coperchio dell’attacco ad alta velocita
dopo I'utilizzo.

[© NG NN VN V]

consigli

® A prevenzione del rischio di perdite accertarsi che la
base sia bloccata saldamente nella caraffa.

® Nel preparare la maionese, versare tutti gli ingredienti
nel frullatutto, fatta eccezione per I'olio. Poi, con
|'apparecchio in funzione, togliere il tappo di
riempimento ed aggiungere I'olio in modo lento e
graduale.

® Miscele dense come paté, salse: selezionare una
velocita da bassa a media, pulendo le pareti se
necessario. Se la miscela ¢é difficile da lavorare,
aggiungere ulteriore liquido. Alternativamente utilizzare
I'impostazione a intermittenza, in modo che gli
ingredienti si spostino sulle lame.
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cura e pulizia

® Prima di togliere I'accessorio dal robot da cucina,
spegnere I'apparecchio e scollegare la spina.

® Smontare completamente I'accessorio prima di pulire.

® Svuotare la caraffa prima di sbloccare la base.

complessivo delle lame fisso

1 Togliere e lavare I'anello di tenuta.

2 Spazzolare le lame sotto il getto d’acqua del
rubinetto. Mantenere asciutta la parte inferiore del
gruppo delle lame.

3 Lasciare asciugare i componenti.

altri componenti

Lavare a mano in acqua calda e detersivo. Oppure il
tappo d’introduzione, il coperchio, la base € il
frullatore di vetro possono essere lavati in
lavastoviglie.

minestra di carote e coriandolo

ingredienti

259 di burro

1 cipolla spezzettata

1 spicchio d’aglio schiacciato

7509 di carote a dadini di 1,5cm
(alternativamente, per una minestra piu leggera usare
600g carote a dadini di 1,5cm)

brodo freddo di pollo

10-15ml (2-3 cucchiaini) di coriandolo tritato
sale e pepe

preparazione

1 Sciogliere il burro in una pentola, quindi aggiungere la
cipolla e I'aglio e soffriggere a fuoco lento.

2 Mettere le carote nel frullatore, poi aggiungere la
cipolla e I'aglio. Aggiungere brodo sufficiente fino al
livello 1,5 stampigliato sulla caraffa. Mettere il
coperchio e il tappo di riempimento.

3 Lavorare ad impulsi per 5 secondi per una minestra
densa, oppure piu a lungo per una minestra piu
liquida.

4 Versare la miscela in una pentola, poi aggiungere il
coriandolo, condire e sobbollire la minestra per 30 —
35 minuti, oppure fino a cottura ultimata.

5 Aggiungere altro sale, pepe o brodo, secondo le
preferenze.

Altre ricette si trovano sul sito Web di Kenwood:
www.kenwoodworld.com



Accessorio robot AT284
(se in dotazione)

Usare I'accessorio robot per tagliare, affettare,
sminuzzare e grattare. Lo spremiagrumi (se in dotazione)
puo essere utilizzato per spremere agrumi e solo insieme
al’accessorio AT284.

importante

® Nel rimuovere la confezione, assicurarsi di rimuovere
dalla lama la protezione di plastica. Prestare
particolare attenzione: le lame sono molto
affilate. La protezione deve essere eliminata poiché
il suo unico scopo & proteggere la lama durante la
fabbricazione e il transito.

sicurezza

® | e lame e i dischi sono molto affilati: maneggiarli con

cura. Tenere sempre la lama dall’apposita

presa per le dita, in cima. Tenere le mani

lontane dal bordo di taglio quando si

maneggia e si pulisce la lama.

Rimuovere sempre la lama prima di svuotare il

recipiente.

Tenere mani e utensili fuori dall’apparecchio mentre

esso e collegato alla presa di corrente.

Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo

di riempimento. Servirsi sempre dell’apposito

accessorio (pressatore).

Prima di togliere il coperchio dal recipiente o

I’accessorio dal corpo motore:

O spegnere I'apparecchio;

o attendere fino a quando le lame/i dischi si sono
completamente fermati.

Quando si affetta/taglia o grattugia, non

lasciare che il recipiente si riempia fino al

disco di taglio: svuotarlo a intervalli

regolari.

Mai eccedere il livello di capacita ‘MAX’

indicato sul recipiente.

Se I'apparecchio vibra troppo quando si usa questo

accessorio, ridurre la velocita oppure fermarlo e

togliere parte del contenuto.

Nel caso in cui il meccanismo di sicurezza

venga sottoposto a forza eccessiva,

Pelettrodomestico verra danneggiato e potra

essere causa di infortuni.
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legenda ® &

Robot da cucina

spingitori: grande e piccolo

tubo di introduzione

coperchio dell’apparecchio

presa per le dita

lama

recipiente

albero motore

disco per affettare/sminuzzare grosso
disco per affettare/sminuzzare fine
disco per grattugiare

dischi (se in dotazione)

Disco fine per patatine (a fiammifero)
Disco standard per patatine

Disco per sminuzzare extra-grosso
spremiagrumi (se in dotazione)
cono

filtro
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Non tutte le parti sopra elencate saranno
necessariamente contenute nella
confezione. Il contenuto dipende dal
modello.

lama

Usare la lama per tagliare carne cruda e cotta, uova
sode, verdure, frutta secca, per i paté e le salse e
inoltre per fare il pangrattato e macinare i biscotti.

per usare la lama

1 Sollevare e togliere il coperchio dall’attacco a media
velocita @.

Montare I'albero motore sull’attacco @.

Montare il recipiente sull’albero motore, tenendo il
manico sopra l'interruttore acceso/spento e girandolo
in senso orario fino a bloccarlo in posizione ©.
Montare la lama sull’albero motore € girarla fino a
quando si inserisce fino in fondo. La lama & molto
affilata: maneggiarla sempre con cura.
Tagliare gli alimenti e versarli nel recipienti,
distribuendoli in modo uniforme.

Montare il coperchio, con il tubo di introduzione sopra
il selettore della velocita, poi girare in senso orario
avendo cura di inserire la sporgenza del coperchio
nella scanalatura sul manico del recipiente @. Se
I'installazione € corretta, i contrassegni devono
risultare allineati T

L’accessorio non funziona se non & montato
correttamente o inserito correttamente sul
robot da cucina, o se non si monta il
coperchio dell’attacco ad alta velocita.
Montare gli spingitori.



9

Accendere e lavorare fino ad ottenere la consistenza
desiderata. Si consiglia di usare alta velocita per
tagliare la maggior parte degli alimenti.

Usare il controllo ad intermittenza (® per lavorare gli
ingredienti a brevi impulsi. L'apparecchio funziona fino
a quando si tiene premuto questo controllo.
Spegnere e togliere la spina dalla presa di corrente.

10 Togliere I'accessorio.
11 Infine, rimettere il coperchio sull’attacco a media

velocita dopo I'uso.

consigli

Tagliare gli ingredienti prima di versarli nella vaschetta.
Nel caso di carni, pane, verdure e altri cibi di
consistenza simile, tagliarli a cubetti di 2 cm circa.
Spezzettare i biscotti e aggiungerli nel tubo
introduttore con I'apparecchio gia in funzione.

E meglio tritare le erbe quando sono pulite ed
asciutte.

Non frullare ingredienti liquidi, poiché il coperchio
potrebbe perdere. Utilizzare invece un frullatore.
Tuttavia, nel caso di passati di verdura, ecc. €
possibile scolare gli ingredienti solidi, frullarli e poi
aggiungerli nuovamente al brodo.

Fare attenzione a non lavorare eccessivamente gli
ingredienti quando si usa la lama.

Non usare la lama per lavorare carichi pesanti, come
impasti per il pane, altrimenti si rischia di danneggiare
il mixer. Per fare il pane usare i bracci impastatori nel
recipiente, oppure la frusta nel caso di torte e dolci.
Non servirsi della lama per tritare cubetti di ghiaccio o
altri ingredienti duri, come le spezie, che possono
infatti danneggiare I'accessorio.

Se si aggiunge essenza o aroma di mandorla alle
miscele, evitare il contatto con la plastica, che
potrebbe macchiarsi irrimediabimente.

capacita massima

carne 400g

Preparare il macinato eliminando eventuale grasso in
eccesso dalla carne cruda e riducendola quindi in
cubetti di 2 cm. Introdurre nel recipiente e lavorare per
circa 20 secondi o fino all’ottenimento della
consistenza desiderata. Quanto maggiore il tempo di
lavorazione, tanto piu omogenea la consistenza del
composto.

disco per affettare/sminuzzare e grattugiare
Usare il disco per affettare/sminuzzare per frutta,
verdure e formaggio, e quello per grattugiare per il
parmigiano e le patate per gli gnocchi alla tedesca.
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N

per usare l'affettatutto/sminuzzatuttto/
grattugia
funzione dei dischi di taglio

dischi per affettare/sminuzzare

I dischi ® e () sono utilizzabili su ambo i lati: un lato
affetta mentre I'altro sminuzza. E possibile affettare
formaggio, carote, patate, verze, cetrioli, zucchine,
barbabietole e cipolle. Inoltre, permette di sminuzzare
formaggio, carote, patate e ingredienti di consistenza
simile. Il lato di taglio desiderato deve
trovarsi in alto.

disco per grattugiare (0 grattugia parmigiano e
patate, per fare gli gnocchi alla tedesca.

disco per patatine a fiammifero ()

Taglia le patate per le patatine a fiammifero e inoltre
ingredienti duri per insalate, guarnizioni, spezzatini e
verdure saltate in padella (es. carote, cavoli, zucchine
e cetrioli).

disco standard per tagliare a bastoncino @
taglia le patate per patatine sottili e inoltre ingredienti
duri per insalate e pinzimonio, come cavoli e cetrioli.

disco per sminuzzare extra-grosso ®
sminuzza grossolanamente formaggio e carote.

uso dei dischi affilati

1 Sollevare e togliere il coperchio dall’attacco a media
velocita.

Montare I'albero motore sull’attacco.

Ora montare il recipiente sull’albero motore, con il
manico sopra I'interruttore acceso/spento, poi girarlo
in senso orario fino a quando si blocca in posizione.
Montare il disco desiderato sull’albero motore. Il lato
di taglio deve trovarsi in alto. Maneggiare con
cura i dischi, che sono molto affilati. Tenerli
dalla parte centrale.

Montare il coperchio, con il tubo di introduzione sopra
il selettore della velocita, poi girare in senso orario
avendo cura che la sporgenza sul coperchio si
inserisca nella scanalatura sul manico del recipiente.
Una volta completato correttamente il montaggio, i
contrassegni devono risultare allineati T
L’accessorio non funziona se non &€ montato
correttamente o inserito correttamente sul
robot da cucina, o se non si monta il
coperchio dell’attacco ad alta velocita.
Sceglliere il tubo introduttore da usare. Lo spingitore
contiene un tubo piu piccolo, per lavorare cibi singoli
o ingredienti sottili.



per usare il tubo introduttore piccolo

® Prima inserire lo spingitore grande nel tubo
introduttore.
per usare il tubo grande

® Usare insieme entrambi gli spingitori.

Mettere gli ingredienti nel tubo introduttore.

8 Accendere e spingere in modo uniforme con lo
spingitore — non mettere mai le dita nel tubo
di introduzione. Si consiglia di impostare una
velocita media per lavorare alimenti morbidi, come i
cetrioli, oppure una velocita medio-alta per alimenti
pit duri come carote e formaggio a pasta dura.

® Quando si affetta/taglia o grattugia, non
lasciare che il recipiente si riempia fino al
disco di taglio: svuotarlo a intervalli
regolari.

® Mai eccedere il livello di capacita ‘MAX’
indicato sul recipiente.

9 Accendere e togliere la spina dalla presa di corrente.

10 Ora togliere I'accessorio.

11 Dopo I'uso, rimettere il coperchio sull’attacco a media
velocita.

-~

consigli

® Usare ingredienti freschi.

® Non tagliare gli ingredienti a pezzetti troppo piccoli.
Riempire quasi del tutto il tubo introduttore grande: in
questo modo si impedisce che gli ingredienti scivolino
ai lati durante la lavorazione.
Alternativamente, usare il tubo introduttore piccolo.

® Quando si affetta o si sminuzza, gli ingredienti inseriti
in verticale saranno piu corti di quelli inseriti in
orizzontale.

® Dopo aver usato un disco di taglio, nel piatto oppure
negli alimenti lavorati si noteranno sempre residui.

cura e pulizia

® Prima di togliere I'accessorio dal robot da cucina,
spegnere sempre 'apparecchio e scollegare la spina.
® Smontare completamente I'accessorio prima di pulire.

recipiente, coperchio e accessori

® | avare a mano e asciugare. Fare attenzione: le lame e
i dischi sono molto affilati.

® Alternativamente, lavarli nel cestello superiore della
lavastoviglie. Si consiglia un ciclo di lavaggio breve e a
bassa temperatura.

Dopo I'uso, conservare la lama all'interno del
recipiente dell’apparecchio.

spremiagrumi

NB:

Questo accessorio puod essere usato unicamente con
I’apparecchio da cucina AT284.

Usate il vostro spremiagrumi per spremere il succo da
frutti come arance, limoni, limette e pompelmi.

legenda

cono
@ filtro

per usare lo spremiagrumi

1 Sollevare e togliere il coperchio dall’attacco a media
velocita @.

2 Mettere il corpo motore sull’attacco.

3 Inserire il recipiente sul corpo motore, tenendo il
manico sopra l'interruttore acceso/spento e della
velocita e poi girandolo in senso orario per bloccarlo
in posizione.

4 Montare il filtro sul recipiente, avendo cura che la
sporgenza sul bordo vada ad inserirsi nella
scanalatura corrispondente sul manico del recipiente
0.

o L’accessorio non funziona se non & montato
correttamente o inserito correttamente sul
robot da cucina, o se non si monta il
coperchio dell’attacco ad alta velocita.

5 Montare il cono sul corpo motore, girandolo fino a
inserirlo del tutto.

6 Tagliare a meta gli agrumi, accendere I'apparecchio a
velocita 3 e premere ciascuna meta dei frutti sul cono.
NB:

Svuotare regolarmente il recipiente e non lasciare mai
che il succo raggiunga la parte sottostante del filtro.

7 Spegnere I'apparecchio e togliere la spina dalla presa
di corrente.

8 Sollevare e togliere il cono, poi sbloccare e togliere il
filtro.

9 Infine, sbloccare il recipiente e versare il succo.

cura e pulizia

® Prima di togliere I'accessorio dal robot da cucina,
spegnere sempre 'apparecchio e scollegare la spina.

® | avare a mano cono, filtro e vaschetta, poi asciugare
a fondo. Alternativamente, lavare i componenti in
lavastoviglie (nel cestello superiore).



manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di
sicurezza deve esser sostituito solo dal fabbricante
oppure da un Centro Assistenza KENWOOD
autorizzato alle riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza riguardo:
® uso dell’apparecchio o
manutenzione o riparazioni
® Contattare il negozio dove si & acquistato
I’apparecchio.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere
smaltito insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di
raccolta differenziata predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori che offrono questo
servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di
evitare possibili conseguenze negative per I'ambiente e
per la salute derivanti da un suo smaltimento inadeguato
e permette di recuperare i materiali di cui & composto al
fine di ottenere notevoli risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente dli
elettrodomestici, sul prodotto € riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

antes de utilizar o seu aparelho/acessério
Kenwood

Leia atentamente estas instrugdes e guarde-as para
consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.
Lavar as pegas: consulte “cuidado e limpeza”.

Meta o excesso de cabo eléctrico dentro do
compartimento de armazenamento na parte de tras
do aparelho.

seguranca

Desligue o aparelho e retire-o da tomada eléctrica
antes de o levantar ou retirar qualquer acessorio,
depois de utilizar e antes de limpar.

Nunca deixe o cabo pendurado de forma a que uma
crianga 0 possa agarrar.

Mantenha os seus dedos afastados de pecas que se
movam e dos acessorios colocados no aparelho.
Nunca meta os seus dedos, etc., na dobradica.
Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.
Nunca utilize um aparelho ou acessorio danificado.
Mande-o examinar ou reparar: ver “assisténcia
técnica e servigos ao cliente”

Nunca deixe a unidade base, o cabo ou a ficha
apanharem agua.

Nunca use um acessorio nao autorizado nem mais de
um acessorio de cada vez.

Quando utilizar um acessorio leia as informagdes de
segurancga incluidas neste manual e relacionadas com
0 produto em particular.

Nunca exceda as capacidades maximas indicadas.
Tenha cuidado ao levantar este aparelho. Antes de
levantar, certifique-se de que a cabega esta
bloqueada e que a taga, as ferramentas e o cabo
estéo fixos.

Este electrodoméstico ndo devera ser utilizado por
pessoas (incluindo criangas) com capacidades
mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas ou com falta
de experiéncia e conhecimento, a ndo ser que sejam
supervisionadas ou instruidas sobre o uso do
electrodoméstico por uma pessoa responsavel pela
sua seguranca.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o electrodoméstico.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que
se destina. A Kenwood nao se responsabiliza caso o
aparelho seja utilizado de forma inadequada, ou caso
estas instrucdes ndo sejam respeitadas.
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antes de ligar a corrente

Certifique-se que a fonte de alimentagao eléctrica é a
mesma que a indicada na parte inferior do
equipamento.

Este aparelho esta em conformidade com a directiva
2004/108/EC da CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento da CEE n°.
1935/2004 de 27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em contacto com
alimentos.

chave

CISIEICICICICICICICICICIC)

®
®
®

maquina de cozinha

saida de velocidade média

saida de velocidade elevada

encaixe de acessorios

alavanca de desengate da cabeca
cabeca da maquina

taga

interruptor de ligar/desligar e selector de velocidade
bloco do motor

zona de arrumagao para o cabo

batedor

vara para massa com resguardo amovivel
pinha

resguardo anti-salpicos

acessorios

Nem todos os acessoérios da lista poderiao
estar incluidos na sua maquina de
cozinha. Os acessoérios dependem do
modelo.

misturadora (AT282 e AT283)
espremedor de citrinos
processador de alimentos (AT284)

0S acessorios de misturar e

al

gumas das suas funcoes

batedor

para fazer bolos, biscoitos, massas de pastelaria,
coberturas para bolos, recheios, éclairs e puré de
batata.

pinha

Para ovos, natas, massas para fritos, pado-de-l6 sem
gordura, merengues, tartes de requeijao, mousses e
soufflés. Nao utilize a pinha para preparados pesados
(por ex. para bater manteiga com agucar) — caso
contrario podera danifica-la.



gancho para massas
Para massas com fermento.

para usar a sua batedeira

1

Prima a alavanca de desengate da cabeca @ e
levante a cabeca da batedeira até esta bloquear.
Seleccione uma ferramenta e introduza-a no encaixe
para ferramentas @.

Certifique-se sempre de que o resguardo esta
montado no veio e na vara para massa antes de
introduzir na saida. Uma vez introduzido, monte o
resguardo na saida da batedeira para evitar a entrada
de alimentos.

Cologue a taga na base e rode para a direita, para
bloquear @.

Prima a alavanca de desengate da cabega e baixe a
cabeca da batedeira até esta bloguear.

Ligue a tomada e depois ligue o aparelho e rode o
comando da velocidade para a posi¢cao desejada.
Para desligar, rode para “0”.

Ligue o comando do impulsor ® para impulsos
curtos

Desligue da tomada.

Levante a cabeca da batedeira e, mantendo-a imovel,
puxe a ferramenta da saida.

importante

E normal observar-se algum movimento da
cabeca da batedeira ao misturar misturas
pesadas, tais como massa de pao.

Se se levantar a cabeca da batedeira enquanto a
maguina esta a funcionar, a maquina para de
imediato. Para voltar a ligar a batedeira, baixe a
cabega da batedeira, rode o comando da velocidade
para a posigao de desligado, espere alguns segundos
e depois seleccione novamente a velocidade. A
batedeira deve retomar o funcionamento de imediato.
Se, por qualquer razao, houver um corte na
alimentacao para a batedeira e a maquina deixar de
trabalhar, rode o interruptor da velocidade para a
posigéo de desligado, espere alguns segundos e
depois seleccione novamente a velocidade. A
batedeira deve retomar o funcionamento de imediato.
A batedeira nao funcionara se as tampas
exteriores nao estiverem todas
correctamente colocadas na maquina.

Se ouvir a maquina a trabalhar em esforgo, desligue-a
e retire parte da mistura ou aumente a velocidade.
Remova sempre 0s acessoérios colocados nas saidas
de velocidades média e alta antes de levantar a
cabecga da misturadora.
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sugestoes

e Desligue no interruptor e raspe a taga com a espatula
quando necessario.

o [ preferivel que os ovos para bater estejam &
temperatura ambiente.

e Antes de bater as claras de ovo, certifique-se de que
nao ha gordura ou gema de ovo na pinha ou na taga.

e Utilize ingredientes frios para massa de pastelaria, a
nao ser que a receita indique algo em contrario.

e Ao misturar manteiga e agUcar para receitas de
bolos, utilize sempre manteiga a temperatura
ambiente ou amolega-a primeiro.

e A sua maquina tem uma fungéo de “inicio suave”
para minimizar os derrames. Contudo, se a maquina
estiver a bater uma mistura pesada, tal como massa
para pao, podera notar que a maquina leva alguns
segundos para atingir a velocidade seleccionada.

conselhos para fazer péo

importante

e Nunca ultrapasse as capacidades maximas indicadas
- ird sobrecarregar a maquina.

e £ normal observar-se algum movimento da cabega
da batedeira ao misturar misturas pesadas, tais como
massa de péo.

e Os ingredientes misturarao melhor se introduzir
primeiro o liquido.

e De vez em quando, pare a maquina e raspe a massa
do gancho para massas.

e Os varios lotes de farinha variam consideravelmente
nas quantidades de liquido necessario e se a massa
estiver muito pegajosa, isto podera ter um efeito
consideravel na carga imposta a maquina.
Aconselhamos a que observe a maquina enquanto a
massa estiver a ser batida; a operagéo nao devera
demorar mais de 6-8 minutos.

interruptor de velocidade

O que se segue sao linhas de orientagao e variam
consoante a quantidade de mistura na taga e o tipo
de ingredientes que estdo a ser misturados.
batedeira

e bater gordura com acgucar - comecar com a
velocidade minima e aumentar gradualmente para
uma velocidade mais elevada

e bater ovos para obter misturas cremosas -
usar uma velocidade média a alta

e incorporar farinha, fruta, etc. - usar uma
velocidade baixa a média

e bolos rapidos - comegar com uma velocidade
baixa e aumentar gradualmente para uma velocidade
mais elevada



incorporar gordura em farinha - usar uma vara
a velocidade baixa a média

vara de arames
aumentar gradualmente para velocidade maxima

vara para massa
usar uma velocidade baixa a média

capacidades maximas

C

massa para tartes
bolo seco
(mistura numa sé fase)

450 g de farinha
1.6 kg peso total da
mistura

1.8 kg peso total da
mistura

massa para pao 500 g de farinha
claras de ovo 8

massa para bolo de frutas

ontrolo do sensor electronico de

velocidade

A sua maquina esta equipa com um sensor
electrénico de velocidade, concebido para manter a
velocidade com cargas diversas, tal como ao bater
massa para pao ou adicionar ovos a massa de bolos.
Podera portanto ouvir alguma variagdo na velocidade
durante a operagéo pois a maquina ajusta-se a carga
e a velocidade seleccionada, o que é normal.

para colocar e usar o resguardo
anti-salpicos

1
2
3

Cologue a taga na base e adicione os ingredientes.
Monte a ferramenta e baixe a cabeca da batedeira
Cologue o resguardo anti-salpicos na taga fazendo
deslizar a secgao cortada em volta da cabega da
batedeira @.

Para retirar o resguardo anti-salpicos, inverta o
processo acima.

Durante o processo de mistura, € possivel adicionar
ingredientes directamente na taga através da abertura
existente no resguardo.

cuidados e limpeza

Desligue sempre no interruptor e retire a ficha da
tomada antes de limpar o aparelho.

bloco do motor

Limpe com um pano humedecido e depois com um
SECO.

Nunca utilize abrasivos nem mergulhe em agua.
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taca, ferramentas, resguardo anti-salpicos,
resguardo amovivel na vara para massa

Lave a mao e depois seque bem ou lave na maquina
de lavar loiga.

Nunca utilize uma escova metalica, palha-de-ago ou
lixivia para limpar a taga de ago inoxidavel. Utilize
vinagre para remover calcario.

Mantenha afastado do calor (bicos de fogao, fornos e
microondas).



Misturadoras AT282 e AT283
(se fornecidas)

Utilize o seu misturador para sopas, bebidas, patés,
maionese, pao ralado, biscoitos ralados, triturar nozes e
triturar gelo.

seguranca

® RISCO DE QUEIMADURAS: Deve deixar os
ingredientes quentes arrefecerem até a temperatura
ambiente antes de os misturar.

Deixe que os liquidos arrefegam até atingirem a
temperatura ambiente antes de os colocar no
liquidificador.

Utilize apenas o copo com a unidade da lamina
fornecido.

Nunca tente colocar a unidade da lamina na maquina
sem o copo colocado.

Desligue sempre o aparelho da tomada antes de
colocar as suas maos ou utensilios no copo.
Nunca faga funcionar o liquidificador vazio.

Nunca coloque o dispositivo da lamina na

unidade motriz sem o copo misturador

colocado.

Tenha sempre cuidado quando manusear o0 conjunto

da lamina e evite tocar nas extremidades cortantes

das laminas quando as estiver a limpar.

Ao retirar o misturador ou 0 moinho da base:

o desligue-a;

o Espere até as laminas estarem completamente
paradas;

o model AT283 deve ter cuidado para néo
desatarraxar o copo da base montada.

O uso incorrecto do seu misturador pode resultar em

ferimentos.

importante

A saia da base do copo misturador acrilico
da AT282 é colocada durante o processo de
fabrico e ndo deve tentar retira-la.

O acessorio nao funciona se nao estiver
correctamente montado ou colocado na sua
maquina de cozinha ou se a tampa da saida
de velocidade média nédo estiver colocada.
Nunca faga funcionar o liquidificador por mais de um
minuto, caso contrario podera sobreaquecer.

Desligue-o logo que obtenha a consisténcia desejada.

Nao coloque ingredientes secos no liquidificador
antes de o ligar. Corte-os em cubos, retire a tampa
da zona de enchimento e deixe cair os cubos pelo
orificio existente na tampa, com a maquina a
funcionar.

O liquidificador s6 deve funcionar com a tampa posta.
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model AT282 nao pique especiarias tais como
cravinhos e cominho pois poderao danificar o material
acrilico.

Nao utilize o liquidificador como recipiente de
armazenagem. Mantenha-o vazio antes e depois da
utilizagao.

Nunca esmague gelo sozinho, adicione sempre um
pouco de agua.

model AT282 nunca misture mais de 1,5 litros — ou
menos para liquidos espumosos, tais como batidos
de leite.

model AT283 nunca misture mais de 1,2 litros — ou
menos para liquidos espumosos, tais como batidos
de leite.

Receitas de batido cremoso, tipo smoothie — nunca
misture ingredientes congelados que tenham formado
uma massa solida durante a congelagéo, separe-a
antes de a adicionar ao liquidificador.

chave
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misturadora em acrilico AT282
tampa

tampa de enchimento

Ccopo

anel vedante

unidade das laminas

misturadora em vidro AT283
tampa de enchimento

tampa

copo

anel vedante

unidade das laminas

base



para usar a sua misturadora em
acrilico AT282

1 Certifique-se de que anel vedante esta correctamente

montado na unidade das laminas.

Segure na parte inferior da unidade das laminas e

introduza as laminas na base do liquidificador. Rode

para bloguear o conjunto.

Coloque os ingredientes no copo.

Cologue a tampa no copo e rode para a direita para

encaixar, certificando-se de que a patilha na tampa

encaixa na ranhura existente na pega. Quando

colocada de forma correcta, as marcas devem ficar

alinhadas T

Cologue a tampa da zona de enchimento na tampa.

Retire a tampa da saida de alta velocidade rodando

para a esquerda e levantando @.

Coloque o liquidificador por cima da saida, com a

pega virada para a parte de trés e rode para a direita

para bloquear.

Ligue para velocidade maxima.

Uma vez obtida a consisténcia desejada, desligue o

aparelho e desligue da tomada.

10Retire o liquidificador.

11 Recoloque a tampa da saida de velocidade alta
depois da utilizagao.

8
9

para usar a sua misturadora em
vidro AT283

1 Assegure-se que o anel vedante esta correctamente

colocado na unidade da lamina.

Encaixe a unidade da lamina na base.

Enrosque o copo de vidro na base.

Cologue os seus ingredientes no copo.

Cologue a tampa empurrando para baixo até prender.

Cologue a tampa de enchimento na tampa e empurre

para baixo para prender.

Remova a tampa de saida de velocidade alta girando-

a para o lado contrario dos ponteiros do relégio e

levantando-a @.

Cologue o copo misturador no encaixe da unidade

motriz, com a pega do lado de tras. Gire na direccao

dos ponteiros do relégio até as duas setas estarem

alinhadas Y .

9 Ligue na velocidade méaxima.

10Uma vez atingida a consisténcia desejada, desligue e
retire da corrente eléctrica.

11 Retire 0 copo misturador.

12 Recoloque a tampa da saida de velocidade alta
depois da utilizago.

DO wN

~
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sugestoes

Para impedir fugas certifique-se de que a base esta
bem enroscada ao copo.

Ao preparar maionese, coloque todos os
ingredientes, excepto o 6leo, no liquidificador.
Seguidamente, mantendo a maquina em
funcionamento, retire a tampa de enchimento e
adicione o dleo lentamente em fio uniforme.

Para misturas espessas, por exemplo, paté e dips:
utilize uma velocidade entre baixa e média, raspando
para baixo quando necessario. Se a mistura for dificil
de processar, adicione mais liquido. Alternativamente,
utilize a regulagao de impulsos para fazer com que os
ingredientes se movimentem para cima das laminas.

cuidados e limpeza

Desligue sempre e retire o cabo eléctrico da tomada
antes de retirar o acessoério da maquina de cozinha.
Desmonte totalmente o acessorio antes de o lavar.
Esvazie o copo antes de desenroscar a base.

unidade das laminas fixa

Retire e lave o anel vedante.

Com uma escova de loi¢a, lave as laminas em agua
corrente. Mantenha a parte inferior da unidade das
laminas seca.

Deixe secar ao ar.

outras pecas

Lave a mao em agua quente e com detergente. Em
alternativa pode lavar o copo misturador em vidro, a
tampa de enchimento, a tampa e a base na sua
maquina da loica.



sopa de cenouras e coentro

ingredientes

25g de manteiga

1 cebola picada

1 dente de alho esmagado

750 g de cenouras cortadas em cubos de 1,5 cm
(alternativamente para uma sopa mais leve, use 600 g
de cenouras cortadas em cubos de 1,5 cm)

caldo de galinha frio

10-15ml (2-3 colheres de chd) de coentro em pd
sal e pimenta

método

Derreta a manteiga numa cagarola, adicione a cebola
e o alho e frite-os até ficarem macios.

Cologue as cenouras na misturadora, adicione a
cebola e alho. Adicione caldo suficiente para chegar
ao nivel de 1,5 marcado no copo. Coloque a tampa
com o tampéao de enchimento.

Processe com o comando impulsor durante 5
segundos para obter uma sopa grossa ou mais
tempo para uma sopa mais cremosa.

Transfira a mistura para uma cagarola, adicione o
coentro e temperos e deixe cozer a sopa em lume
muito brando por 30 a 35 minutos ou até estar
cozida.

Rectifique o tempero, conforme for necessério e
adicione mais liquido, se desejar.

Pode encontrar receitas adicionais no website da
Kenwood:
www.kenwoodworld.com
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Processador de Alimentos
AT284 (se fornecido)

Utilize o processador de alimentos para cortar, fatiar,
picar e raspar. O espremedor de citrinos (se fornecido)
pode ser utilizado para retirar o sumo de citrinos e s6
pode ser usado com o processador de alimentos
AT284.

importante

Quando retirar da embalagem, certifique-se que retira
da lamina de corte, as tampas de protecgao de
plastico das laminas. Tenha cuidado, as laminas
estao muito afiadas. Estas tampas de protecgéo
devem ser deitadas fora uma vez que servem apenas
para proteccao durante a fabricagao e transporte.

seguranca

® As laminas e os discos sao extremamente afiados;

manuseie-os com cuidado. Segure sempre a

lamina de corte pela pega, na parte

superior, mantendo os dedos afastados do

bordo cortante, tanto ao segurar como ao

limpar.

Retire sempre as laminas antes de vazar o conteudo

da taca.

Mantenha as maos e utensilios afastados da taga do

aparelho enquanto este estiver ligado a tomada.

Nao utilize os dedos para empurrar os alimentos no

tubo de alimentagao. Utilize sempre o(s) calcador(es)

fornecido(s).

Antes de retirar a tampa da taca ou antes de retirar o

acessorio da unidade base:

o desligue o aparelho;

0 aguarde até as laminas/discos ficarem
completamente imoéveis;

Ao cortar as rodelas/em juliana ou ao ralar,

nao deixe a taca encher até ao nivel do

disco de corte: esvazie-a regularmente.

Nunca exceda a capacidade “MAX.”

marcada na taca.

Caso se registe vibragao excessiva ao usar este

acessorio, reduza a velocidade ou pare a maquina e

retire algum do contetdo.

Este aparelho pode ficar danificado e

provocar ferimentos se exercer demasiada

forca sobre o mecanismo de entrebloqueio.



chave ® &
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calcadores: grande e pequeno

tubo de alimentagao

tampa do robd de cozinha

lamina de corte

pega

taca do robd de cozinha

veio de accionamento

disco de cortar as rodelas/em juliana grossa
disco de cortar as rodelas/em juliana fina
disco ralador

discos (se fornecido)

disco de corte fino, em juliana

disco de corte normal

disco para granulagéo extra grossa
espremedor de citrinos (se fornecido)
cone espremedor

coador

Nem todas as pecas mencionadas acima
estarao necessariamente incluidas na
embalagem. O contetido depende do
modelo.

lamina de corte

Use a lamina de corte para picar carne crua ou
cozinhada, ovos cozidos, legumes, frutos secos, fazer
patés e molhos e também para obter péo ralado a
partir de pao e bolachas.

para usar a lamina de corte

1

Retire a tampa exterior de velocidade média
levantando @.

Coloque o veio de accionamento na saida @.
Cologue a taga por cima do veio de accionamento
com a pega por cima do interruptor de ligar/desligar e
de velocidade e rode para a direita até bloquear ©.
Cologue a lamina de corte por cima do veio de
accionamento e rode até este cair até baixo. A
lamina de corte é extremamente afiada;
manuseie-a sempre com cuidado.

Corte os alimentos e coloque-os na taga,
certificando-se de que ficam distribuidos
uniformemente.

Cologue a tampa e o tubo de alimentagao por cima
do interruptor de velocidade e rode para a direita,
certificando-se de que a patilha na tampa encaixa na
ranhura existente na pega da taca @. Quando
colocada de forma correcta, as marcas devem ficar
alinhadas T
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9

O acessoério nao funciona se nao estiver
correctamente montado ou colocado na sua
maquina de cozinha ou se a tampa da saida
de velocidade alta nao estiver colocada.
Coloque os calcadores.

Ligue e processe os alimentos até obter a
consisténcia pretendida. Recomendamos uma
velocidade elevada para a maioria das fungoes de
picar.

Use o comando do impulsor ® para impulsos
curtos. O impulso funciona enquanto se mantém o
comando premido.

Desligue e desligue da tomada.

10 Retire o acessorio.
11 Coloque a tampa da saida de velocidade média

depois de usar.

sugestoes

Corte os alimentos aos bocados antes de os colocar
na taga. Carne, péo, legumes e outros alimentos de
textura semelhante devem ser cortados em cubos de
aproximadamente 2 cm. As bolachas devem ser
cortadas em bocados e adicionadas pelo tubo de
alimentacdo com a maquina em funcionamento.

E mais facil picar ervas arométicas quando limpas e
secas.

N&o misture ingredientes liquidos uma vez que
podem verter pela tampa. Temos disponivel uma
misturadora para esse efeito. Contudo, quando
passar sopas, etc. escorra os alimentos, misture e
depois volte a juntar o liquido escorrido.

Tenha o cuidado de ndo processar excessivamente
ao utilizar as laminas.

Nao utilize o dispositivo de lamina para misturar
ingredientes pesados como massa para pao, uma
vez que pode danificar a misturadora. Use o batedor
de gancho na taga de misturar para fazer pao e a
vara batedora na tagca para bater massa de bolos e
confeitaria.

Nao use a lamina de corte para picar cubos de gelo
ou outros alimentos duros, tais como especiarias,
pois pode danificar o acessorio.

Se adicionar esséncia de améndoa ou corantes a
misturas, evite o contacto com o plastico pois pode
resultar em manchas permanentes.

capacidade maxima

carne: 400 g

Torne-a ‘magra’ retirando qualquer excesso de
gordura a carne crua e cortando-a em pedagos de
2cm, coloque a carne na taca e opere durante
aproximadamente 20 segundos ou até alcancar a
textura desejada. Quanto mais utilizar a maquina mais
suave sera a textura.



disco de cortar as rodelas/em juliana e ralar
Use este disco para cortar as rodelas/em juliana fruta,
legumes e queijo e o disco ralador para ralar queijo
Parmeséo e batatas para pratos da cozinha alema
com batata ralada.

usar o disco de cortar as
rodelas/em juliana/ralar

o que os discos fazem

discos de corte/picado

Os discos (® e (9 sao reversiveis: um lado corta e o
outro pica. Pode cortar queijo, cenoura, batata,
couve, pepino, curgete, beterraba ou cebola. Pode
picar queijo, cenoura, batata e alimentos de textura
semelhante. O lado do disco que desejar
utilizar devera ficar voltado para cima.

disco de raspar/ralar (0 rala queijo parmeséo e
batata para dumplings de batata a alema.

disco para corte em palitos finos (estilo
juliana) @)

Este disco corta batatas para fritar em palitos estilo
juliana e ingredientes rijos para saladas e decoragao
de pratos, estufados e pratos fritos a chinesa (por
exemplo, cenoura, nabo, curgete e pepino).

disco para cortar em palitos médios @ corta
batatas em palitos finos para fritar e ingredientes rijos
para saladas e dips (por exemplo, nabo e pepino).

disco para picado extra-grosso (3 pica
grosseiramente queijo e cenoura.

utilizar os discos de corte

1

Retire a tampa exterior de velocidade média
levantando.

Cologue o veio de accionamento na saida.

Cologue o copo por cima do veio de accionamento
com a pega por cima do interruptor de ligar/desligar e
de velocidade e rode para a direita até bloquear.
Cologue o disco de corte no veio de accionamento.
O lado de corte seleccionado tem de ficar virado para
cima. Manuseie os discos de corte com
cuidado - sao extremamente afiados. Segure
os discos pela pega central.

Cologue a tampa € o tubo de alimentagéo por cima
do interruptor de velocidade e rode para a direita,
certificando-se de que a patilha na tampa encaixa na
ranhura existente na pega da taga. Quando colocada
dve forma correcta, as marcas devem ficar alinhadas

® O acessorio nao funciona se nao estiver

correctamente montado ou colocado na sua
maquina de cozinha ou se a tampa da saida
de velocidade alta nao estiver colocada.

6 Escolha o tubo de alimentagao que deseja utilizar. O

empurrador contém um tubo de alimentagéo mais
pequeno para processar artigos individuais ou
ingredientes delgados.

utilizacao do tubo de alimentacao pequeno

® Comece por introduzir o empurrador grande no tubo

de alimentagé&o.
utilizacao do tubo de alimentacao grande

® Utilize ambos os empurradores conjuntamente.

~

Introduza os alimentos no tubo de alimentacao.

8 Ligue e empurre para baixo uniformemente com o

calcador - nunca enfie os dedos no tubo de
alimentacao. Recomendamos uma velocidade
média para processar alimentos tenros como pepino
e uma velocidade média/alta para processar
alimentos mais rijos como cenouras € queijo duro.

® Ao cortar as rodelas/em juliana ou ao ralar,

nao deixe a taca encher até ao nivel do
disco de corte: esvazie-a regularmente.

® Nunca exceda a capacidade “MAX.”

marcada na taca.

9 Desligue e desligue da tomada.

10 Retire 0 acessorio.
11 Coloque a tampa da saida de velocidade média
depois de usar.

sugestoes

® Utilize ingredientes frescos.
® Nao corte os alimentos em bocados demasiado

pequenos. Encha razoavelmente bem a toda a
largura o tubo de alimentagao grande. Isto impede os
alimentos de deslizarem para os lados durante o
processamento.

Alternativamente utilize o tubo de alimentagao
pequeno.

® Ao cortar ou picar: os alimentos colocados na vertical

saem mais curtos que os alimentos colocados na
horizontal.

® Depois de utilizar um disco, havera sempre uma

peguena quantidade de residuos no disco ou nos
alimentos.

cuidados e limpeza

® Desligue sempre e retire 0 cabo eléctrico da tomada

antes de retirar 0 acessoério da maquina de cozinha.

® Desmonte totalmente o acessorio antes de o lavar.

taca, tampa e acessérios

® | ave a mao e depois segue. Tenha cuidado pois as

laminas e discos de corte sao muito afiados.



® Pode também lavar na prateleira superior da maquina
de lavar louca. Recomendamos um programa de
lavagem curto a baixa temperatura.

Depois de usar, guarde a lamina de corte na taga do
robd de cozinha.

espremedor de citrinos

Nota:

Este acessorio s6 pode ser usado em conjunto com
0 processador de alimentos AT284.

Utilize o seu espremedor de citrinos para extrair o
sumo de citrinos como, por exemplo, laranjas, limoes,
limas e toranjas.

chave

cone espremedor
@@ coador

utilizagao do espremedor de
citrinos

1 Retire a tampa exterior de velocidade média
levantando @.

Cologue o veio de accionamento na saida.

Cologue o copo por cima do veio de accionamento
com a pega por cima do interruptor de ligar/desligar e
de velocidade e rode para a direita até bloquear.
Cologue o coador no copo certificando-se de que a
patilha no bordo encaixa na ranhura correspondente,
na pega do copo @.

O acessério nao funciona se nao estiver
correctamente montado ou colocado na sua
maquina de cozinha ou se a tampa da saida
de velocidade alta nao estiver colocada.
Cologue o cone por cima do veio de accionamento
rodando até este cair até baixo.

Corte a fruta em metades. Regule para a velocidade
3 e pressione a fruta contra o cone.

Nota

Esvazie o copo com regularidade e nunca deixe o
sumo atingir o lado inferior do coador.

Desligue e desligue da tomada.

Levante o cone e retire. Desbloqueie o coador e
retire-o.

Desbloqueie o copo e verta o sumo.
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cuidados e limpeza

® Desligue sempre e retire 0 cabo eléctrico da tomada
antes de retirar 0 acessoério da maquina de cozinha.

® | ave manualmente o cone espremedor, o coador e a
taca e depois seque-o0s bem. Alternativamente
podera lava-los na méaquina de lavar loica (s6 na
prateleira superior).

assisténcia e cuidados do cliente

® Caso o fio se encontre danificado, devera, por
motivos de seguranca, ser substituido pela
KENWOOD ou por um reparador KENWOOD

autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:

utilizar o seu electrodoméstico ou
assisténcia ou reparagdes

Contacte o estabelecimento onde adquiriu o
electrodoméstico.

Concebido e projectado no Reino Unido pela
Kenwood.
Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO
CORRECTA DO PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA 2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de
recolha diferenciada das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse servigo. Eliminar
separadamente um electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para o ambiente e para
a salde publica resultantes da sua eliminagao
inadequada, além de permitir reciclar os materiais
componentes, para, assim se obter uma importante
economia de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacao de eliminar os
electrodomésticos separadamente, o produto apresenta
a marca de um contentor de lixo com uma cruz por
cima.



Espaiol

Antes de leer, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

antes de utilizar su aparato/accesorios
Kenwood

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para
poder utilizarlas en el futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.

Limpieza: consulte "cuidado y limpieza".

Recoja el exceso de cable en el compartimiento
del cable en la parte trasera del aparato.

seguridad

Apague y desenchufe el aparato antes de poner
o quitar los utensilios y accesorios, después de
Su uso y antes de la limpieza.

Nunca deje que el cable de alimentacion eléctrica
cuelgue de un lugar donde un nifio pudiera cogerlo.
No acerque los dedos a las partes moéviles ni a
los utensilios/accesorios acoplados. Nunca
ponga los dedos, etc., en el mecanismo de
bisagra.

Nunca deje el aparato desatendido cuando esté
en funcionamiento.

Nunca utilice un aparato o accesorio
deteriorado. Para solicitar que lo revisen o lo
reparen: consulte “servicio técnico y atencion al
cliente”.

Nunca permita que se mojen el bloque motor, el cable
o el enchufe.

Nunca utilice un accesorio no autorizado o méas de un
accesorio al mismo tiempo.

Cuando vaya a usar un accesorio, lea también la
informacién sobre seguridad incluida en este
manual relacionado con ese producto concreto.
Nunca sobrepase las capacidades maximas
indicadas.

Tenga cuidado al levantar este aparato. Asegurese de
que el cabezal esté bloqueado y de que el bol, los
utensilios y el cable estén fijos antes de levantarlo.
Este aparato no esta pensado para ser utilizado por
personas (incluyendo nifos) con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas, o con falta de
experiencia 0 conocimientos, a menos que hayan
recibido instrucciones o supervision en relacion con el
uso del aparato por parte de una persona
responsable de su seguridad.

Los nifios deben ser vigilados para asegurarse de que
no jueguen con el aparato.
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Utilice este aparato Unicamente para el uso
doméstico al que esta destinado. Kenwood no se
hara cargo de responsabilidad alguna si el aparato se
somete a un uso inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

antes de enchufar el aparato

Asegurese de que el suministro de energia eléctrica
sea la mismo que el que figura en la parte inferior del
aparato

Este dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE
sobre Compatibilidad Electromagnética, y con el
reglamento (CE) n° 1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos destinados a
entrar en contacto con alimentos.

descripcion del aparato

CISIEICICICICICICICICICIC)
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aparato de cocina

salida a velocidad media

salida a velocidad alta

casquillo acoplador para accesorios

palanca para soltar el cabezal

cabeza de la mezcladora

bol

interruptor de encendido/apagado y de velocidad
unidad de potencia

compartimiento del cable

accesorio para batir

gancho de amasar con protector desmontable
accesorio para montar

antisalpicaduras

accesorios

No todos los accesorios que se
enumeran estaran incluidos
necesariamente con su aparato de
cocina. Los accesorios dependen de la
variante del modelo.

licuadora (AT282 y AT283)
exprimidor de citricos
procesador de alimentos (AT284)



accesorios para mezclar
ingredientes y algunos de sus usos

accesorio para batir
Para hacer tartas, galletas, hojaldre, glaseados,
rellenos, petisUs y puré de patata.

accesorio para montar

Para huevos, crema, rebozados, bizcochos sin
mantequilla, merengues, tartas de queso, mousses y
soufflés. No use el accesorio para montar con
mezclas densas (por ej.: para batir mantequilla y
azucar), ya que podria estropearlo.

gancho para la masa
Para mezclas con levadura.

para usar su mezcladora

1

Apriete la palanca para soltar el cabezal @ y levante
el cabezal de la mezcladora hasta que quede bien
sujeta en su posicion.

Seleccione un utensilio y apriételo para que encaje en
la toma de los utensilios @.

Compruebe siempre que el protector esté acoplado
en el eje del gancho de amasar antes de insertar en
la salida. Una vez insertado, acople el protector a la
salida de la mezcladora para evitar la entrada de
comida.

Acople el bol en la base y gire en el sentido de las
agujas del reloj para que quede bien sujeto en su
posicion @.

Apriete la palanca para soltar el cabezal y baje el
cabezal de la mezcladora hasta que quede bien
sujeto en su posicion.

Enchufe en la toma de corriente eléctrica, luego
conecte el aparato y gire el botén de velocidades a la
posicion deseada. Para desconectar gire a “0”.
Cambie al botén pulse () para que el aparato
funcione de forma intermitente.

Desenchufe de la toma de corriente eléctrica.
Levante el cabezal de la mezcladora y, mientras lo
sujeta firmemente, saque el utensilio de la salida
tirando de él.

importante

Es normal que el cabezal de la mezcladora
se mueva un poco al mezclar cargas
pesadas como la masa para hacer pan.
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e Si el cabezal de la mezcladora se levanta mientras
esté en funcionamiento, la maquina se parara
enseguida. Para volver a poner la mezcladora en
marcha, baje el cabezal de la mezcladora, gire el
botén de velocidades a la posicion off (apagado),
espere unos Pocos segundos y vuelva a seleccionar
la velocidad. La mezcladora debe reanudar el
funcionamiento enseguida.

e Si, por cualquier razén, se interrumpe el suministro de
electricidad a la mezcladora y la maquina deja de
funcionar, gire el botdn de velocidades a la posicion
off (apagado), espere unos pocos segundos y vuelva
a seleccionar la velocidad. La mezcladora debe
reanudar el funcionamiento enseguida.

e La mezcladora no funcionara a menos que
todas las tapas de salida de velocidad estén
correctamente acopladas a la maquina.

e Sj oye que la maquina estéa funcionando, o bien
apague y quite un poco de mezcla o aumente la
velocidad.

e Quite siempre los accesorios acoplados a las salidas
de velocidad media y alta antes de levantar el cabezal
de la mezcladora.

consejos

e Apague el aparato y limpie el bol con la espatula
cuando sea necesario.

e Para batir huevos, es mejor que estén a temperatura
ambiente.

e Antes de batir las claras de huevo, asegurese de que
no haya mantequilla ni yema de huevo en el accesorio
para montar ni en el bol.

e Utilice ingredientes frios para hacer hojaldre, a menos
que se indique lo contrario en la receta.

e Al batir mantequilla y azicar cuando haga mezclas
para tartas, use
siempre la mantequilla a temperatura ambiente o
ablandela primero.

e | a mezcladora dispone de un accesorio de “inicio
suave” para reducir
los derrames. Sin embargo, si se enciende el aparato
cuando haya una mezcla densa en el bol, como masa
de pan, podra observar que la mezcladora tarda unos
segundos en alcanzar la velocidad seleccionada.

puntos para hacer pan

importante
e Nunca sobrepase las capacidades maximas
establecidas, de lo contrario, sobrecargara el aparato.
e Es normal que el cabezal de la mezcladora se mueva
un poco al mezclar cargas pesadas como la masa
para hacer pan.



Los ingredientes se mezclan mejor si se vierte el
liquido en primer lugar.

Pare el aparato cada cierto tiempo vy retire la mezcla
del gancho para la masa.

La cantidad de liquido que requieren los distintos
lotes de harina varia de forma considerable y lo
pegajosa que sea la masa puede afectar de forma
significativa a la carga a la que se somete al aparato.
Se recomienda que observe el aparato cuando se
esté mezclando la masa; la operacion no debera
durar més de 6-8 minutos.

botdn de velocidades

Esto es solamente una guia y variara dependiendo de
la cantidad de mezcla en el bol y de los ingredientes
que se estén mezclando.

batidor

batir manteca y azucar empiece a velocidad
minima e increméntela gradualmente hasta una
velocidad mas alta.

batir huevos en mezclas cremosas utilice una
velocidad media a alta

anadir harina, fruta, etc utilice una velocidad
baja a media

mezclar a la vez todos los ingredientes de
un pastel empiece a una velocidad baja e
increméntela gradualmente hasta una velocidad mas
alta.

mezclar la manteca y la harina utilice una
velocidad baja a media

batidora
aumente gradualmente a maximo

gancho de amasar
utilice una velocidad baja a media

capacidades maximas

pasta quebradiza
bizcochos (mezcla en
un solo paso)
preparado para tartas
de frutas

masa para pan

claras de huevo

450 g de harina
mezcla total de 1.6 kg
mezcla total de 1.8 kg

500 g de harina
8
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botdn sensor de velocidad
electronico

La mezcladora dispone de un botdn sensor de
velocidad electrénico disefiado para mantener la
velocidad con distintas condiciones de carga, como
al amasar masa de pan o al afladir huevos a un
preparado para una tarta. Por lo tanto, es posible que
perciba cierta variacion en la velocidad durante la
operacion a medida que la mezcladora se adapta a la
carga y a la velocidad seleccionada, lo cual es
normal.

para acoplar y utilizar el
antisalpicaduras

1
2
3

Acople el bol en la base y afada los ingredientes.
Acople el utensilio y baje el cabezal de la mezcladora
Acople el antisalpicaduras al bol deslizando la seccion
abierta alrededor de el cabezal de la mezcladora @.
Para quitar el antisalpicaduras invierta el proceso
anterior.

Durante el proceso de la mezcla, los ingredientes se
pueden afiadir directamente al bol por el conducto de
alimentos.

cuidado y limpieza

Siempre antes de limpiar el aparato, apaguelo y
desenchufelo.

unidad de potencia
Limpielo con un pafio humedo y séquelo después.
Nunca use abrasivos ni lo sumerja en agua.

bol, utensilios, antisalpicaduras, protector
desmontable en gancho de amasar

Lavelos a mano y luego séquelos bien o lavelos en el
lavavajillas.

Nunca utilice un cepillo de alambre, lana de acero ni
lejia para limpiar el bol de acero inoxidable. Utilice
vinagre para quitar la cal.

Manténgalo alejado del calor (cocinas, hornos,
microondas).



Licuadoras AT282 y AT283
(si se incluye)

Use la mezcladora para preparar sopas, bebidas, patés,
mayonesas, pan rallado, migas de galleta, picar frutos
secos Yy hielo.

seguridad

® RIESGO DE ESCALDARSE: Deje que los
ingredientes calientes se enfrien hasta que alcancen
la temperatura ambiente antes de mezclarlos.

® No toque las cuchillas afiladas. Mantenga a los nifios
alejados de la unidad de cuchillas.

® Utilice la jarra Unicamente con la unidad de cuchillas
suministrada.

® Nunca intente acoplar la unidad de cuchillas al
aparato sin que la jarra esté colocada.

® Desenchufe siempre el aparato antes de poner las
manos o algun utensilio en el vaso.

® Nunca ponga en marcha la mezcladora vacia.

® Ponga Unicamente en marcha la mezcladora con la
tapa colocada en su sitio.

® Nunca acople la unidad de cuchillas a la
unidad de potencia sin que el vaso de la
mezcladora esté colocado.

® Tenga siempre cuidado al manipular el conjunto de
cuchillas y evite tocar el borde cortante de las
cuchillas al limpiar el aparato.

® Antes de quitar la mezcladora de la unidad de
potencia:
o desenchufe el aparato;
o espere hasta que las cuchillas se hayan parado

totalmente;
o modelo AT283 hay que tender cuidado de no
desenroscar la jarra del conjunto de la base.

® F| uso incorrecto de su mezcladora puede producir

lesiones.

importante
La falda de la parte inferior de la jarra
acrilica del modelo AT282 se acopla durante
la fabricacion y no se debe intentar quitarla.
o El accesorio no funcionara si no esta
ensamblado o acoplado correctamente al
aparato de cocina o si la tapa de la salida a
velocidad media no esta colocada.
® Nunca haga funcionar la batidora durante mas de un
minuto, ya que podria recalentarse. Apaguela una vez
haya obtenido la consistencia adecuada.
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® No ponga ingredientes secos en la licuadora antes de

ponerla en marcha. Cértelos en dados, a
continuacion, retire el tapdn de llenado e introduzca
los trozos por el agujero de la tapa con la maquina en
funcionamiento.

® modelo AT282 no procese especias como clavo,

eneldo o semillas de comino, ya que dafan el acrilico.

® No utilice la batidora como recipiente para guardar

alimentos. Déjela vacia cuando no a use.

® No triture el hielo solo, afiada siempre un poco de

agua.

® modelo AT282 nunca mezcle mas de 1,5 litros (o

menos para liquidos espumosos como los batidos de
leche).

® modelo AT283 nunca mezcle mas de 1,2 litros (o

menos para liquidos espumosos como los batidos de
leche).

® Recetas de batidos - nunca mezcle ingredientes

congelados que hayan formado una masa solida
durante la congelacion; rompalos en trocitos antes de
introducirlos en la licuadora.

descripcion del aparato

Licuadora acrilica AT282
tapa

tapon de llenado

vaso

anillo de cierre

unidad de cuchillas

Licuadora de cristal AT283
tapon de llenado

tapa

vaso

anillo de cierre

unidad de cuchillas

base

para usar su licuadora acrilica AT282

1 Compruebe que el anillo de cierre esta correctamente
ajustado en la unidad de corte.

2 Sujete la parte inferior de la unidad de corte e inserte

las cuchillas en la base de la licuadora. Gire para que
el ensamblaje quede bloqueado firmemente en su
lugar.

3 Ponga los ingredientes en la jarra.
4 Acople la tapa a la jarra y gire en el sentido de las

agujas del reloj para que quede ajustada en su
posicion, asegurandose de que la lengleta de la tapa
encaje en la ranura del mango. Cuando esté
correctamente ajustada, las flechas indicadoras
deben quedar alineadas T

5 Coloque el tapén de llenado en la tapa.



8
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Quite la tapa de salida de velocidad alta girando en el
sentido contrario a las agujas del reloj @.

Cologue la licuadora sobre la salida, coloque el
mango hacia atras y girelo en el sentido de las agujas
del reloj hasta que quede firmemente ajustado en su
lugar.

Ponga a maxima velocidad.

Cuando se haya obtenido la consistencia deseada,
apague y desenchufe.

10 Quite la licuadora.
11 Vuelva a colocar la tapa de la salida a velocidad alta

después de usar el aparato.

para usar su licuadora de cristal
AT283

1
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Compruebe que el anillo de cierre esté correctamente
acoplado a la unidad de cuchillas.

Acople la unidad de cuchillas dentro de la base.
Enrosque la jarra de cristal sobre la base.

Ponga los ingredientes en la jarra.

Acople la tapa y presione hacia abajo para que quede
bien ajustada.

Introduzca el tapdn de llenado en la tapa y presione
hacia abajo para que quede bien ajustado.

Quite la tapa de la salida de alta velocidad girandola
en sentido contrario a las agujas del reloj y
levantandola para retirarla @.

Coloque la licuadora en la salida de alta velocidad,
con el asa hacia la parte posterior. Gire la licuadora
en el sentido de las agujas del reloj para que quede
firmemente ajustada hasta que las dos flechas
queden alineadas Y .

Ponga a méaxima velocidad.

10 Cuando se haya obtenido la consistencia deseada,

apague el aparato y desenchufelo.

11 Quiite la licuadora.
12Vuelva a colocar la tapa de la salida a velocidad alta

después de usar el aparato.

consejos

Para evitar escapes compruebe que la base esta
firmemente acoplada a la jarra.

Para hacer mayonesa, ponga todos los ingredientes,
excepto el aceite, en la batidora. A continuacién, con
el aparato en funcionamiento, saque el tapén de
llenado y afiada el aceite poco a poco de forma
constante.

Mezclas espesas, como paté y salsas: utilice una
velocidad baja a media, limpiando los bordes cuando
sea necesario. Si es dificil de procesar, ahada mas
liquido. Otra alternativa es utilizar el ajuste intermitente
para que los ingredientes se muevan por encima de
las cuchillas.
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cuidado y limpieza

® Apague y desenchufe siempre el aparato antes de
quitar el accesorio del aparato de cocina.
Desmonte el accesorio completamente antes de
limpiarlo.

Vacie la jarra antes de desbloquear la base.
unidad de cuchillas fija

1 Retire el aro de sellado y lavelo.

Limpie las cuchillas bajo el grifo. Mantenga la parte
inferior de la unidad de cuchillas seca.

Deje que se sequen.

otras piezas

Lavelas a mano con agua caliente y jabon.
Opcionalmente, el tapdn de llenado, la tapa, la 'y la
licuadora de cristal base se pueden lavar en el
lavavajillas.



sopa de zanahoria y culantro

ingredientes

25 g de mantequilla

1 cebolla picada

1 diente de ajo aplastado

750g de zanahorias cortadas en dados de 1,5cm

(alternativamente, para una sopa mas ligera, utilice
600g de zanahorias cortadas en dados de 1,5cm)
1 cubito de caldo de gallina

10-15 ml (2-3 cucharillas) de culantro en polvo

sal y pimienta

método

1 Funda la mantequilla en una sartén, afada la cebolla
y el ajo, friéndolos hasta que estén blandos.

2 Ponga la zanahoria en la licuadora y ahada la cebolla
y el ajo. Afada liquido suficiente hasta llegar a la
marca 1.5 en el recipiente. Ponga la tapa y el tapon
del acceso.

3 Bata en la posicion pulse durante 5 segundos para
obtener una sopa gruesa 0 mas tiempo para un
resultado mas fino.

4 Transfiera la mezcla a un cazo, anada el culantro,
anada sal y deje hervir la sopa a fuego lento durante
30 6 35 minutos o hasta que este hecha.

5 Corrija el punto de sal y afiada mas liquido si es
preciso.

Se pueden encontrar mas recetas en la pagina web
de Kenwood:
www.kenwoodworld.com
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Procesador de alimentos
AT284 (si se incluye)

Utilice el accesorio para procesar alimentos para trocear,
cortar en rodajas, cortar en tiras o en juliana y rallar. El
accesorio para exprimir citricos (en caso de que se
facilite) puede utilizarse para exprimir frutas citricas, y
sélo se puede usar con el procesador de alimentos
AT284.

importante

Al quitar el embalaje, asegurese de quitar el protector
de plastico de la cuchilla. Las cuchillas estan
muy afiladas, manéjelas con cuidado. No
guarde el protector de plastico ya que soélo se utiliza
para proteger la cuchilla durante el proceso de
fabricacion y el transporte.

seguridad

® | as cuchillas y los discos de corte estan muy afilados;
manéjelos con cuidado. Sostenga siempre la
cuchilla por el asa, situada en la parte
superior, y mantenga los dedos alejados de
los bordes cortantes, tanto durante el uso
como durante la limpieza.

® Extraiga siempre la cuchilla antes de verter el
contenido del bol.

® Mantenga las manos y los utensilios alejados del bol
del procesador mientras el aparato esté conectado a
la toma de corriente eléctrica.

® Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos en
el tubo de entrada. Utilice siempre el embutidor que
se suministra con el aparato.

® Antes de quitar la tapa del bol o el accesorio de la
unidad de potencia:-
o desenchufe el aparato;
o espere hasta que las cuchillas y los discos de

corte se hayan parado totalmente;

® Al rebanar/trocear o rallar no deje que el
bol se llene hasta el disco de corte: vacielo
regularmente.

® No exceda el nivel de capacidad “MAX”
marcado en el bol.

® Sj al utilizar este accesorio, el aparato vibra en
exceso, reduzca la velocidad o pare la maquina y
quite una parte del contenido.

® Este aparato se estropeara y puede producir
lesiones si el mecanismo de enclavamiento
se ve sometido a una fuerza excesiva.



descripcion del aparato @) &
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procesador de alimentos
empujadores: grande y pequeno

tubo de entrada de alimentos

tapa del procesador de alimentos

asa

cuchilla

bol del procesador de alimentos

eje de accionamiento

disco rebanador/troceador grueso

disco rebanador/troceador fino partes del
disco rallador de alimentos

discos (si se incluye)

disco para cortar patatas (estilo juliana) fino
disco para cortar patatas estandar

disco troceador extra grueso

exprimidor de citricos (si se incluye)
cono

colador

No todas las piezas mencionadas
anteriormente estaran incluidas
necesariamente en el paquete. El contenido
depende de la variante del modelo.

cuchilla de corte

Utilice la cuchilla para trocear carne cruda y cocida,
huevos duros, verduras, frutos secos, patés y salsas,
asi como también para hacer migas de pan y
galletas.

para utilizar la cuchilla de corte

Quite la tapa de la salida a velocidad media @.
Coloque el eje de accionamiento en la salida. @.
Ajuste el bol por encima del eje de accionamiento con
el mango por encima del boton de velocidades y de
encendido/apagado (on/off) y gire en el sentido de las
agujas del reloj hasta que quede bien sujeto en su
posicion. ©.

Acople la cuchilla en el eje de accionamiento y gire
hasta que llegue abajo. La cuchilla de corte esta
muy afilada, manéjela siempre con cuidado.
Corte los alimentos y pongalos en el bol
asegurandose de que estan distribuidos
equitativamente.

Ponga la tapadera, el tubo de entrada de alimentos
por encima del botéon de velocidades y gire en el
sentido de las agujas del reloj asegurandose de que
la lenglieta de la tapa encaje en la ranura del mango
del bol @. Cuando esté correctamente ajustada, las
flechas indicadoras deben quedar alineadas T
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o El accesorio no funcionara si no esta
ensamblado o acoplado correctamente al
aparato de cocina o si la tapa de la salida a
velocidad alta no esta colocada.

7 Acople los empujadores.

8 Conecte y procese hasta que se alcance la
consistencia deseada. Recomendamos una velocidad
alta para la mayoria de las funciones de troceado.

® Use el boton pulse (B para que el aparato funcione
de forma intermitente. El boton pulse funcionara
mientras el botén se mantenga en su sitio.

9 Desconecte y desenchufe.

10 Quite el accesorio.

11 Vuelva a colocar la tapa de salida de velocidad media
después de usar el aparato.

consejos

® Corte los alimentos antes de meterlos en el bol. La
carne, pan, verduras y otros alimentos de textura
similar deberan cortarse en cubitos de
aproximadamente 2 cm. Las galletas deberan
romperse en trocitos y afiadirse por el tubo de
introduccion de alimentos mientras el aparato esta en
marcha.

® | as hierbas se muelen mejor cuando estan limpias y
secas.

® No mezcle ingredientes liquidos ya que pueden salirse
alrededor de la tapa. Hay una mezcladora disponible
para este propoésito. Sin embargo, al licuar sopas,
etc., escurra los soélidos, licuelos y después vuélvalos
a poner en el liquido.

® Tenga cuidado de no procesar los alimentos mas de
la cuenta cuando utilice la cuchilla.

® No utilice la cuchilla para mezclar cargas pesadas
como, por ejemplo, masa de pan, ya que se podria
danar la batidora. Utilice el gancho de amasar en el
bol para hacer pan, y el batidor en el bol para hacer
pasteles y pasta.

® No utilice la cuchilla para picar cubitos de hielo u
otros alimentos duros, tales como especias, ya que
pueden dafiar el accesorio.

® Si afiade esencia de aimendra o aromatizantes a las
mezclas, evite el contacto con el plastico ya que
podrian quedar manchas permanentes.

capacidad maxima

® carne 400g
Para hacer carne picada, retire el exceso de grasa de
la carne cruda y cértela en dados de 2 cm. Coloque
la carne en el bol y accione la maquina durante unos
20 segundos o hasta obtener la textura deseada.
Cuanto mas tiempo tenga la maquina en
funcionamiento mas suave sera la textura obtenida.



disco rebanador/troceador y rallador
Utilice el disco rebanador/troceador para rebanar o
trocear fruta, verduras y queso, y el disco rallador
para rallar queso parmesano y patatas para hacer
bolitas de patata alemana.

para utilizar el
rebanador/troceador/rallador

qué hacen los discos para cortar

rebanador/troceador

Discos ® y (® son reversibles: un lado rebana, el otro
trocea. Puede rebanar queso, zanahoria, patata,
berza, pepino, calabacin, remolacha, cebolla. Puede
trocear queso, zanahoria, patata y alimentos de
textura similar. El lado que elija para cortar
debera estar en el lado superior.

disco rallador (0 ralla queso parmesano y patatas
para bolas de patata a la alemana.

cortador de patatas fino (estilo juliana) ()
Este disco corta patatas para patatas fritas al estilo
juliana e ingredientes duros para ensaladas, aderezos,
cacerolas y verduras fritas (por ej., zanahorias, nabos,
calabacines y pepinos).

cortador de patatas normal () corta patatas
para patatas fritas delgadas e ingredientes duros para
ensaladas y salsas (por €j., nabos y pepinos).

troceador extra-grueso @) trocea de forma
gruesa queso y zanahorias.

utilizacion de los discos de corte

1 Quite la tapa de la salida a velocidad media.

2 Coloque el eje de accionamiento en la salida.

3 Ajuste el bol por encima del eje de accionamiento con
el mango por encima del botén de velocidades y de
encendido/apagado (on/off) y gire en el sentido de las
agujas del reloj hasta que quede bien sujeto en su
posicion.

4 Coloque el disco de corte sobre el eje de
accionamiento. El lado que elija para cortar debe
estar situado hacia arriba. Maneje los discos de
corte con cuidado, ya que estan muy
afilados. Sostenga los discos por la
empuhnadura central.
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Ponga la tapadera, el tubo de entrada de alimentos
por encima del botdn de velocidades y gire en el
sentido de las agujas del reloj asegurandose de que
la lenglieta de la tapa encaje en la ranura del mango
del bol. Cuando esté correctamente ajustada, las
flechas indicadoras deben quedar alineadas 7

El accesorio no funcionara si no esta
ensamblado o acoplado correctamente al
aparato de cocina o si la tapa de la salida a
velocidad alta no esta colocada.

Elija el tubo de introduccion de alimentos que quiera
utilizar. El empujador contiene un tubo de
introduccion de alimentos mas pequefio para
procesar los productos individuales o los ingredientes
finos.

para utilizar el tubo de introduccion de
alimentos pequeiio

En primer lugar, ponga el empujador grande dentro
del tubo de introduccion de alimentos.

para utilizar el tubo de introducciéon de
alimentos grande

Utilice ambos empujadores a la vez.

Ponga los alimentos en el tubo de introduccion de
alimentos.

8 Encienda y empuije los alimentos uniformemente con

9

el empujador — nunca meta los dedos en el
tubo de entrada de alimentos. Se recomienda
una velocidad media para procesar alimentos blandos
como el pepino, y una velocidad media/alta para
procesar alimentos mas consistentes como las
zanahorias y el queso duro.

Al rebanar/trocear o rallar no deje que el
bol se llene hasta el disco de corte: vacielo
regularmente.

No exceda el nivel de capacidad “MAX”
marcado en el bol.

Desconecte y desenchufe.

10 Quite el accesorio.
11 Vuelva a colocar la tapa de salida de velocidad media

después de usar el aparato.

consejos

Utilice ingredientes frescos.

No corte los alimentos demasiado pequefos. Llene
bastante el ancho del tubo de introduccion de
alimentos grande. Asi se evitara que la comida salga
por los lados durante el procesamiento.

De forma alternativa, utilice el tubo de introduccién de
alimentos pequefio.

Cuando rebane o trocee: los alimentos colocados en
posicion vertical salen méas cortos que los colocados
horizontalmente.

Después de utilizar un disco para cortar, quedara
siempre una pequena cantidad de desechos en el
disco o en los alimentos.



cuidado y limpieza

Apague y desenchufe siempre el aparato antes de
quitar el accesorio del aparato de cocina.

Desmonte el accesorio completamente antes de
limpiarlo.

bol, tapa y accesorios

Lave a mano y luego seque bien. Tenga cuidado ya
que las cuchillas y los discos de corte estan afilados.
De forma alternativa, se pueden lavar en la bandeja
superior del lavavajillas. Se recomienda utilizar un
programa corto a temperatura baja.

Después de usar el aparato, guarde la cuchilla en el
bol del procesador.

exprimidor de citricos

Nota:

Este accesorio sélo se puede utilizar en conjuncion
con el procesador de alimentos AT284.

Utilice el exprimidor para citricos para exprimir el
zumo de los citricos, p. gj. naranjas, limones, limas y
pomelos.

descripcion del aparato

cono
@@ colador

para utilizar el exprimidor para
citricos

1
2
3

Quite la tapa de la salida a velocidad media @.
Coloque el eje de accionamiento en la salida.

Ajuste el bol en el eje de accionamiento con el mango
por encima del botéon de velocidades y de
encendido/apagado (on/off) y gire en el sentido de las
agujas del reloj hasta que quede bien sujeto en su
posicion.

Acople el colador en el bol asegurandose de que la
agarradera del borde encaja en la ranura
correspondiente en el mango del bol @.

El accesorio no funcionara si no esta
ensamblado o acoplado correctamente al
aparato de cocina o si la tapa de la salida a
velocidad alta no esta colocada.

Coloqgue el cono en el eje de accionamiento girando
hasta que llegue abajo.

Corte la fruta por la mitad. Conecte a velocidad 3 y
apriete la fruta en el cono.

Nota

Vacie el bol regularmente y nunca deje que el zumo
alcance la parte inferior del colador.

7 Apague y desconecte.
8 Quite el cono. Desbloquee y quite el colador.
9 Desbloquee el bol y vierta el zumo.

cuidado y limpieza

® Apague y desenchufe siempre el aparato antes de
quitar el accesorio del aparato de cocina.

® | ave el cono, el colador y el bol a mano, a
continuacion séquelos bien. Como alternativa, lavelos
en el lavavaijillas (s6lo en la bandeja superior).

servicio técnico y atencion al
cliente

® Sj el cable esta dafiado, por razones de seguridad,
debe ser sustituido por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones

® Pdngase en contacto con el establecimiento en el
que comprd el aparato.

® Diseflado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION
CORRECTA DEL PRODUCTO SEGUN
ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto
a los desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida
diferenciada dispuestos por las administraciones
municipales, o a distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un electrodoméstico significa evitar
posibles consecuencias negativas para el medio ambiente
y la salud derivadas de una eliminacién inadecuada, y
permite reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de energia y
recursos. Para subrayar la obligacion de eliminar por
separado los electrodomésticos, en el producto aparece
un contenedor de basura mévil tachado.



Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

for du bruger din Kenwood
kokkenmaskine/tilbehor

Lees denne brugervejledning neje og opbevar den i
tilfeelde af, at du far brug for at sl& noget op i den.
Fjern al emballage og meerkater.

Vask delene: se ‘pleje og rengering’.

Skub overskydende ledning ind i
ledningsopbevaringsrummet pa bagsiden af
maskinen.

sikkerhed

Sluk og tag stikket ud, fer du monterer eller fierner
redskaber og tilbeher efter brug og fer rengering.

Lad aldrig ledningen haenge ned, séledes at et barn
kan fa fat i den.

Hold fingrene vaek fra bevaegelige dele og monterede
redskaber/tilbeher. Stik aldrig fingre eller andet ind i
haengselmekanismen.

G4 aldrig fra maskinen, mens den er i brug.

Anvend aldrig en beskadiget maskine eller beskadiget
tilbeher. Fa& den efterset eller repareret: se ‘Service og
kundepleje’.

Lad aldrig motorenhed, ledning eller stikkontakt
komme i kontakt med vand.

Brug aldrig en uautoriseret tilbehorsdel eller flere
tilbehersdele ad gangen.

Lees sikkerhedsanvisningen om tilbehersdelen i denne
vejledning inden den tages i brug.

Overskrid aldrig de maksimale masngder.

Veer forsigtig nar apparatet loftes. Kontrollér at
hovedet er &st og at skal, redskaber og ledning er
fastlést inden den loftes.

Dette apparat er ikke beregnet til brug af personer
(inklusive bern) med reducerede fysiske,
sansemasssige eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring og kendskab, undtagen hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet af en
person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

Barn ber overvages for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood
patager sig intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke
anvendes Kkorrekt eller disse instruktioner ikke folges.

for stikket saettes i stikkontakten
Serg for at elforsyningen svarer til, den der star pa
undersiden af motorenheden.

66

Denne anordning er i overensstemmelse med EU-
direktivet 2004/108/EF om elektromagnetisk
forligelighed og EU-regulativ nr.1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer, der er beregnet til at
komme i kontakt med fedevarer.

forklaring
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®
®
®

til

kokkenmaskine
kraftudtag (medium-speed)
kraftudtag (hej-speed)
tilbehersabning

handtag til at lofte hovedet
mixerhoved

skal

teend/sluk- og hastighedskontakt
motorenhed

rum til opbevaring af ledning
K-spade

dejkrog med los skeermplade
piskeris

steenkskeerm

tilbehor

Ikke alt tilbehor pa listen vil nedvendigvis
folge med denne kokkenmaskine. Tilbehor
afhaenger af modelvarianten.

blender (AT282 og AT283)
citruspresser
foodprocessor (AT284)

beheor til mixeren og nogle af

deres anvendelser

K-spade

Til at rere kagedej, smakagedej, butterdej, glasur,
kagefyld, vandbakkelser og kartoffelmos mv.
piskeris

Til at piske &g, piskeflode, pandekagedej, lagkagede;j,
marengs, ostekage, mousse og soufflé. Piskeriset ma
ikke anvendes til tykkere deje (f.eks. til at rore fedtstof
0g sukker) - da det kan beskadige det.

dejkrog

Til geerdeje.



sadan anvendes din rgremaskine
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Tryk ned pa handtaget @ og loft hovedet pa
rgremaskinen, indtil det laser sig fast i positionen.
Veelg et redskab og tryk det ind i kraftudtaget til
redskabet @.

Kontrollér altid at skeermpladen er anbragt pa
dejkrogens handtag, for det sasttes ind i kraftudtaget.
Nar indfert, indbring skeermpladen til reremaskinens
stremforsyning for at forhindre at mad treenger ind.
Anbring skalen pa basen og drej med uret for at lase
den fast @.

Tryk ned pa handtaget for at lofte hovedet og saenk
reremaskinens hoved, indtil det laser sig fast.

Seet stikket i, teend for maskinen og drej
hastighedsknappen til den gnskede indstilling. Drej
tilbage til ‘0’ for at slukke for maskinen.

Skift til pulsfunktion ® for korte udbrud

Tag stikket fra maskinen ud af stikkontakten.

sadan afmonteres

Loft reremaskinens hoved, og mens den holdes stille
treekkes redskabet ud af kraftudtaget.

vigtigt

Det er normalt for piskehovedet, at det
forarsager en del bevaegelse, nar der piskes
seje dejtyper sasom broddej.

Hvis raremaskinens hoved lofter sig, mens maskinen
er i gang, vil maskinen gjeblikkeligt stoppe. For at
genstarte maskinen, seenk hovedet, drej
hastighedsknappen til sluk-positionen, vent et par
sekunder og @g da hastigheden igen. Reremaskinen
bor genoptage sin funktion gjeblikkeligt.

Hvis, af en eller anden arsag, stremmen tages fra
reremaskinen og denne stopper, drejes
hastighedsknappen til sluk-positionen, vent

et par sekunder og og da hastigheden igen.
Reremaskinen boer genoptage sin funktion
ojeblikkeligt.

Roremaskinen kan ikke betjenes, med
mindre alle

kraftudtagsdaeksler er korrekt tilpasset pa
maskinen.

Hvis du kan here at maskinen arbejder med besveer,
kan du

slukke for den og fierne noget af dejen eller forege
hastigheden.

Tag altid tilbehor af kraftudtagene til middel eller hoj
hastighed af, for mixerhovedet loftes.

tips

Sluk for maskinen og skrab skalen med en dejskraber,
nar det er ngdvendigt.

Det er bedst at piske aeg, nar de har stuetemperatur.
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Inden der piskes seggehvider, skal du serge for, at der
ikke er noget fedtstof eller eeggeblomme pa piskeriset
eller i skélen.

Nar du laver butterdej, er det bedst at bruge kolde
ingredienser, medmindre opskriften angiver andet.
Nar der reres margarine og sukker til kagedeje, skal
fedtstoffet altid have stuetemperatur eller bledgeres
forst.

Mixeren er udstyret med en funktion for bled start for
at minimere spild. Hvis der dog teendes for maskinen
med en tyk dej i skalen som f.eks. en breddej, kan
det tage et par sekunder, for mixeren kommer op pa
den valgte hastighed.

tips om &eltning af brad

vigtigt

Overhold altid den maksimumkapacitet, der er
beskrevet — ellers kan du overbelaste maskinen.

Det er normalt for piskehovedet, at det forarsager en
del beveegelse, nar der piskes seje dejtyper sdsom
broddej.

Ingredienserne blandes bedst, hvis vaesken kommes i
forst.

Stop maskinen med mellemrum og skrab dejen ned
fra dejkrogen.

Forskellige slags mel varierer betydeligt med hensyn til
den meengde vaeske, der skal bruges, og dejens
klaebrighed kan have en markant virkning pa
maskinens belastning. Det tilrades, at du holder gje
med maskinen, mens dejen eltes; dette arbejde ber
ikke vare leengere end 6-8 minutter.

hastighedsknap

Dette er kun en guide, og der vil forekomme
variationer afhaengigt af blandingens meaengde i
skalen, samt hvilke ingredienser der anvendes.
k-spade

at rore fedtstof og sukker start pa minimum
hastighed og og gradvist hastigheden

at sla a2g i cremede blandinger brug en
medium til hej hastighed

at vende mel, frugt osv. i brug en lav til medium
hastighed

alt-i-et kager start pa en lav hastighed og og
gradvist til en hejere hastighed

at blande fedtstof med mel pisk ved lav til
medium hastighed

piskeris
@g gradvist til dejkrog ved maksimum hastighed

dejkrog

e Brug lav til medium hastighed



maksimale meaengder

butterdej
sukkerbrodskage (alle
ingredienser blandes pa

450 g mel

en gang) 1.6 kg samlet veegt
frugtkagedej 1.8 kg samlet veegt
geerdej 500 g mel
aggehvider 8

elektronisk hastighedssensorkontrol

Mixeren er udstyret med en elektronisk
hastighedsfoler, som er konstrueret til at opretholde
hastigheden under forskellige belastningsforhold, som
f.eks. nar der eeltes braddej eller nar der kommes eeg
i en kagedej. Der kan derfor hegres en vis variation i
hastigheden under arbejdet, efterhanden som
maskinen indstiller sig til belastningen og den valgte
hastighed — dette er normalt.

sadan monteres og anvendes
staenkskaermen

1
2

Anbring skélen pa base og kom ingredienserne i.
Anbring redskabet i kraftudtaget og seenk
reremaskinens hoved

Anbring staenkskasrmen péa skalen ved at lade den
abne del glide over reremaskinens skal @.

Fjern staenkskeermen ved at reversere ovenstaende
procedure.

Under omrering kan ingredienserne tilferes direkte til
skalen via slisken.

pleje og rengering

Inden rengering skal der altid slukkes for maskinen og
stikket skal tages ud af stikkontakten.

motorenhed

Tor ydersiden af med en fugtig klud og ter efter med
et viskestykke.

Brug aldrig skurende midler og kom aldrig maskinen i
vand.

skal, redskaber, staenkskaerm, los
skarmplade pa dejkrog

Vaskes i handen og terres grundigt eller vaskes i
opvaskemaskine.

Hvis du har en skal af rustfrit stél, ma du aldrig bruge
en stalberste, staluld eller blegemidler. Kalkmaerker
kan fiernes med eddike.

Skalen ma ikke udseettes for direkte varme (komfurer,
ovne, mikrobglgeovne).
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Blenderne AT282 og AT283

(hvis leveret)

Brug din blender til at lave supper, drikke, patéer,
mayonnaise, rasp, kagerasp, hakke nedder og knuse
is.

sikkerhed

SKOLDNINGSRISIKO: Varme ingredienserr bor

afkole til stuetemperatur, for de blendes.

Ror ikke ved de skarpe knive. Hold knivenheden vaek

fra born.

Brug kun kanden med knivenheden pésat.

Forsog aldrig at seette knivenheden p& maskinen,

uden at kanden sidder pa plads.

Tag altid stikket ud af apparatet for du kommer dine

heender eller redskaber ned i glasset.

Lad aldrig blenderen arbejde uden noget i.

Anvend kun blenderen, nar laget sidder pa.

Saet aldrig knivenheden pa motorenheden

uden at blenderglasset er sat pa.

Veer altid forsigtig nér du handterer knivenheden og

undga at rere knivens skarpe dele under rengering.

Nar blenderen fiernes fra el-elementet:

o sluk;

o Vent indtil knivenheden er helt stille;

o model AT2883 pas pa ikke at skrue kanden af
bundenheden

Misbrug af din blender kan fere til personskade.

vigtigt

Taetningsringen pa bunden af AT282

akrylkanden er pasat under fremstillingen,

og den bor under ingen omstzaendigheder

fjernes.

Tilbehoret kan ikke fungere, hvis det er

samlet forkert eller forkert sat pa

kokkenmaskinen, eller hvis medium-speed

kraftudtagets daeksel ikke er sat pa.

Lad aldrig blenderen virke leengere end 1 minut - den

vil blive for varm. Sluk for blenderen, sé snart den

rette konsistens er opnaet.

Kom ikke terre ingredienser i blenderen, fer denne

teendes. Skeer ingredienserne i terninger, fiern derefter

midterproppen og kom terningerne ned i hullet pa

laget, mens blenderen kerer.

model AT282 krydderier som f.eks. kryddernelliker,

dild og spidskommen ma ikke behandles i blenderen -

de kan beskadige acrylmaterialet.

Anvend ikke blenderen til at opbevare ingredienser.

Den skal veere tom for og efter brug.

Knus aldrig is alene, tilseet altid lidt vand.



model AT282 blend aldrig mere end 1,5 liter —
mindre, nar det drejer sig om skummende vaesker
som f.eks. milkshakes.

model AT283 blend aldrig mere end 1,2 liter —
mindre, nar det drejer sig om skummende vaesker
som f.eks. milkshakes.

‘Smoothie’ opskrifter - blend aldrig frosne
ingredienser, som under nedfrysningen er blevet til en
fast masse. Massen skal braekkes i stykker, for den
kommes i blenderen.

forklaring
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akrylblender AT282
lag

midterprop

blenderglas
teetningsring

knivenhed

glasblender AT283
midterprop

lag

blenderglas
teetningsring
knivenhed

sokkel

sadan anvendes akrylblender AT282

1

8
9

10
11

Kontrollér at tastningsringen er korrekt anbragt pa
knivenheden.

Hold p& undersiden af knivenheden og péfer
knivenheden pa basen af blenderen. Drej for at samle
delene sikkert sammen.

Kom dine ingredienser i blenderglasset.

Anbring laget pa blenderglasset og drej med uret for
at fastlase, og kontrollér at maerket pa laget passer
med hullet i handtaget. Nar korrekt placeret ber
markeringerne passe sammen I

Anbring midterproppen i laget.

Fjern kraftudtagsdeekslet for hej hastighed ved at
dreje mod uret, og lofte det af @.

Anbring blenderen over stremforsyningen, drej den
bagud og drej derefter med uret for at lase den pa
plads .

Teend pa maksimum hastighed.

Nar den onskede konsistens er opnaet, slukkes der
for maskinen, og den tages ud af stikkontakten.
Afmontér blenderen.

Seet high-speed kraftudtagets deeksel pa igen efter
brug.
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sadan anvendes glasblender AT283

1 Kontrollér, at teetningsringen er korrekt anbragt pa

knivenheden.

Seet knivenheden i bunden af blenderen.

Skru glaskanden pa bunden.

Leeg ingredienserne i kanden.

Saet laget pa og skub ned for at lase.

Anbring midterproppen i laget, og skub ned for at

lase.

7 Fjern kraftudtagsdaekslet for hej hastighed ved at
dreje mod uret, og lefte det af @.

8 Anbring blenderen over stromforsyningen, drej den
bagud og drej derefter med uret for at lase den pa
plads, indtil de to pile er ud for hinanden x

9 Skift til maks. hastighed.

10Nar den enskede konsistens er opnaet, slukkes der
for maskinen, og stikket tages ud af stikkontakten.

11 Afmontér blenderen.

12 Sest high-speed kraftudtagets deeksel pa igen efter
brug.

o O~ wWwN

tips

® [or at undga utestheder kontroller at basen er last
sikkert fast i blenderglasset.

® Nér du laver mayonnaise, skal alle ingredienserne
undtagen olien kommes i blenderen. Mens maskinen
virker, fiernes midterproppen og olien tilseettes
langsomt i en jeevn strom.

® Tykkere blandinger, f.eks. postejer, dips osv.: brug lav
til mellemhastighed og skrab blandingen ned fra
siderne, nar det er nedvendigt. Tilseet mere vasske,
hvis blandingen er sveer at bearbejde.
Pulseringsindstillingen kan ogsé bruges for at fore
ingredienserne hen over knivene.

pleje og rengering

® Husk altid at slukke og tage stikket ud, fer du fierner
tilbehearet fra kakkenmaskinen.

® Adskil tilbeheret helt for rengering.

® Tpm blenderglasset for basen lases op.

fast knivenhed

1 Fjern og vask taetningsringen.

2 Bearst knivene rene under vandhanen. Hold
undersiden af knivenheden tar.

3 Lad blenderen torre.

andre dele

Rengeres i handen med varmt seebevand.
Midterproppen, laget og bunden kan ogsa rengeres i
opvaskemaskinen.



gulerods- og koriandersuppe

ingredienser

25 g smer

1 log, hakket

1 fed hvidleg, knust

750 gr. guleradder skéret i terninger pa 1,5 cm
(for en lysere suppe anvendes 600 gr. Guleredder
skaret i terninger

pa 1,5 cm)

kold kyllingebouillon

10-15 ml (2-3 tsk.) stedt koriander

salt og peber

metode

1 Smelt smer i en gryde, tilsaet log og hvidleg og steg,
til de er more.

2 Kom guleredderne i blenderen, tilsaet log og hvidleg.
Tilseet tilstraekkelig bouillon til at na op til 1,5 maerket
pa glasset. Seet laget med midterproppen pa.

3 Blandingen blendes i 5 sekunder pa pulsfunktionen
for at opna en grov konsistens eller leengere for et
finere resultat.

4 Overfer blandingen til en gryde, tilsaet koriander samt
salt og peber og lad suppen snurre i 30 - 35 minutter
eller indtil den er mor.

5 Smag til med salt og peber og tilsaet ekstra vaeske,
hvis det er nedvendigt.

Andre opskrifter findes pa Kenwoods website:
www.kenwoodworld.com
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Foodprocessor AT284 (hvis
leveret)

Brug foodprocessortilbehoret til at hakke, snitte, strimle
osv. Citruspressertilbeheret (hvis leveret) kan bruges til at
lave saft af citrusfrugter, men kan kun bruges sammen
med AT284 foodprocessoren.
vigtigt
Nar emballagen fiernes, skal det sikres at knivhylstret
af plastik tages af knivsbladet. Pas pa, da knivene
er meget skarpe. Hylstret bor kasseres, da det
kun er beregnet til at beskytte kniven under
fremstilling og forsendelse.

sikkerhed

® Handter med forsigtighed da bade knivenhed og
plader er meget skarpe. Hold altid knivens
klinge i fingergrebet pa toppen, der drejer
vaek fra den skarende side, bade nar den
anvendes og rengores.

® Fjern altid knivbladet, fer skalens indhold haeldes ud.

® Sorg for at holde heender og redskaber ude af skalen
mens denne er koblet til stramforsyningen.

® Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned i
pafyldningstragten. Brug altid de(n) medfelgende
nedstopper(e).

® For laget fiernes fra skéalen eller hakkerdelen fra
motorenheden:-
0 sluk maskinen;
o vent til knivenheden/pladerne star helt stille;

® Nar der snittes/rives eller hakkes ma skalen
ikke blive fyldt op til skaereskiven: tom den
regelmaessigt.

® Pas pa ikke at fylde skalen over ‘MAX’
kapacitetsangivelsen.

® Hyvis der forekommer voldsomme vibrationer, mens
apparatet anvendes, skal hastigheden enten sasttes
ned, eller ogsa skal maskinen stoppes og noget af
indholdet temmes ud.

® Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer
selv at komme til skade, hvis du prover at
omga sikkerhedslasen med magt.



forklaring (® &

POEPOPOO®®EO

@® ©06

food processor

stoppepind: stor og lille
tilferselsrer

foodprocessorlag

fingergreb

knivenhed

foodprocessorskal

drivende aksel

grov snitte/rive plade

fin snitte/rive plade deler sig fra ingredienserne
raspeplade

plader (hvis leveret)

tynd (julienne stil) riveplade
standard riveplade

ekstra grov riveplade
citruspresser (hvis leveret)
presser

si

lkke alle ovennaevnte dele vil nodvendigvis
vaere inkluderet i pakken. Indholdet
afhaenger af modelvarianten.

knivenhed

Anvend knivenheden til at hakke réat og tilberedt kad,
kogte aeg, grentsager, nedder, paté, dip samt til at
lave rasp af bred og kiks.

sddan anvendes knivenheden

1

Afmonter kraftudtagsdeekslet til medium hastighed
ved at lofte det af @.

Anbring den drivende aksel p& stremforsyningen @.
Anbring skalen over den drivende aksel med
handtaget over teend/sluk og hastighedsknappen, og
drej med uret indtil den Iases fast i positionen ©.
Anbring knivenheden over den drivende aksel og drej
indtil den falder helt ned. Handter altid med
forsigtighed da knivenheden er meget
skarp.

Skeer ingredienserne i stykker og fordel dem jeevnt i
skalen.

Anbring laget samt tilferselsrer over
hastighedsknappen og drej med uret indtil tappen pa
laget glider ind i hullet p& skalens h&ndtag @.
Markeringerne skal veere lige over hinanden nér
korrekt anbragt :

Tilbehoret kan ikke fungere, hvis det er
samlet forkert eller forkert sat pa
kokkenmaskinen, eller hvis high-speed
kraftudtagets daeksel ikke er sat pa.

Anbring stoppepindene.
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8 Teend og ker indtil den enskede konsistens er opnaet.
Vi anbefaler en hej hastighed til de fleste
hakkefunktioner.

® Anvend pulsen (® til korte kersler. Pulsen er i funktion
sé lzenge knappen holdes i position.

9 Sluk og tag maskinen ud a stikkontakten.

10 Afmonter tilbehorsdelen.

11 Genanbring kraftudtagsdeekslet for medium hastighed
efter brug.
tips

® Maden skal skeeres i stykker, for den kommes i
skalen. Ked, bred, grentsager og andre madvarer af
lignende konsistens skal skeeres i terninger pa ca. 2
cm. Kiks, tvebakker og lignende kan braekkes i
stykker og kommes ned i tilferselsroret, mens
maskinen arbejder.

® Krydderurter hakkes bedst, nar de er rene og terre.

® Undlad at blende flydende ingredienser, da de kan
leekke omkring laget. Der kan fas en blender til dette
formal. Nar der pureres supper o.l. skal man haelde
faste ingredienser fra, blende dem og sa haelde dem
tilbage i vaesken.

® Pas pa, at maskinen ikke arbejder for leenge, nar
knivbladet anvendes.

® Kniven ma ikke anvendes til at blande tunge masser
som f.eks. dej til bred, da det kan beskadige
maskinen. Brug dejkrogen i blandeskélen til at lave
brad og piskeriset i skalen til at lave kager og
wienerbrad.

® Anvend ikke knivenheden til at hakke isterninger eller
andre harde ingredienser, som f. eks krydderier, da de
kan beskadige tilbeharsdelen.

® Hvis der anvendes mandelessens eller andre
smagsstoffer i blandingen, undga da kontakt med
plastikdele, da disse kan blive permanent beskadiget.

maksimal kapacitet

® kod 400g
Hakkekod: Fjern fedtet pa kedet og skaer det i 2 cm
tern. Leeg dem i skalen og lad maskinen kere i ca. 20
sekunder, eller til kadet har den enskede konsistens.
Jo leengere maskinen karer, jo jeevnere bliver
konsistensen.

snitte/rive og raspeplader
Anvend snitte/rive til at snitte eller rive frugt,
grontsager og ost, og raspepladen til at rive
parmesanost og kartoffelboller.



sadan anvender du
snitteren/rékostjernet/riveren

hvad pladerne anvendes til

snitte/riveplader

Plader ® og (® er vendbare: den ene side snitter, den
anden river. Du kan snitte ost, guleredder, kartofter,
red- og hvidkal, agurker, squash, redbeder, lag mv.
Du kan rive ost, guleredder, kartofler og madvarer af
lignende konsistens. Den enskede
snitte/riveside skal vende opad.

raspeplade (0 river parmesanost og kartofler til
tyske kartoffelboller.

fin pommes frites plade (juliennetype) ()
Denne plade bruges til at udskeere fine pommes frites
og faste ingredienser til salat, pynt, gryderetter og "stir
fries' (f.eks. guleredder, kalroer, squash og agurker).

standard pommes frites plade [ udskaerer
kartofter til tynde pommes frites og faste ingredienser
til salat og dips (f.eks. guleradder, agurker).

ekstra grov riveplade () river ost og guleredder
groft.

sadan bruges skaerepladerne

1

Afmonter kraftudtagsdaekslet for medium hastighed,
ved at lofte det af.

Anbring den drivende aksel pa stremforsyningen.
Anbring skalen over den drivende aksel med skalens
handtag over teend/sluk og hastighedsknappen, indtil
den lases i positionen.

Anbring den skaerende plade pa den drivende aksel.
Den skeereside du har valgt skal vende opad.
Handter med forsigtighed - de er ekstremt
skarpe. Hold pladerne pa midtergrebet.
Anbring laget samt tilferselsrer over
hastighedsknappen og drej med uret, indtil tappen pa
laget glider ind i hullet pa skalens handtag.
Markeringerne skal vaere lige over hinanden, nar
korrekt anbragt :

Tilbehoret kan ikke fungere, hvis det er
samlet forkert eller forkert sat pa
kokkenmaskinen, eller hvis high-speed
kraftudtagets dzeksel ikke er sat pa.

Veelg hvilket tilferselsror, du ensker at anvende.
Nedstopperen indeholder et lille tilferselsrer, som
bruges til enkelte dele eller tynde ingredienser.
sadan anvendes det lille tilforselsror

Seet forst den store nedstopper ind i tilforselsroret.

sadan anvendes det store tilforselsror

® Brug begge nedstoppere samtidigt.

Kom maden ned i tilferselsroret.

8 Teend og skub ingredienserne ned, lidt ad gangen,
med stoppepinden — kom aldrig dine fingre ned
i tilforselsroret. Vi anbefaler medium hastighed
ved bearbejdelse af blede ingredienser som f.eks.
agurk, og en medium/hgj hastighed ved bearbejdelse
af fastere madvarer som f.eks. guleredder og héard
ost.

® Nar der snittes/rives eller hakkes ma skalen
ikke blive fyldt op til skaereskiven: tom den
regelmaessigt.

® Pas pa ikke at fylde skalen over ‘MAX’
kapacitetsangivelsen.

9 Sluk og tag maskinen ud af stikkontakten.

10Afmontér tilbehersdelen.

11Genanbring kraftudtagsdeekslet for medium hastighed
efter brug.

~

tips

® Brug friske ingredienser.

® Skeer ikke maden i for sma stykker. Fyld det store
tilforselsror i bredden, sé det er ret fuldt. Derved
undgas det, at maden glider ned i siden under
arbejdet.
Ellers kan du anvende det lille tilferselsror.

® Naér der snittes eller rives: mad, som placeres lodret,
bliver kortere end mad, som placeres vandret.

® Efter brug af en snitte/riveplade vil der altid veere en
lile smule spild pa pladen eller i maden.

pleje og rengering

® Husk altid at slukke og tage stikket ud, fer du fierner
tilbeheoret fra kekkenmaskinen.
® Adskil tilbeheret helt for rengering.

skal, 1ag og tilbehorsdele

® Renger i handen og ter. Pas pa da knivenhed og
skeereplader er skarpe.

® Disse kan evt. rengeres pa den everste hylde i din
opvaskemaskine. Det anbefales at der anvendes et
kort program med lav temperatur.

Efter brug opbevares knivenheden i rereskalen.

72



citruspresser

Bemeerk:

Dette tilbehor kan kun anvendes sammen med AT284
foodprocessor.

Citruspresseren anvendes til at udpresse saft fra
citrusfrugter, f.eks. appelsiner, citroner, limefrugt og
grapefrugt.

forklaring

presser
® si

sadan anvendes citruspresseren

1

oo

Fjern kraftudtagsdeekslet for medium hastighed, ved
at lofte det af @.

Placér den drivende aksel pa stremforsyningen.
Anbring skalen over den drivende aksel med
handtaget over teend/sluk og hastighedskontakten,
og drej med uret indtil skalen fastlases.

Anbring sien i skélen og kontrollér at nsesen pa
kanten er i hak med hullet i skalens handtag @.
Tilbehoret kan ikke fungere, hvis det er
samlet forkert eller forkert sat pa
kokkenmaskinen, eller hvis high-speed
kraftudtagets daeksel ikke er sat pa.
Placér keglen over den drivende aksel, og bliv ved
med at dreje, indtil den falder hele vejen ned.
Skeer frugten over i to dele. Teend péa hastighed 3 og
pres frugten ned over keglen.

Bemeerk:

Tom skalen jesvnligt, og lad ikke saften na op til
bunden af sien.

Sluk og tag maskinen ud af stikkontakten.

Loft keglen af. Las op og afmonter sien.

Las op for skalen og heeld saften over i en anden
beholder.

pleje og rengering

Husk altid at slukke og tage stikket ud, for du fierner
tilbeheret fra kokkenmaskinen.

Vask presseren, sien og skalen i handen, og ter
grundigt. Ellers kan delene vaskes i opvaskemaskine
(kun péa everste stativ).
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service og kundepleje

Hvis ledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af KENWOOD eller en
autoriseret KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:

at bruge apparatet eller

servicering eller reparation

skal du henvende dig i den forretning, hvor maskinen
er kobt.

Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE
BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET |
OVERENSSTEMMELSE MED EU DIREKTIV
2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke
bortskaffes som almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en
forhandler, der yder denne service. At bortskaffe et
elektrisk husholdningsapparat separat ger det muligt at
undgé eventuelle negative konsekvenser for miljig og
helbred pa grund af uhensigtsmaessig bortskaffelse, og
det giver mulighed for at genbruge de materialer det
bestér af, og dermed opna en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en pamindelse om
nedvendigheden af at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er produktet meerket
med en mobil affaldsbeholder med et kryds.



Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

innan du anvinder apparaten/tillbehéret
fran Kenwood

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for
framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

Diska delarna: se 'skotsel och rengéring’.

For in ¢verflodig sladd i forvaringsutrymmet pa
apparatens baksida.

sakerhet

Sténg av apparaten och dra ut stickkontakten innan
du monterar eller tar bort verktyg/tillbehor, efter
anvandning och innan du rengdr den.

L&t aldrig natkabeln hanga ned sa att ett barn kan ta
tag i den.

Hall fingrar borta fran rérliga delar och monterade
redksap/tilloehdr. Stick aldrig in fingrar etc. i
gangjarnsmekanismen.

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nar den
anvands.

Anvand aldrig en apparat eller ett tillbehdr som ar
skadat. Lamna den for kontroll eller reparation. Se
"service och kundtjanst”

Lat aldrig motordelen, kabeln eller stickproppen bli
vata.

Anvand aldrig ett icke-godkant tillbehdr eller fler an ett
tillbehor vid ett och samma tillfélle.

Nar du anvander ett tillbehdr ska du &ven lasa
sakerhetsinformationen i den har handboken som ror
den aktuella produkten.

Overstig inte maxmangderna.

Var forsiktigt néar du lyfter i apparaten. Kontrollera att
huvudet ar sparrat och att skalen, redskapen och
kabeln sitter fast innan du lyfter.

Den hér apparaten &r inte avsedd for anvandning av
personer (inklusive barn) med begransad fysisk eller
mental formaga eller begransad kénsel. Den &r inte
heller avsedd foér anvandning av personer med
bristande erfarenhet eller kunskap, om de inte
Overvakas eller far instruktioner om hur apparaten ska
anvandas av en person som ansvarar for deras
sakerhet.

Barn far inte lov att leka med apparaten. Lamna dem
inte ensamma med den.

Anvand apparaten endast for avsett andamal i
hemmet. Kenwood tar inte pa sig nagot ansvar om
apparaten anvands pa felaktigt sétt eller om dessa
instruktioner inte foljs.
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innan du satter i stickkontakten

Se till att natspanningen hos dig motsvarar den som
visas pa apparatens undersida.

Den har apparaten folier EU-direktiv 2004/108/EG om
elektromagnetisk kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fréan 2004-10-27 om material som &r
avsedda for kontakt med livsmedel.

forklaring till bilder

kdoksmaskin
medelhastighetsuttag
hoéghastighetsuttag
verktygsfattning

sparrspak for huvud
blandarhuvud

skal

knapp for pé/av och hastighetsinstéllining
kraftdel
kabelférvaringsutrymme
spade

degkrok med avtagbar bricka
visp

sténkskydd

CISICICICICICICICICICICIC)

tillbehor

Alla tillbehor som visas medfdljer kanske
inte koksmaskinen. Vilka tillbehér som kan
anvindas beror pa modellen.

®
®
®

blandarverktygen och nagra
anvandningsomraden
spade

For att gora mjuka kakor, smakakor, pajdeg, glasyr,
petit-chouer och potatismos.

mixer (AT282 och AT283)
citruspress
matberedare (AT284)

visp

For agg, gradde, pannkakssmet, posig sockerkaka,
marang, ostkaka, fromage, suffle. Anvand inte vispen
for tyngre blandningar (t.ex. for att réra fett och
socker). Da kan den skadas.

degkrok
For jasdegar.



anvanda matberedaren

1 Tryck ned spéarrspaken for huvudet @ och lyft upp
huvudet tills det laser péa plats.

2 Valj ett redskap och tryck ned det i redskapsuttaget
0.

e Kontrollera alltid att brickan ar monterad pa
degkrokens arm innan du for in den i uttaget. Nar
armen ar inférd ska brickan fastas mot uttaget for att
férhindra att mat tranger in.

3 Placera skalen pa basenheten och vrid den medurs
tills den laser pa
plats @.

4 Tryck ned sparrspaken for huvudet och sénk ned
huvudet tills det laser pa plats.

5 Anslut néatkabeln och sla pa apparaten. Stall
hastighetsreglaget i 6nskat lage. Stédng av genom att
stalla reglaget i lage ‘0.

® Anvand puls ® for stétvis kdrning

6 Dra ut nétkabeln.

7 Lyft upp huvudet och hall fast det medan du drar ut
redskapet ur uttaget.
viktigt

o Det dr normalt att blandarhuvudet ror sig
litet vid blandning av tunga laster, t.ex.
bréoddegar.

® Om huvudet ar upplyft under kdrning stannar

apparaten direkt. Starta om den genom att sénka ned

huvudet, stélla hastighetsreglaget i lage off, vanta ett
par sekunder och darefter
stalla in hastigheten igen. Nu ska apparaten direkt
fungera igen.

® Om det blir avbrott i stromférsérjningen till apparaten
och den stannar, stéller du hastighetsreglaget i lage
off, vantar ett par sekunder och stéller in hastigheten
pa nytt. Nu ska apparaten direkt fungera igen.

o Apparaten fungerar inte om inte alla
uttagslock ar
korrekt monterade pa den.

® Om du hor att apparaten arbetar trégt ska du stédnga
av den och avlagsna en del av innehallet eller sanka
hastigheten.

@ Ta alltid bort tilloehér som & monterade pa mellan-
/héghastighetsuttagen innan du lyfter upp
mixerhuvudet.

tips

® Koppla av maskinen och skrapa skalen med en spatel

om sa behdvs.
e Agg gar lattast att vispa om de &r i rumstemperatur.
® Innan du vispar &ggvitor maste du se till att vispen
och skalen ar
helt fria fran fett och aggula.
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® Anvand kalla ingredienser for pajdeg, savida det inte
star nadgot annat i receptet.

® Om du ska réra fett och socker till kakdeg far fettet
inte vara kylskapskallt. Lat det sta framme eller varm
det forst.

® Din degblandare har en mjukstartsfunktion for att det
inte ska stanka nar du kopplar pa. Du mérker kanske
att det kan ta ett par sekunder f6r maskinen att
komma upp i den instéllda hastighet om du har en
tung deg i skalen t.ex. jasdeg.

att tdnka pa nar du bakar brod

viktigt

e Overskrid aldrig den maximala kapacitet som anges —
du kommer dé att dverbelasta maskinen.

® Det ar normalt att blandarhuvudet rér sig litet vid
blandning av tunga laster, t.ex. bréddegar.

® |ngredienserna blandas bast om du héller i vatskan
forst.

® Stanna maskinen da och da och skrapa ner
blandningen fran degkroken.

® Mjol kan variera mycket betréffande hur stor mangd
vatska som behdvs. Hur kletig degen &r kan géra stor
skillnad pa hur hart maskinen belastas. Du bor darfor
halla ett 6ga pa maskinen medan degen blandas. Det
tar normalt inte langre an 6-8 minuter.

hastighetsreglage

Detta &r endast en guide och hastigheten varierar
beroende pa méangden i skélen och vilka ingredienser
som Kkors.
visp

e vispa fett och socker starta p4 min och 6ka
gradvis till hégre hastighet

® vispa ned dgg i graddblandningar anvand
medelhastighet till hdg hastighet

e rora i mjol, frukt etc. anvand 1&g hastighet till
medelhastighet

o kakmix starta pa lag hastighet och 6ka sakta

e vispa fett och mjél anvand Iag hastighet till
medelhastighet
visp

® Oka langsamt till maximal hastighet
degkrok

® anvand 1&g hastighet till medelhastighet



maxmangder
pajdeg 450g mjol
sockerkaka (mix) 1.6 kg sammanlagt
tung kaka 1.8 kg sammanlagt
deg 500 g mjol
aggvitor 8

elektronisk hastighetssensor

Degblandaren har en elektronisk hastighetssensor for
att samma hastighet ska uppréatthallas under olika
belastningsforhallanden, t.ex. nar du knédar deg eller
tillsétter &gg till kakdeg. Ibland kan det héras hur
varvtalet varierar under anvandningen nar maskinen
anpassar sig till belastningen och den instéllda
hastigheten. Det &r fullt normalt.

montera stankskyddet

1

Placera skalen pa basenheten och tillsatt
ingredienserna.

Montera redskapet och sank huvudet.

Montera sténkskyddet pa skalen genom att féra den
avskurna delen kring huvudet @.

Demontera stdnkskyddet genom att utféra
ovanstéende procedur i omvand ordning.

Under mixning kan ingredienserna tillsattas direkt i
skalen via halet.

skotsel och rengdring

® Stang alltid av maskinen och dra ut kontakten innan

du gor ren den.

kraftdelen

Torka av med en fuktig trasa och torka efter med en
torr.

Anvand aldrig skurmedel och doppa inte maskinen i
vatten.

skal, redskap, stiankskydd, l6stagbar bricka
pa degkrok

Diska f6r hand och torka noga, eller maskindiska.
Anvand aldrig tradborste, stalull eller blekmedel for att
gora ren den rostfria skalen. Kalkavlagringar kan
avlagsnas med attika.

Hall borta fran varme (spishéll, ugn, mikrougn).
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Mixer AT282 och AT283

(om sadan medféljer)

Anvand mixern till att gora soppor, drycker, patéer,
majonnas, strobrod, skorpsmulor, hacka nétter och
krossa is.

sakerhet

RISK FOR BRANNSKADOR: L4t alltid heta

ingredienser svalna till rumstemperatur innan du mixar

dem.

Vidrér inte de vassa bladen. Férvara bladenheten

utom rackhall for barn.

Anvand enbart bagaren med den medféliande

knivsatsen.

Forsok aldrig att montera knivsatsen pa apparaten

utan att bagaren &r monterad.

Koppla alltid ur apparaten innan du satter ned

handerna eller redskap i bagaren.

Kor aldrig mixern tom.

Locket ska alltid sitta pa nar mixern ar igang.

Montera aldrig knivsatsen pa drivenheten

utan att bagaren dr monterad.

Var alltid forsiktig nér du hanterar bladenheten och

undvik att réra vid bladens eggar vid rengéring.

Nar du ska dra ut sladden ur natanslutningen:

o stang av;

o vanta tills bladen har stannat helt

o model AT283 Var forsiktig néar du avliagsnar
bagaren fran basdelen.

Om du anvander mixern pa fel satt kan det leda till

skador.

viktigt

Kanten pa botten av akrylbZigaren AT282

monteras under tillverkningen och den far

inte avlagsnas.

Tillbehodret fungerar inte om det inte har

monterats korrekt pa kéksmaskinen eller

om locket for mellanhastighetsuttaget inte

har monterats.

Kor aldrig mixern langre an en minut i taget - da blir

den for varm. Sténg av sa fort som innehallet fatt ratt

konsistens.

Lagg inte torra ingredienser i mixern innan du startar

den. Skér dem i fyrkanter, avlidgsna sedan

péfyliningstratten och slapp ned ingredienserna

genom halet i locket medan maskinen ar igang.

model AT282 Mixa inte kryddor som nejlikor, dill

och kummin. De skadar akrylplasten.

Anvand inte mixern som forvaringskarl. Lat den sta

tom nér du inte anvander den.

Krossa aldrig is enbart. Tillsatt alltid lite vatten.



® model AT282 mixa aldrig mer an 1,5 liter — mindre
vid drycker som skummar sig t.ex. milk shake.

® model AT283 mixa aldrig mer an 1,2 liter — mindre
vid drycker som skummar sig t.ex. milk shake.

® Smoothie-recept - mixa aldrig frysta ingredienser som
har fryst ihop till en enda klump. Bryt upp klumpen
innan du lagger ingredienserna i mixern.

forklaring till bilder

akrylmixer AT282
bégarlock

lock for pafyliningshal
béagare

tatningsring
bladenhet

OO

glasmixer AT283
lock for pafyliningshal
bégarlock

bégare

tatningsring
bladenhet

sockel

POOOEO

sa har anvander du akrylmixern
AT282

1 Kontrollera att tatningsringen ar korrekt monterad pa
knvisatsen.

Fatta tag i knivsatsens undersida och for ned den i
botten av mixern. Vrid for att lasa fast den ordentligt.
Lagg i ingredienserna i behallaren.

Placera locket pa behéllaren och vrid det pa plats
medurs. Kontrollera att fliken pa locket passar in i
skaran pa handtaget. Vid korrekt placering &ar
markeringarna &r riktade mot varandra T

Placera pafyliningstratten péa locket.

Avlagsna locket for hdghastighetsuttaget genom att
vrida det moturs och lyfta av det @.

Placera mixern pa uttaget med handtaget riktat bakat
och fast den ordentligt genom att vrida medurs.
Stall in hdgsta hastighet.

natkabeln.

10 Lossa mixern.

11 Atermontera képan pa hdghastighetsuttaget efter
anvandning.

Nar du erhallit énskad konsistens, sténg av och dra ut
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sa har anvander du glasmixern
AT283

1

o~ wWwN

9

Kontrollera att tatningsringen &r korrekt monterad pa
knivsatsen.

Montera knivsatsen inuti basen.

Skruva fast glasbéagaren pa basen.

Placera ingredienserna i bagaren.

Montera locket genom att trycka det nedat tills det
sitter pa plats.

Montera pafyliningstratten pa locket och tryck ned for
att lasa fast den.

Ta bort kdpan for hoghastighetsuttaget genom att
vrida den moturs och lyfta av den @.

Placera mixern pa uttaget med handtaget bakat. Vrid
mixern medurs for att lasa den pa plats tills de tva
pilarna &r riktade mot varandra Y .

Stall in maximal hastighet.

10Nar onskad konsistens har uppnatts stanger du av

kvarnen och drar ut stickkontakten.

11 Ta bort mixern.
12 Atermontera k&pan pé& hoghastighetsuttaget efter

anvandning.

tips

For att forhindra lackage kontrollera att basen ar
ordentligt fast i behéllaren.

For tjocka blandningar sdsom pastejer eller dipsaser
rekommenderas medelhdg hastighet.

Tjocka blandningar t.ex. paté, dippséaser: anvand lag
till medelhdg hastighet, och skrapa ner innehallet vid
behov. Om blandningen &r svararbetad kan du tillsatta
mer vatska. Alternativt kan du anvanda
momentaninstaliningen for att fa ingredienserna att
réra sig 6ver bladen.

skotsel och rengdring

Sténg alltid av apparaten och dra ut stickkontakten
innan du tar bort tillbehdret fran kbksmaskinen.

® Demontera tillbehéret helt fére rengéring.

TOm behallaren innan du lossar basen.

fast bladenhet
Ta ut tatningsringen och diska den.

2 Borsta bladen rena under kran. Hall bladenhetens

3

undersida torr.
Lat sjalvtorka.

ovriga delar

Diska for hand i varmt vatten med diskmedel.
Alternativt kan péafyliningstratten, basen och
glasmixern diskas i diskmaskinen.



morots- och koriandersoppa

ingredienser

25 g smor

1 hackad I6k

1 krossad vitloksklyfta

750 g mordétter, skurna i 1,5 cm kuber

(for en lattare soppa kan du anvanda 600 g mord&tter
skurna i 1,5 cm kuber)

kall kycklingbuljong

10-15 ml (2-3 msk) malen koriander

salt och peppar

tillagning

Smalt smoret i en kastrull, tillsatt I6ken och vitldken
och stek dem mjuka.

Lagg morotsbitarna i mixern och tillsatt 16ken och
vitlken. Tillsatt s& mycket buljong att den nar upp
mérket 1.5 pa bagaren. Satt pa locket och locket for
pafyliningshélet.

Blanda i pulslage under 5 sekunder for en grov soppa
eller langre for ett lenare resultat.

Overfor blandningen till en kastrull, tillsatt koriandern,
salta och peppra och lat soppan koka i 30-35 minuter
eller tills den &r fardiglagad.

Smaka av igen med salt och peppar och tillsatt
eventuellt mer vatska.

Fler recept finns pa Kenwoods webbplats.
www.kenwoodworld.com
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Matberedare AT284 (om sadan
medfoljer)

Anvand matberedningstillbehéret for att hacka, skiva,
strimla och riva. Citruspressen (om sadan medfdljer) kan
anvandas for att pressa citrusfrukter och kan enbart
anvandas med matberedaren AT284.
viktigt
Ta bort skyddet av plast fran knivbladet nar
emballaget aviagsnas. Var forsiktig! Bladen ar
mycket vassa. Skyddet ska avlagsnas eftersom det
enbart ska skydda bladet under tillverkning och
transport.

sakerhet

® Knivsatsen och plattorna ar mycket vassa, hantera
dem forsiktigt. Hall alltid knivbladet i greppet,
bort fran eggen, vid hantering och
rengoring.

Tag alltid ut knivbladet innan du tdmmer ut innehéller
ur skalen.

For inte ned hander eller redskap i skalen medan
apparaten ar ansluten till stromférsoriningen.

Anvand aldrig fingrarna for att trycka ner bitar i
matarréret. Anvand alltid matarstaven (-arna) som
levererades med matberedaren.

Innan du avlagsnar locket fran skalen eller tillbehoret
frdn motordelen:-

o stanga av;

o vanta tills bladen/plattorna har stannat helt;

Nar du skivar/strimlar eller river ska du inte
lata skalen fyllas pa upp till skirplattan:
Tom den regelbundet.

Fyll aldrig pa 6ver ”max”-markeringen pa
skalen.

Om kraftiga vibrationer intraffar nar du anvander det
hér tillbehoret, ska du sénka hastigheten eller stanna
maskinen och avlagsna en del av innehallet.
Apparaten kan ga sénder och eventuellt
orsaka personskada om lasmekanismen
utsitts for vald.



forklaring till bilder @ &
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matberedare

padrivare: stor och liten

matningsror

matberedarlock

grepp

knivblad

matberedarskal

drivaxel

platta for tjocka skivor/strimlor

platta for tunna skivor/strimlor delar fran mat

rivplatta

skivor (om sadan medféljer)

tunn (julienne) rivskiva

rivskiva, standard

extra grov rivskiva

citruspress (om sadan medféljer)

kon

sil
Alla delar som visas medfoljer kanske inte i
din férpackning. Innehallet beror pa
modellen.

knivblad

Anvand knivbladet for att hacka ratt och tillagat kétt,
tilagade &gg, gronsaker och nétter, for patéer och
dipsaser, samt for att smula brod och kakor.

anvanda knivbladet

1

Avlagsna locket for medelhastighetsuttaget genom att
lyfta av @.

Placera drivaxeln pa uttaget @.

Placera skélen pé drivaxeln med handtaget ovanfor
on/off- och hastighetsreglaget och vrid den medurs
tills den l&ser pé plats ©.

Montera knivbladet pa drivaxeln och rotera den tills
den kommit dnda ner. Knivbladet d@r mycket
vasst, hantera det alltid forsiktigt.

Skér maten i bitar och placera den jamnt fordelad i
skalen.

Placera locket, med matningsroret ovanfor
hastighetsreglaget och vrid medurs. Se till att fliken pa
locket l&ser i spéret pd skalens handtag @. Vid
borrekt placering ska markeringarna stdmma 6verens

'Il'illbehiiret fungerar inte om det inte har
monterats korrekt pa kéksmaskinen eller
om locket for hoghastighetsuttaget inte har
monterats.

Montera péadrivarna.

Sla pa apparaten och kor den tills du natt énskad
konsistens. Vi rekommenderar en hdg hastighet for de
flesta funktioner som omfattar hackning.
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® Anvand pulsreglaget (® fér att kora i korta stotar.
Pulsfunktionen ar igang sa lange reglaget halls i detta
l&ge.

9 Stang av apparaten och dra ut natkabeln.

10 Demontera tillbehdret.

11 Sétt tillbaka locket for mellanhastighetsuttaget efter

anvandning.

tips

Skér upp det som ska beredas innan du l&gger det i

skalen. Kott, brod, gronsaker och andra livsmedel av

liknande konsistens ska skéras i ca 2 cm stora

tarningar. Kex ska brytas i bitar och matas ner i

pafyliningsréret medan maskinen gar.

Det gér enklast att hacka Orter nér de &r rena och

torra.

Mixa inte flytande ingredienser. De kan lacka kring

locket. Du kan anvanda en mixer for detta. Nar du

puréear soppor etc. silar du bort fasta delar, mixar

och héller sedan tillbaka i vatskan.

Kor degen lange an nédvandigt nar du anvander

knivbladet.

Anvand inte knivbladet for att blanda tunga

blandningar som bréddeg. Da kan du skada mixern.

Anvand degkroken i mixerskalen nér du ska baka

bréd och vispen i skalen nar du ska baka tartor och

kakor.

Anvand inte knivbladet for att hacka isbitar eller andra

harda livsmedel, t.ex. kryddor, de kan skada

tillbehoret.

Om du tills&tter mandelextrakt eller smaksattning ska

du undvika att de kommer i kontakt med plasten

eftersom det kan leda till permanenta spar.

maximal kapacitet

kott400g

Gor fars genom att skara bort alla stora fettbitar fran
ratt kott och sedan skara det i 2 cm-kuber, lagga dem
i skalen och kora i ungefar 20 sekunder eller tills
konsistensen ar som du vill ha den. Ju l&angre du kor
desto jamnare resultat.

plattan for skivor/strimlor och plattan for
rivning

Anvand plattan for skivor/strimlor for att skiva eller
strimla frukt, gronsaker och ost, och plattan for rivning
for att riva ost och potatis.



anvanda kniv/strimlare/rivjarn

vad du kan gora med skarskivorna

skiv- och strimlarskivorna

Skivorna (8 och (9 &r vandbara: den ena sidan ar till
for att skiva, den andra for att strimla.

Du kan skiva ost, mordétter, potatis, kal, gurka,
zucchini, rédbetor och I6k. Du kan strimla ost,
morétter, potatis och livsmedel av liknande
konsistens. Den sida du valjer ska vara dverst.

rivskivare (0 for att riva parmesanost och potatis il
kroppkakor.

fin pommes frites-skiva ()

Med denna skiva skérs potatis till fina pommes frites-
bitar och fasta ingredienser till sallader, garnering,
grytor och wokning (t ex motor, kélrot, zucchini och
gurka).

standard pommes frites-skiva (9 skar potatis till
pommes frites och fasta ingredienser for sallader och
dipséser (sasom kalrot, gurka).

extragrov strimlare @ for att grovstrimla ost och
morot.

anvanda skivorna

1

Avlagsna locket for medelhastighetsuttaget genom att
lyfta av.

Placera drivaxeln pa uttaget.

Placera skalen pa drivaxeln med handtaget ovanfor
on/off- och hastighetsreglaget och vrid den medurs
tills den laser pa plats.

Placera skarplattan péa drivaxeln. Den skérande sida
du vill anvanda maste vara riktad uppéat. Hantera
skarplattorna forsiktigt - de dr mycket
vassa. Hall plattorna i mittgreppet.

Placera locket, med matningsroret ovanfor
hastighetsreglaget och vrid medurs. Se till att fliken pa
locket laser i spéaret pa skalens handtag. Vid korrekt
placering ska markeringarna stémma 6verens T
Tillbehdret fungerar inte om det inte har
monterats korrekt pa kéksmaskinen eller
om locket for hoghastighetsuttaget inte har
monterats.

Valj vilket pafyliningsror du vill anvanda. | stéten finns
ett mindre pafyliningsror for enstaka eller smala bitar.
anvinda det lilla pafyliningsroret

Satt forst den stora stéten i pafyliningsroret.
anvinda det stora pafyliningsréret

Anvand bada stotarna tillsammans.

Lagg det som beredas i pafyliningsroret.
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9

Sl& pa apparaten och tryck ned jamnt med péadrivaren
— for aldrig ned fingrarna i matningsroret. Vi
rekommenderar medelhastighet for bearbetning av
mijuka livsmedel som gurka och medel/hég hastighet
for bearbetning av fastare livsmedel som morétter och
hérdost.

Nar du skivar/strimlar eller river ska du inte
lata skalen fyllas pa upp till skdrplattan:
Tom den regelbundet.

Fyll aldrig pa 6ver “max”-markeringen pa
skalen.

Stéang av apparaten och dra ut natkabeln.

10 Demontera tillbehdret.
11 Satt tillbaka locket for mellanhastighetsuttaget efter

anvandning.

tips

Anvénd farska ingredienser.

Skér inte for smétt. Fyll det stora péafyliningsroret
ganska fullt pa bredden. Da finns mindre risk for att
bitarna glider sidledes under beredningen. Alternativ
kan du anvanda det lilla pafyliningsroret.

Nar du skar eller strimlar blir bitar som star upprétt
mer finskurna &n om de ligger horisontalt.

Nar du anvander en skérskiva blir det alltid lite spill pa
skivan eller i det skurna.

skotsel och rengdring

® Stang alltid av apparaten och dra ut stickkontakten

innan du tar bort tillbehoret fran koksmaskinen.

® Demontera tillbehdret helt fére rengéring.

skal, lock och tillbehér

® Diska for hand och torka. Var forsiktig! Knivbladen och

skarplattorna &r vassa.

® De kan aven diskas pa 6vre hyllan i diskmaskinen. Du

bor da kora ett program med lag temperatur.

Efter anvandning ska knivbladet férvaras i
matberedarens skal.

citruspress

OBS!

Det hér tillbehdret kan endast anvandas tillsammans
med matberedaren AT284.

Anvand din citruspress for att pressa saft ur
citrusfrukter sdsom apelsin, citron, lime och
grapefrukt.



forklaring till bilder

kon
® sil

hur du anvander din citruspress

1

Avlagsna locket for mellanhastighetsuttaget genom att
lyfta av det @.

Placera drivaxeln pa uttaget.

Placera skélen pé drivaxeln med handtaget ovanfor
on/off- och hastighetsreglaget och vrid medurs tills
den laser pa plats.

Placera silen i behéllaren och se till att kanten laser
fast i motsvarande skéra pa behéllarens handtag @.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad méaste den av sékerhetsskal
bytas ut av KENWOOD eller av en auktoriserad

KENWOOD-reparator.

Om du behdver hjalp med:

att anvanda apparaten eller

service eller reparationer

Kontakta aterforsaljaren dar du kopte apparaten.

Konstruerad och utvecklad av Kenwood i
Storbritannien.
Tillverkad i Kina.

o Tillbehoret fungerar inte om det inte har
monterats korrekt pa kéksmaskinen eller
om locket for hoghastighetsuttaget inte har
monterats.
5 Placera konen pé drivaxeln och rotera den tills den —
kommit &nda ned. VIKTIG INFORMATION FOR KORREKT
6 Halvera frukten. Stall in hastighet 3 och pressa frukten ~ BORTSKAFFNING AV PRODUKTEN I
mot konen. OVERENSSTAMMELSE MED EU-DIREKTIV
OBS! 2002/96/EG.
Tém skélen med jamna mellanrum och 1&t aldrig Nar produktens livslangd &r Sver far den inte slangas i
juicen nd silens undersida. hushallssoporna. Den kan dverlamnas till lokala
7 Stang av och dra ut natkabeln. myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en
8 Lyft av konen. Lossa och avlagsna silen. aterforsaljare som ger denna service.
9 Lossa skalen och tom upp juicen.

skdtsel och rengdring

Nar du avfallshanterar en hushallsmaskin pa ratt satt
undviker du de negativa konsekvenser for miljon och
hélsan som kan uppkomma vid felaktig avfallshantering.
Du mojliggor aven atervinning av materialen vilket

® Sténg alltid av apparaten och dra ut stickkontakten
innan du tar bort tilloehdret fran kdksmaskinen.

@ Diska konen, silen och skalen for hand och torka.
Alternativt kan de maskindiskas (endast i évre
korgen).

innebar en betydande besparing av energi och tillgangar.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

for du bruker Kenwood-apparatet/-tilbehoret
Les naye giennom denne bruksanvisningen og ta vare
pa den slik at du kan sl opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Vask delene: se "stell og rengjering".

Dytt overfladig ledning inn i ledningsrommet bak pa
apparatet.

sikkerhet

Sla av og trekk ut stepselet fer du setter pa eller
fierner redskap og tilbeher, etter bruk og fer rengjering
lkke la ledningen henge ned slik at et barn kan fa tak i
den.

Hold fingrene unna bevegelige deler og pasatt
redskap/tilbeher. Ikke stikk fingre osv. inn i
hengslemekanismen.

lkke gé fra apparatet mens det er pa.

Aldri bruk et skadet apparat eller tiloeher. Fa det
ettersett eller reparert: se “service og kundetjeneste”
Ikke la stremdelen, ledingen eller stepselet bli vate.
Ikke bruk tilbeher som ikke er autorisert, eller mer enn
ett tilbeher om gangen.

Nar du bruker tilbeher ma du lese
sikkerhetsinformasjonen som felger med handboken
til det bestemte produktet.

Ga aldri over maksimumskapasitetene.

Veer forsiktig nér du lefter denne kjekkenmaskinen.
Serg for at hodet er last og at bollen, redskapen og
ledningen er sikret for du lofter.

Apparatet er ikke ment brukt av personer (inkludert
barn) med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller med manglende erfaring og kunnskap,
med mindre vedkommende har fatt tilsyn eller
oppleering i hvordan apparatet skal betjenes av en
person som er ansvarlig for vedkommendes sikkerhet.
Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med
apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk.
Kenwood frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk
eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold til
denne bruksanvisningen.

for du setter i stopselet

Pass pa at stramforsyningen stemmer overens med
den som er oppgitt pa undersiden av hurtigmikseren.
Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv
2004/108/EU om elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra 27/10/2004 om
materialer som skal brukes i kontakt med mat.
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deler

kjokkenmaskin

uttak for middels hastighet
uttak for hoy hastighet
verktoyskontakt
utleserspake til hodet
mikserhode

bolle

pé/av- og hastighetsbryter
motordel

ledningsrom

roreredskap

eltekrok med avtakbart deksel
visp

sprutdeksel

GISICICICICICICICICICICIS)

tilbehor

lkke alt ekstrautstyret som vises, folger
med kjokkenmaskinen din. Tilbehor
varierer fra modell til modell.

blender (AT282 og AT283)

sitruspresse

matprosessor (AT284)

@
®
®

blanderedskapen og noe av det du
kan bruke dem til

roreredskap

Til & lage kaker, smakaker, paideig, glasur, kakefyll,
vannbakkels og potetmos.

visp

Til egg, flote, rorer, sukkerbrod, marengs, ostekaker,
fromasj, suffleer. Ikke bruk vispen til tykke blandinger
(for eksempel rere smer og sukker hvitt) — du kan
skade den.

eltekrok
® Til gjeerdeig.

slik bruker du mikseren

1 Trykk ned péa hodets utleserspake @ og hev
mikserhodet til det lases pa plass.

Velg redskap og skyv det inn i redskapskontakten @.
Serg alltid for at dekselet er pasatt akselen pa
eltekroken for du setter den inn i uttaket. Nar den er
innsatt skal du sette dekselet pa mikseruttaket for &
hindre at det trenger inn mat.

Sett bollen pa& understellet og vri med klokken for &
lase pa plass @.



Trykk ned pa hodets utleserspake og senk
mikserhodet til det lases pa plass.

Sett stopselet i kontakten og sla pa maskinen, og still
hastighetsbryteren pa ensket innstiling. Maskinen slas
av ved & vri til "0”.

SI& pa pulsfunksjonen @ for korte stot

Trekk stopselet ut av kontakten.

Hev mikserhodet og mens du stotter det, trekker du
redskapen ut av uttaket.

viktig

Det er normalt at mikserhodet beveger seg
litt nar du kjorer tunge blandinger, f.eks.
broddeig.

Hvis mikserhodet heves nér maskinen gar, vil
maskinen stanse umiddelbart. Mikseren startes igjen
ved & senke mikserhodet, sla hastighetsbryteren av,
vente noen fa sekunder og deretter velge hastighet pa
nytt. Mikseren skal begynne a gé igjen umiddelbart.
Hvis strammen til mikseren av en eller annen grunn
avbrytes og maskinen stanser, skal du vri
hastighetsbryteren til av-posisjonen,

vente noen fa sekunder og séa velge hastighet pa nytt.
Mikseren

skal begynne & ga igjen umiddelbart.

Mikseren fungerer ikke med mindre alle
uttaksdekslene er riktig monterte pa
maskinen.

Hvis du herer at maskinen arbeider tungt skal du sla
den av og

ta ut noe av blandingen, eller ke hastigheten.

Fjern alltid ekstrautstyr som er satt pa utslippene for
middels og hey hastighet for du hever mikserhodet.
tips

Sla av og skrap bollen med slikkepott etter behov.
Det er best a vispe egg som har romtemperatur.

Fer du visper eggehviter ma du passé pa at det ikke
finnes fett

eller eggeplomme pa vispen eller i bollen.

Bruk kalde ingredienser til paideig, med mindre
oppskriften sier

noe annet.

Nar du rerer smer og sukker hvitt til kakedeig, skal du
alltid bruke smoer med romtemperatur, eller mykne det
forst.

Mikseren er utstyrt med ‘myk start’-funksjon for &
holde sal til et minimum. Men hvis maskinen slas pa
med en tykk blanding i bollen, for eksempel braddeig,
merker du kanskje at mikseren tar noen fa sekunder
for den nar ensket hastighet.
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tips til bredbaking

viktig

® Du mé aldri overgé oppgitte maksimale kapasiteter —
du vil overbelaste maskinen.

® Det er normalt at mikserhodet beveger seg litt nér du
kjorer tunge blandinger, f.eks. broddeig.

® |ngrediensene blandes best dersom du har i vaesken
forst.

® Stans maskinen med jevne mellomrom og skrap
blandingen av eltekroken.

® Forskjellige melpartier varierer betraktelig mht.
nadvendig
vaeskemengde, og hvor Klissete deigen er kan pavirke
belastningen pa maskinen. Vi anbefaler at du felger
med maskinen mens deigen eltes. Operasjonen burde
ikke ta lengre enn 6-8 minutter.

hastighetsbryter

Dette er kun til veiledning, og varierer avhengig av
mengden i bollen og ingrediensene som mikses.
k-spade

® rore smor og sukker hvitt start pd minimum og
ok gradvis til hoyere hastighet

® vispe egg inn i smor/sukker bruk middels til hoy
hastighet

o vende i mel, frukt osv bruk lav til middels
hastighet

e alt-i-ett-kaker start pa lav hastighet og ok gradvis
til en hoyere hastighet

® smuldre smor i mel bruk lav til middels hastighet
visp
visp

® ok gradvis til maksimum
eltekrok

® bruk lav til middels hastighet

maksimumskapasiteter

butterdeig 450g mel
sukkerbrod (alt-i-ett

miksing) 1.6 kg total blanding
deig til fruktkake 1.8 kg total blanding
broddeig 500g mel
eggehviter 8



elektronisk hastighetskontroll

Kjokkenmaskinen er utstyrt med en elektronisk
hastighetssensor som er ment & opprettholde
hastigheten ved forskjellige belastingsforhold, for
eksempel nar du elter breddeig eller nér du setter egg
til kakedeig. Du herer derfor kanskje litt variasjon i
hastigheten nar mikseren gar, da mikseren innstiller
seg pa belastning og valgt hastighet — detter er
normalt.

feste og bruke sprutdekselet

N

Sett bollen pa understellet og ha i ingrediensene.
Sett pa redskapen og senk deretter mikserhodet
Sett sprutdekselet pa bollen ved & fore den
bortskarne delen inn rundt mikserhodet @.
Sprutdekselet fiernes ved & gjere ovennevnte
prosedyre i omvendt rekkefoelge.

Nar du mikser kan du sette ingrediensene direkte til
bollen via trakten.

rengjering og vedlikehold

Sla alltid av maskinen og trekk ut stepselet for
rengjering.

motordel

Tork av med en fuktig klut, og terk.

Du mé ikke bruke skuremidler, eller legge motordelen i
vann.

bolle, redskap, sprutdeksel, avtakbart
deksel pa eltekroken

Vaskes for hand og terkes godt, eller vaskes i
oppvaskmaskin.

Du ma ikke bruke stalberste, stalull eller klor til &
rengjere stalbollen. Bruk eddik til & fierne eventuell
kalkavleiring.

Hold maskinen unna varme (komfyrer, ovner,
mikrobelgeovner).
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Blenderne AT282 og AT283

(hvis de medfolger)

Bruk hurtigmikseren til supper, drinker, patéer, majones,
bradsmuler, kiekssmuler, til & hakke netter og knuse is.

sikkerhet

SKALDEFARE: \/arme ingredienser ma avkjoles til

romtemperatur for miksing.

Ikke berer de skarpe knivene. Hold knivenheten unna

barn.

Bare bruk begeret med bladenheten som felger med.

Aldri forsok & sette bladenheten p& maskinen uten at

begeret er montert.

Trekk alltid stopselet ut av kontakten for du stikker

hender eller redskap ned i mikserglasset.

Hurtigmikseren mé ikke kjeres nar den er tom.

Hurtigmikseren méa bare brukes med lokket pa.

Ikke sett knivenheten pa motordelen uten at

mikserglasset er pasatt.

Veer alltid forsiktig nar du handterer knivenheten, og

unnga & berore skjeerekanten pa kniven nar du

rengjar.

Nér du tar mikseren av motordelen:

o sldav;

o vent til kniven har stanset helt,

o modell AT2883 veer forsiktig sa du ikke skrur las
begeret fra basen

Feil bruk av blenderen kan fore til skader.

viktig

Kanten nederst pa akrylbegeret til AT282 er
montert under produksjonen og du ma ikke
forsoke a fjerne den.

Tilbehoret vil ikke fungere hvis det er feil
montert eller feil festet pa kjokkenmaskinen
eller hvis middels utslippsdeksel ikke er
montert.

La aldri mikseren kjere i mer enn ett minutt av gangen
— den kan bli overopphetet. Skru av s& snart
blandingen har n&dd rett konsistens.

lkke ha terre ingredienser i hurtigmikseren fer du slar
den pa. Skjeer dem i terninger, ta deretter av
péfyllingslokket og slipp terningene ned giennom
hullet i lokket mens apparatet gar.

modell AT282 ikke ha i krydder som nellik, dill, eller
karvefro — de kan skade akrylen.

Ikke oppbevar noe i mikseren. Den skal vaere tom for
og etter bruk.

Knus aldri is alene, tilsett alltid litt vann.

modell AT282 ikke bland mer enn 1,5 liter — mindre
for skummede veesker, f.eks. milkshake.



modell AT283 ikke bland mer enn 1,2 liter — mindre
for skummede vaesker, f.eks. milkshake.
"Smoothie”-oppskrifter — du ma ikke blande frosne
ingredienser som har dannet en fast masse i fryseren.
Brekk dem opp for du har dem i hurtigmikseren.

deler
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akrylblender AT282
lokk

pafyllingslokk
mikserglass
tetningsring

knivenhet

glassblender AT283
pafyllingslokk

lokk

mikserglass

tetningsring

knivenhet

understell

ik bruker du akrylblenderen AT282

Serg for at tetningsringen er sikkelig pasatt
knivenheten.

Hold undersiden av knivenheten og sett kniven inn i
hurtigmikserens understell. Vri for & lase den godt pa
plass.

Ha ingrediensene i mikserglasset.

Sett lokket pa mikserglasset og vri med klokken, og
pass pa at fliken pa lokket faller ned i rennen pa
handtaket. Nar det er ordentlig satt pa skal merkene
veere innrettet Y.

Sett pafyllingslokket i lokket.

Ta av dekselet pa uttaket for hay hastighet ved & vri
mot klokken og lefte det av @.

Sett hurtigmikseren over uttaket med handtaket mot
baksiden, og vri med klokken for & lase den godt pa
plass.

Sl& p& maksimum hastighet.

Nar du har fatt ensket konsistens skal du sl av
hurtigmikseren og trekke ut stopselet.

Ta av hurtigmikseren.

Sett pa det raske utslippsdekselet igjen etter bruk.

ik bruker du glassblenderen AT283

Serg for at forseglingsringen er riktig satt pa
bladenheten.

Fest bladenheten inni basen.

Skru glassbegeret pa basen.

Plasser ingrediensene i begeret.

Fest lokket og dytt ned for & sikre det.
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Plasser fyllnetten i lokket og dytt ned for & sikre.

Fjern det raske utslippsdekselet ved & vri det mot

klokken og lofte det av @.

Plasser hurtigmikseren pa utslippet med handtaket

mot baksiden. Vri blenderen med klokken for & lase

den pa plass til de to pilene er pa linje x

9 Sett pa maksimum hastighet.

10Nar ensket konsistens er oppnadd, slar du av og
kobler fra.

11 Fjern blenderen.

12 Sett pa det raske utslippsdekselet igjen etter bruk.

tips

for & hindre lekkasjer serg for at understellet er last

godt pa glasset.

Nar du lager majones, fyll alle ingrediensene unntatt

olien i mikserglasset. Deretter, nar mikseren er i gang,

fierner du péafyllingslokket og tilsetter oljen jevnt og

sakte.

Tykke blandinger, f.eks. patéer, dip: bruk lav til

middels hastighet, og skrap ned kantene etter behov.

Hvis det er vanskelig & blande skal du sette til mer

vaeske. Du kan ogsa bruke pulsfunksjonen til & sette i

gang blandingen.

rengjering og vedlikehold

® Alitid sla av og koble fra for du fierner tilbeheret fra
kjokkenmaskinen.

Demonter tilbehoret helt for rengjering.

Tom mikserglasset for du tar av understellet.

Knivenhet

Ta den av og vask tetningsringen.

Borst kniven ren under springen. Hold undersiden av
knivenheten torr.

La det ligge og terke.

Andre deler

Vask for hand i varmt sdpevann.

Alternativt kan fyllhetten, lokket, basen og
glassblenderen vaskes i oppvaskmaskinen.



Gulrot- og koriandersuppe

ingredienser

25 g smer

1 hakket lok

1 knust hvitleksbat

750 g gulretter skéret i terninger pa 1,5 cm

(eller hvis du vil ha en lettere suppe kan du bruke 600
g gulretter skéret i terninger pa 1,5 cm)

kald sjy fra kyllingen

10-15 ml (2-3 ss) malt koriander

salt og pepper

fremgangsmate

Smelt smoret i en Kjele, ha i lek og hvitlek og stek til
det er mykt.

Legg gulrattene i blenderen, ha i lok og hvitlek. Hell i
sjy opptil niva 1,5-merket pa begeret. Sett pa lokket
og pafyllingsdekslet.

Kjer pa pulsfunksjonen i 5 sekunder for tykkere suppe
eller lengre hvis du vil ha suppen jevnere.

Hell blandingen over i en stekepanne, ha i koriander
og krydder og smakok suppen i 30 til 35 minutter eller
til det er kokt.

Krydre etter smak og ha i ekstra vaeske om
nedvendig.

Du finner flere oppskrifter pa Kenwoods nettside:
www.kenwoodworld.com

86

Matprosessor AT284 (hvis den
medfolger)

Bruk matprosessortilbeheret til & hakke, skive, rive og
raspe. Sitruspressetilbeharet (hvis det medfelger) kan
brukes til & presse sitrusfrukt og kan bare brukes med
AT284 matprosessoren.
viktig
Nar du tar av emballasjen, ma du serge for a fierne
bladdekselet i plast fra knivbladet. Vaer forsiktig da
bladene er veldig skarpe. Dekselet skal kastes
siden det bare er ment & beskytte bladet under
produksjon og transport.

sikkerhet

® Knivene og skivene er sveert skarpe. Vaer forsiktig
nar du handterer dem. Hold alltid kniven
etter fingergrepet overst, bort fra
knivseggen, bade nar du handterer den og
rengjor den.

® Ta alltid knivbladet ut for du heller innholdet fra bollen.

® Hold hender og redskap unna prosessorbollen mens
den er tilkoplet strammen.

® Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned i
péfyllingstrakten. Bruk alltid stapperne som felger
med maskinen.

® For du tar lokket av bollen, eller tilbeheret av
stremenheten:-
o sl& av maskinen,
o vent til knivene/skivene har stanset helt;

® Nar du skjzerer/river eller rasper skal du
ikke fylle bollen helt opp til skjareskiven -
tom den regelmessig.

® Overga ikke «MAKS»-kapasitetsniva til
bollen.

® Dersom det oppstar sterk vibrasjon nar du bruker
dette tilbeheret, m& du enten redusere hastigheten
eller stanse apparatet og fierne noe av innholdet.

® Maskinen vil bli skadet og kan forarsake
personskade hvis du bruker for stor makt pa
lasemekanismen.



deler ® &

matprosessor

stappere: stor og liten

materor

matprosessorlokk

fingergrep

knivblad

matprosessorbolle

drivaksel

tykk skjeere/riveskive

tynn skjeere/riveskive

raspeskive

skiver (hvis den medfolger)

tynn (julienne type) pommes-frites skive
standard pommes—frites skive

ekstra grov riveskive

sitruspresse (hvis den medfolger)
presse

sil

OOPEPOPOO®O®EO
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lkke alle ovennevnte deler er nodvendigvis
inkludert i pakken. Innholdet avhenger av
modellen.

Kniv

Bruk kniven til & hakke ratt og stekt Kjott, kokte egg,
grennsaker, netter, posteier og dipp, samt til & male
bred og kjeks til smuler.

slik brukes kniven

1 Ta av dekselet pa uttaket for middels hastighet ved &
lofte det av @.

Sett drivakselen pé uttaket @.

Sett bollen over drivakselen med handtaket over
pé/av- og hastighetsbryteren, og vri det med klokken
til det 1&ses pa plass ©.

Sett kniven over drivakselen og vri den til den faller
helt ned. Kniven er sveert skarp. Vaer forsiktig
nar du handterer den.

Skjeer opp maten og ha den i bollen mens du passer
pé at den er jevnt fordelt.

Sett pa lokket med matereret over hastighetsbryteren
og vri med klokken mens du passer pa at fliken pa
lokket passer i rennen pa bollehdndtaket @. Nar det
er riktig satt pa skal merkene vaere innrettet med I
Tilbehoret vil ikke fungere hvis det er feil

montert eller feil festet pa kjokkenmaskinen

eller hvis raskt utslippsdeksel ikke er
montert.

Sett pa stapperne.

Sla pa og kjer til du har fatt ensket konsistens. Vi

anbefaler hoy hastighet til de fleste hakkefunksjonene.
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® Bruk pulsfunksjonen @ til korte stet. Pulsfunksjonen
fungerer sé lenge bryteren holdes pa plass.

9 Sla av apparatet og trekk stepselet ut av kontakten.

10Ta av tilbehoret.

11 Sett dekselet pa uttaket for middels hastighet tilbake

etter bruk.

tips

Skjeer opp maten for du har den i bollen. Kjott, bred,

gronnsaker og andre matvarer av lignende konsistens

skal skjaeres i terninger pa ca. 2 cm. Kjeks méa

brekkes i biter og settes til gjiennom matetrakten

mens maskinen gar.

Det er best & hakke urter nar de er rene og terre.

Ikke bland flytende ingredienser siden de kan lekke ut

rundt lokket. En blender er tilgjengelig for dette

formalet. Men néar du lager puré til supper osv.,

temmer du faste masser, bruker blenderen og

returnerer til vaesken.

Pass pa at du ikke prosesserer for mye nar du bruker

knivbladet.

lkke bruk knivbladet til & blande tunge blandinger som

breddeig hvis ikke kan du skade mikseren. Bruk

deigkroken i blandebollen til & lage bred og vispen i

bollen til & lage kaker og bakverk.

lkke bruk kniven til & hakke isterninger eller andre

harde matvarer, f.eks. krydder. De kan skade utstyret.

Hvis du setter mandelessens eller smakstilsetninger til

blandinger skal du unngé kontakt med plasten da det

kan fore til varige flekker.

maksimum kapasitet

kjott 400 g

Lag ‘kjettdeig’: Skjeer bort alt overfladig fett fra det ra
kjottet og skjeer Kjottet i 2cm terninger, legg det i
bollen og bearbeid det i omlag 20 sekunder eller til du
har oppnadd ensket konsistens. Jo lenger du kjerer
maskinen, jo finere blir konsistensen.

skjaere/rive og raspeskive

Bruk skjeere/riveplaten til & skjeere eller rive frukt,
grennsaker og ost, og raspeskiven til & raspe
parmesanost og poteter til raspeballer/komler.

slik bruker du
skjeere/rive/raspeplaten

hva skjaereskivene gjor

skjaereskive/riveskiver

Skive (8 og (9 er reversible: en side skjeerer, den
andre river. Du kan skjaere ost, gulrot, potet, kal,
agurk, squash, redbeter, lok. Du kan rive ost, gulrot,
potet og matvarer av lignende konsistens. Den
valgte skjeeresiden ma vaere overst.



raspeskive (0 rasper parmesanost og potet til tyske
potetboller.

fin (julienne-type) pommes frites skive ()
Denne skiven skjeerer poteter til pommes frites av
julienne type, og faste ingredienser til salater, pynt,
gryteretter og stir fry (f.eks. gulrot, kalrabi, squash og
agurk).

standard pommes frites skive () skjeerer
poteter til tynne pommes frites og faste ingredienser til
salater og dips (f.eks. kalrabi og agurk)

ekstra grov riveskive @ river ost og gulrot grovt.

bruke kutteskivene

1

o ~

Ta av dekselet pa uttaket for middels hastighet ved a
lofte det av.

Sett drivakselen pa uttaket.

Sett bollen over drivakselen med handtaket over
pé/av- og hastighetsbryteren, og vri med klokken til
den lases pa plass.

Sett skjeereskiven pa drivakselen. @nsket skjeereside
ma veere overst. Vaer forsiktig nar du handterer
skjaereskivene - de er svart skarpe. Hold
skivene etter hullet/tappen i midten.

Sett pa lokket med matereret over hastighetsbryteren
og vri med klokken mens du passer pa at fliken pa
lokket passer i rennen pa bollehandtaket. Nar der er
riktig satt pa skal merkene vaere innrettet mot I
Tilbehoret vil ikke fungere hvis det er feil
montert eller feil festet pa kjokkenmaskinen
eller hvis raskt utslippsdeksel ikke er
montert.

Velg hvilken matetrakt du vil bruke. Stapperen har en
mindre matetrakt til prosessering av enkeltstykker eller
tynne ingredienser.

bruke den lille matetrakten

Sett forst den store stapperen inn imatetrakten.
bruke den store matetrakten

Bruk begge stapperne samtidig.

Ha maten ned i matetrakten.

Sla prosessoren pa og skyv jevnt ned med stapperen
— du ma ikke ha fingrene ned i materoret. Vi
anbefaler middels hastighet nar du prosesserer myke
matvarer som f.eks. agurk, og middels/hoy hastighet
nar du prosesserer hardere matvarer som f.eks.
gulretter og hard ost.

Nar du skjzerer/river eller rasper skal du
ikke fylle bollen helt opp til skjeereskiven -
tom den regelmessig.

Overga ikke «MAKS»-kapasitetsniva til
bollen.

Sla prosessoren av og trekk stopselet ut av
kontakten.
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10Ta av tilbehoret.

11 Sett dekselet pa uttaket for middels hastighet tilbake
etter bruk.

tips

Bruk ferske ingredienser.

Ikke skjeer maten for smatt. Fyll bredden i den store
matetrakten ganske full. Dette forhindrer at maten glir
sideveis ved prosessering.

Eller du kan bruke den lille matetrakten.

Nar du skjeerer eller river: matvarer som settes rett
opp og ned kommer ut kortere enn matvarer som
legges horisontalt.

Etter at du har brukt en skjeereskive sitter det alltid litt
igien pa skiven eller i maten.

rengjering og vedlikehold

e Alitid sla av og koble fra for du fierner tilbeheret fra
kjokkenmaskinen.
Demonter tilbeheret helt for rengjering.

bolle, lokk og tilbehor

Vask for hénd, og terk. Veer forsiktig da knivene og
skjeereskivene er skarpe.

Eller de kan vaskes i overste kurv i oppvaskmaskinen.
Vi anbefaler et kort program med lav temperatur.

Etter bruk skal kniven oppbevares i prosessorbollen.

sitruspresse

Merk:

Dette tilbeheret kan kun brukes sammen med
matprosessoren AT284.

Bruk sitruspressen til & presse saft fra sitrusfrukt,
f.eks. appelsiner, sitroner, lime, grapefrukt.

deler

presse
@@ sil

bruke sitruspressen

1 Ta av dekselet pa uttaket for middels hastighet ved &
lofte det av @.

2 Sett drivakselen pa uttaket.

3 Sett bollen over drivakselen med héndtaket over
pé/av- og hastighetsbryteren og vri med klokken til
den lases pa plass.

4 Sett sikten pa bollen mens du passer pa at knasten
pa kanten lases pa plass i korresponderende slisse pa
bollehandtaket @.



Tilbehoret vil ikke fungere hvis det er feil
montert eller feil festet pa kjokkenmaskinen
eller hvis raskt utslippsdeksel ikke er
montert.

Sett kjeglen over drivakselen og vri til den faller helt
ned.

Del frukten i to. Sla pa hastighet 3 og trykk frukten
ned pa kjeglen.

Merk

Tom bollen regelmessig, og la aldri saften na helt opp
til undersiden av silen.

Sla av pressen og trekk ut stopselet.

Loft kieglen av. Las opp og ta av silen.

Ta av bollen og hell ut saften.

7
8
9

rengjering og vedlikehold

® Alltid sla av og koble fra for du fierner tilbeheret fra
kjokkenmaskinen.

@ Vask presse, sil og bolle for hand, og terk grundig.
Eller du kan vaske dem i oppvaskmaskin (kun overste
kurv).
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service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, ma den av
sikkerhetsmessige grunner erstattes av KENWOOD

eller en autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med:

a bruke apparatet eller

service eller reparasjoner

kontakter du butikken du kjepte apparatet i.

Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
Laget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR KORREKT
AVHENDING AV PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

Pé slutten av levetiden mé ikke produktet kastes som
vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en
forhandler som tiloyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas mulige negative
konsekvenser for milig og helse som oppstar som en
folge av feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed blir det betydelige
besparelser pa energi og ressurser. Som en paminnelse
om behovet for & kaste husholdningsapparater separat,
er produktet merket med en sgppelkasse med kryss
over.



Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

ennen Kenwood-lisdlaitteen tai varusteen
kayttamista

® | ue n@ma ohjeet huolella ja sailytd ne mydhempéaa
tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

® Osien peseminen: lisatietoja on Hoito ja
puhdistaminen -kohdassa.

® Tyodnna ylimaarainen virtajohto sailytystilaan laitteen
takaosaan.

turvallisuus

® Katkaise virta ja irrota pistoke sahkdpistorasiasta
ennen lisélaitteen tai varusteen kiinnittamista tai
irrottamista, kayton jalkeen ja ennen puhdistamista.

e Ala anna virtajohdon roikkua siten, etté lapsi voi
tarttua siihen.

® Pida sormet loitolla likkuvista osista ja lisélaitteista tai
varusteista. Ala tyénna esimerkiksi sormiasi
saranamekanismiin.

o Al3 jata laitetta toimimaan ilman valvontaa.

o Ala kayta vaurioitunutta lisélaitetta tai varustetta.
Toimita se tarkistettavaksi tai korjattavaksi. Lisatietoja
on huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

e Ala anna moottoriosan, virtajohdon tai pistokkeen
kastua.

o Ala kayta hyvaksymattomia lisdlaitteita tai useaa
lis8laitetta samanaikaisesti.

® Kun kaytat lisélaitetta, lue myds sen kayttdohjeen
turvaohjeet.

o Ala koskaan ylita ainesten enimmaismaaria.

® Ole varovainen nostaessasi laitetta. Tarkista ennen
nostamista, ettd paa on lukittu ja etté kulho, tyokalut
ja johto on kiinnitetty paikoilleen.

® Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
kayttdéon, joilla ei ole taysin normaalia vastaavat
fyysiset tai henkiset ominaisuudet (mukaan lukien
lapset), jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkil®
ei ole opastanut heita kayttamaan laitetta tai jos heita
ei valvota.

® | apsia tulee pitd& silmalla sen varmistamiseksi, etta
he eivét leiki laitteella.

® Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytdéon. Kenwood-yhtid ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kéytetty vaarin tai
naité ohjeita ei ole noudatettu.

ennen pistokkeen tyontamista pistorasiaan
® \armista, ettd séhkdvirta vastaa laitteen pohjaan
merkittyja tietoja.
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Tama laite tayttéa sdhkdmagneettista
yhteensopivuutta koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja séatelevan
EU-méaarayksen 1935/2004 vaatimukset.

selite
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®
®
®

keittiokone

normaalin nopeuden poistoaukko
suuren nopeuden poistoaukko
istukka

paan vapautusvipu

kiinnitysvarsi

kulho

kaynnistyskytkin ja nopeudenvalitsin
moottoriosa

verkkojohdon sailytyspaikka
vatkain

taikinakoukku ja irrotettava suojus
vispila

roiskesuoja

lisalaitteet

Keittiokoneesi mukana ei ehka ole
toimitettu kaikkia alla lueteltuja varusteita.
Varusteet vaihtelevat mallin mukaan.

sekoitin (AT282 ja AT283)
sitruspuserrin
yleiskone (AT284)

sekoitusvélineet ja niiden kayttod

vatkain

Kakkujen, pikkuleipien, murotaikinoiden,
sokerikuorrutusten, taytteiden, tuulihattujen ja
perunasoseen valmistukseen.

vispila

Munien, kerman, lettutaikinan, sokerikakkujen,
marenkien, juustokakkuijen, jéalkiruokavaahtojen ja
kohokkaiden vatkaamiseen. Ala kayta vispilda
raskaiden taikinoiden valmistukseen (esim. voin ja
sokerin vaahdottamiseen) — se voi vaurioitua.

taikinakoukku
Hiivataikinoiden valmistukseen.



laitteen kayttaminen

1

Paina paanvapautusvipua @ ja nosta péaté, kunnes
se lukittuu paikoilleen.

Valitse tydkalu ja paina se paikoilleen @.

Varmista aina ennen suojuksen asettamista aukkoon,
etta taikinakoukun varressa on suojus. Aseta suojus
poistoaukkoon, jotta siihen ei padse ruokaa.

Kiinnita kulho alustaan ja lukitse kdantamalla
my&tapaivaan @.

Paina paé&nvapautusvipua ja laske paata, kunnes se
lukittuu paikoilleen.

Yhdisté laite virransy6ttoon ja k&ynnista se. Valitse
haluamasi nopeus. Katkaise virta kédantamalla
asentoon 0.

Saat aikaan lyhyita sykayksiéd kayttamélla @ -valintaa.
Irrota pistoke pistorasiasta.

Nosta paata. Pida paata paikoillaan ja veda tydkalu
irti.

Tarkeaa

Sekoitinpaan pieni liikkuminen on normaalia
sekoitettaessa raskaita taikinoita, kuten
leipataikinaa.

Jos péa nostetaan kaytdn aikana, laite pyséhtyy heti.
Voit kéynnista4 laitteen uudelleen laskemalla paan
alas, siitdmalla nopeudensaatimen pois-asentoon,
odottamalla muutaman sekunnin ja valitsemalla
nopeuden uudelleen. Laite kaynnistyy heti uudelleen.
Jos virransyo6tto laitteeseen keskeytyy ja laite
pyséahtyy, siirrd nopeudensaadin pois-asentoon, odota
muutama sekunti ja valitse nopeus uudelleen. Laite
kaynnistyy heti uudelleen.

Laite ei toimi, ellei suojakansia ole asetettu
paikoilleen.

Jos kuulet laitteen kayvan raskaasti, sammuta virta ja
poista osa seoksesta tai liséd nopeutta.

Irrota aina keskisuuren ja suuren nopeuden
poistoaukkoihin kiinnitetyt varusteet ennen
sekoituspdan nostamista.

vihjeita

Kytke tarvittaessa laite pois péalta ja kaavi kulho
kaapimella.

Huoneenlampdiset kananmunat vatkautuvat
parhaiten.

Varmista ennen munanvalkuaisten vatkaamista etta,
kulhossa tai

vispilédssé ei ole rasvaa tai munankeltuaista.

Kayta murotaikinaan kylmia aineksia, ellei ohjeessa
mainita toisin.

Kun vaahdotat rasvaa ja sokeria kakkutaikinaa varten,
kayté aina huoneenlampdisté rasvaa tai pehmita se
ensin.
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Vatkaimessa on 'pehmeé kaynnistys’ roiskumisen
vahentamiseksi. Siksi valitun nopeuden saavuttaminen
VoI kestdd muutaman sekunnin, jos kulhossa on
raskas taikina, kuten leipataikina.

leipataikinaa valmistettaessa

tarkeaa

Ala ylitd mainittua suurinta kapasiteettia. Muutoin laite
ylikuormittuu.

Sekoitinpaan pieni likkuminen on normaalia
sekoitettaessa raskaita taikinoita, kuten leipataikinaa.
Ainekset sekoittuvat parhaiten, jos neste laitetaan
ensin.

Pysayté kone ajoittain ja kaavi taikina pois
taikinakoukusta.

Eri jauhoerien vaatima nestemaara vaihtelee
huomattavasti ja taikinan tahmeus voi vaikuttaa
merkittavasti koneen kuormitukseen. Tarkkaile konetta
taikinan vaivauksen aikana; toiminnon ei tulisi kestaa
6-8 minuuttia kauempaa.

nopeuskytkin

Nama tiedot ovat vain ohjeellisia. Tarvittava nopeus
vaihtelee sekoitettavan méaaran ja aineiden mukaan.
vatkain

rasvan ja sokerin vaahdottaminen: aloita
pienelld nopeudella ja lisdd nopeutta asteittain.
kananmunien vatkaaminen: kdytd normaalia tai
suurta nopeutta.

esimerkiksi jauhojen tai hedelmien
kaanteleminen taikinaan: kayta hidasta tai
normaalia nopeutta.

leivostaikina: aloita pienella nopeudella ja lisda
nopeutta asteittain.

rasvan sekoittaminen jauhoihin: vatkaa hitaasti
tai normaalilla nopeudella.

vatkain

lisd& nopeutta asteittain suurimmaksi nopeudeksi.
taikinakoukku

kayta hidasta tai normaalia nopeutta.

enimmaismaarat

murotaikina 450 g jauhoja
lusikkaleivat

(sekoittaminen kerralla) 1.6 kg koko taikina
hedelméikakkutaikina 1.8 kg koko taikina
leipataikina 500 g jauhoja
munanvalkuaiset 8



elektroninen nopeudentunnistin

Vatkaimessa on elektroninen nopeudentunnistin, joka
ylliapitdd nopeutta erilaisissa kuormituksissa, kuten
leipataikinaa alustettaessa tai munia lisattaessa
kakkutaikinaan. Koneen nopeudessa voi kuulua
vaihtelua toiminnan aikana, kun vatkain asettuu
oikealle nopeudelle kuormituksen mukaan — tdma on
normaalia.

roiskesuojan asettaminen
paikoilleen ja kdyttaminen

1 Kiinnita kulho alustaan ja lisd4 aineosat.

2 Aseta tyovéline paikoilleen ja laske sekoitinpaata.

3 Kiinnita roiskesuoja kulhoon kaantamalla reuna
poispéin sekoituspaasta @.

4 Voit irrottaa roiskesujan tekemélld toimet kdéanteisessa
jarjestyksessa.

® Sekoittamisen aikana voit lisata aineosat suoraan
kulhoon aukon kautta.

hoitaminen ja puhdistaminen

o Kytke virta pois paalta ja irrota pistoke pistorasiasta
aina ennen puhdistusta.

moottoriosa

Pyyhi kostealla liinalla ja kuivaa sitten.

Ala koskaan kayta hankaavia valineité tai upota laitetta
veteen.

kulho, tydvalineet, roiskesuojus,
taikinakoukun irrotettava suojus

Pese kasin ja kuivaa huolellisesti tai pese
astianpesukoneessa.

Ala koskaan kayta terasharjaa, terésvillaa tai
valkaisuainetta ruostumattomasta teréksesta
valmistetun kulhon puhdistukseen. Poista kalkkikivi
etikalla.

Ala pidd kuumassa paikassa (lieden paalld, uunissa,
mikroaaltouunissa).
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Sekoittimet AT282 ja AT283
(jos sisdltyy toimitukseen)

Tehosekoittimen avulla voit valmistaa esimerkiksi keittoja,
juomia, pateita, majoneesia ja korppujauhoja, jauhaa
kekseja tai pahkindita ja murskata jaata.

turvallisuus

® PALOVAMMAVAARA: Kuumien aineosien on

annettava jaahtya huoneenlampaisiksi ennen

sekoittamista.

Ala koske teravia teria. Ala paasta lapsia terdosan

lahelle.

Kayta kannussa vain mukana toimitettua terayksikkoa.

Ala yrita kiinnittaa terdyksikkod laitteeseen, jos kannu

ei ole paikallaan.

Irrota aina pistoke pistorasiasta ennen késien tai

keittiotydvalineiden laittamista kannuun.

Ala koskaan kéyta tehosekoitinta tyhjana.

Kayta tehosekoitinta vain kannen ollessa paikoillaan.

Ala kiinnita teraasetelmaa

moottoriyksikkoon, jos sekoitusastia ei ole

paikallaan.

Kasittele teria varovaisesti. Valta koskettamasta terien

reunoja puhdistaessasi niita.

Irrotettaessa tehosekoitinta moottoriosasta

o Katkaise virta.

o odota, kunnes terat ovat pyséhtyneet kokonaan

o malli AT283: Toimi varovaisesti irrottaessasi
kannun jalustasta.

Tehosekoittimen vaarinkaytté voi aiheuttaa

loukkaantumisen.

tarkeaa

Akryylikannun AT282 pohjaosa on kiinnitetty
siihen laitetta valmistettaessa. Sita ei saa
yrittaa irrottaa.

Lisalaite ei toimi, jos se tai keskisuuren
nopeuden poistoaukon kansi ei ole kunnolla
paikallaan.

Ala kayta tehosekoitinta kauempaa kuin yhden
minuutin ajan, silla se ylikuumenee. Katkaise virta heti,
kun sekoitettava aine on koostumukseltaan oikeaa.
Ala laita kuivia ainesosia tehosekoittimeen ennen sen
kytkemista paélle. Leikkaa ne kuutioihin, irrota sitten
taytekorkki ja pudota kuutiot kannen reiésté, kun laite
on kaynnissa.

malli AT282: &la kasittele mausteita, kuten
kokonaisia neilikoita tai tillin tai kuminan siemenia, silla
ne saattavat vaurioittaa akryylimuovin.

Ala kayté tehosekoitinta sailytysastiana. Tyhjenna se
kayton jalkeen ja séilyta se tyhjana.

Lis&a aina vahan vetta, kun rouhit jaapaloja.



malli AT282: A4 ylita 1,5 litran tayttdmaaraa —
kayta vaahtoavia nesteitd, kuten pirteld, sitd
vahemman.

malli AT283: A4 ylita 1,2 litran tayttémaaraa —
kayta vaahtoavia nesteitd, kuten pirteld, sitd
vahemman.

Smoothie-ohjeet — &la koskaan sekoita jéisia aineksia,
jotka ovat jahmettyneet kiintedksi massaksi
pakastuksen aikana; riko kiinted massa palasiksi
ennen tehosekoittimeen lisd8mista.

selite

OO

POOOEO

akryylinen kannu AT282
kansi

tayttdaukon korkki
sekoitusastia

tiivisterengas

tera

lasikannu AT283
tayttdaukon korkki
kansi

sekoitusastia
tiivisterengas

terd

pohja

akryylikannun AT282 kayttaminen

1

8
9

10
11

Varmista, etté tiivisterengas on oikein sovitettu
terayksikkoon.

Pida terayksikon alta kiinni ja aseta terat
tehosekoittimen kantaan. Lukitse ne paikalleen
k&antamalla.

Aseta ainesosat kannuun.

Sovita kannun kansi ja kdanna se myotapaivaan
paikalleen. Varmista, ettd kannen litos asettuu kahvan
uraan. Oikein sovitettuna merkintdjen pitéisi olla
kohdallaan Y.

Aseta taytekorkki kanteen.

Irrota korkean nopeuden 18hddn kansi kdantamalla
sité vastapaivaén ja nostamalla @.

Aseta tehosekoitin 1ahdodn péélle kahva taaksepain ja
lukitse se tiukasti paikalleen kdantamalla
myotapaivaan.

Kytke maksiminopeudelle.

Kun haluttu koostumus on saatu, kytke virta pois ja
irrota virtajohto.

Irrota tehosekoitin.

Aseta suuren nopeuden poistoaukon kansi paikalleen
kayton jalkeen.
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lasikannun AT283 kayttdminen

1 Varmista, etté tiivisterengas on oikein paikallaan

teryksikdssa.

Kiinnita terayksikko jalustaan.

Kiinnité lasikannu jalustaan kiertamalla.

Laita aineosat kannuun.

Aseta kansi paikalleen ja tydnna sité alaspain.

Kiinnita tayttdaukko kanteen ja kiinnita se tiukasti

painamalla alaspain.

Irrota suurnopeusaukon suoja kaantamalla

vastapéivaan ja nostamalla irti @.

Aseta sekoitin aukon paélle kahva taaksepain. Lukitse

sekoitin kédantamalla mystapaivaan, kunnes kaksi

nuolta osuu toisiinsa x

9 Vaihda suurimmalle nopeudelle.

10 Kun haluttu rakenne on saavutettu, katkaise virta ja
irrota pistoke pistorasiasta.

11 Irrota sekoitin.

12 Aseta suuren nopeuden poistoaukon kansi takaisin
paikalleen kayton jalkeen.

oD O~ wWwN

vihjeita

Mahdollisen vuotamisen estamiseksi varmista, etta
kanta on tiukasti lukittu kannuun.

Majoneesia valmistettaessa laita kaikki ainekset 6ljya
lukuunottamatta sekoitusastiaan. Kun kone on
toiminnassa, irrota tayttdaukon korkki ja liséa oliy
hitaasti tasaisena virtana seokseen.

Paksut seokset, kuten pateet ja dippikastikkeet: kayta
alhaista tai keskinopeaa nopeutta, tarvittaessa kaavi
seos reunoilta. Jos kasittely on vaikeaa, lisda
nestetta. Vaihtoehtoisesti kayta pitokytkinta, jotta saat
ainekset likkumaan terien paalla.

hoitaminen ja puhdistaminen

® Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta aina
ennen laitteen irrottamista yleiskoneesta.
Pura laite osiin ennen puhdistamista.

Tyhjennd kannu ennen kannan vapauttamista.

kiinted terdosa

Irrota ja pese tiivisterengas.

Harjaa terat puhtaiksi juoksevan veden alla. Pida
terdosan alapuoli kuivana.

Anna kuivua.

muut osat

Pese kéasin lampimassa vedessa, jossa on
pesuainetta. Tayttdaukko, kansi, jalusta ja lasikannu
voidaan pestd myds astianpesukoneessa.



porkkana-korianterikeitto

ainekset

25 g voita

1 sipuli, hienonnettuna

1 valkosipulinkynsi, murskattuna

750 g porkkanoita leikattuna 1,5 cm:n paloiksi (jos
haluat ohuempaa keittoa, kaytd 600g porkkainoita
leikattuina 1,5 cm:n kuutioiksi)

kylmaa kanalienta

2-3 rkl jauhettua korianteria

suolaa ja pippuria

menetelma

Sulata voi pannussa, liséa sipuli ja valkosipuli ja paista
pehmeiksi.

Laita porkkanat tehosekoittimeen, lisda sipuli ja
valkosipuli. Liséa lienté sekoitusastiaan merkittyyn
tasoon 1.5 asti. Aseta kansi ja tayttdaukon korkki
paikalleen.

Sekoita sykaysasetuksella 5 sekunnin ajan, jos haluat
karkeaa keittoa, tai pidempaan, jos haluat sileamman
lopputuloksen.

Siirré seos kattilaan, liséé korianteri ja mausteet ja
anna keiton kiehua hiljalleen 30-35 minuuttia tai
kunnes se on kypsaa.

Lisad mausteita ja nestetté tarvittaessa.

Lis&a ruokaohjeita on Kenwoodin sivustossa:
www.kenwoodworld.com
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Yleiskone AT284 (jos sisiiltyy
toimitukseen)

Yleiskonelisalaitteen avulla voit pilkkoa, viipaloida,
raastaa ja hienontaa. Sitruspuristinlisélaitteen avulla (jos
siséltyy toimitukseen) voidaan puristaa mehua
sitrushedelmista. Sité voi kayttda vain AT284-
yleiskoneessa.

tarkeaa

Poista kaikki pakkausmateriaali, mukaan lukien teran
muovisuojus. Terdt ovat erittdin terdvia, joten
toimi varovasti. Havita suojus, silla sen tarkoitus on
ainoastaan suojata terda valmistuksen ja kuljetuksen
aikana.

turvallisuus

® Terét ja levyt ovat erittdin teravia. Késittele niita

varovasti. Tartu veitsiteraan kasiteltdessa ja

puhdistettassa yldlaidan sormikahvaan, dla

leikkuuteraan.

Irrota hienonnustera ennen ainesten kaatamista pois

kulhosta.

Pida kadet ja aterimet pois monitoimikoneen kulhosta

kun laite on kytkettyna virtalahteeseen.

Ala koskaan paina ruokaa sySttdsuppiloon sormien

avulla. Syota ainekset laitteen mukana toimitetun

painimen avulla.

Ennen kuin irrotat kannen kulhosta tai lisdosan

laitteesta:

O kytke virta pois;

o Odota kunnes terat/levyt ovat kokonaan
pyséhtyneet;

Kun viipaloit, silppuat tai raastat, dla anna

kulhon tadyttya leikkuulevyyn asti. Tyhjenna

kulho sdanndllisesti.

Al ylita kulhoon merkittyid suurinta mairaa

(MAX).

Jos tata lisdosaa kaytettdessa syntyy paljon tarinaa,

vahenna joko nopeutta tai kytke laite pois paalta ja

poista osa sisallosta.

Laite rikkoutuu ja saattaa aiheuttaa

vahinkoa, jos vaannat lukitusmekanismia

lilan voimakkaasti.



selite (3 &

monitoimikone

pusertimet: suuri ja pieni

syottoputki

monitoimikoneen kansi

tarttumakohta

veitsitera

monitoimikoneen kulho

kayttoakseli

paksu viipalointi-/silppurilevy

ohut viipalointi-/silppurilevy ruoan osat
raastinlevy

levyt (jos sisdltyy toimitukseen)

POEPOPOO®O®EO

@ ohut (uliennetyylinen) leikkuulevy
@ tavallinen leikkuulevy
® erityisen karkea silppurilevy
sitruspuserrin (jos sisaltyy toimitukseen)
puserrin
® sivila

Kaikkia edella mainitut varusteet eivat ehka

sisilly toimitukseen. Sisilté vaihtelee mallin

mukaan.

veitsitera

Kayta veitsiterad pilkkomaan raakoja ja keitettyja
lihoja, keitettyjd kananmunia, kasviksia, pahkingita,
pateita ja dipattavia vihanneksia seka tekemaan
murusia leivista ja kekseista.

veitsiteran kaytto

1 Irrota keskinopeuden liitannén kansi nostamalla @.

2 Aseta kéyttdakseli litantaan @.

3 Sovita kulho kayttdakselin paélle niin, etté kahva on
virta- ja nopeuskytkimen paalla, ja kdanna sitéa
mybtapaivaan kunnes se lukkiutuu paikalleen @.

4 Aseta veitsitera kayttdakselin paélle ja kdanna sita,
kunnes se putoaa kokonaan alas. Veitsitera on
erittain terava, kisittele sita aina varoen.

5 Leikkaa ruoka ja aseta se kulhoon niin, etté se on
tasaisesti jakautunut.

6 Sovita kansi ja syottdputki nopeuskytkimen paalle ja
kaanna se myotapaivaan paikalleen. Varmista, etta
kannen litos asettuu kulhon kahvan uraan @. Oikein
sovitettuna merkintéjen pitaisi olla kohdallaan T

o Lisdlaite ei toimi, jos se tai suuren
nopeuden poistoaukon kansi ei ole kunnolla
paikallaan.

7 Sovita pusertimet.

8 Kytke virta paélle ja jatka, kunnes haluttu koostumus
on saavutettu. Suosittelemme korkeaa nopeutta
useimmille pilkkomistoiminnoille.

® Kaytd sykéyspainiketta @) lyhyisiin virtasykéyksiin.
Sykays toimii niin pitkdan kuin kytkinta pidetaan
paikallaan.

9 Kytke virta pois ja irrota virtajohto.

10lrrota lisdosa.

11 Aseta keskinopeuden 18hddn kansi paikalleen kayton
jalkeen.
vihjeita

® | eikkaa ainekset palasiksi ennen niiden laittamista
kulhoon. Liha, leipa, vihannekset ja muut
samantyyppiset ruoka-aineet tulee pilkkoa noin 2
cm:n kokoisiksi kuutioiksi. Keksit tulee rikkoa palasiksi
ja lisata syottésuppilon kautta laitteen ollessa
kaynnissa.

® Yrtit on paras pilkkoa puhtaina ja kuivina.

® Ala sekoita nestemaisia aineosia, silld ne voivat vuotaa
kannen vieresta. Kayta tahan tarkoitettua sekoitinta.
Esimerkiksi keittoja soseuttaessasi soseuta kiinteét
aineosat ja lisda neste joukkoon.

® Ole varovainen, ettet késittele ruoka-aineita likaa
kayttédesséasi hienonnusteraa.

® Ala sekoita veitsen avulla raskaita aineksia, kuten
leipataikinaa. Muutoin sekoitin voi vaurioitua. Sekoita
leipataikina kulhossa taikinakoukkujen avulla ja
leivonnaistaikina vatkaimen avulla.

® Al kayta veitsiterad pilkkomaan jaskuutioita tai muita
kovia ruokia, kuten mausteita, silla ne saattavat
vahingoittaa lisdlaitetta.

® Jos lisdat manteliesanssia tai -aromia sekoituksiin,
valté kontaktia muovin kanssa, silla se saattaa jattaa
pysyvat jaljet.
maksimikapasiteetti

® |iha 400 g
Tee ‘jauhelihaa’ raa’asta lihasta iiman ylimaaraista
rasvaa. Leikkaa lihasta 2cm kuutioita, aseta kulhoon ja
anna koneen olla pdalld noin 20 sekuntia, tai kunnes
liha on sopivaa. Mit& kauemmin kone on paalla, sita
tasaisempaa liha on.

viipalointi/silppurilevy ja raastinlevy
Kayta viipalointi/silppurilevya viipaloimaan tai
silppuamaan hedelmié, kasviksia seka juustoa ja
raastinlevya raastamaan parmesaanijuustoa ja
perunaa saksalaisiin perunapyorykoihin.



viipalointi-, silppuamis- tai
raastamisyksikon kayttdminen

mihin terid voidaan kayttaa

viipalointi/raastinterat

Teréat ® ja (9 ovat kaksipuolisia kd&nnettavia teria:
toisella puolella viipaloidaan ja toisella puolella
raastetaan.

Viipalointipuolella voidaan viipaloida juustoa,

porkkanoita, perunoita, kaalia, kurkkua, kesakurpitsaa,

punajuurta ja sipulia. Raastinpuolella voidaan raastaa
juustoa, porkkanoita, perunoita ja muita
samantyyppisid ruoka-aineita. Valitun
leikkauspuolen tulee osoittaa ylospain.

rouhintatera (0 raastaa parmesanjuustoa ja
perunoita.

ohut suikalointitera ()

Teré suikaloi perunat ohuiksi perunatikuiksi ja kovat
vihannekset salaatteihin, koristeeksi, pataruokiin ja
vokki-ruokiin (esim. porkkana, lanttu, kesékurpitsa,
kurkku).

normaali suikalointitera ©@

suikaloi perunat ohuiksi ranskanperunoiksi ja kovat
vihannekset salaatteihin ja dippaukseen (esim. lanttu,
kurkku).

erittdin karkea raastintera @ raastaa juuston ja
porkkanat karkeaksi raasteeksi.

leikkuuterien kaytto

1 Irrota keskinopeuden litdnnéan kansi nostamalla.
Aseta kayttoakseli litantaan.

Sovita kulho kayttdakselin paélle niin, etté kahva on
virta- ja nopeuskytkimen paalla, ja kdanna sita
myo6tapaivaan kunnes se lukkiutuu paikalleen.

Aseta leikkuulevy kayttdakseliin. Valitun leikkuupuolen
tulee olla paalla. Kasittele leikkuulevyja
varovasti, ne ovat erittdin teravia. Pitele
levyja keskiosan tarttumakohdasta.

Sovita kansi ja sy6ttdputki nopeuskytkimen paélle ja
kaanna se myotapaivaan paikalleen. Varmista, etta
kannen liitos asettuu kulhon kahvan uraan. Oikein
sovitettuna merkintéjen pitaisi olla kohdallaan T
Lisdlaite ei toimi, jos se tai suuren
nopeuden poistoaukon kansi ei ole kunnolla
paikallaan.

Valitse halutun kokoinen sydttdsuppilo.
Sy6ttépainimessa on pienempi sydttdsuppilo erillisten
tai ohuiden palojen kasittelya varten.
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pienen syottosuppilon kaytto

Tybnna ensin suuri syottdpainin syottdsuppilon sisaan.
suuren syottosuppilon kiytto

Kayta molempia sydttdpainimia yhdessa.

Syota ruoka sydttdsuppiloon.

Kytke virta paalle ja paina tasaisesti puristimella - ala
koskaan laita sormiasi syottoputkeen.
Suosittelemme keskinopeutta leikkaamaan pehmeéa
ruokaa, kuten kurkkua, ja keskinopeutta tai korkeaa
nopeutta leikkaamaan kiintedampia ruokia, kuten
porkkanaa ja kovaa juustoa.

Kun viipaloit, silppuat tai raastat, dld anna
kulhon tadyttya leikkuulevyyn asti. Tyhjenna
kulho sd@anndllisesti.

Al ylita kulhoon merkittyi suurinta mairaa
(MAX).

Kytke virta pois ja irrota virtajohto.

10lrrota lisdosa.
11 Aseta keskinopeuden 18hddn kansi paikalleen kéayton

jalkeen.

vihjeita

Kéayta tuoreita raaka-aineita.

Ala paloittele ruoka-aineita lian pieniksi paloiksi. Tayta
suuri sydttdsuppilo leveyssuunnassa melkein tayteen.
Nain estetaan ruoka-aineiden liukuminen vinoon
kasittelyn aikana.

Vaihtoehtoisesti voidaan kayttda pienempaa
sy6ttdsuppiloa.

Kéaytettaessa viipalointi- tai raastinterda pystyasentoon
asetetut ruoka-aineet tuottavat lyhytta raastetta, kun
taas vaaka-asentoon asetetuilla ruoka-aineilla saatu
lopputulos on pitempé&a.

Kasittelyn lopussa pieni maara kasiteltavaa tuotetta
ja4 aina teralle tai ruokaan.

hoitaminen ja puhdistaminen

® Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta aina

ennen laitteen irrottamista yleiskoneesta.
Pura laite osiin ennen puhdistamista.

kulho, kansi ja lisdosat

Pese késin ja kuivaa. Ole varovainen, silld terat ja
leikkuulevyt ovat teravia.

Ne voidaan pestd myods astianpesukoneen ylatasolla.
Lyhyttd, matalaldmpoéisté ohjelmaa suositellaan.

Kayton jalkeen séilyta veitsiteréd monitoimikoneen
kulhossa.



sitruspuserrin

Huomautus:

Tata lisdosaa voi kayttda vain monitoimikoneen AT284
kanssa.

Kayta sitruspuserrinta sitrushedelmien (esim.
appelsiini, sitruuna, limetti, greippi) mehustamiseen.

selite

puserrin

® siivila
sitruspusertimen kaytto

1
2
3

Irrota keskinopeuden litdnnan kansi nostamalla @.
Aseta kayttoakseli litantaan.

Sovita kulho kayttdakselin paalle niin, ettd kahva on
virta- ja nopeuskytkimen paalla, ja kédanna sita
myo6tapaivadn kunnes se lukkiutuu paikalleen.

Sovita siivila kulhoon ja varmista, ettd reunan litos
lukkiutuu kulhon kahvan vastaavaan paikkaan @.
Lisdlaite ei toimi, jos se tai suuren
nopeuden poistoaukon kansi ei ole kunnolla
paikallaan.

Aseta kartioa kayttdakselin paalle ja kdanna sita,
kunnes se putoaa kokonaan alas.

Leikkaa hedelma puoliksi. Kytke nopeudelle 3 ja paina
hedelma& kartiota vasten.

Huomautus

Tyhjenna kulho saanndllisesti dlaka koskaan anna
mehun paasta siivildn pohjaan asti.

Kytke virta pois ja irrota virtajohto.

Nosta kartio pois. Vapauta ja irrota siivila.

Vapauta kulho ja kaada mehu.

7
8
9

hoitaminen ja puhdistaminen

® Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta aina
ennen laitteen irrottamista yleiskoneesta.

® Pese puserrin, siivild ja kulho kasin ja kuivaa ne sitten
huolellisesti. Vaihtoehtoisesti osat voidaan pesta
astianpesukoneessa (vain ylakorissa).
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huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista
vaihdettava. Vaihtotyon saa tehdd KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama huoltoliike.

Jos tarvitset apua

laitteen kayttamisessa tai
laitteen huolto- tai korjaustdissé,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

Kenwood on suunnitellut ja muotoaillut Iso-
Britanniassa.
Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN UNIONIN
DIREKTIIVIN 2002/96 MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittdd yhdessa tavallisten
kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen kaytdsta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan
kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjan
havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt
virheellisen tai vaaran romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat kodinkoneen erillddn muista
jatteista. Nain myos kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan keréata talteen, jolloin
saastét energiaa ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristillé peitetty roskaséilion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etta kodinkoneet on
havitettava erikseen muista kotitalousjétteista.



Turkce

Kullanim yénergelerini okumadan énce 6n sayfayi ceviriniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi/ek pargalarini kullanmadan
once

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki
kullanimlar igin saklayin.

Tidm ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin.

Parcgalari yikayin: bkz. ‘bakim ve temizlik’.
Kablonun fazlasinin cihazin arkasindaki kablo
saklama bélimine itin.

guvenlik

Alet/ek parca takmadan veya cikartmadan 6nce,
kullanimdan sonra ve temizlemeden 6nce kapatin
ve fisini ¢ekin.

Kabloyu cocuklarin erigebilecegi bir yerde asla
birakmayin.

Parmaklarinizi hareketli pargalardan ve takil
aletlerden/ek pargalardan uzak tutun. Parmaklarinizi
vs. asla mentese mekanizmasina sokmayin.
Calisirken cihazin basindan asla ayriimayin.

Asla hasarli bir cihaz veya ek parga kullanmayin.
Kontrol ya da tamir ettirin: bkz. ‘servis ve misteri
hizmetler’.

Gg Unitesi, kordon veya fisi hi¢ bir zaman
islatmayin.

Onaylanmamis eklentileri kullanmayin, birden fazla
eklenti ayni anda kullaniimamalidir.

Bir ek parga kullanirken bu kilavuzun iginde o Uriinle
iligkili olarak yer alan guvenlik bilgilerini de okuyun.
Sayfada belirtilen azami agsmayiniz.

Cihazi kaldirirken dikkat edin. Kafanin kilitli
oldugundan ve kasenin, araglarin ve kablonun
kaldirmadan énce giivenli oldugundan emin olun.
Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan gézetim altinda
olmayan fiziksel, duyusal veya zihinsel engelli kisiler
(¢ocuklar dahil), cihazin kullanilisi hakkinda
aciklama almamis kisiler ve bilgi veya deneyimi
eksik olan kisiler tarafindan kullaniimak tzere
tasarlanmamisgtir.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendiriimelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin
oldugu yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hig bir sorumluluk kabul etmez.

fise takmadan once
Elektrik kaynaginizin cihazin alt tarafinda
gobsterilenle ayni oldugundan emin olun.
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®
®
®

® Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili AT

direktifi 2004/108/AT ve gida ile temas eden
malzemeler hakkindaki AT yonetmelidi no.
1935/2004 - 27/10/2004 ile uyumludur.

parcalar

mutfak makinesi

orta hiz ¢ikisi

yuksek hiz cikisi

parga takma yuvasi

kafa agma kolu

karistirici kafasi

canak

acmal’kapama ve hiz digmesi
gulc birimi

kablo depolama kismi

doévme cgarki

hareket edebilir koruyuculu hamur kancasi
cirpma carki

sigrama koruyucusu

ek pargalar

Asagida listelenen eklerin hepsi mutfak
makinenizde olmayabilir. Ek pargalar model
cesidine gore degisir.

blender (AT282 ve AT283)

narenciye sikacagi

mutfak robotu (AT284)

karistirici parcalari ve bazi
kullanim alanlari

Dovme carki
Kek, biskuvi, ¢orek, krema dolma igi, pasta ve
patates ezmesi yapmak icin kullanilir,

Cirpma carki

Yumurta, krema, sulu hamur, yagsiz pandispanya,
kremali pasta, peynirli kek, dévme krema ve sufle
yapmak igin kullanilir. Girpma c¢arkinda agir igerikleri
cirpmayiniz (érnegin yogun krema ve seker gibi).
Aksi takdirde aygita hasar verebilirsiniz.

Yogurma kancasi

Mayali igerikleri karistirmak icin kullanilir.



mikserin kullanimi

1

Kafa agma kolundan @ bastirin ve mikser kafasini
pozisyona kilitleninceye kadar yikseltin.

Bir alet segin ve alet kutusuna itin @.

Prize takmadan 6nce koruyucunun hamur
kancasinin milinin tstline oturdugundan emin olun.
Takildiginda, yemeklerin igeri kagisini engellemek
icin koruyucuyu mikser gikisina yerlestirin.

Kaseyi altliga yerlestirin ve kilittemek icin @ saat
yoniinde gevirin

Kafa agma kolundan bastirin ve mikser kafasini
pozisyona kilitleninceye kadar algaltin.

Fisi takin sonra agin ve hiz anahtarini istenilen
ayara cevirin. Kapamak igin "0"a gevirin.

Kisa araliklar icin puls ® gevirin

Fisi prizden cikarin.

Mikser kafasini kaldirin ve bu sekilde tutarken aleti
cikistan cekin.

onemli

Ekmek hamuru gibi agir seylerin karistiriimasi
sirasinda mikser kafasinin bir miktar hareket
etmesi normaldir.

Egder mikser kafasi galisma sirasinda kalkarsa
makine hemen durur. Mikseri tekrar galistirmak igin
mikser kafasini algaltin, hiz anahtarini off
pozisyonuna getirin, birkag saniye bekleyin ve sonra
hizi tekrar segin. Mikser caligmaya hemen kaldigdi
yerden baglamal.

Eger herhangi bir neden yuiziinden mikserin guci
kesildiyse ve makine durduysa hiz anahtarini off
pozisyonuna gevirin, birkag saniye bekleyin ve sonra
hizi tekrar segin. Mikser calismaya hemen

kaldigr yerden baslamali.

Dis kapaklar makineye dogru yerlestiriimedigi
siirece mikser calismayacaktir.

Makineden ses geldigini duyarsaniz, ya hemen
kapatin ve

karigimin bir kismini bosaltin ya da hizi azaltin.
Mikser kafasini kaldirmadan 6nce daima ortama ve
yuksek hizl gikislara takili ek pargalari gikartin.

yararh bilgiler

Aygitin galismasini durdurunuz ve gerekirse ¢canagi
bir spatula ile kaziyiniz.

Yumurtalarin oda i1sisinda ¢irpilmasi daha iyi sonug
verir.

Yumurta akini girpmadan énce girpma garkinda ya
da canakta donmus yag ya da yumurta sarisi
olmadigindan emin olunuz.

Verilen tarifte kesin bir kullanim yonergesi yoksa,
corek yapmak igin soguk igerikler kullaniniz.
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Kek karisimlari icin yogun krema ve seker
kullanihyorsa, énce yogun kremayi oda isisinda
eritiniz.

Bu karistirici, etrafa sagilmay enaza indirmek igin
‘yavas baslatma’ diizenegi icerir. Ancak ¢anakta
ekmek hamuru gibi yogun karigimlar varken aygit
calistinlirsa, secilen hiza ulasmak birkag saniye alir.

ekmek yapma

important 6nemli

Belirlenen maksimum kapasiteleri agsmayin —
makineyi fazla ylklersiniz.

Ekmek hamuru gibi agir seylerin karistiriimasi
sirasinda mikser kafasinin bir miktar hareket etmesi
normaldir.

Once sivi igerikleri karistirmak daha iyi sonug verir.
Aygiti ara sira durdurunuz ve yogurma kancasini
kaziyarak temizleyiniz.

Degisik tirdeki unlarin gereksinim duydugu sivi
miktarlar degisiktir. Hamurun yapiskanhgi aygita
olan ylku etkiler. Hamur yogururken aygitin denetim
altinda tutulmasini éneririz. Yogurma islemi 6-8
dakikadan fazla sérmez.

hiz anahtari

Bunlar sadece rehberdir ve kasedeki karigimin ve
karigan maddelerin miktarina dayanarak farklilik
gOsterecektir.

Girpici

yag ve seker kremalastirma en yavasta baslar
gittikge hizlanr.

kremalagsmis karisimlara ¢irpilmis yumurta
koyarken ortadan yiksek hiza dogru gidin

un, meyva, vs eklerken yavastan orta hiza dogru
gidin

hersey dahil keklerde yavas hizda baslayin yavas
yavas yuksek hiza ¢ikin

una yag eklerken yavastan orta hiza dogru ¢ikin

cirpin
yavas yavas maksimum dogru arttirin

hamur kancasina
yavastan orta hiza dogru gidin



azami igerik miktarlar

corek 450gr un

siinger kek (tek agsamal

karisim) 1.6kg toplam igerik
meyveli kek 1.8kg toplam igerik
ekmek hamuru 500gr un

yumurta aki 8

elektronik hiz algilama kumandasi

Bu karistiric elektronik algilama kumandasi igerir ve
icereklerin miktarina gére hizi ayarlar. Ornegin
hamur yogururken ya da yumurtalari kek karisimina
katarken. Bu yiizden, aygiti ¢alistirirken hizda
degisikler oldugunu duyacaksiniz. Bu ylizden, aygiti
calistirirken hizda degisikler oldugunu duyacaksiniz.
Bu durum normaldir. Clinkd, karistirici igerik
miktarina bagli olarak hizi ve yiku ayarlar.

sigrama koruyucusunu
yerlestirmek ve kullanmak igin

1
2
3

Kaseyi altliga yerlestirin ve malzemeleri ekleyin.
Aleti yerlestirin sonra mikser kafasini algaltin
sigrama koruyucusunu kasenin lizerine mikser
kafasinin etrafina kesme bdlmesini getirerek
yerlestirin @.

Sigrama koruyucusunu kaldirmak igin yukaridaki
prosedirin aksini yapin.

Karigtirma sirasinda malzemeler kabin igine
dogrudan igine eklenebilir.

bakim ve temizlik

Temszlemeye baslamadan 6nce aygitin galismasini
durdurunuz ve fisini prizden gekiniz.

gli¢ birimi

Nemli bir bezle siliniz ve arkasindan durulayiniz.
Asindirici temizlik malzemeleri kullanmayiniz ve gii¢
birimini suya degdirmeyiniz.

kase, aletler, sicrama koruyucu, koruyucu
kaldirilabilir hamur kancasi lizerinde

Elle yikayiniz ve arkasindan tamamen kurulayiniz
ya da bulasik makinesinde yikayiniz.

Paslanmaz celik canagi temizlemek igin higbir
zaman firga tel, gelik ylin ya da agartici
kullanmayiniz. Kire¢ gidermek igin sirke kullaniniz.
Sicak alanlardan (pisirme yapilan ylzeyler, firinlar,
mikrodalga firinlar) uzakta tutunuz.

Blenderlar AT282 ve AT283

(varsa)

Blenderinizi gorbalar, ickiler, pateler, mayonez, ekmek
kirintilari, bisktvi kirintilar, kiyilmis findiklar ve kiriimig
buz igin kullanin.

guvenlik
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HASLANMA RiSKi: Sicak malzemeler

karistirimadan énce oda sicakligina sogumaya

birakilmahdirlar.

Keskin kenarlara dokunmayin. Bigak kismini

¢ocuklardan uzak tutun.

Hazneyi sadece verilen bigak Unitesi ile birlikte

kullanin.

Bigak unitesini hazne takili degilken asla makineye

takmaya calismayin.

Ellerinizi ve mutfak aletlerini hazne igine sokmadan

once her zaman cihazi fisten gekin.

Blenderi bosken calistirmayin

Blenderi sadece kapagi kapaliyken calistirin.

Bicak unitesini, blender haznesi takil 6giitiici

asla gii¢ iinitesine yerlestirmeyin.

Bigak tertibatini tutarken her zaman dikkat edin ve

temizlerken bigaklarin keskin kenarlarina

dokunmaktan kaginin.

Blenderi gu¢ Unitesinden ¢ikartirken:

o kapatin;

O bigaklar tamamen durana kadar bekleyin;

o model AT283 haznenin taban tertibatindan
sokulerek ¢ikartilmamasina dikkat edilmelidir.

Blenderin hatali kullanimi yaralanmaya yol agabilir.

onemli

AT282 akrilik haznenin altindaki etek liretim
sirasinda takilmistir ve ¢ikartmaya
ugrasiimamalidir.

Yanlis sekilde birlestirildiyse veya mutfak
makinesine yanhs takildiysa ya da orta hiz ¢ikis
kapagi takil degilse ek parga galismayacaktir.
Ogutiict/sivilastiriciy bir dakikadan fazla
calistirmayiniz. Aksi takdirde aygit asiri derecede
isinir. Ogiittigiiniz icerikler istediginiz kivama
gelince aygiti durdurunuz.

Calistirmadan 6nce su isiticisinin igine kuru
malzemeler koymayin. Kipler halinde kesin sonra
filtre kapagini ¢ikartin ve makine calisirken kapagin
Uzerindeki delikten iceri kupleri igeri atin.

model AT282 siirahili 6guttcl/sivilastinda karanfil,
dereotu ve kimyon gibi baharatlari kullanmayiniz.
Cunkd, bu tur baharatlar akrilik strahiye zarar
verebilir.



o QOgiitiicii/sivilastiricinin icinde herhangi bir yiyecek
tutmayiniz. Kullanimdan énce ya da sonra aygitin
icinde ya da herhangi bir icerik birakmayiniz.

® Aygitta buz kirmadan 6nce mutlaka biraz su
ekleyiniz.

® model AT282 asla 1.5 litreyi gegecek sekilde
karistirmayin, milk shake gibi képukli sivilar igin
daha azdir.

® model AT283 asla 1.2 litreyi gegecek sekilde
karistirmayin, milk shake gibi képukli sivilar igin
daha azdir.

® Hafif icecekler - Dondurma sirasinda kati bir kitle
olusturan donmus icerikleri higbir zaman
karistirmayiniz. Donmus icerikleri sivilastiriciya
koymadan 6nce kiigclk pargalama bolinuiz.

parcalar

akrilik blender AT282
surahi kapagdi
doldurma kapagi
kavanoz

conta halkasi

bicak birimi

@O

cam blender AT283
doldurma kapagi
surahi kapagi
kavanoz

conta halkasi

bicak birimi

taban

@OOOEO

akrilik blender AT282’yi kullanmak

icin

1 Sizdirmazlik halkasinin bigak Unitesine dogru
yerlestiginden emin olun.

2 Bigak Unitesini altindan tutun ve bigaklari su
isiticisinin tabanina yerlestirin. Donanimi yerine
saglam kilitlemek igin gevirin.

3 Malzemelerinizi haznenin igine koyun.

4 Kapagi hazneye yerlestirin ve kapak Uzerindeki
tirnagin tutamaktaki olugun igine yerlestiginden emin
olarak saat yoniinde gevirin. Dogru yerlestirildiginde
isaretler hizaya gelmelidir :

5 Doldurma kapagini kapaga yerlestirin.

6 Yuksek hiz dig kapagini saat yoninun tersine
cevirerek ve kaldirarak ¢ikartin @.

7 Su isiticisini gikisin Uzerine yerlestirin, arkasindan
tutun ve yerine saglam kilittemek igin saat yoniinde
calistirin.

8 Maksimum hiza ayarlayin.

9 Istenilen kivam bir kere elde edildiginde kapatin ve
prizden gekin.

10 Su isiticisini gikartin.

11 Kullandiktan sonra yiiksek hiz ¢ikis kapagini tekrar
takin.

cam blender AT283’yi kullanmak

icin

1 Sizdirmazlik halkasinin bigak Unitesine dogru

yerlestiginden emin olun.

Bigak Unitesini tabanin icine yerlestirin.

Cam hazneyi tabanin lizerine vidalayin.

Malzemeleri hazneye koyun.

Kapag! kapatin ve asagi bastirarak sabitleyin.

Doldurma kabini kapagin lzerine takin ve asagi

bastirarak sabitleyin.

7 Yiksek hiz dis kapagini saat yoninun tersine
cevirerek ve kaldirarak cikartin @.

8 Blenderi arkasindan tutarak gikisa yerlestirin.
Blenderi iki ok hizalanana kadar saat yoniinde
doéndurerek yerine iyice oturtun x

9 Maksimum hiza ayarlayin.

10istenilen kivam elde edildiginde kapatin ve prizden
cekin.

11 Blenderi ¢ikartin.

12 Kullandiktan sonra yiiksek hiz ¢ikis kapagini tekrar
takin.

oo g wWN

faydal bilgiler

® Herhangi bir sizintiyi 6nlemek icin asagidaki
yonergeleri izleyiniz Tabanin haznenin igerine sikica
kilittendiginden emin olun.

® Mayonez hazirlarken sivi yag disindaki tim icerikleri
ogutucl/sivilastiriclya koyunuz. Arkasindan aygit
calisirken doldurma deligi tipasini aciniz ve sivi yagi
yavas yavas ve es araliklarla iceri akitiniz.

® Koyu karigimlar igin, érn et, balik: Dustkten orta
hiza kadar olan bélima kullanin, gerektiginde
kaziyin. Calismakta zorlaniyorsa, biraz sivi ekleyin.
Ayrica bicaklarin Ustlinde bulunan igeridi almak igin
puls ayarini da kullanabilirsiniz.

bakim ve temizlik

® Ek parcayl mutfak makinesinden ¢ikartmadan 6nce
daima kapatin ve fisini gekin.

® Ek pargayl temizlemeden 6nce timdiyle parcalarina
ayirin.

® Tabani agmadan énce hazneyi bosaltin.

sabit bicak linitesi
1 Conta halkasini yerinden cikariniz ve yikayiniz.
2 Bigaklar musluk altinda firgalayarak temizleyin.
Bigak Unitesinin alt kismini kuru tutun.
3 Daha sonra bicak birimini kurulayiniz.
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diger parcalar

Sicak, sabunlu suda elde yikayin.

Doldurma kabi, kapak, taban ve cam blender
alternatif olarak bulasik makinesinde yikanabilir.

havug ve kignis ¢orbasi

icerikleri

25gr tereyagi

1 tane dograma sogan

1 tutam sarimsak ezmesi

750 g havucu 1,5 cm’lik kiipler halinde kesin

(daha acik bir ¢orba igin 600g havucu 1,5 cm’lik

kipler halinde kesebilirsiniz)

soguk tavuk suyu

10-15ml (2-3 cay kasigi) kisnis ezmesi

tuz ve biber

yapim yontemi
1 Tereyagini bir tavada eritiniz. Arkasindan sodan ve
sarimsak katarak yumusayincaya kadar kizartiniz.
Havuglari sivilastiricinin igine koyunuz ve
arkasindan sogan ve sarimsak katiniz. 1.2 gizgisine
kadar yeterli miktarda tavuk suyu doldurunuz.
Kapagi ve doldurma kapagini kapatiniz.
iri gorba igin puls ayarinda 5 saniye blenderdan
cekin ya da daha iyi sonug igin daha fazla gekin.
Karigimi bir tavaya dokinuz. Arkasindan kisnis ve
cesni katarak hafif ateste 30-35 dakika pisiriniz.
isterseniz daha fazla gesni katabilirsiniz.

Kenwood web sitesinde ilave tarifler bulabilirsiniz:
www.kenwoodworld.com

Mutfak Robotu AT284 (varsa)

Gida isleme eklentisini dogramak, dilimlemek,
parcalamak ve rendelemek icin kullanin. Narenciye
sikacagi ek pargasi (varsa) narenciye meyvelerin
sularini sikmak igin kullanilabilir ve sadece AT284
mutfak robotu ile birlikte kullanilabilir.

onemli

Ambalaji ¢ikartirken, bicagin zerindeki plastik bigak
kapaginin gikartildigindan emin olun. Dikkat edin
bicaklar gok keskindir. Kapak atilabilir, glinku
sadece Uretim ve tagima sirasinda bicaklari
korumak igindir.

guvenlik
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Bigaklar ve plakalar ¢ok keskindir, dikkatli tutun.
Hem kullanirken hem de temizlerken bigaklar
her zaman parmaklarinizia iist kismindan keskin
ucundan uzak tutun.

Canag yiyecek doldurmadan 6nce kesme bigagini
her zaman c¢ikariniz.

Glg saglayiciya bagliyken islemci ¢canaktan ellerinizi
ve aygitlarinizi ¢ikarin.

Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden
asag! itmeyin. Bu is i¢in mutlaka gida iticisini/lerini
kullanin.

Kapag ¢anaktan veya eklentinden gti¢ biriminden
kaldirmadan énce:-

o cihazi kapatin;

o bigaklar/plakalar tamamen durana kadar bekleyin;
Dilimleme/dograma veya rendeleme sirasinda
kasenin dograma plakasina kadar dolmasina izin
vermeyin: diizenli olarak bosaltin

Kase lizerindeki ‘MAX’ kapasite seviyesini
asmayin.

Bu eklenti kullanilirken asiri vibrasyon olursa, hizi
azaltin veya makineyi durdurun ve malzemenin bir
kismini bosaltin.

Kilit mekanizmasina asir gii¢ uygulanmasi
durumunda cihaz hasar gorebilir ve
yaralanmalara neden olabilir.



parcalar (3 &

yemek islemcisi

iticiler: buylk ve kugik

besleme haznesi

yemek islemcisi kapagi

tutma yeri

bigak

yemek islemcisi kasesi

tahrik mili

ince dilimleyici/pargalayici plaka
ince dilimleyici/pargalayici plaka yemek
parcalarindan yemek parcalarindan
rendeleme plakasi

plakalar (varsa)

ince (julienne stili) ufalama plakasi
standart ufalama plakasi

ekstra kalin parcalama plakasi
narenciye sikacagi (varsa)

stkma konisi

slizgeg

® OPO0PO®O®EO

@@ ©06

Yukaridaki pargalarin tiimii ambalaja dahil
olmayabilir. igindekiler model gesidine gore
degisir.

bicak

Bigagi pismis ve ¢ig et, pismis yumurta, sebze,
findik, pate ve dip dogramakta, ekmek ve biskuit
kiymakta kullanin.

bicag! kullanmak igin

1 Orta hiz dis kapagdini kaldirarak gikartin @.

2 Tahrik milini gikis (izerine yerlestirin @.

3 Acik/kapali ve hiz anahtari izerindeki tutamak ile
kaseyi tahrik mili Gzerine yerlestirin ve pozisyona
kilitleninceye kadar saat yéniinde gevirin ©.

4 Huniyi tamamen asaglya diisecek sekilde gevirerek
tahrik milinin Gzerine yerlestirin. Bigaklar ¢ok
keskindir, dikkatli olun

5 Gidalari dograyin ve kasenin igine yerlestirin, esit
dagiimasina dikkat edin.

6 Kapagi hazneye yerlestirin ve kapak Gzerindeki
tirnagin tutamaktaki olugun icine yerlestiginden emin
olarak saat yéniinde gevirin @. Dogru
yerlestirildiginde isaretler hizaya gelmelidir T

o Yanhs sekilde birlestirildiyse veya mutfak
makinesine yanlis takildiysa ya da yiiksek hiz
cikis kapagdi takili degilse ek parca
calismayacaktir.

7 Yogurucuyu takin.

8 Calistirin ve istenen kivama gelene kadar isletin.
Dograma fonksiyonlari igin ylksek hiz oneririz.

® Pulst (® giciin kisa araliklar igin kullanin. Puls,
anahtar bu pozisyonda tutuldugu stirece
calisacaktir.

9 Kapatin ve prizden ¢ekin.

10 Eki ¢ikartin.

11 Kullandiktan sonra orta hizh dis kapag tekrar
yerlestirin.

faydali bilgiler

® Canaga doldurmadan 6nce yiyecekleri kesiniz. Et,
ekmek, sebze ve benzeri yiyecekleri 2 cm.lik
parcalara kesiniz. Aygitin galismasi sirasinda biskivi
gibi yiyecekleri kirarak besleme boirusundan
doldurabilirsiniz.

® Baharatlar en iyi temiz ve kuruyken kiyilr.

® Kapaktan sizinti olabilecegi igin sivi malzemeleri
cekmeyin. Bu amag icin uygun bir blender vardir.
Bununla birlikte, corba ve benzeri seyleri plre haline
getirirken, kati malzemeleri bosaltin, ¢cekin sonra
tekrar siviya donln.

® Kesme bigagini kullandiginiz zaman gereginden
fazla islememeye dikkat ediniz.

® Ekmek hamuru gibi karisik agir yiklerle bicagi
kullanmayin aksi takdirde miksere zarar
verebilirsiniz. Ekmek yapmak igin karigtirma kasesi
icindeki hamur yogurma makinelerini ve kek ve
pasta yapmak icgin kase icindeki kancalari kullanin.

® Bigagi buz kiplerini veya baharatlar gibi sert
yiyecekleri kiymak igin kullanmak eke zarar verebilir.

® Eger karisimlara badem 6zu veya gesni ekliyorsaniz
plastikle temas etmesinden kaginin, bu strekli
isaretlemeye neden olabilir.

maksimum kapasite

® 400g (140z) et
Kiyma yapmak icin etin fazla yaglarini alarak eti 2
cm’lik kiipler halinde kesin. Et pargalarini kaseye
koyarak istediginiz kivama gelene kadar ya da
yaklasik 20 saniye gevirin. Cihazi ne kadar uzun
galistinirsaniz kivam o kadar ince olur.

dilimleme/pargalama ve rendeleme plakasi
Dilimleyici/pargalayiclyl meyve, sebze ve peynir
dilimlemek ya da pargalamak igin ve rendeleme
plakasini Parmesan peyniri ve Alman patatesi
rendelemek igin kullanin.
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dilimleyici/pargalayici/rendeleyici
kesme disklerinin iglevleri

dilimleme/kiyma diskleri

Dilimleme/kiyma ® ve (9 disklerinin iki ylizl vardir.
Bir ylzu dilimlemek, diger yizu ise kiymak igin
kullanilir. Diskin birinci yiiziyle peynir, havug,
patates, lahana, salatalik, kabak, pancar ve sogan
dilimleyebilirsiniz. Diger ylzuyle peynir, havug,
patates ve benzeri tiirde yiyecekleri kiyabilirsiniz.
istediginiz yiiz yukarida olmalidir.

rendeleme diski
parmezan peyniri ve Alman tarzi patates hamuru
rendelemek icin kullanilir.

inceleme (parmak patates) diski ()

ince kesme diski ince parmak patates kesmek igin
kullanilir. Ayrica salatalar igin koyu karigimlar ile
havug, sari salgam, kabak ve salatalik gibi
garniturler, glivegler ve kizartmalar igin kullanilir.

standart kesme diski @

ince patates dogrumak icin kullanilir. Ayrica salatalar
icin koyu karigimlar ile sari salgam ve salatalik gibi
sosa bandirilacak yiyecekler igin kullanilir.

cok kalin kiyma diski @
sert peynir ve havug kiymak igin kullanihr.

kesici bicaklarin kullaniimasi

1 Orta hiz dis kapagini kaldirarak gikartin.

2 Tahrik milini ¢ikis Gzerine yerlestirin.

3 Acik/kapali ve hiz anahtari izerindeki tutamak ile
kaseyi tahrik mili Gzerine yerlestirin ve pozisyona
kilitleninceye kadar saat yoniinde gevirin.

4 Kesme plakasini tahrik mili Gzerine yerlestirin.
Sectiginiz kesme yani en listte olmalidir. Kesme
plakalarini dikkatli tutun — gok keskindirler.
Plakalarn orta tutamaklardan tutun.

5 Kapag! hazneye yerlestirin ve kapak Gzerindeki
tirnagin tutamaktaki olugun igine yerlestiginden emin
olarak saat yonulinde cevirin. Dogru yerlestirildiginde
isaretler hizaya gelmelidir M

® Yanhs sekilde birlestirildiyse veya mutfak
makinesine yanlis takildiysa ya da yiiksek hiz
cikis kapagi takili degilse ek parga
calismayacaktir.

6 Kullanmak istediginiz besleme borusunu seginiz.
itici, kiiglik pargalari ya da ince igerikleri islemek igin
kicuk bir besleme borusu icerir.

~

9

kiigiik besleme borusunun kullanimi

Once bilyiik iticiyi besleme borusuna koyunuz.
biiyiik besleme borusunun kullanimi

Her iki iticiyi birlikte kullaniniz.

istediginiz yiyecegi besleme borusuna koyunuz.
Acin ve iticiyle esit olarak itin — parmaklarinizi asla
besleme haznesinin igine sokmayin. Salatalik gibi
yumusak yiyecekler i¢in orta hizi ve havug ve sert
peynir gibi siki yiyecekleri islemek igin orta/yliksek
hizi 6neriyoruz.

Dilimleme/dograma veya rendeleme sirasinda
kasenin dograma plakasina kadar dolmasina izin
vermeyin: diizenli olarak bosaltin

Kase lizerindeki ‘MAX’ kapasite seviyesini
asmayin.

Kapatin ve prizden gekin.

10 Eki gikartin.
11 Kullandiktan sonra orta hizli dis kapag tekrar

yerlestirin.

faydal bilgiler

Her zaman taze yiyecek kullaniniz.

Yiyecekleri gok kiiglik pargalar halinde kesmeyiniz.
Biyuk besleme borusunu yiyecekle iyice
doldurunuz. Bdylece, islem sirasinda yiyeceklerin
aygittan etrafa sagiimasi 6nlenir.

Bunun igin kiiglk besleme borusunu da
kullanabilirsiniz.

Dilimlerken ya da kiyarken dikey olarak atilan
yiyecekler yatay atilanlardan daha kisa olarak
islenir.

Kesme diskini kullandiktan sonra diskte ya da
yiyeceklerde kligtik miktarda kalinti kalacaktir.

bakim ve temizlik
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Ek parcayl mutfak makinesinden ¢ikartmadan 6nce
daima kapatin ve figini ¢ekin.

Ek pargay! temizlemeden 6nce timuyle parcalarina
ayirin.

kase, kapak ve eklentiler

Yikayin ve kurutun. Bigaklar ve kesme plakalari ¢ok
keskindir dikkat edin.

Alternatif olarak, bulasik makinesinin Ust sepetinde

yikanabilir. Kisa dusuk 1sili program tavsiye edilir.

Kullandiktan sonra bigagi islem kasesinde saklayin.



narenciye sikacagi

Not:

Bu ek yalnizca AT284 yemek islemci ile birlikte
kullanilabilir.

Sert meyve sikacaginizi portakal, limon, misket

limonu ve greyfurt gibi sert meyveleri sikmak igin
kullaniniz.

parcalar

stkma konisi
® slzgeg

sert meyve sikacaginin kullanimi

1
2
3

7
8
9

Orta hiz dis kapagini kaldirarak ¢ikartin @.
Tahrik milini ¢ikis Uzerine yerlestirin.

Acik/kapall ve hiz anahtari tzerindeki tutamak ile
kaseyi tahrik mili Gzerine yerlestirin ve pozisyona
kilitleninceye kadar saat yoniinde gevirin.
Kenardaki kulpun kase tutamaginda uygun delige
kilitlendiginden emin olarak stizgeci kaseye
yerlestirin @.

Yanlis sekilde birlestirildiyse veya mutfak
makinesine yanlis takildiysa ya da yiiksek hiz
cikis kapagi takili degilse ek parca
calismayacaktir.

Huniyi tamamen asagiya disecek sekilde gevirerek
tahrik milinin Gzerine yerlestirin.

Meyveyi ikiye bélin. Hiz 3’e ayarlayin ve meyveyi
huni Uzerine bastirin.

Not:

Kaseyi diizenli olarak bosaltin ve meyve suyunun
slizgecin altina erismesine asla izin vermeyin.
Kapatin ve prizden ¢ekin.

Huniyi kaldirin. stizgeci agin ve kaldirin.

Kaseyi agin ve meyve suyunu dokun.

bakim ve temizlik

Ek pargayl mutfak makinesinden ¢ikartmadan 6nce
daima kapatin ve fisini ¢ekin.

Sikma konisini, stizgeci ve ¢anagi elle yikayiniz ve
arkasindan kurulayiniz. isterseniz sikma konisini,
stizgeci ve ¢anagi bulasik makinesinin Ust rafinda
da yikayabilirsiniz.

servis ve musteri hizmetleri

® Kablo hasar gérmusse, glvenlik nedeniyle,
KENWOOD ya da yetkili bir KENWOOD tamircisi
tarafindan degistiriimelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz olursa:
® cihazinizin kullanimi veya
servis veya tamir
® Cihazinizi satin aldiginiz yerle baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistiriimistir.
® Cin'de Uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT iLE UYUMLU
OLARAK DOGRU SEKILDE BERTARAF EDILMESI
iCiN ONEMLI BILGi.

Kullanim émriintin sonunda Urlin evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama
merkezine veya bu hizmeti saglayan bir saticiya
gétardlmelidir. Ev aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri azaltir ve ayni
zamanda mumkin olan malzemelerin geri
dénusimini saglayarak dnemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atiimasi
gerekliligini hatirlatmak amaciyla tzeri garpi ile
isaretlenmis ¢6p kutusu resmi kullaniimistir.
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Cesky

Nez zacnete navod Cist, rozlozte si prvni stranku s ilustracemi

pred pouzitim spotiebi¢e/nastavcii Kenwood
Prectéte si peclivé pokyny v této pfirucce a
uschovejte ji pro budouci pouziti.

Odstrante veskery obalovy material a nalepky.
Myti dilG: viz kapitola ,udrzba a ¢isténi*
Prebytecnou délku napajeciho kabelu zasurite do
ukladaciho prostoru na zadni strané pfistroje.

bezpecnost

Pred nasazovanim nebo sundavanim nastroji a
nastavcl, po pouziti a pred ¢isténim vypnéte pfistroj
a vytahnéte kabel ze zasuvky

Napajeci kabel nikdy nenechte viset z pfistroje, aby
za néj mohly zatadhnout déti.

Nepriblizujte prsty k pohybujicim se sou¢astem a
nasazenym nastrojim/nastavcim. Nestrkejte prsty
apod. do upinaciho mechanismu.

Nenechaveijte pfistroj, ktery je v provozu, bez
dozoru.

Nepouzivejte poSkozeny pristroj ani nastavec.
Nechte jej zkontrolovat nebo opravit: viz ,servis a
udrzba“

Pohonnou jednotku, napéjeci a zastréku nikdy
nenamacejte.

Nikdy nepouzivejte schvélené pfislusenstvi nebo
vice nez jedno pfislusenstvi najednou.

Pred pouzitim nastavce si prectéte také
bezpecnostni informace v tomto navodu tykajici se
daného vyrobku.

Neprekradujte maximalni kapacity uvedené.

Nez pfistroj zdvihnete, prfesvédéte se, Ze pracovni
hlava je zajiténa. Budte opatrni na nadobu,
nastavce a napajeci kabel.

Toto pfisluSenstvi by nemély pouzivat osoby (véetné
déti) trpici fyzickymi, smyslovymi &i psychickymi
poruchami ani osoby bez nalezitych znalosti a
zkuSenosti. Pokud jej chtéji pouzivat, musi byt pod
dozorem osoby odpovédné za jejich bezpe¢nost
nebo je tato osoba musi poucit o bezpe¢ném
pouzivani prislusenstvi.

Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem nehraly.

Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti.
Spole¢nost Kenwood vylu€uje veskerou
odpovédnost v pfipadé, Ze zafizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
Pfed zapojenim

Ujistéte se, Ze jmenovité hodnoty napajeci sité
odpovidaji idajum vyznacenym na spodni ¢asti
pfistroje.

® Tento spotiebi¢ splfiuje pozadavky smérnice
Evropského parlamentu a Rady 2004/108/ES o
elektromagnetické kompatibilité a pozadavky
nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
1935/2004 ze dne 27.10.2004 o materialech a
prfedmétech uréenych pro styk s potravinami.

popis

kuchynsky pristroj

stfedné rychly nahon

rychly nahon

upinadlo nastroju

uvolnovaci packa pracovni hlavy
hlava mixéru

misa

spina¢ a voli€ rychlosti

napajeci jednotka

prostor pro uloZeni napajeciho kabelu
michaci nastavec

hnétaci hak se snimatelnym krytem
Slehaci nastavec

viko

CISIEICICICICICICICICICIC)

nastavce

Vas kuchynsky pristroj nemusi obsahovat
vS§echny nastavce, které jsou zde uvedeny.
Nastavce zavisi na konkrétni verzi modelu.

MiXér (AT282 a AT283)
@ lis na citrusové plody
kuchyrisky robot (AT284)

mixovaci nastroje a priklady jejich
pouziti

michaci nastavec
® Na pfipravu kolaca, vdolkl, sladkého peciva, polev,

naplni, zakusku z listového tésta a bramborové
kase.

Slehaci nastavec

® Na Slehani vajec, krémd, tésta, piSkotového tésta
bez tuku, pénového peciva, tvarohovych kolacu,
Slehané pény a soufflé. Tento nastavec nepouzivejte
k pfipravé tézkych smési (napf. tukovych a
cukrovych krému) - mohl by se poskodit.
hnétaci nastavec

® Na kvasni¢né smési.
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pouziti mixéru

1

Stisknéte uvolfiovaci packu pracovni hlavy @ a
zdvihnéte hlavu do polohy, ve které se zajisti.
Vyberte vhodny pracovni nastavec a zasurite jej do
objimky @.

Na hnétaci hak nejprve nasadte snimatelny kryt.
Tento kryt zabrariuje vniknuti potravin do objimky
néastavce.

Na podstavec polozte pracovni nadobu o oto¢enim
ve sméru hodinovych rucicek ji zajistéte @.
Stisknéte uvolfovaci packu pracovni hlavy a sklopte
ji do pracovni polohy, ve které se zajisti.

Zapojte napdjeci kabel do zasuvky a zapnéte
pristroj. Nastavte poZzadovanou rychlost. Chcete-li jej
vypnout, nastavte ovlada¢ rychlosti do polohy ,0".
Chcete-li pfistroj spustit pouze kratce, nastavte
ovladag do polohy ®.

Odpojte napajeci kabel ze zasuvky.

Zdvihnéte pracovni hlavu a zajistéte ji v horni
poloze. Pracovni nastavec vytahnéte z objimky.

dulezité upozornéni

Mensi pohyby hlavy mixéru pfi mixovani tézkych
naplni, napf. chlebového tésta, jsou normaini.
Pokud za provozu zdvihnete pracovni hlavu mixéru,
pristroj se okamzité vypne. Chcete-li pokracovat,
vratte hlavu do pracovni polohy, ovlada¢ rychlosti
nastavte do polohy vypnuto, pockejte nékolik vtefin
a poté jej nastavte znovu na pozadovanou rychlost.
Pristroj se znovu spusti.

Pokud se z jakéhokoliv divodu prerusi napajeni a
motor se prestane otacet, nastavte ovladac rychlosti
do polohy vypnuto, pockejte nékolik vtefin a poté jej
nastavte znovu na pozadovanou rychlost. PFistroj se
znovu spusti.

Pokud nejsou nasazeny kryty nepouzitych
nahond, pristroj nebude fungovat.

Slysite-li, Ze pristroj pracuje ztézka, vypnéte jej a
bud odeberte urcité mnozZstvi smési nebo nastavte
vys$si rychlost.

Pred zvednutim hlavy mixéru vzdy odpojte nastavce
pfipojené na stfedné rychly a rychly nahon.

rady

Vypnéte pfistroj a bude-li tfeba, vySkrabejte mistu
Spachtli.

Nejlépe se Slehaji vejce, ktera maji pokojovou
teplotu.

Nez zacnete $lehat vajecné bilky, ujistéte se, Ze na
Slehacim nastavci nebo v mise neni zadny tuk ani
Zloutek.

Pri pfipravé peciva pouzivejte studené pfisady,
neni-li v receptu uvedeno jinak.

® PFi michani tuku a cukru na kolaGové smési vzdy
pouzivejte tuk s pokojovou teplotou, nebo ho
nejprve zmékcete.

® Mixér je vybaven funkci pomalého spousténi, ktera
minimalizuje ztraty zplsobené vyte¢enim. Pokud se
vSak mixér spusti s tézkou smési v mise, napfiklad
s chlebovym téstem, mlze se stat, Ze zvolené
rychlosti dosahne az za nékolik sekund.

pokyny pro pfipravu chleba

dulezité upozornéni

® Nepokousejte se zpracovat vétS§i mnozstvi surovin
nez je uvedené maximum — mobhli byste stroj
pretizit.

® Mensi pohyby hlavy mixéru pfi mixovani téZkych
naplni, napf. chlebového tésta, jsou normalni.

® Prisady se nejlépe smisi, pokud jako prvni nalijete
tekutinu.

® V pravidelnych intervalech zastavujte pfistroj a
sesSkrabejte smés z hnétaciho nastavce.

® RuUzné davky mouky se mohou podstatné lisit v
mnozstvi potfebné tekutiny a lepkavost tésta muze
mit znacny vliv na zatizeni pristroje. Doporucuje se
b&hem michani tésta sledovat pfistroj; nemél by
bézet
déle nez 6-8 minut.

ovladac rychlosti

Uvedena nastaveni jsou pouze informativni a
mohou se liSit v zavislosti na mnozstvi
zpracovavanych surovin.
Slehaé¢

o Slehani tuku a cukru zagnéte na minimaini rychlost
a postupné ji zvySujte az na maximalni

® Slehani vajec na krémovou hmotu nastavte
stfedni az vysokou rychlost

® vmichani mouky, ovoce apod. nastavte stfedni
rychlost

® kolace ,,vSe v jednom*“ za¢néte na nizkou rychlost
a postupné ji zvysuijte

® rozetreni tuku do mouky nastavte nizkou az az
stfedni rychlost

metla

® rychlost postupné zvysujte na maximum
hnétaci hak

® pracujte na nizkou az stfedni rychlost
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maximalni kapacity

pecivo s mékkou kurkou
piSkotovy fez (jednorazova
smés)

smés na ovocny kolac
chlebové tésto

vajecné bilky

450 g mouky

celkem 1.6 kg smési
celkem 1.8 kg smési
500 g mouky

8

elektronické Fizeni spinace
rychlosti

Mixér je vybaven elektronickym regulatorem
rychlosti, ktery méa udrzovat rychlost pfi rizném
zatizeni, napfiklad pfi hnéteni chlebového tésta
nebo po pfidani vajec do kolacové smési. Proto
muzete za provozu slySet urcité odchylky rychlosti
zplsobené tim, ze mixér upravuje zvolenou rychlost
podle zatiZeni - jedna se o normalni jev.

nasazeni a pouziti vika

1

2
3
4
°

Na podstavec nasadte pracovni nadobu a pfidejte
suroviny.

Nasadte pracovni nastavec a sklopte hlavu mixéru.
Podle obrazku nasadte viko nadoby @.

Viko Ize stejné snadno i sejmout.

Pfi mixovani Ize dalsi suroviny pfidavat otvorem ve
viku.

péce a Cisténi

Pred cisténim pfistroj vzdy vypnéte a vytahnéte
kabel ze zasuvky.

napajeci jednotka

Otrete vlhkou latkou a potom vysuste.
Nepouzivejte brusné prostfedky ani ji neponofujte
do vody.

nadoba, pracovni nastavce, viko a snimatelny
kryt hnétaciho haku

Ruéné omyjte a potom dlkladné vysuste, nebo je
myjte v my€ce na nadobi.

K ¢isténi misy z nerezové oceli nikdy nepouzivejte
dratény kartac, draténku nebo bélici prostfedky. K
odstranéni vodniho kamene pouzijte ocet.
Chrarite pred teplem (ploténkami sporaku, troubou,
mikrovinnou troubou).

Mixéry AT282 a AT283 (pokud jsou

soucasti baleni)

Mixer pouzivejte k pfipravé polévek, napoju, pastik,
majonéz, rozdrobeného chleba nebo piskotl, sekanych
ofechl a drceného ledu.

bezpecnost
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NEBEZPECi OPARENI: Horké ingredience nechte

pfed mixovanim vychladnout na pokojovou teplotu.

Nedotykejte se ostrych nozu. Chrante noze s

prislusenstvim pred detmi.

Pouzivejte nadobu pouze s dodavanou noZovou

jednotkou.

Nepokousejte se nasadit nozovou jednotku na

pfistroj bez nasazené nadoby.

Pristroj vypnéte vzdy, kdyZz do nadoby sahate

rukama nebo kuchyriskym nacinim.

Mixér se nesmi nikdy spoustét prazdny.

Pracujte s mixérem jediné, je-li viko na svém misté.

Nenasazujte nozovou jednotku na pohonnou

hfidel bez osazeni mixovaci nadoby.

Davejte pozor, kdyz manipulujete s nozovym

nastavcem, a kdyz nastroje Cistite, nedotykejte se

jejich ostri.

Chcete-li mixér sejmout z motoru:

o vypnéte pristroj;

o pockejte, az se noze zcela zastavi,

o model AT283 je nutné dbat na to, abyste
neodSroubovali nadobu od zakladny.

PFi nespravném pouzivani mixéru maze dojit ke

zranéni.

dilezité

Podstavec na spodku akrylové nadoby AT282 je

pripevnén z vyroby; nesnazte se jej sejmout.

Pokud neni nastavec spravné sestaven nebo

spravné nasazen na kuchyrisky pfristroj nebo

pokud neni nasazen kryt stfedné rychlého

nahonu, nebude nastavec fungovat.

Mixér nenechavejte bézet bez prestavky déle nez

jednu minutu - hrozi pfehrati. VSechny potraviny

jsou dikladné zpracovany béhem jedné minuty.

Pred spusténim pfistroje do mixéru nevhazujte

suché suroviny. Nakrajejte je na kosticky a spustte

mixér. Sejméte vicko plniciho otvoru a vhazujte

nakrajené suroviny.

model AT282 nesmi se v ni zpracovavat néktera

koreni, jako napr. hfebicek, kopr a fimsky kmin,

nebot by se mohl poskodit plast, z néhoz je nadoba

vyrobena.

Mixér neni vhodny ke skladovani. Nadobu

nechavejte prazdnou pred pouzitim i po ném.



® | ed nedrtte samotny, vzdy k nému pfidejte trochu
vody.

©® model AT282 nikdy nemixujte vice nez 1,5 litru
tekutiny — v pripade napenenych tekutin, jako jsou
mlécné koktejly, je vhodné méne.

©® model AT283 nikdy nemixujte vice nez 1,2 litru
tekutiny — v pripade napenenych tekutin, jako jsou
mlécné koktejly, je vhodné méne.

® Upravte si recepty - nikdy nemichejte zmrazené
prisady, které po zmrazeni vytvorily pevnou hmotu;
pred vloZzenim do mixéru ji rozbijte.

popIs

akrylovy mixér AT282
viko

vi¢ko plniciho hrdla
mixovaci nadoba
tésnéni

nozova jednotka

OO

sklenény mixér AT283
vi€ko plniciho hrdla
viko

mixovaci nadoba
tésnéni

nozova jednotka
zakladna

CICICICICIS)

pouzivani akrylového mixéru AT282

1 Zkontrolujte, zda je na nozové jednotce spravné
nasazené tésnéni.

2 Uchopte zespoda nozovou jednotku a pfilozte ji ke
dnu nadoby. Otocte a pevné utahnéte.

3 Do nadoby nalijte a vhodte suroviny.

4 Na nadobu pfilozte viko a otoéte po sméru
hodinovych ruci¢ek tak, aby vystupek na jeho okraji
zapad| do odpovidajiciho otvoru rukojeti. Je-li viko
spravné nasazeno, Sipka na viku ukazuje na ¢arku
na rukojeti 7

5 Na viko nasadte kryt plniciho otvoru.

6 Otocte a nadzvihnéte kryt rychlého nahonu a
sejméte jej @.

7 Nasadte mixér na nahon rukojeti sméfujici k zadni
strané pfistroje a otocte jim tak, aby se pevné
zajistil.

8 Nastavte maximalni rychlost.

9 Jakmile dosahnete pozadované konzistence,
vypnéte pfistroj a napajeci kabel vytahnéte ze
zasuvky..

10 Sejméte mixér.

11 Po pouziti znovu nasadte kryt rychlého nahonu.

pouzivani sklenéného mixéru
AT283

1 Zkontrolujte, zda je na nozové jednotce spravné

nasazené tésnéni.

Upevnéte noZovou jednotku do zakladny.

Nasroubuijte sklenénou nadobu na zakladnu.

Do nadoby vloZte suroviny.

Nasadte viko a zatlatenim zajistéte.

Do vika vlozte pinici vicko a zatlacenim zajistéte.

Sejméte kryt rychlého nahonu tak, Ze jej otocite proti

sméru hodinovych ruci¢ek a zvednete @.

8 Nasadte mixér na nahon tak, aby rukojet byla
vzadu. Oto¢te mixérem ve sméru hodinovych
rucic¢ek tak, aby byl pevné zajistén a obé Sipky byly
vroving Y.

9 Prepnéte na maximalni rychlost.

10 Po dosazeni potfebné konzistence vypnéte a
vytahnéte ze zasuvky.

11 Sejméte mixér.

12 Po pouziti znovu nasadte kryt rychlého nahonu.

~No g~ WN

rady

® Uniku tekutiny zabranite takto ujistéte se, ze dno s
nozovou jednotkou je dobfe utazeno.

® P¥j pfipravé majonézy dejte do nadoby mixéru
vS§echny prfimési kromé oleje. Mixér spustte, potom
vyndejte z vika zatku, a postupné pomalym
proudem nalévejte do smési olej.

® Husté smesi, napr. pastiky, krémy: pouzijte nizkou
az stredni rychlost, v pripade potreby seskrabujte.
Pokud je zpracovani obtizné, pridejte vice tekutiny.
Alternativne pouzijte nastaveni impulsu, aby se
ingredience pohybovaly nad nozi.

péce a cisténi

® Pred odpojenim nastavce od kuchynského pristroje
pfistroj vypnéte a vytahnéte kabel ze zasuvky.

® Pred Cisténim nastavec zcela rozeberte.

® Nez odSroubujete dno s nozovou jednotkou, vylijte
obsah nadoby.

jednotka s pevnymi nozi

Sundejte a umyijte tésnici krouzek.

Vydrhnete noze docista pod tekouci vodou.
Uchovavejte spodek nozu s prisluSenstvim suchy.
3 Nechte vyschnout.

N =

dalsi soucasti

Umyvejte ruéné v teplé vodé se saponatem. Plnici
vicko, viko, zakladnu a sklenény mixér Ize umyvat
také v mycce.
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mrkvova polévka s koriandrem

ingredience

25 g (1 unce) masla

1 jemné nakrajena cibule

1 rozetfeny strouzek ¢esneku

750 g mrkve nakrajené na 1,5cm kosticky

(na fidSi polévku staci 600 g mrkve nakrajené na 1,5
kosticky)

studeny kureci vyvar

10-15 ml (2-3 ¢ajové Izicky) drceného koriandru

sul a pepr

postup

Na panvi rozpustte maslo a do zméknuti osmazte
cibuli s ¢esnekem.

Do nadobky mixéru dejte mrkev a pfidejte cibuli s
¢esnekem. Do Urovné znacky 1.5 pfidejte kureci
vyvar. Nadobku pfikryjte vikem a vickem plniciho
hrdla.

Chcete-li zeleninu rozmlit pouze nahrubo, stisknéte
na 5 vtfein pulzni spina¢. Chcete-li jemné;jsi
polévku, drzte spinac¢ déle.

Ziskanou smés prelijte do hrnce, pfidejte koriandr a
kofeni a varte

30 az 35 minut.

V pfipadé potfeby dochutte a pridejte tekutinu.

Dalsi recepty najdete na webovych strankach
Kenwood:
www.kenwoodworld.com

Kuchyrisky robot AT284 (pokud je
soucasti baleni)

Pomoci nastavce kuchyriského robota mizete sekat,
krajet, a nahrubo i najemno strouhat. Nastavec
odstavovace citrusovych plodu (pokud je soucéasti
baleni) mizZete pouzivat k od$tavovani citrusovych
plodu a Ize jej pouzivat pouze s kuchyriskym robotem
AT284.

dilezité

PFi odstrafovani baleni nezapomerite z ostfi nozové

jednotky sundat plastovy kryt. Davejte pozor,

protoze noze jsou velice ostré. Tento kryt vyhodte,

protoZe je ur¢en pouze k ochrané nozu béhem

vyroby a prepravy.

bezpecCnost

® Noze a kotouce jsou velmi ostré. Zachazejte s nimi
opatrné. PFi manipulaci s pristrojem i ¢isténi
drzte noze vzdy za drzatko na horni ¢ast, v
bezpecéné vzdalenosti od cepeli.

® Noze vzdy vyjméte dfive, nez vylijete obsah nadoby.

® Po zapojeni pfistroje do zasuvky nevkladejte prsty
ani kuchyriské nacini do pracovni nadoby pfistroje.

® Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty.
Vzdy pouzivejte pfilozené péchovace.

® Nez sejmete viko z pracovni nadoby nebo
pfislusenstvi z motorového bloku:
o spotfebi¢ vypnéte;
o pockejte, dokud se noze/kotouce zcela nezastavi.

® Pfi krouhani, strouhani nebo Skrabani dbejte,
aby se nadoba nenaplnila az k fezacimu kotouéi.
Pravidelné ji vyprazdnujte.

® Neprekracujte maximalni aroven objemu
vyznacenou na nadobé.

® Zacne-li pristroj nadmérné vibrovat, snizte rychlost
nebo jej zcela vypnéte a odeberte ¢ast surovin.

® Je-li spojovaci mechanismus vystaven
nepfimérené sile, muze dojit kposkozeni
spotiebice a zranéni obsluhy.
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popis ® &

kuchynsky robot

péchovatka. malé a velké

plnici trubice

viko pfistroje

uchyt

nuz

pracovni nadoba

hnaci hfidel

kotou¢ na hrubé krouhani/strouhani

kotou€ na jemné krouhani/strouhani soucasti
kuchyriského robota

Skrabaci kotou¢

kotouce (pokud je soucasti baleni)
kotou€ na jemné sekani (stylem Julienne)
kotou¢ na standardni sekani

kotou€ na zvlast hrubé Fezani

lis na citrusové plody (pokud je soucasti
baleni)

kuzel

cednik

® OPO0POO®®EO

@06

@®

Baleni nemusi obsahovat vSechny vyse uvedené

soucasti. Obsah zavisi na verzi modelu.

ntz

NGz pouzijte k sekani syrového a vareného masa,

varenych vajec, zeleniny, ofechu, téstovin a

dressingl. Lze pouzit také k rozdrobeni peciva,
pouziti noze

1 Nadzdvihnéte a sejméte kryt stfedné rychlého
nahonu @.

2 Na nahon nasuiite hridel @.

3 Na hfidel nasadte pracovni nadobu oto¢enou
rukojeti nad hlavnim vypina¢em a otocte po sméru
hodinovych rugicek, dokud se nezajisti ©.

4 Na hfidel dale nasadte n(iz a zasurite jej zcela dolu.
Nuz je velmi ostry, zachazejte s nim velmi
opatrné.

5 Nakrajejte suroviny a rozprostrete je rovnomérné do
nadoby.

6 Nasadte viko tak, aby plnici trubice byla nad

prepinacem rychlosti a otocte po sméru hodinovych

rucicek tak, aby jazy¢ek na viku zapadl do zarezu v

rukojeti nadoby @. Viko je spravné nasazeno,

pokud Sipka ukazuje pfimo na ¢arku na rukojeti :

Pokud neni nastavec spravné sestaven nebo

spravné nasazen na kuchynsky pristroj nebo

pokud neni nasazen kryt rychlého nahonu,
nebude nastavec fungovat.

7 Nasadte péchovatka.

Sepnéte pfistroj a nechte jej bézet, dokud surovina
nedosahne pozadované konzistence. Pro sekani
vétsiny potravin doporu¢ujeme nastavit vysokou
rychlost.

Chcete-li stroj spustit jen kratce, pouzijte pulzni
spinaé (®. Po uvolnéni tohoto spinade se pFistroj
vypne.

Vypnéte pfistroj a vytahnéte napajeci kabel ze
zasuvky.

10 Odstrante pfisluSenstvi
11 Po pouziti nasadte zpét kryt stfedné rychlého
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nahonu.

pokyny

Nez potraviny umistite do nadoby, nejdfive je
rozkrajejte. Maso, chléb, zelenina a dal$i potraviny s
obdobnou stavbou by mély byt nakrajeny na kostky
pfiblizné o velikosti 2 cm. Susenky by mély byt
rozlamany na kostky a pfidavany do davkovaci
trubice za chodu pfistroje.

Bylinky se nejlépe nasekaji, pokud jsou Cisté a
suché.

Nemixujte tekuté suroviny, protoZze by mohly vytékat
kolem vika. Pro tento ucel je uréen mixér. Pokud
vSak chcete rozmixovat polévku apod., scedte
tekutinu, rozmixujte pevné suroviny a ty pak vratte
do tekutiny.

Dbeijte na to, abyste pfi uzivani noz nezpracovavali
pfisady pfilis dlouho.

Nepouzivejte noZovou jednotku k michani hutnych
hmot, jako je chlebové tésto, protoze byste mohli
pfistroj poskodit. Pro pfipravu chlebového tésta
pouzijte hak na michani tésta v michaci nadobé a
pro pfipravu tésta na kolace a dorty pouzijte Slehac
v nadobé.

N0z nepouzivejte k sekani ledovych kostek nebo
jinych tvrdych potravin, napfiklad kofeni. Mohlo by
dojit k jeho poskozeni.

Pridavate-li do smési mandlovou esenci nebo
aromatické pfisady, dbejte, aby se nedostaly do
styku s plastem. Mohly by zanechat trvalé skvrny.

maximalni kapacita

maso 400 g

Maso bude jako umleté, kdyz nejprve odfiznete
prebyte¢ny tuk, maso nakrajite na 2 cm kosticky,
date do pracovni nadoby a strojek zapnete asi na
20 vterin, nebo na tak dlouho, nez dosahnete
pozadované konzistence. Cim déle nechate strojek
v chodu, tim bude struktura jemné&jsi.



krouhaci/strouhaci a $krabaci kotou¢
Krouhaci/strouhaci kotou¢ pouzijte ke zpracovani
ovoce, zeleniny a syra. Skrabaci kotoud ke
zpracovani parmezéanu a brambor pro pfipravu
bramborovych knedlikd.

pouziti krajeCe/fezaciho
kotouce/struhadla

jak pracuji krajeci desticky

kraje¢ na platky/krouhace

Desticky ® a (9 je mozno otacet: jedna strana kraji
na platky, druha krouha.

Na platky Ize krajet syry, mrkev, brambory, zeli,
okurku, cuketu, ¢ervenou fepu a cibuli. Krouhat
muzete syr, mrkev, brambory a potraviny podobné
struktury. Krajeci strana, kterou jste zvolili, musi
byt otocena nahoru.

strouhaci desticka
Strouha parmazan a brambory na némecké
bramborové knedliky.

tenky sekac ()

Tato destiCka kraji brambory na tenké hranolky a
tuhé potraviny (napf. mrkev, brukev, cuketu a
okurku) na salaty, oblohy, na Gpravu dusenim a na
michané smazené pokrmy.

standardni seka¢ @

Kraji brambory na tenké bramborové hranolky a
pevné potraviny (napf. brukev a okurku) na salaty a
krémy

extrahruby krouhaé @

Hrubé krouha syr a mrkev.

jak pouzivat kotouce

1

Nadzdvihnéte a sejméte kryt stfedné rychlého
nahonu.

Na nahon nasurite hfidel.

Na hfidel nasadte pracovni nadobu oto€enou
rukojeti nad hlavnim vypinacem a oto¢te po sméru
hodinovych rugicek, dokud se nezajisti.

Na hfidel dale nasadte kotou¢ a otocte jej
pozadovanou fezaci stranou nahoru. Kotouce jsou
velmi ostré. Drzte je za stred.

Nasadte viko tak, aby plnici trubice byla nad
prepinacem rychlosti a otocte po sméru hodinovych
rucicek tak, aby jazy¢ek na viku zapadl do zafezu v
rukojeti nadoby. Viko je spravné nasazeno, pokud
Sipka ukazuje pfimo na ¢arku na rukojeti }

Pokud neni nastavec spravné sestaven nebo
spravné nasazen na kuchynsky pristroj nebo
pokud neni nasazen kryt rychlého nahonu,
nebude nastavec fungovat.

~

9

Zvolte davkovaci trubici, kterou budete chtit
pouzivat. Tlacka obsahuje mensi davkovaci trubici
pro zpracovani jednotlivych kouskl nebo drobnych
pfipravka.

jak pouzivat malou davkovaci trubici

Nejprve vlozte do davkovaci trubice velkou tlacku.
jak pouzivat velkou davkovaci trubici

PouZijte obé tlacky soucasné.

VloZte potraviny do davkovaci trubice

Sepnéte pfistroj a suroviny rovnomérné pfitlacujte
péchovatkem. Do plnici trubici nikdy nevkladejte
prsty. Ke zpracovani mékcich potravin, jako jsou
napriklad okurky, doporu¢ujeme nastavit stfedni
rychlost. Ke zpracovani tvrdSich potravin, napfiklad
mrkve nebo tvrdych syr(, nastavte stfedni/vyssi
rychlost.

Pri krouhani, strouhani nebo Skrabani dbejte,
aby se nadoba nenaplnila az k fezacimu kotouci.
Pravidelné ji vyprazdnujte.

Neprekracujte maximalni troven objemu
vyznaéenou na nadobé.

Vypnéte pfistroj a vytahnéte napajeci kabel ze
zasuvky.

10 Odstrante pfislusenstvi
11 Po pouziti nasadte zpét kryt stfedné rychlého

nahonu.

pokyny

Pouzivejte Cerstvé potraviny.

Nekrajejte potraviny na prili§ malé kousky. Velkou
davkovaci trubici napliite po celé $ifi tak, aby byla
dostate¢né plna. Tim se zabrani klouzani jidla po
sténach béhem zpracovani.

Jinak Ize pouzit malou trubici.

PFi krajeni na platky nebo krouhani: potraviny
umisténé nahore budou nakrajeny na krat$i kousky
nez potraviny umisténé vodorovneé.

Po pouziti krajeci desticky zbude vZdy na desti¢ce
nebo v potravinach urcité mnozstvi odpadu.

pece a Cisténi
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Pred odpojenim nastavce od kuchyrnského pristroje
pristroj vypnéte a vytahnéte kabel ze zasuvky.
Pred ¢isténim nastavec zcela rozeberte.

pracovni nadoba, viko a prislusenstvi
Umyveijte je v ruce a nechte vyschnout. Budte
opatrni, noZe a kotouce jsou velmi ostré.

Muzete je také umyvat ve vrchni pfihradce mycky
nadobi. Doporuéujeme zvolit kratky program s
nizkou teplotou.

Po pouziti ulozte ntiz do pracovni nadoby.



lis na citrusové plody

Upozornéni:

Tento nastavec Ize pouzit pouze jako pfislusenstvi
kuchynského robota AT284.

Odstavovac citrusovych plodu se pouziva pro
vymackavani stavy z citrusovych plodl, napf. z
pomeranc, citrént nebo grapefruitu.

popis

kuzel
@ cednik

jak se odstavovac citrusu pouziva

1

8
9

Nadzdvihnéte a sejméte kryt stfedné rychlého
nahonu @.

Na nahon nasurite hfidel.

Na hfidel nasadte pracovni nadobu otocenou
rukojeti nad hlavnim vypina¢em a otocte po sméru
hodinovych rucicek, dokud se nezajisti.

Na nadobu nasadte sitko tak, aby vystupek na jeho
okraji zapadl do odpovidajiciho otvoru rukojeti @.
Pokud neni nastavec spravné sestaven nebo
spravné nasazen na kuchyiisky pfistroj nebo
pokud neni nasazen kryt rychlého nahonu,
nebude nastavec fungovat.

Na hridel dale nasadte n(iz a otacivym pohybem jej
zasurite zcela dold.

Rozkrojte citrusovy plod. Nastavte rychlost 3 a plod
pritladujte na kuzel.

Upozornéni

Nadobu pravidelné vyprazdriujte. Stava nesmi
dosahnout az k sitku.

Vypnéte pristroj a vytahnéte napajeci kabel ze
zasuvky.

Vyjméte kuzel. Uvolnéte a vyjméte sitko.

Uvolnéte nadobu a nalijte stavu.

péce a Cisténi

® Pied odpojenim nastavce od kuchyriského pristroje

pristroj vypnéte a vytahnéte kabel ze zasuvky.

® Umyijte ruéné kuzel, cednik i nadobu a dobre je

osuste. Lze myt i v myc€ce (pouze s hornim
odkapavacem).

servis a udrzba

Pokud by doslo k poSkozeni napajeciho kabelu, tak
je z bezpec¢nostnich divodu nutné nechat napajeci
kabel vyménit od firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho technika firmy
KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:

se zplsobem pouziti vyrobku,

s jeho udrzbou nebo s opravami,

obratte se na tu prodejnu, kde jste vyrobek koupili.

Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve
Velké Britanii.
Vyrobeno v Ciné.

INFORMACE KE SPRAVNEMU ZPUSOBU
LIKVIDACE TOHOTO VYROBKU PODLE SMERNICE
EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY 2002/96/ES
Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti se tento vyrobek
nesmi likvidovat spole¢né s domacim odpadem.
Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté
pro sbér tfidéného odpadu, zfizovaném méstskou
spravou anebo prodejcem, kde se tato sluzba
poskytuje.

Pomoci oddéleného zplsobu likvidace
elektrospotrebict se predchazi vzniku negativnich
dopadl na Zivotni prostfedi a na zdravi, ke kterym by
mohlo dojit v disledku nevhodného nakladani s
odpadem, a umozriuje se recyklace jednotlivych
material(l pfi dosazeni vyznamné Uspory energii a
surovin.

Pro zdUraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu
elektrospotrebitl je vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az els6 oldalt, hogy az illusztracidk is lathatok legyenek.

a Kenwood-késziilék/tartozék hasznalata el6tt
® Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és
6rizze meg késo6bbi felhasznalasral
® Tavolitson el minden csomagoldanyagot és cimkét!
® Mosogassa el a készilék alkatrészeit: lasd a
‘karbantartas és tisztitas’ részt.
o A felesleges vezetéket tolja a készllék hatoldalan
kiképzett vezetéktarolo rekeszbe.

els6 a biztonsag

® Az eszkozOk és tartozékok fel- és leszerelése,
valamint a gép hasznalata utan és tisztitasa elétt
mindig kapcsolja ki a gépet, és a halozati dugaszt
huzza ki a konnektorbol.

® Ne hagyja a vezetéket olyan helyen lelogni, ahol
gyermek hozzaférhet.

® A kezét mindig tartsa tavol a mozgo alkatrészektol
és a csatlakoztatott eszkdzoktbl/tartozékoktol. Soha
ne helyezze az ujjait vagy mast a
csukloszerkezetbe.

® Mikodés kézben soha ne hagyja a készuléket
feltigyelet nélkuil.

® Soha ne hasznaljon meghibasodott késziiléket vagy
tartozékot. Ellenériztesse és szlikség esetén
javitassa meg: lasd a ,szerviz és ligyfélszolgalat’
részt.

e Ugyeljen arra, hogy a tapegység ne keriiljon vizbe,
és a vezetéket és a a dugot ne érje nedvesség.

® Ne hasznaljon olyan kiegészité tartozékot, melyet
nem a Kenwood gyartott, illetve egyidejlleg ne
mikodtessen tobb kiegészité tartozékot.

® Tartozék hasznalata esetén olvassa el a jelen
kézikdnyvben talalhaté biztonsagi tajékoztatot is.

® Soha ne Iépje oldalon feltlintetett maximalis
kapacitas értékeket.

® Legyen 6vatos, ha megemeli a késziléket.
Ellenérizze, hogy a fej régzitve legyen, valamint a
tal, a kever6eszkozok és a vezeték biztonsagosan
helyezkedjenek el, miel6tt megemelné a késziléket.

® A késziléket nem lizemeltethetik olyan személyek,
akik mozgasukban, érzékszerveik tekintetében vagy
mentalisan korlatozottak, vagy nem rendelkeznek
kell6 hozzaértéssel vagy tapasztalattal, kivéve ha a
biztonsagukért felelésséget vallalé személy a
készllék hasznalatat feligyeli, vagy megfeleléen
kioktatta 6ket.

® A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanaka
készulékkel.

® A késziléket csak a rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznalja! A Kenwood nem vallal
felel6sséget, ha a készlléket nem
rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.

csatlakoztatas el6tt

® Ellendrizze, hogy a haztartasaban lévé haldzati
fesziiltség paraméterei megegyeznek a készilék
aljan feltiintetettekkel.

® A készllék megfelel az elektromagneses
osszeférhetéségrol szolé 2004/108/EK iranyely,
valamint az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien
érintkezésbe kerllé anyagokrol sz6l6 1935/2004/EK
rendelet (2004. oktober 27.) kdvetelményeinek.

a készllék részei

konyhagépek

kdzepes sebességli kimenet

nagy sebességi kimenet

tartozék csatlakozo

fejkioldd kar

keverd fej

tal

be/ki és sebesség kapcsold

hajté egység

csatlakozézsinér-tarold

kever6

levehetd véddgyrlvel ellatott tésztakeverd
habveré

frocskolésgatlo

tartozékok

Nem biztos, hogy minden alabbi tartozék
megtalalhaté a konyhagépe mellett. A
tartozékok valasztéka a tipustol fiigg.

CISIEICICICICICICICICICIC)

turmixgép (AT282 és AT283)
citrusfacsaro
robotgép (AT284)

®@e®
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kever6 és egyeéb tartozékok

keveré

Sutemények, kekszek, tésztafélék, cukormaz,
toltelék, éclair és krumpliplré készitéséhez.
habveré

Tojas, tejszin, felvert hig tésztak, zsiradék nélkdli
kevert tésztak, tojashab, turéslepény, hab, soufflé
elkészitéséhez. Ne haszndlja a habver6t sdri
keverékekhez (pl. zsiradékok és cukor habosra
veréséhez) — mivel az karosodhat.

tésztakeverd
Elesztds tésztakeverékekhez.

a robotgép hasznalata

1

N

Nyomija le a fejkiold6 kart @), és emelje fel a
keveréfejet Utkozésig.

a keverbeszkoz

Tolja be a kivalasztott kever6eszkdzt a hiivelybe @.
Miel6tt a tésztakeverét a kimenetre rogzitené,
mindig gy6z8djén meg réla, hogy a védégyirit
felhlzta a keveréeszkdz tengelyére. Ezutan rogzitse
a véddégydrit a robotgép kimenetére, hogy
megakadalyozza

a massza bejutasat a géptestbe.

Helyezze az edényt az aljzatra, és a rogzitéshez
forgassa el az éramutaté jarasaval megegyezé
iranyba @.

Nyomija le a fejkioldd kart, és hajtsa vissza a
keveréfejet titkdzésig.

Csatlakoztassa a készlléket a halozati feszlltségre,
majd kapcsolja be, és a sebességkapcsoloval allitsa
be a kivant sebességet. A kikapcsolashoz allitsa a
sebességkapcsolot ‘0’-ra.

Rovid impulzusokhoz hasznalja a rezgésszabalyozot
@.

Aramtalanitsa a készuléket

Emelje fel a keveréfejet, s mikozben stabilan tartja,
huzza le a kever6eszkozt a robotgép kimenetérdl.

figyelem

A keveréfej bizonyos mozgasa normalis, amikor
nagy terheléssel jaré keverésrél, példaul
kenyértésztarol van sz6.

Ha mikodés kozben felemeli a keveréfejet, a
készilék ledll. Az Ujrainditashoz engedje vissza a
keveréfejet, a sebességkapcsolot allitsa ‘0’-ra,
varjon néhany masodpercet, majd ismét allitsa be a
sebességet. A robotgép Ujbdl el fog indulni.

Ha barmilyen okbdl megszakadna a robotgép
aramellatasa, és

ezért a készllék leallna, a sebességkapcsolot allitsa
‘0’-ra, varjon néhany masodpercet, majd ismét
allitsa be a sebességet. A robotgép ujbdl el fog
indulni.

A robotgép nem miikédik, amig nem helyezte
vissza

megfeleléen a kimenetek fedeleit.

Ha a készlilék hallhatdban nehezen m(ikodik,
kapcsolja ki, és cstkkentse a keverend6é massza
mennyiségét, vagy ndvelje a sebességet.

A kever6gém megemelése el6tt mindig tavolitsa el a
tartozékokat a kdzepes és nagy sebességi
csatlakozé kimenetekrél.

tippek

Kapcsolja ki a készlléket és tisztogassa le a talat
egy kanallal, amikor szikséges.

A szobah6mérsékleti tojasokat a legkdnnyebb
felverni.

Ha tojasfehérjét ver fel, ellenérizze, hogy ne legyen
zsiradék vagy tojassargaja a habverdn vagy a
talban.

A cukraszsUteményekhez hasznaljon hideg
Osszetevéket, ha a recept nem javasol mast.

Ha zsiradékot és cukrot kever krémmé tortakhoz,
mindig szobahémérsékleten hasznalja a zsiradékot,
vagy elébb puhitsa meg.

Az 6n robotgépe fokozatos inditassal rendelkezik,
hogy a beinditaskor ne frocskoéljon. Ha viszont a
készuléket ugy kapcsolja be, hogy s(rl keverék van
a talban, pl. kenyértészta, észreveheti, hogy eltart
par masodpercig, amig a készilék eléri a megfeleld
sebességet.

tanacsok a kenyérkészitéshez
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figyelem

Ne Iépje tul a feltiintetett maximalis kapacitast,
kildnben tulterheli a késziléket.

A keveréfej bizonyos mozgéasa normalis, amikor
nagy terheléssel jaré keverésrél, példaul
kenyértésztarol van szo.

Az 6sszetevEk akkor keverednek legjobban, ha
elébb a folyadékot onti be.

Idénként kapcsolja ki a késziiléket, és kaparja le a
tésztat a kever6horogrol.

A kiilonboz6 lisztfajtak jelentésen eltéré mennyiségi
folyadékot igényelnek, és a tészta slrlisége
befolyasolhatja a gép terhelését. Azt javasoljuk,
hogy figyelien oda a gépre a tészta keverése
kdézben; a miveletnek kb. 6-8 percig kell tartania.



sebességkapcsolo

Az alabbi leiras csupan utmutatd, a keverés
sebessége fligg az edényben 1évé massza
mennyiségétdl és a hozzavalok minéségétdl.

a keverdvel

zsiradék és cukor kikeverése a legalacsonyabb
sebességrél (min) indulva fokozatosan novelje a
sebességet

tojas bekeverése masszaba kézepes-nagy
sebesség ajanlott

liszt, gyiimolcs stb. hozzaadasa a keverékhez
alacsony-kdzepes sebesség ajanlott

kevert tésztak alacsony sebességrél indulva
fokozatosan novelje a sebességet

zsiradék 6sszedolgozasa liszttel alacsony-
kozepes sebesség ajanlott

a habverével

fokozatosan novelje maximalisra a sebességet
a tésztakeverdvel

alacsony-kdzepes sebesség ajanlott

maximalis kapacitas

vajas tészta
piskoéta (egy fazisban készre
kevert tészta)

450 g liszt

1.6 kg teljes keverék
gylimolcstorta keverék 1.8 kg teljes keverék
kenyértészta 500 g liszt
tojasfehérje 8

elektromos sebessegérzékeld
vezerldvel

Az 6n robotgépe elektromos sebességérzékeld
vezérlével van ellatva, amely fenntartja a
sebességet a terhelés valtozasa mellett, mint a
kenyértészta dagasztas vagy a tojasok hozzaadasa
a tésztahoz. Ezért hallhat némi valtozast a robotgép
mikodésében, amint az alkalmazkodik a kivalasztott
terheléshez és sebességhez — ez normalis.

a frocskolésgatlo felszerelése és
hasznalata

1

3

4

Helyezze az edényt az aljzatra, és Ontse bele a
hozzéavaldkat.

Rogzitse a keveréeszkdzt, majd hajtsa le a
keveréfejet.

Helyezze a frocskolésgatlot az edényre ugy, hogy a
kivagott részt a keveréfej koré csusztatja @.

A frocskolésgatlo eltavolitasakor a fenti eljarast kell
visszafelé megismételni.

Keverés kdzben a frocskolésgatlo nyilasan keresztl
tovabbi hozzavalok 6ntheték kdzvetlenll az
edénybe.

a készulék tisztitasa

116

Mindig kapcsolja ki és huzza ki a gépet tisztitas
elétt.

tapegység

Torolje meg puha, nedves ruhaval, majd szaritsa
meg.

Soha ne hasznéljon surolészert, és ne meritse
vizbe.

edény, keveréeszk6zok, frocskolésgatlo, a
tésztakever6hoz mellékelt leveheté védégyiird
Mossa el kézzel, majd alaposan szaritsa meg, vagy
mossa el mosogatogépben.

Soha ne hasznéljon drotkefét, fémszivacsot vagy
fehéritét a rozsdamentes acél tal tisztitasahoz.
Hasznaljon ecetet a vizkd eltavolitasahoz.

Ne tegye ki hének (flitélap, sité, mikrohulldamu
sUtd).



AT282 és AT283 turmixgépek
(ha tartozék)

A turmixgép tobbek kozott levesek, italok, pastétomok,
majonéz kikeverésére, zsemlemorzsa, daralt keksz és
jégkasa készitésére, valamint olajos magvak 6rlésére
alkalmas.

els6 a biztonsag

® EGESI SERULES KOCKAZATA: Forr6 hozzavalék
keverése el6tt varja meg, hogy lehljenek
szobahémérsékletre.

® Ne érjen hozza a forgokés éleihez. A forgdkés
egység gyerekektdl tavol tartando.

® Kizarolag a késegységhez készlilt keverépoharat
haszndlja.

® Soha ne szerelje a késegységet a gépre a
keverépohar nélkal.

® Mindig huzza ki a halozati csatlakozot, miel6tt akar
kézzel, akar konyhai eszkdzokkel a keverépoharba
nyudlna.

® Soha ne jarassa a turmixgépet uresen.

® Miel6tt bekapcsolja a késziléket, mindig helyezze
fel a turmixol6 edény fedelét.

® Ne tegye a forgokés-egységet a géptestre, ha
nincs a helyén a mixer keverépohara.

® Mindig 6vatosan banjon a forgokés-egységgel, és
tisztitds kdzben ne nyuljon a pengék éléhez.

® Miel6tt kihizna a turmixgép haldzati csatlakozéjat:
o kapcsolja ki a készlléket;
o varja meg, amig a kések teljesen megallnak;

o AT283 esetén ugyelni kell arra, nehogy lecsavarja

a keverdpoharat a talprészrél.
® A mixer helytelen hasznalata balesetet okozhat.

fontos
Az AT282 akril keverépohar als6 részén levé
szegélyt a gyartas soran szerelik fel, és nem
szabad eltavolitani.

o A tartozék nem miik6dik, ha rosszul van

osszeszerelve vagy nem megfeleléen illeszkedik

a konyhagéphez vagy a kozepes sebességii
kimenet fedele nincs a helyén.

® Ne haszndlja a turmixol6ét egyhuzamban 1 percnél
tovabb, mert a motor tulmelegszik. Ha elérte a
kivant allagot, azonnal kapcsolja ki a gépet.

® A turmixgép bekapcsolasa elétt ne helyezzen szaraz

hozzavaldkat a turmixedénybe. A hozzavalokat
vagja kockakra, majd emelje ki a mar miikodd

készilék toltépoharat, és a fedél nyilasan at ontse a

darabokat a turmixedénybe.

® AT282 egyes fliszerek — pl. szegfliszeg, kapor,
kdménymag — karositjak az edény anyagat, ezért
feldolgozasukat kerdlni kell.

® A turmixolé edényt soha ne hasznadlja étel
tarolasara. Az 6sszetevéket csak kdzvetlendl a
feldolgozas el6tt tegye az edénybe, az elkészllt
ételt pedig azonnal dntse at masik edénybe.

® Ha jégkockat turmixol, el6zéleg mindig adjon a
jéghez egy kevés vizet is.

® AT282 soha ne turmixoljon 1,5 liternél tobb ételt
—habos folyadékokbdl, pl. tejturmixok esetén ennél
is kevesebbet t6ltsdn az edénybe.

® AT283 soha ne turmixoljon 1,2 liternél tobb ételt
—habos folyadékokbdl, pl. tejturmixok esetén ennél
is kevesebbet t6ltsdn az edénybe.

® GylUmolcsturmixok — soha ne tegyen a turmix
edénybe olyan fagyott gyiimdlcsdarabokat, amelyek
kemény masszava fagytak 6ssze. Az dsszefagyott
darabokat elészor torje szét kisebb darabokra, és
csak ezutan helyezze a turmix edénybe.

a készulék részei

AT282 akril turmixgép
fedél

a toltényilas kupakja
keverépohar

tomité gydrd

daralo kés

@O

AT283 liveg turmixgép
a toltdényilas kupakja
fedél

keverépohar

tomitd gydrd

daralé kés

forgokés alapja

CICICICICIC)

az At282 akril turmixgép
hasznalata

1 Gy6z6djon meg rola, hogy a tomitégydrt
megfeleléen rogzitette a forgokés-egységre.

2 Az also része feldl tartva helyezze a forgdkés-
egységet a turmixedény aljzataba. A stabil
régzitéshez forditsa el a forgokés-egységet.

3 Helyezze a hozzavaldkat a turmixedénybe.

4 Helyezze a fedelet a turmixedényre, és az
6ramutaté jarasaval megegyez6 iranyba forditva
régzitse, ligyelve arra, hogy a fedélen Iévé ful az
edény fogorészén 1évé résbe illeszkedjék. A
megfeleld poziciot az jelzi, hogy a jeldlések
egymassal egy vonalban helyezkednek el: 7

5 lllessze a fedélbe a toltépoharat.
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6 Forgassa a nagy sebességi kimenet fedelét az
éramutato jarasaval ellentétes iranyba, majd emelje
le @.

7 Helyezze a turmixgépet a kimenetre Ggy, hogy a
fogdrész a készilék hatso része felé nézzen, majd
az 6ramutaté jarasaval megegyez6 iranyba forditva
rogzitse stabilan.

8 Allitsa a késziiléket maximalis sebességre.

9 Ha elérte a kivant allagot, kapcsolja ki és
aramtalanitsa a készlléket.

10 Vélassza le a turmixgépet.

11 Hasznalat utan helyezze vissza a nagy sebességi
kimenet fedelét.

az AT283 Uveg turmixgép
hasznalata

1 Ellenérizze, hogy a tomitégyri megfeleléen a

helyén van-e a késegységen.

Helyezze be a késegységet a talprészbe.

Csavarja az liveg keverdpoharat a talprészre.

Tegye a nyersanyagokat a keverépoharba.

Helyezze fel a fedelet, és lenyomva rogzitse.

Helyezze fel a toltényilas kupakjat a fedélre, és

lenyomva rogzitse.

7 Balra elforgatva és kiemelve tavolitsa el a
nagysebességl csatlakozé kimenet fedelét @.

8 Helyezze a turmixgépet a csatlakoz6 kimenetre ugy,
hogy a fogantyuja hatrafelé nézzen. A rogzitéshez
forditsa el a turmixgépet jobbra, amig a két nyil
egymashoz nem illeszkedik Y .

9 Kapcsolja a késziiléket a maximalis
sebességfokozatra.

10 A megfelel6 allag elérése utan kapcsolja ki a
késziléket és a halozati csatlakozét huzza ki a
konnektorbol.

11 Vegye le a turmixgépet.

12 Hasznalat utan helyezze vissza a nagy sebességi
kimenet fedelét.

o g WN

megjegyzések

® A szivargas elkerilése érdekében gy6z6djon meg
réla, hogy az aljzatot megfeleléen helyezte be a
turmixedénybe.

® Majonéz készitésekor az olaj kivételével dntsén
minden hozzavalét a turmixolé edénybe, és
kapcsolja be a gépet. Vegye le a tolt6nyilas
kupakjat, és a nyilason at — folyamatos turmixolas
mellett — lassan és egyenletesen adja hozza az
olajat.

® S(ir( keverékek, pl. pastétom, martasok:
alkalmazzon alacsonytél kdzepesig terjed6
sebességet, sziikség esetén kaparja le az edény
falara tapadt ételt. Ha az étel feldolgozésa nehézzé
valik, adjon hozza tébb folyadékot. Alternativ
megoldasként alkalmazza a rezgés beallitast, hogy
a hozzavalok elmozduljanak a kések folott.

a készulék tisztitasa

® A tartozékok eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja ki a
konyhagépet, és a halézati dugaszt hizza ki a
konnektorbol.

® A tisztitas el6tt teljesen szerelje szét a tartozékot.

o Uritse ki a turmixedényt, miel6tt az aljzatot kivenné.

forgokés egység

Vegye le a tomitd gydr(t, és mossa el.

Folyé viz alatt kefével tisztitsa meg a késeket.

Ugyeljen ra, hogy a késegység alja szaraz

maradjon.

3 Hagyja megszaradni.

N =

egyéb alkatrészek

Meleg mosogatdszeres vizzel tisztitsa meg. A
toltényilas kupakja, a fedél, a talprész és az liveg
turmixgép mosogatogépben is elmoshato.
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répa és koriander leves

hozzavalok

25 g vaj

egy aproéra vagott hagyma

egy gerezd atnyomott fokhagyma

75 dkg répat vagjunk 1,5 cm-es kockakra
(kevésbé s(ir(i levest készithetlink, ha 60 dkg 1,5
cm-esre vagott répakockat tesziink bele)
hideg csontlé

10-15 ml (2-3 kavéskanal) 6rolt koriander
S0 és bors izlés szerint

elkészitése

1 Serpenydben olvasszuk fel a vajat, adjuk hozza a
hagymat és a fokhagymat, és piritsuk, amig
megpuhul.

2 Tegylk a répat a turmixgépbe, és adjuk hozza a
hagymat és a fokhagymat. Adjunk hozza annyi
csontlevet, hogy a folyadék szintje a turmixol6 1,5
literes jelzésénél legyen. Tegyiik fel a fedelet, és
illesszik bele a toltényilas kupakjat is.

3 Nagyobb zdldségdarabokat tartalmazé leves
készitéséhez turmixolja a keveréket 5 masodpercig
a kapcsol6 allasaban, simabb allagu leveshez ennél
hosszabb ideig.

4 Az dsszeturmixolt levet ontsiik fazékba, adjuk hozza
a koriandert és a fliszereket, majd forraljuk 30-35
percig.

5 izlés szerint adjunk hozza tovabbi fliszereket vagy
folyadékot.

Tovabbi receptek taldlhatok a Kenwood webhelyén:
www.kenwoodworld.com

AT284 robotgép (ha tartozék)

Az aprit6 tartozék darabolasra, szeletelésre, apritasra
és reszelésre hasznalhato. A citrusfacsaroé (ha
tartozék) a citrusfélék levének kinyerésére szolgal, és
kizarélag az AT284 robotgéppel hasznalhato.

fontos

A kicsomagolasnal Ggyeljen arra, hogy a mlanyag
késvédoket is tavolitsa el a vagokésrol. A kések
nagyon élesek, ovatosan kezelje Sket. A késvédét
dobja ki, mivel az csak a gyartas és szallitas soran
szolgal a kés védelmére.

elsé a biztonsag

® A késpengék, valamint a aprito- és reszel6tarcsak
nagyon élesek, banjon veliik 6vatosan. A késpenge
ki- és behelyezése, illetve tisztitisa soran mindig
a vagoéltdl tavol, a tetején lévé fogorésznél
tartsa a késpengét.

® Miel6tt az edény tartalmat kiontené, mindig vegye ki
a forgokést.

® Ha a készilék feszlltség alatt all, tartsa tavol a
kezeit és a konyhai eszk6zoket az edénytol.

® Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként
mellékelt tomoéruddal/tomdrudakkal nyomja at az
alapanyagot az adagolétolcséren.

® Miel6tt az edény fedelét leveszi vagy a tartozékot a
meghajtéegységrél levalasztja:-
o kapcsolja ki a késziléket;
o varja meg, amig a pengék/tarcsak teljesen

megallnak;

® Szeletelés/apritas vagy reszelés kézben Uritse
rendszeresen az edényt, ne hagyja, hogy az
aprité-/reszel6tarcsaig megteljen.

® Ne toltse meg az edényt a jelzett maximalis
(MAX) kapacitas foleé.

® Ha a tartozék hasznalata kozben erés razkodas Iép
fel, csOkkentse a sebességet vagy dllitsa le a
késziiléket és helyezzen kevesebb ételt az edénybe.

® A reteszel6 szerkezet tulfeszitése a késziilék
meghibasodasaval jarhat, és sériilést okozhat.
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@® ©06

a

készulék részei (® &

feldolgozé késziilék

nagy és kis tomérudak

adagolocsé

fedél

fogorész

késpenge

edény

hajtétengely

vastagra szeletel6/aprit6 tarcsa

vékonyra szeletel6/aprit6 tarcsa

reszel6tarcsa

lemezek (ha tartozék)

vékony (hosszukas) szeleteld lemez

standard szeletel6 lemez

durva aprit6 lemez

citrusfacsaré (ha tartozék)

prés

sz(iré
Nem biztos, hogy a csomagban megtalalhaté az
Osszes alabbi tartozék. A tartozékok valasztéka a
tipustol fiigg.
késpenge
A késpenge nyers és f6tt hus, fott tojas darabolasara,
z06ldségek, olajos magvak apritasara, pastétomok és
Ontetek, valamint zsemlemorzsa és daralt keksz
készitésére alkalmas.

késpenge hasznalata

Vegye le a kdzepes sebességii kimenet tetejét @.
llessze a hajtotengelyt a kimenetre @.

Helyezze az edényt a hajtétengelyre ugy, hogy az
edény fogorésze a kapcsolo felett helyezkedjék el,
majd forditsa el az éramutaté jarasaval
megegyezdéen zarodasig ©.

Helyezze a késpengét a hajtétengelyre, és forditsa
el, amig az a helyére nem illeszkedik. A késpenge
nagyon éles, banjon vele elévigyazattal.
Darabolja fel a hozzavalot, és egyenletesen
eloszlatva helyezze az edénybe.

Helyezze a fedelet az edényre ugy, hogy az
adagolocsé a sebességkapcsolo felett helyezkedjék
el, és forgassa az éramutaté jarasaval megegyez6
iranyba, tgyelve arra, hogy a fedélen lévé fil az
edény fogorészén 1évé résbe illeszkedjék @. A
megfelel6 poziciét az jelzi, hogy a jeldlések
egymassal egy vonalban helyezkednek el: T

A tartozék nem miikodik, ha rosszul van
osszeszerelve vagy nem megfeleléen illeszkedik
a konyhagéphez vagy a nagy sebességi
kimenet fedele nincs a helyén.

Helyezze be a témérudakat az adagolécsébe.

8 Kapcsolja be a készlléket, és apritsa az ételt, amig
az a kivant allagot el nem éri. A legtdbb apritd
funkcidhoz a nagy sebesség ajanlott.

® ROvid impulzusokhoz hasznalja a rezgésszabalyozo6t
®. A rezgés-funkcio addig miikédik, amig a gombot
lenyomva tartja.

9 Kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziléket.

10 Vegye le a kiegészit6t.

11 Hasznalat utan helyezze vissza a kozepes
sebességi kimenet fedelét.
néhany j6 tanacs

® Feldolgozas elétt az ételt vagja kis darabokra. A
hust, kenyeret, zoldségféléket és mas hasonléd
allagu ételeket vagja kb. 2cm-es kockakra. A
kekszeket el6zdleg torje darabokra, és jaré motor
mellett, az adagol6 tolcséren &t tegye az edénybe.

® Gyogyndvények és fliszerndvények legkdnnyebben
megtisztitva és szarazon &rolheték.

® Ne keverjen folyadékokat, mert a folyadék a fedélnél
kiszivaroghat. Erre a célra turmixgép hasznalhato.
Levesek stb. plrésitésekor szlrje le a folyadékot, a
szilard részt keverje meg, és uténa adja hozza a
folyadékhoz.

® A forgokés hasznalata kézben lgyeljen arra, hogy
ne keverje tul az 6sszetevéket.

® A vagokeést ne haszndlja slirli anyagok (pl.
kenyértészta) keveréséhez, mert ezzel tonkreteheti
a készlléket. Kenyér készitéséhez a
keveréedényben haszndlja a dagasztdkart, torta és
tészta készitéséhez pedig a habverét.

® Ne hasznélja a késpengét jégkocka vagy mas
kemény élelmiszer, példaul fliszerek apritasara,
mert ez karosithatja a kiegészité egyseéget.

® Ha a keverékhez mandulaaromat vagy
izesitéanyagot ad, kerilje, hogy ezek a miianyag
részekkel érintkezzenek, mert ez tartés
elszinezédéshez vezethet.
maximalis kapacitas

® 400 g hus
Tavolitsuk el a felesleges zsirt és daraboljuk fel a
hast 2 cm nagysagu kockakra, majd helyezziik el a
feldarabolt hust a kever6edénybe. Kapcsoljuk be a
késziléket kb. 20 masodpercre vagy annyi idére,
amennyi elegend6 az altalunk kivant allagt anyag
eléallitasahoz. Minél hosszabb a feldolgozas, annél
egyenletesebb lesz a kapott anyag.

szeletel6-/aprito- és reszel6tarcsa

A szeletel6-/apritétarcsa gylimolcsok, zoldségek és
sajt szeletelésére/apritasara alkalmas. A
reszel6tarcsa parmezan sajt és burgonya
reszelésére hasznalhato (utobbi példaul
burgonyagombdc alapanyagahoz).
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a szeletel6/apritd/darald
hasznalata

a kiilonb6z6 vagolapok

szeletel6/reszel6 lap

A ® és (9 jelli vagolapok megfordithatdk: az egyik
oldal szeletel, a masik reszel.

A szeletel6/aprito lapok sajt, burgonya, répa,
kaposzta, uborka, cukkini, cékla vagy hagyma
szeletelésére, illetve (a lapot megforditva) sajt, répa
burgonya és hasonl6 allagu élelmiszerek
reszelésére hasznalhatok. Ugyeljen arra, hogy a
lap mindig a kivant éllel felfelé nézzen.

krumplinyomé

Parmesan sajt reszelésére, illetve krumplistészta
készitésére.

vékony hasabburgonya készité ()

Ez a vagolap extra vékony hasabburgonya
készitésére, illetve salatak dsszetevdinek (pl. répa,
petrezselyemgyokeér, cukkini, uborka szeletelésére
szolgal.

normal hasabburgonya készité ©
Hasabburgonya készitéséhez, illetve salatak
Osszetevoinek (pl. petrezselyemgydkér, uborka)
hasab alaku szeleteléséhez.

extra durva reszelélap ®
Sajt és répa reszeléséhez, ha durva reszelékre van
szikség.

vagolapok hasznalata

1 Vegye le a kdzepes sebességli kimenet tetejét.
lllessze a hajtotengelyt a kimenetre.

Helyezze az edényt a hajtétengelyre ugy, hogy az
edény fogorésze a kapcsolo felett helyezkedijék el,
majd forditsa el az 6ramutat6 jarasaval
megegyezben zarodasig.

Helyezze az aprité- vagy reszel6tarcsat a
hajtétengelyre. A tarcsa kivalasztott vagofelilete
legyen felul. Az aprito-/reszelétarcsak rendkiviil
élesek, banjon veliik 6vatosan. A tarcsakat a
kozépsé fogorésziiknél tartsa.

Helyezze a fedelet az edényre Ugy, hogy az
adagolocsé a sebességkapcsold felett helyezkedjék
el, és forgassa az 6ramutato jarasaval megegyezd
iranyba, ligyelve arra, hogy a fedélen lévé fiil az
edény fogorészén 1évé résbe illeszkedjék. A
megfeleld poziciodt az jelzi, hogy a jeldlések
egymassal egy vonalban helyezkednek el: T

9

A tartozék nem miikodik, ha rosszul van
Osszeszerelve vagy nem megfeleléen illeszkedik
a konyhagéphez vagy a nagy sebességi
kimenet fedele nincs a helyén.

Valassza ki, hogy melyik adagolé tolcsért kivanja
hasznalni. A nagyméretl tomérud egyben kisebb
adagolo tolcsérként is szolgal a vékony hozzavaldk
adagolasahoz.

A kisebb adagol6 télcsér hasznalata

Helyezze a nagyméret(i tdmdrudat az adagolo
tolcsérbe.

A nagy adagolé tolcsér hasznalata

A kisméret(i tomdrudat csusztassa a nagyobb
tdméradba, és hasznalja Sket egytt.

Tegye a feldolgozando ételt az adagol6 tolcsérbe.
Kapcsolja be a készlléket és egyenletesen nyomja
le a tdomdrudat — soha ne nyuljon az ujjaval az
adagolécsébe! Puha ételek (pl. uborka)
apritasahoz kézepes sebesség ajanlott, keményebb
ételekhez (pl. répa vagy kemény sajt) kozepes vagy
nagy sebességet hasznaljon.

Szeletelés/apritas vagy reszelés kozben lritse
rendszeresen az edényt, ne hagyja, hogy az
aprité-/reszelétarcsaig megteljen.

Ne téltse meg az edényt a jelzett maximalis
(MAX) kapacitas folé.

Kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziléket.

10 Vegye le a kiegészit6 tartozékot.
11 Hasznalat utan helyezze vissza a kdzepes

sebességi kimenet fedelét.

néhany joé tanacs

Mindig friss alapanyagokat hasznaljon.

Ne vagja az ételt tulsagosan apré darabokra.
Lehet6leg mindig jél téltse tele az adagolo tdlcsért,
mert ezzel elkerllheti, hogy az étel a vagolap és a
fedél kdzé szoruljon.

Ha ez nem lehetséges, hasznalja a kisebb adagold
tolcsért.

Szeleteléskor, illetve reszeléskor a fliggélegesen
elhelyezett ételeket a készilék kisebb darabokra
vagja, mint a vizszintesen elhelyezett hozzavalokat.
A vagolapok hasznalatakor a feldolgozas utan
mindig marad kevés darabos étel a vagolapon vagy
az edényben.

a készulék tisztitasa
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A tartozékok eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja ki a
konyhagépet, és a halozati dugaszt hiizza ki a
konnektorbol.

A tisztitas el6tt teljesen szerelje szét a tartozékot.



edény, fedél és tartozékok

® Kézzel mossa el, majd szaritsa meg 6ket. Ugyeljen
ra, hogy a pengék és az aprito-/reszelétarcsak
élesek.

® A fenti alkatrészek a mosogatdgép felsd racsan is
elmosogathaték. A mosogatashoz révid, alacsony
hémérsékletli program ajanlott.
A késpengét hasznalat utan tarolja az edényben.

citrusfacsaroé

Figyelem!

Ez a kiegészit6 tartozék kizarolag az AT284 tipusu
robotgéphez hasznalhaté.

A citrusfacsaro citrusfélék — pl. narancs, citrom,
grape fruit — levének kinyerésére szolgal.

a készulék részei
prés

@@ szliré

a citrusfacsar6é hasznalata

1 Vegye le a kdzepes sebességli kimenet tetejét @.

2 lllessze a hajtétengelyt a kimenetre.

3 Helyezze az edényt a hajtétengelyre ugy, hogy az
edény fogorésze a kapcsold felett helyezkedjék el,
majd a rogzitéshez forditsa el az 6ramutatd
jarasaval megegyezdéen.

4 Helyezze a szlrét az edénybe, lgyelve arra, hogy a
peremén 1évé illeszték az edény fogérészének
megfelel6 nyilasaba kerlljon @.

o A tartozék nem miikodik, ha rosszul van
osszeszerelve vagy nem megfelel6en illeszkedik
a konyhagéphez vagy a nagy sebességu
kimenet fedele nincs a helyén.

5 Helyezze a facsarokupot a hajtétengelyre, és
forditsa el, amig az a helyére nem illeszkedik.

6 Vagja félbe a citrusgylimélcsét. Allitsa be a
sebességet 3. fokozatra és nyomja a gyiimdlcsot a
facsarékupra.

Figyelmeztetés
Rendszeresen Uritse az edényt, még miel6tt a
gyumolcslé elérné a szir6 aljat.

7 Kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziléket.

8 Emelje le a facsarokupot. Forgassa az éramutatéd
jarasaval ellentétesen a sz(irét, majd emelje ki.

9 Az 6ramutato jarasaval ellentétesen forgatva vegye
le az edényt és Ontse ki a gyimolcslét.

a készulék tisztitasa

® A tartozékok eltavolitasa elétt mindig kapcsolja ki a
konyhagépet, és a halézati dugaszt huzza ki a
konnektorbol.

® Kézzel mosogassa el a prést, a sz(irét és a
gy(ijtéedényt, majd alaposan tordlgesse el. Az
alkatrészek mosogatégépben is tisztithatok (de csak
a felsé polcon).

szerviz és vevOszolgalat

® Ha a halozati vezeték sérllt, azt biztonsagi okokbol
ki kell cseréltetni a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD altal jovahagyott szerviz
szakemberével.

Ha segitségre van sziiksége:
® a készulék hasznalataval vagy
a karbantartassal vagy a javitassal kapcsolatban,
® forduljon az elarusitéhelyhez, ahol a készlléket
vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.
® Készilt Kindban.

A TERMEK MEGFELELO HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziléket
nem szabad kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az 6nkormanyzatok altal fenntartott szelektiv
hulladékgytijté helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité kereskedéknél adhato le.

Az elektromos haztartasi késziilékek szelektiv
hulladékkezelése lehetévé teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodé esetleges, a kdrnyezetet és
az egészséget veszélyezteté negativ hatasok
megel6zését és a készilék alkotéanyagainak
Ujrahasznositasat, melynek révén jelentés energia- és
forrasmegtakaritas érheté el. A terméken athuzott
kerekes kuka szimbolum emlékeztet az elektromos
héztartasi készllékek szelektiv hulladékkezelésének
szikségességére.
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Polski

Przed przystapieniem do czytania instrukcji prosimy rozlozy¢ pierwsza strone z ilustracjami

przed uzyciem urzadzenia/nasadek Kenwood °
® Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac
na wypadek potrzeby skorzystania z niej w
przysztosci.
® Usuna¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.
® Umy¢ czesci (zob. czesé pt. konserwacja i
czyszczenie”).
® Niepotrzebng czes$¢ przewodu wsuna¢ do schowka, °
znajdujgcego sie z tytu urzadzenia.

bezpieczenstwo obstugi .

® Przed zaktadaniem i zdejmowaniem
nasadek/przyboréw, po zakonczeniu pracy oraz
przed czyszczeniem nalezy zawsze wytaczyé
urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazda sieciowego.

® Unikaj zwisania przewodu elektrycznego tam, gdzie
go moze uchwyci¢ dziecko.

® Nie zbliza¢ palcow do obracajacych sie czesci
urzgdzenia i zamocowanych na nim
nasadek/przyboréw. Do mechanizmu zawiasowego
nie wktada¢ palcow i innych czesci ciata.

® Pracujgcego urzadzenia nie wolno zostawia¢ bez
nadzoru.

® Nie uzywac uszkodzonego urzadzenia ani nasadki.
W razie awarii oddac¢ je do sprawdzenia lub
naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”).

® Unikaj namakania jednostki napedowej, przewodu
lub wtyczki.

® Nigdy nie uzywaj niepolecanych urzadzen lub wiecej
niz jedno urzadzenie naraz.

@ Korzystajac z nasadek, nalezy zapoznac sie z
znajdujgcymi sie w niniejszej instrukcji informacjami
na temat bezpieczenstwa, dotyczacymi danej
nasadki.

® Nie przekracza¢ maksymalnych pojemnosci
podanych.

® Uwazaj przy podnoszeniu tego sprzetu. Przekonaj
sie przed podnoszeniem, ze gtowica jest zamknieta i
ze miska, narzedzia i przewod sg zabezpieczone.

® Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowej lub umystowej lub nie majace
doswiadczenia ani wiedzy na temat jego
zastosowania, chyba ze korzystajg z urzadzenia pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub otrzymaty od tej osoby
instrukcje dotyczace obstugi urzadzenia.

® Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczac, by
bawity sie urzadzeniem.

GISISISICICICICICICICICIC)
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Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
zgodnego z przeznaczeniem uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi odpowiedzialnosci za
wypadki i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.

przed podtaczeniem do sieci

Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym
znamionowym podanym na spodzie obudowy
urzadzenia.

Urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy Wspadlnoty
Europejskiej nr 2004/108/WE, dotyczacej
kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia WE nr 1935/2004 z dnia 27
pazdziernika 2004 r., dotyczacego materiatow i
wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

oznaczenia

mikser kuchenny

wyjscie sredniej szybkosci

wyjscie wysokiej szybkosci

gniazdo na narzedzie robocze
dzwignia wyzwolenia gtowicy
gtowica miksera

naczynie

wytacznik i przetgcznik regulacji szybkosci
zespot napedowy

przedziat przechowania przewodu
ubijacz

hak do ciasta z odejmowang ostong
trzepaczka

ostona przeciw rozpryskiwaniu

nasadki

Nie wszystkie nasadki wymienione ponizej sa
zataczone w zestawie z niniejszym mikserem
kuchennym. Rodzaj zataczonych w zestawie
nasadek zalezy od zakupionego modelu.

blender (AT282 i AT283)
wyciskarka do cytruséw
robot kuchenny (AT284)



narzedzia miksujgce i ich wybrane
zastosowania

ubijacz
Do przygotowywania ciast, biszkoptéw, makaronéw,
lukru, nadzienia, ekleréw i ziemniakéw puree.

trzepaczka

Do jajek, kremu, panierki, biszkoptéw bez ttuszczu,
bez, sernikdw, musow, sufletow. Nie stosowac
trzepaczki do gestych mieszanek (np. ucierania
tluszczu i cukru na jednolita mase), gdyz moze
doprowadzi¢ to do jej uszkodzenia.

hak do wygniatania ciasta
Do wyrobu ciast drozdzowych.

dla uzycia miksera

1

Nacisnij w dot na dzwignie wyzwolenia gtowicy @ i
podnies$ gtowice miksera, dopoki ona nie zamknie
sie na swoim miejscu.

Wybierz narzedzie i wstaw go do gniazda na
narzedzia @.

Koniecznie przekonaj sie, ze ostona jest nadziana
na watek haku do ciasta przed wstawieniem go do
wyjécia. Po wstawieniu ustaw ostone na wyjscie
miksera dla unikniecia trafiania jedzenia.

Postaw miske na podstawe i obro¢ jg zgodnie z
ruchem wskazowek dla zamkniecia na swoim
miejscu @.

Nacisnij w dot na dzwignie wyzwolenia gtowicy i
nachylaj gtowice miksera, dopdki ona nie zamknie
sie na swoim miejscu.

Wstaw wtyczke do gniazda, potem wtgcz maszyne i
nastaw przetacznik szybkosci wedtug zyczenia. Dla
wytgczenia ustaw na ‘0’

Przetacz na pulsacie ® dla krotkich serii

Wyjmij wtyczke z gniazda.

Podnies$ gtowice miksera i trzymajac ja pewnie
wyjmij narzedzie z wyjscia.

wazne

Przemieszczenia glowicy miksera normalny przy
wymieszaniu ciezkih produktéw, takich jak geste
ciasto.

Jezeli glowica miksera zostanie podniesiona
podczas pracy, maszyna natychmiast sie zatrzyma.
Dla ponownego uruchomienia miksera pochyl
gtowice miksera, przetacz przetgcznik szybkosci w
potozenie Wytgcz, poczekaj kilka sekund, a potem
znoéw wybierz szybkos$¢. Mikser powinien
natychmiast ponownie rozpoczac¢ prace.

Jesli z jakiego$ powodu przerwie sig podawanie
pradu i maszyna przestanie pracowac, obr6¢
przetacznik szybkosci w potozenie Wytacz, poczekaj
kilka sekund, a potem znoéw wybierz szybkos$c.
Mikser powinien natychmiast ponownie rozpocza¢
prace.

Mikser nie bedzie pracowat, jezeli wszystkie
pokrywki wyjs¢

nie sg poprawnie wstawione do maszyny.

Gdy ustyszysz, ze maszyna pracuje z
przecigzeniem, wytacz jq i odejmij troche mieszanki
badz powigksz szybkos$é.

Przed uniesieniem glowicy miksera nalezy zawsze
najpierw wyja¢ nasadki z wyj$¢ obrotéw wysokich i
Srednich.

wskazowki

Wytaczy¢ urzadzenie i w razie potrzeby oczysci¢
naczynie szpatutka.

Do ubijania najlepiej nadajg sie jaja w temperaturze
pokojowe;j.

Przed przystgpieniem do ubijania biatek jaj nalezy
sprawdzi¢, czy na trzepaczce lub naczyniu nie
pozostaly resztki ttuszczu lub zottek.

Do makaronéw stosowac¢ schtodzone sktadniki,
chyba ze w przepisie podano inaczej.

Podczas ucierania tluszczu i cukru na jednolitg
mase do ciast nalezy zawsze uzywacé ttuszczu w
temperaturze pokojowej lub najpierw go zmigkczyc.
Mikser wyposazony jest w funkcje tzw. miekkiego
rozruchu, ktéra minimalizuje rozpryskiwanie sie
sktadnikow. Jednakze po wigczeniu miksera z gestg
mieszaning w naczyniu, takg jak ciasto na chleb,
mikser moze potrzebowac kilku sekund, aby
osiggna¢ zadang szybkosc¢.

wskazowki dotyczgce wyrobu
chleba
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wazne

Nigdy nie przekraczaj podanych maksymalnych
ilosci — bo przecigzysz maszyne.

Przemieszczenia gtowicy miksera normalny przy
wymieszaniu cigzkih produktéw, takich jak geste
ciasto.

Wszystkie sktadniki najlepiej miksowac po
umieszczeniu najpierw sktadnikow ptynnych.

Co jaki$ czas wylaczy¢ mikser i zeskroba¢
mieszaning z haka do wygniatania ciasta.

Roézne rodzaje maki réznig sie znacznie iloscig
wymaganego ptynu, a lepkos¢ ciasta moze mie¢
istotny wptyw na obcigzenie miksera. Zaleca sie
obserwacje pracy urzadzenia podczas miksowania
ciasta. Miksera nie nalezy uruchamia¢ na dtuzej niz
6-8 minut.



przetgcznik szybkosci

To sa tylko orientacyjne wskazania, ktore ulegajq
wahaniom w zaleznosci od ilo$ci mieszanki w misce
oraz przerabianych sktadnikéw.

ubijanie

$mietanka z ttuszczu i cukru rozpocznij od min,
powoli zwiekszajgc szybkos¢

ubijanie jajek z $mietankowymi mieszankami
uzywaj szybkosci od $redniej do wysokiej

dodanie maki, owocoéw itd. uzywaj szybkosci od
niskiej do $redniej

ciasta "wszystko w jednym" rozpocznij od niskiej
szybkosci, powoli jg zwigkszajac

wecieranie ttuszczu do maki uzywaj wienca przy
szybkos$ci od niskiej

do sredniej

powoli powigkszaj do maksymalnej

hak do ciasta
uzywaj szybkosci od niskiej do $redniej

maksymalne pojemnosci

kruche ciasto

ciasto gabkowate (mieszanka
jednostopniowa)

mieszanka na ciasto owocowe 1.8 kg mieszanki
ciasto chlebowe 500 g maki
biatka jaj 8

450 g maki

1.6 kg mieszanki

elektroniczny sensoryczny uktad
sterowania predkoscig

Mikser jest wyposazony w elektroniczny uktad
regulacji szybkosci, ktory pozwala na utrzymywanie
szybkosci w ré6znych warunkach obcigzenia, na
przyktad podczas wygniatania ciasta na chleb lub
dodawania jajek do wyrabianego ciasta.
Odczuwalna moze by¢ zatem pewna zmienno$c¢
szybkosci dziatania, w miare jak mikser bedzie
dostosowywat swojg charakterystyke pracy do
obcigzenia i wybranej szybkosci. Taki tryb pracy
miksera jest normalny i nie jest objawem jego
uszkodzenia.

dla ustawienia i uzywania ostony
przeciw rozpryskiwaniu

1 Postaw miske na podstawe i dodaj sktadniki.

2 Ustaw narzedzie, a potem pochyl gtowice miksera.

3 Ustaw ostone przeciw rozpryskiwaniu na miske,
wsuwajac wycietg sekcje na gtowice miksera @.

4 Dla usunigcia ostony przeciw rozpryskiwaniu
wykonaj powyzsze w obroconej kolejnosci.

® Podczas miksowania mozna dodawac sktadniki
prosto do miski poprzez dziure.

konserwacja i czyszczenie

® Przed przystagpieniem do czyszczenia nalezy
zawsze wylaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z
gniazdka sieciowego.
zespot napedowy

® Wytrze¢ wilgotng szmatka, a nastepnie osuszyc¢.

® Nie uzywac $rodkow szorujacych ani nie zanurza¢ w
wodzie.

miska, narzedzia, ostona przeciw
rozpryskiwaniu, ostona odejmowana na haku do
ciasta

® \Wymyc¢ recznie, a nastepnie doktadnie wysuszy¢ lub
umy¢ w zmywarce do naczyn.

® Nigdy nie uzywac¢ szczotki drucianej, waty stalowej
ani wybielacza do czyszczenia naczynia ze stali
nierdzewnej. Do usuwania kamienia stosowa¢ ocet.

® Przechowywac z dala od Zrédet ciepta (palnikéw
kuchenki, piecykow, kuchenek mikrofalowych).
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Blendery AT282 i AT283 (jezeli
zalgczone w zestawie)

Blendera mozna uzywac do przygotowywania zup,
napojow, pasztetéw, majonezu, butki tartej, do
kruszenia ciastek, a takze do siekania orzechow i
kruszenia lodu.

bezpieczenstwo obstugi

® RYZYKO POPARZENIA: Przed miksowaniem
gorace sktadniki nalezy ostudzi¢ do temperatury
pokojowe;.

® Nie dotykac ostrzy. Trzymac zespét nozy tnacych z
dala od dzieci.

® Dzbanka uzywac¢ wytacznie z zespotem ostrzy
zatgczonym w zestawie.

® Nie wolno probowa¢ mocowac zespotu ostrzy do
urzadzenia, jezeli nie jest na nie zatozony dzbanek.

® Przed wkitadaniem rak i przyboréw do dzbanka
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke z
gniazda sieciowego.

® Urzadzenie nie moze pracowac z pustym
dzbankiem.

® Blendera mozna uzywac wytacznie z zatozong
pokrywa.

® Nie zaktada¢ zespotu ostrzy na podstawe
zasilajaca, jezeli nie zostat na nigq natozony
dzbanek.

® Wyjmujac i zaktadajac zespot ostrzy nalezy
zachowac¢ ostroznos¢. Podczas mycia nie dotykaé
krawedzi tnacych.

® Zdejmujgc blender z podstawy zasilajacej:
o wytaczy¢ urzadzenie,
o zaczekaé, az ostrza catkowicie sie zatrzymaja
o model AT283: nalezy zachowac¢ ostroznos¢, aby

nie odkreci¢ dzbanka z podstawy.

® Stosowanie blendera w sposob niezgodny z

przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.

uwaga
Ostone podstawy akrylowego dzbanka AT282
zamontowano fabrycznie i nie nalezy jej
zdejmowac.

©® Nasadka nie bedzie dziata¢, jezeli zostanie
zmontowana w niewtasciwy sposéb lub
niepoprawnie zamocowana na mikserze badz
jesli nie zostanie zamocowana ostona wyjscia
Sredniej predkosci.

® Nigdy nie wiaczaj miksera na dtuzej, niz jedng
minutg, gdyz moze sig on przegrzaé. Wytgcz
natychmiast po osiagnigciu zgdanej konsystenciji
przerobu.

Nie wkfadaj suchych sktadnikéw do rozdrabniacza
przed jego wigczeniem. Potnij je na kostki, potem
usun wieczko napetniacza i wsyp kostki przez
dziurke w pokrywie podczas pracy maszyny.

model AT282: nie przerabiaj przypraw takich jak
gozdziki, nasiona kopru lub kminku - moga one
uszkodzi¢ tworzywo akrylowe.

Nie uzywaj dzbanka jako stoika do przechowywania
produktéw. Niech bedzie pusty przed uzyciem i
oprézniony po uzyciu.

Nigdy nie rozdrabniaj samego lodu - zawsze dodaj
troche wody.

model AT282: Nigdy nie miksowac¢ wigcej niz 1,5
litra lub mniejsza objeto$¢ w przypadku pienigcych
sie plynow, takich jak koktajle mleczne.

model AT283: Nigdy nie miksowac wiecej niz 1,2
litra lub mniejsza objeto$¢ w przypadku pienigcych
sie plynow, takich jak koktajle mleczne.

Przepisy koktajli mlecznych — nigdy nie miesza¢
zamrozonych sktadnikéw, ktére podczas zamrazania
utworzyly jednolita zmrozong mase. Przed
dodaniem do przystawki miksujgcej zmrozong mase
nalezy rozdrobnic.

oznaczenia

CICICICICICAINCICICIONC)

blender akrylowy AT282
pokrywa

zakrywka wlewu

dzbanek

pierscien uszczelniajgcy
zespot ostrzy

blender szklany AT283
zakrywka wlewu
pokrywa

dzbanek

pierécien uszczelniajacy
zespot ostrzy

podstawa

uzytkowanie blendera akrylowego
AT282

1
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Przekonaj sie, ze krazek uszczelniajacy jest
poprawnie osadzony na zespole nozowym.
Trzymajac za dolng czes$¢ zespotu nozowego,

wstaw noze w podstawe rozdrabniacza. Obroc¢, zeby
doktadnie zamkng¢ zespot na miejscu.

Umies$¢ sktadniki w kubku.

Osadz pokrywe na kubku i obr6¢ zgodnie z ruchem
wskazoéwek, dbajac o to, aby wypust pokrywy zapadt
do rowka w uchwycie. Przy poprawnym osadzeniu
znaki muszg sie zgodzi¢ I

Umie$¢ wieczko napetniacza na pokrywe.



6 Usun pokrywke wyjscia wysokiej szybkosci,
obracajac jg przeciwnie do ruchu wskazéwek i
podnoszac w gére @.

7 Umies¢ rozdrabniacz na wyjsciu uchwytem do tytu i
obré¢ zgodnie z ruchem wskazéwek w celu
doktadnego zamknigcia na miejscu.

8 Wigcz na maksymalng szybkosé.

9 Po osiggnieciu wymaganej konsystencji wytgcz i
wyjmij wtyczke z gniazda.

10 Zdejmij rozdrabniacz.

11 Po zakonczeniu pracy ponownie zatozy¢ ostone
wyjécia wysokiej predkosci.

uzytkowanie blendera szklanego
AT283

1 Sprawdzi¢, czy pierscien uszczelniajacy zostat

prawidtowo zatozony na zespot ostrzy.

Zespot ostrzy umiesci¢ wewnatrz podstawy.

Na podstawe nakreci¢ szklany dzbanek.

W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

Zamocowac i nacisng¢ pokrywe, aby stabilnie jg

osadzi¢ na miejscu.

6 W otworze pokrywy umiesci¢ zakrywke wlewu i
przycisnac ja, by dobrze wpasowac jg na miejsce.

7 Zdja¢ ostone wyjscia obrotow wysokich,
przekrecajac ja w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara i zdejmujac @.

8 Na wyjsciu umiesci¢ blender, uchwyt skierowawszy
ku tytowi. Zablokowa¢ blender we wtasciwym
potozeniu — przekreci¢ go w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara do momentu, gdy obie
strzatki znajdq sie naprzeciw siebie x

9 Ustawi¢ maksymalng predkos¢.

10 Po uzyskaniu zadanej konsystencji sktadnikow
wylaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

11 Zdjg¢ blender.

12 Po zakonczeniu pracy ponownie zatozy¢ ostone
wyjscia wysokiej predkosci.

o~ wWwN

wskazowki

® Aby zapobiec nieszczelno$ciom przekonaj sie, ze
kubek jest doktadnie zamkniety w podstawie.

® Robigc majonez, umie$¢ wszystkie sktadniki - za
wyjatkiem oleju - w dzbanku. Wtacz i podczas biegu
zdejmij zatyczke wlewu; nastepnie wlewaj olej
powoli i rbwnomiernie.

® Geste mieszaniny, np. pasztety, geste sosy: Wybrac
niskg lub $rednig szybkos$¢, w razie potrzeby
zeskrobujac resztki. W przypadku napotkania
trudnosci przy miksowaniu doda¢ wigcej ptynu.
Alternatywnie mozna wybra¢ ustawienie pracy
impulsowej, aby skfadniki przemieszczaty sie wokot
nozy tnacych.

konserwacja i czyszczenie

® Przed zdjeciem nasadki z miksera nalezy zawsze
wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

® Przed czyszczeniem nasadke nalezy catkowicie
rozmontowac.

® Oproznij kubek przed odemknieciem podstawy.

zespot statych nozy

1 Zdejmij i umyj uszczelke.

2 Oczysci¢ szczoteczka zespot nozy tnacych pod
biezacg woda. Nalezy uwazac, aby nie zamoczy¢
spodu zespotu nozy tnacych.

3 Zostaw do wyschnigcia.
inne czesci
Umy¢ recznie w goracej wodzie z dodatkiem ptynu
do naczyn. Zakrywke wlewu, pokrywe, podstawe i
szklany blender mozna takze my¢ w zmywarce do
naczyn.
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zupa z marchewki i kolendry

sktadniki

25 g masta

1 pokrojona cebula

1 rozgnieciony zabek czosnku

750g marchwi, pocietej na kostki 1,5 cm
(ewentualnie do Izejszej zupy wzig¢ 600g marchwi,
pocietej na kostki 1,5 cm)

zimny bulion z kurczaka

10-15 ml (2-3 tyzeczki) zmielonej kolendry
sol, pieprz

sposob przyrzadzania

1 Roztopi¢ masto na rondlu, doda¢ cebule i czosnek,
a nastepnie podsmazac az stang sie miekkie.

2 Umiesci¢ marchewke w blenderze,, dodac¢ cebule i
czosnek. Doda¢ odpowiednig ilo$¢ bulionu tak, aby
osiggna¢ poziom 1,5 zaznaczony na pojemniku.
Zatozy¢ pokrywke i zakrywke napetniacza.

3 Rozdrabniaj przy ustawieniu na pulsacje przez 5
sekund dla uzyskania grubej zupy lub dtuzej dla
zupy drobniejsze;.

4 Przela¢ mieszanine do rondla, doda¢ kolendre i
przyprawy, a nastepnie gotowac na wolnym ogniu
przez 30-35 minut lub az zupa sig¢ ugotuje.

5 Doprawi¢ do smaku i w razie potrzeby doda¢ wiecej
ptynu.

Wiecej przepiséw znajduje sie na stronie
internetowej firmy Kenwood:
www.kenwoodworld.com

Robot kuchenny AT284 (jezeli
zalaczony w zestawie)

Robot kuchenny stuzy do rozdrabniania, szatkowania,
rozcierania oraz krojenia sktadnikéw na plasterki. Do
wyciskania soku z owocow cytrusowych stuzy
wyciskarka do cytruséw (jezeli zostata zatgczona w
zestawie), ktérej mozna uzywaé wytacznie z robotem
kuchennym AT284.

uwaga
Wyjmujac urzadzenie z opakowania i usuwajgc
materiaty pakunkowe, nalezy sprawdzi¢, czy z
zespotu ostrzy zostata usunigta plastikowa ostona.
Zachowa¢ ostroznos$¢, poniewaz noze sa bardzo
ostre. Ostone ostrzy nalezy wyrzuci¢ — stuzy
wytacznie do ochrony ostrzy podczas produkgiji i
przewozenia.

bezpieczenstwo obstugi

® Krawedzi tnace i ptyty sg bardzo ostre, zachowaj
ostroznos$¢ przy pracy z nimi. Zawsze trzymaj
ostrze noza za uchwyt dla palca na gérze z dala
od krawedzi tnacej zaréwno przy manipulacjach,
jak i przy myciu.

® Ostrze tnace nalezy zawsze wyja¢ przed wylaniem
zawartosci z miski.

® Nie trzymaj rak i narzadzi w misce przerabiarki,
kiedy maszynka jest podtaczona do pradu.

® Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként
mellékelt tomoéruddal/tomdrudakkal nyomja at az
alapanyagot az adagolétolcséren.

® Przed usunigciem pokrywy z miski lub urzadzenia z
jednostki sitowej:-
o kapcsolja ki a készlléket;
o zaczekaj do zupetnego zatrzymania sie nozy/ptyt;

® Przy krajaniu/rozdrabnianiu lub tarciu nie
pozwalaj misce wypetnia¢ sie do ptyty tnacej:
prawidtowo oproézniaj ja.

® Nie przekracza¢ oznaczonego na misce
maksymalnego poziomu skiadnikéw (,,MAX”).

® Przy powstaniu zbytniej wibracji podczas uzywania
urzadzenia badz zmniejsz szybko$¢ albo zatrzymayj
maszynke i usun z niej cze$¢ zawartosci.

® A reteszel6 szerkezet tulfeszitése a késziilék
meghibasodasaval jarhat, és sériilést okozhat.
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oznaczenia @) &

robot kuchenny

popychacze: duzy i maty

rura do wsypywania

pokrywa przerabiarki jedzenia

uchwyt

ostrze noza

miska przerabiarki jedzenia

watek napedowy

gruba ptyta do krajania/rozdrabniania

drobna ptyta do krajania/rozdrabniania czesci od

jedzenia

ptyta tarkowa

talerze (jezeli zataczony w zestawie)

Cienka (w stylu julien) ptyta do rozdrabniania

standardowa ptyta do rozdrabniania

dodatkowa ptyta do przemiatu grubego

wiréwka cytrusowa (jezeli zataczony w

zestawie)

stozek

® sito
Nie wszystkie wyzej wymienione elementy beda
znajdowac sie w zestawie. Zawartosc¢
opakowania zalezy od zakupionego modelu.

® OPO0POO®O®EO

@06

ostrze noza

Uzywaj ostrza noza do siekania surowego i
gotowanego miesa, gotowanych jajek, warzyw,
orzechow i pasztetow, a takze do robienia miatu z
chleba i herbatnikow.

dla uzycia ostrza noza

1 Usun przez poniesienie przykrywke wyjscia sredniej
szybkosci @.

Wstaw do wyj$cia watek napedowy @.

Postaw miske nad watkiem napedowym uchwytem
do wytacznika i przetacznika szybkosci oraz obro¢
zgodnie z ruchem wskazéwek, dopoki ona nie
zamknie sie na swoim miejscu ©.

Wstaw ostrze noza na watek napgdowy i obracaj,
dopdki nie sigdzie catkiem w dot. Zawsze nalezy
uwazagé, bo ostrze noza jest bardzo ostre.

Potnij produkt zywnosciowy i rbwnomiernie umie$¢
go w misce.

Umies¢ pokrywe, rure do wsypywania nad
przetacznikiem szybkosci i obré¢ zgodnie z ruchem
wskazowek, uwazajac na to, aby wypust pokrywy
zapadt do rowku w uchwycie miski @. Przy

N

9

Wstaw popychacze.

Wigcz i przerabiaj do uzyskania potrzebnej
konsystencji. Dla wiekszos$ci operacji siekania
polecamy wysoka szybkosc¢.

Uzywaj pulsacji ® dla pracy w krétkich seriach.
Pulsacja bedzie dokonywana tak dtugo, jak dtugo w
tej pozyciji bedzie trzymany przetacznik.

Wytgcz i wyjmij wtyczke z gniazda.

10 Zdejmij urzadzenie.
11 Po uzyciu przykryj pokrywka wyjscia sredniej

poprawnym ustawienie ryski powinny sie zgadzaé 7

Nasadka nie bedzie dziata¢, jezeli zostanie
zmontowana w niewlasciwy sposéb lub
niepoprawnie zamocowana na mikserze badz
jesli nie zostanie zamocowana ostona wyjscia
wysokiej predkosci.
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szybkosci.

wskazowki

Skfadniki nalezy pokroi¢ przed umieszczeniem w
misce. Mieso, chleb, warzywa i inne produkty
zywnosciowe o podobnej konsystencji nalezy
pokroi¢ w kostke o boku okoto 2 cm. Herbatniki
nalezy potamac¢ na kawatki i wrzuci¢ do tuby
podajacej podczas pracy miksera.

Ziota najlepiej jest sieka¢ w czystym i suchym
stanie.

Nie miksowa¢ sktadnikéw ptynnych, poniewaz moga
one wyciekac przez szczeling wokoét pokrywy. Do
tego celu przeznaczony jest blender. Miksujac zupy i
podobne potrawy, nalezy najpierw odcedzi¢
warzywa itp. (zachowujac wywar), zmiksowac je i
ponownie potaczy¢ z wywarem.

Przy stosowaniu ostrza tnacego nalezy uwazaé, aby
nadmiernie nie zmiksowa¢ sktadnikow.

Do mieszania gestych skfadnikéw (np. ciasta na
chleb) nie uzywac¢ ostrza — moze to spowodowac
uszkodzenie miksera. Do zagniatania ciasta na
chleb nalezy uzy¢ koncoéwki do zagniatania ciasta i
miski, a do przygotowywania innego rodzaju ciasta —
ubijaka i miski.

Nie uzywaj ostrza noza to siekania kostek lodu lub
innych twardych produktow zywnos$ciowych, jak
substancje aromatyczne, poniewaz one mogg
uszkodzi¢ urzadzenie.

Przy dodawaniu do mieszanek esencji migdatowej
lub przysmakéw unikaj kontaktu z tworzywem
sztucznym, poniewaz moze to pozostawic trwate
Slady.

maksymalne zatadowanie

migso 400g

Aby przygotowac migso mielone, usun zbedny
tluszcz i pokroj mieso w 2-cm kostki, a nastepnie
witoz do miski i uruchom malakser na ok. 20 sekund
lub na tak dtugo, az osiggnie pozadang
konsystencje. Im dtuzej, tym delikatniejsza
konsystencja.



ptyty do krajania/rozdrabniania i ptyta tarkowa
Uzywaj ptyt do krajania/rozdrabniania w celu
krojenia/rozdrobnienia owocéw, warzyw i sera, za$
ptyty tarkowej do nacierania sera Parmezan i
ziemniakow dla niemieckich pierogow
ziemniaczanych.

uzy¢ noza/ szatkownicy/ tarki

funkcja tarcz tnacych

krajarka/szatkownica

Tarcze (® i (9 sg odwracalne: jedna strona kroi, a
druga szatkuje. Mozna kroi¢ ser, marchew,
ziemniaki, kapuste, ogérki, cukinie, buraki i cebule.
Ponadto mozna szatkowa¢ ser, marchew, ziemniaki
i produkty zywnosciowe o podobnej konsystenciji.
Wybrana przez uzytkownika strona tnaca
powinna znajdowac si¢ w najwyzszym
potozeniu.

tarcza tnaca
Sciera parmezan i ziemniaki na kopytka.

drobnoziarnisty siekacz (kroi w cienkie paski) (0
Ta tarcza kroi ziemniaki na cienkie paski podobne
do frytek oraz twardsze sktadniki do satatek,
przybrania, zapiekanek i potraw smazonych na
sposo6b chinski (np. marchewka, brukiew, cukinia i
ogorki).

standardowy siekacz @

Tnie ziemniaki na cienkie frytki i twardsze sktadniki
na satatki i geste sosy (np. brukiew, ogoérek).

supergruboziarnista szatkownica ®
Szatkuje na grubo ser i marchew.

jak uzywac tarcz tngcych

1

N

Usun przez podniesienie pokrywke wyjscia $redniej
szybkosci.

Wstaw do wyjscia watek napedowy.

Postaw miske nad watkiem napedowym uchwytem
do wytacznika i przetacznika szybkosci oraz obro¢
zgodnie z ruchem wskazoéwek, dopdki ona nie
zamknie sie na swoim miejscu.

Umiesé plyte thacq na watku napedowym. Tnaca
strona musi by¢ obrécona do gory. Ptytami tnacymi
nalezy manipulowa¢ bardzo ostroznie — sg one
nader ostre. Trzymaj plyty za uchwyt srodkowy.

© ~

9

Umies¢ pokrywe, rure do wsypywania nad
przetgcznikiem szybkosci i obré¢ zgodnie z ruchem
wskazéwek, uwazajac na to, aby wypust pokrywy
zapadt do rowku w uchwycie miski. Przy poprawnym
ustawienie ryski powinny sie zgadza¢ I
Nasadka nie bedzie dziata¢, jezeli zostanie
zmontowana w niewtasciwy sposoéb lub
niepoprawnie zamocowana na mikserze badz
jesli nie zostanie zamocowana ostona wyjscia
wysokiej predkosci.

Wybra¢ tube podajaca, ktéra ma zostac¢ uzyta.
Popychacz zawiera mniejsza tube podajaca do
przetwarzania pojedynczych produktow lub
drobnoziarnistych sktadnikow.

korzystanie z malej tuby podajacej

Najpierw umiesci¢ duzy popychacz wewnatrz tuby
podajace;j.

korzystanie z duzej tuby podajacej

Uzy¢ jednoczesnie obu popychaczy.

Umiesci¢ skfadniki w tubie podajacej.

Wigcz i rownomiernie popychaj przy pomocy
popychacza — nigdy nie wolno wstawiac do rury
palcéw. Polecamy $rednig szybkos$¢ dla
przerabiania takich miekkich produktow
zywnosciowych, jak ogorki, oraz srednig/wysokag
szybko$¢ dla przerébki twardszych produktow, jak
marchew i sery twarde.

Przy krajaniu/rozdrabnianiu lub tarciu nie
pozwalaj misce wypetnia¢ sie do plyty tnacej:
prawidtowo oproézniaj ja.

Nie przekracza¢ oznaczonego na misce
maksymalnego poziomu sktadnikow (,,MAX”).
Wytacz i wyjmij wtyczke z gniazda.

10 Zdejmij urzadzenie.
11 Po uzyciu przykryj pokrywka wyjscie sredniej
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szybkosci.

wskazowki

Uzywac¢ $wiezych sktadnikéw.

Nie nalezy nadmiernie rozdrabnia¢ sktadnikéw.
Napetni¢ duzg tube podajgcg rownomiernie prawie
do petna. Zapobiegnie to wydostawaniu sie
sktadnikow bokiem podczas miksowania.
Alternatywnie mozna uzy¢ matej rurki podajacej.
Podczas krojenia lub szatkowania sktadniki
umieszczone pionowo stajq sie krétsze niz
umieszczone poziomo.

Po uzyciu tarczy tnacej zawsze pozostanie odrobina
resztek na tarczy lub w zywnosci.



konserwacja i czyszczenie

Przed zdjeciem nasadki z miksera nalezy zawsze
wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazda
sieciowego.

Przed czyszczeniem nasadke nalezy catkowicie
rozmontowac.

miska, pokrywa i urzadzenia

Zmyj recznie, a potem wysusz. Uwazaj, poniewaz
ostrza i ptyty tnace sg ostre.

Jako alternatywa moga one by¢ myte na goérnej
pétce zmywarki do naczyn. Polecany jest krotki
program o niskiej temperaturze.

Po uzyciu n6z nalezy przechowywac¢ w misce
przerabiarki.

wiréwka cytrusowa

Uwaga:

To urzagdzenie moze by¢ uzywane tylko w
potaczeniu z przerabiaczem jedzenia AT284.

Wyciskarka soku z cytrusow stuzy do

przygotowywania soku z owocdw cytrusowych, np.

pomaranczy, cytryn, limonek i grejpfrutow.

oznaczenia

stozek
® sito

sposob uzycia wyciskarki soku z
cytrusow

1

w

Usun przez podniesienie pokrywe wyjscia $redniej
szybkosci @.

Umie$¢ watek napedowy w wyjsciu.

Ustaw dzbanek nad watkiem napedowym z
uchwytem nad wytacznikiem i przetgcznikiem
szybkos$ci oraz obré¢ przeciwnie do ruchu
wskazéwek, dopoki on nie zamknie si¢ na swoim
miejscu.

Umies$¢ sito w dzbanku, dbajac o to, aby wypust

obwodki wpadt do odpowiedniego rowka w uchwycie

dzbanka @.

Nasadka nie bedzie dziata¢, jezeli zostanie
zmontowana w niewlasciwy sposéb lub
niepoprawnie zamocowana na mikserze badz
jesli nie zostanie zamocowana ostona wyjscia
wysokiej predkosci.

Umies¢ stozek nad watkiem napedowym, obracajac

go, dopdki on catkiem nie sigdzie.

[oe]

Potnij owoce na potéwki. Przetacz na szybkos$¢ 3 i
przyci$nij owoc do stozka.

Uwaga

Prawidtowo oprézniaj dzbanek i nigdy nie pozwalaj
sokowi sigga¢ spodu sita.

Wytacz i wyjmij wtyczke z gniazda.

Podnies stozek. Odemknij i usun sito.

Odemknij dzbanek i wylej sok.

konserwacja i czyszczenie
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Przed zdjeciem nasadki z miksera nalezy zawsze
wylaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazda
sieciowego.

Umy¢ recznie stozek, sito i miske, a nastepnie
dokfadnie wysuszy¢. Alternatywnie zmywacé w
zmywarce do naczyn (tylko na goérnej potce).



serwis i punkty obstugi klienta

® Ze wzgledoéw bezpieczenstwa uszkodzony przewdod
musi zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy
KENWOOD lub upowaznionego przez firme
KENWOOD zaktadu naprawczego.

Pomocy w zakresie:

® uzytkowania urzadzenia lub

czynnosci serwisowych badz naprawczych

® udziela punkt sprzedazy, w ktorym zakupiono
urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w
Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ 2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania produktu nie
wolno wyrzucaé razem z innymi odpadami
komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez wiadze
miejskie punktu zajmujacego sie segregacjg odpadow
lub zaktadu oferujacego tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala uniknaé
szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajacego z nieodpowiedniego usuwania
tego rodzaju sprzetu, oraz umozliwia odzyskiwanie
materiatéw, z ktérych sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczednos¢ energii i zasobow
naturalnych. O konieczno$ci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina umieszczony na produkcie
symbol przekreslonego pojemnika na $mieci.
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Pycckun

Mepep TeM, KaKk Npo4nTaTh 3TY OGpPOLUIOPY, Pa3BEPHUTE TUTYINbHbIA NUCT C UINIOCTPaLMAMMN

nepea UCnorib3oBaHUEM UHCTPYMeHTa/Hacaaku
Kenwood

® BHuMaTenbHO NPOYTUTE U COXPaHUTE 3Ty
MNHCTPYKLUMIO.

® PacnakyiiTe u3genue n CHUMUTE BCE YNaKoBOYHbIE
APMbIKN.

® YacTy 6neHpepa Hy>KOatoTCsi B MPOMbIBKE: CM.
«YXxon n vncTka.

® [lomecTuUTe U3NULLIeK ANWHbI LIHYpa B OTAENeHne
0N XpaHEHUs LUHYpa Ha 3agHei naHenu
ycTpolicTaa.

Mepbl 6e3onacHocTu

® [lepep NOOHATUEM UIN CHSATUEM
MHCTPYMEHTOB/HacafokK, a Takke nocre
MCMosb30BaHNUSA U Nepes O4UCTKoN oba3aTensHO
BbIKMIOYUTE KYXOHHYIO MaLUVHY U OTCOEAUHUTE
CEeTEBOA LUHYP OT PO3ETKU.

® He ponyckaite, 4TODObl 3NEKTPUYECKUIA LLIHYP
cBuWCcan BHW3 TaM, F4e ero MoryT cxBaTuTb AETH.

® He kacaiTecb nanbLamu BpaLlaloLmMXCcs YacTen n
yCTaHOBNEHHbIX Hacafok. He goTtparusaiiTtech
pykamu [0 BHYTPEHHMX YacTel LapHUPHOro
MexaHu3ma.

® He ocTaBnsinTe BKNOYEHHbIN npubop 6e3
npucmoTpa.

® He nonb3ayiTecb HEUCMPaBHbLIMU WHCTPYMEHTaMu 1

Hacagkamu. [TpoBepbTe 1 OTPEMOHTUPYINTE ero: Cwm.

pasgen 'PeMoHT 1 obcnyxueaHue'

® Cnepgute 3a TeM, 4ToObl Boga He nonana Ha 6nok
NPUBOAA, SMEKTPUYECKMNIA LLIHYP WU LUTENCENbHbINA
pasbem.

® He ncnonb3yinte HepaspeLleHHble Hacaaku, unm
6Gonee ofHoN Hacaaku 3a pas.

® [Ipn UCnonb3oBaHUM Hacagok NpoyTUTe
MHdopMaUmMio Mo TexHUke 6esonacHocTn, KoTopasi
COOEPXKUTCSA B JaHHOM PYKOBOACTBE, U OTHOCUTCS K
OaHHOMY M3[Eenuio.

® Huikorga He npeBbIWanTe MakcMmarnbHble 3Ha4YeHNs
3arpy3kv UHrPeaNEHTOB, YKa3aHHble.

® [py nogbeme faHHOro ycTpoicTa OyapTe
OCTOPOXHbI. Y6eamTecb B TOM, YTO rOfoBHas YacTb
anekTponpubopa 3acdukcrpoBaHa, cocys,
WNHCTPYMEHTbI W 3NIEKTPUYECKUIA LLHYP HAaAEXHO
3aKpenneHbl.

® Jliogsm (Bknoyas AeTen) ¢ orpaHnyeHHbIMU
(hV3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU U MCUXUYECKUMMN
cnocoBHOCTAMM, a Takke Npy HegocTaTke onbiTa n
3HaHWI paspeLuaeTcs NoNb30BaTbCs AaHHBbIM
ObITOBbIM NPMBOPOM TONbKO NoA HabnaeHnem
nuua, OTBETCTBEHHOrO 3a UX 6Ge3onacHoCTb, 1
nocrne MHCTPyKTaxa Mo UCronb3oBaHuio npubopa.

® [leTn JOMKHbI ObITb NOA NPUCMOTPOM U HE Urpatb C
npmbopom.

® 3JT0T GbITOBOW 3neKTponpubop paspeluaeTcs
MCMONb30BaTh TOSbKO MO €ro NPsIMoMy
HasHayeHuto. KomnaHusa Kenwood He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU, €Cnn NpMGop UCnonb3yeTcs He
MO Ha3HaYEeHWIO UMK He B COOTBETCTBUM C [aHHOM
VHCTPYKLMEN.

nepen NoAKMOYEeHNEM K CEeTU 3NeKTPONUTaHUS

® YGeauTech B TOM, YTO SMEKTPONUTaHME B BaLLEM
[OMe COOTBETCTBYET XapakTEPUCTUKAM, YKa3aHHbIM
Ha aHuue npubopa.

® [laHHOe YCTPOMCTBO COOTBETCTBYET AnpekTnBe EC
2004/108/EC no anekTpomarHMTHon
COBMecTUMOCTH, a Takke Hopme EC 1935/2004 ot
27/10/2004 no maTtepuanam, npeaHa3HavyeHHbIM
019 KOHTaKTa C NULLEBBIMU NPOAYKTaMM.

OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI

KyXOHHasi MawuHa
rHe3[o cpefHeli CKopoCTU

rHe3go BbICOKOW CKOPOCTH

rHesno Ansl yCTaHOBKM HacafoK

pblyar 0cBOGOXAEHNS FONIOBHOM YacTu
ronoBka Mukcepa

vawa

BbIKSIOYATENb W NepeknoyaTesib CKopocTel
6nok anekTpoaBuratens

OTCEK [Nsi XpaHeHUs1 ANEKTPUYECKOrO LHYpa
MeLuasnka

KPHOK AN NPUrOTOBMEHNS TECTa CO CbEMHbIM
orpaxaeHmem

B36uBanka

LLMTOK ANs 3aLmThl OT BpbI3r

CISENCICICICICICICICICICIC)
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Hacagku

B KoMnneKkT noctaBKku Ballei KYXOHHOMN
MallMHbI MOTYT BXOAUTbL HE BCE U3
nepevmncrnieHHbIX HUXe Hacagok. Hacagku
MOryT pa3nuyaTbCcsi B 3aBUCUMOCTMU OT
Mopenu.

6neHaep (AT282 n AT283)
@@ npecc ona UUTPYyCcoBbIX
KoMBaliH (AT284)

Hacapgku ons nepemelunBanns v
HEeKoTOopble UX NPUMEHEHUS

Meluasnka
[N NpUroToBEHUs! MMPOXHBIX, GUCKBUTOB 1
[PYrUX MyYHbIX KOHAUTEPCKUX U3AENi, rnasypu,
HaYMHOK, 3KMNEPOB M KapTOENLHOrO Miope.

B3buBanka

[nsa auy, kpema, Tecta, onapHoro Tecta 6e3 macna,
MepEeHroB, TBOPOXXHOrO NMyAuHra, MyccoB, cydre.
He nonb3yntechb B3GMBanNkow Ans nepemMeLllnBaHns
rycTbIx CMecei (Hanpumep, Ans B3GuBaHWs mMacna ¢
caxapoM) — BO3MOXHO MOBpexaeHue B3brBanku.

HacaAKa-Kpro4oK AnA 3ameluMBaHUA TecTa
[nsa gpoxokeBoro Tecta.

Kak ncnonb3oBaTb MUKCEP

1

Hapasute Ha pbiyar ocBo6OXAEHUSI TONOBHOW
YyacTu @ U NoAHMMKTE FONIOBHYIO YacTb MUKCepa A0
dukcaumn.

. Bbl6epMTe HacaKy 1 BCTaBbTe €€ B rHe3fo and

Hacagkv @.

Mpexae Yem BCTaBUTb KPIOK A5t TecTa B rHe3ao,
ybeauTech B TOM, YTO Ha €ro Bany yCTaHOBNEHO
orpaxaeHue. Nocne Toro, kak Hacagka oynet
BCTaBneHa B rHe30, 3aKpenuTe Ha rHesfe Mukcepa
orpaxaeHve, npefoTepallarolee nonagaHne
nNpoayKTOB B rHE3/0.

YcTaHoBUTe cocyq Ha OCHOBaHWE 1 NOBEPHUTE NO
YyacoBoW cTpenke Ao dukcaumn @.

HapaBuTte Ha pblyar 0cBOBOXAEHUSI TOSIOBHOW YacT
M OMyCTUTE FOMOBHYIO0 YacTb MUKCcepa A0 duKcaLmn.
BoTKHWTE BUIIKY B PO3€ETKY, BKIOYUTE YCTPOMUCTBO U
YCTaHOBUTE PErynsitop CKOpoCTU B HY>XHOE
nonoxenwve. [ns BbIKMOYEHNS yCTpPOCTBA
yCTaHOBUTE PErynaTop B nonoxeHne «0».

[ns nocnegoBaTenbHO-KpaTKOBPEMEHHOW nodaun
NUTaHNA UCTONbL3YIATE UMMNYNbCHBIA pexum @ .
OTcoeauHUTE YCTPOMCTBO OT CETU NUTaHWUS.
MoaoHMMUTE rONOBHYIO YacTb MUKCEpa, U yaepXuBas
ee HeMnoABWKHO, U3BNEKNTE HacadKy 13 rHesaa.
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BHumaHue

HekoTopoe nokauvMBaHue rosloBKM MUKcepa
AIBNSIETCS HOPMaribHbIM NPU NepeMeLnBaHum
rycTbiXx Macc, Hanpumep, Tecra.

Ecnun nogHsTb ronoBHYO YacTb MUKCEPaA BO BpEMS
paboThbl, yCTPOWCTBO HEMEANIEHHO OCTAHOBUTCSI.
[Ins NOBTOPHOrO nycka MUKcepa onycTUTe rofoBHYH
YacTb, NEPEMECTUTE PETYNSTOP CKOPOCTU B
MOJSIOXKEHNE BbIKI., MOAOXKAUTE HECKOIBbKO CEKYHZ U
3aTeM CHOBa YCTaHOBUTE HY>XKHOE 3HaYeHune
ckopocTu. Mukcep npoaomkuT paboTy.

Ecnu no kaknum-nn6o nprymHam npekpaTmunach
nopaya nuTaHus Ha MUKCEp, U MalLnHa ocTaHoBUNa
paboTy, nepemMecTuTe perynsatop CKopoctTu B
MOSIOXKEHWE BbIKI., MOAOXAUTE HECKOIBbKO CEKYHZ U
3aTeM CHOBa YCTaHOBUTE HY>XHOE 3HaYeHune
ckopocTn. Mukcep npoaomkuT paboTy.

Mukcep He GyaeT paboTaTb 4O TEX NOp, NOKa He
6yayT NpaBuIibHO YCTAHOBIEHbI 3arnyLKy Ha
BCe rHe3ga.

Ecnu Bo Bpems paboTbl MalUVHbI Bbl CrbILLATE
HaTYXKHbIA LUYM ABUraTens, BbIKNOYMTE MaLLUHY,
UM yOoanuTe HEKOTOPYH YacTb CMECU, Unu
yBenmybTe CKOPOCTb.

Bcerga cHumaiTe Hacagku ¢ rHe3n cpeaHen u
BbICOKOW CKOPOCTM, Npexae Yem NogHMmaTh
ronoBKy MUKcepa.

COBeThbI
Mpy He06Xx0AMMOCTY BbIKIIOUUTE 3nekTponpubop 1
0YUCTUTE BHYTPEHHWNE CTEHKM Yally C NMOMOLLbIO
NONaToYKu.

Jlyywe Bcero B36MBaTh siiLa, Temnepartypa
KOTOPbIX COOTBETCTBYET KOMHATHOW TEMMNepaType.
Mepen B3GUBaHMEM siMYHbIX GenkoB ybeamTech B
TOM, YTO Ha B3GMBAarke M Ha CTeHKax Yaluu HeT
CNefoB SUYHOTO XenTKa.

[nsa 3amelunBaHus coobHoro Tecta crnepyet
MCMONb30BaTh OXMNaXAEeHHbIE UHIPEANEHTbI NpU
YCMOBWM, YTO B BalLEM peLienTe Ha 3TOT CYET HeT
OPYrUX yKasaHui.

Mpwv B3GMBaHUM Macna ¢ caxapom Ansi
NPUroTOBIEHNSA CMeCcelt Ans NMUPOXHbIX, Bceraa
1cnonb3yiiTe Macno, NOAOrpeToe 40 KOMHATHOW
TemMnepaTypbl, U NpeaBapuTenbHO pacTonuTe
ero.

B Bawem mukcepe nmeetcs pyHKUMS "NnaBHbIR
nyck", KoTopasi yMeHbLUAeT pacniieckuBaHne cMecu.
Takum obpasom, ecnu MyKcep BKIoYaeTcst, koraa B
Yalle HaxoauTcs rycrasi CMech (Hanpumep, TecTo),
Bbl MOXeTe 3aMeTUTb, YTO AN TOro, YToObl MUKcep
Habpan 3agaHHble 060poThl, TpebyeTcst HECKONBbKO
CeKyHA.



YkasaHuns no nNpuroToBMEHMUIO
xneba

BHumaHue

He npeBbilwanTte MakcMManbHOW ykazaHHOW
BMECTUMOCTU MUKCepa — 3TO NpUBEAET K
neperpyske MalluvHbl.

HekoTopoe nokauvBaHve ronoBkuM M1Kcepa
ABNAETCSA HOPManbHLIM NPU NepeMeLInBaHnm
rycTbIX Macc, Hanpuvep, TecTa.

MHrpeamneHTbl nydlle nepemeLuvBaloTCs, ecrnm
nepBoV 3aMUTb XNOKOCTb.

Mepuoanyeckn octaHaBnMBanTe MalLnHy u
yAansiite TecTo C HacagKu-Kptoyka Ans
3amelLnBaHuA TecTa.

[insi pa3nuyHbIX COPTOB Myku TpebytoTcs
pasnnyHble KONMYeCcTBa XWUAKOCTK, a Ans
BbIMeLLBaHUA Bonee rycrtoro Tecta Tpebyercs
6onbluee ycunve. Bo Bpemsi 3amelumBaHus Tecta
pekoMeHAyeTcs MOCTOsIHHO HabnogaTth 3a
MaLLVHOW; BPeMs 3aMeLLVBaHNA TecTa He AOMKHO
npesbiwaTh 6-8 MUHYT.

PerynaTtop ckopocTu

[eneHns Ha HEM UrpaloT YNCTO AEMOHCTPATUBHYO
ponb, ¥ NOMNOXEHWe perynatopa 3aBuCUT OT
KOnuMyecTBa CMecu B COCyAe, U OT Xapakrepa
CMeLUMBaeMbIX UHIPEANEHTOB.

B36uBaTenb

B36uBaHMe mMacna ¢ caxapoM HauMHaeTcs Ha
MUHMMAasbHOWM CKOPOCTH, C MOCTEMNEHHbIM ee
YBENUYEHNEM.

B36uBaHue AuL BO B3GUTBLIX CMeCsIX — CKOPOCTb
OT CpefHel 40 BbICOKOMN.

[No6aBneHue Myku, (PPYKTOB, U T.A. — CKOPOCTb OT
HU3KOW OO0 cpeaHen.

MupoxHble «BCe B OAHOM» - NPOLIECC HAYMHaeTCs
Ha Marol CKOpPOCTU, C NOCTENEHHbIM ee
yBenuyeHneM 0 BbICOKOM.

CmMeluMBaHMe macna ¢ MyKow — CKOpOCTb OT
HW3KOWN A0 cpefHen.

BeHuuk

[MocTeneHHo yBenuymBamTe cKOpoCTb A0
MakcumarnbHowm

Kptok ansa Tecta
Mcnonb3yinTe CKOPOCTb OT HU3KOWM A0 cpeaHen

MaKCUMalibHbI€ 3arpy3Kku
MHrpegneHToB

cnobHoe TecTo Ans
MEeCcOYHOro nevyeHbs
GUCKBUTHOE NUPOXHOE
(cmewmuBaHue B

450 r Mmyku

OAMH 3Tan) ob6wwmin Bec cmecu 1.6 kr
cmechb ansa ¢pyKrosoro

nupora obwwuii Bec cmecu 1.8 kr
TecTto 500 r myku

fAANYHbIe 6enku 8

SNEKTPOHHbIA AaTUYUK U PErYNSTOp
CKOpOCTU

B Balwem mMukcepe nmeeTcs aNeKTPOHHbIN
perynsaTop, CHabXeHHbI 4aTYMKOM CKOPOCTH,
KoTOpbIii 06ecneunsaeT paboTy mukcepa ¢
3a/laHHON CKOPOCTbLIO NPUW pasHblX Harpy3kax,
Hanpumep, Npu U3MEHEeHUN Harpyskn B npouecce
3amMeLlUnBanHns Tecta unu npu fobasneHun suy, B
CMecb Ans NpuroToBneHus nupora. Bo Bpems
paboTbl MUKCEpPa Bbl MOXETE 3aMeTUTb HEKOTOpPOe
M3MEHEHNe CKOPOCTU, Tak Kak B MUKcepe
BbIMOMHAETCS perynmpoBka MOLLHOCTY B
COOTBETCTBUMN C U3MEHAEMON Harpy3Kkom u
BbIGpPaHHOW CKOPOCTbIO - 3TO HOPMAIlbHOE SIBEHME.

Kak YCTaHOBUTb U NUCMOJIb30BATb
LLWTOK ANnA 3alnTbl OT 6pb|3r

1

2
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MocTaBbTe cocyn Ha OCHOBaHWE ¥ MOMeCTUTE B
HEro VHrpeaueHThI.

YcTaHoBUTe Hacadky, 1 nocre 3Toro onycTuTe
rONOBHYIO YacTb MUKCepa.

YcTaHoBUTE Ha cocyp LWWTOK Ans 3aLmTbl OT 6pbi3r
Takum obpa3om, 4Tobbl rofoBHas YacTb MUKCEpa
BOLUMA B BbIpe3 Ha wuTke @.

[Insa Toro, 4To6bl CHATH LLMTOK, BbIMOSHUTE
OM1CaHHYI0 BbllLE OnepaLmio B 06paTHOM nopsiake.
B npouecce cmelMBaHWsi UHrpeaneHTbl MOXHO
no6aBNTb HENMOCPEACTBEHHO B COCYA, Yepes
noJaroLLyto TpyoKy.



Yxoa n o4ncTka

Mepepn ouncTkoi 0653aTeNbHO BIKNOYUTE
3neKkTponpubop 1 0TCoeaMHUTE Ero OT CETU.

6nok anekTpoaBUraTens

MpoTpuTe BNaxHoN TkaHbio, @ 3aTEM BbICyLLUMTE.
3anpeLlyaeTcs ncnonb3oBaTb abpasvBHbIe
YMCTSALLME CPpefcTBa U norpyxatb 6nok
3NeKTpoABuraTens B BOAY.

Cocya, Hacaaku LLuTok AnA 3awmThbl OT 6pbI3r
CbeMHoe orpaxaeHue Ha Kproke Ans Tecta
BbimoiiTe pykamu, a 3aTemM BbICyLUMTE NN BbIMOWTE
B MOCYJOMOEYHON MaLUUHeE.

Mpw BLINOMHEHUM OYUCTKM YaLK U3 HEPXaBEHLLEN
cTanu He Nonb3ynTechb NPOBOMOYHON LLETKOW,
cTanbHOM MoYarskol 1 oTéenvearoLwmmm
cpeacTBaMu. Anst yaaneHns Hakunum Ucrnonb3yite
YKCYC.

He nopgHocuTe anekTponpubop 1 ero getanm kK
HarpeBaTenbHbIM Npubopam (KOHOPKU U JyXOBKU
KYXOHHOW MANTbI, MMKPOBOITHOBbIE Neyu).

Bbnenpep AT282 n AT283
(ecnu noctaBnseTcA)

Monb3yiTech GreHaepoM Mpu NPUroTOBMEHWUN CYMOB,
HanWTKOB, MaLITETOB, MaioOHe3a, MaHUPOBOYHbIX
cyxapeit, GBUCKBUTHOM KPOLLKUX, U3METIbYEHNSI OPEXOB 1
nbaa.

Mepbl 6e3onacHocTy

® PUCK OXOIA: Nopsune MHrpeameHTbl JOKHbI
OCTbITb O KOMHATHOW TemnepaTypbl nepes
cMeLuMBaHueMm.

® He npukacaiTecb K OCTpbIM Nne3BusaM. Y3en nessumn
cnepyet gepxatb B HeOCTYNHbIX ANs AeTen
mMecTax.

® |/Icnonb3yiiTe € Yallei TONbKO HOXEeBOW GOk,
BXOASILLME B KOMMNMEKT NOCTABKM.

® Hukorga He ycTaHaBnuBariTe HOXeBOW 6ok Ha
ycTpoiicTeo 6e3 yalum!

® Bcerga oTko4anTe npubop oT UCTOYHMKA
ANEeKTpoNUTaHNA nepesa TeM, Kak NOMeCTUTb
KyXOHHYI0 yTBapb Unun pyku B Yaluy 6neHaepa.

® Bnoyatb GneHaep paspeluaeTcsi TOnbKo nocne
3aKnagku NpoayKToB.

® Dkcnnyatauus 6neHaepa AonyckaeTcs TOMbKO C
YCTaHOBIEHHON Ha MECTO KPbILLKOW.

® He ycTtaHaBnuBanTe HOXeBoM 6ok Ha 6nok
3neKTpoABUraTens, He HaKPYTUB
npeABapuTeNibHO cTakaH 6neHgepa.

® Cobntoparite 0OCTOPOXKHOCTL B 0OpaLLeHnm ¢
HacagkamMu, He KacalTech PeXyLLMX KPOMOK Mpu Ux
yucTke.

® [Ipu cHATUM GneHgepa ¢ cunosoro 6roka:
O BbIKMIOYUTb
O [OXAMTEChb MOJSHOM OCTAHOBKW BpaLleHus

nesBuit;
0 mopenb AT283 GyabTe OCTOPOXHbI, YTOObI HE
OTKPYTWTb Yally OT OCHOBaHUs

® HenpaswunbHoe ncnonb3oBaHue bnengepa MoxeT

NPUBECTU K TPaBMaM.

BaXHoO
060040K Ha HUXKHEN YacTU aKpUOJIOBI Yalumn
AT282 npukpenneH Ha ¢abpuke, U ero Henb3sA
CHATL!

® HenpaBunbHo cobpaHHas unu HenpaBUIlbHO
YCTaHOBIIEHHasA Ha KYXOHHYI0 MallWHY Hacagka
pabotaTb He 6yaeT. OHa Takxke He 6yaeT
paboTaTb, eCnn He yCTaHOBIIEHA KpPbIlLKa
apanTepa cpefiHel CKOpPOCTM.
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3anpelyaeTcs BKNoYaTh n3MensymTens 6onee yem
Ha OfiHY MUHYTY — 3TO NPWUBESET K ero neperpesy.
Mocne nonyyeHus Tpebyemoin KOHCUCTEHLMK
npoaykTa HemeAeHHO BbIKMYMTE U3MenbYnTENb.
He knagute cyxue MHrpeaneHTbl B COKOBLIXUMAIIKY,
roka oHa He BkIoYeHa. HapexbTe nx Kybukamu,
nocne 3TOro U3BnekuTe NPobKy 3arpy3o4HOro
oTBepCTUS. Yepes 0TBEPCTME B KPbILLKE NMOMECTUTE
KyOuKku B cocya npy paboTatolwemM anekTpornpuBoae.
mopenb AT282 He pekomeHAyeTCs UCMONb3oBaTh
3nekTponpmbop AN U3MENBYEHNS Takux Cneuui,
KaK rBo3aMka, yKpon u cemeHa TMuHa.
3anpeLyaeTcst UICNonNb3oBaTh U3MENbYUTENb B
Ka4yecTBe KOHTeMHepa Ans XpaHeHWsl NPOAYKTOB.
OnopoxHsiiiTe ero nepes UCrnonb3oBaHWem u nocre
MCMONb30BaHMS.

Mpwv namens4yeHun nbaa obasarensHo JobaBbTe B
Yaluy HEMHOro BOApbl.

mogenb AT282 Hukorga He cmewmBarite 6onee 1,5
TINTPOB — UM MEHbLLE B Cry4ae rycTbIX NEHUCTbIX
JKMAKOCTEN TUMa MOJIOYHOrO KOKTENnns.

mogenb AT283 Hukorga He cmewmBarite 6onee 1,2
TINTPOB — UM MEHbLLE B Cry4ae rycTbiX NEHUCTbIX
JKMAKOCTEN TUMa MOJIOYHOrO KOKTENnns.

PeuenTbl (opyKTOBBIX HAMUTKOB — NPV CMELLUMBaHWUK
HanuTKOB HUKOTAA HE UCMONb3YITe 3aMOPOXEHHbIE
VHrpeaneHTbl, KOTopble Npu 3aMopo3ke
npespaTunncb B TBEPAYI Maccy, — A0 3aknagku B
N3MENbYUTENb Pa3fennTe Nx Ha YacTu.

OCHOBHbI€ KOMMOHEHTbI

©OEO

@OOO®EO

akpuBnoBbii 6neHaep AT282
KpbILLKa

KONnavok 3anmBHOro OTBEPCTUSI
Yawa

YNNOTHUTENBHOE KOMbLIO

HOX

CTeKknAHHbIN 6neHaep AT283
KONnayvyok 3ariMBHOrO OTBEPCTUS
KpbiLLKa

Yawa

YNNOTHUTENBHOE KOMbLO

HOX

OCHOBaHue

NCNoNb30BaHNEe akpUnoBoro
OneHgepa AT282

1 Y6eautecb B TOM, YTO YNNOTHUTENIbHOE KOSbLO
NpaBuUnbHO YCTAaHOBMEHO Ha GIIoKe HOXEeN.

2 YpepxuvBas 6ok HOXEN 3a HUXKHIOK YacTb,
BCTaBbTE HOXMW B OCHOBAHWNE COKOBbLIXUMASIKU.
MoBepHuTE y3en Ans Toro, YTobbl HAAEXKHO
3aKpenuTb ero Ha MecTe.

3 lNomecTuTe MHrpeaueHTbl B cocya.

4 YcTaHoBWUTE Ha cOCyA KPbILLKY U MOBEpHUTE Mo
YacoBoW cTpenke, ybeauBLUUCE B TOM, YTO BbICTYN
Ha KpblLLKe BXOAMT B KaHaBKy Ha pykosiTke. [pu
I'vaaBVIJ'IbHOVI yCTaHOBKE METKM [OIMKHbI COBMagaTth

5 BcTaBbTe B KpbILKY NPo6Ky 3arpy304HOro
OTBEPCTUS.

6 V3BnekuTe 3arnyLiky rHesga BbICOKOW CKOPOCTH,
NoBEpPHYB ee NPOTVB 4YacoBOW CTpenku @.

7 TlocTaBbTe COKOBbDKMMAIKY Ha FHE3[0 Taknum
obpasom, 4UTobbl pykosiTka bbina obpalyeHa B
CTOPOHY 3aAHel YacTu, 3aTemM NoBepHUTe Mno
4acoBOW CTperkKe AN HaJeXHoWn durkcaumm Ha
mecTe.

8 BkntounTe MakcrManbHyt CKOPOCTb.

9 [locne nonyyYeHnst HY>XHON KOHCUCTEHL NN
BbIKIOYMTE YCTPONCTBO N OTCOEANHUTE ero OT
LUTEnceNbHOM Po3eTku.

10CHVMMUTE COKOBBDKMMATKY.

11 Mocne ncnonb3oBaHNs 3aKponTe KpbILLKy agantepa
BbICOKOW CKOPOCTM.

MCNOMNb30BaHNE CTEKITAHHOro
OneHgepa AT283

1 HagexHo ycTtaHoBMTE YyNNOTHUTESNb Ha HOXEBON
6nok.

2 YCTHOBWUTE HOXEBOW BOK BHYTPb Yallun Ha

OCHOBaHue.

HakpyTute CTeknsiHHy Yally Ha OCHOBaHUeE.

MonoxuTe NHrpeaneHTbl B Yallly.

HapeHbTe 1 npuxmuTe KpbILLKY.

YcTaHoBUTE M NPUXMUTE NPOBKY 3NMBHOTO

OTBEpCTUSI.

7 CHumMWTe 3arnyLuKy rHesaa BbICOKON CKOPOCTH,
NoBEpPHYB ee NPOTVB YacoBOW CTPENKM 1 NOAHSB @.

8 [lMomectuTe GneHaep B rHe3d0 py4ykol Hasag.
[MoBepHMTE ero no 4YacoBo cTpernke, YTobbl
3abnokupoBaTb Ha MecTe (CTPENKM AOMKHbI BCTaTb
ofiHa HanpoTus apyrow) ¥ .

9 BknounTe MakcyMarbHYyl CKOPOCTb.

10 Mocne [OCTUXEHMUS XenaeMon KOHCUCTEHLNN
BbIKMIOYMTE U OTCOEAMHUTE OT CETU NUTaHUSI.

11 CHumuTe Gnenaep.

3
4
5
6
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12Mocne ncnonb3oBaHWsa 3aKponTe KpbILKy agantepa

BbICOKOW CKOpOCTU.

CoBeTbl

[ns npepoTBpaLleHns ytedkn YoeamTecb B TOM,
4YTO OCHOBAHWE HAAEXHO 3aKpernieHo B cocyae.
Mpu NpUrotToBneHN ManoHesa B U3MenbYnTENb
3aKnafblBalOTCA BCE MHIPEANEHTbI, KpOMe
pacTtuTenbHoro macna. 3atem, npu paboraroLem
anekTponpuéope, yaanute Kornayvok 3anmMBHOro
OTBEPCTUSA U MEAJIEHHO 1 paBHOMEPHO 3aneiite
macrno.

l'ycTble cMecu, HanpumMep, NaLTeThbl, COYChl:
yCTaHOBWTE CKOPOCTb OT HU3KOW [0 CpedHei, npu

HeobXoaMMOCTU yMeHbLLUTE ee. Mpu 3aTpyaHeHHOM

paboTe fgo6aBbTe OonbLUE XKUAKOCTU.
Meproanyeckn ncnonb3ynTe UMNYNbCHbIA PEXUM
0N OYUCTKM NE3BUIA OT UHIPEONEHTOB.

Yxoa v ouncTtka

Mepen Tem, kak CHUMaTb Hacagku, BbIKIYUTE
npubop 1 OTKIYMUTE ero OT CeTu.

Mepen Ha4yanoM YUCTKM MONMHOCTLIO pa3bepute
Hacagky.

MNepen 0TCOEAMHEHNEM OCHOBAHMSI OMOPOXHUTE
cocya,.

HOX-KpblJibYaTKa

. CHMMUTE 1 NPOMONTE YNNOTHUTENBHOE KOMbLO.

HauyuncTo BbIMOViTE NEe3BUst NoA CTpyel BOAbl U3
KpaHa. HxHIo YacTb Ne3sui nogaepxveBante B
CYXOM COCTOSIHUM.

. MpocywwnTe 6nok Ha Bo3ayxe.

Mpouue petanun

MbITb pykamu B TeNon mbinbHol Boae. Mpobky
3aNMBHOTO OTBEPCTHS, KPbILLKY OCHOBaHUE U
CTEeKMSAHHbIN 6rieHaep MOXHO MbITb B
NOCYAOMOEYHON MaLLuHe.

MOPKOBHbIIA CYrN C KOpUaHOPOM
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MHrpeaueHTbl
25 r CnMBOYHOro macna

1 Menko HapesaHHas nykosuua

1 3y6YMK MENKO N3MENbYEHHOTO YeCHOKa

750 r MOpPKOBM, NOpPE3aHHO Ha KyBuku pasmepom
1,5 cm (ans 6onee nerkoro cyna ucnonb3yinte 600 r
MOPKOBW, NOpe3aHHOM Ha Kyouku pasmepom 1,5 cm)
XOMNOAHbIV KYpUHBbI BYIbOH

10-15 mMn (2-3 yaiiHbIX OXKKN) TEPTOro KopuaHapa
conb ¥ nepet,

cnoco6 NpuroToBrieHusi

PacTtonuTb Mmacno Ha ckoBopoae, BCbinaTb B HEro
NYK M YECHOK U XXapUTb [0 pasMsAr4yeHus.

3acbinatb MOpKOBb B GneHaep, 4o6aBuUTb Nyk u
YecHOK. [lo6aBUTb XONOAHbIA KypUHbIA GYnNboH B
TaKOM KONMYecTBe, YTOObI KONIMYECTBO NPOAYKTA B
Yalle COOTBETCTBOBaNo metke «1.5». YcTtaHoBUTb
KPBILLKY W 3arfiyLUKy Ha 3anMBOYHOE OTBEpCTHE.
CwmelumBaiite 5 cekyH B UMNYNbCHOM pexume Ans
nony4YeHns ryctoro cyna, unu gonblue Ans
nony4YeHns Xuakoro cyna.

Mepenoxutk cmec, h B kKacTptonto Anst
NpUroToBneHNs coycos, fo6aBuTL KopuaHap 1
npunpasbl, 3aTem BapuTb B TedeHne 30-35 MUHYT B
pexume cnaboro KUNeHust unu Ao rnosiHow
rOTOBHOCTMU.

Mpu HeobxoaumocTn Ao6aBUTb NpUNpPaBbl U AONMUTb
KNOKOCTb MO BKYCY.

[pyrve peuenTbl MOXHO HanTK Ha cante Kenwood
no appecy:
www.kenwoodworld.com



Kom6anH AT284 (ecnu
nocrasnseTcs)

Hacagku kombaiiHa Ucrnonb3yTes Ans U3MenbyeHus,
Hapesku, pyoku 1 HaTupaHus. Mpecc Ans LUUTpycoBbIX
(ecnu nocTaBnsieTcs) MOXHO MCMONb30BaTLCS AN
NOJTyYEHNs1 COKOB U3 LUTPYCOBbIX TONTbKO C KOMBaHOM
AT284.

BHUMaHue
Mpv U3BneYeHNn N3 ynakoBku He 3abyabTe CHATb
NNacTUKOBLIA YeXorn ANs HOXel ¢ HoxeBoro 6noka.
ByAbTe OCTOPOXHbI, T.K. IE3BUA O4€Hb OCTPbIE.
He xpaHuTe 3aLiMTHYIO YNakoBKy, T.K. OHa
npeaHasHayeHa UCKMoYMTENbHO Ans 3aLmTbl
ne3BuiA B MpoLecce NpoussoacTea u
TPaHCMOPTUPOBKM.

Mepbl 6GesonacHoCTy

® J1e3BUsi U NNACTUHLI MMEKT OYEHb OCTPbIE KPOMKM
1 obpalyaTbCs C HUMU HY>XHO, cobnopas
OCTOPOXHOCTb. Bo BpemsA nepemeuieHms n
MbITbSl, yAEPXKUBaNTe pexyLine HOXW nanbuamm
3a yTonueHne B BEPXHEW 4acTu, nopanblue ot
pexyluen KPOMKM.

® [epen TEM Kak OMOPOXHUTBL YaLly, 06s3aTenbHo
CHUMaNTE HOX.

® Korpa KyXOHHbI KoMBaiH NoAKMoYEH K MCTOYHUKY
NUTaHWsl, crneauTe 3a Tem, YTobbl PyKu He
oKasanucb B COCyae, M B HEro He Monanu KyXoHHbIe
NPUHaANEXHOCTU.

® Hykoraa He npoTankueanTe NPoAyKThl B Nofarowen
TpybKe C nomoLLbto NanbLeB. Beerga nonb3ynrecs ana
3TOW Lenu cneunanbHo npunaraeMbiv
Tonkarenem(Amu).

® [pexae 4YeM CHSTb KPbILKY C cocyaa, Unu Hacaaky
C y3na npueoaa:
O BbIKNOYMTE NPMOOP;
o [oxanuTechb NOMHON OCTAaHOBKU HOXEN/NNacTuH;

® Bo BpeMsi TOHKOM Hape3Ku/LUMHKOBKA UNn
MU3MeribYeHUs He AonyckanTe HanosHeHUs
cocyaa A0 pexyluei NnacTUHbI: perynsapHo
OMOpOXHANTe cocya.

©® He 3anonHsANTe Yawy Bbille MaKCUManNbHOro
YPOBHSl, TOMEYEHHOro Kak ‘max’ Ha 4alue.

® Ecnu Bo Bpems paboTbl Hacadku oLyyLjaeTcs
YpesmepHasi BUGpaLus, HY>KHO UM YMEHbLUNUTL
CKOPOCTb, UN OCTaHOBUTbL MaLLWHY U U3BreYb
HEKOTOPYHO YacTb COAEPXUMOro.

® BospelicTBue Ha 65IOKMPOBOYHbIN MEXaHU3M C
WU3JIULUHAM YCUITMEM MOXXET NPUBECTU K NOSIOMKEe
npubopa u K TpaBme.

OCHOBHbIE KOMMOHEHTHI (B &

KyXOHHbI kombGaiH

Tonkatenu: 6onbLOoN 1 Manbli
nopatowas Tpybka

KpbILLKa KyXOHHOro kombanHa

pyuka

pexyLine HoXum

COCyA KyXOHHOro kombariHa

NPUBOAHOI Ban

NNacTuHbl ANS TONICTON Hape3KW/LLIMHKOBKM
nnacTuHa Ans TOHKOW Hape3Ku/LLIMHKOBKM
nNpoayKTOB

nnactuHa Ans n3aMenbyeHns

nnacTuHbI (ecnv nocraBnsaeTcA)
nnactuHa Ans TOHKOW Hape3ku (B MaHepe
XKIONbEH)

nnactuHa Ans CTaHAapTHON Hapeskn
[OOMONHUTENbHAA NNacTvHa ANs KpynHoW
LLIMHKOBKM

pononHuTenbHas Hacaaka (ecnu
nocraBnseTcs)

KOHYC

ceTyaThbln UnbTp

® OPOPOO®®EO

@0 ©

®@®

B KkoMnneKkT nocTaBKu Ballen KyXOHHON MalUUHbI
MOTyT BXOAUTb He BCe U3 NepeyuncrieHHbIX
Bbilwe AeTanen. Hacapgku moryT pasnuyatbes B
3aBMCUMMOCTM OT MoAEernu.

Pexyume HOXun

PexyLine HoXun ncnonbayotes Ans pyoku cbiporo n
NPUroTOBNEHHOTO MSICa, BapeHbIX AnL, OBOLLEN,
opexoB, naiwuTeTa, a Takke ANA NPUroToBNeHus
NaHMPOBOYHbIX CyXapew.

Kak ncnonb3oBatb pexyLine HOXu

1 lNoTaHuTe 3a 3arnyLiKy rHesga cpegHen cKopocTu u
nsBnekute ee u3s riesga @.

2 BcTaBbTe NpMBOAHON Ban B rHE3A0 0.

3 lMNomecTute cocyn ceepxy Ha NPUBOAHON Ban Takum
obpasom, 4ToObI pyyka okasanacb Hag
BbIKIO4aTENEM BKIN/BbIKN U PErynsaTopom CKOpoCTH,
rnocre 3Toro NOBEPHUTE COCY/ MO YaCOBOW CTPErKe,
NS ero HagexHon dukcaun ©.

4 YcTaHOBUTE pexyLyme HOXW Ha NPUBOAHOW Ban 1
NOBEPHNTE, NMOKa OHW A0 KOHL@ He ONYyCTATCS BHU3.
PexyLine HOXU UMEIOT OYeHb OCTPble KPOMKU, U
obpalaTbCa C HUIMU HY)XXHO C OCTOPOXHOCTBHO.

5 HapexbTe npoayKT v NOMeCTUTE KyCku B cocyf,
pacnpenenssi U3 paBHoMepHo.
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YcTaHoBUTE KPbILLKY, NOAAtoLWYy0 TpyOKy Hag
PErynsiTopom CKOPOCTU U NOBEPHUTE MO HaCOBOW
cTpenke, yoeauBLIMCL B TOM, YTO BbICTYM Ha
KpbILLKe BOLLen B kaHaeky Ha pydke cocyaa @. Mpu
NpaBWnbHON YCTAHOBKE YacTel MeTKU AOMKHbI
coBnagatb :

HenpaBunbHo cobpaHHas unu HenpaBUNbHO
yCTaHOBIIeHHasA Ha KyXOHHYI0 MallMHYy Hacagka
pabotaTb He 6yaeTt. OHa Takxe He GyaeT
paboTaTb, ecnu He yCTaHOBMEHa KpbIlKa
apantepa BbICOKOW CKOPOCTU.

BcTaBbTe Tonkarenwu.

Bkntounte ycTponcTBo 1 BeamTe 06paboTky
npoayKTa A0 NOSyYEHUS HY>KHO KOHCUCTEHLMN.
[ns GonbWMHCTBA NPUMEHEHUIA, CBSI3AHHBIX C
pYOKO, Mbl peKOMEHAYEM BbICOKYH CKOPOCTb.

® [Ina nocnefoBaTenbHO-KPaTKOBPEMEHHO noaayu
NUTaHNS NCTIONb3YIATE UMMYMLCHBIN pexum F).
YcTpoicTBo OyaeT paboTaTb B 3TOM pexume, noka
nepekntoyaTens 6yaeT HaxoaMTbCA B 3TOM
NONOXeHNN.

BblkntoynTe yCTPONCTBO U OTCOEANHUTE ero OT CeTn
nuTaHus.

10 CHumHTE Hacaaky.

11 Mocne paboTbl ycTaHOBUTE HA MECTO 3arnyLuKy
rHe3fia BbICOKOI CKOPOCTH.

9

coBeTbl
MopexbTe NpoAyKThl Nepea TeM, kak MOMeCTUTb KX
B yawy. Msico, xneb6, oBowmM u Apyrve NpoayKTbl
nofo6HON KOHCUCTEHUMM criedyeT nopesaTtb Ha
Kybvkn paamepom npmbnuantensHo 2 cm. Cyxoe
neyeHbe cregyeT pasgenuTb Ha KyCOYKM U
nobaBnsATb B nogatoLlyto Tpybky paboTtatoero
npubopa.

3eneHb nyylle BCEro n3menb4atb, Koraa oHa
yucTas u cyxas.

He cmelumBaTh Xugkue UHrpeaneHTbl. MOCKOMbKY
OHM MOTYT NPOTEYb M3-MOA KPbILLKX. [ns aTux
uenen ncnonbaylte 6neHgep. MNpu npurotoBneHMn
CynoB-Mope U T.N. oTAenuTe TBEPAYI0 Maccy,
nepeTpute ee C NOMOLLbIO YCTPOWCTBA, a 3aTeM
cMelLainTe onsiTb B XUAKOCTY.

Mpu Mcnonb3oBaHUM HOXa He BbINOMHSANTE
06paboTKy CrvLKOM AOMro.

He ncnonbayite ne3sms Hoxa ANsS CMeLUnBaHNs
TSDKESIbIX UHTPEANEHTOB, TaKNX Kak TeCTO — Bbl
MOXeTe NoBpeanTb MuKcep. Vicnonb3ayiTe kprok unm
B36MBarky Ansi IPUroTOBNEHNSI COOTBETCTBYHOLLIEFO
TecTa B COOTBETCTBYOLLEN Yalle.

He vcnonbayite pexyLlume HoXu Ans apobnexHus
KyOMKOB Nbaa Unun Apyrux TBEpAbIX CybCcTaHumi,
TaKMX Kak NPsiHOCTW, TaK KaK 3TO MOXET NpUBECTM K
BbIXOY Hacagku U3 CTPosl.

® Ecnv Ans npuroToBrneHns cmeceinn Heobxoammo

MCMonb3oBaTh MUHAAMBHYIO 3CCEHLUMIO Unin
apomaTvaupyloLLue BELLECTBa, He AOMycKanTe nx
ronagaHvsi Ha MnacTMaccoBble MOBEPXHOCTU, TaK
KaK OHW MOTYT OCTaBWUTb Heydansiemble cregbl.

MakcumanbHas BMeCTUMOCTb

Msco 400 r

[inAa npurotoBneHua dapLua obpexxsTe ¢ MAca
M36bITOYHBIN XXMP U HapeXbTe ero
[BYXCaHTUMETPOBbIMU Kybunkamu. [lonoxute MAco
B Yally 1 BKOYUTE KOMBaiH npuMepHo Ha 20 cek.
UK [0 MosyyYeHna HeobX0AMMON KOHCUCTEHLMN.
Yem ponblue paboTaeT mMalunHa, TeM HexxHee byaeTt
KOHCUCTeHUMA capLua.

JloMTepeska/luMHKOBKa U U3MernbumnTesibHas
nnacTuHa

Mcnonb3ayinTte NnoMTepesKy/LUIMHKOBKY ANs Hape3aHust
WA LIMHKOBKW (PPYKTOB, OBOLLEV U Cbipa, a
N3MENbYUTENBHYIO MNACTUHY — ANA U3MeNbYeHns
Cblpa NapMesaH 1 kapTodens npu NpuroToBneHun
KapToenbHbIX KeLoK No-HemeLKu.

ncnonb3oBaThb
cnancep/wpeaep/pacnartop
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Kakue (PYHKLUW BbIMOSHAIOT pexylyme
NNacTUHbI

nomMTepe3Ka/luIMHKOBKa

MnactuHbl @ v (9 SBRSIOTCA ABYCTOPOHHUMU: OAHA
CTOPOHA NNaCTUHbI PEXET NPOAYKTbI HA NOMTUKH, a
BTOpasi CTOPOHA MNAaCTUHbI LUMHKYET NPOAYKTbI.

Bbl MOXeTe nopesaTb Cblp, MOPKOBb, kapTodersb,
Kanycrty, oryped, kaba4ok, cBekny, nyk. Bol MoxeTe
HaLUMHKOBATbL CbIP, MOPKOBb, KapTodenb 1 Apyrue
NPOAYKTbI, UMEIOLLME aHaNOrMYHYI0 KOHCUCTEHLIMIO.
HyxHaa Bam pexyLwiasi CTOpOHa AOMmkHa
HaxoAUTbCS CBepXy.

Tepka MCronb3yeTcst AN LWMHKOBaHWS cbipa
napmesaH n kapTodens Ans npuroToBneHns
KapTodenbHbIX KIeLekK.

Menkas nomTepeska (AnA NpUroToBneHus
XionbeHa) ()

OTa nnactuHa ucnonb3yeTcs AN pe3ku kapTodens,
0N NPUroToBNeHUst hpaHLly3CKOro xapkoro Tuna
XKIONbeHa 1 Ansi pe3kv TBepablX MHIPEANEHTOB Anst
NPUroTOBIEHUS canaToB, rapHNPOB, 3anekaHok 13
OBOLLEV U MsCa U 3anekaHoK U3 NPOTepThIX
nNpoayKToB (Hanpumep, MOPKOBb, kabayok u orypeL).



CcTaHAapTHasA TOHKaA nomTtepeska @
ncrnonb3yeTcst ANa pesku kapTodens ans
NPUroTOBIEHMSI TOHKOro kapTodens pu, a Takke
ONsi pe3kn TBepAbIX MHIPEANEHTOB Anst
NPUroTOBIEHNS CanaToB U COYCOB (Hanpuwep,
6ptokBa, oryped).

oueHb KpynHas WwuHKoBKa @ ucnonb3yercs Ans
KPYMHOTO LUMHKOBaHUS Cbipa 1 MOPKOBMU.

lNpuMeHeHMe nnacTuH
OBOLLEPESKN U LUNHKOBKU

1
2
3

~

M3Bnekute 3arnyLuky M3 rHesga cpefHel CKOpoCTU.
BcTaBbTe npvBOAHON Ban B rHe3ao.

MomecTuTe cocyA cBepxy Ha NPUBOAHON Ban TakuM
obpasom, YTOBbI pyyka okazanacb Hag
BbIKMtOYaTENEM BKI1/BbIKN U PEFYNSITOPOM CKOPOCTH,
rocrne 3Toro NOBEpPHWUTE COCY[, MO YacoBOW CTPesike,
0N ero HagexHon dukcaymu.

YcTaHoBUTE peXyLLYIO NAAcTUHY Ha NPUBOAHOM
Ban. Pexyluaa ctopoHa BblIGpaHHON NnacTuHbl
OomkHa 6biTb obpatllyeHa Beepx. Pexylume
NAacTUHbI UMEIOT OYEHb OCTPble KPOMKHU, 1
obpawaTbCs C HUMU HYXXHO C OCTOPOXHOCTBIO.
[epxuUTe NNacTUHbI 3a BbICTYN B LIEHTpe.
YcTaHoBUTE KpbILLKY, nogatoLLyto Tpyoky Hag,
perynsiTopoM CKOpOCTM W MOBEPHUTE MO 4aCcOBOM
cTpenke, yoeauBLINCL B TOM, YTO BbICTYM Ha
KpbILLKe BOLLEN B kKaHaBKy Ha pyyke cocyaa. MNpu
NpaBUNbHO YCTAHOBKE YacTei MeTKV AOSDKHbI
coBnagatb :

HenpaBunbHo cobpaHHasi UnNu HenpaBUIbHO
YyCTaHOBIIEHHas Ha KyXOHHYI0 MallMHY Hacaaka
pa6otaTb He 6yaeT. OHa Takxke He GyaeT
pa6oTaTb, eCniv He YCTaHOBMEHa Kpbllika
apanTepa BbICOKOW CKOPOCTM.

Bbi6eprTe nopatoLyto TpybKy, KOTOpOii Bbl ByaeTte
nonb3oBaTbCs. B TonkaTtene HaxoauTcsa nogatoLas
Tpy6ka MeHbLLEro pasmepa, koTopasi UCronb3yeTcst
ans 06paboTku OTAENbHBIX MPOAYKTOB UMM TOHKUX
MHIPEANEHTOB.

ncnonb3oBaHWe Manoin nogawolen Tpyokmn
CHayvana BcTaBbTe 6onbLUON TonKaTenb B
nogaoLyto Tpyoky.

ncnonb3oBaHue 6onbLlion noaatowen Tpyokn
Wcnonbayite oba Tonkatens.

MomecTuTe NpoayKThl B MoAatoLLyto TpyoKy.
BkntounTe npuBod, U paBHOMEPHO HaxumanTe Ha
TonKkaTenb — He AoNycKaWTe NnonagaHusa nanbues
B nopatowyto Tpyoky. Mbl pekoMeHayem cpefHio
CKOPOCTb Anst 06paboTkN MSTKUX NMPOAYKTOB, Tak1xX
Kak OrypLbl, U CpeHH/BbICOKYH CKOPOCTb AJst
06paboTku Bonee TBepAbIX NPOAYKTOB, TaKUX Kak
MOPKOBb 1 TBEPAbINA CbIp.

©® Bo BpeMsi TOHKOW Hape3KU/LUMHKOBKX UK
M3mernb4yeHUsi He AonyckanTe HanonHeHus
cocyfaa Ao pexylein NnacTUHbI: perynsapHo
OMOpPOXHANTE cocyA.

® He 3anonHAiTe yawy Bbllle MaKCUMarnbHOro
YPOBHS, NTOMEYEHHOro Kak ‘max’ Ha 4auue.

9 BbIKnouNTE YCTPOWCTBO U OTCOEAMHUTE €ro OT CeTu
nuTaHus.

10 CHumMUTE Hacaaky.

11 Mocne paboTbl ycTaHOBUTE HA MECTO 3arnyLuKy
rHesfa cpefHeli CKopocTu.

coBeThbl

® |/Icnonb3yiiTe TONbKO CBEXWNE NPOAYKTbI.

® He pexbTe NpoAyKThl CIIULLKOM MeSKo. 3anonHsiite
6onbLUyto nogatoLLyo TpyOKy paBHOMEpPHO No ee
LMpuHe. OTO NPefoTBPaTUT CABUT NPOAYKTOB B
OfHY CTOPOHY BO BpeMs Mx 06paboTKu. puaHT —
Mcnonb3ynTe Manyto nogatoLyto Tpyoky.

® [Ipy Hapeske NOMTUKaMM1 UK LUMHKOBAHWUN:
NOMTUKW NPOAYKTOB, KOTOPbIE 3aKnaabiBaloTCs
BepTMKanbHO, UMEIOT MEHbLUYIO ANNHY, YeM npur
ropy3oHTarbHOM 3aknajgke.

® [locne UCMoNb30BaHWS PeXyLLen NNacTuHbl, Ha
nnacTvMHe 1 Ha nNpoaykTax Bceraa bynet
HebonbLLOe KONMYECTBO OTXO0B.

Yxoa n o4ncTtka

® [lepen TeMm, Kak CHAMAaTb Hacagku, BbIKNOYNTE
npnbop 1 OTKNOYMTE Ero OT CETW.

® [lepen HayanoMm YMCTKU MOFHOCTbIO pa3bepuTe
Hacagky.
Cocypa, KpbllLKa U Hacagku

® BbimMoliTe Bpy4Hyto, 3aTem npocywmnte. byabte
aKKypaTHbl, TaK Kak HOXMW U pexyLiye NnacTuHbI
04YeHb OCTpble.

©® OTu AeTanu MOXHO MbITb Ha BEPXHEN Monke
Nocy[OMOEYHON MallunHbl. PekomeHayeTcs
MCMoNb30BaTh KOPOTKYHD MPOrpamMmMy C HU3KOM
TemnepaTypon.

Mocne ncnonb3oBaHUs XpaHUTE PeXyLLME HOXW B
cocyae KyXoHHOro kombanHa.

[ononHuTenbHasi Hacagka
Mpumeyanue:

[aHHoe npucnocobneHne MoOXeT UCMONb30BaThCS
TONbKO BMECTE C KYXOHHbIM kombaiHom AT284.

[aHHbIn npubop npeaHasHayeH Anst BbXXUMaHUS
COKa U3 LUUTPYCOBbIX, HAaNpumep, U3 anenbC1HoB,
TNIMMOHOB, rpernndpyToB.
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O0bo3HaueHusa
KOHYyC

@ cetyatblii punbTp

Kak nonb3oBaTbcs
COKOBbDKMMAaNKon ans
LUMTPYCOBbIX

1 ToTaHuTe 3a 3arnyLiKy 13 rHesfa cpegHen
CKOPOCTY 1 U3BnekuTe ee u3 rHesga @.

2 lNocTaBbTe Ban NpuBoAa Ha rHesfao.

3 YcTaHoBUTE NoBepx NPMBOAHOrO Bana cocya, Tak,
4yTObbI pyKOSiTKA pacnonaranace Hag
BbIKIOYaTENEM BKI/BbIKI U NepeknoyaTenem
CKOPOCTW, U NOBEPHUTE MO YACOBOW CTPernke, noka
OHa He 3adhukcupyeTcst B onpeaeneHHom
NONOXeHNN.

4 BcraBbTe B cocyA ceTyaTblil hunbTp, yoeamsLLNCh
B TOM, 4TO BbICTYN Ha oboake Bowen B
COOTBETCTBYIOLLMIA Na3 Ha pykosTke cocyaa @.

® HenpaBunbHO co6paHHasA UnNu HenpaBuUIbHO
yCTaHOBIEHHas Ha KYXOHHYI0 MallMHYy Hacagka
paboTtaTb He 6yaeT. OHa Takxke He 6yaeTr
pab6oTaTb, ecriv He yCTaHOBIIEHa KpbILIKa
apanTepa BbICOKOW CKOPOCTU.

5 YcTaHoBUTE KOHYC MOBEPX NPUBOAHOIO Bana,
NoBEpHYB ero Takum obpasom, 4Tobbl OH
MOSHOCTBIO OMNYCTUTCS BHUS.

6 PaspexbTe nnog nononam. Bkniounte ycTponcTeo
Ha CKOPOCTU 3 U NPWXMUTE NOL K KOHYCY.
MpumeyaHve
PerynspHo onopoxHsaiTe cocyd, U He Aonyckante
rnonagaHns coka Ha HUXKHIOK CTOPOHY ceTyaToro
dunbTpa.

7 BbIKnounUTE YCTPOWCTBO U OTCOEAUNHUTE €ro ot
LUTENCENbHOW PO3ETKU.

8 TlMogHumuTe koHyc. OcBoboauTe U CHUMUTE
ceTyaThbIn punbTp.

9 OceoboauTe cocyp 1 BbINEATE U3 HErO COK.

Yxon n o4ncTka

® [lepen TeMm, Kak CHUMATb HAaCafKu, BbIKMOYUTE
npubop 1 OTKINYMTE ero OT CeTw.

@ BbIMOWiTE BPY4YHYIO KOHYC, ceTyaTbii unbTp u
Yally, a 3aTeMm TLaTeNbHO BbICyLUMTE 3TV AeTanu.
MOoXHO Takke BbIMbITb 3TV AeTanu B
NocyA0OMOEYHOMN MaLluMHe (TONbKO Ha BEPXHEW
norke).

O6cnyxuBaHue n 3aboTa o
nokynartensx

Mpu noBpexaeHun LWHypa B Lensix 6eaonacHocTn
OH [OIKEH ObiTb 3aMeHeH B NpeACTaBUTENbCTBE
KOMMaHUM Unu B CNeLuannsnpoBaHHON MacTepCKoii
no pemoHTy arperatos KENWOOD.

Ecnu Bam HyxHa nomoLip B:

nosb3oBaHnM Npubopom mnm

TeXo6Cny>KMBaHUM UM PEMOHTe,

obpaTtuTeck B MarasvH, B KOTOPOM Bbl Npro6penu
npu6op.

CnpoekTMpoBaHo 1 paspaboTaHo koMnaHuen

Kenwood, CoeanHeHHoe KoponeBcTBo.
CpenaHo B Kutae.

BAXHAS MHOGOPMALUSA MO NMPABUNLHON
YTUNMU3ALUU U3OENUA COMNACHO OAUPEKTUBE
EC 2002/96/EC.

Mo nucteyeHumn cpoka cnyx6bl U3genue Hemnb3s
BblbpacbkiBaTh kak OblITOBbIE (rOpoAckMe) OTXoabl.
W3penve cnepnyet nepefath B cneyyarnbHbIi
KOMMYHambHbIA NYHKT pa3fensHoro coopa 0TXO0M40B,
MECTHOE YYpexaeHve Unu B npeanpusitue,
okasblBatoLlee nofobHele ycnyru. OTaensbHas
yTunusaumsi 6eIToBbIX NPUGOPOB No3BONSET
npeaoTBpaTUTb BO3MOXKHbIE HEFraTUBHbIE MOCNEACTBUS
NS OKpy>XatoLLei cpebl U 300pOBbsi, KOTOPLIMU
ypeBaTa HeHaznexallas yTunu3sauus, 1 no3sonset
BOCCTaHOBWTb MaTtepuarnsl, BXOAsLLME B COCTaB
n3aenuii, obecneymBasi 3HaUNTENbHYH SKOHOMMIO
3Heprum 1 pecypcos. B kayecTBe HanoMmHaHus o
Heo6X0AMMOCTU OTAENbHON YTUNM3aLuumn BbIToBbIX
npubopoB Ha n3genve HaHECEH 3HaK B BUAE
nepeyepkHyTOro MycopHoro 6aka Ha kornecax.
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EAANnvIka

Mpiv apxioete va diafdleTe TIG 08nyieg, TapakaAoUue va EESITAWOETE TNV UTTPOCTIVI) O€Aida n otroia epIAauBdavel

TIG ATTEIKOVIOEIG

TIPIV XPNOIUOTIOINJETE TN CUOKEUN Ta €EapTraTa
Kenwood

AlaBdoTe TTPOOEKTIKA QUTEG TIG 0ONYiEg Kal UAGETE
TIG yIO HEAANOVTIKH avagopd.

A@aIpéOTE TN CUCKEUQTIO Kal TIG ETIKETEG.

MAUveTe T P€PN: OEITE TNV EVOTNTA «PPOVTIOO Kl
KaBapIopoG».

TotroBeTAOTE TO KAAWDIO TTOU TTIEPITTEUEI OTOV XWPO
aroBnKeUoNGg KOAWDIOU aTO TTIoW PEPOG TNG
OUOKEUNG.

ac@aAcia

® Na BéteTe eKTOG A€ITOUPYIOG KAl VA OTTOTUVOEETE TN

OUOKEUN aTTO TO PEUUA TTPIV TTPOTAPUOTETE i
APAIPETETE EpYaAEia Kal EEaPTAMATA, YETA aTTO TN
XPNon Kal TTpIV atro Tov Kabapigpo

Mnv a@rvete TTOTE TO KAAWSIO VO KPEUETAI WOTE VO
ptropei va 1o mdaoel £va TTaidi.

Kpatrate 1o dAXTUAG 0OG POKPIG OTT Ta PEPN TNG
TUOKEUNG TTOU KIVOUVTQI KOI OTTO Ta TTIPOTOPTNHEVA
epyaieia/eaptpara. Moté pn Baete Ta SAXTUAG
00G K.ATT. OTOV TIEPIOTPEPOHEVO UNXAVITHO.

MoTé pnv a@AVETE TN CUCKEUN O€ ASITOUpYia Xwpig
€TiBAEWN.

MoTé Pn XPNOIYOTTOIEITE TUTKEUN 1 EEAPTNUA TTOU
€xel utroaTei BAARN. ZTeiAte Ta yia EAeyXO N
ETTIOKEUN: BAETTE EVOTNTA «TEPPIG KAl EEUTTNPETNON
TTEAQTWV».

Mnv a@rvete TTOTE va Bpayolv n povada
TPOPOdOTiag, To KAAWDIO | TO @IG.

MoTé PNV XPNOIMOTIOIEITE PN EYKEKPIMEVA ECAPTAMATA
f TTEPICOOTEPA ATTO £Va ECAPTAPATA TAUTOXPOVA.
Ortav xpnaigoTroleite éva e¢aptnua diaBaaTe TIG
OXETIKEG OBNYIES YIO TNV ATPAAEIA TTOU
mepIAapBAvovTal O€ aUTEG TIG 0dNYieg XPAONG.
MoTé pnv uTTEPBaiVETE TIG PEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG
amn.

Na €ioTe TTPOOEKTIKOI GTAV ONKWVETE AUTH TN
ouokeun. Mpiv T onkwoete, BeBaiwbdeite OTI N
KEPOARA €xel aoPaAioel Kal 6Tl TO UTTOA, Ta epyaAeia
KOl TO KOAWDIO gival OTEPEWEVA.

H ouokeun auTth dev TTpoopileTal yia XpHon ammo
dropa (CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV TTAIDIWV) PE
TIEPIOPIOPEVEG PUOIKEG, AIOONTAPIEG A dlavonTIkEG
IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN EPTTEIPIAG KOl YVWOEWY, TTapd
poévov edv Bpiokovtal utté TNV ETTBAEWn aTdépou TTou
ival uTTeUBUVO yia TNV acPAAeId Toug 1) akoAouBouv
TIG 00nNYieg TOU OXETIKA PE TN AeIToupyia TG
OUOKEUNG.

® Ta maidid Ba TTPETTEl va BpiokovTal UTTo
TTapakoAouBnaon, €101 WoTe va dIao@aAileTal OTI dev
TIaiouV PE TN OUOKEUN.

® XPNOIPOTIOIEITE TN GUOKEUN HOVO YIa TNV OIKIOKH
Xpnon yia tnv otroia mpoopiletal. H Kenwood d¢
PEPEI OTTOINDATTOTE EUBUVN AV N CUOKEUR
XpnoigotroinBei pe AavBaopévo TpoTTo f o€
TIEPITITWON PN CUPHOPPWONG HUE AUTEG TIG 0dNYiEG.
TIPOTOU GUVOETETE TN OUTKEUN OTNV TTpifa

® BeBaiwBeite 6T n TTAPOXI) TOU NAEKTPIKOU PEUPATOG
CUWTTITITEl PE EKEIVN TTOU avaypd@ETal OTO KATW
UEPOG TNG OUOKEUNG.

® AUTA N OUOKEUN GUPHOPQWVETAI PE TNV 0dNyia TNG
EK 2004/108/EK oxeTIKd pe TNV HAEKTpOPAYVNTIKA
oupBardTnTa Kai Tov kavoviopd EK utr’ apiBuov
1935/2004 Tng 27/10/2004 OXETIKG PE TA UAIKG TTOU
TTpoopiovTal va £pBouv o€ ETTAPR HE TPOPIUA.

emmeénynon oupBoOAwy

utrodoxr Yeoaiag TaxutnTag

utrodoxr uwnAig TaxutnTag

utTod0XN Epyagiwy

HOXAOG aTTooUVdEONG KEPAAAG

KEPAAR TOU piep

HTTWA

BIakoTTTNG Aeiroupyiag on/off kai TmAOYAG TaxUTATWY
Hovada KivnTrpa

XWPOG a1ToBAKEUONG KAaAwdiou

avadeutpag

€¢dpTNUA CUMWUATOG LE ATTOOTTWHEVN AOPAAEI
XTUTTNTAPI

KaTTaKI

GISICICICICICICICICICIC)IC)

KougIvounxavry

e€aptApaTa

Aev gupTrepIAapBAavovtail oTnv Kougivounxavry cag
OAd Ta €EQPTAKATA TTOU AVAPEPOVTAl TIAPAKATW.
Ta e€apmpara e§aptwvTal amo Tig TTapaAlayég
TWV HOVTEAWV.

UTTAEVTED (AT282 kai AT283)

AepovoaTeipTng

TTOAUPIEEP (AT284)

®@e®
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Ta epyaAeia avApIENg Kal JEPIKEG
atrd TIG XPAOEIG TOUG

avadeuTRpag

o [a va QTIGXVETE KEIK, UTTIOKOTA, {UMN, YAGOO, Yépion,
eKAEP Kl TTOUPE TTATATOG.
XTUTTNTAPI

e [la auyd, KpEPa, KOupKoUTI, ATTaXO TTAVIEGTTAVI,
Hapéyka, TonZkEIK, JOUG,00UPAE. Mn XPNOIUOTTOIEITE
TO XTUTTNTAPI Y1 TTaXUPPEUOTA PiypaTa (TT.X. VIO va
XTUTTATE BoUTUPO Kai {ayapn) — UTTOPEi va
TTPOKOAETETE PBOPA OTO £pyaAeio.
ydavtdog Jopng

e [a piypara e payid.

TTWG XPNOIPOTTOIEITAl TO HigEP

1 TMiéate TPOG Ta KATW TO HOXAO ATTOCUVIEDNG TNG
KEPAAAG @ KAl GNKWOTE TNV KEPAAT TOU Migep £wg
610U ao@aAioEl.

2 EmAEGTe éva epyaleio Kal TTIECTE TO TNV UTTOSOXN
epyaAeiou @.

® Befaiwbeite TTAVTA OTI XETE TTPOOAPHUOTEI TNV
ac@dAeia aTov dgova Tou £EUPTAPATOG CUUWHATOG
TIPIV TO OUVOECETE OTNV UTTodoXN. OTaV TO
OUVOETETE, TTPOCAPHOCTE TNV ACPAAEIA OTNV
uTTod0XM TOU MigEP YIa va UNV EEXEINICOUV Ta UNIKA.

3 lMpooappdoTe TO PTTOA GTN BACN KAl OTPEWTE TTPOG
10 Oe€IG Ewg OTOU BOoPaAioEl @.

4 Théate TTPOG Ta KATW TO HOXAO ATTOOUVIEDNG TNG
KEPAAAG KAl XAUNAWOTE TNV KEQPAAR TOU Higep Ewg
&ToU ao@aAioEl.

5 ZuvdéoTe oTnv TTapoxn PeUPATOG, BETTE TN OUOKEUN
o€ Asitoupyia kal GTPEWTE TO SIOKOTTTN TaXUTNTAG
oTnv TaxutnTa TTou B€AETE. TMa va BECETE TN CUCOKEUR
€KTOG Aeimoupyiag, oTpéwTe 010 ‘0.

e EméEre T Aerroupyia TaAuoU () yia olvTopn
Aeitoupyia oTn péyiotn TaxdTnTa.

6 AmoouvdEoTe atmd TNV TTapoxr PEUPATOG.

7 ZNKWOTE TNV KEPAAN TOU HigEP Kal, EVW TNV KPATATE
oT1abepd, TPaBAgTE To epyaAeio atrd TNV uttodoxH.

ONUAVTIKO

e H pikpn peTakivnon Tng KeQaAng Tou piep givai
@uaoioAoyIkn 6Tav avapelyvuovTtal Bapid UAIKA,
O1TWwg JUMN yia Ywi.

o Edv onkwoeTe TNV KEQAAR TOU igep evoow PBpiokeTal
oe Aeitoupyia, n AeIToupyia TnG OUOKEUNG Ba
SiakoTtrei apéowg. MNa va BEoeTe AN TO pitep o€
AeIToupyia, XauNAWOTE TNV KEPOAN, OTPEYTE TO
S10kOTITN TaXUTNTAG OTN BéON aTTEVEPYOTTOINONG,
TIEPIYEVETE Aiya DEUTEPOAETTTA KAl ETTIAEETE TTAAI TV
TaxutnTa. To piep Ba TpéTrel va apxioel va
AeIToupyei apéowg.

Edv yia otroiodrmote Adyo dIakoTTEl N TTapoxn
PeUPATOG OTO WigeP Kal N OUOKEUR OTOPOTACE! Va
AeiToupyei, oTpEWTe TO BIAKATITN TaxUTNTAg 0T Bé0n
QATTEVEPYOTTOINONG, TTEPIUEVETE Aiya OEUTEPOAETITA KOl
€MAEGTE TTAAI TNV TOXUTNTA. TO pigep Ba Tpémel va
apxioel va AeIToupyei apéowg.

To pigep dev AeiToupyei edv SV TTPOCAPUOCETE
OWOTA T KOAUPHOTA TWV UTTOSOXWV OTh
OUOKEUNR.

Edv kataAdBeTe 6T n OUOKEUR KaTaTTOVEITAI, BETTE
TN €KTOG AEITOUPYIAg Kal aQaIpEOTE PEPOG TOU
peiyparog 1 au€foTte TV TaxUTNTA.

Na agaipegite TTAVTOTE T EEAPTAMATA TTOU Eival
TOTTOOETNUEVA OTO OTOMIA PETNG KAl UYNANG
TaXUTNTAG, AVAONKWYOVTOG TNV KEPAAT TOU Higep.

TTPOKTIKEG

O£0Te €KTOG AEITOUPYIOG TN CUOKEUR KAl AQaIpEiTE Ta
OUPBOUAEG UTTOAEIUPATA OTTO TO UTTWA PE pia
OTTaToUAa 6TV XPEIGdeTal.

Eival kaAUTtepo T auyd TTou XTUTTATE va BpiokovTal
oe Bepuokpacia dwpariou.

Mpiv xTUTIACETE Ta 00TTPADIA, BeRaiwBeiTe 6T dev
UTTApXEl AITTOG 1/} KPOKOG auyoU OTo XTUTINTAPI A OTO
MUTTWA.

Xpnolpotroigite KpUa UAIKG yia QUUN €KTOG KOl Qv N
OUVTAYR OTTAITEl TO QVTIOETO.

Orav xTutrdre BouTtupo Kal {axapn yia TNV
TIOPACKEUN HiYHATOG VIO KEIK, XPNOILOTIOIEITE TTAVTA
BouUTupo o€ BepuokpaTia dWHATIOU  HAAAKWOTE TO
TPWTA.

To pitep £xel evowpatwpévn Asitoupyia ‘OMaAng
€KKIVNONG' WOTE N TTOCOTNTA TWV UAIKWV TTOU
OIaOKOPTTICETAI VO JEILVETAI OTO EAAXIOTO. Edv,
OUwg, N ouokeun éxel TeOei o€ Aeimtoupyia pe
TTaXUPPEUCTO PiyHa OTO PTTWA OTTWG CUUN IO Wwi,
iowg TTapatnprnoeTe 6T XPEIGLOVTal PEPIKA
OeUTEPOAETTTA PEXPI TO HiEEP Va apyioel va AeIToupyei
aTNV TaXUTNTA TTOU €XETE ETTIAECEL.

TTAPATNPNOEIG YIA TNV TTAPACKEUN
WYwiou
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ONMAVTIKO

Mnv uTTEPRAIVETE TTOTE TIG AVAPEPOUEVES PEYIOTEG
TTO0OTNTEG — BA UTTEPPOPTWOETE T CUCKEUN).

H pikpr peTakivnon tng KEQAANG Tou pigep eival
@ualoloyiki 6Tav avapelyviovtal Bapid UAIKE, OTTwg
Z0uN IO Ywi.

Ta uAikd avapiyvUiovTal KAAUTEPA €4V TOTTOBETAOETE
TIPWTA TO UYPO UAIKO.

Avd JIOOTANATO OTAUATATE T CUCOKEUR KOl QQAIPEITE
TO Yiypa atré 1o yavtZo TngG ¢UuNnG.



O1 S10QOpPETIKEG TTaPTIOEG aAeuploU SlaPEépouv
ONUAVTIKA WG TTPOG TIG TTOGOTNTEG TOU UYPOoU TTOU
arrairouvTal Kai n KOAAWdNG uen TNG CUPNG PTTOPET
va auénoel oNUAvTIKG TNV Katatrévnaon oTnv oTroia
UTTOKEITAI N OUOKEUR. Zag oupBouAeUoupe va
EMIRBAETTETE TN OUOKEUN EVW TTOPACKEUAZETAI N {UUN.
H diadikaoia de dlapkei TTePIOTOTEPO aTTd

6-8 AeTTTd.

OIaKOTITNG TAXUTNTOG

Ta apokdTw atmoteAolv aTTAd eVOEIKTIKEG 0dnYieg
Kal TToIKiAAOUV avaAoya e Thv TTO0OTNTA TOU
MEIYHaTOG OTO PTTOA Kal Tat UNIKG TTOU OVaEIYVUETE.
XTUTTNTAPI

TTOPACKEUN KPEPOG pE AiTrog Kai {axapn apyioTe
oTnv eAAXIOTN TaxUTNTa Kal augroTe oTadIakd o€
uwnAOTEPEG TOXUTNTEG

XTUTTNUO aBywV o€ KPEPWSN PEiypaTa
XPNOIMOTIOINOTE peaaieg A uWnAég TaxUTNTEG
HeEiyHa oTadiakd aAeupioU, @POUTWYV K.ATT.
XPNOIPOTTOINGTE XOUNAEG 1 peaaieg TaxUTNTES
AVAMEIEN OAWV TWV UAIKWYV EVOG KEIK apyioTe OTNV
eAdyxi0Tn Tax0TNTa KAl QUgAoTE OTAdIOKA o€
uwnAOTEPEG TaXUTNTEG

avdapeign Aitroug pe alelpi XpnoIPOTIOINOTE
XAUNAEG 1) peaaieg TaxUTNTEG

avadeuTnpl

augioTe oTadiokd oTn péyiotn TaxiTnTa

e§apTnua JuuwpaTog

XPNOILOTIOINOTE XOUNAEG ) PEOQiEG TaXUTNTEG

MEYIOTEG XWPNTIKOTNTES

atrAd eUBPUTITO KEIK
a@PATo KEIK (avApEIn
UAIKWV o€ éva BApa)

450yp ahelpl

1.6 KING oUVOAIKO BApog

HiypaTtog ¢polTwy
Hiypa yia KEIK 1.8 KING ouvoAIk6 Bdpog
Hiypatog @poUTwy
0unN yio ywpi 500yp aheUpl Ywpi
ACTTPAdia auywv 8

0 OIAKOTITNG TOU NAEKTPOVIKOU
aIobNTAPa TaXUTATWYV

To pitep dI0BETEI EVOWPATWUEVO BIOKAOTTTN
NAEKTPOVIKOU aIoONTAPO TAXUTATWY TTOU €XEI
oxedlaaTei WoTe va dlatnpei atabepr TNV TaxuTnTa
KATW o1 JIAPOPETIKEG TUVBNKEG KATATIOVNONG,
OTTWG OTAV CUPWVETE YwHi A 6TV TTPOCBETETE AUYd
o€ piypa yia k€. Eivar erropévwg moavo va
QaKOUCETE TOV KIVNTAPQ Va AEITOUPYE] JE DIOPOPETIKA
TaxUTnNTa KaBWwg TO pigep TTpooapudlel TN AsIToupyia
TOU OTO QOPTIO Kal TNV TaXUTNTO TTOU EXETE ETTIAECEI —
auTo €ival QUOIKO.

TTWG TTPOCAPUOLETE KAl
XPNOIUOTTOIEITE TO KATTAKI

1 Mpooapudaote 10 PTTOA 0T BACN KOl TTPOCBETTE TA
UAIKA.

2 MpooappdaoTe To epyaAeio Kal PETE XOPNAWOTE TV
KEPAAR TOU pigep

3 TMpooappdoTE TO KATTAKI TTAVW OTO PTTOA,
£QAPPOLOVTAG TO TUAKA HE TNV OTTA YUpw a1 TNV
KePaAAR Tou pitep @.

4 Tio va a@aIpéOETE TO KATTAKI, AKOAOUBNOTE

avTioTpoga TNV Tapatrdvw diadikaagia.
e KaTtd TNV avapeign Twv UAIKWY, JTTOPEITE va
TTPOOBETETE UAIKG AT TNV OTTA OTTEUBEIOG OTO PTTOA.

@poVTida Kal KaBapIoPOG

® OETETE TTAVTA EKTOG AEITOUPYIAG KOl OTTOOUVOEETE TN
OUOKEUN atré To pelpa TrpIv atrd Tov Kabapiouo.

Hovdada Tou KIvnTAPA

o [epdoTe pe éva uypo TTavi, £TTEITA OTEYVWOTE.

e [loTé pn xpnaipoTroleite oTIABWTIKA Kal Un BubideTe
o€ vepod.

MTTOA, EpyaAgia, KOTTAKI, ATTOCTIWHEVN ACQAAEIN
TOoU £§aPTAMATOG JUHWHOTOG

e [TAUveTe OTO XEpI, £TTEITA OTEYVWOTE TTOAU KAAd R
TTAUVETE OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

e [loTé un xpnaoigoTrolgite cUPPATIVN BoupToa, oUpua
Kougivag f) AEUKAVTIKO yia va KaBapioeTe TO
avogeidwTto PTTwA. XpnaipoTtroieite £UdI yia va
APAIPETETE TO GAQTA.

e KpartoTe Ta pépn TNG GUOKEUAG POKPIG atTd TTNYEG
BeppoTNTAG (ETIPAVEI KOugivag, Poupvog, PoUupvog
HIKPOKUPATWY).
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MrrAévTep AT282 kail AT283 (sav
Tapéxovrai)

XPNOIPOTIOINOTE TO PUTTAEVTEP VIO VA QTIAEETE OOUTTEG,
TTOTQ, TTOTE, payIoVvELQ, YIa VA TRIWETE PPUYAVIEG KOl
MTTIOKOTA, VO WIAOKOWETE ENpoUg KapTToug Kal va
BOpupparioeTe TTayo.

aoc@aAeia

® KINAYNOZ EFKAYMATOZ: Oa TrpéTTel VA OQrVETE
TO KAUTA UAIKA VO KPUWOOUV £wG OTOU @BATOUV O€

Beppokpaagia dwuatiou, TTPOTOU T AVAUEIEETE.
Mnv ayyicete TIG KOPTEPES AeTTidES. KpaTdTe Tn
Hovada Twv AeTTidwv Pakpid atroé Ta Taidid.

Na xpnaipotrolgite To KUTTEAAO povo padi Pe n
Hovada AeTTidwv TTOU TTAPEXETAI.

MoTé PNV ETTIXEIPNTETE VA TOTTOBETATETE TN POVAda

AETTiIOWV OTO PNXAVNHA XWPIG VO EXETE TOTTOBETATEI

TO KUTTEAAO.

Na arroouvdEeTe TTAVTA TN CUOKEUR aTTd TNV TTpida

TTPOTOU BAAETE Ta XEPIA OAG I GAa olvepya oThv

Kavdara.

Moté pn B€TeTE O€ AciToUpYia TO PTTAEVTEP VW gival

adelo.

Na B€1eTe 0€ AciToupyia 1O PTTAEVTEP POVO Qv TO

KOTTaKI €papudlel oTn B€an Tou.

Mnv mrpocapudlere TIOTE T pHovada Aetridag aTtn

Hovada KIvnTipd, Xwpig va €XETE TOTTOBETHTEI TO

KUTTEAAO TOU PTTAEVTEP.

Na €ioTe TAVTa TTPOCEKTIKOI OTAV XEIPICEOTE TN

O1dTagN AETTIdWYV Kal va aTTOQEUYETE TNV ETTAQPN HE

TNV QIXR Twv AeTTidwv 6Tav TIg KaBapileTe.

Orav agaipeite T0 PTTAEVTEP OTTO TN POVAda

NAEKTPIKOU PEUPATOG:

O ATTEVEPYOTTOINTTE,

O TTEPIPEVETE EWG OTOU OI AETTIOEG OTAPATACOUV
EVTEAWG,

o povTéAo AT283 Oa Trpétrel va dobei Tpogoxn

waTe va pnv gePIdweei To KUTTEAAO aTTo TN Baan.

H kakn Xprion Tou PTTAEVTEP UTTOPET VA TTPOKOAEDEI
TPAUMATIOUO.

GNHAVTIKA TTANpopopia

To TpooTaTeuTIKO OTN BACT TOU AKPUAIKOU
KUTrEAAOU Tou AT282 acrylic TotroBereiral kard Thv
KATaOKEUN Kal §ev Ba TTPETTEl VA YiVETAN Kapia
TPOCTIAOEIA YIa V& apaIpeDEi.

To egaptnua dev Aeitoupyei ediv Sev EXel
guvappoAoynBei cwatd N eav dev €xel aaalioel
oV Koudivounxavr i v dev Exel TOTTOBEOEi TO
KAAUPMA TNG UTTOB0XNAG HETAiag TaxXUTNTAG.

MoTé pnv a@rvete To PTTAEVTEP O€ AeIToupyia yia
TEPIOOOTEPO aTTO €va AETTTO - B UTTEPOEPHAVOEI.
O£oTe TO €KTOG AciToupyiag PONIG ETTITUXETE TN OWOTH
uoen.

Mnv ToTroBeTEiTE UAIKA O€ Enpn Hop®r) péoa oTO
UTTAEvTEP TTPIV TO BéoeTe o€ Acitoupyia. KowTte Ta
UAIKG o€ KUBOUG, aQaIpECTE TO TTWHA KAl PIETE TOUG
KUBOUG a1Td TNV OTTA OTO KATTAKI, EVW N CUOKEUT)
Bpioketal og AsiToupyia.

HovTéNO AT282 unv eTmeCepyAdeaTe PTTAXOPIKA OTTWG
yapipaAa, dvnbo kal oTTépoug KUHIVOU - TTPOKaAOUV
@Bopda 010 UAIKO.

Mn XpNOIUOTTOIEITE TO UTTAEVTEP WG OTTOBNKEUTIKO
doxeio. AlaTnproTe To GOEI0 TIPIV KAl META TN XProN.
MoTé pnv TpiBete TAYO POVO TOU, TIPOCBETETE TIAVTA
Aiyo vepo.

povtého AT282 Moté pnv avapiyvUeTe ToooTnTa
HeyaAuTtepn attd 1,5 AiTpo - PIKPOTEPN €4V TTPOKEITAI
yia uypd KOTG TNV €TTEEEPYATIa TWV OTTOIWV
SnUIoUPYEITAl APPOG OTTWG MIAKTEIK.

HovTéAo AT283 lMoTé unv avayiyvieTe TToodTNTA
peyaAUTtepn atrd 1,2 AiTpo - PIKPOTEPN €AV TTPOKEITAI
yla uypd KaTd TNV ETTECEPYOTIA TWV OTTOIWV
Onuioupyeital appdg OTTWG HIAKOEIK.

ZUVTOYEG VIO TTOATOTTOINMEVEG TPOPEG — TTOTE PNV
QAVOMIYVUETE KATEWUYHEVA UNIKG TTOU €XOUV
oaxnuarioel pia otepeoTroinpévn Hada Katd TV
KATAWUén, OTTAOTE TO O€ PIKPOTEPQ KOMPATIO TTPIV VO
TO TOTTOBETACETE OTO PTTAEVTEP.

emeEAynon cupBoAwv

OO0

CICICICICIS)
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aKPUAIKO PTTAévTEP AT282
KOTTAKI

TTWHa pedoupa

KUTTEANO

SaKTUANIOG £ppUNTIKOU KAEITIPOTOG
povada Aettidag

yudAivo ptrAéviep AT283

TTWHa pedolpa

KaTTAKI

KUTTEANO

OaKTUAIOG €pUNTIKOU KAEITIATOG
Hovada AeTridag

Baon



Yl Xprion Tou akpuAIKoU
MTTAEVTED AT282

1 BeBaiwbeite 61 €xeTe TTPOCAPUOOEI CWATA TO
OaKTUAIO OTEYAVOTTOINONG OTN POVADA UE TIG AETTIOEG.

2 Kpatiote T povada Pe TIg AeTrideg atmd 1o KATw
HEPOG Kal TOTTOBETAOTE TIG AETTidEG OTN BAoN TOu
UTTAEVTEP. MEPIOTPEWTE VI VO ao@aAicouv oTn Béon
TOUG.

3 TomoBeTAOTE Ta UAIKG PECA OTNV KAVATO.

4 TpoocapuOOTE TO KATTAKI OTNV KAVATA KOl OTPEWTE
TTPOG Ta JEGA yIa VA aoPANITEl, PPOVTICOVTAG WOTE N
YAWTTI®OO OTO KATTAKI VO EQAPUOOEI OTNV EYKOTTA TNG
Aapng. Eav 1o TpocappdoeTe 0waTd, ol evOEielg Ba
gival EUBUYPaPUIOHEVEG 7

5 ToTroBETAOTE TO TTWHA GTO KATTAKI.

6 A@aipéaTe TO KAAUPMA TNG UTTODOXAG UWNANG
TaxUTNTOG, OTPEPOVTAG TO TTPOG TA APICTEP Kal
QAVOONKWVOVTAG TO @.

7 TpooappdoTe TO UTTAEVTEP OTNV UTTOBOXT, OTTPWETE
TTPOG Ta TTOW Kal OTPEYTE TTPOG Ta eI yia va
ao@aAioel.

8 EmAEETe TN pEyIoTn TaXUTNTA.

9 Orav 10 peiypa £Xel TNV UPr) TTou BEAETE, BEOTE TN
OUOKEUN EKTOG AEITOUPYIOG Kal ATTOCUVOEDTE TV aTTO
TNV TTapoxr PeUPATOG.

10 A@aipéaTe TO UTTAEVTED.

11 MeTd Tn XpAaon, ToTToBeTAOTE EavA TO KAAUPUA TN
UTTOd0X NG UWNANG TaxuTnTag.

Yl XPrion Tou YUGAIVOU PTTAEVTEP
AT283

1 BeBaiwBeite 011 0 SAKTUNIOG A0PANITNG £XEI
TOTT00ETNOEI CWATA OTN PoVAdA KOTTAG.
TomoBeTAOTE TN povada Aemtidwy péoa atn Bdaan.
BidwaTe 10 yudAivo kKUTTEAAO 0T Bdaon.

BdiATe TO UAIKG OTO KUTTEAAO.

ToTroBeTACTE TO KATTAKI OTTPWYVOVTAG TTPOG TA KATW,

£WG OTOU OTEPEWDEI KAAQ.

6 TotroBeTnOTE TO TTWHA PECOUPA ETTAVW OTO KATTOKI
Kal OTTPWETE TTPOG TA KATW YIA VO OTEPEWOE] KaAQ.

7 A@aipéaTe To KAAupPa aTopiou UWnANG TaxuTNTAG,
TIEPITTPEPOVTAG TO APITTEPOATPOPA KAl
QAVOONKWVYOVTAG To @.

8 ToToBeTAATE TO PTTAEVTEP OTO OTOMIO, WBWVTAG
TTPOG Ta TTiow. MNePITTPEWTE TO UTTAEVTEP
0e€160TPOPA WTOTOU EUBUYPAUMITTOUV Ta SUO BEAN,
yla va ag@aliogl owaTd atn B€an Tou x

® Edv 10 pmAévTep dev Exel EQAPUOTEl CWOTA OTO
Migep, dev Ba Aeitoupynoel.

9 PuBuioTte T0 0N PéyIaTn TaXUTNTA.

abh wN

10 Apou emiTeuyBei To €MOUPNTS ATTOTEAETQ,
QATTEVEPYOTTOINTTE TN GUOKEUN KAl ATTOOUVOETTE TV
aréd v mpida.

11 AQaip€aTe TO PTTAEVTED.

12 MeTd TN XpAaOn, TOoTroBeTAOTE Eava TO KAAUPUA TNG
UTTO30XNG UWNANG TaXUTNTOG.

TPAKTIKEG CUHMBOUAEG

® [Ma va amo@UyeTe TIG dlappoég BeBaiwbeite o1 ExeTe
TIPOCAPHOCEl TNV KavATa 0TaBEPG OoTn Bdon.

® Otav @TIaXVeTE payiovela, TOTTOBETAOTE OAA Ta UAIKA,
€KTOG atTd TO AGdI, péoa oTo PTTAévTep. ETerna, evw
N OUOKEUN BpioKETal OE AEITOUPYIQ, AQAIPETTE TO
TTWUA  Kal TTpoaBéoTe To AddI apyd Kal PovTioTE va
TEQTEI PE opoIdPop®n pon atrd TNV TPUTTA OTO
KOTTEKI.

® [laxUppeuaTa piypaTa, Tr.x. TTaTé, VIITT:
XPNOIYoTTOIEITE XapNAA éwg peaaia TaxdTnTa,
a@aIpwvTag éTav XpelddeTal To Hiypa amo Ta
TolxwpaTa. Edv gival dUoKOAO va £TTeCEpyaAOTEiTE TO
Hiypa, TpooBéaTe KiI GAAO UYPO. AlGQOPETIKA,
XPNOIMOTTOIRCTE TN PUBUION TTAAUIKAG Kivnong woTe
Ta UAIKG va KIvOUVTal TTAVW OTTO TIG AETTIOEG.

@pPoVTIda Kal KaBapIoPOG

® Na BETETE TTAVTA EKTOG AEITOUPYIOG KOl VO
QATTOTUVOEETE TN GUOKEUR OTTO TO PEUMA TTPOTOU
APAIPETETE TO EEAPTNHA ATTO TNV KOUJIVOUNXAVH.

® ATTOTUVAPUOAOYATTE EVIEAWG TO £6GPTNHA TTPOTOU
TO KOBAPIOETE.

® AJeIGOTE TNV KAVATA TTPIV ATTATQOAITETE TN Bdon.

MN OTTOCTTWHEVN HOVADA AETTiIdWV

1 AgaipéoTe Kal TTAUVETE TOV OOKTUAIO €pUNTIKOU
KAEIOTPOTOG.

2 KabapioTe Tig AeTTideg pe pia BoupToa KATW atrod Tn
Bpuon. Alatnpeite TO KATW PEPOG TNG HOVADAG TWV
AeTTidwV oTEYVO.

3 AQAOTE VO OTEYVWOOUV.

utTéAoITra pépn

MAéveTe pe TO XEPI O€ 0T TOTTOUVADA.
EvaAAakTIKE, TO TTwpa peoupa, To KATTakI, n Baaon
KO TO YUGAIVO PTTAEVTEP UTTOPOUV va TTAUBOUV aTO
TTAUVTAPIO TTIATWV.
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ooUTTa pE KapoTa Kal KOAIavTpo

UAIKG
25yp Boutupo
1 TEPOXIOPEVO KPEUMUDI
1 KoTraviopévn okeAida okdpdo
750 yp. KapoTO, KOPPEVO € KUBOUG 1,5 €K.
(evaAAOKTIKG, XxpnolpotroinoTe 600 yp. kapoTo
KOMMEVO O€ KUBOUG 1,5 €K. yIa TNV TTAPACKEUR
eAagppuTEPNG COUTTAG)
KpUO {wPd KOTOTTOUAO
10-15ml (2-3 kouTaAdKIa Tou YAUKOU) OAETUEVO
KONIQVTPO
QAAdTI Kal TTITTEPI
Hé€Bodog

1 AioTe 1o BoUTupo O€ €va KATOUPOAAKI, TTPOGBEDTE
TO KPEUMUDI Kal TO OKOPBO Kal TNyavioTe PEXPI va
HAAOKWOOUV.

2 TotroBeTAOTE TO KAPATO OTO PTTAEVTEP, TTIPOCBEDTE TO

KPEUMUDI Kal To okOpdOo. MpoabéoTte (WO APKETO
WOTE va QTAvel PEXPI TNV €vdeign 1,5 oTo KUTTEANO.
MpoocappdaTe TO KATTAKI Kal TO KGAUPpa pegoupa.

3 Avapei€re atn Aeitoupyia TTaApou yia 5
OEUTEPOAETTTA, €AV BEAETE PEYAAQ KOPUATIO YO Th
ooUTra 0ag, 1 yia peyaAUTEPO BIAOTNHA, EAV
TTPOTIMATE Ta UAIK& WIAOKOPUEVA.

4 MeTagépeTe TO piyda o€ katoapdAa, TTpoobEéoTe TO
KONIQVTPO Kal ITTaxapika Kol BpdoTe Tn ooUTra o€
XapnAn ewTid yia 30 £éwg 35 Aetrtd 1 600 XpeIddeTal
HEXPI VO PAYEIPEUTEI.

5 EAéyére edv xpeiadovTal Kal GAAQ PTTaxapIkd Kal
TTPO0BETTE KI GANO Cwud edv eival atrapaitnTo.

Mrropeite va Bpeite KI GAAEG auvTayEG aTn
S1adIkTUaKA ToTToBETia TNG Kenwood:
www.kenwoodworld.com

MoAupicep AT284 (cav mapéxeran)

XpNaIPoTToInaTe To £§ApTNUA ETTECEPYATIAG TPOPIPWV
yla va KOWETE, va TEPAXIOETE, VA KOWETE € AWPIdES N
va WIAokOWeTe. To e€APTNUA TOU AEPOVOOTEIPTN (EQV
TTOPEXETAI) PTTOPEI VO XPNOIYOTTOINGE Y va OTEIWIPO
€0TTEPIOOEIOWV KaI UTTOPEI va XPNOIYOTToINOE HOVO pE
TO TTOAUpIgEp AT284.

onUavTikr TAnpogopia

‘Otav agaipeite Ta UNIKG OUOKeUaaiag, BeRaiwbeite
&T1 TOo TTAOTIKO KAAUPpO AETTiIdOG €XEl apalpeBei atro
N Aetrida. Na TTpooéxeTe KaBwg ol AETTideS gival
TTOAU KOPTEPEG. To KANUpUA TTPETTEN VO
QATTOPPITITETAI, KABWG XPNTIMOTIOIEITAI HOVO YIa ThV
TTPOOTATia TNG AETTIOOG KATA TNV KOTAOKEUN Kal TN
HeTapopd.

ao@aAcia

® O Aetrideg Kal o1 Oiokol KOTTAG gival TTOAU Ko@TeEPd,
va Ta XPNOIPOTIOIEITE PE TTPOCOXH. OTav
XpnoipoTrolgiTe N KABAPIfeTE TIG AeTTidEG, Va TIg
KPATATE TTAVTA a1rd TN AaBR TNV KOPUPN Kol
HOKPIG aTTé TO KOPTEPO AKPO.

® A@aipeite TTAvTa TN AeTTida TOU paxaipiol TTpIv va
OEPRIPETE TO TTEPIEXOUEVO TOU PTTWA.

® [lpooégre va pnv Badete Ta x€pia 0ag n epyaAeia oTo
UTTOA Tou TTOAUigEP, EVOOW N CUOKEUN gival
ouvdedepévn oTnV TTAPOxr PEUHUATOG.

® [oTé Pn XPNOIPOTIOIETE Ta DAXTUAG 0O yIa va
OTIPWEETE TA TPOPIPA OTO GWARVA TPOPOdOTiag.
XPNOIPOTTOIEITE TTAVTA TOV WONTAPA/EG TTOU TTAPEXETAL.

® [TpoToU apaIpETETe TO KATTAKI aTTd TO UTTOA 1} TO
e&dptnua atd TN Baoikr povada:-
O OBAOTE TN CUOKEUR
O TTEPIPEVETE £WG OTOU O AeTTIOEG/0I BiOKOI KOTTAG

OTOPOTACOUV EVTEAWG,

® Otav KOBEeTE O€ PETEG, WIAOKOBETE I TPIPETE, PNV
OPAVETE TO UTTOA VO YEUIOEI HE UAIKG PEXPI TO
BioKo KOTTAG: aBEIGTETE TAKTIKA.

® Mnv utrepBaiveTe T OTABUN PEYIOTNG TTOTOTNTAG
(«MAX») TToU avaypd@peTal 0To UTTOA.

® EQdv Katd Tn Xprion Tou EapTrAUATOS ol Kpadaopoi
gival TTdpa TToAAOI, HEIWOTE TNV TaxUTNTA A JIOKOYTE
TN AEITOUPYia TNG CUOKEUAG KOl AQAIPETTE PEPOG TWV
UAIKWV.

® H ouokeun Ba wadel BAGBN Kal PTTOPEi Va
TTPOKAAETEI TPAUMATIONO AV O HNXOAVIOUOG
ao@daAiong utroBAn6ei o€ icon peyaAlTepn atrd
QUTA TTOU QTTAITEITAI.
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emme€nynon cupBoAwy @ &
epyaAgia yia TNV wOnon Twv UAIKWV: peydAo Kai
HIKPS

€101k uTTOd0XN

KOTTAKI TOU TTOAUpIgEP

AaBn Aemridag

AeTTideg

MTTOA TOU TTOAUpigEP

&&ovag kivnong

BioKOG KOTTAG YIa XOVTPEG PETEG/XOVTPO TPIWIPO
BioKOG KOTTAG Y1 AETTTEG PETEG/WIAG TPiWIHO pépn
TOU TTOAUpIgEP

TPiQTNG

Siokol (edv TTapéxeral)

AeTTTOG BioKOG YIa WIAG KOWIPO TUTTOU {IAIEV
KAQOIKOG BIOKOG yIa WIAO KOWIHO

OioKOG yIa £ETpa XOVTPO TPiWIUO
AepovooTei@Tn (E4v TTapéxeTan)

KWVOG

TAEypa

® OPO0POO®®O O

@@ ©006

Aev ouptrepiAapBavovTal TN cuokeuacia aag OAa

Ta WG avw pépn. Ta TrepiexOeEVa eapTWVTAl aTTd TIG

TTAPAANAYEG TWV HOVTEAWV.

Aetrideg
XpnoIUOTTOINCTE TIG AETTIOEG YIa VO TEYAXIOETE WA

KOl HOYEIPEPEVA KPEQTA, HAYEIPEUEVA ARYA, AaXaVIKA,

&npoug KapTroUg, TTaTE Kal VTITT, KaBWG Kal yia va
OpupPpaTIOETE WWHI Kal PTTIoKATa.

TTWG VA XPNOIYOTTOIEITE TIG AETTIOEG

1 A@aipéoTe TO KGAUPPO TNG UTTOBOXAG HETAIOG
Tax0TnTag, avaonkwvovtac 1o @.

2 TomoBetioTe Tov GEova kivnong atnv utrodoxr) @.

3 lMpooappdoTe TO PTTOA GTOV GOV Kivnong, HE T
Aapn mavw amré 1o SIaKOTITN TaxXUTNTOG Kal
€VEPYOTTOINONG/ATTIEVEPYOTTOINGNG KAl GTPEWTE TTPOG
T 5e§1d £wg 6Tou ao@alioe ©.

4 TMpooapudoTe TIG AeTTidEG aTOV GEoVa Kivnong Kal
oTpEWTE TIG WG GTOU KaTEROUV £wG KATW. O1
Aemrideg €ival TTOAU KOQTEPEG, VA TIG
XPNOIPOTIOIEITE TTAVTA UE TIPOCOXN.

5 Kowte Ta UNIKG Kol TOTTOBETAOTE TA OTO PTTOA apoU
BeBaiwdeite 6T Ta EXETE POIPATEI OUOIOPOPPA.

6 lMpooappdoTe TO KATTAKI Kal TNV €101KA UTTOB0XN
TAvw atrd 10 SIOKOTITN TaXUTNTAG KOl TIEPIOTPEWTE
0e§I60TPOPA, PPOVTICOVTAG WOTE N YAWTTIOO OTO
KOTTAKI VO EQOAPHOCEl GTNV EYKOTTA TNG AABAG Tou
ptoA @. EAv Ta éxeTe TTPOCAPUOTEI CWATA, Ol
evOEiCeIg TTPETTE VO Eival EUBUYPAUMIOHEVES I

® To e€aptnua dev Aeimoupyei eav Sev €xel
guvappoAoynBei cwoTd f eav dev £Xel ATPAAITE!
TNV Kougivopnyavr i €av dev éxel TOTTOBETNOEI TO
KGAUPpG TNG UTTOS0XS UWNANRG TaUTNTOG.

7 MpooappdoTe Ta epyaleia WONONG TWV UAIKWV.

8 Of£0Te TN OUOKEUN O€ AEITOUPYIa KOl OVOKOTEWTE £WG
&TOU TO Weiypa €Xel TNV UPR TTOU BEAETE. ZuVIOTOUME
uWnAEG TaxUTNTEG VIO TIG TIEPICOOTEPEG AEITOUPYIEG
TEPAYIOWOU.

® XpnoipotroifoTe T Aeimoupyia TaApod @ yia
olvTtopn Aeitoupyia otn péyiotn TaxortnTa. H
AgiToupyia auTr evEPyOTTOIEITOI EVOOW O BIOKOTITNG
BpiokeTal o€ auTr T Béon.

9 ©€£0Te TN OUOKEUNR €KTOG AEITOUpYiag Kail
ATTOOUVOEDTE ATTO TNV TTAPOXN PEUUATOG.

10 A@aipéoTe TO €EAPTNHA.

11 MeTd TN Xprion TTPOoappOaTE TTAAI TO KAAUPPO
uTtod0XNG PeTaiag TaxUTNTAG.

TIPOAKTIKEG CUMBOUAEG

® TepaxioTe Ta TPOQPIUA TTPIV VA TA TOTTOBETAOETE PECT
01O PUTTWA. To KPE£AG, TO WwHIi, Ta Aaxavika Kal GAAa
TPOPIYA PE TTAPOUOIA UPK TTPETTEI VO TEPAYICOVTAI O€
KUBOUG Twv 2¢K TTEPiTTOU. Ta PTTIOKOTA TTPETTEI VA TO
OTTaTe 0€ KOYUATIA Kal va Ta TTpooBETeTE aTrd TO
OwARVa TPOPODOCING EVW N CUCKEUN BPioKETaI O€
AeiToupyia.

® Ta pupwdikd TepayiovTal eUKOAOTEPA GTaV gival
TTAUPEVD Kal OTEYVA.

® Mnv avapiyvUETE Uypd OUOTATIKA, KaBWG evOEXETA
va uttapéel diappor| yupw atd 1o Katrdkl. MNa 1o
OKOTTO QUTOV, UTTAPXEI TO PTTAEVTEP. QaTdTO, dTav
NiveTE OOUTTEG K.ATT., VO OTPAYYICETE TO OTEPEX, VA
T AIOVETE KAl ETTEITA VO TO ETTAVOPEPETE OTO UYPO.

® [pooégTe va Pnv eTmegepydadeoTe UTTEPBOAIKG Ta
TPOQIPA OTAV XPNOIUOTTOIEITE TN AETTIdO TOU
paxaipioU.

® Mnv xpnaiyoTrolgite TN AeTTida Tou payaipiou yia va
QAVOMEIEETE PEYAAEG TTOOOTNTEG, TT.X. CUUAPI YwHIoU,
OIAPOPETIKA TO WigeP PTTOPEi va uttoaTei ¢nuid. MNa va
TTOPOCKEUATETE YWHI VA XPNCIUOTIOIEITE TO
XTUTTNTAPI {UPNG OTO PTTOA AVAREIENG KAl YIa va
TTOPOOKEUATETE KEIK KAl YAUKA va XPNOIUOTTOIEITE TO
XTUTTNTAPI GTO PTTOA.

® Mnv XpNnOIPOTTOIEITE TIG AETTIOEG YIa va BpuppaTiosTe
TTaydkia A GAAa OKANPA UAIKA, OTTWG KapukeUpaTa,
yiati evOéxeTal va TTpokaAéoeTe BAARN aTo eEdpTnUa.

® Edv TTpooBETeTe APWHA i OPTUPATIKA UAN
apuyddlou o€ peiypa, atTo@UYETE va £pBel o€ ETTOPR
HE TO TTAOOTIKO, KOBWG EVOEXETAI VA APrTEl HOVIHO
onuad!.
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HEYIOTN XWPNTIKOTNTA

Kpéag: 400 yp.

PTIGETE KIPG APAIPWVTAG OTTO TO VWTTO KPEAG TO
ePITTG AITTOG Kal KOBOVTAG To O€ KUBOUG 2 €K.,
TOTTOBETEIOTE TO OTO PTTOA KOl BAATE TO O€ AeIToupyia
yia TepitTou 20 SeUTEPOAETITA 1) HEXPI VO ETTITUXETE
TNV €mMOuPNT UPr. OCO0 TTEPICTOTEPO AEITOUPYATEI
n ouoKeur TOCO TTIO AETTTA Ba gival n ur).

dioKOg KOTTAG YIa PETEG/TPIYIMO KAl TPIPTNG
XpnoiyotrolinoTe To SiOKO KOTTAG VIO QETEG/TPIWIMO
yIo VO KOWETE OE QETEG A va WINOKOWETE PpoUTa,
Aayavikd kai Tupid, KaBwg Kal Tov TpigpTn yIa vVa
TpiyeTe TraPPECAVA Kal TTATATEG YIA YEPHAVIKA
VTAUTTAIVYK TTATATAG.

YIO VO XPNOIPOTTOINCETE TOV KOPTN
VIO QETEG/KOPTN YIO WIAO
TPiWIUO/TPIPTN

XPAoN Twv SioKWV KOTTAG

e§apTAPATA TEMAXIOHOU O€ PETEG/AWPIdES

O diokol koTrAG @ Kai (9 eival SITTAAG dWNG: n Wia
TTAEUPA TEPaxiCel o€ QETEG, N GAAN TTAEUPd TepaiCel
o€ AwpideS.

Mrropeite va TepayioeTe o€ QETEG TUPI, KAPOTO,
TaTdTa, Adyavo, ayyoUupl, KOAOKUBAKI, TTavT{apl,
KPEUMUDI.

Mrropeite va TepayioeTe o€ Awpideg Tupi, KApoTO,
TTATaTa Kal Tpd@IPa pe rapopola uer. H mrAeupd
KOTTNG TToU Ba eIAESETE TTPETTEl Vo BpioKeTal
a1ré TaAvVw.

diokog TpiyipaTog (0 TpiBel TUpi TTappeddva Kal
TTATATEG VIO YEPUAVIKG CUUOPOTTITAKIA.

£EAPTNHA TEYJAXIOMOU O€ TTOAU MIKPA AeTTTA
KoppdaTia ()

O diokog auTdg KOTTAG TEHAXICEl TTATATES YIa
TNYyaviopa kal okAnpd UAIKA yia GOAATEG,
yapviToUpeg, @aynTd kataapoAag kai yia Babu Tnydvi
(T7.X. Kapo6TO, YOYYUAI, KOAOKUBAKI KaI ayyoupl).
oupBATIKO ESAPTNHA TEYAXIOMOU O€ TTOAU MIKPA
KOpMATIa @) Tepayidel TTaTaTeG 0€ ATITEG Awpideg
yia TNyaviopa Kabwg kal okAnpd UAIKG yia oaAdTeg
Kal OGATOEG (VTITT) (TT.X. YOYYUAI, ayyoupr).
€§ApTNHA TEPAXIOHOU o€ TTOAU XOVTPEG Awpideg
@ Tepayigel o€ TTOAU XovTpéG Awpideg Tupi Kail
KapoTO.

XpAon Twv dioKwV KOTING

1
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A@aipéaTe To KAAUPUA TNG UTTODOXNG HEONG
TaxUTNTOG, AVAGNKWYOVTEG TO.

MpooappdoTe TOV GEova kivnong atnv utrodoxr).
MpocappdaTe TO PTTOA TTavW aTrod Tov dgova
Kivnong, ye T Aafn Tavw atrod 1o dIaKOTITN
TaxUTNTOG KOl EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINGNG Kal
OTPEWTE TO TTPOG Ta DEGIG EWG GTOU AOPAAITEL.
MpocappodaTe To dioKO KOTIAG aTov dgova Kivnong.
ToTroBeTAOTE GTO TTAVW PEPOG TNV ETTIPAVEIQ KOTTHG
TToU BEAETE. XPNOIHOTTOINOTE TOUG SiOKOUG KOTTAG
ME TTpoooXN — €ival TTOAU Ko@TepOi. KpaThoTe
Toug BioKOUG OTTO TNV EYKOTIA OTO KEVTPO.
MpocappdaTE TO KATIAKI Kal TNV €18IKA UTTOD0XA
TAvw atrd 1o SIOKOTITN TaXUTNTOG KAl OTPEWTE TTPOG
Ta 0e)d, PPOVTICOVTAG WATE N YAWTTIOA OTO KATTAKI
Vo EQaPHOOEl OTNV £YKOTTA TNG AaBrg Tou pTToA. Edv
TO TTPOCAPUAOETE OWOTA, OI EVOEILEIG TTPETTEI VA Eival
€UBUYPAPUIOUEVES T

To e€aptnua dev Aeimroupyei eGv Sev €xel
guvappoloynOei owaTd i eav dev Exel aopahiael
aTtnVv Kougivounxavi f €av 3ev €xel TOTTOBETNOEI TO
KGAUPPa TNG UTTodoXnS UYPNANG TaXUTNTAG.

EmAéCTE TO OWARVA TPOPOBOGIag TToU £TTIBUpEITE Va
XpNolpotroInoeTe. O WOTAPAG TTEPIEXEI EVA PIKPOTEPO
owAAva TPoPodOaiag yia TV eTTeepyaaia KGbe
TPOYIMOU EEXWPIOTA A YIa TNV ETTEEEPYATIA AETITWOV
UAIKWOV.

YIO VO XPNOIUOTTOINCETE TO MIKPO CWARVA
TPO@OdoUiag

Mpwta ToToBeTACTE TO PeydAo woTApa péoa oTo
owARva TpoYodoaiag.

Y10 VA XPNOIUOTTOINCETE TO HEYAAO CWARVA
TpOoPodoaTiag

XpnolpoTroInaTe Kal Toug dUo owAAveESG padi.
ToTmoBeTAOTE Ta TPOPIUA PECT OTO CWARVA
TPOPOdOUiag.

O£0TE TN OUOKEUN O€ AcIToupyia Kal ETTE OTABEPA
TTPOG Ta KATW PE TO EAPTNUA IO TNV WONON TwV
UANIKWV — unv BAAeTe ToTé Ta AXTUAG 0ag TNV
€151K) UTTod0oX 1. ZUVIOTOUUE PEOTIEG TAXUTNTEG YA
TNV emMegepyaaia paAakwyv UNKWV 6TTwG To ayyoupl,
Kal peoaieg/uwnAég TaxUTNTEG VIO TNV ETTEGEPYATia
OKANPOTEPWY UAIKWY OTTWG Ta KAPOTA Kal Ta
okAnpIG TUpPIA.

OTtav KOPeTe o€ PETEG, YINOKOPBETE 1 TPIRETE, PNV
OPRVETE TO HTTOA VO YEUIOEI HE UAIKA PEXPI TO
Sioko KOTTAG: aBEIAJETE TAKTIKAL.

Mnv uttepBaivete Tn oTAOUN PYIOTNG TTOCOTNTAG
(«MAX») TToU avaypA@EeTal GTO UTTOA.

O£0TE TN OUOKEUR €KTOG AsIToupyiag Kal
ATTOOUVOEDTE TV OTTO TNV TTAPOXT PEUMATOG.



10 ApaipéoTe TO €€GPTNUQ.

11 MeTd Tn XpAon TOTTOBETATTE Kal TIAAI TNV UTTOB0XM
peoaiag Tax0TNTAG.
TPAKTIKEG CUMBOUAEG

® XpnoIPoTToIEiTE PPEOKA UAIKA.

® Mnv Tepayiete Ta TPO@IMA O€ TTOAU HIKPA KOPUATIAL.
Ta 1pé@Ipa TTPETTEI VA KaTAAAPBAVOUV A0 axedov
TO E0WTEPIKS TOU peydAou owAfva Tpogodoaiag. Me
TOV TPOTTO QUTO Ta TPOQIUA O PETATOTTICOVTAI KATA
TV emegepyaaia.
EVOAAGKTIKE, XPNOIMOTTOINOTE TO HIKPO CWAARvVa
TPOPOdOUiag.

® Otav TePaXICETe 0 PETEG I AWPIdEG: TA TPOPIUA TTOU
TotTroBeToUVTal O€ 6pOia Béon Byaivouv og PIKPOTEPO
UAKOG a1 6T Ta TPOPIUA TTOU TOTTOBETOUVTAI OE
opIgovTia Béon.

® A@poU XPNnOILOTTOINCETE KATTOI0 OIOKO KOTTAG TTAVTA
Ba uttdpyxouv Aiya UTTOAgiJpaTa TPOYNAG OTO JioKO
KOTIAG f 0TO CWANVA.

@povTida Kal KabapIopog

® Na BéteTe TTAVTA EKTOG A€ITOUPYIAG Kal va
QATTOTUVOEETE TN GUOKEUR OTTO TO PEUMA TTPOTOU
AQAIPETETE TO EEAPTNUA OTTO TNV KOUIVOUNXAV.

® ATTOOUVOPHOAOYNOTE EVTEAWG TO EEAPTNUA TTPOTOU
TO KaBapioeTe.

MTTOA, KOTTAKI Kol €§apTAHATA

® TAUveTE OTO XEPI KAl OTEYVWOTE. Mpocoxn: ol
AeTTi®EG Kal o1 BioKOI KOTTAG €ival KOPTEPA.

® AI0QOPETIKA, UTTOPEITE VO TA TTAUVETE OTO ETTAVW
guUpTAPI TOU TTAUVTNPIOU TTIATWYV. ZUVIOTATAI éVal
oUvTopo TTPOYPAPHa O€ XaunAR Bepuokpaaia.

MeTd Tn xprion atrodnKeUaTE TIG AETTIOEG OTO UTTOA
TOU TTOAUMIEEP.

AepovooTeipTn

Znueiwon:

AuTé TO €EAPTNHA UTTOPET VA XPNOIMOTTOINGEI HOVO JE
TO TTOAUpiEEP AT284.

XPNOIYOTTOIEITE TO AEPHOVOaTUPTN 0OG YIa VO ECAYETE
TO XUMO a1 €0TTEPIDOEIDN, TT.X. TTOPTOKAAIA, AepdvIa,
YAUKOAEpOVQ, YKPEITTPPOUT.

TTEPIYPAPr OUOKEUNG

KWVOG
® TAéypa

ylO VO XPNOIPOTTOINCETE TO
AepovooTUQTN 0OG

1 A@aipéoTe TO KAAUPPQO TNG UTTOBOXAG peTaiag
TaXUTNTOG, AVAONKWVOVTAG TO @.

2 TotmroBeTAOTE TOV GEOVA Kivnang GTNV UTTOd0XT.

3 MpooapudoTe T0 PTTOA TTévw oToVv GEova Kivnong, HE
N AaBr Tavw atd 10 SIOKOTTTN TaXUTNTAG KAl
£VEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG KAI OTPEWTE TO
TPOG Ta Oegid €wg 6Tou ao@aAioEl.

4 TpocappOaTE TO COUPWTHPI GTO PTTOA, PPOVTICOVTAG
WAOTE TO «OQPTi» OTO XEIAOG TOU va ao@aAioel oTnV
avTioTolxn eyKotrA NG AaBng Tou PTToA @.

e To e€aptnpa dev Ba Asrroupynoel eav Sev EXel
guvappoAoynOei owaTd i eav Sev éxel aoPaAiael
aThV KougIvounyavi 1 €av dev €xel TOTTOBETNOEI TO
KGAUPPQ TNG UTTOSOXNG UWNARG TaXUTNTaG.

5 lMpooappdoTe TOV KWVO oTov dgova Kivnong Kai
TIEPIOTPEWTE TOV £WG OTOU KATEREI WG KATW.

6 Kowrte 1o poUTa oTn péon. EmAEETe TN TaxutnTa 3
Kl OTEIPTE Ta @POUTA OTOV KWVO.

Znueiwon

Na adeIGZeTe TO PTTOA TOKTIKG KO VO PNV OQAVETE
TTOTE TO XUMO va @TACEl OTO KATW WEPOG TOU
goupwTnpiou.

7 ©€£aTe T OUOKEUNR €KTOG AEITOUPYIAG Kal
ATTOOUVOEDTE TV OTTO TNV TTAPOXT PEUMATOG.

8 AQaIpéaTe TOV KWVO. ATTac@aAioTe Kal apaipéoTe TO
COUPWTAPI.

9 AmTac@aAioTe TO PTTOA Kl OEPRIPETE TO XUMO.

@povTida Kal KaBapIoHOg

® Na BéTeTe TTAVTA EKTOG AEITOUPYIOG KOl VO
QATTOTUVOEETE TN GUOKEUN OTTO TO PEUPA TTPOTOU
AQAIPETETE TO ECAPTNHA ATTO TNV KOUIVOUNXAV).

® [TAUVETE TOV KWVO, TO TTAEyUA Kal TO PTTWA OTO XEpI,
£TTEITA OTEYVWOTE TTOAU KAAG. EVOAAQKTIKG TTAUVETE
T OTO TTAUVTAPIO TIATWV (HOVO eTTAVW OXAPQ).
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O£PPIG Kal EEUTTNPETNON TTEAATWV

® Edv 10 KOAWDIO £XEI UTTOOTET CNUIK, TTPETTEL, VIO
Adyoug ao@akeiag, va avTikataoTadei atréd Tnv
KENWOOD 1 amé £§ouciodoTnpévo KEVTpo
emokeuwv g KENWOOD.
Edv xpeidleoTe Bonbeia OXETIKA WE:

® 7 XpiaN TG CUTKEUNS 7

10 O€PPIG 1 TIG ETTIOKEUEG

® ETTIKOIVWVACTE HE TO KATAGTNHA ATTO TO OTT0i0
ayopaoaTe TN CUOKEUN OAG.

® > xedIA0TNKE Kal avaTrTuxOnke atd Tnv Kenwood oT1o
Hvwpévo BaaoiAelo.
® KataokeudoTnke oTnv Kiva.

MPOEIAOMOIHZEIZ TIA TH ZQZTH AMNOPPIVH
TOY MNPOIONTOZ ZYM®QNA ME THN EYPQIMAIKH
OAHTIA 2002/96/EK

2710 TEAOG TNG WPEAIUNG {WNG TOU, TO TTPOIOV dev
TIPETTEI VO OTTOPPITITETAI

ME TO QOTIKG OTTOPPIUKATA.

Mpérrel va ammoppipbei o€ €101KA KEVTPQA
BIaPOPOTTOINUEVNG TUAAOYNG OTTOPPIPKATWY TTOU
0piouV oI SNUOTIKEG APXEG ) OTOUG POPEIG TTOU
TTAPEXOUV QUTAV TNV uTTNpEaia. H xwpiaTth amdppiyn
MIOG OIKIAKAG NAEKTPIKAG OUOKEUNG ETTITPETTEI TNV
QATTOQUYT TTIBAVWV aPVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO
TepIBAAAOV Kal Tnv uyeia atmé TNV akatdAAnAn
aréPPIYN KAl ETITPETTEI TNV AVOKUKAWGON TWV UAIKWV
a1rd TO OTTOi0 ATTOTEAEITAI WWOTE VA ETTITUYXAVETAI
onuavTikr €goikovéunon evépyelag kal Tépwv. MNa tnv
ETMOAPAVON TNG UTTOXPEWTIKAG XWPIOTAG ATTOPPIYNnS
OIKIOKWY NAEKTPIKWY CUTKEUWY, TO TIPOIOV QEPEI TO
oAua Tou dlaypPapPEVOU TPOX0POPOoU KAdou
ATTOPPIPHATWY.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

pred pouzivanim zariadenial/prislusenstva
Kenwood

Starostlivo si precitajte tieto inStrukcie a uschovajte
ich pre buducnost.

Odstrante vSetky obaly a stitky.

Poumyvaijte jednotlivé Casti: pozri oSetrovanie a
Cistenie

Prebyto¢nu $nuru zatladte do odkladacieho priestoru
Snury v zadnej Casti zariadenia.

bezpeclnost

Zariadenie pred zakladanim a vyberanim nastrojov
a prisluSenstva, ako aj po pouziti a pred Cistenim,
vypnite a odpojte z elektrickej siete.

Nikdy nenechavaijte privodnu elektrickd $ndru visiet
tak, aby ju mohli uchopit deti.

Prsty drzte v bezpecnej vzdialenosti od pohyblivych
sUcasti a nasadenych nastrojov/nasadeného
prislusenstva. Nikdy nevkladajte prsty a podobne do
zavesného mechanizmu.

Nikdy nenechavaijte toto zariadenie bez dohladu,
ked je v chode.

Nikdy nepouzivajte toto zariadenie alebo
prislusenstvo, ak je poskodené. Dajte ho
skontrolovat alebo opravit: Precitajte si Cast ,servis
a starostlivost o zakaznikov"“.

Pohonnu jednotku, $ndru ani zastréku nikdy
nevystavujte vihkosti.

Nikdy nepouzivajte Ziadne neschvalené
prislusenstvo alebo viac ako jeden doplnok naraz.
Pri pouzivani prisluSenstva si precitajte aj
bezpecnostné informacie tykajuce sa daného
vyrobku, ktoré su uvedené v tejto prirucke.

Nikdy neprekracujte maximalne mnozstva uvedené.
Pri dvihani tohto pristroja budte opatrni. Pred
zdvihnutim sa ubezpecte, Ze hlava robota je
zaistena a ze nadoba, nastroje a privodna elektricka
$nura su zaistené na svojom mieste.

Toto zariadenie nesmu pouzivat Ziadne osoby
(vratane deti), ktoré maju obmedzené fyzicke,
senzorické, alebo mentalne schopnosti, alebo maju
malo skusenosti s podobnymi zariadeniami, iba ak
by tak robili pod kvalifikovanym dohladom, alebo ak
vopred obdrzia dostato¢né instrukcie o obsluhe
tohto zariadenia od osoby, ktora zodpoveda za ich
bezpecénost.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, ze
sa nebudu s tymto zariadenim hrat.

® Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na
stanoveny ucel. Firma Kenwood nepreberie Ziadnu
zodpovednost za nasledky nespravneho pouzivania
zariadenia, ani za nasledky nere$pektovania tychto
inStrukcii.
pred zapojenim do siete

® Overte si, ¢i ma elektricka siet také isté parametre,
aké su uvedené na spodnej strane zariadenia.

® Toto zariadenie spifia poZiadavky eurdpskej
smernice 2004/108/ES o elektromagnetickej
kompatibilite a nariadenia ¢. 1935/2004 zo dna
27.10.2004 o materialoch a predmetoch uréenych
pre styk s potravinami.

popis sucCasti

kuchynsky robot

vystup pre strednu rychlost

vystup pre vysoku rychlost

zasuvka na nastroj

packa na uvolnenie hlavy robota
hlava robota

nadoba

vypina¢ zap/vyp a prepinac rychlosti
pohonna jednotka

odkladaci priestor Snury

metlicka

hék na pripravu cesta s odnimatelnym ochrannym
krytom

Slahac

ochranny kryt proti vySplechnutiu

CISENCICICICICICICICICICIC)

prislusenstvo

S kuchynskym robotom nemusia byt dodané
vSetky druhy uvedeného prislusenstva. Zavisi
to od variantu modelu.

MIXér (AT282 a AT283)
lis na citrusové plody
prislusenstvo na spracovanie potravin (AT284)

®@e®

nastroje na spracovanie a ich
mozné pouzitie

metlicka
e Na pripravu kolacov, trvanlivého a sladkého peciva,

polevy, plniek, plnenych zédkuskov a zemiakovej
kase.
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Sfahac¢

Na vajcia, pripravu krémoy, liateho cesta, kysnutého
cesta bez tuku, snehovych pusiniek, tvarohovych
kolagov, $lahanej peny a nakypov. Srahad
nepouzivajte na rozslahanie hustych zmesi (napr.
tuku na pecenie alebo cukru) — mohli by ste ho
poskodit.

hak na pripravu cesta

Na kysnuté zmesi.

pouzivanie multifunkéného robota

1

Zatlacte packu na uvolnenie hlavy robota @ a
zdvihnite hlavu robota, kym sa nezaisti.

Vyberte nastroj a zatlacte ho do zasuvky na nastroj
(2}

Pred vioZenim do vystupu vzdy zabezpecte, aby bol
ochranny kryt nasadeny na hriadeli haku na pripravu
cesta. Po vloZeni nasadte ochranny kryt na vystup
robota, aby sa zabranilo vniknutiu potravin.

Nasadte nadobu na podstavec a otacajte v smere
hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti @.

Zatlacte packu na uvolnenie hlavy robota a sklopte
hlavu robota, kym sa nezaisti.

Zapojte ho do siete, potom ho zapnite a otocte
prepinac rychlosti na pozadovanu hodnotu. Ak ho
chcete vypnut, otoéte ho na hodnotu ,0”.

Ak chcete pouzit kratke impulzy, prepnite zariadenie
na funkciu impulzov ®.

Odpojte ho zo siete.

Zdvihnite hlavu kuchynského robota a pri
vytahovani nastroja z vystupu ho drzte pevne.
dolezité

Pri spracovani hustych zmesi, ako je cesto na
chlieb, st upozornenie niektoré pohyby hlavy
kuchynského robota normalne.

Ak sa pocas ¢innosti robota zdvihne jeho hlava,
pristroj sa okamzite zastavi. Na opatovné spustenie
robota sklopte jeho hlavu, otocte prepinac rychlosti
do vypnutej polohy, par sekind poc¢kajte a potom
znova zvolte rychlost. Robot by mal ihned
pokracovat v ¢innosti.

Ak sa z nejakého dévodu prerusi napajanie robota a
pristroj prestane pracovat, oto¢te prepinac rychlosti
do vypnutej polohy, par sekiind pockajte a potom
znova zvolte rychlost. Robot by mal ihned
pokracovat v ¢innosti.

Pokial’ nie su vSetky kryty vystupov spravne
nasadené na pristroj, robot nebude pracovat.
Ak pocujete, Ze pristroj spomaluje, bud ho vypnite a
odoberte ¢ast zmesi, alebo zvyste rychlost.

e Pred zdvihnutim hlavy kuchynského robota vzdy
vyberte prislusenstvo zaloZzené na jeho vystupoch
pre strednu a vysoku rychlost.
pokyny

e Pristroj v pripade potreby vypnite a stierkou
oSkrabte steny nadoby.

e Na Slahanie su najlepSie vaji¢ka izbovej teploty.

e Pred Slahanim vaje¢nych bielkov sa ubezpecte, Ze
na $lahadi ani na nadobe nie je Ziadny tuk ani Zitok.

e Na pripravu sladkého peciva pouzivajte studené
ingrediencie, ak sa v recepte nepise inak.

e Pri pouziti tuku na pecenie a cukru na kolacoveé
zmesi pouzivajte vzdy tuk izbovej teploty alebo ho
najprv nechajte zmaknut.

e Vas robot je vybaveny funkciou ,jemného Startu® na
minimalizovanie rozliatia obsahu nadoby. Pri zapnuti
robota v pripade, Ze sa v nadobe nachadzaju husté
zmesi, ako je cesto na chlieb, si mdézete vS§imnut, ze
robot potrebuje par sekund, kym dosiahne zvolenu
rychlost.

poznamky k priprave chleba

dolezité upozornenie

e Nikdy neprekracujte maximalne mnozZstva uvedené
nizSie — dojde k pretazeniu zariadenia.

e Pri spracovani hustych zmesi, ako je cesto na
chlieb, st niektoré pohyby hlavy kuchynského
robota norméline.

e Ingrediencie sa najlepSie zmieSaju vtedy, ak najprv
vlozite tekutinu.

e Obcas pristroj zastavte a zoSkrabte zmes z haku na
pripravu cesta.

e Pri roznych davkach muky sa znacne lis§i mnozstvo
potrebnej tekutiny a konzistencia cesta méze mat
vyrazny vplyv na zatazenie pristroja. Odporuca sa,
aby ste pocas spracuvania cesta pristroj sledovali;
nemal by byt spusteny dlhie ako 6-8 minut.

prepinac rychlosti

Nasledujuce rychlosti st len orientaéné a budu sa
liSit podla mnozstva zmesi v nadobe a ingrediencii,
ktoré sa spracuvaju.
metlicka

e tuk na pecenie a cukor zacnite pri rychlosti ,min®,
postupne zvysujte na vys$Siu rychlost

e SlPahanie vajec do krémovych zmesi pouzite
strednu az vysoku rychlost

e primieSanie do muky, ovocie atd’. pouzite nizku az
strednu rychlost

e kolace ,vSetko v jednom* zacnite pri nizkej
rychlosti, postupne zvysSujte na vy$$iu rychlost
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vtieranie tuku do muky pouzite nizku az strednu
rychlost

Sraha¢

postupne zvySujte na maximum

hak na pripravu cesta

e pouzite nizku az strednu rychlost

maximalne mnozstva

krehké pecivo

kola¢ z piskotového cesta
(miesanie cesta)

zmes na biskupsky chlebi¢ek 1,8 kg cela zmes
cesto na chlieb 500 g muky
vajecné bielky 8

450 g muky

1,6 kg cela zmes

snimac na elektronické ovladanie
rychlosti

Vas robot je vybaveny snimacom na elektronické
ovladanie rychlosti, ktory je uréeny na udrziavanie
rychlosti pri roznych zataziach, napriklad, ked sa
miesi cesto na chlieb alebo ked sa pridavaju vajicka
do kolacovej zmesi. Pocas chodu preto mézete
pocut isté vykyvy rychlosti, kedZe robot sa
prispésobuje zatazi a zvolenej rychlosti — ide o
normalny jav.

zalozenie a pouzivanie
ochranného krytu proti
vySplechnutiu

1 Nasadte nadobu na podstavec a pridajte
ingrediencie.

2 Nasadte nastroj, potom sklopte hlavu robota.

3 Namontujte ochranny kryt proti vySplechnutiu na

nadobu zasunutim rezacej ¢asti okolo hlavy robota

0.

Ochranny kryt proti vySplechnutiu zloZte obratenym

postupom popisanym vyssie.

Pocas spracovania sa ingrediencie mézu pridavat

priamo do nadoby cez nasadec.

oSetrovanie a Gistenie

e Zariadenie pred Cistenim vzdy vypnite a odpojte zo

siete.

pohonna jednotka

Poutierajte vihkou handri¢kou a vysuste.
Nikdy nepouzivajte Ziadne abrazivne Cistiace
prostriedky, ani neponarajte do vody.
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nadoba, nastroje, ochranny kryt proti
vysplechnutiu, hak na pripravu cesta

Umyte v rukach a dokladne vysuste alebo umyte v
umyvacke riadu.

Nikdy nepouzivajte drétenu kefu, drétenku ani
bielidlo na Cistenie nadoby z nehrdzavejlcej ocele.
Na odstranenie vodného kamera pouZzite ocot.
Zabranite kontaktu so zdrojom tepla (vrchna ¢ast
sporaka, rara, mikrovinna rara).



Mixéry AT282 a AT283 (ak su

dodané)

Tento mixér mdZete pouzivat na pripravu polievok,
napojov, pastét, majonéz, struhanky, zakuskového
cesta, na mletie orechov alebo na drvenie ladu.

bezpecCnost

RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozky treba pred

mixovanim nechat vychladnut na izbovu teplotu.

Nedotykajte sa ostrych nozov. Nozovu jednotku

drzte mimo dosahu deti.

Mixovaciu nadobu pouzivajte len s dodanou

nozovou jednotkou.

Nikdy sa nepoku$ajte zalozit noZzovu jednotku do

zariadenia bez toho, aby dori bola zalozena

mixovacia nadoba.

Zariadenie vzdy vytiahnite zo zasuvky, predtym, nez

vlozite svoje ruky alebo nastroje do vnutra

mixovacej nadoby.

Nikdy nespustajte prazdny mixér.

Mixér pouzivajte len s nasadenym vekom.

Nikdy neupeviiujte noZovu jednotku na pohonnu

jednotku, kym nie je nasadena mixovacia nadoba.

Pri manipulacii s nozmi davajte velky pozor a pri ich

Cisteni sa vyhnite dotyku s reznymi hranami nozZov.

Ked skladate mixér z pohonnej jednotky:

o zariadenie vypnite;

o pockajte, kym sa noZe celkom nezastavia;

o model AT283 davajte pozor, aby ste
neodskrutkovali mixovaciu nadobu zo zakladne.

Nespravne pouzivanie mixéra moze viest k

poraneniu.

doblezité upozornenia

Lem na spodnej ¢asti akrylovej mixovacej
nadoby AT282 sa montuje poc¢as vyroby, preto
sa nepokusajte o jeho odstranenie.

Ak toto prisluSenstvo nebude spravne
zmontované alebo spravne zalozené do
kuchynského robota alebo ak na vystupe pre
strednu rychlost nebude zaloZzeny kryt, nebude
fungovat.

Tento mixér nikdy nepustajte na dihSie nez na 1
minutu, aby sa neprehrial. Akonahle dosiahnete
spravnu konzistenciu pripravovaného obsahu, mixér
vypnite.

Nevkladajte do mixéra suché zlozky pred jeho
zapnutim. Nakrdjajte ich na kusky, vyberte plniacu
zatku z veka a za chodu zariadenia ich po jednom
vhadzujte cez stredovy otvor do mixéra.

® model AT282 Nespracovavajte v nej koreniny, ako
su klin¢eky, kdpor a rascové semena, lebo by akryl
mohli poskodit.

® Tento mixér nepouzivajte ako odkladaciu nadobu.
Ma byt prazdny pred pouzitim aj po riom.

® Nikdy nedrvte len samotny lad. VZdy pridajte trochu
vody.

® model AT282 Nikdy nemixujte viac nez 1,5 litra — a
v pripade penivych tekutin, ako st napriklad mlie¢ne
kokteily, ani tolko.

® model AT283 Nikdy nemixujte viac nez 1,2 litra — a
v pripade penivych tekutin, ako st napriklad mlie¢ne
kokteily, ani tolko.

® Recepty na ovocné Stavy: Nikdy nemixujte mrazené
zlozky, ktoré po zmrazeni vytvorili pevnd hmotu.
Takuto hmotu najprv rozbite na mensie kusky a az
potom pridajte do mixéra.

popis sucasti

akrylovy mixér AT282
veko

plniaca zatka

nadoba mixéra
tesniaci krazok
nozova jednotka

@O0

skleneny mixér AT283
plniaca zatka

veko

nadoba mixéra

tesniaci krazok

nozova jednotka
podstavec

CICICICICIC)

pouzivanie akrylového mixéra
AT282

1 Uistite sa, Ze tesniaci krizok je zaloZzeny na nozovej
jednotke spravne.

2 Nozovu jednotku chytte za jej spodnu €ast a vlozte
ju do zakladne mixovacej nadoby. Pootocte rou, aby
ste ju zaistili do potrebnej pozicie.

3 Do mixovacej nadoby vlozte dané zlozky.

4 Na mixovaciu nadobu zaloZte veko a pootocte nim v
smere hodinovych ruciciek tak, aby jeho zapadka
vosla do drazky v rukovéti. Pri spravnom zalozeni
musia znacky licovat tymto spésobom 7

5 Do veka zalozte plniacu zatku.

Z vystupu pre vysoku rychlost spodného mixéra

zlozZte kryt — pootocte ho v protismere hodinovych

ruiCiek a nadvihnite @.

[e)]
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7 Tento mixér zalozte na tento vystup tak, aby jeho
rukovat smerovala k zadnej ¢asti a pootocte nim v
smere hodinovych ruciciek, aby pevne zapadol do
potrebnej pozicie.

8 Zariadenie zapnite na maximalnu rychlost.

9 Zariadenie po dosiahnuti Ziadanej konzistencie
pripravovaného obsahu vypnite a odpojte z
elektrickej siete.

10 Mixér vyberte.

11 Po pouziti opat zalozte kryt na vystup pre vysoku
rychlost.

pouzivanie skleneného mixéra
AT283

1 Uistite sa, Ze tesniaci krizok je zaloZzeny na nozovej
jednotke spravne.

2 Do vnutra zakladne zaloZte nozovu jednotku.

Sklenenu mixovaciu nadobu naskrutkujte na

zakladriu.

4 Do mixovacej nadoby vloZte dané zlozky.

Zalozte veko a zatlacte ho nadol, aby zapadlo do

potrebnej pozicie.

6 Do veka vlozte plniacu zatku a zatlacte ju nadol, aby

zapadla do potrebnej pozicie.

Zlozte kryt z vystupu pre vysoku rychlost hlavného

zariadenia jeho pooto¢enim v protismere

hodinovych ruciciek a nadvihnutim @.

8 Mixér zaloZte na tento vystup tak, aby jeho rukovat
smerovala k zadnej ¢asti. Otacajte nim v smere
hodinovych ruciciek, kym sa pevne nezaisti do
potrebnej pozicie, to je, kym dve Sipky nebudu
licovat Y.

9 Zariadenie zapnite na maximalnu rychlost.

10 Po dosiahnuti Ziadanej konzistencie zariadenie
vypnite a odpojte z elektrickej siete.

11 Mixér vyberte.

12 Po pouziti opat zalozte kryt na vystup pre vysoku
rychlost.

w

o

~

rady

® Zakladna mixovacej nadoby musi byt poskladana
pevne, aby nedochadzalo k presakovaniu
pripravovaného obsahu.

® Pri priprave majonézy vlozte do mixovacej nadoby
vSetky zlozky okrem oleja. Potom za chodu
zariadenia vyberte plniacu zatku a cez otvor pomaly
a rovnomerne pridavaijte olej.

® Husté zmesi, napriklad natierky a dipy: Pouzivajte
nizku az strednu rychlost a zmes v pripade potreby
zoskrabujte z vnutornej steny. Ak je zmes prili§
husta a jej spracovanie je preto tazké, pridajte do
nej viac tekutiny. Eventualne pouzite pulzny chod,
aby sa jednotlivé zlozky dostavali k nozom.

oSetrovanie a distenie

® Kuchynsky robot pred vybratim prisluSenstva z neho
vzdy vypnite a odpojte z elektrickej siete.

® Prislusenstvo pred Cistenim Uplne rozmontujte.

® Mixovaciu nadobu vyprazdnite a vyberte z nej
zakladriu.

nozova jednotka

Zlozte z nej tesniaci kruzok a umyte ho.

NoZe umyte pod teclcou vodou. Dolnu ¢ast nozovej
jednotky nenamocte.

3 Nechajte ju vyschnut.

N =

ostatné sucasti

Umyvaijte ich ruéne v teplej mydlovej vode. Plniacu
zatku, veko, zakladriu a skleneny mixér mozno
eventualne umyvat v umyvacke riadu.

mrkvovo-koriandrova polievka

ingrediencie

25 g masla

1 nasekana cibula

1 strucik roztla¢eného cesnaku

750 g mrkvy nakrajanej na 1,5 cm kocky (alebo pre
lahsiu polievku pouzite 600 g mrkvy nakrajanej na
1,5 cm kocky)

studeny slepaci bujon

10-15 ml mletého koriandra

sol a ¢ierne korenie

postup

1 Roztopte maslo na panvici, pridajte cibulu a cesnak
a opecte domakka.

2 Vlozte mrkvu do mixéra, pridajte cibulu a cesnak.
Pridajte dostatok bujonu, aby ste nadobu naplnili po
znacku 1,5 podla prisluSnej nadoby. Zalozte veko a
plniacu zatku.

3 Mixujte 5 sekund pri impulznom nastaveni, ak
chcete polievku s hrubsimi ingredienciami alebo
dlhSie, ak chcete jemnejsSiu polievku.

4 Zmes prelozte do hrnca, pridajte koriander a korenie
a varte ju na miernom ohni 30 az 35 minut alebo
kym nebude polievka uvarena.

5 Podla potreby dochutte a ak je to potrebné, pridajte
viac tekutiny.

Dalsie recepty mozno najst na tejto webovej stranke
spolo¢nosti Kenwood:
www.kenwoodworld.com
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Prislusenstvo na spracovanie popis sucasti ® &

potravin AT284 (ak je dodané)

Pouziva sa na sekanie, krajanie a struhanie potravin.
Lis na citrusové plody (ak je dodany) mozno pouzivat
na odstavovanie citrusovych plodov a pouziva sa len s
tymto prisluSenstvom na spracovanie potravin AT284.
dolezité upozornenie
Pri rozbalovani vyrobku odstrante z nozov plastovy
kryt. Postupujte pri tom vel'mi opatrne, lebo noze
su velmi ostré. Kryt odhodte, lebo ten méa noze
chranit len pocas ich vyroby a prepravy.

ClClCICICICICICICIC)

bezpecCnost

® Noze a kotuce su velmi ostré, takze s nimi
manipulujte opatrne. Pri manipulacii s nozovou
jednotkou a pri jej €isteni ju vzdy drzte za vrchny
koniec, teda na opacnej strane nez s noze.

® Pri vyprazdiiovani misy z nej vzdy najprv vyberte
nozovu jednotku.

® Ruky a kuchynské naradie nevkladajte do misy
nadstavca na spracovanie potravin, ked je tento
nadstavec zalozeny na pohonnej jednotke.

® Nikdy netlacte potraviny v plniacej trubici nadol
prstami. Vzdy na to pouzivajte dodany posuvac,
respektive dodané posuvace.

® Pred zloZzenim veka z misy alebo pred zlozenim
nadstavca z pohonnej jednotky:

@® 06

nadstavec na spracovanie potravin

posuvace — velky a maly

plniaca trubica

veko nadstavca na spracovanie potravin

drzadlo

nozova jednotka

misa nadstavca na spracovanie potravin

pohonny hriadel

kotu¢ na hrubé krajanie/struhanie

kotu¢ na tenké krajanie/strihanie

kotd¢ na struhanie parmezanu a zemiakov

vkotuce (ak je dodané)

kotu¢ na tenké krajanie (typ Julienne)

kotu¢ na Standardné krajanie

kotu¢ na extra hrubé strihanie

odstavovac citrusového ovocia (ak je dodané)

kuzel

sitko
Sucastou balenia nemusia byt vSetky z vyssie
uvedenych sucasti. Obsah balenia zavisi od
variantu modelu.

nozova jednotka

NozZova jednotka je ur€ena na rezanie surového a
vareného masa, varenych vajec, zeleniny, jadrovych
plodov, natierok a dipov, ako aj na vyrobu struhanky
z chleba a keksov.

© zariadenie vypnite, pouzivanie nozovej jednotky

o pockajte, kym sa noze/kotuce Uplne nezastavia.

® Pri krajani/strihani nenechavajte misu napinat 1
az po rezaci kotug¢, ale ju pravidelne

vyprazdiuijte. 2

3

® Neprekracujte maximalnu kapacitu vyznaéenu na
nadobe (MAX).

® Keby pri pouziti tohto nadstavca do$lo k nadmernej
vibracii, zniZte rychlost alebo zariadenie zastavte a
vyberte &ast obsahu. 4

® Zaistovaci mechanizmus nesmie byt vystaveny
nadmernej sile, lebo by sa poskodil, ¢o by
mohlo sposobit zranenie.

158

Zlozte kryt z vystupu pre strednu rychlost hlavného
zariadenia @.

Do tohto vystupu zaloZte pohonny hriadel @.

Cez pohonny hriadel zalozte misu, a to tak, aby jej
rukovat bola nad ovladacom zapinania/vypinania a
rychlosti. Potom nou otacajte v smere hodinovych
rugiciek, kym nezapadne do svojej pozicie ©.

Na pohonny hriadel zaloZte noZovu jednotku a
otacajte fiou, kym nespadne celkom dole. Nozova
jednotka je velmi ostra, takze s nou manipulujte
opatrne.

Nakrajajte potraviny a vlozZte ich do misy, pricom
dbaijte o to, aby v nej boli rovhomerne rozlozené.
Zalozte veko, zaloZte nan plniacu trubicu tak, aby sa
nachadzala nad ovladac¢om rychlosti a vekom
otacajte v smere hodinovych ruciciek, kym sa jeho
zapadka nezasunie do drazky v rukovéti misy @. Pri
spravnom zaloZeni musia znacky licovat tymto
spbésobom :



® Ak toto prisluSenstvo nebude spravne
zmontované alebo spravne zalozené do
kuchynského robota alebo ak na vystupe pre
vysoku rychlost nebude zalozeny kryt, nebude
fungovat.

7 Zalozte posuvace.

8 Zariadenie zapnite a potraviny spracovavaijte, kym
nebudu Ziadanej konzistencie. Pre vacsinu rezacich
funkcii odpori¢ame vysoku rychlost.

® Pulzny chod (® je uréeny na kratke silné intervaly
pohonu. Znamena to, Ze motorc¢ek ide len dovtedy,
kym je ovladac stlaceny.

9 Zariadenie vypnite a odpojte z elektrickej siete.

10 ZlozZte z neho nadstavec.

11 Na vystup pre strednd rychlost zalozte naspat kryt.

Rady

® Potraviny pred vloZzenim do misy pokrajajte. Maso,
chlieb, zeleninu a iné potraviny podobnej Struktary
treba nakrajat na kocky pribliznej velkosti 2 cm.
Keksy treba najprv nalamat na kusky a tie potom
pridavat do plniacej trubice za chodu zariadenia.

® Bylinky sa najlepSie sekaju, ked su Cisté a suché.

® V tomto nadstavci nemixujte tekuté zlozky, lebo by
mohli vytekat okolo veka. Pre tento UGcel je k

dispozicii mixér. No mozno ho pouzivat napriklad na

mixovanie polievok, a to tym spésobom, Ze do misy
nadstavca vlozite len tuhé Casti polievky, ktoré po
rozmixovani vratite spat do tekutiny.

® Davajte si pozor na to, aby ste pri pouzivani nozovej

jednotky nespracovavali niektoré zlozky az prili§
dlho.

® Nepouzivajte nozovu jednotku na mixovanie tazkych

poloziek, ako je napriklad cesto na chlieb, lebo by
ste zariadenie mohli poskodit. Pri priprave cesta na

chlieb pouzivajte hak na pripravu cesta v nadobe na

miesanie a na pripravu kolacov a peciva slahaciu
metlicku.

® Nozovu jednotku nepouzivajte na drvenie fadu a
inych tvrdych zlozZiek, ako su niektoré koreniny, lebo
by ste tym mohli nadstavec poskodit.

® Pri pridavani mandlovej esencie alebo prichute do
zmesi sa snazte o to, aby neprisla do styku s
plastom, lebo by na iom mohla zanechat trvalé
zafarbenie.

maximalna kapacita
® maso —400g

Surové maso zbavte prebytoéného tuku a nakrajajte

ho na kocky pribliznej velkosti 2 cm. VloZte ich do
misy a zariadenie zapnite priblizne na 20 sekund

alebo kym méaso nebude Ziadanej konzistencie. Cim

bude zariadenie dlhSie zapnuté, tym bude méaso
jemnejsie.

rezacie kotuce

Kotuce na krajanie/strihanie su uréené na krajanie
a struhanie ovocia, zeleniny a syra a kotu¢ na
strihanie parmezanu a zemiakov je uréeny na
strihanie tohto druhu syra a zemiakov na nemecké
zemiakové knedlicky.

pouZzivanie rezacich kotucov

funkcie rezacich kottucov

kotuce na krajanie/strahanie

Kotuce (® a (® su obojstranné. Jedna strana kraja,
druha straha. Mozno nimi kréjat syr, mrkvu,
zemiaky, kapustu, uhorky, cukety, cviklu a cibulu.
Druhou stranou mozno strahat syr, mrkvu, zemiaky
a potraviny podobnej Struktury. Zvolena rezacia
strana kotu¢a musi byt obratena nahor.

Kotu¢ na struhanie parmezanu a zemiakov (0 je
uréeny na struhanie tohto druhu syra a zemiakov na
nemecké zemiakové knedlicky.

koti¢ na tenké krajanie (typ Julienne) ()

Tento kotu€ je ur€eny na krajanie zemiakov na
franctizske hranol¢eky typu Julienne a na krajanie
pevnych zloziek do $alatov, priloh a kastrélovych a
smazenych jedal (ako su napriklad uhorky, swede,
mrkva a cukety).

koti¢ na standardné krajanie (@

Tento kotuc€ je ur€eny na krajanie zemiakov na tenké
francuzske hranol¢eky a na krajanie pevnych zloziek
do Salatov a dipov (ako su napriklad uhorky a
swede).

kotii¢ na extra hrubé strahanie @
Tento kotuc€ je ur€eny na extra hrubé strihanie syra
a mrkvy.

pouZzivanie rezacich kotucov

1 Zlozte kryt z vystupu pre strednu rychlost hlavného
zariadenia.

2 Do vystupu zalozZte pohonny hriadel.

3 Cez pohonny hriadel zaloZte misu, a to tak, aby jej
rukovat bola nad ovladacom zapinania/vypinania a
rychlosti. Potom fou otacajte v smere hodinovych
ruciciek, kym nezapadne do svojej pozicie.

4 Na pohonny hriadel zaloZte rezaci kotu¢. Zvolena
rezacia strana kott¢a musi byt obratena nahor.
Rezacie kotii¢e su mimoriadne ostré, takze s
nimi manipulujte opatrne. Drzte ich za stredovy
krazok.
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5 Zalozte veko, zalozte nan plniacu trubicu tak, aby sa
nachadzala nad ovladacom rychlosti a vekom
otacajte v smere hodinovych ruciciek, kym sa jeho
zapadka nezasunie do drazky v rukovéati misy. Pri
spravnom zaloZeni musia znacky licovat tymto
sposobom :

® Ak toto prisluSenstvo nebude spravne
zmontované alebo spravne zalozené do
kuchynského robota alebo ak na vystupe pre
vysoku rychlost nebude zalozeny kryt, nebude
fungovat.

6 Vyberte si plniacu trubicu, ktord chcete pouzit.
Posuvac obsahuje mensiu plniacu trubicu na
spracovavanie individualnych poloziek alebo
tenkych zloziek.
pouzivanie malej plniacej trubice

® Najprv do nej vlozte velky posuvac.
pouzivanie velkej plniacej trubice

® Pouzivajte obidva posuvace naraz.

VlozZte potraviny do plniacej trubice.

8 Zariadenie zapnite a potraviny tlate rovnomerne
nadol postuvac¢om — nikdy nevkladajte do plniacej
trubice prsty. Na spracovanie méakkych potravin,
ako su napriklad uhorky, odporu¢ame strednu
rychlost a na spracovanie tvrdsich potravin, ako je
napriklad mrkva a tvrdy syr, strednu/vysoku
rychlost.

® Pri krajani/strihani nenechavajte misu napinat
az po rezaci kotug¢, ale ju pravidelne
vyprazdnuijte.

® Neprekracujte maximalnu kapacitu vyznac¢enu na
nadobe (MAX).

9 Zariadenie vypnite a odpojte z elektrickej siete.

10 ZloZte z neho nadstavec.

11 Na vystup pre strednu rychlost zalozte naspat kryt.

~

rady

® Pouzivajte Cerstvé zlozky.

® Potraviny nekrajajte na prili§ malé kusky. Velku
plniacu trubicu naplifiajte takmer na celd $irku. To
zabranuje tomu, aby sa potraviny po¢as
spracovavania posuvali do stran. Eventualne pouzite
malu plniacu trubicu.

® Pri krgjani a struhani: Potraviny vlozené zvisle
vychadzaju kratSie nez potraviny vlozené
horizontalne.

® Pri pouzivani rezacich kotucov bude na kotuci alebo
v mise nadstavca aj malé mnozstvo odpadu.

oSetrovanie a distenie

Kuchynsky robot pred vybratim prisluSenstva z neho
vzdy vypnite a odpojte z elektrickej siete.
Prislusenstvo pred ¢istenim Uplne rozmontujte.

misa, veko a d’alSie sucasti

Umyte ich ru¢ne a potom osuste. Postupuijte pri tom
opatrne, lebo nozZe a rezacie kotuce su ostré.
Eventualne ich mozno davat do vrchnej priehradky
umyvacky riadu. V takom pripade odpori¢ame
kratky program s nizkou teplotou vody.

NoZovu jednotku ulozte po pouziti do misy
nadstavca na spracovanie potravin.

odstavovacé citrusového ovocia
Poznamka:

Tento nadstavec mozno pouzivat len spolu s
nadstavcom na spracovanie potravin AT284.

Odstavovac citrusového ovocia je uréeny na
vytlac¢anie Stavy z citrusového ovocia, ako su
napriklad pomarance, citrény, limety a grepy.

popis sucasti

kuzel
@ sitko

pouzivanie odstavovaca
citrusového ovocia

1
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Zlozte kryt z vystupu pre strednu rychlost hlavného
zariadenia @.

Do tohto vystupu zaloZte pohonny hriadel.

Cez pohonny hriadel zalozte misu, a to tak, aby jej
rukovat bola nad ovladac¢om zapinania/vypinania a
rychlosti. Potom nou otacajte v smere hodinovych
ruciciek, kym nezapadne do svojej pozicie.

Do misy zaloZte sitko, priom vystupok na jeho
hornom okraji sa musi zaistit do koreSpondujucej
drazky v rukovéti misy @.

Ak toto prisluSenstvo nebude spravne
zmontované alebo spravne zalozené do
kuchynského robota alebo ak na vystupe pre
vysoku rychlost nebude zalozeny kryt, nebude
fungovat.

Na pohonny hriadel zaloZte kuzel a otacajte nim,
kym nespadne celkom dole.

Ovocie narezte na polovice. Zariadenie zapnite na
rychlost €. 3 a ovocie tlacte na kuzel.

Poznamka:

Misu pravidelne vyprazdrujte a nikdy nedovolte, aby
Stava siahala az po spodnu stranu sitka.



7 Zariadenie vypnite a odpojte z elektrickej siete.
8 Z nadstavca vyberte kuzel. Odistite a vyberte sitko.
9 Odistite misu a vylejte z nej Stavu.

oSetrovanie a distenie

@ Kuchynsky robot pred vybratim prisluSenstva z neho
vzdy vypnite a odpojte z elektrickej siete.

® Rucne umyte kuzel, sitko a misu a potom ich
dokladne osuste. Eventualne ich umyte v umyvacke
riadu (len vo vrchnej priehradke).

servis a starostlivost o zakaznikov

® Ked sa poskodi privodna elektricka $nura, musi ju z
bezpecnostnych pri¢in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici opravneni firmou
KENWOOD.

Pokial' potrebujete pomoc pri nasledovnych
problémoch:

® pouzivanie vasho zariadenia

servis alebo opravy

® Kontaktujte obchod, v ktorom ste si zariadenie
zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou Kenwood v
Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITA INFORMACIA NA SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ SMERNICE
2002/96/ES.

Po skonceni Zivotnosti produktu sa tento produkt
nesmie jednoducho vyhodit spolu s domovym
odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto na
roztriedenie odpadu alebo dilerovi, ktory sa postara o
takuto likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich spotrebicov sa
vyhneme negativnym nasledkom na Zivotné prostredie
a zabranime ohrozeniu zdravia vzniknutého
nevhodnou likvidaciou. Umozni sa tak aj recyklacia
zakladnych materialov, ¢im sa dosiahne zna¢na
Uspora energii a prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti separatnej likvidacie domacich spotrebicov je
produkt oznaceny preskrtnutym kontajnerom na zber
domaceho odpadu.
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YKpaiHCcbKa

Byab nacka, po3ropHitb nepuy CTODiHKY 3 ManwHKaMu

Mepea nepwnmM BUKOPUCTAHHAM
npunapy/Hacapkm Kenwood:

® YBaXKHO NMpounTanTe iHCTPYKLUito Ta 36epexiThb ii Ansa
noAanbLUOro BUKOPUCTAHHS.

® 3HiMiTb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKU.

® [IpomuiiTe BCi KOMMNOHEHTW: AMB. PO3AIN «Aornsaa Ta
UYNLLLEHHS».

@ CxoBaliTe 3aliBy YacTVHy LUHypa Y cnewianbHoMy
BiACiKy Ans 306epiraHHsi, AKUA po3TalloBaHoO Ha
3agHboMy 6oui npunagy.

3axoau 6eanekun

® BumukariTe npunag Ta BigknoyanTe 1oro Big
Mepexi eneKkTponocTayaHHs nepes ycraHoBko abo
3HIMaHHSAM AeTanei/Hacagok, nicnsi BUKOPUCTaHHS
Ta nepes YMLLEHHAM.

® He gonyckaliTe 3BMCaHHS LWHypa y Micusx, Ae Ao
HbOro MOXe AOTArHYTUCA AUTUHA.

® He HabnwxyiiTe nanbLi 4O pyXoMux feTtanei Ta
BCTAHOBMNEHUX Hacagok/npunagy. He onyckante
nanbLi i T.i. 4O LWaPHIPHOro MexaHi3my.

® He sanuwaiite npunag, wo npawtoe 6e3 Harnagy.

©® He BMKOPWCTOBYITE MOLUKOAKEHY HacaaKy/npunag.
MepeBipka abo PeMOHT 3AiNCHIOTLCA Y
cnevyjianbHMX LeHTpax: aneuck posain «CepsicHe
06CcnyroByBaHHs».

® He gonyckaliTe nonagaHHs Bonoru Ha 6nok
eneKkTpoABUryHa, WHyp abo BUIIKY.

® He BMKOPUCTOBYWMTE Hacafku, WO He NpU3HaYeHi
Ans ysoro npunagy. 3abopoHAETLCA OAHOYACHO
BMKOPUCTOBYBATM [eKinbka Hacafok.

® [pu BMKOPUCTaHHI Hacagok NnpoynTanTe BiANOBIAHI
3axoaun 6e3neku B LibOMY MOCIOHUMKY.

® He nepeBuLLyinTe MakCMManbHUX NMOKa3HWKIB,
3a3HaYeHmnXx.

® byabTe obepexHi, konu nigHimaete npunag. Mepu,
HIX NigHiMaTh npunag, nepekoHanTecs, LWo rofoBKy
Mikcepa 3adikcoBaHO, a Yalla, Hacagku, Ta WHyp
HagiiHO 3aKpinneHi.

® He pekoMeHAyeTbCs KOPUCTaTUCh LM Npuiagom
ocobam (BpaxoByoun AiTel) i3 obMexeHnMm
Di3N4HUMKN aB0 MEHTaNbHUMU MOXIMBOCTAMU, abo
TUM, XTO Mae HeoCTaTHLO AOCBIAY B eKkcnnyaTauii
uporo npunagy. BuweHassaHum ocobam
[03BONAETLCA KOPUCTYBATUCA NPUNAAOM TiflbKK
nicna NPOXO[PKEHHN IHCTPYKTaXy Ta nif Harnsgom
[00oCBigYeHOT NoANHK, sIka Hece BianoBiganbHICTb 3a
ix 6esneky.

® He sanuwaiite giteli 6e3 Harnsay i He fo3Bonsiite
iM rpaTucs i3 npunagom.

® |lein npunag Nnpu3HavYeHU BUKIMOYHO Anst
BUKOpUCTaHHA y nobyTi. KomnaHis Kenwood He
Hece BianoBiganbHOCTI 3a HEBIANOBiAHE
BVKOPUCTaHHs Npunagy abo nopyLueHHs npasun
ekcnnyaradii, BUKNnageHux y Ui iHCTpykKuii.

nepea NiAKMIOYEHHAM A0 Mepexi
erneKkTponocTa4yaHHsA

® [lepekoHaliTecs, L0 Hanpyra enekTpoMepexi y
BaLLOMy AOMi BiAMNOBIiAa€ NoKa3HMKaM, BKazaHUM Ha
3BOPOTHIN YacTuHI Nnpunagy.

® |lein npunapg Bignosigae Bumoram ampektmem €C
2004/108/EC «EnekTpomarHiTHa CyMiCHICTb» Ta
nonoxeHHs €C Ne 1935/2004 Big 27/10/2004
CTOCOBHO MaTepianis, Wo 6e3nocepeaHbLO NOB’A3aHi
3 xeto.

MOKaX4unK

KyxoHHa malumHa.

afanTep i3 cepefHbOo LWBMAKICTIO 06epTaHHS
BWCOKOLLBUAKICHWIA NPUBIA

rHi3A0 ANs BCTAHOBMNEHHS Hacagok

BaXinb po36NOKyBaHHS rONOBKU

rorfioBka mikcepa

Yawa

nepemukay on/off (yBIMKHYTW/BUMKHYTK) 3
perynaTopoM LUBUAKOCTI

6nok enekTpoaBuUryHa

BiAcik Ans 36epiraHHs LWHypa

36uBanka

rakonogibHa Hacagka Ans BUMiLLyBaHHSA TicTa 3i
3NOMHUM 3aXUCHUM KOMipOM

BiHMYOK

NpUCTpI Ans 3axucTy Big 6pn3ok

CISENCICICICENCICICICICICIC)

Hacagku
He Bci nepeniyeHi HWx4ye Hacagku BXoAATb OO
KoMnnekTauii Bawoi mawuHu. Habip Hacagok
3anexiTb BiA Mmoaeni npunany.

OneHaep (AT282 abo AT283)

COKOBWXUMATsKa ANt LUTPYCOBUX
KyXOHHWIA KOMBaliH (AT284)

e
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Hacagkvn Ons BUMILLYBaAHHA Ta ix
NPU3Ha4YeHHsA

36uBarnka

e [Ipn3HaveHa Ans NpUroTyBaHHs TiICTEYOK, NeYnBa,
KOHOUTEPCbKMX BMPOBIB i3 3006HOro TicTa, LyKpoBOI
rnasypi, HanoBHIOBaYIB, eKnepis Ta KapToONIsAHOro
ntope.

BiHMYOK

o [Mpu3HayeHuin Ansa 36VMBaHHs SeLpb, KPEMIB, piaKoro
TicTa, kucnoro Ticta 6e3 fogaBaHHS XUpIB,
MepeHTriB, CUPHUX NUPOTiB, MyciB Ta cydrne. He
BMKOPUCTOBYWTE BIHWYOK AN BUMILLYBaHHS TyCTUX
cymillen (Hanpuknag, 361BaHHs XXUpy 3 LyKpoMm),
ajxe BU MOXeTe MOLUKOANTU Hacaaky.

rakonopi6Ha Hacagka Ans BUMillyBaHHSA TicTa
e [Ipu3HaveHa Ans BUMILLYBaHHSA ApPiKOKOBOro TicTa.

Ak KopucTyBaTUCA MIKCEPOM

1 HaTtucHiTe Ha Baxinb po3bnokyBaHHs ronoskv @,
nigHimaiTe ronoBky Mikcepa 4o ynopy.

2 O6epiTb HacaaKy Ta BCTAHOBITHL ii Y BignoeigHe
rHi3go @.

e [Mepepn TMM, ik BCTAHOBIOBATU rakonofiGHy
HacagKy Ans BUMIiLLYBaHHS TiCTa y BiAnoBigHe
rHi30o, oadArHITb 3axncHU komip. lMicnsa Toro, sk Bu
BCTaBUNN HacaaKy, BCTAHOBITb 3aXMCHUIA KOMIp A0
BiANOBIAHOrO OTBOPY, LWOG YHUKHYTK NonagaHHs
NpoAyKTiB BCEpeanHy npunaay.

3 YcTaHoBITb Yally Ha NiAcTaBKy Ta NOBEPHITb 3a
rOAVHHMKOBOIO CTpifKoto Ans dikcauii @.

4 HaTtucHiTb Ha Baxinb po36noKyBaHHS ronoBku Ta
OnycTiTb FOMOBKY Mikcepa Ao yrnopy.

5 TMigkntodiTe Npunag oo Mepexi enekTponocTavaHHs,
YBIMKHITb Ta NepecyHbTe perynstop LUBUAKOCTI Y
BaxaHe nonoxeHHsi. Lobun BUMKHYTW npunag,
nepecyHbTe perynatop y nonoxeHHs ‘0.

e BukopucToByiiTe iMnynbcHuii pexiuv (B ans
HEJOBIrMX iHTEHCUBHMX NepemMillyBaHb.

6 BigkntoviTe Nnpunag Big Mepexi enekTponocTtavaHHs.

7 TligHiMiTb ronoBKy Mikcepa, yTpumyoun ii B Takomy
MONOXEHHI, BUTAMHITL Hacaaky i3 oTBOpY.
yBara

e Pyx ronoBku Mikcepa nig 4yac po6otu €
HOpMaribHUM fiIBULLEM, OCOGNUBO, Nif Yac
BUMIilLYBaHHSA FyCTUX CyMillei, ik Hanpuknaga,
TicTo AnA xniba.

Axwo y byab-akuii Yac BNpoAoBx poboT npunagy
TpanuTbCSA NiANOM ronoBKW, Npunag HeramHo
3ynuHUTBCS. [ns Toro, wobw noHoBuTM poboTy
Mmikcepa, Tpeba onycTUTW ronoBKy, NepecyHyTm
perynsaTop LWBWMAKOCTI Y NONoXeHHs off (BUMKHYTH),
3ayekaTy Aekinbka cekyHz Ta 3HoBy obpatu
WwBmAakKicTb. Mikcep HeramHo po3noyHe poboTy.
Ao 3 ByAb-AKMX NPUYMH NPUNMHMNAcS nogaya
XVBMEHHS i MiKcep 3yNUHUBCS, NepecyHbTe
perynaTop WBMAKOCTI Y NONOXeHHs off (BUMKHYTW),
3ayekaiiTe fekinbka cekyHa Ta 3HoBYy 06epiTb
noTpiGHyY WBMAKiCTb. Mikcep HeraiHO po3noyHe
poborTy.

Mikcep He npautoBaTMMe, AKLIO KPULLKU
npvBMUAIB He 6ynu BCTaHOBIIEHI Ha CBOI MicLiA.
AKwo npunag npuranbMoBYE , BUMKHITb AOro Ta
BUIAMITb YacTKy CyMiLli, @60 36iNbLUNTb WBWUAKICTb.
[MepLu HiX NiQHATX roniBKy MiKkcepy, 3HiManTe
KOBMaYku 3 OTBOPY CepeaHbOi Ta BUCOKOT
LUBWAOKOCTI.

KopwucHi nopagu

Yac Big Yacy BMMuKanTe npunag Ta 3HimanTe
3arnuLLIKK iHrpedieHTIB 3i CTIHOK Yalli 3@ AOMOMOro
nonarku

[nsi 36MBaHHs Kpalle BUKOPUCTOBYBATU SNLIS
KiMHaTHOI Temnepartypu.

Mepw Hixk 36uBaTK sieyHi GinkK, NnepekoHanTecs, WO
Ha BIHWYKY Ta BCepeaMHi Yalli He Mae 3anuLukis
XUPY Ta SIEYHOTO KOBTKA.

[nsi npuroTyBaHHsa 3006HOro TicTa BUKOPUCTOBYITE
XOMOAHI iHrpeaieHTn, SKWo y peuenTtax He
3a3HayveHo iHaKLue.

Mpu 36MBaHHI XXMPY 3 LlyKPOM AJ1s1 NPUroTYBaHHS
cyMillel Ans TiCTeYOK, 3aBXaM BUKOPUCTOBYITE
XUp KiIMHaTHOT TemnepaTypu abo cnovatky
PO3M’SIKLWITb Oro.

Baw mikcep obnagHaHuin yHKLIED «M'SKOro
NycKy», LLO [O3BOMNSIE NPAKTUYHO YHUKHYTU
po36pu3KyBaHHs. Ane, SIKLLO BM YBIMKHETE MaLUVHY,
KONV Yy Yalli 3HaxoAnTbCA rycta CyMmill, Hanpuknag
TicTo gns xniba, BM nomitute, WO ANst JOCATHEHHS
o6paHoi WBUAKOCTI Mikcepy 3HagobUTbLCS YCbOro
AeKinbka cekyHa,.

Baxxnuei nopaan CToCOBHO
BUNiKaHHA xnida
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yBara
Hikonu He nepeBuLLyliTe MakcMManbHUX NOKa3HWKIB,
3a3HaYeHNX HUXKYE; Lie MOXe NPU3BecTn A0
nepeBaHTaXXeHHS MaLUHW.

Pyx ronoBku mikcepa nig 14ac poboTu € HopManbHUM
SBULLLEM, 0COBNMBO, Mif Yac BUMILLYBaHHS rycTMX
CyMilLel, SiK Hanpuknag, Ticto Ans xnida.



® |HrpedieHTn nepemillytoTbCs Kpalle, sSiKLo crovaTky
noaaTv piguHy.

e Yac Big yacy Bumukarite npunag Ta 3HimanTe
3anuLKK 3 rakonogibHoi Hacaakv ANst BUMiLLYBaHHS
TicTa.

® Pi3Hi raTyHkn 6opoluHa NoTpebytoTh Pi3HOI KiNbKOCTi
piavHK, @ BUMILLYBaHHS rycTilloro Ticta notpebye
nopaTtkoBux 3ycune. Mig vac 3amilyBaHHS TicTa
pekoMeHAyeTbCs NOCTIHO HarnsaaTu 3a poboToto
npunagy; Yac BUMiLLYBaHHS HE NMOBUHEH
nepesuLLyBaTy 6-8 XBUMUH.

Perynatop wBuAKoCTI

3asHaueHy Hux4e iHdopmaliito Tpeba posrnsgaTtu
Tinbku, sik nopagy. Bubip wemakocTi 3anexitb Big
KiNbKOCTI CyMiLli Ta iHrpeAieHTIB, Lo
nepemilLyTbCs.
36uBanka

® 36MBaHHA XMPY 3 LLYKPOM — noyuHarTe 3 ‘min’
(MiHIManbHOI LIBUAKOCTI) Ta MOCTyNoBo 36inbLuyiiTe
WBUAKICTb.

e 36MBaHHA A€Ub [0 KpemonoAibHoi macu —
BMKOPUCTOBYWTE cepeaHto abo BUCOKY LUBUAKOCTI

® BUMillyBaHHA 3 AoAaBaHHAM GopoLlHa, pykTiB
W T.A. — BUKOPUCTOBYWTE HU3bKY Ta cepeaHto
LIBMOKOCTI

® roTyBaHHA yHiBepcanbHOro Ticta AnsA TopTiB —
noYnHawmTe 3 HU3bKOI LUBWAKOCTI Ta NOCTYNOBO
36inbLUyiTe 4O BUCOKOI LLUBMAKOCTI

® PO3TUPAHHA XMPIiB 3 GOPOLIHOM —
BWKOPUCTOBYITE HU3bKY Ta CEPEAHIO LUBUAKOCTI

BiHUYOK
® 1ocTynoBo 36inbLyrTe Ao ‘maximum’
(MakcumanbHoi LIBUAKOCTI).

rakonopi6Ha Hacaaka Ans BUMillyBaHHSA TicTa
® BUKOPWUCTOBYITE HU3bKY Ta CEPEAHIO LUBUAKOCTI.

MakcuMarsibHi NOKasHUKN
3aBaHTaXEHHA

KoHautepcbki BUpo6u

3 nicoyHoro Ticta Bara 6opoliHa — 450 r
NPUroTyBaHHA TicTa Ans

MUPOriB YU TiCTe4OK

(3a nonomoroto ogHOpPa3oBOro

BUMIiLLYBaHHS) 3aranbHa Bara cymiwi — 1,6 kr
cyMmiw ana ¢ppykroBoro

TOpTY 3aranbHa Bara cymilli — 1,8 kr
TicTo AnA xni6a Bara 6opowHa — 500 r

A€YHi 6inkun 8

€NeKTPOHHUIA aTymK Ta
perynaTop WBWAKOCTI

Balu mikcep obnaiHaHO eNEeKTPOHHWUM PErynsiToOpoM
3 [aT4YMKOM LUBMAKOCTI, LLO KOHTPOIOE poboTy
Mikcepa 3 06paHoto LUBUAKICTIO NPY Pi3HUX pexmmax
HaBaHTaXEHHS, HaNpuKnag, npy 3MiHi
HaBaHTaXEeHHS Mif Yac BUMiLLYBaHHS TicTa abo nig
Yac AofaBaHHA Selb 40 CyMmilli ANS NPUroTyBaHHA
TicTeyok Ta nuporis. Mig Yac poboTn npunagy Bu
3MOXeTe MOMITUTW 3MiHY LUBUAKOCTI, OCKINbKN Y
Mikcepi BinOyBaeTbCs peryntoBaHHsi NOTY>KHOCTI
3riAHO 3i 3MIHOK HaBaHTaXEHHs Ta 0GpaHoto
wBeuakicTio. Lle HopmanbHe siBuLLe.

Ak BcTaHoOBMNOBATU Ta
KOPUCTYBATUCSA KPULLKOK Ans
3axuCTy Big 6pn3okK

1

YcTaHoBITb Yally Ha nigcTaBky Ta goganTte
iHrpegieHTn.

YcTaHoBITb HacagKy Ta onycTiTb rOfIOBKY Mikcepa
YCTaHOBITb KPULLIKY AN 3aXUCTY Bif, 6prn3ok Ha
Yaluy, nepecyBarouu pisanbHy YacTUHY HaBKOMO
ronosku mikcepa @.

LL{o6un 3HATK KpULLKY ANs 3axXMCTy Big 6pu3ok,
BVIKOHaWiTe BULLE 3a3Ha4YeHy npoueaypy y
3BOPOTHOMY MOPAAKY.

IMig yac BUMILLYBaHHS iHrpedieHTM MoXHa AodaBaTu
6e3nocepeHbOo 0 Yalli Kpi3b NOA0BXKYBanbHY
Kamepy.

gornag tTa YMeHHA
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3aBxau BUMUKaWTe Npunag Ta BigkniovaniTe horo
Bifl eneKkTpoMepexi nepes YNLLEHHSM.

6rok enekTpoaBUryHa

[MpoTpiTb BOMOrot raH4ipkoto, NoTiM NpoCyLWiTh.
Hikonu He BMKOpUCTOBYWiTE abpa3uBHi MaTepianu Ta
He onyckaviTe npunag y Boay.

Yyalwa, HacagKu, NPUCTPIN ANA 3axucTy BiA
6pu3ok, rakonogi6Ha Hacaaka ans
BUMilyBaHHSA TicTa

MomwuiiTe pykamu, NOTiM peTenbHO NPocyLLiTh abo
NoMuInTe Yy NOCYAOMUIHIN MaLLVHI.

Hikonn He BUKOPUCTOBYWTE OPOTSHY LLITKY,
MeTaneBuii BixoTb abo BiabintoBanbHWiA 3acié ans
YWLLEHHS Yalli i3 Hep)kaBitoyoi cTani 3i 3MoOMHUM
3axVCHUM KoMipoM. [Ina BUAaneHHs HanboTy
BVKOPUCTOBYWTE OLIET.

He BcTaHoBntoWiTe Npunag nopsa i3 gxepenamu
Tenna (KkoHdopKkaMn NANTK, enekTponevamm,
MiKPOXBUNBbOBVMW NeYamu).



Bnenpep AT282 a6o AT283

(AKWO BXOAUTb OO KOMIIIEKTY)

BneHaep npusHaveHuii Ana NpUroTyBaHHs cynis,
HanoiB, NawTeTiB, ManoHe3y, XMiGHOT KPULLKU, KPULLKK
i3 neuynBa, noapibHeHHs ropixis Ta nNboay.

3axoaun b6esneku

® PU3UK OMIKIB: apsvi iHrpegieHT MaioTb

BUCTUrHYTW A0 KIMHATHOI TemnepaTtypu nepeg

3MiLlyBaHHAM.

He TopkanTech roctpux nes. TpumainTe nesay

MicLAX, HeQOCTYMHUX OiTAM.

BuKkopurCTOBYITE 3 YallLer Nu1LLe HOXOBWI 6ok i3

KOMMMNEKTY.

He HamaraiTecb BCTaHOBUTU HOXOBWIA BMOK Ha

npucTpii 6e3 yawu.

3aBxau BigknoyanTe npunag Big mepexi

eneKkTponocTavyaHHs nepes TMM, Sk OnyCTUTU PyKK

abo KyxOHHI Npunagas Ao yali.

Hikonu He BMuKaliTe NOPOXHI GrneHaep.

Ymukatv 6neraep MoxHa nuiue i3 3akpuToto

KPULLKOHO.

He BcTaHOBnROWTE HOXOBUI GNOK Ha 6noK

eNeKTPoABUryHa, AKLWO BU NonepeaHbo He

HaKpyTUIM Yauly.

MoBoabTeCchb 06epexHo i3 HoXXOoBUM GriokoM, nig vac

UYNLLIEHHSI HE TOPKaTECh rOCTPUX N1e3 pyKamu.

Akwo Bam NoTpibHO 3HATM BneHaep i3 Groky

eneKkTpoaBUryHa:

O BUMKHYTW;

O poyeKaTeCb NOBHOI 3YMUHKN HOXOBOrO BroKy;

o mopaenb AT283 cnig 6yt obepexHum, Wwob He
BiAKPYTWUTM Yaluy Bif 6a3u.

HeHanexHe KopuCTyBaHHS GreHaepom Moxe

HaHecTW TpaBMmy.

YBara

Kinbue Ha gHi akpunoBoi yawi AT282
BCTaHOBIEHEe Ha 3aBoAi Ta He 3HiMaeTbcs!
Hacapgka He npautoBaTume, siKWwo ii 3i6paHo a6o
BCTaAHOBJEHO HeBipHO, abo sKWo aganTep
cepeAHbOI WBMAKOCTI Ha 3aKPUTUIN KPULLKOIO.
He BmuKaiiTe 6GneHaep AOBLUE HiX HA OOHY
XBUJMHY, iHaKLWwe BiH neperpieTbcs. Bumukarite
LLIOMHO iHrPeAiEHTN CArnNmM NOTPIGHOT KOHCUCTEHLT.
He knagite oo 6neHaepa cyxi iHrpegieHT o
BMUKaHHs. HapixTe ix KyBukamu, 3HiMiTb KOBMavok
3anuBanbHOro OTBOPY Ta NokuaanTe Kyouku fo
OTBOPY Y KPULLL, Konu 6rneHaep YBIMKHEHWIA.
mopgenb AT282 He BUkopUCTOBYWiTE crewil
HaKWTanT rBO3AMKWU, KPOMy Ta TMiHY — BOHU
MOLLKOXYHOTb aKpuI.

He BukopucToByiiTe 6neHaep Ans 36epiraHHs
npoaykTiB. BiH Mae 36epiratcb NOPOXHIM.

He nepemiwyiite kpury camy, 3aBxav gogasaniTe
TPIiLLKN BOAMW.

Mogaenb AT282 He HanuBaiiTe GinbLue 1,5 niTpis.
3anuearite LWe MeHLUe pPiavH, Wo NiHATbLCS —
MOJIOKO, MOJIOYHI LLENKM Ta iHLW.

Mogaenb AT283 He HanuBaiiTe GinbLue 1,2 niTpis.
3anuearite LWe MeHLUe pPiavH, Wo NiHATbCS —
MOJIOKO, MOJIOYHI LLENKM Ta iHLW.

DpYKTOBI KOKTENNI — He NepeMillyinTe 3aMOpPOXeHi
iHrpedieHTn, Wo nepeTBOpUNNCA Ha TBepay mMacy
nig, Yac 3amopo3sku. MoapibHiTh Lo macy Ha
HEBEMKi LUMAaTO4KK, a NOTiM NOKNaAiTh iX 40 YaLli.

NOKaXK4MK

OO0
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akpunoBuin 6nengep AT282
KpULLKa

KOBMAaYoK 3anunBarnbHOro oTBOpY
Yawa

yLinbHioBanbHe KinbLe

HiX

cKnsAHuM 6nenpep AT283
KOBMa4oK 3anvMBanbHOro oTBopy
KpULLKa

vawa

yLinbHIOBanbHe KinbLe

Hi>K

OCHOBa

BUKOPUCTaHHSI aKpUIoBOro
OneHaepy AT282

1

2
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[MpaBunbHO BCTAHOBITb YLLUiNbHIOBaNbHE KifbLie Ha
HOXOBWI BroK.

Bi3bMiTbCS 3@ HWXHIO YaCTUHY HOXOBOro Broky Ta
BCTaHOBITb MOro Ha Lokonb 6neHaepy. MoBepHiTh
HOXOBUI 6ok, Wwob 3adikcyBaTh Moro.

MoknagiTe iHrpedieHTn 4o Yalui.

HakpuiiTe yally KpULLKOI Ta NMOBEPHITb 3a
FOAVHHWKOBOIO CTPINKO, W06 UMM HA KPULLILL
YBIWLLIOB Y NMa3 Ha pyuLi. AKLWO KPULLKY HaaiTo
npaBunbHO, MapKyBaHHS criBnagatuve

HapgiHbTe Ha KpuLLKy KOBMa4yoK 3anmBanbHOro
oTBOpPY.

3HiMiTb KOBMa4YoK OTBOPY BMCOKOI LUBUAKOCTI,
NOBEPHYBLUW MOro NPOTU FOAVHHUKOBOI CTPINKN Ta
3HABLUN @.

[MocTaBTe Gnexgep Ha OTBIp py4Kkolo Hasag Ta
NMOBEPHITb 3@ FOAVHHIKOBOIO CTPIKOO, LWO6 HagiiHO
3abnokyBaTu.

YBIMKHITb MakCcUManbHy LUBUAKICTb.



9 Konu BM oTpumaeTe H6axaHy KOHCUCTEHLito,
BMMKHITb NPUCTPIA Ta BiA'eaHaNTe Bif Mepexi
XKMBMEHHS.

10 3HimiTb GneHaep.

11 Micns 3aBepLUeHHs po6OTW YCTAHOBITb KPULLIKY
BVCOKOLLBMAKICHOIO MPYBOAY Ha Micue.

BMKOPUCTaHHSA CKMSIHOrO
GneHaepy AT283

1 TNpaBunbHO BCTAHOBIThb YLUiNbHIOBANbHE KinbLe Ha

HOXOBWMI Bnok.

BcTaHoBIiTb HOXOBMI BOK Ha LoKonb brieHaepy.

HakpyTiTb CKNsHY Yally Ha LIOKOMb.

MoknagiTb iHrpeieHTn 4o YaLui.

HakpuiiTe yally KpULLKOK Ta NPUTUCHITbL ANst

dikcauii.

6 HapgiHbTe He KpuLKy KOBMaYvoK 3anvBanbHOro
OTBOPY Ta NPUTUCHITL ANs dikcadlii.

7 3HiIMiTb KOBMAYOK OTBOPY BMCOKOI LUBUAKOCTI,
NOBEPHYBLUW NOro NPOTW rOAMHHUKOBOT CTPINKkK Ta
3HABLLN @.

8 lNocTaBTe GneHaep Ha OTBIp pyyKow Hasaj Ta
NOBEPHITb 32 rOANHHMKOBOI CTPINKoto, Wob HaginHo
3abnokysatu. [1Bi cTpinkn mawTb 6yTv ogHa
HaBMpOTW ApYroi x

9 VYBIMKHITb MakcMmarnbHy LUBUAKICTb.

10 Konu B1 oTpumaeTe 6axaHy KOHCUCTEHLIO,
BUMKHITb NPUCTPIN Ta Big' €AHaNTe Big Mepexi
XKUBMEHHS.

11 3HimiTb GneHaep.

12Micns 3aBepLUeHHst pO6OTH YCTAHOBITh KPULLIKY
BMCOKOLLBMAKICHOTO NMpMBOAY Ha Micue.

a b wN

nopaau

® [1nsa 3anobiraHHs BUTIKaHHIO ikcyiiTe HadiiHO
LLOKOSb A0 Yalui.

® [lig yac nNpuUroTyBaHHA MauoHesy, Noknagite BCi
iHrpenieHTV y 6neHaep, 3a BUHATKOM onii. YBIMKHITb
6nenaep Ta BUTArHiTL kOBNAYoK 3anmBansHOro
oTBopy. MNoBiNbHO AofaviTe onito Kpi3b OTBIP.

@ [1ig yac NpuroTyBaHHA rycTux cymillew, Hanpuknag,
nawrTeTiB abo coyciB, 3HiMaWTe 3anuLKN CymiLli 3i
CTIHOK YalLli. AKWO iHrpedieHTV NoraHo 3MilyoTbes,
nofavte pigvHu.

Takox Ans Lboro MoXHa BUKOPUCTOBYBATH
IMNYNBCHUIA PEXUM.

agorndan t1a YnieHHA

® 3aBxau BUMVKaNTe npunag Ta BiaknoyanTe moro
Bif MepeXxi eneKkTponocTayaHHs nepes 3HiMaHHAM
Hacagku i3 KyXOHHOI MaLLnHK.

® [lepen YNLLIEHHAM MOBHICTIO Po36epiTb Hacaaky.

® CrnopoXHiTb Yally nepes po36roKyBaHHSM LIOKOSHO.

HOXOBWI 610K

1 3HimMiTb Ta NOMUUTE yLiNbHIOBaNbHE KinbLe.

2 [lMomwuiiTe nesa A0 YMCTOTU LLITKOKO M KpaHOM.
HwxHSA YacTuHa Mae 3anuLIaTCh CyXoto.

3 3anuwTe NPpoOCOXHYTH.

iHWi YacTuHKU

[MomuiiTe pykamu B TENMIN MUNbHIM BOAI.

KoBnayok 3anuBanbHOro 0TBOpY, KPULLIKY, LIOKOMNb Ta
CKIISIHY Yally MOXHa MUTU B NOCYAOMUIAHIA MaLUWHI.

MopkBSiHMI cyn i3 KopiaHAPOM

iHrpedieHTH

25 r macna

1 unbyns, nopisatu

1 3y6GUMK YaCcHUKY, NOAPIGHNUTH

750 r MmopkBM, nopizaTtu kybukamu 1, 5 cm
3aBAOBXKM (abo Ans gieTnyHoro cyny — 600 r
MOPKBM, nopi3atn kybukamu 1,5 cMm 3aBLOBXKM)
XOMOAHWIA Kypsiunii 6ynbinoH

10-15 mn noppibHeHoro KopiaHapy

Cinb Ta nepeub

NPUroTyBaHHA

1 Po3TtoniTe Macno Ha ckoBopiaLi, AodaiTe uubynio
Ta YacHWK, Ta roTyinTe, OKMN iHFPedieHTU He CTaHyTb
M’ AKUMMU.

2 [Moknagite MOpkBY y 6nenaep, agoparite umbynio Ta
YacHuk. [logainte goCTaTHIO KiNbKicTb BynblioHyY, ane
He nepeBuLLylTe No3Hayky 1,5, 3a3HaveHy Ha valui.
3aKpuiTe KPULLKY Ta YCTaHOBITb KOBMa4oK
3anMBanbHOro OTBOpY.

3 TMepemiwyiiTe 3a 4OMOMOrO iMMYNbCHOrO PEXUMY
npoTArom 5 cekyHa Ans OTPUMaHHs cyny i3
KPYMHUMU WIMaToukamu abo foBLUe, SKLLO BU
6axaeTe cKylITyBaTW Cyn-niope.

4 Tlepenunte cymilw y kacTpynio, gogavite kopiaHap
Ta pi3Hi Npunpasu, a nicnsa Lboro rotyiTe NpoTsSrom
30-35 xBunuH abo 4o roTOBHOCTI.

5 Axwo HeobxiaHO AopaiiTe npunpasu abo
[04aTKoOBOI piAVHKU 32 CMaKoM.

Binble peuenTiB AvB. Ha canTi Kenwood:
www.kenwoodworld.com
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KyxoHHun komb6anH AT284 (skwo
BXOAUTb A0 KOMMNEKTY)

NOKaXX4unK 15 &

KyxoHHuMI KoMbaliH

BukopucToByiiTe Hacaaky «KyxoHHWIA kombaiH» Ans LITOBXAHI: BENMKIN Ta ManeHeki
noapiGHeHHs, Hapi3aHHs1 CONMOMKOI0, LLIATKYBaHHS Ta HanpsmHa pr6,Ka

HaTupaHHs. COKOBMXMMANKY Ans LUTPYCOBUX (SIKLLO KpuLka kombaitHy

BXOAWTb A0 KOMMNEKTY) MOXHa BCTaHOBMNOBATYU NuLLE %:Ka

Ha kombaiH AT284.

yBara
3HIMITb NNacTMKOBI 3aXMCHi MOKPUTTS i3 neaa.
ByabTe o6epexHi, nesa Ayxe roctpi. He
36epiranTe Le NOKPUTTS, OCKiINMbKN BOHO Npu3HaveHe
TiNbKW NS 3axXMCTy nes nig Yyac BUrOTOBMEHHS Ta
TPaHCNOpTYBaHHS npunagy.

3axoaun 6esneku

® Jlesa Ta AUCKK - Ayxe rocTpi, Tomy 6yabTe

obepexHi. Mig yac po6oTn abo YnLLEeHHA 3aBXan
TpUMManTe HiX 3a py4Ky 3BepXy, skomora garni

Big pisanbHoro nesa.
3aBxau 3HiManTe HiX nepen TUM, SIK BUUTU BMICT
Yauui.

He onyckarTte pyku abo iHLWi KyXOHHi Nnpunaam y
Yawly nig Yac poboTn kombanHy.

Hikonu He npoLuToBXyWTE NPOAYKTU NanbLsmMu
Kpi3b HanpsimHy Tpy6Ky. 3aBxan BUKOPUCTOBYITE
Onsi uporo wrosxad/i, Wo Aogaetbes (l0Tbes).
Mepen 3HIMaHHAM KPULLKK i3 Yalli abo Hacagku 3
6noky enektpoaBuryHa:-

O BUMKHITb Npunag;
O [o4eKanTechb MOBHOI 3YMMHKN HOXXOBOIO
6noky/ancky;

Mip yac HapisaHHA/WaTKyBaHHA abo HaTUpaHHA
crnigKynTe 3a TUM, WoOGK BMICT Yawi He
niaHiMaBcs Bulle pi3anbHOro AnCKa: perynspHo
BUMNOPOXHANTE.

He nepeswuuyinte "MAX" piBeHb NOTY>XXHOCTiI Ha
yaui.

Y pasi BUHUKHEHHS Ay>Ke cunbHOI Bibpauii nig vyac

BMKOPUCTaHHSI Hacafku, 3MEHLUNTb LUBUAKICTb abo
3YNWUHITL Npunag, Ta BUAMITb YacTUHY BMICTY.
HaagmipHa gis Ha mexaHi3m 6nokyBaHHA MoXe
NOLWKOAUTU NpUNaa i CNPUYNHUTU TPaBMYy.

ClCICICICICICICICIC)

® ©6

®@®

A

yawa kombanHy

npuBigHWiA Ban

OVCK ANt KPYMHOMO Hapi3aHHS/LaTKyBaHHS
AWCK ANS TOHKOro Hapi3aHHSA/LaTKyBaHHS
OVCK-TepTKa

AVUCK (AKWO BXOAUTb A0 KOMIMIEKTY)
ONCK (TUN «©KYTNbEH») ANsi TOHKOro HapidaHHs
CTaHOAPTHWI ANCK ANst TOHKOTO Hapi3aHHs
COJIOMKOIO

OWCK ANS AyXe KYPrnHOro HapisaHHs
CokoBMXMUMankKa Ans LUTPYCOBUX (AKLLO
BXOAMUTb [0 KOMMMEKTY)

KOHYC

cuTo

o KOMNNEeKTy NocTa4yaHHA Baworo npunagy
MOXYTb BXOAUTU He ycCi 3a3HayeHi BuLlle aeTtani.
KomnnekT 3anexitb BiA moaeni npunaay.

Hix

Hixx BuKkopucToByeTbCst Anst NoApiGHeHHs cuporo Ta
roTOBOro mM’sica, rotToBMX si€lib, OBOMIB, ropixis, Ans
NpUroTyBaHHsi NALITETIB Ta COYCIB, @ TaKoX TePTUX
cyxapie 3 xniba Ta neuuBa.

K KOPUCTYBaTUCA HOXXOBUM

Onokom

1
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3HiMITb KpULLKY 3 aganTepy cepeaHboi WBMAKOCTI
obepTaHHA. NS LbOro HaTUCHITb Ha Hei Ta 3HIMITb

YcTaHOoBITL NpuUBiAHMIA Ban Ha apanTep @.
BcTaHoBITh Yally Ha NpMBIAHWIA Ban py4Kolo A0
nepemukaya on/off Ta perynatopa WBUAKOCTI i
NOBEPHITh Ti 32 rOAVHHMKOBOIO CTPINKOto, LWo6
3abnokysaTi ©.

YCTaHOoBITb HOAOBWIA GOK Ha Barn, NOBEPTaYM
110ro, AOKW BiH HE OMYCTUTLCA Ha NPUBIAHWIA Ban.
ByabTe 06epexHi, OCKinNbKM nesa ayxe rocTpi.
MopixkTe NpoaykTV Ta noknagite iX 40 YaLui.
Posnopainite iHrpeaieHTn piBHOMIpHO BCcepeaunHi
YaLui.

BcTaHOBITb KPULLKY, HanpsiMHY Tpyoky Hag
nepemmnkayem LWBUAKOCTI, Ta NOBEPHITb 3a
rOAVHHMKOBOIO CTPINKOK TaK, LWo6 yCTyn Ha KpuLuLi
yBiliLLIOB A0 nasy Ha pyuli Yawi @. Mpu
npaBunnbHOMY BCTaHOBIEHHI MapKyBaHHSA Mae
cnisnactu .



e Hacapka He npautoBaTume, siKWo ii 3i6paHo abo

BCTaHOBIEHO HEBipHO, a60 sAKWOo aganTep (]

BUCOKOT LUBUAKOCTI HA 3aKPUTUINA KPULLIKOIO.

7 YCTaHOBITb LUTOBXAMi.

8 YBIMKHITb Ta 06pobnsAiiTe iHrpeaieHTV, AOKKN He
oTpumaeTe BaxaHy KoHcUcTeHUio. Ans GinbocTi
onepauii NoapibHEHHs1 pekoMeHAYEMO
BMKOPUCTOBYBATMN BUCKOKY LLUBUAKICTb.

® BuKopuCTOBYiiTE iMMynbcHMin pexxum (B ans
HeJOBrMx iHTEHCUBHMX NepemillyBaHb. Mpunag
6yae npautoBaTti, AOKM Baxiflb nepeMukaya
YTPUMYETLCS Y BiANOBIAHOMY MOMOXEHHI.

9 BuMKHITL Npunag Ta BigKMIOYiTh MOro Big Mepexi
eneKkTponocTayaHHs.

MaKcuMMarbHi NOKa3HWKW 3aBaHTaXeHHA

m'sico 400 rp

BigpixTe 3anuiuku xupy Big mMs’ca, HapixTe m'sico
Kybukamu no 2 cMm, noknagite y Yawly kombanHy Ta
BKIHOYiTb Npn6nn3Ho Ha 20 cek abo 00 AOCATHEHHS
BakaHoi koHcucTeHuii. Yum goBlue npautoBaTMe
NPUCTPINA, TUM TOHLLIOO ByAe KOHCUCTEHLS.

AWCK AN Hapi3aHHSA/WWAaTKyBaHHSA Ta AUCK-TepTKa
BukopucToByiiTe ANCK NSt HApi3aHHs/LWaTKyBaHHS
Ans nepepobkn pykTiB, OBoMiB Ta cupy. Ans
HaTVpaHHSA napmesaHy Ta kapTonni ans
NPUroTyBaHHs KAPTOMMISIHWX FanyLIok Nno-HiMeLbKu
BUKOPWCTOBYITE ANCK-TEPTKY.

10BwiimiTe Hacanky. ) Sk kopucTyBaTUCA ANCKOM ANs
11 BcTaHOBITb KPULLKY afanTepy cepeaHboi WBUAKOCTI .
oBepTaHHs. Hapi3aHHs/lWaTKyBaHHS/TOHKOro
KopucHi nopaan Hapi3aHHS CONTOMKOHO

® [lopiXTe NpoayKTU nepea TMM, SiK NoKNacTu ix Ao
Yauwi. M'saco, xni6, oBoui Ta iHLWi NpoaykTn noAibHol
TeKCTypw cnig nopisatu kybrkamu po3mipom
npnbnusHo 3a 2 cm Atonmva. MNMeymso cnig
PO3NOMUTY Ha LUMATOYKV Ta A0AATM Kpidb HANPSMHY
TpyOKy nig Yac poboTu npunagy.

® [Ins OTpMMaHHS KpaLloro pesynbTaTy nomMuiiTe Ta
NpocyLiTb TpaBu Nnepes NomMersiom.

® He nepemilyinte pigki iHrpegieHTn, amxe BOHU
MOXYTb MPOTiKaTN KPi3b KPULLKY. [N Takux uinen
BMKOpUCTOBYWTE GneHaep. MMig yac o6pobku cynis
[0 KOHCUCTEHLIT nope, BiAbKMIiTb, nepemilante
TiNbKW TBEpPAI iHrpeAieHTn, a NoTiM NOBEPHIThb iX A0
piavHu. .

® O6pobnsiTe CyMmill NPOTAroM 3a3HA4YeHOro Yacy, He
nepeBULLYINTE NMOKa3HMKN.

©® He BYKOPUCTOBYIMTE HiX ANSA NEepeMmillyBaHHS rycTux
cymillen, Hanpuknag, Ticta gns xniba, agxe ue
MOXe noLkoauTK Mikcep. [Ans Ticta
BMKOPWCTOBYITE rakonodibHy Hacagky. [ins Ticte4ok
Ta KOHAWUTEPCbKUX BUPOBIB BUKOPUCTOBYWTE
BiHWYOK.

® He BUKOPUCTOBYITE HiX ANA NOAPIOHEHHS KyOuKiB
nbody abo iHWWX TBepaAUX NPOAYKTIB, Hanpuknaa,
creLwin, agke BOHU MOXYTb NMOLUKOAWUTWN Hacaaky.

® [lig yac pogaBaHHA MuUrganeBoi eceHLii un
npucMakmn o CyMmille, HamaraiTecst He TopkaTucs
NNacTUKOBUX AeTaneMn, OCKinbk1 Le Moxe
Npu3BeCTM A0 CTiKoro nogapbyBaHHs.
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NPU3HaAYeHHsA pi3anbHUX AUCKIB AN

Hapi3aHHA/WaTKyBaHHA

[Ouckm ® Ta (9 ABOGIYHI: oanH Gik ANa HapisaHHs,
iHLWWIA Ans waTkyBaHHA. BukopncToByinTe pisanbHuii
6ik NS Hapi3aHHsi cUpy, MOPKBW, KapToni, kanycTu,
oripki, kabaukiB, OypskiB Ta Lnbyni.
BukopucToByiiTe wartkyBanbHuin 6ik Ans o6pobku
CUpY, MOPKBM, KapToMnni Ta NPOAYKTiB NoAiGHOT
cTpykTypu. BiK, Aikni BM obpanu ans po6oTwu,
NOBUHEH 3HAXOAMTUCA Y NOMNOXEHHi Aoropu.

Auck-tepTtka (0 [na HaTupaHHs cupy «apmesaH» i
KapTonni ANA NPUroTyBaHHA KapTOMASHWUX ranyLloK
no-HiMeLbku (OepyHiB).

AUCK (TUN «KYTNbEH») ANA TOHKOro HapisaHHsA (1)
HapisaHHsa kapTonni ANns Xynbeny, kapTonni
COMOMKOI0; TBEPAMX IHIPEAieHTIB Ans canarTis,
rapHipis, 3anikaHok Ta CTpaB LUBUAKOIO
NpUroTyBaHHs (Hanpuknag, MOpKBeK, GpyKBK,
kabaykiB Ta oripkis).

cTaHAapTHe TOHKe Hapi3aHHA (@ uei guck
Npu3HaYeHuii NS HapisaHHa KapTonsi CONIOMKOI Ta
TBEpAMX iHrpedieHTiB Ansi canartis Ta coycis
(Hanpuknag, 6pykBu Ta Oripkis).

OVCK ONisl eKCTPa KPYNHOro waTtkyBaHHA (3 uei

[MUCK NPU3HAYEHUR ANs KPYMHOTO LWATKyBaHHSA CUpY
Ta MOPKBY.



Ak KopucTyBaTUChH pi3aribHUMU
Aanckamm

1 3HIMITb KpULLKY 3 aganTepy cepefHbol WBUAKOCTI
obepTaHHs. [ns Lboro HaTUCHITb Ha Hei Ta 3HIMITb.

2 YcTaHoBITb NpMBIQHWIA Ban Ha aganTep.

3 BcTaHOoBITh Yally Ha NPUBIAHWIA Ban Py4Ko A0
nepemwukada on/off Ta perynstopa LBMAKOCTI i
NOBEPHITh Ti 32 rOAVHHUKOBOIO CTPINKOH0, W06
3abnokyBaTu.

4 YCcTaHOBITb pidanbHWA AWCK Ha NpuvBIgHUIA Ban. bik,
SIKMiA BU obpanu ans poboTu, NOBUHEH 3HAXOAUTUCS
y nonoxeHHi goropu. PizanbHi anckn — ayxi
rocTpi, Tomy 6yabTe o6epexHi. YTpumyunTte
AWCKM 3a PYUKY, O po3TalloBaHa y LeHTpi.

5 BCTaHOBITb KPULLIKY, HAaNpsiMHy TPy6Ky Hap,
nepemMmvkayem LUBUOKOCTI, Ta MOBEPHITb 3a
rOAVHHMKOBOLO CTPINKOK Tak, Wwob ycTyn Ha KpuLLj
YBIMLLIOB A0 Nasy Ha py4ui Yawi. MNpu npasuibHOMY
BCT@HOBMNEHHI MapKyBaHHA Mae cniBnacTtu I

e Hacapka He npautoBaTume, siKWo ii 3i6paHo abo
BCTaHOBJIEHO HEBipHO, abo fKWO aganTep
BUCOKOT LWUBUAKOCTI HA 3aKPUTUINA KPULLIKOIO.

6 Ob6epiTb HaNpsiMHy TPyOKy NOTPIGHOro po3mipy.
LLIToBxay MiCTUTb HanpsiIMHy TpybKy HEBENUKOrO
po3mipy ans o6pobku okpeMux NpoaykTie abo
TOHKWX iHrpeaieHTiB.

Lllo6u ckopucTaTUCA HaNpPsIMHOK TPy6GKoo
HeBeJIMKOro po3mipy,

® CriovyaTky YCTaHOBITb GinbLUMiA 32 PO3MiIpOM
LITOBXay BCepeanHy HanpsiMHOT Tpyoku.

Lllo6u ckopucTaTUCA HaNpPsIMHOK TPyGKoto
BeNIMKoro posmipy,

® YcTaHoBITb 06MABa LWTOBXAYi.

MoknagiTb iHrpeieHT! Ao HaNPSIMHOI TPYOKU.

8 YBIMKHITb Npunag i piBHOMIpHO HaTUCKanTe Ha
LITOBXa4 — He onycKanTe nanbLi A0 HaNPAMHOI
TPY6KU. [INa MAKUX iHrpeaieHTiB Ha KWTanT oripkis
pPeKoOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBaTU CEPEAHIO
LWBMAKICTb, @ AN BinbLU XXOPCTKUX — MOPKBU Ta
CUpY — BUCOKY LLUBUAKICTb.

® [lig yac HapisaHHA/WaTKyBaHHA abo HaTUpaHHA
crnigKynTe 3a TUM, WOGK BMICT Yawi He
niaHiMaBcs Bulle pi3anbHOro AnCKa: perynspHo
BUMNOPOXHANTE.

©® He nepesuwynte "MAX" piBeHb NOTYXHOCTi Ha
vatui.

9 BuMKHITL Npunag Ta BigKMIOYiTh MOro Big Mepexi
€neKkTponocTayvaHHs.

10 BuiimiTb Hacagaky.

11 BCTaHOBITb KPULLKY aganTepy CepefHboi WBMAKOCTI
obepTaHHs.

~

KopwucHi nopagu

® BukopuctoBywiTe CBiXI NPOAYKTU.

® He kpuwiTb NpoaykTn. 3anoBHAWTE HANPAMHY
TpyOKy BENMKOro po3mipy piBHOMIPHO MO BCil
LUMPWHI. Lle JonomoXe YHUKHYTU 3MiLLeHHsS
npoaykTis ybik nig yac o6pobkun. Abo
BUKOPWCTOBYNTE HANpsiMHY TPYGKy HEBEMMUKOro
po3mipy.

® [lig yac Hapi3aHHsA abo LaTKyBaHHS: iHrpeaieHTw,
LL|0 AOAAITLCA Y BEPTUKaNbHOMY MOMOXEHHI,
Hapi3yloTbCA Ha KOPOTLUI LUMATOYKK, HIX Ti, O
[00al0TbCS Y TOPU3OHTANBHOMY MOMOXEHHI.

® [licns BUKOPWUCTaHHS pi3anbHOro AMCKy HeBenuka
KinbkicTb 06po6NeHnx iHrpeaieHTiB 3anmIaeTbcs Ha
OWCKy Ta BCepeauHi TpyoKku.

AOrNAA Ta YMLLEHHS

® 3aBxau BUMMKaTE Npunag Ta BiakmoyainTe oro
BiJ Mepexi enektTponoctavaHHsl nepes 3HiMaHHAM
Hacagku i3 KyXOHHOI MaLLUHK,

® [lepen YMLLEHHAM NOBHICTIO po36epiTh Hacaaky.

Yawa, KpuwLKa Ta HacagKu

® [IpomuinTe BPYYHY, MOTIM NpocyLwiTe. byabTe
obepexHi, OCKinNbKX pidanbHi AUCKW — Ay>Ke rocTpi.

® [103BONSAETLCS MUTK X HA BEPXHI nonuui
NocyAOMUIHOI MaLUMHW. Ans Lporo o6epiTb KOPOTKY
nporpamy i3 HU3bKOI TemMnepaTtypoto.

306epirariTe HOXOBMWIN BNOK y YaLli KombariHy.

COKOBMXMMArka Ans LuTpycoBuX
YBara:

Lito Hacagky MOXXHa BUKOPUCTOBYBATH nuLle 3
kombGaiiHom mogeni AT284.

CokoBumxumMarska ans LMTpycoBux nNpusHaveHa ans
BWXXUMAHHS COKY i3 LIMTPYCOBMX, Hanpuknag, i3
nomapaHuis, NMMMOHIB, Nnarimy i rpeindpyTis.
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MOKaXX4UnK

® «KoHyc
cuTo

Ak kopucTtyBaTUCH
COKOBWXMMAIKOK AJ1S
LUTPYCOBUX

1 3HiMiTb KpULLKY 3 aganTepy cepeaHbOi LBUAKOCTI
obepTaHHs. [ns Lboro HaTUCHITb Ha Hel Ta 3HIMITb
(1}

2 YcTaHoBITb NpVBIOHWIA Ban Ha agantep.

3 BcTaHoBITh Yallly Ha NpWBIAHMIA Ban pyykow A0
nepemvkaya on/off Ta perynatopa LWBUAKOCTI i
NOBEPHITb ii 3@ FOAMHHMKOBOK CTPINKoH, o6
3abrnokyBaTu.

4 YCTaHOoBITb CUTO [0 Yally Tak, Wwobu 3y6umnk Ha
KpomLui 3abnokyBaBcs y BiANOBiAHOMY nasi Ha pyuLi
vauwi @.

e Hacapka He npautoBaTume, iKW ii 3i6paHo abo
BCTaAHOBJIIEHO HEBipHO, abo AKWo apanTep
BUCOKOT LUBUAKOCTI HA 3aKPUTUINA KPULLIKOIO.

5 HakpyTiTb KOHYC Ha nNpuBigHWiA Ban. Ans uboro
rnoBepTanTe KOHyC, OKW BiH He ONyCTUTLCSA A0 KiHLSA
BHU3.

6 HapixTte dppyktn HaBnin. MoTiM yBIMKHITb LUBUAKICTb
3 i HAaTUCHITb PO3pPi3aHOIO MOMOBUHKOIK (BpyKTa Ha
KOHycC. YBara: CnopoxHsiiiTe yally perynsipHo Ta He
[[03BONANTE COKY NOTPaNUTK Mif CUTO.

7 BvMKHITb Mpunag Ta BiAKMIOYITE MOro Bif Mepexi
eneKkTponocTavaHHs.

8 TMigHiMiTb kOHYC P036rokyiTe Ta 3HiMiTb CUTO.

9 Po3bnokyiiTe yallly Ta BUNWIATE COK.

gorndn 1a YMeHHA

® 3aBxau BUMWKaWTe npunag Ta BigkniovarTe horo
Bif, MepeXi eneKkTponocTadaHHa nepes 3HiMaHHAM
Hacafku i3 KyXOHHOI MaLLUHK.

® [lomMuiiTe KOHYC, CUTO Ta Yally BPY4Hy, a NnoTim
peTenbHO NpocyLwiTe. AGO NoMuiiTe B NOCYAOMUIAHIN
MaLLUUHi (ane Tinbky Ha BEPXHi nonui).

O6cnyroByBaHHS Ta PEMOHT

® [TOLLKOKEHWIA LLIHYP XWBMEHHS i3 MeTolo 6e3neku
nignarae 3amidi Ha nignpuemcTeax ipmm
KENWOOD ab6o B aBTOp1M30BaHOMY CEpBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Akwo Bam HeobxiaHa KOHCynbTallis 3 npuBoay:

® ByKOpWCTaHHSA Npunagy abo

® o6cnyroByBaHHs, NpuabaHHs 3anacHux getanen
abo pemoHTy,

® 3BEepHITbCA A0 MarasuHy, B SKOMy BU npuadanu uen
npunag.

® CnpoeKkToBaHO Ta po3pobneHo KoMnaHie
Kenwood, O6’egHaHe KoponiscTso.
® 3pobneHo B Kutai.

BAXIUBA IHOOPMALIA CTOCOBHO HAJEXHOI
YTUMIBAUIT NIPOQYKTY 3rIQHO 13 AUPEKTOBOIO
EC 2002/96/EC.

Micns 3akiHYeHHsA TepMiHy ekcnnyarauii He Bukuaarite
uen npunag 3 iHwumn nobyToBMMYM Biaxoaamu.
BigHeciTb npunag oo micueBoro cnewianbHoro
aBTOPM30BAHOrO LeHTPY 36upaHHs Biaxoais abo Ao
avnepa, Skl Moxe HagaTy Taki mocnyru.
BigokpemneHa ytunisauisi nobytoBux npunagis
[03BONSAE YHUKHYTU MOXIIMBUX HEraTUBHUX Hacniakis
ONs HABKOMULLHBOrO CepefoByLLa Ta 340POB’SA
TNIOAWHK, SIKi BUHUKAOTb Y pasi HenpaBuibHOT
yTURi3aLji, a TakoX Hagae MOXIUBICTb NepepodbuTn
maTepianu, 3 skux 6yno BUroTOBNEHO AaHWUIA Npunag,
110, B CBOIO Yepry, 3bepirae eHeprito Ta iHLWi BaXknuBi
pecypcu. Mpo HeobxiaHICTb BigoKpeMneHoi yTunisadii
noGyToBux Npunagis Haragye cnewjanbHa no3Hayka Ha
nNpoayKTi y BUrNAAi NepekpecrneHoro CMiTHUKY Ha
Konecax.
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