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English

before using your Kenwood
appliance

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any
labels. Throw away the blade
covers from the triblade and
the chopper blade as they are to
protect the blade during
manufacture and transit only.

® Take care as the blades are
very sharp.

® \\ash all parts - see “care and
cleaning”.

safety

general

® Never touch the blades while the
machine’s plugged in.

® Keep fingers, hair, clothing and
utensils away from moving parts.

® Unplug after use and before
changing attachments.

® Never blend hot oil or fat.

® For safest use it is recommended to
let hot liquids cool to room
temperature before blending.

® Never use a damaged hand blender.
Get it checked or repaired: see
‘service’.

® Never put the power handle in water
or let the cord or plug get wet - you
could get an electric shock.

® Never let the cord touch hot
surfaces or hang down where a
child could grab it.

® Never use an unauthorised
attachment.

® Always disconnect the hand blender
from the power supply if it is left
unattended and before assembling,
disassembling or cleaning.

® Do not allow children to use the
hand blender without supervision.

This appliance is not intended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

Only use the appliance for its
intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use,
or failure to comply with these
instructions.

The maximum rating is based on the
attachment that draws the greatest
load. Other attachments may draw
less power.

chopper attachment

Don’t touch the sharp blades.
Remove the chopper blade before
emptying the bowl.

Never remove the cover until the
chopper blade has completely
stopped.

Always hold the chopper blade by
the finger grip away from the cutting
blades, both when handling and
cleaning.

important

With heavy mixtures to ensure long
life of your machine, don’t use your
hand blender for longer than 50
seconds in any four minute period -
it’ll overheat.

Don’t use the whisk attachment for
longer than 3 minutes in any 10
minute period.

Your hand blender is not suitable for
ice crushing.

before plugging in

Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
hand blender.

£ designed & engineered by KENWOOD in the UK

made in China



® This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.

key

hand blender

speed 1 button

turbo button

power handle

removable blender shaft with fixed
triblade.

beaker (if supplied)

whisk (if supplied)

whisk collar

wire whisk

chopper (if supplied)
chopper cover

finger grip

chopper blade

bowl
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to use the hand blender

® You can blend baby food, soups,
sauces, milk shakes and
mayonnaise.

for beaker blending (if beaker
supplied)

® Don't fill the beaker more than
2/3rds full.
Note
If no beaker is supplied in your pack,
select a suitably sized container. We
would recommend a tall, straight
sided vessel with a diameter slightly
larger than the foot of the hand
blender to allow movement of the
ingredients but tall enough to
prevent splashing.

for saucepan blending

® For safest use it is recommended to
take the pan off the heat and let hot
liquids cool to room temperature
before blending.

1 Fit the power handle inside the
blender shaft and turn to lock @.
2 Plugin.

3 Place the food into the beaker or a
suitably sized container, then holding
the container steady, press the
required speed button. (Select speed
1 for slower blending and to
minimise splashing and turbo for
faster blending).

® To avoid splashing, place the
blade in the food before
switching on.

® Don't let liquid get above the join
between the power handle and
blender shaft.

® Move the blade through the food
and use a mashing or stirring action
to incorporate the mixture.

©® Your hand blender is not
suitable for ice crushing.

® |f your blender gets blocked, unplug
before clearing.

4 After use release the speed button.
Unplug and dismantle.

to use the whisk (if supplied)

® You can whip light ingredients such
as egg whites; cream and instant
desserts.

® Don’t whisk heavier mixtures such as
margarine and sugar - you’ll damage
the whisk.

1 Push the wire whisk into the whisk
collar @.

2 Fit the power handle inside the whisk
collar then turn to lock.

3 Place your food in a bowl.

® Don’t whisk more than 4 egg whites
or 400ml (%pt) cream.

4 Plug in. To avoid splashing, press
speed 1 button. To whisk on a faster
speed press the Turbo button. Move
the whisk clockwise.

® Don't let liquid get above the whisk
wires.

5 After use release the speed button,
unplug and dismantle.

to use the chopper (if
supplied)

® You can chop meat, vegetables,
herbs, bread, biscuits and nuts.

® Don’t chop hard foods such as
coffee beans, ice cubes, spices or
chocolate - you'll damage the blade.

1 Remove any bones and cut food
into 1-2cm (%-1") cubes.
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Fit the chopper blade over the pin in
the bow! ©.

Add your food.

Fit the chopper cover, turn and lock
0.

Fit the power handle inside the
chopper cover - turn to lock.

Plug in. Hold the bowl steady. Then
press the turbo button. Alternatively
press the turbo button in short
bursts to achieve a pulsing action.
After use, unplug and dismantle.

processing guide

food maximum | approx. time
amount (in seconds)

Meat 300g (10%0z)| 10-30

Herbs 20g (#0z) 20

Nuts 200g (70z) |30

Cheese 150g (502) |30

Bread 1 slice 20

Hardboiled |2 5

eggs

hand blender shaft
either

® Part fill a suitably sized container
with warm soapy water. Plug into the
power supply, then insert the hand
blender shaft and switch on.

® Unplug, then dry,
or

® \\ash the blades under running
water, then dry thoroughly.

® Never immerse in water or
allow liquid inside the shaft. If
water does get inside, drain
and allow to dry before use.

® Do not dishwash.

whisk, beaker, chopper bowl
and chopper blade
® \Wash up, then dry.

The following table shows which
items can be washed in the
dishwasher.

item suitable for
dishwashing

power handle

Onions 100g (3%0z) |10

care and cleaning

® Always switch off and unplug before

cleaning.

® Don’t touch the sharp blades.
® Some foods, eg carrot, may

discolour the plastic. Rubbing with a
cloth dipped in vegetable oil may
help to remove discolouration.

power handle, whisk collar
and chopper cover

® Wipe with a slightly damp cloth, then

dry.

® Never immerse in water or use

abrasives.

® Do not dishwash.

blender shaft
beaker
chopper cover
chopper bowl

chopper blade

whisk collar
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whisk

service and customer
care

® [f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOQOD repairer.

If you need help with:

® using your appliance or

® servicing or repairs

® Contact the shop where you bought
your appliance.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.



IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze manier
zijn de afbeeldingen zichtbaar

voordat u uw Kenwood-
apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® \erwijder alle verpakkingsmaterialen
en eventuele etiketten. Werp de
beschermhoezen voor de
triblade en het hakmes weg;
deze dienen uitsluitend om het mes
tijdens de vervaardiging en het
vervoer te beschermen.

® Wees voorzichtig: de messen
zijn erg scherp.

® \Vas alle onderdelen - zie onderhoud
en reiniging.

veiligheid
algemeen

® Raak nooit de messen aan terwijl de
stekker van het apparaat in het
stopcontact zit.

® Houd uw vingers, haar, kleding en
keukengerei uit de buurt van
bewegende onderdelen.

® Haal na gebruik en voordat u de
accessoires verwisselt de stekker uit
het stopcontact.

® Gebruik de staafmixer niet in hete
olie of vet.

® \/oor het veiligste gebruik raden we u
aan hete vloeistoffen tot
kamertemperatuur te laten afkoelen
voordat u ze met de mixer verwerkt.

® Gebruik de staafmixer nooit als deze
beschadigd is. Laat hem dan nakijken
of repareren: zie “klantenservice”.

® Dompel het motorgedeelte nooit
onder in water en laat het snoer en
de stekker niet nat worden — u zou
een elektrische schok kunnen
krijgen.

® | aat kinderen of zieke personen de
handmixer nooit zonder toezicht
gebruiken.

® Gebruik nooit accessoires die niet bij
de staafmixer horen.

® Haal de stekker van de staafmixer
altijd uit het stopcontact als u deze
onbeheerd achterlaat en voordat u
de mixer monteert, demonteert of
reinigt.

® | aat kinderen de staafmixer niet
zonder toezicht gebruiken.

® Dit apparaat is niet bedoeld voor
gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het
apparaat hebben gekregen van de
persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

® Op kinderen moet toezicht
gehouden worden om er zeker van
te zijn dat ze niet met het apparaat
spelen.

® Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.

® Het maximum vermogen is
afhankelijk van het hulpstuk dat de
grootste hoeveelheid energie
verbruikt. Andere hulpstukken
verbruiken misschien minder energie.

hakhulpstuk
® Raak de scherpe messen niet aan.
® \/erwijder het hakmes voordat u de
kom leegt.

® \/erwijder het deksel pas als het

hakmes volledig tot stilstand is
gekomen.

® Houd het hakmes bij het hanteren en

schoonmaken altijd bovenaan bij de
vingergreep vast, weg van het
snijviak.

belangrijk

® \Vanneer u zware mengsels mengt,

gebruik uw staafmixer dan nooit
langer dan 50 seconden binnen een
tijdsperiode van vier minuten — zo
raakt hij oververhit.



® Gebruik het gardehulpstuk niet
langer dan 3 minuten per 10
minuten.

® Uw staafmixer is niet geschikt voor
het verbrijzelen van ijsblokjes.

voordat u de stekker in het
stopcontact steekt

® Zorg dat de elektriciteitsvoorziening
dezelfde spanning heeft als op de
staafmixer wordt aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

legenda

staafmixer

snelheidsknop 1

turboknop

handvat

verwijderbare mixerschacht met
vast triblade

beker (indien meegeleverd)

garde (indien meegeleverd)
gardekraag
draadgarde

hakmes (indien meegeleverd)
deksel hakhulpstuk

vingergreep

hakmes

kom
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gebruik van de staafmixer

® U kunt babyvoedsel, soepen,
sauzen, milkshakes en mayonaise
mengen.

gebruik van mixer in beker
(indien meegeleverd)

® \ul de beker niet verder dan 2/3 vol.
Let op!
Als uw verpakking geen beker bevat,
selecteert u een container met
geschikte afmetingen. We raden u
aan een lange container met rechte
Zijkanten te gebruiken met een iets
grotere diameter dan de voet van de
staafmixer, zodat de ingrediénten
kunnen bewegen, maar door de
lengte van de container niet spatten.

mixen in de steelpan

Voor het veiligste gebruik raden we u
aan de pan van het vuur te nemen
en hete vloeistoffen tot
kamertemperatuur te laten afkoelen
voordat u ze met de mixer verwerkt.

Zet het handvat in de mixerschacht
en draai tot het handvat is
vergrendeld @.

Steek de stekker in het stopcontact.
Plaats het voedsel in de beker of een
container van de juiste maat; houd
de container vast en druk op de
gewenste snelheidsknop. (Selecteer
snelheid 1 om langzaam te mixen en
zo min mogelijk te spatten, en turbo
om snel te mixen).

Om spatten te voorkomen,
plaats u het mes in het
voedsel voordat u het
apparaat inschakelt.

Laat de vloeistof niet boven de
verbinding tussen het motorgedeelte
en het middenstuk van de mixer
uitkomen.

Beweeg het mes door het voedsel
en gebruik een prakkende of
roerende beweging om de massa
goed te mengen.

Uw staafmixer is niet geschikt
voor het verbrijzelen van
ijsblokjes.

Als uw mixer geblokkeerd raakt,
dient u de stekker uit het
stopcontact te halen voordat u het
apparaat reinigt.

Laat na gebruik de snelheidsknop
los. Trek de stekker uit het
stopcontact en haal het apparaat uit
elkaar.

gebruik van de klopper (indien
meegeleverd)

U kunt lichte ingrediénten, zoals
eiwitten, room en instant toetjes
opkloppen.

Klop geen zwaardere mengsels
zoals margarine en suiker — zo
beschadigt u de klopper.

Duw de klopper in de klopperhals
0.

Zet het handvat in de kraag van de
garde en draai om het handvat te
vergrendelen.



Doe het voedsel in een schaal.

Klop niet meer dan 4 eiwitten of 400
ml room.

Steek de stekker in het stopcontact.
Druk op snelheidsknop 1 om spatten
te voorkomen. Om op hogere
snelheid te kloppen, drukt u op de
turboknop. Beweeg de garde
rechtsom.

Laat de vloeistof niet boven de
kloppers uit komen.

Laat na gebruik de snelheidsknop
los, trek de stekker uit het
stopcontact en haal het apparaat uit
elkaar.

het hakhulpstuk gebruiken
(indien meegeleverd)

U kunt vlees, groenten, kruiden,
brood, biscuitjes en noten hakken.
Verwerk geen hard voedsel, zoals
koffiebonen, ijsblokjes, specerijen of
chocolade; hierdoor wordt het mes
beschadigd.

Verwijder eventueel aanwezige
botten en snijd het voedsel in
dobbelsteentjes van 1-2 cm.

Plaats het hakmes op de pen in de
kom @.

Voeg het voedsel toe.

Zet het deksel op het hakhulpstuk,
draai en vergrendel het @.

Bevestig het handvat op het deksel
van het hakhulpstuk — duw om hem
te vergrendelen.

Steek de stekker in het stopcontact
en houd de kom vast. Druk op de
turboknop. Druk enkele malen kort
op de turboknop om te pulseren.
Haal de stekker na gebruik uit het
stopcontact en haal het apparaat uit
elkaar.

verwerkingsgids
voedsel maximale | tijd (bij
hoeveelheid| benadering
in seconden)

Vlees 300 g 10-30
Kruiden 20g 20
Noten 200 g 30
Kaas 150 g 30
Brood 1 snee 20
Hardgekookte

eieren 5
Uien 100 g 10

onderhoud en reiniging

® Schakel de staafmixer altijd uit en
haal de stekker uit het stopcontact
voordat u hem gaat reinigen.

® Raak de scherpe messen niet aan.

® Sommige ingrediénten, zoals
wortelen, kunnen het plastic
verkleuren. U kunt de verkleuring
verwijderen door het plastic met een
in plantaardige olie gedoopte doek
te wrijven.

handvat, gardekraag en
deksel hakhulpstuk

® Met een vochtige doek afvegen en
daarna drogen.

® Nooit in water onderdompelen of
schuurmiddelen gebruiken.

® \Was deze niet in de afwasmachine.

schacht staafmixer
of

® \/ul een geschikte container
gedeeltelijk met warm zeepsop.
Steek de stekker in het stopcontact,
plaats de schacht van de staafmixer
op het apparaat en schakel het
apparaat in.

® Trek de stekker uit het stopcontact
en laat drogen
of

® \Was de messen onder stromend
water en droog ze vervolgens goed
af.

® Nooit in water onderdompelen
of vioeistof in de schacht
laten lopen. Als er toch water
binnendringt, laat u dit
weglopen en laat de schacht
vo6r gebruik drogen.

® \Was deze niet in de afwasmachine.



garde, beker, kom
hakapparaat en hakmes
® \assen en afdrogen.

In de volgende tabel kunt u zien
welke artikelen in de afwasmachine
kunnen worden gereinigd.

BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE

artikel 9"::::"‘ VERWERKING VAN HET
afwas. PRODUCT IN

machine OVEREENSTEMMING MET DE

handvat X EUROPESE RICHTLIJN
blenderschacht X 2002/96/EC

beker v Aan het einde van de levensduur van
deksel hakhulpstuk X het product mag het niet samen met
kom hakhulpstuk v het gewone huishoudelijke afval
hakmes v worden verwerkt. Het moet naar een
gardekraag x speciaal centrum voor gescheiden
garde v afvalinzameling van de gemeente

worden gebracht, of naar een

onderhoud en verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een

Klantenservice huishoudelijk apparaat voorkomt

® Als het snoer beschadigd is, moet mogelijke gevolgen voor het milieu en
het om veiligheidsredenen door de gezondheid die door een
KENWOOD of een door KENWOOD  ©ngeschikte verwerking ontstaan en
geautoriseerd reparatiebedrif zorgt ervoor dat de materialen waaruit
vervangen worden. het apparaat bestaat, teruggewonnen

kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot
gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

onderhoud en reparatie

® kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.



Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

® | isez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes. Jetez
les caches qui recouvrent la
triblade et la lame du hachoir,
car ils servent uniquement a les
protéger lors du processus de
fabrication et pour le transport.

® Faites attention car les lames
sont trés Coupantes.

® | avez les éléments : voir ‘entretien et
nettoyage’.

sécurité

général

® Ne touchez jamais les lames tant que
I'appareil est branché.

® N’approchez pas vos doigts, vos
cheveux, tout vétement ou ustensile,
des éléments mobiles de I'appareil
lorsqu’il fonctionne.

® Débranchez apres utilisation et avant
de changer les accessoires.

® Ne mélangez jamais d’huile, ou toute
autre matiére grasse, chaude.

® Pour une utilisation en toute sécurité,
il est recommandé de laisser les
liquides chauds refroidir &
température ambiante avant de
mixer.

® N'utilisez jamais un mélangeur a
main endommagé ou en mauvais
état. Faites-le vérifier et réparer. Pour
cela, reportez-vous a la rubrique
“service apres-vente”.

® Ne mettez jamais la poignée
d’alimentation dans 'eau et ne
laissez jamais le cordon
d’alimentation ou la prise électrique
se mouiller — vous risquez alors de
vous électrocuter.

® Ne laissez jamais le cordon
d’alimentation au contact de
surfaces chaudes ou pendre de telle
fagon qu’un enfant puisse s’en saisir.

® N'utilisez jamais un accessoire non
adapté a cet appareil.
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® Débranchez toujours le mélangeur a

main de I'alimentation électrique
lorsqu’il est sans surveillance et
avant d’assembler, de démonter ou
de nettoyer.

Ne laissez pas les enfants utiliser le
mélangeur a main sans surveillance.
Cet appareil n'est pas destiné a étre
utilisé par des personnes (y compris
des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de
I'expérience nécessaires, a moins
qu’elles n’aient été formées et
encadrées pour I'utilisation de cet
appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés
afin qu'ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.

N’employez 'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.
La vitesse maximale est basée sur
I’accessoire qui requiére le plus de
puissance. Les autres accessoires
peuvent nécessiter moins de
puissance.

fixation du hachoir

Ne touchez pas les lames
coupantes.

Retirez la lame du hachoir avant de
vider le bol.

Ne retirez jamais le couvercle tant
que la lame du hachoir n’est pas
completement arrétée.

Tenez toujours la lame du hachoir
par la partie haute du manche, le
plus loin possible des lames, tant
lors de la manipulation que du
nettoyage.

important

Pour les mélanges épais, n’utilisez
pas votre mélangeur a main pendant
plus de 50 secondes par période de
4 minutes — il risquerait de
surchauffer.
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N’utilisez pas votre fouet pendant
plus de 3 minutes par période de 10
minutes.

Votre mélangeur a main n’est pas
adapté pour piler de la glace.

avant de brancher Pappareil
Assurez-vous que votre alimentation
électrique correspond a celle qui est
indiquée sur la partie inférieure du
votre mélangeur a main.

Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au reglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

e
batteur a main
bouton de vitesse n °1
bouton turbo
poignée d’alimentation
manche amovible du mixeur avec

triblade fixé
bol (si fourni)

fouet (si fourni)
collier du fouet
fouet métallique

hachoir (si fourni)
couvercle du hachoir
manche

lame du hachoir

bol

utilisation du mélangeur a
main

Vous pouvez mélanger des aliments
pour bébé, des soupes, des sauces,
des milk-shakes et faire de la
mayonnaise.

pour mélanger avec le bol (si
fourni)

Ne remplissez le bol qu’au deux tiers
de sa contenance totale.

11

N

Remarque

Si votre ustensile est fourni sans bol,
choisissez un récipient de taille
adaptée. Nous vous conseillons de
prendre un récipient haut, a bords
droits, avec un diametre légérement
plus large que 'embase du batteur a
main, pour permettre ainsi le
déplacement des ingrédients, tout
en étant suffisamment haut pour
éviter les éclaboussures.

pour mélanger les sauces

Pour une utilisation en toute sécurité,
il est recommandé de retirer la
casserole du feu et de laisser les
liquides chauds refroidir a
température ambiante avant de
mixer.

Fixez le bloc d'alimentation a
I'intérieur de I'arbre du mixeur et
tournez pour verrouiller @.
Branchez I'appareil.

Mettez les aliments dans le gobelet
ou un récipient de taille adaptée,
puis maintenez le récipient immobile,
et appuyez sur le bouton de vitesse
souhaitée. (Choisissez la vitesse 1
pour mixer lentement, et pour éviter
le plus possible les éclaboussures, et
la vitesse turbo pour un mélange
plus rapide).

Pour éviter les projections,
mettez la lame dans les
aliments avant de mettre
I’appareil en marche.

Ne laissez pas le liquide dépasser le
niveau du joint entre la poignée
d’alimentation et le corps du
mélangeur.

Déplacez la lame dans les aliments
et mélangez la préparation en
effectuant un mouvement
d’écrasement ou en tournant.
Votre mélangeur a main n’est
pas adapté pour piler de la
glace.

Si votre mélangeur s’obstrue,
débranchez-le avant de dégager les
aliments.

Apres utilisation, relachez le bouton
de vitesse. Débranchez et
démontez.



utilisation du fouet (si fourni)
Vous pouvez battre des ingrédients
légers tels que des blancs d’ceuf, de
la creme et des desserts
instantanés.

Ne fouettez pas de mélanges plus
épais, tels que margarine et sucre —
vous endommageriez le fouet.
Enfoncez le fouet a tiges métalliques
dans le collier du fouet @.

Fixez le bloc d’alimentation a
I'intérieur du collier du fouet puis
tournez pour verrouiller.

Placez les aliments dans un bol.

Ne fouettez pas plus de 4 blancs
d’oeufs ou 400ml de creme.
Branchez. Pour éviter les
éclaboussures, appuyez sur le
bouton de vitesse N°1. Pour battre
plus rapidement, appuyez sur le
bouton de vitesse Turbo. Faites
bouger le fouet dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

Ne laissez pas le liquide dépasser le
niveau des tiges métalliques du
fouet.

Apres utilisation, relachez le bouton
de vitesse, débranchez et démontez
I'appareil.

pour utiliser le hachoir (si
fourni)

Vous pouvez hacher de la viande,
des légumes, des herbes
aromatiques, du pain, des biscuits et
des fruits secs tels que noix,
noisettes, amandes, etc.

Ne mixez pas des aliments solides
tels que des grains de café, des
glagons, des épices ou du chocolat
— vous risqueriez d’endommager la
lame.

Retirez toute trace d’os et découpez
les aliments en cubes de 1 a 2 cm.
Montez la lame du hachoir sur la
broche a lintérieur du bol @.
Ajoutez vos aliments.

Installez le couvercle du hachoir,
tournez pour verrouiller @.

Montez la poignée d’alimentation sur
le couvercle du hachoir — poussez
pour verrouiller.
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Branchez I'appareil. Maintenez le bol
immobile. Puis appuyez sur le
bouton turbo. Alternativement,
appuyez sur le bouton turbo par
courtes impulsions pour que
I'opération se fasse plus rapidement.
Apres utilisation, débranchez et
démontez.

Guide d’utilisation

Type Quantité | Durée

d’aliment maximale | approximative
(en secondes)

Viande 3009 10-30

Herbes 20g 20

Noix 200g 30

Fromage 150g 30

Pain 1 tranche 20

CEufs durs 2 5

Oignons 100g 10

entretien et nettoyage

Eteignez et débranchez toujours
I’appareil avant de le nettoyer.

Ne touchez pas les lames
tranchantes.

Certains aliments, comme les
carottes, sont susceptibles de
décolorer le plastique. Le fait de
frotter le récipient avec un chiffon
imbibé d’huile végétale aide a
éliminer la décoloration.

bloc d'alimentation, collier du
fouet et couvercle du hachoir
Essuyez avec un chiffon légerement
humide, puis séchez.

Ne plongez jamais dans I'eau et
n’utilisez pas d’abrasifs.

Ne pas mettre au lave-vaisselle.




axe du mélangeur a main
soit

® Remplissez en partie un récipient de
taille adaptée avec de I'eau tiede
savonneuse. Branchez sur
I’alimentation, puis introduisez I'arbre
du mixeur a main et mettez en
marche.

® Débranchez, puis ensuite séchez.
ou

® | avez les lames sous I'eau du
robinet, puis séchez soigneusement.

® N’immergez jamais dans l'eau,
ni ne laissez du liquide
pénétrer a l'intérieur de I'axe.
Si cela devait se produire,
égouttez et laissez sécher
avant utilisation.

® Ne pas mettre au lave-vaisselle.

fouet, gobelet, bol du hachoir
et lame du hachoir
® | avez, puis séchez.

Le tableau suivant présente les
pieces qui peuvent passer au lave-
vaisselle.

piéce lavable en
machine

poignée d'alimentation X

axe du mixeur X

bol v

couvercle du hachoir X

gobelet du hachoir v

lame du hachoir v

collier du fouet X

fouet v

service aprés-vente

® Sj le cordon est endommageé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

® |'utilisation de votre appareil

I’entretien ou les réparations

® Contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/CE.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
I'administration communale ou aupres
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources. Pour
rappeler |'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.



Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

vor Gebrauch lhres Kenwood-
Gerates

Lesen Sie diese Anleitungen
sorgfaltig durch und bewahren Sie
sie zur spéteren Bezugnahme auf.
Entfernen Sie sémtliche Verpackungen
und Aufkleber. Sie kdnnen die
Messerabdeckungen (Triblade
und Schlagmesser) wegwerfen
— sie dienen lediglich zum Schutz bei
Herstellung und Transport.
Vorsicht! Die Messer sind sehr
scharf.

Waschen Sie die Teile ab: siehe
4Pflege und Reinigung*.

Sicherheit

Allgemeine Hinweise

Messer nicht berthren, solange das
Gerat an die Steckdose
angeschlossen ist.

Finger, Haare, Kleidung und
Klchengerate von bewegten Teilen
fernhalten.

Nach der Benutzung und zum
Wechseln des Vorsatzes immer den
Netzstecker ziehen.

Nie heiBes Ol oder Fett verarbeiten.
Zur sichersten Verwendung wird
empfohlen, heiBe Flussigkeiten vor
dem Purieren auf Raumtemperatur
abkihlen zu lassen.

Einen beschadigten Stabmixer nicht
weiter benutzen, sondern erst
Uberpriifen bzw. reparieren lassen:
siehe “Kundendienst”.

Um elektrische Schlage zu
vermeiden, Antriebsteil nie in Wasser
tauchen und Netzkabel /
Netzstecker nicht naB werden
lassen.

Immer darauf achten, daB das
Netzkabel keine heiBen Flachen
berthrt oder von der Arbeitsflache
herunterhéngt, so daB ein Kind
daran ziehen konnte.

Nur zugelassene Zusatzteile
verwenden.
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Wenn der Handmixer nicht
verwendet wird und vor dem
Auseinandernehmen,
Zusammensetzen oder Reinigen
immer den Netzstecker ziehen.
Achten Sie darauf, dass Kinder den
Handmixer nicht ohne
Beaufsichtigung durch die Eltern
verwenden.

Dieses Gerat darf nicht von physisch
oder geistig behinderten oder in
ihren Bewegungen eingeschrankten
Personen (einschlieBlich Kindern)
benutzt werden. Das Gleiche gilt flr
Personen, die weder Erfahrung noch
Kenntnis im Umgang mit dem Gerat
haben, es sei denn, sie werden
dabei von einer fUr ihre Sicherheit
verantwortlichen Person
beaufsichtigt oder angeleitet.

Kinder mUssen Uberwacht werden,
damit sie nicht mit dem Gerat
spielen.

Das Gerat nur fUr seinen
vorgesehenen Zweck im Haushalt
verwenden. Kenwood tbernimmt
keine Haftung bei unsachgemaBer
Benutzung des Gerats oder
Nichteinhaltung dieser Anleitungen.
Der maximale Leistungswert wird
anhand des Aufsatzes mit der
groBten Leistungsaufnahme
berechnet. Bei anderen Aufsatzen ist
die Leistungsaufnahme u.U. geringer.

Zerkleinerer

Die scharfen Messer nicht berthren.
Vor Entleeren der Schissel das
Schlagmesser herausnehmen.
Abdeckung erst abnehmen,
nachdem das Schlagmesser ganz
zum Stillstand gekommen ist.

Das Schlagmesser beim Handhaben
und Reinigen stets am Fingergriff
und mit Abstand zu den Klingen
festhalten.

Wichtig

Bei schweren Mischungen Stabmixer
alle 4 Minuten hdchsten 50
Sekunden lang laufenlassen. So
vermeiden Sie eine Uberhitzung.



® Den Schneebesen maximal 3
Minuten pro 10-Minuten-Zeitraum
verwenden.

® |hr Stabmixer ist nicht zum
Zerkleinern von Eis geeignet.

Vor dem Einschalten

® Uberpriifen Sie, dass Ihre
Netzspannung mit der auf dem
Typenschild des Stabmixers
angegebenen Spannung
Ubereinstimmt.

® Dieses Gerat entspricht der
europdischen EMV-Richtlinie
2004/108/EG sowie der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27.10.2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berthrung
zu kommen.

Schltssel

Stabmixer

Stufe-1-Taste

Turbo-Taste

Arbeitsgriff

Abnehmbarer Mixerschaft mit
festem Triblade

Becher (wenn im
Lieferumfang)

® ®0e0

Schneebesen (wenn im
Lieferumfang)
Schneebesenmanschette
Draht-Schneebesen

Q0®

Zerkleinerer (wenn im
Lieferumfang)
Zerkleinerer-Deckel
Fingergriff

Schlagmesser

Schussel

ClelCIC)

Verwendung des Stabmixers

® Sie kdnnen Babynahrung, Suppen,
SofBen, Milkshakes und Mayonnaise
zubereiten.

Mixen im Becher (wenn im
Lieferumfang)

® Fllen Sie den Becher maximal 2/3
voll.
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Hinweis

Wenn zu Ihrem Gerat kein Becher
mitgeliefert wurde, wahlen Sie einen
anderen Behalter von geeigneter
GroBe. Wir empfehlen einen
schmalen Behélter mit senkrechten
Seiten, die hoch genug sind, um
Spritzer zu verhindern. Der
Durchmesser sollte etwas gréBer
sein als der FuB3 des Stabmixers,
damit das Mischgut sich bewegen
kann.

Mixen im Topf

Zur sichersten Verwendung wird
empfohlen, den Topf von der
Kochstelle zu nehmen und heil3e
Flussigkeiten vor dem Pdrieren auf
Raumtemperatur abklhlen zu
lassen.

Flhren Sie den Arbeitsgriff in den
Mixerschaft ein und drehen Sie ihn,
bis er einrastet @.

Stecken Sie den Stecker in die
Steckdose.

Geben Sie das Puriergut in den
Becher oder einen Behalter
geeigneter GroBe. Halten Sie den
Behalter gut fest und driicken Sie die
gewlnschte Geschwindigkeitstaste.
(Wahlen Sie Stufe 1 fur langsameres
Purieren mit weniger Spritzern oder
Turbo fUr schnelleres Purieren.)

Um Spritzer zu vermeiden,
tauchen Sie das Messer in
den Topfinhalt, bevor Sie das
Gerat einschalten.

Achten Sie darauf, daB3 die
Flussigkeit nicht Gber die Verbindung
zwischen Mixstab und Antriebsteil
steigt.

Ziehen Sie das Messer mit Stampf-
oder Ruhrbewegungen durch den
Topfinhalt, um die Mischung
durchzupurieren.

Ihr Stabmixer ist nicht zum
Zerkleinern von Eis geeignet.
Wenn Ihr Stabmixer verstopft ist,
ziehen Sie vor dem Reinigen immer
erst den Netzstecker aus der
Steckdose.



o
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Geben Sie am Ende des
Puriervorgangs die
Geschwindigkeitstaste wieder frei.
Ziehen Sie den Netzstecker und
nehmen Sie das Geréat wieder
auseinander.

Verwendung des
Schneebesens (wenn im
Lieferumfang)

Geeignet zum Schlagen leichter
Zutaten wie EiweiB, Sahne und
Dessert-Fertigmischungen.

Nicht verwenden flr schwerere
Mischungen wie z. B. Margarine und
Zucker — dadurch wird der
Schneebesen beschadigt.

Den Schneebesen in die Manschette
einsetzen @.

Fuhren Sie den Arbeitsgriff in die
Schneebesenmanschette ein und
drehen Sie ihn, bis er einrastet.
Zutaten in eine Schussel geben.
Hochstens 4 Eiwei oder 400 ml
Sahne auf einmal verarbeiten.
Stecker an die Steckdose
anschlieBen. Zum Vermeiden von
Spritzern Stufe-1-Taste drlicken. Fur
schnelleres Schlagen die Turbo-Taste
driicken. Den Schneebesen im
Uhrzeigersinn bewegen.

Darauf achten, daB3 die Masse nicht
Uber den Schneebesen hinaus
steigt.

AbschlieBend die
Geschwindigkeitstaste freigeben,
den Netzstecker ziehen und das
Gerat wieder auseinandernehmen.

Verwendung des Zerkleinerers
(wenn im Lieferumfang)

Sie kdnnen das Gerét zum
Zerkleinern von Fleisch, Gemdse,
Krautern, Brot, Keksen und Nissen
verwenden.

Verarbeiten Sie niemals harte
Nahrungsmittel wie Kaffeebohnen,
Eiswurfel, Gewlrze oder Schokolade
— Sie beschadigen dadurch das
Messer.

Entfernen Sie alle Knochen und
schneiden Sie Zutaten in 1-2 cm
groBe Wrfel.

Setzen Sie das Schlagmesser auf
den Stift in der Schiussel @.

Geben Sie die Zutaten hinzu.

4 Setzen Sie die Abdeckung auf und
drehen Sie sie, bis sie einrastet @.

5 Setzen Sie den Arbeitsgriff auf die
Abdeckung - driicken und einrasten
lassen.

6 SchlieBen Sie das Gerét an eine
Steckdose an und halten Sie die
Schussel fest. Driicken Sie die
Turbo-Taste. Fur Impulsbetrieb
kénnen Sie die Turbo-Taste auch
stoBweise betéatigen.

7 Ziehen Sie nach der Verwendung
den Netzstecker und nehmen Sie
das Gerat wieder auseinander.

Verarbeitungshinweise

Zutaten Hochst- | Gesch. Zeit
menge (in Sekunden)|

Fleisch 300 g 10-30

Kréauter 20g 20

Nusse 200 g 30

Kéase 150 g 30

Brot 1 Scheibe |20

Eier,

hartgekocht | 2 5

Zwiebeln 100 g 10

Pflege und Reinigung

® \/or der Reinigung Gerat immer
ausschalten und Netzstecker ziehen.

® Messer nicht berthren.

® Manche Zutaten wie z.B. Karotten
kénnen den Kunststoff verfarben.
Das Abreiben mit einem in Pflanzendl
getauchten Tuch kann helfen, um die
Verfarbungen zu beseitigen.
Arbeitsgriff,
Schneebesenmanschette und
Abdeckung

® Mit leicht feuchtem Tuch abwischen,
dann trocknen.

® Niemals in Wasser tauchen oder
Scheuermittel verwenden.

® Nicht fUr die Geschirrsptimaschine
geeignet.
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Handmixerschaft

® Ein geeignetes Gefall zum Teil mit
warmem Wasser und Spulmittel
flllen. Stecker an die Steckdose
anschlieBen, Mixerschaft eintauchen
und einschalten.

® Netzstecker ziehen und Schaft
abtrocknen.
Oder

® Das Messer unter laufendem Wasser
abwaschen, dann grindlich
trocknen.

©® Niemals in Wasser tauchen
oder Fliissigkeiten in den
Arbeitsgriff eindringen lassen.
Falls doch Wasser eintreten
sollte, dieses abgieBen und
Gerat vor der Verwendung
vollstindig trocknen lassen.

® Nicht fUr die Geschirrsplimaschine
geeignet.

Schneebesen, Becher,
Zerkleinerer-Schiissel und
Schlagmesser

® Spllen, dann trocknen.

Folgende Tabelle zeigt, welche Teile
in die Spulmaschine gegeben
werden kdnnen.

Teil Spiil-
maschinen-
fest
Arbeitsgriff X
Mixerschaft X
Becher (4
Zerkleinerer-Abdeckung X
Zerkleinerer-Schussel v
Schlagmesser (4
Schneebesenmanschette X
Schneebesen v

Kundendienst und
Service

® Ein beschéadigtes Netzkabel muss
aus Sicherheitsgrinden von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Fur Hilfe hinsichtlich:

® \erwendung lhres Kenwood Gerates

Wartung oder Reparatur

® setzen Sie sich bitte mit Ihrem
Héandler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

® Cestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmull
entsorgt werden. Es muss zu einer
ortlichen Sammelstelle fir Sondermdill
oder zu einem Fachhandler gebracht
werden, der einen Rucknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet
maogliche negative Auswirkungen auf
die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsméaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus
denen das Gerat hergestellt wurde,
was erhebliche Einsparungen an
Energie und Rohstoffen mit sich bringt.
Zur Erinnerung an die korrekte
getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Gerat mit
dem Symbol einer durchgestrichenen
Mulltonne gekennzeichnet.



Italiano

Prima di leggere q 0 manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood
Leggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Rimuovere la confezione e le
etichette. Gettare le protezioni
della lama triblade e della
lama tritatutto che sono utilizzate
unicamente per proteggere le lame
durante la fabbricazione e il
trasporto.

Fare attenzione, le lame sono
molto affilate.

Lavare i componenti: vedere la
sezione ‘cura e pulizia’.

sicurezza

generali

Non toccare le lame dopo aver
inserito la spina dell’apparecchio
nella presa di corrente.

Tenere dita, capelli, indumenti ed
utensili lontano dai componenti
mentre sono in movimento.
Togliere la spina dell’apparecchio
dalla presa di corrente dopo I'uso e
prima di sostituire gli accessori.
Non frullare mai olio o grasso
bollente.

Per la massima sicurezza nell’uso si
consiglia di lasciare raffreddare a
temperatura ambiente i liquidi molto
caldi prima di frullarli.

Non usare I'apparecchio se appare
danneggiato. Farlo controllare o
riparare da personale apposito -

vedere alla voce ‘assistenza tecnica’.

Non immergere mai in acqua il
manico dell’apparecchio e non
lasciare che il cavo o la spina
elettrica si bagnino - sussite il rischio
di scossa elettrica.

Non lasciare mai che il cavo
dell’apparecchio venga a contatto
con superfici molto calde o penda in
un luogo dove potrebbe essere
afferrato da un bambino.

Non usare mai un accessorio non
approvato.
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Disinserire sempre la spina del
frullatore ad immersione dalla presa
elettrica prima di lasciarlo incustodito
e prima di montarlo, di smontarlo o
di pulirlo.

Non lasciare che i bambini usino il
frullatore ad immersione senza
adeguata supervisione.

Non consentire I'uso
dell’apparecchio a persone (anche
bambini) con ridotte capacita psico-
fisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti, a meno
che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un
responsabile della loro incolumita.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi
che non giochino con I'apparecchio.
Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui e stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio 0 senza
seguire le presenti istruzioni.

La potenza massima si basa
sull’apparecchio che esercita il
carico maggiore. Altri apparecchi
pOSSONO consumare meno corrente.

accessorio tritatutto

Non toccare le lame affilate.

Togliere la lama del tritatutto prima di
svuotare il recipiente.

Non rimuovere mai il coperchio
prima che la lama del tritatutto si sia
completamente fermata.

Tenere sempre la lama del tritatutto
dall’appoggio per le dita, lontano
dalle lame dei taglio, sia durante la
manipolazione che durante la pulizia.

importante

Nel caso di miscele molto
consistenti, non usare il frullatore
manuale per piu di 50 secondi ogni
quattro minuti, altrimenti si
surriscaldera.

Non usare I'accessorio frusta per pit
di 3 minuti in un lasso di tempo di 10
minuti.

Il frullatore a immersione non &
idoneo per tritare il ghiaccio.



prima di collegare
Papparecchio alla rete
elettrica

® Accertarsi che la tensione della
vostra rete sia la stessa di quella
indicata sulla base del frullatore a
immersione.

® Questo apparecchio & conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

legenda

frullatore a immersione
pulsante velocita 1

pulsante turbo

manico

alberino del frullatore rimovibile,
con lama fissa triblade
recipiente (se fornito)

frusta (se fornito)
ghiera della frusta
frusta a filo

tritatutto (se fornito)
coperchio del tritatutto
appoggio per le dita
lama del tritatutto
recipiente

O QO © ©eEO6

come usare il frullatore a
immersione

(s possibile frullare cibi per neonati,
minestre, salse, frappe e maionese.

per frullare nel recipiente (se
il recipiente viene fornito)

® Non riempire di piu di 2/3 il
recipiente.
NB:
Se la confezione non contiene un
recipiente, scegliere un contenitore
di dimensioni idonee. Si consiglia di
selezionare un recipiente alto e
dritto, di diametro leggermente
superiore rispetto alla base del
frullatore manuale, per consentire
agli ingredienti di venire frullati al suo
interno, ma senza fuoriuscire.
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per frullare a immersione
nella pentola

Per la massima sicurezza durante
I'uso, si consiglia di togliere la
pentola dal fornello e di lasciare
raffreddare a temperatura ambiente i
liquidi molto caldi prima di frullarli.

Montare il manico dell’apparecchio
all'interno dell’alberino del frullatore e
ruotare per fissare @.

Inserire la spina nella presa del
corrente.

Versare gli alimenti nel recipiente o in
un contenitore simile. Poi, tenendo
fermo il recipiente, premere il tasto
per la velocita desiderata.
(Selezionare la velocita 1 per frullare
piu lentamente e ridurre al minimo gli
spruzzi, e Turbo per frullare piu
velocemente).

Per evitare spruzzi,
immergere la lama negli
ingredienti da frullare prima di
accendere PPapparecchio.

Non lasciare che il liquido superi la
linea di unione fra il manico e
Ialberino del frullatore.

Muovere la lama tenendola sempre
immersa. Per amalgamare gli
ingredienti, mescolarli o schiacciarli
usando il frullatore.

Il frullatore a immersione non
@ idoneo per tritare il
ghiaccio.

Se il frullatore si blocca, prima di
pulirlo staccare la spina dalla presa
di corrente.

Dopo I'uso, rilasciare il selettore della
velocita. Togliere la spina e
smontare.

come usare il frustino (se
fornito)

E possibile montare ingredienti
leggeri, come albumi d’uovo, panna
e dessert istantanei.

Non montare miscele piu consistenti,
per esempio margarina e zucchero,
altrimenti il frustino si danneggera.
Spingere il frustino metallico per
inserirlo nella ghiera @.

Montare il manico dell’apparecchio
all'interno della ghiera della frusta,
poi ruotare per fissare.



Versare gli alimenti in una vaschetta.
Non montare contemporaneamente
pit di 4 albumi o piu di 400ml di
panna.

Inserire la spina nella presa elettrica.
Per evitare spruzzi, premere il tasto
della velocita 1. Per aumentare la
velocita, premere il tasto Turbo.
Muovere la frusta in senso orario.
Non lasciare che il liquido oltrepassi i
bracci metallici del frustino.

Dopo l'uso, rilasciare il selettore della
velocita, togliere la spina
dell’apparecchio dalla presa di
corrente e smontarlo.

come usare il tritatutto (se
fornito)

E possibile tritare carne, verdure,
erbe, pane, biscotti, noci e
noccioline.

Non tritare ingredienti duri, come
chicchi di caffe, cubetti di ghiaccio,
spezie o cioccolato, altrimenti la
lama verra danneggiata.

Eliminare gli eventuali ossicini e
tagliare gli ingredienti a dadini di 1-2
cm.

Inserire la lama del tritatutto sul
perno all'interno del recipiente @.
Aggiungere dli ingredienti.

Mettere il coperchio sul tritatutto,
ruotare e bloccare in posizione @.
Inserire il manico sul coperchio del
tritatutto, spingendolo per bloccarlo
in posizione.

Inserire la spina nella presa di
corrente e tenere ben fermo il
recipiente. Ora premere il pulsante
turbo. In alternativa, premere il
pulsante turbo in modo intermittente,
per un funzionamento a impulsi.
Dopo I'uso, estrarre la spina dalla
presa di corrente e smontare.
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guida alla lavorazione

alimenti quantita | durata

massima | appross
(in secondi)

Carne 3009 10-30

Erbe 20g 20

Noci e

noccioline 200g 30

Formaggio 150g 30

Pane 1 fetta 20

Uova sode 2 5

Cipolle 100g 10

cura e pulizia

Spegnere sempre I'apparecchio e
togliere la spina dalla presa di
corrente prima di pulirlo.

Non toccare le lame, poiché sono
molto taglienti.

Alcuni tipi di alimenti, per esempio le
carote, possono causare 10
scolorimento della plastica. Per
togliere le macchie dovute a
scolorimento puo essere utile
strofinare le parti interessate con un
panno imbevuto di olio vegetale.

manico, ghiera della frusta e
coperchio del tritatutto
Passarli con un panno umido, poi
asciugarli.

Non immergerli mai in acqua e non
usare prodotti abrasivi.

Non lavarli in lavastoviglie.

albero del frullatore manuale
O

Riempire parzialmente il bicchiere o
un contenitore simile di acqua e
sapone. Attaccare la spina alla presa
elettrica, poi inserire I'albero del
frullatore manuale e accendere.
Estrarre la spina dalla presa di
corrente, poi asciugare

oppure

Lavare le lame sotto il getto
dell’'acqua del rubinetto, poi
asciugarle a fondo.

Non immergere mai in acqua
né lasciare che dei liquidi
entrino nell’alberino. Se
dovesse entrare acqua
nell’apparecchio, toglierla e
lasciare asciugare prima
dell’uso.

Non lavarli in lavastoviglie.




frusta, bicchiere, recipiente
del tritatutto e lama del
tritatutto

® | avarli e asciugarli a fondo.

La seguente tabella indica quali parti
possono essere lavate in
lavastoviglie.

lavabile in
lavastoviglie

pezzo

manico

alberino del frullatore
recipiente

coperchio del tritatutto
recipiente tritatutto
lama del tritatutto

ghiera della frusta

ANEIRNANESRNE I

frusta

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un Centro Assistenza

KENWOOD autorizzato alle

riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

uso dell’apparecchio o
manutenzione o riparazioni
Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.

Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.
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IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL
CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
e composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto e riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées

antes de usar o seu aparelho
Kenwood

® | eia atentamente estas instrugdes e
guarde-as para consulta futura.

® Remova todas as embalagens e
rétulos. Deite fora as tampas
de proteccao da lamina
triblade e da picadora uma vez
Que servem apenas para proteccdo
durante a fabricagéo e transporte.

® Tenha cuidado porque as
laminas estao muito afiadas.

® | avar as pegas: consulte “cuidado e
limpeza”.

seguranca

geral

® Nunca toque nas laminas enquanto
a maquina estiver ligada.

® Conserve os dedos, o cabelo, 0
vestuario e os utensilios afastados
das pegas em movimento.

® Desligue a ficha da tomada apds a
utilizagao e antes de trocar os
acessorios.

® Nunca misture éleo ou gordura
quente.

® Para uma utilizagao mais segura
recomenda-se que deixe arrefecer
até a temperatura ambiente os
liquidos quentes antes de misturar.

® Nunca utilize a varinha magica se
estiver danificada. Mande-a
inspeccionar ou reparar: consulte
“assisténcia”.

® Nunca mergulhe o corpo em agua
nem deixe que o cabo ou a ficha se
molhem, caso contrario podera
apanhar um choque eléctrico.

® Nunca permita que o cabo toque
em superficies quentes ou fique do
num local onde uma crianga 0 possa
agarrar.

® Nunca utilize um acessorio nao
autorizado.

® Retire 0 aparelho da tomada de
corrente eléctrica sempre que nao
estiver a vigia-lo e antes de colocar
ou retirar os acessorios ou limpar.
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® Nao permita a utilizacdo da

batedeira por criancas sem a
supervisdo de adultos.

Este electrodoméstico ndo devera
ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou
com falta de experiéncia e
conhecimento, a ndo ser que sejam
supervisionadas ou instruidas sobre
0 uso do electrodoméstico por uma
pessoa responsavel pela sua
seguranca.

As criangas devem ser vigiadas para
garantir que nao brincam com o
electrodomeéstico.

Use o0 aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza
caso 0 aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrugdes nao sejam respeitadas.

A capacidade méxima esté baseada
no acessorio que leva a maior
quantidade. Outros acessorios
podem levar menos quantidade.

acessorio de picar

Nao toque nas laminas afiadas.
Remova a lamina picadora antes de
esvaziar a taga.

Nunca retire a tampa enquanto a
lamina picadora néo estiver
completamente parada.

Segure sempre a lamina picadora
pela pega, afastando-se das
laminas, quer quando manusear
quer quando limpar.

importante

Se a mistura for pesada, nédo utilize
a sua varinha magica por mais de
50 segundos em qualquer periodo
de quatro minutos para evitar que
sobreaqueca.

Né&o utilize o acessério batedor de
varetas por mais de 3 minutos em
cada periodo de 10 minutos.

Nao é adequado usar a sua varinha
magica para picar gelo.



antes de ligar o aparelho
Certifique-se de que a corrente
eléctrica tem a poténcia apresentada
na varinha magica.

Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

legenda

varinha magica

botéo de velocidade 1

boté&o turbo

pega motriz

eixo da varinha magica amovivel
com lamina fixa triblade

copo (se fornecido)

batedeira (se fornecido)
bainha da batedeira
batedeira de arames

picadora (se fornecido)
tampa da picadora

pega

lamina picadora

taca

O Q® © ©GeEO6

para usar a varinha magica

® Pode misturar comida de bebé,
sopas, molhos, batidos de leite e
maionese.

para misturas no copo (se o
copo for fornecido)

® NZo encha o copo mais de dois
tergos (2/3).
Nota
Se na sua embalagem nao vier o
copo, escolha um recipiente que se
adapte em tamanho.
Recomendariamos um recipiente
alto e estreito com um didmetro
ligeiramente mais largo do que a
base da carinha magica, para
permitir o movimento dos
ingredientes e alto para evitar que
verta ou salpique.
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para usar a varinha magica na
panela

Para uma utilizagdo mais segura
recomenda-se que retire a panela do
fogdo e deixe arrefecer até a
temperatura ambiente os liquidos
quentes antes de passar.

Introduza a pega motriz no eixo da
varinha magica e rode para

prender @.

Ligue a corrente.

Cologue os alimentos no copo ou
num recipiente de tamanho
apropriado, depois segurando bem
0 Copo pressione o botéao de
velocidade requerido. (Seleccione a
velocidade 1 para passar lentamente
€ minimizar os salpicos e o turbo
para passar mais rapido).

Para evitar salpicos, coloque
a lamina nos alimentos antes
de a ligar.

Nao deixe que o liquido suba acima
do ponto de encaixe do corpo com
0 pé triturador da varinha.

Mova a lamina pelos alimentos e
faca movimentos para amassar para
ligar a mistura.

Nao é adequado usar a sua
varinha magica para picar
gelo.

Se a sua varinha magica ficar
bloqueada, desligue-a antes de a
limpar.

Apos utilizar liberte o botéo da
velocidade. Desligue da corrente e
desmonte.

para utilizar o batedor de
arames (se fornecido)

Pode bater ingredientes leves tais
como claras de ovos; natas e
sobremesas instantaneas (mousses).
Nao bata misturas mais pesadas,
tais como margarina e agucar, pois
danificarao o batedor.

Introduza o batedor de arames na
respectiva unidgo @.

Cologue a pega motriz dentro da
bainha do acessorio batedor da
varinha magica e depois rode para
prender.

Cologue os alimentos numa tigela.



N&o bata mais de 4 claras ou

400 ml de natas.

Ligue & corrente. Para evitar que
salpique pressione o botéo de
velocidade 1. Para bater a uma
velocidade maior pressione o botao
Turbo. Mova a batedeira no sentido
dos ponteiros do relégio.

Nao deixe que o liquido suba acima
dos arames do batedor.

Apds utilizar liberte o botao da
velocidade, desligue da corrente e
desmonte.

utilizar a picadora (se
fornecido)

Pode picar carne, vegetais, ervas,
pao, biscoitos e nozes.

Nao pique alimentos duros como os
graos de café, cubos de gelo,
especiarias ou chocolate pois vai
danificar a lamina.

Remova todos os 0ssos e corte 0s
alimentos em cubos de 1 a 2cm.
Encaixe a lamina picadora no pino
da taga @.

Adicione os alimentos.

Coloque a tampa na taga e gire para
prender @.

Introduza a pega motriz na tampa da
picadora e empurre para prender.
Ligue a corrente e segure a taga
firmemente. Depois carregue no
botéo turbo. Em alternativa
pressione o botao Turbo em
pequenos accionamentos para
realizar séries de impulsos.

Apos utilizar, desligue da corrente e
desmonte.

guia de processamento

alimento |capacidade| tempo
maxima aproximado

(em segundos)
(segundos)

Carne 300 g 10-30

Ervas

aromaticas |20 g 20

Frutos

secos 200 g 30

Queijo 150 g 30

Pao 1 fatia 20

Ovos

cozidos 2 5

Cebolas 100 g 10
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cuidado e limpeza

® Desligue sempre o aparelho no
interruptor e retire a ficha da tomada
antes de o limpar.

Nao toque nas laminas afiadas.
Alguns alimentos, ex. cenouras
podem colorir o plastico. Esfregar
com um pano embebido em éleo
pode ajudar a retirar a coloragao.

pega motriz, bainha da
batedeira e tampa da picadora
Limpe com um pano ligeiramente
humido e seque em seguida.

Nunca submerja em agua ou use
abrasivos.

N&o lave na maquina lava-loica.

eixo da varinha magica

ou

Encha pelo meio um recipiente de
tamanho apropriado com agua
morna e liquido da louga. Ligue a
corrente eléctrica, insira o eixo da
varinha magica e ligue.

Desligue da corrente e seque em
seguida.

ou

Lave as laminas em agua corrente e
seque depois, cuidadosamente.
Nunca submerja em agua ou
deixe entrar liquido dentro do
eixo. Se entrar agua, deixe
escorrer e secar totalmente
antes de usar novamente.
N&o lave na maquina lava-loica.



batedeira, copo, taca da
picadora e lamina da picadora
Lave-os e seque em seguida.

O quadro seguinte apresenta os
componentes/acessorios que
podem ser lavados na maquina de
lavar loiga.

componente/ adequado
acessorio para
ira
maquina
da loica
pega motriz X
acessorio metalico da
varinha magica X
Ccopo v
tampa da picadora X
taca da picadora v
lamina da picadora v
bainha da batedeira X
batedeira v

assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,

deverd, por motivos de seguranga,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD
autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
utilizar o seu electrodoméstico ou
assisténcia ou reparagdes
Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodoméstico.

Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
Fabricado na China.
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ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo
deve ser eliminado conjuntamente com
os resfduos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse servico.
Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para
0 ambiente e para a salde publica
resultantes da sua eliminacéo
inadequada, além de permitir reciclar os
materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar
os electrodomeésticos separadamente,
0 produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.



Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

antes de utilizar su aparato
Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® (Quite todo el embalaje y las
etiquetas. Tire las fundas
protectoras del triblade y de
la cuchilla de la picadora ya
que solo se utilizan para proteger la
cuchilla durante el proceso de
fabricacion y el transporte.

® Las cuchillas estan muy
afiladas, manéjelas con
cuidado.

® | impieza: consulte "cuidado y
limpieza".

seguridad

general

® Nunca togue las cuchillas cuando el
aparato esté enchufado.

® Mantenga los dedos, pelo, ropa y
utensilios fuera del alcance de las
partes en movimiento.

® Desenchufe después del uso y antes
de cambiar las piezas.

® Nunca bata aceite ni grasa calientes.

® Para un UsoO Mas seguro, se
recomienda dejar que los liquidos
calientes se enfrien a temperatura
ambiente antes de hacer la mezcla.

® Nunca utilice una batidora de mano
dafada. Que la revisen o arreglen,
vea “Servicio”.

® Nunca sumerja el brazo eléctrico en
agua, o deje que el cable o enchufe
se mojen- le podria dar una
descarga eléctrica.

® Nunca deje que el cable toque
superficies calientes o que cuelgue
de manera que un nifio pudiera
cogerlo.

® Nunca utilice un accesorio no
autorizado.

® Desconecte siempre la mezcladora
de mano del suministro de
electricidad si se deja desatendida, y
antes del montaje, del desmontaje o
de la limpieza.

® No deje que los nifios utilicen la
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mezcladora de mano sin
supervision.

Este aparato no esta pensado para
ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
disminuidas, o con falta de
experiencia o conocimientos, a
menos que hayan recibido
instrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato por
parte de una persona responsable
de su seguridad.

Los nifios deben ser vigilados para
asegurarse de que no jueguen con
el aparato.

Utilice este aparato Unicamente para
el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

La potencia maxima se establece
segun el accesorio que requiera la
mayor fuerza. Es posible que otros
accesorios requieran menos
potencia.

accesorio para picar

No toque las cuchillas afiladas.
Retire la cuchilla de la picadora
antes de vaciar el contenido del bol.
No retire nunca la tapa hasta que la
cuchilla de la picadora se haya
parado completamente.

Sujete siempre la cuchilla de la
picadora por el asa, lejos de las
cuchillas, tanto durante el uso como
durante la limpieza.

importante

No utilice la batidora de mano
durante mas de 50 segundos cada
4 minutos con mezclas pesadas, se
recalentara.

No utilice el batidor de varillas
durante mas de 3 minutos en
cualquier periodo de 10 minutos.
La mezcladora de mano no es
adecuada para picar hielo.



antes de enchufarla

® Asegurese de que el suministro de
energia eléctrica sea el mismo que el
que aparece en la mezcladora de
mano.

® FEste dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.

descripcion del aparato

mezcladora de mano

botén de velocidad 1

botén turbo

mango ergondémico

eje de la mezcladora con “triblade”
fijo desmontable.

vaso (en caso de que se
facilite)

® ®0e0

batidora (en caso de que se
facilite)

collarin de la batidora

batidora de alambre

Q0®

picadora (en caso de que se
facilite)

tapa de la picadora

asa

cuchilla de la picadora

bol

SICICIC)

para usar la mezcladora de
mano

® Puede mezclar comida para bebés,
sopas, salsas, batidos y mayonesa.

para hacer mezclas en el vaso
(en caso de que se facilite)

® No llene el vaso mas de 2/3.
Nota
Si no se facilita ningtin vaso en su
paquete, elija un recipiente de
tamafo adecuado. Le
recomendamos que utilice un
recipiente alto, de lados rectos, con
un didmetro ligeramente mas grande
que el pie de la mezcladora de
mano para permitir el movimiento de
los ingredientes, pero que sea lo
suficientemente alto para evitar las
salpicaduras.
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para hacer mezclas en una
cacerola

Para un uso mas seguro, se
recomienda quitar la cacerola del
fuego y dejar que los liquidos
calientes se enfrien a temperatura
ambiente antes de hacer la mezcla.

Acople el mango ergonémico dentro
del eje de la mezcladora y girelo
para que quede ajustado @.
Enchufe.

Ponga la comida en el vaso o un
recipiente de tamano adecuado,
luego sujete el recipiente firmemente
y apriete el botdn de velocidad
requerido. (Seleccione la velocidad 1
para un proceso de mezclado mas
lento y para minimizar las
salpicaduras, y turbo para un
proceso de mezclado més rapido).
Para evitar las salpicaduras,
introduzca la cuchilla en los
alimentos que vaya a batir
antes de conectar la
mezcladora.

No deje que el liquido pase por
encima de la union entre el mango
eléctrico y el cuerpo de la batidora.
Mueva la cuchilla por los alimentos
mediante una accién como si
removiera o hiciera puré para
incorporar la mezcla.

La mezcladora de mano no es
adecuada para picar hielo.

Si la mezcladora se bloquea,
desenchufela antes de desatascar.
Después del uso, suelte el botén de
velocidad. Desenchufe y desmonte.

uso de las varillas (en caso de
que se facilite)

Puede batir ingredientes ligeros
como claras de huevo, nata liquida y
postres instantaneos.

Nunca bata mezclas pesadas como
margarina y azlcar, dafara la varilla.
Introduzca las varillas de alambre
dentro del cuello para las varillas @.
Acople el mango ergonémico dentro
del collarin del batidor de varillas y
luego girelo para que quede
ajustado.

Cologue los alimentos en el bol.



® No bata més de 4 claras de huevo o
400 ml de nata liquida.

4 Enchufe. Para evitar las
salpicaduras, apriete el botén de
velocidad 1. Para batir a una
velocidad mas rapida, apriete el
boton turbo. Mueva el batidor de
varillas en el sentido de las agujas
del reloj.

® No deje que el liquido sobrepase los
alambres de las varillas.

5 Después del uso, suelte el boton de
velocidad, desenchufe y desmonte.

usar la picadora (en caso de
que se facilite)

® Puede picar carne, hortalizas y
verduras, hierbas aromaticas, pan,
galletas y frutos secos.

® No trocee alimentos duros como
granos de café, cubitos de hielo,
especias o chocolate ya que pueden
dafar la cuchilla.

1 Retire los huesos y corte los
alimentos en dados de 1-2 cm.

2 Acople la cuchilla de la picadora
sobre el vastago del bol @.

3 Afada los alimentos.

4 Acople la tapa de la picadora y girela
hasta que quede bien ajustada @.

5 Acople el mango ergonémico a la
tapa de la picadora y presione para
ajustar firmemente en posicion.

6 Enchufe. Sujete el bol firmemente.
Entonces, pulse el botén turbo.
También puede pulsar el botén turbo
de forma intermitente para conseguir
una accién por impulsos.

7 Después del uso, desenchufe y
desmonte.

guia para procesar los
alimentos

alimento | cantidad | tiempo

maxima | aprox. (en
segundos)

Carne 300 g 10-30

Hierbas 20g 20

Nueces 200 g 30

Queso 150 g 30

Pan 1 rebanada | 20

Huevos

duros cocidos| 2 5

Cebollas 100 g 10

mantenimiento y
limpieza

® Antes de limpiarla, siempre

desenchufe y desconecte la
batidora.

® No togue las cuchillas afiladas.
® Algunos alimentos, como las

zanahorias, pueden manchar el
plastico. Frotar el plastico con un
pano suave mojado en aceite
vegetal puede ayudar a eliminar las
manchas.

mango ergonémico, collarin
del batidor de varillas y tapa
de la picadora

® | impie con un pano ligeramente

humedo y seque a continuacion.

® Nunca sumerja en agua ni utilice

productos abrasivos.

® No lave en el lavavajillas.

eje de la mezcladora de mano
o bien

® | lene parcialmente un recipiente de

tamano adecuado con agua
templada con jabon. Enchufe a la
toma de corriente, a continuacion,
inserte el eje de la mezcladora de
mano y ponga el aparato en marcha.

® Desenchufe y, a continuacion, seque

bien
o bien

® | ave las cuchillas bajo agua

corriente, luego séquelas
completamente.

® Nunca sumerja en agua ni

permita que entre liquido en
el eje. Si entra agua dentro,
deje que se escurra y que se
seque antes de usar el
aparato.

® No lave en el lavavajillas.



batidor de varillas, vaso, bol
de la picadora y cuchilla de la

picadora
® | ave y seque bien.

En la tabla siguiente se indican los
articulos que se pueden lavar en el

lavavajillas.

articulo apto para
lavar en el
lavavajillas

mango ergonémico X

eje de la mezcladora X

vaso (4

tapa de la picadora X

bol de la picadora v

cuchilla de la picadora v

collarin del batidor de

varillas X

batidor de varillas (4

servicio técnico y
atencion al cliente

® Si el cable esta dafado, por razones

de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones

® Pdngase en contacto con el
establecimiento en el que compré el

aparato.

® Diseniado y creado por Kenwood en

el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacién de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura mévil
tachado.
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Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

for Kenwood-apparatet tages i
brug

LLees denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater.
Smid knivbetraekkene fra
triblade-knivene og
hakkeknivene ud, da de kun er
beregnet til at beskytte knivene
under fremstilling og transport.

Vaer forsigtig da knivene er
meget skarpe.

Vask delene: se ‘pleje og rengering’.

sikkerhed

generelt

Rer aldrig ved knivene, néar
maskinens stik sidder i
stikkontakten.

Hold fingre, har, tej og redskaber
vaek fra beveegelige dele.

Efter brug og inden skift af tilbehor
skal stikket altid tages ud af
stikkontakten.

Handblenderen ma aldrig anvendes i
varm olie eller fedt.

For mest sikker anvendelse
anbefales det at lade varme vaesker
kole af til stuetemperatur for der
blendes.

Anvend aldrig en beskadiget
handblender. Fa den kontrolleret eller
repareret: se 'service’.

Kom aldrig motorhandtaget i vand
og lad aldrig ledning eller stik blive
vade - risiko for elektriske sted.

Lad aldrig ledningen komme i
berering med varme flader eller
haenge ned, hvor et barn kan gribe
fat i den.

Brug aldrig et ikke godkendt tilbeher.
Frakobl altid handblenderen fra
kraftudtaget, hvis den efterlades
uden for opsyn og fer montering,
afmontering eller rengering.

Lad aldrig bern benytte
handblenderen uden opsyn af en
voksen.
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® Dette apparat er ikke beregnet til
brug af personer (inklusive barn)
med reducerede fysiske,
sansemaessige eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring og
kendskab, undtagen hvis de er
blevet vejledt eller givet instrukser i
brugen af apparatet af en person,
der er ansvarlig for deres sikkerhed.
Barn ber overvages for at sikre, at
de ikke leger med apparatet.
Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood patager
sig intet erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.

Den maksimale kapacitet er baseret
pé det tiloeher, der krasver den
storste belastning. Andet tilbeher
kan kreeve mindre strom.

tilbehor til hakkeren

De skarpe knive ma ikke berores.
Hakkekniven fiernes fer skalen
tommes.

Daekslet méa aldrig fiernes for
hakkekniven er stoppet helt.

Hold altid hakkekniven i fingergrebet
vaek fra hakkeknivene, bade under
handtering og rengering.

vigtigt

Nar det geelder tunge deje, ma
héndblenderen aldrig anvendes
leengere end 50 sekunder i en 4
minutters periode — den vil blive for
varm.

Brug ikke piskeriset leengere end 3
minutter i enhver 10 minutters
periode.

Handblenderen er ikke egnet til
isknusning.

inden stikket saettes i
stikkontakten

Serg for at din stremforsyning er
identisk med den som er vist pa
handblenderen.

Denne anordning er i
overensstemmelse med EU-direktivet
2004/108/EF om elektromagnetisk
forligelighed og EU-regulativ
nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om
materialer, der er beregnet til at
komme i kontakt med fedevarer.



oversigt

handblender

hastighed 1-knap
turboknap

elhandgreb

aftageligt blenderskaft med
fastmonteret triblade
baegerglas (hvis det
medfolger)

® ®00

pisker (hvis det medfolger)
piskering

metalpisker

hakker (hvis den medfolger)
hakkedaeksel

fingergreb

hakkekniv

skal

90O 0O

sadan anvender du
handblenderen

Du kan blende babymad, supper,
saucer, milkshakes og mayonnaise.

til blending i baegerglas (hvis
baegerglasset medfolger)

® | ad veere med at fylde beegerglasset
mere end 2/3 op.

Bemeaerk

Hvis der ikke medfelger noget
beegerglas i din pakning, veelges en
beholder af en passende starrelse. Vi
anbefaler en hgj beholder med lige
sider, og en diameter som er en
smule sterre end foden af
handblenderen, for at gere
bevaegelser af ingredienserne
mulige, men hej nok til at undga
sprojt.

til blending i kasserolle

® For den sikreste anvendelse
anbefales det at tage gryden af
varmen og lad varme vaesker afkole
til stuetemperatur for blending.

1 Sest elhandgrebet ind i
blenderskaftet og drej det for at lase
(1)

2 Tilslut stremforsyning

3 Placér maden i baegerglasset eller en
lignende beholder. Grib fat om
beholderen og tryk pa den enskede
hastighedsknap. (Veelg hastighed 1
for langsommere blending og for at
minimere sproijt, og turbo for
hurtigere blending).
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For at undga sprojt placeres
knivene i maden for der
taendes for blenderen.

Lad ikke vaesken komme over
samlingen mellem motorhandtaget
0g blenderstaven.

Bevaeg knivene gennem maden og
brug en mosende eller rerende
beveegelse til at gennemarbejde
blandingen.

Handblenderen er ikke egnet
til isknusning.

Hvis blenderen blokeres, traskkes
stikket ud af stremforsyningen,
forend den renses

Efter brug slippes
hastighedsknappen. Treek stikket ud
og adskil.

sadan anvender du piskeriset
(hvis det medfolger)

Du kan piske lette ingredienser som
f.eks. eeggehvider; flode og
dessertpulver.

Pisk ikke tykkere deje som f.eks.
margarine og sukker — det vil nemlig
beskadige piskeriset.

Tryk piskeriset ind i piskepladen @.
Saet elhandgrebet i piskerisets ring
og drej for at lase.

Kom maden i en skal.

Pisk ikke flere end 4 seggehvider
eller mere end 400 ml piskeflede ad
gangen.

Seet stikket i. For at undga at
sprajte, trykkes pa hastighed 1-
knappen. For at piske ved en hojere
hastighed, trykkes pa Turbo-
knappen. Flyt piskeriset med uret.
Lad ikke veesken komme over
piskerisets trade.

Efter brug slippes
hastighedsknappen, stikket traekkes
ud og delene skilles ad.

sadan anvendes hakkeren
(hvis den medfolger)

Du kan hakke ked, grentsager, urter,
brad, kiks og nedder.

Harde fodevarer, som f.eks.
kaffebenner, isterninger, krydderier
eller chokolade ma ikke hakkes — du
kan beskadige knivene.

Ben fiernes og maden skeeres i tern
pa 1-2 cm.



Saet hakkekniven over stiften i skalen
(3}

Tilseet dine madvarer.

Seet hakkedeekslet pa, drej og 1as @.
Saet elhandgrebet pa hakkedaskslet
- skub for at lase.

Saet stikket i. Hold skalen i ro.
Derefter trykkes pa turbo-knappen.
Eller turbo-knappen trykkes ned i
korte sted for at opna en
pulsfunktion.

Efter brug traekkes stikket ud og
delene skilles ad.

retningslinjer for

® Troek stikket ud og ter efter

eller

® Vask knivene under rindende vand

og ter derefter grundigt.

® Ma aldrig nedszenkes i vand.

Lad aldrig veeske komme ind i
akslen. Hvis der alligevel
kommer vand ind, skal det
tommes ud og sta til torre for
brug.

® Ma ikke kommes i

opvaskemaskinen.

piskeris, baeger, hakkeskal og
hakkeblad

® \/ask op, og ter derefter.

behand“ng Folgende tabel viser hvilke dele, der
mad maksimal | omtrentlig tid kan vaskes i opvaskemaskine.
mzngde | (i sekunder) del egnet til
Ked 300 g 10-30 opvaske-
Krydderurter | 20 g 20 maskine
Nodder 200 g 30 elhéndgreb I3
Ost 150 g 30 blenderskaft X
Brod 1 skive 20 baegerglas v
Hardkogte hakkedaeksel X
&g 2 stk. 5 hakkerskal v
Log 100 g 10 hakkekniv v
) . pisker-ring X
pleje og rengering pisker v
® |nden rengering sluk altid for

handblenderen og tag stikket ud af
stikkontakten.

Ror ikke ved de skarpe knive.

Nogle fedevarer, som f.eks.
guleradder, kan misfarve plasticdele.
Hvis de gnides med en klud dyppet i
vegetabilsk olie, kan det hjeelpe pa
misfarvningen.

elhandgreb, piskering og
hakkedaeksel

Tor af med fugtig klud, ter derefter
over.

Seenkes aldrig i vand ligesom der
heller ikke méa bruges slibemidler.
Ma ikke kommes i
opvaskemaskinen.

handblenderskaft

enten

Fyld en beholder af egnet storrelse
med varmt seebevand. Seet stikket i
stikkontakten, og derpa
handblenderskaftet ned i vandet og
teend.

service og kundepleje

® Hyvis ledningen er beskadiget, skal

den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOQOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:

® at bruge apparatet eller

servicering eller reparation

® skal du henvende dig i den

forretning, hvor maskinen er kabt.

® Designet og udviklet af Kenwood i

Storbritannien.

® Fremstillet i Kina.



VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU
DIREKTIV 2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv
ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for miljg og helbred pa
grund af uhensigtsmaessig
bortskaffelse, og det giver mulighed for
at genbruge de materialer det bestar
af, og dermed opnéa en betydelig
energi- og ressourcebesparelse. Som
en pamindelse om nedvendigheden af
at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet maerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

innan du anvénder din
Kenwood-apparat

Las bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

Ta bort allt emballage och alla
etiketter. Avlagsna skydden fran
trippelbladet och kniven. Detta
material &r enbart till for att skydda
under tillverkning och transport.

Var forsiktig! Bladen ar
mycket vassa.

Diska delarna: se 'skétsel och
rengoéring’.

sakerhet

allmént

Vidrér aldrig bladen medan sladden
sitter i.

Hall fingrar, har, klader och tilloehor
borta fran rorliga delar.

Dra alltid ut kontakten efter
anvandningen och innan du byter
tillbehar.

Mixa aldrig varm olja eller varmt fett.
L&t alltid varma vatskor svalna till
rumstemperatur innan du mixar.
Anvand aldrig en skadad handmixer.
Fa den kontrollerad eller reparerad,
se “service”.

Doppa aldrig handtaget, som
innehaller kraftdelen, i vatten och lat
inte sladden eller kontakten bli vata -
dé kan du fa en elektrisk stot.

L&t aldrig sladden vidrora varma ytor
eller hanga ner s att ett barn kan
gripa tag i den.

Anvand aldrig ej godkénda tilloehdr.
Koppla alltid loss mixerstaven fran
natuttaget om den lamnas obevakad
och innan den sétts ihop, tas isér
eller rengdrs.

L&t inte barn anvénda mixerstaven
utan tillsyn.
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® Den har apparaten ar inte avsedd for
anvandning av personer (inklusive
barn) med begransad fysisk eller
mental formaga eller begransad
kansel. Den &r inte heller avsedd for
anvandning av personer med
bristande erfarenhet eller kunskap,
om de inte Gvervakas eller far
instruktioner om hur apparaten ska
anvandas av en person som
ansvarar for deras sékerhet.

Barn far inte lov att leka med
apparaten. Lamna dem inte
ensamma med den.

Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt sétt eller om
dessa instruktioner inte foljs.
Maximiuppgiften baseras pa det
tillbehdr som &r mest effektkravande.
Andra tilloehdr kan vara mindre
effektkravande.

kniv

Rr inte vid de vassa bladen.
Demontera knivbladet innan du
tommer skalen.

Demontera inte skyddet férran
kniven stannat helt.

Hall alltid kniven i greppet med
handen vand bort fran bladen, bade
vid hantering och rengdring.

viktigt

Fasta blandningar ska inte bearbetas
med handmixern mer an 50
sekunder per fyra minuter. Annars
blir den for varm.

Anvand inte vispen mer &n 3 minuter
i foljd under en 10-minutersperiod.
Mixerstaven ar inte lampad for att
krossa is.

innan du satter i kontakten

Se till att natspanningen hos dig
motsvarar den som visas pa
mixerstaven.

Den hér apparaten foljier EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som &r avsedda for kontakt
med livsmedel.



forklaring till bilder

©ee® QO © e

mixerstav

hastighetsknapp 1

turboknapp

handtag

|6stagbart mixerskaft med fast
trippelblad

bagare (om sadan medféljer)
visp

vispkrage

ballongvisp

kniv (om sadan medféljer)
kniviock

grepp

knivblad

skal

anvidnda mixerstaven
Du kan mixa barnmat, soppor, saser,
milkshake och majonnés.

for mixning i bagare (om
sadan medféljer)

Fyll inte bagaren &ver 2/3.

Obs!

Om det inte medfoljer ndgon bagare
i forpackningen véljer du ett annat
karl av l&amplig storlek. Vi
rekommenderar ett hogt kérl med
raka sidor och en diameter som ar
nagot storre &n handmixerns fot. D&
kan du komma &t att réra om
ingredienserna utan att de sténker
Over kanten.

for mixning i panna

Ta alltid bort pannan fran spisen och
1&t varm vatska svalna till
rumstemperatur innan du mixar.

Montera handtaget med kraftdelen
péa mixerskaftet och vrid for att lasa
fast det @.

Koppla in.

Placera maten i bagaren eller i en
behéllare av lamplig storlek. Hall ett
stadigt tag om behéllaren och tryck
péa 6nskad hastighetsknapp. (VAlj
hastighet 1 for langsammare mixning
och for att minimera stank och turbo
fér snabbare mixning.)

Placera bladet i maten innan
du séatter igang mixern sa
undviker du stank.
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Lat inte vatskan komma upp Gver
skarven mellan handtaget och
mixeraxeln.

For bladet genom maten och mosa
eller rér om for att blanda maten.
Mixerstaven ar inte lampad
for att krossa is.

Koppla ur mixern innan rengdring
om den satts igen.

Slépp hastighetsknappen efter
anvandningen. Dra ut stickkontakten
och demontera enheten.

anvandning av vispen (om
sadant medféljer)

Du kan vispa latt ingredienser som
aggvitor, gradde och pulverdesserter.
Vispa inte hardare blandningar som
t.ex. margarin och socker - da
skadas vispen.

Tryck in tradvispen i vispkragen @.
Montera handtaget med kraftdelen i
vispkragen och vrid for att Iasa fast
det.

Lagg det som ska vispas i en skal.
Vispa inte mer &n 4 &ggvitor eller

4 dlI gréadde.

Satt i stickkontakten. Tryck pa
hastighetsknapp 1 for att undvika
stank. Tryck pa turboknappen om du
vill vispa snabbare. Ror vispen
medurs.

L&t inte vatskan komma &ver
visptradarna.

Slépp hastighetsknappen nar du ar
klar, dra ut stickkontakten och
demontera apparaten.

sa hir anviinder du kniven
(om sadan medféljer)

Du kan hacka kott, gronsaker, orter,
bréd, kex och nétter.

Hacka inte harda livsmedel som
kaffebonor, iskuber, kryddor eller
choklad — d& skadar du bladet.
Avlagsna eventuella ben och skar
livsmedlet i 1-2 cm stora kuber.
Montera knivbladet over stiftet i
skalen @.

Tillsatt livsmedlen.

Montera kniviocket, vrid det och las
fast det @.

Montera drivenheten pa kniviocket
och tryck for att lasa fast det.



6

7

Satt i stickkontakten. Hall fast skalen
ordentligt. Tryck sedan pa
turboknappen. Du kan aven trycka
kort pa turboknappen for pulsdrift.
Dra ut stickkontakten och
demontera enheten nér du &r klar.

bearbetningsguide

visp, bagare, knivskal och
knivblad
® Diska och torka.

Féljande tabell visar vilka delar som
kan diskas i diskmaskinen.

del kan diskas i
diskmaskin
drivenhet X
mixerskaft X
bégare v
kniviock X
knivskal v
knivblad v
vispfaste X
visp v

service och kundtjanst

livsmedel | maximi- | ung. tid
kapacitet| (i sekunder)

Katt 3009 10-30

Ortkryddor | 20g 20

Notter 200g 30

Ost 150g 30

Brod 1 skiva 20

Hardkokat

agg 2 5

Lok 100g 10

skotsel och rengdring

Sténg alltid av mixern och dra ut
kontakten fére rengéring.

Vidrdr inte de vassa bladen.

Vissa livsmedel, t.ex. morot, kan
orsaka missfargningar i plasten. Det
kan ga att avliagsna missfargningar
genom att gnugga med en trasa
doppad i vegetabilisk olja.

handtag med kraftdel,
vispkrage och lock for kniv
Torka av med en fuktig trasa och
torka torr.

Doppa aldrig i vatten och anvand
inte slipande rengdringsmedel.
Far ej diskas i diskmaskin.

handmixerskaft

antingen

Fyll en behallare av lamplig storlek
delvis med varmt vatten med
diskmedel. Satt i stickkontakten, sétt
i handmixerns skaft och sla pa den.
Dra ut stickkontakten och torka
apparaten.

eller

Tvétta bladen under rinnande vatten
och torka sedan noga.

Far inte doppas i vatten och
vatska far inte trdnga in i
axeln. Om vatten tranger in
ska det tappas av och
enheten ska vara torr innan
den anvénds.

Far ej diskas i diskmaskin.

® Om sladden &r skadad maste den av
sékerhetsskal bytas ut av
KENWOOQOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behdver hjalp med:
® att anvanda apparaten eller
service eller reparationer
® Kontakta aterforséljaren dér du
kopte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.
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VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r éver far
den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan dverlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Nar du avfallshanterar en
hushéllsmaskin pa réatt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljén
och halsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du majliggér
dven atervinning av materialen vilket
innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

for du tar Kenwood-apparatet
i bruk

Les ngye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sl& opp i den senere.
Fjern all emballasje og eventuelle
etiketter. Kast knivbeskytterne
pa trippelbladet og
hakkekniven da disse kun er til
beskyttelse av kniven under
produksjon og transport.

Vaer forsiktig da knivene er
svaert skarpe.

Vask delene: se "stell og rengjering".

sikkerhet

generelt

Du ma aldri bergre bladene séa lenge
stopselet star i kontakten.

Hold fingrer, hér, kleer og redskap
unna deler som er i bevegelse.

Trekk stopselet ut av stikkontakten
etter bruk og for du bytter tilbeher.
Stavmikseren ma ikke brukes til
varm olje eller varmt fett.

For sikrest bruk anbefaler vi at varme
vaesker far avkjole seg til
romtemperatur for miksing.

Bruk aldri en stavmikser som er
skadet. Serg for & fa den overhalt
eller reparert. Se ‘service og
kundetjeneste’.

Aldri la motorhandtaket, ledningen
eller stopselet bli vate - du kan fa
elektrisk stot.

Ikke la ledningen berare varme flater
eller henge ned hvor barn kan fa tak
i den.

Bruk aldri tilbehar/utstyr som ikke er
godkjent av produsenten.

Kople alltid handmikseren fra
stremmen hvis du gér fra den, og for
du monterer, demonterer eller rengjor
den.

Ikke la barn bruke handmikseren
uten tilsyn.
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® Apparatet er ikke ment brukt av

personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller med manglende
erfaring og kunnskap, med mindre
vedkommende har fatt tilsyn eller
oppleering i hvordan apparatet skal
betjenes av en person som er
ansvarlig for vedkommendes
sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de
ikke leker med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen
Maksimum effekt er basert pa
tilbeheret som bruker mest strom.
Annet tilbeher bruker kanskje mindre
strom.

hakkeutstyr

Ikke berer de skarpe knivene.
Fjern hakkekniven fer du temmer
bollen.

Ikke ta av dekselet for hakkekniven
har stanset helt.

Hold alltid hakkekniven etter
fingergrepet bort fra skjeerekniven,
bade ved handtering og rengjering.
viktig

Til tyngre blandinger ma du ikke
bruke stavmikseren i mer enn 50
sekunder hvert 4. minutt, ellers vil
motoren ga varm.

Ikke bruk vispen imer enn 3 minutter
i en periode pa 10 minutter.
Stavmikseren er ikke egnet til &
knuse is.

for du setter i stopselet

Pass pa at stromtilferselen stemmer
overens med det som star pa
stavmikseren.

Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.



deler

stavmikser

hastighet 1-knapp
turboknapp

stremhandtak

avtakbart blenderskaft med
trippelblad

mugge (hvis inkludert)

visp (hvis inkludert)

krage til vispen

stalvisp

hakkekniv (hvis inkludert)
hakkedeksel

fingergrep

hakkekniv

bolle

O QO © e

slik bruker du stavmikseren
Du kan mikse babymat, supper,
sauser, milkshake og majones.

til miksing i muggen (hvis
muggen folger med)

® |kke fyll muggen mer enn 2/3 full.
Merk
Hvis det ikke folger med mugge skal
du velge en beholder av passende
storrelse. Vi anbefaler et hoyt kar
med rette sider og en diameter litt
sterre enn foten pa stavmikseren.
Slik kan ingrediensene bevege seg,
og det er hgyt nok til at det ikke
spruter.
til miksing i gryte

® For sikrest bruk anbefaler vi at du tar
gryten av platen og lar varme vaesker
avkjoles til romtemperatur for
miksing.

1 Fest stromhandtaket inni
blenderskaftet og vri for & lase @.

2 Sett i stopselet.

3 Plasser maten i et drikkebeger eller
en beholder i passe storrelse og
deretter holder du beholderen i ro
mens du trykker pa gnsket
hastighetsknapp. (Velg hastighet 1
for tregere blanding og for &
minimere sprut, og velg turbo for
raskere blanding).

® For a unnga sprut skal du
sette kniven ned i maten for
du slar pa apparatet.
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lkke la veesken sta over skillet
mellom motorhandtaket og staven.
Beveg kniven gjennom maten og
bruk en stappe- eller rerebevegelse
for & blande alt.

Stavmikseren er ikke egnet til
a knuse is.

Dersom mikseren blokkeres skal du
trekke ut stopselet for du renser den.
Etter bruk frigir du
hastighetsknappen. Koble fra og
demonter.

bruk av visp (hvis inkludert)
Du kan vispe lette ingredienser som
eggehviter, flate og pulverdesserter.
Ikke visp tunge blandinger som
f.eks. margarin og sukker - det vil
odelegge vispen.

Skyv tradvispen inn i mansjetten @.
Fest stramhéandtaket inni vispfestet
og vri for & lase.

Ha ingrediensene i en bolle.

Ikke visp mer enn 4 eggehviter eller
400 ml flate av gangen.

Sett stopselet i kontakten. For &
unnga sprut skal du trykke pa
hastighet 1. Hvis du vil vispe raskere
skal du trykke pa turboknappen.
Beveg vispen med urviserne.

Ikke la vaesken komme hoeyere enn
tradene i vispen.

Etter bruk slippes
hastighetsknappen, stopselet
trekkes ut av kontakten og mikseren
tas fra hverandre.

slik bruker du hakkeutstyret
(hvis det folger med)

Du kan hakke Kjott, gronnsaker,
urter, bred, kKjeks og netter.

Ikke hakk harde matvarer som
kaffebonner, isterninger, krydder eller
sjokolade — du skader kniven.

Fjern eventuelle bein og skjeer maten
i terninger pa 1-2 cm.

Sett hakkekniven over stiften i bollen
e.

Ha i maten.

Sett pa dekselet, vri og 1as @.

Sett stromhandtaket pa
hakkedekselet — skyv for & lase.

Sett stopselet i kontakten. Hold bollen
i ro. Trykk s& pa turboknappen. Eller
trykk pa turboknappen i korte stet for
a fa pulsfunksjon.
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Etter bruk skal du trekke stopselet ut
av kontakten og ta mikseren fra
hverandre.

prosesseringsveiledning

visp, drikkebeger, hakkerbolle
og hakkerblad
Vask opp, og terk.

Folgende tabell viser hvilke
elementer som kan vaskes i

oppvaskmaskinen.
matvare maks ca. tid
mengde | (i sekunder) element taler

Kjott 3009 10 - 30 oppvask-
Urter 20g 20 maskin
Notter 200 g 30 stremhandtak X
Ost 150 g 30 mikserskaft X
Brod 1skive |20 mugge v
Hardkokte hakkedeksel b 4
egg 2 egg 5 hakkerbolle v
Lok 100 g 10 hakkekniv v

krage til vispen X
stell og rengjering visp v

Sla alltid av stremmen og ta
stopselet ut av kontakten for
rengjering.

Ikke berer de skarpe knivbladene.
Enkelte matvarer, f.eks. gulretter, kan
sette farge pa plasten. Det kan
hjelpe og gni med en Klut dyppet i
grennsakolje for & fa vekk misfargen.

stromhandtak, vispfeste og
hakkerdeksel

Tork av med en lett fuktet klut, og
tork.

Ikke legg dem i vann eller bruk
skuremidler.

M4 ikke vaskes i oppvaskmaskin.

handblenderskaft

enten

Fyll en beholder i passe storrelse
delvis full med varmt sapevann.
Koble til stramforsyningen, sett inn
handblenderskaftet og sla pa.
Trekk stopselet ut av kontakten og
tork

eller

Vask knivene under rennende vann,
og terk deretter grundig.

Aldri senk i vann eller la det
komme vaeske inn i skaftet.
Hvis det kommer inn vann,
tommer du det ut og lar det
torke for bruk.

Ma ikke vaskes i oppvaskmaskin.

service og kundetjeneste
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Dersom ledningen er skadet, ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med:

a bruke apparatet eller

service eller reparasjoner
kontakter du butikken du kjopte
apparatet i.

Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
Laget i Kina.



VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

P& slutten av levetiden mé ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en soppelkasse
med kryss over.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan
tatd Kenwood-kodinkonetta
Lue ndma ohjeet huolella ja sailyta
ne mydhempéa tarvetta varten.
Poista kaikki pakkausmateriaali ja
tarrat. Teran suojukset on
heitettdva pois, silla niiden
tehtéva on vain suojata terdéa
valmistuksen ja kuljetuksen ajan.
Leikkuuterat ovat erittdin
terdvia, joten toimi varovasti.
Osien peseminen: lisatietoja on Hoito
ja puhdistaminen -kohdassa.

turvallisuus

yleista

Ala koskaan kosketa terid, jos
laitteen pistoke on kytketty
pistorasiaan.

Ala tyénna sormia, hiuksia, vaatteita
tai tyovélineita laitteen liikkuviin osiin.
Irrota pistoke pistorasiasta aina
kayton jalkeen ja ennen osien
vaihtoa.

Ala koskaan sekoita
sauvasekoittimella kuumaa rasvaa tai
oliya.

Turvallisuussyisté on suositeltavaa
antaa kuumien nesteiden jadhtya
huoneenldmpaisiksi ennen niiden
tehosekoittamista.

Al koskaan kayta vioittunutta
sauvasekoitinta. Vie se
tarkastettavaksi tai korjattavaksi:
katso ohjeet kohdasta ‘huolto’.
Sahkoiskuvaaran takia ala koskaan
upota sauvasekoittimen séhkdosaa
veteen tai anna sen virtajohdon tai
pistokkeen kastua.

Ala koskaan anna virtajohdon
koskettaa kuumia pintoja. Alaka
koskaan anna virtajohdon roikkua,
sillé lapset voivat tarttua siihen.

Ala koskaan kayta sellaista
lisdlaitetta, jota ei ole hankittu
valtuutetulta Kenwood-kauppiaalta.
Irrota tehosekoittimen pistoke
pistorasiasta, jos laite jatetaan ilman
valvonta seké ennen asentamista,
irrottamista tai puhdistamista.

42

® Ala anna lasten kayttaa
tehosekoitinta iiman valvontaa.

Taté laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden kayttéon, joilla
ei ole t&ysin normaalia vastaavat
fyysiset tai henkiset ominaisuudet
(mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild
ei ole opastanut heita kayttamaan
laitetta tai jos heita ei valvota.
Lapsia tulee pitda silmalla sen
varmistamiseksi, etta he eivét leiki
laitteella.

Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai néité ohjeita ei ole
noudatettu.

Suurin kuormitus maaréytyy eniten
virtaa kuluttavan varusteen mukaan.
Muut varusteet voivat kuluttaa
vahemman virtaa.

leikkuriosa

Ala koske teraviin teriin.

® Poista terd ennen kulhon
tyhjentédmista.

® Al4 poista suojusta ennen kuin tera
on pysahtynyt kokonaan.

® Kun kasittelet tai puhdistat teraa,
tartu aina sormilla kohtaan, joka on
kaukana leikkuuterasta.
tarkedaa

® \/oit pidentdd laitteen ikaa
kayttamalla sita korkeintaan 50
sekuntia kerrallaan neljan minuutin
ajanjakson aikana, jos seos on
paksua.

® Ala kayta vatkainosaa kauemmin
kuin 3 minuuttia 10 minuutin
ajanjakson aikana.

® Tama tehosekoitin ei sovellu jaan
murskaamiseen.
ennen liittamista
verkkovirtaan

® Varmista, ettd virransyottd on sama

kuin tehosekoittimeen merkitty.



® Tama laite tayttéa
sahkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja séatelevan EU-
maéarayksen 1935/2004 vaatimukset.

selite

tehosekoitin

nopeuspainike 1

turbopainike

moottoriosa

irrotettava tehosekoittimen varsi,
jossa kiintea triblade-tera
sekoitusastia (jos sisaltyy
toimitukseen)

® ®0e0

vispila (jos sisaltyy
toimitukseen)
vispilan jalusta
lankavispila

Q0®

hienontamislaite (jos siséltyy
toimitukseen)

hienonnuslaitteen kansi
tarttumakohta

hienonnustera

kulho

SICICIC)

tehosekoittimen kiyttaminen

® \/oit valmistaa vauvanruokaa,
keittoja, kastikkeita, pirtel6ita ja
majoneesia.

sekoitusastiassa
sekoittaminen (jos
sekoitusastia sisaltyy
toimitukseen)

® Ala tayta sekoitusastiaa enemman
kuin 2/3.
Huomautus
Jos laitteen mukana ei ole toimitettu
sekoitusastiaa, valitse sopivan
kokoinen astia. On suositeltavaa
kayttéda korkeaa suorareunaista
astiaa, jonka lapimitta on hieman
sauvasekoittimen alaosaa suurempi.
Talldin aineosat paasevat likkumaan
mutta ne eivat roisku.
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tehosekoittimen kdyttaminen
kattilassa

On turvallisinta ottaa kattila pois
liedeltd ja antaa kuumien nesteiden
jadhtya huoneenlampdisiksi ennen
sekoittamista.

Kiinnita tehosekoittimen varsi
moottoriyksikkéodn. Lukitse
paikoilleen painamalla @.

Kytke virta.

Aseta ruoka kaatonokalliseen tai
muuhun sopivan kokoiseen astiaan.
Pida sitd paikallaan ja paina
nopeuspainiketta. (Kayta
hitaammassa sekoittamisessa
nopeutta 1 roiskumisen
vahentamiseksi ja turbonopeutta
nopeammassa sekoittamisessa).
Tyonna tera ruokaan ennen
laitteen kaynnistiamista, jotta
valtit roiskeet.

Neste ei saa ylittda sauvasekoittimen
varren ja sahkodosan liitosta.

Siirtele teraad ruoassa nuijivalla tai
sekoittavalla likkeelld, jotta
lopputuloksesta tulee tasainen.
Tama tehosekoitin ei sovellu
jaan murskaamiseen.

Jos tehosekoitin juuttuu paikoilleen,
irrota pistoke pistorasiasta ennen
puhdistamista.

Vapauta nopeuspainike kayttamisen
jalkeen. Irrota virtapistoke ja irrota
osat toisistaan.

vatkaimen kaytto (jos sisdltyy
toimitukseen)

Voit vatkata kevyita aineosia, kuten
munanvalkuaisia, kermaa ja
pikajalkiruokia.

Vatkaimella ei saa vatkata raskaita
seoksia, kuten margariinia ja sokeria,
sillé vatkain saattaa vaurioitua.
Tydénna lankavatkain vatkaimen
kiinnitysosaan @.

Kiinnitd moottoriosa vispilan jalustaan
ja lukitse kaantamalla.

Laita vatkattavat aineet kulhoon.

Ala vatkaa kerralla enempéaa kuin 4
kananmunan valkuaista tai 4 dl
kermaa.



Tybnna pistoke pistorasiaan. Voit
valttaa roiskumisen painamalla
nopeuspainiketta 1, Voit vatkata
nopeammin painamalla Turbo-

hoitaminen ja
puhdistaminen

® Ennen puhdistusta katkaise aina virta
pairjilietlt.?.ﬁiirré vispilaa ja irrota pistoke pistorasiasta.
myotapaivaan. ® Ala koske teraviin teriin.

® Vatkattava neste ei saa nousta ® Tietyt ruoka-aineet, kuten porkkana,
lankavatkaimen yldpuolelle. voivat varjata muovia. Voit poistaa

5 Kayttdmisen jalkeen vapauta vérjayman hankaamalla sita
nopeuspainike, irrota pistoke kasvioliyyn kastetulla kankaalla.
pi§t9rasiasta ja irrota laitteen osat moottoriosa, vispilan jalusta
toisistaan. ja hienonnuslaitteen kansi
hienontamislaitteen ® Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.
kayttaminen (jos sisiltyy ® Ala upota veteen alaka kayta
toimitukseen) hankaavia aineita.

® \/oit hienontaa lihaa, vihanneksia, ® Al4 pese astianpesukoneessa.
yriteja, leipéd, kekseja tai pahkindita. L :

® Al4 hienonna kovia ruoka-aineita, .tehosekmttlmen varsi
kuten kahvipapuja, jadkuutioita, JO.FI<O" ) , .
mausteita tai suklaata. Muutoin tera ° ;ar;'tr:iéo\?gﬁ; ;?szzssr?n astiaan
vaurioituu. ’

1 Poista luut ja leikkaa ruoka-aineet 2;2%2:5?;::; z%r;:taa pistoke
1-2 cm:n kuutioiksi. ’

5 Kiinn?t'a hienu;n:usje r4 kulhon sauvasekoittimen varsi ja kytke virta.
nastaan @. o ![rrgta pistoke pistorasiasta ja kuivaa.
Lis&4 ruoka. a

i ASSS; ;a?n:i paikalleen. Lukitse ¢ Eege terat ju$ks|$vantlveden allaja

sr e i uivaa perusteellisesti.

5 ﬁi:?émni!ittoo.riyksikké ® Ala koskaan upota veteen tai
hienonnuslaitteen kanteen. Lukitse :;;leej:?el:i:ta:es:asi‘:i::n
paikoilleen painamalla. o R N

6 Tydnna pistoke pistorasiaan. Pitele Paasee ve-tta, valut-a vesi ulos
Kulhoa tukevasti. Paina ja“am:? laitteen kuivua ennen
turbopainiketta. Voit kayttaa kayttea.
sykaystoimintoa painelemalla ® Al4 pese astianpesukoneessa.
turbopainiketta. vispili, kuppi, hienonnuskulho

7 lrrota pistoke pistorasiasta kaytén ja hienonnusteri
jalkeen ja pura laite. ® Pese ja kuivaa.

T Seuraavasta taulukosta kay ilmi,
kaS|tteropaS mitk& osat voidaan pesta
ruoka-aine | suurin aika astianpesukonesssa.
maara sekunteina osa voidaan
{noin) pesta
Liha 300 g 10-30 astianpesu-

Yrtit 209 20 koneessa

Pahkinat 200 g 30 moottoriosa X

Juusto 150 g 30 tehosekoittimen varsi x

Leipa 1 viipale 20 sekoitusastia v

Kovaksi hienonnuslaitteen kansi X

keitetty leikkurikulho v

kananmuna_| 2 ° hienonnustera v

Sipul 1009 10 vispilan jalusta X

vatkain v
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huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotydn saa tehdd KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua
® [ajtteen kayttdmisessa tai
laitteen huolto- tai korjaustoissé,
® ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittéa yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosté poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikéli havitat
kodinkoneen erillaédn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan keraté
talteen, jolloin séastéat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskaséilion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa ettd kodinkoneet on
havitettava erikseen muista
kotitalousjatteista.
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Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan
once

® Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® TUm ambalaj malzemelerini ve
etiketleri gikartin. Uglii bigak ve
dograyici bigagin bicak
kapaklarini gikartin, bunlar sadece
Uretim ve nakliye sirasinda
bigaklarin korunmasi igindir.

® Bicaklar son derece keskin
oldugu igin dikkatli olun.

® Parcalari yikayin: bkz. ‘bakim ve
temizlik’.

guvenlik

genel

® Aygitin elektrik fisi prize takiliyken
bicaklara dokunmayiniz.

® Parmaklarinizi, sacinizi, giysilerinizi
ve mutfak arac ve gereclerini
aygitin hareketli parcalarindan uzak
tutunuz.

® Aygiti kullandiktan sonra ve ek
parca takmadan once elektrik fisini
prizden cekiniz.

® Hicbir zaman bitkisel ya da
hayvansal yaglari sicakken
karistirmayiniz.

® En glvenli kullanim igin, sicak
sivilari blenderdan gegirmeden
6nce oda sicakligina sogumasini
bekleyin.

® Hasarli el karistiricilarini kesinlikle
kullanmayiniz. Aygiti onarimciya
go6turtp denetimden geciriniz ya da
onartiniz. Bu konuda 'bakim’
bolimind okuyunuz.

® Aygitin glic kolunu sudan uzak
tutunuz. Aygitin elektrik kordonunu
ve prizini 1slatmayiniz. Aksi halde
cereyana kapilabilirsiniz.

® Aygitin elektrik kordonunu kesinlikle
sicak ylzeylere degdirmeyiniz ya
da cocuklarin cekebilecegdi bicimde
sarkitmayiniz.

® Kullanilmasi yetkili Gretici tarafindan
onaylanmamis ek parcalari
kesinlikle kullanmayiniz.
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Basibos birakildiysa ve monte,
demonte edilmeden ve
temizlenmeden 6nce daima el
blenderini kaynaktan ayirin.
Cocuklarin gézetim altinda olmadan
el blender! ile oynamalarina izin
vermeyin.

Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan
gbzetim altinda olmayan fiziksel,
duyusal veya zihinsel engelli kisiler
(¢ocuklar dahil), cihazin kullanihsi
hakkinda agiklama almamis kisiler
ve bilgi veya deneyimi eksik olan
kisiler tarafindan kullaniimak (izere
tasarlanmamistir.

Cocuklar cihazla oynamamalari
gerektigi konusunda
bilgilendiriimelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hic
bir sorumluluk kabul etmez.
Maksimum deger en blylk yUku
ceken eklentiye baglidir. Diger
eklentiler daha az gl¢ gekebilir.

dograyici eki

Keskin bigaklara dokunmayin.
Kaseyi bosaltmadan 6nce dograyici
bigagdi cikartin.

Dograyici bigak tamamen
durmadan asla kapagi agmayin.
Hem kullanim hem de temizlik
esnasinda dograyici bigagl sadece
tutma yerinden tutun, bicak kismina
dokunmayin.

onemli

Koyu karisimlarda herhangi bir dort
dakikalik sire icerisinde el
karistiricinizi 50 saniyeden fazla
kullanmayiniz. Aksi halde el
karistirici gereginden fazla isinir.
Cirpiciyl herhangi bir 10 dakikalik
periyotta 3 dakikadan uzun
kullanmayin.

El blenderiniz buz kirmak igin
elverigli degildir.



elektrik akimina baglanmasi
Elektrik kaynaginizin el blenderi
Uzerinde gosterilen ile ayni
oldugundan emin olun.

Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili AT direktifi
2004/108/AT ve gida ile temas
eden malzemeler hakkindaki AT
yoénetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

parcalar

OBPe QO® © GO

el blenden

hiz 1 digmesi
turbo digmesi
gl tutamagi
sabit triblade ile sokulebilir
blender mili

kap (varsa)
cirpma (varsa)
¢irpma halkasi

tel cirpici
dograyici (varsa)
dograyici kapagi
tutma yeri
dograyici bigak
kase

el blenderinin kullanimi

Bebek mamasini, gorbalari, soslari,
milk shake’leri ve mayonezi
karistirabilirsiniz.

kapta kullanmak igin (kap
saglanmissa)

Kabi 2/3 miktardan fazla
doldurmayin.

Not:

Eger paketinizde kap
saglanmamigsa, uygun boyutta bir
kap segin. Uzun, duz kenarl ve
¢api el blenderinin gapindan ¢ok az
daha buyk kaplari kullanmanizi
Oneririz, bu sekilde blenderi
kullandiginizda malzemeler hareket
edebilir ancak etrafa sigramazlar.

blenderi sos tavasinda kullanmak
icin

En glvenli kullanim igin, sos
tavasini ocaktan alin ve sicak
sivilari blenderdan gegirmeden
once oda sicakligina sogumasini
bekleyin.
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Elektrikli tutamagi blender milinin
icine yerlestirin ve dondurerek
kilitleyin @.

Fise takin.

Yiyecekleri kap veya uygun olgide
bir hazne iginde koyun ve hazneyi
sikica tutarak gerekli olan hiz
digmesine basin. (Blenderden
daha dusik hizda gecirmek ve
sigramayi en aza indirmek igin hiz
1, blenderden daha hizli gegirmek
icin turbo segin).

Sigramayi 6nlemek igin,
calistirmadan 6nce bigagi
yiyecegin igine yerlestirin.
Sivinin, gic kolu ile karistirici mili
arasindaki baglanti yerinin
yukarisina ¢ikmasina izin
vermeyiniz.

Bicagi yiyecegin her tarafina
hareket ettirin ve karisimi
birlestirmek igin ezme veya
karistirma hareketini kullanin.

El blenderiniz buz kirmak igin
elverisli degildir.

Eger blenderiniz tikandiginda
temizlemeden once figten gekin.
Kullandiktan sonra hiz digmesini
birakin. Figini ¢ikartin ve sékun.
cirpicinin kullanimi (varsa)
Yumurta beyazi, krema ve ¢irpma
tathlar gibi hafif malzemeleri
cirpabilirsiniz.

Margarin ve seker gibi sert
karisimlari bu cirpici ile
cirpmayiniz. Aksi halde cirpiciya
zarar verebilirsiniz.

Tel cirpiciyi girpici halkasinin igine
itiniz @.

Elektrikli tutamagi ¢irpma
halkasinin igine yerlestirin ve
dondurerek kilitleyin.

Yiyecegi bir kabin icine koyunuz.
Bir kerede 4 yumurta akindan ya da
400ml kaymaktan fazla miktari
cirpmayiniz.

Fisi takin. Sigramasini énlemek igin
hiz 1 digmesine basin. Daha hizl
cirpmak igin turbo digmesine
basin. Cirparken saat yéniinde
karistinin.

Sivinin cirpicinin tellerinden yukari
cikmasina izin vermeyiniz.



Kullandiktan sonra hiz digmesini
birakin, fisten gikartin ve pargalar
sokin.

dograyiciyi kullanmak igin
(varsa)

Et, sebzeler, otlar, ekmek, bisklviler
ve kuru yemisleri dograyabilirsiniz.
Bigaga hasar verebileceklerinden
kahve c¢ekirdekleri, buz kupleri,
baharatlar veya gikolata gibi sert
yiyecekleri islemeyin.

Etteki kemikleri ¢ikartin ve 1-2cm
kupler halinde dograyin.
Dograyiciyl, kasenin igindeki pinin
Uzerine yerlestirin @.

Yiyecegi ekleyin.

Dograyicinin kapagini kapatin,
doéndurin ve kilitleyin @.

Elektrikli tutamagi dograyici
kapagina takin — déndurerek
kilitleyin.

Fisi takin. Kaseyi sabit tutun. Sonra
turbo digmesine basin. Alternatif
olarak, darbe etkisi yaratmak igin
turbo digmesine kisa araliklarla
basin.

Kullandiktan sonra fisini ¢ekin ve
pargalari birbirinden ayirin.

isleme rehberi

besin maksimum | yaklasik siire
miktar (saniye olarak)

Et 300g 10-30

Otlar 20g 20

Kuruyemisler| 200g 30

Peynir 1509 30

Ekmek 1 dilim 20

Kati yumurta| 2 5

Sogan 100g 10

bakim ve temizlik

Temizlemeye baslamadan énce
aygiti durdurunuz ve fisini prizden
cekiniz.

Keskin bicaklara dokunmayiniz.
Havug gibi bazi besinler plastigin
rengini bozabilir. Bitkisel yagda
batirilmis bir bezle silmek renk
degisimini 6nleyebilir.
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elektrikli tutamak, ¢cirpma halkasi
ve dograyici kapagi

® Hafif nemli bir bezle silin, sonra
kurulayin.

® Asla suya batirmayin veya
temizleyiciler kullanmayin.

® Bulasik makinasinda yikamayin.

el blenderi mili
ya

® Uygun boyutta hazneyi kismen ilik
sabunlu su ile doldurun. Fige takin,
el blenderini kabin icine yerlestirin
ve galistirin.

® fisten gekin ve kurutun
veya

® Bicaklari akan suyun altinda
yikayin, sonra tamamen kurulayin.

® Asla suya sokmayin veya saftin
icine sivi girmesine izin
vermeyin. igine su kacarsa,
bosaltin ve kullanmadan 6nce
kurumasini bekleyin.

® Bulasik makinasinda yikamayin.

cirpici, kap, dograma kasesi ve
dograyici bigak

® Yikayin, sonra kurulayin.
Asagidaki tablo hangi parcalarin
bulasik makinesinde
yikanabilecegini gostermektedir.

parca bulasik
makinesi
icin uygun
glic tutamagi X
blender mili X
kap v
dograyici kapagi X
dograyici kasesi v
dograyici bicagi v
cirpma halkasi X
girpici (4

servis ve musgteri
hizmetleri

® Kablo hasar glivenlik nedeniyle,
KENWOOD ya da yetkili bir
KENWOOD tamircisi tarafindan
degistirilmelidir.
Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya

servis veya tamir

® Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.



® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
iLE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESi
iCIN ONEMLI BILGiI.

Kullanim émriiniin sonunda Griin
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturtlmelidir. Ev
aletlerinin ayr bir sekilde atiimasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mumkun olan
malzemelerin geri déntsimana
saglayarak 6nemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla lzeri garpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.
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Cesky

Pted ¢tenim rozlozte ptedni stranku s ilustraci

pred pouzitim tohoto zarizeni
Kenwood

Prectéte si peclivé pokyny v této
prirucce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

Odstrante veskery obalovy material
a nalepky. Krytky tfi ¢epeli mixeru
a Cepeli sekacku vyhodte,
protoZe slouzi pouze k ochrané
Cepeli béhem vyroby a prepravy.
Bud'te opatrni, protoze c¢epele
jsou velmi ostré.

Myti dilG: viz kapitola ,udrzba a
cisténi*

bezpecCnost

obecné platné zasady

Pozor, nedotykejte se nozu, kdyz je
mixér zapnuty do zasuvky.

Prsty, vlasy, oblec¢eni a kuchyriské
nacini nesmi pfijit do blizkosti
rotujicich ¢asti mixéru.

Po pouziti a pfed vyménou
pfislusenstvi mixér vypnéte ze
zasuvky.

Nikdy nemixujte horky tuk ¢i olej.
Pro bezpeéné pouziti
doporucujeme nechat horké
tekutiny pred zahajenim mixovani
vychladnout na pokojovou teplotu.
Poskozeny ruéni mixér
nepouzivejte. Nechte ho opravit: viz
Cast “servis”.

Hnaci jednotka se nesmi ponofovat
do vody, $ndra ani zastréka nesmi
byt vlhké - hrozi nebezpedi urazu
elektrickym proudem.

Pripojna sndra se nesmi dotykat
horkych povrchli a davejte pozor,
aby neprepadala v mistech, kde by
za ni mohlo zatadhnout dité.
Nepouzivejte pfidavna zafizeni
nedoporucena vyrobcem.

Vzdy odpojte ruéni hnétac¢ ze
zasuvky, jestlize ho ponechate bez
dozoru a pred sestavenim,
rozebranim nebo mytim.

Nedovolte détem pouzivat ruéni
hnéta¢ bez dozoru.

® Toto prisluSenstvi by nemély

pouzivat osoby (v€etné déti) trpici
fyzickymi, smyslovymi ¢i
psychickymi poruchami ani osoby
bez nélezitych znalosti a
zkuSenosti. Pokud jej chté&ji
pouzivat, musi byt pod dozorem
osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo je tato osoba
musi poucit o bezpecném
pouzivani pfislusenstvi.
Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem
nehraly.

Toto zafizeni je uréeno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vylu€uje veskerou
odpovédnost v pfipadé, ze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
Udavana hodnota maximalniho
vykonu je Udaj ziskany pfi pouziti
prisluSenstvi, které odebira nejvice
energie. Ostatni pfislusenstvi
mohou odebirat energie méné.
prislusenstvi sekacku
Nedotykejte se ostrych cepeli.
Pred vyprazdnénim nadoby
sejméte Cepel sekacku.

Nikdy nesundaveijte kryt, dokud se
Cepel sekacku zcela nezastavi.

PFi myti ¢i jiné manipulaci vzdy
drzte Cepel sekacku za chranic
prstu v bezpec¢né vzdalenosti od
sekacich nozu.

dulezité

Pfi zpracovavani tézkych smési
nesmi ruéni mixér béhem ¢tyr minut
bézet bez preruseni déle nez 50
sekund - mohl by se prehrat.
Nepouzivejte Slehaci metlu déle
nez 3 minuty nepretrzité v rozmezi
10 minut.

Vas ruéni mixér neni uréen pro
drceni ledu.



pred zapojenim do proudu

® Ujistéte se, Ze elektricka pfipojka
ma vlastnosti shodné s témi, které
jsou uvedeny na ru¢nim mixéru.

® Tento spotiebic splfiuje pozadavky

smérnice Evropského parlamentu a

Rady 2004/108/ES o
elektromagnetické kompatibilité a
pozadavky nafizeni Evropského

parlamentu a Rady (ES) 1935/2004

ze dne 27.10.2004 o materiadlech a
predmétech uréenych pro styk s
potravinami.

popis

ruéni mixér

tlacitko rychlosti 1

tlacitko turbo

rukojet

odnimatelna hfidel mixeru s
pevné osazenymi tfemi Cepelemi
pracovni nadoba (pokud je
soucasti baleni)

©

@
®
O]
®

metlicka (pokud je soucasti
baleni)

prsten metlicky

draténa metlicka

SIG)

sekacek (pokud je soucasti
baleni)

kryt sekacku

chrani¢ prstu

Cepel sekacku

pracovni nadoba

SISICIC)

pouziti u ruéniho mixéru

® Pro zpracovani (mixovani) détské
stravy, polévek, omacek, mlécnych
koktejli a majonézy.

mixovani v pracovni nadobé
(pokud je souéasti baleni)

® Naplrite nadobu maximalné do 2/3
objemu.
Poznamka:
Pokud pracovni nadoba neni
soucasti baleni vaseho spotrebice,
zvolte nadobu vhodné velikosti a
tvaru. Doporucujeme vy$$i nadobu
s rovnymi sténami o priméru o
néco vétsim, nez je pramér ruéni

pohonné jednotky, aby byl umoznén

pohyb vloZenych potravin, ale
dostate¢né vysokou, aby se
zabranilo vysplichnuti.

mixovani na panvi/ v hrnci

Pro bezpecné pouziti opét
doporucujeme nechat horké
tekutiny pfed zahajenim mixovanim
v panvi vychladnout na pokojovou
teplotu.

Zasurite rukojet do hridele mixeru a
otogenim zajistéte @.

Pristroj zapojte do sité.

Vlozte potraviny do pracovni
nadoby nebo jiné nadoby vhodné
velikosti, nadobu pevné pridrzujte a
zmacknéte tlacitko pozadované
rychlosti. (Zvolte rychlost 1 pro
pomalejsi mixovani a omezeni a
omezeni $plichani a tlacitko turbo
pro rychlejSi mixovani).

Aby nedoslo k rozstrikani
kapaliny, noze umistéte do
potraviny predtim, nez jej
zapnete.

Davejte pozor, aby smés
nedosahovala ke spoji mezi hnaci
jednotkou a mixovacim nastavcem.
Nozi pohybujte v michanych
potravinach, které rozmackejte a
rozmichejte, abyste dosahli
pozadované smési.

Vas ruéni mixér neni uréen pro
drceni ledu.

Pokud dojde k zaseknuti mixéru,
pred vycisténim jej odpojte ze sité.
Po skongeni mixovani uvolnéte
tlacitko rychlosti. Vypojte ze
zasuvky a odpojte jednotlivé dily.
postup pouziti Slehace (pokud je
soucasti baleni)

Slehat miZzete lehké smési, napf.
vaje¢né bilky; smetanu a pudinkové
smési.

Neslehejte t€zSi smési jako napf.
margarin a cukr - poskodite Slehaci
metlu.

Slehaci metlu zasurite do objimky
Slehace @.

Zasurite rukojet do prstence Slehaci
metlicky a oto€enim zajistéte.
Primési uréené ke Slehani dejte do
misky.

Neslehejte najednou vice nez 4
bilky nebo 400 ml smetany.



Pristroj zapojte do sité. Zvolte
rychlost 1 pro zabranéni Splichani.
Pro vys$Si rychlost Slehani stisknéte
tlacitko turbo. Pohybujte metlou ve
sméru hodinovych rucicek.
Davejte pozor, aby se smés
nedostala nad Slehaci metlu.

Po skonc¢eni Slehani uvolnéte
tlacitko rychlosti, vypojte a odpojte
pohonnou jednotku od prstence
Slehace.

pouzivani sekacku (pokud je
soucasti baleni)
Sekacek muzete pouzit na
zpracovani masa, zeleniny, bylinek,
chleba, susenek a ofechl.
Nesekejte tvrdé potraviny, napr.
kavova zrna, kostky ledu, koreni
nebo ¢okoladu — maze dojit k
poskozeni Cepele.
1 Odstrante kosti a rozkrajejte
potraviny na kostky o velikosti asi
1-2 cm.
Nasadte Cepel sekacku na kovovy
trn v nadobé @.
Vlozte potraviny.
Nasadte kryt a pootocenim
zajistéte @.
Nasadte pohonnou rukojet na kryt
sekacku — zatlacenim dojde k
zajisténi.
Zapojte do sité. Nadobu drzte
rovné. Potom stisknéte tlacitko
Lurbo“. Nebo mlzete rovnéz
mackat tlacitko ,turbo® v kratkych
impulzech pro impulsni mixovani.
7 Po pouziti vypojte ze sité a
rozmontujte.

prehled zpracovani
potravin

udrzba a c&isténi

potravina maximalni |pfiblizna doba

mnozstvi |zpracovani
(sekundy)

Maso 300 g 10-30

Zelené koreni (20 g 20

Orechy 200 g 30

Syr 150 g 30

Chléb 1 krajic 20

Vejce na tvrdo (2 5

Cibule 100 g 10
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Spotrebic pred ¢isténim nejdfive
vypnéte a vytahnéte ze zasuvky.
Pozor - nedotykejte se ostfi
sekacich nozd.

Nékteré potraviny, napr. vejce i
mrkev mohou obarvit plast sekacku.
Pouzijte hadfik namoceny v
rostlinném oleji k odstranéni
zbarveni.

rukojet, prstenec slehaci
metlicky a kryt sekacku

Pristroj umyjte vihkym hadfikem,
potom jej vysuste.

Pristroj nikdy neponofujte do vody
a pfi Cisténi nepouzivejte brusny
material.

Nepouzivejte myc¢ku.

hridel ruéniho mixéru

nebo

Castedné napliite vhodné velkou
nadobu teplou vodou se
saponatem. Zapojte do elektrické
zasuvky, pak nasadte hridel
ruéniho mixeru a zapnéte.
Vypojte ze sité, osuste

nebo

Noze umyvejte pod tekouci vodou,
potom je dukladné vycistéte.
Nenamacejte do vody a
nedovolte, aby se voda dostala
do hridele. Pokud se voda
dovniti dostane, pied pouzitim
nechte okapat a vyschnout.
Nepouzivejte mycku.



metlicka, pracovni nadoba
mixeru, nadoba sekacku a cepele
sekacku

e Casti umyjte, potom osuste.
V nasledujici tabulce je uvedeno,
které casti Ize umyvat v mycce
nadobi.

cast vhodné do
mycky
rukojet X
hridel mixeru X
pracovni nadoba
s odmeérkou v
kryt sekacku X
pracovni nadoba v
sekacku
Cepel sekacku v
prsten metlicky X
metlicka v

servis a udrzba

® Pokud by doslo k poSkozeni
napajeciho kabelu, tak je z
bezpecnostnich duvodl nutné
nechat napajeci kabel vyménit od
firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho technika
firmy KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:
® se zpusobem pouziti vyrobku,
s jeho udrzbou nebo s opravami,
® obratte se na tu prodejnu, kde jste
vyrobek koupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® \yrobeno v Ciné.

INFORMACE KE SPRAVNEMU
ZPUSOBU LIKVIDACE TOHOTO
VYROBKU PODLE SMERNICE
EVROPSKEHO PARLAMENTU A
RADY 2002/96/ES

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti
se tento vyrobek nesmi likvidovat
spoleéné s domacim odpadem.
Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
meéstskou spravou anebo prodejcem,
kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zpusobu likvidace
elektrospotrebict se predchazi vzniku
negativnich dopadud na Zivotni
prostfedi a na zdravi, ke kterym by
mohlo dojit v disledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umoziiuje se
recyklace jednotlivych materiali pri
dosaZeni vyznamné uspory energii a
surovin.

Pro zdlraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotrebicu je
vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elso oldalon lathatok - olvasas kézben hajtsa ki ezt az oldalt

a Kenwood-késziilék hasznalata
elétt

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkeét.
Vegye le a késvédét a triblade
késrél és az apritokésrol, mivel
ezek csak a gyartas és a szallitas
soran védik a kést.

Vigyazzon, a kések nagyon
élesek.

Mosogassa el a késziilék
alkatrészeit: lasd a ’'karbantartas és
tisztitas’ részt.

biztonsag

altalanos biztonsagi elGirasok
Amig a készUlék aram alatt van,
soha ne nyuljon a vagokésekhez.
Kezét, hajat és ruhgjat valamint a
konyhai eszkdzoket tartsa tavol a
készilék mozgo alkatrészeitdl.

A tartozékok cseréje el6tt a halozati
vezetéket mindig huzza ki a
konnektorbol. Hasznalat utan is
aramtalanitsa a turmixgépet.

Soha ne haszndlja a készUléket
forrd zsir vagy olaj keverésére.

A legbiztonsagosabb hasznalat
érdekében ajanljuk, hagyja a forré
folyadékokat lehdlni
szobahdmérsékletilire mixelés elétt.
Ha a turmixgép megsériil, az Gjabb
bekapcsolas el6tt szakemberrel
ellendriztesse, és ha sziikséges,
javittassa meg (l. javittatas).

Az dramutés elkerilése érdekében
a meghajté egységet soha ne
meritse vizbe, és a halozati
vezetéket, illetve a dugaszt is
mindig tartsa szarazon.

Ugyeljen arra, hogy a halézati
vezeték ne érjen forro felllethez és
ne légjon le az asztal szélerdl,
nehogy egy kisgyermek magara
rantsa a készuléket.

Csak eredeti, gyari, vagy a gyartd
altal ajanlott tartozékokat
hasznaljon.
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® Mindig huzza ki a kézi turmixot a
konnektorbdl, ha azt felligyelet
nélkil hagyja, illetve 6sszeszerelés,
szétszerelés és tisztitas el6tt.

Ne hagyja, hogy gyermekek
felugyelet nélkll hasznaljak a kézi
turmixot.

A késziiléket nem lzemeltethetik
olyan személyek, akik
mozgasukban, érzékszerveik
tekintetében vagy mentalisan
korlatozottak, vagy nem
rendelkeznek kell§ hozzaértéssel
vagy tapasztalattal, kivéve ha a
biztonsagukért felelésséget vallalé
személy a készlilék hasznélatat
felugyeli, vagy megfeleléen
kioktatta 6ket.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy
jatsszanaka készilékkel.

A késziléket csak a
rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felel6sséget,
ha a késziléket nem
rendeltetésszerlien hasznaltak,
illetve ha ezeket az utasitasokat
nem tartjak be.

A maximalis teljesitmény a
legnagyobb terheléssel mikodé
toldaton mualik. Més toldatok esetleg
kisebb teljesitménnyel mikodnek.

daralé toldat

Ne érjen az éles késekhez.

Vegye le a daralo kést, miel6tt
kiuresiti a talat.

Soha ne vegye le a fedelet, amig a
daralo kése teljesen le nem allt.
Mindig tartsa a daralo kését ugy,
hogy az ujjvédét tavol tartja a
vagokésektdl, mind a kezelés, mind
a tisztitas soran.

fontos

Ha s(r( ételt kever, egyfolytaban
legfeljebb 50 masodpercig
hasznalja a késziléket, majd
legalabb harom percig hagyja
pihenni - ellenkezé esetben ugyanis
a motor tulmelegedhet.
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Ne hasznalja 3 percnél hosszabb
ideig a habver6t barmilyen 10
perces idészak alatt.

Ha a turmixgép elakad, hizza ki a
tisztités el6tt.

csatlakoztatas

Ellenérizze, hogy halozati
aramforrasa megfelel a kézi
robotgépen feltlintetettnek.

A készllék megfelel az
elektromagneses
Osszeférhetéségrél szolo
2004/108/EK iranyelv, valamint az
élelmiszerekkel rendeltetésszerlien
érintkezésbe kerllé anyagokrol

sz0616 1935/2004/EK rendelet (2004.

oktober 27.) kdvetelményeinek.

készulék részei

kézi turmix

sebesség 1 gomb

turbé gomb

géptest

levehetd mixertengely rogzitett
Jtriblade”-del

bogre (ha van)

habveré (ha van)
habver6 csatlakozoja
drot habveré

daralé (ha van)
a daralo6 fedele
ujjvédd
daralo kés
tal
a kézi turmix segitségével

Mixelhet bébiételt, leveseket,
szoszokat, tejturmixot és majonézt.

a bogréhez (ha van bogre)

A bogrét legfeljebb 2/3-aig toltse fel.

megjegyzés

Ha a csomagjaban nincs bogre,
valasszon megfelelé méretl tartot.
Magas, egyenes oldalt edényt
ajanlunk, amelynek atmérgje kissé
nagyobb, mint a kézi mixer alja,
hogy szabadon mozogjanak az
alkotdelemek, de elég magas
legyen, hogy ne 6mdljon ki.
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labasban torténé mixelés

A legbiztonsagosabb hasznalat
érdekében ajanljuk, hogy vegye le
a tzrél a labast, hagyja a forrd
folyadékokat lehilni
szobahémérsékletiire mixelés elétt.

lllessze a meghajtéegységet a
mixertengelybe, és forditsa el a
régzitéshez @.

Dugja be a késziléket.

Helyezze az ételt a bégrébe vagy
egy megfelelé méretli tartéba, majd
ezt stabilan tartva, nyomja le a
szikséges sebesség gombot.
(Valassza az 1. sebességet lassu
mixeléshez és a kiomlés
megakadalyozasara, s a turbot a
gyorsabb mixeléshez.)

A frocskolés elkeriilése
érdekében, helyezze a kést az
ételbe, miel6tt bekapcsolna a
késziiléket.

Ugyeljen arra, hogy a keverészar
és a meghaijtoé egység kézé ne
kerilhessen folyadék (az
illeszkedés mindig maradjon a
folyadék szintje folott).

Mozgassa a kést az ételben és
végezzen passziroz6 vagy keveré
mozdulatokat, az anyag elkeverése
érdekében.

A kézi turmix nem alkalmas jég
apritasahoz.

Ha a turmixgép elakad, hiuzza ki a
tisztitas el6tt.

Hasznalat utan engedije fel a
sebesség gombot. Huzza ki a
dugét, és szerelje szét a
késziléket.

a habveré hasznalata (ha van)
Felverhet kdnny( alkotéelemeket,
pl. tojasfehérjét; tejszint és porbdl
készild desszerteket.

Sirlibb ételekhez (pl. margarin és
cukor kikeveréséhez) ne hasznalja
a habveré6t, mert karosodhat.

Tolja a habver6t a csatlakoztato
egységbe @.

lllessze a meghajtéegységet a
habver6 csatlakozojaba, és forditsa
el a rogzitéshez.

Tegye a feldolgozando ételt a
keveré edénybe.
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Egyszerre legfeljebb négy
tojasfehérjét, vagy 400 ml tejszint
verjen fel.

Dugaszolja be az aramcsatlakozot.
A kiomlés elkerllése céljabol
nyomja le a sebesség 1 gombot.
Nagyobb sebességgel torténd
habveréshez nyomja le a Turbd
gombot. A habverét az 6ramutato
jarasaval megegyez6 iranyban
mozgassa.

Ugyeljen arra, hogy a
feldolgozandé folyadék ne érjen tul
a habverdk felsé szélénél.
Hasznalat utan engedje fel a
sebesség gombot, Aramtalanitsa és
szerelje szét.

a daral6 (ha van) hasznalata
Darélhat hust, zéldséget,
zoldfliszereket, kenyérmorzsat,
kekszet és diot.

Ne daraljon kemény élelmiszereket,
pl. kavét, jégkockat, fliszereket és
csokoladét — karositja a kést.
Tavolitson el minden csontot és
vagja az élelmiszert 1-2cm
kockakra.

Tegye a daralo kését a talban lévé
csapra @.

Tegye bele az élelmiszert.

Tegye ra a daralo fedelét, forditsa
el és zarja le @.

Tegye a meghat6 egységt a daralo
fedelére — nyomja le, hogy lezarja.
Dugaszolja be a dugét. Tartsa a
talat stabilan. Majd nyomja le a
turbo gombot. Vagy pedig tébbszor
réviden nyomja le a turbo gombot,
hogy pulzalé hatast érjen el.
Hasznalat utan huzza ki a dugot, és
szerelje szét a készuléket.
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kezelési utmutatd

étel maximalis |id6 kb..
mennyiség | (masodperc)

Husok 300 g 10-30

Fliszernévények |20 g 20

Diofélék 2009 30

Sajtok 150 g 30

Kenyér 1 szelet 20

Fétt tojas 2 db 5

Hagyma 100 g 10

karbantartas és tisztitas

® Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a
késziléket, és a halézati dugaszt is
hazza ki a konnektorbol.

Ugyeljen arra, hogy ne érjen az
éles vagokésekhez.

Bizonyos élelmiszerek, pl.
sargarépa, elszinezhetik a
mUianyagot. Névényi olajba martott
ruhaval doérzsolve eltavolithaté az
elszinezédés.

meghajtéegység, habveré
csatlakoz6 és daral6 fedél
Torolje le enyhén nedves ruhaval,
majd szaritsa meg.

Soha ne meritse vizbe, és ne
hasznaljon surolészert.

Ne tegye mosogatdgépbe!

turmixgép keverészara

vagy

Toltsén meleg mosogatészeres
vizet egy megfeleld méreti
edénybe, de ne toltse tele.
Csatlakoztassa a készuléket a
halézathoz, majd meritse a
turmixgép keverészarat a vizbe, és
kapcsolja be a készuléket.
Aramtalanitsa, majd szaritsa meg,
vagy

Mossa el a késpengéket folyo
vizzel, majd szaritsa meg alaposan.
Soha ne martsa vizbe, és ne
engedje, hogy folyadék jusson a
hajtotengelyhez. Ha mégis viz
jutna be, csepegtesse le, és varja
meg, amig megszarad, csak
utana hasznalja.

® Ne tegye mosogatégépbe!



habveré, bogre, daralo tal és
daralé kés

® Mossa el, majd szaritsa meg.
Az alabbi tablazat azt mutatja, hogy
mely alkatrészek moshaték

mosogatégépben.
alkatrész mosogato-
gépben
moshaté
géptest X
keverészar X
bogre v
daral6 fedele X
daralé tal v
daralo kés v
habverd csatlakozéja X
habverd v
szerviz s
veviszolgalat

® Ha a haldzati vezeték sérllt, azt
biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD altal jévahagyott

szerviz szakemberével.

Ha segitségre van szliksége:

a készulék hasznalataval vagy

a karbantartassal vagy a javitassal
kapcsolatban,

forduljon az elarusitéhelyhez, ahol
a készlléket vasarolta.

Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
Készilt Kinaban.
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A TERMEK MEGFELELGO
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett késziléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgy(jté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité kereskeddknél adhato le.
Az elektromos haztartasi készllékek
szelektiv hulladékkezelése lehetévé
teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodo esetleges,
a kornyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megelézését és a készllék
alkotéanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentés energia- és
forrasmegtakaritas érheté el. A
terméken athuzott kerekes kuka
szimbolum emlékeztet az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv
hulladékkezelésének
szlikségességeére.



Polski

Przed czytaniem prosimy rozlozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

przed uzyciem urzadzenia
Kenwood

® Przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich
przysztosci.

® Usung¢ wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety. Ostony
ostrzy miksujacych triblade i
koncowki siekajacej mozna
wyrzucié, poniewaz stuzg do
ochrony ostrzy wylacznie podczas
procesu produkgji i przewozenia.

® Nalezy zachowac ostroznosé¢,
poniewaz noze sa bardzo ostre.

® Umyc¢ czesci (zob. czes¢ pt.
,konserwacja i czyszczenie”).

bezpieczenstwo obstugi

opis ogolny

® Nigdy nie dotykaj ostrzy, gdy
wtyczka miksera jest wiozona do
gniazdka.

® Trzymaj palce, wiosy, odziez i
przybory kuchenne z daleka od
czegsci ruchomych.

® \Wyjmij wtyczke z gniazdka
sieciowego po uzyciu i przed
wymiang narzedzia.

® Nigdy nie miksuj goracego oleju lub
ttuszczu.

® Ze wzgledow bezpieczenstwa,
przed miksowaniem najlepiej
zaczekac, az gorgce sktadniki
ptynne ostygng do temperatury
pokojowej.

® Nigdy nie uzywaj uszkodzonego
miksera. Oddaj go do sprawdzenia
lub naprawy; patrz punkt "Serwis".

® Nigdy nie wkiadaj do wody
rekojesci z silnikiem i nie
dopuszczaj do zamoczenia sznura
ani wtyczki - mozesz doznac¢
porazenia pradem.

® Nigdy nie dopuszczaj, aby sznur
dotykat goracych powierzchni lub
zwisat tam, gdzie moze za niego
ztapac¢ dziecko.

® Nigdy nie uzywaj narzedzi nie
autoryzowanych.
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® Zawsze odtgczaj reczny mikser od

pradu, jesli pozostawiasz go bez
nadzoru albo przed montazem,
demontazem lub myciem.

Nie pozwalaj dzieciom korzystaé¢ z
recznego miksera bez nadzoru
dorostych.

Urzadzenie nie jest przeznaczone
do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowej lub umystowej
lub nie majace doswiadczenia ani
wiedzy na temat jego
zastosowania, chyba ze korzystaja
z urzadzenia pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub otrzymaty od
tej osoby instrukcje dotyczace
obstugi urzadzenia.

Dzieci nalezy nadzorowac i nie
dopuszczac, by bawity sie
urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone
wylacznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadki i
uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji
urzadzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukciji.

Warto$¢ maksymalna mocy
urzadzenia odnosi si¢ do nasadki
pracujacej pod najwiekszym
obcigzeniem. Pobér mocy innych
nasadek moze by¢ mniejszy.

koncoéwka siekajaca

Nie dotykac ostrzy.

Przed opréznieniem miski z
koncéwki zdjaé¢ ostrze.

Ostone zdejmowac wytgcznie po
catkowitym zatrzymaniu sie ostrzy.
Podczas obstugi i mycia koncéwke
siekajaca chwyta¢ wytacznie za
uchwyt i nie dotyka¢ ostrzy.



uwaga
Miksujac geste mieszaniny nie
wiaczaj miksera na dtuzej, niz 50
sekund w dowolnym okresie 4-
minutowym - moze sig on
przegrzac.

Trzepaczki nie nalezy uzywac przez
okres dtuzszy niz 3 minuty ciagtej
pracy w odstepach krétszych niz co
10 minut.

Nie uzywaj recznego blendera do
kruszenia lodu.

przed wlozeniem wtyczki do
gniazdka

Upewnij sie, ze zasilanie pradem
jest takie samo, jak parametry
podane na recznym blenderze.
Urzadzenie spetnia wymogi
dyrektywy Wspolnoty Europejskiej
nr 2004/108/WE, dotyczacej
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia WE nr 1935/2004 z
dnia 27 pazdziernika 2004 r.,
dotyczacego materiatéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

oznaczenia

O)
@
®
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blender reczny

przycisk predkosci 1

przycisk turbo

uchwyt zasilajacy

wyjmowana koncowka miksujaca
z zamocowanym na state
potréjnym ostrzem ,triblade”
dzbanek (jezeli zataczony w
zestawie)

trzepaczka (jezeli zataczony w
zestawie)

kotnierz trzepaczki

trzepaczka

koncoéwka siekajaca (jezeli
zostata zalaczona w zestawie)
ostona koncowki siekajacej
uchwyt

ostrza koncéwki siekajacej
miska

eksploatacja recznego blendera
Blendera mozna uzywac¢ do
miksowania zywnosci dla
niemowlat, zup, soséw, koktajli
mlecznych i majonezu.
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miksowanie w dzbanku (jezeli
zostat zataczony w zestawie)

Nie napetnia¢ dzbanka powyzej 2/3
wysokosci.

Uwaga

Jezeli do zestawu nie zostat
zatgczony dzbanek, nalezy uzy¢
pojemnika odpowiedniej wielkosci.
Zalecamy wysoki pojemnik o
prostych $ciankach i $rednicy nieco
wiekszej niz stopa blendera
recznego, co pozwoli sktadnikom
przemieszczac sie, ale
wystarczajgco wysoki, by
zapobiegac¢ pryskaniu.

miksowanie bezposrednio w
garnku

Ze wzgledow bezpieczenstwa,
przed miksowaniem najlepiej zdja¢
garnek z ognia i zaczekac¢, az
gorace sktadniki ptynne ostygng do
temperatury pokojowe;j.

Uchwyt zasilajgcy umiesci¢ w
koncéwce miksujacej i przekrecic,
aby go zablokowa¢ @.

Podtacz do pradu.

Skfadniki umiesci¢ w dzbanku badz
odpowiedniej wielkosci pojemniku,
a nastepnie — utrzymujgc pojemnik
w stabilnej pozycji — wcisnaé
wybrany przycisk predkosci. (Aby
miksowaé na wolniejszych obrotach
i zminimalizowac rozpryskiwanie,
wybraé predkos¢ 1. By miksowac
szybciej, wybraé przycisk ,turbo").
Aby unikna¢ wylewania sie,
zanurz koncowke miksujaca w
sktadnikach, zanim wiaczysz
urzadzenie.

Nie pozwol, aby poziom ptynu
znalazt sie powyzej ztacza rekojesci
z silnikiem i trzpienia miksera.
Przemieszczaj zanurzong
koncéwke z nozami i wykonuj
czynnosci ugniatania lub mieszania,
aby wymiesza¢ sktadniki.

Nie uzywaj recznego blendera do
kruszenia lodu.

Jesli blender zablokowat sie, odtacz
go od pradu, zanim usuniesz
blokade.
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Po zakonczeniu pracy zwolnic¢
przycisk predkosci. Wyjaé wtyczke
z gniazda sieciowego i
rozmontowac blender.

jak uzywac trzepaczki (jezeli
zalaczona w zestawie)

Umozliwia ubijanie lekkich
sktadnikéw, np. biatek jaj, $mietany
i deseréw btyskawicznych.

Nie ubijaj mieszanin gestszych, np.
margaryny z cukrem - uszkodzi to
trzepaczke.

Wsun trzepaczke druciang do
kotnierza trzepaczki @.

Uchwyt zasilajgcy umiesci¢ w
kotnierzu trzepaczki, a nastepnie
przekreci¢, aby go zablokowacé.
Wiéz surowce do donicy.

Nie ubijaj wiecej, niz 4 biatka lub
400 ml $mietanki na raz.
Podtaczy¢ blender do pradu. Aby
zapobiec pryskaniu, wcisngé
przycisk predkosci 1. Aby
zwigkszy¢ predkos¢ obrotow,
wcisng¢ przycisk ,turbo”. Ubija¢
wykonujac obroty w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

Nie pozwol, aby ptyn dostat sie
powyzej drutow trzepaczki.

Po zakonczeniu pracy zwolni¢
przycisk predkosci, wyja¢ wtyczke z
gniazda sieciowego i rozmontowac
blender.

uzytkowanie koncéwki siekajacej
(jesli zostata zataczona w
zestawie)

Koncoéwki mozna uzywaé do
siekania migsa, warzyw, ziot,
chleba, ciastek i orzechoéw.
Koncowki nie nalezy uzywac do
siekania twardych sktadnikow,
takich jak kawa, kostki lodu,
przyprawy korzenne czy czekolada,
poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie ostrzy.

Przed rozpoczeciem siekania
usungc¢ wszelkie kosci i pokroi¢
sktadniki w kostke wielkosci 1-2 cm.
Koncowke siekajacg zamocowaé
na znajdujgcym sie wewnatrz miski
bolcu @.

Wiozy¢ sktadniki.
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4 Zatozyc i przekreci¢ ostone
koncowki miksujacej, aby ja
zablokowa¢ w odpowiednim
miejscu @.

5 Przymocowac¢ uchwyt zasilajacy do
ostony koncéwki siekajacej,
przyciskajac, aby zablokowa¢ go w
bezpiecznym potozeniu.

6 Podiaczy¢ urzadzenie do pradu.
Przytrzymujac miske w stabilnej
pozycji, wcisna¢ przycisk ,turbo”.
Mozna takze wciskac i zwalnia¢
przycisk, aby sieka¢ w trybie pracy
przerywanej.

7 Po uzyciu wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego i rozmontowac blender.

wskazdéwki dotyczgce
rozdrabniania

skfadniki | maksymalna [ przyblizony
ilos¢ czas

rozdrabniania
(s)

Migso 30 dag 10-30

Ziota 2 dag 20

Orzechy 20 dag 30

Ser 15 dag 30

Chleb 1 kromka 20

Jaja na 2 5

twardo

Cebula 10 dag 10

obstuga i czyszczenie

® Przed czyszczeniem zawsze
wylacz i wyjmij wtyczke z gniazdka
sieciowego.

® Nie dotykaj ostrych brzeszczotow.

® Niektore sktadniki (np. marchewka)
moga spowodowac przebarwienie
plastikowych elementow
urzadzenia. Pocieranie plam
szmatkg umoczong w oleju
ro$linnym moze poméc je usungé.
uchwyt zasilajacy, kotnierz
trzepaczki i ostona koncowki
siekajacej

® Przetrzyj lekko wilgotng szmatka,
nastepnie osusz.

® Nigdy nie zanurzaj w wodzie i nie
uzywaj abrazyjnych srodkow
czyszczacych.

® Nie my¢ w zmywarce do naczyn.



trzpien miksera recznego
albo

® Czesciowo napetni¢ dzbanek lub
podobny pojemnik cieptg wodg z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Podtaczy¢ blender do pradu i
zatozy¢ koncowke miksujaca
blendera lub koncéwke do zup.
Wigczy¢ blender.

® Wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego, a nastgpnie wysuszy¢
koncéwke miksujaca.
lub

® Umyj noze pod biezacg woda,
nastepnie doktadnie osusz.

® Nie zanurza¢ urzadzenia w
wodzie ani nie dopuszczac, by
woda dostata sie do srodka
koncowki miksujacej. Jezeli
woda dostanie si¢ do srodka,
nalezy ja wyla¢ i osuszyé
koncowke przed ponownym
uzyciem urzadzenia.

® Nie my¢ w zmywarce do naczyn.

trzepaczka, dzbanek, miska i
ostrza koncoéwki siekajacej
® \Wymyj, nastepnie osusz.

Ponizsza tabela pokazuje, ktore
elementy mozna myé w zmywarce
do naczyn.

element nadaje si¢ do
mycia w
zmywarce do
naczyn
uchwyt zasilajacy X
koncoéwka miksujaca X
dzbanek v
ostona koncdwki siekajacej X
miska koncowki siekajacej v
ostrza koncowki siekajacej v
kotnierz trzepaczki X
trzepaczka (4

serwis i punkty obstugi
klienta

® Ze wzgledoéw bezpieczenstwa
uszkodzony przewdd musi zostac
wymieniony przez pracownika firmy
KENWOOD lub upowaznionego
przez firme KENWOOD zaktadu
naprawczego.

Pomocy w zakresie:

® uzytkowania urzadzenia lub

® czynnosci serwisowych badz
naprawczych

® udziela punkt sprzedazy, w ktorym
zakupiono urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z
WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ
2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzucac razem z
innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do
prowadzonego przez wtadze miejskie
punktu zajmujacego sie segregacja
odpaddw lub zaktadu oferujgcego
tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikng¢ szkodliwego wptywu
na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatow, z ktérych
sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczgednosé
energii i zasoboéw naturalnych. O
koniecznos$ci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol
przekreslonego pojemnika na $mieci.



Pycckum

CM. unniocTpauuu Ha nepegHen cTpaHuue

Mepea ncnonb3osaHuem
anekTponpubopa Kenwood

® BHumaTensHO npoyTuTe U
COXpaHUTE 3TY UHCTPYKLUMIO.

® PacnakyWTe nsgenve n cHUMMTE
BCE YNaKOBOYHbIE SPIbIKU.
CHuMuTe M BbIGpoCbTE
3alUTHYIO YNaKkoBKy € Bana ¢
TPOMHOM HacaZKou U HOXeBOro
6noka nsmenbuunTens, T.K. oHa
npefgHasHayeHa UCKIYUTENbHO
ANs 3awWwuThl Ne3sud B npolecce
NPOV3BOACTBA U TPAHCMOPTUPOBKK.

® ByabTe OCTOPOXHbI, T.K. Ne3Bus
OYeHb OCTpble.

® Yactm GneHgepa HyxgatTcs B
NMPOMbIBKE: CM. «YXOZ U YUCTKa».

Mepsbl
NPeaoCTOPOXHOCTH

O6wme 3ameyaHus

® Hu B koem cryyae He
npukacamTech K HoXam, koraa
npubop BKITOYEH B CETb.

® Geperute nanbLpl, BONOCHI, OAEXAY
N KyXOHHYIO yTBapb OT
COMPUKOCHOBEHUSI C ABWXYLLMMUCS
aetansvu.

® [locne ncnonb3oBaHUsi U nepeq,
CMEHOW Hacaaok oTKMvanTe
npubop oT ceTu.

® Hukorga Ha cbuBaiTe GneHgepom
ropsiyee pacTuTenbHoe Macro unm
KUP.

® B uensix 6esonacHocTn
pekoMeHayeTcs oxnaxaaTb
ropsiume XuakocTu 4O KOMHaTHOM
TemnepaTypbl nepen
CMELLMBaHNEM.

® 3anpeLlaeTcsi NoNb30BaTbCA
HeucnpaeHbIM PyYHbIM GrieHaEpPOM.
[MpoBepbTE UM OTPEMOHTUPYITE
ero ; cM. pasgen "O6cnyxvBaHue".

® Hukorga He norpyxawTte pykosTb
npubopa ¢ pacnonoXeHHbIM B HEN
3nekTpoaBuraTenem B BoAy, U
cneguTe 3a Tem, YTobbl ceTeBon
LUHYP ¥ BUIIKA OCTaBanmcb CyXumu,
MHaye MOXHO MOMyYnUTb yaap
3NEKTPUYECKUM TOKOM.
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He ponyckariTe npMKOCHOBEHUSI
LWUHYpa K ropsi4vM NOBEPXHOCTSM 1
CBeLUMBaHWSA LUHypa B TEX MecTax,
rae 40 Hero MoXeT A0TAHYTbCA
pebeHoK.

Mcnonb3yiiTe Tonbko Hacaakw,
BXOAsLMe B KOMMNEKT npubopa.
Bcerpa otcoeauHsiTe pyyHoi
N3MenbynTenb OT CETU NUTaHWS,
Koraa octaenseTe ero 6e3
BHUMaHUs, a Takke nepeq
cbopkoii, pa3bopKol UM OYNCTKONA.
He nosBonsiite netam
6ECKOHTPONBHO MOJIb30BaTHLCH
PYYHBIM U3MenbYMTENEM.
Iiogam (Bkntoyas getew) ¢
OrpaHUYEHHbIMN (PUSNYECKUMN,
CEHCOPHbIMW UK MCUXUYECKUMMN
CNocoBHOCTAMMU, a Takke npu
HepocTaTke onbiTa U 3HaHUIA
paspeLuaeTcs nonb3oBaTbCs
OaHHbIM 6bITOBBIM NpMBopoM
TONbKO noj HabnoaeHnem nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a UX
6esonacHocTb, ¥ nocne
MHCTPYKTaxa Mo UCMnosib30BaHNI0
npubopa.

[eTn oomkHbl 6bITb Nog,
NPUCMOTPOM U He uUrpaTtb C
npubopom.

OTO0T ObITOBOW 3nekTponpudop
paspeLuaeTcs UCnonb3oBaTh
TOMBKO MO ero npsiMmomy
HasHayeHuto. Komnarusa Kenwood
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecnu
npubop ncrnonb3yeTcst He No
Ha3HaYeHWIo Unn He B
COOTBETCTBUM C JAHHOMN
VHCTPYKLMEN.

MakcumanbHoe notpebnexune
3HEeprun ykasaHo Ans Hambonee
3HEeproemkon Hacagku. [ipyrue
Hacafkv MoryT notpebnatb
MEHbLLIE 3HEPTUN.

Hacafka «M3mesbuuTesb»

He npukacaitecs Kk ocTpbiM
ne3BusaMm.

Mepen Tem, Kak OMOPOXHATL YaLly,
M3BIEKUTE HOXEBOM BIIoK
N3MEnNbUNTENS.



He oTkpbiBaWiTe KpbILLKY
M3MenbynUTENS, NoKa HOXEBOW Brok
MOJSIHOCTBIO HE OCTAHOBUTCS.

[Mpu paboTe 1 B npoLiecce YUCTKM
HoXeBoro 6rnoka namenbymTens
6eputech 3a crneumansHy pyyky,
KaK MOXHO Jarnblle OT Ne3BUiA.

BaXXHO
Mpy NPUroTOBNEHNM TyCTBIX CMecel
Henb3s ucnonb3oBaTth 6neHaep
6onee 50 cekyHA B TeYeHUe
YeTbIPEXMUHYTHOTO Nepuoaa - OH
MOXeT neperperbesi.

Bpewmsi 6ecnpepbiBHONM paboThbl
Hacafikv «BEHYMK» He [OMMKHO
npeBbliWaTe 3 MUHYT B Te4eHne
nto6oro 10-TM MUHYTHOTO LMKNa.
PyyHol 6neHaep He npuroaeH Ans
KOMKv nbaa.

Mepepn BkntovyeHMeM GneHpepa B
ceTb

Y6eauTech B TOM, 4YTO
3MeKTponuTaHue B BalleM AoMe
COOTBETCTBYET XapakTepucTmkam,
yKasaHHbIM Ha Koprnyce py4HOro
6neHpepa.

[laHHOe yCTPONCTBO COOTBETCTBYET
nupektuse EC 2004/108/EC no
3M1EeKTPOMarH1UTHOM
COBMECTUMOCTH, a TaKke Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
maTtepvanam, npeaHasHauYeHHbIM
[ONA KOHTaKTa ¢ NuLLEeBbIMU
npoayKTamu.

0003Ha4vYeHud

Pyy4Hoi1 6nenpgep

KHOMKa «CKOpPOCTb 1»

KHomka «Turbo»

CUNoBOWA BNOK C PyKOSTKON
CbeMHbIli Ban 6neHaepa c
(PUKCPOBAHHOW TPONHOM
Hacagkon

yawa (MoxeT He BXOAUTb B
KOMMEKT)

®e

©

c6uBanka (MoOXeT He BXOAUTb B
KOMMEKT)

mychTa comBanku
NPOBOJIOYHbBIV BEHUMK

SIG)

n3MenbuuTenb (MOXeT He
BXOAWUTb B KOMIIEKT)
KpbiLLUKa “3MenbyuTens
pydka

HOXXeBOW GrMoK U3MenbyMTens
Yawa

SISICIC)

Monb3oBaHue pyYHbIM
6neHpepom

Brnenaep npegHasHayeH ans
NPUroTOBMEHMS AETCKOro NUTaHus,
CyrnoB, COYCOB, MOJTOYHbIX
KOKTENnen n marnoHesa.

Orisl cMeLUMBaHWA B Yalle (MoxeT
He BXOOUTb B KOMIIEKT)

® He HanonHsiiTe Yawy Gonee, Yem
Ha 2/3 ee obbema.
BHumaHue
Ecnu B komnnekT BaLlero
6neHaepa He BXoauT yvalua,
Mcrnonb3ynTe Apyryto NOAXOAsLLYIO
no pasmepy emKkocTb. Mbl
pekomMeHZyeMm MCronb3oBaTh
BbICOKME COCYAbI C NMPSMbIMU
cTeHkamu. [lnameTp yalum ormKeH
ObITb HECKOMbKO BonbLUe, Yem
anameTp Hacagku, YTobbl He
NpensTCTBOBaTb CMELLMBAHUIO
VHIPEaNEHTOB, U, B TO )& BPeMS,
Yawa fofmkHa ObITb 4OCTaTO4YHO
BbICOKOW BO U3bexaHve
pasbpbI3rvBaHus.



CMeluMBaHUe MHIPeAUeHTOB B
KacTpione

B yensx 6esonacHoctn
PEKOMEHLYETCS CHATb KacTPLOMto C
MAUTBI M OXNaAUTL ee COAePXKNMOoe
[10 KOMHaTHOW TemnepaTypbl nepes
CMELLMBaHVEM.

BcTaBbTe cunoBoli 650k B Ban
6neHaepa 1 noBepHUTE, YTOOLI
3abnokunposatb @.

MoakntounTte npmbop k
AneKTpoceTn.

[MomecTnTe NpoAyKTbl B YaLly unm
KOHTEHep NoaxoAsLiero pasvepa,
1 NAOTHO yaepXXuBas KOHTenHep,
HaXXMUTE Ha HY>KHYIO KHOMKY
ckopocTu. (CkopocTb 1 ans
MeANeHHOro CMeLLnBaHus ¢
MWUHUManNbHbLIM pacnneckMBaHeMm,
ckopocTb turbo gns GbicTporo
cMeLLnBaHus).

Bo nsbexaHue pas3bpbi3ruBaHus
noMecTuTe Ne3BuUs HOXa B NULLY
nepepn BKIOYEHUEM.

Cnepnute, 4TOObI XWOKOCTU HE
nonaganv B MECTO COEAUHEHUSI
PYKOSITU C anekTpoaBuraTenem u
Bana bnengepa.

MepemeLlyaiiTe nessue B macce
WHIpeaMEHTOB, NepemMeLunBas nx
Ans goBefeHust Macchl Ao
OLHOPOAHOWN.

Py4yHow 6neHpaep He npurogeH
ANA KONKW nbAaa.

Ecnu 6nengep ctonoputcs,
oTcoeauHUTe OT ceTu Ans
NpoBeAEeHUst YNCTKM.

OTNyCTUTE KHOMKY CKOPOCTW.
OTkntounte GneHgep ot cetu
nuTaHue u pasbepute ero.

Kak nonb3oBaTbcsi couBankomn
(MoOXeT He BXOAUTb B KOMIMIEKT)
Bbl MoxeTe B36MBaTh nerkve
VHIrpeaneHTbl, Hanpumep, SnyHble
6enkun, cnMBkK 1 AecepTsl
nonygabpukarsl.

He ncnonbayiite consanky ans
B3OMBaHUA Gonee NIoTHbIX CMECeN,
TaKWUX Kak MaprapuH u caxap - Bbl
MOXeTe NoBpeanTb couBarnky.
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BcraBbTe NpOBOMOYHbIVE BEHYMK B
KpenneHve cousankv @.
BcraBbTe cunosoli 6nok B MydpTy
cbuBankn 1 NoBepHuUTe, YTOOLI
3abnokupoBsaThb.

Monoxute npoaykTbl B pabouyto
€eMKOCTb.

He cbuBaliite 6onee 4 SM4YHbIX
6enkoB unv 400 mMn cnMBOK
OAHOBPEMEHHO.

BkntounTe npubop B ceTb. Bo
n3bexxaHne pasbpbi3rnBaHus,
HaXXMUTE KHOMKY «CKOPOCTb 1».
[Ina B36UBaHWSA Ha NOBbILLEHHO
CKOPOCTU HAXMMUTE KHOTKY
«Turbo». MNMepemeLlyanTe BEHYNK NO
4YacoBOW CTperke.

Cneawute, 4YTobbl XXMAKOCTb HE
nogHUManach BbliLe NMPOBOMOYHOTO
BEHYMKa.

Mocne ncnonb3oBaHus oTnycTUTE
KHOMKY CKOPOCTM, OTKMO4UTE
npubop oT ceTn n pa3bepute Ha
YyacTu.

Kak nonb3oBarbcs
n3mernbyuTeneM (MoxeT He
BXOAUTb B KOMIMNEKT)
M3menbuntens npeaHasHayveH ans
N3MenbYeHNs Msica, OBOLLEN,
3eneHu, xneba, neyeHbsl N OPexoB.
He nogxoaut anst usmenbyeHus
TBEpAbIX NPOAYKTOB, Kak
Hanpumep, KOENHbIX 3ePEH,
KybvKoB nbaa, cneuun nnm
LoKonaza, NoCKOmbKy 3TO MOXET
NPUBECTY K NOBPEXAEHNIO
HOXeBoro 6roka.

M3Bnekute kocTu 1 nopexbte
NpoayKTbl HA KyGUKN pasmepom
1-2 cm.

KpyroBbiMu ABUXEHNAMMN
yCTaHOBUTE HOXEBOW GNOK Ha
LWTNAT BHYTPU Yawwm @.
MonoxuTe NpoayKTbl, KOTOPbIE
cobupaeTtecb obpabaTtbiBaThb.
YCTaHOBUTE KPbILLKY, NOBEPHUTE 1
3adoukenpyiite @.

YcTtaHoBuUTe cunoson 6ok ¢
PYKOSITKOI Ha KpbILLKY
M3MenbYMTENs, 3aTem npuaasmTe
ans comkcauumn.



6 lMoagknounte npubop Kk ceTu.
Kpenko yaepxusarite yaily, 4Tobbl
OHa He ABWranacb. 3aTem HaxmuTe
KHOMKY «turbo» («yckopeHHas
obpaboTkar). Bbl Takke MoxeTe
aKTVBMPOBATb UMMYIbCHBIA PEXUM,
KpaTKOBPEMEHHO HaXxumasi Ha
KHOMKy turbo («yckopeHHas
obpaboTkar).

7 TMocne 3aBepLueHnsa npouecca
06paboTku, oTkNoYUTE NPNbop oT
ceTn n pasbepuTe.

PYyKOBOACTBO MO
o6paboTKke NPOaYKTOB

npoAayKTbl Makc. npubnMsuTeneHOE
Kon-Bo BpeMsi (B Cek.)

Msco 300r 10-30

3eneHb 20r 20

Opexu 200 r 30

Cbip 150 r 30

Xne6 1 nomtuk (20

Anua 2 5

BKPYTYiO

Jlyk 100 r 10

Yxoa un yncTtka

® [lepen ouncTkor npubopa
obsa3aTensbHO BbIKMHOYMUTE €ro 1
BbIHLTE BUIIKY U3 PO3ETKY.

® He kacanTecb OCTPbIX HOXEMN.

® HekoTopble NPoAyKTbI, HAaNpUMep
Takve, Kak MOPKOBb MOryT
oKpaLlumBaTh NnacTuk. YTobbl
yAanuTb cnefbl OKpalumBaHus,
CMOYUTE TKaHb B PaCTUTENBHOM
macrne v npoTpuTe.

cunoBou 6nok, mydTa conBanku
M KpblWKa usmenbunTens

® [IpoTpuTe BNaXHON TPSMNKOW, 3aTem
npocyLumre.

® Hukorga He norpyxanTte B Boay v
He ucnonb3yinte abpasmsHble
maTtepuarnbi.

® 3anpeljaeTcs MbiTb B
NOCYAOMOEYHOW MaLLnHe.

Ban py4Horo 6neHpgepa
Mnn

® YacTnyHO 3anonHuTe KOHTerHep

noaxoasiLero pasmepa Tennomn
MbInbHOM BogoW. MNogkniounte
6neHaep k cetv NUTaHus,
norpyaute Ban bneHgepa B Bogy u
BKMoymnTe 6nexaep.

® OTKIIOYMTE OT CETU U BbICYLLUTE

or

® [pombiBaliTe Ne3BUs Noa Hanopom

BOZbI, MOTOM OCHOBAaTESbHO
NPOCYLUNTE KX.

® He norpyxaiTe B BoAy U He

pAonyckaiTe nonagaHus BoAbl
BHYTpb Bana. Mpu nonapaHue
BOAbI CNnenTe ee U NpocywnTe
YCTPOWCTBO nepepn
Mcrnonb3oBaHMeM.

® 3anpeLyaeTtcs MbiTb B

NnocyA0MOEYHOWN MaLLVHe.

c6uBanka, yawa, yawa
U3MernbyuTensi U HOXXeBOW 6ok
n3menbuuTens

©® BLIMOViTE 1 BbICYLLUTE.

B Tabnuue HWxe oTMeYeHo, Kakme
netanv MoOXHO MbiTb B
NocyJOMOEYHON MalluHe.

peTtanb MbITbe B
nocypo-
MOEYHOW
MaliunHe

Cunosolii 6nok
C pyKOATKOMN

Ban 6nengepa

CrakaH

KprI.IJKa namenbynTens

Yawa namenbuntens

HoxeBon 6nok
n3menbunTens

BopoTHWK BeHuYMKa

ANE IR SEANE JRANE IR

BeHuuk




O6cnyxunBaHue un
3aboTa 0 nokynatensx

® [pu NoBpexaeHUn LHypa B Lenax
6e30MacHOCTUN OH AOMKEH ObITb
3aMeHeH B NpeacTaBUTENBCTBE
KOMMNaHuu unu B

crneunanM3ampoBaHHON MacTepCKomn

no pemoHTy arperatoB KENWOOD.

Ecnv BaM HyXXHa NMoMoLLb B:
nonb3oBaHUM NPUGOPOM Mnu
TEXOOCNYXUBAHWUN NN PEMOHTE,
obpaTutecb B MarasviH, B KOTOPOM
Bbl Npuobpenu npubop.

CnpoekTupoBaHo 1 paspaboTaHo
komnaHunen Kenwood,
CoeanHeHHoe KoponeBcTBo.
CpenaHo B Kutae.
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BAXHAA NHO®OPMALIUA MO
MPABUNBbHON YTUNN3ALUN
U3OENUA COrnAcCHoO
AVPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncteyeHun cpoka cryxobl
nsgenue Henb3s BblbpackiBaTh Kak
ObITOBbIE (rOPOACKME) OTXOAbI.
WMspenve cnepyet nepenatb B
creymanbHbIi KOMMYHaNbHbIA MYHKT
pasgenbHoro cbopa oTXoAoB,
MECTHOE yypexaeHve unm B
npeanpusTue, okasblBatoLlee
nopo6Hble ycnyrn. OtaenbHas
yTunu3aums 6biToBbiX Npnbopos
no3BonsieT NpefoTBpaTuThL
BO3MOXHble HeraTuBHbIe
nocneacTBus ANs OKpyxatoLLen
cpefbl U 300pOBbS, KOTOPbLIMU
ypeBaTa HeHagnexalas ytunusaums,
1 NO3BONSET BOCCTAHOBUTL
maTtepwuarnsbl, BXoasLme B COCTaB
n3genuvii, obecneymsas
3HAYUTENBHYIO SKOHOMUIO 3HEPTUN U
pecypcoB. B kayecTBe HanomuHaHus
0 HEOOXOAMMOCTU OTAENbHOWN
yTunm3aummn 6uIToBbIX NPMBOPOB Ha
n3fenue HaHeceH 3Hak B BUae
nepevepkHyTOro MycopHoro 6aka Ha
Konecax.



EAANviIKd

Mpiv amwéd TNV avdyvwon, TapokaAw EESITTAWOTE TNV YTTPOCTIVI) OeAida 61TOU

TapPEXETAI N EIKOVOYPA@NON

TPIV XPNOIMOTIOINCETE TN
ouokeun Kenwood

® Al0BA&OTE TTPOTEKTIKG QUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIG yia
MEANOVTIKN avagopd.

©® A@aIpédTe TN CUOKEUOTia Kal TIG
€TIKETEG. METAETE TA KAAUUPATA TWV
Aemidwv amé To triblade kai Tov
GEova Tou KOPTN, KABWG
TTPOOPIfoVTal YIO Va TTPOJTATEUOUV
TIG AETTIOEG pOVOV KaTa TNV
KOTOOKEUN KOl TN PHETAPOPA.

® [pocoxn, ol AeTrideg gival TTOAU
KOPTEPEG.

® [TAUveTe Ta PéPN: O€iTE TNV EVOTNTA
«@POVTIdOA Kal KABapITPOG».

ao@aAcia

YEVIKA

® Mnv ayyiCeTe TIG AeTTidEG 6TAV N
OUOKeUn eival ouvdedepévn OTO
pelpa.

® KpartnoTe PokpId atrd Ta KIVOUpEVA
MéPN TNG OUOKEUNG Ta dAXTUAQ, TO
MaAAiG kal Ta pouxa oag Kabwg
€TTIONG KaI T JAXAIPOTTAPOUVA.

® Metd TN Xpron Kai TpIv aAAGEeTe
€EAPTNUA, ATTOOUVOEETE TN CUOKEUNR
ato 1o pedpa.

® Mnv avapiyvUeTe TToTé (eaTO AGdI 1
HayeIpIko AiTTog.

® [a ao@aAéaTepn XPNAan, GuviaTaTal
Va aQrVETE Ta (ETTA UYPA VA
KPUWOOUV £wg 6Tou pBAcouV g
Beppokpaaia dwpariou TTPoToU Ta
QVOEICETE.

® Mn XPnOILOTTOIEITE TTOTE TO
MTTAEVTEP €AV gival xaAaapévo.
EAéyére TO A emoKeudoTe TO: deiTE
OXETIKA TO KEQAAaIO “OEPPIG”.

® Mn BdadeTe TTOTE TOV KIVNTAPO-
XEIPOAQBR péoa aTo vepd Kal Pnv
QQAVETE TO KAAWSIO TPOPOBOTiag N
TO QIG va Bpayouv dI6TI UTTAPXEI
Kivduvog nNAeKTPOTTANgiaG.

® Mnv agrveTe TTOTE TO KAAWDIO
Tpoodoaiag va ayyidel Bepuég
ETTIPAVEIEG I VA KPEPETAI ATTO PEPN
TTOU PTTOPEI va To apTTagel KATToI0
TSI
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Mn xpnoipoTroieite TTOTE e€apTrApATA
TT0U eV €ival EYKEKPIPEVA.

Na atroouvdéeTe TTAvVTa TO Higep
XEIPOG aTTé TNV TTApoxA PEUPATOG
€dv Oev TO ETIRAETTEI KATTOI0G KABWG
KQI TTPIV aTTO TN GUVApHOASGynon,
TNV QTTOCUVAPPOASGYNON Kal ToV
KkaBapiopo.

Mnv a@rvete Ta TTAIBIA VO
XPNOIYOTToIoUV TO HiEP XEIPOG
XWPIG €TTiRAewnN.

H ouokeun auTth dev TTpoopileTal
yla xprion até atopa
(oupTrepIAapBavopévwy Twv
TTAISIV) PE TTEPIOPIOUEVES PUOIKEG,
aI0BNTAPIEG 1) BIAVONTIKEG
IKOVOTNTEG A EAAEIPN EPTTEIPIOG KAl
YVWOEWYV, TTapd HOvov £4av
Bpiokovtal utrd TNV eTTiBAEWn
artépou Trou gival utreUBuvo yia Thv
ag@AaAeId Toug 1) akoAouBouv Tig
0odnyieg Tou OXETIKA e TN AsIToupyia
TNG GUOKEUAG.

Ta aidid Ba pETTEl va BpiokovTal
uTTé TTapakoAouBnan, €101 WOTE VA
S100@aAifeTal 6T dev TraifouV PE TN
OUOKEUR.

XPNOIPOTTOIEITE TN GUOKEUN Pévo
yia TNV OIKIAKA XPAON YIa TNV OTToia
mpoopileTal. H Kenwood d¢ @épel
OTTOINdATTOTE EUBUVN AV N CUOKEUR
XpnolpotroinBei pe Aavbaopévo
TPOTIO | O€ TTEPITTITWON N
OUHPOPPWONG HE QUTEG TIG OdNYiES.
H péyiotn TiuA Baaicetar aTo
€€APTNUQ TTOU BEXETAI TO
HeyaAutepo @oprio. Ta utrdAorTa
€COPTAMATA EVOEXETAI VO
KOTaVaAWVoUV AlyoTepn 1axU.
€€apTnUa KOPTN

Mnv ayyigeTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG.
A@aipéaTe Tov Agova Tou KOPTN
TTPOTOU OdEIGTETE TO PTTOA.

Mnv agaipeite TTOTE TO KATTAKI, EQV
0 AgoVaG TOU KOPTN BeV EXEl
QKIVNTOTTOINOEI EVTEAWSG.

Ortav xelpifeaTe n kabapileTe TOV
Aa&ova Tou KOPTN, VO TOV KPATATE
TTavra atoé Tn AaBn, Hakpid oTro Tig
AETTIOEG KOTTAG.



onUavTikd

2€ TTUKVE piypaTa, pn
XPNOIUOTTOIEITE TO PTTAEVTEP TOG VIO
Tavw a1rd 50 deuTePOAETTTA OF
OIG0TNHA TEOTAPWY AETTTWV, BIOTI
Ba utrepBeppavOEi.

Mnv XpnOIUOTTOIEITE TO AVADEUTAPI
yia TTEPITaOTEPO OTTO 3 AETTTA, O€
didotnua 10 AeTITwv.

To putAévTep XeIpog Sev eival
KATAAANAO yia BpuppaTIopo Trdyou.
TPIV OUVOECETE T CUOKEUN OTO
peUpA

BeBaiwbeite 611 n Td0N TOU
NAEKTPIKOU PEUPATOG Eival idIa pE
€KEIVN TTOU avaypda@eTal GTO
MTTAEVTED XEIPOG.

AUTH N OUOKEUR CUUHOPQUVETAI PE
TNV odnyia Tng EK 2004/108/EK
OXETIKA pe TNV HAekTpOpOYVNTIKN
oupBaTéTNTA KAl TOV Kavoviopd EK
uTr’ apIBudv 1935/2004 Tng
27/10/2004 oX€eTIKG PE TO UAIKG TTOU
TTpoopifovTal va £€pBouv o€ TTaPnA
ME TPO@IUA.

emegynon ouppoOAwy

©0ee® QO © e

HTTAEVTEP XEIPOG

KoupTri TaxUTNTAG 1

KOUMTTi TOUPUTTO

AaBnA Tpopodoaciag
QATTOOTTWHEVOG BEOVAG UTTAEVTED
He evowpaTwpévo triblade
KUTTEAAO (EAV TTapEXETAI)
avadeuTtipl (EAv TTapéxeTal)
aTe@Avn avadeuTtnpiou
QUPPATIVO avadeuTApI
KOQPTNG (EGV TTaPEXETA)
KATTAKI TOU KOQTN

Aapn

Aagovag Tou KOPTN

MTTOA

XPNON TOoUu PTTAEVTEP XEIPOG
MTropeite va TTapaoKeudaEeTe
BPePIKEG TPOYPEG, TOUTTEG, OAATOEG,
HIAK O€IK Kal payloveda.

yia avapeign ato KUTreAAO (Epogov
TIOPEXETAI)

Mn vepiCeTe TO KUTTEAAO
TEPIgadTEPO aTd Ta 2/3 TNG
XWPNTIKOTNTAG TOU.
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Znueiwaon

Edv oto mrakéto gag dev
TEPINAPBAVETAI TO KUTTEAAO,
€TMIAEETE éva Doxeio KATAAANAoU
HEYEBOUG. ZuviaToupe £va WnAo
Soxeio KUANIVOPIKOU OXAMATOG, PE
SIGPETPO EAAPPWG PEYOAUTEPN ATTO
TO KOTW PEPOG TOU UTTAEVTEP XEIPOG,
yla VO UTTopoUV Ta GUCTATIKA VO
avapelxBouv, alAd apketd wnhd
WAOTE VA aTTOPEVYETAI TO TIITTIAIOUA.

yia avapeign otnv Karoapoia

MNa ag@aAéatepn xpran, ouviaTaTal
VO OTTOTUPETE TNV KATaaPOAa aTro
TO PATI KAl VO OQAVETE Ta (ETTA
uypd va KpUWaoouv £wg 6Tou
pBagouv ae Beppokpaaia
SwpaTiou, TTPOTOU Ta AVAEIEETE.

TomoBeTaTe TN AaBr TpoYodoaiag
HETa aTov Agova PTTAEVTEP Kal
aTPiYTE TN £WG 6TOU aaPalioel @.
YuvdéoTe TO OTNV TTpida.
ToTmoBeThaTe Ta TPOPIUA OTO
KUTTEAAO 1) o€ Soxeio KataAAnAou
HEYEBOUG Kal, ETTEITA, KPATWVTAG
aTabepd 10 doXEio, TTATATTE TO
KOUTTi JE TNV OTTAITOUMEVN
TayxutnTa. (EmAEETe TNV TaxutnTa 1
yla Bpadutepn avAapeIgn Kal yia
eAaxIaTOTTOINGN TOU TTITAIAIOUATOG
Kal TNV TaxutnTa turbo yia
YPNYopPOTEPN AVAPEIN).

Mo va atro@uyeTe TO MITOIAIOHA,
TOTTOBETAOTE TIG AeTideg péoa
oTO PaynTo TpoToU BECETE TO
HTTAéVTEP O€ AgiToupyia.

Mnv ag@rjveTe To UYPS va QTACEl OF
uYNnAOTEPO ETTITTESO ATTO TNV £vwon
HETAEU TOU KIVNTAPA-XEIPOAARH Kal
TOU Ggova Tou PTTAEVTEP.
AvakatéyTe To gaynTo e TO
UTTAEVTED XEIPOG TTOATOTTOILVTOG 1
avapelyvuovTag Ta UAIKE €wg 6Tou
QATTOKTAOOUV OHOIOHOP®N UPH.

To purAévrep Xe1p6g Sev givai
KaTdAAnAo yia 6puppaTiopd
mdyou.

Edv To pmrAéviep oag ptTAokdpel,
aTTOCUVOEDTE TO OTTO TNV TTPIfa
TTpoToU TO KOBAPIOETE.

MeTd Tn xpAON, a@ACTE TO KOUYTTI
TaXUTNTAG. BYAATE TN GUOKeur) aTTO
TNV TPIfa KaI aTTOCUVAPHPOAOYNOTE
V.



YIO VA XPNOIUOTTOINOETE TO
XTUTTNTAPI YIa JopéyKa (Eav
TIOPEXETA)

MTropeite va XTUTTAOETE EAAPPIA
UAIKA, OTTWG aaTrpddia auywy,
KPEUQ Kal ETIBOPTTIA OTIYUICIOG
TTOPATKEUNG.

Mn xtutrdare TTUkvOTEPQ PiypaTa,
OTTWG papyapivn pe ¢axapn, SIOTI
B KOTAOTPEWETE TO XTUTTNTAPI.
ZTTPWETE TO CUPUATIVO XTUTTNTAPI
HEoa 0TO KOAGPO TTPOCAPHOYNS @.
TotoBetraTe TN Aapr Tpo@odoaiag
Uéga atn aTepdvn Tou
avadeutnpIou Kal, aTn CUVEXEID,
aTpiYTE WG OTOU ATPAAITEL.
TotroBeTroTe Ta TPOQIYA Péoa O€
éva doxeio.

Mn xtutrare mavw amé 4 aopddia
1 400ml Kpépa YAAOKTOG.

ZuvOETTE TN OUOKEUN aTnV TTpida.
MNa va amouyeTe 1o TITCIAIOUA,
TIATACTE TO KOUPTTI TaXUTnTOG 1. MNa
va avadeUOETe Pe peyahuTepn
TayUTNTA, TTOTACOTE TO KOUWTT Turbo.
Na TTepIoTPEPETE TO AvadeUTnPI
de€160TPOPQ.

Mnv a@rvete uypd va GTAvouv o€
emiTedo uPnAdTEPO QTTO TO
OUPUATIVO PEPOG TOU ECOPTAMATOG.
MeTd TN XpARaon, a@naoTeE TO KOUTT
TaxUTNTAG, BYAATE TN GUOKEUN ATTO
TNV TTPIfa KOl ATTOTUVAPHOAOYNOTE
™mv.

TIWG XPNOIHOTTOIEITAl O KOPTNG (EAV
TTaPEXETAL)

Mrropeite va TepayideTe Kpéag,
Aaxavikd, xopTa, Ywi, YTrokoTa
Kal Enpoug KapTToug.

Mnv Tepayxiete akAnpd TPO@IUA,
OTTWG KOKKOUG KAQE, TraydKId,
UTTaXapIKd 1} cokoAdTa, yiaTi n
AeTTida Ba KATOTTPAPEI.

AQaIpETTE TUXOV KOKAAO Kal KOWTE
T TPOPIPA OE KUPBOUG 1-2 €K.
MpooappoaTe TOV AEova Tou KOPTN
ETTAVW OTOV TIEIPO TOU PTTOA @.
BdATe Ta TpOQIPA HéTA OTO UTTOA.
MpooappoaTE TO KATTAKI TOU KOPTN
KQI TIEPIOTPEWTE TO €WG OTOU
agalioel @.

MpooappoaTe Tn AaBn Tpogodoaiag
OTO KATTAKI TOU KOQTN — TTEQTE VIA
va ag@ahigel.

6 XZuvdEaTe TN OUOKEUR OTnV TTpida.
KpartiaTe atabepd 10 PTTOA. XN
JUVEXEIDQ, TTOTATTE TO KOUWTTI turbo.
EvaAAakTIkd, TTaTaTe yia Aiyo kai
agpnveTe To KoupTri turbo yia
TTaAYIKA AsiToupyia.

7 Metd Tn XpAon, atroguvOETTE Kal
QATTOOUVAPUOAOYATTE TN GUTKEUN.
00nyog eTTeEEPYOTiag
TPOP NéVIQT n XP(WOS Kard
TOCOTNTA  |TTPOCEYYION
(o€ deur.)
Kpéag 300gr 10-30
Bérava 20gr 20
=npoi kapTroi |200gr 30
Tupi 150gr 30
WYoopi 1 @éta 20
Bpaotd auyd |2 5
(oxkAnpd)
Kpeppudia 100gr 10
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@POVTIOO Kal
KaBapioudg

® Qa TTPETEl TTAVTOTE va ORAVETE Kal
Va ATTOOUVOEETE TN GUOKEUR aTTd TO
pEUpA TTPIV TOV KaBapIoUO.

Mnv ayyiCeTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG.
KaTroieg Tpo@EG, OTTwG TO KAPOTO,
yTTopei va TTpokaAéaouv aAloiwan
TOU XpWwHaTOG Tou TTAaaTikou. MNa
Va aQaIPETETE TNV aAAoiwan Tou
XPWHOTOG, DOKIPNATTE VA TPIWETE PE
£V TTAVi EUTTOTIOUEVO HE QUTIKO
Aadl.

AaBn Tpopodoaiag, aTePavn
avadeuTnpIoU Kol KOTTAK! Tou KOQTN
> KOUTTICETE PE EAAPPWG UYPO TTavi
KQl, OTN OUVEXEIQ, OTEYVWVETE.

Mnv To BuBiCeTe TTOTE O€ vEPS Kal
HUNV XPNOIMOTIOIEITE ATTOEETTIKG
TTpoidvTa.

Na pnv TAéveTal o€ TTAUVTAPIO
mATWV.

Ggovag PTTAEVTEP XEIPOG

€iTe

[epioTe ev pépel kATTOI0 dOXEIO
KaT@AANAou peyéBoug pe Ceath
garmouvada. XuvdéaTe aTnv TTPida,
€I0AYAYETE TOV ALOVA TOU PTTAEVTEP
XEIPOG Kal BEaTE TO OE AeIToupyia.
AtToguvd£aTe aTro TNV TIPICa Kal
£TTEITA OTEYVWATE R




MAEveTe TIG AETTIOEG KATW AT
TPEXOUHEVO VEPO KO, OTN CUVEXEIQ,
OTEYVWVETE KAAQ.

Mnv BuBiete oté Tov Gfova ot
VEPO KAl PNV AQRAVETE Va UTTEl UYypo
péga o€ autov. Edv, TapoN’ autd,
uTrel yEoa vepod, aTpayyicTe Kai
APACTTE VA OTEYVWAEI TTPIV aTTd Th
Xprion.

Na pnv AéveTal og TTAUVTHPIO
TATWV.

avadeutnpl, KUTTEAAO, UTTOA TOU
KOQPTN KAl AETTida TOU KOPTN
Z€TTAUVETE KAl OTEYVWOTE.

ZTOV TTOPAKATW TTivVaKA
€P@aviCovTal Ta AVTIKEIPEVA TTOU
utTopoUv va TmAuBouv aTo
TTAUVTAPIO TTIATWV.

QVTIKEIJEVO katdAAnAo yia

TAUVTRPIO
TATWV

Ao Tpopodoaiag

agovag PTTAEvTEP

KUTTEAAO

KOTTOKI TOU KOPTN

UTTOA TOU KO®TN

agovag Tou KOPTN

aTtepdvn avadeutnpiol

avadeuTnpl

ANEIRNANEIANE IR

O€PPIG Kal EEUTTNPETNON
TTEAQTWV

Edv To KaAwdIio €xel uttoaTei {nId,
TIPETTEL, YIa AOYOUG aopaAEiag, va
avTikataoTabei amd Tnv KENWOOD
f amré €£ouciodoTNPEVO KEVTPO
emokeuwv Tng KENWOOD.

Edv xpeidleoate Bonbeia OXETIKA YE:

™ XPNION TNG CUOKEUNG
TO O£PPBIG A TIG ETTIOKEVEG

ETTIKOIVWVAOTE PE TO KATAoTNUA aTrd

TO OTT0I0 AYOPACATE TN OUOKEUN
0ag.

ZXeSIAOTNKE Kal avaTrTUXONnKe atro
v Kenwood oTo Hvwpévo
BaaiAeio.

KaraokeudoTnke otnv Kiva.

MPOEIAOMOIHZEIZ TIA TH ZQXTH
ATMOPPI¥H TOY MPOIONTOX
ZYM®QNA ME THN EYPQMAIKH
OAHTIA 2002/96/EK

210 T€AOG TNG WPENIING CWAG TOU, TO
TIPOIOV BEV TTPETTEI VO ATTOPPITITETAI
ME T QOTIKG OTTOPPIYMATA.

Mpétrel va amroppipBei o€ £10IKA
KEVTPQ BIAPOPOTTOINUEVNG GUAAOYNG
ATTOPPIPUATWY TTOU OpiCouV ol
ONUOTIKEG OPXEG  OTOUG POPEIG TTOU
TTapéXOUV QUTAV TNV utnpecia. H
XWPIOTH aTréppIYn HIOG OIKIOKAG
NAEKTPIKAG OUCKEUAG ETTITPETTEI TV
ATTOQUYT TTIBAVWV aPVNTIKWV
OUVETTEIWV YIa To TTEPIBGAAOV Kal TNV
uyeia amd TNV akaT@AANAN atroppIyn
Kal ETTITPETTEI TNV AVOKUKAWGON TWV
UAIKWV OTTO Ta OTTOI0 QTTOTEAEITAI
WOTE VA ETTITUYXAVETAI ONUAVTIKA
€COIKOVOUNON EVEPYEIOG KAl TTOPWV.
Mo TNV €MOAPAVON TG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG aTTOPPIYNG OIKIAKWYV
NAEKTPIKWY GUOKEUWY, TO TTPOIOV
PEPEI TO ONUa TOU dIayPapPPEVOU
TPOXOPOPOU KABOU ATTOPPIMHUATWV.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

pred pouzitim zariadenia
Kenwood

® Starostlivo si precitajte tieto
instrukcie uschovaijte ich pre
buducnost.

® Qdstrante cely obal a vSetky Stitky.
Odstrarite kryty cepeli zo sekaca
s troma ¢epelami a z cepeli
sekaca, ktoré su uréené len na ich
ochranu po€as vyrobného procesu
a prepravy.

® Pri tejto Cinnosti bud'te opatrny,
pretoze cepele s velmi ostré.

® Poumyvaijte jednotlivé ¢asti: pozri
oSetrovanie a Cistenie

bezpeénost

vSeobecné

® Nikdy sa nedotykajte nozZov, ked je
zariadenie zapojené do siete.

® Prsty, vlasy, oblecenie a riad majte
v bezpecnej vzdialenosti od
pohyblivych Casti.

® Po pouziti a pred zmenou
prislusenstva odpojte zariadenie zo
siete.

® Nikdy nemixujte horuci olej alebo
tuk.

® 7 dévodu bezpecnosti sa odporuca
nechat horuce tekutiny pred
mixovanim ochladit na izbovu
teplotu.

® Nikdy nepouzivajte poskodeny
ruény mixér. Poskodené zariadenie
dajte skontrolovat alebo opravit:
pozri ¢ast ,Servis".

® Nikdy nenamacajte napajaciu rac¢ku
do vody a nevystavujte vihkosti
elektricku $nuru ani zastréku —
mohli by ste si sposobit Uraz
elektrickym prudom.

® Nikdy nekladte privodnu elektrickt
$nuru na hordce predmety, ani ju
nenechavaijte visiet tak, aby ju
mohli uchopit deti.

® Nikdy nepouzivajte Zziadne
neschvalené prislusenstvo.

® Ked nechavate ruény mixér bez
dozoru a pred kazdym skladanim,
rozoberanim alebo &istenim ho
vzdy odpojte zo siete.
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Nedovolte detom pouzivat ru¢ny
mixér bez dozoru.

Toto zariadenie nesmu pouzivat
Ziadne osoby (vratane deti), ktoré
maju obmedzené fyzické,
senzorické, alebo mentéalne
schopnosti, alebo maju malo
skusenosti s podobnymi
zariadeniami, iba ak by tak robili
pod kvalifikovanym dohladom,
alebo ak vopred obdrzia dostatocné
instrukcie o obsluhe tohto
zariadenia od osoby, ktora
zodpoveda za ich bezpecénost.
Deti musia byt pod dohladom, aby
sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

Toto zariadenie pouzivajte len v
domécnosti na stanoveny ucel.
Firma Kenwood nepreberie Ziadnu
zodpovednost za nasledky
nespravneho pouzivania
zariadenia, ani za nasledky
nereSpektovania tychto instrukcii.
Maximalny vykon zavisi od
prislusenstva, ktoré je vystavené
najvys$siemu zatazeniu. Iné
prisluSenstvo méze spotrebovat
menej energie.

upevnenie sekaca

Nedotykajte sa ostrych cepeli.
Pred vyprazdnenim misky najskor
vyberte sekac s ¢epelami.

Kryt neodstrariujte, kym sa sekac s
¢epelami Uplne nezastavi.

Sekac s ¢epelami vzdy drzte pri
manipulovani a Cisteni za drzadlo
dalej od reznych ¢epeli.

dolezité upozornenie

Pri tazkych zmesiach nepouzivajte
vas rucny ty¢ovy mixér dihsie ako
50 sekund v akejkolvek
Stvorminutovej peridde — prehreje
sa.

Srahag nepouzivajte dihsie ako 3
minuty v kuse v rozmedzi 10 minut.
Vas ruény tyCovy mixér nie je
vhodny na drvenie ladu.



pred zapojenim do siete

Overte si, ¢i ma vasa elektricka siet
také isté parametre, aké su
uvedené na ruénom mixeri.

Toto zariadenie spifia poZiadavky
europskej smernice 2004/108/ES o
elektromagnetickej kompatibilite a
nariadenia ¢. 1935/2004 zo dna
27.10.2004 o materialoch a
predmetoch uréenych pre styk s
potravinami.

popis sucasti

O QO © ©®eEO6

ruény mixér

tlacidlo rychlosti 1

tlacidlo Turbo

napajacia elektricka racka
odnimatelny hriadel mixéra s
pripevnenou trojitou ¢epelou
odmerna nadoba (ak je dodany)
Slahac (ak je dodany)
objimka Slahaca

drétena sSlahacia metlicka
sekac (ak je dodany)

kryt sekaca

drzadlo

sekac s cepelami

miska

pouzivanie ruéného mixéra
Sluzi na mixovanie potravin pre
deti, polievok, oméacok, mlie€nych
koktailov a majonézy.

mixovanie v odmernej nadobe
(ak je dodana)

Odmernu nadobu nenapliiiajte viac
ako do 2/3 objemu.

Poznamka

Ak s vasim zariadenim nebola
dodana odmerna nadoba, pouzite
ind naddobu vhodnej velkosti.
Odporuca sa pouzit vysokd nadobu
s rovnymi stenami a s priemerom o
nieco vacsim ako mixovacia ¢ast
ruéného mixéra, aby sa prisady
mohli volne premieSavat, ale
nevystrekovali.

mixovanie v hrnci

Z dévodu bezpecnosti sa odporuca
pred mixovanim zlozit hrniec zo
sporaka a nechat horuce tekutiny
ochladit na izbovu teplotu.
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Napajaciu elektricku racku zalozte
do hriadela mixéra a pootocte fou,
aby ste ju zaistili @.

Zapojte zastréku do zasuvky.
Potraviny vlozte do dodanej
odmernej nadoby alebo do inej
nadoby vhodnej velkosti. Nadobu
pevne drzte a stlacte tlacidlo
pozadovanej rychlosti. (Pre
pomalSie mixovanie a minimalizaciu
$pliechania zvolte tlacidlo rychlosti
1 a pre rychlejSie mixovanie tlacidlo
Turbo).

Aby ste zabranili vySplechnutiu,
ponorte sekacie noze do obsahu
pred zapnutim zariadenia.
Nedovolte, aby sa tekutina dostala
nad spoj medzi napajacou riuckou a
hriadefom mixéra.

Pohybuijte nozmi v obsahu nadoby
a aby ste zmes spojili, mozete ju
roztlacat alebo premieSavat.
Tento ruény mixér nie je vhodny
na drvenie Fadu.

Ak sa mixér zablokuje, pred
Cistenim ho odpojte zo siete.

Po pouziti uvolnite tlacidlo rychlosti.
Odpojte z elektrickej siete a
rozoberte.

pouzivanie Slahaca (ak je
dodany)

Sluzi na Slahanie lahkych prisad
ako vajecné bielka, Slahacka a
instantné dezerty.

Neslahajte nim husté zmesi, ako je
margarin alebo cukor - mozete
poskodit Sfahac.

Zatlacte droétend metlicku do
objimky $lahaca @.

Napajaciu elektricku rucku zalozte
do objimky $lahaca a pootocte fou,
aby ste ju zaistili.

VloZte potraviny do nadoby.
Neslahajte viac ako 4 vaje¢né
bielka alebo 400 ml smotany.
Zapojte zariadenie do siete. Stlacte
tlacidlo rychlosti 1, aby ste predisli
vystrekovaniu prisad. Ak chcete
Slahat pri vy$3ej rychlosti, stlacte
tlacidlo Turbo. So &lahacom
pohybujte v smere hodinovych
ruciciek.

Nedovolte, aby sa tekutina dostala
nad drétiky Slahacej metlicky.



5 Po dokonc&eni mixovania uvolnite
tlacidlo rychlosti, odpojte zariadenie
zo siete a rozoberte ho.

sposob pouzivania sekaca (ak je
dodany)

® Sekat mozete maso, zeleninu,
bylinky, chlieb, suSienky a orechy.

® Sekat sa nesmu tvrdé potraviny
ako kavové zrna, kocky ladu,
korenie alebo ¢okolada — mohli by
ste tym poskodit Cepele.

1 Odstrante vSetky kosti a maso
nakrajajte kocky velké 1 —2 cm.

2 Na ¢ap v miske zaloZte ¢epel
sekaca @.

3 Do misky vloZte potravinu.

4 Na sekac zalozte vrchnak, otocte a
zaistite @.

5 Na kryt sekaca zalozte rukovat s
elektromotorom — zatla¢enim
zaistite.

6 Zapnite. MieSaciu misku pevne
drzte. Potom stlacte tlacidlo Turbo.
Alebo v kratkych intervaloch
stlacajte tlacidlo Turbo, a sekaé
bude pracovat v kratkych
impulzoch.

7 Po skonceni prace, seka¢ odpojte
zo siete a zostavu rozoberte.

navod na sekanie

napajacia elektricka racka,
objimka slahaca a kryt sekaca

® Poutierajte navihéenou handrickou

a vysuste.

® Nikdy ich neponarajte do vody, ani

nepouzivajte Ziadne abrazivne
Cistiace prostriedky.

® Neumyvajte v umyvacke riadu.

hriadel ruéného mixéra
bud

® Do nadoby vhodnej velkosti nalejte

trochu teplej mydlovej vody.
Zariadenie zapojte do elektrickej
siete, zalozte don hriadel ru¢ného
mixéra a zapnite ho.

® Odpojte zo siete a vysuste.

alebo

® Noze umyte pod teclcou vodou a

potom ich dékladne vysuste.

® Nikdy neponarajte do vody a

nedopustte, aby do vnutra
hriadela vnikla tekutina. Ak sa to
predsa stane, vylejte ju z neho a
pred d’alSim pouzitim ho nechajte
vyschnat.

® Neumyvaijte v umyvacke riadu.

§laha¢, odmerna nadoba, miska
sekaca a sekac s cepelami

® Umyte a potom vysuste.

Tato tabulka uvadza, ktoré sucasti
mozno umyvat v umyvacke riadu.

sucast vhodna na

umyvanie v

umyvacke
riadu

napajacia elektricka
rucka

hriadel mixéra

potravina max. pribl. doba
mnozstvo | (v sek.)

Maso 300g 10-30

Bylinky 20 g 20

Orechy 200 g 30

Syr 150 g 30

Chlieb 1 krajec 20

Vajcia

natvrdo 2

Cibura 100 g 10

odmerna nadoba

oSetrovanie a Cistenie

® Zariadenie pred Cistenim vzdy
vypnite a odpojte zo siete.

® Nedotykajte sa ostrych nozov.

® Niektoré potraviny, napr., mrkva,
mdze sposobit odfarbenie
plastového materialu. Odfarbenie
sa da odstranit vyutieranim
handri¢kou namoc¢enou do
rastlinného oleja.

kryt sekaca

miska sekaca

sekac s Cepelami

objimka Slahaca

ANEIRSANEIANE SRS

Slahacé




servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ked sa poskodi privodné elektricka
$nudra, musi ju z bezpe¢nostnych
pricin vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici
opravneni firmou KENWOOD.

Pokial potrebujete pomoc pri
nasledovnych problémoch:

® pouzivanie vasho zariadenia

servis alebo opravy

® Kontaktujte obchod, v ktorom ste si
zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \lyrobené v Cine.

|
DOLEZITA INFORMACIA NA
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODEA EUROPSKEJ SMERNICE
2002/96/ES.
Po skonéeni Zivotnosti produktu sa
tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislu$né zberné
miesto na roztriedenie odpadu alebo
dilerovi, ktory sa postara o takuto
likvidaciu.
Separatnou likvidaciou domacich
spotrebiCov sa vyhneme negativnym
nasledkom na Zivotné prostredie a
zabranime ohrozeniu zdravia
vzniknutého nevhodnou likvidaciou.
Umozni sa tak aj recyklacia
zakladnych materialov, ¢im sa
dosiahne znacn4 uspora energii a
prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti separatnej likvidacie
domacich spotrebicov je produkt
oznaceny preskrtnutym kontajnerom
na zber domaceho odpadu.
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YKpaiHCcbka

Byab nacka, po3ropHitb nepuwy CTOpiHKy 3 ManwHKamMmu

Mepea nepwivMm BUKOPUCTAHHAM
npunapy Kenwood

YBaxHO npounTanTe iHCTPyKLito Ta
36epexiThb i 4Nst noganbLIoro
BMKOPUCTAHHS.

Po3snakyviTe npunag ta 3HimiTb BCi
eTUKeTKN. 3HiMiTb Ta BUKIHbTE
3axMCHY yNnakoBKy 3 Bany
6neHpepa 3 NOTpiMHOKO
HacafaKol Ta HOXOBOro 6noKy
Apo6apkK, agxke BoHA Npu3HayeHa
BUMKIOYHO ANSt 3aXUCTY Nne3a nig
Yac BMpobHULTBa Ta
TPaHCMNOPTYBaHHS.

ByabTe o6epexHi, nesa gyxe
rocTpi.

[MpomwniiTe BCi KOMNOHEHTU: AMB.
pO3A4in «4orNA4 Ta YNLLEHHS».

3axoaun 6es3nekun

3aranbHa iHcopMmauis

He TopkanTecs nes pykamu, siKLLO
npunag nigknioYeHo Ao Mepexi
eNeKTponocTayaHHs.

He HabnuxyliTe nanbui, Bonoccs,
eNIeMEHTUN OAsArYy Ta KyXOHHi
npunagi 4o pyxoMmux getanem.
Bigkntovavite npunag Big
enekTpomepexi nicns
BMKOPUCTAHHSA Ta nepes 3aMiHow
Hacafok.

Hikonu He ckonouywite rapsyy onito
abo xvp y 6neHaepi.

13 meTol0 6e3nekn pekomeHayeTbCA
OXONOPKyBaTU rapsadi piaMHn Ao
KiMHaTHOI TemnepaTypu nepesg
3MillyBaHHSAM.

He BUKOPUCTOBYINTE MOLIKOKEHUI
pyyHuii 6neHpep. MNepesipka abo
PEMOHT 34iNCHIOITLCS Y
cneuianbHUX LeHTpax: AMBUCH
po3ain «TexHiyHe
obcnyroByBaHHs».

LL{o6 YHUKHYTW BpaxeHHs
€NeKTPUYHIUM CTPYMOM, He
onyckavite gepxak npunagy i3
pO3TaLlOBaHUM Y HEOMY
eNeKTponprBOAOM Y BOAY Ta He
[onyckante nonagaHHs BOMOrM Ha
LHYp abo BUIIKY.
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® He gonyckaliTe 3BUCaHHSA LUHypa Y
Micusax, Ae A0 HbOro Moxe
OOTAHYTUCSA AUTUHA.

He BMKOpWCTOBYINTE Hacaaku, LLO
He NpusHaydeHi Ans Luboro npunaay.
3aBxau BigknoyanTe npunag Big
Mepexi enekTponocTavaHHs, AKLWo
BiH 3anuwaeTbca 6e3 Harnsay Ta
nepep 36upaHHAM, po3bupaHHaMm i
YULLEHHAM.

He possonsnte gitam
BMKOPUCTOBYBATU py4HUin GneHaep
6e3 Harnsay.

He pekomeHayeTbca kopuctatucb
uum npunagom ocobam
(BpaxoBytouu Aitew) i3
obmexeHMMmn diznyHrnMKn abo
MEHTanbHUMN MOXIIMBOCTAMU, abo
TUM, XTO Ma€ HeJOCTaTHLO AOCBIAY
B ekcnnyarauii Lboro npunagy.
BuwyeHassaHum ocobam
[03BONAETLCA KOPUCTYBATUCA
npunagom TinbKku nicnsa
NPOXOMXKEHHST IHCTPYKTaxy Ta nig
HarnsaoM OOCBiAYEeHOT NI0AVHMK,
sika Hece BiAnoBiganbHICTb 3a iX
6esneky.

He 3anuwarite giten 6e3 Harnsgy i
He Jo3BonsnTte im rpatncs i3
npunagom.

Llen npunag npusHaveHuin
BMKIMOYHO NS BUKOPUCTaHHS Y
nobyTi. KomnaHiss Kenwood He Hece
BiANOBiAAnNbHOCTI 3@ HEBIAMNOBIAHE
BMKOPUCTaHHs npunagy abo
nopyLUeHHs NpaBun ekcnnyaTadii,
BUKINAAEHWX Y Ui iHCTPYKLUi.
MakcumarnbHe CrnoXuBaHHs
enekTpoeHeprii BkasaHo Ans
HarbinbL NOTYXXHOI Hacaaku. IHLWi
Hacafkv MOXyTb CMOXUBATH
MeHLLEe eHeprii.

Hacapka «apo6apka»

He TopkanTecs roctpux nes.
Mepen TMM, sIK BUMOPOXHUTU Yallly,
3HiIMITb HOXOBWIN 610K ApOGapKN.
He 3HimanTe KpuLLKY, OKM
HOXOBWI BNOK HE 3yNUHUTLCS
MOBHICTHO.



Mig yac po6oTn abo YNLLEHHS
3aBXAN TpUManTe HiX 3a pydKy
3Bepxy, sikomora Aani Big
pizanbHoro nesa.

yBara

IMig Yac NpuUroTyBaHHA ryctux
CyMilleli He BUKOPUCTOBYWTE
pyyHuii 6nenaep GinbL, Hix 50
CEeKyH[, NPOTSAroM YOTUPbOX-
XBUIIMHHOIO NepioAy, OCKinbKM BiH
MOXe neperpitucs.

He BuKopuctoByiTe Hacagky
«BIHUYOK» NPOTArom BinbLu, HiX 3
XBUIMH BNPOAoOBX Oyab-skmx 10
XBUMUHHMX LIMKNIB.

Baw pyyHuin 6neHagep He
npu3HaYvYeHun Ans noapioHeHHs
nboay.

Mepepn NiakNOYEHHAM A0 Mepexi
erieKTponocTayaHHsA
MepekoHanTecs, Wo Hanpyra
enekTpomepexi y Ballomy AoMi
BigMNoBigae NokasHUKam, BKasaHuM
nosagy pyyHoro bneHgepa.

Ller npunag Bignosigae Bumoram
aunpektusu €C 2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa cymicHiCTb» Ta
nonoxeHHst €C Ne 1935/2004 Big
27/10/2004 ctocoBHO MaTepianis,
Lo 6esnocepenHbO NOB’sI3aHi 3
xeto.

MOKaX4nK

O]
@
®
O]
®

O0®

©0e®

Pyu4Huit 6neHpep

KHOMKa « LBUAKICTb 1»
kHomka «Turbo»

nepxak i3 6rnokom
eneKkTpoaBuUryHa

3roMHUIA Ban 6neHaepa 3
hikcoBaHUM NOTPINHUM Ne3om
Yyawa (SIKWo BXoAUTb A0
KOMMIEKTY)

BiHMYOK (AKLWO BXOAUTb A0
KOMMEKTY)

KOMIp BiHWYKY

BiHNUYOK

npobapka (AKLWOo BXOAUTb A0
KOMNNEKTY)

KpuLika gpobapku

pyyka

HOXOBWI 6110k Apo6apku
Yawa
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K KOpUCTyBaTUCA PYYHUM
6neHaepom

BbneHgep npusHavenun ans
NpPUroTyBaHHA QUTAYOro
XapuyBaHHs, cynis, COyCiB,
MOJIOYHMX KOKTEWNNIiB Ta ManoHesy.

3MillyBaHHA y Yauwi (AKwWo
BXOAMUTb [0 KOMMMEKTY)

He 3anoBHtonTe Yally GinbLu, Hix
Ha 2/3 ii 06’emy.

YBara

AKLO B KOMMNEKTi BaLIOro
6neHaepa Hemae yauli, BubepiTh
iHLLY EMHICTb CXOXO0ro po3mipy. Mu
peKoMeHaYEMO BUKOPUCTOBYBaTH
BWMCOKY EMHICTb 3 PiBHUMM
critkamu. Ti giaveTp mae GyTn
aewo 6inbwnm 3a giameTtp
Hacagku, Wwob He 3aBaxatun
3MiLLyBaHHIO iHrpeaieHTIB.
BopaHouac, CTiHKM EMHOCTI MaloTb
6yTV A4OCTaTHLO BUCOKUMU AN
3anobiraHHsa po36pu3KyBaHHIO.

3MillyBaHHA y KacTpysi

13 MmeTol0 Be3neku pekoMeHayETbCS
3HIMaTK KacTpynio 3 NuTn Ta
OXONOMKYBaTW rapsivi pignHn oo
KiIMHaTHOT TemnepaTtypv nepeg
3MiLlyBaHHAM.

BcTaBTe cunosuii 6nok oo Bany
6neHaepy Ta NOBEPHITb, W06
3adikcyBatn @.

MigkntodiTe Npunag oo mepexi
€neKkTponocTayvaHHs.

MoknagiTe NpoaykTn Ao Yawi abo
KOHTENHepy BiAMNOBIAHOrO Po3mipy,
Ta MiLYHO TpUMaroyn KOHTENnHep
HaTWCHITb KHOMKY NOTPIGHOT
wewuakocTi. (Wewnakicts 1 ans
NOBINbHOrO 3MilLyBaHHS 3
MiHIManbHUM PO36pPU3KyBaHHSM,
wBnakictb turbo ana weBmuakoro
3MiLLYBaHHS).

Lllo6u npoayKTK He
po3nfecKyBanucb, onycTiTb
6neHaep y cymiw nepepn
YBiMKHEHHSAM.

Cnigkynte 3a Tum, Wwobu pignHa He
nonagana Ao micus 3'eAHaHHsA
nepxaka i3 6rokom
enekTpoaBuryHa Ta Bany
6nexpepa.



Mig yac po6oTn BUMiLLYliTe
6neHaepom nNpoaykTn,
nepemiLatym 1oro no Kony,
noropwv Ta gogony, wobwu 3ibpaTtn
YCi iHrpegieHTn.

Baw py4Hui 6neHgep He
npu3HavYeHun Ans noapiGHeHHs
noopy.

Akwo 6neHaep 3abnokyeTbes,
BiJKIIOYiTb OO Big Mepexi nepeq
YULLEHHSAIM.

BignycTiTb KHOMKY LUBUAKOCTI.
Bigkntovite GrneHaep Big Mepexi
XUBMEHHS Ta po3bepiTb oro.

fIK KOPUCTYBaATUCHA BiIHUYKOM
(AKWO BXOAUTb A0 KOMMIIEKTY)
Bu moxeTe 36vBaTu nerki
iHrpenieHTn, Hanpuknag seYHi
Oinkn, cnuBKK Ta AecepTu-
HanisgabpukaTy.

He BrKopucTOBYIiTE BIHUYOK ANsi
30MBaHHSA ryCTILLMX CyMilLen TakuXx,
sIK MaprapvH abo uykop. Bu
MOXeTe MOLUKOAUTU BIHUYOK.
YCTaHOBITb BIHWYOK Yy KOMIp BiHWYKa
0.

BcTaBTe cunosumin 6510k y Komip
BiHYMKY Ta MOBEPHITb, W06
3abnokysaTu.

MoknagiTb iHrpedieHT Ao Yalui.
He 36uBainTe binblue 4 Ae4HUX
6inkiB a6o 400 mMn BepLUKiB.
MigkntoviTe Npunag oo
enekTpomepexi. LLobn yHukHyTH
pO36pu3KyBaHHSI, MOYHITb 3i
wewuakocTi 1. Ans nepemiwyBaHHs
Ha MiABULLEHIN LWBMAKOCTI
HaTUCHITb KHOMKY «Turbo».
MepemilyiiTe BiHUYOK 3a
rOAVNHHVKOBOIO CTPINKOH.
CnigkyinTe, Wwobwu pignHa He
nigHiManacs BuLLe BiHWYKa.
Micns BMKOpPWUCTaHHSA BiANYyCTiTh
KHOMKY «LUBWAKICTbY, BIAKMIOYITE
npunag Big mepexi Ta po3depitb
noro.

fIK KopucTyBaTHcsi Apobapkoto
(AKLLO BXOAMTL A0 KOMMMEKTY)

® [Ipobapka npusHayeHa ans

noapibHeHHs M’sica, OBOYIB, Tpas,
xniby, neynBa Ta ropixis.
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He BukopucToByiTe Apobapky Ans
06pobKM TBEPAMX NPOAYKTIB, Ha
KLWTanT, KAaBOBUX 3€PEH, KyOuKiB
nboay, cnewin abo wokonaay,
OCKINbKM Taki iHFpeAieHTN MOXYTb
MOLUKOANTY HOXOBWIA GrOK.
BupganiTte KicTku Ta nopixre
npoayKTn Ha Kyouku po3mipom

1-2 cm.

HakpyTiTb HOXOBWIA GOK Apobapku
Ha WTUT BCepeaunHi YaLli @.
[opante npoaykTw.

YCTaHOBITb KpULLKY Apobapku Ta
noBepHiTb Ans dikcaii @.
YcTaHoBITb GII0K eNeKTpoABUryHa 3
[epXXakoM Ha KpuLKy apobapku, a
NoTiM HaTUCHITbL ANns dikcadii.
MigkntodiTe Npunag oo
enekTpomMepexi Ta MiLHO TpumanTe
Yauwly. Micns Uboro HaTUCHITb
KHOMNKy «turbo» (npuckopeHa
o6pobka). B Takox moxeTe
BMUKaTU Ta BUMUKATUN KHOMKY
«turbo» (npuckopeHa o6pobka) Ha
KOPOTKUIA Yac, Lwobw nepemillysaTtu
iHrpedieHT B iMNYNIbCHOMY pPeXumi.
[licna BMKOPWCTaHHS BiAKMIOYITh Bif
enekTpomepexi Ta po36epiTb.

nopagmn CTOCOBHO
006pobKM NnpoaykTiB

npoayKT Makc. npnGNM3HMIA
Kib-Tb yvac (cek.)

M’sico 300r 10-30

Tpasu 20r 20

"opixu 200 r 30

Cup 150 r 30

Xni6 1 cknbouyka | 20

Anys

KpyTO 2 5

Linbyns 100 r 10

Hornag ta ynweHHA

3aBxaun BUMMKaKTe npunag ta
BifKINtOYanTe 1oro Big
enekTpomMepexi nepes YNLLEHHSIM.
He TopkanTecsi rocTpux nes.

[eski npoaykTW, Hanpuknag
MOpKBa, MOXyTb 3HebapBnioBaTu
nnactukosi getani. LLlo6 BuBectn
3HebapBntoBaHy nnsimy, nNoTpiTs ii
raHyipKoo, 3MOYEHOI Y POCIIVHHIN
onii.




cUnoBui 610K, KOMip BiIHYMKY Ta
KpuLlKa apo6apku

[MpoTpiTb cnoyaTtky BOMOroo, a
MOTIM CYXO0 FaH4ipKoto.

Hikonu He onyckawnTe y BoAy i He
BVKOPUCTOBYITE abpasmBHi
maTepianu.

3abopoHAETbCS MUTKU Ban y
NOCYAOMWIHIN MaLLVHI.

Ban py4yHoro 6neHpepa

ABo

YacTkoBO HaMoBHiTb KOHTEHEP
BiAMNOBIAHOrO PO3Mipy BOAOHO 3
MuounM 3acobom. Migkntoditb
6neHaep A0 Mepexi XUBMEHHS,
3aHypbTe Ban 6neHaepy y Boay Ta
YBIMKHITb 6neHaep.

Bigkntovitb Big mepexi, a noTim
NpPOCYLUiTb.

or

MomwuiiTe nesa nig kpaHoM, a NoTim
peTenbHO NPOCyLWITh.

He 3aHyploniTe y BOoAy Ta He
AonyckanTe noTpannsHHA BOAU
no npusoay fkuo Boaa
noTpanuna ycepeavHy, BUnumTe
il Ta BUCywWwiTb Nnpunaga.
3abopoHaeTbCA MUTH Ban y
NOCYAOMUNHIN MaLLVHI.

BiHYMK, Yawa, Yawa gpobapku Ta
HOXOBMI 6GNOK Apo6apku
Momwuiite, NOTiM NpOCYLWiTb.

B tabnuui Hwx4ye BkasaHi getani,

SIKi MOXXHa MUTU B NOCYAOMUIHIN
MalLLWHi

AeTanb MUTTA B
nocyaom-
WWHIN
MalnHi
Tpumay i3 6rnokom
enekTpoaABUryHa X
Ban 6nenaepa b 4
Kenux v
Kpuiwka apobapku X
Yawa gpobapku 4
HoxoBwuin 6ok gpobapku (4
Komip BiH4umKy X
BiHnyok v
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O6cnyroByBaHHs Ta
PEMOHT

©® [IOLUKOMKEHWI LUHYP XXUBMEHHS i3
MeToto 6e3neku nignarae 3amiHi Ha
nignpuemcteax cipmm KENWOOD
abo B aBTOPU30BaHOMY CEPBICHOMY

ueHTpi KENWOOD.

Ao Bam HeobxigHa KOHCYnbTaList
3 NpuBoAy:

BMKOPUCTaHHs npunagy abo
o6cnyroByBaHHs, NpuabaHHs
3anacHux getanen abo pemoHTy,
3BEPHITbCS 10 MarasuHy, B sIKOMy
BV npyabanu uer npunag.

CnpoekToBaHO Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’eaHaHe
KoponiscTBo.

3pobneHo B Kutai.

BAXINUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HAJEXHOI
YTURNISAUIT MPOQYKTY 3riAHO 13
OVWPEKTOBOIO EC 2002/96/EC.
Micnsi 3aKiHYEeHHS TepMiHy
ekcnnyaraduii He BUKMAanTe Len
npunag 3 iHwumy nobyTosnmMu
Biaxogamu.

BigHeciTb npunag oo micuesoro
cnewjianbHOro aBTopM30BaHOro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoais abo Ao
avnepa, kUi MoXe HagaTu Taki
nocnyru.

BinokpemneHa yTtunisauisi nobytoBux
npunagis A03BONSE YHUKHY TN
MOXIIMBUX HEraTUBHWX Hacnigkis Ans
HaBKONWLLHLOrO cepeaoBuLLa Ta
30,0POB’st NIOANHW, AKi BUHUKAIOTb Y
pasi HermpaBWnbHOI yTuNi3auii, a
TaKkoX Hafae MOXMUBICTb NepepobuTn
marepianu, 3 Skux 6yno BUroToBRIEHO
[AaHuii npunag, Lo, B CBO Yepry,
36epirae eHeprito Ta iHWi BaXNMBI
pecypcu. Mpo HeobxigHiCTb
BigoKpeMneHoi yTunisaii nobyToBmx
npunagis Haragye cneuianbHa
nosHayka Ha NpoayKTi y BUrnsAai
nepeKpecneHoro CMiTHUKY Ha
Konecax.
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