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English

before using your Kenwood
attachment

Read these instructions carefully and
retain for future reference.

Remove all packaging including the
plastic blade covers from the knife
blade. Take care the blades are
very sharp. These covers should
be discarded as they are to protect
the blade during manufacture and
transit only.

safety

The blades and cutting discs are
very sharp, handle with care.
Always hold by the finger grip
at the top, away from the
cutting edge, both when
handling and cleaning.

Always remove the knife blade before
pouring contents from the bowl.
Keep hands and utensils out of the
bow! whilst the mixer is connected
to the power supply.

Never use your fingers to push food
down the feed tube. Only use the
pushers supplied with the
attachment.

Switch off and unplug:

o before fitting or removing parts

o after use

o before cleaning

Never remove the lid from the
attachment until the blade or cutting
disc has completely stopped.

When using the slicing/grating or
julienne disc, don't let the bowl fill up
as far as the cutting disc: empty it
regularly.

Do not touch moving parts.

Do not use excessive force to push
food down the feed tube - you could
damage the attachment.

Do not use the lid to operate the
food processor, always use the
on/off or speed control.

Should excessive vibration occur
when using this attachment, either
reduce the speed or stop the
machine and remove the contents.

Never use a damaged attachment.
Get it checked or repaired. See
‘service and customer care’.

Refer to your main kitchen machine
instruction book for additional safety
warnings.

This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.

knife blade

Use the knife blade to chop raw and
cooked meat, cooked eggs,
vegetables, nuts, patés and dips and
to also make crumbs from bread
and biscuits. It can also be used to
make shortcrust pastry and crumble
toppings.

Don't chop ice cubes or other hard
foods, such as spices, they may
damage the attachment.

Don’t use the knife blade to mix
heavy loads such as bread dough
otherwise you may damage your
attachment or machine. Use the
dough hook in the kitchen machine.
Don’t blend liquid ingredients as they
may leak from around the lid. A
blender is available for this purpose.
However, when puréeing soups etc.,
drain solids, blend and then return to
the liquid.

cutting discs

Use the slicing/grating disc to slice
or grate fruit, vegetables and cheese
and the julienne disc to cut
vegetables eg potatoes and fruit.
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pushers: large and small
feed tube

attachment lid

finger grip

knife blade

attachment bowl
connector

cutting discs



before using for the first time
® \Wash the parts see ‘cleaning’

to use the knife blade

1 Place the mixer on the work surface
with the speed control facing the
front.

2 Lift off the medium speed outlet
cover @.

3 Place the connector onto the outlet
with the triangle ¥ facing towards
you and turn clockwise until it locks
into position.

4 Place the bowl onto the connector
with the handle at the back of the
mixer then turn clockwise to lock in
place.

5 Place the knife blade in the
attachment bowl. Turn and push
down if necessary to locate.
Handle the knife blade with
care - the blades are
extremely sharp. Hold by the
finger grip.

6 Cut the food up and place into the
bowl ensuring it is evenly distributed.

7 Fit the lid onto the bowl by placing
the feed tube behind the handle then
push down and turn clockwise to
lock in place. The lid can be fitted in
four different positions.

® If you experience difficulty in
fitting the lid, remove the
attachment and switch on the
mixer briefly. Refit the
attachment.

8 Fit the pushers.

9 Switch on. When using the knife
blade use speeds 2 to 5 and
process until the desired result has
been achieved.

10 Switch off and unplug.

11 Remove the attachment from the
mixer by turning anti-clockwise and
lifting off. Dismantle the attachment.
(To remove the bowl from the
connector, hold the base of the
connector and turn the bowl anti-
clockwise and lift off @. If you
experience difficulty in removing the
connector from the bowl, refit the
bowl and connector to the mixer.

Turn the assembly anti-clockwise
until it reaches a stop, then turn the
bowl further to unlock from the
connector @.)

hints

® Cut food up before placing into the
bowl. Meat, bread, vegetables and
other foods of a similar texture
should be cut into cubes
approximately 2cm/% in. Biscuits
should be broken into pieces and
added down the feed tube whilst the
machine is operating.

® [f you want to blend soups, drain the
ingredients and add the solids to the
bowl. Process and then add back to
the liquid.

® \When making pastry, use firm fat cut
into 2cm/% in cubes from the fridge.
Mix with the flour until breadcrumb
stage is reached. Gradually add
sufficient water down the feed tube
to form a dough. Switch off
immediately ingredients combine
together.

® Take care not to over process when
using the knife blade.

® Use the K beater in the mixing bowl
to mix cakes - you'll get better results.

maximum capacities

® pastry (flour weight) 400g

meat 500g

® Never exceed the ‘max’ level marked
on the bowl.

to use the cutting discs

The range of discs listed below are
included in pack and can be
identified by the numbers marked on
the plate as follows:-

Disc No 1 - rasping/parmesan
disc. For parmesan cheese and
potato for German potato
dumplings.

Disc No 2 - fine grating. For
cheese, chocolate, nuts and firm fruit
or vegetables.

Disc No 3 - coarse grating. For
cheese and firm fruit or vegetables.
Disc No 4 - thin slice. For cheese
and firm fruit or vegetables.

Disc No 5 - thick slice. For cheese
and firm fruit or vegetables
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Disc No 6 - julienne. Cuts potatoes
for French Fries and ingredients for
casseroles, salads and dips (eg
carrot, apple and pear.)

Place the mixer on the work surface
with the speed control facing the
front.

Lift off the medium speed outlet
cover @.

Place the connector onto the outlet
with the triangle ¥ facing towards
you and turn clockwise until it locks
into position.

Place the bowl onto the connector
with the handle at the back of the
mixer then turn clockwise to lock in
place.

Select the desired cutting disc and
place onto the connector drive - it
will only fit one way. The number
marked on the disc should be facing
uppermost. Handle the cutting
discs with care - they are
extremely sharp. Hold the disc
by the finger grip.

Fit the lid onto the bowl by placing
the feed tube behind the handle then
push down and turn clockwise to
lock in place. The lid can be fitted in
four different positions.

If you experience difficulty in
fitting the lid, remove the
attachment and switch on the
mixer briefly. Refit the
attachment.

Choose which feed tube you want to
use. The pusher contains a smaller
feed tube for processing individual
items or thin ingredients.

to use the small feed tube
First put the large pusher inside the
feed tube @.

to use the large feed tube
Use both pushers together @.

Put the food into the feed tube.
Switch on and push down evenly
with the pusher - never put your
fingers in the feed tube. For
most operations when using the
slicing, grating and julienne discs,
use speed 1 or 2. If more power is
required increase to speed 3.
important - Don't let the bowl fill
up as far as the cutting disc: empty
it regularly.

® At the completion of the processing
operation, raising and lowering the
pusher several times may help to
reduce the amount of food left on
the cutting disc.

10 Switch off and unplug.

11 Remove the attachment from the
mixer by turning anti-clockwise and
lifting off. Dismantle the attachment.
(To remove the bowl from the
connector, hold the base of the
connector and turn the bowl anti-
clockwise and lift off @. If you
experience difficulty in removing the
connector from the bowl, refit the
bowl and connector to the mixer.
Turn the assembly anti-clockwise
until it reaches a stop, then turn the
bowl further to unlock from the
connector @.)

hints

® Use fresh ingredients.

® Don't cut food up too small. Fill the
width of the large feed tube fairly full.
This prevents the food from slipping
sideways during processing.
Alternatively, use the small feed tube.

® \When using the julienne disc, place
thin ingredients horizontally.

® \When slicing or grating: food placed
upright comes out shorter than food
placed horizontally.

® After using a cutting disc there will
always be a small amount of waste
on the disc or in the food.

cleaning

® Always switch off and unplug before
removing the attachment from the
kitchen machine.

® Dismantle the attachment fully before
cleaning.

® Never immerse the connector in
water, wipe over with a damp cloth.

® \Wash remaining parts in hot soapy
water, then dry thoroughly. Take care
as the blades and cutting discs are
sharp. Alternatively wash in the
dishwasher (top rack only). DO NOT
DISHWASH THE CONNECTOR.



service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

UK
If you need help with:

® using your appliance

® servicing or repairs (in or out of
guarantee)

@ call Kenwood customer care on
023 9239 2333.

® spares and attachments

@ call 0844 557 3653.
other countries

® Contact the shop where you bought
your appliance.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze manier
zijn de afbeeldingen zichtbaar

v66r u het Kenwood-hulpstuk
gaat gebruiken

Lees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

Verwijder al het
verpakkingsmateriaal, waaronder de
plastic beschermers van het
mesblad. Pas op, de bladen zijn
zeer scherp. Deze beschermers
kunnen worden weggeworpen,
aangezien ze uitsluitend bestemd zijn
om het mesblad gedurende
fabricage en vervoer te beschermen.

veiligheid

® De messen en snijschijven zijn erg

scherp; ga er dus voorzichtig mee
om. Houd ze bij het hanteren
en schoonmaken altijd
bovenaan bij de vingergreep
en weg van het snijvlak, vast.
Verwijder altijd eerst het mesblad
voordat u de inhoud uit de kom giet.
Houd uw handen en
keukengereedschap uit de kom,
wanneer de mixer op het lichtnet is
aangesloten.
Gebruik nooit uw vingers om voedsel
in de invoerkoker te duwen. Gebruik
altijd de bijgeleverde stamper.
Zet het apparaat uit en trek de
stekker uit het stopcontact:
o alvorens onderdelen aan te
brengen of te verwijderen
0 na gebruik
o voor het schoonmaken
Haal het deksel pas van het hulpstuk
wanneer het mes of de snijschijf
volledig stilstaat.
Bij gebruik van de snij-/ rasp- of
julienneschijf mag u de kom niet tot
het niveau van de snijschijf vullen:
leeg de kom regelmatig.
Raak de bewegende delen niet aan.
Gebruik geen overmatige kracht om
de voedingsmiddelen door de
vulopening te duwen — het hulpstuk
kan dan beschadigd raken.

® U dient de keukenmachine niet met

het deksel, maar met de aan/uit-of
snelheidstoets te bedienen.

Als bij gebruik van dit hulpstuk de
machine overmatig gaat trillen,
verminder dan de snelheid of stop
de machine en verwijder de inhoud.
Gebruik nooit een beschadigd
hulpstuk. Laat het nakijken of
repareren. Zie Onderhoud en
klantenservice.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing
voor het keukenapparaat voor
aanvullende
veiligheidswaarschuwingen.

Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

mesblad

Gebruik het mesblad om rauw en
gekookt vlees, gekookte eieren,
groenten, noten, paté en dips fijn te
hakken en ook om brood en koekjes
te verkruimelen. Het kan ook worden
gebruikt voor het maken van
zandgebakdeeg en kruimelige
bovenlagen.

Gebruik het mesblad niet om
ijsblokjes of andere harde
voedingsmiddelen, bijvoorbeeld
kruiden, fijn te hakken; dit kan het
hulpstuk beschadigen.

Gebruik niet het mes om een zware
massa zoals brooddeeg te mengen;
dit kan het hulpstuk of de machine
beschadigen. Gebruik de deeghaak
in de keukenmachine.

Mix geen vloeibare ingrediénten;
deze kunnen rond het deksel
weglekken. Voor dit doel is een
blender verkrijgbaar. Bij het pureren
van soepen enz. verwijdert u de
vaste stoffen uit de vioeistof, pureert
ze en plaatst ze weer terug in de
vloeistof.



snijschijven

Gebruik de snij-/raspschijf om fruit,
groenten en kaas te snijden of te
raspen en de julienneschijf om
groenten, zoals aardappels en fruit te
snijden.

legenda
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stampers: groot en klein
vulschacht
deksel
vingergreep
mesblad
kom
koppelstuk
snijschijven
voorafgaand aan het eerste
gebruik
Was de onderdelen af, zie ‘reinigen’

gebruik van het mesblad

1

Plaats de mixer op het werkopperviak
met de snelheidsknop naar voren
gericht.

Til de afdekking van het aansluitpunt
voor de medium snelheid op @.
Plaats het koppelstuk zo op het
aansluitpunt dat de driehoek ¥ naar
u gericht is en draai naar rechts tot
het op zijn plaats vastklikt.

Zet de kom op het koppelstuk met
de handgreep aan de achterkant van
de mixer; draai hem naar rechts om
hem te vergrendelen.

Zet het mes in de kom. Draai het
mes zo nodig en duw het naar
beneden. Ga voorzichtig met
het mes om - het is erg
scherp. Houd het bij de
vingergreep vast.

Snijd het voedsel in stukken en leg
ze in de kom; zorg dat het voedsel
gelijkmatig verdeeld is.

Zet het deksel op de kom door de
vulopening achter de handgreep te
plaatsen; om het deksel te
vergrendelen, duwt u het naar
beneden en draait hem naar rechts.
De deksel kan op vier verschillende
manieren op de kom gezet worden.
Als u problemen hebt om de
deksel op de kom te passen,
verwijdert u het hulpstuk en
zet u de mixer korte tijd aan.

Zet het hulpstuk weer op de
mixer.

Breng de stampers aan.

Schakel het apparaat aan. Bjj
gebruik van het mes, gebruikt u
snelheid 2 tot en met 5 en verwerkt
de ingrediénten tot het gewenste
resultaat is verkregen.

10Zet het apparaat uit en haal de

stekker uit het stopcontact.

11 Verwijder het hulpstuk van de mixer

door het naar links te draaien en op
te tillen. Haal het hulpstuk uit elkaar.
(Om de kom van het koppelstuk te
verwijderen, houdt u de basis van
het koppelstuk vast, draait de kom
naar links en tilt hem op @. Als u
problemen hebt bij het verwijderen
van het koppelstuk van de kom, zet
u de kom en koppelstuk weer op de
mixer. Draai het geheel naar links tot
u niet verder kan; draai de kom
vervolgens verder om hem van het
koppelstuk te ontgrendelen @.)
tips

Snijd het voedsel in stukken alvorens
het in de kom te plaatsen. Vlees,
brood, groenten en andere
voedingsmiddelen met een
vergelijkbare textuur moeten in
blokjes van ongeveer 2 x 2cm
worden gesneden. Koekjes moeten
in stukken worden gebroken en via
de vulschacht worden toegevoegd
terwijl de machine loopt.

Als u soep wilt mengen, de vaste
ingrediénten uitzeven en in de kom
plaatsen. Na verwerking voegt u ze
weer toe aan het vloeibare deel.

Bij het maken van gebaksdeeg
gebruikt u vast vet uit de koelkast
dat u in blokjes van 2 x 2 cm snijdt.
Vermeng met het bloem totdat het
deeg kruimelig wordt. Voeg via de
vulschacht geleidelijk voldoende
water toe om het deeg te vormen.
Schakel uit zodra de ingrediénten
combineren.

Zorg dat u bij gebruik van het
mesblad het voedsel niet te lang
verwerkt.

Gebruik de K-klutser in de mengkom
om cakemixen te maken; dit geeft
betere resultaten.



maximumcapaciteit

® gebaksdeeg (gewicht van het bloem)
400 g

® viees 500 g

® Overschrijd het op de kom
aangegeven maximumniveau niet.

de schijven gebruiken

De schijven die hieronder worden
beschreven, bevinden zich in de
verpakking en kunnen aan de hand
van de nummers op de schijven als
volgt worden geidentificeerd:

Schijf 1 — rasp-/Parmezaanse
schijff. Om Parmezaanse kaas en
aardappelen te raspen voor Duitse
knoedels.

Schijf 2 - fijn snipperen. Voor kaas,
chocola, noten en stevig fruit of
stevige groenten.

Schijf 3 - grof snipperen. Voor kaas
en stevig fruit of stevige groenten.
Schijf 4 — dunne plakken. Voor
kaas en stevig fruit of stevige
groenten.

Schijf 5 — dikke plakken. Voor kaas
en stevig fruit of stevige groenten
Schijf 6 - julienne. Snijdt
aardappelen voor frietjes en
ingrediénten voor ovenschotels en
dipsauzen (bijv. wortel, appel en
peer)

1 Plaats de mixer op het werkopperviak
met de snelheidsknop naar voren
gericht.

2 Til de afdekking van het aansluitpunt
voor de medium snelheid op @.

3 Plaats het koppelstuk zo op het
aansluitpunt dat de driehoek ¥ naar
u gericht is en draai naar rechts tot
het op zijn plaats vastklikt.

4 Zet de kom op het koppelstuk met
de handgreep aan de achterkant van
de mixer; draai hem naar rechts om
hem te vergrendelen.

5 Selecteer de gewenste snijschijf en
zet hem op de drijffas van het
koppelstuk— hij past slechts op één
manier. Het ciifer op de schijf moet
naar boven wijzen. Ga voorzichtig
met de snijschijven om, ze
zijn erg scherp. Houd de
schijf bij de vingergreep vast.

6 Zet het deksel op de kom door de
vulopening achter de handgreep te
plaatsen; om het deksel te
vergrendelen, duwt u het naar
beneden en draait hem naar rechts.
De deksel kan op vier verschillende
manieren op de kom gezet worden.

® Als u problemen hebt om de
deksel op de kom te passen,
verwijdert u het hulpstuk en
zet u de mixer korte tijd aan.
Zet het hulpstuk weer op de
mixer.

7 Beslis welke vulschacht u wilt
gebruiken. De stamper bevat een
kleinere vulschacht voor het
verwerken van afzonderlijke stukken
of dunne ingrediénten.
gebruik van de kleine
vulschacht @

® /et eerst de grote stamper in de
vulschacht.
gebruik van de grote
vulschacht

® Gebruik beide stampers tezamen @.

8 Voeg de voedselingrediénten toe via
de vulschacht.

9 Schakel het apparaat in en duw de
duwer gelijkmatig naar beneden — u
mag nooit uw vingers in de
vulopening steken. \/oor de
meeste bewerkingen met de snij-.
rasp- en julienneschijf, gebruikt u
snelheid 1 of 2. Voor een groter
vermogen verhoogt u de snelheid
tot 3.
belangrijk - laat de kom niet tot
het niveau van de snijschijf vullen:
leeg de kom regelmatig.

® Nadat u klaar bent met de
verwerking van het voedsel, kunt u
de hoeveelheid voedsel op de
snijschijf verminderen door de duwer
een paar keer op en neer te
bewegen.

10 Zet het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact.

11 Verwijder het hulpstuk van de mixer
door het naar links te draaien en op
te tillen. Haal het hulpstuk uit elkaar.
(Om de kom van het koppelstuk te
verwijderen, houdt u de basis van
het koppelstuk vast, draait de kom
naar links en tilt hem op @. Als u
problemen hebt bij het verwijderen



van het koppelstuk van de kom, zet
u de kom en koppelstuk weer op de
mixer. Draai het geheel naar links tot
u niet verder kan; draai de kom
vervolgens verder om hem van het
koppelstuk te ontgrendelen @.)
tips

® Gebruik verse ingrediénten.

® Snijd het voedsel niet te fijin. Vul de
grote vulschacht over de hele
breedte. Dit voorkomt dat voedsel
tijdens de verwerking opzij glipt.
U kunt ook de kleine vulopening
gebruiken.

® Bij gebruik van de frietschijf, plaatst
u dunne ingrediénten horizontaal in
de vulopening.

® Bij gebruik van de snij- of raspschiif:
voedsel dat rechtop in de vulopening
wordt gezet komt er korter uit dan
als het er horizontaal in wordt
gedaan.

® Na gebruik van de snijschijf blijft er
altijd een kleine hoeveelheid voedsel
op de schijf of in de kom achter.

reinigen

® Schakel het apparaat altijd uit en
haal de stekker uit het stopcontact
voor u het hulpstuk uit de
keukenmachine verwijdert.

® Haal het hulpstuk volledig uit elkaar
voor u het reinigt.

® Dompel het koppelstuk nooit in
water onder. Veeg het met een
vochtige doek af.

® \\as alle andere onderdelen in heet
zeepsop en droog ze daarna
zorgvuldig af. Wees voorzichtig: het
mes en de snijschijven zijn scherp. U
kunt deze onderdelen ook in de
afwasmachine wassen (op het
bovenrek). REINIG HET
KOPPELSTUK NIET IN DE
AFWASMACHINE.

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

onderhoud en reparatie

® kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van
het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en
de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en
zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot
gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

avant d’utiliser votre
accessoire Kenwood

Lisez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

Retirez tous les emballages, y
compris les housses en plastique
protégeant la lame.
Particulierement tranchantes,
les lames doivent étre
maniées avec précaution. Ces
housses doivent étre jetées car elles
servent uniquement a protéger la
lame pendant le processus de
fabrication et de transport.

sécurité
® | es lames et les disques de coupe
sont tres tranchants. Manipulez-les
avec soin. Toujours tenir par
I’emplacement prévu, la petite
poignée en haut, loin de la
partie coupante, lors des
manipulation ou du nettoyage.
Retirez toujours la lame avant de
verser le contenu du bol.
Conservez les mains et tout ustensile
hors du bol lorsque le batteur est
branché sur I'alimentation électrique.
N'utilisez jamais vos doigts pour pousser
la nourriture dans le tube d’alimentation.
Utilisez toujours le poussoir fourni.
Eteignez et débranchez I'appareil :
o avant I'assemblage ou le retrait
d’accessoires
o apres chaque utilisation
o avant le nettoyage
Ne jamais retirer le couvercle de
I’'accessoire avant que la lame ou le
disque de coupe se soient
complétement arrétés.
Quand vous utilisez le disque pour
raper ou émincer ou le disque
julienne, ne laissez pas le bol se
remplir jusqu’au disque de coupe :
videz-le régulierement.
Ne pas toucher les parties en
mouvement.

10

® Ne pas utiliser une force excessive
pour pousser les ingrédients dans le
tube d’alimentation — vous pourriez
endommager I'accessoire.

Ne pas utiliser le couvercle pour faire
fonctionner le robot culinaire,
toujours utiliser les boutons on/off ou
le contréle de vitesse.

En cas de vibration excessive lors de
|'utilisation de cet accessoire,
réduisez la vitesse ou arrétez
I’appareil et retirez-en le contenu.

Ne jamais utiliser un accessoire
endommagé. Faites-le réviser ou
réparer. Voir la rubrique ‘service
client’.

Référez-vous au guide d’utilisation
de votre robot combiné principal
pour obtenir des avertissements de
sécurité supplémentaires.

Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au reglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

lame

Utilisez la lame pour hacher la viande
crue et cuite, les ceufs durs,
légumes, noix, noisettes, patés et
mousses de hors d’ceuvre, ainsi que
pour émietter le pain et les biscuits.
Elle peut également étre employée
pour la préparation d’une pate
brisée et d’une pate de crumble.

Ne hachez pas les glagons ou autres
aliments durs, tels que les épices, ils
risqueraient d’endommager
I'accessoire.

N’utilisez pas la lame couteau pour
meélanger des masses lourdes comme
la pate a pain ou vous risqueriez
d’endommager I'accessoire ou le
robot. Utilisez pour cela le crochet a
pate sur le robot.

Ne mélangez pas d’ingrédients
liquides car ils pourraient couler
autour du couvercle. Un mixeur est
prévu a cet effet. Cependant pour
mixer des soupes, etc retirez les
ingrédients solides, mixez-les puis
remettez-les dans le liquide.



disques de coupe

Utilisez le disque a émincer ou raper
pour découper ou raper des fruits,
des légumes ou du fromage et le
disque a julienne pour couper des
légumes, comme les pommes de
terre, ou des fruits.

o
o}

poussoirs : grand et petit
tube d’alimentation
couvercle de I'accessoire
petite poignée

lame

bol de I'accessoire
raccord

disques de coupe

CICICICICICICIC)

avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois

Lavez les différents éléments de
I'appareil : voir ‘nettoyage’

utilisation de la lame

1 Placez le mixeur sur le plan de
travail, la commande de vitesse
présentée face contre vous.

Retirez le cache protégeant la sortie
vitesse moyenne en le soulevant @.
Placez le raccord sur la sortie en
orientant le triangle ¥ vers vous et
en tournant dans le sens des
aiguilles d’une montre, jusqu’a ce
qu’il s’enclenche dans la bonne
position.

Placez le bol sur le raccord avec la
poignée positionnée a l'arriere du
mixeur, puis tournez dans le sens
des aiguilles d'une montre pour le
verrouiller en place.

Insérez la lame couteau sur le bol de
|'accessoire. Tournez-la et appuyez
dessus si nécessaire pour la mettre
en place. Manipulez la lame
couteau avec précaution - les
lames sont extrémement
tranchantes. Tenez la lame
par la partie prévue a cet
effet.

Coupez les aliments et placez-les
dans le bol, en vous-assurant qu’ils
sont uniformément répartis.
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Installez le couvercle sur le bol en
insérant le tube d'alimentation
derriére la poignée, et appuyez
dessus et tournez dans le sens des
aiguilles d'une montre pour le mettre
en place. Le couvercle peut étre
installé dans quatre positions
différentes.

Si vous rencontrez des
difficultés pour installer le
couvercle, retirez ’accessoire
et allumez le batteur quelques
instants. Replacez
Paccessoire.

Mettez les poussoirs en place.
Mettez I'appareil en marche. Lorsque
vous utilisez la lame couteau, utilisez
les vitesses 2 a 5, et laissez
fonctionner jusqu'a obtenir le résultat
souhaité.

10 Eteignez et débranchez I'appareil.

11 Retirez I'accessoire du mixeur en le
tournant dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre et en le
soulevant. Démontez completement
|'accessoire. (Pour retirer le bol du
raccord, saisissez la base du
raccord et tournez le bol dans le
sens contraire des aiguilles d'une
montre et soulevez-le @. Si vous
rencontrez des difficultés au moment
de retirer le raccord du bol, remettez
en place les deux éléments sur le
mixeur. Tournez I'ensemble dans le
sens contraire des aiguilles d'une
montre jusqu'a arriver sur une butée,
puis tournez un peu plus le bol pour
le désenclencher du raccord @.)

conseils

Coupez les aliments avant de les
placer dans le bol. La viande, le
pain, les légumes et autres aliments
de consistance similaire doivent étre
coupés en dés d’environ 2 cm. Les
biscuits doivent étre cassés en
morceaux et déversés dans le tube
d’alimentation pendant que I'appareil
est en marche.

Si vous souhaitez préparer des
soupes onctueuses, égouttez les
ingrédients solides et placez-les
dans le bol. Réduisez-les en purée,
puis reversez-les dans le liquide.



® | ors de la préparation de patisseries,
utilisez des matiéres grasses de
consistance ferme coupées en dés
de 2 cm apres avoir été sorties du
réfrigérateur. Mélangez-les a la farine
jusgu’a obtention d’une consistance
sableuse. Ajoutez progressivement
par le tube d’alimentation une
quantité suffisante d’eau pour
obtenir une pate. Eteignez I'appareil
deés que les ingrédients forment une
pate homogene.

® \/eillez a ne pas trop prolonger le
temps d’action lors de I'utilisation de
la lame.

® Utilisez le batteur en K dans le bol
de mélange pour la préparation de
gateaux ; vous obtiendrez ainsi de
meilleurs résultats.

capacités maximales
® patisserie (poids en farine) 400 g
viande 500 g
® N'allez jamais au-dela du niveau "
max " indiqué sur le bol.

utilisation des disques
de coupe

Les différents disques listés ci-
dessous sont fournis avec I'appareil
et sont identifiés par les numéros
indiqués sur le disque lui-méme
comme suit :

Disque n° 1 - disque a raper /
disque pour parmesan. Pour le
fromage parmesan et les pommes
de terre, pour la préparation de
boulettes de pommes de terre.
Disque n° 2 - pour raper finement.
Pour raper les fromages, le chocolat,
les noix et les fruits ou légumes de
consistance ferme.

Disque n° 3 - pour raper épais.
Pour raper les fromages et les fruits
ou légumes de consistance ferme.
Disque n° 4 - pour découper
finement. Pour réaper les fromages et
les fruits ou légumes de consistance
ferme.

Disque n° 5 - pour découper
épais. Pour les fromages et les fruits
ou légumes de consistance ferme.
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Disque n° 6 - pour faire des
juliennes. Coupe les pommes de
terre pour faire des fines frites et des
ingrédients pour la préparation de
plats mijotés, salades et batonnets
(par ex. carotte, pomme et poire).
Placez le mixeur sur le plan de
travail, la commande de vitesse
présentée face contre vous.

Retirez le cache protégeant la sortie
vitesse moyenne en le soulevant @.
Placez le raccord sur la sortie en
orientant le triangle ¥ vers vous et
en tournant dans le sens des
aiguilles d’une montre, jusqu’a ce
qu'il s’enclenche dans la bonne
position.

Placez le bol sur le raccord avec la
poignée positionnée a l'arriere du
mixeur, puis tournez dans le sens
des aiguilles d'une montre pour le
verrouiller en place.

Choisissez le disque de coupe
souhaité et placez-le sur I'axe
d'entrainement du raccord - il ne
peut étre inséré que d'une seule
facon. Le numéro indiqué sur le
disque doit étre tourné face vers le
haut. Manipulez les disques de
coupe avec précaution - ils
sont extrémement tranchants.
Tenez les disques par leur
poignée centrale.

Installez le couvercle sur le bol en
insérant le tube d'alimentation
derriére la poignée, et appuyez
dessus et tournez dans le sens des
aiguilles d'une montre pour le mettre
en place. Le couvercle peut étre
installé dans quatre positions
différentes.

Si vous rencontrez des
difficultés pour installer le
couvercle, retirez ’accessoire
et allumez le batteur quelques
instants. Replacez
Paccessoire.

Choisissez le tube d’alimentation
que vous souhaitez employer. Le
poussoir contient un tube
d’alimentation de plus petite taille
pour la préparation d’ingrédients fins
ou a l'unité.



utilisation du tube
d’alimentation de petite taille
Placez tout d’abord le grand poussoir
dans le tube d’alimentation @.
utilisation du tube
d’alimentation de grande taille
Utilisez les deux poussoirs
ensemble @.

Placez les aliments dans le tube
d’alimentation.

Mettez I'appareil en marche et
enfoncez de maniére réguliere a
|'aide du poussoir. Ne mettez
jamais les doigts dans le tube
d'alimentation. Pour la plupart
des opérations, lorsque vous utilisez
les disques a découper, raper et a
faire des juliennes, utilisez les
vitesses 1 ou 2. Si une puissance
supplémentaire est nécessaire,
augmentez jusqu'a la vitesse 3 .
Important - ne laissez pas le bol
se remplir jusqu'a atteindre le niveau
du disque de coupe : videz-le
régulierement.

Ala fin du processus de mixage,
lever et abaisser le poussoir a
plusieurs reprises peut aider a
réduire la quantité d’aliments
attachés au disque de coupe.

10 Eteignez et débranchez I'appareil.

11 Retirez I'accessoire du mixeur en le

tournant dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre et en le
soulevant. Démontez completement
|'accessoire. (Pour retirer le bol du
raccord, saisissez la base du
raccord et tournez le bol dans le
sens contraire des aiguilles d'une
montre et soulevez-le @. Si vous
rencontrez des difficultés au moment
de retirer le raccord du bol, remettez
en place les deux éléments sur le
mixeur. Tournez I'ensemble dans le
sens contraire des aiguilles d'une
montre jusqu'a arriver sur une butée,
puis tournez un peu plus le bol pour
le désenclencher du raccord @.)

conseils

Utilisez des ingrédients frais.

Ne coupez pas les aliments en dés
de trop petite taille. Essayez de
remplir au mieux la largeur du tube
d’alimentation de grande taille, afin
d’éviter que les aliments ne
s’affaissent d’un coté pendant la
préparation.

Alternativement, vous pouvez utiliser
le poussoir de petite taille.

Lors de I'utilisation du disque a faire
des juliennes, placez les ingrédients
fins horizontalement.

Pour émincer ou raper : les aliments
placés verticalement ressortent plus
courts que ceux placés
horizontalement.

Apres I'utilisation d’un disque de
coupe, il reste toujours une faible
quantité de déchet sur le disque ou
dans les aliments.

nettoyage

Eteignez toujours I'appareil et
débranchez-le avant de retirer
I'accessoire du robot combiné.
Démontez complétement
I’accessoire avant de le nettoyer.
N’immergez jamais le raccord dans
I’eau. Essuyez-le avec un chiffon
humide.

Lavez tous les éléments dans de
|'eau chaude savonneuse et séchez-
les soigneusement. Faites attention,
les lames et les disques de coupe
sont tranchants. Vous pouvez
également les laver au lave-vaisselle
(panier supérieur uniquement). NE
PASSEZ PAS LE RACCORD AU
LAVE-VAISSELLE.



service apres-vente

® Sile cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un

réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

I'utilisation de votre appareil
I’entretien ou les réparations
contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
Fabriqué en Chine.
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AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/CE.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
I'administration communale ou aupres
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources. Pour
rappeler |'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.



Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Bevor Sie lhr Kenwood-
Zusatzgerat benutzen

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig
durch und bewahren Sie diese zur
spéateren Benutzung auf.

Entfernen Sie die gesamte
Verpackung, einschlieB3lich
Messerabdeckungen aus Plastik,
vom Messer. Vorsicht: die
Messer sind sehr scharf. Diese
Abdeckungen kdnnen weggeworfen
werden, denn sie dienen lediglich als
Messerschutz wahrend der
Herstellung und beim Transport.

Sicherheit

Vorsicht - die Messer und

Schneidscheiben sind sehr scharf.

Bei Gebrauch und Reinigung

immer oben am Fingergriff,

weg von den Klingen,

anfassen.

Vor dem Ausschutten des Inhalts

aus der Schiissel Messer immer erst

entfernen.

Geben Sie weder Hande noch

Utensilien in die Rihrschissel des

Mixers, wenn dieser eingeschaltet

ist.

Drticken Sie niemals Lebensmittel mit

den Fingern in den Einflillschacht.

Verwenden Sie stets den/die

mitgelieferten Stopfer.

Schalten Sie das Gerat aus bzw.

ziehen Sie den Netzstecker:

o vor dem Anbringen bzw.
Entfernen von Teilen

o nach dem Gebrauch

o vor der Reinigung

Den Deckel des Aufsatzes erst

abnehmen, wenn das Messer oder

die Schneidscheibe komplett zum

Stillstand gekommen ist.

Bei Verwendung der Schneid-/Reib-

oder Schnitzelscheibe das Schnittgut

nicht bis zur Scheibe ansteigen

lassen: Die Schissel regelmaBig

leeren.

Keine sich bewegenden Teile

berthren.
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® Schnittgut nicht mit zu viel
Kraftaufwand durch den Fullschacht
schieben — der Aufsatz kdnnte
beschéadigt werden.

® Zum Betreiben der Kiichenmaschine
niemals den Deckel verwenden,
sondern stets den Betriebs-
/Geschwindigkeitsschalter.

® \Wenn im Gebrauch dieses Vorsatzes
extrem starke Vibrationen auftreten,
Geschwindigkeit reduzieren oder
Maschine anhalten und Inhalt
entfernen.

® Niemals einen beschadigten Aufsatz
benutzen. Lassen Sie ihn Uberpriifen
oder reparieren: Siehe ,Service und
Kundendienst".

Beachten Sie weitere
Sicherheitshinweise in der die
Bedienungsanleitung Ihrer
Kichenmaschine.

Dieses Gerat entspricht der
européischen EMV-Richtlinie
2004/108/EG sowie der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27.10.2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berlihrung
zu kommen.

Messer

Messer zum Hacken von rohem und
gekochtem Fleisch, gekochten Eiern,
GemdUse, NUssen, Patés und Dips
sowie zum Reiben von Brot und
Keksen verwenden. Es kann auch
zum Zubereiten von Murbeteig und
Streuseln verwendet werden.

Keine Eiswrfel oder andere harte
Nahrungsmittel, wie z.B. GewUrze,
hacken; sie konnten den Vorsatz
beschéadigen.

Schweres Fullgut wie Brotteig nicht
mit dem Messer mischen, da dies
Ihren Aufsatz oder Ihre Maschine
beschéadigen kénnte. Dazu den zur
Kichenmaschine gehorigen
Knethaken verwenden.



® Kein flissiges Fullgut verarbeiten, da
es unter dem Deckel hervortreten
kénnte. Verwenden Sie daflir
stattdessen einen Mixer. Sie kdnnen
jedoch zum Pdrieren von Suppen o.
a. die Flussigkeit abgieBen, das feste
Flllgut verarbeiten und dann wieder
zu der Flussigkeit geben.

Scheidscheiben

Verwenden Sie die Schneid-
/Reibscheibe zum Schneiden oder
Reiben von Obst, GemUse und Kase
und die Schnitzelscheibe zum
Raspeln von GemUse wie Kartoffeln
und Obst.

SchlUssel

Schieber: gro und klein
Einflllrohr
Vorsatzdeckel
Fingergriff

Messer
Vorsatzschissel
Verbindungssttick
Schneidscheiben

CICICICICICICIC)

Vor dem ersten Gebrauch
® \Naschen Sie die Teile (siehe
‘Reinigen’).

Verwendung des Messers

1 Stellen Sie die Kiichenmaschine so
auf die Arbeitsflache, dass der
Geschwindigkeitsregler nach vorne
weist.

Abdeckung @ fir den Anschluss der
mittleren Geschwindigkeit
abnehmen.

Verbindungsstick auf den Anschluss
aufbringen, so dass das Dreieck ¥
zu lhnen zeigt und im Uhrzeigersinn
drehen, bis es einrastet.

Setzen Sie die Schussel mit nach
hinten weisendem Giriff auf das
Verbindungssttick und drehen Sie sie
im Uhrzeigersinn, bis sie einrastet.
Setzen Sie das Messer in die
Schussel ein. Das Messer
gegebenenfalls drehen und nach
unten dricken, damit es fest sitzt.
Gehen Sie vorsichtig mit dem
Messer um - die Klingen sind
sehr scharf. Halten Sie es
stets am Fingergriff fest.
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Zerkleinern Sie die Nahrungsmittel
grob und geben Sie diese,
gleichmaBig verteilt, in die Schussel.
Setzen Sie den Deckel so auf die
Schussel, dass der Einflllschacht
hinter dem Griff sitzt. Drlicken Sie
ihn nach unten und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
Der Deckel kann in vier Positionen
angebracht werden.
Sollten Sie Schwierigkeiten
haben den Deckel
aufzusetzen, nehmen Sie das
Zubehorteil ab und schalten
den Mixer ganz kurz ein.
AnschlieBend Zubehorteil
wieder aufsetzen.
Bringen Sie die Schieber an.
Schalten Sie das Gerat ein. Wahlen
Sie beim Benutzen des Messers die
Geschwindigkeitsstufen 2 bis 5 und
verarbeiten Sie alles so lange, bis Sie
das gewdinschte Ergebnis erzielt
haben.
10 Schalten Sie das Gerét aus und
ziehen Sie den Stecker.
11 Nehmen Sie den Aufsatz von der
Klchenmaschine ab, indem Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn drehen und
dann abheben. Nehmen Sie den
Aufsatz auseinander. (Zum
Abnehmen der Schissel vom
Verbindungsstiick dieses unten
festhalten, die Schissel gegen den
Uhrzeigersinn drehen und dann
abheben @. Wenn sich Schissel
und Verbindungsstlck nicht trennen
lassen, beide erneut auf die
Kidchenmaschine setzen. Die ganze
Einheit so weit es geht gegen den
Uhrzeigersinn drehen. Daraufhin nur
noch die Schiissel weiter drehen, um
sie vom Verbindungsstlick zu
entriegein @.)
Tipps
Schneiden Sie die zu bearbeitenden
Zutaten klein, bevor Sie sie in die
Schussel fullen. Fleisch, Brot,
GemUse und andere Lebensmittel
ahnlicher Struktur sollten in ca. 2 cm
groBe Wiirfel geschnitten werden.
Kekse sollten in Stlicke gebrochen
und bei laufender Maschine durch
das Einflllrohr eingefUllt werden.



® \Wenn Sie Suppen purieren wollen,
gieBen Sie die Zutaten ab und fiillen
die festen Bestandteile in die
Schussel. Purieren Sie die
Bestandteile und vermischen Sie sie
anschlieBend wieder mit der
Flussigkeit.

® \Wenn Sie Teig zubereiten wollen,
verwenden Sie festes Fett aus dem
Kuhlschrank und schneiden es in 2
cm groBe Wurfel. Mischen Sie die
FettwUrfel mit dem Mehl, bis sich
Streusel bilden. Geben Sie nach und
nach so viel Wasser durch das
EinfUllrohr zu, bis ein Teig entsteht.
Schalten Sie die Maschine sofort ab,
sobald eine zusammenhangende
Teigkugel entstanden ist.

® Achten Sie darauf, die Zutaten bei
Verwendung des Messers nicht zu
lange zu verarbeiten.

® \erwenden Sie den K-Schneebesen
in der Mixerschussel fur Kuchenteige
— damit erzielen Sie bessere
Ergebnisse.

Maximales Fassungsvermégen
Teig (Mehlgewicht) 400 g

Fleisch 500 g

Niemals die ,Max“-Markierung auf
der Schissel Uberschreiten.

Verwendung der
Schneidscheiben

Die unten aufgefiihrten Scheiben
gehoren zum Lieferumfang und
koénnen anhand der jeweiligen
Nummern wie folgt identifiziert
werden:

Scheibe Nr. 1 - Raspel-
/Parmesanscheibe. Zum Raspeln
von Parmesankése und Kartoffeln fuir
KartoffelkloBe.

Scheibe Nr. 2 - feine Reibe. Fir
Kase, Schokolade, Nisse und festes
Obst oder Gemdse.

Scheibe Nr. 3 - grobe Reibe. Fir
Kase und festes Obst oder GemUse.
Scheibe Nr. 4 - dinne Scheiben.
FUr Kése und festes Obst oder
Gemuse.

Scheibe Nr. 5 - dicke Scheiben.
FUr Kése und festes Obst oder
Gemuse.
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Scheibe Nr. 6 - Schnitzelscheibe
(Julienne). Zum Schneiden von
Kartoffeln fir Pommes frites und von
Zutaten fur Eintdpfe, Salate und Dips
(wie Karotten, Apfel und Birnen).
Stellen Sie die Kiichenmaschine so
auf die Arbeitsflache, dass der
Geschwindigkeitsregler nach vorne
weist.

Abdeckung @ fur den Anschluss der
mittleren Geschwindigkeit
abnehmen.

Verbindungsstuick auf den Anschluss
aufbringen, so dass das Dreieck ¥
zu lhnen zeigt und im Uhrzeigersinn
drehen, bis es einrastet.

Setzen Sie die Schissel mit nach
hinten weisendem Giriff auf das
Verbindungsstuiick und drehen Sie sie
im Uhrzeigersinn, bis sie einrastet.
Wahlen Sie die gewlinschte
Schneidscheibe und setzen Sie sie
auf das Verbindungsstiick - die
Scheibe passt nur, wenn die
Nummer auf der Scheibe nach oben
weist. Gehen Sie vorsichtig mit
den Scheidscheiben um, sie
sind extrem scharf. Halten Sie
die Scheiben stets am
Fingergriff fest.

Setzen Sie den Deckel so auf die
Schussel, dass der Einflllschacht
hinter dem Griff sitzt. Drlicken Sie
ihn nach unten und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
Der Deckel kann in vier Positionen
angebracht werden.

Sollten Sie Schwierigkeiten
haben den Deckel
aufzusetzen, nehmen Sie das
Zubehorteil ab und schalten
den Mixer ganz kurz ein.
AnschlieBend Zubehorteil
wieder aufsetzen.

Wahlen Sie das gewUlnschte
Einflllrohr aus. Der Schieber enthalt
ein kleineres Einfullrohr fur die
Verarbeitung einzelner Zutaten oder
flr diinne Zutaten.

Verwendung des kleinen
Einfiillrohrs

Stecken Sie zuerst den grof3en
Schieber in das Einflillrohr @.
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Verwendung des groBBen
Einfiillrohrs

Verwenden Sie beide Schieber
zusammen @.

Legen Sie die Zutaten in das
EinfUllrohr.

9 Schalten Sie die Maschine ein und

driicken Sie das Fullgut gleichméBig
mit dem Schieber nach unten.
Stecken Sie niemals die
Finger in den Fiillschacht. Fir
die meisten Verarbeitungsprozesse
mit den Schneid-, Reib-, Raspel-
und Schnitzelscheiben reicht
Geschwindigkeit 1 oder 2. Wenn
mehr Kraft erforderlich ist, erhdhen
Sie auf Geschwindigkeit 3.
Wichtig - Darauf achten, dass das
Flllgut in der Schissel nicht bis zur
Schneidscheibe reicht: Die Schiissel
regelmaBig leeren.

Nach der Verarbeitung den Schieber
mehrmals auf und ab bewegen, um
Reststiicke auf der Schneidscheibe
zu reduzieren.

10 Schalten Sie die Maschine aus und

ziehen Sie den Stecker.

11 Nehmen Sie den Aufsatz von der

Klchenmaschine ab, indem Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn drehen und
dann abheben. Nehmen Sie den
Aufsatz auseinander. (Zum
Abnehmen der Schiissel vom
Verbindungsstiick dieses unten
festhalten, die Schiussel gegen den
Uhrzeigersinn drehen und dann
abheben @. Wenn sich Schissel
und Verbindungsstick nicht trennen
lassen, beide erneut auf die
Klchenmaschine setzen. Die ganze
Einheit so weit es geht gegen den
Uhrzeigersinn drehen. Daraufhin nur
noch die Schiissel weiter drehen, um
sie vom Verbindungsstuick zu
entriegein @.)

Tipps

Verwenden Sie frische Zutaten.
Schneiden Sie die Zutaten nicht zu
klein. Fullen Sie das groBe Einfuillrohr
Uber seine Breite fast vollstandig.
Dies verhindert, dass Zutaten beim
Verarbeiten an der Seite entlang
gleiten kdnnen.

Ansonsten den kleinen Fillschacht
benutzen.
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Bei Verwendung der
Schnitzelscheibe dinne Zutaten
horizontal einfUhren.

Beim Schneiden oder Reiben:
Aufrecht stehende Zutaten sind nach
dem Schneiden/Reiben kirzer als
horizontal liegende Zutaten.

Bei Verwendung einer
Schneidscheibe bleiben immer kleine
Reste auf der Scheibe oder unter
den Zutaten zurtck.

Reinigen

Die Klichenmaschine immer
abschalten und den Netzstecker
ziehen, bevor Sie das Zusatzgerat
von der Maschine nehmen.

Das Zusatzgeréat vor dem Reinigen
komplett auseinandernehmen.
Verbindungsstick niemals in Wasser
tauchen, nur mit feuchtem Tuch
abwischen.

Alle Teile mit heiBem Wasser und
Spulmittel abwaschen und griindlich
abtrocknen. Vorsicht! Messer und
Scheiben sind sehr scharf. Die Teile
lassen sich auch in der
Spulmaschine reinigen (nur oberes
Fach). NICHT DAS
VERBINDUNGSSTUCK IN DIE
SPULMASCHINE GEBEN.

Kundendienst und
Service

Ein beschadigtes Netzkabel muss
aus Sicherheitsgriinden von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Fur Hilfe hinsichtlich:

Verwendung lhres Kenwood Geréates
Wartung oder Reparatur

setzen Sie sich bitte mit lhrem
Handler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
Hergestellt in China.



WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmulll
entsorgt werden. Es muss zu einer
Ortlichen Sammelstelle fir Sondermdill
oder zu einem Fachhandler gebracht
werden, der einen Rucknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet
mogliche negative Auswirkungen auf
die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus
denen das Gerét hergestellt wurde,
was erhebliche Einsparungen an

Energie und Rohstoffen mit sich bringt.

Zur Erinnerung an die korrekte
getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Gerat mit
dem Symbol einer durchgestrichenen
Muillitonne gekennzeichnet.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

prima di usare il vostro

accessorio Kenwood

Leggere attentamente le presenti

istruzioni e conservarle come futuro

riferimento.

® Togliere tutto il materiale di
imballaggio, comprese le protezioni
in plastica dalla lama. Fare
attenzione: le lame sono
molto affilate. Gettare le
protezioni, in quanto sono studiate
unicamente per proteggere la lama
in fase di produzione e durante il
trasporto.

sicurezza

® | e lame e i dischi di taglio sono
moto affilati, maneggiarli con cura.
Impugnare sempre dalla presa
per le dita in alto, lontano dal
filo di taglio, sia durante
Putilizzo che per la pulizia.
Estrarre sempre la lama prima di
versare gli alimenti dalla vaschetta.
Non inserire le mani o altri utensili nel
recipiente del mixer se prima non si
¢ tolta la spina dalla presa di
corrente.
Non usare mai le dita per spingere
gli alimenti nel tubo di riempimento.
Servirsi sempre dell’apposito
accessorio (pressatore).
Spegnere I'apparecchio e staccare la
spina:
O prima di inserire o rimuovere parti
accessorie
o dopo I'uso
o prima della pulizia
Non rimuovere mai il coperchio
dall’accessorio fino a quando la lama
o il disco di taglio non si &
completamente fermato.
Durante I'utilizzo del disco per
affettare/grattugiare o tagliare a
bastoncino, non lasciare che la
vaschetta si riempia fino all’altezza
del disco: svuotare regolarmente.
Mai toccare le parti in movimento.
Non applicare troppa forza per
spingere il cibo nel tubo introduttore
— potreste danneggiare I'accessorio.
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® Non usare il coperchio per far
funzionare I'apparecchio, usare
sempre il tasto on/off o il controllo
della velocita.

In caso di eccessiva vibrazione
durante I'uso dell’accessorio, ridurre
la velocita oppure fermare
I’apparecchio e svuotarlo.

Mai usare un accessorio
danneggiato. Farlo controllare o
riparare. Si rimanda alla sezione
‘manutenzione e assistenza tecnica’.

Per le avvertenze supplementari di
sicurezza, consultare le istruzioni per
il robot da cucina principale.

Questo apparecchio & conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

lama

Usare la lama per tagliare carni
crude e cotte, uova sode, verdure,
frutta secca, pate e salse, e inoltre
per pangrattato e biscotti sbriciolati.
E anche possibile usare la lama per
fare la pasta frolla e per sbriciolare
guarnizioni e condimenti.

Non lavorare cubetti di ghiaccio o
altri alimenti di consistenza troppo
elevata come le spezie, che
altrimenti potrebbero danneggiare
I’accessorio.

Non usare la lama a coltello
dell’apparecchio per lavorare miscele
molto dense, come impasti per il
pane, altrimenti si rischia di
danneggiare I'accessorio 0
I’apparecchio. Utilizzare invece il
braccio impastatore.

Non frullare ingredienti liquidi, poiché
il coperchio potrebbe perdere.
Utilizzare invece un frullatore.
Tuttavia, nel caso di passati di
verdura, ecc. & possibile scolare gli
ingredienti solidi, frullarli e poi
aggiungerli nuovamente al liquido.



dischi di taglio

Usare i dischi per
affettare/sminuzzare per frutta,
verdura e formaggio; usare il disco
per tagliare a bastoncino per le
verdure, ad es. patate e frutta.

componenti

spingitori: grande e piccolo
tubo introduttore
coperchio dell’accessorio
presa per le dita

lama

vaschetta dell’accessorio
connettore

dischi di taglio

CICICICICICICIC)

prima di usare ’accessorio
per la prima volta

® | avare i componenti — vedere alla
voce ‘pulizia’.

per usare la lama

1 Collocare il mixer sul piano di lavoro
con il controllo della velocita rivolto in
avanti.

Sollevare e togliere il coperchio
dall’attacco a media velocita @.
Inserire il connettore sull’attacco,
tenendo il triangolo ¥ rivolto verso di
voi, quindi ruotarlo in senso orario
fino a bloccarlo in posizione.
Collocare il recipiente del mixer sul
connettore con la maniglia sul retro
del mixer, poi ruotare in senso orario
per fissare.

Collocare la lama nel recipiente
accessorio. Ruotare e spingere verso
il basso, se necessario, per fissarla.
Maneggiare la lama con
estrema cura - le lame sono
particolarmente affilate.
Impugnare dalla maniglia.
Tagliare gli ingredienti a pezzetti e
versarli nel recipiente, distribuendoli
in modo uniforme.

Montare il coperchio sul recipiente
collocando il tubo introduttore dietro
la maniglia, poi spingere verso il
basso e ruotare in senso orario per
fissare. Il coperchio puo essere
montato in quattro posizioni diverse.
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® In caso di difficolta nel
chiudere il coperchio, togliere
PPaccessorio e accendere per
qualche istante il mixer. Ora
installare nuovamente
PPaccessorio.

8 Installare gli spingitori.

9 Accendere. Se si utilizza la lama,
selezionare una velocita da2 a5 e
lavorare fino a quando si raggiunge
la consistenza desiderata.

10 Spegnere e staccare la spina.

11 Rimuovere I'accessorio dal mixer
ruotandolo in senso antiorario e
sollevandolo. Smontare I'accessorio.
(Per rimuovere il recipiente dal
connettore, tenere ferma la base del
connettore, ruotare il recipiente in
senso antiorario e sollevare @. In
caso di difficolta nel rimuovere il
connettore dal recipiente, rimontare il
recipiente e il connettore al mixer.
Ruotare I'insieme in senso antiorario
fino a quando si ferma, poi ruotare
ulteriormente il recipiente per
staccarlo dal connettore @.)

consigli

Tagliare gli ingredienti prima di
versarli nella vaschetta. Nel caso di
carni, pane, verdure e altri cibi di
consistenza simile, tagliarli a cubetti
di 2 cm circa. Spezzettare i biscotti e
aggiungerli nel tubo introduttore con
I’apparecchio gia in funzione.

Per fare i passati di verdura, scolare
gli ingredienti e aggiungere prima gli
ingredienti solidi nella vaschetta.
Lavorarli e poi aggiungerli
nuovamente al brodo.

Per gli impasti, usare burro o
margarina duri, dal frigorifero, a
cubetti di 2 cm. Miscelare insieme
alla farina fino ad avere una
consistenza sbriciolata. Ora versare
gradualmente nel tubo introduttore
acqua sufficiente per formare un
impasto. Spegnere immediatamente
I’apparecchio non appena gli
ingredienti si sono amalgamati.

Fare attenzione a non lavorare
eccessivamente gli ingredienti
quando si usa la lama.



Usare la frusta a K all'interno della
vaschetta per miscelare I'impasto
per le torte. Cosi facendo, infatti,
otterrete risultati migliori.

capacita massime

impasto (peso della farina) 400g
carni 500g

Non superare mai il livello ‘max’
indicato sul recipiente.

per usare i dischi

| dischi sotto elencati sono inclusi
nella confezione e possono essere
identificati dai numeri che vi si
trovano sopra, come segue:-

Disco N° 1 - disco per grattugiare.
Grattugia parmigiano e patate, per
fare gli gnocchi alla tedesca.

Disco N° 2 - disco per
sminuzzare. Per formaggio,
cioccolata, frutta secca e frutta o
verdura dura.

Disco N° 3 - disco per sminuzzare
grosso. Per formaggio e frutta o
verdura dura.

Disco N° 4 - disco per sminuzzare
fine. Per formaggio e frutta o verdura
dura.

Disco N° 5 — disco per affettare
spesso. Per formaggio e frutta o
verdura dura

Disco N° 6 - bastoncino. Taglia le
patate a bastoncino per friggerle e
gli ingredienti per spezzatini, insalate
e pinzimonio (ad es. carote, mele e
pere.)

Collocare il mixer sul piano di lavoro
con il controllo della velocita rivolto in
avanti.

Sollevare e togliere il coperchio
dall’attacco a media velocita @.
Inserire il connettore sull’attacco,
tenendo il triangolo ¥ rivolto verso di
voi, quindi ruotarlo in senso orario
fino a bloccarlo in posizione.
Collocare il recipiente del mixer sul
connettore con la maniglia sul retro
del mixer, poi ruotare in senso orario
per fissare.

Selezionare il disco di taglio
appropriato e collocarlo sull’attacco
del connettore — si pud montare solo
in un senso. Il numero indicato sul
disco deve essere rivolto verso l'alto.
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Maneggiare con cura i dischi
di taglio, poiché sono
estremamente taglienti.
Impugnare i dischi dalla
maniglia.

Montare il coperchio sul recipiente
collocando il tubo introduttore dietro
la maniglia, poi spingere verso il
basso e ruotare in senso orario per
fissare. Il coperchio puo essere
montato in quattro posizioni diverse.
In caso di difficolta nel
chiudere il coperchio, togliere
PPaccessorio e accendere per
qualche istante il mixer. Ora
installare nuovamente
Paccessorio.

Scegliere il tubo introduttore da
usare. Lo spingitore contiene un
tubo piu piccolo, per lavorare cibi
singoli o ingredienti sottili.

per usare il tubo introduttore
piccolo

Prima inserire lo spingitore grande
nel tubo introduttore €.

per usare il tubo grande

Usare insieme entrambi gli

spingitori @.

Mettere gli ingredienti nel tubo
introduttore.

Accendere e spingere verso il basso
in modo uniforme con lo spingitore —
non inserire mai le dita nel
tubo introduttore. Per la maggior
parte delle operazioni con i dischi
per affettare, grattugiare e tagliare a
bastoncino, utilizzare la velocita 1 o
2. Se serve pil potenza, passare alla
velocita 3.

importante - Non lasciare che il
recipiente si riempia fino al livello del
disco di taglio: svuotare
regolarmente.

Alla fine dell’operazione, per ridurre
la quantita di cibo che rimane sul
disco, puo essere utile alzare e
abbassare piu volte lo spingitore.

10 Spegnere e staccare la spina.
11 Rimuovere I'accessorio dal mixer

ruotandolo in senso antiorario e
sollevandolo. Smontare 'accessorio.
(Per rimuovere il recipiente dal
connettore, tenere ferma la base del
connettore, ruotare il recipiente in
senso antiorario e sollevare @. In
caso di difficolta nel rimuovere il



connettore dal recipiente, rimontare il
recipiente e il connettore al mixer.
Ruotare I'insieme in senso antiorario
fino a quando si ferma, poi ruotare
ulteriormente il recipiente per
staccarlo dal connettore @.)

consigli

® Usare ingredienti freschi.

® Non tagliare gli ingredienti a pezzetti
troppo piccoli. Riempire quasi del
tutto il tubo introduttore grande: in
questo modo si impedisce che dli
ingredienti scivolino ai lati durante la
lavorazione.
Oppure, utilizzare il piccolo tubo
introduttore.

® Quando si utilizza un disco per
tagliare a bastoncino, tenere
orizzontali gli ingredienti sottili.

® Quando si affetta o si grattugia, gli
ingredienti inseriti in verticale saranno
piu corti di quelli inseriti in
orizzontale.

® Dopo aver usato un disco di taglio,
nel piatto oppure negli alimenti
lavorati si noteranno sempre dei
residui.

pulizia

® Spegnere sempre I'apparecchio e
disinserire la spina dalla presa
elettrica prima di staccare
I’accessorio dal robot da cucina.

® Smontare completamente
I’accessorio prima di pulirlo.

® Non immergere mai il connettore in
acqua: puliflo passandolo con un
panno inumidito.

® | avare i restanti componenti in
acqua saponata calda e asciugare a
fondo. Fare molta attenzione: le lame
e i dischi di taglio sono affilati.
Oppure, lavare in lavastoviglie (solo
nel cestello superiore). NON
LAVARE IL CONNETTORE IN
LAVASTOVIGLIE.

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un Centro Assistenza
KENWOOD autorizzato alle
riparazioni.
Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

® uso dell’apparecchio o

® manutenzione o riparazioni

® Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL
CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
€ composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto e riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées

antes de utilizar o seu
acessorio Kenwood

® | eia atentamente estas instrugdes e
guarde-as para consulta futura.

® Desembale completamente o
aparelho, incluindo as protecgdes
plasticas das laminas. Tenha
cuidado pois as laminas sao
muito afiadas. As proteccdes
devem ser descartadas pois servem
apenas para proteger as laminas
durante o fabrico e em transito.

seguranca

® As |aminas e os discos estao muito
afiados, manipule com cuidado.
Segure sempre pela pega
afastando-se do gume,
quando manusear e quando
limpar.

® Retire sempre as laminas antes de
vazar o conteuido da taga.

® Mantenha as maos e os utensilios
longe da taga sempre que a
misturadora se encontrar ligada.

® NZo utilize os dedos para empurrar
os alimentos no tubo de
alimentagao. Utilize sempre o(s)
calcador(es) fornecido(s).

® Desligue o aparelho e retire a ficha
do cabo de alimentagéo da tomada
de parede:
o antes de instalar ou retirar as

pecas

o apds a utilizagao
o antes das operagdes de limpeza

® Nunca retire a tampa do acessorio
enquanto as laminas ou o disco de
corte ndo estiverem completamente
parados.

® Quando utilizar o disco de fatiar/ralar
ou cortar em juliana, ndo deixe
encher a taga até chegar aos
discos: esvazie-a regularmente.

® Nao toque em acessorios que
estejam a mover-se.

® Nao empurre os alimentos pelo tubo
de alimentagéao, com demasiada
forga — pois pode estragar o
acessorio.

® Nao utilize a tampa para operar o
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processador, utilize sempre os
botdes de controlo ON/OFF.

Se ocorrer vibragao excessiva ao
utilizar este acessorio, reduza a
velocidade ou pare a maquina e
retire o conteudo.

Nunca utilize um acessorio
danificado. Mande-o examinar ou
reparar. Ver “assisténcia técnica e
servigos ao cliente”.

Consulte o livro de instrugdes do
seu aparelho principal de cozinha
para mais informagdes sobre avisos
de seguranca.

Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

laminas

Utilize as laminas para cortar carne
crua ou cozida, ovos cozidos,
legumes, nozes, améndoas, patés e
dips e também para ralar péo e
bolachas. Podem também ser
utilizadas para preparar massa
amanteigada e coberturas para
crumbles.

Nao pique cubos de gelo ou outros
alimentos duros, tais como
especiarias, pois poderdo danificar o
acessorio.

Nao utilize o dispositivo de lamina
para misturar ingredientes pesados
COomo massa para pao, uma vez que
pode danificar o seu acessoério ou a
maguina. Use o batedor de gancho
na maquina de cozinha.

Nao misture ingredientes liquidos
uma vez que podem verter pela
tampa. Temos disponivel uma
misturadora para esse efeito.
Contudo, quando passar sopas, etc.
escorra os alimentos, misture e
depois volte a juntar o liquido
escorrido.



Discos de cote

Use o disco de fatiar/ralar para fatiar
ou ralar frutos, vegetais e queijo e o
disco de cortar em juliana para
cortar vegetais, como por exemplo
batatas e frutos.

Q
>
Q
<
(0]

empurradores: grande e pequeno
tubo de alimentagéo

tampa do acessorio

pega

laminas

taca do acessorio

conector

discos de corte

CICICICICICICIC)

antes da primeira utilizacao
® | ave as pegas: consulte a seccao
“limpeza”.

utilizagéo das laminas

1 Coloque o misturador na bancada
de trabalho com o botéo de
velocidade virado para a frente.
Levante a tampa da saida de
velocidade média @.

Coloque o conector na saida com o
triangulo ¥ voltado para si e rode no
sentido dos ponteiros do reldgio até
que fique bloqueado nessa posicao.
Coloque a taga.no accionador com
a pega virada para a parte de tras
do misturador e depois rode na
direc¢éo dos ponteiros do relégio
até prender.

Coloque a unidade de lamina no
acessorio da taga. Rode e empurre
para baixo se necessario para
prender. Manipule a lamina de
corte com muito cuidado -
esta esta extremamente
afiada. Segure pela pega.
Corte os alimentos em pedagos e
coloque-os na taca verificando que
0S Mesmos se encontram
distribuidos de modo uniforme.
Coloque a tampa na
taga,.colocando o tubo de
alimentagao por tras da pega,
empurre para baixo e depois rode
na direcgao dos ponteiros do relégio
até prender. A tampa pode ser
colocada em quarto posicoes
diferentes.
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® Caso tenha alguma
dificuldade em ajustar a
tampa, remova o acessério e
ligue a misturadora por alguns
instantes. Volte a colocar o
acessorio.
Instale os empurradores.
Ligue o aparelho. Quando utilizar a
lamina de corte trabalhe na
velocidade entre 2 a 5 e processe
até atingir o resultado desejado.
10 Desligue e retire da corrente
eléctrica:
11 Remova o acessorio do misturador
girando-o para o lado contrario dos
ponteiros do relégio e levantando-o.
Desmonte o acessorio. (Para
remover a taga do accionador,
segure a base do accionador e rode
a taga no sentido contrério dos
ponteiros do relégio e levante-a @.
Se tiver dificuldades em remover o
accionador da taga, recoloque a
taga e o accionador no misturador.
Rode o conjunto na direcgao
contraria a dos ponteiros do relogio
até parar, depois rode a taga ainda
mais para desprender do accionador
(5))
sugestoes
Corte os alimentos aos bocados
antes de os colocar na taga. Carne,
pao, legumes e outros alimentos de
textura semelhante devem ser
cortados em cubos de
aproximadamente 2 cm. As
bolachas devem ser cortadas em
bocados e adicionadas pelo tubo de
alimentagdo com a maquina em
funcionamento.
Se desejar preparar sopas, escorra
0 liquido da sopa e adicione os
ingredientes solidos a taga.
Processe e depois adicione de novo
a mistura ao liquido.
Ao fazer massa de tartes, utilize
gordura refrigerada de consisténcia
firme, cortada em cubos de 2 cm.
Misture com a farinha até a mistura
ficar parecida a pao ralado.
Gradualmente, adicione éagua pelo
tubo de alimentagéo para formar a
massa. Desligue assim que os
ingredientes ficarem misturados.



® Tenha o cuidado de nao processar
excessivamente ao utilizar as
laminas.

® Utilizar o batedor em K na taga
misturadora para preparar bolos pois
assim obtera melhores resultados.

capacidades maximas
® massa (peso da farinha) 400g
carne 500g
® Nunca exceda a capacidade “max.”
marcada na taga.

para usar os discos

O tipo de utilizagéo dos discos
listados em baixo, incluidos na
embalagem, podem ser identificados
pelo respectivo nimero escrito nos
discos da seguinte forma:

Disco n° 1 —disco de
raspar/queijo parmesao. Para queijo
parmesao e batatas para pratos
variados.

Disco n° 2 - ralar fino. Para queijo,
chocolate, nozes e frutos ou
vegetais firmes.

Disco n°® 3 - ralar grosso. Para
queijo e frutos ou vegetais firmes.
Disco n° 4 — fatiar fino. Para queijo
e frutos ou vegetais firmes.

Disco n° 5 - fatiar grosso. Para
queijo e frutos ou vegetais firmes.
Disco n° 6 — cortar em juliana.
Corta batatas para fritar estilo juliana
francesas (palitos) e ingredientes
para ensopados, saladas e patés
(cenouras, magé e péras).

1 Coloque o misturador na bancada
de trabalho com o botéo de
velocidade virado para a frente.

2 Levante a tampa da saida de
velocidade média @.

3 Coloque o conector na saida com o
triangulo ¥ voltado para si e rode no
sentido dos ponteiros do relogio até
que fique bloqueado nessa posicéo.

4 Cologue a taga.no accionador com
a pega virada para a parte de tras
do misturador e depois rode na
direc¢éo dos ponteiros do relégio
até prender.

5 Seleccione o disco desejado e
coloque-o no eixo accionador — s6
encaixa numa posigao. O nUmero
escrito no disco deve estar virado

para cima. Manipule os discos
com muito cuidado - estes
estdao extremamente afiados.
Segure o disco pela pega.

6 Cologue a tampa na
taga,.colocando o tubo de
alimentagao por tras da pega,
empurre para baixo e depois rode
na direcgao dos ponteiros do relégio
até prender. A tampa pode ser
colocada em quarto posicoes
diferentes.

® Caso tenha alguma
dificuldade em ajustar a
tampa, remova o acessério e
ligue a misturadora por alguns
instantes. Volte a colocar o
acessorio.

7 Escolha o tubo de alimentagéo que
deseja utilizar. O empurrador contém
um tubo de alimentagéo mais
pequeno para processar artigos
individuais ou ingredientes delgados.
utilizacao do tubo de
alimentacao pequeno

® Comece por introduzir o empurrador
grande no tubo de alimentacéo @.
utilizacado do tubo de
alimentacao grande

® Utilize ambos os empurradores
conjuntamente @.

8 Introduza os alimentos no tubo de
alimentagao.

9 Ligue e empurre com o empurrador
- nunca introduza os seus
dedos no tubo de
alimentacao. Para a maioria das
operacdes com os discos de fatiar,
ralar e cortar em juliana utilize a
velocidade 1 ou 2. Se necessitar de
mais forga aumente para a
velocidade 3.
importante - Ndo deixe encher a
taca até chegar aos discos: esvazie-
a regularmente.

® No fim da utilizagéo, levante e baixe
0 empurrador varias vezes para
ajudar a reduzir a quantidade de
alimentos nos discos.

10 Desligue e retire da corrente
eléctrica:

11 Remova o acessorio do misturador
girando-o para o lado contrario dos
ponteiros do relégio e levantando-o.
Desmonte o acessorio. (Para



remover a taga do accionador,
segure a base do accionador e rode
a taga no sentido contrario dos
ponteiros do reldgio e levante-a @.
Se tiver dificuldades em remover o
accionador da taga, recoloque a
taca e o accionador no misturador.
Rode o conjunto na direccao
contréria a dos ponteiros do relégio
até parar, depois rode a taga ainda
mais para desprender do
accionador @.)

sugestoes

Utilize ingredientes frescos.

Nao corte os alimentos em bocados
demasiado pequenos. Encha
razoavelmente bem a toda a largura
o tubo de alimentagéo grande. Isto
impede os alimentos de deslizarem
para os lados durante o
processamento.

Em alternativa utilize o tubo de
alimentagcao mais pequeno.
Quando utilizar o disco cortar em
juliana, coloque os alimentos na
horizontal.

Quando fatiar ou ralar: os alimentos
colocados verticaimente saem mais
pequenos que os alimentos
colocados na horizontal.

Depois de utilizar um disco, existira
sempre uma pequena perda de
alimentos que ficardo no disco ou
nos alimentos processados.

limpeza

Desligue sempre e retire o cabo
eléctrico da tomada antes de retirar
0 acessorio da maquina de cozinha.
Desmonte totalmente o acessoério
antes de o lavar.

Nunca submersa o conector em
agua, limpe-o com um pano
htmido.

Lave as pegas em agua quente com
sabao e seque cuidadosamente.
Tenha cuidado porque as laminas e
os discos estao muito afiados. Em
alternativa pode lavar na maquina

lava-loica (apenas na cesta de cima).

NAO LAVE O EIXO
ACCIONADOR.
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assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,
deverd, por motivos de seguranca,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD

autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
utilizar o seu electrodoméstico ou
assisténcia ou reparagdes
Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodoméstico.

Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo
deve ser eliminado conjuntamente com
os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse servigo.
Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para
0 ambiente e para a salde publica
resultantes da sua eliminagao
inadequada, além de permitir reciclar os
materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacao de eliminar
os electrodomeésticos separadamente,
o produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.



Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

antes de utilizar el accesorio
Kenwood

Lea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

Retire todo el embalaje incluyendo el
protector de plastico de las
cuchillas. Tenga cuidado con las
cuchillas, estan muy afilados.
Estos protectores deberan
desecharse ya que sélo son
necesarios para proteger la cuchilla
durante la fabricacion y el
transporte.

seguridad

Las cuchillas y los discos de corte
estan muy afilados, manéjelos con
cuidado. Sosténgalos siempre
por el asa en la parte
superior, lejos del borde
cortante, tanto durante el uso
como en las operaciones de
limpieza.
Extraiga siempre la cuchilla antes de
verter el contenido del bol.
Mantenga las manos y los utensilios
alejados del bol mientras el aparato
esté conectado a la toma de
corriente eléctrica.
Nunca utilice los dedos para
empujar los alimentos en el tubo de
entrada. Utilice siempre el embutidor
que se suministra con el aparato.
Apague y desconecte el aparato:
o antes de montar o desmontar
cualquier componente
o después del uso
o antes de limpiarlo
Nunca quite la tapa del accesorio
hasta que la cuchilla o el disco de
corte se haya parado totalmente.
Cuando utilice el disco
rebanador/rallador o para cortar al
estilo juliana, no deje que el bol se
llene hasta la altura del disco de
corte: vacielo periédicamente.
No toque las partes moéviles.
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® No haga una fuerza excesiva para

empujar los alimentos por el tubo de
entrada ya que podria dafar el
accesorio.

No utilice la tapa para hacer
funcionar el procesador de
alimentos; utilice siempre el control
de encendido/apagado o de
velocidad.

Si se produjeran vibraciones
excesivas al utilizar este accesorio,
reduzca la velocidad o pare el
aparato y extraiga el contenido.
Nunca utilice un accesorio dafiado.
Para solicitar que lo revisen o lo
reparen: consulte “servicio técnico y
atencion al cliente”.

Consulte el libro principal de
instrucciones del electrodoméstico al
que se acopla el accesorio para
obtener més informacion sobre las
advertencias respecto a la
seguridad.

Este dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.

cuchilla

Utilice la cuchilla para picar carne
cruda o cocinada, huevos cocidos,
verduras, nueces, patés y salsas y
también para hacer migas con pan o
galletas. Igualmente se puede utilizar
para hacer pasta de hojaldre y
recubrimientos con pasta
desmigajada.

No pique cubitos de hielo u otros
alimentos duros, tales como
especias, pueden danar el
accesorio.

No utilice la cuchilla para mezclar
cargas pesadas, tales como masa
de pan, ya que podria dafar su
accesorio o el aparato. Utilice el
gancho de amasar en el robot de
cocina.



No mezcle ingredientes liquidos ya
que pueden salirse alrededor de la
tapa. Hay una mezcladora disponible
para este propodsito. Sin embargo, al
licuar sopas, etc., escurra los
sdlidos, licuelos y después vuélvalos
a poner en el liquido.

discos de corte

Utilice el disco rebanador/rallador
para rebanar o rallar fruta, verduras
u hortalizas y queso, y el disco para
cortar al estilo juliana para cortar
verduras u hortalizas como, por
ejemplo, patatas y fruta.

descripcion del aparato

empujadores: grande y pequefo
tubo de introduccién de alimentos
tapadera del accesorio

asa

cuchilla

bol del accesorio

conector

discos de corte

CICICICICICICIC)

antes de utilizarlo por primera
vez
® | ave las partes, véase ‘limpieza’

para utilizar la cuchilla

1 Coloque la mezcladora sobre la
encimera con el control de velocidad
orientado hacia la parte delantera.
Retire la tapa de salida de velocidad
media @.

Coloque el conector sobre la salida
con el triangulo ¥ orientado hacia
usted y gire en el sentido de las
agujas del reloj hasta que quede
bien sujeto en su posicion.

Coloque el bol sobre el conector con
el asa en la parte trasera de la
mezcladora, luego gire en el sentido
de las agujas del reloj para que
quede bien ajustado en su posicion.
Coloque la cuchilla en el bol del
accesorio. Gire y presione hacia
abajo si es necesario para que
quede bien ajustada. Maneje la
cuchilla con cuidado ya que
esta muy afilada. Sujétela por
el asa.
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6 Corte los alimentos y péngalos en el
bol asegurandose de que estan
distribuidos equitativamente.

Acople la tapa sobre el bol

colocando el tubo de introduccion

de alimentos detras del asa, luego
presione hacia abajo y gire en el
sentido de las agujas del reloj para
que quede firmemente ajustada en
su posicion. La tapa se puede
ajustar en cuatro posiciones
diferentes.

Si tiene dificultad a la hora de

acoplar la tapa, retire el

io y conecte la
mezcladora unos instantes.

Vuelva a col el i

Ponga los empujadores.

Encienda el aparato. Cuando utilice

la cuchilla, use las velocidades 2 a 5

y procese los alimentos hasta

obtener el resultado deseado.

10 Apague y desenchufe el aparato.

11 Para quitar el accesorio de la
mezcladora, girelo en sentido
contrario a las agujas del reloj y
saquelo. Desmonte el accesorio.
(Para quitar el bol del conector,
sujete la base del conector, gire el
bol en sentido contrario a las agujas
del reloj y saquelo @. Si tiene
dificultad a la hora de quitar el
conector del bol, vuelva a colocar el
bol y el conector a la mezcladora.
Gire el montaje en sentido contrario
a las agujas del reloj hasta que
alcance un tope, entonces gire el bol
un poco mas para desbloquearlo del
conector @.)

consejos

Corte los alimentos antes de
meterlos en el bol. La carne, pan,
verduras y otros alimentos de textura
similar deberén cortarse en cubitos
de aproximadamente 2 cm. Las
galletas deberan romperse en
trocitos y anadirse por el tubo de
introduccion de alimentos mientras
el aparato esta en marcha.

Si quiere mezclar purés, escurra los
ingredientes y aflada los sdlidos al
bol. Procese y a continuacion afada
el liquido.



Al hacer pasta pastelera, utilice
grasa dura cortada en cubitos de 2
cm sacada del frigorifico. Mézclela
con la harina hasta alcanzar la fase
de miga. Ahada de forma gradual
agua suficiente por el tubo de
introduccion de alimentos para
formar una masa. Apague
inmediatamente una vez mezclados
los alimentos.

Tenga cuidado de no procesar los
alimentos mas de la cuenta cuando
utilice la cuchilla.

Utilice la batidora K en el bol de
mezcla para mezclar tartas —
obtendra mejores resultados.

capacidades maximas

pastas pasteleras (peso de la harina)
400 g

carne 500 g

Nunca sobrepase el nivel “max”
marcado en el bol.

para utilizar los discos
de corte

La gama de discos que se
enumeran a continuacion esta
incluida en el producto, y se pueden
identificar por los nimeros marcados
en el disco del modo siguiente:
Disco n.° 1 - disco rallador/para
parmesano. Para queso parmesano
y patatas para bolas de patata a la
alemana.

Disco n.° 2 - rallado fino. Para
queso, chocolate, frutos secos y
fruta firme u hortalizas.

Disco n.° 3 - rallado grueso. Para
queso Y fruta firme u hortalizas.
Disco n.° 4 - rebanado fino. Para
queso Y fruta firme u hortalizas.
Disco n.° 5 - rebanado grueso.
Para queso vy fruta firme u hortalizas.
Disco n.° 6 - estilo juliana. Corta
patatas para hacer patatas fritas
finas e ingredientes para guisos,
ensaladas y salsas (por ejemplo,
zanahoria, manzana y pera).
Coloque la mezcladora sobre la
encimera con el control de velocidad
orientado hacia la parte delantera.
Retire la tapa de salida de velocidad
media @.
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3 Coloque el conector sobre la salida
con el triangulo ¥ orientado hacia
usted y gire en el sentido de las
agujas del reloj hasta que quede
bien sujeto en su posicion.

Cologue el bol sobre el conector con
el asa en la parte trasera de la
mezcladora, luego gire en el sentido
de las agujas del reloj para que
quede bien ajustado en su posicion.
Seleccione el disco de corte que
desee y péngalo sobre el eje del
conector; solo encajara de una
forma. El nUmero marcado en el
disco debe estar orientado hacia
arriba. Maneje los discos de
corte con mucho cuidado ya
que estan muy afilados.
Sujete el disco por el asa.
Acople la tapa sobre el bol
colocando el tubo de introduccién
de alimentos detras del asa, luego
presione hacia abajo y gire en el
sentido de las agujas del reloj para
que quede firmemente ajustada en
su posicion. La tapa se puede
ajustar en cuatro posiciones
diferentes.

Si tiene dificultad a la hora de
acoplar la tapa, retire el
accesorio y conecte la
mezcladora unos instantes.
Vuelva a colocar el accesorio.
Elija el tubo de introduccién de
alimentos que quiera utilizar. El
empujador contiene un tubo de
introduccion de alimentos mas
pequeno para procesar los
productos individuales o los
ingredientes finos.

para utilizar el tubo de
introduccion de alimentos
pequeho

En primer lugar, ponga el empujador
grande dentro del tubo de
introduccién de alimentos @.

para utilizar el tubo de
introduccion de alimentos
grande

Utilice ambos empujadores a la

vez @.

Ponga los alimentos en el tubo de
introduccién de alimentos.



9 Encienda el aparato y empuje de
forma uniforme con el empujador -
nunca meta los dedos en el
tubo de introduccion de
alimentos. Cuando utilice los
discos rebanador, rallador y para
cortar al estilo juliana, en la mayoria
de los casos, utilice la velocidad 1 o
2. Si necesita mas potencia,
aumente a la velocidad 3.
importante - No permita que el
bol se llene hasta la altura del disco
de corte: vacielo periddicamente.

® Al final del proceso, el hecho de
subir y bajar el empujador varias
veces puede ayudar a reducir la
cantidad de comida que quede en el
disco de corte.

10 Apague y desenchufe el aparato.

11 Para quitar el accesorio de la
mezcladora, girelo en sentido
contrario a las agujas del reloj y
saquelo. Desmonte el accesorio.
(Para quitar el bol del conector,
sujete la base del conector, gire el
bol en sentido contrario a las agujas
del reloj y saquelo @. Si tiene
dificultad a la hora de quitar el
conector del bol, vuelva a colocar el
bol y el conector a la mezcladora.
Gire el montaje en sentido contrario
a las agujas del reloj hasta que
alcance un tope, entonces gire el bol
un poco mas para desbloquearlo del
conector @.)

consejos

® Utilice ingredientes frescos.

® No corte los alimentos demasiado
pequefos. Llene bastante el ancho
del tubo de introduccion de
alimentos grande. Asi se evitara que
la comida salga por los lados
durante el procesamiento.
Como alternativa, utilice el tubo de
introduccion de alimentos pequefio.

® A| utilizar el disco para cortar al estilo
juliana, coloque los ingredientes en
sentido horizontal.

® Al rebanar o rallar: los alimentos
colocados en sentido vertical salen
mas cortos que los que se colocan
en sentido horizontal.

® Después de utilizar un disco de
corte, quedara siempre una pequefa
cantidad de desechos en el disco o
en los alimentos.

limpieza

® Apague siempre el aparato y
desconéctelo de la alimentacion
antes de quitar el accesorio.

® Desmonte el accesorio por completo
antes de limpiarlo.

©® Nunca sumerja el conector en agua,
limpielo por encima con un trapo
humedo.

® | ave el resto de las piezas en agua
templada con jabon, luego séquelas
completamente. Tenga cuidado ya
que las cuchillas y los discos de
corte estan afilados. Como
alternativa, se pueden lavar en el
lavavajillas (solo en la bandeja
superior). NO LAVE EL
CONECTOR EN EL
LAVAVAJILLAS.

servicio técnico y
atencion al cliente

® Sij el cable esta dafiado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

® ¢l servicio técnico o reparaciones

® Pongase en contacto con el
establecimiento en el que compro el
aparato.

® Disenado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
® Fabricado en China.



ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodomeéstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacién de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil
tachado.
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Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

For du bruger dit Kenwood
tilbehor

® | 3es denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

® Fjern alt indpakningsmateriale,
herunder plastdeekslerne fra
knivbladet. Pas pa - knivene er
nemlig meget skarpe. Disse
deeksler bor kasseres, da de kun har
til formal at beskytte knivbladet
under fremstilling og transport.

sikkerhed

® Knivbladene og snitte/rivepladerne er
meget skarpe, sa de skal omgas
med forsigtighed. Hold altid fast
overst i fingergrebet vak fra
a@ggen bade under brug og
rengoring.

® Fjern altid knivbladet, for skélens
indhold heeldes ud.

® Hold greb og redskaber vaek fra
skalen nar reremaskinen er tilsluttet
stromtilforslen.

® Brug aldrig fingrene til at stoppe
maden ned i pafyldningstragten.
Brug altid de(n) medfelgende
nedstopper(e).

® Sluk for den og tag stikket ud:
o inden der pasesttes eller fiernes

dele

o efter brugen
o for rengering

® Tag aldrig laget af tilbeheret, for
bladene eller skeerepladen er
standset helt.

® Nar du bruger en snitte/riveplade
eller julienneplade, méa du ikke lade
skalen blive fyldt helt op til
skeerepladen: tem den
regelmeessigt.

® Du ma ikke bergre dele i bevasgelse.

® Du ma ikke brug tvang til at skubbe
produkterne ned gennem
tilferselsroret, da du kan beskadige
tilbeheret.

® Du mé ikke bruge laget til at betjene
foodprocessoren. Du skal altid bruge
on/off-knappen eller
hastighedsknappen.

® Skulle der opsta for store vibrationer
ved brug af dette tilbehor, skal
hastigheden enten sasttes ned, eller
maskinen skal standses og indholdet
tages ud.

® Du ma aldrig bruge beskadiget
tilbeher. F& det efterset eller
repareret. Se ‘Service og
kundepleje’.

Folg din hovedkekkenmaskine
instruktionsbog for yderligere
sikkerhedsadvarsler.

® Denne anordning er i
overensstemmelse med EU-direktivet
2004/108/EF om elektromagnetisk
forligelighed og EU-regulativ
nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om
materialer, der er beregnet til at
komme i kontakt med fedevarer.

knivblad
Knivbladet anvendes til at hakke rat
og kogt kad, kogte aeg, grentsager,
nedder, paté og dips samt til at lave
raps af brod, kiks og tvebakker. Det
kan ogsa anvendes til at lave
butterdej o.lign.

® Brug ikke tilbehoret til isterninger og
andre harde ting som f.eks.
krydderier, da det i sa fald kan blive
beskadiget.

® Brug ikke knivbladet til at blande
dreje maengder som f.eks. braddej,
da dette kan beskadige tilbehoret
eller maskinen. Brug en dejkrog i
kokkenmaskinen.

® Undlad at blende flydende
ingredienser, da disse kan lgbe over
ved laget. Der kan fas en blender til
dette formal. Nar der laves puré til
suppe mv., skal vaesken dog heeldes
fra, hvorefter resten pureres, og
veesken tilseettes igen.
skaereplader
Snitte/rivepladen anvendes til at
snitte eller rive frugt, grentsager og
ost, hvorimod juliennepladen
anvendes til at skeere gronsager,
som. f.eks. kartofler, og frugt i
strimler.



forklaring

CICICICICICICIC)

nedstoppere: stor og lille
tilforselsror

tilbeherslag

fingergreb

knivblad

tilbeharsskal

konnekter

skeereplader

for forste anvendelse
Vask delene, se 'rengering'.

sddan anvendes
knivbladet

1

10

Anbring blenderen pa bordet med
hastighedskontrollen vendt fremad.
Loft laget til mellemhastighedsudgangen
af @.

Placér konnekteren ind i udgangen
med trianglen ¥ vendt mod dig, og
drej med uret indtil den laser fast i
position.

Anbring skalen pa konnektoren med
handtaget bag pa blenderen og drej
med uret for at lase den pa plads.
Anbring knivsbladet i tilbeharsskalen.
Drej og skub ned, hvis det er
nadvendigt at anbringe den.
Handtér knivsbladet med
forsigtighed, da bladene er
saerdeles skarpe. Hold i
fingergrebet.

Skeer maden ud, kom det ned i
skalen og serg for, at det er ens
fordelt.

Seet laget pa skalen ved at placere
tilferselsreret bag handtaget, og
skub ned og drej med uret for at
l&se den pa plads. Laget kan seettes
pa i forskellige positioner.

Safremt du har problemer
med at montere laget, fjernes
tilbehoret og reremaskinen
taendes kort. Genmontér
tilbehoret.

Seet nedstopperne i.

Taend. Nar knivsbladet bruges, skal
du bruge hastighederne fra 2 til 5,
og indtil det enskede resultat er
blevet opnaet.

Sluk og tag stikket ud.

11 Fjern tilbeheret fra blenderen ved at

dreje mod uret, og lefte af. Adskil
tilbeharet. (Skalen tages af
konnektoren ved at holde om
bunden af konnektoren, dreje skélen
mod uret og lofte af @. Hvis du har
problemer med at fierne konnektoren
fra skalen, skal du seette skalen og
konnektoren péa blenderen igen. Drej
enheden mod uret, indtil den nar et
stop. Drej sa skalen laengere for at
lase den af konnektoren @.)

tips

Maden skal skeeres i stykker, for den
kommes i skélen. Ked, brod,
grentsager og andre madvarer af
lignende konsistens skal skeeres i
terninger pa ca. 2 cm. Kiks,
tvebakker og lignende kan braekkes i
stykker og kommes ned i
tilforselsroret, mens maskinen
arbejder.

Hvis du ensker at blende suppe, skal
vaesken heeldes af ingredienserne og
resten kommes i skalen. Lad sa
maskinen arbejde, hvorefter veesken
tilsesttes igen.

Nér der laves butterdej, skal der
bruges fast fedtstof skéret i 2 cm
terninger direkte fra koleskabet.
Bland fedtstoffet med melet, indtil
dejen ligger raps. Tilseet gradvist
tilstreekkeligt vand ned gennem
tilforselsreret, til der dannes en dej.
Sluk for maskinen, lige s& snart
ingredienserne er blandet sammen.
Pas p4, at maskinen ikke arbejder
for leenge, nér knivbladet anvendes.
Brug K-spaden i mixerens skal til at
rore kagedeje - det giver et bedre
resultat.

maksimale mangder
butterdej (melveegt) 400 g

kod 500 g

Pas pa aldrig af overskride ‘maks.’
maerket pa skalen.



brug af skeerepladerne

Udvalget af plader nedenfor er
inkluderet i pakken og kan
identificeres efter numrene markeret
péa pladen saledes:

Plade nr. 1 -
raspe/parmesanskive. Til
parmesanost og kartofler til tyske
kartoffelboller.

Plade nr. 2 - fin rivning. Til ost,
chokolade, nedder og fast frugt eller
gronsager.

Plade nr. 3 - grov rivning. Til ost
og fast frugt eller gronsager.

Plade nr. 4 - tynde skiver. Til ost
og fast frugt eller gronsager.

Plade nr. 5 - tykke skiver. Til ost
og fast frugt eller gronsager.

Plade nr. 6 - julienne. Udskaerer
kartofler til tynde pommes frites og
ingredienser til gryderetter, salater og
dips (som f.eks. gulerod, eeble og
peere).

Anbring blenderen pa bordet med
hastighedskontrollen vendt fremad.
Loft I&get til mellemhastighedsudgangen
af @.

Placér konnekteren ind i udgangen
med trianglen ¥ vendt mod dig, og
drej med uret indtil den laser fast i
position.

Anbring skalen pa konnektoren med
handtaget bag pa blenderen og drej
med uret for at lase den pa plads.
Veelg den onskede skeereplade, og
anbring den pa konnektordrevet.
Den passer kun én vej. Nummeret
péa pladen skal vende opad.
Handtér skaerepladerne med
forsigtighed, da de er
saerdeles skarpe. Hold skiven
i fingergrebet.

Saet laget pa skélen ved at placere
tilferselsraret bag handtaget, og
skub ned og drej med uret for at
lase den pa plads. Laget kan saettes
pa i forskellige positioner.

Safremt du har problemer
med at montere laget, fjernes
tilbehoret og roremaskinen
taendes kort. Genmontér
tilbehoret.

35

Veelg hvilket tilferselsror, du ensker
at anvende. Nedstopperen
indeholder et lille tilforselsror, som
bruges til enkelte dele eller tynde
ingredienser.

sadan anvendes det lille
tilforselsror

Seet forst den store nedstopper ind i
tilforselsroret @.

sadan anvendes det store
tilforselsror

Brug begge nedstoppere

samtidigt @.

Kom maden ned i tilferselsroret.
Teend og skub jeevnt ned med
nedstopperen - kom aldrig
fingrene ned i tilforselsroret.
Til de fleste funktioner nar du bruger
snitte-, rive- og juliennepladerne,
skal du bruge hastighed 1 eller 2.
Hvis du far brug for sterre kraft,
saettes hastigheden op til 3.
vigtigt - Lad ikke skalen blive fyldt
helt op til skeerepladerne: tom den
regelmaessigt.

Nar du er feerdig med at bruge
apparatet, kan du ved at heeve og
saenke skubberen flere gange hjeelpe
med at reducere den maengde
madrester, der bliver siddende
tilbage pa skeerepladen.

10Sluk og tag stikket ud.
11 Fjern tilbehgret fra blenderen ved at

dreje mod uret, og lofte af. Adskil
tilbeharet. (Skalen tages af
konnektoren ved at holde om
bunden af konnektoren, dreje skalen
mod uret og lofte af @. Hvis du har
problemer med at fierne konnektoren
fra skalen, skal du saette skalen og
konnektoren pa blenderen igen. Drej
enheden mod uret, indtil den nar et
stop. Drej sa skalen laengere for at
lase den af konnektoren @.)

tips

Brug friske ingredienser.

Skeer ikke maden i for sma stykker.
Fyld det store tilforselsror i bredden,
sé det er ret fuldt. Derved undgas
det, at maden glider ned i siden
under arbejdet.

| modsat fald bruges det lille
tilferselsrer.



® Nar du bruger julienneskiven, skal
tynde ingredienser anbringes
vandret.

® \/ed snitning og rivning: kommer
produkter, der anbringes opret ud i
mindre stykker end produkter
anbragt vandret.

® Efter brug af en skeereplade vil der
altid vaere en lile maengde spild pa
pladen eller i produktet.

rengering

® Sluk altid og afbryd stremmen
farend tiloeharet fiernes fra
kokkenmaskinen.

® Skil tilbeharet fuldsteendigt for
rengaring.

® Nedsaenk aldrig konnekteren i vand
men tor den i stedet af med en
fugtig klud.

® \/ask de resterende dele i varmt
sasbevand, og after sa grundigt. Pas
pa, da bladene og skeaerepladerne er
skarpe. | modsat fald laegges de i
opvaskemaskinen (kun pa overste
hylde). KONNEKTOREN MA
IKKE LAGGES |
OPVASKEMASKINE.

service og kundepleje

® Hyis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:
® at bruge apparatet eller
servicering eller reparation
® skal du henvende dig i den

forretning, hvor maskinen er kabt.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU
DIREKTIV 2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv
ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa
grund af uhensigtsmaessig
bortskaffelse, og det giver mulighed for
at genbruge de materialer det bestar
af, og dermed opnéa en betydelig
energi- og ressourcebesparelse. Som
en pamindelse om nedvendigheden af
at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.



Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

innan du anvander ditt
Kenwood-tillbehor

Las bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

Tag bort all férpackning, &ven
plastskydden foér knivbladet. Var
forsiktig - bladen ar mycket
vassa. Skydden kan nu sléngas. De
hade bara till uppgift att skydda
bladet under tillverkningen och
frakten.

sakerhet

® Bladen och skivorna ar mycket

vassa. Hantera dem med

forsiktighet. Hall dem alltid i

greppet upptill, borta fran

eggen, bade nar du hanterar

och diskar dem.

Tag alltid ut knivbladet innan du

témmer ut innehéller ur skélen.

Stoppa inte ned handerna eller

nagra redskap i skélen medan

mixern &r ansluten till

stromforsorjningen.

Anvand aldrig fingrarna for att trycka

ner bitar i matarréret. Anvand alltid

matarstaven (-arna) som levererades

med matberedaren.

Stéang av apparaten och dra ur

kontakten:

o innan du monterar eller tar bort
delar

o efter anvandning

o fore rengdring

Lyft aldrig locket fran tillbehoret

forrén bladet eller skarskivan har

stannar ordentligt.

L&t inte skélen fyllas pa anda upp il

skérskivan nér du anvander

skivnings/rivningsskivan eller

julienne-skivan. Tém den

regelbundet.

Vidrér inte rérliga delar.

Anvand inte for mycket kraft for att

trycka ner bitarna i matarréret — da

kan tillbehoret skadas.
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® Anvand aldrig locket for att stanga
av och pa maskinen. Anvand pé/av-
knapparna eller hastighetsreglaget.
Om det uppstar for mycket
vibrationen vid anvandningen av
detta tillbehér kan du antingen
minska hastigheten eller stoppa
maskinen och ta ut innehallet.
Anvand aldrig ett skadat tillbenor. Fa
det kontrollerat eller reparerat: Se
"service och kundtjanst”.

Du hittar mer information om
sékerheten i bruksanvisningen for din
koksmaskin.

Den har apparaten foljer EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som &r avsedda for kontakt
med livsmedel.

knivbladet

Anvand knivbladet for att hacka ratt
och tillagat kétt, kokta &gg,
gronsaker, notter, ingredienser till
pastejer och dipsaser och for att
gbra brod- och kaksmulor. Det kan
ocksa anvandas for att géra vanlig
pajdeg och smulpajdeg.

Hacka inte istérningar eller andra
harda livsmedel sdsom kryddor. D&
kan tillbehéret skadas.

Anvand inte knivbladet for tunga
blandningar t.ex. bréddeg. Da kan
tillbehdret eller maskinen skadas.
Anvand degkroken i kbksmaskinen.
Mixa inte flytande ingredienser - de
kan l&cka runt locket. Det finns en
mixer for det &ndamaélet. Du kan
emellertid dranera de fasta bitarna i
en soppa, mixa dem och hélla
tillbaka dem i soppan.

skarskivor

Anvand skivnings/rivningsskivan for
att riva frukt, grénsaker och ost och
julienne-skivan for att skara
gronsaker t.ex. potatis och frukt.



forklaring till bilder

stotar: stor och liten
pafyliningsror
tillbehdrslock

grepp

knivblad
tilbehorskal
kopplingsdel
skarskivor

CICICICICICICIC)

innan du anvinder maskinen
forsta gangen
® Diska delarna, se "rengoéring".

anvanda knivbladet

1 Plasser mikseren pa arbeidsflaten
med hastighetskontrollen vendt
forover.

Lyft av locket fran
mellanhastighetsuttaget @.

Placera kopplingsdelen pa uttaget
med triangelsymbolen ¥ pekande
mot dig och vrid medurs tills den
snapper pa plats.

Plasser bollen pa kontakten med
handtaket pa baksiden av mikseren
for & vri med klokken og lase pa
plass.

Plasser knivbladet i tilbeharsbollen.
Vri og dytt ned om ngdvendig for &
lase. Veer forsiktig nar du
handterer knivbladet da
bladene er veldig skarpe. Hold
i fingergrepet.

Skéar maten i bitar och lagg den i
skalen. Se till att den &r jamnt
férdelad.

Fest lokket pa bollen ved & plassere
pafylingstrakten bak handtaket og
dytte ned og vri med klokken for &
lase péa plass. Lokket kan festes i fire
forskjellige posisjoner.

Om du tycker att det ir svart
att montera locket, ska du ta
bort tillsatsen och starta
mixern kort. Sitt tillbaka
tillbehéoret.

Satt i stétarna.

Sl& pa. Néar du bruker knivbladet
bruker du hastighet 2 til 5 og
behandler til onsket resultat er
oppnadd.

10Sla av og koble fra.
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11 Fjern ekstrautstyret fra mikseren ved
a vri mot klokken og lofte av.
Demonter ekstrautstyret. (For &
fierne bollen fra kontakten holder du
basen til kontakten og vrir bollen mot
klokken og lofter den av @. Hvis du
far problemer med a fierne kontakten
fra bollen, setter du bollen og
kontakten tiloake pa mikseren. Vri
apparatet mot klokken til den
stopper, og vri bollen ytterligere for &
lase opp fra kontakten @.)
tips
Skar upp det som ska beredas innan
du lagger det i skalen. Kott, brod,
grénsaker och andra livsmedel av
liknande konsistens ska skéras i ca 2
cm stora tarningar. Kex ska brytas i
bitar och matas ner i pafyliningsroret
medan maskinen gar.
Om du vill mixa soppor haller du av
vatskan och lagger de fasta
ingredienserna i skalen. Mixa dem
och hall tillbaka dem i vatskan.
For pajdeg, anvand fast fett skuret i
2 cm stora térningar direkt fran
kylskapet. Arbeta in i mjdlet tills
blandningen ser ut som brédsmulor.
Tills&tt gradvis lite vatten genom
pafyliningsroret tills det blir till en
deg. Stang av omedelbart nar
ingredienserna har blandats.
® Kor degen lange &n nddvandigt nar
du anvander knivbladet.
® Anvand K-spaden i blandarskalen
nar du ska gora kakdeg - da far du
béttre resultat.

maxmangder

pajdeg (mjdlets vikt) 400 g

kott 500 g

Aldri overstig “max”-nivaet som er
markert pa bollen.

bruke skjeereplatene

Alle platene nedenfor er inkludert i
pakken og kan identifiseres med
numrene som er markert pa platen
som felger:

Plate nr. 1 - raspe-
/parmesanplate. Til parmesanost og
poteter til tyske raspeballer.

Plate nr. 2 - fin riving. Til ost,
sjokolade, netter og hard frukt eller
grennsaker.



Plate nr. 3 - grov riving. Til ost og
hard frukt eller gronnsaker.

Plate nr. 4 - tynn skiving. Til ost
og hard frukt eller grennsaker.
Plate nr. 5 - tykk skiving. Til ost og
hard frukt eller grannsaker

Plate nr. 6 - julienne. Skjeerer
poteter til pommes frites og
ingredienser til gryteretter, salater og
dipper (f.eks. gulrot, eple og peere.)
Plasser mikseren pa arbeidsflaten
med hastighetskontrollen vendt
forover.

Lyft av locket fran
mellanhastighetsuttaget @.

Placera kopplingsdelen pa uttaget
med triangelsymbolen ¥ pekande
mot dig och vrid medurs tills den
snépper pa plats.

Plasser bollen pa kontakten med
handtaket pa baksiden av mikseren
for & vri med klokken og lase pa
plass.

Velg onsket skjeereplate og plasser
den pa kontaktflaten - den vil bare
passe én vei. Nummeret som er
markert pa platen skal vende
oppover. Veer forsiktig med
skjeereplatene da de er veldig
skarpe. Hold platen med
fingergrepet.

Fest lokket pa bollen ved & plassere
pafylingstrakten bak handtaket og
dytte ned og vri med klokken for &
l&se péa plass. Lokket kan festes i fire
forskjellige posisjoner.

Om du tycker att det ir svart
att montera locket, ska du ta
bort tillsatsen och starta
mixern kort. Sitt tillbaka
tillbehoret.

VAlj vilket pafyliningsror du vill
anvanda. | stoten finns ett mindre
péfyliningsror for enstaka eller smala
bitar.

anvanda det lilla
pafyliningsroret

Satt forst den stora stoten i
pafyliningsroret @.

anvénda det stora
pafyliningsroret

Anvand bada stétarna tilsammans @.
Lagg det som beredas i
péfyliningsroret.

9 Sla pa og dytt jevnt ned med
stapperen - du ma aldri putte
fingrene dine inn i
pafyllingstrakten. Til de fleste
funksjoner nar du bruker skjeere-,
rive- og julienne-platene, bruker du
hastighet 1 eller 2. Hvis du trenger
mer kraft eker du til hastighet 3.
viktig - Ikke la bollen fylles opp sa
hoyt som skjeereplaten: tem den
jevnlig.

® Nar du er ferdig med behandlingen
hever og senker du stapperen flere
ganger for & bidra til & redusere
mengden mat som er igjen pa
skjeereplaten.

10Sla av og koble fra.

11 Fjern ekstrautstyret fra mikseren ved
a vri mot klokken og lefte av.
Demonter ekstrautstyret. (For &
fierne bollen fra kontakten, holder du
basen til kontakten og vrir bollen mot
klokken og lefter av @. Hvis du far
problemer med & fierne kontakten fra
bollen, setter du bollen og kontakten
tilbake pa mikseren. Vri apparatet
mot klokken til den stopper, og vri
bollen ytterligere for & lase opp fra
kontakten @.)
tips

® Anvand farska ingredienser.

® Skar inte for smatt. Fyll det stora
pafyliningsréret ganska fullt pa
bredden. Da finns mindre risk for att
bitarna glider sidledes under
beredningen.

Alternativt bruker du den lille
pafyllingstrakten.

® Nar du bruker julienne-platen
plasserer du tynne ingredienser
horisontalt.

® Nar du skjeerer eller river: mat
plassert staende blir kortere enn mat
som plasseres liggende.

® FEtter bruk av en skjaereplate vil det
alltid veere igjen litt rester pa platen
eller i maten.



rengoring

® Stang alltid av apparaten och dra ut
stickkontakten innan du tar bort
tillbehoret fran koksmaskinen.

® Demontera tillbehdret helt fre
rengdring.

® Sank aldrig ned kopplingsdelen i
vatten. Torka av den med en fuktig
trasa.

® \/ask gjenveerende deler i varmt
sépevann, og terk skikkelig. Vaer
forsiktig da bladene og kutteplatene
er skarpe. Alternativt vasker du i
oppvaskmaskinen (kun everste
stativ). IKKE HA KONTAKTEN 1|
OPPVASKMASKINEN.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad maste den av
sakerhetsskal bytas ut av
KENWOOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behdver hjalp med:
® att anvanda apparaten eller
service eller reparationer
® Kontakta aterforséljaren déar du
kopte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r éver far
den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan dverlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Néar du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa ratt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljién
och halsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du majliggdr
aven atervinning av materialen vilket
innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

for du bruker Kenwood-
tilleggsutstyret

Les ngye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sl& opp i den senere.
Fjern all emballasje inkludert plasten
rundt knivbladet. Vaer forsiktig da
bladene er sveert skarpe. Kast
plasten da den kun skal beskytte
knivbladet ved produksjon og
transport.

sikkerhet

® Bladene og skjeereplatene er veldig
skarpe, sa veer forsiktig. Hold alltid
i fingergrepet overst, vekk fra
skjeerekanten, bade ved bruk
og rengjoring.

Ta alltid knivbladet ut fer du heller
innholdet fra bollen.

Hold hender og redskap ut av bollen
mens mikseren er koplet til
stromtilferselen.

Bruk aldri fingrene til & skyve
ingrediensene ned i pafyllingstrakten.
Bruk alltid stapperne som felger med
maskinen.

Sl& av maskinen og trekk ut
stopselet i folgende tilfeller:

o for du setter inn eller tar ut deler
o etter bruk

o fer rengjering

Aldri fiern lokket fra tilleggsutstyret
for bladet eller skjeereplaten har
stoppet helt.

Nar du bruker skjeere-/riveplaten eller
julienneplaten, ma du ikke la bollen
fylles opp sé hoyt som skjeereplaten:
tom den jevnlig.

Ikke berer deler i bevegelse.

lkke bruk makt til & dytte mat ned i
péfyllingstrakten - du kan skade
tillleggsutstyret.

lkke bruk lokket til & styre
matprosessoren, men bruk alltid
pé/av eller hastighetskontrollen.
Dersom maskinen rister veldig nar
du bruker dette tilbeheret, skal du
enten redusere farten eller stanse
maskinen og ta ut innholdet.
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® Aldri bruk skadet tilleggsutstyr. Fa
det ettersett eller reparert. Se
“service og kundetjeneste”.

Se i instruksjonsboken for
hovedkjokkenmaskinen for ekstra
sikkerhetsvarsler.

Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.

knivblad

Bruk knivbladet til & hakke ratt og
kokt kjott, kokte egg, grennsaker,
netter, posteier og dips, og til & lage
bredsmuler av bred og kjeks. Det
kan ogsa brukes til & lage butter- og
smuledeiger.

Ikke hakk isterninger eller andre
harde matvarer, f.eks. krydder, da
det kan skade tilbeheret.

Ikke bruk knivbladet til & blande
tunge blandinger som breddeig hvis
ikke kan du skade tilleggsutstyret
eller maskinen. Bruk deigkroken i
kjokkenmaskinen.

Ikke bland flytende ingredienser
siden de kan lekke ut rundt lokket.
En blender er tilgjengelig for dette
formalet. Men nér du lager puré til
supper osv., temmer du faste
masser, bruker blenderen og
returnerer til vaesken.

skjeereplater

Bruk skjeere-/riveplaten til & skive
eller rive frukt, grennsaker og ost og
julienneplaten til & skjeere
gronnsaker, f.eks. poteter, og frukt.

Q
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stappere, stor og liten
matetrakt
tilbeheorslokk
fingergrep

knivblad
tilbehersbolle

kopling

skjeereplater
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for du tar maskinen i bruk for
forste gang
Vask delene, se 'rengjering’

bruke knivbladet

1

Plasser mikseren pa arbeidsflaten
med hastighetskontrollen vendt
forover.

Loft av uttaksdekselet for middels
hastighet @.

Sett koplingen pa uttaket med
trekanten ¥ vendt mot deg og vri
med klokken til det klikker pa plass.
Plasser bollen pa kontakten med
handtaket pé baksiden av mikseren
for & vri med klokken og lase pa
plass.

Plasser knivbladet i tilbeharsbollen.
VIri og dytt ned om nedvendig for &
lase. Veer forsiktig nar du
handterer knivbladet da
bladene er veldig skarpe. Hold
i fingergrepet.

Skjeer maten opp og ha den i bollen
— pass pa at den er jevnt fordelt.
Fest lokket pa bollen ved & plassere
pafylingstrakten bak handtaket og
dytte ned og vri med klokken for &
lase péa plass. Lokket kan festes i fire
forskjellige posisjoner.

Dersom du har problemer med
a sette pa lokket skal du
fijerne tilbehoret og sla
mikseren pa en kort stund.
Sett tilbehoret pa igjen.

Sett pa stapperne.

Sla pa. Néar du bruker knivbladet
bruker du hastighet 2 til 5 og
behandler til onsket resultat er
oppnadd.

10Sla av og koble fra.
11 Fjern ekstrautstyret fra mikseren ved

a vri mot klokken og lofte av.
Demonter ekstrautstyret. (For &
fierne bollen fra kontakten holder du
basen til kontakten og vrir bollen mot
klokken og lofter den av @. Hvis du
far problemer med & fierne kontakten
fra bollen, setter du bollen og
kontakten tilbake pa mikseren. Vri
apparatet mot klokken til den
stopper, og vri bollen ytterligere for &
l&se opp fra kontakten @.)

42

tips

® Skjeer opp maten fer du har den i
bollen. Kijott, bred, grennsaker og
andre matvarer av lignende
konsistens skal skjeeres i terninger
pa ca. 2 cm. Kjeks ma brekkes i
biter og settes til giennom
matetrakten mens maskinen gar.

® Hvis du vil lage supper skal du sile
av ingrediensene og ha de faste
ingrediensene i bollen. Prosesser og
ha dem deretter tilbake i veesken.

® Nar du lager butterdeig skal du
bruke fast fett fra kjoleskapet, skaret
i 2 cm terninger. Bland med mel til
du far en konsistens som ligner
bredsmuler. Sett gradvis til nok vann
giennom matetrakten slik at du far
en deig. Sla av sa snart
ingrediensene er blandet.

® Pass pa at du ikke prosesserer for
mye nar du bruker knivbladet.

® Bruk K-spaden i blandebollen til &
lage kakedeig - du far bedre
resultater.

maksimumskapasiteter

® putterdeig (melvekt) 400 g

® kjott 500 g

® Aldri overstig “max”-nivéet som er
markert pa bollen.

bruke skjeereplatene

Alle platene nedenfor er inkludert i
pakken og kan identifiseres med
numrene som er markert pa platen
som felger:

Plate nr. 1 - raspe-
/parmesanplate. Til parmesanost og
poteter til tyske raspeballer.

Plate nr. 2 - fin riving. Til ost,
sjokolade, netter og hard frukt eller
grennsaker.

Plate nr. 3 - grov riving. Til ost og
hard frukt eller gronnsaker.

Plate nr. 4 - tynn skiving. Til ost
og hard frukt eller grennsaker.
Plate nr. 5 - tykk skiving. Til ost og
hard frukt eller grennsaker.

Plate nr. 6 - julienne. Skjeerer
poteter til pommes frites og
ingredienser til gryteretter, salater og
dipper (f.eks. gulrot, eple og peere.)



[o¢]

Plasser mikseren pa arbeidsflaten
med hastighetskontrollen vendt
forover.

Loft av uttaksdekselet for middels
hastighet @.

Sett koplingen pa uttaket med
trekanten ¥ vendt mot deg og vri
med klokken til det klikker pa plass.
Plasser bollen pa kontakten med
handtaket pa baksiden av mikseren
for & vri med klokken og lase pa
plass.

Velg onsket skjeereplate og plasser
den pa kontaktflaten - den vil bare
passe én vei. Nummeret som er
markert pa platen skal vende
oppover. Veer forsiktig med
skjeereplatene da de er veldig
skarpe. Hold platen med
fingergrepet.

Fest lokket pa bollen ved & plassere
pafylingstrakten bak handtaket og
dytte ned og vri med klokken for &
lase péa plass. Lokket kan festes i fire
forskjellige posisjoner.

Dersom du har problemer med
a sette pa lokket skal du
fijerne tilbehoret og sla
mikseren pa en kort stund.
Sett tilbehoret pa igjen.

Velg hvilkken matetrakt du vil bruke.
Stapperen har en mindre matetrakt
til prosessering av enkeltstykker eller
tynne ingredienser.

bruke den lille matetrakten
Sett forst den store stapperen inn
imatetrakten @.

bruke den store matetrakten
Bruk begge stapperne samtidig @.
Ha maten ned i matetrakten.

Sl& pa og dytt jevnt ned med
stapperen - du ma aldri putte
fingrene dine inn i
pafyllingstrakten. Til de fleste
funksjoner nér du bruker skjeere-,
rive- og julienne-platene, bruker du
hastighet 1 eller 2. Hvis du trenger
mer kraft gker du til hastighet 3.
viktig - Ikke la bollen fylles opp sa
hoyt som skjeereplaten: tem den
jevnlig.

Nar du er ferdig med behandlingen
hever og senker du stapperen flere
ganger for & bidra til & redusere
mengden mat som er igjen pa
skjeereplaten.

10Sla av og koble fra.

11 Fjern ekstrautstyret fra mikseren ved
a vri mot klokken og lofte av.
Demonter ekstrautstyret. (For &
fierne bollen fra kontakten, holder du
basen til kontakten og vrir bollen mot
klokken og lefter av @. Hvis du far
problemer med & fierne kontakten fra
bollen, setter du bollen og kontakten
tilbake pa mikseren. Vri apparatet
mot klokken til den stopper, og vri
bollen ytterligere for & lase opp fra
kontakten @.)
tips

® Bruk ferske ingredienser.

® |kke skjeer maten for smatt. Fyll
bredden i den store matetrakten
ganske full. Dette forhindrer at maten
glir sideveis ved prosessering.
Alternativt bruker du den lille
pafyllingstrakten.

® Nar du bruker julienne-platen
plasserer du tynne ingredienser
horisontalt.

® Nar du skjeerer eller river: mat
plassert stdende blir kortere enn mat
som plasseres liggende.

® Etter bruk av en skjeereplate vil det
alltid veere igjen litt rester pa platen
eller i maten.

rengjering

® Sla alltid av og koble fra fer du
fierner tilleggsutstyret fra
kjokkenmaskinen.

® Demonter tilleggsutstyret helt for
rengjering.

® |kke legg koplingen i vann — terk
over den med en fuktig klut.

® \/ask gjenveerende deler i varmt
sdpevann, og terk skikkelig. Veer
forsiktig da bladene og kutteplatene
er skarpe. Alternativt vasker du i
oppvaskmaskinen (kun overste
stativ). IKKE HA KONTAKTEN 1
OPPVASKMASKINEN.



service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med:

® 3 bruke apparatet eller

service eller reparasjoner

® kontakter du butikken du kjepte
apparatet i.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® |agetiKina.

VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

P& slutten av levetiden mé ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en seppelkasse
med kryss over.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

ennen Kenwood-lisdlaitteen
kayttamista

® | ue ndma ohjeet huolella ja séilyta
ne mydhempéa tarvetta varten.

® Poista kaikki pakkausmateriaali
mukaan lukien hienonnusteran
muoviset teransuojukset. Ole
varovainen, silla terat ovat
erittdin teravia. Heitd nama
suojukset pois, silla niiden
tarkoituksena on vain suojata terda
valmistuksen ja kuljetuksen aikana.

turvallisuus

® Ole varovainen, silla terat ja
leikkuulevyt ovat erittéin teravia.
Pitele terda sen ylaosasta
koskettamatta itse teraan
kayttdessasi tai
puhdistaessasi sita.

® |rrota hienonnusterd ennen ainesten
kaatamista pois kulhosta.

® Pida kadet ja tydvélineet poissa
kulhosta, kun laite on kytketty
virransyottoon.

® Ala koskaan paina ruokaa
sy6ttdsuppiloon sormien avulla.
Syo6ta ainekset laitteen mukana
toimitetun painimen avulla.

® Sammuta virta ja irrota pistoke
rasiasta:
O ennen osien kiinnittamista tai

irrottamista

o kéayton jalkeen
o ennen puhdistusta

® Al4 koskaan avaa kantta, ennen kuin
tera tai leikkuulevy on pyséhtynyt
kokonaan.

® Kun viipaloit, raastat tai suikaloit, ala
anna kulhon tayttya leikkuulevyyn
asti: tyhjenna kulho saanndllisesti.

® Ala koske likkuviin osiin.

® Ala yrita painaa vakisin ruokaa
sy6ttdsuppiloon — tdama voi
vahingoittaa lisélaitetta.

® Ala kayta kantta yleiskoneen
kaynnistamiseen tai
sammuttamiseen vaan virtapainiketta
tai nopeudensaadinta.

® Jos lisdlaitetta kaytettdessa kone
tarisee liikaa, alenna nopeutta tai
pysayta kone ja tyhjenna kulhon
sisalto.

® Ala koskaan kayté viallista lisalaitetta.
Tarkistuta tai korjauta lisdosa.
Lisatietoja on kohdassa Huolto ja
asiakaspalvelu.

Yleiskoneen kayttdohjeessa on
lisétietoja turvallisuudesta.

® Tama laite tayttaa
sahkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja saatelevan EU-
maarayksen 1935/2004 vaatimukset.

hienonnustera
Kéayta hienonnusteraa raa’an tai
kypsennetyn lihan, keitettyjen
munien, vihannesten ja pahkindiden
hienontamiseen ja pateiden ja
dippikastikkeiden valmistamiseen.
Voit kéayttaa sitd myods leivan ja
keksien murentamiseen. Silla voi
myos valmistaa murotaikinoita ja
murupaéllysteita.

® Ala murskaa jadkuutioita tai muita
kovia ruoka-aineita, kuten mausteita,
silld ne voivat vaurioittaa lis8laitteen.

® Ala sekoita hiennonnusteran avulla
raskaita kuormia, kuten
leivontataikinaa, sillé se voi
vaurioittaa lisélaitetta tai yleiskonetta.
Kayta yleiskoneen taikinakoukkua.

® Ala sekoita nestemaisia aineita, silla
ne voivat vuotaa kannen alta. Kayta
sen sijaan tehosekoitinta. Kun
soseutat keittoja tai muuta
vastaavaa, valuta kiinteét ainekset,
soseuta ne ja laita ne sitten takaisin
nesteeseen.

leikkuulevyt

Kayta viipalointi- tai raastinlevya
hedelmien, vihannesten ja juuston
viipalointiin tai raastamiseen. Kayta
suikalointilevya vihannesten
(esimerkiksi perunoiden) ja hedelmien
suikalointiin.
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syottdpainimet: suuri ja pieni
syottosuppilo

lisélaitteen kansi

kahva

hienonnustera

lisélaitekulho

liitin

leikkuulevyt

PO0PO®®OO

ennen ensimmaista
kayttokertaa

® Pese osat kohdan 'puhdistus’
mukaisesti.

hienonnusteran kayttd

1 Aseta sekoitin tydtasolle niin, etta
nopeussaadin on laitteen etupuolella.

2 Irrota normaalin nopeuden litdnnan
kansi @.

3 Aseta liitin litdntdan siten, etté kolmio
V osoittaa itseesi pain. Lukitse se
paikoilleen kiertamalla myotapaivaan.

4 Aseta kulho littimen péalle kahva
sekoittimen takaosaa kohden ja
kaanna myotapaivaan, kunnes kulho
lukittuu paikalleen.

5 Kiinnita hienonnustera kulhoon.
Aseta se paikoilleen kaantamalla ja
tyontdmalla alaspain tarvittaessa.
Kasittele hienonnusteraa
varovasti, sillad terat ovat
erittain teravia. Pida kiinni
kahvasta.

6 Pilko ruoka-aineet ja aseta ne
kulhoon varmistaen, etta ne
jakautuvat tasaisesti.

7 Aseta kulhon kansi paikalleen
asettamalla sy6ttoputki kahvan
taakse ja lukitse se paikalleen
painamalla alaspain ja kédantamalla
myo&tapaivaan. Kansi voidaan asettaa
neljaan eri asentoon.

® Jos kannen asettaminen
paikoilleen on hankalaa,
poista lisilaite ja kayta
yleiskonetta hetken aikaa.
Asenna lisalaite paikoilleen
uudelleen.

8 Aseta syottdpainimet.

9 Kaynnista laite. Kayta
hienonnusterda nopeuksilla 2 - 5,
kunnes olet saavuttanut halutun
lopputuloksen.
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10 Sammuta laite ja irrota pistoke

seinasta.

11 Irrota lisdosa sekoittimesta

kaantamalla sita vastapaivaan ja
nostamalla ylés. Irrota lisdosa. (Irrota
kulho liittimesta pitamalla kiinni
littimen kannasta, kaantamalla
kulhoa vastapaivaan ja nostamalla
kulhoa ylos @. Jos liittimen
irrottaminen kulhosta on vaikeaa,
aseta kulho ja liitin uudelleen
sekoittimeen. Kéanna lisdosaa
vastapaivaan, kunnes se pysahtyy, ja
kaanna kulhoa edelleen, kunnes se
irtoaa littimestéa @.)

vihjeita

Leikkaa ainekset palasiksi ennen
niiden laittamista kulhoon. Liha,
leip&, vihannekset ja muut
samantyyppiset ruoka-aineet tulee
pilkkoa noin 2 cm:n kokoisiksi
kuutioiksi. Keksit tulee rikkoa
palasiksi ja lisata syottosuppilon
kautta laitteen ollessa kaynnissa.
Jos haluat soseuttaa keiton, valuta
ainekset ja lisda kiinteat ainekset
kulhoon. Soseuta ainekset ja lisdé ne
takaisin nesteeseen.

Taikinoita tehdessa kayta
jadkaappikylmaa rasvaa, joka on
kuutioitu 2 cm:n paloiksi. Laita
jauhot rasvan joukkoon ja anna
sekoittua, kunnes seos muuttuu
murumaiseksi. Lisa vetta vahitellen
syo6ttosuppilon kautta, kunnes seos
muuttuu taikinamaiseksi. Sammuta
heti, kun ainekset ovat sekoittuneet
tasaisesti.

Ole varovainen, ettet kasittele ruoka-
aineita likaa kayttaessasi
hienonnusteraa.

Kayta kakkutaikinoiden
vatkaamiseen vatkauskulhon K-
sekoitinta — saat paremmat tulokset.
enimmadismaarat

murotaikina (jauhojen paino) 400 g
liha 500 g

Ala koskaan tayta kulhoa yli max-
merkinnan.



leikkuulevyjen kaytto

Alla luetellut levyt kuuluvat
toimitukseen ja ne voi tunnistaa
seuraavan numeroinnin perusteella:
Levy nro 1 - raastinlevy.
Parmesaanijuuston ja
rostiperunoiden raastamiseen.

Levy nro 2 - hieno raastinlevy.
Juuston, suklaan, pahkindiden ja
kovien hedelmien tai vihannesten
raastamiseen.

Levy nro 3 - karkea raastinlevy.
Juuston ja kovien hedelmien tai
vihannesten raastamiseen.

Levy nro 4 - ohut suikalointilevy.
Juuston ja kovien hedelmien tai
vihannesten raastamiseen.

Levy nro 5 — paksu suikalointilevy.
Juuston ja kovien hedelmien tai
vihannesten raastamiseen.

Levy nro 6 - suikalointilevy.
Leikkaa ranskanperunat ja ainekset
patoihin, salaatteihin ja dippeihin
(esimerkiksi porkkanat, omenat ja
paarynat.)

Aseta sekoitin tydtasolle niin, etta
nopeussaadin on laitteen etupuolella.
Irrota normaalin nopeuden litdnnan
kansi @.

Aseta liitin litantaan siten, etta kolmio
V¥ osoittaa itseesi pain. Lukitse se
paikoilleen kiertamalla myotapaivaan.
Aseta kulho liittimen pé&alle kahva
sekoittimen takaosaa kohden ja
kaanna myoétapaivaan, kunnes kulho
lukittuu paikalleen.

Valitse haluamasi leikkuulevy ja aseta
se littimeen — sen voi asettaa vain
yhteen asentoon. Teran numeron
tulee osoittaa ylospain. Kasittele
leikkuulevyja varovasti, silla
ne ovat erittdin terdvid. Pida
kiinni levyn kahvasta.

Aseta kulhon kansi paikalleen
asettamalla sy6ttoputki kahvan
taakse ja lukitse se paikalleen
painamalla alaspain ja kédantamalla
mydtépaivaan. Kansi voidaan asettaa
neljaén eri asentoon.

Jos kannen asettaminen
paikoilleen on hankalaa,
poista lisdlaite ja kayta
yleiskonetta hetken aikaa.
Asenna lisdlaite paikoilleen
uudelleen.
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7 Valitse halutun kokoinen
sy6ttdsuppilo. Syéttdpainimessa on
pienempi syottdsuppilo erillisten tai
ohuiden palojen késittelya varten.
pienen syottosuppilon kiytto

® Tydnné ensin suuri syéttdpainin
sydttdsuppilon siséén @.
suuren syottosuppilon kdytto

® Kaytd molempia syottdpainimia
yhdessé @.

8 Syota ruoka syottdsuppiloon.

9 Kaynnista laite ja paina alas

tasaisesti tyontimella — ala

koskaan tydonna sormiasi
syottoputkeen. Viipalointi-,
raastin- ja suikalointilevyja
kaytettdessé nopeudeksi riittéa
tavallisesti 1 tai 2. Jos tarvitset

lisatehoa, valitse nopeudeksi 3.

huomautus - Al tayta kulhoa

leikkuulevyyn asti: tyhjenna kulho
saanndllisesti.

Kun tydvaihe on valmis, tydntimen

nostaminen ja laskeminen voi auttaa

vahentamaan leikkuulevyyn jadvan
ruoan maaraa.

10 Sammuta laite ja irrota pistoke
seinasta.

11 Irrota lisdosa sekoittimesta

kaantamalld sité vastapaivaan ja

nostamalla ylos. Irrota lisdosa. (Irrota
kulho liittimestéa pitamalla kiinni
littimen kannasta, kaantamalla
kulhoa vastapaivaan ja nostamalla
kulhoa ylos @. Jos littimen
irrottaminen kulhosta on vaikeaa,
aseta kulho ja liitin uudelleen
sekoittimeen. Kéanna lisdosaa
vastapaivaan, kunnes se pysahtyy, ja
k&anna kulhoa edelleen, kunnes se
irtoaa littimestéa @.)

vihjeita

Kayta tuoreita raaka-aineita.

Ala paloittele ruoka-aineita liian

pieniksi paloiksi. Tayta suuri

syo6ttosuppilo leveyssuunnassa
melkein tayteen. Nain estetédan
ruoka-aineiden liukuminen vinoon
kasittelyn aikana.

Voit kayttaa myods pienta

syGttoputkea.

Kun kaytéat suikalointilevyd, aseta

ohuet ainekset vaakatasoon.



Viipaloitaessa tai raastaessa: pystyyn
asetetut ruoka-ainekset leikataan
lyhyemmiksi kuin vaakatasoon
asetetut ainekset.

Leikkuulevyn kayton jalkeen levyyn
tai ruokaan jaa aina pienia
leikkuutahteita.

puhdistus

Sammuta virta ja irrota pistoke
pistorasiasta aina ennen laitteen
irrottamista yleiskoneesta.

Pura laite osiin ennen puhdistamista.
Ala koskaan upota liitinta veteen.
Pyyhi se puhtaaksi kostealla liinalla.
Pese muut osat saippualla
lAmpiméassa vedessa ja kuivaa ne
hyvin. Ole varovainen, silld terét ja
leikkuulevyt ovat teravia. Voit myos
pesta osat astianpesukoneessa (vain
ylahyllylis). ALA PESE LITINTA
ASTIANPESUKONEESSA.

huolto ja asiakaspalvelu

Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotydn saa tehda KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua

laitteen kayttdmisessa tai
laitteen huolto- tai korjaustoissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
Valmistettu Kiinassa.
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TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittaa yhdesséa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan héavitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jélleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja véltyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erillddn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin séastat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskasailion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa ettd kodinkoneet on
hévitettava erikseen muista
kotitalousjatteista.



Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood ilave linitenizi
kullanmadan 6nce

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

Kesme bicaginin plastik bigak
koruyuculari dahil olmak Gzere tim
ambalajini aginiz. Bigaklar ¢ok
keskin oldugu icin ¢ok dikkatli
olunuz. Bu koruyucular bigagi
yalnizca Uretim ve ulagim sirasinda
korumak icindir. Ambalaji agtiktan
sonra koruyuculari atiniz.

guvenlik onlemleri

Bigaklar ve kesme diskleri cok

keskindir, dikkatli tutun. Tutarken

ve temizlerken kesici kenardan

uzak durarak tepesinden parmak

uclarinizla tutun.

Canag yiyecek doldurmadan 6nce

kesme bigagini her zaman

cikariniz.

Mikser gug saglayiciya bagliyken

canaktan ellerinizi ve aygitlarinizi

ctkarin.

Yiyecekleri asla parmaklarinizla

gida girisinden asagi itmeyin. Bu is

icin mutlaka gida iticisini/lerini

kullanin.

Asagida sayilan iglemleri ancak

cihazi kapattiktan ve fisini ¢ektikten

sonra yapin:

o par¢a takmadan ya da sékmeden
O6nce

o kullanimdan sonra

o temizlemeden 6nce

Bigak veya kesme diski tamamen

durana kadar kapagi ekten

ayirmayin.

Dilimleme/rendeleme veya jllyen

disklerini kullanirken, kasenin

kesme diskine kadar dolmasina izin

vermeyin: diizenli olarak bosaltin.

Hareketli pargalara dokunmayin.

Gidalari igeri itmek igin asla asiri

gl¢ uygulamayin — ek parcaya

zarar verebilirsiniz.

Mutfak robotunuzu galistirmak igin

kapagi kullanmayin, her zaman

acma’kapama dugmesini kullanin.

® Bu ek pargayi kullanirken aygitta

asiri bir titresim olursa ya hizini
azaltiniz ya da aygiti durdurunuz ve
icindeki icerikleri bosaltiniz.

Hig bir zaman hasarl ek parga
kullanmayin. Kontrol ya da tamir
ettirin. bkz. ‘servis ve musteri
hizmetler’.

Diger glvenlik uyarnlarn igcin ana
mutfak robotunuzun talimat
kitapgigina basvurun.

Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili AT direktifi
2004/108/AT ve gida ile temas
eden malzemeler hakkindaki AT
yonetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

kesme bigagi

Kesme bigagini ¢ig ya da pismis et,
pismis yumurta, sebze, yemis, pate,
soslara bandirilacak yiyecekleri
kesmek igin kullaniniz. Ayrica,
ekmek ve biskuvi kirintisi elde
etmek igin de kullanabilirsiniz.
Bunun yaninda hamur, yiyecek
susU pargalari yapmak igin
kullanilabilir.

Kip buz ya da baharat gibi sert
yiyecekler kullanmayiniz. Bu tar
yiyecekler ek pargaya hasar
verebilir.

Ekmek hamuru gibi karisik agir
yuklerle bigagi kullanmayin aksi
takdirde ek pargcaya veya makineye
zarar verebilirsiniz. Mutfak makinesi
icindeki hamur kancasini kullanin.
Kapaktan sizinti olabilecegi igin sivi
malzemeleri gekmeyin. Bu amag
igin uygun bir blender vardir.
Bununla birlikte, gorba ve benzeri
seyleri pure haline getirirken, kati
malzemeleri bosaltin, gekin sonra
tekrar siviya dondn.

kesme diskleri
Dilimleme/rendeleme disklerini
meyveleri, sebzeleri ve peynirleri
dilimlemek veya rendelemek igin,
julyen diskini patates gibi sebzeleri
ve meyveleri kesmek icgin kullanin.



parcalar
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buylk ve kigUk itici
besleme borusu

ek parca kapagi
tutma yeri

kesme bigagi

ek parga ¢anagi
konnektor

kesme diskleri

ilk kez kullanimdan 6nce
asagidakileri yapiniz

Ek pargalarin yikanmasi igin
‘temizlik’ bolimuine bakiniz.

kesme bigaginin
kullanimi

1

Mikseri hiz kontrolii 6ne bakacak
sekilde galisma ylzeyi lizerine
yerlestirin.

Kullandiktan sonra orta hizli dig
kapagi kaldirin @.

Konnektorl gikisa tggen V¥ size
donuk sekilde yerlestirin ve yerine
kilitleninceye kadar saat yoniinde
donddrdn.

Kaseyi tutamak mikserin arkasinda
olacak sekilde konektor tizerine
yerlestirin sonra saat yoninde
dondlrerek yerine Kkilitleyin.

Bigagi ek parca kasesine
yerlestirin. Yerlestirmek igin
gerekirse dondun ve asagi bastirin.
Bigaklara ¢ok dikkat edin —
bicaklar son derece keskindir.
Parmak tutucudan tutun.
Gidalari dograyin ve kasenin igine
yerlestirin, esit dagiimasina dikkat
edin.

Besleme tlipimi tutamagin
arkasina yerlestirerek kapagi
kasenin Gzerine yerlestirin, sonra
dogru ittirin ve saat yoniinde
dondurerek yerine kilitleyin. Kapak
dort farkh pozisyonda takilabilir.
Eger kapag: yerlestirmekte zorluk
yaslyorsaniz, eklentiyi ¢ikartin ve

mikseri kisa bir siire i¢in ¢aligtirin.

Eklentiyi yeniden yerlestirin.
iticileri takiniz.

Calistirin. Bigaklari kullanirken 2 ile
5 hizlarini kullanin ve istenilen
sonug elde edilene kadar devam
edin.

10 Kapatin ve prizden ¢ekin.
11 Saat yonunin tersine donduirerek

ve kaldirarak ek pargayl mikserden
cikartin. Ek pargayi sokiin. (Kaseyi
konektdrden gikartmak igin,
konektorlin tabanini tutun ve kaseyi
saat yoninun tersine dénduriin ve
kaldirin @. Konektori kaseden
ayirirken zorluk yaslarsaniz, kaseyi
ve konektorl miksere tekrar takin.
Tertibati durana kadar saat
yoniinin tersine dénduriin, sonra
konektorden ayirmak igin kaseyi
déndirmeye devam edin @.)

faydal bilgiler

Canaga doldurmadan 6nce
yiyecekleri kesiniz. Et, ekmek,
sebze ve benzeri yiyecekleri 2
cm.lik pargalara kesiniz. Aygitin
calismasi sirasinda biskuvi gibi
yiyecekleri kirarak besleme
boirusundan doldurabilirsiniz.
Corbanin kati iceriklerini islemek
icin bu igerikleri sliziinliz ve ¢anaga
koyunuz. isledikten sonra tekrar
corbaya bosaltiniz.

Hamur yapmak igin buzdolabindan
aldiginiz kati yagi 2 cm.lik
pargalara bolinutz. Bunlari kirinti
haline gelinceye kadar unla
karistiriniz. Ara sira besleme
borusundan hamur haline gelinceye
kadar yeterli su katiniz. Hamur elde
ettikten sonra aygiti durdurunuz.
Kesme bigagini kullandiginiz
zaman gereginden fazla
islememeye dikkat ediniz.

Pasta karistirmak icin karigtirma
canaginda K cirpiciyi kullaniniz. K
cirpici ile daha iyi sonug elde
edebilirsiniz.

en ¢ok kullanim miktarlan
hamur (un agirhgi) 400gr

et, 500gr

Hig bir zaman kase Uzerindeki
‘max’ seviye isaretini asmayin.



kesme disklerinin
kullanimi

Asagida listelenen diskler paketin
icinde bulunmaktadir ve plaka
Gzerindeki numaralardan asagidaki
sekilde taninabilirler:-

Disk No 1 — rendeleme/parmesan
diski. Parmesan peyniri ve Alman
patates kofteleri igin.

Disk No 2 — ince rendeleme.
Peynir, ¢ikolata, kuru yemis ve sert
meyve veya sebzeler.

Disk No 3 — kalin rendeleme.
Peynir ve sert meyve veya
sebzeler.

Disk No 4 — ince dilim. Peynir ve
sert meyve veya sebzeler.

Disk No 5 — kalin dilim. Peynir ve
sert meyve veya sebzeler.

Disk No 6 - julyen. Patates
kizartmasi, gliveg, salata ve dip
soslar i¢in malzemeler (havug, elma
ve armut gibi) dograr

Mikseri hiz kontrolii 6ne bakacak
sekilde calisma yuzeyi lizerine
yerlestirin.

Kullandiktan sonra orta hizli dig
kapagi kaldirin @.

Konnektorl gikisa Uggen V¥ size
donik sekilde yerlestirin ve yerine
kilitleninceye kadar saat yoéniinde
doénddrdn.

Kaseyi tutamak mikserin arkasinda
olacak sekilde konektor lizerine
yerlestirin sonra saat yonlinde
dondirerek yerine kilitleyin.
istediginiz kesme diskini segin ve
konektor tahrigi Uzerine yerlestirin —
sadece bir sekilde yerlestirilebilir.
Disk lizerindeki numara yukariya
bakmalidir. Kesme disklerini
dikkatli tutun — ¢cok keskindirler.
Diski parmak tutucudan tutun.
Besleme tlipimi tutamagin
arkasina yerlestirerek kapagi
kasenin Uzerine yerlestirin, sonra
dogru ittirin ve saat yoniinde
dondirerek yerine kilitleyin. Kapak
dort farkh pozisyonda takilabilir.
Eger kapag: yerlestirmekte zorluk
yasiyorsaniz, eklentiyi ¢ikartin ve
mikseri kisa bir siire i¢in ¢aligtirin.
Eklentiyi yeniden yerlestirin.
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Kullanmak istediginiz besleme
borusunu seginiz. itici, kiiglik
parcalari ya da ince icerikleri
islemek icin klguk bir besleme
borusu igerir.

kiigiik besleme borusunun
kullanimi

Once biiyiik iticiyi besleme
borusuna koyunuz @.

biyiik besleme borusunun
kullanimi

Her iki iticiyi birlikte kullaniniz @.
istediginiz yiyecegi besleme
borusuna koyunuz.

Calistirin ve itici ile esit sekilde
ittirin — parmaklarinizi asla
besleme tiipii icine sokmayin.
Dilimleme, rendeleme ve jlilyen
disklerinin kullanildigi ¢cogu islem
icin 1 veya 2 hizini segin. Daha
fazla gli¢ gerekirse hizi artirin.
onemli — Kasenin kesme diskine
kadar dolasina izin vermeyin:
dlizenli olarak bosaltin.
i§lemenin bitmesinin ardindan,
iticiyi bir kag kez indirip kaldirmak
kesme diski Uzerinde kalan gida
miktarinin azalmasina yardimci
olur.

10 Kapatin ve prizden gekin.
11 Saat yonunin tersine dondirerek

ve kaldirarak ek pargayl mikserden
cikartin. Ek pargayi sokiin. (Kaseyi
konektorden cikartmak igin,
konektérln tabanini tutun ve kaseyi
saat yonunin tersine dondurin ve
kaldirin @. Konektoru kaseden
ayirirken zorluk yaslarsaniz, kaseyi
ve konektorii miksere tekrar takin.
Tertibati durana kadar saat
yoéninin tersine dénddiriin, sonra
konektorden ayirmak igin kaseyi
déndirmeye devam edin @.)

faydal bilgiler

Her zaman taze yiyecek kullaniniz.
Yiyecekleri gok kii¢lk pargalar
halinde kesmeyiniz. Blyuk besleme
borusunu yiyecekle iyice
doldurunuz. Boylece, islem
sirasinda yiyeceklerin aygittan
etrafa sacgiimasi onlenir.

Alternatif olarak kiguk tipu
kullanin.

Julyen diskini kullanirken,
malzemeleri yatay yerlestirin.



® Dilimlerken veya rendelerken: Dik
yerlestirilen yiyecekler yatay
yerlestirilen yiyeceklerden daha
kisa ¢ikar.

® Bir kesme diskini kullandiktan
sonra, diskin Gzerinde veya
yiyecegin icinde daima bir parca
atik olacaktir.

temizlik

® jlave Uniteleri mutfak robotundan
clikarmadan 6nce robotu daima
kapatiin ve figini gekin.

® jlave Uniteyi temizlemeden énce
tum pargalarinii aynrin.

® Konnektorl asla suya daldirmayin,
Uzerini 1slak bir bezle silin.

® Kalan butlin parcalar sicak sabunlu
suda yikayin, sonra hemen
kurulayin. Bigaklar ve kesme
diskleri cok keskin oldugundan
dikkatli olun. Veya bulasik
makinesinde yikayin (sadece Ust
kismi). KONEKTORU BULASIK
MAKINESINDE YIKAMAYIN.

servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gormusse, guvenlik
nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistiriimelidir.
Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya

servis veya tamir

® Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
ILE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESi
iCIN ONEMLI BiLGI.

Kullanim émriintin sonunda urin
evsel atiklarla birlikte atilmamalhdir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturtlmelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkdin olan
malzemelerin geri donisimini
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Uzeri garpi ile isaretlenmis
¢Op kutusu resmi kullaniimistir.
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Cesky

Pted ¢tenim rozlozte ptedni stranku s ilustraci

pred pouzivani tohoto adaptéru
Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této
prirucce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

® Sejméte vSechny obaly véetné
plastovych krytt nozu. Postupujte
opatrné, protoze noze jsou velmi
ostré. Tyto obaly by se mély
zlikvidovat, protoze chrani noze
pouze béhem vyroby a prepravy.

bezpeclnost

® Noze a krajeci kotouce jsou velmi
ostré, zachazejte s nimi opatrné.
Pfi manipulaci a ¢isténi je drzte
za uchyt v horni ¢asti, mimo
ostfi.

® Noze vzdy vyjméte dfive, nez
vylijete obsah nadoby.

® Pred zapojenim pfistroje do
zasuvky vyjméte z misy veskeré
prislusenstvi. Je-li pfistroj zapojeny,
nevkladejte do misy ruce.

® Potraviny nikdy netlacte do plniciho
hrdla prsty. VZzdy pouzivejte
prilozené péchovace.

® \/ypnéte a vytahnéte ze zasuvky:
o pred nasazovanim nebo

snimanim dild

O po pouziti
o pred Cisténim

® Nesundavejte z pfislusenstvi viko,
dokud se noze nebo krajeci kotou¢
zcela nezastavi.

® Pfi pouzivani kotou€e na krajeni na
platky/strouhani nebo na krajeni na
nudlicky nedovolte, aby se misa
zaplnila az po krajeci kotouc:
pravidelné ji vyprazdriujte.

® Nedotykejte se pohyblivych ¢asti.

® Netlacte potraviny do davkovaci
trubice prili§ velkou silou — mohli
byste pfislusenstvi poskodit.

® K ovladani kuchyriského robota
nepouzivejte viko, vzdy pouzivejte
hlavni vypina¢ nebo ovlada¢
rychlosti.
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® Kdyby se stalo, Ze se pfi uzivani

tohoto pfislusenstvi objevi
nadmérné vibrace, snizte rychlost
nebo pfistroj zastavte a vyjméte
obsah.

Nepouzivejte poSkozené
pfisluSenstvi. Nechte je
zkontrolovat nebo opravit. Viz
,Servis a péce o zakazniky“.

Dal$i bezpecnostni varovani viz
navod na pouzivani hlavniho
kuchynského spotrebice.

Tento spotrebi¢ splfiuje pozadavky
smérnice Evropského parlamentu a
Rady 2004/108/ES o
elektromagnetické kompatibilité a
pozadavky nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) 1935/2004
ze dne 27.10.2004 o materidlech a
prfedmétech uréenych pro styk s
potravinami.

noze

NoZe pouzivejte k sekani syrového
i vafeného masa, varenych vajec,
zeleniny, ofecht, pastik a krému
nebo ke zpracovani chleba &i
peciva na strouhanku. Lze je
rovnéz pouzivat pro pfipravu
moucnikt a peciva s jemnou
karkou a drobenkovych toppingt.
Nepouzivejte k sekani kostek ledu
ani jinych tvrdych potravin, napf.
kofeni, protoze ty mohou
prislusenstvi poskodit.
Nepouzivejte noze k michani
téZkych smési, jako je chlebové
tésto, jinak mlzete prislusenstvi
nebo pfistroj poskodit. Pouzijte
hnétaci hak v kuchyriském
spotrebici.

Nemichejte tekutiny, protoze by
mohly vytékat kolem vika. Pro tento
ucel je k dispozici mixér. PFi
mixovani polévek apod. oddélte
pevné kusy, ty rozmixujte a pak
vratte tekutinu.



krajeci kotouce

Kotou¢ na krajeni na
platky/strouhani pouzijte na krajeni
nebo strouhani ovoce, zeleniny a
syra a kotou¢ na krajeni na nudlicky
pouzijte na krajeni zeleniny, napr.
brambor, a ovoce.

°
o

=4
n
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tlacky: velka a mala
davkovaci trubice

viko pro pfislusenstvi
uchyt

noze

nadoba pro pfislusenstvi
spojka

krajeci kotouce

pred prvnim pouzitim
Omyijte soucastky, viz cisténi

jak pouzivat noze

1

Umistéte mixér na pracovni plochu
tak, aby regulator rychlosti
sméroval dopredu.

Odstrante kryt otvoru pfipojky
nizkootackového pfislusenstvi @.
Na pFipojku pohonu nasadte spojku
s trojuhelnikem ¥ otoCenym
dopredu a zajistéte ji otoCenim po
sméru hodinovych rucicek.
Umistéte nadobu na pfipojku tak,
aby drzadlo sméfovalo dozadu, pak
otocenim ve sméru hodinovych
rucicek zajistéte.

Vlozte noze do nadoby na
prislusenstvi. V pfipadé potrfeby
usadte oto¢enim a zatlatenim doll.
S nozi zachazejte opatrné — jsou
velice ostré. Drzte je horni ¢ast
bez ostfi.

Nakréjejte suroviny a rovnhomérné
je vlozte do misy.

Nasadte viko na nadobu tak, Ze
davkovaci trubici umistite za
drzadlo, zatlac¢ite dolt a otoc¢enim
ve sméru hodinovych rucicek
zajistite. Viko Ize nasadit ve Ctyfech
rdznych polohéach.

Pokud poklici nelze nasadit,
vyjméte prisluSenstvi a pristroj
kratce zapnéte. Nasad'te
prislusenstvi zpét.

Upevnéte tlacky.
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9

Zapnéte. Pfi pouziti nozl pouzijte
rychlosti 2 az 5 a mixujte, dokud
nedosahnete pozadovaného
vysledku.

10 Vypnéte a vytahnéte ze zasuvky.
11 Sejméte pfisluSenstvi z mixéru tak,

Ze jim otoCite proti sméru
hodinovych ruci¢ek a zvednete.
PrisluSenstvi rozeberte. (Nadobu z
pripojky odpojite tak, Ze podrzite
zékladnu pfipojky a nadobou
otocite proti sméru hodinovych
rucicek a zvednete @. Pokud je
odpojeni pfipojky od nadoby
obtizné, nasadte nadobu a pFipojku
znovu na mixér. Otocte sestavou
proti sméru hodinovych rucicek,
dokud se nezastavi, pak nadobou
otocte dale, abyste ji odpojili od
pipojky ©.)

pokyny

NezZ potraviny umistite do nadoby,
nejdrive je rozkrajejte. Maso, chléb,
zelenina a dalsi potraviny s
obdobnou stavbou by mély byt
nakrajeny na kostky pfiblizné o
velikosti 2 cm. SuSenky by mély byt
rozlamany na kostky a pfidavany
do davkovaci trubice za chodu
pristroje.

Chcete-li mixovat polévky, nechte
pfisady okapat a vloZte je do
nadoby v pevném stavu. Zpracujte
je, a pak je vra'te do tekutiny.

Kdyz pfipravujete moucniky,
pouzijte tuhy tuk z lednice
rozkrajeny na kostky o velikosti 2
cm. Mixujte s moukou, dokud
nedosahnete konzistence chlebové
stfidy. Postupné pridejte davkovaci
trubici dostateéné mnozstvi vody,
aby vzniklo tésto. Jakmile se
pfisady spoji, okamzité vypnéte.
Dbejte na to, abyste pfi uzivani
noz0 nezpracovavali pfisady pfili§
dlouho.

Pro mixovani kolac a buchet
pozijte K metlu v mixazni nadobé —
dosahnete lepsich vysledku.



maximalni kapacita

® tésto na moucniky (hmotnost
mouky) 400 g (10 oz)

® maso 500 g (12 0z)

® Neprekracujte Uroven ,max"
vyznacenou na nadobé.

pouzivani krajecich
kotoucu

Soucasti baleni je fada kotoucl
uvedenych niZe, které |ze rozeznat
podle vzty€enych Cisel:

Kotou¢ €. 1 — kotou¢ na velmi
jemné strouhani/parmezan. Vhodny
na parmezan a brambory na
bramborové knedliky.

Kotou¢€ €. 2 — jemné strouhani.
Vhodny na syr, ¢okoladu, ofechy a
Tvrdé ovoce ¢&i zeleninu.

Kotou¢ €. 3 — hrubé strouhani.
Vhodny na syr a tvrdé ovoce €i
zeleninu.

Kotou¢€ €. 4 — tenké platky. Vhodny
na syr a tvrdé ovoce ¢i zeleninu.
Kotou¢ €. 5 — silné platky. Vhodny
na syr a tvrdé ovoce ¢i zeleninu.
Kotou¢ €. 6 — krajeni na nudlicky.
Vhodny na brambory na hranolky a
ingredience pro duseni, salaty a
omacky (napf. mrkeyv, jablka a
hrusky.)

1 Umistéte mixér na pracovni plochu
tak, aby regulator rychlosti
sméroval dopredu.

2 Odstrarite kryt otvoru pfipojky
nizkootackového pfislusenstvi @.

3 Na pfipojku pohonu nasadte spojku
s trojuhelnikem ¥ otocenym
dopredu a zajistéte ji otoCenim po
sméru hodinovych rucicek.

4 Umistéte nadobu na pfipojku tak,
aby drzadlo sméfovalo dozadu, pak
oto¢enim ve sméru hodinovych
rucicek zajistéte.

5 Vyberte pozadovany krajeci kotou¢
a umistéte jej na pripojku — Ize jej
nasadit pouze jednim zptsobem.
Cislo uvedené na kotougi by mélo
sméfovat nahoru. Zachazejte s
krajecimi kotouci opatrné — jsou
velmi ostré. Kotouce drzte za
stiedovy uchyt.

Nasadte viko na nadobu tak, ze
davkovaci trubici umistite za
drzadlo, zatlacite dolt a oto¢enim
ve sméru hodinovych ruci¢ek
zajistite. Viko Ize nasadit ve ¢tyfech
riznych polohéach.

Pokud poklici nelze nasadit,
vyjméte prisluSenstvi a pristroj
kratce zapnéte. Nasad'te
pfisluSenstvi zpét.

Zvolte davkovaci trubici, kterou
budete chtit pouzivat. Tlacka
obsahuje mens$i davkovaci trubici
pro zpracovani jednotlivych kouskl
nebo drobnych pfipravku.

jak pouzivat malou davkovaci
trubici

Nejprve vlozte do davkovaci trubice
velkou tlacku @.

jak pouzivat velkou davkovaci
trubici

Pouzijte obé tlatky soucasné @.
VlozZte potraviny do davkovaci
trubice

Zapnéte a rovnomérné tlacte dolu
pomoci tlacky — nikdy do
davkovaci trubic nestrkejte prsty.
Pro vétsinu zpusobu pouziti
kotou€l na krajeni, strouhani a
krajeni na nudlicky pouzijte rychlosti
1 nebo 2. Pokud je potfeba vétsi
vykon, zvyste na rychlost 3.
dulezité — Nedovolte, aby se
nadoba zaplnila do vysky krajeciho
kotouce: pravidelné ji vyprazdriujte.
KdyzZ na konci pouziti kotouce
parkrat pohnete tlackou nahoru a
doll, mGze to pomoci snizit
mnozstvi potraviny zachycené na
krajecim kotouci.

10 Vypnéte a vytahnéte ze zasuvky.
11 Sejméte prisluSenstvi z mixéru tak,

Ze jim otoCite proti sméru
hodinovych rucic¢ek a zvednete.
Prislusenstvi rozeberte. (Nadobu z
pripojky odpojite tak, Ze podrzite
zékladnu pfipojky a nadobou
otocite proti sméru hodinovych
ruciéek a zvednete @. Pokud je
odpojeni pfipojky od nadoby
obtizné, nasadte nadobu a pFipojku
znovu na mixér. Otocte sestavou
proti sméru hodinovych rugicek,
dokud se nezastavi, pak nadobou
otocte dale, abyste ji odpojili od
pfipojky ©.)



pokyny

® Pouzivejte Cerstvé potraviny.

® Nekrajejte potraviny na pfili§ malé
kousky. Velkou davkovaci trubici
naplite po celé Sifi tak, aby byla
dostate¢né plna. Tim se zabrani
klouzani jidla po sténach béhem
zpracovani.
Pfipadné pouzijte malou davkovaci
trubici.

® Pri pouzivani kotouce pro krajeni
na nudlicky vkladeijte tenké
ingredience vodorovné.

® P¥i krajeni na platky nebo
strouhani: potraviny vloZzené kolmo
budou nakrajeny na mensi kousky
nez potraviny vlozené vodorovné.

® Po pouziti krajeciho kotouce na
ném nebo na potraviné vzdy zbude
mensi mnozstvi odpadu.

Cisténi

® Pred odpojenim adaptéru vzdy
vypnéte a odpojte kuchynsky
spotrebi¢ od elektrické zasuvky.

® Pred cisténim adaptér zcela
rozlozte.

® Zastr¢ku napajeciho kabelu nikdy
neponofujte do vody, ani ji
neotirejte vihkym hadfikem.

® Zbyvajici ¢asti omyjte v teplé vodé
se saponatem, pak dukladné
osuste. Davejte pozor, protoze
noze a krajeci kotouce jsou ostré.
Pripadné umyjte v mycce (pouze v
horni pfihradce). PRIPOJKU V
MYCCE NEMYJTE.

Servis a udrzba

® Pokud by doslo k poskozeni
napéjeciho kabelu, tak je z
bezpecnostnich divodl nutné
nechat napajeci kabel vyménit od
firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho technika
firmy KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:
® se zpusobem pouZiti vyrobku,
® s jeho udrzbou nebo s opravami,
® obratte se na tu prodejnu, kde jste
vyrobek koupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® V/yrobeno v Ciné.

INFORMACE KE SPRAVNEMU
ZPUSOBU LIKVIDACE TOHOTO
VYROBKU PODLE SMERNICE
EVROPSKEHO PARLAMENTU A
RADY 2002/96/ES

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti
se tento vyrobek nesmi likvidovat
spole¢né s domacim odpadem.
Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
méstskou spravou anebo prodejcem,
kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zplisobu likvidace
elektrospotrebict se predchazi vzniku
negativnich dopadul na Zivotni
prostfedi a na zdravi, ke kterym by
mohlo dojit v dusledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umozriuje se
recyklace jednotlivych material( pfi
dosazeni vyznamné Uspory energii a
surovin.

Pro zdUraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotrebicl je
vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.



Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elso oldalon lathatok - olvasas kézben hajtsa ki ezt az oldalt

a Kenwood eszkoz hasznalata
el6tt

® Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

® Tavolitson el a készulékrdl minden
csomagolast — a forgdkésrél is
vegye le a mlanyag élvéddket. A
forgokést mindig 6vatosan fogja
meg, mert a kések rendkiviil
élesek. A mlianyag élvéddket dobja
ki, mer ezekre csak a készilék
gyartasa és szallitasa kézben van
szikség.

biztonsag

® A vagokések és a vagotarcsak
nagyon élesek, évatosan kezelje
Oket. A kezelés és tisztitas soran
mindig a fogérésznél, feliil fogja
meg azokat, a vagoéltsl tavol.

® Miel6tt az edény tartalmat kiontené,
mindig vegye ki a forgokést.

® Ha a robotgép fesziltség alatt all,
tartsa tavol a kezeit és a konyhai
eszkozodket az edénytdl.

® Soha ne az ujjaival, hanem mindig
a tartozékként mellékelt
tomdoraddal/tomérudakkal nyomja at
az alapanyagot az
adagolétolcséren.

® Kapcsolja ki a készuléket, és huzza
ki a csatlakozédugaszt:
o az alkatrészek behelyezése vagy

kiemelése elétt,

o hasznéalat utan,
o tisztitas elétt.

® Soha ne tavolitsa el a fedelet a
tartozékrol, amig a vagokés vagy a
vagotarcsa teljesen le nem allt.

® A szeletel6/reszel6 vagy a Julienne
tipusu tarcsa hasznalata esetén ne
hagyja, hogy az edény a
vagotarcsaig megteljen:
rendszeresen Uritse.

® Ne érjen a mozgo6 alkatrészekhez.

® Soha ne tolja tulzott erével a
nyersanyagot az adagoldcsébe,
mert karosithatja a tartozékot.

® Soha ne a fedéllel, hanem a
be/ki/sebességszabalyozéval
mikodtesse a készlléket.

® Ha az étel feldolgozasa kdzben a
késziilék erésen razkodni kezd,
kapcsoljon alacsonyabb
sebességfokozatra, vagy allitsa le a
motort, és vegye ki az edény
tartalmat.

® Ne hasznéljon sérilt tartozékot.
Ellenériztesse és szlkség esetén
javitassa meg. Lasd a 'szerviz és
vev@szolgalat’ részt.

Tartsa be a konyhagépek kezelési
utasitasaban talalhaté tovabbi
biztonsagi figyelmeztetéseket!

® A készllék megfelel az
elektromagneses
Osszeférhetéségrol szolo
2004/108/EK iranyelv, valamint az
élelmiszerekkel rendeltetésszer(ien
érintkezésbe kerll6é anyagokrol
sz6l6 1935/2004/EK rendelet (2004.
oktober 27.) kdvetelményeinek.
forgokés
A forgdkés nyers vagy fétt hus, ftt
tojas, zoldségek, diofélék
apritasara, tovabba martasok
valamint zsemle- és kekszmorzsa
készitésére szolgal. A forgdkéssel
suteménytészta és porhanyos
szoéras is készithetd.

® Ne hasznalja az aprité-szeletel&t
jégkocka és egyéb kemény ételek —
pl. fiszerek — apritasara, mert ezek
karosithatjak a készuléket.

® A vagokést ne hasznalja siri
anyagok (pl. kenyértészta)
keveréséhez, mert ezzel
tonkreteheti a tartozékot vagy a
késziléket. Hasznalja a konyhagép
dagasztokarjat.

® Ne keverjen folyadékokat, mert a
folyadék a fedélnél kiszivaroghat.
Erre a célra turmixgép hasznalhaté.
Levesek stb. plrésitésekor szlrje le
a folyadékot, a szilard részt keverje
meg, és utana adja hozza a
folyadékhoz.
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vagotarcsak

A szeletel6/reszel6 tarcsakat
gylmolcs, zoldség és sajt
szeletelésére és reszelésére
hasznalhatja, a Julienne tipusu
tarcsaval pedig zoldséget (pl.
burgonyat) és gylimélcsot aprithat.

készilék részei

nagy- és kisméretl tomérud

adagolo télcsér

fedél

fogorész

forgokés

edény

forgaskozvetitd elem

vagotarcsak
az elsé hasznalat el6tt
Mosogassa el az alkatrészeket
(lasd A készilék tisztitasa c. részt).

forgokés hasznalata

Helyezze a robotgépet a
munkafellletre ugy, hogy a
sebességszabalyozo elére nézzen.
Emelje le a kdzepes sebességl
kimenet tetejét @.

Helyezze a forgaskozvetitd elemet
a kimenetre oly médon, hogy a
forgaskozvetitd elemen [évé
haromszog ¥ On felé nézzen, majd
forgassa az éramutaté jarasaval
megegyez6 irdnyba, amig a helyére
nem rogzul.

Helyezze az edényt a
forgaskozvetitd elemre ugy, hogy a
fogantyU a robotgép hatsoé része
felé nézzen, majd forditsa el jobbra,
hogy régziljon.

Helyezze a forgokést az edénybe.
Sziikség esetén forditsa el és
nyomija le, hogy a helyére kerljon.
A forgokést 6vatosan kezelje,
mert a kések rendkiviil élesek. A
forgokést a fogonal fogja meg.
Darabolja fel a hozzavalokat, és
egyenletesen eloszlatva helyezze
az edénybe.

lllessze a fedelet az edényre ugy,
hogy az adagolé tolcsér a fogantyu
mogott legyen, majd nyomija le, és
jobbra elforditva rogzitse. A fedél
négy kilénb6zé allasban szerelhetd
fel.

® Ha a fedél nehezen illesztheté az

edényre, tavolitsa el a
kiegészitét, és rovid idére
kapcsolja be a robotgépet.
lllessze vissza a kiegészit6t.
lllessze tdmdérudakat az adagold
tolcsérbe.

Kapcsolja be. A forgokést a 2-5.
sebességfokozaton hasznalja, amig
a kivant eredményt el nem éri.

10Kapcsolja ki, és a halézati

vezetéket hizza ki a konnektorbdl.

11 Forditsa el a tartozékot balra, és

emelje ki a robotgépbdl. Szerelje
szét a tartozékot. (Az edény
eltavolitasahoz fogja meg a
forgaskozvetité elem alapjat, majd
az edényt forditsa el balra, és
emelje ki @. Ha nehézséget okoz a
forgaskozvetité elem edénybdl valod
eltavolitasa, akkor illessze vissza
az edényt és a forgaskozvetitd
elemet a robotgépre. Forditsa el a
szerelvényt balra ttkdzésig, majd
az edényt forgassa tovabb, amig ki
nem oldédik a forgaskozvetitd
elembdl @.)

néhany jo tanacs

Feldolgozas elé6tt az ételt vagja kis
darabokra. A hust, kenyeret,
z6ldségféléket és mas hasonlo
allagu ételeket vagja kb. 2cm-es
kockakra. A kekszeket el6zéleg
torje darabokra, és jar6 motor
mellett, az adagol6 tolcséren at
tegye az edénybe.

Levesek pépesitéséhez szlirje ki a
szilard darabokat, helyezze 6ket az
aprito-szeletel6be. A kapott purét
adja hozza a leszlirt |éhez.

Tészta készitéséhez hasznaljon
hitészekrénybdl kivett kemény
zsiradékot, és vagja kb. 2 cm-es
kockakra. Adja hozza a lisztet, és
keverje addig, amig a tészta allaga
zsemlemorzsaszer( lesz. Az
adagol6 tolcséren at folyamatosan
adjon hozza vizet addig, amig lagy
tésztat nem kap. Ha az ¢sszetevék
teljesen elkeveredtek, azonnal
dllitsa le a motort.

A forgokés hasznalata kézben
tgyeljen arra, hogy ne keverje tul
az 6sszetevoket.

® Piskotatészta kikeveréséhez



célszerlibb a keveréedényt és a K-
kever6ét hasznalni.
maximalis mennyiségek
® tészta (liszt mennyisége) 400 g
hus 500 g
® Soha ne Iépje tul az edényen
feltlintetett ,max” szintet.

a vagotarcsak
hasznalata

Az alabbi tarcsak megtalalhatok a
csomagban, és a lemezen lathato
szamok alapjan azonosithatok:

1. tarcsa —
reszel6/parmezantarcsa. Parmezan
sajt és knédlihez vald burgonya
lereszeléséhez.

2. tarcsa — finom reszeld. Saijt,
csokoladé, dié, kemény gyimoélcs
vagy z0ldség lereszeléséhez.

3. tarcsa — durva reszel6. Sajt,
kemény gyimolcs vagy zoldség
lereszeléséhez.

4. tarcsa — vékonyra szeletel6.
Sajt, kemény gylimolcs vagy
z06ldség lereszeléséhez.

5. tarcsa — vastagra szeletel6. Sajt,
kemény gyimolcs vagy zdldség
lereszeléséhez.

6. tarcsa — Julienne tipusu. A
tarcsaval hasabokra vaghatja a
sutni valo burgonyat, tovabba
salatak, martasok és raguk
nyersanyagait (pl. sargarépa, alma
és korte.)

1 Helyezze a robotgépet a
munkafellletre Ggy, hogy a
sebességszabalyozo elére nézzen.

2 Emelje le a kdzepes sebességl
kimenet tetejét @.

3 Helyezze a forgaskozvetité elemet
a kimenetre oly modon, hogy a
forgaskozvetité elemen lévé
haromszog ¥ On felé nézzen, majd
forgassa az 6ramutat6 jarasaval
megegyezd iranyba, amig a helyére
nem rogzdl.

4 Helyezze az edényt a
forgaskozvetité elemre gy, hogy a
fogantyu a robotgép hatsoé része
felé nézzen, majd forditsa el jobbra,
hogy rogziiljon.

5 Valassza ki a kivant vagétarcsat, és

helyezzik a forgaskozvetits elem
tengelyére — ez csak egyféleképpen
lehetséges. A tarcsan lathaté szam
felfelé nézzen. A vagétarcsak
rendkivill élesek, ezért ezekkel
nagyfoku koriiltekintéssel kell
banni. A tarcsat a fogonal fogja
meg.

6 lllessze a fedelet az edényre ugy,

hogy az adagol¢ tolcsér a fogantyu
mogott legyen, majd nyomja le, és
jobbra elforditva régzitse. A fedél
négy kulénb6zd allasban szerelhetd
fel.

® Ha a fedél nehezen illesztheté az

edényre, tavolitsa el a
kiegészitét, és rovid idére
kapcsolja be a robotgépet.
lllessze vissza a kiegészit6t.

7 Valassza ki, hogy melyik adagolé

tolcsért kivanja hasznalni. A
nagyméreti tdmdérud egyben kisebb
adagol6 tolcsérként is szolgal a
vékony hozzavaldk adagolasahoz.
A kisebb adagolo télcsér
hasznalata

® Helyezze a nagyméretl tomérudat

az adagol6 tolcsérbe @.
A nagy adagol6 tolcsér
hasznalata

® A kisméretl tomérudat csusztassa

a nagyobb témérudba, és haszndlja
Sket egyltt @.

8 Tegye a feldolgozando ételt az

adagol6 télcsérbe.

9 Kapcsolja be a gépet, és a

toméruddal egyenletesen nyomja le
a nyersanyagot — soha ne nyuljon
kézzel az adagolocsébe. A
szeleteld, reszel6 és Julienne
tipusu tarcsakat tdbbnyire az 1.
vagy 2. sebességfokozaton kell
hasznalni. Ha nagyobb
teljesitményre lenne szlkség,
novelje a sebességet a 3.
fokozatra.

fontos — Ne hagyja, hogy az edény
a vagoétarcsaig megteljen:
rendszeresen Uritse.

® A feldolgozas befejezésekor a

tomérud ismételt felemelésével és
leeresztésével csokkentheti a
vagotarcsan maradoé nyersanyag
mennyisségét.

10 Kapcsolja ki, és a haldzati



vezetéket hizza ki a konnektorbdl.

11 Forditsa el a tartozékot balra, és
emelje ki a robotgépbdl. Szerelje
szét a tartozékot. (Az edény
eltavolitasadhoz fogja meg a
forgaskozvetitd elem alapjat, majd
az edényt forditsa el balra, és
emelje ki @. Ha nehézséget okoz a
forgaskozvetitd elem edénybdl valo
eltavolitasa, akkor illessze vissza
az edényt és a forgaskozvetitd
elemet a robotgépre. Forditsa el a
szerelvényt balra itk6zésig, majd
az edényt forgassa tovabb, amig ki
nem oldddik a forgaskozvetitd
elembd| @.)
néhany jo tanacs

® Mindig friss alapanyagokat
hasznaljon.

® Ne vagja az ételt tulsagosan apro
darabokra. Lehet6leg mindig jol
toltse tele az adagold tolcsért, mert
ezzel elkerilheti, hogy az étel a
vagolap és a fedél kozé szoruljon.
Masik megoldasként hasznélhatja a
kis adagolocsovet.

® A Julienne tipusu tarcsa
hasznalatakor a vékony
nyersanyagokat vizszintesen
helyezze el.

® Szeleteléskor vagy reszeléskor: a
fligg6legesen elhelyezett darabok
révidebbre lesznek vagva, mint a
vizszintesen elhelyezett darabok.

® A véagotarcsa hasznalata utan
mindig marad egy kis hulladék a
tarcsan vagy az ételben.

a készulék tisztitasa

® Mindig dramtalanitsa a készlléket,
és hlzza ki a dugdjat, miel6tt az
eszkozt leszereli a konyhagéprél!

® Az eszkozt teljesen szerelje le
tisztitas eldtt!

® A forgaskozvetitd elemet soha ne
meritse vizbe, hanem torolje at
nedves ronggyal.

® A tobbi alkatrészt mossa el meleg
mosogatodszeres vizzel, majd
alaposan szaritsa meg. Vigyazzon,
mert a kések és a vagoétarcsak
élesek. Masik megoldasként
mosogatogépben is tisztithatok
(csak a fels® rekeszen).
A FORGASKOZVETITO ELEMET
NE TEGYE MOSOGATOGEPBE.

szerviz és
veviszolgalat

® Ha a halézati vezeték sérliilt, azt
biztonsagi okokbal ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD altal jovahagyott
szerviz szakemberével.

Ha segitségre van sziiksége:

® a készilék hasznalataval vagy

® a karbantartassal vagy a javitassal
kapcsolatban,

® forduljon az elarusitéhelyhez, ahol
a készlléket vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyeslilt Kiralysagban.
® Készilt Kinaban.

A TERMEK MEGFELELO
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készlléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az 6nkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgydijté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité kereskeddknél adhato le.
Az elektromos haztartasi készullékek
szelektiv hulladékkezelése lehetévé
teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodo esetleges,
a kornyezetet és az egészséget
veszélyezteté negativ hatasok
megel6zését és a készllék
alkotdanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentés energia- és
forrasmegtakaritas érhet6 el. A
terméken athuzott kerekes kuka
szimbolum emlékeztet az elektromos
haztartasi készulékek szelektiv
hulladékkezelésének
szukségességére.



Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

przed uzyciem przystawki firmy
Kenwood

® Przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich
przysztosci.

® Usung¢ wszystkie elementy
opakowania, w tym plastikowe
ostony ostrza z ostrza tnacego.
Nalezy zachowac¢ ostroznosc,
poniewaz ostrza sa bardzo ostre.
Ostony nalezy wyrzuci¢, gdyz ich
funkcja polega tylko na
zabezpieczaniu ostrza podczas
produkgciji i transportu.

bezpieczenstwo

® Ostrza i tarcze tnace sg bardzo
ostre — przy ich zdejmowaniu,
zakfadaniu badz czyszczeniu
nalezy zachowac¢ ostrozno$c.
Podczas obstugi i mycia chwytaé
je wylacznie za uchwyt i nie
dotyka¢ krawedzi tnace;j.

® Ostrze tnace nalezy zawsze wyjaé
przed wylaniem zawarto$ci z miski.

® Nie wktadaj rak ani sztuécow do
miski, kiedy mikser jest podtaczony
do pradu.

® Nigdy nie wktada¢ palcow do
podajnika. Zawsze uzywac
dostarczonego popychacza(czy).

® \Wytgczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke:
o przed dotaczeniem lub wyjeciem

jakiej$ czesci

O po uzyciu
o przed czyszczeniem

® Nie zdejmowac pokrywy z nasadki
zanim ostrze lub tarcza tnaca
catkowicie sie nie zatrzyma.

® Uzywajac tarczy do krojenia/tarcia
lub tarczy do krojenia w stupki
julienne nie dopuszczaé¢, by miska
zapetnita sie az po tarcze: miske
nalezy regularnie oprozniac.

® Nie dotykac czesci znajdujacych sie
w ruchu.

® Nie wpycha¢ skfadnikéw do rury
podajnika na site — moze to
spowodowac uszkodzenie nasadki.

® Nie uzywac pokrywy do obstugi
urzadzenia — stuzy do tego
wytacznie regulator predkosci i
wigcznik.

® W przypadku pojawienia sie zbyt
silnych drgan podczas korzystania
z tej nasadki nalezy zmniejszy¢
predkosc¢ lub wytaczy¢ mikser i
usung¢ zawartosé.

® Nie uzywac uszkodzonej nasadki.
W razie awarii oddac¢ jg do
sprawdzenia lub naprawy (zob.
ustep pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”).

Aby uzyska¢ dodatkowe informacije
dotyczace bezpieczenstwa
zapoznaj sie z instrukcjg obstugi.

® Urzadzenie spetnia wymogi
dyrektywy Wspolnoty Europejskiej
nr 2004/108/WE, dotyczacej
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia WE nr 1935/2004 z
dnia 27 pazdziernika 2004 r.,
dotyczacego materiatéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.
ostrze thace
Ostrze tngce stuzy do rozdrabniania
surowego i gotowanego migsa,
gotowanych jajek, warzyw,
orzechow, pasztetéw i gestych
sosow, a takze do przygotowywania
tartej butki i tartych ciastek. Ostrze
mozna réowniez stosowac do
przygotowania kruchego ciasta i
kruszonki.

® Nie nalezy rozdrabnia¢ kostek lodu
ani innych twardych produktéw
zywnosciowych, takich jak
przyprawy, gdyz moze to
doprowadzi¢ do uszkodzenia
nasadki.

® Do mieszania gestych sktadnikéw
(np. ciasta na chleb) nie uzywac
ostrza — moze to spowodowac
uszkodzenie nasadki lub robota. Do
tego celu stuzy koncoéwka do
zagniatania ciasta, znajdujaca sie w
wyposazeniu robota.



Nie miksowa¢ sktadnikéw ptynnych,
poniewaz moga one wyciekac
przez szczeling wokét pokrywy. Do
tego celu przeznaczony jest
blender. Miksujac zupy i podobne
potrawy, nalezy najpierw odcedzi¢
warzywa itp. (zachowujgc wywar),
zmiksowac je i ponownie potaczy¢
z wywarem.

tarcze tnace

Tarcza krojacaltraca stuzy do
krojenia lub tarcia owocow, warzyw
i sera, a tarcza do krojenia w stupki
julienne do krojenia warzyw (np.
ziemniakdw) i owocow.

oznaczenia

popychacze: duzy i maty
tuba podajnikowa
wieczko nasadki

uchwyt

ostrze tnace

miska nasadki

czesc¢ taczaca

tarcze tnace

CICICICICICICIC)

przed pierwszym uzyciem
® Umyc¢ czesci (patrz nagtéwek
,czyszczenie”).

korzystanie z ostrza
tngcego

1 Mikser umiesci¢ na blacie
kuchennym, regulator predkosci
kierujgc do przodu.

Zdejmij klape z napedu na $rednig
predkos¢ @.

Umies¢ czesé taczacg na
mechanizmie napedowym tak, zeby
trojkat ¥ byt odwrécony w twoim
kierunku, przekre¢ zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara, az sie
domknie.

Miske umiesci¢ na czesci taczacej,
z uchwytem skierowanym do tytu
miksera, a nastepnie przekreci¢ ja
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara, aby
zablokowac jg na miejscu.
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5 Ostrza tnace umiesci¢ w misce
nasadki. Przekreci¢ i w razie
koniecznosci nacisna¢, aby
wpasowac je na miejsce. Z
ostrzami tnagcymi nalezy
obchodzi¢ sie ostroznie — sa
bardzo ostre. Trzymac¢ je nalezy
za uchwyt.

Pokroj sktadniki i umie$¢ w misie,

upewniajac sie, ze sg,

rozprowadzone rownomiernie.

Na misce zamocowac¢ pokrywe —

umiesci¢ rure podajnika za

uchwytem, a nastepnie nacisna¢ ja

w kierunku zgodnym z ruchem

wskazowek zegara, aby

zablokowac jg we wtasciwym
potozeniu. Pokrywke mozna
zamocowac w czterech réznych
pozycjach.

® Jesli masz problemy z
dopasowaniem pokrywy, wyjmij
koncoéwke i na krotko uruchom
mikser. Wstaw koncéowke
ponownie.

8 Zatozy¢ popychacze.

9 Wiaczyé urzadzenie. Korzystajac z
ostrzy tngcych, uzywaé predkosci
2-5 i rozdrabnia¢ sktadniki do
momentu uzyskania zadanej
konsystenciji.

10 Wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé
wtyczke z gniazda sieciowego.

11 Zdja¢ nasadke z miksera,
przekrecajac ja w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara i unoszac. Rozmontowac
nasadke. (Aby zdja¢ miske z czesci
faczacej, chwyci¢ podstawe czesci
taczacej, przekreci¢ miske w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara i uniesc¢ ja @.
W razie probleméw ze zdjeciem
czesci faczacej z miski, ponownie
zamocowac miske z czescig
taczaca na mikserze. Przekrecac
ztozone elementy w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara do momentu wyczucia
oporu, a nastepnie przekreci¢
miske dalej, aby odblokowac¢ jg z
czesci faczace] @.)



wskazowki

Skfadniki nalezy pokroi¢ przed
umieszczeniem w misce. Mieso,
chleb, warzywa i inne produkty
zywnosciowe o podobnej
konsystencji nalezy pokroi¢ w
kostke o boku okoto 2 cm.
Herbatniki nalezy potamac¢ na
kawatki i wrzuci¢ do tuby podajacej
podczas pracy miksera.

Aby zmiksowac zupy, nalezy
odcedzi¢ sktadniki i wlozy¢ state
sktadniki do miski. Zmiksowac, a
nastepnie doda¢ z powrotem do
sktadnikow ptynnych.

Podczas przygotowywania ciasta
nalezy stosowac¢ state ttuszcze
pociete w kostke o boku 2 cm z
lodéwki. Miesza¢ make az do
uzyskania kruszonki. Stopniowo
dodawac dostateczng ilos¢ wody do
tuby podajacej, aby uzyskac ciasto.
Po potaczeniu sie sktadnikéw
natychmiast wytaczy¢ mikser.

Przy stosowaniu ostrza tnacego
nalezy uwazac, aby nadmiernie nie
zmiksowac sktadnikéw.

Lepsze wyniki przy mieszaniu ciast
uzyskuje sig, stosujgc ubijaczke K
w misce do mieszania.
maksymalna pojemnos¢

ciasto (waga maki) 400g

mieso 500g

Nie przekracza¢ zaznaczonego na
misce maksymalnego poziomu
(,max”) sktadnikow.

uzytkowanie tarcz
tnacych

Ponizsze tarcze s zataczone w
zestawie. Kazda oznaczona jest
numerem, ktéry utatwia jej
rozpoznanie:

Tarcza nr 1 — do rozcierania/tarcia
parmezanu oraz do tarcia
ziemniakéw na pierogi.

Tarcza nr 2 — do tarcia na drobne
wiorka. Przeznaczona do sera,
czekolady, orzechéw i twardych
owocow lub warzyw.

Tarcza nr 3 — do tarcia na grube
wiorka. Przeznaczona do sera i
twardych owocow lub warzyw.
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Tarcza nr 4 — do krojenia na
cienkie plastry. Przeznaczona do
sera i twardych owocow lub
warzyw.

Tarcza nr 5 — do krojenia na grube
plastry. Przeznaczona do sera i
twardych owocoéw lub warzyw.
Tarcza nr 6 — do krojenia w bardzo
cienkie stupki (tzw. julienne).
Umozliwia krojenie ziemniakow na
cienkie frytki oraz sktadnikéw na
potrawy duszone, do satatek oraz
do podawania z dipami (np.
marchewki, jabtek i gruszek).
Mikser umiesci¢ na blacie
kuchennym, regulator predkosci
kierujgc do przodu.

Zdejmij klape z napedu na $rednig
predkos¢ @.

Umies¢ czesé taczaca na
mechanizmie napedowym tak, zeby
trojkat ¥ byt odwrécony w twoim
kierunku, przekre¢ zgodnie z
ruchem wskazoéwek zegara, az sie
domknie.

Miske umiesci¢ na czesci taczace;j,
z uchwytem skierowanym do tytu
miksera, a nastepnie przekreci¢ jg
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara, aby
zablokowac jg na miejscu.

Wybra¢ zadang tarcze tnaca i
umiesci¢ jg na napedzie czesci
taczacej — tarcza da sie natozy¢ na
naped tylko w jeden sposéb.
Oznaczona numerem strona tarczy
powinna by¢ skierowana do gory.
Dotykajac tarcz nalezy zachowac
szczego6lng ostroznos¢ — sa
bardzo ostre. Trzymac¢ je nalezy
za uchwyt.

Na misce zamocowac¢ pokrywe —
umiesci¢ rure podajnika za
uchwytem, a nastepnie nacisna¢ ja
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, aby
zablokowac jg we wtasciwym
potozeniu. Pokrywke mozna
zamocowac w czterech réznych
pozycjach.

Jesli masz problemy z
dopasowaniem pokrywy, wyjmij
koncoéwke i na krotko uruchom
mikser. Wstaw koncéwke
ponownie.



Wybrac tube podajaca, ktéra ma
zosta¢ uzyta. Popychacz zawiera
mniejszg tube podajacg do
przetwarzania pojedynczych
produktéw lub drobnoziarnistych
sktadnikow.

korzystanie z malej tuby
podajacej

Najpierw umiescic¢ duzy popychacz
wewnatrz tuby podajacej @.
korzystanie z duzej tuby
podajacej

Uzy¢ jednoczesnie obu
popychaczy @.

Umiesci¢ skiadniki w tubie
podajace;j.

Wigczy¢ urzadzenie i za pomocg
popychacza réwnomiernie
popychac¢ sktadniki do rury
podajnika. Do rury podajnika nie
wolno wktada¢ palcow. Przy
wiekszosci zastosowan tarcz do
krojenia na plastry, tarcia i krojenia
na stupki julienne, uzywac
predkosci 1 lub 2. Gdy konieczne
bedzie uzycie wiekszej mocy,
zwiekszy¢ predkos$¢ do 3.

uwaga — nie dopusci¢, by miska
zapetnita si¢ az po tarcze tnaca:
miske nalezy regularnie oprézniac.
Aby zmniejszy¢ ilo$¢ resztek
pozostatych na tarczy po
zakonczeniu rozdrabniania, nalezy
kilkakrotnie wsung¢ i wysung¢
popychacz z rury podajnika.

10 Wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé

wtyczke z gniazda sieciowego.

11 Zdja¢ nasadke z miksera,

przekrecajac ja w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara i unoszac. Rozmontowac
nasadke. (Aby zdja¢ miske z czesci
taczacej, chwyci¢ podstawe czesci
taczacej, przekreci¢ miske w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara i unies¢ ja @.
W razie problemoéw ze zdjeciem
czesci taczacej z miski, ponownie
zamocowac miske z czescig
taczaca na mikserze. Przekrecac
ztozone elementy w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara do momentu wyczucia
oporu, a nastepnie przekreci¢
miske dalej, aby odblokowac jg z
czesci faczacej ©.)

wskazowki

® Uzywac $wiezych sktadnikow.

® Nie nalezy nadmiernie rozdrabnia¢
sktadnikow. Napetni¢ duzg tube
podajaca réwnomiernie prawie do
petna. Zapobiegnie to
wydostawaniu sie sktadnikow
bokiem podczas miksowania.
Mozna takze uzy¢ mniejszej rury
podajnika.

® Uzywajac tarczy do krojenia w
stupki julienne, sktadniki cienkie
nalezy umieszczac¢ poziomo.

® Podczas krojenia na plasterki lub
tarcia: sktadniki wktadane pionowo
beda krojone na krotsze kawatki niz
sktadniki wktadane poziomo.

® Na tarczy tnacej lub w
przetworzonej zywnosci po uzyciu
zawsze zostanie niewielka ilo$¢
resztek sktadnikow.

czyszczenie

® Przed zdjeciem przystawki zawsze
wylaczaj urzadzenie i odtaczaj je od
zasilania.

® Przed myciem zdemontuj
przystawke.

® Nigdy nie zanurzaj czesci taczacej
w wodzie, wycieraj wilgotng $cierka.

® \Wszystkie pozostate czesci umyé w
goracej wodzie z dodatkiem ptynu
do naczyn, a nastepnie dobrze
wysuszy¢. Zachowac¢ ostroznosc,
poniewaz ostrza i tarcze tnace sg
bardzo ostre. Czesci te mozna
takze my¢ w zmywarce do naczyn
(wytacznie w gornym koszu). W
ZMYWARCE NIE WOLNO MYC
CZESCI LACZACEJ.
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serwis i punkty obstugi
klienta

® Ze wzgledow bezpieczenstwa
uszkodzony przewdd musi zosta¢
wymieniony przez pracownika firmy
KENWOOD lub upowaznionego
przez firme KENWOOD zaktadu

naprawczego.

Pomocy w zakresie:

uzytkowania urzadzenia lub
czynnosci serwisowych badz
naprawczych

udziela punkt sprzedazy, w ktérym
zakupiono urzadzenie.

Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
Wyprodukowano w Chinach.
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UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z
WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ
2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzucaé razem z
innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do
prowadzonego przez wiadze miejskie
punktu zajmujgcego sie segregacjg
odpaddw lub zaktadu oferujgcego
tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikng¢ szkodliwego wptywu
na $rodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatéw, z ktérych
sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczgdnosé
energii i zasobdéw naturalnych. O
koniecznos$ci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol
przekreslonego pojemnika na $mieci.



Pycckum

CM. unniocTpauuu Ha nepegHen cTpaHuue

o Hayana ucnonb3oBaHusA
Hacapgku ot komnaHuu Kenwood

©® BHuMaTenbHoO NpoyTuTe 1
COXpaHUTe 3Ty UHCTPYKLMIO.

® YpnanuTte ynakoBky, BKIoYas
nnacTMaccoBble KPbILLKM Ne3Buii
Hoxa. CobntoganTe OCTOPOXXHOCTb
- NIe3BUA HOXa ABNAIOTCA OYEHb
OCTPbIMU. DTN KPbILLKN HYXXHO
BbIOPOCUTL, TaK Kak OHU
npefHasHayeHbl Ans 3awuTbl
Ne3BUIA HOXA TOJbKO MpU ero

M3roTOBJIEHUN N TPAHCNOPTUPOBKE.

Mepbl 6e3onacHoOCTH

® Cobntopaiite mepbl
NPefOCTOPOXHOCTM Npu paboTe ¢
HOXEBbLIM GMOKOM W AUCKamu, T.K.
ne3Busi odeHb ocTpble. Mpu
paboTe 1 B npouecce YUCTKU
HOXXEBOro 6rioka usmenb4uTens
6eputechb 3a cneunanbHyo
PYUKY, Kak MOXHO Aarnblue oT
ne3Bun.

® [lepeq TeM Kak OMOPOXHUTL Yallly,
06513aTeNIbHO CHUMAWTE HOX.

® [locre NoakmioYeHns Mukcepa k
CeTu NUTaHwus 3anpeLyaeTcs
npon3BoanTb Kakue-nmbo
onepauuy B Yalle MUKcepa.

® Hukorga He npoTankvBanTe
NPOAYKTbI B MofaioLLen Tpybke ¢
nomoLLbto nanbLes. Beerna
nonb3yiTech Af1A 3TOW Lienm
cneuvansHo npunaraembiM
TOonKarenem(Amu).

® BuriknovanTte nprbop u
0TCOeaVHAlTe ero oT ceTv B
cnefyoLwmx crnyyaax:
O nepep YCTaHOBKOW U CHATUEM

KaKnx-nmbo yacten

O Mocne MCMonbL30BaHNA
O nepep YNCTKON

® He cHVMmalTe KpbILWKY C Hacaaku,
noka HOX UMW pexyLLmniA AUCK He
OCTaHOBWTCS MOSHOCTBIO.

® [pu ncnonb3oBaHUK aucka Ans

Hapeskn/TepKV Unu NpUroToBreHUs

XyfibeHa, He JonyckaiTte
HaroIHEHWS Yalum 4O YPOBHS
[ucKa: perynsipHo onycrollaiiTe
Yauy.
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He npukacaritecb K ABWXYLUMMCS
netansm. He npunaras nanuwHux
YCUNUIA Ansi TPOABMXKEHNS
NpoAYyKTOB TonkaTenem no
nopatowenn Tpybke — ecTb puck
NMoBpPEXOEeHUs1 HAaCaaKu.

He ucnonbaywite KpbILKy Ans
BKITOYEHUSA/BBIKNIOYEHNS KOMBaliHa
— Nonb3yhWTeCh TONbKO KHOMKOM
BbIKIIOYEHNS U PETYNATOPOM
CKOPOCTW.

He nonb3yiiteck HencnpaBHoM
Hacapgkoi. MNMposepbTe U
OTPEMOHTUPYWATE ee: CM. pasgen
'PeMOHT 1 obcnyxusaHue'.

Ecnu npu ucnons3osaHuu aTon
Hacagku oLyLaeTcs YpeamepHas
BMbOpauus, cnegyet nubo
YMEHbLUMTb CKOPOCTb, 6O
0oCTaHoBUTbL Npnbop 1 yaanutb n3
Hee NpoayKThl.

He ucnonbayiite HoXeBoOM 610K
0N CMeLUBaHWS TSXenbIX
VHIPEANEHTOB, Hamp1mep Tecta
ansi xneba, NockorbKy 3T0 MOXeT
NoBpeauUTb HACaaKy Unu MaLlWHY.
McnonbayiiTe Kptok Ans Tecta B
KYXOHHOI MaLLuHe.

[ononHutenbHas nHgopmaums o
Mepax NpeaoCTOPOXHOCTH
NPYBOAUTCS! B UHCTPYKLIMK K
BaLleMy OCHOBHOMY npubopy.

[laHHOE YCTPOICTBO COOTBETCTBYET
avpektuse EC 2004/108/EC no
3N1eKTPOMarHUTHOn
COBMECTVMOCTH, a Takke Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
maTtepuanam, npefHasHa4YeHHbIM
[Ns KOHTaKTa C NULLEBLIMU
npoaykTaMu.



HOX
Hox nucnonb3yetcs ans
M3MesbYeHNs CbIPOro U BapeHoro
Msica, BapeHbIX UL, OBOLLEN,
OpexoB, ANsi NPUroTOBIIEHNS
naLITeToB U COYCOB, a Takke Ans
NPUroTOBNEHUSI MAHUPOBOYHbIX
cyxapeii u3 xneba u cyxoro
neyeHbs. Hox Takke moxeT
ncnonb3oBaTbCsa ANsi
NPUroTOBIIEHWS NECOYHOTO TeCTa U
NMPUrOTOBINEHUS] TONMYEHbIX
NpoAyKTOB ANsi NoChkinaHus
NOBEPXHOCTU KOHAUTEPCKUX
n3genvn.

3anpeLlyaeTcs ncnonb3oBaTb
HacagKy Anst usmenbyeHust Kybukos
nbAa unu Apyrux TBepablx
NpoAyKTOB, TakMx kak, Hanpumep,
cneumu, Tak Kak npyv 3ToM MOXHO
noBpeanTb HacagKky.

He cnepyeT cmelwmBath xuakme
WHIPeaMEHTbI, NOCKOSIbKY OHU
MOTYT BbIT€Yb M3-MOA KPbILLKX. [ns
Takux criyjaeB npefgHasHayeH
6neHpep.

OpHako Ans NPUroTOBIEHWS CYNOB-
nope 1 nogobHbIX 6ntoa, cneagyet
OTAENUTb TBEPAbIE MHIPEANEHTbI
OT towWwkn, obpaboTtaTtb TBEPAYIO
4YacTb, @ 3aTEM BINUTb HOLLIKY.

pexylume AUCKU
[uck ans Hape3kn/Tepkn MoXHO
ncnonb3oBaTh Ana 06paboTku
dpyKTOB, OBOLLEN U Cbipa, @ ANCK
ONS XKyNbeHoB — Ans 06paboTku
OBOLLIeR, Hanpumep kapTodensi, n
dpyKTOB.

fim]
D
—
Q
3
b

CICICICICICICIC)

TonkaTenu: GosbLUOV U Manblii
nopatowas Tpybka

KpbILLKa Hacagku

pyyka

HOX

Yala Hacagku

coeanHuTenb

pexyLiue auckn

nepepn nepsbiM UCMNONb30BaHUEM
BeimoriTe getanu, cm. pasgen
‘ouncTka’
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UCMOoJ1b30BaHNE HOXa

1 TMocTtaBbTe MuKcep Ha pabouyto
NOBEPXHOCTb, MOBEPHYB €ro
perynsaTopom CKopocTv Bnepes.

2 CHUMUTE KpbILLKY BbIBOAA CpeaHein
ckopocTv @.

3 lNomecTute coeanMHUTENb Ha BbIBOA
Tak, 4Tobbl TpeyronbHnk ¥ 6bin
obpalleH kK Bam, 1 NoBopaynsaiite
Mo 4YacoBoOW CTperke 40 ero ynopa.

4 YcTaHoBUTE Yally Ha NepPEXoaHNK
PYy4KOM K 3a4Hen NOBEPXHOCTU
MUKCepa, a 3aTeM NoBepHUTE Nno
4YacoBoW cTperke, YToObI
3admKcMpoBaTb.

5 lMomecTuTe HOXeBOW BNoK B YaLwy.

MoBepHUTE €ro 1 NPUXMUTE BHUS,

4YTOObI YCTAHOBUTb Ha MECTO.

O6paLainTecb OCTOPOXHO C

HOXeBbIM 6110KOM — ne3Bus

OuYeHb ocTpble. [lepxurte

HOXeBOW 6ok 3a HeoCTpbI

BbICTYM.

MopexbTe NPoayKT U noMecTuTe B

Yaluy, Npu 9TOM yA0CTOBEPbLTECH B

ero paBHOMEPHOM PaCMONIOKEHNN.

HakpoviTe yally KpbILLKOV Takum

obpasom, 4ToObI NogatoLlas Tpyodka

6bina LWwa py4kon, a 3atem

NPUWXMUTE BHU3 1 MOBEPHUTE MO

4YacoBoW cTperske, YToobl

3adukempoBaTb. KpbILKy MOXHO
yCTaHaBNMBaTb B YETbIPEX Pa3HbIX
no3numsx.

Ecnu KpblliKa He 3aKpblBaeTcs,

CHMMMTE Yally U Ha MFTHOBEHUEe

BKNnounTe mukcep. NMocne atoro

NoBTOPMUTE MOMbITKY.

YcTaHoBuTe TonkaTenu.

Bkntoynte mukcep. C HOXEBbIM

6rokom crnefyeT UCMonb3oBaTb

CKOpOCTb OT 2 0o 5. iHrpegueHTsl

obpabaTtbiBaloTCs 40 AOCTMKEHUS

HY>KHO KOHCUCTEHLMN.

10 BbikrtovanTe npubop u oTknovante
ero oT ceTu.

11 CHuMUTe Hacagky ¢ mukcepa. [ns
3TOro NOBEPHUTE ee NpPOoTUB
4acoBOW CTPenku, a 3atem
nogHummnTe. Pa3bepute Hacaaky.
(YT0BbI CHATBL YaLuy ¢
nepexofHvika, BO3bMUTECH 3a
OCHOBaHWE NepexofHuKa 1
NOBEpHMTE Yally NPOTUB YaCoBOM



CTpersiku, a 3aTeM NoagHUMUTE ee
@. Ecnv Bam He yaaeTcs
OTCOEANHUTL NEPEXOAHVK OT YaLlu,
yCTaHOBUTE UX Ha MUKCep. 3ateM
NOBEPHUTE UX NPOTUB YacOBOWA
CTpenku o yrnopa, a 3ateMm
NoBEPHUTE Yally Aasblue, YToobl
oTAENUTb OT NepexofHuka @.)

coBeThbl
[MopexbTe NpoayKTbl Nepea Tem,
Kak nomecTuTb Ux B Yawy. Msco,
xneb, oBOLM 1 Apyrve NpoayKTbl
nofo6HOM KOHCUCTEHUMKN cneayeT
nopesaTtb Ha Kybukn paamepom
npubnuantensHo 2 cm. Cyxoe
neveHbe cneayeTt pasgenuTb Ha
KyCoukn 1 o6aBnsTb B NOAAOLLYIO
TpybKy paboTatoLero npudopa.
Mpv npuroToBneHnn cynos-nope
cneiTe XuUaKocTb U MOMecTuTe
TBEPAble UHIPEANEHTbI B YaLlly.
O6paboTainTte ux, a 3aTem cHoBa
nobaBbTe B XXWUOKOCTb.

Mpv NpUroToBNEHNN KOHAUTEPCKUX
n3genvii, ncnonbaynTe
3aMOPOXEHHbIV NP, NOPe3aHHbIN
Ha Kybukun pasamepom
npmbnManTensHo 2 cm.
MepemeluvBaiite ¢ Mykoi 0
KOHCUCTEHLUK xnebHoro mskuwa. B
npouecce NpUroToBneHust Tecta
nepvuoauyecky 3anveaiTe B
nopatoLlyto Tpybky Boay B
HeobxoanMmom konuyecTse. Mocne
MOJIHOrO CMeLUNBaHWS
WHIpeaneHToB HeMeaeHHO
BbIKMIOYUTE NPMBOP.

Mpy ncnonb3oBaHWN HoXa He
BbINOMNHsANTE 06paboTKy CnvLLIKOM
aonro.

[nsa 3amelunBaHus Tecta Ans
BbIMEYKN MUPOXHBIX NCMONb3YNTe
K-obpasHyto nonartky — ato
MO3BONUT BaM JOCTUMHYTb
Haunyywmx pesynbTaTos.

MaKcUMaribHble BMECTUMOCTH
KOHAUTEPCKME M3aenust (Bec MyKu)
400 r

msico 500 r

He 3anonHsnTe yawly Bbille
MaKCHManbHOro YpoBHS,
NMOMEYeHHOro Kak ‘max’.
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UCrnosb3oBaHne
pexywmnx auMckoB

MpviBeeHHbIE HUXE ANCKN BXOASAT
B KOMMMEKT NOCTaBKW.
MaeHTudunkaumMoHHbIi Homep
yKasaH Ha caMOoM [Jucke.

Owvck 1 — gnck gns
HaTupaHus/napmesaxa.
WcnonbayeTca ans HaTupaHus
napmesaHa v kaptodens ans
OpPaHUKOB.

Ounck Ne 2 — menkasa Tepka. [ns
CbIPOB, LLIOKOMaAa, OPEXOB U
TBEpAbIX (OPYKTOB NN OBOLLEMN.
[Ounck Ne 3 — kpynHas Tepka. [Ans
HaTVpaHus cbipa 1 TBEpAbIX
(OPYKTOB 1NN OBOLLEN.

[Ounck N2 4 — ToHkas Hapeska. [na
HapesaHus cbipa 1 TBepabIX
(OPYKTOB 1NN OBOLLEN.

[Auck Ne 5 — ToncTtas Hapeska. [ns
HapesaHus cbipa 1 TBepabIX
(OPYKTOB 1NN OBOLLEN.

[Ounck Ne 6 — Ans XXynbeHoB.
Hapeska kapTodensa gns xapku, a
Takke UHrpeameHToB ANns
3arnekaHok, canatos W NOANMB
(Hanpumep, MopkoBU, A6MOK K
rpyLumn).

MocTaBbTe MuKcep Ha pabouyto
NOBEPXHOCTb, MOBEPHYB €ro
perynsaTopom CKopocTv Bnepes.
CHUMUTE KPbILLKY BbIBOAA CpeaHel
ckopocTv @.

MomecTuTe coeamHUTENb Ha BbIBOA
Tak, 4Tobbl TpeyronbHnK ¥ 6bin
obpalleH Kk Bam, 1 NoBopaynsaiite
Mo 4YacoBOW CTpeske 40 ero ynopa.
YcTaHoBUTe Yallly Ha NepexoaHnK
PYy4KOM K 3a4Hen NOBEPXHOCTU
MUKCepa, a 3aTeM NoBepHUTE Nno
4YacoBoW cTperke, YToObI
3admKcMpoBaTb.

BbiGepuTe HyXXHbIV ANUCK U
NOMeCTUTe ero Ha nepexofHuK
npuBoAa — YCTaHOBUTb €r0 MOXHO
TONbKO OHOW CTOPOHON. Homep Ha
avcke omkeH GbiTb MOBEPHYT
HaBepx. O6palanTecb
OCTOPOXHO C ANCKAMM — OHU
oyeHb ocTpble. [lepxuTte AUCK 3a
HEOCTpPbIW BbICTYM.



6 HakpoiTe Yally KpbILIKOW Takum
obpasom, 4ToGbI NogarLas Tpybka
6bina La pyykon, a 3atem
NPWXMWUTE BHU3 1 NOBEPHUTE MO
4acoBoOW CcTpernke, YTobbI
3adpmkempoBatb. KpbiLKy MOXHO
yCTaHaBnMBaTh B YeTblpeX pasHbIX
no3numsix.

Ecnu Kpbllwka He 3aKkpbiBaeTcs,

CHMMUTE Yally U Ha MrHOBeHue

BKNntounTe mukcep. NMocne atoro

NoBTOPMUTE MOMbITKY.

Bbibepute nogatoyto Tpyoky,

KOTOpOIi Bbl ByaeTe nonb3oBaTbCs.

B TonkaTtene Haxoautcsa nogatowias

TpybKa MeHbLUero pasmepa,

KoTopasi ucrnonb3yeTcst Ans

06paboTkn oTAENbHBIX NPOAYKTOB

UNN TOHKUX UHTPEaNEHTOB.

ncnonb3oBaHWe manomn

nopatoilen TpyGku

CHayvana BctaBbTe 6onbLuon

TonkKaTenb B MoAatoLyto Tpyoky @.

mcnonb3oBaHue Gonbluomn

nopatollen Tpyoku

Wcnonbayiite oba Tonkatens @.

[MomecTuTe NpoayKTbl B MOAAMOLLYIO

TPYOKy.

Bknounte ycTponcTBO U HauMHaiite

aKKypaTHO NpoTankmBaTb NPOAYKTbI

€ nomoLuubto Tonkarens. Hu B koem

criyyae He onyckauTe nanbLbl B

nopatoyto Tpyoky. [ins

OonbLUMHCTBA onepauuii ¢ Auckamm

— Hapesku n Tepkn — Byaet

[ocTaToyHO ckopoct 1 mnu 2.

Ecnu TpebyeTtcst gononHutensHas

MOLLIHOCTb, BKMOYMUTE CKOPOCTb 3.

BaXHO — He Jonyckante

HanofIHEHNS Yalun A0 YPOBHS

[AucKa: perynspHo onycroLlanTe

Yaluy.

Mocne 3aBeplueHnsi obpaboTkm

NOAHUMMUTE U ONYCTUTE TonKaTenb

HeCKOIbKO pas, 4Tobbl yopaTb

ocTaTKkv NPOAYKTOB C AUCKa.

10 Beikntoyaiite npubop n oTknovaiite
ero ot ceTu.

11 CHUMUTE Hacagky ¢ mukcepa. [ns
3TOro NnoBepHNUTE ee NPoTHB
4acoBOWN CTPerKK, a 3aTem
nogHummuTe. Pasbepute Hacaaky.
(YT06bI CHATL YaLly C
nepexoAHuKa, BO3bMUTECH 3a
OCHOBaHWe NepexoaHuka u
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NOBEpHWUTE Yally NPOTWUB YacoBOA
CTpenku, a 3aTem NogHUMUTE ee
©. Ecnu Bam He ynaetcs
0TCOEAVNHUTL NepexoaHMK OT Yaluu,
yCTaHOBWTE WX Ha MuKcep. 3aTem
NOBEpHUTE X NPOTUB YaCOBOW
CTpernku Ao ynopa, a 3atem
noBepHNTe YaLly AanbLue, YToOb
oTAenuTb OT nepexodHuka @.)

coBeTbl

Mcnonb3yinTe Tonbko ceexve
npoayKThbl.

He pexbTe NpoayKTbl CAIULLKOM
mMenko. 3anonHsiTe 6onbLuyto
nogaoyto Tpyoky paBHOMEPHO No
ee LnpuHe. OTo NpeaoTBpaTUT
CABUI NMPOAYKTOB B OAHY CTOPOHY
BO BpeMsi ux 06paboTku.

Takke MOXHO UCMoNb30BaTh
Marny noaaroLLyto TpyoKy.

Mpu ncnonb3oBaHWM ancka Ans
XKYNbEHOB, TOHKWE MHIPeaNeHTbI
cnefyeT KnacTb rOpU3oHTanbHo.
Mpu Hapeske unm HaTupaHuu:
VNHrpeaneHTbl, YNOXEHHble
BepTUKanbHo, ByayT kopoye Tex,
YTO YNOXXEHbl FOPU3OHTaNbHO.
lMocne ncnonb3oBaHWsA Ancka Ha
HEM Unn B FOTOBOM NpOAyKTe
OyneT HebonbLloe KONMYecTBO
OTXOJ0B.

O4YUNCTKa

® Bcerga BblKMoYanTe u oTknovanTe

npubop oT ceTun npexae, Yem
CHUMaTb Hacaaky ¢ npubopa.
Mepepn yncTkon pa3bepute Hacaaky
MOSHOCTbLH.

He norpyxante coeamHuTens B
BOAY, TONbKO NPOTUPANTE BNaXHOMN
TPAMNKOW.

[MomoinTe ocTanbHble geTann B
ropsiyeit MblnibHOM BoAe, 3aTem
TwartenbHo npocywuTe. byapTe
OCTOPOXHbI, T.K. NE3BUSI U ANCKN
0o4eHb ocTpble. Takke UX MOXHO
MbITb Ha BEPXHEW nonke
nocyA0MOEYHON MaLLVHbI.
3AMNPELLEHO MbITb
NMEPEXOOHUK B
NOCYOOMOEYHOM MALLMHE.



O6cnyxunBaHue un
3aboTa 0 nokynatensx

® [pu NoBpexaeHUn LHypa B Lenax
6e30MacHOCTUN OH AOMKEH ObITb
3aMeHeH B NpeacTaBUTENBCTBE
KOMMNaHuu unu B

crneunanM3ampoBaHHON MacTepCKomn

no pemoHTy arperatoB KENWOOD.

Ecnv BaM HyXXHa NMoMoLLb B:
nonb3oBaHUM NPUGOPOM Mnu
TEXOOCNYXUBAHWUN NN PEMOHTE,
obpaTutecb B MarasviH, B KOTOPOM
Bbl Npuobpenu npubop.

CnpoekTupoBaHo 1 paspaboTaHo
komnaHunen Kenwood,
CoeanHeHHoe KoponeBcTBo.
CpenaHo B Kutae.
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BAXHAA NHO®OPMALIUA MO
MPABUNBbHON YTUNN3ALUN
U3OENUA COrnAcCHoO
AVPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncteyeHun cpoka cryxobl
nsgenue Henb3s BblbpackiBaTh Kak
ObITOBbIE (rOPOACKME) OTXOAbI.
WMspenve cnepyet nepenatb B
creymanbHbIi KOMMYHaNbHbIA MYHKT
pasgenbHoro cbopa oTXoAoB,
MECTHOE yypexaeHve unm B
npeanpusTue, okasblBatoLlee
nopo6Hble ycnyrn. OtaenbHas
yTunu3aums 6biToBbiX Npnbopos
no3BonsieT NpefoTBpaTuThL
BO3MOXHble HeraTuBHbIe
nocneacTBus ANs OKpyxatoLLen
cpefbl U 300pOBbS, KOTOPbLIMU
ypeBaTa HeHagnexalas ytunusaums,
1 NO3BONSET BOCCTAHOBUTL
maTtepwuarnsbl, BXoasLme B COCTaB
n3genuvii, obecneymsas
3HAYUTENBHYIO SKOHOMUIO 3HEPTUN U
pecypcoB. B kayecTBe HanomuHaHus
0 HEOOXOAMMOCTU OTAENbHOWN
yTunm3aummn 6uIToBbIX NPMBOPOB Ha
n3fenue HaHeceH 3Hak B BUae
nepevepkHyTOro MycopHoro 6aka Ha
Konecax.



EAANviIKd

Mpiv amwéd TNV avdyvwon, TapokaAw EESITTAWOTE TNV YTTPOCTIVI) OeAida 61TOU

TapPEXETAI N EIKOVOYPA@NON

TPIV a6 TN XPRON Tou
egaprAparog Kenwood

AloBAoTE TTPOTEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIG yia
MEANOVTIKN avagopd.

AgaipéoTe OAa Ta UAIKG
OUOKEUATTOG OUPTTEPIAGUBAVOUEVWV
TWV TTAAOTIKWY KOAUUPATWY a1td TN
Aemrida Tou payaipiol. Mpooégre
yiati o1 Aemrideg gival TrToAU
KOQTEPEG. Ta KAAUPpaTa auTtd
TIPETTEl VA ATTOPPITITOVTAI KABWG
OKOTTO €XOUV Va TTPOOTATEUOUV T
AeTTida pévo Katd TNV KOTAOKEUR Kal
N METAPOPA.

ao@aAcia

® O AeTTideg Kal 01 BioKol KOTTAG gival
KOQTEPOI, V& Ta XEIPICETTE PE
mpoagoxn. Kpariore avra amoé m
AaBr aro emavw PEPog, Lakpid atod
NV KOQTEPN TTAEUPA, TOTO KATA TN
Xprion, 600 kal KaTé Tov
KaBapIoUO.
Agaipeite TTavTta TN AeTTidQ TOU
payaipioU TrpIv va oepRipeTe TO
TIEPIEXOHUEVO TOU UTTWA.
Mpooétre va pnv Badete Ta xépia
0ag N epyaAgia pEoa oTo PTTOA,
€VOOW N OUOKeUN gival
OUVOEDEPEVN OTNV TTOPOXNA
peUPOTOG.
MoTé pn xpnoiyotrolgite Ta dAXTUAG
00G VIO VO OTTPWEETE Ta TPOPIPA GTO
OwAva Tpo@odoaiag.
XpnoIYOTIOIETE TTAVTA TOV
wOnNTAPA/EG TTOU TTAPEXETAI.
2BAOTE TN OUOKEUN Kal BYAATE TN
atd TNV TTPIda:
O TIPIV TOTTOBETAOETE ) APAIPETETE
eCapTAMATA
© HETA T XPNON
O TIpIV TO KABApIoUa
Mnv a@aipgite TTOTE TO KOTTAKI ATTO
TO €EAPTNMA, €AV N AeTTida A O
BioKOG KOTING OEV OTAPATATEI
EVTEAWG VO TTEPITTPEPETA.
Orav Tepoyilete oe PETEG/AWPIOES N
g€ TTOAU PIKPG KOPUATIA, pnv
QQAVETE TO PTTWA VO YEPIZEI HEXPI TO
BioKo KOTTAG: va To adEIadeTE
TOAKTIKA.
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® Mnv ayyilete Pépn TTOU KIVOUVTAI.

® Mnv xpnaiyoTrolgite UTrEPRBOAIKN
SUvVaNN YIO va OTTPWEETE TA TPOPIPA
010 GWAAVA TPOPODdOTiAG - PUTTOPEI
va TTPOoKANBEi {nuId aTo £€apTNUA.

® Mnv XPNOILOTIOIEITE TO KATTAKI VIO
va BégeTe ae Asitoupyia Tov
ETTECEPYATTH TPOPIUWV.
XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA TO OIAKOTITN
AeiToupyiag r To pubuIaTh
TaxUTNTAG.

® Edv mpokAnBouv utrepBoAikoi
Kpadaapoi katd Tn xpron autou
TOU €COPTAKATOG, EADTTWOTE TNV
TaxutnTa 1 dlakdWTe T AsiToupyia
TNG CUOKEUNG Kal apaIpéTTE TO
TIEPIEXOUEVO.

® Mnv xpnaoidoTTolgiTe TTOTE €EAPTNHA
TTOU €xel UTTOOTEI BAGRN. PpovTioTe
VO EAEYXETE I VA ETTIOKEUAZETE TIG
BAGBeg. BAéTTe evoTnTa «T€pRIG KAl
€EUTTNPETNON TTEAATWV Y.

Avarpére oTo Bacikd BiBAio
0dNYIWV TOU TTOAUPNXAVAHATOG VIO
TTPOOOETEG TTPOEIBOTTOINTEIG
ao@aAeiag.

AuUTI N CUCKEUN CUUHOPQWVETAI PE
TNV odnyia g EK 2004/108/EK
OXETIKA pe TNV HAEKTPOPOYVNTIKNA
oupBardétnTa Kal Tov kKavoviopo EK
Ut apiBuov 1935/2004 Tng
27/10/2004 oXeTIKG PE Ta UNIKG TTOU
TTpoopiovTal va €pBouv o TTagn
He TPOQIUA.

Aetrida payaipiou

XpnoiuoTrolgite Tn Aetrida Tou
HaxaipioU yia va Tegayigete w6 1
HayeipePévo KPEAG, HOYEIPEPEVA
auyd, Aaxavikd, Enpoug KapTroug,
TTaté Kal GAATOEG (VTITT) Kal yIa va
OpuppaTiCeTe Ywi Kal PToKoTa.
Mrropei TTiong va XxpnoiyoTroindei
yla VO TTapaocKeUdoeTe CUUN yia
@UAANO KpoUOTOG KOl YIa va
YOpVipeTe pe BpuppaTIopéVa UAIKG
TNG APECKEING 0OG.

Mnv Tepaxicete Trayakia r GAAEG
OKANPEG TPOYEG, OTTWG UTTAXOPIKA,
JTTOPEl Va TTPOKaAéTOUV PBOPE OTO
eCdpTnua.



Mnv xpnaiyotrolgite Tn AeTTida Tou
HaxaipioU yia va avapeiCeTe PEYAAES
TTO0OTNTEG, TT.X. CUUN YwHIoU, yiaTi
eVOEXETAI VO TTPOKAAETETE {NUIG OTO
€EAPTNHA 1 TN TUOKEUR.
XpNOIYOTTOIEITE TO EEAPTNHA
CUPWPATOG OTO HigEP.

Mnv avapiyvUete uypd UAIKA, KaBwg
utropei va diappelaouv yUpw atro
TO KATTaKI. Mo 10 gkoTrd auTo gival
KATAAANAO TO PTTAEVTEP, TO OTTOIO
diatiBeTal aTnVv ayopd. QaTogo,
OTAV TTOATOTTOIEITE TOUTTEG K.ATT.,
aTpayyioTe Ta aTEPEQ,
TTOATOTTOINGTE TA K1 £TTEITA AVOMIETE
TA YE TO UYPO.

Siokol Kot

XPNOIPOTIOIEITE TO EEAPTNHA
TEPOXIOHOU O€ QETEG/AWPIOES YIa va
TEPOYXICETE OE QETEG 1) O€ AWPIdEG
@pouTa, Aaxavikd Kai TUpi Kail To
€€APTNUA TEPOXITUOU O€ TTOAU PIKPA
KOPMATIO VIO VA KOBETE TT.X. TTATATEG
Kal pouTa.

emegrynon cuppoAwy

WOTAPEG: PEYAAOG KAl HIKPOG
owAnRvag Tpogodoaiag
KOTTAKI €EQPTAPOTOG

AaBn Aetridag

AeTTida paxaipiol

HUTTWA €€apTAPATOG

Bdon ouvdeong

SigKoI KOTTAG

CICICICICICICIC)

TTPIV aTT6 TNV TTPWTN XPAON
® [TA\UveTe Ta PéPN BAETTE evoTNTA
‘kaBapliopodg’

YIO VO XPNOIMOTIOINOETE
TN AeTTida TOU paxaipiou

1 TotroBetnaTE TO iep TAVW aTNV
ETMIPAVEIN EPYATIAG PE TO PUBUITTA
TaXUTNTAG OTPAUHEVO EUTTPOG.
A@aipéaTe TO KAAUPUA UTTOBOXAG
peoaiag TaxutnTag @.
TotmoBeTroTe TN BAon alvdeong
TNV UTTOdOXN ME TO Tpiywvo VW
OTPAPMEVO TTPOG TO PEPOG TOG Kal
OTPEYTE TNV DEEIOTTPOPA PEXPIS
o6Tou ao@ahioel oTn Bon TnG.
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4 TomoBeTATTE TO UTTOA OTN BAon
auvdeang e TN Aafn TTpog 1o TTiow
MEPOG TOU igep Kal OTPEWYTE TO
OegI60TPOPA WG OTOU ATPAAITE!
aTtn Béan Tou.
TomoBeTAOTE TN AeTTidO TOU
HaxaipioU aTo PTTOA £§aPTANATOG.
STPEWTE TNV Kal TMECTE TNV TTPOG TA
KATW, £QV XPEIAZETal, VIO Va
epappooel. Na xeipideoTe T Aetrida
TOU JayalpioU U TTPoCoXI — Ol
AeTrideg eivan E§QIPETIKA KOPTEPEG.
Na tnv kpardare amé m Aapn.
KowTe 10 UNIKG KOl TOTTOBETAOTE Ta
aT0 PTTOA agoU BeRaiwbeite OTI T
£XETE JOIPATEI OOIOUOPPA.
TOTTOBETAATE TO KATTAKI OTO PTTOA
Bdgovrag To cwAnva TpoYodoaiag
TTiow a1oé TN Aafn, TECTE TTPOG TA
KOTW Kal aTPEWTE BEEIOATPOPA YIa
va ao@aAigel aTn B€an Tou.
Mrropeite va TOTTOBETAOETE TO
KOTTAKI O€ TETOEPIG DIOPOPETIKEG
B¢oeig.
Edv SuokoAeleoTe va
TOTTOOETAOCETE TO KATTAKI,
APAIPETTE TO EEAPTNHA KOl
EVEPYOTTOINOTE TO Higep yia
oUVTOUO XPOVIKO SidoTnHa.
EmavarotmofeTioTe TO £§dpTNUA.
MpoocappdaTE TOUG WOTAPEG.
©¢aTe TN oUOKeUN a€ Aeiroupyia. Me
N AeTTida Jayaipiou,
XPNOILOTTOIROTE TIG TAXUTNTEG 2 WG
5 Kai eTreePYaaTEITE TA TPOPIUA
MEXPI VO ETTITUXETE TO £TMIOUUNTO
ATTOTEAETHA.
10 ©@¢aTe TN OUOKEUN €KTOG AEITOUPYIOG
KQI OTTOOUVOETTE TNV ATTO TO PEUMA.
11 ApaipéaTe TO €EAPTNHA ATTO TO MigEP
OTPEPOVTAG TO APITTEPOTTPOPA KAl
QAVAGNKWVYOVTAG TO.
AtToguvappoAoynaTe To £EGPTNHA.
(Ma va a@aip€aeTe TO UTTOA aTTO TN
Bdan ouvdeang, kpatnaTe Tn Bdan,
OTPEYTE TO UTTOA apIaTEPOTTPOPA
Kal avagnkwaTte 1o @. Eav
OUOKOAEUEDTE VA APAIPETETE TN
Bdaan ouvdeang atrd TO PTTOA,
€TTAVATOTTOBETATTE TO UTTOA Kal TN
Bdaon ouvdeang aTo Wigep. ZTPEWTE
T dIaTagn apIoTEPOTTPOPA EWG
GTOU OTAUOATATEI, KOI PETA OTPEWTE
TO YTTOA TTEPITTATEPO YIa va
arrag@aAioel atrod Tn Baon
auvdeons @.)



TTPOAKTIKEG CUMBOUAEG

TepayioTe Ta TPO@IYA TTPIV Va Ta
TOTTOBETACETE PETA OTO PTTWA. To
KPEAG, TO YW, T Aaxavikd kai
GAAa TPOPIYA PE TTAapOUoIa UPH
TPETTEl VO TEPAYiCovTal o€ KUBOUG
TWV 2€K TTEPITTOU. Ta PTTIOKOTA
TIPETTEI VO TOL OTTATE OE KOMUATIA KAl
va Ta TTPO0HETETE ATTd TO CWARVA
TPOPOBOUTIag EVW N CUOKEUN
BpiokeTal og AciToupyia.

Edv BéAeTe va TTOATOTTOINCETE
ooUTTEG, OTPAYYIOoTE Ta UAIKG Kal
TPOCBETTE TO OTEPEG UAIKG OTO
MTTwA. ETre€epyaaTeite Ta Kal ETTEITQ
TPooBEaTe Ta TTAAI OTO UYPO.

® Ortav QTIAXVETE 0N,
xpnaipotroleite okAnpd BouTtupo
a1rd TO Yuyeio KopuéEvo og KUBoUg
TWV 2eK. AVapigTe pe To aAeUpI PEXPI
TO Miypa va atrokTAcEl uen Upng
TTOoU BpuppaTideTal. ZTadiakd
TTPOCBETTE APKETO VEPO ATTO TO
OwARva TPoPodoaiag yia va
oXNMOTIOTE CUPN. OE0TE EKTOG
A€ITOUpYiag TN CUOKEUR APECWG
MOAIG Ta UAIKG BECOUV.

Mpooégre va pnv emegepyddeoTe
uTTEPBOAIKG Ta TPOQIPA TV
XPNOIMOTTOIEITE TN AETTIdQ TOU
payaipiou.

XpnoipoTrolgite Tov avadeutipa K
OTO PTTWA QVAPIENG VIO va QTIGEETE
KEIK — Ba £xeTe KAAUTEPQ
atroTeAéTpATa.

HEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG

¢oun (Ba&pog aAeupiol) 400yp
Kkpé€ag 500yp

Mnv utrepBaivete TTOTE TNV €vOEIEN
«UEYIOTNG» OTABUNG OTO PTTOA.
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XpPnon Twv diokwv
KOTTNG

O1 diagopol digkol TTou
TTAPATIOEVTAI OTN TUVEXEID
agupTrepIAapBavovtal atn
JUOKEUATia KAl JTTOPEITE VA TOUG
avayvwpigeTe aTTo TOUG apIBUoug
TTOU gpavidovTal TTavw aTtnVv TTAGKa
wg €gng:-

Aigkog Ap. 1 - diokog
TpIYipaTog/rappedavag. MNa Tupi
TTappECAvVa Kal TTATATEG YIa
YEPHAVIKA CUUOPOTTITAKIAL.

Aiokog Ap. 2 — WIS Tpiyiyo. MNa
TUPi, GOKOAATA, ENPOUG KAPTTOUG
KOl GKANPA @pouTa 1 AaXavikd.
Aiokog Ap. 3 - xovTpd Tpiwiyo. MNa
TUPI KOl GKANPA @poUTa i AaXQVIKA.
Aigkog Ap. 4 — AettTég @ETeG. MNa
TUPI Kal GKANPd @pouTa i Aaxavika.
Aigkog Ap. 5 — xovTpég @éteg. MNa
TUPI KOl GKANPA @poUTa f AaXAVIKA.
Aiokog Ap. 6 — AeTTTd JakpOaTEVO
KoppdTia (julienne). KoBel Tatdreg
yla TNYAVIOPA Kal UAIKA yia @aynTa
KAToOPOAAG, OAAATEG Kal VTITT (TT.X.
KOPOTO, MAAO Kal aXAddI).
ToToBeTaTe TO Pigep TTAVW OTNV
ETTIPAVEIR EPYATIAG HE TO PUBUITTN
ToXUTNTAG OTPAUPEVO EUTTPOG.
AgaipéaTe To KAAUPPA UTTOBOXNG
peaaiag TaxutnTag @.

TomoBeTACTE TN BGon ouvdeang
oTnv uttodoxr e To Tpiywvo V¥
OTPAPPEVO TTPOG TO PEPOG OAG Kal
OTPEYTE TNV OEGIOOTPOPA PEXPIG
&ToUu ao@aAioel aTn BN TNG.
TotoBeTATTE TO PTTOA OTN BAaon
auvdeang Pe TN Aafn TTpog To TTiow
HEPOG TOU HigEP KOl OTPEWTE TO
Oe&160TPOPA £WG OTOU QTPANITE!
oTtn Béan Tou.

EmAEETE TO BiOKO KOTTNG TTOU BEAETE
Kal TOTTOBETAOTE TOV aTOV Agova TG
Bdang aluvdeang, aTov OTToio
£QAPUOLEl pe Evav Povo Tpotro. O
apIBUOG TToU epavideTal TTAvw aTO
SigKO TTPETTEI VA EiVal OTPAPPEVOG
TTPOG Ta TTavw. XpnaIPOTIOIRaTE
TOUG JITKOUG KOTITG HE TTPOCOXN —
eival eaIpeTIKA Ko@Tepoi. KparioTte
Toug Sigkoug amd T Aapn.



ToTTOBETAOTE TO KATTAKI OTO PTTOA
Badovrag To dwARva Tpo@odoaiag
Tiow a1éd TN AP, TTETTE TTPOG TA
KATW KOl OTPEWTE DEEIOATPOPA YIT
va ag@aAioel atn Béan Tou.
Mrtropeite va TOTTOBETATETE TO
KOTTAKI O€ TEOOEPIG DIAPOPETIKESG
Béaeig.
Edv duokoAeleoTe Va
TOTTOBETAOETE TO KATTAKI,
aPaIPECTE TO EEAPTNHA KO
EVEPYOTTOINOTE TO pigep yia
oUVTOMO XPOVIKO Si1doTnua.
EmavarotrofeTioTe 1o £§dpTNMA.
EmAéCTE TO CWARVa TpoYodoaiag
TTOU ETTIOUEITE VO XPNOIUOTTOIROETE.
O woTAPAG TTEPIEXE! Eva PIKPOTEPO
owAAva TPoPodoaiag yia TNV
emegepyaaia KGBe TpoPiou
EexwploTd N yia Tnv eTTeEEpyaaia
AETTTWV UAIKWV.
YIO VA XPNOIUOTTOINCETE TO MIKPO
owAnva Tpo@odoaiag
MpwTa TOTTOBETATTE TO pEYAAO
WoTAPA Péoa 0TO CWARVA
Tpoodoaiag @.
YIO VO XPNOIMOTTOINCETE TO
HeydAo owARva Tpopodoaciag
XpPNOIYOTTOIRCTE Kal Toug dUo
owAnveg pali @.
ToTroBeTAOTE TO TPOYIUA PECT OTO
owAARva Tpo@odoaiag.
O¢€aTe TN GUOKEUN g€ AeIToupyia Kal
TMETTE OTOOEPA PE TOV WATHPA —
TTOTE un Badete Ta SAXTUAG gag
péga aTo cwAnva Tpopodoaiag. MNa
TIG TIEPITTOTEPEG AEITOUPYIEG HE
TOUug OigKOoUG TEPaYITUOU,
TPIYIPOTOG KAl YIa KOPUATIO
julienne, xpnaipoTToIEiTE TNV
Taxutnta 1 R 2. Eav amaireitai
mepIgadTepn 10XUG augnaTe atnv
TayxotnTa 3.
ONUAVTIKOG — MnV O@rVETE TO UTTOA
va YepiCel péXpl To BigKO KOTING: vV
TO aOEIAETE TAKTIKA.
MoAIg oAokAnpwaete T dladikagia
avapeIgng, avepokareBaare Tov
WOTAPA APKETEG POPEG YIA VO
aTTOKOAANBOUV Ta UTTOAEippaTA
TPOPWYV aTTO TO diTKO KOTTAG.
10 ©€0TE TN GUOKEUN EKTOG AEITOUPYiag
KOl ATTOOUVOETTE TNV OTTO TO PEUMA.
11 Aaip€aTe TO ELAPTNUA ATTO TO MigEP
OTPEPOVTAG TO APIOTEPOTTPOPA KAl
QAVOTNKWVYOVTAG TO.
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AtroguvappoloynaTe To ££GPTNHA.
(Ma va a@aip€aeTe TO PTTOA aTTd TN
Bdaon ouvdeang, kpatnaTe Tn Bdan,
OTPEYTE TO UTTOA apIaTEPOTTPOPA
Kal avaognkwaTe 1o @. Eav
OUOKOAEUEDTE VO APAIPETETE TN
Bdan utrodoxnG aTro TO UTTOA,
€TTAVATOTTOBETATTE TO UTTOA Kal TN
Bdaon utrodoxng aTo piep. ZTpEWTe
N dIaTagn apIoTEPOOTPOPA EWG
OTOU OTAUATATEI, KOI PETA OTPEWTE
TO UTTOA TTEPICOOTEPO YIA Va
arrag@aAioel atrod Tn Bdon
auvdeang @.)
TIPOKTIKEG CUMBOUAEG
XpPNOIUOTIOIEITE PPETKA UAIKA.
Mnv TepaxiCete Ta TPOQPIMA O€ TTOAU
HIKPG KOppAaTIa. Ta TpO@Ipa TTRETTEI
va kataAapBavouv 6Ao oxeddv 1o
E0WTEPIKO TOU PEYAAOU CWARvVa
Tpoodoaiag. Me Tov TpOTTO QUTO Ta
TPOQIPA € PETATOTTIOVTAI KOATA TNV
€TTECEPYQTIQ.
EVOAAQKTIKG, XPNOIYOTTOINGTE TO
HIKPO owAnRva Tpo@odoaiag.
® OT1av XpNOIUOTTOIEITE TO BiTKO Yia
KOMMATIa julienne, TOTTOBETATTE Ta
AeTrTél UAIKG O€ opIfOvTIO BETN.
® Orav TepayileTe OE QETEG ) TPIBETE:
TO TPOPIUA TTOU TOTTOBETOUVTAI OE
6pBia BEan Byaivouv e PIKPOTEPO
MAKOG aTT’ O,TI TA TPOPIKA TTOU
ToTrOBETOUVTAI OE OPIZOVTIO BEDTN.
® A@oU XpNOIYOTTOINTETE KATTOIO
SigKOo KOTIAG, TTavTa Ba UTTAPXOUV
Aiya uttoAgippaTa Tpo@ng aTo dioko
n aTo CWARva.

KaBapioudg

® ATTEVEPYOTTOIEITE KOI OTTOOUVOEETE
TIAVTA TN OUOKEUN TTPOTOU
APAIPETETE TO £EAPTNUA ATTO TO
TTOAUPNXAvNUA.

©® ATTOOUVOPUOAOYADTE EVTEAWG TO

e&dpTNUa TTPoTOU TO KaBapPIoETE.

Mnv BubileTe TOTE TN BdoN

ouvdeang o€ vePO, OKOUTTICETE TNV

HE uypo TTavi.



® [AUveTe T UTTOAOITTO pPEPN PE CEOTN
gaTouvAada Kal OTEYVWATE T KAAJ.
Mpoagoxn: ol AeTTideg Kal oI diokol
KOTTAG €ival KoPTePA. EVOAAOKTIKE,
TTAUVETE Ta OTO TTAUVTAPIO TTIATWY
(Travra atnv emavw axapa). MHN
MAENETE TH BAZH ZYNAEZHZ
ZTO MAYNTHPIO MIATQN.

o£pPIC Kal EEUTTNPETNON
TTEAATWV

® Edv 10 KaAWdIo £xel UTTOOTET NI,
TPETTE, yia AOyoug ac@aAeiag, va
avTikataoTabei amd Tnv KENWOOD
f a1rd €£0UGI0D0TNHEVO KEVTPO
emokeuwv Tng KENWOOD.
Edv xpeiddeoTe BorOeia OXETIKG JE:

® 1N Xprion NG CUOKEUNG 1

TO O£PPIG A TIG ETTIOKEUEG

® ETTIKOIVWVAOTE PE TO KATAOTNHA OTTO
TO OTTOI0 AYOPAOCATE TN CUOKEUN
0aG.

® >xedIdoTNKE Kal avaTrTuxOnke atd
v Kenwood oTo Hvwpévo
Baaikeio.

® KartaokeudoTtnke otnv Kiva.

MPOEIAOMOIHZEIZ TIA TH ZQXTH
ATMOPPI¥H TOY MPOIONTOX
ZYM®QNA ME THN EYPQMAIKH
OAHTIA 2002/96/EK

210 T€AOG TNG WPENIING CWAG TOU, TO
TIPOIOV OEV TTPETTEI VO ATTOPPITITETAI
ME TO QOTIKG OTTOPPIYMATA.

Mpétrel va amroppieBei o€ €101KA
KEVTPQ BIAPOPOTTOINUEVNG GUAAOYNG
ATTOPPIPUATWY TTOU OpiCouV ol
ONUOTIKEG OPXEG  OTOUG POPEIG TTOU
TTapéXOUV QUTAV TNV utnpecia. H
XWPIOTH aTréppIYn HIOG OIKIOKAG
NAEKTPIKAG OUCKEUAG ETTITPETTEI TV
ATTOQUYT TTIBAVWV APVNTIKWV
OUVETTEIWV YIa To TTEPIBAAAOV Kal TNV
uyeia amod TNV akatdAAnAn aréppiyn
Kal ETTITPETTEI TNV AVOKUKAWGCN TWV
UAIKWV OTTO Ta OTTOIO TTOTEAEITAI
WOTE VA ETTITUYXAVETAI ONUAVTIKA
€COIKOVOUNON EVEPYEIOG KAl TTOPWV.
Mo TNV €MOAPAVON TG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG aTTOPPIYNG OIKIAKWYV
NAEKTPIKWY GUOKEUWY, TO TTPOIOV
PEPEI TO ONUa TOU BIayPapPPEVOU
TPOXOPOPOU KAGOU ATTOPPIMHATWY.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

pred pouzitim doplnku Kenwood
Starostlivo si precitajte tieto
intrukcie a uschovaijte ich pre
buducnost.

Odstrante vSetky Casti obalu,
vratane plastovych krytov nozov.
Pocinajte si opatrne, lebo rezné
hrany su velmi ostré. Tieto kryty
sa musia odstranit, lebo sltuzia len
na ochranu poc¢as vyroby a
transportu.

bezpecnost

® Noze a kotuCe su velmi ostré, takze
s nimi manipulujte opatrne. Pri
manipulacii s nozmi a pri ich
Cisteni ich vzdy drzte za vrchné
drzadlo, teda na opacnej strane,
nez sl noze.
Pred vyprazdnenim obsahu nadoby
vzdy najprv vyberte noze.
Ruky a nastroje nestrkajte do
nadoby, kym je robot zapojeny do
elektrickej siete.
Nikdy nestrkajte potraviny do
plniacej trubice prstami. VZzdy na to
pouzivajte dodany posuvac.
Vypnite a vytiahnite zo zasuvky:
o pred namontovanim alebo
odmontovanim sucasti,
O po pouziti,
o pred Cistenim.
Nikdy neskladajte veko z doplinku,
kym sa noze alebo kotu¢ Uplne
nezastavia.
Pri pouzivani krajacich/struhacich
kotucov alebo kotuca julienne
nenechavaijte nadobu naplfiat az po
kotug, ale ju pravidelne
vyprazdriujte.
Nedotykajte sa pohyblivych sucasti.
Pri tlaeni na potraviny v plniacej
trubici nepouzivajte nadmernu silu,
lebo doplnok by ste mohli poskodit.
Nepouzivajte veko na ovladanie
zariadenia, ale vzdy na to
pouzivajte ovlada¢
zapinania/vypinania alebo ovlada¢
rychlosti.
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® AK pri pouzivani tohto doplnku
dojde k nadmernym vibraciam,
znizte rychlost zariadenia alebo ho
zastavte a vyprazdnite jeho obsah.
Nikdy nepouzivajte tento doplnok,
ak je poskodeny. Dajte ho
skontrolovat alebo opravit:
Precitajte si ¢ast ,servis a
starostlivost o zakaznikov*.

Dalsie bezpe&nostné pokyny
najdete v hlavhom navode na
pouzivanie kuchynského pristroja.

Toto zariadenie spifia poziadavky
europskej smernice 2004/108/ES o
elektromagnetickej kompatibilite a
nariadenia €. 1935/2004 zo dna
27.10.2004 o materialoch a
predmetoch ur€enych pre styk s
potravinami.

noze

Noze moézete pouzit na sekanie
surového a vareného masa,
varenych vajec, zeleniny, orechov,
pri priprave pastét a omacok a tiez
pri spracovani chleba a peciva na
strihanku. Mozno ich pouzit aj na
pripravu cesta na krehké pecivo a
posypky.

Nesekajte kocky ladu ani Ziadne
tvrdé potraviny ako koreniny,
pretoZe by mohli poskodit doplnok.
Noze nepouzivajte na mixovanie
tazkych poloziek, ako je napriklad
cesto na chlieb, lebo doplnok alebo
zariadenie by ste tym mohli
poskodit. Pri priprave cesta na
chlieb pouzivajte hak na pripravu
cesta v zariadeni.

V tomto doplnku nemixujte tekuté
zlozky, lebo by mohli vytekat okolo
veka. Pre tento ucel je k dispozicii
mixér. Tento doplnok v§ak mozno
pouzivat napriklad na mixovanie
polievok, a to tym spdsobom, Ze sa
z nich oddelia tuhé casti, ktoré sa
po rozmixovani polievky vratia spat
do tekutiny.



kotuce

Krajacie/struhacie kotuce sa
pouzivaju na krajanie/struhanie
ovocia, zeleniny a syra a kotu¢
julienne sa pouziva na krajanie
ovocia a zeleniny, ako su napriklad
zemiaky.

popis sucasti

CICICICICICICIC)

posuvace: velky a maly

plniaca trubica

veko doplinku

drzadlo

sekacie noze

nadoba doplinku

konektor

kotuce
pred prvym pouzitim
Poumyvaijte vSetky diely — pozrite
Gast ,Cistenie".

pouzivanie nozov

1

Mixér polozte na pracovny povrch
tak, aby ovladac rychlosti smeroval
dopredu.

Zdvihnite kryt vystupu pre strednu
rychlost @.

Nasadte konektor na vystup tak,
aby trojuholnik ¥ smeroval k vam a
otacajte ho v smere hodinovych
ruciciek, kym nezapadne na miesto.
Na konektor zalozte nadobu, a to
tak, aby jej rukovat bola vzadu
mixéra. Potom ju otacajte v smere
hodinovych rugiciek, kym sa
nezaisti do potrebnej pozicie.

Do nadoby doplnku viozte noze. V
pripade potreby ich pootocte a
zatlacte nadol. S nozmi
manipulujte opatrne, lebo su
mimoriadne ostré. Drzte ich za
drzadlo.

Nakrajajte potraviny a vlozZte ich do
nadoby, dbajte pritom na to, aby
boli rozloZzené rovnomerne.

Na nadobu zaloZte veko
umiestnenim plniacej trubice za
rukovat. Potom ho zatlacte nadol a
pootocéte ho v smere hodinovych
ruciciek, aby ste ho zaistili do
potrebnej pozicie. Veko mozno
zalozit do Styroch réznych poldh.
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® Ak budete mat pri zakladani veka
tazkosti, zlozte doplnok a na
kratky ¢as spustite robot. Znova
zalozte doplnok.

8 Zalozte posuvace.

9 Zariadenie zapnite. Pri pouzivani
nozov nastavuijte rychlosti €. 2 az €.
5 a potraviny spracovavaijte, kym
nedosiahnete pozadovany
vysledok.

10 Zariadenie vypnite a odpojte z
elektrickej siete.

11 Doplnok zloZte z mixéra tak, Ze ho
pootocite v protismere hodinovych
ruciciek a nadvihnete. Doplnok
rozmontujte. (Pri skladani nadoby z
konektora drzte konektor za jeho
zakladriu a nadobu otacajte v
protismere hodinovych ruciciek a
nadvihnite ju @. Ak to takto
nepdjde, nadobu a konektor
opatovne zalozte do mixéra.
Zostavu otacajte v protismere
hodinovych rugiciek, kym sa
nezastavi a potom nadobu otacajte
dalej, kym sa neodisti od konektora
o)
tipy

® Potraviny pred vloZzenim do nadoby
nakrajajte. Maso, chlieb, zeleninu a
iné potraviny s podobnou Struktirou
je potrebné nakrajat na kocky s
velkostou priblizne 2 cm. Pecivo
treba najskér nalamat na kusky a
vkladat do plniacej trubice po¢as
chodu zariadenia.

® Pri mixovani polievok od¢erpajte
tekutinu a do nadoby vlozZte tuhé
Casti. Rozmixujte ich a potom ich
pridajte spat k tekutine.

® Pri priprave cesta pouzivajte
stuhnuty tuk z chladni¢ky nakrajany
na kocky s velkostou 2 cm.
ZmieSajte s mukou, kym
nedosiahnete konzistenciu podobnu
strihanke. Na vypracovanie cesta
postupne pridavajte cez plniacu
trubicu dostatoéné mnozstvo vody.
Hned ako sa jednotlivé ingrediencie
zmies$aju dokopy, vypnite
zariadenie.

® Davajte pozor, aby ste pri pouziti
nozov potraviny nespracuvali prili§
dlho.



® Pri priprave kola€ov pouzivajte v
nadobe na miesanie metlicku v
tvare K — dosiahnete lepSie
vysledky.
maximalne mnozstva

® cesto (hmotnost muky) 400 g

maso 500 g

® Nikdy neprevySujte maximalnu
uroven vyznacenu na nadobe.

pouzivanie kotucov
Kotu¢e uvedené nizsie su sucastou
balenia a mozno ich identifikovat
podrla tychto Cisiel, ktoré su na nich
vyznacené:

Kotu¢ €. 1 — na struhanie/strihanie
parmezanu. Na struhanie
parmezanu, ale aj zemiakov na
nemecké zemiakové knedlicky.
Kotuc¢ €. 2 — na jemné strahanie.
Na takéto struhanie syra, ¢okolady,
jadrovych plodov, tvrdého ovocia a
tvrdej zeleniny.

Kotu¢ €. 3 — na hrubé struhanie.
Na takéto struhanie syra, tvrdého
ovocia a tvrdej zeleniny.

Kotu¢€ €. 4 — na tenké krajanie. Na
takéto krajanie syra, tvrdého ovocia
a tvrdej zeleniny.

Kotu¢€ €. 5 — na hrubé krajanie. Na
takéto krajanie syra, tvrdého ovocia
a tvrdej zeleniny.

Kotu¢€ €. 6 — Styl julienne. Na
krajanie zemiakov na francuzske
hranolCeky a potravin do
kastrolovych jedal, Salatov a dipov
(napriklad mrkvy, jablk a hrusiek).

1 Mixér polozte na pracovny povrch
tak, aby ovladac rychlosti smeroval
dopredu.

2 Zdvihnite kryt vystupu pre strednu
rychlost @.

3 Nasadte konektor na vystup tak,
aby trojuholnik ¥ smeroval k vam a
otacajte ho v smere hodinovych
ruciciek, kym nezapadne na miesto.

4 Na konektor zalozte nadobu, a to
tak, aby jej rukovat bola vzadu
mixéra. Potom ju otacajte v smere
hodinovych ruciciek, kym sa
nezaisti do potrebnej pozicie.

5 Vyberte dany kotu¢ a zalozte ho do
prevodu konektora — mozno to
urobit len jednym spdsobom. Cislo

vyznacené na kotuci by malo byt
hore. S kotuémi manipulujte
opatrne, lebo st mimoriadne
ostré. Drzte ich za drzadlo.

Na nadobu zaloZte veko
umiestnenim plniacej trubice za
rukovat. Potom ho zatlacte nadol a
pootocte ho v smere hodinovych
ruciCiek, aby ste ho zaistili do
potrebnej pozicie. Veko mozno
zalozit do Styroch réznych poldh.
Ak budete mat pri zakladani veka
tazkosti, zlozte doplnok a na
kratky ¢as spustite robot. Znova
zalozte doplnok.

Vyberte si plniacu trubicu, ktoru
chcete pouzit. V posuvaci sa
nachadza mensia plniaca trubica na
spracovanie jednotlivych potravin
alebo tenkych ingrediencii.
pouzivanie malej plniacej trubice
Najprv vlozte velky posuvac do
plniacej trubice @.

pouzivanie velkej plniacej trubice
Pouzite oba posuvace spolu @.
Cez plniacu trubicu vlozte
ingrediencie.

Zariadenie zapnite a posuvacom
tlacte potraviny rovnomerne nadol —
nikdy nevkladajte prsty do
plniacej trubice. Pri pouzivani
krajacich a strihacich kotucov
vacsinou pouzivajte rychlost €. 1
alebo €. 2. Ak bude treba viac sily,
pouzite rychlost €. 3.

Doélezité upozornenie: Nadobu
nenechavajte napliiovat az po
kotu¢, ale ju pravidelne
vyprazdriujte.

Na konci spracovavania potravin
mozete niekolkokrat zdvihnut a
spustit posuvac, ¢o moze znizit
mnozstvo zvy$kov potravin na
kotuci.

10 Zariadenie vypnite a odpojte z

elektrickej siete.

11 Doplnok zlozZte z mixéra tak, ze ho

pootocite v protismere hodinovych
ruciciek a nadvihnete. Doplnok
rozmontujte. (Pri skladani nadoby z
konektora drzte konektor za jeho
zékladriu a nadobu otacajte v
protismere hodinovych rugciciek a
nadvihnite ju @. Ak to takto
nepdjde, nadobu a konektor
opatovne zalozte do mixéra.
Zostavu otacajte v protismere



hodinovych rugiCiek, kym sa
nezastavi a potom nadobu otacajte
dalej, kym sa neodisti od konektora
o)
tipy

® Pouzivajte Cerstvé ingrediencie.

® Nekrajajte potraviny na prili§ malé
kusky. Vyplite celu Sirku velkej
plniacej trubice. Zabrani sa tak
kizaniu potravin po stranach pogas
spracovania.
Eventualne pouzite malu plniacu
trubicu.

® Pri pouzivani kotu¢a julienne
vkladajte tenké potraviny
horizontalne.

® Prj krajani alebo struhani potraviny
vkladané zvisle vychadzaju von
kratSie nez potraviny vkladané
horizontalne.

® Na pouzitom kotuci vzdy zostanu
nejaké zvysky potravin.

Cistenie

® Pred zloZenim doplnku z
kuchynského pristroja zariadenie
vzdy vypnite a odpojte zo siete.

® Pred Cistenim doplnok Uplne
rozmontujte.

® Nikdy neponarajte konektor do
vody, utrite ho vihkou handri¢kou.

® Zostavajuce sucasti umyvajte v
hortcej vode s Gistiacim
prostriedkom a potom ich dékladne
osuste. Davajte pri tom pozor, lebo
noze a kotuce su ostré. Eventualne
umyvajte v umyvacke riadu (vo
vrchnej priehradke). KONEKTOR V
UMYVACKE RIADU
NEUMYVAJTE.

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ked sa poskodi privodna elektricka
$nlra, musi ju z bezpe¢nostnych
pri¢in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici
opravneni firmou KENWOOD.

Pokial potrebujete pomoc pri
nasledovnych problémoch:

® pouzivanie vasho zariadenia

servis alebo opravy

® Kontaktujte obchod, v ktorom ste si
zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITA INFORMACIA NA
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLEA EUROPSKEJ SMERNICE
2002/96/ES.

Po skonéeni Zivotnosti produktu sa
tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislu§né zberné
miesto na roztriedenie odpadu alebo
dilerovi, ktory sa postara o takuto
likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich
spotrebiCov sa vyhneme negativnym
nasledkom na Zivotné prostredie a
zabranime ohrozeniu zdravia
vzniknutého nevhodnou likvidaciou.
Umozni sa tak aj recyklacia
zakladnych materialov, ¢im sa
dosiahne znacéné Uspora energii a
prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti separatnej likvidacie
domacich spotrebicov je produkt
oznaceny preskrtnutym kontajnerom
na zber domaceho odpadu.



YKpaiHCbka

Byab nacka, po3ropHitb nepuwy CTOpiHKy 3 ManwHKamu

Mepea nepwnM BUKOPUCTAHHAM
npunapy Kenwood

YBaXHO npounTanTe iHCTPyKLilo Ta
36epexiThb i1 4Ns noganbLoro
BMKOPUCTAHHS.

3HiMIiTb yNnakoBKy Ta MnacTuKOBI
3aXWCHi MOKPUTTS i3 HOXKOBOTO
6noky. ByabTe obepexHi, nesa
Ayxe roctpi. He 36epiraiite Ui
MOKPUTTS, OCKINbKN BOHM
NpU3HaYeHi TiNbk1 AN 3axucTy nes
Mif Yyac BUrOTOBMEHHS Ta
TPaHCMopTYyBaHHS Npunagy.

3axoaun 6eaneku

® BynbTe obepexHi, agxe nesa Ta
pizanbHi ancku ayxe roctpi. Mig
Yac po6oTu abo unLLeHHs
3aBXAW TPUMamTe HiX 3a Py4Ky
3Bepxy, AKomora gani Big
pizanbHoro nesa.

3aBxaun 3HiManTe HOXKOBUIA BOK
nepea TUM, ik BUNIMTY BMICT YaLui.
He onyckariTe pyku Ta KyXOHHi
npunagas y yawly, ko mikcep
nigKNIoYeHo A0 Mepexi
eNeKTponocTayaHHs.

Hikonn He npoLToBXyTE NPOAYKTU
nanbLsMmn Kpisb HanpsiMHy TpyoKy.
3aBXau BUKOPUCTOBYITE ANS LbOro
wToBxay/i, WO AOAAETLCA (H0TbCS).
BuMKHITL Npynag Ta BigkntoviTe Bi
Mepexi enekTponocTadyaHHs:

O nepepn ycTaHoOBKOK abo
3HIMaHHAM aeTanen

nicns BUKOPUCTaHHS

nepes YMLLEHHAM

He 3HimaiTe KpuLLKy 3 Hacaaku,
[OKM HOXOBMIA 6ok abo pizanbHuii
OVCK He 3YMUHUTLCS MOBHICTIO.

Mig yac HapisaHHs/lWwaTkyBaHHs abo
NPUroTYBaHHSA XyIbEHIB CriaKynTe
3a TUM, LWobK BMICT Yalli He
nigHiMaBca BULLE pi3anbHOro
OucKa: perynspHo BUMOPOXHAATE
Yaluy.

He TopkainTecs pyxomux AeTtanen.
He HamaraniTecs cunoto
MPOLUTOBXHYTW NPOAYKTU KPi3b
HanpsiMHy TPyGKy — BU MOXeTe
MOLLKOANTW HacafKy.

o
o
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® He kepyiTe KombariHOM 3a
[OMOMOTOH KPULLKK. 3aBXan
BUKOPWCTOBYITE ANS LibOro
perynatop WBuaKocTi abo KHOMKK
on/off (yBiMKHYTU/BUMKHYTH).

Y pasi BUHUKHEHHS OY>Ke CUMbHOI
Bibpauii nig Yac BUKOPUCTaHHS
Hacafkv, 3MEHLUUTb LIBMAKICTb abo
3YNUHITL Npynag Ta BUAMITb 3MICT.
He BMKOPWUCTOBYINTE MOLLUKOMAXEHY
Hacagaky. [MNepeBipka abo peMoHT
34JACHIOITLCS Y creuianbHuX
LeHTpax: ausuce posain «CepsicHe
06cnyroByBaHHs».

MpouuTtanTe NociGHMK 3
ekcnnyarauii BaLloi KyXOHHOT
MaLLUUHK, Wobu o3HanoMmTmCS i3
[0[aTKoBMMM 3axoaamu besneku.

Ller npunag Bignosigae Bumoram
avpektnen €C 2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa cymicHicTb» Ta
nonoxeHHs €C Ne 1935/2004 Big,
27/10/2004 cTtocoBHO MaTepianis,
o 6e3nocepeaHbO NoB’sA3aHi 3
xeto.

Hix

Hix BukopucToByeTbCa Ans
noapibHeHHs cMporo Ta roToBOro
M’sica, FOTOBUX SiELb, OBOMIB,
ropixis, Ans NpUroTyBaHHs
nawTeTiB Ta COyCiB, a TakoX
TepTux cyxapiB 3 xniba Ta neyvea.
BiH TakoX BUKOPUCTOBYETLCA ANS
NPUroTyBaHHs NiCOYHOro TicTa Ans
KOHAUTEPCbKMX BUPOOIB Ta
KPULLEHHS HamnoBHoBaYiB Ans
npvkpacu Bupobis.

He BMKOpUCTOBYITE HiXX ANsi
noapibHeHHs kybukis nbogy abo
HLIMX TBEPAMX NPOAYKTIB,
Hanpwvknag, cnewin, agke BOHU
MOXYTb MOLUKOAUTU Hacaaky.

He BukopucToByinTe HixXK ANs
nepemillyBaHHs rycTux CyMmillen,
Hanpuknag, Ticta ans xniéa, agxe
Lie MOXe MOLUKOAUTU Hacaaky abo
npvnag. Ans Ticta BUKOPUCTOBYMNTE
rakonopibHy Hacazky ans
BMMIiLLYBaHHSA TicTa, WO
nocra4aeTbcs 3 Npunagom.
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He nepewmiwyiTte pigki iHrpegieHTn,
ake BOHW MOXYTb NPOTIKaTK Kpi3b
KpULLKY. [ns Takux uinen
BMKOpUCTOBYITE GneHaep. Mig vac
06po6KM cyniB 40 KOHCUCTEHLiT
nope, BigiXXMiTb, NnepemiwanTte
TiNbKW TBEPAi iHrpeaieHTn, a noTim
MOBEPHITL iX 40 PiAVHW.

pisanbHi Auckun

BukopucToByiite anck ans
Hapi3aHHs/WaTKyBaHHS Ans
Hapi3aHHsi abo LaTKyBaHHs
dpykKTiB, OBOYIB Ta CMpy, a ANCK
0N KYNbEHIB - ANt TOHKOro
Hapi3aHHsi OBOYIB, Hanpuknag,
KapTonni Ta gpykTiB.

OKaXX4unK

LUTOBXaui: BEMUKUIA Ta ManeHbK1i
HanpsiMHa Tpy6ka

KpULLKa Hacagku

py4ka

HiX

vyalwa Hacagku

3’eAHyBanbHUIA MexaHiam
pisanbHi gucku

nepepn nepwumM BUKOPUCTAHHAM
BumuiiTe BCi getani, AvB. po3ain
‘Oornsg Ta YAWEeHHs'

K KOpuctyesaTtucs

HOXXOBWM OJTOKOM

1

MocTaBTe mikcep Ha pobouy
NMOBEPXHIO PErynsaTopoM LUBUAKOCTI
ynepeq.

3HIMITb KPULLKY 3 agantepy
cepeaHboi WBMAKOCTi obepTaHHs
(1}

YCcTaHoBITb 3'€AHyBanbHUN
MeXaHiam Ha OTBip Tak, Lwobu
TpukyTHUK ¥ ByB po3TalloBaHui y
HanpsiMKy 0 Bac, a Micns Lboro
noesepTamnTe MexaHi3Mm 3a
rOAVHHWKOBOIO CTPINKOO, AOKM BiH
He 3adikcyeTCbs Ha MicLi.
YcTaHoBITb Yally Ha
3’eHyBanbHUA MexaHi3m.
MoBepHiTh Yally Tak, LWobu gepxak
OMUHUBCS No3aay, a nicns Lsoro
NOBEPHITL 3a FOAVHHUKOBOO
CTpinkoto Ans dikcadii.

5 YcTaHOoBITb HiX BCcepeauHi YaLli

Hacagku. MNMoBepHiTb Ta HAaTUCHITb
ans dikcadii. Jlesa pyxe rocTpi,
TOoMy 6yabTe o6epexHi.
TpumanTe iX 3a pyuKy.

MopixTe NpoayKTV Ta Noknagite ix
0o vawi. Posnoginite iHrpeaieHTn
PIBHOMIPHO BCepeawHi Yalui.
BcTaHoBITb KpULLKY Ha Yaluy
posTallyBaBLUM HAaNPsSMHY TPy6Ky
3a TpYMayeM, HaTUCHITb YHU3 Ta
NOBEPHITb 3a rOAVHHUKOBOI
cTpinkoto, Wwob 3abnokysatu.
KpuLiky MOXHa BCTaHOBMNOBATU Y
YOTMPbLOX PI3HMX MOMNOXKEHHSX.
AKWO BM He MOXeTe BCTAaHOBUTU
KPULIKY, 3HIMiTb Hacaaky Ta Ha
KOPOTKMI Yac YBIMKHITb Mikcep.
Micna uboro we pa3 BCTaHOBITb
Hacagky.

YCTaHOBITb LUTOBXaui.

YBiMKHITE npunag. Mpu
BUKOPUCTaHHS HOXIB obupaiTe
WBMAKICTb Big 2 0o 5 Ta
0obpobnsiiTe iHrpeaieHTn, JOKM He
oTpumaeTe 6axaHy KOHCUCTEHLjto.

10 BUMKHIiTb Npunag Ta Bigkno4itb

1oro Big Mmepexi
eneKkTponocTayaHHs.

11 3HimiTb Hacaaky 3 mikcepy,

NOBEPHYBLUW NPOTU FOANHHUKOBOIT
CTpinku Ta nigHsaBLK ii. Po36epiTb
Hacagky. o6 3HaTK Yawwy i3
3’eAHYBanbHOro MexaHiamy,
TpMManTe MiacTaBKy MexaHiamy Ta
noeepTanTe Yally npotn
rOAVHHMKOBOI CTPINKK. MigHimMiTE
Yauwy @. SKLWo BK He MoxeTe
Bif'eaHaTV vawy Big
3’eAHYBanbHOro MexaHiamy,
BCTAHOBITb iX Ha Mikcep. [MoBepHiTbL
yBECb BY3051 NPOTU rOANHHUKOBOT
CTPinNK1 A0 ynopy, a noTiM
MOBEPHITb Yally e, Wob BiadinuTn
il Bif 3'€AHYBanbHOrO MexaHiamy
o)

KopwucHi nopagu

MopixTe NpodykTv nepen TuM, siK
noknacTu ix go Yauwi. M'sico, xnio,
OBOYI Ta iHLI NPOAYKTU NOAIGHOT
TeKCTypw cnig nopisatu Kybrkammn
po3mipom npunbnusHo 3a 2 cm/3/4
nronmva. NeyvrBo cnig po3nomMnTy Ha
LUMaTOYKN Ta AoAaTu Kpidb



HanpsiMHy Tpybky nig Yac poboTu
npunagy.

® Akuio B BaxaeTte 3miaTtu cyn,
BiODKMITb Cymill Ta Aopawite
TBEPAM iHrpeaieHTn 4o valui.
O6pobiTb, a NOTIM NMOBEPHITb L0
CyMilll y piauHy.

® [1ig yac NpUroTyBaHHA MiCOYHOro
TicTa, BUKOPUCTOBYITE XONOAHE
macno (kup). MopixTe noro
Kybrkamu no 2cm (3/4 proimu).
[Micna uboro nepemillynte noro 3
6OpPOLLHOM, OKN HEe OTpUMaeTe
CyMiLl, Lo Haragye XNibHi KpULLKW.
MocTynoBo kpi3b HAaNpPsMHy TPy6Ky
[lofanTe AOCTaTHIO KinbKicTb BOAM,
wobu cymiw nepeTeopunacst Ha
TicTo. lMicna Toro, K iHrpegieHTn
nepemilwaoTbCsl, 0apa3y BUMKHITb
npunag.

® O6pobnsaiiTe CyMmill NPOTAroM
3a3Ha4YeHoro yacy, He
nepeBuULLlyATE NMOKa3HUKK.

® [1ns NpUroTyBaHHA CyMiLli Ans
BUMiKaHHA TiICTEYOK
BMKOpUCTOBYWiTE K-nogibHy
36uBanky. Bu otpumaete kpauyi
pesynbTaTti.

MakcumanbHi NOKa3HUKKN
3aBaHTaXeHHA

® nicoyHe TicTo (Bara 6opoluHa)
400r

® M'aco 500 r

® HanoBHIOBaTK Yally MOXHa nuile
[0 No3Ha4vkn ‘max’ — He GinbLue.

Ak kopucTyBaTUCH
AVCKaMm

3a3HayeHi HUXKYe ANCKM BXOOSTb
[10 KOMMAEKTy Hacaaku. Ix
npu3HavYeHHs MOXHa BCTAHOBUTYH
3a [,OMOMOrol0 HOMepIB,
NMo3Ha4YeHNx Ha caMmux guckax:
Awnck Ne 1 — guck-tepTka. Ans
HaTWMpaHHS cUpy NapMesaH i
KapTonni Ans NnpuroTyBaHHS
KapTONnsHMX ranyLwok no-HiMeLbk1
(mepyHis).

Ounck Ne 2 — opibHe HaTUpaHHS.
BukopucToByeTbes Ans
noapiGHeHHst cupy, Wwokonaay,
ropixis Ta TBepAnx OPYKTIB UK
OBOUIB.
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[Ouck Ne 3 — rpybe HaTUpaHHs.
BukopucToBYyETHCS ANS cupy Ta
TBEPANX (PPYKTIB Y/ OBOMIB.

[Ounck Ne 4 — ToHke Hapi3aHHs.
BuKkoprcTOBYETbCS ANt HApi3aHHs
cupy Ta TBepanx pyKTiB un
0BOMIB.

Ounck N2 5 — kpynHe Hapi3aHHS.
BukopucTtoByeTbCA ANa HapidaHHsS
cupy Ta TBepanx OpYKTIB Yn
OBOMiIB.

Ounck N2 6 — aAns XynbeHiB.
BukoprcTOBYETECA ANS Hapi3aHHS
KapTonni Ans NpUroTyBaHHA dpi Ta
Hapi3aHHS iHrpeaieHTiB Ang
3anikaHoK Ta coyciB (MOpKBUY, A6nyk
Ta rpyw).

MocTtaBTe mikcep Ha pobouy
NOBEPXHIO PerynaTopom LUBUAKOCTI
ynepeg.

3HIMITb KpULLKY 3 aganTepy
cepeaHbOi WBMAKOCTI 0b6epTaHHs
(1}

YcTaHoBITb 3'€HyBanbHWI
MexaHi3aM Ha OTBIp Tak, Wwobu
TPYKYTHUK ¥ ByB po3TalloBaHuii y
HanpsiMKy A0 Bac, a Nicns uboro
noeepTanTe MexaHiam 3a
rOAVHHMKOBOLO CTPINKO, AOKN BiH
He 3adpikcyeTcbsa Ha MicLy.
YcTaHoBITh Yally Ha
3’eAHyBanbHUIA MeXaHi3m.
MoBepHIiTb Yally Tak, Wobu aepxak
OMUHMBCA No3agy, a nicnsa uboro
NOBEPHITb 32 rOAVHHUKOBOK
cTpinkoto Ana dikcauii.

O6epiTb baxaHuii auck Ta
BCTAHOBITb MOro Ha 3’€[lHyBanbHUN
Ban — BiH BCTAHOBUTbLCS NuLLE
ofHuM 6okom. Homep Ha gucky mae
BkasyBaTtu yropy. PizanbHi gucku
— AyXi rocTpi, Tomy 6yabTte
obGepexHi. YTpumyinTe AUCKK 3a
PYUKy.

BcTaHoBITh KpULLKY Ha Yaluy
posTallyBaBLUM HanpsiMHY TPy6Ky
3a TpYMayeM, HaTUCHITb YHU3 Ta
NOBEPHITb 3a rOAVHHUKOBOKO
cTpinkoto, Wwob 3abnokysatu.
KpuLiky MoxHa BCTaHOBMOBATU Y
YOTMPBLOX PI3HMX MOMNOXKEHHSX.
AKWO BM He MoOXeTe BCTAaHOBUTU
KPULIKY, 3HIMiTb Hacaaky Ta Ha
KOPOTKMI Yac YBIMKHITb Mikcep.
Micna uboro we pa3 BCTaHOBITb
Hacapky.



7 O6epiTb HaNpsIMHY TpybKy

noTtpi6Horo poamipy. LLToBxay
MICTUTb HanNpPsIMHY TpyoKy
HEeBENUKOro po3mMipy Ans o6pobku
OKpPeMMX NPOAYKTIB @60 TOHKUX
iHrpegieHTIB.

LLlo6bu ckopucTaTUCA HanpsiIMHOO
TpyOKOIO HEBENUKOro po3mipy,
cnoyaTtky yCcTaHoBITb BinbLunii 3a
pPO3MipOM LUTOBXa4 BCEPEANHY
HanpsiMHoi TpyBkn @.

LLlo6u ckopucTaTUcs HanpsiMHOO
TPyOKOIO BENMKOro po3mipy,
YCTaHOBITL 06naBa WToBxadi @.
MoknagiTk iHrpeaieHTn oo
HanpsiMHOT TpyoKu.

YBIMKHITb npunag, i piBHOMIpHO
HaTUckanTe Ha LIToBXa4y — He
onyckanTe nanbui 40 HaNPAMHOI
TpyOku. [ins GinbLuiocTi onepadi
Hapi3aHHs Ta LaTKyBaHHS
obupaiite wemakocTi 1 um 2. AKwo
noTpi6Ho GinbLue miLHoCTi, 06epiTh
LWBKMAOKICTb 3.

YBara: cnigkynTte 3a TuMm, woobu
BMICT YaLli He nigHimascs BuLle
pisanbHoro gucka. PerynspHo
BUMOPOXHANTE YalLly.

[Micns 3akiH4eHHsA npouecy
06p0o6KM, LWOBK BUOANUTK 3anuLukm
npoayKTiB i3 pi3anbHOro amcka,
NiJHIMITL Ha ONYCTIiTb LITOBXaY
Oekinbka pasis.

10 BUMKHIiTb Npunag Ta BigKmno4iTh

noro Big Mepexi
€I1eKTPONoCTayYaHHs.

11 3HiMiTb Hacaaky 3 mikcepy,

NOBEPHYBLUM NPOTU FOAVHHUKOBOT
CTPINkK Ta nigHsBLwK ii. Po3bepitb
Hacagky. LLlo6 3HsTK vawly i3
3'€[lHyBanbHOro MexaHiamy,
TpUManTe nigcTaBKy MexaHiamy Ta
nosepTanTe yally npotu
roAVHHWKOBOT CTPINku. MigHIMITh
Yaly @. AKLWo BN He MoXeTe
Bif'eQHaTV Yawy Bif
3'€[lHyBanbHOro MexaHiamy,
BCTaHOBITb iX Ha Mikcep. MoBepHiTb
yBeCb BY30/ NPOTU FOANHHUKOBOT
CTpINKK Ao ynopy, a notim
MOBEPHITb YaLly Le, Wwob BiaainuTn
il Big 3’€qHYBanbHOro MexaHiamy

(3]

KopwucHi nopagu

BukopucTOBYITE TiMbKK CBIXi
iHrpegieHTn.

He kpuwite npoaykTn. 3anoBHsnTe
HanpsiIMHy Tpy6Ky BENUKOro
pPO3Mipy PiBHOMIPHO MO BCil
LWMpWHI. Lle fonomMoxe YHUKHYTU
3MilLieHHs npoayKTiB yb6ik nig yac
06po6KM.

ABO BMKOPUCTOBYITE HaNPSMHY
TpyOKy HEBEMUKOrO pPO3Mmipy.

AKLO BU BUKOPUCTOBYETE ANCK ANS
XKYNbEHIB, PEKOMEHAYETLCS KNacTu
iHrpedieHTn y ropusoHTanbHoMy
NOMOXEHHI.

IMig yac Hapi3aHHsA Ta HaTUpaHHS:
iHrpedieHTn, Wo gopaTbes y
BEepPTUKANbHOMY MOMOXEHHI,
Hapi3ylTbCs Ha KOPOTLUi
LIMATOYKK, HIX Ti, L0 A0AatThCs Y
rOPU3OHTaNbHOMY MOMOXEHHI.
lMicna BMKOPUCTaHHS pi3anbHOro
OWNCKY HEBemnuKa KinbKicTb
06pobneHunx iHrpedieHTiB
3annWaeTbCs Ha AUCKY Ta
BCEpeanHi TpyoKu.

YULLEHHS

3aBxaun BUMMKalTe npunag ta
BigKntovarTe Moro Big Mepexi
eneKkTponocTavyaHHs nepesa
3HIMaHHSIM HacafKm i3 KyXOHHOI
MaLLIWHW.

Mepen YnLLEHHAM NOBHICTIO
po36epiTb Hacaaky.

He onyckaiiTe 3’egHyBanbHUi
MexaHi3m y BoAy, NpoTpiTh
BOJIOrOI0 raH4ipKoH.

MpomuiiTe BCi iHWI geTani B
MUIbHIV rapsidin Boi, NoTim
peTenbHo npocyLwitb. byapte
obepexHi, OCKiNbKW pisanbHi AUCKU
— pyxe rocTpi. AGo nomuiite B
NoCcyAOMUIAHIV MaLLUHI (ane Tinbku
Ha BepxHiii nonuui). HE MUATE
3'€0HYBAIbHUNA MEXAHI3M Y
MOCYOOMUMHIA MALLWHI.



O6cnyroByBaHHS Ta
PEMOHT

[MOLUKOMKEHWIA LUHYP KUBIEHHS i3
mMeToto 6e3neku niansarae 3amini Ha
nianpuemctax dipmu KENWOOD
abo B aBTOpU30BaHOMY CEpBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Ao Bam HeobxigHa KOHCynbTaLis
3 npusoay:

BMKOPUCTaHHA npunagy abo
obcnyroByBaHHs, NpuadaHHs
3anacHux getanen abo pemoHTy,
3BEPHITbCS 40 MarasuHy, B IkOMy
BM npuabanu uen npunag.

CnpoekToBaHo Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’eaHaHe
KoponiscTBo.

3pobneHo B Kutai.
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BAXINUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HAJNEXHOI
YTUNMISAUIT NPOAYKTY 3rIQHO 13
OVWPEKTOBOIO EC 2002/96/EC.
Micnsi 3akiHYeHHS TepMiHy
ekcnnyarauii He BUKugawTe uen
npunag 3 iHWwumy nobyToBnMu
Biaxogamu.

BigHeciTb npunag oo micuesoro
cnewjianbHOro aBTOpM30BaHOro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoais abo Ao
avnepa, Skui MoXe HagaTu Taki
nocnyru.

BinokpemneHa yTunisauisi nobytoBux
npunagis 403BONSE YHUKHYTW
MOXINNBUX HEraTUBHUX HacnigkiB gns
HaBKONWLLHLOrO cepeaoBuLLa Ta
3[,0pOB’st NIOANHW, AKi BUHUKAIOTb Y
pasi HenpaBubHOI yTuni3adii, a
TaKoX Hafae MOXNMBICTb Nepepobutn
matepianu, 3 skux 6yno BUroToBIIEHO
AaHuii npunag, LWwo, B CBO Yepry,
36epirae eHeprito Ta iHLWi BaXNMBI
pecypcu. MNpo HeobXiaHiCTb
BiflokpemneHoi ytunisauii nobyToBumx
npunagis Haragye cneuianbHa
rno3Hayka Ha NpoaykTi y Burnagi
nepekpecrneHoro CMiTHUKY Ha
Konecax.
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Ef= designed & engineered by KENWOOD in the UK made in China
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