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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

Anche se gli apparecchi sono stati realizzati in conformita con le specifiche Normative europee vigenti e sono pertanto
protetti in tutte le parti potenzialmente pericolose, leggete con attenzione queste avvertenze e usate I'apparecchio solo per
I'uso cui & stato destinato per evitare infortuni e danni. Tenete a portata di mano questo libretto per future consultazioni.
Qualora vogliate cedere questo apparecchio ad altre persone ricordatevi di includere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli che indicano:

A Pericolo per i bambini & Avvertenza relativa a ustioni
A Pericolo dovuto a elettricita Attenzione - danni materiali

A Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

Potete usare la vostra Café Roma per preparare caffé e cappuccino; inoltre grazie alla possibilita di erogare acqua calda si
possono preparare anche té e infusi.

Questo apparecchio non deve essere adibito ad uso commerciale ed industriale.

Questo apparecchio & destinato a essere utilizzato nelle applicazioni domestiche e similari quali:

+ nelle zone per cucinare riservate al personale dei negozi, negli uffici e in altri ambienti professionali;

+ nelle fattorie;

+ utilizzo da parte di clienti di alberghi, motel e altri ambienti a carattere residenziale;

+ negli ambienti tipo bed and breakfast.

Ogni altro utilizzo della macchina non € previsto dal Costruttore che si esime da qualsiasi responsabilita per danni di ogni
natura, generati da un impiego improprio della macchina stessa. L'uso improprio determina inoltre I'annullamento di ogni
forma di garanzia.

RISCHI RESIDUI

Le caratteristiche costruttive dell'apparecchio, oggetto della presente pubblicazione, non consentono di proteggere I'utiliz-
zatore dal getto diretto di vapore o acqua calda.

Attenzione!
Pericolo di ustioni - Nell'erogazione di acqua calda e di vapore, non dirigere i getti verso terzi o verso se stessi.
Impugnare il tubo, esclusivamente sulla parte in plastica.

Utilizzare solo contenitori che siano realizzati in materiale “per alimenti”.

AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.

* L'apparecchio é destinato solo ad uso domestico, e non deve essere adibito ad
uso commerciale o industriale.

*Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli
previsti dal presente libretto.

+ Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non é
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

* L'apparecchio & conforme al regolamento (EC) No 1935/2004 del 27/10/2004 sui
materiali in contatto con alimenti.

* Il livello massimo di rumorosita della macchina in funzione & di 86 dB(A).

A Pericolo per i bambini
* L'apparecchio pud essere usato da bambini con un eta superiore a 8 anni e
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da persone che hanno capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, oppure con
mancanza di esperienza o di conoscenza, solo se sono seguiti da una persona
responsabile 0 se hanno ricevuto e compreso le istruzioni e i pericoli present
durante 'uso dell'apparecchio.

* | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

* Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell'utilizzatore non devono es-
sere effettuate dai bambini a meno che non abbiano un’eta superiore a 8 anni e
operino sotto sorveglianza.

* Tenere sempre I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di bam-
bini con eta inferiore a 8 anni.

* Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

* Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i
propri giochi.

A Pericolo dovuto a elettricita

* Mantenere il cavo di alimentazione fuori dalla portata di bambini con meno di 8
anni.

* Prima di collegare I'apparecchio alla rete di alimentazione controllare che la ten-
sione indicata sulla targhetta posta al di sotto della macchina corrisponda a quel-
la della rete locale.

* L'uso di prolunghe elettriche non autorizzate dal fabbricante dell’apparecchio pud
provocare danni e incidenti.

*Prima di procedere all'operazione di riempimento del serbatoio dell'acqua,
scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente.

+Se il cavo di alimentazione ¢ danneggiato, esso deve essere sostituito dal
costruttore o dal suo servizio Assistenza Tecnica 0 comunque da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

* Non mettere mai le parti sotto tensione a contatto con I'acqua: puo generarsi un
cortocircuito!

* Togliere la spina dalla presa prima di ogni intervento di pulizia o di manutenzione.

* Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

* Spegnere sempre I'apparecchio e staccare la spina del cavo di alimentazione
dalla presa di corrente elettrica prima di riempire il serbatoio con acqua.

A Pericolo di danni derivanti da altre cause
* Non sollevare I'apparecchio afferrandolo per la vaschetta dell’acqua ma utilizzare
le apposite cavita della base di appoggio della macchina.
* Scegliere un ambiente sufficientemente illuminato, pulito e con la presa di corren-
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te facilmente accessibile.

+ Evitare di immettere nel serbatoio una quantita eccessiva di acqua.

+ Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre € collegato alla rete elettrica.

* L'apparecchio deve essere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile.

* L'apparecchio non deve essere utilizzato se ¢ stato fatto cadere, se vi sono segni
di danni visibili o se ha perdite di acqua. Non usare I'apparecchio se il cavo elet-
trico o la spina risultano danneggiati, o se I'apparecchio stesso risulta difettoso.
Tutte le riparazioni, compresa la sostituzione del cavo di alimentazione, devono
essere eseguite solamente dal Centro Assistenza Ariete 0 da tecnici autorizzati
Ariete, in modo da prevenire ogni rischio.

& Avvertenza relativa a ustioni
* Non dirigere mai il getto di vapore 0 acqua calda verso parti del corpo; manipola-
re con precauzione il tubo vapore/acqua calda: pericolo ustioni!

* Le parti metalliche esterne dell'apparecchio e del portafiltro non devono essere toc-
cate con I'apparecchio in funzione, in quanto potrebbero causare delle scottature.
* La mancata fuoriuscita di acqua dal portafiltro potrebbe essere dovuta ad un in-
tasamento del filtro Thermocream®. Interrompere I'erogazione ed attendere una
decina di secondi. Successivamente rimuovere e disinserire lentamente il porta-
filtro perché I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi o schizzi.

Procedere quindi con la pulizia come indicato nell’apposito paragrafo.

Attenzione - danni materiali

* Collocare la macchina su un piano stabile dove non possa essere rovesciata.

* Non usare la macchina senza acqua, poiché in tale caso la pompa si brucerebbe.

* Non riempire mai il serbatoio dell’acqua con acqua calda o bollente.

* Non posizionare la macchina su superfici molto calde o nelle vicinanze di fiamme
libere per evitare che la carrozzeria possa essere danneggiata.

* |l cavo non deve toccare le parti calde della macchina.

* Non utilizzare acqua gassata (addizionata di anidride carbonica).

* Non introdurre mai nel portafiltro sostanze diverse dal caffe in polvere. Si potreb-
bero causare gravi danni all’'apparecchio.

*Non lasciare la macchina a temperatura ambiente inferiore a 0°C, in quanto il
residuo d’acqua nella caldaia potrebbe ghiacciare e provocare dei danni.

* Non usare I'apparecchio all'aperto.

* Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).

* Dopo aver staccato la spina di alimentazione e dopo che le parti calde si saranno
freddate, I'apparecchio dovra essere pulito esclusivamente con un panno non
abrasivo appena inumidito aggiungendo poche gocce di detergenti neutri non
aggressivi (non usare mai solventi che danneggiano la plastica).

* Non regolate mai il macinacaffé durante il suo funzionamento, non introducete
assolutamente caffé macinato nel macinacaffe, ma esclusivamente caffé in grani.
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012/19/CE si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.
« CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI

Le macchine da caffé ARIETE sono ideali per chi sa gustarsi i piaceri della vita, a cominciare da un buon caffe. Grazie al
dispositivo Thermocream® si pud sempre ottenere a casa un caffe caldo e cremoso come quello del bar. Infatti, il dispositivo
Thermocream® ¢ dotato di un filtro che assicura I'erogazione del caffé a pressione costante. In questo modo si pud gustare
un caffé con molta crema, dall'aroma intenso e dal gusto pieno e corposo, senza la necessita di pressare energicamente
ed utilizzando qualsiasi tipo di miscela purché non troppo fine. Le macchine da caffé Ariete soddisfano anche gli amanti
del cappuccino perché grazie al dispositivo Maxi Cappuccino si puo ottenere, in pochi secondi, una schiuma ricca e densa.
Inoltre caffé subito pronto con le macchine Ariete perché dotate del sistema auto-innesco che consente di fare subito il caffé
anche in caso di lungo inutilizzo delle macchine o dopo il riempimento del serbatoio dell'acqua.

Buon caffé a tutti con Café Roma di Ariete!

DESCRIZIONE DEI COMPONENTI

A - Corpo macchina

B - Pulsante di fermo del regolatore macinatura caffé
C - Coperchio contenitore caffe

D - Contenitore caffe in grani con regolatore macinatura
E - Tappo Dispenser

F - Leva acqua/vapore

G - Vano porta accessori

H - Serbatoio acqua (capacita It 1,5 livello MAX)

| - Sportellino riempimento serbatoio

L - Pannello comandi

M - Dispositivo flusso continuo caffé macinato

N - Dispositivo Dispenser con dosatore caffé macinato
O - Dispositivo Maxi Cappuccino e stilo acqua/vapore
P - Pressino

Q - Cassetto recupero acqua

R - Cassetto recupero acqua

S - Griglia appoggiatazze

T - Portafiltro professionale

U - Filtro Thermocream®

V' - Disco forato in silicone

W - Disco Thermocream®

_ + Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
5 X

Descrizione dei comandi

Spia accensione

Spia temperatura caffé

Spia temperatura vapore

Spia riempimento Dispenser

Tasto accensione

Interruttore erogazione caffe

Interruttore vapore

Tasto riempimento dispositivo Dispenser

CoO~NOoO O WN —

Dati di identificazione

Nella targhetta posta sotto la base di appoggio della macchina sono riportati i seguenti dati d'identificazione della macchina:
+ costruttore e marcatura CE

modello (Mod.)

n° di matricola (SN)

tensione elettrica di alimentazione (V) e frequenza (Hz)

potenza elettrica assorbita (W)

numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello e numero di matricola.



FASI PRELIMINARI PER L'USO

Messa in funzione

Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta dati tecnici dell’apparecchio.
Posizionare poi la macchina su una superficie piana.

Togliere il serbatoio acqua (H) dal vano della macchina (Fig. 3), riempirlo di acqua naturale fresca fino a livello Max. (It 1,5),
e reinserirlo nel vano del corpo macchina. Per assicurare il corretto funzionamento della macchina premere bene a fondo
il serbatoio. Il serbatoio puo essere riempito anche dall'alto, versando I'acqua nell'apposito vano dopo aver sollevato lo
sportellino (I) Fig. 4. Inserire la spina nella presa di corrente.

Prima accensione

Premere l'interruttore generale (5) Fig. 2; si accendera fissa la spia accensione (1) € la spia (2) iniziera a lampeggiare fino
al raggiungimento della giusta temperatura dopodiché rimarra accesa fissa. Posizionare una tazza sotto al dispositivo Maxi
Cappuccino e abbassare la leva acqua/vapore (Fig. 5 - F) premendo contemporaneamente l'interruttore di erogazione caffe
(6) facendo uscire I'eventuale aria 0 acqua contenuta nel circuito. Riempire almeno una tazza con quest'acqua. Rialzare la
leva acqual/vapore (F) e interrompere |'erogazione caffé premendo il tasto (6).

Si consiglia di ripetere questa operazione ogni volta che la macchina viene riaccesa dopo diversi giorni di non
utilizzo.

Per il normale riempimento del serbatoio alzare lo sportellino (1) e versare acqua naturale fresca nell'apposito vano (Fig. 4).
Introdurre del caffé in grani nel contenitore (D) Max. 230 gr (Fig. 7).

Il caffé pud essere macinato piu o meno finemente a seconda del grado di macinatura desiderato.

Per variare il grado di macinatura, premere il pulsante di fermo (B) e ruotare il macinacaffé a destra o sinistra secondo la
scala numerata (Fig. 8).

L'operazione deve essere eseguita assolutamente con il macinacaffé spento.
Durante il funzionamento del macinacaffé, la fase di riscaldamento della caldaia e la funzione erogazione sono escluse.

Scelta del tipo di dispositivo erogatore del caffé macinato

La macchina & corredata di due dispositivi intercambiabili:

1) dispositivo a “Flusso Continuo” (M), Fig. 1 permette la macinatura istantanea del caffé. Inserire il portafiltro nellapposita
forcella in modo da premere il pulsante (M/a) posto sotto 'uscita del caffe macinato, Fig. 9.

2) dispositivo “Dispenser /Dosatore” (N) Fig. 10. Per riempire il Dispenser di caffé macinato, premere l'interruttore (8) Fig. 2
fino al riempimento; azionare la levetta del dosatore una o due volte quante sono le tazzine di caffé desiderate tenendo
il portafiltro inserito nella forcella. Per il disinserimento, tirare verso di Voi i dispositivi (M) o (N).

Nel caso in cui il macinacaffé si blocchi, la spia (4) di riempimento dispencer inizia a lampeggiare. La causa potrebbe essere

dovuta alla presenza di impurita fra i chicchi di caffé.

Per shloccare il macinacaffé premere il pulsante (8) di riempimento del dispositivo dispencer in modo da spegnere la spia

lampeggiante. Premere nuovamente il tasto (8) per far ripartire il macinacaffé. Se non riparte e rimane ancora bloccato

con la spia (4) lampeggiante, premere il tasto (8) per spegnere il macinacaffe. Premere il pulsante (B) di sblocco e ruotare

ripetutamente verso destra e sinistra il macinacaffé. Riprovare ad far ripartire il macinacaffe.

Per facilitare lo sblocco posizionare il macinacaffé verso la macinatura pit grossa (posizioni 12-14). Se dopo vari tentativi

I'operazione non riesce, rivolgersi al piu vicino Centro di Assistenza Autorizzato.

COME FARE IL CAFFE

Controllare il livello dell'acqua nel serbatoio (H). Verificare che il serbatoio sia inserito correttamente nella sua sede. Inserire
nel portafiltro il disco Thermocream® (W), il disco forato in silicone (V) € il filtro Thermocream® (U) nell'ordine indicato (Fig.
11). Dosare il caffé nel portafiltro (Fig. 9) con il dispositivo di erogazione che avete scelto e pressatelo leggermente con il
pressino (Fig. 12). Innestare il portafiltro nellapposita sede.

Attenzione!

Serrare bene il portafiltro assicurandosi di averlo ben agganciato alla flangia (Fig. 13).

Se viene inserita una quantita eccessiva di polvere di caffe all'interno del filtro, pud risultare difficoltoso stringere a
fondo nella sua sede il portafiltro e/o durante I'erogazione del caffe si possono avere perdite dal portafiltro.

Controllare che il tasto della funzione vapore non sia stato inavvertitamente premuto.

E consigliabile lasciar riscaldare il portafiltro tenendolo inserito nella sua sede per qualche minuto prima di fare un caffé in
modo da avere anche il primo caffé ben caldo. Questo non sara necessario per i successivi caffé.

La macchina sara pronta all'uso, quando la spia (2) Fig. 2 da lampeggiante diventa fissa. Premere quindi l'interruttore
erogazione caffé (6). Per cessare I'erogazione ripremere l'interruttore (6). La dose massima per un caffe € di 50 ml.
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Attenzione!
Come per le macchine da caffé professionali non togliere il portafiltro quando l'interruttore erogazione (6) & inserito.

Attenzione!
Al termine dell'erogazione del caffé attendere almeno una decina di secondi prima di disinserire il portafiltro; per
rimuovere il portafiltro ruotarlo lentamente da destra verso sinistra onde evitare spruzzi o schizzi di acqua o caffé.

Quando la macchina & ferma in stand-by, la spia (2) si spegnera e accendera periodicamente, mostrando l'intervento del
termostato della caldaia, che serve a mantenere ottimale la temperatura dell'acqua.

Se si dovessero verificare piccoli sbuffi di vapore dalla sede di aggancio del portafiltro, il fenomeno é da ritenersi
assolutamente normale.

II' sistema Thermocream® di ARIETE ¢ stato studiato appositamente per soddisfare al meglio tutte le esigenze del con-
sumatore, e si compone di due elementi: il filtro Thermocream® (U) con il disco forato in silicone (V) che favoriscono la
formazione della crema, ed il disco Thermocream® (W).

Una costante pulizia dei tre componenti ne favorisce un perfetto mantenimento nel tempo.

Questa macchina da caffe € dotata di un sistema di spegnimento automatico in rispetto delle nuove regolamentazioni sui
consumi energetici. Dopo 30 minuti di inutilizzo, la spia del tasto erogazione caffé (2) lampeggera per qualche secondo,
dopodiché la macchina si spegnera. Per fare un nuovo caffé, sara necessario accendere nuovamente la macchina pre-
mendo il tasto di accensione (5). Attendere che la spia di erogazione caffe (2) smetta di lampeggiare e si accenda fissa.

A questo punto, premere l'interruttore erogazione caffé (6).

COME FARE UN CAPPUCCINO

Prima di usare il dispositivo Maxi Cappuccino assicuratevi di aver disinnestato il portafiltro dalla sua sede.

Per fare un cappuccino, un cioccolato caldo, o solo per riscaldare qualsiasi altra bevanda, premere l'interruttore vapore (7)
(Fig. 2). La spia luminosa (2) si spegnera e la spia luminosa (3) del pulsante vapore iniziera a lampeggiare; quando la spia
(3) da lampeggiante diventera fissa, la macchina sara pronta per erogare vapore.

Se nella fase di attesa vapore si dovessero verificare piccoli sbuffi di vapore dal portafiltro, il fenomeno é da rite-
nersi assolutamente normale.

Abbassare la leva acqualvapore (F) Fig. 5, dopo aver posizionato un bicchiere sotto lo stilo Maxi Cappuccino (O) Fig. 15.
Uscira per prima una piccola quantita di acqua e subito dopo un forte getto di vapore. Interrompere quindi I'erogazione del
vapore e rialzando la leva (F), disporre sotto lo stilo il bricco del latte da montare, riaprire il flusso di vapore abbassando
la leva gradualmente e immergere a fondo lo stilo nel latte: in pochi attimi vedrete salire una schiuma densa e cremosa,
Fig. 16.

Terminata I'operazione disattivare la funzione vapore premendo nuovamente il tasto vapore (7). La spia vapore (3) si
spegnera.

Dopo ogni utilizzo erogare il vapore per alcuni secondi per liberare il foro da eventuali residui di latte.

RIUTILIZZO PER CAFFE

Premere il tasto (7) per escludere la funzione vapore. Per passare dalla produzione di vapore a quella di caffe occorre far
raffreddare la caldaia. Premere l'interruttore erogazione caffé (6) e fare uscire acqua dalla sede di aggancio del portafiltro
fino a quando la spia luminosa (2) si spegnera. Attendere che la spia si accenda di nuovo prima di fare il caffe.

COME FARE TE O INFUSI

Dopo aver effettuato le operazioni descritte nel capitolo “Fasi preliminari per 'uso”, posizionare una tazza sotto lo stilo Maxi
Cappuccino (O); abbassare la leva acqualvapore (F) e premere contemporaneamente gli interruttori (6) di erogazione caffe
e del vapore (7).

L'acqua iniziera a fuoriuscire dallo stilo Maxi Cappuccino (O). Per interrompere I'erogazione premere l'interruttore caffé (6).
Rialzare la leva vapore.

CONSIGLI UTILI PER OTTENERE UN BUON ESPRESSO ALL'ITALIANA

Il caffé macinato nel portafiltro dovra essere pressato leggermente. Un caffé pit forte o meno forte dipende dal grado di
macinatura del caffé e dalla quantita di esso immessa nel portafiltro. Pochi secondi sono il tempo sufficiente perché il
caffé scenda nelle tazzine. Se il tempo di erogazione & superiore significa che la macinatura € troppo fine o che la polvere
immessa nel portafiltro & stata pressata eccessivamente.




PULIZIE PERIODICHE

Attenzione!
Tutte le operazioni di pulizia sotto indicate devono essere effettuate a macchina spenta e con la spina elettrica
scollegata dalla presa di corrente.

Attenzione!
A Una manutenzione ed una pulizia regolari preservano e mantengono efficiente la macchina per un periodo maggio-
re. Non lavare mai i componenti della macchina in lavastoviglie. Non utilizzare getti di acqua diretta.

Attenzione!
Ogni intervento va eseguito a macchina fredda.

Pulizia del filtro contenente il macinato
Verificare che i fori non si otturino e nel caso ripulirli con uno spazzolino (Fig. 17). Far erogare acqua bollente con il porta-
filtro inserito senza la polvere, per sciogliere o rimuovere eventuali residui di caffé o impurita.

Attenzione!
Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi
0 schizzi.

Si consiglia di pulire accuratamente il filtro (U) ogni circa 3 mesi, utilizzando le pastiglie detergenti COFFEE CLEAN di

Ariete reperibili presso i punti vendita ed i Centri Assistenza Autorizzati seguendo le istruzioni contenute nella confezione

oppure, in alternativa, utilizzando una pastiglia di detersivo semplice (senza aggiunta di brillantante o altri additivi chimici)

per lavastoviglie nel seguente modo:

+ Inserire una pastiglia di detersivo da lavastoviglie nel filtro (senza caffé) quando la macchina & ben calda (dopo almeno
5 minuti di riscaldamento).

+ Agganciare il portafiltro alla macchina e mettere un recipiente sotto il portafiltro.

+ Premere il tasto caffé per avviare I'erogazione dell'acqua e erogare acqua per 15-20 secondi.

+ Interrompere I'erogazione e lasciare agire la pastiglia per almeno 15 minuti mantenendo il portafiltro inserito sulla mac-
china.

+ Ripetere l'operazione di erogazione dell'acqua facendo funzionare la pompa per circa 15-20 secondi e poi lasciando
riposare per altri 15-20 secondi fino ad esaurire due serbatoi di acqua.

+ Rimuovere il portafiltro dalla macchina, estrarre il filtro e sciacquarlo bene sotto 'acqua corrente del rubinetto.

+ Spegnere la macchina, scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente e pulire con una spugnetta la sede di
aggancio del portafiltro per rimuovere eventuali residui di detersivo dalla doccia.

+ Riaccendere la macchina, agganciare nuovamente il portafiltro ed erogare ancora almeno 2 tazze di acqua per comple-
tare il risciacquo.

Se la macchina da caffé viene utilizzata quotidianamente si consiglia di effettuare I'operazione di pulizia almeno ogni tre

mesi.

Pulizia del disco in silicone
Lavare il disco in silicone (V) sotto I'acqua corrente piegandolo leggermente ai lati in modo da liberare il foro centrale da
eventuali residui di caffé che potrebbero ostruirlo (Fig. 18).

Pulizia della sede del portafiltro

Con l'uso si puo verificare, nella sede di aggancio del portafiltro, una sedimentazione di fondi di caffé, che possono essere
rimossi con uno stuzzicadenti, con una spugnetta (Fig. 19), oppure lasciando scorrere acqua senza portafiltro inserito (Fig.
6).

% Attenzione!
Non lavare il portafiltro in lavastoviglie

Pulizia del dispositivo Maxi Cappuccino

Attenzione!
Eseguire 'operazione quando il tubo cromato & freddo per evitare scottature.

Svitare il dispositivo (O) dal tubetto, e lavarlo con acqua corrente. Il tubetto pud essere pulito con un panno non abrasivo.
Riavvitare il cappuccinatore fino alla fine della corsa. Se necessario ripulire con uno spillo il forellino di uscita del vapore.
Dopo ogni utilizzo erogare il vapore per alcuni secondi per liberare il foro da eventuali residui.

Pulizia della griglia e dei cassetti recupero acqua

Ricordarsi di svuotare di tanto in tanto i cassetti recupero acqua (Q) ed (R).
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Sfilare i due cassetti dalla macchina, svuotarli e lavarli sotto 'acqua corrente. Lavare anche la grliglia appoggiatazze (S).

Pulizia del corpo macchina

% Attenzione!

Pulire le parti fisse della macchina usando un panno umido non abrasivo per non danneggiare la carrozzeria.
Pulizia del serbatoio

Si consiglia di pulire periodicamente I'interno del serbatoio con una spugna o un panno umido.

DECALCIFICAZIONE

Una buona manutenzione ed una regolare pulizia preservano e mantengono efficiente la macchina per un periodo maggiore
limitando notevolmente i rischi di formazione di depositi calcarei nell'apparecchio. Se nonostante cio, dopo qualche tempo,
la funzione dell'apparecchio dovesse essere compromessa, in seguito all'uso frequente di acqua dura e molto calcarea, si
puo procedere alla decalcificazione della macchina per eliminare il malfunzionamento. Utilizzate per questo scopo esclu-
sivamente il prodotto decalcificante NOCAL di Ariete a base di acido citrico. Questo prodotto si puo reperire facilmente
nei centri di assistenza tecnica Ariete. Ariete non si assume alcuna responsabilita per danni ai componenti interni della
macchina da caffe arrecati dall'uso di prodotti non conformi a causa della presenza di additivi chimici. In caso di necessita
di una decalcificazione, osservate le indicazioni sul foglio di istruzioni del prodotto decalcificante.

MESSA FUORI SERVIZIO

In caso di messa fuori servizio della macchina occorre sconnetterla elettricamente, svuotare il serbatoio dellacqua e la
vaschetta raccogligocce e ripulirla (vedi paragrafo “Pulizia dell'apparecchio”).

In caso di rottamazione si dovra provvedere alla separazione dei vari materiali utilizzati nella costruzione della macchina
e provvedere al loro smaltimento in base alla loro composizione e alle disposizioni di legge vigenti nel Paese di utilizzo.

COME RIMEDIARE Al SEGUENTI INCONVENIENTI

Attenzione!

In caso di anomalie di funzionamento, spegnere immediatamente la macchina, e sfilare la spina dalla presa elettrica.
PROBLEMI CAUSE RIMEDI
La macchina Probabilmente ¢ entrata aria nel Verificare che il serbatoio sia ben inserito ed il livello non sia
non eroga acqua | circuito e cio ha disinnescato la sceso sotto il minimo indicato dall'apposito riferimento riporta-
bollente per pompa. to sullo stesso. Ripetere le operazioni descritte nel paragrafo
infusi. “Fasi preliminari per ['uso”.

Foro di uscita vapore dello stilo
erogatore ostruito.

Stasare con uno spillo eventuali incrostazioni formatosi nel
foro dello stilo erogatore.

La macchina non
eroga vapore.

C’é poca acqua e la pompa non
aspira.

Controllare che il livello dell'acqua nel serbatoio sia regolare e
in caso riempire con acqua naturale fresca.

Foro di uscita vapore dello stilo
erogatore ostruito.

Stasare con uno spillo eventuali incrostazioni formatosi nel
foro dello stilo erogatore.

Fuoriuscita di
vapore dai bordi
del portafiltro.

Si sta cercando di erogare il caffé
con la funzione vapore inserita.
Controllare che il tasto della funzio-
ne vapore non sia stato inavvertita-
mente premuto.

Interrompere I'erogazione del caffé. Premere il tasto (7) per
disinserire la funzione vapore. Attendere che la spia (2) da
lampeggiante rimanga accesa fissa prima di preparare un
nuovo caffe.
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PROBLEMI

CAUSE

RIMEDI

Fuoriuscita di
caffé dai bordi
del portafiltro.

Probabilmente nel portafiltro ¢ stata
immessa una quantita eccessiva di
caffé macinato che ha impedito di
stringere a fondo il portafiltro nella
sua sede.

Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché
I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi o
schizzi. Ripulire la sede di aggancio con una spugnetta (Fig.
19). Ripetere l'operazione, immettendo nel filtro la giusta
quantita di caffe.

Sulla guarnizione della sede di
aggancio del portafiltro sono rimasti
residui di caffé macinato.

Provvedere a ripulire la guarnizione con uno stuzzicadenti o
con una spugnetta (Fig. 19).

Il foro del disco in silicone (V) €
otturato.

Lavare il disco in silicone (V) sotto 'acqua corrente piegan-
dolo leggermente ai lati in modo da liberare il foro centrale da
eventuali residui di caffe che potrebbero ostruirlo (Fig. 18).

Il filtro contenente macinato ha i
forellini di uscita ostruiti.

Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché I'even-
tuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi o schizzi.
Ripulire con uno spazzolino o uno spillo il foro del filtro.
Detergere il filtro utilizzando le pastiglie COFFEE CLEAN di
Ariete seguendo le istruzioni riportate nella confezione.

L'erogazione
del caffe non
avviene o
avviene troppo
lentamente.

Il disco forato presente nella sede
di aggancio del portafiltro ha i fori
ostruiti.

Azionare la macchina senza portafiltro facendo defluire
I'acqua. Se I'acqua continua a non uscire uniformemente da
tutti i fori, eseguire la pulizia anticalcare utilizzando il prodotto
Ariete NOCAL reperibile nei centri di assistenza Ariete
seguendo le istruzioni riportate nella confezione.

Il filtro contenente macinato ha i
forellini di uscita ostruiti.

Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché I'even-
tuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi o schizzi.
Ripulire con uno spazzolino o uno spillo il foro del filtro.
Detergere il filtro utilizzando le pastiglie COFFEE CLEAN di
Ariete seguendo le istruzioni riportate nella confezione.

Miscela di caffé macinata troppo fine.

Provare ad utilizzare miscele di caffé a grana piu grossa.

Miscela di caffé troppo pressata.

Pressare il caffe nel filtro con minor pressione.

Il serbatoio non & ben inserito.

Inserire bene il serbatoio spingendolo a fondo.

Il foro del disco in silicone (V) &
otturato.

Lavare il disco in silicone (V) sotto I'acqua corrente piegan-
dolo leggermente ai lati in modo da liberare il foro centrale da
eventuali residui di caffe che potrebbero ostruirlo (Fig. 18).

C’é poca acqua e la pompa non
aspira.

Controllare che il livello dell’acqua nel serbatoio sia regolare e
in caso riempire con acqua naturale fresca

Il caffé & troppo

La miscela ¢ stata macinata troppo

Per ottenere un caffé pil concentrato e piu caldo, si deve

acquoso e grossa. usare una miscela pit finemente macinata.

freddo. In ogni caso questo problema si elimina grazie al Sistema
Thermocream®, che assicura sempre un caffe bollente ed
una ricca crema, anche con caffé macinato grosso.

Macinacaffe Probabile presenza di impurita frai | Premere il tasto (8) per interrompere la macinatura. Premere

bloccato. chicchi di caffe. il tasto (B) di sblocco del macinacaffé e ruotare ripetutamente

il contenitore da sinistra verso destra e riprovare. Se il proble-
ma persiste provare a impostare una macinatura piu grossa

(posizioni 12-14).
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WITH REGARD TO THIS MANUAL

Even if the appliances are made in conformity with the European regulatory specifications in force and therefore all poten-
tially hazardous parts are protected. Carefully read these warnings and use the appliance only for the use it is designed for
in order to prevent accidents and damage. Keep this manual close by for future consultation. If you should decide to give
this appliance to other people, remember to also include these instructions.

The information provided in this manual is marked with the following symbols indicating:

A Danger for children & Warning of burns
A Danger due to electricity Warning — material damage

A Danger of damage originating from other causes

INTENDED USE

You may use your Café Roma Deluxe to prepare coffee and cappuccino, and thanks to the possibility of dispensing hot
water, you can also prepare tea and tisanes.

This appliance must not be used for commercial or industrial purposes.

This appliance is designed solely for household and similar uses such as:

* in cooking areas used by personnel of shops, offices and other professional environments;

+ onfarms;

+ guests of hotels, motels and other residential environments;

+ bed and breakfast type of environments

No other use of the machine is contemplated by the manufacturer, which is exempt from any liability for all types of damages
caused by improper use of the machine. Improper use also results in any form of warranty being forfeited.

RESIDUAL RISKS

The construction characteristics of the appliance this publication refers to do not allow the user to be protected from a direct
jet of steam or hot water.

Warning!
Danger of burns — When dispensing hot water and steam, do not direct the jets towards others or yourself. Hold
only the plastic part of the tube.

Use only containers made of material “for foods”.

IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE USE.

* This appliance is designed only for private use, and is therefore to be considered
unsuitable for commercial or industrial purposes.

* We decline any responsibility resulting from misuse or any use other than those
covered in this booklet.

* We suggest you keep the original box, as our free-of-charge service does not
cover transportation damage due to inadequate packaging of the product when
sent to an Authorised Service Centre.

* The appliance complies with Regulation (EC) No 1935/2004 of 27/10/2004 on the
materials in contact with food.

* The maximum operating noise level for this appliance is 86 dB(A).

A Danger for children
* This appliance can be used by children aged from 8 years and above and per-
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sons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

* Children shall not play with the appliance.

* Cleaning and maintenance by the user must not be carried out by children unless
they are older than 8 years and are monitored during the operation.

* Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children under
the age of 8 years.

* Do not leave the packing components near children because they are potentially
dangerous.

*In the event that this appliance is to be disposed of, it is recommended that the
power chord be cut. It is also recommended that all potentially dangerous compo-
nents are rendered harmless to prevent children from hurting themselves when
playing with the apparatus.

A Danger due to electricity

* Do not leave the power cord within the reach of children under the age of 8 years.

* Before connecting the appliance to the power supply, make sure that the voltage
indicated on the plate on the bottom of the machine corresponds to the local
mains voltage.

* The use of extension leads, which have not been authorised by the appliance
manufacturer, may cause damage and accidents.

* Before filling the tank with water, remember to always disconnect the appliance
at the socket.

* If the electric cable is damaged it must be replaced by the manufacturer or its Tech-
nical Assistance Service, or in any case by a person with similar qualifications.

* Never let the live parts come into contact with water: this may cause a short circuit!

* Unplug before any cleaning or maintenance operations.

* Do not immerse the appliance in water or other liquids.

* The plug must be removed from the socket-outlet before the boiler is filled with water.

A Danger of damage originating from other causes

* Do not lift the appliance from the water tank; instead use the cavities found at the
base of the machine.

* Choose a sufficiently well lit and clean environment, with an easily accessible
electric socket.

* Avoid putting excessive quantities of water into the tank.

* Never leave the appliance unattended when it is connected to the power supply.

* When placing the iron on its stand, ensure that the surface on which the stand is
placed is stable.

* The appliance is not to be used if it has been dropped, if there are visible sign of
damage or if it is leaking. Do not use the appliance if the power cord or the plug
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are damaged, or if the appliance is faulty. To prevent any accident, all repairs, in-
cluding the replacement of the power cord, must be carried out by an Authorised
Service Centre or, in any case, by qualified personnel.

* Do not use the appliance if the power cord appears to be damaged, with parts
showing burns, etc...; an authorised Ariete service centre must repair and replace
the power cable, under penalty of the warranty being forfeited.

& Warning of burns

*Never direct the steam or hot water jet towards parts of the body; handle the
steam/hot water spout with care: risk of scalding!

* The appliance’s external metallic parts and the filter holder must not be touched
when the machine is functioning as it could cause burns.

« If water does not come out of the filter holder, it may be because the Thermoc-
ream® filter is clogged. Stop the brewing and wait ten seconds. Remove and dis-
connect the filter holder because any remaining pressure could cause splashes
or squirts. Then clean as explained in the relevant paragraph.

Warning - material damage

* Place the machine on a stable surface where it cannot be knocked over.

* Never use the machine without water because the pump will burn out.

* Never fill the water tank with hot or boiling water.

* Do not place the machine on very hot surfaces or near open flames in order to
prevent damage to the body.

* The cable must not touch any hot parts of the machine.

* Do not use sparkling water (with added carbon dioxide).

* Never put substances other than ground coffee into the filter holder. They could
cause serious damage to the appliance.

* Do not leave the machine at a room temperature below 0°C - 32° F because the
water remaining in the boiler could freeze and cause damage.

* Never use the appliance outdoors.

* Do not expose the appliance to atmospheric agents (rain, sun...).

« Before cleaning the appliance always unplug it and allow it cool down. Clean only
with a non-abrasive cloth that has been slightly dampened with water, adding a few
drops of mild, non-aggressive detergent (never use solvents that damage plastic).

* Do not adjust the coffee grinder when it is functioning. Never introduce ground
coffee in the coffee grinder, only coffee beans must be used.

+ For proper disposal of the product in accordance with the European Direc-

ﬁ tive 2012/19/EC please read the dedicated leaflet attached to the product.

==+ KEEP THESE INSTRUCTIONS IN A SAFE PLACE

ARIETE coffee makers are for those who know how to enjoy the pleasures of life, beginning with a good cup of coffee. The
innovative Thermocream® device gives you hot and rich coffee shop espresso, right at home. In fact, Thermocream® is
designed with a filter that ensures coffee brewing at constant pressure. In this manner it is possible to enjoy very creamy
coffee with an intense aroma and full-bodied flavour, without the necessity of pressing energetically, and by using whatever
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type of blend as long as it is not too fine. Ariete coffee makers also satisfy cappuccino lovers as they have a Maxi Cappuc-
cino attachment that allows you to obtain, in a few seconds, a rich and dense froth in less than ten seconds. Furthermore,
the coffee is ready instantly with Ariete makers as they have an auto-priming system which allows a cup of coffee to be made
immediately, even if the maker has not been used for a long time or after filling the water tank.

Enjoy your coffee with Café Roma Ariete!

DESCRIPTION OF COMPONENTS

- Machine body

- Lock button of the coffee grinding regulator
- Tank cover

- Coffee beans tank, grinding regulator

- Dispenser cover

- Water/steam lever

- Accessories box

- Water tank (capacity 1,5 It MAX level)

- Tank filler flap

- Control panel

- Continuous flow device of ground coffee
- Dispenser with ground coffee measure
- Maxi Cappuccino attachment and stylus for water and steam supply
- Press

- Water collection tray

- Water collection tray

- Cup grille

- Professional filter holder

- Thermocream® Filter

- Perforated silicone disc

- Thermocream® Disc

ontrol description
Onloff light

Coffee temperature light
Steam temperature light
Dispenser filler light

On/Off button

Coffee brewing button
Steam button

Dispenser filler device button

Identification data

The following machine identification data are shown on the plate found underneath the machine’s standing base:
+ manufacturer and CE mark

model (Mod.)

serial number (SN)

electrical supply voltage (V) and frequency (Hz)

absorbed electric power (W)

assistance toll-free number

Always give the model and serial number to the Authorised Service Centres when requesting assistance.

PRELIMINARY PHASES FOR USE

Starting the appliance

Check that the voltage of the domestic network is the same as that indicated on the technical information plate of the appli-
ance. Place the appliance on a flat surface.

Remove the water tank (H) from the opening on the machine (Fig. 3), fill with fresh natural water up to the Max mark (1.5 It),
and refit it into its housing onto the body. In order to guarantee the correct operation of the appliance, push the tank down
as far as it will go. The tank may also be filled from the top, by pouring water through the opening and after lifting the filler
cap (I), Fig. 4. Plug the appliance into the mains.
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Starting the first time

Press the main switch (5) Fig. 2; the power light (1) will light up and light (2) will start blinking until the operating temperature
has been reached. Put a cup underneath the Maxi Cappuccino device and lower the water/steam lever (Fig. 5 - F), and, at
the same time, press the coffee brewing button (6) thus bleeding any air or water out of the circuit. Fill up at least a cupful of
water. Lift the water/steam lever (F) back up and stop the brewing cycle by pressing the coffee button (6).

It is recommended that this operation be carried out every time the machine is started after a few days it has not
been used.

For the daily refilling of the water tank, lift the filler flap (1) and pour in fresh natural water through the opening (Fig. 4).
Introduce the coffee into the coffee beans tank (D) Max 230 gr (Fig. 7).

Coffee may be ground coarse or fine, as per your personal preferences. To change the grinding level, press the stop button
(B) and turn the coffee grinder clock or anticlockwise, following the graded scale, Fig. 8.

This operation must only be performed with the grinder off.
Boiler heating and the dispensing function are cut out while the coffee grinder is operating

Choice of the ground coffee supply device

The appliance is provided with two interchangeable devices:

1) “Continuous flow” device (M) Fig. 1 for the coffee instantaneous grinding. Put the filter holder into the specially provided
fork so as to press the button (M/a) located underneath the ground coffee opening, Fig. 9.

2) “Dispenser/Measuring Device” (N) Fig. 10. Keep the switch (8) Fig. 2 pressed until the ground coffee Dispenser is full:
operate the Measuring Device lever once or twice, according to how many cups of coffee you wish to prepare, and keep
the filter ring inserted into the fork. To release, pull the devices (M) or (N) in your direction.

If the coffee grinder jams, the dispenser filling indicator lamp (4) starts to blink. The reason might be that there are impurities

mixed with the coffee beans.

To unblock the coffee grinder, press the dispenser filling button (8) so that the blinking indicator lamp turns off. Press the

button (8) again to restart the coffee grinder. If it does not restart and is still jammed with the indicator lamp (4) blinking,

press the button (8) to turn off the coffee grinder. Press the release button (B) and repeatedly turn the coffee grinder right
and left. Try to restart the coffee grinder again.

To make unblocking easier, position the coffee grinder on the coarsest grinding (positions 12-14). If the operation is not

successful after several attempts, contact the closest Authorised Service Centre.

HOW TO MAKE COFFEE

Check the water level in the tank (H). Make sure that the water tank is correctly placed into its position. Put the Thermoc-
ream® Disc (W), the perforated silicone disc (V) and the Thermocream® Filter (U) into the filter holder in the order indicated
(Fig. 11).
Measure the coffee in the filter ring (Fig. 9) with the supply device that you have chosen and slightly press it (Fig. 12).
Insert the filter holder into its seat

Warning!

Tighten the filter holder firmly by ensuring it is securely fitted against the flange (Fig. 13).

If too much ground coffee is put inside the filter, turning the filter holder may prove difficult and/or you may get leaks

from the filter holder when the coffee is being dispensed.

Check that the steam function button has not been unintentionally pressed.
It is advisable to let the filter holder heat up a few minutes in its seat before making a cup of coffee so that the first cup is
piping hot, too. This will not be necessary for the cups of coffee that follow
The appliance will be ready for use, as soon as light (2) Fig. 2 stops blinking and stays lit. Then press the switch for the
outflow of the coffee (6). Press it again (6) to stop the coffee outflow. The maximum dose for one coffee is 50 ml.
Warning!
As with professional coffee machines, do not remove the filter ring when the supply switch (6) is turned on: danger
of burns!

Warning!
Wiait about ten seconds after the coffee has been dispensed before removing the filter holder. To remove it, turn it
slowly from right to left so as to prevent splashes or spurts of water or coffee.

When the machine is in stand-by, the lamp (2) will turn on and off periodically. This shows that the boiler thermostat is trip-
ping, which serves to keep the water temperature optimum.

If small puffs of steam come out of the filter holder coupling seat, this phenomenon is to be considered absolutely
normal.

The ARIETE Thermocream® system was specially designed to best meet all of the consumer’s needs, and is made up
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of two components: the Thermocream® filter (U), and the Thermocream® disc (W) with the perforated silicone disc (V).
Cleaning the three components often, will help guaranteeing its preservation in time.

This coffee machine is equipped with an automatic switch-off system in respect of the new regulations on energy consump-
tion. After 30 minutes of nonuse, the indicator light of the coffee brewing button (2) will flash for a few seconds, after which
the machine will switch off. To make a new coffee, you will need to turn on the machine again by pressing the power button
(5). Wait that the coffee brewing indicator light (2) stops blinking and lights on fixed.

At this point, press the coffee brewing switch (6).

HOW TO MAKE A CAPPUCCINO

Before using Maxi Cappuccino, make sure you detached the filter holder from its housing.

To brew a cappuccino, or a hot chocolate, or to simply heat up any drink, press the steam button (7), Fig. 2. Light (2) will
go off and light (3), on the steam button, will start blinking; as soon as light (3) stops blinking and stays lit, the appliance is
ready to produce steam.

When warming up, your appliance may release small puffs of steam from the filter holder; this is perfectly normal.
Lower the water/steam lever (F), Fig.5, after placing a glass underneath the Maxi Cappuccino stylus (O), Fig. 15. A small
amount of water from the nozzle will be immediately followed by strong jet of steam. Stop the steam delivery by lifting the
lever (F) back up, position a jug containing whipping milk underneath the stylus, reopen the steam flux by slowly lowering
the lever and immerse the stylus deep into the milk: in a few seconds you will notice a thick, creamy foam rising up the jug,
Fig. 16.

Once the operation is completed, deactivate the steam function by pressing the steam button a second time (7). The steam
light (3) will go off.

Dispense the steam for a few seconds after every use in order to free the hole of any milk residue.

REUTILIZATION FOR COFFEE

Press button (7) to exclude the steam function. To switch from steam to coffee, you must let the boiler cool down: press the
coffee brewing button (6) and make water come out of the filter holder coupling seat until the indicator light (2) turns off. Wait
until the light turns back on before making coffee.

HOW TO MAKE TEA OR TISANES

After performing the operations described in the “Preliminary steps for use” chapter, place a cup underneath the Maxi Cap-
puccino tube (O); lower the water/steam lever (F) and press the coffee (6) and steam (7) buttons at the same time. Water
will start flowing out of the Maxi Cappuccino tube (O). To stop the flow, press the coffee button (6). Lift the steam lever.

USEFUL TIPS FOR OBTAINING A GOOD ITALIAN ESPRESSO

The ground coffee in the filter holder has to be pressed lightly. Whether the coffee is stronger or weaker depends on the
degree the coffee is ground, the quantity put into the filter holder and the pressing. Just a few seconds are needed for the
coffee to flow down into the cups. If the dispensing time is longer, this means that the coffee is ground too fine or that the
coffee put into the filter holder has been pressed too much.

CLEANING THE APPLIANCE

Warning!
All cleaning operations described below must be performed with the machine off and with the electric plug discon-
nected from the socket-outlet.

Warning!
A Regular maintenance and cleaning preserve and keep the machine efficient for a longer amount of time. Never
wash machine components in the dishwasher. Do not use direct jets of water.

Warning!
All operations must be performed when the machine is cold.

Cleaning the filter containing the grounds.
Check that the holes are not clogged and if so, clean them with a small brush (Fig. 17). Dispense boiling water from the
filter holder with the filter inside, without coffee grounds, in order to dissolve or remove any coffee residue or impurities.

Warning!
Slowly remove and disconnect the filter holder because any remaining pressure could cause splashes or squirts.
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It is advisable to thoroughly clean the filter (U) about every 3 months using Ariete COFFEE CLEAN detergent tabs, which

can be found at retail stores and the Authorised Service Centres, following the instructions inside the package. As an al-

ternative, you can use a simple dishwasher detergent tab (without added rinse aid or other chemical additives) as follows:

+ Put a dishwasher detergent tab into the filter (without coffee) when the machine is hot (after heating for at least five

minutes).

Couple the filter holder to the machine and put a container underneath the filter holder.

Press the coffee button to start dispensing water, and dispense the water for 15-20 seconds.

Stop the water supply and let the tab act for at least 15 minutes while keeping the filter holder coupled on the machine.

Repeat the water dispensing operation by operating the pump for about 15-20 seconds, and then letting it rest for another

15-20 seconds, until two tanks of water are used up.

Remove the filter holder from the machine, remove the filter and rinse it well under running tap water.

Turn off the machine, disconnect the power cable from the socket-outlet and clean the coupling seat of the filter holder

with a sponge in order to remove any detergent residue from the shower disc.

+ Turn the machine back on, couple the filter holder once again and dispense at least 2 cups of water again to complete
the rinsing.

If the coffee machine is used dalily, it is advisable to carry out the cleaning operation at least every three months.

Cleaning the silicone disc
Wash the silicone disc (V) under running water, bending it slightly on the sides in order to free the centre hole of any residue
of coffee grounds that could clog it (Fig. 18).

Cleaning the filter holder seat
With time, coffee residue may accumulate on the filter holder seat. It can be removed with a toothpick, a sponge (Fig. 19),
or by letting water run through without fitting the filter holder (Fig. 6).

A Warning!
Do not wash pod filter in a dishwasher.

Cleaning the Maxi Cappuccino device

Warning!
Perform this operation when the chrome-plated pipe is cold so as to prevent burns.

Unscrew the device (O) from the small pipe and wash it with running water. The small pipe can be cleaned with a non-
abrasive cloth. Screw the cappuccino maker back on as far as it will go. If necessary, clean the small steam outlet hole
again with a pin. After use, always let the steam nozzle run for a few seconds so to free the outlet from any possible residue.
Cleaning the grill and water recovery drawers

Remember to empty the water recovery drawers (Q) and (R) from time to time.

Remove the two drawers from the machine, empty them and wash them under running water. Also wash the cup grill (S).

Cleaning the machine body

Warning!
A Clean the fixed parts of the machine using only a damp, non-abrasive cloth so as to not damage the body.

Cleaning the tank
Periodically clean the inside of the tank with a sponge or damp cloth.

DECALCIFICATION

Good maintenance and regular cleaning preserve and keep the machine efficient for a longer amount of time, considerably
limiting the risks of lime deposits forming inside the appliance. However, should your coffee machine fail to work properly
as a result of the frequent use of hard, high calcium content water, you may perform a decalcification procedure to restore
its operational efficiency. For this purpose you must use only Ariete’s, citric acid-based decalcifying products (NOCAL). This
product is easily found at the Ariete technical service centres. Ariete does not assume any responsibility whatsoever for
damage to components inside the coffee machine caused by the use of non-compliant products containing chemical addi-
tives. Should you need to decalcify your appliance, please follow the instructions which come with the decalcifying product.

PUTTING OUT OF SERVICE

If you want to put the machine out of service, you must disconnect it electrically, empty the water tank and drip tray and clean
it (see the paragraph on “Cleaning the appliance”).
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In the case of scrapping, you must separate the various materials used in making the machine and dispose of them based
on their composition and on the legal provisions in force in the country of use.

TROUBLESHOOTING

Warning!

If there are problems with operation, immediately turn off the machine and unplug it from the socket-outlet.

PROBLEM

CAUSE

SOLUTIONS

The coffee maker
does not supply
boiling water for
tisanes.

Air has probably entered the
circuit and deactivated the pump.

Make sure the tank is properly inserted and that the water is
not below the minimum level. Repeat the operations described
in the “Preliminary phases for use” paragraph.

The steam exit hole on the
dispenser wand is clogged.

Unclog any deposits that may have formed in the hole of the
dispenser wand with a pin.

The coffee maker
does not supply
steam.

There is little water and the pump
does not suck it up.

Check that the water level in the tank is correct. If necessary,
fill it with cool tap water.

The steam exit hole on the
dispenser wand is clogged.

Unclog any deposits that may have formed in the hole of the
dispenser wand with a pin.

Steam overflowing
from the edges of
the filter ring.

You are trying to dispense the
coffee with the steam function
on. Check that the steam
function button has not been
unintentionally pressed.

Stop dispensing the coffee. Press button (7) to turn off the
steam function. Wait for the indicator lamp (2) to change from
blinking to steady before preparing new coffee.

Coffee overflowing
from the edges of
the filter ring.

Probably an excess amount of
ground coffee has been placed
in the filter ring preventing the
filter ring from being correctly
tightened into its housing.

Slowly remove and disconnect the filter holder because any
remaining pressure could cause splashes or squirts. Clean the
coupling seat with a sponge (Fig. 19). Repeat the operation
placing the correct quantity of coffee in the filter.

Residues of ground coffee have
remained on the gasket of the
filter holder coupling seat.

Clean the seal with a toothpick or a sponge (Fig. 19).

The hole of the silicone disc (V)
is clogged.

Wash the silicone disc (V) under running water, bending it
slightly on the sides in order to free the centre hole of any
residue of coffee that could clog it (Fig. 18).

The exit holes of the filter
containing coffee grounds are
clogged.

Slowly remove and disconnect the filter holder because any
remaining pressure could cause splashes or squirts. Clean

the clogged filter hole with a pin. Clean the filter using Ariete
COFFEE CLEAN tabs, following the instructions provided in

the package.
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PROBLEM

CAUSE

SOLUTIONS

The coffee is not
supplied or flows
too slowly.

The holes of the perforated disc
in the filter holder coupling seat
are clogged.

Turn on the machine without the filter holder, making the water
run. If the water still does not come out from all the holes
evenly, carry out the descaling cleaning operation using the
Ariete NOCAL product found at Ariete service centres, follow-
ing the instructions provided in the package.

The exit holes of the filter
containing coffee grounds are
clogged.

Slowly remove and disconnect the filter holder because any
remaining pressure could cause splashes or squirts. Clean
the clogged filter hole with a pin. Clean the filter using Ariete
COFFEE CLEAN tabs, following the instructions provided in
the package.

The coffee blend is ground too
fine.

Try using coarser coffee blends.

The coffee blend is pressed
down too much.

Tamper coffee inside the filter using less pressure.

The tanks is not inserted well.

Fit the tank securely by pushing it as far as it will go.

The hole of the silicone disc (V)
is clogged.

Wash the silicone disc (V) under running water, bending it
slightly on the sides in order to free the centre hole of any
residue of coffee that could clog it (Fig. 18).

There is little water and the pump
does not suck it up.

Check that the water level in the tank is correct. If necessary,
fill it with cool tap water.

The coffee is too
watery and cold.

The blend has been ground too
coarsely.

A more finely ground blend must be used to obtain a more
concentrated and hotter coffee. Anyhow, this problem is easily
solved thanks to the Thermocream® System, which always
guarantees hot coffee accompanied by a reach cream, even
with coarsely ground beans.

Coffee grinder
jammed.

Impurities are probably mixed
with the coffee beans.

Press button (8) to stop grinding. Press coffee grinder release
button (B) and repeatedly turn the container from left to right,
then try again. If the problem persists, try to set coarser grind-
ing (positions 12-14).
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A PROPOS DU MANUEL

Méme si les appareils ont été réalisés en conformité avec les Normes européennes spécifiques en vigueur, et que toutes
les piéces potentiellement dangereuses sont protégées, lisez avec attention ces avertissements et n'utiliser I'appareil que
pour ce que il a été congu, afin d'éviter les blessures et les dommages. Garder ce livret & porté de main pour les futures
consultations. Si vous desirez ensuite céder cet appareil a d’autres personnes, rappelez-vous d’inclure ces instrructions.
Les informations reportées dans ce manuel sont marquées des symboles suivants qui indiquent:

A Danger pour les enfants & Avertissements sur les brllures
Danger électrique Attention - dégats matériels
Dangers provenant d’autres causes

UTILISATION PREVUE

Vous pourrez utiliser votre Café Roma pour préparer des cafés et des cappuccino; de plus, grace a la possibilité de faire
couler de I'eau chaude, vous pourrez aussi préparer du thé et des infusions.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé a des fins commerciales et industrielles.

Cet appareil est destiné a une utilisation a des fins domestiques ou semblables comme:

+ dans les coins cuisine réservés au personnel des magasins, des bureaux et autres milieux professionnels;

+ dans les fermes;

« utilisation par les clients d’hétel, motel et autres milieux a caractére résidentiel;

dans les milieux du type bed and breakfast.

Le constructeur n'a prévu aucun autre usage de I'appareil et il se dégage de toute responsabilité pour les dégats de toute
nature, générés d’une utilisation inappropriée. Un usage inapproprié déterminerait également I'annulation de toute forme
de garantie.

RISQUES RESIDUELS

Les caractéristiques de construction de I'appareil, qui sont I'objet de cette publication, ne permettent pas de protéger I'utilli-
sateur du jet direct de vapeur ou d’eau chaude.

Attention!
Danger de brillure — Pendant I'écoulement de I'eau chaude et de la vapeur, ne pas diriger le jet vers un tiers ou vers
soi. N'empoigner le tuyau que sur la partie en plastique.

Utiliser exclusivement des conteneurs en matériau “pour aliments”.

REMARQUES IMPORTANTES

LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS AVANT L'UTILISATION.

* L'appareil est destiné seulement & une utilisation domestique et ne doit en aucun
cas étre servir a des fins commerciales ou industrielles.

* Le constructeur décline toute responsabilité pour une utilisation erronée ou pour
des emplois autres que ceux prévus par ce livret.

* Il est conseillé de conserver I'emballage d’origine vu que 'assistance gratuite ne
joue pas pour les dommages causés par un emballage du produit non adéquat
lors de I'expédition & un service aprés-vente agréé.

* L'appareil est conforme au réglement (EC) N° 1935/2004 du 27/10/2004 sur les
matériaux en contact avec les aliments.

* L'émission de bruit de la machine par rapport au poste de travail est de 86 dB(A).

A Danger pour les enfants
* Cet appareil ne peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par les per-
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sonnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou
bien qui manquent d’expérience et de connaissances, a condition d’étre accom-
pagnés par un adulte responsable ou d’avoir regu et compris les instructions et
les dangers découlant de I'usage de I'appareil.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien effectués par I'utilisateur ne doivent pas étre délégués
aux enfants, a moins qu'ils aient plus de 8 ans et soient surveillés par un adulte.

* Toujours conserver I'appareil et le cordon d’alimentation hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.

* Les éléments de I'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants
car représentent une source de danger.

*Lorsqu'on décidera de jeter cet appareil, il est recommandé de le mettre hors
d’'usage en coupant le cable d’'alimentation. Il est également recommandé de
protéger les parties susceptibles de constituer un danger spécialement pour les
enfants qui pourraient se servir de 'appareil pour jouer.

A Danger électrique

* Ne pas laisser le cordon d'alimentation a la portée des enfants ayant moins de 8 ans.

* Avant de brancher I'appareil au réseau d’alimentation, contrler que la tension indi-
quee sur la plaquette placée sous la machine corrisponde bien a celle du réseau local.

+ L'utilisation de rallonges électriques non autorisées par le fabricant de I'appareil
peut causer des dommages et provoquer également des accidents.

* Avant d’effectuer 'opération de remplissage du réservoir d’eau, débrancher I'ap-
pareil de la prise de courant.

* Le cordon d’alimentation endommagé doit étre remplacé par le constructeur ou
par son service Apres-vente ou dans tous les cas par une personne ayant une
qualification équivalente, de maniére a éviter tout risque.

*Ne jamais mettre les parties sous tension en contact avec 'eau: cela pourrait
engendrer un court-circuit!

+ Débrancher la prise de courant avant chaque intervention de nettoyage ou d’en-
tretien.

* Ne jamais tremper I'appareil dans I'eau ni dans tout autre liquide.

* Toujours éteindre I'appareil et débrancher la fiche du cordon d’alimentation de la
prise de courant avant de remplir la chaudiére avec de I'eau.

A Dangers provenant d’autres causes
* Ne pas soulever I'appareil en le prenant par le bac a eau mais utiliser les creux
de la base d’appui de la machine prévus a cet effet.
+ Choisir un endroit assez éclairé, propre et avec une prise de courant facilement
accessible.
+ Eviter de verser dans le réservoir une quantita excessive d’eau.
* Ne laissez pas 'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.
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* L'appareil doit étre utilisé et laissé au repos sur une surface stable.

* L'appareil ne doit pas étre utilisé si il est tombé, s'il présente des signes visibles
de détérioration ou s'il perd de I'eau. Ne pas utiliser I'appareil si le cable élec-
trique ou la fiche sont endommagés ou si I'appareil est défectueux. Toutes les
réparations, y compris le remplacement du cordon d’alimentation, doivent exclu-
sivement étre effectuées dans un centres d'assistance aprés-vente Ariete ou par
des techniciens agréés Ariete, de fagon a prévenir les risques éventuels.

& Avertissements sur les bralures

*Ne jamais diriger le jet de vapeur ou d’eau chaude vers les parties du corps;
manipuler avec précaution le tube vapeur/eau; il y a risque de brilures!

* Les parties métalliques extérieures de I'appareil et le porte-filtre ne doivent pas
étre touchées, avec I'appareil en fonction sous peine de brdlures.

+ Si 'eau ne sort pas par le porte-filtre, cela pourrait étre parce que le filtre Ther-
mocream® est bouché. Interrompre I'écoulement et attendre une dizaine de se-
condes. Retirer et extraire lentement le porte-filtre: le résidu de pression éven-
tuelle pourrait en effet provoquer un jet ou giclement. Nettoyer donc comme
indiqué dans le paragraphe correspondant.

Attention - dégats matériels

* Placer la machine sur un plan stable ou il n’y a pas risque de la renverser.

* Ne pas utiliser la machine sans eau pour ne pas griller la pompe.

* Ne jamais remplir le réservoir d’eau a I'eau chaude ou bouillante.

*Ne pas positionner la machine sur des superficies trés chaudes ou prés de
flammes libres pour éviter ainsi que la carrosserie puisse étre endommagée.

* Le cordon ne doit pas toucher les parties chaudes de la machine.

* Ne pas utiliser d'eau gazeuse (avec ajout d’anhydride carbonique).

*Ne jamais introduire d’autres substances que le café en poudre dans le porte-
filtre. Cela pourrait endommager gravement I'appareil.

* Ne pas stocker la machine a une température inférieure a 0°C, car I'eau restante
dans la chaudiére pourrait geler et provoquer des dégats.

* Ne pas utiliser 'appareil en plein air.

* Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil ect...).

* Aprés avoir débranché la prise d’alimentation et lorsque les parties chaudes ont
refroidi, 'appareil doit étre nettoyé exclusivement avec un linge non abrasif a
peine humide et seulement quelques gouttes de détergents neutres non agres-
sifs (ne pas utiliser de solvants qui détériorent le plastique).

* Ne jamais régler le moulin a café pendant son fonctionnement. Ne jamais intro-
duire de café moulu dans le moulin, mais exclusivement du café en grains.

+Pour éliminer correctement le produit, se conformer a la Directive Européenne
Ef 2012/19/CE. Nous vous prions de bien vouloir lire le feuillet joint au produit.
w== ¢ TOUJOURS CONSERVER CES INSTRUCTIONS
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Les machines a café ARIETE sont idéales pour tous ceux qui savent apprécier les plaisirs de la vie, a commencer par un
bon petit café. Grace au dispositif Thermocream®, on peut toujours obtenir, chez soi, un bon café chaud et crémeux comme
au bar. En effet, le dispositif Thermocream® est muni d'un filtre qui assure le débit du café a une pression constante. De
cette maniére, on peut déguster un café trés crémeux, d’'un ardme trés intense et d'une saveur pleine et forte , sans pour
cela avoir besoin d’exercer de pression énergique et seulement en utilisant n'importe quel mélange de café pas trop fin. Les
machines & café Ariete sont en mesure de satisfaire également les amateurs de cappuccino car grace a son dispositif Maxi
Cappuccino, il est possible d’obtenir, en quelques secondes, une creme riche et dense. En outre, le café est toujours prét
avec les machines Ariete car elles sont équipées d’'un systéme d’'auto-amorcage permettant de préparer tout de suite le café
méme en cas de longue inactivité de la machine et seulement apres avoir rempli le réservoir d’eau.

Bon café a tous avec Café Roma Plus ARIETE.

DESCRIPTION DES COMPOSANTS

A - Corps machine

B - Poussoir de blocage du régulateur de la mouture
C - Couvercle récipient a café

D - Récipient café en grains, régulateur de mouture
E - Bouchon Dispenser

F - Levier eau/vapeur

G - Compartiment des accessoires

H - Réservoir d'eau (capacité It. 1,5 niveau MAX.)

| - Volet de remplissage du réservoir

L - Panneau des commandes

M - Dispositif débit continu café moulu

N - Dispositif Dispenser avec doseur café moulu

O - Dispositif Maxi Cappuccino et distributeur eau-vapeur
P - Doseur

Q - Tiroir de récupération de I'eau

R - Tiroir de récupération de I'eau

S - Grille d'appui des tasses

T - Porte filtre professionnel

U - Filtre Thermocream®

V - Disque perforé en silicone

W - Disque Thermocream®

Description des commandes
Voyant allumage

Voyant température du café

Voyant température de la vapeur
Voyant remplissage Dispenser

Touche de mise en marche

Interrupteur débit du café

Interrupteur vapeur

Touche remplissage dispositif Dispenser

O~NOoO O WN =

Données d’identification

Sur la plaquette placée en-dessous de la base d’appui de la machine, on a reporté les données d'identification de la ma-
chine suivantes:

constructeur et marque CE

modele (Mod.)

n°® de matricule (SN)

tension électrique d’alimentation (V) et fréquence (Hz)

puissance électrique absorbée (W)

numéro vert assistance

Pour les éventuelles demandes aux centres d'assistance agréés, indiquer le modéle et le numéro de matricule.

OPERATIONS AVANT L’EMPLOI

Mise en marche
Contréler que la tension du réseau soit identique a celle qui figure sur la plaquette des caractéristiques techniques de
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I'appareil. Placer la machine sur une surface horizontale.

Enlever le réservoir a eau (H) du compartiment de la machine (Fig. 3), le remplir avec de I'eau naturelle froide jusqu’au
niveau Max. (It 1,5), et le remettre dans le compartiment du corps de machine. Pour assurer un fonctionnement correct de
la machine, bien appuyer a fond sur le réservoir. Le réservoir peut également étre rempli par le haut, en versant 'eau dans
le conteneur prévu a cet effet, aprés avoir soulevé le volet (1) Fig. 4. Introduire la fiche dans la prise de courant.

Premier allumage

Appuyer sur l'interrupteur général (5) Fig. 2; le voyant “marche” reste allumé (1) et le voyant (2) commence a clignoter
jusqu’a ce que la bonne température soit atteinte; aprés quoi, la lumiére reste fixe. Placer une tasse en-dessous du dispo-
sitif Maxi Cappuccino et baisser le levier eau/vapeur (Fig. 5 - F), et dans le méme temps, appuyer sur l'interrupteur de débit
du café (6) en faisant sortir I'air ou 'eau contenue dans le circuit. Remplir au moins une tasse de cette eau. Relever le levier
eau/vapeur (F) et arréter le débit de café en appuyant sur la touche (6).

Il est conseillé de répéter cette opération toutes les fois que la machine est rallumée apres plusieurs jours d’inac-
tivité.

Pour un remplissage normal du réservoir lever le volet (1) et verser de I'eau naturelle froide dans le conteneur prévu a cet
effet. (Fig. 4). Introduire du café en grains dans le récipient (D) Max. 230 gr (Fig. 7).

Le café peut étre moulu plus ou moins finement en fonction du degré de mouture désiré. Pour changer le degré de mou-
ture, appuyer sur le bouton de blocage (B) et tourner le moulin & café vers la droite ou la gauche en fonction de I'échelle
numérotée (Fig. 8).

L'opération doit absolument etre effectuee avec le moulin a cafe eteint.

Pendant que le moulin a café fonctionne, la phase de réchauffement de la chaudiére et la fonction de débit sont annulées.

Choix du type de dispositif de distribution du café moulu

La machine est munie de deux dispositifs interchangeables:

1) Dispositif @ «Débit Continu» (M) Fig. 1, permet la mouture instantanée du café. Introduire le porte-fiiltre dans la fourche
appropriée de fagon a appuyer sur la touche (M/a) pplacée sous la sortie du café moulu, Fig. 9.

2) Dispositif «Dispenser/Doseur» (N) Fig. 10. Pour remplir le Dispenser de café moulu, appuyer sur I'interrupteur
(8) Fig. 2 jusqu'au remplissage; actionner le levier du Doseur une ou deux fois selon le nombre de tasses voulues en
tenant le porte-filtre engagé dans la fourche. Pour le retrait, tirer le dispositif vers soi (M) ou (N).

Si le moulin a café se bloque, le voyant (4) de remplissage dispenser commence a clignoter. Le probléme pourrait étre dii

ala présence d'impuretés parmi les grains de café.

Pour débloquer le moulin & café, appuyer sur le bouton (8) de remplissage du dispositif dispenser pour que le voyant

clignotant s'éteigne. Appuyer & nouveau sur la touche (8) pour faire repartir le moulin a café. Si il ne repart pas et reste

bloqué avec le voyant (4) clignotant, appuyer sur la touche (8) pour éteindre le moulin de café. Appuyer sur le bouton (B)

de déblocage et tourner plusieurs fois de moulin & café de droite & gauche. Essayer de faire repartir le moulin de café.

Pour faciliter le déblocage, positionner le moulin & café sur la mouture la plus grosse (positions 12-14). Si aprés plusieurs

tentatives 'opération échoue, s'adresser au Centre d’Assistance Agréé le plus proche.

COMMENT FAIRE LE CAFE

Contréler le niveau de I'eau dans le réservoir (H). Vérifier que le réservoir soit mis en place correctement dans son siége.
Dans le porte-filtre, insérer le disque Thermocream® (W), le disque perforé en silicone (V) et le Filtre Thermocream® (U)
dans l'ordre indiqué (Fig. 11). Doser le café dans le porte-filtre (Fig. 9) avec le dispositif de débit choisi et le tasser légérement
al'aide du presseur, Fig. 12. Engager le porte-filtre dans le siége approprié.

Attention!
Bien serrer le porte-filtre en vérifiant de I'avoir correctement accroché a la bride (Fig. 13).

Si on introduit une quantité excessive de poudre a café a l'intérieur du filtre, on pourra avoir des difficultés a serrer
le porte-filtre a fond dans son siége et/ou vérifier une fuite au porte-filtre pendant I'écoulement du café.

Vérifier que la touche vapeur n’ait pas été pressée par inadvertance.

Il est conseillable de laisser réchauffer le porte-filtre en le tenant inséré dans son siege pendant quelques minutes avant de
faire un café, de fagon a ce que méme le premier café soit bien chaud. Cela ne sera pas nécessaire pour les cafés suivants.
La machine est préte a I'emploi lorsque le voyant (2) Fig. 2 cesse de clignoter et que la lumiére reste fixe. Appuyer ensuite
sur l'interrupteur de débit du café (6). Pour arréter la distribution, appuyer a nouveau sur l'interrupteur (6). La dose maximum
pour un café est de 50ml.

Attention!
Comme pour les machines & café professionnelles, ne pas oter le porte-filtre quand l'interrupteur de distribution (6)
est enclenché.
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Attention!
Une fois le café écoulé, attendre une dizaine de secondes avant d’enlever le porte-filtre; pour retirer ce dernier, le
faire tourner lentement de droite a gauche afin d'éviter que I'eau ou le café ne gicle.

Quand la machine est arrétée en standby, le voyant (2) s'éteint et s'allume périodiquement , montrant l'intervention du
thermostat de la chaudiére, qui sert & conserver une température optimale de I'eau.

Il est tout a fait normal de pouvoir vérifier la présence de petites bouffées de vapeur sur le siége ou s’accroche le
porte-filtre.

Le systeme Thermocream® d’ARIETE a été spécialement étudié pour satisfaire au mieux les exigences du consommateur.
Il est composé de deux éléments: le filtre Thermocream® (U) avec son disque perforé en silicone (V) qui favorisent la
formation de la créme et le disque Thermocream® (W).

Un nettoyage constant des trois composants favorise son maintient parfait au cours du temps.

Cette machine a café est équipée d’un systéme d’extinction automatique, conformément aux nouvelles réglementations sur
les consommations énergétiques. Aprés 30 minutes d'inactivité, le voyant de la touche d'écoulement du café (2) clignote
quelques secondes, puis la machine s'éteint.. Pour refaire un café, il faudra allumer a nouveau la machine en appuyant
sur la touche de mise en marche (5). Attendre que le voyant d’écoulement du café (2) arréte de clignoter et s'allume en
mode fixe.

Il est désormais possible d’appuyer sur l'interrupteur d’écoulement du café (6).

COMMENT FAIRE UN CAPPUCCINO

Avant d’utiliser Maxi Cappuccino assurez-vous d’avoir décroché le porte-filtre de son siége.
Pour faire un cappucino, un chocolat chaud ou simplement réchauffer une autre boisson, appuyer sur l'interrupteur de
production de vapeur (7), Fig. 2. Le voyant (2) s'éteint et le témoin lumineux (3) du bouton vapeur commence a clignoter;
lorsque le voyant (3) cesse de clignoter pour devenir fixe, la machine est préte a émettre la vapeur.

Si on remarque de petites bouffées de vapeur provenant du porte-filtre durant la phase d’attente de la vapeur,
considérer le phénomene comme absolument normal.

Baisser le levier eau/vapeur (F) Fig. 5, aprés avoir placé un verre sous le tuyau Maxi Cappuccino (O) Fig. 15. Il sort d’'abord
une petite quantité d’eau puis juste aprés, une gros jet de vapeur. Interrompre alors la sortie de vapeur et, en relevant le
levier (F), mettre le récipient avec le lait @ monter sous le tuyau et rouvrir le flux de vapeur en baissant progressivement
le levier. Plonger complétement le tuyau dans le lait: en peu de temps, on peut voir la formation d’'une mousse dense et
crémeuse (Fig. 16).

Une fois 'opération termine, désactiver la fonction vapeur en réappuyant sur la touche vapeur (7). Le témoin vapeur (3)
s'éteint.

Aprés chaque utilisation, laisser sortir la vapeur pendant quelques secondes afin de libérer le trou des éventuels
résidus de lait.

RETOUR A L’EMPLOI CAFE

Appuyer sur la touche (7) pour annuler la fonction vapeur. Pour passer de la production de vapeur a celle du café, il faut
laisser refroidir la chaudiére: appuyer sur l'interrupteur de débit du café (6) et faire sortir de I'eau par le siége d'accrochage
du porte-filtre jusqu’a ce que le voyant lumineux (2) s'éteigne. Attendre que le voyant s’allume avant de refaire un café.

COMMENT FAIRE LE THE OU LES INFUSIONS

Apres avoir suivi les opérations décrites au chapitre “Operations avant I'emploi”, placer une tasse sous le bec Maxi Cappuc-
cino (O); baisser le levier eau/vapeur (F) et en méme temps, appuyer sur les interrupteurs (6) de débit café et vapeur (7).
L'eau commence a sortir du bec Maxi Cappuccino (O). Pour interrompre le débit, appuyer sur l'interrupteur du café (6).
Relever le levier vapeur.

CONSEILS UTILES POUR OBTENIR UN BON CAFE ESPRESSO A
L'ITALIENNE

Le café moulu du porte-filtre doit étre Iégérement pressé. Un café plus ou moins fort dépend du degré de mouture, de la
quantité mise dans le porte-filtre et de la fagon dont il a été pressé. Il suffit de quelques secondes pour que le café descende
dans les tasses. Si le temps est supérieur cela signifie que la mouture est trop fine ou que le café moulu a été pressé de
fagon excessive.
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NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Attention!
Toutes les opérations de nettoyage indiquées ci-dessous doivent étre effectuées a machine éteinte et avec la prise
électrique débranchée.

Attention!
A Un entretien et un nettoyage réguliers préservent la machine et prolongent son efficacité. Ne jamais laver les pieces
de la machine au lave-vaisselle. Ne pas utiliser de jet d'eau direct.

Attention!
Chaque intervention doit étre effectué a machine froide.

Nettoyage du filtre contenant la mouture

Vérifier que les perforations ne se bouchent pas, sinon les nettoyer avec une brosse a dents (Fig. 17). Faire sortir de I'eau
bouillante par le porte-filtre avec le filtre inséré mais sans poudre, afin de faire fondre et éliminer les éventuels résidus de
café ou les impuretés.

Attention!
Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait étre encore présente et provoquer un jet ou des éclabous-
sures.

Il est conseillé de nettoyer soigneusement le filtre (U) tous les 3 mois environ, avec les pastilles détergentes COFFEE

CLEAN d'Ariete que I'on peut trouver dans les points de vente et les centres d'assistance agréés. Il suffit de suivre les

instructions contenues dans la boite, ou alors d'utiliser une pastille détergente simple (sans ajout de liquide de rincage ou

d’aditifs chimiques) pour lave-vaisselle, et procéder de la maniere suivante:

+ Introduire une pastille de détergent pour lave-vaisselle dans le filtre (sans café) quand la machine est bien chaude (aprés
environ 5 minutes de réchauffement).

+ Accrocher le porte-filtre a la machine et mettre un récipient sous le porte-filtre.

+ Appuyer sur la touche café pour engager le débit d'eau et laisser couler pendant 15-20 secondes.

+ Interrompre I'écoulement et laisser agir la pastille pendant au moins 15 minutes en maintenant le porte-filtre inséré sur la
machine.

+ Refaire couler I'eau en faisant fonctionner la pompe pendant environ 15-20 secondes, puis laisser reposer encore 15-20
secondes, jusqu’a remplir de deux réservoirs d’eau.

+ Enlever le porte-filtre de la machine, extraire le filtre et bien le rincer sous I'eau courante du robinet.

+ Eteindre la machine, débrancher le cable d’alimentation de la prise de courant et nettoyer le siége de I'accrochage du
porte-filtre & I'aide d’'une éponge, afin d’enlever les éventuels résidus de détergent de la gouttiere.

+ Rallumer la machine, accrocher une nouvelle fois le porte-filtre et faire couler encore au moins 2 tasses d’eau pour
compléter le ringage.

Si la machine a café est utilisée tous les jours, il est conseillé d’effectuer 'opération de nettoyage au moins tous

les trois mois.

Nettoyage du disque en silicone
Laver le disque en silicone (V) sous I'eau courante en le pliant légérement sur les cotés de fagon a libérer le trou central des
éventuels résidus de poudre de café qui pourraient le boucher (Fig. 18).

Nettoyage du siége du porte-filtre
Aprés diverses utilisations, on pourrait voir apparaitre la sédimentation de marc de café dans le siége d’accrochage du
porte-filtre. On peut 'enlever a l'aide d’un cure-dent, d’une petite éponge (Fig. 19) ou en laissant couler I'eau sans avoir
introduit le porte-filtre (Fig. 6).

Attention!

Ne pas laver le porte-filtre au lave-vaisselle

Nettoyage du dispositif Maxi Cappuccino

Attention!
Effectuer I'opération lorsque le tube chromé est froid pour éviter les brilures.

Dévisser le dispositif (O) du tube et le laver a 'eau courante. Le tube peut étre nettoyé avec un linge non abrasif. Revisser
I'appareil a cappucino jusqu'au bout. Nettoyer si nécessaire le trou de sortie de la vapeur avec une aiguille. Aprés chaque
utilisation, laisser évacuer de la vapeur pendant quelques secondes afin de libérer le trou d’éventuels résidus.
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Nettoyage de la grille et des bacs de récupération de I'eau
Se rappeler de vider de temps a autre les bacs de récupération d’eau (Q) et (R).

Dévisser les deux bacs de la machine, les vider et les laver sous I'eau courante. Laver également la grille d’appui des
tasses (S).

Nettoyage du corps de la machine

Attention!
A Nettoyer les parties fixes de la machine a l'aide d’un linge humidifié non abrasif afin de ne pas endommager la
carrosserie.

Nettoyage du réservoir
Il est conseillé de nettoyer périodiquement I'intérieur du réservoir a 'aide d’'une éponge ou d’un linge humide.

DECALCIFICATION

Un entretien et un nettoyage réguliers préservent la machine et prolongent son efficacité, limitant remarquablement les
risques de formation de dépbdts de calcaire dans I'appareil. Si, malgré tout, aprés un certain temps, le fonctionnement de
I'appareil devait étre compromis suite a I'utilisation fréquente d’eau dure et trés calcaire, on peut procéder a la décalcifica-
tion de la machine pour résorber le disfonctionnement. Pour cela, n'utiliser que le produit décalcifiant Ariete a base d’acide
cytrique (NOCAL). Ce produit se trouve facilement dans les centres d'assistance technique Ariete. Ariete n'assume aucune
responsabilité pour les détériorations des composants internes de la machine a café, dues a I'utilisation de produits non
conformes a cause de la présence d'additifs chimiques. En cas de besoin de décalcification, observer les indications de la
feuille d'instructions du produit décalcifiant.

MISE HORS SERVICE

En cas de mise hors-service de la machine, il faut la débrancher électriquement, vider le réservoir d'eau et le bac recueille-
gouttes puis la renettoyer (voir paragraphe “Nettoyage de I'appareil”).

En cas de mise a la casse, il faudra procéder au tri des différents matériaux de construction utilisés et pourvoir a la mise en
déchetterie en base a leur composition et selon les dispositions des lois en vigueur du pays d'utilisation.

COMMENT REMEDIER AUX INCONVENIENTS SUIVANTS

Attention!
En cas de fonctionnement anormal, éteindre immédiatement la machine et débrancher la prise de courant.
PROBLEMES CAUSES SOLUTIONS
La machine ne Il est probable que de I'air soit Vérifier que le réservoir est bien introduit et que le niveau ne
débite pas d’eau entré dans le circuit et cela ait pu | soit pas niveau minimum indiqué par la référence appropriée
bouillante pour les | désamorcer la pompe. en relief. Répéter les opérations décrites au paragraphe
infusions. “Operations avant 'emploi”.
Trou de sortie de la vapeur du Déboucher avec une aiguille les éventuelles incrustations qui
tuyau bouché. se seraient formées dans le trou du tuyau.
La machine ne Il'y a peu d'eau et la pompe Controler que le niveau d’eau dans le réservoir est régulier et
débite pas de n'aspire pas. remplir avec de I'eau fraiche plate au cas échéant.
vapeur. Trou de sortie de la vapeur du Déboucher avec une aiguille les éventuelles incrustations qui
tuyau bouché. se seraient formées dans le trou du tuyau.
Sortie de vapeur On a voulu faire un café alors Arréter 'écoulement du café. Appuyer sur la touche (7) pour
par les bords du que la fonction vapeur était en annuler la fonction vapeur. Attendre que le voyant (2) cesse
porte-filtre. service. Vérifier que la touche de | de clignoter pour s'allumer de fagon fixe avant de mettre un
la fonction vapeur n'ait pas ét¢ | nouveau café en route.
pressée par inadvertance.
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PROBLEMES

CAUSES

SOLUTIONS

Ecoulement de Il est probable que I'on ait versé | Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait étre
café des bords du | une quantité excessive de café | encore présente et provoquer un jet ou des éclaboussures.
portefiltre. moulu dans le porte-filtre, ce qui | Nettoyer le siége d’accrochage avec une éponge (Fig. 19).
a empéché de serrer a fond le Répéter 'opération, en versant dans le filtre la quantité
porte-filtre dans son siége. correcte de café.
Des résidus de café moulu sont | Nettoyer le joint avec un cure-dent ou une petite éponge (Fig.
restés sur le joint de garniture du | 19).
siege du porte-filtre.
Le trou du disque en silicone (V) | Laver le disque en silicone (V) sous I'eau courante en le pliant
est bouché. |égérement sur les cotés de fagon a libérer le trou central des
éventuels résidus de café pouvant le boucher (Fig. 18).
Le filtre contenant le café moulu | Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait étre
a les perforations bouchées. encore présente et provoquer un jet ou des éclaboussures.
Nettoyer a I'aide d’'une aiguille I'orifice bouché du filtre. Laver
le filtre avec les pastilles COFFEE CLEAN d’Ariete en suivant
les instructions reportées sur la boite.
La distribution Le siége du porte-filtre a ses Mettre la machine en marche sans porte-filtre en faisant écou-

du café n'a pas
lieu ou a lieu trop
lentement.

perforations bouchées.

ler l'eau. Si I'eau continue a ne pas sortir de fagon uniforme
par tous les trous, effectuer un nettoyage anti-calcaire avec le
produit Ariete NOCAL que I'on trouve dans les centres d’assis-
tance Ariete et suivre les instructions reportées sur la boite.

Le filtre contenant le café moulu
a les perforations bouchées.

Retirer lentement le porte-filtre car la pression pourrait étre
encore présente et provoquer un jet ou des éclaboussures.
Nettoyer & I'aide d’'une aiguille I'orifice bouché du filtre. Laver
le filtre avec les pastilles COFFEE CLEAN d’Ariete en suivant
les instructions reportées sur la boite.

Mouture du café trop fine.

Essayer d'utiliser un café a plus gros grains.

Mouture du café trop pressée.

Presser le café dans le filtre en exergant une pression plus
faible.

Le réservoir n'est pas bien
inséré.

Introduire convenablement le réservoir en le poussant a fond.

Le trou du disque en silicone (V)
est bouché.

Laver le disque en silicone (V) sous I'eau courante en le pliant
légérement sur les cotés de fagon a libérer le trou central des
éventuels résidus de café pouvant le boucher (Fig. 18).

Il'y a peu d'eau et la pompe
n'aspire pas.

Contrdler que le niveau d’eau dans le réservoir est régulier et
le remplir avec de I'eau fraiche plate au cas échéant.

Le café est trop

Le grain de la mouture est trop

Pour obtenir un café plus concentré et plus chaud, utiliser

aqueux et froid. gros. un mélange de grain fin. Ce probléme est de toute fagon
éliminé grace au Systeme Thermocream®, qui assure un café
toujours bouillant et crémeux, méme avec un café a grain
moulu trop gros.

Moulin a café Présence probable d'impuretés | Appuyer sur la touche (8) pour interrompre la mouture.

bloqué. entre les grains de café. Appuyer sur la touche (B) de déblocage du moulin a café et

tourner plusieurs fois le conteneur de droite & gauche puis
essayer a nouveau. Si le probleme persiste, essayer de

programmer une mouture plus grosse (positions 12-14).
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Auch wenn die Geréte entsprechend der geltenden Européischen Normen hergestellt wurden und daher alle potentiell ge-
fahrlichen Teile geschiitzt sind, miissen, um Unfélle und Schaden zu vermeiden, diese Hinweise aufmerksam gelesen und
das Gerét nur fur den Zweck verwendet werden, fiir den es vorgesehen wurde. Die Bedienungsanleitung auch fiir spateres
Nachschlagen stets griffbereit aufbewahren. Soll dieses Gerét an andere Personen abgegeben werden, bitte daran denken
auch die Bedienungsanleitung mitzugeben. Die in dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten Informationen sind mit den
nachstehenden Symbolen gekennzeichnet, die auf folgendes hinweisen:

A Gefahr fiir Kinder & Hinweise zu Verbrithungsgefahr
A Gefahr wegen Strom Achtung - Sachschéaden

A Gefahr von Schaden wegen anderer Ursachen

VORGESEHENER GEBRAUCH

Sie konnen Ihre Café Roma fir die Zubereitung von Kaffee und Cappuccino verwenden, aullerdem konnen wegen der
Mdglichkeit zur HeiBwasserabgabe auch Tee und Aufgiisse zubereitet werden.

Dieses Gerat darf nicht fiir gewerbliche oder industrielle Zwecke verwendet werden.

Dieses Gerat ist fur den Hausgebrauch und ahnliche Zwecke vorgesehen, wie:

In den Kochbereichen fur Angestelite in Geschéften, Biiros und anderen professionellen Umgebungen;

in landwirtschaftlichen Betrieben;

Verwendung durch Gaste in Hotels, Motels und anderen Beherbergungshetrieben;

in Umgebungen Typ Bed & Breakfast.

Jeder andere Einsatz ist nicht vom Hersteller vorgesehen. Der Hersteller Gbernimmt daher keinerlei Haftung fiir jegliche
Art von Schéden, die durch einen ungeeigneten Einsatz des Gerates verursacht werden. Bei einem ungeeigneten Einsatz
verfallen alle Garantieanspriiche.

RESTRISIKEN

Die baulichen Eigenschaften des Gerates, auf das sich die vorliegende Bedienungsanleitung bezieht, machen es unmag-
lich, dass der Benutzer vor einem direkten Dampfstrahl oder HeiBwasserstrahl geschiitzt werden kann.

Achtung!
Verbriihungsgefahr — Bei der Dampfabgabe niemals den Dampfstrahl gegen Dritte oder auf sich selbst richten. Das
Rohr ausschlieBlich am Plastikteil anfassen.

A Nur Behélter verwenden, die aus Material bestehen, die fir Lebensmittel geeignet sind.

WICHTIGE HINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR GEBRAUCH AUFMERKSAM LESEN.

* Das Gerat ist nur fir den Hausgebrauch vorgesehen und darf nicht fir gewerbli-
che oder industrielle Zwecke verwendet werden.

* Wir ibernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser Anleitung nicht
vorgesehenen Einsatz.

+ Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da ein Gratis-Kunden-
dienst nicht fir Schaden vorgesehen ist, die durch falsche Verpackung bei der
Spedition zum Kundendienst entstehen.

* Das Gerét entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004
uber Materialien und Gegensténde, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
Beriihrung zu kommen.

* Die arbeitsplatzbezogene Gerauschemission des Gerates betragt 86 dB (A).
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A Gefahr fur Kinder

*Das Gerét darf von Kindern ab dem 8. Lebensjahr oder von physisch, sensori-
ell oder geistig behinderten Menschen, oder von Personen, die (iber die nétige
Erfahrung und Wissen nicht verfugen, verwendet werden, unter der Bedingung,
dass es eine angemessene Kontrolle durch einen Verantwortlichen ausgetibt wird
oder dass sie die Anleitungen erhalten und verstanden haben und der Gefahren,
die von der Verwendung des Gerates verursacht werden kénnen, bewusst sind.

* Kinder dlirfen mit dem Gerat nicht spielen.

Die Kindern ab dem 8. Jahr dUrfen Reinigungs- und Wartungseingriffe nur unter
Aufsicht von Erwachsenen austiben.

* Das Gerat und das Stromkabel sollen aulerhalb der Reichweite von Kindern, die
junger als 8 Jahren sind, gehalten werden.

* Die Verpackungsteile von Kindern fernhalten, da diese eine mdgliche Gefahren-
quelle bilden.

* Soll das Gerat als Abfall entsorgt werden, empfehlen wir es durch Abschneiden
des Anschlusskabels unbrauchbar zu machen. Wir empfehlen aullerdem die Ge-
rateteile unschadlich zu machen, die besonders fur Kinder beim Spielen mit dem
Gerat geféhrlich sein konnten.

A Gefahr wegen Strom

*Das Versorgungskabel immer auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren aufbewahren.

* Bevor das Gerat an das Stromnetz angeschlossen wird, muss kontrolliert werden,
ob die Netzspannung den Angaben auf dem Typenschild des Geréts entspricht.

* Der Einsatz von nicht vom Hersteller zugelassenen Verlangerungskabeln kann
Schéden und Unfalle verursachen.

* Bevor der Wasserbehalter gefillt wird, stets den Stecker aus der Steckdose ziehen.

* Ist das Stromkabel beschadigt, muss es ausgetauscht werden. Um jedes Risiko
zu vermeiden, bringen Sie in diesem Fall das Geréat zum Hersteller, zum Kunden-
dienst oder zu einem Fachelektriker.

* Die unter Spannung stehenden Gerateteile dlirfen nicht in Kontakt mit Wasser
kommen: es besteht Kurzschlussgefahr!

* Vor Reinigungs- oder Wartungsarbeiten stets den Stecker aus der Steckdose ziehen.

* Die maschine nie in wasser oder andere fllissigkeiten tauchen.

* Bevor Sie den Kessel mit Wasser auffillen, das Gerat ausschalten und den Ste-
cker des Versorgungskabels aus der Steckdose ziehen.

A Gefahr von Schaden wegen anderer Ursachen
+Das Gerat nicht am Wasserbehalter hochheben sondern die entsprechenden
Griffmulden am Geréte-Untersatz benutzen.
«Zum Aufstellen einen ausreichend beleuchteten und sauberen Platz mit einer
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leicht zuganglichen Steckdose wéhlen.

* Niemals zuviel Wasser in den Wasserbehalter flillen.

+ Das Gerat nie unbeaufsichtigt lassen solange es am Stromnetz angeschlossen ist.

+ Das Gerat muss auf einer festen Unterlage benutzt und abgestellt werden

+ Das Gerat darf nicht benutzt werden, wenn es runtergefallen ist, wenn es sicht-
bare Schaden aufweist oder wenn Wasser austritt. Das Geréat darf nicht benutzt
werden, wenn das Stromkabel, der Stecker oder das Gerét beschadigt sind. Um
jegliches Risiko vorzubeugen, diirfen alle Reparaturen, einschlief3lich des Strom-
kabelwechsels, nur durch das Service Center Ariete bzw autorisierte Ariete-Fach-
techniker durchgefiihrt werden.

& Hinweise zu Verbrihungsgefahr

+ Den Dampfstrahl oder das heile Wasser nie auf Kérperteile richten; Vorsicht beim
Umgang mit dem Dampfrohrchen/ Heillwasserréhrchen: Verbrihungsgefahr!

* Die aulleren Metallteile des Gerates und des Filterhalters dirfen wahrend des Ge-
ratebetriebs nicht angefasst werden, weil sie Verbrennungen verursachen kdnnen.

* Tritt kein Wasser aus dem Filterhalter aus, kann es sein, dass der Thermocream®
Filter verstopft ist. In diesem Fall muss der Filterhalter langsam entfernt werden,
weil ein eventueller Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren kann.
AnschlieRend wie im entsprechenden Abschnitt angegeben reinigen.

Achtung - Sachschéaden

+ Das Gerat auf einer festen Unterlage aufstellen, wo es nicht kippen kann.

* Die Maschine nie ohne Wasser verwenden, da sonst die Pumpe durchbrennen kdnnte.

* Den Wasserbehalter nie mit heiRem oder kochendem Wasser auffiillen.

*Um zu vermeiden, dass das Gehause beschadigt wird, das Geréat nie auf heille
Flachen oder in der Nahe von offenen Flammen aufstellen.

* Das Elektrokabel darf nicht mit heillen Flachen der Maschine in Bertihrung kommen.

* Kein Sprudelwasser verwenden (mit hinzugeflgtem Kohlendioxyd).

*Niemals andere Mittel als Kaffeepulver in den Filterhalter fiillen. Andernfalls
konnte das Gerat schwer beschadigt werden.

*Nie die Maschine in Rdumen mit Temperaturen unter 0°C aufstellen. Das Rest-
wasser im Heizsystem kdénnte gefrieren und Schéden verursachen.

+ Das Gerat darf nicht im Freien benutzt werden.

* Das Gerat nicht Witterungseinflissen ausgesetzt lassen (Regen, Sonne usw...).

+ Nachdem der Stecker aus der Steckdose gezogen worden ist und die heiflen Teile
abgekihlt sind, kann die Maschine mit einem weichen, nicht kratzenden und leicht
feuchtem Tuch gereinigt werden. Es kdnnen einige Tropfen mildes Spulmittel ver-
wendet werden (nie Losungsmittel benutzen, die Plastikteile beschadigen konnen).

* Die Kaffeemihle nie wahrend des Betriebs einstellen. Es darf auf keinen Fall Kaf-
feepulver in die Kaffeemiihle gegeben werden. Nur Kaffeebohnen verwenden.
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+ FUr die korrekte Entsorgung des Gerats entsprechend der EG-Richtlinie
E 2012/19/EG verweist man auf die dem Gerat beigelegten Anweisungen.
== GEBRAUCHSANLEITUNG GUT AUFHEBEN

Die Kaffeemaschinen von ARIETE sind fur GenieRer gemacht, die das Leben schon ab einer guten Tasse Kaffee genie-
Ren konnen. Dank der Thermocream® Scheibe machen Sie sich Zuhause eine Tasse heilen und cremigen Kaffee, wie
Sie ihn sonst nur aus der Bar kennen. Die Thermocream® Scheibe ist mit einem Filter ausgestattet, der den Kaffee mit
gleichbleibendem Druck abgibt. Auf diese Weise kann man einen sehr cremigen Kaffee, mit kréaftigem Aroma und vollem
Geschmack geniel3en, ohne dass das Kaffeepulver stark gepresst werden muss. Es kdnnen alle nicht zu fein gemahlenen
Kaffeemischungen benutzt werden. Die Kaffeemaschinen von Ariete sind mit der Maxi Cappuccino Vorrichtung ausgestat-
tet und stellen so auch die Cappuccino-Liebhaber zufrieden, weil sie in wenigen Sekunden reichlich und festen Schaum
herstellen kénnen. Mit den Kaffeemaschinen von ARIETE ist der Kaffee sofort fertig, weil diese mit einem automatischen
Ventil ausgestattet sind, das eine schnelle Kaffeezubereitung auch nach langerer Abschaltzeit oder nach dem Auffillen des
Wasserbehalters ermdglicht. Ein guter Kaffee fiir alle mit Café Roma Plus Ariete!

BESCHREIBUNG DER BAUTEILE

- Gehéause der Kaffeemaschine

- Blockierung Einstellung Kaffeemiihle
- Deckel Kaffeebehalter

- Behélter Kaffeebohnen, Einstellung Kaffeemiihle
- Dispenser-Deckel

- Wasser-/ Dampfhebel

- Zubehorfach

- Wasserbehélter (Inhalt max. 1,51)

- Klappe zum Fillen des Behalters

- Schalttafel

- Zufiihrung von Kaffeepulver

- Vorratsbehélter mit Dosiervorrichtung
- Maxi Cappuccino und Wasser- und Dampfréhrchen
- Drlicker

- Wasser-Auffangbehélter

- Wasser-Auffangbehélter

- Abstellgrill fur Tassen

- Professioneller Filterhalter

- Thermocream® Filter

- Silikon-Lochscheibe

- Thermocream® Scheibe

eschreibung der Schalter
Einschalt-Kontrolllampe
Kontrolllampe Kaffeetemperatur
Kontrolllampe Dampftemperatur
Kontrolllampe Dispenser-Fillstand
Ein-Ausschalter

Schalter Kaffeeausgabe
Dampf-Schalter

Taste zum Fiillen des Dispensers

N arwWN_2Q =S<CHVOXTVOTVTOZZIN TIOMMOO >

Kenndaten

Auf dem Typenschild unterhalb des Gerétesockels befinden sich folgende Angaben zum Gerat:

+ Hersteller und CE-Kennzeichnung

+ Modell (Mod.)

+ Seriennummer (SN)

+ Versorgungsspannung (V) und Frequenz (Hz)

+ Stromaufnahme (W)

+ Grlne Kundendienst-Telefonnummer

Bei eventuellen Anfragen an den autorisierten Kundendienst-Centern immer das Modell und die Seriennummer angeben.
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INBETRIEBNAHME

Uberpriifen ob die Netzspannung den Angaben auf dem Typenschild entspricht. Maschine aufstellen und kontrollieren, ob
die Saugnépfe fest an der Tischplatte anliegen.

Den Wasserbehélter (H) aus dem Fach am Gerét herausnehmen (Fig. 3), mit kaltem Leitungswasser bis zum Hochst-
fullstand (Max.) (1,5 Liter) filllen und dann wieder in das Fach am Gerategehduse einsetzen. Damit das Gerét richtig
funktioniert, muss der Behdlter fest bis zum Anschlag mit Druck eingesetzt werden. Der Behélter kann auch von oben
gefiillt werden. Dazu zuerst die Klappe (1) (Fig. 4) anheben und dann das Wasser in das Fach giefen. Den Stecker in die
Steckdose stecken.

Erstes Einschalten

Hauptschalter (5) Fig. 2 abdriicken: Einschaltkontrolllampe (1) leuchtet dauernd, und Lampe (2) blinkt bis zum Erreichen
der korrekten Temperatur. Danach leuchtet sie dauernd. Eine Tasse unter der Maxi Cappuccino Vorrichtung aufstellen und
den Wasser-/ Dampfhebel (Fig. 5 — F) runterdriicken und gleichzeitig den Schalter Kaffeeausgabe (6) driicken, so dass
eventuell im Kreislauf befindliche Luft oder Wasser austritt.

Mindestens eine Tasse mit diesem Wasser fiillen. Den Wasser-/ Dampfhebel (F) wieder hochstellen und durch erneutes
Driicken der Taste (6) die Kaffeeausgabe unterbrechen.

Wiederholen Sie diesen Vorgang jedes Mal dann, wenn die Kaffeemaschine mehrere Tage nicht benutzt wurde.
Zum normalen Auffillen des Wasserbehélters die Klappe (I) anheben und kaltes Leitungswasser in das entsprechende
Fach (Fig. 4) gieRen. Kaffeebohnen in den Behalter (D) max. 230 g einfiillen (Fig. 7).

Entsprechend dem gewiinschten Mahigrad kénnen die Kaffeebohnen mehr oder weniger fein gemahlen werden. Zum Ein-
stellen des Mahlgrades die Sperrtaste (B) driicken und das Mahlwerk entsprechend der nummerierten Skala nach rechts
oder links Drehen (Fig. 8).

Die Einstellung darf ausschlieRlich bei ausgeschaltetem Mahlwerk vorgenommen werden.
Wahrend des Betriebs der Kaffeemiihle sind die Aufheizphase des Heizkessels und die Abgabe-Funktion ausgeschaltet

Auswahl des typs der ausgabevorrichtung fir das kaffeepulver

Das Gerét ist mit zwei untereinander austauschbaren Vorrichtungen ausgestattet.

1) Vorrichtung mit “kontinuierlicher Zufiihrung” (M), Fig. 1 die Kaffeepulver zufiihrt, das jedes Mal direkt gemahlen wird. Den
Filterhalter so in die Gabel einsetzen, dass der Schalter (M/a) unterhalb der Ausgabe des gemahlenen Kaffees gedriickt
wird (Fig. 9).

2) “Vorratsbehélter/ Dosiervorrichtung” (N) Fig. 10. Zum Auffiillen des Vorratsbehalters den Schalter (8) Fig. 2 solange dri-
cken, bis der Behalter gefilllt ist. Den Hebel der Dosiervorrichtung einmal oder zweimal (je nach Anzahl der Tassen Kaffe,
die sie zubereiten wollen) betatigen. Der Filterhalter muss sich dabei in der Gabel befinden. Zum Austausch miissen Sie
die Vorrichtung (M) oder (N) nach vorne ziehen.

Im Fall, dass sich die Kaffeemiihle blockiert, fangt die Kontrolllampe Dispenser-Fiillstand (4) an zu blinken. Die Ursache

kénnen Verunreinigungen zwischen den Kaffeebohnen sein.

Um die Kaffeemiihle zu I6sen, die Taste (8) zum Fiillen des Dispensers so driicken, dass die blinkende Kontrolllampe aus-

geschaltet wird. Ermeut die Taste (8) driicken, um die Kaffeemiihle neu zu starten. Startet sie nicht neu, und bleibt sie weiter

mit blinkender Kontrolllampe (4) blockiert, die Taste (8) drlicken, um die Kaffeemiihle auszuschalten. Die Entriegelungstaste

(B) driicken und die Kaffeemtihle mehrfach nach rechts und links drehen. Erneut versuchen die Kaffeemihle neu zu starten.

Um das Lésen zu vereinfachen, die Kaffeemihle auf eine grobkérnigere Mahlposition stellen (Positionen 12-14). Sollte es

auch nach mehreren Versuchen nicht gelingen, wenden Sie sich bitte an die nachstgelegenen autorisierte Kundendienst-

stelle

EINEN KAFFEE ZUBEREITEN

Den Wasserstand im Wasserbehélter tiberpriifen (H). Kontrollieren ob der Wasserbehélter richtig angebracht ist. Die Ther-
mocream® Scheibe (W), die Silikon-Lochscheibe (V) und den Thermocream® Filter (U) in der angegebenen Reihenfolge
in den Filterhalter einsetzen (Fig. 11). Kaffeepulver mit der Ausgabevorrichtung in den Filterhalter (Fig. 9) fillen, den Sie
ausgewahlt haben. Das Kaffeepulver leicht mit dem Driicker (Fig. 12) andriicken. Durch Drehen von links nach rechts gut
festziehen

Achtung!
Sicherstellen, dass der Filterhalter gut in die Flansch eingehakt ist und dann richtig festziehen (Fig. 13).

Wird zuviel Kaffeepulver in der Filter eingefiillt, kann es sein, dass sich der Filterhalter nur schwer drehen lasst bzw.
bei der Kaffeeabgabe Kaffee aus dem Filterhalter austritt.

Kontrollieren, dass die Taste fiir die Dampffunktion nicht versehentlich gedriickt worden ist.
Der Filterhalter sollte vor der Kaffeezubereitung in seiner Fassung einige Minuten vorgewarmt werden, so dass bereits der
erste Kaffe richtig hei3 ist. Fir die anschlieBenden Kaffee ist das nicht nétig
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Sobald die Kontrollampe (2) Fig. 2 von Blink- auf Dauerlicht wechselt, ist die Maschine betriebsbereit. AnschlieRend kann
der Schalter zur Kaffeeausgabe (6) gedrtickt werden. Zur Beendigung der Kaffeeausgabe (6) den Schalter erneut abdri-
cken. Hochstmenge fiir einen Kaffee: 50 ml.

Achtung!
Wie bei professionellen Kaffeemaschinen den Filterhalter nie abnehmen, wenn der Schalter zur Kaffeeausgabe (6)
eingeschaltet ist.

Achtung!
Am Ende der Kaffeeabgabe vorm Ldsen des Filterhalters ungefahr zehn Sekunden warten. Um ein Herausspritzen
von Wasser oder Kaffee zu vermeiden, den Filterhalter zum Entfernen langsam von rechts nach links drehen.

Ist das Gerét in Stand-By angehalten, schaltet sich die Kontrolllampe (2) regelmaRig ein und aus. Damit wird das Ein- und
Ausschalten des Heizkessel-Thermostaten angezeigt, der dafiir sorgt, dass die Wassertemperatur stets optimal ist.

Es ist normal, dass beim Warten auf den Dampf kleine DampfstdR3e aus dem Filterhalter austreten kdnnen.

Das Thermocream® System von ARIETE ist so entwickelt worden, dass die Anspriiche der Kunden am besten befriedigt
werden konnen. Das System besteht aus zwei Elementen: der Thermocream® Filter (U) mit der Silikon-Lochscheibe (V)
fiir die Schaumbildung, und die Thermocream® Scheibe (W).

Die regelmaRige Reinigung der drei Bauteile sorgt fur eine lange und perfekte Haltbarkeit.

Diese Kaffeemaschine verfiigt iiber ein automatisches Abschaltsystem entsprechend der neuen Regelungen (iber die Re-
duzierung des Stromverbrauches. Wird die Maschine fiir mehr als 30 Minuten nicht in Betrieb gesetzt, so blinkt die Kaffee-
abgabelampe (2) fiir einigen Sekunden. Danach schaltet sich die Maschine aus. Um die Maschine wieder einzuschalten,
den Einschaltschalter wieder driicken (5). Warten Sie bitte, dass die Anzeige fir die Kaffeeabgabe (2) zum Blinken aufhort
und danach fest leuchtet.

Jetzt den Schalter Kaffeeabgabe driicken (6).

EINEN CAPPUCCINO ZUBEREITEN

Achtung, vor Verwendung des Maxi Cappuccino sicherstellen, dass der Filterhalter aus seinem Sitz geldst ist. Fir die Zu-
bereitung eines Cappuccino, einer heilen Schokolade oder zum Aufwérmen eines beliebigen Getrankes muss der Schalter
Dampferzeugung (7) Fig. 2 gedriickt werden. Die Kontrolllampe (2) erlischt und die Kontrolllampe (3) des Dampf-Schalters
beginnt zu blinken. Sobald die Kontrolllampe (3) von Blink- auf Dauerlicht wechselt, kann die Maschine Dampf abgeben.

Es ist normal, dass beim Warten auf den Dampf kleine Dampfst6R3e aus dem Filterhalter austreten kénnen.
Zunachst ein Glas unter das Maxi Cappuccino Roéhrchen (O) (Fig. 15) aufstellen und dann den Wasser / Dampfhebel
(F) (Fig. 5) runterdriicken. Zuerst tritt etwas Wasser aus, anschlieBend erhalten Sie sofort einen starken Dampfstrahl.
Anschlieend durch Anheben des Hebels (F), die Dampfabgabe unterbrechen. Eine kleine Kanne mit der zu schaumenden
Milch unter das Rohrchen stellen, den Dampffluss durch langsames Runterdriicken des Hebels wieder einschalten und
das Rohrchen bis zum Boden in die kleine Kanne tauchen: innerhalb kirrzester Zeit bildet sich ein dichter und cremiger
Schaum (Fig. 16).

AnschlieBend die Dampf-Funktion abstellen. Dazu erneut auf die Taste Dampf (7) drlicken: die Dampf-Kontrolllampe (3)
erlischt.

Nach jedem Gebrauch fur einige Sekunden Dampf austreten lassen, so dass eventuelle Milchreste aus der Aus-
trittsdffnung beseitigt werden.

WIEDEREINSTELLEN AUF KAFFEEZUBEREITUNG

Die Taste (7) drlicken, um die Dampffunktion auszuschalten. Um von Dampferzeugung auf Kaffeezubereitung umzustellen,
muss der Heizkessel abkiihlen: den Schalter fir die Kaffeeausgabe (6) driicken und solange Wasser aus dem Sitz des
Filterhalters austreten lassen, bis sich die Kontrolllampe (2) ausschaltet. Vor der Kaffeezubereitung abwarten bis sich die
Kontrolllampe wieder einschaltet.

TEE ODER AUFGUSSE ZUBEREITEN

Nach Durchfiihrung der Operationen It. Kapitel “Inbetriebnahme” eine Tasse unter das Réhrchen von Maxi Cappuccino (O)
aufstellen, den Wasser-/Dampfhebel (F) herunterdriicken und zugleich die Schalter (6) “Inbetriebnahme” (7) abdriicken.
Das Wasser beginnt nun aus dem Réhrchen von Maxi Cappuccino (O) auszutreten. Die Ausgabe kann gestoppt werden
durch Abdriicken des Kaffee-Schalters (6). Dampf-Hebel erneut hochziehen.

WIE SIE EINEN GUTEN ITALIENISCHEN ESPRESSO ZUBEREITEN

Das Kaffeepulver leicht im Filterhalter andriicken. Ob der Kaffee stark oder weniger stark wird, hangt von der Feinheit des
Kaffeepulvers, von der Kaffeemenge im Filter und von der Stérke des Zusammendriickens ab. Nach wenigen Sekunden
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flieRt der Kaffee bereits in die Tasse. Wenn es langer dauert, ist das Kaffeepulver zu fein gemahlen oder im Filterhalter zu
stark angedruickt.

PFLEGE DES GERATES

Achtung!
Bei allen nachstehend aufgefiihrten Reinigungs- und Pflegearbeiten muss das Gerat ausgeschaltet und der Stecker
aus der Steckdose gezogen sein.

Achtung!
Eine gute Pflege und regelmaRige Reinigung schiitzen das Gerat und lassen es (iber einen langeren Zeitraum funk-
tionieren. Die Geréteteile niemals in der Geschirrspllmaschine spiilen. Keinen direkten Wasserstrahl verwenden.

Achtung!
Alle Reinigungsarbeiten miissen bei kaltem Gerat vorgenommen werden.

Reinigung des Kaffeefilters

Prifen, dass die kleinen Locher nicht verstopft sind und gegebenenfalls mit einer kleinen Biirste reinigen (Fig. 17). Um
eventuelle Kaffeereste oder Verunreinigungen aufzuldsen oder zu entfernen, HeiRwasser aus dem Filterhalter mit einge-
setztem Filter ohne Kaffeepulver ausflieBen lassen.

Achtung!
Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren
kann.

Wir empfehlen den Filter (U) ungefahr alle 3 Monate griindlich zu reinigen. Zur Reinigung die Spilmittel-Tabletten COFFEE

CLEAN von Ariete verwenden, die in den Verkaufsstellen und den autorisierten Kundendienst-Centern erhdltlich sind. Bei

der Reinigung die Anleitung auf der Packung beachten. Alternativ kdnnen einfache Splilmittel-Tabletten (ohne Glanzmittel

oder anderen chemischen Zusatzen) verwendet werden. Wie folgt vorgehen:

+ Eine Tablette mit Geschirrspiil-Reinigungsmittel in den Filter (ohne Kaffee) einsetzen wenn das Gerat gut warm ist (nach

mindestens 5 Minuten Aufheizen).

Den Filterhalter am Gerat befestigen und einen Behalter unter dem Filterhalter aufstellen.

Die Kaffee-Taste driicken, um die Wasserabgabe fiir 15 — 20 Sekunden einzuschalten.

Die Wasserabgabe unterbrechen und die Tablette mindestens 15 Minuten wirken lassen. Wahrend dieser Zeit muss der

Filterhalter am Gerét befestigt bleiben.

Jetzt emeut die Kaffee-Taste fiir die Wasserabgabe driicken. Die Pumpe jeweils 15 — 20 Sekunden einschalten und

dann 15 - 20 Sekunden ruhen lassen. Dieser Vorgang muss sooft wiederholt werden, bis das Wasser aus den zwei

Wasserbehaltern verbraucht ist.

Den Filterhalter vom Geréat abnehmen, den Filter ausbauen und griindlich unter flieBendem Wasser abspilen.

Das Gerat ausschalten, das Anschlusskabel aus der Steckdose ziehen und dann mit einem kleinen Schwamm den Sitz

des Filterhalters von eventuellen Spilmittelresten reinigen.

+ Das Gerat wieder einschalten, den Filterhalter ereut einsetzen und nochmals mindestens zwei Tassen Wasser durch-
laufen lassen, um das Nachspillen zu beenden.

Wird die Kaffeemaschine taglich benutzt, wird empfohlen den Reinigungsvorgang mindestens alle drei Monate auszufiih-

ren.

Reinigung der Silikonscheibe )
Die Silikonscheibe (V) unter flieRendem Wasser spiilen, dabei die Scheibe seitlich leicht biegen, so dass die mittlere Off-
nung von eventuellen Kaffeeresten befreit werden kann, die sie sonst verstopfen wiirden (Fig. 18).

Reinigung der Fassung des Kaffeefilters

Wenn das Gerat langere Zeit benutzt worden ist, kann sich Kaffeesatz auf der Fassung des Filterhalters absetzen. Der
Kaffeesatz kann mit einem Zahnstocher, einem kleinen Schwamm oder durch Durchlaufen von Wasser (Fig. 19), ohne den
Filterhalter in die Fassung einzusetzen, entfernt werden (Fig. 6).

Achtung!
A Den Filterhalter nicht in der Sptilmaschine spulen.

Reinigung der Maxi Cappuccino Vorrichtung

Achtung!
Um Verbrennungen zu vermeiden, muss das verchromte Rohr bei der Reinigung kalt sein.

Die Vorrichtung (O) vom Réhrchen abschrauben und mit flieRendem Wasser spiilen. Das Réhrchen kann mit einem nicht
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scheuernden Lappen gereinigt werden. Das Cappuccino-Schaumréhrchen wieder bis zum Anschlag festschrauben. Gege-
benenfalls die Dampf-Austrittséffnung mit einer Nadel reinigen. Nach jedem Gebrauch fir einige Sekunden Dampf austre-
ten lassen, so dass eventuelle Reste aus der Austrittsdffnung beseitigt werden.

Reinigung des Grills und der Auffangbehalter

Bitte von Zeit zu Zeit daran denken die Wasser-Auffangbehalter (Q) und (R).
Die beiden Auffangbehalter aus dem Gerat herausziehen, entleeren und unter flieRendem Wasser ausspulen. Auch den
Abstellgrill fiir Tassen (S) sptilen.

Reinigung des Gerategehauses

Achtung!
A Um das Gehause nicht zu beschédigen, missen alle festen Geréteteile mit einem feuchten, nicht scheuernden
Lappen gereinigt werden.

Reinigung des Wasserbehalters
Es wird angeraten das Innere des Behalters regelméRig mit einem Schwamm oder einem feuchten Tuch zu reinigen.

ENTKALKUNG

Eine gute Pflege und eine regelmaRige Reinigung schiitzen das Gerét, lassen es langere Zeit funktionieren und verringern
die Gefahr der Bildung von Kalkablagerungen im Gerét. Sollte trotzdem die Geratefunktion nach einiger Zeit beeintrachtigt
sein, weil haufig hartes und sehr kalkhaltiges Wasser verwendet wurde, kann das Gerat zur Behebung der Stérung entkalkt
werden. Zu diesem Zweck ausschlieRlich das Ariete Entkalkungsmittel auf Basis von Zitronensaure (NOCAL) verwenden.
Dieses Produkt kann einfach bei den Kundendienst-Centern Ariete erworben werden.

Avriete tibernimmt keine Haftung fur Schéden an Bauteilen in der Kaffeemaschine, die durch den Einsatz nicht konformer
Produkte mit chemischen Zusétzen verursacht werden. Befolgen Sie bei einer notwendigen Entkalkung die Anweisungen
auf dem Beipackzettel des Entkalkungsmittels.

AUSSERBETRIEBNAHME

Bei einer AuRerbetriebnahme des Geréats muss es von der Stromversorgung getrennt werden. Den Wasserbehélter und den
Sammelbehalter fiir verbrauchte Kapseln mit Abtropfwanne entleeren und reinigen (siehe Abschnitt “Pflege des Gerétes”).
Soll das Gerat als Abfall entsorgt werden, mussen die einzelnen Materialien, aus denen das Gerét besteht, sortiert und
entsprechend der im Einsatzland geltenden Gesetzesvorschriften nach ihrer Zusammensetzung getrennt entsorgt werden.

WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

Achtung!
Bei Betriebsstorungen sofort das Gerét ausschalten und den Stecker aus der Steckdose ziehen.
PROBLEME URSACHEN ABHILFE

Die Maschine | Wahrscheinlich befindet sich Luft im | Priifen, dass der Wasserbehélter richtig eingesetzt ist, und
gibt kein heilBes | Kreislauf und die Pumpe hat sich dass der Wasserstand nicht unter die Minimum- Markierung am

Wasser fiir Tee. | deshalb abgeschaltet. Behélter abgefallen ist.
Siehe Anweisungen im Abschnitt “Inbetriebnahme”.
Die Dampf-Austrittsdffnung am Eventuelle Verkrustungen, die sich an der Austritts6ffnung am
Dampfrohrchen ist verstopft. Dampfréhrchen gebildet haben, mit einer Nadel entfernen.
Es kommtkein | Zu wenig Wasser im Behélter und | Den richtigen Wasser-Fillstand im Wasserbehalter iberpriifen
Dampf. die Pumpe kann nicht ansaugen. und gegebenenfalls mit kaltem stillem Wasser auffiillen.
Die Dampf-Austrittséffnung am Eventuelle Verkrustungen, die sich an der Austritts6ffnung am
Dampfréhrchen ist verstopft. Dampfréhrchen gebildet haben, mit einer Nadel entfernen.

Es tritt Dampf | Es wird versucht mit eingeschalteter | Der Zyklus sieht eine Kaffeeausgabe unterbrechen. Die Taste
an der Seite Dampffunktion Kaffe auszugeben. | (7) driicken, um die Dampffunktion auszuschalten. Fiir die

des Filterhalters | Kontrollieren, dass die Taste fur die | Zubereitung eines neuen Kaffee abwarten, bis sich die Kontroll-
aus. Dampffunktion nicht versehentlich | lampe (2) von blinkend auf Dauerlicht umschaltet

gedrlckt worden ist.
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PROBLEME

URSACHEN

ABHILFE

Es tritt Wasser
an der Seite
des Filterhalters
aus.

Wahrscheinlich ist zuviel Kaffeepul-
ver im Filter und deswegen konnte
der Filter in der Fassung nicht
richtig festgedreht werden.

Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller
Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren kann.
Die Fassung mit einem kleinen Schwamm reinigen (Fig. 19).
Nochmals mit der richtigen Kaffeemenge versuchen.

Es befindet sich Reste von gemah-
lenem Kaffee auf der Dichtung der
Kaffeefilter-Fassung.

Nochmals mit der richtigen Kaffeemenge versuchen. (Fig. 19).

Das Loch der Silikonscheibe (V) ist
verstopft.

Die Silikonscheibe (V) unter flieRendem Wasser spiilen, dabei
die Scheibe seitlich leicht biegen, so dass die mittlere Offnung
von eventuellen Kaffeeresten befreit werden kann, die sie sonst
verstopfen wirden (Fig. 18).

Die Offnungen am Auslass des
Kaffeepulver-Filters sind verstopft.

Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller

Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren kann.
Gegebenenfalls die verstopfte Filter-Austrittséffnung mit einer
Nadel reinigen. Den Filter mit den Tabletten COFFEE CLEAN
von Ariete gemal? den Anleitungen auf der Packung reinigen.

ist nicht stark
genug und kalt.

gemahlen.

Der Kaffee Die L6cher an der Lochscheibe an | Lassen Sie Wasser aus der Maschine flieBen, ohne dabei
kommt zu der Fassung des Filterhalters sind | den Filterhalter einzusetzen. FlieRt das Wasser weiterhin
langsam oder | verstopft. ungleichméaBig aus allen Léchern aus, muss eine Entkalkung
kommt uiber- vorgenommen werden. Dazu das Ariete-Entkalkungsmittel
haupt nicht. NOCAL verwenden, dass in den Ariete Kundendienst-Centern
erhéltlich ist. Bei der Entkalkung die Anleitungen auf der
Packung befolgen.
Die Offnungen am Auslass des Den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller
Kaffeepulver-Filters sind verstopft. | Restdruck zu einem Herausspritzen von Wasser fiihren kann.
Gegebenenfalls die verstopfte Filter-Austrittsdffnung mit einer
Nadel reinigen. Den Filter mit den Tabletten COFFEE CLEAN
von Ariete geméaR den Anleitungen auf der Packung reinigen.
Zu fein gemahlene Kaffeemischung. | Mit einer grobkérnigeren Kaffeemischung versuchen.
Zu stark angedriickte Kaffeemi- Den Kaffee mit weniger Druck in den Filter driicken.
schung.
Der Wasserbehalter ist nicht richtig | Den Wasserbehalter richtig bis zum Anschlag einsetzen.
eingesetzt.
Das Loch der Silikonscheibe (V) ist | Die Silikonscheibe (V) unter flieBendem Wasser spilen, dabei
verstopft. die Scheibe seitlich leicht biegen, so dass die mittlere Offnung
von eventuellen Kaffeeresten befreit werden kann, die sie sonst
verstopfen wiirden (Fig. 18).
Zu wenig Wasser im Behélter und | Den richtigen Wasser-Fiillstand im Wasserbehélter tiberpriifen
die Pumpe kann nicht ansaugen. und gegebenenfalls mit kaltem stillem Wasser auffillen.
Der Kaffee Das Kaffeepulver ist zu grob Um einen starkeren und heieren Kaffee zuzubereiten, sollte

ein feineres Kaffeepulver benutzt werden. Dieses Problem
wird auf jeden Fall durch die Verwendung des Thermocream®
Systems beseitigt, das auch bei grob gemahlenem Kaffee stets
fur einen heilRen und cremigen Kaffee sorgt.

Kaffeemihle
blockiert.

Mdgliche Verunreinigungen zwi-
schen den Kaffeebohnen.

Die Taste (8) zum Unterbrechen des Mahlvorgangs driicken.
Die Entriegelungstaste (B) der Kaffeemiihle driicken, den
Behalter von links nach rechts drehen und erneut versuchen.
Bleibt das Problem bestehen, versuchen auf eine grobkoérnige-
re Mahlposition zu stellen (Positionen 12-14).
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A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

Aunque los aparatos hayan sido realizados conformes con las Normativas europeas especificas vigentes y estan por lo
tanto protegidas en todas las partes potencialmente peligrosas, lean con atencion estas advertencias y usen el aparato
solo para el motivo por el cual ha sido destinado para evitar, de esta manera, accidentes y dafios. Tener siempre al alcance
este manual para futuras consultas. En el caso que quieran ceder este aparato a otras personas, recuerden incluir también
estas instrucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos que indican:

A Peligro para los nifios & Advertencia relativa a quemaduras
A Peligro debido a la electricidad A Atencion - dafios materiales

A Peligro de dafios derivados por otros motivos

USO PREVISTO

Pueden usar vuestra Café Roma para preparar café y cappuccino; ademas, gracias a la posibilidad de suministrar agua
caliente se puede preparar ademas tea e infusos. Este aparato no esta destinado a un uso comercial e industrial.

Este aparato esta destinado a los usos domésticos y similares, como:

en las zonas de cocina reservadas al personal de las tiendas, en las oficinas y en otros ambientes profesionales;

en las granjas;

uso por parte de clientes de hoteles, moteles y otros ambientes de caracter residencial;

en los ambientes de tipo “bed and breakfast’.

Cualquier otro tipo de uso de la maquina no esta previsto por el Fabricante el cual se exime de cualquier responsabilidad
por dafios de cualquier tipo, originados por un uso inapropiado de la misma maquina. El uso inapropiado ademas anula
todo tipo de garantia.

RIESGOS RESIDUOS

Las caracteristicas constructivas del aparato, objeto de | presente publicacién, no permiten proteger al usuario del chorro
directo de vapor o agua caliente.

jAtencion!
Peligro de quemaduras — Durante el suministro de agua caliente y de vapor, no dirigir los chorros hacia terceras
personas o hacia si mismo. Empurfie el tubo exclusivamente por la parte de plastico.

Utilice solo contenedores realizados en material “para alimentos”.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES ANTES DEL USO.

* Este aparato ha sido proyectado solo para un uso privado y por lo tanto se debe
considerar inadecuado para uso comercial o industrial.

* No se asumen responsabilidades por uso incorrecto o por empleos diferentes a
los previstos en el presente manual de instrucciones.

* Se recomienda guardar el embalaje original, puesto que no esta prevista la asis-
tencia gratuita por dafios provocados por un embalaje no adecuado del producto
en el momento del envio del mismo a un Centro de Asistencia autorizado.

* El aparato cumple con el reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 relativo
a los materiales en contacto con alimentos.

* El nivel maximo de rumorosidad de la maquina en funcién es de 86 dB(A).

A Peligro para los nifios
* El aparato puede ser utilizado por nifios de edad superior a 8 afios y personas
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con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas, o bien con falta
de experiencia 0 de conocimientos, sélo si estan controlados por una persona
responsable o si han recibido y comprendido las instrucciones y los peligros
presentes durante el uso del aparato.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Las operaciones de limpieza y mantenimiento por el usuario no deben ser efec-
tuadas por los nifios a menos que sean mayores de 8 afios y estén vigilados.

* Mantener el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios de
edad inferior a 8 afios.

*No deje los elementos del embalaje al alcance de nifios ya que podrian originar
peligros.

* En el momento que decida no utilizar mas el aparato y quiera arrojarlo a la ba-
sura, se recomienda quitar el cable de alimentacion para evitar que el mismo se
pueda reactivar. Se recomienda ademas eliminar las partes del aparato que pue-
dan originar peligro especialmente para los nifios, los cuales podrian utilizarlo
para sus juegos.

A Peligro debido a electricidad

*No dejen el cable de alimentacion al alcance de nifios menores de 8 afios.

* Antes de conectar el aparato a la red de alimentacion verificar que la tensién indi-
cada en la etiqueta ubicada debajo de la maquina corresponda a la de la red local.

+ Usar cables de alargue no autorizados por el fabricante puede provocar dafios y
accidentes.

* Antes de efectuar la operacion de llenado del depdsito de agua, desconectar el
aparato de la toma de corriente.

+ Si el cable de alimentacion esta dafiado debera ser sustituido por el fabricante
0 por su servicio Asistencia Técnica o en todo caso por personal calificado para
prevenir riesgos.

* No colocar nunca las partes bajo tensién a contacto con el agua: jpuede provo-
car corto circuito!

+ Desenchufar la maquina antes de efectuar la limpieza o el mantenimiento.

* No sumergir el aparato en el agua u otros liquidos.

* Apagar siempre el aparato y desenchufar el cable de alimentacién de la toma de
corriente eléctrica antes de llenar la caldera con agua.

A Peligro de dafios derivados de otras causas
*No levantar la tapa cogiéndola por la cubeta del agua sino por las cavidades que
se encuentran en la base de apoyo de la maquina.
* Elegir un ambiente con suficiente iluminacion, limpio y con la toma de corriente
accesible con facilidad.
+ Evitar colocar en el deposito una cantidad excesiva de agua.
* No dejar sin vigilancia el aparato mientras esta conectado a la red eléctrica.
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« El aparato debe ser utilizado y guardado en una superficie estable.

* No se debe utilizar el aparato si ha caido, si presenta dafios visibles o si pierde
agua. No utilizar el aparato si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafia-
dos, o si el aparato presenta defectos. Todos los arreglos, incluida la sustitucion
del cable de alimentacién, deben ser efectuados exclusivamente por el Centro
de Servicio Ariete o por técnicos autorizados Ariete, para evitar cualquier riesgo.

& Advertencias relativas a quemaduras

*No dirigir nunca un chorro de vapor o agua caliente hacia partes del cuerpo;
manipular con precaucion el tubo vapor/agua caliente: jpeligro de quemaduras!

* Las partes metélicas externas del aparato e del portafiltro no se deben tocar con
el aparato en funcionamiento ya que podrian causar quemaduras.

+ Si no sale agua por el portafiltro, podria tratarse de filtro Thermocrem® obstruido.
Interrumpir el suministro y esperar aproximadamente diez segundos. Quitar lenta-
mente el portafiltro puesto que la eventual presidn podria provocar salpicaduras.
Realizar luego la limpieza del mismo como indicado en el parrafo correspondiente.

Atencion - daflos materiales

+ Colocar la maquina en un plano estable donde no sea posible volcarla.

+No usar la maquina sin agua ya que en tal caso la bomba se quemaria.

*No llenar nunca el deposito del agua con agua caliente o hirviendo.

*No colocar la maquina en superficies demasiado calientes o cerca de llamas
libres para evitar que la carroceria se pueda dafar.

* El cable no debe tocar las partes calientes de la maquina.

* No utilizar agua con gas (con anhidrido carbonico).

* No colocar nunca en el porta filtro substancias que no sea café en polvo. De lo
contrario podrian provocar graves dafios al aparato.

*No dejar la maquina a una temperatura ambiente inferior a 0°C puesto que el
residuo de agua en la caldera podria helarse y provocar dafios.

* No usar el aparato fuera de la habitacion.

* No exponga el aparato a los agentes atmosféricos (lluvia, sol...).

* Después de haber desconectado el enchufe de alimentacion y una vez que las
partes calientes se habran enfriado, el aparato se podré limpiar Unicamente con
un pafio no abrasivo humedecido en agua afiadiendo pocas gotas de detergen-
tes neutros no agresivos (no utilizar nunca disolventes que dafian el plastico).

* No regular nunca el molinillo de café mientras funciona, no introducir café molido
en el molinillo de café sino Unicamente café en grano.

+ Para una correcta eliminacion del producto segun la Directiva Europea

E\/ 2012/19/CE se aconseja leer el folleto incluido en el producto.

™= CONSERVAR SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES

Las maquinas para la preparacion del café ARIETE son ideales para el que sabe satisfacer los placeres de la vida, empe-
zando por un buen café. Gracias al dispositivo Thermocream® se puede obtener en la propia casa un café caliente y cre-
moso como el del bar. En efecto, el dispositivo Thermocream® esta equipado con un filtro que garantiza la suministracion
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del café a una presion constante. De esta manera se puede saborear un café con mucha crema, de aroma intenso y del
gusto pleno y consistente, sin la necesidad de presionar enérgicamente y utilizando cualquier tipo de café con tal que no
sea demasiado fino. La maquina para la preparacion del café Ariete satisfacen también a quienes adoran el cappuccino
puesto que gracias al dispositivo Maxi Cappuccino se puede obtener, dentro de pocos segundos, una espuma rica y densa.
Ademas con las maquinas Ariete café inmediatamente disponible puesto que esta equipada con el sistema de auto co-
nexion el cual permite preparar inmediatamente un café aun en el caso de larga tiempo sin utilizar las maquinas o después
del llenado del deposito del agua. Buen café a todos con Café Roma Plus Ariete!

DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES

A - Cuerpo maquina

B - Pulsador de paro del regulador molienda café
C - Tapa recipiente café

D - Recipiente café en grano, regulador molienda
E - Tapa Dispenser

F - Palanca agua/vapor

G - Hueco alojamiento accesorios

H - Depoésito agua (capacidad 1,5 litros nivel MAX)
| - Puerta para llenar deposito

L - Panel mandos

M - Dispositivo flujo continuo café molido

N - Dispositivo Dispenser con dosificador café molido
O - Dispositivo Maxi Cappuccino y brazo distribuidor agua - vapor
P - Prensador

Q - Caja para recuperacion del agua

R - Caja para recuperacion del agua

S - Rejilla para apoyar tazas

T - Porta-filtro profesional

U - Filtro Thermocream®

V - Disco agujereado de silicona

W - Disco Thermocream®

Descripcién de los mandos
Luz testigo encendido

Luz testigo temperatura café

Luz testigo temperatura vapor

Luz testigo llenado Dispenser

Boton de encendido

Interruptor suministro café

Interruptor vapor

Boton llenado dispositivo Dispenser

O ~NOoO O WN -

Datos de identificacion

En la etiqueta colocada debajo de la base de apoyo de la maquina se indican los siguientes datos de identificacion de la
maquina:

constructor y marca CE

modelo (Mod.)

n° de matricula (SN)

tension eléctrica de alimentacion (V) y frecuencia (Hz)

potencia eléctrica absorbida (W)

numero verde asistencia

En las eventuales solicitaciones a los Centros de Asistencia Autorizados, indique el modelo y el nimero de matricula.

FASES PRELIMINARES DE USO

Puesta en funcion

Controlar que la tensién de la red doméstica sea igual a la indicada en la placa datos técnicos del aparato. Colocar la
maquina sobre una superficie plana.

Quitar el deposito del agua (H) del hueco de la maquina (Fig. 3), llenarlo de agua natural fresca hasta el nivel Max (litros
1,5), y volver a colocarlo en el hueco del cuerpo de la maquina. Para garantizar el correcto funcionamiento de la maquina
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empujar bien hasta el fondo el deposito. El deposito se puede llenar también desde arriba, vertiéndo el agua en el hueco
correspondiente después de haber levantado la puerta (1) Fig. 4. Introducir el enchufe en la toma de corriente.

Primer encendido

Apretar en el interruptor general (5) Fig. 2; se encendera y quedara prendida la luz testigo del encendido (1) y la luz testigo
(2) se encendera de forma intermitente hasta alcanzar la correcta temperatura y luego quedara prendida en forma fija.
Colocar una taza debajo del dispositivo Maxi Cappuccino y bajar la palanca del agualvapor (Fig. 5 - F), y contempora-
neamente apretar el interruptor para el suministro del café (6) dejando salir eventual aire 0 agua contenida en el circuito.
Llenar por lo menos una taza con ésta agua. Levantar nuevamente la palanca agua/vapor (F) y detener el suministro del
café apretando el boton (6).

Se aconseja repetir esta operacion cada vez que se enciende la maquina después de varios dias sin ser utilizada.
Para el llenado normal del deposito levantar la puerta (1) y echar agua natural fresca en el hueco correspondiente (Fig. 4).
Introducir café en grano en el recipiente (D) Max. 230 gr (Fig. 7).

El café se puede moler mas o menos fino segln el grado de molienda deseado. Para variar el grado de molienda, apretar el
boton de stop (B) y girar el moledor de café hacia la derecha o hacia la izquierda de acuerdo a la escala numerada (Fig. 8).

La operacion se debe realizar absolutamente con el moledor de café apagado.
Durante el funcionamiento del molinillo de café, la funcion de calefaccién de la caldera y la funcién de erogacion estan
excluidas

Eleccioén del tipo de dispositivo distribuidor del café molido

La maquina esta equipada con dos dispositivos intercambiables:

1) dispositivo de “Flujo Continuo” (M) Fig. 1 permite moler instantaneamente el café. lintroducir el portafiltro en la horquilla
de manera que se apriete el pulsador (M/a) ubicado debajo de la salida del café molido, Fig. 9.

2) dispositivo “Dispenser/Dosificador” (N) Fig. 10. Para llenar el Dispenser con café molido, presionar el interruptor (8) Fig.
2 hasta su llenado; accionar la palanca del Dosificador una o dos veces segun la cantidad de tazas de café deseadas
teniendo el porta-filtro introducido en la horquilla. Para extraerlo, tirar hacia afuera los dispositivos (M) o (N).

En caso de blogueo del molinillo de café, la luz testigo (4) de llenado del dispensador parpadea. La causa podria ser debida

ala presencia de impurezas entre los granos de café.

Para desbloquear el molinillo, presionar el botén (8) de llenado del dispensador para que se apague la luz testigo. Presionar

de nuevo el botdn (8) para reactivar el molinillo de café. Si no se acciona y queda todavia bloqueado con la luz testigo (4)

intermitente encendida, presionar el boton (8) para apagar el molinillo. Presionar el boton (B) de desbloqueo y girar varias

veces hacia derecha e izquierda el molinillo de café. Volver a intentar arrancar el molinillo.

Para facilitar el desblogueo, colocar el molinillo en la posicion de moledura mas gruesa (posiciones 12-14). Si, tras varios

intentos, la operacion no tiene éxito, acudir al Centro de Asistencia Autorizado mas cercano

COMO HACER EL CAFE

Controlar el nivel del agua en el depdsito (H). Verificar que el depésito esté introducido correctamente en su asiento. Intro-
ducir en el porta filtro el disco Thermocream® (W), el disco agujereado de silicona (V) y el filtro Thermocream® (U) en la
secuencia indicada (Fig. 11). Dosificar el café en el portafiltro (Fig. 9) con el dispositivo de erogacion elegido previamente y
prensarlo ligeramente con el prensador (Fig. 12). Coloque el porta filtro en la sede correspondiente.

jAtencion!

Apretar bien el portafiltro después de haber verificado que el mismo se encuentra bien enganchado en el soporte

(Fig. 13).

Si se coloca una cantidad excesiva de café molido en el interior del filtro, puede resultar dificil apretar hasta el fondo

en su alojamiento el portafiltro y/o durante el suministro del café se pueden producir derrames por el portafiltro.

Averiguar que el botén de la funcién vapor no haya sido presionado inadvertidamente.

Se recomienda dejar calentar el porta filtro manteniéndolo colocado en su sede durante unos minutos antes de preparar
un café, de manera que podamos obtener también el primer café bien caliente. Esto no sera necesario para los otros cafés
La maquina estaré lista para el uso cuando la indicacion (2) Fig. 2 de intermitente pasara a la condicion de prendida fija.
Presionar el interruptor de erogacion café (6). Para cesar la erogacion presionar de nuevo el interruptor (6). La dosis
maxima para un café es de 50 ml.

ﬁ jAtencion!
Como en las maquinas de café profesionales, no quitar el portafiltro cuando el interruptor de erogacion (6) esta
introducido.

c jAtencion!
Cuando se acaba el suministro de café espere unos diez segundos antes de quitar el portafiltro; para quitar el
mismo girarlo despacio desde la derecha hacia la izquierda para evitar chorros ¢ salpicaduras de agua 6 café.
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Cuando la maquina esté en posicion de stand-by, el piloto luminoso (2) se apagara y se volvera a encender periédicamente
indicando el funcionamiento del termostato de la caldera que sirve para mantener la temperatura del agua en condiciones
optimas.

Sien lafase de espera del vapor se producen pequefios bufidos de vapor a través del portafiltro, el fenémeno debe
considerarse absolutamente normal.

El sistema Thermocream® de ARIETE ha sido proyectado para satisfacer al maximo todas las necesidades del consumi-
dor, y esta formado por dos elementos: el filtro Thermocream® (U) con el disco agujereado de silicona (V) que favorece la
formacion de la crema, y el disco Thermocream® (W).

Una limpieza constante de los tres componentes garantiza un perfecto mantenimiento en el tiempo.

Esta maquina para hacer el café esta equipada con un sistema de apagado automético conforme a las nuevas reglamen-
taciones para los consumos energéticos. Después de 30 minutos de utilizacion, el indicador del botén de erogacion del
café (2) parpadearéa durante unos segundos, después de que la maquina se apagara.. Para hacer otro café, es necesario
volver a encender la maquina presionando el boton de encendido (5). Esperar que el indicador de erogacién del café (2)
deje de parpadear y se encienda fijo.

Entonces, presionar el interruptor de erogacién del café (6).

COMO PREPARAR UN CAPPUCCINO

Antes de usar Maxi Cappuccino cerciorarse que el portafiltro no se encuentre en su alojamiento.

Para preparar un cappuccino, un chocolate caliente, o solamente calentar cualquier otra bebida, apretar el botén produc-
cion vapor (7) Fig. 2. La luz testigo luminosa (2) se apagara y la luz testigo luminosa (3) del botén del vapor comenzara a
destellar; cuando la luz testigo (3) pasara de la condicién de intermitente a fija, la maquina estara lista para el suministro
de vapor.

Si en lafase de espera del vapor se producen pequefios bufidos de vapor a través del portafiltro, el fenémeno debe
considerarse absolutamente normal.

Bajar la palanca agualvapor (F) Fig. 5, después de haber colocado un vaso debajo de la boquilla Maxi Cappuccino (O)
Fig. 15. Saldra primero una cantidad pequefia de agua y enseguida un fuerte chorro de vapor. Interrumpir entonces el
suministro de vapor y levantando la palanca (F), colocar debajo de la boquilla la cafetera con la leche que se debe batir,
abrir nuevamente el flujo de vapor bajando un poco por vez la palanca y sumergir a fondo la boquilla en la leche: en pocos
instantes podran ver subir una espuma densa y cremosa, Fig. 16.

Terminada la operacion desactiva la funcién vapor apretando nuevamente el boton vapor (7). La luz testigo vapor (3) se
apagara.

Después de cada uso dejar salir | vapor por algunos segundos para liberar el orificio de eventuales residuos de
leche.

NUEVO USO PARA EL CAFE

Presionar el boton (7) para excluir la funcién vapor. Para pasar de la produccion de vapor a la del café es necesario dejar en-
friar la caldera: apretar el interruptor suministro café (6) y dejar que salga agua a través del enganche del portafiltro hasta que
la indicacion luminosa (2) se apague. Esperar que la indicacion luminosa se prenda nuevamente antes de preparar el café.

COMO PREPARAR TE O INFUSOS

Después de haber realizado las operaciones descritas en el capitulo “Fases preliminares de uso”, colocar una taza debajo
de la boquilla del Maxi Cappuccino (O); bajar la palanca agua/vapor (F) y apretar contemporaneamente los interruptores
(6) para el suministro de café y del vapor (7).

El agua comenzaré a salir por la boquilla Maxi Cappuccino (O). Para interrumpir el suministro apretar el boton café (6).
Levantar nuevamente la palanca del vapor.

CONSEJOS UTILES PARA OBTENER UN BUEN CAFE EXPRES A LA
ITALIANA

El café molido se debe prensar en forma ligera en el porta filtro. Un café mas o menos fuerte depende del grado de mole-
dura del mismo café, de la cantidad que se coloca en el porta filtro y del prensado. Unos pocos segundos son suficientes
para que el café caiga en las tacitas. Si el tiempo de suministro es superior esto quiere decir que la moledura es demasiado
fina o que el polvo colocado en el porta filtro ha sido prensado demasiado.
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LIMPIEZA DEL APARATO

iAtencion!
Todas las operaciones de limpieza indicadas a continuacion se deben realizar con la maquina apagada y desen-
chufada.

iAtencion!
A Una manutencion y una limpieza constante preservan y mantienen eficiente la maquina por un lapso de tiempo
superior. No lavar nunca los componentes de la maquina en el lavavajillas. No utilizar chorros de agua directa.

jAtencion!
Todas las intervenciones se deben realizar con la maquina fria.

Limpieza del filtro que contiene el café molido
Verificar que los agujeros no se tapen y si fuese necesario limpiarlos con un cepillo (Fig. 17). Dejar salir agua hirviendo por
el porta filtro montado sin el polvo, para disolver o eliminar eventuales residuos de café o impurezas.
iAtencion!
Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presion residual podria producir salpicaduras.
Se recomienda limpiar con cuidado el filtro (U) cada aproximadamente 3 meses, utilizando las pastillas detergente CO-
FFEE CLEAN de Ariete, que se consiguen en los puntos de venta y Centros de Asistencia Autorizados siguiendo las
instrucciones contenidas en la confeccion, o también, en alternativa, utilizando una pastilla de detergente simple (sin afiadir
abrillantador u otros aditivos quimicos) para lavavajillas de la siguiente manera:
+ Cologue una pastilla de detergente para lavavajillas en el filtro (sin café) cuando la maquina esta bien caliente (después
de por lo menos 5 minutos de calentamiento).
+ Enganche el portafiltro a la maquina y colocar un recipiente debajo del portafiltro
+ Apretar el botdn café para iniciar el suministro del agua y dejar que el agua salga por 15-20 segundos.
+ Interrumpa el suministro y dejar que la pastilla cumpla con su funcidn por lo menos por 15 minutos dejando el portafiltro
montado en la maquina
+ Repita la operacion de suministro del agua dejando que la bomba funcione por aproximadamente 15-20 segundos y
luego deje descansar por otros 15-20 segundos hasta vaciar dos depdsitos de agua.
+ Quite el portafiltro de la maquina, extraiga el filtro y enjudguelo bien con agua corriente del grifo.
+ Apague la maquina, desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente y limpie con una esponja el alojamiento
del portafiltro para eliminar eventuales residuos de detergente.
+ Encienda nuevamente la maquina, enganche nuevamente el prefiltro y dejar salir por lo menos otras dos tazas de agua
para terminar el enjuague.
Si la maquina del café se usa todos los dias se recomienda realizar las operaciones de limpieza por lo menos cada tres
meses.

Limpieza del disco de silicona
Lavar e disco de silicona (V) con agua corriente inclinandolo apenas hacia los lados para liberar el orificio central de even-
tuales residuos de polvo de café que podrian obstruirlos (Fig. 18).

Limpieza del alojamiento del porta filtro

Con el uso se puede verificar, en el alojamiento de enganche del portafiltro, una sedimentacion de restos de café, que se
puede eliminar con un palillo escarbadientes, con una esponja (Fig. 19), o dejando escurrir agua sin el portafiltro montado
(Fig. 6).

Atencion!
A No hay que lavar el portafiltro en el lavavajillas.

Limpieza del dispositivo Maxi Cappuccino

jAtencion!

Realizar la operacion cuando el tubo cromado se encuentre frio para evitar quemaduras.
Desenroscar el dispositivo (O) del tubo, y lavarlo con agua corriente. El tubo se puede limpiar con un pafio no abrasivo.
Volver a enroscar el preparador de capuchino hasta el final del recorrido. Si fuese necesario limpiar con una aguja el orificio
de salida del vapor. Cada vez que se usa dejar funcionar el suministrador de vapor por algunos segundos para liberar el
orificio de eventuales residuos.
Limpieza de la rejilla y de las bandejas de recoleccién del agua
Recordarse de vaciar de vez en cuando las bandejas de recoleccién del agua (Q) y (R).
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Extraer las dos bandejas de la maquina, vaciarlas y lavarlas debajo del agua corriente. Lavar ademas la rejilla para apoyar
las tazas (S).

Limpieza del cuerpo de la maquina
jAtencion!
Limpiar las partes fijas de la maquina utilizando un pafio himedo no-abrasivo para evitar dafiar la carroceria.

Limpieza del deposito
Se recomienda limpiar periédicamente el interior del deposito con una esponja o con un pafio himedo.

DESCALCIFICACION

Una buena manutencién y constante limpieza preservan y mantienen eficiente la maquina por un lapso de tiempo mayor
limitando enormemente los riesgos de formacion de depdsitos calcéareos en el aparato. Si a pesar de eso, después de
algun tiempo, la funcion del aparato tuviera se viese comprometida, en consecuencia del empleo frecuente de agua dura
y muy calcarea, se puede proceder a la descalcificacion de la maquina para eliminar el funcionamiento defectuoso. Utilice
exclusivamente para este fin el producto decalcificante NOCAL de ARIETE a base de &cido citrico. Este producto se consi-
gue con facilidad en los centros de asistencia técnica Ariete. Ariete no se asume ninguna responsabilidad por dafios a los
componentes interiores de la maquina de café causados por el uso de productos no conformes a causa de la presencia
de aditivos quimicos. En caso e necesidad de una descalcificacion, miren las indicaciones en el manual de instrucciones
del producto decalcificante.

PUESTA FUERA DE SERVICIO

En el caso de puesta fuera de servicio de la maquina es necesario desenchufarla, vaciar el deposito del agua y la bandeja
recolectora de gotas y limpiarla (ver el parrafo “Limpieza del aparato”). En el caso de chatarréo se debe proceder a la se-
paracion de los distintos materiales utilizados para la construccion de la maquina y proceder a la eliminacion de los mismos
sobre la base de la composicion de los mismos y a las disposiciones vigentes en el Pais de uso.

COMO SOLUCIONAR LOS SIGUIENTES INCONVENIENTES

jAtencion!
En caso de mal funcionamiento, apagar inmediatamente la maquina, y desenchufarla.
PROBLEMAS CAUSA REMEDIOS

La maquina no
suministra agua
hirviendo para
infusos.

Probablemente ha entrado aire en
el circuito y esto ha desconectado
la bomba.

Comprobar que el deposito esté bien colocado y que el nivel
no esté por debajo del minimo indicado por la referencia en
relieve en el mismo deposito. Repetir las operaciones descri-
tas en el parrafo “Fases preliminares al uso”.

Orificio de salida del vapor de la
boquilla de suministro obstruido.

Eliminar con una aguja eventuales incrustaciones que se
hayan formado en el orificio de la boquilla de suministro.

La maquina no
suministra vapor.

Hay poca agua y la bomba no
aspira.

Verificar que el nivel del agua en el deposito sea normal y si
fuese necesario llenar con agua natural fresca.

Orificio de salida del vapor de la
boquilla de suministro obstruido.

Eliminar con una aguja eventuales incrustaciones que se
hayan formado en el orificio de la boquilla de suministro

Salida de vapor
por los bordes
del portafiltro.

Se esta intentando erogar el café
con la funcién vapor activada.
Controlar que el botén de la funcién
vapor no haya sido presionado por
inadvertencia.

Interrumpir la erogacion del café. Presionar el botén (7) para
desactivar la funcién vapor. Esperar que el piloto intermitente
(2) se vuelva fijo antes de preparar otro café.
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PROBLEMAS

CAUSA

REMEDIOS

Salida de café
por los bordes
del porta-filtro.

Probablemente se haya colocado
en el porta-filtro una cantidad
excesiva de café molido lo cual ha
impedido de ajustar hasta el tope el
porta-filtro en su alojamiento.

Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presién
residual podria producir salpicaduras. Limpiar el asiento de
enganche con una esponja (Fig. 19). Repetir la operacion,
colocando en el filtro la correcta cantidad de café.

En la junta del asiento de enganche
del porta filtro quedaron restos de
café molido.

Limpiar la junta con un escarbadientes o con una esponja
(Fig. 19).

El orificio del disco de silicona (V)
esta obstruido.

Lavar el disco de silicona (V) con agua corriente inclinando
apenas hacia los lados para liberar el orificio central de even-
tuales residuos de café que podrian obstruirlo (Fig. 18).

El filtro que contiene el café tiene
los orificios de salida obstruidos.

Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presion
residual podria producir salpicaduras. Limpiar el orificio
obstruido del filtro con un cepillo. Colocar las pastillas de de-
tergente COFFEE CLEAN de Ariete y seguir las instrucciones
indicadas en la confeccion.de Ariete y seguir las instrucciones
indicadas en la confeccion.

La erogacion

del café no se
produce o se pro-
duce demasiado
lentamente.

El asiento de enganche del porta
filtro tiene los orificios obstruidos.

Accionar la maquina sin el portafiltro dejando salir el agua.
Si el agua no sale en forma uniforme por todos los orificios,
efectuar la limpieza anticalcarea utilizando el producto Ariete
NOCAL que se consigue en los centros de asistencia Ariete
siguiendo las instrucciones indicadas en la confeccion.

El filtro que contiene el café tiene
los orificios de salida obstruidos.

Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presion
residual podria producir salpicaduras. Limpiar el orificio
obstruido del filtro con un cepillo. Colocar las pastillas de de-
tergente COFFEE CLEAN de Ariete y seguir las instrucciones
indicadas en la confeccion.

Mezcla de café molido demasiado
fina.

Probar a utilizar mezcla de café con una moledura mas
gruesa.

Mezcla de café demasiado
prensada.

Prensar el café en el filtro con menos presion.

El deposito no esta bien montado.

Introducir el deposito empujandolo hasta el fondo.

El orificio del disco de silicona (V)
esta obstruido.

Lavar el disco de silicona (V) con agua corriente inclinando
apenas hacia los lados para liberar el orificio central de even-
tuales residuos de café que podrian obstruirlo (Fig. 18).

Hay poca agua y la bomba no
aspira.

Verificar que el nivel del agua en el deposito sea normal y si
fuese necesario llenar con agua natural fresca.

El café contiene
mucha agua y

El café ha sido molido demasiado
grueso.

Para obtener un café mas concentrado y mas caliente, se
debe usar una mezcla de café molido mas fino. De todas

esta frio. maneras este problema se soluciona gracias al Sistema Ther-
mocream®, el cual garantiza siempre un café muy caliente y
una crema exquisita, también con el café molido grueso.

Molinillo blo- Probable presencia de impurezas | Presionar el botén (8) para interrumpir la moledura. Presionar

queado. entre los granos de café. el botén (B) de desbloqueo del molinillo y girar varias veces el

recipiente de izquierda hacia derecha y volver a intentar. Si el
problema permanece, ententar programar una moledura mas
gruesa (posiciones 12-14).
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

Mesmo se os aparelhos foram realizados em conformidade com as Normas especificas europeias vigentes e s&o, portanto,
protegidos em todas as suas partes potencialmente perigosas, deve-se ler atentamente estes avisos e usar o aparelho
somente para o uso ao qual foi destinado para evitar acidentes e danos. Deixar este manual sempre acessivel para futuras
consultas. Sempre que desejar ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir também estas instrugdes.

As informagdes apresentadas neste manual estdo marcadas com os seguintes simbolos, que indicam:

A Perigo para criangas & Avisos relativos a queimaduras
A Perigo devido a electricidade Atencao - danos materiais

A Perigo de danos devidos a outras causas

USO PREVISTO

Pode usar a sua Café Roma para preparar cafés e cappuccinos; além disso, gragas a possibilidade de saida de agua
quente, podem ser preparados chas e infuses.

Este aparelho ndo deve ser destinado ao uso comercial e industrial.

Este aparelho é destinado a utilizagdo em aplicagdes domésticas e afins como:

* nas areas para cozinhar reservadas ao pessoal de lojas, em escritérios € em outros ambientes profissionais;

+ em quintas;

+ utilizag&o por parte de clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de carécter residencial;

* nos ambientes tipo bed and breakfast.

Qualquer outra utilizagdo da maquina néo foi prevista pelo Fabricante e este ndo se responsabiliza por qualquer dano cau-
sado por uso impréprio da maquina. O uso improprio determina também a perda do efeito de qualquer forma de garantia.

RISCOS RESIDUOS

As caracteristicas de fabrico do aparelho, objecto do presente documento, ndo permitem proteger o utilizador do jacto
directo de vapor ou agua quente.

Atencéo!
Perigo de queimaduras - Durante a saida de agua quente e de vapor, ndo orientar os jactos para outras pessoas
ou para si mesmo. Empunhar o tubo exclusivamente na parte de plastico.

A Utilizar somente recipientes que sejam realizados com material “para alimentos”.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LER ATENTAMENTE AS INSTRUCOES ANTES DE USAR A MAQUINA.

+ O aparelho é destinado somente para 0 uso doméstico e ndo deve ser designado
para utilizagao comercial ou industrial.

* Nao se assumem quaisquer tipos de responsabilidade pelo uso incorrecto ou por
empregos diferentes daqueles previstes pelo presente folheto.

* Aconselhamos conservar as embalagens originais pois a assisténcia gratuita
nao é feita em casos de avarias causadas por embalagens n&o apropriadas do
produto no momento da expedi¢do a um Centro de Assisténcia autorizado.

* O aparelho esta conforme com o regulamento (EC) No 1935/2004 de 27/10/2004
sobre materiais em contacto com alimentos.

+ O nivel maximo de ruido da maquina em funcionamento € de 86 dB(A).

A Perigo para as criancas
+ O aparelho pode ser usado por criangas maiores de 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de experi-
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éncia ou conhecimento, somente quando supervisionadas por uma pessoa res-
ponsavel ou se tiverem recebido e compreendido as instrugdes e 0s perigos
presentes durante o uso do aparelho.

* As criangas nao devem brincar com o aparelho.

* As operacdes de limpeza e de manutengao por parte do utilizador ndo devem ser
efetuadas por criangas exceto se estas forem maiores de 8 anos e atuarem sob
orientagao de um adulto.

* Manter sempre o aparelho e o cabo de alimentagéo fora do alcance de criangas
de idade inferior a 8 anos.

* Os elementos da embalagem ndo devem ser deixados ao alcance de criangas
pois constituem potenciais fontes de perigo.

* Quando decidir eliminar este aparelho, recomendamos que seja inutilizado cor-
tando seu cabo de alimentagdo. Recomendamos também tornar incuas as
partes que possam ser causa de perigo principalmente para as criangas que
poderiam utiliza-lo como brinquedo.

A Perigo devido a electricidade

*Nao deixe o cabo de alimentagéo ao alcance de criangas menores de 8 anos.

* Antes de ligar o aparelho a rede de alimentagé&o certificar-se que a tensdo indica-
da na placa de caracteristicas colocada na parte inferior da maquina correspon-
da aquela da rede local.

* Uso de extensdes eléctricas ndo autorizadas pelo fabricante do aparelho pode
provocar danos e acidentes.

* Antes de proceder ao enchimento do depdsito de agua, desligue o aparelho da tomada.

* Se 0 cabo de alimentacéo se estragar, devera ser substituido pelo servico de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por pessoa com qualificagdo similar, de modo
a prevenir qualquer risco.

* Nunca colocar as partes sob tens@o em contacto com a agua: isto pode provocar
um curto-circuito!

* Antes de efectuar qualquer intervengao de limpeza ou manutencdo da maquina,
desligue sempre a ficha da tomada.

+ Nao mergulhe o aparelho em agua nem em nenhum outro liquido.

* Desligar sempre o aparelho e desligar a ficha do cabo de alimentag&o retirando-
a da tomada eléctrica antes de encher a caldeira com agua.

A Perigo de danos devidos a outras causas
*Nao levantar o aparelho segurando-o pelo reservatério da agua mas utilizar as
aberturas especificas da base de apoio da maquina.
* Escolher um ambiente bem iluminado, limpo e com a tomada de corrente facil-
mente acessivel.
+ Evitar a introduc@o de uma quantidade excessiva de dgua no reservatorio.
* Nao deixar o aparelho sem vigilancia enquanto este estiver ligado a rede eléctrica.
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+ O aparelho deve ser utilizado e deixado em repouso sobre uma superficie estavel.

+ O aparelho ndo deve ser utilizado se tiver caido, se houver sinais de danos
visiveis ou se houver perdas de agua. Nao usar o aparelho se o cabo eléctrico
ou a tomada estiverem danificados ou se o proprio aparelho resultar defeituoso.
Todas as reparacgdes, incluida a substituicao do cabo de alimentagao, devem ser
realizadas somente por Centros de Assisténcia Ariete ou por técnicos autoriza-
dos Ariete, de modo a prevenir qualquer perigo.

& Aviso relativo a queimaduras

* Nunca direccionar o jacto de vapor ou de agua quente para as partes do corpo; ma-
nipular o tubo de vapor/agua quente com muito cuidado: perigo de queimaduras!

* As partes metalicas no exterior do aparelho e do porta-iltro ndo devem ser tocadas du-
rante o funcionamento da maquina na medida em que poderiam provocar queimaduras.

+ Caso ndo houver saida de agua do porta-filtro, isso deve-se a uma obstrugao do
filtro Thermocream®. Neste caso, deve-se remover e retirar lentamente o porta-
filtro pois a possivel presséo residua poderia provocar salpicos ou jactos. Em
seguida, limpar como indicado no paragrafo especifico.

Atencéo - danos materiais

+ Colocar a maquina sobre um plano estavel onde néo possa ser tombada.

* Nao utilize a maquina sem &gua porque a bomba pode queimar.

* Nunca encher o reservatério de &gua com agua quente ou fervente.

+» Nao posicionar a maquina sobre superficies muito quentes ou nas proximidades
de chamas livres para evitar que a estrutura possa sofrer danos.

+ O cabo de alimentagéo ndo deve tocar as partes quentes da maquina.

* N&o utilizar agua com gas (com adi¢édo de anidrido carbonico).

+ Nao introduzir, no porta-filtro, nenhuma substancia que nao seja p6 de café. Isto
poderia causar graves danos ao aparelho.

* Nao deixe a maquina em locais com temperatura ambiente inferior a 0° porque a
agua da caldeira poderia gelar e provocar danos na maquina.

*Nao utilizar o aparelho a céu aberto.

* N&o deixar o aparelho exposto a agentes atmosféricos.(chuva, sol etc...).

* Depois de ter desligado a ficha da tomada de corrente eléctrica e depois das
partes quentes da maquina terem arrefecido, o aparelho devera ser limpo, Unica
e exclusivamente, com um pano nédo abrasivo, ligeiramente humedecido com
agua adicionada com algumas gotas de detergente neutro ndo agressivo (nunca
utilize solventes, pois eles estragam o plastico).

*Nunca faga a regulagdo do moinho do café durante o seu funcionamento. Nao
introduza café moido no moinho do café. Utilize sempre café em gréo.

E + Paraaeliminag&o correta do produto, nos termos da Diretiva Europeia 2012/19/

CE, pedimos que seja lido o relativo folheto fornecido em anexo ao produto.

CONSERVAR SEMPRE ESTAS INSTRUCOES
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As maquinas de café ARIETE s&o ideais para quem sabe apreciar os prazeres da vida, iniciando com um bom café. Gragas
ao dispositivo Thermocream® pode-se sempre obter, em casa, um café quente e cremoso como aquele que se toma ao
bar. O dispositivo Thermocream® é dotado de um filtro que garante a preparagdo do café a uma pressao constante. Deste
modo, pode-se apreciar um café com muito creme, com aroma intenso, aromatico e denso, sem a necessidade de com-
primir energicamente e utilizando qualquer tipo de mistura de café, com a condicdo que ndo seja de moagem muito fina.
As maquinas de café Ariete satisfazem também os amantes do cappuccino pois gragas ao dispositivo Maxi Cappuccino
pode-se obter, em poucos segundos, um creme rico e denso. Além disso, o café estara logo pronto com as maquinas
Ariete pois estas s@o dotadas de sistema de auto-activagdo que permite tirar o café imediatamente mesmo em caso de
longa utilizagdo das maquinas ou ap6s o enchimento do reservatdrio de agua. Desejamos um bom café a todos com Café
Roma Plus Ariete!

DESCRICAO DOS COMPONENTES

A - Corpo da maquina

- Botéo para impedir o funcionamento do regulador de moagem do café
- Tampa do depédsito de café

- Depdsito do café em gréo, regulador de moagem

- Tapa Dispenser

F - Alavanca agua/vapor

G - Compartimento porta-acessorios )

H - Deposito de agua (capacidade volumétrica 1,5 | MAX)

|- Portinhola para enchimento do reservatério

L - Painel de comandos

M - Dispositivo para accionar o fluxo continuo do café moido

N - Dispositivo Dispenser com acessorio para dosagem do café moido
O - Dispositivo Maxi Cappuccino e Bico emissor de dgua e vapor

P - Acessério para prensar o café
Q
R
S
T
U
v

mooOw

- Bandeja de recolha da a4gua

- Bandeja de recolha da agua

- Plano para chavenas

- Porta-filtro co-profissional

- Filtro Thermocream®

- Disco de silicone com furo
W - Disco Thermocream®

Descricdo dos comandos
Sinalizador de accionamento

Sinalizador de temperatura do café
Sinalizador temperatura vapor

Sinalizador de enchimento Dispenser

Tecla de accionamento

Interruptor de saida do café

Interruptor do vapor

Tecla de enchimento do dispositivo Dispenser

OO WN

Dados de identificacao

Na placa situada abaixo da base de apoio da maquina foram colocados os seguintes dados de identificagdo da maquina:
+ fabricante e marcagéo CE

+ modelo (Mod.)

+ n° de matricula (SN)

+ tensdo eléctrica de alimentacéo (V) e frequéncia (Hz)

+ poténcia eléctrica absorvida (W)

* nUmero verde de assisténcia

Para solicitagdes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar 0 modelo e o0 nimero de matricula.

FASES PRELIMINARES PARA A SUA UTILIZACAO

Accionamento
Verifique se a tens@o da rede doméstica € igual a indicada na chapa dos dados técnicos do aparelho. Coloque a maquina
sobre uma superficie plana.
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Retirar o reservatério da agua (H) da abertura existente na maquina (Fig. 3), enche-lo com agua natural fresca até o nivel
Max. (It 1,5), e inseri-lo novamente na abertura do corpo da maquina. Para garantir o funcionamento correcto da maquina
deve-se pressionar bem a fundo o reservatério. O reservatorio pode também ser enchido por cima, deitando agua na devi-
da abertura, apos ter levantado a portinhola especifica (1) Fig. 4. Inserir a ficha na tomada de corrente.

Ligar a maquina pela primeira vez

Carregar sobre o interruptor geral (5) Fig. 2; acender-se-a de modo fixo o sinalizador de ligagéo (1) e o sinalizador (2)
iniciard a piscar até que se atinja a temperatura certa depois disso ficara sempre acesa. Posicionar uma chavena por
baixo do dispositivo Maxi Cappuccino e abaixar a alavanca da agua/vapor (Fig. 5 - F), e, ao mesmo tempo, pressionar o
interruptor de saida do café (6) fazendo com que o ar ou a dgua contida no circuito seja eliminada. Encher pelo menos uma
chavena com esta dgua. Levantar novamente a alavanca agua/vapor (F) e desligar a saida do café pressionado a tecla (6).

Aconselha-se fazer esta operagdo sempre que se ligar a maquina apés um periodo de varios dias de inactividade.
Para o enchimento normal do reservatorio deve-se levantar a portinhola (1) e deitar agua natural fresca na relativa abertura
(Fig. 4). Introduza o café em gréo no respectivo depoésito (D) Max. 230 g (Fig. 7).

O café pode ser moido mais ou menos fino consoante o grau de moagem desejado. Para variar o grau de moagem, pres-
sionar o botdo de bloqueio (B) e girar 0 moedor de café para a direita ou esquerda conforme a escala numerada (Fig. 8).

A operacdo deve ser efectuada expressamente com o moedor de café desligado.
Durante o funcionamento do moedor de café, a fase de aquecimento da caldeira e a fungdo de produgdo de café sao
desactivadas

SELECCAO DO TIPO DE DISPOSITIVO PARA A SAIDA DO CAFE MOIDO

A maquina é dotada de dois dispositivos intercambiaveis:

1) O dispositivo “Fluxo Continuo” (M) Fig. 1 que permite a moagem instantanea do café. Inserir o porta-filtro na forquilha
especifica de modo a pressionar o botéo (M/a) situado na saida do café macinato, Fig. 9.

2) Dispositivo “Dispenser/Dosatore” (N) Fig. 10. Para encher o Dispenser com o café moido pressione o interruptor (8) Fig.
2; accione a alavanca do Dosador tantas vezes (uma ou duas) quantas forem as chavenas de café que desejar fazer,
mantendo o porta-filtro inserido no respectivo encaixe. Para o tirar puxe para si os dispositivos (M) ou (N).

No caso em que o0 moedor de café ficar bloqueado, o sinalizador (4) de enchimento do dispenser iniciara a piscar. A causa

poderia ser a presenca de impurezas entre os graos de café.

Para desbloquear o moedor de café deve-se pressionar o botéo (8) de enchimento do dispositivo dispenser de modo que

o sinalizador intermitente se apague. Pressionar novamente a tecla (8) para accionar o moedor de café. Se este continuar

bloqueado e o sinalizador (4) continuar a piscar, pressionar a tecla (8) para desligar o moedor. Pressionar o botéo (B) de

desbloqueio e rodar repetidamente o moedor para a direita e para a esquerda. Ligar novamente o moedor.

Para facilitar o desbloqueio, colocar o moedor de café nas posices de moagem mais grossa (posicoes 12-14). Se, apos

vérias tentativas, ndo houver bom éxito, contactar um Centro de Assisténcia Autorizado.

COMO PREPARAR O CAFE

Controle o nivel de agua no deposito (H). Verifique se o depésito esta bem inserido na sua posigao. Inserir, no porta-filtro,
o disco Thermocream® (W), o disco de silicone com furo (V) e o filtro Thermocream® (U) na ordem indicada (Fig. 11).
Doseie o café no porta-filtro (Fig. 9) mediante utilizagdo do dispositivo para saida de café seleccionado e pressione- 0
ligeiramente com o acessério especifico (Fig. 12). Encaixar o porta-filtro na devida sede.

Atencéo!

Apertar bem o porta-filtro certificando-se que 0 mesmo esteja bem encaixado a flange (Fig. 13).

Se for inserida uma quantidade excessiva de café moido no interior do filtro, a rotagéo do porta-filtro pode tornar-se

dificil e/ou durante a saida do café, podem ocorrer perdas de café pelo porta-filtro.

Certificar-se que a tecla da fungao vapor nao tenha sido pressionada sem querer.
E aconselhavel deixar aquecer o porta-filtro mantendo-o inserido em sua sede por alguns minutos antes de fazer um café,
de modo que mesmo o primeiro café esteja bem quente. Isto ndo sera necessario para os cafés seguintes.
A magquina estara pronta para ser usada quando o sinalizador (2) Fig. 2 que esta a piscar ficara fixo. Pressione entdo o
interruptor do café (6). Para interromper a saida do café carregue outra vez no mesmo interruptor (6). A méxima para uma
maquina café é de 50 ml.
Atencéo!
Como para as maquinas de café profissionais, ndo retirar o porta-filtro quando o interruptor de saida de café (6)
estiver pressionado.

Atencéo!
Ao terminar a produgdo do café aguardar cerca de 10 segundos antes de desencaixar o portafiltro; para remover o
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portafiltro rodar o mesmo lentamente da direita para a esquerda a fim de evitar salpicos ou jactos de agua ou café.

Quando a maquina estiver parada em standby, o sinalizador (2) apaga-se e acende-se periodicamente, mostrando a acti-
vagao do termostato da caldeira que serve a manter a temperatura ideal da agua.

Se forem verificadas pequenas saidas de vapor da sede de encaixe do porta-filtro, o fenémeno deve ser conside-
rado totalmente normal.

O sistema Thermocream® de ARIETE foi estudado especificamente para satisfazer do melhor modo todas as exigéncias
do consumidor. Este sistema é composto por dois elementos: o filtro Thermocream® (U) com o disco de silicone com furos
(V) que favorecem a formagao do creme, e o disco Thermocream® (W).

Uma limpeza constante dos trés componentes favorece a perfeita manutengéo do mesmo.

Esta maquina de café é dotada de um sistema de desligamento automético que respeita as novas regulamentagdes rela-
tivas ao consumo de energia. Apos 30 minutos de uso, o sinalizador luminoso do bot&o de produgéo do café (2) iniciaré a
piscar por alguns segundos e, em seguida, a maquina se desligara automaticamente. Para fazer outro café, é necessario
ligar novamente a maquina pressionando o botao liga-desliga (5). Aguarde que o sinalizador luminoso de produgéo do café
(2) deixe de piscar e permanega aceso.

Em seguida, pressione o interruptor para a produgéo do café (6).

COMO FAZER UM CAPUCCINO

Prestar atengdo antes de usar o Maxi Cappuccino, certificar-se que o porta-filtro foi desencaixado de sua sede.

Para preparar um cappuccino, um chocolate quente, ou simplesmente aquecer qualquer outra bebida, pressionar o inter-
ruptor de producéo de vapor (7) Fig. 2. O sinalizador luminoso (2) se apagara e o sinalizador luminoso (3) do botéo do vapor
comegara a piscar; quando o sinalizador (3) que esta a piscar ficara fixo, a maquina estara pronta para distribuir vapor.

Se, durante a fase de espera do vapor, forem verificadas pequenas emissoes de vapor pelo porta-filtro, este fené-
meno deve ser considerado totalmente normal.

Abaixar a alavanca agua/vapor (F) Fig. 5 apos ter posicionado um copo abaixo do dispositivo Maxi Cappuccino (O) Fig. 15.
Primeiramente havera saida de uma pequena quantidade de &gua e, logo em seguida, um forte jacto de vapor. Deve-se
interromper a saida do vapor, levantar a alavanca (F) e dispor, abaixo do dispositivo Maxi Cappuccino, o recipiente com
leite, abrir novamente o fluxo de vapor abaixando gradualmente a alavanca e mergulhar a fundo o dispositivo no leite: em
poucos segudos surgira uma espuma densa e cremosa, Fig. 16.

Depois que tiver terminado a operagéo, desactivar a fungéo do vapor carregando novamente sobre a tecla do vapor (7). O
sinalizador do vapor (3) se apagara.

Apos cada utilizagdo deve-se fazer com que o vapor saia por alguns segundos para liberar o furo de possiveis
residuos de leite.

REUTILIZACAO DA MAQUINA PARA FAZER O CAFE

Pressionar a tecla (7) para desactivar a fungao vapor. Para passar da produg&o de vapor para a produgéo de café deve-se
arrefecer a caldeira: pressionar o interruptor de saida do café (6) e fazer com que a &gua saia da sede de encaixe do porta-
filtro até quando o sinalizador luminoso (2) apagar. Aguardar que o sinalizador acenda-se de novo antes de preparar o café.

COMO PREPARAR CHA OU INFUSOS

Depois de ter realizado as operagdes descritas no capitulo “Fases preliminares para a sua utilizagéo”, posicionar uma
chavena debaixo do dispositivo Maxi Cappuccino (O); abaixar a alavanca da agua/vapor (F) e pressionar contemporanea-
mente os interruptores (6) de distribuigéo do café e do vapor (7).

Aagua iniciara a sair do dispositivo Maxi Cappuccino (O). Para interromper o fornecimento pressionar o interruptor de café
(6). Levantar a alavanca do vapor.

CONSELHOS UTEIS PARA OBTER UM BOM EXPRESSO A ITALIANA

0O café moido colocado no porta-filtro devera ser comprimido levemente. Um café mais forte ou menos forte depende do
grau de moagem do café, da quantidade deste colocada no porta-filtro e da compresséo. Poucos segundos é o tempo
suficiente para tirar o café. Se o tempo de saida do café for maior do que o indicado significa que o grau de moagem é
muito fino ou que o café em pé colocado no porta-filtro foi comprimido excessivamente.

LIMPEZA DO APARELHO

A Atencéo!

Todas as operagdes de limpeza indicadas abaixo devem ser efectuadas com maquina desligada e com ficha eléc-
trica desconectada da tomada de corrente.
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Atencéo!
A Uma manutengao e uma limpeza regulares preservam e mantém eficiente a maquina por um periodo de tempo
maior. Nunca lavar os componentes da maquina na maquina de lavar louga. N&o utilizar jactos de agua directa.

Atencéo!
Todas as operagdes devem ser efectuadas com maquina fria.

Limpeza do filtro que contém o café moido
Certificar-se que os furos ndo estejam obstruidos e, se necessario, limpar com uma escova (Fig. 17). Fazer que saia agua
quente do porta-filtro inserido sem o pd, para diluir ou remover possiveis residuos de café ou impurezas.

Atencéo!

Remover e desprender lentamente o portafiltro pois, caso houver presséo residua, esta poderia provocar borrifos.
Aconselhamos limpar meticulosamente o filtro (U) a cada 3 meses, aproximadamente, utilizando as pastilhas detergentes
COFFEE CLEAN de Ariete que se encontram nos pontos de venda e nos Centros de Assisténcia Autorizados, seguindo
as instrugdes contidas na confecgéo ou, como alternativa, utilizando uma pastilha de detergente simples (sem adicionar
abrilhantador ou outros aditivos quimicos) para maquina de lavar lougas, do seguinte modo:

+ Inserir uma pastilha de detergente para magquina de lavar lougas no filtro (sem café) quando a maquina estiver bem
quente (apos pelo menos 5 minutos de aquecimento).

+ Encaixar o portafiltro na maquina e colocar um recipiente abaixo do portafiltro.

+ Pressionar a tecla café para activar a saida da &gua e efectuar a saida de agua por 15-20 segundos.

+ Interromper a saida de &gua e deixar que a pastilha possa actuar por, no minimo, 15 minutos mantendo o portafiltro
inserido na maquina.

+ Repetir a operacéo de saida de dgua fazendo com que a bomba funcione por cerca de 15-20 segundos e, em seguida,
deixar em repouso por outros 15-20 segundos até quando a agua dos dois reservatorios terminar.

+ Remover o portafiltro da maquina, extrair o filtro e enxaguar bem o mesmo passando por dgua corrente da torneira

+ Desligar a maquina, desligar o cabo de alimentagdo da tomada de corrente e limpar com uma esponja a sede de encaixe
do portafiltro para remover possiveis residuos de detergente do duche

+ Ligar novamente a maquina, encaixar o portafiltro e activar a saida de, no minimo, 2 chavenas de agua para completar
0 enxaguamento.

Se a maquina de café for utilizada todos os dias, aconselhamos que seja efectuada a operagédo de limpeza a cada trés

meses, no minimo.

Limpeza do disco de silicone
Lavar o disco de silicone (V) passando por agua corrente e dobrando ligeiramente aos lados de modo a liberar o furo central
de possiveis residuos de café em pé que poderiam obstrui-lo (Fig. 18).

Limpeza do alojamento do porta-filtro
Com o uso, podera ocorrer, na sede de encaixe do porta-filtro, uma sedimentacéo de residuos de café que podem ser
removidos com um palito, com uma esponja (Fig. 19) ou deixando passar agua sem o porta-filtro inserido (Fig. 6).

Atencéo!
A N&o lavar o portafiltro na maquina de lavar louga

Limpeza do dispositivo Maxi Cappuccino
Atencéo!
Efectue esta operagdo quando o tubo cromado estiver frio, para evitar queimaduras.

Desaperte o dispositivo (O) do pequeno tubo e lave-o com agua corrente. A limpeza deste tubo pode ser feita com um pano
nao abrasivo. Aperte novamente o dispositivo para cappuccino até o fim de curso. Se necessario, limpe com um alfinete
o furo de saida do vapor. Apds cada utilizagdo, deve-se deixar que o vapor saia por alguns segundos para liberar o furo e
eliminar possiveis residuos.

Limpeza do plano e das bandejas de recolha da 4gua

Lembrar de esvaziar de vez em quando as bandejas de recolha da gua (Q) e (R).
Retirar as duas gavetas da maquina, esvazia-las e lava-las com agua corrente. Lavar também o plano para chavenas (S).

Limpeza do corpo da maquina

Atencéo!
A Limpar as partes fixas da maquina usando um pano himido néo abrasivo para ndo danificar a estrutura.
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Limpeza do reservatoério
Aconselhamos a limpeza periodica da parte interna do reservatério com uma esponja ou um pano hiimido.

DESCALCIFICAGAO

Uma boa manutengao e uma limpeza regular preserva e mantém eficiente a maquina por um periodo maior limitando nota-
velmente os riscos de formacéo de depdsitos de calcario no aparelho. Se, mesmo assim, apds algum tempo, a fungao do
aparelho estiver comprometida devido ao uso frequente de agua dura e muito calcaria, pode-se efectuar a descalcificagéo
da méaquina para eliminar o problema de funcionamento. Utilizar, a este fim, exclusivamente o produto para descalcificagéo
da Ariete, a base de acido citrico (NOCAL). Este produto encontra-se facilmente nos centros de assisténcia técnica Ariete.
Ariete ndo assume nenhuma responsabilidade por danos aos componentes internos da maquina de café causados por
uso de produtos ndo conformes devido a presenca de aditivos quimicos. Em caso de necessidade de uma descalcificago,
deve-se observar as indicagdes da folha de instrugdes do produto de descalcificagao.

POR O APARELHO FORA DE SERVICO

Em caso de ndo utilizagao da maquina deve-se desconecta-la electricamente, esvaziar o deposito de agua e a bandeja de
recolha de gotas e limpar a mesma (ver paragrafo “Limpeza do aparelho”).

Em caso de eliminagdo deve-se realizar a separagdo dos varios materiais utilizados na construgdo da maquina e efectuar
a eliminacéo dos mesmos de acordo com a composicao e disposicdes de lei vigentes no Pais de utilizagdo do aparelho.

COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

Atencéo!
Em caso de anomalias de funcionamento, desligar imediatamente a maquina e desconectar a ficha da tomada
eléctrica.
PROBLEMAS CAUSAS SOLUGOES
Né&o ocorre a saida | Provavelmente houve entrada de | Certificar-se que o reservatorio esteja bem encaixado e que o
de agua quente ar no circuito e isto desactivou nivel ndo seja inferior ao minimo nivel indicado em relevo no
para cha. a bomba. mesmo. Repetir as operagdes descritas no paragrafo “Fases
preliminares para a sua utilizagdo”.
Furo de saida do vapor do bico | Com um alfinete, desobstruir, eliminando possiveis incrusta-
emissor obstruido. ¢Oes formadas no furo do bico emissor.
Nao ocorre saida | Ha pouca dgua e a bomba ndo | Certificar-se que o nivel de agua do depésito seja regular e,
de vapor. aspira. se necessario, encher com agua natural fresca.
Furo de saida do vapor do bico | Com um alfinete, desobstruir, eliminando possiveis incrusta-
emissor obstruido. ¢oes formadas no furo do bico emissor.
Saida de vapor Esta tentando produzir o café Interromper a producéo de café. Pressionar a tecla (7) para
pelas bordas do com a fungéo vapor activada. desactivar a fungéo vapor.
portafiltro Certificar-se que a tecla da Aguardar que a luz piloto (2) deixe de piscar e torne-se fixa
fung&o vapor néo tenha sido antes de preparar um novo café.
pressionada sem querer.
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PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCOES

Ocorre saida de
café pelas bordas
do porta-filtro.

Provavelmente foi colocada
uma quantidade excessiva de
café moido no porta-filtro o que
impediu que este ultimo tenha
sido apertado até o fundo em
Seu encaixe.

Remover e desprender lentamente o portafiltro pois, caso
houver pressao residua, esta poderia provocar borrifos. Lim-
par a sede de encaixe com uma esponja (Fig. 19). Repetir a
operagéo colocando a quantidade adequada de café no filtro.

Na vedacéo da sede de encaixe
do porta-filtro ha acimulo de
residuos de café em po.

Deve-se limpar a vedag&o com um palito ou uma esponja
(Fig. 19).

O furo do disco de silicone (V)
esta obstruido.

Lavar o disco de silicone (V) com &gua corrente dobrando
ligeiramente aos lados de modo a liberar o furo central eli-
minando possiveis residuos de café que poderiam obstrui-lo
(Fig. 18).

O filtro que contém o po de café
esta com seus furos obstruidos.

Remover e desprender lentamente o portafiltro pois, caso hou-
ver pressao residua, esta poderia provocar borrifos. Limpar
com uma escova ou um alfinete os furos obstruidos. Lavar o
filtro com detergente utilizando pastilhas COFFEE CLEAN de
Ariete seguindo as instrugdes da confecgao.

A saida do café ndo
0correu ou ocorre
muito lentamente.

A sede de encaixe do porta-filtro
esta com os furos obstruidos.

Ligar a maquina sem o porta-filtro para que saia 4gua. Se a
agua néo sair de modo uniforme de todos os furos deve-se
efectuar a limpeza anticalcario utilizando o produto Ariete
NOCAL, que se encontra nos centros de assisténcia Ariete,
seguindo as instrugdes da confecgao.

O filtro que contém o p6 de café
esta com seus furos obstruidos.

Remover e desprender lentamente o portafiltro pois, caso hou-
ver press&o residua, esta poderia provocar borrifos. Limpar
com uma escova ou um alfinete os furos obstruidos. Lavar o
filtro com detergente utilizando pastilhas COFFEE CLEAN de
Ariete seguindo as instrugdes da confecgao.

Mistura de café moido muito fino.

Tente utilizar misturas de café moido mais grosso.

Mistura de café muito compri-
mido.

Comprimir o café no filtro com uma pressao menor.

O reservatorio ndo esta bem
colocado.

Encaixar bem o reservatério empurrando-o até o fundo.

O furo do disco de silicone (V)
estd obstruido.

Lavar o disco de silicone (V) com &gua corrente dobrando
ligeiramente aos lados de modo a liberar o furo central eli-
minando possiveis residuos de café que poderiam obstrui-lo
(Fig. 18).

Ha pouca &gua e a bomba ndo
aspira.

Certificar-se que o nivel de agua do depdsito seja regular e,
se necessario, encher com agua natural fresca.

O café esta aguado
e frio.

O grau de moagem da mistura
de café é muito grosso.

Para obter um café mais concentrado e mais quente, devese
usar uma mistura com grau de moagem mais fino.

Em todos os casos este problema é eliminado gragas ao
Sistema Thermocream®, que garante sempre um café quen-
tissimo e um creme rico, mesmo com o café moido grosso.

Moedor de café
bloqueado.

Provavel presencga de impurezas
entre os graos de café.

Pressionar a tecla (8) para interromper a moagem. Pressionar
a tecla (B) de desbloqueio do moedor de café e rodar
repetidamente o recipiente da esquerda para a direita e, em
seguida, tentar novamente. Se o problema persistir, tentar
com posigdes de moagem mais grossas (posigdes 12-14).
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OVER DEZE HANDLEIDING

Ook al zijn de apparaten vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Europese regelgeving, en zijn
alle potentieel gevaarlijke delen beveiligd, moeten deze instructies toch aandachtig worden doorgelezen, en mag het ap-
paraat alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor hij is bestemd, om ongelukken en schade te voorkomen. Houd dit
boekje altijd binnen handbereik voor toekomstige raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen, denk
er dan aan dat deze instructies worden meegegeven.

De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

A Gevaar voor kinderen & Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
A Gevaar als gevolg van elektriciteit Let op — schade aan materialen

A Risico op schade door andere oorzaken

BEDOELD GEBRUIK

U kunt uw Café Roma gebruiken om koffie en cappuccino te maken; daarnaast is het mogelijk, dankzij de mogelijkheid heet
water te af te geven, (kruiden) thee te zetten.

Dit apparaat mag niet voor commerciéle en industriéle doeleinden worden gebruikt.

Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik en dergelijke, zoals:

+ in keukentjes voor winkel- en kantoorpersoneel en in andere professionele vertrekken;

+ op boerderijen;

+ om te worden gebruikt door klanten van hotels, motels en andere woonvertrekken;

+ in verblijven, zoals bed and breakfasts.

De fabrikant heeft geen enkel ander gebruik voorzien, en wijst dus iedere aansprakelijkheid af voor schade die wordt
veroorzaakt door oneigenlijk gebruik van de machine. Bovendien heeft oneigenlijk gebruik tot gevolg dat iedere garantie
komt te vervallen.

OVERIGE RISICO’S

Door de bouwkenmerken van het apparaat dat onderwerp is van dit boekje is het niet mogelijk de gebruiker te beschermen
tegen rechtstreekse stoomstoten of heet water.

Let op!
Verbrandingsgevaar — Richt bij het verhitten van water of opwekken van stoom de straal niet naar derden of de
gebruiker zelf. Houd de buis uitsluitend vast bij het kunststof gedeelte.

Gebruik uitsluitend houders van materialen die “voor consumptie” zijn gemaakt.

BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

LEES ZORGVULDIG DE INSTRUCTIES VOOR GEBRUIK.

* Dit apparaat is uitsluitend voor privégebruik ontworpen, en moet dus als onge-
schikt worden geacht voor commerciéle of industrieel gebruik.

« Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist gebruik of gebruik voor
andere doeleinden dan die zijn voorzien in dit boekje.

* Het wordt aangeraden de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gra-
tis assistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen naar
een erkend Assistentiecentrum doordat het niet goed is verpak.

* Het geluidsniveau van de machine als hij in werking is maximaal 86 dB(A).

A Gevaar voor kinderen
* Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen die ouder zijn dan 8 jaar en door
personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens, of per-
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sonen zonder ervaring en kennis, maar uitsluitend als ze door een verantwoor-
delijke persoon worden gevolgd of als ze goede instructies hebben gekregen en
ze de instructies en gevaren bij het gebruik van het apparaat hebben begrepen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Reinigings- en onderhoudswerkzaamheden door de gebruiker mogen niet door kin-
deren worden verricht, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en dit onder toezicht gebeurt.

*Houd het apparaat en de stroomkabel altijd buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

* Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.

* Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar
te maken door de stroomkabel door te snijden. Verder bevelen wij aan om de
delen van het apparaat die gevaar kunnen opleveren, speciaal voor kinderen die
het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen, onschadelijk te maken.

A Gevaar als gevolg van elektriciteit

* Houd de stroomkabel buiten het bereik van kinderen, die jonger zijn dan 8 jaar.

*Voordat het apparaat op het elektriciteitsnet wordt aangesloten moet u contro-
leren of de spanning, die staat aangegeven op het plaatje onder het apparaat,
gelijk is met die van het lokale net.

* Het gebruik van niet door de fabrikant van het apparaat goedgekeurde verleng-
snoeren, kan schade en ongelukken veroorzaken.

* Alvorens het waterreservoir te vullen het apparaat loskoppelen van het elektriciteitsnet.

*In geval de toevoerkabel is beschadigd, dient deze te worden vervangen door
de fabrikant of door de Technische Dienst of door een persoon die hiertoe is
bevoegd, om ieder risico te vermijden.

* Zorg dat de delen onder spanning nooit in contact komen met water: er kan kort-
sluiting ontstaan!

* Verwijder de stekker uit het stopcontact alvorens het apparaat te reinigen of on-
derhoudswerkzaamheden uit te voeren.

* Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen.

+ Schakel het apparaat altijd uit en haal de stekker van de stroomkabel uit het
stopcontact, voordat u de ketel met water vult.

A Risico op schade door andere oorzaken

* Til het apparaat niet op door het aan het waterreservoir vast te pakken, maar
gebruik de speciale uitsparingen op de steunbasis van de machine.

*Kies een ruimte die goed verlicht en schoon is met een makkelijk te bereiken
stopcontact.

* Giet niet te veel water in het reservorr.

* Trek de stekker niet uit het stopcontact door aan de kabel te trekken.

* Het strijkijzer moet worden gebruikt en neergezet op een stabiele ondergrond.
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* Het strijkijzer mag niet worden gebruikt als het is gevallen, als er zichtbare schade
is of als hij water lekt. Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker
beschadigd zijn, of als het apparaat zelf defect is. Alle reparaties, waaronder ook de
vervanging van de stroomkabel, dienen uitsluitend te worden verricht door een Ariete
Servicedienst of door Ariete vakmensen, om iedere vorm van gevaar te voorkomen.

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar

* Richt het stoom- of heetwaterpijpje nooit op lichaamsdelen; wees altijd voorzich-
tig wanneer u het stoom-/heetwaterpijpje gebruikt: gevaar voor verbrandingen!

* De externe metalen delen van het apparaat en de filterhouder mogen niet worden aan-
geraakt wanneer het apparaat in werking is, vanwege het gevaar voor brandwonden.

* Alsergeenwater uitdefilterhouderkomt, kan ditkomen doordathet Thermocream®-
filter verstopt zit. Draai in dit geval de filterhouder langzaam los, aangezien er door
de eventuele restdruk water en stoom uit zou kunnen schieten, en haal hem eruit.
Reinig hem vervolgens zoals aangegeven in de daaraan gewijde paragraaf.

Let op - schade aan materialen

* Zet het apparaat op een stabiel viak waar deze niet kan omvallen.

* Gebruik het apparaat niet zonder water, aangezien de pomp in dit geval zou kun-
nen doorbranden.

* Vul het waterreservoir nooit met heet of kokend water.

+ Zet het apparaat niet op erg warme opperviakten of viakbij open viammen om te
voorkomen dat de behuizing beschadigd raakt.

* Het snoer mag niet in contact komen met de warme delen van het apparaat.

* Gebruik geen koolzuurhoudend water (toevoeging van kooldioxide).

* Doe nooit andere stoffen in de filterhouder dan gemalen koffie. Hierdoor kan het
apparaat zwaar beschadigd raken.

+ Stel het apparaat niet bloot aan temperaturen onder de 0°C; het in het apparaat
gebleven water zou kunnen bevriezen en schade veroorzaken.

* Gebruik het apparaat niet in de open lucht.

« Zorg dat het apparaat niet worden blootgesteld aan weersomstandigheden (re-
gen, zon, enz.).

* Na de stekker uit het stopcontact te hebben getrokken en nadat het apparaat is
afgekoeld, dient deze uitsluitend te worden gereinigd met een vochtige doek die
geen krassen achterlaat en met een zachte zeepoplossing (gebruik nooit reini-
gingsmiddelen die de plastic delen kunnen beschadigen).

« Stel de koffiemolen nooit af als deze in functie is en gooi nooit gemalen koffie in
de koffiemolen, maar uitsluitend koffiebonen.

* Om het product op de juiste manier op grond van de Europese richtlijn
Ef 2012/19/EG af te danken, wordt u verzocht het bij het product gevoegde
= blaadje te lezen.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD
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De ARIETE koffiezetapparaten zijn ideaal voor diegenen die weten wat lekker is, te beginnen bij een goed kopje koffie.
Dankzij het Thermocream®apparaat heeft u altijd een warm en smeuig kopje koffie als die uit de bar. Het Thermocream®
apparaat is namelijk uitgerust met een filter die een constante druk van de koffie-uitioop garandeert. Zo kunt u van een
kopje koffie genieten met veel créme, met een intens aroma en volle smaak, zonder dat de koffie hard hoeft te worden
aangedrukt, en waarbij iedere maling kan worden gebruikt, als deze maar niet te fijn is. De ARIETE koffiezetapparaten
komen ook aan de wensen van cappuccinodrinkers tegemoet, want dankzij het Maxi Cappuccino apparaat kunt u in enkele
seconden een stevige dikke schuimlaag maken. De koffie is ook meteen klaar met de ARIETE machines want deze zijn
uitgerust met een automatische inschakeling die het mogelijk maakt om meteen koffie te zetten, ook als de machine lange
tijd iet is gebruikt of nadat het waterreservoir is gevuld. Een lekker kopje koffie toegewenst met Café Roma Plus Ariete!

BESCHRIJVING VAN DE ONDERDELEN

A - Basis van het apparaat

B - Stopknop van de regelaar voor het malen van de koffie
C - Deksel houder koffie

D - Houder koffiebonen, regelaar voor het malen
E - Dop Dispenser

F - Water/stoomhendel

G - Accessoireruimte

H - Waterreservoir (inhoud 1,5 | MAX peil)

| - Deurtje voor het vullen van het reservoir

L - Bedieningspaneel

M - Inrichting voor continue koffietoevoer

N - Dispenser met doseerinrichting voor de gemalen koffie
O - Maxi Cappuccino en buisje water/stoom

P - Aandrukker

Q - Wateropvanglade

R - Wateropvanglade

S - Rooster om de kopjes op te zetten

T - Professionele filterhouder

U - Thermocream® filter

V - Geperforeerde schijf van silicone

W - Schijf Thermocream®

Beschrijving van de bediening
Controlelampje inschakeling
Controlelampje koffietemperatuur
Controlelampje stoomtemperatuur
Controlelampje vullen dispenser

Toets inschakeling

Schakelaar koffie zetten

Stoomschakelaar

Toets vullen dispenser

O ~NOoO O WN —

Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van de machine zijn de identificatiegegevens van de machine weergegeven:
+ fabrikant en EG-merk

+ model (Mod.)

* registratienummer (SN)

+ voedingsspanning (V) en frequentie (Hz)

+ opgenomen elektrisch vermogen (W)

+ gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld, bij eventuele verzoeken aan Erkende Serviccecentra, het model en het registratienummer.

FASES VOORAFGAAND AAN HET GEBRUIK

Inwerkingstelling

Controleer of de netspanning in huis hetzelfde is als die op het plaatje met technische gegevens van het apparaat.

Zet de machine vervolgens op een vlakke ondergrond.

Neem het waterreservoir (H) uit de machine (Fig. 3), vul het met vers water tot aan het Max. peil (1,5 1) en zet het weer op
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zijn plaats in de machine terug. Om de goede werking van de machine te garanderen, drukt u het reservoir stevig aan. Het
reservoir kan ook van boven worden gevuld, door water in de speciale ruimte te doen na het deurtje (1) te hebben opgetild,
Fig. 4. Steek de stekker in het stopcontact.

Voor het eerst inschakelen

Druk op de inschakeltoets (5) Fig. 2; het controlelampje voor de inschakeling (1) gaat branden en het controlelampje (2)
begint te knipperen tot de juiste temperatuur is bereikt, waarna hij blift branden. Zet een kopje onder de Maxi Cappuccino
en duw de water/stoomhendel naar beneden (Fig. 5 - F) terwijl u de schakelaar voor het koffiezetten (6) ingedrukt houdt, en
laat eventuele lucht of water in het circuit eruit komen. Vul minstens een kopje met dit water. Zet de water/stoomhendel (F)
weer omhoog en stop met koffie zetten door op toets (6) te drukken.

Het wordt aangeraden deze handeling uit te voeren iedere keer dat de machine wordt aangezet nadat deze enige
dagen niet is gebruikt.

Om het reservoir normaal te vullen tilt u het deurtje (1) op en doet u vers water in de hiervoor bestemde ruimte (Fig. 4).
Gooi de koffiebonen in de houder (D) Max. 230 gr (Fig. 7).

De koffie kan meer of minder fijn worden gemalen, afhankelijk van uw wensen. Om de maalfijnheid te veranderen, drukt
u op de stopknop (B) en draait u de koffiemaler afhankelijk van de genummerde schaal naar rechts of naar links, Fig. 8.

Deze handeling dient altijd te worden verricht als de koffiemaler is uitgeschakeld.
Tijdens de werking van de koffiemaler doen de verwarmingsfase van de ketel en de afgiftefunctie het niet

Keus van het type apparaat dat de koffie maalt

De machine is voorzien van twee onderling uitwisselbare mechanismen:

1) “Continue koffietoevoer” (M) Fig. 1 dat de mogelijkheid geeft de koffie onmiddellijk te malen. Zet de filterhouder zodanig
in de speciale vork dat de drukknop (M/a) onder de opening waar de gemalen koffie uitkomt, wordt ingedrukt (Fig. 9).

2) “Dispenser / doseerinrichting” (N) Fig. 10. Vul de dispenser met gemalen koffie door op de schakelaar (8) te drukken (Fig.
2) tot deze geheel is gevuld; beweeg het doseerhendeltje een of twee keer, athankelijk van hoeveel kopjes koffie u wilt,
met de filterhouder in de houder. Om het element uit te zetten moet u hem naar u toe trekken (M) of (N).

Als de koffiemaler stopt, begint het controlelampje (4) voor het vullen van de dispenser te knipperen. Dit kan veroorzaakt

worden door onzuiverheden tussen de koffiebonen.

Om de koffiemaler te deblokkeren, drukt u op de knop (8) voor het vullen van de dispenser, zodat het knipperende controle-

lampje uitgaat. Druk nogmaals op de toets (8) om de koffiemaler weer in te schakelen. Als hij het nog niet doet en met knip-

perend controlelampje (4) geblokkeerd blijft, drukt u op de toets (8) om de koffiemaler uit te zetten. Druk op de deblokkeer-

knop (B) en draai de koffiemaler herhaaldelijk naar rechts en naar links. Probeer de koffiemaler opnieuw in te schakelen.

Om de deblokkering te vereenvoudigen, zet u de koffiemaler op de grofste maling (standen 12-14). Als de handeling na

meerdere pogingen nog niet lukt, wendt u zich tot het dichtstbijzijnde erkende servicecentrum

HOE MAAK JE KOFFIE

Controleer het waterpeil in het reservoir (H). Ga na of het reservoir op correcte wijze is aangebracht in de houder. Zet de
Thermocream®-schijf (W), de geperforeerde schijf van silicone (V) en het Thermocream®-filter (U) in de aangegeven volg-
orde in de filterhouder (Fig. 11). Doseer de koffie in de filterhouder (Fig. 9) met de koffiezetinrichting van uw keus en druk
de koffie zachtjes aan met de drukker (Fig. 12). Zet de filterhouder op zijn plaats.

Let op!
Zet de filterhouder goed vast en controleer of de flens goed vast is gezet (Fig. 13).

Als er te veel gemalen koffie in het filter wordt gedaan, kan het zijn dat de filterhouder moeilijk kan worden gedraaid
en/of het filterhouder lekt tijdens het koffiezetten.

Controleer of de toets van de stoomfunctie niet per ongeluk is ingedrukt.

Het is raadzaam de filterhouder te laten opwarmen door hem een aantal minuten op zijn plaats te laten zitten alvorens koffie
te zetten, zodat ook het eerste kopje koffie goed warm is. Dit is niet nodig bij de volgende kopjes koffie

De machine is klaar voor gebruik wanneer het controlelampje (2) Fig. 2 stopt met knipperen en blijft branden. Druk vervol-
gens de schakelaar voor het koffiezetten in (6). Het koffiezetten kan worden onderbroken door de schakelaar (6) opnieuw
in te drukken. De maximum dosis voor een kopje koffie is 50 ml.

Let op!
& Net als bij de professionele koffiezetapparaten, mag de filterhouder niet worden verwijderd wanneer het hoofdscha-
kelaar (6) is ingeschakeld.

Let op!
& Wacht na het koffiezetten ongeveer 10 seconden alvorens de filterhouder eruit te halen; de filterhouder wordt verwij-
derd door hem langzaam van rechts naar links te draaien, waardoor wordt voorkomen dat er water of koffie uitschiet.
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Wanneer de machine stilstaat in stand-by, gaat het lampje (2) uit en zal het af en toe oplichten, waarmee het inschakelen
van de thermostaat van de ketel wordt aangegeven, om het water op de optimale temperatuur te houden.

Als er wolkjes uit de plek komen waar de filterhouder wordt vastgehaakt, moet dit als absoluut normaal worden
beschouwd.

Het Thermocream® systeem van ARIETE is speciaal ontwikkeld om zo goed mogelijk in de behoeften van de consument te
voorzien, en bestaat uit twee delen: het Thermocream®-filter (U) met de geperforeerde schijf van silicone (V) dat schuim-
vorming bevordert, en de Thermocream®-schijf (W).

Een regelmatige reiniging van de drie onderdelen zorgt voor een langere levensduur van het apparaat.

Dit koffiezetapparaat is overeenkomstig de nieuwe regels inzake energieverbruik voorzien van een automatisch uitscha-
kelsysteem. Na 30 minuten gebruik knippert het controlelampje van de knop voor de koffieafgifte (2) enkele seconden,
waarna de machine uitgaat. Om een nieuwe kop koffie te maken, moet de machine opnieuw worden ingeschakeld door op
de inschakelknop (5) te drukken. Wacht tot het controlelampje voor de koffieafgifte (2) ophoudt met knipperen en vast gaat
branden. Druk nu op de schakelaar voor de koffieafgifte (6).

HOE MAAK JE CAPPUCCINO

Let goed op voordat u Maxi Cappuccino gebruikt: verzeker u ervan dat de filterhouder van zijn plaats is genomen.

Voor een cappuccino, warme chocomel, of om alleen maar een drankje op te warmen, drukt u op de schakelaar voor de
stoomproductie (7) Fig. 2. Het controlelampje (2) zal doven en het controlelampje (3) van de stoomschakelaar zal beginnen
te knipperen; wanneer het controlelampje (3) stopt met knipperen en blijft branden, zal de machine klaar zijn om stoom af
te geven.

Als er in ruststand wolkjes stoom uit de plek waar de filterhouder wordt vastgehouden komen, dan is dat volkomen
normaal.

Druk de water/stoomhendel (F) Fig. 5 omlaag, na een glas onder het Maxi Cappuccino pijpje (O) Fig. 15 te hebben ge-
zet. Er zal eerst een kleine hoeveelheid water uitkomen en meteen daarna een harde straal stoom. Stop vervolgens de
stoomafgifte en haal de hendel (F) omhoog. Zet de melkkan met de op te schuimen melk onder het stoompijpje, open de
stoomafgifte weer door de hendel geleidelijk neer te laten en dompel het pijpje diep in de melk: binnen enkele ogenblikken
ziet u dik en smeuig schuim ontstaan (Fig. 16).

Zet wanneer u klaar bent met deze handeling de stoomfunctie uit door opnieuw de stoomschakelaar (7) in te drukken. Het
controlelampje voor de stoom (3) zal doven.

Laat er na ieder gebruik een aantal seconden stoom uitblazen om eventuele melkresten uit het gat te verwijderen.

HET OPNIEUW GEBRUIKEN VOOR HET KOFFIEZETTEN

Druk op toets (7) om de stoomfunctie uit te schakelen Om over te gaan van stoomproductie naar koffiezetten moet de
ketelafkoelen: druk op de schakelaar voor het koffie zetten (6) en laat water uit de plaats waar de filterhouder in wordt
vastgehaakt lopen tot het lampje (2) dooft. Wacht tot het lampje weer gaat branden alvorens koffie te zetten.

HOE MAAK JE THEE EN DERGELIJKE

Zet, na de handelingen beschreven in het hoofdstuk “Fases voorafgaand aan het gebruik” te hebben uitgevoerd, een kopje
onder het pijpje van de Maxi Cappuccino (O); duw de water-stoomhendel (F) naar beneden en druk tegelijkertijd op de
schakelaar (6) van de koffietoevoer en de stoomschakelaar (7).

Er begint water uit het pijpje van de Maxi Cappuccino (O) te komen. Druk op de schakelaar voor het koffiezetten (6) om het
uitlopen van water te stoppen. Zet het stoompijpje weer omhoog.

NUTTIGE INFORMATIE VOOR HET MAKEN VAN EEN GOEDE ESPRESSO

De gemalen koffie in de filterhouder moet zachtjes worden aangedrukt. Of de koffie sterk of minder sterk is hangt af van de
maalfijnheid van de koffie, van de hoeveelheid koffie die in de filterhouder wordt gedaan, en van hoe stevig de koffie wordt
aangedrukt. Na enkele seconden begint de koffie in de kopjes te druppelen. Als daar meer tijd nodig is, dan betekent dit dat
de koffie te fijn is gemalen of te stevig is aangedrukt.

REINIGING VAN HET APPARAAT

Let op!
Alle hieronder aangegeven reinigingshandelingen moeten worden uitgevoerd met de machine uitgeschakeld en de
stekker uit het stopcontact.

Let op!
A Regelmatig onderhoud en een regelmatige reiniging maken dat de machine behouden blijft en langer goed blijft
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werken. Was de onderdelen van de machine nooit in de afwasmachine. Spuit er nooit rechtstreeks waterstralen op.

Let op!
ledere ingreep moet worden uitgevoerd met koud water.

Reiniging van het filter waar de maling in zit

Controleer of de gaatjes niet verstopt zitten, en als dat wel het geval is, maak ze dan schoon met een borsteltje (Fig. 17).
Laat kokend water doorstromen met het filterhouder op zijn plaats, zonder gemalen koffie, om eventuele koffieresten of
verontreinigingen op te lossen of te verwijderen.

Let op!
Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aangezien er door de eventuele restdruk heet water uit zou kun-
nen spuiten.

Het wordt aanbevolen het filter (U) ongeveer iedere 3 maanden goed te reinigen met reinigingstabletten COFFEE CLEAN

die bij de verkooppunten en de Erkende Servicecentra verkrijgbaar zijn, volgens de aanwijzingen op de verpakking of, als

alternatief, met een tablet normaal afwasmiddel (zonder glansmiddel of andere chemische toevoegingen) voor vaatwas-

sers, en wel als volgt:

+ Plaats een tablet met reinigingsmiddel voor vaatwassers in het filter (zonder koffie) wanneer de machine goed warm is

(na ongeveer 5 minuten te zijn opgewarmd).

Draai de filterhouder vast in de machine en zet een bakje onder de filterhouder.

Druk op de knop voor het koffiezetten om de waterdoorloop te activeren, en laat 15-20 seconden lang water doorlopen.

Stop de waterdoorloop en laat de tablet minstens 15 minuten inwerken met de filterhouder in de machine.

Herhaal deze handeling, d.w.z. laat water doorlopen door de pomp 15-20 seconden te laten draaien, en laat hem vervol-

gens 15-20 seconden rusten, tot de twee waterreservoirs leeg zijn.

+ Verwijder de filterhouder uit de machine, haal het filter eruit en spoel hem goed onder de kraan.

+ Zet de machine uit, haal de stekker uit het stopcontact en maak met een spons de ruimte waar de filterhouder in wordt
vastgedraaid schoon om eventuele resten van het reinigingsmiddel uit het geperforeerde plaatje te verwijderen.

+ Zet de machine weer aan, draai de filterhouder er weer in vast en laat er nog minstens 2 kopjes water uitiopen om hem
goed te spoelen.

Als het koffiezetapparaat dagelijks wordt gebruikt wordt aangeraden de machine minimaal een maal per drie maanden te

reinigen.

Reiniging van de siliconenring
Was de siliconen schijf (V) onder de kraan door zachtjes de randen te buigen om eventuele koffieresten uit het centrale gat
te verwijderen (Fig. 18).

Schoonmaak van de plek waar de filterhouder zit
Door het gebruik kan, op de plaats waar de filterhouder wordt vastgehaakt, aanslag van koffiedik ontstaan, dat kan worden
verwijderd met een tandenstoker of met een sponsije (Fig. 19), of door water door te laten lopen zonder filterhouder (Fig. 6).

Let op!
A Was de filterhouder niet in de vaatwasser

Schoonmaak van het Maxi Cappuccino apparaat

Let op
Voer de handeling uit als de chromen buis koud is, om verbrandingen te voorkomen.

Draai het apparaat (O) van het buisje en was deze met stromend water. Het buisje mag met een niet schurende doek
worden schoongemaakt. Draai de ‘melkklopper’ er weer helemaal op. Indien nodig, maak de uitgang van het stoombuisje
met een speld schoon. Laat het stoom er na ieder gebruik, enkele seconden doorheen stromen om eventuele resten te
verwijderen.

Reiniging van het rooster en van de wateropvangladen

Denk eraan dat de wateropvangladen (Q) en (R) van tijd tot tijd moeten worden geleegd.

Trek de twee laden uit de machine, gooi ze leeg en was ze onder de kraan. Was eveneens het kopjesrooster (S).

Reiniging van de behuizing van de machine

Let op!
A Reinig de vaste onderdelen van de machine met een niet-schurende, vochtige doek om de behuizing niet te be-
schadigen.

63

NL



N

Schoonmaak reservoir
Het is aan te raden om de binnenkant van het reservoir regelmatig met een spons of een vochtige doek schoon te maken.

ONTKALKEN

Goed onderhoud en een regelmatige reiniging beschermen de machine en maken dat hij langer goed blijft werken, doordat
er een aanzienlijk kleiner risico is dat er zich kalkaanslag vormt. Als het apparaat echter na verloop van tijd minder goed
blijkt te werken doordat er vaak hard en kalkrijk water wordt gebruikt, moet de machine worden ontkalkt om de gebreken te
verhelpen. Gebruik hiervoor uitsluitend het ontkalkingsmiddel van Ariete op basis van citroenzuur (NOCAL).

Dit product is eenvoudig verkrijgbaar bij de servicecentra van Ariete. Ariete aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor
schade aan de interne onderdelen van het koffiezetapparaat doordat producten zijn gebruikt die niet conform zijn omdat
ze chemische additieven bevatten. Als ontkalking noodzakelijk is, volg dan de aanwijzingen op de gebruiksaanwijzing van
het ontkalkingsproduct.

BUITENWERKINGSTELLING

Als de machine buiten werking wordt gesteld moet de stekker ruit het stopcontact worden getrokken, moeten het waterre-
servoir en de druppelopvangbak worden geleegd en gereinigd (zie paragraaf “Reiniging van het apparaat”). Als de machine
wordt gesloopt moeten de verschillende materialen die bij de vervaardiging van de machine zijn gebruikt worden geschei-
den en worden verwijderd op grond van hun samenstelling en de toepasselijke wetgeving in het land waar zij wordt gebruikt.

OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Let op!
Als de machine niet goed werkt, zet haar dan onmiddellijk uit en trek de stekker uit het stopcontact.
PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN

Er komt geen
kokend water
voor thee uit de
machine.

Waarschijnlijk is er lucht in het
circuit gekomen die de pomp
buiten werking heeft gesteld.

Kijk of het reservoir er goed inzit en of het niveau niet onder
het minimum, dat in relief aangegeven, is gedaald.

Herhaal de handelingen uit de paragraaf “Fases voorafgaand
aan het gebruik”.

Uitgang van het stoombuisje
verstopt.

Verwijder met een naald eventuele aanslag die zich in het gat
van het stoombuisje heeft gevormd.

De machine produ-
ceert geen stoom.

Er is weinig water en de pomp
zuigt niet aan.

Controleer of het waterpeil in het reservoir hoog genoeg is, en
vul indien nodig vers water bij.

Uitgang van het stoombuisje
verstopt.

Verwijder met een naald eventuele aanslag die zich in het gat
van het stoombuisje heeft gevormd.

Er ontsnapt stoom
langs de randen
van de filterhouder.

U probeert koffie te zetten met
de stoomfunctie ingeschakeld.
Controleer of de toets van de
stoomfunctie niet per ongeluk is
ingedrukt.

Onderbreek de koffieuitloop. Druk op de toets (7) om de
stoomfunctie uit te schakelen. Wacht tot het lampje (2) stopt
met knipperen en blijft branden alvorens een nieuw kopje
koffie te zetten.
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PROBLEMEN

OORZAKEN

OPLOSSINGEN

Koffie die uit de
bovenkant van de
filterhouder komt.

Waarschijnlijk zit er te veel
gemalen koffie in de filterhouder
waardoor deze niet goed op zijn
plek gedrukt kan worden.

Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aangezien er
door de eventuele restdruk heet water uit zou kunnen spuiten.
Maak de houder waarin hij wordt vastgedraaid schoon met
een sponsje (Fig. 19). Herhaal de handeling met de juiste
hoeveelheid koffie in het filter.

Er zijn koffieresten achtergeble-
ven op de dichting van de houder
waarin de filterhouder wordt
vastgedraaid.

Maak het leertje met een tandenstoker of een sponsje schoon
(Fig. 19).

Het gat van de schijf van silico-
nen (V) is verstopt.

Was de schijf van siliconen (V) onder de kraan door zachtjes
de randen te buigen om eventuele koffieresten uit het centrale
gat te verwijderen (Fig. 18).

De gaatjes van het filter waar de
maling in zit zijn verstopt.

Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aangezien er
door de eventuele restdruk heet water uit zou kunnen spuiten.
Maak de verstopte gaatjes schoon met een naald. Maak het
filter schoon met behulp van de COFFEE CLEAN-tabletten
van Ariete door de aanwijzingen op de verpakking op de
volgen.

Er komt geen koffie
uit het apparaat, of
de koffie loopt te
langzaam door.

De gaatjes van de plaats waar
het filterhouder in wordt vastge-
haakt zitten verstopt.

Zet de machine aan zonder filterhouder, en laat er water
doorstromen. Als het water nog steeds niet gelijkmatig uit alle
gaatjes komt, dan moet de machine worden ontkalkt met het
Ariete-product NOCAL, dat verkrijgbaar is bij de servicecentra
van Ariete, door de instructies op de verpakking op te volgen.

De gaatjes van het filter waar de
maling in zit zijn verstopt.

Ontkoppel en verwijder de filterhouder langzaam aangezien er
door de eventuele restdruk heet water uit zou kunnen spuiten.
Maak de verstopte gaatjes schoon met een naald. Maak het
filter schoon met behulp van de COFFEE CLEAN-tabletten
van Ariete door de aanwijzingen op de verpakking op de
volgen.

Te fijne koffiemaling.

Probeer koffiemelanges met een grovere maling te gebruiken.

Koffiemaling te hard aangedrukt.

Druk de koffie in het filter minder hard aan.

Het reservoir zit er verkeerd in.

Zet deze er goed in door het reservoir helemaal aan te druk-
ken.

Het gat van de schijf van silico-
nen (V) is verstopt.

Was de schijf van siliconen (V) onder de kraan door zachtjes
de randen te buigen om eventuele koffieresten uit het centrale
gat te verwijderen (Fig. 18).

Er is weinig water en de pomp
zuigt niet aan.

Controleer of het waterpeil in het reservoir hoog genoeg is, en
vul indien nodig vers water bij.

De koffie is te
waterig en koud.

De maling is te grof.

Voor sterkere en warmere koffie, moet een fijnere maling
worden gebruikt. Dit probleem wordt in ieder geval opgelost
dankzij het Thermocream® Systeem, dat een altijd hete koffie
met veel schuim garandeert, ook bij grof gemalen koffie.

Koffiemaler geblok-
keerd.

Mogelijke aanwezigheid van
onzuiverheden tussen de kof-
fiebonen.

Druk op de toets (8) om het malen te stoppen. Druk op de
deblokkeerknop (B) van de koffiemaler en draai de houder
herhaaldelijk van links naar rechts en probeer het nog eens.
Als het probleem zich blijft voordoen, probeert u een grovere

maling in te stellen (standen 12-14).
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ZXETIKA ME TO NMAPON ErxgiPIAIO

MoAovoTI 01 GUOKEUEG KATAOKEUAOTNKAV GUHQWVA HE TIG TIPOBIAYPAPES TWV KEIMEVWV EUPWTTAIKWY SIaTAGEWY Kal Katd
ouvémela gival TpoaTaTeupéveg ae OAa Ta duvnTikd emikivduva egaptipara, SlaBaaTe TPOCEKTIKA TIG TTPOEIDOTIOINTEIG
TOU TTAPAVTOG Kl XPNOIUOTIOIACTE TN GUOKEUN MOVAXQ YIa TO OKOTIO TTOU TTPOOPICETal, WOTE VO ATTOPUYETE ATUXAKATA Kal
{nuiég. PuAagre TIPOXEIPO TO EYXEIPIBIO AUTE, YA va UTTOPEITE vl To GUPBOUAEUEDTE GTO PEAAOV. Av TTPOKEITaI VO SWOETE TN
Ouakeun ae kamolo aAAo aropo, BupnBeite va Tou TapadwoeTe padi kai 1o Tapov eyxelpidio.

O1 mAnpogopieg Tou TTapdvTog pépouv Ta TTapakdTw aUpBoAa TTou anpaivouv:

A Kivduvog yia ta pikpa maidid & Mpoeidotoinan yia eykadupara
A Kivduvog nAektpotmAngiag Mpoooxr) — UNKEG {npiég

A Kivduvog {nuiag amo d10¢gopeg AGMEG aITieg

MPOBAEMOMENH XPHZH

Mmopeite va xpnaipomoifaete T unxavr kagé Café Roma yia va @ridere kagé fi kamoutaivo. EmmAéov, xdpig ot duva-

16TNTa TTaPOX G (eaTOU VEPOU, pTTopeite va QTIGEETE To 1) GAA agewnuaTa.

H guokeun auth dev TpoopileTal yia euTTopIkn kai Biognxavikn xpron.

H ouokeun auth TpoopileTal yia OIKIOKA XPaN Kal TTapGUoIouS XWPOoug OTTwG:

* OTIG KOUGiVEG TwV KATAOTNHATWY TToU €ival ATTOKAEIOTIKA Yia TO TIPOCWTTIKG, OTA ypageia Kal o€ GAAoug eTTayyeAuar-
KoUG Xwpoug;

* 070 aypOKTAHATA;

* yia xpnon amd meAdmeg fevodoyeiwv, Tavdoxeiwv kal AMwv KTIpiwy dIapovAg;

+ oTa gevodoyeia TuTou bed and breakfast (kpeBaT kar mpwivo).

Omoladnote GAAN xpron dev TPOBAETIETaI AT TOV KATAOKEUATTIKS 0iKO, TTOU GUVETIG ATTAAAGTTETaI AT OTTOIOdNTTOTE

€uBlvn yia {nuiég KaBe guang, TTou ogeilovtal anv akatdAAnAn xpran g pnxavrg. H akatdAnAn xpAon éxel cav ouve-

TIEIA TNV akUpwaon otrolacdrToTe Joperig eyyinong.

YNOAEIMMATIKOI KINAYNOI

Ta KaTaoKEUAOTIKA XAPAKTNPIOTIKA TNG GUCKEUNG TTOU avagépovTal aTo Tapdv éviuto, dev Sivouv T duvatdtnra Trpo-
oTaciag amo Ty ameubeiag ektdgeuan atuou f (eaTol vepou.

Mpoooxn!
Kivduvog eykaupdtwy — Kard tnv mapoxr {eatol vepol kai atpoU, pnv kateuBuveTe Ty kdvoua Tavw e GAAa
aropa f mavw oag. MidoTe 10 CwANVAKI ATTOKAEIOTIKA aTT6 TO TTAQCTIKG PEPOG TOU.

A Na xpnoipotoleite povéxa doxeia Tou eival kataokeuaopéva amé UAIKG KatdAAnAa yia “Tpo@Ipa’”.

ZHMANTIKEZ MPOEIAONOIHZEIZ

AIABAXTE NMPOZEKTIKA TIZ OAHTIEZ, MPIN XPHZIMOMOIHZETE TH LYZKEYH.

* H ouokeun TpoopideTal aTTOKAEIOTIKA IO OIKIOKI| XPrjoT KaI OV TTPETTEN vl XPNn-
OIMOTIOIEITAI IO EUTTOPIKOUG 1) BIOUNXAVIKOUG OKOTTOUG.

* Aev avohappavoupe kapia euBuvn yia AavBacopévn xpARon TG CUOKEUAG, A yia
Katmola GAAn xprion tmou dev avagePETal GTO TTAPOV.

* 2UvIOTOUUE VO QUAGOCETE TA UAIKGO OUOKEUOOiag Tou EpyoaTaaiou, dedopévou
6Tl dev TpoBAETIETAI dWPEAV TEXVIKI) UTTOOTAPIEN YIa TIG {nuIEC TTOU TTPOKARBN-
kav amd akatdMnAn ouokeuaaia Tou TPOIGVTOG KATd TV ammoaToAr atd Eva
g¢oualodotnuévo Kévrpo Texvikng YmoaThpigng.

* H guokeur ouppop@wvetal we v odnyia (EK) Yr.ap. 1935/2004 ¢ 27/10/2004
TEPi UAIKWV € £TTOQR WE Ta TPOQIUAL.

* H extroutt) BopUBou TN ouokeunc aTn Béon epyaaiag eivar 86 dB(A).
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A Kivduvog yia Ta pikpda maidia

* ATrayopeueTal n XpARon TS cUoKeUng ammo Taidid KATw atmé 8 €Twv Kal atoua
HE €IDIKEG avAYKEG, I atmd atoua TTou dev £XOUV TNV ATTAITOUUEVN TTEIPA, EKTOG
Kl v ETMITNPOUVTAI aTTd £vav UTEUBUVO, TTou £xEl DIABACEI KAl KATAVONTEI TIG
0dnyieg kal Toug KIvAUuvoug Trou Trapouaialovtal Katd v XpAon TNG GUOKEUNG.

* Ta maidi@ dev TTPETTEN VA TTAICOUV LE T GUOKEUN.

* 01 epyacieg kaBapiouoU kal ouvTAPNONG TNG CUOKEUNS TTOU Eival apuodidtnTa
Tou XpAoTn, v emTpémmovTal o€ TTaIdIA KATwW Twv 8 €TWV Xwpic TNV mifAeyn
VoG eVAAIKQL.

* Mnv emtpémete o€ TaIdIG pIKpdTEPQ OTTO 8 XPOVWwV va TTANCIALOUV TN CUCKEUN
KQll TO NAEKTPIKG KAAWDIO.

* Ta UNIKG ouokeuaaoiag dev TTPETEN va eyKaTaAgiTovTal oTn d1dBeon JIKpWV TTail-
d1wv, dedopévou OTI atroTeEAOUV Ty KIVOUVOU.

* Av aTroQaCioETe va TIETACETE Tr) GUOKEUT, TIPETTEI VO TNV aXPNOTEUOETE KOBOVTAG
T0 KaAWdI0 Tpo@odoaiag. ZuVIOTATAI ETTIONG VO KATACTACETE OKiVOUVA Ta UEPN
NG CUOKEUAG TTOU PTTOPET va aTTOTEAEGOUV TINyI KIVOUVOU, 1IB1aiTEPa yIa JIKPA
TTQIdIG TTOU PTTOPET VO TTAIEOUV E T CUOKEUNR.

A Kivduvog nAekrpomAngiag

* Mnv emTpémete o€ pIKPA TTaIdIA KATW Twv 8 £TWV, va Exouv TTPOoROCN OTO Ka-
AwdIo TpoPodoaiag.

* piv ouvdéoeTe T oUoKeUR aTO NAEKTPIKG BikTUO, BEPaiwBEiTE TTWE N TACT TTOU
avagEpETal aTnNV TIVakida KATw amod TN GUCKEUNR, QVTIOTOIXEI e TNV TAOT TOU
OIKTUOU TNG TTEPIOXIS OO,

* Mnv Bétete TTOTE O€ AcITOUpYiQ T CUCKEUR XWPIG VEPO A XWPIG GTTOPOUG KAE.

* [piv yepioete 10 doxeio pe vepod, BYAATE TO @I amd Ty TIpila.

* Av gival xahaopévo To KaAwdIo NAEKTPOdATNONG, TTPETTEI VO AvTIKATAOTABE] atrd
TOV KATAOKEUAOTIKO 0iKo 1) atmd éva e¢ouaiodotnuévo Kévipo TexvikAg Yoot -
p1ENG (Z€pPIg) A ammd kAToIo ATOWO TTOU €XEI TV ATTAITOUEVN TEXVIK KOTAPTION,
WaTE va amoUyeTe KABE Kivduvo.

* Mnv Bpéxete TOTE T NAEKTPIKG ECaPTARATA yIa va pnv dnuioupynbei BPayUKUKAWUA.

* Na Byadete 10 @I¢ a6 TV TTpida TTpIv aTré otroladATIoTe eMéUPacn Kabapiopou
f ouvTAPNONG.

* Mnv BuBilete Tn cuoKeur o€ vepod 1) G uypda.

* [piv yepioete 10 ABnTa e vepd, va OPAVETE TTAVTA TN CUCKEUR Kal va BydadeTe 10
@I¢ amd TV TTpida.

A Kivduvog {npiag amo diagopeg aAAeg aiTieg
* Mnv avaonKwveTe TN GUOKEUN KPATWVTAS TV aTTd T0 HOXEIO vEPOU, AAG Xpnal-
HOTTOIEITE TIC EIDIKEC E0OXES OTN BAON TNG.
« EmMAECTE éva XWPO WE ETTAPKNA QWTIOUO Kal AEPIOUO Kal e Wia TTpila eUKoAa
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TTPOCTIEAGTIN.

* ATro@UyeTe va BaAeTe aTo doxeio utrepBOAIKA TToodTnTa VEPOU.

* Mnv agrjvete T ouokeur) atnv TIPiCa, 6TV ATTOPAKPUVEDTE ATTO TO XWPO TTOU
Bpioketal.

* [1péTTel va XpNOIKOTIOIEITE KA VO OKOUMTIATE T GUOKEUN O€ [ia TaBepr EMIQAVEIQ.

* Aev TIPETTEI VOl XPNOIUOTIOIEITE Tr) GUCKEUN AV ETTECE KATW, QV UTTAPXOUV EUYPA-
VEi¢ {nUIES 1) va TTapouaiadlel diappor) vepoU. Mnv XpnaIPOTIOIEITE T OUOKEUR
av Trapouaiadel Kamola avwpalia, 1 utrapxel nuid rf; @Bopd 010 NAEKTPIKS
KaAwdI10 1 T0 @I Tou. OAEG O ETTIOKEUES KAl N AVTIKATAOTAON TOU NAEKTPIKOU
KOAwdiou, TIPETTEI va EKTEAOUVTAI OTTOKAEIOTIKA ATTO €GouaiodoTnuéva KEVTpa
TEXVIKAG UTTOOTAPIENG (ZEPPIS) A aTT6 TEXVIKOUG TG Ariete, WOTE va ATTOPEUYETAI
OTTOI00BATIOTE KiVOUVOG.

& Mposcidomoinon yia eykavpara

* Mnv kateuBUvete TTOTE T0 (EOTO VEPO A TOV ATUO TTAvw oag. Na TTIAvETE Kal va
METOKIVEITE TIPOOEKTIKA TO CWANVAKI ATHOU/(ETTOU VEPOU: KiVOUVOS EYKAUPATWV.

* Agv TpéTiel va ayyileTe TIC EEWTEPIKEC PETAMAIKEG ETIQAVEIES KAl TNV UTTOBOXN
@iATpou OTaV €ival avappévn N GUCKEUN, yiaTi yTropei va TabeTe eykaupara.

* Av dev ekpéel vepd atd TNV uTTodoXI TOU GIATPOU, UTTOPEI va EXEI PPALEI TO QiN-
7p0 Thermocream®. ZTnv TepiTTwaon auth, aQaipéaTe apyd Tnv utodoxr| QiA-
TPOU aTTd TN GUCKEUN, WOTE va Wnv dnuioupynBolv TriTaIAiopaTa fi EKTOZEUON
CeoToU vepoU AOyw TG evaTropévouoag Trieang. XTn CUVEXEID KaBapioTe Ty,
oUPQWVa e TIG 0dNYiES TNG TXETIKAS TTOPAYPAPOU.

Mpoooxn — UAIKEG {nuIES

* TomoBeTAOTE TN OUCKEUN O€ éva aTaBEPO ETTiTTEdO, ATTOU OEV UTTAPXEI KivOUVOG
va avatodoyupicel.

* Mnv xpno1UoTIOIEITE TN CUOKEUN XWpPig vePd, yiati Ba kaei n avTAia.

* Mnv yepidete TmoTé 10 BOYEIO TOU VEPOU HE CEOTO A KAUTO VEPO.

* Mnv ToTroBeTEiTE TN CUOKEUR TTAVW O€ (EOTEC ETTIPAVEIEG ) KOVTA OE YUHVES PAD-
YEG IO va unv yivel ¢nuid oto TepiBAnud tng.

* To KaAwd10 NAeKTPODOTNANG DEV TTPETTEI VO OKOUUTTOEI O€ (ETTEG ETTIPAVEIEG.

* Mn xpnoi1uoTToIEiTe agPIoux0 vepd (06da 1) TTapoola).

* Mn Badete ToTE 0TV UTTOdOXT PIATPOU GNAES OUTiEC EKTOG aTTO KAPE OE aKAVN.
Mropei va yivel aopapr| {nuid 0Tn CUCKEUR.

* Mnv agrvete T ouokeur| o€ Bepuokpaaia TepIBAMovTOS xaunAdTepn amod 0 “C,
dedouévou Ot utmopei va Taywael 1o vepd aTo AéBnTa Kal va emakoAouBnael {nuid.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUR OE UTTAIBPIO XWpPO.

* Mnv a@rivete TN OUOKEUR €KTEBEIPEVN OTOUG OTHOOPAIPIKOUG TTAPAYOVTEG (Bpo-
XA, AAIO, KATT...).

* Apou ByaAete 10 @I¢ atmd TV TIPICa KAl aQou Kpuwoouwv Ta (eaTd eapTrhuaTa,
N GUOKEUR TTPETTEI va KaBAPIOTET ATTOKAEIOTIKA PE Eva HAAAKO TTavi, HOAIC Bou-
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TNYMEVO OTO vEPS pE AiyeEC OTAYOVEC OUBETEPOU ATTOPPUTTAVTIKOU Koulivag (unv
xpnoiyotrolgite Toté IOAUTEG TTOU UTTOPET va KAVOUV {nu1d aTa TTACTIKG).
* Mnv puBpicete ToTé 10 UAO GAEoNG bTaV Aeitoupyei. Mnv BaleTe TOTE Péoa aAe-
OMEVO KOQE a€ OKOVN, AAAG aTTOKAEIOTIKA KOQE OE OTTOPOUG.
« [t owoT 81d6eon NG ouokeung oUUewva pe v Eupwraiki Odnyia
E 2012/19/EK, diapaoTe 10 OXETIKO QUAAGDIO TTOU GUVODEUEI TN GUCKEUNR.
== OYAAZTE TIZ OAHrIIEZ AYTEZ

Or pnxavég kagé Tng ARIETE trpoopidovtal yi” autolg Tou ammohapBdvouv T {wr, apxidovrag amd évav kahd kagé. To
€101K6 MiaTdk1 Thermocream®, Trou kaAlTTeTal amd dimAwya eupeaitexviag, divel T duvardtnTa va eTIAEETE OTO OTTITI Eval
(€00 Ka@E P KaipdKI, GTIWG 0 KAEG Tou ptrap. To miataki Thermocream® givai eE0TTAITUEVO pe Eva QIATPO TToU £aaaNi-
(eI TNV Tapoxn Tou Kagé o€ aTabepn Triean. M’ autd Tov TpoTIo UTTopEiTe va ammoAadoeTe Evav kagé Pe TIOAD kaipdki, viovo
Apwya Kal Xupwdn yelan, Xwpig va TpéTel va Tov gupTTiéoeTe UTEPROAIKA KOl XPNOIHOTIOIWVTAG OTIOIOSHTIOTE XAPUAVI,
apkei va pnv ival oAU wiAokoppévo. O1 pnyavég kagé g Ariete 1IKavoTTolo0v Kai G00UG TTPOTIMOUV TOV KOTTOUTOIVO
Sedopévou 6Tl e To e¢diptnua Maxi Cappuccino Tapackeudletal ae Aiya deutepOAeTTTa, évag AoUOI10G Kal TIUKVOG appog.
EmmAéov o1 unxavég kagé Tng Ariete, Exouv pia autdparn BaABida mmou divel T SuvatdTnTa va QTIALETE APEoWG Evav KAQE,
OKOUA Kl META aTTO YAKPOXPOVIA Un XPoN TNG CUCKEUNG 1 apéowg PETd ammd To yépioua Tou doxeiou pe vepd. EuxopaoTe
ae 6Aoug va amoAadaouv évav kahd kagpe pe Tnv Café Roma Plus Tng Ariete.

MEPIFPA®H TON EZEAPTHMATQN

- Z(WUa OUCKEUAG

- Kouprri atéang Tou pubuioT dAeong kagé

- Karéki doxeiou Kapé

- Aoxeio Kagé ag aTdPOUG, pUBUICTAG GAeaNg
- Tama dooopetpnTh

- MoxAég vepou/aTpou

- Alapépiopa egaptnudTwy

- Aoxeio vepou (xwpnTikoTnTa 1,5 AiTpO, PéYIOTN OTABKN)
- Mopraki TARpwong doxeiou

- Nivakag eAéyxou

- Aidragn ouvexoUg pofg aAeapévou kagé

- Aidragn dooopéTpnong aAeapévou KagE

- E&aptnua Maxi Cappuccino kai owAnvaxi vepou/aTpol
- Meotnpéki

- ZKa@AKI GUMOYAG vepol

- ZKa®AKI GUMOYAG vepoU

- ZxGpa yia Ta eAIT¢avia

- EmayyeAuatikr urodoxn @iAtpou

- Miataki Thermocream®

- Niarpnto mataki amé aIAIKGvVN

- Miatéki Thermocream®

EpIypa@n EAPTNHATWYV XEIPIGHOU
EvdeIkTIKO Aaptrdki Aeitoupyiag

EvdeikTiko Aapméki Beppokpaaiog kagé
EVOeIKTIKO AapuTraKI arpol

EvOeIkTIKO AapTraki TARpwang SocopetpnT
Koupri Tou avapel ) ouokeur

AlakdTITNG TTAPOXAG KAPE

AlakoTITNG OTHOU

Koupri mAfpwaong diaragng dooopéTpnang

CNoOAWN,m S<CHOWITOUVOZZC " IOTNMUO®T>

ZTOoIXEia avayvwpeiong

v mvakida Tou BpiokeTal kdtw amd T Baon £dpacng MG UNXAvAg, avaypagovTal Ta TapakdTw aToIxEia avayvwpl-
ang:

* KOTAOKEUAOTIKOG 0ikog kai arjpavan CE (EOK)

+ povréAo (Movr.)
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ap. o€1pdg (SN)

NAekTPIKA TGON TPoPodTNONG (V) Ka auyvétnTag (Hz)

karavahiokopevn nAekTpIkn 10%0G (W)

pdoivo TNAEPwVO (dwpedv KAAON) TEXVIKAG UTTOOTAPIENG

Ortav ameuBuveote ata E§ouaiodotnuéva Kévipa Ymoatipigng (Z€pPIg), va avaépeTe To MOVTEAD Kail ToV apIBUd OeIpag
NG UNXavng.

MPOKATAPKTIKEZ EPrAZIEZ lNA TH XPHZH

Oion oe Asitoupyia

BeBaiwBeite Twg n 1é0n TOU NAEKTPIKOU BIKTUOU, AVTIOTOIXET PE TNV TAGN TTOU avaypa@eTal GTNV TTIVKida TNG CUCKEUNG.
TomobeTAaTE TN GUOKEUN O€ pia ETTITTEDN EMIQAVEIQ.

AgaipéaTe 10 doxeio vepol (H) amé tn auakeur (EIK. 3), yepioTe T0 Ye T0 kaBapd QuUaIKG VEPO PEXP! TN PéyIoTn aTabun (1,5
Aitpo) kai gavaBaAte To ot ouokeun. MNa va eao@alioeTe T owaoTA AciToupyia NG CUCKEUNG, TEDTe Tépa To doxeio. To
doxeio UTTOPEi va yeUioe! kal ammo Tavw, XUvovTag To vepo, apol avaankwaete 1o TopTdki (1) Eik. 4. BaATe 1o @ig atny Tipia.

MpwrTo avappa

MatiaTe Tov yeviké diakomn (5) Eik. 2: Ba avawer otabepd n Auyvia Aermoupyiag (1) kai n Auxvia (2) Ba apyioel va
avaBooprvel wo6Tou N CUCKEUR QTACEI 0TV OWOTH Beppokpaaia, oTnv ouvéxela Ba Tapapeivel aTabepd avapyévn. To-
moBeTAaTe éva AIT(avI kaTw amd To e¢ptnua Maxi Cappuccino Kai kateaoTe 1o PoxAd vepd/atudg (Eik. 5 - F) matwvrag
TaUTOXPOVA TOV BIOKOTITN TIAPOXNS KAYE (6) WaTe va ekpelael To vepd A 0 aépag TTou UTIAPXOUV aTo KUKAwHA. [epioTe
TouhdyIoToV €va GAITZAvI e To vepd auTd. AveBdaTe To poyAd vepol/atuol (F) kar SlakoyTe TV TIapoxn KAE, TTaTwvTag
T0 KOUpTTi (6).

TuvigTdral va eravaAdBere T diadikagia auTi KGOe Popd TTOU avABETE TN CUCKEUN ) PETG OTTO PEPIKEG PEPEG TTOU
€HEIVE aXPNOILOTTOINTN.

I va yepioete kavovikda 1o doxeio, avaonKWaTe To TTOPTAKI (1) kal XUOTe TO €101KO dIapéPITHA PPETKO QUAIKO VEPD (EIK.
4). Bahte ato doyeio (D), Tov Kagé ae amdpoug, péyiotn moadmra 230 yp. (Eik. 7).

H ahean Tou kagé prmopei va eivar repiaadTepo 1y AiydTepo AetrTr, avéAoya pe Tov emBupntd Babud dleong. MNa va aA-
Aagete To Babud GAeong, TatoTE To KOUPTTi 0TAONG (B) Kai yupioTe 1o pUAo Tou KagE TTPOg Ta apiaTepd A TTPog Ta Begid,
avahoya pe Tn Badpovounpévn kAipaka (Eik. 8).

H epyaaia auth mpémel va yivel omwadimoTe pe ofnoTé puAo dAeong.

Karéd tnv didipkeia Aeiroupyiag Tou puAou GAeang Tou Kage, eival atrokAEITPEVES 01 AeIToupyieg BEppavang Tou AénTa kai
TapoxAg Kagé

EmAoyn e§apTAparog mapoxng aAeoHEVOU KAQE

H ouokeun eivar epodiaopévn pe dUo aviaagipa egaptipara:

1) E&aptnua «Zuvexoug Pofigy (M) Eik. 1 mou aAéBer apéowg Tov kage. MepdaTe v utmodoxr) @iATpou oTo €1dikd dixaho,
waTe va miédetal 1o koupri (M/a) Tou BpiokeTal kaTw amo Ty €680 Tou aAeapévou Kagé, Eik. 9.

2) E¢apmua «Aocopérpnong» (N) Eik. 10. MNa va yepioete 10 AogopetpnT Tou aAeopévou KagE, TATAGTE TO dIAKOTITN
(8) Eik. 2, uéxpr va yepioel. MetaromiaTte 10 poyAd Tou AocopetpnTh pia i dUo gopég, avdhoya pe To Tdoa eival Ta
QAiTgavia kagé ou BEAeTE va QTIAEETE, ExOvTag TIEPATEl Ty UTTodoXN Tou GiATpou aTo dixalo. MNa va agaipéaeTe Ta
e¢apmuara, Tpapigre Ta mpog 1o pépog aag (M) f (N).

Av prAokdpel 0 YUAog TTou aAéBel Tov Kage, Ba apyioel va avaBooprivel To evoeikTIkG AauTraki (4) TAfpwaong Tou docope-

7PNTA. To PTmAoKApIoHa PTTopET va o@eiNeTal TNV TTapouaia akabapaiwy avapeoa aToug GTIPOUG TOU KAPE.

['a va geumhokdpeTe T0 YUAO GAEGNG TOU KAGE, TIATACTE TO KOUWTT (8) TTA\PWaNG Tou doCOPETPNTA, YIa va GProEl TO evOEl-

KTIKO Aaptraki Trou avaBéapnve. MamaTe Eavd To koupi (8) yia va Acitoupyriael o pUAog Tou kagé. Av Oev amrokaracTabei

n Aerroupyia Tou PUAoU Kol TTapapeivel ITTAOKAPIOPEVOG vy avaBoaBrvel TO eVBEIKTIKO AQUTIAKI (4), TTATAGTE TO KoupTTi (8)

yia va offaete 1o pUAo GAeang Tou Kage. MatAoTe To TAAKTPO EepmAokapioparog (B) kal yupiaTe To pUAo GAeong Tou Kagé

HEPIKEG POPEG TTIPOG T APICTEPA Kall TIPOG Ta Begid. =avadokIuaaTe va AEIToupyrnoeTe T0 HUAO GAETNG TOU KAPE.

la va dieukoAlveTe To EepmrAokdpiopa, pubuioTe To HUAO a€ TIo Xovdpn GAean (BEoeig 12-14). Av dev KaTa@EPETE va

amokaragTAGETe TNV avwpaAia, peté amd Siaeopeg TTpoaTdbeieg, ameubuvBeite aTo KovTivoTepo E¢ouaiodotnuévo Kévipo

Texvikng YmooThpigng (2€pPig)

MNQZ NA ®TIAZETE KA®OE

EAéy&re T a1éiBun Tou vepoU aTo doxeio (H). BeBaiwbeite Twg T0 Soxeio eival owaTd TomoBeTnuévo aTnv £dpa Tou. BAte
oV utodoyr Tou iAtpou To Miataki Thermocream® (W), To dicrpnTo mardiki a1Aikévng (V) kai 1o QiAtpo Thermocream®
(U) pe ™ aeipa mou @aiveral atnv (EIK. 11). AocopeTproTe Tov Kagé aTnv utrodoxn @itpou (EIK. 9) ye T0 €E0pTnUa Trapo-
XNG TTou EMIAEGaTE KO TIEDTE TOV EAAPPA HE TO TTIECTNPAKI (EIK. 12).

AogahioTe Tnv utodoyn QiATpou aTnV £8pa TNG.
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Mpoooxn!

Yuoigre kaAd Tnv utrodoxr Tou @iATpou kal BePaiwbeite Twg eival KaAa epacpévn aTn AGviCa (Eik. 13).

Av BéAete urepBoAIKr TTOCATNTA KAYE GTO GIATPO, PTTOpET va SUTKOAEUTEITE va 0@iteTe TV uTTod0)1 PiATPOU OTNY
£dpa TG fi/kar va TTapouaiaaTolv dlappoég amd Ty uTTodoxn GIATPOU KATA TV TTAPOXT TOU KOQE.

Befaiweite mwg Sev atAdnke katd AdBog To TARKTPO AsiToupyiag aTpod.

ZuvioToUpE va agAaeTe Tnv uodoyr) @iATpou va (eaTabei otV £6pa TG yia HepIKG AETITd TTpIv QTIALETE KAQE, WaTe va
eival apkeTa (eaTdg kal o TPWTog KagéS. H diadikaaia autrh dev XpeIGdeTal yia TOUG ETTOUEVOUS KAPEDEG

H ouokeur| Ba eivar €roiun yia xpron, 6tav n Auyvia (2) Eik. 2 otapatioel va avaBoaBrvel. MNatoTe oTn cuvéxeia 10
O10KOTITN TTapoxnG kagé (6). MNa va diakdwete v Tapoxr, {avamariaTe 1o Siakdmn (6). H péyioTn d6an yia évav Kagé
eival 50 ml.

Mpoooxn!
'Omwg Kal 0TI €TayyeAUATIKEG UNXAVEG KAQE, OEv TIPETTEl va agalpeiTe TNV uTTodox 1 Tou @iATpou, 600 eival evep-
YOTIOINWEVOG O BIOKOTITNG.

Mpoooxn!
Orav TeAeIaEl n TTAPOXT TOU KOQE, TIEPIUEVETE DEKA BEUTEPOAETTTA TIEPITTOU TTPIV AQAIPETETE TNV UTTOSOX N QIATPOU.
271 GUVEXEIQ AQAIPETTE TV UTIOB0XT GIATPOU, YUPICOVTAG TV apyd amé OeCId TTPOG Ta APICTERd, WOTE Va amoQU-
VETE TTAINIOPOTA KOl EKTOCEUTEIG VEPOU 1) KAGE.
Orav n unxavA eivar ataparnuévn o€ avayovr, 8a avaBoaBrvel TepIodikd 10 EVOEIKTIKO AapTrdki (2), Seixvovtag v eméy-
Baan Tou BeppoaTdm Tou AéBnTa TToU XpnotpeUel yia T diatipnan TG BEATIOTNG Beppokpaaiag Tou vepou.
Av TapouciaoTolv HIKpEG dla@uyég atpol amd Tnv Edpa TnG urodoxng Tou @iATpou, unv avnouxnoete. Mpokeiral
Yo éva arOAUTA KOVOVIKO QaIVOpEVO.
To gUoTnua Thermocream® g ARIETE eival peAeTnpévo €181kd yia v IKaVOTTOIET PE TOV KAAUTEPO TPOTTO OAEG TIG aTTaITr-
0€IG Tou karavaAwrh Kai amoteAeital amod duo atoixeia: To giATpo Thermocream® (U) pe To didmpnto miatdki othikovng (V)
TIOU £UVOOUV TO GXNMATIOHO appoU, kai To Tataki Thermocream® (W).
Ta tpia autd e¢aptipaTa diatnpolvTal o€ KaAA kardiotaaon, av Ta KaBapilete povipwe.
AuTA n unxavi Kage givar EoTAIouévn pe oUOTNUA QUTOUATOU ORNOIHATOG, CUUPWVA HE TOUG VEOUG KAVOVITUOUG Yid ThV
karavéAwan evépyeiag. Metd amé 30 Aermd adpdveiag, Ba avaBoaBael yia Hepiké SEUTEPOAETITA TO EVOEIKTIKO AQUTIAKI
TIoU TTAAKTPOU Trapoxn¢ kagé (2) kai oTn auvéxela Ba afrioel n unxavh. MNa va eTidEeTe Evav Kage, TTPETEI va §avavayeTe
TN pnxavr Tatwvtag 1o MARKTPO Aermoupyiag (5). Mepipévere va oTtapamaoel va avaBooPriver To eVOEIKTIKG AAUTIAKI TTou
TAAKTPOU TTaPOXAS Ka®E (2) kai va avawel udviua. Twpa PTmopeite va TatAoeTe Tov SIakATITN TTapoxnG KAQE (6).

MQZ NA O®TIAZETE KANOYTZINO

Mpiv xpnoipomoioete To edpmua Maxi Cappuccino, Tpémel va Beaiwdeite TTwg ExeTe agaipéael Tnv utrodoxn iATpou
amd mv £€6pa Tg.

Ma va eriagete évav kamoutaivo, pia {eaTr ookoAdTa fi povdya yia va {eoTdvete kamolo podenua, TéaTe T0 dIaKATIT
mrapoxns atpoU (7) Eik. 2. H gwreivh Auyvia (2) Ba aBAoer kai n Augvia (3) Tou S1akdTITn TTAPOXAS atuou Ba apyioer va
avaBoaofhvel: 6tav n Auyvia (3) oTaparioel va avaBooprivel kal Tapayeivel ataBepd avappévn, n auokeur Ba givai Toiun
yia v Tapoxn aruod.

av KaTé TNV aVOpOVA TOU aTHOU TTapoudiaaTolv PIKPEG S1aQuyEG aTHOU O TNV UTTOS0XH TOU PIATPOU, TTPOKEITAI
yio éva amoAuta QUAIOAOYIKO PaIVOLEVO.

KareBaaTe 1o poyAd vepou/aTpou (F) Eik. 5, apol BaAete éva Trotipl kdTw amé 1o cwAnvaki Tou Maxi Cappuccino (O) Eik.
15. Apxikd Ba TpEgel Aiyn TTooGTNTA VEPOU KaI OPEOWG PETA piar duvaTh ekTdEeuan aTpou. AlakoyTe UoTepa TV TapoxH
arpou aveBadovtag 1o poxA6 (F), BAATe KaTw ammd To GwANVAKI To PTTPiKI PE TO YaAa TIou BEAETE val KTUTTAOETE, aVoigTe T
por| Tou aTpou katePagovrag Tov atud otadiakd kar BuBioTe To cwAnvaki aTo yaha: ot Aiya Aetrta Ba deite va avefaivel
TIUKVOG Kall Kpepwdng agpog, Eik. 16.

Orav teAeiwoel n diadikaaia ATTeVEPYOTTOIRGTE TV TTAPOX T} ATHOU TraTwvTAG {ava 10 TTARKTPO TTapoxg aTpou (7). H Auyvia
arpou (3) Ba afnoel.

MeTd atré kaOe Xpnomn, apaTe TOV aTHO Vo TPEGE! YIO HEPIKG DEUTEPOAETITA, WOTE Vo KaBapioel n kavouha amd Ta
TUXOV KaTaAorma yaAaKTOG.

EMANAXPHZIMOIMOIHZH A KA®E

MatoTe To TARKTPO (7) yia va ammokAeioeTe T Aeiroupyia atpol Na va TepdoeTe amd Ty TTapaywyr atgol aTnv Tapa-
YWwyn KaQE, TPETE va TIEPIPEVETE va KpUWael 0 AEBnTag: TrarAaTe Tov SIaKOTITN TTapoxng Kagé (6) kal agAaTe va TpEgel To
VEPO O TT6 TNV £Bpa TG UTTOBOXNG Tou PIATPO PEXPI val OPAOEN TO EVOEIKTIKG AapTréki (2). Mpiv @TIGEETE TOV ETTOUEVO KAPE,
TIEQIPEVETE VAl avAWEl {avel TO eVOEIKTIKG AAUTTAKI.
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NnQz NA ®TIAZETE TZAl H AGEWHMATA

ApoU TrpaypaToTroInaETe Tig SladIKaaieg Tou Teplypd@ovTal aTo Ke@aAaio “TpoKaTaPKTIKEG EpYaTies yia T xpron’, ToTo-
BetnoTe éva AITCavI KaTw amoé To owAnvaki Tou Maxi Cappuccino (O); KarteBdaTe Tov poxAd vepou/atpou (F) kal TTaThoTe
TauTdXPOVa TOUG BIOKOTITEG (6) TTAPOXAG KAPE Kal aTpou (7).

To vepd Ba apyioel va e&Epyeral amd To owhnvaki Maxi Cappuccino (O). l'a va diakdyeTe TV Tapoxn TariaTe Tov diakd-
M caffé (6). ZnkwaTe Tov poyAG aruo.

ZYMBOYAEZ I'lA NA ENMITYXETE ENAN KAAO ITAAIKO KA®E

O aheopévog kagég péoa otnv umodoyr| @iktpou, Tpémel va médetal eAagpd. O kagég Ba eivar o duvardg 1 o eha-
@pUG, avahoya Le To Babud GAeang Tou Kagé Kal TV TToo6TNTA TOU 0TV UTrodoXT Tou @iATpou. Aiya deutepdAeTTTa gival
OPKETA yIa va yepioel To QAITavaKI e KagE. Av n TTapoxn yiveTal o apyd, anpaivel Twg eival eEaIpeTIKE WIAOKOPPEVOS
1} CUUTTIETEVOG O KAYEG.

KAOAPIZMOZ ZYZKEYHZ

Mpoooxn!
‘OAeg 01 epyaaieg KaBAPITUOU TTOU TEPIYPAPOVTAI TIAPAKATW TIPETTEN VA EKTEAOUVTAI E ORNCTHA UNXAVI Kall EXOVTOG
BdAel 1o @Ig a6 TV TIPICa.

A Mpoooxn!
H takTikA kaBapidtnTa kai cuvtipnon diatnpolv ae KaAf kardataaon Tn unxavr yia JeyaAlTtepo Xpoviké didatnua.
Mnv TAévere TTOTE Ta §apTANATA TG MNXavAg O0To TTAUVTAPIO TIdTwy. Mn xpnoiyotoieite ameubeiag exTogeuan
vepoU.

é Mpoooxn!
Orroiadrote emépBaan TPETel va ekTeAETal GTaV N pnyavi gival kpoa.

Ka@apiopog @iATpou aAeopévou Ka@eé
BeBaiwBeite wg o1 omég dev eival ppaypéves kal kaBapiaTe TIG e Eva BoupTadki, av xpeldletal (Eik. 17). ApraTe va Tpétel
KauTo vePO e ToTroBETNHEVN TNV UTTODOXN QIATPOU XWPiG Kagé, yia va diaAuBouv i va ammopakpuvBouv Ta Tuxdv kardhoita
Kagé | GAAwv akabapaiwy.
Mpoooxn!
AgaipéaTe apya v uodoxn GIATpoU yiaTi n evOEXOUEVN UTTOAEIUWATIKY TTieon UTTOPEi va TTPOKAAéDE! TTITGINI-
apara.
ZuvioToUpe va KaBapilete TPoaeKTIKA TO QiATpo (U) kéBe 3 pAveg, XpNOIHOTIOILVTAG TIG TATTIAETEG KaBapiopol COFFEE
CLEAN ¢ Ariete, TTou pmopeite va Tpoun6euTeite oTa KataoTAuara kai ota E¢ouaiodotnuéva Kévipa Texvikng YmooTh-
pIENG (2€pPIg), akoAouBwvTag Tig 0dnyieg TTOU TIEPIEKOVTAI OTN CUTKEUATia. EVOAAGKTIKG, UTTOPEITE Va XPNCILOTIOINTETE
pia TapmAéTa amhol amoppuTtavTikoU yia TTAUVTAPIA THATWY (Xwpig YuaAiaTIKG 1) GAAa xnuika TpdadeTa), akohouBwvTag
v €& diadikaaia:
+ BaAte 010 9iATPO (XWPIG KAPE) Hial TAPTTAETA ATTOPPUTTAVTIKOU Yia TTAUVTAPIA THATWV*, 6Tav N Unxavh eival kaAd (eaTr
(dnAadr| Wetd amd TouhdyiaTov SAetrm BEpuavan).
TomoBetoTe TNV UTTOdOXN PiATPOU GTN UNnxavr Kai BAATE ammo KaTw éva doxeio.
MatiaTe T0 KOUPTT KAQE yIa va apxioer va ekpéel vepd Kal agraTe To va TREe! yia 15-20 deutepoAeTa.
Alakdyre T pon vepoU Kal aQACTE TV TAUTTAETA ATTOPPUTTAVTIKOU VA EVEPYATE Yia TOUAAYIOTOV 15 AeTTTd, agrivovtag
TNV uTTod0XN PIATPOU TOTTOBETNWEVN OTN GUTKEUN.
+ EmavaAdBere v diadikaaia ekporg vepou, agrvovtag v aviAia va Aeiroupynoel yia 15-20 deutepoAetTa Kai UoTepa
va oTapatioel yia 15-20 deutepOAETITa, PEXP! VO TEAEIWTE! TO vePS aTa GUO doxeia.
AgaipéaTe TV uTrodoXr QIATPOU aTTd TN CUCKEUN, BYAATE TO QIATPO Kal GeTTAUVTE TO KaAd e TO vepd TG BpUang.
2BAaTe T guokeur, amoauvdEaTe To KAAWSIO Tpo@odoaiag amd Ty Tpifa PEUPATOG Kal KABAPIaTE pE Eva OQOUYYaPAKI
TNV £6pa TTOU TTPOGAPUALETAI N UTTO- BOXT| TOU GIATPOU YIa VOl ATTOUAKPUVETE ATTOPPUTIAVTIKOU OTTO TIG OTIEG EKPOIG TOU
vepou.
+ Avdyrte T ouokeur, BaAte Tnv uodoxn GIATPoU Kal agroTe va TPEGE! vepd yia TouAdyioTov 2 GAIT(AvIa, WOTE Va oAo-
KAnpw6Eei 10 EERYaAua.
AV XpnOIUOTIOIEITE KABNPEPIVA TN UNXAVI KOQE, TUVIGTOUHE va KAVETE TV Trapamavw O1adikacia kaBapiopol TouAdy!-
aTOV KGBE TPEIG PAVEG.

Ka@apiopog oTo maTdki amd oIAIkovn
MAUvTE 1O TIaTéKI aTmd OIAIKGvn (V) O€ TPEXOUUEVO vePS TG BpUang, AuyiovTag To eEAagpd oTa TTAEUPA yia va eAeuBepw-
OETE TNV KEVTPIKI| OTI a6 TUXOV KaTAAOITIA OKOVNG Ka®E Trou uTropei va T gpdadouv (Eik. 18).
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KaBapiopog £édpag umodoxng @iAtrpou
Me ™ xprion WTTopei va cuaowpeuTolv KaTtakdBia Kagé aTnv £6pa TomoBETNONG TG UTTOS0XNG Tou QiATpou, Ta oTToia
UTTOPEITE VO apaIpEaeTe e pia odovioyAugida (Eik. 19), pe éva ogouyyapdki i a@rivovTag To vepd va TpEEEl Xwpig Tnv
utrodox1 Tou giATpou (Eik. 6).

Mpoooxn!

Mnv TAévete TV uTrodoXN PIATPOU GTO TTAUVTAPIO TTIATWY

Ka@apiopog eapTtiparog Maxi Cappucino

Mpoooxn!

EkteAéaTe v epyaaia auth 6Tav eival kpUo To PETAAAIKO TwANVAKI, yia va aTTOQUYETE Ta eykadyaTa.
=eBidware 1o e§aptpa (O) amé To cwAnVAKI Kal TAUVETE To 0Tn BpUaT. To CwAnvaki propei va kaBapIiaTei e Eva HaAaKO
Travi. ZavaBIdwaoTe Tépua To eEApTNUa. Av XpeldleTal kabapioTe e pia BeAdva Ty ot £¢dou Tou arpol. Metd amd kabe
Xprnon agnaTe va Pyel atpog yia Aiya SeutepOAETTTa, WOTe va kabBapiael n oTm amd Tuxdv kardAorma.

Ka@apiopdog TG oXdpag Kai oTa oKagpdaxkia cuAAoyng vepou

YmrevBupifoupe Trwg kaBe TOo0 TPETEl va adeibdeTe Ta gkagdkia ouhhoyig vepol (Q) kai (R).

BydAre Ta 600 okagdkia amd Tn guokeur, adeldoTe Ta kal TAUVTE Ta KaTw aTmd T Bpuon . MAOvTe emiong ™ oxdpa yia
10 QAITgavia (S).

Kabapiopog cwpaTrog Pnxavig
A Mpoooxn!
KaBapioTe Ta o1aBepd pépn TG HNXAVAG, XPNOIMOTIOILVTAG éva aTTaAG Uypd Travi, yia va pnv KAveTe {nuid.

Ka@apiopog doxeiou
YuviaTaral va kabapidete TepIodIKA To EcWTEPIKS Tou doxeiou pe Eva a@ouyydp! 1 éva uypo Travi.

AO®AIPEZH ANATON

H takTikiy guvtipnon kai kaBapidtta Siatpoly T Pnxavh o€ KaAf KatdoTaon yia JeyaAlTepo Xpovikod dIdotna, Wel-
(WVOVTOG ONUAVTIKG Tov KivOuvo oxnuatiopod aAdtwy oTn ouoKeur. Av Opwg pE TNV TTAPOd0o Tou Xpovou N Aeitoupyia
NG GUCKEUNG Trapouaidael KaToleg avwpahieg, eGarmiag g xpriong 181aitepa akAnpoU vepou (e eyaAn TTEPIEKTIKOTNTA
ahaTwv), YTTopeiTe va TPoREeiTe aTNV AQaipeaT) TOUG, WOTE VO ATTOKATACTACETE TV KAVOVIKA AeToupyia. XpnaiuotroifoTe
yIa T0 OKOTTO aUTO, ATTOKAEITTIKG TO TTPoidV agaipeang aAaTwy Tng Ariete Trou Trepiéxel KiTpikd 0§y (NOCAL). To mrpoidv
autd TpopnBeletar ota Kévipa TexvikAg ESutmpémaong (Z€pBig) Tng Ariete. Ariete dev avahapBaver kapia eubivn yia
BAGBeG OoTa ETWTEPIKA ECAPTAUATA TNG PNXAVAG KaPE TToU TIPOKARBNKavV aTtd T XeHon acUPBaTWY TPOIGVTWY TTOU TTEPIE-
XOuv Xnuikd mpéaberta. MNa v dladikacia agaipeang Twv aAdtwy, aupBouAeuBeite To Eviutio 0dnyiwy Trou Ba Bpeite 0T
OUOKEUATIa TOU TTPOI6VTOG.

AXPHZTEYZH ZXYZKEYHZ

X¢ TEPITITWON TToU dev TTPOKEITAI VAl avaypnOIMOTIOINGETE TN GUOKEUR, TIPETTEN VA TNV ATTOOUVOETETE ATTO TO NAEKTPIKO
ikTuo, va adeIdoeTe To doxeio vepoU kal To Aekavdki duloyng ataydvwy Kai va Tnv kabapioete (BAéTe Tapdypago “Ka-
Bapiopog oUaKeUAS”). Ze TepiTTwan S1GAUCNG, TTPETTEI va EexwpiaeTe Ta G1aQopa UAIKA TG UNXavhg Kai va Ta diaBéaete
OUUOWVA PE TIG KEIPEVES BIATAGEIS TG XWPAG TG,
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MQZ NA ANMOKATAZTHZETE TIZ NAPAKATQ ANQMAAIEZ

Mpoooxn!

e TTEPITTWON AEITOUPYIKWY avwpaAiwy, oBAaTe apéawg Tn Unxavn kai ByaAte 1o @ig amd my Tpia.
NMPOBAHMATA AITIEX AIOPOQTIKEY ENMEMBAZEIX
H unxavr dev Byader | Mbavn eicodog aépa aTo BeBaiwbeite mwg T0 doyeio eival owoTd TOTTOBETEVO Kal TTwG
kauTé vepod yia KUKAW pa e emakoAoubo n oTa0un Tou vepou Oev BpiokeTal KATW aTTd TO OXETIKG AVAYAU-
agewnuaTa. utrAokapiopa tng aviAiag. @0 onuadl. Emavaldpere TIg epyaaieg Tou TePIypagovTal aTNV

Trapdypago “TpoKaTapKTIKEG Epyaaieg yia m xpron’.

®paypévn ot £¢d0u aruou
01NV KAvouAa.

KaBapioTe e pia BeAdva Ta Tuxdv katdhorma mou epdalouv Thv
0T TG KAvouAag.

H unxavn dev Byadel
aTpo.

To vepd eival Aiyo kai n
avTAia dev Tpapder.

BeBaiwBeite Twg n 01d0uN Tou vepoU aTo Boyeio eival kavovik,
SI0QOPETIKA YEWIOTE TO e VWTTO GUOIKO VEPD.

®paypévn ot e¢60u aTpoU
TNV KAvouAd.

KaBapioTe pe pia BeAdva ta Tuxdv KaraAoia mou gpagouy v
0TI TG KAVOUAQG.

Ekporj aryou amé 1a
AKpa TG UTTOBOXAS
QiAtpou.

MpoaTabeite va Kavete
Trapoxn KaQE, evw €ival
evepyotroinpévn n Aeimoupyia
aTpoU. BeBaiwbeite Twg dev
TraThBnke kard AdBog 1o
TAAKTPO A€iToupyiag aruou.

Alakoyte ™V Tapoxn kagé. MarmaTe 1o mARKTPO (7) yia va
aTmeveEPYOTTOINOETE TN AgiToupyia aTuou.

IMpiv @TIGLETE TOV ETTOUEVO KAPE, TIEPIUEVETE VA AVAWEI GUVEXEID
T0 €VOEIKTIKO AapTrdKI (2) TTou avaBoafrvel.

Ekpor| kagé amé 1a
AKpa TG UTTOdOXNAS
@iATpOU.

YmepRoAikr| ToooTTa KOPE
Trou eummodidel TN owaoTh aU-
0QI¢N TG uTTodoX NG PiATPOU
oTn 6éon ng.

A@aipEaTe apyd v utrodox ! GIATpoU yiaTi n evOeXOUEVN UTTO-
Aelpparikn Tiean prropei va mpokaAéael mraiAiopara. Kaba-
pioTe TNV €dpa TNG UTTOBOXNG TOU PIATPOU HE Eva 0PouyyapdKi
(Eik. 19). EmavaAapere v diadikaaia, afovtag atnv utmodoxr
TOU QIATPOU TN CWOTH TTOCOTNTA KOPE.

Karahoima aAeopévou Kagé
otn eAGvta Tng £dpag
€Qapoyng TG UTTodoXNAG Tou
@iATpou.

KaBapioTe T @AdvZa pe pia odovioyAugida A éva apouyya-
paci (Eik. 19).

®paypévn O 7O TIATAKI
alhikovng (V).

MMAGvTe 1O maTaKI a1hikovng (V) ae TpexoUpevo vepd e Bpu-
ang, AuyiCovtég 1o eAa@pd aTa TTAeupd yia va eEAEUBEPWOETE TV
KEVTPIKF 01T amtd TuxOV KaTdAoIma okdvng kagé TTou pTropei va
T @padouv (Eik. 18).

®paypéveg omég 660U aTO

QIATPO PE TOV OAETEVO KAE.

AgaipéaTe apyd v uTodoxn GiATpou yiari n evdexouevn
uTroAEIupaTIKN TTiEon pTTopei va TpokaAéael miTaiAiouara. Ka-
BapiaTe pe éva PoupTodki fy pia BeAdva TIG PPaYPEVEG OTTEG TOU
@iATpou. KaBapiaTe 10 GIATPO XPNOIHOTIOIWVTAG TIG TAUTTAETEG
COFFEE CLEAN 1ng Ariete kai akohouBwvTag Tig odnyieg Trou
Ba Bpeite 0T oUCKEUAGTa TOUG.
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NMPOBAHMATA

AITIEX

AIOPOQTIKEZ ENMEMBAZEIZ

Aev Byaiver kagég A
Byaivel TOAU apyd.

Opaypéveg oméc oy £5pa
OUYKPATNONG TNG UTTOBOXNG.

©¢ate o€ Aeimoupyia ™ pnyxavi xwpig uodoxr GiATpou, agAvo-
vTaG va TPESE T vepd. Av To vepd OUVEXITEI va PNV eKpEel OUOI-
Opop@a amd GAeg TIg oTTEG, KaBapioTe Ta dAaTa pe To TTPOIGV
NOCAL 1ng Ariete, Trou pmopeite va mpopnBeubeite ota Kévipa
TexvikAg YmooThpigng (2£pPig) Tng Ariete kar akoAouBuwvTag Tig
0dnyieg ou Ba Ppeite 0Tn CUCKEUATIT TOUG.

Opaypéveg omég e§6dou aTo
QIATPO pE TOV OAETEVO KOPE.

AgaipéaTe apyd Tv utrodoxn @iATpou yiari n evoexouevn
uTroAeIppaTIKY TTieon pTropei va pokaAéael miTaiNiouara. Ka-
BapiaTe pe éva Bouptadiki A pia BeAGva TIG PPaYPEVES OTTEG TOU
@iATpou. KaBapioTe 10 QiATPO XPNTILOTIOILVTAG TIG TAUTIAETEG
COFFEE CLEAN 1ng Ariete kai akohouBwvTag Tig 0dnyieg mou
Ba Ppeite 0T CUCKEUATIT TOUG.

oAU AeTITO XOpUAVI QAETHE-
VOU KOQE.

AokIyGoTe va XpnOIUOTIOINCETE XapHAVIa KA®E XOVTPOTEPOUG
KOKKOUG.

oAU TTETpEVO XapuavI KagE.

MéaTe AyOTEPO TOV KOQE JE TO TTIETTNPAKI.

To doxeio dev givar kaAa
TOTIOBETNWEVO.

1Q6raTe 10 T€pUa aTNV £5pa TOU.

®payuévn ot 01O TIATAKI
alhikévng (V).

MAGvTe 10 MaTaki athikévng (V) ot Tpexolpevo vepd g Ppu-
ang, Auyicovtag 1o eAagpd oTa TTAEUpa yia va EAEUBEPWOETE TNV
KEVTPIKA OTTA atrd TUXOV KatdAoITa okOvNG KAQE TTOU UTTOPET Val
n @padouv (Eik. 18).

To vepd eivar Aiyo kai n
avTAia 8ev Tpapdel.

BeBaiwBeite Twg n aTéBun Tou vepol aTo Goxeio eival Kavovikh,
OI0QOPETIKA YEUIOTE TO e VWTTO QUTIKOG vepo.

O kagég eival
TIOAU KpUOG 1) TTOAU
“VEPOUAGS”.

XovTpaAETEVOS KAGEG.

[ va emITUKETE TIUKVOTEPO KAl TTIO (0TO KAQE, TIPETTEN VI
XPNOIUOTIOINCETE VAl TTI0 WIAOKOHUEVO XOPUAVI.

Ze OAEG TIG TTEPITITWOEIG, TO TIPORANMA auTd ECaAEiPeTal XAPIG
070 0UoTNa Thermocream®, TTou 500 QPaAidel TavTa Evav
KOUTO KOE [e APKETO KaiudkI, akoua Kar étav 1o apudvi gival
XOVTPOOAETHEVO.

MrAokapiopévog
HUAOG GAETNG KOQE.

M6avr Tapouaia akabapal-
WV QVAPECT OTOUG KOKKOUG
TOU KOQE.

MatAate o koupTi (8) yia va diakdyete v dAean. MarmaTe To
koupTi (B) ameptrAokig Tou pUAou GAeang Tou Kagé, yupioTe
ePIKEG POpEG To Doyeio aTmd aplaTepd TTPog Ta deId kal §ava-
dokiydaTe. Av rapapeivel To TpdRAnua dokiudoTe va pubpioete

Mo Xov1pn GAeon (Béaeig 12-14).
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MO OTHOWEHUIO K AAHHOW UHCTPYKLIUU

[axe, ecnv aaHHble annapaTbl NPOM3BELeHbl B COOTBETCTBUN CO CreuudmkaLmein JencTBytowmx EBponenckux Hopm 1
BCE €ro0 YacTh NOTeHLManbHO ONacHble MMEIOT 3aLLuTy, HeobX0AMMO BHUMATENBHO O3HAKOMUTLCS C aHHBIMM Npeaynpe-
KOEHUSMM W NPUMEHSTb annapaTbl TOMbKO N0 Ha3HaueHuio BO 3bexaHue noBpexaeHni 1 ywepba. B Gyaywiem gepxatb
noA PyKOW 3Ty MHCTPYKLMIO ANS KOHCYNbTauwit. Ecnn Bbl pelunTe nepeaats AaHHbIA annapat B Apyrue pyki , MOMHUTE
nepeaatb BMECTE C HUM [JaHHYI0 UHCTPYKLMIO.

YKkasaHHas MHhopMaLs B AaHHOI MHCTPYKLWM UMEET CreaytoLLine CUMBOIbI, KOTOPbIE 03HAYaKoT:

A OnacHocTb s AeTeit & [MpenynpexaeHnst B OTHOLLIEHNM OXOroB
A OnacHOCTb B OTHOLLEHWM 3MeKTpU4eCTBa A [MpepynpexaeHue — MatepuanbHbIi yiuepo

A OnacHoCTb, BOHUKAIOLLAA MO APYIVIM MPUYMHAM
NMPUMEHEHME NO HASHAYEHMIO

Bbl moxeTe npumeHsTh Bawy Café Roma ans npurotoBneHns kode 1 kannyyquHo v 6narogaps nofade ropsyen Bogpl

BO3MOXHO MPUrOTOBMEHNE Yasi U Pa3NUYHbIX HAMNUTKOB.

[laHHbIit annapat He A0MKEH NMPUMEHSITCS B KOMMEPYECKUX U MPOMBILLIEHHBIX LieMsiX.

[aHHbIN annapat npegHasHayeH TOMbKO ANst NPUMEHEHMS B BbITOBbIX 1 MOLOBHbLIX YCTPOMCTBAX, KOTOPbIE:

* HaxogsTCs B 30HaX Ans NPUrOTOBNEHMS MWLM, 3ape3epBIUPOBaHHbIX ANs epcoHana MarasuHoB, B oucax 1 B Jpyrux
npOECCHOHANbBHbIX MOMELLEHMSX;

* Ha npeanpusTusX;

*  UCMOMb30BaHue KIMEHTaMW FOCTUHNL, MOTENEN 1 ApYrux 06BEKTOB ANs NPOXMBAHNS;

+ B oObekTax, NpesocTaBNsioLMX YCryri TUNa “Homep Nikoc 3aBTpak”

Jlioboe apyroe NpUMEHEHWE MaLUMHbl, He NpeLyCMOTPEHHOe KOHCTPYKTOpPOM, OTKMOHSIET ero Nobyio OTBETCTBEHHOCTb

OT NOBPEXAEHNIA, MPOU3OLLEALLNX B NPOLIECCE NPUMEHEHWSI CamMOoi MaLLWHbI. [TpUMEHEHNE He MO Ha3HAYEHMI0 OTKMOHSIET

nobyto hopmy rapaHTum.

BO3MOXHbIA PUCK

OCHOBHblE XapaKTepuCTUKM NpeaMeTa, ykasaHHble B AaHHOM ny6nukaLum, He NpeaBUaNT 3alMUTy MPUMEHSIOLLETO OT OT-
KpbITO NOAAYM Napa Unu ropsiueit Bogb!.

BHumanue!
OnacHocTb oxoroB — [1pu BbIGpOCE rops4eil Bofb! v Napa He HanpaBnsTh CTPYIO Ha APYruX Nioaei unn Ha cebs
camoro.

A MpUMEHSTb EMKOCTH, TONBKO PEann30BaHHbIE U3 MATEPUANOB «af1s MPOLYKTOB MUTaHWSY.

BAXHbIE NPABUJIA MOJIb3OBAHUA

BHUMATENbBHO YUTAWUTE UHCTPYKLUIO, NEPED UCNONb30BAHMEM.

* Annapat npegHasHayeH TOMbKO ANS JOMALLHEro nomnb30BaHUA U HE [OMKEH
NPUMEHSATLCS B KOMMEPYECKUX UK MPOMBILLNEHHBIX LIENSX.

* A3roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 38 HENPaBUMbHOE 1CMONb30BaHNe nprbo-
pa 1Nk UCONb30BaHe ero B LENsiX, He NpeayCMOTPEHHbIX JaHHbIM PYKOBOLCTBOM.

* PekomeHayeTcs XpaHUTb OpUrMHanbHy0 YNakoBKy, T.K. He NpedycmaTpuBaet-
ca becnnaTtHas accuCTeHLMS NOMOMOK, NPOMU3OLLEWNX MO NPUYUHe He npea-
Ha3HaYeHHOM YNaKkoBKM NPOAYKTa, XOTS Obl NPU NEPEBO3KE B aBTOPU30BAHHbIN
CepsucHbI LieHTp.

* [pnbop cootetcTByeT nonoxenmto (EC) Ne 1935/2004 ot 27/10/2004 o maTe-
puanax, conpukacaroLmxes ¢ NMLLEBbIMU NPOLYKTaMu.

* MakcmanbHbIi ypoBeHb LyMa paboTatoLler MalnHbl — 86 AB(A).
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A OnacTHOCTb gnA peTeun

* [pnbopom MoryT Nonb30BaTLCSA AETH CTAPLLE 8 NET UMW NNLA C OrPAHNYEHHBIMY
(hU3NYECKNMMN, CEHCOPHBIMU LI YMCTBEHHBIMI BO3MOXHOCTAIMM, NGO e nuua
C OTCYTCTBMEM OMbITa UK YMeHWs obpallaTtbes ¢ NOA06HbIMM YCTPOACTBAMM,
HO TOMbKO Nog HabiLEHNEM W TOSbKO NOCHE TOro, Kak UM ByayT pasbsiCHEHbI
BCE YCMOBMS NOSb30BaHMs NPUBOpPOM, a Takke OMacHOCTM, KOTOPbIM OHU MOTYT
NoABEPrHYTLCS BO BPEMS UCMOMNb30BaHKS.

* He pa3peLuaiite geTam urpatb ¢ npubopom.

* YucTka n TexobenykuBaHmue yCTpoCTBa MOryT ObITh OBEPEHBI 4ETAM HE MnaLe 8
INET 1 TONbKO NoA HabNIAEHNEM B3POCTIbIX.

* DNEKTPUYECKUI LLIHYP OOMKEH BCerga HaxoanTbCs BHE 30HbI JOCTYNHOCTW AN
Jeten mnagwe 8 nert.

*He octaBnsATb ynakoBOYHblE NEMEHTLI HA MECTe, AOCTYMHOM Ans AeTen, no-
CKOMbKY OHY SIBASOTCS BO3MOXHbIMU UCTOYHUKOM ONACHOCTY.

*Ecrnu Bbl pewaete BbIGpOCUTL 3TOT anekTponpubop, pekoMeHayeTcs paspe-
LwaTb 370 Kabenb nuTaHus. Kpome Toro, pekomeHayetcs 06e3speaunTb BCe YacTu
anekTponpubopa, KoTopble MOrnM Obl BbiTb ONACHLIMK, OCOOEHHO ANs AeTen,
KOTOpbIE MOrMM Bbl UCMONB30BaTb ANEKTPONPUOOP ANS UX UP.

A OnacTHOCTb B OTHOLWEHMUM 3NEeKTpUUYecTBa

* XpaHuTb nuTarowmi kabesnb B HeJOCTYNHOM ANs [eTerl MecTe B Bo3pacTe 70 8 ner.

* [pexae, YeM NOAKIIYNTL annapaT K CeTW NUTaHusl, NpoBepbTe, YTOOLI Hanps-
KEHWE, YKa3aHHOe Ha Tabnunyke B HWKHEN YacTU MalUMHbI, COOTBETCTBOBANO
HaNPSHKEHWUIO NOKaNbHOW CETU.

* lcnonb3oBaH1e 3neKTPUYECKUX YANMHUTENEN, He 00OPEHHbIX NPonU3BOANTE-
rem annapata, MOXeT MoBNeYb 3a cO6OM YBObITKM M HECHACTHbIE CryYau.

* Mpexzae, 4em NpUCTYNUTL K NpoLieaype HanonHeHns 6aka BOAOW, OTCOEANHUTE
annapat 0T UCTOYHUKA NUTaHUSI.

« Ecnun nutaTtenbHbI NpOBOZ NOBPEXAEH, TO OH AOMMKEH ObiTb 3aMEHEH U3rOTOBK-
TENEM UMK B €ro LIEHTPE 06CyXMUBaHMS, UM YENOBEKOM C NOA06HON KBannugu-
kauwen, YToObl NpeaynpeanTb PUCK.

* Yactu, Haxogsawmecs Nog HanpsKeHUEM, He JOKHbI UMETb KOHTAKT C BOLOM:
BO3MOXHO 3amblKaHue!

* [locTaTb WTENCcenb 13 PO3ETKW, NEPEA KaxabiM BMELLATENbCTBOM A1 O4UCTKM
UK TEXHUYECKOTO PEMOHTA.

* He norpyxaiTe annapar B BOZY Unu Apyrve Xuakue BeLlecTsa.

* [lepen Tem, kak HaNONMHWUTL KOTEN BOAOW, OTKIKOYNTL NPUOOP U BbIHYTb BUTKY 13
PO3ETKM CEN ANEKTPONUTAHNS.

A OnacHOCTb, BO3HUKHYLLANA NO APYrUM NpUYMHaAM
*He nogHumath npubop, Aepxach 3a BaHHOUKY Anst BOAbI, @ 3a CreuuanbHo
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npeaHa3HayeHHble yrnybreHns, HaxoasLmecs B OCHOBE YCTaHOBKM npubopa.

* Heobxoanmo BbibpaTh XOpOLLO OCBELLEHHOE NOMELLEHIE, YNCTOE W KOTOPOE OCHa-
LLLEHO 3MEKTPUYECKON PA3ETKOM, PaCroNnOXeHHO B YA06HO-10CTYNHOM MECTE.

* He HanuBaTb BonbLLOE KONMNYECTBO BOALI B Hak.

* He ocTaBnaTb NOAKMIOYEHHBIN K anekTpoceTn npubop 6e3 npucmotpa.

* [TpUMEHATb 1 0CTaBNATb NPMOOP HEOOXOANMO Ha YCTONYMBON MOBEPXHOCTM!.

* [pubop He JOMKEH NPUMEHATLCS MOCNe ero NageHns, Koraa 3aMeTHbl cregpl
NOBPeXaeHUn Unn HabnogatTea yTeukn Bogbl. Herb3s ucnonb3osats npubop,
€CINU LUHYp 3NeKTPONUTaHMs, BUrka unu cam npubop noepexaeHs!. Jliobon pe-
MOHT, BKMKOYas 3aMeHy LUHypa aNeKTponUTaHmus, 4OSMKEH NPOU3BOANTLCS TOSbKO
B CEPBMCHBIX LeHTpax ApuaTe 1nu aBTOpM3BaHHbLIM NEPCOHaNomM Apuate, BO U3-
BexaHue obbIX PUCKOB.

& Mpepynpe>xaeHus B OTHOWEHUU K OXXoram

* Hukorga He HanpaBnsvTe CTPYKO napa WnW Tenmnoi Bodbl B HanpaBfeHun Yacten
Tena; obpallainTech BHUMATENLHO C TPyOOM Tenmnoit Bogbl/napa: OnacHoCTb OXOros!

* Korga npubop HaxoguTbes B paboTe, He AOTParBaThCs 40 BHELUHUX MeTanmye-
CKIX YacTei 1 yacTen camoro unbTpogepkatens, T.K. MOryT MPUYUHUTL OXOrW.

+ OTcyTcTBME BbIXOAa BOAbl U3 hurbTpogepxatens MoxeT ObiTb CreacTtBuem
3acopenus unbtpa Thermocream®. MpekpaTTb Nogady v NOgOXAATb OKOMO
LEeCATU CekyHA. 3aTeM OCTOPOXHO CHATb (UrnbTpodepaTenb, Tak Kak 0cTaToy-
HOe [aBneHne MOXeT ObITb Npu4MHOM BpbI3r. MouncTuTs unbTpOLEpKaTEND
corflacHo npoueaype, ONMcaHHON B COOTBETCTBYHOLLEM Naparpade.

MpepynpexaeHue — MmaTtepuanbHbIX yuwepb

+ Pacnonoxurtb MalwuHy Ha onpenaenéHHbIn YCTONYMBLIA YPOBEHb, IOe OHa He
MOXET NepeBepHYTHCA.

* He ncnonb3ynte maLwunHy 6€3 BoAbl, B MPOTUBHOM Clly4ae CropuT Hacoc.

* He 3anonHsTb Bak ropsiuer BOAOM UK KNNSTKOM.

* He pa3meLLaTb MaLLMHY Ha ropsiyve NOBEPXHOCTM U PSAOM C OrHEM Ans n3bexa-
HWSI NOBPEXAEHUI Kopnyca.

* [uTaTencHbI NPOBOZ HE AOSMKEH KOHTAKTMPOBATb C rOPSYMMU NOBEPXHOCTAMM
MaLLMHbI.

* He ucnonb3yiTe rasupoBaHHyto Bogy (C fobaBkaMy Yriekucnoro aHruapuaa).

* He HanonHsiTe dunbTpogepxatenb ApYriMi OTMYAOLLMMICS BELLECTBAMM OT
MOTOMOro Kogpe. [Mpn 3TOM MOXHO NPUYMHUTL BorbLuKe NoBpeXaeHNs Npubopy.

* Temnepatypa OKpyxatoLien cpedbl MecTa, rge HaxoauTCs MallnHa, AOMKHA
BbITb He Huxe 0°C, NOCKOMbKY OCTATOK BOAbI B HArpeBaTENbHOM KOTIE MOXET
3aMep3HyTb, TEM CaMblM NPOBOLMPYS MOBPEXAEHMS.

* [TPUMEHATH MaLLMHY TOMbKO B NOMELLEHNSX.

*He ocTaBnsaTb anektponpubop nog AeicTBMEM aTMOCepHbIX hakTopoB (po-
KOs, ConHYa n T.4a.).
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* [Mocne BbleMKY LUTENCENS U3 PO3ETKW 1 NOCMNEe TOro, Kak ropsume y4acTku OCTbl-
HYT, annapaT HYXHO NOYUCTUTb UCKIHOYMTENBHO He abpa3vBHOW, crierka cMo-
YeHHOW TKaHbto, 406ABNSAS HECKOMBKO Kanemnb MArKOro HeTpanbHOro MOKLLEro
CpeAcTBa (HUKOrAa He UCMOSb3yTe PacTBOPUTESN, OHU MOBPEXKOAKOT OKPACKY).

* B npouecce paboTbl HM KOraa He perynupyiTe KOeiHyo MaLuyHy, HA B KOEM
Ccny4yae He nomeLLaTb MOSOTOE Kodhe B KOGhEMOTITKY, @ TONbKO Kogpe B 3EpHaX.

* [Ins npaBunbHOW yTUAW3aLMK YCTPOWUCTBA B COOTBETCTBUM C EBponeit-

ﬁ ckon Oupektusoir 2012/19/EC BHUMATENBHO 03HAKOMbTECH C COOTBETCTBY-

= 1OLMM MHDOPMALMOHHBIM IUCTKOM, NPUMOXEHHBIM K YCTPOMUCTBY.

BCErAA XPAHUTb AAHHYIO UHCTPYKLIUIO

Kodbeithble mawwnHbl «ARIETE» npeacTaBnsioT coboit naeanbHbIi BapuaHT Ans TeX, KTO YMeeT HacnaxaaThes v nomyyatb
YAOBOMLCTBIE OT XWU3HW, HAUYMHas C xopoluero kode. briarogaps akckyntosneHoit Cucteme Thermocream® ans goma
BCerfia MOXHO MPUrOTOBTb FOPSYMIA U TYCTON Koge, kak B Bape. Takum 06pa3om, MOXHO HacnaxaaTbCs KPEMO3HbIM Kodhem
C ryCTbIM apOMaToM W CUMbHBIM 1 NONMHBIM BKYCOM, 63 HE0BXOANMOCTY CUMBHOTO MPECCOBAHMS 1 C NPUMEHeHEM Ntoboro
TMNa nomona He o4eHb Menkoro. KodeitHble MawwmHbl «Ariete» yOBNETBOPST Takke Nobutenen kanny4yqnHo, Tak kak,
Bnaropaps ycTpoicTy Maxi Cappucino Bbl cMoxeTe Nony4unTb 3a HECKOMbKO CEKYHA FYCTYHO 1 HaCbILLeHHYt0 neHy. Kpome
TOro, ObICTPOE NPUrOTOBNEHME KOhe NOCPeACcTBOM NpubopoB «Ariete» focturaetca Gnarogaps Tomy, YTo nocnegHue 06o-
PYAOBaHbI CHCTEMON aBTOMHULMPOBAHWS, YTO NO3BONSET BbICTPO NPUrOTOBUTL KOE Takke Npu JONTOM UCMONb30BaHM
npubopa unu nocne 3anonHeHus peepsyapa Bogoil. BkycHoro kode Bcem BmecTe ¢ «Café Roma Plus Arietex!

OMUCAHMUE NPUBOPA

- Kopnyc matumbl.

- KHonka ycTaHoBKM perynupoBaHus nomona kodge

- Kpbiwka émkocTu, cogepxallen kode.

- EmkocTb, cofepxatuas kode B 3€pHax, C perynpoBKoi nomona
- 3akpbiTne Dispenser

- PykosiTka Boga/napa

- YrnybrieHve Ans noMeLLeHNst NPUHAANEXHOCTEN

- bak ans Bobl (EmkocTbto 11T 1,5 ypoBeHb MAX)

- Kpbilweyka ans 3anonHexus baka

- MaHenb ¢ komaHaamm

- YCTpOICTBO ANs NoAaym noToka MonoToro kode

- TMpucnocobnenue Dispenser ¢ 403aTOPOM MOSIOTOTO Kodhe
- Mpucnocobnenne Maxi Cappuccino 1 perynupyoLLmii cTepxeHb Boaa/nap
- Cpasnusarens Pressino

- Awmyek cbopa crekaHus Bogbl

- Awnyek cbopa cTekaHus BoAbl

- PeweéTka ans yCcTaHOBKM Yaluek

- GunbTpopepxatens

- ®unbTp Thermocream®

- CUnuKoHoBOE CUTO

- [nck Thermocream®

nMcaHue KoMmaHp

CBeTOBOW MHANKATOP BKMHOYEHMS

CBeTOBOW MHANKATOP TeMNepaTypbl Kode
CBeTOBOW MHANKATOP TeMNepaTypbl napa
CseToBOW MHANKaTOP HanonHeHus Dispenser
KHonka BkntoyeHms

Bkniouatens nogaun koce

Bkntovarens napa

KHonka HanoHerus ycTpoicTsa Dispenser

UpeHnTudmkaumoHHble paHHble
Ha Tabnuuke ¢ HOMMHANBHLIMM JAHHBIMW, HAXOASALLENCS MOL YCTAHOBOYHON OCHOBOW MalUWHbI, MPUBEAEHbI CRieaytoLme
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MAEHTU(MKALMOHHDBIE fiaHHbIE:

+ Cospartenb 1 0603Hauenus CE

+ Mogenb (Mod.)

* n° matpuupl (SN)

* arekTpuyeckoe HanpskeHve B nutaHum (V) u vactota (Hz)

* nornoLiaemas anektpuyeckas MoLHocTb (W)

* 3eneHbli TenedoHHbIN Homep 0bCnyx1BaHNs

[Mpyn 3anpoce B ABTOpM30BaHHbIe CepBucHbIe LIEHTpbI ykasbiBaTb MOZEMb U HOMEP MaTpULb.

noAroTOBUTENBHLIE ®A3bl NEPEQ UCMONb30BAHUEM

MpoaroroBka K NpUMEHEHUI0

Y6eauTech, 4To HanpsHkeH1e AOMaLUHEN CETI COOTBETCTBYET HANPSHKEHWHO, YKa3aHHOMY Ha LLWTKE C HOMUHAMbHBIMM TexX-
HUYECKUMI AaHHBIMI Npubopa. 3aTem pasmecTuTe NpUBOp Ha POBHYIO NOBEPXHOCTb.

BbiHyTb Bak ans oAbl (H) 13 BcTaBku B MawwmHe (Puc. 3), HANONHUTBL €ro HaTypanbHoON Ceexeil BOJOM A0 YpoBHs Max.
(nT. 1,5) 1 BCTaBUTBL Ha CBOE MECTO B KypPCYC MaLUMHBI. [ins obecneyeHns XopoLuero yHKLMOHMPOBaHNS MalLWHbI BCTa-
BUTb XOPOLLIO A0 KOHLa 6ak. bak MOXeT HanonmHATLCA M Apyrm 06pasom, Hanveas BoAy Yepes cneLuansHoe yriybnene
nocne oTKPbITUS Kpbilueykn (1) Puc. 4. BeTaBuTb LTencenb B 3NEKTPUYECKYI0 PO3ETKY.

I'IepBoe BKINno4YeHue

HaxaTb Ha obuwywit Bkntoyatens (5) Puc. 2; BKITOYMTBCS MOCTOSIHHO CBETOBOI MHAMKaTOp (1) 1 CBETOBO MHAWMKATOP (2)
HaYHET MuraTb 40 AOCTIKEHNS HEOBXOAMMON TemnepaTypbl, NOCMe Yero OCTaHETbCS BKMIOYEHHBIM. MOACTaBUTb Yaluky
nop yctpoiicteo Maxi Cappuccino v onycTuTb pykosiTky Boga/map (Pvc. 5 — F), npu 3ToM OAHOBPEMEHHO HaXuMas Ha
BKItOuaTENb Nofayn kode (6), BbINYCTUTL BO3MOXHBIA 0Bpa3oBaBLUMICS BO3AYX WM BOZY B LMpKynsuuM. HanonHuts
XoTs 6bl OfHY YalLKy 31O Bopoi. MoaHsTh pykosTky Boaa/nap (F) u npekpatuTb nopayy kode, Haxnumas Ha kHorky (6).

PekomeHayeTbCs NPOBOANTL AaHHYHO ONEPaLMI0 KaxAbIA Pa3 NPy BKAKOYEHUW MaLUMHbI NOCNE HECKONbKUX AHEN
He NPUMeHeHus.

Mocne 0bbl4HOro HanonHeHWs 6aka, MOAHATH KpbILLEeYKY (1) M HaNUTL CBEXYHO HAaTypanbHYI0 BOAY B cneLuansHoe yrnybne-
Hue (Pvc. 4). Hacbinans kode B 3épHax B émkocTs (D) Max 230 rp. (Puc. 7).

Kodbe moxeT bbiTb NepemeneHo Bonee unn MeHee Menko, B 3aBUCUMOCTI OT HEOOXOAUMON cTenenun. [ins naMeHeHs
CTEMNeHn U3MeNbYeHNs HaxaTb Ha KHOMKY yCTaHoBKK (B) 1 Bpaluatb koemonKy BnpaBo Wnu BMEBO B COOTBETCTBUM C
LnchpoBoit wkanoit (Puc. 8).

JTa onepaums JonmKHa NPOBOANUTLCS TONbKO NPU BbIKMIOYEHHOW KOdeMonke.
Bo Bpems paboTbl kodemonku dasa Harpesa koTna v yHKLMIN NOAAUN OTKITHOYEHbI.

Bbi6op Buga ycTpoMcTBa AnsA nogavvM Mornororo koce.

MaluvHa ocHalleHa ABYMS B3aUMHO 3aMeHSieMbIMY YCTPONCTBAMM:

1) ycTpoitcTBO «nocTosiHHOro notoka» (M), Puc. 1 no3sonsieT UMETb NOCTOSHHbIA MIHOBEHHbI NOMON. BeTaBuTb unb-
TpoAepkaTenb B CneLyanbHyto BUNKY, TakuM 0Bpa3om, 4To bkl HaxaTb Ha kHorky (M/a), pacnonoxeHHyto nof BbIXOAOM
MoroToKo kode (Puc. 9).

2) yctpoictao “Dispenser /Josatop” (N) Puc.10. [ins HanonHeHus Dispenser MOnoTbIM KOGheM HaxaTb Ha NepekmnoyaTenb
(8) Pvc. 2 1 HanonHWUTL €ro 40 KOHLA, BBECTU B €/CTBME NEPeKioyaTenb 403aTopa OfMH UM [jBa pasa B 3aBNUCHMOCTH
OT KONN4ecTBa HeobX0AMMBIX YaLLiek Kode, Mpu 3TOM KMbTPOAEpkaTenb JOIMKeH ObiTb BCTaBMEH B BUKY. [Ins Toro,
4TOBbI €10 BbIHYTb, BbITAHYTb MO HanpasneHuto k Bam yctpoicTaa (M) u (N).

B cnyyae 6nokupoBKi KOEMONKM HauMHaeT MuraTb MHANKaTop (4) 3anonHeHws fosatopa. MpuunHo MOXeT cTaTh Ha-

nn4ne npumecen B kodelHbix 6o6ax.

[ins pa3bnok1poBaHs KOEMONKM HaxMUTe KHOMKY (8) 3anonHeHWs yCTpolcTBa o3aTopa Takium 0bpasom, 4Tobbl OT-

KIMIoYMTb rOpSLLMA MHANKATOP. BHOBL HaxkMuTe Ha KHOMKy (8), 4ToBbl CHOBA 3amycTuTb Kodemonky. Ecnu oHa He 3any-

CKaeTCs BTOPUYHO 1 OCTaEeTC 3abMOKNPOBAHHON C ropALLMM VHAMKATOPOM (4), HaxMmuTe Ha KHOMKy (8) Ans OTKIOYeHMS

kodbemonki. HaxxmuTe Ha KHOMKy pasbrokvpoBanns (B) 1 Heckonbko pa3 noBepHUTE kochemonKy Brpaso 1 Bneso. CHosa

YAOCTOBEPLTECH, YTO Bbl 3aMyCTUIN KOPEMOTTKY.

[ins obneryeHnsi pa3brokMpoBaHUs YCTAaHOBUTE KOEMOTKY Ha caMbiii rpy6blit nomon (nosuuyuu 12-14). Ecnu nocne He-

CKOMbKIX MOMbITOK OnepaLus He yaanach, obpatutecs B bnuxaiiumit ABTopu3oBaHHbiIl LieHTp Momotwuy.

MPUrOTOBJIEHUE KO®E

[MpoBepuTb ypoBeHb Boabl B Bake (H). YbeauTses, 4To bak npaBunbHO BCTABMNEH HA CBOE MECTO.

Bcragte B punbTpogepxatens [uck Thermocream® (W), cuto ua cunvkora (V) m @unbtp Thermocream® (U) B ykasaHHol
nocnegosatensHocTu (Puc. 11). OTmeputh kKode ans dunbTpogepxarens Puc.9 npu nomoLLm ycTpoincTea nogauyu, Bbl-
BpaHHOro Bamu, v crerka NpuaaBuTb ero HaaasuTenem (Puc. 12). BctanTb unbTpogepxatens Ha CBOe MECTO.
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BHumanue!
[noTHo BCTaBUTL UNbTpOAepXaTenb, yoexaascs B praHLeBom kpenneum (Puc. 13).

Tpu CBEPXMEPHOM HaMOMHEHUN UILTPOAEPXKATENS MOSOTbIM KObe, ero BYAET CROKHO MPUKPENUTHL [0 KOHLA B
CBO& MECTO W/UN NPU 3TOM B TEYEHUM MOAAUYM KOde MOTYT 0GHAPYXUTLCS MOTEPU U3 PUNLTPOAEPKaTENS.

MpoBepuTb, He HaxaTa nu cnyqaﬁmo KHOMKa noaavu napa.

PekomegyeTbcst 0cTaBuTb (OUNbTPOAEPKATENb HA CBOEM MECTe Ha HECKOMNbKO MUHYT Nepea NpurotoBneHnem kode, Ta-
KM 06pa3om, 4To Bbl OH Bbin ropsumm. ITo He Hago OyaeT NpoaenbIBaTh A4St NPUrOTOBNEHUS CieaytoLLero kode
MalumHa roToBa K NpUMEHEHMIo, Kora CBETOBOW MHAMKATOp (2) Puc. 2 nepectaHeT MuraTb W OCTAHETbCS BKITIOYEHHbIM.
Haxartb Ha BkntoyaTens nofayn kode (6). [ins npekpatLeHns noaaym HaxaTtb Ha nepekmniodarens (6). MakcumanbHas fo3a
ans oaHoro kodge 50 mn.

BHumaHue!
Kak 1 B npocheccroHanbHbIx MaLLvHax, He ybupaTb unbTpoaepaTenb npy ycTaHoBNEHHOM nepekntoyatene (6)
B MO3NLMM MOYaYN.

BHumaHue!

lMopoxpaaTb OKOMO AECSTU CEKyHA Neped TeM Kak CHsTb (hUbTpoAepKaTenb Mo OKOHYaHWM nofaqv kode; Ans
TOro, YTOObI CHATL (DUNBTPOAEPKATEMb, MELSIEHHO MOBEPHYTHL €70 CNpaBa Hamneso, BO u3bexaHue 6pbIaroB BOab!
“nm Kodoe.

Korga mawwHa ycraHoBneHHa B standby, cBeToBol uHankatop (2) 6yaeT nepeomnyecku BKIOYATbCA W BbIKMHOYATLCS,
yKkasblBasi (hyHKLIMOHMPOBaHWE TepMocTaTa KoTna Ans NoAAEpKKV ONTUManbHo TeMnepaTypbl BOAbI.

Filtrelik baglanti noktasinda ufak buhar ¢ikis seslerinin olugmasi durumu, tamamen normal ¢alisma sartlarinin
mevcudiyetini belirtir.

Cuctema Thermocream® mapku ARIETE npeaHasHaueHa [nsi HaunyuLlero yA0BNeTBOPEHHs 3anpocoB noTpebutens u co-
CTOMT W3 f1BYX anemeHToB: unbTpa Thermocream® (U) ¢ cunmkoHoBbIM cutoMm (V), KoTopble cnocobeTBytoT 06pasoBaHmio
neHbl, 1 auck Thermocream® (W).

OTa KodpeBapka cHabxeHa CMCTEMOI! aBTOMATUYECKOrO OTKMIOYEHNS B COOTBETCTBIM C HOBBLIMI HOPMaMI SHepronoTpe-
6nenus. Ecnu kodesapka He ucnonb3osanack B TeueHne 30 MUHYT, CBETOBOW MHAMKATOP Ha KHOMKE nofauv kode (2)
OyaeT Muratb HECKoOMnbKO CekyHA, a 3aTeM npubop BbIKMIOYMTCS. IS NPUroToBNEHMS HOBOW NOPLIKM Kode Heobxoammo
ONSiTb BKIKOYMUTL NPUBOp HaxaTeM KHoMku BKItoueHus (5). MogoxaaTs, Noka CBETOBOI MHAMKATOP nofaum kode (2) nepe-
CTaHeT MUraTb 1 CTaHeT ropeTb NOCTOSHHO.

B 3T0T MOMEHT Heobxoanmo HaxaTb KHOMKY nofaun kogpe (6).

MPUroTOBJIEHUE KAMMNYY4YUHO

Mepen npumeHeHueM npucnocobneHusi Maxi Cappuccino y6eauTbcs, 4To hunbTpoaepka-
Tenb BbIHYT U3 CBOErO MecTa.

[ins NpuroToBNEHNs Kanny4Y4nHO, ropsiHero LLOKonaaa Uiy NoAorpeBa kakoro-nubo HanuTka, HaxaTb Ha BKIoyaTenb no-
naum napa (7) Puc. 2. CBeTOBOW MHAMKATOP (2) BBIKMIOYNTLCA 1 CBETOBOI MHAMKATOP (3) KHOMKM napa HauHET MuraTh,
Koria CBETOBOI MHAMKATOP (3) 3aropuThCs MOCTOSHHO, MalLMHa roToBa AMs Nogayy napa.

CuunTaeTbCcA BNONHe HOPManbHbIM IBNEHNUE, KOTAa B NPOLecCce HarpeBa 06HapyXMBaKOTLCA ManeHbK1e BbIGPOChI
napa u3 ounbTpoaepkarens.

Onyctutb pykositky Boga/nap (F) Puc. 5, nocne Toro kak noactaBunu cTakaH nog ctepxeHb Maxi Cappuccino (O) Puc.
15. BHayane BbIiiAeT HEMHOrO BOAbI M Cpady cunbHas cTpys napa. Mpekpatutb nogady napa, nogHumas pykostky (F),
MOACTaBUTb NOZ CTEPXKEHb EMKOCTb C MONIOKOM [Nt B3OWTHSI, BHOBb OTKPbITb MoAayy NoToka napa, NoCTeneHHo onyckas
PYKOSATKY, M NOTPY3NTb A0 AHA CTEPXEHb B MONOKO: B MTHOBEHME YBUANTE MOAHATUE MEHbI ryCToi 1 kpeMosHol (Puc. 16).
lMocne OkoHYaHWs onepaLyy, OTKMKUMTL (DYHKLMIO Napa, HaxuMast BHOBb Ha kHomky napa (7). CBeToBoi uHamkatop (3)
BBIKIIOYUTHCA.

Mocne kaxporo NpUMeHens NPOJOMKaTb Ha HECKONbKO CeKyHa BblﬁpOC napa gns 0CBOGOXAEHUSA OTBEpPCTMIA OT
BO3MOXHbIX OCTaTKOB MOJIOKa.

MOBTOPHOE UCNOJNb30BAHMUE ANA NPUrOTOBNEHUA KODE

Haxatb kHonky (7) Anst oTKroueHus chyHKuMm napa. [ins nepexoaa oT nofauym napa Kk npuroToBreHmuio kode Heobxoanmo
OXIOAMTb KOTEN: HaXaTb Ha nepekntoyaTenb nogaqn kode (6) v BbinyCTUTL BOAY U3 MeCTa NpUKpenmeHns unbtpoaep-
XaTens 4o Tex nop, noka CBETOBOV MHANKATOP (2) He BbIKMOUMTLCA. [1ogoxaaTh Noka CBETOBOW MHAMKATOP BKKOYATLCS
BHOBb Mepez NpUroBrnexHnem kode.
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KAK AENATb YAA UNU HACTOUKMU

[Nocne npoBeseHUs onepaLyi, on1caHHbIX B pasgene «llogrotoButenbHble dasbl nepes UCronb30BaHMEMy, NOACTABUTL
yaluky nog ctepxeHb Maxi Cappuccino (O); onyctutb pykosiTky Boaa/nap (F) v HaxaTb OGHOBPEMEHHO Ha NepeknYaTent
(6) nomaum kodpe v napa (7). HauHét BbixoanTb Boaa 13 crepxHs Maxi Cappuccino (0). [ins npekpalLienns noaayu Haxatb
Ha BkmioyaTenb kode (6). MoaHsTb pykosTKy napa.

MONE3HbLIE COBETHI AJA NPUrOTOBJIEHUA XOPOLUEIO KO®E
«3CMNMPECCO» NMNO-UTAJIbAHCKHU

MorioToe kodbe AOMKHO NIErko MPeccoBarbest B Aepxkatene (unbTpos. Kpenkuit iu kode Ui HeT — 3aBICUT OT CTENEHY No-
Mona Kobe; OT TOrO, Kakoe Ero KoNMYecTBo BbINo pa3MelLeHo B AgpxaTene (UILTPOB 1 OT NpeccoBaHis. Heckonbko cekyH

— Bpem4, Kak npaBuo, 4OCTaTOMHOE ANA Bbixoda K0¢)e B vaLku. Ecnm Bpems BbIXOAa NpeBbIlLaeT ykazaHHOE, TO 3T0 03Ha-
4aer, YTO MOMON CAWLLKOM MENKA UK YTO MOPOLLIOK, I'IOJ'lyHeHHbIﬁ 13 aepxatens unbTpoB, 6bin 4pe3mMepHO CnpeccoBaH.

OYUCTKA ANMNAPATA

BHumaHue!
Bce onepauuu no 04ncTke A0MKHBI POBOAMTLCS NMPU BbIKIHOYEHHO MaLLMHE U SNIEKTPUYECKMIA LUITENCENb JOMKEH
ObITb BbITALLEH W3 PO3ETKN.

BHumanue!
PerynspHoe TexobcnyxuBaHue u ouncTka adEKTUBHO NOAAEPKMBAIOT W COXPAHAKOT MALUMHY Ha ANWUTENbHbINA
nepuoa. He MbITb KOMMOHEHTbI MaLLWHbI B NOCYA0BOIIKE. He NpMMeHATL NPSIMOHaNPaBNeHHbIe TPy BOfbI.

é BHumanue!
TNioBoe BMeLIaTENCTBO AOMKHO MPOBOAUTLCS MPK OCTLIBLLEN MALLMHE.

Ouuctka chunbTpa, cogepiKaliero nomorn

YbeanTbes, YTO OTBEPCTUS He 3abUnmuch, B Criyyae, NPOYUCTUTL MpY NOMOLLM LETOYKN (Puc. 17). BbinycTuTh KUNSTOK 13
BCTaBNEHHOro ¢I/IJ'IprO,C|ep)K3TeJ‘IH 6e3 nomona Onsa pasMardeHna n yecTpaHeHnst BO3MOXHbIX KO(beI7IHbIX OTNOXEHUN Unn
3arpsA3HEHNA.

BHummnaHue!
OCTPOXHO CHSATb hUNbTPOAEPXKaTeNb, Tak kak OCTaTOMHOE aBNeHUe MOXET ObITb MPUUMHOI BpbI3r.

PexomeHayetcs unctutb punbtp (U) kaxable Tpu mecsiLia, npumensis nopolukosble Tabnetkn COFFEE CLEAN Apuerte,

UMetoLLMECS B NYHKTaX NpoAaxu Npu ABTOpH30BaHHbIX CepBucHbIX LieHTpax, crepys ykadaHusiM B UHCTPYKLWM Ha YaKoB-

ke unm npumeHsis TabneTky npocToro nopolwka (6e3 Aobasok BneckoobpasuTens UnK Apyrux Xummudeckix Aobasok) ans

nocynoMoek, CrieaytoLmm obpasom:

+ BcraButb TabneTky nopoLuka B (ounbTp NocyAoMotoLLel MaLlunHbl* (6e3 kodbe) , korga arperat XopoLwUo HarpeT (xoTst Obl
nocne 5 MUHyT Harpega).

* MpukpenuTb GUNLTPOHOCUTEMb K MALLMHE 1 MOACTABUTL EMKOCTb NOA (MNbTPOHOCUTENb.

+ Haxartb Ha kHOMKy Kodbe Ans BKMHOYEHUS NOAAYM BOAbI M NPoZomkaTh €€ nopayy B TeveHnmn 15-20 cekyHa,.

* BblIkniounTb noaayy BoAbl CO BCTABMEHHbIM (DUNbTPOHOCUTENEM B MaLLMHY, OCTaBsS NpW 3TOM TabneTky Ans Boaen-
CTBMS XOTS Bbl Ha 15 MUHYT.

+ [MoBTOPYUTL ONEpaLio NoAa4M BOAbl, NPUBOASA B AeiiCTBUE Hacoc okomno 15-20 cekyHa, OTKMoYas ero Ha cnepytollne
15-20 ceKyHz, NoKa He 3aKOHUYMTLCS BCS BOAA B LMCTEPHAX.

* BbIHYTb (pUnbTPOHOCUTENB M3 MALLMHBI 11 XOPOLLIO MPOMbITb €r0 13 MO, KpaHa CTPYEil BoAb!.

¢ BbIKMiouMTb MaLLMHY, OTKMIOYMTL NPOBOL, MUTaHMUS M3 SNEKTPUYECKOI PO3ETKM 11 MPOYUCTUTL NPK MOMOLLM ryBKi MECTO
BCTaBNEHWS (DUNbTPOHOCUTENS ANS YCTPAHEHNs Kakux-nbo 0CTaTKoB NOPOLLKA Ha fyLUe.

¢ BkniounTb MalUMHY, NPUKpENuTb BHOBb (OUNBTPOHOCUTENb M MPOAOMKATh nojayy Bogbl XoTs Obl elwé 2 yalukv Ans
OKOHYaTENbHOMN MPOMbIBKY.

[pw KaxAOAHEBHOM NPUMEHEHUM MaLLMHBI ONEPALIMI0 MO OYUCTKE PEKOMEHYETCS IPOBOANTL Kaxable TpU MecsLia.

OuMcTKa CUTa U3 CUITMKOHA
[MpombITb cunmkoHoBoe cuTo (V) noa Tekyyeit CTpyéir Bogbl, Mpy 3TOM nerko crubas no Gokam, Tamm 06pa3om, oumwas
LieHTpanbHoe 0TBEPCTME OT BO3MOXHbIX OTIIOKEHHI KOheinHoro nomona, koTopoe Morrio ero 3akynopuTb (Puc. 18).

Ouuctka rHe3pa gepxkarens ounbTpoB

B npouecce npumereHs moryT obpasoBaTtbcs 3aTBepAeBLUMe KotelHble 0CaaKi B MeCTe NpUcoeauHeHns dunbTpoaep-
XaTens, KoTopble yaansTbes npu nomoLm 3yboumnctok (Puc. 19), rynku unn npu BKMKYEHUM Bbixofa Bofbl 6e3 BCTaB-
neHHoro unbTpoaepxatens (Puc. 6).
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BHumuaHue!
A He MbITb (hnnbTpogepkaTenb B NOCYLOMOEYHOMN MaLLnHe

Ouuctka npubopa Maxi Cappuccino

BHumuaHue!
[aHHyto onepauyio He06X0AMMO OCYLLECTBASATL NPU OXNaXAEHHON XPOMUPOBaHHOM Tpybe, BO U3bexaHue 0XKoroB.

OtBeHTuTE yCTpoiicTBo (O) oT TpyBbl, 1 NPOMONTE ero TekyLyel Bogoit. flaHHyto TpyBy MOXHO YMCTUTL NPy NomolLLy abpa-
3yBHoro matepuana. CHosa 3anyctute kodeBapKy, BMoTb 40 OkoH4aHus npobera. Mpu HeobxoanmocTty, Bel MoxeTe
NpOM3BECTY NOBTOPHYIO OYMCTKY MPY MOMOLLM LTUETa OTBEPCTMS BbIXOAa Napa. [ocne Kaxaoro npuMeHeHns BbinyCTUTL
nap Ha HeCKOMbKO CEKYHE Ans 0CBOBOXAEHNS OTBEPCTUS OT BO3MOXKHBIX OTNOKEHMIA.

OuMueHMe pelléTKy U AWKuYKoB c6opa Boabl
MomHUTL 0 NnepeoauyeckoM ocBOGOXAEHMMM AlMKoB c6opa Boabl (Q) 1 (R).
BbiTalmTs ABa LKA 13 MaLLMHBI, 0CBOOOANTL 1 BbIMbITh NOL TEKy4en nofoi. [pombITb PELLETKY ANsl NOACTABKY Yallex (S).

Ouucrtka Kopnyca MawuHbI

BHuMuaHue!
A YncTb uKenpoBaHble YacTh MaLLHbI MPY MOMOLLM BRIAXHOW He abpo3nBHON rybki, 4Tobbl He NOBpEeAUTH KopMyc.

OuucTka pesepByapa
PEKOMeH,qyeTCﬂ nepuoan4eckn nponsBoanTb O4UCTKY BHyTpeHHeV] 4YacTtu pesepsyapa npu NOMoLu ry6|<|4 UK BNaxHoM
martepum.

AEKANbUNOULIUPOBAHMUE

Xopoluee TexobCnyXuBaHUE U PerynspHas 0YncTka COXPaHAIT 1 3EKTUBHO NOAAEPKUBAKOT MALUNHY HA ANUTENbHbIN
Nepuoy; BPEMEHH, BO MHOTOM YCTPaHSs pUCKi (hOPMIUPOBaHMS N3BECTKOBBIX OTNOXEHMIA B annapate. Yepes onpeaenéx-
Hbli1 NPOMEXYTOK BpeMeHM paboTa annaparta MOXET ObiTb HapyLLEHa N0 NPUYMHE YaCTOrO MPUMEHEHIS! XECTKOM 1 CUNBbHO
113BECTKOBOII BObI, ANA YCTPAHEHUS NNOXOro PYHKLMOHMPOBAHNS BO3MOXHO NpOBeAeHNe fekanbludukalmi. [ns atoi
LIenu NpUMEHsITb TONbKO NPOAYKT AekanbLuduumpoBaHns ApueTe Ha ocHoBe nuMoHHo kucnotbl NOCAL. 3ToT npogykTt
MOXHO HaliTh B LieHTpax TexHudeckoro obcnyxwsanus Apuete. Ariete He BepeT Ha ces HUKakoil OTBETCTBEHHOCTM 3a
BO3MOXHOE NOBPEXAEHNE BHYTPEHHIX KOMMOHEHTOB NpKbopa, BbI3BaHHOE NPUMEHEHNEM BELLIECTB C MPUCYTCTBUEM B HUX
Xummnyeckinx gobasok. B cnyyae HeobXxoanMocTi NpoBeAeHNs AekanbLMdULMpOBaHNS, 03HAKOMUTLCS C yKasaHUAMMN B
VHCTPYKLMM camoro AekanbLndukaTopa.

HEBO3MOX>XXHOE MPUMEHEHMUE

B cnyyae nonomku, Heobxoa1MO OTCOEAMHIUTL OT SNEKTPUYECTBA MALLMHY, ONYCTOLUUTL BOAAHO 6akK v kanneHakonuTenb-
HYt0 BaHHOYKY 11 O4UCTUTB (CMOTpETb Naparpad «OuncTka annapatan).

B cnyyae BbIbpoca AeTanei, HeobxoAMMO NPOBECTY pa3aeneHme PanuyHbIX UCMONb3YEMbIX NPV NPON3BOACTBE MALLMHbI
MaTepuanoB Ha OCHOBaHWM UX COCTaBa M AENCTBYIOLLEro 3akoHa B CTpaHe NpuMeHeHns.

PYKOBOACTBO NO YCTPAHEHUIO HEKOTOPLIX NMPOBJIEM

B cnyyae HenpaBenbHOro thyHKLUMOHMPOBAHHS, BbIKMIOYATL CPA3y MaLLMHY U BbITALLMTL LWTENCENb U3 AMeKTpuYe-
CKOW PO3ETKM

NMPOBNEMBI NPUYMHBI YCTPAHEHVE
[aHHbIn npubop He Bo3moxHo, B cxemy nonan [poBepuTb, YTO XOPOLLO N BCTaBNEH pe3epayap 1
noAaeT KUNsLLYIo BOAY | BO3MYX W Takum 0bpasom, YPOBEHb HE ONYCTUNCS HKE MUHMMANBHOTO, YKa3aHoro
[ONs HACTOEK. paspsigun Hacoc. Ha HeMm. [oBTOpUTE AEICTBUSA, ONMCaHHbIE B naparpade
«[MoarotoBuTENbHbIE (Pa3bl NEPEL UCMONL30BAHMEM).
OtBepcTue Bbixofa napa [MpOYMCTUTL NPY NOMOLLM UTTTbl BO3MOXHbIE OTIIOKEHNS,
B pyKosiTke Bbibpoca 0bpa3soBaBLUMECS B pyKOsiTKE BblGpOCa.
3aKynopeHo.
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MPOBJIEMBI

NMPUYMHBI

YCTPAHEHWE

[arHbIit npnbop He
noaaer nap.

B Hem marno Boabl M Hacoc He
BCaCbIBaeT.

[POKOHTPONMPOBaTL HEOOXOANMBIN YPOBEHD BOAbI
B pe3epByape 1 npu HeobXxoaNMOCTH HaNoMHNTL ero
HaTypanbHOM W CBEXeN BOAOM.

OtBepcTye BbIxoga napa
B pyKosiTKe BbIOpoca
3aKynopeHo

TMpOYMCTITL MPY NOMOLLM UTTTbl BO3MOXHbIE OTIIOKEHMS,
CchOpMMPOBABLUMECS B OTBEPCTUM PYKOSITKI BbIGpOCa.

Bbixog napa n3
unsTpOaEpKaTENs.

[MpouncxoanT nogava kodge
NPV BKIKOYEHHO (YHKLMM
napa. [poBepuThb, He HaxaTa
nU CRyYaltHo KHOMKa noaaum
napa.

lMpekpatnTb nogavy kode. Haxatb kHonky (7) ans
OTKMoYeHnst yHKLMM napa. MoaoxaaTh noka MuratoLin
CBETOBOW MHAMKATOP He 3aropuTcst NOCTOSHHBIM CBETOM (2),
npexae YeM NPUCTYNUTb K MPUTOTOBNEHNIO HOBOTO KOGe.

BbiTekaHue kothe
3a kpas Aepxarens
unbTpOB.

BoamoxHo, B aepxatene
¢hunbTpoB BbIN0 OLWNGOYHO
MOMELLEHO Ype3MepHO
6onbLLUoe KoNN4ecTo
MOSI0TOr0 Kothe, KOTOpbIN
MELLAeT CKMMaHMIO BHI3Y
aepxatensi (unbTpoB B ero
rHespe.

OCTPOXHO CHATL ChNbTpOAEPKaTeNb, Tak kak 0CTaTouHOE
AaBneHne MOXeT BbITb NpuunHoN Bpbiar. MouncTUTb rybkoi
rHe3no cuennerus (Puc. 19). MosTopuT onepawuio,
MOMeCTVB B (hnmbTP HEOHXOANMOE KOMMYECTBO KOGbe.

Ha npoknapke B mecte
NpUCOeANHEHNS
unbTpoaepxaTens octanucs
OTCTaTKW MONOTOrO Kodbe.

Mpou3BeanTe 04MCTKY NPOKMafKU NPy NOMOLLYM 3yBOYMCTOK
UnK Npu nomoLLy rynku (Puc. 19).

OTBepCTIE B CUNMKOHOBOM
cute (V) 3akynopeHo.

MpombITb cunmkoHoBoe ciTo (V) NOA TekyLlen BoAon,
nerko Harnbas no bokam, 4tobbl 0CBOOGOANTL LiEHTPaNbHOE
OTBEPCTHE OT BO3MOXHBIX OTNOXEHUIA KODENHON MbInK,
koTopas morna ero 3abuth (Puc. 18).

dunbT, copepxaLlmi
nepemon, nMeeT
3aKynopeHHbIE 0TBEPCTHS.

OCTpOXHO CHATL unbTpoAepXaTenb, Tak kak 0CTaTO4HOE
AaBneHne MoXeT ObITb NPUYIMHON BpbIar. MouncTuTs
UrNOW 3aCOpeHHoe 0TBepCTHE B hunbTpe. MpoMbITh
unbTp, NpumeHsis Tabnetkn COFFEE CLEAN Apuere,
NpUAEPXMBASCH UHCTPYKLWM, YKa3aHHOI Ha ynakoBKe.

Beinyck kodbe He
MPOMCXOANT 1IN
MPOVCXOAMNT CINLLKOM
Me[neHHO.

Y cunbTpa ¢ nomonom
3aCOpUNOCh OTBEPCTME

OCTPOXHO CHATL PunbTpoAepXaTenb, Tak kak 0CTaTO4HOE
AaBneHe MOXeT BbITb NpuinHoN Epbiar. MouncTuts
UrMoN 3aCOpeHHoe 0TBepCTUE B unbTpe. NpoMbiTh
unbTp, npumensis Tabnetkn COFFEE CLEAN Apuere,
NpUAEPXMBAsCH UHCTPYKLWMM, YKa3aHHOI Ha ynakoBKe.

dunbT, copepxalymi
nepemon, nMeet
3aKynopeHHble 0TBEPCTUS
BbIXOfia.

OCTpOXHO CHATb unbTpOAEpXaTenb, Tak kak 0CTaTO4HOE
AaBneHe MOXeT bbITb npuinHol Gpbiar. MouncTuts
UrMON 3aCOpeHHOe 0TBepCTHE B hunbTpe. MpoMbIiTh
unbTp, npumensis Tabnetkn COFFEE CLEAN Apuere,
NpUAEPXMBASCH UHCTPYKLWM, YKa3aHHOI Ha ynakoBKe.

KodheitHbIi nonon o4eHb
MenKIi.

MonpoGoBaTb NPUMEHUTH KOGENHYIO CMEC, NOMYYEHHYI0
Mpy nomoLLy Goree KpYNHOro nepemona.

KodeliHbii nomon o4eHb
CAABNeH.

lMpeccoBatb koghe B UnbTpe C HaMMEHbLIEM AABMEHNEM.

PeaepByap NJ10X0 BCTaBNEH.

BcTaBbTe XopoLwo pesepsyap, ckumas aHo. CHosa
HanonHuTe pesepsyap.

OTBepcThE B CUMMKOHOBOM
cute (V) 3akynopeHo.

[MpombITb cunnkoHoBoe cuTo (V) nog CTpyén TekyLuen Bogbl,
nerko 3arubas no 6okam, 4tobbl 0CBOOOAUTH LiEHTPanbHOe
OTBEPCTHE OT BO3MOXHbIX OTNOXEHA KODENHON MbinK,
KoTOpas MOXeET ero 3akynoputb (Puc. 18).

B Hem mano Bobl M Hacoc He
BCACbIBaeT.

IpoKoHpOnMpOBaTh HEOHXOAMMBIN YPOBEHD BOAI Pe3epByapa,
B Crly4ae, 3arnofHUTb ero HaTypanbHoW 1 CBEXel BOAON.
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NPOBNEMbI NPUYMHBI YCTPAHEHWE

Kodbe crmiukom Cwmecb 6bina cnvwwkom rpy6o | [ns nonyyerus 6onee KOHLEHTPMPOBaHHOTO 1 6onee
BOLSHUCTbIN 1 nomororta. ropsiyero koge, He0bXoAMMO 1CroNb30BaTh CMECH
XOMOZHbIN. 6onee ToHkoro nomona. B nobom cnyyae ata npobnema

yCTpaHsieTbCst Mpu nomoLLy cucTeMsl Thermocream®,
KOTOpast rapaHTUPYeT NOMy4YeHue BCEraa ropsiyero Koge
1 GoraTyio KpeMO3HyH0 NeHKy, Aaxe ecnu kode Bynet

nepemonart KpynHo.
Kodemonka BeposiTHo npucyTcTBre HaxumaeT Ha knasuy (8) Ans npepbiBaHWs pasmona.
3abnok1poBaHa. npumeceit B kocbelHbix 6obax. | Haxmute Ha knasuwwy (B) pa3bnokipoBaHus kodemorku

11 HECKOMbKO pa3 NOBEPHUTE KOHTEAHEP CreBa Hanpaeo
1 cHoBa npoBepbTe. Ecnn npobnema He ycTpaHseTcs,
nonpobyiTe ycTaHoBUTL Bonee rpybbiit nomMon (Moauuum
12-14).

[lata u3rotoBneHus ykasaHa Ha kopnyce usgenus B 3awuncposaqHom Buge SN wk/yrabedefg,
rae Wk — Helens NpoM3BOACTBa

yr — rof NPou3BOACTBA

abcdefg — cepuitHbIn HOMep n3genus

CooteetcTBYET TpeboBaHNAM

TP TC 004/2011 «O 6e3onacHOCTH HWU3KOBOMbTHOrO 06OpyAOBaHNS, yTBepxXaeH PelweHnem Komuccun TamoxeHHOro
coto3a Ne768 ot 16 asrycra 2011 roga

TP TC 020/2011 «3neKkTpomMarHUTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKIX CPELCTBY, yTRepkaeH Pelwernem Komucenn Tamo-
eHHoro cotoza Ne879 ot 9 nekabps 2011 roga

WHchopmaLyst 0 cepTudhukaLim B NPUNOXEHUM K rapaHTUHOMY TaroHy /MK Ha YNaKoBKe U3AENus.

220-240B~ - 50y - 1100BT - Knacc | - IPX0
CpenaHo B Kutae

Vmnoptep: 000 «Meguartex»,
HOpuanyeckuit appec:127006, ropog Mockea, ynuua CapoBast-TpuymdansHas, fom 16, ctpoerue 3, MOM. |, KOM 2
daktnyeckuit agpec:119048, r. Mocksa, yn. Ycadesa, A.29, kopnyc 3, nom.ll, kom.3

Warotosutens: De' Longhi Appliances Srl /«[lenorrn Annnaexcuc CPJT»  Agpec: 50013 Wranus, ®noperuns, Kamnn
BuaeHumo, Bua C. Kynpuko 300.

Cnmcok opraHu3aLii, YMomHOMOYEHHbIX U3roToBUTENEM Ha paboTy ¢ npeTeHausamMu noTpebuTenei u cepeucHbIM obcny-
XVBaHWeM, pasmelLLeH Ha caite: http://www.ariete.net/ru/assistance
lopsiyas nuHns Ariete +7915165611

Tosap nocraenseTcs B COGpaHHOM BuAae, cneunanbHbIX Tp66OBaHMl;I K NepeBo3ke U XPaHEHUI0 He YCTaHOBNEHO.
yTVIJ'IVISVIPOBaTb B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENbCTBOM MeCTa peanusauun.

["apaHTUitHbIi cpok 2 ropa. Cpok cryx6bl nagenvs 2 roaa.

WHchopmaLms o cepTudmkaLim B NPUNOXEHUN K rapaHTUHOMY TarnoHy /MW Ha YNakoBKe U3AENus.
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O PODRECZNIKU

Pomimo tego, iz przedmiotowe urzadzenie zostato zrealizowana zgodnie ze specyfikacjami zamieszczonymi w obowigzu-
jacych normach europejskich i wszystkie niebezpieczne czgsci zostaty odpowiednio zabezpieczone, nalezy zapoznac sie
uwaznie z ponizszymi ostrzezeniami i stosowac urzadzenie do celéw, do ktérych zostato przeznaczone, aby zapobiega¢
wypadkom przy pracy i uszkodzeniom. Przechowywa¢ podrecznik w poblizu urzadzenia do pézniejszych konsultacji. W
przypadku cesji urzadzenia innym osobom, nalezy zawsze pamieta¢ o zataczeniu réwniez podrecznika.

Informacje zawarte w podreczniku zostaly oznaczone ponizszymi symbolami:

& Zagrozenia dla dzieci & Ostrzezenia dotyczace oparzen
A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektrycznej Uwaga - szkody materialne

A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

PRZEWIDZIANE ZASTOSOWANIE

Mozna stosowa¢ Café Retré do przygotowywania kawy i cappuccino; dodatkowo dzieki mozliwosci wydawania cieptej wody

mozna przygotowac réwniez herbate lub napar.

Urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane do celéw handlowych lub przemystowych.

Urzadzenie zostato stworzone do stosowania w domu lub w podobnych warunkach, a mianowicie:

* W miejscach wyznaczonych do gotowania przez personel w sklepach, w biurach i w innych miejscach o charakterze
profesjonalnym;

*+ w gospodarstwach;

+ stosowanie przez klientéw hoteli, moteli i innych miejsc o charakterze mieszkaniowym;

+ w miejscach typu bed and breakfast.

Jakiekolwiek korzystanie z urzgdzenia w sposéb odmienny, niz przewidziany przez producenta zwalnia producenta z odpo-

wiedzialnosci z tytutu wszelkiego rodzaju szkdd spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia. Nieprawidiowe

zastosowanie spowoduje dodatkowo wygasniecie wszelkich form gwarancii.

RYZYKO RESZTKOWE

Wiasciwosci konstrukcyjne urzadzenia opisywanego w tej instrukcji nie umozliwiaja ochrony uzytkownika przed ewentual-
nymi odpryskami pary lub goracej wody.

Uwaga!
Niebezpieczenstwo poparzenia przy wydawaniu wody lub pary, nie nalezy kierowac strumieni w kierunku oséb
trzecich lub w kierunku uzytkownika. Chwyci¢ rurke w czes$ci wykonanej z plastyku.

Stosowac pojemniki zrealizowane z materiatéw przeznaczonych do stosowania z zywnoscia.

WAZNE OSTRZEZENIA

NALEZY ZAPOZNAC SIE UWAZNIE Z INSTRUKCJA PRZED UZYCIEM.

* Urzadzenie przeznaczone jest WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO i nie
moze by¢ wykorzystywane do celéw handlowych lub przemystowych.

* Nie ponosimy odpowiedzialnosci za btedne stosowanie urzadzenia i za stosowa-
nie niezgodne z zaleceniami zawartymi w tej instrukcji.

+ Zaleca sie zachowac oryginalne opakowanie, poniewaz bezptatny serwis nie jest
przewidziany w przypadku awarii powstatych w wyniku nieodpowiedniego opako-
wania produktu w czasie transportu do Autoryzowanego Centrum Serwisowego.

* Urzadzenie jest zgodne z rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 z 27.10.2004 r. w
sprawie materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

* Maksymalny poziom hatasu funkcjonujacej maszyny wynosi 86 dB (A).
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A Zagrozenia dla dzieci

+ Urzadzenie nadaje sie do uzytkowania przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz
przez osoby o zmniejszonych zdolnoSciach fizycznych, sensorycznych lub men-
talnych, jak rowniez przez osoby nieposiadajgce odpowiedniego do$wiadcze-
nia lub wiedzy, pod warunkiem, ze korzystajg one z urzadzenia pod kierunkiem
osoby odpowiedzialnej lub otrzymaty i zrozumiaty odpowiednie instrukcje oraz
ostrzezenia o zagrozeniach, jakie moga wigzac sie z korzystaniem z urzadzenia.

* Nalezy nadzorowac dzieci i upewnic sig, ze nie bawig sie urzadzeniem.

+ Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacja przeprowadzane przez uzytkow-
nika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, jezeli nie ukoriczyty one 8 lat lub
jezeli nie dziatajg pod nadzorem.

* Nalezy zawsze trzymac urzadzenie i przewod zasilajacy z dala od dzieci w wieku
ponizej 8 lat.

* Nie pozostawia¢ elementéw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-
waz stanowig potencjalne zrédto zagrozenia.

* W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwic¢ jego
uzycie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca sie ponadto unieszkodliwie-
nie tych komponentow urzadzenia mogacych stwarza¢ zagrozenie, zwtaszcza
dla dzieci, ktore wykorzystujg urzadzenie do zabawy.

A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektrycznej

* Nalezy zawsze trzymac urzadzenie i przewdd zasilajacy z dala od dzieci w wieku
ponizej 8 lat.

* Przed podigczeniem urzadzenia do sieci zasilajacej, nalezy sprawdzi¢, czy war-
toS¢ napiecia podana na tabliczce umieszczonej pod urzadzeniem odpowiada
napieciu sieci lokalne;.

* Uzywanie przedtuzaczy elektrycznych innych niz te wskazane przez producenta
moze spowodowac uszkodzenia lub wypadki.

* Przed przystapieniem do czynno$ci uzupetniania pojemnika, nalezy wytaczy¢ i
roztaczy¢ urzadzenie z gniazdka elektrycznego.

* Jezeli przewod zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ u konstruktora
lub w punkcie serwisowym lub w miejscu o podobnych kwalifikacjach, aby zapo-
biega¢ zagrozeniom.

*Nalezy unika¢ kontaktu czesci pod napieciem z woda: moze to doprowadzi¢ do
spiecial

* Wyja¢ wtyczke z gniazdka przed kazdym czyszczeniem lub konserwacja.

* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub jakichkolwiek innych ptynach.

* Przed napetnieniem pojemnika wodg, nalezy zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wy-
ja¢ wtyczke przewodu zasilajacego z gniazdka elektrycznego.
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A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

* Nie nalezy podnosi¢ urzadzenia trzymajac go za tace z woda. Nalezy stosowac
odpowiednie otwory u podstawy urzadzenia.

* Nalezy wybra¢ miejsce odpowiednio o$wietlone, czyste i z tatwym dostepem do
kontaktu.

* Nie wlewac do pojemnika nadmiernej ilosci wody.

* Nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia podigczonego do sieci elektryczne;.

* Nie pozostawiac urzadzenia przytaczonego do sieci elekirycznej bez dozoru.

* Urzadzenie nie powinno by¢ uzytkowane, jezeli upadio i widoczne sg znaki
uszkodzenia lub dochodzi do wycieku wody. Nie uzywa¢ urzadzenia w sytu-
acji, gdy przewdd elektryczny lub wtyczka sg uszkodzone lub urzadzenie jest
wadliwe. Wszystkie naprawy, wigczajac w to wymiane przewodu zasilajgcego,
powinny by¢ wykonywane wytacznie przez Serwis techniczny Ariete lub przez
upowaznionych technikéw, w sposob zapobiegajacy jakiemukolwiek zagrozeniu.

& Ostrzezenia dotyczace oparzen

« Strumien pary lub cieptej wody nie powinien by¢ kierowany w strone ciata; nalezy
postugiwac sie bardzo uwaznie rurkg wylotu pary/goracej wody: niebezpieczen-
stwo poparzen!

* Nie nalezy dotyka¢ zewnetrznych metalowych czesci urzadzenia i oprawki filtra w
trakcie funkcjonowania urzadzenia, poniewaz mozna sie poparzyc.

« Jezeli z rurki nie wyptywa woda moze to by¢ spowodowane zapchaniem filtra
Thermocream®. Przerwaé parzenie i odczeka¢ okoto dziesieciu sekund. Na-
stepnie wyja¢ i ponownie umiesci¢ powoli oprawke filtra, poniewaz ewentualne
ci$nienie resztkowe moze powodowac odpryski. Przystapi¢ do czyszczenia urza-
dzenia zgodnie z odnosnym paragrafem.

Uwaga - szkody materialne

+ UstawiC urzadzenie na stabilnej powierzchni, gdzie nie moze sie przewrdcic.

* Nie stosowac urzadzenia bez wody, w przeciwnym wypadku moze doj$¢ do spa-
lenia pompy.

* Nigdy nie nalezy wypetnia¢ pojemnika goraca lub wrzaca woda.

* Nie ustawia¢ urzadzenia na bardzo cieptych powierzchniach lub w poblizu wol-
nych ptomieni, aby nie dopusci¢ do uszkodzenia obudowy.

* Przewod nie moze dotykac cieptych czesci urzadzenia.

* Nie uzywa¢ wody gazowanej(z dodatkiem dwutlenku wegla).

*Nigdy nie nalezy wsypywac do filtra substancji w proszku innych niz mielona
kawa. Moze dojs¢ do powaznych uszkodzen w urzadzeniu.

*Nie nalezy pozostawiaC urzadzenia przy temperaturze otoczenia ponizej 0°C,
poniewaz pozostato$ci wody w pojemniku mogq zamarzna¢ i wyrzadzi¢ szkody.

* Nie stosowac urzadzenia na zewnatrz.
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* Nie naraza¢ urzadzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych (opady, storice,
itp.).

* Po odfgczeniu wtyczki zasilajgcej i po schtodzeniu rozgrzanych czesci, urzadze-
nie powinno by¢ czyszczone wytgcznie migkka, lekko wilgotng szmatkg z dodat-
kiem kilku kropel neutralnego detergentu (nie uzywac rozpuszczalnikow niszcza-
cych tworzywo).

+ Nigdy nie nalezy regulowa¢ mtynka do kawy w czasie funkcjonowania, nie nalezy
pod zadnym pozorem wsypywac zmielonej kawy do mtynka do kawy, do mtynka
do kawy nalezy wsypywac kawe ziarnista.

*Aby zutylizowa¢ produkt w mys| europejskiej Dyrektywy 2012/19/WE, za-
= POZNaC sie z odpowiednig broszurg, dotgczong do produktu.
+ NALEZY ZAWSZE ZACHOWAC TE INSTRUKCJE

Ekspresy do kawy ARIETE sg idealne zaréwno do smakowania przyjemnosci zycia i aby rozpocza¢ dzien od dobrej kawy.
Dzigki urzadzeniu Thermocream® mozna otrzyma¢ w domu goraca i kremowa kawe taka jak w barze. Rzeczywiscie, urza-
dzenie Thermocream® jest wyposazone w filtr, ktory zapewnia parzenie kawy pod statym cisnieniem. W ten sposob mozna
smakowa¢ kawe z duzg iloscig pianki, o intensywnym aromacie i wyjatkowym smaku, bez konieczno$ci energicznego
dociskania i stosujac jakakolwiek mieszanke pod warunkiem, ze bedzie drobno mielona. Ekspresy do kawy Ariete zado-
wolg réwniez amatoréw cappuccino, poniewaz dzigki urzadzeniu Maxi Cappuccino mozna otrzyma¢ w kilka sekund gestg i
smaczna pianke. Dodatkowo kawa jest zaraz gotowa, jezeli korzystamy z urzadzen Ariete, poniewaz sg one wyposazone w
auto-zapfon, ktéry umozliwia szybkie przygotowanie kawy réwniez po dtugim nieuzytkowaniu urzadzenia lub po napetnieniu
pojemnika na wode. Smacznej kawy dla wszystkich z Cafe Roma firmy Ariete!

OPIS KOMPONENTOW

A - Korpus maszyny

B - Przycisk zatrzymania regulatora mtynka do kawy
C - Pokrywa zbiornika na kawe

D - Zbiornik na kawe ziarnistg z regulatorem mielenia
E - Zatyczka Dozownika

F - Dzwignia woda/para

G - Komora na akcesoria

H - Pojemnik na wode (pojemno$¢ 1,5 | poziom MAX)
| - Drzwiczki do napetniania zbiornika

L - Panel sterowania

M - Urzadzenie zapewniajace staty doptyw zmielonej kawy
N - Urzadzenie Dozownik zmielonej kawy

O - Urzadzenie Maxi Cappuccino i rurka doptywu pary/wody
P - Docisk

Q - Szuflada na odzyskiwanie wody

R - Szuflada na odzyskiwanie wody

S - Taca na filizanki

T - Profesjonalny uchwyt filtra

U - Filtr Thermocream®

V - Silikonowa perforowana tarcza

W - Tarcza Thermocream®

Opis przyciskow sterowania
Kontrolka wiaczenia

Kontrolka temperatury kawy

Kontrolka temperatury pary

Kontrolka napetnienia Dozownika
Klawisz zataczenia

Wiacznik parzenia kawy

Wiacznik funkcji pary

Klawisz napetniania Dozownika
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Dane identyfikacyjne

Na tabliczce umieszczonej pod podstawg urzadzenia zamieszczono ponizsze dane identyfikacyjne urzadzenia:
konstruktor i znak CE

model (Mod.)

numer seryjny (SN)

napiecie elektryczne zasilania (V) i czgstotliwos¢ (Hz)

pochtaniana moc elektryczna (W)

numer serwisu

Przy ewentualnych kontaktach z Autoryzowanym Centrum Serwisowym, nalezy poda¢ model i numer seryjny urzadzenia.

WSTEPNE FAZY OBSLUGI

URUCHOMIENIE

Skontrolowa¢, czy napigcie w sieci jest zgodne z wartoscig wskazang na tabliczce z danymi technicznymi urzadzenia.
Ustawi¢ urzadzenie na ptaskiej powierzchni.

Wyjaé pojemnik na wode (H) z komory urzadzenia (Rys. 3), wypetni¢ go chtodng, naturalng wodg do poziomu Max (It 1,5), i
umiesci¢ go ponownie w korpusie urzadzenia. Aby zapewni¢ wlasciwe funkcjonowanie urzadzenia nalezy wiasciwie docisnaé
do dna pojemnik. Pojemnik mozna napetia¢ réwniez z géry, wiewajac wode do wiasciwej komory po uprzednim otwarciu
drzwiczek (1) Rys. 4. Wsuna¢ wtyczke do gniazda poboru pradu.

Pierwsze uruchomienie

Weisna¢ wiacznik gtéwny (5) Rys. 2; kontrolka zataczenia (1) zapali sie statym $wiattem a kontrolka (2) rozpocznie miganie
do czasu osiggniecia wtasciwej temperatury po czym bedzie $wieci¢ statym $wiattem. Umiesci¢ filizanke pod urzadzeniem
Maxi Cappuccino i opusci¢ dzwignie woda/para (Rys. 5 - F) wciskajac rownoczesnie wiacznik parzenia kawy (6) i wypusz-
cajac ewentualne powietrze lub wode z obowu. Wypehni¢ przynajmniej jedna filizanke ta woda. Podnies¢ dzwignie wody/
pary (F) i przerwa¢ parzenie kawy wciskajac klawisz (6).

Zalecamy powtorzenie operacji kazdorazowo, kiedy urzadzenie jest ponownie wiaczane po wielu dniach niesto-
sowania.

W celu normalnego napetnienia pojemnika nalezy podnies¢ drzwiczki (1) i wla¢ chtodna, naturalng wode do odpowiedniej
komory (Rys. 4). Wsypac kawe ziarnistg do pojemnika (D) Max. gr (Rys. 7).

Kawa moze by¢ mielona mniej lub bardziej drobno w zaleznosci od preferencii.

Aby zmieni¢ grubos¢ mielenia, wcisnac przycisk zatrzymania (B) i przekreci¢ mtynek do kawy w prawo lub w lewo zgodnie
z numerowang skalg (Rys. 8).

Operacje nalezy przeprowadzi¢ wytacznie przy wytaczonym miynku do kawy.
W czasie funkcjonowania mtynka do kawy, faza podgrzewania bojlera i funkcja parzenia sa wytaczone.

Wyboér rodzaju urzadzenia podawania zmielonej kawy

Ekspres jest wyposazone w dwa wymienne urzadzenia:

1) urzadzenie “Staty przeptyw” (M), Rys. 1 umozliwia natychmiastowe zmielenie kawy. Umiesci¢ oprawke filtra we wiasci-
wych widetkach w taki sposob, aby docisna¢ przycisk (M/a) umieszczony pod wylotem zmielonej kawy, Rys. 9.

2) urzadzenie “Dozownik” (N) Rys 10. Aby napetni¢ Dozownik mielong kawa, nalezy wcisna¢ wiacznik (8) Rys. 2 az do
zakonczenia napetniania; uruchomic¢ dzwignie dozownika raz lub dwa razy w zaleznosci od liczby filizanek wymaganej
kawy trzymajac oprawke filtra w widetkach. Aby wyjac nalezy pociagnag¢ do siebie urzadzenia (M) lub (N).

W przypadku, kiedy mtynek do kawy odblokuje sig, kontrolka (4) napetniania dozownika zacznie migac. Przyczyna takiej

sytuacji moze by¢ obecno$¢ nieczystosci pomigdzy ziarnami kawy.

Aby odblokowa¢ mtynek do kawy nalezy wcisnag przycisk (8) napetniania dozownika w taki sposdb, aby wytaczy¢ migajaca

kontrolke. Wcisna¢ ponownie klawisz (8), aby uruchomi¢ ponownie mtynek do kawy. Jezeli nie uruchomi sie i pozostanie

nadal zablokowany z migajacq kontrolkg (4), weisnac klawisz (8), aby wytaczy¢ miynek do kawy. Wcisnaé przycisk (B)

odblokowujacy i przekreci¢ kilka razy od prawej do lewej strony miynek do kawy. Sprébowa¢ uruchomi¢ ponownie mtynek

do kawy.

Aby utatwi¢ odblokowanie, nalezy ustawi¢ maszynke do mielenia kawy na grubsze mielenie (pozycja 12-14). Jezeli po

wielu probach nie uda sie uruchomi¢ mtynka, nalezy zwrdcic sie do najblizszego Upowaznionego Centrum Serwisowego.

JAK PRZYRZADZIC KAWE

Sprawdza¢ poziom wody w pojemniku (H). Sprawdzac, czy pojemnik zostat wtasciwie umieszczony w gniezdzie. Umiesci¢
w oprawce filtra tarcze Thermocream® (W), perforowanq silikonowa tarcze (V) i filtr Thermocream® (U) we wskazanej ko-
lejnosci (Rys. 11). Dozowac kawe w oprawce filtra (Rys. 9) z pomoca wybranego dozownika i docisnag ja lekko dociskiem
(Rys. 12). Umiescic¢ wiasciwie filtr.
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Uwaga!
Dokrecic¢ oprawke filtra upewniajac sig, ze zostata wtasciwie przymocowana do kotnierza (Rys. 13).

W przypadku wsypania nadmiernej ilosci mielonej kawy do filtra, obrét nosnika filtra moze by¢ trudny i / lub przy
parzeniu kawy moze doj$¢ do wycieku z oprawki filtra.

Skontrolowaé, czy klawisz funkcji pary nie zostat przypadkowo wcisniety.

Zalecamy nagrzanie oprawki filtra umieszczajac go w odpowiednim miejscu przez kilka minut przed przygotowaniem kawy
tak, aby zapewni¢ odpowiednig temperature pierwszej kawy. Nie bedzie to konieczne przy przygotowywaniu kolejnych kaw.
Urzadzenie bedzie gotowe do uzytkowania, kiedy kontrolka (2) przestanie miga¢ i zapali si¢ statym $wiattem. Nastepnie
nalezy wcisna¢ wigcznik parzenia kawy (6). Aby przerwac parzenie nalezy ponownie wcisna¢ wigcznik (6). Maksymalna
dawka kawy wynosi 50 ml.

Uwaga!
Podobnie jak w profesjonalnych ekspresach do kawy, nie nalezy wyjmowac¢ oprawki filtra, kiedy wiacznik parzenia
(6) jest wiaczony.

Uwaga!
Po zakonczeniu parzenia kawy nalezy odczeka¢ dziesig¢ sekund przed umieszczeniem oprawki filtra; aby wyjaé
oprawke filtra, nalezy przekreci¢ ja powoli w kierunku od prawej do lewej strony, aby unikna¢ odprys$niecia wody
lub kawy.

Kiedy maszyna jest w trybie stand-by, kontrolka (2) wytaczy sig i zapali okresowo, pokazujac interwencije termostatu bojlera,
ktory stuzy do utrzymania optymalnej temperatury wody.

Jezeli dojdzie do niewielkich odpryskéw pary w siedzibie zaczepu oprawki filtra nalezy to uznaé za zjawisko nor-
malne.

System Thermocream® firmy Ariete zostat opracowany celowo, aby w jak najlepszy sposéb zadowoli¢ konsumenta i sktada
sig z dwoch elementow: filtr Thermocream® (U) z perforowana, silikonowa tarcza (V), ktdre utatwiajg przygotowanie pianki
i tarcza Thermocream® (W).

State czyszczenie trzech komponentéw przyczynia sig do perfekcyjnego ich utrzymania w czasie.

Ekspres do kawy jest wyposazony w system automatycznego wytaczania zgodnie z nowymi przepisami dotyczacymi zuzy-
cia energii elektrycznej. Po 30 minutach stosowania kontrolka parzenia kawy (2) bedzie miga¢ przez kilka sekund, po czym
urzadzenie wytaczy sie. Aby przygotowa¢ nowa kawe nalezy ponownie wigczy¢ urzadzenie wciskajac klawisz wiacz (5).
Odczekac az kontrolka parzenia kawy (2) przestanie migac i zapali sig stalym $wiattem.

Teraz nalezy wcisnaC wiacznik parzenia kawy (6).

JAK PRZYGOTOWAC CAPPUCCINO

Przed zastosowaniem urzadzenia Maxi Cappuccino nalezy upewnic sig, czy oprawka filtra zostata wyjeta z gniazda.

Aby przygotowaé cappuccino, goraca kawe lub tylko podgrza¢ napdj, nalezy wcisna¢ wiacznik pary (7) (Rys. 2). Pod$wie-
tlana kontrolka (2) wytaczy sie i pod$wietlana kontrolka (3) przycisku pary rozpocznie miganie; kiedy kontrolka (3) przejdzie
ze stanu migania w state Swiatlo, urzadzenie bedzie gotowe do wytworzenia pary.

Jezeli w fazie oczekiwania na pare dojdzie do niewielkich odpryskéw pary z oprawki filtra, jest to zjawisko catko-
wicie normalne.

Obnizy¢ dzwignie wody/pary (F) Rys. 5, po uprzednim umieszczeniu filizanki pod dysza Maxi Cappuccino (O) Rys. 15. Po-
czatkowo pojawi si¢ niewielka ilo$¢ wody a nastepnie mocny strumien pary. Przerwa¢ nastepnie wytarzanie pary i podnie$¢
dzwignie (F), przygotowa¢ pod dysza pojemnik z mlekiem na pianke, otworzy¢ przeptyw pary obnizajac stopniowo dzwignie
i zanurzy¢ gteboko dysze w mleku: po kilku chwilach gesta i kremowa pianka bedzie gotowa, Rys. 16.

Po zakonczeniu operacji nalezy wytaczy¢ funkcje pary wciskajac ponownie klawisz pary (7). Kontrolka pary (3) zgasnie.

Po kazdym zastosowaniu nalezy wypusci¢ pare przez kilka sekund w celu usunigcia ewentualnych pozostato$ci mleka.

PONOWNE WYKORZYSTANIE KAWY

Weisnag przycisk (7), aby wytaczy¢ funkcje pary. Aby przej$¢ do parzenia kawy z funkcji przygotowania pary, nalezy schto-
dzi¢ bojler. Weisna¢ wiacznik parzenia kawy (6) i pozwoli¢ na wyptyniecie wody z gniazda zaczepu oprawki filtra do czasu,
az pod$wietlana kontrolka (2) wytaczy sie. Odczekac, az kontrolka zapali si¢ ponownie przed przygotowaniem kawy.

JAK PRZYGOTOWAC HERBATE LUB NAPAR

Po wykonaniu operaciji opisanych w rozdziale “Fazy wstepne uzytkowania”, nalezy umiesci¢ filizanke pod urzadzeniem
Maxi Cappuccino (O); opusci¢ dzwignie woda/para (F) i wcisnaé rownoczesnie wiaczniki (6) parzenia kawy i pary (7).
Woda zacznie wyptywac z urzadzenia Maxi Cappuccino (O). Aby przerwa¢ parzenie nalezy wcisna¢ wiacznik kawy (6).
Podnie$¢ dzwignie pary.

102




POZYTECZNE RADY W JAKI SPOSOB PRZYGOTOWAC SMACZNA KAWE
WE WLOSKIM STYLU

Zmielona kawa w oprawce filtra musi zostac lekko docisnieta. Otrzymanie mocniejszej lub stabszej kawy jest uzaleznione
od stopnia mielenia kawy, ilosci wsypanej kawy do oprawki filtra. Wystarczy kilka sekund, aby kawa wylata sig do filizanek.
Jezeli czas parzenia kawy jest dluzszy, oznacza to, ze kawa zostata zmielona zbyt drobno lub Ze kawa wsypana do filtra
zostata docisnieta zbyt mocno.

OKRESOWE CZYSZCZENIE

Uwaga!
Wszystkie operacje zwigzane z czyszczeniem i wymienione ponizej muszg, by¢ przeprowadzane na wytaczonym
urzadzeniu i z odtaczonym z kontaktu przewodem zasilajgcym.

Uwaga!
A Regularna konserwacja i czyszczenie chronig urzadzenie i zapewniajg wydajnos$¢ przez diuzszy okres. Nigdy nie
nalezy my¢ komponentéw urzadzenia w zmywarce. Nie stosowa¢ bezposredniego strumienia wody.

Uwaga!
Kazda czynnos¢ nalezy przeprowadzi¢ na schtodzonym urzadzeniu.

Czyszczenie filtra zawierajacego zmielona kawe
Sprawdzi¢ czy otwory nie zostaty zapchane i w razie konieczno$ci wyczyscic je szczoteczka (Rys. 17). Pusci¢ goraca wode
z oprawka filtra bez kawy, aby rozpuscic¢ i usuna¢ ewentualne pozostatosci kawy lub nieczystosci.

Uwaga!

Wyja¢ i ponownie umiescic¢ oprawke filtra, poniewaz ewentualne ci$nienie resztkowe moze powodowaé¢ odpryski.

Zaleca sie doktadne czyszczenie filtra (U) co okoto 3 miesigce stosujac pastylki czyszczace COFFEE CLEAN marki Ariete,

ktére mozna zakupi¢ w Upowaznionych Punktach Serwisowych, zgodnie z instrukcjami zamieszczonymi na opakowaniu

lub, alternatywnie, zwykte $rodki czyszczace (bez dodatku nabtyszczacza lub innych dodatkéw chemicznych) do zmywarek

w nastepujacy sposob:

+ Umiesci¢ pastylke czyszczacq do zmywarek w filtrze (bez kawy), kiedy urzadzenie jest wystarczajaco ciepte (przynaj-

mniej po 5 minutach nagrzewania).

Zaczepi¢ uchwyt filtra do urzadzenia i umiesci¢ pojemnik pod oprawka filtra.

Weisna¢ klawisz caffe, aby uruchomi¢ nalewanie wody i pozostawic lejaca sie wode na 15 - 20 sekund.

Przerwa¢ wydawanie wody i pozostawi¢ kostke na przynajmniej 15 minut utrzymujac oprawke filtra na urzadzeniu.

Powtdrzy¢ operacje wydawania wody, uruchamiajac pompe na 15-20 sekund i nastepnie pozostawic¢ jg w spoczynku na

kolejne 15-20 sekund az do oproznienia dwdch pojemnikdw na wode.

+ Usuna¢ oprawke filtra z urzadzenia, wyjac filtr i wyptuka¢ go doktadnie pod biezaca woda z kranu.

+ Wytaczy¢ ekspres, odtaczy¢ przewod zasilania z gniazda pradu i wyczysci¢ gabka miejsce zaczepu oprawki filtra, aby
usna¢ ewentualne pozostato$ci Srodka czyszczacego.

+ Wigczy¢ ponownie ekspres, zaczepi¢ ponownie oprawke filtra i wyla¢ przynajmniej 2 filizanki wody, aby zakonczy¢ ptukanie.

Jezeli ekspres do kawy jest uzywany codziennie zalecamy przeprowadzanie czyszczenia przynajmniej co trzy miesigce.

Czyszczenie sylikonowej tarczy
Umyé¢ silikonowa tarcze pod biezaca woda wyginajac ja delikatnie po bokach w taki sposdb, aby uwolni¢ Srodkowy otwér z
ewentualnych pozostato$ci kawy, ktére mogtyby go blokowac (Rys. 18).

Czyszczenie gniazda oprawki filtra
W czasie uzytkowania urzadzenia moze doj$¢ do nagromadzenia kawy w miejscu zaczepu oprawki filtra, ktéra mozna
usuna¢ wykataczkami, gabka (Rys. 19) lub pod biezaca woda po wyjeciu oprawki filtra (Rys. 6).

Uwaga!
A Nie wolno my¢ urzadzenia w zmywarce

Czyszczenie urzadzenia Maxi Cappuccino
Uwaga!
Wykonac¢ te operacje, kiedy chromowana rurka ostygnie w celu unikniecia poparzen.

Odkreci¢ urzadzenie (Q) od rurki, i umy¢ je pod biezacg woda. Rurka moze zosta¢ wyczyszczona $ciereczka niescierna.
Dokreci¢ ponownie urzadzenie do cappuccino. W razie konieczno$ci wyczysci¢ szpilka otwor wylotowy pary. Po kazdym
zastosowaniu nalezy wypusci¢ pare przez kilka sekund w celu usuniecia z otworu ewentualnych pozostatosci.
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Czyszczenie tacy i tacy Sciekowej

Pamietac o opréznianiu co pewien czas tac sciekowych (Q) (R).
Wyja¢ tace $ciekowe z ekspresu, oproznic je i wymy¢ pod biezaca woda. Umy¢ réwniez tace na filizanki (S).

Czyszczenie korpusu maszyny

A Uwaga!

Wyczyscic state elementy urzadzenia z pomoca wilgotnej szmatki nie $ciernej, aby nie uszkodzi¢ obudowy.
Czyszczenie pojemnika

Zaleca sie okresowe czyszczenie wnetrza pojemnika gabka lub wilgotng szmatka.

ODKAMIENIANIE

Wiasciwa konserwacja i regularne czyszczenie chronig urzadzenie i utrzymuja jego wydajno$¢ przez dtuzszy okres ogra-
niczajac tym samym znacznie zagrozenia wynikajace z odktadania si¢ kamienia w urzadzeniu. Jezeli mimo wszystko, po
pewnym czasie, dziatanie urzadzenia pogorszy si¢ wskutek stosowania przez dtugi czas twardej i mocno zmineralizowanej
wody, mozna przeprowadzi¢ zabieg odkamieniania urzadzenia, aby wyeliminowa¢ jego niewtasciwe funkcjonowanie. W tym
celu nalezy stosowac wytacznie produkt odkamieniajacy NOCAL firmy Ariete, sporzadzony na bazie kwasku cytrynowego.
Przedmiotowy produkt jest fatwo dostepny w centrach serwisowych firmy Ariete. Firma Ariete nie ponosi odpowiedzialnosci
za uszkodzenia wewnetrznych czesci urzadzenia wskutek stosowania niewtasciwych produktow, tj. zawierajacych dodatki
chemiczne. W przypadku koniecznosci odkamienienia, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami zataczonymi do produktu.

WYLACZENIE Z EKSPLOATACJI

W przypadku wycofania urzadzenia z eksploatacji nalezy odtaczy¢ je elektrycznie, oprézni¢ pojemnik na wode i kratke
Sciekowa, wyczyscic je (por. paragraf “Czyszczenie urzadzenia”).

W przypadku ztomowania, nalezy rozdzieli¢ réznorodne materiaty zastosowane do produkcji urzadzenia i zapewni¢ ich
unieszkodliwienie na podstawie ich sktadu, zgodnie z przepisami prawa obowigzujacymi w kraju uzytkowania produktu.

W JAKI SPOSOB ROZWIAZAC PROBLEMY

Uwaga!
W przypadku nieprawidtowosci w funkcjonowaniu nalezy natychmiast wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ przewod zasila-
jacy z gniazdka elektrycznego.

PROBLEMY PRZYCZYNY SRODKI ZARADCZE

Maszyna nie Prawdopodobnie doszto do prze- Sprawdzi¢ czy pojemnik zostat odpowiednio umieszczony
wydaje goracej | dostania sie powietrza do obwodu i | i czy poziom nie spadt ponizej tego zalecanego, wskaza-
wody do spowodowato to wytgczenie pompy. | nego na pompie. Powtdrzy¢ operacje opisane w paragrafie
naparow. “Wstepne fazy stosowania’.

Otwér wylotowy pary dyszy zostat
zapchany.

Przeczysci¢ szpilka ewentualne osady powstate w otworze
dyszy.

Urzadzenie nie

Mato wody i pompa jej nie wcigga.

Sprawdzi¢ czy poziom wody w pojemniku jest wiasciwy i

bokach oprawki
filtra.

z zatgczong funkcjg pary.
Skontrolowag, czy klawisz funkcji
pary nie zostat przypadkowo
wcisniety.

wytwarza pary. ewentualnie wypeti¢ go chtodng woda.
Otwér wylotowy pary dyszy zostat | Przeczysci¢ szpilka ewentualne osady powstate w otworze
zapchany. dyszy.

Wyciek kawy po | Préba przygotowania kawy Przerwaé parzenie kawy. Wcisna¢ przycisk (7), aby wylaczy¢

funkcje pary. Odczekaé, az kontrolka (2) przejdzie z trybu
migania do trybu statego Swiatta przed przygotowaniem
kolejnej kawy.
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PROBLEMY

PRZYCZYNY

SRODKI ZARADCZE

Wyciek kawy po
bokach oprawki
filtra.

Prawdopodobnie do oprawki filtra
wsypano nadmierng ilo$¢ mielonej
kawy, co uniemozliwito wtasciwe
umieszczenie oprawki filtra w
gniezdzie.

Wyja¢ i ponownie umiesci¢ oprawke filtra, poniewaz
ewentualne ci$nienie resztkowe moze powodowac odpryski.
Wyczysci¢ gniazdo zaczepu gabka (Rys. 19). Powtorzy¢
operacje, umieszczajac w filtrze odpowiednia ilos¢ kawy.

Na uszczelce gniazda zaczepowego
oprawki filtra pozostaty pozostatosci
mielonej kawy.

Wyczysci¢ uszczelke wykataczka lub gabka (Rys. 19).

Otwor w silikonowej tarczy (V) jest
zapchany.

Umy¢ silikonowa tarcze pod biezaca woda wyginajac ja
delikatnie po bokach w taki sposdb, aby uwolni¢ Srodkowy
otwor z ewentualnych pozostatosci kawy, ktére mogtyby go
blokowa¢ (Rys. 18).

Filtr na mielong kawe ma zapchane
otwory wylotowe.

Wyja¢ i ponownie umiesci¢ oprawke filtra, poniewaz
ewentualne ci$nienie resztkowe moze powodowac odpryski.
Wyczyscic¢ szczotka lub igtg otwory w filtrze. Wymyé filtr
przy pomocy kostki COFFEE CLEAN firmy Ariete zgodnie z
instrukcjami umieszczonymi na opakowaniu.

Kawa nie jest

Perforowana tarcza w gniezdzie

Uruchomi¢ urzadzenie bez oprawki filtra usuwajac wode.

parzona lub zaczepowym oprawki filtra ma Jezeli woda nie wychodzi w sposob jednolity ze wszystkich
parzenie odbywa | zapchane otwory. otwordw, przeprowadzi¢ czyszczenie odkamieniajace przy
sig zbyt wolno. pomocy produktu firmy Ariete NOCAL dostepnego w centrach
serwisowych Ariete zgodnie z instrukcjami zamieszczonymi
na opakowaniu.
Filtr na mielong kawe ma zapchane | Wyja¢ i ponownie umiesci¢ oprawke filtra, poniewaz
otwory wylotowe. ewentualne ci$nienie resztkowe moze powodowac odpryski.
Wyczysci¢ szczotka lub igtg otwory w filtrze. Wymye filtr
przy pomocy kostki COFFEE CLEAN firmy Ariete zgodnie z
instrukcjami umieszczonymi na opakowaniu.
Zbyt drobno zmielona kawa. Sprobowaé zastosowac grubiej zmielong kawe.
Zbyt docisnigta mieszanka kawy. Nie dociskac tak mocno kawy w filtrze.
Pojemnik nie zostat umieszczony Umiesci¢ poprawnie pojemnik dociskajac go do dna.
poprawnie.
Otwor w silikonowej tarczy (V) jest | Umy¢ silikonowg tarcze pod biezaca woda wyginajac ja
zapchany. delikatnie po bokach w taki sposdb, aby uwolni¢ Srodkowy
otwor z ewentualnych pozostatosci kawy, ktére mogtyby go
blokowa¢ (Rys. 18).
Mato wody i pompa jej nie wcigga. | Sprawdzi¢ czy poziom wody w pojemniku jest wiasciwy i
ewentualnie wypetni¢ go chtodng wodg
Kawa jest zbyt | Kawa zostata zmielona zbyt grubo. | W celu otrzymania bardziej skoncentrowane; i cieplejszej
wodnista lub kawy nalezy stosowa¢ mieszanki drobno mielone.
zimna. W kazdym badz razie problem ten mozna wyeliminowaé
dzieki Systemowi Thermocream®, ktory zapewnia zawsze
goraca kawe i bogata w piane, réwniez w przypadku grubo
mielonej kawy.
Zablokowany Prawdopodobna obecnosé Weisnag przycisk (8), aby wytaczy¢ mielenie. Wcisna¢ klawisz
miynek do kawy. | nieczysto$ci w ziarnach kawy. (B) odblokowujacy mtynek do kawy i przekreci¢ kilkakrotnie

pojemnik od lewej do prawej strony i sprobowa¢ ponownie.
Jezeli problem pozostanie, nalezy ustawi¢ grubsze mielenie

ziaren (pozycja 12-14).
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