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English

Use your blender for soups, drinks,
patés, mayonnaise, breadcrumbs,
biscuit crumbs, chopping nuts and
crushing ice. Use your mill (if
supplied) for milling herbs, nuts,
coffee beans, spices and purées.

before using your Kenwood
appliance

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any
labels.

® \\Vash the parts: see ‘care and
cleaning’.

safety

® Switch off and unplug:
o before fitting or removing parts;
o when not in use;
o before cleaning.

® Never fit the blade unit to the
power unit without the
blender goblet or mill jar
fitted.

® Always unplug the appliance before
putting your hands or utensils in the
goblet.

® Always take care when handling the
blade assembly and avoid touching
the cutting edge of the blades when
cleaning.

® Only operate the blender with the lid
in place.

® Only use the goblet with the blade
assembly supplied.

® Never let the power unit, cord or
plug get wet.

® Never use a damaged appliance.
Get it checked or repaired: see
‘service and customer care’.

® Never use an unauthorised
attachment.

® SCALD RISK: Hot ingredients
should be allowed to cool to room
temperature before blending.

® Never leave the appliance
unattended when it is operating.

When removing the blender or mill

from the power unit:

o wait until the blades have
completely stopped;

0 don’t accidentally unscrew the
goblet or mill jar from the blade
assembly.

Never run the blender empty.

Never blend more than the

maximum capacity stated in the

recommended speed chart.

To ensure long life of your blender

and mill, do not run it for longer than

60 seconds.

Smoothie recipes - never blend

frozen ingredients that have formed

a solid mass during freezing, break it

up before adding to the goblet.

Don’t use the blender as a storage

container. Keep it empty before and

after use.

Always use the blender on a secure,

dry level surface.

Never place this appliance on or

near a hot gas or electric burner or

where it could touch a heated
appliance.

Misuse of your blender can result in

injury.

This appliance is not intended for

use by persons (including children)

with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to

ensure that they do not play with the

appliance.

Only use the appliance for its

intended domestic use. Kenwood

will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use,
or failure to comply with these
instructions.

The maximum rating is based on the

attachment that draws the greatest

load. Other attachments may draw
less power.
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before plugging in

Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of the appliance.

This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.

ey

blender

filler cap

lid

goblet

blender sealing ring
blender blade unit
base

speed + pulse control
pre-programmed buttons
power unit

cord storage

mill (if supplied)
mill jar

mill sealing ring

mill blade unit

mill base

mill lid

to use your blender

1

Fit the sealing ring @ to the blender
blade unit ® marked W - ensuring
the seal is located correctly in the
grooved area.

Leaking will occur if the seal
is damaged or incorrectly
fitted.

Clip the blade unit ® into the base
®.

Screw the blade assembly onto the
goblet — ensuring the blade
assembly is fully tightened.

Put your ingredients into the goblet.
Never blend more than 1.6
litres or more than 1 litre for
frothy liquids like milkshakes.
Fit the filler cap to the lid.

Fit the lid by pushing down until
secure.

Place the blender onto the power
unit.

The appliance won’t work if
the blender is incorrectly
fitted.

Plug in and the 4 pre-program
buttons will light up.

Choose one of the following options:
Select one of the 4 pre-programmed
buttons (refer to the function selector
chart). When the required program
button is pressed the lights on the
other 3 buttons will go out. The
blender will switch off automatically
at the end of the pre-set time. If you
wish to stop before the pre-set time,
press the selected program button
again.

Select speed 1 (low) to 5 (High) by
turning the speed control. At the end
of blending return the speed control
to “0” before removing the blender.
(P) Pulse — operates the motor in a
start/stop action. The pulse will
operate for as long as it is held in
position.

NOTE: The pre-program lights will
flash under the following
circumstances

The power unit is plugged in but the
goblet is not fitted to the power unit.
The goblet is removed from the
power unit without switching the
speed control to “0”.

The power unit will not operate until
the control is turned to “0” and a
speed is reselected.

hints

To blend dry ingredients - cut into
pieces, remove the filler cap, then
with the machine running, drop the
pieces down one by one. Keep your
hand over the opening. For best
results empty regularly.

When making mayonnaise, put all
the ingredients, except the oil, into
the blender. Remove the filler cap.
Then, with the appliance running,
add the oil slowly through the hole in
the lid.

Thick mixtures, e.g. patés and dips,
may need scraping down. If the
mixture is difficult to process, add
more liquid.



pre-program setting speed chart
During operation of the pre-program settings a change in speed
may be noted - this is normal
pre-program pre-set
setting usage max qty operating
time
Drinks and cocktails 1.6 litres
Frothing milk and milkshakes 1 litre
Smoothie drinks 1 litre liquid | 60 seconds
Iﬂ Place the fresh fruit and liquid
ingredients in first (includes
yoghurt, milk and fruit juices).
Then add ice or frozen ingredients
(includes frozen fruit, ice or
ice cream)
Stock based soups 1.6 litres 30 seconds
Soups using milk 1 litre
@ Hot ingredients should be allowed to cool to room
temperature before blending.
Note: Slow start when program selected.
9 Dips, fruit and vegetable purées 200g 60 seconds
@ (add liquid if difficult to process).
Mayonnaise 1 egg
150 mis oil
* Ice Crushing 8 cubes 30 seconds
Automatic pulsing action 1509

to use your mill (f supplied)

1 Put your ingredients into the jar.
(Refer to the mill recommended
usage chart).
2 Fit the sealing ring @ into the mill °
blade unit marked M — ensuring the
seal is located correctly in the
grooved area.
® Ensure that the seal is fitted
correctly. °
3 Then clip the blade unit @ into the
mill base @.
4 Turn the mill blade assembly upside °
down. Lower it into the jar, blades
down. Turn in a clockwise direction
to lock.
5 Place the mill onto the power unit.
6 Select a speed or use the pulse
control. (Refer to the mill
recommended usage chart).
7 After milling, you can replace the
blade assembly with the mill lid.

hints

For optimum performance when
processing spices we recommend
that you do not process more than
50g at a time in the mill.

Whole spices retain their flavour for a
much longer time than ground
spices so it is best to grind a small
quantity fresh at a time to retain the
flavour.

To release the maximum flavour and
essential oils whole spices are best
roasted prior to milling.

Herbs are best chopped when clean
and dry.



mill recommended usage chart

Ingredients Max Qty |Speed Operating time
Nuts 509 5 10 seconds
Coffee Beans 509 5 30 seconds
Uncooked Meat 100g Pulse 5 seconds

Beef Steak - cut into 24cm cubes

Herbs 109 5 5 seconds

Baby Food & Fruit Purees 100g V@ 30 seconds
Spices - black peppercorns, 50g 5 30-60 seconds

cardamom seeds, cumin seeds,
coriander seeds, fennel seeds and
whole cloves

care and cleaning service and customer

-

Always switch off, unplug and care
dismantle before cleaning.

Empty the goblet before unscrewing
it from the blade unit.

Don’t immerse the blade unit

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

in water. )
The blender goblet and mill jar can If you need help with:
be washed in your dishwasher. ® using your appliance or

servicing or repairs
® Contact the shop where you bought
your appliance.

power unit

Wipe with a damp cloth, then dry.
Don’t immerse the power unit in
water.

Store excess cord in the storage
area at the back of the power

unit @@.

blade assembly

Unscrew the blender or mill base
from the goblet. Then remove the
blade unit by pushing up from
underneath.

Care should be taken when
removing the blade unit from
the blender or mill base.
Remove and wash the sealing ring.
Don’t touch the sharp blades —
brush them clean using hot soapy
water, then rinse thoroughly under
the tap. Don’t immerse the
blade unit in water.

Leave to dry upside down.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

other parts
Wash by hand, then dry.




IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze manier
zijn de afbeeldingen zichtbaar

Gebruik uw blender voor soepen,
dranken, patés, mayonaise,
broodkruim, beschuitkruim, gehakte
noten en verbrijzeld ijs. Gebruik uw
molen (indien bijgeleverd) voor het
malen van kruiden, noten,
koffiebonen, specerijen en puree.

voordat u uw Kenwood-
apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig

door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® Verwijder alle verpakking en labels.
® \Was de onderdelen: zie onderhoud

en reiniging.

veiligheid

® Schakel het apparaat uit en haal de

stekker uit het stopcontact:
o voordat u onderdelen aanbrengt
of verwijdert
o als u het apparaat niet gebruikt:
o voor het reinigen.
Zet het mes nooit op het
motorblok zonder dat de
beker van de blender of de
maalbeker is bevestigd.
De stekker altijd uit het stopcontact
halen voor u uw handen of
gereedschap in de beker steekt.
Wees voorzichtig wanneer u de
messen hanteert en raak het snijvlak
van de messen bij het reinigen niet
aan.
Laat de blender uitsluitend voorzien
van deksel lopen.
Gebruik de beker uitsluitend met de
bijgeleverde messen.
Het motorgedeelte, het snoer en de
stekker mogen nooit nat worden.
Gebruik nooit een beschadigd
apparaat. Laat het nakijken of
repareren: zie Onderhoud en
klantenservice.
Gebruik uitsluitend goedgekeurde
hulpstukken.
VERBRANDINGSGEVAAR: Laat
hete ingrediénten eerst tot
kamertemperatuur afkoelen voordat
u ze in de blender verwerkt.

® Het apparaat nooit onbeheerd laten
terwijl het aan staat.

® Pas op dat u bij het verwijderen van
de mixer of de molen van het
motorblok:

o wacht totdat de messen volledig
tot stilstand zijn gekomen;

o de beker of molen niet per
ongeluk van de messeneenheid
losschroeven.

® | aat de blender nooit leeg lopen.

® \erwerk nooit meer dan de
maximum capaciteit die in de tabel
met aanbevolen snelheden vermeld
wordt.

® Om een lange levensduur van uw
blender en molen te garanderen,
mag u het apparaat niet langer dan

60 seconden achtereen gebruiken.

® Smoothie-recepten — verwerk nooit
bevroren ingrediénten die tijdens de
bevriezing tot een vaste massa
gevormd zijn; breek de massa op
voor u hem aan de beker toevoegt.

® Gebruik de mixer niet als
bewaarbak. Zorg dat hij voor en na
ieder gebruik leeg is.

® Gebruik de blender altijd op een
droge, vlakke ondergrond.

® Plaats dit apparaat nooit op of in de
buurt van een hete gas- of
elektrische brander of waar het in
aanraking kan komen met een heet
apparaat.

©® Misbruik van uw blender kan tot
letsel leiden.

® Dit apparaat is niet bedoeld voor
gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het
apparaat hebben gekregen van de
persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

® Op kinderen moet toezicht
gehouden worden om er zeker van
te zijn dat ze niet met het apparaat
spelen.



® Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.

® Het maximum vermogen is
afhankelijk van het hulpstuk dat de
grootste hoeveelheid energie
verbruikt. Andere hulpstukken

verbruiken misschien minder energie.

voordat u de stekker in het
stopcontact steekt

® Zorg dat de elektriciteitsvoorziening
dezelfde spanning heeft als op de
onderkant van het apparaat wordt
aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

legenda

Messeneenheid

vuldop

deksel

kom

afdichtring van de blender
messeneenheid van de blender
voetstuk

snelheid + pulsknop
voorprogrammeerknoppen
motorgedeelte
opbergruimte snoer

SICICICICICICICICIC)

molen (indien meegeleverd)
beker van de molen

afsluitring van de molen
messeneenheid van de molen
basis van de molen

molendeksel

CISIGISIE)

gebruik van de blender

1 Zet de afsluitring @ in de
messeneenheid van de blender &
dat gemarkeerd is met ! en zorg
dat de ring correct in de groef is
geplaatst.

® Het apparaat lekt wanneer de
afsluitring beschadigd is of
niet goed is aangebracht.

2 Zet de messeneenheid ® vast op
het motorblok (®.

3 Schroef de meseenheid op de beker
— zorg dat de meseenheid goed is
vastgedraaid.

4 Doe de ingrediénten in de beker.
Mix nooit meer dan 1,6 liter of
meer dan 1 liter schuimende
vloeistoffen, zoals milkshakes.

5 Zet de dop van de vulopening op
het deksel.

6 Duw op het deksel tot het goed vast
zit.

7 Zet de blender op het motorblok.

® Het apparaat werkt niet als de
blender niet goed bevestigd
is.

8 Steek de stekker in het stopcontact
en de 4 voorgeprogrammeerde
knoppen gaan branden.

9 Kies één van de volgende opties:

® Select eer een van de 4
voorgeprogrammeerde knoppen (zie
de tabel met functiekeuzes). Als u de
gewenste knop indrukt, gaan de
lampjes op de andere 3 knoppen uit.
De blender schakelt automatisch uit
aan het eind van de vooraf
ingestelde tijd. Als u het apparaat
v6or de ingestelde tijd wilt stoppen,
drukt u op nogmaals op de
geselecteerde programmaknop.

® Selecteer snelheid 1 (laag) tot 5
(hoog) door de snelheidsknop te
draaien. Draai de snelheidsknop na
afloop naar '0' voordat u de blender
verwijdert.

® (P) Pulseerknop - de motor werkt in
start/stop-modus. De puls duurt
zolang als de knop ingedrukt
gehouden wordt.

BELANGRIJK: De
voorgeprogrammeerde lampjes gaan
onder de volgende omstandigheden
knipperen



Het motorblok is op het stopcintact
aangesloten, maar de beker is niet
op het motorblok geplaatst.

De beker is van het motorblok
verwijderd zonder dat de
snelheidsknop op '0" is gezet.

De motor werkt pas als de knop op
'0" is gezet en u een snelheid hebt
geselecteerd.

tips

® Bij het bereiden van mayonaise, alle

ingrediénten, met uitzondering van
de olie, in de blender plaatsen.
Verwijder de vuldop. De olie
vervolgens langzaam door het gat in
het deksel aan het draaiende
apparaat toevoegen.

Bij dikke mengsels, zoals patés en
dips, moet u de wand van het
apparaat misschien

schoonschrapen. Als het mengsel
moeilijk verwerkt kan worden, voegt
u meer vioeistof toe.

® Droge ingrediénten mengen — in
stukken snijden, de vuldop
verwijderen, en de stukken één voor
één op het draaiende mes laten
vallen. Houd uw handen over de
opening. Voor het beste resultaat het
apparaat regelmatig legen.

tabel met voorgeprogrammeerde snelheidsinstellingen
Tijdens de uitvoering van de voorgeprogrammeerde instellingen kan
een verandering in de snelheid optreden - dit is normaal

voorge bruik h Iheid max vooraf
programmeerde gebruik hoeveelhel hoeveelheid| ingestelde
instelling bedrijfstijd
Dranken en cocktails 1,6 liter
Schuimende melk en milkshakes 1 liter
Smoothies 1 liter 60 seconden
Iﬁ Doe het verse fruit en de vloeistof
vloeibare ingrediénten eerst in
de beker (inclusief yoghurt,
melk en vruchtensappen).
Voeg vervolgens ijs of bevroren
ingrediénten toe (zoals bevroren
fruit, ijsblokjes of ijs)
Soep op bouillonbasis 1,6 liter 30 seconden
Soep met melk 1 liter
@ Laat hete ingrediénten eerst tot kamertemperatuur
afkoelen voordat u ze in de blender verwerkt.
NB: Start langzaam als dit programma
geselecteerd is.
Dips, vruchten- en groentepuree 200g 60 seconden
g (voeg wat vioeistof toe als deze
@ moeilijk te verwerken zijn).
Mayonaise 1ei
150 ml oile
* Verbrijzelen van ijsblokjes 8 blokjes |30 seconden
Automatische pulsering 1509




uw molen gebruiken
(indien meegeleverd)

1 Doe de ingrediénten in de beker.
(Raadpleeg de tabel met aanbevolen
gebruik).

2 Zet de afsluitring @ in de
messeneenheid van de molen die
gemarkeerd is met 8 en zorg dat
de ring correct in de groef is
geplaatst.

® Zorg dat de afsluitring goed
geplaatst is.

3 Zet vervolgens de messeneenheid @)
vast op de molenbasis ().

4 Draai de messeneenheid van de
molen ondersteboven. Laat de
messeneenheid naar beneden in de
beker zakken. Draai naar rechts om
hem te vergrendelen.

5 Zet de molen op het motorblok.

6 Selecteer een snelheid of gebruik de
pulsknop. (Raadpleeg de tabel met
aanbevolen gebruik).

7 Na het malen kunt u de
messeneenheid vervangen door het
deksel van de molen.

tips

Voor het beste resultaat bij de
verwerking van specerijen, raden we
aan niet meer dan 50 g tegelik in de
molen te verwerken.

Hele specerijen houden hun
aromatische stoffen veel langer vast
dan gemalen specerijen; u kunt dus
het best een kleine hoeveelheid
tegelijk malen, zodat het aroma
bewaard blijft..

Om de maximale hoeveelheid aroma
en essentiéle olién te laten vrijlkomen,
kunt u de specerijen het best
roosteren voordat u ze maalt.

U kunt kruiden het beste hakken als
ze schoon en droog zijn.

tabel voor aanbevolen gebruik molen

Ingrediénten Max. Snelheid |Bedrijfstijd
hoeveelheid

Noten 509 5 10 seconden
Koffiebonen 509 5 30 seconden
Ongekookt viees 100g Pulseren |5 seconden
Biefstuk -in dobbelstenen van

2% cm gensneden
Kruiden 109 5 5 seconden
Babyvoedsel en fruitpuree 100g V@ 30 seconden
Specerijen - zwarte peperkorrels, 50g 5 30-60 seconden
kardemomzaden, komijnzaden,

korianderzaden, venkelzaden en

hele kruidnagels.
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onderhoud en reiniging

® Schakel het apparaat voor het
reinigen altijd uit, haal de stekker uit
het stopcontact en haal het
apparaat uit elkaar.

Leeg de kan alvorens hem van de
bladeneenheid los te schroeven.
De messeneenheid niet in
water onderdompelen.

De beker van de blender en
molenbeker kunnen in uw
afwasmachine worden gewassen.

motorgedeelte

Met een vochtige doek afvegen en
vervolgens afdrogen.

De motoreenheid niet in water
onderdompelen.

Extra snoer in het
bewaarcompartiment aan de
achterkant van het motorblok
opbergen (0.

messeneenheid

1 Schroef de blender of molenbasis
van de beker. Verwijder vervolgens
de messeneenheid door van
onderen omhoog te duwen.

Wees voorzichtig wanneer u
de messeneenheid van de
blender- of molenbasis
verwijdert.

Verwijder en maak de afdichtingsring
schoon.

Raak de scherpe messen niet aan -
borstel ze schoon met een warm
sopje, spoel ze vervolgens grondig
af onder de kraan. Dompel de
messeneenheid niet onder in
water.

Ondersteboven laten drogen.

overige onderdelen
Met de hand wassen en vervolgens
afdrogen.

11

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf

vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

het gebruik van uw apparaat of
onderhoud en reparatie

kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
Vervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van
het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en
de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en
zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot
gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

Utilisez votre mixeur pour réaliser
des soupes, des boissons, des
patés, de la mayonnaise, de la
chapelure, piler des biscuits, broyer
des noix et piler de la glace. Utilisez
votre moulin (s’il est fourni) pour
moudre des herbes, des noix, des
grains de café ou des épices, ou
pour faire des purées.

avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

® | jsez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

® |avez les éléments : voir ‘entretien et
nettoyage’.

sécurité

® [ieignez et débranchez I'appareil :

o avant d’adapter ou de retirer des
éléments

o lorsqu’il n'est pas utilisé ;
o avant le nettoyage.

® Ne jamais fixer le bloc de
lames au bloc moteur sans
que le bol du mixeur ou le
gobelet du moulin ne soient
installés.

® Débranchez toujours I'appareil avant
d’introduire vos mains ou un
ustensile dans le bol.

® Prenez toujours des précautions
lorsque vous manipulez I'ensemble
porte-lames et évitez de toucher le
bord tranchant des lames lors du
nettoyage.

® Ne faites fonctionner le mixeur que
lorsque le couvercle est en place.

® N'utilisez le bol qu’avec I'ensemble
porte-lames fourni.

® Ne laissez jamais le bloc-moteur, le
cordon d’alimentation ou la prise
électrique se mouliller.

® N'utilisez jamais un appareil
endommageé. Faites-le verifier ou
réparer : Voir « service aprés-vente ».

® N'utilisez jamais un accessoire non
adapté a cet appareil.

® RISQUE DE BRULURE : laissez

les ingrédients chauds refroidir a
température ambiante avant de les
mixer.

Ne laissez jamais I'appareil sans

surveillance lorsqu’il fonctionne.

Lorsque le mixeur ou le moulin est

retiré du bloc d’alimentation :

o attendez I'arrét complet des
lames ;

o évitez de dévisser
accidentellement le bol ou le
pichet du moulin de I'ensemble
porte-lames.

Ne faites jamais fonctionner le

mixeur a vide.

Ne mixez jamais plus de la capacité

maximale indiquée dans le tableau

de vitesse recommandée.

Pour assurer la longévité de votre

mixeur et de votre moulin, ne le

faites pas fonctionner en continu
plus de 60 secondes.

Recettes pour smoothies — ne mixez

jamais d’ingrédients surgelés qui ont

formé une masse solide pendant la
congélation. Brisez les ingrédients
avant de les placer dans le bol.

N’utilisez pas le mixeur comme

récipient de conservation des

aliments. Gardez-le vide avant et
apres utilisation.

Utilisez toujours le mixeur sur une

surface s(re, seche et plane.

Ne placez jamais cet appareil a

proximité ou sur une plague de

cuisson électrique ou un brdleur a

gaz. Veillez a ce qu'il ne puisse pas

étre en contact avec un appareil
chaud.

Une mauvaise utilisation de votre

mixeur peut provoquer des

blessures.



Cet appareil n’est pas destiné a étre
utilisé par des personnes (y compris
des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de
I’expérience nécessaires, a moins
qu’elles n'aient été formées et
encadrées pour I'utilisation de cet
appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés
afin qu'ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou 'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.
Le chiffre maximum est basé sur
I’accessoire qui utilise la plus grande
charge d’énergie. D’autres
accessoires peuvent demander
moins d’énergie.

avant de brancher ’appareil
Assurez-vous que votre alimentation
électrique correspond a celle qui est
indiquée sur la partie inférieure de
votre appareil.

Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au reglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.
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mixeur

bouchon de remplissage
couvercle

gobelet

anneau d’étanchéité du mixeur
ensemble porte-lames du mixeur
socle

commande de la vitesse et de la
fonction pulse

boutons de programmes préréglés
bloc moteur

rangement du cable

mixeur (si fourni)

pichet du moulin

anneau d’étanchéité du moulin
ensemble porte-lames du moulin
socle du moulin

couvercle du moulin

utilisation de votre
mixeur

1

N

Installez le joint @ sur le bloc de
lames du mixeur &) marqué du
symbole B en vous assurant que
celui-ci est correctement situé dans
I’espace prévu.

Des fuites se produiront si le
joint est endommagé ou s’il
n’est pas correctement
installé.

Fixer I'unité a lame (&) sur la base (®.
Vissez le bloc de lames sur le bol —
en vous assurant de bien le serrer.
Placez vos ingrédients dans le bol.
Ne jamais mélanger plus de
1,6 litre ou plus de 1 litre
pour les liquides mousseux
comme les milk-shakes.

5 Fixez le bouchon sur le couvercle.

6

-~

Installez le couvercle en appuyant
jusqu’a ce qu’il soit bien fixé.

Placez le mixeur sur le bloc moteur.
L’appareil ne fonctionnera pas
si le mixeur n’est pas
correctement installé.
Branchez et les 4 boutons de pré-
programme s’allumeront.

Choisissez I'une des options
suivantes :



® Sélectionnez un des 4 boutons preé-

programmeés (référez-vous au
tableau de sélection des fonctions.).
Quand on appuie sur le bouton de
pré-programme voulu, les lumiéres
des 3 autres boutons s’éteignent. Le
mixeur s’arrétera automatiquement a
la fin du temps pré-réglé. Si vous
souhaitez arréter avant la fin du
temps pré-réglé, appuyez a nouveau
sur le bouton de sélection des
programmes.

Sélectionnez la vitesse de 1 (lente) a
5 (rapide) en tournant le bouton de
contréle. Une fois le mixage terminé,
remettez le bouton en position “0”
avant de retirer le mixeur.

(P) Pulse — fait fonctionner le moteur
par a-coups. La fonction ‘pulse’ est
enclenchée aussi longtemps que le
bouton est maintenu appuyé.

NOTE : Les voyants lumineux de
pré-programme se mettront a
clignoter dans les cas suivants :

Le bloc moteur est branché mais le
bol n’est pas fixé au bloc moteur.

Le bol est retiré du bloc moteur sans
avoir remis le bouton de contrdle a
“0”.

Le bloc moteur ne se remettra pas
en route tant que le bouton n’est
pas remis sur “0” et une vitesse a
nouveau sélectionnée.
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conseils

Pour mélanger des ingrédients secs
— coupez-les en morceaux, retirez le
bouchon de remplissage, puis,
I'appareil étant en marche, laissez-
les tomber un par un. Laissez une
main au-dessus de I'ouverture. Pour
de meilleurs résultats, videz
régulierement.

Lorsque vous préparez de la
mayonnaise, placez tous les
ingredients, a I'exception de I'huile,
dans le mixeur. Retirez le bouchon
de remplissage. Puis, I'appareil étant
en marche, ajoutez I'huile
doucement par I'orifice du couvercle.
Les mélanges épais, comme les
patés et les sauces, peuvent
nécessiter de racler les parois de
I'appareil. En cas de difficulté a
mixer, ajoutez davantage de liquide.



tableau de réglage des vitesses des pré-programmes
Pendant le réglage des pré-programmes, un changement de vitesse
peut étre observé - ceci est normal

Réglage e e L temps de
pré- utilisation qté . fonctionne-
programmé maximum ment
pré-réglé
Boissons et cocktails 1,6 litre
Lait mousseux et milk-shakes 1 litre
Iﬂ Boissons a base de lait frappé au | 1 litre de 60 secondes
yaourt. Place les fruits frais et les | liquide
ingrédients liquides en premier
(y compris le yaourt, le lait et les
jus de fruits).
Ajoutez ensuite la glace ou les
ingrédientscongelés (y compris les
fruits congelés, la glace ou la
creme glacée)
Soupes a base de bouillon 1,6 litre 30 secondes
Soupes a base de lait 1 litre
@ Laissez les ingrédients chauds refroidir a
température ambiante avant de les mixer.
Note : Démarrage lent quand le programme est
sélectionné.
Sauces, purées de fruits et de 200g 60 secondes
légumes (ajoutez du liquide en cas
‘7@ de difficulté & mélanger).
Mayonnaise 1 ceuf
150 ml
d’huile
Concassage de glace 8 cubes 30 secondes
* Fonctionnement avec 1509
impulsion automatique

utilisation de votre
moulin (si fourni)

1

Placez vos ingrédients dans le
gobelet. (Référez-vous au tableau
d’utilisation du moulin
recommandée).

Installez le joint @ sur le bloc de
lames du moulin marqué du symbole
A en vous assurant que le joint est
correctement situé dans I'espace
prévu.

Assurez-vous que le joint est
installé correctement.

3 Puis fixez le bloc de lames @ a la
base du moulin @.

4 Retournez le bloc de lames. Mettez-
le dans le gobelet, les lames vers le
bas. Tournez dans le sens inverse
des aiguilles d’une montre pour
verrouiller

5 Placez le moulin sur le bloc moteur.

6 Sélectionnez une vitesse ou utilisez le
bouton ‘pulse’. (Référez-vous au
tableau d'utilisation du moulin
recommandée).

7 Aprées avoir moulu, vous pouvez
remplacer le bloc de lames par le
couvercle du moulin.
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astuces

® Pour dégager une saveur maximale

Pour une performance optimale pour

moudre des épices, nous

recommandons de ne pas en mettre

plus de 50 g a la fois dans le moulin.

Les épices entiers gardent leur

saveur bien plus longtemps que les
épices moulus. Mieux vaut donc en

moudre une petite quantité a chaque

utilisation pour garder leur saveur.

et des huiles essentielles, mieux vaut
griller les épices avant de les
moudre.

® | es herbes sont mieux moulues

quand elles sont propres et seches.

tableau d’utilisation du moulin recommandée

Ingrédients Qté Max. |Vitesse |Temps de
fonctionnement

Noix, noisettes 509 5 10 secondes

Grains de café 509 5 30 secondes

Viande de beceuf crue — coupée 100 g Pulse 5 secondes

en cubes de 2,5 cm

Herbes 109 5 5 secondes

Aliments pour bébé & Purées 100 g & 30 secondes

de fruits

Epices —poivre noir en grains, 509 5 30-60 secondes

graines de cardamome, graines

de cumin, graines de coriandre,

graines de fenouil et clous de girofle

entretien et nettoyage

Eteignez, débranchez et démontez

toujours I'appareil avant de le
nettoyer.

Videz le pichet avant de le dévisser

de I'unité porte-lames.

N’immergez pas l'unité porte-

lames dans Peau.

Le gobelet du moulin et le bol du
mixeur peuvent étre lavés au lave-

vaisselle.

bloc-moteur

Passez un linge humide, puis
séchez.

N’immergez pas le socle
d’alimentation dans 'eau.

Stocker I'excédent de cordon dans
la zone de stockage située a 'arriere

du bloc d’alimentation (9.
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ensemble porte-lames

unité porte-lames

Dévissez le mixeur ou la base du
moulin du bol. Puis retirez le bloc de
lames en poussant de bas en haut.
Prenez des précautions
lorsque vous retirez 'unité
porte-lames du mixeur ou du
moulin.

Retirez et lavez la bague
d’étanchéité.

Ne touchez pas les lames
tranchantes : brossez-les a 'aide
d’eau chaude savonneuse pour les
nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous 'eau du
robinet. N’immergez pas Punité
porte-lames dans I'eau.
Laissez sécher a I'envers.

autres parties
Lavez a la main, puis séchez.




service apres-vente

® Sile cordon est endommageé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

® |'utilisation de votre appareil

I’entretien ou les réparations

® contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/CE.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit &tre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
|'administration communale ou auprés
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources. Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Verwenden Sie Ihren Mixer flir
Suppen, Getranke, Patés,
Mayonnaise, Paniermehl,
Kekskriimel, zum Hacken von
Nussen und zum ZerstoBen von Eis.
Benutzen Sie Ihre Mihle (wenn im
Lieferumfang) zum Zerkleinern oder
Mahlen von Krautern, NUssen,
Kaffeebohnen und Gewtrzen sowie
zum Pdrieren.

vor Gebrauch lhres Kenwood-
Gerates

® |esen Sie diese Anleitung sorgféltig
durch und bewahren Sie diese zur
spéateren Benutzung auf.

® Entfernen Sie jegliches
Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber.

® Alle Teile reinigen: siehe ,Pflege und
Reinigung”.

Sicherheit

® Gerat ausschalten und Netzstecker

ziehen:

o vor dem Auseinandernehmen
oder Zusammensetzen des
Gerates

o Wenn das Gerat nicht gebraucht
wird;

o vor der Reinigung

Die Messereinheit niemals

ohne angebrachten Mixbecher

oder Mahlbehilter auf die

Antriebseinheit schrauben.

Immer zuerst das Gerat ausschalten

und den Netzstecker aus der

Steckdose ziehen, bevor Sie Finger

oder Kochwerkzeuge in den

Mixbehalter halten.

Die Messer sind sehr scharfl Gehen

Sie bei Gebrauch und Reinigung

sehr vorsichtig damit um.

Der Mixer darf nur mit aufgesetztem

Deckel laufen.

Verwenden Sie den Mixbehalter nur

mit der mitgelieferten Messereinheit.

Sockel, Netzkabel und Stecker nicht

nass werden lassen.
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® \erwenden Sie niemals ein

beschadigtes Gerat. Lassen Sie das

Gerat priifen oder reparieren: siehe

»Service und Kundendienst”.

Nur zugelassene Gerateteile benutzen.

VERBRENNUNGSRISIKO: HeiBe

Zutaten vor dem Mixen auf

Raumtemperatur abkuhlen lassen.

Gerat bei Betrieb niemals

unbeaufsichtigt lassen.

Beim Entfernen des Mixers oder des

Schneidegerates vom Elektroeinsatz:

o Warten Sie, bis die Blatter
vollstédndig aufgehalten haben;

o Schrauben Sie nicht
unbeabsichtigterweise den Mix-
oder Muhlenbehélter von der
Messereinheit ab.

Der Mixer darf niemals laufen, wenn

er leer ist.

Niemals mehr als das in der

empfohlenen

Geschwindigkeitstabelle angegebene

Maximalvolumen mischen.

Damit Ihr Mixer und Ihre Muhle

mdglichst lange halten, sollten Sie

diese nie langer als 60 Sekunden
ununterbrochen laufen lassen.

Rezepte fir Smoothies - mixen Sie

niemals gefrorene Zutaten, die beim

TiefkUhlen zu einer festen Masse

zusammengefroren sind. Zerkleinern

Sie die gefrorene Masse, bevor Sie

sie in den Behalter flllen.

Mixer nicht als Aufoewahrungsbehéalter

verwenden. Er sollte vor und nach

dem Gebrauch leer bleiben.

Verwenden Sie den Mixer nur auf

einer sicheren, trockenen und

ebenen Arbeitsflache.

Stellen Sie dieses Gerat nie auf einen

heiBen Herd oder in der Nahe von

Gas- oder elektrischen Herden auf,

wo es mit heiBen Geraten in

Berlihrung kommen konnte.

UnsachgemaBer Gebrauch Ihres

Mixers kann zu Verletzungen flhren.



® Dieses Gerat darf nicht von physisch

oder geistig behinderten oder in
ihren Bewegungen eingeschrankten
Personen (einschlieBlich Kindern)
benutzt werden. Das Gleiche gilt fur
Personen, die weder Erfahrung noch
Kenntnis im Umgang mit dem Gerat
haben, es sei denn, sie werden
dabei von einer flr ihre Sicherheit
verantwortlichen Person
beaufsichtigt oder angeleitet.

Kinder mUssen Uberwacht werden,
damit sie nicht mit dem Gerat
spielen.

Das Gerét nur fUr seinen
vorgesehenen Zweck im Haushalt
verwenden. Kenwood Ubernimmt
keine Haftung bei unsachgemaBer
Benutzung des Gerats oder
Nichteinhaltung dieser Anleitungen.
Der maximale Leistungswert wird
anhand des Aufsatzes mit der
groBten Leistungsaufnahme
berechnet. Bei anderen Aufsétzen ist
die Leistungsaufnahme u.U. geringer.

Vor dem Einschalten

Achten Sie darauf, dass lhre
Netzspannung der auf der
Geratunterseite angegebenen
Spannung entspricht.

Dieses Gerat entspricht der
europdischen EMV-Richtlinie
2004/108/EG sowie der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27.10.2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berlhrung
zu kommen.
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CISIGISIE)

chlussel

Mixer

Verschlusskappe fur Einfllloffnung
Deckel

Becher

Dichtungsring nur Mixer
Schneidmessereinheit nur Mixer
Sockel

Geschwindigkeits- und
Pulsregelung

Programmtasten

Stromeinheit
Kabelaufbewahrung

miihle (wenn versorgt)
Becheraufsatz

Dichtungsring nur Mihle
Schneidmessereinheit nur Mihle
Basisteil des Zerkleinerers
MUhlendeckel

Zusammensetzen des
Mixers

1 Setzen Sie den Dichtungsring @ in

die mit B markierte Messereinheit
(® - achten Sie darauf, dass der
Ring korrekt in der Rille einliegt.
Wenn die Dichtung beschédigt
ist oder nicht richtig
angebracht wurde, kann
Fliissigkeit auslaufen.
Befestigen Sie das Schneidgerat &
auf dem Unterteil ®.

Schrauben Sie die Messereinheit in
den Mixbecher und stellen Sie
sicher, dass sie fest sitzt.

Fullen Sie Ihre Zutaten in den
Mixbecher. Mischen Sie nie
mehr als 1,6 Liter oder mehr
als 1 Liter bei schaumigen
Fliissigkeiten wie
Milchshakes.

Setzen Sie den Fullaufsatz in den
Deckel ein.

Den Deckel durch Herunterdrliicken
bis zum Einrasten aufsetzen.
Setzen Sie den Mixer auf die
Antriebseinheit.

Sind Mixer oder Miihle nicht
richtig aufgesetzt, lasst sich
das Gerat nicht einschalten.
Wahlen Sie eine Geschwindigkeit
(siehe empfohlene
Geschwindigkeitstabelle).



Schalten Sie das Gerat ein. Die vier
Programmtasten leuchten auf.
Wéhlen Sie eine der folgenden
Optionen:

Driicken Sie eine der vier
Programmtasten (siehe
Funktionsauswahl-Tabelle). Bei
Drlicken der gewlnschten
Programmtaste erldschen die
anderen drei Programmanzeigen.
Am Ende der vorprogrammierten
Zeit wird der Mixer automatisch
ausgeschaltet. Wenn Sie das Gerat
vorher stoppen mochten, driicken
Sie erneut die ausgewahlte
Programmtaste.

Zur Auswahl der Geschwindigkeit -
von 1 (niedrig) bis 5 (hoch) - drehen
Sie den Geschwindigkeitsregler.
Stellen Sie am Ende des
Mischvorgangs den Regler zurlick
auf ,,0“, bevor Sie den Mixbecher
abnehmen.

(P) Puls — betreibt den Motor des
Geréts stoBweise. Die Pulsfunktion
lauft, solange der Schalter in der
entsprechenden Position gehalten
wird.

HINWEIS: Die Programmanzeigen

blinken unter folgenden Umstanden:

Die Antriebseinheit ist zwar
eingeschaltet, doch der Mixbecher
wurde nicht aufgesetzt.

Der Mixbecher wurde von der
Antriebseinheit abgenommen, ohne
vorher den Geschwindigkeitsregler
auf ,0“ zu stellen.

Die Antriebseinheit 1auft erst dann
wieder an, wenn der Regler auf ,0"
gestellt und eine neue
Geschwindigkeit gewahlt wurde.

Tipps

® Zum Mischen trockener Zutaten: ggf.

klein scheiden, Verschlusskappe
abnehmen und nach und nach bei
laufendem Gerat hinzugeben. Halten
Sie lhre Hand ber die Offnung. Fiir
optimale Ergebnisse regelmaBig
leeren.

Bei der Zubereitung von Mayonnaise
alle Zutaten auBer dem Ol in den
Mixer geben. Verschlusskappe
abnehmen. Dann bei laufendem
Gerét das Ol tber die Einflilléffinung
zugeben.

Dickflissige Mischungen, z. B.
Pasteten und Dipps, mUssen evtl.
zwischendurch vom Rand des
Mixbechers abgekratzt werden. Ist
die Verarbeitung zu schwer,
Flussigkeit zugeben.



Funktionsauswahl-Tabelle
Beim Ausfiihren der voreingestellten Programme &dndert das Gerét
u.U. seine Geschwindigkeit. Dies ist normal

oder Eiscreme)

Iﬂ Zuerst die frischen Friichte und Flussigkeit
flissigen Zutaten einflllen (z.B.

Joghurt, Milch und Fruchtséfte)
AnschlieBend das Eis bzw. die
gefrorenen Zutaten einfiillen

(z. B. gefrorene Frichte, Eiswirfel

Voreingestellte
Programm | Verwendung Max Betriebszeit
menge
Getrénke und Cocktails 1,6 Liter
Geschaumte Milch und Milchshakes | 1 Liter
“Smoothies” (Fruchtmischgetranke)| 1 liter 60 Sekunden

Suppen mit Brihe als Grundlage | 1,6 Liter 30 Sekunden

Suppen mit Milch

1 Liter

abkiihlen lassen.

Hinweis: Langsam zu Programmanfang

@ HeiBe Zutaten vor dem Mixen auf Raumtemperatur

Dipps, Obst- und Gemuseptrees |200 g 60 Sekunden
g (bei Verarbeitungsschwierigkeiten
@ Flussigkeit hinzugeben).
Mayonnaise 1 Ei
150 ml Ol
* Zerkleinern von EiswUrfeln 8 Eiswdrfel | 30 Sekunden
Automatischer Pulsbetrieb | 150g

Gebrauch Ihre muhle
(wenn versorgt)

1 Fullen Sie Ihre Zutaten in den
Behélter. (Siehe Mahltabelle.)

2 Setzen Sie den Dichtungsring @ in
die mit B markierte Messereinheit —
achten Sie darauf, dass der Ring
korrekt in der Rille einliegt.

® Achten Sie auf korrekten Sitz
der Dichtung.

3 Setzen Sie dann die Messereinheit
@ in den Sockel (@.

4 Drehen Sie den Mahlaufsatz auf den
Kopf. Flhren Sie ihn mit nach unten
weisenden Messern in den
Mahlbehalter ein. Drehen Sie den
Aufsatz im Uhrzeigersinn, damit er
einrastet.

5 Setzen Sie die Muhle auf die
Antriebseinheit.

6 Wahlen Sie eine Geschwindigkeit
oder die Pulsfunktion. (Siehe
Mahltabelle.)
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Nach dem Mahlen kénnen Sie die
Messereinheit durch den
Mduhlendeckel ersetzen.

Tipps

FUr eine optimale Leistung beim
Mahlen von Gewlrzen empfehlen
wir, maximal 50 g pro Mahlvorgang
zu verarbeiten.

Ganze Gewdrze behalten ihr Aroma
sehr viel langer als gemahlene. Es
empfiehlt sich deshalb, jeweils kleine
Mengen nach Bedarf frisch zu
mahlen.

Um das volle Aroma und die
essentiellen Ole von Gewlirzen
freizusetzen, kdnnen Sie sie vor dem
Mahlen résten.

Fur beste Ergebnisse sollten Krauter
sauber und trocken sein.



Mahltabelle

Zutaten Max. Geschw. |Betriebszeit
Menge

NUsse 5049 5 10 Sekunden

Kaffeebohnen 5049 5 30 Sekunden

Rohes Rindersteak — Wrfel 100 g Puls 5 Sekunden

von 2% cm

Krauter 109 5 5 Sekunden

Babynahrung und ptiriertes Obst  |100 g ) 30 Sekunden

Gewdlirze — schwarze Pfefferkorner, |50 g 5 30 - 60 Sekunden

Kardamom-, Kreuzkimmel-,

Fenchelsamen und ganze

Gewdlrznelken

Pflege und Reinigung

® \or der Reinigung Gerat ausschalten
und Netzstecker ziehen. AnschlieBend
Gerét auseinander nehmen.

Entleeren Sie den Behélter, bevor Sie
ihn von der Messereinheit
abschrauben.

Messereinheit nicht in Wasser
tauchen.

Mixbecher und Mahlbehélter sind
splilmaschinenfest.

Sockel

Mit feuchtem Tuch abwischen und
abtrocknen.

Stromeinheit nicht in Wasser
tauchen.

Uberschiissiges Kabel wird
aufgewickelt im Kabelfach auf der
Riickseite des Motorblocks
aufoewahrt (0.

Messereinheit

Schrauben Sie den Mixer- oder
Muhlensockel vom Becher ab.
Entfernen Sie dann die
Messereinheit, indem Sie sie von
unten nach oben drlcken.

Gehen Sie vorsichtig vor,
wenn Sie die Messereinheit
aus dem Mixer oder dem
Miihlensockel herausnehmen.
Entfernen und waschen Sie den
Dichtungsring.

Die sehr scharfen Messer nicht
berthren — mit heiBem Seifenwasser
sauber bursten, dann unter fieBendem
Wasser griindlich abspdilen.
Messereinheit nicht in Wasser
tauchen.
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4 Auf dem Kopf stehend trocknen
lassen.

Andere Teile
Von Hand spulen, abtrocknen.

Kundendienst und
Service

® FEin beschadigtes Netzkabel muss
aus Sicherheitsgriinden von
KENWOOQOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle

ausgetauscht werden.

Fur Hilfe hinsichtlich:

Verwendung lhres Kenwood Gerates
Wartung oder Reparatur

Setzen Sie sich bitte mit Ihrem
Handler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
Hergestellt in China.




WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmulll
entsorgt werden. Es muss zu einer
Ortlichen Sammelstelle fir Sondermdill
oder zu einem Fachhandler gebracht
werden, der einen Rucknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet
mogliche negative Auswirkungen auf
die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus
denen das Gerét hergestellt wurde,
was erhebliche Einsparungen an

Energie und Rohstoffen mit sich bringt.

Zur Erinnerung an die korrekte
getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Gerat mit
dem Symbol einer durchgestrichenen
Muillitonne gekennzeichnet.
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Italiano

Prima di leggere q 0 manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

Usate il frullatore per preparare
minestre, bevande, paté, maionese,
pangrattato e per tritare il ghiaccio.
Usare il macinatutto (se fornito) per
tritare erbe, noci e noccioline, caffe
in chicchi, spezie e pure.

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood
Leggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Rimuovere la confezione e le
etichette.

Lavare i componenti: vedere la
sezione ‘cura e pulizia’.

sicurezza

Spegnere |'apparecchio e togliere la
spina dalla presa di corrente:
o prima di montare o staccare
qualungue componente
O se non in uso;
o prima di pulire I'apparecchio.
Non inserire mai l'unita delle
lame sul corpo motore senza
prima montare la caraffa del
frullatore o la vaschetta del
macinatutto.
Disinserire sempre la spina dalla
presa elettrica prima di mettere le
mani o altri utensili nella caraffa.
Fare sempre attenzione nel
maneggiare le lame. Evitare di
toccare il filo di taglio della lama
durante la pulizia.
Mettere in funzione il frullatore solo
dopo aver chiuso il coperchio.
Usare la caraffa solo con I'unita delle
lame in dotazione.
Non lasciare mai che corpo motore,
filo o spina elettrica si bagnino.
Non usare mai un apparecchio
danneggiato. Farla controllare o
riparare: vedere la sezione
‘manutenzione e assistenza tecnica’.
Usare solo accessori di tipo
approvato.
RISCHIO RISCALD: |asciare
raffreddare gli ingredienti caldi a
temperatura ambiente prima di
lavorarli nel frullatore.
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Non lasciare mai I'apparecchio
incustodito dopo averlo acceso.

Nel rimuovere il frullatore o il
macinatutto dal corpo motore:

o attendere fino a quando le lame si
sono completamente fermate;
non svitare accidentalmente la
caraffa o la vaschetta del
macinatutto dall’'unita delle lame.
Non mettere mai in funzione il
frullatore vuoto.

Non frullare mai ingredienti oltre la
capacita massima dell’apparecchio,
indicata nel grafico sulle velocita
consigliate.

A garanzia della durata del frullatore
e del macinatutto, non azionarli per
piu di 60 secondi alla volta.

Ricette per gli smoothie — non
frullare mai ingredienti solidificatisi
dopo il congelamento; disgregarli
prima di aggiungerli nella caraffa.
Non usare il frullatore come
recipiente per conservarvi i cibi.
Tenerlo sempre vuoto, sia prima che
dopo I'uso.

Usare sempre il frullatore su una
superficie solida, asciutta e in piano.
Non collocare mai I'apparecchio
sopra o vicino a un fornello caldo a
gas o elettrico, oppure dove
potrebbe venire a contatto con
apparecchi caldi.

Luso scorretto di questo frullatore
puo causare infortuni.

Non consentire I'uso
dell’apparecchio a persone (anche
bambini) con ridotte capacita psico-
fisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti, a meno
che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un
responsabile della loro incolumita.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi
che non giochino con I'apparecchio.
Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui e stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio 0 senza
seguire le presenti istruzioni.



La potenza massima si basa
sull’apparecchio che esercita il
carico maggiore. Altri apparecchi
pOSSONO consumare meno corrente.

prima di collegare
I'apparecchio alla rete
elettrica

Accertarsi che la tensione della
vostra rete sia la stessa di quella
indicata sulla base dell’apparecchio.
Questo apparecchio & conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

legenda

frullatore

recipiente

coperchio bloccante

caraffa

anello di tenuta del frullatore
lama del frullatore

base

controllo velocita

ttasti preprogrammati

corpo motore

awvolgicavo

macinatutto (se fornito)
recipiente del macinatutto
anello di tenuta del macinatutto
lama del macinatutto

base del macinatutto
coperchio del macinatutto

POPRPOPO®®OO

CISICICIE)

utilizzo del frullatore

1 Inserire I'anello di tenuta @) sull’'unita
della lama del frullatore (5
contrassegnata con B, avendo cura
che la tenuta sia ben posizionata
nell’area scanalata.

® Se la tenuta é danneggiata o
non é installata in modo
corretto vi saranno perdite.

2 Agganciare I'unita delle lame (&) nella
base dell’apparecchio (®.

3 Awvitare il complessivo delle lame
sulla caraffa, controllando di
stringerlo a fondo.

25

~

)]

oo

® ©

Versare gli ingredienti nella caraffa.
Non lavorare mai piu di 1,6
litri, o piu di 1 litro nel caso di
liquidi schiumosi come i
frappe.

Mettere il tappo sul coperchio.
Mettere il coperchio spingendolo
verso il basso, fino a quando risulta
ben saldo in posizione.

Collocare il frullatore sul corpo
motore.

Questo apparecchio non
funziona se il frullatore &
stato montato in modo
incorretto.

Inserire la spina dell’apparecchio
nella presa elettrica; ora i 4 tasti di
preprogrammazione si accendono.
Selezionare una delle opzioni seguenti:
Scegliere uno dei 4 tasti
preprogrammati (vedere la tabella di
selezione delle funzioni). Premendo il
tasto del programma desiderato, le
luci degli altri 3 tasti si spengono. Il
frullatore si spegne automaticamente
al termine del tempo preimpostato.
Per fermare il frullatore prima dello
scadere del tempo preimpostato,
premere nuovamente il tasto del
programma selezionato.

Selezionare una velocita da 1 (bassa)
a 5 (alta) ruotando il selettore della
velocita. Al termine della lavorazione
degli ingredienti, risposare il selettore
della temperatura su “0” prima di
estrarlo.

(P) Impulsi — il motore funziona in
modo intermittente. Questa
impostazione rimane in funzione fino
a quando il selettore viene tenuto
nella posizione corrispondente.

NB: Le spie di preprogrammazione
lampeggiano nelle situazioni
seguenti:

Il corpo motore & collegato
all’alimentazione, ma la caraffa non &
stata installata sul corpo motore.

La caraffa viene estratta dal corpo
motore senza prima spostare il
selettore della veelocita su “0”.

Il corpo motore non funziona se
prima il selettore della velocita non
viene impostato su “0” e non si
riseleziona una velocita.



consigli

® Per lavorare ingredienti secchi,
tagliarli a pezzetti; togliere il tappo di
introduzione, poi mentre il frullatore &
gia in funzione versarli uno alla volta
nella caraffa. Tenere la mano sopra
I’apertura. Per i migliori risultati,

Nel caso di impasti molto densi,
come paté e salse, potrebbe essere
necessario staccare gli ingredienti
dalle pareti della caraffa, usando la
spatola. Se la lavorazione risulta
difficoltosa, aggiungere piu liquido.

svuotare regolarmente la caraffa.

Per fare la maionese, versare nel

frullatore tutti gli ingredienti, tranne
I'olio. Ora togliere il tappo di
introduzione. Con I'apparecchio in
funzione, aggiungere lentamente
I’'olio attraverso il foro sul coperchio.

tabella di impostazione delle velocita preprogrammate
Se si seleziona una delle modalita preprogrammate, é possibile
riscontrare variazioni nella velocita ma questo & normale

impostazione| t tempo
pre- uso quan preimpostato
programmata max di funzio-
namento
Bevande e cocktail 1,6 litri
Latte schiumoso e frappe 1 litro
Frullati 1 litro di 60 secondi
Iﬂ Versare per primi nel frullatore la liquido
frutta fresca e i liquidi (compresi
yogurt, latte e succhi di frutta).
Successivamente aggiungere
ghiaccio o altri ingredienti surgelati
(compresi frutta surgelata, ghiaccio
0 gelato)
Zuppe a base di brodo 1,6 litri 30 secondi
Zucche con latte 1 litro

Lasciare raffreddare gli ingred

NB: Awvio lento quando si sel

ienti caldi a temperatura
ambiente prima di lavorarli nel frullator
eziona il programma.

Salse, passati di frutta e di verdura | 200g 60 secondi
(se lavorarli & difficoltoso,
VE aggiungere del liquido).
Maionese 1 uovo
150 ml
di olio
Per frantumare il ghiaccio 8 cubetti 30 secondi
* Funzionamento automatico |150g

a impulsi
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come usare il
macinatutto (se fornito)

1 Versare gli ingredienti nella
vaschetta. (Vedere la tabella con i
consigli per I'uso del macinatutto).

2 Inserire I'anello di tenuta @ nell’unita

delle lame del macinatutto

contrassegnata con M, avendo cura

di collocarla in modo corretto
nell’area scanalata.

® Verificare che la tenuta sia
installata in modo corretto.

3 Ora agganciare I'unita delle lame @
nella base del macinatutto .

4 Capovolgere I'unita delle lame del
macinatutto. Abbassarla nella
vaschetta, tenendo le lame rivolte
verso il basso. Ruotarla in senso
orario per bloccarla in posizione.

5 Collocare il macinatutto sul corpo
motore.

Selezionare una velocita oppure
utilizzare il tasto per il funzionamento
a impulsi. (Vedere la tabella con i
consigli per I'uso del macinatutto).
Dopo aver macinato gli ingredienti &
possibile sostituire I'unita delle lame
con il coperchio del macinatutto.

consigli

Per un rendimento ottimale nella
lavorazione delle spezie, si consiglia
di non lavorarne piu di 50g alla volta
nel macinatutto.

Le spezie intere conservano molto
piu a lungo I'aroma rispetto alle
spezie macinate, dunque &€ meglio
macinarne un poco alla volta, per
mantenere il loro gusto.

Per ottenere I'aroma piu intenso e gli
oli essenziali, & consigliabile arrostire
le spezie intere prima di macinarle.
Le erbe si tritano meglio se sono
pulite e asciutte.

tabella dei consigli per 'uso del macinatutto

Ingredienti Qta max |Velocita |Tempo di
funzionamento
Noci e noccioline 509 5 10 secondi
Caffe in chicchi 50g 5 30 secondi
Carni crude Bistecca di manzo — | 100g Impulsi 5 secondi
a dadini di 2,5cm
Erbe 109 5 5 secondi
Omogeneizzati & Puré di frutta 100g & 30 secondi
Spezie-pepe nero, semi di 50g 5 30-60 secondi
cardamomo, semi di cumino,
semi di coriandolo, semi di
finocchio e fiori di garofano interi
cura e pulizia ® Non immergere in acqua il corpo
motore.
® Spegnere sempre |'apparecchio, ® Riporre la lunghezza in eccedenza
togliere la spina dalla presa di del cavo nel’apposita rientranza
corrente e smontarlo prima di pulirlo. dietro il corpo motore ().
® Svuotare la caraffa prima di svitarla unita delle lame
o dNaI grEJppo delle Iarr_we. 1 Svitare dalla caraffa la base del
I,°"_;;':'T:97re in acqua frullatore o del macinatutto. Ora
° L“m . Z Tf a”n:e. | estrarre I'unita delle lame
a carafia el fru apre ela spingendola dalla parte sottostante.
vaschetlta del lm?cmatuttlol.possono ® Fare attenzione nello
essere lavate in lavastoviglie. staccare I'unita della lama
corpo motore dalla base del frullatore o del
® Passarlo con un panno umido e poi macinatutto.
asciugare. 2 Togliere e lavare I'anello di tenuta.




Non toccare le lame affilate -
spazzolarle usando acqua calda
saponata fino a quando non sono
pulite, poi sciacquarle a fondo sotto
il getto dell'acqua del rubinetto. Non
immergere mai il complessivo
delle lame in acqua.

Lasciare asciugare in posizione
capovolta.

altri componenti
Lavare a mano e poi asciugare.

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un Centro Assistenza

KENWOOD autorizzato alle

riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

uso dell’apparecchio o
manutenzione o riparazioni
Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.

Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.
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IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL
CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
e composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto e riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées

Utilize a sua misturadora para sopas,
bebidas, patés, maionese, para ralar
pao, biscoitos, nozes e gelo. Utilize
0 seu moinho (se fornecido) para
triturar ervas, nozes, graos de café,
especiarias e purés.

antes de usar o seu aparelho
Kenwood

Leia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.
Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

Lavar as pegas: consulte “cuidado e
limpeza”.

seguranca

Desligue no interruptor e da tomada:

o Antes de colocar ou retirar pecas

o Quando né&o estiver a ser
utilizado;

o Antes de limpar.

Nunca coloque o dispositivo

da lamina na unidade motriz

sem o copo misturador ou a

taca do moinho colocado.

Desligue sempre o aparelho da

tomada antes de colocar as suas

maos ou utensilios no copo.

Tenha sempre cuidado quando

manusear o conjunto da lamina e

evite tocar nas extremidades

cortantes das laminas quando as

estiver a limpar.

O liquidificador s6 deve funcionar

com a tampa posta.

Use apenas 0 copo com a unidade

de lamina fornecida.

Nunca deixe a base, o fio eléctrico

ou a ficha molharem-se.

Nunca utilize um aparelho

danificado. Mande-o verificar ou

reparar: consulte “cuidado e

assisténcia ao cliente”.

Nunca utilize um acessoério néo

autorizado.

RISCO DE QUEIMADURAS:

Deve deixar os ingredientes quentes

arrefecerem até a temperatura

ambiente antes de os misturar.

Nunca deixe o aparelho sem
vigilancia quando estiver em
funcionamento.

Quando remover o liquidificador ou

moinho da corrente eléctrica:

o Espere até as laminas estarem
completamente paradas;

o Nao desaperte, acidentalmente, o
copo ou frasco do moinho do
conjunto da lamina.

Nunca faga funcionar o liquidificador

vazio.

Nunca misture mais do que a

capacidade méaxima indicada na

tabela de velocidades recomendada.

Para assegurar a longevidade da

sua misturadora e trituradora ndo a

faga funcionar por mais de 60

segundos.

Receitas de batidos — nunca misture

ingredientes congelados que tenham

solidificado durante a congelagao;
esmague-os antes de os adicionar
no copo.

Nao utilize o misturador para

guardar alimentos. Mantenha-o vazio

antes e depois da utilizagao.

Utilize sempre o misturador numa

superficie nivelada e estavel.

Nunca coloque este aparelho sobre

ou préximo de gas quente ou

aquecedor eléctrico ou onde possa
tocar num equipamento aquecido.

O uso incorrecto do seu misturador

pode resultar em ferimentos.

Este electrodoméstico ndo devera

ser utilizado por pessoas (incluindo

criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou

com falta de experiéncia e

conhecimento, a ndo ser que sejam

supervisionadas ou instruidas sobre

0 uso do electrodomeéstico por uma

pessoa responsavel pela sua

seguranca.

As criangas devem ser vigiadas para

garantir que nao brincam com o

electrodomeéstico.



Use o aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza
caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrucoes nao sejam respeitadas.

A capacidade maxima esta baseada
no acessorio que leva a maior
quantidade. Outros acessoérios
podem levar menos quantidade.

antes de ligar

Certifique-se que a fonte de
alimentacao eléctrica € a mesma
que a indicada na parte inferior do
equipamento.

Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

chave

misturador

tampa de enchimento

tampa

copo

anel vedante do misturador
unidade da lamina do misturador
base

comando de velocidade + impulso
botdes de pré-programagao
unidade do motor

arrumagéo do cabo

moinho (se fornecido)
frasco do moinho

anel vedante do moinho

unidade da lamina do moinho
base do moinho

tampa do moinho

CICICICICICICICICIC)

CISIGISIE)
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utilizacao do
liquidificador

1 Cologue o anel de selagem @ na
unidade de corte da misturadora ()
com o simbolo W assegurando-se
que o anel de selagem esta
correctamente colocado.

Ira ocorrer vazamento caso a
vedagem se encontre
danificada ou esteja mal
ajustada.

Ajuste a unidade da lamina &) na
base (®.

Aparafuse o dispositivo da lamina no
copo misturador — assegurando-se
que esta totalmente preso.

Cologue os seus ingredientes no
copo. Nunca misture mais de
1,6 litros ou mais de 1 litro de
liquidos congelados como os
batidos de leite.

Coloque a tampa de enchimento na
tampa.

Instale a tampa, carregando-a até
se encontrar segura.

Cologue o copo misturador na
unidade motriz.

O aparelho nao funcionara se
o misturador nao se encontrar
bem montado.

Ligue a corrente eléctrica e as luzes
dos 4 botdes pré-programados
acendem-se.

Seleccione uma das seguintes
opgoes:

Seleccione um dos 4 botdes pré-
programados (consulte o quadro de
selecgao de funcdes). Quando o
botdo de programa desejado é
pressionado, a luz dos outros 3
botbes apaga-se. A misturadora
desliga-se automaticamente no fim
do tempo pré-definido. Se desejar
parar antes do tempo pré-definido,
pressione novamente o botao do
programa seleccionado.

Seleccione a velocidade 1 (baixa) até
5 (Alta) rodando o controlo de
velocidade. No fim da mistura volte a
colocar o controlo de velocidade na
posigao “0” antes de retirar o copo
misturador.



® (P) Botéo de Impulso — faz o motor
funcionar numa acgao de
iniciar/parar. O botdo de impulso
funcionara enquanto o mantiver
nessa posicao.
NOTA: As luzes de pré-programacao
piscam de acordo com as seguintes
situagoes:

® A unidade motriz esté ligada a
corrente eléctrica mas o copo nao
esta colocado na unidade.

® O copo é retirado da unidade motriz
sem ter colocado o controlo de
velocidade na posigao “0”.

® A unidade motriz ndo funcionara até
que o botéo de controlo esteja na
posicdo “0” e seja novamente
seleccionada uma velocidade.

sugestoes

® Para misturar ingredientes secos —

corte em pedacos, remova a tampa
de enchimento, e de seguida com a
maquina em funcionamento
introduza os pedagos um a um.
Mantenha a sua mao sobre a
abertura. Para obter melhores
resultados, esvazie com
regularidade.

® Quando estiver a fazer maionese,

coloque todos os ingrediente, com
excepgao do azeite na misturador.
Remova a tampa de enchimento.
Depois, com o aparelho em
funcionamento adicione o azeite
através da tampa de enchimento
continuando em funcionamento.

® As misturas grossas como sejam 0s

patés e molhos podem necessitar
de ser raspados. Caso seja dificil de
processar a mistura, adicione mais
liquido.

quadro de seleccao de vel

idades pré-programadas

Enquanto o aparelho trabalha numa seleccéao pré-programada, pode
ocorrer uma mudanca de velocidade - isto € normal

Coloque primeiro a fruta fresca e | liquido
os ingredientes liquidos (incluindo
jogurte, leite e sumos de fruta). De
seguida adicione gelo ou os
ingredientes congelados (incluindo
fruta refrigerada, gelo ou gelado)

definicao de - - . tempo de
pré- Utilizacao Qde max operacio
programacao pré-
programado
Bebidas e cocktails 1,6 litros
Bater em espuma leite e 1 litro
milkshakes (batidos)
Iﬁ Batidos 1 liter de 60 segundos

Sopas simples

1,6 litros 30 segundos

Sopas com leite

1 litro

Deve deixar os ingredientes quentes arrefecerem
@ até a temperatura ambiente antes de os misturar.
Nota: Inicio lento quando o programa é seleccionado.

Misturar, purés de frutas e de 200g 60 segundos
g vegetais (juntar liquido se forem
@ dificeis de processar).
Mayonnaise 1 ovo
150 ml azeite
* Picar Gelo 8 cubos 30 segundos
Accao de impulso automatico| 150g
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para usar 0 seu moinho
(se fornecido)

1

Coloque os seus ingredientes no
copo. (Consulte o quadro de
utilizagéo recomendada do moinho).
Coloque o anel de selagem @ na
unidade de corte do moinho com o
simbolo B assegurando-se que o
anel de selagem esta correctamente
colocado.

Certifique-se de que o
vedante se encontra bem
ajustado.

Depois prenda o dispositivo da
l&mina @) na base do moinho @.
Vire todo o dispositivo da lamina do
moinho ao contrario. Coloque-o

dentro do copo com as laminas para

baixo. Gire no sentido dos ponteiros
do reldgio para prender.

Coloque o moinho na unidade
motriz.

Seleccione uma velocidade ou utilize

o controlo de impulso. (Consulte o
quadro de utilizagcdo recomendada
do moinho).

Depois de moer, pode substituir o
dispositivo de lamina pela tampa do
moinho.

dicas

Para obter um desempenho mais
optimizado quando processar
especiarias, recomendamos que nao
processe no moinho mais de 50g de
cada vez.

Especiarias inteiras retém o sabor
por mais tempo do que as
especiarias em grao, sendo portanto
melhor processar pequenas
quantidades de cada vez.

Para obter o méximo de sabor e
libertar os dleos essenciais, as
especiarias inteiras deverao ser
levemente torradas antes de serem
moidas.

As ervas ficam melhor moidas se
estiverem lavadas e secas.

quadro de utilizacao recomendada do moinho

Ingredientes Qt. Max. |Velocidade |Tempo de
operacao

Nozes 50g 5 10 segundos

Gréaos de Café 50g 5 30 segundos

Carne de vaca crua - corte em 100g Botao de 5 segundos

cubos de 2,5cm impulso

Ervas 109 5 5 segundos

Comida de bebé e Purés de frutos | 100g v@ 30 segundos

Especiarias - Pimenta preta em 50g 5 30 a 60

grao, sementes de cardamomo, segundos

sementes de cominho, sementes

de coentros, sementes de funcho

e flores de cravinho
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cuidado e limpeza

Desligue sempre no interruptor e da
tomada e desmonte antes de limpar.
Despeje o0 copo antes de o
desenroscar da unidade das
laminas.

Nao submersa a unidade da
lamina na agua.

O copo da misturadora e a taga do
moinho podem ser lavados na sua
maquina da loica.

base

Limpe com um pano humido, depois
seque.

N&o submersa a unidade do motor
na agua.

Arrume o cabo em excesso na area
de armazenagem na parte posterior
da unidade de poténcia (0.

montagem da lamina
Desaparafuse da base do
misturador ou do moinho do copo.
E depois remova o dispositivo da
lamina empurrando para cima pela
parte de baixo.

Deve ter cuidado quando
remover a unidade da lamina
do misturador ou base do
moinho.

Retire e lave o anel vedante.

N&o toque nas laminas afiadas —
lave-as usando uma escova e agua
quente com detergente, depois
passe bem por &dgua corrente. Ndo
insira a unidade das laminas
dentro de agua.

Deixe secar voltado para baixo.

outras pecas
Lave a méao e seque.

assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,
deverd, por motivos de seguranca,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD
autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
® (tilizar o seu electrodoméstico ou
® assisténcia ou reparagdes
® Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodoméstico.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo
deve ser eliminado conjuntamente com
os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse servigo.
Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para
0 ambiente e para a salde publica
resultantes da sua eliminagao
inadequada, além de permitir reciclar os
materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacao de eliminar
os electrodomeésticos separadamente,
o produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.



Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

Use la mezcladora para preparar
sopas, bebidas, patés, mayonesa,
pan rallado, migas de galleta, picar
frutos secos y hielo. Use el malinillo
(en caso de que se facilite) para
moler hierbas aromaticas, frutos
secos, granos de café, especias y
purés.

antes de utilizar su aparato
Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

® | impieza: consulte "Mantenimiento y
limpieza".

seguridad

® Apague y desenchufe el aparato:

O antes de colocar o quitar piezas
o Cuando no la utilice;

o antes de limpiarlo.

Nunca acople la unidad de
cuchillas al bloque motor sin
que el vaso de la mezcladora
o la jarra del molinillo estén
colocados.

No introduzca las manos ni ningun
utensilio en el vaso cuando el
electrodomeéstico esté enchufado.
Tenga siempre cuidado al manipular
el conjunto de cuchillas y evite tocar
los filos cortantes cuando las limpie.
Ponga Unicamente en marcha la
mezcladora con la tapadera en su
sitio.

Utilice el vaso Unicamente con el
conjunto de cuchillas suministrado.
En ninguin caso permita que la
unidad de potencia, el cable o el
enchufe se mojen.

No utilice nunca electrodomésticos
que presenten dafos. Mandelos a
revisar o reparar: consulte "Atencion
al cliente y servicio de reparaciones".
Nunca utilice un accesorio no
autorizado.
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® RIESGO DE ESCALDARSE: Deje
que los ingredientes calientes se
enfrien hasta que alcancen la
temperatura ambiente antes de
mezclarlos.

No deje nunca el electrodoméstico
solo mientras esta en
funcionamiento.

Al quitar la mezcladora o molinillo del
bloque motor:

o espere hasta que las cuchillas se
hayan detenido completamente
Tenga cuidado de no desenroscar
el vaso o la jarra del malinillo del
conjunto de cuchillas
accidentalmente.

Nunca ponga en marcha la
mezcladora vacia.

No mezcle productos que superen la
capacidad méaxima indicada en el
grafico de velocidades
recomendadas.

Para garantizar una vida larga a su
mezcladora y molinillo, no los haga
funcionar mas de 60 segundos
seguidos.

Elaboracién de helados: no bata
ingredientes helados que hayan
formado una masa solida, trocéelos
antes de afiadirlos al vaso.

No utilice la batidora como
recipiente para guardar alimentos.
Déjela vacia cuando no lo use.
Utilice siempre la batidora sobre una
superficie seca, estable y nivelada.
No sitle nunca este
electrodoméstico sobre o proximo a
un fuego eléctrico o de gas o donde
pueda entrar en contacto con otro
electrodoméstico en caliente.

El uso incorrecto de su mezcladora
puede producir lesiones.

Este aparato no esta pensado para
ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
disminuidas, o con falta de
experiencia o conocimientos, a
menos que hayan recibido
instrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato por
parte de una persona responsable



de su seguridad.

Los ninos deben ser vigilados para
asegurarse de que no jueguen con
el aparato.

Utilice este aparato Unicamente para
el uso doméstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

La potencia méaxima se establece
segun el accesorio que requiere la
mayor fuerza. Es posible que otros
accesorios requieran menos
potencia.

antes de enchufarla
Compruebe que se suministra
corriente eléctrica conforme a las
especificaciones que encontrara
bajo el electrodoméstico.

Este dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.

descripcion del aparato
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batidora

tapodn de llenado

tapa

copa

anillo de cierre de la mezcladora
unidad de corte de la mezcladora
base

control de velocidad + pulsador
botones de preprogramacion
base eléctrica

almacén para el cable

molino (si se incluye)

vaso del molinillo

anillo de cierre del molinillo
unidad de corte del malinillo
base del molinillo

tapa del molinillo
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para utilizar su
mezcladora

1

7

Acople el aro de fijacion @ a la
unidad de cuchillas &) marcada W,
asegurandose de que la fijacion esté
colocada de forma correcta en la
zona ranurada.

Si la junta esta dafada o no
se instala correctamente, el
contenido del vaso podria
derramarse.

Ajuste la unidad de corte B en la
base (®.

Enrosque el conjunto de cuchillas
sobre el vaso — asegurandose de
que el conjunto de cuchillas esté
totalmente ajustado.

Ponga los ingredientes en el vaso.
Nunca mezcle mas de 1,6 L o
mas de 1 litro para liquidos
espumosos, como los batidos
de leche.

Acople el tapdn de llenado a la tapa.
Instale la tapa presionandola hacia
abajo hasta que quede bien sujeta.
Cologue la mezcladora en el bloque
motor.

El electrodoméstico no
funcionara si la batidora no se
instala correctamente.

Enchufe y los 4 botones de
preprogramacion se encenderan.
Elija una de las siguientes opciones:
Seleccione uno de los 4 botones de
preprogramacion (consulte la tabla
del selector de funciones). Al apretar
el botén del programa requerido, las
luces de los otros 3 botones se
apagaran. La mezcladora se
desconectara automaticamente al
final del tiempo preestablecido. Si
desea parar antes del tiempo
preestablecido, pulse el botén del
programa seleccionado otra vez.
Seleccione las velocidades 1 (baja) a
5 (alta) girando el control de
velocidad. Al final del proceso de
mezclado, gire el control de
velocidad a “0” antes de retirar la
mezcladora.



® £ botdn intermitente (P) — hace
funcionar el motor en una accién de
arranque/parada. La accion del
botdn intermitente funcionara
mientras el botdén se mantenga
apretado.
NOTA: Las luces de °
preprogramacion parpadearan en las
siguientes circunstancias

® £ bloque motor esta enchufado
pero el vaso no esta acoplado al
bloque motor.

® | vaso se retira del bloque motor sin
cambiar el control de velocidad a L
“0”.

® £ bloque motor no funcionara hasta
que el control se gire a “0” y se
vuelva a seleccionar una velocidad.

consejos

® Para picar ingredientes secos,
trocéelos, extraiga el tapon de

llenado y, con la maquina en
funcionamiento, vaya introduciendo
los trozos uno a uno. Deje las
manos sobre la abertura. Para
obtener mejores resultados, vacie el
vaso regularmente.

Al hacer mayonesa, afiada todos los
ingredientes, excepto el aceite, en la
batidora. Retire el tapén de llenado.
A continuacion, con el
electrodomeéstico en funcionamiento,
anada el aceite poco a poco a
través del orificio de la tapa.

Las mezclas espesas, por ejemplo
patés y salsas, podrian quedarse
apelmazadas en los lados del vaso;
limpie y mezcle con el resto para
seguir batiendo. Si la mezcla es
dificil de batir, ahada mas liquido.

Durante la operacion de las configu

tabla de las configuraciones de velocidad preprogramadas

raciones preprogramadas, se

puede observar un cambio en la velocidad - esto es normal

mezclarlos.

configuracion tiempo de
pre- ti ma funciona-
programada uso canti max| iento pre-
establecido
Bebidas y cocteles 1,6 litros
Leche espumada y batidos 1 litro
lﬁ Batidos de frutas “Smoothie” 1 litro de 60 segundos
Ponga primero la fruta fresca y los | liquido
ingredientes liquidos (incluye yogur,
leche y zumos de fruta).
A continuacion, afada hielo o
ingredientes congelados (incluye
fruta congelada, hielo o helado)
Sopas a base de caldo 1,6 litros 30 segundos
Sopas preparadas con leche 1 litro
@ Deje que los ingredientes calientes se enfrien hasta

que alcancen la temperatura ambiente antes de

Nota: Arranque lento al seleccionar el programa.

Salsas, purés de fruta y verdura 200g 60 segundos
(afada liquido si resulta dificil de

V@ procesar).

automaticos

Mayonesa 1 huevo
150 ml de
aceite
Picar hielo 8 cubitos 30 segundos
* Modo de impulsos 1509
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para utilizar su molinillo
(si se incluye)

1 Ponga los ingredientes en la jarra.
(Consulte la tabla de usos
recomendados del molinillo).

2 Acople el aro de fijacion @ a la
unidad de cuchillas marcada &,
asegurandose de que la fijacion esté
colocada de forma correcta en la
zona ranurada.

® Compruebe que la junta esta
montada correctamente.

3 Luego ajuste la unidad de cuchillas
® en la base del molinillo @).

4 Gire la unidad de cuchillas del
molinillo boca abajo. Coléquela en la
jarra, con las cuchillas hacia abajo.
Gire en el sentido de las agujas del
reloj para que quede bien sujeta.

5 Cologue el molinillo sobre el bloque
motor.

6 Seleccione una velocidad o utilice el
control intermitente. (Consulte la
tabla de usos recomendados del
molinillo).

7 Después de moler, puede sustituir la
unidad de cuchillas por la tapa del
molinillo.

consejos

Para obtener un resultado éptimo al
procesar especias, le
recomendamos que No procese Mas
de 50 g a la vez en el molinillo.

Las especias enteras conservan su
sabor durante mucho mas tiempo
que las especias molidas, por eso,
es mejor moler una cantidad
pequefia cada vez para conservar el
sabor.

Es mejor tostar las especias enteras
antes de molerlas para que liberen el
maéaximo sabor y los aceites
esenciales.

Las hierbas aromaticas se pican
mejor si estan limpias y secas.

tabla de usos recomendados del molinillo

Ingredientes Cant. max | Velocidad| Tiempo de
funcionamiento

Frutos secos 509 5 10 segundos

Granos de café 509 5 30 segundos

Carne cruda 100 g Boton 5 segundos

Bistec — cortado en dados intermitente

de 22 cm P)

Hierbas aromaticas 109 5 5 segundos

Comida para bebés y purés 100 g & 30 segundos

de fruta

Especias - granos de pimienta 50 g 5 30-60 segundos

negra, semillas de cardamomo,

semillas de comino, semillas de

cilantro, semillas de hinojo clavos

enteros.
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mantenimiento y
limpieza

® Antes de limpiar el aparato,

apaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

Vacie la copa antes de
desenroscarla de la unidad de
cuchillas.

No sumerja la unidad de
cuchillas en agua.

El vaso de la mezcladora y la jarra
del molinillo se pueden lavar en el
lavavajillas.

unidad de potencia

Pase un pafo humedo y séquela.
No sumerja la unidad del motor en
agua.

Recoja el exceso de cable en el
lugar de almacenamiento situado en
la parte trasera del bloque motor (0.

conjunto de cuchillas
Desenrosque la mezcladora o la
base del molinillo del vaso. A
continuacion, retire la unidad de
cuchillas empujando hacia arriba
desde abajo.

Tenga cuidado al extraer la
unidad de cuchillas de la
batidora o de la base del
molinillo.

Retire y limpie el anillo sellador.

No toque las cuchillas afiladas.
Lavelas utilizando un cepillo con
agua caliente y detergente y
aclarelas bien con agua del grifo. No
sumerja la unidad de cuchillas
en agua.

Deje secar con las cuchillas hacia
abajo.

e

otras piezas
Lavelas a mano y deje que se
sequen.
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servicio técnico y
atencion al cliente

® Si el cable esta danado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico

autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

el uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones
Péngase en contacto con el
establecimiento en el que compr¢ el
aparato.

Disefiado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacién de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil
tachado.



Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

Anvend din blender til suppe, drinks
paté, mayonnaise, bradkrummer,
kagekrummer, hakning af nedder og
til at knuse is. Anvend din kveern
(hvis den medfelger) til at hakke
krydderurter, nedder, male
kaffebenner, krydderier og til at lave
puréer.

for Kenwood-apparatet tages i
brug

® | x=s denne brugervejledning ngje og
opbevar den i tilfaelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

® \/ask delene: se ‘pleje og rengering’.

sikkerhed

® Sluk og tag stikket ud af
stikkontakten:

o inden dele seettes pa eller tages af
o Nar apparatet ikke anvendes;
o for rengering.

Szet aldrig knivenheden pa
motorenheden uden at
blendergl t eller gl
kveaernen er monteret.

Tag altid stikket ud af apparatet for
du kommer dine haender eller
redskaber ned i glasset.

Veer altid forsigtig nér du handterer
bladdelen og undga at rere bladets
skarpe dele under rengering.
Anvend kun blenderen, nar laget
sidder pa.

Brug kun glasset sammen med
skeerebladsdelen der medfelger.

Lad aldrig motorenheden, ledningen
eller stikket blive vade.

Brug aldrig et beskadiget apparat.
Fa det kontrolleret eller repareret: se
‘Service og kundepleje’.

Brug kun det medfelgende tilbeher.
SKOLDNINGSRISIKO: Varme
ingredienserr bor afkole til
stuetemperatur, for de blendes.
Efterlad aldrig apparatet uden opsyn,
nar det er i drift.

t til
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® Nar blender eller kveern fiernes fra
motorenheden:
o vent til knivene er standset helt
o Skrue ikke tilfeeldigt glasset eller
kveernglasset fra
skeerebladsdelen.
Lad aldrig blenderen arbejde uden
noget i.
Blend aldrig mere end den
maksimale maengde vist pa det
anbefalede hastighedsdiagram.
Sorg for at din blender og kveern
ikke er i gang i mere end 60
sekunder, for at sikre langvarig brug.
Opskrifter pa smoothies — Blend
aldrig frosne ingredienser som har
formet sig til en solid masse ved
frysning. En sadan klump skal
knuses, for den tilfores glasset.
Anvend ikke blenderen til at
opbevare ingredienser. Den skal
veere tom fer og efter brug.
Benyt kun blenderen pa en sikker,
tor og jeevn overflade.
Stil aldrig apparatet pa eller i
neerheden af en varm gas eller
elektrisk kogeplade, eller hvor den
kan komme i kontakt med
opvarmende apparater.
Misbrug af din blender kan fore til
skader.
Dette apparat er ikke beregnet til
brug af personer (inklusive born)
med reducerede fysiske,
sansemaessige eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring og
kendskab, undtagen hvis de er
blevet vejledt eller givet instrukser i
brugen af apparatet af en person,
der er ansvarlig for deres sikkerhed.
Born ber overvages for at sikre, at
de ikke leger med apparatet.
Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood patager
sig intet erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.
Den maksimale kapacitet er baseret
pa det tilbeher, der krasver den
starste belastning. Andet tiloeher
kan kreeve mindre strom.



inden stikket saettes i
stikkontakten

® Sorg for at din elforsyning er
tilsvarende, den der stér under
maskindelen.

® Denne anordning er i
overensstemmelse med EU-direktivet
2004/108/EF om elektromagnetisk
forligelighed og EU-regulativ
nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om
materialer, der er beregnet til at
komme i kontakt med fadevarer.

forklaring

blender

midterprop

lag

blenderglas

blenders forseglingsring
blenderbladsmontering
underdel

hastigheds- og pulskontrol
Forudprogrammerede knapper
motorenhed
ledningsopbevaring

kvaern (hvis den medfolger)
mollens glas

mellens forseglingsring
mollens bladmontering
mellens base

kveernens lag

ClClCICICICICICICIC)
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sadan anvendes
blenderen

1 Seet teetningsringen @ pa
blenderens knivenhed (& markeret
med ! og serg for at teetningen er
korrekt pa plads i fordybningen.

® Lakage kan opsta, hvis
forseglingen er beskadiget
eller forkert monteret.

2 Fastger knivenheden (&) pa basen
®.

3 Knivenheden skrues pa
blenderglasset — serg for at
knivenheden er skruet helt fast.

4 Kom dine ingredienser i
blenderglasset. Blend aldrig
mere end 1,6 liter eller mere
end 1 liter af skummende
vaesker, som f.eks.
milkshakes.

5 Saet opfyldningsproppen pa laget.

6 Montér laget ved at presse ned indtil
det er fastgjort.

7 Placér blenderen pa motorenheden.

® Apparatet vil ikke fungere,
safremt blenderen er forkert
monteret.

8 Seet stikket i og de 4
forprogrammerede knapper vil lyse
op.

9 Veelg en af de felgende muligheder:

® Velg en af de 4 forprogrammerede
knapper (se i tabellen over
funktionsvalg). Nar der trykkes pa
den onskede programknap, vil
lysene pa de andre 3 knapper ga ud.
Blenderen vil automatisk slukkes
efter den forudindstillede tid er
udlebet. Hvis du ensker at stoppe
for den forudindstillede tid, trykkes
pa den valgte programknap igen.

® \/zxlg hastighed 1 (lav) til 5 (hej) ved
at dreje hastighedskontrollen. Nar du
er feerdig med at blende, seettes
hastighedskontrollen tilbage til “0” for
blenderen fiernes.

® (P) Puls — anvender motoren i en
start-/stopfunktion. Puls vil veere i
gang sé leenge som den holdes i
den position.
BEMARK:
Forprogrammeringslysene vil blinke
under de folgende omstaendigheder

® Stikket er sat i til motorenheden,
men blenderglasset er ikke sat pa
motorenheden.

® Blenderglasset fiernes fra
motorenheden uden at dreje
hastighedskontrollen hen pa “0”.

® Motorenheden vil ikke ga i gang indtil
kontrollen er drejet hen pa “0” og
der igen veelges en hastighed.



tips

® S3dan blender du terre ingredienser
— skeer ingredienserne i stykker, fiern
pafyldningslaget, herefter kommes
stykkerne ned en efter en alt imens
maskinen kerer. Hold dine haender
over dbningen. For at opna det
bedste resultat skal glasset temmes
regelmeessigt.

® \/ed tilberedning af mayonnaisen skal

du komme alle ingredienserne,
undtagen olien, ned i blenderen.
Fjern pafyldningslaget. Herefter,
mens blenderen er i funktion, tilferes
olien langsomt gennem hullet i laget.
Tykke blandinger dvs. patéer og
dips, skal evt. skrabes ned. Safremt
blandingen er vanskelig at tilberede
tilferes der mere vaede.

Tabel over hastigheder til forprogrammerede indstillinger
Nar der kores en af de forprogrammerede indstillinger, kan der
bemaerkes en andring af hastigheden - dette er normait

forud brug maks forudindstillet|
programmeret maengde |betjeningstid
indstilling
Drinks og cocktails 1,6 liter
Skummende meelk og milkshakes |1 liter
Smoothie-drikke 1 liter 60 sekunder
Kom den friske frugt og (inklusiv vaeske

vruchtensappen).

yoghurt, meelk og frugtjuice) Herefter
tilferes is eller melk en

Frosne ingredienser (inklusiv frosset
frugt, isterninger eller is)

Bouillon-baseret suppe

1,6 liter 30 sekunder

Suppe indeholdende maelk

1 liter

for de blendes.

Varme ingredienserr bor afkole til stuetemperatur,

Bemezerk: Langsom start nar programmet valges.

Dips, frugt og grentsagspuréer 200g 60 sekunder
(titfoj veede safremt det er vanskeligt
at tilberede).
Mayonnaise 1 eeg
150 ml olie

Knusning af is

Automatisk impulsfunktion

8 isterninger| 30 sekunder

1509
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sadan bruger du mollen
(hvis medleveret)

1 Kom dine ingredienser i glasset til
kveernen. (Se tabellen over
anbefalinger af hvordan kveernen
skal anvendes).

2 Seet teetningsringen @ ind i
kveernens knivenhed markeret med
A og serg for at testningen er
korrekt pa plads i fordybningen.

® Sorg for at seglet er fastgjort
korrekt.

3 Kilik dernaest knivenheden @) pa
kveernens basisenhed (4.

4 Drej kveernens knivenhed pa pa
hovedet. Seenk den ned i glasset
med knivene nedad. Drej med uret
for at lase.

5 Placér kvaernen pa motorenheden.

Veelg en hastighed eller anvend puls-
kontrollen. (Se tabellen over
anbefalinger af hvordan kveernen
skal anvendes).

Efter maling kan du saette kvaernens
lag pa i stedet for knivenheden.
tips

For optimal preestation anbefaler vi
at du ikke maler mere end 50 g ad
gangen i kveernen, nér du handterer
krydderier.

Hele krydderier bibeholder deres
smag i meget leengere tid end
malede krydderier, s& det er bedst at
friskmale en lille maengde ad gangen
for at bibeholde smagen.

Frigerelse af maksimal smag og
essentielle olier sker nar de hele
krydderier ristes for maling.

Det er bedst at hakke krydderurter,
nér de er rene og torre.

tabel over anbefalinger af hvordan kveernen skal

anvendes)

Ingredienser Maks. Hastighed| Betjeningstid
maengde

Nedder 50g 5 10 sekunder
Kaffebenner 50g 5 30 sekunder
Ré&t ked Bof —skéret i tern pa 24 cm | 100g Puls 5 sekunder
Krydderurter 109 5 5 sekunder
Babymad & Frugtpuréer 100g & 30 sekunder
Krydderier —sorte peberkorn, 50g 5 30-60 sekunder
kardemommefro, spidskommensfro,
korianderfre, fennikelfro og hele
kryddernelliker
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pleje og rengering

® For rengering sluk for strammen, tag
stikket ud af stikkontakten og skil
apparatet ad.

® Tom blenderglasset, for det skrues
af knivenheden.

® Nedsank aldrig bladdelen i
vand.

® Blenderglasset og glasset fra
kveernen kan vaskes i din
opvaskemaskine.

motorenhed

® Tor ydersiden af med en fugtig klud
og tor efter med et viskestykke.

® Nedsaenk aldrig maskindelen i vand.

® Opbevar overskydende ledning |
opbevaringsomradet pa bagsiden af
motorenheden (0.

bladmontering

1 Skru blenderens eller kvaernens
basisenhed fra glasset. Fjern derefter
knivenheden ved at skubbe opad
nedenfra.

® Vzer forsigtig nar bladdelen
tages ud af blenderen eller
kvaernen.

2 Tag teetningsringen af og vask den.

3 Ror ikke ved de skarpe knive — barst
dem rene med varmt saebevand og
skyl grundigt under vandhanen.
Kom ikke knivenheden i vand.

4 \Vendes opad til terring.

andre dele
Vask i handen og ter med et
viskestykke.

service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOQOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:
® at bruge apparatet eller
servicering eller reparation
® skal du henvende dig i den

forretning, hvor maskinen er kebt.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU
DIREKTIV 2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv
maé produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa
grund af uhensigtsmaessig
bortskaffelse, og det giver mulighed for
at genbruge de materialer det bestar
af, og dermed opnéa en betydelig
energi- og ressourcebesparelse. Som
en pamindelse om nedvendigheden af
at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.



Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

Anvand mixern till soppor, drycker,
patéer och majonnas, for att géra
brédsmulor och kaksmulor samt for
att hacka nétter och krossa is.
Anvand kvarnen (om en sadan
medfdljer) for att mala orter, ndtter
och kaffebonor samt till puréer.

for Kenwood-apparatet tages i
brug

® | s denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfaelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

® Diska delarna: se 'skotsel och
rengoéring’.

sakerhet

® Stang av den och dra ut sladden:

o innan du monterar eller tar bort
delar

O nar den inte anvands:
o fére rengdring.

® Montera aldrig knivsatsen pa
drivenheten utan att bagaren
eller kvarnbehallaren ar
monterad.

® Koppla alltid ur apparaten innan du
satter ned handerna eller redskap i
bagaren.

® \ar alltid forsiktig nar du hanterar
bladenheten och undvik att réra vid
bladens eggar vid rengdring.

® | ocket ska alltid sitta pa néar mixern
ar igang.

® Anvand endast bagaren med
bladenheten isatt.

® | 4t aldrig kraftdelen, sladden eller
kontakten bli vata.

® Anvand aldrig en apparat. L&mna in
den for kontroll eller reparation: se
'service och kundtjanst’.

® Anvand aldrig ej godkanda tillbehor.

® RISK FOR BRANNSKADOR: | it
alltid heta ingredienser svalna till
rumstemperatur innan du mixar
dem.

® | 3mna aldrig apparaten obevakad
nar den &r igang.

® Nar du tar bort mixern eller kvarnen
fran strémdelen:
o Vanta tills bladen har stannat helt.
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o Skruva inte oavsiktligt loss
bagaren eller kvarnkérlet fran
bladenheten.

Ko&r aldrig mixern tom.

Mixa aldrig mer &n den maximala

mangd som anges i tabellen med

rekommenderade hastigheter.

Sakerstall mixerns och kvarnens

livslangd genom att inte kéra dem

langre éan 60 sekunder.

Recept pa smoothies — mixa aldrig

frusna ingredienser som har bildat en

fast klump vid frysningen. Bryt

sonder den innan du l&gger den i

bagaren.

Anvand inte mixern for forvaring. Hall

den tom fére och efter

anvandningen.

Anvand alltid mixern pa en saker,

torr, jamn yta.

Stall aldrig denna apparat pa eller i

narheten av het gas eller elspis eller

dar den kan komma i kontakt med
en uppvarmd apparat.

Om du anvander mixern pa fel satt

kan det leda till skador.

Den har apparaten ar inte avsedd for

anvandning av personer (inklusive

barn) med begransad fysisk eller
mental formaga eller begransad
kénsel. Den &r inte heller avsedd for
anvandning av personer med
bristande erfarenhet eller kunskap,
om de inte Gvervakas eller far
instruktioner om hur apparaten ska
anvandas av en person som
ansvarar for deras sakerhet.

Barn far inte lov att leka med

apparaten. Lamna dem inte

ensamma med den.

Anvand apparaten endast for avsett

andamal i hemmet. Kenwood tar inte

pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt sétt eller om
dessa instruktioner inte foljs.

Maxbeddmningen baseras pa det

tillbehdr som kréver storst effekt.

Andra tilloehor kan vara mindre

energikravande.



innan du sitter i sladden

Se till att natspénningen hos dig
motsvarar den som visas pa
apparatens undersida.

Den héar apparaten foljer EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som &r avsedda for kontakt
med livsmedel.

forklaring till bilder

mixern

lock for pafyliningshal
bagarlock

bagare

tatningsring mixer

knivsats mixer

sockel

hastighets- + pulskontroll
férprogrammeringsknappar
kraftdel

sladdférvaring

kvarn (medféljer eventuellt
inte)

behallare kvarn
tatningsring kvarn

knivsats kvarn

basdel kvarn

lock till kvarn

ClClCICICICICICICIC)
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for att anvanda din
mixer

1 Placera tatningsring @ pa mixerns
knivsats & som &r markerad med
W och kontrollera att tatning ligger
korrekt i det skarade omréadet.
Lickage kan uppsta om
tiatningsringen skadas eller
sitts pa felaktigt.

Montera knivsatsen (8 i basen (®.
Skruva fast knivsatsen pa bagaren.
Kontrollera att knivsatsen ar helt
atdragen.

Placera ingredienserna i bagaren.
Mixa aldrig mer an 1,6 liter
eller mer an 1 liter for
skummiga vatskor som
milkshake.

Montera pafyliningstratten pa locket.
Satt pa locket genom att trycka ned
tills det sitter sakert.
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Placera mixern pa drivenheten.
Mixern fungerar inte om den
sitts samman pa fel sitt.

Satt i stickkontakten sa tands de fyra
programknapparna.

Valj nagot av foliande alternativ:

Valj en av de fyra programknapparna
(las mer i diagrammet for
funktionsval). N&r du trycker pa
Onskad programknapp slocknar de
tre dvriga lamporna. Mixern stéangs
av automatiskt vid den férinstallda
tiden. Om du vill stdnga av den fére
den férinstéllda tiden ska du trycka
pa den valda programknappen igen.
Valj hastighet 1 (I&g) till 5 (hog)
genom att vrida hastighetsreglaget.
Stoppa apparaten genom att genom
att vrida tillbaka hastighetsreglaget till
laget "0" innan du tar loss mixern.
(P) Puls — motorn kérs i pulser dar
den startas och stoppas.
Pulskorningen pagar sa lange
reglaget ar aktiverat.

OBS! Programlamporna blinkar
under foliande férhallanden
Drivenheten &r ansluten men
bagaren &r inte monterad pa
drivenheten.

Bagaren har tagits loss fran
drivenheten utan att
hastighetsreglaget stéllts i laget "0”.
Det gér inte att starta drivenheten
forran reglaget stéllts i laget "0” och
en hastighets valts pa nytt.

tips

Mixa torra ingredienser — skér i bitar,
ta bort locket till pafyliningshalet och
slapp ned bitarna en och en medan
apparaten ar igang. Hall handen Gver
Oppningen. Resultatet blir bast om
du tdmmer apparaten med jamna
mellanrum.

Nar du gér majonnés ska du lagga i
alla ingredienserna utom oljan i
mixern. Ta bort locket till
péfyliningshalet. Hall darefter sakta i
oljan genom halet i locket medan
apparaten ar igang.

Tjocka blandningar, t.ex. patéer och
dipmixer kan behdva skrapas ned.
Tillsatt mer vatska om blandningen
ar svér att bereda.



oversikt over forprogrammerade hastigheter
Néar du anvander de forprogrammerade ldagena kan hastigheten
plotsligt forandras - det ar normait.

for ndni forinstalld
pro- anvandning max ; anvind-
grammerad mang ningstid
instéllning
Drinkar och cocktails 1,6 liter
Skumning av mjolk och milkshake | 1,6 liter
Iﬂ Smoothie-drycker 1 liter 60 sekunder
Lagg forst i farsk frukt och flytande | vatska
ingredienser (yoghurt, mjolk och
fruktjuicer).
Tillsétt sedan is eller frusna
ingredienser (som fryst frukt, is
eller glass)
Buljongbaserade soppor 1,6 liter 30 sekunder
@ Soppor med mjdlk 1 liter

Lat alltid heta ingredienser svalna till rumstemperatur
innan du mixar dem.
Obs! Langsam start nir program viiljs.

Dipsaser, frukt och gronsakspuréer | 200g 60 sekunder
< (tillsatt vatska om det ar svart att
@ mixa).
Majonnas 1 &gg
150 ml olja
* Krossa is 8 cubes 30 sekunder
Automatisk pulsfunktion 150g

anvanda kvarnen (om
sadan medfoljer)

1

Placera ingredienserna i behallaren.
(Las mer i dversikten Gver
rekommenderad anvandning.)
Placera tatningsringen @ pa
kvarnens knivsats som ar markerad
med B och kontrollera att tatning
ligger korrekt i det skarade omradet.
Kontrollera att titningsringen
sitter ordentligt pa.

Fast sedan knivsatsen ® pa
kvarnens basdel @).

Vand kvarnens knivsats upp och
ned. Sank ned den i behallaren med
knivarna nedét. Vrid medurs for att
l&sa den.

Placera kvarnen pa drivenheten.
Valj hastighet eller anvand
pulskontrollen. (Las mer i Gversikten
over rekommenderad anvandning.)
Nar du har malt klart kan du byta ut
knivsatsen mot kvarnlocket.
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tips

For basta resultat vid bearbetning av
kryddor rekommenderar vi att du
inte kor mer &n 50 g at gangen i
kvarnen.

Hela kryddor behaller smaken
mycket langre &n malda kryddor och
darfor ar det béast att mala en liten
mangd nar du behdver den.

For att avge s& mycket smak och
essentiella oljor som majligt bor hela
kryddor rostas innan de mals.

Orter kan enklas hackas nér de ar
rena och torra.




Oversikt dver rekommenderad anvandning for kvarn

Ingredienser Maxkvant. | Hastighet| Anvindningstid
Notter 509 5 10 sekunder
Kaffebdnor 509 5 30 sekunder
Ratt kott biffsteg — skuren i 100 g Puls 5 sekunder

2 1/2 cm kuber

Orter 10g 5 5 sekunder
Barnmat och fruktpuré 100 g v@ 30 sekunder
Kryddor — svartpepparkorn, 509 5 30-60 sekunder
kardemummafrén, spiskumminfrén,

korianderfron, fankalsfron och hela

kryddnejlikor

skoétsel och rengdring

® Koppla alltid av mixern, dra ut
sladden och plocka isar mixern
innan du gdr ren den.

® T6m béagaren innan du skruvar loss
den fran bladenheten.

® Sank inte ned bladenheten i
vatten.

® Mixerns bagare och kvarnens

behallare kan diskas i diskmaskinen.

kraftdelen

® Torka den med en fuktig trasa och
torka torrt.

® Sénk inte ned nétenheten i vatten.

® | inda upp sladden i
forvaringsutrymmet pa stromdelens
baksida (0.

bladenhet
1 Skruva loss mixern eller kvarnens

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad maste den av
sakerhetsskal bytas ut av
KENWOOQOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behdver hjalp med:

® att anvanda apparaten eller

® service eller reparationer

® Kontakta aterforséljaren dér du
kopte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av

Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

basdel fran bagaren. Avlagsna sedan

knivsatsen genom att trycka pa den

underifran.
® Var forsiktig nar du tar ut

bladenheten fran mixern eller

kvarnens fot.

3 Vidrér inte de vassa bladen - borsta

dem rena med varmt vatten och
diskmedel och skdlj sedan noga
under kranen. Doppa inte
bladenheten i vatten.

4 L&t torka upp och ned.

andra delar
Diska fér hand och torka torrt.

VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd ar éver far
den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan éverlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Nar du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa ratt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljién
och halsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du majliggor
aven atervinning av materialen vilket
innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Bruk mikseren til supper, drikker,
posteier, majones, bradsmuler,
kiekssmuler, hakke netter og knuse
is. Bruk kvernen (hvis den folger
med) til & male urter, natter,
kaffebonner, krydder og pureer.

for du tar Kenwood-apparatet
i bruk

® | es noye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan slé opp i den senere.

® Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

® \/ask delene: se "stell og rengjering".

sikkerhet

® S|4 av strammen og ta stopselet ut
av kontakten:
o for du setter pa eller tar av deler
o nar den ikke er i bruk,
o for rengjering

® |kke sett knivenheten pa
motordelen uten at
mikserglasset eller
kvernglasset sitter pa.

® Trekk alltid stopselet ut av kontakten
for du stikker hender eller redskap
ned i mikserglasset.

® Veer alltid forsiktig nér du handterer
knivenheten, og unnga a berere
skjeerekanten péa kniven nar du
rengjer.

® Hurtigmikseren ma bare brukes med
lokket pa.

® Mikserglasset ma kun brukes med
medfelgende knivenhet.

® Du ma aldri la motordelen, ledningen
eller stopselet bli vate.

® |kke bruk en skadet hurtigmikser. Fa
den ettersett eller reparert: se
"service og kundetjeneste".

® Bruk aldri tilbeheor som ikke er
godkjent av produsenten.

® SKALDEFARE: Varme ingredienser
ma avkjeles til romtemperatur for
miksing.

® |kke ga fra hurtigmikseren nér den er
i bruk.
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Nar du tar hurtigmikseren eller
kvernen av stremenheten:
o vent til kniven slutter helt & rotere,
o ikke skru mikserglasset eller
kvernglasset av knivenheten ved
en feiltakelse.
Hurtigmikseren mé ikke kjeres nar
den er tom.
Ikke bland mer enn
maksimumskapasiteten som er
oppgitt i tabellen over anbefalt
hastighet.
Sorg for at din blender og kveern
ikke er i gang i mere end 60
sekunder, for at sikre langvarig brug.
Smoothie-oppskrifter — ikke bland
frosne ingredienser som har stivnet
til en klump i fryseren, bryt den opp
for den tilsettes mikserglasset.
Ikke oppbevar noe i mikseren. Den
skal veere tom for og etter bruk.
Bruk alltid hurtigmikseren pa en
sikker, torr og plan overflate.
lkke sett hurtigmikseren pé eller naer
varme gass- eller elektriske bluss,
eller der den kan berere et varmt
apparat.
Feil bruk av blenderen kan fore til
skader.
Apparatet er ikke ment brukt av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller med manglende
erfaring og kunnskap, med mindre
vedkommende har fatt tilsyn eller
oppleering i hvordan apparatet skal
betjenes av en person som er
ansvarlig for vedkommendes
sikkerhet.
Barn ma ha tilsyn for & sikre at de
ikke leker med apparatet.
Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen.
Maksimum kapasitet er basert pa
tilbeheret som bruker mest strom.
Annet tilbeher bruker kanskje mindre
strom.



for du setter i stopselet

Pass pa at stremforsyningen
stemmer overens med den som er
oppgitt pa undersiden av
hurtigmikseren.

Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.

deler

CICICICICICICICICIC)

CISIGISIE)

hurtigmikser
pafyllingslokk

lokk

mikserglass

tetningsring til hurtigmikseren
knivenhet til hurtigmikseren
understell

hastighet + pulskontroll
forprogrammeringsknapper
motordel

plass til ledning

kvern (hvis levert)
glass til kvernen
tetningsring til kvernen
knivenhet til kvernen
understell til kvernen
kvernlokk

bruke hurtigmikseren

1

Sett tetningsringen @ pa mikserens
knivenhet & merket ! og pass pa
at forseglingen sitter skikkelig i
sporet.

Det vil oppsta lekkasje
dersom forseglingen er skadet
eller feil pasatt.

Klem knivenheten (&) ned pa
understellet ®.

Skru knivenheten pa glasset — mens
du passer péa at knivenheten
strammes godit.

Ha ingrediensene i glasset. Bland
aldri mer enn 1,6 liter, eller
mer enn 1 liter for
skummende vaesker som
milkshake.

Sett pafyllingshetten pa lokket.

Sett pa lokket ved & trykke det godt
ned.

Sett mikseren pa stremenheten.
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Hurtigmikseren virker ikke
dersom den er feil pasatt.

Sett stopselet i kontakten og de 4
forhandsprogrammerte knappene
lyser.

Velg et av folgende alternativer:

Velg en av de 4
forhandsprogrammerte knappene (se
tabellen for funksjonsvalg). Nar du
trykker pa ensket knapp slokker
lysene pa de andre 3 knappene.
Mikseren slar seg automatisk av pa
slutten av den forhandsinnstilte
tiden. Hvis du ensker & stanse for
forhandsinnstilt tid skal du trykke pa
den valgte programknappen igjen.
Velg hastighet 1 (lav) til 5 (heoy) ved &
vri pa hastighetskontrollen. Pa
slutten av miksingen slas
hastighetskontrollen pa “0” fer du tar
av mikseren.

(P) Pulsfunksjon — driver motoren i
en start/stoppaksjon. Pulsfunksjonen
virker sa lenge den holdes nede.
MERK: De forhandsprogrammerte
lysene blinker ved felgende
omstendigheter

Stopselet sitter i kontakten men
glasset er ikke montert pa
stromenheten.

Mikserglasset fiernes fra
stromenheten uten at
hastighetskontrollen slas pa “0”.
Stremenheten fungerer ikke for
kontrollen er slatt pa“0” og du har
valgt hastighet igjen.

Tips

Torre ingredienser — skjeer i biter,
fiern pafylingslokket, sla pa
maskinen og mens den gar slippes
bitene ned en etter en. Hold handen
over apningen. For best resultater
skal du temme glasset regelmessig.
Nar du lager majones skal alle
ingrediensene unntatt oljen, has i
hurtigmikseren. Fjern
pafyllingslokket. Mens mikseren gér
skal du sa tilsette olien sakte
gjennom hullet i lokket.

Tykke blandinger, f.eks. patéer og
dipp, ma kanskje skrapes ned. Hvis
blandingen er vanskelig & prosessere
skal du tilsette mer vaeske.



hastigheten - dette er normalt

hastighetstabell for forhandsprogrammerte innstillinger
Nar forhandsprogrammeringen brukes kan du merke en endring i

for forhands-
program- bruk maks innstilt
mering mengde tid
Drikker og cocktails 1,6 liter
Skummende melk og milkshake 1 liter
Smoothie 1 liter 60 sekunder
Iﬂ Ha frisk frukt og vaeske i forst veeske
(inkluderer yoghurt, melk og
fruktsafter).
Ha deretter i iskrem eller frosne
ingredienser (inkludert frossen
frukt, isterninger eller iskrem).
Buljongbaserte supper 1,6 liter 30 sekunder
Supper med melk 1 liter

Varme ingredienser ma avkjoles til romtemperatur

for miksing.

Merk: Sakte start nar programmet er vaigt.

Dipper, frukt- og grennsakspureer |200 g 60 sekunder
g (legg til flytende vaeske hvis de er
@ vanskelige & bearbeide).
Majones 1egg
150 ml oljie
Isknusing 8 terninger | 30 sekunder
* Automatisk pulsfunksjon 150g

slik brukes kvernen (hvis
levert)

1 Haingrediensene i glasset. (Se
brukertabellen for kvernen).

2 Sett tetningsringen @ i kvernens
knivenhet merket M og pass pa at
forseglingen sitter skikkelig i sporet.

® Pass pa at tetningen er
skikkelig pasatt.

3 Fest deretter knivenheten @ pa
kvernunderstellet (4).

4 Snu kvernens knivenhet opp ned.
Senk den ned i glasset med kniven
ned. Vri i klokkeretningen for & lase.

5 Sett kvernen pa stremenheten.

6 Velg hastighet eller bruk
pulsfunksjonen. (Se brukertabellen
for kvernen).

7 Etter maling kan du skifte ut
knivenheten med kvernlokket.
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tips

For optimal ytelse nar du maler
krydder anbefaler vi at du ikke maler
mer enn 50 g om gangen.

Hele krydder holder mye lenger pa
smaken enn malt krydder, sa det er
best & male en liten mengde friskt
krydder om gangen for & holde pa
smaken.

For & fa mest mulig smak og
essensielle oljer er det best & riste
hele krydder for du maler dem.

Det er best & hakke urter nér de er
rene og torre.




anbefalt brukertabell for

kvernen

Ingredienser Maks Hastighet |Brukstid
Notter 509 5 10 sekunder
Kaffebanner 509 5 30 sekunder
Ratt kjott

Oksekjott - 2,5 cm terninger 100 g Pulsfunksjon |5 sekunder
Urter 109 5 5 sekunder
Babymat og fruktmos 100 g V@ 30 sekunder
Krydder - svart hel pepper, 509 5 30-60 sekunder
hel kardemomme, hel spisskum,

hel koriander, hel fennikel

og hel nellik

stell og rengjering

® S|4 alltid av stremmen, ta stopselet
ut av kontakten og ta delene fra
hverandre for de rengjores.

Tom mikserglasset for du skrur det
av knivenheten.

lkke legg knivenheten i vann.
Mikserglasset og kvernglasset kan
vaskes i oppvaskmaskinen.

motordel

Tork av med en fuktig klut, deretter
med en torr en.

lkke legg motordelen i vann.
Oppbevar overfladig ledning i
oppbevaringsrommet bak pa
stremenheten (.

knvienhet

Skru mikser- eller kvernunderstellet
fra glasset. Fjern deretter

-

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en

autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med:

a bruke apparatet eller

service eller reparasjoner
kontakter du butikken du kjepte
apparatet i.

Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
Laget i Kina.

knivenheten ved a skyve den opp fra

undersiden.

Vzer forsiktig nar du fjerner
knivenheten fra
hurtigmikseren eller
kvernunderstellet.

Fjern og vask tetningsringen.

w

knivene rene med varmt sdpevann.
lkke legg knivenheten i vann.
La den sta og terke opp ned.

andre deler
Vask for hand og terk dem.

Ikke berer de skarpe bladene. Borst
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VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

P& slutten av levetiden mé ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en soppelkasse
med kryss over.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

Voit valmistaa tehosekoittimessa
keittoja, juomia, pateita tai
majoneesia. Voit myds hienontaa
siind kuivaa leipaa korppujauhoiksi
tai kekseja tai rouhia pahkingita tai
murskata jaata. Jos toimitukseen
sisaltyy mylly, voit sen avulla
hienontaa yrtteja tai mausteita,
jauhaa pahkindita tai kahvinpapuja ja
valmistaa soseita.
ennen kuin ryhdyt kidyttamaan
tatd Kenwood-kodinkonetta

® | ue ndméa ohjeet huolella ja sailyta
ne mydhempéa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat.

® (Osien peseminen: lisatietoja on Hoito
ja puhdistaminen -kohdassa.

turvallisuus

® Kytke laite pois paalta ja irrota
pistoke pistorasiasta:

O ennen osien asentamista tai
irrottamista

O kun laite ei ole kaytdssa:

o ennen puhdistusta.

e Ala kiinnita terdasetelmaa
moottoriyksikkddn, jos astia
tai mylly ei ole paikallaan.

® |rrota aina pistoke pistorasiasta
ennen kasien tai keittitydvalineiden
laittamista kannuun.

® Kasittele terid varovaisesti. Valta
koskettamasta terien reunoja
puhdistaessasi niita.

® Kayta tehosekoitinta vain kannen
ollessa paikoillaan.

® Kayta kannussa vain laitteen mukana
toimitettuja terié.

® Ala anna runko-osan, virtajohdon tai
pistokkeen kastua.

® Al koskaan kayta viallista laitetta.
Toimita se tarkistettavaksi tai
huollettavaksi. Lisatietoja on Huolto
ja asiakaspalvelu -kohdassa.

® Al koskaan kayta sellaista
lisélaitetta, jota ei ole hankittu
valtuutetulta Kenwood-kauppiaalta.

© PALOVAMMAVAARA: Kuumien
aineosien on annettava jaéhtya
huoneenldampoisiksi ennen
sekoittamista.
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Ala koskaan jat4 laitetta valvomatta,
kun se on toiminnassa.
Jos irrotat tehosekoittimen tai myllyn
moottoriosasta
o odota kunnes terét ovat taysin
pyséhtyneet;
o ala vahingossa irrota kannua tai
jauhamisastiaa terdyksikosta.
Ala koskaan kayta tehosekoitinta
tyhjana.
Ala ylita mainittua suurinta
nopeustaulukossa mainittua
kapasiteettia.
Voit pidentaa vatkaimen ja
yleiskoneen ikda kayttamalla sita
korkeintaan 60 sekuntia kerrallaan.
Valmistaessasi smoothieta ala aseta
tehosekoittimeen kimpaleeksi
jaatyneita aineosia. Riko kimpaleet
ennen niiden asettamista kannuun.
Ala kayta tehosekoitinta
sdilytysastiana. Tyhjenna se kaytén
jalkeen ja sdilyta se tyhjana.
Kayta tehosekoitinta aina vakaalla,
kuivalla ja tasaisella alustalla.
Ala aseta laitetta kuumalle s&hko- tai
kaasuliedelle tai sen lahelle, jotta se
ei joudu kosketuksiin kuuman lieden
kanssa.
Tehosekoittimen vaarinkaytto voi
aiheuttaa loukkaantumisen.
Taté laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden kayttoon, joilla
ei ole t&ysin normaalia vastaavat
fyysiset tai henkiset ominaisuudet
(mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild
ei ole opastanut heita kayttamaan
laitetta tai jos heita ei valvota.
Lapsia tulee pitaa silmalla sen
varmistamiseksi, etté he eivét leiki
laitteella.
Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai naité ohjeita ei ole
noudatettu.
Suurin kuormitus maaraytyy eniten
virtaa kuluttavan varusteen mukaan.
Muut varusteet voivat kuluttaa
véhemmén virtaa.



ennen liittamista
verkkovirtaan

® \armista, ettd sahkdvirta vastaa
laitteen pohjaan merkittyja tietoja.

® Tama laite tayttaa
sahkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja saatelevan EU-
maéarayksen 1935/2004 vaatimukset.

selite

tehosekoitin

tayttdaukon korkki

kansi

sekoitusastia

tehosekoittimen tiivisterengas
tehosekoittimen terdyksikko
pohja

nopeuden ja sykayksen saatd
valmiiksi ohjelmoidut painikkeet
runko-0sa, jossa on moottori
virtajohdon sailytys
jauhamisastia (jos sisaltyy
toimitukseen)

myllyn astia

myllyn tiivisterengas

myllyn terdyksikko

myllyn jalusta

myllyn kansi

SICICICICICICICICIC)

CISIGISIE)

tehosekoittimen kayttd

1 Sovita tiivisterengas @
tehosekoittimen terdasetelmaan &
@ -merkittyyn kohtaan. Varmista,
etta tiiviste on urassa oikein.

® Jos tiiviste on vaurioitunut tai
huonosti paikoillaan, laite
vuotaa.

2 Kiinnité terayksikkod & alustaan @.

3 Kierra terdasetelma kiinni astiaan.
Varmista, etta teraasetelma on
kunnolla kiristetty.

4 Laita aineosat astiaan.
Sekoitettavia aineosia saa olla
enintaan 1,6 litraa tai 1 litra,
jos valmistat jotain kuohkeaa,
kuten pirteloa.

5 Aseta tayttdaukon kansi kanteen.

6 Aseta kansi paikoilleen painamalla se
kiinni.

7 Aseta tehosekoitin moottoriosan
paélle.
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Laite ei toimi, jos sekoitusosa
on kiinnitetty paikoilleen
virheellisesti.

Tydnné pistoke pistorasiaan. Neljaan
esiohjelmoituun painikkeeseen syttyy
valo.

Valitse jokin seuraavista
vaihtoehdoista.

Valitse jokin neljasta esiohjelmoidusta
painikkeesta. Lisatietoja on
toiminnonvalintakaaviossa. Kun
painat painiketta, muiden kolmen
painikkeen valot sammuvat.
Tehosekoitin pysahtyy
automaattisesti valmiiksi valitun ajan
paattyessa. Voit pysayttéda ohjelman
painamalla valittua ohjelmoitus
painiketta uudelleen.

Valitse nopeus alueelta 1-5
(hidas—nopea) kaantamalla
nopeudenvalitsinta. Sekoittamisen
paatteeksi palauta nopeudenvalitsin
kohtaan O ennen tehosekoittimen
irrottamista.

(P) Sykays: moottori kaynnistyy ja
pysahtyy toistuvasti. Sykays toimii,
kun séadinta pidetaan tassa
asennossa.

HUOMAUTUS: Esiohjelmoitujen
painikkeiden valot vilkkuvat
seuraavissa olosuhteissa.
Moottoriyksikodn pistoke on
pistorasiassa, mutta astia ei ole
paikallaan.

Astia irrotetaan moottoriosasta
siirtdmatta nopeudenvalitsinta
kohtaan O.

Moottoriyksikké ei toimi, jos saadinta
ei vieda kohtaan O ja nopeutta valita
uudelleen.

vihjeita

Voit lisaté kuivia aineosia pilkkomalla
ne, poistamalla tayttbkannen ja
pudottamalla palaset yksi kerrallaan
koneen kaydessa. Pida kasi aukon
paalla. Tyhjenna saannollisesti
parhaiden tulosten saavuttamiseksi:
Kun valmistat majoneesia, aseta
kaikki aineosat 6ljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen. Irrota
tayttokansi. Kun laite on kdynnissa,
liséa oljy hitaasti kannen aukon Iapi.
Paksut seokset, kuten pateetaikinat
ja dippikastikkeet, on ehka kaavittava
lastalla. Jos seos on liian paksua,
liséa nestetta.



Nopeuden esiohjelmoinnin asetuskaavio
Nopeus voi muuttua kaytettiessa esiohjelmointeja.

Tama on normaalia.

valmiiksi kaytto enimmadi-| esiasetus
ohjelmoitu smaara Toiminta-
asetus aika
Juomat ja juomasekoitukset 1,6 litraa
Maidon vaahdottaminen ja pirtelét | 1 litra
Smoothie-juomat 1 litra 60 sekuntia
Iﬂ ja nesteet, kuten jogurtti, maito tai | nestetta
mehu. Liséa tdman
jalkeen jaa tai pakastetut
valmistusaineet, kuten
pakastehedelmét, jaa tai jaatelo.
Liemipohjaiset keitot 1,6 litraa 30 sekuntia
Maitoa siséltavat keitot 1 litra

Kuumien aineosien on annettava jadhtya
huoneenlampdéisiksi ennen sekoittamista.
Huomautus: Valitse ohjelmaan hidas kaynnistys.

Kasvis- ja vihannespyreet seka 200 g 60 sekuntia
9 dippikastikkeet (lisdé tarvittaessa
@ nestettd).
Majoneesi 1
kananmuna
150 ml dliya
* Jaiden murskaaminen 8 kuutiota 30 sekuntia
Automaattinen sykédystoiminto| 150 g
my||yn kayttamlnen (jos 7 Jauhamisen jalkeen voit vaihtaa
L o terdasetelman tilalle myllyn kannen.
sisaltyy toimitukseen) Vihjeita
1 Laita aineosat astiaan. (Lisétietoja on ~ ® Mausteita jauhaessasi on
myllyn suosituskaaviossa.) suositeltavaa jauhaa myllyssé
2 Sovita tiivisterengas myllyn korkeintaan 50 grammaa kerrallaan.
terdasetelmaan @ B -merkittyyn ® Mausteiden aromi séilyy paljon
kohtaan. Varmista, etta tiiviste on paremmin niiden ollessa kokonaisia,
urassa oikein. joten jauha niité vain pieni maara
® Varmista, etta tiiviste on kerrallaan aromien séilyttdmiseksi.
oikein paikoillaan. ® Kokonaiset mausteet kannattaa
Ala yrita kiinnittida paahtaa ennen jauhamista, jotta
tehosekoittimen teriyksikkoa niiden aromi ja eteeriset Oljyt
myllyyn. vapautuvat parhaiten.
3 ® Yrttien silppuaminen onnistuu

Kiinnita terdasetelma @ myllyn
pohjaan .

Kaanna mylly terdasetelma
ylésalaisin. Laske se astiaan terat
alaspain. Lukitse kdantamalla
myd&tapaivaan.

Aseta mylly moottoriosan paalle.
Valitse nopeus tai kayta
sykaystoimintoa. (Lisétietoja on
myllyn suosituskaaviossa.)

parhaiten, kun ne ovat puhtaita ja
kuivia.




myllyn kayttdsuositustaulukko

Aineosat Suurin Nopeus |Toiminta-aika
maara

Pahkinat 5049 5 10 sekuntia

Kahvinpavut 5049 5 30 sekuntia

Kypsentamatén naudanpaisti 100 g Sykays 5 sekuntia

leikattuna 2,5 cm:n kuutioiksi

Yrtit 109 5 5 sekuntia

Vauvanruoka ja hedelmasoseet 100 g v@ 30 sekuntia

Mausteet: mustapippuri, 509 5 30-60 sekuntia

kardemumman, kuminan,

korianterin tai fenkolin siemenet

ja kokonaiset kynnet

hoitaminen ja
puhdistaminen

Kytke laite pois paalta, irrota pistoke
pistorasiasta ja laitteen osat
toisistaan aina ennen puhdistusta.
Tyhjenna sekoitusastia ennen kuin
kierrat sen irti terdosasta.

Ali koskaan upota
terdyksikkoa veteen.
Tehosekoittimen ja myllyn astiat
voidaan pesté astianpesukoneessa.

runko-osa

Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa
sitten.

Ala koskaan upota moottoriyksikkda
veteen.

Voit séilyttéda ylimaaraisté johtoa
moottoriyksikén (0 takana.
terdyksikko

Irrota astia tehosekoittimesta tai
myllysta. Irrota terdasetelma
nostamalla sité altapain.
Irrotettaessa terdyksikkoa
myllyn jalustasta on oltava
varovainen.

Irrota ja pese tiivisterengas.

Ala koske teravia teria. Harjaa ne
puhtaaksi kuumassa
saippuavedessa ja huuhtele sitten
juoksevan vesijohtoveden alla. Al
upota terdosaa veteen.

Jata kuivumaan ylésalaisin.

muut osat
Pese kéasin ja kuivaa sitten.

huolto ja asiakaspalvelu

Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotyon saa tehdd KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua

laitteen kayttamisessa tai
laitteen huolto- tai korjaustdissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja

muotoillut Iso-Britanniassa.
Valmistettu Kiinassa.




TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittéa yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjéan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erilladn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen siséltamat
kierratettavat materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin séastat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskasailion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa ettd kodinkoneet on
havitettava erikseen muista
kotitalousjatteista.
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Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Blenderinizi gorbalar, ickiler, pateler,
mayonez, ekmek kirintilari, biskivi
kirintilari, kiyilmis findiklar ve
kiriimis buz igin kullanin.
Degirmeninizi (eger saglanmissa)
baharatlari, findiklari, kahve
cekirdekleri, baharatlar ve pureleri
6gutmek igin kullanin.

Kenwood cihazinizi kullanmadan
once

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

Tdm ambalajlari ve etiketleri
cikartin.

Pargalari yikayin: bkz. ‘bakim ve
temizlik’.

guvenlik

Aygitin parcalarini takmadan ya da
ctkarmadan, aygiti kullanmaya
baslamadan ve aygiti
temizlemeden énce aygiti
calistirmayiniz ve fisini prizden
cekiniz.

O Aygit gui¢ biriminin Gzerinde
oldugu zaman elinizi ve
takacaginiz diger parcalari
6guticiden uzak tutunuz.

o kullaniimadiginda;

O Cocuklarin ya da engelli kisilerin
bu aygiti kullanmalarina izin
vermeyiniz ya da denetim altinda
kullanmalarina izin veriniz.

Bigak tinitesini, blender haznesi

veya degirmen sisesi takili

degilken asla gii¢ linitesine
yerlestirmeyin.

Ellerinizi ve mutfak aletlerini hazne

icine sokmadan 6nce her zaman

cihazi fisten gekin.

Bigak tertibatini tutarken her zaman

dikkat edin ve temizlerken

bigaklarin keskin kenarlarina
dokunmaktan kaginin.

Karistiriclyl sadece kapagdi

kapaliyken galistirin

Hazneyi sadece verilen bicak

tertibati ile kullanin.

Aygitin guic birimini, elektrik kordonunu

ve fisini islak yerlere degdirmeyiniz.
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Hig bir zaman hasarli cihaz
kullanmayin. Kontrol ya da tamir
ettirin: bkz. ‘servis ve musteri
hizmetler’.

Hasarli aygitlari hicbir bicimde

kullanmayiniz. Onarimciyi gétirip

hemen denetimden gegcirtiniz. Bunun
icin 'bakim' bélimine bakiniz.

HASLANMA RiSKi: Sicak

malzemeler karistirilmadan 6nce

oda sicakligina sogumaya
birakilmahdirlar.

Calisirken cihazin basindan

ayriimayin.

Blender veya degirmeni gli¢

Unitesinden ¢ikartirken

o kabi yanhslikla kesici pargadan
s6kmeyin.

0 hazne veya degirmen sisesini
bigak tertibatindan yanliglikla
ayirmayin.

Karistiriclyl bosken galistirmayin

Onerilen hiz tablosunda belirtilen

maksimum kapasiteden fazlasini

asla karistirmayin.

Blender ve 6gutictnizin uzun

Omurli olmasi igin, 60 saniyeden

daha uzun sirelerle galistirmayin.

Smoothie tarifler — dondurulurken

kati hal almis malzemeleri asla

karistirmayin, hazneye koymadan
once kirin.

Ogiitiicliyli icinde yiyecek saklama

kabi olarak kullanmayiniz. Her

kullanimdan sonra éguattcindn icini
bosaltiniz.

Blenderi her zaman guvenli, kuru

zemin uzerinde kullanin.

Cihazi asla sicak gazli veya

elektrikli ocagin tstine veya

yakinina veya sicak bir alete
degebilecegi yere koymayin.

Blenderin hatali kullanimi

yaralanmaya yol agabilir.

Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan

g6zetim altinda olmayan fiziksel,

duyusal veya zihinsel engelli kisiler

(¢ocuklar dahil), cihazin kullanihgi

hakkinda agiklama almamis kisiler

ve bilgi veya deneyimi eksik olan
kisiler tarafindan kullaniimak (zere
tasarlanmamistir.



® Cocuklar cihazla oynamamalari
gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

® Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldidi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.

® Maksimum deger en blylk yuku
ceken eklentiye baghdir. Diger
eklentiler daha az gug¢ ¢ekebilir.

elektrik akimina baglanmasi

® Elektrik kaynaginizin cihazin alt
tarafinda gosterilenle ayni
oldugundan emin olun.

® Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili AT direktifi
2004/108/AT ve gida ile temas
eden malzemeler hakkindaki AT
yoénetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

parcalar

ogiitiicu

doldurma kapagi

surahi kapagi

kavanoz

blender sizdirmazlik halkasi
blender bigak Unitesi

taban

hiz + nabiz kontrolu

program 6ncesi digmeler
glc birimi

kordon sarma yuvasi
degirmen (eger saglanmigsa)
degirmen sigesi

degirmen sizdirmazlik halkasi
degirmen bigak Unitesi
degirmen tabani

degirmen kapagi

CICICICICICICICICIC)

CISIGISIE)

karistiricinizin kullanimi

1 Sizdirmazlik halkasini @ W isaretli
blender bigak Unitesine &
yerlestirin — sizdirmazhgin dogru
yerlestirildiginden emin olun.

® Eger conta zarar gordiyse veya
yanhs yerlestirildiyse sizdirma
meydana gelir.

2 Bigak Unitesini () tabanin igine (®
Klipsleyin.
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Bigak tertibatini hazne Uzerine
takin — bigak tertibatinin sikica
oturdugundan emin olun.
Malzemeleri kaba koyun. Asla 1.6
litreden veya milkshakeler gibi
kopiiklii igcecekler icin 1 litreden
fazlasini karistirmayin.

Doldurucu bashgini kapaga takin.
Yerine tam oturuncaya kadar
bastirarak kapagd-i takin.

Blender’l gl¢ Unitesine takin.

Eger blender yanhs
yerlestiriimisse cihaz
calismayacaktir.

Fise takin, 6nceden programlanmis
4 digme yanar.

Su segeneklerden birini segin:
Onceden programlanmis 4
digmeden birini segin (islem segim
tablosuna bakin). Istenilen program
digmesine basildiginda diger 3
digmenin 1siklari séner. Blender
ayarlanmis siirenin sonunda
otomatik olarak kapanir. Eger
ayarlanmis siireden 6nce durmak
isterseniz, segili program
digmesine tekrar basin.

Hiz kontrollini déndurerek 1
(disuk) ila 5 (Yiksek) arasinda bir
hiz segin. Karistirmanin sonunda,
blender’i gikartmadan evvel hiz
kontroluind “0” a geri dondirin.

(P )Darbe — baslat/durdur isleminde
motoru yonetir. Puls, bu pozisyonda
tutuldugu surece calisacaktir.

NOT: Program 6ncesi isiklari su
kosullar altinda yanip séner

Glg¢ Unitesi takili fakat hazne gli¢
Unitesine takil degil.

Hazne, hiz kontroll “0"a
getirilmeden gu¢ Unitesinden
cikartiimis.

Glg¢ Unitesi, kontrol “0”a getirilip
yeniden bir hiz segilene kadar
calismayacak.

ogutiici

Kuru malzemelerin karigtiriimasi —
parcalar halinde kesin, doldurma
kapagini ¢ikarin, sonra makina
calisirken pargalari teker teker icine
atin. Ellerinizi agikhk Gzerinde tutun.
En iyi sonuglar icin dizenli bosaltin.



® Mayonez yaparken, yag hari¢ bitiin

malzemeleri blenderin igine koyun.
Doldurma kapagini gikarin. Sonra,

® Yogun karisimlarin, érn. pateler ve

dipler, kazinmasi gerekebilir. Eger
karisimin islenmesi zorsa, daha

cihaz calisirken yagdi yavasca
kapaktaki delikten ekleyin.

fazla sivi ekleyin.

B program oncesi ayarlar hiz tablosu
Onceden ayarlanmis programlar sirasinda hizda degisiklik goriisebilir — bu

normaldir
g)r:ggdrzr: kullanim maksimum or;(;(:triﬁn
mik. calisma
siiresi
icecekler ve kokteyller 1.6 litre
Koplklenmis sit ve milkshakeler |1 litre
lﬁ Smoothie igecekler 1 litre sivi 60 saniye
Taze meyveyi ve sivi malzemeleri
yerlestirin (6rn. yogurt, sit ve
meyve suyu).
Sonra bu veya donmus
malzemeleri (6rn. donmus meyve
suyu, buz veya dondurma)
Et suyuna corbalar 1.6 litre 30 saniye
@ Sut ile yapilan gorbalar 1 litre

Sicak malzemeler karistirlmadan 6nce oda sicakligina
sogumaya birakilmahdirlar.
Not: Program secilince yavas baslatma.

Dip soslar, meyve ve sebze puresi| 200g 60 saniye
V@ (islem zor geliyorsa sivi ekleyin).
Mayonez 1 yumurta
150ml yag
* Buz kirmak 8 kip 30 saniye
Otomatik puls hareketi 1509

5 Degirmeni gug Unitesine takin.

6 Bir hiz secin veya nabiz kontroltnu
kullanin. (Onerilen degirmen
kullanim tablosuna bakin).

7 Ogiitmenin ardindan bigak
tertibatini degirmen kapagi ile
degistirebilirsiniz.

degirmeninizin
kullanimi (eger
saglanmigsa)

1 Malzemelerinizi haznenin igine
koyun. (Onerilen degirmen kullanim
tablosuna bakin).

2 Sizdirmazlik halkasint @ A isaretli
degirmen bigak Unitesine yerlestirin
— sizdirmazhigin dogru
yerlestirildiginden emin olun.

® Contanin diizgiin yerlestiginden
emin olun.

3 Sonra bigak Unitesini @ degirmen
tabaninin igine @ klipsleyin.

4 Degirmen bigak tertibatini ters
gevirin. Ana Uniteyi bicaklar asagiya
gelecek sekilde siseye dogru
indirin. Kilitlemek igin saat yoninde
gevirin.

ip uglan

® Baharat islerken optimum
performans igin bir seferde 50g’dan
fazla baharat islemeyin.

® B(tln baharatlar aromalarini
6gutilmus baharatlara gére daha
uzun slre korur bu yilizden her
seferinde kiiglk miktarlar 6gatin.

® Maksimum aroma ve baharatlarin
yaglarini birakmalari igin
6gutmeden 6nce kavurun.

® Bitkiler en iyi olarak temiz ve
kuruyken dogranir.
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tavsiye edilen degirmen kullanim tablosu

Malzemeler Maksimum |Hiz Calisma siiresi
Miktar

Ceviz 50g 5 10 saniye

Kahve Cekirdekleri 50g 5 30 saniye

Pisirilmemis Biftek — 2'/> cm 100g Puls 5 saniye

kiipler halinde kesilmis

Bitkiler 10g 5 5 saniye

Bebek Yemegi & Meyve Piresi 100g ) 30 saniye

Baharatlar - karabiber tohumu, 50g 5 30-60 saniye

kakule tohumu, kimyon tohumu,

kisnis tohumu, fennel tohumu

ve bitin karanfiller

bakim ve temizlik servis ve musteri

® Aygiti temizlemeye baslamadan hizmetleri
once kapatiniz ve fisini prizden
cekiniz. Arkasindan parcalarini
cikariniz.

® Kabi karistirma Unitesinden
ayirmadan 6nce bosaltin.

® Kablo hasar gérmisse, giivenlik
nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistirilmelidir.

® Bigak iinitesini suya sokmayin. Asagidakilerle ilgili yardima
® Blender haznesi ve degirmen sisesi |htlyacm|z olursa:
bulagik makinesinde yikanabilir. ® cihazinizin kullanimi veya

® servis veya tamir
® Cihazinizi satin aldiginiz yerle
bagdlanti kurun.

giic birimi

® Glc birimini nemli bir bezle siliniz
ve arkasindan kurulayiniz.

® Gl¢ Unitesini suya sokmayin.

® Kablo fazlaligini gii¢ Unitesi
arkasinda yerde toplayin (0.

bicak tertibati

1 Blender veya degirmen tabanini
haznenin lzerinden sokiin. Daha
sonra bigak Unitesini alttan
bastirarak sokin.

® Bicak haznesini blender veya
degirmen tabanindan ¢ikarirken
dikkat edilmelidir.

2 Kilit halkasini ayirip yikayin

3 Aygitin bicaklari cok keskindir. Bu
yuzden elinizi bigaklardan uzak
tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak su
ile fircalayiniz ve musluk suyunun
altinda durulayiniz. Bigak birimini
suya batirmayiniz.

4 Ters gevirerek kurumaya birakin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de Uretilmistir.

diger parcalar
Elinizle yikayiniz ve arkasindan
kurulayiniz.
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URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
iLE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESi
iCiN ONEMLI BILGiI.

Kullanim émriiniin sonunda Grdn
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturtimelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi
cevre Uzerindeki olasI negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkin olan
malzemelerin geri dontsiminu
saglayarak dnemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla lzeri garpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.
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Cesky

Pted ¢tenim rozlozte ptedni stranku s ilustraci

Mixer je vhodny pro pfipravu
polévek, napoju, pomazanek,
majonézy, strouhanky, strouhanky
ze susenek, dale pro sekani ofechu
a drceni ledu. Pouzijte mlynek
(pokud je soucasti baleni vaseho
spotrebice) pro mleti bylinek,
ofechu, kavovych zrn, koreni a
pFipravu pyré.

pred pouzitim tohoto zafizeni
Kenwood

Prectéte si peclivé pokyny v této
pfiruce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

Odstrarite veskery obalovy material
a nalepky.

Myti dilG: viz kapitola ,udrzba a
cisteni*

bezpec€nost

Pristroj vypinejte a odpojujte od

zasuvky:

o pfed montazi nebo demontazi
dila

o Kdyz pfistroj nepouzivate;

o pred Cisténim

Nenasazujte nozovou jednotku

na pohonnou hfidel bez osazeni

mixovaci nadoby nebo nadoby

na mleti.

Pristroj vypnéte vzdy, kdyz do

nadoby zasahujete rukama nebo

kuchyriského nacinim.

Davejte pozor, kdyz manipulujete s

nozovym nastavcem a kdyz

nastroje Cistite, nedotykejte se

jejich ostfi.

Pracujte s mixérem jediné, je-li viko

na svém misté.

Nadobu pouzivejte jen s dodanym

nozovym nastavcem.

Nedovolte, aby pohonna jednotka,

napajeci kabel nebo konektor

zvihly.

Poskozeny pfistroj nikdy

nepouzivejte. Nechejte ho

zkontrolovat nebo opravit — viz

kapitola ,servisni a zakaznické

sluzby*

Nikdy nepouzivejte neschvalena

pfidavna zafizeni.
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o NEBEZPECi OPARENI: Horké

ingredience nechte pred mixovanim
vychladnout na pokojovou teplotu.
Pristroj v chodu nenechavejte nikdy
bez dozoru.
PFi odstranovani mixéru nebo
mlynku z pohonné jednotky:
o pockejte, dokud se noze zcela
nezastavi
o dbejte, abyste nahodou
neodsroubovali nadobu na
sekani nebo mleti od noZového
nastavce.
Mixér se nesmi nikdy spoustét
prazdny.
Nikdy nemixujte vétsi mnozZstvi
ingredienci, nez je uvedeno v
tabulce doporucenych rychlosti.
Pro zachovani dlouhé Zivotnosti
vaseho mixeru a mlynku
doporucujeme, abyste je nepouZivali
déle nez 60 sekund v kuse.
Priprava ovocnych mléénych
koktailll — nikdy nemixujte
zmrazené ingredience, které
vytvorily pevnou hmotu, musite je
pred pfidanim do nadoby rozbit na
kousky.
Nepouzivejte mixér jako skladovaci
nadobu. Pfed pouzitim a po ném
musi byt prazdny.
Mixér pouzivejte na bezpe¢ném,
rovném a suchém povrchu.
Pristroj nikdy nepokladejte na nebo
blizko plynového nebo elektrického
hofaku nebo na misto, kde by se
mohl dotykat n&jakého horkého
spotrebice.
Pfi nespravném pouzivani mixéru
muze dojit ke zranéni.
Toto prislusenstvi by nemély
pouzivat osoby (v€etné déti) trpici
fyzickymi, smyslovymi ¢i
psychickymi poruchami ani osoby
bez nalezitych znalosti a
zkuSenosti. Pokud jej chtéji
pouzivat, musi byt pod dozorem
osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo je tato osoba
musi poucit o bezpeéném
pouzivani prislusenstvi.



Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem
nehraly.

Toto zafizeni je uréeno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vyluéuje veskerou
odpovédnost v pfipadé, Ze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
Udéavana hodnota maximalniho
vykonu je udaj ziskany pfi pouZiti
pfislusenstvi, které odebira nejvice
energie. Ostatni pfFisluSenstvi
mohou odebirat energie méné.
Pred pfipojenim

Ujistéte se, Ze jmenovité hodnoty
napajeci sité odpovidaji idajim
vyznacenym na spodni ¢asti
pristroje.

Tento spotfebi€ splfiuje pozadavky
smérnice Evropského parlamentu a
Rady 2004/108/ES o
elektromagnetické kompatibilité a
pozadavky nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) 1935/2004
ze dne 27.10.2004 o materialech a
prfedmétech uréenych pro styk s
potravinami.

popis

CICICICICICICICICIC)

CISIGISIE)

Mixér

vi¢ko plniciho hrdla
viko

mixovaci nadoba
tésnici krouzek mixéru
noze mixéru

zakladna

regulator rychlosti a pulzni tlacitko
tlaaitka ptedvoleb
napajeci jednotka
kabelovy prostor
mlynek (je-li dodan)
nadoba mlynku

tésnici krouzek mlynku
noze mlynku

spodni dil mlynku

viko nadoby na mleti
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ouziti mixéru

1

N

w

Osadte tésnici krouzek @ na
nozovou jednotku mixeru )
ozna&enou symbolem W a ujistéte
s, Ze tésnéni spravné zapada do
rysek.

Kdyz je tésnéni poskozené nebo
Spatné nasazené, bude obsah
unikat ven.

Upnéte noZovou jednotku B) do
zakladny (®.

Nasroubuijte sestavenou nozovou
jednotku na mixovaci nadobu a
ujistéte se, Ze je nozova jednotka
fadné utazena.

Do nadoby vlozte obsah, ktery
chcete mixovat. Nemixujte objem
vétsi nez 1,6 litru ¢i 1 litr v
pripadé pénivych tekutin, napr.
mlééného koktejlu.

Osadte uzavér plniciho otvoru na
vicko.

Zatlacte viko dolG pokud' neni
zajistené.

Osadte mixer na pohonnou
jednotku.

Pristroj nebude fungovat, pokud
je mixér Spatné nasazeny.
Zapojte do sité, rozsviti se 4
tlacitka prednastavenych
funkci/programa.

Zvolte jednu z nasledujicich
moznosti:

Zvolte jednu ze 4 prednastavenych
funkci (viz tabulka vybéru funkci).
Po stisknuti vybraného tlacitka
ostatni 3 tlacitka zhasnou. Mixer se
automaticky vypne po skonéeni
nastavené doby. Pokud chcete
mixer zastavit pfed uplynutim
zvolené doby, stisknéte zvolené
tlacitko jesté jednou.

Zvolte rychlost od 1 (minimalni) do
5 (maximalni) pomoci otoéného
regulatoru. Po skonéeni mixovani
otocte regulatorem do polohy ,0“ a
teprve poté mixer vyjméte.

(P) impulsni tlacitko — spusti motor
v rezimu stfidavého béhu a
zastaveni. Impulsni reZim potrva
tak dlouho, dokud drzite tlacitka
stisknuté.



POZNAMKA: tlagitka
prednastavenych funkci budou
blikat v nasledujicich pfipadech

® Pohonna jednotka je zapojena do
sité, ale mixovaci nadoba neni
osazena.

® QOdebrali jste mixovaci nadobu z
pohonné jednotky, ale regulator
neni nastaven do polohy vypnuto
,0".

® Pohonna jednotka se nespusti,
dokud neni regulator otocen do
polohy ,0" a poté znovu zvolena
rychlost.

poznamky

Smichani suchych ingredienci:
nakrajejte je na kousky, sundejte
vi¢ko plniciho hrdla a pfi
spusténém stroji vhazujte kousky
jeden po druhém dovnitf. Nestrkejte
dovnitf ruce. LepSich vysledku
dosahnete, kdyz budete nadobu
pravidelné vyprazdrovat.

Pfi pfipravé majonézy vlozte do
pfistroje v§echny ingredience
kromé oleje. Sundejte vicko
plniciho hrdla. Potom pfi zapnutém
pristroji pridavejte olej pomalu pres
otvor ve viku.

Husté smési jako jsou pastiky a
pomazanky je nékdy nutné
seSkrabat smés ze stén nadoby.
Je-li mixovani obtizné, pfidejte vic
tekutiny.

tabulka nastaveni prednastavenych funkci
V priibéhu prednastaveného programu se zména rychlosti nemusi
projevit — to je vSak normalni jev

nastaveni siti max Prednastavena
predvoleb pouziti mnozstvi doba
provozu
Napoje a koktejly 1,6 litru
Pénivé mléko a mlécné koktejly |1 litr
Zmrzlinové napoje 1 litr tekutin| 60 sekund
Iﬁ Nejprve do nadoby pridejte
Cerstvé ovoce a tekutiny (napf.
jogurt, mléko a ovocné stavy).
Poté pridejte led ¢i mrazené
pfisady (napf. mrazené ovoce,
mrazenou $tavu ¢i zmrzlinu)
Polévky z vyvarQ 1,6 litru 30 sekund
Polévky s pouZitim miéka 1 litr
@ Horké ingredience nechte pred mixovanim vychladnout
na pokojovou teplotu.
Poznamka: program zacina pomalu.
Omacky, ovocné a zeleninové pyré | 200g 60 sekund
g (pokud smés nejde zpracovat,
@ pridejte tekutinu)
Majonéza 1 vejce
150 ml oleje:
* Drceni ledu 8 kostek 30 sekund
Automaticky pulsni rezim 150g




pouziti mlynku (pokud je
soucasti pfislusenstvi)

1

VloZte obsah do nadoby. (Viz
tabulka doporuceni pro mlynek).
Nasadte tésnici krouzek @ na
nozovou jednotku mlynku A a
ujistéte se, Ze tésnéni je radné v
drazkéach.

Zajistéte, aby bylo tésnéni radné
nasazeno.

Poté zacvaknéte noZzovou jednotku
® na zakladnu mlynku .

Obratte takto sestavenou jednotku
vzhuru nohama. Vlozte do nadoby

na mleti, bfity sméruji smérem dolu.

Zaijistéte otocenim ve sméru
hodinovych rucicek.

Osadte mlynek na pohonnou
jednotku.

Zvolte rychlost nebo pouzijte
impulsni tlacitko. ((Viz tabulka
doporuceni pro mlynek).

Po dokonéeni mleti mizete na
nadobu opét nasadit vicko po
vyjmuti noZzové jednotky.

tipy

Pro optimalni rozemleti koreni
doporucujeme nezpracovavat vice
nez 50g kofeni v jedné davce.
Koreni vcelku si uchovavaji aroma
mnohem déle nez v rozemletém
stavu, proto je nejvhodnégjsi
rozemlit malé mnozstvi podle
potfeby a uchovat tak chut kofeni.
Pro uvolnéni maximalniho arématu
a esencidlnich oleju je nejvhodnéjsi
koreni vcelku pfed mletim osmazit.
Bylinky se nejlépe sekaji, pokud
jsou Cisté a suché.

tabulka doporuceni pro mlynek

Prisady Maximalni |Rychlost |Doba provozu
mnozstvi

Orechy 50g 5 10 sekund

Kavova zrna 50g 5 30 sekund

Syrovy hovézi steak — rozkrajeny | 100g Impulz 5 sekund

do kostek 2,5cm

Bylinky 109 5 5 sekund

Détska strava a ovocné pyré 100g v@ 30 sekund

Kofeni — ¢erny pepf, seménka 50g 5 30-60 sekund

kardamonu, koriandru, fenelu

a celého hrebicku

udrzba a cgisténi

Pred ciSténim pfistroj vzdy vypnéte,
odpojte jej od elektrické zasuvky a

demontujte.

Pred odSroubovanim od jednotky s
nozi vyprazdnéte nadobu.

NozZovy nastavec neponorujte do
vody.

Jak mixovaci nadobu, tak i nadobu
na mleti Ize umyt v mycce.

pohonna jednotka

Jednotku otfete mycim hadfikem a
potom ususte.

Pohonnou jednotku nikdy
neponofujte do vody.

Nadbyte¢nou délku kabelu uloZte
do ulozného prostoru na zadni
strané pohonné jednotky (0.
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nozovy nastavec

Odsroubujte mixer nebo zakladnu
mlynku z mixovaci nadoby. Poté
vyjméte noZovou jednotku
zatlac¢enim zespoda.

Pfi sundavani nozové jednotky z
podstavce mixéru nebo mlynku
postupujte opatrné.

Sejméte a umyjte tésnici krouzek.
Nedotykejte se ostrych noz( —
omyjte je kartackem namocenym
v horké mydlové vodé a potom je
dobre oplachnéte pod tekouci
vodou. Neponofrujte je do vody.
Nechejte uschnout v poloze dnem
vzhdru.

Ostatni dily
Omyijte je rukou a osuste.




Servis a Udrzba

® Pokud by doslo k poskozeni
napdjeciho kabelu, tak je z
bezpecénostnich divodl nutné
nechat napajeci kabel vyménit od
firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho technika
firmy KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:
® se zpusobem pouZiti vyrobku,
s jeho udrzbou nebo s opravami,
® obratte se na tu prodejnu, kde jste
vyrobek koupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® \/yrobeno v Ciné.

INFORMACE KE SPRAVNEMU
ZPUSOBU LIKVIDACE TOHOTO
VYROBKU PODLE SMERNICE
EVROPSKEHO PARLAMENTU A
RADY 2002/96/ES

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti
se tento vyrobek nesmi likvidovat
spole¢né s domacim odpadem.
Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
méstskou spravou anebo prodejcem,
kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zpUlisobu likvidace
elektrospotrebicl se predchazi vzniku
negativnich dopadl na Zivotni
prostfedi a na zdravi, ke kterym by
mohlo dojit v disledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umozriuje se
recyklace jednotlivych materialt pfi
dosazeni vyznamné Uspory energii a
surovin.

Pro zduraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotrebicl je
vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathatok - olvasas k6zben hajtsa ki ezt az oldalt

Hasznalja a mixerét levesekhez,
italokhoz, pastétomokhoz,
majonézhez, morzsakészitéshez,
biszkvithez, diédaralasra és jég
apritasara. A daralojat (ha tartozik
hozzda) haszndlja fivek, dio, kavé,
fliszerek daralasara és purésitésre.

a Kenwood-késziilék hasznalata
el6tt

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkeét!
Mosogassa el a készilék
alkatrészeit: lasd a ’'karbantartas és
tisztitas’ részt.

els6 a biztonsag

Mindig kapcsolja ki a motort, és a

halozati vezetéket is hlizza ki a

konnektorbol:

o az alkatrészek szét- és
Osszeszerelése elbtt,

o hasznalat utan;

o tisztitas el6tt.

Soha ne tegye a késes egységet

a tapegységbe ugy, hogy nem

teszi a helyére a mixer

tartéedényét vagy a daralo

tartojat.

Mindig huzza ki a halozati

csatlakozot, miel6tt akar kézzel,

akér konyhai eszkézdkkel a

keverépoharba nyulna.

Mindig 6évatosan banjon a forgdkés-

egységgel, és tisztitas kozben ne

nyuljon a pengék éléhez.

Miel6tt bekapcsolja a késziléket,

mindig helyezze fel a turmixold

edény fedelét.

Kizarolag a forgdkés-egységkhez

késziilt keverépoharat hasznalja.

Ugyeljen arra, hogy a géptestet, a

halézati vezetéket és a dugot soha

ne érje nedvesség.

Ne hasznaljon meghibasodott

készuléket. Ellendriztesse és

sziikség esetén javitassa meg: lasd

a 'szerviz és vev@szolgalat’ részt.
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A turmixgépet csak eredeti, gyari
alkatrészekkel szabad hasznaini.
EGESI SERULES KOCKAZATA:
Forré hozzavaldk keverése el6tt
varja meg, hogy lehljenek
szobahémérsékletre.
Mikodés kdézben ne hagyja a
késziléket felligyelet nélkil.
Amikor a turmixol6t vagy a daralot
lecsavarja a meghajté egységrol:
© mindig varja meg, amig a
forgokés/daralo kés teljesen leall;
o Ugyeljen arra, nehogy véletlentl
letekerje a keverépoharat vagy a
daral6 edényét a forgokés-
egységrol.
Soha ne jarassa a turmixgépet
Uresen.
Turmixolaskor ne Iépje tul az
ajanlott turmixolasi sebességeket
tartalmazo tablazatban szereplé
maximalis kapacitast.
A mixere és a daraldja hosszu
élettartamanak biztositasa céljabol
ne mikddtesse 60 masodpercnél
hosszabb ideig.
Smoothie receptek — ne turmixoljon
Osszefagyott élelmiszereket, torje
darabokra, mielétt a kever6poharba
tenné 6ket.
A turmixold edényt soha ne
hasznalja étel tarolasara. Az
OsszetevOket csak kdzvetlenll a
feldolgozas el6tt tegye az edénybe,
az elkészilt ételt pedig azonnal
ontse at masik edénybe.
A turmixgépet mindig biztonsagos
kortilmények kozott, szaraz, sik
fellileten mikddtesse.
Ne tegye a késziiléket meleg gaz-
vagy elektromos t(izhelyre, illetve
annak kozelébe, valamint tartsa
tavol forr6 készllékektol.
A mixer helytelen hasznalata
balesetet okozhat.



A késziiléket nem tzemeltethetik
olyan személyek, akik
mozgasukban, érzékszerveik
tekintetében vagy mentalisan
korlatozottak, vagy nem
rendelkeznek kell§ hozzaértéssel
vagy tapasztalattal, kivéve ha a
biztonsagukért felelésséget vallald
személy a készllék hasznalatat
fellgyeli, vagy megfeleléen
kioktatta 6ket.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy
jatsszanaka készulékkel.

A készlléket csak a
rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felel6sséget,
ha a készuléket nem
rendeltetésszeriien hasznaltak,
illetve ha ezeket az utasitasokat
nem tartjak be.

A maximalis sebesség a
legnagyobb terheléssel miikodé
toldaton mulik. A tébbi toldat
esetleg kisebb teljesitmény.

csatlakoztatas

Ellenérizze, hogy a haztartasaban
|évé halozati feszliltség paraméterei
megegyeznek a késziilék aljan
feltlintetettekkel.

A készllék megfelel az
elektromagneses
Osszeférhetéségrél szolo
2004/108/EK iranyelv, valamint az
élelmiszerekkel rendeltetésszerlien
érintkezésbe kerllé anyagokrol
sz0l6 1935/2004/EK rendelet (2004.
oktober 27.) kdvetelményeinek.

CISICISIE)
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POPRPOPO®®OO

készilék részei

Q

turmixgép

a toltényilas kupakja

fedél

keverépohar

turmixgép tomitégydrd
turmixgép forgokés egység
forgokés alapja

sebesség- + impulzusszabalyozé
programgombok

meghajto egység
vezetéktarold

daralo (ha tartozék)
daraloedény

daralo tomitégydri

daralo forgokés egység
daralo talprész

daralo fedél

a turmixgép hasznalata

1 Tegye ra a tomitégydriit @ a mixer
késes egységére (), jele B, ez
biztositja, hogy a témités pontosan
a hornyolt részben van.
Szivargashoz vezethet, ha a
tomités megsériil vagy nem
megdfeleléen illeszkedik.

Erdsitse ra a forgokést G az
aljzatra (®.

Csavarja be a késes szerelvényt a
tartbedénybe — Ugyelve ra, hogy a
késes szerelvény szorosan a
helyén legyen.

Tegye az alkotoelemeket a
tartéedénybe. Soha ne keverjen
ossze 1,6 liternél nagyobb
mennyiséget, vagy 1 liternél
tobbet habos folyadékokbol,
példaul tejturmixokbol.

Tegye fel a toltésapkat a fedélre.
Lefelé nyomva rogzitse a fedelet a
készilékre.

Tegye a mixert a tapegységre.

A motor nem indul el, ha a
késziilék turmixol6 része nem
illeszkedik megfeleléen a
meghajté egységhez.

Dugaszolja be és a 4
eléreprogramozott gomb vilagit.
Valassza ki az egyik opciot:



Valassza ki az egyiket a 4 el6re
programozott gomb kézil (Id. a
funkcio valaszté abrat). Ha a
szlikséges program gomb le van
nyomva, a masik 3 gombon lév6
lampak elalszanak. A mixer
automatikusan kikapcsol az el6re
beallitott id6 végén. Ha le akarja
allitani az el6re beallitott id6 el6tt,
nyomija le uUjra a kivalasztott
program gombot.

Valasszon az 1 (alacsony) — 5
(magas) sebességskalan a
sebességszabalyozo
elforgatasaval. A keverés végén
allitsa vissza a
sebességszabalyozét “0”-ra a mixer
leszerelése el6tt.

(P) Pulse — a motort miikddteti
start/stop eljarassal. A pulse mod
addig mikodik, amig lenyomva
tartja.

MEGJEGYZES: Az elére
programozott lampak villognak az
alabbi kérulmények kozott

A tapegység be van dugaszolva, de
a tartéedény nincs bekétve a
tapegységbe.

A tartdedényt kivette a
tapegységbdl anélkil, hogy a
sebességszabalyozét “07-ra allitotta
volna.

A tapegység nem mukaodik, amig a
sebességszabalyoz6 nincs
visszaallitva “0”-ra, és nincs ismét
kivalasztva sebesség.

70

turmixgép

Széaraz 6sszetevok turmixolasakor
— darabolja fel a hozzavalokat,
vegye le a betdltényilas fedelét,
majd tegye a darabokat egyenként
a mikodd készilékbe. A kezét
tartsa a nyilas felett. A hatékony
turmixolashoz Uritse rendszeresen
a poharat.

Majonéz készitésekor az olaj
kivételével tegye az 0sszes
hozzavalot a turmixgépbe. Vegye le
a betdltdényilas fedelét. Ezutan a
fedél nyilasan keresztil lassan
ontse az olajat a mikodé készilék
keverépoharaba.

Sarl keverékek, példaul
pastétomok és ontetek esetén
eléfordulhat, hogy el kell tavolitania
az edény oldalara tapadt masszat.
Amennyiben nehéz turmixolni a
keveréket, adjon hozza folyadékot.



elére programozott beallitasi sebesség abra

figyelheté meg — ez normalis

Az elére programozott beallitasok miikodése soran a sebesség valtozasa

program hasznalat maximalis elére
beallitas mennyiség| beallitas
miikodési
id6
Italok és koktélok 1,6 liter
Habzé tej és tejturmix 1 liter
Turmixitalok 1 liter 60 masodperc
El6szor helyezze a friss gyiimolcsot | folyadék
Iﬂ és a folyékony hozzavalékat (pl.
joghurtot, tejet és gylimodlcsleveket)
A készUllékbe. Ezutan adja hozza
a jeget és a fagyasztott
hozzavalodkat (pl. fagyasztott
gyumolcsoket, jégkrémet).
Huslébdl késziilt levesek 1,6 liter 30 masodperc
Tejes levesek 1 liter

Forré hozzavaldok keverése elétt varja meg, hogy
lehiiljenek szobahémérsékletre.
Megjegyzés: Lassan indul a program kivalasztasakor.

Martasok, gyuimolcs- és 200 g 60 masodperc
z6ldségpurék (adjon hozza
g folyadékot, ha nehezen megy a
@ pépesités).
Majonéz 1 tojas
150 ml
étolaj
* Jégkasa készitése 8 jégkocka [ 30 masodperc
Automaticky pulsni rezim 1509

a darald hasznalata

(

amennyiben a tartozékok kozt

szerepel)

1

Tegye az alkotéelemeket a tartéba.
(Ld. A daraléhoz ajanlott
tablazatot).

2 Tegye a tomitdgy(rit @ a daralo A

jell késes egységébe, lgyelve ra,
hogy a témités pontosan a hornyolt
teruleten legyen.

® Gy6z46djon meg arrél, hogy a

tomités megfeleléen illeszkedik.

3 Majd rogzitse a @ késes egységet

a dardlo @ aljaban.

4 Forditsa fejjel lefelé a daral6 késes

egységét. Engedje le a tartoéra, a
késekkel lefelé. Forditsa el az
o6ramutato6 jarasaval megegyezé
iranyban, hogy lezarja.

5 Tegye a dardlé6t a tapegységre.
6 Valassza ki a sebességet, vagy

hasznadlja a pulse szabalyozoét. (Ld.
A daraléhoz ajanlott tablazatot).
Darélas utan visszateheti a késes
szerelvényt a daralo fedelével
egyditt.

otletek

Az optimalis teljesitmény
érdekében a fliszerek
feldolgozasakor ajanljuk, hogy a
daraléban egyszerre 50 g-nal
nagyobb mennyiség ne legyen.
Az egészben hagyott fliszer az izét
sokkal tovabb megérzi, mint az
6rolt, ezért az iz megtartasa
céljabol jobb egyszerre csak kis
mennyiséget frissen daralni.




A maximalis izhatas és az illéolajok
érvényesulés érdekében az egész
fliszereket jobb megpiritani 6rlés
elétt.

A fuvek leginkabb tiszta és szaraz
allapotban aprithatdk a legjobban.

a daraléhoz ajanlott hasznalati tablazat

Alkotéelemek Max. Sebesség| Uzemidé
menny.

Dio 50g 5 10 masodperc

Kavéban 50g 5 30 masodperc

Nyers marhahus

Szeletelve - 2. cm kockara vagva| 100g Pulse 5 masodperc

Flvek 10g 5 5 masodperc

Bébiétel és gyumdlcspiré 100g ‘7@ 30 masodperc

Flszer — feketebors, kardamom 50g 5 30-60 masodperc

mag, kdménymag, koriander mag,
anizsmag és egész szegfliszeg

karbantartas és tisztitas

Tisztitas el6tt kapcsolja ki a motort,
a halozati vezetéket huzza ki a
konnektorbdl, és szedje szét a
késziléket.

Mindig Uritse ki a turmixol6 edényt
miel6tt lecsavarja a forgokésrél —
ellenkez6 esetben az étel kifolyik
az edénybdl.

Ne meritse vizbe a forgékés-
egységet.

A mixer tartéedénye és a daraléd
tartéja mosogatogépben
mosogathato.

géptest

El6sz6r nedves, majd szaraz
ruhaval torélje at.

Ne meritse vizbe a
meghajtéegységet.

A felesleges vezetéket tarolja a
meghajté egység hatoldalan
kiképzett taroloban (0.
forgokés-egység

Csavarja ki a mixer vagy a daralo
aljat a tartéedénybdl. Majd vegye ki
a késes egységet alulrol torténd
nyomassal.

A késeket ovatosan vegye le a
turmixgép vagy a daralé
meghajtéegységérol.

A témité gydr(it vegye le, és mossa
el.
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A késeket meleg, mosogatdszeres
vizbe martott mosogatékefével
tisztitsa meg, majd foly6 viz alatt
Oblitse le. Soha ne érjen kézzel az
éles vagokésekhez. A forgokés
aljzatat soha ne meritse vizbe.
Fejjel lefelé forditva hagyja
megszaradni.

a tobbi alkatrész

Kézzel mosogassa el, majd
alaposan szaritsa meg.

szerviz s
veviszolgalat

Ha a haldzati vezeték sériilt, azt
biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD altal jévahagyott
szerviz szakemberével.

Ha segitségre van szliksége:

a készulék hasznalataval vagy

a karbantartassal vagy a javitassal
kapcsolatban,

forduljon az elarusitéhelyhez, ahol
a készlléket vasarolta.

Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.

Készult Kinaban.



A TERMEK MEGFELELG
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készuléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az 6nkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgyjté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztositd keresked6knél adhato le.
Az elektromos haztartasi készilékek
szelektiv hulladékkezelése lehetévé
teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodé esetleges,
a kérnyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megel6zését és a készilék
alkotéanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelent6s energia- és
forrasmegtakaritas érheté el. A
terméken athuzott kerekes kuka
szimbolum emlékeztet az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv
hulladékkezelésének
szlikségességére.
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Polski

Przed czytaniem prosimy rozlozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

Blendera mozna uzywac¢ do
przygotowywania zup, napojow,
pasztetéw, majonezu, buiki tartej,
kruszenia ciastek, a takze siekania
orzechéw i kruszenia lodu. Mtynka
(jesli zostat zataczony w zestawie)
mozna uzywac do mielenia ziot,
przypraw korzennych, orzechoéw,
kawy oraz do przygotowywania
przecierow.

przed uzyciem urzadzenia
Kenwood

Przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich
przysztosci.

Wyjmij wszystkie materiaty
pakunkowe oraz wszelkie etykiety.
Mycie czeéci: patrz ‘obstuga i
czyszczenie'

bezpieczenstwa

Wytacz i wyjmij wtyczke z gniazdka

sieciowego:

o przed zaktadaniem lub
zdejmowaniem narzedzi

o gdy nie jest w uzytku

o przed czyszczeniem

Nie zaktada¢ zespotu ostrzy na

podstawie zasilajacej, jezeli nie

zostat na nig zatozony dzbanek

lub stoik miynka.

Zawsze wytaczaj urzadzenie z sieci

przed wktadaniem twoich rak albo

narzedzi do pojemnika.

Zawsze uwazaj przy dotykaniu

zestawu nozykéw oraz unikaj

dotykania ostrza tngcego podczas

czyszczenia.

Mikser nalezy uruchamiac¢ tylko z

zatozonym wieczkiem.

Uzywaj tylko pojemnika

zaopatrzonego w zestaw nozykow.

Nigdy nie dopuszczaj do

zamoczenia korpusu z silnikiem,

sznura ani wtyczki.

Nigdy nie uzywaj uszkodzonego

urzadzenia. Oddaj do sprawdzenia

lub naprawy: patrz ‘serwis i obstuga

klientow’.

74

Nigdy nie uzywaj narzedzi nie
zatwierdzonych przez Kenwooda.
RYZYKO POPARZENIA: Przed
miksowaniem gorgce skfadniki
nalezy ostudzi¢ do temperatury
pokojowe;j.

Nigdy nie pozostawiaj urzgdzenia

bez opieki podczas pracy.

Przy zdejmowaniu rozdrabniarki lub

mitynka z jednostki napedowe;j:

O poczekaj, az ostrza zatrzymajg
sie catkowicie,

o nie odkrecaj pojemnika lub
dzbanka mtynka od zestawu
nozykow.

Nigdy nie uruchamia¢ pustego

miksera.

Nigdy nie miksuj wiecej niz pozwala

maksymalna pojemno$¢ dla danego

zakresu predkosci.

Diugi okres uzytkowania blendera i

miynka mozna osiggna¢ nie

uzywajac urzadzen przez okres
dtuzszy niz 60 sekund ciagtej pracy.

Rada zyczliwego - nigdy nie

mieszaj zamrozonych sktadnikéw,

ktore stworzyly jednolita mase
podczas zamarzania, rozkrusz te
mase przez wiozeniem do
pojemnika.

Nie uzywaj dzbanka jako stoika do

przechowywania produktéw. Niech

bedzie pusty przed uzyciem i

oprdzniony po uzyciu.

Zawsze uzywa miksera na

bezpiecznej, suchej powierzchni.

Nigdy nie rozmieszczaj tego

urzadzenia obok palgcego sie gazu

albo elektrycznego palnika lub w

miejscu, gdzie mogto by dotkng¢

ogrzewanego urzadzenia.

Stosowanie blendera w spos6b

niezgodny z przeznaczeniem moze

grozi¢ wypadkiem.



® Urzadzenie nie jest przeznaczone

do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowej lub umystowe;j
lub nie majace doswiadczenia ani
wiedzy na temat jego
zastosowania, chyba ze korzystajg
z urzadzenia pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub otrzymaty od
tej osoby instrukcje dotyczace
obstugi urzadzenia.

Dzieci nalezy nadzorowac¢ i nie
dopuszczaé, by bawity sie
urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do zgodnego z

przeznaczeniem uzytku domowego.

Firma Kenwood nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadki i
uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploataciji
urzadzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukciji.

Maksymalna moc urzadzenia
odnosi sie do nasadki pracujacej
pod najwigkszym obcigzeniem.
Pobér mocy innych nasadek moze
by¢ mniejszy.

przed wlozeniem wtyczki do
gniazdka

Upewnij sie, ze zasilanie
elektryczne odpowiada
zaznaczonemu na spodzie
urzadzenia.

Urzadzenie spetnia wymogi
dyrektywy Wspolnoty Europejskiej
nr 2004/108/WE, dotyczacej
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia WE nr 1935/2004 z
dnia 27 pazdziernika 2004 r.,
dotyczacego materiatéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z
Zywnosciq.
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oznaczenia

CICICICISCICICIOICIS)

CISIGISIE)

mikser

zatyczka wlewu/wsypu

wieczko

dzbanek

pierscien uszczelniajacy blendera
zestaw topatkowy blendera
podstawa

przetacznik predkosci + pulsaciji
przyciski programéw wstepnych
podstawa z silnikiem

miejsce na sznur

miynek (jezeli jest w zestawie)
pojemnik mtynka

pierscien uszczelniajgcy mtynka
zestaw topatkowy mtynka
podstawa miynka

pokrywka mtynka

obstuga miksera

1

6

7

Zatozyc¢ pierscien uszczelniajacy @
na zespot ostrzy blendera 5
(oznaczony symbolem W),
zwracajgc uwage na to, by
pierscien byt poprawnie wtozony w
rowki.

Blender przecieka w wypadku,
gdy uszczelka jest uszkodzona
albo jest niedopasowana.
Ustawi¢ zespot nozowy (B) do
podstawy (®).

Przykreci¢ ztozony zespo6t ostrzy do
dzbanka, mocno dokrecajac.
Wiozy¢ sktadniki do dzbanka. Nie
miksowac wigcej niz 1,6 | ptynow,
a w przypadku skiadnikow
pieniacych sie (np. koktajle
mleczne) nie wigcej niz 1 1.

W otworze pokrywki umiesci¢
zakrywke wlewu.

Umie$¢ porywke, mocno
dociskajac, az sie domknie

Blender umiesci¢ na podstawie
zasilajgce;.

Urzadzenie nie bedzie pracowato,
gdy mikser jest zle dopasowany.
Witozy¢ wtyczke do gniazda
sieciowego — cztery przyciski
funkcyjne zaswiecq sie.

Wybra¢ jedng z nastgpujacych
opciji:



® \Wcisngc¢ jeden z czterech
fabrycznie zaprogramowanych
przyciskéw funkcyjnych (zob. tabela
doboru funkgji). Po wcisnigciu
jednego z przyciskow pods$wietlenie
pozostatych zgasnie. Blender
wytgczy sie automatycznie po
uptynieciu zaprogramowanego
czasu. Aby wytaczy¢ urzadzenie
przed uptynieciem
zaprogramowanego czasu,
ponownie nacisng¢ przycisk
wybranej uprzednio funkcji.

® \Wybrac¢ predkos$¢ od 1 (obroty
niskie) do 5 (obroty wysokie),
przekrecajac regulator predkosci.
Po zakonczeniu miksowania, a
przed zdjeciem blendera z
podstawy zasilajacej przesunaé
regulator predkosci z powrotem do
pozycji ,0”.

® (P) —tryb pracy przerywanej. W tym
trybie urzagdzenie pracuje tak dtugo,
jak dlugo wcisniety jest przycisk.
UWAGA: Przyciski funkcyjne bedg
migaé, gdy:

® Podstawa zasilajgca zostanie
podiaczona do sieci, ale nie bedzie
na niej zamontowany dzbanek.

® Dzbanek zostanie zdjety z
podstawy, ale regulator predkosci
nie zostanie przesuniety do pozycji
,07.

® Podstawa zasilajgca nie wtaczy sie
dopdki regulator predkosci nie
zostanie przesuniety do pozyciji ,0”,
a nastepnie nie wybrana ponownie
jedna z predkosci.
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wskazowki

Dla mieszania suchych sktadnikow
trzeba pocig¢ na kawatlki,
przesung¢ nakrycie wypetniacza,
dalej po uruchomieniu mechanizmu
dodawac kawatki jeden po drugim.
Uwazaj na rece! Dla osiggniecia
lepszych wynikéw oprézniaj
pojemnik regularnie.

Podczas przygotowywania
majonezu dodaj wszystkie sktadniki
oprocz oleju do blendera. Usun
nakrycie wypetniacza. Dalej, gdy
urzadzenie juz pracuje, dodawaj
powoli olej przez otwér w pokrywce.
Podczas przygotowywania ttustych
mieszanek, na przyktad pasztetéw,
dipéw, moze byc¢ potrzebne
oczyszczenie pojemnika. Jesli
mieszanke trudno jest miksowac,
dodaj wigcej ptynu.



tabela zaprogramowanych predkosci
Podczas pracy blendera na jednej z zaprogramowanych funkcji mozna
zauwazy¢ zmiane predkosci — jest to normalne.

ustawienia
programéw | sposéb stosowania
wstepnych

zaprogra-
ilo§¢ maks| mowany
czas pracy

Napoje i koktajle

1,6 litra

Spienianie mleka i koktajle mleczne| 1 litr

Napoje “Smoothie”

Iﬂ Najpierw umie$¢ w misie Swieze
owoce i sktadniki w ptynie (jogurt,
mleko oraz soki owocowe).
Nastepnie dodaj 16d i sktadniki
zamrozone (zamrozone owoce,

1 litr plynéw| 60 sekund

temperatury pokojowe;j.
Uwaga: Wolny start po wybraniu programu.

16d albo lody)
Zupy na wywarze 1,6 litra 30 sekund
Zupy na bazie mleka 1 litr

@ Przed miksowaniem gorace sktadniki nalezy ostudzi¢ do

Dipy, owoce i przeciery jarzynowe| 200 g 60 sekund
\Y/ . -
@ (dodaj ciecz w wypadku trudnosci
mieszania).
Majonez 1 jajo
150 ml oleju
* Kruszenie lodu 8 jégkocka | 30 sekund
Automatyczna funkcja pulsacji | 150 g

eksploatacja mitynka
(jesli jest w zestawie)

1 Sktadniki umiesci¢ w stoiku mtynka.
(zob. tabela zalecanego sposobu
uzycia).

2 Zatozyé pierscien uszczelniajacy @
na zespot ostrzy mtynka
(oznaczony symbolem M),
zwracajac uwage na to, by
pierscien byt poprawnie witozony w
rowki.

® Upewnij sie, ze uszczelka jest
dopasowana prawidiowo.

Nie prébuj mocowa¢ zestawu
topatkowego blendera do
miynka.

3 Wiozy¢ zespot ostrzy @ do
podstawy mtynka ().

4 Odwréci¢ zespot ostrzy z podstawg
do gory nogami. Wiozy¢ zespot
ostrzy do mtynka, skierowawszy
ostrza ku dotowi. Aby go
zablokowaé, przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazoéwek
zegara.
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5

6

Umiesci¢ mtynek na podstawie
zasilajgce;.

Wybra¢ predkos$¢ lub uzy¢
przycisku trybu pracy przerywanej
(zob. tabela zalecanego sposobu
uzycia).

Po zakonczeniu mielenia mozna
wyjac ostrza i zamkngc¢ stoik
mitynka zatgczong w zestawie
pokrywka.

wskazowki

Najlepszy wynik uzyskuje sie
mielgc za jednym razem nie wigcej
niz 50 g przypraw.

Cate przyprawy zachowujg smak
znacznie dtuzej niz przyprawy
mielone, dlatego najlepiej jest
zmieli¢ ich niewielkg ilos¢
bezposrednio przed uzyciem.
Peten aromat i smak przyprawy
mozna wydoby¢ prazac ja w catosci
bezposrednio przed zmieleniem.
Ziota najlepiej sieka¢, gdy sg czyste
i suche.



tabela zalecanych sposobow uzycia mtynka

Sktadniki Maksymalna |Predko$s¢ |Czas pracy
ilos¢

Orzechy 509 5 10 sekund

Kawa 509 5 30 sekund

Surowe mieso

Stek wotowy — pokrojony 100 g Tryb pracy |5 sekund

w kostke wielkosci 2. cm przerywanej

Ziota 109 5 5 sekund

Pokarm dla niemowlat i przeciery |100 g v@ 30 sekund

Zz owocow

Przyprawy — ziarna czarnego 509 5 30-60 sekund

pieprzu, nasiona kardamonu,

kminku, kolendry, kopru

wioskiego i cate gozdziki.

obstuga i czyszczenie

® Zawsze wytgcz, wyjmij wtyczke z
gniazdka i rozbierz zespot przed
czyszczeniem.

Przed odkreceniem kielicha od

zespotu ostrza nalezy go oproznic.

wodzie

Dzbanek blendera i stoik miynka
mozna my¢ w zmywarce do
naczyn.

korpus z silnikiem

Wytrzyj wilgotng $ciereczka i
nastepnie sucha.

Nie zanurzaj agregatu zasilania w
wodzie.

@ Reszte przewodu przechowywaé w

przedziale przewodowym z tytu
jednostki napedowej (0.

zestaw nozykow

1 Odkreci¢ blender lub podstawe

Nie zanurzaj agregatu nozykéw w
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mitynka od dzbanka. Nastepnie
wyjac zespdt ostrzy naciskajac go
od spodu do gory.

Obstuga urzadzenia mozliwa jest
tylko po usunieciu agregatu
nozykoéw z blendera lub
podstawy miynka.

Zdja¢ i umyc¢ pierscien
uszczelniajacy.

Nie dotykaj ostrych brzeszczotéw.
Oczy$¢ ostrza szczoteczkg w
goracej wodzie mydlanej i
dokfadnie optucz pod kranem. Nie
zanurzaj zespotu ostrzy w
wodzie.

Zostaw schng¢ w pozycji do goéry
nogami.

inne czesci

Myj w reku i nastepnie osusz.




serwis i punkty obstugi
klienta

® Ze wzgledow bezpieczenstwa
uszkodzony przewdd musi zosta¢
wymieniony przez pracownika firmy
KENWOOD lub upowaznionego
przez firme KENWOOD zaktadu
naprawczego.

Pomocy w zakresie:

® uzytkowania urzadzenia lub

® czynnos$ci serwisowych badz
naprawczych

® udziela punkt sprzedazy, w ktérym
zakupiono urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z
WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ
2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzuca¢ razem z
innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do
prowadzonego przez wladze miejskie
punktu zajmujacego si¢ segregacjg
odpadéw lub zaktadu oferujgcego
tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikna¢ szkodliwego wptywu
na $rodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatéw, z ktérych
sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczednos¢
energii i zasobow naturalnych. O
koniecznos$ci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol
przekreslonego pojemnika na $mieci.
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Pycckum

CM. unniocTpauuu Ha nepegHen cTpaHuue

C nomoublo 6neHaepa Bbl MOXeTe
NPUroTOBUTL CYMbl, HAMUTKM,
nawiTeTbl, MaoHe3 n
NaHMPOBOYHbIE Cyxapu, a Takke
N3MenNbYUTb NEeYEHbE, OPEXM UMK
nea. Bbl Takke moxeTe
UCMonb30oBaTh MENbHULY (ecnu oHa
nuMeeTcs) Anst U3MenbYeHns
3eneHn, opexoB, KoeHbIX 3epeH
W cneuuii, a Takke Ans
NPUroTOBIIEHNS NOPE.

Mepea ucnonb3osaHnem
anekTponpubopa Kenwood

® BHu/MaTenbHO NpoyTuTe U1
COXpaHUTE 3TY UHCTPYKLUMIO.

® Pacnakyiite U3genme n cCHUMMTE
BCE YNaKOBOYHbIE SIPIIbIKM.

® Yactum 6nengepa HyxgatoTcs B
NPOMbIBKE: CM. «YXO[ U YnCTKa».

Mepbl 6e3onacHoOCTH

® Ob6s3aTenbHO BblkNoYvalTe
3neKkTponpubop 1 OTCOEANHAITE
CETeBOW LUHYP OT PO3ETKM
3MNEKTPOCETU B CrEQYOLWMX Cryyasix:

O nepef YCTaHOBKOW UINW CHATUEM
netanem
O Korga He nosb3yeTecb
npubopom:

O nepea O4UCTKOW

® Hukorpa He nogcoenuHsanTe
nesBsue Kk 6mnoky
aneKkTpoABuUratens, He
yCTaHOBMB NpeABapUTesnibHO
cTakaH Ansa 6neHaepa unu vawy
AN MenbHULbI.

® Bcerga oTknovante npubop ot
WCTOYHUKA 3NEKTPONUTaHNS nepes
TEM, Kak MOMECTUTb KyXOHHYH0
yTBapb MMM PyK1 B YaLly
6neHgepa.

® Cobntogaiite OCTOPOXKHOCTb B
obpalleHun ¢ Hacagkamu, He
KacanTecb pexyLLUmMx KPOMOK Mpu Ux
ymcTke.

® DJkcnnyaTtauusi bneHgepa

[ornyckaeTcs TOMNbKO C
YCTaHOBMEHHOW Ha MECTO KPbILLKOWA.
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Monb3yvTeck Yawen bneHaepa
TONBKO NPU HaNU4YUK B HE
pexyLieln Hacaaku.
He ponyckaritTe nonagaHusa Boabl
Ha Gnok anekTpoaBuraTens, LWHyp u
BUJIIKY.
He nonb3ynteckb HencnpaBHbIM
npubopom. O6si3aTenbHO
no3aboTbTechb O TOM, YTOObI ero
NpOBEPUNY NN OTPEMOHTUPOBAIN:
cM. «OBcnyxKMBaHMe 1 yxoay.
3anpeLlyaeTcsi Nonb3oBaThbCs
Hacagkamu, He npeaHasHa4YeHHbIMU
Onsa AaHHoro anekTponpubopa.
PUCK OXOr A: lNopsune
MHIPEANEHTbI AOMKHbI OCTbITb A0
KOMHaTHOI TemnepaTypbl nepes
CMeLLVBaHUEM.
He ocTtaBnsnTe BKMIOYEHHbIN
npubop 6e3 npucmoTpa.
Mpu cHATUM GneHgepa nnu
n3MernbynTens ¢ NpuBoAHOro 6roka
O [OXAWUTECh NOMHOW OCTaHOBKM
HoXen
o0 CnyvaiiHo He OTBEpHUTE Yally
6neHagepa unu emkocTb
MeIbHULbI C PeXyLLEen Hacaku.
BkntoyaTb 6neHaep paspeluaetcs
TONbKO MOCIE 3aKknafkv NPoAyKTOB.
He cmeluvBaiTe Gonblue, Yem
MakcuManbHasi Macca, ykasaHHasi B
Tabnuue pekoMeHayemMbIX
CKOpPOCTE.
[ns Toro, 4toObl Bawwn Gnexaep u
MenbHWLA AONTO CRYXWUNW BaMm, He
ncnone3yiite ux 6onble, Yem 60
cekyHA noapsiA.
MpepynpexaeHne. He cmelunsante
CcMep3LUMECs: B TBEPAbIE KOMKM
MHrpeaneHTobl. [MNepen 3arpyskon B
Yally Bcerga pasnamblBaTe ux.
He ncnonb3yiite bneHaep B
KayecTBe KOHTelHepa Anst
XpaHeHus nHrpeaueHToB. bneHaep
cnegyeT onopoXHSTb A0 W nocne
MCMoNb30BaHus.
Mpwv ucnonb3oBaHun GneHaep
[OIMKEH CTOSATb Ha CyXOl POBHOM
NMoCKOCTH.



® Hukorga He cTaBbTe Npmbop Ha

BKIMHOYEHHYHO ra30BY0 rOpenky unm
rOpsivyH0 ANEKTPONIUTKY UMK Xe
BOMM3M HKX, @ TaKkkKe He
[onyckainTe KacaHus ropsiamx
npeameToB.

HenpaBunbHoe ncnonb3oBaHne
6neHaepa MoOXeT NPMBECTU K
TpaBmam.

Jliogam (Bkntoyas geten) ¢
OrpaHUYEHHbIMU PU3NYECKUMU,
CEHCOPHbLIMU WU NCUXNYECKUMMU
CMNocoBHOCTSAMM, a Takke npu
HepgocTaTke onbiTa U 3HaHWUI
paspeluaeTcs nonb3oBaTbCs
[aHHbIM 6bITOBBIM NPMBOPOM
TONbKO Nop, HabnoaeHnem nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a UX
6e3onacHocTb, 1 nocne
WHCTPYKTaXxa Mo MCronb30BaHuo
npubopa.

LeTn oomkHbl ObITb Nog
NPUCMOTPOM U He urpaTb C
npubopom.

3TOT ObITOBON anekTponpundop
paspeLuaeTcs UCnonb30BaTh
TONbBKO MO €ro npsimomy
HasHaveHuto. KomnaHus Kenwood
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, €CNn
npubop ncnonb3yeTcst He No
Ha3Ha4YeHo UNn He B
COOTBETCTBUM C JAHHON
WHCTPYKLMEN.

MakcumaneHoe noTpebneHune
3HEprum ykasaHo Ans Hambonee
9Heproemkoun Hacagku. Npoune
Hacagku MoryT notTpebnsaTb
MEHbLLE 3HEPrUn.

Mepepn BkNoYeHMEM B ceTb
Yb6eauTtecb B TOM, YTO
3neKTponuTaHne B Ballem AoMe
COOTBETCTBYET XapaKkTepucTukam,
ykasaHHbIM Ha aHuLle npubopa.
[laHHOe yCTpONCTBO COOTBETCTBYET
nupektuse EC 2004/108/EC no
3NEeKTPOMarHUTHOM
COBMECTVMMOCTH, a Takke Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
mMartepuanam, npeaHasHa4YeHHbIM
0N KOHTaKTa C NuLLEeBbIMU
NpoAYKTaMu.

OCHOBHbIE KOMMNOHEHTbI

BneHnpep

KOMMayoK 3aIMBHOrO OTBEPCTHUS
KpblLLKa

Yawa

YNnoTHUTENbHOE KONbLO
6neHgepa

Bnok Hoxeln 6nenaepa
OCHOBaHue

perynsiTop ckopoctu +
KpaTKOBPEMEHHOE BKITHOYEHNE
6ok anekTponpusoaa
OTCeK ANs LWHypa NuTaHus
OTCEK ANS LWHypa NUTaHns
nM3MenbyuTens (ecnun
npunaraeTcs)

EMKOCTb MenbHULbI
YNnoTHATENbHOE KOMbLO
MerbHULbI

Brnok Hoxeln MenbHULbI
OcHoBaHWe MenbHULbI
KpblILLKa MeNbHULbI

@O 0P® ®OOO

@@ ©6

Kak nonb3oBaTbca
6neHgepom

1 MNopcoeamHuUTe ynnoTHUTENbHoe
KonbLo @ k 6rnoky nessui
6nenpepa @ ¢ otmetkoii I,
npaBuUMbHO PACMONIOXKUB KOJbLO B
nase.

® [pu oTCYyTCTBUU UNU NpKn
HenpasuWUNbHOW yCTaHOBKe
NpoKNnagKu NosiBUTCA NpoTeyka.

2 3akpenuTe HoxeBol 6rok B) Ha
ocHoBaHuu (6).

3 HapexHo 3aTtsaHuTe 6ok nessuii n
NPUKPYTUTE €ro K Yalle.

4 TloMecTuTe MHIpeamneHTbl B Yallly.
3anpewaetca cmelwnMBaTtb 6onee
1,6 NUTPOB XUAKocTU unu Gonee
1 NUTpPa NeHUCTon KNAKOCTH,
Hanpumep, MOJTOYHbIX
KOKTennen, 3a oguH pas.

5 3akpoliTe 0TBEPCTUE B KpbILLKE
crneumansHOn NpobKo.

6 3adukcupyiite KpbILLKy, HaAaBMB
Ha Hee A0 MONHONM nocaaku Ha
MecTo.
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7 YcrtaHoBuTe GneHaep Ha 6rnok
aneKkTpoaBUraTens.

® Mpubop He ByaeT paboTaTb Npu
HenpaBuIbHOW 3arpyske.

8 Brknounte npubop B ceTb. [pn
39TOM BKIOYATCA MHAMKATOPbLI Ha 4
KHOMKax 3ajaHus nporpaMmei.

9 BeblbepuTe 0AMH 13 criedyoLwmx
BapWaHTOB:

® Bbibepute oaHy 13 4 KHOMOK

3afjaHus nporpamMmel (CM. Tabnuupl

ans Bbibopa dyHkumn). MNocne

TOrO, KaK Bbl H&XMeTe Ha KHOMKY,

COOTBETCTBYHOLLYIO HY)KHOI BaM

nporpamme, MHAMKaTOPbI Ha

ocTasbHbIX 3 KHOMKax NOTyxHyT. Mo

VCTEYEHUN 3a4aHHOrO BPEMEHU

6neHaep aBToMaTUYeECKU

BbIKNOYMTCA. ECnn Bbl XOTUTE

npepsatb paboty bnexgepa Ao

MCTEeYEHUs 3ajaHHOrO BPEMEHMY,

Ha)XMUTE Ha KHOMKY BbIGpaHHOM

Bamu NporpaMmbl eLle pas.

YcTaHoBUTE 3Ha4YeHne CKOpPOoCTM OT

1 (Hu3kas) oo 5 (Bbicokas),

NOBEPHYB PErynATOpP CKOPOCTU.

3aBepLUnB cMeLlLnBaHne

NPOAYKTOB, W Npexae, Yem

CHuMaTb 6neHaep, BepHUTE

perynsatop CKOpPOCTW B NMOMNOXeHne

«0».

(P) ImnynbCHbIA pexum —

ynpaBnseT anekTpoasuraTenem B

pexume «ctapt/cton». B

MMMYJIbCHOM pexumMe ABuratenb

paboTaeT 4o Tex nop, noka KHorka

YOEPXUBAETCHA B HAXaToOM

COCTOSIHUM.

BHUMAHWE: NHaukaTtopbl

nporpamm 6yayT muraTb npu

cnepyroLmx obcToATENbCTBAX:

Brok anekTpoasuratens BKIOYEH B

ceTb, OAHAKO Yalla Ha

yCTaHoBIeHa.

Yawa 6bina oTcoeamHeHa ot 6roka

aneKkTpoaBuraTens, ogHaKko

perynaTop CKOpoCTW He nepeBefeH

B nornoxeHune «0».

Brok anektpoasuratens He 6yaet

paboTaTb [0 Tex nop, noka

perynsaTop ckopocTu He bynet

nepesefieH B nonoxeHue «0», a

3aTeM ckopocTb He ByaeT BbibpaHa

3aHOBO.

CoBeTbl

[na cmelwmBaHus Cyxux
VNHIPeaNeHTOB — NopexbTe NPoayKT
Ha KyCOYKM, CHUMUTE KPbILLKY
dunbTpa, 3aTem, BkoumB npubop,
3anoXuTe KyCOYKM NpogdykTa rno
OfHOMY.

Mpv NpUroToBNeHUN MaioHesa
nomecTuTte B 6neHaep Bce
VHrpeaneHTbl, Kpome
pacTtuTenbHoro macna. CHUMuTe
KPbILLKY (hunbTpa, 3aTem BKIounTe
npubop 1 Yepes oTBepcTUE B
KpblLLKe NOHEeMHory aobaensiite
mMacro.

['ycTble cmecu, Hanpumep,
nawiTeTbl Unu NoasMBbI, MOTYT
3anunatb. Ecnn cmecun nnoxo
cMelwmBatoTces, JobaBbTe bonblue
KUAKOCTU.
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Tabnuua BbiGopa 3aAaHHOW CKOPOCTU

Bo Bpemsi BbINONHEHUA 3afaHHOM NporpaMmbl MOXeT HabnaaTbcsa
W3MEHEHUs1 CKOPOCTU. ATO — HOpMarnbHOE ABNeHue

nporpamma
MpeaB. MpumeHeHne Makc. po':Mﬂ

yCcTaHOBKa KOM-BO BLINONHEHNS

Hanutku n kokTennun 1,6 nuTtpa

Mono4Hble KOKTenu n monoko |1 nutp

C neHon

MpoxnagutenbHble HanUTKK: 1n 60 cekyHa

Iﬂ CHavana knagyTcsl ceexuve KMOKOCTN

DPYKTbI U 3aNUBAIOTCS XUAKNE

VHIrpeaneHTbl (BKIoYas noryprT,

MOJIOKO MNn OPYKTOBbLIE COKM),

3aTem gobGaBnAwTca nea v

3aMOpPOXEHHbIE MHIPEeaNEHTbI

(BKMtOYasH 3aMOPOXKEHHbIE

DPYKThI, 1es UM MOPOXEHOE)

CynoBble nonydabpukatsl 1,6 nutpa 30 cekyHa

MonouyHble cynbl 1 nutp

Fopsiune MHrpeaneHTbl AOMKHbI OCTbITb 4O KOMHaTHOM
TemnepaTtypbl nepes CMeLMBaHUEM.
BHumaHue: Mpu BbIGOpe 3TOM NporpaMMbl UCMONb3yeTcsl

MeAJeHHbIA 3anycK.

Coycbl, pyKTOBbIE 1 OBOLLHbIE |200 r 60 cekyHa
niope (gobaBbTe XNAKOCTb Npu
% V3NULLHEN rycToTe).
MarioHes 1 anyo
150 mn
pacTUTENLHOO|
macna
M3amenbyeHne nbaa 8 KybukoB 30 cekyHa
* ABTOomaTuyecku Bkmovaetca (150 r
pexum nynbcaumm

MNcnonb3oBaHue
MeJ1bHULUbI (ecnu Bxoaut B

KOMMJIEKT)

4 TepeBepHuUTE GrOK Ne3Buii

MenbHULbI BBEPX AHOM. OnycTuTe

€ro B Yally, ne3smamMu BHNS3.

[MoBepHUTE NO YacoBon CTpenke
ONS 3aKpenneHus.

1

MomecTuTe MHrpeaneHTbI B Yaluy.
(Cm. Tabnuuy ¢ pekomeHaauuaMm
MO MCMOMb30BaHUIO MENbHULbI).
MoacoeauHWTe yNnoTHUTENBHOE
KonbLo @ K 6rioky nessuii
menbHULb! ¢ oTmeTkor A,
npaBUNbHO PAcMONOXWB KOMbLO B
nase.

YnocTtoBepbTeCb B MPaBUIbHOMN
yCTaHOBKe YNIOTHUTENbHOro
KonbLua.

3 3atem 3akpenute 6ok nessuii @

Ha OCHOBaHUWN MenbHULbI .

YcraHoBuTe MenbHULYy Ha 6110k
aneKkTpoaBuraTens.

BbiGepuTe ckopocTb unu
NCMOMNb3YWTE UMMNYMbCHBIN PEXUM.
(Cm. Tabnuuy ¢ pekomeHaaLmsaMm
Mo UCMOMNb30BaHUIO MENbHULbI).
Mocne nomona Bbl MOXeTe
YCTaHOBUTb KPbILLKY MeMNbHULbI
BMecCTO Broka nessuii.



coBeThbl
[na ontumansHon
NpPON3BOANTENbHOCTUN He
pekomeHayeTcsi obpabaTtbiBaTh C
noMoLLblo MenbHULpl Gonee 50 rp.
crneuun 3a oavH pas.

Cneuun ropasgo gonblue
COXpaHSAT CBOIN apomar B Liefiom
BMae, Hexenu B MonoTtom. [oatomy
Mbl pEKOMEHAyeM cManbiBaTb
HebonbLLIOe KONMYECTBO CreLwui,
HeobxoAMmoe BaM A OAHOro
NPUroTOBAEHNS NULLK. Takum
o6pasom, ncrnonb3yemMble Bamu
cneuumn Bcerga byayT cBexummn n
apomaTHbIMK.

® [1ns Toro 4tobbl N3BNEeYbL U3

LieNbHbIX Cneuuii Makcumym
apomaTta un aMpHbIX Macen,
pekomMeHayeTCsa UX NpoXapuTtb
nepen noMmorsiom.

3eneHb ny4lue Bcero
N3MenbYaeTCs B CYXOM U YUCTOM
Buae.

Tabnmya — pekoMeHaaumm no NCrnosnb3oBaHNIO

MeNbHULUbI
WHrpeameHTsbI Makc. CkopocTb |Bpemsi pa6oTbl
KOMn-BO
Opexu 50 rp. 5 10 cekyHA
KodeiHble 3epHa 50 rp. 5 30 cekyHp
Chblpoe MSICO — pa3pexbTe Ha 100 rp. VIMnynbCHBIN|S cekyHA,
Kybukm no 2,5 cm.
3eneHb 10 rp. 5 5 cekyHq
[eTckoe nuTaHue u dpyktoBoe | 100 rp. & 30 cekyHp,
nope
Cneunun — yepHbIii nepey 50 rp. 5 30-60 cekyHA
rOpOLLKOM, CEMEHA KapAamoHa,
TMUHa, KopuaHapa, deHxens, a
TaKxe UenbHasa rso3gvika
® [lIHyp nuTaHus npu

Yxoa v unctka

Mepen ouncTtkoli anekTponpubopa
06s13aTenbHO 0TCOeANHUTE BUITKY
OT po3eTkun 1 pasbepute
anekTponpuéop.

Mpexpae YeM OTBEPHYTL YaLly OT
6110ka ONaTokK, ONOPOXHUTE ee.
He norpyxaite pexywmin 6nok B
BoAy.

CrakaH bneHgepa 1 yally
MenbHULBI pa3peLLaeTcsi MbiTb B
NOCYAOMOEYHOIN MaLLUHE.

Bnok anektpoaBuratens
MpoTpuTe Bnok cHa4Yana BNaxxHoMu,
a 3aTeM CyXON TKaHbHO.

He norpyxainTe B BOAY CUNOBON
6nok.

-
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HEOBX0AMMOCTN MOXKHO YKOPOTUT,
MOMECTVB 4acTb €70 B OTAENEHNE
[Onsi XpaHEeHWs1 B 3agHEN YacTu
npueogHoro 6noka (0.

pexywmin 6nok

OTBUHTUTE BneHaep nnu ocHoBy
MesbHYMLbI OT Yalwu. 3atem
oTcoeanHUTe GNoK Ne3sui,
HaflaBVB Ha HEro CHW3y.
Cob6nioaaniTe OCTOPOXHOCTb NpU
CHATUM peXyLMX 6r1okoB
6rneHaepa Unu MenbHULbI.
CHUMUTE 1 BbIMOWiTE
YMNOTHUTENBHOE KOMbLO.




3 He npukacaritecb kK OCTPbIM HOXaM
— NMPOMOWTE UX C MOMOLLbIO LLETKN
ropsideri BO4OW C MbIfioM, a 3aTtem
TLATENbHO ONONOCHWUTE Nofa
KpaHoMm. He norpyxaite HOXeBOW
6nok B BOAy.4 MepeBepHUTE MX
N OCTaBbTe CYLUUTLCS.

Mpouwne petanu
BbimoviTe Bpy4Hyto 1 npocyLlunte.

O6cnyxmBaHue 1
3aboTa 0 nokynartensx

® [pu NoBpexaeHUn LHypa B Liensx
6e30MacHOCTU OH JOMKEH ObITb
3aMeHeH B NpeAcTaBUTENbCTBE
KOMMaHuM unu B
cneuman1anpoBaHHO MacTepCKOW

no pemoHTy arperatoB KENWOOD.

Ecnv BaM HyXHa nomoLLb B:
nonb3oBaHWM NPUGOPOM Mnu
TEX0OCNYXUBAHUN NN PEMOHTE,
obpaTutecb B MarasviH, B KOTOPOM
Bbl Npuobpenu npubop.

CnpoekTupoBaHo 1 paspaboTaHo
komnaHuen Kenwood,
CoeguHeHHoe KoponeBscTBo.
CpenaHo B Kutae.
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BAXHAA NHO®OPMALUA MO
MPABUINBbHON YTUNN3ALMUN
U3OENUA COrnAcCHO
AVPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncteyeHun cpoka cnyxobl
nsgenue Henb3s BblbpackiBaTh Kak
ObITOBbIE (TOPOACKMNE) OTXOAbI.
M3penve cnepyet nepenatb B
crneymanbHbIi KOMMYHaNbHbIA MYHKT
pasgenbHoro cbopa oTXoAoB.,
MECTHOE yypexaeHve unm B
npeanpusTue, okasblBatoLlee
nopo6Hble yenyrn. OtaenbHas
yTunu3aums 6biToBbiX Npnbopos
no3BonsieT NpefoTBpaTUThL
BO3MOXHble HeraTuBHbIe
nocneacTBus ANs OKpyxatoLLen
cpefbl U 300pOBbS, KOTOPLIMU
ypeBaTa HeHagnexallas ytunusaums,
1 MO3BONSIET BOCCTAHOBUTL
maTtepwuarnsbl, BXoasLme B COCTaB
n3genuvii, obecnevmsas
3HAYUTENBHYIO SKOHOMUIO HEPTUN U
pecypcoB. B kayecTBe HanomuHaHus
0 HEOBXOAMMOCTUN OTAENbHOWN
yTunm3aummn 6uIToBbIX NPMBOPOB Ha
n3fenue HaHeceH 3Hak B BUae
nepevepkHyTOro MycopHoro 6aka Ha
Konecax.



EAAnviIKd

Mpiv awé TNV avdyvwon, TapakaAw EESITTAWOTE TNV UTTPOCTIVI) OeAida 6TTOU

TapPEXETAI N EIKOVOYPA@NON

XPNOIUOTTOINGTE TO UTTAEVTEP TAG
YIa VO QTIGEETE TOUTTEG, TTOTA, TTOTE,
Haylovéda, yia va TPIYeTe Gpuyavid
KOl PTTIOKATO, VIO VO WIAOKOWETE
&npoug KapTToUG Kal yia va
BpupparioeTe TAYO.
XpNoIPoTroINaTE TO YUAO (eAv
TIOPEXETAI) VIO VO AAETETE
HUpwWBIKA, Enpoug kapTroug,
KOKKOUG KOQE, UTTAXAPIKA Kal
TTOUPE.
TTPIV XPNOIUOTTOINCETE TN
ouokeun Kenwood

® AlaBdoTe TTPOTEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIg yia
MEAAOVTIKI avagopd.

® AQaIpETTE TN OCUCKEUQTIO Kal TIG
ETIKETEG.

® [TAUveTe T P€PN: OEITE TNV EVOTNTA
«@POVTIOA Kal KABapITPOG».

ao@AaAcia

® O£0Te eKTOG AEITOUPYIAG TN OUOKEUN
KAl ATTOoUVOEDTE ATTO TO pelpa:
O TIPIV TIPOCOPUOTETE ) APAIPETETE

KaTToIa pépn
O oT1av Oev XPNOIUOTTOIEITE TN
OUOKEUN:

O TIpIV o110 TOV KaBapiopd

® [loTé pnv TTPOCAPUOLETE TN Hovada
Twv Aeidwy oTn Baagikr yovada,
XWpig va €xeTe TOMOOETATEI TV
Kavdara Tou PTTAévTep 1) To BAdo Tou
HUAoU.

® No aTTOOUVOEETE TTAVTA TN OUCKEUN
a1 Tnv pia TpoToU BAAETE TO
xépla oag ) dAa olvepya oTnv
Kavdara.

® Na €ioTe TTAVTQ TTPOCEKTIKOI OTAV
XEIPiCeoTe TN di1ATagn AeTTidwyY Kal va
ATTOQEUYETE TNV ETTAPN PE TNV AIXUA
TV AeTTiIdWV 6TaV TIG KABApPICeTE.

® Na Bé1eTe O€ AsiToupyia TO PTTAEVTED
péVOo av To KATTaKl papudlel oTn
Béon ToU.

® XPnOIPOTTOIEITE TNV KAVATA UOVO HE
TN dIGTagn AETTIdWY TTOU TTAPEXETAI.

® [loTé pnv agrvete Tn povada Tou
KIVNTAPA, To KaAwdio 1 To BUopa va
Bpaxouv.
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Mnv XpnoIUOTTOIETE TTOTE TN
OuUOKeUun €AV €xel utTooTel BAGRN.
PpovTifeTe va eAEYXETE A va
€TTIOKEUAZeTe TIG BAGREG: deite TNV
evoTNTa «OEPPIG KAl EEUTTNPETNON
TTEAATWV».

MoTé pn XPNOIUOTTOIEITE UN

EYKEKPIPEVO EEAPTNHOL.

KINAYNOZ ErKAYMATOZ: Oa

TIPETTEI VO AQFVETE T KAUTA UAIKG

VO KPUWOOUV £wG OTOU PBACOoUV O€

Beppokpaaia dwyartiou, TTPOTOU TA

QVAYEIEETE.

Mnv a@rVveTe TTOTE T CUOKEUN

XWpIG eTTiBAeWn 6TaV AEITOUPYEI.

Otav agaipeite To PTTAEVTEP 1) TO

HUOAO aT1rd TN povada NAeKTPIKOU

PEUPATOG:

O TIEPIMEVETE PEXPI VA OTAPATAOOUV
EVTEAWG Ol AETTIOEG.

O pnv &RIBWOETE KATA AdBOG TNV
kavdra fi To doxeio pUuAou atréd T
BiaTagn Aetridwv.

Moté pn BéteTe O€ AeiToupyia 1o

MTTAéVTED EVW gival AdElO.

Mnv avapelyvUeTe TTOTE PeyaAUTEPN

TTO0OTNTA UAIKWV OTTO TN PEYIOTN

TTOU QVAPEPETAI OTOV TTiVAKA

TTPOTEIVOUEVWV TOXUTATWV.

MNa va eEag@alioeTe peyain

SIGPKeIa CWAG YIa TO PTTAEVTEP Kal

TO MUAO 0OG, PNV TO APAVETE Va

AeiToupyoUv TrepIoaoTePo atré 60

OEUTEPOAETTTA.

ZUVTaYEG yia TVOouBiE — Unv

QAvapEIYVUETE TTOTE KATEWUYHEVT

UAIKG TTOU €X0UV OTEPEOTTOINOET

AOyw TNG YUENnG, va Ta oTrdTe o€

KOMMATIO TTPOTOU TO TTPOCBECETE

aTnV KavaTa.

Mn XPNOIUOTTOIEITE TO PTTAEVTED WG

aTTodnKeUTIKO doxeio. AloTnpeiTe TO

4delo TpIv Kal METE aTrd TN Xpron.

XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA TO UTTAEVTED

€TAVW O€ A0POAAN, OTEYVN Kal

€TTITTEDN ETIQAVEIQ.

Mnv ToTTOBETEITE TTOTE QAUTA TN

OUOKeUn eTTAvVw A KovTd o€ (E0TH

€0Tio NAEKTPIKAG Kougivag i

Koudivag agpiou i og anueio étrou

utTopei va £pBel o€ eTragr pe GAAn

(EOTH OUOKEUN.



H kakni xprion Tou PTTAEvTEP PTTOPEI
Va TTPOKAAECEl TPAUATIOUO.

H ouokeun auTth dev TTpoopieTal
yia Xprion amoé aropa
(oupTrepIAaPBaVOUEVWY TWV
TTAIBIWV) PE TTEPIOPIOPEVEG PUOIKEG,
a1I00NTAPIEG ) BIavoNTIKEG
IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN EPTTEIPIAG KOl
YVWOEWY, TTapd pévov eav
BpiokovTal utrd TNV €TTiBAEWN
OTOMOU TTOU €ival UTTEUBUVO YIa TNV
ao@AAeId Toug | akoAouBouv Tig
0dnyieg TOU OXETIKA PE TN AciToupyia
TNG OUOKEUNAG.

Ta maidid Ba TPETTEl va BpiokovTal
utré TTapakoAolbnon, €701 WATE Va
dlacpaAi¢eTal 6T dev TTaiouv pe TN
OUOKEUR.

XpPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUR HOVO
yla TNV OIKIOKA XPron yia TNV oTroia
mpoopileTal. H Kenwood d¢ @épel
oT1ToladnTToTE €UBUVN AV N CUCKEUR
XpnoiyotroinBei e AavBaopévo
TPOTIO A O€ TTEPITITWON KN
OUPHOPPWONG HE QUTEG TIG OBNYiES.
H péyiotn Tiun Baaicetal ato
€EAPTNHA TTOU XEIPICETON TO
peyaAuTepo @opTio. AN
€COPTAPOTA EVOEXETAI VO
KOTOVOAWVOUV PIKPOTEPN 10XU.
TPIV a6 TN OUV3EC OTO pEUHA
BeBaiwbeite 6T n TOpox Tou
NAEKTPIKOU PEUPOTOG CUUTTITITEI UE
€KEIVN TTOU avayPAPETAl OTO KATW
MEPOG TNG CUOKEUNG.

AUTH N OUOKEUR GUUHOPQUWVETAI PE
TNV odnyia Tng EK 2004/108/EK
OXETIKA pe TNV HAeKTpOPOYVNTIKN
oupBaréTNTA KAl TOV Kavoviopd EK
uTr’ apIBudv 1935/2004 Tng
27/10/2004 oxeTIkG Pe Ta UNIKG TTOU
TTpoopiovTal va €pBouv o€ £TTAPR
Je TPOGIUA.
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emmegrynon cupBoAwv
UTTAéVTEP

TTWHA PedoUupa

KOTTAKI

KUTTEAAO

BakTUAIOG OTEYAVOTTOINONG TOU
UTTAEVTED

Hovada pe AeTTiOEG TOU PTTAEVTED
Baon

KOUMTTi eAEyxou TaxUTnTag Kal
AciToupyiag TTaApoU

KOUMTTIG TTPOYPOHHATIONEVNG
Aermoupyiag

povada KivnThpa

XWPOG aTrobrRKeUoNG KaAwdiou
HUAOG (edv TTapéxeTal)

doxeio puAou

dakTUAIOG OTEyavoTToinong HUAou
povada pe Aettideg HUAou
Bdon puhou

KOTTAKI JUAOU

®@ 0P® ®eEO

@

@06

ylO va XPNOIUJOTTOINOETE
TO UTTAEVTEP OQG

1 TomoBeTAaTE TO OAKTUAIO EPUNTIKOU
KAEITIPOTOG @) OTn Povada AeTTidwyv
Tou uTrAévTep ® pe To aupBoro B
Kol BeBaiwdeite OTI TO €EAPTNUA
€PUNTIKOU KAEITIMOTOG EXEI
TOTTOBETNOEI CWOATA TTNV EYKOTTH.

® Edv o dakTUAlog
OTEYOAVOTTOiNONG UTTOOTEI (PBOpPEG
f dev ToroBeTNOEi CWOTA, B
ep@avioTei diappon.

2 3akpuiite HoXoBUIA 610K (B) Y
HWDKHI YacTuHi kopnycy (©).

3 Bidware T didragn Aemidwyv emmavw
aTtnv kavata — egaa@aAiovtag ot n
SiaTagn Aetmidwv éxel aopaAiael
KOAGL.

4 TotoBeTAaTE TA UNIKA péTa aTnv
kavdara. Moté pnv utrepPaivete Ta
1,6 Aitpa i} To 1 Aitpo yia a@pwdn
Jeiypara 6Trwg Ta HIAKOEIK.

5 TomoBeTaTe TO TTWHA-PEoUpa OTO
KOTTAKI.

6 ToTroBeTACTE TO KATTAKI TTIECOVTAG
TTPOG T KATW PEXPIG OTOU
aog@aAioel.

7 TomoBeTATTE TO PTTAEVTEP OTN
Baagiki povada.



® H oguokeun dev TiBeTal o€

AeiToupyia, €dv To UTTAévVTEP Bev
€x€1 ToTTo0eTNOEi CWOTA.

8 ZuvdEaTE TN GUOKEUR OTNV TTAPOXA

pevpaTOG Kal Ba avayouv ol 4
AUXVIEG TWV KOUPTTILWV
TTPOYPAPUATIOUEVNG AEITOUPYIAG.

TPAKTIKEG CUMBOUAEG

MNa va avapeiéeTe oTeYVA UAIKG,
KOWTE TA O€ KOPUATIO, AQAIPETTE TO
TTWHa-PECoUPa KAl EVW N OUCKEUR
AeIToupyei, pigre Ta KoppdTia éva-
£va. KpatnoTte Ta X€pIa 0ag ETTAVW
arroé 1o dvolypa. MNa kaAdtepa

9 EmAETE éva atmo Ta akdAouba:
® [latAoTe éva amro Ta 4 KOUTTIA
TTPOYPAPUATIOUEVNG AEITOUPYiag

atroteAéopaTa, adeIGgETE TOKTIKA TO
TTIEPIEXOUEVO.
® Ortav @TidyveTe paylovéda, pigte dAa

(avarpé€te aTov TTivaka €TTIAOYAG
Aeiroupyiag). Otav TaTHOETE TO
KOUTTI TOU TTPOYPAHUATOG TTOU
B€AETE, 01 Auxvieg TwV GAwWvV 3
koupTmwy Ba aBrgouv. H
AeiToupyia Tou pTTAévTEP Ba
TEPMATIOTEI QUTOHATA HOAIG
TTOPEABEI O TTPOYPAPMATIOUEVOG
XPoOvog. Edv BéAeTE va TepuaTIOETE
N A€IToupyia TTpIv atmod 1o TEAOG Tou
TPOYPAUUATIOUEVOU XPOVOU,
TTATAOTE EAVA TO KOUMTTI TOU
TIPOYPAUHATOG TTOU EXETE ETTIAEEEI.
EmAECTE TNV TOXOTNTG 1 (XaPNAR)
€W TNV TOXUTNTA 5 (VWPNANR)
YUPVWVTAG TO XEIPITTAPIO
TaXUTNTAG. ZT0 TEAOG TNG QVAPEIENG,
ETTAVAQPEPETE TO XEIPITTAPIO
ToxUTNTAGg aTn Béan «0», TTPoTOU
AQAIPETETE TO PTTAEVTED.

MaTwvTag T0 KOUPTTI TNG TTAAMIKAG
Kivnang (P), o KivnTAPag AeiToupyei
dlakekoppéva. H Aeiroupyia autnh
EVEPYOTTOIEITAI EVOOW BPIOKETON OTN
6¢an auth.

>HMEIQZH: O1 Auyvieg
TTPOYPAPUATIOUEVNG AcITOUpYiag Ba
avapoafnoouv aTig €616
TIEPITITWOEIG

H BaagikA povada éxel guvoeDEei
aTnVv Tapoxn PEUPATOG OAAG Bev
£XETE TIPOTAPUOTEI TNV KAVATA OTN
BaaikA povada.

‘Exete apaipéael TNV KavAaTa amro n
Baagikn povada Xwpig va EXETE
YUpIgel TO XEIPITTAPIO TAXUTNTAG
aTn 6¢an «O».

H Bagiki povéada dev Ba Tebei o€
AeiToupyia €wg OTOU yupigeTe TO
XEIPITTAPIO TAXUTNTAG OTn B€an «O0»
KaI ETMAEEETE Eava kdTTola TOXUTNTA.
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TO UAIKG, €KTOG a1TO TO AddI, GTO
UTTAEVTED. AQAIPEDTE TO TTWHO--
peCoUpa. ZTn OUVEXEIQ, EVW N
ouUOoKeUn AeIToupyei, TTpoaBéaTe TO
AGdI O1ya-o1ya HECW TOU aVOiyHaTOg
OTO KATTAKI.

® Orav emegepydleaTte TayxUppeUoTa

peiypaTa, 6TTwg TaTté Kal VTITT, iowg
XPEIOOTEI VO TO AQAIPEITE ATTO TA
TOIXWHOTA TOU PTTAEVTEP ME HIT
omdrouAa. Edv duokoAeleaTe va
ETTEEEPYATTEITE TO pEiypa,
TTPOCBEDTE ETTITTAEOV UYPAL.



THVAKAG TAXUTATWY TIPOYPAUUATIONEVNG ASITOUpYiag
Kard m SidpKeia TG TTPoyPAaUHaTIOUEVNG AEIToupyiag gival mOavov va
mapartneneei peTaBoAn TG TaxuTNTag — £ivail aTrOAUTa PUGIOAOYIKO

TpOYypap- . . Xpovog
patiopévn | XPNMoN r-r?c'r/m TIPOYPaAp-
AgiToupyiag pamopévng
AerToupyiag
MoTd Kal KOKTEIA 1,6 Aitpa
AQpwdeg YaAa Kal HIAKTEIK 1 Aitpo
MoAToTroINuéva poprRpaTa 1 Aitpo 60

MpwTa TOTTOBETACTE TO PPECTKA uypou OeuTEPOAETTTA
ﬂ @poUTa Kal Ta uypd UAIKG (O€

auTd TrepIAapBavovTal To yiaoUpT,
1O Y&AQ Kal Ol XUHOi @poUTwV).
‘Emeita mpooBéoTte Trdyo
KaTEWUypéva UAIKG (O€ auTd
mepIAaPBAvoVTal KATEWUYPEVA
@pouTa, TTAyog 1 TTaywTo)

>0UTTEG KOVOOpE 1,6 Aitpa 30
OeUTEPOAETTTA
>0UTTEG TTOU TTEPIEXOUV YOAX 1 Aitpo
@ Oa TPETTEl VO APrVETE TA KAUTA UAIKA va KpUwaoouv éwg 6Tou

@Baoouv oe Beppokpaagia dwuatiou, TTPOTOU TA AVOEIGETE.
Znpeiwaon: ZeKIVATTE PE XaUNAT TaXUTnTa agou emMAEEETE TO

mPOYpPaApUa.

NTITT, TTOATOI PPOUTWV Kal 200yp. 60
g Aayavikwy (TTpoaBéaTe uypo, £av OEUTEPOAETTTO
@ ival BUOKOAN n TTEEEPYQTia TOUG)

MayiovéZa 1 apyo

150 ml AGdI

OpuppaTiopog Tayou 8 Traydkia 30

* Autéparn Asitoupyia TTaApoU 150yp. OeUTEPOAETITA

TTWG XPNOIYOTTOIEITAl O
MUAOG (e6v TrapéxeTan)

1 TomroBeTraTe Ta UAIKG péca aTO
Bado. (AvarpeCte aTov TTivaka
TIPOTEIVOUEVNG XPNOANG TO HUAOU).

2 TomoBeTraTe To SAKTUAIO £pUNTIKOU
KAgigipaTog @ oTn povada AeTTidwv
TOU pUAoU e To aUpBoro A kai
BeBaiwbeite OTI TO £€APTNUA
£PMUNTIKOU KAEITINATOG EXEI
TOTTOBETNOEI CWATA TNV EYKOTTA.

® BeBaiwOeite 611 0 dakTUAIOG
oTEYAVOTTOiNONG £XEl
TOTro0eTNOEi CWOTA.

3 ZTn guvéxela, TTPOCOPUOTTE TN
povada Aetridwv @@ otn Bacn Tou
HUAou (9.
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4 Avarrodoyupiate Tn didTagn

AeTTidWV TOU pUAou. ToTToBeTATTE TN
péoa aTo Bado, pe TIG AeTTidES
OTPAPUEVEG TTPOG TA KATW. ZTPEWTE
0egI6aTPOPA £WG OTOU ATPAAITEL.
TomoBeTAaTE TO HUAO OTN BaCIKN
Hovada.

EmAEETe TaxUTNTA R
XPNOILUOTTOIRCTE TO KOUWTTI
Aertoupyiag TraApou. (AvaTpégre
aToV TTivaka TTPOTEIVOUEVNG XPNONG
TO HUAOU).

MeTd 1o dAeopa, PTTOpPEITE Va
QAVTIKATOOTATETE TN PHOVADA AETTIOWV
HE TO KOTTAKI TOU HUAOU.



TIPAKTIKEG GUHBOUAEG

Mo BéATIOTN atmddoon éTav
€TTECEPYATETTE PTTAXAPIKA, TOG
OUVIOTOUE VO PNV £TTEEEPYALETTE
aTo YUAO TTEpIdaoTEpa amo 50 yp.
KGBe popa.

Ta oAdKANpa prraxapIka diatnpouv
TO GPWHA TOUG VIO PEYOAUTEPO
XPOVIKO IAOTNHA O€ OXETN ME TA
TPIMPEVO UTTOXOPIKG, ETTOPEVWG
€ival TTPOTINOTEPO VA TPIRETE PIKPEG
TTO00OTNTEG KABE POpPA, Yia va
dlatnpouV To ApWHA TOUG.

MNa va amodegpeuTei TO PEYITTO
duvaTd apwpa Kal Ta aIBEpia EAaid
TOUG, KOBOUPVTIOTE TO PTTAXAPIKA
OAOKANPa TTPOTOU Ta AAECTETE.

Ta pupwdika WiAokodBovTal
€UKOAOTEPQ OTAV €ival TTAUpEVA KAl
aTeyva.

TTiVAKAG TTPOTEIVOUEVNG XPRONG TOU JUAOU

YAik& Méy. roo/ta| Taxitnra | Xp6vog
Aerroupyiag

=npoi KapTroi 50 yp. 5 10 deutepOAeTITA
Kokkol kagé 50 yp. 5 30 deutepOAeTITA
Quo pooxapialo kpEag ae 100 vyp. MoaApiky |5 deutepoAeTTa
KUBAKia 2% €K. Kivnon
Mupwdikd 10 yp. 5 5 deutepOAeTITA
MaIBIKES TPOPES KAl PPOUTOKPEWES [ 100 yp. & 30 deutepdAeTTT
Mrraxapikd —gepoi KOKKOI 50 yp. 5 30-60
HaupoTTiTTEPOU, OTTOPOI KAPOAMOU, OEUTEPOAETTTA
gTTOPOI KUPIVOU, aTTOPOI
KoAiavdpou, atrépol papabou Kai
0AOKANPa HOOXOKAPPIT

(PpOVTIlaa Kal elde;n AsTriiSwv' ' '

1 ZeBIdwaTe TO PTTAEVTEP 1) TN BAan

KaBapIopog

MavTote va BETETE €KTOG
AeiToupyiag, va armroouvoEETe aTTd TO
PEUNA KAl VA OTTOOUVAPHOAOYEITE TN
OUOKEURA TTPIV a1Td TOV KaBapIiopo.
Ade1doTe 10 KUTTEAAO TTPIV VA TO
EeBIdWOETE ATTO TN pOVAdA TWV
AeTTidWwV.

Mn BuBileTe Tn povada AeTidwv
oTO VEPO.

H kavdra Tou prAévtep kai T0 BAgo
TOU PUAOU TTAéVOVTal OTO TTAUVTHPIO
TATWV.

Hovada KivnTipa

ZKOUTTIOTE PE UYPO TTavi, ETTEITa
OTEYVWOTE.

Mn BuBiCeTe TN povada Tou POTEP
o€ vepo.

Na ammobnkeUeTe TO KAAWSDIO TTOU
TEPIooEUEl OTOV EI0IKO XWPO TTIoW
atrd TN povAada NAEKTPIKOU
pelpaTog (0.
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TOU MUAOU aTTO TNV KAVATA. XTn
OUVEXEID, QQAIPETTE TN BOTIKN
povada TTECOVTAG TNV aTTO TO KATW
MEPOG TTPOG TA TTAVW.

® [IpETTel va TTPOCEXETE OTAV

2

APAIPEITE TN MOVADA AETTiIBWV
a1ré 10 UTTAEVTEP | TN Bdon Tou
HUAou.

A@paipéaTe Kal TTAUVETE TO dAKTUAIO
£PUNTIKOU KAEIOTUOTOG.

Mnv ayyiZeTe TIG KOQTEPEG AETTIDEG -
kaBapioTe TIG pe pia BolpToa
XPNOoIPoTToIWVTAG {EGTO VEPOS KAl
oatrouvl, £TTeITa EeBYAATE TTOAU
KaAG KATw atd TN Bpuon. Mn
BuBigeTe TN povada Aemridag o€
VEPO.

4 AvatrodoyupioTe Tn Kal aQAROTE TN

Va OTEYVWOEI.

utroAoiTra pépn
[MAUOVETE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWOTE.




o£PPIG Kal EEUTTNEETNON
TTEAATWV

® Edv 1o KaAwdIo éxel utrooTei {nuid,
TIPETTEL, YIa AGYOUG aopaAEiag, va
avTikaraoTaBei amd Tnv KENWOOD
f a1rd €EOUGI0DOTNUEVO KEVTPO
emokeuwyv Tng KENWOOD.
Edv xpeidleoTe BorOEIa OXETIKG E:

® TN Xprion TG GUOKEUNG 1y

TO O£PPIG A TIG ETTIOKEUEG

® £TTIKOIVWVACTE PE TO KATAOTNHO OTTO
TO OTTOI0 AyOPAOCATE TN CUOKEUN
00G.

® Y yedIAOTNKE Kal avaTrTuxOnke atréd
Tnv Kenwood o1o Hvwpévo
BaoiAeio.

® KartaokeudoTtnke otnv Kiva.

MPOEIAOMOIHZEIZ MNA TH ZQXTH
AMOPPI¥H TOY MPOIONTOZ
ZYM®QNA ME THN EYPQMAIKH
OAHTIA 2002/96/EK

210 TEAOG TNG WPENIUNG CWAG Tou, TO
TIPOIOV OV TTPETTEI VO ATTOPPITITETAI
ME Ta AOTIKA ATTOPPiMpaTa.

Mpétrel va amroppipbei o€ €101KA
KEVTPA DIOPOPOTTOINKEVNG CUAAOYAG
ATTOPPIMUATWY TTOU 0pifouV Ol
ONUOTIKEG OPXEG } OTOUG POPEIG TTOU
TTAPEXOUV QUTAV TNV uTTnpeaia. H
XWPIOTH aTTéPPIYN HIOG OIKIOKAG
NAEKTPIKAG GUOKEUNG ETTITPETTEI TNV
ATTOPUYI TTIBAVWV APVNTIKWY
OUVETTEIWV VIO TO TTEPIBAAAOV Kal TNV
uyeia amrd TNV akatdAAnAn amméppiyn
KOl ETTITPETTEI TNV AVOKUKAWGN TWV
UAIKWV OTTO TOl OTTOION ATTOTEAEITAI LWOTE
Va ETTITUYXAVETAI GNPOVTIKA
e€olkovounaon evEPyEIag Kal TTOPWV.
Mo TNV €MOAPAVON TNG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG OTTOPPIYNG OIKIOKWV
NAEKTPIKWY GUOKEUWY, TO TTPOIOV
PEPEI TO OAPA TOu dlaypappévou
TPOX0POPOU KASOU ATTOPPINPATWY.



Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

Mixér pouZivajte na polievky,
napoje, pastéty, majonézu,
strdhanu Zemlu, strdhané pecivo,
na sekanie orechov a drvenie ladu.
Mlyn¢ek pouzivajte (ak je dodany)
na pomletie byliniek, orechov,
kavovych zrniek, korenia a na pyré.

pred pouzitim zariadenia
Kenwood

® Tieto instrukcie si starostlivo
precitajte a uschovaijte ich pre
buducnost.

® (Odstrarite vSetky obaly a Stitky.

® Poumyvaijte jednotlivé ¢asti: vid
osetrovanie a Cistenie

bezpecnost

® \/ypnite a vytiahnite zo zasuvky:

o pred namontovanim alebo
odmontovanim ¢asti;

o pokial zariadenie nepouzivate;
o pred Cistenim.

® Nozovu jednotku nikdy
nemontujte na pohonnu jednotku
bez namontovanych nadob
mixéra alebo mlynéeka.

® Zariadenie vzdy vytiahnite zo
zéasuvky, predtym, nez vlozite svoje
ruky alebo nastroje do vnutra
mixovacej nadoby.

® Pri manipulacii s nozmi davajte
velky pozor a pri ich Cisteni sa
vyhnite dotyku s reznymi hranami
nozov.

® Mixér pouzivajte len s nasadenym
vekom.

® Pouzivajte len mixovaciu nadobu s
dodanou nozovou sustavou.

® Nikdy nevystavujte vihkosti
pohonnu jednotku, $nuru, ani
zastréku.

® Nikdy nepouzivajte poSkodené
zariadenie. PoSkodené zariadenie
dajte skontrolovat, alebo opravit:
vid informacie o servise a o
starostlivosti o zakaznikov

® Nikdy nepouzivajte Zziadne
neschvalené doplinky alebo
prisluSenstvo.
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® RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozky

treba pred mixovanim nechat

vychladnut na izbovu teplotu.

Zariadenie v Cinnosti nikdy

nenechavajte bez dozoru.

Ked skladate mixér alebo mlyncek

z pohonnej jednotky:

o pockajte, kym sa noze celkom
nezastavia;

O nepripustite neziaduce
odskrutkovanie mixovacej
nadoby od noZovej zostavy alebo
od mlynceka.

Nikdy nespustajte prazdny mixér.

Nikdy nemixujte viac materialu, nez

je maximalna kapacita, uvedena v

tabulke odporuc¢anych rychlosti.

DIhu Zivotnost mixéra a mlynéeka

zabezpecite tym, Ze ich nenechéate

bezat dlhsie ako 60 sekund.

Zjemnenie ingrediencii — nikdy

nemixujte zamrznuté ingrediencie,

ktoré tvoria suvisli zamrznutu
hmotu. Najskér ich rozdrvte na
mensie kusky pred ich pridanim do
mixovacej nadoby.

Nepouzivajte mixér ako nadobu na

skladovanie. Po pouziti ho

udrZiavajte prazdny.

Mixér pouzivajte vzdy len na

pevnom, suchom a rovnom

povrchu.

Nikdy neumiestriujte mixér na

plynové, alebo elektrické varice, ani

tam, kde by sa mohol dotknut
hortcich predmetov.

Nespravne pouzivanie mixéra moze

viest k poraneniu.

Toto zariadenie nesmu pouzivat

Ziadne osoby (vratane deti), ktoré

maju obmedzené fyzické,

senzorické, alebo mentéalne
schopnosti, alebo maju malo
skusenosti s podobnymi
zariadeniami, iba ak by tak robili
pod kvalifikovanym dohladom,
alebo ak vopred obdrzia dostatocné
instrukcie o obsluhe tohto
zariadenia od osoby, ktora
zodpoveda za ich bezpecénost.



Deti musia byt pod dohladom, aby
sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

Toto zariadenie pouzivajte len v
domacnosti na stanoveny ucel.
Firma Kenwood nepreberie Ziadnu
zodpovednost za nasledky
nespravneho pouzivania
zariadenia, ani za nasledky
nereSpektovania tychto instrukcii.
Maximalny vykon zavisi od
prislusenstva, ktoré vyvolava
najvacsie zatazenie. Iné
prislusenstvo moze vyvolavat
mensi vykon.

pred zapnutim zariadenia

Overte si, ¢i ma elektricka siet také
isté parametre, aké su uvedené na
spodnej strane zariadenia.

Toto zariadenie spifia poziadavky
europskej smernice 2004/108/ES o
elektromagnetickej kompatibilite a
nariadenia ¢. 1935/2004 zo dna
27.10.2004 o materidloch a
predmetoch uréenych pre styk s
potravinami.

popis sucasti

mixér

plniaca zatka

veko

nadoba mixéra

tesniaci kruZok mixéra
nozova jednotka mixéra
podstavec

ovladag¢ rychlosti a impulzov
predprogramované tlacidla
pohonna jednotka

priestor na ulozenie $nary
mlyncek (ak je dodany)
nadoba mlync¢eka

tesniaci kruzok mlynceka
nozova jednotka mlynceka
podstavec mlynéeka

veko mlynéeka

CICICICICICICICICIC)

CISIGISIE)
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pouzivanie mixéra

1 Namontovanim tesniaceho krizku
@ na nozovu jednotku mixéra (&
oznagenu W zaistite spravnu
polohu tesnenia v drazkovanej
oblasti.

Pokial' by bolo tesnenie
poskodené, alebo zle ulozené,
vznikne presakovanie
mixovaného materialu.

Upevnite nozovu jednotku (&) do
podstavca (®.

Priskrutkujte noZovu zostavu na
nadobu — zaistite, aby bola nozova
zostava Uplne utiahnuta.

Vlozte do nadoby ingrediencie.
Nikdy nemixujte viac ako 1,6 litra
alebo viac ako 1 liter pre penivé
napoje, ako napr. mlie€ne
koktaily.

Namontujte veko na plniaci otvor.
Upevnite veko stlaéenim nadol,
kym sa nezaisti.

Polozte mixér na pohonnu jednotku.
Zariadenie nemoéze pracovat,
kym mixér nie je riadne
namontovany.

Zapojte ho a 4 tlacidla predbeznych
programov sa rozsvietia.

Vyberte jednu z nasledujucich
moznosti:

Zvolte jedno zo 4 tlacidiel
predbezného programu (pozri
tabulku voli¢ov funkcie). Po stlageni
pozadovaného tlacidla
predbezného programu zhasnu
svetla na ostatnych 3 tlacidlach.
Mixér sa automaticky vypne na
konci prednastaveného ¢asu. Ak ho
chcete zastavit pred
prednastavenym ¢asom, znovu
stlacte zvolené tlacidlo programu.
Otocenim ovladaca rychlosti
vyberte rychlost 1 (nizka) az 5
(vysokd). Na konci mixovania vratte
ovladac¢ rychlosti na ,0” skor ako
mixér demontujete.



® (P) Pulse (Impulz) —
spusta/zastavuje motor. Impulz
bude pracovat, pokial bude
udrZiavany v polohe.
POZNAMKA: Kontrolky
predbezného programu budu blikat
za nasledujucich okolnosti

® Pohonna jednotka je zapojend, ale
nadoba k nej nie je primontovana.

® Nadoba bola z pohonnej jednotky
demontovana bez prepnutia
ovladaca rychlosti na ,0".

® Pohonna jednotka nebude
pracovat, kym ovlada¢ neotocite na
,0” a znovu nevyberiete rychlost.

odporuc¢ania a pokyny

Pri mixovani suchych ingrediencii
rozrezanych na kusky, zlozte
plniacu zatku, potom pocas chodu
stroja vkladajte dovnutra jednotlivé
kusky jeden za druhym. Drzte ruku
nad otvorom. V zaujme dobrych
vysledkov pravidelne vyprazdrujte
nadobu.

Pri vyrobe majonézy vioZte do
mixéra vSetky potrebné
ingrediencie, okrem oleja. ZloZte
plniacu zatku. Potom poc¢as chodu
zariadenia pridavajte pomaly olej
cez otvor vo veku.

Husté mixované zmesi, ako su
pastéty a podobne, si mézu
vyzadovat oskrabavanie zo stien
nadoby. Pokial sa zmes tazko
mixuje, musite pridat viac tekutiny.

tabul'ka nastavenia rychlosti predbezného programu
Pocas nastavovania predbezného programu moézete zaregistrovat zmenu
rychlosti — je to normalne

rychlost pouzitie/ druhy ingrediencii max. prednastavena
mnozstvo | prevadzkova
doba
Napoje a koktaily 1,6 litra
Penivé mlieko a mliecne koktaily |1 liter
MieSané napoje 1 litrov 60 sekund
Iﬂ Najskor viozte cerstvé ovocie a | tekutiny

tekuté ingrediencie (vratane
jogurtu, mlieka a ovocnych
dzusov). Potom pridajte l'ad,
alebo mrazené ingrediencie
(vratane mrazeného ovocia, ladu,
alebo zmrzliny)
Polievky z vyvaru 1,6 litra 30 sekund
Polievky s mliekom 1 liter

@ Horuce zlozky treba pred mixovanim nechat vychladnut
na izbovu teplotu.
Poznamka: Po vybere programu sa spusta pomaly.
Omacky, ovocné a zeleninové 200 g 60 sekund

N pyré (pridajte tekutinu v pripade

@ tazkého spracovania).

Majonéza 1 vajce
150 ml oleja

Drvenie ladu 8 kociek 30 sekund
Automatické pulzovanie 150 g




pouzivanie mlynceka
(pokial je v dodavke)

1 Vlozte do nadoby ingrediencie.
(Pozrite si tabulku odporu¢aného

pouzitia mlynceka). °

2 Namontovanim tesniaceho kruzku
@ do nozovej jednotky mlynceka
oznacenej B zaistite spravnu
polohu tesnenia v drazkovanej

oblasti. °

® Postarajte sa o to, aby bolo
tesnenie spravne zalozené.

3 Potom nozovu jednotku @) pripnite °

k podstavecu mlynceka (4.

4 Zostavu mlynceka obratte hore
nohami. Spustite ju do nadoby
nozmi nadol. Zatvorte ju oto¢enim v
smere hodinovych ruciciek.

5 Polozte mlynéek na pohonnu
jednotku.

6 Vyberte rychlost alebo pouzite
ovladac impulzu. (Pozrite si tabulku
odporuc¢aného pouzitia mlynéeka).

7 Po zomleti mdZete noZovu zostavu
nahradit vekom mlynceka.

tipy

Pre optimalny vykon pri spracovani
korenia odporu¢ame, aby ste naraz
nespracovavali viac ako 50 g v
mlynceku.

Celé korenie si uchovava svoju
aromu ovela dlhSie ako zomleté
korenie, takze pre uchovanie arémy
je najlepSie zomliet naraz len malé
mnozstvo.

Pre uvolnenie maximalnej aromy a
éterickych olejov je najlepsie pred
zomletim celé korenie oprazit.
Bylinky sa najlepSie sekaju, ked su
ocistené a suché.

tabulka odporu¢aného pouzitia mlynceka

Ingrediencie Max. Rychlost |Prevadzkova
mnozstvo doba

Orechy 509 5 10 sekdnd

Kavové zrnka 509 5 30 sekund

Biftek zo surového méasa — 100 g Impulz 5 sekand

nakrajany na 2'> cm kocky

Bylinky 109 5 5 sekdnd

Detska vyziva a ovocné pyré 100 g & 30 sekund

Korenie — celé &ierne korenie, 509 5 30 sekund

semena kardamoénu, semena

rasce, semena korianderu,

semena feniklu a celé klinceky

oSetrovanie a distenie

pohonna jednotka

® Poutierajte vihkou utierkou a

® Pred Cistenim mixér vzdy vypnite,

vytiahnite zastréku zo zasuvky, a °

demontuijte.

® Pred odskrutkovanim nadoby z °

nozovej jednotky ju vyprazdnite.

® Nozovu jednotku neponarajte do
vody.

® Nadoby mixéra a mlynéeka mozno
umyvat v umyvacke riadu.
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vysuste.

NoZovu jednotku neponarajte do
vody.

Prebyto¢nd $nuru uloZte do
priestoru v zadnej €asti pohonnej
jednotky (0.



nozova zostava

Odskrutkujte podstavec mixéra

alebo mlynéeka z nadoby. Potom

demontujte noZovu jednotku
zatlacenim zospodu.

® Davajte pozor pri skladani
nozovej jednotky zo zakladu
mixéra alebo mlynceka.

2 Vyberte a poumyvajte tesniaci
krazok.

3 Nedotykajte sa reznych hran nozov
— vykartacujte ich s pouzitim
mydlovej vody, potom ich
oplachnite te¢licou vodou. Nozovu
jednotku neponarajte do vody.

4 Nechajte vyschnat hornou ¢astou
nadol.

N

ostatné diely
® Rukami ich poumyvajte a vysuste.

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ked sa poskodi privodna elektricka
Sndra, musi ju z bezpe¢nostnych
pri¢in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici
opravneni firmou KENWOOD.

Pokial potrebujete pomoc pri
nasledovnych problémoch:

® pouzivanie vasho zariadenia

® servis alebo opravy

® Kontaktujte obchod, v ktorom ste si
zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolocnostou
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.
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DOLEZITA INFORMACIA NA
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODEA EUROPSKEJ SMERNICE
2002/96/ES.

Po skonéeni Zivotnosti produktu sa
tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislusné
zberné miesto na roztriedenie odpadu
alebo dilerovi, ktory sa postara o
takuto likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich
spotrebiCov sa vyhneme negativnym
nasledkom na Zivotné prostredie a
zabranime ohrozeniu zdravia
vzniknutého nevhodnou likvidaciou.
Umozni sa tak aj recyklacia
zakladnych materialov, ¢im sa
dosiahne znacna Uspora energii a
prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti separatnej likvidacie
domacich spotrebicov je produkt
oznaceny preskrtnutym kontajnerom
na zber domaceho odpadu.



YKpaiHCcbka

Byab nacka, po3ropHitb nepuwy CTOpiHKy 3 ManwHKamMmu

Bnengep npusHaveHun ans
NPUroTyBaHHA CyniB, HAMNoIB,
nawiTeTis, MaioHe3y, xnibHoT
KPULLIKM, KPULLKX 3 neymBsa,
nofpibHeHHs ropixis Ta Nboay.
BuikopuctoByiiTe nogpibHioBay
(SIKLWO BiH BXOAUTb A0 KOMMIEKTY
Balloro 6nexgepa) ans nomeny
TpaB, ropixis, KaBOBMX 3€PEH,
cneuwin, a Takox AN NPUroTyBaHHs
nope.

nepepn nepwumM BUKOPUCTAHHAM
npunapy Kenwood

® YBaXXHO MpoyuUTaiTe iHCTPYKLilo Ta
36epexiThb i 4Nsi noganbLIoro
BMKOPUCTAHHS.

® 3HiMiTb YNaKoBKy Ta BCi €TUKETKM.

® [IpomuiiTe BCi KOMNOHEHTU: AMB.
pO34in «A0rNa4 Ta YNLLEHHS».

3axoaun 6e3nekn

® 3aBxau BUMUKanTe npunag i
BigKntovarTe 1oro Big Mepexi
€NeKTPONOCTa4YaHHs:

O nepep ycTaHOBKOK abo
3HIMaHHAM aeTanen;

O SKLO npunag He
BVMKOPUCTOBYETbLCS;

O nepesn YWLLEHHSIM.

©® He BCcTaHOBMIOWTE HOXOBUM
6ok Ha 6nok enekTpoaBUryHa
6e3 cTakaHy 6neHaepa abo vawi
noapi6HoBava.

® 3aBxau Bigknovante npunag i3
Mepexi enekTponocTayaHHs nepes
TUM, SIK OMYCTUTN PYKN aBO KYXOHHI
npunagasa Ao yai.

® [loBoabTeCch 06€pPEXHO i3 HOXOBUM
6nokom, nig Yac YNLEHHS He
TOpPKaWTECH rOCTPUX €3 pyKamu.

® YmMukaTu bneHgep MoxHa nuie i3
3aKPUTOIO KPULLIKOHO.

® Ekcnnyartauisi 6neHgepa
[03BONSETHCA TiMbKM i3 HOXXOBUM
6nokom, o BXoAuUTb A0
KOMMAEeKTY.

® He ponyckarniTe nonagaHHa BONOru
Ha Grok enekTpoABUryHa, LWHyp
abo Bunky.
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® He BYKOPUCTOBYWMTE MOLUKOMKEHWUI

npunag. Mepesipka a6o peMOHT

3[JACHIOITLCA Y creuianbHuX

LeHTpax: AuB. po3ain «cepeicHe

06cnyroByBaHHs».

He BMKOpUCTOBYINTE Hacaaku, L0

He NpusHaydeHi Ans Lboro npunaay.

PU3UK ONIKIB: Mapsui

iHrpeaieHT MaoTb BUCTUTHYTU O

KiIMHaTHOT TemnepaTtypv nepeg

3MiLLYyBaHHAM.

He 3anuwarite npunag, wo

npautoe, 6e3 Harnagy.

Akwo Bam noTpibHO 3HATY BneHaep

abo nogpibHioBay i3 Groky

eneKkTpoaBUryHa:

O fo4YeKariTeCcb NOBHOI 3YMUHKM
HOXOBOrO GMOKY;

O cnigkynte 3a TUM, Wobun
BMMNAZAKOBO HEe BiAKPYTUTKW Yally/
Yaluy nogpibHioBaya Big
HOXXOBOTO OroKy.

Hikonu He BMUKanTe NOPOXHii

6neHaep.

He nepeswLyinTe makcumarnbHoi

MOTYXHOCTI, fiKa BkasaHa y Tabnuuj

peKoMeHA0BaHUX LIBUAKOCTEN.

[ns Toro, wo6 Bawi 6nexaep i

noapibHBaY JOBro CNy>Xunu Bam,

He BUKOPUCTOBYWTE iX Binblue Hix

60 cekyHA nocnifnb.

DpyKTOBI KOKTENNi — He

nepemilLyiTe 3aMOpPOXeHi

iHrpeaieHTy, Wo nepeTBopunmcs Ha

TBEpAy macy nia Yac 3aMopo3Ku.

MoapibHITh Lo Macy Ha HeBemnuki

LIMaTOYKM, a NoTiM NokKnaaiTe ix Ao

Yauui.

He BukopucToByiTe GrneHaep Ans

36epiraHHsa npoaykTiB. bnexngep

mae 6yTv NopoxHim Ao Ta nicns
ekcnnyarauii.

3aBxaun BCcTaHoBNOWTE OrieHaep Ha

6e3neyHy cyxy piBHY NOBEPXHH.

He cTtaBTe npunag Ha ra3osiit abo

€enNeKTPUYHINA NAWTI YM Nopyd 3

HUMU, a TakoX Yy MicusX, Ae BiH

MOX€e TOpPKaTUCS iHLLIOrO HarpiToro

npunaay.

HeHanexHe KOpUCTyBaHHS

6neHaepom Moxe HaHecTu TpaBMmy.



® He peKkoMeHAyeTbCs KOPUCTATUCh

LMM nNpunagom ocobam
(BpaxoBytoun aiten) i3
obmexeHMK isnyHrmm abo
MEHTaNbHUMU MOXIMBOCTSMU, a6o
TUM, XTO Ma€ HELOCTaTHLO A0CBIAY
B eKkcnnyaradii Luboro npunaay.
BuiieHasBaHnm ocobam
[03BONSAETLCA KOPUCTYBATUCS
npunagom Tinbkn nicns
MPOXOKEHHS IHCTPYKTaXy Ta nig
HarnsaoM A0CBIAYEHOI MoOUHN,
AKa Hece BianoBiganbHiCTb 3a X
6e3neky.

He 3anuwarite gite 6e3 Harnagy i
He [o3BonANTe iM rpaTmcs i3
npunazgom.

Ller npunag npusHayeHui
BWKIIOYHO ANS BUKOPUCTAHHS Y
no6byTi. Komnaris Kenwood He Hece
BiAMNOBIiAANbHOCTI 3a HeBignoBiaHe
BMKOPUCTaHHA npunagy abo
MOPYLUEHHS NpaBun ekcnnyaradii,
BUKNAAEHNX Y Ll iHCTPYKLi.
MakcumanbHe CnoXxuBaHHS
enekTpoeHeprii BkazaHo Ans
HanbinbLL NOTYXHOT Hacagku. [HLi
HacafKkn MOXyTb CNoXuBaTh
MeHLUe eHepril.

nepepn NiaKnOYeHHSAM 00 Mepexi
erneKkTponocTtayaHHsA
[MepekoHaviTecs, Lo Hanpyra
enekTpomepexi y Ballomy AoMi
BiAMNOBiAae NokasHykaMm, BkazaHUM
Ha 3BOPOTHIW YacTWHI Npunaay.
Llen npunapg Bignosigae Bumoram
anpektusn €C 2004/108/EC
«EnektpomarHiTHa cymicHiCTb» Ta
nonoxeHHs €C Ne 1935/2004 Big
27/10/2004 cTocoBHO maTepianis,
Lo 6esnocepenHbO NOB’sI3aHi 3
xeto.
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MOKaXX4UnK

@O Q0POO®OO

@@® ©6

6neHaep

KOBMa4oK 3anvBanbHOro oTBopy
KpuLLKa

Yawa

ywlinbHoBanbHe kinbue 6neHaepa
HOXOBWUIA Brok GneHaepa
OCHOBa

perynatop WBUAKOCTI +
iMNYNbCHUIA PeXnUm

KHOTMKWN HanawTyBaHHS nporpamu
6nok enekTponpusoy

BifCik Ans 306epiraHHs WHypa
noapi6HoBaY (AKWO BXOAUTb
A0 KOMINEKTY)

yawa nogpibHoBaya
yLlinbHioBanbHe KinbLe
nogpibHoBaya

HOXOBUI 6ok noapibHoBava
ocHoBa nogpibHoBava

KpULLKa nogpibHoBava

SIK KOpUCTYBaTUCSA
6neHgepom

1

YCTaHOBITb YLinbHIOBanbHe KinbLe
(@ po HoxoBoro 6roka 6nexaepa
(®), L0 No3HaYeHui !1 Tak, Wwobun
BOHO MpPaBWIIbHO YBINLLINO A0 Nasis.
Akwo yuwinbHoBaY
noLwKomxeHun abo oro d6yno
BCTaHOBJIEHO HENMpPaBUIlbHO, Le
MOXe CMPUYUHUTYU NPOTiKaHHSA.
3akpuiite HoxoBwit 6rok (B y
HWDKHIV YacTuHi kopnycy (©).
BcTaHoBITb HOXOBWIA 610K 40 Yali,
nepeKkoHaBLUNCL B TOMY, LLO BiH
HafiNHO 3aTArHYTUNA.

MoknagiTb iHrpeieHTn go YaLui.
Hikonu He nepemiwyiite 6inblue
1,6 niTpiB piavHu; nig vyac
3MillyBaHHA cyMmillei 3 NiHOKW Ha
KWTaNT MOSIOYHUX KOKTeMniB,
PiAVHM NOBUHHO He Ginblue 1
niTpa.

YCTaHOBITb KOBMAYoK
3anMBanbHOro OTBOPY Ha KPULLIKY.
YCTaHOBITb KPULLIKY, HATUCKaK4M Ha
Hel, NOKN BOHA He 3aliMe CBOro
micus.

YcTaHoBiTb 6GneHaep Ha 6ok
eneKkTpoaBUryHa.



® fkwo 6neHpep 6yno
BCTaAHOBJIEHO HENpPaBUIlbHO,
npunapg He npavrBaTume.

8 [MigkntoviTe 610K enekTpoaBUryHa
[0 Mepexi enekTponocTayaHHs.
[Mpu ubOMy cnanaxHyTb iHAMKaTOPU
4 kHonok BMGOpy nporpamu.

9 O6epiTb 0OAHY 3 HAaCTYMHUX OMLiil:

® O6GepiTb OAHY 3 4 KHOMOK 3

3ajaHumu nporpamamu (aue.

Tabnuuyo Bubopy dyHkLii). Ao

BW HaTWUCHETE Ha KHOMKY, Lo

BignoBigae noTpibHi Bam

nporpami, iHgnukaTopw iHWux 3

KHOMOK noracHyTb. o 3aBepLueHi

3afaHoro Yacy bnengep

BVMKHETbCSI aBTOMaTUYHO. AKLLO

Bu Gaxxaete nepepsaTtu poboTy A0

3aBepLUEHHS 3a4aHOoro Yacy,

HaTUCHITb Ha KHOMKY obpaHoi Bamu

nporpamu 3HoBY.

O6epiTb WBUAKICTb Big 1 (HM3bka)

no 5 (B1coka), noBepHyBLIN

perynaTop WBMAKOCTI.
3aBepLUMBLLN 3MilLyBaHHS,

NOBEPHITb PErynsTop WBUAKOCTI a

nonoxeHHs «0» nepen TMM, SK

3HimMaTn Gnexaep.

(P) IMnynbCcHWA pexum —

€NeKTPOABUIYH NpaLtoe B Pexumi

«cTapt/cTony. EnektpoasuryH 6yae

npautoBaT B iMNynbCHOMY Pexumi,
[OKM BM HAaTUCKaTUME KHOTKY.
YBATA: IHanMKaTOpU KHOMOK BUGOPY
nporpamu 6yayTb MUTTITU B
HaCTYMHMX BUNagKax:

[0 Mepexi eneKkTponocTayaHHs,
arne Ha HbOro He BCTAHOBMEHO
Yaluy.

Yawy 6yno 3HATO 3 GrIoKy
€neKTPOABUIyHa, ane perynsarop
LUBMAKOCTI He Byno nepeBefeHo B
NONOXeHHs1 «0».

Brok enektpoaBuryHa He Gyae
npautoBaTu JOKW perynatop
LUBMAKOCTI He Byne 3HOBY
BCTaHOBIIEHWIA B MOMOXEHHs «0», a
noTim He Byae obpaHo LBMAKICTb.

Brok enekTpoaBuryHa nigknioYeHni

KopwucHi nopaau

LLo6u noapibHWTK cyxi iHrpegieHTw,
nopixTe iX Ha LWMaTOYKW, BUTSATHITL
KOBMaYoK 3anuneanbHOro oTeopy, a
noTiM YBIMKHITb Npunag ta
nocnigoBHO goAdaBanTe no
LwMaTouNKy Ao Yawi. Pyky TpumaiiTe
Hap oTBOpPOM. [1Ns OTPUMaHHS
HaliKpaLoro pesynbTary,
perynsipHo BUNOPOXHANTE Yaluy.
MMig yac npurotyBaHHA MaioHesy,
NoKNaAiTe YCi iHrpedieHTn Ao YaLui,
3a BUHSITKOM oflii. BUTsArHiT
KOBMAYOK 3anmnBanbHOro 0TBOPY.
[MoTim yBiMKHITL Npunag Ta
NoBINbHO AoJaviTe ornito Kpisb OTBIp
Y KpyLLLi.

IMig vyac npuroTyBaHHA rycTmx
cyMilLeW, Hanpvknag, nawTeTiB abo
coyciB, 3HIManTe 3anuLuKmM 3i CTIHOK
Yawli. AKWo iHrpeieHTn noraHo
3MiLyOTbCA, AoaanTe PianHU.
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Tabnuusa — BCTaHOBJIEHHA 3a4aHoi WBUAKOCTI
Mia yac po6oTu 3a nporpamoro Moxe crnocTtepiraTucsi 3MiHeHHsA

wBuaKocTi. Lle — HopmanbHe ABuLLe

Makc. nporpama
WBUAKICTb 3acTocyBaHHs/ BUAW NPOAYKTIB | KiNbKiCTb yac
BUKOHaHHA
Hanoi Ta koktenni 1,6 nitpa
MonoYHi KOKTeNnni Ta MOoko 1 nitp
3 niHot
Iﬂ DpyKTOBI KOKTENNI 1 nitp 60 cekyHn
CnovyaTky noknagite CBixXi ppyKTU| pignHn
Ta pigki iHrpedieHTn (Le MoXyTb
OyTu iorypT, MOMOKO Ta (PPYKTOBI
cokw). MNoTim pgopavite nboay abo
3aMOPOXKEHMX iHrpeaieHTiB (Le
MOXYTb ByTN 3aMOPOXKEHI
dpykTH, nig abo Mopo3nBso).
Cynosi HaniBcpabpukaTn 1,6 nitpa 30 cekyHA
@ MonouHi cynu 1 nitp

lapsyi iHrpeAieHTU MaoTb BUCTUTHYTU A0 KiMHaTHOT
TemnepaTtypv nepej 3mMillyBaHHAM.
YBara: Lia nporpama BMKOPUCTOBYE NOBINbHUIA 3anyck.

Coycu, dpykToBi Ta oBo4eBi ntope | 200 rp 60 cekyHA
v (SIKLLLO iHrpeaieHTN noraHo
@ 3MiLYOTbCS, AofanTe piavHn).

MarioHes 1 anye

150 mn onii

MoppibHeHHs nboay 12 kybukiB | 30 cekyHn
* ABTOMaTUYHUI iIMNYNbCHUIA 150 rp

pexum

SIK KOPUCTyBaTUCS
noapidHBavYeM (skuo

BXOOWTb O KOMMIIEKTY)

1

MoknagiTb iHrpeaieHT Ao Yalui.
(OmBucb Tabnuuo 3
pekomMeHaauisMu Wwo[o
BUKOPUCTaHHSA nogpibHioBava).
YCTaHOBITb yLinNbHIOBanbHe KinbLe
@ po HoxoBoro 6roka
noapibHoBaYa, Lo no3HavyeHuin !
TakK, Wobu BOHO NpaBunbHO
YBIWLLMO A0 nasis.
MepekoHaiTecs, WO yWinbHEHHSA
6yno BCTaHOBIEHO NpaBUsibHO.
3akpuiiTe HoXoBUIA 610K
noapiGHoBaya (3 Ha HWKHIN
YacTuHi kopnycy @.

4 TloBepHiTb HOXOBWIA GIOK

noapibHBaYa f4oropu AHOM.
OnycTiTb Oro Ao Yaiui, nesamun
BHU3. [1oBepHITb NpOTN
rOAVHHMKOBOI CTPINKK, LWobun
3adikcyBaTu.

YcTaHoBIiTb NoApibHIOBaY Ha 6ok
eneKkTpoaBUryHa.

O6epiTb NOTPIBHY LWBMAKICTE 260
CcKOpuCTanTeCh iMNYNbCHUM
pexumom. (dvBncb Tabnuuio 3
pekomMeHAaLisMu Lwoao
BMKOPUCTaHHSI noapibHIoBaya).
Micna noppibHIOBaHHSA HOXOBWIA
6noK MOXHa 3aMiHUTU KPULLIKOO
ans 36epiraHHs.




KopwucHi nopaau
® [Ins OTPUMAHHS KpaLLoro
pe3ynbTaTy PeKOMeHAYETbCS
06pobnsTy B nogpibHioBaYi He
6inblue 50 r cneuiii 3a oaWH pas.
Cneduji B HaTypanbHoOMy BUrMsAi
36epiratoTb CBili apomaT JoBLUE,
HiK MOMereHi, omke
pekomeHayeTbcs 06pobnsaTn

HEBENMYKY KiflbKICTb CBiXXMX crnewin

32 OAMH pas, LWobu 36epertu ix
YHIKanbHU cmak.

[ins oTpUMaHHs Makcumymy
apomary Ta edipHux macen
pekomMeHAyeTbCA 06xapuT cnewji
[0 noyaTtky nomeny.

[Ina oTpUMaHHs KpaLoro
pesynbTaTy NoMunTE Ta NPOCyLWiTh
TpaBv nepej NoMernom.

pekomeHaauil Woao BUKOPUCTaHHSA

nogpidHoBa4va

IHrpegieHTH Makc. LWeunakicts (Yac
KinbKicTb BUKOHaHHA
[opixu 50r 5 10 cekyHA
KaBosi 3epHa 50r 5 30 cekyHa
Caixe m’sico — HapixTe kybukamu [100 r IMnynbcHWUIA |5 cekyHA,
no 2,5 cm. pexmm
Tpasu 10 rp 5 5 cekyHn
[OuTaue xapyyBaHHs Ta pykTosi |100 r > 30 cekyH
nope
Cnedii - ropowok YopHoro neputo, (50 r 5 30-60 cekyHp
HaCiHHA KapAaMOHy, KMUHY,
KopiaHapy, deHxento Ta yinbHa
reo3aguka
gornag t1a YMWeHHA "_°)K°BV"” 6ok
BigkpyTiTh By3on 6neHaepa abo
® [lepeq YMLLEHHAM BUMKHITH noapi6HioBava Big Yatui. MoTim
npunag, BiAKIMoYiTh i3 poseTku Ta 3HIMITb HOXOBWI GMOK, HATUCHYBLUM
po3bepiTb. Ha HbOrO 3HU3Y.
® CnoyaTKy BUMOPOXHITb Yally, a ® ByabTe o6epexHi, 3HiMaloum
noTimM BiAKPYTITb ii Big HOXXOBOrO HOXXOBUM GNOK i3 OCHOBM
6noky. 6neHpepa abo noapi6HoBava.
® He onyckaiTe HOXOBUM GMOK y 2 3HiMiTb Ta nomuiiTe
Boay. yLinbHIOBanbHe KinbLe.
® CrakaH 6rieHaepa Ta vaiy 3 He TopkaiiTech rocTpux HOXiB,
noapiGHIoBa4Ya MOXHa MUTU Y NPOMWUIATE iX rapsiior0 MUMbHO
MOCYAOMUIAHINA MaLLVHi. BO/IOI0, @ NOTIM peTerbHO
6MOK eneKTpoABUryHa CMOMOCHITL Mif kpaHoM. He
® [poTpiTh BrIOK CroYaTKy BOMOTOH, onyckainTte HOX0BUiA 610K y
a noTiM CYXOH raHYipKoH. BoAy.
® He onyckaiTe 6ok 4 TlepeBepHiTb HOXi AOropn AHOM Ta
€NeKTPOABUryHa Y BOfY. 3anuwTe npocuxaTtu.
® 36epiranTe 3arBy YaCTMHY LUHypa y iHWi geTani
BiACiKy Ans 36epiraHHs, KU ® [pomuiiTe BPy4Hy, NOTIM
po3TalloBaHO Yy 3aAHii YacTuHi NpPOCYLWiTb.

6noka enektpoasuryHa (0.
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O6cnyroByBaHHS Ta
PEMOHT

[MOLUKOMKEHWIA LUHYP KUBIEHHS i3
mMeToto 6e3neku niansarae 3amini Ha
nianpuemctax dipmu KENWOOD
abo B aBTOpU30BaHOMY CEpBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Ao Bam HeobxigHa KOHCynbTaLis
3 npusoay:

BMKOPUCTaHHA npunagy abo
obcnyroByBaHHs, NpuadaHHs
3anacHux getanen abo pemoHTy,
3BEPHITbCS 40 MarasuHy, B IkOMy
BM npuabanu uen npunag.

CnpoekToBaHo Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’eaHaHe
KoponiscTBo.

3pobneHo B Kutai.

BAXINUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HAJNEXHOI
YTUNMISAUIT NPOAYKTY 3rIQHO 13
OVWPEKTOBOIO EC 2002/96/EC.
Micnsi 3akiHYeHHS TepMiHy
ekcnnyarauii He BUKugawTe uen
npunag 3 iHWwumy nobyToBnMu
Biaxogamu.

BigHeciTb npunag oo micuesoro
cnewjianbHOro aBTOpM30BaHOro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoais abo Ao
avnepa, Skui MoXe HagaTu Taki
nocnyru.

BinokpemneHa yTunisauisi nobytoBux
npunagis 403BONSE YHUKHYTW
MOXINNBUX HEraTUBHUX HacnigkiB gns
HaBKONWLLHLOrO cepeaoBuLLa Ta
3[,0pOB’st NIOANHW, AKi BUHUKAIOTb Y
pasi HenpaBubHOI yTuni3adii, a
TaKoX Hafae MOXNMBICTb Nepepobutn
matepianu, 3 skux 6yno BUroToBIIEHO
AaHuii npunag, LWwo, B CBO Yepry,
36epirae eHeprito Ta iHLWi BaXNMBI
pecypcu. MNpo HeobXiaHiCTb
BiflokpemneHoi ytunisauii nobyToBumx
npunagis Haragye cneuianbHa
rno3Hayka Ha NpoaykTi y Burnagi
nepekpecrneHoro CMiTHUKY Ha
Konecax.
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