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before using your Kenwood appliance
® Read these instructions carefully and retain for future reference.
® Remove all packaging and any labels.

safety

® The blades and discs are very sharp, handle with care. Always hold by
the finger grip @ at the top, away from the cutting edge, both
when handling and cleaning.

® Do not lift or carry the processor by the handle - or the handle may break
resulting in injury.

® Always remove the knife blade before pouring contents from the bowl.

® Keep hands and utensils out of the processor bowl and liquidiser goblet
whilst connected to the power supply.

® Switch off and unplug:-
o before fitting or removing parts;
o when not in use;
o before cleaning.

® Never use your fingers to push food down the feed tube. Always use the
pusher/s supplied.

® Before removing the lid from the bowl or liquidiser/mill from the power unit:-
o switch off;
o wait until the attachment/blades have completely stopped;
o be careful not to unscrew the liquidiser goblet or mill jar from the blade

assembly.

® | jquids should be allowed to cool to room temperature before blending.

® Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off speed
control.

® This appliance will be damaged and may cause injury if the
interlock mechanism is subjected to ive force.

® Never use an unauthorised attachment.

® Never leave the appliance unattended when it is operating.

® Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see ‘service &
customer care’.

® Never let the power unit, cord or plug get wet.

® Don't let excess cord hang over the edge of a table or worktop or touch hot
surfaces.

® Do not exceed the maximum capacities stated in the recommended speed
chart.

® This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

® Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

® Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not
accept any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to
comply with these instructions.

® Misuse of your processor/liquidiser can result in injury.

Refer to the relevant section under “using the attachments” for additional
safety warnings for each individual attachment.
before plugging in

® Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the
underside of your machine.

® This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on Electromagnetic
Compatibility and EC regulation no. 1935/2004 of 27/10/2004 on materials
intended for contact with food.

before using for the first time

1 Remove the plastic blade covers from the knife blade. Take care the
blades are very sharp. These covers should be discarded as they are to
protect the blade during manufacture and transit only.

2 Wash the parts see ‘care & cleaning’.
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processor

power unit
detachable drive shaft
bowl

lid

wide feed tube
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safety interlocks
cord storage
power on light
speed control
Auto button
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glass multi mill
@ sealing ring

blade unit

glass jar

attachments

Not all of the attachments listed below may be included with your food
processor. Attachments are dependent upon the model variant.

knife blade

dough tool

twin beater geared metal whisk
maxi-blend canopy

thick slicing disc (4mm)

thin slicing disc (2mm)

coarse shredding disc

fine shredding disc
rasping/parmesan disc (optional)
geared citrus press (optional)
multi mill (optional)

mini bow! (optional)

midi bowl (optional)

centrifugal juicer (optional)
attachment storage box
spatula
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to use your food processor

1

Fit the detachable drive shaft onto the power unit @ — push down lightly to
ensure the drive shaft is fully engaged.

Then fit the bowl with the handle to the right hand side of the power unit.
Place the handle towards the back and turn clockwise until it locks @.

Fit an attachment over the drive shaft.

Always fit the bowl and attachment onto the processor before adding
ingredients.

Fit the lid @ - ensuring the top of the drive shaft locates into the centre of the
lid.

Fit the pushers to the feed tube — turn the small pusher clockwise to lock in
position @.

The processor will not operate if the bowl, lid or wide feed tube
pusher are not fitted correctly into the interlocks. Check that
the feed tube and bowl handle are situated to the right hand
side.

Plug in. The Power On light will come on and flash until the bowl and lid are
fitted correctly. Select one of the following options: -

Auto Button — the light will come on when the Auto Button is pressed and the
optimum speed for the attachment will be automatically selected.

Speed Control — manually select the required speed (Refer to the
recommended speed chart).

Pulse — use the pulse (P) for short bursts. The pulse will operate for as long as
the control is held in position.

choosing a speed for all functions

At the end of processing turn the speed control to the O position or if using
the Auto press the button and the light will go out.

The Power On light will flash if either the lid, bowl or wide feed
tube are not fitted.

The Power On and Auto lights will flash if the Auto is selected
but the interlocks are not engaged.

Do not use the lid to operate the processor, always use the
on/off control.

The Auto button will not operate if a speed is selected on the
speed control.

Always switch off and unplug before removing the lid.

Reverse the above procedure to remove the lid, attachments and bowl.

important

Your processor bowl is not suitable for crushing or grinding coffee beans, or
converting granulated sugar to caster sugar.

When adding aimond essence or flavouring to mixtures avoid contact with the
plastic as this may result in permanent marking.

Tool/Attachment Function Speed Maximum Capacities
Knife Blade One Stage Cake Mix 1-8 2Kg/4lb 8oz total weight
Rubbing fat into flour 3-8 500g/1Ib 20z flour weight
Adding water to combine pastry ingredients 3-8
Chopping/pureeing/patés 8 1Kg/2lb 40z chopping lean meat total weight
Knife Blade with maxi-blend canopy | Soups — start at a low speed and move up to Max 1-8 2 litres/3% pts
Whisk Egg Whites auto 2-8
Cream 250-750 mls
Dough tool Yeasted mixes 6-8 1.3Kg/2Ib 120z total weight
650g/1Ib 8oz flour weight
Discs - slicing/shredding Firm food items such as carrots, hard cheese. 5-8 -
Midi bowl Softer items such as cucumbers, tomatoes 1-3 -
Rasping disc Parmesan cheese, Potatoes for German 8 -
potato dumplings
Mini Bowl & knife All processing 8 300g/120z lean meat total weight
Citrus Press Smaller fruits i.e. limes and lemons 1 -
Larger fruits i.e. oranges and grapefruits 2
Centrifugal juicer Juicing firm fruit and vegetables ie apples and carrots auto 1Kg/2lb 40z apples
800g/1lb 120z carrots
Juicing soft fruits ie grapes and tomatoes 500g/1lb 20z
Liquidiser Soups and drinks 8 1.5 litres/2pts 12fl.oz
Mayonnaise 8 3 eggs + 450 ml oil
Frothing milk 8 1 litre/1%pt
Ice crushing - operate the pulse in short bursts pulse 6 cubes
until crushed to the desired consistency
Multi-mnill Processing a range of spices 8 100g/40z
Grinding coffee beans 8 75g/30z
Chopping nuts 8 140g/50z




to use your liquidiser

1 Fit the sealing ring @ into the blade unit @) - ensuring the seal is located
correctly in the grooved area.

® Leaking will occur if the seal is damaged or incorrectly fitted.

2 Hold the underside of the blade unit @3 and insert the blades into the goblet
- turn anti-clockwise to lock @.

3 Put your ingredients into the goblet.

4 Fit the lid to the goblet and push down to secure @. Fit the filler cap.

o Before fitting the liquidiser to the power unit check that the
speed control is in the 0 position and the Auto light is off. If
the speed control is not in the O position or the Auto is
selected the liquidiser will operate as soon as the liquidiser is
fitted.

5 Place the liquidiser onto the power unit with the handle situated to the right
hand side and turn clockwise to lock @.

® The appliance will not operate if the liquidiser is incorrectly
fitted to the interlock.

6 Use the Auto button or select a speed (refer to the recommended speed
chart) or use the pulse control.
safety

® Liquids should be allowed to cool to room temperature before

blending.

Always take care when handling the blade assembly and avoid touching the

cutting edge of the blades when cleaning.

Only operate the liquidiser with the lid in place.

Only use the goblet with the blade assembly supplied.

Never run the liquidiser empty.

To ensure the long life of your liquidiser, do not run it continuously for longer

than 60 seconds.

Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that have formed a solid

mass during freezing, break it up before adding to the goblet.

hints

® \When making mayonnaise, put all the ingredients, except the oil, into the
liquidiser. Remove the filler cap. Then, with the appliance running, add the
oil slowly through the hole in the lid.

® Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need scraping down. If the mixture is
difficult to process, add more liquid.

® |ce crushing - operate the pulse in short bursts until crushed to the desired
consistency.

® The appliance will not work if the liquidiser is incorrectly fitted.

® To blend dry ingredients - cut into pieces, remove the filler cap, then with
the appliance running, drop the pieces down one by one. Keep your hand
over the opening. For best results empty regularly.

® Don't use the liquidiser as a storage container. Keep it empty before and after
use.

® Never blend more than 1.5 litres (2pts 12floz) - less for frothy liquids like
milkshakes.

multi mill (if supplied)

Use the mill for processing dry ingredients such as nuts, coffee beans and it
is also suitable for processing a range of spices such as: -

Black peppercorns, cardamom seeds, cumin seeds, coriander seeds, fennel
seeds, fresh ginger root, fresh chillies and whole cloves.

to use your multi mill

1 Put your ingredients into the jar. Fill it no more than half full.

2 Fit the sealing ring @) to the blade unit @®.

3 Hold the underside of the blade unit and insert the blades into the jar — turn
anti-clockwise to lock @.

4 Place the mill onto the power unit and turn clockwise to lock @.

5 Use the Auto button, or select a speed (refer to the recommended speed
chart).

safety

Never fit the blade unit to your food processor without the jar fitted.

Never unscrew the jar while the mill is fitted to your appliance.

Do not touch the sharp blades — Keep the blade unit away from children.
Never remove the mill until the blades have completely stopped.

To ensure the long life of your mill, do not run it continuously for longer than
60 seconds. Switch off as soon as you have got the right consistency.

The appliance will not work if the mill is incorrectly fitted.
Do not process turmeric root in the mill as it is too hard and may damage the
blades.

hints

For optimum performance when processing spices we recommend that you
do not process more than 100g at a time in the mill.

Whole spices retain their flavour for a much longer time than ground spices
so it is best to grind a small quantity fresh at a time to retain the flavour.

To release the maximum flavour and essential oils whole spices are best
roasted prior to milling.

Cut ginger up into small pieces before processing.

For best results the mini bow! attachment is recommended when chopping
herbs.

using the attachments

@ knife blade/@) dough tool

The knife blade is the most versatile of all the attachments. The length of the
processing time will determine the texture achieved. For coarser textures
use the pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry making, chopping raw and cooked
meat, vegetables, nuts, paté, dips, pureeing soups and to also make
crumbs from biscuits and bread.

Use the dough tool supplied for yeasted mixes.

hints

knife blade

Cut food such as meat, bread, vegetables into cubes approximately
2cm/%in before processing.

Biscuits should be broken into pieces and added down the feed tube whilst
the machine is running.

When making pastry use fat straight from the fridge cut into 2cm/%in.cubes.
Take care not to over-process.

dough tool

Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid down the feed tube
whilst the machine is running. Process until a smooth elastic ball of dough is
formed this will take 45 - 60 secs.

Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not recommended as it
may cause the processor to become unstable.

@ twin beater geared whisk

Use for light mixtures only eg egg whites, cream, evaporated milk and for
whisking eggs and sugar for fatless sponges. Heavier mixtures such as fat
and flour will damage it.

using the whisk

1
°
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Fit the detachable drive shaft and main bowl! @) onto the power unit.
The midi bowl @ is not suitable for use with the whisk
attachment.

Push each beater securely into the drive head @.

Fit the whisk by carefully turning until it drops over the drive shaft.

Add the ingredients.

Fit the lid - ensuring the end of the shaft locates into the centre of the lid.
Select auto.

important

The whisk is not suitable for making one-stage cakes or creaming fat and
sugar as these mixes will damage it. Always use the knife blade for cake
making.

hints

Best results are obtained when the eggs are at room temperature.

Ensure the bowl and whisks are clean and free from grease before whisking.



@ maxi-blend canopy

When blending liquids, use the maxi-blend canopy with the knife blade. It
allows you to increase the liquid processing capacity from 1.4 litre to 2 litres,
prevents leaking and improves the chopping performance of the blade.

Fit the detachable drive shaft and bowl onto the power unit.

Fit the knife blade.

Add ingredients to be processed.

Fit the canopy over the top of the blade ensuring it sits on the ledge area
and the slot @ aligns with the tab inside the bowl. Do not push down
on the canopy, hold by the centre grip.

5 Fit the lid and switch on.
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slicing/shredding discs

slicing discs - thick (4mm) @), thin (2 mm) &
Use the slicing discs for cheese, carrots, potatoes, cabbage, cucumber,
courgettes, beetroot and onions.

shredding discs - coarse @), fine @)
Use the shredding discs for cheese, carrots, potatoes and food of a similar
texture.

rasping disc (if supplied)
Grates Parmesan cheese and potatoes for German potato dumplings.

safety

® Never remove the lid until the cutting disc has completely
stopped.
® Handle the cutting discs with care - they are extremely sharp.

to use the cutting discs

1 Fit the detachable drive shaft and bowl onto the power unit.

® The midi bowl € can be used with all the discs. Fit the midi bow! inside the
main bowl - align the tabs with the groove on the side of the main bowl
chimney and slide down. To remove lift out using the finger grips on the side
of the midi bowl.

2 Holding by the centre grip @, place the disc onto the drive shaft.

Fit the lid.

4 Choose which size feed tube you want to use. The pusher contains a
smaller feed tube for processing individual items or thin food items.
To use the small feed tube — first put the large pusher inside the feed tube.
To use the wide feed tube — fit the small pusher into the wide pusher and
turn clockwise to lock in place.
Do not fill the feed tube above the maximum level as the processor will not
operate unless the wide feed tube pusher is fitted correctly.

5 Put the food in the feed tube.

6 Switch on and push down evenly with the pusher - never put your
fingers in the feed tube.

w

hints

® Use fresh ingredients

® Don't cut food too small. Fill the width of the large feed tube fairly full. This
prevents the food from slipping sideways during processing. Alternatively
use the small feed tube.

® \When slicing or shredding: food placed upright @ comes out shorter than
food placed horizontally @.

® There will always be a small amount of waste on the disc or in the bowl after
processing.

@ citrus press (if supplied)

Use the citrus press to squeeze the juice from citrus fruits (eg oranges,
lemons, limes and grapefruits).

a cone
b sieve

to use the citrus press

1 Fit the detachable drive shaft and bowl onto the power unit.

2 Fit the sieve into the bowl - ensuring the sieve handle is locked into position
directly over the bow! handle (®.

3 Place the cone over the drive shaft turning until it drops all the way down @.

Cut the fruit in half. Then switch on and press the fruit onto the cone.

® The citrus press will not operate if the sieve is not locked
correctly into the interlock.

~

@) mini processor bowl (if supplied)

Use the mini processor bowl to chop herbs and process small quantities of
ingredients e.g. meat, onion, nuts, mayonnaise, vegetables, purées, sauces
and baby food.

a mini processor knife blade
b mini processor bow!

to use the mini processor bowl

-

Fit the detachable drive shaft and bowl onto the power unit.

2 Fit the mini processor bow! - ensuring the ribs on the inside of the mini bowl
chimney align with the slots in the main bowl chimney @®.

3 Place the knife blade over the drive shaft .

4 Add the ingredients to be processed.

5 Fit the lid and switch on.

safety
® Never remove the lid until the knife blade has completely stopped.
® The knife blade is very sharp - always handle with care.

important

® Don’t process spices — they may damage the plastic.

® Don’t process hard food such as coffee beans, ice cubes or chocolate —
they may damage the blade.

hints

® Herbs are best chopped when clean and dry.

® Always add a little liquid when blending cooked ingredients to make baby
food.

® Cut foods such as meat, bread, vegetables into cubes approximately 1-2
cm (% — % in) before processing.

® \When making mayonnaise add the oil down the feed tube.

@ midi bowl (if supplied)

An extra bowl is supplied which can be used with all the discs. Just fit inside
the main bowl and fit the discs and lid as stated in the slicing/shredding disc
section.

® The midi bowl 3) is not suitable for use with the whisk
attachment.



@ centrifugal juicer (if supplied)

a
b
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Use the centrifugal juicer for making juice from firm fruit and vegetables.

pusher

lid

pulp remover

filter drum

bowl

juicing spout

juicer drive adaptor

to use the centrifugal juicer

1

Fit the juicer drive adaptor onto the power unit @ — push down lightly to
ensure the adaptor is located correctly.

Then fit the juicer bowl. Place the handle towards the back and turn clockwise
until it locks @).

Place the pulp remover into the filter drum - ensuring the tabs locate with the
slots in the bottom of the drum @.

Fit the filter drum €.

Place the attachment lid onto the bowl, turn until it locks and the feed tube sits
over the handle @ Your juicer will not operate if the bowl or lid are
not fitted correctly into the interlock.

Place a suitable glass or jug under the juice outlet.

Cut the food to fit the feed tube.

Select auto and push down evenly with the pusher - never put your
fingers in the feed tube. Process fully before adding more.

After adding the last piece, let the juicer run for a further 30 seconds to
extract all the juice from the filter drum.

safety

Do not use the juicer if the filter is damaged.

The cutting blades on the base of the filter drum are very sharp, take care
when handling and cleaning the drum.

Only use the pusher supplied. Never put your fingers in the feed tube.
Unplug before unblocking the feed tube.

Before removing the lid, switch off and wait for the filter to stop.

important

If the juicer starts to vibrate, switch off and empty the pulp from the drum.
(The juicer vibrates if the pulp becomes unevenly distributed).

Maximum capacity that can be processed at one time is 1Kg of fruit or
vegetables (refer to speed chart).

Some very hard foods may make your juicer slow down or stop. If this
happens switch off and unblock the filter.

Switch off and clear the pulp collector regularly during use.

hints

Before processing remove stones and pips (eg pepper, melon, plum) and
tough skins (eg melon, pineapple). You don’t need to peel or core apples
and pears.

Use firm, fresh fruit and vegetables.

To maximise juice extraction place small quantities at a time in the feed tube
and push down slowly.

Citrus fruit - peel and remove the white pith, otherwise the juice may taste
bitter. For best results use the citrus press.

attachment storage box

Your food processor is supplied with a storage box for your bowl
attachments and discs.

Fit the whisk, knife blade, dough tool and discs into the storage box when
not

in use @.

The storage box is fitted with a safety lock @ - close the lid and slide the
latch to the left to lock @. To open slide the latch to the right €.

care & cleaning

Always switch off and unplug before cleaning.

Handle the blades and cutting discs with care - they are extremely sharp.
Some foods may discolour the plastic. This is perfectly normal and won't
harm the plastic or affect the flavour of your food. Rub with a cloth dipped in
vegetable oil to remove the discolouration.

power unit

® Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock area is clear of
food debris.

® Store excess cord in the storage area at the back of the machine & .

detachable drive shaft/juicer drive adaptor
® \Wipe with a damp cloth, then dry.
® Do not immerse the drive shaft or adaptor in water.

liquidiser/mill

Empty the goblet/jar before unscrewing it from the blade unit.

Wash the goblet/jar by hand.

Remove and wash the seals.

Don’t touch the sharp blades — brush them clean using hot soapy water,
then rinse thoroughly under the tap. Don’t immerse the blade unit in
water.

5 Leave to dry upside down.
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twin beater geared whisk

® Detach the beaters from the drive head by gently pulling them free. Wash in
warm soapy water.

® Wipe the drive head with a damp cloth, then dry.
Do not immerse the drive head in water.

all other parts

® \Vash by hand, then dry.

® Alternatively they are dishwasher safe and can be washed on the top rack of
your dishwasher. Avoid placing items on the bottom rack directly over the
heating element. A short low temperature (Maximum 50°C) programme is
recommended.

suitable for
dishwashing

item

main, midi & mini bowl, lid, pushers, spatula

liquidiser glass goblet, lid, filler cap

blade unit and seal for liquidiser and mill

glass mill jar

knife blades, dough tool, maxi blend canopy

whisk beaters

whisk drive head

discs

citrus press

centrifugal juicer

detachable drive shaft
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juicer drive adaptor

service & customer care

® |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by Kenwood
or an authorised Kenwood repairer.

® If you experience any problems with the operation of the
processor, before calling for assistance refer to the
troubleshooting guide.

If you need help with:
® using your appliance or
® servicing or repairs
Contact the shop where you bought your appliance.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK
® Made in China



IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste.
It must be taken to a special local authority differentiated waste collection centre or

to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible negative
consequences for the environment and health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances separately, the product is marked with a

crossed-out wheeled dustbin.

troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The processor will not operate

No power - power on light not lit.
Bowl not locked on correctly.

Lid not locked correctly.
Large pusher not fitted.

Check processor is plugged in.

Check bowl is located and interlocked correctly and the handle is situated
towards the right hand side.

Check that the lid interlock is located correctly into the handle area.

Fit the large pusher.

The processor will not operate if the bowl, lid or large pusher
are not interlocked correctly.

If none of the above check the fuse/circuit breaker in

your home.

Processor stops or slows
during processing

Overload protection operated.

Processor overloaded or overheated during
operation.

Maximum capacity exceeded.

Switch off, unplug and allow the appliance to cool down for approximately
15 minutes.

Refer to the speed chart for maximum capacities to process.

Poor performance of
tools/attachments.

Refer to hints in relevant “using the attachment” section. Check attachments are assembled correctly.

Power On light flashing

Normal operation

The light will flash if the bowl, lid, liquidiser or

mill are not fitted to the power unit or not locked in
place correctly.

Check interlocks are engaged correctly.

Auto and Power On light
flashing

Normal operation
The light will flash if the
Auto selected but interlocks not engaged.

Check interlocks are engaged correctly or press the Auto button to switch
off the Auto function.




Portugués

Por favor desdobre as ilustracdées da primeira pagina.

antes de usar o seu aparelho Kenwood
® | eia atentamente estas instrugdes e guarde-as para consulta futura.
® Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

seguranca

® As laminas e os discos estdo muito afiados, manipule com cuidado.
Segure sempre pela pega central @ evitando das partes
cortantes, quer quando manusear quer quando limpar.

® Nao levante ou transporte o processador pela pega — esta pode quebrar e
provocar ferimentos.

® Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos da taga.

® Mantenha as maos e os utensilios afastados da taca e do liquidificador
enquanto o aparelho estiver ligado a corrente eléctrica.

® Desligue no interruptor e da tomada:-

o Antes de colocar ou retirar pegas;
© Quando nao estiver a ser utilizado;
o Antes de limpar.

® Nao utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de alimentagao.
Utilize sempre o(s) empurrador(es) fornecido(s).

® Antes de remover a tampa da taga ou liquidificador/moinho da unidade:-

o desligue-a;

o espere até que o acessorio/laminas estejam completamente parados;

o tenha cuidado para ndo desapertar o copo liquidificador ou a taga do
moinho da lamina.

® Devera deixar os liquidos arrefecerem até a temperatura ambiente antes de
misturar.

® Nao utilize a tampa para accionar o robd de cozinha, utilize sempre o botéo
de velocidade on/off.

o Este aparelho ficara danificado e podera provocar ferimentos
se o mecanismo de engate for submetido a uma forca
excessiva.

® Nao utilize acessérios nao autorizados.

® Nunca deixe o aparelho sem vigilancia quando estiver em funcionamento.

® Nunca utilize um acessorio danificado. Mande-a examinar ou reparar: ver
“servi¢o e cuidados ao cliente”.

® Nao deixe que a unidade de alimentagao, o cabo ou a ficha fiquem
molhados.

® NZo deixe que o cabo fique pendurado ao longo da extremidade de uma
mesa ou bancada ou entre em contacto com superficies quentes.

® Nao exceda as capacidades méaximas mencionadas no quadro de
velocidades recomendadas.

® Fste electrodoméstico ndo devera ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas ou com
falta de experiéncia e conhecimento, a nao ser que sejam supervisionadas
ou instruidas sobre 0 uso do electrodoméstico por uma pessoa responsavel
pela sua seguranga.

® As criangas devem ser vigiadas para garantir que n&o brincam com o
electrodomeéstico.

® Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A Kenwood
nao se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma inadequada,
ou caso estas instrugcdes nao sejam respeitadas.

® O uso inapropriado do seu processador/liquidificador pode resultar em
ferimentos.

Consulte a respectiva secgao “utilizagao dos acessorios” para mais
informagao sobre seguranga para cada acessorio.

antes de ligar

® Certifique-se que a fonte de alimentagao eléctrica é a mesma que a
indicada na parte inferior do equipamento.

® FEste aparelho esta em conformidade com a directiva 2004/108/EC da CEE
sobre Compatibilidade Electromagnética e o regulamento da CEE n°.
1935/2004 de 27/10/2004 sobre materiais concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

antes de utilizar o aparelho pela primeira vez

1 Remova as tampas plasticas da lamina de corte. Tenha cuidado porque
as laminas estao muito afiadas. Estas tampas de protecgao devem
ser deitadas fora uma vez que servem apenas para protec¢ao durante a
fabricagao e transporte.

2 Para limpar os componentes ver “cuidados e limpeza”

componentes
robd de cozinha

unidade motriz

veio accionador amovivel
taca

tampa

tubo de alimentacao largo
empurrador

entrebloqueios de seguranca
area de arrumacgéo do cabo
luz de aviso de ligagéo
controlo de velocidades
botéo Auto

SISICIOICICICICIOIC)C)

copo liquidificador

anel vedante

unidade de laminas
copo

tampa de enchimento
tampa

@R

copo de moinho multifungcdes

@ anel vedante
unidade de laminas
jarro de vidro

acessorios

Nem todos os acessorios da lista abaixo poderdo estar incluidos no seu
processador de alimentos. Os acessoérios dependem do modelo.

lamina

utensilio para massa

pinha com duas varetas

cUpula para grandes misturas
disco de fatiar grosso (4mm)
disco de fatiar fino (2mm)

disco de ralar grosseiro

disco de ralar fino

disco de ralar/parmeséo (opcional)
espremedor de citrinos (opcional)
moinho multifungdes (opcional)
mini taga (opcional)

taca média (opcional)

espremedor centrifugador (opcional)
acessorio de armazenamento
espatula

@EeOROBOBO®OAIBR®BO®OG



para utilizar o seu Robd de Cozinha

1 Introduza o eixo de accionamento na unidade motriz @ — empurre
ligeiramente para baixo para prender completamente.

2 Depois encaixe a taga com a pega virada para o lado direito da unidade
motriz. Coloque a pega dirigida para trés e gire na direcgao dos ponteiros
do relégio até prender @.

3 Insira o0 acessorio desejado no eixo de accionamento.

® Coloque sempre a taga e 0 acessoério no aparelho antes de adicionar os
ingredientes.

4 Cologue a tampa @ - certificando-se de que a parte superior do veio
accionador fica alinhada com o centro da tampa.

5 Cologque os empurradores no tubo de alimentagéo — rode o empurrador
mais pequeno no sentido dos ponteiros do reldgio para prender @.

® O processador nao funcionara se a taca e tampa ou o tubo de
alimentacéao largo nao estiverem bem colocados no engate de
seguranca. Confirme que o tubo de alimentacdo e a pega da
taca estao situados no lado direito.

6 Ligue a tomada eléctrica. A luz indicadora de ligagcdo acende-se e pisca até
a taga e a tampa estarem bem colocadas. Seleccione uma das seguintes
opgoes: -

Botao Auto — a luz acende-se quando o Botao Auto é pressionado e a
velocidade correcta para o acessorio, sera automaticamente seleccionada.
Controlo de Velocidade — seleccione manualmente a velocidade requerida
(Consulte o quadro de velocidades recomendadas).

Botao de Impulso (P) — utilize este botao (P) para pequenos accionamentos.

O motor trabalhara enquanto o botdo de impulso estiver nessa posicao.

escolher uma velocidade para todas as funcdes

No fim do processamento, gire 0 botéo de velocidade para a posi¢éo 0. Se
estiver a utilizar o Auto carregue o botdo e a luz apaga-se.

A luz indicadora de ligacao pisca se quer a taca, tampa ou o
tubo de alimentacao largo nao estiverem bem colocados.

A luz indicadora de ligacao e a Auto piscam se o botdao Auto
for seleccionado mas se os engates de seguranca nao
estiverem bem accionados.

Nao utilize a tampa para accionar o robd. Utilize sempre o
botao de velocidade on/off.

O botdo Auto nédo funciona se estiver seleccionada uma
velocidade no controlo de velocidade.

Desligue sempre o aparelho antes de retirar a tampa.

Efectue o procedimento acima pela ordem inversa para retirar a tampa, os
acessorios e a taga.

importante

A sua taga processadora ndo é apropriada para esmagar ou moer gréos de
café, ou transformar aglcar granulado em agucar em po.

Quando adicionar esséncia ou aroma de améndoa as misturas, evite o
contacto com as pecgas de plastico pois tal pode resultar em manchas
permanentes.

Utensilio/acessério Funcao Velocidade Capacidades maximas
Lamina Fazer bolos 1-8 Peso total 2 kg
Misturar gordura com a farinha 3-8 Peso da farinha 500 g
Adicionar agua para misturar ingredientes para massa 3-8
Cortar/purés/patés 8 Picar 1 kg de peso total de carne magra
L&mina com cuUpula grande Sopas — comece com uma velocidade baixa 1-8 2 litros
para misturas e aumente para Max
e (N];:ss o auto 2502—75(8) ml
Utensilio para massa Misturas levedadas 6-8 Peso total 1,3 kg
Peso da farinha 650g
Discos - fatiar/picar Alimentos consistentes como cenouras, queijo duro 5-8 -
Taga média Alimentos moles como pepinos, tomates 1-3 -
Disco de ralar Queijo Parmesao, batatas para bolinhas alemas de 8 -
massa de batata (spatzli)
Picadora pequena e faca Todos os tipos de processamento 8 Picar 300 g peso total de carne
Espremedor de citrinos Frutos mais pequenos, ex.: limas e limdes 1 -
Frutos maiores, ex.: laranjas e toranjas 2 -
Espremedor centrifugador Espremer frutos e vegetais frescos ex. magas e auto 1Kg magas
cenouras 800g cenouras
Espremer frutos macios ex. tomates e uvas 5009
Liquidificador Sopas e bebidas 8 1,5 litros
Maionese 8 3 ovos + 450 ml éleo
Leite com espuma 8 1 litros
Esmagar gelo - ligue o botao de impulso em pulsar 6 cubos
pequenos accionamentos até que o gelo esteja
esmagado a seu gosto
Moinho multifuncdes Processar varias especiarias 8 100 g
Moer graos de café 8 759
Esmagar nozes 8 140 g




utilizar o seu liquidificador

1

Coloque 0 anel vedante @ na unidade de corte @ - assegurando-se que o
anel vedante esta correctamente colocado.

Se o anel vedante estiver mal colocado ou danificado,
ocorrera vazamento.

Segure a unidade de corte pela parte de baixo @ e insira a lamina no copo
- gire na direcgao dos ponteiros do relogio para prender @.

Coloque os seus ingredientes no copo.

Cologue a tampa no copo e puxe para baixo para prender @. Coloque a
tampa de enchimento.

Antes de colocar o liquidificador na unidade motriz, confirme
que o controlo de velocidade esta na posicao “0” e a luz Auto
esta desligada. Se o controlo de velocidade ndo esta na
posicao “0” ou o Auto esta seleccionado, o liquidificador
funcionara assim que for colocado.

Coloque o liquidificador na unidade motriz com a pega virada para o lado
direito e gire na direc¢éo dos ponteiros do reldgio para prender @.

O aparelho nao funcionara se o liquidificador nao estiver
correctamente colocado e preso no mecanismo de engate.
Utilize o botdo Auto ou seleccione a velocidade (consulte o quadro de
velocidades recomendadas) ou utilize o controlador de impulso.

seguranca

Devera deixar os liquidos arrefecerem até a temperatura
ambiente antes de misturar.

Tenha sempre cuidado quando manusear o conjunto da lamina e evite tocar
nas extremidades cortantes das laminas quando as estiver a limpar.

Nao utilize o liquidificador sem a tampa colocada.

Use apenas o copo com a unidade de lamina fornecida.

Nunca ponha em funcionamento se o liquidificador estiver vazio.

Para assegurar uma longa vida ao seu liquidificador, nao o faga funcionar
mais de 60 segundos.

Receitas de batidos — nunca misture ingredientes congelados que tenham
solidificado durante a congelagao; esmague-os antes de os adicionar no
COpO.

sugestoes

Quando confeccionar maionese, coloque todos os ingredientes, excepto o
azeite no liquidificador. Remova a tampa de enchimento. Em seguida, com
o aparelho em funcionamento, deite muito devagar o azeite através da
tampa.

As misturas grossas como sejam os patés e molhos podem necessitar de
ser raspados. Caso seja dificil de processar a mistura, adicione mais liquido.
Triturador de gelo — opere o botdo em pequenos arranques até que a
trituracéo tenha a consisténcia desejada.

O aparelho nado funcionara se o liquidificador nao estiver correctamente
colocado.

Para misturar ingredientes secos — corte-os em pedagos, remova a tampa
de enchimento, e com o aparelho em funcionamento junte os pedagos um
a um. Mantenha as méaos longe da abertura. Para obter melhores
resultados esvazie com regularidade.

Nao utilize o liquidificador como recipiente de armazenamento. Mantenha-o
vazio antes e depois de o utilizar.

N&ao misture mais de 1,5 litros - quantidade inferior para liquidos cremosos
como batidos.

moinho multifuncdes (se fornecido)

Utilize o moinho para processar ingredientes secos, tais como nozes, graos
de café e varios tipos de especiarias como: -

Pimenta preta, sementes de cardamomo, sementes de cominho, sementes
de coentros, sementes de funcho, raizes de gengibre fresco, piri-piri fresco
e dentes de alho.

para usar 0 seu moinho

Coloque os seus ingredientes no copo. Nao o encha mais de meio.
Encaixe o anel vedante () no dispositivo da lamina @@.

Segure a unidade de corte pela parte de baixo e insira a lamina no copo -
gire na direcgao contraria aos ponteiros do relégio para prender @.
Cologue 0 moinho na unidade motriz e gire na direcgao dos ponteiros do
reldgio até prender .

Utilize o botéo Auto ou seleccione a velocidade (consulte o quadro de
velocidades recomendadas).

seguranca

Nunca instale a unidade das laminas na sua maquina sem o copo instalado.
Nunca desenrosque o copo enquanto o

moinho de especiarias estiver instalado na maquina.

Nao toque nas laminas afiadas. Mantenha a unidade das laminas afastada
das criangas.

Nunca remova 0 moinho antes das laminas terem parado por completo.
Para assegurar uma longa vida ao seu liquidificador, ndo o faga funcionar de
uma s6 vez mais de 60 segundos. Desligue-o assim que obter a
consisténcia desejada.

O aparelho nédo funcionara se 0 moinho n&o estiver correctamente
colocado.

Nao processe no moinho, agafrao da India fresco, uma vez que é muito
duro e pode danificar as laminas.

dicas

Para obter um desempenho mais optimizado quando processar especiarias,
recomendamos que nao processe mais de 100g de cada vez.

Especiarias inteiras retém o sabor por mais tempo do que as especiarias
em grao. E portanto melhor processar pequenas quantidades de cada vez.
Para obter o maximo de sabor € libertar os dleos essenciais, as especiarias
inteiras deverao ser levemente torradas antes de serem moidas.

Corte o gengibre em pequenos pedacos antes de o processar.

Para obter melhores resultados, recomenda-se que utilize como acessorio a
pequena taga para picar as ervas.

utilizar os acessorios

@ lamina/@ utensilio para massa

A lémina é o acessorio mais versatil. A duragao do processamento determina a
textura obtida. Para texturas mais espessas utilize 0 botéo de impulso.

Utilize a lamina para bolos e biscoitos, picar carmne crua e cozida, vegetais, nozes,
patés, pastas, sopas em puré e ralar biscoitos e pao.

Utilize o utensilio para massa quando utilizar misturas levedadas.

sugestoes

lamina

Corte alimentos como carne, péao e vegetais em cubos com
aproximadamente 2cm antes de os processar.

Os biscoitos devem ser partidos em pedagos e adicionados através do
tubo de alimentagao com o aparelho em funcionamento.

Quando estiver a fazer biscoitos amanteigados, utilize gordura retirada
directamente do frigorifico e cortada em cubos de 2cm.

Tome atencéo para ndo cortar os alimentos em demasia.

utensilio para massa

Coloque os ingredientes secos na taga e adicione liquido através do tubo
de alimentacdo com o aparelho em funcionamento. Processe até obter uma
bola de massa macia e elastica. Demora cerca de 45 - 60 segs.

Volte a amassar apenas com as maos. Nao volte a amassar utilizando a taga
pois o robd pode ficar instavel.

@ pinha com duas varetas

Utilize para misturas leves como, por exemplo, claras de ovo, natas, leite e
pd ou bater ovos e agUcar para obtencéo de massas magras tipo pao-de-
|6. Misturas mais pesadas como gordura e farinha podem danificar o
utensilio.

utilizar a pinha

—

Introduza o eixo removivel e a taga principal 3) na unidade motriz.

A taca média & nao deve ser usada com o acessoério batedor
de varetas.

Encaixe correctamente cada vareta na cabega accionadora ).

Instale a pinha, rodando-a cuidadosamente até ficar encaixada no veio
accionador.

Adicione os ingredientes.

Coloque a tampa - certificando-se que a extremidade do

veio fica alinhada com o centro da tampa.

Seleccione auto.

importante

A pinha nao ¢ indicada para fazer bolos ou para bater manteiga e agucar,
podendo estas misturas danifica-la. Utilize sempre a lamina para fazer
bolos.



sugestoes

® Para obter resultados éptimos, utilize ovos a temperatura ambiente.

® Certifique-se de que a taca e as varetas estéo limpas e nao tém gordura
agarrada.

@ cupula para grandes misturas

Utilize a cupula para grandes misturas juntamente com a lamina para
misturar liquidos. A capacidade de processamento de liquidos aumenta de
1,4 litros para 2 litros, as fugas séo eliminadas e os resultados de corte da
lamina sdo melhorados.

Introduza o eixo removivel e a taga na unidade motriz.

Coloque a lamina.

Adicione os ingredientes a processar.

Coloque a cupula desejada por cima da lamina assegurando-se que
assenta na base e na ranhura @ alinhado com o encaixe dentro da taca.
Nao carregue para baixo na ciupula, segure pela pega central.
5 Coloque a tampa e ligue o aparelho.

A ON =

discos de cortar as rodelas/picar

discos de fatiar - grosso (4mm) @), fino (2mm) &
Utilize os discos de fatiar para alimentos como queijo, cenouras, batatas
couves, pepinos, curgetes, beterraba e cebolas.

discos de ralar - grosseiro @, fino @
Utilize os discos de ralar para queijo, cenouras, batatas e alimentos com
texturas similares.

disco de ralar (se fornecido)
Rala queijo Parmeséo e batatas para bolinhas alemas de massa de batata.

seguranca

® S¢ retire a tampa depois de o disco de corte parar totalmente.
® Manuseie cuidadosamente os discos de
corte - sao extremamente afiados

utilizar os discos de cortar

1 Introduza o eixo removivel e a taga na unidade motriz.

® Ataca média @ pode ser usada com todos os discos. Coloque a taca
média dentro da taga principal — alinhe as bordas com a ranhura do lado
da chaminé da taca principal e deslize-a para baixo. Para remover, levante
utilizando as pontas dos dedos do lados da taca média.

2 Segurando pelo suporte central @, cologue o disco de corte no eixo de
sustentagéo.

3 Coloque a tampa.

4 Escolha que lado do tubo de alimentagao deseja utilizar. O empurrador
contém um pequeno tubo de alimentacdo para utilizar com componentes
individuais ou ingredientes mais finos.

Para utilizar o tubo de alimentagdo mais pequeno — introduza primeiro o
empurrador maior no tubo de alimentacao.

Para utilizar o tubo de alimentacdo maior — introduza o empurrador mais
pequeno no maior e gire na direcgdo dos ponteiros do reldgio para prender.
N&o encha o tubo acima do nivel maximo, uma vez que o processador nao
vai funcionar a nao ser que o tubo de alimentacao mais largo esteja
colocado correctamente.

5 Introduza os alimentos no tubo de alimentacao.

6 Ligue o aparelho e empurre uniformemente os alimentos com o empurrador
- nunca introduza os dedos no tubo de alimentacao.

sugestoes

® Utilize ingredientes frescos

® Nao corte os alimentos em pedagos demasiado pequenos. Encha
praticamente toda a largura do tubo de alimentagéao. Isto evita que os
alimentos escorreguem lateralmente durante o processamento. Pode
também utilizar o tubo de alimentagéo pequeno.

® Quando cortar as rodelas ou picar: os alimentos colocados na vertical @
sao cortados em pedac¢os mais pequenos do que os alimentos colocados
na horizontal ®.

® Existird sempre uma pequena perda de alimentos que ficardo no disco ou
na taca depois de processados.
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@ espremedor de citrinos (se fornecido)

Utilize o espremedor de citrinos para retirar o sumo de citrinos
(por exemplo, laranjas, limdes, limas e toranjas).

a cone espremedor
b coador

utilizar o espremedor de citrinos

1 Introduza o eixo removivel e a taga na unidade motriz.

2 Cologue o coador na taga - certificando-se de que o manipulo do coador
fica bloqueado numa posigéao directamente acima do manipulo da taca @.

3 Coloque o cone espremedor sobre o veio accionador, rodando-o até descer
totalmente @.

4 Corte a fruta ao meio. Em seguida, ligue o aparelho e pressione a fruta
contra o cone espremedor.

® O espremedor de citrinos nao funcionara se o coador nao
estiver correctamente colocado e preso no mecanismo de
engate.

@) picadora pequena (se fornecido)

Utilize a picadora pequena para picar ervas aromaticas e processar
pequenas quantidades de ingredientes, como carne, cebola, maionese,
legumes, purés, molhos e comida para bebé.

a lamina da picadora pequena
b picadora pequena

para utilizar a picadora pequena

1 Introduza o eixo removivel e a taga na unidade motriz.

2 Instale a picadora pequena — certificando-se de que as estrias no interior do
tubo de alimentagéo da picadora pequena ficam alinhadas com as ranhuras
no tubo de alimentagao principal @.

3 Coloque a lamina sobre o veio accionador @.

Adicione os ingredientes a serem processados.

5 Coloque a tampa e ligue o aparelho.

IN

seguranca
® Nunca remova a tampa antes da lamina ter parado por completo.
® A lamina € muito afiada — manuseie-a sempre com cuidado.

importante

® Nao processe especiarias — podem danificar o plastico.

® Nao processe alimentos duros como gréos de café, cubos de gelo ou
chocolate — estes podem danificar a lamina.

sugestoes

® Obtera melhores resultados se picar as ervas aromaticas quando limpas e
secas.

® Adicione sempre um pouco de liquido quando misturar ingredientes
cozinhados para fazer comida para bebé.

® Corte alimentos como carne, pao e legumes em cubos com
aproximadamente 1-2 cm antes de 0s processar.

® Ao fazer maionese adicione o 6leo através do tubo de alimentacao.

@ taca média (se fornecido)

Sao fornecidas tagas extra, que podem ser usadas com todos os discos.
Coloque apenas dentro da taga principal e coloque os discos e tampa
como explicado na secgao de “discos de fatiar/ralar”.

® A taca média @ nédo deve ser usada com o acessério batedor
de varetas.



@ espremedor centrifugador (se fornecido)

@ 0 o 0 oo

Utilize a maquina de sumos centrifuga para preparar sumos a partir de
pecas de fruta e vegetais.

empurrador

tampa

removedor de polpa

tambor do filtro

taca

bico do espremedor

eixo motor da méaquina de sumos

utilizagcao do centrifugador de sumos

1

Introduza o eixo do adaptador do espremedor na unidade motriz @ —
empurre ligeiramente para baixo para ter a certeza que o adaptador esta
bem colocado.

Depois coloque a taga do espremedor. Coloque a pega dirigida para tras e
gire na direccdo dos ponteiros do relégio até prender @.

Coloque o removedor de polpa no tambor do filtro — certifique-se de que as
patilhas encaixam nas ranhuras existentes na parte inferior do tambor €.
Ajuste o tambor do filtro €9.

Coloque a tampa do acessorio na taga e rode-a até travar e até o tubo de
alimentacao ficar acima da pega @. O seu espremedor nao
funcionara se a taca ou a tampa nao estiverem colocadas
correctamente no mecanismo de engate.

Coloque um copo apropriado ao efeito por baixo do bocal para recolher o
sumo.

Corte a fruta para poder caber no tubo de alimentacao.

Seleccione auto, ligue e, empurre com o empurrador - nunca introduza
os seus dedos no tubo de alimentacao. Processe completamente
antes de adicionar mais.

Depois de adicionar a Ultima pega, deixe a maquina de sumos trabalhar
durante mais 30 segundos para extrair todo o sumo do tambor do filtro.

seguranca

Nao utilize a centrifugadora se o filtro estiver danificado.

As laminas de corte na base do tambor do filtro sdo muito afiadas; tenha
cuidado ao manusear e ao limpar o tambor.

Utilize apenas o empurrador fornecido. Nunca introduza os dedos no tubo
de alimentacdo. Desligue a ficha da tomada eléctrica antes de desbloquear
o tubo de alimentagéo.

Antes de tirar a tampa, desligue a ficha eléctrica de corrente e espere que o
filtro pare.

importante

Se o espremedor comegar a vibrar, desligue-o e retire a polpa do tambor.
(O espremedor vibra se a polpa ficar distribuida de forma nao uniforme).

A capacidade maxima que pode ser processada de cada vez é de 1Kg de
fruta ou vegetais (consulte o quadro de velocidades).

Alguns alimentos muito duros podem fazer com que o espremedor abrande
a velocidade ou pare. Se tal acontecer, desligue e desbloqueie o filtro.
Desligue e limpe o colector de polpa regularmente durante a utilizac&o.

sugestoes

Antes de processar, retire carogcos e sementes (por exemplo, de pimento,
melao e ameixa) e peles duras (por exemplo, de meléo e ananas). Nao
precisa de pelar ou retirar as sementes de macas e peras.

Utilize fruta e legumes firmes e frescos.

Para maximizar a extrac¢ao de sumo, coloque pequenas quantidades de
cada vez no tubo de alimentagéo e empurre devagar.

Citrinos — descasque e remova o carogo, caso contrario o sumo pode ter
um sabor amargo. Para obter melhores resultados utilize o espremedor de
citrinos.
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@) acessorio de armazenamento

1

2

E fornecido com o seu robot de cozinha uma caixa de armazenamento para
guardar os acessorios e o0s discos.

Encaixe a lamina de corte escolhida, os acessorios de fazer massa e discos
na caixa de armazenamento quando ndo estdo a ser utilizadas €.

A caixa de armazenamento tem uma fechadura @ — feche a tampa e
deslize o trinco para a esquerda para prender @. Para abrir deslize o fecho
para a direita @.

manutencéao e limpeza

SN =

Desligue sempre o aparelho e retire a ficha do cabo de alimentagéo da
tomada eléctrica.

Manuseie as laminas e dos discos de cortar com cuidado - séo
extremamente afiados.

Alguns alimentos podem tingir a cor do plastico. Isto é perfeitamente normal
e nao danifica o plastico nem altera o sabor dos alimentos. Limpe com o
pano humedecido com dleo vegetal para recuperar a cor original.

unidade de alimentacao

Limpe com um pano humedecido e, em seguida, seque. Certifique-se de
que a drea de entreblogeio nao tem restos de alimentos agarrados.
Guarde o excesso do cabo na area de armazenamento existente na parte
posterior do aparelho €.

eixo removivel/eixo adaptador do espremedor
Limpe com um pano humido e seque em seguida.
Nao emersa o eixo ou o adaptador em agua.

liquidificador/moinho

Esvazie o copo/jarro antes de o desapertar da lamina.

Lave o copo/jarro a mao.

Remova e lave os vedantes

Nao toque nas laminas afiadas - escove-as com agua quente e detergente
e, em seguida, enxague em agua corrente. Nao coloque a unidade de
laminas dentro de agua.

Deixe-a secar, colocando-a ao contrario.

pinha com duas varetas

Retire as varetas da cabeca accionadora, puxando-as com cuidado. Lave-
as em agua quente e detergente.

Limpe a cabeca accionadora com um pano humedecido e, em seguida,
seque-a. Nao coloque a cabeca accionadora dentro de agua.

as restantes pecas

Lave-as a mao e, em seguida, seque-as.

Em alternativa, eles podem ser lavados na maquina de lavar loigca e podem
ser lavados na prateleira de cima da sua maquina de lavar loica. Evite
colocar os acessorios directamente por cima dos elementos de
aquecimento da prateleira superior. E recomendado que utilize um
programa de temperatura baixa (méximo 50°C).

acessorio acessorio adequado
para ser lavado em

maquina de lavar loica

principal, média e taca média, tampa, v

empurradores, espatula

copo misturador de vidro, tampa, tampa de v

enchimento

lamina e selo para liquidificador € moinho

copo de vidro do moinho

ANANES

laminas de corte, acessoério de preparar massa,
resguardo mistura

varas misturadoras

cabeca das varas misturadoras

discos

espremedor de citrinos

espremedor centrifugador

eixo amovivel

x|x|x[][]|x|<

eixo adaptador do espremedor




assisténcia e cuidados do cliente

Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos de seguranga, ser

substituido pela KENWOOD ou por um reparador KENWOOD autorizado.

Caso tenha quaisquer problemas com a operacéo do

processador, e antes de chamar a assisténcia consulte o guia
de resolucao de problemas.

Caso necessite de assisténcia para:

assisténcia ou reparac¢oes

utilizar o seu electrodomeéstico ou

Contacte o estabelecimento onde adquiriu o electrodoméstico.

Fabricado na China.

guia de avarias

Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO PRODUTO
NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA 2002/96/EC.

No final da sua vida util, o produto ndo deve ser eliminado conjuntamente com os
residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha diferenciada das
autoridades locais, ou junto dos revendedores que prestem esse servigo. Eliminar
separadamente um electrodomésticos permite evitar as possiveis consequéncias
negativas para o ambiente e para a salde publica resultantes da sua eliminagéo
inadequada, além de permitir reciclar os materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacdo de eliminar os electrodomésticos separadamente, o
produto apresenta a marca de um contentor de lixo com uma cruz por cima.

Problema

Causa

Solucao

O aparelho nao funciona

Sem corrente — corrente on/auto luzes apagadas.
A taga nao esta bloqueada correctamente.

A tampa néo esté bloqueada correctamente.

Nao esta colocado o tubo de alimentagao
mais largo.

Verifique se o aparelho esta ligado a corrente.

Confirme que a taga esta bem colocada e presa correctamente e se a pega
esté virada para o lado direito.

Verifique se o interblogueio da tampa esta posicionado correctamente na
area do cabo.

Encaixe o manipulo grande.

O processador nao funcionara se a taca e tampa ou o tubo de
alimentacao largo nédo estiverem bem colocados no engate de
seguranca.

No caso de n&o se tratar de nenhuma das situagdes acima mencionadas,
verifique os fusiveis/disjuntor da sua casa.

O processador para ou trabalha
mais devagar durante o
funcionamento

Funcionou a protecgao de sobrecarga.
O processador esta sobrecarregado ou
sobreaqueceu durante a operagao.
Excedida a capacidade maxima.

Desligue e retire 0 cabo eléctrico da tomada e deixe arrefecer durante
15 minutos.

Consulte o quadro de velocidades recomendadas para processar em

capacidade maxima.

Desempenho fraco dos
utensflios/acessorios

Consulte as sugestdes na secgao relacionada com
montados correctamente.

“utilizar os acessorios”. Verifique se os acessorios estao

Ligado e a luz a piscar

Funcionamento normal.

A luz pisca se a taga, tampa, liquidificador ou
moinho nao estiverem correctamente colocados
na unidade motriz ou correctamente engatado.

Verifique se 0s engates de segurancga estéo correctamente presos.

Auto e Ligado e a luz a piscar

Funcionamento normal.

A luz indicadora pisca se a Auto seleccionada
mas se os engates de seguranca néo estiverem
bem accionados.

Verifique se 0s engates de seguranga estéo correctamente presos ou
carregue no botéo Auto para desligar a fungéo Auto.
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Espaiiol

Antes de leer, despliegue la portada que muestra las ilustraciones.

antes de utilizar su aparato Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder utilizarlas en el
futuro.

® Quite todo el embalaje y las etiquetas.

seguridad

® | as cuchillas y los discos estan muy afilados, utilice el aparato con cuidado.
Al utilizar y limpiar el aparato, sujételo siempre por el asa @
superior, por el lado contrario del borde cortante.

® No levante ni sujete el procesador por el asa, ya que ésta podria romperse y
ocasionar alguna herida.

® Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.

® Mantenga las manos y los utensilios alejados del bol y de la jarra de la
licuadora mientras el aparato esté conectado a la toma de corriente
eléctrica.

® Apague y desenchufe el aparato:-
O antes de colocar o quitar piezas;
© cuando no la utilice;
o antes de limpiarlo.

® Nunca utilice los dedos para empuijar los alimentos en el tubo de entrada.
Utilice siempre el embutidor que se suministra con el aparato.

® Antes de extraer la tapadera del bol o el bol del bloque motor:-
o desenchufe;
O espere a que los accesorios/cuchillas se hayan detenido del todo;
o tenga cuidado de no extraer el vaso de licuadora o la jarra del molinillo

del conjunto de cuchillas.

® | os liquidos deberian enfriarse a temperatura ambiente antes de mezclarse
en la batidora.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de cocina; utilice siempre el
control de velocidad de encendido/apagado.

o Este aparato se daiiara y podria causar heridas si se aplica
una fuerza excesiva al mecanismo de bloqueo.

® Nunca utilice un accesorio no autorizado.

® No deje nunca el aparato solo mientras esta en funcionamiento.

® No utilice nunca un aparato dafiado. Encéarguese de llevarlo a reparar:
consulte "servicio y atencion al cliente".

® Nunca permita que se mojen el bloque motor, el cable o el enchufe.

® No deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de la mesa o zona
de trabajo ni esté en contacto con superficies calientes.

® No supere la capacidad maxima indicada en el grafico de velocidades
recomendadas.

® [ste aparato no esta pensado para ser utilizado por personas (incluyendo
nifios) con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas, o con
falta de experiencia o conocimientos, a menos que hayan recibido
instrucciones o supervision en relacion con el uso del aparato por parte de
una persona responsable de su seguridad.

® | 0s nifos deben ser vigilados para asegurarse de que no juegan con el
aparato.

® Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad alguna si el
aparato se somete a un uso inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

® Sino usa el procesador/la licuadora debidamente podria resultar herido.

Consulte la seccion correspondiente en "uso de los accesorios" para
conocer otras advertencias de seguridad para cada accesorio concreto.

antes de enchufar el robot de cocina

® Compruebe que se suministra corriente eléctrica conforme a las
especificaciones que encontrara en la parte inferior del aparato.

® [ste dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre Compatibilidad
Electromagnética, y con el reglamento (CE) n°® 1935/2004, de 27 de octubre
de 2004, sobre los materiales y objetos destinados a entrar en contacto con
alimentos.

antes de utilizar el robot de cocina por primera vez

1 Retire las cubiertas de plastico de las cuchillas. Tenga cuidado ya que
las cuchillas estan muy afiladas. Estas cubiertas deberian
desecharse ya que solo sirven para proteger las cuchillas durante la
fabricacion y envio del aparato.

2 Lave las distintas piezas; consulte "cuidado y limpieza".

14

elementos principales
robot de cocina

bloque motor

eje de transmision desmontable
bol

tapa

tubo de entrada de alimentos ancho
embutidores

enclavamientos de seguridad
guardacable

luz de encendido

control de velocidad

botoén Auto

SISCIOICICICICIOIC)C)

licuadora de cristal

anillo sellante
unidad de cuchillas
vaso

tapon de llenado
tapa

@eRe®

multimolinillo de cristal

@ anillo sellante
unidad de cuchillas
tarro de cristal

accesorios

Su procesador de alimentos puede que no incluya todos los accesorios
enumerados a continuacion. Los accesorios dependen del modelo
seleccionado.

cuchillas

accesorio para masa

batidor metalico doble

cubierta para mezclas abundantes

disco rebanador grueso (4mm)

disco rebanador fino (2mm)

disco troceador grueso

disco troceador fino

disco rallador/para parmesano (opcional)
exprimidor de citricos engranado (opcional)
multimolinillo (opcional)

minibol (opcional)

bol mediano (opcional)

exprimidor centrifugo (opcional)

caja para ordenar los accesorios
espatula

@OEBR®ARAERAOORAO®OB®



para utilizar el robot de cocina

1

Acople el eje de transmision desmontable sobre el bloque motor @ —
apriete hacia abajo ligeramente para asegurarse de que el eje de
transmision esté completamente acoplado.

A continuacioén, acople el bol con el asa hacia el lado derecho del bloque
motor. Coloque el asa hacia atras y girela en el sentido de las agujas del
reloj hasta que se acople en su lugar @.

Coloque el accesorio elegido sobre el eje de transmision.

Ajuste bien el bol y los accesorios en la maquina antes de afadir cualquier
ingrediente.

Coloque la tapa @ asegurandose de que la parte superior del eje de
transmision encaja en el centro de la tapa.

Acople los embutidores al tubo de entrada de alimentos — gire el embutidor
pequeio en el sentido de las agujas del reloj para que quede bien sujeto en
Su posicion @.

El procesador no funcionara si el bol, la tapa o el embutidor
del tubo de entrada de alimentos ancho no estan acoplados
correctamente en los enclavamientos. Compruebe que el tubo
de entrada de alimentos y el asa del bol estén situados hacia
el lado derecho.

Enchufe. La luz de encendido se iluminara y parpadeara hasta que el bol y
la tapa estén correctamente acoplados. Seleccione una de las siguientes
opciones:

Botén Auto — la luz se iluminara al pulsar el Boton Auto, y la velocidad
Optima para el accesorio se seleccionara automaticamente.

Control de velocidad — seleccione la velocidad requerida manualmente
(consulte la tabla de velocidades recomendadas).

Botén “Pulse” - utilice el botén “pulse” (P) para que el aparato funcione de
forma intermitente. La accién del botdon “pulse” funcionara mientras el botén

Al acabar de procesar los alimentos, gire el control de velocidad a la
posicién 0 o, si utiliza la opcién Auto, apriete el botén vy la luz se apagara.
La luz de encendido parpadeara si la tapa, el bol o el tubo de
entrada de alimentos ancho no estan acoplados.

Las luces de encendido y Auto parpadearan si la opcion Auto
esta seleccionada pero los enclavamientos no estan
acoplados.

No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de cocina;
utilice siempre el control de velocidad de encendido/apagado.
El botéon Auto no funcionara si hay una velocidad seleccionada
en el control de velocidad.

Desenchufe siempre el aparato antes de retirar la tapa.

Siga el procedimiento anterior en sentido inverso para retirar la tapa, los
accesorios y el bol.

importante

El bol del procesador no es apto para machacar o moler granos de café ni
para convertir azlcar granulado en azUcar extrafino.

Si afade esencia de almendra o aromatizantes a las mezclas, evite el
contacto con el plastico ya que podrian quedar manchas permanentes.

se mantenga apretado.

eleccion de una velocidad para todas las funciones

Herramienta/accesorio Funcion Velocidad Capacidades maximas
Cuchillas Preparado para tartas de un paso 1-8 2 kg de peso total
Hojaldre - mezclar mantequilla con harina 3-8 500 g de harina
Afiadir agua para mezclar los ingredientes del hojaldre 3-8
Trocear/hacer puré/hacer paté 8 Peso total de la carne magra troceada 1 kg
Cuchillas con cubierta para Sopas — empezar con una velocidad lenta y 1-8 2 litros
mezclas abundantes aumentar hasta Max
Batidor glrae;aqsa de huevo auto 2502_752 .
Accesorio para masa Mezclas con levadura 6-8 1,3 kg de peso total
650 g de harina
Discos — para hacer rodajas/triturados | Alimentos duros como zanahorias 0 queso duro. -8 -
Bol mediano Alimentos mas blandos como pepinos o tomates 1-8 -
Disco rallador Queso parmesano, patatas para hacer bolitas de 8 -
patata alemanas.
Mini bol y cuchillo Todos los procesados 8 Peso total de la carne magra 300 g
Exprimidor de citricos Frutas méas pequefas, por ejemplo, limas y limones 1 -
Frutas mas grandes, por ejemplo, naranjas y pomelos 2 -
Exprimidor centrifugo Exprimir fruta dura y hortalizas p. €j., manzanas y auto 1 Kg manzanas
zanahorias 800 g de zanahorias
Exprimir fruta blanda, p. €j., uvas y tomates 500 g
Licuadora Sopas y bebidas 8 1,5 litros
Mayonesa 8 3 huevos + 450 ml de aceite
Leche espumada 8 1 litros
Picar hielo - accione el boton “pulse” (P) de forma botén “pulse” 6 cubitos
intermitente hasta que el hielo picado alcance la
consistencia deseada.
Multimolinillo Procesar una variedad de especias 8 100 g
Moler granos de café 8 759
Picar frutos secos 8 140 g

15




para usar la licuadora

1

Acople el anillo sellante @ a la unidad de cuchillas @), asegurandose de que
la fijacion esté colocada de forma correcta en la zona ranurada.

Si la junta esta dafiada o no se instala correctamente, el
contenido del vaso podria derramarse.

Sujete la parte inferior de la unidad de cuchillas @ e inserte las cuchillas
dentro del vaso - gire en sentido contrario a las agujas del reloj @.

Ponga los ingredientes en el vaso.

Acople la tapa al vaso y empuje hacia abajo para que quede ajustada @.
Acople el tapdn de llenado.

Antes de acoplar la licuadora al bloque motor, compruebe que
el control de velocidad esté en la posiciéon 0 y que la luz Auto
esté apagada. Si el control de velocidad no esta en la
posicion 0 o la funcién Auto esta seleccionada, la licuadora
funcionara en cuanto la licuadora esté acoplada.

Coloque la licuadora sobre el bloque motor con el asa hacia el lado derecho
y girela en el sentido de las agujas del reloj para que quede bien sujeta @.
El aparato no funcionara si la licuadora no esta acoplada correctamente en
el enclavamiento.

Utilice el botdn Auto o seleccione una velocidad (consulte la tabla de
velocidades recomendadas) o utilice el control “pulse”.

seguridad

Los liquidos deberian enfriarse a temperatura ambiente antes
de mezclarse en la batidora.

Tenga siempre cuidado al manipular el conjunto de cuchillas y evite tocar los
filos cortantes cuando las limpie.

La licuadora Unicamente funciona con la tapadera puesta en su sitio.
Utilice el vaso Unicamente con el conjunto de cuchillas suministrado.

No ponga nunca en marcha la licuadora cuando esté vacia.

Para garantizar la vida Util de la licuadora, no la haga funcionar mas de 60
segundos seguidos.

Elaboracion de helados: no bata ingredientes helados que hayan formado
una masa soélida, trocéelos antes de anadirlos al vaso.

consejos

Al hacer mayonesa, afada todos los ingredientes excepto el aceite en la
licuadora. Retire la tapa de llenado. A continuacion, con el aparato en
marcha, vierta el aceite lentamente a través del orificio de la tapadera.

Las mezclas espesas, por ejemplo patés y salsas, podrian quedarse
apelmazadas en los lados del vaso; limpie y mezcle con el resto para seguir
batiendo. Si la mezcla es dificil de batir, ahada mas liquido.

Picar hielo - accione el botdn pulse de forma intermitente hasta que el hielo
picado alcance la consistencia deseada.

El aparato no funcionara si la licuadora no esta instalada correctamente.
Para licuar ingredientes secos, corte en trozos, retire la tapa de llenado vy,
seguidamente, con el aparato en marcha, anada los trozos uno a uno.
Ponga la mano por encima del orificio. Para obtener un mejor resultado,
vacie el vaso regularmente.

No utilice la licuadora para almacenar liquidos. Manténgala limpia antes y
después de utilizarla.

Nunca mezcle cantidades superiores a 1,5 (un litro y medio); la cantidad
debe ser menor para liquidos espumosos, como los batidos a base de
leche.

multimolinillo (si se incluye)

Utilice el molinillo para procesar ingredientes secos como, por ejemplo,
frutos secos o granos de café; también es adecuado para procesar una
variedad de especias como:

Granos de pimienta negra, semillas de cardamomo, semillas de comino,
semillas de cilantro, semillas de hinojo, raiz fresca de jengibre, chilis frescos
y clavos enteros.

para usar el multimolinillo

e

Ponga los ingredientes en el tarro. Liénelo sélo hasta la mitad.

Encaje el anillo sellante @) en la unidad de cuchillas (9.

Sujete la parte inferior de la unidad de cuchillas e inserte las cuchillas dentro
del tarro — gire en sentido contrario a las agujas del reloj @.

Coloque el molinillo sobre el bloque motor y girelo en el sentido de las
agujas del reloj para que quede bien sujeto (.

Utilice el botdn Auto o seleccione una velocidad (consulte la tabla de
velocidades recomendadas).

seguridad

Nunca acople la unidad de cuchillas al aparato sin estar el tarro puesto
Nunca desenrosque el tarro mientras el multimolinillo esté colocado en el
aparato.

No toque las cuchillas afiladas. Mantenga la unidad de cuchillas fuera del
alance de los ninos.

Nunca quite el molinillo hasta que las cuchillas se hayan detenido
totalmente.

Para garantizar la vida util de su malinillo, no lo haga funcionar més de 60
segundos seguidos. Desconéctelo tan pronto como consiga la consistencia
adecuada.

El aparato no funcionara si el molinillo no esta acoplado correctamente.

No procese raiz de clircuma en el molinillo ya que es demasiado dura y
podria dafiar las cuchillas.

consejos

Para obtener un resultado 6ptimo al procesar especias, le recomendamos
que no procese mas de 100 g a la vez en el molinillo.

Las especias enteras conservan su sabor durante mucho mas tiempo que
las especias molidas, por eso, es mejor moler una cantidad pequefia cada
vez para conservar el sabor.

Es mejor tostar las especias enteras antes de molerlas para que liberen el
maximo sabor y los aceites esenciales.

Corte el jengibre en trozos pequefos antes de procesarlo.

Para obtener mejores resultados, se recomienda utilizar el minibol para picar
hierbas aromaticas.

uso de los accesorios

@9 cuchilla de corte/ @ herramienta para amasar

La cuchilla de corte es el accesorio mas versatil de todos. La textura obtenida
depende del tiempo de elaboracion. Para obtener texturas mas gruesas, utilice el
pulsador de control.

Utilice la cuchilla de corte para elaborar masas para tartas y pasteles, picar carne
cruda y cocinada, verduras, frutos secos, patés, purés, salsas, hacer masa
quebrada y rallar galletas y pan.

Para masas con levadura utilice la herramienta para amasar.

consejos

cuchilla

Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras, cortelos en
cubos de 2 cm aproximadamente.

Corte las galletas en trozos e introdlzcalos por el tubo de entrada mientras
la maquina esté en marcha.

Para hacer masa quebrada, utilice manteca recién sacada de la nevera 'y
cortada en cubos de 2 cm.

Tenga cuidado de no exceder el tiempo de proceso.

herramienta para amasar

Coloque los ingredientes secos en el bol y afiada liquido por el tubo de
entrada con el aparato en funcionamiento. Procese los ingredientes hasta
obtener una bola de masa elastica y suave; el proceso suele tardar de 45 a
60 segundos.

El reamasado o la forma deben hacerse a mano solamente. No es
aconsejable reamasar o dar forma en el bol, ya que esta operacién podria
afectar a la estabilidad del aparato.

@ batidor doble

Utilicelo para alimentos ligeros como claras de huevo, nata, leche
evaporada, o para montar claras con azUcar para suflés o0 merengues. Las
mezclas mas pesadas, como las que llevan manteca y harina, podrian
danar el accesorio.

uso del batidor

1

w

o O b

Acople el eje motor desmontable y el bol principal ®) en la unidad de
potencia.

El bol mediano @& no es adecuado para ser utilizado con el
batidor de varillas.

Inserte cada varilla hasta el fondo en el cabezal @.

Ajuste el batidor girandolo con cuidado hasta que encaje en el eje de
transmision.

Afada los ingredientes.

Ajuste la tapa; el extremo del eje debe quedar en el centro de la tapa.
Seleccione auto.



importante

El batidor no es adecuada para hacer tartas de un paso ni para batir
mantequilla y azlcar, ya que estas mezclas podrian estropearla. Utilice
siempre las cuchillas para hacer tartas.

consejos
Para obtener los mejores resultados, los huevos deben estar a temperatura
ambiente.

® Antes de utilizar el bol y los batidores asegurese de que estan limpios y sin

restos de grasa.

@ cubierta para mezclas abundantes

A ON =

Para mezclar liquidos, utilice la cubierta para mezclas abundantes junto con
la cuchilla. Esto le permitira incrementar la capacidad de proceso de
liquidos de 1,4 litros a 2 litros y mejorara el rendimiento de corte de la
cuchilla.

Acople el eje de transmision desmontable y el bol sobre el bloque motor.
Ajuste la cuchilla.

Anada los ingredientes.

Ajuste la cubierta en la parte superior de la cuchilla asegurandose de que
encaja correctamente en la zona del borde y que la ranura @ queda
alineada con la lengUeta interior del bol. No haga presiéon sobre la
cubierta, sujétela por la parte central.

Encaje la cubierta y encienda el aparato.

discos rebanadores/troceadores

discos rebanadores - grueso (4 mm) @), fino (2 mm) @&
Utilice los discos rebanadores para el queso, zanahorias, patatas, col,
pepino, calabacines, remolacha y cebollas.

discos troceadores - grueso 9, fino @)
Utilice los discos troceadores para el queso, zanahorias, patatas y alimentos
de textura similar.

disco rallador (si se incluye)
Ralla queso parmesano y patatas para bolas de patata a la alemana.

seguridad

No retire nunca la tapa hasta que los discos de corte se hayan
parado completemante.

Maneje los discos de corte con mucho cuidado; estan muy
afilados.

para utilizar los discos de corte

1

Acople el eje de transmisidon desmontable y el bol sobre el bloque motor.

® £l bol mediano @ se puede utilizar con todos los discos. Ponga el bol

mediano dentro del bol principal — alinee las lenglietas con la ranura en el
lado de la parte saliente del bol principal y deslice hacia abajo. Para quitarlo,
saquelo usando las asas que hay al lado del bol mediano.

Sujetéandolo por la parte central @, coloque el disco en el eje de
transmision.

Ajuste la tapa.

Elija el tubo de entrada adecuado al tamafio de los alimentos. EI embutidor
contiene un tubo de entrada mas pequefo para procesar los elementos de
uno en uno o para ingredientes pequenos.

Para usar el tubo de entrada pequefo, introduzca primero el embutidor
grande en el tubo de entrada.

Para usar el tubo de entrada ancho, ponga el embutidor pequeno dentro
del embutidor ancho y gire en el sentido de las agujas del reloj para que
quede bien ajustado en su posicion.

No llene el tubo de entrada de alimentos por encima del nivel maximo ya
que el procesador no funcionara a menos que el empujador del tubo de
entrada de alimentos ancho esté acoplado correctamente.

Coloque los alimentos en el tubo de entrada.

Encienda el aparato y empuje cada trozo firmemente con el embutidor;
nunca meta los dedos en el tubo de entrada.

consejos

Utilice productos frescos

No corte la comida en trozos demasiado pequefos. Llene el tubo de
entrada casi hasta arriba. Asi evitara que la comida se deslice hacia los
lados al procesarla. De forma alternativa, utilice el tubo de entrada pequefio.
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® Al rebanar o trocear: coloque los alimentos en sentido vertical @, asi

obtendra rebanadas y cortes mas cortos que si los dispone horizontalmente

.

® Después de procesar los alimentos, siempre quedaran pequefios restos de

comida en el disco o en el bol.

@ exprimidor de citricos (si se incluye)

a
b

Utilice el exprimidor de citricos para hacer zumos de frutas citricas, como
naranjas, limones, limas y pomelos.

cono
colador

para utilizar el exprimidor de citricos

1
2

Acople el eje de transmision desmontable y el bol sobre el bloque motor.
Acople el colador en el bol; asegurese de que el asa del colador coincide
con el asa del bol @.

Coloque el cono sobre el eje de transmision y girelo hasta que caiga hasta
el fondo @.

Corte la fruta en mitades. Encienda el aparato y presione la fruta sobre el
cono.

El exprimidor de citricos no funcionara si el colador no esta
colocado correctamente en el enclavamiento.

@) mini bol procesador (si se incluye)

a
b

Utilice el mini bol procesador para trocear hierbas aromaticas y procesar
ingredientes en cantidades pequefas, por €j.: carne, cebolla, frutos secos,
mayonesa, verduras, purés, salsas y papilla.

cuchillas del mini procesador
mini bol procesador

para usar el mini bol procesador

1
2

IN

Acople el eje de transmision desmontable y el bol sobre el bloque motor.
Acople el mini bol procesador asegurandose de que los rebordes del interior
de la parte saliente del mini bol queden alineados con las ranuras de la
parte saliente principal @.

Situe las cuchillas sobre el eje motor @.

Afada los ingredientes que va a procesar.

Ponga la tapadera y encienda el aparato.

seguridad
Nunca quite la tapadera hasta que las cuchillas se hayan detenido
totalmente.
Las cuchillas estan muy afiladas; manéjelas siempre con cuidado.

importante

No procese especias, ya que podrian dafar el plastico.

No procese alimentos duros como granos de café, cubitos de hielo o
chocolate, ya que podrian dafar las cuchillas.

consejos

Las hierbas aromaticas se trocean mejor cuando estan limpias y secas.
Afada siempre un poco de liquido al mezclar ingredientes cocinados para
hacer papilla.

Trocee alimentos como carne, pan y verduras en dados de 1-2 cm
aproximadamente antes de procesarlos.

Al mezclar la mayonesa, afada el aceite por el tubo de alimentacion.

@ bol mediano (si se incluye)

Se facilita un bol extra que se puede utilizar con todos los discos. Péngalo
simplemente dentro del bol principal y acople los discos y la tapa tal como
se indica en la seccién disco rebanador/troceador.

El bol mediano @& no es adecuado para ser utilizado con el
batidor de varillas.



@ exprimidor centrifugo (si se incluye)

Utilice el exprimidor centrifugo para hacer zumo de fruta dura y de hortalizas.

empujador de alimentos
tapadera

despulpador

tambor del filtro

bol

pico vertedor

adaptador del exprimidor

Q 0 QO O T

para utilizar la exprimidor centrifugo

1 Acople el adaptador del exprimidor en el bloque motor @) — apriete hacia
abajo ligeramente para asegurarse de que el adaptador esté colocado
correctamente.

2 A continuacion, acople el bol del exprimidor. Coloque el asa hacia atras y
girela en el sentido de las agujas del reloj hasta que se acople en su lugar
(21}

3 Coloque el despulpador dentro del tambor del filtro — asegurandose de que
las lenglietas encajan en las ranuras en el fondo del tambor 3.

4 Encaje el tambor del filtro €.

5 Coloque la tapadera sobre el bol, girela hasta que se quede fija y el tubo de

alimentacion quede encima del mango @ . El exprimidor no
funcionara si el bol o la tapa no estan correctamente
ajustados en el enclavamiento.

6 Ponga un vaso o jarra adecuados debajo de la boca de salida del zumo.

7 Corte la comida para que encaje bien en el tubo de entrada de alimentos.
8 Seleccione auto y empuije cada trozo firmemente con el embutidor; nunca
meta los dedos en el tubo de entrada. Procese bien los alimentos

antes de anadir mas.
® Después de afadir la Ultima pieza, deje que el exprimidor funcione durante
30 segundos mas para extraer todo el zumo del tambor del filtro.

seguridad

® No utilice el exprimidor de zumos si el filtro esta dafhado.

® | as cuchillas en la base del tambor del filtro estan muy afiladas, tenga
cuidado al manejar y limpiar el tambor.

® Utilice Unicamente el empujador suministrado. Nunca meta los dedos en el
tubo de introduccién de alimentos. Desenchufe antes de desbloquear el
tubo de introduccion de alimentos.

® Antes de quitar la tapa, desconecte y espere a que el filtro se detenga.

importante

® Sj el exprimidor empieza a vibrar, desconecte el aparato y vacie la pulpa del

tambor . (El exprimidor vibra si la pulpa esta distribuida de manera poco
uniforme).

® | a capacidad méxima que se puede procesar de una sola vez es de 1Kg
de fruta o verduras (consulte la tabla de velocidades).

® Algunos alimentos muy duros pueden hacer que su exprimidor vaya mas
despacio o que se pare. Si esto sucede, desconecte y limpie el filtro.

® Desconecte el aparato y limpie el recolector de pulpa regularmente durante
el uso.

consejos

® Antes de procesar los alimentos, quite los huesos y las semillas (p. €j.
pimiento, meldn, ciruela) y las pieles duras (p. €j. meldn, pifia). No necesita
pelar o quitar el corazén de las manzanas o de las peras.

® Utilice verduras y frutas frescas y en su punto.

® Para extraer el maximo zumo, ponga cantidades pequefias a la vez en el
tubo de entrada y empuije lentamente.

® (Citricos - pele y retire la corteza blanca, de lo contrario, el zumo puede ser
amargo. Para obtener mejores resultados, utilice el exprimidor de citricos.

@ caja para ordenar los accesorios

Su procesador de alimentos se entrega con una caja de almacenamiento
para guardar los accesorios del bol y los discos.

Coloque el batidor, la cuchilla, el accesorio para masa y los discos en la caja
cuando no los utilice &.

La caja de almacenamiento esta equipada con un cierre de seguridad @ —
cierre la tapa y deslice el pasador hacia la izquierda para cerrar @ . Para
abrir, deslice el pasador hacia la derecha D.

cuidado y limpieza

® Apague y desconecte siempre el aparato antes de proceder a su limpieza.

® Maneje las cuchillas y los discos de corte con sumo cuidado; estan muy
afilados.

® Algunos alimentos pueden manchar el plastico. Esto es algo totalmente
normal y no causa ninguin dafio en el plastico ni afecta al sabor de los
alimentos. Para eliminar las manchas, frote el plastico con un pano suave
mojado en aceite vegetal.
bloque motor

® | impielo con un trapo humedo y séquelo a continuacion. Asegurese de que
el érea de enclavamiento no muestra restos de comida.

® Recoja el exceso de cable en el lugar de almacenamiento situado en la
parte trasera del aparato .
eje de transmision desmontable/adaptador del exprimidor

® | impie el aparato con un pafo humedo y, a continuacion, séquelo bien.

® No sumerija el eje de transmisién ni el adaptador en agua.
licuadora/molinillo

1 Vacie el vaso/tarro antes de desenroscarlo de la unidad de cuchillas.

2 Lave el vaso/tarro a mano.

4 No toque las cuchillas: lavelas con agua y jabon, aclarelas a fondo bajo el
grifo. No sumerja la unidad de cuchillas en el agua.

5 Pongala boca abajo y déjela secar.
batidor doble

® Retire los batidores del cabezal tirando de ellas suavemente hacia abajo.
Lavelas con agua caliente y jabon.

® | impie el cabezal con un pafo humedo y séquelo a continuacion. No
sumerja el cabezal en agua.
otras piezas

® | dvelas a mano y séquelas completamente.

® Como alternativa, pueden lavarse en la bandeja superior del lavavajillas.
Evite colocar los articulos en la bandeja inferior directamente por encima del
elemento térmico. Se recomienda utilizar un programa corto y a baja
temperatura (50°C maximo).
Articulo Articulo adecuado para

lavar en el lavavajillas

bol principal, mediano y mini, tapa, v
embutidores, espatula
vaso de cristal de la licuadora, tapa, tapon v
de llenado
unidad de cuchillas vy fijacion para la licuadora X
y el molinillo
tarro de cristal del molinillo (4
cuchillas, accesorio para masa, cubierta para v
mezclas abundantes
batidores v
cabezal de los batidores X
discos (4
exprimidor de citricos (4
exprimidor centrifugo X
eje de transmision desmontable X
adaptador del exprimidor x




servicio técnico y atencion al cliente
® Sj el cable esta dafiado, por razones de seguridad, debe ser sustituido por
KENWOOD o por un técnico autorizado por KENWOOD.

® Si tiene problemas con el funcionamientio del procesador,
antes de llamar para solicitar ayuda, consulte la guia de

solucion de problemas.

Si necesita ayuda sobre:
® ¢l uso del aparato o

® ¢ servicio técnico o reparaciones
Péngase en contacto con el establecimiento en el que compr6 el aparato.

® Diseniado y creado por Kenwood en el Reino Unido.

® Fabricado en China.

solucion de problemas

ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un electrodomeéstico significa evitar posibles consecuencias
negativas para el medio ambiente y la salud derivadas de una eliminacion
inadecuada, y permite reciclar los materiales que lo componen, obteniendo asf un
ahorro importante de energia y recursos. Para subrayar la obligacion de eliminar
por separado los electrodomeésticos, en el producto aparece un contenedor de
basura movil tachado.

Problema

Causa

Solucién

El procesador no funciona

No hay alimentacion — las luces de encendido/auto
no se encienden.
El bol no esté ajustado de forma correcta.

La tapadera no esta ajustada de forma correcta.

El' embutidor grande no esté acoplado.

Compruebe si el bol esta colocado de forma correcta y si el asa esta situada
hacia el lateral derecho.

Compruebe que el bol esté colocado e interbloqueado correctamente, y
que el asa esté situada hacia el lado derecho.

Compruebe si el enclavamiento de la tapadera esta situado correctamente
en la zona del asa.

Acople el embutidor grande.

El procesador no funcionara si el bol, la tapa o el embutidor
grande no estan interbloqueados correctamente.

Si nada de lo anterior funciona, compruebe los fusibles/el disyuntor de su hogar.

El procesador se detiene o se
ralentiza durante el proceso.

Proteccion de sobrecarga accionada.
Procesador sobrecargado o sobrecalentado
durante el funcionamiento.

Capacidad méaxima sobrepasada.

Apague, desenchufe y deje que el aparato se enfrie durante 15 minutos
aproximadamente.

Consulte la tabla de velocidades para comprobar las capacidades méaximas
que se pueden procesar.

Mal rendimiento de las
herramientas/accesorios

Consulte los consejos de la seccién de “uso del ac
estan montados correctamente.

cesorio” correspondiente. Compruebe si los accesorios

La luz de encendido parpadea

Funcionamiento normal.

La luz parpadeara si el bol, la tapa, la licuadora o
el molinillo no estan acoplados al bloque motor o
si no estan correctamente ajustados en su
posicion.

Compruebe que los enclavamientos estén correctamente acoplados.

La luz de encendido y
Auto parpadean

Funcionamiento normal.

La luz parpadeara si la funcion Auto esta
seleccionada pero los enclavamientos no estan
acoplados.

Compruebe que los enclavamientos estén correctamente acoplados o apriete
el botén Auto para desconectar la funcion Auto.
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Tirkce

Kullanim yonergelerini okumaya baslamadan 6nce 6n sayfayi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan 6nce
Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar icin saklayin.
Tdm ambalajlari ve etiketleri gikartin.

emniyet

-

Bigaklar ve diskler cok keskindir, dikkatli tutun. Tutarken ve temizlerken

kesici kenardan uzak durarak tepesinden parmak uglarinizia @ tutun.

Robotu elinizle kaldirmayin veya tasimayin — elle tutmak yaralanmaya

neden olabilir.

Kaseyi bosaltmadan énce daima bigagi ¢ikartin.

Cihaz elektrige bagl oldugu sirece ellerinizi ve mutfak aletlerini kaseye

ve sivilastirici kabina sokmayin.

Aygitin parcalarini takmadan ya da cikarmadan, aygiti kullanmaya

baslamadan ve aygiti temizlemeden énce aygiti calistirmayiniz ve fisini

prizden cekiniz:-

o Aygit glic biriminin Gzerinde oldugu zaman elinizi ve takacaginiz diger
parcalari 6gutuciden uzak tutunuz;

O kullaniimadiginda;

o Cocuklarin ya da engelli kisilerin bu aygiti kullanmalarina izin
vermeyiniz ya da denetim altinda kullanmalarina izin veriniz.

Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi itmeyin. Bu is igin

mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

Kapag! kaseden veya mikseri/degirmeni gii¢ Uinitesinden ¢ikarmadan

once :-

o kapatin;

o ekler/bigaklar tamamen durana kadar bekleyin;

o mikser kabini bigak tertibatindan sékmemeye dikkat edin.

Karistirlmadan 6nce sivilar oda sicakliginda sogumalidir.

Cihazi ¢alistirmak icin kapak yerine daima ag/kapat hiz ayar digmesini

kullanin.

Kilitteme mekanizmasi asiri yiike maruz kaldiginda cihaz hasar

gorecektir ve yaralanmaya neden olabilecektir.

Cihaza uygun olmayan parcalar kullanmayin.

Calisirken cihazin basindan ayriimayin.

Asla hasarli bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya tamir ettirin: bkz. ‘servis &

musteri hizmetleri’.

Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik figinin 1slanmamasina

6zen gosterin.

Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya da sicak

ylzeylere temas etmesini 6nleyin.

Onerilen hiz tablosunda belirtilen maksimum kapasiteleri asmayin.

Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan gozetim altinda olmayan fiziksel,

duyusal veya zihinsel engelli kisiler (¢ocuklar dahil), cihazin kullanihgi

hakkinda agiklama almamis kisiler ve bilgi veya deneyimi eksik olan kisiler

tarafindan kullanilimak tzere tasarlanmamistir.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda bilgilendirilmelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde

kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigi ya da bu

talimatlara uyulmadigi takdirde hig¢ bir sorumluluk kabul etmez.

Robotunuzun/mikserinizin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

Her bir ek icin daha fazla guivenlik uyarilari igin “eklerin kullanimi” altindaki
ilgili bélime basvurun.

cihazi elektrige baglamadan énce

Elektrik kaynaginizin cihazin alt tarafinda gosterilenle ayni oldugundan
emin olun.

Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili EC direktifi 2004/108/EC ve
gida ile temas eden malzemeler hakk¢ndaki EC yonetmeligi no.
1935/2004 - 27/10/2004 ile uyumludur.

ilk kullanimdan 6nce

Bicaktan plastik bigak kapaklarini gikarin. Bigaklar cok keskindir,
dikkatli olun. Bu kapaklar bigag-1 sadece uretim ve nakil sirasinda
koruduklarindan atilmalidirlar.

Parcalari yikayin, bkz. ‘bakim & temizlik’
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parcalar
mutfak robotu

motor kismi
cikartilabilir tahrik mili
canak

kapak

genis besleme tlpl
gida iticileri
glvenlik baglantilari
kablo haznesi

glc acik 1181

hiz kontroll
otomatik diigmesi

EISICICICICICICICICIC)

cam mikser

conta halkasi
bicak birimi
kavanoz
doldurma kapag!
kapak

@O

cam ¢ok amaglii 6gutucu

@ conta halkasi
bicak birimi
cam kase

ek parcalarin

Asagida listelenen eklerin hepsi mutfak robotunuzda olmayabilir. Ekler
model ¢esidine gore degisir.

@ kesici bigak

yogurma araci

Gift cirpici ayakl metal girpici
maksimum-karistirma kapagi
kalin dilimle diski (4mm)

ince dilimle diski (2mm)

kalin dograma diski

ince dograma diski
rendeleme/parmesan diski (opsiyonel)
narenciye sikacagi (opsiyonel)
¢ok amach 6guticu (opsiyonel)
mini kase (opsiyonel)

orta boy kase (opsiyonel)

kati meyve presi (opsiyonel)
ekleri saklama kabi

spatula

CIGRCESISNSICESISICESISESISRE)



mutfak robotunun kullanimi

1

Ayrilabilir tahrik milini gli¢ Unitesine takin @ — yerine tam oturdugundan
emin olmak igin hafifge bastirin.

Sonra tutamak glg¢ Unitesinin sagina gelecek sekilde kabi yerlestirin.
Tutacagi arkaya yerlestirin ve kilitlenene kadar saat yoniinde cevirin @.
Tahrik miline bir ek pargasi takin.

Her zaman kaseyi ve eki robota malzemeleri eklemeden 6nce yerlestirin.
Kapag! takin @ - Tahrik milinin st kisminin kapagin ortasina yerlesmesine
dikkat edin.

iticileri besleme tiipiine takin — kilittemek igin kiigiik iticiyi saat yéniinde
cevirin @.

Kap, kapak veya genis besleme tiipii diizgiin olarak takilmadiginda
cihaz galismayacaktir. Besleme tiipiiniin ve kase tutacaginin dogru
tutma taraflarina yerlestirilip yerlestirilmedigini kontrol edin.

Fisi takin. Gug 1s131 yanar ve kap ile kapak dogru takilana kadar yanip
sOner. Sunlardan birini segin:

Otomatik Digmesi — Otomatik Digmesine basildiginda 1s1g1 yanar ve
optimum hiz otomatik olarak segilir.

Hiz Kontrolu — gereken hiz manuel olarak segilir (Tavsiye edilen hiz
tablosuna bakin).

Puls — Kisa araliklarla Puls (P) modunu kullanin. Puls modu kontrol
digmesini gevirili tuttugunuz surece calisacaktir.

tum iglevler igin uygun hiz segimi

Kullanimin sonunda hiz kontroliini 0 konumuna getirin veya eger
Otomatik kullaniyorsaniz diigmeye basin, 1sik sénecektir.

Kap, kapak veya genis besleme tiipiinden biri takili oimadiginda gii¢
1S1g1 yanip soner.

Otomatik secili oldugunda kilitler takili egilse Gii¢ ve otomatik 1s1g1
birlikte yanip soner.

Cihazi ¢alistirmak igin kapak yerine ag/kapat hiz ayar digmesini
kullanin.

Eger hiz kontroliinde bir hiz segildiyse Otomatik diigmesi calismaz.
Kapagi sékmeden énce cihazi daima kapatin.

Kapagi, parcalari ve kaseyi s6kmek icin yukaridaki islemi islemi ters
sirayla yuratan.

6nemli

Isleyicinizin kasesi kahve gekirdegi 6giitmek veya pargalamak ya da
granil sekeri pudra sekerine donustirmek igin uygun degildir.

Kase icindeki karisima badem 6zl ya da tatlandirici eklerken bunlarin
plastik pargalara degmesini 6nleyin. Aksi halde kalici lekeler olusabilir.

Aracg/Aparat islevi Hiz Maksimum kapasite:
Kesici Bigak Tek Asamali Kek Karistirma 1-8 2 Kg Toplam Agirlik
Hamur yogurma — yagi unla yogurma 3-8 500 g Un Agirligi
Hamur malzemelerini birlestirmek igin su ekleme 3-8
Dogramal/plre yapmaletli bérek harci hazirlama 8 Toplam 1 Kg yagsiz eti dogramak
Maksimum-karistirma kapakl Corbalar — dusik hizla baslayip Maksimum 1-8 2 litre
Kesici Bigak hiza ulasin
Cirpici Yumurta beyazi otomatik 2-8
Krema 250-750 ml
Yogurma araci Mayali karigimlar 6-8 1,3 Kg Toplam Agirlik
650 g Un Agirhgi
Diskler — dilimleme/dograma Havug, sert peynir gibi sert gidalar 5-8 -
Orta boy kase Salatalik, domates gibi daha yumusak gidalar 1-3 -
Rendeleme diski Parmesan peyniri, patates kofteli 8 -
Alman c¢orbasi igin patates
Mini Hazne ve bigak Tum gida hazirlama islevleri icin 8 Toplam 300 g yagsiz eti
Narenciye sikacagi Kuglk meyveler, misket limonu ve limon gibi 1 -
Daha blyuk meyveler portakal ve greyfurt gibi 2 -
Kati meyve presi Kati meyve ve sebze sulari igin 6rn. elma ve otomatik 1Kg elma
havug gibi 800g havug
Uziim, domates gibi yumusak meyvelerin suyunu 5009
sikmak igin
Karistirici Corbalar ve icecekler 8 1,5 litre
Mayonez 8 3 yumurta + 450 ml yag
Milk shake 8 1 litre
Buz kirma — istenilen olgllerde kirilana kadar puls puls 6 kip
modunda kisa araliklarla galistirin
Cok amagli 6guticu Baharatlarin iglenmesi 8 100 g
Kahve 6gltme 8 759
Kuruyemis parcalama 8 140 g
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su iIsiticinizin kullanimi

1

Sizdirmazlik halkasini @ bigak Unitesine @) yerlestirin — sizdirmazligin
dogru yerlestirildiginden emin olun.

Eger conta zarar gordiiyse veya yanlis yerlestirildiyse sizdirma
meydana gelir.

Bigak Unitesini altindan tutun @) ve bigaklari kaba yerlestirin — kilitlemek
icin saat yonlnun tersine gevirin @.

Malzemeleri kaba koyun.

Kabin kapagini takin ve sabitlemek icin bastirin @. Doldurma kapagini
yerlestirin.

Blenderi kullanmadan 6nce hiz kontroliiniin 0 ve Otomatik i1siginin
sonik oldugundan emin olun. Eger hiz kontrolii 0 konumunda
degilse veya Otomatik segiliyse blender takilir takilmaz ¢alismaya
baslayacaktir.

Blenderi tutamak sag tarafta olacak sekilde gli¢ Unitesinin Ustiine takin ve
kilittemek igin saat yoniinde gevirin @.

Mikser dogru yerlestiriimemisse cihaz ¢alismayacaktir.

Otomatik digmesini kullanin veya bir hiz segin (tavsiye edilen hiz
tablosuna bakin) ya da puls kontrol kullanin.

emniyet

Sivilari sivilastiriciya yerlestirmeden 6nce oda sicakligina gelmelerini
saglayiniz.

Bicak tertibatini tutarken her zaman dikkat edin ve temizlerken bigaklarin
keskin kenarlarina dokunmaktan kaginin.

Sivilastiriciyi sadece kapagi yerinde iken kullanin.

Hazneyi sadece verilen bigak tertibati ile kullanin.

Mikseri asla bos ¢alistirmayin.

Mikserinizin uzun émirli olmasi igin surekli olarak 60 saniyeden fazla
calistirmayin.

Smoothie tarifler — dondurulurken kati hal almig malzemeleri asla
karistirmayin, hazneye koymadan énce Kirin.

énemli

Mayonez yaparken mikserin igine yag hari¢ buttin malzemeleri koyun.
Doldurma kabini gikarin. Sonra, cihaz ¢alisirken, yag: kapaktaki delikten
yavasca ekleyin.

Yogun karigimlarin, érn. pateler ve dipler, kazinmasi gerekebilir. Eger
karigimin islenmesi zorsa, daha fazla sivi ekleyin.

Buz kirarken, kiip seklinde 6 buz pargasi igin 15 ml (1 tatl kasigi) su ekleyin.
Buz kirmak i¢in ¢alistirma digmesini kullanin.

Mikser dogru yerlestirimemisse cihaz ¢alismayacaktir.

Kati malzemelerin karistiriimasi — pargalar halinde kesin, doldurma kabini
cikarin sonra cihaz caligirken pargalari teker teker atin. Elinizi agikliktan
uzak tutun. En iyi sonuglar igin diizenli olarak bosaltin.

Sivilastiriclyl, muhafaza kabi olarak kullanmayin. Sivilastirici kabi
kullanimdan 6nce ve sonra bos olmalidir.

1,5 litre (izerinde malzeme karistirmayin - Milkshake gibi képukll sivilar
icin bu miktar daha az olmali.

cok amagli 6gutiict (eger saglanmigsa)

Ogitlicliyl findik, kahve gekirdegi gibi kuru maddeler igin kullanin,
baharatlar i¢in de uygundur:

Karabiber tohumu, kakule tohumu, kimyon tohumu, kisnis tohumu, rezene,
taze zencefil, taze biber veya karanfil

ogutucunuzu kullanmak igin

-

Malzemeleri kaba koyun. Yaridan fazla doldurmayin.

Sizdirmazlik halkasini @) bigak Unitesine (8 takin.

Bigak unitesini altindan tutun ve bigaklari kaba yerlestirin — kilittemek icin
saat yonunun tersine gevirin @.

Ogitlicliyl giic Unitesinin tstiine takin ve kilitemek igin saat yéniinde
cevirin .

Otomatik diigmesini kullanin veya bir hiz segin (tavsiye edilen hiz
tablosuna bakin).
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emniyet

Sirahiyi takmadan 6nce bigak birimini higbir zaman éguttictye
takmayiniz.

Coklu 6gutict aygita takili oldugu zaman hicbir bicimde kavanozu
cikarmayiniz.

Bicaklar cok keskindir. Bu ylizden bicaklara elinizle dokunmayiniz ve
cocuklari denetim altinda tutunuz.

® Bicaklar tamamen durmadan asla 6gutiiclyu gikarmayin.

o Ogiitiicliniiziin uzun émirli olmasi igin siirekli olarak 60 saniyeden fazla

calistirmayin. Dogru yodunluga ulasir ulagsmaz aleti kapatin.

Degirmen dogru yerlestirimemigse cihaz galismayacaktir.

Ogiitiict de zerdecal kklerini islemeyin, gok sert oldugundan bigaklara
zarar verebilir.

ipuclan

Baharat islerken optimum performans icin bir seferde 100 g'dan fazla
baharat islemeyin.

Butlin baharatlar aromalarini 6_Uttimis baharatlara gére daha uzun sire
korur bu yiizden her seferinde kiiglik miktarlar 6gatin.

Maksimum aroma ve baharatlarin yaglarini birakmalari igin 6gitmeden
once kavurun.

islemeden &nce zencefili kiigiik pargalara dograyin.

En iyi sonug igin sebze islerken kiguk kabin kullaniimasi tavsiye edilir.

ek parcgalarin kullanimi

€ bigak/@) hamur aleti

Bicak, ek pargalar arasinda en genis kullanim alani olandir. Cihazin ¢alisma stresi
islenen gidanin kivamini belirler. Daha koyu kivamlar igin calistirma diigmesini
kullanin.

Bigagi, kek ve hamur isleri hazirlamak, ¢ig ya da pismis et, sebze, findik,
pate ve katik dogramak, ¢orba malzemesi ezmek ve kati kraker/ekmek
ogltmek icin kullanin.

Mayali hamur karisimlari igin hamur yogurucusunu kullanin.

oneriler

bigak

Et, ekmek, sebze gibi gidalar islemeden 6nce 2 cm’lik kiipler halinde
kesin.

Biskuviler pargalar halinde kirilarak cihaz galigirken gida girigsinden asagi
atiimalidir.

Unlu gidalar hazirlarken dogrudan buz dolabindan aldiginiz yagr 2 cm’lik
kipler halinde keserek kullanin.

islemi gereginden fazla uzatmayin.

hamur yogurucusu

Kuru malzemeleri kaseye yerlestirin ve cihaz calisirken siviyi gida
girisinden dokiin. Cihazi, diiz ve elastik kivamli bir hamur topu olusana
kadar 45 - 60 saniye ¢alistirin.

Hamuru yeniden yogurmak igin kaseyi kullanmayin. Aksi halde mutfak
robotu kararsiz hale gelebilir.

@ ikili ¢irpici

Bu aleti, yalnizca érn. yumurta aki, krema, st gibi hafif karisimlar ve
yagsiz gevrek hamuru icin yumurta ve seker ¢irpmak Uzere kullanin. Yag
ve un gibi agir karigimlar bu alete zarar verir.

cirpicinin kullanimi

o O e

Sokdilebilir mili ve ana kaseyi ® glg Unitesi Uzerine yerlestirin.

Orta boy kase 39 ¢irpici ile birlikte kullanim i¢in uygun degildir.
Cirpicilari, tahrik milinin baghigina takin @.

Cirpic takimini dikkatli bir sekilde gevirerek tahrk miline oturtun.
Malzemeleri ekleyin.

Kapagi takin - mil ucunun kapagin ortasina oturmasina dikkat edin.
Otomatik segin.

onemli

Tek asamall kek ya da yag ve sekerle krema hazirlamak igin girpici
kullanmak uygun degildir; bu tir karigsimlar ¢irpiciya zarar verebilir. Kek
hazirlamak igin daima kesici bigagdi kullanin.



Oneriler

® En iyi sonucu elde etmek igin oda sicakliginda yumurta kullanin.

® Kase ve ¢irpicinin, ¢cirpma isleminden 6nce temiz ve yagdsiz olmasina
dikkat edin.

@ biyiik karistirma kapag

Sivi karistirirken, bicakli blyik karistirma kapagini kullanin. Bu kapak ile
cihazin sivi hacim kapasitesi 1,4 litreye’den 2 litreye ¢ikartilabilir, sizma
onlenir ve bicagin dograma basarimi artirilabilir.

Sokdlebilir mili ve kabi gli¢ Unitesi Gzerine yerlestirin.

Bigag takin.

islenecek gidalari ekleyin.

Kanopiyi bigagdin Ustline yerlestirin, ¢ikintili alana oturdugundan ve

AW -

yuvalarin @ kase igindeki tirnaklarla hizalandigindan emin olun. Kanopiyi

asagi bastirmayin, ortadaki tutamaktan tutun.
5 Kiguk kapagi takip cihazi ¢alistirin.

dilimleme/rendeleme diskleri

dilimleme diskleri - kalin (4mm) @3, ince (2 mm) &
Dilimleme disklerini peynir, havug, patates, kabak, salatalik, sakiz kabagi,
pancar ve sogan dilimlemek igin kullanin.

parcalama diskleri - kalin @, ince @)
Parcalama disklerini peynir, havug, patates ve benzer dokudaki gidalar
igin kullanin.

Cok ince rendeleme diski (eger saglanmissa)
Patates graten i¢in Parmesan peyniri ve patates rendelemek igin.

emniyet

® Kapagi, kesme diski tamamen durmadan kesinlikle agmayin.
® Cok keskin olan kesme disklerini dikkatle tagiyin

kesme bicaklarinin kullanimi

1 Sokulebilir mili ve kabi glg Unitesi Gizerine yerlestirin.

® Orta kap @ tiim disklerle kullanilabilir. Orta kabi ana kabin igine
yerlestirin — tirnaklari ana kabin kenarlari ile hizalayin ve asagi bastirin.
Cikartmak icin orta kabin disindan parmak uglarinizla gekin.

2 Ortasindan tutarak 9, diski tahrik miline yerlestirin.

Simdi kapag takin.

4 Hangi besleme tiipiinii kullanacaginizi segin. iticide ince malzemeler igin
daha kiguk bir tip bulunmaktadir.
Kiguk besleme tupini kullanmak icin — énce besleme tlpl igine buylk
iticiyi yerlestirin.
Genis besleme tlipund kullanmak igin — kigUk iticiyi genis itici igine
yerlestirin ve saat yéniinde cevirerek Kilitleyin.
Besleme tliptini maksimum seviyenin Gizerinde doldurmayin, besleme
tupd iticisi dizgun takilmadikga cihaz ¢alismayacaktir.

5 Gidayi, gida girisine yerlestirin.

6 Cihazi calistirin ve gidalar dizenli bir sekilde itin - kesinlikle
parmaklarinizi gida girisinden iceri sokmayin.

w

Oneriler

® taze gidalar kullanin

® Gidalar ¢ok kiiglk kesmeyin. Gidalari, biylk gida girisinde enlemesine
doldurun. Bu sekilde gidalar iglenirken yanlardan kaymaz. Bunun yerine
kiguk gida girisini de kullanabilirsiniz.

® Dilimlerken ya da rendelerken: Dikey olarak yerlestirilen gidalar @ yatay
olarak yerlestirilen gidalardan daha kisa kesilir ®.

® slemden sonar bigak ve bakip iginde daima bir parga artik kalacaktir.
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@ narenciye sikacagl (eger saglanmissa)

a
b

Narenciye sikacagini, turunggillerin (6rn. portakal, limon ve greyfruyt)
suyunu sikmak igin kullanihr.

sikma konisi
slizge¢

narenciye sikacaginin kullanimi

1
2

Sokulebilir mili ve kabi gli¢ Unitesi Uzerine yerlestirin.

Suizgeci kaseye yerlestirin - Stizgeg kolunun, kase kolunun hemen Ustiine
oturmasina dikkat ediin @.

Koniyi, tahrik milinin Ustline yerlestirin ve oturana kadar cevirin @.
Meyveyi iki parcaya kesin. Simdi cihazi galistirip meyveyi koni Uzerine
bastirin.

Yaka dogru kilittenmedikge narenciye sikacagi ¢alismayacaktir.

@ mini robot haznesi (eger saglanmissa)

Mini robot haznesini kullanarak yesillikleri dograyin ve kii¢tik miktarlarda
malzemeler hazirlayin; 6rnegin, et, sogan, kuruyemis, mayonez, sebze,
pire, sos ve bebek mamasi.

mini robot kesici bicagi
mini robot haznesi

mini robot haznesinin kullanimi

Sokulebilir mili ve kabi gli¢ Unitesi Uizerine yerlestirin.

Mini haznenin bacasinin i¢ tarafindaki yivleri ana bacadaki yuvalarla
hizalayarak mini robot haznesini yerlestirin @.

Kesici bigagi, dondiirme gévdesine yerlestirin §.

Hazirlanacak malzemeyi ekleyin.

Kapag yerlestirin ve cihazi ¢aligtirin.

givenlik
Kesici bigaklar tamamen durmadan asla kapagi ¢ikarmayin.
Kesici bigaklar ¢cok keskindir — daima dikkatle tutun.

onemli

Robotunuzu baharat hazirlamak igin kullanmayin — baharatlar, plastige
zarar verebilir.

Kahve taneleri, buz parcalari ya da ¢ikolata gibi sert gidalari robotunuzda
kullanmayin — bu tir gidalar bigaklara zarar verebilir.

ipuclar

Yesillikler en iyi temiz ve kuru iken dogranir.

Bebek mamasi hazirlamak igin, pismis malzemeleri karistirirken daima az
miktarda sivi ekleyin.

Et, ekmek, sebze gibi gidalari robotunuzda hazirlamadan 6nce yaklasik 1-
2 cm buyudklugunde kip seklinde kesin.

Mayonez hazirlarken, yagi yiyecek ekleme borusundan ilave edin.

@ orta boy kase (eger saglanmigsa)

Tum disklerle kullanilabilen ekstra kap saglanmistir. Ana kabin icine
yerlestirin, diskleri ve kapagdi dilimleme/pargalama bolimiinde anlatilan
sekilde takin.

Orta boy kase 39 ¢irpici ile birlikte kullanim i¢in uygun degildir.



@ katl meyve presi (eger saglanmissa)

Santriflijli meyve presi ile kati meyve ve sebzelerin suyunu ¢ikartabilirsiniz.
itici

kapak

posa temizleyici

filtre tamburu

kap

meyve suyu cikis!

meyve suyu presi tahrik mili

Q "0 Q0 T

sert meyve ve sebze sikacaginin kullanimi

1 Meyve suyu adaptoriinii glic Unitesine takin @ — yerine tam oturdugundan
emin olmak igin hafifge bastirin.

2 Sonra meyve suyu haznesini yerlestirin. Tutacagdi arkaya yerlestirin ve
kilittenene kadar saat yoniinde gevirin @).

3 Posa temizleyiciyi filtre tamburun igine yerlestirin — tirnaklarin tamburun
altindaki yuvalara oturdugundan emin olun €.

4 Filtre tamburunu takin €.

5 Ek pargay! yerine iyice oturuncaya kadar canaga takiniz ve besleme
borusunu sapin tzerine yerlestiriniz @ . Kap veya kapak diizgiin olarak
takilmadiginda cihaziniz calismayacaktir.

6 Uygun bir bardak veya siirahiyi meyve suyu ¢ikisi altina yerlestirin.

7 Gidalari besleme tliptine sigacak sekilde dograyin.

8 Otomatik segin ve itici ile esit sekilde ittirin — parmaklarinizi asla
besleme tiipii icine sokmayin. Hepsi bitmeden baska malzeme
eklemeyin.

® Son pargayi ittirdikten sonra, meyve presinin tamburda kalan tim suyu
cikartmasi igin 30 saniye daha caligtirin.

emniyet

® Filtresi hasarliysa meyve sikacagini kullanmayiniz.

® Filtre tamburunun tabanindaki kesici bigaklar son derece keskindir,
tamburu kullanirken ve temizlerken son derece dikkatli olun.

® Yalnizca aygitla birlikte verilen yiyecek iticiyi kullaniniz. Parmaklarinizi
hicbir zaman besleme borusuna sokmayiniz. Besleme borusunu
temizlemeden 6nce aygitin fisini prizden cekiniz.

® Kapagi kaldirmadan 6nce aygiti durdurunuz ve filtrenin durmasini
bekleyiniz.
énemli bilgiler

® Eger meyve suyu presi titremeye baslarsa, kapatin ve tamburdaki posayi
bosaltin. (Eger posa dengesi dagilirsa titreme baslar).

® Bir seferde maksimum 1 kg meyve veya sebze islenebilir (hiz tablosuna
bakin).

® Bazi ¢ok sert gidalar yavaglama veya durmaya sebep olabilir. Eger bu
olursa kapatin ve filtreyi temizleyin.

® Kullanim sirasin kapatip posa toplayiciyr diizenli olarak temizleyin.

faydali bilgiler

® Meyve ve sebzeleri sikmadan dnce ¢ekirdeklerini (6rn. biber, kavun, erik
vbg.) ¢ikariniz ve sert kabuklu olanlarin (6rn. kavun, ananas vbg.)
kabuklarini soyunuz.

® Sert ve taze sebze ve meyve kullaniniz.

® Maksimum meyve suyu elde etmek icin, besleme tiiptine her seferinde
kiiglk pargalar koyun ve yavasca bastirin.

® Narenciye —beyaz yumusak dokuyu soyun ve ¢ikartin, aksi takdirde
meyve suyunuz aci olabilir. En iyi sonucu almak igin narenciye sikacagi
kullanin.

ekleri saklama kabi

Gida igleyiciniz eklentileri ve diskleri saklamaniz igin bir hazneye sahiptir.

1 Mikser, bigak, hamur aleti ve diskleri kullanmadiginizda buraya koyun @.
2 Saklama haznesi emniyet kilidine sahiptir (o7} kapagi kapatin ve
kilittemek icin siirgiiyli sola ittirin @. Agmak icin siirgilyli saga dogru gekin

®.
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bakim ve temizlik

Temizlige baglamadan énce daima cihazi kapatip figini prizden cekin.
Bigaklar ¢ok keskindir. Takip ¢ikartirken ¢ok dikkatli davranin.

Bazi gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum normaldir. Plastige
zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini etkilemez. Biraz sivi bitkisel yag
surdlmus bir bez ile ovarak bu durumu giderebilirsiniz.

motor kismi
® Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda gida artiklari
bulunmamasina dikkat edin.
Elektrik kablosunun fazla gelen kismini cihazin arka tarafindaki kablo
muhafazasina sarin @.

ayrilabilir tahrik mili/meyve sikacagi adaptorii
Islak bir bezle silin, sonra kurulayin.
Tahrik mili veya adaptorii suya sokmayin.

sivilagtirici /6gittict

Kabi/kaseyi bigak tertibatindan sékmeden dnce bosaltin.

Kabi/kaseyi elde yikayin.

Contalari gikartip yikayin.

Cok keskin olan bigaklara dokunmayin. Bigaklari bir firca ve sabulu sicak
su ile temizleyin ve akan su ile iyice durulayin. Bigak birimini suya
batirmayin.

5 Bigak birimini ters ¢evirerek kurumaya birakin.

A WN =

ikili girpici

Cirpicilar, hafifce gekerek tahrik basligindan ayirin ve sabunlu sicak su

ile yikayin.

® Tahrik bashgini nemli bir bez ile silip kurutun. Tahrik bagh§ini suya
batirmayin.

tim diger pargalar

Elle yikayip kurutun.

Alternatif olarak bulasik makinesinin Ust géziinde yikanabilir Alt gdze
1sitict bélim Gzerinde dogrudan yerlestirmeyin. Kisa, disik sicaklik
(Maksimum 50°C) program onerilir.

Parca Bulasik makinesi igin
uygun parca

narenciye sikacagi

santrifiij meyve suyu sikacagi

ayrilabilir tahrik mili

ana, midi & mini kap, kapak, iticiler, spatula v
blender cam haznesi, kapak, doldurma kapagi (4
bigak Unitesi ve blender contasi ve égutlicu X
cam haznesi v
bigaklar, hamur aleti, maksi karistirma kanopisi (%4
cirpicilar 4
cirpici tahrik kafasi X
diskler v
v
X
X
X

meyve suyu adaptorl




servis ve musteri hizmetleri
® Kablo hasar gorirse, giivenlik nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili bir
KENWOOD tamircisi tarafindan degistirilmelidir.

e islemcinin galigmasi ile ilgili herhangi bir sorunla karsilastiginizda,
lutfen teknik destegi aramadan dnce sorun giderme kilavuzuna

bagvurun.

Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya
® servis veya tamir

Cihazinizi satin aldiginiz yerle baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.

Cin’de uretilmistir.

sorun giderme kilavuzu

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT iLE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESI iGiN ONEMLI BILGiI.

Kullanim émriintin sonunda Urln evsel atiklarla birlikte atiimamalhdir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya gotirilmelidir. Ev aletlerinin ayri bir sekilde atilmasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri azaltir ve ayni zamanda mimkin olan
malzemelerin geri doniisimini saglayarak 6nemli enerji ve kaynak tasarrufu
saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak amaciyla
Uzeri garpi ile isaretlenmis ¢op kutusu resmi kullaniimistir.

Sorun

Nedeni

Goziimii

Mutfak robotu ¢alismiyor

Higbir glic/gosterge 151§1 yanmiyor.
Hazne dizgun kilittenmemistir.
Kapak diizgtin kilitlenmemistir.
Buyuk itici takili degil.

Robotun figinin takili olup olmadigini kontrol edin.

Haznenin dogru oturtuldugunu ve sapinin sag tarafta oldugunu kontrol edin.
Kapak baglantisinin, sap alanina dogru yerlestirildigini kontrol edin.

Buyuk iticiyi yerlegtirin.

Kasenin dogru yerlestirilip yerlestiriimedigini ve tutacagin sag tutma
kenarina yerlestirilip yerlestiriimedgini kontrol edin.

Yukaridakilerin higbiri ¢6ziim saglamiyorsa, evinizin sigortasini kontrol edin.

Gida igleyici kap, kapak veya
buyuk itici diizglin
kilittenmediginde calismaz.

Asiri yuk koruma ile galisirken isleyici durur
veya yavas calisir.

Calisma sirasinda isleyici asiri yiklendi veya
asir i1sindi.

Maksimum kapasite asildi.

Kapatin, fisten gekin ve yaklasik 15 dakika sogumasini bekleyin.

islemek igin maksimum kapasitelere hiz tablosundan bakin.

Aragclar/aparatlarin
performansi yetersiz

ilgili “aparatin kullanimi” bélimiinde verilen ipugla

rina bakin. Aparatlarin dogru monte edildigini kontrol edin.

Gug 15191 yanip soniyor

Normal galisma.

Eger kap, kapak, blender veya 6gutiict glg
Unitesine takilmamissa veya dogru sekilde
kilitlenmemisse yanip soner.

Kilitlerin dogru takili olup olmadigini kontrol edin.

Otomatik ve Gug I1s131 yanip
soénuyor

Normal galisma.
Otomatik secili ama kilitler takili degilse yanip

Kilitlerin dogru takili olup olmadigini kontrol edin ya da Otomatik
fonksiyonunu kapatmak igin Otomatik digmesine basin.

soner.
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Cesky

Pred ctenim rozlozte predni stranku s ilustraci

pred pouzitim tohoto zarizeni Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této pfirucce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

® QOdstrarite veskery obalovy material a nalepky.

bezpecnostni zasady

® Noze a disk jsou velmi ostré, zachazejte s nimi opatrné. Sekaci niz drzte

pFi @ pouzivani i &isténi vzdy za drzadlo nahofe, s ostfim smérem
od sebe.

® Mixér nezdvihejte ani neprenasejte za rukojet — protoze by se mohla
utrhnout a zpUsobit zranéni.

® Sekaci nlz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve pak ji
vyprazdnéte.

® Do pracovni nadoby a nadoby mixéru nesahejte a nevkladejte nacini,
pokud je pfivodni kabel spotiebice v zasuvce.

® P¥istroj vypinejte a odpojujte od zasuvky:-
o pred montazi nebo demontazi dilG;
o Kdyz pfistroj nepouzivate;
O pred cisténim.

® Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty. Vzdy pouzivejte pfilozené
péchovace.

® Predtim, nez sejmete kryt z nadoby nebo nez odpojite mixér/mlynek ze
z&kladny stroje:-
O vypnéte jej;
o pockejte, az se pfisluSenstvi/noze zcela zastavi;
o dbejte na to, abyste neodsroubovali pracovni nadobu mixéru nebo

mlynku od jednotky s nozi.

® Tekutiny by pfed mixovanim mély byt zchlazeny na pokojovou teplotu.

K ovladani kuchyriského robota nepouzivejte viko, ale vzdy jen

vypinac/regulator otacek.

® Pokud bude bezpec¢nostni mechanismus vystaven nadmérné sile,
dojde k poskozeni pristroje a nebezpeéi nasledného zranéni.

® Nepouzivejte pfislusenstvi neschvalené vyrobcem.

Pristroj v chodu nenechavejte nikdy bez dozoru.

Vas mixér nepouzivejte, pokud je poskozeny. Nechejte jej zkontrolovat

nebo spravit: viz ¢ast ,servis a udrzba*.

® Pohonné jednotka, pfivodni kabel a zastréka nesméji pfijit do styku s
vodou.

® Nenechavejte pfivodni kabel volné viset pres okraj stolu nebo pracovni
plochy, nebo se dotykat horkych ploch.

® Neprekracujte maximalni hodnoty uvedené v tabulce doporu¢enych
rychlosti.

® Toto pfislusenstvi by nemély pouzivat osoby (v€etné déti) trpici fyzickymi,
smyslovymi ¢i psychickymi poruchami ani osoby bez nalezitych znalosti a
zkuSenosti. Pokud jej chtéji pouzivat, musi byt pod dozorem osoby
odpovédné za jejich bezpec€nost nebo je tato osoba musi poucit o
bezpecném pouzivani prislusenstvi.

® Dohlédnéte, aby si déti s prfistrojem nehraly.

® Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti. Spole¢nost Kenwood
vyluc€uje veskerou odpovédnost v pfipadé, Ze zafizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

® Nespravné pouziti vaseho robota/mixéru mize vést ke zranéni.

Dal$i informace o bezpecnosti pro jednotliva pfisluSenstvi naleznete v
¢asti ,pouziti pfisluSenstvi®.
nez spotrebi¢ zapojite do zasuvky

® Ujistéte se, Ze jmenovité hodnoty napajeci sité odpovidaji udajim
vyznacenym na spodni ¢asti pfistroje.

® Tento spotiebi¢ splfiuje smérnici EC 2004/108/EC o elektromagnetické
kompatibilité a smérnici EC ¢. 1935/2004 ze dne 27/10/2004 o
materialech uréenych pro kontakt s potravinami.
pred prvnim pouzitim

1 Od nozl odmontujte plastové kryty. Postupujte opatrné, protoze noze
jsou velmi ostré. Kryty muzete zlikvidovat, protoZze chrani noze pouze pfi
vyrobé a preprave.

2 Umyjte vSechny ¢asti - viz ,udrzba a cisténi*.
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legenda

kuchynsky robot

pohonna jednotka
vyjimatelna hnaci hridel
pracovni misa

viko

Siroké davkovaci hrdlo
péchovace

bezpecnostni bajonetovy uzavér
prostor pro pfivodni kabel
kontrolka zapnuti pfistroje
Regulator rychlosti
Tlacgitko automatické volby

SISICICICICICICIOICIC)

sklenény mixér
tésnici krouzek
nastavec mixéru
mixovaci nadoba

uzavér plniciho otvoru
viko

SIS

sklenény multifunkéni mlynek

@ tésnici krouzek
nastavec mixéru
sklenéna nadoba

doplrikové pfislusenstvi

K vasemu mixéru nemusi byt pfilozeno veskeré pfislusenstvi uvedené
nize. Obsah prislusenstvi se u jednotlivych modell lisi.

kraje¢

hnétaci hak

Slehac

viko strouhacich kotoucu

Kotou€ pro sekani nahrubo (4mm)

Kotou€ pro sekani najemno (2mm)

Kotou¢ pro strouhani nahrubo

Kotou¢ pro strouhani najemno

Kotou¢ na strouhani syru (volitelna polozka)
odstavovac citrusovych plodl (volitelna polozka)
multifunkéni mlynek (volitelna polozka)

mini miska (volitelna polozka)

stfedni miska (volitelna polozka)

odstredivy odstavovac (volitelna polozka)
Ulozna skfifika na pfisluSenstvi

stérka

RO B®RIO



jak pouzivat kuchyrisky robot

1 Osadte snimatelnou pohonnou hfidel na pohonnou jednotku @ — jemné
stlacte dolli, aby pohonna hridel do jednotky pIné zaklapla.

2 Poté osadte misku, aby bylo drzadlo napravo od pohonné jednotky.
Prilozte drzadlo proti zadni strané a otacejte po sméru hodinovych
ru¢i¢ek, dokud nedojde k zaklapnuti @.

3 Na hfidel nasadte zvolené prisluSenstvi.

® Misku a pfislusenstvi namontujte vzdy predtim, nez do pfistroje viozite
ingredience.

4 Nasadte viko @ - zkontrolujte, zda je horni ¢ast hfidele umisténa ve
stfedu vika.

5 Upevnéte péchovatka k pInicimu hrdlu — otocte malym péchovatkem ve
sméru hodinovych ruci¢ek, aby doslo k zapadnuti @.

® Robot nebude fungovat, pokud nebudou miska, viko ¢i péchovatko
Sirokého plniciho hrdla Fadné zaklesnuté ve spojovacich otvorech.
Zkontrolujte, Ze jsou davkovaci hrdlo a drzadlo misky umistény na
pravé strané.

6 Zapojte do sité. Rozsviti se kontrolka pro pfikon energie a bude blikat,

dokud nebudou miska a viko fadné osazeny. Zvolte jednu z nasledujicich

moznosti:
Tlacitko automatické volby — po stisknuti tlac¢itka automatické volby se

rozsviti kontrolka a pfistroj automaticky zvoli optimélini rychlost pro dany

doplnék.

Regulator rychlosti — ru¢né zvolte poZzadovanou rychlost (podle prehledu

doporucenych rychlosti).
Impuls — pouzijte impuls (oznacen P) pro kratké davky. Impuls bude v
chodu, dokud je ovlada¢ drzen ve spravné pozici.

vybér otacek pro vSechny funkce

Ke konci procesu otocte regulatorem rychlosti do pozice 0, nebo, pokud
uzivate tlacitko automatické volby, stisknéte tladitko a kontrolka se vypne.
Kontrolka pro pfikon energie bude blikat, pokud nebudou viko,
miska ¢i Siroké davkovaci hrdlo fadné osazeny.

Kontrolka pro pfrikon energie a kontrolka automatické volby budou
blikat, pokud byla zvolena automaticka volba, ale pripojeni
prisluSenstvi neni dostate¢né (nedoslo k zaklapnuti).

Nepouzivejte kryt pro spusténi pfistroje, vzdy jej zapinejte pomoci
tlacitka zap/vyp.

Tlacitko automatické volby nebude funkéni, pokud je na regulatoru
rychlosti zvolena rychlost.

Pred sejmutim vika robot vzdy vypnéte.

Pfi snimani pracovni nadoby, vika a prislusenstvi postupujte opacné.

upozornéni

Miska robota neni vhodna pro drceni a rozemilani kédvovych zrn nebo
drceni krystalového cukru na mouckovy cukr.

Pridavate-li do smési mandlovou esenci, dbejte na to, aby nepfisla do
styku s materialy z plastu. Mohla by na nich zanechat neodstranitelné
skvrny.

Nastroj/adaptér Funkce Otacky Maximalni kapacity
Kraje¢ Jednorazové michani tésta 1-8 Celkova hmotnost 2 kg
Priprava peciva— zpracovavani tuku do tésta 3-8 Hmotnost mouky 500 g
Pridavani vody do tésta na peceni 3-8
Krajeni/michani pény/pomazanek 8 Celkova hmotnost sekaného libového masa 1 kg
Kraje¢ s vikem strouhacich kotouct | Polévky — zacnéte na nizkych otackach a prejdéte 1-8 21
na maximalni
Slehag Slehani Zloutku a bilku automaticky 2-8
Krém rezim 250-750 mls
Hnétaci hak Kynuta tésta 6-8 Celkova hmotnost 1,3 kg
Hmotnost mouky 650 g
Disk na krajeni/sekani Pevné potraviny, jako napfiklad mrkev nebo tvrdy syr. 5-8 -
Stredni miska Mék¢i potraviny jako napfiklad okurky nebo rajcata. 1-3 -
Pasirovaci nastavec Parmazan, brambory na bramborové knedliky. 8 -
Minirobot a kraje¢ Univerzalni pouziti. 8 Celkova hmotnost masa 300 g
Odstavriovac citrusovych ploda Drobné ovoce tj. limetky a citrény 1 -
Vétsi ovoce tj. pomerance a grapefruity 2 -
Odstredivy odstavovac Odstavovani tuzsiho ovoce a zeleniny, napf. automaticky 1 kg jablek
jablek a mrkve rezim 800 g mrkve
Odstavovani mékkych citrusovych plodl, napf. 500 g
hroznu a raj¢at.
Mixér Polévky a napoje 8 1,51
Majonézy 8 3 vejce + 450 ml oleje
Napénéni mléka 8 11
Drceni ledu — pouzijte impuls a poustéjte v kratkych Impuls 6 kostek
davkach, dokud led nenadrtite na potfebnou
konzistenci
Multifunkéni mlynek Zpracovani celé skaly kofeni 8 100 g
Rozemleti kavovych zrn 8 759
Nasekani ofechl 8 140 g




pouzivani mixéru

1

Osadte tésnici krouzek @ do nozové jednotky @ — ujistéte se, ze je
tésnéni spravné umisténo v plose drazky.

Kdyz je tésnéni posSkozené nebo Spatné nasazené, bude obsah
unikat ven.

Uchopte noZovou jednotku (3 za spodek a vioZte ji do poharku — otaceijte
proti sméru hodinovych ruci¢ek, dokud nedojde k zapadnuti @.

Vlozte vase ingredience do poharku.

Na poharek osadte viko, které pritlacte doll pro zajisténi polohy @.
Osadte davkovaci uzavér.

Pred pfipojenim mixeru k pohonné jednotce zkontrolujte, ze je
regulator rychlosti v poloze 0 a kontrolka pro automatickou volbu je
vypnuta. Pokud by regulator rychlosti nebyl v poloze 0 nebo by byla
nastavena automaticka volba, mixer by se spustil hned po osazeni.
Osadte mixer na pohonnou jednotku s drzadlem umisténym na pravé
strané a otacejte po sméru hodinovych ruci¢ek, dokud nedojde k
zapadnuti @.

Zafrizeni nepujde spustit, pokud nebude mixér spravné osazen do
zapadek.

UzZijte tlacitko automatické volby nebo vyberte rychlost (viz pfehled
doporucenych rychlosti) nebo uzijte impulsové fizeni.

bezpeénostni zasady

Tekutiny by pfed mixovanim mély byt zchlazeny na pokojovou
teplotu.

Davejte pozor, kdyZ manipulujete s noZovym néastavcem a kdyZ nastroje
Cistite, nedotykejte se jejich ostfi.

Mixér poustéjte pouze s nasazenym vikem.

Nadobu pouzivejte jen s dodanym nozovym nastavcem.

Mixér nikdy nespoustéjte naprazdno.

Pokud chcete dosahnout dlouhé Zivotnost vaseho mixeru, nespoustéjte jej
bez pauzy na dobu delSi nez 60 vtefin.

Priprava ovocnych mléénych koktailtl — nikdy nemixujte zmrazené
ingredience, které vytvofily pevnou hmotu, musite je pfed pfidanim do
nadoby rozbit na kousky.

tipy

Pfi vyrobé majonézy do pfistroje vioZte vSechny ingredience kromé oleje.
Odejmeéte plnici vicko. Potom za béhu pfistroje otvorem v krytu pomalu
pridavejte olej.

Husté smési jako jsou pastiky a pomazanky je nékdy nutné seskrabat
smeés ze stén nadoby. Je-li mixovani obtizné, pridejte vic tekutiny.

Drceni ledu — pomoci rychlého zpracovani led rozdrtte do pozadovaného
stavu.

PFistroj nebude fungovat, pokud mixér neni fadné pfipevnén.

Pokud budete chtit michat suché ingredience - nakrajejte je na kousky,
odejméte plnici vicko a potom za chodu pfistroje vhazujte jeden kousek
po druhém. Vasi ruku drzte nad otvorem. NejlepSich vysledkd dosahnete,
pokud pfistroj budete pravidelné vyprazdriovat.

Nadobu mixéru vzdy vyprazdnéte. Pfed pouzitim i po pouziti by méla byt
Cista.

Nikdy nemixujte vice nez 1,5 litru tekutiny - pokud se pfi mixovani tvori
péna (napf. u mlécnych koktejl), tak jesté méné.
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multifunkéni mlynek (pokud je sougasti
pfislusenstvi)

Uzijte mlynek pro zpracovani suchych sloZek jako jsou ofechy, ¢i kavovéa
zrna. Mlynek je také vhodny pro zpracovani celé rady koreni:

cerny pepf, zrna kardamomu, kmin, zrna koriandru, zrna fenyklu, cerstvy
zazvorovy kofen, Cerstvé Cili papricky a cely hrebicek.

pfi uziti mlynku postupujte nasledujicim
zplUsobem

1 Dejte vase ingredience do nadoby. Naplite ji nanejvys do pulky.

2 Vlozte tésnici krouzek @ do nozové jednotky @@.

3 Chytnéte nozovou jednotku za spodek a vloZte noze do nadoby — otacejte
proti sméru hodinovych ruci¢ek, dokud nedojde k zapadnuti @.

4 Umistéte mlynek na pohonnou jednotku a otacejte po sméru hodinovych
ruci¢ek, dokud nedojde k zapadnuti {®.

5 UZijte tlacitko automatické volby nebo vyberte rychlost (viz prehled
doporucenych rychlosti).

bezpeénostni zasady

® Sekaci noZe nesmite upevnit na hnaci jednotku bez namontované
nadoby.

® Nadobku neodS$roubovavejte, pokud je mlynek nasazen na hnaci
jednotce.

® Nedotykejte se ostfi sekacich nozl. Sekaci jednotku skladujte mimo
dosah déti.

® Miynek z hnaci jednotky nesundavejte, dokud se sekaci noZe zcela
nezastavi.

® Pokud chcete dosahnout dlouhé Zivotnost vaseho mlynku, nespoustéjte
jej bez pauzy na dobu delS$i nez 60 vtefin. Vypnéte po dosazeni spravné
konzistence.

® P¥istroj nebude funkéni, dokud nebude mlynek spravné osazen.

® Miynek neuzivejte na rozemilani kofene kurkumy, protoze ten je pfilis§
tvrdy a mohl by poskodit noze.
tipy

® Aby bylo zpracovani optimalni, pokud rozemilate koreni, doporucujeme,
aby varka vloZzena do mlynku byla vzdy do 100g.

® Koreni v celku si podrzi svoji viini mnohem déle nezZ v rozemletém stavu,
a proto je nejlepsi rozemilat mala mnozstvi kofeni pro okamzité uziti,
abyste zachovali kofeni jeho vini.

® Pokud celé kofeni pfed rozemletim oprazite, dojde k nejvétSimu uvolnéni
vuné a éterickych olejl.

® Pred zpracovanim zazvor nasekejte na malé kousky.

® P¥i drceni bylin dosahnete nejlepsiho vysledku, pokud pouZzijete stfedni
misku.

jak pouzivat pfislusenstvi

@0 sekaci ntz/@) hnétac tésta

ma vliv na dosazenou konzistenci. Chcete-li si dosahnout hrubsi

konzistence, pouzijte pulsni spinac.

Sekaci nGz pouzijte na pecivo a kolace, k sekani syrového a vareného

masa, zeleniny, ofechd, k pfipravé pastik, pomazanek, krémovych

polévek a k vyrobé strouhanky z peciva a chleba.

Hnétac se pouziva na kynuté tésto.

tipy

sekaci naz

Maso, chléb a zeleninu pokrajejte asi na 2cm kousky.

Pecivo nakrajené na kousky vhazujte do plniciho hrdla za chodu.

Pripravujete-li t&sto, nakrajejte jesté tuhy tuk z chladni€ky na 2cm kostky.

Nenechavejte smés zpracovavat pfili§ dlouho.

hnétac tésta

Suché prisady vlozte do nadoby a za chodu prilijte zbyvajici tekuté

prisady. Nechte zpracovavat asi 45-60 vtefin, az ze smési vznikne hladky

poddajny kus tésta oblych tvard.

® DalSi hnéteni provadéjte pouze ruéné. DalSi hnéteni v nadobé se
nedoporucuje, protoZe robot by se mohl prevrhnout.



@ Slehad se dvéma metlami

Pouzivejte pouze na fid$i smési, napf. vajecné bilky, smetanu, susené
mléko, a ke Slehani vajec a cukru na do piSkotového tésta bez tuku.
HustSi smési obsahujici tuk s moukou by Sleha¢ poskodily.

jak pouzivat Slehac

1 Nasadte oddélitelnou ¢ast hnaciho hfidele a hlavni misu @) na hnaci
jednotku.

Stiedni miska @ neni vhodna k pouzivani se §lehacim nastavcem.
Obé metly zasuiite pevné do hlavice Slehace @.

Slehaé nasadite pomalym otagenim, az do hnaci htidele zapadne.

Do nadoby pridejte pfisady.

Nasadte viko - dbejte na to, aby zakon&eni hfidele sméfovalo do stfedu
vika.

6 Zvolte automaticky.

a b wNe

dulezité

® Slehad neni vhodny pro pfipravu rychlého peéiva nebo krémd z tuku a
cukru, protoze tyto smési jej mohou poskodit. Pro pfipravu peciva vzdy
pouZivejte krajec.
tipy

® Nejlepsich vysledku dosahnete, pouzijete-li vejce pokojové teploty.

® Pred Slehanim zkontrolujte, zda jsou nadoba i Slehac ¢isté a nejsou na
nich zbytky tuku.

@ maxi kryt

PFi zpracovavani tekutin pouzivejte sekaci ntiz s maxi krytem. UmoZziiuje
zvétsit objemovou kapacitu nadoby z 1,4 litru na 2 litru, zabranuje vyliti a
zvysSuje efektivnost sekaciho noze.

Nasadte snimatelnou pohonnou hfidel a misku na pohanéci jednotku.
Nasadte nastavec se sekacim nozem.

Pridejte prisady podle potfeby.

Nasadte kryt na nastavec se sekacim nozem a presvédcte se, zda drzi
pevné na vnitfinim okraji nadoby a drazka @ zapada do zarazky uvnitf
nadoby. Na kryt netlacte, drzte ho za uchytku uprostred.

5 Nasadte viko a zapnéte.

A ON -

platkovaci/strouhaci kotouce

Sekaci kotouée — silny (4mm) @), tenky (2 mm) &
Sekaci kotouc¢e uzivejte na syr, mrkev, brambory, zeli, okurky, cukety,
Eervenou fepu a cibuli.

Strouhaci kotouée — hruby @9, jemny @)
Strouhaci kotou€e uZivejte na syr, mrkev, brambory a jidlo podobné
struktury.

kotou€ na velmi jemné strouhani (pokud je soucasti
prislusenstvi)
Ke strouhani parmezanu a brambor do bramborovych knedlikd.

bezpecCnostni zasady

® Nikdy nesnimejte viko pied Gplnym zastavenim feznych kotouéu.
® S feznymi kotouci zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.

jak pouzivat fezné kotouce

1 Nasadte snimatelnou pohonnou hfidel a misku na pohanéci jednotku.

® Stfedni miska 6 muZe byt uZita se vdemi kotoudi. Osadte stfedni misku
do hlavni misky — vyrovnejte vystupky s draZzkami po stranéch vélce
hlavni misky a spojte zasunutim. PFi vyjimani uzivejte dchyty pro prsty po
stranach stfedni misky.

2 Kotou¢ chytte za centralni uchyt @ a nasadte jej na pohonnou hridel.

Nasadte viko.

4 Vyberte si jakou velikost davkovaciho hrdla chcete pouzit. Péchovatko
obsahuje mensi davkovaci hrdlo pro zpracovani kusovych polozek nebo
platkovych polozek.

Uziti Sirokého davkovaciho hrdla — nejprve umistéte vétsi péchovadlo
dovnitf davkovaciho hrdla.

Uziti mensiho davkovaciho hrdla — zasadte mensi péchovadlo do vétSiho
péchovadla a otacejte po sméru hodinovych ruci¢ek, az dojde k
zaklapnuti.

w
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Nenaplriujte hrdlo nad maximalni Uroven, protoze robot nepljde spustit,
dokud nebude Siroké davkovaci hrdlo osazeno spravné.

Do hrdla zasurite to, co chcete zpracovat.

Zapnéte a rovnomeérné tlacte péchovacem - nikdy nestrkejte do plniciho
hrdla prsty.

tipy

Pouzivejte ¢erstvé suroviny

Suroviny nekrajejte na pfilis malé kousky. Plnici hrdlo by se mélo zaplnit
Nékdy je lep$i pouzit malé plnici hrdlo.

Pri krajeni na platky nebo strouhani: svisle umisténé suroviny {@ se
zpracuji na kratsi kousky a vodorovné umisténé suroviny @ na delsi.
Po zpracovani zbude vzdy na kotouci a uvnitf misky malé mnoZzstvi
zpracovavaného materialu.

@ lis na citrusové plody (pokud je soucasti
prisluSenstvi)

a
b

Slouzi k lisovani §tav z citrusovych plodi (napf. pomeranéd, citrond, limet
a grapefruita).

kuzel

sitko

jak pouzivat lis na citrusy

1
2

Nasadte snimatelnou pohonnou hfidel a misku na pohanéci jednotku.

Na nadobu nasadte sitko. Pfesvédcte se, zda je drzadlo sitka zasazeno v
poloze pfimo nad drzadlem nadoby @.

Nasadte kuzel otacivym pohybem na hnaci hfidel, az zapadne na doraz.
®.

Ovoce rozpulte. Pak robot zapnéte a ovoce pritlacte ke kuzelu.

Lis na citrusy nepuljde spustit, pokud nebude sitko spravné usazeno
v zapadce.

@) minirobot (pokud je sougasti prislusenstvi)

a
b

Minirobot slouzi ke krajeni bylin a ke zpracovavani malych mnozstvi
surovin, jako napfiklad masa, cibule, ofechl, majonézy, zeleniny,
pomazanek, omacek a détské vyzivy.

kraje¢ minirobota

nadoba minirobota

pouzivani s nadobou minirobota

1
2

N

Nasadte snimatelnou pohonnou hfidel a misku na pohanéci jednotku.
Nasadte nadobu minirobota tak, aby byla Zebra uvniti duté osy nadoby
zarovnana s drazkami na hlavni duté ose .

Nasadte kraje¢ na hnaci osu .

Vlozte suroviny, které chcete zpracovat.

Nasadte viko a zapnéte zafizeni.

bezpecnost

Viko snimejte vzdy az poté, co se krajec zcela zastavi.

Kraje¢ je velice ostry — vzdy s nim manipulujte opatrné.

dulezité

V zafizeni nezpracovavejte kofeni, které maze poskodit plastové ¢asti.
Nezpracovavejte tvrdé potraviny, jako napfiklad kavova zrnka, kostky ledu
nebo ¢okoladu, které mohou poskodit noze.

tipy

Byliny se nejlépe krajeji Cisté a suché.

Pfi mixovani varenych surovin pro détskou vyzivu vzdy pfidejte trochu
tekutiny.

Pred zpracovanim nakrajejte potraviny jako maso, pecivo nebo zeleninu
na kostky cca 1 - 2 cm.

P¥i pfipravé majonézy pridejte do plniciho uzavéru olej.

@ stfedni miska (pokud je sougasti prislusenstvi)

K vyrobku patfi jedna miska navic, kterou Ize mozno uzit se vSemi
kotouéi. Prosté osadte stfedni misku do hlavni misky a nasadte kotouce a
viko podle pokynl v oddile pro krajeci/strouhaci kotouce.

Stiedni miska @ neni vhodna k pouzivani se Slehacim nastavcem.



@ odstredivy odstavovac (pokud je sougasti
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pfisluSenstvi)

Odstredivy odstaviiova¢ pouziveijte k ziskavani stavy z tvrdého ovoce a
zeleniny.

péchovacé

viko

oddélovac duziny

filtracni buben

miska

vypust na stavu

pohonna hridel odstaviiovace

pouzivani odstredivého odstavovace

1

Zasuiite pohanéci adaptér odstavovace do pohonné jednotky @ — mirné
zatlacte doll, aby byl adaptér spravné pfipojen.

Pak nasadte misku odstavovace. Prilozte drzadlo proti zadni strané a
otadejte po sméru hodinovych rugiéek, dokud nedojde k zaklapnuti @.
VloZte oddélova¢ duziny do filtraéniho bubnu a ujistéte se, Ze prichytky
zapadly do otvor( v dolni ¢asti bubnu &.

Nasadte filtradni buben .

Nasadte na misu viko a zajistéte pootacenim, dokud se plnici hrdlo
neoctne nad drzadlem &. Odstavovaé nebude fungovat, pokud
nadoba €i viko nejsou nasazeny spravné.

Pod vypust na stavu dejte vhodny dZzbanek nebo sklenici.

Potravinu nakrjejte, aby se vlezla do davkovaciho hrdla.

Zvolte automaticky rezim a s pouzitim péchovace rovhomérné vtlacte
ovoce ke zpracovani — nikdy nevkladejte do plniciho hrdla prsty!
Zcela zpracujte davku ovoce, nez pridate dalSi.

Po pfidani posledniho kousku nechejte od$taviiovac zapnuty dalSich 30
sekund, aby z filtracniho bubnu odesla vSechna $tava.

bezpelnost

Nepouzivejte odstaviiovac, je-li jeho filtr poSkozen.

Rezaci biity na dolni strané filtragniho bubnu jsou velmi ostré; pfi
manipulaci s nimi a jejich ¢isténi postupuijte opatrné.

Pouzivejte pouze dodavany péchovac. Nikdy nestrkejte prsty do plnici
trubice. Pfed uvolnénim ucpané pfivodni trubice odpojte pfivodni $fiuru ze
sité.

Pred sejmutim vika vypnéte a pockejte na zastaveni filtru.

dulezité

Zacne-li odstavnovac vibrovat, vypnéte jej a odstrante z bubnu duzinu.
(Odstavriovac vibruje, pokud je nerovnomérné rozmisténa duzina).
Maximalni mnoZstvi zpracovatelné najednou je 1Kg ovoce nebo zeleniny
(viz tabulka s pfehledem otacek).

Nékteré velmi tvrdé potraviny mohou zpomalit nebo zastavit chod
odstaviiovace. Pokud se to stane, vypnéte pristroj a odblokuijte filtr.
Béhem pouzivani pravidelné pristroj vypinejte a Cistéte sbérnou nadobu
na duzinu.

tipy

Pred zpracovanim ovoce je odpeckujte a zbavte zrnek (napf. meloun,
Svestky, papriky). Jablka a hrusky neni tfeba okrajovat a odstrariovat
jadfinec.

Pouzivejte pevné a Cerstvé ovoce a zeleninu.

Pro ziskani maximalniho mnozstvi Stavy vkladejte do péchovaciho hrdla
ovoce po malych davkach a pomalu je tlacte doll.

Citrusové plody — oloupejte kliru a odstrarite i bilou dfen, jinak bude $tava
chutnat hofce. Nejlepsiho vysledku dosahnete s pouzitim lisu na citrusové
plody.

Ulozna skfifika pro pfislusenstvi

1

2

Kuchyrisky robot je dodavan spolu s Gloznou skfifikou na prislusenstvi
jako jsou misky a kotouce.

Kdyz je nepouzivéte, vioZte Slehac, Cepel noze, hnéta€ na tésto a kotouce
do Ulozné skfifky na pFislusenstvi @.

Ulozna skfifika ma bezpecnostni zamek @ — zaviete viko a zapadku
posurite doleva, ¢imz dojde k uzaméeni @®. Pokud zapadku poté
posunete doprava, dojde k otevieni &.
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Pred cisténim robot vzdy vypnéte a pfivodni kabel vytahnéte ze zasuvky.
S nozi a kotouci zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.

Nékteré potraviny zplsobuji zménu barevného odstinu plastickych hmot.
Jde o béZnou véc, plasticky material se tim neposkodi a chut jidel
zUstane stejnd. Zbarveni je mozné odstranit hadfikem navlihéenym

v rostlinném oleji.

pohonna jednotka

Otrete vihkym hadfikem a osuste. Zkontrolujte, zda kolem spojovaciho
mechanismu nejsou zbytky potravin.

Je-li pfivodni kabel pfili§ dlouhy, stocte ho do prostoru na zadni strané
spotrebice >}

Snimatelna pohonna hridel/adaptér pro pohon odstavovace
Otrete vihkym hadfikem a pak suchou utérkou.

Hridel ani adaptér neponorujte do vody.

mixér/mlynek

Vyprazdnéte poharek/nadobu pfed tim, nez ho odSroubujete od nozové
jednotky.

Poharek/nadobu umyjte ru¢né.

Vyjméte a omyjte té€snéni.

Nedotykejte se ostrych nozu - ocistéte je kartackem v horké vodé s
mycim prostfedkem a pak je pod tekouci vodou fadné oplachnéte.
Nastavec mixéru neponorujte do vody.

Preklopte a nechte oschnout.

Sleha¢ se dvéma metlami

Metly opatrné vysurite z hlavice Slehace. Omyijte je v teplé vodé s mycim
prostfedkem.

Hlavici Slehace otfete vihkym hadfikem a osuste. Hlavici Slehace
neponofujte do vody.

ostatni dily

Umyjte v ruce, pak osuste.

Pro umyti je také mozno pouzit my¢ku, a to jeji horni patro. Polozky
nepokladejte pfimo na spodni polici nad zahfivaci téleso. Doporucujeme
kratky program s nizkou teplotou (Maximum 50°C).

Polozka Polozka vhodna pro

myti v mycéce

Hlavni, stfedni a mini miska, viko, péchovatka, v

Spachtle

Sklenény pohar mixeru, viko, davkovaci uzaveér

Nozova jednotka a t&snéni pro mixer a mlynek

Sklenice mlynku

NozZové Cepele, hnétac na tésto, maxi kryt mixéru

Slehace

pohonna hlava Slehace

kotouce

citrusovy lis

odstredivy odStavovac

snimatelna pohonna hridel
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adaptér pro pohon odstavovace




servis a udrzba

® Je-li napajeci kabel poskozen, musi jej z bezpe¢nostnich divodt vyménit
KENWOOD nebo autorizovany servisni technik KENWOOD.
Pokud budete mit néjaké potize pfi praci s robotem, dfive nez
zavolate pro pomoc a asistenci, podivejte se do pruvodce

odstranovani problému.
Pokud potrebujete pomoc:

® s obsluhou a udrzbou pfislusenstvi nebo

® servisem Ci opravou,

obratte se na prodejnu, v niz jste pfistroj zakoupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.

® \/yrobeno v Cing.

privodce odstraniovanim problému

INFORMACE PRO SPRAVNEM SESROTOVANI VYROBKU VE SMYSLU
EVROPSKE SMERNICE 2002/96

Po ukonéeni doby své Zivotnosti nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né s
domacim odpadem. Je tfeba zabezpecit jeho odevzdani na specializovana
mista sbéru tfidéného odpadu, zfizovana méstskou spravou anebo
prodejcem, ktery zabezpecuje tuto sluzbu. Oddélené seSrotovani
elektrospotrebicl je zarukou prevence negativnich vlivi na Zivotni prostredi
a na zdravi, které zplsobuje nevhodné nakladani, umozriuje recyklaci
jednotlivych materiald, a tim i vyznamnou Usporu energii a surovin. Pro
ucely zduraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu elektrospotrebicd je na
vyrobku zaskrtnuty pfislu§ny symbol pro sbér tfidéného odpadu.

Problém

Pri¢ina

Reseni

Robot nefunguje.

Neni pfikon — pfistroj zapnut/kontrolky
automatické volby nesviti.

Nadoba neni spravné zajisténa.
Viko neni spravné zajisténé.
Velké péchovatko neni osazeno.

Zkontrolujte, zda je robot zapojeny do zasuvky.

Zkontrolujte pozici a spravné zapadnuti misky a zda je drzadlo v pozici
napravo.

Zkontrolujte, zda je bajonetovy uzavér vika spravné umistén do drzadla.
Nasadte velkou tlacku.

Kuchyrisky robot nepujde spustit, pokud miska, viko nebo velké
péchovatko nebudou spravné nasazeny se zapadnutim do spoje.
Pokud Zadny z vyse uvedenych krokl problém neodstrani, zkontrolujte
domaci jistic.

Robot se béhem zpracovani
zastavi nebo zpomali

Byla aktivovana ochrana proti pretizeni.
Béhem chodu doslo k pretizeni nebo prehrati
procesoru.

Prekro¢eni maximalni kapacity.

Vypnéte, odpojte od zdroje a nechte pfistroj vychladnout po doba asi
15 minut.

Maximalni mnozstvi pro zpracovani jsou uvedena v prehledu rychlosti.

Nedostatecny vykon
nastroju/adaptéru.

Viz tipy na pFislusném misté v ¢asti “pouzivani ad
nasazeny.

aptér(”. Zkontrolujte, zda jsou adaptéry spravné

Blika svétlo pro prikon

Bézny chod.

Kontrolka bude blikat, pokud nebudou miska,
viko, mixer nebo mlynek zapojeny do pohonné
jednotky nebo osazeny ve spravné pozici.

Zkontrolujte, zda jsou zapadky zapadlé do drazek.

Blika svétlo pro
automatickou volbu a prikon

Bézny chod.
Kontrolka bude blikat, pokud byla zvolena
automaticka volba, ale zapadky nejsou spravné

Zkontrolujte zda jsou zapadky zakleslé do drazek nebo stisknéte tlacitko
automatické volby, ¢imz funkci automatické volby vypnete.

zapadlé do drazek.
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Magyar

A hasznalati utasitas abrai az els6 oldalon lathatok — olvasas kézben hajtsa ki ezt az oldalit.

a Kenwood-késziilék hasznalata el6tt

® Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

® Tavolitson el minden csomagoldéanyagot és cimkét!

biztonsag

® A pengék és tarcsak nagyon élesek, dvatosan kezelje 6ket. A kezelés és
tisztitas soran mindig a fogoérésznél @, feliil fogja meg azokat, a
vagoéltél tavol.
® Ne emelje fel, vagy hordozza a robotgépet a fogantyunal fogva — a
fogantyu eltérhet, ami sérllést okozhat.
A kever8edény kilritése el6tt mindig vegye ki a késpengét.
Amig a készllék feszlltség alatt van, ne tegyen semmit, illetve ne nyuljon
kézzel a kever6edénybe vagy a Iékészitébe.
® Mindig kapcsolja ki a motort, és a halézati vezetéket is huzza ki a
konnektorbdl:-
o az alkatrészek szét- és Osszeszerelése elbtt;
O hasznalat utan;
o tisztitas el6tt.
® Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként mellékelt
téméruddal/tdmérudakkal nyomja at az alapanyagot az adagolé6tdlcséren.
A fedél eltavolitasa el6tt a talrél, vagy a turmixold/daralé eltavolitasa el6tt
a tapegységrol:-
O kapcsoja ki a készuléket;
O varja meg, amig a tartozékok/kések teljesen ledlltak;
o Ugyeljen ra, hogy ne csavarja le a turmix edényt vagy a daralot a kés
egyseégrél.
Turmixolas el6tt hagyja a folyadékokat szobah&mérsékletiire hlni.
Soha ne a fed6vel, hanem mindig a be/ki sebességszabalyozéval
kapcsolja a készuléket.
® Ez a késziilék megsériilhet és sériiléseket okozhat, ha a a rogzité
mechanizmust tulzott erének teszik ki.
Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.
Mikodés kézben ne hagyja a késziléket felligyelet nélkiil.
® Soha ne hasznaljon meghibasodott készuléket. Ellendriztesse és
javittassa meg: lasd: "szerviz és vev8szolgalat”.
® A géptestet, a halozati vezetéket és a csatlakozédugaszt 6vja a
nedvességtol.
e Ugyelien arra, hogy a halézati vezeték ne logjon le az asztal vagy
munkafeliilet szélérdl, és ne érintkezzék forrd felllettel.
® Ne Iépje tul a sebesség tablazatban megadott maximalis kapacitast.
A késziléket nem Uzemeltethetik olyan személyek (a gyermekeket is
beleértve), akik mozgasukban, érzékszerveik tekintetében vagy mentalis
téren korlatozottak, illetve amennyiben nem rendelkeznek kelld
hozzaértéssel vagy tapasztalattal, kivéve ha egy, a biztonsagukért
felel6sséget vallalo személy a késziilék hasznalatat felligyeli, vagy arra
vonatkozoéan utasitasokkal latta el 6ket.
® A gyermekekre figyelni kell, nehogy a készllékkel jatsszanak.
A készliléket csak a rendeltetésének megfelel6 haztartasi célra hasznalja!
A Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a késziléket nem
rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitdsokat nem
tartjak be.
® A robotgép/turmixgép helytelen hasznalata sériiléseket okozhat.

Tajékozodjon a “tartozékok hasznalata” fejezet megfeleld részében az
egyes tartozékokra vonatkoz6 biztonsagi figyelmeztetésekrol.

a késziilék bekapcsolasa el6tt
® Ellendrizze, hogy a haztartasaban lévé haldzati feszlltség paraméterei
megegyeznek a készllék aljan feltintetettekkel.
® Ez a késziilék megfelel a 2004/108/EK szamu, az elektromagneses
zavarvédelemrol szol6 EK Iranyelvnek és a 2004.10.27-ei 1935/2004
szamu, élelmiszerekkel érintkezésre szant anyagokkal kapcsolatos EK
jogszabalynak.
az els6 hasznalat el6tt
Tavolitsa el a mlianyag késvédoéket a vagokésrol. A kések nagyon
élesek, ovatosan kezelje 6ket. Ezeket a védéelemeket dobja ki, mivel
azok csak a gyartas és szallitds soran szolgalnak a kés védelmére.
2 Mossa el az alkatrészeket, lasd “karbantartas és tisztitas”.

-

jelmagyarazat
alapkészulék

géptest

levehetd hajtotengely
kever6 edény

fedd

széles szaju cs6
tdmdrudak

biztonsagi reteszel6
halézati vezeték tarolodja
bekapcsolas jelzéfénye
sebességszabalyozo
Auto gomb
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® tomitdgydrd
@ pengecsoport
keverépohar
® zarodugo
fed6

Uveg tébbfunkcids darald

@ tomitégydrd
pengecsoport
iveg korso

tovabbi tartozékok

Nem biztos, hogy minden alabbi tartozékot megkapott az On robotgépe
mellé. A mellékelt tartozékok a tipus valtozattol figgenek.

@ késpenge

@) dagasztd eszkoz

@ attételes fém habverd par

@ maxi-keveré fedd

@ vastagra szeletelé tarcsa (4 mm)
@ vékonyra szeleteld tarcsa (2 mm)
@ durva aprit6 tarcsa

@ finom apritd tarcsa

@ reszelé/parmezan tarcsa (opcionalis)
@ attételes citromfacsard (opcionalis)
tébbfunkcids daralé (opcionalis)
@) mini tal (opcionalis)

@ kozepes tal (opcionalis)

@ gyumdlcscentrifuga (opcionalis)

@ toldattarolé doboz

@ kenélapat



a robotgép haszné|ata 7 Afeldolgozas végén forditsa el a sebességszabalyozot 0 helyzetbe, vagy
ha az Auto press-t hasznalja, a gomb és a lampa kialszik.

1 Tegye ra a levehet6 hajtétengelyt a tapegységre @ — nyomja le kissé, ® A Taplalas be lampa villog, ha a fedél, a tal vagy a széles szaji csé
hogy teljesen bekapcsolddjon a hajtétengely. nincs a helyén.

2 Majd tegye ra a talat a fogojaval a tapegység jobboldala felé. Hizza ® A Taplalas be és az Auto lampa villog, ha az Auto van kivalasztva, de
vissza a fogot, és forgassa el az éramutaté jarasaval megegyezd nem kapcsolédtak 6ssze.
iranyban, amig bekattan @. ® Soha ne a fedével, hanem mindig a be/ki sebességszabalyozéval

3 Valasszon ki egy tartozékot, és rogzitse azt a hajtétengelyre. kapcsolja a késziiléket.

® Minden esetben el6bb rogzitse a keveréedényt és a tartozékot, és csak ® Az Auto gomb nem miikédik, ha a sebesség ki van valasztva a
ezutan toltse be a keveréedénybe a hozzavalokat. sebességet meghatarozé kezelészerven.

4 Afeddt @ ugy tegye fel, hogy a haijtétengely csticsa a fed6 kdzepébe ® Afedd levétele el6tt mindig kapcsolja ki a késziiléket.
csusszon. 8 Afedd, a tartozékok és a keveréedény eltavolitasat forditott sorrendben

5 Tegye a nyomofejeket az adagold csébe — forditsa el a nyomoéfejet az kell végeznie.

6ramutato jarasaval megegyezd iranyban, hogy a helyére keriljon @.

® A késziilék nem miikodik, ha a tal, a fedél vagy a széles szaju
cs6ben a nyomofej nincs egymassal megfelelé kapcsolatban.
Ellendrizze, hogy az adagolé csé és a tal fogoja jobb felé nézzen.

6 Dugja be. A taplalas lampa kigyullad és villog, amig a tal és a fedél nincs
megfeleléen elhelyezve. Valassza ki az alabbi opciok koziil az egyiket:
Auto gomb — a lampa kigyullad, amikor az Auto gomb le van nyomva, és
a készllékhez az optimalis sebesség automatikusan kivalasztasra kerl.
Sebességszabalyozas — kézzel valassza ki a szlikséges sebességet (lasd
az ajanlott sebesség tablazatot).

Impulzus — a (P) impulzust a révid ideji mikddtetéshez hasznalja. Az
impulzus addig miikddik, amig a kezel&szervet lenyomva tartja.

fontos

® A robotgép nem alkalmas kavészemek apritadsara vagy daralasara, illetve
porcukor kristalycukorbdl valé eléallitasara.

® A készilék talja nem alkalmas kavébab &rlésére vagy daralasara, vagy
kristalycukor porcukorra valé 6rlésére.

A funkciok sebességének kivalasztasa

Eszkoz/tartozék Funkcié Sebesség Maximalis kapacitas
Késpenge Egy lépcsés tésztakeverés 1-8 2kg teljes suly
Tészta — margarin beledolgozasa a lisztbe 3-8 500g liszt suly
Viz hozzaadasaval 6sszedolgozza a tészta 3-8
hozzavaléit
Apritas/pépesités 8 1 kg sovany daralt hus, teljes suly
Késpenge maxi-keverd fedével Levesek — kis sebességen kezdjen, majd 1-8 2 liter
fokozatosan novelje a sebességet a maximumig
Habverd 'I};c::\nsqfeherjek auto 250?75 éimls
Dagaszt6 eszkdz Elesztovel késziilt tésztak 6-8 1,3kg teljes suly
650g liszt suly
Lemezek — szeletel6/darabolo Szilard alapanyagok, mint példaul a répa, vagy a 5-8 -
Kozepes tal kemény saijt
Lagyabb alapanyagok, mint példaul az uborka, 1-3 -
vagy a paradicsom
Reszeld lemez Parmezan saijt, burgonya burgonyas gomboéchoz. 8 -
Mini bura & kés Mindent feldolgoz 8 300g hus teljes suly
Citromfacsaro Kisebb gyimolcsok, pl. lime és citrom 1 -
Nagyobb gylimdlcsok pl. narancs és grapefruit 2 -
Gyimolcscentrifuga Gylmolcslé préselés azaz alma és sargarépa auto 1Kg alma
800g sargarépa
Lé facsarasa puha gylimolcsokbél, azaz sz816bol 5009
és paradicsombdl
Turmix Levesek és italok 8 1,5 liter
Majonéz 8 3 tojas + 450 ml olaj
Tejszin 8 1 liter
Jég daralasa — az impulzus gombbal mikédtesse | impulzus 6 kocka
révid ideig, amig a jeget felapritja a kivant
allagura
Tobbfunkcios darald Kulonféle fliszerek feldolgozasa 8 100g
Babkavé &rlése 8 759
Di6 apritasa 8 140g
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turmixgép hasznalata

1

Tegye a tomitdgyrit @ a késes egységbe @@ — lUgyelve ra, hogy a
témités pontosan a hornyolt teriletre keriljon.

Szivargashoz vezethet, ha a tomités megsériil vagy nem megfeleléen
illeszkedik.

Tartsa meg a késes egység @ aljat, és tegye be a késeket a kehelybe —
forditsa el az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyban a zarashoz @.
Tegye be az alkotéelemeket a kehelybe.

. Tegye ra a fedelet a kehelyre, és nyomja le, hogy rogzitse @. Tegye ra a

tolItd fedelet.

A mixernek a tapegységre valé helyezése elétt ellenérizze, hogy a
sebességszabalyozé 0 helyzetben van-e, és az Auto lampa
kikapcsolodott-e. Ha a sebességszabalyozé nincs 0 helyzetben, vagy
az Auto van kivalasztva, a mixer azonnal miikodésbe lép, amint a
mixert rahelyezte.

Tegye a mixert a tapegységre ugy, hogy a fogdja jobbra mutasson, és
forditsa el az éramutaté jarasaval megegyez6 iranyban zarashoz @.
A késziilék nem miikédik, ha a mixer nincs megfelel6en rogzitve.
Az Auto gombot haszndlja, vagy valasszon ki egy sebességet (lasd az
ajanlott sebességtablazatot), vagy hasznélja az impulzusvezérlést.

biztonsag

Turmixolas el6tt hagyja a folyadékokat szobahémérsékletiire hilni.
Mindig 6vatosan banjon a forgokés-egységgel, és tisztitas kozben ne
nyuljon a pengék éléhez.

A turmixot csak akkor mukddtesse, ha a fedél a helyén van.
Kizarolag a forgdkés-egységkhez készilt keverépoharat hasznalja.
Soha ne mikddtesse a turmixgépet Uresen.

A mixer hosszu élettartamanak biztositasa céljab6l 60 masodpercnél
hosszabb ideig ne miikddtesse.

Smoothie receptek — ne turmixoljon 6sszefagyott élelmiszereket, torje
darabokra, miel6tt a keverpoharba tenné Oket.

otletek

Majonéz készitése soran, helyezzen minden 6sszetevét a turmixgépbe,
az olaj kivételével. Vegye le a toltésapkat. Ezutan, mar miikodd
készulékkel, lassan adja hozza az olajat a fedél nyilasan keresztl.

Sirl keverékek, példaul pastétomok és ontetek esetén eléfordulhat, hogy
el kell tavolitania az edény oldalara tapadt masszat. Amennyiben nehéz
turmixolni a keveréket, adjon hozza folyadékot.

Jégapritashoz — miikoédtesse a révid lzem funkciot rovid idére
bekapcsolva azt, amig a jég el nem éri a kivant allagot.

A készilék nem fog miikddni, ha a turmixegységet helytelenil illeszti fel.
Szaraz, darabokra vagott sszetevok esetén, vegye le a toltésapkat, majd
a miikodé készlilékbe egyenként dobalja be a darabokat. Tartsa kezét a
nyilason. A legjobb eredmény érdekében Uritse ki rendszeresen.

Tilos a lékészitét tarolasi célokra hasznalni: a 1ékészitének hasznalat el6tt
és utan Uresnek kell lennie.

Soha ne mixeljen 1,5 liternél nagyobb mennyiségl habos folyadékot (pl.
turmix).

tobbfunkcios darald (amennyiben a tartozékok

kozt szerepel)

A daralét olyan szaraz alkotdelemek feldolgozasahoz hasznalja, mint a
dio, a babkavé, de alkalmas sokféle fliszer feldolgozasara is:
Feketebors, kardamomum mag, kdéménymag, koriander mag,
édeskomény mag, friss gydombér gyokér, friss chilli és egész szegfliszeg.

A tobbfunkcids darald hasznalata

-

Tegye az alkotéelemeket a korsoba. Legfeljebb feléig toltse fel.

Tegye ra a tomitégydr(t @) a késes egységre (@®.

Fogja meg a késes egység aljat, és tegye be a késeket a korséba —
forditsa el az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyban zarashoz @.
Tegye a daralét a tapegységre, és forditsa el az dramutatd jarasaval
megegyez6 iranyban zarashoz (.

Hasznalja az Auto gombot, vagy valasszon ki egy sebességet (lasd az
ajanlott sebességtablazatot).

biztonsag

A daralé edény nélkiil soha ne szerelje fel a forgokést a robotgépre.
Amig a daralé a robotgépen van, ne csavarja le a daralé edényt.
Ugyeljen arra, hogy ne érjen a daralé kés éleihez. A daralo kést mindig
gyermekektdl elzarva tarolja.
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Ne vegye le a daralét, mig a késpengék teliesen meg nem alltak.

A daraléja hosszu élettartamanak biztositasa céljabdl 60 masodpercnél
hosszabb ideig ne miikddtesse. Kapcsolja ki, amint elérte a megfelelé
konzisztenciat.

A készulék nem mikaédik, ha a daralé nincs megfeleléen rogzitve.

A daraléban kurkumat ne daraljon, mivel ez tal kemény, és karosithatja a
késeket.

tippek

Fliszerek feldolgozasakor az optimalis teljesitmény elérése érdekében
ajanljuk, hogy a daraléba egyszerre 100 g-nal tdbbet ne tegyen.

Az egész fliszerek hosszabb ideig megtartjak az iziket, mint az 6rolt
fliszerek, ezért az iz megtartasa érdekében mindig jobb csak kis
mennyiséget 6rolni.

A maximélis iz és az illéolajok kivalasa érdekében az egész fliszereket a
daralas el6tt célszerli megpiritani.

Feldolgozas el6tt a gyombért vagja kisebb részekre.

A legjobb eredmény elérése érdekében hasznalja a mini talat, amikor
fliszereket vag aproéra.

a tartozékok hasznalata

@ késpenge/ @) tésztakeverd

Az Osszes tartozék kozil a kés hasznalhato a legtébb feladathoz. A
feldolgozott anyag allaga a feldolgozasi id6 hosszatél figg. A durvabb
szerkezetli anyagok feldolgozasahoz hasznalja az impulzuskapcsolét.

A késpenge hasznalhaté torta- és siiteménykészitéshez, nyers és f6tt hus,
z0ldségfélék és dio apritasahoz, pastétomokhoz, martasokhoz, plrékhez és
levesekhez, valamint zsemlemorzsa készitéséhez szaraz kenyérbdl vagy
zsemlébdl.

A tésztakeverd kelt tészta keverékekhez hasznalatos.

otletek

késpenge

A hust, kenyeret és zoldségféléket feldolgozas el6tt vagja kb. 2 cm-es
kockakra.

A szaraz zsemlét tordelje darabokra, és miikddés kdzben helyezze be az
adagolotdlcséren keresztil.

Siteménykészitéskor kézvetlenll hiitébdl kivett, 2 cm-es kockakra vagott
margarint hasznaljon.

Vigyazzon, nehogy tul sokaig végezze a feldolgozast.

tésztakeverd

Tegye bele a szaraz hozzavalokat a kever6edénybe, majd a folyadékot a
készilék jaratasa kozben toltse be az adagolotdlcséren keresztil. A tészta
rugalmas golyéva valasaig végezze a keverést (45-60 mp).

Az atgyurast kézzel végezze, de lehetbleg ne a kever6edényben, mert
ezaltal karosodhat a készulék.

@ habverd

A habverét csak hig keverékekhez hasznalja (pl. tojasfehérje, krém,
sUritett tej, tojas és cukor zsir nélkili tésztaalaphoz), mert a strlibb
keverékek (pl. zsir és liszt) tonkreteszik.

a habver6 hasznalata

1

a b~ wN e

Szerelje fel a levehetd hajtotengelyt és a nagy edényt 3@ a
meghajtéegységre.

A kozepes edény @ nem hasznalhaté a habveré tartozékkal.
Nyomja be jol a két verépalcat a hajtofejbe @.

Ovatosan forgatva illessze helyére a habverét.

Adagolja be a hozzavaldkat.

llessze helyére a fed6t Uigyelve arra, hogy a tengely csucsa a fedé
kdzepébe csusszon.

Vélassza ki az auto modot.

fontos

Egy lépcsfs tésztakeveréshez, illetve margarin és cukor felveréséhez ne
hasznalja a habverét, mert az megrongalédhat. A tésztakeveréshez
mindig a késpengét hasznalja.

otletek

A legjobb eredményt akkor kapja, ha a felhasznalt tojasok
szobahdémérsékletlek.

Ellendrizze, hogy a kever6edény és a habverd tiszta és zsirmentes-e.



@ mixer terel6lap

Folyadékok keverése esetén a késpengét a mixer terel6lappal haszndlja,
mert ezaltal 1,4 literre 2 literre ndvelhetd a mixelt anyag mennyisége,
elkertilhet6 a szivargas, és javithatoé a penge aprito teljesitménye.

Tegye ra a levehet6 hajtétengert és a talat a tapegységre.

llessze helyére a késpengét.

Adagolja be a hozzavaldkat.

Tegye a maxi keverd fedét a kés tetejére, ugyelve ra, hogy a szélére
keriljon és a nyilas @ egy vonalban legyen a tal belsejében 1évé fiillel.
Ne nyomja le a feddn, tartsa a kozépponti fogonal.

5 lllessze helyére a fedét, és kapcsolja be a késziléket.

A ON -

szeletel6/reszelSlapok

szeletel§ tarcsak — vastag (4 mm) @, vékony (2 mm) @
A szeletel6 tarcsakat sajthoz, sargarépahoz, burgonyahoz, kaposztéahoz,
uborkahoz, cukkinihez, céklahoz és hagymahoz hasznalja.

aprité tarcsak — durva @), finom @)
Az apritd tarcsakat sajthoz, sargarépahoz, burgonyahoz és hasonld
texturaju élelmiszerekhez hasznélja.

reszelélap @ (amennyiben a tartozékok kézt szerepel)
Parmezan sajt és knédlihez val6 burgonya lereszeléséhez.

biztonsag

® Soha ne vegye le a fed6t addig, amig a vagélemez teljesen meg nem
alit.

® Rendkiviill 6vatosan banjon a vagolemezekkel, mert azok nagyon
élesek.

a vagoblemezek hasznalata

1 Tegye ra a levehetd hajtotengert és a talat a tapegységre.

® A midital @ az dsszes tarcsaval hasznalhaté. Tegye a midi télat a f6
talba — ugyeljen ra, hogy a fllek és a hornyok egyvonalban legyenek a f6
tal oldalan, és csusztassa le. A kiemeléshez hasznalja a midi tal oldalan
|évé fogokat.

2 Akozépsé fogonal @ megtartva, tegye a tarcsat a hajtétengelyre.

llessze helyére a fed6t.

4 Valassza ki a kivant méret(i adagolé csovet. A nyomofejben egy kisebb
adagol6 csé van az egyes tételek vagy vékony élelmiszerek
feldolgozasara.

A kis adagol6 cs6é hasznalatahoz — elészor tegye a nagy nyomofejet az
adagolo csébe.

A széles adagol6 csé haszndlatdhoz — tegye a kis nyomofejet a széles
nyomofejbe és forditsa el az 6ramutato jarasaval megegyez6 iranyban,
hogy a helyére keriljon.

Ne tdltse fel az adagol6 csévet a maximum jelzésen tul, mivel a késziilék
nem fog miikddni, csak akkor, ha a széles adagolé csé nyomofeje a
helyére kerdlt.

5 Tegye be a hozzavalokat az adagolétdlcsérbe.

6 Kapcsolja be a készlléket, és a toméruddal nyomkodija le a hozzavalokat.
Soha ne tegye az ujjat az adagolétolcsérbe.

w

otletek

® Friss hozzavalokat hasznaljon.

® Ne vagja tul aprora a hozzavalokat. Toltse ki teliesen a nagy adagolotolcsért,
mert igy megakadalyozhatja, hogy a feldolgozas soran az
élelmiszerdarabkak oldalt kicsusszanak. Szlikség esetén hasznalja a kis
adagolotolcsért.

® Szeletelés vagy reszelés: a robotgép a fliggélegesen (@ elhelyezett
darabokat rovidebb, a vizszintesen @ elhelyezett darabokat hosszabb
szeletekre vagja.

® Feldolgozas utan mindig marad kis mennyiség( hulladék a tarcsan vagy a
talban.
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@ citrusfacsaro (amennyiben a tartozékok kozt
szerepel)

A citrusfacsard narancs, citrom, lime és grapefruit levének a
kicsavarasara alkalmas.

a kup
b szlrd

a citrusfacsard hasznalata

1 lllessze a hajtétengelyt és a kever6edényt a géptestre.

2 lllessze be a sz(ir6t a keveréedénybe Ugyelve arra, hogy a sz(ir6 fogdja
kozvetlenll a keveréedény fogoja @ folott legyen.

3 Helyezze ra, majd forgatva huzza ra teljesen a kupot a hajtotengelyre @.

4 Vagja félbe a gylimolcsot, majd kapcsolja be a robotgépet, és nyomja ra a
gyUimolcsot a kupra.

® A citromnyomé nem miikddik, ha a szlir6é nincs a helyén, s nem
kapcsolodik ossze.

@ mini bura (amennyiben a tartozékok kozt szerepel)

A mini bura fliszernévények 6sszeapritasara és kis mennyiség(
alapanyagok, mint példaul hus, hagyma, magvak, majonéz, zéldségek,
purék, szészok és bébiétel 6sszekeverésére alkalmas.

[

mini késpenge
mini bura

o

a mini bura hasznalata

-

Tegye ra a levehet6 hajtétengert és a talat a tapegységre.

2 lllessze fel a mini burat - a mini bura belsejében talalhaté bordazatnak
illeszkednie kell a kozépsé csébordazatahoz @.
3 Helyezze a késpengét a meghaijtd tengely folé @.

£

Rakja be az dsszekeverendé alapanyagokat.
5 Helyezze fel a fed6t és kapcsolja be a késziiléket.

biztonsag
® Ne vegye le a fed6t, mig a késpenge teljesen meg nem allt.
® A késpenge nagyon éles — mindig kell6 elévigyazatossaggal nyuljon
hozza.
fontos
® Ne turmixoljon fliszereket, mert kart tehetnek a mianyag boritasban.
® Ne turmixoljon kemény alapanyagokat, mint példaul kavébabot,
jégkockakat vagy csokoladét, mert kért tehetnek a késpengében.

javaslatok

® F(iszerndvényeket akkor javallott apritani, amikor a turmixgép tiszta és
szaraz.

® Beébiétel 6sszekeverésekor, ha elére elkészitett alapanyagokat is hasznal,
akkor mindig adjon hozza egy kis folyadékot is.

® A turmixolas megkezdése el6tt a hust, a kenyeret és a zoldségeket vagja
fel korulbelll 1-2 cm-es (1/2 — 3/4 in) kockakra.

® Majonéz készitésekor az olajat a toltényilason keresztul adagolja.

@2 midi tal (amennyiben a tartozékok kozt szerepel)

Egy extra tal is van mellékelve, amely minden tarcsaval hasznalhato.
Csak tegye bele a f6 talba, és tegye a helyére a tarcsakat és a fedelet,
ahogy ez a szeletel6/apritd tarcsat ismertetd részben lathato.

® A kozepes edény @ nem hasznalhaté a habver6 tartozékkal.



83 gyumolcscentrifuga (amennyiben a tartozékok
kozt szerepel)

A gyumolcscentrifuga gyimsdlcs- és zoldséglé készitésére hasznalhatja.

a toloka

fedél

pépeltavolitd
sz(ir6édob

tal

gylmolcslé kivezetd
sebességes

Q@ 0 o 0 T

a gyumolcscentrifuga hasznalata

1 Tegye a gylimolcsprés hajto adapterét a tapegységre @ — kissé nyomja
le, hogy az adapter a helyére keriljon.

2 Majd tegye be a gyimolcslé talat. Hizza a kart hatrafelé, és forditsa el az
oramutato jarasaval megegyezd iranyban, amig a helyére nem keriil ).

3 Helyezze a pépeltavolitot a szlirédobba, Ggyelve arra, hogy a fllek a dob
aljan talalhato aljzatokba keriilienek @.

4 lllessze be a szlirédobot .

5 Helyezze a tartozék fedelét a talra, forditsa el amig régzil, és az
adagolécso a fogantyu felett helyezkedik el @ . A gyiimdlcscentrifuga
nem muikodik, ha a tal vagy a fedél nem zarédik pontosan a helyén.

6 Tegyen megfeleld poharat vagy korsoét a gyiimdlcslé kimenet ala.

7 Vagja aproéra az ételt, hogy beleférjen az adagol6 csébe.

8 Valassza ki az auto médot, és nyomja le egyenletesen a téméruddal —
soha ne tegye az ujjait a széles szaju csébe. Teljesen dolgozza fel,
mielétt barmit hozzatesz.

® Miutan az utolsé darabot is berakta, hagyja a készuléket tovabbi 30
masodpercig Uresen jarni, hogy a maradék levet is kiszivja a sz(irédobbdl.

elsé a biztonsag

® Ne hasznalja a gyiimolcscentrifugat, ha a sziirje sériilt.

® A sz(irédob aljan talalhaté vagéélek nagyon élesek, ezért fokozottan
Ggyeljen a dob kezelésekor és tisztitasakor.

® Kizarolag a készllékhez mellékelt tomdérudat hasznalja. Soha ne nyuljon
kézzel az adagol6 tolcsérbe. Mielétt kitisztitja az adagolo télcsért mindig
kapcsolja ki a motort, és a csatlakozot is huzza ki a konnektorbdl.

® A fedél levétele el6tt kapcsolja ki a készlléket és mindig varja meg, amig
a sz(ir6 forgasa leall.

fontos

® Ha a gyumodlcsprés razkddni kezd, kapcsolja ki és tavolitsa el a
gylimolcspépet a dobbdl. (A gép akkor razkédik, ha a gyimdlcshus
egyenetlenil osztodik el).

® Az egyszerre feldolgozhaté maximalis mennyiség 1 kg gyimdlcs vagy
z06ldség (Id. a sebesség tablazatot).

® Egyes nagyon kemény alapanyagok miatt a centrifuga lelassulhat vagy
megallhat. Ha ez térténne, kapcsolja ki a késziléket, és tisztitsa meg a
szUrét.

® Feldolgozas kdzben a gyumdlcsvel6-gydjté tartalmat rendszeresen uritse
ki.
otletek

® A feldolgozas elott tavolitsa el a magokat (pl. paprika, sargadinnye, szilva)
és az erosebb héjat (pl. saregadinnye, ananasz). Az almat és a kortét
nem szikséges kimagozni és meghamozni.

® Hasznaljon szilard, friss zoldséget és gyimolcsot.

® A legjobb gyiimdlcscentrifugalas érdekében egyszerre csak kis
mennyiséget tegyen a széles szaju csébe és lassan nyomja lefelé.

® A citrusféléket hamozza meg, és tavolitsa el a fehér a fehér belet,
kilénben a kifacsart I keseri lehet. A legjobb eredmény elérése
érdekében hasznalja a citrusfacsarét.

toldattarolé doboz

A konyhagéphez tarolé doboz is tartozik a talak és a tarcsak szamara.

1 Tegye a habverét, a késpengét, a dagasztoeszkozt és a tarcsakat a tarold
dobozba, ha nem hasznélja azokat €.

2 Atarolé dobozon biztonsagi zar van @ — zarja le a fedelet és csusztassa
el a zarat balra, hogy bezarja @. A nyitashoz a zarat htizza el jobbra .

apolas és tisztitas

® Tisztitas el6tt minden esetben kapcsolja ki a gépet, a halézati dugaszt
hdzza ki a konnektorbdl.

® Akéspengék és a vagolapok rendkivil élesek, ezért ezekkel nagyfoku
kortltekintéssel kell banni.

® Bizonyos élelmiszerek hatasara a miianyag elszinezédhet. Ez teljesen

normélis jelenség, ami nem karositja a mianyagot, illetve nem

befolyasolja az élelmiszerek izét. Az ilyen elszinez8dések névényi olajba

martott ruhadarabbal dorzsélve tavolithatok el.

géptest

Elébb nedves ruhaval térolje at, majd térdlje szarazra. Ugyeljen arra, hogy

a reteszelé mechanizmus teriiletén ne legyenek élelmiszermaradékok.

A halézati csatlakozo6 vezeték felesleges részét a készulék hatlapjaban

kialakitott helyen tarolja @ .

levehet6 hajtotengely/a gyiimolcsprés hajté adaptere
Torolje le nedves ruhaval, majd szarazzal.
A hajtétengelyt vagy az adaptert ne meritse vizbe!

turmixolé/daralé

Uritse ki a kelyhet/korsét, mieltt lecsavarozza a késes egységré|.
Kézzel mosogassa el a kelyhet/korsot.

Vegye ki és mossa el a tomitéseket

Ne nyuljon az éles pengékhez. Forré szappanos viz segitségével kefélje
tisztara, majd csap ala tartva Oblitse at alaposan azokat. Tilos a
pengecsoportot vizbe meriteni.

5 Lefele forditva hagyja megszaradni.

A ON -

habveré

® A ver@palcakat enyhe huzogatassal emelje ki a hajtofejbdl, majd meleg
szappanos vizben mosogassa el.

® A hajtéfejet el6bb nedves ruhaval tordlje at, majd torolje szarazra. Tilos a
hajtéfejet vizbe meriteni.

egyéb alkatrészek

Ezeket kézzel mosogassa el, majd térdlje szarazra.

Vagy beteheti mosogatégépbe, és ott is mosogathatja a mosogatogép
felsé polcan. Ugyeljen ra, hogy az also6 polcra ne tegyen targyakat
kozvetlendl a flitéelem folé. Rovid idejd, alacsony hémérséklet(i
(maximum 50°C) programot ajanlunk.

Tétel mosogatogépben
mosogathato tétel

6, midi és mini tal, fedél, nyomofejek, spatula v

mixer Uveg kehely, fedél, téltésapka v

késes egység és tomités a mixerhez és a X

daraléhoz

Uveg daral6 korsé v

késpengék, tésztadagaszté eszkdz, maxi v

keveréfedél

habverék v

habver6 hajtofej X

tarcsak 4

citromnyomo v

centrifugal gyimolcsprés X

levehetd hajtétengely X

gyUimolcsprés hajté adapter X




szerviz és veviszolgalat

® Ha a halozati vezeték sérilt, azt biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni a
KENWOOD vagy egy, a KENWOOD altal jovahagyott szerviz
szakemberével.

Ha barmilyen problémat tapasztal a robotgép hasznalata soran,
olvassa el a hibakeresési utmutatot, miel6tt segitséget kérne.

Ha segitségre van sziiksége:

a készUlék hasznalataval vagy

a karbantartassal és a javitassal kapcsolatban,

Iépjen kapcsolatba azzal az elarusitohellyel, ahol a késziiléket vasarolta.

Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
Késziilt Kinaban.

Hibakeresési utmutato

A TERMEK MEGFELELO MODON TORTENO HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS TUDNIVALOK A 2002/96/EC IRANYELV
ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére érkezett készlléket nem szabad a
lakossagi hulladékkal egyiitt kezelni.

A leselejtezett termék az dnkormanyzatok altal kijelolt szelektiv
hulladékgyjtékben (hulladékgytijté udvar) vagy az elhasznalodott
készililékek visszavételét vegozd kereskedéknél adhato le.

Az elektromos haztartasi készllékek szelektiv gyljtése és kezelése lehetévé
teszi a nem megfeleléen végzett hulladékkezelésbdl adodd, a kdmyezetet és
az egészséget veszélyeztetd negativ hatasok megel6zését és a késziilék
alkotérészeinek Ujrahaszonsitasat, melynek révén jelentés energia-és
eréforrds-megtakaritas érheté el.

Az elektromos haztartasi késziilékek szelektiv gyljtésére és kezelésére
vonatkozo kotelezettséget a terméken feltlintetett athGzott szemétgy(ijté
edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.

Hiba Ok

Megoldas

Nincs taplalas — taplalas bekapcsolva/Auto
lampak nem égnek.

A készulék nem miikodik

A bura nincs megfeleléen razarva.

A fed6 nincs megfeleléen lezarva.

A nagy nyomofej nincs raszerelve.

Ellenérizze, hogy a késziilék csatlakoztatva van-e az aramforrashoz.

Ellenérizze a talat, a helyén van-e, és megfeleléen 6sszekapcsolddott-e,
és a fogo jobbra néz-e.

Ellenérizze, hogy a fedd reteszelé megfeleléen van-e hozzaillesztve a forgd
egységhez.

A késziillék nem miikddik, ha a tal, a fedél vagy a nagy nyoméfej nincs
megfeleléen 6sszekapcsolva.

Tegye be a nagy nyomofejet.

Ha nem a fentiek okozzak a hibat, akkor ellenérizze a hazi
biztositék/aramkor megszakitot.

Mikodésbe Iépett a tulterhelés védelem.
A készlilék tulterhelt vagy tulmelegedett
miikodés kdézben.

Tullépte a maximalis kapacitast.

A készulék leall vagy lassan
mukodik.

Kapcsolja ki, aramtalanitsa, és hagyja, hogy a készlilék lehiljon kb. 15 percig.

Lasd a sebességtablazatban a maximalis feldolgozasi mennyiségeket.

Az eszkOzOk/tartozékok gyenge
teljesitményt nyujtanak

Lasd a javaslatokat a vonatkozo “tartozék hasznalata” részben. Ellenérizze, hogy a tartozékok megfelel6en vannak-e 6sszedllitva.

Normal miikodés.
A lampa villog, ha a tal, a fedél, a mixer vagy
daralé nem kap aramot, vagy nincs a helyén.

A Taplalas be lampa villog

a

Ellenérizze, megfelelé-e a kapcsolat az elemek kdzott.

Az Auto és a Taplalas be Normal miikédés.
lampa villog

nincs biztositva a kapcsolat.

A lampa villog, ha az Auto van kivalasztva, de

Ellenérizze, megfelel6-e a kapcsolat az elemek kéz6tt, vagy nyomija le az
Auto gombot és kapcsolja ki az Auto funkciot.
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Polski

Przed przystapieniem do czytania instrukcji prosimy roziozy¢ pierwsza strone z ilustracjami

przed uzyciem urzadzenia Kenwood

Przeczytaj uwaznie ponizsze instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich przysztosci.

Wyjmij wszystkie materiaty pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

bezpieczenstwo

N

Noze i tarcze sg bardzo ostre, zachowaj ostrozno$¢ przy dotykaniu.
Zawsze trzymaj je za uchwyt @ na gornej czesci i trzymaj palce z
dala od tnacych krawedzi: zaréwno przy dotykaniu, jak i
czyszczeniu.

Nie podno$ robota i nie przeno$ go, trzymajac za uchwyt. Uchwyt moze
sie ztamagé, co spowoduje urazy.

Przed opréznieniem miski zawsze wyjmowac ostrze.

Gdy urzadzenie jest podtaczone do zasilania, nie wktada¢ rak do miski ani
do miksera.

Wytacz i wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego:-

o przed zaktadaniem lub zdejmowaniem narzedzi;

o gdy nie jest w uzytku;

O przed czyszczeniem.

Nigdy nie wktada¢ palcéow do podajnika. Zawsze uzywac¢ dostarczonego
popychacza(czy).

Zanim zdejmiesz pokrywke z miski lub mikser/ mtynek z jednostki
zasilajace;j:-

O wylacz urzadzenie;

o zaczekaj, az przystawka / noze catkowicie sie zatrzymaja;

o Nie odkrecaj dzbanka miksera albo mitynka od gniazda nozy.

Przed miksowaniem trzeba daé ostygna¢ ptynom do temperatury
pokojowe;j.

Do wiaczania i wytgczania urzadzenia nie nalezy uzywaé pokrywki, tylko
regulatora predkosci.

Urzadzenie moze zosta¢ uszkodzone i spowodowac urazy, jesli zbyt
mocno potraktujesz mechanizm blokujacy.

Nie nalezy uzywaé niedozwolonego wyposazenia.

Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez opieki podczas pracy.

Nigdy nie korzystaj z uszkodzonego urzadzenia. Sprawdz lub oddaj go do
naprawy: patrz ‘obstuga i ochrona konsumenta’

Nie dopusci¢, aby korpus urzadzenia, kabel lub wtyczka zamokty.

Nie pozwalaé, aby kabel zwisat z krawedzi stotu lub blatu kuchennego
albo dotykat gorgcych powierzchni.

Nigdy nie przekraczaj maksymalnych wskaznikéw, podanych w tabeli
predkosci.

Niniejsze urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, umystowych lub o
zaburzonych zmystach, jak réwniez przez osoby niedo$wiadczone i nie
znajace sie na urzadzeniu, dopdki nie zostang one przeszkolone na temat
zasad eksploatacji tego urzadzenia lub nie bedg nadzorowane przez
osobe odpowiadajacq za ich bezpieczenstwo.

Nalezy sprawowac kontrole nad dzieémi, zeby nie bawity sie
urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Firma
Kenwood nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w przypadku
niewfasciwego korzystania z urzadzenia lub nieprzestrzegania niniejszych
instrukcji.

Niezgodne z przeznaczeniem uzycie robota / miksera moze spowodowac
urazy.

Zobacz odpowiedni rozdziat, cze$¢ ‘eksploatacja urzadzenia’, aby
bezpiecznie korzysta¢ z poszczegdinych urzadzen.

przed podtaczeniem urzadzenia

Upewnij sie, ze zasilanie elektryczne odpowiada zaznaczonemu na
spodzie urzadzenia.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z dyrektywa 2004/108/WE dotyczaca
kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz z rozporzadzeniem WE nr
1935/2004 z dnia 27 pazdziernika 2004 r. dotyczacym materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy

Z ostrza noza zdejmij plastikowe ostony. Zachowaj ostroznos$¢: noze sa
bardzo ostre. Ostony trzeba wyrzuci¢, poniewaz sg one przeznaczone do
ochrony ostrz tylko na czas produkcji i transportu.

Umyj czesci, zobacz ‘konserwacja i czyszczenie'.
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wykaz czesci

malakser

korpus

wyjmowalny watek napedzajacy
miska

pokrywka

podajnik szeroki
popychacze

blokady bezpieczenstwa
miejsce na kabel
kontrolka zasilania
regulator predkosci
przycisk ,Auto”

SISICICICICICICIOIC)IC)

szklany blender

@ uszczelka

® podstawa z nozami

dzbanek

@® zatyczka otworu do napetniania
pokrywka

szklany mitynek wielofunkcyjny

@ uszczelka
podstawa z nozami
szklany stoik

wyposazenie

Nie wszystkie podane ponizej przystawki bedg dostarczone wraz z twoim
robotem kuchennym. Rodzaj przystawek zalezy od modelu.

@ zespdt nozy tnacych

@) narzedzie do zagniatania ciasta

@ podwojna metalowa trzepaczka z przektadnig

@ ostona maxi-blend

@) tarcza do krojenia na grube plastry (4 mm)

@ tarcza do krojenia na cienkie plasterki (2 mm)

@ tarcza do tarcia na grube wiérka

@) tarcza do tarcia na drobne wiérka

tarcza do rozcierania/tarcia parmezanu (w wyposazeniu dodatkowym)
wyciskacz do cytruséw (w wyposazeniu dodatkowym)
mitynek wielofunkcyjny (w wyposazeniu dodatkowym)
mata miska (w wyposazeniu dodatkowym)

miska $rednia (w wyposazeniu dodatkowym)
sokowiréwka (w wyposazeniu dodatkowym)

pojemnik do przechowywania nasadek

@ szpatutka

PBeROB®®®



jak uzywac¢ malaksera

1

Zamocowac¢ wyjmowany watek napedzajacy na zespole napedowym @,
lekko naciskajac, by watek w petni zaskoczyt.

Nastepnie zamocowac miske, tak by raczka znajdowata sige po prawej
stronie zespotu napedowego. Umiesci¢ miske raczka do tytu i przekreci¢
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az zablokuje sie w odpowiednim
miejscu @.

Zatozy¢ na watek wybrane narzedzie.

Zawsze przed wiozeniem sktadnikéw umiesci¢ miske i narzedzie na
urzadzeniu.

Zatozy¢ pokrywke @ tak, aby czubek watka znajdowat sie w centrum
pokrywki.

Zamocowac popychacze w podajniku — mniejszy popychacz przekrecic¢
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az zablokuje sie na miejscu @.
Robot nie bedzie dziata¢, jezeli miska, pokrywka lub szeroki podajnik
nie zostang prawidiowo osadzone w blokadach bezpieczenstwa.
Podajnik i raczka misy musza znajdowac si¢ po prawej stronie.
Wiozy¢ wtyczke do gniazda sieciowego. Kontrolka zasilania zaswieci sie i
bedzie migac¢, az miska i pokrywka zostang prawidtowo zamocowane.
Wybra¢ jedng z nastepujacych opciji:

Przycisk ,Auto” — po wigczeniu przycisku zaswieci sie kontrolka, a
optymalna predkos$¢ obrotéw dla danej nasadki wybierana bedzie
automatycznie.

Regulator predkosci — pozwala na reczne wybieranie predkosci obrotéw
(zob. tabela zalecanych predkosci).

Tryb pracy przerywanej — przycisk (P). W tym trybie urzadzenie pracuje
tak dlugo, jak dtugo wecisniety jest przycisk.

Po zakonczeniu pracy regulator predkosci ustawi¢ w pozycji 0. Jezeli
uzywana byta funkcja Auto, zwolni¢ przycisk, a kontrolka zgasnie.
Kontrolka zasilania bedzie miga¢, jezeli pokrywka, miska lub szeroki
podajnik nie s3 zamocowane.

Kontrolki zasilania i funkcji Auto beda miga¢, jesli wybrana zostata
funkcja Auto, ale blokady bezpieczenstwa nie zaskoczyly.

Nie nalezy uzywac¢ pokrywki do wiaczania /wytaczania urzadzenia;
uzywac tylko regulatora predkosci.

Przycisk Auto nie bedzie dziata¢, jesli regulator predkosci ustawiono
na ktéras z predkosci.

Przed zdjeciem pokrywki wytaczy¢ urzadzenie.

Aby zdjg¢ pokrywke, narzedzia i miske, nalezy powtorzy¢ powyzszg
procedure w odwrotnej kolejnosci.

wazne

W misce robota kuchennego nie mozna rozdrabnia¢ lub mieli¢ kawy ani
mieli¢ cukru na cukier puder.

Dodajac esencje migdatowag lub inne aromaty nalezy uwazac¢, aby nie
dotykaty czesci plastikowych, gdyz mogg powodowac jego trwate
zabarwienie.

wybor ustawienia predkosci dla poszczegolnych funkgji

Narzedzie/nasadka Funkcja Predkos¢ Maksymalna objetos¢
Zespot nozy tnacych Jednostopniowe ciasto w proszku 1-8 catkowita waga 2 kg
Ciasto — ucieranie tluszczu z maka 3-8 waga maki 500 g
Dodanie wody w celu potaczenia sktadnikow ciasta 3-8
Siekanie/przecieranie/pasztety 8 1 kg chudego migsa do mielenia catkowita waga
Zespot nozy tnacych z ostong Zupy — rozpoczg¢ przy matej predkosci i 1-8 2 litra
maxi-blend zwigkszac¢ do ustawienia Max
Trzepaczka Biatka jaj Funkcja 2-8
Smietana ,auto” 250-750 ml
Narzedzie do zagniatania ciasta Mieszanki z drozdzami 6-8 catkowita waga 1,3 kg
waga maki 650 g
Tarcze — krojenie na plasterki/ Twarde produkty, takie jak marchewka, twardy ser 5-8 -
siekanie Bardziej migkkie produkty, takie jak ogoérki 1-3 -
Miska $rednia i pomidory
Tarcza do rozcierania Parmezan, ziemniaki na kopytka 8 -
Miska mini-malaksera i zesp6t Wszystkie zastosowania 8 300 g migsa do mielenia catkowita waga
nozy tnacych
Wyciskacz do cytrusow Mniejsze owoce, np. cytryny, limonki 1 -
Wigksze owoce, np. pomarancze, grejpfruty 2 -
Sokowiréwka Wyciskanie soku z twardych owocéw i warzyw, Funkcja 1 kg jabtka
takich jak jabtka i marchew ,2auto” 800 g marchewki
Wyciskanie soku z migkkich warzyw i owocow, 500 g
takich jak winogrona i pomidory
Nasadka miksujaca Zupy i napoje 8 1,5 litra
Majonez 8 3 jaja + 450 ml oleju
Spienianie mleka 8 1 litra
Kruszenie lodu — uzy¢ funkcji pracy przerywanej, Tryb pracy 6 kostek
az 16d uzyska zadang konsystencje przerywanej
Mtynek wielofunkcyjny Rozdrabnianie réznych rodzajéw przypraw 8 100 g
Mielenie kawy 8 759
Siekanie orzechéw 8 140 g
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jak uzywac nasadki miksujgcej

1

Zatozy¢ pierscien uszczelniajacy @ na zespot ostrzy (3, zwracajac uwage
na to, by pierscien byt poprawnie wtozony w rowki.

Blender przecieka w wypadku, gdy uszczelka jest uszkodzona albo
jest niedopasowana.

Trzymajac za spdd zespotu ostrzy @), wsungc¢ ostrza do dzbanka i
przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby
zablokowac je na miejscu @.

Wiozy¢ sktadniki do dzbanka.

Umiesci¢ pokrywke na dzbanku i wcisng¢, aby zabezpieczy¢ przed
poluzowaniem @. W otworze pokrywki umiesci¢ zakrywke wlewu.
Przed zamocowaniem blendera na zespole napedowym nalezy
sprawdzi¢, czy regulator predkosci jest ustawiony w pozycji ,,0”, a
kontrolka funkcji Auto nie swieci sie. Jezeli regulator predkosci nie
znajduje sie w pozycji ,,0” lub gdy swieci sie kontrolka funkcji Auto,
blender rozpocznie prace natychmiast w momencie zatozenia
nasadki na zespole napedowym.

Umiesci¢ blender na zespole napedowym (z raczka skierowang w prawg
strone) i obroci¢, az zaskoczy @.

Urzadzenie nie bedzie dziatac, jesli blender nie bedzie prawidiowo
zamocowany w blokadzie bezpieczenstwa.

Uzy¢ przycisku Auto lub wybra¢ predkosé (zob. tabela zalecanych
predkosci), badz uzy¢ przycisku pracy przerywane;j.

bezpieczenstwo

Przed miksowaniem trzeba da¢ ostygna¢ ptynom do temperatury
pokojowe;j.

Zawsze uwazaj przy dotykaniu zestawu nozykoéw oraz unikaj dotykania
ostrza tngcego podczas czyszczenia.

Uruchamia¢ rozdrabniarke tylko z zatozonym wieczkiem.

Uzywaj tylko pojemnika zaopatrzonego w zestaw nozykow.

Nigdy nie uruchamiaj pustego miksera.

Dtugi okres uzytkowania blendera mozna zapewni¢ nie uzywajac
urzadzenia przez okres diuzszy niz 60 sekund ciagtej pracy.

Rada zyczliwego - nigdy nie mieszaj zamrozonych sktadnikow, ktore
stworzyly jednolita mase podczas zamarzania, rozkrusz t¢ mase przez
wiozeniem do pojemnika.

wskazowki

Kiedy robisz majonez, wtéz wszystkie sktadniki, z wyjatkiem oleju, do
miksera. Wyciagnij zaslepke otworu do wlewu. Nastepnie, w trakcie
dziatania urzagdzenia, powoli wlewaj olej przez otwor w pokrywce
Podczas przygotowywania ttustych mieszanek, na przyktad pasztetow,
dipéw, moze by¢ potrzebne oczyszczenie pojemnika. Jesli mieszanke
trudno jest miksowac¢, dodaj wiecej ptynu.

Kruszenie lodu — korzystaj z trybu pulsacji krétkimi wstrzgsami do
otrzymania odpowiedniej konsystencji.

Urzadzenie nie bedzie dziatato, jesli mikser jest umieszczony
nieprawidtowo.

Jesli chcesz wymieszac¢ suche sktadniki, pokréj je na kawatki, wyciagnij
za$lepke, a nastepnie, w trakcie dziatania urzadzenia, wrzucaj kawatki
jeden po drugim. Trzymaj rece z daleka od otworu. Aby uzyskac lepszy
wynik, regularnie oprozniaj.

Nie uzywa¢ miksera do przechowywania produktéow. Przechowywac¢ go
pustego.

Nigdy nie przetwarza¢ wigcej niz 1,5 | — mniej w przypadku ptynéw, na
ktérych tworzy sie piana, np. napojow z mleka.
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mitynek wielofunkcyjny (jesli jest w zestawie)

W miynku mozna mieli¢ suche sktadniki, takie jak orzechy, kawe oraz
rézne rodzaje przypraw, na przykfad:

pieprz czarny, nasiona kardamonu, nasiona kminku, nasiona kolendry,
nasiona kopru witoskiego, korzen imbiru, papryczki chilli i cate gozdziki.

obstuga mtynka wielofunkcyjnego

Sktadniki umiesci¢ w stoiku mtynka. Stoik napetni¢ najwyzej do potowy.
Umiesci¢ uszczelke () na zespole ostrzy (9.

Trzymajac za spdd zespotu ostrzy, wsung¢ ostrza do stoika i przekreci¢ w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby je zablokowac¢ @.
Umiesci¢ mtynek na podstawie zasilajacej i zablokowaé przekrecajac
zgodnie z ruchem wskazdéwek zegara .

Uzyé¢ przycisku Auto lub wybra¢ predko$¢ (zob. tabela zalecanych
predkosci).

bezpieczenstwo

Nigdy nie zaktadaj zespotu ostrzy na korpus bez zatozonego stoika.
Nigdy nie odkrecaj stoika, gdy miynek jest zatozony na korpusie.

Nie dotykaj ostrych brzeszczotéw. Trzymaj zesp6t ostrzy z dala od dzieci.
Nigdy nie demontowa¢ mtynka zanim ostrza nie przestang wirowac.

Dtugi okres uzytkowania mtynka mozna zapewnic nie uzywajac
urzadzenia przez okres dtuzszy niz 60 sekund ciagtej pracy. Po uzyskaniu
zadanej konsystencji natychmiast wytaczy¢.

Urzadzenie nie bedzie dziatac, jezeli mtynek nie zostat poprawnie
zamocowany.

W miynku nie nalezy mieli¢ korzenia kurkumy, ktéry jest bardzo twardy i
moze uszkodzi¢ ostrza.

wskazowki

Najlepszy wynik uzyskuje sie nie mielgc za jednym razem wiecej niz 100
g przypraw.

Cale przyprawy znacznie dtuzej zachowujg smak niz przyprawy zmielone,
dlatego najlepiej jest mieli¢ niewielka ilo$¢ i zuzy¢ ja poki jest Swieza.
Peten aromat i smak przyprawy mozna wydoby¢ prazac jg bezposrednio
przed zmieleniem.

Imbir nalezy przed zmieleniem pokroi¢ na mate kawatki.

Przy siekaniu zi6t najlepszy rezultat uzyskuje sie uzywajgc matej miski.

jak uzywac dodatkowego wyposazenia

@ no6z/@ narzedzie do wyrabiania ciasta

N6z jest narzedziem najbardziej wszechstronnym ze wszystkich.
Konsystencja po przerobie bedzie zalezata od dtugos$ci czasu obrébki.
Aby otrzymac twardszg konsystencje, nalezy uzywac przycisku pracy
impulsowe;j.

Noza mozna uzywac¢ do przygotowywania ciast, siekania surowego i goto-
wanego migsa, warzyw, orzechow, pasztetow, sosoéw, rozdrabniania zup,
a takze do kruszenia biszkoptéw i suchego chleba.

Do wyrabiania ciasta drozdzowego uzywac¢ specjalnego narzedzia.
wskazowki

néz

Przed przetwarzaniem pociaé mieso, chleb, warzywa na kostki o wielkos$ci
ok. 2cm.

Biszkopty potama¢ na kawatki i dodawaé, gdy urzadzenie pracuje.

Przy przygotowywaniu ciasta dodawac ttuszcz wprost z lodéwki pokrojony
na 2-cm kostki.

Uwazag, aby nie przetwarza¢ zbyt dtugo.

narzedzie do ciasta

Umiesci¢ suche sktadniki w misce i poprzez podajnik doda¢ ptyny
podczas pracy urzadzenia. Przetwarza¢ az do otrzymania gtadkiej
elastycznej kuli

(45-60 sekund).

Ponownie wyrabia¢ tylko recznie. Nie zaleca si¢ ponownego wyrabiania w
misce, gdyz urzadzenie moze wpas¢ w drgania.



@ trzepaczka podwojna z przektadnig

Nalezy uzywac jej tylko do lekkich mieszanek, jak biatka, $mietana, mleko
zageszczone i do ubijania jajek z cukrem do biszkoptéw bez ttuszczu.
Ciezsze mieszanki, jak ttuszcz i magka, mogg zniszczy¢ trzepaczke.

jak uzywac trzepaczki

1

N

Zamocowaé wyjmowany wat napedzajacy i miske gtéwng () na podstawie
zasilajace;j.

Miska srednia @ nie jest przeznaczona do uzytku z trzepaczka.

Oba bijaki wtozy¢ dobrze do gtowicy napedzajacej @.

Zatozyé trzepaczke, ostroznie jg przekrecajac, az zaskoczy na watku
napedzajacym.

Doda¢ sktadniki.

Zatozyé pokrywke tak, aby koniec watka znajdowat sie w centrum
pokrywki.

Wybra¢ funkcje ,auto”.

wazne

Trzepaczka nie nadaje sie do przygotowywania jednostopniowych ciast w
proszku ani do ucierania ttuszczu i cukru, a uzycie do tego celu tej
trzepaczki doprowadzi do jej uszkodzenia. Do przygotowywania ciasta
nalezy zawsze uzywac zespotu nozy tngcych.

wskazowki

Najlepsze rezultaty mozna osiagna¢ wtedy, gdy jajka maja temperature
pokojowa.

Miska i bijaki powinny by¢ czyste przed kazdym ubijaniem.

@ ostona maxi-blend

N

w

5

Podczas mieszania ptynéw nalezy uzywaé wraz z nozem ostony maxi-
blend. Pozwala to na zwiekszenie objetosci ptynu z 1,4 | do 2 |, zapobiega
wylewaniu si¢ ptynéw i poprawia wydajno$¢ noza.

Zamocowa¢ wyjmowany watek napedzajacy i miske na zespole
napedowym.

Przymocowa¢ noz.

Wiozy¢ sktadniki, ktére majg by¢ przetwarzane.

Zamocowac ostone, umieszczajgc jg nad nozem i opierajgc na wystepie,
a wyciecie @ zestawiajgc z wypustkg wewnatrz miski. Nie naciskaé
ostony — przytrzymywac ja za srodkowy uchwyt.

Zatozy¢ pokrywke i wtgczy¢ urzadzenie.

tarcze krojgce/siekajgce

Tarcze do krojenia — grube plastry (4 mm) @ oraz cienkie
plasterki (2 mm) @

Tarcz do krojenia na plastry mozna uzywac¢ do krojenia sera, marchwi,
ziemniakow, kapusty, ogérkéw, cukinii, burakéw i cebuli.

Tarcze do tarcia — grube wiérka @ i drobne wiérka @)

Tarcz do tarcia mozna uzywac¢ do tarcia sera, marchwi, ziemniakow i
innych sktadnikéw o podobnej konsystenciji.

Tarcza drobna @ (jesli jest w zestawie)
Do tarcia parmezanu i ziemniakéw na knedle.

bezpieczenstwo

Nigdy nie zdejmowac pokrywki zanim tarcza tnaca nie zatrzyma sie
catkowicie.
Obchodzi¢ sie ostroznie z tarczami, gdyz sa bardzo ostre.

jak uzywac tarczy tngcych

1

Zamocowa¢ wyjmowany watek napedzajacy i miske na zespole
napedowym.

Miske $rednig @ mozna stosowac z wszystkimi tarczami. Miske $rednig
wiozy¢ do miski gtéwnej, wsuwajac wypustki w rowkowanie na $ciankach
kominka gtéwnej miski, a nastepnie przesuna¢ w dot. Aby wyjaé srednig
miske, nalezy jg podnie$¢ za pomocg znajdujgcych sie na jej bokach
uchwytéw.

Trzymajgc tarcze za $rodkowy uchwyt @, umiescic¢ jg na watku
napedzajacym.

Zatozy¢ pokrywke.
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Wybra¢ podajnik odpowiedniej wielkosci. W popychaczu znajduje sie
mniejszy podajnik, umozliwiajacy rozdrabnianie pojedynczych lub cienko
pokrojonych sktadnikéw.

Aby uzy¢ mniejszego podajnika — do wiekszego podajnika nalezy najpierw
wsung¢ wiekszy popychacz.

Aby uzy¢ wigkszego podajnika — mniejszy popychacz wsung¢ do
wiekszego i przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby go
zablokowac.

Popychacza nie wolno napetnia¢ powyzej poziomu maksymalnego,
poniewaz robot nie bedzie dziata¢, jezeli popychacz wiekszego podajnika
nie bedzie poprawnie zamocowany.

Wiozy¢ do podajnika zywnosc.

Wigczy¢ urzadzenie i ptynnie popychac¢ zywnos$¢ — nigdy nie wkiadaé do
podajnika palcow.

wskazowki

Uzywac¢ swiezych sktadnikéw

Nie kraja¢ zywnosci zbyt drobno. Napei¢ wigkszy podajnik prawie do
petna. Zapobiegnie to rozsypywaniu sie zywnosci. Ewentualnie mozna
uzy¢ mniejszego podajnika.

Przy krojeniu lub siekaniu zywno$¢ wiozona pionowo @ daje mniejsze
kawatki niz zywno$¢ utozona poziomo @®.

Po skonczonej pracy na tarczach krojacych/tarkujacych i w misce zawsze
pozostaje niewielka ilo$¢ odpadow.

@ wyciskacz do cytrusow (jesli jest w zestawie)

a
b

Nalezy uzywac¢ go do wyciskania soku z owocéw cytrusowych, np. z
pomaranczy, cytryn, limonek i grejpfrutow.

wyciskacz
sitko

jak uzywac wyciskacza do cytrusow

1
2

Umiesci¢ watek napedzajgcy i miske na korpusie.

Umiesci¢ sitko w misce tak, aby jego raczka zablokowata sie
bezposrednio nad raczkg miski @.

Umiesci¢ wyciskacza na watku napedzajacym przekrecajac go tak, aby
opadt catkowicie na dot @.

Przecig¢ owoc na potowe. Wiaczy¢ urzadzenie i przyciska¢ potowke
owocu do wyciskacza.

Wyciskarka do cytruséw nie bedzie dziata¢, jezeli sitko nie jest
prawidlowo zamocowane w blokadzie bezpieczenstwa.

@) miska mini-malaksera (jesli jest w zestawie)

a
b

Miska mini-malaksera stuzy do siekania ziét i przetwarzania niewielkich
ilosci sktadnikéw, takich jak migso, cebula, orzechy, majonez, warzywa,
puree, sosy i pokarm dla niemowlat.

zespodt nozy tnacych miski mini-malaksera
miska mini-malaksera

jak uzywac miski mini-malaksera

1

Zamocowa¢ wyjmowany watek napedzajacy i miske na zespole
napgedowym.

Zatozy¢ miske mini-malaksera, uwazajac, aby zebra wewnatrz kominka
mniejszej miski weszty w wycigcia kominka duzej miski @.

Zatozy¢ zespot nozy tngcych na watek napedowy @.

Doda¢ sktadniki do przetworzenia.

Zatozy¢ pokrywe i wigczy¢ mikser.

bezpieczenstwo

Nigdy nie demontowac¢ pokrywy zanim ostrza nie przestang wirowac.
Ostrza zespotu nozy tnacych sg bardzo ostre, dlatego nalezy zawsze
obchodzi¢ sie z nimi ze szczegdlng ostroznoscia.

wazne

Nie miksowa¢ przypraw korzennych, gdyz spowodujg one uszkodzenie
plastikowej powierzchni.

Nie miksowac¢ twardych produktéw, takich jak ziarna kawy, kostki lodu lub
czekolady, gdyz moga one spowodowac uszkodzenie ostrzy.



wskazowki

Ziota najlepiej mle¢, gdy sg czyste i suche.

Podczas miksowania ugotowanych sktadnikéw w celu sporzadzenia
pokarmu dla niemowlat nalezy zawsze dodac¢ niewielka ilo$¢ ptynu.
Przed rozpoczeciem mielenia takie produkty, jak mieso, chleb i warzywa,
nalezy pokroi¢ w kostke o boku okoto 1-2 cm.

Podczas przygotowywania majonezu dodac¢ olej przez podajnik.

@ miska $rednia (jesli jest w zestawie)

Do zestawu zatgczona jest dodatkowa miska, ktérej mozna uzywaé z
wszystkimi tarczami. Wystarczy wtozy¢ jq do miski gtéwnej i zamocowac
tarcze, postepujac wedtug wskazdwek zawartych w czgsci poswigconej
tarczom krojacym i siekajacym.

Miska srednia @ nie jest przeznaczona do uzytku z trzepaczka.

@ sokowirowka (jesli jest w zestawie)

Sokowiréwka ods$rodkowa stuzy do przygotowywania soku z twardych
owocow i warzyw.

Q "0 Q0 T

popychacz

wieczko

modut usuwania miazgi
beben filtra

miska

dziobek

watek napedowy sokowiréwki

uzytkowanie sokowirowki

1

Zamocowac¢ element przejsciowy napedu sokowiréwki do zespotu
napedowego @), lekko naciskajac, by w petni zaskoczyt.

Zamocowac¢ miske sokowiréwki. Umiesci¢ miske raczkg do tytu i
przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazowek zegara, az zablokuje sie w
odpowiednim miejscu €.

Umie$¢ modut usuwania miazgi w bebnie filtra, upewniajac sie, ze
wypusty znalazly sie w gniazdach na dnie bgbna .

Zatozy¢ beben filtra €9).

Zatozy¢ wieczko na miske, az wskoczy na swoje miejsce, a rurka do
podawania znajdzie sie powyzej uchwytu . Sokowiréwka nie bedzie
dziala¢, jezeli miska lub pokrywa nie zostang prawidtlowo osadzone
w blokadach bezpieczenstwa.

Pod otwor wylotowy sokowiréwki podstawi¢ odpowiedniej wielkosci
dzbanek lub szklanke.

Sktadniki pokroi¢ na kawatki takiej wielkosci, by zmiescity sie do
podajnika.

Wybra¢ funkcje ,auto” i za pomocg popychacza réwnomiernie popychac
sktadniki do podajnika. Do podajnika nie wolno wkiada¢ palcéw. Przed
dodaniem kolejnych, zaczeka¢, az sktadniki w podajniku zostang catkiem
przerobione.

Po dodaniu ostatniego kawatka nalezy pozostawi¢ pracujaca sokowirowke
na dalsze 30 sekund, aby caty sok wyciekt z bebna filtra.

bezpieczenstwo

Nie nalezy eksploatowa¢ sokowiréwki, jesli filtr jest uszkodzony.
Ostrza tngce w podstawie bebna filtra sg bardzo ostre, dlatego nalezy
zachowaé szczeg6lng ostroznos$¢ podczas obchodzenia sie z bebnem i
jego czyszczenia.

Stosuj wytacznie popychacz dostarczony w zestawie. Nigdy nie nalezy
wkiada¢ palcéw do leju wsypowego. Przed przystapieniem do
odblokowania niedroznego leju wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka
sieciowego.

Przed zdjeciem pokrywy wylacz urzadzenie i poczekaj, az filtr sie
zatrzyma.

wazne

Jesli sokowiréwka zacznie drgaé, nalezy jg wytaczy¢ i oprézni¢ miazge z
bebna. (Drgania sokowiréwki pojawiajq sie, gdy miazga jest
nierbwnomiernie roztozona.)

Za jednym razem w sokowiréwce mozna przerabia¢ maksymalnie 1 kg
owocow lub warzyw (zob. tabela predkosci).
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Niektore bardzo twarde surowce moga spowodowac zwolnienie obrotow
silnika sokowiréwki, a nawet jego zatrzymanie. W takim przypadku nalezy
wytgczy¢ sokowiréwke i odblokowac filtr.

W trakcie pracy nalezy regularnie wytgcza¢ sokowirowke i oprézniac
zbiornik miazgi.

wskazowki

Przed wyciskaniem soku usunga¢ kamyki oraz pestki (np. pieprz, melon,
Sliwki) oraz twardg skorke (np. melon, ananas). Jabtek i gruszek nie
trzeba obiera¢ ze skorki lub wycigga¢ ich $rodkow.

Przerabia¢ jedrne i $wieze owoce i warzywa.

Aby wycisng¢ mozliwie najwigcej soku, do podajnika wktada¢ matg ilos¢
sktadnikéw i wolno popychac je w dot.

Cytrusy nalezy obraé ze skoérki i usung¢ biate wiékna i btonke — w
przeciwnym razie sok moze by¢ gorzki. Najlepszy wynik daje uzycie
wyciskarki do cytrusow.

pojemnik do przechowywania nasadek

Robot wyposazono w pojemnik do przechowywania nasadek i tarcz.

Po uzyciu, trzepaczke, zespét ostrzy, narzedzie do zagniatania ciasta i
tarcze wiozy¢ do pojemnika .

Pojemnik zostat wyposazony w zamek bezpieczenstwa & — zamknaé
pokrywe i przesuna¢ zasuwke w lewo, aby zamkna¢ pojemnik @. Aby
otworzy¢ pojemnik, przesungé zasuwke w prawo €.

pielegnacja i czyszczenie

A ON -

Zawsze przed czyszczeniem nalezy wytgczac urzadzenie i wyjmowac
wtyczke.

Ostroznie obchodzi¢ sie z nozami i tarczami, gdyz sg bardzo ostre.
Niektore rodzaje zywnosci moga barwic plastik. Jest to normalne zjawisko
i nie ma wptywu na plastik ani na smak potrawy. Aby usuna¢ zabarwienie,
przetrze¢ plastik szmatkg zamoczong w oleju roslinnym.

korpus z silnikiem

Wytrze¢ wilgotng szmatka i osuszy¢. Na blokadzie zabezpieczajacej nie
moga znajdowac sig resztki zywnosci.

Nadmiar kabla nalezy umiesci¢ z tylu urzadzenia D-

wyjmowany watek napedzajacy/element przejSciowy napedu
sokowirowki

Wytrze¢ wilgotng szmatka, a nastepnie wysuszyc.

Watka napedzajacego ani elementu przejsciowego nie wolno
zanurza¢ w wodzie.

mikser/miynek

Przed odkreceniem i zdjgciem dzbanka/stoika z ostrzy nalezy go oproznié.
Dzbanek/stoik umy¢ recznie.

Zdja¢ i umy¢ uszczelki.

Nie dotyka¢ ostrych nozy — wyczysci¢ je szczoteczka w goracej wodzie z
ptynem, a nastepnie optuka¢ pod biezgcg wodg. Nie zanurza¢ podstawy
z nozem w wodzie.

Potozy¢ je odwrdcone, aby wyschty.
trzepaczka

Wyija¢ bijaki z gtowicy delikatnie je pociagajac. Umyc¢ je w cieptej wodzie z
ptynem.

Przetrze¢ gtowice wilgotng szmatka i osuszy¢. Nie zanurzac jej w
wodzie.



inne czesci
® Umyc¢ recznie i osuszyc¢.

® Dzbanek/stoik mozna takze my¢é w zmywarce do naczyn — nalezy je my¢
w goérnym koszu. Unika¢ umieszczania elementéw bezposrednio nad
grzatkg, w dolnym koszu zmywarki. Zaleca sie krotki program o niskiej
temperaturze (maksymalnie 50°C).

element nadaje sie do
mycia w zmywarce
miski: gtbwna, mata i $rednia, pokrywka, v

popychacze, topatka

szklany dzbanek blendera, pokrywka, v

zakrywka wlewu

zespot ostrzy i pierécien uszczelniajacy X

blendera i mtynka

stoik mtynka

zespot ostrzy, narzedzie do zagniatania ciasta,

ostona maxi-blend

ANAN

trzepaczki

gtowica napedu trzepaczek

tarcze do krojenia i tarcia

wyciskarka do cytrusow

sokowiréwka

wyjmowany watek napedzajacy

element przej$ciowy sokowirowki

x|x|x|<|][%x]|<

obstuga i ochrona konsumenta

® Ze wzgledu na bezpieczenstwo, jesli uszkodzony zostat przewdd, musi on
zosta¢ wymieniony przez specjaliste firmy KENWOOD lub przez
upowaznionego przez te firme specjaliste .

® Jesli masz problemy z urzadzeniem, zanim zadzwonisz po pomoc,
zajrzyj do tabeli rozwigzywania probleméw technicznych

Jesli potrzebujesz pomocy w zwigzku z:
® eksploatacjg swojego urzadzenia albo

® obstugg lub naprawg

skontaktuj sie ze sklepem, w ktérym nabyte$ urzadzenie.

rozwigzywanie probleméw technicznych

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA PRODUKTU
ZGODNIE Z DYREKTYWA EUROPEJSKA 2002/96/EC.

W momencie zakonczenia okresu uzytecznosci produktu nie nalezy
wyrzucac¢ go do odpaddéw miejskich.

Mozna dostarczy¢ go do odpowiednich osrodkéw segregujacych odpady
przygotowanych przez witadze miejskie lub do jednostek zapewniajgcych
takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala unikng¢ negatywnych
skutkow dla $srodowiska naturalnego i zdrowia wynikajacych z jego
nieodpowiedniego usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatéow, z ktérych
jest ztozony, oraz osiggniecia w ten sposéb znaczacej oszczednosci energii i
zasobow.

Na obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje umieszczony na
produkcie symbol przekreslonego pojemnika na $mieci.

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Malakser nie dziata

Brak zasilania — urzadzenie jest podtgczone do
sieci/kontrolki funkcji auto nie $wiecq sie.
Miska nie zostata poprawnie zamontowana.

Pokrywa nie zostata prawidtowo zatozona.

Wiekszy popychacz nie jest zamocowany.

Sprawdzi¢, czy malakser jest podtgczony do gniazda sieciowego.

Sprawdzi¢, czy miska jest poprawnie zatozona i zamocowana w blokadzie
bezpieczenstwa, a rgczka miski skierowana w prawo.

Sprawdzi¢, czy blokada pokrywy znajduje sie w prawidtowym potozeniu
wzgledem uchwytu.

Zamocowac wigkszy popychacz.

Robot nie bedzie dziata¢, jezeli miska, pokrywka lub szeroki podajnik
nie zostang prawidiowo osadzone w blokadach bezpieczenstwa.

Jesli zaden z powyzszych problemoéw nie zostanie stwierdzony, sprawdzi¢
bezpiecznik topikowy/automatyczny w domowej instalacji elektryczne;j.

Robot zatrzymuje sig lub
zwalnia w trakcie pracy

Wigczyta sie funkcja zabezpieczajaca przed
przecigzeniem.

Nastapito przecigzenie/przegrzanie robota
podczas pracy.

Przekroczenie maksymalnej pojemnosci.

Wytaczy¢ urzadzenie, wyjac¢ wtyczke przewodu sieciowego z gniazda i
odczeka¢ ok. 15 min, az urzadzenie ostygnie.

Sprawdzi¢ tabele maksymalnych dopuszczalnych pojemnosci do przetwarzania.

Niezadowalajaca wydajnos¢
narzedzi/nasadek

Zapoznac si¢ ze wskazéwkami podanymi pod nagtéwkiem opisujgcym sposéb uzycia okreslonej

nasadki. Sprawdzi¢ poprawno$¢ montazu nasade!

k.

Miga kontrolka zasilania

Normalne dziatanie.

Kontrolka miga, jezeli miska, pokrywa, blender
lub mtynek nie sg zatozone na zespét napedowy
lub poprawnie zablokowane na swoim miejscu.

Sprawdzi¢, czy blokady bezpieczenstwa poprawnie zaskoczyly.

Migajq kontrolki zasilania
i funkcji Auto

Normalne dziatanie.
Kontrolka miga, jesli wybrano funkcje Auto,
a blokady bezpieczenstwa nie zaskoczyty.

Sprawdzi¢, czy blokady bezpieczenstwa poprawnie zaskoczyly lub zwolni¢
przycisk funkcji Auto.
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Pycckun

Mepen npoyTeHMeM OTKPOWTE NEPBYO CTPAHULY C UNIOCTPALMAMU

Mepea ucnonb3oBaHuem anekTponpuéopa Kenwood
® BHUMATENbHO NPOYTUTE Y COXPAHUTE 3TY UHCTPYKLMIO.
® PacnakyiiTe U3fenune u CHUMUTE BCE YNaKOBOYHbIE SPIIbIKM.

BesonacHocTb paboThl

® [le3BUsi N ONCKN OYEHb OCTPbI, MO3TOMY obpalLanTecb C HUMK C KpaHen
OCTOPOXHOCTbI0. [1pn ycTaHOBKE UMW CHATUM, a TaKXKe NMPU UX YUCTKe
AepXuUTe UX nanbLamm 3a BepXHIO YacTb @, He npukacasch K
OCTPbIM NOBEPXHOCTAM.

® He nogHuMaiiTe U He NnepeHocuTe KOMBaiH, Aepx)ach 3a PyKOSTKY, T.K.
PYKOSITKa MOXET CIIOMaTbCsi, U Bbl MOMy4nTE TPaBMYy.

® Bcerga cHUManTe HOX nepes TeM, Kak HanofHATL YallKy.

® Cobniofante 0OCTOPOXKHOCTb NMPY BKITOYEHHbIX KOMOaHE 1 MUKCEpE: HENb3A
BbINOMHATL B HUX KaKne-nnmbo onepaumn pykamm Uim KyXoHHbIMU
NPUHAANEXXHOCTAMN.

® (O6si3aTenbHO BbIKMIOYalTE 3NeKTponprbop 1 OTCOeAUHSITE CETEBON LLHYP
OT PO3ETKU 3NEKTPOCETU B CEAYOLMUX CyYasnX:-
O nepen YCTaHOBKOW WUNN CHATUEM JeTanei;
O Korga He nonb3yeTecb NpMGopom;
O nepepn O4YUCTKOMN.

® Hukorga He npoTasikmBanTe NPOAYKTbI B NofatoLLen Tpyoke C MOMOLLbIO
nanbLes. Bcerga nonb3yntecs ANA 3TOW Leny cneumansHo npunaraemMbiM
TonkKarenem(Amn).

® [lepep CHATMEM KPbILLKM C Yalln Unu n3menbuntens/kopemonku ¢
cunosoro 6noka:-
O OTKIIOYNTE MUTAHWE;
O [OXAUTECH MOMHOWM OCTaHOBKM Npubopa v ABUXEHUS Ne3Bui;
O cneguTe 3a TeM, YTOObI He OTCOEAMHUTDL Yally U3MEeNbYNTENS Un

KobeMorsIKu OT pexyLuero 6noka.

©® >XKupkocTu nepes CMelvBaHWEM CriefyeT OXnaauTb [0 KOMHATHOM
Temnepatypsbl.

® Hukorga He NoMnb3ynTech KPbILKON AN1A ynpaBneHna KombaiHoM, Bceraa
UCMNONb3yNTe ANA STOW LUenu perynaTop CKOPOCTU.

® C mMexaHU3MOM GNOKUPOBKK criegyeT o6pallaTbCs OCTOPOXHO;
M3NULLHWE YCUNUSI MOTYT NPUBECTM K NOBPEXAEHUI0 MeXaHU3Ma U K
TpaBMam.

® Hukorga He nonb3ymTech Hacaakamm, HenpeaycMOTPEeHHbIMU ANA AaHHOTO
npubopa.

® He ocTaBnaiTe BKIOYEHHbIV Npubop 6e3 npucmoTpa.

® Hukoraa He nonb3yiiTeck NoOBpexXAeHHbIM npubopom. OTaaiite ero B
peMoHT: cM. pa3gen ‘ObcnyxvBaHne n 3aboTa o nokynatensx’.

® Hukorga He gonyckavTe nonajaHuA Bnaru Ha CUnoBow 6ok, LWHYP unv
BUTKY.

® CnepguvTe 3a TeMm, YTOObI LLHYP HE CBELUMBANCA C KpaA CTona 1 He Kacanca
ropAYMX MOBEPXHOCTEN.

® He 3arpyxavite npubop cBepx ykasaHHOW B peKoMeHAaLmsx no BbIGopy
pabouei ckopocTy..

® Jliogsm (BKntovas AeTen) ¢ orpaHMYeHHbIMU OU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU
UMM NCUXMYECKUMMN CMOCOBHOCTSAMU, a Takke Npu HegocTaTke onbiTa u
3HaHWA pa3peluaeTcs Nonb3oBaTbCs AaHHbIM ObITOBBIM NPUBOPOM TOMBKO
nog HabntogeHnem nuua, OTBETCTBEHHOro 3a Mx 6esonacHocTb, 1 nocne
MHCTPYKTaXxa no ucnonb3oBaHuio npubopa.

® [leTn JOMXKHbI ObITb NOA NPUCMOTPOM U HE urpaTtb ¢ NPUBopPoM.

® OT0T 6bITOBO 3anekTponpuGop paspelLaeTcsi UCNONb30BaTh TOMBKO MO
ero npsiMomy HasHadeHuto. Komnanust Kenwood He HeceT
OTBETCTBEHHOCTW, eCnn NpMBOP UCNOSb3YETCA HE MO HAa3HAYEHWIO UNK He
B COOTBETCTBUM C JAHHOW UHCTPYKLMEN.

® HenpaBuibHOE Nonb3oBaHne KOMBaNHOM/M3MeNbYNTENIEM MOXET
npvBECTU K TpaBMe.

YkaszaHusi no 6e30nacHOMy MCMOMNb30BaHMIO KXKA0W HACaaKuN CoaepxaTcs
B pasgene «Mcnonb3oBaHne Hacagok».

Mepea noaknOYEHUEM K 3NEKTPOCETU

® YGeautechb B TOM, YTO SMEKTPONUTAHWE B BalLEM JOME COOTBETCTBYET
XapakTepucTvKaMm, ykasaHHbIM Ha AHuLe npubopa.

® [laHHoe yCTpouncTBo cooTBeTcTBYET AnpekTuBe EC 2004/108/EC no
3MeKTPOMarHUTHOM COBMECTUMOCTH, a Takke Hopme EC 1935/2004 ot
27/10/2004 no maTepuanam, npefHasHa4YeHHbIM A5 KOHTakTa ¢
MULLEBLIMW MPOAYKTaMM.

44

Mepea nepBbIM UCNONb30BaHUEM

1 CHMMWTEe MnacTMaccoBble 3alUTHbIE YEXTbl C PEXyYLLMX ne3suit. ByabTe
OCTOPOXHbI, JIE3BUA O4€Hb OCTPbI. ATU HOXHbI NPeAHa3HaYeHbl 418
npefoXpaHeHUs Ne3BuiA TONbKO Ha BPEMS U3rOTOBMEHNS U
TPaHCMOPTMPOBKM, Tak YTO OHM BaM Gornblue He NoHagobATCs.

2 Tpowmotite getanu. Cm. pasgen ‘yxon 1 yucTka’.

Ob60o3Ha4veHun
KombamH

cunoson 6mok

CBHEMHbI MPUBOAHON Bas

yawa

KpblILLKa

nopatowas Tpybka

TOnKarenu

3aLmMTHbIe BNOKUPOBKY

nas anA WwHypa

VHAMKaTOP NOAKIYEHNUS K CETU
perynaTtop ckopocTn

KHOMKa «ABTOMATUYECKUIA PEXUMY

EISJCICISIOICICICICIS)

CTeKknsaHHbIN MUKcep

YNAOTHUTENBHOE KOMbLIO
610K C HOXKOM

Yawa

BOPOHKa

KpbILKa

PeE®@®6

CTeKNsAHHbIN MHOrOYHKLMOHANbHbI
n3menbymTenb

@ ynNOTHWUTENbHOE KOMbLIO
610K C HOXXOM
CTeKNsHHas yalua

JlononHuTenbHble HacaaKn

B kOMNNekT Ballero KyxoHHOro kombanHa MoryT BXOAMTb He BCe
nepeyYncneHHble HKe AOMOoNHUTENbHbIe npucnocobneHus. Habop
npucnocobneHnii 3aBncUT OT MogenNu.

HOX

Hacagka Ans BbIMELIMBaHUS TecTa

[BOVHOWM pefyKTOPHbIA MeTanM4eckuii BEHUMK Ansi B36muBaHus
KpbILLKa A48 NepeMeLliBaHNs Ha MakCUMarnbHON CKOPOCTH

OMCK ANsi HAape3Kn TONCTbIX IOMTUKOB (4 MM)

OVCK ANS HAape3Kn TOHKUX NIOMTUKOB (2 MM)

OWCK ANS KPYMHOTO LUMHKOBaHWS

ANCK ANS MENKOro LMHKOBaHUS

Onck-Tepka (He BxoauT B 6a30BbIi KOMMNIEKT)

COKOBbIKMMarka Ans UUTPYCoBbIX (He BXOAWT B 6a30BbIi KOMMIEKT)
MHOro(yHKLMOHambHbIV U3MenbyYnTeNb (HEe BXOAUT B 6a30BbIi
KOMMNEKT)

ManeHbkas yawa (He BXxoauT B 6a30BbI KOMMMEKT)

Yawa cpegHero pasMepa (He BXxoauT B 6a30BbIi KOMMNEKT)
LieHTpobeXxHast COKOBbhKVMMAIka (He BXOAWT B 6a30BbI KOMMNEKT)
eMKOCTb A5 XpaHEHUs1 HacafokK

nonartouyka
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Kak nonb3oBatbCA KYXOHHbIM KOMG6aNHOM

1

YcTaHoBUTE CbeMHbIV NPUBOAHON Ban Ha 6nok anekTpoasuratens @ —
NEeroHbKo npuaaBuTe, YToObI Ban NOMHOCTLIO OMYCTUNCS Ha CBOE MECTO.
3aTem ycTaHoBWTE Yally Tak, YToObl pyyka Haxoamnack cnpaea.
YcTaHoBUTE Yally Tak, 4Tobbl pyyka Haxoaunach c3aau, v NoBepHUTE No
4acoBoW cTpenke Ansa dukcaum @.

YCTaHOBUTE HY>KHYIO HacaaKy Ha MpUBOAHON Ban.

Yauika n Heobxoaymas Hacaaka AOMKHbI yCTaHaBNMBaTLCA Ha Npubop [0
TOro, Kak byayT AobasneHbl NPOAYKThI.

YcTaHoBUTE KpbILLKY @), CneaaA 3a Tem, YToObl BEPXHAA YacTb NMPUBOAHOMO
Basa okasasnacb B LIEHTPE KpbILIKM.

YcTaHoBUTE TONKaTenu BHYTpU NogatoLleri Tpyoku, noBepHUTE Tonkatenb
MareHbKoro pasmepa no 4acoBoii cTpernke, 4Tobbl 3admkcupoBaTth Ha
mecte @.

Komb6aiiH He 6yaeT paboTaTb Npu HenpaBUIIbHON GNMOKMpPOBKe Yaluu,
KPbIWKWA UK TONKaTens nopaollei Tpy6Kku ¢ LLMPOKOW FOPrIOBUHONA.
YpocTtoBepbTeCh, 4TO Nogatowasn Tpybka u pyyka yawm
pacnonaralTcs cnpasa.

Moakntounte Npmbop k ceTn. 3aropuTcs MHAMKATOP BKITOYEHUS MUTAHUS
n ByageTt muratb 4O TEX NOP, NOKa Yalla W Kpblllka He ByayT yCTaHOBMEHbI
npaeunbHoO. Beibepute oavH 13 cneayowmnx BapuaHToB: -

KHonka «ABTOMaTu4eckuin pexum». Mingnkatop 3aropaeTcs npy HaxaTum
KHOMKN «ABTOMaTUYECKUIA peXnmy, 4TO O3Ha4aeT aBTOMaTUYeCKuii
BbIOOP ONTUMAanbHOW CKOPOCTM ANS TOW UM UHOW Hacagku.

Perynstop ckopocTu. BpyuHyto BbiGepuTe Tpebyemyto ckopocTtb (Cm.
Tabnuly pekoMeHO0BaHHbIX CKOPOCTENR).

MMNynbCHbIA pexxum. VicnonbayiTe MMNynbCHbIV pexuM (P) Anst KOPOTKMX
MHTEHCMBHBIX NepemMeluvBaHuii. MawwvHa 6yaeT pabotatb B MMMYNbCHOM
pexvmMe [0 Tex Mop, Noka pbl4axok nepeknoyaTens yaepxusaeTcs B
COOTBETCTBYIOLLIEM MONOXEHNN.

Mocne okoHYaHWs npoLecca 06paboTkv NepeBeanTe perynsaTop cKopocTn
B nonoxeHue 0, a B criyyae NCnonb3oBaHNs «ABTOMATUYECKOro
pexumMar», HaKMUTE COOTBETCTBYIOLLLYIO KHOMKY U MHAMKATOp MoracHer.
Ecnu Kpblluka, Yawa unu noparolwas Tpyoka ¢ LULMPOKO ropnoBUHON
He OblnM ycTaHOBMNEHbI, UHANKATOP BKIOYEHUS NUTaHua 6yaeT
npogomkaTb MUraThb.

Ecnu 6bin BbIGpaH « ABTOMaTU4YeCKUI pexxumy», Ho chukcaTopbl He
3abnokupoBaHbl, MHAUKATOPbI BKIOYEHUA NMUTAHUA 1
«ABTOMaTM4eCKOro pexuma» 6yayT muratb.

Hukoraa He nNonb3yiTech KPbILWKOW AJIA ynpaBrieHnsa Komb6ainHom,
BCeraa Ucnonb3yuTte ANA 3TOW Lenu peryiatop CKOPoCTH.

KHonka «ABTOMaTU4yecKoro pexuma» He 6yZeT akTMBMpOBaHa B
crly4yae yCTaHOBKU CKOPOCTU C MOMOLIbIO PErynsatTopa CKOpoCcTu.
Bcerpa BbiknioyanTe npubop nepen CHATUEM KPbILLKU.

MoBTOPWTE ONMCaHHYIO BhbILLE NpoLeaypy B 06paTHOM NOPAAKE AJA TOro,
YTOObI CHATb KPbILLKY, HACAAKMN U YaLLKY.

BHumaHue

Yawa kombaiHa He MOXeT UCMOSb30BaTLCS AJ1st U3MeNbYeHUs Unu
nomona KoderHbIX 3epeH, NNy NpeBpaLleHnsi caxapHoro necka B
caxapHyto nyapy.

Mpwn fno6aBNeHM MUHOAMBHOM 3CCEHLMM UM NMPUNPaBbl K CMECAM
cTapaviTech n3beratb KOHTaKTa € NacTUKOBbIMM AeTanAMK, Tak Kak 3To
MOXET MPUBECTU K CTONKOMY OKpaLLMBaHWIO.

BbIOOP CKOPOCTU MpU pasnMyHbIX BapuaHTax UCMofb30BaHUS

WUHcTpymeHT/Hacaaka HasHauyeHue CkopocTb MakcumanbHas 3arpyska
Hox MpurotoBneHune Tecta AN NMMPOroB U MUPOXHbIX C 1-8 O6Lwuii Bec - 2 kr
O[HOKPaTHbIM BbIMELLMBAHUEM
PactupaHnue xupa ¢ mykon 3-8 Bec myku - 500 r
[ob6aBneHne BoAbl B pasnnyHble UHIPeaNeHTbI 3-8
Tecta Ans BbiNeyku
Py6ka/npurotoBneHve nope/nawTeTos 8 HapesaHHoe HexupHoe Msico, obLwuii BeC - 1kr
Hox ¢ KpbilKo Ana nepemelunsanns | Cynbl-niope — Ha4YnMHaTe nepemelunsaHe Ha 1-8 2n
Ha MaKCMMarbHON CKOPOCTMU HW3KON CKOPOCTU 1 MOCTENEHHO yBenuunsaite
CKOPOCTb 40 MakcumarnsHon
BeHunk AnyHble benkn auto 2-8
CnuBku 250-750 mn
Hacagka ons samelumBanusa Tecta | [IpoxokeBoe TecTo 6-8 O6wwii Bec - 1,3 kr
Bec myku - 650 r
[vckn — Hape3ska/luMHKoBaHne Teepable NpoAyKTbl — MOPKOBb, TBEPAbINA CbIp U T.4. 5-8 -
Yawa cpegHero pasmepa Bonee msrkve npoayKTbl - OrypLsl, TOMUAOPLI U T.4. 1-3 -
Ounck-Tepka CblIp napmesaH, kapTodesnbHble KeLKn No-HemeLKn 8 -
MuHu-4awa n Hox Bce Bnabl 06paboTku NpoaykToB 8 O6wwii Bec maco 300 r
CokoBbbkManka ans uutpycosbix | bonee menkue dpykTbl, Hanpumep, NNoasl 1 -
narnima v fIMMOHBbI
Bonee kpynHble pyKTbl, HAaNpUMep, anenbCuHbI 2 -
1 rpenndpyTbl
LleHTpudpyxHas cokoBbbkMManka Mcnonb3yeTcst onst nepepaboTku TBepAblX hpyKTOB 1 auto 1 kr s16nok
OBOLLiel, Hanpumep, 610K 1 MOPKOBU Mopkosb - 800 r
McnonbayeTcs ans nepepaboTkn MArkux oBoLLen 500 r
1 (PpyKTOB, HaNpMmep, BUHOrpaga U ToMaToB
Namenbuntenb Cynbl 1 HaNUTKK 8 1,5n
MawoHes 8 3 anuya + 450 mn macna
MonouHasi neHa 8 1n
MamenbyeHne nbaa. Bknovarite v Bbiknovante VIMnynbCHbIN 6 Ky6uKoB
MMMNYSbCHBIN PEXUM Ha KOPOTKUIA MPOMEXYTOK pexum
BPEMEHU, NOKa He NosyyYnuTe Heobxoammyo
KOHCUCTEHLMIO.
MHorodyHKLMOHaNbHbINA O6paboTka pasHbIx crneumin 8 100 r
n3menbymTenb Momon kodeliHbIx 3epeH 8 75r
M3amenbyeHne opexos 8 140 r
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Kak nonb3oBaTbCA U3MENbYNTENEM

1

BcTtaBbTe ynnoTHUTENBHOE KombLo (2 B HOXeBoM 6ok (3 Tak, YTo6bl OHO
npaBunbHO BOLLMO B COOTBETCTBYHOLLME Nasbl.

Mpu oTcyTCTBUM MNK NPU HENpaBUIIbHOW YCTaHOBKEe MPOKMaaKu
nosABMTCA NpoTeuykKa.

YaepxuvBas HoxeBol 6nok (3), BCTaBbTe HOXW B Yally 1 NOBEPHUTE
NPOTMB 4acoBOW CTpesnkv Ans dukcauum @.

3arpyavTe UHrpeaMeHTbl B YaLly.

YcTaHoBUTE KPbILKY Ha Yally U HagasuTe, 4Tobbl 3abnokvpoBaTth ee Ha
MecTe @. YCcTaHOBUTE KOMMAYoK 3anMBOYHOTO OTBEPCTHS.

Mpexae yem ycTaHaBnNMBaTh MUKCEp Ha GNOK aneKkTpoaBuraTens,
nposepbTe, NepeBeAeH NN PerynsaTop CKOpPocTy B nonoxeHue «0», n
BbIKITIOYEHa N1 KHomnka "ABToMaTu4yeckuin pexxum” Ecnu perynaTtop
CKOpPOCTU He Obin nepeBeaeH B nonoxeHue «0» unu 6bina Haxarta
KHOMKa «ABTOMaTUYECKUNA PEXMM», MUKCEpP HayHeT paboTaTb cpa3y
e rnocrne ycTaHOBKU Ha Gnok anekTpoaBuratens.

YcTaHoBUTE MUKCep Ha GNoK anekTpoaBuraTens Tak, 4Tobbl pyyka
pacnonaranacb cnpasa 1 NOBEPHUTE MO 4acoBOW CTpeske Ans dukcauyum
Q.

Ecnu mukcep 6611 HenpaBunbHO 3a6rOKMPOBaH, MallMHa paéoTaTtb
He Gyper.

Bocnonbayiiteck kKHOMKOM «ABTOMATUYECKWIA PeXnM» Ui Beibepute
TpebyeMyto CKOPOCTb (CM. Tabnuuy pekoMeHAOBaHHbIX CKOPOCTEN), Un
NMMNYNbCHBIA PEXUM.

Be3onacHocTb paboThbl

XupkocTu nepea cMmeluMBaHueM criefyeT oxnaauTb 40 KOMHaTHOMN
Temneparypbl.

Cobntopaiite OCTOPOXHOCTE B 06paLlieHnn ¢ Hacagkamu, He KacariTech
PEXyLLMX KPOMOK MPU UX YUCTKE.

Bkntoyarite roMoreHn3aTop TONbKO C 3aKPbITOM KPbILLKOW.
Monb3yiTech Yallei 6GrneHaepa TONbKO NPU HANMUYUK B HE pexyLen
Hacagku.

Hwvikoraa He BkoYanTe nycTon namenbunTenb.

[nsa obecneveHus ANMTENbLHOrO cpoka crnybbl MUKcepa, BpeMs ero
HenpepbiBHOV paboTbl HE AOMKHO NpeBbiwaThk 60 cekyHa.
Mpenynpexaerve. He cmelumBante cmep3lumecst B TBepable KOMKW
nHrpeaveHThl. [Mepen 3arpy3koil B Yally Bcerga pasnambliBaiTe ux.

MonesaHble coBeTbl

Mpy NnpuroToBnNEHNM MaoHe3a BCe MHIPEAUEHTbI, KPOME PacTUTENBHOTO
mMacna, noMecTuTe B uamesnbuutens. CHUMUTE NpobKy ropnoBuHbl. 3aTem
npu paboTatoLem yCTpocTBe MeaneHHO Ao6aBbTe Macro Yepes
OTBEPCTUE B KPbILLIKE.

['ycTble cMecy, HanpumMep, NawTeTbl AWM NOANMBbLI, MOTYT 3anunaTtb.
Ecnu cmecu nnoxo cmelumBatoTces, fobaBbTe GOnbLUE XUAKOCTY.
M3amenbyeHune nbaa — UCNosb3ynTe NynbCUPYIOLLNI PEXUM ONS KOPOTKOro
NPepPLIBUCTOrO BO3AENCTBUSA 40 U3MENbYEHUs Nbaa A0 HYXKHOMN
KOHCUCTEHLMM

Mpu HenpaBunbHOM ycTaHOBKE M3MenbunTens npubop He 3apaboTaer.
[ns cMewWwmnBaHUSi CyXnxX MHrPeaneHTOB HapeXbTe UX Ha KYCOYKM,
CHUMUTE HaNMBHY NPOGKY 1 Npn paboTatoLlem yCTpoicTBe 3arpy3uTe
KYCOYKM OAMH 3a ApyruMm. Hakpoite oTBepcTue nafoHblo. Anst nonyyeHus
nyyulero pesynbtarta perynsipHO OnopoXHSINTe CMecUTerb.

He vncnonb3yinTe MUKCEP B Ka4ecTBe EMKOCTU AJ1A XpaHeHuA. OcTasnanTe
€ro nycTbIM A0 W NMOCHE UCMONb30BaHUA.

Hukorga He cmewmBariTe 6onee 1,5 n, ANA NEHUCTbIX CMecen Tuna
MOMOYHbIX KOKTENNEN 3TO 3HAYEHWE AOMKHO ObITh €Lle MeHbLLE.
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MHOrO(PYHKUNOHAMbHBIN U3MeSbYnTeSNb
(ecnu BXoOMT B KOMMIIEKT)

Mcnonbayiite namensuntens Ans 06paboTKM TakUX CyXMX UHIPELMEHTOB,
KaK opexu 1 KoheinHble 3epHa, a Takke B HEM MOXHO M3MenbyaTb
crnegyrowive cneuun: -

ropoLLeK YepHOro nepLa, ceMeHa kapamoHa, kopuaHapa, peHxens,
CBEXWIN KOPEHb MMBUPS, CBEXMI CTPYYKOBBIA KpacHbIN nepew, U Lenbie
rOMOBKMN YeCHOKa.

Kak nonb3oBaTbCs U3MENbYUTENEM

1 3arpysute MHrpeaneHTbl B Yalwwy. Yawa gomkHa 6biTb 3anonHeHa
HarnonoBuHy.

2 3akpenuTe NpoknagoYHoe konbLo () Ha pexyLiem Groke ().

3 YaepxuBasi HOXeBOW 610K, BCTaBbTE HOXM B Yally U MOBEPHUTE NPOTUB
YacoBoW CTpenku Ans pukcauum @.

4 YcTaHoBUTE M3MenbuuTenb Ha GIOK 3NEKTPOABUraTens 1 NOBEPHUTE MO
YyacoBo cTpenku ansa gukcaummn @.

5 Bocnonb3yinTecb KHOMKOW « ABTOMAaTUYECKUIA pexrM» nnu Bolbepute
TpebyeMyto CKOPOCTb (CM. Tabnuuy peKOMEHA0BaHHbBIX CKOPOCTEN).

Be3onacHocTb paboThbl

® Hukoraa He ycTaHaBMBanTe Ha MalumHy 6nok Hoxei 6e3
3aKpEnsIeHHOro Ha HeM KyBLUMHA.

® 3anpellaeTcs CHUMaTh 6aHKy, eCnm Ha MalluHe YCTaHOBMeHa YHVBepcarbHas
MernbHULA.

® He goTtparvBanTech 4O OCTPbIX KPOMOK HOXeW. XpaHuTe HOXeBOW 6ok B
HefJoCTynHOM Ans AeTen MecTe.

® 3anpellaeTcs CHAMaTb MeMNbHULY C OCHOBaHWS O MOJHOM OCTaHOBKM
HOXEW.

® [1na obecneyeHns ANMTENLHOTO CpoKa Cryx6bl M3MenbUnTens, Bpems
ero HenpepbIBHON paboTbl He AOMKHO NpeBbIlaTh 60 cekyHA.
Boikntoyaiite npnbop, Kak TONbKO NonyyYuTe Heobxoammyo
KOHCUCTEHLMIO.

® [Ipy HenpaBWIbHON YCTAaHOBKE M3MeNbynTenNs, MallvHa paboTaTb He
6ynert.

® He pekomeHayeTCs MONOTb KOPEHb KYPKyMbl, MOCKOMbKY OH OYeHb
TBEpAbI 1 MOXET NOBPEANUTL NE3BUS HOXA.

MonesHble coBeTbI

® [1ns nonyYeHusi oNTMMansHOro pesynbtata pekoMeHayeTcs
nepemansiBaTb B namenbuutene He 6onee 100 r 3a oguH pas.

® Creuun B HaTypasnbHOM BUAE COXPaHSOT CBOW apomart Aofblie, Hexenu
MOOTbIE CMELUM, MOITOMY PEKOMEHAYETCS MONOTb HebosbLIoe
KONIMYECTBO CBEXMX Creuuii 3a oauH pa3. Takum obpa3om, apomat
coxpaHsieTcs Aonblue.

® YT0o6bl NONYy4YUTb OCHOBHbIE Macna 1 ynyywmTb apomart, peKOMeHAyeTCst
cnerka obxapuTb cneyun nepes 06paboTKoNA.

® [lepea nomonom MMGUpb pekomeHayeTcsi nopesaTb Ha Hebonblune
KYCOYKM.

® [1ns n3MenbyYyeHns TpaB pekoMeHayeTCs UCNONb30BaTh MUHU-YaLLY.

Mcnonb3oBaHme HacaaoK

€0 HOX/@) npucnocobneHne anAa 3ameca Tecrta

Hox npeactaBnAeT cobon Hanbonee yHMBepcasibHy0 Hacaaky.
Monyyaeman KOHCUCTEHLMA OnNpeaenAeTcA NPOLOIKUTENBHOCTLIO
BpemeHn 06paboTku. Mpu obpaboTke 60nee NAOTHLIX UHFPEANEHTOB
Nonb3yMTeCh UMMNYbCHbIM PEryIATOPOM.
Hoxxu ncnonb3ytoTcA AnA u3MenbyYeHus Cbiporo 1 06paboTaHHOro MAca,
npy NPUroTOBNEHWUN KOHAUTEPCKMX U3Aennii n3 caobHoro TecTa, AnA
OBOLLEN, OPEXOB, MALLTETOB, COYCOB, CYNOB-NiOpe, a TakxXe AnfA
Nony4eHVA TePTbIX CyXapen.
Ecnun e aTo npucnocobneHne nmeeTcA B KOMMIEKTE, TO NOMb3yhTeCh
UMW ONA NPUTOTOBEHUA APOXOKEBbLIX CMECENA.
MonesHblie coBeTbl
Hox

® [lepen 06paboTKOM TakMxX NPOAYKTOB Kak MACO, X1e6, OBOLM NopexbTe
nx Kybmkamm pasmepom OKOJ0 2 CM.

® Cyxoe neyveHbe MOXHO pasnomMaTh Ha KYyCOYKM 1 [06aBNATbL Yepes
nogatoLlyto Tpybky B npouecce paboTbl npubopa.



Mpwn npuroToBNEeHUM NECOYHOro TecTa UCMoNb3yiTe Macno v T.n.,
BbIHYTOE HEMOCPEeACTBEHHO M3 XONOAUMbHUKA, MOpe3aB ero Ha Kyonku
pasmepom 2 CM.

CnepunTe, 4TOObI HOX HE neperpesancA.

MpucnocobnexHue anna sameca tecta

PasmecTuTe cyxue vHrpeameHTbl B Yallke U Ao6aBNANTe XUOKOCTb B
npouecce paboTbl npubopa. MNpogomkanTte Ao Tex Nop noka He
obpasyeTcA rMmaakuii ynpyrm Kom TecTa, 4To 3aHuMaeT 06bl4HO 45-60
CEeKyHA,

[MoBTOpPHO 3amelwmBaTh creayeT TOMbLKO pykamu. He pekomeHayeTca
BbINOSHATbL NOBTOPHOE 3aMelLMBaHNE B HallKe, TaK Kak 3TO MOXeT
NPVBECTM K HeyCTOMYMBOW paboTe KombarHa.

@ Bs6uBarka ¢ AByMA BEHYMKaMK (¢
npuBOaOM)

MpeaHasHayeHa TONbKO ANA HerycTbiX CMecem, Hanpumep, ANYHbIX
6€er1KoB, Kpema, CryLieHHOro Morioka 1 A B361BaHWA AWL, C caxapom AJ1d
HEXMPHbIX BUCKBUTOB. Mpy Mcronb3oBaHUM ¢ 60mee NIOTHLIMU CMECAMU
MOXeT MPON30MTU MOMOMKA.

Mcnonb3oBaHue B36MBanku

1

YCTaHOBUTE CbeMHbIV NPUBOAHON Ban 1 OCHOBHYH Yaly (3) Ha 6rok
anekTpoaBuUraTensi.

Yawa cpeaHero pasmepa ¢ He NoAXoAUT ANA UCMONb30BaHUA C
HacagKoW BEHUYMUK.

Hape>Ho BCcTaBbTe Kaxplii BEHYMK B TOMOBKY C NMPUBOAOM (D).
YcTaHoBUTe B36MBasKy, OCTOPOXHO MOBOpayuBas ee,

roka oHa He OMyCTUTCA Ha NPUBOAHOW BaJl.

MonoxuTe Hy>XHble MHTPEANEHTbI.

YcTaHoBUTE KPbILWKY, Cneas 3a TeM, 4Tobbl Topew Bana okasasncA B
LIeHTPE KPbILKK.

Bbibepute pexum auto.

BaXHasA uHdopmauus

BeHuunk Henb3s Mcnonb3oBaTb Afst IPUrOTOBMEHWSI TecTa Afs NUPOroB C
OHOKPaTHbIM BbIMELLUMBAHMUEM, @ TakkKe ANs B3OMBAHUS XuMpa C caxapom,
MOCKOJIbKY B 3TOM Crlyyae BO3MOXHO ero nospexaeHve. Ans
3amelUVBaHNsA TecTa Ansi MMPOroB BCErAa UCMOSb3yTe HOX.

MNMonesHble coBeTbl

[lnA nonyyeHWA onTUManbHOro pesdynbTarta Anua AOMXKHbl UMeTb
KOMHaTHYIO TeMnepaTypy.

Mpexnae yem B36MBaTh, yb6eauTech, YTO Yallka 1 B3buBanka ABMALTCA
YUCTBIMU U HEXXMPHBIMU.

@ KpbllKa Ans NPUroToBEHNA CMecei

N

5

6onbLuoro oobema

Mpu cMeLwmMBaHUM >XXMAKOCTEN NoMnb3yWTeCh CreunanbHOM KPbILIKO
BMECTE C HOXOM ANA NPUroToBNEHNA cmecen 601bLuoro obbema. JTo
no3sonuT Bam yBennuutb AOMyCTUMbIN 06beM OT 1,4 1 oo 2 n, n3bexarb
BbIN/IECKUBAHNA XMAKOCTU 1 MOBLICUTb KA4€CTBO PE3KU HoXa.

YcTaHoOBUTE CbEMHBIN NPUBOAHOW Ban M Yally Ha 6nok
3NeKTpoABUraTens.

YcTaHoBUTE HOX.

[o6aBbTe HY>KHblE UHIPEANEHTDI.

YcTaHoBUTE HacaaKy-KpbILLKY ANt NPUroToBeHns 6onbLlunx o6beMoB Hag
BEPXYLLKOW HOXeBOro 6noka Tak, 4Tobbl OHa BoLUna B nasbl, @ OTBEpCTUE
Ha Kpbillke @@ coBnasno ¢ ycTynom BHyTpu Yawu. He HagaBnuBaiTe Ha
KPbILWKY, YAepX1BanTe ee 3a Py4Ky B LeHTpe.

YCTaHOBUTE KPbILLKY YallKu U BKIKOYUTE Npubop.

[vckn pnA Hapesku

Ouvcku ans Hapes3ku - KpynHas (4 Mm) @, ToHkas (2 Mm) &
Vcnonbayiite Aucku Ans Hape3ku Ans U3MenbYeHNst Cbipa, MOPKOBH,
kapTodens, KanycTbl, OrypLoB, kabaykos, CBEKIbI 1 fyKa.

OWCKM NS WWHKOBKM - KpynHaa (), Menkasa @)
Mcnonb3ayite AUCKM ANS LUMHKOBKM ANA M3MENbYEHUs Cbipa, MOPKOBY,
KapTodens v Apyrux NPOAyKTOB MOXOXEN TEKCTYpbl.
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[Ounck-Tepka (9 (ecnu BXOAUT B KOMMIIEKT)
[InA HaTUpaHWA cbipa Tuna napmesaH u kaptodena AnA Keuek.

BesonacHocTb paboThl

Hukorpga He cHUMaNTe KpbIWKY Npexae, 4em Npon3onaeT nosnHaA
OCTaHOBKa pexyluero Aucka.

[ucku ABNAIOTCA O4YeHb OCTPbIMU U TPebyloT KpaiiHe OCTOPOXXHOIO
obpalyeHuna

Vicnonb3osaHue pexywmx anckos

1

YcTaHoBUTE CbEMHBIN NPUBOAHOW Ban M Yally Ha 6ok
3neKTpoaBuraTens.

Bce avckn mMoryT ncnonb3oBaThesi ¢ Yallen cpeaHero pasvepa 2.
YcTaHoBUTE Yally cpegHero pasmepa BHYTPY OCHOBHOM Yalluu Tak, Y4Tobbl
mkcaTopbl coBnagany ¢ nasamu Ha Tpybke OCHOBHOM Yalun 1 onycTuTe.
YTob6bl 3BNEYb Yallly cpefHero pasmepa, NoAHUMUTE ee 3a PyYKy,
pacnonoxeHHble nNo Gokam.

YaepxvBas pyuKy, pacrofioxXeHHyto B LeHTpe @, ycTaHoBWUTe OUCK Ha
npvBOAHON Ban.

YCTaHOBUTE KPBbILLKY.

BbibepuTe nogatoLyto TpyoKy Hy>HOro pasmepa. Tonkatens umeet
Manylo nogatoLyto Tpy6Ky Anst 06paboTkn OTAENbHbBIX NPOAYKTOB U
MNHIPeaNEeHTOB TOHKOW TEKCTYpbI.

YT06bI BOCMONBL30BaTLCA Marnow nogatoLeri Tpyokol, cHavyana BcTaBbTe
TonkaTtenb GonbLIOro pasmepa BHYTpb nogatoLen Tpyoku.

YT06bI BOCMONb30BaThCA NoAatoLLein TPYOKOA C LUMPOKOWA FOPSIOBUHOM,
BCTaBbTe TOMKaTenNb HeGONbLLUIOro pasmepa B LUMPOKUIA TonkaTenb n
NOBEPHWTE MO YacOBOW CTperke Ans dukcauuu.

He npeBbiwarite 4ONYCTUMbIA YPOBEHb 3arpy3ku nogatoLlen Tpyoku, B
NPOTUBHOM Cryvae malmHa pabotatb He ByaeT.

Tatke yaocToBepbTECh, YTO TONKaTENb NOAAoLLe TpyOKM C LUMPOKOA
rOpIOBUHOW YCTaHOBMEH NPaBUIbHO.

[MonoxwuTte NpoayKTbl B NOAAtOLLYIO TPYOKY.

Bkntouute npubop 1 paBHOBMEPHO HaXKMMawTe BHA3 Ha TonKaTtesb;
HUKOrAa He AonyckanTte, 4To6bl Bawm nanbubl okasanucb B
nopatouen Tpybke.

MonesHbie coBeTbl

Vcnonb3yiTe cBeXue nNpoayKThl.
He pexbTe npoayKTbl CAULKOM MENKo. 3anonHAnTe 60bLuyto

noaatoLLyto TpybKy paBHOMEPHO MO BCEW LUMpKHE. TeM cambiM
npesoTBpaLLaeTCA CMeLleHe NPOAYKTOB B CTOPOHY Npy 06paboTke.
MOoXHO Takke 1crnonb3oBaTb ManeHbKyo MOatoLLYO TPYOKY.

Mpu Hapeske NOMTUKAMU U pe3aHun: NPOAYKThI, pa3mellaemble
BepTuKanbHo (B, 6yayT HapesaHbl 60Mee KOPOTKUMI KYCOYKaMu, Yem
MPOAYKTbI, pasMeLlaemble ropu3oHTanbHO @.

Ha aucke nnu yalue Bcerga octaetcsi HeGOMbLUIOE KONIMYECTBO NPOAYKTOB
nocrne okoHYaHwWsi npolecca 06paboTku.

COKOBbDKMMarika anf LUMTPYCOBbIX (ecnu BXoauT

B

a
b

KOMIMIEKT)

MpenHasHayeH AnA BbPKVIMAHWA COKa U3 LIMTPYCOBbIX (PPyKTOB (Hanpumep,
anenbCUHOB, NVMOHOB, NaniMa 1 rpendgpyTos).

KOHyC
cuTo

Vicnonb3oBaHue npecca onAa uMTpyCcoBbIX

1

YcTaHoBUTE CbeMHbI NPUBOAHON Ban U Yally Ha 6rnok
aneKkTpoaBuraTensi.

YcTaHoBMTE CUTO B HallKy, criefA 3a TeM, 4Tobbl pyyKa cuTa bbina
3admKCpoBaHa B MOMTOXEHNWN, HAXOAALLEMCA CTPOro Haj PYYKOM Hallku
(16}

YcTaHoBMTe KOHYC Haj NPUBOAHbLIM BasioM, Bpallana ero Ao Tex nop,
NoKa OH He OMyCTUTCA [0 KOHUA BHU3 @.

PaspexbTe dpykTbl nononam. 3atem BKOYMTE NPMOOP N HaXXMManTe
paspe3aHHON MOSIOBUHKOMN Ha KOHYC.

Ecnu cukcaTopbl cuTa He 6bInK 3a6NOKMPOBaHbI, COKOBbKMMarnka
ANA uMTpycoBbiX paboTaTk He GyaeT.



@) MMHK-Yala KyXOHHOro kombariHa
(ecnu BXOAMT B KOMMIEKT)

MuHn-vawa KYXOHHOro kombGaiiHa ncnonb3yeTca Ana namenbvyeHnsa
3eneHn n 06pa60TKI/I MarsiblX KOJIMYEeCTB TaKUX MHIrpegneHToB, Kak MACO,
NnyK, opexu, MalioHes, oBoLuK, nope, Coycbl U AETCKOe NUTaHune.

a HOX MUHM-YallM KyXOHHOro kombaiiHa
b MWHM-4ala KyXxOHHOro kombanHa

Kak nonb3oBaTbCA MUHU-YaLLEN KYXOHHOro
kombariHa

1 YcTaHoBWTE CbeMHbIV NMPUBOAHON Ban M Yally Ha 650k
aneKkTpoaBuraTensi.

2 YcTaHOBUTE MUHUK-YaLly KyXOHHOro kombaiiHa n ybeauTech B TOM, 4TO
pebpa, pacnonoxeHHble Ha BHYTPEHHEN CTOPOHE TPYOKM MUHM-YaLUw,
BOLUMY B Nasbl OCHOBHOM Tpy6ku @.

3 YcraHoBUTE HOX Ha npuBoAHol Ban @.

[o6aBbTe MHrpeaneHTbl, KOTopble AOMKHbI ObITb 06paboTaHsbl.

5 YcTaHoBUTE KPbILWKY M BKIIOYUTE KYXOHHbIV KOMOaliH.

N

Mepbl 6e3onacHocTn
® 3anpellaeTcs CHUMATb KPbILUKY O MOJHON OCTaHOBKN HOXEW.
® Jle3Busi HOXa OCTPO 3aToyeHbl. CobniogaliTe OCTOPOXKHOCTb.

BaXkHasi MHcpopmaums
® [laHHbIV anekTponpubop He npeAHasHayYeH Ans 3MenbYeHns CrneLuni,
MOCKONbKY OHW MOTYT NOBpPeAWTb NacTMaccoBble NOBEPXHOCTM npubopa.
® DOnekTponpuGop Takke He NpegHas3HayveH Anst U3MerbYeHNsi TBepablX
NPOAYKTOB, TaKWX Kak kodpeiiHble 3epHa, Kybuku nbaa unu Lwokonag,
MOCKOIbKY OHW MOTYT NMOBPeaUTb HOX.

coBeTbl

® |3venbyaemasi 3eneHb osmkHa BbITb YACTOW U CYXOM.

® [pun cMeLUMBaHWUK BapeHbIX NPOAYKTOB AMs NPUroTOBNEHUS AETCKOro
nMTaHna obaBbTe HEMHOIO XUAKOCTY.

® Takve NpoayKTbl kak Msico, xneb n ool nepes obpaboTkoli cnegyeT
nopesatb Ha Ky6uku pasmepom okono 1-2 cm.

® [pn NpUroToBNEHNN MarioHe3a 3anuBaiTe Macno Yepes NoaatoLLyto
TPyOKy.

€ vawa cpegHero pasmepa
(ecnv BXxOgMT B KOMMIIEKT)

B koMnnekT Bawero kombaiiHa BXoAWUT AOMNONHUTENbHAsA Yalua, koTopas
MOXET MCNONb30BaTbCA CO BCEMM Tunamu AUckoB. MpocTo ycTaHoBuTe ee
BHYTPU OCHOBHOIA Yalum, yCTaHOBUTE AUCKM U KPLILLKY, KaK yKa3aHo B
pasgene «UCKn AN HAPEe3KU/LLIMHKOBKMY.

® Yawa cpepHero pasmepa @ He NOAXOAUT ANS UCMOSIb30BaHUA C
HacagKoW BEHUYMUK.

@ LeHTpobexHas CoOKOBbIKMMATSIKa
(ecnu BXOQMT B KOMMIIEKT)

CokoBbbKMMarsKa ¢ LeHTpudyron no3sBonseT nosyyarb COK M3 TBepAbIX
(OPYKTOB 1 OBOLLEN.

a npoTankusartesb
b Kpbiwka

Cc YCTpOWCTBO ANS yAaneHus MskoTu
d BbapabaH cdunbTpa
e vawa

f Hocuk ans BeIxoga coka
g BeayLmii Ban

Kak nonb3oBaTbCA LEHTPOOEXHON
COKOBbIDKMMAITKON

1 YcraHoBuTe aganTtep NpUBOAHOrO Ban A COKOBLIKMMAIKK Ha Grok
anekTpogsuratesnsi @) v NeroHbLKo NpuaasuTe, YTobbl Ban NOfHOCTbLIO
OMyCTWIICA Ha CBOE MECTO.

2 3aTem yCTaHOBUTE Yally COKOBbDKMMASIKW. YCTaHOBUTE Yallly Tak, YToBbI
py4Ka Haxoamnach c3aau, v NOBEpPHWUTE MO YacoBOM CTPErike Ans
cukcaumm @.
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3 BcTaBbTe YCTPOWCTBO ANst yAaneHus Mskotu B 6apabaH dpunbTpa -
y6eauTech, 4To ckoBbl BOLLMM B FHe3[a B 0OCHoBaHuN 6apabaHa @.

4 BcraBbTe 6apabaHHbIn DULTP &).

5 HapeHbTe Ha Yally KpbiLLKY, MOBEPHUTE ee Tak, 4ToObl OHa
3allenikHynach 1 nogawolas Tpybka cena Ha pyyky é. B cnyuae
HenpasunbHOW (PMKCaLMM YalWn UNKN KPbILWKA B MeXaHUu3me
BNOKMPOBKM COKOBbIKMMArka paboTaTb He Gyaer.

6 lNocTaBbTe CTakaH Unu Apyryro eMKoCTb Nnoj OTBEPCTMEM ANS BbIxoda
coka.

7 TMopexbTe NpoAyKThl Tak, YTOGbI OHU MOFMU NPOXOAUTL Yepe3 NOAAILLYHO
TPyOKy.

8 Bbibepute pexum auto (aBTOMaTUYECKUIA PEXUM) U HAYMHATE NErOHbKO
npoTankMBaTb NPOAYKTbI C MOMOLLbIO Tonkatens. Hu B koeM cny4ae He
ofnyckanTe nanbLubl B nogatoulyto Tpyoky. ObpaboTaiite 3arpyxeHHyto
nopLMIo LIeNIMKOM npexae, Yem Jo6aBnaTb HOBYHO.

® [locne fobaBneHnst NOCNeaHEero Kycoyka, AaiiTe CokoBbhKUMarnke
nopatoTtaTtb eLe 30 cekyHAa ANs TOro, YTobbl BbIBECTU OCTATKMN COKa 13
dunbTpa.

Mepbl 6e3onacHocTu

® licnonb3oBaTb COKOBbLKMMAIKY C NOBPEXAEHHbIM (PUNBTPOM
3anpeluyaeTcs.

® Pexyline HoXU B ocHOoBaHuUK 6apabaHa dunbTpa o4eHb ocTpble,
noaTomy npu paboTe ¢ HAMK 1 YucTke GapabaHa cnegyeT cobnogaTb
0COBYH0 OCTOPOXHOCTb.

® [Nonb3yiiTech TONbKO NpunaraemMbimM Tonkatenem. 3anpelyaercs
BCTaBNSATb NanbLpl B TPY6KY Anst nogaun. Mepen ounctkoit Tpy6kn Ans
noAayun BblHbTE BUMKY U3 PO3ETKM.

® [pexae YeM CHSITb KPbILLKY, BbIKMHOYMTE COKOBBIKUMAIIKY U [OXKAUTECH
OCTaHOBKM cbunbTpa.

BaxHaA uHdopmauma

® Ecnu coKoBbRKMMBINKa HAYHET BUOPUPOBATh, BbIKNOYMTE ee U yaanute
MsIKOTb 13 6apabaHa. (Ecnu msikoTb pacnpegeneHa HepaBHOMEPHO,
COKOBbDKMMasKa HauMHaeT BUbpmpoBaTh).

® 3a odvH pa3 MOXHO obpabaTbiBaTb He Gonblue 1 Kr ppykToB Unn
OBOLLEN (CM. Tabnuuy pekomeHO0BaHHbIX CKOPOCTEN).

® 3arpyska oveHb TBEpAbIX MPOAYKTOB MOXET NPUBECTU K 3amMmeaneHuio
BpaLlleHns unm octaHoBke npubopa. B nogobHbIx cnyyvasx cnegyet
OTKMIOYUTL NpUbOopP 1 pasdnokupoBaTb PUNbTP.

® Bo Bpemsi NCMONb30BaHWsi HEOGXOAMMO PerynsipHo oTknovaTte npubop u
NPOBOAMTL YUCTKY yCTpOCTBa Ans cbopa MAKOTU.

CoBeTbl

® [Nepen 06paboTKON NPOAYKTA yaanuTe KOCTOYKM 1 CEMEYKM (Hanpumep,
nepeu, AblHA, CNNBA) U XECTKYIO KOXYpPY (Hanpumep, AblHA, aHaHac). He
HY>XKHO O4MLLaTb OT KOXYPbI M yaanATb cepaueBuHy ABMIOK U rpyLu.

® |icnonb3yinTe TBEpAbIe, CBEXNE (OPYKTbl N OBOLLN.

® [Insa nony4yeHust MakcMmanbHoro obbema coka 3arpyxaiTe B NofatoLLyto
Tpy6Ky HeGonbLUMe NOopLMK NPOAYKTOB, U MEAJIEHHO NpoTankueaiiTe nx B
npouecce o6paboTku.

® |lnTpycoBble — NOYNCTUTb U yAanuTb Genylo cepaLeBrHy, MHave Cok
Oyaet ropuntb. [Ins kayecTBeHHOM 06paboTkn Mcnonb3ynTe
COKOBbPKMMarKy Ansi LUTPYyCOBBbIX.

€MKOCTb AnA XpaHeHUA HacagokK

B komnnekT Bawero kombaiiHa BXOAWUT EMKOCTb Af1si XPaHEeHUst HacaoK 1
[VICKOB.

1 MonoxuTe BEHYMK, HOX ANS 3amMeLuMBaHNA, HacaaKy Ans BbIMELLMBaHUS
TecTa 1 ANCKN B eMKOCTb AN XPaHEeHWs!, €CNU Bbl UMW B AaHHbIA MOMEHT
He nonb3yeTech @.

2 EMKOCTb ANsl XpaHeHUs OCHallieHa crelnanbHbIM drkcaTopom @).
3akpoiiTe KpbILLKY 1 NOBEPHWUTE (hUKcaTop BNIEBO Ans GrokMposku €.
UT06bl OTKPBLITL KPLILLKY, MOBEPHUTE hUKcaTop BrpaBo €.

Yxopn 3a npubopom

® [lepep 4MCTKOM NprGopa BCeraa BbIKMOYANTE €ro U 0TCOeanHANTe OT
ceTu.

® [IMCKM 1 HOXMW ABNAIOTCA O4eHb OCTPbIMK 1 TPebyIoT KpaiiHe
OCTOPOXHOro 06paLLeHNs.



A WODN =

HekoTopble NpoayKTel MOryT obecLBeynBaTh NIacTUKOBbIE AeTanu. OTO
cymTaeTcA HopMasbHbIM ABMEHWEM, He MPUBOAUT K NMOBPEXAEHNIO
fetanei n He BAVAET Ha BKYC nuwn. [nA yaaneHusa obecLBe4eHHOro
NATHA NMOTPUTE €ro TKaHblO, CMOYEHHON PacTUTESbHEIM MacsioM.

CunoBsoi 6nok

MpoTpuTe BRaxkHoW TPAMKOK, a 3aTeM Hacyxo. CrneauTe 3a Tem, YTobbI
30Ha B6/1M3K 6OKUMPOBOYHOMO MeExaHn3ma He 6blna 3acopeHa octaTkamu
nnLwm.

M36bITOYHaA YacTb WHypa NMTaHUA OOMKHA HAXOOUTLCA B CrieumasibHoM
nasy, pacronoXeHHOM Ha 3a[Hel cTopoHe npubopa &.

CbeMHbI NpUBOAHON Ban/aganTtep NpMBOAHOro Bana Ans
COKOBbDKMMarku

MpoTpute BnaxHow rybkon, 3atem npocyLumTe.

He onyckaiTe npuBogHou Ban unu agantep B BoAy.

Usmenbuutenb/menbHuua

Mpexae YeM OTKPYTUTb HOXEBOW BOK, OMOPOXKHUTE Yally/CTakaH.
BbimoiTe valuy/cTakaH pykamu.

CHUMUTE yNnoTHSAOLWME NPOKNaaKu U NPOMOITE UX

He poTparmBanTech 4O OCTPbIX HOXEN; MOYUCTUTE MX LLETKOW C ropAYen
MbISIbHOW BOAOW, & 3aTeM TLaTesbHO OMOIOCHUTE B MPOTOYHONW BOAE MNoA
kpaHoM. He onyckaiTe 6510k C HOXXOM B BOAy.

OcTaBbTe CylWNTbCA B NEPeBEPHYTOM MONOXEHUN.

B36uBanka ¢ AByMA BeH4YMKamm (C NpMBOAOM)

OTcoeanHUTe BEHYMKM OT FOMOBKYW NPUBOAA, OCTOPOXKHO MOTAHYB 3a
HUX. BbIMOITE 1X B TEMMON MbINTbHOW BoOe.

MpoTpuTe roNoBKy NprMBoAA BAXHOW TPAMKON, a 3aTeM BbITpUTE ee
Hacyxo.

He onyckaiTe ronoBky npusoaa B BoAy.

Mpouue petanu

BbimoiTe pykamu, a 3aTem BbiCylumTe.

HexkoTopble geTanu paspeLleHo MbiTb B NOCYAOMOEYHON MaLuvHe, HO
pasmeLyatb Ux HeobxoaMMOo TONbKO Ha BepxHein noske. He

DeTtanb [eTtanb, kOTOpytO
paspeluaeTca MbiTb B

nocyAOMOEeYHOM MaLunHe

OcHoBHast Yala, Yalia cpeaHero pasmepa u v

MWHU-Yalla, KpblllKa, TonkaTenun, nonaTtka

CTreknsHHas Yala Mukcepa, Kpbilika v v

KONna4vok 3annMBo4YHOro otBepcTusa

HoxeBoli 610K 1 ynnoTHUTENb MUKCEpa 1
n3menbunTens

CTreknsHHas Yala namenbymTens

ANAN

Hox, Hacagka Ans BbIMeLLMBaHWA TecTa,
KpbILWKa OAnd nepemMelumBaHna Ha
MaKCMMarnbHOW CKOpoCcTH

BeHunkn

[onoBka npueoaa BEHYNKOB

Hwnckn

CokoBbbKUManka Ana ynTpycoBbIX

LleHTpobexHas cokoBbhxkMmarnka

CbeMHbIVi NpMBOAHON Ban

L IR IR JANANE JAN

AganTtep npvBogHOro Bana ans

COKOBbDKMManku

peKOMEeHAyeTCst KNacTb AeTanu Ha HUXKHIOK MOJIKY NOCYA0MOEYHOM
MaLUWHbI NPSMO Haf, HarpeBaTeNbHbIM 3rieMeHToM. PekomernayeTcs
UCMonb3oBaTb KOPOTKYH MPOrpaMmy C HWU3KOM TemrnepaTypoi (Makcumym
50°C).
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O6cnyxuBaHue n 3aboTta 0 nokynatensax

® [pu noBpexaeHUn LHypa B Lensix 6e30nacHOCTU OH JorkeH 6biTb
3aMeHeH B NpeacTaBUTENbCTBE KOMMAHUW UK B CrieLuanu3vpoBaHHoN
macTepckoi no pemoHTy arperatos KENWOOD.

® B cnyyae o6HapyXeHUs HeucrnpaBHOCTU BO BpeMs paboTbl npubopa
npexae Bcero NomnbiTauTeCb YCTPaHUTb €e CAaMOCTOATENbHO (CM.
nepeyeHb HEMCNPaBHOCTEN M CNOCO6OB UX yCTpaHeHuUsl).

Ecnu Bam Hy>Ha NomoLLb B:
® 0Nb30BaHNUM NPUGOPOM UMK
® Texo6CnyXXMBaHUN U PEMOHTE
O6paTtutechb B marasviH, B KOTOPOM Bbl Npuobpenun npubop.

® CnipoekTupoBaHo 1 paspabotaHo komnaHunen Kenwood, CoeanHeHHoe
KoponescTtBo.
® CpenaHo B Kutae.

BAXHAS UIHOOPMALIUSA MO NPABUNbHON YTUNU3ALIMK U3OENUA
COINMACHO OVPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncteyeHun cpoka cnyx6bl nsgenue Henb3s BolbpackiBaTh kak ObITOBbIE
(ropoackue) otxoabl.

M3penve cnenyet nepeaath B cneuyanbHbli KOMMYHamNbHbIA MyHKT
pasfenbHoro c6opa OTXOLOB MECTHOE yUpexaeHue unv B npeanpustue,
okasblBatoLiee nofobHble yenyrn. OtaenbHas yTunusaums 6bIToBbIX
npnbopoB No3BONSET NPEAOTBPATUTL BO3MOXHbIE HEraTUBHbIE NOCNEACTBUS
O7si OKpY>KatoLLen cpedbl U 300pOBbsi, KOTOPbIMK YpeBaTa HeHaanexatlas
yTUNM3aLus, 1 No3BonsieT BOCCTAHOBUTL MaTepuarnbl, BXOAsLLME B COCTaBe
nsgenuii, obecneyrBas 3HaYUTENbHYIO SKOHOMUIO 3HEPTUM 1 pecypcoB. B
KayecTBe HanoMuHaHUs 0 HEOBXOAUMOCTW OTAENbHOW YyTUNU3aLMmN GbITOBbIX
npu6opoB Ha U3genve HaHeceH 3Hak B BMAE NepeyvepkHyTOro MyCOPHOro
Gaka Ha Konecax.



PyKkoBOACTBO MO HaXOXAEHUI0 U YCTPaHEHUIO HEUCNPaBHOCTEN

Mpo6nema

MpuyunHa

PeweHue

KyxOHHbI kombaiiH He
paboTaeTt

HeT nutaHusa — WHOWKATOpP BKIKOYeHUsA
nuTaHusi/aBToMaTU4YECKOro pexuma He CBETUTCA.

Yawa He 3admkcupoBaHa.

Kpbiwwka He 3acdukcmpoBaHa.
He yctaHoBneH 60onbLUOW TonkaTenkb.

Y6e,qme0b B TOM, 4YTO KyXOHHbIVI KomMbGaiiH NOAKITHOYEH K 3NeKTpoceTn

MpoBepbTe, NpaBunbHO N Bbina ycTaHoBNEHa U 3admkcMpoBaHa vala, u
HaxoAWTCsA N ee pyyka C NpaBoWi CTOPOHbI.

Y6eamTecb B TOM, Y4TO hMKCATOP KPbILLKX PacnonoXeH B 061acT pyyku.
YcTaHoBUTe TonkaTenb 60sbLIOro pasMepa.

Ecnu yawa, Kpbllika Mnu 6onbLIon TonkaTesnb He 6bINM NpaBUNbHO
3achMKcMpoBaHbl, MalnHa paboTaTb He Oyaer.

Ecnu H1 ogHa 13 onncaHHbIX Bbille NPOBEPOK HE BbISBUNA NPUYUHY
npo6nemMbl, NPpoBepbTE MaBkue NpeaoxpaHUTeny UM aBToMaTUYeCKUi
BbIKIOYATENb B BaLLeM JOME.

KombaiH octaHaBnvBaeTcs
unu 3ameansiet pabory

BkntoyeHa 3awyuta oT YpeamMepHoii 3arpy3sku.
MpuGop neperpyxeH unv neperpencs Bo
Bpemsi paboThbl.

3arpyska BblLLe AOMYCTUMOW HOPMbI.

BhIkntounTe npubop, OTKNYUTE OT CETU U OCTaBbTe OCTbIBAThb B TEYEHUE
npuénuanTensHo 15 MUHYT.

Y106bl ONpeaenvTb MakcMManbHO AOMyCTUMbIE NoKasaTenu 3arpysku,
ucrnonbayiiTe Tabnmuy pekoMeHLOBaHHbIX CKOPOCTEN.

HeynoeneTtBoputenbHas
paboTta
MHCTPYMeHTOB/Hacafok

CM. coBeTbl B COOTBETCTBYIOLEM pa3aene “Vicnonb3oBaHue Hacafok’. Y6eamtechk B TOM, YTO Hacagku

YCTaHOBMEHbI NPpaBuUibHO.

Mwvraet nHOnKaTop
BKIMKOYEHUA NUTaHUA

HopmanbHasi paboTa.

MHamkaTop Muraet, ecnu Yaiua, KpbiLLka,
MUKCEP WINW U3MENbYUTEND HE Bbln
yCTaHOBIEHb! Ha G110k anekTpoABUraTens
1 3adpMKCUpPOBaHbI.

YpocToBepbTeCh, YTO (hMKCATOPbl PacronoXeHbl NpaBUbHO.

Mwuraet nHgukaTop
BKNKOYEHUA NUTaHNA N
aBTOMATU4YECKOro pexmnma

HopmanbHas pa6oTa.

Muaukatop muraet, ecnu 6bin BoibpaH
aBTOMaTUYECKWIA PEXUM, HO bukcaTopbl
pacnosnoXeHbl HEMPaBUITbHO.

YnocToBepbTeCh, YTO (hMKCATOPbI PACMONOXEHBI NPABUIBHO UMN HAXMUTE
KHOMKY «ABTOMATUYECKUI PEXUMY», YTODbI OTKIOUUTE PYHKLIMIO
aBTOMaTUYECKOro pexuma.
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EAANnvVIKa

Mpiv a1ré TV avdyvwon, TapakKaAw §ESIMTAWOTE TNV PTTPOCTIVA oeAida 6TTOU TTOPEXETAI N EIKOVOYPAQNon

TTPIV XPNOIUOTTOINCETE T ouokeu] Kenwood

AIoBAOTE TIPOOEKTIKA AUTEG TIG 08NYieG Kal QUAGETE TIG yia HEAAOVTIKY
avapopd.

AQaIpETTE TN CUCKEUATIA KOl TIG ETIKETEG.

Ac@dAicia

N

O1 AeTTideg Kal o1 diokol KOTTAG €ival TTOAU KOQTEPA, VA T XPNOIUOTTOIETE YE

Tpoooxn. Kard tn xpRion i Tov KaBapiopo, va Ta KPATATE TTAVTA Ao

N AaBn @ oTnV KopuPn Kal HOKPIA aTTé TO KOPTEPO AKPO.

MnV avoonKWVeTE | HETAPEPETE TO Miep atrd TN Aapr, KABWG PTToPEi Va

OTTGOEI KAl VO TTPOKANBEI TPAUPATIONOG.

Agaipeite TTavTa TN AeTTida KOTTAG TTPIV BYAAETE TA TTEPIEXOHUEVA ATTO TO

MTTOA.

Mn Badete Ta xépia oag A GAAa EAPTAPOTA OTO PTTOA TOU ETTECEPYAOTH KAl

TNV KavaTta evw gival ouvdedepéva oTo pelpa.

O£0Te €KTOG AEITOUPYIOG TN CUOKEUR Kal atToouvd£oTe atrd To pelpa:-

O TIPIV TTPOCOPHOCETE ] APAIPETETE KATTOIO PEPN;

O OTav deV XPNOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN;

O TIpIV atré ToV KaBapIopo.

Moté pn xpnoipotroieite Ta OAXTUAG 0OG yia VO OTTPWEETE Ta TPOPIUA GTO

owAARva TpoPodoaiag. XpnoIUOTTOIEITE TTAVTA TOV WONTAPA/EG TTOU TTOPEXETAI.

MpoToU agaipéoeTe TO KOTTAKI aTTd TO PTTOA 1) TO UTTAEVTEP/HUAO aTTd TN

Baoikn povada:-

O B£0TE TN OUOKEUR EKTOG AEITOUPYIOG;

O TTEPIMEVETE EWG OTOU Ta ECOPTANATA/OI AETTIOEG OTAUATOOUV EVTEAWG;

O TMpooé€re va Pnv EeRIBWOETE TNV KAVATA TOU PTTAEVTEP 1) TO DOXEIO
HUAOU atrd TN HOVAda e TIG AETTIOEG.

Ta uypd TTPETTEl va £X0uv Beppokpaaia SwpaTiou TIPIV aTré TNV avAapeign

TOUG.

Mn XPNOIMOTTOIEITE TO KOTTAKI IO VO AEITOUPYAOETE TOV ETTEEEPYQOTH

TPOYIPWYV, XPNOIMOTTOIEITE TTAVTA TOV €TTIAOYEQ TaXUTNTAG 0&/0C.

AUTA N CUOKEUN PTTOPET VO XOAAOEI KOl EVOEXETAI VO TPAUUOTIOTEITE

€£dv aoknBei UTTEPPBOAIKN TTiEON OTO PNXAVIOUO EVE0ATPAAEING.

Mn XPNOIUOTTOIEITE TTOTE €va UN EYKEKPIUEVO £EAPTNUA.

MnV a@rveTe TTOTE TN CUOKEUR XWPIG eTTIBAewn &Tav AsIToupyei.

Mnv XpnoIYOTTOIEiTE TTOTE TN CUCKEUN| €AV €xel uTTOOTE BAGRN. PpovTioTe

va eAEYXETE N va eTTIOKEUACETE TIG BAGBEG: OeiTe TNV evaTNTa «TEPPRIG KAl

€CUTTNPETNON TTEAATWVY.

Mnv a@noeTe TTOTE va Bpayei N CUCKEUR, TO KAAWDIO 1) TO QIG.

Mnv a@rjvete T0 TTAEOVAZOV KOAWDIO VA KPEPETAI OTNV GKPN TOU TTAYKOU

€PYOOIOG A VO AKOUUTTE O€ (EOTEG ETTIPAVEIEG.

Mnv utrepBaiveTe TIG PEYIOTEG TAXUTNTEG TTOU AVAPEPOVTAI OTOV TTIVOKO

OUVIOTWHEVWY TAXUTATWV.

H ouokeun auTr dev TTpoopileTal yia xprion atmd aroua

(oupTtrepIAaUBavOPEVWY TWV TTAIBIWY) HE TTEPIOPICUEVESG QUOIKEG,

a1oONTAPIEG i DIAVONTIKES IKAVATNTEG 1 EAAEIWPN EPTTEIPIAG KAl YVWOEWY,

TTapd pévov edv BpiokovTal uTTd TNV €TTIRAEWN aTOUOU TTOU €ival UTTEUBUVO

VIO TNV Ao@AAEIG TOUG 1) akoAouBoUV TIG 0dnYieG TOU OXETIKA PE TN

AeIToupyia TNG CUOKEUNG.

Ta Taidid Ba péTrel va BpiokovTal utTd TTapakoAouBnaon, £T01 WOTE va

Slao@aAileTal 6T dev TTAIOUV WE TN OUCKEUN.

XPNOIUOTTOIEITE TN GUOKEUR WOVO yia TNV OIKIOKH XPron Yo TNV OTroia

mpoopidetal. H Kenwood d¢ @épel otroladnTroTe euBivn av n OUOKEUNR

XPNnoiyotroinBei ye AavBacopévo TpOTTO | G€ TTEPITITWON PN CUPPOPOWONG

JE auTég TIG 0dnyieg.

H kakA xprion Tou Pigep/PTTAEVTEP PTTOPET VO TTIPOKOAECEI TPAUUATIOHO.

Mo emTAéoV TTPOEIBOTTOINCEIG AOPAAEING VIO KABE EEAPTNUA, AVOTPEETE

TN OXETIKN EVOTNTA PE TITAO «XPAON TWV EGAPTNUATWVY.

Mpiv BAaAeTe TN CUOKEUR OTNV TTPida

BeBaiwbeite 0TI N TTAPOXA TOU NAEKTPIKOU PEUPATOG CUUTTITITEI PE EKEIVN

TTOU QVaYPAPETAl OTO KATW PEPOG TNG CUCKEUNG.

AUTA n OUOKEUN CUPPOP@WVETAI pE TNV odnyia Tng EK 2004/108/EK

OXeTIKG pe TNV HAekTpopayvnTiKr oupBatéTnTa Kal Tov kavoviopé EK utr’

apiBpdv 1935/2004 Tng 27/10/2004 GxeTIKA e Ta UNIKG TTOU TTPOOpPICovVTal

va £€pBouv o€ £TTAPRA YE TPOPIUA.

MpIv XPNOIMOTTOINCETE TN CUCKEUN YIA TTPWTN QOpPd

AgaipéaTe Ta TTAAOTIKA KOAUPpATa a1rd TIG AeTrideg. Mpoooxn: ol AeTrideg

gival TToAU Ko@TePEG. MpETTEl va aTTOPPIYETE T KAAUUPOTA, KABWS

TTPOOPICOVTAI YIO VO TTPOCTATEUOUV TIG AETTIOEG HOVO KATA TNV KATAOKEUN

Kal TN METAPOPA.

MAUveTE TO €PN TNG OUOKEUNG, BA. «@povTida Kal KABapIoHOG».
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Meprypagn
EmetepyaoTng

©BPEOPOEBOO

YUGAIVOG HUAOG TTOAAATTAWY XpHOEWV

@

KEVTPIKI povada
OTTOOTIWHEVOG GEovag ETTECEPYADTH)
MUTTWA

KOTTAKI

TAOTUG CWARVAG TPOPodoTiag
wonmMpeg

pavtaAa ac@aleiog
amroBrikeuon KaAwdiou

Auxvia €vdeigng Aeiroupyiag
emAoyEag TaxuTnTag

KOUTTI auTtOpaTng AsiToupyiag

BakTUAIOG O@payiopaTog
Hovada KOTTAG

KUTTEANO

Avolypa yepiopatog
KOTTAKI

dakTUAIOG O@payiopaTog
Hovada KOTTAG
yuaAivo Bado

EmimAéov e€aptrpaTa

Evdéxetal va unv ouptrepiAapBdvovTal OAa Ta eEapTrhpaTa Tou
ava@épovTal TTapakdTw oTo piep. Ta egapTApaTa EEaPTWVTAl ATTO TO

HovTéAo.

@
)

BOO® OB OO ® O®

Aemrida paxaipiol
epyaAeio CUuNG

METAAAIKO XTUTTNTAPI PE PNXavIoUS 300 avadeuThpwy

KGAUPPO yia peyaAng didpkelag avapign
dioKog TEPaXIOPOU OE XOVTPEG PETEG (4 VV)
0iOKOG TEPOXIOUOU € AETTTEG QETEG (2 VV)
Biokog TEPAXIOPOU OE XOVTPEG AwpPidES
diokog TEYAXIOPOU O€ AeTTTEG Awpideg
BioKOG TPIYIPATOG/TTAPUECAVAG (TTPOAIPETIKOG)
AePOVOOTUPTNG PE PNXAVIOHO (TTPOAIPETIKOG)
HUAOG TTOANOTTAWV XPATEWY (TTPOQIPETIKOG)
Hivi UTTOA (TTPOQIPETIKOG)

UTTWA peoaiou peyéBoug (TTPOAIPETIKOG)
ATTOXUMWTAG (TTPOQIPETIKOG)

doxeio atrobrKkeuong eLoPTNUATWY
OTTATOUAO



Xpron Tou €TTECEPYAOTH TPOPIHWY

1 ToToBeTAOTE TOV ATTOOTIWHEVO GEOVA KivnoNG OTNV KEVTPIKA Hovada @ —
TMESTE EAAPPWIG TTPOG TO KATW PEXPIG OTOU BeRaiwBeite 6Tl 0 Agovag el
€QaPUOOEl EVIEAWG OTN OwaTH Béan.

2 ZTn ouvéxela TOTTOBETAOTE TO UTTOA pe T Aapr) TTpog Tn degid TTAeupd TG
KEVTPIKAG HOVAdaG. ZTTpwETe TN AABR TTPOG TO MW KAl OTPEWTE
deCiéoTpoPa PEXPIG 6TOu ao@aAiosl oTn Béan TG @.

3 TormoBeTAOTE éva £EGPTNHA TTAVW ATTO TOV AEOVA TOU ETTEEEPYATTH) TPOPIHWV.

® [1avToTE EQAPHUOLETE TO PUTTOA KOI TO €EAPTNUA OTN CUCKEUN TTPIV
TTPOOBETETE TA UAIKA.

4 TotoBeTAOTE TO KATTAKI @ - KOl BERaIWOEITE OTI 0 AZOVAG TOU ETTEEEPYATTN
BpiokeTal 01O KEVTPO OTTO TO KATTAKI.

5 TomoBeTAOTE TOUG WONTAPES OTNV EIDIKA UTTOOOXA — OTPEWTE TOV WONTAPA
degI60TPOPa yia va acpaAioel oTn BEon Tou @.

® Yo moAupi§ep dev Ba AeITOUPYNOEl EAV TO UTTOA, TO KATTAKI 1] O
wlnTApPAg oTov TTAATU CWARVa Tpopodoaiag dev Exouv aog@alioel
OowoTd oTa pavraAa ac@aleiag. EAEyETe edv o owAnRvag
Tpo@odoaoiag Kai n AaBn Tou PMTTOA gival OTPAPMEVEG TTPOG TN Be§IA
TTAgUpd.

6 Xuvdéate Tn ouokeun oTnv Trpida. H Auxvia Acitoupyiag Ba avdawel kai Ba
avaBoofAvel PEXPIG OTOU TO PTTOA Kail TO KATTAKI TOTTo0eTNB0UV CWOTA.
EmAéCte éva amd Ta akdAouba: -

KoupTri autdéparng Aeiroupyiog— n Auxvia Ba avawel pONIG TTATAOETE TO
KOUWTTI autépaTng Acitoupyiag kai Ba etTiAeyei autépara n BEATIOTN
Tox0TNTA YIa TO EEAPTNHA.

EmAoyéag Taxutntag — emAECTE XeIpokivnTa TNV atraitoUpevn Tax0TnTa
(AvaTpEETE OTOV TTIVAKA TTPOTEIVOUEVWY TOXUTATWYV).

AeiToupyia TTAAYIKAG Kivnong — XPNOIPOTTOINCTE TN A&IToupyia TTAAMIKAG
Kivnang (M) yia avtopn Asitoupyia aTn péyioTtn Taxutnta. H Aeitoupyia

MOoAIG oAokAnpweEei n eTTeCepyaaia Twv UNIKWY, OTPEWTE TOV ETTIAOYEQ
TaxutnTag otn 8€on 0 ) €Gv XPNOIUOTTOIEITE TNV QUTOPATN AEITOUpYia,
TIATAOTE TO KOUPTTI KAl N Auxvia 6a oBnoel.

H Auxvia AsiToupyiag 8a avaBoofBrvel edv dev £xeTe TOTTOBETAOEI TO
KATrAKI, TO JTTOA 1} ToV TTAATO OWARVA TPoPodoaiag.

O1 Auyvieg AeiToupyiag Kal autopaTng Aeitoupyiag 8a avafooBivouv
edv €xere emIAESel TRV AuTopaTn AsiToupyia, aAAd Bev éxouv
ao@aAioel CWOTA Ta PAVTAAa ao@aAgiag.

Mn XPNOIMOTTOIEITE TO KATTAKI YIO VO XEIPICTEITE TOV ETTESEPYOOTH,
XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA TOV eTMAOYEQ TaxUTNTOG 08/0dC.

To KoupTri auTépaTNG AEITOUPYIOG BEV EVEPYOTTOIEITAI EAV EXETE
€mIAESElI TaXUTNTO OTOV ETMIAOYEQ TaXUTNTOG.

ZBRAVETE TTAVTOTE TI) CUOKEUN TIPIV OPAIPETETE TO KOTTAKI.
AvTioTpEWTE TNV TTAPATTAVW OIadIKOCIA YIa VA AQAIPETETE TO KATTAKI, TO
€CAPTAMATA KOI TO PTTOA.

ZNHAVTIKO

To p1roA Tou TTOAUNIEEP Oag Bev gival KATAAANAO yia To BpuppaTiopd kai To
GAEoPa KOKKWY KO®E, 1 yIa TN PJETATPOTTH) XOVTPAG {aXapng o€ axvn.

Otav MpoobETETE £0AVG | ApWHA apUYOGAOU O€ PEiypaTa, ATTOPUYETE TNV
€TTAPN ME TO TTAACTIKO yiaTi UTTOPEi va dnuioupynael povipa anuadia.

QUTH EVEPYOTTOIEITAI EVOOW O BIOKOTITNG BpiokeTal oTn Béon auTn.

EMAEYOVTAG TaXUTNTA YIa OAEG TIG AEITOUPYiEC

EpyaAgio/EEapTnpa AsiToupyia TaxotnTa MéyioTeg Moo oTNTEG
Aemmida Mayxaipiou Miypa yia Kéik pe Avapign OAwv padi Twv YAIKWV 1-8 2 KING ZuvoAikd Bapog
ZayapoTTAaoTIKA — TTPocOrkn BouTUpou oe alelpl 3-8 500yp Bdapog AAeupiou
MpooBkn vepoU yia TNV avAapign Twv UNIKWV 3-8
CayapoTTAaOTIKAG
Tepaxiopog/MNapaokeun Toupé/aTé 8 1 KING OUVOAIKO BAPOG GTTaXOU KPEATOG
Y10 TEPOXIOPO
Aemrida MaxaipioU pe KGAUPPa yia >oUTeg — EEKIVAOTE 0N XaUNAR TaxUTnTa Kai 1-8 2 AiTpo
peydAng SIGPKeIag avAapign otadlakd aveBeite otn péyiotn (Naw)
XTutrnTAp! AO"!Tp(’]éI(] Auywv auToPaTO 2-8
Kpépa 250-750 mls
EpyaAeio ¢uung Miypata pe payid 6-8 1,3 KIANG ZuvoAik6 Bapog
650yp Bdapog AAeupiou
Aiokol Tepayiopol — o€ péTeg/ ZKANPEG TPOPEG OTTWG KAPOTA, OKANPO TUPi -8 -
Awpideg MoAaKOTEPEG TPOPEG OTTWG AyyoUpPId, VTOUATEG 1-3 -
MTTWA peaaiou peyéBoug
Aiokog TpiyipaTog Tupi TTappedava, Matdreg yia mMTAKIA Pe {OpN 8 -
Mikpd MTTwA  paxaipt Emegepyacia dSAwv Twv Tpopuv 8 300yp kpéaTog ouvoAikd Bdapog
ATTOXUPWTAG MikpoTepa @poUTa, TT.X. HOOXOAEPOVA KAl Aepdvia 1 -
MeyaAUTepa @pouTa, TT.X. TTOPTOKAAIQ KAl 2 -
YKPEITTQPOUT
AepovooTUQTNG PE PNXAVIOUS ATTOXUHWVEI POUTA Kal AAXAVIKG HE TQIXTH TAPKA, QUTOMOTO 1 Kg pRAa
OTTWG MAAQ Kal KapoTa 800 g kapoTa
ATTOXUPWVEI PPOUTA PE HOAOKA TAPKA, OTTWG 500 g
aTA@UAIO KOl VTOUATEG
MrrAévtep >0oUTTEG Kal po@AuaTa 8 1,5 Aitpo
Mayiovéqa 8 3 apyd + 450 ml AGdI
Appoyaia 8 1 Aitpo
OpuppaTiopds TAyou — XPNCIYOTIOINOTE TN Aeitoupyia 6 KUBol
AerToupyia TTaAPIKAG Kivnong yia oUvToun TIOAMIKAG
AeiToupyia o€ péyioTn TaxutnTa PEXPIG OTOU Kivnong
0 TTAYOG ATTOKTAOEI TO PEYEBOG TTOU ETTIOUEITE.
MUAoG TTOAOTTAWY XpPHoEWV Emre€epyaoia SIGQOPWY PTTAXAPIKWY 8 100 yp
ANeopO KOKKWY KapE 8 75 yp
TepaxIopOG ENPWV KAPTTWV 8 140 yp
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yIO VO XPNOIUOTTOINCETE TO PUTTAEVTEP

1

TotroBeTroTE TO SAKTUAIO £pUNTIKOU KAEITipaTOG () 0T povada Twv
AetTidwv @) kol BERBaIWOEITE OTI TO £EAPTNUA EPUNTIKOU KAEITIPOTOG £XEI
TOTTOBETNOEI CWOTA OTNV EYKOTTH.

Edv o dakTUAI0G OTEYAVOTTOiNONG UTTOOTEI PBOPEG | Sev TOTTOBETNOEi
owaoTd, 8a eppavioTei diappon.

KpatoTe Tn Yovada Twv AeTTidwv atmod 1o KATw PEPOG (3) Kal TOTTOBETAOTE
TIG AeTTidEG OTO KUTTEANO. MEPIOTPEWTE TV TTPOG TA APICTEPA PEXPIG OTOU
ao@alioel otn Béon NG @.

TotmoBeTr\oTe Ta UAIKA péoa oTo KUTTEANO.

ToTroBeTAOTE TO KATTAKI OTO KUTTEAAO Kal TTIECTE TO TTPOG TA KATW VIO Val
ao@ahioel atn Béon Tou @. TOTTOBETAOTE TO KATTAKI TOU TTWHATOG-HEOUPA.
MpoToU TOTTOBETACETE TO UTTAEVTEP OTNV KEVTPIKF MOVADA, EAEYETE OTI
o emiAoyéag Tax0TnTag BpiokeTal oTn 8€on 0 Ko 6TI n Auyvia
autépaTng Asitoupyiag gival ofnoTh. Edv o emAoyéag TaxiTnTag dev
BpiokeTal oTn B€on 0 N £xeTe MIAESEN TRV auTOPATN AgITOUpYia, TO
UTTAévTEP Ba AgITOUPYROElI HOAIG TOTTOBETAOETE TO NTTAEVTEP OTN BN
TOU.

ToTToBEeTAOTE TO PTTAEVTEP OTNV KEVTPIKN Povada Pe TN Aafr oTpappévn
TTPOG TN OeIG TTAEUPA KOl OTPEWTE TTPOG Ta OEGIG PEXPI VO OOPaAioEl OTn
6¢on Tou @.

H cuokeun dev AeiToupyei €av To PTTAEVTEP BeV Eival CWOTA
TOTTOBETNPEVO OTO HAVTOAO AO@OAEING.

XPNOIYOTTOINCTE TO KOUPTTI auTdUaTNG AEIToupyiag f eTIAEETE pia TaxUTnTa
(avaTpégre oTOV TTiVAKA TTPOTEIVOHEVWY TAXUTHATWY) 1) XPNOIUOTTOINOTE TN
AeiToupyia TTaAIKAG Kivnong.

Ac@dAsia

Ta uypd TTpéTrel va €Xouv BepUoKpaTia SwHATioOU TTPIV aTTd TRV
avdapeign Toug.

Na €ioTe TTAVTA TTPOCEKTIKOI OTAV XEIPICEOTE TN SIATAEN AETTIOWV KAl VO
ATTOPEUYETE TNV ETTAPA HE TNV QIXHA TwV AETTIOWYV OTaV TIG KABAPICETE.
O€TeTe TO PTTAEVTEP O€ AeIToupyia poOvo av €xel TOTTOBETNOEI TO KATTAKI.
XPNOIPOTIOIEITE TNV KAVATA POVO pE TN DIATagN AETTIOWY TTOU TTOPEXETAI.
Moté unv BteTe o€ Aeimoupyia To PTTAEVTEP OTAV €ival GdEIO.

MNa va egao@alioete peyaAn didipkeia (NG yia TO PTTAEVTEP OAG, PNV TO
QQAVETE VO AEITOUPYEi XWPIG DIOKOTTH yIa TTEPICTOTEPO aTrd 60
OEUTEPOAETTTA.

ZUVTAYEG YIa TVOOUBIE — PNV avapelyvUeTe TTOTE KATEWUYHEVA UAIKG TTOU
£xouv oTepeoTToINdei Adyw TNG WUENG, va Ta OTIATE 0€ KOPUATIO TTPOTOU TO
TTPOCaBETETE OTNV KAVATA.

ZupBouAég

Ortav @TidxveTe payiovéda, picte OAa Ta UAIKE OTO PTTAEVTEP, EKTOG ATTO TO
A&dI. A@aipéaTe TO TTWHA-PECOUPA. TN CUVEXEIQ, EVW) N TUOKEUN
Aeimoupyei, TTpooBéoTe To AGdI OIyd-Olyd péGw TOU AVOiYHATOG OTO KOTTAKI.
Ortav emegepyddeaTe TaXUPPEUCTA PEYPATA, OTTWG TTATE KAl VTITT, ioWwg
XPEIAOTEI VO T OQAIPEITE ATTO TA TOIXWHOTA TOU PTTAEVTEP PE PIa
oTTaToUAd. EQv BUOoKOAEUEDTE VO ETTEEEPYAOTEITE TO PEIYUA, TTPOOBEDTE
eTITTAéOV UYPA.

OpuppaTiIopdg TTAYoU — XPNOIUOTIOINCTE TN AgIToupyia TTaAOU yia oUvVTopn
AVAPEIEN UNIKWV oTn PEyIoTn TaxUTnTa MEXPIG OTOU O TTAY0g BpUPHaTIOTE
oT0 BaBuod TTou BEAETE.

H ouokeun dev Asitoupyei €av 10 PTTAEVTEP DEV TOTTOBETNOEI CWATA.

MNa va avapeigete oteyva UAIKA, KOWTE T OE KOUMATIO, AQAIPEDTE TO TIWHO-
HECOUPQ Kal VW N CUCKEUR AEITOUPYEI, PIETE Ta KOPPATIO éva-éva.
KpathoTe Ta xépia o0ag emavw atd 1o avolypa. MNa KaAlTepa
aTroTEAETHATA, ODEIAZETE TOKTIKA TO TIEPIEXOUEVO.

Mn XPNOIUOTTOIEITE TO PTTAEVTEP WG CUTKEUT QUAAENG. Oa TTPETTEI va TO
KpaTdaTe ASEI0 TIPIV KAl YETA TN XPARON.

Mnv avakaTteUeTe TTOTE TTapatrdvw atd 1,5 AiTpo - AlydTepo yia appdTa
uypa OTTWG MIAKOEIK.
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MUAOG TTOAAQTTAWV XPACEWV (edv TrapéxeTal)

XpnoipotroinoTe To HUAO yia va eTTEEEPYAOTEITE ENPA UNIKG OTTWG Enpoulg
KapTTOUG, KOKKOUG KOPE, VW) €ival KATAAANAOG Kal yIa TNV ETTECEPYQTia
SIGQOPWY UTTAXAPIKWY OTTWG: - Z€POUG KOKKOUG HOUPOTTITIEPOU, OTTOPOUG
Kapdapou, oTTOPOUG KUHIVOU, GTTOPOUG KOAiavdpou, OTTOpous pdpabou,
PPEOKO TEIVIZEP, PPETKIEG KAUTEPEG TTITTEPIEG KAl OAOKANPEG OKENIDEG.

TTWG XPNOIMOTTOIEITAI O MUAOG TTOANQTTAWY
XPAOEWV

1

TotroBeTAOTE TO UAIKG pJECQ GTO doxeio. MepioTe 10 HEXPI TN MEON, OXI
TTOPATTAVW.

MpooappdaTe T0 daKTUAIO £puNTIKOU KAEITiATOG (7) 0N povada Twv
AeTTidwv (8.

KpatoTe Tn Hovada Twv AeTTidwy atrd 10 KATW PEPOG Kal TOTTOBETAOTE TIG
AemTideg a0 doxeio. MePIOTPEWTE TNV TTPOG TA APICTEPG PEXPIG OTOU
ao@ahioel oTn B€éon NG @.

ToToBeTAOTE TO PUAO OTNV KEVTPIKI) HOVADA KOl TIEPIOTPEWTE TOV
degiéoTpoPa péxp! va acealioer .

XPNOIYOTTOINCTE TO KOUPTTI auTdUaTNG AEIToupyiag f eTIAEETE pia TaxuTnTa
(avaTpégre oTOV TTVOKA TTPOTEIVOHUEVWYV TAXUTHATWY).

Aoc@dAsia

MoTé pnv TTPocapOdeTe TN PovAda AETTIOOG OTN CUOKEUN XWPIG va €XETE
TTPOCapPHO0El TO BACO.

Moté pnv &eRIdWVETE TO BACO £V 0 HUAOG TTOAAATTAWY XPATEWV €ival
TIPOCAPHOCUEVOG OTN CUOKEUR 0OG.

Mnv ayyiCeTe TIG KoQTEPEG AeTTidEG. KpaTtAoTe TN povada AeTTidag pakpid
atd Ta TaIdId.

MoTé pnv agaipeite Tov UAO PEXPI VA OTAUATACOUV TEAEIWG va KIVOUVTaI Ol
AetTideg.

MNa va egao@alioete PeyaAn didpkeia (NG yia To JUAO GAg, PNV T0
QQAVETE VO AEITOUPYET XWPIG DIOKOTTH yIa TTEPICTOTEPO AT 60
OEUTEPOAETITA. OEOTE TN CUOKEUN EKTOG AEITOUPYIOG PHOAIG TTETUXETE TN
OWwaTA UPA.

H ouokeun dev Asitoupyei €av 0 PHUAOG dev €ival owoTd TOTTOBETNPEVOG.
Mnv xpnoipgoTtrolgite pia atré KOupKoUUN oTo PUAO KABWG €ival TTOAU
OKANPR Kal evOEXETAI VA TTPOKAAETEI {NUIG OTIG AETTIOEG.

TPAKTIKEG CUHMBOUAEG

MNa BEATIOTN amddoaon OTav £TTEEEPYALEDTE PTTAXAPIKA, OAG OUVIOTOUUE va
unv emeéepyadeote eplogdTepa atrd 100 yp. PTTAXAPIKWY OTO PUAO, KABE
@opd.

Ta oAOKANpa pTTaXapIKG diatnEolv To APWHAE TOUG yia HEYOAUTEPO
XPOVIKO SIdaTNUa OE OXEON HE TA TPIUPEVA PUTTAXAPIKA, ETTOPEVWG Eival
TIPOTINOTEPO Va TPIRETE HIKPEG TTOTOTNTEG KABE popd, yia va diatnpolv To
apwpd Toug.

MNa va ammodeapeuTei To pé€yloTo duvaTtd dpwpa Kal Ta aiBépia EAaid Toug,
WNOTE Ta PTTAXapIKG OAOKANPa TTPOTOU T AAEOETE.

Kéwrte 10 1Civiep 0€ PIKPA KOPUATIO TTPOTOU TO QAETETE.

Mo BEATIOTO OTTOTEAETPATA, XPNOIUOTTOINOTE TO HIKPO PTTOA OTAV TEPAXIETE
HUPWIIKA.



Xpnon Twv eEapTNUATWV

AetTida KOTTAG/ @) epyaleio CUPWHPATOG

AuTA n Aetida givail To Mo XPNOTIKO €€GpTNHA a1 OAa. H uer Tng Tpo®ng
eCapTaTal a1d TO XPOVo £TMegepyaaiag. Ma TTo XOVTpoKoppéva pidpata
XPNOIUOTTOIROTE TO SIOKOTITN "OTIypIaiag Asitoupyiag”.

XpNOoIPoTToINaTE TN AETTIOA KOTTAG YIO TTAPAOKEUN KEIK KAl YAUKWY, YIa
KOWIPO WHOU KOl HOYEIPEPEVOU KPEATOG, AXAVIKWY, ENPWV KAPTTWYV, TTOTE,
VTITT, TTOATOTTOINON GOUTTAg Kal £TTIONG YIO VO BPUUMOTICETE PTTIOKOTA KOl
WWUI.

XPNOIUOTTOINCTE TO EPYAAEIO CUUWHATOG VIO HiyHaTa PE payId.

ZupuBoulég

Aemida KOTAGg

KéwTe 10 TpO@INa OTTWG TO KPEAG, TO YW, Ta Aayavikd o€ KUBOUG Twv 2
€K. TTPIV TNV £TTEEEPYATiaL.

Oa TTPETTEI VO KOWETE TA PTTIOKOTA 0€ KOPUATIA KAl va Ta TTPOCBETETE OTO
OWAAVA TPOPODOTIAG EVW N OUCGKEUN AEITOUPYEI.

Otav @TidxveTe YAUKA XpnoipoTtroinoTe BoUTupo KaTeubeiav atrd To Yuyeio
o€ KUBOUG TwvV 2 €K.

MPOGEXETE VO PNV APAOETE TOV ETTEEEPYAOTH va AEITOUPYET TTEPIOOATEPO
arr' OTI TTPETTEL.

EpyaAgio Jupwpatog

TotoBeTOTE Ta OTEYVA UAIKG OTO PTTOA Kal TTpoaBEaTe T Uypd atrd To
OWAVa TPOPOdOCIAG EVW N CUGKEUN AEITOUPYEI.

A@NoTe TO va AeIToupynAael PExPI va dnpioupynBei pia atraAf EAAOTIKN
ptréAa {upng. O xpdvog TTou Ba XpelaoTei gival Trepitrou 45-60
OEUTEPOAETTTAL.

=avagupwoTe HOVo pe To XEPI. To avadUpwpa aTo PTToA Oev ouvioTATal
ylaTi 0 ETEEEPYATTAG PTTOPET VA Yivel aoTABNG.

@ AITTAGG avadeuTrpag

XpnolpgoTrolgital yia eAa@pd HiypaTta 0TTwg TT.X. aoTTpadia auywy, KpEa,
TTOOTEPIWHEVO YAAQ, Kal yIa XTUTTNHO QUYWV Kal ZAxapng Yo araxa
mavreotravia. Ta Bapltepa piypata 6TTwg AiTTog Kail akeUpl Ba Tou
TTpoKaAéaouv BAGRN.

Xpnon Tou avadsuTthpa

1

ToTTOBETATTE TOV ATTOCTIWHEVO KIVNTAPIO GEova Kal TO KUPIwG UTTWA )
Tavw atn Povada KIvnThApa.

To UmwA pecaiou Peyéboug () dev evdeikvuTal yia Xprion HeE To
avadeuThpl.

ToToBeTOTE KABE EEAPTNUA AVOKATEPATOG EEXWPIOTA TTAVW OTNV
KeQahn @.

E@appdoTe Tov avadeuTrpa YUpiovTag TOV TIPOCEKTIKA PEXPI VO
TOTT00ETNOET TTdvIw OTOV GEoVa.

MpooBéaTe Ta UAIKA.

KAeioTe 10 KOTTAKI - BeBaiwOeite &TI TO dKpo Tou dgova BpiokeTal oTO
KEVTPO OTTO TO KOTTAKI.

EmAégTe autdparo.

onMavTiKA TTAnpogopia

To xTutnTAP! OeV €ival KATAAANAO YIa TNV TTAPACKEUR KEIK TTOU OTTAITOUV
avapign éAwv padi Twv UNIKWY KaBwg eTTiong ouUTe yia TNV TTAPACKEUR
KpEpag pe Cayapn Kal AITTapd TTEION Ta YiypaTa auTd TO @BEipouy.
XPNOIUOTTOIEITE TIAVTA TN AETTIdA TOU HayxalpioU yid TNV TTAPAOKEUR KEIK.
ZupBouAég

Emituyxdverte kaAUtepa ammoteAéopata éTav Ta auyd eival o BEpPokpaaia
SwpaTiou.

BeBaiwbeite 6T TO PTTOA Kal o1 avadeuTAPES €ival kaBapoi Kal dev éxouv
UTTOAgipaTa aTTé AITTOG TTPIV TO AVOKATEHO.
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@ Avapeiktng

-

w

5

Orav avakateUeTe UYPA XPNOIUOTTOINCTE TOV AVAUEIKTN 0€ CUVOUAOUO PE
TNV AETTIdA KOTTAG. ZaG ETTITPETTEI VO QUEATETE TNV IKAVOTNTA ETTEEEPYATIAg
uypwv aTo ptmoA atmd 1,4 Aitpa o€ 2 Aitpa, eptrodidel Tn diappor) Kai
BeATiLuvel TNV aTrddO0N KOTIAG TNG AETTIOOG.

ToTTOBETAOTE TOV ATTOOTIWHEVO GEOVA Kivnong Kal TO PTTOA ETTAVW OTNV
KEVTPIKA povada.

ToTroBeTOTE TN AETTiOO KOTTAG.

MpooBéaTe Ta UAIKA TToU Ba avapixBouv.

ToTTOBETAOTE TO TTPOCTATEUTIKO KAAUPMA TTAvWw aTTo TN AeTTida Kal
BeRaiwbeite OTI £x€1 aTEPWOEI GTO XEIAOG Kal OTI n uTTOdOXH @ €ival
€UBUYPAPMITUEVN PE TN YAWTTIOA OTO ETWTEPIKO TOU PTToA. Mnv TiédeTe
TIPOG TA KATW TO TPOCTATEUTIKO KEGAUUMA, KPATAOTE atd T AaBr aTto
KEVTPO.

E@apudoTe 10 KATTAKI Kal AEITOUPYAOTE TN CUCKEUR.

Aiokol KoyipaTtog / TpIYIPaTOg

Aiokol TepOXIOHOU O€ PETEG - TTOXUG (4 mm) @3, AeTrTOG (2 mm) 3y
XpnolyoTToInoTe TOug BIOKOUG TEMAXIOPOU O€ QETEG Yia TUPI, KApPOTa,
TTaTATEG, AdXOVO, ayyoupl, KOAOKUBAKIQ, TTavT{dpia Kal KPEPPUBIA.
Aiokol TepaxiopoU o€ Awpideg - Taxig ¢y, AETITOS )
XpnoIPoTToINaTe Toug dioKOUG TePayIopoU o Awpideg yia Tupi, kapdTa,
TTATATEG KAl AAAEG TPOYEG TTAPAUOIAG UPAG.

Aiokog yiAoU TpiyipaTog (eav Trapéxerai)

TpiBel Tupi TTappelava Kal TTATATEG yia MEpPaviKoUg AOUKOUPGDEG.

Ac@daAeia

Mn ByddeTe TTOTE TO KATTAKI OV OEV £XOUV OTAUOTHOEI EVTEAWG Ol
Siokol KOTAG.

KpaTtnoTe Toug 8iokoug KOTTAG JE TTPOCOXN - Eival E§AIPETIKA
KOQTEPOI.

XpAon Twv dioKwWV KOTING

1

TOTTOBETAOTE TOV ATTOCTIWHEVO Gova Kivnong Kal To PTTOA ETTAVW OTNV
KEVTPIKA povada.

To ptoA peoaiou peyéBoug @ HTTOpEi va xpnoipotroinBei pe GAoug Toug
diokoug. ToTToBeTAOTE TO PTTOA Peoaiou peyéBoug péoa oTo KUPIO UTTON —
€UBUYPAPMIOTE TIG YAWOOES OTIG EYKOTTEG TTAEUPIKG TOU AdioU Tou KUpPIou
MTTOA KOl oUpETE TTPOG Ta KATW. A va apaIpéCETE TO PTTOA, AVAONKWOTE
TO XPNOIPOTTOIWVTAG TIG AABEG TTAEUPIKG TOU PTTOA PECOioU HEYEBOUG.
Kpatwvtag Tov amd Tnv kevtpikr Aapr) ), TomroBeTrioTe To dioko oToV
a&ova kivnong.

E@appdoTe 10 KATTAKI.

EmAéCTe TO péyeBog Tou owARva Tpogodoaiag TTou BEAETE va
xpnaoipotroinoete. O wlNnTAPAG TrEPIAAPBAVEI EvaV PIKPOTEPO TWARVA
TPOPOJOUIag IO TNV ETTECEPYATIA HEPHOVWHEVWV 1) AETITWOV UAIKWOV.

Ma va XpnoIPOTTOINOETE TO HIKPO OCwARvVa TPOPodOaTiag, TOTTOBETAOTE
TTPWTA TOV peyAAo wlnTApa péoa oTov CWARVa TPOPOdOaTiag.

MNa va xpnolpotroinoete Tov TTAATU CWARVA TPOPOd0TIag — EITAYAYETE TOV
HIKPO wlnTApa péoa oTov TTAATU WONTAPA KAl OTPEWTE TOV DEEIOOTPOPA
UEXPIG OTOU ao@aAioel aTn BEon Tou.

Mnv yepiCeTe Tov cwAfva Tpo@odociag TTavw aTTé To PEYIOTO ETTITTESO,
KaBwg 10 TToAUpiEEP Sev Ba AsiToupynoel TTapd pévov dv 0 wlnTrpag Tou
TTAaTIoU cwAfva Tpo@odoaiag ToTToBeTNOEi CWATA.

ToTroBEeTAOTE Ta TPOPINA OTO CWARVA TPOPOdOTiag.

AEITOUPYAOTE TN CUOKEUN Kal TECTE T TPOPIUA PE TOV wONTAPO
opoldpop@a TTPog Ta KATW - U BAZeTe TTOTE T SAXTUAG GOG OTO
owARva TPopodoaiag.

ZupBouAég

XpnoipotrolinoTe PPEOKA UNIKA.

Mnv kOBeTE Ta TPOPIUA TTOAU MIKPA. [epioTe TO PeyaAo cwARva
TPOYod0Ciag oXedOV wg ETTAVW. AuTO eUTTOdICEl Ta TPOPIUA ATTd TO VOl
YAIoTPOUV 0TO TTAGI KOTE TNV dIGPKEI TNG KOTTAG. EVAAAaKTIKG
XPNOIUOTTOIACTE TO HIKPO CWARVA TPOPOdOTiag.

Otav KOBeTe i TPIRETE: TA TPOPIUA TTOU TOTTOBETOUVTAI KABETO @ Byaivouv
MIKpOTEPQ aTT' OTI Ta TPOPIPA TTOU TOTTOBETOUVTAI OPIZOVTIa @.

Metd Tnv emegepyacia Ba pével TTAVTA 0TO BiOKO i OTO PTTOA Hia HIKPA
TTOGATNTA UTTOAEIUPATWY.



@ AePOVOOTIQTNG (eav TTapéxeTal)

O AepoOVOOTIQTNG XPNOIUOTTOIEITAI YIa TO OTUWIYO EOTTEPIBOEIBWY, (TT.X.
TTOPTOKAAIQ, AEpdVIaQ, KITPO KOl YKPEITTQPOUT).

a KWVOG Tou oTOYTH
B ocoupwthp!

Xpnon Tou AePovooTiQTN

1 TomoBeTraTE TOV AZOVA KAl TO PTTOA OTNV KEVTPIKI) POVAda.

2 ToTroBeTAOTE TO GOUPWTHAPI OTO PTTOA - BeBaiwBeite 6T N Aapr) Tou
ooupwTnpioU €xel ao@aAioel 0Tn owoTh BEon aKpIBWS TTavw atrd Tn Aapn
Tou ptroA @.

3 TotroBeTAOTE TOV KWVO OTOV Agova yupifovTdg Tov €wg OTOU QTATEl PEXPI
KaTw @.

4 Kowrte 10 opoUTa oTn Péon. AvAwTe TN CUOKEUN Kal TECTE Ta @POUTA GTOV

KWVO.
® O AgpovooTipTng dev Ba AEITOUPYNOEl EAV TO COUPWTHPI BEV EXEI
ao@aAioel CWOTA OTO HAVTOAO aoPaAEiag.

@D HIKPO UTTWA ETTECEPYATIAC TPOPIMWY
(eav TTapéxeTan)

XPNOIUOTTOIEITE TO MIKPO PTTWA ETTECEPYATIOG TPOPIMWY YIa VA TEMAXICETE
HUPWIIKA Kol va ETTEEEPYALEDTE PIKPEG TTOOOTNTEG UAIKWV TT.X. KPEQG,

KPEPPUDI, EnpoUg KapTToug, payloveéda, Aaxavikd, TToupé, OAATOEG Kal TPOPR

YIO HwpA.

a pIKPr AeTTida paxaIplou eTTECEPYATiag TPOPWV
B MIKPO PTTWA eTTEEEPYQTIAg TPOPIUWY

YIQ VO XPNOIMOTIOINCETE TO PIKPO PTTWA
ETTECEPYQTIOG TPOPIPWV

1 TomoBeTAOTE TOV ATTOOTIWHEVO GEOVa Kivnong Kal TO PTTOA ETTAVW OTnV
KEVTPIKA povada.

2 TpooappooTE TO PIKPO PTTWA ETTECEPYATIag TPOYIipWY — BeRaiwdeiTe 6TI 01
PABOWOEIG OTO E0WTEPIKO TOU AdIoU Tou PIKPOU UTTWA givai
€UBUYPAUUICUEVES [E TIG EYKOTTEG OTOV Aaild Tou BacikoU UTTwA @.

3 TomoBetnoTe TN AeTida TOU paxaipioU TTavw atmd Tov KivnTripio dgova @.

4 MpoobéoTe Ta UNIKG TTOU TTPOKEITAI VO ETTECEPYAOTEITE.

5 MpooapudoTe To KATTAKI Kal BEGTE OE AEITOUPYIa TN TUOKEUN).

ao@AAeIa

® [NoTé Pnv aQaAIPEITE TO KATTAKI PEXPI VO OTAPOTACE TEAEIWG VA KIVEITAI N
AetTida Tou payaipioU.

® H Aetrida TOU paxaipiou gival TTOAU KOQPTEPA — Va TN XEIPIJEOTE TTAvVTA HE
TTPOooXN.
onMaAvTIKA TTAnpogopia

® Mnv emre€epyaeoTe PTTaXAPIKG — PTTOPET VO TTPOKaAéTouv @Bopd GTo
TTAQOTIKO.

® Mnv emregepyadeaTte OKANPEG TPOPEG OTTWG KOKKOUG KA®E, TTaydaKIia A
OOKOAATA — PTTOpPEi VO TTPOoKaAécoUV PBopd oTn AeTTida.
TTPOKTIKEG CUMBOUAEG

® Ta pupwdikda TepayiovTal o eUkoAa éTav gival kabapiopéva kal oTeyvd.

® Na TpogBéTeTe TTAVTA Aiyo Uypd OTAV TTOATOTTOIEITE PaYEIPEPEVA UAIKA yia
va QTIGEETE TPOPN YIa HWPA.

® Na TepaxiCeTE TPOPEG OTTWG KPEAG, Wwi, Aayavika o€ KUBoug peyéBoug
TIEPITTOU 1-2 YV TIPIV TIG ETTECEPYAOTEITE.

® Otav @TIdxVeTE payioveéla TTPooBETETE TO AGdI aTTO TOV CWAARVA
TPoPodoaiag.

@ PTTWA pegaiou PeyEBOUC (sav Trapéxetan)

MapéxeTal TTPOCOETO PTTOA TO OTTOI0 PTTOPET VA XPNOIKOTTOINGET pe GAoUG
TOUG BioKOUG. ATTAWG TOTTOBETAOTE TO PECQ OTO KUPIO PTTOA KOl
TOTTOBETAGTE TOUG BIOKOUG KA TO KOTTAKI GUPQWVA HE TIG 0dnYieg TTou
ava@épovTal oTnv evOTNTA YIa TOUG dIOKOUG TEUAXIOHOU 0€ PETEG/AWPIDEG.

® To pmmwA pecaiou peyéBoug @2 Sev evdeikvutal yia XpRon HE TO
avadeuThpl.
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G3 ATTOXUPWTAG (sav TrapéxeTar)

XPNOIPOTTOIROTE TO (PUYOKEVTPIKO OTEIPTN yia va KAVETE XUPO ammd okAnpd
@poUTa Kal AaXavIKd.

S VYN o< ™ Q

woTAPAg

KOTTAKI

povada agaipeong TToAToU
Kad0og QiATpou

MTTOA

oT1épIo XupoU

KIVNTAPIOI GEOVEG OTEIWINOTOG

YIO VO XPNOILOTIOINCOETE TOV OTTOXUHWTN

1

N

TOTTOBETATTE TOV TTPOCAPUOYEX TOU GEova OTeIWiaTog @) — TEDTE
eAAQPWG TTPOG Ta KATW £wG OTOU BERAIWBEITE OTI O TTPOCAPUOYEAG EXEI
epappdoel cwaTd oTn Béon Tou.

21N OUVEXEIQ, TOTTOBETATTE TO PUTTOA TOU OTTOXUMWTH. ZTTPWETE TN AaBh
TIPOG Ta TTHOW Kal OTPEWTE DEGIOTTPOPA PEXPIG OTOU ao@aAioel aTn BEon
mns -

TotoBeTraTE TN HoVAda agaipeang TTOATOU GTov KAJ0 Tou QiATpou —
S100@aAiovTag TTwG ol YAWooeg TalpIdfouv pe TIG UTTodoXEG OTn Bdon Tou
Kadou @ .

TotmoBeTAoTE ToV KAdOo Tou PiATpou €.

ToTTOBETAOTE TO KATTAKI VIO TA EEAPTANOTA ETTAVW OTO UTTWA, OTPEWTE
UEXPI va ao@aAioel Kal 0 CwWAAVOG TPo@odoaiag va BpiokeTal TTAvw aTTd
™ Aapi @. O aTroXUHWTG oag dev Ba AEITOUPYOEl €AV TO WTTOA 1) TO
KaTrdki 8ev £X0UV aO@AAiTEl CWOTA OTO HAVTIAAO ATPAAEIQG.
TotroBeTAOTE KATAAANAO TTOTAPI A KAVATA KATW atTd TNV €000 XUpOoU.
KoéwTe 10 @pouTa ) Ta Aayavikéd o€ KOPUATIO WOTE va XwPoUv aTovV
OWARVa TPOPOdOTiag.

EmAéSTE auTOPATO KOl TTIETTE TTPOG TA KATW OPOIOP®A PE TO ECAPTNHA YIa
NV WONAN TV UANIKWVY — PNV BAZeTe TTOTE Ta dAXTUAG 0OG OTnV €IBIKN
utrodoxn. ETegepyaaTeite TTANPWG TNV TTOTOTNTA TTPOTOU TTPOCHETETE
ETTITTAEOV UAIKQ.

MeTd TTou Ba TTpooBETETE TO TEAEUTAIO KOPUATI, APAOTE TOV ATTOXUPWTA VO
AeiroupyRnoel yia akopa 30 SeutepOAETTTa yia va e§axBei GAog 0 Xupdg atrd
TOV KAd0 Tou QiATpou.

AoQAAEIn

Mn XPNOIMOTIOIEITE TOV ATTOXUNWTI aV TO QIATPO £X&1 UTTOOTEI POOPA.
O1 koTITIKEG AeTTiDEG OTN Bdion Tou K&JoU Tou PiIATpou gival TTOAU KOPTEPEG,
TIPOCELTE KATA TO XEIPIOPO Kal TOV KABAPIGUO Tou KAdOoU.

XpNOIYOTTOIEITE POVO TOV WOTAPA TTOU OUVODEUEl TN ouokeur). Mn BaleTe
TTOTE Ta SAXTUA TOU XepPIoU 0OG PECA OTO CWARVA TPOPOdOaiag.
ATTOOUVOEOTE T GUOKEUR aTTO TNV TTPIa TIPIV va EEPTTAOKAPETE TO CWARVA
TPOYOBOUiag.

Mpiv a@aipéoeTe TO KATTAKI, OBACTE TN CUOKEUN KOl TIEPIMEVETE PEXPIG OTOU
OTAUOTACEI VA KIVEITAI TO QIATPO.

onMaAvTIKA TTAnpogopia

AV 0 aTTOXUPWTAG apxioel va doveiTal, GRAOTE TOV Kal adEIGOTE TOV TTOATO
atré Tov Kado. (O aTmoXUMWTAG doveital av o TTOATOG dev gival OUoIOPOPPA
SlavepnpéVog).

H péyiotn TToodTnTa TTOU PTTOPET VO ETTEEEPYAOTET N gUOKeEUR gival 1 K.
@POUTWY A AaXAVIKWY (avaTpéETe OTOV TTiVAKA PE TIG TAXUTNTEG).

Mepikd TTOAU okAnpd @pouTa pPTTopei va TmiRpadlvouy 1 Kal va
OTOPATACOUV TOV ATTOXUPWTH 0ag. Av oUpBEi autd OPAOTE TN CUOKEUR Kal
ATTOPPAETE TO PIATPO.

Na oBAVETE TOKTIKA TN OUOKEUN Kol va KaBapileTe Tn povada cUAAOYAG
TTOATOU KOTA TN XPAON.

TPAKTIKEG CUUBOUAEG

Mpiv atré TNV emegepyaacia apaipeite Ta KOUKOUTOIA Kal Ta OTropIa (TT.X.
TTTEPIA, TTETTOVI, DAPATKNVO) KAl TIG OKANPEG PAOUDEG (TT.X. TTETTOVI,
avavag). Ae xpeldete va Ee@AOUBICETE N va aPaIPEITE T KOUKOUTOIO OTTO
Ta PAAa A Ta axAddia.

XpnolpoTroleite okANPd, PETKa @poUTa Kal AaXaVIKd.

o va YeyITTOTTOINTETE TNV TTOCOTNTA TOU £AYOUEVOU XUPOU, TOTTOBETAOTE
TTOAAG HIKPG KOPPATIO TAUTOXPOVA OTNV €IDIKF UTTOdOXN Kal TTECTE apyd
TTPOG TA KATW.

Eotepidoeidr) — Ze@AoudiaTe Kal apaipeaTe TN AEUKA @AoUdA, SIaPOPETIKA
0 XUMOG PTTopEi va gival TIKpog. MNa kaAUTepa atroteAéaparta,
XPNOILOTIOINATE TO AEUOVOTTEIPTN.



doxeio atmobnkeuong CapPTNUATWYV

N

To moAupigep oag d1aBETel doxEIO ATTOBAKEUONG VIO T EEAPTAMATA TOU
MTTOA Kl TOuG SiIOKOUG.

ToToBeTATTE TO XTUTTNTAPI, TN AETTIOA PaxaipioU, TO EPYOAEIo QUUWHATOG
Kai Toug diokoug oTo doxeio armmobrikeuong otav Sev Ta XPNOILOTIOIEITE ).
To Boxeio amobrikeuang dlabETel aoPAAeIa @) — KAEIOTE TO KATTAKI Ko
OUpPETE TO GYKIGTPO TTPOG TNV aPIOTEPH| TIAEUPd Yia va ao@ahioer ¢y. MNa va
TO QVOIEETE, CUPETE TO GYKIOTPO TTPOG T SECIA TTAEUPG ¢).

®povrida kabapiopdg

-

w

MavTa oBrveTe TN CUOKEUR Kal ByAdeTe TNV atré TNV TIPIda TTPIV TO
Kabdapiopa.

MpooéxeTe 6TaV TMIAVETE TIG AETTIOEG KAl TOUG BIOKOUG KOTTAG - Eival
€CAIPETIKA KOPTEPT.

MepIKG TPO@IUQ PTTOPET VO XpwHaTioouv To TTAAoTIKO. AuTo gival atmoAuTa
@uUaIoNoyIKG. Agv Ba £TTNPedoEl TO TTAAOTIKO A TN yeUon Tou @aynTolU 0ag.
To kaBdpiopa e £va TTavi EUTTOTIOPEVO O QUTIKO AAdI BonBdel oTnv
aQaipean TOU XPWHATOG.

Kevtpiki povada

2KOUTTIOTE pE €va UypOd TTavi Kal oTeyvwoTe. BeBaiwBeite 611 dev utTTdp)XOUV
uTToAgigpaTa @aynTol oTo PNXaviopd aoc@Aaliong.

TuAigTe TO KOAWBIO TTOU TTEPICTEUEI GTOV ATTOBNKEUTIKO XWPO GTO TTHOW
MEPOG TNG OUOKEUNG .

ATTOCTTWHEVOG Aovag Kivnong /Trpocappoyéag dfova oTEIWiaTOg
MepdioTe pe éva uypod TTavi, ETTEITA OTEYVWOTE.

Mnv BuBifeTe Tov dfova Kivnong i Tov TTPocapHoYEa OE VEPO.

HUTTAévTEP/HUAOG

AdeidoTe 1o KUTTEAAO/BAC0O TTPOTOU Ta EERIBWAOETE ATTO TN POVADA TWV
AeTTidwv.

MAUveTe TO KOTTEAAO/BACO PE TO XEPI.

ApaipéaTe Kal TTAUVETE TOUG BAKTUAIOUG aa@aAeiag

Mnv ayyiCeTe TIG KOQTEPEG AETTIOES - BOUPTOiOTE TIG YE {EOTH oOTTOUVAdA
Kal HETA EETTAUVETE TIG OXOAAOTIKG KATW atrd Tn Bpucn. Mn BuBifeTe Tn
HovAda KOTTAG OTO VEPO.

AQACTE TO VA OTEYVWOEI YUPICOVTAG TO avaTroda.

AimTA6g avadeuTthpag

ByaATe Ta xTUTTNTAPIO 0116 TNV KEPAAT TPABWVTAG Ta atTaAd. MMAUVETE Ta
og (eoTr oammouvada.

ZKOUTTIOTE TNV KEQAAN PE €va uypd Travi, kal PETa oTeyvwaTe. Mn BuBileTe
TNV KEQAAR OTO VEPO.

AM\a pépn

MAUVETE Ta PE TO XEPI KOI PETA OTEYVWOTE TA KAAQ.

AI0QOPETIKA, PTTOPEITE va Ta TTAUVETE GTO ETTAVW PAPI TOU TTAUVTNPiou
TATWYV. ATTOQUYETE TNV TOTTOBETNON OKEUWYV OTO KATW PAPI AKPIBWG
€TTAVW aTTO TO BEPUAVTIKO OTOIXEID. ZUVIOTATAI £va OUVTOMO TTPOYPAUMA OF
XapnAn Beppokpaaia (péyiotn Beppokpacia 50°C).

oTolxgio KatdAAnAo
yia mAdon o€
TTAUVTAPIO TIATWV

ZTolxeio

KUPIO UTTOA, ITTOA Peaaiou Kal pIKpoU peyEBoug, v

KOTTAKI, wONTAPES, OTTATOUAD

YUdAivo KUTTEAAO PTTAEVTEP, KOTTAKI, 4

TTWHo-pedoupa

povada AeTTidwv Kal eEApTNPA EPUNTIKOU
KAEIOIMOTOG YIO PTTAEVTEP KOl HUAO

yudAivo Bdago pUAou

ANAN

NeTTideg paxaipiou, epyaeio JUPWHATOG,
TIPOCTATEUTIKO KAAUPMA yia HeYAANG SIGPKEIag
avAapeign

XTUTINTAPIa

KeQaAR agova yia XTutrnTAP!

diokol

AepovooTiQTNG

ATTOXUPWTAG

QTTOOTIWHEVOG Ggovag Kivnong

L IR IR JANANE AN

TTPOCAPHOYEAG GEOVA OTEIWINATOG
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O€pPIC Kal EEUTTNPETNON TTEAQTWV

® Edv 10 KOAWDIO £XEI UTTOOTET {NUId, TTPETTEL, yia AGyoug ao@aAeiag, va
avTikaraoTadei amdé Tnv KENWOOD 1) atrd e§ouciodoTnpéVO KEVTPO
emokeuwv NG KENWOOD.

® Edv avTipeTwideTe TpoBARMATA PE TN A&ITOUpYia TOu TToAUpIgEp,
TTPOTOU ETTIKOIVWVIOETE JE KATTOIOV £151KO, CUUBOUAEUTEITE TOV
0odnyo6 avTINETWTTIONG TTPORANUATWYV.
Edv xpeidleaTe Bonbeia OXETIKA YE:

® N XpPioN TG CUCKEUNG

® 10 0¢pPIG A TIG ETTIOKEVEG
ETTIKOIVWVNOTE JE TO KATAATNUA ATTO TO OTT0I0 AyOPATATE T GUOKEUN 0OG.

® >xedidoTnke Kal avatrTuxOnke atmd Tnv Kenwood oto Hvwpévo BaaiAeio.
® KartaokeudoTtnke otnv Kiva.

Mpo&1d0TroINCEIG YIa TN CWOTH 81400 TOU TTPOIOVTOG CUHPWVA UE TV
Eupwraiki O3nyia 2002/96/EK

270 TEAOG TNG WPEAIUNG WG TOU, TO TTPOIGV deV TTPETTEN va SIATIBETAI PE TaL
AOTIKA aTTOPPIUpATa.

Mpétel va d1aTebei o€ €101KA KEVTPA DIAPOPOTTOINKEVNG GUANOYAG
QATTOPPIPHATWY TTOU OPIfOUV Ol dNUOTIKEG APXEG, i OTOUG POPEIG TTOU
TaPEXOUV QUTAV TNV utrnpeoia. H XwpioTh dId0eon pIag OIKIAKAG NAEKTPIKAG
OUOKEUNG ETTITPETTEI TNV ATTOPUYT TTIBAVWV APVNTIKWY CUVETTEIWV VIO TO
TePIBAANOV Kai TNV uyeia ammd TNV akatdAAnAn didBson kabwg Kai TN
avakUKAWGON UAIKWY a1TO T OTTOI0 OTTOTEAEITAI WOTE VA ETTITUYXAVETAI
ONUAVTIKA €E0IKOVOUNON EVEPYEIOG Kal TTOPWV. [Ma TNV EMICAPAVON TNG
UTTOXPEWTIKAG XWPIOTAG dIGBEONG OIKIOKWY NAEKTPIKWY GUOKEUWYV TO TTPOIGV
@EPEI TO OAPA TOUu SIaYPAUPEVOU TPOXOPOPOU KADOU ATTOPPIUKATWY.



00nNyo¢ eTTIAUCNG TEXVIKWVY TTPORANUATWYV

MpoBAnua

Artia

EmiAuon

O emegepyaoTAG TPOPIHWY deV
TiBeTal o€ AsiToupyia

AlakoTri Asitoupyiag — 8ev avdapouv ol Auxvieg
AeiToupyiag/autéparng Aeiroupyiag.

To pTTwA dev €xel ao@aAioel
owaTd.

To KaTrdKI Oev €xel AOPAAIoEl CWOTA.

Aev gival duvatn n ToroBéTnon Tou PeydAou
wéntApa.

EAéyEre av o eTTeCEPYAOTAG TPOPIPWY Eival OUVOEDEPEVOG OTO PEUAL.

EAéyére €dv TO UTTOA €X€l TOTTOBETNOET KaI aCPaAioel CWOTA Kal GV N AaBnh
eival TOTTOBeTNEVN TTPOG TN BEGIA TTAEUPA.

EAéygre av n ao@daAeia Tou KatTakioU €xel TOTTOBETNOEI CWOTA OTNV TTEPIOXN
™g AaBng.

TomoBeTAOTE TO pEYGAO wlNTAPA.

To moAupigep dev Ba A&ITOUPYAOEL, EAV TO UTTOA, TO KATTAKI 1] O
peydAog wlnTApag dev aoc@alioel cwoTd oTn Bon Tou.

Av dev ugpioTaTal TITTOTA ATTO Ta TTAPATTAVW EAEYETE TNV ACPAAEIa/TOV
SIaKOTITN A0PAAEING TOU OTTITIOU 00G.

To moAupigep oTapatd R
emIBpaduvel katd Tn dIGPKEIX
NG ETTECEPYATIAG TWV UAIKWV

‘Exel evepyoTroindei n mpooTacia
UTTEPPOPTWONG.

To TToAUpiCEP UTTEPPOPTWONKE 1
uTTEPBEPPAVONKE KaTd TN dIdpKeIa TNG
Aermoupyiag.

YmépBaon TnG PEYIOTNG XWPNTIKOTNTOG.

ATTEVEPYOTTOINTTE, ATTOCUVOEDTE KAl APrOTE T OUCKEUN VA KPUWOEI YIa
mepitTou 15 AetrTd.

AvarpéETe oTOV TTiVOKA TOXUTATWY YIO TN PEYIOTN XWPENTIKOTNTA £TTEEEPYATiag

Kakn ammédoon Twv
epyOAeiwv/eEapTnUaTWY

AvatpéETe OTIG TTPAKTIKEG CUPBOUAEG OTNV AVTIOTOIXN £vOTNTA “yIa va XPNOIMOTTOINCETE TO €EAPTNHA”.
EAéyEre av Ta eEapTripaTta €xouv ouvappoAoynbei owaoTd.

H Auyvia Asitoupyiag
avaBoofrAvel

duaioAoyikA AsiToupyia.

H Auxvia 6a avaBooBrvel, €Gv TO UTTOA, TO
KOTTAKI, TO MTTAEVTEP 1 O HUAOG BEV €XOUV
TOTTOBETNOEI OTNV KEVTPIKI Povada 1 dev
éxouv aog@alioel cwoTd aTtn Béon Toug.

EAéyEre 6T Ta pavtaAa ac@aleiag Exouv ac@aiiosl cwoTd.

O1 Auyvieg AeItoupyiag kai
auTOPOTNG AsIToUpYiag
avaBoafrivouv

duaoiohoyikr AeIToupyia.

H Auyvia 6a avaBooBrivel eav €xel eTTIAEYET N
autépaTtn Aeiroupyia, aAAd dev £xouv
ao@aAioel Ta PavTaAa aoPaAEiag.

EAéyEre 6T Ta pavTaha ao@aAeiag Exouv ao@aAioel CwaTd A TTATACTE TO
KOUWTT QUTOPATNG AEITOUPYIAG VIO va ATTEVEPYOTTOINTETE TNV QUTOUATN
Aeitoupyia.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

pred pouzitim zariadenia Kenwood
Starostlivo si precitajte tieto inStrukcie uschovajte ich pre buducnost.
Odstrarite v8etky obaly a stitky.

bezpelnost

N

NozZe a rezacie kotuce su velmi ostré, manipulujte s nimi opatrne. Nozové

cepele drzte pri manipulacii a pri Cisteni za drzadlo pre prst

umiestnené na vrchu @, vzdy mimo reznych hran.

Nevihajte, ani neprenasajte robot uchopenim za rukovat, lebo rukovat by

sa mohla odlomit a zapri€init zranenie.

Pred vyliatim obsahu nadoby odoberte noze.

Ruky a nastroje nestrkajte do nasadenych nadob robota, kym je

zariadenie pripojené na privod elektrickej energie.

Vypnite a vytiahnite zo zasuvky:

o pred namontovanim alebo odmontovanim ¢asti;

o pokial zariadenie nepouZzivate;

o pred cistenim.

Nikdy nestrkajte potraviny prstami do plniacej trubice. Vzdy na to

pouzivajte dodany posuvag.

Pred zloZenim veka zo zaloZenej nadoby mixéra alebo mixéra/mlynéeka z

pohonnej jednotky:-

O vypnite zariadenie;

o pockajte, kym sa doplnok/noze celkom nezastavia;

o nepripustite neziaduce odskrutkovanie mixovacej nadoby alebo nadoby
mlynéeka od nozovej zostavy.

Tekutiny musia byt pred mixovanim ochladené na teplotu okolia.

Nepouzivajte veko na ovladanie robota, vzdy na to pouzivajte ovlada¢

zapnutia/vypnutia rychlosti.

Pokial' bude blokovaci mechanizmus zariadenia vystaveny

nadmernym silam, potom sa pokazi a méze zapri€init poranenie.

Nikdy nepouzivajte Ziadne neschvalené doplnky.

Nikdy nenechavajte bez dozoru zariadenie v ¢innosti.

Nikdy nepouzivajte poSkodené zariadenie. PoSkodené zariadenie dajte

skontrolovat, alebo opravit: vid ,servise a starostlivosti* o zakaznikov.

Nikdy nevystavujte vihkosti pohonnu jednotku, $nuru, ani zastréku.

Nenechavajte prebytocnu Snuru volne visiet cez hrany stola alebo cez

pracovnu dosku linky, ani sa nesmie dotykat horucich predmetov.

Neprekracujte maximalne pracovné parametre, stanovené v tabulke

odporucanych rychlosti.

Toto zariadenie nesmu pouzivat Ziadne osoby (vratane deti), ktoré maju

obmedzené fyzické, senzorické alebo mentalne schopnosti, alebo maju

malo skusenosti s podobnymi zariadeniami, iba ak by tak robili pod

kvalifikovanym dohladom, alebo ak vopred obdrzia dostato¢né instrukcie

o obsluhe tohto zariadenia od osoby, ktora zodpoveda za ich bezpecénost.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto

zariadenim hrat.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny ucel. Firma

Kenwood nepreberie Ziadnu zodpovednost za nasledky nespravneho

pouZivania zariadenia, ani za nasledky nereSpektovania tychto inStrukcii.

Nespravne pouzivanie kuchynského robota/mixéra méze mat za nasledok

poranenie.

Doplnkové bezpecénostné pokyny pre jednotlivé dopinky najdete v
prislusnom odseku pod nazvom ,pouzivané prislusenstvo®.

pred zapnutim zariadenia

Overte si, ¢i vas$a elektricka siet ma také isté parametere, aké su uvedené
na na spodnej strane zariadenia.

Toto zariadenie vyhovuje eurdpskej smernici 2004/108/EC o
elektromagnetickej znasanlivosti a predpisu ¢. 1935/2004 zo dra
27/10/2004 o materialoch, ktoré st vhodné na kontakt s potravinami.
pred prvym pouzitim

Odstrante vSetky plastové kryty noZov. Pocinajte si opatrne, lebo rezné
hrany st velmi ostré. Tieto kryty sa musia odstranit, lebo slizia len na
ochranu pocas vyroby a transportu.

Poumyvaijte vSetky diely — vid odsek ,o8etrovanie a Cistenie*.
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vyznam symbolov
kuchynsky robot

pohonna jednotka

odpojitelny pohonny hriadel
nadoba

veko

Siroka plniaca trubica
posuvace

bezpecnostné uzavery
priestor na ulozenie Sndry
svetelna kontrolka zapnutia pradu
ovladag rychlosti

tladidlo automatického rezimu

SISICICICICICICIOIC)IC)

tesniaci krazok
nozova jednotka
nadoba

plniaca zatka
veko

skleneny multifunkény mlynéek

@ tesniaci krizok
nozova jednotka
sklenena nadoba

dopinky

Nie vSetky druhy dole uvedenych dopinkov musia byt dodané s robotom.
Doplinky su zavislé na modelovej variante robota.

nozove listy

nastroj na pripravu cesta

kovovy Slahac¢ s dvojitymi metlickami a prevodovkou
kopula maxi-blend

hruby krajaci kotu¢ (4 mm)

tenky krajaci kotu¢ (2 mm)

hruby strahaci kotu¢

jemny struhaci kotu¢

kotu¢ na struhanie/parmezan (volitelné)

lis na citrusové plody s ozubenym prevodom (volitelné)
multifunkény mlyncek (volitelné)

nadoba mini bowl (volitelné)

nadoba midi (volitelné)

odstredivy od$tavovac (volitelné)

pridavny odkladaci priestor

Spachtla

®RPAROOB®RORRBROS



pouzivanie kuchynského robota

1 Zalozte odnimatelny pohonny hriadel na pohonnu jednotku @ a opatrne
zatlac¢te nadol, aby sa Uplne zaistil.

2 Potom zaloZte nadobu s rukovéatou na pravu stranu pohonnej jednotky.
Otocte rukovat dozadu a potom ju otacajte v smere hodinovych ruciciek,
kym sa nezaisti @.

3 Zalozte pozadovany doplnok na pohonny hriadel.

® Pred vkladanim ingrediencii najskér na robot zalozte nadobu a
pozadovany doplnok.

4 Zalozte veko @ — zabezpecte, aby bol vrchol pohonného hriadela riadne
zacentrovany do stredu veka.

5 Zalozte posuvace do plniacej trubice a maly posuvaé otacajte v smere
hodinovych ruci¢iek, kym sa nezaisti @.

® Robot nebude fungovat, ak nadoba, veko alebo posuvac Sirokej
plniacej trubice nie su spravne zalozené do bezpecnostnych
uzaverov. Skontrolujte, ¢i je plniaca trubica a rukovat nadoby na
pravej strane.

6 Zapojte do siete. Svetelna kontrolka zapojenia do el. siete sa zapne a
bude blikat, kym nadoba a veko nebudu spravne zalozené. Zvolte jednu z
nasledujucich moznosti: -

Tlac¢idlo automatického rezimu — po stlaceni tohto tlacidla sa zapne
svetelna kontrolka a automaticky sa zvoli optimalna rychlost doplnku.
Ovladac rychlosti — manualne zvolte pozadovanu rychlost (pozrite si
tabulku odporucanych rychlosti).

Impulz — pri kratkych procedurach pouzite funkciu impulzov (P). Impulzy
vznikaju dovtedy, kym je ovladac v prislusnej polohe.

tabulka odporucanych rychlosti

Po skonceni spracovania otocte ovladac rychlosti do polohy 0 alebo, ak
pouzivate automaticky rezim, stlacte tlacidlo a svetelna kontrolka sa
vypne.

Svetelna kontrolka zapojenia do el. siete za¢ne blikat, ak veko,
nadoba alebo Siroka plniaca trubica nie s spravne zalozené.
Svetelné kontrolky zapojenia do el. siete a automatického rezimu
zacénu blikat, ak bol zvoleny automaticky rezim, ale bezpeénostné
uzavery nie su zaistené.

Nepouzivajte veko na ovladanie robota, vzdy na to pouzivajte
ovladaé zapnutia-vypnutia/rychlosti.

Tlacidlo automatického rezimu nebude fungovat, ak sa na ovladaci
rychlosti zvolila rychlost.

Pred zloZzenim veka stroj vypnite a vytiahnite zastréku zo zasuvky.
Pri skladani veka, doplnkov a nadoby postupuijte v opaénom poradi.

important

Nadoba robota nie je vhodna na drvenie alebo mletie zrnkovej kavy ani na
mletie kryStalového cukru.

Pri pridavani mandlovej esencie alebo inych prichuti do zmesi sa treba
vyhnut priamemu kontaktu s plastovymi dielmi, lebo by to mohlo zanechat
trvalé stopy na povrchu tychto dielov.

nastroj/dopinok funkcia rychlost Maximalna kapacita
nozoveé listy MieSanie cesta na kolace 1-8 2kg celkova hmotnost
Vtieranie tuku do muky 3-8 500g hmotnost muky
Pridanie vody na skombinovanie cestovych 3-8
ingrediencii
Sekanie, priprava kase, spracovanie kokosu 8 1kg maso sekanie celkova hmotnost
nozové listy s kopulou Polievky — zacnite na nizkej rychlosti a zvysujte 1-8 2 litra
maxi-blend na maximum
Slaha¢ Vajecné bielka automaticky 2-8
Krém rezim 250-750 ml
nastroj na pripravu cesta Kvasené zmesi 6-8 1,3kg
650g hmotnost muky
kotuc¢e na krajanie/strihanie Tuhé druhy potravin, ako je mrkva, tvrdé syry 5-8 -
nadoba midi Makké druhy potravin, ako su uhorky, paradajky 1-3 -
kotu¢ na struhanie parmezanu Syr parmezan, zemiaky na nemecké 8 -
zemiakové knedliky.
nadoba mini bowl VSetky druhy 8 300g maso celkova hmotnost
lis na citrusové plody Mensie ovocie, t. j. limety a citrony 1 -
Vacsie ovocie, t. j. pomarance a grepy 2 -
odstredivy odstavovac Odstavovanie tvrdého ovocia a zeleniny automaticky 1 kg jablk
t.j. jablk a mrkvy rezim 800 g mrkvy
Odstavovanie makkého ovocia, t.j. hrozna a rajéin 5009
mixeér Polievky a napoje 8 1,5 litra
Majonéza 8 3 vajcia + 450 ml oleja
Stahané mlieko 8 1 litra
Drvenie ladu — mixér pracuje v kratkych impulzoch, impulz 6 kociek
kym sa lad nerozdrvi na poZzadovanu konzistenciu
multifunkény mlyncek Spracovanie réznych druhov korenia 8 100g
Mletie zrnkovej kavy 8 759
Sekanie orechov 8 1409
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pouZzivanie mixéra

1

Upevnite tesniaci kruzok @ do nozovej jednotky @ — zabezpecte, aby
bolo tesnenie spravne umiestnené v priestore so zarezmi.

Pokial’ by bolo tesnenie poskodené, alebo zle ulozené, vznikne
presakovanie mixovaného materialu.

Podrzte doInt ¢ast nozovej jednotky @3 a zaloZte noze do mixovace;j
nadoby — otacajte proti smeru hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti @.
Vlozte ingrediencie do nadoby.

Zalozte veko na mixovaciu nadobu a zatlaéte nadol do zabezpecenej
polohy @. Zalozte plniacu zatku.

Pred zalozenim mixéra na pohonnt jednotku skontrolujte, ¢i je
ovladac¢ rychlosti v polohe 0 a svetelna kontrolka automatického
rezimu je vypnuta. Ak ovladac rychlosti nie je v polohe 0 alebo je
zvoleny automaticky rezim, mixér sa spusti, hned’ ako ho zalozite.
Zalozte mixér na pohonnu jednotku s rukovatou na pravej strane a
otacajte v smere hodinovych ruciciek, aby sa zaistil @.

Zariadenie nebude fungovat, ak je mixér nespravne zalozeny do
bezpeénostného uzaveru.

Pouzite tlacidlo automatického rezimu alebo zvolte rychlost (pozrite si
tabulku odporucanych rychlosti) alebo pouzite ovliada¢ impulzov.

bezpecénost

Tekutiny musia byt pred mixovanim ochladené na teplotu okolia.

Pri manipulacii s nozmi davajte velky pozor a vyhnite sa dotyku s reznymi
hranami nozov pri ich Cisteni.

Mixér pouZivajte len s nasadenym vekom.

Pouzivajte len mixovaciu nadobu s dodanou nozovou sustavou.

Nikdy nespustajte prazdny mixér.

V zaujme zachovania dlhej Zivotnosti vaSho mixéra ho nenechavajte
nepretrzite spusteny dlhsie ako 60 sekund.

Zjemnenie ingrediencii — nikdy nemixujte zamrznuté ingrediencie, ktoré
tvoria suvisli zamrznutd hmotu. Najskoér ich rozdrvte na mensie kusky
pred ich pridanim do mixovacej nadoby.

pokyny

Pri vyrobe majonézy vioZte do mixéra vSetky potrebné ingrediencie,
okrem oleja. Zlozte plniacu zatku. Potom po¢as chodu zariadenia
pridavajte pomaly olej cez otvor vo veku.

Husté mixované zmesi, ako su pastéty a omacky, si mézu vyzadovat
oskrabavanie zo stien nadoby. Pokial sa zmes tazko mixuje, musite
pridat viac tekutiny.

Drvenie ladu — mixér pracuje v kratkych impulzoch, kym sa lad nerozdrvi
na pozadovanu konzistenciu.

Zariadenie nemo6ze pracovat, kym mixér nie je riadne namontovany.

Pri mixovani suchych ingrediencii rozrezanych na kusky, zloZte plniacu
zatku, potom pocas chodu stroja vkladajte dovnutra jednotlivé kusky jeden
za druhym. Drzte ruku nad otvorom. V zaujme dobrych vysledkov
pravidelne vyprazdriujte nadobu.

Nepouzivajte mixér ako nadobu na skladovanie. Po pouziti ho udrZiavajte
prazdny.

Nikdy nemixuijte viac, nez 1.5 litrov. ESte menej treba pri mixovani
penivych tekutin, ako st napriklad mlieCne kokteily.

multifunkény mlyncek (pokial je v dodavke)

Mlynéek pouzivajte na spracovanie suchych ingrediencii ako orechy a
kavové zrna. Hodi sa tiez na spracovanie rézneho korenia ako Cierne
korenie, kardamom, rasca, koriander, fenikel, Cerstvy korer zazvoru,
Cerstvé Cili papricky a celé klinceky.

pouzivanie multifunkéného mlynceka

1

VloZte vase ingrediencie do nadoby. Nadobu nenapiiiajte viac ako do
polovice.

Upevnite tesniaci kruzok @ do nozovej jednotky (9.

Podrzte dolnu ¢ast nozovej jednotky a zalozte noze do nadoby mixéra —
otacajte ju proti smeru hodinovych rugiciek, kym sa nezaisti @.
Umiestnite mlynéek na pohonnu jednotku a otacajte ho v smere
hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti @.

Pouzite tlacidlo automatického rezimu alebo zvolte rychlost (pozrite si
tabulku odport€anych rychlosti).
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bezpeénost

® Nikdy neupevnujte nozovu jednotku na zariadenie bez prislusnej nadoby.
® Nikdy neodskrutkujte nadobu, kym je mlynéek zalozeny na zariadeni.
® Nedotykajte sa ostrych hran nozov. NoZovu jednotku drzte mimo dosahu

deti.

® Nikdy neskladajte mlyncek, kym noze Uplne nezastanu.
® V zaujme zachovania dlhej Zivotnosti vasho mlynéeka ho nenechavajte

nepretrzite spusteny dlhsie ako 60 sekind. Ked dosiahnete poZadovanu
konzistenciu, zariadenie hned vypnite.

® Zariadenie nebude fungovat, ak mlyncek nie je spravne zalozeny.
® V mlynéeku nespracovavaijte koreri kurkumy, je totiz prili§ tuhy a mohol by

poskodit noze.
pokyny

® Na dosiahnutie optimalneho vykonu pri spracovani korenia odporu¢ame,

aby ste v mlyn¢eku naraz nespracovavali viac ako 100 g.

® Celé korenie si svoju chut udrzi omnoho dihSie ako mleté korenie, takze

je lepsie vzdy pomliet mensie mnozstvo Cerstvého korenia.

® Na dosiahnutie ¢o najlep$ej chuti a ¢o najvacsieho mnozstva

esencialnych olejov je lepSie pred mletim celé korenie oprazit.

® Zazvor pred spracovanim nakrajajte na malé kusky.
® Pri krajani byliniek odpori¢ame na dosiahnutie ¢o najlepsieho vysledku

pouzit ako doplnok nadobu mini.

pouzivanie prislusenstva

@) noze/@) nastroj na
pripravu cesta

Noze patria medzi najuniverzalnejSie prislusenstvo. Doba spracovania
ur¢uje dosiahnutd Strukturu. Na dosiahnutie hrub$ej Struktiry pouzivajte
ovladac impulzov.

NozZe moZete pouzit pri priprave cesta na kolace, sekani surového a
vareného masa, zeleniny, orechov, pri priprave pastét, omacok,
kasovitych polievok a tiez pri strihani peciva a chleba na struhanku.

Nastroj na cesto pouzivajte na miesenie kysnutého cesta.

pokyny
noze

® Potraviny, ako s maso, chlieb, zelenina, pred spracovanim najskor

narezte na kocky s velkostou priblizne 2 cm.

® Pecivo treba najskér nalamat na kusky a potom vkladat do plniacej

trubice pocas prevadzky stroja.

® Pri priprave cesta pouzivajte tuk priamo z chladni¢ky nakrajany na kocky

s velkostou priblizne 2 cm.

® Davajte pozor, aby ste nemixovali prili§ dlho.

nastroj na pripravu cesta

® Do nadoby vlozZte suché ingrediencie a tekutinu pridavajte cez plniacu

trubicu pocas prevadzky zariadenia. Zariadenie nechajte bezat, kym sa
nevytvori hladka elasticka gula z cesta, ¢o méze trvat 45 — 60 sekdnd.

® Opakované premiesenie mdzete urobit len rukami. Opakované

premiesenie v nadobe sa neodporuca, pretoze to méze spdsobit
nestabilitu robota.



6> SfahacC s dvojitymi metlickami a

prevodovkou

Pouziva sa len na lahké zmesi ako vajecné bielka, smotanu,
kondenzované mlieko a na Slahanie vajec s cukrom na pripravu
kysnutého cesta bez tuku.

Tazsie zmesi, ako je tuk a muka, by mohli §faha¢ poskodit.

pouzivanie Sfahaca

1

Do pohonnej jednotky zalozte odpojitelny hnaci hriadel a hlavni nadobu
®.

Nadoba midi @ nie je vhodna na pouzivanie s doplnkovym
sSfahac¢om.

Zalozte kazdu metlicku do pohonnej hlavy @.

Zalozte Slaha¢ opatrnym otacanim, az kym nezapadne na pohonny
hriadel.

Vlozte ingrediencie.

ZalozZte veko tak, aby sa koniec hriadela nachadzal v strede veka.
Zvolte automaticky.

dolezité upozornenie

Tento Slahac¢ nie je vhodny na pripravu cesta na kola¢e ani na pripravu
tukovych krémov s cukrom, pretoZe by sa mohol poskodit. Pri priprave
cesta na kolace vzdy pouzivajte noze.

pokyny

Najlepsie vysledky sa dosiahnu vtedy, ked maju vajcia izbovu teplotu.
Pred Slahanim skontrolujte, ¢i su nadoba a Slahacie metlicky Cisté a ¢i nie
su mastné.

@ kryt maxi-blend
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Pri mixovani tekutin pouzivajte kryt maxi-blend s noZmi. Kryt umozriuje
zvysit kapacitu spractvanej tekutiny z 1,4 litra na 2 litra, zabrariuje
pretekaniu a zlepsuje vykon nozZov pri sekani.

Zalozte odnimatelny pohonny hriadel a nadobu na pohonnu jednotku.
ZalozZte noze.

Pridajte ingrediencie na spracovanie.

Upevnite kopulu ponad hornt ¢ast nozovej jednotky a uistite sa, ze dobre
sedi na vystupku a otvor @ je zarovnany s prichytkou vo vnutri nadoby.
Netlac¢te dole na kopulu, drzte ju za stredové drzadlo.

Zalozte veko a zariadenie zapnite.

kotuCe na krajanie/struhanie

krajacie kotuce — hruby (4 mm) @J, tenky (2 mm) &

Krajacie kotuce pouzivajte na krajanie syra, mrkvy, zemiakov, kapusty,
uhoriek, cukety, repy a cibule.

strihacie kotuce — hruby 9, jemny @)

Strahacie kotuce pouzivajte na struhanie syra, mrkvy, zemiakov a
podobnych potravin.

koti¢ na jemné strihanie @9 (pokial je v dodavke)

Na struhanie parmezanu a zemiakov na zemiakové knedle.

bezpecnost

Nikdy neskladajte veko, kym koti¢ Uplne nezastane.
Kotuce st velmi ostré — manipulujte s nimi opatrne.

pouzivanie kotucov

1
°

w

Zalozte odnimatelny pohonny hriadel a nadobu na pohonnu jednotku.
Nadobu midi @ mozno pouzit so vSetkymi kotiémi. Vlozte nadobu midi
do vnutra hlavnej nadoby, zarovnajte prichytky so zarezom na boku
cylindra hlavnej nadoby a zasurite nadol. Nadobu midi vyberiete pomocou
drzadiel na jej boku.

Pridrzte kotG¢ za stredové drzadlo ® a umiestnite ho na pohonny hriadel.
Zalozte veko.

Podla velkosti si vyberte plniacu trubicu, ktort chcete pouzit. V posuvadi
sa nachadza mensia plniaca trubica na spracovanie jednotlivych alebo
tenkych potravin.

Ak chcete pouzit malu plniacu trubicu, najprv vlozte do plniacej trubice
velky posuvac.
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Ak chcete pouzit Siroku plniacu trubicu — vliozte maly postvac do Sirokého
posuvaca a otacajte v smere hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti.
Plniacu trubicu nenapifiajte nad jej maximalnu Grover, robot totiz nebude
fungovat, kym nebude posuvac Sirokej plniacej trubice spravne zalozeny.

5 Cez plniacu trubicu vloZte ingrediencie.

6 Zapnite zariadenie a pomocou posuvaca rovhomerne vkladajte jednotlivé
ingrediencie - nikdy nestrkajte prsty do plniacej trubice.
pokyny

® Pouzivajte Cerstvé ingrediencie

® Nekrajajte potraviny na prili§ malé kusky. Vyplite celu Sirku velkej plniacej
trubice. Zabrani sa tak kizaniu potravin po stranach pogas spracovania.
Pripadne mézete pouzit malu plniacu trubicu.

® Pri beznom krajani a struhani: potraviny vkladané zvisle sa narezi @ na
kratSie Casti ako potraviny, ktoré sa vkladaju vodorovne @.

® Na kotuci alebo v nddobe vzdy zostanu nejaké zvysky potravin po ich
spracovani.

@ lis na citrusové plody (pokial je v dodavke)

Lis na citrusové plody pouzivajte na vytlacenie Stavy z citrusovych plodov
(napriklad z pomaranéov, citrénov, limetiek alebo grapefruitov).

a odstavovaci kuzel

b sitko

pouzivanie lisu na citrusové plody

1 Zalozte odnimatelny pohonny hriadel a nadobu na pohonnu jednotku.

2 Zalozte sitko do nadoby tak, aby rukovat sitka bola zaistena priamo nad
rukovatou nadoby @.

3 Umiestnite vytlaény kuzel na pohonny hriadel a otacajte, kym nezapadne
nadol. @.

4 Prerezte ovocie na polovicu. Potom zapnite pristroj a pritlate ovocie na
vytlaény kuzel.

® Lis na citrusové plody nebude fungovat, pokial sitko nebude
spravne zalozené v bezpeénostnom uzavere.

@) mini nadoba (pokial je v dodavke)

Mini nadobu mézete pouzit na sekanie byliniek a spracovanie malého
mnozstva ingrediencii napriklad méasa, cibule, orechov, majonézy,
zeleniny, kaSe, omacok a jedla pre deti.

a mini noze

b mini nadoba

pouzivanie mini nadoby

1 Zalozte odnimatelny pohonny hriadel a nadobu na pohonnu jednotku.

2 Mini nadobu zalozte tak, aby vystupky vnutri rary mini nadoby zapadli do
otvorov na rdre zakladnej nadoby ®.

3 Zalozte noze na pohonny hriadel .

Pridajte ingrediencie na spracovanie.

5 Zalozte veko a zariadenie zapnite.
bezpeénost

® Nikdy neskladajte veko, kym noze Uplne nezastanu.

® Noze sU velmi ostré — vzdy s nimi manipulujte opatrne.
dolezité upozornenie

® Nevkladajte dnu korenie — mohli by sa poskodit plastovée diely.

® Nesekajte tvrdé potraviny ako zrnka kavy, kocky ladu alebo ¢okoladu —
moézu poskodit noze.
pokyny

® Bylinky sa najlepSie nasekaju, ak su Cisté a suché.

® Ked mixujete varené ingrediencie pri priprave jedla pre deti, vzdy pridajte
trochu tekutiny.

® Potraviny, ako s maso, chlieb, zelenina, pred spracovanim najskor
narezte na kocky s velkostou priblizne 1 — 2 cm.

® Pri priprave majonézy prilievajte olej cez plniacu trubicu.

N

@ nadoba midi (pokial je v dodavke)

Dodava sa nadoba navys$e, ktord mozno pouzit so v§etkymi kotaémi.
Jednoducho ju vlozZte do hlavnej nadoby a zaloZte kotuc¢e a veko podla
pokynov v Easti o krdjacom a strthacom kotuci.

® Nadoba midi @ nie je vhodna na pouzivanie s doplnkovym §lahacom.



@ odstredivy odstavovac (pokial je v dodavke)

Odstredivy odStavova¢ moézete pouzit na ziskanie Stavy z tvrdého ovocia
a zeleniny.

posuvac

veko

odstranovaé duziny

filtracny bubon

nadoba

vypustny otvor od$tavovaca
pohonny hriadel ods$tavovaca

Q "0 Qo0 T

pouzivanie odstredivého odstavovaca

1 ZaloZte adaptér pohonu od$tavovaca na pohonnt jednotku @) a opatrne
zatlacte nadol, aby sa adaptér spravne zaistil.

2 Potom zalozte nadobu odstavovaca. Otocte rukovat dozadu a potom ju
otadajte v smere hodinovych rugiciek, kym sa nezaisti @.

3 Odstrafiova¢ duziny zalozte do filtracného bubna tak, aby jeho vystupky
zapadli do otvorov v spodnej Casti bubna @.

4 Zalozte filtratny bubon €®.

5 Na nadobu polozte upeviovacie veko a otacajte ho, kym nezapadne na
miesto tak, aby bola plniaca trubica umiestnena nad rukovatou @. V
pripade, Ze je nadoba alebo veko nespravne zalozené do
bezpecénostnych uzaverov, odstavovac nebude fungovat.

6 Pod vypust Stavy postavte vhodny pohar alebo nadobu.

Potraviny nakrajajte, aby sa vosli do plniacej trubice.

8 Zvolte automaticky rezim a rovhomerne zatlacajte pomocou posuvaca —
nikdy nevkladajte prsty do plniacej trubice. Pred pridanim dalSich
ingrediencii je potrebné spracovat predchadzajuce ingrediencie.

® Po pridani posledného kuska nechajte odStavovac bezat este 30 sekdnd,
aby sa vytlacila vSetka $tava z filtracného bubna.

~

bezpeclnost

® Odstavovac nepouzivajte, ak je filter poSkodeny.

® Cepele na zakladni filtraéného bubna st velmi ostré, pri manipulacii s
bubnom a jeho ¢isteni postupujte opatrne.

® Pouzivajte len dodany posuvac. Nikdy nedavajte prsty do plniacej trubice.
Pred odistenim plniacej trubice odpojte zariadenie zo siete.

® Pred zloZenim veka zariadenie vypnite a pockajte, kym sa filter zastavi.

dolezité upozornenie

® Ked zac¢ne odstavovac vibrovat, vypnite ho a vyberte duzinu z bubna.
(Odstavovac vibruje, ked je duzina nerovnomerne rozlozena).

® Naraz je mozné spracovat maximalne 1 kg ovocia alebo zeleniny (porzi
tabulku rychlosti).

® Niektoré tvrdsSie potraviny mézu spdsobit spomalenie alebo zastavenie
odstavovaca. V takom pripade zariadenie vypnite a odistite filter.

® Pocas pouzivania odstavovac pravidelne vypnite a vyprazdnite zbernu
nadobu na duzinu.
pokyny

® Pred spracovanim odstrarite kdstky a jadierka (napriklad z papriky,
meldna alebo sliviek) a tvrdi Supku (napriklad z meléna alebo ananasu).
Nie je potrebné odstrafovat $upku alebo jadierka z jablk a hrusiek.

® Pouzivajte Cerstvé nezmaknuté ovocie a zeleninu.

® Pre maximalizaciu extrakcie od$tavovaca do plniacej trubice vkladajte
naraz len malé mnozstva a pomaly zatlacajte.

® Citrusové plody — Olupte a odstrarite aj bielu Supu, inak by bola $tava
horka. NajlepsSie vysledky dosiahnete pouzitim lisu na citrusové plody.

pridavny odkladaci priestor

Vas robot je vybaveny odkladacim priestorom na doplnky nadoby a
kotuce.

-

Ked Slahac, sekaci néz, nastroj na pripravu cesta a kotuc¢e nepouzivate,
odlozte ich do odkladacieho priestoru .

2 Odkladaci priestor je vybaveny bezpe€nostnym zamkom & — zatvorte
veko a posuiite zapadku dofava, aby sa zaistila €. Otvorite ho
posunutim zapadky doprava €.

oSetrovanie a Cistenie

® Stroj pred cCistenim vzdy vypnite a vytiahnite zastréku zo zasuvky.

® S rezacimi nozmi a kotuémi manipulujte opatrne, pretoze s
extrémne ostré.

® Niektoré potraviny mézu zapricinit odfarbenie plastov. Tento jav je
normalny a nezhorsuje kvalitu plastov, ani neovplyvni chut potravin.
Odfarbené miesta pretrite handri¢kou, namoc¢enou v rastlinnom oleji a
odfarbenie by malo zmiznut.

pohonna jednotka

Poutierajte vihkou utierkou a vysuste. Postarajte sa o to, aby priestor
blokovacieho zariadenia (zamku) bol ¢isty a bez zvy$kov potravin.

® Prebyto¢nu $nuru ulozte do priestoru v zadnej Casti pohonnej jednotky @&.

odnimatelny pohonny hriadel/adaptér pohonu odstavovaca
® Poutierajte vihkou handri¢kou a vysuste.
Pohonny hriadel ani adaptér neponarajte do vody.

mixér/mlynéek

Pred odskrutkovanim nadoby z noZovej jednotky ju vyprazdnite.

Nadoby umyvaijte ruc¢ne.

Vyberte a poumyvaijte tesniaci kruzok.

Nedotykajte sa reznych hran nozov — vykartacujte ich v mydlovej vode,
potom ich oplachnite te€icou vodou. Nozovu jednotku neponarajte do
vody.

Nechajte vyschnat hornou ¢astou nadol.
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§lrahac s dvojitymi metlickami a prevodovkou
® Jemnym potiahnutim vyberte metlicky z pohonnej jednotky. Poumyvaijte
ich v teplej mydlovej vode.
Poutierajte pohonnu hlavu vihkou utierkou a vysuste. Pohonnu hlavu
neponarajte do vody.

vSetky ostatné diely

Rukami ich poumyvajte a vysuste.

Néadoby je bezpe&né umyvat aj v umyvadke riadu na hornom roste. Casti
robota na umyvanie neukladajte na spodny rost priamo nad vyhrievaci
element. Odporuca sa kratky program pri nizkej teplote (maximalne
50°C).

cast robota casti robota vhodné
na umyvanie
v umyvacke
hlavna nadoba, nadoby midi a mini, veko, v
posuvace, $pachtla
sklenena nadoba mixéra, veko, plniaca zatka v
nozova jednotka a tesnenie na mixér a mlyncek X
sklenena nadoba mlynéeka v
sekacie noze, nastroj na pripravu cesta, v
kopula maxi-blend
metlicky Slahaca v
pohonna hlava Slahaca X
kotuce 4
lis na citrusové plody 4
odstredivy odStavovac X
odpojitelny pohonny hriadel X
adaptér pohonu odstavovaca X




servis a starostlivost o zakaznikov

® Ked sa poskodi privodna elektricka $nura, musi ju z bezpe¢nostnych
pri¢in vymenit alebo opravit firma KENWOOD alebo pracovnici opravneni

firmou KENWOOD.

Pokial' potrebujete pomoc pri nasledovnych problémoch:

® pouzivanie zariadenia alebo
® servis alebo opravy

Kontaktujte obchod, v ktorom ste si zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou Kenwood v Spojenom kralovstve.

® \/yrobené v Cine.

DOLEZITA INFORMACIA NA SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE 2002/96/EC.

Po skonceni Zivotnosti produktu sa tento produkt nesmie jednoducho

vyhodit spolu s domovym odpadom.

Musi sa odovzdat na prislu§né zberné miesto na roztriedenie odpadu alebo

dilerovi, ktory sa postara o takuto likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich spotrebi€ov sa vyhneme negativnym
nasledom na Zivotné prostredie a zabranime ohrozeniu zdravia vzniknutého
nevhodnou likvidaciout. Umozni sa tak aj recyklacia zakladnych materialov,
¢im sa dosiahne zna¢na uspora energii a prirodnych zdrojov. Na
pripomenutie nutnosti separatnej likvidacie domacich spotrebicov je produkt
oznaceny preskrtnutym kontajnerom na zber domaceho odpadu.

prirucka na odstrafiovanie problémov

Problém

Pri¢ina

Riesenie

Kuchynsky robot nepracuje.

Nie je privod elektriny do robota — svetelna
kontrolka zapojenia do el. siete/automatického
rezimu nesvieti.

Nadoba nie je spravne zaistena.

Veko nie je spravne zaistené.

Velky posuvac nie je zaloZzeny.

Skontrolujte, ¢i je robot napojeny na
privod elektrickej energie.

Skontrolujte, ¢i je nadoba spravne zaloZzena a zaistena a
¢i je rukovat oproti pravej strane.

Skontrolujte, ¢i je blokovanie nadoby umiestnené spravne
do oblasti rukovati.

Zalozte velky posuvac.

Robot nebude fungovat, ak nadoba, veko alebo velky
posuvac nie su spravne zaistené.nadoba a veko.
Pokial sa nepotvrdi Ziadna vys$sSie uvedena pri¢ina, potom
skontrolujte poistky na domovom rozvode.

Robot sa v priebehu ¢innosti zastavil
alebo spomalil

Spustena ochrana proti pretazeniu.

Pocas prevadzky doslo k pretazeniu alebo
prehriatiu robota.

Bola prekro¢ena maximalna kapacita.

Zariadenie vypnite, odpojte z elektriny a nechajte ochladit
na priblizne 15 minut.

Maximalne kapacity spracovania najdete v tabulke rychlosti.

Maly vykon nastrojov alebo doplnkov

Pozrite sa na pokyny odstavca ,Pouzivanie prislu

spravne namontované.

Senstva“. Skontrolujte, ¢i s doplnky

Svetelna kontrolka zapojenia do el. siete blika

Normalna prevadzka.

Svetelna kontrolka zaéne blikat, ak nadoba,
veko, mixér alebo mlynéek nie s spravne
zaloZzené na pohonnej jednotke alebo spravne
zaistené.

Skontrolujte, ¢i sU bezpe¢nostné uzavery spravne zaistené.

Svetelné kontrolky automatického rezimu a
zapojenia do el. siete blikaju

Normalna prevadzka.

Svetelna kontrolka za¢ne blikat, ak bol zvoleny
automaticky rezim, ale bezpeénostné uzavery
nie su zaistené.

Skontrolujte, ¢i s bezpecnostné uzavery spravne
zaistené, alebo stlacte tlacidlo automatického rezimu a
vypnite funkciu automatického rezimu.
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YKpalHCbKa

Byab nacka, po3ropHiTb nepuy CTOPiHKY 3 MantoHKamu

Mepen nepwum BUKopucTaHHAM npunaay Kenwood

YBaXxHO npouunTaliTe iHCTPYKLito Ta 3b6epexiTb ii Ans noganbLioro
BUKOPUCTaHHS.

3HiMiTb yNakoBKy Ta BCi €TUKETKM.

3anobixkHi 3axoau

-

Jle3a Ta guckm - ayxe roctpi, Tomy 6yabte obepexHi. Mig yac po6oTu

a00 uMlLEeHHA 3aBXAN TPMMaNTe Hixk 3a pyuky @ 3Bepxy, sKomora

pani Biag pisanbHoro nesa.

He nigHimaiiTe Ta He nepeHocbTe Npunag, TPYMatoyn AOro 3a pyyky — Le

MO>XXe MOLLKOAWTE PYYKY Ta CNIPpUNMHUTY TpaBMmy.

3aBxaun 3HiManTe Hik nepeq TMM, SIK HAMNOBHIOBATU vallly.

He onyckarite pyku abo iHLWi KyXOHHI Npunaaas y vaily 4um yawy (Kenwmx)

mikcepy nig yac poboTu kombariHy.

3aBxav BMMUKaTe npunag Ta BigknovaiTe Moro Big Mepexi

€neKTponocTayvaHHs: -

O nepepn ycTaHOBKOK abo 3HIMaHHAM aeTanei;

O SAKLWO npunag He BUKOPUCTOBYETLCS;

O nepepj YNLLEHHSAM.

Hikonu He npoLToBXyWTE NPOAYKTU NanbLsMK Kpi3b noAaBasbHy TpyokKy.

3aBXan BUKOPUCTOBYITE ANS LbOro wToBxay/i, Wo A0AaeTbCs (H0TbCS).

Mepen 3HIMaHHSAM KpULLKKM i3 Yalui abo mikcepa/nogpibHoBada i3 6noky

eneKkTpoaBUryHa:-

O BUMKHITb Npunag;

O [AoYeKkanTecb MOBHOI 3YMUHKN HacagKu/HOXOBOro 61oky;

O cnigkynTe 3a TuM, LWo6 BUNaaKoOBO HE BUKPYTUTM Yally Mikcepa/
noapibHBaYva i3 HoXX0BOro 6roKy.

Mepea 3milyBaHHSAM pigvHKW, OCTYAITH iT 4O KIMHATHOI TemnepaTypu.

He kepy¥iTe koMbaiHOM 3a JOMOMOrO0 KpULLKW. 3aBXAuN BUKOPUCTOBYITE

ANS LbOro perynarop LWenAKocTi on/off (YBIMKHYTWU/BUMKHYTK. ).

HaamipHa gis Ha MexaHi3m 6MokyBaHHA MOXe MOLKOAUTKY Npunag Ta

CNPUYUHUTU TPaBMY.

He BrKOpUCTOBYIiTE Hacagku, LLO HE NpU3HAYeHi Ans LUboro npunaay.

He 3anuwaiite npunag, wo npadtoe, 6e3 Harnsay.

He BukopucTOBYIiTe nolukomkeHuii npunag. MNepesipka abo peMoHT

30JACHIOITLCS Y cheLianbHUX LUeHTpax: AWB. po3ain « TexHiuHe

obcnyroByBaHHs».

He ponyckaiTe nonagaHHsa Bonorn Ha 6rnok enekTpoaBuryHa, LWHyp abo

BUIIKY.

CnigkyinTe 3a TuM, LWOO LWHYP He 3BMCaB 3i CTOMY i He TOpPKaBCs rapsyoil

NOBEPXHi.

He nepeBuLLyinTe MakcumanbHUX NOKa3HUKIB, 3a3HauYeHnx y Tabnumui

peKOMeHA0BaHNUX LLIBUAKOCTEN.

He pekomeHAyeTbCS KOpUCTATUCh LM Npunagom ocobam (BpaxoBytoum

aiten) i3 obmexeHuMmn isnyHnMu abo MeHTanbHUMM MOXIIMBOCTAMMU,

abo TMM, XTO Mae He[oCTaTHLO AOCBIAY B eKcnnyarauii L4boro npunagy.

BueHasBaHum ocobam [O3BONSIETLCS KOPUCTYBATUCS NPUNALOM TinbKu

nicnsi NPOXOMKEHHS IHCTPYKTaXy Ta nig HarnsAom OOCBiAYEHO! NIOANHN,

sika Hece BiANOBiganbHICTb 3a ix 6eaneky.

He 3anuwaiite piteli 6e3 Harnsgy i He fo3BonsiTe im rpaTucs i3

npunagom.

Llelt npunag npuaHaveHnin BUKMIOYHO ANS BUKOPUCTAHHS Y NoByTi.

KomnaHiss Kenwood He Hece BignoBiganbHOCTI 3a HeBignoBiaHe

BMKOPUCTaHHS npunagy abo nopyLlieHHs npaBun ekcniyaTauii,

BVIKNAAEHUX Y L iIHCTPYKL,i.

HeHanexHe BrMKopuCTaHHsi kombaiiHa/Mikcepa MoXe CNpUYMHUTY TpaBMmy.

IHWi 3axoan 6e3neku Woao KOXHOI HacaaKky BkasaHi y BiaNoBigHOMY
po3aini «BUKOPUCTaHHSA HacagokK».

Mepen NiaknNOYEHHAM A0 Mepexi eneKkTponocTavyaHHs
[MepekoHariTecs, WO Hanpyra enekTpoMepexi y BaloMy AoMi BianoBiaae
nokasHuKaMm, BKazaHUM Ha 3BOPOTHIlA YacTuHi npunagy.

Llet npunag Bignosinae Bumoram avpektuem €C 2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa cymicHicTb» Ta nonoxeHHs €C Ne 1935/2004 Big
27/10/2004 ctocoBHO maTepianis, Wo 6e3nocepeaHbO MNOB’'A3aHi 3 Hketo.

Mepea nepwMM BUKOPUCTAHHSAM

3HiMIiTb NNAcTWKOBI 3axMCHi NOKPUTTS i3 ne3a. ByabTe o6epexHi, BOHO
Ayxe roctpe. He 36epiraiite Le NOKPUTTS, OCKINbKM BOHO NpUsHaveHe
TiNbKW ONsi 3aXMCTy nes nig Yac BUroTOBMEHHS Ta TPaHCMNOPTyBaHHS
npunagy.

Bumuiite Bci getani, ave. po3ain ‘dornsa ta YnweHHs!
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NOKaX4nK

kombaunH
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6ok enexkTpoaBuUryHa

3MOMHWIA NPUBIAHWIA Ban

Yawa

KpuLLKa

HanpsiMHa Tpy6ka 3 LUMPOKOIO roprIOBUHOK
LuTOBXaYi

3axucHe GNoKyBaHHSA

BifCik Ansa 36epiraHHs WHypY
CBIT/IOBWIA iHOUKATOP XXUBMEHHS
perynaTop LUBWMAKOCTI

KHOMKa «ABTOMATUYHUIA PEXUM»
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yLinbHIOBanbHe KinbLe
HOXOBWI 610K

Yalwa

KOBMAYoK 3anunBanbHOro 0TBOPY
KpULLIKa

CknsiHui 6araTtodyHKLiOHanbHWI noapibHoBaY
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yLinbHIOBanbHe KinbLe
HOXOBWI 610K
CKnsiHa valla

Hacaaku

eV P®BE®

®e®®RO

He Bci nepeniyeHi HWxx4Ye Hacaaku BXoAsiTb 4O KOMMEeKTaLii BaLoro
KyXOHHOro kombaiHy. Habip Hacagok 3anexiTb Big moaeni npunagy.

HiXK

Hacagka Ans BUMILLYBaHHS TicTa

noaBiNHWUIA pefyKTOPHUIA MEeTaneBuin BiIHUYOK ANs 361BaHHS

KpULLKa Ans NepeMillyBaHHsi Ha MakcUMasbHii WBUAKOCTI

OVCK ANS Hapi3aHHSA TOBCTUX LLMATOYKIB (4 MM)

[OWCK ONsi Hapi3aHHS TOHKUX LUMATOYKIB (2 MM)

OWCK ANS KPYMHOro LWaTKyBaHHSA

[AWCK Anst TOHKOTO LaTKyBaHHS

[OMCK-TepTka (He BXoaWTb A0 6a30BOro KOMMNMEKTY)

COKOBW>KMMArka Anst UMTpycoBux (He BXoAuUTb A0 6a30BOro KOMMIEKTY)
6araTodyHKLioHanbHW noapibHoBay (He BxoauTb Ao 6a3oBoro
KOMMMEKTY)

MiHi-4awa (He BxoauTb A0 6a30BOro KOMMEKTy)

Yalua cepeHbOro po3mipy (He BXxoAWTb 40 6a30BOro KOMMIEKTY)
COKOBWXMMAnKa 3 LeHTpudyrot (He BXoaUTb A0 6a30BOro KOMMMIEKTY)
€MHICTb Ans 36epiraHHa Hacadok

nonatka



AK KOPUCTYBaATUCA KYXOHHUM KOMBaHOM

1

YCTaHOoBITb 3OMHMIA NPYBIAHWIA Ban Ha 610K enekTpoaBuryHa @ — Tpoxu
HaTUCHITb, LWOG NPMBIAHWIA Ban ONyCcTMBCS MOBHICTIO Ha CBOE MicLie.
MoTim ycTaHoBITh Yally Tak, Wwob aepxak 6yno po3TalloBaHO NpaBopyY.
MoBepHITb Yally Tak, Wobu Aepxak ONMHMBCA No3ady, a Nicns Lboro
MOBEPHITb 3@ rOAVHHMKOBOIO CTPINKot Anst dpikcaii @.

YcTaHoBiTb HeobXiaHY HacagKy Ha NpuBIAHWIA Ban.

Yawa Ta Hacagka matoTb 6yTV BCTaHOBMEHI Ha Npunag nepes TuMm, sk
[ofaBaTyv iHrpedieHTH.

YcTaHoBITb KpULLIKY @ Tak, 106 BEPXHS YacTWHa NpUBIAHOroO Bamny
OMUHUNACH Y LIEHTPI KPULLIKK.

YCTaHoBITb LUTOBXaYi BcepeauHi HanpsiMHOI TpyOku i MOBEPHITb LUTOBXaY
HeBenMKoro po3mipy 3a roavHHNKOBOIO CTpinkoto Ans dikcauii @.
Mpunaa He npauloBaTMMe, AKLWO Yalla, KpMwKa abo HanpsiMHa
TpyOKa i3 LWMPOKOI ropNoBMHOIO Bynn BCTaHOBMEHi HEeNpPaBUIbHO Y
BiANOBiAHI MexaHi3mu 6nokyBaHHSA. MepekoHalTech, WO HanpsMHa
Tpy6ka Ta Aepak Yawi po3TalioBaHi npaBopy-.

MigknioviTe Npunag 4o Mepexi enektponoctavyaHHs. CnanaxHe iHaMkaTop
XUBMNeEHHS. BiH GnuvaTtumve, fokM Yalla Ta KpuLika He ByayTb
BCTaHOBMeEHI npaBunbHo. O6epiTe OAHY 3 HACTYMHMX ONUiN: -

KHonka «ABTOMaTUYHWUIA peXmmy. AKLLO HaTUCHYTa KHomMKa
«ABTOMATUYHUIA pexuMy», cnanaxHe iHaukaTop Ta 6yae aBToMaTtnMyHO
o6paHo onTUManbHy WBUAKICTb AN TiEl UM iHLWOI Hacaaku.

Perynatop weuakocTi. O6epiTe NOTpiOHY LWBMAKICTE BpyYHY (OnBnch
TabnuLto pekoMeHA0BaHUX WBUAKOCTEN).

IMnynbcHWI pexxum. BukopucToByiiTe iMnynbcHUin pexum (P) ans
He[oBrux iHTEHCUBHUX NepeMmilyBaHb. [Mpunag 6yae npavioBaT, AOKK
BaXinb nepemukaya yTpumyeTbCs y BiAnoBigHOMY MOMOXEHHI.

Micnsa 3akiH4eHHs npoLecy 06pobku, NepeBesiTe Perynarop WBMAKOCTI Y
nonoxeHHs 0 abo, AKLLO BUKOPUCTOBYETLCH «ABTOMATUYHUIA PEXUMY,
HaTUCHITb KHOMKY «ABTOMaTUYHWIA PeXUM» i iHAMKaTOp noracHe.
IHAuKaTop XMBNEHHA 6NMMaTUMe, SIKIWLO KPULUKA, Yawa abo
HanpsiMHa Tpy6Ka i3 LWMPOKOLO roprioBMHOIO He Gynu BCTaHOBIEHI Ha
npunaga.

IHAMKaTOPU XKUBMNEHHA Ta aBTOMAaTUYHOTO PeXUMY GrIMMaTUMyTh,
AKWO 6yno o6paHo «ABTOMaTUYHUIA PEXMMY», ane MexaHi3mMu
6noKyBaHHA He 3a6rOKOBaHi.

He kepyiTe koMGaiHOM 3a AONOMOrOK KPULLKKU. 3aBXAN
BUKOPUCTOBYMTE ANA Uboro perynsatop on/off (yBiMKHYTU/BUMKHYTH).
Akwo wBuakKictb 6yno o6paHo 3a AonomMororo perynsatopa
WBUAKOCTI, BU HE 3MOXeTe YBIMKHYTU «aBTOMaTUYHUIA PEXUMY.
3aBxau BUMUKaNTe Npunag Ta BigknovanTe Moro Bia Mepexi
eneKTponocTavyaHHs nepea TUM, SIK 3HATU KPULLKY.

MoBTOpITL ONMcaHy BuLLe NpoLedypy Y 3BOPOTHOMY MOPSiAKY AMNs TOro,
06 3HATM KPULLIKY, HACafKM Ta vatuy.

YBara!

Yawa kombaliHy He niaxoauTb ANs NoAPIGHEHHS YM NoMeny KaBoBUX
3epeH, a TakoX Ans NepeTBOPEHHS LyKpy Ha LlyKpoBY nyapy.

Min Yac gopaBaHHsA MUrganeBoi eceHii abo npucmaky Ao CyMilLei,
HamaranTecsi He TopkaTUCs NNAacTUKOBUX AeTarnen, OCKiNbKN iICHYE puank
cTiikoro nocpapbyBaHHs.

TaGJ'II/ILI,FI pekomMmeHaoBaHUX LU BUOKOCTEN

iHCTpyMeHT/Hacagka NpU3Ha4YeHHs WBUAKICTb MakcumanbHe
3aBaHTaXeHHsA
Hi>K [MpuroTyBaHHA TicTa ANs NUporiB Ta TICTEYOK 3a 1-8 2 Kr 3aranbHa Bara
[0NOMOroK 0JHOPa30BOro BUMILLYBaHHS
KoHauTepcbki BUpO6U — po3TUpaHHs Xupy 3-8 500 rp Bara 6opoliHa
i3 GopoLLUHOM
[opaBaHHA BOAW Y pi3Hi iHrpeaieHTyn TicTa 3-8
NS BUMNIKaHHSA
KpuvweHHs/npurotyBaHHs nope/nawiteTis 8 1 kr kpuLeHHsa cuctema 3aranbHa Bara
HiX i3 KpULLKOO Anst Cynu — NoYMHanTe i3 HM3bKOI LUBUAKOCTI, a 1-8 2 nitpiB
nepemillyBaHHsa Ha noTiM 36inbLUyiTe i 4O MakCUMymMmy.
MakcumarbHiln LWBUAKOCTI
BiHMYOK sieqHi 6inkn auto 2-8
BEPLLKM 250-750 mn
Hacagka Ans BUMiLlyBaHHS OPDKIKOBI CyMmiLLi 6-8 1,3 kr 3aranbHa Bara
TicTa 650 rp Bara 6opoluHa
[OVCK Ha Hapi3aHHs/LIaTKyBaHHS TBepAi NpoAyKTM — MOpKBa, TBEPAUI CUp -8 -
yaiua cepefiHboro po3mMipy GinbLU M'sKi NPOAYKTi — OripkW, TomaTn 1-3 -
OUCK-TepTKa cup MapmesaH, KapTonnsHi ranyLuku 8 -
no-HiMeLbKu.
MiHi-yawa Yci Buam ob6pobkn npoaykTis 8 300 rp cuctema 3aranbHa Bara
COKOBWXMMarka ans DpyKTU ManeHbKoro po3Mipy, Hanpvknag, namm -
LIUTPyCOBUX Ta NMMOH
DpyKTN BENVKOro po3mipy, Hanpuknag, nomapanui 2 -
Ta rpenndpytm
COKOBWXMMarKa 3 LeHTpudyroto BukopucTtoByeTbeca Ans obpobku TBEpAUX hpyKTiB auto 1 kr 96nyk
Ta OBOYIB, Hanpuknag, abnyk Ta MopKeu mopksa - 800 r
BukopucToByeTbCs Anst 06pobku M'sikux opykTiB Ta 500 r
OBOMiIB, HaNpwvKnag, BUHOrpagy Ta Tomatis
Mikcep Cynu Ta Hanoi 8 1,5 niTpiB
MarioHes 8 3 sanysa + 450 mn onii
[MpUroTyBaHHSA MOMOYHOI NiHW 8 1 niTpis
MoapibHeHHs1 Nboay — BMUKaNTe Ta BUMMKaNTE IMnynbcHWUiA 6 KybukiB
iMNYNbCHWUIA PEXMUM Ha KOPOTKWIA Yac, AOKN He pexum
oTpuMaeTe HaxaHy KOHCUCTEHL, 10
BaratodyHkuioHanbHWi nogpibHioBay | OBpobka pisHMX cneLii 8 100 rp
[Momen kaBoBWX 3epeH 8 75 rp
MoapibHeHHs ropixis 8 140 rp
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SIK KOPUCTYBATUCS MiKCEPOM

1

YCTaHoBITb YLinbHIOBarbHe kinble () y HoxoBuiA 6rok (@) Tak, Wwob BoHO
npaBuWIbHO YBINLLNO A0 NasiB.

AKWo ywinbHoBaY nowkoakeHui abo 1oro 6yno BCTaHOBNEHO
HenpaBuUIbHO, e MOXe CPUYUHUTU NPOTIKaHHA.

Tpumatoum HOXKOBUIA 6ok (3, YCTaHOBITb HiXK Y Yally Ta NOBEPHITb oro
NpOTW FOANHHUKOBOI CTPIfKK, LWobu 3adikcyBaT Ha micLi @.

MoknagiTe iHrpedieHTV Ao yalui.

YCTaHOBITb KPULLKY Ha Yally Ta HaTUCHITb, LLo6K 3adhikcyBaT Ha MicLi
@. YCTaHOBITb KOBMAYOK 3annBanbHOro OTBOPY.

MepLw HiXk BCTaHOBNIOBaTU MiKcep Ha GNOK eneKTpPoABUryHa,
nepeKkoHauTecs, Y1 3HAXOAUTLCA PErynaTop WBUAKOCTI Y NOMOXEHHi
0 i 4 He CBITUTbCA iHAMKATOP aBTOMaTUYHOrO peXxumy. AKwWwo
perynsarop WBUAKOCTI HE 3HAXOAUTLCA Y NonoXxeHHi 0 abo Gyno
ob6paHO aBTOMaTUUYHUIA peXxuMm, MiKcep NoyHe npauroBaTMMe oppasy
nicns BCTaHOBMEHHs1 Ha GOK eNneKTPoABUryHa.

YCTaHoBITb Mikcep Ha G1oK eneKkTpoaBUryHa Tak, Wob aepxak
3HaxXoAMBCS NPaBopyY, Ta NOBEPHITb 3@ FOANHHWUKOBOKO CTPINKOK ANs
dikcauii @.

Akwo mikcep 6yno BCTaHOBNEHO HEMPABUIIbHO Y MeXaHi3Mi
6nokyBaHHsA, Nnpunaz He npauloBaTume.

BunkopucToByiiTe KHOMKY «ABTOMATUYHUIA PeXUMy, 06epiTb NOTPIGHY
LWIBMAKICTb (OMBUCH TabnuLo pekoMeHAoBaHuX LWBMAKoCcTen) abo
CKOPUCTaNTECS iMMYNbCHUM PEXUMOM.

3axoau 6e3nekn

Mepepn 3miluyBaHHAM piAWHU, OCTYAITH il 4O KiIMHATHOT TemnepaTypu.
BynbTe 06epexHi i3 HoXXoBMM BroKoM, Nif Yac YNLLEHHS He TopKaliTech
roCTpuX Nne3 pykamu.

Ekcnnyatauisi Mikcepa [03BONSETLCS TiNbKY 3i BCTAHOBIIEHOK KPULLIKOHO.
Ekcnnyatauis mikcepa [03BONSIETLCA TifbKM i3 HOXOBUM Br10KOM, LLO
BXOAWTb [0 KOMMIEKTY npunagy.

Hikonn He BMuKaliTe NOPOXHI Mikcep.

LLlo6u noposxu1T TEPMiH Aii Mikcepy, Yac oro 6esnepepBHoi poboTn He
NOBUHEH nepesuLlyBatn 60 cekyHA.

PDpyKTOBI KOKTENNi — HEe NepeMillyiiTe 3aMOPOXKeHi IHrpeaieHTH, LWwo
nepeTBOPUIIMCA Ha TBEPAY Macy nia Yac 3amopo3ku. [MoapibHiTh Lo macy
Ha HeBENWKi LUMaTOYKM, a NOTiM NOKMagiTh iX 4O YaLui.

KopucHi nopaau

Mig yac npurotyBaHHA MarioHe3dy, NoOKNaaiTh YCi iIHFPeAieHT! Ao Mikcepa,
3a BUHATKOM oOflii. BUTSArHiTL KOBNa4ok 3anveanbHoro oteopy. Motim
YBIMKHITb Npunaj Ta nosifbHO AoAanTe Onito Kpisb OTBIP Y KPULLILY.

IMig yac npuroTyBaHHA ryctux cymillei, Hanpuknag, nawreTis abo coycis,
MOXe TPanuUTUCb HanunaHHS NPOAYKTY Ha CTIHKM Yalli. Y Takomy Bunagky
noTPi6HO ii ouMcTUTK. FAKLLO IHrpedieHTU NoraHo 3MillyoThbCs, AoAaNTe
pigvHn.

MoppibHeHHs Nboay — BMMKaNTE Ta BUMUKANTE IMMYNbCHUIA PEXUM Ha
KOPOTKWIN Yac, [OKMN He OTpUMaeTe GaxkaHy KOHCUCTEHLIito

Ao mikcep B6yno BCTaHOBNEHO HeMpaBuIbHO, Npunag He
npawtoBaTMme.

LLlo6 3miluaTh cyxi iHrpeieHTn, NopixTe iX Ha WMATOYKW, BUTSATHITL
KOBMa4oK 3anvBanbHOro OTBOpPY, @ NOTiM YBIMKHITb Npunag Ta nocnigoBHO
[o[aBaiTe No o4HOMY LUMATOYKy A0 Yawi. Pyky TpumaiiTe Hag OTBOPOM.
[na oTpyMaHHA HalKpaLloro pesynbTaTty, perynspHO BUNOPOXHANTE
yaluy.

He BrkopucToByliTe Mikcep sik EMHICTb Ans 36epiraHHs. BiH mae
3anuaTmcs NOPOXHIM A0 Ta NICNs BUKOPUCTAHHS.

Hikonu He nepewmiluyiite GinbLu, Hix 1,5 niTpiB pianHw; nig yac
3MiLLYBaHHSI XONOAHUX CyMilLe, Hanpuknazg, MOMOYHUX KOKTEWnIB, piavHu
NOBWHHO BYyTY Lje MeHLUe.
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BGaraTodyHKLiOHaNbLHWUIA NoapibHIOBaY
(9KLWo BXOOUTb A0 KOMMIEKTY)

BukopucToByiiTe noapibHioBay Anst 06pobku TakMx Cyxux iHrpegieHTiB, sk
ropixv, KaBoBi 3epHa, TAKOX BiH MiAXOAUTb AN NOMeny Pi3HUX CreLii:
rOPOLUKY YOPHOrO NEepL0, HACIHHA KapAaMOoHy, KMUHY, KopiaHapy,
cheHxento, CBIHXOro KOpeHst iMBUpy, CBIXKMX CTPYYKOBMX YEPBOHMX NepLiB
Ta Linoi YaCHUYMHM.

Ak kopucTyBaTuca 6aratoyHKLiOHaNbHUM
nogpibHioBavem

1 MoknagiTb iHrpegieHT Ao yYawi. Yawa noBuHHa 6yTu 3anoBHeHa
HanonoBuHy.

2 YcTaHoBITb YLinbHIOBanbHe Kinbue (7) Ha HoxoBuid 6ok ().

3 Tpumatoum HOXOBWI BIIOK, YCTAHOBITb HiXK 4O KEMKUXY Ta NOBEPHiTb NPOTH
rOAVHHMKOBOI CTPINKK, Wobn 3adikcysatn Ha micli @.

4 YcTaHoBITb nogpibHioBay Ha Brok enekTpoaBuUryHa Ta NoBepHITb 3a
rOAVHHKKOBOIO CTpinkoto aAns dikcauii @.

5 CkopuctanTecsi KHOMKOW «ABTOMaTUYHUIA pexumM» abo 06epiTe NoTpibHyY
LUBWUAKICTb (AMBUCH Tabnuuto pekoMeHO0BaHUX LUBUAKOCTEN).

3axoau 6esnekun

® He BCTaHOBMIONTE HOXOBUIA Gnok Ha npunag 6e3 valwi.

® He Bigkpy4yiiTe YaLly, sKLWo noapibHoBaY BCTaHOBNEHO Ha 6nok
eneKkTpoaBUryHa.

® He TopkanTecs roctpux nes. 3bepiraniTe HOXXOBUI BNOK B HEAOCTYNHOMY
ans aiten micui.

® He 3HimaliTe noapibHOBaY, 40K HOXOBUIA BMOK HE 3YNMUHUTLCS MOBHICTHO.

® |llo6u nogoBXuUTK TepMiH aii nogpibHioBaYa, Yac oro 6e3nepepBHOI
po6oTu He NOBMHEH nepesuLLyBaTh 60 cekyHa. Bumukaite npunag, sk
TiNbKM BW OTpUMaeTe 6axaHy KOHCUCTEHLitO.

® HAkuio noapibHioBay Oyno BCTAHOBNEHO HeMpaBuIbHO, Npunag He
npavtoBaTime.

® He pekomeHayeTbCs 06pobnAT B NoapibHIOBaYi KOpiHb KypKyMu, agxe
BiH € AyXe TBepAMM i MOXe MOLLKOANTM Ne3a.

KopucHi nopagu

® [1ns OTpUMaHHS KpaLLloro pesynbTaTy pekoMeHAyeTbcs 06pobnatu B
noapibHoBadi He Ginblue 100 r cnedili 3a oAnH pas.

® Cneuii B HaTypanbHoMy BUrnagi 3éepiratoTb CBiii apomaT AOBLUE, HiXK
NoMerseHi, OTxe pekoMeHAYeTbCs 06pobNATU HEBENMUYKY KiNMbKICTb CBIKUX
cneLwiin 3a oavH pas, Wobu 36epertu iX yHikanbHWn cMak.

® [Ins oTpumaHHs edpipHOi onii Ta NOMINLWEHHSA CMaKy peKoOMeHAYETbCA
obxaputu cnewjii 4o novaTky nomeny.

® |VMOUP PeKOMEHAYETLCS Nopi3aT HEBEMUYKUMM LUMaTOYKaMu nepes
no4aTkom npouecy o6pobku.

® [1ns oTpMMaHHS KpaLloro pesynbTaTy B npoueci noapibHeHHs TpaB
PEKOMEHIYETLCS BUKOPUCTOBYBATU MiHi-yaLlly.

BukopuctaHHa Hacagok

@0 Hix/@) Hacagka Aanst BUMiLLYBaHHS TicTa

HaibinbLu yHiBepcanbHo HacaaKkoto € Hix. KoHcUcTeHLis, siky Bu
oTpUMaeTe, 3anexuTb Big Yacy 06pobku. LLobu nepepobutn GinbLu rycri
iHrpeaieHTV, BUKOPUCTOBYITE iMMYNbCHUIA PEXMM.

Hixk BUKOPUCTOBYETLCA AMNS NPUrOTyBaHHS KOHAUTEPCLKUX BUPOGIB 3i
3006Horo TicTa, NoApiGHEHHsI CMPOro Ta roTOBOro M’sica, OBOYIB, FOpiXiB,
0151 NPUroTyBaHHA NalUTeTiB, COYCiB, Mope, CyniB, a TakoX TepTUX
cyxapiB i3 neyvsa Ta xniba.

Hacapka ans BUMiLLyBaHHS TicTa BUKOPUCTOBYETLCS ANSt NPUrOTYBaHHS
OPDKIXKOBUX CyMiLLEN.
KopwucHi nopagu
Hix

® [Mepen 06po6KOO TakMx NPOAYKTIB, SK M'cO, x/i6, oBoui, NopixTe iX Ha
KyOukn, NnpubnusHo, 2 cm (3/4 aroimn).

©® Cyxe neuynBo po3namaiite Ha LUMaTOYKV i JoAaNTe Kpidb HanpsMHy
Tpy6Ky nig Yac poboTn npunagy.

® [lig yac npuroTyBaHHA TicTa ANs NeyYnsa, BUKOPUCTOBYWTE XonoaHe
macno (kup). MopixTe noro Kyéukamm no 2cm.

® Crigkyiite, Wobw npunag He nepeBaHTaXxyBaBCs.



Hacapgka aons BuMiwyBaHHA TicTa

® [MoknagiTb Cyxi iHrpedieHT [0 Yali | JoaaBanTe piavHy Kpisb HanpsMHy

TpyOKy nig yac poboTtu npunagy. MpogosxyinTe npouec 06pobkm
(npnbnmnsHo 45 — 60 cekyHA), AOKM BU He OTpUMaeTe rnagke, npyxke
TicTo.

® [JoBTOpHE 3aMillyBaHHs 34iNCHIOETLCA TiNbkK pykamu. He

pEKOMEHAYETLCSH BUKOHYBaTW NOBTOPHE 3aMilllyBaHHS Yy Yalli, agke Le
MOXe CNPUYUHUTU HecTabinbHy poboTy npunaay.

@ noAaBiviHU pedyKTOPHUIN BIHUYOK AJ1S

30MBaHH4A

Mpu3HaYveHwWit TiNbkv AnNs HErycTMX CyMillel, Hanpuknag, se4Hux Binkis,
BEpLUKIB, 3ryLLEHOro Momnoka, Ans 36mBaHHS feUb i Lykpy Ans
3HEXMPEHUX BiCKBITIB.

Baxkyi cymili Taki, sk )up i GOpoLLIHO, MOXYTb MOLLUKOAUTU Npunag.

BukopuctaHHs BiHMYKa

1

YCTaHOBITb 3HIMHWIA NPUBIAHWIA Ban i ocHOBHY Yally () Ha 6nok
eneKkTpoaBUryHa.

Yawy cepeaHboro po3mipy @2 He cnig BUKOPUMCTOBYBATU, AKLLO
BCTaHOBIEHO HacaAKy BiHUYOK.

YCTaHOBITb KOXHWI BIHUYOK Ha rofnoBKy NpuBIQHOro Bany Ta 3adikcyite
(113

YcTaHoBITb 36MBanky, obepexxHo noepTatoun ii, 4OKM BOHA He
OMNyCTUTLCA Ha NPUBIAHWIA Ban.

[opaiite iHrpegieHTw.

YCTaHOBITb KPULLKY Tak, WoOn BepxHs YacTuHa NpuBIgHOro Bany
OMUHUNACH Y LLEHTPI KPULLIKK.

O6epiTb pexum auto.

YBara!

He BrKopuCTOBYITE BIHWYOK AMS NPUrOTYBaHHA TicTa ANs NUPOriB i3
OOHOKPaTHUM BUMILLYBaHHAM Y1 4115 36MBAHHS XKMPY i3 LlyKPOM, OCKiNbKK
Lie MOXe NOLLUKOAWUTY Hacaaky. BUKopucToByiTe HiX ANS 3amillyBaHHA
TicTa.

KopwucHi nopaau

[Ins oTpUMaHHA HanKpaloro pesynbTaTy BUKOPUCTOBYITE ANLSA, WO
36epiranucs 3a kiMHaTHOI TemnepaTtypu.

Mepen 36vBaHHSAM NepekoHamTecs, Lo Yala i BIHUYOK YUCTi 1 He MatoTb
3anuULLKIB XUPY.

@ Ona nepemillyBaHHA Ha MakCUMarbHIN

A WN -

5

LUBUAKOCTI

[ns BUMILLYBaHHS piAvH, BUKOPUCTOBYIWTE HacaaKy ANs nepeMillyBaHHs
Ha MakcuMMarbHil LUBUAKOCTI pa3oM i3 HoxoBuM Briokom. Lle gossonsie
36inbwyBaTy 06’em pignHu, Wo obpobnseTtses, Bia 1,4 n oo 2 n,
3anobirae NpoTikaHHIO Ta Nokpatlye poboTy HOXOBOro BGrOKy.

YCTaHOBITb 3NOMHUIA NPUBIAHWIA Ban i Yally Ha 6nok enekTpoaBuUryHa.
YCTaHOBITb HOXOBWIA GIIOK.

[opaiite iHrpegieHTn gns o6pobku.

YCTaHOBITb HacafKy-KpULLKY ANs NpUroTyBaHHA BeNMKUX 06’eMiB noHaz
BEpPXIBKOK HOXOBOrO GIIOKy Tak, Lo6u BoHa yBiliuna Ao nasis, a oteip @
Ha KpuLLLi cniBnas i3 ycTyrnom BcepeauHi Yawwi. He TUCHiTL Ha Hacaaky,
TpuMaiiTe i 3a Aepxak, po3TaloBaHWUM Y LIEHTPI.

3aKpuiTe KpULLKY Ta YBIMKHITE npunag.

Ounck ona HapisaHHSA/WwaTKyBaHHSA

Ovckn ana Hapi3aHHA — KpynHe Hapi3aHHA (4 MM) (), TOHKe
Hapi3aHHs

(2 mm) &

BukopucTOBYiiTe AMCKM ANS Hapi3aHHsS CUpY, MOPKBU, KapTomnmi, kanycTu,
oripkiB, kabauykis, BypsikiB i LMGyni.

Ovckn Ans waTKyBaHHSA — KpyNHe WaTKyBaHHA (6, ApiOHe ()
BuikopucToByiTe AMCKM ANS WaTKyBaHHSA Ans 06pobku cupy, MOPKBH,
KapTonsi Ta NpoayKTiB i3 CXOXOK TEKCTYPOHO.

Ouck-TepTka (AKWO BXOAUTb A0 KOMMIIEKTY)
[ns HatupaHHs cupy «MapmesaHny» i kapTonni Ana NpUroTyBaHHs
KapTONMsiHMX ranyLwok no-HiMeLbk1 (AepyHiB).
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3axogun 6esneku

He 3HimaliiTe KpULLKY, AOKM pi3anbHUA AUCK He 3YNUHUTLCSA
NOBHICTIO.
PisanbHi ancku ayxi rocTpi, Tomy 6yabTe o6epexHi.

Ak KOPUCTYyBaTUCA ONCKaAMW.

1
°

w

YCTaHOBITb 3NOMHUIA NPYBIAHWIA Ban i Yally Ha 6nok enekTpoaBuUryHa.
Yauy cepeaHbOro po3mipy 33 MOXHa BUKOPUCTOBYBATYW 3 yCiMa Tunamu
OWCKiB. YCTaHOBITb Yally cepefiHboro po3Mipy BcepeanHi OCHOBHOIT YaLui
Tak, Wwob ycTynu cnisnany 3 nasaMu Ha CTiHKax TPyOKku OCHOBHOI YaLui Ta
onycTiTb. LLlo6n 3HATU Yally cepefHboro po3mipy, NigHIMITL ii 3a pyyku,
posTalloBaHi 3 060x GOKiB.

Tpumatoum aepxak B LeHTpi @, yCTaHOBITL AWCK Ha NPUBIGHWIA Bar.
YCTaHOBITb KPULLIKY.

O6epiTb HanpsiIMHY TpybKy noTpibHoro po3mipy. LLtoBxay MicTutb
HanpsiMHy TpyOKy HEBENMKOro po3mipy Ansi 06pobku okpeMux npoaykTiB
ab0o TOHKUX iHrpedieHTIB.

LLlo6u ckopucTaTucs HanpsIMHOK TPYOKOK HEBENMUKOro po3Mipy, crnoyaTky
YCTaHOBITb BEMNVKWIA LUTOBXaY BCEPEAMHY HanpsMHOI TpyoKu.

LLlo6un ckopucTaTUcst HaNPsSIMHOK TPYGKOH 3 LLIMPOKOK FOPIOBUHOMD,
YCTaHOBITb LUTOBXa4 HEBENNKOro po3mipy BCEpeAMHi BENMKOro LToBXava
Ta NOoBEpPHITb 3a FOAVHHMKOBOK CTPINKoto Ans dikcadii.

He nepesuLyinTe MakcumanbHO NPUMYCTUMUIA PiBEHb 3aBaHTaXKEHHS
HanpsiMHoT TpyOku, agxe npunag He npautoBaTume. MNepesipTe, YK
npasunbHO GyNo BCTAHOBMEHO LUTOBXaY HANPSAMHOT TPYOKM 3 LLIMPOKOO
rOpPSIOBUHOMO.

Moknagite iHrpeaieHTn 4o HanPsIMHOT TPYOKW.

YBIMKHITb Npunaz Ta noBiNbHO NPOLUTOBXYWTE iHrpeaieHTn 3a 4ONOMOrow
LUTOBXaya - HIKONu He onycKanTe nanbLi A0 HaNPAMHOT TPYGKK.

KopwucHi nopaau

BuikopucToByinTe cBixXi NpoayKTu

He kpuvwwiTe NnpoayKTy. 3anoBHSANTE HanpsiMHy TPYOKy BENMKOro po3mMipy
PIBHOMIPHO MO BCi WMpPKHI. Lie JoNOMOoXe YHUKHYTU 3MilLleHHS MPOAYKTIB
y6ik nig yac 06pobkn. ABo BUKOPUCTOBYIiTE HaNPsSIMHY TPY6Ky HEBENMKOro
po3mipy.

Mig yac HapisaHHa abo WaTkyBaHHS: iHrpeaieHTu, Wo fofatTees @ y
BEPTMKaNbHOMY MOMOXEHHI, Hapi3alTbCA Ha KOPOTLUI LUIMAaTOYKK, HiX Ti,
IO AOAAITHCS Y FOPU3OHTANbHOMY MOMOXeHHi (B.

Y Yauli Yn Ha AMCKY 3aBXaW 3anuaeTbCs HeBEnuKa KinbKiCTb NPOAYKTIB
nicnsi 3akiH4eHHs1 06pobKN.

COKOBWXXMMAIKa A LUTPYCOBUX (SKWO

a
b

BXOAUTb OO0 KOMI‘IJ‘IeKTy)
Mpu3HaveHun ans BMXKMMaHHSA COKY i3 LMTPYCOBUX (Hanpwvknag, i3
anenbCyHIB, NMMMOHIB, nanmy i rpenndpyTis).

KOHYC
cuto

AK KOPUCTYBATUCSA COKOBWKMMAIIKOK ANs
LMTPYCOBMX

1
2

YcTaHoBITb NPUBIAHWIA Ban i Yally Ha Grok enekTpoaBuryHa.

YCTaHOBITb CUTO Ha Yally Tak, Lobun Aepxak cuta 3HaxoanBcs NPSMO
Hap Aepxakom valli (.

YCTaHOBITb KOHYC Hafg NPVBIAHWMM BasioM, NOBEPTaKYM MOro, AOKK BiH He
OnyCTUTLCA A0 KiHLSA BHU3 @.

Hapixxte dpykTn Hasnin. MoTiM yBIMKHITL Npunag i HaTUCHITb PO3pi3aHoI
NOMOBUHKO hpyKTa Ha KOHYC.

AKwo cuTo 6yno BCTaHOBIEHO HEMPAaBUITbHO Y MeXaHi3Mu
6roKyBaHHSA, COKOBMXMMArKa AMNA LMTPYCOBUX He npautoBaTume.



@) MiHi-4alla (sKwWwo BXOAMTL 10 KOMMMEKTY)

BukopucToByiiTe MiHi-4aLly Ans nogpibHeHHs TpaB Ta 06pobku HeBenuKoi
KINbKOCTI iHFpeAieHTiB Ha KwTanT, M'sica, umbyni, ropixis, BUMILLYyBaHHS
MaiioHesy, OBOYiB, MPUrOTYBaHHS MOpe, COYCiB Ta CTpaB AUTAYOro
Xap4yBaHHS.

a MiHi HoXoBMIA Brok
b miHi-yawa

Ak KopucTyBaTUCA MiHi-4aLLoo

-

YCTaHOBITb 3MOMHUIA NPUBIAHWIA Ban i Yally Ha 6nok enekTpoaBuUryHa.

2 YcTaHoBITb MiHi-yally Tak, o6 pebpa, po3TalloBaHi Ha BHYTPiLLIHEOMY
6oui Tpy6ku, criBnanu i3 nasamu oCHOBHOI TpyGku @.

3 YcTaHOBITb HOXOBWIA 610K Ha NpuBigHWIA Ban @.

4 [opainTe iHrpepieHTw, siki MatoTb 6yT 06pobneHi.

5 3akpuiTe KpULLKY Ta YBIMKHITb npunag.
3axoau 6e3neku

® He 3HiMalTe KPULLIKY, AOKM HOXOBWI BIIOK HE 3YMUHWUTLCS MOBHICTIO.

® BynbTe obepexHi, OCKiNbkM nesa gyxe rocrpi.

YBara!

® He BMKOPUCTOBYITE AN OOPOKU CreLiil, BOHU MOXYTb MOLUKOAUTH
nnacTuKoBi aeTani.

® He BuKOpUCTOBYIiTe AN 06pobkM TBEpAOI iXi, HA KUTaNT, KABOBUX 3ePEH,
KybukiB nbogy abo Lokonaz, OcKifbkn Taki iHrpegieHTn MOXyTb
MOLLUKOAUTM HiX.
KopwucHi nopagu

® [InA OTPUMaHHS KpaLLoro pe3ynbTaTty NoOMUATE Ta NPOCYLUiTb TpaBK
nepes NoMenom.

® [1ig yac BMMiLLYBaHHS BapeHUX NPOAYKTIB AN NPUroTyBaHHS CTpas
ANTAYOro XapyyBaHHS, 3aBXaun JoAaBanTe TPOLLKN PiaguHU.

® [Mepepn 06po6KOK TakMx NPOAYKTIB, SK M'Aco, xNi6, oBoui, NopixTe iX Ha
KyOukn, npubnusHo, 1-2 cm (12 — 34 gronmis).

® [lig yac NpuroTyBaHHA MarioHe3dy, AofaBaiiTe Ofito Kpidb HaNpsiMHy
TPY6KYy.

@ yYawa cepeHbOro po3mipy
(SKWo BXOOUTb A0 KOMMJIEKTY)

[lo KoMNNeKTy BXOAUTb AoAAaTKOBA Yalla, Ky MOXHa BUKOPUCTOBYBaTH 3
ycima Tunamu auckis. [pocTo ycTaHoBITb ii BcepeanHi OCHOBHOI Yalui Ta
BCTaHOBITb ANCKN 1 KPULLIKY, 5K Lie 3a3Ha4YeHOo y po3aini «Auckv Ans
Hapi3aHHs/LIaTKyBaHHSA».

® Yawy cepeaHboro po3mipy G He cnig BUKOPUCTOBYBATH, SIKLLO
BCTAHOBJIEHO HacaAKy BiHUYOK.

@ COKOBMXMMArKa 3 LeHTpUdyror
(SKLLO BXOOANTb OO KOMIMIEKTY)

BukopucToBy#iTe COKOBMXMMATKY i3 LLeHTpUdyroto Ans npuroTyBaHHSA
COKiB i3 TBepAMX PPYKTIB Ta OBOUIB.

LUTOBXaY
KpuLLKa

NpUCTpi ANs BUAANEHHst M’ AKOTi
bapabaH dinbTpa

Yawa

HOCWK

g npuBiaHWA Ban

- 0D Q0O T

Ak KOpUCTyBaTUCA COKOBMXUMASIKOKO 3
LeHTpudyrowo

1 YcTaHoBITb aganTep NpyBIQHOIO Bany COKOBWXXMMAnKM Ha 6rok
enekTpoaBuryHa @) — TPOXy HaTUCHITb, LWO6BW NPUBIGHWIA Ban onycTUBCS
NOBHICTIO Ha CBOE MicLe.

2 TloTim yCTaHOBITb Yally COKOBWXMManku. MoBepHiTb Yally Tak, wobu
[Aepxak OnvHMBCA No3azy, a Nicnsi Lboro NoBEpHiTb 32 rOANHHUKOBOM
cTpinkoto ans dikcauii .

3 YcTaHoBITb NPUCTPIN ANa BuaaneHHs M'skoTi 4o 6apabaHy dinbTpa.
MepekoHaliTecs, WO CkobW YBIALLINK [0 FHi3Aa, PO3TALLOBAHOMO Y HWKHIN
yacTuHi 6apabaHy @.
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4 YcTaHoBiTb GapabaH cinbTpa .

5 YCTaHOBITb KPULLKY Ha Yally Ta MOBEpHIThb il Tak, Wobn BoHa 3aMKHynacs
i HanpsiMHi Tpy6ka cina Ha aepxak @. Skwo vawa a6o kpuwka Gynm
BCTaAHOBJEHi HeNpPaBuNbHO y BiANOBiIAHI MeXxaHi3Mu 611OKyBaHHSA,
COKOBMXMMarka He npautoBaTume.

6 MoctaBTe BiANOBIAHWI Kenux abo iHLWY EMHICTb AN COKY Mif OTBOPOM.

7 TMopiXTe NpoAyKT Ha HEBENWYKi LUMATOYKK, LWOOW BOHU MOrnn
NPOXoAWTH Kpi3b HanpsiMHy TPyoKy.

8 O6epiTb pexum auto (aBTOMaTUYHWUIA PeXMM) | NoYMHaTe PiIBHOMIPHO
HaTUCKaTK Ha LUTOBXay — He onycKauTe narnbli A0 HanpsiMHOIT TPYOKM.
Mepen nopaBaHHAM HOBOI NOPLi IHFPEAIEHTIB CroYaTKy NMOBHICTIO
06pobiTb NnonepeaHto.

® [licns AoAaBaHHA OCTaHHBOrO LUIMaTOYKa COKOBMDKMMANKa NOBUHHA
npavoBaTy Npotarom Lie 30 cekyHa, LWobu 3anuLLKv CoKy BUALLINW i3
6apabaHa cinbTpa.

3axogun 6e3neku

® He BMKOPMCTOBYMTE COKOBMXUMATKY, AKLWO dinbTp Oyno
NOLIKOAXKEHO.

® Pi3anbHi HOXi, po3TalloBaHi B OCHOBI 6apabaHa, Ayxe rocTpi, Tomy nif
yac poboTu Ta unLLeHHi ByabTe o6epexHi.

® BuKOpPUCTOBYWTE LUTOBXAY, WO BXOAUTb A0 KOMMNnekTy. He onyckarite
nanbLi 4o HanpsimHoi Tpy6ku. Mepea po3bnokyBaHHAM HanpPSMHOT
TpyOKu, BiOKMIOYITE NpUNag Big Mepexi.

® [lepes 3HIMAHHSIM KPULLKM BUMKHITb Npunaj Ta govekanTecsi NOBHOT
3YNUHKK PinbTPY.
YBara!

® FAKLIO COKOBMXMMAIKa NoYHe BibpyBaTW, BUMKHITL Npunag Ta
BUMOPOXHiTb M'sIKOTb 3 6apabaHa. (CokoBuxMManka novnHae BidbpysaTu,
AKLLO M'SIKOTb HEPIBHOMIPHO PO3MOAINSETLCS).

® 3a o4vH pa3 MoXHa 06pobnsATK He GinbLue 1 Kr. PpyKTiB 41 OBOYIB
(amBUTBLCS TabnWL PEKOMEHAO0BAHNX LUBUAKOCTE).

® [lesiki oyxxe TBepAi NpoAyKT! MOXYTb YMOBINIbHUTY pyX Npunagy abo
HaBiTb NPUNUHUTK KOro poboTy. AKLO Le Tpanunocs, BUMKHITL npunag ta
po36nokyiiTe dinbTp.

@ [lig yac poboTK perynsipHO BUMMKANTE Npunag Ta YUCTUTb EMHICTb A
M’SKOTi.
KopwucHi nopagu

® [lepen 06pobKot0 BUAAniTh KICTOYKM Ta 3epHSATa (Ha KWwTanT, nepewpb,
AVHSA, CNUBa) Ta TBepAy LUKIpKy (Ha KWTanT, AuHS, aHaHac). He Tpeba
YACTWUTW Ta BUAANSATU CepUeBMHY AbnyK Ta rpyLu.

® BuKOpUCTOBYWTE TBEPAI, CBiXI PpyKTN Ta OBOYI.

® [InA OTPUMaHHS MaKCUMarnbHOI KinNbKOCTi COKY 3aBaHTaXyWTe HeBenuKi
nopuii NpoAyKTiB y HanpssMHy TPYOKy i NOBINbHO NPOLUTOBXYWTE iX Nig Yac
06pobKM.

® |lnTpycosi — [MouncTiTe Ta BUAANiTek 6iny cepuesuHy, 60 iHakLe cik
MaTume Fipkuii npucmak. [ns oTpumaHHs Kpalmx pesynbTaTis
BMKOPUCTOBYWTE COKOBWXUMASKY ANS LUTPYCOBUX.

@) emMHiCTb Ansa 36epiraHHs Hacagok

[lo KOMNEKTY BaLIOro KyXOHHOro KOMBaiHy BXOAUTb EMHICTb Ans
36epiraHHsa Hacagok Ta AUCKIB.

1 Toknagite BiHWYOK, HiX ANSA 3aMillyBaHHSA TicTa, HacaaKy Ans
BUMIiLLYBaHHS TicTa Ta AUCKU [0 EMHOCTI ANs 36epiraHHs, sIKLLO BU HUMK
He kopucTyeTecs @.

2 EwmHicTb aAns 36epiraHHsa Mae cneuianbHuii dikcatop @. 3akpuiite
KPULLKY Ta MOBEPHITb dhikcaTop NiBopyd, obn 3a6nokysaTin kpuiuky &.
LLlo6M BIAKPUTM KPULLIKY, MOBEpPHITb chikcaTop npasopyy & .

AOrNSA Ta YMLLEHHS

® 3apxau BUMMKaTe Npunaj Ta BigknovyarTe AOoro Big enekrpoMmepexi
nepen YALLEHHSAM.

® Jlesa Ta AnCKM — Oyxi rocTpi, Tomy ByabTe yBaxHi.

® [lesiki npoAyKT! MOXyTb 3HebapBntoBaTh nnacTukosi getani. Lle
BBaXXAETbCSH HOPMaslbHUM ABULLEM, HE NPU3BOANUTL A0 MOLLKOAXEHb
NnacTUKOBUX AeTarnen Ta He BNnMBae Ha cMak ixi. LLlo6 BuBectun
3HebapBnoBaHy NnsMy, NOTPITh il raHYiPKOK, 3MOYEHOK Y POCIUHHIN
onii.



w

6ok enekTpoaBUryHa

MpoTpiTe 610K cnoYaTKy BOMOrowo, a noTiM Cyxoto raHyipkoto. CniakyiTte
3a TUM, o6 30Ha nopsa 3 MexaHiaMom brokyBaHHS He Byna 3acMivyeHa
3anuLKamMm ixi.

36epiraliTe 3alBy YacTUHY LUHYpa Y BiACIKy Ans 36epiraHHs, kv
PO3TALLOBAHO Yy 3afHiii YacTuHi 6rioka enekTpoasuryHa @.

3oMHMIN NpuBiAHUIA Ban/aganTtep NpUBIAHOrO Bany COKOBUXUManNKu
MpoTpiTb cnoyaTky BOMIOroto, a NOTiM CYXO FraH4ipKoto.
He onyckaiiTe ronoBky npuBoAy 41 agantepy y Boay.

Mikcep/noapi6HioBay

Mepen TvM, SK BiAKPYTUTU YaLly/CKNSHKY Bif HOXOBOro 61oka,
BUMOPOXHITB .

MomuiiTe Yally/CKnsiHKy BPYYHY.

3HiMITb Ta NOMUIATE YyLLiNbHIOBaNbHE KifbLie.

He Topkawunck roctpux nes, NpoOMUNTE iX rapsa4ol0 MUIbHOK BOAOH), a
noTiM peTesibHO CMOMOCHITb Mif kpaHoM. He onyckaiTe HOXXOBUIA GMoOK y
BoAay.

MepeBepHiTb HOXIi JOropy AHOM Ta 3anuLuTe NpocuxaTy.

noABINHUIA peAyKTOPHWUIA BiHYMK ANA 36MBaHHA

3HiMiTb BiHWYKK i3 rONOBKM NpuBOAA, 06EPEXHO MOTArHYBLUN 33 HUX.
MomuiiTe ix y Tennii MunbHili BoAi.

MpoTpiTk ronosky NpMBOAA CNOYaTKy BOSIOrO, a MOTIM CYXOK0 FraHuipKoto.
He onyckaiTe ronoexky npusoay y soay.

IHwi getani

[MpomuiiTe BpyYHy, NOTiIM NPOCYLUITb.

[l03BONSETLCA MUTK iHLWI AeTani Ha BEPXHin NonuLi NocyA0MURHOT
MaLwmHU. He pekoMeHAyeTbCA po3MilllyBaTK AeTari Ha HWXKHIN nonuui
nNpsMO Haf HarpiBanbHUM enemMeHToM. PekomeHayeTbes
BMKOPUCTOBYBATU KOPOTKY MPOrpamy i3 HU3bKOK TeMrnepaTyporo
(makcumym 50°C).

DOeTtanb HeTtanb, AKy MOXHa
MWUTHU Y NOCYAOMUIAHIN

MaLluHi

OcHoBHa Yalua, Yalua cepeHbOoro po3mipy Ta v

MiHi-4alla, KpuLLKa, WToBXaui, nonaTtka

CknisiHa Yalua mikcepa, KpuLLKa, KOBMnayvok v

3anuBanbHoro OTBOpY

HoxoBuii 6rok Ta yuinbHioBadi Mikcepa X
Ta nogpibHoBava

CknsiHUiA kenux nogpibHoBava

ANAN

HiXX, Hacagka Ans BUMILLYBaHHS TiCTa, KpuLLKa
0151 nepeMillyBaHHs Ha MakCUMarbHin
LUBWOKOCTI

BiHUYKM

ronoBka NpuMBOAa ANs BiHNYKIB

ONCKM

CokoBWKIManKa Ans LUTPYCOBUX

CokoBwxumarnka i3 LeHTpudyroto

3MOMHUK NpUBIAHWI Ban

L IR IR IANANEIAN

MpuBiaHUIA aganTep COKOBMXMMAIKN

69

O6cnyroByBaHHsS Ta PEMOHT

® [OLUKOAXKEHWI LLHYP XUBNEHHS i3 MeTol 6esnekun nignsrae 3amidi Ha
nignpuemctaax cipmm KENWOOD abo B aBTOpr3oBaHOMY CEPBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Akuo BaM HeobXxigHa KOHCYnbTalist 3 npuBoay:

® BUKOPWCTaHHSA Npunagy abo

® o6cnyroByBaHHs, NpuabaHHsa 3anacHux getaneli abo peMoHTy
3BepHITbCA 40 MarasuHy, B SkOMy BU npuadanuv uew npunag.

® CnpoekToBaHO Ta po3pobneHo komnanieto Kenwood, O6’egHaHe
KoponiscTBo.
® 3pobneHo B Kutai.

BAXITMBA IHOOPMALIISE CTOCOBHO HANEXHOT YTUMISALIT
MPOAYKTY 3riagHO 13 AUPEKTOBOIO EC 2002/96/EC.

lMicns 3akiHYeHHs1 TepMiHy ekcrinyaTauii He BUkuaanTe e npunapj 3
iHWKXMKU NOByTOBMMM Biaxodamu.

BigHeciTb npunag 4o MicLeBoro creuianbHOro aBTOpM30BaHOro LEHTPY
36upaHHs Bigxoais abo oo aunepa, kUi MOXe HagaTu Taki Nocnyru.
BinokpemneHa yTunisauis nobyToBux npunagis 4O3BONSE YHUKHYTN
MOXNMBUX HEraTUBHUX HACNIAKIB ANA HABKOMULLHBLOrO cepeaoBuLla Ta
3[0POB’S NIOAVHN, AKi BUHUKAIOTb Y pasi HenpasWnbHOI yTUnisauii, a Takox
HaJae MOXIMBICTb NepepobuTn maTepianu, 3 skux 6yno BUroTOBMNEHO AaHWUIA
npvnag, o, B CBO Yepry, 36epirae eHeprito Ta iHwWi Baxnuei pecypcu. MNpo
HeobXigHICTb BigokpemneHoi yTunisauii nobyToBmx npunaais Haragye
cneujanbHa No3Hayka Ha NPOAYKTi y BUTNAAi NEPEKPECIeHOro CMITHUKY Ha
Konecax.



IMOCIGHUK i3 YCYyHEHHSI HECNPABHOCTEN

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHsA

KomGaliH He npauoe.

He noctavaetbcs XUBNEHHS — iH,ElI/IKaTOp
KMBIIEHHSA/aBTOMATUYHOIrO pexumy He CBITUTBLCA.

Yawwy 3adikcoBaHO HenpaBumbHO.

KpuLuky 3adhikcoBaHO HenpaBuIibHO.

Benuvkui wroBxay He 6yno BCTaHOBMNEHO.

MepekoHaliTecs, Wo kombaiH 6yno

MepekoHariTechb, Wo Yaly 6yno BCTaHOBMNEHO Ta
3abrokoBaHO NpaBUIbHO /i pyyka Yalli 3HaXoAUTbCA
npaBopy.

MepekoHaiiTecs, Wo (ikcaTop KPULLKWA 3HAXOAUTLCS B
obnacrti py4ku.

BcTaHoBITL BENUKMIA LUTOBXAY

Mpunap He npauloBaTMMe, SIKLLO Yalla, KPULLIKA YK
BeNUKUIM WTOBXa4 He Oynu 3abnokoBaHi npaBunbHO.
Ko xoAHa i3 BULLIEHa3BaHVX NepeBipoK He po3kpuna

NpWYMHY HECNPaBHOCTI, NepeBipTe NnaBki 3anobiKHMKK YK
aBTOMaTUYHUIA BUMMKaY Y BaLLOMY [OMi.

Mpunag 3ynuHsieTbes abo ynoBinbHIE Temn
nig yac po6otn

BkntoyeHo 3axucT BiA NepeHaBaHTaXEHHS.
Mpunag nepeBaHTaxeHo abo BiH neperpiscs nig
yac poboTu.

3aBaHTaXeHHs BULLEe [OMYCTUMOI HOPMMU.

BuMKHITb, BiAKntoYiTe Npunag Big Mepexi
€1eKTPOonoCTayYaHHs Ta 3anuLuTe oro OXONOHYTH Ha
npubnmM3Ho 15 XBUMKWH.

CkopucTainTecst Tabnuueto peKoMeHL0BaHNUX LLIBUAKOCTEN
0N BU3HAYEHHS1 MakCMMarnbHO OMNYCTUMUX MOKa3HUKIB
3aBaHTaXeHHS.

HesapoginbHa poboTa iHCTpyMeHTiB/Hacaaok

[vBucb nopaau y BiANOBIAHOMY pO3Aini «BUKOPUCTaHHA Hacagok». [epekoHanTecs,

L0 Hacagku Gynu BCTaHOBNEHI NPaBUMLHO.

IHOUKaTOp XMBNEHHS GriMae

HopmanbHa po6oTa.

IHOMKaTop GrMMaTuMe, SIKLLO Yally, KPULLKY,
Mikcep abo noapi6HoBay He Gyno BCTaHOBEHO
Ha 6ok enekTpoasuryHa abo He 6yno
3a6n0KOBaHO MPaBUIIbHO.

MepekoHariTecs, WO dikcaTopy po3TalloBaHi NPaBubHO.

IHanKaTOp «ABTOMATUYHOIO PEXUMY»
Ta XUBMNEHHs1 Gnumae

HopwmanbHa po6oTa.

IHamkaTop GnvmaTume, sikwo 6yno obpaHo
«ABTOMAaTUYHUI pexum», ane dikcatopu
po3TaLloBaHi HenpaBuIbHO.

MepekoHaviTecs, WO ikcaTopy po3TalloBaHi NpaBubHO
ab0 HaTUCHITb KHOMKY «ABTOMATUYHUIA PEXUMY», LLIOOK
BUMKHYTU (DYHKL|iH0 @aBTOMATUYHOrO pPexmmy.
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