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(Secs) (MAX)
10 309

15-20 1509
10-30 100g
10-30 100g
10-15 40g
10-15 100g
10 1509
10 1509
5-10 150g
5-10 309
20-30 100g
5-10 1509
5-10 100g
10 4-5 cubes
80-100g
30

O+

125ml

English

Safety

Read these instructions carefully and retain
for future reference.

Remove all packaging and any labels.

If the plug or cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by Braun or an
authorised Braun repairer in order to avoid
a hazard.

The blades are sharp, handle with care.
Always hold the knife blade at the

top, away from the cutting edge, when
handling the sharp cutting blades,
emptying the bowl and during cleaning.
DO NOT process hot ingredients.

Be careful if hot liquid is poured into the
mini chopper bowl as it can be ejected
out of the appliance due to sudden
steaming.

Always switch off the appliance and
disconnect from the power supply, if it

is left unattended, before assembling,
disassembling or cleaning.

When processing heavy loads such

as meat do not operate continuously

for longer than 10 seconds. Leave to

cool for 2 minutes in between each

10 second operation.

Do not exceed the maximum capacities
stated in the processing guide (refer to
illustration [FI).

Always wait for the blades to completely
stop before removing the power unit from
the bowl.
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Always remove the knife blade(s) before
emptying or pouring contents from the
bowl.

Never use a damaged appliance. Get it
checked or repaired: see ‘Service and
customer care’.

Never let the power unit, cord or plug get
wet.

Do not let excess cord hang over the
edge of a table or worktop or touch hot
surfaces.

Do not operate the food chopper if the
bowl is empty.

Never operate the food chopper with the
bowl filled with liquid.

Do not use the bowl as a storage
container.

Never leave the appliance on unattended.
Misuse of your food chopper can result in
injury.

Never use an unauthorised attachment.
Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Appliances can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its cord
out of reach of children.

Only use the appliance for its intended
domestic use. Braun will not accept

any liability if the appliance is subject to
improper use, or failure to comply with
these instructions.



Cleaning

Refer to lllustrations

e Always switch off and unplug before
cleaning.

e Do not immerse the power unit in water.
Wipe with a damp cloth, then dry.

e Always separate the blades before
cleaning.

e Handle the blade with care - it is
extremely sharp.

e Wash the parts by hand, then dry.
Alternatively they can be washed in your
dishwasher.

e The parts are unsuitable for use in a
Steam Steriliser. Instead use a sterilising
solution in accordance with the sterilising
solutions manufacturer’s instructions.

Before plugging in

® Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the
underside of the power unit.

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on materials and
articles intended to come into contact with food.

Before using for the first time Key
® Remove all packaging and any
labels including the plastic blade @ Speed selector
covers from the knife blade. (@  Power unit
Take care the blades are very (® Cover
sharp. These covers should be @ Upper knife blade
discarded as they are to protect (&  Finger grip
the blade during manufacture and @ Lower knife blade
transit only. @ Bow!
® Wash the parts: see ‘Cleaning’. Locating pin
(@ Anti-slip ring
Mayonnaise dripper (if
supplied)
() Cord clip
(2 Spatula (if supplied)

To Use Your Mini
Chopper

Anti-slip ring

® Before use, fit the Anti-slip ring

to stop the bowl sliding on the
worktop.



Refer to lllustrations [} - [§] Use for coarser
® Your Mini Chopper will not chopping.
operate unless the bowl and lid Speed 1 Push and hold the
are correctly interlocked. speed selector
® To avoid overloading the chopper halfway down.
and for best results, do not fill the Use for finer chopping
bowl! above the 500mI maximum and pureeing.
level. Speed 2 Push and hold the
speed selector all the
way down.
To pulse - use a start/stop action
instead of holding the button
down.

Hints

Important

® |f preparing food for babies or young children, always check that the
ingredients are thoroughly processed before feeding.

® [f the chopper labours, remove some of the mixture and continue
processing in several batches, otherwise you may strain the motor.

® Chopping hard foods such as coffee beans, spices, chocolate or ice will
wear the knife blades faster.

® Beware of over processing some ingredients. Stop and check the
consistency frequently.

® Some spices such as cloves, and cumin seeds can have an adverse
effect on the plastic of your food chopper.

® To ensure even processing, stop and scrape down the bowl.

® The best results are obtained by cutting food into small pieces and
chopping small quantities at a time.

® Herbs will chop better when clean and dry.

® For breadcrumbs, the best results are achieved with stale bread.

To use the mayonnaise dripper Cord storage

(if supplied) ® Wrap excess cord around the
Refer to lllustrations m - power unit, securing the cord in
Please refer to the mayonnaise the cord clip (D).

recipe in the recipe section for
information on how to assemble and
use the mayonnaise dripper.



Service and Customer Care

® [f you experience any problems with the operation of your appliance,
before requesting assistance refer to the “Troubleshooting guide”
section in the manual or visit www.braunhousehold.com.

'® Warranty & Service - for detailed information see separate warranty and
service leaflet or visit www.braunhousehold.com.

® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE ON
WASTE ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban

waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste collection

centre or to a dealer providing this service.

Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

Appliance does
not operate.

No Power.

Check appliance is plugged
in.

Lid not locked on
correctly.

Check that the lid is
interlocked correctly.

Appliance starts
to slow or labour

during processing.

Recommended
quantity exceeded.

Refer to recommended
processing guide for
quantities to process.

Recommended When processing heavy loads
operating time such as meat do not operate
exceeded. continuously for longer than
10 seconds. Leave to cool for
2 minutes in between each 10
second operation.
Poor chopping Recommended Refer to hint section and

results.

quantity exceeded.

follow processing guide .
Do not fill the bowl above the
500ml maximum level.

Plastic parts
discoloured after
processing.

Some foods may

discolour the plastic.

This is perfectly
normal and will not
harm the plastic or
affect the flavour of
your food.

Rub with a cloth dipped in
vegetable oil to remove the
discolouration.




Recipes

Fit both blades to the bow! (unless
stated otherwise) when carrying out
the following recipes.

Guacomole

%2 small red onion

1 tomato, skinned and seeds
removed

1 small green chilli, deseeded
Y2 garlic clove, crushed

few coriander sprigs

1 ripe avocado (skin and stone
removed)

15ml lime juice

salt and pepper

1

Cut the onion, tomato and chilli
into 2cm pieces.

Add to the bowl with garlic and
coriander. Pulse 10 times or until
finely chopped. Transfer to a
serving bowl.

Cut the Avocado into 2 cm pieces
and add to the bowl with the lime
juice. Pulse 5 times or until a fine
puree is achieved

Combine the 2 mixes and season
to taste.

Tomato salsa

15g fresh coriander

1 small red onion

1 green chilli, deseeded

4 firm tomatoes, skinned and seeds
removed

juice of 1 lime

salt and pepper

1

Process the coriander on

Speed 2 for 5 seconds or until
finely chopped. Transfer to a
serving bowl.

Cut the onion and chilli into 2cm
pieces and add to the the bowl.
Pulse 5 times or until finely
chopped.

Add to the coriander.

Cut the tomato into pieces and
coarsely chop on Speed 2 for 5
seconds..

Add to the coriander mix and
combine with lime juice, salt and
pepper.

Strawberry slushie

4-5 ice cubes

8 strawberries, hulls removed and
cut in half

10ml caster sugar, approximate

1 Place the ice cubes and
strawberries into the bowl and
pulse 10 times or until the ice is
coarsely chopped.

2 Add the sugar and pulse 5 times
or until incorporated.

3 Transfer to a glass and serve
immediately.

Mayonnaise (using the
mayonnaise dripper when
supplied)

125ml olive oll

1 whole egg

2 drops lemon juice

salt and pepper

Refer to lllustration m -

1 Fit the lower knife blade and add
all the ingredients apart from the
oil.

2 Fit the mayonnaise dripper
and add the oil to the recess.
Quickly fit the cover and power
unit. Process on Speed 2 for 40
seconds or until all of the oil is
incorporated.

Note: Some oil will remain in the
mayonnaise dripper after use, this
is normal.



Nederlands

Vouw vé6r het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Ve|I|ghe|d

® | ees deze instructies zorgvuldig door en
bewaar ze voor toekomstig gebruik.

e Verwijder de verpakking en alle labels.

® Als de stekker of het snoer beschadigd
is, moet het om veiligheidsredenen door
Braun of een door Braun geautoriseerd
reparatiebedrijf vervangen worden, om
gevaar te voorkomen.

e Pas op met het mes, want het is scherp.
Houd het mes altijd bovenaan vast,
weg van de snijkant, als u de scherpe
messen hanteert, de kom leegt of bij
het reinigen.

e Verwerk NOOIT hete ingrediénten.

o Wees voorzichtig wanneer u hete
vloeistof in de kom van de Mini
Chopper giet, omdat deze plotseling
als stoom weer uit het apparaat
gestoten kan worden.

e Zet de machine altijd uit en trek de
stekker uit het stopcontact als de
machine onbeheerd is, ge(de)monteerd of
gereinigd wordt.

e Als zware etenswaren, zoals vlees,
verwerkt worden, niet langer dan
10 seconden gebruiken. Na elke 10
seconden moet u het apparaat telkens 2
minuten laten afkoelen.

® Nooit de aangegeven maximumcapaciteit
overschrijden die in de verwerkingstabel
staat (zie afbeelding [H).

e Wacht altijd tot de messen volledig
stilstaan voordat u het motorblok van de
kom verwijdert.

® \erwijder het mes/de messen altijd
voordat u de kom leegt of de inhoud uit
de kom giet.




Gebruik nooit een beschadigd apparaat.
Laat het nakijken of repareren: zie
Onderhoud en klantenservice.

Laat de motor, het snoer of de stekker
nooit nat worden

Laat overtollig snoer niet over de rand
van de tafel of het werkoppervlak hangen
en laat het niet in contact komen met
hete oppervlakken.

Laat de Mini Chopper niet draaien als de
kom leeg is.

Gebruik de Mini Chopper nooit met de
kom vol vloeistof.

Gebruik de kom niet om etenswaren in te
bewaren.

Laat het apparaat tijdens gebruik nooit
onbeheerd achter.

Misbruik van uw Mini Chopper kan tot
letsel leiden.

Gebruik nooit een niet-goedgekeurd
hulpstuk.

Op kinderen moet toezicht gehouden
worden om er zeker van te zijn dat ze niet
met het apparaat spelen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door
personen met verminderde lichamelijke,
sensorische of geestelijke capaciteiten
of gebrek aan ervaring en kennis mits ze
onder toezicht staan of instructie hebben
gekregen over het veilige gebruik van
het apparaat, en de betrokken risico’s
begrijpen.

Dit apparaat mag niet door kinderen
worden gebruikt. Houd het apparaat en
het snoer buiten het bereik van kinderen.
Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het is
bedoeld. Braun kan niet aansprakelijk
worden gesteld als het apparaat is
misbruikt of als deze instructies niet zijn
opgevolgd.



Reiniging
Zie afbeelding

De machine altijd uitzetten en de stekker
uit het stopcontact halen.

Het motorblok niet onderdompelen in
water. Met een vochtig doekje afvegen en
dan afdrogen.

Scheid de messen altijd alvorens deze
schoon te maken.

Het mes voorzichtig hanteren — het is erg
scherp.

Was de onderdelen met de hand en
droog ze af. Ze kunnen ook in de
vaatwasser worden gewassen.

De onderdelen kunnen niet in een
stoomsterilisator worden gebruikt.

In plaats daarvan kunt u een
sterilisatieoplossing gebruiken, volgens
de aanwijzingen van de producent van de
sterilisatieoplossing.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt
® Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning heeft als op

de onderkant van het apparaat wordt aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004 inzake materialen

en voorwerpen die bestemd zijn om met levensmiddelen in contact te
komen.

V66r het eerste gebruik Legend a
® Verwijder al het
verpakkingsmateriaal en alle @ Snelheidschakelaar
etiketten, inclusief het plastic (@ Motorblok
hoesje van het mes. Wees (&) Deksel
voorzichtig: de messen zijn erg @ Bovenmes
scherp. Deze beschermhoezen @ Vingergreep
moeten weggegooid worden; ze @ Ondermes
zijn uitsluitend bedoeld om het
mes tijdens de vervaardiging en @ Kom
het vervoer te beschermen. Plaatsingspin
® Was de onderdelen: zie Reiniging. (® Antislipring
Mayonaisedruppelaar (indien
meegeleverd)
Snoerklem

®e

Spatel (indien meegeleverd)
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Uw Mini Chopper

gebruiken

Antislipring

® Bevestig de antislipring voordat u
het apparaat gaat gebruiken, zo

voorkomt u dat de kom over het
werkoppervlak glijdt.

Zie afbeeldingen - m

® Uw Mini Chopper werkt alleen
als de kom en het deksel op
juiste wijze zijn geplaatst.

® Om overbelasting van de
chopper te voorkomen en de
beste resultaten te verkrijgen,
de kom nooit tot boven het
maximumniveau van 500 ml
vullen.

Te gebruiken om
grover te hakken.
Houd de
snelheidsschakelaar
half ingedrukt.

Snelheid
1

Te gebruiken voor
fijner hakken en
Snelheid pureren.
2 Houd de
snelheidsschakelaar
helemaal ingedrukt.

Om te pulseren — een paar keer
kort starten en dan weer stoppen in
plaats van de schakelaar ingedrukt

te houden.

Tips
Belangrijk

overbelast raakt.

kleine porties verwerken.

® Wanneer u voedsel voor baby’s en jonge kinderen aan het maken bent,
moet u controleren of de ingrediénten goed vermengd zijn.

® Als de Mini Chopper te hard moet werken, verwijdert u een deel van
het mengsel en verwerkt u het in een paar porties, zodat de motor niet

® Bij het hakken van harde ingrediénten zoals koffiebonen, specerijen,
chocolade of ijsklontjes zullen de messen sneller verslijten.

® | et op dat u sommige ingrediénten niet te lang verwerkt. Stop
regelmatig om de textuur te controleren.

® Sommige specerijen zoals kruidnagels en komijnzaadjes kunnen het
kunststof van het apparaat aantasten.

® Voor gelijkmatige verwerking, even stoppen en de kom uitschrapen.

® Voor het beste resultaat de ingrediénten klein snijden en in (meerdere)

® Kruiden zijn makkelijker te hakken als ze schoon en droog zijn.
® Voor paneermeel kunt u het beste oud brood gebruiken.

De mayonaisedruppelaar
gebruiken (indien meegeleverd)

Zie afbeeldingen m -

Raadpleeg het recept voor
mayonaise in het receptgedeelte
voor informatie over hoe de

mayonaisedruppelaar in elkaar moet

worden gezet en gebruikt moet
worden.

Snoeropbergvak
® Wikkel overtollig snoer om het

apparaat en zet het snoer in de
snoerklem (1) vast.




Onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van de machine, raadpleeg
dan eerst de informatie onder ‘Problemen oplossen’ in deze handleiding
of ga naar www.braunhousehold.com.

® Garantie & service: zie bijgevoegde garantie- en service-informatie voor
extra informatie of ga naar www.braunhousehold.com.

® Vervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE VERWIJDERING VAN
HET PRODUCT VOLGENS DE EUROPESE RICHTLIUN BETREFFENDE
AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

(AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen
met het gewone huishoudelijke afval worden verwijderd. Het moet naar
een speciaal centrum voor gescheiden afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een verkooppunt dat deze service verschaft.

Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Apparaat doet het
niet.

Geen stroom.

Controleer of de stekker in
het stopcontact zit.

Deksel niet goed

Controleer of het deksel goed

bevestigd. is geplaatst.
Apparaat draait Aanbevolen Zie tabel aanbevolen gebruik
moeizaam of hoeveelheid voor de hoeveelheden die
langzamer tijdens | overschreden. verwerkt kunnen worden.
verwerking. Aanbevolen Als zware etenswaren,
gebruikstijd zoals vlees, verwerkt
overschreden. worden, niet langer dan 10
seconden gebruiken. Na
elke 10 seconden moet u het
apparaat telkens 2 minuten
laten afkoelen.
Apparaat hakt Aanbevolen Zie Tips en volg de
slecht. hoeveelheid verwerkingsrichtlijnen .
overschreden. verwerkin

De kom nooit tot boven het
maximumniveau van 500 ml
vullen.

Kunststof
onderdelen
verkleuren na
gebruik.

Sommige etenswaren
verkleuren de kunststof
onderdelen. Dit is
normaal en heeft geen
invloed op de werking
van het apparaat of de
smaak van het eten.

Wrijf over de onderdelen
met een in plantaardige
olie gedoopt doekje om de
verkleuring te verwijderen.
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Recepten

Plaats beide messen in de kom (tenzij
anderszins aangegeven) wanneer u
de volgende recepten gaat bereiden.

Guacomole

Y2 kleine rode ui

1 tomaat, ontveld en zaadjes
verwijderd

1 kleine groene chilipeper, zaadjes
verwijderd

2 teentje knoflook, geplet
een paar takjes koriander

1 rijpe avocado (schil en pit
verwijderd)

15 ml limoensap

peper en zout

1 Snij de ui, tomaat en chilipeper in
stukjes van 2 cm.

2 Doe die samen met de knoflook en
koriander in de kom. Pulseer 10
keer of totdat het mengsel fijn is
gehakt. Doe het in een schaal.

3 Snij de avocado in stukjes van
2 cm en doe die samen met het
limoensap in de kom. Pulseer 5
keer of totdat u een fijne puree
hebt.

4 Combineer de 2 mengsels en breng
met peper en zout op smaak.

Tomatensalsa

15 g verse koriander

1 kleine rode ui

1 kleine groene chilipeper, zaad
verwijderd

4 stevige tomaten, ontveld en zaden
verwijderd

sap van 1 limoen

peper en zout

1 Hak de koriander op snelheid 2
gedurende 5 seconden of totdat
deze fijn is gehakt. Doe die in een
schaal.

2 Snij de ui en chilipeper in stukjes
van 2 cm en doe die in de kom.
Pulseer 5 keer of totdat het
mengsel fijn is gehakt.

3 Voeg aan de koriander toe.

4 Snij de tomaat in stukjes en hak
die grof op snelheid 2 gedurende 5

13

seconden.

5 Voeg aan het koriandermengsel toe
en combineer met limoensap, zout
en peper.

Aardbeienslushie

4-5 ijsblokjes

8 aardbeien, kroontje verwijderd en
doormidden gesneden

+10 ml poedersuiker

1 Doe de ijsblokjes en aardbeien in
de kom en pulseer 10 keer of totdat
het ijs grof is gehakt.

2 Voeg de suiker toe en pulseer
5 keer of totdat die goed in het
mengsel is vermengd.

3 Doe het mengsel in een glas en
serveer onmiddellijk.

Mayonaise (met de
mayonaisedruppelaar indien
meegeleverd)

125 ml olijfolie

1 heel ei

2 druppels citroensap
peper en zout

Zie afbeeldingen m -

1 Breng het onderste mes aan en
doe alle ingrediénten behalve de
olie in de kom.

2 Bevestig de mayonaisedruppelaar
en voeg de olie via de opening toe.
Bevestig snel het deksel en het
motorblok. Verwerk op snelheid
2 gedurende 40 seconden of
totdat alle olie in het mengsel is
vermengd.

Let op: na gebruik zal er wat olie in de
mayonaisedruppelaar achterblijven; dit
is normaal.



Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces
instructions pour pouvoir vous y référer
ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et
les étiquettes.

Si le cordon ou la prise sont
endommagés, il faut les faire remplacer,
pour des raisons de sécurité, par Braun
ou un réparateur agréé par Braun pour
éviter tout accident.

Les lames sont tranchantes, maniez-les
avec prudence. Tenez toujours la lame
par le haut, loin du tranchant, lorsque
vous manipulez les lames tranchantes,
lorsque vous videz le bol et pendant le
nettoyage.

VEUILLEZ NE PAS MIXER les
ingrédients chauds.

Faites attention si vous versez du
liquide chaud dans le bol du mini-
hachoir, car elle peut étre éjectée de
I’appareil sous I'effet soudain de la
vapeur.

Eteignez toujours I'appareil et débranchez
le de I'alimentation s'il est laissé sans
surveillance, avant d'installer ou de retirer
les accessoires ou de le nettoyer.
Lorsque vous préparez des charges
lourdes comme la viande, ne hachez pas
en continu pendant plus de 10 secondes.
Laissez refroidir pendant 2 minutes entre
chaque fonctionnement de 10 secondes.
Ne dépassez pas les capacités
maximales indiquées dans le guide de
préparation (voir illustration ng)

Ne retirez jamais le bloc moteur du bol
avant l'arrét complet des lames.
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Retirez la(es) lame(s) avant de vider le
bol ou d’y verser des éléments.
N’utilisez jamais un appareil endommageé.
Faites-le vérifier et réparer : voir rubrique
“Service aprés-vente.”

Ne laissez jamais le bloc moteur, le
cordon d’alimentation ou la prise se
mouiller.

Ne laissez pas le cordon d’alimentation
pendre d’une table ou d’un plan de travail
ou au contact de surfaces chaudes.

Ne faites pas fonctionner le hachoir si le
bol est vide.

N’utilisez jamais le hachoir avec le bol
rempli de liquide.

N’utilisez pas le bol comme récipient de
conservation.

Ne laissez jamais I'appareil allumé sans
surveillance.

Une mauvaise utilisation de votre hachoir
peut provoquer des blessures.

N’utilisez jamais d’accessoire non prévu
pour cet appareil.

Les enfants doivent étre surveillés afin
gu’ils ne puissent pas jouer avec cet
appareil.

Les appareils peuvent étre utilisés

par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont diminuées, ou qui ne disposent pas
des connaissances ou de I'expérience
nécessaires, si elles ont été formées et
encadrées pour l'utilisation des appareils,
et si elles ont conscience des risques
encourus.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
des enfants. Veuillez garder I'appareil et
le cordon hors de portée des enfants.
N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Braun décline toute
responsabilité dans les cas ou I'appareil
est utilisé incorrectement ou que les
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présentes instructions ne sont pas

respectées.

Nettoyage
Référez-vous a I'illustration
Eteignez et débranchez toujours I'appareil
avant de procéder au nettoyage.

Ne plongez pas le bloc moteur dans
’eau. Essuyez avec un chiffon humide,

puis séchez.

Séparez toujours les lames avant de les

nettoyer.

La lame étant extrémement tranchante,
manipulez-la avec précaution.

Nettoyez les pieces a la main, puis
séchez-les. Elles peuvent également étre
lavées au lave-vaisselle.

Ces éléments ne sont pas adaptés a
l'utilisation d’un stérilisateur a vapeur.
Utilisez plut6t une solution de stérilisation
conformément aux instructions de son

fabricant.

Avant de brancher I’appareil
® Assurez-vous que l'alimentation électrique correspond a celle qui est

indiquée sur la partie inférieure de votre appareil.

® Cet appareil est conforme au reglement 1935/2004 de la CE sur les

matériaux et les articles destinés au contact alimentaire.

Avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois

Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes,

y compris les protections en
plastique qui recouvrent les
lames. Les lames sont trés
coupantes, manipulez-les
avec soin. Vous devez jeter
ces protections car elles servent
uniquement a protéger les lames
au cours de la fabrication et lors
du transport.

Lavez les différents éléments :
voir “Nettoyage”.
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Légende

PLEEEOOEOOO

e

Sélection de la vitesse
Bloc moteur
Couvercle

Lame supérieure
Prise pour les doigts
Lame inférieure

Bol

Repere

Anneau antidérapant
Verseur pour mayonnaise (si
fournie)

Pince du cordon
Spatule (si fournie)




Pour utiliser votre
mini-hachoir

Anneau antidérapant

® Avant I'utilisation, installez
le anneau antidérapant pour
empécher le bol de glisser sur le
plan de travail.

Voir les illustrations A\ . m

® Votre mini-hachoir ne
fonctionne que si le bol et le
couvercle sont correctement
enclenchés.

® Pour éviter de surcharger le
hachoir et obtenir de meilleurs
résultats, ne remplissez pas le bol
au-dela du niveau maximum de
500 ml.

Utiliser pour un hachage
plus grossier.
Poussez et maintenez
enfoncé a mi course le
sélecteur de vitesses.

Vitesse
1

Utiliser pour un hachage
plus fin et pour réduire
Vitesse en purée.
2 Poussez et maintenez
enfoncé complétement
le sélecteur de vitesses

Pour donner une impulsion, utilisez
le bouton marche/arrét au lieu de
maintenir le bouton enfoncé

Hints

Important

® Sivous préparez de la
nourriture pour bébés ou
jeunes enfants, vérifiez toujours
que les ingrédients sont bien
mélangés avant de nourrir votre
enfant.

® Si le hachoir peine, retirez une
partie des aliments et continuez
a hacher en plusieurs fois.
Vous risqueriez autrement
d’endommager le moteur.

® | e fait de hacher des aliments
durs comme les grains de cafeé,
les épices, du chocolat ou de la
glace accéléreront 'usure des
lames.
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® Evitez de trop hacher certains
ingrédients. Interrompez le
fonctionnement et vérifiez
la consistance a intervalles
fréquents.

® Certaines épices telles que le
clou de girofle et les graines
de cumin peuvent abimer le
plastique de votre hachoir
alimentaire.

® Pour garantir une préparation
uniforme, arrétez et raclez le
bol.

® Pour obtenir de meilleurs
résultats, coupez les aliments
en petits morceaux et hachez
de petites quantités a la fois.

® | es herbes se hachent mieux
lorsqu’elles sont propres et
seches.

® Pour la chapelure, utilisez du
pain rassis pour obtenir de
meilleurs résultats.

Pour utiliser le verseur pour
mayonnaise (si fourni)

Voir les illustrations m -

Veuillez vous reporter a la recette
de la mayonnaise dans la section
Recettes pour des informations sur
la maniére de monter et d’utiliser le
verseur pour mayonnaise.

Rangement du cordon

® Enroulez le cordon excédentaire
autour du Bloc moteur et fixez le
cordon avec la pince de cordon

.



Service aprés-vente

® Si vous rencontrez des problémes avec le fonctionnement de I'appareil,
avant de demander de I'aide consultez la section « Guide de dépannage »
dans le manuel ou consultez le site www.braunhousehold.com.

® Garantie et Service - pour des informations détaillées lisez le feuillet des
garanties et services ou consultez le site www.braunhousehold.com.

® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT
CONFORMEMENT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE
RELATIVE AUX DECHETS D’EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET
ELECTRONIQUES (DEEE).
Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les

déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective prévus
par I"ladministration communale ou aupres des revendeurs assurant ce

service.

Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

L’appareil ne
fonctionne pas.

Absence d’alimentation
électrique.

Vérifiez que I'appareil est
branché.

Le couvercle n’est pas
correctement verrouillé.

Vérifiez que le couvercle est
correctement enclenché.

L’appareil Quantité recommandée | Consultez le guide de

commence dépassée. préparation recommandé

a ralentir ou pour connaitre les quantités

le hachage a utiliser.

devient Durée de fonctionnement | Lorsque vous préparez des

laborieux. recommandée dépassée. | charges lourdes comme la
viande, ne hachez pas en
continu pendant plus de 10
secondes. Laissez refroidir
pendant 2 minute entre
chaque fonctionnement de 10
secondes.

Mauvais Quantité recommandée | Reportez-vous a la section

résultats de dépassée. des conseils et suivez le

hachage. guide de préparation .
Ne remplissez pas le bol
au-dela de la limite maximale
de 500 ml.

Pieces en Certains aliments Frottez avec un chiffon

plastique peuvent décolorer le trempé dans de I'huile

décolorées plastique. C’est normal et | végétale pour enlever la

apres n’endommagera pas le décoloration.

utilisation. plastique ni n’affectera le

gout de votre nourriture.
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Recettes

Montez les deux lames sur le bol
(sauf indication contraire) lorsque

vous réalisez les recettes suivantes.

Guacamole

Y2 petit oignon rouge

1 tomate, pelée et épépinée

1 petit piment vert, sans graines
% gousse d’ail émincée
quelques brins de coriandre

1 avocat mdr (sans la peau et le
noyau)

15ml de jus de citron vert

sel et poivre

1 Coupez l'oignon, la tomate et le
piment en morceaux de 2 cm.

2 Ajoutez dans le bol avec l'ail
et le coriandre. Procédez & 10
impulsions jusqu'a ce que le
contenu soit finement haché.
Versez dans un bol a service.

3 Coupez l'avocat en morceaux de
2 cm et ajoutez-les au bol avec
le jus de citron vert. Procédez a
5 impulsions jusqu'a I'obtention
d'une purée lisse.

4 Mélangez les deux préparations
et assaisonnez a votre goat.

Sauce a la tomate

15 g coriandre fraiche

1 petit oignon rouge

1 piment vert, sans graines

4 tomates fermes, pelées et sans
graines

jus de 1 citron vert

sel et poivre

—y

Hachez la coriandre a la vitesse
2 pendant 5 secondes ou jusqu'a
ce qu’elle soit finement hachée.
Versez dans un bol a service.
2 Coupez l'oignon, et le piment
en morceaux de 2cm et ajoutez
au bol. Procédez a 5 impulsions
jusqu'a ce qu’ils soient finement
hachés.
3 Ajoutez a la coriandre.

4 Coupez la tomate en morceaux et
hachez grossiérement a la vitesse

2 pendant 5 secondes.
Ajoutez a la coriandre et

[¢)]

mélangez avec le jus de citron
vert, du sel et du poivre.

“Slushie” a la fraise

4-5 glacons

8 fraises équeutées et coupées en
deux

10 ml de sucre en poudre environ

1 Placez les glagons et les fraises
dans le bol et procédez a 10
impulsions jusqu'a ce que la glace
soit grossiérement hachée.

2 Ajoutez le sucre et procédez a 5
impulsions ou jusqu’a ce qu'il soit
incorporé.

3 Versez dans un verre et servez
immédiatement.

Mayonnaise (utilisez pour ce faire le
verseur pour mayonnaise lorsque ce
dernier est fourni)

125 ml d’huile d’olive

1 ceuf entier

2 gouttes de jus de citron
sel et poivre

Voir les illustrations [[f]] -

1 Fixez la lame inférieure et ajoutez
tous les ingrédients sauf I'huile.

2 Installez le goutte & goutte a
mayonnaise et versez I'huile dans
la cavité. Installez rapidement
le couvercle et le bloc moteur.
Actionnez a la vitesse 2 pendant
40 secondes ou jusqu'a ce que
toute I'huile soit incorporée.

Remarque : Il peut rester de I'huile
dans le verseur pour mayonnaise
apres I'utilisation, c’est normal.
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Deutsch

Bitte die Titelseite mit den Abbildungen aufklappen.

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgféltig
durch und bewahren Sie sie zur spateren
Bezugnahme auf.

Entfernen Sie sédmtliche Verpackungen
und Aufkleber.

Falls Stecker oder Netzkabel beschadigt
sind, mussen sie aus Sicherheitsgrinden
von Braun oder einer autorisierten Braun-
Kundendienststelle ausgetauscht werden,
um Gefahren zu vermeiden.

Vorsicht — die Klingen sind scharf. Beim
Handhaben der scharfen Klingen,
beim Entleeren der Schiissel und beim
Reinigen die Messereinheit immer
oben — weg von der Schneidkante -
anfassen.

KEINE heiBen Zutaten verarbeiten.
Vorsicht beim Einfiillen von heiBer
Fliissigkeit in die Schiissel des
Kompakt-Zerkleinerers. Sie kann durch
plotzliche Dampfentwicklung vom
Gerét ausgestoBen werden.

Das Gerat immer ausschalten und

den Netzstecker ziehen, wenn es
unbeaufsichtigt gelassen wird, oder
bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen oder reinigen.

Bei hoher Beanspruchung, z. B. beim
Verarbeiten von Fleisch, nicht langer als
10 Sekunden ununterbrochen betreiben.
Nach jedem 10-Sekunden-Betrieb 2
Minuten lang abkihlen lassen.

Nicht die H6chstmengen Uberschreiten,
die in den Verarbeitungshinweisen
angegeben sind (s. Abbildung K.
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Die Antriebseinheit erst von der Schussel
abnehmen, wenn die Schlagmesser vollig
zum Stillstand gekommen sind.

Vor Entleeren der Schissel immer die
Messereinheit herausnehmen.

Niemals ein beschadigtes Gerat
benutzen. Uberpriifen oder reparieren
lassen. Siehe ,Kundendienst und
Service“.

Antriebseinheit, Netzkabel und
Netzstecker niemals nass werden lassen.
Uberschissiges Netzkabel nicht tber
die Tischkante oder Arbeitsplatte
herabh&ngen oder mit heiBen
Oberflachen in Beriihrung kommen
lassen.

Den Kompakt-Zerkleinerer nicht bei leerer
Schiissel betreiben.

Den Zerkleinerer niemals verwenden,
wenn die Schissel mit Flussigkeit gefullt
ist.

Die Schussel nicht als Vorratsbehalter
benutzen.

Das Gerat nie unbeaufsichtigt lassen,
wenn es eingeschaltet ist.

Der Missbrauch Ihres Kompakt-
Zerkleinerers kann zu Verletzungen
fuhren.

Niemals einen unzuléssigen Aufsatz
benutzen.

Kinder missen Uberwacht werden, damit
sie nicht mit dem Gerét spielen spielen.
Gerate kdnnen von Personen mit
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Behinderungen oder von
Personen mit mangelnder Erfahrung
oder Kenntnis verwendet werden, sofern
diese beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Geréts eingewiesen
wurden und sofern sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen.
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® Dieses Gerat darf nicht von Kindern

verwendet werden. Geréat und Netzkabel
mussen fur Kinder unzuganglich sein.
Verwenden Sie das Gerat nur fir seinen
vorgesehenen Zweck im Haushalt.

Bei unsachgemaBer Benutzung oder
Nichteinhaltung dieser Anweisungen
ubernimmt Braun keinerlei Haftung.

Reinigung
Siehe Abbildung

Vor dem Reinigen immer ausschalten und
den Netzstecker ziehen.

Die Antriebseinheit nicht in Wasser
tauchen. Mit einem feuchten Tuch
abwischen und abtrocknen.

Die Messer vor dem Reinigen immer
auseinandernehmen.

Vorsicht mit der Messereinheit — sie ist
sehr scharf.

Die Teile von Hand spulen und
abtrocknen. Sie kénnen aber auch in der
Spullmaschine gereinigt werden.

Diese Teile sind ungeeignet fur einen
Dampfsterilisator. Zum Sterilisieren

eine Sterilisierungslésung entsprechend
Herstelleranweisungen verwenden.

Vor dem Anschluss
® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der
Unterseite des Gerats Ubereinstimmt.

® Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 iiber
Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Berlihrung zu kommen.

Vor erstmaligem Gebrauch ® Die Teile spilen: Siehe
® Entfernen Sie jegliches »Reinigung*.

Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber, einschlieBlich der
Kunststoffabdeckungen am
Schlagmesser. Vorsicht! Die
Schlagmesser sind sehr scharf.
Diese Abdeckungen sollten
entsorgt werden, da sie lediglich
zum Schutz der Klingen bei
Herstellung und Transport dienen.
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Ubersicht

®e

PLEEELOEOOO

Geschwindigkeitsregler
Antriebseinheit
Abdeckung

Oberes Schlagmesser
Fingergriff

Unteres Schlagmesser
Schussel

Aufsteckdorn
Antirutsch-Ring

Lieferumfang)
Kabelclip

Verwendung lhres

Kompakt-Zerkleinerers

Antirutsch-Ring

Vor dem Gebrauch den
Antirutsch-Ring anbringen,
damit die Schissel nicht auf der
Arbeitsflache wegrutscht.

Siehe Abbildungen [N - [§]

Der Kompakt-Zerkleinerer
funktioniert nur dann, wenn
Schiissel und Deckel korrekt
eingerastet sind.

Mayonnaise-Trichter (wenn im

Spatel (wenn im Lieferumfang)

Tipps

Wichtig

® Bei der Zubereitung von
Nahrung fur Babys und
Kleinkinder immer sicherstellen,
dass alle Zutaten grindlich
zerkleinert werden.

® Wenn der Kompakt-
Zerkleinerer Uberlastet
ist, einen Teil der Zutaten
entfernen und in kleineren
Mengen verarbeiten, um den
Motor zu schonen.

® \Wenn harte Zutaten wie
Kaffeebohnen, Gewdrze,
Schokolade oder Eiswirfel
zerkleinert werden, nutzen sich
die Klingen schneller ab.

® Bei manchen Zutaten darauf
achten, dass sie nicht zu sehr
zerkleinert werden. Dazu das
Gerat wiederholt abschalten
und die Konsistenz tiberprifen.

® Manche Gewilrze, z. B. Nelken
und Kreuzkiimmelsamen,
kénnen den Kunststoff Ihres
Zerkleinerers angreifen.

® Um fir eine gleichméaBige
Verarbeitung zu sorgen,
anhalten und das Mixgut von
den Seiten der Schiissel nach

® Um den Zerkleinerer nicht unten streichen.
zu Uberlasten und um beste ® Beste Ergebnisse werden
Ergebnisse zu erzielen, die erzielt, wenn man die Zutaten
Schiissel héchstens bis zur 500 in kleine Stuicke schneidet
ml Maximum-Markierung fillen. und jeweils geringe Mengen
- - zerkleinert.
Zum gr6beren Zerkleinern ® Krauter lassen sich besser
verwenden. hacken, wenn sie sauber und
Stufe 1 . Dgn . trocken sind
Geschwindigkeitsregler N o .
halb runterdriicken und ® Fir Paniermehl nimmt man am
gedriickt halten. besten altes Brot.
Zum feineren Zerkleinern
und Piirieren verwenden. | ~ Verwendung des Mayonnaise-
Den Trichters (wenn im Lieferumfang)
Stufe 2 Geschwindigkeitsregler Siehe Abbildungen _
ganz runterdricken und g
gedriickt halten. Anleitungen zum Zusammensetzen

Zum Pulsen — den Start/Stopp-
Vorgang verwenden anstatt den
Knopf gedriickt zu halten.

und Benutzen des Mayonnaise-
Trichters finden Sie unter dem
Rezept fir Mayonnaise im Abschnitt
+Rezepte”.




Kabelverstauung
® Das Kabel um die Antriebseinheit wickeln und mit dem Kabelclip

befestigen (11).

Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb lhres Geréts
haben, ziehen Sie bitte den Abschnitt ,,Fehlerbehebung” zu Rate oder
besuchen Sie www.braunhousehold.com, bevor Sie Hilfe anfordern.

® Garantie- und Serviceleistungen: Néhere Informationen finden Sie im
Informationsblatt zu Garantie- und Serviceleistungen, oder besuchen
Sie www.braunhousehold.com.

® Hergestellt in China.

Aktualisierte Informationen zur Entsorgung von Altgeraten

Das Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG) enthélt eine Vielzahl
von Anforderungen an den Umgang mit Elektro und Elektronikgeréten. Die
wichtigsten sind hier zusammengestelit.

1. Getrennte Erfassung von Altgeréten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als
Altgerate bezeichnet. Besitzer von Altgeraten haben diese einer vom
unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzuflihren. Altgeréte
gehdren insbesondere nicht in den Hausmdill, sondern in spezielle
Sammel- und Rickgabesysteme.

2. Batterien und Akkus sowie Lampen

Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien und Altakkumulatoren, die nicht
vom Altgerat umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstérungsfrei aus
dem Altgerat entnommen werden kénnen, im Regelfall vor der Abgabe
an einer Erfassungsstelle vom Altgerat zu trennen. Dies gilt nicht, soweit
Altgerate einer Vorbereitung zur Wiederverwendung unter Beteiligung
eines offentlich-rechtlichen Entsorgungstrégers zugefiihrt werden.

3. Méglichkeiten der Riickgabe von Altgeraten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kénnen diese bei den
Sammelstellen der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den
von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG eingerichteten
Ricknahmestellen unentgeltlich abgeben.

Ricknahmepflichtig sind Geschéfte mit einer Verkaufsflache

von mindestens 400 m2 fiir Elektro- und Elektronikgerate sowie
diejenigen Lebensmittelgeschéfte mit einer Gesamtverkaufsflache von
mindestens 800 m2, die mehrmals pro Jahr oder dauerhaft Elektro- und
Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt bereitstellen. Dies gilt auch
bei Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Lager- und Versandflachen fir Elektro- und Elektronikgerate mindestens
400 m2 betragen oder die gesamten Lager- und Versandflachen
mindestens 800 m2 betragen. Vertreiber haben die Riicknahme
grundsétzlich durch geeignete Rickgabemdglichkeiten in zumutbarer
Entfernung zum jeweiligen Endnutzer zu gewahrleisten.

Die Méglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe eines Altgeréates besteht bei
rucknahmepflichtigen Vertreibern unter anderem dann, wenn ein neues
gleichartiges Gerat, das im Wesentlichen die gleichen Funktionen erfillt,
an einen Endnutzer abgegeben wird. Wenn ein neues Gerét an einen
privaten Haushalt ausgeliefert wird, kann das gleichartige Altgerat auch
dort zur unentgeltlichen Abholung lGbergeben werden; dies gilt bei einem
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Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln fir Geréate
der Kategorien 1, 2 oder 4 gemaB § 2 Abs. 1 ElektroG, nadmlich
+~Warmeubertrager“, ,Bildschirmgerate” oder ,GroBgeréate” (letztere mit
mindestens einer &uBeren Abmessung Uber 50 Zentimeter). Zu einer
entsprechenden Riickgabe-Absicht werden Endnutzer beim Abschluss
eines Kaufvertrages befragt. AuBerdem besteht die Méglichkeit der
unentgeltlichen Riickgabe bei Sammelstellen der Vertreiber unabhangig
vom Kauf eines neuen Gerétes flr solche Altgeréate, die in keiner duBeren
Abmessung gréBer als 25 Zentimeter sind, und zwar beschréankt auf drei
Altgerate pro Geréateart.
4. Datenschutz-Hinweis
Altgerate enthalten haufig sensible personenbezogene Daten. Dies gilt
insbesondere flir Gerate der Informations- und Telekommunikationstechnik
wie Computer und Smartphones. Bitte beachten Sie in Inrem eigenen
Interesse, dass fir die Loschung der Daten auf den zu entsorgenden
Altgeraten jeder Endnutzer selbst verantwortlich ist.
5. Bedeutung des Symbols ,,durchgestrichene Miilltonne*
Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmaBig abgebildete
E Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne weist darauf hin,
dass das jeweilige Gerat am Ende seiner Lebensdauer

HEEE  getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.
Fehlerbehebung
Problem Ursache Lésung
Gerat funktioniert | Kein Strom. Prifen, ob der Geratestecker
nicht. eingesteckt ist.
Deckel nicht korrekt Prifen, ob der Deckel korrekt
verriegelt. verriegelt ist.
Gerat Empfohlene Menge Siehe Verarbeitungshinweise

verlangsamt Uberschritten. zu den empfohlenen Mengen.

sich oder stockt | Empfohlene Bei hoher Beanspruchung,
wéhrend der Betriebszeit z. B. beim Verarbeiten von
Verarbeitung. tberschritten. Fleisch, nicht langer als 10

Sekunden ununterbrochen
betreiben. Nach jedem
10-Sekunden-Betrieb 2
Minute lang abkuhlen lassen.

Zutaten schlecht
gehackt.

Empfohlene Menge
Uberschritten.

Sehen Sie die Tipps im
relevanten Abschnitt

und beachten Sie die
Verarbeitungshinweise 1§
Die Schissel héchstens
bis zur 500 ml Maximum-
Markierung flllen.

Kunststoffteile
haben sich bei
der Verarbeitung
verfarbt.

Manche Zutaten
kénnen den Kunststoff
verférben. Das ist
vollig normal und hat
keine Auswirkungen
auf den Kunststoff oder
den Geschmack der
Zutaten.

Mit einem in Pflanzendl
getauchten Tuch abreiben,
um die Verfarbungen zu
beseitigen.
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Rezepte

Wenn nicht anders angegeben,
fiir die folgenden Rezepte beide
Schlagmesser in die Schissel
einsetzen.

Guacamole

Y2 kleine rote Zwiebel

1 Tomate, enth&utet und entkernt
1 kleine grline Chili, entkernt

% Knoblauchzehe, zerdriickt

ein paar Zweiglein Koriander

1 reife Avocado (Haut und Stein
entfernt)

15 ml Limettensaft

Salz und Pfeffer

1 Die Zwiebel, Tomate und Chili in 2
cm groBe Stlicke schneiden.

2 Mit dem Knoblauch und Koriander
in die Schiissel geben. Zehn Mal
pulsen oder bis fein gehackt. In
eine Servierschissel umfllen.

3 Die Avocado in 2 cm Stiicke
schneiden und zusammen mit dem
Limettensaft in die Schiissel geben.
Finf Mal pulsen oder bis ein feiner
Piree entstanden ist.

4 Die beiden Mischungen miteinander
kombinieren und abschmecken.

Tomatensalsa

15 g frischer Koriander

1 kleine rote Zwiebel

1 griine Chili, entkernt

4 feste Tomaten, enthautet und
entkernt

Saft einer Limette

Salz und Pfeffer

1 Den Koriander auf Stufe 2 funf
Sekunden lang zerkleinern
oder bis fein gehackt. In eine
Servierschiissel umfllen.

2 Die Zwiebel und Chili in 2 cm
Stiicke schneiden und in die
Schiissel geben. Fiinf Mal pulsen
oder bis fein gehackt.

3 Zum Koriander hinzugeben.

4 Die Tomaten in Stiicke schneiden
und auf Stufe 2 fiinf Sekunden lang
grob hacken.

5 Der Koriandermischung hinzugeben
und mit Limettensaft, Salz und
Pfeffer vermischen.

Mayonnaise (unter Verwendung
des Mayonnaise-Trichters, wenn im
Lieferumfang)

125 ml Olivendl

1 ganzes Ei

2 Tropfen Zitronensaft
Salz und Pfeffer

siehe Abbildungen [[f] -

1 Das untere Schlagmesser
einsetzen und alle Zutaten auBer
dem Ol einfiillen.

2 Den Mayonnaise-Trichter aufsetzen
und das Ol in die Vertiefung
gieBen. Schnell den Deckel und
die Antriebseinheit aufsetzen. Auf
Stufe 2 vierzig Sekunden lang
verarbeiten oder bis das gesamte
Ol aufgenommen wurde.

Hinweis: Nach Gebrauch wird
etwas Ol im Mayonnaise-Trichter
zuriickbleiben. Das ist normal.
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Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

Sicurezza

Leggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Rimuovere la confezione e le etichette.
Se la spina o il cavo sono danneggiati,
per motivi di sicurezza, devono essere
sostituiti da Braun o da un riparatore
autorizzato da Braun per evitare pericoli.
Le lame sono affilate; maneggiarle con
cura. Tenere sempre la lama dalla
parte alta, lontano dal filo di taglio,
quando si maneggiano le lame affilate,
si svuota la vaschetta e durante la
pulizia.

NON lavorare ingredienti caldi.

Fare attenzione quando si versa
liquido bollente nella vaschetta del
tritatutto compatto, poiché potrebbe
venire espulso dal dispositivo a causa
del vapore improvviso.

Spegnere sempre l'apparecchio e
scollegarlo dall'alimentazione, se si
lascia incustodito, prima di procedere al
montaggio, allo smontaggio o alla pulizia.
Durante la lavorazione di carichi pesanti
come la carne, non far funzionare
continuamente per piu di 10 secondi.
Lasciar raffreddare per 2 minuti tra ogni
operazione di 10 secondi.

Non superare le capacita massime
indicate nella guida alla lavorazione (fare
riferimento all'illustrazione ).

Attendere sempre che le lame si arrestino
del tutto prima di rimuovere il corpo
motore dalla vaschetta.

Rimuovere sempre la/e lama/e prima

di svuotare la vaschetta o di versarvi
ingredienti.
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Non usare mai un accessorio
danneggiato. Farlo controllare o riparare:
vedere alla sezione ‘Manutenzione e
assistenza tecnica’.

Non lasciare mai che il corpo motore, il
filo o spina elettrica si bagnino.

Non lasciare che il cavo elettrico venga
a contatto con superfici molto calde o
penda dal bordo del tavolo o del piano di
lavoro.

Non azionare il tritatutto se la vaschetta e
vuota.

Non azionare mai il tritatutto con la
vaschetta piena di liquido.

Non utilizzare la vaschetta come
contenitore per conservare il cibo.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito
dopo averlo acceso.

L'uso improprio del tritatutto puo
provocare delle lesioni.

Non usare mai un accessorio non
approvato.

Sorvegliare i bambini, assicurandosi che
non giochino con I'apparecchio.

Gli apparecchi possono essere utilizzati
da persone con ridotte capacita
psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti solo nel caso in
cui siano state attentamente sorvegliate
e istruite da un responsabile su come
utilizzare un apparecchio in modo sicuro
e siano consapevoli dei pericoli.

Questo apparecchio non dev’essere
utilizzato dai bambini. Tenere
apparecchio e cavo lontani dalla portata
dei bambini.

Utilizzare I'apparecchio solo per l'uso
domestico per cui € stato realizzato.
Braun non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.
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Pulizia

Fare riferimento alle illustrazioni

e Spegnere sempre I'apparecchio e togliere
la spina dalla presa elettrica prima di
pulirlo.

e Non immergere l'alimentatore in acqua.
Pulire con un panno umido, quindi
asciugare.

e Separare sempre le lame prima della
pulizia.

e Maneggiare con cautela la lama, che é
molto affilata.

e |avare le parti a mano, quindi asciugarle.
In alternativa si possono lavare in
lavastoviglie.

e | componenti dell’apparecchio non
sono idonei per l'inserimento in uno
sterilizzatore a vapore. Usare invece
una soluzione sterilizzante, seguendo le
istruzioni del produttore della soluzione.

Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica
® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa di
quella indicata sulla targhetta sotto I'apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme al regolamento (CE) No. 1935/2004 sui
materiali e articoli in contatto con alimenti.

Prima dell’'uso Legenda

® Rimuovere tutto I'imballaggio
ed eventuali etichette, compresi @  selettore della velocita
gli adesivi in plastica dall’unita ®  Corpo motore
delle lame. Prestare particolare ®) Coperchio
attenzione perché le lame sono @ Lama superiore
molto taglienti. Questi adesivi (® Presa (della lama)
devono essere eliminati poiché @ Lama inferiore
servono unicamente a proteggere @ Vaschetta
I'unita delle lame durante la Perno di centraggio
fabbricazione e il trasporto. @ Anello antiscivolo

® |avare i componenti: vedere . .
sezione ‘Pulizia’. Cola-maionese (se in

dotazione)
Fermacavo
Spatola (se in dotazione)

e
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Come utilizzare il
Tritatutto compatto

Anello antiscivolo

® Prima dell'uso, montare il anello
antiscivolo per impedire che la
vaschetta scivoli sul piano di
lavoro.

Fare riferimento alle illustrazioni

ARIH

® || tritatutto compatto non
funziona a meno che la ciotola
e il vaschetta non siano
collegati correttamente.

® Per evitare di sovraccaricare il
tritatutto e per ottenere i migliori
risultati, non riempire la ciotola
oltre il livello massimo di 500 ml.

Utilizzare per tritare
piu grossolanamente.
Velocita 1 Premere e tenere
premuto il selettore di
velocita a meta corsa.

Utilizzare per tritare
piu finemente e per
Velocita fare la purea.

2 Premere e tenere
premuto il selettore di
velocita fino in fondo.

Per tritare a impulsi — servizi di
un'azione avvio/arresto invece di
tenere premuto il pulsante.

Consigli

Importante

® Nel preparare alimenti per
neonati o bambini, controllare
sempre che tutti gli ingredienti
siano ben omogeneizzati prima
di darli al bambino.

® Se il tritatutto funziona a fatica,
togliere parte degli ingredienti
e lavorarli a lotti separati,
altrimenti si rischia di mettere
sotto sforzo il motore.

® Se si tritano cibi duri come
chicchi di caffe, spezie,
cioccolato o ghiaccio, le lame si
usureranno piu velocemente.
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Evitare di lavorare
eccessivamente alcuni tipi

di ingredienti. Fermarsi e
controllare di frequente la loro
consistenza.

Alcune spezie come chiodi

di garofano e semi di cumino
possono avere un effetto
negativo sulla plastica del
tritatutto.

Per garantire una lavorazione
uniforme, fermare e raschiare
la vaschetta.

I migliori risultati si ottengono
tagliando il cibo in piccoli pezzi
e tritandone piccole quantita
alla volta.

Le erbe si tritano meglio quan-
do sono pulite e asciutte.

Per il pangrattato, i migliori
risultati si ottengono con il pane
raffermo.

Per usare il cola-maionese (se in
dotazione)

Fare riferimento alle illustrazioni
I -

Si rimanda alla ricetta della
maionese per ottenere informazioni
su come montare e usare il cola-
maionese.

Avvolgicavo

® Avvolgere il cavo in eccesso
attorno all'unita di alimentazione,
fissandolo col fermacavo (7).




Manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso di problemi con il funzionamento del dispositivo, prima di
richiedere assistenza consultare la sezione "Guida alla risoluzione dei
problemi" nel manuale o visitare www.braunhousehold.com.

® (Garanzia e assistenza - per informazioni dettagliate vedere
il foglio illustrativo sulla garanzia e assistenza o visitare
www.braunhousehold.com.

® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI DI
APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che
offrono questo servizio.

Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

L’apparecchio
non funziona.

Assenza di
alimentazione.

Verificare che I'apparecchio
sia collegato.

Coperchio non bloccato
correttamente.

Verificare che il coperchio sia
bloccato correttamente.

L’apparecchio
inizia a rallentare
o ad avere
difficolta durante
I'operazione.

Quantita consigliata
superata.

Fare riferimento alla guida
alla lavorazione consigliata
per le quantita da trattare.

Tempo di
funzionamento
consigliato superato.

Durante la lavorazione di
carichi pesanti come la
carne, non far funzionare
continuamente per piu di 10
secondi. Lasciar raffreddare
per 2 minuti tra ogni
operazione di 10 secondi.

Risultati di taglio
scadenti.

Quantita consigliata
superata.

Fare riferimento alla sezione
dei suggerimenti e seguire la
guida alla Iavorazionegm.
Non riempire la ciotola oltre il
livello massimo di 500 ml.

Parti in plastica
scolorite dopo la
lavorazione.

Alcuni alimenti possono
far scolorire la plastica:
questo & normale e
non danneggera la
plastica né influenzera
il sapore del cibo.

Strofinare con un panno
imbevuto di olio vegetale per
eliminare lo scolorimento.
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Ricette

Per preparare le seguenti ricette,
montare entrambe le lame nella
vaschetta (tranne se indicato
diversamente).

Guacamole

2 cipolla rossa piccola

1 pomodoro, privato della buccia e
dei semi

1 piccolo peperoncino verde, privato
dei semi

% spicchio di aglio, schiacciato
alcuni rametti di coriandolo

1 avocado maturo (senza buccia e
nocciolo)

15 ml di succo di lime

sale e pepe

1 Tagliare la cipolla, il pomodoro e il
peperoncino in pezzi di 2 cm.

2 Aggiungere nella vaschetta con
I'aglio e il coriandolo. Azionare ad
impulsi 10 volte o finché tritato.
Trasferire in una ciotola da portata.

3 Tagliare I'avocado a pezzi di 2 cm
e aggiungerlo alla vaschetta con il
succo di lime. Frullare 5 volte o fino
a ottenere una purea fine.

4 Unire le 2 miscele e condire a
piacere.

Salsa di pomodoro

15 g di coriandolo fresco

1 piccola cipolla rossa

1 peperoncino verde, privato dei semi
4 pomodori non troppo maturi, privati
della buccia e dei semi

succo di 1 lime

sale e pepe

1 Lavorare il coriandolo a velocita 2
per 5 secondi o fino a quando sara
tritato. Trasferire in una ciotola da
portata.

2 Tagliare la cipolla e il peperoncino
a pezzi di 2 cm e aggiungerli nella
vaschetta. Usare il tasto Pulse per
5 volte o fino a tritarli finemente.

3 Aggiungere al coriandolo.

4 Tagliare il pomodoro a pezzi e
tritarlo grossolanamente a Velocita
2 per 5 secondi.

5 Aggiungere alla miscela di

coriandolo e unire con succo di
lime, sale e pepe.

Granita alla fragola

4-5 cubetti di ghiaccio

8 fragole, private del picciolo e
dimezzate

10ml circa di zucchero semolato

1 Mettere i cubetti di ghiaccio e le
fragole nella vaschetta e frullare
10 volte o fino a quando il ghiaccio
non sara tritato grossolanamente.

2 Aggiungere lo zucchero e frullare 5
volte o fino a incorporarlo.

3 Trasferire in un bicchiere e servire
immediatamente.

Maionese (usando il cola-
maionese, se in dotazione)

125 ml di olio d’oliva
1 uovo intero

2 gocce di limone
Sale e pepe

Fare riferimento alle illustrazioni

Il -

1 Montare la lama del coltello
inferiore e aggiungere tutti gli
ingredienti tranne l'olio.

2 Montare il cola-maionese e
aggiungere l'olio nella cavita.
Montare rapidamente il coperchio
e il corpo motore. Procedere a
velocita 2 per 40 secondi o fino a
quando tutto I'olio sara incorporato.

Nota: rimarra un po' di olio nel
cola-maionese dopo l'uso, questo &
normale.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracées da primeira pagina.

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais
etiquetas.

Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver
danificado, por razdes de seguranca deve
ser substituido pela Braun ou por um
reparador Braun autorizado para evitar
qualquer perigo.

As laminas sao afiadas, manuseie-

-as com cuidado. Segure sempre a
lamina de corte pela parte superior
afastando-se do gume, quando
manusear as laminas afiadas, quando
esvaziar a taca e quando limpar.

NAO processe ingredientes quentes.
Tenha cuidado se deitar liquidos
quentes na taca da mini picadora uma
vez que podem ser lancados para fora
do aparelho devido a formacao subita
de vapor.

Desligue e retire da tomada eléctrica o
aparelho sempre que néo estiver a vigia-
lo, antes de montar, desmontar e limpar.
Quando processar alimentos pesados
como carme nao faga funcionar o
aparelho mais de 10 segundos seguidos.
Deixe arrefecer durante 2 minutos a cada
10 segundos de funcionamento.

N&o exceda as capacidades maximas
mencionadas no guia de processamento
(consulte a ilustracao ).

Espere sempre até que as laminas
estejam completamente paradas antes de
retirar a unidade motriz da taca.

Retire sempre a(s) lamina(s) antes de
esvaziar ou retirar alimentos da tacga.
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Nunca utilize um acessoério danificado.
Mande-0 examinar ou reparar: ver
“Assisténcia e cuidados ao cliente”.
Nunca deixe a unidade motriz, o cabo
eléctrico ou a ficha eléctrica apanharem
humidade.

N&ao deixe o cabo de alimentacéo
pendente da mesa ou superficie de
trabalho, nem tocar em superficies
quentes.

N&o faca funcionar a picadora de
alimentos com a taga vazia.

Nunca faga funcionar a picadora de
alimentos se a taga tiver liquido.

N&o utilize a taga como recipiente de
armazenamento.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem
supervisao.

O uso inapropriado da sua picadora de
alimentos, pode resultar em ferimentos.
Nunca utilize um acessério néo
autorizado.

As criangas devem ser vigiadas para
garantir que nao brincam com o
electrodomeéstico.

Os electrodomésticos podem ser
utilizados por pessoas com capacidades
mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas,
ou com falta de experiéncia ou
conhecimento, se forem supervisionadas
ou instruidas sobre o0 uso do
electrodoméstico de forma segura e se
compreenderem 0s riscos envolvidos.
Este electrodoméstico ndo pode ser
usado por criancas. Mantenha o
electrodomeéstico e o respectivo fio
eléctrico fora do alcance de criancgas.
Use o aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A Braun néao
se responsabiliza caso o aparelho seja
utilizado de forma inadequada, ou caso
estas instru¢cdes nao sejam respeitadas.
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Limpeza
Consulte as llustrac6es

Desligue sempre no interruptor e retire a
ficha da tomada antes de limpar.

N&o submerja a unidade motriz em agua.
Limpe com um pano humido e seque em
seguida.

Separe sempre as laminas antes de as
limpar.

Manuseie as laminas com cuidado pois
séo extremamente afiadas.

Lave a m&o as pecas e seque em seguida.
Em alternativa, podem ser lavadas na sua
maquina de lavar louca.

Estas pecas n&do séo apropriadas para
limpeza num Esterilizador a Vapor.
Utilize, como alternativa, uma solugao

de esterilizacao, de acordo com as
instru¢des do fabricante da solugcéo de
esterilizagao.

Antes de ligar a corrente
® Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar corresponde a

indicada na parte de baixo da maquina.

® Este aparelho esta conforme com a Directiva n.® 1935/2004 da

Comunidade Europeia sobre materiais concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

Antes de utilizar pela primeira vez Chave

Remova todas as embalagens e
rétulos incluindo as protecgées
plasticas da lamina de corte. Unidade motriz

Selector de velocidades

®O

Tenha cuidado porque as @ Tampa
laminas estdo muito afiadas. (@  Lamina de corte superior
Estas tampas de proteccéo @ Pega
devem ser deitadas fora uma (® Lamina de corte inferior
vez que servem apenas para @ Taca
protecgéo durante a fabricacéo e Pino de orientagéo
tl_r:czﬁz:aes as pecas: ver © Base anti-derrapante
“Limpeza”. Goteira para maionese (se
fornecida)
Clipe de fixagdo do cabo
eléctrico

® @

Espatula (se fornecida)
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Para Utilizar a Sua Mini
Picadora

Base anti-derrapante

® Antes de utilizar, insira o base
anti-derrapante para evitar que a
taca deslize na bancada.

Consulte as llustracoes

-a

® A sua Mini Picadora nao
funcionara se a taca e a tampa
nao estiverem correctamente
presas.

® Para evitar sobrecarregar a
picadora e para obter bons
resultados, quando encher a taga
nao ultrapasse o nivel maximo de
500 ml.

Utilize para obter
texturas mais
grossas.
Empurre o selector
de velocidade e
mantenha-o no
meio.

Velocidade 1

Utilize para obter
texturas mais finas
e para fazer puré.

Empurre e
mantenha
totalmente em
baixo o selector de
velocidade.

Velocidade 2

Para o Impulso “P” - utilize numa
acgao de iniciar/parar em vez de
manter premido o botéo.

Sugestoées

Importante

® Se preparar comida para bebés
ou criangas pequenas, verifique
sempre se os alimentos esté@o
bem picados antes de os
oferecer a crianga.

® Se sentir que a picadora esta a
funcionar com dificuldade, retire
parte da mistura e processe
por partes, caso contrario pode
esforcar demasiado o motor.

® Processar alimentos duros
como gréaos de café,
especiarias, chocolate ou gelo
vais desgastar as laminas mais
depressa.

® Tenha atenc¢éo para nao triturar
demais alguns ingredientes.
Pare frequentemente para
confirmar a consisténcia.

® Algumas especiarias como
o alho e as sementes de
cominhos tém um efeito
prejudicial no plastico da sua
Mini Picadora

® Para que os ingredientes
figuem processados de forma
igual, pare e rape para baixo a
taca.

® Obtém melhores resultados
se cortar os alimentos em
pedacos pequenos e picar
pequenas quantidades de cada
vez.

® As ervas picam melhor se
estiverem lavadas e secas.

® Para obter bom Pao Ralado
utilize pao seco.

Para usar a goteira para maionese
(se fornecida)

Consulte as llustragcdes

I -

Consulte por favor a receita de
maionese na secc¢do de receitas
para mais informagdes sobre como
montar a goteira para maionese.

Armazenamento do fio eléctrico

® Enrole o fio em excesso a volta
da unidade motriz prendendo-o
no clipe de fixagdo (11).
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Assisténcia e Cuidados ao Cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu aparelho, antes de pedir
assisténcia consulte a sec¢édo “Guia de Avarias” do Manual ou visite o
site www.braunhousehold.com.

® Garantia & Assisténcia - para informagdes mais detalhadas sobre a
garantia e a assisténcia consulte o folheto separado ou visite o site
www.braunhousehold.com.

® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO PRODUTO
NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA RELATIVA AOS RESIDUOS
DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida util, o produto ndo deve ser eliminado conjuntamente
com os residuos urbanos.
Pode ser depositado nos centros especializados de recolha diferenciada das
autoridades locais, ou junto dos revendedores que prestem esse servico.

Guia de avarias

Problema Causa Solucao
O aparelho nao N&o tem energia Confirme que o aparelho esta
funciona. eléctrica. ligado & tomada eléctrica.
A tampa néo esta Verifique que a tampa esta
presa correctamente. | correctamente presa.
O aparelho Excedeu a quantidade | Consulte o guia de
comega a recomendada. processamento recomendado
trabalhar para quantidades a
devagar ou processar.
com dificuldade | Excedeu o tempo Quando processar alimentos
durante a de funcionamento pesados como carme n&o
utilizagéo. recomendado. faga funcionar o aparelho

mais de 10 segundos
seguidos. Deixe arrefecer
durante 2 minutos a cada 10
segundos de funcionamento.

Alimentos mal

Excedeu a quantidade

Consulte a sec¢ao

picados. recomendada. “Sugestdes” e siga o guia de
processamento k
Nao ultrapasse o nivel
maximo de 500 ml.
As pecas em Alguns alimentos Esfregue com um pano
plastico ficam podem pintar o plastico | embebido em 6leo para
manchadas - isto & normal e ndo ajudar a retirar a coloracgao.
depois de estraga o plastico ou
processar. afecta o sabor dos

seus alimentos.
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Receitas

Coloque ambas as ldminas de
corte na taga (excepto se indicado
o contrario) quando realizar as
seguintes receitas.

Guacamole

Y2 cebola roxa pequena

1 tomate, pelado e sem sementes
1 piri-piri verde pequeno, s/
sementes

% dente de alho, esmagado
Alguns rebentos de coentro fresco
1 abacate maduro (sem casca e
carogo)

15 ml de sumo de lima

sal e pimenta

1 Corte a cebola, o tomate e o piri-
piri em cubos de 2 cm.

2 Coloque na taga com o alho e
os coentros. Utilize o Impulso 10
vezes ou até estar tudo picado
finamente. Transfira para uma
taca de ir a mesa.

3 Corte 0 abacate em pedagos de
2 cm e cologue-o na taga com o
sumo da lima. Utilize o Impulso 5
vezes ou até obter um puré fino.

4 Junte as 2 misturas e tempere a
gosto.

Molho de tomate

15 g coentros frescos

1 cebola roxa pequena

1 piri-piri verde, s/ sementes

4 tomates duros, pelados e limpos
de sementes

sumo de 1 lima

sal e pimenta

1 Processe os coentros na
Velocidade 2 durante 5 segundos
ou até estar picado finamente.
Transfira para uma taca de ir a
mesa.

2 Corte a cebola e o piri-piri em
pedacos de 2 cm e coloque--
os na taca. Utilize o Impulso 5
vezes ou até estar tudo picado
finamente.

3 Junte-os aos coentros.

4 Corte o tomate em pedacos e
pique-0s grosseiramente na

Velocidade 2 durante 5 segundos.

5 Junte-os a mistura dos coentros e
misture tudo com o sumo da lima,
sal e pimenta.

Granizado de morango

4-5 cubos de gelo

8 morangos sem calice e cortados
ao meio.

Cerca de 10 ml de agucar fino
refinado

-

Coloque os cubos de gelo e os
morangos na taga e utilize o
Impulso 10 vezes ou até o gelo
estar picado grosseiramente.

2 Adicione o agucar e utilize o
Impulso 5 vezes ou até estar
misturado.

3 Transfira para um copo e sirva

imediatamente.

Maionese (utilize a goteira
para maionese quando esta foi
fornecida)

125 ml de azeite

1 ovo inteiro

2 gotas de sumo de limao
sal e pimenta

Consulte as llustracoes

Il -

1 Insira a lamina inferior e adicione
todos os ingredientes excepto o
azeite.

2 Coloque a goteira para maionese
e coloque o azeite na cavidade.
Coloque imediatamente a tampa
e a unidade motriz. Processe
na Velocidade 2 durante 40
segundos ou até todo o azeite
estar incorporado.

Nota: E normal que algum azeite
fique na goteira para maionese
depois da utilizagéo.



Espanol
Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Seguridad

® |ea estas instrucciones atentamente y
guardelas para poder utilizarlas en el
futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.
Si el enchufe o el cable estan dafiados,
por razones de seguridad, deben ser
sustituidos por Braun o por un técnico
autorizado por Braun para evitar posibles
riesgos.

Las cuchillas estan afiladas, manéjelas
con cuidado. Sostenga siempre la
cuchilla por la parte superior, lejos
del borde cortante, al manipular las
cuchillas afiladas, vaciar el bol y
durante la limpieza.

NO procese ingredientes calientes.
Tenga cuidado al verter liquidos
calientes dentro del bol de la
minipicadora ya que pueden salir
despedidos del aparato debido a la
generacion repentina de vapor.
Apague siempre el aparato y
desconéctelo de la toma de corriente si
se deja desatendido, antes de montarlo,
de desmontarlo o de limpiarlo.

Al procesar cargas pesadas como carne
no haga funcionar el aparato durante
mas de 10 segundos seguidos. Déjelo
enfriar durante 2 minuto entre cada
funcionamiento de 10 segundos.

No sobrepase las capacidades maximas
indicadas en la guia para procesar
alimentos (consulte la ilustracion [H).
Espere siempre hasta que las cuchillas
se hayan parado completamente antes
de retirar la unidad de potencia del bol.
Retire siempre la(s) cuchilla(s) antes de
vaciar o verter el contenido del bol.
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Nunca utilice un aparato dafado. Para
solicitar que lo revisen o lo reparen:
consulte “Servicio técnico y atencion al
cliente”.

Nunca permita que se mojen la unidad de
potencia, el cable o el enchufe.

No deje que el exceso de cable cuelgue
de la mesa o la encimera ni que toque
superficies calientes.

No ponga en marcha la picadora si el bol
esta vacio.

Nunca ponga en marcha la picadora con
el bol lleno de liquido.

No utilice el bol como recipiente de
almacenamiento.

Nunca deje el aparato desatendido
cuando lo esté utilizando.

El uso incorrecto de su picadora puede
producir lesiones.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.
Hay que vigilar a los ninos para
asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

Este aparato puede ser utilizado por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales disminuidas o con
falta de experiencia o conocimientos si
han recibido instrucciones o supervision
en relacién con el uso del aparato de
forma segura y si entienden los peligros
que ello implica.

Este aparato no debe ser utilizado por
ninos. Mantenga el aparato y su cable
fuera del alcance de los nifos.

Utilice este aparato Unicamente

para el uso doméstico al que esta
destinado. Braun no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se
somete a un uso inadecuado o si no se
siguen estas instrucciones.
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Limpieza
Consulte la ilustracion

Apague y desenchufe siempre el aparato
antes de proceder a su limpieza.

No sumerja la unidad de potencia en
agua. Limpiela con un pafo humedo y
luego séquela.

Separe siempre las cuchillas antes de
limpiarlas.

Tenga cuidado con la cuchilla, esta muy
afilada.

Lave las piezas a mano y luego
séquelas. También se pueden lavar en el
lavavaijillas.

Las piezas no se pueden introducir en un
esterilizador a vapor. Utilice una solucion
esterilizante siguiendo las instrucciones
del fabricante de la solucion.

Antes de enchufar el aparato
® Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea el mismo que

el que se muestra en la parte inferior del aparato.

® Este dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.° 1935/2004 sobre los

materiales y objetos destinados a entrar en contacto con alimentos.

Antes de utilizar el aparato por Descripcién del
primera vez

Quite todo el embalaje y las aparato
etiquetas, incluyendo los
protectores de plastico de la
cuchilla. Las cuchillas estan

Selector de velocidad
Unidad de potencia

©)
@
: ” ® Tapa
muy afiladas, manéjelas con . ’
cuidado. No guarde las fundas @ Cuchilla superior
protectoras ya que solo se utilizan @ Asa o
para proteger la cuchilla durante ®  Cuchila inferior
el proceso de fabricacién y el @ Bol
transporte. Pasador de posicionamiento
Lave las piezas: consulte (@ Anillo antideslizante
“Limpieza”. Goteador de mayonesa (si se

incluye)
Clip para el cable
Espatula (si se incluye)

e
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Usar la minipicadora
Anillo antideslizante

Antes de su uso, ponga el anillo

antideslizante para evitar que el

bol se deslice en la superficie de
trabajo.

Consulte las ilustraciones

ARIH

® La minipicadora no funcionara
si el bol y la tapa no estan
correctamente enclavados.
® Para evitar sobrecargar la
picadora y para obtener mejores
resultados, no llene el bol por
encima del nivel maximo de 500
ml.
Use esta velocidad
para un picado mas
grueso.
Velocidad 1 | Pulse y mantenga
pulsado el selector
de velocidad hasta
la mitad.
Use esta velocidad
para un picado mas
fino o para hacer
Velocidad 2 pure.
Pulse y mantenga
pulsado el selector
de velocidad hasta
abajo.

Para la funcién de accion
intermitente, use una accién
de arranque/parada en vez de
mantener el botén pulsado.

Consejos
Importante

® Al preparar comida para bebés
0 nifios pequefios, compruebe
siempre que los ingredientes
estén bien procesados antes
de darles la comida.

Si la picadora se ahoga, quite
un poco de la mezcla y siga
procesando los alimentos en
varias tandas, de lo contrario,
puede forzar el motor.

Picar alimentos duros como
granos de café, especias,
chocolate o hielo desgastara
las cuchillas méas deprisa.
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Tenga cuidado de no

procesar algunos alimentos
excesivamente. Pare y
compruebe la consistencia con
frecuencia.

Algunas especias como el
clavo y las semillas de comino
pueden tener un efecto
adverso sobre el plastico de la
picadora.

Para garantizar un
procesamiento uniforme,
detenga el aparato y raspe el
bol con la espatula.

Los mejores resultados

se obtienen cortando los
alimentos en trozos pequefios
y picando pequefas cantidades
de comida cada vez.

Las hierbas aromaticas se
pican mejor si estan limpias y
secas.

Para el pan rallado, los mejores
resultados se consiguen con
pan duro.

Usar el goteador de mayonesa (si
se incluye)

Consulte las ilustraciones

I -

Consulte la receta de la mayonesa
en el apartado de recetas para
obtener informacién sobre como
montar y utilizar el goteador de
mayonesa.

Recogecables

® Recoja el exceso de cable
alrededor de la unidad de
potencia y sujete el cable en el
clip para el cable (11).

Servicio técnico y
atencion al cliente

® Si tiene problemas con el
funcionamiento del aparato,
antes de solicitar ayuda,
consulte la seccion "Guia
de solucién de problemas"
en el manual o visite
www.braunhousehold.com.




® Garantia y servicio técnico - para obtener informacion detallada,
consulte el folleto independiente sobre la garantia y el servicio técnico
o visite www.braunhousehold.com.

® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA SOBRE
RESIDUOS DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS (RAEE)
Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los

desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a distribuidores que
faciliten este servicio.

Guia de solucion de problemas

Problema Causa Solucién
El aparato no No hay corriente Compruebe que el aparato
funciona. eléctrica. esté enchufado.
La tapa no esta Compruebe que la tapa esté
correctamente fijada. enclavada correctamente.
El aparato Se ha sobrepasado la | Consulte la guia para

empieza a ir mas
despacio o se
ahoga durante el
procesamiento.

cantidad recomendada.

procesar alimentos para
ver las velocidades y las
cantidades recomendadas
que se deben procesar.

Se ha sobrepasado
el tiempo de
funcionamiento
recomendado.

Al procesar cargas pesadas
como carne no haga
funcionar el aparato durante
mas de 10 segundos
seguidos. Déjelo enfriar
durante 2 minutos entre
cada funcionamiento de 10
segundos.

Mal resultado
del proceso de
picado.

Se ha sobrepasado la

cantidad recomendada.

Consulte la seccion de
consejos y siga la guia para
procesar alimentos

K]

No llene el bol por encima del
nivel maximo de

500 ml.

Piezas de plastico
manchadas tras
el procesamiento.

Algunos alimentos
pueden manchar
el plastico; esto es
normal y no causa
ningun dafo en el
plastico ni afecta al

sabor de los alimentos.

Para eliminar las manchas,
frote el plastico con un pafio
suave mojado en aceite
vegetal.
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Recetas

Acople las dos cuchillas al bol
(a menos que se indique de otra
manera) al hacer las siguientes
recetas.

Guacamole

Y2 cebolla roja pequefia

1 tomate, pelado y sin semillas

1 chile pequefio verde, sin semillas
% diente de ajo, machacado

unas ramitas de cilantro

1 aguacate maduro (sin la piel y el
hueso)

15 ml de zumo de lima

sal y pimienta

1 Corte la cebolla, el tomate y el chile
en trozos de 2 cm.

2 Anédalos al bol con ajo y cilantro.
Pulse la funcion de accién
intermitente 10 veces o hasta que
estén finamente picados. Pase a
una fuente para servir.

3 Corte el aguacate en trozos de
2 cm y afiddalos al bol con el
zumo de lima. Pulse la funcién de
accion intermitente 5 veces o hasta
conseguir un puré fino.

4 Combine las 2 mezclas y sazone al
gusto.

Salsa de tomate

15 g de cilantro fresco

1 cebolla roja pequefia

1 chile verde, sin semillas

4 tomates duros, pelados y sin
semillas

el zumo de 1 lima

sal y pimienta

1 Procese el cilantro a velocidad 2
durante 5 segundos o hasta que
esté finamente picado. Pase a una
fuente para servir.

2 Corte la cebolla y el chile en trozos
de 2 cm y aféadalos al bol. Pulse
la funcién de accion intermitente 5
veces 0 hasta que estén finamente
picados.

3 Afadalos al cilantro.

4 Corte el tomate en trozos vy tritarelo
en trozos grandes a velocidad 2
durante 5 segundos.

5 Afiadalo a la mezcla de cilantro y
mézclelo con el zumo de lima, la
sal y la pimienta.

Batido de fresa

4 -5 cubitos de hielo

8 fresas, con los cabitos quitados y
cortadas por la mitad

10 ml, aproximadamente, de azlcar
lustre

1 Ponga los cubitos de hielo y las
fresas en el bol y pulse la funcion
de accion intermitente 10 veces o
hasta que el hielo esté picado en
trozos grandes.

2 Afada el azlcar y pulse la funcién
de accion intermitente 5 veces o
hasta que quede incorporado.

3 Paselo a un vaso y sirva
inmediatamente.

Mayonesa (usando el goteador de
mayonesa cuando se facilite)

125 ml de aceite de oliva
1 huevo entero

2 gotas de zumo de limoén
sal y pimienta

Consulte las ilustraciones

11 12 ]

1 Coloque la cuchilla inferior y afiada
todos los ingredientes excepto el
aceite.

2 Coloque el goteador de mayonesa
y afiada el aceite en el hueco
destinado para ello. Coloque
réapidamente la tapa y la unidad de
potencia. Procese a velocidad 2
durante 40 segundos o hasta que
todo el aceite se haya incorporado.

Nota: quedara algo de aceite en el
goteador de mayonesa después de su
uso, lo cual es normal.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

S|kkerhed

® Laes denne brugervejledning ngje, og
opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for
at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

® Hvis stikket eller ledningen er beskadiget,
skal Braun eller en autoriseret Braun-
reparater af sikkerhedsgrunde sta for
udskiftningen for at undga fare.

e Knivene er meget skarpe og skal omgas
med forsigtighed. Hold altid overst
pa kniven og vaek fra aeggen ved
handterlng af de skarpe knive, tomning
af skalen og under renggring.

e Tilbered IKKE varme ingredienser.

¢ Veer forsigtig, hvis der haeldes varm
vaeske i minihakkerens skal. Veesken
kan blive sprgjtet ud af apparatet ved
pludselig dannelse af damp.

e Sluk altid for apparatet og afbryd
stramforsyningen, hvis det lades uden
opsyn, inden samling, adskillelse og
rengering.

® Ved tilberedning af tunge madvarer som
kod ma den ikke kare uafbrudt i mere
end 10 sekunder. Lad den kgle af i 2
minutter efter 10 sekunders brug.

e Overskrid ikke de angivne
maksimummaengder, der er angivet i
’ﬂaeredningsvejledningen (se illustration
J)

e Motorenheden ma aldrig fjernes fra
skalen, for knivene er standset helt.

® Fjern altid kniven(ene), for skalen
tommes eller dens indhold heeldes ud.

e Brug aldrig et beskadiget apparat. Fa det
kontrolleret eller repareret: se ‘Service og
kundepleje’.
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Lad aldrig motorenheden, ledningen eller
stikket blive vade.

Lad ikke overskydende ledning haenge ud
over kanten af et kekkenbord el.lign. eller
rore ved varme overflader.

Hakkeren ma ikke bruges, hvis skalen er
tom.

Brug aldrig hakkeren, nar skalen er fyldt
med veaeske.

Brug ikke skalen til opbevaring.

Lad aldrig apparatet veere teendt uden
opsyn.

Misbrug af din hakker kan forarsage
skader.

Brug aldrig uautoriseret tilbehor.

Born ber overvages for at sikre, at de
ikke leger med apparatet.

Apparater kan bruges af personer med
reducerede fysiske, sansemaessige eller
mentale evner eller mangel pa erfaring
og kendskab, hvis de er blevet vejledt
eller givet instrukser i brugen af apparatet
pa en sikker made, og hvis de forstar de
farer, der er involveret.

Dette apparat ma ikke anvendes af

barn. Opbevar apparatet og ledningen
utilgeengeligt for barn.

Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Braun patager sig intet
erstatningsansvar, hvis apparatet ikke
anvendes korrekt, eller disse instruktioner
ikke folges.

Rengoring
Se illustration

Inden rengering skal man altid slukke
for apparatet og tage stikket ud af
stikkontakten.

Leeg ikke motorenheden i vand. Tor den
af med en fugtig klud, og ter den.

Adskil altid knivene for rengaring.

46



Kniven skal behandles med forsigtighed -
den er meget skarp.

Vask delene i handen, og tor

dem. Alternativt kan de vaskes i
opvaskemaskinen.

Delene er ikke egnet til at blive steriliseret
i et dampsteriliserings-apparat. Brug i
stedet en steriliserings-

vaeske og fglg anvisningerne fra
steriliseringsveeskens fabrikant.

For stikket sattes i stikkontakten
® Sorg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den, der er

vist pa bunden af maskinen.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om materialer og

genstande, der kommer i kontakt med levnedsmidler.

For forste anvendelse
® Fjern al emballage og Se lllustration . m
evt. maerkater. Fjern ogsa ® Minihakkeren starter ikke,
plastafdaekningen fra knivene. medmindre skélen og laget er
Pas p4, knivene er meget korrekt i indgreb.
skarpe. Denne afdaekning ® For at undga overbelastning
skal smides vaek, da de kun er af hakkeren og for at opna det
beregnet til at beskytte knivene bedste resultat ma skalen ikke
under fremstilling og transport. fyldes til over maksimumsniveauet
® Vask delene: se ‘Rengering’. pa 500 ml.
QOve rsigt Bruges til grovere
hakning.
@ Hastighedskontrol Hastighed Tryk
(@ Motorenhed 1 hastighedskontrollen
@ Lag halvt ned, og hold
@ @vre kniv den n.ed.e.
@ Fingergreb Bruges til finere
9erg ’ hakning og purering.
®  Nedre kniv Hastighed Tryk
@ skal 2 hastighedskontrollen
Lokaliseringsstift helt ned, og hold
(® Skridsikker ring den nede.
; ; Pulsfunktion — start og stop i
Mayonnaise-drypper (hvis
d Y I df Iypp ( sekvens i stedet for at holde
ennfa me ) olger) knappen nede.
(@ Ledningsclips
(@2 Spatel (hvis denne

medfolger)

Brug af minihakkeren
Skridsikker ring

Far brug skal du paseette den
skridsikker ring for at forhindre, at
skalen glider pa kekkenbordet.
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Tips

Vigtigt

® Nar man tilbereder mad til
babyer og smabgrn, skal
man altid kontrollere, at
ingredienserne er grundigt
blendet, for maden gives til
barnet.

® Hvis hakkeren arbejder hardt,
fiernes noget af blandingen og
der fortsaettes med at hakke
sma maengder af gangen,
ellers kan du overbelaste
motoren.

® Hakning af harde madvarer
som kaffebegnner, krydderier,
chokolade eller is slider mere
pa knivbladene

® Pas pa ikke at tilberede visse
ingredienser for laenge. Stop og
kontrollér konsistensen hyppigt.

® Nogle krydderier som nelliker
og spidskommen kan pavirke
plasten i din hakker negativt.

® Stop, og skrab skalens sider for
at sikre jeevn tilberedning.

® De bedste resultater opnas
ved at skeere madvarer i
sma stykker og hakke sma
maengder ad gangen.

® Urter skal helst hakkes, nar de
er rene og tarre.

® Til rasp opnas de bedste
resultater med tort brad.

Sadan anvendes mayonnaise-
drypperen (hvis denne medfolger)

Se lllustration m -

Se opskriften til mayonnaise i
afsnittet med opskrifter, hvor der
gives oplysninger om, hvordan
mayonnaise-drypperen samles og
anvendes.

Ledningsrum

® Vind overskydende ledning rundt
om motorenheden, og fastgoer
ledningen i ledningsclipsen @

Service og kundepleje

® Hvis du oplever nogen
problemer med betjening
af apparatet, skal du, for
du anmoder om hjzelp,
se afsnittet "fejlsogning”
i manualen eller besoge
www.braunhousehold.com.

® Garanti og service — fa
detaljerede oplysninger i
den separate garanti- og
servicebrochure, eller besag
www.braunhousehold.com.

® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE KORREKT
BORTSKAFFELSE

AF PRODUKTET |
OVERENSSTEMMELSE

MED EU-DIREKTIVET OM
AFFALD AF ELEKTRISK

OG ELEKTRONISK UDSTYR
(WEEE)

Ved afslutningen af dets
produktive liv mé produktet ikke
bortskaffes som almindeligt
affald. Det ber afleveres pa et
specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder
denne service.
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Fejlsogningsguide

Problem Arsag Losning
Apparatet Ingen strom. Kontrollér, at apparatets stik
fungerer ikke. ersati.
Lag ikke last korrekt Kontrollér, at laget sidder
fast. korrekt i indgreb.
Apparatet Anbefalet meengde Se tilberedningsmeaengder i
begynder at overskredet. vejledningen over anbefalet
kare langsomt tilberedning.
eller lyde Anbefalet Ved tilberedning af tunge
anstrengt under | tilberedningstid madvarer som ked mé& den
tilberedning. overskredet. ikke kore uafbrudt i mere end
10 sekunder. Lad den kole af i
2 minutter efter 10 sekunders
brug.
Darlige Anbefalet maengde Se afsnittet med tips, og fal
hakkeresultater. | overskredet. tilberedningsvejledningen ﬁ
Fyld ikke skalen til over
maksimumsniveauet pa 500
ml.
Plastdele Nogle madvarer kan Gnid den med en klud dyppet
misfarvet efter misfarve plasten — i planteolie for at fierne
tilberedning. dette er helt normalt misfarvningen.
og skader ikke plasten
samt pavirker ikke
madens smag.
Opskrifter 3 Skeer avocadoen i stykker pa 2

cm, og kom dem i skalen med
limesaften. Hak 5 gange med
pulsfunktion, eller indtil det er en
fin puré

4 Kombinér de 2 blandinger, og
smag til med krydderier.

Nar folgende opskrifter laves, skal
begge knive szettes pa skalen
(medmindre andet er angivet).

Guacamole

Y2 lille radlag

1 tomat, flaet og med kernerne
fiernet

1 lille gren chili, med kernerne
fiernet

% fed hvidlag, knust

et par korianderduske

1 moden avocado (uden skrael og
sten)

15 ml limesaft

salt og peber

1 Skeer loget, tomaten og chilien i
stykker pa 2 cm.

2 Kom dem over i skalen med
hvidleg og koriander. Hak 10
gange med pulsfunktion, eller
indtil det er finthakket. Haeld det
over i en serveringsskal.
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Tomatsalsa

15 g frisk koriander

1 lille rodt log

1 gren chili, med kernerne fjernet
4 faste tomater, flaede og med
kernerne fijernet

saften fra 1 lime

salt og peber

1 Tilbered korianderen pa hastighed
2 i 5 sekunder, eller indtil den
er finthakket. Heeld det over i en
serveringsskal.

2 Skeer loget og chilien i stykker pa
2 c¢m, og kom dem i skalen. Hak
5 gange med pulsfunktion, eller
indtil det er finthakket.

3 Drys det over korianderen.

4 Skeer tomaten i stykker, og hak
den groft ved hastighed 2 i fem
sekunder.

5 Heeld det i korianderblandingen,
og bland det med limesaft, salt og
peber.

Jordbaerslushie

4-5 isterninger

8 jordbaer, med kernerne fijernet og
skaret i halve

Ca. 10 ml flormelis

1 Kom isterningerne og jordbzerrene
i skalen, og hak 10 gange med
pulsfunktion, eller indtil isen er
grofthakket.

2 Tilsaet sukker og hak 5 gange
med pulsfunktion, eller indtil det er
blandet.

3 Heeld det over i et glas, og serveér
med det samme.

Mayonnaise (brug
mayonnaise-drypperen (hvis leveret)

125 ml olivenolie
1 helt &g

2 draber citronsaft
salt og peber

Se lllustration m -

1 Paseet den nederste kniv, og
tilseet alle ingredienserne bortset
fra olien.

2 Péaseet mayonnaise-drypperen, og
heeld olien i fordybningen. Pasaet
hurtigt laget og motorenheden.
Tilberedes ved hastighed 2 i
40 sekunder, eller indtil al olien
er.iblandet.

Bemeerk: Efter brug vil der stadig
veere lidt olie i mayonnaise-
drypperen. Dette er normalt.
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Svenska

Vik ut fraimre omslaget med bilderna.

Séakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara
den fér framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.
Om kontakten eller sladden &r skadad
maste den av sékerhetsskal bytas ut av
Braun eller av en auktoriserad Braun-
reparatér for att undvika fara.

Skéarbladen ar vassa. Hantera dem

med forsiktighet. Hall alltid knivsatsen
upptill, bort fran eggen, nér du
hanterar de vassa knivbladen, tommer
skalen eller diskar apparaten.
Bearbeta INTE heta ingredienser.

Var forsiktig om du haller varm vatska
i minihackaren eftersom det kan spruta
ut ur apparaten vid plétslig forangning.
Stang alltid av enheten och koppla ur
den ur natuttaget nar du lamnar den
obevakad, innan du satter ihop den, tar
isér den eller rengér den.

Nar du bearbetar tunga ingredienser som
kott ska du inte kora apparaten i langre
an tio sekunder. Lat svalna 2 minuter
mellan varje 10 sekunder av bearbetning.
Overskrid inte de maximala kapaciteterna
som star i guiden (se illustration [H)
Vénta alltid tills knivsatsen stannat helt
innan du lossar drivenheten fran skalen.
Avlagsna alltid knivsatsen innan du
tommer eller héller ut skalens innehall.
Anvand aldrig en skadad apparat. Lamna
in den fér genomgang eller reparation: se
"Service och kundtjanst”.

Lat aldrig drivenheten, sladden eller
kontakten bli vata.

L&t inte Overflodig sladd hanga ned over
kanten pa bordet eller arbetsbanken eller
komma at en het yta.
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e Anvand inte minihackaren om skalen ar
tom.

e Kor inte minihackaren med skalen fylld av
vatska.

e Anvand inte skalen som
forvaringsbehallare.

e Lamna aldrig apparaten obevakad.

® Felaktig anvandning av minihackaren kan
leda till skador.

e Anvand aldrig ej godkanda tillbehor.

e Barn far inte lov att leka med apparaten.
Lamna dem inte ensamma med den.

® Apparaten kan anvéndas av personer
med begransad fysisk eller mental
formaga eller begransad kansel eller med
bristande erfarenhet eller kunskap, om
de 6vervakas eller far instruktioner om
hur den ska anvandas pa sakert satt och
forstar de medféljande riskerna.

® Denna apparat ska inte anvandas av
barn. Hall apparat och sladden utom
rackhall fér barn.

¢ Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Braun fransager sig
allt ansvar om apparaten anvands pa
felaktigt sétt eller om dessa instruktioner
inte foljs.

Rengoring
Se illustrationerna

e Stang alltid av apparaten och dra ut
sladden innan du gér ren den.

e Sank inte ned drivenheten i vatten. Torka
ren med en fuktig trasa och torka sedan.

e Plocka alltid isar knivsatserna fére
reng0ring

e Hantera knivsatserna med forsiktighet -de
ar mycket vassa.

e Diska delarna fér hand och torka sedan.
Alternativt kan de diskas i diskmaskinen.
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e Delarna lampar sig inte for
angsterilisering. Anvand i stallet en
steriliseringslosning i enlighet med
tillverkarens anvisningar.

Innan du sétter i kontakten

® Kontrollera att din eltyp &r samma som anges pa apparatens undersida.

® Den hér apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om material och
produkter avsedda att komma i kontakt med livsmedel.

Foére forsta anvandningen

® Ta bort allt emballage och alla
etiketter inklusive skydden
av plast fran knivsatsen. Var
forsiktig! Bladen &r mycket
vassa. Skydden ska avlagsnas
eftersom de enbart ska skydda
knivsatsen under tillverkning och
transport.

® Diska delarna: se "Rengéring”.

Forklaring till bilder

Hastighetsvéljare
Drivenhet

Lock

Ovre knivsats
Fingergrepp

Nedre knivsats

Skal

Styrdon

Glidskydd
Majonnastillbehor (om sadann
medféljer)
Sladdklamma
Slickepott (om sadan
medfdljer)

PLEEEOO®OOO

®6

Anvanda mini-
hackaren

Glidskydd

® Placera glidskydd under skalen

for att undvika att den glider pa
underlaget.

Se illustrationerna - m

® Minihackaren fungerar inte
om locket och skalen inte ar
ihoplasta pa rétt sétt.

® Fyll inte skalen 6ver maxnivan
pa 500 ml for att undvika Gverlast
och for basta resultat.

Anvénds for
grovhackning.
Tryck och hall

hastighetsvéljaren
halvvégs nere.

Hastighet
1

Anvénds for
finhackning och
mosning.
Tryck och hall has-
tighetsvéljaren helt
nere.

Hastighet
2

For att pulsa — anvénd en start/
stopp-rérelse istéllet for att halla

knappen nere.
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Tips

Viktigt

® Se till att ingredienserna
finférdelas ordentligt, om maten
ar avsedd for bebisar och
smabarn.

® Om hackaren arbetar anstrangt,
avlégsna en del av blandningen
och fortsétt arbeta i flera
omgangar, annars kan du
Overanstranga motorn.

® Att hacka héarda livsmedel
sasom kaffebonor, kryddor,
choklad eller is gor att
knivbladen slits snabbare.

® Var forsiktig att du inte
Overbearbetar vissa
ingredienser. Stanna apparaten
och kontrollera konsistensen
regelbundet.

® Vissa kryddor sasom nejlikor
och kumminfrén kan missfarga
hackarens plastdelar.

® FOr att se till att livsmedlen
blir jamnt finférdelade bér du
stoppa apparaten och skrapa
ned innehallet fran sidorna av
skalen.

® Du far bast resultat om du skar
livsmedlen i sma delar och
hackar sma mangder i taget.

® Orter hackas bast om de ar
rena och torra.

® Du far béast resultat med
brédsmulor om brédet ar torrt.

Sa héar anvéander du
majonnistillbehdret (om sadant
medféljer)

Se illustrationerna m -

L&s majonnasreceptet i
receptdelen fér information om hur
majonnastillbehéret ska monteras
och anvéndas.

Sladdforvaring

® Linda del av sladden som inte
behdvs runt drivenheten, fast
sladden i sladdklamman ().

Service och kundtjanst

® Om du far nagra problem
med att anvanda apparaten
bor du lasa avsnittet
om problemsékning i
bruksanvisningen eller bestka
www.braunhousehold.com
innan du ringer kundtjanst.

® Garanti och service - for
detaljerad information
se separat garanti- och
servicesedel eller besok
www.braunhousehold.com.

® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM
HUR PRODUKTEN SKALL
KASSERAS | ENLIGHET

MED EUROPEISKA

DIREKTIV OM AVFALL

SOM UTGORS AV ELLER
INNEHALLER ELEKTRISK OCH
ELEKTRONISK UTRUSTNING
(WEEE)

Né&r produktens livslangd

ar over far den inte

sléangas i hushallssoporna.

Den kan éverlamnas

till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till
en aterforsaljare som ger denna
service.




Problemsdkningsguide

Problem

Orsak

Lésning

Apparaten
fungerar inte.

Det finns ingen strom.

Kontrollera att apparaten ar
ikopplad.

Locket ar inte ordentligt
pasatt.

Kontrollera att locket sitter
ordentligt pa plats

Apparaten saktar
ner eller far
jobba hart under
bearbetningen.

Rekommenderad
mangd har éverskridits.

Se bearbetningsguiden fér
vilka méngder som kan
bearbetas.

Rekommenderad
drifttid har éverskridits.

Né&r du bearbetar tunga
ingredienser som kott ska du

inte kéra apparaten i langre
an tio sekunder. Lat svalna
2 minuter mellan varje 10
sekunder av bearbetning.

Rekommenderad
mangd har 6verskridits.

Ingredienserna ar

Léas tipsavsnittet och f6lj
daligt hackade. d

bearbetningsguiden.
Fyll inte skalen 6ver
maxnivan pa 500ml.

Vissa livsmedel kan
missférga plasten —
detta ar normalt och
skadar inte pasten och
paverkar inte smaken.

Plastdelar &r
missférgade efter
bearbetning.

Gnid med en duk doppad
i matolja for att ta bort
missfargningen.

Recept 4 Kombinera ihop de tva
. . o blandningarna och krydda enligt
Montera bada knivsatserna i skalen smak.
(om inget annat anges) nér du lagar
till de féljande recepten. Tomatsalsa
15 g farsk koriander
Z“l:::'::)‘;'zk 1 liten rodliok
1 grén chilifrukt, med borttagna
1 tomat, skalad och med borttagna K&rnor
karnor . . 4 fasta tomater, skalade och med
;;:’;e:rgron chilifrukt, med borttagna borttagna karnor

juice fran 1 lime

' vitldksklyfta, krossad salt och peppar

nagra kvistar koriander

1 mogen avokado (utan skal och
kérna)

15 ml limejuice

salt och peppar

1 Bearbeta koriandern pa hastighet
2 i 5 sekunder eller tills den
ar finhackad. For over till en
serveringsskal.

2 Skar 6k och chili i 2 cm bitar och
tillsatt dem till skalen. Pulsa 5
ganger eller tills blandningen ar
finhackad.

3 Tillsatt koriandern.

4 Skar tomaten i bitar och hacka
grovt pa hastighet 2 i 5 sekunder

5 Tillsatt till korianderblandningen
och kombinera med limejuicen,
salt och peppar.

1 Skar I6k, tomat och chilii 2 cm
bitar.

2 Tillsatt till skalen tillsammans
med vitlok och koriander. Pulsa
10 ganger eller tills blandningen
ar finhackad. For over till en
serveringsskal.

3 Skar avokadon i 2 cm bitar och
tillsatt dem till skalen tillsammans
med limejuicen. Pulsa 5 ganger
eller tills du far ett fint mos.
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Jordgubbsslushie

4-5 isbitar

8 jordgubbar, snoppade och delade
10 ml strésocker, ungefar

1 Placera isbitarna och jordgubbarna
i skalen och pulsa 10 ganger eller
tills dess att isen ar grovhackad.

2 Tillsatt socker och pulsa 5 ganger
eller tills att allt &r val blandat.

3 Overfor till ett glas och servera
omedelbart.

Majonnés (anvénda
majonndstillbehéret om sadant
medfdljer)

125 ml olivolja

1 agg

2 droppar citronsaft

salt och peppar

Se illustrationerna m -

Montera den undre knivsatsen och
tillsatt alla ingredienser férutom
oljan.

2 Montera dropptillsatsen och tillsatt
oljan i tillsatsen. Satt snabbt pa
locket och montera drivenheten.
Bearbeta pa hastighet 2 i 40
sekunder eller tills dess att oljan &r
vél inblandad.

Obs! En del olja kommer att vara kvar
i dropptillsatsen efter anvandning,
detta ar normalt.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

Sikkerhet

Les ngye gjennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den slik
at du kan sla opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

Hvis stopselet eller ledningen er skadet,
ma de av sikkerhetshensyn skiftes ut av
Braun eller et godkjent Braun-verksted for
a unnga ulykker.

Knivene er skarpe, sa veer forsiktig. Hold
alltid i knivbladet pa toppen, vekk fra
skjarekanten, nar du handterer de
skarpe knivbladene, tommer bollen og
ved rengjoring.

Du ma IKKE behandle varme
ingredienser.

Veer forsiktig nar du heller varm vaeske
i minihakker-bollen siden den kan
sprute ut av apparatet pa grunn av
plutselig dampdannelse.

Sla alltid av apparatet og trekk ut
stopselet nar det star ubevoktet, for
montering, demontering og rengjaring.
Ved behandling av store mengder slik
som Kkjott, ma du ikke kjgre i mer enn

10 skunder om gangen. La avkjgle i 2
minutter mellom hver 10 sekunders bruk.
Ikke overskrid maksimumskapasiteten
oppgitt i behandlingsveiledningen (se
illustrasjon ).

Vent alltid til bladene har stanset helt for
du tar bort stramenheten fra bollen.

Ta alltid av knvibladet/knivbladene for du
temmer eller heller ut innhold fra bollen.
Ikke bruk et skadet apparat. Fa det
kontrollert eller reparert, se “Service og
kundetjeneste”.
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Ikke la motordelen, ledningen eller
stopselet bli vate.

Ikke la overfladig ledning henge ned over
bord- eller benkekanten, eller bergre
varme overflater.

Ikke kjor minihakkeren hvis bollen er tom.
Bruk aldri minihakkeren med bollen fylt
med vaeske.

Ikke bruk bollen som
oppbevaringsbeholder.

Du ma aldri ga fra maskinen nar den er i
bruk.

Misbruk av minihakkeren kan fare il
personskade.

Bruk aldri tilbehor som ikke er godkjent.
Barn ma ha tilsyn for a sikre at de ikke
leker med apparatet.

Apparater kan brukes av personer

med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller som mangler erfaring
eller kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller
veiledning om trygg bruk av apparatet og
de forstar farene det innebeerer.

Dette apparatet ma ikke brukes av

barn. Hold apparatet og den tilhgrende
ledningen utenfor barns rekkevidde.

Bruk kun apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Braun frasier seg ethvert
ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne
bruksanvisningen.

Rengjoring
Se illustrasjon K]

Sla alltid maskinen av og trekk ut
stopselet for rengjoring.

Motordelen ma ikke senkes i vann. Tark
over med en fuktig klut nar den er torr.
Separer alltid knivene for rengjering.
Veer forsiktig nar du handterer
knivenheten - den er sveert skarp.
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e Vask delene for hand, og terk dem
deretter. Eventuelt kan de vaskes i

oppvaskmaskinen.

® Delene passer ikke til bruk i
dampsterilisator. Du kan i stedet bruke
en steriliseringsoppl@sning i henhold til
bruksanvisningen fra produsenten av
steriliseringsopplasningen.

For du setter i stopselet

pa undersiden av apparatet.

® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som star

® Dette apparatet overholder EU-forordning 1935/2004 om materialer og
gjenstander som er bestemt & komme i kontakt med nzeringsmidler.

For du bruker minihakkeren for

forste gang

® Fjern all emballasje og etiketter,
inkludert bladbeskytterne i plast,
fra knivbladet. Veer forsiktig da
bladene er veldig skarpe. Disse
beskytterne skal kastes siden de
bare er ment a skulle beskytte
bladet under produksjon og
transport.

® Vask delene: se “Rengjoering”

)
©
@
o

Hastighetsvelger
Motordel

Deksel

O@vre knivblad

Fingergrep

Nedre knivblad

Bolle

Lokaliseringsstift
Sklisikringsring
Majonesdrypper (hvis den
folger med)
Ledningsklemme
Slikkepott (hvis den folger
med)

PLEOEVOOOO
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Slik bruker du din
Minihakker

Sklisikringsring

® For bruk, monter
sklisikringsringen for & hindre at
bollen glir pa benkeplaten.

Se illustrasjonene . m

® Mini-chopper vil ikke starte
med mindre bollen og lokket er
riktig sammenlast.

® For & unnga overbelastning ved
hakkemaskinen og for best mulig
resultat, ikke fyll bollen over
maksimumsnivaet pa 500ml.

Brukes til
grovhakking.
Trykk inn og hold
hastighetsvelgeren
halvveis ned.

Hastighet
1

Brukes til finhakking
og stapper.
Trykk inn og hold
hastighetsvelgeren
helt ned.

Hastighet
2

For pulsering — bruk start/stop i
stedet for a4 holde knappen inne.




Tips

Viktig

® Hvis du lager mat til spedbarn
eller sma barn skal du alltid se
etter at ingrediensene er helt
blandet for du mater barnet.

® Hvis minihakkeren gar tregt
skal du ta noe av blandingen ut
og fortsette & prosessere i flere
porsjoner, ellers kan motoren
bli overbelastet.

® Hakking av harde matvarer
som kaffebenner, krydder,
sjokolade eller is vil raskere
gjore knivbladene slove

® Pass pa at du ikke
overprosesserer noen
ingredienser. Stans og
kontroller konsistensen ofte.

® Noen krydder som nellik, og
spisskummen frg kan ha en
negativ effekt pa plasten av
minihakkeren.

® Stopp og skrap ned bollen for a
sikre jevn behandling.

® Det best resultatet far du ved
a kutte maten i mindre biter
og kutte sma mengder om
gangen.

® Det er bedre a kutte urter nar
de er rene og torre.

® For bradsmuler er det best a
bruke tort brad.

Service og
kundetjeneste

® Hvis du far problemer ved bruk
av apparatet, se kapitlet om
feilsgking i handboken eller ga
inn pa www.braunhousehold.
com for du ber om hjelp.

® Garanti og service - for detaljert
informasjon, se eget hefte om
garanti og service eller ga inn
pa www.braunhousehold.com.

® |agetiKina.

VIKTIG INFORMASJON OM
KORREKT KASTING AV
PRODUKTET | HENHOLD

TIL EU-DIREKTIVET OM
ELEKTRISK OG ELEKTRONISK
UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)
Pa slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.
Det mé tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en
forhandler som tilbyr tjenesten.

Slik bruker du majonesdrypperen
(hvis den folger med)

Se illustrasjonene m -

Se majonesoppskriften i
oppskriftsdelen for informasjon om
hvordan du monterer og bruker
majonesdrypperen.

Oppbevaring av ledning

® Vikle overfladig ledning rundt
stromenheten, og fest ledningen
i ledningsklemmen (i1)..
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Feilsgkingsveiledning

saktere eller

Problem Arsak Losning

Apparatet Ingen strom. Sjekk at apparatet er tilkoblet.

fungerer ikke. Lokket sitter ikke Sjekk at lokket er korrekt last
korrekt pa. pa plass.

Apparatet Anbefalt mengde Se anbefalt

begynner & ga overskredet. behandlingsveiledning for

mengder som kan behandles.

jobbe hardt under | Anbefalt driftstid

Ved behandling av store

er ikke skadelig for
plasten eller pavirker
smaken pa maten.

behandlingen. overskredet. mengder slik som kjgtt, ma
du ikke kjore i mer enn 10
skunder om gangen. La
avkjole i 2 minutter mellom
hver 10 sekunders bruk.
Darlig Anbefalt mengde Se tipsdelen og folg
kutteresultater. overskredet. behandlingsveiledningen _
Ikke fyll bollen over
maksimumsnivaet pa 500ml.
Plastdelene er Visse matvarer kan Gni med en klut dyppet i
misfarget etter misfarge plasten — vegetabilsk olje for a fierne
behandling. dette er normal og misfargingen.

Oppskrifter Tomatsalsa
15 g frisk koriander

Fest begge bladene til bollen
(med mindre annet oppgis) nar du
gjennomforer folgende oppskrifter.

1 liten rod lok
1 grenn chili, freene fiernet
4 faste tomater, skinnfrie og med

fraene fiernet

Guacamole

% liten rodlok

1 tomat, skinnet av og froene fjernet
1 liten grenn chili, froene fiernet 1
% hvitlokskloft, knust

noen fa korianderspiker

1 moden avokado (skall og stein 5
fiernet)

15 ml limejuice

salt og pepper 3

1 Skjeer lok, tomat og chili i biter pa
2cm.

2 Legg i bollen med hvitlok og
koriander. Pulser 10 ganger eller
til blandingen er finhakket. Legg i
en serveringsbollen.

3 Skjeer avokadoen i biter pa 2 cm
og legg i bollen med lime juice.
Pulser 5 ganger eller til du far en
fin puré

4 Bland de 2 blandingene og krydre
etter smak.
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saften av 1 lime
salt og pepper

Hakk korianderen pa Hastighet

2 i 5 sekunder eller til den er
finhakket. Legg i serveringsbollen.
Skjeer lgk og chili i biter pa 2 cm
og legg i bollen. Pulser 5 ganger
eller til finhakket.

Legg til korianderen.

Skjeer tomaten i biter og grovhakk
pa Hastighet 2 i 5 sekunder..
Legg til korianderblandingen og
bland sammen med lime juice,
salt og pepper.




Jordbaerdrikk

4 - 5 isterninger

8 jordbeer, renset og delt i to
10 ml sukker, ca.

1 Plasser isbitene og jordbeer i bollen
og pulser 10 ganger eller til isen er
grovt hakket.

2 Tilsett sukker og pulser 5 ganger
eller til sukkeret blir arbeidet inn i
blandingen.

3 Hell i et glass og server med en
gang

Majones (bruk majonesdrypperen
hvis den falger med)

125 ml olivenolje
1 helt egg

2 dréaper sitronsaft
salt og pepper

Se illustrasjonene m -

Monter det nedre knivbladet og
tilsett alle ingrediensene bortsett fra
oljen.

2 Monter majonesdryppen og hell
olien i fordypningen. Sett raskt pa
dekselet og kraftenheten. Bland pa
Hastighet 2 i 40 sekunder eller til all
oljen er arbeidet inn i blandingen.

Merk: Noe olje kommer til & veere
igjen i majonesdrypperen etter bruk.
Dette er normalt.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

Turvallisuus

Lue ndma ohjeet huolella ja séilyta ne
mybhempaa tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset
tarrat.

Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut,
sen saa vaihtaa ainoastaan Braun

tai Braunin valtuutettu huoltoedustaja
vaarojen valttdmiseksi.

Késittele teria varoen, silla ne ovat hyvin
teravia. Tartu aina leikkurin teraan sen
ylareunasta, kun kasittelet leikkurin
terdvaa hienonnusteraa, tyhjentaessasi
kulhoa tai puhdistaessasi leikkuria.
Ala koskaan kosketa teran leikkaavaa
reunaa.

ALA kasittele kuumia ainesosia.

Ole varovainen, jos pienoisleikkurin
kulhoon kaadetaan kuumaa nestetta,
silla se voi paasta pois laitteesta
yhtakkisen hoyrystymisen johdosta.
Katkaise laitteesta virta ja irrota virtajohto
pistorasiasta ennen laitteen jattamista
ilman valvontaa, kokoamista, purkamista
tai puhdistamista.

Lihaa tai muita raskaita aineksia
kasiteltdessa ala kayta leikkuria
yht4jaksoisesti 10 sekuntia pitemp&aan.
Anna laitteen jaéhtya 2 minuutin ajan
jokaisen 10 sekunnin toimintajakson
jalkeen.

Al4 ylita kayttbohjeessa mainittuja
suurimpia méaaria (katso kuvaa l).
Ennen kulhon irrottamista moottoriosasta
odota, etta terat pysahtyvat kokonaan.
Poista tera(t) aina ennen kulhon
tyhjentamista tai aineosien lisdamista
siihen.
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Al4 kayta vaurioitunutta laitetta. Toimita
se tarkistettavaksi tai korjattavaksi.
Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu
-kohdassa.

Ala koskaan anna moottoriosan,
virtajohdon tai pistokkeen kastua.

Al4 anna virtajohdon roikkua pdydéan

tai tason reunalta tai koskettaa kuumia
pintoja.

Ala kayta leikkuria, jos kulho on tyhja.
Ala koskaan kytke leikkuria toimintaan,
jos siihen on asetettu nesteelld téytetty
kulho.

Ala kayta kulhoa ruoka-ainesten
sailytysastiana.

Ala koskaan jaté laitetta paalle ilman
valvontaa.

Leikkurin vaarinkaytté voi aiheuttaa
loukkaantumisen.

Ala kayta lisélaitteita, joita valmistaja ei
ole hyvéaksynyt.

Lapsia tulee pitaa silmalla sen
varmistamiseksi, ettéd he eivat leiki
laitteella.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti
rajoittuneet tai kokemattomat henkilot
voivat kayttaa laitteita, jos heidat on
koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja
he ymmartavat kayttdmisen aiheuttamat
vaarat.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttoon.
Pida laite ja sen virtajohto poissa lasten
ulottuvilta.

Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytéon. Braun-
yhtid ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta
on kaytetty vaarin tai naitd ohjeita ei ole
noudatettu.
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Puhdistus
Katso kuvia

Sammuta laite ja irrota virtajohto
pistorasiasta aina ennen puhdistamista.
Ala upota laitteen moottoriyksikkda
veteen. Pyyhi kostealla liinalla ja kuivaa.
Irrota terét aina ennen puhdistusta.
Kasittele teraa varovasti, silla se on
erittain terava.

Pese laitteen osat kasin ja kuivaa

ne. Voit myds halutessasi pesté ne
astianpesukoneessa.

Nama osat eivéat sovellu puhdistettaviksi
hoyrysterilointilaitteessa. Kayta sen sijaan
sterilointiliuoksia liuoksen valmistajan
antamien ohjeiden mukaisesti.

Ennen liittdmisté verkkovirtaan
® Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa kaytettavan

verkkovirran jannitetta.

® Tama laite tayttdd EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden kanssa

kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.

2]
o
=
®

PRROEEEOOOOO

Ennen ensimmaista kdyttokertaa Pienoisleikkurin kaytto

Poista kaikki pakkausmateriaali,

tarrat ja terdn muovisuojukset.

Terét ovat erittdin terdvia, joten

toimi varovasti. Nama suojukset

on heitettava pois, silla niiden

tehtavé on vain suojata terédéa

valmistuksen ja kulj:atuksen ajan.  Katsokuvia oy - m

Pese osat. Lisétietoja on ® Pienoisleikkuri ei toimi, jos

Puhdistaminen-osassa. kulhoa ja kantta ei ole lukittu
yhteen oikealla tavalla.

® AlA ylitayta leikkuria. Parhaat
tulokset saat, kun et téyta kulhoa

Nopeudenvalitsin 500 ml:n yléarajan ylapuolelle.

Moottoriosa

Kansi

Ylempi veitsiterd

Tarttumakohta

Alempi veitsiteré

Kulho

Tukitappi

Liukuesterengas

Majoneesikulho (jos toimitettu)

Liitosjohdon pidike

Lasta (jos toimitettu)

Liukuesterengas

® Aseta liukuesterengas paikoilleen
ennen kayttoa estadksesi kulhon
liukumisen tyépdydalla.
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Kayta karkeaan
pilkkomiseen.
Paina
nopeudenvalitsin
puolivliin ja pida sita
painettuna.

Nopeus 1

Kayta hienoon
pilkkomiseen ja
pyreen tekemiseen.
Paina
nopeudenvalitsin
taysin alas ja pida sita
painettuna.

Nopeus 2

Syketoiminto — kéyté kaynnistys/
pysaytys -toimintoa painikkeen
painettuna pitdmisen sijasta.

Vihjeita

Tarkeaa

® Jos valmistat ruokaa vauvoille
tai pienille lapsille, tarkasta
aina ennen syo6ttamista, etta
aineosat ovat sekoittuneet
oikein.

® Jos leikkurin toiminta muuttuu
ty6laaksi, poista osa seoksesta
ja kasittele se useassa eréssa.
Muutoin moottori voi rasittua.

® Kovien ainesten, esimerkiksi
kahvipapujen, mausteiden,
suklaapalojen tai jaakuutioiden,
leikkaaminen nopeuttaa
leikkuuterien kulumista.

® Varo késittelemasta joitakin
ainesosia liikaa. Pysayta
saanndllisin véliajoin ja tarkista
koostumus.

® Joillakinkin mausteilla,
esimerkiksi neilikalla ja
kuminansiemenilla, saattaa
olla haitallinen vaikutus
elintarvikeleikkurin muoviosiin.

® Varmistaaksesi tasaisen
hienonnuksen pyséyta leikkuri
ja siirrd ainekset kulhossa alas.

® Parhaat tulokset saadaan
leikkaamalla ainekset ensin
pieniin paloihin ja hienontamalla
aina pieni maara kerrallaan.

® Yrtit hienontuvat parhaiten, kun
ne ovat puhtaita ja kuivia.

® Parhaat korppujauhot saadaan
kayttamalla kuivaa leipaa.

Major
toimitettu)

Katso kuvia m -

Majoneesikulhon kokoamisesta
ja kayttamisesté on lisatietoja
majoneesiohjeessa.

ikulhon kayttaminen (jos

Liitosjohdon séilytys

® Kierra liitosjohdon tarpeeton
osuus moottoriyksikdn ympérille
ja lukitse se paikoilleen
litosjohdon kKiinnittimella ().

Huolto ja
asiakaspalvelu

® Jos laitetta kaytettdessa ilmenee
ongelmia, katso lisatietoja
kayttdohjeessa tai osoitteessa
www.braunhousehold.com
annettavista
ongelmanratkaisuohjeista ennen
asiakaspalveluun soittamista.

® Takuu ja huolto: lisétietoja
on erillisesséa takuusta
ja huollosta kertovassa
julkaisuissa ja osoitteessa
www.braunhousehold.com.

® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA

TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI
OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA
ANNETUN ASETUKSEN
MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittda yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden
kanssa sen lopullisen kaytosta
poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen
tai anna se jalleenmyyjan
héavitettavaksi, mikali kyseinen
palvelu kuuluu jalleenmyyjéan
toimialaan.




Ongelmanratkaisu

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Laite ei toimi.

Laite ei saa virtaa.

Tarkista, etté laite on kytketty
sahkodverkkoon.

Kansi ei ole
lukkiutunut oikein.

Tarkista, ettd kansi on
lukkiutunut oikein.

Laitteen toiminta

alkaa hidastua tai
vaikeutua kéytén

aikana.

Suositettu maara
aineksia on ylitetty.

Katso kayttdohjeesta
ainesten suositettuja
kayttémaaria.

Suositettu
kayttdaika on
ylitetty.

Lihaa tai muita raskaita
aineksia kéasiteltdessa &ala
kayta leikkuria yhtéjaksoisesti
10 sekuntia pitemp&an. Anna
laitteen jaahtya 2 minuutin
ajan jokaisen 10 sekunnin
toimintajakson jalkeen.

Hienonnustulokset
ovat huonoja

Suositettu maara
aineksia on ylitetty.

Katso kayttévinkkeja ja
seuraa kayttdohjeita h
Ala tayta kulhoa 500 ml:n
ylarajan ylapuolelle.

Muoviosat ovat
varjaytyneet
kaytossa.

Jotkin ruoka-aineet
saattavat johtaa
muovipinnan
varjaytymiseen —
tdma on normaalia,
eika vahingoita
muovia, eika
vaikuta ruoan

Hankaa varjaytynytta
muovipintaaa vihanneséljyyn
kastetulla liinalla.

makuun.

Valmistusohjeita

Naéitd valmistusohjeita kdytettdessa
molemmat terét on asetettava
kulhoon, ellei ohjeessa toisin
mainita.

Guacamole

Y2 pientd punasipulia

1 tomaatti, kuorittuna ja siemenet
poistettuna

1 pieni vihreé chili, siemenet
poistettuna

% valkosipulinkynsi puserrettuna
muutama korianterin oksa

1 tuore avokado (kuori ja kivi
poistettu)

15 ml limettimehua

suolaa ja pippuria

1 Leikkaa sipuli, tomaatti ja
chilipippuri 2 cm:n palasiksi.

2 Lis&é kulhoon valkosipulin

ja korianterin kera. Kayta
syketoimintoa 10 kertaa tai siihen
saakka kunnes ainekset ovat
leikkautuneet hienoiksi. Siirra
tarjoiluastiaan.

3 Leikkaa avokado 2 cm:n palasiksi

ja liséda kulhoon yhdessa
limettimehun kanssa. Kayta
syketoimintoa 5 kertaa tai siihen
saakka kunnes aineksista on
syntynyt hienojakoista pyreeta.

4 Yhdista seokset ja liséda suolaa ja

pippuria maun mukaan.




Tomaattisalsa

15 g tuoretta korianteria

1 pieni punainen sipuli

1 vihrea chili, siemenet poistettuna
4 kiinte4a tomaattia, kuorittuna ja
siemenet poistettuna

1 limetin mehu

suolaa ja pippuria

1 Kasittele korianteria 5 sekunnin
ajan nopeudella 2 tai siihen saakka

kunnes se on leikkautunut hienoksi.

Siirra tarjoiluastiaan.

2 Leikkaa sipuli ja chilipippuri 2
cm:n palasiksi ja liséé kulhoon.
Kéayta syketoimintoa 5 kertaa tai
siihen saakka kunnes ne ovat
leikkautuneet hienoiksi.

3 Lis&a korianteri.

4 Paloittele tomaatti ja leikkaa
rouheeksi 5 sekunnin ajan
nopeudella 2 .

5 Lisaa korianteriseokseen ja lisda
sekaan limettimehua, suolaa ja
pippuria.

Mansikkaslushie

4-5 jaakuutiota

8 mansikkaa kanta poistettuna ja
puolitettuina

Noin 10 ml hienosokeria

1 Aseta jaakuutiot ja mansikat
kulhoon ja kayta syketoimintoa 10
kertaa tai siihen saakka kunnes
jaakuutiot ovat leikkautuneet
rouheeksi.

2 Lis&a sokeri ja kayta syketoimintoa
5 kertaa tai siihen saakka kunnes
ainekset ovat sekoittuneet hyvin
yhteen.

3 Siirra lasiin ja tarjoile saman tien.

Majoneesi (kdyttdmalla
majoneesikulhoa, jos toimitettu)
125 ml oliividljya

1 kokonainen kananmuna

2 pisaraa sitruunamehua
suolaa ja pippuria

Katso kuvia m -

1 Aseta alempi leikkuuteré paikoilleen
ja liséa kaikki ainekset 6ljya lukuun
ottamatta.

2 Aseta majoneesikulho paikoilleen
ja kaada oljya kouruun. Aseta
nopeasti kansi ja moottoriyksikkd
paikoilleen. Kasittele aineksia
40 sekunnin ajan nopeudella 2
tai siihen saakka kunnes 6éljy on
sekoittunut kokonaisuudessaan
muihin aineksiin.

Huomio: Majoneesikulhoon ja& jonkin
verran 0Oljya kayton jalkeen, tdma on
normaalia.



Turkce

On kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Guvenlik

Bu talimatlar dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar icin saklayin.
Tam ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin.

Fis veya kablo hasar gorurse, glivenlik
nedeniyle, tehlikeye yol agmamasi icin
Braun ya da yetkili bir Braun tamircisi
tarafindan degistiriimelidir.

Bicaklar cok keskindir. Bu yizden

cok dikkatli olunuz. Keskin bicaklari
tutarken, kaseyi bosaltirken ve
temizleme sirasinda kesici kenardan
uzak durarak bicagin tepesinden
parmak uclarinizla tutun.

Sicak malzemeleri I$LEMEYIN

Ani buhar nedeniyle mini dograyici
kasesinden sicak sivi ¢ikabileceginden
cihaza sicak sivi dokiilirse dikkatli
olun.

Basibos birakildiysa ve monte, demonte
edilmeden veya temizlemeden Once
daima cihazi kapatin ve figini prizden
cekin.

Et gibi agir yukler islenirken, 10
saniyeden daha uzun araliksiz
calistirmayin. Her 10 saniyelik
calismadan sonra 2 dakika sogumaya
birakin.

Isleme kilavuzunda (bakiniz ¢izim [KJ)
Onerilen maksimum kapasiteleri agmayin.
Kaseyi gu¢ Unitesinden cikartmadan 6nce
daima bigaklarin tamamen durmasini
bekleyin.

Kasenin igindekini bosaltmadan veya
doékmeden 6nce her zaman ilk olarak
bicaklari ¢ikartin.

Asla hasarl bir cihaz kullanmayin. Kontrol
veya tamir ettirin: bkz. ‘Servis ve musgteri
hizmetleri’.
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Gc unitesinin, kablonun veya fisin
Islanmasina asla izin vermeyin.

Fazla kabloyu masanin veya calisma
alaninin késesinden sarkitmayin ya da
sicak yuzeylerle temas ettirmeyin.

Eger kase bogsa besin dograyicinizi
calistirmayin.

Kase siviyla doluyken besin dograyiciyi
calistirmayin.

Kaseyi saklama kabi olarak kullanmayin.
Aygiti kullanirken basindan ayrilmayin.
Besin dograyicinin hatali kullanimi
yaralanmaya yol acabilir.

Asla onaysiz bir ek kullanmayin.
Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi
konusunda bilgilendiriimelidir.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel
kapasiteleri yetersiz kigiler tarafindan

ya da yeterli deneyimi olmayan kisilerce
gOzetim altinda olmalari ve cihazin
guvenli sekilde kullanimina iligkin
talimatlar almalari ve olasi tehlikeleri
anlamalari sartiyla kullanilabilir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan
kullanilmamalidir. Cihazi ve kordonunu
cocuklarin erisemeyecegi yerde tutun.
Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim
alaninin oldugu yerlerde kullanin. Braun,
cihaz uygunsuz kullanimlara maruz
kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadigi
takdirde hi¢ bir sorumluluk kabul etmez.

Temizlik
Bakiniz Cizim
® Aygiti temizlemeye baglamadan 6nce

fisini her zaman prizden ¢ekin.

e G Unitesini suya sokmayin. Nemli bir

bezle silin, sonra kurulayin.

e Temizlemeden Once daima bicaklari

cikartin.
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® Aygitin bicaklari cok keskindir. Bu ytuzden
cok dikkatli olun.

e Parcalar elde yikayin, sonra kurulayin.
Alternatif olarak bulasik makinesinde
yikanabilir.

® Aygitin pargalarini Buharla Arindirma
aygiti ile mikroplardan arindirmaya
calismayin. Boyle bir aygit yerine
ureticinin yonergeleri uyarinca
mikroplardan arindirma ¢ézeltisi kullanin.

Figse takmadan 6nce
® Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen
akimla ayni oldudundan emin olunuz.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC
1935/2004 Ydnetmeligine uygundur.

Ik kullanimdan énce Mini dogl’ayICInIZI
® Bicak Uzerindeki plastik bicak kilifi

dahil tim ambalaj malzemesini Kullanmak Igm
ve etiketleri ¢ikartin. Dikkat edin Kaymaz halka

bicaklar ¢cok keskindir. Bu ® Kullanmadan 6nce, kasenin
kapaklar bigcagi sadece Uretim ve calisma tezgahinda kaymasini
nakil sirasinda koruduklarindan O6nlemek icin kaymaz halkay!
atilmalidirlar. kullanin.
® Parcalarin yikanmasi: bkz
‘Temizlik’. Gizimlere .Y - Iz}l bakin
® Kase ve kapak dogru
Parcalar sekilde kilitlenmedikge,
@ Hiz dugmesi mini dograyiciniz diizgiin
e calismayacaktir.
@ Gug unitesi o " -
® Dograyicinin asiri yuklenmesini
@ }fapak 6nlemek ve en iyi sonuclar
@  Ustbigak elde etmek icin, kaseyi 500ml
® Tutmayeri maksimum seviyesinin Gstiinde
® Altbigak doldurmayin.
@ Kase
Yerlestirme pimi iri pargalar halinde
(® Kaymaz halka dogramak iin kullanin.
Mayonez damlatici (Urlnle Hiz1 | Hiz segiciyi yariya kadar
birlikte gelmigse) asag bastirin ve basili
@ Kablo klipsi tutun.
(@2 Spatula (iirinle birlikte Daha kii¢lk parcalar
gelmisse) halinde dogramak ve plre
yapmak i¢in kullanilr.
Hiz 2 L
Hiz segciciyi sonuna kadar
asagl bastirin ve basil
tutun.

Darbe igin - digmeyi asagida
basili tutmak yerine baslatip/
durdurun.
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g?utz'alf_' . Servis ve Musteri

nemli no . .

® Bebekler ve kiiguk cocuklar icin Hizmetleri
yiyecek hazirlarken yiyeceklerin ® Cihazinizin calismasi ile ilgili
iyice karigmig olduguna dikkat herhangi bir sorun yasarsaniz,
ediniz. yardim istemeden 6nce bu

® Eger dgutiict zorlaniyorsa, kilavuzdaki “Sorun Giderme
karigimin bir kismini gikartip Kilavuzu” bolimtine bakin veya
islemeyi birkag seferde www.braunhousehold.com
tamamlayin, aksi taktirde adresini ziyaret edin.
motoru bozabilirsiniz. ® Garanti ve Servis - detayl

® Kahve cekirdegi, baharatlar, bilgi icin ayri garanti ve
gikolata veya buz gibi sert servis brosiiriine bakin veya
gidalari dogramak bigaklari www.braunhousehold.com
daha hizli agindiracaktir adresini ziyaret edin.

® Bazi besinlerin asiri
islenmemesine dikkat edin. ® Cin'de Uretilmistir.
Belirli araliklarla durdurup
kontrol edin.

® Karanfil, dereotu ve kimyon
cekirdekleri gibi baharatlarin
besin dograyicinizdaki plastik
lizerinde olumsuz etkileri vardir. —

® Esit sekilde islenmesini e L
saglamak igin, durdurun ve URUNUN ATlK_ELEK_TF“KLl
kasenin kenarlarindakileri asagi VE ELEKTRON'_K EK"_’MANlN
dogru siyirin. _BI'ERT'ARAF EDILM[ESINE_ )

® En iyi sonug, gidalarin kiigiik ILISKIN AVRUPA DIREKTIFINE
parcalar halinde dogranmasi UYGUN SEKILDE BERTARAF
ve her bir seferde kiigik E!JILI_VIESI HAKKINDA ONEMLI
miktarlarin dogranmasi ile elde BILGI (WEEE)
edilir. Kullanim émriniin sonunda

® Yesil bitkiler temiz ve Uriin evsel atiklarla birlikte
kuru olduklarinda daha iyi atiimamalidir.
dogranacakir. Urlin yerel yetkililerce belirlenmig

® Ekmek kirintisi igin en iyi sonug atik toplama merkezine veya
bayat ekmek ile elde edilir. bu hizmeti saglayan bir saticlya

goétaralmelidir.

Mayonez damlaticiyr kullanmak
icin (driinle birlikte gelmisse)

Cizimlere m — bakin

Mayonez damlaticinin nasil
takilacagi ve kullanilacagina

iliskin bilgiler igin lutfen tarifler
bélimindeki mayonez tarifine bakin.

Kablo saklama

® Kablonun fazlaligini glc
Uinitesinin gevresine sarin ve
kablo tutucu ile sabitleyin ().
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Sorun giderme kilavuzu

kilittenmemisgtir.

Problem Nedeni Coziim
Cihaz ¢alismiyor. | Gug yok. Cihazin takili oldugunu
kontrol edin.
Kapak dogru Kapagin dogru sekilde

kilitlenip kilittenmedigini
kontrol edin.

isleme sirasinda
cihaz yavasliyor
veya zorlaniyor.

Onerilen miktar agilmis.

islenecek miktarlar igin
tavsiye edilen igsleme
kilavuzuna bakin.

slresi agllmis.

Tavsiye edilen calisma

Et gibi agir ylkler islenirken,
10 saniyeden daha uzun
araliksiz calistirmayin. Her 10
saniyelik galismadan sonra 2
dakika sogumaya birakin.

K6t dograma

Onerilen miktar asiimis.

ipucu béliimiine bakin ve

ardindan plastik

rengini degistirebilir

sonuglari. isleme kilavuzuna uyun .
Kaseyi 500ml maksimum
seviyesinin Ustlinde
doldurmayin.

islemenin Bazi besinler plastigin | Renk bozulmasini kaldirmak

icin bitkisel yaga batirilmis bir

parcalar renk

— bu normaldir ve

bezle silin.

degistirdi. plastige zarar vermez
ya da besinlerin tadini
etkilemez.
Tarifler 1 Sogani, domatesi ve biberi

Asagdidaki tarifleri yaparken her
iki bicagi da kaseye takin (aksi
belirtiimedikge).

Guakamole (avokado ve domates
ile yapilan bir tiir Meksika mezesi)
Y2 kuglk Kirmizi sogan

1 domates, kabugu ve cekirdekleri
ayiklanmig

1 kicuk yesil aci biber, ¢cekirdekleri
cikartiimig

Y2 dis sarimsak, ezilmig

birka¢ dal kisnis

1 olgun avokado (kabugu soyulmus
ve cekirdegi ¢cikartiimis)

15ml misket limonu suyu

tuz ve biber

yaklasik 2 cm’lik pargalar halinde
kesin.

2 Sarimsak ve kignisle birlikte

kaseye ekleyin. Puls ayarinda
10 kez ya da incecik dogranana
kadar dograyin. Bir servis
kasesine bosaltin.

3 Avakadoyu 2 cm'lik pargalar

halinde kesin ve misket limonu
suyu ile birlikte kaseye ekleyin.
Puls ayarinda 5 kez ya da
purtizsiz bir pure elde edilene
kadar calistirin

4 Iki karigimi birlestirin ve

cesnilendirerek tatlandirin.




Domates salsa

159 taze kignis

1 kii¢lik kirmizi sogan

1 yesil aci biber, ¢ekirdekleri
cikartiimis

4 sert domates, kabugu ve
cekirdekleri ayiklanmig

1 misket limonu suyu

tuz ve biber

1 Kignisi Hiz 2 ayarinda 5 saniye
veya incecik dogranana kadar

isleyin. Bir servis kasesine bosaltin.

2 Sogan ve biberi 2cm'lik pargalar
halinde kesin ve kaseye ekleyin.
Puls ayarinda 5 kez ya da incecik
dogranana kadar dograyin.

3 Kisnige ekleyin.

4 Domatesi parga parca dograyin ve
Hiz 2'de 5 saniye iri dogranacak
sekilde isleyin.

5 Kisnis karisimina ekleyin ve
misket limonu suyu, tuz ve biberle
karistirin.

Cilekli slushie

4-5 kiip buz

8 cilek, kabugu soyulmus ve ortadan
ikiye bélinmusg

10ml pudra sekeri, yaklasik

1 Buz kuplerini ve gilekleri kaseye
koyun, puls ayarinda 10 kez ya da
buzlar kabaca parcalanana kadar
caligtirin.

2 Sekeri ekleyin ve puls ayarinda 5
kez ya da seker karisana kadar
caligtirin.

3 Bir bardaga aktarin ve hemen
servis edin.

Mayonez ((rtinle birlikte verildiginde
mayonez damlaticiyi kullanarak)
125ml zeytinyagi

1 batiin yumurta

2 damla limon suyu

tuz ve biber

Cizimlere m — bakin

1 Alt bigagi takin ve yag disindaki
tim malzemeleri ekleyin.

2 Mayonez damlaticiyi takin ve yagi
geri kalan malzemelere ekleyin.
Hemen kapagdi ve gl tnitesini
takin. Hiz 2'de 40 saniye ya da tim
yag yedirilinceye kadar isleyin.

Not: Kullanimdan sonra mayonez
damlaticida bir miktar yag kalmasi
normaldir.
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Cesky

Nezapomeiite si prosim rozevfit titulni stranku s vyobrazenim

Bezpecnost

Prectéte si peclivé pokyny v této pfirucce
a uschovejte ji pro budouci pouziti.
Odstrarite veSkery obalovy material

a nalepky.

Pokud by doslo k poskozeni napajeciho
kabelu nebo zastréky, je z bezpeénostnich
ddvodd nutné nechat je vymeénit od firmy
Braun nebo od autorizovaného servisniho
technika firmy Braun, aby se predeslo
nebezpedi.

Sekaci nuz je ostry, davejte pozor, abyste
se neporezali. PFi manipulaci

s ostrymi nozi, vyprazdnovani nadoby
a Cisteni vzdy drite sekaci niiz za jeho
horni ¢ast, co nejdale od ostri.
NEZPRACOVAVEJTE horké
ingredience.

Pri nalévani horke tekutiny do nadoby
mlnlsekacku bud'te opatrni, protoze
muze kvuli ndhlému uvolnéni pary
vystriknout.

Nez budete pfistroj sestavovat, rozebirat
nebo distit nebo pokud ma zlstat bez
dozoru, vzdy ho vypnéte

a odpojte od napgjeni.

PFi zpracovani tuzsSich potravin, napf.
masa, nenechavejte pfistroj pustény bez
preruseni déle nez 10 sekund. Poté, co
byl pfistroj 10 sekund pustény, nechejte
ho pfed dalSim pouZzitim 2 minuty
vychladnout.

NeprekraCujte maximalni kapacity
gedené v tabulce nastaveni (viz ilustrace
J)B

Nikdy nesnimejte hnaci jednotku, dokud
se noze zcela nezastavi.
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Nejdfive vzdy sekaci nuz/noze vyndejte,
a teprve potom zacnéte nadobu
vyprazdnovat.

Nikdy nepouzivejte poSkozeny pfistroj.
Nechte jej zkontrolovat nebo opravit: viz
»Servis a udrzba®“.

Dbejte na to, aby hnaci jednotka, kabel
nebo zastr¢ka nikdy nebyly mokré.
Dbejte na to, aby Snilira nepfepadala pres
okraj stolu Ci kuchyriské desky

a aby se nedotykala horkych povrch.
Sekacek na potraviny nepouzivejte,
jestlize je nadoba prazdna.

Nikdy sekacek nespoustéjte

s nadobou naplnénou tekutinou.
Nepouzivejte nadobu k uskladnéni
potravin.

Zapnuty spotfebiC nikdy nenechavejte
bez dozoru.

Nespravné pouziti sekaCku na potraviny
muze vést ke zranéni.

Nikdy nepouzivejte neschvalené
nastavce.

Dohlédnéte na to, aby si s pfistrojem
nehraly déti.

Osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti
mohou spotfebi¢ pouzivat v pfipadé, ze
jsou pod dozorem nebo byly pouceny

0 bezpecném pouzivani spotrebice

a chapou rizika, ktera jsou

S pouzivanim spojena.

Tento spotfebi€¢ nesméji pouzivat déti.
Spotrebi¢ a jeho kabel musi byt mimo
dosah déti.

Toto zafizeni je ur€eno pouze pro domaci
pouziti. Spole¢nost Braun vyluCuje
veskerou odpovédnost v pfipadé, ze
zafizeni bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
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Cisténi

Viz ilustrace
Pfed CiSténim spotfebiC vzdy vypnéte a
zastrCku vytahnéte ze zasuvky.
Neponoftujte hnaci jednotku do vody.
Otrete ji vihkym hadfikem a osuste.

Pred ¢&isténim vzdy oddélte sekaci nuz.
Se sekacim nozem zachazejte opatrné, je

velmi ostry.

Umyijte jednotlivé Casti ru¢né a poté je
osuste. Muzete je také myt

v mycce.

Tyto soucasti nejsou vhodné

k pouziti v parnim sterilizatoru. Misto toho
pouzijte sterilizovaci roztok. Postupujte
pfitom podle pokyn( vyrobce roztoku.

Pred zapojenim
® PresvédCte se, Ze vaSe elektricka zasuvka odpovida zasuvce uvedené

na spodni strané pfistroje.

® Tento spotiebi¢ splfiuje nafizeni ES ¢. 1935/2004 o materialech

a predmeétech uréenych pro styk s potravinami.

Pred prvnim pouzitim

Odstrarite veskery obalovy
materiél a nalepky véetné

plastovych chrani¢u ¢epeli nozd.

Se sekacimi nozi zachazejte
opatrné, jsou velmi ostré.
Plastové chranice poté mizete
vyhodit, protoze jejich Gcel je
chranit noze pouze pfi vyrobé
a transportu.

V8echny soucasti umyjte: viz
odstavec ,Cisténi®.
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Voli¢ rychlosti

Hnaci jednotka

Viko

Horni sekaci nGz

Uchop pro prsty

Dolni sekaci ntiz

Nadoba

Vodici ¢ep

Protiskluzovy krouzek
Davkovag oleje pro pfipravu
majonézy (pokud je soucasti
dodavky)

Spona na kabel

Stérka (pokud je soucasti
dodavky)




Pouziti minisekacku

Protiskluzovy krouzek

® Pred pouzitim sekacku nasadte
protiskluzovy krouzek, aby
sekacek neklouzal po pracovni
plose.

Viz ilustrace -\ . m

® Minisekacek se nespusti, pokud
nebude radné zajisténa nadoba
a viko.

® Abyste sekacek nepretizili a
zajistili si co nejlepsi vysledky,
nenaplriujte nadobu nad
maximalni objem 500 ml.

Vhodna pro hrubsi
sekani.
Stisknéte voli¢
rychlosti do poloviny a
podrzte ho stlaceny.

Rychlost
1

Vhodna pro jemné;jsi
sekani a mixovani na
Rychlost kasi.
2 Stisknéte voli¢
rychlosti az dold a
podrzte ho stlaceny.

Pouziti pulzniho reZzimu — nedrzte
tlagitko stlacené, ale stfidavé ho
stlaCujte a poustéjte.

Rady

Dulezité upozornéni

® P¥i pfipravé jidel pro kojence
a malé déti vzdy pfekontrolujte,
zda jsou v8echny pfimési fadné
rozmixovany.

® Jestlize se sekacek otaci
obtizné, vyjméte ¢ast smeési
a pokradujte ve zpracovani v
nékolika davkach, jinak mizete
pretizit motor.

® Sekani tvrdych potravin, jako
jsou kavova zrna, kofeni,
¢okolada nebo led, povede
k rychlejSimu opotfebeni
sekacich noza.

® Davejte pozor, abyste nékteré
pfimési nezpracovali pfilis.
Pravidelné vypinejte pfistroj a

kontrolujte stav smési.
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® Neékteré koreni, napfiklad
hfebi¢ek a semena kminu,
mlze mit nepfiznivy vliv na
plastovy material sekacku.

® Rovnomérného zpracovani
doséahnete tak, ze pFistroj
obcas zastavite a potraviny v
nadobé seskrabnete dol.

® Nejlepsi vysledky zajistite,
Ze kdyz potraviny nakrajite
na malé kousky a budete
je zpracovavat po malych
mnozstvich.

® Bylinky je nejlepsi sekat Cisté a
suché.

® P¥i vyrobé strouhanky je
k dosazeni nejlepSich vysledku
vhodné pouzit tvrdy chléb.

Pouziti davkovace oleje pro
pfipravu majonézy (pokud je
soucasti dodavky)

Viz ilustrace m -

Podrobné informace o sestaveni

a pouzivani davkovace oleje pro
pfipravu majonézy naleznete

Vv receptu na majonézu v receptafi.

Ulozeni kabelu

® Nadbyte¢ny kabel otocte kolem
hnaci jednotky
a zajistéte ho sponou na kabel

.



Servis a Udrzba

® Pokud budete mit pfi pouZiti pfistroje problémy, nez si vyzadate
pomoc, podivejte se do ¢asti ,Odstrariovani problémi“ v pfiru¢ce nebo

navstivte stranky www.braunhousehold.com.

® Zaruka a servis — podrobné informace viz samostatny
letak s informacemi o zaruce a servisu nebo stranky
www.braunhousehold.com.

® Vyrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU

V SOULADU S EVROPSKOU SMERNICi O ODPADNICH
ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti se tento vyrobek nesmi likvidovat
spoleéné s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro sbér tfidéného

odpadu, zfizovaném méstskou spravou anebo prodejcem, kde se tato

sluzba poskytuje.

Privodce odstrariovanim problému

Popis problému

Pfic¢ina

Reseni

PFistroj se
nespusti.

Chybi napajeni.

Zkontrolujte, jestli je pFistroj
pripojeny ke zdroji napajeni.

Viko neni fadné

nasazené a zajisténé.

Zkontrolujte, jestli je viko
fadné zajisténé.

PFistroj se pfi
zpracovani
potravin zaéne
zpomalovat nebo
se zacne otacet
s namahou.

Bylo pfekro¢eno

doporu¢ené mnozstvi.

Mnozstvi vhodna ke
zpracovani najdete

v tabulce doporu¢eného
nastaveni.

Byla pfekro¢ena
doporuc¢ena doba
zpracovani.

Pfi zpracovani tuzsich
potravin, napf. masa,
nenechavejte pristroj pustény
bez preruseni déle nez 10
sekund. Poté, co byl pfistroj
10 sekund pustény, nechejte
ho pfed dal$im pouzitim 2
minuty vychladnout.

Potraviny jsou
$patné nasekané.

Bylo prekroceno

doporu¢ené mnozstvi.

Projdéte si tipy pro
zpracovani a dodrzujte
pokyny z tabulky
doporu¢eného nastaveni .
Nenaplrujte nadobu nad
maximalni objem 500 ml.
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chut potravin.

Plastové casti Nékteré potraviny Zbarveni odstranite pomoci
se po pouziti mohou zpusobit
pristroje zbarvily. | zbarveni plastovych rostlinného oleje.
¢asti - jde o normalni
jev, ktery neskodi

plastu ani neovliviiuje

hadfiku namocéeného do

Receptar

Pri pfipravé nasledujicich receptt
(pokud neni uvedeno jinak) nasadte
do nadoby oba sekaci noZe.

Guacomole

% malé ¢ervené cibule

1 raj¢e, oloupané a bez seminek
1 mala zelena chilli paprika, bez
seminek

/> strouzku ¢esneku, rozdrcena
nékolik vétvicek koriandru

1 zralé avokado (oloupané a bez
pecky)

15 ml limetové &tavy

sll a pepf

1 Nakréjejte cibuli, raj¢e a chilli na
2cm kousky.

2 Vlozte je i s Cesnekem a
koriandrem do nadoby. Nasekejte
smés na jemno - pouzijte tlacitko
pulzniho rezimu, desetkrat nebo
podle potfeby. Pfemistéte smés
do servirovaci misky.

3 Nakrajejte avokado na 2cm
kousky a pfidejte ho do nadoby
s limetovou $tavou. Nasekeijte
na jemné pyré - pouzijte tlacitko
pulzniho rezimu, pétkrat nebo
podle potfeby.

4 Smichejte obé smési
a dochutte.

Rajéatova salsa

15 g Cerstvého koriandru

1 mala €ervena cibule

1 zelend chilli paprika, bez seminek
4 pevna rajc¢ata, oloupana a bez
seminek

§tava z 1 limetky

stl a pepf

1 Sekejte koriandr pfi rychlosti 2 po
dobu 5 sekund nebo tak dlouho,
nez bude nasekany na jemno.
Pfemistéte ho do servirovaci
misky.

2 Nakrajejte cibuli a chilli na 2cm
kousky a pfidejte je do nadoby.
Nasekejte smés na jemno -
pouzijte tlac¢itko pulzniho rezimu,
pétkrat nebo podle potieby.

3 Pridejte ji ke koriandru.

4 Nakrajejte rajce na kousky
a sekejte ho na hrubo pfi rychlosti
2 po dobu 5 sekund.

5 P¥idejte ho ke koriandrové smési
a pfimichejte limetovou §tavu, sl
a pepr.

Jahodova tFist

4-5 kostek ledu

8 jahod, bez stopek a nakrajené na
pulky

10 ml krystalového cukru, pfiblizné

1 Vlozte kostky ledu a jahody do
nadoby a sekejte je pomoci
pulzniho rezimu - desetkrat nebo
tak dlouho, dokud nebude led
nasekany na hrubo.

2 Pridejte cukr a sekejte pétkrat
nebo tak dlouho, dokud nebude
cukr do smési zapracovany.

3 Premistéte smés do sklenice
a ihned podaveite.

Majonéza (s pouzitim davkovace
oleje pro pfipravu majonézy, pokud
je soucasti dodavky)

125 ml olivového oleje

1 vejce

2 kapky citronoveé stavy

stl a pepf

Viz ilustrace m -

Nasad'te dolni sekaci n(iz
a pfidejte vSechny pfimési kromé
oleje.

2 Nasad'te davkovagé a nalijte do
jamky olej. Rychle nasad'te viko
a hnaci jednotku. Michejte pfi
rychlosti 2 po dobu 40 sekund
nebo tak dlouho, nez bude
veskery olej zapracovany.

Poznamka: V davkovaci zlstane po
pouziti malé mnozstvi oleje; jde o
normailni jev.
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Magyar

A hasznélati utasitas olvasasa kdzben hajtsa ki az els6 oldalt, hogy az
illusztraciok is lathatok legyenek.

Elsé a biztonsag

e Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és Orizze meg késébbi
felhasznalasra!

e Tavolitson el minden csomagolbanyagot
és cimkét!

® Ha a csatlakozédugd vagy a haldzati
vezeték sérilt, azt a veszélyek
megel6zése érdekében biztonsagi
okokbdl ki kell cseréltetni a Braun
vagy egy hivatalos Braun szerviz
szakemberével.

e A forgokés rendkivil éles, ezért mindig
Ovatosan kezelje. Az éles kések
kezelésekor, az edény liritésekor és a
tisztitas soran a forgokést mindig feliil
fogja meg, a vagoééltol tavol.

e NE dolgozzon fel forré6 hozzavaldkat.

e Legyen dvatos, ha forré folyadékot 6nt
a mini aprité edényébe, mert a hirtelen
gozképzodés kévetkeztében a forré
folyadék kifroccsenhet a késziilékbol.

e Ha fellgyelet nélkil hagyija, illetve
0sszeszerelés, szétszerelés vagy tisztitas
el6tt mindig kapcsolja ki a készuléket és a
csatlakoz6dugot hazza ki a konnektorbal.

e Nagyobb igénybevétel, példaul hus
feldolgozasa esetén ne mikddtesse
folyamatosan 10 masodpercnél tovabb. A
10 masodperces lUzemeltetési szakaszok
k6zo6tt varjon 2 percet, hogy a motor
lehdljén.

e Ne Iépje tul a kezelési utmutatdban
megadott maximalis kapacitasokat (lasd
abra).

® Mindig varjon, amig a kések
teljesen leallnak, miel6tt leveszi a
meghajtdoegységet az edényrél.
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Mindig vegye le a forgokés(eke)t, mielbtt
kilriti az edényt vagy kidnti a tartalmat.
Soha ne hasznaljon sérilt késziléket.
Ellendriztesse vagy javittassa meg: Id. A
,Szerviz és vevészolgalat” c. részt.

A meghajtéegységet, a haldzati vezetéket
és a csatlakoz6dugo6t soha ne érje
nedvesseég.

Ne hagyja, hogy a zsinor lelégjon az
asztal vagy a munkafelilet szélén, vagy
hogy forrd fellilettel érintkezzen.

Ne hasznalja az aprit6t, ha az edény
ures.

Soha ne mikodtesse az apritét, ha az
edény folyadékkal van megtdltve.

Az edényt soha ne hasznalja étel
tarolasara.

Hasznalat kbzben soha ne hagyja
magara a készuléket.

Az apritd helytelen hasznalata balesethez
vezethet.

Soha ne hasznéljon nem engedélyezett
tartozékot.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy a
készullékkel jatsszanak.

A késziiléket Gizemeltethetik olyanok is,
akik mozgasukban, érzékelésikben vagy
mentalisan korlatozottak, illetve nincs
kelld hozzaértésiik vagy tapasztalatuk,
amennyiben a készuléket fellgyelet
mellett hasznaljak, vagy annak
biztonsagos hasznalatara vonatkozéan
utasitasokkal lattak el 6ket, és tisztaban
vannak a kapcsol6dé veszélyekkel.

Ezt a készlléket nem hasznalhatjak
gyermekek. Ugyelni kell arra, hogy a
készllékhez és zsinérjahoz gyermekek
ne férjenek hozza.

A készuléket csak a rendeltetésének
megfeleld haztartasi célra hasznalja!

A Braun nem vallal felel6sséget, ha

a készulléket nem rendeltetésszeriien
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hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitdsokat nem tartjak be.

Tisztitas

Lasd a [N} abrakat

e Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a
készuléket, és a halozati vezetéket is
hazza ki a konnektorbal.

e A meghajtdegységet tilos vizbe meriteni.
Térdlje meg egy nedves ruhaval, majd
szaritsa meg.

e Tisztitas el6tt mindig valassza szét a
forgokéseket.

o A forgokés rendkivil éles, ezért mindig
Ovatosan nyuljon hozza.

e Kézzel mosogassa el az alkatrészeket,
majd széaritsa meg 6ket. Ezek
mosogatogépben is elmoshatdk.

e Az alkatrészek gdzsterilizatorban nem
fertbtlenithetdk. A fertétlenitéshez
hasznaljon fertGtlenitéoldatot, és
kdvesse az oldat hasznalati utasitasaban
foglaltakat.

Csatlakoztatas eldtt

® Ellendrizze, hogy a haztartasaban 1évd halozati fesziltség paraméterei
megegyeznek a készlilék aljan feltlintetett paraméterekkel.

® A készilék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien érintkezésbe
ker(il6 anyagokrol és targyakrol sz6l6 1935/2004/EK rendelet
kévetelményeinek.

Hasznalatbavétel el6tt A készllék részei
® Tavolitsa el a késpengérél az

sszes csomagoloéanyagot és Sebességvalasztd kapcsold

cimkét, a miianyag védoket is Meghajtéegyseg
beleértve. Vigyazzon, a kések Fedél
nagyon élesek. E véddket ki kell Fels6 forgokés
dobni, mivel csak a gyartas és a Ujjvéds
szallitas soréan vedik a kest. Also forgokés

° Moso.gas’s'a :el az alkatrészeket: Edény
Id. ,Tisztitas”. Tengelycsap

Csuszasgatlé gydrd
Majonézcsepegtetd (ha van)
Kabelcsipteté

Spatula (ha van)

PRREEEELOWOO
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A mini apritd
hasznalata

Csuszasgatlo gyirii

® Hasznélat el6tt helyezze a
csuszéasgétlo gydrit az edény
ala, hogy megakadalyozza az
elcsuszasat.

Lasd [N - [f] abrak

® A mini aprit6é csak akkor
miikodik, ha az edény és a
fedél megfeleléen a helyén van.

® A aprité talterhelésének
elkerllése és a legjobb eredmény
elérése érdekében ne téltse az
edényt az 500 ml-es maximalis
szint folé.

Durvabb apritashoz
hasznalja.
Tartsa félig lenyomva
a sebességvalasztoét.

1.
sebesség

Finomabb apritashoz
és purésitéshez
hasznalja.
Tartsa teljesen
lenyomva a
sebességvalasztot.

2.
sebesség

Révid Gzem —a gomb lenyomva
tartasa helyett az inditasi/leallitasi
miveletet hasznalja.

Vigyazzon, nehogy tal finomra
apritsa a hozzavalokat. Alljon
le, és gyakran ellenérizze az
allagat.

Néhany fliszer, példaul
szegdfliszeg és kéménymag
apritasa kedvez6tlen hatassal
lehet a készlilék mlanyag
fellleteire.

Az egyenletes feldolgozas
érdekében dllitsa le a
készlléket és kaparja le az
edényt.

A legjobb eredményt Ggy érheti
el, ha a nyersanyagot apréra
vagja és egyszerre csak kis
mennyiséget aprit.

A fliszernévények jobban
aprithatok, ha tisztak és
szérazak.

Zsemlemorzséhoz célszer(i

szaraz kenyeret hasznalni.

Tanacsok

Figyelem!

® Ha a késziilékkel csecsemdk
vagy kisgyermekek szamara
készit ételt, a gyermek etetése
elétt mindig ellendrizze, hogy
az §sszetevék megfeleléen
elkeveredtek-e.

Ha az aprit6 tal van terhelve,
Ontson ki egy kicsit belle,

és tobb tételben folytassa

a feldolgozast, kilénben
tulerdltetheti a motort.

A kemény élelmiszerek, példaul
kavébab, fliszerek, csokoladé
vagy jég apritasa gyorsabban
koptatja a forgokéseket.
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A majonézcsepegtetd hasznalata

(ha van)

Lasd [ - [ aprax

Ld. a majonéz receptet a receptekrél

sz016 részben, ez ismerteti, hogy

a majonézcsepegtetét hogyan kell

Osszeallitani és hasznalni.

Vezetéktarol6

® Tekerje a felesleges kabelt a
meghajtéegység koré és rogzitse
a () kabelcsiptetével.

Szerviz és
vevdszolgalat

® Ha barmilyen problémat
tapasztal a készUlék
hasznalata soran, olvassa
el a hasznalati utasitas
,Hibaelharitasi Gtmutato”
fejezetét vagy latogasson el
a www.braunhousehold.com
webhelyre, miel6tt segitséget
kérne.

Garancia és szerviz — a
részletes informéaciok
megtalalhatok a kilén garancia
és szerviz tajékoztatéban

vagy latogasson el a
www.braunhousehold.com
webhelyre.




® Készilt Kinaban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE)

VONATKOZO IRANYELVEROL
A hasznos élettartamanak végére érkezett készuléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.
A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv hulladékgy(ijté

helyeken vagy az ilyen szolgaltatast biztosité kereskedéknél adhato le.

Hibaelharitasi utmutaté

Hiba

A hiba lehetséges
oka

Megoldas

A késziilék nem

Nincs aramellatas.

Ellendrizze, hogy a hal6zati

mikodik csatlakozé be van-e dugva a
konnektorba.
A fedél nincs Ellendrizze, hogy a fedél
megfeleléen régzitve. | megfeleléen rogzitve van-e.
A késziilék Tullépte az ajanlott A feldolgozand6
lelassul vagy mennyiséget. mennyiségekre vonatkozdan
gyengul az a kezelési utmutat6 ajanlasa

apritas kdzben.

ad Gtmutatast.

Tullépte az ajanlott
mikodési ido6t.

Nagyobb igénybevétel,
példaul hus feldolgozasa
esetén ne mikodtesse
folyamatosan 10
masodpercnél tovabb. A 10
masodperces lzemeltetési
szakaszok k6z6tt varjon 2
percet, hogy a motor lehdljén.

Az apritas
eredménye nem
megfelel6.

Tullépte az ajanlott
mennyiséget.

Lasd a ,Tanacsok” részt és a
kezelési Utmutatot .

Ne toltse az edényt az 500
ml-es maximalis szint folé.

A feldolgozéas
soran a mianyag
alkatrészek

Egyes élelmiszerek
elszinezhetik a
miianyagot — ez

elszinezédtek.

normélis jelenség, nem
karositja a manyagot
és nem befolyasolja az
étel izét sem.

Az elszinezddés
eltavolitasahoz dorzsolje
meg névényi olajba martott
ronggyal.

85




Receptek

Tegye mindkét forgokést az edénybe
(kivéve, ha mas van eldirva), az
alabbi receptek elkészitésekor.

Guacomole

Y2 kicsi lila hagyma

1 paradicsom, héja és magja nélkiil
1 kis z0ld csilipaprika, magja nélkil
¥ fokhagymagerezd, dsszezlzva
néhany korianderag

1 érett avokadd (meghamozva és
kimagozva)

15 ml zéldcitromlé

Sé és bors

1 Végja a hagymat, a paradicsomot
és a csilit 2 cm-es darabokra.

2 Ontse az edénybe a fokhagymaval
és a korianderrel. Alkalmazza
tizszer a rdvid Uzem funkciot, vagy
amig apréra nem vagta. Ontse at
egy talaléedénybe.

3 Vagja az avokadot 2 cm-es
darabokra és Ontse az edénybe
a zoldcitrom levével. Alkalmazza
Otszor a rovid Uzem funkciot, vagy
amig finom puré nem keletkezik.

4 Ontse 6ssze a 2 keveréket és izlés
szerint fliszerezze.

Paradicsom salsa

15 g friss koriander

1 kis véréshagyma

1 z6ld csilipaprika,, mag nélkdl

4 kemény paradicsom, héj és mag
nélkal

1 z6ld citrom leve

SO és bors

1 Apritsa a koriandert 2-es
sebességen 5 masodpercig, vagy
amig apréra nem vagta. Ontse at
egy talal6edénybe.

2 Vagja a hagymat és a csilit 2 cm-es
darabokra és dntse az edénybe.
Alkalmazza 6tszér a rovid tzem
funkciot, vagy amig apréra nem
vagta.

3 Ontse hozza a koriandert.

4 Vagja darabokra a paradicsomot
és 5 masodpercig apritsa 2-es
sebességen.

5 Adja hozzéa a korianderes keveréket

és izesitse a zo6ldcitromlével, soval
és borssal.

Epres jégkasa

4-5 jégkocka

8 eper, lecsumézva és félbevagva
kb. 10 ml finom kristalycukor

1 Ontse a jégkockakat és az epret az
edénybe és alkalmazza tizszer a
révid Gzem funkci6t, vagy amig el
nem éri a jég durva apritasat.

2 Ontse hozza a cukrot és
alkalmazza 6tszér a rovid Gzem
funkciot, vagy amig a cukor teljesen
el nem keveredett.

3 Ontse at egy poharba és azonnal
talalja.

Majonéz (a majonéz-
csepegtetd hasznélata, ha van)

125 ml olivaolaj
1 egész tojas

2 csepp citromlé
s6 és bors

Lasd - - abrak

1 Helyezze be az als6 forgokést
és az olaj kivételével az §sszes
hozzaval6t 6ntse bele.

2 Helyezze be a majonézcsepegtetét
és Ontse az olajat a mélyedésbe.
Gyorsan tegye ra a fedelet és a
meghajtoegységet. Miikodtesse
az apritét 2-es sebességen 40
masodpercig, vagy amig az olaj
teljesen el nem keveredett.

Megjegyzés: A hasznalat

utan kevés olaj fennmarad a
majonézcsepegtetdn, ez normalis
jelenség.
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Polski

Prosimy roztozyé¢ ilustracje na pierwszej stronie

Bezpieczenstwo obstugi

PrzeczytaC uwaznie ponizszg instrukcje

i zachowa¢ na wypadek potrzeby
skorzystania z niej w przysztosci.

Usung¢ wszelkie materiaty pakunkowe i
etykiety.

Ze wzgledéw bezpieczeristwa
uszkodzony przewod musi zostac
wymieniony przez pracownika firmy Braun
lub upowaznionego przez firme Braun
zaktadu naprawczego w celu uniknigcia
zagrozenia.

Noze sg bardzo ostre — podczas

obstugi i czyszczenia urzgdzenia nalezy
zachowac ostroznos¢. Podczas obstugi
ostrych nozy, oprézniania miski oraz
czyszczenia noze trzymac wytacznie
za gorng czesc¢ i nie dotykaé krawedzi
tnace;.

NIE rozdrabnia¢ sktadnikéw goracych.
Podczas wlewania gorgcego ptynu

do miski minirozdrabniacza nalezy
zachowaé ostroznosé¢, poniewaz

ptyn moze wyprysnaé z urzadzenia z
powodu nagtego wytworzenia sie pary.
Przed pozostawieniem urzgdzenia bez
nadzoru oraz przed jego demontazem,
montazem oraz czyszczeniem nalezy
zawsze wytgczyc je i odtgczy¢ od zrodta
zasilania.

Rozdrabniajgc sktadniki obcigzajgce
urzgdzenie, nie uzywac go przez czas
dtuzszy niz 10 sekund ciggtej pracy. Po
kazdym 10-sekundowym okresie ciggtej
pracy nalezy zrobi¢ 2-minutowg przerwe,
aby urzgdzenie ostygto.

Nie przekracza¢ maksymalnej dozwolonej
iloéci sktadnikbw podanej we
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wskazowkach dotyczgcych rozdrabniania
(zob. rys. H).

Przed zdjeciem korpusu z silnikiem

z miski nalezy zaczekac, az ostrza
catkowicie sie zatrzymaja.

Przed oprdznianiem miski bgdz
zlewaniem rozdrobnionych sktadnikow

z miski nalezy zawsze najpierw wyjac
ostrza/ostrze.

Nie uzywaé uszkodzonego urzadzenia. W
razie uszkodzenia oddac¢ do sprawdzenia
lub naprawy (zob. ustep pt. ,Serwis i
punkty obstugi klienta”).

Nie wolno dopuszcza¢ do zamoczenia
korpusu z silnikiem, przewodu sieciowego
lub wtyczki.

Przewdd zasilajgcy nie powinien

stykac sie z gorgcymi przedmiotami

lub powierzchniami ani luzno zwisaé z
krawedzi stotu lub blatu kuchennego.

Nie wtgczac urzadzenia, jezeli miska jest
pusta.

Nigdy nie uzywaé rozdrabniacza do
zywnosci z miskg napetniong sktadnikami
ptynnymi.

Nie uzywac¢ miski jako pojemnika do
przechowywania.

Wiaczonego urzadzenia nie nalezy
pozostawia¢ bez nadzoru.

Stosowanie robota do rozdrabniania w
sposOb niezgodny z przeznaczeniem
moze grozi¢ wypadkiem.

Nigdy nie stosowa¢ niekompatybilnych
nasadek.

Nalezy sprawowac kontrole nad dzie¢mi,
zeby nie bawity sie urzgdzeniem.
Urzgdzenia mogg by¢ uzytkowane przez
osoby o obnizonej sprawnosci fizycznej,
zmystowej lub umystowej lub osoby
niemajgce doswiadczenia ani wiedzy

na temat zastosowania tych urzgdzen,

88



o ile korzystajg z nich pod nadzorem
odpowiedniej osoby lub otrzymaty
instrukcje dotyczgce ich bezpiecznej
obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane
z ich uzytkowaniem.

Urzgdzenia nie wolno obstugiwac
dzieciom. Urzgdzenie i przewdd sieciowy
nalezy przechowywa¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie
do uzytku domowego. Firma Braun nie
ponosi zadnej odpowiedzialnosci w
przypadku niewtasciwego korzystania

z urzgdzenia lub nieprzestrzegania
niniejszych instrukciji.

Czyszczenie
Zob. ilustracje

Przed przystgpieniem do czyszczenia
wytgczy¢ urzadzenie i wyjgé wtyczke z
gniazda zasilajgcego.

Korpusu z silnikiem nie wolno zanurzaé
w wodzie. Wytrze¢ wilgotng szmatka, a
nastepnie wysuszyc.

Noze nalezy przed czyszczeniem zawsze
rozdzielic.

Dotykajgc ostrzy nalezy zachowac
szczeg0blng ostroznosé — sg bardzo ostre.
Elementy umy¢ recznie, a nastepnie
wysuszy¢. Mozna je takze myé w
zmywarce do naczyn.

Czesci minirozdrabniacza nie sg
przeznaczone do sterylizacji w
sterylizatorze parowym. Nalezy stosowaé
roztwér do sterylizacji przygotowany
zgodnie ze wskazOwkami producenta.
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Przed podtaczeniem do sieci

kontaktu z zywnoscia.

® Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym znamionowym
podanym na spodzie obudowy urzadzenia.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzgdzenia Wspélnoty Europejskiej
nr 1935/2004 dotyczacego materiatow i wyrobéw przeznaczonych do

Przed pierwszym uzyciem

® Usuna¢ wszelkie materiaty
pakunkowe oraz etykiety i zdjg¢
plastikowe ostony z ostrzy.
Nalezy zachowaé ostroznosc¢,

poniewaz noze sg bardzo ostre.

Ostony ostrzy nalezy wyrzucié,
poniewaz stuzg wytgcznie do
ochrony ostrzy podczas procesu
produkciji i przewozenia.

® Umy¢ czesci (zob. ustep pt.
,Czyszczenie”).

Oznaczenia

Regulator predkosci

Korpus z silnikiem

Pokrywa

Ostrze gérne

Uchwyt

Ostrze dolne

Miska

Bolec do nasadzania ostrzy
Pierscien antyposlizgowy
Ociekacz do majonezu (jezeli
zatgczono w zestawie)
Zaczep przewodu
zasilajgcego

topatka (jezeli zatgczono w
zestawie)

CLEEOEOOOOO

® @

Uzytkowanie
minirozdrabniacza

Pierscien antyposlizgowy

® Przed uzyciem zamocowaé
pierécien antyposlizgowy, aby
zapobiec $lizganiu sig miski po
blacie.

Zob. ilustracje Y — m

® Minirozdrabniacz nie bedzie
dziataé, jezeli miska i pokrywa
nie zostang poprawnie
zablokowane.

® Aby unikna¢ przecigzania
rozdrabniacza i uzyskac
optymalne wyniki, nie napetnia¢
miski powyzej maksymalnego
poziomu 500 ml.

Uzywac¢ do siekania
na grubo.
Wecisng¢ regulator
predkosci
do pofowy i
przytrzymac go.

Predkosé 1

Uzywa¢ do siekania
na drobno i
przecierania.
Catkowicie wcisng¢
regulator predkosci
i przytrzymac go.

Predkosé 2

Aby uzy¢ trybu pracy przerywanej
— zamiast utrzymywania regulatora
w pozycji wcisnigtej, wigczaé i
wytgczaé go.

Wskazowki

Uwaga

® Przygotowujgc pokarm dla
niemowlat i matych dzieci, przed
podaniem pokarmu zawsze
sprawdzi¢, czy sktadniki zostaty
doktadnie rozdrobnione.

® Jezeli urzadzenie pracuje z
bardzo duzym obcigzeniem,
nalezy wyja¢ cze$¢ sktadnikow
i kontynuowac rozdrabnianie w
kilku etapach. W przeciwnym
razie moze doj$¢ do przesilenia
silnika.

® Rozdrabnianie twardych
sktadnikow takich jak kawa,
przyprawy, czekolada lub 16d
powoduje szybsze zuzywanie
sie nozy.

® Nalezy uwazag¢, by nie
rozdrobni¢ nadmiernie
niektérych sktadnikow.
Regularnie przerywac¢ prace i
sprawdzac¢ ich konsystencje.
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Uzytkowanie ociekacza do

® Niektore przyprawy korzenne, o
majonezu (jezeli zatgczono w

takie jak gozdziki czy kminek,
moga wywieraé niekorzystny zestawie)
wplyw na tworzywo, z ktorego Zob. ilustracje _
wykonany jest rozdrabniacz do
Zywnosci.

® Aby skfadniki byty rozdrabniane
rbwnomiernie, co jakié czas
przerywac prace i zgarniac
sktadniki z bokéw miski.

® Najlepsze wyniki daje
pokrojenie sktadnikéw na mate
kawafki i rozdrabnianie ich
niewielkiej ilosci na raz.

® Ziota najlepiej sieka¢, gdy sg
czyste i suche.

® Na butke tartg najlepiej nadaje
sie suchy chleb.

Informacje na temat sposobu
montazu i uzytkowania ociekacza do
majonezu znajdujg sie w przepisie
na majonez

W Cz@SCi zawierajgcej przepisy.

Schowek na przewdd zasilajgcy

® Nadmiar przewodu nalezy
owing¢ wokot korpusu z silnikiem
i zabezpieczy¢ za pomocg
przeznaczonego do tego

zaczepu (01).

Serwis i punkty obstugi klienta

® W razie wszelkich probleméw z obstugg urzadzenia przed zwréceniem
sie 0 pomoc nalezy zapozna¢ si¢ ze wskazéwkami w czesci pt.:
+,Rozwigzywanie problemoéw” w instrukcji obstugi urzadzenia lub
odwiedzi¢ witryne internetowg www.braunhousehold.com.

® Gwarancja i obstuga serwisowa — szczeg6towe informacje mozna
znalez¢ w osobnej ulotce gwarancyjnej i serwisowej lub w witrynie
internetowej www.braunhousehold.com.

® Wyprodukowano w Chinach.

Uwagi dotyczace prawidtowego usuwania produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzucaé do odpadéw
miejskich. Mozna go dostarczy¢ do odpowiednich o$rodkéw segregujacych
odpady przygotowanych przez wtadze miejskie lub do jednostek
zapewniajacych takie ustugi. Osobne usuwanie sprzgtu AGD pozwala
unikna¢ negatywnych skutkéw dla Srodowiska naturalnego i zdrowia z
powodu jego nieodpowiedniego usuwania i umozliwia odzyskiwanie
materiatow, z ktorych jest ztozony, w celu uzyskania znaczacej
oszczednosci energii i zasobow. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi, z uwagi na potencjalng zawarto$¢
niebezpiecznych substanciji, mieszanin oraz czegsci sktadowych. Na
obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje umieszczony na
produkcie symbol przekreslonego pojemnika na $mieci. ﬁ
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Urzgdzenie nie
dziata.

Brak doptywu zasilania.

Sprawdzi¢, czy wtyczka
urzadzenia jest podtgczona
do pradu.

Pokrywa nie
jest prawidtowo
zablokowana.

Sprawdzi€, czy pokrywa
jest prawidtowo osadzona w
blokadzie bezpieczenstwa.

Urzadzenie
zaczyna zwalnia¢
lub przesila¢ sig
podczas pracy.

Przekroczono zalecang
ilo$¢ sktadnikéw.

Informacje na temat ilosci
sktadnikow do przetwarzania
znajdujg sie we wskazoéwkach
dotyczacych rozdrabniania.

Przekroczono zalecany
czas pracy.

Rozdrabniajac sktadniki
obcigzajace urzadzenie,
nie uzywac go przez czas
dtuzszy niz 10 sekund
ciagtej pracy. Po kazdym
10-sekundowym okresie
ciggtej pracy nalezy zrobié
2-minutowg przerwe, aby
nasadka ostygta.

Niezadowalajgce
wyniki siekania.

Przekroczono zalecang
ilos¢ sktadnikow.

Zapozna¢ sie z czgscig pt.
Wskazowki” i stosowac

do zalecen podanych we
skazbéwkach dotyczacych
rozdrabniania .

Nie napetnia¢ miski powyzej
maksymalnego poziomu 500
ml.

Plastikowe
elementy ulegly
przebarwieniu
podczas
rozdrabniania.

Niektore sktadniki
moga spowodowaé
przebarwienie
plastikowych
elementéw urzadzenia
— jest to normalne
zjawisko, ktére nie ma
szkodliwego wptywu na
tworzywo ani na smak
potraw.

Pocieranie plam szmatka
umoczong w oleju roslinnym
moze pomac je usungg.
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Przepisy

Przygotowujgc ponizsze potrawy, w
misce zamocowac oba ostrza (chyba
Ze w przepisie podano inaczej).

Guacomole

Y2 matej czerwonej cebuli

1 obrany ze skorki pomidor z
usunietymi pestkami

1 mata zielona papryczka chili (z
usunigtymi pestkami)

Y2 zgniecionego zgbka czosnku
kilka gatgzek kolendry

1 dojrzate awokado (obrane i
wypestkowane)

15 ml soku z limonki

sol i pieprz

1 Cebule, pomidor i chili pokroié na
2-centymetrowe kawatki.

2 Wiozy¢ do miski i doda¢ czosnek
i kolendre. Posieka¢ na drobno,
10-krotnie naciskajgc przycisk pracy
przerywanej. Przetozy¢ do miski, w
ktorej pasta ma zosta¢ podana.

3 Awokado pokroi¢ na
2-centymetrowe kawatki i doda¢
do miski razem z sokiem z
limonki. Nacisna¢ przycisk pracy
przerywanej pie¢ razy — lub do
uzyskania gtadkiego przecieru.

4 Potaczy¢ obie pasty i doprawi¢ do
smaku.

Salsa pomidorowa

15 g $wiezej kolendry

1 mata cebula czerwona

1 zielona papryczka chili z usunigtymi
pestkami

4 jedrne, obrane ze skorki pomidory
z usunigtymi pestkami sok z jednej
limonki

sol i pieprz

1 Posieka¢ kolendre na predkosci
2 przez 5 sekund lub do chwili,
az zostanie posiekana na drobno.
Przetozy¢ do miski, w ktorej pasta
ma zostaé podana.

2 Cebule i chili pokroi¢ na
2-centymetrowe kawatki i doda¢
do miski. Posieka¢ na drobno,
5-krotnie naciskajgc przycisk pracy
przerywane;j.

3 Dodac¢ do kolendry.

4 Pomidor pokroi¢ na kawatki i
posieka¢ na grubo, uzywajac
predkosci 2 przez 5 sekund.

5 Doda¢ do mieszanki z kolendrg i
potaczyé z sokiem z limonki, solg i
pieprzem.

Sok malinowy z kruszonym lodem
4-5 kostek lodu

8 przekrojonych na p6t malin (z
usunigtymi szyputkami)

ok. 10 ml cukru pudru

1 Kostki lodu i truskawki umiesci¢ w
misce i rozdrabnia¢ w trybie pracy
przerywanej, naciskajgc przycisk 10
razy lub do chwili, az 16d zostanie
posiekany na grubo.

2 Dodac¢ cukier i rozdrabnia¢ w trybie
pracy przerywanej, naciskajac
przycisk 5 razy lub do chwili,
az cukier potgczy sie z resztg
sktadnikow.

3 Przetozyé do szklanki i natychmiast
podac.

Majonez (z wykorzystaniem
ociekacza do majonezu, jeZeli
zostat zatgczony w zestawie)

125 ml oliwy z oliwek

1 jajo (cate)

2 krople soku z cytryny
sol, pieprz

Zob. |Iustrac|e- -

Zamocowac ostrze dolne i dodac
wszystkle sktadniki oprocz oliwy.

2 Zamocowac ociekacz i do
znajdujacego si¢ w nim zagtebienia
wlaé oliwe. Szybko zamocowaé
pokrywe i korpus z silnikiem.
Blendowac¢ na predkosci 2 przez 40
sekund lub do chwili, az cata oliwa
potaczy sie z resztg sktadnikéw.

Uwaga: w ociekaczu moze zosta¢
troche niewykorzystanej oliwy — jest to
catkowicie normalne.



EAANVIKG

NapakaA® va EESIMADOETE TNV PMPOOTIVA 0£Aida dmou mapéxerai
£IKOVOYPAdPNo

AoddAela

AlaBAaoTe MPOOEKTIKA TIG 0dNYieG Kal
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MHN ene&epyalcote {e0TA UAIKA.
Mpooc&Te 6TAV BAlETE KAUTO UYPO
OTO UTIWA TNG OUCKEUNG TEPAXIOHOU
Tpodwv mini chopper, kabwg pmopei
Va EKTOEEUTEI IO TN GUOKEUN ASYW
anéTopng dnpioupyiag aTpou.

Na armevepyoroleite mavta

OUCKEUN Kal va TNV arnocuVOEETE

anod v napoxn peluatog, 6tTav

dev TNV emBAETETE KABWS Kal

TpLY arnod Tn ocuvapuoAdynon, tTnv
ArtoouVapHOoAOYNoN 1) TOV KABAPLOUO.
‘Otav enegepyaleote Bapld UAIKA OTIWG
KPEAG, MNV XPNOLUOTIOLEITE TN CUOKEUN
XWpPIg dlakormm Yla MePLOcOTEPO ATO
10 deuTtepoOAemTa. ApnoTte Tnv va
Kpuwoel yla 2 Aetrd petd anod kabe
natnua diapkelag 10 SeUTEPOAETTTWV.
Mnv utiepBaiveTe TIG HEYIOTEG
XWPNTIKOTNTEG TIOU avadEépovTal OTov
odnYo ene€epyaoiag (avatpeEte otnv

eikova [ o4



MeplpéveTe MAVTA VA OTARATACOUV
EVTEAWC Ol AeTtideg, mpoToU
adalpeceTe TN HovAda HOTEP.
Adalpeite navta tn(Tig) Aerida(eq)
Haxatplol TpLv adELA0ETE TO UTWA.
Mnv XpnOLUOTIOLEITE TIOTE TN CUOKEUN
edv 8)(8[ uTtooTel BAaBn Avabéote TOV
EAEYXO 1) TNV ETUOKEUN TNG OUOKEUNG
oe €vav TEXVLIKO: BA. ‘ZE€pPIS Kal
eEurmpETnon nmeAatwv’.

Mnv apnvete NMoTE TN povAada HOTEP,
TO KAAWOJLO Kal To $I1§ va Bpaxouv.
Mnv a¢nvete 10 KAAWDLO TIOU
MEPLOOEUEL VA KPEUETAL ATIO TNV AKPEN
TOU Tparegloy 1) Tou MayKou epyaoctag,
oUTE va €pxeTal o€ enadn pe OepPEQ
ETUPAVELEG.

Mnv B£TeTe 0g AslTOUpPYia TN CUOKEUN
TEUAXIOMOU TPODINWY €AV TO UTWA
elval adelo.

Mnv B£TETE TOTE TN CUOKEUN
TeMAxLlOMoU o Aeltoupyia 6Tav To
UroA eival yepdto pe uypo.

Mnv xpnomonomlrs TO MUTIOA WG
arnoBnKeuTIKO doxeio.

MoTE PNV adnVeTe TN CUOKEUN

oe AelToupyia Xwpig va tnv
mapakoAoubBeite.

H Kkakf xprjon g oUoKeUNg
TEUAXLOMOU TPODIUWV UTIOPE( va
TPOKAAECEL TPAUUATIONO.

Mnv XPNnOLUOTIOLEITE TIOTE KATIOLO HN
EYKEKPIUEVO EEAPTNHA.

Ta nawdia Ba npémnel va BpiokovTal
UTIO TIAPAaKoAoUBNoN, £TOL WOTE va
dlaodaAiletal 6TL dev Taifouv Pe TN
OUOKEUN.

Ot ouokeueg propolv va
XPNOLHOTIoLoUVTAL ard ATOA ME
LELWHEVEG OWHATIKEG, ALOBNTNPLAKEG
n vonTLqu LKavomraq n SA)\Squn
meipag Kat yvwong, epocov Bpiokovrtat
uTio emiBAeyPn 1 Toug £xouv d00el
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odnyieg yla v acpaAn xpron g
OUOKEUTN)G KAl EPOCOV KATAVOOUV TOUG
OXETLKOUG KIvdUVoUG.

AUTN N OUOKEUN JeV TIPETEL Va
xpnotporoleital anod nadid. duldooete
TN CUOKEUN Kal TO KAA®ILO TNG HAKPLA
arno matdlia.

Na xpnotuoroleite T ocuoKeUuN

MOVO Yla TNV OLKIOKN XPron yla tTnv
omola mpoopiletal. H Braun dev 6a
dEpel Kapia euBlvN €dv N CUOKEUN
Xpnotuoroindei pe akatdAAnAo t1pomo
N O€ TMEPITTWON U CUPNUOPPWOoNGS KE
AUTEG TIG 0OnYIeg.

KaBapiouog
AVaTPEETE OTIC EIKOVEG

O&éTeTe MAVTA EKTOG AelToupyiag kat
ATIOCUVOEETE TN CUCKEUN ATIO TO
pelua mpLy arnd Tov Kabaplopo.

Mn BuBiCeTte TN povada HOTEP O
VEPO. 2KOUTIOTE e UYPO Tavi, ETelta
OTEYVWOTE.

Mavta va Byalete TIG AeTidEG TIPLV ATIO
TO KaBApLoua.

Na xelpiCeote ™ Aemida pe mpoooxn —
elval moAU KopTepN.

MAéveTe Ta €EQpTAMATA OTO XEPL Kal
META TA OTEYVWVETE. EVAAANQKTIKA,
UTopoUV va TAUBoUV OTO TMAUVTNPLO
TUATWV.

Ta pEPN TG OUOKEUNG gival
aKataAAnAa yia xpnor] oe
ATOOTELPWTH ATHOU. QOTOOO propeite
Va XPNOLUOTIOLEITE AMOCTELPWTIKO
OldAupa ouucpwva ME TIG 00nyieg TOU
TIOPACKEUAOTH TOU ATIOOTEIPWTLKOU
OlaAUpaTog.
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MpoTol ouvd£0oeTe TN OCUGKEUR aTNV TIpida

® BeBawwbeite 6TL N mapoxn pelpaTog eival idla pe autn mou
avaypddeTal 0To KATW PEPOS TNG CUCKEUNG.

® AUTNA 1 CUOKeUY) oUpopdOVeTal ue Tov Kavoviopd EK 1935/2004
OXETIKA e Ta UAIKA Kal Ta avTIKe(peva mou npoopifovtal va
£pBouv o emadn Pe TpoODLUA.

Mpiv ané Tnv mpwTn Xpfion AVaTpEETE OTIG EIKOVEG
® Adaipéate TN cuokeuaaoia -
Kat OAEG TIG ETIKETEG ® To Mini Chopper ¢v 8a
OU““Sp‘f‘QPBGVOUS,V‘”V Twv AeITOoupyNoEl €AV TO PTIOA Kai
TAQOTIKOV KAAUPUATWV AeTidag TO KaméKI dev aopahicouv
arno m )\sfruéa Haxatptou. OWOTA Pe TNV ev3oaoddaAsia.
Na npoogxete kabwg o1 ® o va unv Eexenifouv ta
Aemideq eival MOAU KopTEpEG. UALKA amd Tov KOGTN aAAd kat
AuTa Ta KaAGppATA TPETEEL yla KAAUTEPO AMOTEAEOUA, LN
va anopplrrovTal, Ka8og YEUICETE TO PTOA AV ard v
Xpnotyorololvtal pévo yia £VBELEN PEYIOTNG OTABHNG TWV
v npooTtacia g Aemidag 500 ml.
KATA TNV KATAOKEUN Kal TN
uetagpopd. -
® [MAUveTe Ta PEPN: BA. eVOTNTA Mamo xovao
. TEUAXLIONO.
«KaBapionoe>. Mathote kat
, TaxiTnTa | KpaTAOTE MATNUEVO
Ene&nynon 1 Tov emAovéa
ou HBO)\(‘)V TAXUTNTAS HEXPL
™ péon g
@ Alakomng ermAoyng 31adpoung.
TaxUunTag [a o Aemro
@ Movdda potép TEMAXLOMO Kal
@ Kamakt roAtoro{non.
(@ Endvw Aemida paxatptot TaxétnTa Marnote kau
(® Afovag Aeridag 5 KpaThoTe Matnuévo
. . g Tov eruAoyéa
@ Katw Aemida paxaiplou , .
N Taxutnrtag PéExpL
@ Mrfm . To TéAOG TNG
AKida oTEPEWONG S1adpopic.
(®@ AVTIOAOBNTIKOG BAKTUAOG Fa MaApIKA Aettoupyia -
E&dpTnpa paylovédag (sav EEKIVIOTE Kal OTAUATNOTE
napéxeTal) TN OUOKEUN, avTi va Kpatate
AyKlOTpO KaAwdiou TATNUEVO TO KOUUTT.

®6

Sndtoula (eav mapéxetat)

Xpnon NG CUOKEUNG

TEMAXLIOMOU TPpOPWV

Mini Chopper

AvTioMoBNTIKOG SakTUAIOG

® pwv and In xpnon,
TOTOOETAOTE TOV
avTIOALOONTIKO SAKTUALO Yla va
UNV YALOTPAEL TO UMOA ETIAV®
otov ndyko epyaciag.
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MpakTikég cupBoulég

Mpoooxn

® Av mipoeTtoludlete Tpodn
Yia pwpd i HKped nadid,
eAéyxeTe MAvTa OTL Ta UAIKA
£xouv avapelxBei Minpwg
TPV TOUG SWOETE TNV TPODN.

® EQv n ouoKkeun Kataroveital,
adalpéote Aiyo peiyua kat
ouveyiote Tnv enegepyaoia
TUNUATIKA. AladopeTIKA
MTOpPEL va KATaoTPEYETE TO
HOTEp.

® O Tepaxlopog OKANpwV
Tpodinwy, 6mwg eivat ot
KOKKOL KAdE, T UTMAXAPLKA,
n ookoAdta f o mayog, 6a
TMPOKAAECOUV YpnyopdTEPa
®Bopd oTIg Aenideg
paxatplov.

® Opovtiote va unv
ene&epyaleote UMEPPBOALKA
oplopéva UAIKA. STapatdte
Kal EAEYXETE TAKTIKA TNV
udn Tou peiypatog.

® Oplopéva PMaxapLkd, Onwg
To YapUgaAlo Kal ol ardpol
TOU KUWLVOU, Hropel va
$Oeipouv TO TAAOTIKO TNG
OUOKEUNG TEHAXLONOU.

® [ va dlacodalioete TNV
opolopopdn eneEepyaoia,
OTOMATAOTE TN CUOKEUT Kal
EeKOANNOTE TA UAIKA aTio Ta
TOLXWHATA TOU HTWA.

® Qa £xete BEATIOTA
arnoteAéopata eAv KOBeTe TA
TPOdIUA OE HIKPA KOPPATIA
Kal Tepaxitete pikpég
nMoooTNTEG KABE dopd.

® Ta BoTava k6BovTal
KkaAUTepa otav eival kabapd
Kat oTeyva.

® [a Tplupévn dpuyavia,
Ba £xeTe KaAUTEpPQA
arnoteAéopata edv
XPnoloroleite unayldTiko
YwpL.

MNwg xpnoiyoroisital To e€dpTnua
paylovédag (edv mapéxerat)

AvVaTp£ETE OTIG EIKOVEG

-

lMa minpodopieg oxeTikd pe 10
TG VA OUVAPHUOAOYAOETE Kal va
XPNOLLOTIOOETE TO EEAPTNHA
Haylovélag, avatpeEte otn
ouvTayn yla paylovela mou
mepAaBAvETAL OTNV EVOTNTA HE
TIG OUVTAYEG.

Xwpog anobnkeuong KaAwdiou

® TuAi&te TO KAAWSLO TIOU
neplooelel YUpw amod
Hovada potép aodaiifovrag
TO HE TO AYKIOTPO TOU
kaAwdiou (11).

Serwis i punkty obstugi
klienta

® W razie wszelkich probleméw
z obstugg urzgdzenia przed
zwréceniem sie 0 pomoc
nalezy zapoznac sie ze
wskazoéwkami w czesci pt.:
,Rozwigzywanie problemoéw” w
instrukcji obstugi urzadzenia lub
odwiedzié¢ witryne internetowg
www.braunhousehold.com.

® Gwarancja i obstuga
serwisowa — szczegbtowe
informacje mozna
znalez¢ w osobnej ulotce
gwarancyjnej i serwisowej
lub w witrynie internetowej
www.braunhousehold.com.

® Kataokeudotnke otnv Kiva.
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SHMANTIKEZ MAHPO®OPIES
FIA TH ZQ=TH AMOPPIWH

TOY MPOIONTOZ SYM®ONA
ME THN EYPQIAIKH

OAHFIA =XETIKA ME TA
AMNOBAHTA HAEKTPIKOY KAl
HAEKTPONIKOY EZOMAIZEMOY

310 TEAOG TNG WPEALUNG LwNG
TOU, TO TIPOIOV dev TPETEL vVa
anoppirreTal pe Ta aoTiKa
anoppiuuara.

Mpémnet va aroppldpBei oe e1dlkd
KévTpa dlapopomoinuévng
OUAAOYNG amoppIPPATWY TIou
opifouv ol dNUOTIKEG ApXEQ 1
0TOoUG POopPEIg ToU TapéEXouv
QuUTAV TNV urmpeaoia.

(AHHE)

Odnyoc avTIMETWTONG TPORANUATWV

NpéBRAnua Artia Auon
H ouokeun dev | Aev utidapxel pelua. EAéyETE €AV N OUOKEUN
Aettoupyel. elval ouvdedeuévn otV
npica.
To Kamdkli dev €xel EAEYETE €AV TO KATIAKL £XEL
aopaAioel cwoTd. aopalioel owoTd pe TV
evdoaoddaiela.
H ouokeun ‘ExeTe umepPei AvatpéETe oTOV 00NYO
apxicet va TN CUVIOTWUEVN ene&epyaoiag yla Tig
XaPNAveL noootnTa. noodTNTEG eNe&epyaoiag.
Taxumtan va | H guokeun £xet ‘Otav enefepydleote
katarovettat uriepBei Tov Baptd uAIKA 4Twg Kpéag,

Kata v
ene&epyaoia.

OUVIOTWUEVO XPOVO

Aeltoupyiag.

HNV XpnolpoToleite TN
OuOKeUN Xwpig dlakorm
yla neplocoTepo anod 10
deutepoOAerma. Apnote
TNV va KPUMOEL yla 2
AETTA YETA and KABe
natnua didpkelag 10
OEUTEPOAETTTWV.

Mn
LKAVOTIOINTIKOG
TEUAXIOMOG.

‘Exete utepBel
TN CUVIOTMHEVN
nMoocoTNTA.

AvatpéETe oTnyv EVOTNTA
«OUUBOUAEG» Kal
akoAouBnote Tov 0dnyo
eneEepyaoiag .

Mn yepiete TO UMOA TIAV®
anod TV €vOelEn HEYLoTNG
oTAdung Twv 500 ml.

To xpoua Twv
TAQOTIKOV
eEapTNUATWOV
€xel aAowwBel
HETA TNV
ene&epyaoia.

Kamola tpédpipa
propei va
TPOKAAETOUV
ahoiwon Tou
XPWHATOG TOU

TMAQOTIKOU — auTO
elval puoloAoyIko Kal
dev €xel BAaBepég
OUVETIELEG YIA TO

T\AOTIKO oUTE

ermpeddel ) yeuon

Tou ¢aynTou.

lNa va apalpéoete 10
AAAOLWHEVO XPWHA, TPiYTE
HE €va navi ePrnoTIonévo pe
dUTIKO AAdL
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ZUVTayEQ

‘Otav eKTeAE(TE TIG aKOAOUOEG
ouvTayég, MpooaplUoleTe Kal TIG
OU0 Aemideg uEoa OTO UMWA (EKTOG
£4v avapépetal dl1apopeTIKA).

F'kouakopodAe

Y2 MIKPO KOKKLVO KPEUHUDL

1 viopdTa EepAoudlopévn Kal
Xwpig onodpla,

1 MIKPN TPAcotvn Turepitoa ToiAl,
Xwpig omopla

Y okeAida okOPSO AMWUEVO
Alya kKAwvapakia kOAlavtpo

1 wpLdo aBokavto (xwpig ™
®AoUda Kal To KoukoUTal)

15 ml xupodg Aaip

aAdTL Kat TurEpt

1 KOYTE TO KPEUUUDL, TNV vIoudTa
Kat Tnv rurepitoa 1oiAlL og
KOMMATIO PEYEBOUG 2 EK.

2 MNpooBéate Ta 0TO WMOA padi
Je TO oKOPSO Kal TO KOALAVTPO.
Xpnotgoronote N Aettoupyia
naApoU 10 popég N €wg 6TOU
Tepaylotolv o MOAU YING
KOMMATIA. ASELAOTE TO OE UMOA
oepPlpioparog.

3 Koyte 10 aBoKAVTO O€ KOMUATLA
Hey£Boug 2 eK. Kal MPoaBéoTe TO
OTO UMOA pali pe tov XUpo Adu.
Xpnotyorolnote T Aettoupyia
MaApoU 5 ¢opég N £wg 6TOU
dnuoupyndei évag apatdg
TOATOG.

4 AvakatéyTte ta 2 peiypata
Kal MPooBEOTE KAPUKEUATA
avahoya pe TIG MPOTIUAOELG 0aG.

Z4Atoa vropdrag

15 yp. dpéoko KOALavdpo

1 WKPO KPEUPUUBL

1 mpdaoivn munepitoa Toill, xwpiq

onoépla

4 OPIXTEG VIOUATEG,

Eedphoudlopeveg Kal Xwpig onodpla

XUMOG ard 1 Aaiu

aAATL Kat TurEpt

1 Ene&epyaoteite To KOALAVTPO
otnv TaxumTa 2 yia 5
deutepoOAerta 1) £wg 6Tou
TepaxloTel o TOAU YPIAG
KOMUATIA. ABELAOTE TO OE UMOA
oepBlpiopaTog.

2 Koyte TO KpeUUUBL KAl TNV
rurnepitoa ToiAl o KoupdTtia
HeyEBoug 2 K. Kal poobéaTe
TA OTO UMOA. XPNOLUOTIOMOTE TN
AelToupyia MaApou 5 ¢popég 1
£WG OTOU TeAXLOTOUV O€ TIOAU
YIAG KoppaTia.

3 MpooBéoTe Ta 0TO KOALAVTPO.

4 Koyte Tnv vroudra kat
Tepaxiote Tnv oe xovipd
KOMMATIa oTnv TaxUtnta 2 ya 5
deuTepoOAerTra.

5 MpooBéoTe TNV OTO pelypa pe
TO KOAAVTPO KAl AVOKATEWTE [E
TOV XUMO ALY, aAdTL Kal TUMEPL.

pavita ¢ppdoura

4-5 mayakia

8 Pppdouleg, Xwpig KoToavia
KOMMEVEG OTN PEON

10 ml axvn ¢axapn (mepinou)

1 TormoBeTNOTE TA TIAYAKLA Kal
TIG $PAOUAEG OTO MIMOA Kal
XPNOLLOTIONOTE TN AelToupyia
maApoU 10 dopég N €wg 6TOU
o dyog TepaxloTel o Xovipd
KOMMATLA.

2 MpoobéoTe TN {Axapen Kal
XPNOLLOTONOTE TN AelToupyia
MaApoU 5 ¢popég N €wg 6TOU
opoyevoroinBei To peiypa.

3 AdeldoTte og TIOTNPL Kal
oepBipete apéowg.
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Mayiovéla (xpnouuornowvrag to
e&dptnua paytovélag epdoov
napéxerat)

125 ml ehatdAado

1 oAGKANpPO auyod

2 otayoveg XUpo AepovioU

AAAQTL KAl TUTEPL

AvVaTpEETE OTIG EIKOVEG

-

1 TomoBeTHoTE TNV KATW AeTida
paxatplol kat mpooBéote 6Aa
Ta UALKG eKTOG amd To AGdL.

2 TomoBetnoTe TO €EAPTNHA
JaylovélZag kat mpooBéaTte
TO AGdL and TNV unodoxn
Tou. TornoBeTHOTE APNETWS TO
Kandkl Kat tn povada JoTEp.
Ene&epyaoteite otV taxlnta
2 yia 40 deuTtepOAeTTTA 1 £WG
O6TOoU evowpaTwOel 6A0 TO AAdL

Inueiwon: Metd ) Xpnon, kanowa
nocoo6tnNTa Aadlol Ba napapeivel
oTo €EApTNUa Haylovélag, To
omnoio eival pucloAoyIKo.
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Pycckun

CM. unncTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

Mepbl 6e30nacHOCTH

BHMMaTEeNbHO NpoYTUTE N COXpaHUTE
3TY UHCTPYKLMNIO.

PacnakynTe nsgenve n CHUMUTE BCE
ynakoBOYHbIE APSIbIKNA.

[Mpy noBpeXxaeHnun BUNKU UNn WHypa
BO nsbexxaHue pmcka nx Heobxogmumo
3aMeHUTb B KoMnaHum Braun nnm
aBTOPM30BAHHOM CEPBUCHOM LEHTpE
Braun n3 coobpakeHnin 6€30nacHOCTH.
Jle3BuA HOXa oCTpble, MO3TOMY
obpallanTecb C HOXXOM OCTOPOXXHO. Mpwm
o6pallueHUn ¢ OCTPbIMU PEXXKYLLIUMHU
ne3BuAMU, NMPU OMOPOXKHEHUN YaLuU

M BO BpPEeMA YUCTKU, OCTpbIe JiIe3BUA
cnepyet Bceraa aep)kaTb 3a BEpXHIOHO
yacTb, Nogasiblle OT peXyLiero Kpas.
HE CJIEQAYET o6pabaTbiBaTb ropAyune
MHIrpeaueHTbI.

ByabTe OCTOPOXXHbI, €CNY Bbl
HasiuBaeTe ropAYYyIo XXUAKOCTb B
yawy MUHU-U3MENbYUTENA, TaK KakK
npu BHe3anHoOm ob6pa3oBaHUM nNapa ee
MOXXET BbIOPOCUTb HapYyXy.

Mepen cb6opkon, pasbopkon mnu
YMCTKOM BCerga BbiknovanTe npmbop

N OTCOEANHANTE €ero OT A1IEKTPOCETH,
€CNu Bbl OCTaBnAeTe ero 6e3
npucmoTpa.

Mpun nepepaboTKe TAXENbIX MOPLUNIA
NPOAYKTOB, TaKNX KaK MACO, He
pornyckanTe, 4Tobbl npnbop paboTtan
6onee 10 cekyHn. JavTe npmnbopy
OCTbIHYTb Ha 2 MUHYTbl MEXAY KaXXabIMu
10 cekyHaamu paboTsbl.

He npeBbiwanTe npenesnbHble 3HaYeHW ,
yKasaHHble B pyKOBOACTBe no obpaboTke
npoaykToB (cm. cxemy [H).
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[Mepen Tem, Kak CHATb € Yawm 610K
NUTaHWA, JOXANTECH NOSIHOW OCTaHOBKU
HO>XeBoro 6sioka.

Mepepn Tem, Kak nepepn TeMm, Kak
OMOPOXXHUTb Yally UAn BbIIUTb €€
coaep>xmmoe.

He ncnonb3ynte NoBpeXkaeHHbIN
npubop. Nposepka nnu

PEMOHT OCYLLECTB/ATCA B
crneunanmanpoBaHHbIX LEHTpax: CM.
pasgen «O6cny>kmBaHue n 3aboTta o
nokynatenAax».

He ponyckanTe nonagaHuA Brarv Ha
6/10K MNTaHWA, WHYP WX BUSKY.
CeTeBoOM WHYp HE O0/HKEH CBELMBATbLCA
C KpaAa cTona unu gpyromn paboyen
NOBEPXHOCTU, a TaKXXe conpukacaTbeca ¢
ropAYen NoBepxXHOCTbLIO.

[Mpexkae yem BKN4YNTL Npmbop,
NpoBepPbTE HaNMyue 3arpy>XeHHbIX
NPOAYKTOB B yalle.

He ponyckanTe, 4ToObI U3MENLYNTESD
paboTan Nnpu HannMyYnum XXMOKocTn B
yawe.

He ncnonb3yunTte yally Kak KOHTENHEP
OJ1A XpaHeHuA.

Hukorga He ocTaBnANTE BKIIKOYEHHbIN
npmnbop 6e3 npucmoTpa.

HenpaBunbHoOe ncnonb3oBaHne
KYXOHHOIO M3MenbyYnTena MoXxeT
NPUYUHUTL TPaBMYy.

Mcnonb3ynTe TONbKO Te Hacaaku,
KOTOpPble PEKOMEHO0BAHbI
NPOV3BOOUTENEM.

[eTn OOMKHbI HaXo0oMUTbCA NOA
NPUCMOTPOM U HE uUrpatb ¢ NPUGOPOM.
[Mpnbopbl MOryT UCMNOb30BaTbCA
NNUAMU CO CHUXKEHHbIMU (Pn3NYecKuMn,
CEHCOPHbIMU NN YMCTBEHHbLIMM
CNOCOBHOCTAMM, a TakXXe nuuamu ¢
He4OCTaTOYHbIM ONbITOM UM 3HAHNAMM,
eC/ OHM HaxoJATCcA nog HabnaeHnem
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WM NONYYUNUN UHCTPYKLUMKU MO
6e30nacHOMY MCMosb30BaHUIO
YCTPOUCTBA U €C/IN OHW MOHUMAtOT
COMpPAXEHHbIE C 3TUM PUCKMN.

® [lpnbop He NnpeaHa3HayeH anA
NCNoNb30BaHNA AeTbMU. XpaHUTe
npuéop n ero WHyp B HEQOCTYMHOM ANA
nerten mecre.

® OTOT 6bLITOBOM 3neKTponpubop
paspellaeTcA UCnonb3oBaTb TOMbKO MO
ero NpAMoOMy HasHa4yeHuo. KomnaHuA
"JJ He HeceT OTBETCTBEHHOCTH,
ecnu npmbop UCNonNb3yeTcA He No
Ha3Ha4YeHUI0 NN HE B COOTBETCTBUM C
OAaHHOWN NHCTPYKLUMEN.

HucTka
Cm. nnntocTpaummn

e Bcerpa Bbikto4anTe npmnoéop m
BblHUMaWTE BUJIKY U3 PO3ETKU nepen
YUCTKOW.

® He norpy>xante 650K NUTaHMA B BOAY.
BbITpUTe BNaXkHOW TPANKOW, 3aTeM
BbICyLUNTE.

e [lepepn 4YncTKOM Bcerga oTaoenAnTe
nes3sus.

® AkKKypaTHO obpalianTecb C HOXOM — OH
OYEeHb OCTPbIN.

e Yactu npnbopa MoOmNTE BPY4YHYIO, a
3aTtem cywmTe. VIX Tak)Ke MOXHO MbITb B
NOCyAOMOEYHOWN MalLUHE.

® OTM 4YacTu Henb3A NomeLlaTb B
naposow ctepunusatop. BmecTto
9TOro UCMOJSb3yNTe CTEPUNUIYIOLLNE
pacTBOpbl, PEKOMEHOOBAHHbLIE B
WHCTPYKUMAX N3roToBUTENA.

Mepepn NoAKIOYEHMEM K CETU ANIEKTPONUTaAHUA
® Y6enuTechb B TOM, YTO HaMpPAXKEHNe 3NeKTPOCeTU B BalleM AomMe
COOTBETCTBYET YyKazaHHOMY Ha OCHOBaHUW anekTponpubopa.

® [pubop cootBeTcTBYET [dMpekTmee EC 1935 / 2004 o maTepuanax
n n3gennax, npegHasdHa4vyeHHbIX OnA KOHTakKTa ¢ nuueBbiMn
npoayKTamu.
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Mepen nepBbiM UCNONb30BaHNEM

® Pacnakyite usgenue, CHUMUTE
BCE APMbIKM W NaCTUKOBYHO
3alUMTHYIO YNakKoBKY C
Ho)xeBoro 6noka. byabte
OCTOPOXXHbI, T.K. Ne3BUA
o4yeHb ocTpble. He xpaHuTe
3alMTHYIO YMaKoBKY, T.K. OHa
npegHasHayeHa UCKMIOYNTENbHO
ANA 3alMThl N1e3BUA B
npowecce Npon3BoACTBa U
TPaHCNOPTUPOBKM.

® [IpomonTe getanu: cMm. pasgen
«HYncrtka».

OcCHOBHbIe
KOMMOHEHTbI

MepekntoyaTenb CKOPOCTU
Bnok nutaHmAa

Kpbilka

BepxHee nessue Hoxa
Pyuka

HwxHee nessue Hoxa
Yawa

Dukenpyowmi WtndT
MpoTuBOCKONb3ALLEE
KOsbLO

Hacapka pna npurotoBneHuns
ManoHesa (ecnv BXxoauT B
KOMMMIEKT NOCTaBKM)
3axum gna wHypa
Jlonatka (ecnv BxoguT B
KOMMJIEKT NOCTaBKW)

® OEOEVOOEE

®6

Kak nonb3oBaTtbcA

MWUHN n3Menb4nTenem

MpoTuBoCKONb3ALLEE KONbLO

® [lepen ncnonb3oBaHNeEM
MoSIoXKMTE NPOTUBOCKONb3ALLEE
KOJbLO, YTOObI Yalla He
CKOJIb3Us1a No CToNeLWwHnLe.

Cm. unniocTpauum -

® MuHu usmenbuutenb 6yper
pa6oTaTb TONLKO Npun
YCNI0BMM, YTO YHalla U KpblliKa
npaBuIbHO 3ahUKCUPOBaHbI
yepe3 MexaHu3m 6/10KUPOBKU.

® Bo nsbexkaHune neperpysku
namenbunTena u gna
OOCTUXKEHMA Hany4LLmnx
pesynbTaToB He 3anonHAnTe
yaly BbIlEe MaKCMManbHOro
ypoBHA 500 mn.

Wcnonb3ynte anAa
6onee rpyboro
N3mesnbyeHna.

MosepHuTe
perynAaTop CKopocTn
[0 YPOBHA NOMOBUHbI
noBopoTa BHU3 U
yoep>xxvsanTte ero
HaxxaTbIM.

CKopocTb
1

Wcnonb3ynte anA
6onee menkoro
M3MeNbYeHnA n
NPUroToBNEHNA

niope.
MosepHuTe
perynAaTop CKopocTn
BHUW3 10 Camoro
HW3KOro YPOBHA 1
yoepXxuBanTe ero
HaXkaTbIM.

CkKopocTb
2

[inA paboTbl B MMMYLCHOM
pexxvime ncnonbaymnTte MyHKLNIO
"cTapTt/cTon" BMecCTo TOro, 4tobbl
yAepXrBaTh KHOMKY HaXkaTow.

MonesHble coBeTbl

BaxxHo:

® Ecnu Bbl roToBUTE Ny ANA
rPYAHBIX UM ManeHbKNX
neTen, nepen KOpMIeHUEM
ybeamTechb B TOM, YTO nuLa
TWaTEeNbHO U3MenbYeHa.

® Ecnu namenbumtens pabotaeT
C yCUnneMm, U3BnekuTe
4YacTb CMecy 1 BbINOSHUTE
06paboTKy NPOAYKTOB B
HECKOJbKO MPUEMOB, B
NPOTUBHOM Crlyyae Bbl MOXeTe
noBpeauTb ABUraTesb.

® [py n3menbyeHUn TBePObIX
NpPOAYKTOB, TaKMX Kak
KodherHble 3epHa, cneuun,
LoKonag unv nep, ne3sua
HoXel 6yayT n3HawmBaTbCA
bbicTpee.
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® He n3menbyanTe HEKOTOpbIe O6Cﬂy)KI/IBaHI/Ie n
WNHrPEaMEHTbI CIINLLIKOM
CUNbHO. YacTo BbIkNoYanTe 3aboTa o nokynarenax
npvbop 1 nposepanTe ® Ecnun y Bac BO3HUKHYT
KOHCUCTEHLMIO. npo6nembl ¢ paboTon

® HekoTopble cneuun, Takue npubopa, nepes Tem, Kak
Kak [0JSIbKN YecHoKa v 06paTnTbLCA 3a NOMOLbHO,
cemeHa TMUHa MoryT O3HaKOMbTeChb C pasaesniom
okasaTb He6naronpuATHoe “YcTpaHeHue Henonaaok” B
BO3AENCTBME Ha NNacTuK “PykoBoacTse nonb3osarensa”
Ballero naMenbymnTena. Wy nocetute cant

® [1nA obecneyeHun www.braunhousehold.com.
paBHOMepHOI 06paboTKM ® [apaHTVA 1 0B6CYXUBAHKE:
ocTaHoBUTe paboTy 1 Mo BOMPOCaM rapaHTuu
NocKo6/IMTe BHYTPEHHIO 1 O6CNYXMBAHNA CM.
NOBEPXHOCTb Yaluu. OTAenbHYI0 GPOLLIOPY O

® Haunyuiwme pesynbTathl rapaHTum 1 o6Cny>KmBaHnm
MO>XHO MOJyYUTb, HApe3aB WK noceTuTe caiT
NPOAYKTBI HA MEJTKNE KyCO4KM www.braunhousehold.com.
1 n3mMenbyana eaMHOBPEMEHHO
marsble KonmyecTsa. ® KataokeudoTnke otnv

® TpaBbl U3MeNbYaloTCA NyyLle, Kiva.
€CNIN OHU YNCTBIE U CyXue.

® [1nA xnebHbIX KpoLeK ny4yme
pesynbTaThl 4OCTUraTCA Npu
MCMNOSIb30BaHMN YEPCTBOro
xneba.

Kak nonb3oBaTbCcA MaiiOHE3HOMN

. BAXXHAA NHOOPMALIUA
KanenbHWLUen (ecnn BXoAUT B

no NPABUJIbHOM

KOMITNIEKT 10CTaBKM) YTUNU3ALMN U3OENMA
cm. unmioctpaunn [[if] - COTNIACHO AVPEKTUBE
EC MO YTUIN3ALIMM

MHcTpyKumum no céopke un
MCNONb30BaHNIO MaroHEe3HOM
KanesnbHULbl HAXOAATCA B OTAENE
“PeuenTbl”.

ANEKTPUYECKOIo

1 JIEKTPOHHOIoO
OBOPYJOBAHUA (WEEE)

Mo ncreveHun cpoka cnyxobl
nsgenvie Henb3A BbibpacbiBaTb
Kak 6bITOBbIE (FOPOACKME)
oTX0fbl.

W3penve cnepyet nepepatb B
cneunanbHbI KOMMYHaSTbHbIN
NyHKT pasgenbHoro cbopa
OTXO[,0B, MECTHOE Yy4pexaeHve
VN B NpeanpuaTue,
okasblBaloLliee NofobHble YCyri.

XpaHeHue wHypa

® XpaHeHue WwHypa - Haseptute
JIVLLHIOIO 4acCTb LWHYpa BOKPYr
6110Ka NUTaHWA, 3aKpenue LWHYp

ana whypa (1) .
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MHdopmauma o koge patbl

OBPATUTE BHNMAHME:

MO>XET HaxXOAUTbCA Ha HUKHEN MepBble aBe undpbl 0603HaYaOT

NMOBEPXHOCTW NpoAyKTa Unm

ron, nocnegHue ase undpbl

OKOJ10 TabsINYKKN C TEXHNYECKMMMN — NOPAAKOBbLIA HOMEP Hepenu

paHHbIMU. Ko, gatbl nokasaH
B BMAe Kofa roga n mecaua,
3a KOTOpbIM crieayeT HoMep
Henenu.

ropa. Hanpumep: 4-a Hepena
AHBapA 2021 roga = 21T04

il

Mopenb TYPE: CH301
HanpsaxxeHve 220 -240B
YacToTta konebaHun 50 -60 Iy
MoLuHocTb 500 Bt

Ycnosua xpaHeHna

Temnepartypa: oT + 5°C po + 45°C
BnaxHocTb: < 80 %.

Cpok xpaHeHua

He orpaHunyeH.

Cpok cny>6bl

2 roga (5 neT onAa otaenbHbIX BUOOB
TOoBapa).

YcnosuA yTunusauum

YTunnauposatb B COOTBETCTBUN C
SKOJ1I0rn4yeckumun TpeﬁOBaHVIHMVI.

YcnoBumA TPaHCTopTUPOBKIA

Bo BpemA TpaHCcnopTUpOBKY, He BpocaTh 1 He
nozBepraTb M3NNLLIHEN BUOPaLK.

YcnosuA peanusaunm

Mpasuna peanusauuy ToBapa He yCTaHOBNEHbI
n3roTosuTenem, Ho AOMKHbI COOTBETCTBOBATh
pernoHasnbHbIM, HaUMOHabHbIM U
MeXayHapoAHbIM HopMam 1 cTaHgapTam.

Apnpec npounssoamTena:

De’Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-StraBe 4, 63263 Neu-

Isenburg/Germany.

MMnopTép 1 ynosiHoOMoOYeHHaA opraHn3auma Ha NpUHATNE NPeTEeH3UIA:
OO0 «JenoHrn», Poccua, 127055,
Mocksa, yn. Cywésckas, a. 27, cTp. 3

Ten.: +7 (495) 781-26-76
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Tabnvua novcka n yctpaHeHus

HENCNPaBHOCTEN
HeucnpaBHocTb | MpuumnHa YcTpaHeHue
Mpubop He HeT nutaHua. Y6eaomTecb B TOM, YTO
paboTaerT. npubop NOAKIIOYEH K CEeTU.
Kpblwka He Yb6eoutecb B TOM, 4YTO
3achukcmpoBaHa KpbILWKa NpaBUIbHO
npaBUIIbHO. 3admKcmpoBaHa vepes
MeXaHV3M 6I0KMPOBKW.
Pa6oTa npubopa | MpeBbiweHne KonnyecTBa, nognexatume
HaunHaeTcA peKoMeHOBaHHOro 06paboTke, yKasaHbl
3amepnnATbLCA KonunyecTea. B PEKOMEHA0BaHHOM
WM CTaHOBUTLCA pyKoBOACTBE.
3aTpyAHEHHON MpeBblweHne Mpv nepepaboTke napTuin
BO BpemA pekomeHayemoro TAXenbIx before napTuii
o6paboTkm. BEPMeH paboTbl. NPOMYKTOB, TAKUX Kak
MACO, He JornyckanTe,
4TO6LI MPUbOP paboTan
6onee 10 cekyHa. OanTe
npubopy OCTbIHYTb Ha 2
MUHYTbI Mexay Kaxabimu 10
cekyHaamu paboTbl.
Mnoxue MpeBbiweHne Cwm. pasgen pekomeHpaumin
pesynbTathl peKoMeHayeMoro M cnepyinTe yKasaHuAM n3
N3MesNibyYeHnA. KonnyecTea. ﬁ(osoncma no obpaboTke
He 3anonHAnTe yauwly Bbiwe
MakcumanbHoro yposHA 500
M.
M3meHeHne HekoTopble npoaykTbl | YT06bI yaanuTb
oKpacku MoryT obecLBeumBaTh | obecuBeyvBaHve, NpoTpuTe
nnacTMaccoBbIX | NIACTUK - 3TO TPANKON, CMOYEHHOW B
yacTel npmbopa | HOpMasnbHoO, He pacTuTenbHOM Macne.
B pesynbTaTe noBpeauT NNacTuk n
06paboTKu. He NOoBNMAET Ha BKYC
Ballern eabl.
PeuenTbl Coyc «'yakomone»

[na npurotosnerns 604 Mo
yKasaHHbIM peLerniTam ycTaHoBUTe
oba n1e3B1sA BHYTPU Yalum (3a
UCKITIOYEeHMEM 0CObbIX Clly4aes).

Y2 ManeHbKon rofioBkM KpacHoro
nyka

1 nomMnaop, NOYNCTUTL U yAANNTb
cemeHa

1 HebONbLUON 3eneHbIn Nepeu-
Yunu, ynanute cemena

Y2 3ybumKa YecHoKa, U3MenbyYnTb
Heckonbko BeTo4eK KopuaHapa
1 3penbini aBokano (6e3 KoXu n
KOCTOYKM)

15 mn coka navima

conb 1 nepeL,
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1 HapexbTe nykoBuuy, noMuaop u
YN Ha KYyCO4KKM no 2 cM.

2 [o6aBbTe B Yally C YECHOKOM
n kopnaHgpom. ObpaboTanTe
B MMMyNbCHOM pexxume 10 pas
NN 0O TOHKOro n3mesib4eHuA.
MepemecTnTe B CEPBUPOBOYHYIO
vauly.

3 HapexbTe aBokago Ha Kycouku
Mo 2 CM 1 MOMECTUTE B Yally ¢
narvimoBbiM cokom. ObpaboTaritTe B
VUMMYbCHOM pexumMe 5 pa3 unun oo
06pa3oBaHNA HEXXHOTO Miope.

4 CoepuHuTte 06e cmecu 1 fnobaBbTe
npunpas no BKYCY.

TomatHbIN coyc «Canca»

15 r. cBexxero kopuaHgpa

1 KpacHas nykoBuLa He6OSbLLOrO
pasmepa

1 3eneHblli CHUMUTE KOXULY U,
yoanute cemeHa

4 TBepAablX noMmmaopa, No4YNCTUTe U
yoanute

cemeHa

COK OQHOro navima

conb 1 nepeL,

1 O6paboTarite KopuaHap Ha
CKOpOCTU 2 B TeYeHne 5 CekyHp,
WA 00 MENKOro N3MesnibyeHus.
lMepemecTuTe B CEpPBUPOBOYHYIO
vauly.

2 HapexbTe nyK 1 Ynnn Ha KyCo4Kun
no 2 cM 1 gobasbTe B Hally.
O6paboTarite MMNYIbCHOM
pexume 5 pas v o Menkoro
n3Menb4yeHuna.

3 [ob6aBbTe K Kopnanapy.

4 HapexbTe noMnaop Ha Kycoykun
N n3menb4ynTe Ha CKoOpoCcTun 2B
TeyeHue 5 cekyHp [o rpyboro
n3MesnbyYeHnn.

5 [ob6aBbTe B CMECb C KOPMaHAPOM
N UCMONb3YNTe B COMETaHUN C
COKOM narima, Conbio v nepLem.

Kny6HUYHbIA KOKTEWNb

4-5 Ky6ukoB nbaa

8 Arof, KNy6HWKKW, CHAMUTE KOXMLY 1
paspexbTe nonosnam
npuénuantensHo 10 Mn caxapHomn
nyapbl

1 MomecTnTe KY6MKN Nbaa n
KNyOHUKY B Yawy n obpaboTante
B MMMY/IbCHOM pexxume 10 pas unu
[0 COCTOAHWA, NP KOTOPOM fep,
6ynet rpybo nsamenbyeH.

2 [ob6aBbTe caxap u obpaboTaniTe
B MMMNYJIbCHOM pexxume 5 pas unm
[0 MOMHOro pacTBOPEHMA caxapa B
cmecu.

3 MomecTnTe B 60Kan 1 noganTe
HeMeAsIeHHO.

MaitoHe3 (1cronb3ysiTe MarioHe3HyH
KarneJsibH1Ly, eC/in OHa BXOAMUT B
KOMI/IEKT NOCTaBKM)

125 mn onvekoBOro macna
1 Aanuo, uenoe

2 Kannm IMMOHHOro coka
conb 1 nepew

Cm. ManCTpau.wu- -

YcTaHoBUTE HUXKHEE Ne3Bue HoxXa
1 fno6aBbTe BCE UHIPEANEHTDI,
KpoMe MOACOMHEYHOro Macna.

2 YcTaHoBUTE MariOHEe3HY0
KanenbHuuy 1 nobasbTe B
yrnybneHue pactuTensHoe Macno.
BbICTPO yCTaHOBUTE KPbILWKY Y
6nok nutanna. ObpaboTanTe Ha
CKOpOCTU 2 B TeveHne 40 cekyHA,
VNN A0 NOMHOro pacTBOPeHuA
macna B cMecwu.

MpumMeyaHne: HeKOTOpPoe KONMYECTBO
mMacna ocTaHeTCcA B MaOHEe3HOW
KanenbHULEe nocrie Ucnosib3oBaHuA,
3TO HOPMaribHO.
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Ka3akwa

AnpabiHfFbl 6eTTeri cypeTTepai XasbiHbi3

Kayincisgik

Ocbl HYCKaynblKTapabl MYKUAT OKbIHbI3
YKOHEe KenewlekTe navpanaHyra
cakKTaHbl3.

Bapnblk opaybIWThl XXeHe 6enrinepiH
anbin TacTaHbl3.

Erep awa Hemece kabenb 3akpimaanFaH
6onca, on Kayinciagik makcaTtbiHOa
KayinTiH angbiH any yuwid Braun Hemece
eKineTTi Braun xeHpeyuwici TapanbiHaH
aybICTbIPbINYbl KEPEK.

Mbiwak >xy3nepi eTkip, aban

60MbIHbI3. OTKip KecKill XXy3aepAai
nanpanaHfaHpa, TocTaFaHabl
6ocaTkaHAa )XoHe Ta3anay KesiHae
NbilWak XXY3iH apAaubiM KeceTiH
WeTiHeH anbic, XXOoFapbl KapaTtbin

VY CTaHbI3.

blcTbiK MHrpeaueHTtTepai OHAEMEHI3.
LLiaFbIH yCaKTaFbill TOCTaFaHbIHA
bICTbIK CYMbIKTbIK KYWUbIJbIN TYPFaHaa
abaun 60biIHbI3, ce6e6i keHeT GynaHy
canpapbliHaH oJ1 Kypbl/ifblAaH LWbIFbIN
KeTyi MYMKiH.

Erep KypbiiFbl kKapaycbl3 KanablpblnaTbiH
6onca Hemece KypacTbipyaaH,
GenwekTeyneH He TasanaynaH 6ypbIH
OHbl 8pKaLlaH eLwipin, KyaT Ke3iHeH
aXblpaTbIHbI3.

ET cuAKTbl canmarbl ayblp 3aTTapabl
eHoereH ke3ge, 10 cekyHOTaH y3aK
YXYMbIC >acamaHbl3. Op 10 CeKyHATbIK
XXYMbIC Ke3iHOe 2 MUHYT 60Mbl
canKblHAATbIHbI3.

©HOey HyCKaynblfbIHOA KOPCETINreH

eH >koraprbl KyaTTaH acblpmaHbi3 (|
CYpeTiH KapaHbi3).
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Kyat 6norblH TocTaraHHaH anMac 6ypbliH,
apKallaH >y34epaiH TONbIK ToOKTayblH
KYTIHI3.

TocTaraHgbl 6ocaTy Hemece oHOarbl
3aTThbl KYI0 angblHOa spKallaH nbllak,
XKY34epiH anbin TacTaHbI3.
3akbiMaanfaH Kypanapl ewwkalla
Kon,u,aH6aHb|3 OHbI TEKCEPTIHI3 HEMece
YKOHOETIHI3: «KbI3MeT KepceTy XaHe
TYTbIHyLWbINapFa KeHec» 6eimiH
KapaHbl3.

Kyat 6norblHa, CbiMFa HeEMece allara
elwkallaH cy TUrisbeHis.

ApTbIK CbiMAbl YCTEN WETIHEH HEMECEe
XXYMbIC YCTesliHeH canbbipaTbin
KOMMaHbI3 HeMece bICTbIK 6eTTepre
TUri36eH;s.

TocTaraH 60oc 6onca, Taramapbl

Y CaKTarblWTbl iICKE KOCNaHbI3.
TocTaraHblHOa CYWMbIKTbIK TONbIN TYPFraH
yCaKTarbIWTbl ewKallaH icke KocnaHbl3.
TocTaraHObl cakTay KOHTeHepi peTiHae
elwkalwaH nanganaHoaHbl3.

AcnanTbl elKallaH Ha3apchbi3
KanaoblpMaHbi3.

Tarampbl YCaKTafbIWTbl AYPbIC
KongaHbay 3akbiM KeNTipyi MYMKiH.
PykcaTt eTinMeunTiH TipKeMeHi elkallaH
KonpoaHbaHbI3.

KypbUiFbIMEH OMHamMayblH KaMTamachi3
eTy ywWwiH 6ananapnbl Kagaranay Kaxer.
Byn Kypan onapabiH Kypangbl Kayincis
KonpaHybl Typanbl Hyckay 6epince
Hemece 6acka agamMHblH 6akbliaybiHOa
6oca >keHe onapablH TyblHOAybl
MYMKIH Kayin Typanbl TYCiHiri 6osca,
6inimi Hemece ToXXipnbeci XXeTKINikCi3
Hemece (husnkansik, cesy Hemece omnay
KabineTi Hawap agampap KongaHyra
apHasfaH.
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Byn Kypangbl 6ananap kongaHbay
Kepek. Kypan MeH OHbIH CbIMbIH
G6ananapblH KOMbl XXETNEWTIH Xepre
KOMbIHbI3.

KypblnfFbIHbI TEK VI LIapyacbiHa
6annaHbICTbl KongaHblHbI3. Erep
KYpPbUFbl 63 MiHOETIHE cal MakcaTTa
KongaHbliMaca Hemece 6epinreH
HYCKay/bIKTbl OYPbIC caKkTamaraH
xarpanpa, Braun komnaHuAcsl
elwkKaHgamn >kxayankepLinikTi 63 MOMHbIHA
anvangpl.

Tasanay
cypeTTepiH KapaHbI3

>Kyy angbiHoa spkawaH ewipin, kyaT
KO3IHEH a)XkblpaTbIHbI3.

KyaTt 6norbiH cyra 6aTbipMaHbl3. JbIMKbIT
Wwy6epeKkneH cypTin, KyYpraTbiHbI3.
Tasanay angbiHoa XXy3aepai apkallaH
06e/1eK KOWbIHbI3.

Mblwak >y3iH abarnan ycTaHbl3-011 eTe
eTKip.

BenwekTepai KOsIMeH >ybir,

KenTipiHi3. bonmaca onapabl biOobIC XYYy
MalwmHacbliHAa Xyyra 6onagbl.
BenwekTtep 6y cTepnnmaaTopsl YLUiH
apHanmaraH. OHbIH OpHbIHa eHAeyLWi
HYCKayblHOA KepceTinreH ctepunnsauua
LewimMiH KoNaaHbIHbI3.

Tokka Kocnac 6ypbliH
©® DneKTp Ke3iHiH KYPbUIFbIHbIH TOMEHT XaFblHAa KepceTireHMeH

6ipael eKeHiH TeKCepiHi3.

® By KYpbiFbl TaFaMMeH 6ipre KonaaHbinaTbiH MaTepuanaap MeH

3artTap 6onblHwa 1935/2004 EC epexxeciHe can kenepi.
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Anfaw pet KonpgaH6ac 6ypbiH
® [Tbiwak XY3iHeH nnacTukanbik
)KY3 opamanapbiH, COHbIH
iwiHoe 6apnblk opamanap
MEH >Xancbipmanapabl
anbiHbI3. XXy3aepi eTe oTKip

>KyaH eTin
ycakray YLiH.
XKbingamaplk,
CeneKTopbIH
>XapTbinaw 6acbin
TYPbIHbI3.

1-Xblngamabik

6onFaHAbIKTaH, MYKUAT
60nbIHbI3. Byn opamanap Tek
KaHa eHAipy XeHe Tacbimangjay
KesiHAae XXY3Ai KopFay YLUiH
KOnpaHbIFaHabIKTaH, onapabl
anbin TacTay Kaxer.

® BonikTepiH XyblHbI3: «Tasanay»

XiHiwkenen
ycakTay >XoHe
e3y YLUiH.
2-XblnaamabiK XKbingamaplk,
CENEeKTOPbIH
COHbIHA OeliH
6acbin TYpPbIHbI3.

66eniMiH KapaHbI3.

-
()
§e]
I
()

Mmnynbc yuwiH — TyrMeHi ycTan
TYPYObIH OpHbIHA icke Kocy/
TOKTaTy 9peKeTiH KONAaHbIHbI3.

XKblngamaplkTel TaHaay

Kypansb
Kyat 6norbi

Kaknak,

JKorapfbl NbiLlak >Xy3i

TyTka

TemeHri nbiwak xy3i
TocTaraH

BekiTkiw

ChbipFaHayfa Kapcbl cakyHa
MarioHe3 wewmiwi (6ap 6onca)
CbIM KbICKbILLbI

KanakLwa (6ap 6onca)

PREEEEOEPOVOOE ©

LafbIH
Y CaKTarblLWbIHbI3AbI
navganaHy yuiH

CblipFaHayfa Kapcbl cakMHa

® TocTaraH ycTen ycTiHae
CbipfaHamaybl YLiH, nainganady
angbiHoa cbipraHayfFa Kapcebl
CaKuHaHbl canblHbI3.

- m cypeTTepiH KapaHbi3

® TocTafFaH >XaHe Kaknak e3apa
GyFaTTanmanbiHLWIA WaFbIH
Y CaKTaFbILWbIHbI3 XXYMbIC
icTemenpi.

® YcakTarbllwKa apTblk XXyKTeme
TYCipMey >XaHe Y3[iK HaTuxe
any yuiH TocTaraHapl
Makcumangbl 500 mMn aeHreniHeH

KeHecTep
MaHbI3abl

® Benenep MeH KillkeHTan

6ananapra Taram
[anblHAayaaH KeniH apkawaH
6apnblk KypamanapabiH
66/WEKTEeHreHiH TaMmaKTaHy
anabliHoa TeKCepiHia.

® YcakTarbll KUHASbIM XYMbIC

icTece, KocnaHblH Kelbip
6enikTepiH anbin TacTaHbi3
»XoHe bipHelwe 6ymara 6enin
OHAeyAi XanFacTbIpbiHbI3,
anTnece, OHbIH MOTOpPFa KYLU
canybl MYMKIH.

® Kodpbe neHAepi, osmpeyiuTep,

LioKonag, Hemece My3
CUAKTbI KaTThbl Taramaapabl
ycakracaHbl3, Xy3aep Tesipek
TO3aApbl.

® Kelbip nHrpegueHTTepai

eHAereH ke3pae cak 60MbIHbI3.
ToKkTaTbIM, KOOMbIFbIH XWi
TEKCepiHi3.

® Capbimcak 6enikTepi, 3vpe

[eHaepi cUAKTLI AamaeyiTep
yCaKTarbIWTarbl NNacTUKKe
XKarbIMCbI3 8cep eTyi MYMKIH.

® bipkenki eHaeyai kamTamacbi3

€Ty VYLLUIH XXYMbICTbI TOKTaThIM,
TOCTaraHabl Kbipbin asibiHbI3.

® EH y3aiK HaTuXere »eTy YLLiH

Tafamabl KilkeHe 6eniktepre
Kecin, 6ip peTTe a3 menwepae
ycakTay Kepek.

apTblK TONTbIPMAaHbI3.
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CbiMabl caKTay OpHbI

® CbiMabl CbiM KbICKbILLbIHAA @
6ekKiTin, apTblK CbiMAbl KyaT
610rbliHa OpaHbI3.

® |llenTep Ta3a XaHe KypFak
KYMiHAe XaKcbl ycakTanagpl.

® HaH yriHgiciH eckipreH HaHHaH
acaFaH >KeH.

MaitoHe3 wemiwTi KonaaHy yuwiH
(6ap 6osca)

m — cypeTTepiH KapaHbi3

MawoHe3 wweMmilliH KypacTblpy
KeHe KonaaHy Typasnbl KocbiMLa
manimeTTepai peuent 6eniMiHperi
MarioHe3 peuenTiHeH KapaHbl3.

KbiameT KepceTy »KeHe TYThbIHyLbIapFa
KeHec

® Erep KypblnfbiHbI3abl Nanganady 6apbicbiHaa KaHaarn aa 6ip
macene TyblHAaca, KemMek cypayaaH 6ypblH HYCKay bIKTaFbl
«AKaynblKTapabl XOot0 6oMblHLLIA HyCcKaynap» 6eniMiH KapaHbl3 Hemece
www.braunhousehold.com 6eTiHe KipiHi3.

® Keningik >xaHe KbI3MET — enken-Terkenni aknapatTbl 6enex
KeninaikTeH He KbI3MeT KepceTy bpolutopacbiHaH KapaHbl3 Hemece
www.braunhousehold.com 6eTiHe KipiHi3.

® KbiTalrga »kacanfaH.

AJIEKTP XXOHE 3JIEKTPOHAbIK XXABAbLIKTbIH KAJIAbIKTAPbI
BOMbIHLLA EYPONAJbIK (WEEE) AUPEKTUBAMEH BIPTE
KONAAHbIJTATbIH ©HIMAI A¥PbIC TACTAYFA APHAJFAH
MAHbI3Abl MONIMETTEP

©3 XYMbICbIH TOKTaTKaH Kesfe, eHiM Kananblk Kanablk CMAKTbI narpara
acblpbiiMaybl Kepek.

On kangplKTapabl ChIHbINTAUTBIH KbI3METTi aTkapaTblH >XeprinikTi
6UNiKTiH apHaibl MEKEMECIHE HemMece OCbl KbI3MeTTi 6epyLui caTyLbIHbIH
opTanbifbiHa Xibepinyi kepek.

114



KyH kogbl Typanbl aknapaT
Ci3iH eHiMiHi3aiH TemeHri
6enirinae Hemece KeCTeHiH

iWwi MeH >xaHblHAa opHanacybl
MYMKiH. KyH Koabl Xbln, an
KoATapbiHaH KewiH anta HeMmipi
TYpiHAe KepceTineai.

ECKEPTIE: Anrawkbl eKi caH
XKbIJIFa, an COHfbl €Ki CaH anta
caHblHa KaTbICTbl 601aabl.

Mbicanbl: 2021 >biniFbl 1
KbIpKyhek 21T04.

ERL

Ynri TYPE: CH301

KepHey 220 — 240B

Fepy 50 —60Iy

BatT 500BT

Cakray wapTrapbl Temnepatypa: +5°C »xeHe +45°C
apanbifbl

blnFangbinbik: < 80%.

Cakray mep3simi

LLlekTeycia.

KplameT kepceTy mep3imi

2 XbIn (TayapnapAblH apHanbl Typrepi
YLWiH 5 Xbin).

TacTay wapTTapbl

OkonoruAnblK Tanantapra cai Tactay
Kepex.

TacbimMangay wapTrapbi

Tacbivanpay kesiHae nakTblpyFa xKeHe
LwamagaH Tbic gipingeyre »on 6epinvey
Kepek.

Caty wapTTaps!

Carty wapTTapblH eHaipyLwi
6enrinemengij, 6ipaK anMakTbIK, YNTTbIK
XKaHE Xasblkapanblk epexenep MeH
cTaHpapTTapfa can 601y Kepek.

OHAIpYLWiHIH MeKeH>aribl:

De’Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-StraBe 4, 63263

Neu-Isenburg/Germany.

LLafbimpapabl Kabblngayra ekineTTi YbIM XoHe UMNopTTayLubl:
“OenoHrn” AAK, Peceid, 127055, Mackey kanacebl, kewe CylieBckas

27 yi, 3 KYpbinbim
Ten: +7 (495) 781-26-76
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AKaynblKTapabl X0 HyCKaysbifbl

AkaynbiK Ceben Wewim
Kypbingbl XxymbIC | KyaT >OK. KypbinfFbiHbIH po3eTkara
ictemengi. LYPbIC XXarnfaHfaHblH
TEKCepiHi3.
Kaknak pypbic KaknakTblH AypbIC
KynbinTanMaraH. B6eKiTinreHiH TekcepiHis.
Kypbinfbl eHaey | ¥CbiHbINFaH ©Hpeyre 6onaTtbiH
KesiHae 6anay MernwepaeH Merepai YCbiHbINFaH eHaey
Hemece ayblp acbIpbligbl. HYCKay bIfbIHAH KapaHbl3.

XKYMbIC iCTeln

C ¥YCbIHbIIFaH XYMbIC
6acTanabl.

YakbITbl acblpblfigbl.

ET cnAKTbl canmarbl

ayblp 3aTTapAbl eHAereH
kesge 10 ceKyHATaH y3aK
>KYMbIC XacamaHpbl3. Op
10 CeKyHAOTbIK XYMbIC
KesiHae 2 MUHYT 60Wbl
cankblHAATbIHbI3.

¥CbIHbIFaH
MerwepaeH
acblpbligbl.

¥cakray
HOTWXecCi HaLap.

Hyckay 6enimiH kapan,
OHAeY HYCKaySbIfbIH
CaKTaHbI3 d
TocTaranabl Makcumangpl
500 mMn geHreniHeH apTblk
TONTbIPMaHBbI3.

OHOeyneH KeniH
nnacTukanbik,
6enwekTep
TyccisgeHai.

Kewnbip Tarampap
NNacTUKTIH
TyccispeHyiHe ceben
60nybl MyMKiH — 6yn
KanbInTbl Xaraan
YKOHEe NNacTuKKe 3MAH
KenTipmengi Hemece
Taram JsmiHe acep

TyccisgeHyni KeTipy YLWiH
KOKOHiC MaliblHa ManblHFaH
wybepekneH CypTiHi3.

eTnenai.

PeuenTTep

Keneci peuentrepai opbiHaaraH
Kesae, eki Xy34i TocTaraHfa
canbiHbI3 (backalla KepceTinmereH
6osca).

N'yakamone

V2 KilUKEHTan KblI3bl1 NNA3

1 Kbl3aHak, Kabblfbl MEH
TYKbIMAAPbIH anbin TacTanbI3
1 KilWwKeHTawn >xacbin 6ypbiLL,
TYKbIMbl anblHFaH

% 6ac capbIMcak, ycakrasFaH
BipHelLe KyH3e cabarbl

1 nickeH aBokano (kabbiFbl MEH O8Hi
anblHFaH)

15 Mn namm LWbIpbIHbI

TY3 >XoHe Bypbill
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MnA3abl, Kbi3aHaKTbl XoHe
KabbIKTbl OYPbILLTHI 2 CM-JTiK
benikTepre TypaHbl3.
TocTaraHfa capbIMcak, XKaHe
KYH3eMeH bipre canbiHpbI3.

10 peT Hemece akcbinan
ycaKkTasnfaHLa umnynbc
pexxvmiHae eHaeHi3. Kemekuwi
TOCTafaHra canbliHbl3.
ABOKafgoHbI 2 cM-Nik 6enikTepre
Typan, TocTaraHfa nanm
LWbIPbIHbIMEH Bipre casblHbI3.

5 peT Hemece xakcblnan
esinreHwe nMnynbC pexumiHae
OHOEHI3.

2 KocnaHbl 6ipikTipin,
KanayblHbI3LWwa aamaeyil
KOCbIHbI3.




Kbi3aHak canbcachbl

15 r Xac KyHse

1 KilWKeHTan KpI3bla NMA3

1 >Kacbin 6ypbil, TYKbIMbl anbliHFaH
4 KaTTbl KpI3aHaK, Kabblfbl MEH
TYKbIMAAPbIH anbin TacTaHbl3

1 nanm WelpbiHbI

TY3 XoHe 6ypbiLl

1 KyH3eHi ycak TypanfaHwa
2-Kbingamapikta 5 cekyHg, 60mibl
OHAeHi3. KemekLui TocTaraHFa
canblHbI3.

2 TMnAsabl )xeHe KabbIKTbl Oy PbILTHI
2 cm-nik 6eniktepre Typan,
TOCTaraHfa canblHbI3. 5 peT
HeMmece >Kakcbllan ycakrasFaHia
UMMYbC PeXUMIHAE OHOEHI3.

3 KyH3ere KOCbIHbI3.

4 Kpi3aHakTbl 6enikTepre Typarn,
2-XbIngamabikTa 5 cekyHa, 60ibl
ipiney 6enwekTepre ycakTaHbI3.

5 KyH3e KocnacblHa casibin, nanv
LUbIPbIHbIMEH, TY36€eH XoHe
6ypbilNeH apanacTbipbiHbI3.

KynnbiHai cnauwi

4-5 Mmy3 KeceKTepi

8 KynbiHawn, Wwebi anblHFaH >xaHe
ekire 6eniHreH

10 MN KaHT YHTarbl, LLamameH

1 My3 TekLenepiH >xaHe
6ynaipreHai TocTaraHFa canbin,
My3 ipi 6enikTepre ycakTanraHwa
10 peT umnynbCc pexxumiHae
OHOEeHi3.

2 KaHT Kocbin, 5 peT Hemece
epireHLe UMnynbC peXxxkMMiHae
OHOEHi3.

3 CrakaHfa Kyibin, gepey
YCbIHbIHbI3.

MaioHes (6epinreH xarganiga
MavioHe3 LUemilLiH naviganaHy)

125 mMn 38MTYH Malibl

1 6YTiH XXYMbIPTKA

2 TamLWbl IMMOH LWbIPbIHbI
TY3 XXeHe bypbiLl

m — cypeTTepiH KapaHbl3

1 TemeHri nblwak >y3iH opHaTbIn,
MangaH 6acka 6apnblk
VHTPEAMEHTTEPAI KOCbIHbI3.

2 MarioHes wwapacbliH opHaTbI,
Manbl onbicka KYNbIHbI3.
KaknarblH >bingam 6ekiTin,
KYPbINFbl KyaTblH KOCbIHbI3.
2-xblngamabikTa 40 cekyHp, 601bl
Hemece 6aprblk Mar apanachin
KETKEHLIEe eHOEHi3.

EckepTne: MarioHes wapacbiHoa
6ipa3 man kanybl MyMKiH, 6y —
KanbInTbl XXaraain.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

Bezpecénost

Pozorne si precitajte tieto inStrukcie a
uchovaijte si ich pre buducu potrebu.
Odstrarite vSetky obaly a Stitky.

Ak su zastrCka alebo kabel poSkodené,
musia byt z bezpecnostnych dévodov
vymenené spolocnostou Braun alebo
autorizovanym opravarom Braun, aby sa
zabranilo nebezpecéenstvu.

Noze su ostré, takze s nimi manipulujte
opatrne. Pri manipulacii s ostrymi
¢epelfami nozov vyprazdnovani misy a
pri Cisteni vzdy drzte ¢epel noza hore,
mimo reznej hrany.
NESPRACOVAVAJTE horuce
ingrediencie.

Ak sa do minj sekacika naleje horuca
tekutlna bud'te opatrni, pretoze méze
dolst k jej vypudeniu v désledku
nahleho sparovania.

Pred zmontovanim, rozobratim alebo
Cistenim vzdy vypnite spotrebiC a odpojte
ho od zdroja napajania, ak je nechany
bez dozoru.

Pri spracovani tazkych ingrediencii,

ako je méaso, nepracujte bez prestavky
dihSie ako 10 sekund. Medzi kazdou

10 sekundovou prevadzkou nechajte
spotrebi¢ 2 minty vychladnut.
NeprekracCujte maximalne kapacity
uvedené v pokynoch na spracovavanie
(pozri obrazok H).

Pred zloZzenim pohonnej jednotky z
nadoby vzdy poCkajte, kym noze upine
nezastanu.

Pred vyprazdnenim alebo vyliatim obsahu
nadoby vzdy najskor vyberte noze.
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Nikdy nepouzivajte poskodené
zariadenie. PoSkodené zariadenie dajte
skontrolovat alebo opraV|t pozrite ¢ast
,Servis a starostlivost o zakaznikov*.
Pohonnu jednotku, $naru ani zastrCku
nikdy nevystavujte vihkosti.
Nenechavajte prebytoCnu snuru volne
visiet cez okraj stola alebo kuchynske;
linky a zabrarite jej dotyku s horucimi
predmetmi.

Elektricky sekadik nespustajte, ked je
nadoba prazdna.

Nikdy nepouzivajte sekacik na potraviny s
nadobou naplnenou tekutinou.

Nikdy nepouzivajte misu ako nadobou na
ulozenie.

Nikdy nenechavajte toto zariadenie bez
dohl'adu, ked je zapnuté.

Nespravne pouzivanie elektrickeho
sekacika potravin moze viest k
poraneniu.

Nikdy nepouzivajte Ziadne neschvalené
prislusenstvo.

Deti musia byt pod dohladom, aby

sa zarucilo, Zze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

Osoby, ktoré maju znizené fyzické,
senzorické alebo mentalne schopnosti,
maju o takychto zariadeniach malo
vedomosti alebo maju s takymito
zariadeniami malo skusenosti, mézu toto
zariadenie pou2|vat len pod dohladom
alebo po pouceni o jeho bezpecnej
obsluhe, pricom musia rozumiet
suvisiacim rizikam.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto
zariadenie a jeho elektrickd Snaru drzte
mimo dosahu deti.

Toto zariadenie pouzivajte len v
domacnosti na stanoveny ucel.

Firma Braun nepreberle Ziadnu
zodpovednost za nasledky nespravneho
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pouzivania zariadenia, ani za nasledky
nerespektovania tychto instrukcii.

Cistenie

Pozrite si obrazky

e Pred Cistenim tohto zariadenia ho vzdy
vypnite a odpojte z elektrickej siete.

e Neponarajte napajaciu jednotku do vody.
Utrite ju navihéenou utierkou a potom
osuste.

e Vzdy oddelte Cepele pred Cistenim.

e S nozovou jednotkou manipulujte opatrne
— noze sU mimoriadne ostré.

e Diely umyte ru¢ne a potom ich vysuste.
Alternativne ich mozete umyvat v
umyvacke riadu.

e Sucasti tohto zariadenia nie su vhodné
na pouzivanie v parnom sterilizatore.
Namiesto toho pouzivajte sterilizacné
roztoky podla inStrukcii ich vyrobcu.

Pred zapnutim zariadenia
® Qverte si, ¢i vasa elektricka siet ma také isté parametre, aké st
uvedené na spodnej strane zariadenia.

® Toto zariadenie splifia poziadavky nariadenia Eurépskeho parlamentu a
Rady (ES) €. 1935/2004 o materialoch a predmetoch uréenych na styk s
potravinami.

Pred prvym pouzitim POpiS sucasti
® (QOdstrarite vSetky obaly a Stitky,

vratane pastovych krytov z Cepele
noza. Poéinajte si opatrne, lebo

Voli¢ rychlosti
Pohonna jednotka

rezné hrany su velmi ostré. Kryt

Tieto kryty sa musia odstranit, Vrchné noze

lebo slGzia len na ochranu ¢epele Drzadlo

pocas vyroby a transportu. Spodné noze
® Poumyvajte jednotlivé Casti: Nadoba

zrite Gast ,Cistenie“. . -
pozrite dast ,Cistenie Umiestriovaci ¢ap

ProtiSmykovy krazok
Déavkova¢ majonézy (ak je
dodana)

Prichytka kébla

Lopatka (ak je dodana)

PLEEEOO®OOO

®6
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Pouzivanie mini

sekacika

ProtiSmykovy kruzok

® Pred pouzitim pouzite
protiSmykovy krazok aby ste
predisli Smykaniu misy na
pracovnej doske.

Pozrite si obrazky - m

® Vas mini sekacik nebude
fungovat, pokial nie st misa a
veko spravne zaistené.

® Aby ste predisli pretazeniu
sekacka a pre najlepSie vysledky,
neplrite misku nad max. hladinu
500 ml.

Pouzite na hrubSie
sekanie.
Stlaéte a podrzte
voli¢ rychlosti do
polovice nadol.

Rychlost 1

Pouzite pre
jemnejSie sekanie
a pyré.
Stlaéte a podrzte
voli¢ rychlosti tplne
celkom nadol.

Rychlost 2

Na pulzovanie - pouzite Start/stop
namiesto drzania tla¢idlo nadol.

Pokyny
Délezité upozornenia

motor.

stran prisady.

® Ak budete pripravovat potravu pre babétka alebo malé deti, pred jej
podanim sa vzdy uistite, Ze jednotlivé zlozky su dokladne premiesané.

® Ak elektricky sekacik pri sekani spomaluje, odoberte ¢ast zmesi a
pokracujte v mixovani vo viacerych davkach, inak mézete pretazit

® Sekanie tvrdych potravin, ako su kavové zrna, korenie, €okolada alebo
l'ad, méa za nasledok rychlejSie opotrebenie ¢epeli nozov.

® Davajte pozor, aby ste niektoré ingrediencie nemixovali prili§ diho.
Zariadenie opakovane zastavte a skontrolujte konzistenciu ingrediencii.

® Niektoré koreniny, ako su klinéeky, a kminové semiacka mézu mat
nepriaznivy u¢inok na plasty vasho sekacika na potraviny.

® Aby ste zaistili rovhomerné spracovanie, misku zastavte a zoSkrabte zo

® Najlepsie vysledky sa daju dosiahnuf nakrajanim jedla na malé kisky a
sekanim malého mnozstva v davkach.

® Byliny sa nasekaju lepsie, ked su &isté a suché.

® Pri priprave stridhanky dosiahnete najlep$ie vysledky zo starého chleba.

Pouzivanie davkova¢a majonézy
(ak je dodany)

Pozrite si obrazky m -

Informécie o zostaveni a pouzivani
davkovaca majonézy najdete

Vv recepte na majonézu v Casti
receptov.

Ulozenie kabla

® Omotajte prebytoény kabel okolo
napéjacej jednotky a zaistite
kabel v kablovej prichytke (11).
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Servis a starostlivost 0 zakaznikov

® Ak sa poCas prevadzky vasho spotrebica vyskytnl akékolvek
problémy, predtym ako poziadate o pomoc, si pozrite éast ,Sprievodca
odstrarfiovanim problémov“ v navode na pouzitie alebo navstivte stranku
www.braunhousehold.com.

® Zaruka a servis - pre podrobné informécie si pozrite samostatny zaruény
list a servisny list alebo navstivte stranku www.braunhousehold.com.

® Vyrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODL’A EUROPSKEJ SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skonéeni zivotnosti sa tento vyrobok nesmie likvidovat spolo¢ne s
domacim odpadom.
Musi sa odovzdat na prislugné zberné miesto $pecializované na triedenie
odpadu alebo predajcovi, ktory poskytuje takato sluzbu.

RieSenie problémov

Problém Pri¢ina RieSenie
Spotrebi¢ Ziadne napajanie. Skontrolujte, ¢i je spotrebic
nefunguije. zapojeny do siete.
Veko nie je spravne Skontrolujte, ¢i je veko
uzamknuté. spravne uzamknuté.
Pocgas Bolo prekroené MnozZstva na spracovanie

spracovania

sa zariadenie
spomali alebo
pracuje tazko.

odporu¢ané mnozstvo.

néjdete v sprievodcovi
odpora¢anym spracovanim.

Bol prekro¢eny
odporucany ¢as
prevadzky.

Pri spracovani tazkych
ingrediencii, ako je

ma&so, nepracuijte bez
prestavky dlhsie ako 10
sekund. Medzi kazdou 10
sekundovou prevadzkou
nechajte spotrebi¢ 2 minaty
vychladnut.

Zlé vysledky
sekania.

Bolo prekrocené
odporu¢ané mnozstvo.

Preditajte si ¢ast s tipmi a
postupujte podla pokynov na
spracovanie [3€.

Neplrite misku vyssie
maximalna hladina

500 ml..

Plastové diely
po spracovani
zmenili farbu.

Niektoré potraviny
mézu sfarbit plast —
toto je normalne a
neposkodi sa tym plast
ani neovplyvni chut
vasho jedla.

Utierkou namocenou v
rastlinnom oleji mbzete
sfarbenie jednoduchsie
odstranit.
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Recepty

Pri nasledujicich receptoch nasadte
do nadoby oba nozZe (ak nie je
uvedené inak).

Guacomole

Y2 malej Cervenej cibule

1 paradajka bez Supky a semienok

1 malé zelené ¢ili bez semienok

¥ strucika roztlateného cesnaku

par vetvigiek koriandru

1 zrelé avokado (odstranena Supka a
kostka)

15ml limetkovej $tavy

sol' a ¢ierne korenie

1 Cibulu, paradajku a &ili nakrajajte
na 2 cm kusky.

2 Pridajte do misky s cesnakom a
koriandrom. Pulzujte 10-krat alebo
az kym nie su nasekané najemno.
Prelozte do servirovacej misky.

3 Avokéda nakrajajte na 2 cm kuasky
a pridajte ich do misky limetovou
gfavou Pulzujte 5-krat alebo kym
ziskate jemné pyré

4 Skombinujte 2 zmesi a ochutte
podla chuti.

Paradajkova salsa

15 g Cerstvého koriandra

1 mala &ervena cibul'a

1 zelené ¢ili bez semienok

4 tvrdsie paradajky bez Supky a
semienok

Stava z 1 citrona

sol' a ¢ierne korenie

1 Koriander nasekajte na rychlosti 2
po dobu 5 sekund alebo kym nie
je nasekany najemno. Prelozte do
servirovacej misky.

2 Cibule a ¢ili nakrajajte na 2 cm
kasky a pridajte ich do misy.

Pulzujte 5-krat alebo az kym nie su

nasekané najemno.
3 Pridajte zmes ku koriandru.
4 Paradajku nakrajajte na kusky a

nasekajte ju nahrubo na rychlosti 2

po dobu asi 5 sekdnd.

5 Pridajte zmes ku koriandru a
skombinujte ju so $tavou, solou a
Eiernym korenim.

Jahodova Fadova drt

4 — 5 kociek ladu

8 rozpolenych jahdd bez stopiek
priblizne
10 ml krupicového cukru

1 Vlozte kocky l'adu a jahody do misy
a pulzujte 10-krat alebo kym nie je
l'ad nasekany nahrubo.

2 Pridajte cukor a pulzujte 5 kréat
alebo kym cukor je zapracovany.

3 Prelozte do pohara a ihned
podavajte.

Majonéza (s pouzitim
davkovaca majonézy ak je dodany)

125 ml olivového oleja

1 celé vajce

2 kvapky citrénovej stavy
sol' a gierne korenie

Pozrite si obrazky m -

Nasad'te spodnu éepel noza a
prldajte vSetky ostatné prisady
okrem oleja.

2 Namontujte davkova¢ majonézy a
pridajte olej do vyhibenia. Rychlo
nasadte kryt a napajaciu jednotku.
Spracujte na rychlosti 2 po dobu asi
40 sekand alebo dovtedy, kym je
vSetok olej zapracovany.

Poznamka: To je ¢ast oleja, ktora po
pouziti zostane v davkovaci majonézy,
¢o je normalne.
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YKpaiHCbKa

Byab nacka, posropHiTb nepiuy CTOpPiHKY 3 MantoHKamMu

3axoau 6e3neku

YBaXKHO NpovnTanTe iHCTPYKLiO

Ta 36epeXiTb i 4N1A noganboro
BUKOPUCTAHHA.

3HiMiTb YNakoBKY Ta BCi ETUKETKMW.

VY BMNagKy NOWKOAXEHHA WTekepa

abo WHypa 3 MipkyBaHb 6e3neku
npeacTaBHUK KomnaHii Braun a6o
creuianicT 3 peMOHTY, YNOBHOBa>XeHUN
KomnaHieto Braun, NOBMHEH BUKOHATM iX
3aMiHy, Wob YHNKHYTN Hebe3neku.
[MoBoabTeCA 3 HOXaMn 06epeXKHO: BOHU
roctpi. Konu npautoete 3 roctTpumu
nesamu, BAMUMaeTe NPOAYKTU 3 Yalui
Ta MUETE NPUCTPIN, 3aBXXAU TPUManUTe
y1e30 HOXKa 3a BEPXHIO YaCTUHY, He
TOPKa4YUCb PiXKy4yoro Kpato.

He o6po6nATu rapadi iHrpeaieHTM.
ByabTte o6epeXxHi, KOsI HanuBaeTe
rapAvy piavHy B Yawy MiHi-
noapi6HoBaya, TOMy WO BOHAa MOXe
BUXOAMUTU 3 NPUCTPOIO Yepes panTtose
YTBOPEHHA napwm.

3aBXxgu BUMMKanTe npunag ta
BiKNtOYaKnTe MOro Big Mepexi
eneKTpornocTadyaHHA, AKLLO BiH
3anuvwaeTbcA 6e3 HarnAgy, nepeq
36upaHHAM, po3bupaHHAM abo
YULLEHHAM.

[Mpy 06pobLUi BAXXKNX NPOOYKTIB, AK-OT
M’Aca, Nnpunan He MoXke npautosaTu
6inbwe 10 cekyHp,
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nigpAag. 3anvwanTte OX0N0HYTU Ha 2 XB
MiXK KOXXHOIK onepaduieto Tpusanictio 10
C.

He nepeBuwynTe makcnmansHi 06’emu,
3a3HayeHi B KepiBHMLTBI 3 06p0obKu
npoaykTis (oue. intoctpadito ).
3aBxgu noyekanTecA NOBHOI 3YMUHKN
HOXXOBOro 610Ky nepen TUM, AK 3HIMaTn
6/10K eneKTpoaABUryHa 3 Yaldi.

3aBXxau 3HimarTe HoXOoBU 610K Nepea
TUM, AK BUNOPOXXHUTU YN BUIUTUN BMICT
yaLui.

He BUKOPUCTOBYNTE MOLLKOOXEHUN
npunag. lNepeBipka abo peMOHT
30iNCHIOITBCA Y CneuiasnibHUX LeHTpax:
anBucb po3agin «O6cnyroByBaHHA Ta
PEMOHT».

He ponyckanTe noTpannAHHA BOSIOrM Ha
6/10K eneKTpoaABUryHa, WHYp abo BUNKY.
CnigkynTe 3a TUM, WO6 LIHYP He
3BUCaB 3i CTONY N HE TOpKaBCA rapAYyoi
NMOBEPXHI.

He BMukanTe nogpibHioBay i3
NMOPOXXHbLOO YaLleto.

3abopoHAETLCA ekcnyaTyBaTu
Xap4oBuin nogpibHoBay 3 valleto,
HanoOBHEHO PIAVHOIO.

3abopOoHAETLCA BUKOPUCTOBYBATU Yally
AK KOHTenHep onA 36epiraHHA.

He 3anuwanTte npunag, wo npautoe, 6e3
Harnagy.

HeHane>xxHe KOpUCTyBaHHA KYXOHHUM
noapibHIOBa4YeM MOXE CMPUYNHUTI
TpaBMmy.

He BMKOpUCTOBYWUTE Hacagku, WO He
npu3Ha4veHi 4nA uboro npunaay.

He sanvwanTe piten 6e3 HarnAgQy i He
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[03BOSIANTE IM rpaTuca i3 npuiagom.

® He pekoMeHOYeETLCA KOpUCTYyBaTUCA
UMM npunagom ocobam i3 obMexxeHnmmn
izn4YHNMM ab0 MEHTANTbHUMMU
MO>XJIMBOCTAMM ab0 TUM, XTO
Ma€e HeJOCTaTHbO A0CBiIAY B MOro
ekcnnyarauii. BuweHassaHum ocobam
[O03BOBJIAETLCA KOPUCTYBATUCA
npunagoMm TiNbKW NiCNA NPOXOOXKEHHA
IHCTPYKTaXXy Ta nig, HarnAaom
J0oCBig4YeHoi NIOONHN | AKLLIO BOHU
PO3YyMIilOTb NOB’A3aHi 3 LM PUSUNKMW.

® |len npunap He NpuU3HadYeHNn onA
BUKOPUCTAHHA OiTbMU. Tpumante
npunag i WHyp nogani Big aiTen.

® Llen npunag npuaHayYeHU BUKITIOYHO
OJ1A BUKOPUCTAaHHA Y nobyTi. KomnaHiA
Braun He Hece BignoBiganbHOCTI 3a
HEeBIANOBIOAHE BUKOPUCTAHHA npuniagy
abo NopyLeHHA npaBu ekcnayaTaduii,
BUKNAOEHNX Y Uin IHCTPYKLUiIi.

YuweHHA

DwmB. intocTpauii

e [lepepn YnLLEHHAM 3aBXAN BUK/OYaNTe
NPUCTPIN | BUMMaNTe BUJIKY 3 PO3ETKW.

e He 3aHypionTe 610K XXUBNEHHA Y BOAY.
[MpOTpiTb BONOroK TKAHMHOIO 1 fante
NPOCOXHYTW.
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e Cnig Big'eqHyBaTn HOXOBM 6N0OK Nepes
YULLEHHAM.

e [loBogbTecA 3 HOXXEM 0BEpPEXXHO: BiH
Ay>Xe rocTpui.

e Cnig MNUTK YaCTUHU BPY4HY, a NOTiM
cywmnTn. A6o X iX cnig MnuTn y
NOCYAOMMUNHIA MaLLWHI.

e Lli peTani He nipxonATb ONA
BUKOPUCTaHHA B NapoBOMY
CTepvmisaTopi 3amicTb UbOro
BVIKOpI/ICTOByMTe PO34MH AN1A
cTepwunisauii BigNoBiAHO A0 IHCTPYKLin
BUPOBHMKaA.

Mepen NiaKNOYEHHAM A0 MepeXi eneKTponocTadyaHHA
® [lepekoHawTecs, WO Hanpyra efeKkTpoMepexi y BaLloMy AOMi
BiANOBifae NokasHnKam, BKadaHM Ha 3BOPOTHIM YacTuHI npunagy.

® | lei npunag, Bignosinae Bumoram avpektusn €C 1935/2004 cTOCOBHO
maTepianis, LWo 6e3nocepeAHbLO KOHTAKTYIOTh 3 iXelo.

Mepen nepwiMMm BUKOPUCTAHHAM rlOKa)KL“/IK

® 3HiMiTb YNaKkoBKy, BCi €TUKETKM
Ta NNacTUKOBI 3aXUCHI NOKPUTTA
i3 HoXXoBOro 6noky. byabTte

Mepemukay WBWMAKOCTI
Brnok enektpoasuryHa

o6epeXxHi, nesa ayxe rocTpi. Kpuwka

He 36epiranTte ui nokputTA, BepxHe ne3o HoXxoBoro 610Ky
OCKiNbKW BOHW MPU3HaYeHi Pyuka

TiNbKW ANA 3axvcTy nes HWXHe neso HOXOBOro 610Ky
nif, Yyac BUrOTOBNEHHA Ta Yawa

TPaHCMNOPTYBaHHA Npunagy.
® [1poMUITE BCi KOMMNOHEHTU:
OMBUCb PO3aiN «YULLEHHA».

Ddikcytoumin WTndT
[MpoTuKoB3Ke KinbLe
Hacapka onAa npuroTyBaHHA
ManoHesy (AKLLO0 BXOAUTb A0
KOMMNEKTY)

KabenbHuii 3aTnckay
JlonaTka (AKLO BXOAUTb Y
KOMMJIEKT)

PLEEEOO®OO

®6
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[nAa BUKOPUCTAHHA
MiHi-nogpibHIoBava
MpoTukoB3Ke Kinbue

Mepen BMKOpUCTAHHAM Chig,
yCTaHOBUTM NPOTMKOB3KE
KinbLek, Wob 3ynnMHUTU KOB3aHHA
yauwli Ha pobouii NOBEPXHI.

Aus. intocTpauii - m

® MiHi-noapi6HioBay He
npawtosaTume, AOKM Yally Ta
KPULLKY He 6yae 3a6/10KOBaHO
HaNeXHUM YUHOM.
® [1106 YHNKHYTN NepeBaHTaXeHHA
nogpibHoBa4a i gocArtn
onTUManbHUX pesynbTaTis,
3ab60pPOHAETHLCA 3aMoBHIOBATU
yaly BMLLE MaKCUMaSIbHOrO
piBHA 500 mn.
BukopucToByinTe
BANA rpybworo
noapibHeHHA.
WBupkictb HaTucHiTb i
1 yTpumyrite
nepemukaq
LUBMAKOCTI BHU3Y
HanonoBUHy.
BukopucTtosyiite
AnA opibHiworo
noapibHeHHA i
LWBunakicTb YTBORSHHA niope.
P HaTMCHlva i
yTpumyiite
nepemukay
LWBWAKOCTi BHU3Y
MOBHICTIO.
Ona pexumy
iMnynbcy
BUKOPWUCTOBYINTE
Imnynbe (P) Aito 3anycky/
3YMVUHKM 3aMiCTb
yTPUMYBATN KHOMKY
BHU3.

KopucHi nopaau

Baxxnuso!

® [lig Yac npuroTyBaHHA ixi
ANA HemoBnAT abo Manux
niTen, 3aBXan nepesipAiTe,
4n peTenbHO nepemiwaHi
iHrpegieHTn, nepeq,
rogyBaHHAM.

® Akwo nopapibHoBaY
npurasnbMoBye, BUNMITb
AKYCb KifIbKiCTb CyMiLli Ta
nNpoaoBXylriTe 06pobKy
oKpemnmu nopuiamn. [Hakwe
BW MOXETE MOLKOANTN
ABUIYH.

® V pasi noapibHeHHA TBEpPAVX
XapyoBMX NPOAYKTIB, AK-TO
KaBOBi 3epHa, cneduii,
wokonag abo nig, nesa Hoxa
3HOLWYIOTLCA WBUaLWe

® [leAki iHrpedieHTn He cnig,
noapibHoBaTN HAATO CUMBHO.
BumunkanTte npunapg ta
nepesipANTe yac Big vacy
KOHCUCTEHLLIO CYMiLLli.

® [lenki cneduii, AK-0T reo3aunka
Ta HaCiHHA KMUHY MOXYTb
HeraTMBHO BNMBaTH
Ha NNacTUKOBI YacTUHU
Xap4yoBoro nogpibHioBava.

® |1l06 npoaoykTn
noapibHoBanuca pPiBHOMIPHO,
3YNWHITb NPUCTPIN i 3ilKpebiTb
XXy 3i CTiHOK vaLui.

® |1|06 oTpmMaTK HaMKpaLmin
pesynbTaT, MopiXKTe NPOAYKTN
Ha ManeHbKi WMaTkn in
nopapibHiolTe ix HeBeNMKNMN
nopuiamu.

® [1nA Kpaworo nogpibHeHHA
TpaB NpoMUInTe Ta NPOCYLLITh
iX.

® [laHipyBanbHi cyxapi kpatue
pobuTK 3 YepcTBOro xnida.

AK KopucTyBaTUCA HacaaKoro
ANA NPUroTyBaHHA MailoHe3y
(AKLYO BXOANTb O KOMIIEKTY)

Aus. intocTpauii —

IHCTPYKLUji CTOCOBHO 36MpaHHA

Ta BUKOPWCTaHHA Hacapku ana
NpUroTyBaHHA MarioHe3y 3a3HajeHi
y po3gaini «PeuenTtun», NyHKT
«[pUroTyBaHHA MamoHe3y».
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Biacik pna 36epiraHHA Ka6ento 610Ky, Wo 3axuwae kabenb y

® Hapnmwkosuii kaGene cnip KabesnbHoMy saTuckavi (1) .
06MOTaTH HABKOJIO CUMOBOTO

O6cnyroByBaHHA Ta PEMOHT

® AKWo y Bac BUHUKNN Byap-AKi NpobneMn 3 BUKOPUCTaHHAM BalLoro
NpUCTPOIo, Nepea TUM, AK 3BepTaTuUCh 3a gonomoroto Aue. "MocibHnK
3 YCYHeHHA HecnpaBHocTen" y po3aini KepisHmuTBo abo Bigsigante
www.braunhousehold.com.

® [apaHTiA Ta 06CNyroByBaHHA - AN1A OTPUMAHHA AeTanbHOi iHhopMmauii
[nB. oKpemuii rapaHTiiHUin Ta cepBiCHUA NUCT abo BiaBiAanTe www.
braunhousehold.com.

® 3pob6neHo B Kutai.

BAXJIUBA IHOOPMALIIA CTOCOBHO HANEXXHOI YTUIISALYI
NPOAYKTY 3rigHO 13 ANPEKTUBOIO NMPO YTUNI3ALIO
ENEKTPUYHOIO TA ENNEKTPOHHOIO OBJIAOHAHHA (WEEE)
MicnA 3akiH4eHHA TepMiHy ekcrnyaTtauii He BUKuaanTe uen npunap 3
iHWWMKX NOBYyTOBUMUM Bigxopamu.

BigHeciTb npunapn Ao Micuesoro cnewjiasibHoro aBTopu3oBaHOro LEHTPY
36upaHHA Bigxoais abo [0 Aunepa, AKMI MOXe HapgaTu Taki nocnyru.
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ycyHeHHFl HeCﬂpaBHOCTeVI

MNpo6nema MpuynHa YcyHeHHA
MpucTpin He Hemae xunBneHHaA. MepeBipTe, YN BBIMKHEHWI
npawoe. NPUCTPIN Yy Mepexy.
Kpwvwka noraHo MepesipTe, W06 KpUwKa
3aKpuTa. 6yna npaBuUIbHO 3aKpUTa.
MpucTpin MepeBueHa KinbKicTb NpoayKTiB,
CMOBINBHIOETLCA | peKOMeHaoBaHa pekomeHaoBaHy AnA
abo nenb KiNbKiCTb NPOAYKTIB. noapibHeHHA, auB. y
npawtoe. KepiBHULTBI 3 06pobKun
npoAayKTiB.
MepeBuLeHnn Mpun 06pobLi BaXKKmx
pEeKoOMeHA0BaHWI Yac. | NPoAyKTiB, AK-OT M'Aca,
npunag He MoXe npautoBaTtun
6inbwe 10 cekyHA nigpAa.
[asawvite npucTpoto
OXOJIOHYTW MPOTArom 2
XBUMHW NicnA KOXHMX 10
CeKyHpA, poboTu.
MoraHe MepeBuweHa [wmBiTbca po3gin «Mopagun»
noapiGHEeHHA. pekomeHaoBaHa Ta poTpumyinTeca
KiNIbKIiCTb NPOAYKTIB. KepiBHULTBA 3 06po6KM
NpoAyKTiB .
3abopoHAETbLCA
3anoBHIOBaTK Yally BULLE
MakcuMasnbHoro pisHA 500
M.
Konip [enAki npoaykTn LLlo6 BuBeCcTM Ui nnAamu,
NNacTUKOBUX MOXYTb 3MiHIOBaTH NPOTPITb TKaHWHOIO,
netanen KOnip NNacTuky. 3MOYEHOIO B POC/IMHHIN ofii.
3MiHIOETBCA Lle HopmarnbHO, He
nicnA 06pobkum NOWKOANTb NNACTUK
NPOAYKTIB. i He BNNIMHE Ha cmak

XK.
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Peuentu

[lna npurotyBaHHA 3a UnMm
peuenTamy BCTaHOBITb obuaBa
n1e3a (AKLO He 3a3HaqyeHo iHaKLue).

Coyc «'yakamone»

Y2 HeBEeNMKOi 4YepBOHOI UMby NI

1 TOMaT, NOYUCTITb Ta BUAaniTb
HacCiHHA

1 HEBENUKWIA 3eN1eHnI Yini,
BMAANITb HACiHHA

Y2 3y6umKa YacHuKy, NoApibHITb
Kifibka naroHis KopiaHapy

1 cTurnnin aBokano (6es LWKipku Ta
KIiCTOYKMN)

15 mn coky nanma

cinb Ta nepeup

1 HapixTe unbynto, nomigop i unni
LuMaTKamMm po3mipom 2 CMm.

2 [opanTte Oo Yauli 3 YaCHUKOM
i KopiaHapoMm. YBIMKHITb
iMnynbcHWn pexkum 10 pasis abo
00 OTPUMaHHA ApiGHOI Hapi3Ku.
MepewmicTiTb y cepsipyBarnbHy
CETTA

3 HapixTe aBokaao wmaTkamm
po3mipom 2 cm i goaanite B
Yally 3 COKOM nainma. YBiMKHiTb
iMnynbcHWIA pexxum 5 pasiB abo
[10 OTPUMAHHA Miope.

4 3wmiwariTe 2 cymiwi Ta gopante
npunpasn 3a CMakoM.

TomaTHui coyc «Canbca»

15g cBi>xoro KopiaHapy

1 HeBenmka YepsoHa LMBynA

1 3eneHunii nepeub Yini, BUAaniTe
HaciHHA

4 TBEpAMX TOMaTa, NOYUCTITb Ta
BMAaniTb HaciHHA

cik 1 navima

Cinb Ta nepeub

1 TMoppibHoriTe KopiaHap Ha 2-1
LIBUAKOCTI npoTArom 5 ¢ abo
00 OTpUMaHHA ApiGHOI Hapi3Ku.
MNepemicTiTb y cepBipyBanbHy
yaly.

2 HapixTe umbynto i umni
LwMaTKamm po3mipoM 2 CM i
popavite Ao yaui. YBIMKHITb
iMnynbcHWIA pexxum 5 pasiB abo
[0 OTPUMaHHA APIGHOI Hapi3KW.

3 [opawnTe no KopiaHapy.

4 HapixTe nomigop wmMatkamm i
noapibHoNTe Ha BENUKI LUMaTKK
Ha 2-1 WBWAKOCTI BNPOAOBX 5 C.

5 [oparite A0 Cymili KopiaHapy Ta
3MillanTe 3 COKOM narima, Cinno
1 nepuem.

MonyHW4YHUI KOKTelNb
4-5 Kybukis nobogy

8 MonyHULb, NOYMCTITb Ta
po3piXKTe HaBnMin

10 MmN uykpoBoi nyapwn,

1 TNomicTiTb Ky6UKK nboay
NOSYHWLIO Y Yally Ta 3anycTiTbh
iMnynbcHUM pexxum 10 pasis abo
[0 noApibHeHHA Nboay BEUKUMU
LMaTkamu.

2 [lopavite uykop i 3anycTiTb
iMMynbCHWIA pexknm 5 pasis abo
[0 NOEAHaHHA CKNaaHWKIB.

3 lMepeMicTiTb y CKNAHKY i ogpasy
nopaBanTe Ha CTin.

MaiioHe3 (B1KOPUCTOBYNTE HacamdKy
071 IPUrOTYyBaHHA ManoHesy, SKLLO
BOHa BXOAMUTb 40 KOMMJIEKTY)

125 mn onmBKOBOI onii

1 Anue, uine

2 Kpanni IMMOHHOrO COKY
cinb Ta nepeup

D,MB inocTpauii . -

YCTaHOBITb /1€30 HMXXHBOr0 HOXXa
i popanTe BCi CKNagHMKKM, KpiM
onii.

2 BcTaHoBITb gucneHcep anA
ManoHe3y i 4onuiniTe onito B Nas.
LLIBMAKO BCTAHOBITb KPULLKY i
nig'eaHanTe npunag Ao Mepexi
XKUBMEHHA. 3MilLyriTe Ha 2-
LWBWAKOCTI BNPoAoBX 40 cekyHA,
ab0 [0 NOBHOro nepemilyBaHHA
onii.

Mpumitka. Y gucneHcepi ona
MaioHe3y 3anuLUNTLCA HeBenmnka
KifIbKiCTb ONii MiCNA BUKOPUCTaHHA.
Lle HopmanbHo.
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Hrvatski

Otvorite prvu stranicu sa slikama prije €itanja

Sigurnost

Pazljivo procCitajte ove upute i saCuvaijte ih
za buduéu upotrebu.
Uklonite sav ambalazni materijal i sve
naljepnice.
Ako je utikac ili kabel oStecen, tada ga iz
sigurnosnih razloga treba zamijeniti tvrtka
Braun ili servis kojeg je ovlastila tvrtka
Braun kako bi se izbjegla opasnost.
Ostrice su ostre, rukujte pazljivo. Uvijek
drzite oStricu noza za vrh, dalje
od ruba za rezanje, kada rukujete
ostrim ostricama za rezanje, prilikom
praznjenja posude i tijekom ¢iSéenja.
NE sijecite vru€e sastojke.
Budite pazljivi ako ulijevate vruéu
tekuéinu u posudu mini sjeckalice jer
zbog nalog parenja para moze izaéi
van.
Uvijek iskljuCite uredaj i odspojite ga iz
strujne uti¢nice ako éete ga ostaviti bez
nadzora, prije sastavljanja, rastavljanja ili
Cis€enja.
Kada sjeckate tvrde komade poput mesa
ne rukujte uredajem neprekidno duze od
10 sekundi. Pustite uredaj neka se ohladi
2 minute izmedu svakog rukovanja u
trajanju od 10 sekundi.
Nemojte premasiti maksimalni kapacitet
naveden u uputama (pogledajte sliku ).
Uvijek priCekajte neka se ostrice potpuno
zaustave prije uklanjanja jedinice za
napajanje od posude.
Uvijek uklonite oStrice noza prije
praznjenja ili izlijevanja sadrzaja iz
posude.
Nikad ne koristite osteé¢eni ureda,.
Odnesite ga u servis na pregled i
popravak: pogledajte dio ,Servisiranje i
korisniCka podrska®“.
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Nikad ne mocite jedinicu za napajane,
kabel ili utikac.

Ne dozvolite da kabel visi preko ruba stola
ili radne povrsine te da ne dodiruje vruce
povrsine.

Ne rukujte sjeckalicom za hranu ako je
posuda prazna.

Nikad ne rukujte sjeckalicom za hranu
kada je posuda napunjena tekuéinom.

Ne koristite posudu kao spremnik za
pohranu.

Nikad ne ostavljajte uredaj bez nadzora.
Neispravno koriStenje sjeckalice za hranu
moze rezultirati ozljedom.

Nikad ne Koristite neovlasteni dodatak.
Djecu treba nadzirati kako se ne bi igrala
s uredajem.

Uredaje mogu koristiti osobe sa
smanjenim fizickim, osjetilnim ili
mentalnim sposobnostima ili s
nedostatkom iskustva i znanja ako ih se
nadzire i ako ih se uputi u nacin rukovanja
uredajem na siguran nacin te ako
razumiju ukljucene opasnosti.

Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca. Uredaj
i njegov kabel drzite izvan dohvata djece.
Uredaj koristite samo u skladu s njegovom
namjenom za upotrebu u ku¢anstvima.
Tvrtka Braun nece biti odgovorna ako ste
neispravno rukovali uredajem ili ako se
niste pridrzavali ovih uputa.

Ciséenje

E Pogledaijte sliku
e Prije ¢iS¢enja uvijek isklju€ite i iskopCajte

uredaj iz strujne uti¢nice.

e Jedinicu za napajanje ne uranjajte u vodu.

ObriSite je s vlaznom krpom, a zatim je
osusite.

e Prije CiS¢enja uvijek odvojite oStrice.
e Pazljivo rukujte s ostricama - iznimno su

oStre.
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e Dijelove operite ru¢no, a zatim ih osusite.
lli ih operite u perilici posuda.

e Dijelovi nisu prikladni za sterilizaciju
u parnom sterilizatoru. Umjesto njega
koristite sterilizaciju u skladu s nacinima
sterilizacije koje je preporucio proizvodac.

Prije ukopéavanja u strujnu utiénicu

® Pripazite odgovaraju li svojstva elektricne opskrbne mreze onima
navedenim u unutra$njosti jedinice za napajanje.

® QOvaj uredaj je u skladu s Uredbom EZ 1935/2004 o materijalima i
predmetima koji dolaze u dodir s hranom.

Prije prve upotrebe

® Uklonite sav ambalazni materijal
i sve naljepnice, uklju€ujuci
plasti¢ne navlake na oStricama
noza.

Pazite ostrice su iznimno ostre.

Ove navlake mozete aciti jer one
sluze samo za zastitu ostrica
tijekom proizvodnje i transporta.

® QOperite dijelove: pogledajte dio
,Cidcenje®.

)
c
3
o

Odabir brzine

Jedinica napajanja
Poklopac

Ostrica gornjeg noza
Hvatiste

Ostrica donjeg noza
Posuda

Jezi¢ac za blokiranje
Protuklizni prsten

Nastavak za majonezu (ako je
isporucen)

Hvataljka za kabel

Lopatica (ako je isporuéena)

PLEOELOEO®OO
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Upotreba mini sjeckalice

Protuklizni prsten

® Prije upotrebe pricvrstite
protuklizni prsten i tako sprijecite
klizanje posude po radnoj
povrsini.

Pogledaijte slike J.Y -

® Mini sjeckalica neée raditi osim

ako posuda i poklopac nisu
ispravno priévrséeni.

® |zbjegnite preopterecenje

sjeckalice te postignite najbolje
rezultate tako $to posudu
necéete napuniti iznad oznake
maksimalne razine od 500 ml.

Koriste se za grubo
sjeckanje.
Brzina 1 Do pola pritisnite i
drzite gumb odabira
brzine.

Koristi se za fino
sjeckanje i izradu
pirea (kasa).

Do kraja pritisnite i
drzite gumb odabira
brzine.

Brzina 1

Pulsna brzina - kratko pritisnite i
pustite gumb odabira brzine um-
jesto drzanja gumba pritisnutog.

Savjeti

Vazno

® Ako pripremate hranu za bebe
ili malu djecu uvijek provjerite
jesu li sastojci dobro obradeni
prije hranjenja.

® Ako sjeckalica tesko radi, tada
uklonite dio smjese i nastavite
sjeckati u nekoliko navrata, u
protivnom to moze opteretiti
motor.




® Sjeckanije tvrde hrane poput
zrna kave, zacina, ¢okolade
ili leda brze ¢e istroSiti oStrice
noza.

® Pripazite i nemojte previSe
sjeckati neka sastojke. Stanite i
Cesto provjerite konzistenciju.

® Neki zacini poput klin¢i¢a i
sjemenki kumina Stetno djeluju
na plastiku sjeckalice.

® Kako bi se hrana ravnomjerno
sjeckala, zaustavite sjeckalicu
i lopaticom sastruzite ostatke
hrane prema dolje.

® Najbolji rezultati se postizu
ako izrezete hranu u male
komadi¢e i malo pomalo dodaje
u sjeckalicu manje koli¢ine
izrezanih sastojaka.

® Zacinske biljke bolje ¢e se
sjeckati ako su Cite i suhe.

® Za kru$ne mrvice, najbolji
rezultati postizu se sa starim
kruhom.

Upotreba nastavka za majonezu
(ako je isporucen)

Pogledaijte slike -

Pogledajte recept za majonezu u

dijelu s receptima za informacije

o tome kako sastaviti i koristiti

nastavak za majonezu.

Cuvanje kabela

® ViSak kabela omotajte oko
jedinice za napajanje, pricvrstite
ga s hvatalikom za kabel (10).
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Servis i korisni¢ka
podrska

® Ako imate problema s radom
uredaja, prije nego $to
zatrazite pomo¢ pogledajte
dio ,Upute za rjeSavanje
problema*“ u priru¢niku ili na
www.braunhousehold.com.

® Jamstvo i servis - za detaljne
informacije pogledajte
zasebni jamstveni list i
servisnu broSuru ili posjetite
www.braunhousehold.com.

® Proizvedeno u Kini.

VAZNE INFORMACIJE O
PRAVILNOM ZBRINJAVANJU
PROIZVODA U SKLADU S
EUROPSKO DIREKTIVOM O
OTPADNOJ ELEKTRICNOJ

| ELEKTRONICKOJ OPREMI
(WEEE).

Na kraju vijeka trajanja
proizvod se mora zbrinuti kao
gradski otpad.

Treba ga odnijeti u poseban
centar za prikupljanje otpada
kojeg su odredile lokalne vlasti
ili zastupniku koji nudi ovakvu
uslugu.




Upute za rjeSavanje problema

Problem Uzrok

Rjesenje

Uredaj ne radi. Nema napajanja.

Provjerite je li uredaj
ukop&an u strujnu utiénicu.

Poklopac se pravilno

Provijerite je li poklopac

ne blokira. dobro priévrscen.
Uredaj se Prekoracene su Pogledajte preporu¢ene
usporava ili teSko | preporuéene koli¢ine. upute za sjeckanje gdje su
radi prilikom navedene koli¢ine.
sleckanja. Prekoraceno je Kada sjeckate tvrde komade
preporuceno vrijeme poput mesa tada ne rukujte
rada. uredajem neprekidno duze
od 10 sekundi. Pustite neka
se ohladi 2 minute izmedu
svakog rukovanja u trajanju
od 10 sekundi.
LoSi rezultati Prekoraena je Pogledajte dio sa savjetima
sjeckanja. preporucena koli¢ina. i pratite upute . Nemojte

puniti zdjelu iznad oznake
maksimalne razine od
500 ml.

Plasti€ni dijelovi Neka hrana moze

promijenili su promijeniti boju
boju nakon plastike.
sjeckanja. Ovo je potpuno

normalno i nece
ostetiti plastiku ili
utjecati na okus hrane.

Istrljajte s krpom
namoc¢enom u biljno ulje i
uklonite ostatke boje.
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Recepti

Pricvrstite obje ostrice na posudu
(osim ako nije drukcije navedeno)
kada Zelite isprobati recepte u
nastavku.

Guacomole (namaz od avokada)
Y2 malog crvenog luka

1 rajéica, uklonite kozicu

i siemenke

1 mala zelena chili papricica, bez
sjemenki

1/2 ¢esnja ¢esdnjaka, zgnjeceni
nekoliko grani€ica korijandera

1 zreli avokado (uklonite

kozu i kosticu)

15 ml soka limete

sol i papar

1 lzrezite luk, rajcicu i chili papri¢icu
na komade od 2 cm.

2 U posudu dodajte ¢esnjak i
korijander. Pulsirajte 10 puta ili
dok se fino ne isjeckaju. Prebacite
u posudu za serviranje.

3 lzrezite avokado na komade od
2 cm i dodajte ih u posudu sa
sokom limete. Pulsirajte 5 puta
ili dok ne postignete finu kaSastu
smjeru (poput pirea).

4 PomijeSajte 2 smjese i zalinite po
zelji.

Umak od rajéica

159 svjezeg korijandera

1 mali crveni luk

1 zelena chili papricica, bez
sjemenki

4 ¢vrste rajCice, uklonite kozicu
i siemenke

sok od 1 limete

sol i papar

1 Sjeckajte korijander na brzini 2 u
trajanju od 5 sekundi dok se fino
ne isjecka. Prebacite u posudu za
serviranje.

2 lzrezite luk i chili papri¢icu na
komade od 2 cm i dodajte ih u
posudu. Pulsirajte 5 puta ili dok
se fino ne isjecka.

3 Dodajte u korijander.

4 Izrezite rajéicu na komade i grubo
sasjeckajte na brzini 2 u trajanju
od 5 sekundi.

5 Dodajte u smjesu korijandera i
pomijeSajte sa sokom limete, soli
paprom.

Frape od jagode

4-5 kockica leda

8 jagoda, uklonite petelike i
izrezite ih na pola

10 ml Secera, priblizno

1 Stavite kockice leda i jagode u
posudu i pulsirajte 10 puta ili dok
se led grubo ne isjecka.

2 Dodajte Secer i pulsirajte 5 puta ili
dok se ne sjedini.

3 Prebacite u ¢aSe i odmah
posluzite.

Majoneza (koristite nastavak za
majonezu ako je isporucen)

125 ml maslinovog ulja

1 cijelo jaje

2 kapi limunovog soka

sol i papar

Pogledaijte slike -

1 Pri¢vrstite ostricu donjeg noza i
dodajte sve sastojke osim ulja.

2 Pri¢vrstite nastavak za majonezu
i dodajte ulje u udubljenje. Brzo
priévrstite poklopac i jedinicu za
napajanje. Koristite brzinu 2 u
trajanju od 40 sekundi ili dok se
cijela koli¢ina ulja dobro ne sjedini
s ostalim sastojcima.

Napomena: U nastavku za
majonezu ostat ¢e nesto ulja, to je
normalno.
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Romana

Va rugam sa depliati pagina frontala a ilustratiilor inainte de a citi.

Siguranta

Cititi cu atentie aceste instructiuni si
pastratl -le pentru a le consulta pe viitor.
Scoateti toate ambalajele si eventualele
etichete prezente.

Din motive de siguranta, daca stecarul
sau cablul este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de compania Braun sau de un
reparator autorizat Braun pentru a evita
pericolele.

Lamele sunt ascutite, a se manipula

cu atentie. Cand manlpulatl lamele
ascutlte cand goliti vasul si in timpul
curataru tineti intotdeauna lama
cutltulm ‘din partea de sus, departe de
muchie.

NU procesati ingrediente fierbinti.

Dati dovada de  precautie la turnarea de
lichid fierbinte in vasul minitocatorului,
deoarece lichidul poate fi improscat
din aparat din cauza producerii bruste
de aburi.

Opriti intotdeauna aparatul si deconectati-
de la sursa de alimentare daca acesta
este lasat nesupravegheat si inainte de
montare, demontare sau curétare.

Cand procesati alimente grele precum
carnea, nu actionati aparatul in reprize
mai mari de 10 secunde. Lasati-l sa se
raceasca timp de 2 minute intre fiecare
repriza de 10 secunde.

Nu depasiti capacitatile maxime prevazute
agmdul de procesare (consultati ilustratia
J)

Asteptati intotdeauna oprirea completa a
lamelor inainte de a detasa blocul motor
de vas.

Scoateti intotdeauna lama sau lamele
cutitului inainte de a goli sau turna

continutul din vas.
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Nu utilizati niciodata aparatul daca este
deteriorat. Solicitati inspectarea sau
repararea acestuia: consultati sectiunea
,Service si asistenta pentru clienti®.

Nu expuneti blocul motor, cablul sau
stecarul la actiunea apei.

Nu lasati restul cablului sa atarne liber
peste marglnea unei mese sau a unui blat
Si nici sa atinga suprafetele fierbinti.

Nu actionati niciodata tocatorul daca vasul
este gol.

Nu actionati niciodata tocatorul cand vasul
este umplut cu lichid.

Nu utilizati vasul ca recipient de
depozitare.

Nu lasati niciodata aparatul sa functioneze
nesupravegheat.

Utilizarea necorespunzatoare a tocatorului
poate provoca vatamari corporale.

Nu utilizati niciodata accesorii neavizate.
Copiii trebuie s fie supravegheati pentru
a nu le permite sa se joace joace cu
aparatul.

Aparatele pot fi folosite de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mintale
reduse, sau care nu beneficiaza de
experienta si cunostinte, daca acestora i
se asigura supravegherea sau instruirea
privind utilizarea in siguranta a aparatului
si daca inteleg pericolele inerente utilizarii
sale.

Se interzice utilizarea aparatului de catre
copii. Nu lasati aparatul si cablul acestuia
la indemana copiilor.

Aparatul este destinat numai uzului
casnic prevazut. Braun nu isi asuma nicio
raspundere daca aparatul face obiectul
unei utilizari necorespunzatoare sau daca
aceste instructiuni nu sunt respectate.
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Curatare
Consultati ilustratiile

e Opriti aparatul si scoateti-l intotdeauna din
priza inainte de curatare.

e Nu scufundati blocul motor in apa.
Stergeti-l cu o carpa umeda, apoi uscati-|.

e Separati intotdeauna lamele inainte de
curatare.

e Manipulati cu atentie lama, deoarece este
extrem de ascutita.

e Spalati componentele manual, apoi
uscati-le. Puteti sa le spalati si in masina
de spalat vase.

e Componentele nu sunt compatibile
cu sterilizatoarele cu aburi. Utilizati in
schimb o solutie de sterilizare conform
instructiunilor producatorului solutiei de
sterilizare.

inainte de conectarea la priza

® Asigurati-va ca alimentarea electrica coincide cu cea indicata pe partea
inferioara a blocului motor.

® Acest aparat este conform cu Regulamentul CE 1935/2004 privind
materialele si obiectele destinate sa vina in contact cu produsele
alimentare.

inaintea primei utilizari Componente
® Scoateti toate ambalajele si

eventualele etichete prezente,
inclusiv aparatorile din plastic
de pe lamele cutitului. Atentie!
Lamele sunt foarte tdioase.
Aceste aparatori ar trebui sa fie
aruncate, deoarece au doar rolul
de a proteja lamele in timpul
fabricarii si transportului.

® Spalati componentele: consultati
sectiunea ,Curatare”.

Selector de turatie

Bloc motor

Capac

Lama cutit superioara
Locas pentru degete

Lama cutit inferioara

Vas

Stift de localizare

Inel antialunecare

Picurator de ulei pentru
maioneza (daca este furnizat)
Clema pentru cablu

Paleta (daca este furnizata)

PLEEEOOEOOO
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Utilizarea mini tocatorului

Inel antialunecare

® inainte de utilizare, montati inelul
antialunecare pentru a nu permite
vasului sa alunece pe blat.

Consultati ilustratiile -

® Minitocatorul nu va functiona
daca vasul si capacul nu sunt
interblocate corect.

® Pentru a nu supraincarca
tocatorul si pentru a obtine
rezultate optime, nu umpleti vasul
dincolo de nivelul maxim de
500 ml.

Se utilizeaza la
tocarea grosiera.
Apaésati si mentineti
selectorul de turatie la
jumatate.

Turatia 1

® Atentie la procesarea excesiva
a anumitor ingrediente. Opriti
aparatul si verificati frecvent
consistenta.

® Unele condimente precum
cuisoarele si semintele de
chimion pot afecta negativ
plasticul tocatorului.

® Pentru a asigura o procesare
uniforma, opriti aparatul si
impingeti in jos alimentele de
pe peretii vasului.

® Rezultatele optime se obtin prin
taierea alimentelor in bucatele
si tocarea de cantitati mici pe
rand.

® |erburile aromatice sunt tocate
mai fin daca sunt curate si
uscate.

® in cazul pesmetului, cele mai
bune rezultate se obtin din

Se utilizeaza la tocare
si piureuri mai fine.
Apasati si mentineti
selectorul de turatie

pana la capat.

Turatia 2

paine veche.

Pentru utilizarea cu impulsuri,
porniti si opriti alternativ aparatul
in loc s tineti apasat
butonul.

Recomandari

Important

® Daca preparati alimente
pentru bebelusi sau copii
mici, verificati intotdeauna
daca ingredientele sunt bine
procesate inainte de hranire.

® Daca tocatorul functioneaza
cu dificultati, scoateti o parte
din amestec si continuati
procesarea in mai multe
secvente; daca nu procedati
astfel, puteti suprasolicita
motorul.

® |amele cutitelor se vor uza
mai rapid daca tocati alimente
tari, precum boabe de cafea,
condimente, ciocolata sau
gheata.

Utilizarea picuratorului de ulei
pentru maioneza (daca este
furnizat)

Consultati ilustratiile -
Consultati reteta de maioneza

din sectiunea de retete pentru
informatii despre asamblarea si
utilizarea picuratorului de ulei pentru
maioneza.

Depozitarea cablului

e infasurati restul de cablu in jurul
blocului motor si fixati cablul in
clema pentru cablu (11)..
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Service si asistenta pentru clienti

® Daca intdmpinati probleme in functionarea aparatului, inainte de
a solicita asistenta, consultati sectiunea ,Ghid de remediere a
problemelor” din manual sau vizitati www.braunhousehold.com.

® Garantie si service - pentru informatii detaliate, consultati brosura
separata de garantie si service sau vizitati www.braunhousehold.com.

® Fabricat in China.

INFORMATII IMPORTANTE PENTRU ELIMINAREA CORECTA A
PRODUSULUI iN CONFORMITATE CU DIRECTIVA EUROPEANA
PRIVIND DESEURILE DE ECHIPAMENTE ELECTRICE $SI
ELECTRONICE (DEEE)

La sfarsitul duratei de viata utila, produsul nu trebuie eliminat ca deseu
urban.

Acesta se va preda la un centru de colectare diferentiatd a deseurilor
al unei autoritati locale speciale sau la un distribuitor care ofera acest

serviciu.

Ghid de remediere a problemelor

Problema Cauza Solutie
Aparatul nu Lipsa alimentare. Verificati daca aparatul este
functioneaza. conectat la priza.
Capacul nu este blocat Verificati interblocarea
corect. corectd a capacului.
Aparatul isi S-a depasit cantitatea Consultati ghidul de
incetineste recomandata. procesare recomandat
turatia sau pentru a vedea cantitatile de
proceseaza procesat.
cu dificultati Durata recomandatd de | Cand se proceseazi
alimentele. functionare depasita. alimente grele precum
carnea, nu utilizati aparatul
in reprize mai lungi de 10
secunde. Lasati-l sa se
raceasca 2 minute intre
reprizele de 10 secunde.
Rezultate S-a depasit cantitatea Consultati sectiunea cu
nesatisfacatoare | recomandata. sugestii si urmati ghidul de
la tocare. procesare . Nu umpleti

vasul dincolo de nivelul
maxim de 500 ml.

Componentele
din plastic
si-au schimbat
culoarea dupa
procesare.

Unele alimente pot
schimba culoarea
plasticului. Este un
fenomen perfect normal,
ce nu afecteaza plasticul
sau aroma mancarii.

Frecati cu o carpa inmuiata
in ulei vegetal pentru a
elimina petele de culoare.
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Retete

Montati ambele lame in vas (daca
nu exista alte indicatii) cand
preparati urmatoarele refete.

Guacamole

Y2 ceapa rosie mica

1 rosie decoijitd si curatata de
seminte

1 ardei iute verde mic curatat de
seminte

Y2 cétel de usturoi zdrobit
céateva fire de coriandru

1 avocado copt (decojit, fara
sambure)

15 ml suc de lamaie verde
sare si piper

1 Taiati ceapa, rosia si ardeiul in
bucati de 2 cm.

2 Adaugati in vas alaturi de usturoi
si coriandru. Tocati in impulsuri
de 10 ori sau pana ce obtineti
o pasta fina. Puneti rezultatul
intr-un bol.

3 Taiati avocadoul in bucati de 2
cm si puneti-l in castron alaturi
de sucul de laméie verde. Tocati
in impulsuri de 5 ori sau pana ce
obtineti un piure fin.

4 Combinati cele 2 amestecuri si
asezonati dupa gust.

Sos salsa de rosii

15 g coriandru proaspat

1 ceapa mica rosie

1 ardei iute verde curatat de seminte
4 rosii tari, decojite si curatate de
seminte

zeama de la 1 laméie verde

sare si piper

1 Procesati coriandrul la turatia 2
timp de 5 secunde sau pana ce
s-a tocat fin. Puneti-l intr-un bol.

2 Taiati ceapa si ardeiul iute in
bucéti de 2 cm si adaugati in vas.
Tocati in impulsuri de 5 ori sau
pana ce obtineti o pasta fina.

3 Adaugati la coriandru.

4 Taiati rosia bucatele si tocati
grosier la turatia 2 timp de 5
secunde.

5 Adaugati in amestecul de
coriandru si combinati cu zeama
de laméie verde, sare i piper.

Slushie de capsune

4-5 cuburi de gheata

8 capsune fara codita, taiate in
jumatati

10 ml pudra de zahar (aproximativ)

1 Asezati cuburile de gheata si
céapsunele in vas si tocati in
impulsuri de 10 ori sau pana ce
gheata s-a tocat grosier.

2 Adéaugati zaharul si tocati de 5 ori
sau pana ce s-a incorporat.

3 Turnati intr-un pahar si consumati
imediat.

Maioneza (cu picuratorul de ulei
daca este furnizat)

125 ml ulei de masline

1 ou intreg

2 picaturi zeama de lamaie

sare si piper

Consultati ilustratiile - -

Montati lama inferioara a cutitului
$| adaugati toate ingredientele, cu
exceptia uleiului.

2 Montati picuratorul de ulei si
adaugati ulei in adancitura.
Montati rapid capacul si blocul
motor. Procesati la turatia 2 timp
de 40 de secunde sau pana ce
s-a incorporat tot uleiul.

Not&: va mai ramane putin ulei in
picurator dupa utilizare, nu este
nimic neobisnuit.
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Slovenscéina

Pred branjem razprite prvo stran z ilustracijami

Varnost

Ta navodila natan¢no preberite in shranite
za poznejso uporabo.

Odstranite vso embalazo in morebitne
nalepke.

Ce sta vti€ ali kabel poSkodovana, ju mora
zaradi varnosti zamenjati serviser druzbe
Braun ali drugi pooblas¢eni serviser, da
ne bi priSlo do nevarnosti.

Rezila so ostra, z njimi ravnajte previdno.
Med delom z ostrimi rezili, praznjenju
vedno primite za zgornji del in ne za
rezilo.

NE vstavljajte vroéih sestavin.

Ce v posodo sekljalnika vlijete vro¢o
teko€ino, bodite previdni, saj jo

lahko zaradi pare nenadoma izvrze iz
haprave.

Pred sestavljanjem, razstavljanjem ali
Cis¢enjem napravo vedno izklopite in
odklopite z elektricnega omrezja, Ce jo
pustite brez nadzora.

Pri obdelavi tezjih Zivil, na primer mesa,
naprava ne sme delovati ve¢ kot 10
sekund hkrati. Med vsakim 10-sekundnim
delovanjem pustite, da se naprava 2
minuti ohlaja.

Ne prekoracite najvecCje zmogljivosti,
navedene v navodilih za uporabo (glejte
sliko ).

Preden napajalno enoto odstranite iz
posode, vedno poCakajte, da se rezila
povsem zaustavijo.

Rezilo(-a) noza vedno odstranite, preden
posodo izpraznite ali iz nje odlijete
vsebino.

Ce je naprava posSkodovana, je ne
uporabljajte. Odnesite jo na pregled
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oziroma popravilo — glejte poglavje
»Servis in podpora za stranke«.
Napajalne enote, kabla in vti¢a nikoli ne
zmocite.

Kabla ne puscajte viseti Cez rob mize ali
kuhinjskega pulta in pazite, da ne pride v
stik z vro€imi povrsinami.

Sekljalnika hrane ne vklopite, Ce je
posoda prazna.

Sekljalnika hrane nikoli ne vklopite, Ce je
posoda napolnjena s tekocino.

Posode ne uporabljajte za shranjevanje.
Naprave nikoli ne pusc¢ajte brez nadzora.
Zaradi nepravilne uporabe sekljalnika
lahko pride do telesne poskodbe.

Nikoli ne uporabljajte nepotrjenih
nastavkov.

Paziti je treba, da se z napravo ne bi igrali
otroci.

Napravo smejo uporabljati tudi osebe z
zmanj$animi fizi€nimi, senzori¢nimi ali
dusSevnimi zmoznostmi ali pomanjkanjem
izkuSenj ter znanja, €e jim zagotovimo
nadzor oziroma navodila o njeni varni
uporabi in e razumejo nevarnosti
uporabe.

Otroci naprave ne smejo uporabljati.
Napravo in kabel hranite nedosegljiva
otrokom.

Napravo uporabljajte samo za predvideno
gospodinjsko uporabo. Druzba Braun ne
prevzema nobene odgovornosti, ¢e je
naprava podvrzena nepravilni uporabi ali
neupostevanju teh navodil.

Ciséenje

Glejte slike
e Pred CiSCenjem vedno izklopite napravo in

odklopite vti€.

e Napajalne enote ne potapljajte v vodo.

ObriSite jo z vlazno krpo, nato pa osusite.
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e Pred CiSCenjem vedno loCite rezila.
e Z rezilom ravnajte previdno, saje je

izjemno ostro.

e Deli operite ro¢no, nato pa jih osusite.
Operete jih lahko tudi v pomivalnem

stroju.

e Deli niso primerni za uporabo v parnem
sterilizatorju. Namesto tega uporabite
raztopino za sterilizacijo v skladu z

navodili proizvajalca.

Pred prikljuéitvijo vti¢a

namenjenih za stk z Zivili.

® PrepriCajte se, da vaSe elektricno omrezje ustreza podatkov, navedenim
na spodnji strani napajalne enote.
® Ta naprava ustreza Uredbi ES 1935/2004 o materialih in izdelkih,

Pred prvo uporabo

® 7 rezila noza odstranite vso
embalaZzo in vse nalepke, vkljuéno
s plasti¢nimi pokrovi rezil. Pazite,
saj so rezila zelo ostra. Te
pokrove zavrzite, saj so nameni le
za&citi rezila med proizvodnjo in
prevozom.

® Operite dele: glejte poglavje
»Ciséenje«.

-
()

«Q
@
>
o
Y]

I1zbirnik hitrosti

Napajalna enota

Pokrov

Zgornje rezilo noza
Oprijem za prste
Spodnje rezilo noza
Posoda

Namestitveni zati¢
Protizdrsni obro¢
Kapalnik za majonezo (Ce je
prilozen)

Sponka za kabel
Lopatica (Ce je prilozena)

PLEEEOOOOO

®6

Kako uporabljati

minisekljalnik

Protizdrsni obro¢

® Pred uporabo namestite
protizdrsni obro¢, da prepredite
drsenje sklede po delovnem pultu.

Glejte ilustracije . m

® Minisekljalnik ne bo deloval, ¢e
posoda in pokrov nista pravilno
sklenjena.

® Pazite, da sekljalnika ne
preobremenite, zato za najboljSe
rezultate posode ne napolnite nad
oznake za 500 ml.

Uporabite za grobo
sekljanje.
Izbirnik hitrosti
pritisnite in pridrzite do
polovice.

Hitrost 1

Uporabite za bolj fino
sekljanje in pripravo
pireja.

I1zbirnik hitrosti
pritisnite in pridrzite do
konca navzdol.

Hitrost 2

Za pulziranje uporabite moznost
zagona/zaustavitve, namesto da
na pritisnete na gumb.
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Namigi Servis in podpora za
Pomembno

® Ce pripravijate hrano za St':anke
dojencke ali majhne otroke, ® Ce naletite na kakrsne koli
pred hranjenjem vedno tezave pri uporabi naprave,
preverite, ali so sestavine preden zaprosite za pomo¢
pravilno sesekljane. preberite razdelek »Vodnik

o Ce sekljalnik deluje le stezka, za odpravljanje tezav«
odstranite nekaj zmesi in v priroéniku ali obiS¢ite
nadaljujte s sekljanjem v www.braunhousehold.com.
vec korakih, sicer lahko ® Garancija in servis — za
preobremenite motor. podrobnejse informacije

® Pri sekljanju trde hrane, na si oglejte posebni letak o
primer kavnih zrn, zacimb, garanciji in servisu ali obi¢ite
Cokolade ali ledu, se rezila www.braunhousehold.com.
noza hitreje obrabijo.

® Nekaterih sestavin ne smete ® |zdelano na Kitajskem.

sesekljati ¢ezmerno. Napravo
veckrat ustavite in preverite
enakomernost.

® Nekatere zac¢imbe, kot so
klincki in semena kumine, lahko
negativno vplivajo na plastiko
sekljalnika hrane.

® Poskrbite za enakomerno
sekljanje, tako da napravo
zaustavite in hrano postrgate
na dno sklede.

® NajboljSe rezultate dosezemo,
¢e hrano narezemo na koScke
in jo sesekljamo v majhnih
koli¢inah.

® ZeliS¢a se sesekljajo bolje, ¢e
so Cista in suha.

® Pri krusnih drobtinah najboljse
rezultate dosezemo s starim
kruhom.

POMEMBNE INFORMACIJE ZA
PRAVILNO ODSTRANJEVANJE
IZDELKA V SKLADU Z
EVROPSKO DIREKTIVO O
ODPADNI ELEKTRICNI IN
ELEKTRONSKI OPREMI (WEEE)
Izdelka po izteku njegove
zivljenjske dobe ni dovoljeno
zavreC€i med gospodinjske
odpadke.

Odpeljati ga je treba v lokalni
zbirni center za lo¢ene odpadke
ali k prodajalcu, ki zagotavlja to
storitev.

Uporaba kapalnika za majonezo
(Ce je ta prilozen)

Glejte stiki [[{] -

Glejte recept za majonezo v
poglavju z recepti informacije o
sestavljanju in uporabi kapalnika za
majonezo.

Shranjevanje kabla

® QOdvecni kabel ovijte okrog
napajalne enote in ga pritrdite v
sponko za kabel (17).
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Vodnik za odpravljanje tezav

Tezava

Vzrok

Resitev

Naprava ne deluje.

Ni napajanja.

Preverite, ali je naprava
priklju¢ena na napajanje.

Pokrov ni pravilno
namescen.

Preverite, ali je pokrov
pravilno namesc¢en.

Naprava se zazene
prepocasi ali pa se
med delom zatika.

Presezena priporo¢ena
koli¢ina.

Glejte vodnik o
priporo¢enem nacinu
uporabe glede koli¢in za
sekljanje.

Presezen priporoceni
&as delovanja.

Pri sekljanju z veliko
obremenitvijo, na

primer mesa, naprave
neprekinjeno ne
uporabljajte ve¢ kot 10
sekund. Pustite, da se
ohlaja 2 minuti na vsakih
10 sekund delovanija.

Slabo sesekljana
hrana.

Presezena priporo¢ena
koli¢ina.

Glejte poglavje z namigi

in upostevajte navodilom
za uporabo . Posode
ne napolnite nad najvisjo
oznako za 500 ml.

Plasti¢ni deli so po
uporabi razbarvani.

Dolo¢ena Zivila lahko
plastiko razbarvajo. To
je povsem normalno
in ne $koduje plastiki
oziroma ne vpliva na
okus hrane.

Razbarvanje odstranite,
tako da plastiko zdrgnete
s krpo, namoéenov
rastlinsko olje.
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Recepti

Pri naslednjih receptih na posodo
namestite obe rezili (razen e je
navedeno drugace).

Gvakamole

% majhne rdece Cebule

1 paradiznik, olupljen z
odstranjenimi semeni

1 majhen zeleni &ili, brez semen
2 stroka esna, zdrobljenega
nekaj vejic koriandra

1 zrel avokado (z odstranjenim
olupkom

in koscico)

15 ml limetinega soka

sol in poper

1 Cebulo, paradiznik in &ili narezite
na 2-cm kose.

2 Dodajte jih v posodo skupaj s
&esnom in koriandrom Napravo
10-krat pulzno zazenite oziroma
zmes sekljajte do finega.
Prenesite jo v posodo za
postrezbo.

3 Avokado narezite na 2-cm kose
in v posodo dodajte sok limete.
Napravo 5-krat pulzno zazenite
oziroma sekljajte, dokler ne dobite
finega pireja 4 Zdruzite obe zmesi
in ju zacinite po okusu.

Paradiznikova salsa

15 g sveZega koriandra

1 majhne rdece Cebule

1 zeleni ¢ili, brez semen

4 gvrste paradiznike, olupliene z
odstranjenimi semeni

sok 1 limete

sol in poper

1 Koriander 5 sekund sekljajte pri
2. hitrosti ali dokler zmesi ne
sekljajte do finega. Prenesite jo v
posodo za postrezbo.

2 Cebulo in &ili narezite na 2-cm
kose in jih dodajte v posodo.
Napravo 5-krat pulzno zazenite
oziroma sekljajte do finega.

3 Dodaijte koriander.

4 Paradiznik narezite na kosc¢ke in
ga grobo za 5 sekund sekljajte pri
2. hitrosti.

5 Dodajte me$anico koriandra in
zmeSajte z limetinim sokom, soljo
in poprom.

Jagodni frape

4-5 ledenih kock

8 olus¢enih jagod, prerezanih na pol
priblizno 10 ml kristalnega sladkorja

1 Ledene kocke in jagode vstavite
v posodo in pulzno sekljajte
10.krat, tako da bo led na grobo
sesekljan.

2 Dodaijte sladkor in pulzno
sekljajte 5-krat oziroma dokler ni
premesano.

3 Prelijte v kozarec in postrezite
takoj.

Majoneza (uporabite
kapalnik za majonezo, ce je
priloZzen)

125 ml olivnega olja

1 celo jajce

2 kapljici limoninega soka
sol in poper

Glejte sliki m -

Namestite spodnje rezilo noza in
dodajte vse sestavine, razen olja.
2 Namestite kapalnik za majonezo
in v vdolbino dodajte olje.
Hitro namestite pokrov in
napajalno enoto. 40 sekund
sekljajte pri 2. hitrosti oziroma
dokler se vse olje ne vmesa.

Opomba: Nekaj olja bo po uporabi
ostalo v kapalniku za majonezo, to
je normalno.
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