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English

afety

Read these instructions carefully and
retain for future reference.

Remove all packaging and any labels.
Never fit the blade unit to the power
unit without the blender goblet fitted.
Be careful if hot liquid is poured
into the blender as it can be ejected
out of the appliance due to sudden
steaming.

Keep hands and utensils out of the
blender whilst connected to the power
supply.

Turn the speed control to ‘O’ (OFF)
position and unplug: before fitting or
removing the attachment; after and
when not in use; and before cleaning.
Do not operate your blender for
longer than 60 seconds without a
rest period. Processing continuously
for longer periods can damage your
appliance. Unplug the appliance and
allow to cool down for 15 minutes
between operations.

@DO NOT process hot ingredients.
SCALD RISK: Hot ingredients

must be allowed to cool to room
temperature before placing in the
goblet or before blending.

Always take care when handling the
blade assembly and avoid touching
the cutting edge of the blades when
cleaning.

Always wait until the blades have
completely stopped before removing
the attachment from the High Speed
Outlet.

Only operate the blender with the lid
in place.

made in China



® Only use the goblet with the blade
assembly supplied.

® Never run the blender empty.

® Smoothie recipes - never blend
frozen ingredients that have formed a
solid mass during freezing; break it up
before adding to the goblet.

® Do not process spices such as cloves,
dill and cumin seeds as they may
damage the plastic parts.

® Do not use the blender as a storage
container. Keep it empty before and
after use.

® Never blend more than the maximum
marked on the goblet - less for frothy
liquids such as milk shakes.

Care and Cleaning

Refer to lllustrations [

® Dismantle attachments fully before
cleaning.

® [or easier cleaning always wash the
parts immediately after use.

Refer to your main Stand Mixer
instruction book for additional safety
warnings.
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Blade holder
Blade unit
Sealing ring
Goblet

Lid

Filler cap

SO OO 0w

Assemble the Blender as
shown In illustration

Note: ensure the sealing ring is
fitted correctly or leaking will
occur.

Lid Fitting
Push down to secure.

Lift off the high speed outlet
cover E Ensure the medium
outlet cover is in place
otherwise the appliance will
not operate.

Hints and Tips

Do not process hot

ingredients

® \When making mayonnaise,
put all the ingredients,
except the oil, into the
blender. Then, with the
machine running, remove
the filler cap and add the
oil slowly and evenly.

® Thick mixtures, e.g. pates
and dips, may need
scraping down. If the
mixture is difficult to
process, add more liquid.

® To blend dry ingredients
- cut into pieces, remove
the filler cap, then with the
appliance running, drop
the pieces down one by
one.

Recommended Usage Chart

Recipe/ Process

o

(7| O

Cold liguids, Drinks and Max 30 - 60
Smoothies secs
800 ml -
Milkshake/Cold Milk Max 15-30
secs
p 15 - 30
Ice Cubes (1259) secs

® Made in China.

Service and Customer Care

For Service and Customer Care information refer to your main
Stand Mixer manual or visit www.kenwoodworld.com.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.




Nederlands

Vouw vOor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

VeMgh@d

® | ees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.
Verwijder de verpakking en alle
labels.
Plaats de messeneenheid nooit
zonder de beker op het motorblok.
Wees voorzichtig als u hete
vioeistof in de blender giet,
aangezien die vanwege plotseling
stomen uit het apparaat kan
spatten.
Houd uw handen en keukengerei uit
de blender wanneer de stekker van
het apparaat in het stopcontact zit.
Draai de snelheidsregelaar naar de
stand ‘O’ (UIT) en haal de stekker
uit het stopcontact: alvorens het
hulpstuk te plaatsen of verwijderen;
na gebruik en wanneer het apparaat
niet wordt gebruikt; en voordat u het
gaat schoonmaken.
Laat de blender niet langer dan
60 seconden draaien zonder
een rustpauze. Continu gebruik
gedurende langere perioden kan
het apparaat beschadigen. Haal
tussen de cycli de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat 15
minuten afkoelen.
Verwerk NOOIT hete ingrediénten.

ANS OP BRANDWONDEN:
Laat hete ingrediénten altijd tot
kamertemperatuur afkoelen voordat
u ze in de beker plaatst of verwerkt.



Wees altijd voorzichtig wanneer u
het meselement hanteert en raak

de snijrand van de messen niet aan
wanneer u deze schoonmaakt.
Wacht altijd totdat de messen
helemaal zijn uitgedraaid

alvorens het hulpstuk uit de
hogesnelheidsaandrijving te halen.
Gebruik de blender altijd met het
deksel erop.

Gebruik de beker alleen met de
meegeleverde messeneenheid.

Laat de blender nooit leeg draaien.
Smoothies: meng nooit diepgevroren
ingrediénten die tot een harde klomp
zijn vastgevroren; breek deze eerst in
stukjes voor u ze in de beker doet.
Het verwerken van specerijen zoals
kruidnagel, dille of komijnzaad

wordt niet aangeraden, omdat

dit de kunststofonderdelen kan
beschadigen.

Gebruik de blender niet om iets in te
bewaren. Zorg ervoor dat de blender
voor en na elk gebruik leeg is.

Meng nooit meer dan de maximale
hoeveelheid aangegeven op de beker,
en wat minder zelfs voor dranken die
opschuimen, zoals milkshakes.

Reiniging

Zie afbeeldingen

o Hulpstukken volledig uit elkaar halen
voor het reinigen.

® Het reinigen is makkelijker als u de
onderdelen direct na gebruik reinigt.

Raadpleeg de handleiding van de
keukenmachine voor bijkomende
veiligheidswaarschuwingen.



Legenda

Meshouder
Meselement
Afdichtring
Beker
Deksel
Vuldop

B ONONeRON

Zet het blender in elkaar zoals
aangegeven in afbeelding

Let op: als de afsluitring niet
goed is geinstalleerd, zal de
machine lekken.

Deksel plaatsen
Omlaag drukken om te
bevestigen.

Verwijder het contactdeksel van
de hogesnelheidsaandrijving
Het contactdeksel voor de
mediumsnelheidsaandrijving
moet aangebracht zijn, anders
werkt de machine niet.

Tips

Verwerk geen hete

ingrediénten.

® \Manneer u mayonaise
maakt, doet u alle
ingrediénten behalve de
olie in de blender. Verwijder
dan de vuldop terwijl de
keukenmachine draait en
giet de olie langzaam en
gelijkmatig erbij.

® Dikke mengsels, zoals paté
en dipsauzen, moeten soms
van de zijkant van de kom
af geschraapt worden. Als
de blender moeite heeft met
mengen, voegt u wat meer
vloeistof toe.

® Droge ingrediénten
vermengen: snijd ze in
stukjes, verwijder de vuldop
en terwijl de keukenmachine
draait, laat u de stukjes één
voor één in de kom vallen.

Tabel aanbevolen gebruik

Recept / actie r\
al|r7 ©
Koude vloeistoffen, 121 Max 30 - 60 sec.
drankjes en smoothies
Milkshake/koude melk 800 ml Max 15 - 30 sec.
IJsklontjes 6 P 15 - 30 sec.
25 gr)

www.kenwoodworld.com.

® \/ervaardigd in China.

Onderhoud en klantenservice

Voor informatie over onderhoud en klantenservice, raadpleegt u
de gebruiksaanwijzing van de keukenmachine zelf of gaat u naar

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.




Francgais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Sécurité

Lisez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage
et les étiquettes.

Ne montez jamais I'ensemble du bloc
moteur sans avoir installé le gobelet
du blender.

Faites attention si vous versez du
liquide chaud dans le blender car la
vapeur soudaine risqué de le faire
glicler hors de I’appareil.

Eloignez les mains et les ustensiles
du blender lorsgu'il est branché a
I'alimentation électrique.

Placez la commande de vitesse en
position 'O' (OFF) et débranchez
'appareil : avant de fixer ou retirer
I'accessoire ; apres et hors utilisation ;
et avant de le nettoyer.

N’actionnez pas le blender pendant
plus de 60 secondes sans pause. Un
fonctionnement en continu pendant
de plus longues périodes peut
endommager ’appareil. Débranchez
'appareil et laissez-le refroidir
pendant 15 minutes entre les périodes
de fonctionnement.

@VEUILLEZ NE PAS MIXER les
ingrédients chauds.

RISQUE DE BRULURE : laissez

les ingrédients chauds refroidir a
tempeérature ambiante avant de les
verser dans le bol ou de les mixer.
Faites toujours attention lorsque
vous manipulez l'unité porte-lames et
évitez de toucher le bord tranchant
des lames lors du nettoyage.
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Attendez toujours que les lames
soient completement arrétées avant
de retirer I'accessoire de la sortie
vitesse élevee.

N’utilisez le blender que si le
couvercle est en place.

N’utilisez le gobelet gu’avec
'ensemble de lames fourni.

Ne faites jamais tourner le blender a
vide.

Recettes de smoothies - ne mélangez
jamais les ingreédients surgelés
ayant formeé une masse solide

au congélateur, mais séparez les
ingrédients avant de les ajouter au
gobelet.

Ne mixez jamais des épices comme
les clous de girofle ou les graines
d’aneth ou de cumin, car elles
peuvent endommager les pieces en
plastique de 'appareil.

N’utilisez jamais le blender pour y
ranger quoi que ce soit. Laissez-le
vide avant et aprés utilisation.

Ne meélangez jamais plus gque la
guantité maximale indiquée sur le
gobelet (et moins pour les liquides
gui moussent comme les milkshakes).

Nettoyage

Voir les illustrations
® Démonter entierement tous les

accessoires avant le nettoyage.

® Pour faciliter le nettoyage, lavez

toujours les pieces immediatement
apres leur utilisation.



Veuillez consulter le manuel
d’utilisation principal de votre
robot patissier multifonction
pour les consignes de sécurité

supplémentaires.
Legende

a Porte-lames

b Unite porte-lames

C Bague détanchéité

d Gobelet

€ Couvercle

f  Bouchon de remplissage

Pour assembler le blender
comme aux schémas
Remarque : veillez a ce que la
bague d’étanchéité soit bien en
place, dans le cas contraire des
fuites se produiront.

Installation du couvercle
Appuyez vers le bas pour
enclencher.

Relevez le cache-sortie vitesse
élevee Y

Veillez a ce que le cache-sortie
vitesse moyenne soit bien
enclenché. Dans le cas contraire,
appareil ne fonctionnera pas.

Conseils et astuces

Ne mixez pas d’ingrédients

chauds.

® Pour faire une mayonnaise,
mettez tous les ingrédients
sauf I'huile dans le blender.
Faites tournez le robot
et retirer le bouchon de
remplissage, et versez
d’huile en un lent filet
régulier.

® || faut parfois racler les
mélanges épais comme les
patés ou les sauces apéritif.
Si le mélange est difficile a
mixer, ajoutez du liquide.

® Pour mélanger des
ingrédients secs, découpez-
les en morceaux, retirez le
bouchon de remplissage,
faites tournez l'appareil et
ajoutez les morceaux un par
un.

Tableau des conseils d’utilisation

Recette/Usage
Q (7] ©
Boissons, smoothies et 121 Max 30 - 60 sec
liguides froids
Milkshakes/Lait froid 800 ml Max 15 - 30 sec
Glacons 6 p 15 - 30 sec
125 g)

Service apres-vente

www.kenwoodworld.com.

® Fabrigué en Chine.

Pour plus d'informations sur I'entretien et le service client,
reportez-vous au manuel de votre robot de cuisine ou visitez

® Concu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.




Deutsch

Bitte die Titelseite mit den Abbildungen aufklappen.

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen
sorgfaltig durch und bewahren Sie sie
zur spateren Bezugnahme auf.
Entfernen Sie samtliche
Verpackungen und Aufkleber.

Die Messereinheit niemals ohne
angebrachten Mixbecher auf die
Antriebseinheit setzen.

Vorsicht beim Eingie3en von heiB3er
Fliissigkeit in den Mixaufsatz.

Sie kann durch plétzliche
Dampfentwicklung aus dem Gerat
ausgestoBen werden.

Hande und Utensilien nicht in den
Mixaufsatz halten, wahrend das Gerat
an den Netzstrom angeschlossen ist.
Vor dem Einsetzen oder Abnehmen
des Aufsatzes, nach der Benutzung,
wenn nicht in Gebrauch und vor dem
Reinigen den Geschwindigkeitsregler
auf ,0“ (AUS) drehen und den
Netzstecker ziehen.

Den Mixaufsatz nicht langer als

60 Sekunden betreiben, ohne eine
Pause einzulegen. Bei langerem,
ununterbrochenem Betrieb kann lhr
Gerat Schaden nehmen. Zwischen
Betriebsphasen den Netzstecker
ziehen und das Gerat 15 Minuten lang
abkuhlen lassen.

(X) KEINE heiBen Zutaten
verarbeiten.
VERBRUHUNGSRISIKO: Hei3e
Zutaten vor dem Einfullen in den
Mixbecher oder dem Verarbeiten auf
Raumtemperatur abkUhlen lassen.

1



Die Messereinheit immer vorsichtig
handhaben und beim Reinigen

nicht die Schneidkanten der Messer
beruhren.

Immer warten, bis die Messer

ganz zum Stillstand gekommen

sind, bevor Sie den Aufsatz vom
Hochgeschwindigkeits-Anschluss
abnehmen.

Den Mixaufsatz nur mit aufgesetztem
Deckel betreiben.

Den Mixbecher nur mit der
mitgelieferten Messereinheit
verwenden.

Den Mixaufsatz niemals leer laufen
lassen.

Smoothie-Rezepte: Niemals
gefrorene Zutaten mixen, die beim
TiefkUhlen zu einer festen Masse
zusammengefroren sind. Die Masse
vor Einfullen in Mixbecher zerkleinern.
Keine GewuUrze wie Nelken, Dill und
KreuzkUmmel verarbeiten, da diese
die Kunststoffteile beschadigen
kdnnen.

Mixaufsatz nicht als
Aufbewahrungsbehalter verwenden.
Er sollte vor und nach dem Gebrauch
leer bleiben.

Niemals grof3ere Mengen als

die auf dem Becher markierten
Hbchstmengen verarbeiten - weniger
fur schaumige FlUssigkeiten wie
Milchshakes.

Reinigung
Siehe Abbildungen
® Aufsatze vor dem Reinigen komplett

auseinandernehmen.

® /ur einfacheren Reinigung die

Teile immer direkt nach Gebrauch
abwaschen.

12



Siehe die Sicherheitswarnungen in
den Gebrauchsanleitungen zu lhrer

Kiichenmaschine.
Ubersicht

a Messerhalterung

b Messereinsatz

C  Dichtungsring

d  Mixbecher

€ Deckel

f Einfullkappe

Zum Zusammensetzen des

Mixaufsatzes siehe Abbildungen

Hinweis: Sicherstellen, dass der
Dichtungsring richtig eingesetzt

ist, da ansonsten Flussigkeit
auslaufen kann.

Anbringen des Deckels
Zum festen Anbringen nach
unten drucken.

Nehmen Sie den Deckel

des Hochgeschwindigkeits-
Anschlusses E ab.

Stellen Sie sicher,

dass der Deckel des
Mittelgeschwindigkeits-
Anschlusses angebracht ist,
da ansonsten das Gerat nicht
funktioniert.

Hinweise und Tipps
Keine heilen Zutaten
verarbeiten

Fur die Zubereitung von
Mayonnaise alle Zutaten
auBer dem Ol in den
Mixaufsatz geben. Dann die
Einfullkappe entfernen und
das Ol bei laufendem Gerat
nach und nach hinzuftgen.
Dickflussige Mischungen, z.
B. Patés und Dips, mUssen
evtl. zwischendurch nach
unten geschabt werden.
Lasst sich die Mischung zu
schwer verarbeiten, mehr
Flussigkeit zugeben.
Verarbeiten trockener
Zutaten: Diese ggf. klein
schneiden, Einfullkappe
abnehmen und Stucke nach
und nach bei laufendem
Gerat hinzugeben.

Empfehlungstabelle

Rezept/Verfahren

o
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Kalte Flussig-keiten, 121 Max 30 - 60 Sek.

Getranke und Smoothies

Milchshakes/Kalte Milch 800 ml Max 15 - 30 Sek.

Eiswurfel 6 p 15 - 30 Sek.
(25 9)
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Kundendienst und Service

Fuar Angaben zum Kundendienst und Service sehen Sie bitte die
Hauptbedienungsanleitung Ihrer Klichenmaschine oder besuchen
Sie www.kenwoodworld.com.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le
illustrazioni

Sicurezza

® | cggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Rimuovere la confezione e le
etichette.

® Non installare mai l'unita delle lame

sul corpo motore senza che sia
montata la caraffa del frullatore.
Prestare attenzione quando si versa
del liquido caldo nel frullatore
perché puo essere espulso
dall’apparecchio a causa del vapore
improvyviso.

Tenere le mani e gli utensili fuori

dal frullatore mentre & collegato
all’alimentazione elettrica.

Ruotare il guadrante della velocita su
'O' (OFF) e staccare la spina: prima
di montare o rimuovere 'accessorio,
dopo e guando non & in Uso e prima
della pulizia.

Non utilizzare il frullatore per piu
di 60 secondi senza un periodo di
riposo. La lavorazione continua per
lunghi periodi puo danneggiare
I’apparecchio. Scollegare
I'apparecchio e lasciarlo raffreddare
per 15 minuti tra un’‘operazione e
I'altra.

14




(X)) NON lavorare ingredienti caldi.

e RISCHIO DI BRUCIATURE: Lasciare
raffreddare gli ingredienti caldi a
temperatura ambiente prima di
metterli nella caraffa o frullarli.

® Fare sempre attenzione quando si
maneggia il gruppo lame ed evitare
di toccare il bordo di taglio delle lame
durante la pulizia.

® Attendere sempre che le lame siano
completamente ferme prima di
rimuovere |'accessorio dall'attacco ad
alta velocita.

e Azionare il frullatore solo quando il
coperchio e in posizione.

e Utilizzare la caraffa solo con l'unita
delle lame in dotazione.

e Non avviare mai il frullatore a vuoto.
® Ricette per frullati: non miscelare mai
ingredienti congelati che abbiano
formato una massa solida durante il
congelamento: spezzettarli prima di

metterli nella ciotola.

® Non lavorare spezie come chiodi di
garofano, aneto e semi di cumino
poiche potrebbero danneggiare le
parti in plastica.

e Non utilizzare il frullatore come
contenitore. Deve rimanere vuoto
prima e dopo l'uso.

e Non miscelare mai una quantita

superiore a quella indicata sulla

caraffa - meno per i liquidi schiumosi
come i frullati.

Pulizia

Fare riferimento alle illustrazioni

® Smontare completamente gli
accessori prima di pulirli.

® Per una pulizia piu facile lavare
sempre le parti immediatamente
dopo l'uso.

15



Fare riferimento al manuale
d’istruzioni generale dell’apparecchio
per ulteriori avvisi sulla sicurezza.

Legenda Suggerimenti e consigli

a Supporto lama Non lavorare ingredienti caldi
b Unita delle lame ® Per preparare la maionese,
C  Anello di tenuta inserire tutti gli ingredienti

d caraffa tranne l'olio nel frullatore.

€ Coperchio Quindi, mentre l'apparecchio
f Tappo di riempimento € in funzione, rimuovere

Assemblare il frullatore come
mostrato nelle illustrazioni

Nota: assicurarsi che I'anello
di tenuta sia montato

correttamente o altrimenti si
verificheranno delle perdite.

Installazione del coperchio
Premere verso il basso per
fissarlo.

Sollevare il coperchio dell’attacco
ad alta velocita E
Assicurarsi che il coperchio

il tappo di riempimento e
aggiungere l'olio lentamente
e gradualmente.

Miscele dense, come paté
e salse, potrebbero aver
bisogno di essere raschiate
dai lati della caraffa. Se la
miscela e troppo densa,
aggiungere piu liquido.

Per lavorare ingredienti
secchi, tagliarli a pezzetti,
rimuovere il tappo di
riempimento, poi mentre
apparecchio € in funzione,
inserire i pezzetti uno alla
volta.

dell'attacco medio sia
in posizione altrimenti
'apparecchio non funzionera.

Grafico di utilizzo consigliato

Ricetta/Processo
Q| ©
Liquidi freddi, bevande e 121 Max 30 - 60
smoothie secondi
Frappé/latte freddo 800 ml Max 15 - 30
secondi
Cubetti di ghiaccio 6 P 15 - 30
125 9) secondi

www.kenwoodworld.com.

® Prodotto in Cina.

Manutenzione e assistenza tecnica

Per informazioni sulla manutenzione e assistenza clienti,
consultare il manuale principale dellapparecchio o visitare il sito

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.
Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.
Nunca cologue a unidade de lamina
na unidade motriz sem o copo
liquidificador colocado.
Tenha cuidado se deitar liquido
quente no liquidificador uma vez
que podem ser lancados para fora
do aparelho devido a formacao
subita de vapor.
Mantenha as maos e utensilios longe
do liguidificador enguanto estiver
ligado a corrente eléctrica.
Rode o controlo de velocidade para
a posicao “O” de desligado e retire o
cabo da tomada eléctrica: antes de
levantar ou retirar o acessorio; depois
de utilizar e guando ndo esta em
utilizacao; e antes de limpar.
Nao fag¢a funcionar a sua
liquidificadora mais de 60
segundos seguidos sem fazer
pausas entre recomec¢os. Processar
continuamente durante longos
periodos pode danificar o seu
aparelho. Retire o aparelho
da tomada eléctrica e deixe
arrefecer durante 15 minutos entre
funcignamentos.

NAO processe ingredientes
quentes.
RISCO DE QUEIMADURAS: Deixe
arrefecer os ingredientes quentes até
a temperatura ambiente antes de os
colocar no copo ou antes de ligquidi-
ficar.

17



Tenha sempre muito cuidado quando
manusear o dispositivo de laminas
evitando tocar nas partes cortantes
quando limpar.

Espere sempre até que as laminas
estejam completamente paradas
antes de retirar o acessorio da
Entrada de Alta Velocidade.

Utilize sempre o Liquidificador com a
tampa.

Utilize o copo apenas com a unidade
de lamina fornecida.

Nunca ponha a funcionar o
Liquidificador vazio.

Receitas de Smoothies - nunca
liquidifigue alimentos congelados que
tenham formado uma massa solida
durante o congelamento; parta-a
antes de a adicionar ao copo.

Nao processe especiarias como
cravinho, aneto (endro) e sementes
de cominhos porgue podem danificar
as partes plasticas.

Nao utilize o Liguidificador como
recipiente de armazenamento.
Mantenha-o vazio antes e depois de o
utilizar.

Nunca misture mais do que 0 maximo
mMmarcado NO copo - Menos ainda para
liquidos espumosos como os batidos
de leite.

Limpeza

Consulte as llustracdes

® Desmonte totalmente os acessorios
antes de lavar.

® Para limpar mais facilmente lave

todas as pecas imediatamente depois

de usar.

18



Consulte o livro de instrugdes da sua
Mdaquina de Cozinha principal para
mais informac¢oes sobre avisos de
seguranga.

Legenda Dicas e Sugestdes

a  Suporte da lamina Nao processe ingredientes
b Unidade de 1amina quentes

C  Anel vedante ® Quando confeccionar

d copo maionese, coloque

e Tampa todos os ingredientes no
f Tampa de enchimento Liquidificador, excepto o

azeite. Em seguida, com o
aparelho em funcionamento,
deite muito devagar,
uniformemente e em fio o
azeite através da tampa de
enchimento.

® Misturas grossas, por
exemplo, patés e mousses
podem precisar que se
rapem para baixo as paredes
do copo. Se a mistura for
dificil de processar, adicione
mais liquido.

® Para misturar ingredientes
secos - corte-os em
pedagos, remova a tampa
de enchimento, e com o
aparelho em funcionamento
junte os pedagos um a um.

Monte o Liquidificador
conforme mostrado na
llustragcao

Nota: assegure-se de que o anel
vedante esta correctamente
colocado ou o Liguidificador vai
verter.

Colocag¢ao da Tampa
Empurre-a para baixo até
prender..

Levante e retire a tampa da
entrada de alta velocidade E
Confirme que a tampa da
entrada de média velocidade
esta colocada, caso contrario a

maguina ndo funcionara.

Quadro de Utilizacao Recomendada

Receita/Processo
a (7 O
Liquidos frios, Bebidas e 121 Max 30 - 60 seq.
Smoothies
Batidos / Leite Frio 800 ml Max 15 - 30 seg.
Cubos de Gelo 6 P 15 - 30 seg.
125 9)

Assisténcia e cuidados do cliente

Para obter informacdes sobre o Assiténcia Técnica e Servico
de Apoio ao Cliente, consulte o manual da Maguina de Cozinha
principal ou visite o site www.kenwoodworld.com.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.
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Espanol

Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Segundad

® | ca estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® Quite todo el embalaje vy las
etiquetas.

® Nunca acople la unidad de cuchillas a
la unidad de potencia sin que el vaso
de la batidora esté colocado.

e Tenga cuidado al verter liquidos
calientes dentro de la batidora
de vaso ya que pueden salir
despedidos del aparato debido a la
generacion repentina de vapor.

® Mantenga las manos vy los utensilios
alejados de la batidora de vaso
mientras el aparato esté conectado a
la toma de corriente.

® Gire el control de velocidad a
la posicion de apagado “O” y
desenchufe el aparato: antes de
colocar o quitar el accesorio, despueés
de usarlo, cuando no lo utilice y antes
de limpiarlo.

¢ No haga funcionar la batidora
de vaso durante mas de 60
segundos seguidos sin un periodo
de descanso. Si la hace funcionar
de manera continuada durante
periodos de tiempo mas largos,
puede danar el aparato. Desenchufe
el aparato y deje que se enfrie
durante 15 minutos entre los
funcionamientos.

® (3) NO procese ingredientes
calientes.

e RIESGO DE ESCALDARSE: hay que
dejar que los ingredientes calientes
se enfrien a temperatura ambiente
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antes de ponerlos en el vaso o antes
de mezclarlos.

Maneje siempre con cuidado el
conjunto de cuchillas y evite tocar
el borde cortante de las cuchillas al
limpiar el aparato.

Espere siempre hasta gque las
cuchillas se hayan parado por
completo antes de quitar el accesorio
de la salida de velocidad alta.

Haga funcionar la batidora de vaso
unicamente con la tapa colocada en
su sitio.

Utilice el vaso Unicamente con el
conjunto de cuchillas suministrado.
Nunca ponga la batidora de vaso en
marcha vacia.

Elaboracion de smoothies: nunca bata
ingredientes congelados que hayan
formado una masa solida durante

la congelacion; trocéelos antes de
afadirlos al vaso.

No procese especias como clavo,
eneldo y semillas de comino ya que
pueden dafar las piezas de plastico.
No utilice la batidora de vaso como
recipiente de almacenamiento. Déjela
vacia cuando no la utilice.

Nunca bata cantidades superiores

a la capacidad maxima indicada

en el vaso (0 menos para liquidos
espumosos como los batidos).

Limpieza
Consulte las ilustraciones
® Desmonte los accesorios

completamente antes de limpiarlos.

® Para una limpieza mas facil, lave

siempre las piezas inmediatamente
después de su uso.
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Consulte el libro principal de
instrucciones de su robot de cocina
para obtener mas informacién
sobre las advertencias respecto a la

seguridad.
Descripcion del
aparato

a Portacuchillas

b Unidad de cuchillas
C  Anillo de cierre

d Vaso

e Tapa

f Tapdn de llenado

Monte la batidora de vaso
tal como se muestra en la
ilustracion

Nota: compruebe que el anillo
de cierre esté correctamente
acoplado, de lo contrario, el
contenido podria derramarse.

Colocacioén de la tapa
Empujela hacia abajo para que
quede bien sujeta.

Retire la tapa de la salida de
velocidad alta E
Compruebe gque la tapa de la
salida de velocidad media esté
colocada, de lo contrario, el
aparato no funcionara.

Consejos y sugerencias

No procese ingredientes

calientes

® Al hacer mayonesa, ponga
todos los ingredientes,
excepto el aceite, en
la batidora de vaso. A
continuacion, con el
aparato en marcha, retire el
tapon de llenado y aflada
el aceite poco a poco y de
manera uniforme.

® Al trabajar con mezclas
espesas, por ejemplo, patés
y salsas, puede que sea
necesario raspar los restos
de comida de los lados.
Si la mezcla resulta dificil
de procesar, ahada mas
liquido.

® Para picar ingredientes
secos, trocéelos, quite el
tapon de llenado y, con
el aparato en marcha,
introduzca los trozos uno a
uno.

Tabla de usos recomendados

Receta/ proceso
Q|7 ©
Liquidos frios, bebidas y 121 Max 30 - 60
smoothies segundos
Batidos/leche fria 800 ml Max 15 - 30
segundos
Cubitos de hielo 6 P 15 - 30
125 9) segundos
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Servicio técnico y atencion al cliente

Para obtener informacion sobre el servicio técnico y la atencion al
cliente, consulte el manual principal de su robot de cocina o visite
www.kenwoodworld.com.

® Disefado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.

Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

SH<kerheo

® |ces denne brugervejledning ngje, og
opbevar den i tilfaelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og maerkater.

® Szt aldrig knivsenheden pa
motorenheden uden pasat
blenderglas.

e Veaer forsigtig, hvis der haeldes
varm vaeske i blenderen. Den kan
blive sprgjtet ud af apparatet ved
pludselig dannelse af damp.

® Hold haender og kekkenredskaber
ude af blenderen, nar stikket sidder i
kontakten.

® Drej hastighedskontrollen til
positionen "O" (OFF), og tag stikket
ud: For pasaetning eller aftagning af
tilbehgret, efter og nar det ikke er i
brug og for rengering.

e Lad ikke blenderen kore i laengere
tid end 60 sekunder uden pause.
Kontinuerlig tilberedning i laengere
tid kan skade apparatet. Tag stikket
ud af stikkontakten. og lad apparatet
afkole 1 15 minutter mellem brug.

o (X Tilbered IKKE varme
ingredienser.

e SKOLDNINGSRISIKO: Lad
varme ingredienser kole ned til
stuetemperatur, for de kommes i
blenderglasset, eller for der blendes.
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Veer altid forsigtig ved handtering

af knivenheden, og undga at bergre
knivenes aeg under renggring.

Vent altid, til knivene er stoppet helt,
for tilbehgret fjernes fra kraftudtaget
(hoj-speed).

Betjen kun blenderen med pasat 1ag.
Brug kun glasset med den
medfglgende knivsenhed.

Lad aldrig blenderen kore tom.
Smoothieopskrifter - blend aldrig
frosne ingredienser, der er blevet til
en solid masse under nedfrysningen.
Knus den, for den kommes i glasset.
Tilbered ikke krydderier som nelliker,
dild og spidskommen, da de kan
beskadige plastdelene.

Brug ikke blenderen til opbevaring.
Hold den tom for og efter brug.
Blend aldrig mere end maksimum
angivet pa glasset - mindre for
skummende vaesker som milkshakes.

Renggring

Se illustration

e Adskil tilbehgr helt inden renggring.

e For at fa lettere rengoring skal delene

altid vaskes straks efter brug.

Se yderligere sikkerhedsadvarsler
i instruktionsbogen til din
kokkenmaskine.

Ove rsigt Saml blenderen som vist pa
] illustration
a Knivholder
o Kmvs.enhe‘d Bemeaerk: Sgrg for, at
8 Teetningsring taetningsringen er korrekt pasat,
Glas ellers vil der forekomme laekage.
e Lag
f  Pafyldningshaette

Pasaetning af lag
Tryk ned for at fastgere.
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Loft daekslet til kraftudtag (hoj-speed) af E
Sorg for, at kraftudtagsdackslet (medium-speed) sidder korrekt, ellers
virker apparatet ikke.

Vink og tips

Tilbered ikke varme ingredienser

® \ed tilberedning af mayonnaise skal alle ingredienserne,
undtagen olien, kommes i blenderen. Aftag derpd, mens
maskinen karer, pafyldningshaetten, og haeld olien i langsomt og
jeevnt.

® Tykke blandinger, f.eks. Pateer og dip, kan skulle skrabes ned.
Hvis blandingen er vanskelig at arbejde med, kan der tilsaettes
mere vaeske.

® Blend terre ingredienser ved at skaere dem i stykker, fijerne
pafyldningsdackslet og lade stykkerne synke ned et efter et,
mens apparatet kerer.

Oversigt over anbefalet brug

Opskrift/proces
O (] ©
Kolde veesker, drikke og 121 Max 30-60 sek.
smoothies
Milkshake/kold maelk 800 ml Max 15-30 sek.
Isterninger 6 P 15-30 sek.
(125 @)

Service og kundepleje

Service- og kundeplejeoplysninger kan findes i kekkenmaskinens
hovedmanual eller pd www.kenwoodworld.com.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

Sakerhet

® | 3s bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

® Avlagsna allt emballage och alla
etiketter.

e Montera aldrig bladenheten pa
drivenheten utan att mixerbagaren ar
monterad.
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Var forsiktig nar du haller i het
vatska i mixern eftersom den kan
stinka ut ur apparaten pa grund av
plétslig férangning.

Hall hdnder och redskap utanfor
mixern da den ar ansluten till
eluttaget.

Vrid hastighetsreglaget till "O”

(AV) och dra ur sladden: innan du
monterar eller tar bort redskapen,
efter anvandning, nar apparaten inte
anvands och fore rengdring.

Anvand inte mixern under langre
tid 8n 60 sekunder utan nagon
viloperiod. Kontinuerlig bearbetning
under langre tid kan skada
apparaten. Dra ur apparatens sladd
och &t den svalna i 15 minuter mellan
anvandningstillfallena.

Bearbeta INTE heta ingredienser.
RISK FOR BRANNSKADOR: Lat
alltid heta ingredienser svalna till
rumstemperatur innan du lagger dem
I mixerbagaren eller mixar dem.

Var alltid forsiktig nar du hanterar
bladenheten och undvik att réra vid
bladens knivseggar vid rengdring.
Vanta alltid tills bladen har stannat
helt och hallet innan du tar bort
redskapet fran hdoghastighetsuttaget.
Locket ska alltid sitta pa nar mixern
anvands.

Anvand endast bagaren med
tillndrande bladenhet.

Koér aldrig med tom mixer.
Smoothierecept - mixa aldrig frysta
ingredienser som klumpat ihop sig
till en fast massa under forvaringen |
frysen. Bryt isar den innan du lagger
den i bagaren.
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® Bearbeta inte kryddor sasom nejlikor,
dill- och kumminfrén eftersom dessa
kan skada plastdetaljer

® Anvand inte mixern som
forvaringskarl. Lat den vara tom fére
och efter anvandning.

® Mixa aldrig dver den maxgrans som
ar markerad pa bagaren - mindre for
skummande vatskor, t.ex. milkshakes.

Rengodring
Se bilderna

® Plocka isar tillbehdren helt och hallet

fore rengdring.

® Det underlattar att rengdra delarna
omedelbart efter anvandning.

Se bruksanvisningen fér kbksmaskinen
for ytterligare sdkerhetsinformation.

Forklaring till bilder

Bladhallare
Bladenhet
Tatningsring
Bagare

Lock
Pafyliningslock

B ONONeReN ]

Montera ihop mixern enligt
bilderna

Obs! Se till att tatningsringen
sitter ratt for att undvika
lackage.

Montering av lock
tryck nedat for att 1asa fast.

Lyft av hdghastighetsuttagets
lock E

Se till att locket éver
mellanhastighets-uttaget
sitter pa plats, annars kommer
apparaten inte att fungera.

Tips och idéer

Bearbeta inte varma

ingredienser

® | 4gg i alla ingredienser
utom oljan i mixern nar du
goér majonnas. Satt igang
maskinen och ta sedan av
pafyliningslocket och tillsatt
oljan ldngsamt med en jamn
strale.

® Tjocka blandningar, t.ex.
patéer och dippsaser,
kan behdva skrapas
ner. Om blandningen &r
svarbearbetad tillsatter du
mer vatska.

® Vid mixning av torra
ingredienser - skar i bitar, ta
bort pafyliningslocket, satt
sedan igang maskinen och
slapp ner bitarna en i taget.
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Rekommenderad anvandning

Recept/process
O (] ©
Kalla vatskor, drycker och 1,21 Max 30-60s
smoothies
Milkshake/kall mjolk 800 ml Max 15-30s
Isbitar 6 p 15-30s
(125 9)

Service och kundtjanst

For information om service och kundvard, se bruksanvisningen till
koksmaskinen eller ga till www.kenwoodworld.com.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

Sikkerhet

® | es ngye gjennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.

e Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

e Du ma aldri plassere knivenheten pa
mootorenheten uten at muggen er satt
pa.

e Veer forsiktig hvis varm vaeske helles
inn i blenderen da den kan skytes ut
av apparatet pa grunn av plutselig
fordamping.

® Hold hender og redskaper unna
blenderen mens den er koblet til
stromkontakten.

® \/ri hastighetskontrollen til 'O’ (AV)
posisjon og trekk ut: far montering
eller fjerning av utstyret; etter og nar
den ikke er i bruk; og fer rengjering.

e |kke bruk blenderen for lengre
enn 60 sekunder uten hviletid.
Kontinuerlig prosessering over
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lengre perioder kan skade
apparatet. Koble fra apparatet og

la det avkjeles i 15 minutter mellom
bruk.

(%) Du méa IKKE behandle varme
ingredienser.

SKALDEFARE: \Varme ingredienser
ma kjoles ned til romtemperatur

for du har dem i mikserglasset eller
mikser dem.

Veer alltid forsiktig nar du handterer
knivenheten og unnga beraring
skjeerekanten pa knivene ved
rengjaring.

Vent alltid til knivene har helt stoppet
for du fjerner utstyret fra Kraftuttaket
for hgy hastighet.

Mikseren ma bare brukes med lokket
pa plass.

Muggen ma bare brukes med
knivenheten som folger med.

La aldri blenderen kjgre uten innhold.
Smoothie-oppskrifter - du ma aldri
mikse frosne ingredienser som har
frosset sammen i én stor klump -
bryt den i biter for du legger dem |
muggen.

Du ma ikke behandle krydder som
nellik, dill og spisskummen, da de kan
skade plastdelene.

Du ma ikke bruke blenderen til
oppbevaring. La den vaere tom for og
etter bruk.

Bland aldri mer enn maksimal-merket
pa muggen - mindre for skummende
vaesker slik som milkshaker.

Rengjoring
Se illustrasjonene [4
® T3 tilbehoret helt fra hverandre for du

rengjor det.
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® Rengjoringen gar enklere hvis du
vasker delene rett etter bruk.

Les om ekstra sikkerhetsadvarsler
i hovedinstruksjonsboken for

kjokkenmaskinen.
Deler

a Knivholder

b Knivenhet

C  Tetningsring

d Mugge

e Lokk

f  Pafyllingsdeksel

Sett sammen mikseren som vist
i illustrasjon

Merk: Pase at tetningsringen
sitter korrekt pa plass for a
unnga lekkasje.

Festing av lokk
Trykk ned for a lase.

Ta av dekslet til uttaket for hay
hastighet E

Pass pa at dekslet til uttaket for
middels hastighet sitter pa plass.
Ellers vil ikke apparatet fungere.

Rad og tips

Ikke behandle varme
ingredienser

® Nar du lager majones,
tilsetter du alle
ingrediensene unntatt

oljen i blenderen. Mens
blenderen kjarer, tar du av
pafyllingsdekslet og tilsetter
oljen langsomt og jevnt.
Tykke blandinger, som
posteier og dipper, ma

ofte skrapes ned. Hvis det
er vanskelig & behandle
blandingen, tilsetter du mer
vaeske.

Ved miksing av terre
ingredienser - kutt opp i
biter, ta av pafyllingsdekslet
og slipp bitene oppi
enkeltvis mens apparatet
kjorer.

Tabell for anbefalt anvendelse

Oppskrift/arbeidsoppgave
O (] ©
Kalde vaesker, drikker og 121 Max 30 - 60 sek
smoothier
Milkshake/kald melk 800 ml Max 15 - 30 sek
Isbiter 6 p 15 - 30 sek
(125 9)

kjokkenmaskinen eller g& inn pa

® | aget i Kina.

Service og kundetjeneste

For service og kundetjeneste, se hovedhandboken for

www.kenwoodworld.com.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

Turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja sailyta ne
mydhempaad tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset
tarrat.

Ala kiinnita teraasetelmaa
moottoriyksikkd®on, jos sekoitusastia
ei ole paikallaan.

Ole varovainen kaataessasi kuumaa
nestetta sekoittimeen, koska sita
voi tyontya ulos laitteesta akillisen
héyrystymisen takia.

Pida kadet ja keittidvalineet poissa
sekoittimesta aina kun laite on
liitettyna virtalahteeseen.

Kaanna nopeudensaadin asentoon
"O" (OFF) ja irrota laite pistorasiasta
ennen lisalaitteen kiinnitysta ja
irrotusta; kaytdon jalkeen ja silloin,

kun laite ei ole kaytdssa; ja ennen
puhdistusta.

Ala kayta sekoitinta yhteen menoon
kauemmin kuin 60 sekuntia.
Pidempi yhtamittainen kaytto voi
vahingoittaa laitetta. Irrota laite
pistorasiasta ja anna sen jaahtya 15
minuuttia kayttokertojen valilla.

ALA kasittele kuumia ainesosia.
PALOVAMMAVAARA: Kuumien
ainesosien on annettava jaahtya
huoneenlampoisiksi ennen kulhoon
asettamista tai sekoittamista.

Ole aina huolellinen kasitellessasi
terayksikkda ja valta leikkuuteriin
koskemista puhdistuksen aikana.
Odota aina niin kauan, etta terat
ovat taysin pysahtyneet ennen kuin
irrotat lisalaitteen suuren nopeuden
kiinnityspaikasta.
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o Kayta tehosekoitinta vain kannen
ollessa paikallaan.

e Kayta sekoitusastiassa vain mukana
toimitettua terayksikkoa.

o Al3 koskaan kayta tehosekoitinta sen
ollessa tyhja.

o Kun valmistat pirtelda, ala sekoita
kiinteaksi massaksi pakastimessa
jaatyneita aineosia. Riko ne palasiksi
ennen sekoitusastiaan lisaamista.

® Ala hienonna kovia mausteita,
kuten neilikoita tai tillin tai kuminan
siemenia. Muutoin muoviosat voivat
vaurioitua.

o Ald kayta tehosekoitinta
sailyttamiseen. Pida se tyhjana ennen
kayttda ja kaytdn jalkeen.

® Sckoita enintaan sekoitusastiaan
merkitty maara ainesosia. Vahenna
ainesosien Maaraa, jos valmistat jotain
kuohkeaa, kuten pirtelda.

Puhdistaminen

Lisatietoja on kuvissa [d

® |rrota varusteet ennen puhdistamista.

® Pyhdistaminen sujuu helpommin, kun
peset osat heti kaytdn jalkeen.

Yleiskoneen kayttoohjeessa on
lisatietoja turvallisuudesta.

Sel itys Kannen asettaminen paikallaan
Kiinnita painamalla.

a Teranpidike

o T?réyks‘kké Irrota suuren nopeuden litannan
C  Tiivisterengas kansi E

d AStIa_ Varmista, ettd keskisuuren

e KfanS'“ ) nopeuden suojus on paikallaan.
f Tayttokansi

Muutoin varuste ei toimi.
Kokoa tehosekoitin kuvissa
Varmista, etta tiivisterengas on

oikein paikallaan. Muutoin voi
vuotaa nestetta.
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Vihjeita ja neuvoja

Al& kasittele kuumia ainesosia.

® Kun teet majoneesia, aseta kaikki ainesosat 6ljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen. - Kun laite on toiminnassa, irrota
tayttokansi ja kaada 6ljy hitaasti ja tasaisesti kannuun.

® Jos valmistat paksuja seoksia, kuten pateeta tai dippikastiketta,
niitd on ehka kaavittava alas seindmilta. Jos seosta on vaikea
kasitelld, lisaa nestetta.

® \/oit sekoittaa kuivat paloitellut ainekset poistamalla
tayttdkannen ja pudottamalla palaset yksi kerrallaan laitteen
kaydessa.

Kayttosuositustaulukko

Ruokaohje/tyévaihe
al|rh ©
Kylmat nesteet, juomat ja 121 Max 30 - 60
smoothiet sekuntia
Pirteld / kylméa maito 800 ml Max 15 - 30
sekuntia
Jaapalat 6 P 15 - 30
25 g) sekuntia

Huolto ja asiakaspalvelu

Katso huolto- ja asiakaspalvelutiedot yleiskoneen kayttdohjeesta tai
sivustosta www.kenwoodworld.com.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.

Turkge

On kapadi a¢iniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Guvenlik

e Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar icin saklayin.

® TUm ambalajlari ve etiketleri cikartin.

® Blender sUrahisi olmadan bicaklari
gulc birimine takmayin.

e Blendere sicak sivi dékerken dikkatli
olun, ani buharlasma sebebiyle
cihazdan disari si¢crayabilir.

® GUc kaynagina bagliyken ellerinizi ve
malzemeleri blenderden uzak tutun.
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Hiz kontrolunu ‘O’ (KAPALID konuma
getirin ve fisi prizden cekin: eklentileri
takmadan veya cikartmadan dnce;
kullandiktan sonra ve kullanimda
degilken; ve temizlemeden &nce.
Blenderinizi, kullanimlar arasinda
ara vermeden 60 saniyeden daha
uzun sire ¢alistirmayin. Surekli
olarak daha uzun sireli ¢calistirmak
cihaziniza zarar verebilir. Kullanimlar
arasinda cihazin fisini prizden cekin
ve 15 dakika sogumasini bekleyin.
Sicak malzemeleri iSLEMEYIN.
ASLANMA RISKi: Sicak malzemeler;
hazneye koymadan ya da blenderden
gecirmeden 6nce oda sicakligina
gelmelerini bekleyin.
Bicak tertibatini tutarken her zaman
dikkat edin ve temizlerken bicaklarin
keskin kenarlarina dokunmaktan
kacinin.
AEklentiyi Yuksek Hiz Cikisindan
ayirmadan dnce, daima bicaklarin
tamamen durmasini bekleyin.
Blender’| sadece kapadi kapaliyken
kullanin.
SUrahiyi sadece gdnderilen bicak
tertibatiyla kullanin.
Blenderi bos calistirmayin.
Smoothie tarifleri - donuk halde
katl bir kUtle olusturan donmus
malzemeleri kullanmayin; strahiye
koymadan &dnce ¢cdzllmelerini ve
ayrilmalarini bekleyin.
Plastik parcalara zarar verebildikleri
icin karanfil, dereotu ve kimyon
tohumlari gibi baharatlar kullanmayin.
Blenderi saklama kabi olarak
kullanmayin. Kullanimdan énce ve
sonra bosaltin.
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® SUrahiyi isaretli olan en fazla
icerik miktarini gececek sekilde
doldurmayin (milk shake gibi k&pUklu
icecekler icin sUrahiyi daha az

doldurun).

Temizlik

Gorsellerine g6z atin

® Temizlik dbncesi ek parcalari tamamen

cikarin.

e Temizligi kolaylastirmak icin, her
kullanimdan hemen sonra parcalari

yikayin.

ilave giivenlik uyarilan icin Mutfak
Robotunuzun kullanma talimatina

bakin.
Parcalar

a Bicak tutucu

b Bicak tertibati

C  Sizdirmazlik halkasi
d surahi

e Kapak

f Doldurma kapagdi

Blenderin montajini gorsel
’da gosterildigi gibi yapin

Not: Sizdirmazlik halkasinin

duzgun takildigindan emin olun.
Aksi takdirde sizdirma olusabilir.

Kapagdi Yerlestirme
Yerine oturtmak i¢in asagdiya
dogru bastirin.

YUksek hizh cikis kapagini
kaldirin E

Orta hizh cikis kapagdinin takili
oldugundan emin olun. Aksi
takdirde cihaz calismaz.

Oneri ve ipuglan

Sicak malzemeler kullanmayin

® Mayonez yaparken, yad
disinda tum malzemeleri
blendere koyun. Ardindan,
makine c¢alisirken doldurma
kapagdini cikarin ve yavasca,
ayni miktarda yag ekleyin.

® Ezmeler gibi yogun
karisimlarin kazinmasi
gerekebilir. Malzeme
karismiyorsa daha fazla sivi
ekleyin.

® Kuru malzemeleri karistirmak
icin: malzemeleri parcalara
ayirin, doldurma kapagini
cikarin ve cihaz calisirken
malzemeleri teker teker atin.




Onerilen Kullanim Cizelgesi

Tarif/islem
a (7 O
Soguk Sivilar, icecekler ve 1,21 Max 30 - 60 sn.
Smoothie icecekler
Milkshake/Soguk Sut 800ml Max 15 - 30 sn.
Buz Kupleri 6 P 15 - 30 sn.
(1259)

Servis ve musteri hizmetleri

Servis ve MUsteri Hizmetleri bilgisi icin mutfak robotunuzun
kilavuzuna bakin veya www.kenwoodworld.com adresini ziyaret
edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de Uretilmistir.

Cesky
Nezapomeiite si prosim rozevtit titulni stranku s vyobrazenim

Bezpecnost

® Prectete sipeclivé pokyny v této
prirucce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

e (Odstrante veskery obalovy material
a nalepky.

® Nenasazujte nozovou jednotku na
hnaci jednotku, pokud neni nasazena
nadoba mixeéru.

e PFi nalévani horké tekutiny do
mixéru budte opatrni, protoze
muze kvili ndhlému uvolnéni pary
vystFiknout.

® Nedavejte do mixéru ruce, kdyz je
pripojeny k napajeni.

® Otocte ovladac rychlosti do polohy
,O" (vypnuto) a odpojte pristroj od
zdro e napajeni: pred nasazenim
nebo odpojenim nastavce, po pouziti
pristroje a kdyz pristroj nepouzivate a
pred cistenim.

e Nepouzivejte mixér bez prestavky
po dobu delSi nez 60 sekund.
NepfFeruseny provoz po delsSi dobu
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muiZe pFistroj poskodit. Pred dalsim

pouzitim pristroj odpojte od zdroje

napajeni a nechejte ho 15 minut

vychladnout. N
NEZPRACOVAVEJTE horké

ingredience. .

NEBEZPECI OPARENI: Horké

ingredience musite pred umisténim

do nadoby nebo pred mixovanim

nechat vychladnout na pokojovou

teplotu.

Vzdy davejte pozor pri manipulaci

S NOzZOVOU sestavou a pri cisteni se

nedotykejte ostfi nozu.

Nez nastavec odpojite od vyvodu

rychlého nahonu, vzdy pockejte, nez

se noze zcela zastavi.

Mixeér pouzivejte pouze s nasazenym

vikem.

Nadobu mixéru pouzivejte pouze

s dodavanou nozovou jednotkou.

Nespoustéjte prazdny mixer.

Recepty na ovocneé koktejly

(smoothie) - nemixujte zmrazené

prisady, které zmrzly ve velkou

hroudu. Pred pridanim do nadoby je

rozdrolte.

Nezpracovavejte koreni, jako

je hrebicek, kmin a seminka

kopru, protoze by mohlo dojit

k poskozeni plastovych casti.

Nepouzivejte mixér jako skladovaci

nadobu. Pred pouzitim a po pouziti

ho nechavejte prazdny.

Nemixujte vice, nez je maximalni

mnozstvi vyznacené na nadobe;

v pripadeée tekutin, které tvori pénu,

jako jsou mlécneé koktejly, jesté meéne.
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Péce a Cisténi

Viz ilustrace

e Nastavce pred cistenim zcela
rozeberte.

® Abyste si cisteni usnadnili, umyvejte
soucasti pristroje ihned po jejich
pouziti.

Dalsi bezpecnostni upozornéni
najdete v navodu k pouziti
kuchynského robotu.

Popis Nasazeni vika
Zajistéte viko zatlacenim dolC.

vyvodu stfedné rychlého nahonu;
jinak se pristroj nespusti.

a drzédk noze
b nézqvg JengOtka Sundejte kryt vyvodu rychlého
C  tésnici krouzek nahonu
d nadoba ‘

”fa o Provérte, zda je nasazeny kryt
e viko
f

vi¢cko plniciho otvoru

S.estavte mixér podle obrazku
A

Pozn.: Zkontrolujte, zda je radné
nasazeny tésnici krouzek, aby
z nddoby nevytékal obsah.

Rady a tipy

Nezpracovavejte horké p¥isady

® Py pripravé majonézy dejte do naddoby vsechny prisady kromeé
oleje. Pak za chodu sundejte vicko plniciho otvoru a pomalu
a stejnomérné prilévejte olej.

® Husté smési, napriklad pastiky a dipy, mohou vyzadovat obcasné
setfeni ze stény. Pokud se smés obtizné mixuje, pfidejte vice
tekutiny.

® Mixovani suchych potravin: nakrdjejte na kousky, sundejte vicko
plniciho otvoru a pak za chodu vhazujte kousek po kousku.

Tabulka doporucenych rychlosti a mnozstvi

Recept/postup
a0 ©
Max

Studené tekutiny, napoje 121 30—60 s
a ovocné koktejly

(smoothie)

Mlécny koktejl/studené 800 ml Max 15—30s
mléko

Kostky ledu 6 P 15—30s

a25 9
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Servis a Udrzba

Informace o servisu a udrzbé najdete v hlavni pfirucce ke
kuchyniskému strojku nebo na webu www .kenwoodworld.com.

® Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.
® \/yrobeno v Ciné.

Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kdzben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az

illusztraciok is lathaték legyenek.

Els® a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és érizze meg késdébbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkét!

Soha ne szerelje a késegységet a
meghajtoegysegre a keverdpohar
nelkal.

Legyen évatos, ha forré folyadékot
ont a mixerbe, mert a hirtelen
g6zképzodés kévetkeztében a
forré folyadék kifroccsenhet a
késziilékbdl.

Se a keze, se konyhai eszkdzdk ne
legyenek a mixerben, amig a gép
feszultség alatt van.

A tartozekok fel- és leszerelése
el6tt, hasznalat utan és tisztitas elbtt
allitsa a sebesseégszabalyozot az ,O”
(KD allasba és huizza ki a halozati
csatlakozot.

Ne miikédtesse a mixert pihentetés
nélkiil 60 masodpercnél hosszabb
ideig. Ha hosszabb ideig miikédteti
egyfolytaban, azzal karosithatja a
késziiléket. A haldzati csatlakozot
huzza ki a konnektorbdl, és az Ujabb
hasznalat eldtt varjon 15 percet, hogy
a készulék lehdljon.,
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(¥) NE dolgozzon fel forré
hozzavaldkat. i

EGESI SERULES KOCKAZATA:
Forrd hozzavalok esetéen, mieldtt

a keverépoharba helyezné és
dsszekeverné azokat, varja meg, hogy
lehUljenek szobahdmeérsékletre.

A késegyseget mindig ovatosan
kezelje, és tisztitaskor Ugyeljen

arra, nehogy hozzaérjen a kések
vagoeléhez.

Mieldtt levenné az tartozeékot a nagy
sebességl meghajtd kimenetérdl,
mMindig varja meg, amig a kések
teljesen leallnak.

A mixert csak akkor mdkodtesse, ha a
fedél a helyén van.

A keverbpoharat kizardlag a hozza
tartozo késegységgel hasznalja.
Soha ne jarassa a mixert Uresen.
Smoothie receptek - ne turmixoljon
dsszefagyott elelmiszereket; torje
darabokra, mieldtt a keverdpoharba
tenne dket.

Ne apritson olyan flszereket, mint
peldaul szegflszeg, kapor vagy
kdmeénymag, mert karosithatjak a
mMmuUanyag alkatrészeket.

A mixert soha ne hasznalja étel
tarolasara. Hasznalat utan mindig
Uritse ki.

Soha ne turmixoljon a keverépoharon
jelzett maximalis mennyiségnél
tdbbet - illetve ennél is kevesebb
legyen a mennyiseg habzo folyadek,
peldaul tejturmix esetén.

Tisztitasa
Lasd [d abrak

A tisztitas eldtt teljesen szerelje szét a
tartozekokat.
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o A kdnnyebb tisztitas érdekében a
hasznalat utan azonnal mossa le a

reszegyseégeket.

A tovabbi biztonsagi
figyelmeztetésekkel kapcsolatban
nézze at a konyhagép altalanos
hasznalati utasitasat.

A készUlék részei

Késtarto
Késegység
Tomitégylrd
Kever&pohar

Fedél

Toltényilds kupakja

B ONONeReN

A J2Y 4bran lathaté médon
szerelje 6ssze a mixert

Megjegyzés: Ugyeljen arra, hogy
a tomitégydrd megfeleléen
legyen felhelyezve, kulénben
szivargas léphet fel.

Fedél rogzitése
Lenyomva régzitse.

Emelje le a nagy sebességl
meghajtoé nyildsanak E fedelét.
Ugyeljen arra, hogy a kdzepes
sebességl meghajtd nyildsanak
fedele a helyén legyen, kulénben
a készulék nem fog muUkodni.

Tanacsok és tippek

Ne dolgozzon fel forré

hozzavaldkat

® Majonéz készitésekor az olaj
kivételével dntse az dsszes
hozzavaldt a mixerbe.
Ezutdn - a gép muikoddtetése
kdzben - vegye le a
toltényilas kupakjat és
lassan és egyenletesen
oOntse be az olajat.

® S(ir( keverékek, példaul
pastétomok és dntetek
készitésekor eléfordulhat,
hogy le kell kaparni az
edény oldalara tapadt
masszat. Ha az anyag
nehezen keverhetd, adjon
hozza folyadékot.

® Szaraz hozzavaldk keverése
- vagja darabokra, tavolitsa
el a toltényilds kupakjat,
majd a készulék mukddése
koézben a darabokat
egyenként dobja be a
nyildson.

Felhasznalasi Utmutatd

Recept/feldolgozas
al|r/hn ©
Hideg folyadékok, italok és 121 Max 30-60s
smoothie-k
Tejturmix/hideg tej 800 ml Max 15-30 s
Jégkocka 6 P 15-30 s
25 9
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Szerviz és vevdszolgalat

A szervizeléssel és az Ugyfélszolgalattal kapcsolatos informaciokat
a konyhagép kézikonyvében vagy a www.kenwoodworld.com
webhelyen taldlhatja meg.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesult Kirdlysagban.
® Készult Kindban.

Polski

Prosimy roztozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

Bezpieczenstwo obstugi

Przeczytac¢ uwaznie ponizszga
instrukcje i zachowac na wypadek
potrzeby skorzystania z niej w
przysztosci.

Usungc¢ wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety.

Nie zaktadac zespotu ostrzy na korpus
z silnikiem, jezeli nie zostat na niego
zatozony dzbanek blendera.
Podczas wlewania goracego ptynu
do blendera nalezy zachowaé
ostroznosé¢, poniewaz ptyn moze
wyprysnaé z urzadzenia Zz powodu
nagtego wytworzenia sig pary.

W czasie, gdy urzadzenie jest
podtgczone do prgdu, do blendera
nie wolno wktadac rgk ani przyborow
kuchennych.

Przed zaktadaniem i wyjmowaniem
nasadki, po zakonczeniu pracy, w
czasie przechowywania oraz przed
przystepowaniem do czyszczenia
przesunac regulator predkosci do
pozycji ,,O”(wytaczony) i wyjac
wtyczke z gniazdka zasilajgcego.
Nie uzywaé blendera przez czas
dtuzszy niz 60 sekund bez zrobienia
przerwy. Ciggta praca przez

czas dtuzszy moze spowodowacé
uszkodzenie urzadzenia. Wyjac
wtyczke przewodu zasilajgcego
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z gniazdka | odczekac 15 minut
pomiedzy kolejnymi etapami pracy,
az urzadzenie ostygnie.

NIE rozdrabniac¢ sktadnikéw
goracych.
RYZYKO POPARZENIA: przed
umieszczeniem w dzbanku i
blendowaniem gorgce sktadniki
nalezy zawsze ostudzi¢ do
temperatury pokojowe.
Wyjmujac i zaktadajgc zespot
ostrzy, nalezy zachowac ostroznosc.
Podczas mycia nie dotykac krawedzi
tngcych.
Przed zdjeciem nasadki z gniazda
szybkich obrotow nalezy zaczekac,
az ostrza catkowicie sie zatrzymaja.
Blendera mozna uzywac wytacznie z
zatozong pokrywa.
Dzbanka uzywac wytgcznie z
zespotem ostrzy zatgczonym w
zestawie.
Urzgdzenie nie moze pracowac z
pustym dzbankiem.
Przepisy na napoje typu smoothie
- nie blendowac sktadnikow, ktore
zbrylity si¢ podczas zamrazania.
Przed umieszczeniem ich w dzbanku
nalezy je pokruszyc.
Nie mielié sktadnikow takich jak
gozdziki oraz nasiona kopru i kminku,
poniewaz Mogg one uszkodzic¢
plastikowe elementy urzadzenia.
Nie uzywac blendera jako pojemnika
do przechowywania. Nieuzywany
blender powinien byc¢ pusty.
Nie przekraczac¢ oznaczonej na
dzbanku maksymalnej pojemnosci
- mnigjszej w przypadku napojow
spienianych, takich jak koktajle
mleczne.
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Czyszczenie
Zob. ilustracje

® Rzed czyszczeniem catkowicie
rozmontowac przystawki.

® Mycie czesci bezposrednio po uzyciu
utatwia utrzymywanie przyborow i
przystawek w czystosci.

Dodatkowe informacje na temat
bezpieczenstwa znajdujg sie w
instrukcji obstugi robota kuchennego,
do ktérego przeznaczona jest
nasadka.

Legenda Porady i wskazéwki
a Obsada ostrzy Nie nal_ei'y miksowaé
b Zespét ostrzy sktadnikéw gqracych
L . ® Przygotowujgc majonez, w
C  Pierscien uszczelniajacy . S
blenderze nalezy umiesci¢
d Dzbanek ) o
wszystkie sktadniki
fe Pokrywa oprdocz oleju. Nastepnie
Zakrywka wlewu wiaczy¢ urzadzenie, zdjaé
zakrywke wlewu i powoli i
Ztozy¢ blender zgodnie ze réwnomiernie wlac olej.
wskazéwkami na ilustracjach ® Geste mieszanki, np.
pasztety i sosy typu dip,
moga wymagac zgarniania
Uwaga: sprawdzi¢, czy pierscien sktadnikow ze $cianek
uszczelniajgcy zostat prawid{owo dzbanka. Jezeli sktadniki
Zamocowany; w przeciwnym trudno jest rozdrobnic,
razie blender bedzie przeciekad. doda¢ wieksza il0$¢
sktadnikéw ptynnych.
Mocowanie pokrywy ® Miksowanie suchych
Nacisnac, aby zabezpieczy¢ sktadnikow - skiadniki
pokrywe na swoim miejscu. pokroi¢ na kawatki,
zdjac¢ zakrywke wlewu,
Zdja¢ ostone gniazda szybkich a nastepnie wigczyé
obrotow . urzadzenie i wrzucac
Sprawdzi¢, czy ostona gniazda sktadniki przez otwdr po
$rednich obrotow znajduje sie jednym kawatku na raz.

na swoim miejscu, poniewaz w
przeciwnym razie urzadzenie nie
bedzie dziatac.
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Tabela zalecen

Przepis/sposéb uzycia

a0 ©
Zimne ptyny, napoje i 121 Max 30 - 60
koktajle smoothie sekund
Koktajle mleczne/zimne 800 ml Max 15 - 30
mleko sekund
Kostki lodu 6 P 15 - 30

125 9) sekund

Serwis i punkty obstugi klienta

Informacje serwisowe oraz dotyczace obstugi klienta mozna znalez¢
w instrukcji obstugi robota kuchennego, do ktérego przeznaczona
jest przystawka, lub na stronie www.kenwoodworld.com.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

EAANnViIKQ

NapakaAw va EESMAWCETE TV UNPOCTIVH ogAida dmou mapéxetal

Aocba?\sta

® AIaBAOTE TIPOCEKTIKA TIG odnyieqg
KAl PUAAETE TIC VIO UEAAOVTIKN
avadopa.

® ADALPEOTE TN CUOKEUAOIA Kal TUXOV
ETIKETEC.

® [OoTE UNV TIPOOCPOLETE TN LovAada
TwV AETUHOWYV OTN HOoVAdA UOTEP,
XWPIG va exeTe TOTIOBETAOEL TNV
KAVATA TOU UTTAEVTEQ.

® NMpoocé€te dtav BAZeTe KAUTO UYpO
OTO MTTIAEVTEDP, Kaecoc; p.rtopm va
8KTO€8UT8I ano Th CUCKEUNR onw
anétoung dnuoupyiag atuou.

® [Mpooe&te va un BAZeTe tTa XEPLA
oag N epyaAeia koudivac peoa
OTO UTTIAEVTEQP, EVOOW N OUOKEUN
elval ouvdedeuevn otnNV TIAPOXN
oeULATOC.

® [UPIOTE TO KOUUTTL EAEYXOU
TaxuTntac otn Bgon «O»
(artevepyottolinon) Kal artoouvoeoTe
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TN ouckeun amo tnv mpida mpLv amo
TNV TOoTtoBETNON N TNV adaipeon Tou
cEQPTAUATOC, LETA ATIO TN XPNon,
OTAV OEV TN XPNOLUOTIOLE(TE KAl TTOLV
atto ToV KABAPLoUO.
Mnv adiVveTE TO MTTAEVTEP Va
AclToupyei eplocodTEPO ATO
60 desuTePOAETITA, XWPIG Va
To aPRVETE va «EEKOUPAOTEI»
yla Kdanota wpa. H cuvexng
enefepyaocia yia peyaiutepa
diaoctTAMATA MTIOPEL VA TIPOKAAECEL
BAABN OTN OCUCKEUN. ATIOOUVOEOTE
TN OUOKeUN arto tnv mpida Kat
APNOTE TNV VA KPUWOEL yla 15 AsTtTd
LETAEU TWV XPNOEWV.

MHN entefepyaleote {eoTA
UALKQA.
KINAYNOX EFKAYMATOZX: ©a
TIOETIEL VA ADVETE TA KAUTA UAIKA
VO KOUWOOUV €W OTou pBAaoouv
o€ Bepuokpaoia dwuatiou, TIPOTOU
TA TOTIOOETNOETE OTNV KAvVATA N TA
avaueiEete.
Na e{oTe TIAvTa TIPOCEKTIKOL OTAV
xelpideote TN dlATtaéNn Asttidwv
KOl VO ATTOPEUYETE TNV €TTODN UE
TNV AXN TWV AETUOWYV OTAV TIC
kaBaplilete.
[MNEPUULEVETE TIAVTA €WC OTOU
Ol AeTudEC oTOATACOUV va
TIEPLOTPEDOVTAL EVIEAWC, TIPOTOU
adalpeoste TO €€dpTNUC ATIO TNV
Yttodoxn uPnAnc TtaxutnTac.
Na XONOLOTIOLE(TE TO UTTIAEVTEQD
LOVOV OTAV TO KATIAKL elval otn B€on
TOU.
Na XoNOLOTIOLE(TE TNV KAVATA
LOVO [LE TN dlAdTaéENn AsTtidwyv TIoU
TIAPEXETAL
MNVv OETETE TIOTE TO UTTAEVTEP OE
AelTOoUpVia otav eival adelo.
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> UVTAVEC VIa smoothie - unv
AVAUELYVUETE TIOTE TIAYWLEVA UALIKA
TIOU £X0UV OoTepeoTIOINOEl AOYW

NG YU&NC, oTtAoTE TA OE KOUUATIA
TIOOTOU TA TIP00OE0ETE OTNV
KAvVATAa.

Mnv eTteEepyAlEOTE UTIAXAPIKA,
OTIwWC TO \/CLpUdDCt7\7\O 0 avnBoc

KQlL Ol OTIOPOL TOU KUULVOU, KABWG
evdEXETAL VA npoxcd\soouv dOopa
OTA TTIAAOTIKA uepn

MNV XPNOLULOTIOLE(TE TO UTTAEVTED WC
ATIOONKEUTIKO doxelo. Kpoatnote To
ADELO TIPLV KAl UETA TN XPNon.

MnV avapuelyVUETE TIOTE TTOOOTNTA
TIoU UTteEpLBAlVEL TN LEYIOTN €VvOELEN
TIou avaypadetal oTNV Kavata. H
TTIOOOTNTA TIPETIEL VA VAL [UKOOTEPN
vict adpowdn uypaA OTIWC [UAKOELK.

Kabaplouog

AvatpEETe OTIG EIKOVEG

Na ATTOOUVAPLOAOVEITE EVTEAWCG

Ta eEaptNUATA TIELY ATtd TOV
KABAPLOUO.

[l EUKOAOTEPO KABAPLOUO, TIAEVETE
r[c'tvrq TA EEQPTAMATA AUECWC UETA
™ XPnon.

MNa npécOeTeG MPOELSOTIONCELG
acdaleiag, avatpegte 6o Baocikd
BLBAio odnylwv TG Koullvounxaving

oac.

ET[EEﬁ\/ n Oﬂ ZUVAPHUOAOYHOTE TO UTAEVTEP
, OMWG UTIOSEIKVUETAL OTLG

ou MBO)\(DV EIKOVEG

a  YTodoxr AeTtidwv ) o

b  Movada Aeridwy >nuelwon: BeBawwBeite dTL 0

C  AakTtUMog oteyavoroinone — OAKTUAOG oteyavoroinong

d Kavata EXEL TOTIOOETNOEl cWOoTY,

e Kamdkl dladopeTikd Ba uttdpEouv

f  Ndpa pedovpa SlapPOoEC.
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ToTtoO£TNON TOU KATIAKIOU
[MECTE TIPOC TA KATW YLl VA
aocdaAioel

ADAPESTE TO KAAULUA TNG
uTtodoxNG UWNAAG TaxutnTag

. BeBawwbeite 6TL TO
KAAUMA TNG UTTODOXNG eoaiag
TaxUTNTAG €ival otn B€on Tou,
dDLAPOPETIKA N cUoKeun dev Oa °
AEITOUPYNOEL

SUMBOUAEG Kal UTtodEiEelg
Mnv ene€epydleote LeoTd
UAKA

® Otav dTidxveTe paylovelda,

‘OTav TIPOKELTAL VIa
TIAXUPPEUOTA LElyaTA, TTX.
TIATE KAL VT, EVOEXETAL VA
XPELAOTEl va EEKOANATE TA
UAIKA attd TA TOIXWHUATA.
Edv n ene€epyacia tou
uelyuaToc vivetal ue
duokoAla, TtpoocBeoTe
TIEPLOOOTEPA UYPAL.

[a va avapeiEete oteyva
UAIKA - KOWTE Ta o€
KOUMATIA, adalpgoTe

TO TIHA puedoUpa Kal,

OTN CUVEXELQ, KAl EVW N
OUOKEUN AslToUpVEl, pi&te
£VA-EVA TA KOUUATLIAL

va BAlete OAQ TA UAIKA
UECQ OTO UTTAEVTEP, EKTOC
attod TO AAdL >TN CUVEXELQ,
€V N OUOKEUN AEITOUPVEL,
ADALPECTE TO TIWUA
pedoupa Kal TpoocBeoTe To
AAdL apyd Kal otabBepd.

Mivakac OUVIOTWIEVNC XPNONG

Tuvtayn/Ensfepyacia ﬁ

(7| O

KouUa uypd, TToTd Kat 121 30 - 60 deut.

smoothie

MIAKOEIK/KPUO YAAQ 800 ml Max 15 - 30 deut.

Maydkia 6 P 15 - 30 deuT.
125 9)

www.kenwoodworld.com.

BaoiAelo.
® KataokeudoTnke otnv Kiva.

>epBLg Kal eEuTINPETNON TIEAQTWY

Ma MANPodoPIEC OXETIKA e TO Z€PLIC Kal TNV EEuTNpETnon
TIEAQATWV, AVATPEETE 0TO BACIKO BIBAIO 0dNYLWV TNG
KOUZIVOUNXAVAC OaG N eTilokedOeiTe TN dlAdIKTUAKN ToTtofeoia

® > xedIA0TNKE KAl AVATITUXONKE attd TNy Kenwood oTto Hvwuévo
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Pycckumn

CM. MAAIOCTPALIUM Ha NepeAHeil CTpaHuue

Mepbl 6e30MacHOCTM

BHMMaTEABHO MPOYTUTE U COXPaHUTE
3TY UHCTPYKLMIO.

PacnakymTe nsaeAme 1 CHUMMTE BCe
YMNaKOBOYHbIE APAbIKMN.
Hukoraa He yCTaHaBAMBanTe
HOXeBOW ODAOK Ha ODAOK MUTaHUA, He
YCTAHOBUMB KYBLLUMH DAEHAEPA.
ByAbTe OCTOPOXXHbI, €CAU

B 6AeHAEp HaAUTa ropsavasa
XXUAKOCTb, TaK KaK ee MOXeT
OTTYAQ BblI6pPOCUTb U3-3a
BHe3anHoro Bbli6poca napa.

He aponyckanmTe, 4TobObl BalLW PyKM
N KYXOHHbIE MPUHAAAEXKHOCTU
NonaAaAv OAEHAED, eCAV MPUOOP
MOAKAKYEH K 9AEKTPOCETU.
[ToBepHUTE PEFYAATOP CKOPOCTU

B noAoxxkeHume 'O’ (OFF) un

BblHbTE BUAKY M3 PO3ETKU Mepea
YCTAHOBKOW UAM CHATUEM HaCaAKWM,
MO OKOHYaHWIO PaboTbl NPMbopPa M
KOrAQ OH HE MCMOAb3YETCH, a Tak>Ke
nepea YNCTKOW,

He aAonyckauTe, 4yTO6bI 6ACHAEDP
paboTtan 6onee 60 ceKyHA 6e3
nepepbiBa. HenpepbiBHas pabéoTa
npubéopa B TeueHne AAUTEAbHOro
BPEMEHU MOXKET NPUBECTU K ero
noBpexaeHuw. OTKAYanTe Npnbop
OT CEeTU N AaBanTe eMy OXAAAMNTbCH
B TeyeHne 15 MUHYT MeXxAY
onepaunamu,

@ HE CAEAYET o6pab6aTtbiBaTb
ropsiume MHrpeAMeHTbl.

PUCK OXXOTrA: lepea TeMm, Kak
NMOMeCTUTb ropadme MHrpeAMeHT bl

B Ually, AW Mepep CMellBaHMeEM

MM HAAO ASTb OCTbITb AO KOMHaTHOM

TeMMepaTypsbl.
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Bceraa cobatopanTe OCTOPOXKHOCTb
npuv obpaLLeH C HOXKEBbIM DAOKOM
M n3berante NPUKOCHOBEHUSA K
PEXKYLLEMY KPA HOXKEWM MPU YMCTKE.
Bceraa AOXKMAQMTECH MOAHOW
OCTaHOBKW HOXXeW nepep, CHATUEM
HACaAKM C BbICOKOCKOPOCTHOMO
rHe3Aa.

BAeHAED MOXXHO MCMOAB30BaTb
TOABKO MPW YCAOBUMK, YTO KPbILLKA
YCTaHOBAEHA MPaBUAbHO.

KyBLUMH MOXXHO NCMOAB30BAaTb
TOABKO C HOXXEBbIM ODAOKOM M3
KOMMAEKTa MOCTaBKMW.

He ponyckanmTe, 4TobObl BAEHAED
paboTaA NMyCTbIM.

PeLenTbl CMY3U - HUKOIAQ He
CMellMBanTe 3aMOPOXKEHHbIe
NHIPEAMEHTbI, KOTOPbIE
NPEBPATUAMCH B TBEPAYHO MAccCy B
npouecce 3aMOpParkMBaHWE; nNepea
TeM, Kak MOMEeCTUTb UX B KYBLLMH, NX
CAEAYET PACKOAOTb Ha YacTw.

He caepyeT obpabaTbiBaTb crneumnu,
TakMe Kak AOAbKW YEeCHOKa, YKPOM

1 ceMeHa TMUHa, TaK Kak 2To

MOXXET MPUBECTUN K MOBPEXKAEHUIO
MAACTMaCCOBbIX YacTen npurbopa.
He ncnoAb3ymTe BAEHAED AASA
XpPaHeHWa MPOAYKTOB. [epea
MCMOABb30BaHMEM N MOCAE OH AOAXKEH
ObITb MYCTbIM.

Huykoraa He cMelmBanmTe obbeM,
KOTOPbIM MPeBbILLaeT MAaKCMMaAbHbIM
VPOBEHb, YKA3aHHbIV Ha KYBLUMNHE;
AASA MEHUNCTBIX XXUAKOCTEW, TaKMX
KaK MUAKLLEMKWN, OH AOAXKEH ObITb
MeHblLIe,
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Yucrtka
CM. cxeMbl

[Mepep YMCTKOM MOAHOCTbIO
pasbuparTe HacaAKW.
Bcerapa MmonTe cocTaBHble
YacTu Npmbopa cpasy NocAe

MCMOABb30BaHUA,
YNCTKY.

YTOObl OOACTYUTDL

AOMNMOAHUTEAbHbIE UHCTPYKLUUMN
no 6e30MNacHOCTU coaepIKaTcs
B OCHOBHOM “PyKOBOACTBEe No
MCNOAb3OBAHUIO KYXOHHOMN MALUUHbI”.

OCHOBHble
KOMIMOHEHTDbI

a  AepykaTeAb HOXKa

b Hoxesoin 6aok

C  YNAOTHUTEAbHOE KOAbLIO
d KyBLUWH

€ Kpblwka

f KOAMau4oK 3aAMBHOIMO

oTBEpPCTUA

Cob6epurte 6AeHAEP KakK
MoKasaHo Ha cxeMax

MpuMedaHue: YNAOTHUTEAbHOE
KOABLIO AOAYKHO ObITb
YCTAaHOBAEHO MPaBUAbHO, MHaYe
NPOV30OMAET yTeuka.

YcTaHOBKa KpbILLKKU
MOATOAKHUTE BHU3 AO
brikcaumm.

MoAHUMUTE 3arAyLLKY

BbICOKOCKOPOCTHOIO rHesAa E

Mprbop byaeT PaboTaTb TOALKO
NpPW YCAOBUM, UTO 3arAyLLKa
CPEAHECKOPOCTHOrO rHe3aa
yCcTaHoOBAEHa.

CoBeTbl

He o6pab6aTtbiBaiiTe ropsiune

UHrpeAUeHTbI

® [1pU NPUTOTOBAEHUM
MaloHe3a nomecTuTe Bce
VHIPEANEHTbl B BAGHAED,
KpoMe PacTUTEABHOIO
Macaa. 3aTeM, Npu
BKAKOYEHHOM Npubope,
CHUMUTE KOAMAYOK
3aAMBHOIO OTBEPCTUA U
MEAAEHHO N PaBHOMEPHO
AOBaBbTE MACAO.

® [yCTble CMecu, Hamnpumep,
naLiTeTbl 1 NMOAAWBDI,
BO3MOXHO MPUAETCS
oTckpebaTb. EcAn cMechb
TPYAHO NoaaaeTcs
obpaboTke, AOOaBbTe eLle
SKNAKOCTU.

® AAG CMelVBaHUA CyXnx
VHMPEANEHTOB HapexxbTe
KX Ha KYCOYKU, CHUMUTE
KOAMaYoK 3aAMBHOMO
OTBEpCTUSA, 3aTeM, Npu
BKAKOYEHHOM Npubope,
3arpysmnTe KyCOYKM OAMH 3a
ARYTM.
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PekoMeHAYEMbIE CKOPOCTU U
MaKCMMaAbHaga 3arpy3Ka

PeuenT/ Mpouecc ‘ﬁ 0\ @

XOAOAHbBIE YKMAKOCTH, 12 A Max 30 - 60 cek
HaMUTKM 1 CMy31

MUAKLLENK/XOAOAHOE 800 MA Max 15 - 30 cek
MOAOKO

Kybukun 13 Abpa 6 p 15 - 30 cek

(125 1)

OBCAY>KMBaHME M 3a060Ta O MOKYMNATEAAX

3a nHbopMaLMen O TEXHMYECKOM MOAAEPIKKE N 3a60Te O KAMEHTax
noceTuTe cantT www.kenwoodworld.com.

® CnpoeKkTUpOoBaHO U pa3paboTaHo KoMnaHren Kenwood,
CoealHeHHOe KOPOAEBCTRBO.
® CaenaHo B KuTae.

KasakLwa

AAADbIHFbI 6eTTeri cypeTTepAi XasbiHbi3

Kayincisaik

® OCbl HYCKAYAbIKTapAbl MYKUAT
OKbIHbI3 >XoHEe KeAelleKkTe
NanAaAAHYFa CaKTaHbl3.

® BapAbIK OpPaYbILLTbI XXoHe OeAriAepiH
aAbIMN TaCTaHbI3.

® bAEHAED bIAbICBIH OpHaThau,
MbllUaK OAOrbIH KyaT Ke3iHe KOCYyFa
OOAMaMAbI.

e BAeHAepre biCTbIK CYMbIKTbIK
KYMbIACA, a6an 60ADbIHbI3, OUTKEHI
KeHeTTeH 6yAaHy caAAapblHaH
OA KYPbIAFbIAAH LUALUbIpan KeTyi
MYMKIH.

® bAeHAEP KyaT Ke3iHe KOCbIAFaH
Ke3AE, OAAH KOAbIHbI3 DeH
bIABICTAPAbI AAbIC YCTaHbI3.

® >KbIAAAMADBIKTbI BacKapy aAEMeHTIH
«O» (BLIPYAID) kyMiHe bypbiHbI3
>KOHEe PO3eTKaAAH a>KblPaTblHbI3:
TIPDKEMEHI OpHAaTYy HeMece aAy

52




AAABIHAZ;, KeMiH >KoHe namaanaHbaraH
Ke3AE; >XKoHe TasaAay aAAbIHAA.
BAeHAepAl TOKTaycbi3 60
CeKYHATaH apTbIK NanpaAaHyFa
60AManAblL. ¥3aK YaKbIT 60Mbl
Y3AiKCi3 naAaAaHy KYPbIAFbIHbI
3aKbIMAAybl MYMKIiH. KypbIAFbIHbI
PO3eTKaAaH arkblpaTbim,
onepaungaaap apacbiHAa 15 MUHYT

CYbITbIHbI3.
blcTbIK MHFrPeANEHTTEPAI
OHAEMEHI3.

KYUIN KAAY KAYI: Bokanra
CaAMac HeMece bAeHAEepAEH ©TKi3bec
OVPbIH bICTbIK MHIPEAVEHTTEPAIH
beAMe TeMnepaTypacbiHa AeNiH
CaAKbIHAATbIAYbIHA MYMKIHAIK BepiHi3.
[NbllUaK >XNHAFbIH YCTafFaH Ke3AE,
2pAAVBIM abant DOAbIHbI3 YKoHe
Ta3aAay Ke3iHAE MbllUaKTapAblH Kecy
XMEriH YCTaMaHbl3.

TipKeMeHI »ofapbl XXbIAAGMAbBIKTbI
PO3eTKaAaH LUblFapMac bypbiH,
DPAAVBIM MblLLIAKTAP TOAbIFbIMEH
TOKTaFaHLLa KYTIHI3.

BAeHAEPAI Kaknarbl »XabblK Kynae
FaHa MarAaAaHbIHbI3.

BAeHAEP bIABICHIH TEK MbllaK
XUMHaFbIMEH I‘IaI7IAa/\aHbIH,bI3
BaeHaepal 60C Kynae KOCMaHbI3,
CMy3u pelenTiAepi - KaTbipy KesiHae
KaTTbl Macca Ty3ereH eHIMAEPAI
apPaAaCTbIPMaHbI3; bIAbICKA CaAMacC
OVYPbIH YCaKTaHbI3.

KaAaMmblp, aCKeK >XaHe TMUH

ADHAEDI CUAKTbI ASMAELYILLTEPAI
VHTaKTaMaHbI3, MAACTUK
DoeALleKTepre 3akbiM KEATIPYI MYMKIH.
BAeHAEP Al CaKTayFa apHaAfaH blAbIC
peTiHAE ManmaanaHbaHbl3. [MaraaAaHy
AAABIHAS YXOHE MaAAAAHFAHHAH
KeniH 60C KYMIHAE CaKTaHbI3.
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® blAabICTa OeAriAeHreH
MaKCUMMaAAbI LLaMaAaH apTblK 3aT
apaAacCTbiPMaHbI3, aA CYT KOKTENAI
CUAKTbI KOMIPEeTIH CYMbIKTbIKTap VLUIH
DeAripeH TeMeH KYMblHbI3.

TasaAay

cypeTTepiH KapaHbi3

® Taz3anaMac OYpPbIH beKiTneAepAl
TOABIKTaM OOALLEKTEN aAblHbI3.

e OHal TasaAay YLiH, O8ALLEKTEPA
NanAaAaHFaAHHAH KeniH BipAEH >KYbIM

TacTaHbI3.

KocbiMLUa Kayinci3AiK HYCKayAapbiH
acCcyn MALUMHACDIHbIH Heri3ri HycKay
KiTanwacblHaH KapaHbI3.

MNepHe

[Mbillak TyTKacbl
Mblwak 6A0rbI
ThIFbI3pQYbILL CaKMHa
BaeHaep blabIChl
Kaknak

KaanakLua

I ONONeRON

BAeHAepAi cypeTTe
KepceTiAreHAen
KYPacTbIpbIHbI3

EckepTne: Thifbl3paybill
CaKMHaHbIH AYPbIC OPHAaTbIAYbIH
TEKCEPIHI3, anTnece CyMbIKTbIK
aFbIn KeTeAl.

KaknakTtbl 6eKiTy
LLbIHbI 6A€HAEP - OeKiTy VLUiH
ToMeH 6acblHbI3.

YKorapbl XKbIAAAMABIKTbI YKeTeK
YALWbIFbIHBbIH KaknafFbIH

KeTepin aAbln TacTaHbI3.
OpTalla »bIAAAMABIKTbI >KeTek
YALWbIFbIHBIH KakMnaFbl OPHbIHAA
OOAYbIH TEKCEPIHI3, snTnece

KV PBIAFbI YKYMbIC iCTEMENA.

ManaaAbl KeHecTep

blcTbiK eHiMAepAi eHAeyre

60AManAbI.

® MaloHes »acafaH Ke3ae,
bAeHAepre MamaaH backa
VHIPEeANEHTTEPAI CaAblHbI3.
CoaaH KeniH, KoMbanHAbI
KOCbIM, KaAnaKLLlaHbl
AAbIHbI3 Y>KoHe ManAbl
aKblPbIH 9pi BIPKAAbINTHI
KYMbIHbI3.

® [laluTeT >KaHe TY3AbIKTap
CUAKTbI KOO KOCMaAapAbl
TabakTblH TYOiHE KbipHan
TyCipy Kepek. KocnaHbl
apaAacTbIpy ayblp BoAca,
KebipeK CYyWbIKTbIK
KOCbIHbI3.

® Kyprak MHrpeAneHTTepAl
apaAacTbIpy VLLIH,
OeALLeKTepre KeciHis,
KaAMnakLlaHbl aAbIHbI3,
KYPbIAFbI KOCYAbI KyMAE
HenlLekTepai Bip-bipaen
CaAbIHbI3.
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¥CbIHbIAATbIH NanAaAaHy KeCTeC

PeuenT/npouecc \ﬁ 0\ @

CanKblH CYMbIKTBIKTaP, 12 A Max 30-60c

cycbiHAAP >koHe CMy3UMAap

CyT KOKTeMAi/CanKkblH cyT 800 MA Max 15-30c

My3 TekLueAepi 6 p 15-30c
a25r)

KbI3MET KepCeTy »oHe TYTbIHYLLbIAaPFa
KeHec

KblaMeT KepceTy >kaHe TyTbiHYLLUbIAaPFa KOAAQY KepceTy BonblHLIa
aknapaT aAy YLUIH acyM KYPbIAFbICBIHbIH HEeri3r HYCKayAblFbiH
KapaHbl3 HeMece www.kenwoodworld.com MekeH>KarblHa eTiHi3.

® GipikkeH KopoAabaikTeri Kenwood KOMMaHUACHI KObaAaFaH »KaHe

>Kacan LblFapfaH.

® KpbiTamaa »acaAfFaH.

Slovencina

Otvorte ilustricie z titulnej strany.

Bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto instrukcie a
uchovajte si ich pre buducu potrebu.
Odstrante vsetky obaly a stitky.
Nikdy nezakladajte nozovu jednotku
do pohonnej jednotky bez toho, aby
bola zalozend nadoba mixéra.

Pri nalievani hortcej tekutiny do
mixéra budte opatrni, pretoze moze
byt vystreknuta zo spotrebica v
dosledku nahleho zaparenia.

Ruky aj pribor drzte mimo mixéra,
ked je mixér pripojeny k napajaciemu
zdroju.

Otocte ovladac rychlosti do polohy
,O“ (OFF) a vytiahnite zo zasuvky:
pred montazou resp. odstraneni
nadstavca; po a ked sa nepouziva; a
pred cCistenim.
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Nepouzivajte mixér dlhsie ako 60
sekund bez prestavky. Nepretrzité
spracovanie pocas dlhsich obdobi
mozZe poskodit vas spotrebic.
Vytiahnite spotrebi¢ zo zasuvky a
nechajte ho ochladit na 15 minut
medzi prevadzkami.

(¥ NESPRACOVAVAJTE hortice
ingrediencie.

RIZIKO OPARENIA: Horuce
ingrediencie treba pred vlozenim do
nadoby alebo pred mixovanim nechat
vychladnudt na izbovu teplotu.

Pri manipulacii s nozovou zostavou
budte vzdy opatrni a nedotykajte sa
reznej hrany nozov pri cisteni.

Vzdy pockajte, az sU noze Uplne
zastavené pred odstranenim nastavca
z vystupu pre vysoku rychlost,

Mixér pustajte len s vekom zalozenym
na nadobe.

Nadobu pouzivajte len s dodanou
Nozovou zostavou.

Mixer nikdy nepustajte naprazdno.
Recepty mixovanych ovocnych Stiav
- nikdy nemixujte zlozky zmrazené
do pevneho celku. Ten najprv
porozbijajte na mensie kusky a az
potom |or|da te do nadoby.
Nespracovavajte koreniny, ako su
klinceky, kbpor a rascoveé semena,
lebo by mohli poskodit plastove
sucasti.

Mixéer nepouzivajte ako odkladaciu
nadobu. Drzte ho prazdny pred
pouzivanim aj po nom.

Nikdy nemixujte viac nez maximum
vyznacené na nadobe a v pripade
penivych tekutin, ako su mlieCne
kokteily, ani tolko.
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Cistenie
Pozrite si ilustracie

® Prislusenstvo pred Cistenim Uplne

rozmontujte.

® SUcasti umyvajte hned po pouziti, aby

sa lahsie vycistili.

Dalsie bezpeénostné upozornenia
si precitajte v hlavnej prirucke

kuchynského robota.

Legenda

drziak nozovej jednotky
nozova jednotka
tesniaci kruzok

nadoba

veko

plniaca zatka

B ONONeReN ]

Mixér montujte tak, ako je to
zobrazené na ilustraciach

Poznamka: Tesniaci kruzok
musi byt zalozeny spravne, aby
nedochddzalo k presakovaniu
obsahu.

Zakladanie veka

Skleneny mixér - zatlacte veko
nadol, aby ste ho zaistili do
spravnej pozicie.

Vyberte kryt vystupu pre vysoku
rychlost E

Kryt vystupu pre strednu
rychlost musi byt zalozeny na
vystupe, lebo zariadenie nebude
fungovat.

Rady a tipy

Nespracovavajte hortuce

zlozky.

® Pri priprave majonézy
vlozte do mixéra vsetky
zlozky okrem oleja. Potom
za chodu zariadenia
vyberte plniacu zatku a
pomaly a rovnomerne
pridavajte olej.

® Husté zmesi, ako su
napriklad natierky a
dipy, mozno bude treba
zoskrabovat z vnutornej
steny nadoby. Ak je
zmes prilis husta a jej
spracovanie je preto
tazké, pridajte do nej viac
tekutiny.

® Pri mixovani suchych
zloziek ich porezte na
kusky, vyberte plniacu
zatku a potom ich za
chodu zariadenia po
jednom vhadzujte dnu.

Tabulka odporucaného pouzivania

Recept/proces

a7\ O
Studené tekutiny, ndpoje a Max 30 - 60
mixované ovocné stavy sekund
Mlie¢ne kokteily/studené 800 ml Max 15 - 30
mlieko sekund
Kocky ladu P 15 - 30

(25 9) sekund




Servis a starostlivost o zakaznikov

Informacie o servise a starostlivosti o zdkaznika najdete v
prirucke k hlavnému kuchynskému robotu alebo navstivte stranku
www.kenwoodworld.com.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

YKpaiHCbKa

ByAb Aacka, pO3ropHiTb NepLly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMu

3axoAM besneku

YBaXKHO MpoYnTanTe IHCTPYKLIHO

Ta 36epeXiTb il AAF MOASABLLIOIO
BUKOPUCTAHHSA.

3HIMITb YMAaKOBKY Ta BCl eTUKETKMW.
He BCTaHOBAOMTE HOXXOBUI ODAOK

Ha OAOK EAEKTPOABUIYHA, AKLLO BU
nonepeAHbO HEe HAKPYTUAK Yally.
ByAbTe o6epeXXHi Npu 3aAUBaHHI
rapsivyoi piAMHu B 6AeHAEpP, OCKIAbKMU
NPUAAA MOXXe BUATHU 3 AAAY
BHACAIAOK PanToOBOro YTBOpPEeHHS
napm.

TprManTe PYKK Ta MPrAAAM MOAAI
BiA BDAGHAEPA, KOAU BiH MIAKAIOYEHUM
AO A>KEPEAd XXUBAEHHS.

[lepeBeAITb PEMYAATOP LLUBUAKOCTI

B MoAoykeHHA ‘O’ (BMMKHEHO)

Ta BIAKAKOUITE MPUAAA BIA MepeXxi:
nepeA YCTAaHOBKOK abo 3HATTAM
HaCaAKW, MICAA BUKOPUCTAHHS | MiA
yac 30epiraHHa MPUAaAY, @ TaKoX
nepea TUM, AK YUCTUTU NOro.

He BukopucrtoBynuTte 6AeHAEP
AoBLUe Hi)X 60 ceKyHA 6e3 nepepBM.
Be3nepepBHa po60Ta NPOTArom
6iAbLL TPUBAAOIO 4Yacy MOXXe
NPU3BECTU AO MOLUKOAIKEHHS
APUAAAY. Mi>K onepaligaMmm
BIAEAHANTE MPUASA BIA Mepexki Ta
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AAVTE MOMY OXOAOHYTW MpoTarom 15
XBUAUH.

() He 06po6AsATH rapsyi
iIHFrpeAieHTH.

BU PUBUKYETE OBBAPUTUCH:
rapsadi IHFPEAIEHTU CAIA OXOAOANTU
AO KIMHATHOT TeMnepaTypu,

nepeLwl HiXXK KAACTK iX A0 Yalli abo
3aMillyBaTu.

3aB>XXAM MOBOABTECA ODEPEXKHO

3 A€3aMU 1N YHMKaMTEe TOPKaHHSA
PI>KYUOT KOOMKUM Ae3 MiA Yac
YULLIEHHS.

3aBXXAM YekanmTe, NMoKM Ae3a
MOBHICTIO 3YMUHATBCA, NepeA,
BUTANAHHAM HAaCaAKW 3 THI3AA
MPUBOAY.

BMUKanmTe bAeHAEP AMLLIE I3
3aKPUTOK KPULLIKOHO.
BrKopncToBYMTE 3 Yallleto AnLLe
HOXXOBUM DAOK i3 KOMMAEKTY.
HIKOAM HEe BMUKaWTE MOPOXKHIM
bAeHAED.

DPYKTOBI KOKTEMAI - HE MepeMillynTe
3aMOPOXKEHI IHITPEAIEHTW, LLO
MNepeTBOPUANCA Ha TBEPAY Macy MiA
4ac 3aMOPO>KYBaHHSA; MOAPIOHITb LitO
MacCy Ha HEBEAUKI LLIMaTO4YKKM, a MOTIM
MOKAQAITL X AO YalLl.

He obpobaanTe cneuii Ha KLWTaAT
FBO3AMKUK, KOOMY Ta KMUHY — BOHM
MOLUKOAXKYHOTb MAACTUKOBI AETAAI.
He BMKOPUCTOBYMTE DAEHAED AASA
30epiraHHAa NPOoAYKTIB. BiH moBMHeH
36epiraTucb MOPOXKHIM.

He HamoBHIOMTE Yally BAeHAEPa
BMLLE MO3HAYKM MAaKCUMAABHOIO
00’eMy. 3aAMBanTe LLe MeHLLe PIAVH,
LLIO MIHATBCA, HAMPUKA3A, MOAOYHMX
LLEeMKIB.
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YuieHHa
AMB. MaAIOHKM

® [lepep YMLLEHHAM MOBHICTHO 3HIMITb
HaCaAKWN.

® 3aBXAU MUTE AETaAl Biapasy MiCASA
BUKOPWCTAHHSA, LLLIOO MoAermnTm
OYULLIEHHS.

AMB. NOCIGHUK 3 eKcnAyaTauii
KYXOHHOI MalUUHMU, W06 O3HANOMUTUCSH

3 AOCAQATKOBMMMU NonepeA>XeHHAMU
LLOAO AOTPMUMAHHSA TEXHIKM 6e3neKu.

[MoKaXK4mMK MNiakasku Ta nopaau

a2 OcHOBa HOXXOBOIro BAOKaA He 06po6AsitTe rapsaui

b Hoxosuin 6ok iHrpeaieHTH

C  YWiAbHIOBaAbHE KiAbLe ® [lia Yac NpuroTyBaHHA

d  yYawa ManoHe3y MOKA3AITb Y vally

e Kpuwka OAeHAEpPa BCi KOMMOHEHTU,

f  KoBmauok 3aAMBaAbHOMO OKPIM OAIl. YBIMKHITE
oTsOpY BAEHAED Ta BUTAMHITb

KOBMa4yoK 3aAMBAAbHOIMO
oTBOpPY. NOBIABHO A0AQVTE
OAItO KpPi3b OTBIp.

® [lip yac NpUroTyBaHHSA
rYCTUX CyMillew,
HanpuKAaa, nawTeTiB abo
COYCIB, 3HIMaMTe 3aAULLKN
CYMiLli 3i CTIHOK Yallli.
AKLLO IHFPeAIEHTM MOoraHo
3MILLYIOTbCH, A0AANTE
PIAVIHW.

® 1|06 3MilaTK cyXi
IHFPEAIEHTW, MopixKTe TX
Ha WMaTOYKWM, BUTATHITb
KOBMa4yoK 3aAMBaAbHOIO
OTBOPY, a MOTIM YBIMKHITb
npuUAaA Ta MOCAIAOBHO
AOA@BaMiTe MO OAHOMY
LLIMATOYKY AO Yallli.

36epiTb 6AEHAEP, K NOKa3aHo
Ha MaAloHKy -\

MpumiTka. o6 3anobirtn
MNPOTIKaHHIO, MPaBUABHO
BCTAHOBITb YLLIiIAbHIOBaAbHE
KinbLe.

YCTaHOBAEHHS! KPULLKU
MPUTUCHITE AAS dikcalii.

3HIMITb KPULLKY OTBOPY MPUAAAY
BMCOKOI LUIBUAKOCTI .
[NepekoHamTecs, WO KpWLLKa
OTBOPY MPMBOAY CepeAHbOT
LWBWAKOCTI 3HAXOAWTbHCS Ha
Micui, B IHLLOMY BUMAAKY MPUAQA
He byae NMpauroBaTu.
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Ta6/\1/||_qu MaKCVMMaAbHOIO 3aBaHTa>XeHH4HA

PeuenT / BuA 06po6ku P
alron ©

XOAOAHI PIAUHUK, Hanoi Ta 1.2 A Max 30 - 60 cek

KOKTEWAI

MOAOYHUI LLENK/XOAOAHE 800 MA Max 15 - 30 cek

MOAOKO

Kocky ladu 6 p 15 - 30 cek
251

O6C/\yI—OByBaHHﬂ Ta PEMOHT

IHDOPMaLIO LLIOAO OBCAYrOBYBAHHS KAIEHTIB AMB. Y KEPIBHULTBI 3
BUKOPUCTAHHA OCHOBHOMO KYXOHHOIrO KOMbBanHy abo nepemnaiTe Ha
canT www.kenwoodworld.com.

® CrnpoeKkToBaHO Ta po3pobAeHO KoMnaHieto Kenwood, O6’eaHaHe

KopoAiBcTBO.

® 3p06AeHO B KuTal.

Eesti

Palun voltige lahti esilehekiiljel olevad illustratsioonid

Ohutus

Lugege kaesolevaid juhised hoolikalt
ning hoidke need alles, juhuks, kui
neid tulevikus vaja laheb.
Eemaldage kogu pakkematerjal ja
voimalikud sildid.

Arge kunagi paigaldage teratksust
mootorile, ilma et blenderi jalaga
kauss oleks oma kohal.

Olge ettevaatlik kuuma vedeliku
valamisel blenderisse, kuna see
voib seadmest valjuda dkkilise
aurustumise tottu.

Hoidke kaed ja kddgitarvikud
valjaspool blenderit, kui seade on
vooluvorku lUlitatud.

Lulitage kiiruse regulaator asendisse
‘O’ (VALJAS) ja eemaldage
vooluvdrgust: enne paigaldamist voi
lisatarviku eemaldamist; parast
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kasutamist ja siis, kui seadet ei
kasutata ja enne puhastamist.

Arge kasutage oma blenderit
kauem kui 60 sekundit ilma
puhkeperioodita. Pikema aja
jooksul pidev kditamine voib teie
seadet kahjustada. Uhendage seade
vooluvorgust lahti ja laske sellel maha
jahuta 15 minutit kaitamiste vahel.

(%) ARGE tdddelge kuumi
toiduaineid.

POLETUSE OHT: Kuumadel
toiduainetel tuleb lasta jahtuda
toatemperatuurini enne nende
asetamist jalaga kaussi voi enne
blenderdamist.

Olge tera kasitsemisel alati ettevaatlik
ja valtige |biketera serva katsumist
seda puhastades.

Oodake alati, kuni terad on

taielikult peatunud enne lisatarviku
eemaldamist korge kiiruse
valjundavast.

Blenderit tohib kaitada ainult siis, kui
sellel on kaan on peal.

Kasutage jalaga kaussi/pudelit ainult
koos kaasasoleva terade komplektiga.
Arge kunagi kaitage blenderit, kui see
on tuhi.

Smuutide retseptid - arge kunagi
blenderdage koostisaineid, mis on
moodustanud kUlmudes tahke massi;
murdke see lahti enne jalaga kaussi/
pudelisse asetamist.

Arge tdddelge selliseid vurtse nagu
nelk, till ja k6dmned, kuna need
vOivad kahjustada plastikust osasid.
Arge kasutage blenderit
hoiustuskonteinerina. Hoidke see
tuhjana enne ja peale kasutamist.
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® Arge kunagi blenderdage suuremat
kogust kui jalaga kausile/pudelile
margitud maksimum - vaiksem
kogus vahutavate vedelike, naiteks
piimakokteilide korral.

Puhastamine

Vaadake illustratsioone

® Enne puhastamist eemaldage

tarvikud.

e Paremaks puhastamiseks peske
tarvikud koheselt peale kasutamist.

Lugege oma peamist kodgimasina
kasutusjuhist ohutusjuhistega

tutvumiseks.
Vot

Loiketera hoidik
Loiketera
Tihendiréngas
Jalaga kauss
Kaan

Taitja kaan

B CHONeRON

Pange blender kokku nii, nagu
inéidatud illustratsioonidel
A

Markus: veenduge, et
tihendirdngas on kohaselt
paigaldatud, vastasel korral voib
esineda lekkimist.

Kaane paigaldamine
Kinnitamiseks lukake alla.

Tostke ara kiire kiiruse valjundi
kate E Veenduge, et keskmise
valjundi kate on kohal, muidu
seade ei toota.

Nouanded ja ndpunadited

ARGE té6delge kuumi

toiduaineid

® Majoneesi valmistades
pange blenderisse kdik
toiduained peale oli.
Seejarel, kui masin on toos,
eemaldage taitja kaan
ning lisage 6li aeglaselt ja
Uhtlase joana.

® Paksemate segude puhul,
naiteks nagu pasteedid ja
dipid, voéib olla vajalik neid
kausi seintelt maha lukata.
Kui segu on raske toddelda,
lisage vedelikku.

® Kuivade toiduainete
segamiseks - 1digake need
tukkideks, eemaldage taitja
kaan, seejarel laske tukkidel
masina too ajal seadmesse
sisse kukkuda Ukshaaval.




Soovitatud kasutuse tabel.

Retsept/ Protsess
a |7 O
Kulmad vedelikud Joogid & 121 Max 30 - 60 sek
ja Smuutid
Piimakokteil/ Kulm piim 800 ml Max 15 - 30 sek
Jaakuubikud 6 P 15 - 30 sek
(125 g)

Teenindus ja kliendihooldus

Kui Teil tekib probleeme tarviku kasutamise véi seadme kaitamist
puudutava teabega - vaadake seadme kasutamisjuhist voi kllastage
veebilehte www.kenwoodworld.com.

® Disaininud ja valja tédtanud Kenwood Uendkuningriigis.
® \almistatud Hiinas.

Lietuviy

Prasome iSskleisti pirmame puslapyje esancias iliustracijas

Sauga
e Atidziai perskaitykite sias instrukcija
Ir iSsaugokite ateicial.

® [Simkite IS pakuotés, nuimkite visas
etiketes.

® Niekada netvirtinkite peilio
mechanizmo prie galios bloko
neuzdéje plaktuvo taures

e Bikite atsargus, jei | plaktuva
pilamas karstas skystis, nes dél
staigaus garavimo jis gali bati
iSsiverzti iS prietaiso.

e Kai plaktuvas jjungtas j elektros tinklg,
j plaktuva nekiskite ranky ir kity
virtuves reikmenuy.

® Pasukite greicio reguliatoriy j ,,O"
(1SJ.) padeétj ir istraukite maitinimo
laido kistuka is elektros lizdo pries
jdédami arba iSimdami priedg; kai
nenaudojamas ir po naudojimo; bei
pries valydami.
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Nenaudokite plaktuvo ilgiau nei

60 sekundziy be poilsio laiko.
Nepertraukiamai naudojant plaktuva
ilgesniais laikotarpiais gali sugesti
prietaisas. ISjunkite prietaisg
iIStraukdami maitinimo laido kistuka

IS elektros lizdo ir leiskite atausti 15
minuciy tarp operacijy.

(¥) NEAPDOROKITE karity
ingredientuy.

NUSIPLIKYMO PAVOJUS: pries
dedant karstus ingredientus j taure ar
pries juos plakant reikia palaukti, kol
jie ataus iki kambario temperaturos.
Naudodami asmeny mechanizma
visada bukite atsargus ir valydami

jl nelieskite pjaunancios asmeny
briaunos.

PrieS nuimdami prieda nuo didelio
greicio tvirtinimo angos visada
palaukite, kol visiskai sustos asmenys.
Plaktuva jjunkite tik uzdeje dangtelj.
Taure / butelj naudokite tik su
pridedamu asmeny mechanizmu.
Niekada nejjunkite tuscio plaktuvo.
Vienalytiskesni receptai - niekada
neplakite susaldyty mgredlentu kurie
susale | kietg mase; pries dédami juos
i plaktuvo taure / butel; sutrupmk|te
Nerekomenduojama apdotori
prieskoniy, tokiy kaip gvazdikeliai,
krapai ir kmyny seklos, nes jie gali
pazeisti plastikines dalis.
Nenaudokite plaktuvo kaip saugojimo
konteinerio. Laikykite jj tusciag pries ir
PO Nnaudojimo.

Niekada nevirsykite kiekiy, nurodyty
ant taurés / butelio - maziau
putojantiems skysciams, tokiems kaip
pieno kokteilial.
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Valymas
Zr. paveikslélius

® Pries valydami visiskai iSmontuokite

priedus.

e Kad kombainas geriau valytysi, visada
iISplaukite dalis is karto po naudojimo.

Apie papildomus saugos jspéjimus
skaitykite virtuvinio kombaino vadove.

Zymejimai

Asmeny laikiklis
Asmeny mechanizmas
Sandarinimo Ziedas
Taure

Dangtelis

Pildymo angos gaubtelis

B ONONeReN]

Surinkite plaktuva kaip
parodyta paveiksléliuose
Pastaba. [sitikinkite, kad
sandarinimo ziedas tinkamai

uzdetas, nes kitaip skystis isbégs.

Dangtelio uzdéjimas
Tvirtinkite paspausdami.

Nuimkite didelio greic¢io pavaros
angos dangtelj E

|sitikinkite, kad vidutinio greic¢io
pavaros angos dangtelis yra
vietoje, nes kitaip pritaisas
neveiks.

Patarimai

Neapdorokite karsty

ingredienty

® Gamindami majoneza
sudékite visus ingredientus,
iSskyrus alieju, | plaktuva.
Po to veikiant kombainui
nuimkite pildymo angos
gaubtelj ir létai bei tolygiai
pilkite alieju.

® TirStus misinius, pvz.,
pastetus ir padazus, gali
reikéti nugrandyti zemyn.
Jeigu misinj apdoroti sunku,
ipilkite daugiau skyscio.

® Jei norite sumaisdyti sausus
ingredientus, supjaustykite
juos | gabalélius, nuimkite
pildymo angos gaubtelj ir
tada veikiant kombainui
vieng po kito sumeskite
gabalélius | plaktuva.

Rekomenduojamo naudojimo lentele

Receptas / procesas

o

(7| O

Salti skysciai, gérimai ir

Max 30 - 60 sek.

glotnuciai

Pieno kokteiliai/Saltas 800 ml Max 15 - 30 sek.
pienas

Ledo kubeliai P 15 - 30 sek.
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Aptarnavimas ir pagalba klientams

Jeigu iskils kokiy nors problemy su jasy priedo veikimu arba dél
aptarnavimo informacijos ziGrékite pagrindinj vartotojo vadova arba
apsilankykite www.kenwoodworld.com.

® Sukurtas ir suprojektuotas ,Kenwood” Jungtinéje Karalystéje.
® Pagamintas Kinijoje.

Latviesu

Ladzu, atlociet ilustracijas pirmaja lapa

DroSiba

Rdpigi izlasiet sos noradijumus un
saglabajiet nakotnes vajadzibam.
Nonemiet visus iesainojuma
materialus un uzlimes.
Nekada gadijuma neuzstadiet asmenu
bloku, ja nav uzstadits kauss.
Uzmanletles, ja blenderi tiek ielieti
karsti Skidrumi, jo negaiditas tvaika
izdalisanas |etekme tie var izSlakties
no ierices.
Nelieciet rokas un rikus blendera
kausa, kad tas ir pieslégts pie
elektrotikla.
Pagrieziet atruma vadibu pozicija
L,O“ (IZSLEGTS) un atvienojiet: pirms
papildpiederuma uzstadisanas vai
nonemsanas; pec lietoSanas un tad,
kad ierice netiek lietota; un pirms
tirisanas.
Nedarbiniet blenderi ilgak par
60 sekundeém bez partraukuma.
Ja darbinasiet ierici ilgstosi
un nepartraukti, ta var salilzt.
Atvienojiet ierici un laujiet tai atdzist
15 minutes, pirms atsakat to lietot.
@ NEPARSTRADAVJIET karstus
produktus.
APPLAUCESANAS RISKS: pirms
leliekat tos kausa vai blendéjat,
karstiem produktiem jalauj atdzist lTdz
istabas temperatdrai.
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® \ienmér rikojieties uzmanigi ar
asmenu konstrukciju un centieties
nepieskarties pie asmenu asajam
malam tirisanas laika.

® \ienmér nogaidiet, lidz asmeni ir
pilntba apstajusies, pirms nonemat
papildpiederumu no liela atruma
atveres.

® Darbiniet blenderi tikai tad, ja tam ir
uzlikts vaks.

e | jetojiet kausu/pudeli tikai ar
komplektacija ieklauto asmenu
konstrukciju.

® Nekada gadijuma nedarbiniet tuksu
blenderi.

® Smutiju receptes — nekada gadijuma
neblendgjiet sastavdalas, kas
sasalusas liela gabala; pirms ielikSanas
kausa/pudelé sadaliet to mazakas
dalas.

® Nemaliet garsvielas, tadas ka
krustnaglinas, dilles un kimenu séklas,
jo tas var sabojat plastmasas detalas.

® Nelietojiet blenderi prieksmetu
glabasanai. Glabajiet to tuksa veida
pirmMms un péec lietosanas.

® Nekada gadijuma neblendgjiet vairak
par maksimalo atzimi uz kausa/
pudeles, bet putojosu dzérienu,
pieméram, piena kokteilu, gadijuma
jablendé vél mazak skidruma.

TiriSana

Skatiet attélus

e Pirms tirisanas pilniba izjauciet
papildpiederumus.

e | ai atvieglotu tirisanu, vienmeér
mazgajiet detalas uzreiz péc
lietoSanas.
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Papildu bridinajumus par drosibu
skatiet galvena virtuves kombaina
lietoSanas noradijumos.

Atsifrejums

a Asmenu turétajs
b Asmenu bloks
C Blives gredzens
d  Kauss

e Vaks

f

Uzpildes vacin$

Samontéjiet blenderi, ka tas
paradits attélos

Piezime: blives gredzens
jauzstada pareizi, lai izvairitos no
Skidruma nopltdes.

Vaka uzstadiSana
Nospiediet uz leju, lai nofiksétu.

Noceliet liela atruma atveres
parsegu E
Vidéja atruma atveres vacinam

jabUt uzstaditam, pretéja
gadijuma ierice nedarbosies.

Padomi un ieteikumi
Neparstradajiet karstus
produktus.

® Gatavojot majonézi,
ievietojiet blenderT visas
sastavdalas, iznemot ellu.
Tad, masinai joprojam
darbojoties, iznemiet
uzpildes vacinu un I1énam un
vienmérigi lejiet klat ellu.
Biezas masas, piem,,
pastétes un mérces, var
bt nepiecieSams notirit
no trauka malam. Ja masu
parstradat ir grati, pielejiet
vairak skidruma.

Lai blendétu sausas
sastavdalas — sagrieziet
gabalinos, nonemiet
uzpildes vacinu, tad, kad
ierice darbojas, metiet
gabalinus iek$a pa vienam.

leteikto lietojumu tabula

Recepte / process r\
| O
Auksti skidrumi, dzérieni 121 Max 30-60s
un smatiji
Piena kokteili/auksts piens 800 ml Max 15-30s
Ledus gabalini 6 =] 15-30s
125 9)

Razots Kina.

Serviss un klientu apkalposana

Ja jums rodas ar ierices ekspluataciju saistitas problémas vai
nepiecieSama informacija par servisu, skatiet galvenas lietoSanas
instrukcijas vai apmekléjiet vietni www.kenwoodworld.com.

Projektéja un izstradaja Kenwood Apvienotaja Karalisté.
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