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Safety

® Read these instructions carefully and retain for
future reference.

e Remove all packaging and any labels.

® Turn the speed control to ‘O’ (OFF) position and
unplug: before fitting or removing the attachment;
after and when not in use; and before cleaning.

° @DO NOT process hot ingredients.

® Do not touch sharp blades. Keep the blade
assembly away from children.

¢ Do not operate your mill for longer than 30
seconds without a rest period. Processing
continuously for longer periods can damage
your appliance. Unplug the appliance and allow to
cool down for 15 minutes between operations.

® Before removing the mill from the machine:
O switch off;
o wait until the blades have completely stopped;
O take care not to unscrew the jar from the blade

assembly.

® Only use the jar and blade assembly with the base
supplied.

® Never fit the blade assembly to the machine
without the jar fitted.

® Do not process hard spices such as dried Turmeric
root as they may damage the blade.
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Cleaning

Refer to lllustrations [g
® Always switch off and unplug before cleaning.
® Dismantle attachments fully before cleaning.

Refer to your main Stand Mixer instruction book
for additional safety warnings.

Key

a Base

b Blade unit

C Sealing ring

d Jar

Assemble the Mill as shown in

illustration

1 Put your ingredients into the jar.

2 Ensure the sealing ring is
correctly fitted on the blade unit.
Leaking will occur if the seal is not
fitted correctly.

3 Turn the blade unit upside down.
Lower it into the jar, blades down.

4 Screw the base onto the jar until

it is finger-tight.

5 Lift off the high speed outlet

cover E Ensure the medium
outlet cover is in place otherwise
the appliance will not operate.
Place the mill onto the outlet
with the arrow on the mill base
towards the back of the machine.
Turn the mill clockwise to lock
firmly into place until the two
arrows align .

7 Switch on to maximum speed.

Hints and Tips

® The processing of spices is not

recommended as they may
damage the plastic parts.

® Do not process hot ingredients

allow to cool before processing.




Recommended Usage Chart

Recipe/ Process E, 0\ @

Nuts 509 Max 30 secs
Coffee Beans 509 Max 30 secs
Cold Purees 509 Max 30 secs
Spicy Honey & Nut Marinade

Honey (room temp) 2509 P 10 secs
Crunchy peanut butter 409

Small Chilli 1

Service and Customer Care

For Service and Customer Care information refer to your main Stand Mixer manual or
visit www.kenwoodworld.com.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.




Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar

ze voor toekomstig gebruik.

Verwijder de verpakking en alle labels.

Draai de snelheidsregelaar naar de stand ‘O’

(UIT) en haal de stekker uit het stopcontact:

alvorens het hulpstuk te plaatsen of verwijderen;

na gebruik en wanneer het apparaat niet wordt

gebruikt; en voordat u het gaat schoonmaken.

) Verwerk NOOIT hete ingrediénten.

Raak de scherpe mesjes niet aan. Houd de

messeneenheid uit de buurt van kinderen.

Laat de molen niet langer dan 30 seconden

draaien zonder een rustpauze. Continu gebruik

gedurende langere perioden kan het apparaat

beschadigen. Haal tussen de cycli de stekker uit

het stopcontact en laat het apparaat 15 minuten

afkoelen.

Voordat u het compacte snij- en hakhulpstuk

van de machine af haalt:

O schakelt u eerst de machine uit

O wacht u tot de messen volledig tot stilstand
zijn gekomen



O let erop dat u het maatglas niet van het
meselement afschroeft.

® Gebruik het maatglas en de messeneenheid
alleen met het meegeleverde onderstel.

® Plaats de messeneenheid nooit op het
motorblok zonder het maatglas.

® \erwerk geen harde specerijen zoals gedroogde
kurkumawortel omdat dit het mes kan
beschadigen.

Reiniging

Zie afbeeldingen

® Apparaat altijd uitzetten en de stekker uit het
stopcontact halen voor het reinigen.

® Hulpstukken volledig uit elkaar halen voor het
reinigen.

Raadpleeg de handleiding van de
keukenmachine voor bijkomende
veiligheidswaarschuwingen.

Legenda Zet het compacte snij- en

hakhulpstuk in elkaar zoals

aangegeven in afbeelding

1 Doe de ingrediénten in het
maatglas.

a Basisapparaat
b  Meselement
C Afdichtring

d Maatglas



2 Zorg dat de afdichtring correct
op het meselement geplaatst
is. Als de afsluitring niet goed
is geinstalleerd, zal de machine
lekken.

3 Draai het meselement
ondersteboven. Laat het met
de messen naar beneden in het
maatglas zakken.

4 Schroef het meselement
vingervast op het maatglas.

5 Verwijder het contactdeksel van
de hogesnelheidsaandrijving B
Het contactdeksel voor de
mediumsnelheidsaandrijving
moet aangebracht zijn, anders
werkt de machine niet.

Plaats het hele snij- en
hakhulpstuk op het contactpunt
met de pijl aan de onderzijde van
het hulpstuk naar de achterkant
van de machine gericht. Draai het
snij- en hakhulpstuk naar rechts
om het te vergrendelen en de
twee pijlen uit te lijnen.

Machine op maximale snelheid
aanzetten.

Ti
°

ps
Het verwerken van specerijen
wordt niet aanbevolen, omdat
dit de kunststofonderdelen kan
beschadigen.

Geen hete ingrediénten
verwerken: laat het afkoelen
voor verwerking.

Tabel aanbevolen gebruik

Recept / actie rN

o n | O
Noten 50 gr Max 30 sec.
Koffiebonen 50 gr Max 30 sec.
Koude puree 50 gr Max 30 sec.
Pittige honing- en notenmarinade
Honing (op kamertemperatuur) 250 gr P
Pindakaas met stukjes 40 gr 10 sec.
Kleine chilipeper 1




Onderhoud en klantenservice

Voor informatie over onderhoud en klantenservice, raadpleegt u
de gebruiksaanwijzing van de keukenmachine zelf of gaat u naar
www.kenwoodworld.com.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
® \ervaardigd in China.

Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Sécurité

® | isez et conservez soigneusement ces
instructions pour pouvoir vous vy référer
ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et les
etiquettes.

® Placez la commande de vitesse en position 'O’
(OFF) et débranchez I'appareil : avant de fixer
ou retirer I'accessoire ; apres et hors utilisation ;
et avant de le nettoyer.

e (¥) VEUILLEZ NE PAS MIXER les ingrédients
chauds.

® Ne touchez pas aux lames tranchantes. Gardez
'ensemble de lames hors de portée des enfants.

® Ne faites pas fonctionner votre moulin
pendant plus de 30 secondes sans pause,
sinon vous risquez d’endommager votre
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appareil. Débranchez l'appareil et laissez-le
refroidir pendant 15 minutes entre deux sessions
d’utilisation.

® Avant de retirer le moulin du robot :
O éteignez 'appareil ;
O attendez que les lames soient a l'arrét ;
o faites attention de ne pas dévisser le bocal de

'unité porte-lames.

® Utilisez uniguement le bocal et l'unité porte-
lames fournis avec le socle fourni.

® N'essayez jamais d'installer 'unité porte-lames
sans avoir au préalable installé le bocal.

® Ne broyez pas des épices dures telles que la
racine de curcuma sécheée, car elles peuvent
endommager la lame.

Nettoyage

Voir les illustrations

® Fteignez et débranchez toujours 'appareil avant
de le nettoyer.

® Démonter entierement tous les accessoires
avant le nettoyage.

Veuillez consulter le manuel d’utilisation
principal de votre robot patissier multifonction
pour les consignes de sécurité supplémentaires.
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Légende

a Socle

b Unité porte-lames
C Bague d'étanchéité
d Bocal

Pour assembler le moulin comme
sur le schéma

1

Placez les ingrédients dans le
bocal.

Vérifiez que le joint d’étanchéité
est bien installé sur 'unité porte-
lames. Dans le cas contraire des
fuites se produiront.

Retournez I'unité porte-lames et
placez-la dans le bocal, les lames
tournées vers le bas.

Vissez a la main le socle sur le
bocal.

Relevez le cache-sortie vitesse
élevee B}

Veillez a ce que le cache-sortie
vitesse moyenne soit bien
enclenché. Dans le cas contraire,
I'appareil ne fonctionnera pas.

6 Placez le moulin sur la sortie,

la fleche du socle du moulin
pointant vers l'arriére de
'appareil. Tournez le moulin dans
le sens des aiguilles d’'une montre
pour le verrouiller jusqu’a ce que
les deux fleches soient alignées.
Allumez I'appareil sur la vitesse
maximum.

Conseils et astuces
® || est déconseillé de mixer des

épices car elles peuvent abimer
les piéces en plastique.

® Ne mixez pas d'ingrédients

chauds, mais laissez-les refroidir
auparavant.




Tableau des conseils d’utilisation

Recette/Usage ﬁ r?\ @

Fruits a coque 50 g Max 30 sec
Café en grains 50¢g Max 30 sec
Compotes 50¢g Max 30 sec

Marinade épicée au miel et aux
fruits a coque

Miel (temp. ambiante) 250 g P 10 sec
Beurre de cacahuéte avec morceaux 40 g
Un petit piment 1

Service apres-vente

Pour plus d'informations sur I'entretien et le service client, reportez-vous au manuel de
votre robot de cuisine ou visitez www.kenwoodworld.com.

® Concu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

Deutsch

Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch
und bewahren Sie sie zur spateren Bezugnahme
auf.

® Entfernen Sie samtliche Verpackungen und
Aufkleber.
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Vor dem Einsetzen oder Abnehmen des

Aufsatzes, nach der Benutzung, wenn nicht

in Gebrauch und vor dem Reinigen den

Geschwindigkeitsregler auf ,O“ (AUS) drehen

und den Netzstecker ziehen.

& KEINE heiBen Zutaten verarbeiten.

Die scharfen Messer nicht berUhren. Die

Messereinheit von Kindern fernhalten.

Nicht langer als 30 Sekunden betreiben,

ohne eine Pause einzulegen. Bei langerem,

ununterbrochenem Betrieb kann lhr Gerat

Schaden nehmen. Zwischen Betriebsphasen

den Netzstecker ziehen und das Gerat 15

Minuten lang abkUhlen lassen.

Vor Entfernen des Kompakt-Zerkleinerers/

Mahlaufsatzes vom Gerat:

O Gerat ausschalten.

O warten, bis die Schlagmesser vollig zum
Stillstand gekommen sind.

o den Mahlbehalter auf keinen Fall von der
Messereinheit abschrauben.

Den Mahlbehalter und Messereinsatz nur mit

dem mitgelieferten Sockel verwenden.

Niemals den Messereinsatz ohne aufgesetzten

Mahlbehalter am Gerat anbringen.
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e Nicht fur harte Gewurze, wie z. B. getrocknete
Kurkumawurzel, verwenden, da diese die Messer

beschadigen kdnnten.

Reinigung
Siehe Abbildungen

® \/or dem Reinigen das Gerat immer ausschalten
und den Netzstecker ziehen.
® Aufsatze vor dem Reinigen komplett

auseinandernehmen.

Siehe die Sicherheitswarnungen in den
Gebrauchsanleitungen zu lhrer Kiichenmaschine.

Ubersicht

a Sockel

b Messereinsatz
C Dichtungsring
d Behalter

Zum Zusammensetzen des

Mahlaufsatzes siehe Abbildung

1 Fullen Sie Ilhre Zutaten in den
Behalter.

2 Stellen Sie sicher, dass der
Dichtungsring richtig auf dem
Messereinsatz sitzt. Inhalt
kann auslaufen, wenn der
Dichtungsring nicht richtig
eingesetzt ist.
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3 Drehen Sie den Messereinsatz

um. Fuhren Sie ihn mit nach
unten weisenden Messern in den
Behalter ein.

Drehen Sie den Sockel auf den
Behalter, bis er fingerfest sitzt.
Nehmen Sie den Deckel

des Hochgeschwindigkeits-
Anschlusses B ab.

Stellen Sie sicher, dass der Deckel
des Mittelgeschwindigkeits-
Anschlusses angebracht ist,

da ansonsten das Gerat nicht
funktioniert.



6 Setzen Sie den Mahlaufsatz
so auf den Anschluss, dass
der Pfeil unten am Sockel zur
RUckseite der Maschine zeigt.
Drehen Sie den Mahlaufsatz im
Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
Die beiden Pfeile mUssen
aufeinandertreffen.

7 Stellen Sie die

Hinweise und Tipps

beschadigen kdonnen.
® Keine heien Zutaten

lassen.

® £s wird davon abgeraten,
Gewlrze zu verarbeiten,
da diese die Kunststoffteile

verarbeiten, vorher abkuhlen

Héchstgeschwindigkeit ein.

Empfehlungstabelle

Rezept/Verfahren

Q|7 O
NUsse 509 Max 30 Sek.
Kaffeebohnen 5049 Max 30 Sek.
Kalte Purees 50 g Max 30 Sek.
Wiirzige Honig- und Nuss-
Marinade
Honig (Zimmertemp.) 250 g P 10 Sek.
Grobe Erdnussbutter 40 g
Kleine Chili 1

Kundendienst und Service

Fur Angaben zum Kundendienst und Service sehen Sie bitte die
Hauptbedienungsanleitung Ihrer Kichenmaschine oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.
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Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

Sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e

conservarle come futuro riferimento.

Rimuovere la confezione e le etichette.

Ruotare il guadrante della velocita su 'O’

(OFF) e staccare la spina: prima di montare o

rimuovere l'accessorio, dopo e guando non € in

uso e prima della pulizia.

& NON lavorare ingredienti caldi.

Non toccare le lame affilate. Tenere il gruppo

lame lontano dalla portata dei bambini.

Non far funzionare il macinino per piu di

30 secondi senza un periodo di riposo. La

lavorazione continua per periodi piu lunghi

puo danneggiare I’apparecchio. Scollegare

'apparecchio e lasciarlo raffreddare per 15

minuti tra un’operazione e l'altra.

Prima di rimuovere il tritatutto/macinino dalla

macchina:

O spegnere l'apparecchio;

o attendere che le lame si siano completamente
fermate;

o fare attenzione a non svitare la caraffa
dall’'unita delle lame.
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® Usare la caraffa e il gruppo lame solo con la
pbase in dotazione.

® Mai montare il gruppo lame sull’apparecchio
senza aver prima montato la caraffa.

® Non lavorare spezie dure come la radice di
curcuma essiccata in guanto potrebbero
danneggiare la lama.

Pulizia

Fare riferimento alle illustrazioni

® Spegnere sempre e scollegare 'apparecchio
prima della pulizia.

® Smontare completamente gli accessori prima di
pulirli.

Fare riferimento al manuale d’istruzioni generale
dell’apparecchio per ulteriori avvisi sulla
sicurezza.

Legenda Assemblare il macinino come

mostrato nell’illustrazione

1 Inserire gli ingredienti nella
caraffa.

2 Verificare che l'anello di tenuta
sia montato correttamente
sull'unita delle lame. Si
verificheranno delle perdite
se la tenuta non € montata
correttamente.

a Base

b Unita delle lame
C Anello di tenuta
d Caraffa

16



Capovolgere il gruppo lame e
collocarlo sulla caraffa, con le
lame rivolte verso il basso.
Avvitare la base sulla caraffa
stringendola a mano.

Sollevare il coperchio dell’attacco

retro della macchina. Ruotare in
senso orario fino a farlo scattare
in posizione quando le due frecce
si allineano.

Accendere alla massima velocita.

ad alta velocita B
Assicurarsi che il coperchio
dell’attacco medio sia in

posizione altrimenti 'apparecchio

non funzionera.

6 Posizionare il macinino
sull'attacco con la freccia sulla
base del mulino rivolta verso il

Suggerimenti e consigli
® Sj sconsiglia la lavorazione

di spezie poiché potrebbero
danneggiare le parti in plastica.

® Non trattare ingredienti caldi

ma lasciarli raffreddare prima di

trattarli.

Grafico di utilizzo consigliato

Ricetta/Processo

Q|| O
Noci 509 Max 30 secondi
Chicchi di caffée 5049 Max 30 secondi
Pure freddi 509 Max 30 secondi
Miele piccante e marinata di dado
Miele (temperatura ambiente) 250 g p 10 secondi
Burro di arachidi croccante 40 g
Peperoncino piccolo 1
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Manutenzione e assistenza tecnica

Per informazioni sulla manutenzione e assistenza clienti, consultare il manuale
principale dell’apparecchio o visitare il sito www.kenwoodworld.com.

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as
para consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais
etiquetas.

Rode o controlo de velocidade para a posicao
“O” de desligado e retire o cabo da tomada
eléctrica: antes de levantar ou retirar o
acessorio; depois de utilizar e guando ndo esta
em utilizacao; e antes de limpar.

& NAO processe ingredientes quentes.

Nao togue nas laminas afiadas. Mantenha as
criancas afastadas do dispositivo de [amina.
N3ao fac¢a funcionar o seu moinho mais de

30 segundos seguidos sem um periodo de
descanso. Processar continuamente durante
longos periodos pode danificar o seu
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aparelho. Retire o aparelho da tomada eléctrica
e deixe arrefecer durante 15 minutos entre
funcionamentos.
® Antes de retirar o Moinho da maquina:
o desligue;
O espere até que as laminas estejam
completamente paradas;
O tenha cuidado para nao desapertar o jarro da
unidade de [amina.
e Utilize apenas o jarro e a unidade de lamina com
a base fornecida.
® Nunca insira a unidade de lamina na maquina
sem o jarro colocado.
® N3O processe especiarias duras como o Agafrao
da India pois podem danificar a lamina.

Limpeza

Consulte as llustragdes

® Desligue sempre e retire o cabo da tomada
eléctrica antes de limpar. .

® Desmonte totalmente os acessorios antes de
lavar.

Consulte o livro de instrugcdoes da sua Maquina de
Cozinha principal para mais informac¢oes sobre
avisos de seguranc¢a.
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Legenda
a Base
b Unidade de I&aminas
C Anel vedante
d Jarro

Monte o Moinho conforme

mostrado na llustragdo

1 Cologue os seus ingredientes no
jarro.

2 Assegure-se de que o anel
vedante estd correctamente
colocado na unidade de lamina.
Se 0 anel vedante estiver mal

colocado, vai ocorrer vazamento.

3 Vire a unidade de laminas ao
contrario. Coloque-a dentro do
jarro com as laminas para baixo.

4 Enrosque a base no jarro até
estar bem apertada.

5 Levante e retire a tampa da
entrada de alta velocidade E
Confirme que a tampa da
entrada de média velocidade
estd colocada, caso contrario a
maguina nao funcionara.
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6

Encaixe o moinho na entrada
com a seta da base do moinho
virada para a parte de trds da
maquina. Rode o moinho na
direccéo horaria até prender e as
duas setas estarem alinhadas.
Ligue na velocidade maxima.

Dicas e Sugestoes

N&o se recomenda que
processe especiarias uma vez
gue podem danificar as partes
plasticas.

N&o processe ingredientes
guentes, deixe-os arrefecer
antes de processar.




Quadro de Utilizacdo Recomendada

R ita/Pi
eceita/Processo ﬁ r?\ @

Nozes 50 g Max 30 seg.
Gr&os de Café 509 Max 30 seg.
Purés Frios 5049 Max 30 seg.

Mel Picante e Marinada de
Manteiga de Amendoim
Mel (a temperatura ambiente) 250 g P 10 seg.
Pedaco de manteiga de amendoim 40 g
Peqgueno piri-piri (malagueta) 1

Assisténcia e cuidados do cliente

Para obter informacdes sobre o Assiténcia Técnica e Servi¢co de Apoio ao
Cliente, consulte o manual da Maqguina de Cozinha principal ou visite o site
www.kenwoodworld.com.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

Espaiol

Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Seguridad

® | ca estas instrucciones atentamente y guardelas
para poder utilizarlas en el futuro.
® Quite todo el embalaje y las etiquetas.
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Gire el control de velocidad a la posicion de

apagado “O” y desenchufe el aparato: antes de

colocar o quitar el accesorio, despues de usarlo,

cuando no lo utilice y antes de limpiarlo.

&) NO procese ingredientes calientes.

No togue las cuchillas afiladas. Mantenga el

conjunto de cuchillas fuera del alcance de los nifos.

No haga funcionar el molinillo durante mas

de 30 segundos seguidos sin un periodo de

descanso. Si lo hace funcionar de manera

continuada durante periodos de tiempo mas

largos, puede daifar el aparato. Desenchufe el

aparato y deje que se enfrie durante 15 minutos

entre los funcionamientos.

Antes de quitar el molinillo del robot:

O apague el aparato;

O espere hasta que las cuchillas se hayan
parado totalmente;

O tenga cuidado de no desenroscar la jarra del
conjunto de cuchillas.

Use la jarra v la unidad de cuchillas solamente

con la base suministrada.

Nunca acople la unidad de cuchillas al robot sin

que la jarra este colocada.

No procese especias duras como raiz de

curcuma seca ya que pueden dafar la cuchilla.
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Limpieza
Consulte las ilustraciones

® Apague y desenchufe siempre el aparato antes

de proceder a su limpieza.

® Desmonte los accesorios completamente antes

de limpiarlos.

Consulte el libro principal de instrucciones de su
robot de cocina para obtener mas informacioén
sobre las advertencias respecto a la seguridad.

Descripcion del aparato

a Base

b Unidad de cuchillas
C Anillo de cierre

d Jarra

Monte el molinillo tal como se

muestra en la ilustracion

1 Ponga los ingredientes en la jarra.

2  Compruebe que el anillo de cierre
esté correctamente acoplado a
la unidad de cuchillas. Si el anillo
de cierre no estd correctamente
acoplado, el contenido podria
derramarse.

3 Gire la unidad de cuchillas boca
abajo. Coldquela en la jarra, con
las cuchillas hacia abajo.
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4 Enrosque la base sobre la jarra

a mano hasta que esté bien
apretada.

Retire la tapa de la salida de
velocidad alta B

Compruebe que la tapa de la
salida de velocidad media esté
colocada, de lo contrario, el
aparato no funcionara.

Cologue el molinillo en la salida
con la flecha en la base del
molinillo hacia la parte posterior
del aparato. Gire el molinillo en
el sentido de las agujas del reloj
para que gquede firmemente
ajustado hasta que las dos
flechas queden alineadas.
Conecte a maxima velocidad.



Consejos y sugerencias

® No se recomienda procesar especias ya que pueden dafar las piezas de

plastico.

® No procese ingredientes calientes, deje que se enfrien antes de procesarlos.

Tabla de usos recomendados

Receta/ proceso

a

(7

C)

Frutos secos 5049 Max 30 segundos
Granos de café 50¢g Max 30 segundos
Purés frios 509 Max 30 segundos
Adobo de frutos secos y miel

especiada

Miel (temperatura ambiente) 250 g P 10 segundos
Mantequilla de cacahuete crujiente 40 g

Chile pequefio

Servicio técnico y atencion al cliente

Para obtener informacidn sobre el servicio técnico y la atencion al cliente, consulte el
manual principal de su robot de cocina o visite www.kenwoodworld.com.

® Disefado y creado por Kenwood en el Reino Unido.

® Fabricado en China.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

Sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje, og opbevar
den i tilfaelde af, at du far brug for at sla noget
op i den.

Fiern al emballage og meerkater.

Drej hastighedskontrollen til positionen "O"
(OFF), og tag stikket ud: Fgr paseetning eller
aftagning af tilbehoret, efter og nar det ikke er |
brug og for rengoring.

& Tilbered IKKE varme ingredienser.

Ror ikke ved skarpe knive. Hold knivenheden
utilgeengelig for barn.

Lad ikke kvaernen kore laengere end i

30 sekunder uden pause. Kontinuerlig
tilberedning i laengere tid kan skade apparatet.
Tag stikket ud af stikkontakten. og lad apparatet
afkale i 15 minutter mellem brug.

For kvaernen tages af maskinen:

o sluk;

o vent, til knivene er standset helt,

O pas pa ikke at skrue glasset af knivsenheden.
Brug kun glasset og knivsenheden med den
medfalgende sokkel.
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® Szt aldrig knivsenheden pa maskinen uden

pasat glas.

e Tilbered ikke harde krydderier som tgrret
gurkemejerod, da de kan beskadige kniven.

Renggaring
Se illustration
® Der skal altid slukkes, og stikket tages ud for

rengoring.

o Adskil tilbehgr helt inden rengering.

Se yderligere sikkerhedsadvarsler i
instruktionsbogen til din kekkenmaskine.

Oversigt

a

Sokkel

b Knivsenhed
C Teetningsring
d Glas

Saml kvaernen som vist pa
illustrationen

1
2

Kom ingredienserne i glasset.

Sgrg for, at teetningsringen er
pasat korrekt pa knivsenheden
Der vil opstd leekage, hvis

teetningen ikke er korrekt pasat.
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3 Vend bunden i vejret pa

knivsenheden. Kom den ned i
glasset med knivene nedad.
Skru soklen pa glasset, til den
sidder fingerstramt.

Loft deekslet til kraftudtag (hej-
speed) af B

Sorg for, at kraftudtagsdackslet
(medium-speed) sidder korrekt,
ellers virker apparatet ikke.
Placer kvaernen pa kraftudtaget
med pilen pa kveernens sokkel
mod bagsiden af maskinen. Drej
kvaernen med uret for at lase



den fast pa plads, indtil de to pile
flugter.

7 Teend, og indstil pa
maksimumhastighed.

Vink og tips

® Tilberedning af krydderier
frarddes, da de kan beskadige
plastdelene.

® Tilbered ikke varme
ingredienser, lad dem kgle af

Oversigt over anbefalet brug

Opskrift/proces

a

(7

C)

Ngdder 50¢g Max 30 sek.
Kaffebgnner 509 Max 30 sek.
Kolde pureer 50¢g Max 30 sek.
Krydret honning- og

ngddemarinade

Honning (stuetemp.) 250 g P 10 sek.
Knasende jordngddesmgar 40 g

Lille chili

Service og kundepleje

Service- og kundeplejeoplysninger kan findes i kekkenmaskinens hovedmanual eller

pa www.kenwoodworld.com.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.

® Fremstillet i Kina.
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Svenska

Vik ut fraimre omslaget med bilderna.

Sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara den

for framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

Vrid hastighetsreglaget till "O” (AV) och dra

ur sladden: innan du monterar eller tar bort

redskapen, efter anvandning, nar apparaten inte

anvands och fore rengdring.

(¥ Bearbeta INTE heta ingredienser.

R&r inte vid vassa knivblad. Se till att

bladenheten ar utom rackhall for barn.

Anvand inte kvarnen langre an 30 sekunder

utan en viloperiod. Bearbetning under langre

perioder kan skada apparaten. Dra ur sladden

och lat apparaten svalna under 15 minuter

mellan bearbetningarna.

Innan du tar bort minihackaren/kvarnen fran

apparaten:

O stang av apparaten.

O vanta tills bladen har stannat helt.

O akta sa att du inte skruvar loss behallaren fran
bladenheten.
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e Anvand endast behallare och bladenhet med
den basenhet som medfodljer.
® Montera aldrig bladenheten pa apparaten utan

att behallaren & monterad.

® Bearbeta inte harda kryddor, t.ex. torkad
gurkmejarot, eftersom dessa kan skada bladen.

Rengoring
Se bilderna

® Stang alltid av och dra ur stickkontakten fore

rengdring.

® Plocka isar tillbehdren helt och hallet fore

rengdring.

Se bruksanvisningen fér koksmaskinen for
ytterligare sakerhetsinformation.

Forklaring till bilder
Bas

Bladenhet
Tatningsring
Behallare

OO 0w

Montera minihackaren/kvarnen
enligt bild

1 L&gg ingredienserna i behallaren.

2 Se till att tatningsringen ar ratt
monterad pa bladenheten. Det

3

29

ldcker om tatningen inte ar ratt
monterad.

Vand bladenheten upp och ner.
Sank ner den i behallaren med
bladen nedat.

Skruva fast basen pa behallaren
med fingerkraft.

Lyft av hdoghastighetsuttagets
lock E

Se till att locket dver
mellanhastighets-uttaget sitter pa



plats, annars kommer apparaten
inte att fungera.

6 Placera minihackaren/kvarnen pa
uttaget med pilen pa basen riktad
mot apparatens baksida. Vrid
minihackaren/kvarnen medurs
tills de tva pilarna &r riktade

Tips och idéer

® Bearbetning av kryddor
rekommenderas inte eftersom
dessa kan skada plastdetaljer.

® Bearbeta inte heta ingredienser,
lat de svalna forst.

mot varandra och den sitter fast
ordentligt.
7 Sla pd maxhastighet.

Rekommenderad anvandning

Recept/process

() ®
Notter 509 Max 30 s
Kaffebdnor 5049 Max 30 s
Kalla puréer 5049 Max 30s
Kryddig honungs- och nétmarinad
Honung (rumsvarm) 250 g Pulsera 10s
Krispigt jordndtssmor 40 g
Liten chilifrukt 1

Service och kundtjanst

Foér information om service och kundvard, se bruksanvisningen till kbksmaskinen eller
ga till www.kenwoodworld.com.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

Sikkerhet

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen

og ta vare pa den slik at du kan sla opp i den

senere.

Fiern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Vri hastighetskontrollen til 'O (AV) posisjon og

trekk ut: for montering eller fijerning av utstyret;

etter og nar den ikke er i bruk; og for rengjering.

¥ Du ma IKKE behandle varme ingredienser.

Bergr aldri skarpe kniver. Hold knivenheten

utilgjengelig for barn.

Ikke bruk kvernen i mer enn 30 sekunder uten

en pause. Kontinuerlig prosessering i lengre

perioder kan skade din apparatet. Koble fra

apparatet og la det avkjeles i 15 minutter mellom

hver gang du bruker det.

For du fjerner kvernen fra apparatet:

o sla av apparatet,

o vent til knivene har stanset helt,

O pass pa at du ikke skrur lgs glasset fra
knivenheten.

Bruk kun glasset og knivenheten med basen

som falger med.
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e Du ma aldri feste knivenheten pad apparatet uten
at glasset sitter pa.

e Du ma ikke hakke harde krydder, slik som tarket
gurkemeie - det kan skade kniven.

Rengjoring
Se illustrasjonene

e S|3 alltid av og trekk ut stepselet for rengjoring.
® Ta tilbehgret helt fra hverandre for du rengjor
det.

Les om ekstra sikkerhetsadvarsler i
hovedinstruksjonsboken for kjskkenmaskinen.

Deler 3 Snu knivenheten opp ned. Senk
den ned i glasset med knivene

a Base
. vendt nedover.
b Knivenhet ) )
) ) 4 Skru fast basen til begeret til den
C Tetningsring sitter aodt fast
d Glass tter 9 ast

5 Ta av dekslet til uttaket for hay
hastighet E
Pass pa at dekslet til uttaket for
middels hastighet sitter pa plass.
Ellers vil ikke apparatet fungere.

Sett sammen kvernen som vist i

illustrasjonen

1 Tilsett ingrediensene i glasset.

2 Pase at tetningsringen ligger
korrekt i knivenheten. Det vil
forekomme lekkasjer hvis den
ikke ligger korrekt.
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6 Plasser kvernen pa uttaket med
pilen pa kvernen mot baksiden av
maskinen. Vri kvernen pa plass
med klokken til de to pilene star
overfor hverandre.

7 Vri til maksimal hastighet.

Rad og tips

® Vi anbefaler ikke at det brukes
til krydder, da det kan skade
plastdelene.

® Du ma ikke behandle varme
ingredienser - la dem avkjoles
forst.

Tabell for anbefalt anvendelse

Oppskrift/arbeidsoppgave

a | (| O
Notter 50 g Max 30 sek
Kaffebgnner 509 Max 30 sek
Kalde posteier 50¢g Max 30 sek
Krydret honning- og ngttemarinade
Honning (romtemp.) 250 g P 10 sek
Peangttsmoar med biter 40 g
Liten chili 1

Service og kundetjeneste

For service og kundetjeneste, se hovedhandboken for kjgkkenmaskinen eller ga inn pa
www.kenwoodworld.com.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

Turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja sailyta ne

mydhempaa tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

Kaanna nopeudensaadin asentoon "O" (OFF)

ja irrota laite pistorasiasta ennen lisalaitteen

kiinnitysta ja irrotusta; kayton jalkeen ja silloin,

kun laite ei ole kaytdssa; ja ennen puhdistusta.

X ALA kaésittele kuumia ainesosia.

Ald koske teraviin teriin. Pida terayksikkd pois

lasten ulottuvilta.

Ala kayta myllya yhtamittaisesti 30 sekuntia

kauempaa. Yhtamittainen pidempiaikainen

kaytto voi vaurioittaa laitetta. Irrota laite

pistorasiasta ja anna sen jaahtya 15 minuuttia

kayttdkertojen valilla.

Ennen pienoisleikkurin irrottamista

keittiokoneesta

O katkaise virta

O odota, kunnes terat ovat pysahtyneet
kokonaan.

o Ala irrota astiaa terista.

Kayta astiaa ja terayksikkda yhdessa mukana

toimitetun jalustan kanssa.
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o Al3 kiinnita terayksikkoda laitteeseen, jos astia ei
ole paikallaan.

® Al3 jauha kovia mausteita, esimerkiksi kuivattua
kurkumajuurta, sille ne saattavat vahingoittaa
teraa.

Puhdistaminen
Lisdtietoja on kuvissa

® Ennen puhdistamista katkaise laitteesta virta ja
irrota pistoke pistorasiasta.
® |rrota varusteet ennen puhdistamista.

Yleiskoneen kdyttoohjeessa on lisdtietoja
turvallisuudesta.

Selitys 3 Kaanna terayksikke yldsalaisin.
Laske se astiaan terat alaspain.

a Pohjaosa . . : P
4 Kiinnita pohjaosa astiaan. Kirista

b Terayksikkd

o se kasin.
C Tiivisterengas e
d  Astia 5 Irrota suuren nopeuden liitannan
kansi E
Kokoa pienoisleikkuri kuvassa Varmista, etta keskisuuren
esitetylla tavalla. nopeuden suojus on paikallaan.

Muutoin varuste ei toimi.

6 Kiinnitd pienoisleikkuri litdntaan
siten, ettd pienoisleikkurin
pohjaosassa nakyva nuoli osoittaa
kohti laitteen takaosaa. Lukitse

1 Laita aineosat astiaan.

2 Varmista, etta tiivisterengas on
oikein paikallaan terayksikdssa.
Jos tiiviste ei ole kunnolla
paikallaan, aiheutuu vuotoa.
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pienoisleikkuri kaantamalla
myotapaivaan, kunnes kaksi
nuolta osuu toisiinsa.

7 Valitse suurin nopeus.

Vihjeitd ja neuvoja

® Mausteiden kasittelemista
ei suositella, silld ne voivat
vaurioittaa muoviosia.

® Al3 kasittele kuumia ainesosia
pienoisleikkurissa. Anna niiden
jaahtya ennen kasittelemista.

Kayttdsuositustaulukko

Ruokaohje/tydvaihe

a

(7

C]

Pahkinat 509 Max 30 sekuntia
Kahvinpavut 5049 Max 30 sekuntia
Kylmat soseet 50 g Max 30 sekuntia
Mausteinen hunaja- ja

pahkinamarinadi

Hunajaa (huoneldampobista) 250 g P 10 sekuntia
Karkearakenteista maapahkinavoita 40 g

Pienia chileja

Huolto ja asiakaspalvelu

Katso huolto- ja asiakaspalvelutiedot yleiskoneen kayttdohjeesta tai sivustosta

www.kenwoodworld.com.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.

® Valmistettu Kiinassa.
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Turkg¢e

On kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Guvenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki
kullanimlar icin saklayin.
TUum ambalajlari ve etiketleri ¢cikartin.
Hiz kontrolunu ‘O” (KAPALI) konuma getirin
ve fisi prizden cekin: eklentileri takmadan
veya cikartmadan once; kullandiktan sonra ve
kullanimda degdilken; ve temizlemeden 6nce.
Sicak malzemeleri ISLEMEYIN.

eskin bicaklara dokunmayin. Bicak Unitesini
cocuklardan uzak tutun.
Ogiitiiciiniizii, kullanimlar arasinda ara
vermeden 30 saniyeden daha uzun siire
calistirmayin. Siurekli olarak daha uzun
sureli calistirmak cihaziniza zarar verebilir.
Kullanimlar arasinda cihazin fisini prizden c¢ekin
ve 15 dakika sogumasini bekleyin.
Ogutucuyu cihazdan cikarmadan énce:
o cihazl kapatin;
o bicaklarin tamamen durmasini bekleyin;
o kavanozu bicak tertibatindan ayirmamaya

dikkat edin.
Kavanozu ve bicak tertibatini sadece tedarik
edilen taban ile kullanin.
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® Kavanoz takili degilken bicak tertibatini cihaza

yerlestirmeyin.

® Bicaklara zarar verebilecekleri icin, kuru zerdecal
kdkleri gibi sert baharatlari islemeyin.

Temizlik
Gorsellerine géz atin

® Temizlik ©&ncesi cihazi kapatin ve fisten cekin.
® Temizlik &ncesi ek parcalari tamamen cikarin.

Ilave giivenlik uyarilari icin Mutfak Robotunuzun

kullanma talimatina bakin.

Parcalar

a

Taban

b Bicak tertibati

c

Sizdirmazlk halkasi

d Kavanoz

Ogitiicii gorsel ’de gosterildigi
gibi kurun

1
2

Malzemelerinizi kavanoza koyun.
Sizdirmazlik contasinin bigak
tertibatina dlizgln oturdugundan
emin olun. Conta dizgln
oturmazsa sizma olusabilir.

Bicak tertibatini ters ¢evirin.
Kavanozun icine bicaklar asagiya
bakacak sekilde yerlestirin.
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Tabani, kavanoza oturtmak igin
parmakla sikin.

Eksek hizli ¢ikis kapagdini kaldirin
Orta hizl ¢ikis kapagdinin takih
oldugundan emin olun. Aksi
takdirde cihaz calismaz.

Ogutucu tabanindaki ok
makinenin arkasina bakacak
sekilde 6gutuclyu cikisa
yerlestirin. ki ok hizalanana kadar
6guttclyl saat yonune dogru
cevirin.

En yUksek hizda calistirin.



Oneri ve ipuglarn

® Plastik parcalara zarar verebildiklerinden baharatlarin islenmesi dnerilmez.
® Sicak malzemeleri islemeden dnce sogumalarini bekleyin.

Onerilen Kullanim Cizelgesi

Tarif/islem

s Q|7 ©
Kabuklu yemisler 50g Max 30 sn.
Kahve cekirdekleri 509 Max 30 sn.
Soguk pureler 50¢g Max 30 sn.
Baharath Bal & Kabuklu Yemis
Marinati
Bal (oda sicakliginda) 2509 P 10 sn.
Citirh fistik ezmesi 409
Ufak cili biber 1

Servis ve muUsteri hizmetleri

Servis ve MUsteri Hizmetleri bilgisi icin mutfak robotunuzun kilavuzuna bakin veya

www.kenwoodworld.com adresini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.

® Cin'de Uretilmistir.
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Cesky

Nezapomeiite si prosim rozevfit titulni stranku s vyobrazenim

Bezpecnost

Prectéte si peclive pokyny v této prirucce

a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Odstrante veskery obalovy material a nalepky.

Otocte ovladac rychlosti do polohy ,O° (vypnuto) a

odpojte pristroj od zdroje napajenti: pred nasazenim

nebo odpojenim nastavce, po pouziti pristroje a

kdyz pristroj nepouyzivate a pred cistenim.

® NEZPRACOVAVEJTE horke mgredlence

Nedotykejte se ostrych nozd. Chrante nozovou

jednotku pred detmi.

Nepouzivejte mlynek bez prestavky po dobu

delSi nez 30 sekund. Nepferuseny provoz po

delSi dobu muizZe pFistroj poskodit. Pred dalsim

pouzitim pristroj odpojte od zdroje napajeni a

nechejte ho 15 minut vychladnout.

Nez mlynek sundate z pristroje:

O vypneéete pristroj;

O pockejte, nez se noze zcela zastavi;

O dejte pozor, abyste neodsroubovali nadobku
od nozove sestavy.

Nadobku a nozovou jednotku pouzivejte jen s

dodanou zakladnou.
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® Nepokousejte se nozovou jednotku nasadit na
pristroj bez nasazené nadobky.

® Nemelte tvrdé koreny, napriklad suseny koren
kurkumy, protoze by to mohlo poskodit

nozovou jednotku.

Cisténi
Viz ilustrace
® Pred cisténim spotrebic vzdy vypnéte a odpojte

Ze zasuvky.

® Nastavce pred cCisténim zcela rozeberte.

DalsSi bezpecnostni upozornéni najdete v navodu
k pouziti kuchynského robotu.

Popis

OO T0w

zakladna

nozova jednotka
tésnici krouzek
nadobka

Sestavte mlynek podle obrazku

1
2

Vlozte prisady do nadobky.
Provérte, zda je na nozové
jednotce spravné nasazeny
tésnici krouzek. Pokud neni radné
nasazeny, bude z nddobky unikat
obsah.

Otocte nozovou jednotku vzhdru
nohama. Nasadte ji na nadobku
tak, aby noze smérovaly dolC.
Nozovou jednotku nasroubujte na
nadobku a pevné rukou utdhnéte.
Sundejte kryt vyvodu rychlého
nahonu A

Provérte, zda je nasazeny kryt
vyvodu stredné rychlého nahonu;
jinak se pfistroj nespusti.

Nasadte mlynek na vyvod tak,
aby Sipka na zakladné mlynku
smérovala k zadni strané pristroje.



Otacejte mlynkem ve sméru
hodinovych rucicek, dokud
nezapadne na misto a obé Sipky
nebudou zarovnané.

7 Zapnéte pristroj na nejvyssi
rychlost.

Rady a tipy

® Nedoporucuje se zpracovavat
kofeni, protoze mize poskodit
plastové &asti.

® Nezpracovavejte horké prisady,
nechejte je pred zpracovanim
vychladnout.

Tabulka doporucenych rychlosti a mnozstvi

Recept/postu

pt/p P ﬁ ('; \ C,_)
Orechy 50¢g Max. 30s
Kavova zrna 509 Max. 30 s
Studené pyré 509 Max. 30s
Pikantni marinada s medem
a ofechy
Med (pokojova teplota) 250 g P 10s
Krupaveé arasidové maslo 40 g
Mala cili papricka 1

Servis a Udrzba

Informace o servisu a udrzbé najdete v hlavni prirucce ke kuchynskému strojku nebo

na webu www.kenwoodworld.com.

® Zkonstruovano a vyvinuto spolec¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.

® \/yrobeno v Ciné.
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Magyar

A hasznalati utasitds olvasasa kdzben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az
illusztraciodk is lathatok legyenek.

Els® a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és
Orizze meg késdbbi felhasznalasral
Tavolitson el minden csomagoldanyagot és
cimkeét!
A tartozékok fel- és leszerelése el6tt,
hasznalat utan és tisztitas el6tt allitsa a
sebessegszabalyozot az ,O” (KI) allasba és
huzza ki a halozati csatlakozot.
NE dolgozzon fel forré hozzavaldkat.

e érjen hozza az éles késekhez. A késegyseéget
gyermekektdl tartsa tavol.
Ne miikédtesse a daradléot pihentetés nélkiil
30 masodpercnél hosszabb ideig. Ha
hosszabb ideig miikodteti egyfolytaban,
azzal karosithatja a késziiléket. A halozati
csatlakozot hdzza ki a konnektorbol, és az Ujabb
hasznalat elétt varjon 15 percet, hogy a készuléek
lehdljon.
Mielbtt levenné a daralot a geprdl:
O kapcsolja ki a keszuléket;
O varja meg, amig a kések teljesen le nem alltak;
O Ugyeljen arra, nehogy lecsavarja az edényt a

késegysegrol.
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® Az edényt és a késegyseéget csak az eredeti
aljzattal hasznalja.

® Soha ne szerelje a késegyseéget a gépre az
edéeny nélkul.

® Ne apritson kemény flszereket, példaul szaritott
kurkumagyodkeret, mert ezek karosithatjak a
keést.

Tisztitasa

Lasd [d abrak

® Tisztitas elé6tt mindig kapcsolja ki a készuleket,
és huzza ki a halozati csatlakozot a
konnektorbol.

® A tisztitas el6tt teljesen szerelje szét a
tartozékokat.

A tovabbi biztonsagi figyelmeztetésekkel
kapcsolatban nézze at a konyhagép altalanos
hasznalati utasitasat.

A készulek reszei A abran lathaté médon szerelje
a Alap ossze a daralét

b Késegység 1 Helyezze a hozzavaldkat a mini
C Tomitégylrd edénybe.

d Mini edény 2 Ugyeljen arra, hogy a

tomitédgydrlt megfelelden
illeszkedjen a késegységen.
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Szivargashoz vezet, ha a tomités alapjan lathato nyil a gép hatulja

nem megfelelden van felhelyezve. felé nézzen. Forgassa el a dardlét
3  Forditsa a késegységet fejjel jobbra, hogy biztosan régzitse
lefelé. Engedje le a mini edénybe, a helyén, amig a két nyil egy
késekkel lefelé. vonalba nem kerul.
4 Csavarja az alapot a mini 7 Allitsa a legnagyobb sebességre.

edényre, és szoritsa meg,

amennyire kézzel lehet.

5 Emelje le a nagy sebességl
meghajtd nyilasanak E fedelét.
Ugyeljen arra, hogy a kdzepes
sebességl meghajtd nyildsanak
fedele a helyén legyen, kuldnben
a készulék nem fog mukodni.

6 Helyezze a dardldt a meghajtd
nyilasara ugy, hogy a darald

Tanacsok és tippek

® F(iszerek feldolgozasara
nem javasoljuk, mivel ezek
karosithatjak a mlanyag
alkatrészeket.

® Ne dolgozzon fel forrd
hozzavaldkat, elébb varja meg,
hogy lehUljenek.

Felhasznalasi utmutato

Recept/feldolgozas

p g ﬁ (\( \ @
Did 5049 Max. 30s
Szemes kavé 50 g Max. 30 s
Hideg purék 50¢g Max. 30 s
Pikans méz és diomarinad
Méz (szobah&dmérsékleten) 250 g p 10s
Ropogds mogyorovaj 40 g
Kis chili 1
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Szerviz és vevdszolgalat

A szervizeléssel és az Ugyfélszolgalattal kapcsolatos informaciokat a konyhagép
kézikdnyvében vagy a www.kenwoodworld.com webhelyen taldlhatja meg.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesult Kirdlysagban.
® Készult Kinaban.

Polski

Prosimy roztozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

Bezpieczenstwo obstugi

Przeczytac¢ uwaznie ponizszg instrukcje i
zachowac na wypadek potrzeby skorzystania z
niej w przysztosci.

Usunac wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.
Przed zaktadaniem i wyjmowaniem nasadki, po
zakonczeniu pracy, w czasie przechowywania
oraz przed przystepowaniem do czyszczenia
przesungc regulator predkosci do pozycji
,O”(wytgczony) i wyjac wtyczke z gniazdka
zasilajacego.

& NIE rozdrabniaé sktadnikéw goracych.
Nie dotykac ostrzy. Zespot ostrzy nalezy
przechowywac w migjscu niedostepnym dla

dzieci.
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Nie uzywa¢ mtynka czas dtuzszy niz 30

sekund bez zrobienia przerwy. Ciggta praca

przez czas dtuzszy moze spowodowacé

uszkodzenie urzadzenia. Wyjac¢ wtyczke

przewodu zasilajgcego z gniazdka i odczekac

15 minut pomiedzy kolejnymi etapami pracy, az

urzgdzenie ostygnie.

Przed zdjeciem kompaktowego mtynka

uniwersalnego z robota:

O wytgczyc urzgdzenie,

O zaczekac, az ostrza catkowicie sie zatrzymajg;

O zachowac ostroznosc, aby nie odkrecic
pojemnika z zespotu ostrzy.

Pojemnika i zespotu ostrzy uzywac wytacznie z

podstawg zatgczong w zestawie.

Nie wolno mocowac zespotu ostrzy do

urzadzenia, jezeli nie zostat na nie zatozony

pojemnik.

Nie rozdrabniac twardych przypraw

korzennych, takich jak suszony korzen kurkumy,

poniewaz Mogg one uszkodzic¢ ostrza.

Czyszczenie
Zob. ilustracje [4

® Przed przystapieniem do czyszczenia wytgczyc

urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka.
47



® Przed czyszczeniem catkowicie rozmontowac

przystawki.

Dodatkowe informacje na temat bezpieczenstwa
znajdujg sie w instrukcji obstugi robota
kuchennego, do ktérego przeznaczona jest

nasadka.

Legenda

a Podstawa

b Zespdt ostrzy

C Pierscien uszczelniajacy
d Pojemnik

Ztozyé miynek zgodnie ze
wskazéwkami na ilustracji

1

Sktadniki umiesci¢ w pojemniku
mtynka.

Sprawdzi¢, czy pierscien
uszczelniajgcy zostat prawidtowo
zatozony na zespodt ostrzy. Jezeli
uszczelka zostanie niepoprawnie
zatozona, sktadniki beda
wyciekac.

Odwrocic¢ zespot ostrzy do gory
nogami. Skierowawszy ostrza ku
dotowi, wtozy¢ go do pojemnika.
Mocno przykreci¢ recznie
podstawe do pojemnika.
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Zdjg¢ ostone gniazda szybkich
obrotdow E

Sprawdzié¢, czy ostona gniazda
Srednich obrotéw znajduje sie
na swoim miejscu, poniewaz w
przeciwnym razie urzadzenie nie
bedzie dziatac.

Umiesci¢ mtynek na gniezdzie,
strzatke na podstawie

mtynka kierujgc w strone tytu
urzadzenia. Zablokowac mtynek
we wtasciwym potozeniu

- przekreci¢ go w kierunku
zgodnym z ruchem wskazdéwek
zegara do momentu, gdy obie
strzatki znajda sie naprzeciw
siebie.

Ustawi¢ maksymalng predkosc i
witgczy¢ urzadzenie.



Porady i wskazowki

® Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych, poniewaz moga one

spowodowac uszkodzenie plastikowych elementow.

® Nie rozdrabnia¢ sktadnikdw gorgcych - przed rozdrabnianiem zaczekad, az

ostygna.

Tabela zalecen

Przepis/sposéb uzycia

a

(7

C]

Orzechy 5049 Max. 30 sekund
Mielenie kawy 5049 Max. 30 sekund
Przeciery na zimno 50 g Max. 30 sekund
Pikantna marynata ananasowo-

orzechowa

Midd (w temp. pokojowej) 250 g P 10 sekund
Masto orzechowe z kawatkami 40 g

orzeszkow
Mata papryczka chili

Serwis i punkty obstugi klienta

Informacje serwisowe oraz dotyczace obstugi klienta mozna znalez¢ w instrukcji
obstugi robota kuchennego, do ktérego przeznaczona jest przystawka, lub na stronie

www.kenwoodworld.com.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.

® \Wyprodukowano w Chinach.
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EAAnvViKa

SeSIMAWOTE TNV UMPOOCTLIVH ocAida 6ToU MapEéxeTal N elkovoypddnon

Aocbq?\eul

® A0BAOTE TIPOOEKTIKA TIC odnvieg kat dUAAETE
TIC VLA LEANOVTLIKN avacbopa

® ADAIOEOTE TN CUOKEUACIA KAl TUXOV ETIKETEC.

® [ypiote TO KOUUTTL EAgyXOU TAXUTNTAG
oTn Beon «O» (armevepyortioinon) Kau
ATIOOUVOEOTE TN OUCKeUN atto tnv mpida oy
atto TNV ToTtoBseTnoNn N TNV adaipeon Tou
€EQPTAMATOC, META ATIO TN XPNon, OTav OV TN
XONOLLOTIOLE(TE KAl TIOLV ATIO TOV KABAPLOUO.

® () MHN enefepyaleote {eoTA UALKA.

® Mnv ayyidete TIC KOdPTEPEC AeTtidec. Kpoatrote
N dIATAéEN AsTHOWYV akpld attd Ta TtadLd.

e Mnv adnRVETE TO MUAO va AELTOUPYEL yla
MEPLOCOTEPO ATO 30 deUuTEPOAETTTA, XWPEIC va
ToVv aPVETE va «EEKOUPACTEI» yla KAmotla
wpa. H cuvexng enefepyacia yla peyaiutepa
6taotnp.o.'to. MTtOopPEl Va npOKoJ\scu BAaBn otn
OUOKEUN. ATIOOUVOEO0TE TN OUGKEUN aTIO TNV
oida kau acbmore TNV VA KPUWOEL yla 15 Aetttc
LETAEU TWV XPNOEWV.

® [JpoToU AdDALOECETE TOV LWUAO ATIO TN CUOKEUN:
O BE0TE TN OUOKEUN EKTOC AslToupyiag,
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O TIEPLUEVETE WG OTOU Ol AsTTdEG
OTAMATACOUV EVTEAWCG VA KIVOUVTAL,

O TIPOOEETE va UNV £geBLOWOosTE TO doXelo Atto
N dlataén Asttidwv.

Na XxoNOWUOTIOLE(TE TO DOXELD KAl TN HovAda

AETHOWYV HOVO e TN BAON TIOU TIAREXETAL

Mnv TIPOCAPUOLETE TIOTE TN LOVADA AETHOWYV

OTN CUOKEUN XWPIC va €xel ToTtoBetnOEel TO

doxelo.

Mnv emtie€epyadeoTe OKANPA UTTAXAPQIKA,

oTIwC artoénpapevn plda Koupkouud, Kabwce

evdeEXETAL VA TIOOKANBEL N oTIg AsTtidEC.

Ka®aplopog
AVATPEETE OTIC EIKOVEC
® Nca O£TETE TIAVTA TN OUOKEUN EKTOC

AELTOUPVIOC Kal va TNV ATIOOUVOEETE ATIO TNV
moida TIpLY Arto TOV KABAPLoUO.

® NO ATTOOUVAPOAOYEITE eVTEAWCG TA

€EQPTAMATA TIOLV ATTIO TOV KABAPLoOUO.

MNa npoéocdeteg nposidonoioelg achaleiag,
avatpeETe oto Baciko BIBAIO odnylwyv Tng
Koudivopnxavng oag.
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Eﬁgghvnon OUMBO)\(DV 6 ToToOeTAOTE TOV MUAO OTNV
UTtod0XH E TO BEAOG OTN
Bdon ToU UUAOU OTOAUMEVO
TIOOG TO THow EPOC TNG
OUOKEUNG. 2TPEWTE TOV UUAO
de€looTpoda Wote va aodaliosl
KAAA 0Tn B€0n Tou, £€wg OToU
subuypauLoTOUV Ta dUO BEAN.

7  ETuA€ETE TN MévioTn TaxUTNTA.

Bdon

Movada Astmtidwv
AQKTUALOG oTeyavortoinong
Aoxeilo

OO 0w

SUVAPHUOAOYAOCTE TOV HUAO OTIWG
UTtOSELKVUETAL TNV EIKOVA
1  TomoBeTAOTE TA UAIKA OAC OTO

doxelo.

2 BeBawwbeite 6TL 0 dAKTUALOC TUMBOUAEG Kal uTtodeifelg
oteyavoroinong éxel ® H emeepyaocia Twv
ToTIO0ETNOEl CLWOTA OTN UTTAXAPIKWY OV ouvioTATAl,
HovAada AsTtidwy. ©a uttdpEouv KABWC evOEXETAL VA
dLAPPOEC €AV O DAKTUALOG TIOOKAAECOUV PBopd oTA
oteyavorolinong dev £xel TIAQLOTIKA EPN.
ToTtoOeTNOEl cWoTA. ® Mnv ene€epydleote (eOTA

3 Tupiote TN povada AeTtidwv UAIKQ, va TA adnveTe va
avdaroda. NANcldoTe TNV O0TO KOUWOOUV TPV attd TNV
KATW HEPOC Tou doxelou, UE TIq ene€epyaoia.

AETUOEC OTPAUMUEVEC TIPOC TA
KATW.

4 Bdwote tn BAon oto doxeio
€W OToUu odiEel KaAAL.

5 Adalp€oTe TO KAAUUA TNG
UTIoO0XAG UPNANG TaxUTNTAG

BeBalwwbeite 6TL TO KAAUUUA TNG
uTtodoxXAC peoalac TtaxutnTac

elval otn 6€on tou, dlAPOPETIKA
n ouokeun dev Ba AslToupynOoEL
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MNivakag CUVICTWUEVNG XPNOoNG

Tuvtayi/Ensepyacia ﬁ r'\
7\ ®

=npol kapTtol 50 g Max 30 deut
Kokkol kade 50 g Max 30 deut
Kpuog Toupéeg 5049 Max 30 deut

MKAVTIKN Haplvada e HEAL Kat
£npoug Kapmoug

MeAL (Bepokpaoia dwuatiou) 250 g P 10 deut
DLOTIKORBOUTUPO UE KOATAKLIA 40 g

DLOTIKIOU

Mimepitoa TolAl 1

>€PBLC KAl EEUTINEETNON TIEAATWY

["la TANPOdOPIEC OXETIKA E TO 2€PRIC KAl TNV EEUTINPETNON TIEAQTWY, avaTtpeETe
0To Baokd BIRBAI0 0dnylwy TNG KOUudlvouNXAVAG Oag 1) eTIloKEDOEe(TeE TN dladikTuakn
ToTtoBeoia www.kenwoodworld.com.

® > xedIAOTNKE KAl avatttuxdnke amd tnv Kenwood oto Hvwuévo BaoiAelo.
® Kataokeudotnke otnv Kiva.

Pycckun

CM. MAAIOCTPALIUM Ha NepeAHEeN CTpaHuue

Mepbl 6e30MacHOCTU

® BHMMATEAbHO MPOYTUTE U COXPAHUTE ITY
VHCTPRYKLMIO.
® PacrnakymnTe nsaeAne U CHUMKUTE BCe

YMAaKOBOYHbIE APAbIKN.
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[MoBEPHUTE PEFYAATOP CKOPOCTU B MOAOXKEHME

'O" (OFF) 1 BblHbTE BUAKY U3 PO3ETKM MNEPEA

YCTAaHOBKOWM NAM CHATUEM HaCaAKWM, MO

OKOHYaHMIO PaboTbl MPMboPa 1 KOrAa OH He

MCMOAB3YETCH, @ TaKXKe NepeA YMCTKOW.

@ HE CAEAYET o6pabaTtbiBaTb ropsume

MHIPEAMUEHTDI.

He npurkacamTecb K OCTPbIM AE3BUAM. Aep>kmnTe

HOXeBOW ODAOK B HEAOCTYMHOM AAS AETEN

MecTe.

He aAonyckanTe, UTO6bl MEAbHMLA

pa6oTana 6oaee 30 ceKyHA 6e3 nepepbiBa.

HenpepbiBHaa o06paboTKa B TeyeHue 6oAee

AANTEABHOIO BPEeMEeHU MOXXET NMPUBECTHU K

NOBpPEeXAEHUIO Npubopa. OTkAOUaMTe Nprbop

OT CETU N AaBanTe eMy OCTbITb B TedeHme 15

MUHYT MeXXAY ornepaumnamu.

MNepep CHATUEM MEeAbHULbl C MaLLKHbI

O OTKAKYMTE NPUOOP;

O AOXKAUTECH MOAHOWM OCTAHOBKW HOXXEBOIO
OAOKa;

O CcAeAMTE 3a TeM, YTOObI He OTKPYTUTb CTakaH
OT HOXXEBOro BAOKa.

CTakaH 1 HOXXeBOW HAOK CAEAYET MCMOAb30BaTb

TOAbKO C OCHOBAHMEM, BXOAALLIMM B KOMMAEKT

MNOCTaBKW.
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® HKOrAa He MOACOCAMHANTE HOXKEBOWM DAOK K
KYXOHHOW MallWHe, He YCTaHOBMB CTakaH.

® He obpabaTbiBanTe TBEPAblE creunn, Takme
KaK BbICYLLEHHbIV KOPEHb KYPKYMbI, TaK Kak 3TO
MOXET MPUBECTU K MOBPREXKAEHUMIO A€3BUSA.

Uucrtka
CM. cxeMbl

® [lepep YMCTKOWM BCErAa BbIKAOYaMTe Npurbop 1
BblHMMaWMTe BUAKY M3 CETU.

® [lepea YMCTKOM MOAHOCTbBIO pa3bupanTe
HaCaAKMW.

AONOAHNUTEAbHbIe UHCTPYKLUUN NO 6€30NacHOCTHU
coAep>XaTcs B OCHOBHOM “PyKOBOACTBE No
MCMNOAb3OBAHUIO KYXOHHOM MALUMUHbI”.

OCHOBHble KOMMOHEeHTbI ObITb MPaBMAbHO YCTAaHOBAEHO
Ha HOX<eBOM BAOKe. ECAM OHO

YCTaHOBAEHO HenpaBUAbHO, TO
NPOUN30MAET yTeuka.

3 TlepeBepHUTE HOXEBOW DAOK BBEpX
AHOM. OnNycTuTEe ero B CTaKaH
AE3BUAMU BHU3.

MPUKPYTUTE OCHOBaHME K CTakaHy
AO duKcaumn.

OcHoBaHue

Ho>keBom H6A0K
YNAOTHUTEAbHOE KOABLIO
CTrakaH

OO 0w

Co6epuTe MeAbHULY KaK NOKa3aHo Ha
cxeme

1 TloMecTuTe MHrpeAneHTbl B CTaKaH.
2 YNAOTHUTEABHOE KOAbLIO AOAXKHO
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5 TloaAHUMUTE 3arAyLLKY
BbICOKOCKOPOCTHOIO rHesAa
MoOAHUMUTE 3arAYLLKY
BbICOKOCKOPOCTHOIO rHe3Aa B
Mpubop dyaeT paboTaTb TOABKO
MpPU YCAOBUW, YTO 3arAyLLKa
CPEeAHEeCKOPOCTHOro rHesaa
yCTaHOBAEHa.

6 [lomMecTuTe MeAbHMLY Ha
rHe3A0 Tak, YTobbl CTPeAKa
Ha ee OCHOBaHUW yKa3blBaAa
Ha 3aAHIOK YaCTb KYXOHHOW
MaLUVHbl. [ToBepHUTE MeAbHULLY
Mo 4YacoBOW CTPEAKe AO
HaAeXKHOW dUKCaLMU B HY>KHOM

MOAOXEHWU 1 COBMELLIEHNS
0benx CTPeAOK.

BKAKOUMTE Ha MaKCUMaAbHYO
CKOPOCTb.

CoseTbl

He pekomMeHayeTcs
obpabaTbiBaTb creumm, Tak
Kak 2TO MOXKET MpPrBeCTU K
MOBPEXKAEHMIO MAACTMACCOBbIX
yacTen npubopa.

He obpabaTbiBanTe ropsadne
MHrpeanenTbl. OCTyAnTE KX
nepea 06paboTKOW.

PekoMeHAYeMble CKOPOCTU M MaKCUMMaAbHaa 3arpyska

PeuenT/ MNpouecc

a

(7 C,

Opexn 50r Max 30 cek
KodenHble 3epHa 50r Max 30 cek
XOoAOAHbBIE Mope 50r Max 30 cek
MUKaHTHbIA MapUHaA M3 MeAa U

opexoB

Mea (KOMHaTHOW TemMnepaTypbl). 250 r P 10 cek
ApaxmcoBoe MacAO C KyCco4YKamm 40 r

apaxuca.
MaAeHbKMe CTPYYKOBbIe NepLbl.
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Ob6CAyYKMBaHMe 1 3a60Ta O MoKynaTeAax

3a nHbopMaLVen O TEXHNYECKOM NMOAAEPIKKE 1 3a60Te O KAMEHTax noceTuTe camT
www.kenwoodworld.com.

® CnpoeKkTUpOoBaHO M paspaboTaHo koMnaHuen Kenwood, CoeanHeHHoe

KoponeBcTBO.

® CaenaHo B KuTae.

KasakLua

AAAbIHFbI 6eTTeri cypeTTepAi XKasbiHbi3

Kayinci3aik

OCbl HYCKaYAbIKTapAbl MYKUAT OKbIHbI3 >XXoHEe
KeAellueKkTe nanaaAaHyfa CakTaHbl3.
BapAblK OpaybIlUThl YXaHe DeAriAepiH aAbln
TaCTaHbl3.
>+<b|/\AaMA,bIKTbI backapy aAeMeHTIH «O»
(eLWIPYAL K\/I/IIHe 6¥pb|Hb|3 YKOHEe po3eTKasaH
aXKbIPATbIHbI3! TIPKEMEHI OpHATY HEMEeCe aAy
AAABIHAG; KEMIH »KoHe MamaAaAaHbaraH Ke3AE;
YKOHE TasaAay aAAbIHAA.
blcTbiKk MHrpeauneHTTepai ©OHAEMEHI3.

TKIP MbllaKTapblHaH yCTaMaHbl3. [1blllak
YKMHAFbIH BaAaAaPAbIH KOAbI YXETNEeMTIH >Kepae
CaKTaHbI3.
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AnipMeHAI Y3iAicci3 30 ceKYHATaH apTbIK

nampanaHyFa 60AManAbl. ¥3aK YVakKbIT

60Mbl Y3AIKCi3 NnanAaAaHy KYPbIAFbIHbISADI

3aKbIiMAAybl MYMKIiH. KypbIAFbIHbI PO3eTKaAaH

AXKbIPAaTbIM, ONepaLUngAap apacbiHAG 15 MUHYT

CybIfaHbIH KYTIHI3.

¥HTaFbILWTbl KOMOAaMHHAH aAMac OYpPbIH:

O KOMbOaMHAbBI SLUIPIHI3;

O MbllLaKTap TOAbIK TOKTaFaHLLa KYTiHi3

O bIABICBIH MblLUaK »XMHafFblHaH axXblpaTbIr
aAMaHbI3.

blabliCbl MeH MbllafbliH Tek Bipre bepiAreH

TYFbIOMEH MamAaAaHblHbI3.

¥HTafbILL bIAbICbIH OpHaTMan, Nblllak OAOrbIH

KOMbOaWHFa opHaTyFa OOAMaMAbDI.

Kypfak KypKyMa TaMblpbl CUAKTbl KaTThbl

ADMARYVILLTepAl eHAeyre DoAManAabl, cebebi

OAAP MbILLIAKTbl 3aKbiMAAYbl MYMKIH.

TasaAay
cypeTTepiH KapaHbi3
® TazanaMac OYpPbIH KYPbIAFbIHbI ©LWIPIA, KyaT

KO3IHEH aXKblPaTbIHbI3.

® Ta3aAaMac OypblH beKiThneAepAl TOAbIKTaM

OeALLleKTen aAblHbI3.
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KocbiMLLA KayincisAiK HYCKayAapblH acyy
MAaLLUMHACDbIHbIH Heri3ri HyckKay KitanwacblHaH

KapaHpbi3.
[MepHe

a Heris

b Mbiwak 6a0rb

C TbiFbi3paYbILL CaKKMHa
d blabicel

YHTarbiwThl PAY cypeTTe
KepceTiAreHAeN KYpacTbipbiHbI3

1

MHrpeAneHTTEepPAI blAbICKa
CaAbIHbI3.

TbIFbI3AAYbIL CaKMHa Mblllak
OAOIbIHa AYPbIC OPHATLIAYbIH
KapaFanaHbl3. TbIFbl3aayblll AYPLIC
OpPHAaTbIAMAca, CYMbIKTbIK afbln
KeTeaA|.

Mbllak BAOrbIH TOHKEPIHI3. blabicKa
MbllUaFrblH TOMEH KapaTblM CaAblHbI3.
HerisAl blAbICKa COHblHa AEMiH
Oypan 6eKiTiHi3.

YKorapbl >KbIAAGMAbBIKTbI >KeTeK
VALLbIFbIHbIH KaknaFblH B KeTepin
aAbIM TacTaHbI3.

OpTalla >KbIAAAMABIKTbI XKeTeK
VALWbIFbIHBIH KakMnafrbl OPHbIHAA
OOAYbIH TEKCEePIiHi3, anTnece
KYPbBIAFbI YXYMbIC iICTEMENA|.
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¥HTaFbIWTbl YALIbIKKa
KepCeTKiCi KOMBaMHHbIH apTKbI
»KaFblHa KapanTbliHAAW eTin
OpPHAAACTbIPbIHbI3. AypbIC
OeKITIAYI VLLIH YHTaFbILLTbl CaraT
TiAIHIH BaFbITbIMEH eKi KepCeTKi
TyPaAaHraHLa bypaHbl3.
MaKCUMaAAbl >XbIAAGMABIKTbI
KOCbIHbI3.

Manaanbl KeHecTep

® [TAQCTUK BOALLEKTEPAI
3aKbiMAAYbl MYMKIH
OOAFAHADBIKTAH, ASMAGYILLTEPAI
OHAEMEIEH >XKEH.

® bICTbIK MHIPEeAVEHTTEPAI
OHAEMEHI3, eHALY aAAbIHAA
CYbITbIHbI3.




¥CbIHbIAATbIH ManAaAAHY KeCTecCi

PeuenTt/npouecc ﬁ f? \ @

>KaHrak 50r Max 30c
Kode psHAEDPI 50r Max 30c
CaAKblH e36enep 50r Max 30c

AaMaeyill KOCbIAFaH 6aA XaHe
YKaHFakK MapuHaAbl

Ban (6beame Temn) 250 r P 10 c
TyTac >Kep>kaHFarbl 6ap >Kep>kaHrFak 40T
Mawbl

LLaFblH YMAK By PbILLbI 1

KbI3MeT KepcCeTy XXoHe TYTbIHYLWbIAAQPFa KeHecC

KbI3aMeT kepceTy »kaHe TyTbiHYLLbIAaPFa KOAAQY KepceTy bonbiHLLa akrnapaT aAy YLiH
ACYM KYPBIAFbICBIHBIH HEri3ri HYCKayAbIFblH KapaHbl3 HemMece www.kenwoodworld.com
MeKeH>KalblHa OTiHi3.

® bipikkeH KopoAabaikTeri Kenwood KOMMaHUACH sxobaAaraH >KoHe >kacar
LUblFapfFaH.
® KbiTamaa »aCaAfFaH.

Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

Bezpecnost

® Pozorne si precitajte tieto instrukcie a uchovajte
siich pre buducu potrebu.
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Odstrante vsetky obaly a stitky.

Otocte ovladac rychlosti do polohy , O (OFF)

a vytiahnite zo zasuvky: pred montazou resp.

odstraneni nadstavca; po a ked sa nepouziva; a

pred Cistenim. |
NESPRACOVAVAJTE hortice ingrediencie.
edotykajte sa ostrych cepeli. Uchovavajte

zostavu nozov mimo dosahu deti.

Neprevadzkujte mlyncek dlhsie ako 30

sekind bez prestavky. Nepretrzité dlhodobé

spracovanie mdéze poskodit vas spotrebic.

Medzi jednotlivymi operaciami odpojte

spotrebic¢ a nechajte ho 15 minut vychladnut.

Pred vybratim mlynceka zo zariadenia urobte

toto:

O Zariadenie vypnite.

o Pockajte, kym sa noze Uplne nezastavia.

o Davajte pozor na to, aby ste neodskrutkovali
nadobu tohto prislusenstva z jeho nozovej
zostavy.

Nadobu a nozovu jednotku tohto prislusenstva

pouzivajte len s dodanou zakladnou.

Nikdy nezakladajte nozovu jednotku do

zariadenia bez toho, aby bola do nej zalozena

nadoba tohto prislusenstva.
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® Nespracovavajte tvrde korenie, ako napriklad
suseny koren kurkumy, pretoze by mohlo dojst k

poskodeniu Cepele.

Cistenie
Pozrite si ilustracie

® Pred Cistenim tohto zariadenia ho vzdy vypnite
a odpojte z elektrickej siete.
® Prislusenstvo pred Cistenim Uplne rozmontujte.

Dalsie bezpeénostné upozornenia si preéitajte v
hlavnej prirucke kuchynského robota.

Legenda

a zakladna

b  nozové jednotka
C tesniaci kruzok
d nadoba

Mlynéek montujte tak, ako je to

zobrazené na ilustracii .

1  Vlozte zlozky do nadoby.

2 Uistite sa, Zze tesniaci kruzok je
spravne zalozeny na nozovej
jednotke. Ak nebude zalozeny
spravne, dojde k presakovaniu
obsahu.

3 Nozovu jednotku otocte naopak.
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Nozmi nadol ju vliozte do nadoby.
Zakladnu rukou pevne naskrutkujte
na nadobu.

Vyberte kryt vystupu pre vysoku
rychlost E

Kryt vystupu pre strednu rychlost
musi byt zaloZzeny na vystupe, lebo
zariadenie nebude fungovat.
Mlyncek zalozte na vystup tak,

aby Sipka na jeho zdkladni bola pri
zadnej Casti zariadenia. Otacajte
mlync¢ekom v smere hodinovych
ruciciek, kym sa pevne nezaisti do
potrebnej pozicie, to je, kym dve
Sipky nebudu licovat.

Zapnite na maximalnu rychlost.



Rady a tipy

® Spracovavanie korenin neodporucame, lebo by mohli poskodit plastové

sucasti.

® Nespracovavajte horuce zlozky - pred spracovanim ich nechajte vychladnut.

Tabulka odporu¢aného pouzivania

Recept/proces r'\

o] -n| O
Jadrové plody. 509 Max. 30 sekund
Zrna kavy. 50 g Max. 30 sekund
Studené pyré. 50 g Max. 30 sekund
Korenisty med a orechova
marinada
med (izbovej teploty) 250 g P 10 sekund
chrumkaveé arasidové maslo 40 g

mald Cili papricka

Servis a starostlivost o zakaznikov
Informacie o servise a starostlivosti o zakaznika najdete v priru¢ke k hlavnému

kuchynskému robotu alebo navstivte stranku www.kenwoodworld.com.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v Spojenom kralovstve.

® \/yrobené v Cine.
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YKpaiHCcbKa

ByAb AacKa, pO3ropHiTbh Neplly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMu

3axoAM Be3neku

YBaXKHO MPOYMTanmTe IHCTPYKLIHO Ta 30epexKiThb il
AAA MOAAABLLOIO BUKOPUCTAHHSA.

3HIMITb YMAaKOBKY Ta BCI eTUKETKMW.

[lepeBeAITb PErYAATOP LWWBUAKOCTI B
noAoykeHHAa ‘O’ (BVMMKHEHO) Ta BIAKAKOYITH
MPUAGA Bia MepeXki: nepey YCTaHOBKOK abo
3HATTAM HACAAKW, MICAA BUKOPUCTAHHSA | MiA
yac 30epiraHHa MPUAaAY, @ TaKOXK Nepea TUM,
AK YNCTUTU NOTO.

He o6po6AaTH rapsui iHrpeAieHTH.

e ToOpKamTecd rocTpux Aes. 3bepiranTte
HOXOBUIM BAOK B HEAOCTYMHOMY AAS AiTEN
MiCLI.

He BUKOPUCTOBYUTE MAUMHOK 6e3nepepBHO
AosBLue 30 cekyHA. MocTinHa o6po6kKa
NPOTAroM TPUBAAILLOIoO nNepioay Moxxe
NOLKOAMTM Ball NPUAAA. Bia'eaHanTe

NOUAQA BIiA MEPEXK] Ta AAUTE MOMY OXOAOHYTU
NPOTArOM 15 XBUAUH MK MIAXOAIMU.

[epea 3HATTAM MAMHKA:

O BUMKHITb MPUAQA,

O 3a4eKanTe, AOKK HOXKI MOBHICTIO 3YMUHATBCSH;
O He 3HIMaMTe Yally 3 HOXXOBOro HAOKa.
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® BLKOPUCTOBYMTE Yallly | HOXXOBUI DAOK TIAbKM
3 MNIACTABKOK 3 KOMMAEKTY MOCTa4YaHHSA.

® HiKOAW HEe HaMaramTecs BCTAaHOBUTUM HOXXOBUM
OAOK Ha MpuAas 6e3 Yalli.

® He noappibHOMTE TBepAI cneuii, AK-0T KOPIiHb
KYPKYMW, OCKIABKM BOHU MOXKYTb MOLUKOANTM
HOMKI.

YU eHHS

AVB. MaAIOHKM

® 3aBXXAWM BUMUKANTE | BIA EAHYNTE MPUAAA BIA
MepeXki MepeA YMCTKOH.

® [lepep YMLLEHHAM MOBHICTHO 3HIMITh HACaAKMW.

AMB. NOCI6HUK 3 eKCnAyaTauii KYXOHHOI
MALUMHMU, W06 O3HAUOMUTUCH 3 AOAATKOBUMM
nonepeA>XeHHIMM LWOAO AOTPUMAHHS TEeXHIKMU
6e3neku.

MNoKa>>x4ymK 36epiTb MAMHOK, SIK MOKa3aHo Ha
) MaAIOHK
a [lliacTaBka y : )
b Hososui GAOK 1 TIOKAQAITb IHFPEAIEHTV B Yallly.
) . 2 TllepexkoHawnTecs, Wo
C  YuliAnbHOBaAbHe KiAbLie ) .
d  Yawa VLLiABHIOBaAbHE KiAbLie MPaBUABHO

BCTAHOBAEHO Ha HOXOBOMY OAOL.
AKLLO YLLiAbHIOBAY BCTAHOBAEHUI
HenpaBUAbBHO, MOXKAKMBE
MPOTIKAHHA CYMILLI.
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NoOBEpPHITb HOXOBWIN BAOK
AOropu AHOM. ONyCTITb MOro B8
yally Ae3amMu BHK3.

Ha valy.

3HIMITb KPULLIKY OTBOPRY MPUAAAY

BVICOKOI LLUBUAKOCTI B
lNepekoHamTecs, WO KpULLKa
OTBOPY MPUBOAY CepeAHbOT

LLUBUAKOCTI 3HaXxoAMTbCSA Ha MicL,

B iIHLUOMY BUMMAAKY MPUAaA He
ByAe NMpauoBaTu.

6 YCTaHOBITb MAMHOK Ha OTBIP
TaKUM YMHOM, OO CTPIAKA
Ha MAMHKY ByAa MOBEPHYTU
AO 3aAHBOT YaCTUTU MalUUNHW.

Bpy4yHY HakpyTiTb HOXOBUIM BAOK

[MoBEPHITE MAMHOK 3a

FOAVHHWMKOBOK CTPRIAKOR, OO

BUPIBHATU ABI CTRIAKN.

YBIMKHITb MaKkCUMaAbHY

LUBMAKICTb.

MNiaKasku Ta nopaam

He pekoMeHAYETbCA

nepepobAATK creLil, aaxke Le
MO>Ke MOLUKOAUTY MAACTUKOBI

AETaAl

® He 0b6pobAANTE rapsaudi

IHFPEAIEHTUN, AanTe M

OXOAOHYTU Mepea 06pobKOIO.

Ta6/\l/ll_|,9| MaKCMMAAbHOIO 3aBaHTa>XeHH4A

PeuenT / BUA 06po6KHM

a

(7

C)

[opixu 50r Max 30 cek
KaBoBi 3epHa 50r Max 30 cek
XOAOAHI Mtope 50r Max 30 cek
MeAOBO-TripUMYHUI MapUHaA

Mea, (KIMHaTHOT TeMnepaTypu) 2509 p 10 cek
ApaxicoBe MacAo 3i LUMaTO4YKaMm 409

apaxicy
Mepeub YMAI
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OBCAYroBYBaHHA Ta PEMOHT

IHPOpPMaUito oA OBCAYTrOBYBaHHSA KAIEHTIB AVB. Y KEPIBHVLUTBI 3 BUKOPUCTaHHSA
OCHOBHOIO KYXOHHOIO KOMbBanHy abo nepemnaiTe Ha cant www.kenwoodworld.com.

® CnpoekToBaHO Ta po3pobaeHo koMnaHieto Kenwood, O6’epHaHe KOpoOAIBCTBO.
® 3pobaeHo B KuTal.

Eesti

Palun voltige lahti esilehekiiljel olevad illustratsioonid

Ohutus

Lugege kaesolevaid juhised hoolikalt ning
hoidke need alles, juhuks, kui neid tulevikus vaja
laheb.

Eemaldage kogu pakkematerjal ja voimalikud
sildid.

Ldlitage Kkiiruse regulaator asendisse ‘O’
(VALJAS) ja eemaldage vooluvdrgust: enne
paigaldamist voi lisatarviku eemaldamist; parast
kasutamist ja siis, kui seadet ei kasutata ja enne
puhastamist.

(%) ARGE téddelge kuumi toiduaineid.

Age katsuge vahedaid |0iketerasid. Hoidke
|Oiketerad lastele kattesaamatus kohas.

Arge kditage oma veskit ilma puhkepausita
kauem kui 30 sekundit. Seadme pidev
kditamine pikemate perioodide valtel voib
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seda kahjustada. LUlitage seade vooluvdrgust
valja ja laske sel maha jahtuda 15 minuti
kaitamiste vahel.

® Enne veski eemaldamist seadmelt:
o |Ulitage seade valja;
O oodake, kuni |6iketerad on taielikult peatunud;
o arge keerake mahutit/kaant lahti |6iketeradest

hoides.

e Kasutage mahutit/kaant ja tera komplekti ainult
kaasasoleva alusega.

® Arge kunagi paigaldage terakomplekti
masinasse ilma mahuti/kaaneta.

® Arge tdddelge kdvasid vurtse, naiteks
kuivatatud kurkumi-juurt, kuna need voivad
kahjustada tera.

Puhastamine

Vaadake illustratsioone

® | (litage seade alati valja ning Uhendage valja
vooluvdrgust enne puhastamist.

® Enne puhastamist eemaldage tarvikud.

Lugege oma peamist kdégimasina kasutusjuhist
ohutusjuhistega tutvumiseks.
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Voti

a Korpus

b Loiketera

C Tihendirédngas
d Purk

Pange oma toiduhakkija kokku nii,
nagu ndidatud joonisel

1
2

Pange oma toiduained mahutisse.

Veenduge, et selle tihendirdngas
on korralikult paigaldatud
|&iketerale. Kui tihend ei ole

korralikult paigas, tekib lekkimine.

Keerake |&iketera tagurpidi.
Asetage see mahutisse, 16ikepind
allapoole.

Keerake alus mahuti kulge,

kuni see on kaega kovasti kinni
keeratud.

Tostke ara kiire kiiruse valjundi
kate E

Veenduge, et keskmise valjundi
kate on kohal, muidu seade ei
toéota.

Asetage veski selle valjavooluava
kohale, mille péhjal on nool
suunaga masina tagakulje poole.
Keerake veskit paripaevaselle
kindlalt kohale lukustamiseks,
kuni kaks noolt on joondatud.

7 Keerake masin
maksimumkiirusele.

Nouanded ja ndpundited

® \/Urtside todtlemine ei ole
soovitav, kuna need véivad
kahjustada plastmassist osasid.

® Arge toddelge kuumi
toiduaineid, laske neil enne

toéotlemist jahtuda.




Soovitatud kasutuse tabel.

Retsept/ Protsess ﬁ r'\
/) C)

Pahklid 509 Max 30 sek
Kohvioad 509 Max 30 sek
Kulmad pureed 509 Max 30 sek
Viirtsine mee & pahkli marinaad

Mesi (toatemperatuuril) 250 g P 10 sek
Krompsuv maapahklivoi 40 g

Vaike tsilli 1

Teenindus ja kliendihooldus

Kui Teil tekib probleeme tarviku kasutamise voi seadme kaitamist puudutava teabega
- vaadake seadme kasutamisjuhist véi kllastage veebilente www.kenwoodworld.com.

® Disaininud ja vélja todtanud Kenwood Uendkuningriigis.
® Valmistatud Hiinas.

Lietuviy

Prasome iSskleisti pirmame puslapyje esancias iliustracijas

Sauga

® Atidzial perskaitykite Sias instrukcijas ir
iISsaugokite ateiciai.

® |Simkite IS pakuotes, nuimkite visas etiketes.
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Pasukite greicCio reguliatoriy j ,,O" (ISJ.) padéet;

ir istraukite maitinimo laido kistukga is elektros

lizdo pries jdeédami arba iSimdami prieda;

kai nenaudojamas ir po naudojimo; bei pries

valydami.

@NEAPDOROKWE karsty ingredientuy.
elieskite astriy asmeny. Saugokite asmeny

mechanizma nuo vaikuy.

Nedarbiniet dzirnavinas ilgak par 30 sekundém

bez partraukuma. Ja darbinasiet ierici ilgstosi

un nepartraukti, ta var saluzt. Atvienojiet ierici

un laujiet tai atdzist 15 minates ekspluatacijas

starplaikos.

Prie$ nuimdami kompaktiska kapoklés /

maldneélio priedg nuo kombaino:

O iSjunkite kombaing;

O palaukite, kol asmenys visiskai sustos;

o saugokités, kad neatsuktuméte indo /
dangtelio nuo asmeny mechanizmo.

Indg / dangtelj ir aSmeny mechanizma naudokite

tik su pridedamu pagrindu.

Niekada netvirtinkite peilio mechanizmo prie

prietaiso neuzdéje indo / dangtelio.

Neapdorokite kiety prieskoniy, pavyzdziui,

dziovintos ciberzolés sakny, nes jos gali

sugadinti asmenis.
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Valymas

Zr. paveikslélius [
® PriesS valydami visada iSjunkite ir istraukite
maitinimo laido kistuka is elektros lizdo.

® Pries valydami visiskai iSmontuokite priedus.

Apie papildomus saugos jspéjimus skaitykite
virtuvinio kombaino vadove.

Zymeéjimai

OO 0Tw

Pagrindas

Asmeny mechanizmas
Sandarinimo Ziedas
Indas

Surinkite maltinélj, kaip parodyta
paveikslélyje

1
2

Sudékite ingredientus | inda.
|dékite sandarinimo zieda | aSmeny
mechanizma. Jei sandarinimo
zeidas netinkamai uzdetas, atsiras
protekiai.

Apverskite aSmeny mechanizma.
Jdékite jj j indg asSmenimis zemyn.

Pirstais prisukite inda prie pagrindo.

Nuimkite didelio greicio pavaros
angos dangtelj E

7

|sitikinkite, kad vidutinio greicio
pavaros angos dangtelis yra vietoje,
nes kitaip pritaisas neveiks.
Uzdékite maldnélj ant galios bloko
taip, kad rodyklé ant maldnélio
pagrindo rodyty | prietaiso
uzpakaline dalj. Pasukite mallnélj
pagal laikrodzio rodykle kol
uzsifiksuos ir sutaps abi rodyklés.
Jjunkite didziausiu greiciu.

Patarimai

® Nerekomenduojama apdoroti
prieskonius, nes jie gali pazeisti
plastikines dalis.

® Neapdorokite karsty ingredientuy,
leiskite jiems pries tai atvésti.
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Rekomenduojamo naudojimo lentelé

Receptas / procesas ﬁ r\
P C)

Riesutai 509 Max 30 sek.
Kavos pupelés 509 Max 30 sek.
Saltos tyres 50 g Max 30 sek.
Medaus su prieskoniais ir rieSutais

marinatas

Medus (kambario temperattros) 250 g P 10 sek.
Traskus riesuty sviestas Mazas Cili 40 g

pipiras 1

Aptarnavimas ir pagalba klientams

Jeigu iskils kokiy nors problemuy su jasy priedo veikimu arba deél aptarnavimo
informacijos zilrékite pagrindinj vartotojo vadova arba apsilankykite
www.kenwoodworld.com.

® Sukurtas ir suprojektuotas ,Kenwood” Jungtinéje Karalystéje.
® Pagamintas Kinijoje.
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Latviesu

Ladzu, atlociet ilustracijas pirmaja lapa

Drosiba

Rdpigi izlasiet sos noradijumus un saglabgajiet
nakotnes vajadzibam.

Nonemiet visus iesainojuma materialus un
uzlimes.

Pagrieziet atruma vadibu pozicija
L,O“ (IZSLEGTS) un atvienojiet: pirms
papildpiederuma uzstadisanas vai nonemsanas;
pec lietosanas un tad, kad ierice netiek lietota;
un pirms tirisanas._

(%) NEPARSTRADAUJIET karstus produktus.
Neskarieties pie asajiem asmeniem. Glabajiet
asmenu bloku bérniem nepieejama vieta.
Nenaudokite maliinélio ilgiau nei 30 sekundziy
be poilsio laiko. Nepertraukiamai naudojant
ilgesniais laikotarpiais gali sugesti prietaisas.
ISjunkite prietaisg iStraukdami maitinimo laido
kistuka is elektros lizdo ir leiskite atausti 15
minuciy tarp operacijy.

Pirms nonemat dzirnavinas no masinas:

O izsledziet;

© nogaidiet, [Idz asmeni ir pilntba apstajusies;
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o rikojieties uzmanigi, lai nenoskravétu kraku/
vaku no asmenu konstrukcijas.

Lietojiet kriku/vaku un asmenu konstrukciju tika

kopa ar komplektacija |eklauto pamatni.

Nekada gadijuma neuzstadiet asmenu

konstrukciju uz masinas, ja nav uzstadits trauks/

vaks.

Neparstradajiet cietas garsvielas, tadas ka

Kanadas zeltsakne, jo tas var bojat asmeni.

TiriSana
Skatiet attélus

Pirms tirisanas vienmer izslédziet un atvienojiet
no elektropadeves.

Pirms tirisanas pilniba izjauciet
papildpiederumus.

Papildu bridinajumus par drosibu skatiet galvena
virtuves kombaina lietoSanas noradijumos.

Atéifréjums Samontéjiet dzirnavinas, ka redzams
attéla
a Pamatne - , -
jiet sastavdalas trauka.
b Asmenu bloks 1 lelejiet sastavdalas trauk
c BITves’gredzens 2 Gadajiet, lai blives gredzens bdtu
d  Trauks pareizi uzstadits uz asmenu bloka.

Ja blive ir bojata vai nav pareizi
uzstadita, skidrums nopladis.
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3 Apgrieziet asmens bloku otradi. Pagrieziet dzirnavinas pulkstena
levietojiet trauka ta, lai asmeni batu raditaja virziena, lai tas ciesi
veérsti uz leju. nofiksétos, ldz abas bultas sakrit.

4 leskrGvéjiet pamatni trauka, cik vien 7 leslédziet maksimalo atrumu.
ciesi atlauj pirksti.

5 Noceliet liela atruma atveres . . . .
- Padomi un ieteikumi
parsegu B

® Garsvielas nav ieteicams
smalcinat, jo tas var sabojat
plastmasas detalas.

® Neparstradajiet karstus produktus,
laujiet tiem atdzist pirms
smalcinasanas.

Vidéja atruma atveres vacinam
jabat uzstaditam, pretéja gadijuma
ierice nedarbosies.

6 Novietojiet dzirnavinas uz atveres
ta, lai bulta dzirnavinu apaksa butu

vérsta pret masinas aizmuguri.

leteikto lietojumu tabula

Recepte / process

() ®
Rieksti 50 ¢ Max 30s
Kafijas pupinas 509 Max 30s
Auksti biezeni 509 Max 30s
Asa medus un riekstu marinade
Medus (istabas temperattra) 250 g P 10s
Rupja maluma zemesriekstu sviests 40 g
Mazs Cilli pipars 1

Serviss un klientu apkalposana

Ja jums rodas ar ierices ekspluataciju saistitas problémas vai nepiecieSama
informacija par servisu, skatiet galvenas lietoSanas instrukcijas vai apmeklgjiet vietni
www.kenwoodworld.com.

® Projektéja un izstradaja Kenwood Apvienotaja Karalisté.

® Razots Kina.
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made in China



Kenwood Ltd

New Lane
Havant
Hampshire
PO9 2NH

kenwoodworld.com
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