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English

Safety

Read these instructions carefully and retain for future
reference.

Remove all packaging and any labels.

Always ensure bones and rind etc. are removed from
the meat before mincing.

When mincing nuts, only feed a few down at a time
and allow the scroll to pick them up before adding
any more.

Always use the mincer pusher supplied. Never put
your fingers or utensils in the feed tube.

Warning - the cutting blade is sharp, handle with care
pboth in use and when cleaning.

Ensure the attachment is secured in position before
switching on.

Do not operate your attachment for longer than

10 minutes without a rest period. Unplug and allow
the appliance to cool down for 15 minutes between
operations.

Cleaning

Wash all the parts in hot soapy water, then dry. Do
not wash any part in the dishwasher. Never use a
soda solution.

Wipe the screens with vegetable oil, then wrap in
greaseproof paper to prevent discolouring/rusting.

Refer to your main Stand Mixer instruction book for
additional safety warnings.

Refer to your main Kitchen Machine instruction
book for additional safety warnings.

Before using your Kenwood attachments Use the food mincer to process raw and

Wash the parts: see ‘illustration E cooked meat; fish and nuts.



Key To Use The Food Mincer

Ring nut 1
Screens: medium or coarse
(depends on model variant) 2
Cutter
Scroll
Body
Tray
Pusher 3

QOO O

Assemble the Food Mincer as shown in

illustration

1 Fit the scroll inside the bodly.

2 Fit the cutter - ensure it is located
correctly with the cutting side
outermost.

3 Fit a screen - align the pin with the
notch.

4 Loosely fit the ring nut.

~N O 01N

Raise the mixer head. Ensure both
outlet covers are fitted.

With the attachment in the position
shown - align the drive tabs on

the end of the scroll with the
corresponding slots in the drive
outlet.

Push the attachment into the outlet
and turn clockwise until it locks into
place.

Tighten the ring nut manually.

Fit the tray

Cut meat into 2.5cm (1”) -wide strips.
Select Max speed. Using the pusher
gently push the food through, one
piece at a time. Do not push hard -
you could damage your machine.

Hints and Tips
® Thaw frozen food thoroughly before mincing.

® Always ensure bones and rind etc are removed from the meat before mincing.

Recommended Usage Chart

Usage/Food items ﬁ

(7 C

Meat, poultry and fish. -

Max 10

Service and Customer Care

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

If you experience any problems with the operation of your attachment or for service
information - refer to your main instruction manual or visit www.kenwoodworld .com.




Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze
voor toekomstig gebruik.

Verwijder de verpakking en alle labels.

Controleer altijd of alle botten, zwoerden, etc.

van het vlees zijn verwijderd voordat u het gaat
vermalen.

Wanneer u noten fijnhakt, moet u slechts enkele
noten tegelijk toevoegen en wachten tot de rol ze
volledig heeft meegenomen voordat u meer noten
toevoegt.

Gebruik altijd de meegeleverde stamper. Steek
nooit uw vingers of keukengerei in de vultrechter.
Waarschuwing: het mes is scherp, wees dus
voorzichtig bij gebruik én bij de reiniging.
Controleer of het hulpstuk stevig vastzit voordat u
het apparaat inschakelt.

Gebruik hulpstukken niet langer dan 10 minuten
onafgebroken zonder een pauze. Trek de stekker
uit het stopcontact en laat het hulpstuk 15 minuten
afkoelen tussen inschakelingen.

Relmgmg

® \Was alle onderdelen in een heet sopje en droog

ze daarna af. Was geen enkel onderdeel in de
vaatwasmachine. Gebruik ook nooit een soda-
oplossing.

Wrijf de schijven in met plantaardige olie en wikkel
ze vervolgens in vetvrij papier om verkleuren/
roesten te voorkomen.

Raadpleeg de handleiding van de keukenmachine
voor bijkomende veiligheidswaarschuwingen.



Voordat u uw Kenwood-hulpstukken

gebruikt
® \Was de onderdelen: zie
‘afbeelding E

Gebruik de vleesmolen om rauw en
gekookt vlees te verwerken; vis en
noten.

Legenda

@ Ringmoer
@ Zeven: medium of grof (afhankelijk
van model)

® Mes
@ Rol

(&) Element

(® Bak

@ Stamper

Zet de vleesmolen in elkaar zoals
aangegeven in afbeelding
1 Plaats de rol in het element.

2 Plaats het mes met de snijkant naar

buiten gericht.

3

4

Plaats een zeef zodat het pinnetje bij
de uitsparing zit.
Breng de ringmoer losjes aan.

De vleesmolen gebruiken

1

~N O o~

Zet de mengkop omhoog. Zorg dat
beide contactdeksels geplaatst zijn.
Terwijl het hulpstuk op de
aangegeven positie staat, steekt u
de lipjes aan het uiteinde van de rol
in de bijboehorende gleuven van het
aandrijvingscontact.

Duw het hulpstuk in het contactpunt
en draai het naar rechts totdat het
vergrendelt.

Draai de ringmoer met de hand aan.
Bevestig de bak.

Snij vlees in repen van 2,5 cm.

Zet de machine op de
maximumsnelheid. Gebruik

de stamper en duw de
voedingsmiddelen stuk voor stuk
door de vultrechter. Duw niet te
hard, anders raakt de snijmachine
beschadigd.

Tips

snijden.

u het gaat vermalen.

® Laat bevroren voedingsmiddelen helemaal ontdooien voordat u ze fijn gaat

® Controleer altijd of alle botten, zwoerden, enz. van het vlees zijn verwijderd voordat

Gebruik/etenswaren

a

(7 C

Vlees, kip en vis.

Max. 10

® \ervaardigd in China.

Onderhoud en klantenservice

Als uw Kenwood-product niet goed functioneert of voor service-informatie, raadpleeg de
gebruiksaanwijzingen van het hoofdapparaat of ga naar www.kenwoodworld.com.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.




Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions
pOouUr pouvoir vous y référer ultérieurement.
Retirez tous les éléements d’emballage et les
etiquettes.

Veillez toujours a ce que la viande que vous étes
en passe de hacher ne comporte plus d’os ni de
couenne.

Lorsgue vous hachez des fruits a coque, n'en
insérez qu’'une petite quantité a la fois et laissez |la
spirale les attraper avant d’en rajouter.

Utilisez toujours le poussoir du hachoir fourni a cet
effet. N'insérez jamais vos doigts ou des ustensiles
dans le tube d’alimentation.

Mise en garde : la lame est trés coupante,
mManipulez-la avec précaution lorsque vous 'utilisez
ou la nettoyez.

Assurez-vous gue l'accessoire est en position
sécurisée avant d’allumer 'appareil.

Les accessoires ne doivent pas étre utilisés
pendant plus de 10 minutes sans intervalles
d’arrét. Débranchez votre robot et laissez-

le refroidir pendant 15 minutes entre chaque
utilisation.

Nettoyage

Lavez tous les éléments dans de I'eau chaude
savonneuse, puis séchez. Ne passez aucun élément
au lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de solution a
base de cristaux de soude.

Essuyez I'huile I'huile végétale sur les grilles, puis
enveloppez-les dans du papier sulfurisé afin de
prévenir toute décoloration / oxydation.

Veuillez consulter le manuel d’utilisation principal
de votre robot patissier multifonction pour les
consignes de sécurité supplémentaires.



Avant d'utiliser vos accessoires
Kenwood

Laver les différents éléments : voir

I'illustration E

Utilisation du hachoir

1

Relevez la téte du batteur en veillant
a ce que les deux cache-sorties
soient en place.

. ) ) 2 Laccessoire étant dans la position
Utilisez le hachoir pour la viande crue o, )
] ) ) ) indiquée, alignez les pattes
ou cuite, le poisson et les noix/noisettes. , R , s
d’entrainement sur I'extrémité
, de la spatule avec les fentes
I_egende correspondantes de la sortie a
@ Ecrou entrainement.
@ Grilles : moyenne et épaisse (selon 3 Poussez I'accessoire dans la sortie
le modéle) et tournez dans le sens des aiguilles
® Lame d'une montre jusqu’a I'enclencher.
@ spatule 4 Serrez I'écrou a la main.
(B Corps 5 Installez le plateau.
(® Plateau 6 Coupez la viande en laniere de
@ Poussoir 2,5 cm de large.

7 Sélectionnez la vitesse maximale.

Pour assembler le hachoir comme au A l'aide du poussoir, poussez

schéma lentement les aliments dans le
1 Fixez la spatule dans le corps du hachoir morceau par morceau,
hachoir. sans forcer (vous risqueriez

2 Fixez la lame en veillant & bien la d’endommager l'appareil).
positionner avec la face de coupe
vers I'extérieur.

3 Installez une grille en alignant la
broche avec la rainure.

4 Installez I'écrou sans trop serrer.

Conseils et astuces
® Faites décongeler les aliments congelés avant de les hacher.
® \eillez toujours a ce que la viande que vous étes en passe de hacher ne

Utilisations C")

comporte plus d’os ni de couenne.
0|~

Viande, volaille et poisson - Max.

Service apres-vente

En cas de problémes d'utilisation de votre accessoire ou pour obtenir des informations
sur son entretien, reportez-vous a votre manuel d’utilisation ou rendez-vous a la page
www.kenwoodworld .com.

® Concu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.
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Deutsch

Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.
Entfernen Sie samtliche Verpackungen und
Aufkleber.

Vor dem Zerkleinern Knochen und Schwarte etc.
vom Fleisch entfernen.

Beim Zerkleinern von NUssen immer nur eine

kleine Menge in den Fleischwolf geben. Erst

dann nachfullen, wenn die erste Ladung in der
Forderschnecke ist.

Immer den beiliegenden Fleischwolf-Stopfer
verwenden. Niemals Finger oder Utensilien in den
Fullschacht stecken.

Achtung - der Messerkopf ist scharf, Vorsicht beim
Verwenden und Reinigen.

Vor dem Einschalten sicherstellen, dass der Aufsatz
korrekt angebracht ist und fest sitzt.

Ilhren Aufsatz nie langer als 10 Minuten ohne Pause
betreiben. Nach eines solchen Zeit immer den
Netzstecker ziehen und das Gerat vor der erneuten
Bedienung 15 Minuten abkUhlen lassen.

Relmgung

o Alle Teile in heiBem Seifenwasser spulen,

dann abtrocknen. Die Teile sind nicht fiir die
Spilmaschine geeignet. Kein Natron zum Reinigen
verwenden.

Die Lochscheiben mit Pflanzendl abwischen und in
fettdichtes Papier einwickeln, damit sie sich nicht
verfarben oder rosten.

Siehe die Sicherheitswarnungen in den
Gebrauchsanleitungen zu lhrer Kiichenmaschine.

Vor dem Gebrauch lhres Kenwood Gebrauch des Fleischwolfs zur
Zubehors Verarbeitung von rohem und
Alle Teile spulen: siehe Abbildung E gekochtem Fleisch, von Fisch und

NUssen.



Ubersicht

QOO O

Ringmutter

Lochscheiben: mittel oder grob (je
nach Modell)

Schneidemesser

Férderschnecke

Gehéause

Vorratsschale

Stopfer

Zum Zusammensetzen des
Fleischwolfs siehe Abbildung

1

N

Schieben Sie die Férderschnecke in
das Gehdause ein.

Bringen Sie das Schneidemesser an.
Achten Sie dabei darauf, dass die
Schneideseite nach auf3en weist.
Bringen Sie eine Lochscheibe so an,
dass der Stift in der Kerbe sitzt.
Schrauben Sie die Ringmutter lose
auf.

Verwendung des
Fleischwolfs

1

Klappen Sie den Maschinenkopf
nach oben. Stellen Sie sicher, dass
beide Anschlussdeckel aufgesetzt
sind.

Halten Sie den Aufsatz in der
abgebildeten Position und richten
Sie die Antriebszungen am Ende
der Forderschnecke mit den
entsprechenden Schlitzen am
Anschluss aus.

Setzen Sie den Aufsatz in den
Anschluss ein und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
Ziehen Sie die Ringmutter von Hand
sicher fest.

Bringen Sie die Vorratsschale an.
Schneiden Sie das Fleisch in 2,5 cm
breite Streifen.

Stellen Sie die
Hoéchstgeschwindigkeit ein. Dricken
Sie das Hackgut mit dem Stopfer
Stuck fur Stuck sanft nach unten.
Nicht zu stark driicken - Sie
kdnnten Ihre Maschine beschadigen.

Hinweise und Tipps
® Gefrorene Nahrungsmittel vor dem Zerkleinern vollstidndig auftauen.
® \Vor dem Zerkleinern Knochen und Schwarte etc. vom Fleisch entfernen.

Verwendung/Lebensmittel

a

(7 C

Fleisch, Geflugel und Fisch

Max. 10

Kundendienst und Service

Sollten Sie irgendwelche Probleme beim Betrieb Ihres Aufsatzes haben oder
Serviceinformationen bendtigen, sehen Sie bitte in Ihrer Hauptbedienungsanleitung nach
oder besuchen Sie www.kenwoodworld.com.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.




Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

Sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e
conservarle come futuro riferimento.

Rimuovere la confezione e le etichette.

Assicurarsi sempre che ossa e cotenna, ecc.
vengano rimosse dalla carne prima di macinare.
Quando si tritano le noci, aggiungerle in piccole
guantita e lasciare che la chiocciola inizi a lavorarle
prima di aggiungerne ancora.

Utilizzare sempre lo spingitore in dotazione.

Mai inserire le dita o degli utensili nel tubo di
riempimento.

Avvertenza: la lama & molto affilata, maneggiare
con attenzione durante l'uso e la pulizia.

Assicurarsi che I'accessorio sia bloccato in posizione
prima di accenderlo.

Non utilizzare I'accessorio per un periodo
superiore a 10 minuti senza una pausa. Scollegarlo
lasciarlo raffreddare per 15 minuti tra un’operazione
e l'altra.

Pulizia

Lavare tutti i componenti in acqua calda saponata,
ed asciugare. Non lavare nessuno dei componenti
in lavastoviglie. Non utilizzare mai una soluzione a
base di soda.

Ungere i crivelli con olio vegetale, ed avvolgerli in
carta oleata onde evitare che si scoloriscano o si
arrugginiscano.

Fare riferimento al manuale d’istruzioni generale

dell’apparecchio per ulteriori avvertenze sulla
sicurezza.

Prima di utilizzare gli accessori Usare il tritacarne per tritare carne
Kenwood cruda e cotta, pesce e noci.
Lavare le parti: vedere "illustrazione E
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Legenda

QOO OO

Ghiera filettata

Crivelli: medio o grossolano
(dipende dalla variante del
modello)

Taglierina

Chiocciola tritacarne
Corpo motore

Vassoio

Spingitore

Assemblare il tritacarne come
mostrato nell’illustrazione

1

Montare la chiocciola all’interno del
corpo.

Montare la taglierina - assicurarsi
che sia posizionata correttamente
con il lato tagliente piu esterno.
Montare un crivello - allineare il
perno alla tacca.

Montare senza serrare la ghiera.

Come utilizzare il tritacarne

1

Sollevare la testa dell'impastatrice.
Assicurarsi che siano installati
entrambi i coperchi degli attacchi.
Con l'accessorio nella posizione
indicata, allineare le linguette
dell'unita all’'estremita della
chiocciola con le fessure
corrispondenti nell’attacco.
Spingere 'accessorio nell’attacco e
ruotare in senso orario finché non si
blocca in posizione.

Stringere la ghiera manualmente.
Montare il vassoio

Tagliare la carne in strisce larghe
2,5cm.

Selezionare Velocita massima.
Usando lo spingitore spingere
delicatamente il cibo, un pezzo alla
volta. Non spingere forte perché si
potrebbe danneggiare la macchina.

Suggerimenti e consigli
® Scongelare completamente il cibo congelato prima di tritare.
® Assicurarsi sempre che le ossa e la buccia siano rimosse dalla carne prima di

tritare.

Tipo di utilizzo/cibo

a
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Carne, pollame e pesce.

Max 10

Manutenzione e assistenza tecnica

In caso di problemi con il funzionamento dell'accessorio o per informazioni sul servizio
di assistenza, consultare il manuale di istruzioni principale o visitare il sito Web
www.kenwoodworld.com.

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.
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Espaiiol

Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas
para poder utilizarlas en el futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.

Asegurese siempre de que la carne no contenga
huesos, piel, etc., antes de picarla.

Al picar frutos secos, ponga solo unos pocos cada
vez vy deje que el eje espiral los recoja antes de
afadir mas.

Utilice siempre el empujador de la picadora
suministrado. Nunca introduzca los dedos ni ningun
otro utensilio en el tubo de entrada de alimentos.
Aviso: la cuchilla esta afilada, manéjela con cuidado
tanto durante el uso como al limpiarla.

AseguUrese de que el accesorio haya quedado bien
sujeto en su posicion antes de encender el aparato.
No haga funcionar el accesorio durante mas de 10
minutos sin un periodo de descanso. Desenchufe
y deje que el aparato se enfrie durante 15 minutos
entre los funcionamientos.

Limpieza

Lave todas las piezas en agua caliente con jabodn y
séguelas. No lave ninguna pieza en el lavavajillas.
En ningun caso utilice una solucion a base de sosa.
Limpie las pantallas con aceite vegetal, envuélvalas
en papel resistente a la grasa para evitar que se
descoloreen o se oxiden.

Consulte el libro principal de instrucciones de su
robot de cocina para obtener mas informacion
sobre las advertencias respecto a la seguridad.

Antes de utilizar los accesorios Utilice la picadora de carne para
Kenwood procesar carne cruda y cocida, pescado
® | ave las piezas: consulte la y frutos secos.

“ilustracion E
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Descripcion del aparato

Tuerca de cierre

Pantallas: mediana y gruesa
(depende de la variante del
modelo)

Cuchilla

Eje espiral

Cuerpo

Bandeja

Empujador

QOO OO

Monte la picadora de carne tal como

se muestra en la ilustracion

1 Cologue el eje espiral dentro del
cuerpo.

2 Coloque la cuchilla; asegurese de
que esté colocada correctamente
con el lado cortante hacia fuera.

3  Coloque una pantalla; alinee el
vastago con el agujero.

4 Ajuste la tuerca de cierre sin apretar

demasiado.

Usar la picadora de carne

1

Levante el cabezal de la mezcladora.
Compruebe que las tapas de ambas
salidas estén acopladas.

Con el accesorio en la posicion
mostrada, alinee las lengUetas

de posicionamiento al final

del eje espiral con las ranuras
correspondientes en la salida de
transmision.

Presione el accesorio dentro la salida
y gire en el sentido de las agujas del
reloj hasta que quede bien ajustado
en su posicion.

Apriete la tuerca de cierre
manualmente.

Coloque la bandeja.

Corte la carne en tiras de 2,5 cm de
ancho.

Seleccione la velocidad max. Con el
empujador, vaya introduciendo la
comida despacio, trozo a trozo. No
empuje demasiado, ya que el robot
podria estropearse.

Consejos y sugerencias

® Descongele completamente los alimentos congelados antes de picarlos.
® Asegurese siempre de que la carne no contenga huesos, piel, etc., antes de picarla.

Uso/alimentos

a

(7 C

Carne y pescado.

Max 10

www.kenwoodworld.com.

® Fabricado en China.

Servicio técnico y atencion al cliente

Si tiene algun problema con el funcionamiento del accesorio o desea obtener informacion
sobre el servicio técnico, consulte el manual principal de instrucciones o visite

® Disefado vy creado por Kenwood en el Reino Unido.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

Seguranca

® | cia atentamente estas instrucdes e guarde-as para
consulta futura.

® Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

® Assegure-se sempre de que tira 0s 0ssos, a pele
dura, etc. da carne antes de a picar.

® Quando picar nozes processe pouca quantidade
de cada vez e deixe a espiral trituradora apanha-las
todas antes de adicionar mais.

e Utilize sempre o empurrador do picador fornecido.
Nunca introduza os seus dedos no tubo de
alimentacao.

e AVISO - as laminas estao muito afiadas, manuseie
com cuidado quando utilizar e quando limpar.

® Certifigue-se de gque 0 acessorio esta seguro na
posicao correcta antes de o accionar.

o Nao faca funcionar o seu acessdrio mais de
10 minutos seguidos sem fazer pausas entre
recomec¢os. Retire o cabo eléctrico da tomada e
deixe o0 aparelho arrefecer durante 15 minutos entre
funcionamentos.

Limpeza

® | ave todas as pecas em agua guente com
detergente e depois seque. Nao lave qualquer
pec¢a na maquina de lavar loica. Nunca utilize uma
solucao de bicarbonato de sdodio.

® Passe os discos por oleo vegetal e depois
embrulhe-os em papel vegetal para impedir
descoloracdo/enferrujamento.

Consulte o livro de instrugdes da sua Maquina de
Cozinha principal para mais informag¢des sobre
avisos de seguranca.

Antes de utilizar os seus acessérios Use o picador de alimentos para
Kenwood processar carne crua e cozinhada; peixe
® | ave os componentes: ver e nozes.

“ilustragcdo E



Legenda Para utilizar o Picador de

() Anel roscado Alimentos
(@ Discos: médio ou grosso (depende 1 Levante a cabeca da batedeira.
do modelo) Verifique que todas as tampas das
(® Cortador entradas estdo colocadas.
@ Espiral 2 Com o acessdrio na posicao
(B Corpo mostrada alinhe as saliéncias do eixo
(® Tabuleiro gue se encontram na extremidade
(@ Empurrador da espiral com os encaixes
correspondentes do mecanismo de
Monte o Picador de Alimentos saida.
conforme mostrado na llustragdo 3 Insira o acessoério na entrada e rode
1 Introduza a espiral dentro do corpo. na direccdo horéria até pender.
2 Insira o cortador - o lado que corta 4 Aperte & mdo o anel roscado.
virado para fora. 5 Cologue o tabuleiro
3 Encaixe um disco - alinhe o pino 6 Corte a carne em fatias de 2,5 cm de
com a reentrancia. largura.
4 Aperte ligeiramente o anel roscado. 7 Seleccione a velocidade maxima.

Utilizando o empurrador, empurre
suavemente os alimentos através do
tubo, um pedaco de cada vez. Nao
empurre com for¢a - pode estragar
a sua maguina.

Dicas e Sugestoes
® Descongele bem os alimentos antes de os picar.
® Assegure-se sempre de que tira 0s 0ssos, a pele dura, etc. da carne antes de a

picar.
Utilizagcdo/Alimentos
o (7 C
Carne, aves e peixe - Max. 10

Assisténcia e cuidados do cliente

Se tiver qualguer problema ao utilizar o seu acessorio ou se precisar de informacdes sobre
0 servico - consulte o Manual de Instrucdes principal ou visite o site da Kenwood em www.
kenwoodworld.com.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

Slkkerhed

Laes denne brugervejledning ngje, og opbevar den |
tilfaelde af, at du far brug for at sla noget op i den.
Fiern al emballage og maerkater.

Serg altid for, at ben og skind etc. fjernes fra kedet,
for det hakkes.

Ved hakning af nadder skal du kun tilfere fa ad
gangen og lade sneglen tage dem, for du tilferer
flere.

Brug altid hakkerens medfglgende skubber. Kom
aldrig fingrene eller redskaber i tilforselsroret.
Advarsel - kniven er skarp og skal handteres med
omhu bade under brug og renggering.

Serg for, at tilbehgret er fastgjort, inden der taendes.
Lad ikke tilbehoret kore i l®engere tid end 10
minutter uden pause. Trak stikket ud, og lad
apparatet kale af i 15 minutter mellem tilberedning.

Renggring

Vask alle delene i varmt saebevand og ter. Ingen
dele ma vaskes i opvaskemaskinen. Brug aldrig en
sodaoplgsning.

Taor hulskiverne med vegetabilsk olie og pak

dem ind i smorrebredspapir for at forebygge
misfarvning/rust.

Se yderligere sikkerhedsadvarsler i
instruktionsbogen til din kekkenmaskine.

For du bruger dit Kenwood-tilbehgar Forklaring

Brug kedhakkeren til at tilberede rat og
kogt kad, fisk og nedder.

Vask delene: Se "illustration E”. Ri trik
ingmatri

Sigter: Medium eller grov
(afhaenger af model)
Kniv

Snegl

Hus

Bakke

Skubber

QOGO OO



Saml kedhakkeren som vist pa

illustrationen

1 Seet sneglen i huset.

2  Pa&seet kniven - sgrg for, at den
sidder korrekt med aeggen udad.

3 Paseet en sigte - seet tappen ud for
hakket.

4 Seet ringmatrikken lgst pa.

Sadan bruges kegdhakkeren

1 Left mixerhovedet. Sgrg for, at

begge kraftudtagsdaeksler er pasat.

2 Med tilbehgret i den viste position
rettes drevets flige pa enden af
sneglen ind efter de modsvarende
abninger i drevudtaget.

~N O o~

Tryk tilbehgret ind i kraftudtaget,
og drej det med uret, til det 1&ser pa
plads.

Tilspaend ringmetrikken manuelt.
Paseet bakken.

Skaer kgdet i 2,5 cm brede strimler.
Veelg maks. hastighed. Brug
skubberen til forsigtigt at skubbe
fodevarerne igennem et stykke ad
gangen. Tryk ikke hardt - du kan
beskadige maskinen.

Vink og tips

® Opto frosne fadevarer grundigt, inden de hakkes.
® Sgrg altid for, at ben og skind etc. er fjernet fra kedet, for det hakkes.

Brug/madvarer

a

(7 C

Kad, fierkrae og fisk.

Maks. 10

Service og kundepleje

® Fremstillet i Kina.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.

Hvis du oplever problemer med betjening af tilbehgaret, eller ansker du serviceinformation -
kan du se hovedmanualen eller besgge www.kenwoodworld .com.

Svenska

Vik ut fraimre omslaget med bilderna.

Sakerhet

® | 4s bruksanvisningen noggrant och spara den for

framtida bruk.

e Avlagsna allt emballage och alla etiketter.
e Se till att ta bort ben och sval, mm. fran kottet innan

du mal det.
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Nar du hackar notter ska du bara mata i nagra
stycken at gangen och lata spiralen plocka upp dem
innan du tillsatter fler.

Anvand alltid padmataren som tillhor livsmedels-
kvarnen. Stoppa aldrig ner fingrar eller verktyg i
pafyliningsroret.

Varning - skarbladet ar vasst. Hantera det varsamt
bade vid anvandning och rengdring.

Kontrollera att tilloehoret sitter ordentligt fast innan
du slar pa apparaten.

Anvand inte tillbehoret i langre an 10 minuter utan
att lata det vila. Koppla ur och 1t apparaten svalna
i en kvart mellan anvandningarna.

Rengdring

Diska alla delarna i varmt vatten med diskmedel
och torka dem. Maskindiska inte delarna. Anvand
aldrig sodaldsning.

Torka av med vegetabilisk olja och svep in dem i
smorpapper sa att de inte missfargas eller rostar.

Se bruksanvisningen fér koksmaskinen for
ytterligare sakerhetsinformation.

Innan du anvdnder Kenwood- Montera livsmedelskvarnen enligt
tillbehdren ska du bild
Diska delarna: se ‘illustration E 1 Montera spiralen inuti stommen.
2 Montera skararen - se till att den
Anvand livsmedelskvarnen till att ar placerad pa ratt satt med den
bereda ratt och tillagat kott samt fisk skarande sidan ytterst.
och nétter. 3 Montera en malningsskiva - rikta
skaran mot stiftet.
Forklaring till bilder 4 Montera ringmuttern 18st.
Ringmutter . .
% Malningsskivor: medium eller grov Anvanda livsmedelskvarnen
(beror pa modellvariant) 1 HO6j upp mixerhuvudet. Se till att
(3 Skarare bada uttagslocken &r monterade.
@ Spiral 2 Med tillbehoéret i visad position -
(& Stomme rikta drivflikarna i &nden av spiralen
(® Trag mot de motsvarande skarorna i
@ Pamatare drivuttaget.

3 Skjut in tillbehoéret i uttaget och vrid
medurs till det lases pa plats.
4 Dra at ringmuttern manuellt.



5 Montera traget.

6 Skar kotti 2,5 cm breda strimlor.

7 V&l maxhastighet. Anvand pamataren

for att forsiktigt pressa igenom
livsmedlen, bit for bit. Pressa inte hart

- du kan skada apparaten.

Tips och idéer

® Tina frysta livsmedel ordentligt fére malning.
® Se till att ta bort ben och sval, mm. fran kottet innan du mal det.

Anvéndning/Livsmedel

o

(7

C)

Kott, fagel och fisk

Max

10

Service och kundtjanst

® Tillverkad i Kina.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.

Om du stdter pd nagra problem med anvandningen av tillbehdret eller fér information om
service - 1as bruksanvisningen eller besék www.kenwoodworld .com.

Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

Slkkerhet

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen og ta
vare pa den slik at du kan sla opp i den senere.

® [jern all emballasje og eventuelle merkesedler.

® Sorg for at bein og hud osv. er fjernet fra kjottet for
det kvernes.

e \Ved hakking av ngtter ma du bare ha i noen om
gangen og vente til de blir hentet av rullen for du
legger i flere.

e Bruk alltid kvernstapperen som falger med. Du ma
aldri stikke fingrene eller redskaper ned | matergret.
e Advarsel - skjaerebladet er skarpt og ma handteres
med varsomhet bade ved bruk og rengjering.

® Pass pa at tilbehgret sitter ordentlig pa plass for du
slar pa apparatet.

o |kke kjor tilbehgret mer enn 10 minutter uten
hvilepause. Koble fra og la apparatet avkjales i 15
minutter mellom kjogringene.
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Rengjoring

® \/ask alle delene i varmt sapevann og terk dem.
Ikke vask noen av delene i oppvaskmaskin. Bruk
aldri soda i vannet.

® Tork over med vegetabilsk olje, og pakk den
deretter inn i smarpapir for & hindre at den blir
misfarget eller ruster.

Les om ekstra sikkerhetsadvarsler i
hovedinstruksjonsboken for kjgskkenmaskinen.

® [gr du bruker Kenwood-tilbehgret skjeerekanten ytterst.
Vask delene: se «illustrasjon E»A 3 Sett pa en hullskive - plasser hakket
over plasseringsfliken.
Bruk matkvernen til & behandle ratt og 4 Sett ringmutteren lgst pa.

kokt kjott, samt fisk og natter.
Slik bruker du matkvernen

Deler 1 Hev mikserhodet. Pass pa at begge
® Ringmutter uttaksdeksler sitter pa.
@ Hullskiver: middels og grov 2 Ha tilbehgret i posisjonen som
(avhengig av modell) vises pa illustrasjonen, og plasser
® Kniv drivflikene p& enden av rullen med
@ Kvernrull de tilsvarende sporene i kraftuttaket.
(B Hoveddel 3 Skyv tilbehgret inn i uttaket, og vri
(® Brett mot klokken til den I&ses p& plass.
@ Kvernstapper 4 Stram til ringmutteren for hand.
5 Sett pa brettet.
Sett sammen matkvernen som vist i 6 Skjeer kjgtt i 2,5 cm brede strimler.
illustrasjon 7 Velg Max hastighet. Bruk stapperen
1 Sett kvernrullen inn i hoveddelen. til & skyve maten forsiktig gjennom,
2 Sett pa kniven - pass pa at den én bit om gangen. Ikke skyv hardt -
sitter ordentlig pa plass med du kan skade matkvernen.
Tips

® Tin frosne matvarer helt for du kverner dem.
® Pass pa at bein og hud osv. er fjernet fra kjottet for det kvernes.

Bruk/matvarer ﬁ 0\ @

Kjott, fiorfe og fisk. - Max 10

Service og kundetjeneste

For service og kundetjeneste, se hovedhandboken for kjgkkenmaskinen eller ga inn pa
www.kenwoodworld.com.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

Turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja sailyta ne myohempaa
tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.
Varmista, ettd esimerkiksi luut ja kalvot on poistettu
lihasta ennen sen jauhamista.

Pahkindita jauhettaessa syota vain muutama
pahkina kerrallaan. Syo6ta lisaa vasta kun aiemmin
lisatyt pahkinat ovat syoéttdruuvissa.

Kaytd aina mukana toimitettua lihamyllyn paininta.
Ald tydnna sormia tai tydvalineita syottdputkeen.
Varoitus: Tera on terava. Kayta sita ja puhdista se
varovasti.

Varmista aina ennen kaynnistamista, ettd varuste on
Kiinnitetty laitteeseen tiukasti.

Al3d kayta lisdosaa yli 10 minuutin ajan pitamatta
taukoja. Irrota laite verkkovirrasta ja anna sen
jaahtya 15 minuutin ajan kayttokertojen valissa.

Perushuolto

Pese kaikki osat kuumassa astianpesuaineliuoksessa
ja kuivaa ne sitten. Ala pese mitaan osia
astianpesukoneessa. Ala koskaan kayta
soodaliuosta.

Pyvyhi reikalevyt kasvidljylla. Kaari ne sitten
voipaperiin, jotta ne eivat ruostuisi tai varjaantyisi.
Yleiskoneen kdyttoohjeessa on lisdtietoja
turvallisuudesta.

Ennen Kenwood-lisélaitteiden Selite

kayttamista

Voit jauhaa lihamyllyssa raakaa tai
kypsaa lihaa, kalaa ja pahkinoita.

Rengasmutteri

Siivila: keskikarkea tai karkea
(maaraytyy mallin mukaan)
Leikkuri

Ruuvikierre

Runko

Alusta

Painin

Pese laitteen osat. Katso kuva E

QOO O
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2 Kun varuste on kuvassa nakyvassa
paikassa, kohdista ruuvikierteen
paadyn kohoumat niille
tarkoitettuihin paikkoihin liitdnnassa.

3 Paina varuste liitdntaan. Kéanna

myotapaivaan, kunnes se lukittuu

paikalleen.

Kirista rengasmutteri kasin.

Aseta alusta paikalleen.

Leikkaa liha 2,5 cm:n paloiksi.

Valitse suurin nopeus. Tyénna

ruokaa painimen avulla varovaisesti

yksi pala kerrallaan. Ala paina
kovaa. Muutoin laite voi vaurioitua.

Kokoa lihamylly kuvassa esitetylla
tavalla.

1 Tydbnna ruuvikierre rungon sisaan.
2 Aseta leikkuri paikalleen. Varmista,
ettd se menee oikein paikalleen.

Leikkaavan puolen tulee osoittaa
ulospain.

3 Aseta siivila paikalleen. Kohdista
tappi uraan.

4 Aseta rengasmutteri paikalleen
|Oysasti.

~N O 01N

Lihamyllyn kdyttdminen

1 Nosta sekoituspaa ylos. Varmista,
ettd molempien liitdntdjen suojukset
on kiinnitetty paikoilleen.

Vihjeitd ja neuvoja
® Sulata pakastettu ruoka perusteellisesti ennen jauhamista.
® Varmista, ettd esimerkiksi luut ja kalvot on poistettu lihasta ennen sen jauhamista.

K&yttd/aineosat
o (7 C

Liha, siipikarja ja kala - Max 10

Huolto ja asiakaspalvelu

Jos lisdosan kaytdssa ilmenee ongelmia tai tarvitset huoltotietoja - katso ensisijainen
kayttoopas tai vieraile sivustolla www.kenwoodworld .com.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

Turkc¢e

On kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

GuUvenlik

e Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki
kullanimlar icin saklayin.

® TUm ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin.

® [slenecek ette kemik veya kabuk vs. icermediginden
emin olun.

® Sert kabuklu meyveleri islerken bir seferde birkac
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tanesini koyun. Digerlerini koymadan &nce ayiricinin
ilk koyduklarinizi almasini bekleyin.

Tedarik edilen itme aparatini kullanin. Besleme
tUpUne parmaklarinizi veya diger gerecleri
sokmayin.

Dikkat: Bicak keskindir. Kullanim ve temizleme
islemleri esnasinda dikkatli olun.

Cihazi calistirmadan &nce aparatin yerine
oturdugundan emin olun.

Eklentinizi, belirli bir siire dinlendirmeden 10
dakikadan daha uzun ¢alistirmayin. Fisini prizden
cikartin ve kullanimlar arasinda 15 dakika sogumasini
bekleyin.

Temizlik

Kenwood eklentilerinizi kullanmadan
énce

Kiyma makinesini ¢ig ve pismis etleri,
baliklari ve kuru yemisleri islemek icin
kullanin.

TUm parcalari sicak sabunlu suda yikadiktan

sonra kurulaymniz. Aygitin hi¢bir parcasini bulasik
makinesinde yitkamayiniz. Ayrica, hicbir bicimde
sodall eriyiklerle yikamayiniz.

Kiyma disklerini bitkisel bir yagla siliniz ve
arkasindan renginin solmamasi ya da paslanmamasi
icin yagl bir kaoida sariniz.

ilave giivenlik uyarilari icin Mutfak Robotunuzun
kullanma talimatina bakin.

Kiyma makinesini Gorsel ’da

gosterildigi gibi kurun

1 Aviriclyl gbvdeye yerlestirin.

2 Kesiciyi yerlestirin. Kesici tarafinin
disa geldiginden emin olun.

3 Elegi yerlestirin. Pimleri dislerle

Parcalari yikayin: bkz. ‘cizim E .

hizalayin.
P | 4 Somun halkay! cok sikmadan
arcalar sabitleyin.
® Halka somun
(@ Elek: orta veya buytk (modele Kiyma Makinesini kullanmak
baglidir) |C|n
® Kesici , § L
1 Mikser basligini kaldirin. Her iki ¢cikis
@ Ayiric kapadinin da takili oldugund i
@ Gévde apagdinin da takili oldugundan emin
: olun.
©  Tepsi 2 Ek lar gosterilen konumd
@ itme aparat) parcalar gosterilen konumda

olacak sekilde, ayiricinin tahrik
uclarini, tahrik ¢ikisindaki ilgili
23 yuvalarla hizalayin.



3 Ek parcayi cikisa dogru bastirin ve 7 En yUksek hizi secin. itme aparatini

yerine oturana kadar saat yonine kullanarak yiyecekleri tek tek ittirin.
dogru cevirin. Cok sert ittirmeyin, cihaziniza hasar
4 Halka somunu elle sikin. verebilirsiniz.
5 Tepsiyi takin

6 Etleri 2,5 cm genisliginde seritler
seklinde kesin.

Oneri ve ipuglan
® Donmus yiyecekleri kiyma makinesinde ¢ekmeden dnce ¢éziilmelerini bekleyin.
® Ltleri cekmeden 6nce etlerde kemik ve kabuk vs. kalmadigini kontrol edin.

Kullanim/Gida maddeleri ﬁ P
7\ C

Et, stt arunleri ve balklar - Max 10

Servis ve muUsteri hizmetleri

Eklentinizin calismasiyla ilgili bir sorun yasarsaniz ya da servis bilgisine intiyaciniz olursa - ana
kullanma kilavuzuna bakin veya www.kenwoodworld.com adresini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de Uretilmistir.

Cesky

Nezapomeiite si prosim rozevfit titulni stranku s vyobrazenim

Bezpecnost

® Prectete si peclivé pokyny v této prirucce
a uschovejte ji pro budouci pouziti.

e (Odstrante veskery obalovy material a nalepky.

® Pred mletim odstrante z masa kosti, kdzi apod.

® Orechy melte po malém mnozstvi a pred pridanim
dalsich pockejte, az snek zachyti predchozi varku.

® \/zdy pouzivejte dodavanou tlacku k mlynku
na Maso. Do plnici trubice nedavejte prsty ani
kuchynskeé nacini.

® Pozor - krdjeci ndz je ostry, proto s nim pfi
manipulaci a cisteni zachazejte opatrne.

® Pred zapnutim spotrebice zkontrolujte, zda je
nastavec radné pripojeny.

® Nenechavejte nastavec pustény déle nez 10 minut
bez pfFeruseni. Odpojte spotrebi¢ a nechejte ho
pred dalsim pouzitim na 15 minut vychladnout.
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cisténi
Vsechny dily omyjte horkou mydlovou vodou a

potom osuste. Nemyjte zaddnou soucast v mycce
na nadobi. K myti v zadném pripadé nepouzivejte

roztok sody.

Mleci vlozky potrete rostlinnym olejem a potom je
zabalte do papiru nepropousteéjicino mastnotu, ¢imz
zabranite jejich korozi a ztraté barvy.

DalsSi bezpecnostni upozornéni najdete v navodu
k pouziti kuchynského robotu.

Pfed pouzitim nastavci Kenwood

Umyijte jednotlivé dily: viz ,ilustrace

Mlynek na potraviny je vhodny ke
zpracovani syrového a vareného masa,
ryb a ofechd.

o
®)
O,
n

QOO O

Kruhova matice

Mleci vlozky: stfedni nebo hruba (v
zavislosti na modelu pristroje)

NGz

Snek

Télo

Nasypka

Tlacka

Sestavte mlynek podle obrazku

—

Zasunte Snek do téla mlynku.

4

Volné nasadte kruhovou matici.

Pouziti mlynku na maso

1

Zvednéte hlavici robotu. Provérte,
zda jsou nasazené kryty obou
nahond.

Nastavec natocte jako na obrazku,
aby jazy¢ky nahonu na konci sneku
zapadly do prislusnych drazek ve
vyvodu nahonu.

Zasunte nastavec do vyvodu

a otoc¢enim proti sméru hodinovych
rucicek ho zajistéte.

Rukou utahnéte kruhovou matici.
Nasadte nasypku.

Nakrajejte maso na prouzky o Sirce
2,5cm.

Zapnéte pristroj na nejvyssi
rychlost. Pomoci tlacky jemné tlacte
potraviny po jednotlivych kouscich
do mlynku. Netlacte pfilis silné -

2 Nasadte/hvuz - dejte pozor, aby byl mohli byste mlynek poskodit.
nasazeny feznou stranou ven.
3 Nasadte mleci vloZzku - zarovnejte
vyrez s vycnélkem.
Rady a tipy

® Zmrazené potraviny pfed mletim dikladné rozmrazte.
® Pred mletim vzdy odstrante z masa kosti, kGzi apod.

Pouziti / potraviny

a

(7

Maso, dribez a ryby

Max. 10
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Servis a udrzba

Pokud pfi pouziti ndstavce narazite na problémy nebo pokud budete potfebovat
informace o servisu, podivejte se do hlavniho ndvodu k pouziti nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

® Zkonstruovano a vyvinuto spolec¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.
® \/yrobeno v Ciné.

Magyar

A hasznalati utasitds olvasasa kdzben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az
illusztracidk is lathaték legyenek.

Els® a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és érizze
meg késdbbi felhasznalasral!

Tavolitson el minden csomagoldanyagot eés cimkeét!
A daralas elétt mindig tavolitsa el a csontokat, bért
stb. a husraol.

Dio daralasakor egyszerre csak néhany darabot
helyezzen be, varja meg, amig a csiga elkapja, és
utana adagolja a tobbit.

Mindig hasznalja a husdaralo tartozeék tomdrudjat.
Soha ne dugja az ujjat vagy barmilyen konyhai
eszkdzt az adagolocsdbe.

Figyelem! A vagoél nagyon éles, ezért legyen
ovatos mind a hasznalat, mind a tisztitas kdzben.
A bekapcsolas eldtt ellendrizze, hogy a tartozek
megfelelben régzitve van-e a helyén.

Ne miikodtesse a tartozékot pihentetés nélkiil

10 percnél hosszabb ideig. A haldzati csatlakozot
huzza ki a konnektorbdl, és a mikddtetések kozott
varjon 15 percet, hogy a készulék lehdljon.

Tisztitdsa

Mosson el minden alkatrészt meleg mososzeres
vizben, majd szaritsa meg. Egyetlen alkatrészt se
mosson a mosogatégépben. Soha ne hasznaljon
lUgos oldatot.

A daraldlemezeket ndvényi olajba martott ruhaval
torolje at, majd csomagolja dket zsirpapirba,
hogy megakadalyozza az elszinezddést és a

rozsdasodast.
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A tovabbi biztonsagi figyelmeztetésekkel
kapcsolatban nézze at a konyhagép altalanos
hasznalati utasitasat.

A Kenwood-tartozékok hasznalata A husdardld hasznalata
elott , , 1 Haijtsa fel a keverégémet. Ugyeljen
® Mosogassa el az alkatrészeket: lasd . X s .

E Sora arra, hogy mindkét nyilasfedél a

helyén legyen.

2 A tartozékot az abran lathato
modon tartva illessze a csiga végén
taldlhato hajtofuleket a meghajtd
megfeleld nyildsaiba.

A husdaralot nyers és fétt hdsok, hal és
diofelék daralasara hasznalja.

A készulek részei 3 Tolja be a tartozékot a nyildsba és
@ Rogzitdégydrd forditsa el jobbra, amig a helyére
(@ Rostélyok: kézepes vagy durva (a kerulve régzal.

tipustol fugg) 4 Kézzel szoritsa meg a rogzitégydrit.
(® Vagokés 5 Helyezze fel a talcat.
@ Csiga 6 A hust vagja 2,5 cm széles csikokra.
@ Darald haza 7 Valassza a legnagyobb sebességet.
(® Talca A toméruddal egyenként finoman
@ Tomoérad nyomija le a hust az adagoldcsédben.

Ne nyomja erésen - a gép

A LY abran lathaté médon szerelje megsérulhet.
ossze az husdaralét
1 lllessze a csigat a dardld hazaba.

2 Helyezze fel a vagokést - Ugyeljen
arra, hogy az élei kifelé nézzenek.

3  Helyezze fel az egyik rostélyt - a
tuskét igazitsa a horonyhoz.

4 Lazan csavarja fel a rogzitégydrdt.

Tanacsok és tippek
o A fagyasztott nyersanyagot a daralas el6tt hagyja teljesen kiolvadni.
® A dardlds el6tt mindig tavolitsa el a csontokat, bdért stb. a hdsrdl.

Hasznalat/alapanyagok ﬁ r\
/) C,

Hus, baromfi és hal. - Max. 10

Szerviz és vevdszolgalat

Ha barmilyen problémaja adddna a tartozék muikddésével vagy a szervizeléssel
kapcsolatban - olvassa el az alapkészulék hasznalati utasitdsat vagy latogasson el a
www.kenwoodworld .com webhelyre.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesult Kirdlysagban.
® Készult Kindban.
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Polski

Prosimy roztozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

Bezpieczenstwo obstugi

Przeczytac¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac
na wypadek potrzeby skorzystania z niej w
przysztosci.

Usungc wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.
Przed rozpoczeciem mielenia miesa nalezy zawsze
usungc wszelkie kosci, skore itp.

Podczas mielenia orzechow do podajnika wsypywac
tylko po kilka na raz, a przed dodaniem nastepnych
zaczekac, az slimak przesunie poprzednio wrzucone
orzechy w gtagb komory mielgce].

Uzywac wytacznie zatgczonego w zestawie
popychacza do maszynki do mielenia. Do podajnika
pod zadnym pozorem nie wolno wktadac palcow
ani przyborow kuchennych.

Uwaga - nozyk jest bardzo ostry. Podczas obstugi
urzadzenia oraz przy czyszczeniu nalezy zachowac
ostroznosc.

Przed wtgczeniem urzadzenia sprawdzic¢, czy
przystawka jest prawidtowo zablokowana we
wtasciwym potozeniu.

Nie uzywac przystawki przez czas dtuzszy niz

10 minut bez zrobienia przerwy. Wyja¢ wtyczke

z gniazdka i pozostawic¢ urzgdzenie na 15 minut
pomiedzy kolejnymi etapami pracy, aby mogto
ostygnac.

Czyszczenie

Wszystkie czesci umyc¢ w gorgcej wodzie z
dodatkiem ptynu do naczyn, a nastepnie wysuszyc.
Zaden z elementow nie nadaje sie do mycia w
zmywarce. Do mycia nie wolno uzywac roztworu
sody.

Aby zapobiec przebarwianiu sie/rdzewieniu sitek,
przetrzec je szmatka umoczong w oleju roslinnym,
a nastepnie owingc¢ pergaminem.
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Dodatkowe informacje na temat bezpieczenstwa
znajduja sie w instrukcji obstugi robota
kuchennego, do ktérego przeznaczona jest

nasadka.

Przed uzyciem nasadek Kenwood
® Umyc czesci: zob. ilustracja E

Maszynki do mielenia mozna uzywac do
mielenia surowego i gotowanego miesa,
ryb i orzechow.

Oznaczenia

Nakretka pierscieniowa

Sitka: srednie lub grube (w
zaleznosci od wariantu modelu)
Nozyk

Slimak

Korpus

Taca

Popychacz

QOO OO

Ztozy¢ maszynke zgodnie ze

wskazéwkami na ilustracji

1 Wewnatrz komory mielacej
zamocowac slimak.

2 Zamocowac nozyk - pamietajac, by
byt on prawidtowo utozony (strong
tnaca do zewnatrz).

3 Zamocowac sitko - wypustke
wyrownujac z nacieciem.

4 Luzno nakreci¢ nakretke pierscieniowa.

Uzytkowanie maszynki do
mielenia

1

Unies¢ gtowice miksera. Sprawdzic,
czy ostony obu gniazd sa
zamocowane.

Uktadajac przystawke w pozycji
pokazanej na ilustracji, wypustki
prowadzace na korcu slimaka
utozyc rowno z odpowiadajgcymi im
wycieciami w gniezdzie napedu.
Wsunac¢ przystawke do gniazda i
przekreci¢ jg w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara do
momentu, az zablokuje sie na
miejscu.

Recznie dokreci¢ nakretke
pierscieniowa.

Zatozyc¢ tace.

Mieso pokroi¢ na paski o szerokosci
2,5cm.

Ustawi¢ maksymalng predkosc
obrotéw. Za pomoca popychacza
delikatnie popychac sktadniki, po
jednym kawatku na raz. Nie uzywaé
zbyt duzej sity - moze to grozic¢
uszkodzeniem urzadzenia.

Porady i wskazéwki

® Przed mieleniem sktadniki mrozone nalezy catkowicie rozmrozi¢.
® Przed rozpoczeciem mielenia miesa nalezy zawsze usunac wszelkie kosci, skore itp.

Zastosowanie/rodzaj
sktadnikéw

a

(7 ©,

Mieso, dréb i ryby

Max. 10

® \Wyprodukowano w Chinach.

Serwis i punkty obstugi klienta

W razie wszelkich problemoéw z obstugg przystawki lub w celu uzyskania informacji
serwisowych nalezy skonsultowac sie z instrukcja obstugi robota, do ktdrego przeznaczona
jest przystawka, lub odwiedzi¢ witryne internetowa www.kenwoodworld.com.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
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EAANVIKA

ZedMAWOTE TNV UNPOCTIVH oeAida Omou mapéxetal n etkovoypddnon

AodAAela

® ALBAOCTE TIPOOEKTIKA TIC odNvieg Kal UAAETE TIG
VIQL LEAAOVTLIKN Qvadaopd

® AAPECTE TN CUOKEUAGIA KAL TUXOV ETIKETEG,.

o (DpOV'ELZSTE TTAvTa va QC]DCLLQELTE TA KOKKAAQ, TNV
TIETOA K.ATL ATIO TO KPEAC TIOLY ATIO TN KOTI TOU
KLULAL

o Otav teuaxidete Enpouc kaptouc, wbeite oo Ta
KATW JULKEN TIOoOTNTA KABE dopA, WOTE O EALKAC
VA TIPOAGREL VA TOUC AAECEL TIPOTOU TIPOCOECETE
AAANOUC.

® XpnowuoTtiole(te TTAvTa Tov wotnpa
KOEATOMNXAVNC TIOU TTapexXeTal. Mnv BAlsete ToTe
TA OAXTUAC 0AC I CUVEQYA UECCL OTOV OCWANVQA
Toododoaoiag.

® [lpocldortolnon - n Aettida Kor[r']q elvau Kodarsph va
TN XElPldeoTE UE TIPOCOXN KATCA TOV XEIPLOUO KAl
TOV Kaeaptouo

® BeBalwbdeite OTL TO e€dpTNUA £XEL AoDAAOEL
oTNn B€0onN TOU TIPOTOU BE0eTE O AelTOoUpPYIA TN
OUOKEUN.

® Mnv adnvete to efapTna va Aettoupyesi
NMeEPLOoOTEPO anod 10 AemTd, Xwpic va to abnRvete
va «EsKoupactsi» yla Kdanota wpa. ByAAts
™n ouoxeun atto TNy 1pida Kat CLd)I’]OTE TNV va
KOUWOEL VI 15 AeTTTA UETAEY TWV XPNOEWV.

KaBaplouog

® [TAUVETE OAQ TA UEPN OE KAUTO VEPO UE OATIOUVL,
ETIEITA OTEYVWOTE. MNV MAEVETE KAvEVA MEPOG
TG CUOKEURG OTO TTAUVTHPLO TILATWYV. 10TE N
XONOLLOTIOlE(TE cOdAL.

® [epdOTE TA TIAEYUATA TEUAXIOMOU UE DUTIKO
AQDL, ETIELTA TUALETE TA e AAdOXOPTO VIA VA NV
ATTOXOPWIATIOTOUV/CKOUPLACOUV.

MNa npoéocOeteg npocdonotioelg acdhaAeiag,
avatpefte oto Baoiko BIBAIO odnylwV TNG
Koudwvounxavng cag. -,




MpPLv XPNOLMOTIOIRCETE TA eapTApNATA 3 TormoBetNoTE £va TTAEYUQ

Kenwood TEMUAXIOMOU - eubuypauuioTe TNV
® [TAUCILO TWV LEPWV: BA. TIEPOVN LE TNV EYKOTIN.
«EIKOVA . 4 TomoBsTtAOoTE XaAapd Tov
odbLyKTHPA.

XPNOUUOTIOOTE TNV KOEATOUNXAVH
via va emte€epyaoTeite wud Kal

LGVELDELEVD KOZAC, APl KAL ENPOUC A va XPNOLULOTIOINCETE TNV

KAPTIOUC. Kpeatounxavn
1 AvaonkwoTe TNV KEDAAN Tou [iEep.
Emte&ryynon cuplBOAWY BeBawwbBeite OTL €xouv ToTtoBeTNOEl
) KAl TA QU0 KAAUMMATA UTTODOXWV.
@ zdwrpeas 2 Me 1o e€4pTNUCa oTN BEon TIou
(@ MAéypata TERAxIOHOU: KAVOVIKG uttodelkvUeTal - sUBUypaUioTE
Kal xovdpo kKoYo (e€aptdtal TIC YAWTTIOEG OTNV AKPN TOU EAKAL
aTtod TIG TIAPAAAAYES TWV UE TIC AVTIOTOLXECG EYKOTIEC OTNV
LOVTEAWV) uttodoxr Asttoupyiag.

KoTtthoac 3 T€ote To €€APTNUA OTNV UTIOdOXN
Kal oTpePte deflooTpoda, £we
Kuplwe olhua érgu aocdaAiosl or’n B¢on 'EOU.l
Alokoc > diETe TOV OdLYKTAPA UE TO XEPL
) 5 TomoBetnote tov dloKo.
Qotpeag 6 Koyte TO KpEag o Awpideg
dapdoug 2,5 ek.

‘EAKQg

QLOO®

SUVAPHUOAOYAOCTE TNV KPEATOMNXAVH 7  EmuAéSte Tn péyviotn (Max)

OTIWG UTTOBELKVUETAL OTNV EIKOVA TaxUTNTA. XPNOWLOTIOLWVTAC

1  TomoBeTAOTE TOV EAIKA OTO TOV WOTNEA, OTIPWETE amaid
E0WTEPIKO TOU KUPIWSG CWUATOC. TA TPOPLUA TIPOC TA HEOQ,

2 TomoBeTAOTE TOV KOTITPA - €va KOLLLATL K&Be dopd. MV
BeBalwbeite OTL €xel ToTIOBETNOEL OTMPWXVETE dUvATA - eVOEXETAL VA
OWOTA e TNV KOPTEPT TIAEUPA TIpokaléoeTe ZnNié GTN CUCKEUN.

TIPOG TA €EW.

SZUMBOUAEG Kal uttodeifelg

® SEMAYWVETE TTOAU KAAA Ta kKatePuypéva TpédLua mpv and tn diadlkacia Komng.

® DpovTideTte AVTA va AdDAIPE(TE TA KOKKAAQ, TNV TIETOA K.ATL ATIO TO KPEAG TIOLV
aTo TNV KOTIA TOU KA.

Xprion/Tpodég ‘E’ 0\ @

Kpgag, TToUAeptkd kat Pdpt - Max. 10

> £pPLC Kal EUTINEETNON TIEAATWY

Edv avtiuetwtidete TToORBAAUATA UE TN ASITOUPYIA TOU €€£QPTAUATOC CAC 1 VIa
TIANPODOPIEC OXETIKA LE TO 0€PRIC, avaTpeETte oTto Baolkd BIBAIo odnylwy yia to KCH29 n
sTiiokedOeite TN dladikTuakn Tottofeoia www.kenwoodworld .com.

® >y edIACTNKE KAl AvarttuxBnke armo tnvy Kenwood oto Hvwueévo BaoiAelo.
® Kataokeudotnke otnv Kiva.
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Pycckun

CM. UAAIOCTPALIUU Ha NepeAHel CTpaHuue

Mepbl 6&30MacHOCTU

BHUMaATEAbHO MPOYTUTE N COXPaHUTE aTY
MHCTPYKLMIO.

PacnakymTe nsaeAre M CHUMMTE BCE YMNaKoOBOYHbIe
APAbIKU.

[Nepeap n3MeAbYeHMEM MACa CAEAYET BCEraa
VASAUTb KOCTU, KOXXY M TOMY MOAO0DHOE.,

[Mov M3MeAbYEHUIN OPEXOB OMYCTUTE BCEro
HECKOAbKO LLTYK OAHOBPREMEHHO 1 AOXKANTECD,
YTODObI OHW MOMAaAM B LUHEK, MpeXkae 4eM A0DaBAATb
eLe.

[TOAB3YMTECH BCErAa TOAKATEAEM AAA
N3MEABYMTEASA M3 KOMIMAEKTa MOCTaBKW.

Hukoraa He moMellanTe NaAblbl AU KYXOHHbIE
MPUHAAAEXHOCTU B MOAAOLLYIO TPYOKY.
[MoeaynperkaAeHue: pexkyllee Ae3BMe OCTPOE.
CobAroAaMTE OCTOPOXHOCTb KaK Mpu
MCMOABb30BaHMKM MPMOOPa, TaK U MPU ero YMcTke.
[MNepea BKAKOUEHMEM Npnbopa ybeamTech, YTO
HacaAKa 3adPUKCUPOBaAHa B HYXXHOM MOAOYXKEHUN.
He pAonyckanTe, YTo6bl HacaaKa paboTaaa
AOoAbLUe 10 MUHYT 6e3 nepepbiBa. /13BAEKUTE
BUAKY M3 CeTU N AanTe NpMbopy OCTbITb B Te4yeHne
15 MUHYT MeXxaAY NeprnosamMm paboThbl.

OuuncTka

BbIMOWMTE BCe AETAAM ropaYdYen MbIABHOW BOAOW,

a 3aTeM BbicylLnTe. He MOUTe HUKaKMe 4yacTu
3AeKTponpu6opa B NOCyAOMOEUYHOMU MalLMHe.
HuKkoraa He MOAb3YUTECHh PAaCTBOPOM COAbI.
[MpoTpuTe peLleTKy PacTUTEAbHBIM MACAOM,

a 3aTeM 0bepHUTE ee XUMPOHEeNPOHULIaEMOM
byMarom, 4Tobbl NPEeAOTBPaTUTL obeclBeumnBaHme/
P>KaBAEHME.

AOMNOAHUTEADbHbIE UHCTPYKLMUU NO 6€30MacHOCTH
COAEpPXATCHA B OCHOBHOM “PyKOBOACTBe No
MCMOAb30OBaHUIO KYXOHHOU MALUUHbI”.
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MepeA TeM, KaK NOAb30OBaTbCs
Hacapkamum KomnaHun Kenwood

AAA 06paboTKM CbIPOro M BapeHOro MAca,

BbIMOMTE KOMMOHEHTbI: CM. PUC. E

PbIObI 1 OPEXOB UCMOAL3YNTE MACOPYDKY.

OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI

QOO O

KoAbLeBasa ravka

PeweTkn: cpeaHsas nan roybas (B
3aBUCUMOCTUM OT MOAEAWN)
Pe>kyLaa naacTrHa

LLIHek

Kopnyc

[MoaHOC

ToAkaTeAb

Cob6epute U3MeAbYMTEAb KaK NOKa3aHoO
Ha cxeme

1
2

YCTaHOBUTE LLUHEK B KOPMyc.
YCTaHOBUTE PEXYLLYHK MAACTUHY:
CAeAVTE 3a TeM, YTODbl OHa OblAa
pPacnoAOXKeHa MPaBUABHO peXKyLLen
CTOPOHOW Hapy>Ky.

YCTaHOBUTE peLLeTKy, COBMeCcTUB
CTEepP>KeHb C MEeTKOW.

YCTaHOBUTE KOAbLIEBYIO Famky,
MPVKPYTUB €€ HEMAOTHO.

Kak MoAb30BaTbCH
N3IMEAbYNTENEM

1

MoaHUMUTE roAoBKY MuKkcepa. Obe
3arAyLLKU FHE3A AOAXKHbBI BbiTb
YCTaHOBAEHbI.

YCTaHOBMB HaCaAKy Kak MokasaHo

Ha cxeme, COBMeCTUTE BbICTYMbl
NPUBOAA Ha KOHLIE LLIHeKa C
COOTBETCTBYIOLWMMU YTAYOAEHUAMU B
rHe3ae NPUBOAA.

MPOTOAKHUTE HAaCaAKY B MTHE3A0 U
MOBEPHUTE MO YaCOBOW CTPEAKE AO
duUkcaumn.

MAOTHO 3aKPYTUTE KOABbLIEBYIO Famky
BPRYUHYIO.

YcTaHoOBMTE MOAHOC.

Hape>kbTe MACO Ha MOAOCKU LUMPUHOW
2.5 cm.

BbibepuTte ckopocTb Max. OCTOPOXKHO
MNPOTOAKHUTE VHIPEAMEHTbI
TOAKaATEAEM OTAEAbHbLIMU MOPLUAMM.
He npuAaraiTe ycuaumn npm
TOAKaHMM: 3TO MOXKET MPUBECTU K
MOBPEXKAEHWIO KYXOHHOM MaLUVHbI.

CoseTbl
® [epeA U3MeAbYEHUEM CAeAYET NOAHOCTbIO Pa3MOPO3UTb 3aMOPOXKEHHbIe

NPOAYKTbI.

® [epea U3MEAbUYEHKEM KOCTU, KOXKY U T. A. BCErAa CACAYET YAAAUTb.

PeKkoMeHAyeMble KOAMYecTBa /
MpoAYKTbI

a

(7 C

Mgaco, NnTrya 1 pbiba

Max. 10

Ob6CAyKMBaHMe 1 3a60Ta O MOoKyMnaTeAax

EcAn y Bac BO3HMKHYT NPOBAEMbI C paboTOoM HacaaKM UAKM NoTpebyeTca nHbdopMaums
O CEPBUCHOM OBCAY>KMBaHWK, 06pPaTUTECH K BalLleMy OCHOBHOMY PYKOBOACTBY MO
aKCAAyaTaumm nam nocetnte cant www.kenwoodworld .com.

® CrnpoeKkTUPpOoBaHO U paspaboTaHo koMnaHmen Kenwood, CoeanHeHHOe KOPOAEBCTBO.
® CaenaHo B KuTae.
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KasakLwa

AAAbIHFbI 6eTTeri cypeTTepAi XXasbiHbi3

K,ayII'ICB,A,IK

® OCbl HYCKaYAbIKTapAbI MYKMAT OKbIHbI3 XaHe
KeAellekTe ManpAaAaHyfa CakTaHbI3.

BapAblK OpaybILLTbl YXoHe OeAriAepiH aAbIm
TaCTaHbI3.

ETTi TapTKbILWLTaH eTKi3bec bypbiH, cyMek, Tepi T. O.
AAbIHFAHbIH TEKCEPIHI3.

TapTKbILUTaH >XaHFakKTbl ©6TKI3reH kesae, bip
CaAfaHAQ a3 faHa MeALLepiH anHaAAbIPbIHbI3 >XXaHe
bypaMa OHIMAI XKOFapblFa KOTepreHHeH KeniH
YCTiHE yCcTeMeAen KOCbIHbI3.

bipre 6epiAreH TapTKbILL UTEPriLLIH MarAaAaHbIHbI3.
OTKI3riW TYTIKKE KOAbIHbI3ABI HEMECE bIAbICTbI
CaAMaHbI3.

EckepTy - KecKill »Yy3 eTe oTKIp, ManAaAaHy >aHe
Ta3aAay KesiHae abanAaan yCTaHbl3.

Icke Kocnac bypblH, bekiTneHiH OpHbIHa AYPbIC
OEKITIAYIH TEKCEPIHI3.

TipkeMeHi AeMaAAbIpYyCbi3 10 MUHYTTAaH Y3aK
XXYMbIC icTeTneHRi3. >KyMbICTap apacbiHAa KyaT
KabeAiH axkblpaTbIm, KYPbIAFbIHbIH 15 MUHYT 6oWbl
CYYblHa MYMKIHAIK OepiHi3.

Tazanay

BapAblk OOALLEKTEPIH bICTbIK, CabbIHABI CYA3

>KYbIMN KEMTIPiHI3. BOALUEKTi bIABIC XXYFbILUTA
XXYMaHbI3. COAa EPITIHAICIH ellKallaH NanAaAaHyFa
HoOAMaMAbI.

DKPaHAAPAbI KEKOHIC MalbIMEH CYPTIM,
TVYCCI3AEHYIH/TOTTaHYbIH BOAABIOMAY VLLIH Maw
OTKIZOENTIH Kara3beH CypTiHi3.

KocbiMwa Kayinci3Aik HYCKayAapbliH Acymn
MALUMHACBbIHbIH Heri3ri HYcKay KiTanwacblHaH
KapaHbi3.

Kenwood TipkeMeAepiH nanpaAnaHyAaH ET TapTKbIWTbI LLUKKI YaHe nicipiAreH
6YpbIH eTTi; BaAblK MeH >KaHFaKTbl TapTY YLWiH
® BoAWEKTEPAI XKYbIHbI3: <<E—cype'r‘r\'>> nanAaAaHbIHbI3.

KapaHbl3.
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CakMHaAbl COMbIH

TopAap: opTalla Hemece ipi (VAT
HyCKacblHa banAaHbICTbl)
Keckilu

bypama

Kopnyc

Haya

NTepriw

TapKbILWTbl cypeTtTe
KepceTiAreHAeN KYpacTbipbiHbi3

1

BypaMaHbl Koprycka
OPHAAACTbIPbIHbI3.

KecKilTi opHaTbiHbI3 - KecKill 6eTi
CbIPTKa KapaTbIAFaH KyMi AYPbIC
OpPHATbIAYbIH TEKCEPIHi3.

TopAbl OPHATbIHbI3 — TIALLEHI
KepPTIKMNeH TypaAaHbI3.

CakMHaAbl COMbIHAbI 60OC GeKITIHi3.

TapTKbILTbI NanAaAaHy

1

Mukcep BacbiH KOTepiHi3. EKi keTek
VALLBIFbIHbIH KaKMaFbl OpHaTbIAYbIH
TEeKCepiHi3.

BekiTneHi cypeTTe KepceTiAreH
KyWae opHaTbIn, bypamMaHblH
LUETIHAEr »KeTeK TIALLEAEPIiH »KeTek
YALLBIFbIHAGFbl OMbIKMNEH TypaAaHbl3.
BekiTneHi yawbIkKka caabim,
KYABbINTaAFaHLLa caraT TIAIHIH
6aFblTbiIMeH BypaHblI3.
CaKMHaAbl COMbIHABI KOAMEH

Oy pPaHbI3.

HayaHbl opHaTbIHbI3

ETTi 2.5 cm (17) »KonaKkLwa eTin
TYypaHblI3.

MaKC »XbIAAGMADBIKTbI TaHAAHbI3.
NTeprilwneH eHiMai Bip-6ipaen
OTKI3riLLIKe aKblPblH UTEPIHI3.
KaTtTbl 6acnaHbi3-KoMbarHADI
3aKbIMAAYbIHbI3 MYMKIH.

Manpanbl KeHecTep
® TapTKbILTaH ©TKi36ec 6YpblH KaTbIPbIAFaH 6HIMAEPAIi epiTiHi3.
® ETTi TApTKbILLTaH ©TKi3bec BypbiH, CyMek, Tepi T. 6. aAbIHFaHbIH TEKCEPIiHi3.

ManpaanaHy/TaraM eHiMaepi

a

(7 C

ET, KyC eTi »kaHe BaAblK.

Max 10

KbI3MeT KepCeTy »oHe TYTbIHYLbIAAPFa KeHec

TipKeMeHiH >KYMbICbl O0OVbIHLLA KaHAaW Aa Oip MaceAe TyblHAACa HeMece Kbi3MeT TypaAbl
aKnapaT aAy YLiH Herisri HYCKayAbIKTbl KapaHbl3 Hemece www.kenwoodworld.com canTbiHa
KipiHi3.

BipikkeH KopoAbaikTeri Kenwood KoMnaHWachl >xobaAaraH »aHe »kacan LblFapraH.

KblTanaa >kacaAraH.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

Bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto instrukcie a uchovajte si
ich pre buducu potrebu.

Odstrante vsetky obaly a stitky.

Pred mletim masa z neho vzdy odstrante kosti, kozu
a podobne.

Pri mleti jadrovych plodov ich vkladajte len po
niekolkych kusoch. Medzitym vzdy pockajte, kym
ich nezachyti Spirala a az potom pridavajte dalsie.
Vzdy pouzivajte dodany posuvac. Nikdy nevkladajte
do plniacej trubice prsty ani kuchynskeé naradie.
Upozornenie: Rezacia Cepel je ostra, takze s nou pri
jej pouzivani a cisteni manipulujte opatrne.

Pred zapnutim zariadenia sa uistite, ze toto
prislusenstvo je zaistené v potrebnej pozicii.

Nikdy neprevadzkujte nadstavec dlhSie ako 10
minut bez prestavky. VVytiahnite spotrebic¢ zo
zasuvky a nechajte ho vychladnut na 15 minut medzi

_ jednotlivymi pouzitiami.
Cistenie

Umyte vsSetky diely v horuce] mydlovej vode, potom
ich vysuste. Neumyvajte ich v umyvacke riadu.
Nikdy nepouzivajte sodny roztok.

Potrite dierovane kotuce rastlinnym olejom, potom
ich zabalte do pergamenoveého papiera, aby ste
zabranili zafarbeniu/hrdzaveniu.

DalSie bezpecnostné upozornenia si precitajte v
hlavnej prirucke kuchynského robota.

Pred pouzitim nadstavcov Kenwood Legenda

Umyte vSetky c¢asti: pozri ,,obrazok ) )
" () Kruhova matica
(@ Dierované kotuce: stredny a hruby
Pouzite mlynéek na potraviny na (v zavislosti od variantu modelu)
spracovanie surového a tepelne % SKrgjall(:
spracovaného masa; ryb a orechov. pirala
B Telo
(® Tacka

Posuvac
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Mlyncek na potraviny montujte tak, 2 Prislusenstvo drzte v znadzornenej

ako je to zobrazené na iIustra’cil’. pozicii - vy¢nelky na konci $piraly

1 Do tela zalozte Spirdlu. musia licovat s koreSpondujucimi

2 Zalozte krdjac¢ - reznou stranou Strbinami vo vystupe pohonu.
smerom von. 3 Prislusenstvo zatlacte do vystupu

3 Zalozte dierovany kotuc¢ - zarez na a otacajte nim v smere hodinovych
nom musi licovat s kolikom. ruciciek, kym sa nezaisti do

4 Volne zalozte kruhovu maticu. potrebnej pozicie.

4 Manualne dotiahnite kruhovu maticu.
Zalozte tacku.

6 Maso nakrajajte na pruzky siroké 2,5
cm.

Zvolte maximalnu rychlost. Potraviny
po jednom kusku tlacte zlahka
posUvacom dovnutra. Netlacte

silno - toto prislusenstvo by ste tym
mohli poskodit.

ul

Pouzivanie mlynceka na
potraviny

1 Vyklopte hlavu robota nahor. Uistite 7
sa, ze na obidvoch vystupoch su
zalozené kryty.

Rady a tipy
® Mrazené potraviny nechajte pred mletim dobre rozmrazit.
® Pred mletim masa z neho vzdy odstrante kosti, kozu a podobne.

Pouzitie / Potraviny
Q| 7 O

Maso vratane hydinového a rybacieho. - Max. 10

Servis a starostlivost o zdkaznikov

Ak zaznamenate akékolvek problémy s prevadzkou vasho nadstavca alebo
informaciami o servise - pozrite si hlavnu pouzivatelskl priruc¢ku alebo navstivte stranku
www.kenwoodworld.com.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

YKpaiHCbKa

ByAb Aacka, pO3ropHiTh Neplly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMu

3axoAM be3neku

® YBAXKHO MPOYMTaANTE IHCTPYKLIO Ta 30epexKiTb ii AAS
MNOAAABLLOMO BUKOPUCTAHHS.

® 3HIMITb YMAaKOBKY Ta BCI €TUKETKMW.

® [lepep MOAPIOHEHHAM M’'aca 3HIMaMTe LWKIpY i
BUMAAAGNTE KICTKMN.
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[ia Yac 0OPOOKM ropixiB MopaBamTe iX HEBEAUKMMM
nopuigaMmm, i mepeas AOAABAHHAM HACTYMHOT MoOpLil
AouvekamTecsa oOpobKKM NnonepeAHbOI.

3aBXXAM KOPUCTYMTECHA LLUTOBXAaYEM AASA
M’'ACOPYOKU, AKUM BXOAUTb Y KOMMAEKT. HIKOAM
He onycKamTe naAbli abo KYXOHHE MPUAAAASA B
HAaMNPAMHY TPYOKY.

YBaral Pi>xky4mim AUCK FrOCTpUM, ByAbTe 0Depe>kHi
MiA 4ac pobOTU Ta YMLLEHHSA.

[Nepea YBIMKHEHHAM MPUAAAY NepexkoHamTeca B
TOMY, LLIO HAaCaAKa HAAIMHO 3aKpINAeHa Ha MiICL.
He Kepy#Te cBOIM AONOMIDKHUM O6AQAHAHHSM
AoBLue, HDX 10 XBUAUH 6e3 nepioAy BiANMOYUHKY.
BIAKAKOUITE MepeXxky Ta AO3BOAbTE MPUASAY
OXOAOHYTU MPOTAroM 15 XBUAKH MidK onepaLigMu.

YweHHsA

[MTooOMUIMTE BCI YaCTUHM B MUAbHIV rapsadin

BOAI, MOTIM MpocyWwiTb. He MUKUTe AeTaAi y
NOCYAOMMMHIN MalUMHI. He BuKopucTOBYMTE
PO34YMH COAMN.

[MoOTPITh PELUITKU POCAMHHOK OAIEKD, a MOTIM
3aropPHITb Y >XUPOCTIMKMIM Nanip AAS 3anobiraHHs
3HebapPBACHHIO/IPXKaBIHH!O.

AMB. NOCIGHUK 3 eKCnAyaTauii KYXOHHOI
MAaLUMHM, W06 O3HAUMOMUTUCH 3 AOAATKOBUMMU
nonepeA>XeHHAMM LWOAO AOTPUMAHHSA TeXHIKMU
6e3neku.

MepeA BUKOPMCTaAHHAM HAaCaAOK ® Taus
Kenwood
y . @ LWTosxay
®  BuMUIITE AETaAI: AVB. MAAIOHOK E
BukopuncToByiTe M'SCOPYOKY AAS 36epiTb M’ICOPY6KY, SIK NOKa3aHO Ha
06PO6KK CUPOrO | BAPEHOro M’'ACa; MaAIOHKY
p1bn Ta ropixis. 1 YCTaHOBITb CMipaAb AAS M'AiCa B
MoKa>kumK CepeAnHy KOpMycy M AcopyBKu.

OO O

2 YCTaHOBITb HiXX PI>KY4YOrO CTOPOHOIO

raMK_OBW' KAKoH Ha30BHI. [lepekoHamTecs, WO BiH
PewwiTku: cepeara Ta rpyba (s BCTAHOBAEHWI MPaBUAbHO

AEXXHOCTI BiA M Al . . ) )
3Ha" EXKHOC A MOAENI) 3 YCTaHOBITb PELUITKY = MiTKK MOBUHHI

i>K .
cni i cniBnaaaTu.

nipaAb AAS M'Aca ) .

P A ¢ 4 3aKpyTiTb ramky.

Kopnyc
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BrkopucTaHHA M'acopybKu 4 3aKkpyTiTb ranky BpyYHy.
YCTaHOBITb AOTOK.

6 [lopikTe M'ACO Ha CMY>KKM
3aBLUMPLLKMK 2,5 cMm.

7 YBIMKHITb MakCUMaAbHY LWBUAKICTb.
3a AOMOMOroko LUTOBXada 06epeskHO
MPOLLUTOBXYMTE MPOAYKTM MO
OAHOMY LWIMaTKy 3a pa3. He
HaTUCKaWTe 3aHAATO CUMABHO - Lie
MOYKe 3aLLUKOAUTU MPUAAY.

@)

1 TliAHIMITBL FOAOBKY Mikcepa.
MNepeBipTe, Y BCTAHOBAEHI BCI
KPULLIKM OTBOPIB.

2  TpwvMaun HacaaKy Yy BIAMOBIAHOMY
MOAOXEHHI, BCTaBTe i, 4K MOKalaHo
Ha MaAKOHKY, BURIBHAMTE BUCTYMMU
Ha KiHLUI cripaAi 3 BiANOBIAHUMMK
nasamMm Ha OTBOPI MPVBOAY.

3 TIPUTUCHITb | MOBEPHITb HaCaAKy
MPOTU FOAMHHUKOBOT CTPIAKWK, MOKW
BOHa He byae 3adikcoBaHa.

Miakasku Ta nopaau

® 3aMOpOXKeHi MPOAYKTHU CAiA PeTEeAbHO PO3MOPO3UTHU NepeA NPONYyCKaHHAM Yyepes
M’SCOpPY6KY.

® [lepea NOAPIBHEHHAM M'ACa 3aBXAM BUAAAAMNTE BCI KICTKW, LUKIPY i T. iH.

B>xuBaHHS/TIPOAYKTM XapyyBaHHS \ﬁ' P
| O

M’aco, nTrua Ta puba. - Max 10

O6C/\yFOByBaHH§| Ta PEMOHT

AKLLO Y Bac BUHUKAK NPOBAEMY 3 POBOTOID BALLIOFO AOMOMIXHOIro obAaaHaHHA abo
AAA OTPUMAHHA iIHGOPMaLl — 3BEPHITbCA A0 OCHOBHOIO MOCIOHMKA 3 IHCTPYKLIAMKM abo
BiaBiacamTe www.kenwoodworld.com.

® CnpoeKTOBaHO Ta pPo3pobAaeHO kKoMnaHiero Kenwood, O6’eaHaHe KOPOAIBCTBO.
® 3pobaeHo B KuTal.

Eesti

Palun voltige lahti esilehekiiljel olevad illustratsioonid

Ohutus

® | ugege kaesolevaid juhised hoolikalt ning hoidke
need alles, juhuks, kui neid tulevikus vaja laheb.

® Femaldage kogu pakkematerjal ja voimalikud sildid,

® \/eenduge alati, et luud ja kamar jne on lihalt
eemaldatud enne hakkimist.

o Kui hakite pahkleid, sddtke torust alla méned
korraga ning laske rullikul need kaasa haarata enne
uute lisamist.
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Kasutage alati kaasasolevat hakkija IUkkajat. Arge
kunagi pange sdrmi ega kdodgiriistu toitetorusse.
Hoiatus - |6iketera on vahe, olge ettevaatlik nii selle
kasutamisel kui puhastamisel.

Veenduge, et lisatarvik on kindlalt kohal enne
seadme kaivitamist.

Arge kditage oma tarvikut ilma puhkepausita
kauem kui 10 minutit. LUlitage seade vooluvorgust
valja ja laske sel kditamiste vahepeal maha jahtuda
15 minuti jooksul.

Puhastamine

Peske kdiki osi kuumas seebivees ja seejarel
kuivatage pdhjalikult. Arge peske Uhtegi osa
ndudepesumasinas. Arge kasutage kunagi
soodalahust.

PUhkige plaate taimedliga ja seejarel mahkige
need varvimuutuse/roostetamise drahoidmiseks
rasvainekindlasse paberisse.

Lugege oma peamist kodgimasina kasutusjuhist
ohutusjuhistega tutvumiseks.

Enne Kenwoodi tarvikute kasutamist Pange oma toiduhakkija kokku nii,

Peske kasutatavad osad: vt joonis nagu ndidatud joonisel
1 Asetage rullik korpuse sisse.
2 Paigaldage léiketera - veenduge,

Kasutage toiduainete hakkijat toore ja et see asetseb digesti, |6ikepinnaga
keedetud liha, kala ning pahklite valjaspool.
hakkimiseks. 3 Paigaldage otsik - joondage eenduv

osa takkega.

Vot 4 Paigaldage |6dvalt kohale
) ringmutter.
(® Ringmutter
® ?Otf'kuf; kesg”l‘.me Yo‘éﬁm;e Toiduhakkija kasutamine
wene mudeli variandist) 1 Tostke mikseri pea Ules. Veenduge,
® Loiketera . .
) et moélemad valjundi katted on
@ Rullik :
(B Korpus paigal.
@ Al 2 Kui tarvik on naidatud positsioonis -
..US ) joondage rulliku darel asuvad ajami
@ Lukkaja

nagad vastavate slvenditega ajami
valjundil.
3 LUkake tarvik valjundisse ja keerake
paripdeva, kuni see kohale lukustub.
4 Kinnitage réngasmutter kdega.
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5 Asetage kohale alus

6 Loigake liha 2,5cm -laiusteks ribadeks.

7 Valige Max kiirus. Kasutades lUkkajat

|Ukake toiduained d&rnalt labi, Uks tukk
korraga. Arge liikake liiga kdvasti - Te

voite oma masinat kahjustada.

Nouanded ja ndpunaited
® Sulatage siigavkiilmutatud toiduained liles enne hakkimist.
® Veenduge alati, et luud ja kamar jne on lihalt eemaldatud enne hakkimist.

Kasutamine/Toiduained

a

(7

C)

Liha, linnuliha ja kala.

Max

10

® Valmistatud Hiinas.

Teenindus ja kliendihooldus

Kui Teil tekib probleeme tarviku kasutamise voi seadme kaitamist puudutava teabega -
vaadake seadme kasutamisjuhist voi kllastage veebilehte www.kenwoodworld.com.

® Disaininud ja valja tédtanud Kenwood Uendkuningriigis.

Lietuviy

Prasome iSskleisti pirmame puslapyje esancias iliustracijas

Sauga
e Atidziail perskaitykite Sias instrukcijas ir iSsaugokite
ateicial.
ISimkite iS pakuotés, nuimkite visas etiketes.
Pries maldami visada jsitikinkite, kad is mésos
pasalinti kaulai, oda ir pan.
Maldami riesutus | mesmale dékite tik po kelis ir
pries jdédami daugiau palaukite, kol jie pateks j
sraigta.
Visada naudokite pridedamg meésmalés stamiklj. |
padavimo lataka niekada nekiskite pirsty ar virtuves
reikmenuy.
Jspéjimas: pjovimo asmenys astrios, jas naudodami ir
valydami bukite atsargus.
Pries jjungdami prieda jsitikinkite, kad jis tinkamai
sumontuotas.
Nelaikykite priedo jjungto be pertraukos ilgiau
nei 10 minuciy. ISjunkite ir padarykite 15 minuciy
pertrauka, kad prietaisas atvésty.
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Valymas

Visas dalis plaukite karstame muiluotame

vandenyje, po to gerai isdziovinkite. Né vienos
dalies neplaukite indaplovéje. Niekada nenaudokite

sodos tirpalo.

Kad nepasikeisty siety spalva ir (arba) jie neradyty,

nusluostykite juos augaliniame aliejuje suvilgyta
Sluoste, po to suvyniokite j riebalams atspary

popieriy.

Apie papildomus saugos jspéjimus skaitykite

virtuvinio kombaino vadove.

Prie$ naudodami Kenwood priedus

Nuplaukite dalis: zr. B paveiksiél; B}

Mésmale naudokite zaliai ir virtai mésai,
zuviai ir rieSutams apdoroti.

N

QOO O

ymeéjimai

Ziedine verzlé

Sieteliai: vidutinis ar stambus
(priklauso nuo modelio versijos)
Pjoviklis

Mésmalés sraigtas

Korpusas

Padéklas

Stamiklis

Surinkite mésmale kaip parodyta
paveikslélyje

1

|dékite mésmalés sraigta | korpusa.

4

Laisvai uzsukite ziedine verzle.

Mésmalés naudojimas

1

Pakelkite plaktuvo galvute.
|sitikinkite, kad abu angy dangteliai
uzdeti.

Priedui esant parodytoje padétyje
sutapdinkite pavaros kabiklius,
esancius sraigto gale, su atitinkamomis
angomis pavaros angoje.

Istumkite prieda j angg ir pasukite
pagal laikrodzio rodykle, kol
uzsifiksuos.

Rankomis prisukite Ziedine verzle.
|statykite padékla

Supjaustykite mésa 2,5 cm plocio
juostelémis.

Pasirinkite didziausig greit;.
Naudodami stamiklj Svelniai stumkite

2 Uzdékite pjoviklj ir jsitikinkite, kad jis maistg po vieng gabaliuka vienu
tinkamai uzdetas, t.y. pjovimui skirta metu. Nestumkite stipriai - galite
puse j iSore. sugadinti mésmale.

3 Uzdékite sieta. Jrantg sutapdinkite su
fiksavimo asele.

Patarimai

® Pries maldami atSildykite susaldytus maisto produktus.
® Pries maldami visada jsitikinkite, kad i$ mésos pasalinti kaulai, oda ir pan.

Naudojimo biidas / patiekalas

a

(7

Mésa, paukstiena ir zuvis.
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Aptarnavimas ir pagalba klientams

Jeigu iskils kokiy nors problemy su jlsy priedo veikimu arba dél aptarnavimo informacijos
ziGrekite pagrindinj vartotojo vadova arba apsilankykite www.kenwoodworld.com.

® Sukurtas ir suprojektuotas ,,Kenwood” Jungtinéje Karalystéje.
® Pagamintas Kinijoje.

LatviesSu
Ladzu, atlociet ilustracijas pirmaja lapa
DrosSiba
® RUpigi izlasiet Sos noradijumus un saglabajiet

nakotnes vajadzibam.

® Nonemiet visus iesainojuma materialus un uzlimes.

® Pirms malSanas vienmér parliecinieties, ka no galas
iznemti kauli un nonemta ada.

® Malot riekstus, ievietojiet masina vienlaikus tikai
dazus riekstus un gaidiet, l1dz tie nok|Ust [idz vitnei,
pirms ievietojat nakamos riekstus.

® Vienmeér lietojiet komplektacija ieklauto malamas
masinas stumeéju. Nekada gadijuma neievietojiet
pirkstus vai rikus padeves atveré.

® Bridinajums — naza asmens ir ass. Rikojieties ar to
vai tiriet |oti uzmanigi.

® Pirms ierices ieslégsanas parliecinieties, ka
papildpiederums ir nofikséts.

o Nedarbiniet papildpiederumu ilgak par 10
minttém bez apstajas. Atvienojiet un |aujiet iericei
atdzist 15 mindtes lietoSanas starplaikos.

Tirisana

® Mazgajiet visas detalas ar karstu ziepjudent un tad
rapigi nosusiniet. Nemazgajiet nevienu no detalam
trauku mazgajama masina. Nekada gadijuma
nelietojiet sodas sSkidumu.

e Noslaukiet filtrus ar augu ellu, tad ietiniet

pergamentpapird, lai novérstu krasas zaudésanu/
rusu.
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Papildu bridinajumus par drosSibu skatiet galvena
virtuves kombaina lietoSanas noradijumos.

Pirms Kenwood papildpiederumu

lietoSanas

® Nomazgajiet detalas: skatiet B
ilustraciju.

Lietojiet partikas malamo masinu, lai
parstradatu jélu un pagatavotu galu,
zivis un riekstus.

AtsSifrejums

Gredzenveida uzgrieznis

Filtri: vidéjs un rupjs (atkarigs no
modela)

Griezéjs

Vitne

Korpuss

Paplate

Stameéjs

QOO O

Samontéjiet partikas malamo masinu,

ka redzams attela
1 Uzstadiet vitni korpusa.
2 Uzstadiet griezéju — tam jabat

izvietotam pareizi ar grieSanas malu

uz aru.
3 Uzstadiet filtru — tapai jasakrit ar
robu.

4

Viegli uzskrlvéjiet gredzenveida
uzgriezni.

Partikas malamas masinas
lietoSana

1

Paceliet miksera galvinu. Abiem
atveru vaciniem jabat uzstaditiem.
Papildpiederumam jab0t noraditaja
pozicija. Piedzinas cilpam vitnes
gala jasakrit ar atbilstosajam rievam
piedzinas atveré.

lebidiet papildpiederumu atveré un
pagrieziet pulkstena raditaja virziena,
[[dz tas nofikséjas.

Pievelciet gredzenveida uzgriezni ar
roku.

Uzstadiet paplati.

Sagrieziet galu 2,5 cm platas
strémelés.

|zvélieties atrumu “Max”. Izmantojot
stiméju, uzmanigi stumiet ieksa
produktus pa vienam gabalam.
Nespiediet parak stipri — jls varat
sabojat masinu.

Padomi un ieteikumi

® Pirms @diena smalcinasanas rapigi atsaldéjiet produktus.
® Pirms malSanas vienmér parliecinieties, ka no galas iznemti kauli un nonemta ada.

Lietojums/partikas produkti

a

(7 ©,

Gala, putnu gala un zivis.

Max 10

www.kenwoodworld.com.

® Razots Kina.

Serviss un klientu apkalposana

Ja jums rodas ar ierices ekspluataciju saistitas problémas vai nepieciesama
informacija par servisu, skatiet galvenas lietosanas instrukcijas vai apmekléjiet vietni

® Projektéja un izstradaja Kenwood Apvienotaja Karalisté.
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made in China
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