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Safety

Read these instructions carefully and retain for future
reference.

Remove all packaging and any labels.

Turn the speed control to ‘O’ (OFF) position and
unplug: before fitting or removing the attachment;
after and when not in use; and before cleaning.

Be careful if hot liquid is poured into the food
processor as it can be ejected out of the appliance
due to sudden steaming.

@DO NOT process hot ingredients.

SCALD RISK: Hot ingredients must be allowed to
cool to room temperature before placing in the bowl
or before processing.

Keep hands and utensils out of the food processor bowl
whilst connected to the power supply.

The knife blade and discs are extremely sharp, handle
with care. Always hold by the finger grip at the top,
away from the cutting edge, both when handling
and cleaning.

When slicing/grating do not let the bowl fill up as
far as the cutting disc: empty it regularly.

Do not exceed the ‘MAX’ capacity level on the bowl.
Always remove the knife blade before pouring
contents from the bowl.

Never use your fingers to push food down the feed
tube. Always use the pusher supplied.

Before removing the lid from the food processor
powl switch off and wait until the blade or discs have
completely stopped.

Do not use the lid to operate the food processor,
always use the speed control.



Cleaning
Refer to lllustrations [}

® Always switch off and unplug before cleaning.
® Dismantle attachments fully before cleaning.
® [or easier cleaning always wash the parts

immediately after use.

® Some foods, e.g. carrot, will discolour the plastic.
Rubbing with a cloth dipped in vegetable oil helps

remove discolouring.

e Handle the blades and discs with care - they are

extremely sharp.

Refer to your main Stand Mixer instruction book for

additional safety warnings.

Key

a Small pusher
b Large pusher
C Feedtube

d Lid

e Bowl

f  Drive shaft

g Knife blade
Discs

N Thick slicing/grating disc
i Thin slicing/grating disc
j  Extra fine grating disc

Lift off the medium speed outlet
cover =3

Ensure the high speed outlet cover is
in place otherwise the appliance will
not operate.

Assemble the Food Processor as shown

in illustration

1 Place the drive shaft onto the outlet.

2 Fit the bowl over the drive shaft with
the handle above the speed control
and turn clockwise until it locks into
position.

3 Fit either the knife blade, one of the
discs or the citrus juicer. The knife
blade and cutting section of the
discs are sharp so always handle
with care.

Hints and Tips

® Cut meat, bread and vegetables
into 2cm cubes before processing.

® Herbs are best chopped when clean
and dry.

® Take care not to over process when
using the knife blade.

® Do not use knife blade to chop ice
cubes or other hard foods such
as spices, they may damage the
attachment.

® |f adding almond essence or
flavouring avoid contact with plastic

as this may stain.

Discs

1 Choose which feed tube you want to
use. The pusher contains a smaller
feed tube for processing individual
items or thin ingredients.

2 Put the food into the feed tube.




3 Switch on and push down evenly
with the pusher - never put your
fingers in the feed tube.

To use the small feed tube - put the

large pusher inside the feed tube first.

To use the large feed tube - use both

pushers together.

® Do not let the bowl fill up as far as

the cutting disc: empty it regularly.

® Do not exceed the ‘MAX’ capacity
level on the bowl.

Hints and Tips
® \When using the reversible discs

ensure that the required cutting side

is uppermost.
® Use fresh ingredients.

Citrus Juicer

a

Cone

b Sieve

Assemble the Citrus Juicer as shown in
illustration

1

Fit the sieve into the bowl ensuring
that the tab on the rim locks into the
bowl handle.

Fit the cone over the drive shaft
turning until it drops all the way down.
Cut the fruit in half. Switch to

speed 3 and press the fruit onto the
cone.

® Do not cut food up too small. To

stop food slipping over during
processing fill the width of the large

feed tube or use the small feed tube.

When slicing or grating: food placed
upright comes out shorter than food
placed horizontally.

After use there will always be a
small amount of waste on the disc
or in with the food.

Hints and Tips

® For best results store and juice the
fruit at room temperature and hand
roll on a worktop before juicing.

® To help with juice extraction move
the fruit from side to side when
juicing.

® \When juicing large quantities,
empty the sieve regularly to
prevent the build up of pulp and
seeds.




Recommended Usage Chart

Attachments

Recipe/ Process

a

(7

C)

Raw Meat and Fish 4009 3 —» Max 15 - 20 secs
Onion 2509 P 5-10 secs
Biscuits 100 - 2509 Max 20 - 30 secs
Pastry - rubbing fat into 3409 Flour Max 10 secs
flour. weight
Adding water to combine 10 - 20 secs
pastry ingredients

/@ All in one Total weight 800g Min —» Max | 10 - 20 secs
cake mixes
Mayonnaise | Egg yolks 3-4 Max 1-2
Slice and grate cheese, Max
carrot, potato, cabbage,
courgette, beetroot Do no;
Slice softer items such as ex;ee 4 - Max

maximum 10 - 20 secs
cucumbers and tomatoes
Mark on the

Parmesan cheese and bowl. Max
potatoes
All citrus fruit kg 3 2-3

Service and Customer Care

For Service and Customer Care information refer to your main Stand Mixer manual or visit
www.kenwoodworld.com.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.

® Made in China.




Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

VeMghad

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze
voor toekomstig gebruik.

® \erwijder de verpakking en alle labels.

® Draai de snelheidsregelaar naar de stand ‘O’ (UIT)
en haal de stekker uit het stopcontact: alvorens
het hulpstuk te plaatsen of verwijderen; na gebruik
en wanneer het apparaat niet wordt gebruikt; en
voordat u het gaat schoonmaken.

o Wees voorzichtig als u hete viloeistof in de
foodprocessor giet, aangezien die vanwege
plotseling stomen uit het apparaat kan spatten.

o Verwerk NOOIT hete ingrediénten.

o KANS OP BRANDWONDEN: Laat hete ingrediénten
altijd tot kamertemperatuur afkoelen alvorens ze in
de kom te doen en te verwerken.

® Houd uw handen en keukengerei uit de foodprocessor
wanneer de stekker van het apparaat in het
stopcontact zit.

® Het meselement en de schijven zijn erg scherp,
wees dus voorzichtig. Houd het meselement altijd
aan de vingergreep aan de bovenkant vast en
houd uw vingers uit de buurt van de snijrand,
zowel tijdens de verplaatsing als tijdens de
reiniging.

e Laat tijdens het snijden/raspen de kom niet tot
aan de schijf vol raken: leeg de kom regelmatig.

® Overschrijd de maximumcapaciteit (‘MAX’) van de
kom niet.

e Verwijder altijd het meselement voordat u de
inhoud van de kom uitschenkt.

® Gebruik nooit uw vingers om voedsel door
de vultrechter te duwen. Gebruik altijd de
meegeleverde stamper.

® \/oordat u het deksel van de kom af haalt, schakelt
u de machine uit en wacht u totdat het mes of de
schijven volledig tot stilstand zijn gekomen.




® Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine
te bedienen. Gebruik hiervoor altijd de
snelheidsregeling.

Reiniging

Zie afbeeldingen 5}

® Apparaat altijd uitzetten en de stekker uit het
stopcontact halen voor het reinigen.

® Hulpstukken volledig uit elkaar halen voor het
reinigen.

® Het reinigen is makkelijker als u de onderdelen
direct na gebruik reinigt.

® Sommige etenswaren (wortels bijv.) kunnen de
kunststofonderdelen verkleuren. Wrijf er met een
in plantaardige olie gedoopt doekje over om de
verkleuring te verwijderen.

e Het meselement en de schijven zijn erg scherp,
wees dus voorzichtig.

Raadpleeg de handleiding van de keukenmachine

voor bijkomende veiligheidswaarschuwingen.

Legenda Verwijder het contactdeksel van de
mediumsnelheidsaandrijving E

@  Kleine stamper Het contactdeksel voor de
b  Grote stamper , o
hogesnelheidsaandrijving moet
C Vultrechter .
aangebracht zijn, anders werkt de
d Deksel . :
machine niet.
e Kom
f [\A/]and‘rufas ; Zet de foodprocessor in elkaar zoals
9 . eselemen aangegeven in afbeelding
Schijven N
. ) 1 Plaats de aandrijfas op het
h Schijf voor dikke plakken/grof
contactpunt.
raspen .
B . 2 Plaats de kom op de aandrijfas
Schijf voor dunne plakken/fijn met de hendel boven de
raspen

snelheidsregeling: draai rechtsom
totdat de kom vergrendeld is.

3 Plaats ofwel het meselement, een
van de schijven of de citruspers.
Wees voorzichtig met de messen
en schijven: ze zijn heel erg scherp.

j  Extra fijne raspschijf



Tips

® Snij etenswaren zoals vlees, brood
en groente in blokjes van 2 cm
voordat u ze gaat verwerken.

® Kruiden kunt u het beste hakken
wanneer ze schoon en droog zijn.

® 7org ervoor dat u de machine
niet te lang met het meselement
gebruikt.

® Gebruik het meselement niet
om ijsklontjes of andere harde
voedingsmiddelen, zoals bepaalde
kruiden, kleiner te maken, omdat dit
het hulpstuk kan beschadigen.

® Als u amandelextract of
smaakstoffen aan uw mengsel
toevoegt, dient u contact met de
kunststofonderdelen te vermijden,
omdat deze kunnen verkleuren.

Schijven

1

Kies welke vultrechter u wilt
gebruiken. De stamper bevat
een kleine vultrechter om losse

etenswaren of dunne ingrediénten te

verwerken.

Stop het eten in de vultrechter.
Zet de machine aan en duw de
etenswaren rustig met de stamper
naar beneden. Steek nooit uw
vingers in de vultrechter.

De smalle vultrechter gebruiken:

z
\

et eerste de brede stamper in de
ultrechter.

De brede vultrechter gebruiken:
gebruik beide stampers tegelijkertijd.

Laat tijdens het snijden/raspen de
kom niet tot aan de schijf vol raken:
leeg de kom regelmatig.
Overschrijd de maximumcapaciteit
('MAX’) van de kom niet.

Tips
® Bijj gebruik van de omkeerbare

schijven moet de gewenste snijkant
boven liggen.

Gebruik verse ingrediénten.

Snijd het voedsel niet te klein. Om
te voorkomen dat de ingrediénten
tijdens de verwerking zijwaarts
verschuiven, gebruikt u de hele
breedte van de brede vultrechter of
gebruikt u de smalle vultrechter.

Bij snijden of raspen worden
ingrediénten die rechtop worden
ingebracht korter gesneden dan
ingrediénten die horizontaal
geplaatst zijn.

Er zullen altijd wat restjes aan de
schijf of in de kom blijven hangen
na de verwerking.

Citruspers

a

Kegel

b Zeef

Zet de citruspers in elkaar zoals
aangegeven in afbeelding

1

Zet de zeef in de kom en zorg
ervoor dat het uitsteeksel op de
rand in het handvat van de kom
vergrendeld is.

Zet de kegel over de aandrijfas

en draai tot deze helemaal naar
beneden zakt.

Snijd het fruit doormidden. Zet
apparaat aan op snelheid 3 en druk
het fruit op de kegel.




Tips

® Voor het beste resultaat gebruikt u fruit op kamertemperatuur en rolt u het eerst
met de hand over het aanrecht, voordat u het gaat persen.

® Om zoveel mogelijk sap uit het fruit te halen kunt u de vrucht heen en weer
bewegen.

® \Wanneer u erg veel vruchten perst, dient u de zeef regelmatig te legen om ervoor
te zorgen dat er niet teveel vruchtvlees en pitjes in vast blijven zitten.

Tabel aanbevolen gebruik

Hulpstuk Recept / actie
a | (7 C)

Rauw vlees en vis 400 gr 3 —» Max 15 - 20 sec.
Ui 250 gr P 5-10 sec.
Koekjes 100 - 250 gr Max 20 - 30 sec.
Deeg - boter en meel 340 gr Max 10 sec.
vermengen. Bloemgewicht
Water toevoegen om 10 - 20 sec.
ingrediénten te mengen
Kant- Totaalgewicht 800 gr Min = Max | 10 - 20 sec.
en-klare
cakemixen
Mayonaise | Eigeel 3-4 Max 1-2
Snijden en raspen van kaas, Max
wortels, aardappelen, kool, | Overschrijd
courgettes, rode bieten de
Zachtere etenswaren zoals | maximum- 4 - Max
komkommer en tomaten capaciteit 10 - 20 sec.
Parmezaanse kaas en op de kom Max
aardappelen niet.
Alle citrusvruchten 1kg 3 2-3

Onderhoud en klantenservice

Voor informatie over onderhoud en klantenservice, raadpleegt u de gebruiksaanwijzing van
de keukenmachine zelf of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
® Vervaardigd in China.




Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions
pOoUr pouvoir vous y référer ultérieurement.
Retirez tous les éléments d’emballage et les
etiquettes.
Placez la commande de vitesse en position ‘O’
(OFF) et débranchez I'appareil : avant de fixer ou
retirer 'accessoire ; apres et hors utilisation ; et
avant de le nettoyer.
Faites attention si vous versez du liquide chaud
dans le robot car la vapeur soudaine risqué de le
faire glicler hors de PPappareil.
@VEUILLEZ NE PAS MIXER les ingrédients
chauds. R
RISQUE DE BRULURE : les ingrédients chauds
doivent étre laissés a refroidir a température
ambiante avant d’étre place dans le bol ou avant
d’étre transformeés.
Eloignez les mains et les ustensiles du blender lorsqu’il
est branché a I'alimentation électrique.
La lame couteau et les disques sont extrémement
coupants, manipulez-les avec précaution. Lorsque
vous manipulez et nettoyez les accessoires, tenez-
les toujours par le haut, par la partie anti-glisse, en
veillant a ne pas toucher les bords tranchants.
Lorsque vous émincez ou rapez des ingrédients,
ne remplissez pas le bol jusqu’au disque de
découpe, mais videz-le régulierement.
Ne dépassez pas la capacité maximale marquée
« MAX » sur le bol.
Retirez toujours la lame couteau avant de vider le
contenu du bol.
N'utilisez jamais vos doigts pour faire descendre
les aliments dans le tube d’alimentation. Utilisez
toujours le poussoir fourni a cet effet.
Avant de retirer le couvercle du bol multifonction,
eteignez 'appareil et attendez que la lame ou que
les disques aient completement fini de tourner.
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o N'utilisez pas le couvercle pour diriger le bol
multifonction, mais le sélecteur de vitesse.

Nettoyage
Voir les illustrations [}

® Fteignez et débranchez toujours 'appareil avant de
le nettoyer.

® Démonter entierement tous les accessoires avant le
nettoyage.

® Pour faciliter le nettoyage, lavez toujours les pieces
immeédiatement aprés leur utilisation.

® Certains aliments comme les carottes peuvent
tacher le plastique. Pour éliminer les taches, frottez
avec un bout de torchon trempée dans de 'huile
veégetale.

e Les lames et les disques sont trés coupants,
manipulez avec précaution.

Veuillez consulter le manuel d’utilisation principal
de votre robot patissier multifonction pour les
consignes de sécurité supplémentaires.

Légende Pour assembler le bol multifonction
. . comme au schéma
a  Petit poussoir , , .
b G . 1 Placez I'axe d’entrainement sur la
ros pou;sow . cortie.
C Tube d’alimentation ,
d ¢ | 2 Installez le bol sur I'axe
e Bo‘uverc € d’entrainement en plagant la
£ Ao dentrai ¢ poignée au-dessus du sélecteur de
g L;rie :(r;urtael(:jmen vitesse, puis tournez dans le sens

) des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce
Disques

N Disque a découper / raper épais
i Disque a découper / raper fin
j Disque a raper extra fin

Relevez le cache-sortie vitesse
moyenne E

Veillez a ce que le cache-sortie vitesse
élevée soit bien enclenché. Dans le cas

contraire, 'appareil ne fonctionnera pas.

qu’il s’enclenche.

3 Installez la lame couteau, I'un des
disques ou le presse-agrumes. La
lame couteau et la partie découpe
des disques sont extrémement
tranchantes. Manipulez-les toujours
avec précaution.



Conseils et astuces

® | a viande, le pain et les légumes
doivent étre coupés en dés
d’environ 2 cm.

® || est préférable de moudre les
herbes aromatiques une fois
rincées et séchées.

® Veillez a ne pas trop prolonger le
temps d’action lors de I'utilisation
de la lame.

® N'utilisez pas la lame-couteau pour
broyer de la glace ou découper
d’autres aliments durs comme
les épices, car vous risqueriez
d’endommager votre appareil.

® Sj vous ajoutez un arbme ou
de I'essence d’amandes aux
préparations, évitez le contact
avec le plastique qui pourrait étre
tache.

Disques

1

Choisissez le tube d’alimentation
gue vous souhaitez employer.

Le poussoir contient un tube
d’alimentation de plus petite taille

pour la préparation d’'ingrédients fins

ou a l'unité.

Placez les aliments dans le tube
d’alimentation.

Allumez l'appareil et exercez, a l'aide
du poussoir, une pression réguliére
vers le bas. N'introduisez jamais

vos doigts a l'intérieur du tube
d’alimentation

Utilisation du tube d’alimentation
de petite taille : placez tout d’abord
le grand poussoir dans le tube
d’alimentation.

Utilisation du tube d’alimentation
de grande taille : utilisez les deux
poussoirs ensemble.

Ne laissez pas le bol se remplir
jusgu’au disque de découpe, mais
videz-le régulierement.

Ne dépassez pas la capacité
maximale marguée « MAX » sur le
bol.

Conseils et astuces

® Veillez a ce que la face de coupe
choisie des disques réversibles soit
bien tournée vers le haut.

® Utilisez des ingrédients frais.

® Ne coupez pas les aliments en
dés de trop petite taille. Essayez
de remplir au mieux la largeur du
tube d’alimentation de grande
taille, afin d’éviter que les aliments
ne s’affaissent d’'un coté pendant
la préparation. Vous pouvez
également choisir d'utiliser le tube
d’'alimentation de petite taille.

® | es aliments a émincer ou raper
placés verticalement ressortent
plus courts que ceux placés
horizontalement.

® Apres I'utilisation d’'un disque, il
reste toujours une faible quantité
de déchets sur le disque ou dans
les aliments.

Presse-agrumes

a

Coéne

b Tamis

Pour assembler le presse-agrumes
comme sur le schéma

1

Installez le tamis sur le bol en
veillant a ce que la patte située

sur le bord s’enclenche bien sur la
poignée du bol.

Installez le céne sur I'axe
d’entrainement et tournez jusqu’a ce
qu’il descende tout du long.

Coupez le fruit en deux, puis mettez
la vitesse 3 et pressez le fruit sur le
cone.




Conseils et astuces
® Conservez les fruits et pressez-les a température ambiante, et roulez-les sur le
plan de travail avant de les presser.
® Pour mieux extraire le jus des fruits, bougez les fruits d’'un coté puis de l'autre
lorsque vous les pressez.
® | orsque vous pressez de grandes quantités, videz le filtre régulierement pour éviter la
formation d’'un amas de pulpe et de pépins.

Tableau des conseils d’utilisation

Accessoire |Recette/Usage rN @
de bol 7\
Poisson et viande crus 400 g 3 —» Max 15 - 20 sec
Oignons 25049 P 5-10 sec
Biscuits 100-250¢g Max 20 - 30 sec
Pate - mélange de la 340 g Max 10 sec
matiére grasse avec la Poids farine
farine.
Ajout d’eau au mélange 10 - 20 sec
ingrédients de pate
Préparation Poids total 800 g Min = Max | 10 - 20 sec
tout-en-un
pour gateaux
Mayonnaise [ Jaunes 3-4 Max 1-2
d’'ceufs
Emincer et raper : fromage, Max
carottes, pommes de terre,
chou, courgette, betterave Ne pas
Couper en lamelles des dépasser 4 - Max
aliments plus tendres la capaate 10 - 20 sec
comme les concombres ou | maximum
les tomates Indiquée
Parmesan et pommes de sur le bol. Max
terre
Agrumes 1 kg 3 2-3

Service apres-vente

Pour plus d'informations sur I'entretien et le service client, reportez-vous au manuel de votre
robot de cuisine ou visitez www.kenwoodworld.com.

® Concu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.
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Deutsch

Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.
Entfernen Sie sémtliche Verpackungen und
Aufkleber.
Vor dem Einsetzen oder Abnehmen des Aufsatzes,
nach der Benutzung, wenn nicht in Gebrauch und
vor dem Reinigen den Geschwindigkeitsregler auf
,O“ (AUS) drehen und den Netzstecker ziehen.
Vorsicht beim EingieBBen von heiBBer Flissigkeit in
den Multi-Zerkleinerer. Sie kann durch plétzliche
Dampfentwicklung aus dem Gerat ausgestoBBen
werden.
KEINE heiBen Zutaten verarbeiten.

ERBRUHUNGSRISIKO: Hei3e Zutaten mussen erst
auf Zimmertemperatur abktUhlen, bevor sie in die
Schussel gefullt oder verarbeitet werden.
Hande und Utensilien nicht in die Mixerschussel halten,
wahrend das Gerat an den Netzstrom angeschlossen
Ist.
Vorsicht: Das Schlagmesser und die Scheiben sind
sehr scharf. Bei Gebrauch und Reinigung immer
oben am Fingergriff, weg von den Klingen,
anfassen.
Beim Raspeln/Schneiden das Schnittgut nicht
bis zur Scheibe ansteigen lassen: Die Schiissel
regelmasig leeren.
Nicht die auf der Schiissel mit ,,MAX*
gekennzeichnete Héchstmenge liberschreiten.
Vor Entleeren der Schussel immer das Schlagmesser
herausnehmen.
Schnittgut niemals mit den Fingern durch den
Fullschacht drlUcken. Stets den mitgelieferten
Stopfer verwenden.
Deckel erst von der Schussel des Multi-Zerkleinerers
abnehmen, nachdem das Gerat ausgeschaltet
wurde und Messer oder Scheibe vollig zum
Stillstand gekommen sind.
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® /um Betreiben des Multi-Zerkleinerers niemals
den Deckel verwenden, sondern stets den

Geschwindigkeitsregler.

Reinigung
Siehe Abbildungen [}

® \/or dem Reinigen das Gerat immer ausschalten und

den Netzstecker ziehen.

® Aufsatze vor dem Reinigen komplett

auseinandernehmen.

® Zur einfacheren Reinigung die Teile immer direkt
nach Gebrauch abwaschen.

® Manche Zutaten wie z. B. Karotten kdnnen den
Kunststoff verfarben. Mit einem in Pflanzendl
getauchten Tuch abreiben, um die Verfarbungen zu

beseitigen.

e Vorsicht beim Umgang mit den Klingen und
Scheiben - sie sind sehr scharf.

Siehe die Sicherheitswarnungen in den
Gebrauchsanleitungen zu lhrer Kiichenmaschine.

Ubersicht

Kleiner Stopfer

GroBer Stopfer

Fullschacht

Deckel

Schussel

Antriebswelle

Schlagmesser

Scheiben

N Schneide-/Raspelscheibe, grob
i Schneide-/Raspelscheibe, fein
j Raspelscheibe, extrafein

Q PO OO oW

Nehmen Sie den Deckel des
Mittelgeschwindigkeits-Anschlusses
E ab.

Stellen Sie sicher, dass der Deckel des
Hochgeschwindigkeits-Anschlusses
angebracht ist, da ansonsten das Geréat
nicht funktioniert.
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Zum Zusammensetzen des Multi-

Zerkleinerers siehe Abbildung

1 Setzen Sie die Antriebswelle auf den
Anschluss.

2 Setzen Sie die Schussel mit Griff
Uber dem Geschwindigkeitsregler
auf die Antriebswelle und drehen
Sie sie im Uhrzeigersinn, bis sie
einrastet.

3 Bringen Sie das Schlagmesser, eine
der Scheiben oder die Zitruspresse
an. Vorsicht: Das Schlagmesser und
die Schneideteile der Scheiben sind
scharf.

Hinweise und Tipps

® Fleisch, Brot und GemuUse vor dem
Verarbeiten in 2 cm grofRe Wirfel
schneiden.

® FUr beste Ergebnisse sollten Krauter

sauber und trocken sein.




® /utaten beim Benutzen des
Schlagmessers nicht zu sehr
verarbeiten.

® Das Schlagmesser nicht zum
Zerkleinern von Eiswurfeln oder
anderen harten Zutaten wie z. B.
GewdUrzen verwenden, da dies den
Aufsatz beschadigen kdonnte.

® Beim Hinzuflgen von Mandelessenz
oder anderen Aromen den Kontakt
mit Kunststoff vermeiden, da dieser
sich verfarben kann.

Scheiben

1 Wahlen Sie den gewUlnschten
Fullschacht. Der Stopfer enthéalt
einen kleineren Fullschacht zum
Verarbeiten von Einzelsticken oder
dinnen Zutaten.

2 Geben Sie das Schnittgut in den
Fullschacht.

3 Schalten Sie die Maschine ein und
driicken Sie es gleichmaRiig mit
dem Stopfer nach unten. Stecken
Sie niemals die Finger in den
Fullschacht.

Verwendung des kleinen Fiillschachts:

Setzen Sie zunachst den groRRen Stopfer

in den Fullschacht ein.

Verwendung des groBen Fiillschachts:

Verwenden Sie beide Stopfer

gemeinsam.

® Darauf achten, dass das Schnittgut
in der Schussel nicht bis zur
Schneidescheibe reicht: Die Schussel
regelmafig leeren.

® Nicht die auf der Schussel mit ,MAX*"
gekennzeichnete H6chstmenge
Uberschreiten.

Hinweise und Tipps

® Beim Verwenden der doppelseitigen
Scheiben sicherstellen, dass die
gewlinschte Schneideseite nach
oben weist.

® Frische Zutaten verwenden.

® Die Zutaten nicht zu klein
schneiden. Um zu verhindern,
dass Zutaten beim Verarbeiten
wegrutschen, die gesamte Breite
des grof3en Fullschachts fullen oder
den kleinen Fullschacht benutzen.

® Beim Scheibenschneiden oder
Raspeln wird das Schnittgut kurzer,
wenn Sie die Zutaten vertikal
einfUhren.

® Nach Gebrauch bleiben immer
kleine Reste auf der Scheibe oder
unter den Zutaten zuruck.

Zitruspresse

a  Presskegel
b Sieb

Zum Zusammensetzen der Zitruspresse

siche Abbildung

1 Setzten Sie das Sieb so in die
Schussel, dass die Zunge am Rand
im Schusselgriff einrastet.

2 Setzen Sie den Presskegel auf die
Antriebswelle und drehen Sie ihn, bis
er ganz nach unten rutscht.

3  Halbieren Sie die Zitrusfrucht.
Wahlen Sie dann
Geschwindigkeitsstufe 3 und
drucken Sie die Frucht auf den
Presskegel.

Hinweise und Tipps

® F(r beste Ergebnisse die Friuchte
bei Zimmertemperatur aufbewahren
und verarbeiten und sie vor dem
Entsaften mit leichtem Druck auf
der Arbeitsflache rollen.

® Zum Erhdhen der Saftausbeute die
Frucht beim Entsaften leicht hin
und her bewegen.

® Beim Entsaften groRer Mengen
das Sieb regelmaBig leeren, damit
sich nicht zu viel Trester und Kerne
ansammeln.




Empfehlungstabelle

Element Rezept/Verfahren P @
7\
Rohes Fleisch und Fisch 400 g 3 —» Max 15 - 20 Sek.
Zwiebel 2509 P 5-10 Sek.
Kekse 100 -250¢g Max 20 - 30 Sek.
Knetteig - Einarbeiten von 340 g Max 10 Sek.
Fett in Mehl. Mehlgewicht
Zugabe von Wasser fur 10 - 20 Sek.
Teigzutaten
Schneller Gesamtgewicht 800 g Min. —3 Max | 10 - 20 Sek.
Kuchenteig
(alles in
einem)
Mayonnaise | Eigelb 3-4 Max 1-2
Zum Schneiden und ) ) Max
Raspeln von Kase, N'?ht die
Karotten, Kartoffeln, Kohl, Hochst-
Zucchini, Rote Bete Mmekrjgen—
Weichere Zutaten wie z. B. arkierung 4 - Max 10 - 20 Sek.
an der
Gurken, Tomaten .
Schussel
Parmesankdase und aber- Max
Kartoffeln schreiten.
Alle Zitrusfriichte 1kg 3 2-3

Kundendienst und Service

Far Angaben zum Kundendienst und Service sehen Sie bitte die Hauptbedienungsanleitung
Ihrer Klichenmaschine oder besuchen Sie www.kenwoodworld.com.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.
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Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

Sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e

conservarle come futuro riferimento.

Rimuovere la confezione e le etichette.

Ruotare il guadrante della velocita su ‘O’ (OFF) e

staccare la spina: prima di montare o rimuovere

'accessorio, dopo e quando Non € in Uso e prima

della pulizia.

Prestare attenzione quando si versa del liquido

caldo nel frullatore perché puo essere espulso

dall’apparecchio a causa del vapore improvviso.
NON lavorare ingredienti caldi.

SCHIO DI BRUCIATURE: Gli ingredienti caldi
devono essere lasciati raffreddare a temperatura
ambiente prima di metterli nella ciotola o prima
della lavorazione.

Tenere le mani e gli utensili fuori dalla ciotola del
food processor mentre e collegato all’alimentazione
elettrica.

La lama e i dischi sono estremamente affilati,
maneggiarli con attenzione. Tenere sempre per
la presa per le dita in alto, lontano dal bordo
tagliente, sia durante la manipolazione che
durante la pulizia.

Quando si affetta/grattugia, non lasciare che

la ciotola si riempia fino al disco, ma svuotarla
regolarmente.

Non superare il livello di capacita “MAX” sulla
ciotola.

Rimuovere sempre la lama prima di versare il
contenuto dalla ciotola.

Non usare mai le dita per spingere il cibo lungo |l
tubo di riempimento. Utilizzare sempre |o spingitore
in dotazione.

Prima di rimuovere il coperchio dalla ciotola del
robot da cucina, spegnere 'apparecchio e attendere
fino a quando la lama o i dischi si sono fermati del
tutto.

Non utilizzare il coperchio per azionare il robot da
cucina, utilizzare sempre i1|8controllo della velocita.



Pulizia

Fare riferimento alle illustrazioni [}

® Spegnere sempre e scollegare I'apparecchio prima
della pulizia.

® Smontare completamente gli accessori prima di
pulirli.

® Per una pulizia piu facile lavare sempre le parti
immediatamente dopo 'uso.

® Alcuni alimenti, ad es. le carote, scoloriranno la
plastica. Se si sfregano bene le parti con un panno
imbevuto di olio vegetale si aiutera a rimuovere lo
scolorimento.

e Maneggiare con cura le lame e i dischi, poiché
sono estremamente affilati.

Fare riferimento al manuale d’istruzioni generale
dell’apparecchio per ulteriori avvisi sulla sicurezza.

Legenda Assemblare il robot da cucina come
mostrato nell’illustrazione

a Spmg{tore piccolo 1 Posizionare I'alberino motore
b Spingitore grande ,
c  Tubodiri : ¢ sull'attacco.
o d rlemplmen © 2 Montare la ciotola sull’alberino
d Coperchio o .
. motore con la maniglia sopra il
e Ciotola s :
) controllo della velocita e ruotare in
f  Alberino motore o . . )
senso orario finché non si blocca in
g Lama .
L. posizione.
Dischi - )
) ) 3 Montare la lama, uno dei dischi o lo
N Disco per affettare/grattugiare ) ) ;
| ; spremiagrumi. La lama e la sezione
. grossolanamente o di taglio dei dischi sono affilati,
| Disco per affettare/grattugiare fine . .
. ) ) quindi maneggiarli sempre con
] Disco per affettare/grattugiare cura
extra fine '
Sollevare il coperchio dell’attacco a Suggerimenti e consigli
velocita media E ® Tagliare carne, pane e verdure
Assicurarsi che il coperchio dell’attacco in cubetti da 2 cm prima della
ad alta velocita sia inserito, altrimenti lavorazione.
I'apparecchio non funzionera. ® | e erbe si tagliano meglio tagliate

guando sono pulite e asciutte.

® Fare attenzione a tagliare troppo
qguando si usa la lama.

® Non usare la lama per tagliare
cubetti di ghiaccio o altri alimenti
duri come le spezie, perché
potrebbero danneggiare 'accessorio.




® Se sj aggiunge essenza di mandorle
o0 aromi evitare il contatto con
la plastica poiché potrebbe
macchiarsi.

Dischi

1 Scegliere quale tubo di riempimento
si desidera utilizzare. Lo spingitore
contiene un tubo di riempimento piu
piccolo per la lavorazione individuale
articoli o ingredienti sottili.

2 Inserire il cibo nel tubo di
riempimento.

3 Accendere e spingere verso il basso
in modo uniforme con lo spingitore,
non mettere mai le dita nel tubo di
riempimento.

Per utilizzare il tubo di riempimento

piccolo, posizionare prima lo

spingitore grande all'interno del tubo di

riempimento.

Per utilizzare il tubo di riempimento

grande, utilizzare entrambi i pulsanti

insieme.

® Non lasciare che la ciotola si riempia
fino al disco: svuotarla regolarmente.

® Non superare il livello di capacita
“MAX” della ciotola.

Suggerimenti e consigli

® Quando si usano i dischi reversibili
assicurarsi che il lato di taglio
richiesto sia piu in alto.

® Utilizzare ingredienti freschi.

® Non tagliare il cibo a pezzi troppo
piccoli. Per evitare che il cibo
scivoli durante la lavorazione,
riempire la larghezza del tubo di
riempimento grande o utilizzare il
tubo di riempimento piccolo.

® Quando si affetta o grattugia: il
cibo disposto verticalmente esce
piu corto rispetto a quello disposto
orizzontalmente.

® Dopo I'uso ci sara sempre una
piccola quantita di rifiuti sul disco o
nel cibo.

20

Spremiagrumi
a Cono
b Colino

Assemblare lo spremiagrumi come

mostrato nell’illustrazione

1 Inserire il colino nella ciotola
assicurandosi che la linguetta sul
bordo si blocchi nel manico della
ciotola.

2 Montare il cono sull’alberino motore
girandolo fino a farlo scendere
completamente.

3 Tagliare il frutto a meta. Passare
alla velocita 3 e premere il frutto sul
cono.

Suggerimenti e consigli

® Per ottenere i migliori risultati,
conservare e spremere il frutto a
temperatura ambiente e girarlo a
mMano su un piano di lavoro prima
di spremerlo.

® Per favorire I'estrazione del succo,
spostare il frutto da un lato all’altro
durante la spremitura.

® Quando si spremono grandi
quantita, svuotare regolarmente il
colino per prevenire 'accumulo di
polpa e semi.




Grafico di

utilizzo consigliato

Accessori

Ricetta/Processo

a

(7

C)

Carne e pesce crudi 400 g 3 —» Max 15-20
secondi

Cipolla 250 g P 5 -10 secondi

Biscotti 100 -250¢ Max 20 - 30
secondi

Impasto dolce - lavorare 340 g Peso Max 10 secondi

burro e farina in un farina

composto sbriciolato.

Aggiungere acqua per 10 - 20

amalgamare gli ingredienti secondi

Miscele Peso totale 800 g Min —» Max 10 - 20

pronte per secondi

torte

Maionese Tuorli 3-4 Max 1-2

Taglia e grattugia Max

formaggio, carote,

patate, cavoli, zucchine, Non

barbabietole superare il 10 - 20

Affetta oggetti piu morbidi | contrassegno 4 - Max o

T . . secondi

come cetrioli e pomodori di Max sulla

Parmigiano e patate ciotola. Max

Tutti gli agrumi 1 kg 3 2-3

Manutenzione e assistenza tecnica

Per informazioni sulla manutenzione e assistenza clienti, consultare il manuale principale
dell’apparecchio o visitare il sito www.kenwoodworld.com.

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pdgina.

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para
consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.
Rode o controlo de velocidade para a posicao “O”
de desligado e retire o cabo da tomada eléctrica:
antes de levantar ou retirar o acessorio; depois de
utilizar e quando ndo esta em utilizacao; e antes de
limpar.

Tenha cuidado ao deitar liquidos quentes no
processador de alimentos, uma vez que podem ser
lancados para fora do aparelho devido a formacgao
subita de vapor.

@ NAO processe ingredientes quentes.

RISCO DE QUEIMADURAS: Deixe arrefecer os
ingredientes quentes ate a temperatura ambiente
antes de os colocar na taca ou antes de processar.
Mantenha as maos e utensilios afastados da taca do
processador de alimentos enguanto estiver ligado a
corrente eléctrica.

A lamina e os discos estdao muito afiados,

manipule com cuidado. Segure sempre pela pega
afastando-se do gume, quando manusear e
quando limpar.

Quando fatiar/ralar ndo deixe a taca encher até
chegar aos discos: esvazie-a regularmente.

NAO exceda a capacidade “MAX” marcada na
taca.

Retire sempre a unidade de lamina antes de retirar
os alimentos da taca.

Nunca use os seus dedos para empurrar os
alimentos pelo tubo de alimentacdo. Utilize sempre
o empurrador fornecido.

Antes de retirar a tampa da taca do Processador de
Alimentos desligue o aparelho e deixe a lamina ou
0s discos pararem completamente.

Nao utilize a tampa para operar o Processador de
Alimentos, utilize sempre o controlo de velocidade.
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Limpeza
Consulte as llustracdes [§)

® Desligue sempre e retire o cabo da tomada eléctrica

antes de limpar.

® Desmonte totalmente os acessorios antes de lavar.

® Para limpar mais facilmente lave todas as pecas
imediatamente depois de usar.

® Alguns alimentos, por exemplo as cenouras podem
colorir o plastico. Esfregar com um pano embebido
em Oleo vegetal ajuda a retirar a coloracao.

® Manuseie as laminas e os discos com cuidado -
Estao extremamente afiados.

Consulte o livro de instru¢does da sua Maquina de
Cozinha principal para mais informag¢odes sobre

avisos de seguranc¢a.
Legenda

Eixo de accionamento
Unidade de lamina

Discos

N Disco de fatiar/ralar grosso
i Disco de fatiar/ralar fino

j  Disco de ralar extra fino

a Empurrador pequeno
b  Empurrador grande
C Tubo de alimentacéo
d Tampa

e Taca

f

g

Levante e retire a tampa da entrada de
média velocidade E

Confirme gue a tampa da entrada de
alta velocidade estd colocada, caso
contrario a maquina ndo funcionara.

Monte o Processador de Alimentos

conforme mostrado na llustracao

1 Cologue eixo de accionamento na
entrada.

2 Encaixe a taca por cima do eixo de
accionamento com a pega por cima
do controlo de velocidade e rode na
direccdo horaria até prender.

3 Encaixe a unidade de lamina, ou

um dos discos ou o Espremedor

de Citrinos. A unidade de lamina

e as partes dos discos cortantes
estdo muito afiadas, manipule com
cuidado.

Dicas e Sugestoes

® Corte a carne, o pdo e os vegetais
em cubos de 2 cm antes de
processar.

® As ervas ficam melhor picadas se
estiverem lavadas e secas.

® Cuidado para ndo processar
demasiado quando utiliza a unidade
de lamina.

® N&o utilize a unidade de ldamina
para picar cubos de gelo ou outros
alimentos duros como especiarias,
porque pode danificar a lamina.

® Se adicionar a mistura esséncia de
améndoas ou aromatizantes evite o
contacto destes com o plastico pois
pode manchar.




Discos

1

Escolha gue tubo de alimentacao
deseja utilizar. O empurrador
contém um tubo de alimentagé&o
mais pegueno para utilizar com
componentes individuais ou
ingredientes mais finos.

Coloque os alimentos no tubo de
alimentacéo.

Ligue e empurre uniformemente
com o empurrador - nunca
introduza os seus dedos no tubo de
alimentacéo.

Para utilizar o tubo de alimentagao
pequeno - introduza primeiro o
empurrador grande no tubo de
alimentacéo.

Para utilizar o tubo de alimentagao
grande - utilize ambos os empurradores
em conjunto.

Nao deixe a taca encher até chegar
aos discos: esvazie-a regularmente.
NAO exceda a capacidade “MAX”
marcada na taca.

Dicas e Sugestoes
® Quando utilizar os discos reversiveis

assegure-se de que o lado que quer
usar esta virado para cima.

Utilize ingredientes frescos.

Né&o corte os alimentos muito
pequenos. Para evitar que os
alimentos escorreguem e figuem

na horizontal preencha totalmente
o tubo de alimentagdo ou utilize o
mais pequeno.

Quando fatiar ou ralar: os alimentos
colocados verticalmente sairédo
mais peguenos que os alimentos
colocados na horizontal.
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Espremedor de Citrinos

a

Cone espremedor

b Coador

Monte o Espremedor de Citrinos
conforme mostrado na llustragcéo

1

Instale o coador na taca,
assegurando-se de que a saliéncia
da orla estd encaixada na pega da
taca.

Cologue o cone espremedor por
cima do eixo accionador girando-o
até que caia totalmente em baixo.
Corte a fruta ao meio. Ligue na
velocidade 3 e pressione a metade
do fruto contra o cone espremedor.

Dicas e Sugestdes

® Para obter melhores resultados
esprema e guarde o sumo a
temperatura ambiente e faca rodar
o fruto com a ma&o numa superficie
plana antes de o cortar e espremer.

® Para ajudar a extrair o sumo, mova
o fruto para os lados.

® Quando espremer grandes
quantidades, esvazie regularmente
o coador para evitar demasiada
acumulacdo de polpa e sementes.




Quadro de Utilizacdo Recomendada

Acessorios

Receita/Processo

a

(7

C]

Carne Crua e Peixe 400 g 3 —» Max 15 - 20 seg.
Cebola 2509 P 5-10 seg.
Biscoitos 100-250¢g Max 20 - 30 seg.
Pastelaria - misturar 340 g Peso Max 10 segq.
farinha em gordura. de farinha

Adicionar dgua para 10 - 20 seg.
misturar ingredientes de

pastelaria

Preparados | Peso total 800 g Min. =3 Max | 10 - 20 seg.
completos

para bolos

(Misturas

compradas)

Maionese Gemas de ovo 3-4 Max 1-2
Fatia e rala queijo, Max

cenouras, batatas, couves,

curgetes, beterraba

N&o exceder a marca MAX Nao

da taga. exceder a

Fatia alimentos tenros marca MAX 4 - Max 10 - 20 seg.
como pepino ou tomate da taga.

Queijo Parmesé&o e batatas Max

Todos os citrinos 1 kg 3 2-3

Assisténcia e cuidados do cliente

Para obter informacdes sobre o Assiténcia Técnica e Servico de Apoio ao Cliente, consulte o
manual da Maqguina de Cozinha principal ou visite o site www.kenwoodworld.com.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.
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Espaiiol

Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Segumdad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas
para poder utilizarlas en el futuro.

Quite todo el embalaje v las etiguetas.

Gire el control de velocidad a la posicion de
apagado “O” y desenchufe el aparato: antes de
colocar o quitar el accesorio, después de usarlo,
cuando no lo utilice y antes de limpiarlo.

Tenga cuidado al verter liquidos calientes dentro
del procesador de alimentos ya que pueden salir
despedidos del aparato debido a la generacion
repentina de vapor.

@NO procese ingredientes calientes.

RIESGO DE ESCALDARSE: hay que dejar que los
ingredientes calientes se enfrien a temperatura
ambiente antes de ponerlos en el bol o antes de
procesarlos.

Mantenga las manos vy los utensilios alejados del bol
del procesador de alimentos mientras el aparato esté
conectado a la toma de corriente.

Maneje la cuchilla y los discos con cuidado ya que
estan muy afilados. Sosténgalos siempre por el
asa en la parte superior, lejos del borde cortante,
tanto al manipularlos como en las operaciones de
limpieza.

Al rebanar o rallar, no deje que el bol se llene
hasta la altura del disco de corte: vacielo
regularmente.

No sobrepase el nivel de capacidad “MAX”
marcado en el bol.

Retire siempre la cuchilla antes de verter el
contenido del bol.

Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos
en el tubo de entrada. Utilice siempre el empujador
gue se suministra con el aparato.

Antes de quitar la tapa del bol del procesador de
alimentos apague el aparato y espere hasta que la
cuchilla o los discos se hayan parado totalmente.
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® No utilice la tapa para hacer funcionar el procesador
de alimentos; utilice siempre el control de velocidad.

Limpieza

Consulte las ilustraciones [}

® Apague y desenchufe siempre el aparato antes de
proceder a su limpieza.

® Desmonte los accesorios completamente antes de
limpiarlos.

® Para una limpieza mas facil, lave siempre las piezas
inmediatamente después de su uso.

® Algunos alimentos, como las zanahorias, pueden
manchar el plastico. Frotar el plastico con un
paho empapado de aceite vegetal puede ayudar a
eliminar las manchas.

® Maneje las cuchillas y los discos con cuidado, ya
que estan muy afilados.

Consulte el libro principal de instrucciones de su
robot de cocina para obtener mas informacioén
sobre las advertencias respecto a la seguridad.

Descripcién de| apa rato Monte el procesador de alimentos tal
como se muestra en la ilustraciéon

1 Ponga el eje de transmision en la
salida.
2 Cologue el bol sobre el eje de

Empujador pequeno
Empujador grande
Tubo de entrada de alimentos

(eIuNONONeNeN

Tapa L .
transmision con el asa por encima
Bol ) .
. o del control de velocidad vy girelo
Eje de transmision ; :
) en el sentido de las agujas del
Cuchilla ; .
. reloj hasta que quede fijado en su
Discos

posicion.
3  Cologue la cuchilla, uno de los
discos o el exprimidor de citricos.
La cuchilla y la seccién de corte
Retire la tapa de la salida de velocidad de los discos est'an afll'adas, por
) eso deben manejarse siempre con
media E cuidado.

h  Disco rebanador/rallador grueso
i Disco rebanador/rallador fino
j Disco rallador extrafino

Compruebe que la tapa de la salida
de velocidad alta esté colocada, de lo
contrario, el aparato no funcionara.
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Consejos y sugerencias Consejos y sugerencias
® Corte la carne, el pan vy las ® Al utilizar los discos reversibles,
verduras en dados de 2 cm antes asegurese de que el lado cortante
de procesarlos. deseado esté hacia arriba.
® | as hierbas aromaticas se pican ® Utilice ingredientes frescos.
mejor si estan limpias y secas. ® No corte la comida en trozos
® Tenga cuidado de no procesar demasiado pequenos. Para evitar
los alimentos en exceso al usar la gue la comida se salga durante
cuchilla. su procesamiento, llene bien el
® No utilice la cuchilla para picar tubo de entrada de alimentos
cubitos de hielo u otros alimentos grande o use el tubo de entrada de
duros como las especias, ya que alimentos pequefo.
pueden dafar el accesorio. ® Al rebanar o rallar, los alimentos
® Sj afade esencia de almendra o colocados en sentido vertical salen
aromatizantes, evite el contacto mas cortos que los que se colocan
con el plastico ya que pueden en sentido horizontal.
dejar manchas. ® Después de utilizar un disco,
siempre quedaran pequefos restos
Discos de comida en el disco o en los
1 Elija el tubo de entrada de alimentos alimentos.
que desee utilizar. El empujador
contiene un tubo de entrada de Exprimidor de citricos
alimentos mas pequefo para a  Cono
procesar los alimentos de uno en a  Colador
uno o para ingredientes pequenos.
2 Ponga los alimentos en el tubo de Monte el exprimidor de citricos tal

entrada de alimentos. como se muestra en la ilustracién

3 Encienda el aparato y empuje de 1 Cologue el colador dentro del bol
forma uniforme con el empujador. asegurandose de que la lengiieta en
Nunca introduzca los dedos en el el borde quede bien fijada dentro
tubo de entrada de alimentos. del asa del bol.

2 Cologue el cono sobre el eje de
transmision y girelo hasta que llegue
abajo.

Corte la fruta en mitades. Coloque el
interruptor a velocidad 3 y presione
la fruta sobre el cono.

Para usar el tubo de entrada de

alimentos pequeiio, introduzca primero

el empujador grande en el tubo de 3
entrada.

Para usar el tubo de entrada de

alimentos grande, introduzca los dos

empujadores a la vez.
® No deje que el bol se llene hasta la Consejos y sugerencias
altura del disco de corte: vacielo ® Para obtener los mejores
regularmente. resultados, guarde y exprima la
® No sobrepase el nivel de capacidad fruta a temperatura ambiente
“MAX” marcado en el bol. vy haga rodar la fruta sobre una
superficie de trabajo antes de
exprimirla.
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® Para ayudar a extraer el zumo, mueva la fruta de un lado a otro al exprimirla.
® Cuando exprima grandes cantidades de fruta, vacie el colador regularmente para
impedir la acumulacion de pulpa y semillas.

Tabla de usos recomendados

Accesorios

Receta/ proceso

a

(7

C]

Carne y pescado crudos 400 g 3 —» Max 15 -20
segundos
Cebolla 250 ¢ P 5-10
segundos
Galletas 100 -250¢g Max 20 - 30
segundos
Masa - mezclar manteca 340 g Peso Max 10 segundos
con harina. de la harina
Afadir agua para combinar 10 - 20
los ingredientes para masa segundos
para pasteles
Preparados | Peso total 800 g Min —» Max 10 - 20
para tartas segundos
en un solo
paso
Mayonesa Yemas de 3-4 Max 1-2
huevo
Cortar en rodajas vy rallar Max
queso, zanahoria, patata,
col, calabacin o remolacha bNO
- sobrepase -
Cortar en rodajas P 4 - Max
) X la marca 10 - 20
alimentos mas blandos :
X de nivel segundos
como pepinos y tomates .
maximo en
Queso parmesano y el bol. Max
patatas
Todos los citricos 1 kg 3 2-3

Servicio técnico y atencion al cliente

Para obtener informacion sobre el servicio técnico y la atencion al cliente, consulte el manual
principal de su robot de cocina o visite www.kenwoodworld.com.

® Disefado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

Slkkerhed

Laes denne brugervejledning ngje, og opbevar den |
tilfaelde af, at du far brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og maerkater.

® Drej hastighedskontrollen til positionen “O” (OFF),
0og tag stikket ud: Fer pasaetning eller aftagning
af tilbehoret, efter og nar det ikke er i brug og fer
rengaring.

e Veer forsigtig, hvis der haeldes varm vaeske i
foodprocessoren. Den kan blive sprojtet ud af
apparatet ved pludselig dannelse af damp.

° Tilbered IKKE varme ingredienser.

o SKOLDNINGSRISIKO: Varme ingredienser skal kale
ned til stuetemperatur, for de kommes i skalen, eller
inden tilberedning.

® Hold haender og kekkenredskaber ude af
foodprocessorskalen, nar stikket sidder i kontakten.

® Kniven og skiverne er saerdeles skarpe og skal
handteres forsigtigt. Hold altid i fingergrebet
overst, vaek fra skaerekanten, bade ved handtering
og rengoring.

e Nar der snittes/skaeres, ma skalen ikke fyldes op
til skaereskiven: Tom den regelmaessigt.

e Overskrid ikke kapacitetsmaerket ’MAX” pa
skalen.

® Fjern altid kniven, inden indholdet haaldes fra skalen.

® Brug aldrig fingrene til at presse mad ned |
tilforselsrgret. Brug altid den medfalgende skubber.

® |nden laget fjernes fra foodprocessorskalen, skal du
slukke og vente, indtil knivene eller skiverne star helt
stille.

e Brug ikke laget til at betjene foodprocessoren med,
brug altid hastighedsregulatoren.
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Renggring
Se illustration [}

® Der skal altid slukkes, og stikket tages ud for

renggring.

o Adskil tilbehar helt inden rengering.
® [or at fa lettere renggring skal delene altid vaskes

straks efter brug.

® Nogle fgdevarer, f.eks. gulerod, vil misfarve
plasten. At gnide den med en klud, der er dyppet i
vegetabilsk olie, hjselper med at fJeme misfarvning.
e Handter knivene og skiverne forsigtigt - de er

saerdeles skarpe.

Se yderligere sikkerhedsadvarsler i
instruktionsbogen til din kekkenmaskine.

Oversigt

Lille skubber

Stor skubber
Tilforselsrar

Lag

Skal

Drivaksel

Kniv

Skiver

N Tyk skeere-/riveskive
i Tynd skaere-/riveskive
j  Ekstrafin riveskive

Q PO OO 0w

Loft kraftudtagsdeekslet (medium-
speed) af E

Serg for, at kraftudtagsdaekslet (hgj-
speed) sidder korrekt, ellers virker
apparatet ikke.

Saml foodprocessoren som vist pa
illustration

1 Anbring drivakslen pa kraftudtaget.

2 Seet skalen pa drivakslen
med handtaget over

hastighedsregulatoren, og drej med

uret, til den lases pa plads.

3 Péaseet enten kniven, en af skiverne
eller citrus-saftpresseren. Kniven
og skaredelen af skiverne er
skarpe, sa de skal altid handteres
forsigtigt.

Vink og tips

® Skeer kad, brod og grentsager
i terninger pa 2 cm inden
tilberedning.

® Urter skal helst hakkes, nar de er
rene og tarre.

® Pas pa ikke at tilberede dem for
meget ved brug af kniven.

® Brug ikke kniven til at hakke
isterninger eller andre harde
fodevarer sdsom krydderier; de kan
beskadige udstyret.

® Hyvis der tilfgjes mandelessens eller
aromastoffer, skal kontakt med
plastik undgas, da det kan plette.

Skiver

1

Veelg det tilfgrselsrar, du vil bruge.
Skubberen indeholder et mindre
tilforselsror til tilberedning af
individuelle genstande og tynde
ingredienser.

Kom fedevarerne i tilforselsroret.
Teend, og tryk jeevnt ned med
nedstopperen - kom aldrig dine
fingre i tilferselsroret.




Brug af det lille tilferselsror - sxt forst
den store skubber ind i tilfarselsroret.
Brug af det store tilforselsrer - brug
begge skubbere samtidig

® | ad ikke skalen fyldes helt op til

skaereskiven: Tem den regelmaessigt.

® Overskrid ikke kapacitetsmaerket
"MAX"” pa skalen.

Vink og tips

® \/ed brug af de vendbare skiver
skal det sikres, at den gnskede
skeereside er gverst.

® Brug friske ingredienser.

® Skeer ikke fagdevarerne i for
sma stykker. For at undga, at
fodevarerne traskkes over under
tilberedning, kan tilfgrselsreret
fyldes i hele dets bredde, eller brug
det lille tilfarselsror.

® Nar der snittes eller rives:
Fadevarer, der keres igennem
stdende, bliver kortere end
fodevarer, der er anbragt vandret.

® Efter brug vil der altid veere en lille
maengde rester pa skiven eller i
maden.

Citrus-saftpresser

a Kegle
b si

Saml citrus-saftpresseren som vist pa

illustrationen

1 Seet sien ind i skalen, sa det sikres,
at fligen pa kanten gér i indgreb pa
skalens handtag.

2 Iseet keglen over drivakslen, og drej,
til den synker helt ned.

3 Skeer frugten midt over. Skift til
hastighed 3, og tryk frugten mod
keglen.
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Vink og tips

® For at opnd de bedste resultater
skal frugten opbevares og presses
ved stuetemperatur og handrulles
pa kokkenbordet far presning.

® For at hjeelpe med saftpresning
skal frugten flyttes fra side til side,
nar du presser.

® Nar der presses store maengder,
skal sien regelmaessigt temmes for
at hindre ophobning af frugtfibre
og kerner.




Oversigt over anbefalet brug

Tilbehor Opskrift/proces
Q|| O
Rat ked og fisk 400 g 3 —» Max 15-20 sek.
Log 2509 P 5-10 sek.
Kiks 100 -250¢g Max 20-30 sek.
Butterdej - smuldring af 340 g Max 10 sek.
fedtstof i mel. Melvaegt
Tilfgjelse af vand til at 10-20 sek.
samle dejingredienserne
med.
Alt-i-én- Vaegt i alt 800 g Min. —3» Max 10-20 sek.
kage-
blandinger
Mayonnaise | &£ggeblom- 3-4 Max 1-2
mer

Snit og riv ost, gulergdder, Max
kartofler, kal, squash og ‘
redbede Overskrid
Snit blgdere genstande 'k.ke 4-Max

maksimum- 10-20 sek.
som agurker og tomater o

maerket pa
Parmesanost og kartofler. skalen. Max
Alle citrusfrugter 1 kg 3 2-3

Service og kundepleje

Service- og kundeplejeoplysninger kan findes i kekkenmaskinens hovedmanual eller pa
www.kenwoodworld.com.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.
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Svenska

Vik ut frimre omslaget med bilderna.

Sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for
framtida bruk.
Avlagsna allt emballage och alla etiketter.
Vrid hastighetsreglaget till "O” (AV) och dra ur
sladden: innan du monterar eller tar bort redskapen,
efter anvandning, nar apparaten inte anvands och
fore rengdring.
Var forsiktig nar du haller i het vatska i mixern
eftersom den kan stianka ut ur apparaten pa grund
av pldtslig férangning.

Bearbeta INTE heta ingredienser.
RISK FOR BRANNSKADOR: Du maste lata heta
ingredienser svalna till rumstemperatur innan de
tillsatts i skalen eller innan de bearbetas.
Hall hander och redskap utanfdr mixern da den ar
ansluten till eluttaget.
Kniv och skarskivor ar mycket vassa, hanteras med
forsiktighet. Hall alltid i fingergreppet hégst upp,
pa avstand fran skdreggen, bade vid hantering och
rengoring.
N&r du skér eller river ska du inte lata skalen fyllas
upp 6ver skdrskivan: tom den regelbundet.
Overskrid inte ?"MAX”-gransen som ar markerad
pa skalen.
Ta alltid bort kniven innan du haller ur skalens
innehall.
Anvand aldrig fingrarna fér att pressa ner livsmedel
i pafyliningsroret. Anvand alltid tillhdrande
pamatare.
Stang alltid av apparaten och vanta tills kniven eller
skivorna har stannat helt innan du tar bort locket
fran matberedarskalen.
Anvand alltid hastighetsreglaget, och inte locket, for
att reglera matberedaren vid anvandning.
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Rengoring
Se bilderna [}

® Stang alltid av och dra ur stickkontakten fore

rengoring.

® Plocka isar tillbehdren helt och hallet fore rengédring.
® Det underlattar att rengdra delarna omedelbart

efter anvandning.

® \/issa livsmedel, t.ex. morot, missfargar plasten. Att
gnugga med en trasa doppad i vegetabilisk olja
hjalper for att ta bort missfargningar.

e Hantera blad och skarplattor med férsiktighet - de

ar extremt vassa.

Se bruksanvisningen fér kbksmaskinen for ytterligare

sakerhetsinformation.

Forklaring till bilder

Liten pamatare
Stor pamatare
pafyliningsror

b

d Lock
g

h

i

Drivaxel
Kniv
kivor
Tjock skivnings-/rivningsskiva
Tunn skivnings-/rivningsskiva
J Extratunn rivningsskiva

a
c
e skal
f
s

Lyft av mellanhastighetsuttagets

lock E

Se till att locket dver hdoghastighets-
uttaget sitter pa plats , annars kommer
apparaten inte att fungera.

Montera matberedaren enligt bild

1 Placera drivaxeln pa uttaget.

2 Montera skalen pa drivaxeln med
handtaget éver hastighetsreglaget
och vrid medurs tills den lases fast i
sitt l&age.
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3 Montera antingen kniven, en av
skivorna eller citruspressen. Kniven
och skivornas skar- och rivytor ar
vassa och ska alltid hanteras med
forsiktighet.

Tips och idéer

® Skar kott, brod och gronsaker i
2 cm kuber fore bearbetning.

® Kryddvéxter hackas béast da de ar
rena och torra.

® Akta sd att du inte dverbearbetar
nar kniven anvands.

® Anvand inte kniven for att hacka
is eller andra harda livsmedel, t.ex.
torkade kryddor. Det kan skada
tillbehoret.

® Om du tillsatter extrakt eller
smaktillsats av mandel ska du
undvika kontakt med plastytor
eftersom dessa kan flackas.

Skivor

1 Valj vilket pafyliningsror du vill
anvanda. Pamataren innehaller
ett mindre pafyliningsror for
bearbetning av enstaka bitar eller
smala ingredienser.




2 Lagg livsmedlen i pafyliningsroret.

3 Sl3 pa och anvand pamataren for
att pressa nedat med ett jamnt
tryck - stoppa aldrig ner fingrarna i
pafyliningsroret.

For att anvdnda det mindre

pafyllningsroret - satt forst den stdrre

pamataren inuti pafyliningsréret.

For att anvanda det stérre

pafyllningsrdret - anvand bada

pamatarna tillsammans.

® | 3t inte skalen fyllas upp 6ver
skarskivan: tom den regelbundet.

o Overskrid inte den "MAX”-grédns som
ar markerad pa skalen.

Tips och idéer

® Se till att ratt skarande sida ar
vand uppat da du anvénder de
vandbara skivorna.

® Anvand farska ingredienser.

® Skar inte livsmedlen i alltfor sma
bitar. Fyll upp pafyliningsroret eller
anvand det lilla pafyliningsroret for
att forhindra att livsmedel glider
Over under bearbetning.

® Nar du skivar eller river kommer
livsmedel som placeras uppratt
att bli kortare an livsmedel som
placeras horisontellt.

® Det blir alltid lite rester av
livsmedel kvar pa skivan eller i
skalen efter bearbetning.
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Citruspress

a

Kon

b sil

Montera citruspressen enligt bild

1

Montera silen i skalen och se till

att fliken pa kanten l3ses i skalens
handtag.

Placera konen &ver drivaxeln och
vrid den tills den sjunker hela vagen
ner.

Skéar frukten i halvor. SIa pa
hastighet 3 och pressa frukten mot
konen.

Tips och idéer

® Fdrvara och pressa frukten vid
rumstemperatur och handrulla den
mot arbetsytan innan du pressar
den for basta resultat.

® Flytta frukten fran sida till sida
medan du pressar for att fa ut sa
mycket fruktsaft som mojligt.

® Tom silen regelbundet da du
pressar stora kvantiteter for att
undvika att det samlas for mycket
fruktkodtt och karnor i den.




Rekommenderad anvandning

Tillbehoér Recept/process

Q| r7 ©
Ratt kott och ra fisk 400 g 3 —» Max 15-20s
Lok 25049 P 5-10s
Kakor 100 -250¢g Max 20-30s
Pajdeg - knadda in fett i 340 g Max 10s
miol. Mijolvikt
Tillsatta vatten till 10-20s
pajdegen
Fardiga Total vikt 800 g Min —» Max 10-20s
kakmixer
Majonnas Aggulor 3-4 Max 1-2
Skiva och riva ost, morot, Max
potatis, kal, zucchini,
rodbeta Overskrid
Skiva mjukare livsmedel inte angivet 4 - Max
sasom gurka och tomat maxvarde 10-20s
Parmesanost och potatis pa skalen. Max
Alla citrusfrukter 1kg 3 2-3

Service och kundtjanst

For information om service och kundvard, se bruksanvisningen till koksmaskinen eller ga till
www.kenwoodworld.com.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

Slkkerhet

Les ngye gjennom denne bruksanwsmngen og ta
vare pa den slik at du kan sla opp i den senere.

® Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

® \/ri hastighetskontrollen til ‘O’ (AV) posisjon og
trekk ut: for montering eller fijerning av utstyret;
etter og nar den ikke er i bruk; og for rengjering.

e Veer forsiktig hvis varm vaeske helles inn i
blenderen da den kan skytes ut av apparatet pa

runn av plutselig fordamping.

° Du ma IKKE behandle varme mgredlenser

e SKALDEFARE: Varme ingredienser ma tillates avkjol
til romtemperatur for du legger dem i bollen eller
for behandling.

® Hold hender og redskaper unna matmikserens bolle
mens den er koblet til stromkontakten.

e Knivbladet og skivene er sveert skarpe - handteres
med forsiktighet. Hold alltid i fingergrepet gverst,
vekk fra skjeerekanten, bade ved handtering og
rengjoring.

e Ved skjaering i skiver/rasping ma du ikke la bollen
fylles helt opp til kuttskiven: tem den regelmessig.

¢ Du ma ikke overstige «MAX» kapasitetsniva pa
bollen.

® Fjern alltid knivbladet fgr du heller innholdet fra
bollen.

e Bruk aldri fingrene til & skyve ned mat i matergret.
Bruk alltid stapperen som folger med.

® Fgr du tar av lokket pd matmikserbollen, ma du sla
av og vente til kniven eller skivene har stoppet helt
opp.

® Du ma ikke bruke lokket til & styre matmikseren.
Bruk alltid hastighetsbryteren.
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Rengjoring
Se illustrasjonene [}

e S|3 alltid av og trekk ut stepselet for rengjoring.
® Ta tilbehgret helt fra hverandre for du rengjer det.
® Rengjgringen gar enklere hvis du vasker delene rett

etter bruk.

® Enkelte ingredienser, f.eks. gulrot, misfarger
plastmaterialet. Du kan forsgke a fjerne
misfargingen med en klut fuktet i vegetabilsk olje.
o Veer forsiktig med knivene og skivene - de er

ekstremt skarpe.

Les om ekstra sikkerhetsadvarsler i
hovedinstruksjonsboken for kjgkkenmaskinen.

Deler

Liten stapper
Stor stapper
Materar

b

d Lokk
g

h

?

Drivaksel
Knivblad
kiver
Tykk kutte-/riveskive
Tynn kutte-/riveskive
] Ekstra fin riveskive

a
C
€ Bolle
f
S

Ta av dekslet til uttaket for middels
hastighet E

Pass pa at dekslet til uttaket for hay
hastighet sitter pa plass. Ellers vil ikke
apparatet fungere.

Sett sammen matmikseren som vist i

illustrasjon

1 Plasser drivakselen i kraftuttaket.

2 Sett bollen over drivakselen med
handtaket over hastighetsbryteren,
og vri med klokken til den klikker pa
plass.
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3 Fest enten knivbladet, en av skivene
eller sitrussaftpressen. Knivbladet
og kuttedelene pa skivene er
skarpe, sa veer forsiktig.

Rad og tips

® Kutt opp Kjott, bred og grennsaker
i terninger pa 2 cm fer behandling.

® Urter bor vaere rene og terre for
kutting.

® Pass pa at du ikke overdriver ved
bruk av knivbladet.

® |kke bruk knivbladet til & kutte opp
isbiter eller andre harde matvarer
slik som krydder. De kan skade
tilbehgret.

® Ved tilsetting av mandelessens
eller smakstilsetning, unnga
kontakt med plast da dette kan
sette merker.

Skiver

1 Velg matergret du vil bruke.
Stapperen har et mindre matergr
til bruk for enkeltartikler eller tynne
ingredienser.

2 Legg maten i matergret.

3 Sla pa apparatet, og skyv stapperen
ned i en jevn bevegelse - du ma
aldri stikke fingrene i matergret.




Slik bruker du det lille matergret - putt

forst den store stapperen i matergret.

Slik bruker du det store matergret -

bruk begge stapperne samtidig.

® Du ma ikke la bollen fylles helt opp
til kutteskiven: tem den jevnlig.

® Du ma3 ikke overskride «MAX»
kapasitetsniva pa bollen.

Rad og tips

® \/ed bruk av de reversible skivene,
ma du pase at gnsket kutteside
vender opp.

® Bruk ferske ingredienser.

® |kke kutt maten for smatt. For a
unnga at maten renner over under
kjoring, fyll ut bredden av det store
matergret eller bruk det mindre
matergret.

® Ved kutting eller riving: mat som
plasseres stdende, far kortere
lengde enn mat som plasseres
vannrett.

® Etter bruk vil det alltid komme litt
matavfall pa skiven eller i maten.

Sitrussaftpresse

a Kjegle
b sil

Sett sammen sitrussaftpressen som

vist i illustrasjon

1 Legg silen i bollen og pass pa at
tappen pa kanten klikker pa plass i
bollehandtaket.

2 For kjeglen over drivakselen til den
faller helt ned.

3 Skjeer frukten i to. Skift til hastighet
3, og press frukten ned pa kjeglen.
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Rad og tips

® Du far best resultat hvis du
oppbevarer og presser frukten
ved romtemperatur og ruller den
pa benken med hendene for du
presser den.

® Beveg frukten fra side til side
under pressingen for & fa ut mest
mulig saft.

® Hyvis du presser store mengder saft,
ma du temme silen regelmessig for
& hindre opphopning av fruktkjott
og steiner.




Tabell for anbefalt anvendelse

Tilbehor Oppskrift/ r\ @
arbeidsoppgave ( )
Ratt kjott og fisk 400 g 3 —» Max 15 - 20 sek
Lok 250 ¢ P 5-10 sek
Kjeks 100 -250¢g Max 20 - 30 sek
Butterdeig - smuldre smar 340 g Max 10 sek
i melr. Melvekt
Tilfeying av vann for & 10 - 20 sek
kombinere ingredienser i
butterdeig
Alt-i-ett- Samlet vekt 800 g Min = Max | 10 - 20 sek
kakemiks
Majones Eggeplom- 3-4 Max 1-2
mer

Kutte og rive ost, gulratter, Max
poteter, kal, squash, .
rodbeter Du mi\%ke

overskride
Kutte mykere grennsaker maksimunms- 4 - Max 10 = 20 sek
som agurk og tomater o

merket pa
Parmesanost og poteter bollen. Max
Alle sitrusfrukter 1kg 3 2-3

Service og kundetjeneste

For service og kundetjeneste, se hovedhandboken for kjgkkenmaskinen eller ga inn pa
www.kenwoodworld.com.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.

® | aget i Kina.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

Turvallisuus

® | ue nama ohjeet huolella ja sailyta ne mydhempaa
tarvetta varten.

® Pojista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

® Kaanna nopeudensaadin asentoon “O” (OFF) ja
irrota laite pistorasiasta ennen lisalaitteen kiinnitysta
ja irrotusta; kayton jalkeen ja silloin, kun laite ei ole
kaytossa; ja ennen puhdistusta.

e Ole varovainen kaataessasi kuumaa nestetta
tehosekoittimeen, koska sita voi tyontya ulos
laitteesta akllllsen hoyrystymlsen takia.

o () ALA kisittele kuumia ainesosia.

e PALOVAMMAN VAARA: Kuumien ainesosien tulee
antaa jaahtya huoneldampdtilaan ennen kuin ne
laitetaan kulhoon tai ennen kuin niita kasitellaan.

® Pida kadet ja keittiovalineet poissa tehosekoittimen
kulhosta aina kun laite on liitettyna virtalahteeseen.

® Terd ja levyt ovat erittain teravia. Kasittele niita
varovasti. Kun kdsittelet tai puhdistat, tartu aina
yldaosan kohtaan, joka on kaukana leikkuuterasta.

e Kun viipaloit tai raastat, dla anna kulhon tayttya
levyyn saakka. Tyhjenna se saannollisesti.

e Al3 ylitd kulhoon merkittya suurinta m3araa
(MAX).

® Poista tera aina ennen kulhon sisallon kaatamista.

o Al3 koskaan paina hienonnettavia ruoka-aineita
sormin alemmas syottdsuppilossa. Kayta aina
mukana toimitettua paininta.

® Ennen kannen irrottamista yleiskoneen kulhosta
katkaise yleiskoneesta virta ja odota, kunnes terat
ovat tai levy on pysahtynyt kokonaan.

o Al3 kayta kantta yleiskoneen nopeuden
saatamiseen, vaan kayta aina nopeudensaadinta.

Puhdistaminen
Lisatietoja on kuvissa [}

® Ennen puhdistamista katkaise laitteesta virta ja
irrota pistoke pistorasiasta.
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® |rrota varusteet ennen puhdistamista.
® Pyhdistaminen sujuu helpommin, kun peset osat

heti kayton jalkeen.

® Tietyt ruoka-aineet, kuten porkkana, varjaavat
muovia. Voit poistaa varjayman hankaamalla sita
kasvioljyyn kastetulla kankaalla.

® Terat ja levyt ovat erittain teravia. Kasittele niita

varovasti.

Yleiskoneen kdyttoohjeessa on lisdtietoja

turvallisuudesta.

Selitys
a Pieni painin
b Suuri painin
C Syottoputki
d Kansi

e Kulho

f  Kayttoakseli
g Terd

h  Paksu viipalointi- ja raastamislevy
i Ohut viipalointi- ja raastamislevy
j Erittain hieno raastamislevy

Irrota keskisuuren nopeuden liitdnnan
kansi E

Varmista, ettd suuren nopeuden suojus
on paikallaan. Muutoin varuste ei toimi.

Kokoa yleiskone kuvassa esitetyllad

tavalla.

1 Aseta kayttoakseli liitantaan.

2 Kiinnita kulho kayttdakseliin siten,
ettd kahva tulee nopeudensaatimen
ylapuolelle. Lukitse paikalleen
kaantamalla myotapaivaan.

3 Kiinnita terg, jokin levyista tai
sitruspuserrin. Tera ja levyjen
leikkaavat osat ovat erittdin
terdvia. Kasittele niita varovasti.
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Vihjeita ja neuvoja

® | eikkaa liha, leipé ja vihannekset
2 cm:n kokoisiksi kuutioiksi ennen
kasittelemista.

® Yrttien silppuaminen onnistuu
parhaiten, kun ne ovat puhtaita ja
kuivia.

® Kun kaytat teras, ala kasittele
ainesosia liikaa.

® Al4 murskaa jdapaloja tai hienonna
muita mausteiden kaltaisia kovia
ainesosia teralla. Muutoin varuste
voi vaurioitua.

® Jos lisdat manteliesanssia tai
muuta makuainetta, ala anna sen
joutua kosketuksiin muovin kanssa.
Muutoin muoviin voi jaada jalkia.

Levyt

1 Valitse kaytettava syottoputki.
Tydntimessa on pienempi
syottdputki ohuita aineksia varten.

2 Aseta ainekset syottoputkeen.

3 Kaynnista ja paina tydntimella
tasaisesti. Ala tydnna sormiasi
syottoputkeen.

Voit kayttaa pientd syottéputkea

asettamalla sen isomman syottdputken

sisaan.

Voit kayttaa isoa syottoputkea

kayttamalla molempia painimia yhdessa.

® Al3 anna kulhon tayttya
viipalointilevyyn saakka. Tyhjenna se
s&annollisesti.



Ala ylitd kulhoon merkittya suurinta
maaraa (MAX).

Vihjeitd ja neuvoja

® Kun kaytat kaksipuoleisia levyja,
varmista, ettad tarvittavilla terilla
varustettu puoli on yldspain.

® Kayta tuoreita ainesosia.

e Al3 paloittele ruokaa liian
pieniksi paloiksi. Voit estaa
ruokaa valumasta reunojen yli
kasittelemisen aikana tayttamalla
suuren syottdputken sivusuunnassa
tai kayttamalla pienta
syottdputkea.

® Pystysuunnassa asetetut ainesosat
tulevat ulos lyhyempina kuin
vaakasuunnassa asetetut, kun niita
viipaloidaan tai raastetaan.

® | evyyn j&4 aina hieman tahteita.

Sitruspuserrin

a

Kartio

b Siivila

Kokoa sitruspuserrin kuvassa
esitetylla tavalla.

1

Kiinnita siivila kulhoon. Varmista,
ettd reunan kohouma lukittuu kulhon
kahvaan.

Aseta kartio kayttdakselin paalle

ja kaanna sita, kunnes se painuu
pohjaan saakka.

Puolita hedelma. Valitse nopeus 3.
Paina hedelma kartiota vasten.

Vihjeita ja neuvoja

® Saat enemman mehua sailyttamalla
hedelmat huoneenldampdotilassa ja
pyorittelemalla niitd pdytatasoa
vasten ennen mehun pusertamista.

® Mehua tulee enemman, kun
siirtelet hedelmaa sivusuunnassa
pusertamisen aikana.

® Jos puserrat paljon mehua,
tyhjenna siivild valilla, jotta
hedelmaliha ja siemenet eivat tuki
sita.

44




Kayttdsuositustaulukko

Varusteet

Ruokaohje/tydvaihe

a

(7

C]

Raaka liha ja kala 400 g 3 —» Max 15 -20
sekuntia
Sipuli 250 g p 5-10
sekuntia
Keksit 100 - 250 g Max 20 - 30
sekuntia
Taikina: rasvan hierominen 3409 Max 10 sekuntia
jauhojen sekaan. Jauhojen
Veden lisaadminen paino 10 - 2C_)
murotaikina-ainesten sekuntia
yvhdistamiseksi
Valmiit Kokonaispaino 800 g Min —» Max 10 - 20
leivonta- sekuntia
seokset
Majoneesi | Munankeltu- 3-4 Max 1-2
aisia
Juuston, porkkanoiden, Max
perunoiden, kaalin,
kesakurpitsan tai e
punajuuren viipaloiminen Ala ylita
tai raastaminen kuwl]ﬁ(tm" 10 - 20
Kurkun tai tomaattien merkittya 4 - Max Tk
) : suurimman sekuntia
kaltaisten pehmeiden e
) . S maaran
kasvisten viipaloiminen
~ - merkkia.
Parmesaanijuusto ja Max
perunat
Kaikki sitrushedelmat 1kg 3 2-3

Huolto ja asiakaspalvelu

Katso huolto- ja asiakaspalvelutiedot yleiskoneen kayttdohjeesta tai sivustosta

www.kenwoodworld.com.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.
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Turkge

&n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Guvenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki
kullanimlar icin saklayin.
TUm ambalajlari ve etiketleri cikartin.,
Hiz kontrolinu ‘O” (KAPALI) konuma getirin
ve fisi prizden cekin: eklentileri takmadan veya
cikartmadan 6nce; kullandiktan sonra ve kullanimda
degilken; ve temizlemeden dnce.
Mutfak robotuna sicak sivi dékerken dikkatli
olun, ani buharlasma sebebiyle cihazdan disari
sicrayabilir. ] .

Sicak malzemeleri ISLEMEYIN.

ASLANMA RISKI: Sicak malzemeleri kaseye
koymadan vya da islemeden 6énce oda sicakligina
gelmelerini bekleyin.

GUc¢ kaynagina baghyken ellerinizi ve malzemeleri
mutfak robotu kasesinden uzak tutun.

Bicak ve diskler ¢ok keskindir, dikkatli olun. Her
zaman ustte yer alan tutamactan tutun. Islem veya
temizlik yaparken parmaklarinizi keskin taraftan
uzak tutun.

Dilimleme yaparken kaseyi kesme diskine kadar
doldurmayin: kaseyi diizenli olarak bosaltin.
Kasedeki ‘MAX’ kapasite diizeyini ge¢meyin.
Kaseden UrlUnleri bosaltmadan 6nce bicagdi cikarin.
Besleme tupunden yiyecekleri parmagdinizla asadiya
ittirmeyin. UrinUn yaninda verilen itme aparatini
kullanin.

Yiyecek isleme kasesinden kapadi ¢cikarmadan

once cihazi kapatin ve bicak ve disklerin tamamen
durmasini bekleyin.

Mutfak robotunu calistirmak icin kapagdi kullanmayin.
Her zaman hiz ayarini kullanin.

Bakim ve temizlik
Gorsellerine g6z atin [§)

Temizlik 6ncesi cihazi kapatin ve fisten cekin.
Temizlik 6ncesi ek parcalari tamamen cikarin.
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® Temizligi kolaylastirmak icin, her kullanimdan hemen

sonra parcalari yikayin.

® Bazl yiyecekler (brn. havuc) plastigin rengini
bozabilir. Aycicegi yagina batiriimis bir kumas ile bu

lekeleri giderebilirsiniz.

e Asiri derecede keskin olduklari i¢cin bigaklari ve
diskleri dikkatli kullanin.

ilave giivenlik uyarilari icin Mutfak Robotunuzun
kullanma talimatina bakin.

Parcalar

a Kuguk itme aparati

b Buyuk itme aparati

C Besleme tupl

d Kapak

e Kase

f  Tahrik mili

g Kesici bigak

Diskler)

h  Kalin dilimleme ve rendeleme diski
i ince dilimleme ve rendeleme diski
j  Ekstra ince rendeleme diski

Orta hizli ¢cikis kapagini E kaldirin
Yuksek hizli ¢cikis kapaginin takil
oldugundan emin olun. Aksi takdirde
cihaz ¢alismaz.

Mutfak Robotunu Gérsel ’de

gosterildigi gibi kurun

1 Tahrik milini cikisa yerlestirin

2 Hiz ayarinin Uzerindeki kolun
yardimiyla kaseyi tahrik miline
yerlestirin ve yerine oturana kadar
saat yonune dogru cevirin.

3 Narenciye sikacagina bicak

tertibatini veya disklerin birini takin.

Bicak tertibati ve disklerin kesici
kismi ¢ok keskindir. Dikkatli olun.
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Oneri ve ipuclan
® slem yapmadan &nce etleri,

ekmekleri ve sebzeleri 2cm’lik
kUpler halinde kesin.

Bitkiler temiz ve kuru olduklarinda
daha iyi dogranir

Bicak tertibatini kullanirken
malzemeleri fazla islememeye 6zen
gosterin

Bicak tertibatini, buzlari veya
baharat gibi diger sert yiyecekleri
dogramak icin kullanmayin.
Parcalara zarar verebilir.

Badem esansi veya cesni
ekleyecekseniz, leke
yapabilecegdinden plastikle temas
etmemesine &zen gosterin.

Diskler

1

Hangi besleme tupunt kullanacaginiz
secin. Itme aparati, ayri veya ince
malzemeleri islemek icin daha klguk
bir besleme tupul icerir.

Besinleri besleme tUpUne yerlestirin.
Cihazi acin ve itme aparati ile
dengeli bir sekilde bastirin. Asla
parmaklarinizi besleme tUpundn icine
sokmayin.

Kiigilik besleme tipiinii kullanirken:
besleme tUpune ilk olarak buyuk itme
aparatini koyun.

Bliylik besleme tipini kullanirken: iki
itme aparatini birlikte kullanin.

Kasenin kesme diskine kadar
dolmasini beklemeyin: dizenli olarak
kaseyi bosaltin.



® Kasedeki ‘MAX’ kapasite dlzeyini
gecmeyin.

Oneri ve ipuglar

® ki tarafli diskleri kullanirken, keskin
tarafin yukarida oldugundan emin
olun.

® Taze malzemeler kullanin.

® VYiyecekleri cok ufak kesmeyin.
isleme esnasinda yiyeceklerin
kaymasini engellemek i¢in blUyuk
besleme tUpUnun genisligi kadar
doldurun veya kUc¢Uk besleme
tUpund kullanin

® Dilimlerken veya rendelerken: dik
koyulan yiyecekler, yatay koyulan
yiyeceklerden daha kisa ¢ikar.

® Kullanimdan sonra diskte veya
islenen besinde az miktarda artik
kalabilir.

Narenciye sikacagl

a Koni
b Suzgec

Narenciye Sikacagini Gorsel ’de
gosterildigi gibi kurun

1

Kdésedeki askilarin kasenin tutma
yerlerine oturdugundan emin olarak
sUizgeci kaseye yerlestirin.

2 Koniyi tahrik miline yerlestirin ve en

alta inene kadar ¢evirin.

3 Meyveleri ortadan ikiye bolun. Hiz

ayarl 3’0 sec¢in ve meyveyi koniye
bastirin.

Oneri ve ipuglan

® £n iyi sonuclar icin meyveleri oda
sicakliginda saklayin ve sikin. Sikim
isleminden énce tezgahin Ustinde
yuvarlayin.

® Meyvenin suyunu cikarmayi
kolaylastirmak icin sikim islemi
esnasinda meyveyi yana dodru
hareket ettirin.

® Fazla miktarda meyve sikarken,
cekirdeklerin ve posanin birikmesini
engellemek icin stizgeci duzenli
olarak temizleyin.

Onerilen Kullanim Cizelgesi

Ek Pargalar | Tarif/islem r\ @
CA

Cig Et ve Balik 4009 3 —» Max 15 - 20 sn.

Sogan 250g P 5-10 sn.

BiskUvi 100 - 2509 Max 20 - 30 sn.

Pastacilik - una yag 3409 Max 10 sn.

eklemek. Kullanilan

Hamur malzemelerini unun 10 - 20 sn.

birlestirmek icin su ekleme agirhigi

Hepsini Toplam 800 g Min = Max | 10 - 20 sn.

iceren pasta | adirlk

karisimlari

Mayonez Yumurta 3-4 Max 1-2
Beyazl

48




Kase Araci | Tarif/islem ﬁ r';\ @

Dogranmis ve rendelenmis Max
peynir, havug, patates,
lahana, kabak, pancar

Kasedeki
Salatalik veya domates asg K 4 - Max
o ) maksimum
gibi yumusak malzemeleri . S 10 - 20 sn.
- ) isaretini
dilimleyin :
— gecmeyin
Parmesan peyniri ve Max
patates
Tum narenciye meyveleri kg 3 2-3

Servis ve musteri hizmetleri

Servis ve Musteri Hizmetleri bilgisi icin mutfak robotunuzun kilavuzuna bakin veya
www.kenwoodworld.com adresini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de Uretilmistir.

Cesky
Nezapomeiite si prosim rozevyit titulni strdnku s vyobrazenim

Bezpecnost

® Prectéte si peclivé pokyny v této prirucce
a uschovejte ji pro budouci pouziti.

e (Odstrante veskery obalovy material a nalepky.

® (Otocte ovladac rychlosti do polohy ,O° (vypnuto)

a odpojte pristroj od zdroje napajeni: pred
nasazenim nebo odpojenim nastavce, po pouziti
pristroje a kdyz pristroj nepouzivate a pred cistenim.

e PFi nalévani horké tekutiny do pfistroje budte
opatrni, protoze muze kvuli ndhlému uvolnéni
pary vystFiknout.

° NEZPRACOVAVEJTE horké ingredience.

e NEBEZPECIi OPARENI: Horké pfisady je tfeba pred
umisténim do nadoby nebo pred zpracovanim
nechat vychladnout na pokojovou teplotu.

® Nedavejte do nadoby ruce, kdyz je pristroj pripojeny

k napajeni.
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NGz a kotouce jsou velmi ostré. Zachazejte s nimi
opatrné. PFi manipulaci a ¢isténi je drzte za tchyt
v horni ¢asti, mimo ostfFi.

PFi krajeni/strouhani nedovolte, aby se misa
naplnila az po krajeci kotouc. Pravidelné ji
vyprazdnujte.

Neprekracujte maximalni droven objemu
vyznac¢enou na nadobé.

Pred vyprazdnénim nadoby vzdy vyjmete noze.
Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty.
Vzdy pouzivejte dodavanou tlacku.

Nez sejmete z pracovni nadoby viko, vypnete
pristroj a pocCkejte, dokud se noze nebo kotouce
zcela nezastavi.

K ovladani pristroje nikdy nepouzivejte viko, ale
ovladac rychlosti.

Cisténi
Viz ilustrace [}

Pred cisténim spotrebi¢ vzdy vypnéte a odpojte ze
zasuvky.

Nastavce pred cisténim zcela rozeberte.

Abyste si cisteni usnadnili, umyvejte soucasti
pristroje inned po jejich pouziti.

Nékteré potraviny, napfr. mrkev, zpdsobuji zménu
barevného odstinu plastickych hmot. Zbarveni je
mozné odstranit hadrikem navihcenym v
rostlinnem oleji.

S nozovou jednotou a kotouci zachazejte opatrné
- jsou velmi ostré.

Dalsi bezpecnostni upozornéni najdete v navodu k
pouziti kuchynského robotu.
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Popis
a mala tlacka

b velka tlacka

C davkovaci trubice

d viko

€ nadoba

f  hiidel ndhonu

g naz

Kotouce

N kotou¢ na hrubé krajeni/strouhani
i kotou¢ na jemné krajeni/strouhani
j kotou¢ na velmi jemné strouhdni

Sundejte kryt vyvodu stredné rychlého
nahonu .

Provérte, zda je nasazeny kryt vyvodu
rychlého ndhonu; jinak se pristroj
nespusti.

Sestavte kuchynského robota podle

obrazku

1 Nasadte hridel na vystup.

2 Umistéte nadobu na hridel tak,
aby bylo drzadlo nad ovladacem
rychlosti, a oto¢enim po sméru
hodinovych rucicek ji zajistéte.

3 Nasadte nlz, jeden z kotoucd nebo
lis na citrusy. NGZ a Fezaci strany
kotouél jsou ostré, a proto s nimi
zachazejte opatrné.

Rady a tipy

® Maso, chléb a zeleninu pred
zpracovanim nakrajejte na kostky
o velikosti 2 cm.

® Bylinky se nejlépe nasekaji, kdyz
jsou cisté a suché.

® Dbejte na to, abyste pri pouziti noze
nezpracovavali prisady pfilis dlouho.

® Nepouzivejte nozovou jednotku
na sekani ledovych kostek nebo
jinych tvrdych potravin, jako je
koreni, protoze by mohly nastavec
poskodit.

® Mandlovou esenci nebo aroma
do smési pridavejte tak, aby se
nedostaly do styku s plastem. Mohly
by zanechat trvalé skvrny.

Kotouce

1 Zvolte davkovaci trubici, kterou
chcete pouzit. Tlacka obsahuje
mensi davkovaci trubici pro
zpracovani jednotlivych kouskd
nebo drobnych prisad.

2 Vlozte potraviny do davkovaci
trubice.

3 Zapnéte pristroj a potraviny
rovnomeérné tlacte dold pomoci
tlacky. Do davkovaci trubice nikdy
nevkladejte prsty.

Pouziti malé davkovaci trubice -

nejprve vlozte do davkovaci trubice

velkou tlacku.

Pouziti velké davkovaci trubice -

pouzijte obé tlacky soucasné.

® Nedovolte, aby se nadoba zaplnila
do vysky krajeciho kotouce.
Pravidelné ji vyprazdnujte.

® Neprekracujte maximalni Uroven
objemu vyznacenou na nadobé.

Rady a tipy

® Pri pouziti oboustrannych kotoucd
musi byt pozadovana krajeci strana
otocena nahoru.

® Pouzivejte Cerstvé potraviny.

® Nekrdjejte potraviny na pfilis malé
kousky. Aby se zabranilo klouzani
potravin pfi zpracovani, naplite
velkou davkovaci trubici po celé
Siti nebo pouzijte malou trubici.

® Pri krajeni na platky nebo strouhani
budou potraviny viozené kolmo
nakrajené na mensi kousky nez
potraviny vliozené vodorovné.

® Po zpracovani vzdy zlstane na
kotouci nebo v nadobé malé
mnozstvi odpadu.




Lis na citrusy

a
b

kuzel
sitko

Sestavte lis podle obrazku

1

Vlozte do nadoby sitko tak, aby
jazycek na okraji nddoby zapadl do
drzadla nadoby.

Na hnaci hridel nasadte kuzel

a otacejte s nim, dokud nesjede az
dold.

Rozkrojte plod na polovinu. Zapnéte
pristroj na rychlostni stupen

3 a pritlacte plod na kuzel.

Rady a tipy
® Nejlepsich vysledkd dosahnete,

kdyz budete ovoce skladovat

a lisovat pri pokojové teploté a pred
lisovdnim je povalite po pracovni
plose.

Vice stavy ziskate, kdyz budete
ovocem pfi lisovani pohybovat ze
strany na stranu.

PFi lisovani vétsiho mnozstvi
pravidelné vyprazdnuijte sitko, aby
nedochazelo k hromadéni duzniny a

pecek.

Tabulka doporucenych rychlosti a mnozstvi

Nastroj Recept/postup
a|rn| O
Syrové maso a ryby 400 g 3 —» Max. 15—20s
Cibule 250 ¢ P 5—10s
Susenky 100—250 g Max. 20—30s
Sladké tésto - treni tuku 340 g Max. 10s
s moukou Hmotnost
Pridavani vody do tésta na mouky 10—20s
peceni
Smés na Celkova 800 g Min, —» Max.. 10—20s
kolac hmotnost
Majonéza Vaje¢né 3—4 Max. -2
Zloutky
Krajeni a strouhanf syra, Max.
mrkve, brambor, zeli, cuket, .
Eervené fepy Neprgk-
Krajeni mékcich potravin, m;ajﬂ;elm, 4—Max.
napfr. okurek a rajskych . 10—20s
jablek mnozstvi
vyznacené
Parmazan a brambory na mise. Max.
@ Veskeré citrusové plody 1kg 3 2—3
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Servis ve musteri hizmetleri

Servis ve MuUsteri Hizmetleri bilgisi icin mutfak robotunuzun kilavuzuna bakin veya
www.kenwoodworld.com adresini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin’de Uretilmistir.

Magyar

A hasznadlati utasitds olvasasa kdzben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az
illusztraciodk is lathatok legyenek.

Elsé a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és érizze
meg kesdbbi felhasznalasral
Tavolitson el minden csomagoldanyagot és cimket!
A tartozékok fel- és leszerelése eldtt, hasznalat utan
és tisztitas eldtt allitsa a sebessegszabalyozot az
,O” (KD allasba és huzza ki a halozati csatlakozot.
Legyen ovatos, ha forré folyadékot 6nt a
robotgépbe, mert a hirtelen gézképzddés
kovetkeztében a forro folyadék kifroccsenhet a
késziilékbdl.
NE dolgozzon fel forré hozzavaldkat.

GESI SERULES KOCKAZATA: Forro
hozzavalok esetén, mieldtt az edénybe dntené és
Osszekeverné azokat, varja meg, hogy lehuljenek
szobahdmeérsekletre.
Se a keze, se konyhai eszk6zdk ne legyenek a
robotgép edényében, amig a gép feszultség alatt van.
Legyen ovatos, mert a késpenge €s a tarcsak
rendkivul élesek. A késziilék tisztitasakor vagy
szét- és 6sszeszerelésekor mindig a tetején levo
fogorésznél, a vagdélektdl tavol fogja meg.
Szeletelésnél/reszelésnél ne hagyja, hogy az
edény a vagotarcsdig megteljen - rendszeresen
iritse.
Ne toltse az edényt a jelzett maximalis (MAX)
kapacitas folé.
A késpengét mindig vegye ki, mielétt kionti az
edény tartalmat.
Az élelmiszert soha ne az ujjaval tolja le az
adagolocsdben. Mindig hasznalja a tartozek

tOmadoérudat.
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® Miel6tt levenné az élelmiszer-apritd edény fedelét,
kapcsolja ki a készuléket és varja meg, amig a kés
vagy a tarcsak teljesen megalltak.

o Az élelmiszer-apritot ne a fedéllel mikoddtesse, erre
a célra mindig a sebességszabalyozot hasznalja.

Tisztitasa
Lasd ) dbrak

® Tisztitas elétt mindig kapcsolja ki a készUléket, és
huzza ki a haldozati csatlakozot a konnektorbdl.

® A tisztitas eldtt teljesen szerelje szét a tartozekokat.

o A kdnnyebb tisztitas érdekében a hasznalat utan
azonnal mossa le a részegysegeket.

® Egyes élelmiszerek, példaul a sargarépa
elszinezhetik a mUanyagot. Az elszinezddeés ndvenyi
olajba martott ronggyal dorzsdlve eltavolithato.

o A kések és a tarcsak rendkiviil élesek, ezért
ezekkel nagyfoku koriiltekintéssel kell banni.

A tovabbi biztonsagi figyelmeztetésekkel
kapcsolatban nézze at a konyhagép altalanos

hasznalati utasitasat.

A készUlék részei

Kis tdbmérud

Nagy tomérud

Adagolocsd

Fedél

Edény

Hajtotengely

Késpenge

Tarcsak

N Vastag szeletelé-/reszelétarcsa
i Vékony szeletelé-/reszelétarcsa
] Extra finom reszel&tarcsa

Q PO QOO oW

Emelje le a kdzepes sebességl
meghajtd nyildsanak E fedelét.
Ugyeljen arra, hogy a nagy sebességl
meghajtd nyildsanak fedele a helyén
legyen, kuldnben a készulék nem fog
mukodni.

A abran lathaté mdédon szerelje
Ossze az élelmiszer-apritét

1
2

Helyezze a hajtotengelyt a nyildsba.
Illessze az edényt a hajtdtengelyre
ugy, hogy a fogantyu a
sebességszabalyozo felett legyen, és
forgassa el jobbra, amig rogzul.
Helyezze fel a késpengét, az egyik
tarcsat vagy a citrusfacsarot.
Legyen évatos, mert a késpenge

és a tarcsak vagorészei nagyon
élesek.



Tanacsok és tippek Tanacsok és tippek
® A hust, kenyeret és zoldséget a ® A megfordithatd tarcsak
feldolgozas eldtt vagja 2 cm-es hasznalatakor Ugyeljen arra, hogy a
kockakra. kivant vagooldal legyen felll.
® A fliszerndvények tiszta és szdraz ® Friss hozzavaldkat hasznaljon.
allapotban aprithatok a legjobban. ® Ne vagja az élelmiszert tul kicsire.
® A késpenge hasznalatakor A feldolgozads sordn az élelmiszerek
Ugyeljen arra, hogy ne keverje tul a csUszasanak megeldzése érdekében
hozzavaldkat. téltse ki a nagy adagolocsd teljes
® Ne hasznalja a késpengét jégkocka szélességét, vagy hasznalja a kis
vagy mas kemény étel, példaul adagoldcsovet.
fliszerek apritdsara, mert ezek ® Szeletelésnél és reszelésnél a
karosithatjak a tartozékot. fuggdlegesen behelyezett darabok
® Ha mandulakivonatot vagy izesitd révidebbre lesznek vagva, mint a
anyagot ad a keverékhez, ugyeljen vizszintesen behelyezett darabok.
arra, hogy ne érintkezzen mdanyag ® A feldolgozas utdn mindig marad
alkatrészekkel, mert elszinezédést egy kis hulladék a tarcsan vagy az
okozhat. ételben.
Tarcsak Citrusfacsaro
1 Valassza ki, hogy melyik o
. i G a Facsarokup
adagoldcsdvet szeretné hasznalni. b Szird
A tdmoérudban van egy kisebb 2uro
adagoldcss, kulbn darabok L, L, i
N . A abran lathaté médon szerelje
vagy vékonyabb nyersanyagok v . .
. Ossze a citrusfacsaroét
feldolgozasahoz. v . .
) . 1 Helyezze a szUrét az edénybe uUgy,
2 Tegye az ételt az adagolocsdbe. < o .
) i . hogy a peremen levé ful az edény
3  Kapcsolja be a készuléket, és a

nyersanyagot egyenletesen nyomja
lefelé a tomdéruddal - soha ne dugja
az ujjat az adagoldcsdbe.

A kis adagolécsé hasznalata - elészor
helyezze be a nagy tomdrudat az
adagoldcsdbe.

A nagy adagolécsé hasznalata - egyUtt

hasznalja a két tomdérudat.

Ne hagyja, hogy az edény

a vagotarcsaig megteljen -
rendszeresen Uritse.

Ne toltse az edényt a jelzett
maximalis (MAX) kapacitas folé.
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fogantyujanal rogzuljon.

Helyezze a facsardokupot a
hajtotengelyre, és forgassa, amig a
helyére nem sullyed.

Végja félbe a gylumolcsot.
Kapcsoljon a 3-as
sebességfokozatra, és nyomija rd a
gyumolcsot a facsarokupra.




Tanacsok és tippek
® A legkedvezdébb eredmény elérése érdekében szobahd&meérsékleten tarolja és
facsarja a gyUumodlcsot, és a facsarads eldtt kézzel lenyomva gbérgesse meg az

asztalon.

® A |é kinyerésének eldsegitése érdekében facsards kdzben mozgassa a gylimolcsot
oldalirdnyban ide-oda.

® Nagy mennyiségl lé készitésekor rendszeresen Uritse a szUrdt, hogy ne

halmozddjon fel benne a gylimolcspép és a mag.

Felhasznalasi utmutato

Eszkdz Recept/feldolgozas
a | (7 C,
Nyers hus és hal 400 g 3 —» Max. 15-20's
Hagyma 25049 P 5-10s
Keksz 100-250 g Max. 20-30 s
SUtemény - margarin 340 g Liszt Max. 10s
bedolgozasa a lisztbe. sulya
Viz hozzaadasaval 10-20 s
&sszedolgozza a tészta
hozzavaloit
Tésztaporok | Teljes suly 800 g Min. —» Max. 10-20 s
Majonéz Tojassargdja 3-4 Max. 1-2
Saijt, sargarépa, burgonya, Max.
képoszté, cgkkini, ce',kla Ne toltse
szeletelése és reszelése .
edényt

Puhdbb alapanyagok, ajelzett 4-Max.
példaul uborka és maximalis 10-20's
paradicsom szeletelése kapacités
Parmezan sajt és burgonya 816 Max.

@ Osszes citrusféle 1kg 3 2-3

Szerviz és vevdszolgalat

A szervizeléssel és az Ugyfélszolgalattal kapcsolatos informaciokat a konyhagép

kézikdonyvében vagy a www.kenwoodworld.com webhelyen taldlhatja meg.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesult Kiralysagban.
® Készult Kindban.
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Polski

Prosimy roztozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

Bezpieczenstwo obstugi

Przeczytac uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac
na wypadek potrzeby skorzystania z niej w
przysztosci.

Usungc wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.
Przed zaktadaniem i wyjmowaniem nasadki, po
zakonczeniu pracy, W czasie przechowywania oraz
przed przystepowaniem do czyszczenia przesungc
regulator predkosci do pozycji ,O”(wytaczony) i
wyjac wtyczke z gniazdka zasilajgcego.

Podczas wlewania goracego ptynu do malaksera
nalezy zachowaé ostroznosé, poniewaz ptyn
moze wyprysnac¢ z urzadzenia z powodu nagtego
wytworzenia sie pary.

@NIE rozdrabnia¢ sktadnikow goracych.

ZYKO POPARZENIA: Przed umieszczeniem w
misce oraz przed rozdrabnianiem gorgce sktadniki
nalezy zawsze ostudzi¢ do temperatury pokojowe].
Gdy urzgdzenie jest podtgczone do pradu, do miski
malaksera nie wolno wktadac ragk ani przyborow
kuchennych.

Noze i tarcze tngce sg bardzo ostre - nalezy sie
z nimi obchodzic¢ ostroznie. Podczas obstugi i
czyszczenia trzymac wytacznie za przeznaczony
do tego uchwyt i nie dotykac¢ krawedzi tnacej.
Podczas krojenia na plastry/tarcia nie dopuszczac
do zapetnienia sie misy do poziomu tarczy tnacej:
mise nalezy regularnie oproézniad.
Nie przekracza¢ oznaczonego na misie
maksymalnego poziomu sktadnikéw (,,MAX”).
Przed oproznianiem misy nalezy zawsze najpierw
wymontowac noze.
Sktadnikow nie wolno popychac do podajnika
palcami. Uzywac wytgcznie popychacza
zatgczonego w zestawie.
Przed zdjeciem pokrywy z misy malaksera wytgczyc
urzadzenie i zaczekac, az ostrza lub tarcza
catkowicie sie zatrzymaja.
Nie uzywac pokrywy do obstugi malaksera - stuzy
do tego wytagcznie regulator predkosci.
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Czyszczenie
Zob. ilustracje [§)

® Przed przystapieniem do czyszczenia wytgczyc
urzadzenie | wyjac wtyczke z gniazdka.

® rzed czyszczeniem catkowicie rozmontowac
przystavvki

® Mycie czesci bezposrednio po uzyciu utatwia
utrzymywanie przyborow i przystawek w czystosci.

® Niektore sktadniki (np. marchew) powodujg
przebarwienie plastikowych elementow urzadzenia.
Pocieranie plam sciereczkg umoczong w oleju
roslinnym pomaga je usunac.

e Dotykajac nozy i tarcz, nalezy zachowacé
szczegolng ostroznos¢ - sa bardzo ostre.

Dodatkowe informacje na temat bezpieczenstwa
znajduja sie w instrukcji obstugi robota kuchennego,
do ktorego przeznaczona jest nasadka.

Legenda Ztozyé malakser zgodnie ze
wskazéwkami na ilustracji

@  Popychacz maty 1 Wat napedowy umiesci¢ na
b Popychacz duzy S
C  Podajnik gniezdzie.

2 Na wale zamocowac mise (z
d Pokrywa
e Misa uchwytem znajdujgcym sie nad
f  Wat napedowy regulatorem predkosci) i przekrecic
g Zespot ostrzy ja zgodnie z ruchem wskazdéwek
Tarcze zegara do momentu, az zablokuje
h  Tarcza do krojenia na grube SI& na miejscu.

3 Zamocowac zespot ostrzy, jedng z
tarcz albo wyciskarke do cytrusow.
Zespot ostrzy i tnaca czesé tarczy
sq bardzo ostre - podczas ich
obstugi zawsze zachowywacé
ostroznosé.

plastry/tarcia na grube wiorka
Tarcza do krojenia na drobne
plastry/tarcia na drobne widrka

j Tarcza do tarcia na bardzo drobne
wiodrka

Zdjg¢ ostone gniazda srednich obrotdéw E
Sprawdzi¢, czy ostona gniazda szybkich
obrotéw znajduje sie na swoim

miejscu, poniewaz w przeciwnym razie
urzadzenie nie bedzie dziatacd.
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Porady i wskazéwki

® Przed rozdrabnianiem mieso,
chleb i warzywa pokroic¢ na
2-centymetrowe kawatki.

® Ziota najlepiej siekac, gdy sg czyste
i suche.

® Uzywajgc zespotu ostrzy,
zachowac ostroznosc, aby
sktadnikdw nie rozdrobnic¢ zbyt
mMmocnNo.

® Nie uzywac nozy do kruszenia
lodu w kostkach ani innych
twardych sktadnikow, np. przypraw
korzennych, poniewaz moga
one spowodowac uszkodzenie
przystawki.

® Jezeli dodawany jest olejek
lub aromat migdatowy, nalezy
uwazac, aby nie zetknety sie
one z plastikowymi elementami,
poniewaz moze to spowodowacd
przebarwienie tych elementow.

Tarcze

1

Wybrac¢ odpowiedni podajnik.

W popychaczu znajduje sie
mniejszy podajnik, umozliwiajacy
rozdrabnianie pojedynczych lub
cienko pokrojonych sktadnikow.
Wtozy¢ sktadniki do podajnika.
Witaczy¢ urzadzenie i za pomoca

popychacza rownomiernie popychac

sktadniki do otworu podajnika. Do
otworu nie wolno wktadac palcow.

Aby uzyé mniejszego podajnika - do
wiekszego podajnika nalezy najpierw
wsungc wiekszy popychacz.

Aby uzy¢ wiekszego podajnika - oba
popychacze ztozy¢ ze sobg i uzyc¢ ich
jednoczesnie.

Nie dopuszczac do zapetnienia sie
misy do poziomu tarczy tngcej: mise
nalezy regularnie oproézniac.

Nie przekracza¢ oznaczonego

na misie maksymalnego poziomu
sktadnikow (,MAX").

59

Porady i wskazéwki

® Korzystajgc z tarcz dwustronnych,
pamietad, zeby tarcza byta
skierowana zadana strong tnaca do
gory.

® Uzywane sktadniki powinny byc¢
swieze.

® Nie kroi¢ sktadnikdw na zbyt mate
kawatki. Aby zapobiec slizganiu
sie sktadnikow podczas ich
rozdrabniania, duzy podajnik w
catosci wypetnic¢ sktadnikami albo
uzy¢ matego podajnika.

® Sktadniki umieszczone pionowo s3
po pokrojeniu lub starciu krotsze
niz sktadniki umieszczane poziomo.

® Na tarczy lub w przetworzonej
ZYWNOSCi PO UZycCiu zawsze
zostanie niewielka ilos¢ resztek
sktadnikow.

Wyciskarka do cytrusow

a Stozek
b Sitko

Ztozy¢ wyciskarke do cytruséw zgodnie

ze wskazéwkami na ilustracji

1 W misie zamocowac sitko w taki
sposdb, by wypustka w brzegu sitka
wpasowata sie w uchwyt misy.

2 Stozek zamocowac na wale
napedowym, przekrecajgc go do
momentu, az catkowicie opadnie.

3 Owoce pokroi¢ na potdowki.
Przetgczyc¢ urzadzenie na predkosc
3, utozy¢ owoc na stozku i nacisngc¢
go.

Porady i wskazéwki

® Najlepsze wyniki daje wyciskanie
soku w temperaturze pokojowej
z owocodw przechowywanych
w temperaturze pokojowej i
watkowanie ich recznie po blacie
przed wycisnieciem z nich soku.




® Aby wyciskanie byto skuteczniejsze, podczas wyciskania przesuwac owoc z boku

na bok.

® Jezeli sok wyciskany jest z duzej ilosci owocow, nalezy regularnie oprézniac sitko,

aby zapobiec gromadzeniu sie w nim migzszu i pestek.

Tabela zalecen

Narzedzie Przepis/sposdb uzycia
7\ ®
Surowe mieso i ryby 400 g 3 —» Max. 15-20
sekund
Cebula 250 ¢ P 5 -10 sekund
Ciastka 100 - 250 g Max. 20 - 30
sekund
Ciasta - wcieranie ttuszczu 340 g Max. 10 sekund
do maki. Waga maki
Dodawanie wody, aby 10 - 20
@ potaczy¢ sktadniki ciasta sekund
Jedno- Waga 800 g Min. —» Max. 10 - 20
etapowe ciasta | catkowita sekund
W proszku
Majonez Z6ttka 3-4 Max. 1-2
Krojenie na plastry i tarcie Nie Max.
sera, marchwi, ziemniakow, | przekraczac
kapusty, cukinii, burakow znajdujacego
Krojenie miekszych sie na misie 4 - Max.
0 e . 10 - 20
sktadnikow, np. ogorkow i oznaczenia
. , . sekund
pomidorow maksymalnej
Parmezan i ziemniaki dozwolonej Max.
ilosci
sktadnikow
Wszystkie owoce 1kg 3 2-3

cytrusowe

Serwis i punkty obstugi klienta

Informacje serwisowe oraz dotyczace obstugi klienta mozna znalez¢ w instrukcji
obstugi robota kuchennego, do ktérego przeznaczona jest przystawka, lub na stronie
www.kenwoodworld.com.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® Wyprodukowano w Chinach.
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EAANVIKA

ZeSMAWOTE TNV UNpPooTivh ogeAida dmou mapéxetal n elkovoypddnon

Aodm?\etot

® AL0BAOTE TIOOOEKTIKA TIC 0dNVieC KAl PUACETE TIC
vl LEAAOVTIKN avadopda.
AdDAlPEOTE TN CUOKEUAOIA KAL TUXOV ETIKETEC.
[uploTe TO KOUUTTL EAgyXOU TaXUTNTAC OTNn B€0oNn
«O» (arevepyoTtolinon) Kal AttoocuvOEOoTE TN
OUOKeUN arto TNV mpida oy arto TNV tottobsTnon
N TNV adaipeon Tou €EQPTAUATOC, LETA ATIO TN
Xpnon, otTav Oev TN XPNOLLOTIOLE(TE KAl TIOLV ATIO
ToV KaBapLouo.
Mpocé€te dtav BAZeTE KAUTO UYPO OTOV
enefepyaocth TPodipwyV, KAOWCE MTTOPEL va
eKTOEEUTEL OO TN CUOKEUN AOYW aTtOTOMNG
dnMoupyiag atuou.

MHN enefepyaleote {e0TA UAIKA.

INAYNOZ EFTKAYMATOZX: Oc 1IpeTiel va
APNVETE TA KAUTA UAIKCL VAL KOUWOOUV €WC OTOU
dOcoouv og Bepuokpacia dwuatiou, TTpoToU TA
TOTIOOETNOETE OTO UTIOA I TC ETIEEEQYAOTE(TE.
MNooog&te va unVv BAZETE TA XEQLA OCC N EpYAAEQL
koudlvag UECA OTO UTIOA TOU €TIEEEPYAOTN
ToodlwY, EVOOW N ouokeun sival cuvdedeevn
oTNV TIaPOoXN PEUATOC.

H Asttida paxalploU kal ot dlokol sival eEalpeTika
KODTEPQ, va ta Xelpideote e TIpoooxnN. Na ta
KPATATE TTAvta anod tTn AaBn o0To ENMAVW MEPOG,
Hakpla anod tnv KoPptepN MAEUPA, TOOO KATA TN
XPRoN, 600 KAl KaAtd ToV Kabaplouo.

‘'Otav Kopete/TPiBeTE, NV APAVETE TO UTIOA VA
YEMIZEL HEXPL TOV BIOKO KOTIHG: va To adeldlete
TAKTIKA.

Mnv untepBaiveTe TN 6TAOMUN LEYLIOTNG TTOCOTNTAG
(«MAX») TTou avaypdadeTal 0TO MTIOA.

Adalpeite IavTa TN AsTtida paxatplou TV
AdelAOETE TO neptsxousvo TOU |UTTOA.

MNV XPNOLULOTIOLE(TE TTIOTE TA 6CL><TU7\Q oac yla va
WONOETE TA TPODUA TIPOC TA KATW OTOV OWANRvVA
Toododoolag. XpNOULOTIOLIE(TE TIAVTA TOV WOoTHPA

TIOU TTAPEXETAL .



[NMooToU aPalPECETE TO KATIAKL ATIO TO UTIOA TOU
erteEepyaotr) TPOodiUwWY, OECTE TN CUCKEUN EKTOC
AEITOUPVIOC KA TIEPLUEVETE EWC OTOU N AeTtida N oL
dlokol OTAUATACOUV EVTEAWC VA KlvoUuvTal.

MNV XONOULOTIOLEITE TO KATIAKL YVIA VA BOE0CETE

o€ AslToupyla tov enteéepyaotr) TPpodDwWV.
XONOULOTIOLE(TE TIAVTA TO KOUTTIL EAEYXOU
TaxutTnTac.

Kadaplopog

Avatpé€te otic ewkovee [

Na O£TeTE TIAVTA TN CUOKEUN EKTOC AslToupyiag
KQll VO TNV ATIOCUVOEETE ATIO TNV Ttpida TIpLY arto
TOV KABAPLOUO.

Na artoouUVaPOAOVE(TE eVTEAWC TA e€apTNUaTA
oLV ATto ToV KABaPLouo.

(LA EUKOAOTEPO KABAPLOUO, TTIAEVETE TIAVTA TA
cEQPTNUATA AUEOWC LETA TN XPNON.

Oplopeva TpoOdLUA, TL.X. KApOoTa, Oa
ATIOXPWUATIOOUV TO TIAQOTIKO. TplPTe TO TTAQOTIKO
ILE TTAVI EUTIOTIOEVO O DUTIKO EACLLO VI va
APCLOECETE TOV ATIOXPWUATIOMO.

Na xelpideote TIG AETIdEC Kal TOUG S{OKOUG ME
nPoocoXN - sival ealpeTika KodTeEPA.

MNa npdécOdeteg pocidonoiioelg acdaleiag,
avatpeETe oto Baciko BIBAIO odnylwyV TNG
KouZivopnxavig oag.

Emte€nynon cuuBoOAwY AdPalpEOTE TO KAAUULA TNG UTIODOXNG

>oSPbPbQ PTOD OO 00O

peocalag taxyuTnTag E

BeBalwwbBeite Tl TO KAAUUUA TNC
UTtodoXAC UWNANC TaxuTnTAag slival otn
B€on Tou, dLAPOPETIKA N CUCKeUN dev
Ba AelTtoupynoEL

MIKPOC WoTAPAG
MeydAog wotneaq
>wAnvag tpododoosiag
Kartdki

MTTOA

Kivntnplog d&ovag
Aettiida paxaiplou

iokol

Alokoc koyiuatog/Tpwipatoc os
XOVTPA KOUUATIAL

Alokoc koyiuatoc/Tpuwpipatoc os
AETITA KOUUATIAL

A{OKOC yIa TIOAU AeTtTO TRlPLUO
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ZUVAaPHUOAOYAOTE TOV eMeEEPYAoT
TPOoPIMWV OTIWG UTTOBELKVUETAL GTNV
elkéva

1  TomoBeTAOTE TOV KIvNTAPLO d&ova
otnVv uttodoxn.

2  TOTIOOETACTE TO UTIOA OTOV
KlvNnTrplo d&ova ue tn AaBn mavw
attd TO KOUMTIL eAgyxou TaxUTNTAg
Kal otpePte deClvoTpoda £we OToU
aodaAiosl otn B€on ToU.

3 TormoBetnote TN Aettida paxalploy,
gvayv amnod touc dlokouc n Tov
AsepovooTteidtn. H Aemida
paxatplou Kat To KodpTePO HEPOG
Twv diokwyv gival kodtepPQq, YU
auTo va ta Xelpideote Mavta Be
nPoocoxN.

ZUMBOUAEG Kal uTtodeifelg

® Teuoxiote TO Kpgag, To Pwul
KAl TA ACXAVIKA 0 KUBOUG 2 €K.
TIOOTOU TA €TEEEQYAOTEITE.

® Ta LUPWIIKA KOBovTal KAAUTEPA
otav eival kabapd Kal oteyva.

® Mpoog€te va unv sne€epyaleote
UTTEPRBOAIKA TA UAIKA OTav
XPNOLOTIOlE(TE TN AsTTidQ
paxatptoU.

® Mnv XPNOLUOTIOLEITE TIG AETTdEC
paxatlplov via va tepaxioetes
TIAYAKLA 1 AANA OKANPA TPODUA,
OTIWC UTTAXAPIKA, KABWC
eVOEXETAL VA TIPOKAAECOUV BAARN
oTo €€dpTNUCA.

® OTav TPOCOETETE ApwUA
AMUYOAAOU 1 AAAEC QPWHATIKEG
UAEC, va artodeUyeTe TNV etadn
LE TO TIAAOTIKO KABWC UTtopsl va
dNuULoupynBoUV Aek€deQ.

Aiokol

1  EmuAg£E€te Tov ocwAnva tpododooiag
TIou B€AeTe va xpnotuotmownoste. O
WOTNAPCAC TIEPLEXEL EVAV UKPOTEPO
owAnva tpododoaoiag yia tnv
eTe€epyacia UEMOVWUEVWV
KOIMATLOV I AETITWYV UALKWV.
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2  BAATE TA TPODIUA OTOV CWANRVA
Toododoaoiag.

3 ©O€£0TE TN OCUOKEUN O Asltoupyia
KAl TIECTE JUE TOV WOTAPA oTABePd
TIPOCG TA KATW - UNv BAZETE TIOTE
Ta OAXTUAA OAC UECA OTOV CWARVA
Tpododoaoiag.

Na va XpPNGLUOTIOINGETE TOV KPS

ocwAnva Tpododociag - TomoOsTHOTE

TIOWTA TOV EYAAD WOTAPA UECQ OTOV

owAnRva Tpododoaoiag.

MNa va XpnolUoTIOI|COETE TOV

HeydAo cwARva Tpododoaiag -

XONOUULOTIOINOTE KAl TOUG dUO WOTNPEC

uadi.

®  Mnv adrVETE TO UTIOA va YeIZEL
EXOL TOV OIOKO KOTING: va TO
AdelAlETE TAKTIKAL

® Mnv uttepBalivete TN 0TABUN
HEVIOTNG TIoocoTNTAC («MAX») TIoU
aAvaypPADETAL OTO UTTIOA.

SUMBOUAEG Kal UTtodeigelg

® ‘OTav XPNOWLOTIOLEITE TOUG
avTioTeEPiuouc diokouc, va
BeBauwveoTe OTL N KODTEPN
TIASUQCA TTIOU OEAETE va
XPNOULOTIOINCETE lval Tipog Ta
TTAVW.

® XONOUOTIOEITE PPETKA UAIKAL

® Mnv KORBeTE TA TPODIUA OE TIOAU
UKOA KOUATIAL Tla va unv
VALOTPAVE TA TPODIUC KATA TNV
ente€epyaoia, yeuidete ToV HEYAAO
owAnva tpododoociag o OAO TO
TIAATOC TOU I XPNOUOTIOLE(TE TOV
UKEO OwARva Tpododoaoiac.

® OTav KOBeTe N Tepaxidete: Ta
TOODUA TIOU ToTtoBeTOUVTAL
KABeTa Byaivouv UkpoTERQ
Ao AUTA TIOU ToTtoBeTOUVTAL
oplZovTia.

® McTd TN XpPnon, mavta 6a
UTTAPXOUV Alyal UTTOAE{UUATA OTOV
dloko N ota TPddIUAL.




AgovooTeidTng

a Kwvog
b  Soupwtnpt

ZuvapHuoAoYAOoTE TOV Aepovooteidtn
OMWG UTtOSEIKVUETAL GTNV EIKOVA
1  TomoBseTAOTE TO COUPWTAPL
OTO UTTOA dppovTidovTag WOTE N
VAWTTIOA 0TO XelAog va acdaAiosl
oTn AARr) TOU UTIOA.

2  TOTOOETACTE TOV KWVO TIAVW artd
TOV KLVNTAPLO AEova OTREDOVTAG
TOV, £WC OTOU KATEREL EVTEAWC.

3 Koyte ta dppouta otn HEoN.
ETuAEETE TNV TAXUTNTA 3 KAl TILECTE
TO GPOUTO OTOV KWVO.

SUMBOUAEG Kal UTtodEigeLg

® [0 KOAUTEQPQ ATIOTEAECUATA,
amobnkeUete Kal oteiBete
Ta dpouTa o Bepuokpacia
dwMATIOU KAl KUANOTE |E TO
XEPL O0AC TO GPOoUTO TIAVW OTNV
eTIdAVELA Epyaciag TiPoToU TO
otelpeTe.

® [0 eUKOAOTEPO OTElPLUO, TIELETE
TO GPoUTO ATt OAEC TIC TIAEUPEG
otav to oteiBeTe.

® Otav oteiBete peydAeg
TIO0OTNTEC, ADEIACETE TAKTIKA TO
COUPWTNPL VIO VA ATTIODEUYETE
TN CUCCWPEEUCN TIOATOU Kal
KOUKOUTOLWV.

MN{ivakac oUVIOTWEVNG XPNoNnC

EpyaAeio Tuvtayh/Ensfepyacia

a | (7 C]

TNV AVAUELEN UALKWV VIa
VAUKA

QuOo Kpeag katl Yapt 400 g 3—» Max | 15-20 deut.
Kpeuuudia 250 ¢ P 5-10 deuT.
MriiokoTa 100-250¢g Max 20 - 30 deuT.
ZUlN YA YAUKQ - 340 g Max 10 deuT.
TIPO00ONKN BOUTUPOU OTO Bapoc

AAgUPL aAguplou

MpooBnkn vepou yia 10 - 20 deuT.

Meiyuata >UVOALIKO
Via KEK e | BApog

800 g Min = Max | 10 - 20 deuT.

avapelEn
OAWV TWV
UALKWOV
LOVOULAG
Maylovela | Kpdkot 3-4 Max 1-2
aBywv
Kowte kat tpiPte TUupl, Mnv Max
KaPOTA, TIATATEG, Adxavo, | umepBaivete
KOAOKUBAKLA, TtavTddpla TN UEYIoTN
KOWTE TIO AAAKA TIoocdTNTA 4 - Max 10 - 20 deut.
TeoOdUa, OTIWCS ayyoupla TK?U
KAl VTOUATEC avaypadetal
OTO WUTIOA.
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EpyaAeio Tuvtayh/Enefepyacia r\ @
7\

Mapueldva Kal TIATATEG Mnv Max
uttepBalivete
TN LEYIOTN
TIoocoTNTA 10 - 20 deuT.
TIoU
avaypadeTal
OTO WUTIOA.
‘OAal Ta €0TIEQIDOELDN 1kg 3 2-3

>£pBLC Kal EUTINEETNON TIEAATWYV

[l MANPOdOPIEC OXETIKA |E TO 2£€PRIC KAl TNV EEUTINEETNON TIEAATWY, AVATEEETE OTO
Baoko BIBAIO 0dNYLWV TNG KOUZIVOUNXAVAG OAC 1) eTilokeDOe(Te TN dladIKTUAKA ToTtoBeoia
www.kenwoodworld.com.

® > xedIAOTNKE KAl Avarttuxonke amod tnvy Kenwood oto Hvwuévo BaaoiAeglo.
® Kataokeudotnke otnv Kiva.

Pycckun

CM. MNNCTpaunm Ha NnepeAHen CTpaHuue

Mepbl 6€30MacHOCTM

® BHIMAaTEeAbHO MPOYTUTE N COXPaHUTE ITY
MHCTPYKLMIO.

® PacrnakymTe N3aeAre N CHUMUTE BCe YMaKOBOYHbIE
APAbIKU.

® [JOBEpHUTE PErYAATOP CKOPOCTU B MOAOYKEHME
‘O’ (OFF) 1 BblHbTE BUAKY M3 PO3ETKU NepeA
YCTaHOBKOWM UAM CHATMEM HAaCaAKM, MO OKOHYaHUIO
PaboTbl MPKMOOPa N KOrAa OH HE MCMOAb3YeTCH, a
TaK>Ke nepep YACTKOW.

® ByAbTe OCTOPOXXHbI, €CAU B KYXOHHYIO MalLUUHY
HaAUTa ropsyas XXUAKOCTb, TaK KaK ee MoXXeT
OTTYAQ BblI6GpPOCUTb U3-3a BHE3aNHOro Bbi6poca
napa.

o @ HE CAEAYET o6pa6aTtbiBaTb ropsiume
MHIPEeAMUEHTDI.

o PUCK OXKOTrA: lNepea TeM, Kak MOMECTUTb
ropayme MHrpeAneHTbl B Yally UAKM Mepea nx
0b6pPaboOTKOM, MM HAAO AATb OXAAAUTBCSA AO
KOMHATHOWM TeMmnepaTypbl.
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® He AOMnyckamTe, YToObl Balln PYKM M KYXOHHbIe
MPUHAAAEXKHOCTU MOMAAIAM B Yally KYyXOHHOW
MaLUWHbI, €CAM MPUOOP MOAKAKOYEH K DAEKTPOCETW.

® /\e3Bre HOXa M AUCKU Ype3blvalHO OCTPbIE;
CODAIOAGNTE OCTOPOXKHOCTb MPW 0OPAaLLEHNN C
HMK. Bceraa Aep>XnUTe ux 3a crneumaAbHYIO PYUYKY
CBepXy, U NPU YNCTKE U UCNOAb3OBaHUU NpUbopa
He NPU6AMIKAUTECb PYKAMM K peXXyLUueMy Kpalo.

e [Ipn Hape3Ke HAa AOMTUKU U HATUPAHUU CAeAYeT
pPeryAsipHoO onycToLlaTb Yally U He AaBaTb en
HaNOAHSATbCS AO YPOBHS peXyLliero AMcka.

¢ He npeBbillaTe MaKCUMAAbHbIX YPOBEHb
HanoAHeHus “MAX”, oTMeYeHHbIX Ha vyalue.

® [lepep TeM, Kak BbIAMBATb COAEPXKMMOE Yallu,
CAEAYET BCEraa CHadana YAAAUTb HOXKEBOW DAOK.

® HyKoraa He NpoTaAKMBaMTe MPOAYKTbI B
MOAQIOLLYIO TOYOKY pyKaMu. NMoAb3yMTechb BCceraa
TOAKATEAEM U3 KOMMAEKTa MOCTAaBKMW.

® [lepep TeM, KaK CHATb KPbILLKY C Yallk KYXOHHOW
MaLUVHbI, BBIKAKOYUNTE €€ U AOXKANTECH MOAHOM
OCTaHOBKW HOXXEBOIrO OAOKa UAM ANCKOB.

® He MOAb3YUTECH KPbILLKOW AAA YMPABAEHNS
PaAabOTOM KYXOHHOWM MaLLUWHbI, MOAb3YMTECb BCErAa
PEFYAATOPOM CKOPOCTW.

Uucrtka
Cm. cxembi [§)

® [lepep YMCTKOWM BCErAa BbIKAOYaMTE Npmrbop u
BbIHMMAWTE BUAKY U3 CETWU.

® [lepep YNCTKOWM MOAHOCTbIO Pas3dbunpamTe HAaCaAKW.

® Bcerapa MomTe COCTaBHble YacTu NMpurbopa cpasy
MOCAE NCMOAb30BaHMSA, YTOObI OOAErYNTb YMCTKY.

® HekoTopble MPOAYKTbI, HAaNpUMeP, MOPKOBb, MOy T
M3MEHWUTb LIBET MAACTMaCCOBbIX YacTew npmbopa.
ANAA BOCCTAaHOBAEHUA LBETa MPOTPUTE TKAHbIO,
CMOYEHHOW B PaCTUTEABHOM MacCAe.

e Ae3BMUA U AUCKM YpEe3BbIYaUNHO OCTpble. ByabTe
OCTOPOXKHbI NPU O6paLLeHNN C HUMM.

AOMNOAHUTEAbHbIE UHCTPYKLUUU NO 6€30MacHOCTH
COoAEepXXaTCH B OCHOBHOM “PyKOBOACTBe No

MCNOAb3OBaHUIO KYXOHHOW MALUUHDbI”,
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OCHOBHbIe KOMMOHEHTbI

a MaAbl TOAKaTeAb

D  BoAbLLOM TOAKATEAD

C Tlloapatollasa Tpybka

d KpblLwka

€ Yawa

f  Baa npusoaa

g Ae3Bre HOXa

AMNCKUN (eCAU BXOAST B KOMMAEKT
nocTaBKM)

N Auck ana rpy6om Hapeskn/

LUMHKOBKM

AVCK AN TOHKOWM Hapesku/
LUVHKOBKM

AMNCK AAS DKCTPa TOHKOM
LUVMHKOBKM

MoAHUMUTE 3arAyLLKY
CPEeAHeCKOPOCTHOro rHesaa E
Mpwrbop byaeT paboTaTb TOABKO
MpPU YCAOBUK, YTO 3arAyLLUKa
BbICOKOCKOPOCTHOIO FHE3Aa
yCTaHOBAEHa.

Co6epuTe KYXOHHYIO MaLLUUHY KakK
nokasaHo Ha cxeme J:\

1
2

oMecTuTe BaA NPYBOAA Ha rHe3A0.
YCTaHOBUTE Yally Ha BaA NPrBOAQ,
MOMECTUB PYUKY HaA PEeryAaTopoM
CKOPOCTU, 1 MOBEPHMTE MO YacOoBOM
CTPeAKe A0 drKcaumm.

YCTaHoBUTE AMDO Ae3BME HOXKA,
AMBO OAMH N3 AMCKOB, AMBO
COKOBbDKVMAAKY AASA LIMTPYCOBbIX.
Ae3Bue HOXXa M peXkyLlaa YacTb
AMNCKOB OUYeHb OCTpblie, MO3TOMY

CAEAYeT COBAIOAATb OCTOPOXXHOCTb

npu o6paLleHnn C HUMKU.
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CoBeTbl

® [Nepep 06pPaboTKOW HapexXbTe
MSACO, XAeb 1 OBOLLM Ha KyBUKK Mo
2 CM.

® TpaBbl Ay4llle M3MeAbYaTb
YNCTBIMU 1 CYXUMM,

® [PV UICMOAB30BaAHUKM AE3BUA HOXKA
n3beramTe U3AMLLHEN 06pPabOTKU.

® He 1CMNOAb3YMTEe Ae3BUE HOXKa AAS
KOAKU KYBUKOB AbAG VAU APYTUX
TBEPAbBIX MHIPEAMEHTOB, TakMx
KaK crneuumn, Tak Kak 3TO MOXKeT
NOBPEAMNTDb HACAAKY.

® [pu pobBaBAEHUM 3CCEHLNMU
MUHAAAS AU BKYCO-
apoMaTuyecKrx A0baBoOK
n3beramTe KOHTaKTa C
MAACTMaCcCOM, Tak KaK 3TO MOXKeT
NPWBECTM K MOABAEHUIO MNATEH.

Anckm

1  BblbepuTe, KaKyo MOAAMOLLYHO
TPYOKY Bbl XOTUTE MUCMNOAbL30BaTb. B
TOAKATeAe eCTb NoAatoLlas Tpybka
MeHbLLero pasmepa AAA 06paboTKM
OTAEABbHbIX MPOAYKTOB UAN TOHKUX
MHIPEAMEHTOB.

2 [MoMecTunTe NPOAYKTbI B MOAAMOLLYHO
TPYOKY.

3 BkAOUMTE MalUMHY W PaBHOMEPHO
NpOoTaAKMBaNTE MHIPeAMeHTbl NP
MOMOLLM TOAKaTeAsd. He aoonyckamnTe,
YTOObI BaLLM PYKM MOMaAaAv B
MOAAIOLLYIO TRYOKY.

AASl NCNOAb3OBaHUA MaAOM NoAaloLLEeNn

TPY6KM NnomMecTuTe CHadvana BOAbLLON

TOAKATEAb B MOAAIOLLYIO TPYOKY.

AASl UCNOAb30OBaHUS 60AbLLOM

noaawoLlen Tpy6km 1Crnonb3yTe oba

TOAKATEAA OAHOBPEMEHHO.

® He ponyckamTe HamoAHeHWa Yalln
AO YPOBHS pexcyLLero AMcka:
OMOPOXKHANTE ee pPeryAspHo.

® He npeBbillanTe AONYCTUMbIN
YPOBeHb HanoAHeHna “MAX",
OTMeYeHHbIV Ha Yalle.



CoBeTbl

® [pU MCMNOAb30OBaHUM
ABYXCTOPOHHUX AMCKOB PexkyLLas
CTOPOHa AOAYXKHA HaXOAWTbCA
CBEpXY.

® |/ICMOABb3YMTE CBeXXMe
MHIPEeANEeHTbI.

® He HapesanTe VHrpeAMeHTbI
CAMLLKOM MeAKO. YTobbl NuLla He
COCKaAb3blBaAa BHK3 B mpoLiecce
06PabOTKM, 3aMOAHANTE BOALLLYIO
MOAAMOLLYIO TRPYOKY Mo BCew
LLUMPUVHE UAWM UCTIOAB3YMTE MaAYIo.

® [lpy HapesKke Ha AOMTUKMN
WAV LUMHKOBKE UHIPEAMEHTb,
YAOXKEHHble BEPTUKAABHO
MOAYYaIOTCA KOpoYe, YeM
YAO>KEHHbIe MO FOPV30OHTAAM.

® [ocAe 06pPaboTKM Ha AMCKE AU
B vallle BCeraa byaeT ocTaBaTbCs
HebOAbLLOE KOAMYECTBO OTXOAOB.

CosBeTbl

®  AAA HAVAYYLLIMX PE3YAbTATOB
obpabaTbiBanTe GPYKTbI NPU
KOMHaTHOW TemnepaType
1 nepea HadyaAoM paboThbl
nokaTamTe Ux No padoyen
MOBEPXHOCTU.

®  AAA NOAYYEHUA MAKCUMAAbHOIO
obbeMa coka nopopadmBamnTe
DPYKT B pasHbIX
HampaBAEHUAX Npu obpaboTke
COKOBbI>XMMaAKOW.

® [lpn 06paboTke BOALLLOFO
KOANYECTBA MPOAYKTOB
PEeryAspHO oumLlanTe GUAbLTP BO
n3berkaHre CKOMAeHUA MAKOTU U
MEAKUX KOCTOYEK.

COKOBbIXXMMaAAKa AASA
LNTPYCOBbIX

a KoHyc
b  ®uabtp

Co6epuTe COKOBbDKUMAAKY AAS
LUTPYCOBbIX KaK NMOKa3aHoO Ha cxeme
C]
1 YcTaHoBUTE CUTO Ha Yally
TaK, YTobbl BbICTYM Ha 0boaKe
COBMECTUACS C PYYKOM Yallu.

2 HaaeHbTe KOHYC Ha MPUBOAHOW BaA,
NoBOpPaYMBas ero rnoka oH He caaeT

no BCEN AAMHE.

3 PasperkbTe GPYKT HaMoMoAaMm.
YCTaHOBUTE CKOPOCTb 3 U
nomMecTuTe GPYKT Ha KOHYC,
HaAaBMB Ha Hero.




PeKoOMeHA

yeMble CKOPOCTU U

MaKCMMaAbHasa 3arpy3ka

Hacaaku PeuenT/ Mpouecc @
A
Cblpoe MAco 1 pblba 400 r 3 —» Max 15 - 20 cek
AYK 250 r P 5-10 cek
MNeueHbe 100 -250r Max 20 - 30 cek
[MPoUroTOBAEHME BbiMEUKM: 340 r Bec Max 10 cek
pacTupaHme >X1pPoB C MYKW
MYKOW.
NODaBAEHME BOAbI 10 - 20 cek
AAS CMeLLMBaHnS
MHIPEeAMEeHTOB TecTa
YHuBEpP- ObLmn Bec 800 r Min = Max | 10 - 20 cek
CaAbHble
CMecU AAR
TopTa “Bce
B OAHOM”
ManoHes AndHble 3-4 Max 1-2
SKEATKM
HapesanTte Ha AOMTUKMN U Max
LUMHKYMTE CblP, MOPKOBb,
KapTodeAb, KanycTy, He npesbi-
LIYKVIHUW, CBEKAY. lante
OTMEeTK
HapesanTe Ha Y 4 - Max
MaKCUM-
AOMTUKM BoAee MAarkme 10 - 20 cek
AAbHOIO
MHIPEAMEHTDI, TaKMe Kak
HamnoA-
orypLibl 1 MOMUAOPbI. Hens Ha
Cblp napmesaH u Yale. Max
KapTodeAb.
Bce umntpycoBble 1Tkr 3 2-3

OB6CcAy>KMBaHVE 1 3a00Ta O MOKYMNaTeAdAX

3a MHbOPMaLMEN O TEXHUUECKOW MOAALPIKKE 1 3a00Te O KAMEHTax NnoceTmuTe camT
www.kenwoodworld.com.

® CrnpoeKkTUPpOoBaHO U paspaboTaHo koMnaHmen Kenwood, CoeamHeHHOe KOPOAEBCTBO.
® CaenaHo B KuTae.
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KasakLwa

AAAbIHFbI 6eTTeri cypeTTepAi XXasbiHbi3

KayII_ICIISAIK
o (Ocbl HYCKaYABbIKTapABl MYKMAT OKbIHbI3 >KoHe
KeAellekTe NnanpaaAaHyFa CakKTaHbl3.

® SapAblK OpaybIlLTbl YXaHe BeAriAepiH aAblin
TaCTaHbI3.

® >KbIAAAMABIKTbI Backapy aAneMeHTIH «O» (BLUIPY AL
KyMiHEe OYPbIHbI3 >XoHE PO3eTKAAAH aXKblPaTblIHbI3:
TIPKEMEHI OpHATY HEMeCEe aAy aAAbIHAA, KEWIH XaHe
nampaaAaHbaFaH Ke3AEe; XKoHe Ta3aAay aAAbIHAA.

o TypafFbilWlKa bICTbIK CYUbIKTbIK KYUbIACA, abaK
60ADbIHbI3, 6UTKEHI KeHeTTeH 6yAaHYy caAAapblHaH
OA KYPbIAFbIAAH LUALWLbIpan KeTyi MYMKIH.

° blcTbiK MHrpeaneHTTepai O©OHAEMEHI3.

o KYUIN KAAY KAYTII: blCTblK MHIpeAVEeHTTEPAI
bIAbICKA CaAMacC BypblH HeMece TypaMac bypbiH
HeAMe TeMnepaTypacbiHa AENIH CYbITY Kepek.

® Typafblll KyaT K&3iHEe KOCbIAFaH Ke3Ae, OAAH KOAbIHbI3
6eH blABICTaPAbI @AbIC YCTaHbI3.

® [IblLlaK >+<\/3I MEeH KeCKIiLLl AVCKIAED eTe oTKIP,
abavaan namaasaHbiHbi3. ManAaAaHy XKaHe
Ta3aAay Ke3iHAE KecCKill XKY3AEeH ayAakK, XXOFapfbl
YXaFblHAAFbl TYTKACbIHAH YCTaHbI3.

e Typay/ycaKTay Ke3iHAe bIAbICTbI KecKill AUCKire
AeNiH TOATbIpMaN, )XXyneAi Typae 6ocaTbin
OTbIPbIHbI3.

o blabicTbl «MAKC» MeALWLep LWaMacbliHaH
acbipMaHbli3.

® b|AbICTaFbl OHIMAI aAMaC DYPbIH, MbllUakK >Y3iH aAbIM
TaCTaHbI3.

® OHIMAI ©TKI3rW TYTIKKE KOAMEH CaAMaHblI3. bipre
OepiAreH UTepPrilTi marAaAaHbIHbI3.

® Typafblll bIAbICbIHbIH KaKMmafFblH aLunac OypbiH,

OHbl 6LWipin, MNbllafbl HEMECe KecKill ANCKIAEPI
TOAbIKTaWM TOKTaFaHLa KYTIHI3.

® TyparbllWThl KOCY VLWWIH KaKMaKTbl eMec,

KBIAAGMADBIKTbI OacKapy TeTIrH KOAAGHbIHbIS.
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TasaAay
8] cypetTepin KapaHbi3

® TazanaMac OYPbIH KYPbIAFbIHbI ©LWIPIM, KyaT Ke3iHeH

aA>KblPATbIHbI3.

® Ta3aAaMac bypblH beKiTneAepAl TOAbIKTaM

DeALleKTen aAblHbI3.

° OH,al7I Ta3aAay VLUiH, OeALlLeKTepAl ManAaAaHFaHHaH
KeniH BipAEeH >KybIN TaCTaHbI3.

® Cobi3 cnaKTbl Kerbip eHIMAED MAACTUK TYCiH
©3repTyi MyMKiH. OHbl 6CIMAIK MalibiHa 6aTbIPbIAFaH
LybepeKkneH cypTin KeTipyre boAaabl.

e [MbilaKTap MeH KecKill AUCKiAepAi abanAaan
namAaAaHbiHbI3 - OAQP ©Te OeTKIp.

KocbiMLIa Kayinci3AIK HYCKAyAapblH acym
MALUMHACBbIHbIH Heri3ri HYcKay KiTanwacblHaH

KapaHbl3.
lNepHe

a LarbiH nTepriw
b YakeH uTepriw

C  OTKI3riw TyTIiK

d Kaknak

e Tabak

f  >KeTek Biniri

g [Mblwak 6A0rbI

Keckiw auckinep

N >KyaHaan Typay/ycakTay AMCKIC

| >KiHilKkeAen Typay/ycaKTay AUCKICI
] OTe XiHiLLKeAen ycakTay AUCKICI

OpTalla »bIAAAMADBIKTbI KeTek
VALIBIFbIHBIH KaKnaFrblH E KeTepin
AAbIM TacTaHbI3.

YKorapbl >KbIAAGMAbBIKTbI >KeTeK
VALbIFbIHBbIH Kaknarbl OPHbIHAG OOAYbIH
TEeKCepPIHi3, amTnece KYPbIAFbl XYMbIC
icTemMenai.
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TypaFbIWTbI cypeTtTe

KepceTiAreHAen KYpacTbIpbiHbI3

1 OKeTek BIAIFiH yALLIbIKKa
OPHAAACTbIPbIHbI3.

2 TabakTbl TYTKACBIH XbIAAAMAbBIKTbI
Backapy TeTiriHiH YCTiHe
TYPATbIHAAW €Tin »eTekK DiAIriHiH
VCTiHEe OpHAAACTbIPbIM, caraT
TIAIHIH BaFbITbIMEeH KYAbINTaAFaHLa
Oy paHbI3.

3 Tblwak BAOrbIH, KECKILL AUCKIAEPAIH
BipiH HeMece LUTPYC LWbIPbIHbIH
CbIKKbILUTbI OPHaTbIHbI3. Mbllak
6A0rbl HEMece AUCKIAepAIH KecKill
6eAiri eTe eTKip, COHAbIKTaH
abalAan naMAaAaHbIHbI3.

Manaanbl KeHecTep

® ETTi, HAHAbBI YXOHE KOKOHICTEepPA
eHAeMecC BYpPbIH 2 CM TeKLlieAepre
KecCiHi3.

® |llenTepai Taza api Kyprak Kynae
yCcakTaraH >eH.

® [IbilaK BAOTbIH NanAaAaHFaH Kesae
TbIM Y3aK arHaAAblPMaHbI3.




® My3 TeKlleAepiH Hemece
ASMALYILLUTEP CUAKTbI KaTTbl
OHIMAEPAI YCaKTay YLUIH Nblllak
OAOTbIH NaraAaAaHbaHbI3, oAap
MbllWaKTbl 3aKbIMAAY bl MYMKIH.

® BapaM 3CCEHUMACHIH HeMece
XOLL MICTEHAIPrILL KOCKaH Ke3ae
MAACTUKKE TUTi3b6eHi3, AacTaybl
MYMKIH.

Keckiw auckinep

1 TanpanaHy KaxkeT oTKI3riWw TyTiK
TYPIH TaHAAHbI3. MTeprillTiH >kexke
OoALLeKTepPAl HeEMece »KiHillke
NHIPEANEHTTEPAI 6HACYIre apHaAFaH
LaFblH ©TKI3riWw TYTiri 6ap.

2  OHIMA| ©TKI3rMiW TYTIKKE CaAblHbI3.

3 KyaTblH iCke KOCbIM, uTepriwneH
BipKaAbINTbl 6acbIN OTbIPbIHbI3 —
OTKI3MiW TYTIKKE CayCarblHbI3AbI
CaAMaHbI3.

LLarbiH eTKisriw TyTIKTi nanpanaHy

- aAAbIMEH ©TKI3rill TYTIKKe YAKEH

NTEePriLlTi CaAblHbl3.

YAKEH uTepriwTi nanpaaAaHy - eki

UTepriwTi Hipre NnaraasaHbiHbI3.

®  bIABICTbI KeCKill AUCKire AeniH
TOATBIPMaW, KYWeAi Typae BbocaTbin
OTbIPbIHbI3.

® blablcTbl «kMAKC» MBALLEP LLaMacbiHaH
acblpMaHbI3.

Maipanbl KeHecTep

® EKi >KaKTbl AUCKIAEPAI ManAaAaHFaH
Ke3Ae, KaXKeTTi KecKill 6eTTiH >KorFapbl
KapaTbIAYbIH TEKCEPIHi3.

® BaAfFblH OHIMAEPAI ManAAAAHbBIHbI3.

® OHIMAI TbiIM MamaaAan KecrneHis.
OHAELY Ke3IHAE eHIM TYpPbIN KaAMac
VLWIiH, YAKEH ©TKI3riW TYTIKTI
TOATbIPbIHBI3 HEMeCe LLafFblH ©TKI3riLl
TYTIKTI ManaaAaHbliHbI3.

® Typay He ycaKTay Ke3iHae: TiriHeH
KOWbIAFaH ©HIM KOAAEHEHIHEH
KOWMbIAFAH eHIMIre KaparaHAa
SAAEKAMAA KbICKa BOAbLIM LUbIFaAbI.

® [MarAanaHFaHHaH KeniH Keckill
AVCKiAE HeMecCe eHIMAE LLaFbIH
KOAEMAE KAAAbIK KaAaAb.

LnTpycC LbIPbIHbIH CbIKKbILL

a KoHyc
b Top

LIMTPYC LWbIPbIHbIH CbIKKbILUTbI

cypeTTe KepceTiAreHAen KYpacTbIpbiHbI3

1 KyAbIN TiALWeCiHIH Tabak TyYTKacbiHa
CbIPT eTin BeKiTIAYIH Kaaaraaan,
TOopAbl Tabakka OpPHaAACTbIPbIHbI3.

2  KOHYyCTbI »KeTek BiAiriHe TOAbIK
TYCKeHLUe Bypan OoTblpbin OeKiTiHi3.

3 OKeMicTi ekire 6eAiHi3. 3->KbIAAAMADBIK,
KOPCETKILLIH KOCbIM, YXEeMICTi KOHYyCKa
HacblHbI3.

ManaaAbl KeHecTep

® >KaKCbl HOTUXKEre KOA »eTKi3y YLUIH,
KeMICTI beAMe TeMnepaTypacbiHAA
yCTan, WblPbIHbIH CbIFY aAAbIHAG
KOAMeH Bacbin AOMaAaTbIHbI3.

® [|IbIpbIHAbI YXaKCblAAM CbIFY YLLUIH,
YKEMICTI Backa ByMipiHE >KbIAXKbLITbIMN
OTbIPbIHbI3.

® Korm KeAeMAI WbIPbIH CbiIKKaH Kesae,
YKEMIC YKYMCaFbl MEH ADHI TOAbIM
KaAMac YLUiH, TOPAbI >KYWeAl Typae
TazaAan OTbIPblHbI3.
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¥CbIHbIAATbIH NManAaAaHY KecTeci

BekiTneAep

PeuenT/npouecc

a

(7

LLnki eT sxoHe BaAbIK 400 r 3 —» Max 15-20c

Muas 250 r P 5-10c¢

MNeyeHbe 100 -250r Max 20-30c

MicipMe - MamAbl YHFa 340 1 ¥H Max 10 c

Cany. canMarbl

HaH nHrpeamneHTTepiH 10-20c

BiPIKTIPY YLWiH CYy KOCy

BapAbiFbl >Kannbl 800 r Min —» Max 10-20c

Bipre caAMarbl

KOCbIAFaH

KeKc

KaMblpbl

MavoHes YKyMbIpTKa 3-4 Max 1-2
capsblicbl

|piMLLIK, cobis, kapTon, Max

opamykanblpak, KaAl,

KbI3bIALLAHbI, Kecin, Ta%g:i'rb'

YeaKTaness GeAriciHeH 10-20c

acblpyra

Kusp >keHe Kbl3aHa.K | 6oamanapL.

CUSIKTbI )KYMCaK eHIMAEPAI

KECIHI3

BapAbIK LMTPYC »KeMici 1kr 3 2-3

Kb|3MeT KoepcCeTy XXoHe TYTbIHYLWbIAaPfa KeHeC
Kbi3MeT kepceTy »koHe TyTbiHYLLbIAaPFa KOAAQY KepceTy bonbiHLLa akrnapaT aAy YLiH
ACYMN KYPBIAFbICBIHBIH HEri3ri HYCKayAbIFblH KapaHbl3 HeMece www.kenwoodworld.com
MeKeH>KalblHa OTiHi3.

® bipikkeH KopoAabaikTeri Kenwood KOMMaHUACH! y)xobaAaraH >KoHe >kacan LblFapfraH.

® KpbiTamaa »acaAfFaH.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

Bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto instrukcie a uchovajte si
ich pre buducu potrebu.
Odstrante vsetky obaly a stitky.
Otocte ovladac rychlosti do polohy , O (OFF)
a vytiahnite zo zasuvky: pred montazou resp.
odstraneni nadstavca; po a ked sa nepouziva; a pred
Cistenim.
Pri nalievani hortcej tekutiny do kuchynského
robota budte opatrni, pretoze mdze byt
vystreknuta zo spotrebica v dosledku nahleho
Zzaparenia. R

NESPRACOVAVAJTE horuce ingrediencie.
RIZIKO OPARENIA: Horuce prisady pred vliozenim
do misy alebo pred spracovanim nechajte
vychladnut na izbovu teplotu.
Ruky aj pribor drzte mimo misky kuchynskeho robota,
ked je kuchynsky robot pripojeny k napajaciemu
zdroju.
Nozova jednotka a kotuce su velmi ostre, takze s
Nnimi manipulujte opatrne. Pri manipulacii s nimi a
pri ich Cisteni ich vzdy drzte za vrchné drzadlo,
teda na opacnej strane, nez je rezna hrana.
Pri krajani/struhani nenechavajte nadobu
napliovat az po kotugé, ale ju pravidelne
vyprazdiujte.
Neprekracujte maximalnu kapacitu vyznacenu na
nadobe (,,MAX*).
Pred vyprazdnenim nadoby z nej vzdy najprv
vyberte nozovu jednotku.
Nikdy netlacte potraviny nadol plniacou trubicou
prstami. Vzdy na to pouzivajte len dodany posuvac.
Pred zlozenim veka z nadoby tohto prislusenstva
zariadenie vypnite a pockajte, kym sa noze alebo
kotuce Uplne nezastavia.
Nepouzivajte veko na ovladanie tohto prislusenstva,
ale vzdy na to pouzivajte ovladac rychlosti.
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Cistenie
Pozrite si ilustracie [}
Pred Cistenim tohto zariadenia ho vzdy vypnite a

odpojte z elektrickej siete.

Prislusenstvo pred cistenim Uplne rozmontujte.
Sucasti umyvajte hned po pouziti, aby sa lahsie

vycCistili.

Niektoréeé potraviny, ako je napriklad mrkva, mozu
zafarbit plast. Toto zafarbenie mozno odstranit
handrickou namocenou do rastlinného oleja.

S nozovou jednotkou a koti¢mi manipulujte
opatrne, lebo su mimoriadne ostré.

Dalsie bezpeénostné upozornenia si preditajte v
hlavnej prirucke kuchynského robota.

Legenda

a maly posuvac

b velky postuvac

C plniaca trubica

d veko

€ nadoba

f  pohonny hriadel

g nozova jednotka

Kottice

N kotU¢ na hrubé krajanie/struhanie

i
i

kotuc na tenké krajanie/struhanie
kotuc¢ na velmi jemné struhanie

Vyberte kryt vystupu pre strednu
rychlost |F}

Kryt vystupu pre vysoku rychlost
musi byt zalozeny na vystupe, lebo
zariadenie nebude fungovat.

Nadstavec na spracovavanie potravin
montujte tak, ako je to zobrazené na
ilustracii .

1
2

Zalozte pohonny hriadel do vystupu.
Cez pohonny hriadel zalozte
nadobu, a to tak, aby jej rukovéat
bola nad ovladacom rychlosti.
Potom fou otacajte v smere
hodinovych rucic¢iek, kym nezapadne
do svojej pozicie.
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3 Zalozte nozovu jednotku alebo
niektory z kotucov alebo lis na
citrusové plody. Nozova jednotka a
rezacia €ast kotuéov su ostré, takze
s nimi vzdy manipulujte opatrne.

Rady a tipy

® M3aso, chlieb a zeleninu nakrajajte
pred spracovanim na kocky velkosti
2.cm.

® Bylinky sa najlepSie sekaju, ked su
¢isté a suché.

® Ddavajte si pozor na to, aby ste
pri pouzivani nozovej jednotky
nespracovavali niektoré zlozky az
prilis dlho.

® NozovU jednotku nepouzivajte na
drvenie kociek ladu ani na sekanie
inych tvrdych potravin, ako su
koreniny, lebo by to mohlo poskodit
toto prislusenstvo.

® Pri pridavani mandlovej esencie
alebo prichute do zmesi sa snazte o
to, aby neprisla do styku s plastom,
lebo by na nom mohla zanechat

trvalé zafarbenie.




Kotuice

1

Vyberte si plniacu trubicu, ktoru
chcete pouzit. Posuvac obsahuje
mensiu plniacu trubicu na

spracovavanie jednotlivych poloziek

alebo tenkych zloziek.
Vlozte danu potravinu do plniacej
trubice.

Zariadenie zapnite a potravinu tlacte

posuvacom rovnomerne nadol -
nikdy nevkladajte prsty do plniacej
trubice.

Pouzivanie malej plniacej trubice -

najprv viozte velky posuvac do plniacej

trubice.
Pouzivanie velkej plniacej trubice -
pouzite obidva posuvace spolu.

Nenechavajte nadobu naplhovat
az po kotug, ale ju pravidelne
vyprazdnujte.

Neprekracujte maximalnu kapacitu
vyznacenu na nadobe (,MAX").

Rady a tipy

® Pri pouzivani obojstrannych
kotucov sa uistite, ze pozadovana
rezna strana je hore.

® Pouzivajte Cerstvé zlozky.

® Nekrdjajte potraviny na prilis malé
kusky. PInte plniacu trubicu na celu
Sirku. To zabrani potravindm v tom,
aby sa pocas spracovavania kizali
po stranach.

® Prj krdjani alebo struhani: Potraviny
vkladané zvisle vychadzaju von
kratSie nez potraviny vkladané
horizontalne.

® Po pouziti kotuca na nom vzdy
zostanu nejaké zvysky potravin.
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Lis na citrusovée plody
a vytlaény kuzel
b sitko

Lis na citrusové plody montujte tak,

ako je to zobrazené na ilustracii .

1 Do nadoby zalozZte sitko tak, aby
sa vycnelok na jeho okraji zaistil do
rukovate nadoby.

2 Vytlacny kuzel zalozte na pohonny
hriadel a otacajte nim, kym
nespadne celkom dolu.

3 Narezte ovocie na polovice. Zapnite
rychlost ¢. 3 a ovocie pritlacajte na
kuzel.

Rady a tipy

® Ak budete chciet dosiahnut
najlepsie vysledky odstavovania,
ovocie urc¢ené na odstavovanie
drzte a odstavujte v izbovej teplote
a pred odstavenim ho rukou
pogulajte po pracovnom povrchu.

® Ovocim hybte zo strany na stranu,
lebo to pomaha vytlacat z neho
Stavu.

® Pri odstavovani vacsieho
mnozstva ovocia sitko pravidelne
vyprazdnujte, aby sa neupchavalo

duzinou a jadierkami.




Tabulka odporucaného pouzivania

Nastroj Recept/proces
Q| r7 ©
Surové maso a rybacina 400 g 3 —» Max. 15 -20
sekund
Cibula 2509 P 5 -10 sekund
Sladké pecivo 100 -250¢g Max. 20 - 30
sekund
Pecivo - vtieranie tuku do 340 g Max. 10 sekund
muky. Hmotnost
Pridanie vody na muky 10 - 20
skombinovanie cestovych sekund
ingrediencif
Zmesi na Celkova 800 g Min. = Max. 10 - 20
mucne hmotnost sekund
kolace
Majonéza Vajecné 3-4 Max. 1-2
Zltky
Krajanie a struhanie syra, Max
mrkvy, zemiakov, kapusty, Neprek-
cukety a cvikly. racujte
Krajanie ma&ksich poloziek, | maximalnu 4 - Max. 10 - 20
ako su uhorky a paradajky. kapacitu sekund
Parmezan a zemiaky. vyznacenu Max.
na nadobe.
Vsetky druhy citrusového 1kg 3 2-3

ovocia.

Servis a starostlivost o zdkaznikov

Informacie o servise a starostlivosti o zakaznika najdete v priruc¢ke k hlavnému kuchynskému
robotu alebo navstivte stranku www.kenwoodworld.com.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.
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YKpaiHCcbKa

ByAb Aacka, pO3ropHiTb NnepLly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMu

3axoam besneku

YBaXXHO MpoYnTamTe IHCTPYKLUItO Ta 3bepexkiTh i
AAS MOAAABLLOIO BUKOPUCTAHHSA.
3HIMITb YMaKOBKY Ta BCiI €TUKETKMN,
[lepeBeAITb PEFYAATOP LWBUMAKOCTI B MOAOXKEHHA ‘O’
(BMMKHEHO) Ta BIAKAKOYITb MPOUAQA Bia MEpeXxi:
nepea yCTaHOBKOK abo 3HATTAM HaCcaaKW, MICAS
BMKOPUCTAHHSA | Mia Yac 30epiraHHa MpruAaAy, a
TaKOXK Mmepep TUM, aK YACTUTU NOro.
ByAbTe o6epeXXHi Npu 3aAMBaHHI rapa4oi piAMHu B
KYXOHHUN KOM6aWH, OCKIAbKM NMPUAAA MOXKE BUUTHU
3 AAAY BHACAIAOK PanToBOro YyTBOPEHHS napu.

He 06po6AATH rapsivi iHFrpeAieHTH.

EBE3IMEKA OIIKIB: [ apauuM IHIpeAlEHTaM CAIA
ATV OXOAOHYTU AO KIMHATHOI TeMnepaTtypu, NepL
HI>X KAGCTW Y MUCKY abo nepep 06p0OKO.
TouManTe pyKM Ta MPUAAAM MOAAAI BiA KYXOHHOIO
KOMOaMHa, KOAM BiH MIAKAKYEHUM AO AXKEPEA
YKUBAEHHS.

/\e3a Ta AVCKM AY>Ke FTOCTPI, TOMY DyabTe obeperkHi
nia 4Yac poboTu 3 HUMK. Mip Yac po6oTun abo
UULLEHHS 3aB)XXAU TPUMaNUTeE HiXX 3a pYUYKy 3BepXxy,
AKOMOra AaAi BiA pi3aAbHOro Aesa.

Mia yac HapizaHHA/HaTUPaAHHA CAIAKYUTE 3a TUM,
Wo6u BMIiCT Yyalwli He niaAHIMaBcsa BULLe pi3aAbHOro
ANCKA: PEryAipHO BUMOPOIKHAUTE.

He nepeBuwiynTe piBeHb NOTYXXHOCTI «MAX»
BKa3aHYy Ha vaLui.

3aBXXAM 3HIManTe Hi>XK MepeA TUM, 9K BUAUTU BMICT
YaLui.

HIKOAM HE MPOLLUTOBXYUTE MPOAYKTU MaAbLIAMU
KPI3b HAMPAMHY TPYDOKY. 3aBXXAM BUKOPUCTOBYMTE
AASA UbOro LLUTOBXa4Y 3 KOMMAEKTY.

[MNepea 3HIMaHHAM KPULLKKM 3 KYXOHHOIO KOMbanHa
BUMKHITb MPUAAA | AOYEKANTECH MOBHOT 3YMMHKM
HOXOBOIO BAOKa/AMCKA.

He BUKOPUCTOBYMTE AAA KEPYBAHHA KYXOHHUM
KOMOaAMHOM KPULLKY, @ AMLLE PEryAATOP LUBUAKOCTI.
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YuweHHA
Ame. manoHku 3

® 3aBXXAWM BUMUMKANTE | BIA EAHYNTE MPUAAA BIA
MepeXki mepeA YMCTKOH.

® [lepeap YMLLEHHAM MOBHICTHO 3HIMITb HACaAKMW.

® 3aBXXAU MUNTE AETAAI BIAPA3Y MNICAA BUKOPUCTAHHS,

OO MOAETrLMNTMN OYMLLIEHHS.

® A\eaKi MPOAYKTU, HAMPUKAAA, MOPKBA, 3a0apBAIOOTH
NAaCTUK. o6 ycyHYTK 3abapBAEHHSA, MPOTPITh
AETAAl TKAHUHOKD, 3MOYEHO B POCAVMHHOMY MAaCAI.

o O6epeXXHO NOBOAbTECSH 3 HOXKAaMM Ta PidKyunmMu
ANCKaMMH, OCKIAbKU BOHMU AY)XKe rocTpi.

AMB. NOCIGHUK 3 eKCnAyaTauii KYXOHHOI
MAaLUMHU, W06 O3HAMOMUTUCH 3 AOAATKOBUMMU
nonepeA>XeHHAMU LWOAO AOTPUMAHHS TeXHIKMU

6e3neKkm.

[TOKa>K4UmMK

MaAum wrToBxau
BeAnkunn lutoBxad
Hanpamua Tpybka
Kpuika
Yawa
MomBIAHMIN BaA
Ho>koBumin BAOK
UCKKN
AVCK AAS KPYTHOIO Hapi3aHHs/
HaTMpPaHHA
AVCK AN TOHKOIO HapisaHHa/
HaTMpPaHHA
j AVCK AAS APIOHOIO HaTUPaHHA

SPQ PO Q0O TO

3HIMITb KPULLIKY OTBOPRY MPUAAAY
cepeAHbOT LLBUAKOCTI E
MNepekoHamTecs, WO KPpULLKa OTBOPY
NMPUBOAY BMCOKOI LLUBUAKOCTI
3HaXOAMTLCA Ha MicCli, B IHLLOMY

BMMAAKY MpUAaA He Byae npauroBaTl.
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36epiTb KYXOHHUA KOM6BaWH, K
NOKa3aHO Ha MAAIOHKY

1
2

YCTaHOBITb MPUBIAHUM BaA Ha OTBIp.
YCTaHOBITb Yally Ha NPUBIAHWK BaA
PYYKOIO AO PErYAATOPA LLUBUAKOCTI

i MOBEPHITb il 3@ FOAMHHUKOBOO
CTPIAKOLO, LLIOO 3abAOKYBaTU.
YCTaHOBITb Ha BaA HOXXOBUIN BAOK,
OAMH i3 AMCKIB ab0O COKOBUKMMAAKY
AAS LUMTpycoBUX. ByaAbTe o6epeXHi,
A€3a Ta pi3aAbHi eAeMeHTHn AyXe
rocTpi.

Miakasku Ta nopaam

® [lepep 0OPOOAEHHAM M'ACO, XAID

Ta OBOUI CAiA MOPI3aTU KyBrKaMm
PO3MIPOM MPUBANIHO 2 CM.
TpaBu KpaLle NoApPIOHIBATHY, KOAU
BOHW CyXi | UACTI.

CAlAKYVTE, LLIOBU HidXK He
neperpisaBcs.

He BUKOPUCTOBYMTE HiXK AAS
NOAPRIBHEHHA KYBUKIB AbOAY

abo IHWNX TBEPAUX MPOAYKTIB,
HamMpPUKAaA, CreLlir, aaXke BOHMU
MOXYTb MOLUKOAUTU HACAAKY.




® [1ip Yac A0A@BaHHA MUTAAAEBOT
eceHLUil Y1 apoMaTUUHKX A0DaBOK
AO CyMilllen, HaMaramTecs He
TOPKATVCA MAACTUKOBUX AETanen,
OCKIABKM Lie MOXKe MPU3BECTN AO
CTinkoro nodapbyBaHHS.

AUNCKH

1 O06epiTb HaNpPaMHY TPyDOKy
noTpibHOro po3Mmipy. LLToBxau
MICTUTb HanNpPaMHY TPYOKY
HEBEAKMKOro PO3MIpy AAS OBPOOKM
OKPEMUX MPOAYKTIB ab0 TOHKMX
IHFPeAIEHTIB.

2  TlOKAQAITb IHFPEAIEHTU AO
HanpAMHOT TPYBKWN.

3 YBIMKHITb NMPUAAA | PIBHOMIPHO
HaTWCKaMTe Ha LWToBXay - He
onyckamTe naAbli A0 HaNPSAMHOT
TPYOKM.

LLlo6u ckopucTaTUCS HaNPSIMHOIO

TPY6KOIO HEBEAUKOIro po3Mipy,

CMoYaTKy YCTaHOBITb BiAbLUMM 3a

PO3MIPOM LLUTOBXa4Y BCEPEANHY

HanNPAMHOI TPYOKN.

LLlo6u ckopucTaTUCA HaNpPsSIMHOIO

TPY6KOIO BEAUKOIro po3Mmipy,

YCTAHOBITb 0BUABA LLTOBXaui.

® CAipKyMTE 3@ TUM, LLOBU BMICT Yalli
He niaHIMaBca BULLE Pi3aAbHOro
ANCKA: PEMYASPHO BUMOPOXKHIONTE.

® He nepeBuLLyNTe pPiBEHDb
MNOTYXXHOCTI «MAX» Ha Jalui.

® [1ip Yac HapisaHHA abo HaTUPaHHSA:
IHFPEeAIEHTW, WO AOAAOTHCA
Y BEPTUKAABHOMY MOAOXKEHHI,
Hapi3yaTbCA Ha KOPOTLLI
LLIMATOYKM, HiXK Ti, LLO AOAAKOTHCA
Y FOPU3OHTAABHOMY MOAOXKEHHI.

® [licAS BUKOPUCTaHHA PI3aAbHOMO
AMCKa HEBEAMKA KIAbKICTb
0B6POBAEHUX IHIPEAIEHTIB
3aAMLLIAETBCSA Ha AMCKY Ta
BCepeAUHi TPYBKM.

Miakasku Ta nopaam

® [pY BUKOPUCTaHHI ABOBIYHIX
AVCKIB, MOTPIOHIV BiK NOBUHEH
3HAXOAUTUCA 3BEPXY.

® BLKOPWCTOBYMNTE AMLLIE CBIXKI
IHFPEeAIEHTI.

® He HapizanTe NPOAYKTU HAATO
APIOHO. 3aMNOBHIONTE HANPAMHY
TPYOKY BEAVKOro PO3Mipy
PIBHOMIPHO MO BCIM LUMPUHI. Lle
AOMOMOXKE YHUKHYTW 3MillleHHS
MPOAYKTIB yBiK Mia Yyac 0bpobKu.
ABO BUKOPUCTOBYMTE HaMNpsiMHY
TPYOKY HEBEAUKOIrO PO3MIPY.

COKOBUMXKMMAAKA AAS

LUNTPYCOBUMX
a KoHyc
b cuto

36epiTb COKOBMXXMMAAKY AASA

LUTPYCOBUX, K MOKa3aHO Ha MAAIOHKY

1 YCTaHOBITb CUTO BCEPEAWMHY Yalli
TakK, Wobu pydKa crTa 3HaxXoAMAACA
NPSMO HaA PYYKOH Yalli.

2  YCTaHOBITb KOHYC HaA MPUBIAHUM
BaAOM, MoOBepTatouM MOro, AOKW BiH
He OMYCTUTbCA AO KiHLA BHU3.

3 HapixxTe GpyKTU HaBMiA. MoTiM
YBIMKHITb MPUAAA | HATUCHITb
PO3PIi3aHOI0 MOAOBMHKOK GPYKTa
Ha KOHYC.

Miaka3kuM Ta nopaau

® AAA Kpalloro 36epiraHHa,
0bpobaarTe GPYKTU KIMHATHOI
TeMnepaTypu Ta nepea novyaTKkoMm
poboTK NokaTamTe ix No pobouin
NOBEPXHI.

® AAS OTPUMAHHSA MakKCUMaAbHOT
KiIABKOCTi COKY noepTanTe GpyKT
Y PI3HUX HanpaMKkax nia 4ac
BUMKIMAHHSA COKY.

® [1ia Yac 0BPOOKU BEAUKOT KIAbKOCTI
bPYKTIB, PEryAAPHO YMCTbTE CUTO
ANAA 3aM0biraHHsa HakoMMUyBaHHA
M’AKOTI Ta KICTOYOK.




TabAMUA MaKCMMAAbHOIO 3aBaHTaXXeHHS

IHCTpYMeHT

PeuenT / BUA 06po6KMn

a

(7

C]

Cupe M'aco Ta puba 400 r 3 —» Max. 15 - 20 cek
Lnbyas 250 r P 5-10 cek
MNeunBo 100-250r Max 20 - 30 cek
[MeunBo - NepeMillyBaHHa | 340 r Bara Max 10 cek
KUPY | BopoLUHa. BopoLlHa
AOAaBaHHA BOAWV Y PI3HI 10 - 20 cek
IHFPEeAIEHTU TiCTa AAS
BUMIKaHHA
[oTyBaHHA | 3araAbHa 800 r Min —» Max | 10 - 20 cek
YHiBep- Bara
CaAbHOro
TiCcTa AAS
TOPTIB
ManoHes YKoBTKM 3-4 Max 1-2
HapizaHHa Ta HaTWpaHHA He nepe- Max
CUPY, MOPKBW, KaPTOMAI, BULLYWTE
KanycTu, kabaukis, BypaKiB | MO3HauKy
HapisaHHA M'SK1X OBOUIB, Makc- 4 - Max
TaKMX AK OripKM Ta MMaAbHOTO 10 - 20 cek
nomiaopu 3aBaH-

TaXKeHHA,
Cup «[lMapmesaH» Ta HaHeceHy Max
KapTonAsa Ha uallly.
Yci yntpycosi 1kr 3 2-3

OBCAYroBYyBaHHA Ta PEMOHT

IHPOPMaLLitO LLOAO OBCAYTOBYBaHHSA KAIEHTIB AVB. Y KEPIBHWLTBI 3 BUKOPUCTAHHSA
OCHOBHOIO KYXOHHOIO KOMbBaHy abo nepenaiTe Ha cant www.kenwoodworld.com.

® CnpoeKkToBaHO Ta po3pobaeHo koMnaHieto Kenwood, O6’eaHaHe KOpPOAIBCTBO.
® 3pobaeHOo B KuTal.
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Eesti

Palun voltige lahti esilehekiiljel olevad illustratsioonid

Ohutus

Lugege kaesolevaid juhised hoolikalt ning hoidke
need alles, juhuks, kui neid tulevikus vaja laheb.
Eemaldage kogu pakkematerjal ja voimalikud sildid.
LUlitage kiiruse regulaator asendisse ‘O’ (VALJAS)
ja eemaldage vooluvorgust: enne paigaldamist voi
lisatarviku eemaldamist; parast kasutamist ja siis, kui
seadet ei kasutata ja enne puhastamist.

Olge ettevaatlik kuuma vee valamisel toiduainete
tootleja kaussi, kuna see voib dkilise aurustumise
tottu seadmest valjuda.

@ARGE téoédelge kuumi toiduaineid.

POLETUSE OHT: Kuumadel toiduainetel tuleb
lasta jahtuda toatemperatuurini enne nende kaussi
asetamist voi tédtlemist.

Hoidke kaed ja kddgitarvikud valjaspool kombaini
kaussi, kui seade on vooluvorku [Ulitatud.

Loiketera ning kettad on eriti vahedad, kasitsege
neid ettevaatlikult. Hoidke seadet alati Gilaosas
olevast haaramiseks ette nahtud kohast, eemal
Ioiketerast, nii kdsitsemise kui puhastamise ajal.
Kui te viilutate/riivite, drge laske kausil taituda
IGiketerani: tithjendage seda regulaarselt.

Arge liletage ‘MAX’ mahutavuse taset kausil.
Eemaldage alati 1bdiketera enne toiduainete kausist
valja valamist.

Arge kunagi kasutage sérmi toiduainete torust
allalukkamiseks. Kasutage alati kaasasolevat
lUkkajat.

Enne kaane eemaldamist kddgikombainilt lUlitage
seade vooluvorgust valja ning oodake, kuni |6iketera
vOi kettad on taielikult seiskunud.

Arge kunagi kasutage kaant kddgikombaini
kaitamiseks, kasutage alati kiirusekontrolli.
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Puhastamine

Vaadake illustratsioone [§)

® | (llitage seade alati valja ning Uhendage valja
vooluvorgust enne puhastamist.

® Enne puhastamist eemaldage tarvikud.

® Paremaks puhastamiseks peske tarvikud koheselt
peale kasutamist.

® Moned toiduained, nt. porgand, vdivad maarida
plastikut. Tarvikute hédérumine taimedlisse kastetud
lapiga aitab eemaldada maardunud kohti.

o Kasitsege loiketerasid, -koonuseid ja kettaid
ettevaatlikult - need on darmiselt vahedad.

Lugege oma peamist kéégimasina kasutusjuhist
ohutusjuhistega tutvumiseks.

VAt 3 Asetage kohale kas |diketera, Uks
ketastest voi tsitrusepress. Loiketera

g \S/ijrellljii:?;a ja ketaste Ioikeavad on vahedad,
; kasitsege neid alati ettevaatlikult.
C Toitetoru
d Kaan
d Kauss Nouanded ja ndpundited
f  Ajami vars ® | digake liha, leib ja kdodgiviljad 2cm
g Loiketera kuubikuteks enne tootlemist.
Kettad ® Maitserohelist on kdige parem
N Paksult viilutamise/riivimise ketas hakkida siis, kui see on puhas ja
i Ohukeselt viilutamise/peenelt kuiv.
riivimise ketas ® Olge ettevaatlik, et Te toiduaineid
j Eriti peenelt riivimise ketas Ule ei toodtleks |diketera kasutades.
® Arge kasutage |diketera
Tostke ara keskmise kiiruse valjundi kate jadkuubikute voi muude kdvade
E. toiduainete tukeldamiseks, kuna
Veenduge, et kiire kiiruse valjundi kate need voivad tarvikut kahjustada.
on kohal, muidu seade ei t&o6ta. ® Kui Te lisate mandliessentsi voi
[®hna- ja maitseaineid, valtige
Pange oma kéoégikombain kokku nii, kontakti plastikuga, kuna see véib
nagu ndidatud joonisel maarduda.
1 Paigutage ajami vars valjundisse.
2 Asetage kauss ajami varre otsa, Kettad
nii et kaepide oleks kiirusekontrolli 1 Valige, millist toitetoru Te soovite
kohal ning keerake péaripaeva, kuni kasutada. Lukkajas on vaiksem
see kohale lukustub. toitetoru tksikute esemete voi

Ohukeste toiduainete todtlemiseks.
2 Asetage toiduained toitetorusse.
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3 Lulitage masin sisse ning suruge
|Ukkajaga Uhtlaselt allapoole - &rge
kunagi pange sérmi toitetorusse.

Vdikese toitetoru kasutamine - pange

suur likkaja esmalt toitetoru sisse.

Suure toitetoru kasutamine - kasutage

moblemat Iikkajat koos.

® Arge laske kausil taituda Idikekettani:

thjendage seda regulaarselt.
® Arge Uletage ‘"MAX mahutavuse
taset kausil.

Nouanded ja ndpunaited

® Kui kasutate kahepoolseid kettaid,
veenduge, et soovitud |diketera on
pealpool.

® Kasutage varskeid toiduaineid.

e Arge Idigake toiduaineid liiga
vaikesteks tukkideks. Et valtida
toiduainete Ule aare tulemist
tootlemise ajal, taitke suurema
toitetoru laiuse ulatuses voi
kasutage vaikest toitetoru.

® Kui Te viilutate vai riivite
toiduaineid: otse sisse sd6ddetud
toiduained, saate tulemuseks
[themad ribad, kui horisontaalselt
sdo6detud toiduainete puhul.

® Peale kasutamist on alati veidi
toiduainete jadke kettal voi
téodeldud toiduaine seas.
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Tsitruseliste mahlapress

a Koonus
b Soel

Pange tsitrusepress kokku nii, nagu

ndidatud joonisel

1 Paigaldage séel kaussi, veendudes,
et selle darel olev naga lukustuks
kausi kdepidemesse.

2 Paigaldage koonus ajamivarre peale,
keerates seda, kuni see langeb
taiesti alla.

3 Loigake puuvili pooleks. Vahetage
kiirus 3 ning suruge puuvili
koonusesse.

Nouanded ja ndpundited

® Parima tulemuse saamiseks
hoiustage puuvilju ja pressige neid
mahlaks toatemperatuuril ning
rullige neid kdega koddgi tddpinnal
enne mahlaks pressimist.

® £t mahlaks pressimine paremini
onnestuks, liigutage puuvilju
seadmes Uhelt kuljelt teisele
mahlaks pressimise ajal.

® Kui Te pressite mahlaks suures
koguses puuvilju, tihjendage séela
regulaarselt, et valtida viljaliha ja
seemnete kogunemist.




Soovitatud kasutuse tabel.

Lisatarvikud

Retsept/ Protsess

a

(7

C]

Toores liha ja kala 400 g 3 —» Max 15 - 20 sek
Sibul 250 g p 5-10 sek
Kupsised 100 -250¢g Max 20 - 30 sek
Lehttaigen - rasvaine 340 g Jahu Max 10 sek
hé6rumine jahusse kaal
Vee lisamine koostisainete 10 - 20 sek
taignaks segamiseks

p@ Koik Uhes Kogukaal 800 g Min —» Max | 10 - 20 sek
koogisegud
Majonees Munakollased 3-4 Max 1-2
Viiluta ja riivi juustu, Max
porgandit, kartulit, kapsast,
suvikorvitsat, peeti Arge
Viilutage pehmemaid Uletage 4 - Max
toiduaineid nagu maksimum 10 - 20 sek
kurgid ja tomatid marget
Parmesanijuust ja kausil. Max
kartulid
Koik tsitrusviljad 1kg 3 2-3

Teenindus ja kliendihooldus

Kui Teil tekib probleeme tarviku kasutamise voi seadme kaitamist puudutava teabega -
vaadake seadme kasutamisjuhist voi kulastage veebilehte www.kenwoodworld.com.

® Disaininud ja vélja todtanud Kenwood Uendkuningriigis.
® Valmistatud Hiinas.
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Lietuviy

PraSome iSskleisti pirmame puslapyje esancias iliustracijas

Sauga

® Atidziai perskaitykite Sias instrukcijas ir iSsaugokite

ateicial.

ISimkite i$ pakuotes, nuimkite visas etiketes.

Pasukite greicCio reguliatoriy j ,,O" (ISJ ) padeét]

ir istraukite maitinimo laido L<|stuka IS elektros

lizdo pries jdedami arba iSimdami prieda; kai

nenaudojamas ir po naudojimo; bei pries valydami.

Blikite atsargis, jei | maisto produkty apdorojimo

prieda pilamas karstas skystis, nes dél staigaus
aravimo jis gali buti iSsiverzti iS prietaiso.

%}NEAPDOROKITE karsty ingredienty.
USIPLIKYMO PAVOJUS: pries dedant karstus

ingredientus j dubenj ar pries juos apdorojant reikia

palaukti, kol jie ataus iki kambario temperaturos.

Kai maisto produkty apdorojimo priedas sujungtas su

galios bloku, | dubenj nekiskite ranky ir kity virtuves

reikmenuy.

Peiliy asmenys ir diskai ypac astrus, su jais elkites

atsargiai. Juos naudodami ir valydami visada

laikykite pirstais uz virSutinés dalies, toliau nuo

pjaunancios briaunos.

Pjaustydami / tarkuodami neleiskite dubeniui

prisipildyti iki pjovimo disko: reguliariai

iStustinkite.

Nevirsykite dubens ,,MAX* kiekio lygio.

Pries iSpildami turinj is dubens visada nuimkite

PjOVIMO asmenis.

Niekada nestumkite pirstais maisto produkty j

padavimo lataka. Visada naudokite pridedama

stumiklj.

Pries nuimdami dangtelj nuo maisto apdorojimo

dubens isjunkite prietaisa ir palaukite, kol asmenys

ar diskai visiskai sustos.

Nenaudokite dangtelio maisto apdorojimo priedo

valdymui, visada naudokite greicio kontrole.

86



Valymas
Zr. paveiksleélius [3)

® Pries valydami visada isjunkite ir istraukite
maitinimo laido kistukg is elektros lizdo.

® Pries valydami visiskai iSmontuokite priedus.

® Kad kombainas geriau valytysi, visada isplaukite
dalis i$ karto po naudojimo.

® Deél kai kuriy maisto produkty, pvz., morky, gali
pasikeisti plastiko spalva. Norédami pasalinti
spalvos pasikeitima patrinkite augaliniame aliejuje
suvilgyta sluoste.

[ J

Su aSmenimis, pjovimo kigiais ir diskais elkités
atsargiai, jie labai astrus.

Apie papildomus saugos jspéjimus skaitykite
virtuvinio kombaino vadove.

ymeéjimai
Mazas stimiklis
Didelis stimiklis
Padavimo latakas
Dangtelis
Dubuo
Pavaros asis
Peilio aSmenys
iskai (jei pridedami)
Pjaustymo storais griezinéliais /
tarkavimo diskas
Pjaustymo plonais griezinéliais /
tarkavimo diskas
j Itin smulkaus tarkavimo diskas

N«

SOUQ ™0 OO 0w

Nuimkite vidutinio greic¢io pavaros angos
dangtelj E

|sitikinkite, kad didelio greic¢io pavaros
angos dangtelis yra vietoje, nes kitaip
prietaisas neveiks.
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Surinkite maisto produkty apdorojimo

prieda kaip parodyta paveikslélyje

1 Uzdékite pavaros asj ant pavaros
angos.

2 Uzdékite dubenj virs pavaros asies
taip, kad rankena buty virs greicio
jungiklio ir pasukite pagal laikrodzio
rodykle kol uzsifiksuos.

3 Uzdékite arba peilio asmenis,
vieng is$ disky arba citrusiniy vaisiy
sul¢iaspaude. Peilio aSmenys ir
disky pjovimui skirta pusé yra tokie
astris, kad turite bati atsargis.

Patarimai

® Supjaustykite meésg, duong ir
darzoves j 2 cm kubelius pries
apdorodami.

® Zoleles geriausia pjaustyti, kai jos
Svarios ir sausos.

® Atsargiai, nesusmulkinkite kombainu
per daug.

® Nenaudokite peilio asmeny ledo
kubeliams ar kitiems kietiems
produktams, tokiems kaip
prieskoniai, kapoti, nes galite
sugadinti prieda.




® Jei naudojate migdoly esencijg ar
kvapiaja medziaga, venkite salycio
su plastiku, nes ant jo gali atsirasti
déemes.

Diskai

1 Pasirinkite kurj padavimo lataka
norite naudoti. Stimiklyje yra
mazesnis padavimo latakas atskiry
produkty ar plony ingredienty
apdorojimui.

2 Dekite produktus j padavimo lataka.

3 Jjunkite kombaing ir tolygiai stumkite
zemyn stdmiklj - niekada nekiskite
pirsty | padavimo lataka.

MazZo padavimo latako naudojimas:

pirma jstatykite didelj stamiklj j

padavimo lataka.

Didelio padavimo latako naudojimas:

naudokite abu stimiklius kartu.

® Neleiskite dubeniui uzsipildyti
iki pjovimo disko: reguliariai jj
iStustinkite.

® Nevirsykite ant dubens nurodyto
SMAX” lygio.

Patarimai

® Naudodami apverciamus diskus,
jsitikinkite, kad norima puseé yra
atsukta j virsy.

® Naudokite Sviezius ingredientus.

® Nesusmulkinkite maisto per
smulkiai. Kad produktas neslysty
apdorojimo metu uzpildykite
didelio padavimo latako plotj arba
naudokite maza padavimo lataka.

® Pjaustant ar tarkuojant: staciai
jdétas produktas sutrumpéja
daugiau nei jdétas gulsciai.

® Baigus apdoroti produktus ant
disko arba dubenyje visada liks
truputis atlieky.
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Citrusiniy vaisiy
sulCiaspaudé

a Kuagis

b Sietelis

Surinkite citrusiniy vaisiy sul¢iaspaude

kaip parodyta paveikslélyje

1 Uzdékite sietelj ant dubens taip, kad
jo rankenélé uzsifiksuoty tiesiai virs
dubens rankenos.

2 Uzdékite klgj and pavaros asies ir
pasukite, kol ji nukris iki galo.

3 Vaisiy perpjaukite pusiau. Jjunkite 3
greitj ir spauskite vaisiy ant kdgio.

Patarimai

® Kad gautuméte geriausius
rezultatus, vaisius laikykite ir
sultus spauskite esant kambario
temperatdrai, be to pries
spausdami paritinkite vaisius ant
stalvirsio.

® Kad iSspaustumete daugiau sulciy,
spausdami judinkite vaisiy nuo
Sono ant sono.

® Sunkdami didelius kiekius sul&iy,
periodiskai istustinkite sietelj, kad
jame nesusikaupty minkstimas ir
séklos.




Rekomenduojamo naudojimo lentelé

Priedai Receptas / procesas r'\ @
7\
Zalia mésa ir zuvis 400 g 3 —» Max 15 - 20 sek.
Svogunas 250 ¢ P 5-10 sek.
Sausainiai 100 -250¢ Max 20 - 30 sek.
Kepiniai - Riebaly jtrynimas | 340 g milty Max 10 sek.
| miltus SVOris
Vandens jmaisymas 10 - 20 sek.
j teslg norint sujungti
ingredientus
%@ Viskas Bendras 800 g Min —» Max | 10 - 20 sek.
viename sSVoris
misiniai
Majonezas | Kiausiniy 3-4 Max 1-2
tryniai

Pjaustyti ir tarkuoti sarj, Max
morkas, bulves, kopustus, L
cukinijas, burokelius ng(\j/[rlsyk{te
Pjaustyti minkstesnius 'Ieizs'iﬁio 4 - Max
produktus, tokius kaip Kiekio 10 - 20 sek.
agurkai ir poml_do.ral nurodyto
Parmezano suris ir bulvés | 30t dubens. Max
Visi citrusiniai vaisiai 1kg 3 2-3

Aptarnavimas ir pagalba klientams

Jeigu iskils kokiy nors problemuy su jlasy priedo veikimu arba dél aptarnavimo informacijos
ziGrékite pagrindinj vartotojo vadova arba apsilankykite www.kenwoodworld.com.

® Sukurtas ir suprojektuotas ,Kenwood” Jungtinéje Karalystéje.
® Pagamintas Kinijoje.
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Latviesu

Ladzu, atlociet ilustracijas pirmaja lapa

Drosiba

Rdpigi izlasiet sos noradijumus un saglabgajiet
nakotnes vajadzibam.

Nonemiet visus iesainojuma materialus un uzlimes.
Pagr|e2|et atruma vadibu pozicija , 0" (IZSLEGTS)
un atvienojiet: pirms pap|ldp|ederuma uzstadisanas
vali nonemsanas; péc lietosanas un tad, kad ierice
netiek lietota; un pirms tirisanas.

Uzmanieties, ja virtuves kombaina ieklust karsti
Skidrumi, jo negaldltas tvaika izdali$anas ietekmé
tie var |zslakt|es ho ierices.

NEPARSTRADAJIET karstus produktus.
APPLAUCESANAS RISKS: Karstam sastavdalam
jalauj atdzist I1dz istabas temperaturai, pirms ielejat
tas bloda, vai pirms parstrades.

Nelieciet roka un rikus virtuves kombaina bloda, kad
tas ir pieslegts pie elektrotikla.

Naza asmeni un diski ir |oti asi, rikojieties ar tiem
uzmanigi. Tirot un turot asmeni, vienmeér satveriet
aiz roktura augsSpusé, talak no grieSanas virmas.
Griezot/rivéjot produktus nelaujiet blodal
piepildities [idz griesanas diska [imenim —
iztuksojiet to regulari.

Neparsniedziet blodas Iimena atzimi ,,MAX“
Vienmer |znem|et naza asmeni, pirms iztukéoja

blodu vai izlejat no tas saturu.

Nekada gadeumé nestumiet partiku caur padeves
atveri ar pirkstiem. Vienmér lietojiet komplektacija
ieklauto produktu stiméju.

Pirms skidruma izlieSanas no virtuves kombaina
blodas izslédziet un nogaidiet, [ldz asmens vai diski
pilnTba apstajusies.

Nelietojiet vaku, lai ekspluatétu virtuves kombainu —
vienmer lietojiet atruma vadibu.

TiriSana
Skatiet attélus [}

Pirms tirisanas vienmeér izslédziet un atvienojiet no

elektropadeves.
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® Pirms tirisanas pilniba izjauciet papildpiederumus.
® | ai atvieglotu tiriSanu, vienmeér mazgajiet detalas

uzreiz péec lietosanas.

® Dazu partikas produktu, pieméram, burkanu,
letekmé plastmasa var zaudeéet krasu. Parivéjot
plastmasu ar draninu, kas iemérkta augu ella, palidz

atjaunot krasu.

® Rikojieties ar asmeniem, grieSanas konusiem un
diskiem uzmanigi — tie ir loti asi.

Papildu bridinajumus par drosibu skatiet galvena
virtuves kombaina lietoSanas noradijumos.

Atsifrejums

Padomi un ieteikumi

Mazais stiméjs ® Pirms smalcinasanas sagrieziet

Lielais stiméjs
Padeves atvere

Vaks hd

Pievada varpsta b

Naza asmens

ski
Biezo $kélu/rivésanas disks
Plano $kélu/rivésanas disks

a

b

C

d

€ Bloda
f:

g

Di

h

i

j Ipasi smalkais rivésanas disks

Noceliet vidéja atruma atveres d

parsegu E

Liela atruma atveres vacinam jabuat
uzstaditam, pretéja gadijuma ierice

galu, maizi un darzenus 2 cm lielos
kubicinos.

Garsaugus vislabak smalcinat, kad
tie ir tiri un sausi.

Lietojot naza asmeni, rikojieties
uzmanigi, lai nesasmalcinatu édienu
parmerigi.

Nelietojiet naza asmeni ledus
gabalinu vai citu cietu produktu,
tadu ka garsvielas, smalcinasanai, jo
tie var sabojat papildpiederumu.
Pievienojot maisijumiem mandelu
esenci vai aromatizéjosas vielas,
tdm nevajadzétu saskarties ar
plastmasu, jo tas var atstat traipus.

nedarbosies.

Diski

Samontéjiet virtuves kombainu, ka 1
paradits attéla
1 levietojiet piedzinas varpstu atveré.
2 Uzstadiet blodu uz piedzinas
varpstas ta, lai rokturis atrastos

virs atruma vadibas, un pagrieziet 2
pulkstena raditdja virziena, ldz tas 3
nofikséjas.

3 Uzstadiet uz citrusauglu sulas
spiedes naza asmeni vai kadu no
diskiem. Naza asmens un disku
grieSanas dala ir asi, tadé| vienmér
rikojieties ar tiem uzmanigi.
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|zvélieties padeves atveri, kuru
vélaties lietot. Stiméjs satur mazaku
padeves atveri, lai parstradatu
individualus produktus vai planas
sastavdalas.

lelieciet partiku padeves atveré.
leslédziet un vienmeérigi spiediet
stiméju uz leju — nekada gadijuma
neievietojiet pirkstus padeves atveré.



Mazas padeves atveres lietosana —

vispirms ievietojiet lielo stGmeéju padeves

atvere.

Lielas padeves atveres lietoSana —

lietojiet abus stimeéjus kopa.

® Nelaujiet blodai piepildities lidz
grieSanas diska lTmenim — iztuksojiet
to regulari.

® Neparsniedziet blodas [Imena atzimi
LMAX",

Padomi un ieteikumi

® | ietojot abpuséjos diskus,
parliecinieties, ka nepiecieSama
griesanas puse ir vérsta uz augsu.

® | jetojiet svaigus produktus.

® Nesagrieziet partiku parak
smalki. Lai produkti neaizslidétu
smalcinasanas laika, uzpildiet lielo
padeves atveri visa tas platuma vai
izmantojiet mazo padeves atveri.

® Griezot Skéles vai rivéjot: vertikali
jevietoti produkti péc parstrades
bUs 1saki neka horizontali novietotie
produkti.

® P&c parstrades uz diska vai
sasmalcinataja partika vienmér
paliks nedaudz nesasmalcinatu
produktu.

Citrusauglu sulu spiede

a Konuss
b Siets

Samontéjiet citrusauglu spiedi, ka

redzams attéela

1 Uzstadiet sietu uz blodas ta, lai
izcilnis uz malas nofiksétos blodas
roktur.

2 Novietojiet konusu uz piedzinas
varpstas, pagriezot to, I1dz tas
nolaizas lidz galam.

3 Sagrieziet augli uz pusém.
Parslédzieties uz 3. atrumu un
spiediet augli uz konusa.
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Padomi un ieteikumi

® | ai gltu labaku rezultatu, glabajiet
auglus un spiediet no tiem sulas,
kad tie ir istabas temperatara,
un izrullgjiet tos ar plaukstu uz
darbvirsmas.

® | ai palidzétu izspiest sulu,
spieSanas laika parvietojiet augli no
vienas puses uz otru.

® |zspiezot daudz sulas, regulari
iztuksojiet sietu, lai tajad neuzkratos
augla mikstums un séklas.




leteikto lietojumu tabula

Papildpiederumi

Recepte / process

a

(7

Jéla gala un zivis 400 g 3 —» Max 15-20s
Sipoli 250 ¢ P 5-10s
Cepumi 100 -250¢g Max 20-30s
Konditorejas izstradajumi 340 g Max 10s
— taukvielu iemaisisana Miltu svars
miltos
Udens pieliesana, 10-20s
lai samaisttu miklas
sastavdalas.
Q Universalais | Kopéjais 800 g Min —» Max 10-20s
kaku svars
pulveris
Majonéze Olu 3-4 Max 1-2
dzeltenumi
Griez Skélés un rive sieru, Max
burkanus, kartupelus, o
kapostus, kabacus, bietes | Neparsniedziet
Griez mikstakus produktus, makstmglo 4 - Max
~ - ) o atzimi 10-20s
tadus ka gurki un tomati Uz
Parmezana siers un blodas. Max
kartupeli '
Visi citrusaugli 1kg 3 2-3

Serviss un klientu apkalposana

Ja jums rodas ar ierices ekspluataciju saistitas problémas vai nepiecieSama
informacija par servisu, skatiet galvenas lietoSanas instrukcijas vai apmeklgjiet vietni
www.kenwoodworld.com.

® Projektéja un izstradaja Kenwood Apvienotaja Karalisté.

® Razots Kina.
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made in China



Kenwood Ltd

New Lane
Havant
Hampshire
PO9 2NH

kenwoodworld.com

© Copyright 2021 Kenwood Limited.

All rights reserved

€5

146515/1





