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Turkge

Guvenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki
kullanimlar icin saklayin.

TUm ambalajlari ve etiketleri ¢cikartin.

Fis veya kablo hasar gorurse, guvenlik nedeniyle,
tehlikeye yol acmamasi icin Kenwood ya da yetkili
bir Kenwood tamircisi tarafindan degistiriimelidir.
Blenderi kullanmadan once kablonun, kablo
bolmesinden © tamamen acildigindan emin olun.
Keskin bicaklara DOKUNMAYIN. Hazneyi bosaltlrken
ve temizlik sirasinda yaralanmayi 6nlemek icin
bicaklar dikkatli tutun.

GUc¢ Unitesine takiliyken elinizi veya mutfak
esyalarini hazneye sokmadan dnce daima cihazi
kapatin ve fisini cekin.

Kullanimda olan aksesuarlari degistirmeden veya
parc¢alara yaklasmadan o6nce cihazi kapatin ve gii¢
kaynagindan ayirin.

Blender kapagdina bir guvenlik anahtari takilmistir
ve motor, yalnizca kapak dogru sekilde takilirsa
calisacaktir. Kapak yerine oturmadan calistirmaya
kalkmayin.

Asla hasarli bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya
tamir ettirin: bkz. ‘Servis ve musteri hizmetleri’.
Calisirken cihazin basindan asla ayrilmayin.
Haznenin icinde isaretlenmis minimum seviyenin
altinda veya maksimum doldurma seviyesinin
Ustinde dolum yapmayin.

15 dakikalik dinlenme siiresi olmadan cihazinizi

3 dakikadan fazla bir siire karistirma igin
kullanmayin. Daha uzun siire sirekli islem yapmak
cihaziniza zarar verebilir.

DIKKAT: Kapagdl hazneden cikarmadan dnce, cihazi
kapatin ve bicaklar tamamen durana kadar bekleyin.
Smoothie tarifler - dondurulurken kati hal almis
malzemeleri asla karistirmayin, hazneye koymadan
dnee Kirin.

Bicaga zarar verebileceginden muskat veya
kurutulmus zerdecal kdkU gibi sert baharatlar
cekmeyin.



Blenderi bosken calistirmayin.

Blenderi icinde yiyecek saklama kab1 olarak
kullanmayiniz. Her kullanimdan sonra blenderin icini
bosaltiniz.

Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan
sarkmasini ya da sicak yUzeylere temas etmesini
onleyin.

Cihazi asla sicak gazli veya elektrikli ocagin Ustlne
veya vakinina veya sicak bir alete degebilecedi yere
koymayin.

Bu cihaz sadece dengeli, i1siya dayanikli duz bir
yUzey veya masa ustunde kullaniimahdir.

DIKKAT: Termal kapatmanin yanlislikla sifirlanmasi
kaynakll tehlikeyi dnlemek icin bu cihaz, zamanlayici
gibi harici bir anahtarlama cihaziyla beslenmemeli
veya duzenli olarak acilip kapatilan bir elektrik
kaynagina baglanmamalidir.

Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.
Dikkat: Cihazi egimli bir yUzey Uzerinde calistirmayin.
Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri
yetersiz kisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi
olmayan kisilerce gdzetim altinda olmalari ve cihazin
glUvenli sekilde kullanimina iliskin talimatlari almalari
ve olasl tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.
Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniilmamalidir.
Cihazi ve kordonunu cocuklarin erisemeyecegdi
yerde tutun.

Bu cihazi sadece ic mekanlarda kullanim alaninin
oldugu yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigl takdirde hicbir sorumluluk kabul etmez.

Sicak Malzemeleri Karistirma
o DIKKAT: Calisma sirasinda kapaktan ve doldurma

kapagindan dbkerken ve bosaltirken cikis alanindan
cikan buharla temastan kacinin.

® Her zaman doldurma kapagini takin ve karistirma

ddngUsU sirasinda doldurma kapagdini cikarmayin
veya malzeme eklemeyin.
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DIKKAT: Haznenin disi, kapak ve doldurma kapag!
kullanim sirasinda I1sinacak ve cihaz kapatildiktan
sonra da SICAK kalacaktir. Kapagi daima kapak
tirnagini kullanarak ¢ikarin ve hazne kolunu
kullanarak kaldirin ve dokun.

Ani buhar nedeniyle cihazdan sicak sivi
cikabileceginden cihaza sicak sivi ddkultrse dikkatli
olun.

Sicak malzemeleri karistirirken haslanma olasiligini
en aza indirmek ve olasi yaniklari dnlemek icin
ellerinizi ve diger acikta kalan cildinizi kapaktan

ve doldurma kapagindan uzak tutun. Gerekirse
kullanim sirasinda ellerinizi bir bez veya firin eldiveni
ile koruyun.

DIKKAT: Cok sicak malzemelerin karistirilmasi
sicak sivi ve buharin kapaktan veya doldurma
kapagindan aniden sigramasina sebep olabilir.
Corba gibi sicak sivilari islerken ASLA hazne
Uzerindeki sicak sivi isaretini & asmavyin.

Isitict yUzey kullanim sonrasinda sicak kalabilir.
Sicak karistirma islevini veya buharli pisirici sepetini
kullanirken blenderi duvar ve asma dolaplardan
uzak tutun: Buhar bunlara zarar verebilir.

Ozellikle pisirme sirasinda veya sonrasinda kapadi
cikarirken, buharl pisirici sepetinden ¢cikan buhara
dikkat edin.

Parcalari tutarken dikkatli olun; tum sivilar, buhar,
buharli pisirici sepeti veya hazne ¢cok sicak olacaktir.
Sepeti cikarmak icin her zaman birlikte gelen kolu
kullanin.

Gida giivenligi
e Etleri (kUimes hayvanlari dahil), baliklari ve deniz

Grunlerini iyice pisirin.

® Yemeden dnce yemeklerin sicak olduklarindan emin

olun.

® Yiyecekler pistikten kisa bir sUre sonra yenmeli

veya hizli bir sekilde sogumasina izin verilip en kisa
zamanda buzdolabina konmalidir.



Bakim ve temizlik
Cizimlerine Bakin

Urun Uzerindeki § isareti su ya da baska sivilara
daldiriilmamasi gereken parcalari gdsterir.

Motor Unitesini veya hazneyi suya daldirmayin.
Basibos birakildiysa ve monte, demonte edilmeden
veva temizlemeden &dnce daima cihazi kapatin ve
fisini prizden cekin.

Motor Unitesinin, kablosunun veya fisinin islanmasina
asla izin vermeyin.

UYARI: Temizleme, doldurma veya ddkme sirasinda
konektdr Uzerine sicratmaktan kacinin.

Konektorleri temiz ve kuru tutun. Motor Unitesini
nemli bir bezle silin ve ardindan kurulayin.

Hazne ve bicaklarin icini temizlemek icin ‘Kolay
Temizlik” &n ayarini kullanin. 1,4 litre su ve 2 damla
bulasik deterjani koyun. Sivinin tasmasina neden
olabileceginden ¢ok fazla deterjan KOYMAYIN.

Fisi takin ve ‘Kolay Temizlik’ én ayarini secin. On ayar
bittiginde bicak ve haznenin icini durulayin.
Haznenin icine yemek yapisir ya da icinde yemek
yanarsa, mUumkun oldugunca spatula ile kaziyin.
Hazneyi 1lik sabunlu su ile doldurun ve yumusamasini
bekleyin.

Inatcl artiklari temizleme fircasi kullanarak cikartin.
Haznede olusabilecek renk degisimleri performansi
etkilemez.

Fise takmadan 6nce

® Aygitl kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni
oldugundan emin olunuz.

® UYARI: BU CiIHAZ TOPRAKLANMALIDIR.

® By cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC 1935/2004
Ydénetmeligine uygundur.

Ik kullanimdan énce

Parcalari yikayin: bkz. ‘Bakim ve Temizlik'.




Parcalar

Doldurma kabi
Kapak

Buharl pisirici sepeti
Sabit bicakl hazne
Kol

Gug¢ birimi

Gosterge ekrani
Doner kadran

Kablo bélmesi

Manuel 6n ayar
PUrtzstz Corba 6n ayari
iri Taneli Corba &n ayari
Komposto 6n ayari
Kolay Temizlik én ayari
Puls/Buz

Hiz secici1- 4
Baslat/Durdur dugmesi

OBREFIPEEEREFEOEOPOO®EE

Pisirme Blenderinizi kurmak

icin
- A cizimlerine Bakin

Manuel Pisirme
- Cizimlerine Bakin

Zaman/Sicaklik Secme digmesi
(=) Zaman/Sicaklik dagmesi
(+) Zaman/Sicaklik dugmesi

Pisirme/Isitma 6n ayarlarini
kullanmak icin

- 48 Cizimlerine Bakin

1 Yiyecekleri hazneye koyun. En iyi
sonu¢ icin sivilari daima en son
ekleyin.

® Dolum seviyesinin haznenin i¢cindeki
800mI MIN ve 1400mI MAX isareti
arasinda oldugundan emin olun.
Sicak malzemelerle ¢alisirken 1400
ml'nin lizerinde dolum yapmayin.

2 Kapagi ve doldurma kapagini takin -
kilitlemek icin saat ydninde cevirin.

3 Doner kadrani istenen 6n ayara
getirin. Sicaklik ve zaman bilgileri icin
On ayar tablosuna bakin.

4 On ayari baslatmak icin Baslat/
Durdur dugmesine basin - Ekranda
geri sayim baslayacaktir.

5 On ayarli strenin sonunda blender
otomatik olarak duracak, ekran yanip
sbnecek ve ekranda 'End’ (Son)
mesajl gdsterilecektir.

® On ayari istediginiz zaman
duraklatmak icin 'Baslat/Durdur’
dugmesine basin - geri sayim
duracak ve ekran yanip sdnecektir.
Devam etmek i¢cin 'Baslat/Durdur’
dugmesine tekrar basin.

Buharl pisirici sepeti kolu

Fonksiyon

Fonksiyon a¢iklamasi

Manuel Zaman

Sicaklik
ogmen

Saati ve sicakligl manuel olarak se¢mek icin zaman ve
sicaklik arasinda gecis yapmak Uzere digmeye basin.
Zamani ve sicakligi ayarlamak icin (+/-) dagmelerini
kullanin,

Zaman ve
sicakhk
dugmelerine
basarak
degerleri artirin

veya azaltin.

Zaman/sicaklik digmesine bastiktan sonra zamani ve
sicakligl (°C) degistirmek icin (+) ve (-) dugmelerini kul-
lanin.

Zaman 5 saniyelik artislarla 05:00 - 60:00 arasinda ayar-
lanabilir.

Zaman icinde daha hizli ilerlemek icin (+ veya -) digme-
sini basili tutun.

Sicaklik, 40 - 100°C arasinda 5°C'lik artislarla ayarlanabilir.
Zaman ve sicaklik secildikten sonra geri sayimi baslatmak
icin Baslat/Durdur digmesine basin.
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Pisirme/Isitma 6n ayarlari

On ayar \ﬁ' Karistirma s s S
H @ Dongiisii keep_wa .
(MAKS) °c (dak) a0 k)
Manuel 800 ml-14L | 40-100 | 05:00 - 0 )
@ 60:00
Puatursuz 800 ml-14L 100 25:00 Az 40
é Corba
smooth
Taneli 800 ml-14L 100 30:00 0 40
@ Corba
chunky
a Komposto | 800g Meyve 100 35:00 sk O
100ml sivi
compote
sk
Easy Clean 14 L 65-75 3:.00 2:00 )
00:20
@ Acik/00:30
KAPALI X 3 +
00:30 ACIK

% Komposto 6n ayari - Pisirme ddngust boyunca bicaklar malzemeleri aralikli olarak
calkalayacak ve karistiracaktir.

%% Sicak Tut - 'PUrtzsiz’ ve 'Iri Taneli’ corba on ayarlarinin sonunda blender otomatik
olarak 'Sicak Tut' moduna gececek ve 40 dakikadan baslayarak geri sayim yapacak-
tir.

Oneri ve ipuglan

® Pisirmeye yardimci olacagindan malzemeleri esit boyutlarda parcalara dograyin.

® Pisirmenin son 10 dakikasl sirasinda sut, krema, yogurt vb. yiyecekleri ekleyin.
Bu, karisimin kdpUrmesini dnleyecek ve yanmayi veya haznenin dibine yapismayi
durduracaktir.

® Corba yaparken ve gerekli oldugunda, iyice pistiklerinden emin olmak icin, karistirma
icin hazneye eklemeden 6nce etlerin mUhurlenmesini ve sebzelerin bir tavada
sotelenmesini tavsiye ederiz.

® Gereken pisirme sUresini kisaltmak i¢in sicak et suyu kullanin.

® DPisirdikten sonra daha pUrlzslz bir sonug istiyorsaniz blender hizi olarak 1- 4'G
kullanin.

Besamel Sos

SUt bazl soslar yapmak i¢cin hazneye

500ml sut, 45g un ve 45g tereyadi ekleyin.

Kolay Temizlik programini 2 veya 3 kez kullanin (Maksimum sUre 9 dakika).




Buharli p|$|r|c| Sepetini 2 Sepeti, cikarilabilir kolun yuvasini

kullanmak icin

cikis bolgesi ile hizalayarak takin
- sepetteki oluklar, haznedeki

- m Cizimlerine Bakin cikintilarin Gzerine oturmalidir.
1 Hazneye 500 ml su ilave edin. 3 Pisirilecek yemegi sepete koyun.
® 30 dakikalik pisirme i¢in 500 ml 4 Kapagi ve doldurma kapagini takin,
yeterli olacaktir. Daha uzun pisirme ardindan manuel veya iri taneli corba
streleri icin daha fazla su eklemeniz on ayarini secin.
gerekebilir. 5 Baslat/Durdur dugmesine basin ve
® Buharl pisirici sepeti, et, balik ve geri sayim baslayacaktir.
sebze gibi butiin malzemeleri corba 6 Pisirme donglsinun sonunda
ile ayni anda pisirmek icin iri taneli kapatin ve yiyecegi ¢cikarmak i¢in
corba 6n ayariyla birlikte kullanilabilir. kolu sepete takin.
se | 4 0 @
U
°C (dak) Su/Sivi
@ Manuel 100°C 15:00 - 50:00 500 ml
@ Taneli Corba 100°C 30:00 500 ml - 800 ml
chunky

Buharli Pisirici Sepeti Pisirme Kilavuzu

Yiyecek ‘ﬁ' @
(MAKS) (dak)
Patates 3-4 cm'lik parcalar 300 g 20:00 - 30:00
Havug¢ 2 cm'lik dilimler 200 g 20:00 - 25:00
Brokoli 100 g 15:00 - 20:00
Balik fileto 100 -150 g 20:00 - 25:00
Tavuk gogsu 2x150 g 30:00 - 40:00

Oneri ve ipuglan

30 dakikadan uzun sUreli buharda pisirme yapiyorsaniz su eklemeniz gerekecektir.
En iyi sonuc ve esit pisirme icin sepeti asiri doldurmayin.

Kasede kalan sivi, corba veya et suyu yapmaya uygundur. Ama dikkatli olun, cok
sicak olacaktir.

Yiyecek parcalari arasinda bosluk birakin.

® Benzer bUyuklUkteki yiyecekler daha esit piser.

Yemeginiz yeterince pismemisse su seviyesini kontrol edin, su ekleyin ve saati manuel
olarak sifirlayin.
Unitenin kurumasina izin vermeyin, gerektigi kadar suyla doldurun.
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Karistirma islevi (isisiz)
- @ Cizimlerine Bakin

kapanacaktir. Saati sifirlamak icin
'Baslat'a basin.

® Karistirma déngusunt duraklatmak
1 Yiyecekleri hazneye koyun. En iyi icin 'Baslat/Durdur’ digmesine basin.
sonug i¢cin donmus malzemeleri Devam etmek icin 'Baslat/Durdur’
daima en son ekleyin. dugmesine tekrar basin.
® Dolum seviyesinin haznenin icindeki 5 Karistirma dongisina bitirmek veya
500mI MIN ve 1750m| MAX isareti iptal etmek icin '‘Baslat/Durdur’
arasinda oldugundan emin olun. digmesine basin ve kadrani 'O’
2 Kapagdl ve doldurma kapagini takin - konumuna getirin.
kilitlemek icin saat yonunde ¢evirin.
3 Doner kadrani istenen hiza veya Q e Pulse islevi
Pulse'a cevirin. Hiz ve slre bilgisi icin )
. ® Motoru Baslat/Durdur eyleminde
soguk karistirma tablosuna bakin. st Kici e, i Wklarl
4 Baslamak icin Baslat/Durdur calistirmax iein yl kisa arafixiaria
e ) N kullanin. Pulse, Baslat/Durdur
dugmesine basin - géruntd L . -
digmesi basil oldugu strece
ekraninda sayim baslayacaktir. | Kt
Not: Blender, 3 dakikalik strekli calizacaxtr.
: ® Buz kirmada kullanin.
calismadan sonra otomatik olarak
Tarif r-\
7 ®
(dk : sn) (MAKS)
Milkshake'ler 01:00 - 01.30 500 - 1000 ml
SogJuk icecek ve Smoothie'ler 01.00 - 02:00 500 - 1750 ml
Soguk Corbalar 02:00 - 03:00 500 - 1750 ml
Sulu Hamur 01:00 1000 ml
Sogduk pureler 00:30 - 01:00 300 g
Buz Kirma 00:20 - 00:40
&
125¢g
Bal ve Kuru Erik Ezmesi
Cekirdeksiz Kuru Erik 360 g
00:05
Bal 3209
Ekle
Su 00:08 300 g

Oneri ve ipuclar

dondurma vb.)

® En iyi sonuc icin bir durdur/baslat isleminde buzu kirmak icin 0 islevini kullanin.
® Smoothie'ler - Once taze meyve ve sivi malzemeleri koyun (yodurt, sit, meyve sulari
vb.). Daha sonra buz veya donmus malzemeler ekleyin (donmus meyve, dondurma,

® Kuru malzemeleri karistirmak icin - Parca halinde kesin, doldurma kapadini ¢ikarin
ardindan makine calisirken parcalari birer birer icine atin. Elinizi acikligin Gzerinde
tutun. En iyi sonug icin duzenli olarak bosaltin.

® Kalin karisimlar (6r. ezme ve bandirma soslari) siyirma gerektirebilir. Karisimin
islenmesi zorsa daha fazla sivi ekleyin.




Kablo bdlmesi

Fazlalik olan kordonu gli¢ Unitesinin arkasmdaki béImeye itin.

Servis ve muUsteri hizmetleri

® Cihazinizin calismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz, yardim istemeden 6nce bu
kilavuzdaki “Sorun giderme kilavuzu” béliumune bakin veya www.kenwoodworld.com
adresini ziyaret edin.

® | (tfen unutmayin, Urdn Grinun satildigr Ulkedeki mevcut tim garanti ve tuketici haklari
ile ilgili yasal mevzuata uygun bir garanti kapsamindadir.

® Kenwood UrunUnuz arizalanirsa veya herhangi bir kusur bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine gbnderin veya goturin. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis
Merkezinin guncel bilgilerine ulasmak icin www.kenwoodworld.com adresini veya
Ulkenize 6zel web sitesini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de Uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLi VE ELEKTRONIK EKiPMANIN BERTARAF EDILMESINE iLiSKIiN
AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE BERTARAF EDILMESi HAKKINDA ONEMLI BiLGI
(WEEE)

Kullanim émrinin sonunda Urldn evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.

Urun yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu hizmeti saglayan bir
saticlya goturulmelidir.

Sorun giderme kilavuzu

Problem Nedeni C6ziim
Blender calismiyor. | Ekran acik degil. Cihazin gu¢ kaynagina takili olup
olmadigini kontrol edin.
Hazne, glc Unitesine Blenderin gu¢ Unitesine dogru sekilde
oturtulmamis. takihp takilmadigini kontrol edin.

Ekran 'JUG' (HAZNE)
gorlunecektir.

Kapak dogru takilmamis. | Kapagdin dogru sekilde kilitlendigini
Ekranda "OPEN' (AC) kontrol edin.
mesajl gdrunecektir.
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Sorun giderme kilavuzu

Problem Nedeni Co6ziim
Kapak ve Hazne asiri dolu Malzemelerin haznenin icinde isaretli
doldurma maksimum seviyenin Uzerinde olup
kapagindan olmadigini kontrol edin.
sigrayan sivi. Sicak sutlin képurmesi ve [ 1,41'nin Gzerinde sicak sivi eklemeyin
tasmasi. ve pisirmenin son 10 dakika icinde sUt
eklemeyin.
Easy Clean programi - 1,4 | 1,4 litre su ve 2 damla bulasik deterjani
litreden fazla su ve cok ekleyin.
fazla deterjan eklenmis.
Malzemeler Sut isitiliyor. Yanmay! 6nlemek icin 6n ayarin son

haznenin dibinde
yaniyor.

5-10 dakikasi icinde sut, krema vb.
malzemeleri ekleyin.

Yetersiz sivi eklenmis.

Daha fazla sivi ekleyin.

Karistirma
performansi kotu.

Yetersiz isleme sUresi.

Hiz secici 1 - 4'U kullanarak daha uzun
stre karistirin.

Yetersiz sivi eklenmis.

Daha fazla sivi ekleyin.

BuyUk yiyecek parcalari
veya ¢ok fazla malzeme
isleniyor.

Malzemelerin bir kismini ¢ikartin ve
malzemeleri daha kUc¢Uk pargalar
halinde dograyin.

Yemek az pismis

BuyUk yiyecek parcalari
veya ¢ok fazla malzeme
isleniyor.

Malzemelerin bir kismini ¢ikartin ve
malzemeleri daha kUc¢Uk pargalar
halinde dograyin.

Cig et veya mercimek
pisirme.

lyice pistiginden emin olmak icin,
karistirma icin hazneye eklemeden
oOnce etlerin tavada veya firinda
mUhUrlenmesini tavsiye ederiz.
Pisirme islemine yardimci olmasi icin
sicak et suyu kullanin.

Yetersiz pisirme sUresi.

Pisirme islemine yardimci olmasi icin
sicak et suyu kullanin.

Pisirme suresini uzatmak icin manuel
programi kullanin.

Sicak tut modunda
Purtizsuz veya iri Taneli
Corba programi.

Normal islev.
Sicak Tut modunu durdurmak igin
kadrani 'O" konumuna ¢evirin.
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Problem

Nedeni

Coziim

Ekranda 'End’
(Son) mesajl

goérunuyor ve
yanip sbnuyor.

Soguk karistirma
donglsu 3 dakikaya
ulasti ve Unite otomatik
olarak durdu.

Hizi yeniden secmek icin 'Baslat’a
basin

veya durdurmak i¢cin kadrani 'O’
konumuna c¢evirin.

Unite bip sesi
cikariyor. Bir seferde 3 dakikadan uzun
calistirmak istiyorsaniz, blenderin
15 dakika sogumasina izin vermeniz
onerilir.
On ayar bitti veya iptal Bir én ayari yeniden se¢cmek icin
edildi. kadrani "O" konumuna ¢evirin veya
"Baslat"a basin.
Ekranda '----' Bekleme modu. Normal ¢alisma.
goérunuyor. Hizi veya 6n ayari segin.
'OPEN' (AC) Kapak yerine oturmamis.

mesajl gérunlyor
ve ekranda yanip
sdnuyor.

Unite bip sesi
cikariyor.

isleme sirasinda kapak
cikarilmis veya aciimis.

Kapagdi takin ve 'Baslat’'a basin.

JUG (HAZNE)
mesajl gérintyor
ve ekranda yanip

Hazne yerine oturmamis.

Hazne isleme sirasinda
cikariimis.

Hazneyi yerine oturtun ve 'Baslat'a

sonuyor. basin.

Unite bip sesi

cikariyor.

EO - E5 Hata Isitict veya motor asiri Cikarin ve ekran kararana kadar birkag

Kodlari ekranda
goérunuyor ve
Unite bip sesi
cikartiyor.

yUk/asiri 1Isinma sorunlari.

(Termal kapatma
calistirildi).

saniye bekleyin.

Ardindan sifirlamak icin tekrar takin.
Yeniden baslatmadan 6nce yeterli
sivinin kullanilip kullaniimadigini
kontrol edin.

Tarifte sivi yetersiz ve
hazne kurumus. Hazne
asirt yuklenmis.

Yeterli sivinin eklenip eklenmedigini
kontrol edin.

Bu kilavuzdaki tavsiyelere uyun ve
onerileri asiyorsa islem miktarlarini
azaltin.

Sorun devam ederse en yakin yetkili Kenwood Servis Merkezi ile iletisime gecin.
Size en yakin Kenwood Servis Merkezinin guncel bilgilerini bulmak icin
www.kenwoodworld.com adresini veya Ulkenize 6zgl web sitesini ziyaret edin.
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Cesky

Nezapomeiite si prosim rozevfit titulni stranku s vyobrazenim

Bezpeclnost

Prectéete si pecliveé pokyny v této prirucce

a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Odstrante veskery obalovy material a nalepky.
Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu
nebo zastrcky, je z bezpecnostnich ddvodd nutné
nechat je vymeénit od firmy Kenwood nebo od
autorizovaného servisniho technika firmy Kenwood,
aby se predeslo nebezpedi.

Pred pouzitim mixéru zkontrolujte, jestli je cely
kabel vysunuty z ulozného prostoru Pro kabel
NEDOTVYKEJTE SE ostrych noz(. Zachazejte

s nozi opatrné, abyste se nezranili pri vyprazdnovénf
nadoby a pfi Cisteni.

Kdyz je nadoba pripojena k hnaci jednotce, vzdy
pristroj vypnéete a odpojte od zdro e napajeni, nez
do nadoby vlozite ruce nebo nacini.

Pred vyménou prislusenstvi nebo manipulaci

s ¢astmi, které jsou p¥i pouziti v pohybu, pristroj
vypnéte a odpojte od zdroje napajeni.

Viko mixéru je vybaveno bezpecnostnim spinacem
a motor se nespusti, pokud nebude viko radnée
nasazene. Nepokousejte se pristroj spustit bez
nasazeneho vika.

Pristroj nepouzivejte, pokud je poskozeny. Nechejte
jej zkontrolovat nebo spravit: viz ¢ast ,Servis

a udrzba“.

Pristroj v chodu nenechavejte nikdy bez dozoru.
Nenaplnu te nadobu meéneé nez po minimalni Uroven
a neprekracujte maximalni objem vyznaceny zevnitr
nadoby.

Nepouzivejte pfistroj k mixovani po dobu delsSi nez
3 minuty bez 15minutové prestavky. Nepreruseny
provoz po delSi dobu muze pfFistroj poskodit.
POZOR: Nez sundate z nadoby viko, vypnéte pristroj
a pockejte, nez se noze zcela zastavi.

Recepty na ovocné koktejly (smoothie) - nemixujte
zmrazeneé prisady, které zmrzly ve velkou hroudu.
Pred pridanim do nadoby je rozdrolte.
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Nezpracovavejte tvrdé koreni, napriklad muskatovy
orisek nebo suseny koren kurkumy, protoze by to
mohlo poskodit nozovou jednotku.

Mixer se nesmi nikdy spoustéet prazdny.
Nepouzivejte mixér jako skladovaci nadobu. Pred
pouzitim a po ném musi byt prazdny.
Nenechavejte privodni kabel volné viset pres

okraj stolu nebo pracovni plochy nebo se dotykat
horkych ploch.

Pristroj nikdy nepokladejte na plynovy horak nebo
elektrickou plotynku nebo do jejich blizkosti ani na
misto, kde by se mohl dotykat néjakéeho horkeho
spotrebice.

Pristroj by se mél pouzivat pouze na stabilnim,
rovném a zaruvzdorném povrchu nebo stole.
POZOR: K zamezeni nebezpeci zplsobeného
neumysinym vynulovanim tepelné pojistky nesmi
byt tento pristroj napajen prostrednictvim externiho
spinaciho zarizeni, napriklad casovace, a nesmi

byt pripojen ke zdroji napajeni, ktery se pravidelné
zapina a vypina.

Nespravné pouzivani spotrebice muze zpusobit
zranéni.

Pozor: Nepouzivejte pristroj na sikmem povrchu.
Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkusenosti a znalosti mohou spotrebic pouzivat

v pripadé, ze jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 bezpecnem pouzwam spotreblce a chapou rizika,
kterd jsou s pouzivanim spojena.

Dohlédnéete, aby si deti s pristrojem nehraly.

Tento spotrebic nesméji pouzivat deti. Spotrebic

a jeho kabel musi byt mimo dosah déti.

Toto zarizeni je uréeno pouze pro domaci

pouziti. Spolecnost Kenwood vylucuje veskerou
odpovédnost v pripadé, ze zarizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto
pokyny.



Mixovani horkého obsahu

POZOR: Vyhnéte se pare, ktera vychazi z hubice pri
nalévani a z vicka plniciho otvoru za provozu.

Vzdy nasadte vicko plniciho otvoru a nesundavejte
ho a nepridavejte ingredience v pribéhu mixovaciho
cyklu.

POZOR: Vnejsi povrch nadoby, vika a vicka plniciho
otvoru se za provozu zahriva a zlstane HORKY

I po vypnuti pristroje. Pri sundavani vika vzdy viko
uchopte za Uchytku a pri nalévani pouzijte rukojet
nadoby.

Pri nalévani horke tekutiny do pristroje budte
opatrni, protoze mutze kvUli ndhlému uvolnéni pary
vystriknout.

Aby se co nejvice omezila moznost opareni pri
mixovani horkych ingredienci, drzte ruce a dalsi
¢asti téla s odhalenou kizi dal od vika a vicka
plniciho otvoru, abyste se vyhnuli popaleninam.

Pri manipulaci je nutné chranit ruce utérkou nebo
kuchynskou chnapkou.

POZOR: PFi mixovani velmi horkych ingredienci

se mize stat, Ze se pres viko nebo vi¢cko plniciho
otvoru nahle uvolni horka tekutina nebo para.

Pri zpracovani horkych tekutin, napr. polévky, NIKDY
neprekracujte znacku pro horke tekutiny é na
nadobeé.

Na povrchu topného télesa zUstava po pouziti
pristroje zbytkoveé teplo.

Pri pouziti funkce mixovani horkého obsahu nebo
paraku nepokladejte mixér do blizkosti stén a pod
skrinky, aby je neposkodila para.

Dejte si pozor na paru, ktera z paraku unika, zejména
pfi otevirani vika v pribéhu vareni nebo po vareni.
Davejte pozor pri manipulaci s jednotlivymi ¢astmi;
veskereé tekutiny, kondenzaty, parak a nadoba budou
velmi horké. K vyjmuti paraku vzdy pouzivejte
dodavanou rukojet.

Bezpeénost potravin

Maso (v¢etné drlbeze), ryby a morské plody
ddkladné uvarte.
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® Pred konzumaci vzdy zkontrolujte, zda je jidlo vrelé.

® Potraviny by se mely snist kratce po uvareni nebo
by se mely nechat rychle zchladnout a pak by mély
byt co nejdrive ulozeny do lednice.

Péce a cisténi

Viz ilustrace

e Symbol ¥ na pristroji oznacuje casti, které nelze
ponofrit do vody ¢i do jiné tekutiny.

® Neponorujte hnaci jednotku ani nadobu do vody.

e \/zdy pristroj vypnéte a odpojte ho z elektricke
zasuvky, pokud zUstava bez dozoru, a také pred
sestavovanim, rozebiranim a cistenim.

e Dbejte na to, aby hnaci jednotka, kabel nebo
zastrcka nikdy nebyly mokré.

e UPOZORNENI: Dejte pozor, abyste pfi ¢isténi, pInéni
nebo nalévani nevylili zadnou tekutinu na konektor.

e Udrzujte konektory v suchu a cCistotée. Hnaci
jednotku otrete vihkym hadrikem a osuste.

e K ¢isténi vnitrku nadoby a nozU pouzijte predvolbu
Snadné cisténi. Nalijte do nadoby 1,4 litru vody
a 2 kapky prostredku na myti nadobi.
NEPRIDAVEJTE prilis mnoho saponatu, protoze
jinak by tekutina mohla pretéct.

o Pfipojte pristroj ke zdroji napajeni a zvolte predvolbu
Snadné cisteni. Po ukonceni predvolby noze
a vnitrek nadoby oplachnéte.

® Pokud se potraviny prlchy’u uvnitr nadoby nebo
pokud se pripali, co nejvic je odstrante stérkou.
Naplnte nadobu teplou vodou se saponatem
a nechejte ji odmocit.

® Houzevnatée usazeniny odstrante stetkou. Zmena
zbarveni nadoby neovlivni jeji funkénost.

Pfed zapojenim

® Presvedcte se, Zze vase elektrickd zasuvka odpovidad zadsuvce uvedené na spodni strané
pfistroje.

® VAROVANI: TENTO SPOTREBIC MUSi BYT UZEMNENY.

® Tento spotrebi¢ splnuje nafizeni ES ¢.1935/2004 o materidlech a vyrobcich ur¢enych pro
styk s potravinami.




PFed prvnim pouzitim
® Omyjte jednotlivé ¢asti: viz ¢ast ,Péce a gisténi'.

POD]S 2 Nasadte viko a vicko plniciho otvoru
Plnici vicko a (?F(?Celjlm p.o svmeru hodinovych
. rucicek je zajistéte.
Viko V . .

. 3 Otocte knoflik na pozadovanou
Rukojet paraku B .
Paisk predvolbu. Informace o teplotach

, . . , a dobé vareni najdete v tabulce
Nadoba s pevné pevné nasazenym .
hozem predvoleb.
Rukojet 4 Spustte predvolbu tlacitkem
Hnaci jednotka Start/VSltlop’. Na displeji se spusti
. . odpocitavani.
Displej

5 Po uplynuti nastavené doby se mixér
automaticky zastavi, displej bude
blikat a zobrazi se slovo End (konec).

® Budete-li chtit predvolbu kdykoliv
pozastavit, stisknéte tlacitko Start/

Otoc¢ny knoflik

Prostor pro ulozeni kabelu
Tlac¢itko pro volbu ¢asu/teploty
(-) Tlac¢itko pro nastaveni ¢asu/

teplot
P yv, Ly Stop. Odpocitavani se zastavi a
(+) Tlac¢itko pro nastaveni ¢asu/ ) . ) .. :
displej bude blikat. PFistroj znovu
teploty

Predvolba pro ruéni vafeni spustite tla¢itkem Start/Stop.

Predvolba pro krémovou polévku
Predvolba pro polévku s kousky
Predvolba pro kompot
Predvolba pro snadné cgisténi
Pulz/led

Voli¢ rychlosti 1-4

Tlac¢itko Start/Stop

OBREEOREE @ EGOLVEEE GOLVWEO

Nastaveni variciho mixéru

Viz ilustrace - ﬂ

Pouziti predvoleb pro vareni/

ohrivani

Viz ilustrace I -

1 Vlozte do nadoby potraviny.
Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz
jako posledni pridate tekutiny.

® Dbejte na to, aby hladina byla mezi
znackou MIN pro 800 ml a zna¢kou
MAX pro 1400 ml vyznacenymi
uvnitf nddoby. PFi zpracovani
horkych ingredienci nenapliujte
nadobu vice nez na1400 ml.
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Rucni vareni
Viz ilustrace B -

ru¢nim vareni.

Funkce Vysvétleni funkce
Tlacitko pro Pri ruc¢nim nastaveni ¢asu a teploty prepinejte timto
volbu ¢asu tladitkem mezi ¢asem a teplotou.
a teploty pfi Pomoci tlacitek (+/-) upravte Cas a teplotu.

ulll

+

Tlacitka pro
zvyseni nebo
snizeni teploty
a prodlouzeni
nebo zkraceni
casu.

Po stisknuti tlacitka pro volbu ¢asu/teploty zménte ¢as

a teplotu (°C) pomoci tlacitka (+) a (-).

Cas Ize upravit v pfir@stcich po 5 sekundach od 05:00 do
60:00.

Chcete-li prochdzet nastavenim casu rychleji, stisknéte

a podrzte tlacitko (+ nebo -).

Teplotu Ize nastavit v prirGstcich po 5 °C od 40 do 100 °C.
Jakmile zvolite ¢as a teplotu, spustte odpodcitavani
tlacitkem Start/stop.

Predvolby pro vareni/ohfivani

Predvolba ﬁ CykIu’s ] s s S
H @ mlxo.vam keep_wa .
(MAX) °C (min) (min) (min) sk sk
Ruéni 800 ml—1,4 L | 40—100 | 05.:00— 0 0
@ vareni 60:00
Krémova 800 ml—1,4 L 100 25:00 2 40
é polévka
smooth
f Polévka 800 ml—1,4 L 100 30:00 0 40
s kousky
chunky
; Kompot 800 g ovoce 100 35:00 sk 0
100 ml tekutiny
compote
%k
Snadné 14 L 65—75 3:00 2:00 0
@ gisténi 00:20
Zap/00:30 VYP
X 3 +00:30
ZAP

% Predvolba pro kompot - v pribéhu celého cyklu vafeni budou noze prerusované
michat a mixovat ingredience.

ok

Udrzovani v teplém stavu - po ukonceni predvolby Krémova polévka a Polévka

s kousky se mixér automaticky prepne do rezimu udrzovani v teplém stavu a za¢ne
odpocitavat 40 minut.
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Rady a tipy
Ingredience nakrdjejte na stejné velké kousky, protoze to napomdze rovnomérnému

uvareni.

Potraviny jako mléko, smetanu, jogurt apod. pridavejte v poslednich 10 minutach
vareni. Zabranite tak tomu, ze smés napéni a pretece a ze se potraviny pripali nebo

prichyti ke dnu nadoby.

PFi pripravé polévek a v pripadé potreby doporucujeme osmahnout maso a zeleninu
na panvi na sporaku, nez je pridate do mixovaci nadoby, aby byly radné uvarené.

Ke zkraceni potrebné doby vareni pouzivejte horky vyvar.

Pokud si prejete jemnéjsi strukturu, pouzijte po uvareni voli¢ rychlosti mixovani 1-4.
Besamelova omacka

Priprava omacek s obsahem mléka
Vlozte do nadoby 500 ml mléka, 45 g hladké mouky a 45 g masla.
Spustte dvakrat nebo trikrat program Snadné cisténi (nejvice na 9 minut).

Pouziti paraku

Viz ilustrace -

1
°

Nalijte do nadoby 500 ml vody.

500 ml je dostacujici mnozstvi na
30 minut vareni. Pokud budete varit
déle, bude mozna nutné doplnit
vodu.

Parak Ize pouzit spolu s predvolbou
pro polévku s kousky k vareni celych
ingredienci, jako je maso, ryby

a zelenina, soucasné s polévkou.

2

Nasadte parak - zarovnejte stérbinu
pro odnimatelnou rukojet s hubici.
Zebra na nddobé musi zapadnout do
zlabkd na paraku.

Vlozte do paraku potraviny, které
chcete varit.

Nasadte viko a vicko plniciho otvoru
a zvolte predvolbu pro ru¢ni vareni
nebo pro polévku s kousky.
Stisknéte tlacitko Start/stop. Spusti
se odpocitavani casu.

Po ukonceni cyklu vareni vypnéte
pfistroj a nasadte na parak rukojet,
abyste mohli vyjmout potraviny.

P

® | o

chunky

C
Sl
°C (mins) Voda/tekutina
@ Rucni vareni 100 °C 15:00—50:00 500 ml
@ Polévka 100 °C 30:00 500 mI—800 ml
s kousky




Doporuceni pro vareni v pare

Potraviny a @
(MAX) (min)
Brambory (3-4cm kousky) 300 g 20:00—30:00
Mrkev (2cm platky) 200 g 20:00—25:00
Brokolice 100 g 15:00—20:00
Rybi filet 100—150 g 20:00—25:00
Kureci prso 2x150 g 30:00—40:00
Rady a tipy
® Pokud budete varit déle nez 30 minut, bude nutné doplnit vodu.

Nejlepsich vysledkd a rovnomérného vafeni dosahnete, kdyz pardk nebude pfrilis
naplnény.

Tekutina, kterd zGstane v naddobé, je vhodna pro pfipravu polévky nebo vyvaru.
Budte vSak opatrni, protoze bude velmi horka.

Nechejte mezi kousky potravin mezery.

® Potraviny podobné velikosti se uvari rovnomeérnéji.

® Pokud nejsou potraviny dostatec¢né uvarené, zkontrolujte hladinu vody, doplnte vodu
a nastavte rucne cas.
® Nedovolte, aby se voda uplné vyvarila. Podle potfeby vodu doplnujte.
Funkce mixovani (bez zahtivani Poznamka: Mixér se po tfrech minutach
nepretrzitého provozu automaticky
Viz ilustrace @ vypne. Cas znovu spustite stisknutim
Vlozte do nadoby potraviny. tlacitka Start.
Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz ® Cyklus mixovani pozastavite
zmrazené ingredience pridate jako tlac¢itkem Start/stop. Pristroj znovu
posledni. spustite tlacitkem Start/stop.
® Dbejte na to, aby byla hladina mezi 5 K ukonéeni nebo zrusenf cyklu
znackou MIN pro 500 ml a znackou mixovani stisknéte tlacitko Start/stop
MAX pro 1750 ml vyznacenymi a otocte knoflik do polohy O.
uvnitf nadoby.
2 Nasadte viko a vicko plniciho otvoru e Pulzni rezim
a oto¢enim po sméru hodinovych
rocenim o @ Y e Pulzni rezim @) pouzitte pro kratke
rucicek je zajistéte. ) Iy, kd ¢ "
3 Otocte knoflik na pozadovanou Imbulzy, Kay §e mo C,N SPUS 'a zVavs)e
L rychle zastavi. Pulzni rezim pobézi,
rychlost nebo na pulzni rezim 0 .
. o dokud bude stla¢ené tlac¢itko Start/
Informace o teplotach a dobé vareni
) . L stop.
najdete v tabulce pro mixovani za L , ,
® Pulzni rezim je vhodny k drceni ledu.
studena.
4 Spustte pfistroj tlacitkem Start/stop.

Na displeji se spusti odpodcitavani.
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Recept r\
P ®
(min:s) (MAX)
Mlécéné koktejly 4 01:00—01:30 500—1000 ml
Studené napoje a ovocné —4 01:00—02:00 500—1750 ml
koktejly (smoothie)
Studené polévky 4 02:00—03:00 500—1750 ml
Lité tésto 1-3 01.00 1000 ml
Studenad pyré 3—4 00:30—01:00 300 g
Drceni ledu e 00:20—00:40
o
1259
Pomazanka z medu a susenych Svestek
Vypeckované susené 360 g
Svestky (P) 00:05
Med 3209
Pridejte
vodu e 00:08 3009
Rady a tipy

® Kratké impulzy pulzniho rezimu e zajisti nejlepsi vysledky pfi drceni ledu.

® Ovocné koktejly (smoothie) - vlozte do nddoby nejprve cerstvé ovoce a tekutiny
(vcetné jogurtu, mléka a ovocnych stav). Potom pridejte zmrazené ingredience
(v¢etné zmrazeného ovoce, ledu nebo zmrzliny).

® Mixovani suchych ingredienci - nakrdjejte ingredience na kousky, sundejte vicko
plniciho otvoru, nechejte pristroj spustény a jednotlivé kousky postupné vhazujte
do nadoby. Drzte ruku nad otvorem. Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz budete
nadobu pravidelné vyprazdnovat.

® Hutné smési, napriklad pastiky a husté omacky, mdze byt nutné seskrabat. Pokud se

smeés obtizné zpracovava, pridejte tekutinu.

Ulozeni kabelu

Nadbyteeny kabel zatlacte do prostoru pro ulozeni kabelu vzadu na hnaci jednotce (9).
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Servis a péce o zakazniky

Pokud pfi pouzivani spotrebice narazite na jakékoli problémy, pred vyzadadnim pomoci
si prectéte ¢ast ,Privodce odstranovanim problémd” v navodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

Upozoriujeme, ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka, kterd je v souladu se véemi
zdkonnymi ustanovenimi ohledné véech existujicich zaru¢nich prav a prav spotrebitell
v zemi, kde byl vyrobek zakoupen.

Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj zjistite zavady, zaslete nebo
odneste jej prosim do autorizovaného servisniho centra KENWOOD. Aktualni
informace o nejbliz§im autorizovaném servisnim centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu spole¢nosti Kenwood pro vasi zemi.

Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.
Vyrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU V SOULADU

S EVROPSKOU SMERNICi O ODPADNICH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonc¢eni doby provozni zivotnosti se tento vyrobek nesmi likvidovat spole¢né
s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro sbér tfidéného odpadu,
zfizovaném mestskou spravou anebo prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.

Privodce odstranovanim problému

Popis problému PFi¢ina Reseni
Mixér se nespusti. |Displej neni rozsviceny. Zkontrolujte, jestli je mixér pfipojeny ke
zdroji napajent.
Na hnaci jednotce neni Zkontrolujte, jestli je mixér radné
nasazena nadoba. nasazeny na hnaci jednotku.

Na displeji se zobrazi
slovo JUG (NADOBA).

Nenf spravné nasazené Zkontrolujte, jestli je viko radné
viko. zajistéeneé.

Na displeji se

zobrazi slovo OPEN

(OTEVRENO).
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Popis problému

Pri¢ina

Reseni

Kolem vika a vicka
plniciho otvoru
vystrikuji ven
tekutiny.

Nadoba je pfilis plna.

Zkontrolujte, jestli nejsou ingredience
nad urovni maximalniho objemu
vyznacené zevnitf nadoby.

Horké mléko péni
a pretéka.

Nenalévejte do nadoby vice nez 1,4 |
horkych tekutin a mléko pridavejte
v poslednich 10 minutach vareni.

Program Snadné ¢gisténi
- bylo doplnéno vice nez
1,4 | vody a prilis mnoho
saponatu.

Nalijte do nadoby 1,4 litr vody
a 2 kapky prostfedku na myti nadobi.

Ingredience se
pripaluji ke dnu
nadoby.

Ohriva se mléko.

Aby se mléko, smetana apod.
nepripalovaly, pfidejte je v poslednich
5-10 minutach doby trvani predvolby.

Nebylo doplnéno
dostate¢né mnozstvi
tekutin.

Pridejte tekutiny.

Spatny vysledek
mixovani.

Nedostate¢na doba
zpracovani.

Mixujte delsi dobu pomoci voli¢e
rychlosti 1-4.

Doplnéno nedostatecné
mnozstvi tekutin.

Pridejte tekutiny.

Zpracovavaji se velké
kousky potravin nebo
prilis velky objem
ingredienci.

Odstrante ¢ast ingredienci a nakrdjejte
potraviny na malé kousky stejné
velikosti.

Potraviny nejsou

Zpracovavaji se velké

Odstrante ¢ast ingredienci a nakrdjejte

dostatec¢né kousky potravin nebo potraviny na malé kousky stejné
uvarené. prilis velky objem velikosti.
ingredienci.
Vari se syrové maso nebo | Aby bylo maso radné uvarené,
¢ocka. doporucujeme osmahnout ho na panvi
na sporaku, nez ho pridate do mixovaci
nadoby.
Pouzijte horky vyvar k usnadnéni
procesu vareni.
Nedostatecna doba Pouzijte horky vyvar k usnadnéni
vareni. procesu vareni.
Prodluzte dobu vareni pomoci
programu pro ruéni vareni.
Program pro krémovou Nejde o zavadu.
I-' il polévku nebo polévku Rezim udrzovani v teplém stavu
(AN A s kousky v rezimu vypnete oto¢enim knofliku do polohy

udrzovani v teplém stavu.

0.

23




Popis problému

Pri¢ina

Reseni

Na displeji se zobrazi
a blika slovo END

Vyprsely tfi minuty cyklu
mixovani za studena

Chcete-li znovu zvolit rychlost,
stisknéte tlacitko Start. Pokud

(konec). a pristroj se automaticky | chcete pristroj zastavit, otocte
Pristroj pipa. zastavil. knoflik do polohy O.
Doporucuje se nechat mixér
15 minut vychladnout, pokud chcete
mixovat déle nez tri minuty.
Byla ukon¢ena nebo Otocte knoflik do polohy O nebo
zrusena predvolba. zvolte predvolbu znovu pomoci
tlacitka Start.
Na displeji je Pohotovostni rezim. Nejde o zavadu.

zobrazen symbol

Zvolte rychlost nebo predvolbu.

Na displeji je Neni nasazené viko.
obrazeno o . )
‘ bl'k'z oo OPEN V prubéhu zpracovani Nasadte viko a stisknéte tlacitko
a blika slovo bylo sejmuto nebo Start.
(OTEVRENO). otevreno viko.
Pristroj pipa.
Na displeji je Neni nasazena nadoba.

zobrazeno a
blika slovo JUG

V pribéhu zpracovani
byla sejmuta nadoba.

Nasadte nadobu a stisknéte tlac¢itko
Start.

(NADOBA).

Pristroj pipa.

Chyboveé kody Problém s pretizenim/ Odpojte pristroj od zdroje napajeni
Na displeji je prehrivanim topného a pockejte nekolik sekund, nez bude

zobrazen kod EO-ES
a pristroj pipa.

télesa nebo motoru.
(Sepnula se tepelna
pojistka.)

displej prazdny.

Potom pristroj znovu pripojte

a nastavte.

Nez ho opét spustite, zkontrolujte,
jestli je v ném dostatec¢né mnozstvi
vody.

Nedostate¢né mnozstvi
tekutiny pro zvoleny
recept, tekutina v nadobé
se vyvarila.

Preplnéna nadoba.

Zkontrolujte, jestli bylo doplnéno
dostate¢né mnozstvi tekutiny.

Postupujte podle pokyn( v této
pfiru¢ce a odeberte ingredience,
pokud byl prekroc¢en doporuceny
objem.

Pokud problém pretrva, obratte se na nejblizsi autorizované servisni stredisko

spole¢nosti Kenwood.

Informace o nejblizsim servisnim stredisku spole¢nosti Kenwood najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webovych strankach pro vasi zemi.
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Magyar

A hasznadlati utasitds olvasasa kézben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az illusztracidk
is lathaték legyenek.

Elsé a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és
Orizze meg késdbbi felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagoldanyagot és cimkét!
Ha a csatlakozodugo vagy a haldzati vezeték serdlt,
azt a veszélyek megelbzése érdekeben biztonsagi
okokbol ki kell cseréltetni a Kenwood vagy egy
hivatalos Kenwood szerviz szakemberével.
Ugyeljen arra, hogy a mixer hasznalata eldtt a
vezetéket teljesen kihlzza a © vezetéktarolobol.
Ne érjen hozza az éles forgokéshez. A sérllések
elkerUlése érdekében a tartaly Uritésekor és a
tisztitasnal Ugyeljen a forgokésre.

Mindig kapcsolja ki a készuléket és hdzza ki

a csatlakozodugot a konnektorbdl, mieldtt

a kezét vagy barmilyen konyhai eszkdzt a

tartalyba helyezne, ha a tartaly fel van szerelve a
meghajtoegysegre.

Mielott tartozékokat cserélne vagy a hasznalat
kézben mozgo alkatrészekhez kézelitene,
kapcsolja ki a késziiléket és hliizza ki a
csatlakozédugoét a konnektorbdl.

A mixer fedelén biztonsagi kapcsold van, €s a motor
csak akkor mukodik, ha a fedel megfelelen van
felszerelve. Ne probalja meg Uzemeltetni ugy, hogy
nincs rajta a fedél.

Soha ne hasznaljon meghibasodott készuleket.
Ellendrzés és javitas - 1asd: ,Szerviz és
vevoszolgalat”.

MUkddes kdzben ne hagyja a készuléket fellugyelet
nélkul.

A tartalyt ne toltse sem a belsejében jelzett
minimalis szintek ald, sem a maximalis szintek félé.
Ne keverjen a késziilékkel 3 percnél tovabb, és
utana 15 percig pihentesse. Ha hosszabb ideig
miikodteti egyfolytaban, azzal karosithatja a
késziiléket.
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FIGYELEM: A fedél leemelése eldtt kapcsolja ki a
készUléeket és varja meg, amig a forgokés teljesen le
nem allt.

Smoothie receptek - ne keverjen ¢sszefagyott
elelmiszereket, hanem tdrje darabokra, mielbtt a
tartalyba tenné éket.

Ne apritson kemeény flszereket, peldaul
szerecsendiot vagy szaritott kurkumagydkeret, mert
ezek karosithatjak a kést.

Soha ne jarassa a mixert Uresen.

A mixert soha ne hasznalja étel tarolasara. A
hasznalat elbtt és utan Uresen kell tarolni.

Ugyeljen arra, hogy a haldzati vezeték ne logjon

le az asztal vagy munkafelUlet szélérdl, és ne
eérintkezzen forro felUlettel.

Ne tegye a készUléket meleg gaz- vagy elektromos
tdzhelyre, illetve annak kdézelébe, valamint tartsa
tavol forro keészulékektdl.

A készuléket csak stabil, sik, hdallo felUleten vagy
asztalon szabad hasznalni.

FIGYELEM: A hékioldd véletlen alaphelyzetbe
allitasabol eredd veszély elkerllése érdekében a
készUléket nem szabad kulsd kapcsoloeszkdHzodn
keresztul, peldaul idézitdn keresztlUl mikddtetni
vagy olyan aramforrashoz csatlakoztatni, amelyik
rendszeresen be- és kikapcsol.

A készuléek nem megfeleld hasznalata sérulést
okozhat.

FIGYELEM: Ne mUkddtesse a készuléket ferde
felUleten.

A készuléeket Uzemeltethetik olyanok is, akik
mozgasukban, érzékeléstkben vagy mentalisan
korlatozottak, illetve nincs kellé hozzaértésuk vagy
tapasztalatuk, amennyiben a készuleket fellgyelet
mellett hasznaljak, vagy annak biztonsagos
hasznalatara vonatkozoan utasitasokkal 1attak

el &ket, és tisztaban vannak a kapcsolodo
veszelyekkel.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a
készulékkel.
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Ezt a készUleket nem hasznalhatjak gyermekek.
Ugyelni kell arra, hogy a keszulekhez €s zsinorjahoz
gyermekek ne férjenek hozza.

A készuleket csak a rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznaljal A Kenwood nem

vallal felelé¢sséget, ha a készuléket nem
rendeltetésszerlen hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.

Forro keverés

FIGYELEM: Vigyazzon, mert a leves kidntése kdzben
a kiontényilasnal, illetve Uzemelés kdzben a fedél és
a toltényilas kupakja korul forrd gédz aramolhat ki.
Mindig helyezze be a toltédnyilas kupakjat, és a
keverési ciklus alatt ne vegye ki azt, illetve ne téltsdn
a tartalyba hozzavaldkat.

FIGYELEM: a tartaly, a fedél és a toltonyilas kupakja
hasznalat kdzben felforrosodik, és a keészulek
kikapcsolasa utan is FORRO marad. A fedelet
mindig a fedél fulénél megfogva vegye le, a tartalyt
pedig a tartaly fogantyujanal megfogva emelje ki és
igy Ontse ki a tartalmat.

Legyen ovatos, ha forrd folyadéekot ént a készulekbe,
mert a hirtelen gézképzddés kdvetkeztében a forrd
folyadék kifrbccsenhet a készulekbdl.

Forrd hozzavalok keverésekor az égeési serulések
megeldzése érdekeben tartsa tavol a kezét és

az egyeb fedetlen bdérfellleteket a fedéltdl és a
toltényilas kupakjatol. Szukseg esetén a kezét védje
ruhaval vagy héallo edényfogo kesztylvel.
FIGYELEM: Forré hozzavaldk keverésekor a forré
folyadék vagy a g6z hirtelen kicsaphat a fedél
mellett vagy a toltényilasnal.

SOHA ne téltsdn a forro folyadékra vonatkozo D
jelzésnél tdbb folyadékot a tartalyba, amikor forrd
folyadékokat, peldaul leveseket kever.

A fUtdelem felUlete a hasznalat utan még meleg
lehet.

A forrd keverési funkcio vagy a parolokosar
hasznalatakor tartsa tavol a mixert a falaktol és
faliszekrényektdl, mert a gbz karosithatja éket.
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Legyen ovatos, mert gbz csaphat ki a
parolokosarbol, elsésorban a fedeél levetelekor fézés
kdzben vagy utan.

Legyen ovatos, amikor a géphez nyul, mert a
folyadék, a kicsapodott para, a parolokosar vagy

a tartaly nagyon forro lehet. A kosar kiemeléséhez
mindig a tartozék fogantyut hasznalja.

Elelmiszer-biztonsag

A husokat (a baromfit is), halakat és tenger
gyumolcseit alaposan hdkezelje.

Ugyeljen arra, hogy fogyasztas eldtt az étel forrd
legyen.

Az ételeket a fézés utan roviddel el kell fogyasztani,
vagy hagyni kell gyorsan lehulni, és minél elébb
hUtdszekrénybe kell tenni.

A késziilék tisztitasa
Lasd Y abrak

A terméken lathato ¥ szimbolum azt jelzi, hogy az
alkatrészt tilos vizbe vagy mas folyadéklba meriteni.
A meghajtoegységet és a tartalyt tilos vizbe
meriteni.

Ha felUgyelet nélkll hagyja a készuléket, illetve
Osszeszerelés, szétszerelés vagy tisztitas eldtt
mindig kapcsolja ki és a csatlakozdodugot huzza ki a
konnektorbodl.

A meghajtoegységet, a halozati vezetéket és a
csatlakozodugot soha ne érje nedvesseg.
FIGYELEM: Ugyeljen arra, hogy tisztitas, tdltés vagy
kiontés kdzben ne keruljdon viz a csatlakozora.
Tartsa a csatlakozokat tisztan és szarazon. A
meghajtoegyseget tordlje le egy nedves ronggyal,
majd hagyja megszaradni.

A tartaly belsejét és a forgokeést az eldre beadllitott
egyszery tisztitas (Easy clean) program segitsegevel
tisztitsa meg. ToltsOn a tartalyba 1,4 liter vizet és 2
csepp folyékony mosogatodszert. Ne tegyen bele tul
sok mosogatoszert, mert ez a folyadék kibmlését
okozhatja.
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® Dugja be a csatlakozodugot a konnektorba, és
valassza az eldre beadllitott egyszerd tisztitas (Easy
clean) programot. Az elére beallitott program
befejezése utan dblitse le a forgokést és dblitse ki a

tartalyt.

® Amennyiben a tartaly falahoz élelmiszer tapad vagy
az étel odakozmalt, akkor amennyire lehetséges,
tavolitsa el egy spatulaval. Toltse meg a tartalyt
meleg mososzeres vizzel, és hagyja azni.

® A makacs lerakddasokat tavolitsa el egy
tisztitokefével. A tartaly esetleges elszinezdédése
nem befolyasolja a teljesitmeényt.

Csatlakoztatas el6tt

készulék aljan feltintetett paraméterekkel.

® Fllendrizze, hogy a haztartasaban lévé haldzati feszUltség paraméterei megegyeznek a

® FIGYELMEZTETES: A KESZULEKET FOLDELNI KELL!
® A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlen érintkezésbe kerlld anyagokrol
és targyakrol szolo 1935/2004/EK rendelet kdvetelményeinek.

Az els6 hasznalat el6tt

® Mossa el az alkatrészeket (Iasd: A készulék tisztitdsa™).

A készUlék részei A féz&mixer eldkészitése
% Toltényilas kupakja Lasd BB - E abrak

Fedél " S ..
®  Parolokosar fogantyia Elére pgal_lltott fézési/
@ Parolkosar melegitési programok
(® Tartély rogzitett késekkel hasznalata
(® Fogantyu . R

Lasd £ - o abrak

@ Meghajtoegység . .
Kijelz6 1 Tegye a hozzavaldkat a tartalyba. A
@ Forgotarcsa legjobb eredmény elérése érdekében
Vezetéktarold a folyadékot mindig a végén ontse
@ 1d6-/hémérséklet-valasztod gomb hozza. ,
@ (=) 1d6/hémérséklet gomb ® Ugyeljen arra, hogy a tartalyt a
@ ) Id&/hémérséklet gomb belsd fellletén jelzett 800 ml-es MIN
Program kézi bedllitdsa és 1400 ml-es MAX jelzes kdzotti
@ Elsre beallitott krémleves program szintig télt’se meg. Fo:‘ré hozzavalok
Elére bedllitott darabos leves feldolgozdasakor ne téltse az 1400

program ml-es jelzés folé.
@ Elére beallitott kompot program 2 Helyezze fel a fedelet és a toltényilas
Elére bedllitott egyszerU tisztitas kupakjat - jobbra elforditva rogzitse.

3 A forgotarcsat allitsa a hasznalni

(Easy clean) program
Rovid Uzem/jég
Sebességvalaszto (1-4)
Start/Stop gomb

SlSI6;
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kivant elére beallitott programra.

A hémérsékletre és a idétartamra
vonatkozoan lasd az elére bedllitott
programok tablazatat.




Nyomja meg a Start/Stop gombot az
elére bedllitott program elinditdsahoz
- a kijelzén megkezdddik a
visszaszamlalas.

Az elére bedllitott idd elteltével a
mixer automatikusan ledll, a kijelzé

Az elére bedllitott program
szUneteltetéséhez nyomja

meg a Start/Stop gombot - a
visszaszamlalas ledll és a kijelzd
villog. A folytatadshoz nyomja meg
Ujra a Start/Stop gombot.

villog, és a képernydn megjelenik az
LEnd” (vége) felirat.

Kézi beallitasu fézés

Lasd B - Bd abrak
Funkcio Funkcio leirasa
Id& és Az id6 és a hdmérséklet kézi kivalasztasdhoz nyomja meg
hémérséklet a gombot, ezzel valthat az id® és a hdmérséklet kozott.
kézi beallitdsa A (+/-) gombokkal allitsa be az idét és a hémérsékletet.
gomb.
Az ido6 és a Az idé/hédmérséklet gomb megnyomasa utan a (+) és (-)
hémeérséklet gombokkal moédosithatja az idét és a hdmérsékletet (°C).
értékeét Az id6 értéke 5 masodperces [épéskdzzel dllithatd be
noéveld vagy 05:00 és 60:00 perc kozott.
csOkkentd Ha lenyomva tartja a (+) vagy (-) gombot, akkor gyorsab-
gombok. ban léptethet az idéértékek kozott.

A hémérséklet értéke 5 °C-os Iépéskdzzel allithatd be 40
€5 100 °C kozott.

Az id6 és a hdmérséklet kivalasztasa utdn nyomja meg a
Start/Stop gombot a visszaszamlalas elinditdsdhoz.
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El6re bedllitott fézési/melegitési programok

Elére bedllitott Keverési s s S
program l @ ciklus piing
keep warm
(perc)
(MAX.) °C (perc) (perc) k%
Kézi 800 ml - 1,4 liter |40 - 100 | 05:00 - 0 0
beallitas 60:00
f Krémleves | 800 ml - 1,4 liter 100 25:00 2V 40
smooth
f Darabos 800 ml - 1,4 liter 100 30:00 0 40
leves
chunky
a Kompodt 800 g gyumodlcs 100 35:00 sk O
100 ml folyadék
compote
sk
Egyszerl 1,4 liter 65-75 3:.00 2:00 O
R 00:20
@ tisztitas Be/00:30 KI X
3+ 00:30 BE

% El6re bedllitott kompdt program - a fézési ciklus alatt a forgdokések idénként megke-
verik az 6sszetevéket.

%% Melegen tartds - Az elére bedllitott krémleves és darabos leves programok végén
a mixer automatikusan melegen tartasi Uzemmadra valt, és elindul egy 40 perces
visszaszamlalas.

Tanacsok és tippek

® A hozzavaldkat egyforma nagysagu darabokra vagja, ez segit abban, hogy a f6zés
egyenletes legyen.

® A f6zés utolsd 10 percében adja hozza az olyan hozzavaldkat, mint példaul a tej,
tejszin vagy joghurt. Igy megelézheti a keverék habosodasat vagy hogy az étel
odakozmaljon vagy a tartaly aljdra tapadjon.

® | evesek készitésekor, illetve amennyiben szlkséges, azt ajanljuk, hogy mieldtt a
tartdlyba tenné, a tlizhelyen egy serpenydben piritsa meg a hust és a zoldséget,
mert igy alaposabban atfé.

® Hasznaljon forrd alaplét a szUkséges fézési id6 csdkkentéséhez.

® Ha krémesiteni szeretné az ételt, a f6zés utan hasznalja a mixer sebességvalasztojat
(1-4).

Besamelmartas

Tej alapu martadsok készitése

Ontsdn 500 ml tejet, 45 g sima lisztet és 45 g vajat a tartalyba.

Hasznalja az egyszerU tisztitds (Easy clean) programot kétszer vagy haromszor

(maximum 9 percig).
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A paroldkosar hasznalata

Lasd [ - i abrak

1
.

Ontson 500 mil vizet a tartalyba.
500 ml viz 30 perc fé6zéshez lesz
elegendd. Hosszabb fézési idd
esetén lehet, hogy tdbb vizet kell
hozzaadnia.

A paroldkosar az elére bedllitott
darabos leves programmal egyutt
is hasznalhato egész darab
nyersanyagok, példaul hus, hal és
z0ldség levessel egyidejlleg toérténd
fézéséhez.

Helyezze be a kosarat ugy, hogy
a kivehetd fogantyu nyildsa a

kiontényilas felé nézzen - a kosar
hornyainak a tartaly bordaihoz kell
illeszkednitk.

3 Helyezze a megfézendd ételt a
kosarba.

4  Helyezze vissza a fedelet és a
toltényilds kupakjat, majd valassza a
kézi bedllitdst vagy az eldre bedllitott
darabos leves programot.

5 Nyomja meg a Start/Stop gombot,
és megkezdddik a visszaszamlalas.

6 A fozési ciklus végén kapcsolja ki a
készlléket és illessze a fogantyut a
kosarba az étel kiemeléséhez.

P i C) o]
°C (perc) Viz/folyadék
@ Kézi beallitas 100 °C 15:00 - 50:00 500 ml
@ Darabos leves 100 °C 30:00 500 ml - 800 m
chunky

F&zési utmutatod a paroldkosarhoz

Nyersanyag ﬁ @
(MAX.) (perc)
Burgonya 3-4 cm-es darabokra vagva 300 g 20:00 - 30:00
Sargarépa 2 cm-es szeletekre vagva 200 g 20:00 - 25:00
Brokkoli 100 g 15:00 - 20:00
Halfilé 100 -150 g 20:00 - 25:00
Csirkemell 2x150 g 30:00 - 40:00

Tanacsok és tippek

® Ha 30 percnél tovabb parol, akkor szlUkség lesz a viz utantoltésére is.
® A legjobb eredmény és az egyenletes f&zés elérése érdekében ne todltse tul a kosarat.
® Az edényben maradt folyadék felhasznalhato leves vagy sUritmeény készitéséhez.

Vigyadzzon, mert a folyadék nagyon forré.

Hagyjon hézagot az élelmiszerdarabok kdzott.
Az azonos méretl élelmiszerdarabok egyenletesebben fének at.
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kézzel az idot.

utantoltésérol.

® Ha az étel nem fétt meg eléggé, ellendrizze a vizszintet, tdltse fel vizzel, és allitsa be

® Ne hagyja, hogy a készulékbdl kiforrjon a viz, szUkség esetén gondoskodjon a viz

Keverési funkciod (melegités
nélkal)

Lasd . @ abrak

Tegye a hozzavaldkat a tartdlyba. A
legjobb eredmény elérése érdekében
a fagyasztott hozzavaldokat mindig
utoljara adja hozza.

Ugyeljen arra, hogy a tartdlyt a bels®
felUletén jelzett 500 ml-es MIN és
1750 ml-es MAX jelzés kdzodtti szintig
toltse meg.

Helyezze fel a fedelet és a toltényilas
kupakjat - jobbra elforditva rogzitse.
A forgodtarcsat allitsa a kivant
sebességre vagy a Q roévid tzemre.
A hémérsékletre és a idétartamra
vonatkozdan lasd a hideg keverés
tablazatat.

Az inditdshoz nyomja meg a

Start/Stop gombot - a kijelzén
megkezdddik a visszaszamlalas.

Megjegyzés: A mixer 3 perc folyamatos
mukddés utan automatikusan kikapcsol.
Az id6 visszadllitdsdhoz nyomja meg a

Start gombot.

® A keverési ciklus szUneteltetéséhez
nyomja meg a Start/Stop gombot.
A folytatdshoz nyomja meg ujra a
Start/Stop gombot.

5 A keverési ciklus befejezéséhez vagy
megszakitdsahoz nyomja meg a
Start/Stop gombot, és forgassa a
tarcsat az ,O” allasba.

G Rovid Uzem funkcio

® Rovid keverési [0ketekhez hasznélja a
motort indito/leallitd 0 rovid tzem
funkciot. A révid Uzem funkcidé addig
mUkodik, amig a Start/Stop gombot

lenyomva tartja.

® Hasznalhatd jég apritasdhoz.

Recept
(7 ® o]
(perc : masodperc) (MAX.)
Tejturmix - 01:.00 - 01:30 500 - 1000 ml
Hideg italok és smoothie-k - 01:.00 - 02:00 500 - 1750 ml
Hideg levesek 4 02:00 - 03:00 500 - 1750 ml
Tészta 1-3 01.00 1000 ml
Hideg purék 3-4 00:30 - 01:00 300 g
Jégapritas e 00:20 - 00:40
- OB
1259
Mézes aszaltszilva-krém
Magozott aszalt szilva 360 g
Méz @ 00:05 3209
Viz hozzaadasa
e 00:08 300 g
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Tanacsok és tippek

® A legjobb eredmény elérése érdekében jég feldolgozasdhoz hasznalja a e révid
Uzem funkciot (a motor szaggatott inditasa/leallitasa).

® Smoothie-k - elészdr a friss gyumodlcsot és a folyékony hozzavalokat (pl. joghurt, tej
vagy gyumolcslé) dntse a tartadlyba. Ezutdn adja hozza a jeget vagy a fagyasztott
hozzavaldkat (pl. fagyasztott gylumolcsot, jeget vagy fagylaltot).

® Szdraz hozzavalok keverése - vagja darabokra, tavolitsa el a toltényilds kupakjat,
majd a gép muikddése kdzben a darabokat egyenként dobja be a nyilason. Tartsa a
kezét a nyilas felett. A legjobb eredmény elérése érdekében rendszeresen Uritse.

® SUr0 keverékek, példaul pastétomok és dntetek készitésekor eléfordulhat, hogy
le kell kaparni az edény oldaldra tapadt masszat. Ha az anyag nehezen keverhetd,
adjon hozza folyadékot.

Vezetéktarold

A felesleges vezetéket tolja a meghajtoegység hatsd részén levd taroldba.

Szerviz és vevdszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készulék haszndlata soran, olvassa el a hasznalati

webhelyre, mielétt segitséget kérne.

® A termékre garanciadt vallalunk, amely megfelel az 6sszes olyan eldirdsnak, amely a
garancidlis és a fogyasztdi jogokat szabalyozza abban az orszagban, ahol a terméket
vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen hibat észlel, akkor kuldje el vagy
vigye el egy hivatalos KENWOOD szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok elérhetdségét megtaldlja a www.kenwoodworld.com weblapon vagy
annak magyar verzidjan.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesult Kirdlysagban.
® Készult Kindban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE) VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett készuléket nem szabad kommunalis hulladékként
kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv hulladékgyljté helyeken vagy az
ilyen szolgaltatast biztositd kereskedédknél adhato le.
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Hibaelharitasi utmutato

Hiba A hiba lehetséges oka Megoldas
A mixer nem A kijelzd nincs Ellenérizze, hogy a készulék haldzati
mukodik. bekapcsolva. csatlakozoja be van-e dugva a

konnektorba.

A tartdly nincs felszerelve
a meghajtdegységre.

A kijelzdn megjelenik:
LJUG” (TARTALY).

Ellenérizze, hogy a mixer megfelelen
van-e felszerelve a meghajtdéegységre.

A fedél nincs megfelelden
felszerelve.

A kijelzdn megjelenik:
LOPEN" (NYITVA).

Ellenérizze, hogy a fedél megfeleléen
van-e rogzitve.

Folyadék fréocecsen
ki a fedélnél és

a toltdényilas
kupakjanal.

A tartdly tul lett toltve.

Ellendrizze, hogy a tartaly nincs-e a
belsejében jelzett maximalis szint folé
toltve.

A forro tej felhabzik és
tulcsordul.

Ne toltson az 1,4 | jelzés folé forrd
folyadékot, és csak a fézés utolsd 10
percében 6ntse hozza a tejet.

Egyszer( tisztitas
program - tébb mint
1,4 | vizet és tul sok
mosogatdszert adott
hozza.

Toltsdn a tartalyba 1,4 | vizet és 2
csepp folyékony mosogatdszert.

A hozzavaldk
odakozmaltak a
tartaly aljara.

Tejet melegitett benne.

Az odakozmalds megeldzése
érdekében a tejet, tejszint stb. az elére
bedllitott program utolsé 5-10 perce
alatt dntse hozza a keverékhez.

Nem adott hozza elég
folyadékot.

Adjon hozza tobb folyadékot.

A keverés
teljesitménye nem
megfeleld.

Nem keverte elég
hosszan.

Hosszabb ideig keverje a
sebességvalasztoval 1-4.

Nem adott hozza elég
folyadékot.

Adjon hozza tobb folyadékot.

Tul nagyok az ételdarabok
vagy tul sok hozzavald
van a tartalyban.

Vegye ki a hozzavaldk egy részét a
tartalybdl és apritsa az ételt kisebb,
egyforma darabokra.

35




Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

Az étel nem fott

Tul nagyok az ételdarabok

Vegye ki a hozzavaldok egy részét a

meg eléggé vagy tul sok hozzavald tartalybdl és apritsa az ételt kisebb,
van a tartalyban. egyforma darabokra.
Nyers hust vagy lencsét Azt ajanljuk, hogy mielétt a tartalyba
fozott. tenné, a tlizhelyen egy serpenydben
piritsa meg a hust, mert igy
alaposabban atfé.
Hasznaljon forrd alaplét a fézési
folyamat hatékonysaganak
noéveléséhez.
A fézési idd nem Hasznaljon forrd alaplét a fézési
elégséges. folyamat hatékonysaganak
noéveléséhez.
A fézési idé meghosszabbitdsahoz
hasznalja a kézi programot.
A krémleves vagy a Normal muikodés.
L‘ A8l darabos leves program A melegen tartasi tzemmod
LA melegen tartasi ledllitdsahoz forgassa a tarcsat az ,O”

Uzemmodban van.

allasba.

A kijelzén villogd
LEnd” (Vége)
felirat 1athato.
Az egység
hangjelzést ad.

A hideg keverési ciklus 3
perce tart, és az egység
automatikusan leallt.

A sebesség Ujravalasztasahoz
nyomja meg a Start gombot vagy a
ledllitdshoz forgassa a tarcsat az ,0”
allasba.

Javasoljuk, hogy hagyja a mixert
15 percig hdini, ha egyhuzamban 3
percnél tovabb szeretné mukddtetni.

Az elére beadllitott
program befejez6dott
vagy meg lett szakitva.

Forgassa a tarcsat az ,O” allasba
vagy nyomja meg a Start gombot
az eldre bedllitott program ismételt
kivalasztasahoz.

.----" jelenik meg
a kijelzon.

Készenléti Gzemmad.

Normal mikodeés.
Valassza ki a sebességet vagy az eldre
bedllitott programot.

A kijelzén villogd
LOPEN” (NYITVA)
felirat 1athato.

Az egység
hangjelzést ad.

A fedél nincs
megfelelden felhelyezve.

A gép Uzemelése kdzben
levették vagy felnyitottak
a fedelet.

Helyezze fel a fedelet és nyomja meg a
Start gombot.
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Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A kijelzén villogd
JUG” (TARTALY)
felirat lathato.

Az egység
hangjelzést ad.

A tartdly nincs a helyén.

A gép Uzemelése kdzben
levették a tartalyt.

Helyezze fel a tartalyt és nyomja meg
a Start gombot.

EO-ES5 hibakaod
jelenik meg

a kijelzén és
az egység
hangjelzést ad.

A fltés vagy a motor
tulterhelésével/
tulmelegedésével
kapcsolatos problémak.
(A hoékioldd mUkodésbe
lépett.)

Huzza ki a csatlakozddugot a
konnektorbol, és varjon néhany
masodpercet, amig a kijelzd elsotétil.
Ezutdn a készulék alaphelyzetbe
allitdsdhoz dugja vissza
csatlakozodugot a konnektorba.

Az Ujrainditas el6tt ellendrizze, hogy
elegendd folyadék van-e tartalyban.

A receptben és a
tartdlyban nem volt elég
folyadék és mar szarazon
forrt.

A tartadly tul lett terhelve.

Ellenérizze, hogy elegendd folyadék
van-e benne.

Kovesse a kézikdnyv Utmutatasait,
és csokkentse a feldolgozando
mennyiséget, ha az meghaladja az
ajanlott mennyiséget.

Ha a probléma tovabbra is fennall, forduljon a legkdzelebbi hivatalos Kenwood

szervizkdzponthoz.

A legkdzelebbi Kenwood szervizkdzpontok elérhetdségét megtaldlja a
www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak magyar verziojan.
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Polski

Prosimy roztozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

Bezpieczenstwo obstugi

Przeczytac uwaznie ponizszga instrukcje i zachowac
na wypadek potrzeby skorzystania z niej w
przysztosci.

Usunac wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.
Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewodd
musi zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy
Kenwood lub upowaznionego przez firme Kenwood
zaktadu naprawczego w celu unikniecia zagrozenia.
Przed uzyciem blendera nalezy sprawdzic, czy
przewod zasilajgcy jest catkowicie odwiniety ze
schowka na przewod .

NIE dotykac ostrzy nozy. Podczas czyszczenia
oraz oprozniania dzbanka nozy nalezy dotykac z
zachowaniem szczegodlnej ostroznosci, aby uniknagc
obrazen.

Przed wktadaniem rak i przyborow do dzbanka

w czasie, kiedy jest on zamontowany na korpusie

z silnikiem, nalezy wytgczyc¢ urzgdzenie i wyjac
wtyczke z gniazda zasilajgcego.

Przed wymiang akcesoridéw i zblizaniem sie do
czesci znajdujacych sie w ruchu podczas pracy
wytaczy¢ urzadzenie i odtgczyc je od zrdodta
zasilania.

Pokrywa blendera jest wyposazona w wytgczniki
bezpieczenstwa, wiec silnik bedzie dziatac
wytacznie wtedy, gdy pokrywa bedzie poprawnie
zamocowana. Nie podejmowac prob uruchamiania
urzgdzenia bez zatozonej pokrywy.

Nie uzywac uszkodzonego urzgdzenia. W razie
awarii oddac je do sprawdzenia lub naprawy (zob.
ustep pt. ,Serwis i punkty obstugi klienta”).
Wtaczonego urzgdzenia nie wolno zostawiac bez
nadzoru.

Nie napetnia¢ dzbanka ponizej minimalnego
poziomu ani nie przekracza¢ maksymalnego
poziomu napetnienia dzbanka, oznaczonych po
wewnetrznej stronie jego scianek.
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Nie uzywacé urzadzenia do blendowania przez czas
dtuzszy niz 3 minuty bez zrobienia 15-minutowej
przerwy. Ciggta praca przez czas dtuzszy moze
spowodowaé uszkodzenie urzadzenia.
UWAGA: Przed zdjeciem pokrywy z dzbanka
wytaczyc urzadzenie i zaczekac, az ostrza
catkowicie sie zatrzymaja.
Przepisy na napoje typu smoothie - nie mieszac
sktadnikow, ktore zbrylity sie podczas zamrazania.
Przed umieszczeniem ich w dzbanku bidonie nalezy
je pokruszyc.
Nie rozdrabniac twardych przypraw korzennych,
takich jak gatka muszkatotowa lub suszony korzen
kurkumy poniewaz Mmoga one uszkodzi¢ ostrza.
Urzadzenie nie moze pracowac z pustym
dzbankiem.
Nie uzywac blendera jako pojemnika do
przechowywania. Nieuzywany blender powinien
byc pusty.
Przewod sieciowy nie powinien zwisac z blatu, na
ktorym stoi urzadzenie, ani stykac sie z gorgcymi
przedmiotami lub powierzchniami.
Blendera nie wolno stawiac na gorgcych palnikach
elektrycznych lub gazowych ani w ich poblizu,
ani w miejscach, w ktorych mogtby sie stykac z
nagrzanymi urzadzeniami.
Podczas korzystania z urzadzenia nalezy stawiac je
B? stabilnej, ptaskiej, zaroodpornej powierzchni lub
acie.
UWAGA: Aby unikngc¢ zagrozenia spowodowanego
niezamierzonym wyzerowaniem bezpiecznika
termicznego, urzgdzenie nie moze byc¢ zasilane
przez zewnetrzne urzgdzenie wtgczajgce, np.
minutnik, ani podtgczone do zasilania elektrycznego,
ktore jest regularnie wtaczane | wytaczane.
Stosowanie urzgdzenia w sposob niezgodny z

przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.
Uwaga: Nie uzytkowac urzadzenia na pochytych
powierzchniach.

Urzadzenia mogga byc¢ uzytkowane przez osoby
O obnizonej sprawnosci fizycznej, zmystowej lub
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umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia ani
wiedzy na temat zastosowania tych urzgdzen, o
ile korzystajg z nich pod nadzorem odpowiednie;
osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich
bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia
zwigzane z ich uzytkowaniem.

Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczac, by
bawity sie urzadzeniem.

Urzgdzenia nie wolno obstugiwac dzieciom.
Urzadzenie i przewod sieciowy nalezy
przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Urzgdzenie jest przeznaczone wytacznie do
zgodnego z przeznaczeniem uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi odpowiedzialnosci

za wypadki i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.

Blendowanie na goraco

UWAGA: Unikac pary wydobywajgcej sie z dziobka
podczas nalewania oraz spod pokrywy i zakrywki
wlewu podczas pracy urzadzenia.

Zakrywka wlewu musi by¢ zawsze zamocowana - W
trakcie blendowania nie wyjmowac zakrywki wlewu
ani nie dodawac sktadnikow.

UWAGA: Zewnegtrzna czesc dzbanka, pokrywa i
zakrywka wlewu nagrzewa sie podczas pracy |
pozostaje GORACA po wytaczeniu urzadzenia.
Pokrywe nalezy zawsze zdejmowac za pomocg
uchwytu w pokrywie, a dzbanek podnosic¢ i nalewac
Z Niego zawsze za pomocag uchwytu dzbanka.
Podczas wlewania gorgcego ptynu do urzadzenia
nalezy zachowac ostroznosc, poniewaz ptyn

moze wyprysngc z urzgdzenia z powodu nagtego
wytworzenia sie pary.

Aby zmniejszyc¢ ryzyko poparzenia podczas
blendowania sktadnikdw goracych, nalezy trzymac
rece i odkryte czesci ciata z dala od pokrywy i
zakrywki wlewu. W razie koniecznosci, podczas
obstugi blendera zaktadac rekawice kuchenne lub
ostaniac dtonie recznikiem kuchennym.
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e UWAGA: Blendowanie bardzo goracych
sktadnikdow moze spowodowacé nagte wypchniecie
goracego ptynu i pary spod pokrywy lub zakrywki
wlewu.

e Miksujac gorgce ptyny, np. zupy, NIGDY nie
przekraczac oznaczenig poziomu gorgcych
sktadnikow ptynnych 9 na dzbanku.

® PO uzyciu urzadzenia powierzchnia grzatki pozostaje
gorgca ze wzgledu na ciepto resztkowe.

® Podczas korzystania z funkcji blendowania na
gorgco lub kosza do gotowania na parze blender
nie powinien znajdowac sie blisko scian ani pod
wiszgcymi szafkami: wydobywajgca sie z urzadzenia
para mogtaby je uszkodzic.

® Nalezy uwazac na wydostajacga sie z kosza do
gotowania na parze pare, zwtaszcza podczas
zdejmowania pokrywy w trakcie gotowania lub po
jego zakonczeniu.

® Podczas dotykania wszelkich elementow urzagdzenia
nalezy zachowac ostroznosc: kosz do gotowania
na parze, dzbanek, a takze wszelkie znajdujace sie
w nich ptyny i skroplona para bedg bardzo gorgce.
Kosz wyjmowac zawsze za pomocg dotgczonego
uchwytu.

Bezpieczenstwo zywnosci

® Mieso (w tym drob), ryby i owoce morza muszg byc
catkowicie ugotowane.

® Przed spozyciem potrawy zawsze sprawdzic, czy
jest gorgca.

® Przygotowane potrawy nalezy spozywac
bezposrednio po ugotowaniu badz szybko ostudzi¢
I natychmiast wstawic¢ do lodowki.

Konserwacja i czyszczenie

Zob. iIustracje

® Symbol % oznaczony na produkcie wskazuje czgsci,
ktorych nie wolno zanurza¢ w wodzie ani w zadnych
innych ptynach.

® Korpusu z silnikiem ani dzbanka nie wolno zanurzac
w wodzie.
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® Przed pozostawieniem urzgdzenia bez nadzoru
oraz przed jego demontazem, montazem oraz
czyszczeniem nalezy zawsze wytaczyc je i odtgczyc
od zrodta zasilania.

e Nigdy nie dopuszczac¢ do zamoczenia korpusu z
silnikiem, przewodu zasilajgcego ani wtyczki.

e OSTRZEZENIE: Zachowac ostroznosé, aby podczas
czyszczenia, napetniania oraz nalewania unikngc
zalania ztgczki.

® Nalezy dbac o to, by ztgczki byty przez caty czas
czyste i suche. Korpus z silnikiem wytrzec¢ wilgotng
szmatka, a nastepnie wysuszyc.

® Do wyczyszczenia wnetrza dzbanka oraz nozy
uzywac programu tatwego czyszczenia (Easy
Clean). Wlac 1,4 litra wody i 2 krople ptynu do mycia
naczyn. NIE dodawac zbyt duzej ilosci detergentu,
poniewaz moze to spovvodovvac przelanie sie ptynu.

® PodtgczycC urzadzenie do zasilnia i wybrac¢ program
tatwego czyszczenia (Easy Clean). Po zakonczeniu
programu wyptukac noze i wnetrze dzbanka.

e Jezeli sktadniki przypality sig lub przywarty do
scianek dzbanka, nalezy je w mozliwie najwiekszym
stopniu usungc¢ za pomocya topatki. Nastepnie
napetni¢ dzbanek cieptg wodg z dodatkiem ptynu
do naczyn i pozostawi¢ do odmoczenia.

® Uporczywy osad usungc szczoteczkg do naczyn.
Wszelkiego rodzaju plamy i przebarwienia dzbanka
nie wptywajg na jego poprawne funkcjonowanie.

Przed podtaczeniem do sieci

® Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym znamionowym podanym na spodzie
obudowy urzadzenia.

® OSTRZEZENIE: NINIEJSZE URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspolnoty Europejskiej nr 1935/2004
dotyczacego materiatdw i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Przed pierwszym uzyciem
® Umyc¢ czesci — zob. ustep pt. ,Konserwacja i czyszczenie”.
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Oznaczenia
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Zakrywka wlewu

Pokrywa

Uchwyt kosza do gotowania na
parze

Kosz do gotowania na parze
Dzbanek z ostrzem zamocowanym
na state

Uchwyt

Podstawa zasilajaca

Wyswietlacz

Pokretto

Schowek na przewdd zasilajacy
Przycisk wyboru czasu/
temperatury

Przycisk zmniejszania (-) czasu/
temperatury

Przycisk zwiekszania (+) czasu/
temperatury

Program reczny

Program do zup kremdw
Program do zup z kawatkami
warzyw lub miesa

Program do kompotdw

Program tatwego czyszczenia Easy
Clean

Praca przerywana/kruszenie lodu
Wybdr predkosci 1-4

Przycisk Start/Stop

Konfigurowanie blendera z
funkcjg gotowania

Zob. ilustracje i} - ﬂ

Korzystanie z programow
gotowania/podgrzewania

Zob. ilustracje [ -

1
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Sktadniki umiesci¢ w dzbanku. Aby
uzyskac najlepsze wyniki, sktadniki
ptynne dodawac zawsze na koncu.
Poziom napetnienia dzbanka
powinien miescic¢ sie pomiedzy
oznaczeniem 800 ml (MIN) a 1400
ml (MAX) wewnatrz dzbanka.
Podczas blendowania goracych
sktadnikéw nie napetnia¢ dzbanka
powyzej poziomu 1400 ml.
Zamocowac pokrywe i zakrywke
wlewu - przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek
zegara, aby jg zablokowad.
Przekrecic pokretto do zadanego
programu. Informacje o
temperaturze i czasie gotowania
znajdujg sie w tabeli dotyczacej
funkcji zaprogramowanych.
Nacisnac przycisk Start/Stop, aby
rozpoczac program - wyswietlacz
rozpocznie odliczanie.

Po uptynieciu zaprogramowanego
czasu blender automatycznie
zatrzyma prace, a wyswietlacz
zamiga i wyswietli napis ,End”
(Koniec).

Aby w dowolnej chwili przerwac
program, nacisng¢ przycisk Start/
Stop - odliczanie zatrzyma sie, a
wyswietlacz bedzie migac. Aby
wznowic¢ prace, ponownie nacisngc¢
przycisk Start/Stop.



Gotowanie reczne
Zob. ilustracje B -

Funkcja Wyjasnienie
Przycisk do Aby recznie wybrac¢ czas i temperature, nacisnac
recznego przycisk, aby przejs¢ z czasu na temperature (lub
wyboru czasu i odwrotnie).
temperatury. Za pomoca przyciskow (+/-) ustawié czas i

temperature.

Przyciski stuzace
do zwiekszania
lub zmniejszania

czasu i
E temperatury.

Po nacisnieciu przycisku wyboru czasu/temperatury
uzy¢ przyciskow (+) i (-), aby zmieni¢ czas i
temperature (°C).

Czas mozna regulowac w skokach co 5 sekund od
wartosci 05:00-60:00.

Aby szybciej przewijac¢ wartosci czasu, nacisnac
przycisk (+ lub -) i przytrzymac go.

Temperature mozna regulowac w skokach co 5°C od
wartosci 40°C-100°C.

Po wybraniu czasu i temperatury nacisngc¢ przycisk
Start/Stop, aby rozpoczad odliczanie.
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Programy gotowania/podgrzewania

Program Cykl Sss
ﬂ @ blendowania pg
(w minutach) | keepwarm
(MAX) °C (w minutach) (w minutach)
%ok
Reczny 800 ml-141]40-100 05:00 - 0 0
60:00
Zupa 800 ml-141 100 25:00 2V 40
krem
smooth
Zupa z 800 ml-141 100 30:00 0 40
@ kawatkami
warzyw/
chunky miesa
Kompot 800 g 100 35:00 sk O
; OWOCOW
compote 100 ml ptynu
k
tatwe 141 65-75 3:.00 2:00 0
@ czyszczenie 00:20
WH1,/00:30 Wyt
X 3+ 00:30 WH.

% Program do kompotoéw - przez caty cykl gotowania noze beda sporadycznie
mieszac i blendowac sktadniki.
%3k Utrzymywanie w cieptej temperaturze - po zakonczeniu programu do zup kremow i
zup z kawatkami warzyw/miesa blender automatycznie przejdzie do trybu utrzymy-

wania w cieptej temperaturze (Keep Warm) i zacznie odlicza¢ 40 minut.

Porady i wskazéwki

rownomiernie.

do dna dzbanka.

ugotowane.

Sos beszamelowy

maki i 45 g masta.

niz przez 9 minut).

® Pokroi¢ sktadniki na kawatki rowniej wielkosci — gotujag sie one wtedy bardziej

® Sktadniki takie jak mleko, Smietana, jogurt itp. doda¢ w ciggu ostatnich 10 minut
gotowania. Zapobiegnie to kipieniu sktadnikow i przypalaniu sie lub przywieraniu ich

® Podczas przygotowywania zup i w razie takiej koniecznosci zaleca sie zrumienienie
miesa i podsmazenie warzyw w niewielkiej ilosci ttuszczu na patelni na zwyktej
kuchence przed dodaniem ich do dzbanka, aby mie¢ pewnos¢, ze zostang catkowicie

® Aby zmniejszy¢ wymagany czas gotowania, uzy¢ gorgcego bulionu/wywaru.

® Aby uzyskac jeszcze bardziej gtadka konsystencje zupy, po zakoriczeniu gotowania
uzy¢ pokretta i ustawic je na predkosc 1-4.

Aby przygotowac sosy na bazie mleka, do dzbanka dodac¢ 500 ml mleka, 45 g zwyktej

Dwukrotnie lub trzykrotnie uzyc¢ programu tatwego czyszczenia Easy Clean (nie dtuzej
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Korzystanie z kosza do 2
gotowania na parze

Zob. ilustracje -

1 Do dzbanka wla¢ 500 ml wody.

® 500 ml to ilos¢ wystarczajgca na 3
30 minut gotowania. W przypadku
diuzszego czasu gotowania 4
konieczne moze by¢ dodanie wiecej
wody.

® Kosza do gotowania na parze mozna
uzywac w potaczeniu z programem 5
do zup z kawatkami warzyw/miesa
do gotowania w catosci sktadnikdw 6
takich jak mieso, ryby i warzywa, w
tym samym czasie, co zupy.

Zamocowac kosz - naciecie do
mocowania zdejmowanego uchwytu
wyrownac z dziobkiem - rowki na
koszu powinny wpasowac sie na
zebrowanie w dzbanku.

Sktadniki do ugotowania umiescic¢ w
koszu.

Zamocowac pokrywe i zakrywke
wlewu, a nastepnie wybrac program
reczny lub program do zup z
kawatkami warzyw/miegsa.

Nacisng¢ przycisk Start/Stop -
program zacznie odliczac¢ czas.

Po zakorczeniu cyklu gotowania
wytaczy¢ urzadzenie i zamocowac
uchwyt do kosza, aby wyjac¢
sktadniki.

0
[ =)

® 0]

oC (w minutach) | Woda/sktadniki ptynne

@ Reczny 100°C 15:00 - 50:00 500ml

@ Zupa z 100°C
kawatkami

chunky warzyw/miesa

30:00 500 ml - 800 ml

Przewodnik dotyczacy gotowania w koszu do gotowania na

parze
Sktadniki a @
(MAX) (w minutach)
Ziemniaki (kawatki 3-4 cm) 300 g 20:00 - 30:00
Marchewka (plasterki 2 cm) 200 g 20:00 - 25:00
Brokuty 100 g 15:00 - 20:00
Filet z ryby 100 -150 g 20:00 - 25:00
Piers z kurczaka 2x150¢g 30:00 - 40:00

Porady i wskazéwki

nie przepetniac¢ kosza.

® Podczas gotowania na parze przez ponad 30 minut konieczne bedzie dolanie wody.
® Aby uzyskac optymalne wyniki i zadbac¢ o rownomierne gotowanie sie sktadnikdw,

® Pozostaty w misce ptyn doskonale nadaje sie na zupe lub wywar. Nalezy jednak
zachowac ostroznosé, poniewaz bedzie bardzo goracy.
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® Uktadajac sktadniki, nalezy zostawia¢ miedzy nimi odstepy.

® Sktadniki pokrojone na kawatki o podobnej wielkosci gotujg sie bardziej
rownomiernie.

® Jezeli sktadniki nie sg wystarczajgco ugotowane, sprawdzi¢ poziom wody, dolac jej i
recznie ustawic¢ czas ponownie.

® Nije dopusci¢ do tego, by woda sie wygotowata — w razie koniecznosci dola¢ wiecej.

Funkcja blendowania (bez
podgrzewania)

Zob. ilustracje B - B8

1

Umiescic¢ sktadniki w dzbanku. Aby
uzyskac najlepsze wyniki, sktadniki
mrozone dodawacd zawsze na koncu.
Poziom napetnienia dzbanka
powinien miescic sie pomiedzy
oznaczeniem 500 ml (MIN) a 1750 ml
(MAX) wewnatrz dzbanka.
Zamocowac pokrywe i zakrywke
wlewu - przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek
zegara, aby jg zablokowad.
Przekreci¢ pokretto do zgdanej
predkosci lub trybu pracy
przerywanej e Informacje o
predkosci i czasie gotowania
znajduja sie w tabeli dotyczacej
blendowania na zimno.

Nacisna¢ przycisk Start/Stop, aby
rozpoczac - wyswietlacz rozpocznie
odliczanie.
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Uwaga: Blender wytgczy sie
automatycznie po 3 minutach
nieprzerwanej pracy. Aby wyzerowac
czas, nacisnac ,Start”.

Aby przerwac cykl blendowania,
nacisnac¢ przycisk Start/Stop. Aby
wznowic¢ prace, ponownie nacisngc¢
przycisk Start/Stop.

Aby zakonczyc¢ lub anulowac cykl
blendowania, nacisnac¢ przycisk
Start/Stop i przekreci¢ pokretto do
pozycji ,0”.

Q Funkcja pracy przerywanej

Aby uzy¢ urzadzenia w trybie
pulsacyjnym (przy wtaczajacym

sie i wytaczajacym silniku), uzydé
trybu pracy przerywanej Q W serii
krotkich nacisniec¢. W tym trybie
urzadzenie pracuje tak dtugo, jak
dtugo przycisk Start/Stop pozostaje
przycisniety.

Uzywac do kruszenia lodu.




Przepis
(7, | O [0}
(min.:s) (MAX)
Koktajle mleczne 3- 01:00 - 01:30 500 - 1000 ml
Zimne napoje i koktajle typu 3 - 01.00 - 02:00 500 - 1750 ml
smoothie
Chtodniki 4 02:00 - 03:00 500 - 1750 ml
Rzadkie ciasto (np. na 1-3 01.00 1000 ml
panierke)
Przeciery na zimno 3-4 00:30 - 01:00 300 ¢g
Kruszenie lodu e 00:20 - 00:40 %
6«
1259
Krem z suszonych sliwek i miodu
SLljézone Sliwki bez pestek e 00:05 360 g
Miod 320 g
Dola¢ wody
e 00:08 300 g

Porady i wskazowki

oprdznianie dzbanka.

sktadnikow ptynnych.

® Najlepsze wyniki podczas rozdrabniania lodu daje uzycie trybu pracy przerywanej

® Koktajle smoothie - w blenderze najpierw umiesci¢ swieze owoce i sktadniki ptynne
(wtaczajac jogurt, mleko i soki owocowe). Nastepnie dodac 16d lub sktadniki
mrozone (wtgczajgc mrozone owoce i lody).

® Miksowanie suchych sktadnikow - sktadniki pokroi¢ na kawatki, zdja¢ zakrywke
wlewu, a nastepnie wiaczyc urzadzenie i wrzucac sktadniki przez otwor po jednym
kawatku naraz. Nad otworem nalezy trzymac dton. Najlepsze wyniki daje regularne

® Geste mieszanki, np. pasztety i dipy, mogg wymagac zgarniania sktadnikéw ze
Scianek dzbanka. Jezeli sktadniki trudno jest rozdrobni¢, dodac¢ wiekszg ilos¢

Schowek na przewodd zasilajgcy

Niepotrzebng czesc przewodu zasilajgcego mozna wsungc do schowka na przewdd w

tylnej czesci korpusu z silnikiem .




Serwis i punkty obstugi klienta

® W razie wszelkich problemoéw z obstuga urzadzenia przed zwrdceniem sie o
pomoc nalezy zapoznac sie ze wskazowkami w czesci pt.: ,Rozwigzywanie
problemdw” w instrukcji obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone internetowa
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze niniejszy produkt objety jest gwarancja, ktoéra spetnia
wszystkie wymogi prawne dotyczace wszelkich istniejgcych praw konsumenta oraz
gwarancyjnych w kraju, w ktérym produkt zostat zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub wykrycia wszelkich
usterek prosimy przestac lub dostarczy¢ urzgadzenie do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD. Aktualne informacje na temat najblizszych punktéw
serwisowych firmy KENWOOD znajduja sie na stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem wtasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

Uwagi dotyczace prawidtowego usuwania produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzucac¢ do odpaddw miejskich. Mozna
go dostarczy¢ do odpowiednich osrodkow segregujacych odpady przygotowanych przez
wtadze miejskie lub do jednostek zapewniajgcych takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu
AGD pozwala unikna¢ negatywnych skutkéw dla srodowiska naturalnego i zdrowia z
powodu jego nieodpowiedniego usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z ktdrych
jest ztozony, w celu uzyskania znaczacej oszczednosci energii i zasobdw. Zuzyty sprzet
moze miec szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi, z uwagi na potencjalng
zawartosc niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Na obowigzek
osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje umieszczony na produkcie symbol

przekreslonego pojemnika na $mieci. E
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Blender nie dziata.

Wyswietlacz nie jest
witaczony.

Sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest podtaczone
do zasilania.

Dzbanek jest
nieprawidtowo
zamocowany na
korpusie z silnikiem.
Na wyswietlaczu

pojawi sie napis ,JUG”

(DZBANEK).

Sprawdzic¢, czy blender jest prawidtowo
przymocowany do korpusu z silnikiem.

Pokrywa nie

jest prawidtowo
zamocowana.

Na wyswietlaczu
pojawi sie napis
LOPEN” (OTWARTY).

Sprawdzi¢, czy pokrywa jest prawidtowo
zablokowana.

Z pokrywy i
zakrywki wlewu
pryskaja sktadniki
ptynne.

Dzbanek zostat
przepetniony.

Sprawdzi¢, czy dodane sktadniki nie
przekraczajg maksymalnego poziomu
oznaczonego wewnatrz dzbanka.

Gorgce mleko pieni
sie i kipi.

Podczas blendowania gorgcych
sktadnikow nie napetniac¢ dzbanka powyzej
poziomu

1,4 litra, a mleko wlewac dopiero w ciggu
ostatnich 10 minut gotowania.

Program tatwego
czyszczenia — wlano
wiecej niz

1,4 litra wody i
dodano zbyt duza

ilos¢ ptynu do naczyn.

Wilac 1,4 litra wody i 2 krople ptynu do
mycia naczyn.

Sktadniki

przypalajg sie na
dnie dzbanka.

Podgrzewane jest
mieko.

Aby zapobiec przypalaniu sie sktadnikdw,
mleko, $mietane itp. wlewac¢ w ciggu
ostatnich 5-10 minut programu.

Nie dodano
wystarczajgcej ilosci
ptynu.

Dodac¢ wieksza ilos¢ sktadnikow ptynnych.

Niezadowalajgce
wyniki
blendowania.

Zbyt krotki czas
pracy.

Blendowac dtuzej, korzystajgc z wyboru
predkosci 1-4.

Nie dodano
wystarczajgcej ilosci
ptynu.

Dodac¢ wiekszg ilos¢ sktadnikow ptynnych.

Rozdrabniane sa
zbyt duze kawatki
sktadnikow lub zbyt

duza ilos¢ sktadnikow.

Wyjac¢ czescé sktadnikdw i posiekad je na
mate kawatki rownej wielkosci.
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Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Sktadniki nie
sg dobrze
ugotowane.

Rozdrabniane sg zbyt
duze kawatki sktadnikow
lub zbyt duza ilos¢
sktadnikow.

Wyjac czesc sktadnikow i posiekac je na
mate kawatki rownej wielkosci.

Gotowane jest surowe
mieso lub soczewica.

Zaleca sie zrumienienie miesa na
patelni przed dodaniem go do dzbanka
z blenderem, aby miec¢ pewnos¢, ze
zostanie catkowicie ugotowane.

Aby wspomadc proces gotowania, uzyc¢
goracego bulionu/wywaru.

Zbyt krotki czas
gotowania.

Aby wspomadc proces gotowania, uzyc¢
gorgcego bulionu/wywaru.

Uzyc¢ programu recznego, aby wydtuzyc
czas gotowania.

-
Ed
£
C3

.
LU

Program do zup kremow
lub zup z kawatkami
warzyw/miesa w trybie
utrzymywania w cieptej
temperaturze.

Dziatanie normalne.

Aby wytaczyd¢ tryb utrzymywania
W cieptej temperaturze, przekreci¢
pokretto do pozycji ,0”.

Na ekranie Cykl blendowania Aby ponownie wybrac predkosd,
widnieje migajacy | na zimno osiggnat 3 nacisnac¢ przycisk ,Start”, a zeby
napis ,End” minuty i urzadzanie zatrzymacd urzadzenie, przekrecic
(Koniec). automatycznie pokretto do pozycji ,0”.
Urzadzenie zatrzymato prace.
wydaje sygnat Jezeli blender ma by¢ uzywany przez
dzwiekowy. ponad 3 minuty naraz, zaleca sie
pozostawienie go na 15 minut, aby
ostygt.
Program zakoriczyt sie Przekreci¢ pokretto do pozycji ,0”
lub zostat wytaczony. lub nacisnac¢ przycisk ,Start”, aby
ponownie wybrac¢ predkosc.
Na ekranie Tryb czuwania. Dziatanie normalne.

widnieje symbol

»

Wybrac¢ predkosc¢ lub program.

Na ekranie
widnieje migajacy
napis ,OPEN”
(OTWARTY).
Urzadzenie
wydaje sygnat
dzwiekowy.

Nie zostata zatozona
pokrywa.

Pokrywa zostata zdjeta
|lub otwarta podczas
blendowania.

Zamocowac pokrywe i nacisngc¢
przycisk ,Start”.
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Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Na ekranie widnieje
migajgcy napis

,JUG” (DZBANEK).
Urzadzenie wydaje
sygnat dzwiekowy.

Nie zostat zatozony
dzbanek.

Dzbanek zostat zdjety
podczas blendowania.

Zamocowac dzbanek i nacisngc¢
przycisk Start.

Na ekranie widniejg
kody btedu EO-E5,
a urzadzenie wydaje
sygnat dzwiekowy.

Doszto do problemow
zwigzanych z
przecigzeniem/
przegrzaniem silnika/
grzatki.

(Zadziatat bezpiecznik
termiczny.)

Wyijac¢ przewdd zasilajacy z
gniazdka i zaczekac kilka sekund, az
ekran wytaczy sie.

Nastepnie ponownie wtozyc¢
wtyczke do gniazdka, aby
zresetowac urzadzenie.

Przed ponownym uruchomieniem
sprawdzi¢, czy uzywana jest
wystarczajgca ilosc¢ sktadnikow
ptynnych.

Do przygotowania
potrawy uzyto
niewystarczajacej ilosci
sktadnikow ptynnych i
doszto do wygotowania
sie ptynu w dzbanku.
Doszto do przecigzenia
dzbanka.

Sprawdzi¢, czy dodana zostata
wystarczajgca ilos¢ sktadnikow
ptynnych.

Zastosowac sie do porad w
niniejszej instrukcji i zmniejszyc¢ ilos¢
przygotowywanych sktadnikéw,
jezeli uzyte zostaty ilosci
przekraczajgce zalecenia.

Jezeli problem nie przestanie sie pojawiac, prosimy skontaktowac sie z najblizszym
autoryzowanym punktem serwisowym firmy Kenwood.

Aktualne informacje na temat najblizszych punktéw serwisowych firmy Kenwood
znajduja sie na stronie internetowej firmy, pod adresem www.kenwoodworld.com lub
adresem wtasciwym dla danego kraju.
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EAANVIKA

SeSMAWOCTE TNV UNPOCTIVH ogAida éTou napéxetal n eikovoypddnon

AOd)Q?\ELQ

® ALBAOTE TIPOOEKTIKA TIC 0ONVIEG KAl PUACETE TIC
VIa LEAANOVTIKA avadopa.

® ADALPEOTE TN CUOKEUAOIA KAl TUXOV ETIKETEC.

® Qv To BUoua ) To KAAWDLO uttooTel dnNuLd, TIPETIEL,
yla Aoyouc aodaAsiag, va avtikataotabel amo
TNV Kenwood rj amd €£0UclodoTNILEVO TEXVIKO
™NCc Kenwood TIOOKELULEVOU VA ATtodeUXOEl
evOEXOEVOC KivOUVOC.

® oy ATTO TN XPNOoN TOU UTIAEVTEP, BeBalwbelte OTL
EXETE EETUALEEL TIANPWC TO KAAWDLO ATIO TOV XWPO
arobrkeuonc kKaiwdiou ©.

® MHN avyyidete TIc KodTeEPES AcTtideg. Na
XelpideoTe TIC AeTUOEC |LE TTPOCOXN VIa aTtoduyn
TOCQUUATIOMWY KATA TO ADELACA TNC KAVATAC KAl
TOV Kaeaptoué

® Na O€TETE TIAVTA EKTOC AEITOUPYIAC Kal va
ATIOOUVOEETE ATIO ™Tnv oida ™ ouoxsun TTootoU
TOTIODETAOETE TA XEPLA OAG N OUVEPYQ OTNV
KOVATCA VW €lval ToTtoOeTNUEVN OTN UovAada
LOTEP.

e Na ansvapvonmsi'ts ™ aucKsur'] KaL va tThv
ATIOCUVOEETE Ao TNV rto.poxn psup.a'toq npotTou
aM\o.Ests sEap'tnp.ata N MANCLACETE UEPN TIOU
KlvouvTal Katd tTh XpRon.

® TO KATICKL TOU UTTAEVTEP €lval EEOTIAIOUEVO |UE
OLAKOTITN AoPaAe(ag OTIOTE TO UOTEP Oa AsltoupyEl
LOVO OTAV TO KATIAKL E{val OWOTA TOTIOBETNEVO.
MNV ETIXELPNOETE VA XPNOLMOTIOINOETE TN OUOKEUN
XWPIG va TOTIOBETAOETE TO KATIAKL.

® MnNV XPNOLULOTIOLE(TE TIOTE CUOKEUN TIOU EXEL
uttooTel BAGRBN. ZTEIATE TNV VIA EAEYXO 1 ETUOKEUN:
BA. evOTNTA «>2£0RIC KAl eEunnpemon TIEAQTWV».

® [OTE NV APNVETE TN CUOKEUN O€ AEITOUPYIA XWPIG
eTUBAeYN.

® Mnv veuldete KATW ATIO TNV £VOELEN EAAXLIOTNC
oTAOUNG, OUTE va uTtepRalveTe TNV €vOELlEN
LEYIOTNC OTABUNG, TIOU avaypddpovTal OTo
EOWTEPLKO TNC KAVATAGC.
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Mnv XPNOLUOTIOLEITE TN CUOKEUN oag yla avapetén
MEPLOOOTEPO ATO 3 AeMTA, XWPEIig dtakom 15
Aemttwv. H cuveXng eneepyacia yia peyaAvtepa
dwaoctTinata pmopei va mpokaAéosl BAABN otn
OUOKEUN.

MPO>OXH: IMootoU adalpeCETE TO KATIAKL ATIO
TNV KAVATA, OE0TE TN CUOKEUN EKTOC AslToupyiac
KOl TIEQULEVETE €WC OTOU Ol AeTUOEC OTAATAOCOUV
EVTEAWC VA KlvoUVvTal.

2UVTAVYEC yla smoothie - unv avauelyvUeTE TIOTE
TIAY WLEVA UAIKCL TTOU £XOUV OTEPEOTIONOEl AOYyW
™NC YUéng, oTtdoTE TA OE KOUUATIA TI0OTOU T
TIOOOBECETE OTNV KAVATA.

Mnv etteEepyAleoTeE OKANPA UTICXCAOIKA, OTIWC
LOOXOKAPUDO I artoénpaevn pida Koupkouud,
KaBwc evdexeTal va TIpokANOel nuLd oTic AsTtidec.
[NoTe uN 6£TETE O ASITOUPYIA TO UTTIAEVTED EVW
elval adelo.

MnN XPNOULOTIOLEITE TO UTIAEVTEL WG cmo@nxeunxo
DOXeLD. ALATNPEITE TO AGELO TPV KAL HETA ATIO TN
xenon.

MnNVv adrnveTe TO KOAWDLO PEUATOC VA KOEETAL
atto TNV akpn teoaredlou N TIAayKou gpyaciag, oute
Va EPXETAL O€ eTtadn UE Oepeg eTILDAVELEC.

Mnv TOTIOOETEITE TIOTE QAUTN TN CUCKEUN ETIAVW

N KOVTA o€ Zs—:om gotla ﬂ)\EKTpLKﬂQ KouZLvaq N
koudivag aeplou N og onueio éTou UTIoPEL va €pBEL
o€ eTtadn e Q?\?\n ZEGTn OUCKEeUN.

AUTH N OUOKEUN TIPETIEL VA XPNOLUOTIOLE(TAL LOVO
o€ otaeepm eTUTIEDN KAl AVOEKTIKA O0TN BgpuoTNTA
etudpavela N toaredl.

MPO>OXH: MNpokeluevou va artodpeuxOouv oL
KivOuvol akoUolag eTtavevepyoTtoinong Tou
OepkoU DLAKOTITN, N CUOKEUN AUTr O&V TIPETIEL VA
TpododoTe(tal LECW eEWTEPIKOU DLAKOTITN, OTIWC
O XPOVODIAKOTITNG, N VA CUVOEETAL UE TIAPOXN
OEUATOC TIOU EVEQYOTIOLE(TAL KAl ATIEVEQYOTIOLE(TAL
TAKTIKAL.

H Kakn Xxprion TN OUCKEUNC OAG UTTOPEL va
TIOOKAAEOEL TOAUUATIONO.

[Mooocoxn: MNv BETETE TN CUOKEUN O AslToupyia
ETIAVW OE ETIUKALVN emd;dg/fta.



® Ol OUOKEUEC UTTOPOUV VA XPNOLULOTIOOUVTAL ATTO
ATOMUA |LE LELWMUEVES OWMATLIKES, ALCONTNPLICKES
N VONTIKEG IKAVOTNTEC N eAAelN Telpag Kau
yVwong, epooov BplokovTal utto entiBAen n Toug
exouv doBel odnyleg yvia Tnv roba)\n Xpnon ™g
OUOKEUNC Kal epOOOV KATAVOOUV TOUC OXETIKOUG
KLvOUVOUC.

® Ta rtaudlc Ba TIPETIEL VA ETURAETIOVTAL £TOL WOTE va
dlaodpaAidetal OTL dev r[a[Zouv LLE TN ouoxsur']

® AUTA N QUOKEUN OgV TIPETIEL VA XPNOHOTIOLEITAL
anod madld. PUAAOCETE TN OUCKEUN KAl TO
KAAWOLO TNC uaKpLQ arto TtaudLd.

® Na XPNOOTIOLEITE TN CUOKEUN MOVO via TNV
OLKLOKN XPNON Yla TNV oTtola Ttpoopidetal. H
Kenwood dev Ba depel kapuia eubuvn edv n
OUOKEUN XpNOooTIoiNBEl ue akATAAANAO TPOTIO
N o€ TtePiTTWwon N CUOPDUWOoNC E QUTEG TIC
odnyviec.

AVAUELEN KAUTWV UALKWV

o [IPOXOXH: AttodeuyeTe TNV €1IAdN UE TOV ATLO
TTou Byalvel arto TNV TIEQPLOXN TOU OTollou oTav
ADELALETE TO TIEPQLEXOMEVO, KOBWC KAl ATtO TO
KATICKL Kl TO TTpa pedoUpa KaTA Tt Asttoupyia.

e Na tortoBeteite avTa To WA edoUpa Kal va
LNV TO adalpeite oUTe va TIOOOOETETE UAIKA KATA
TN DIAPKELA TOU KUKAOU avAELENG.

o [IPOXOXH: TO €EWTEPIKO TNG KAVATAG, TO KATICKL
KAl TO r[oouct uelouvpa UTtopel va Bgpuavbouyv
Kata ™m XPron Kat va r[qpquavouv KAYTA akoua
KOl LETA TNV ATIEVEQYOTIOINON TNG CUOKEUNG. Na
adalpelte MAVTA TO KATICKL XONOLOTIOLWVTCAC
N VAWTTOA karttakioU Kal adeldldsTe
XONOLOTIOIWVTAC TN AARr) TNG KavATAC.

® [Jpoosfte otayv BALETE KAUTO UYPO OTNV CUOKEUN,
KOOWC UTIopEl va eKToEeuTEel ATTIO TN CUOKEUN AOYW
amnotoung dnuoupyiag atuou.

® [1pOKElEVOU va eAaxloToTriolinBel o kivduvoc
EVKAUUATOC KATA TNV AVAELEN KAUTWY UAKWYV
VA KOATATE TA XEPLA KAl AAANEC EKTEDEUEVEG
ETUPAVELEC TOU OEPQUATOC UAKPOLA ATIO TO KATIAKL

55



KOl TO TTWA uedoUpa yia va attodpeUyovTal
Ta eykaUpata. Eav sival amapaitnto, va
TIOOOTATEUETE TA XEQLA OCC UE VA TIAVI N UE
yavTia oUpVOoU KATA TOV XELPLOUO.

e NMPOZOXH: Kata tnv avapetEn moAu Kautwyv
UALKWV eVOEXETAL VA EKTOEEUOOUV EadViKA ME
Sduvaun Kauto uypo Kat atHog armno TO KATAKL i TO
nwoua pelovpa.

e MNOTE unv uttepBaivete TNV €voel&éEN kKaAUToU
uypouU ’D‘ TIOU UTIAPXEL OTNV KAVATA KATA TNV
eneﬁepvacla KOAUTWYV UYPWY, OTIWC Ol OOUTIEG.

® MeTd TN XPNON, UTTAPXEL UTTOAELTTIOEVN Gspuomra
TNV eTLHAVELA TOU BEPUAVTIKOU OTOIXEOU.

e Katd ™ xpNnon tng Aeltoupyiag avapelEng KauTtwy
UALKWOV n TOU KOAQBLoU via ucwapeua OTOV ATUO
VA KQATATE TO UTIAEVTEP UAKPLA ATIO TOl{Xoug Kal
VTOUACTILAL TTOU TIPOEEEXOUY, KABWC O ATUOC [UTToOPEL
va TIpoKaAeoel BAGRN.

® Na TIpooeXeTe otay dladeUyel ATLOC ATIO TO
KOAGOL yla payelpgua ooV ATtuo, iwe otav
adalpelte To KATIGKL KATA TN DIAPKELL I UETA TO
uavelpeua.

e Na npooéxere otav xelpideote EEQpTr']ucml OAQ
TA UyPQ, ol Uépcwum TO KOAGOL vyl uavstpeua
oTOV ATUO N N KavATa Ba gival oAU kautd. Na
XONOUOTIOLE(TE TTIAVTA TN AARr TIOU TIAPEXETAL VLI
va adalpElTE TO KAAAOL

AoddaAsia tpodpipwyv

® MayelpeUETE TIOAU KAAQ TO KOEAC
(CUUTIEPIAQUBAVOLEVWYV TWV TIOUAEQLKWV), TO WaApL
Kal Ta BaAaocova.

o Na BeBalwveoTe TtAvTa OTL To daynTo dev elval
KOUTO TIOOTOU TO KATAVAAUWOETE.

® To daynTo TIPETIEL VA KATAVAAWVETAL OXEOOV
AUEOWC UETA TO JMAVE(pELA I VA TO Adr)VETE va
KQUWOEL YPNYOPQ KAl UETA VA TO ATIOONKEUETE OTO
JYuyeio To cuvtouoTEPO dUVATO.
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dpovTida kat kabaptotTnTa
AVATPEETE OTIG ELKOVEG

To ¥ emtdvw oTo TIPoidV UTIODEIKVUEL TA LEEPN TIOU
dev TPETIeL va BubidovTal 0To veEPO N 0 AAACL UYPA.
Mn BuBidete TN povada UOTEP N TNV KAVATA O
VEPO.

Na ATEVEPYOTIOLE(TE TIAVTA TN CUOKEUN KAl va TNV
ATIOOUVOEETE ATIO TNV TIAPOXN PEUUATOC, OTtayV OV
TNV ETUBAETIETE KL TIPLVY ATIO TN CUVAPOAOYNON,
TNV ATIOCUVAPOAOYNON I ToV KOBAPLoUO.

Mnv adrnveTe TIOTE va BpaxouVv N povada KivnTnea,
TO KAAWODLO N TO PLC.

MPOEIAOTMNOIHZH: I‘Ipooé&re va N XuBel

UALKO €TTIAVW OTO BUCUA KATA TN 6LQpKeLa ToU
KaBaplouou, ™mq TIANPwWoNC 1 TG EKponq

Na dlatnpeite tavta Kabapd Katl ors—:vva TA
BUouaTa. ZKOUTHOTE TN novAada KlvnNTrpa JUe eva
VWTIO TTIAV( KAl ETIELTCAL OTEYVWOTE.

XONOLULOTIOWOTE TO TIPOPPUBULCIUEVO TIDOVPA LA
«EUKOAO kaBdplouay yia va kabapioste To
€EWTEPIKO TNG KAVATAC Kal TIC AeTtideg. [NpooBbeote
1,4 ANTPO VEQPO Kal 2 OTAYOVEC UYPO ATIOOQUTICLVTLKO.
MHN 1T10000£TETE TIOAU ATTOPPUTIAVTIKO, KABWG
UTtopel va TipokANBel uttepxeiAlon Tou uypoU.
>UVOEOTE KAl ETUAEETE TO TIPOPPUBUOLEVO
ooypauua «Eukoho Kabdplouay. MOALG
OAOKANPWOE( TO TIPOPPEUBLLIOUEVO TIPOVOALLLA,
ESTTAUVETE TN AsTUdC KAl TO EOCWTEPIKO TNG
KOVATCC.

Edv éxa KOAANOEL N Kael daynTo eoa otnv
KavATA, adalpeote OO0 TO dUVATOV TIEPLOCOTEPN
TIOOOTNTA XPNOHOTIOWDVTAG LA OTIATOUAC. TepioTe
TNV Kavata ue eotr) oamouvada Kal adpnoTe va
LOUALGLOEL.

APAIPEOCTE TA ETIUOVA UTIOAE AT
XONOLLOTIOWWVTAC Ula BoUupTtoa kabaplouoU. Tuxov
ATIOXPWUATIOMOC TNG KavATag dev ettinpedlel TNV
arodoon TNC.
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MPoToU CUVSEECETE TN CUCKEUR otV npida

® BeBalwbdelte OTL N TAPOXN PEUMATOC elval (dla e AUTH TIOU avaypAdETAl OTO KATW
LEPOC TNC CUOKEUNG.

® NMPOEIAOMOIHZH: AYTH H ZYZKEYH MPEMEI NA EINAI FEIQMENH.

® AUTH N OUOKEUNR OUMMOPPWVETAL UE TOV Kavoviopo EK 1935/2004 OXETIKA UE TA UAKA
KAl TA AVTIKEMEeVA TIou TipoopidovTal va €p0ouy o€ eTtadn UE TOODLUA.

Mplv and Thv NMPWTN XPHon

Emte€ryynon cuuBoOAwV

@O BRLEOE® OO OO

® @ @ ©

SlSIG;

MNwua pelolpa

Kardikt

AaBr KaAablou yla payeipeua
OTOV ATUO

KaAdlL yia payeipgua otov atud
KavAaTa JUE EVOWUATWEVEC
AeTIOEQ

AaBn

Movdada UoTEP

0OBo6vn evdei&ewv

MeploTPODIKOC DLAKAOTITNG
XWwpoc arnobrnkeuonc kaAwdiou
Kouuri etihoynic Xpovou/
Oepuokpaociag

(-) Kouuri Xpdvou/Oepuokpaciag
(+) Kouurt Xpdvou/Qepuokpaoiag
Mn AUTOUATO TIPOPPUBIULIOUEVO
atelelelelVIVEel

MPOPPUBUCUEVO TIOOYPAUA
«BegAoute couttan
MOOPPUBULCUEVO TIOOYOAUA
«2oUTIA UE KOUMUATAKLO»
MPOPEPUBUIOUEVO TIPOYPAUA VIa
Kourmdota

MPOPPUBUOUEVO TIOOYPCUA
«EUkoAo Kabaploua»

MaAWLKA Asttoupyia/T1ayoc
Emidoyeag taxutntag 1 - 4
Kouuri Evap&n/Alakorn
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MAUveTe Ta e€apThmata: BA. «PpovTida kat Kabaplopdoy.

PUBuon Tou MTIAEVTEP
MaVYELPEATOC

AVATPEETE OTIC ELKOVEG - ﬂ
MNwc xpnoldoTiolouvTal

TA TIPOPEUBLLIOUEVA
Tpoypduuata Maveipeua/
Zeotaua

AvaTtpEETE OTIC ELKOVEG -

1 TpocBeote Ta TPODIUA
OTNV KavATa. a KaAuTtepa
ATTOTEAECATA, TIOOCOECTE
TeAsuTaia TA UYPA.

® OdpovtioTe n &vdelén otddbunc
va glval avapeoa oTig evoei&elg
MIN (EAdxiotn) (800 ml) kau
MAX (Mgyiotn) (1.400 ml), Ttou
UTTAPXOUV OTO EC0WTEPIKO TNC
kavdtac. Mnv yepidete mavw andé
Tnv évdeilfn Twv 1.400 ml katd tTnv
eNe€EPYATia KAUTWY UAIKWV.

2  TOTtOBETNOTE TO KATIAKL KAL TO TIWAL
pedoupa - otpedte TO deElooTpoda
via va acdaAiosl otn B6€on Tou.

3 TuploTe TOV TIEPLOTPODIKO
ALAKATITN VLA TO ATICUTOUEVO
TIOOPPUOULOUEVO TIOOYPALLLLAL
AvaTpEETE OTOV TIVaKA
[MPOPPUBUCIEVWY TIDOYPAUUATWY
VLA TTANPODOPIEC OXETIKA UE TN
Bepuokpacia Kal Tov Xpovo.

4 Matnote To Kouuttl Evapén/Alakorn)
via VA EEKIVAOEL TO TIPOPPUBUIOUEVO
TIEOYPAUUA - OoTNV 006vN evdeiEewyv
Ba Eekvnoel N avtiotpodn HETPNON.



5 MOAC TIAPEADEL O TIPOKABOPLIOUEVOC

XPOVOG, TO UTIAEVTED Oa TeOEl
AUTOMATA €KTOG AslToupyiag Kal n
0086vn Ba apxioesl va avaBooRrvel
Kal Oa epudavioTel N AEEN «End»
(TéNOQ).

A va dLIaKOWETE TIPOCWPLIVA TO
TIOOPPUOULIOUEVO TIOOYP AU
OTTIOLAONATIOTE OTLYA, TIATACTE
TO KOUWUTTL «Evap&n/Alakortr»

- n avtiotpodn peTPNON BA
OTAUATAOCEL KAl N 00dvN Ba

avaBooBnveL MNa va Eekvroel TIAAL
TO TIPOYPAUMUA, TIATAOTE TIAAL TO
kouutt «Evap&n/Alakortr».

Mn AUTOMATO payeipepa
Avatpi€te ot elkéveg g -

Agttoupyia E€Rynon Asttoupyiag
Kouprtl un A va ETUAEEETE UE LN AUTOUATO TEOTIO TOV XPOVO KAl TN
auToOuaTNG Oepuokpaoia, TIATACTE TO KOUUTTL yIa evAAAQyn avAueoa
oubulong o€ XpOVO Kal Beplokpaacia.
Xpdvou Kal XPNOUOTIOOTE TA KOUUTIA (+/-) via va puBuloste tov

Oepuokpaoiac. | xpdvo kal Tn Bgpokpacia.

Koupurd AdoU TIATAOETE TO KOUUT pUBuLong Xxpovou/
avénonc n Oepokpaoiag, XPNOUOTIOINOTE TA KOUMTILA (+) kal (-)
uelwong Tou via va aAAAEETE ToV XpOVO Kal TN Bepuokpacia (°C).

O xpovoc utopel va pubuiotel o Bnuata twyv 5
deuTtePOAETTTWY attd 05:00 - 60:00.

MNATAOTE KAl KOATHOTE TIATNEVA TA KOUMTILA (+ N -) via
TUO YPAYOPN EVAAAQYN TOU XPOVOoU.

H Begpuokpacia umopsl va pubulotel os Bruata twy 5°C
amod 40 - 100°C.

AdoU €TUAEEETE XPOVO KAl BepoKpaacia, TIaTHoTE TO
KOUUTT EVOpEN/ALCKOTI VI VA EEKIVACEL N avTioToodn
HETENON.

XPOVOU Kal TNG
Bepuokpaoiac.
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MEOPPUBILOUEVA TIDOYPAATA MAYELPEUATOC/ZECTAUATOC

NMpoppUBUICHEVO \ﬁ' KukAog Sss
nMPOYPAULA a @ avdusnE'nq keep_mrm
(MAX) °C (Aemttd) (Aenrd) (AemTd)
%k
Mn 800 ml-14L | 40-100 | 05.00 - 0 0
@ autouaTn 60:00
AslToupyla
Behoutée 800 ml-14L 100 25:00 2Vs 40
é OOUTIEC
smooth
>ouTta e 800 ml-14L 100 30:00 0 40
@ KOUMATAKLA
chunky
; Koumoota | 800 g ®pouta 100 35:00 sk O
100 ml uypd
compote
*
EukoAo 14 L 65-75 3:00 2:00 O
0) |xavsooua On/00.30 OFF
X 3+ 00:30 ON

% [MPOPPUBIUCUEVO TIPOYPAUUA YIA KOUTIOoTA - KB’ OAN TN JIAPKELA TOU KUKAOU
LAYELPEUATOG, Ol AcTtdeC Ba avadeUouy Kal Oa avaplyvUouv KaTd dlaoTHUATA Ta
UALKAL

%% Alatripnon Beprokpaciag - Katd tn ANEN TWV TIROPPUBIUCUEVWY TIOOYQALULATWY
«BeAouTté couTtan Kal «>0oUTIA [UE KOUATAKLIAY, TO UTTAEVTEQ Oa €l0EADEL AUTOUATA
oTN Asltoupyia «Alatnonon Bepuokpaciag» kal Ba Eekivnoel N avtiotpodn
LETPNON attd Ta 40 AeTtTAL

ZUMBOUAEG Kal UTTOSEIEELG

® Na KOBETE TA UAIKA OE KOUUATIA OUOLOU EYEBOUC, KABWC AUTO CUUBAAAEL OTO
OUOLOOPDO Havelipeua.

® [p00OL0TE TPODIUA, OTIWC YAAQ, KOEUQA, YIAOUPTL K.ATL, Katd ta 10 TeAsutaia
AETITA TOU MAYEIPEUATOC. Mg AUTOV ToV TPOTIO, TO Uelyua dev Ba adplost kat dev
Oa kael oUTte Ba KOAAAOEL OTOV TIATO TNG KAVATAC.

® KaTd TNV TIAPAOKEUR coUTIAC KAl OTIOU ATTALTE(TAL, OUVIOTOUUE va podisTe TO
KOEAC KAL VA OOTAPETE TA AAXAVIKA 0 TNYAVL OTNV NAEKTELKN kouliva, TIpOToU Ta
TIOOOOL0ETE OTNV KAVATA AVALEIENG YIa VA DIAODANLETE OTL €XOUV UAVEIPEUTEL KAACAL

® Xpnouotolnote ZeoTto Zwid YIA VA UEWWOE( O ATIAUTOUEVOC XPOVOC UAYEIQEUATOC.

® Edv OEAETE TO HElya va lval TIO ASi0 HETA TO LAYEIPEUA, XPNOULOTIOINOTE TOV
ETIAOYEQ TAXUTNTAC UTIAEVTEQ Via TaxuTnTa 1 - 4.

MmiecapéA

A VO TTAPAOKEUAOETE OAATOEC e BAoN TO yAAQ

MpoocBgote 500 Ml yAAQ, 45 yp. aAsUpL VIA OAEG TIC XPNOELG Kat 45 vp. BoUuTupo otnv

KavAaTa.

XPONOLOTIOOTE TO TIPOYPAUA «EUKOAO KaBdplouar 2 1) 3 dopec (UEVIOTOC XPOVOC

9 AeTtTd).
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MNwc va XpNOLULOTIOINOETE TO
KaAdBL yia ayeipeua otov
aATO

AVATPEETE OTIG ELKOVEG -

1

MNpooBéote 500 Ml vepd otnv
Kavata.

Ta 500 ml apkouv yvia 30 Aetttd
LAYELPEUATOC. [ TIEPIOCAOTEPO
XPOVO UAYEIPEUATOC, EVOEXETAL VA
XPelaoTel va ipoobeoeTe vePO.

To KAAABL via hayeipeua oTov
ATUo uUTtopel va xpnodotmolnBel os
ouvOUAGCHO LE TO TIPOPPUBIUCUEVO
TIOOYPALUCL «>0UTIA UE
KOMUATAKLOY, TIDOKELEVOU VA
LAyELPEUOVTAL OAOKANPA TA UAIKA,
OTIWG TO KPEAG, TO WAPL KAl TA

AQXQAVIKA, KATA ToV (Dlo XpOVO UE TN

TOTIOOETAOTE TO KAAAOL
suBuypauidovTac TNV EYKOTIA

via TNV adaipouuevn AaBr e TNV
TIEQLOXN TOU OTOMIOU EKPONC - OL
EYKOTIEC OTO KAAAOL Ba TIPETIEL

Val TOTIOBETOUVTAL ETIAVW OTIC
PABOWOELC TNG KAVATAC.
MNpoocO&ote TA TPODIUA TTOU B
LAYELPEUTOUV OTO KAAAOL
TOTIOOETAOCTE TO KATIAKL KAl TO
TIpa pedoupa Kat, 0Tn CUVEXELQ,
ETUAEETE TO N AUTOUATO A TO
TIOOPPUOULIOUEVO TIOOYP AU
«ZOUTIA UE KOUATAKLO.

MathoTte To KouuTtl Evap&n/ALaKoTrtr
via va EeKvVNoeL N avtiotpodn
ETENON TOU XPOVOoU.

Katd tn ANEN TOU KUKAOU
LAYELPEUATOC BO€0TE TN CUOKEUN
EKTOC ASlTOUPYIOC KAl TOTIOOETAOTE

ooutma.
TN AABr) 0TO KAAABL via va
adalpeceTe TA TPODIUA.
S i ® o]
°C (AemtTd) Nepd/Yypo
Mn autouatn 100°C 15:00 - 50:00 500 ml
AslToupyia
@ Touta pe 100°C 30:00 500 ml - 800 m

KOUATAKLA
chunky

OdNnyocg payelpguatoc e to KaAdll via payeipgua otov atiuod

Tpédua ﬁ @
(MAX) (AemtTd)

MNatdteg o KOpUATIA 3-4 300g 20:00 - 30:00
EK.

Kapota og PETEG 2 K. 200g 20:00 - 25:00
MTTPOKOAO 100g 15:00 - 20:00
DINETO Yaplou 100- 150g 20:00 - 25:00
>TNABOC KOTOTIOUAOU 2 x 1509 30:00 - 40:00
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ZUMBOUAEG Kal UTtodEiSeLg
OUMTIANPWOETE vEPOD.

KAAGOL.

® Edv pavyelpeUeTe OTOV ATUO VIa TeplocdTeERa ATtd 30 AeTITA, Oa TIPETIEL va
® [0 KAAUTEPO ATIOTEAECHA KAl OUOLOMOPDO Havelpeua LNV YeEUIZETE UTIEPROAIKA TO

® To UYPO TIOU €XEL UEIVEL OTO UTTOA lval KATAAANAO via coUTIEG 1) {wiouc. EvTouTolg,
VA TIPOOEXETE KABWGS Ba lval TIOAU KAUTO.

® ADNOTE XWPO AVALECA OTA KOUUATIA TWV TPODIUWV.

® TO KOUUATLIA OUOLOU EYEOOUG UAYELPEUOVTAL TILO OUOLOMOPdA.

® Edv To daynTd oac OV EXEL MAVEIPEUTEL APKETA, EAEVETE TN O0TABUN TOU veEPOU,
OCUMTIANPWOTE KAl PUBIOTE €K VEOU TOV XPOVO UE TO XEPL

® Mnv adriveTe va eEATUIOTEL EVTEAWGS TO VEPO TIOU TIEPLEXEL N LOVADA KAl VL
OCUMTIANPWVETE TNV ATIAUTOUMEVN TIOCOTNTA VEPOU.

AglToupyia avAuelENG (xwpic
BepuoTnTA)

Avatpé€te otig sikoveg [ - BN

1 Mpoobgote Ta TPODILA
oTNV KavATa. MNa KaAUTepa
ATIOTEAECUATA, TIOOCOECTE
TeAsUTAA TA TIAYWUEVA UAIKAL.

® OdpovtioTe n &vdelén otddbuUNg va
slval avdueoa otic evdeifeic MIN
(EAdAxiotn) (500 ml) kat otn MAX
(Méyiotn) (1.750 ml), Ttou uttdipxouv
OTO EOWTEPIKO TNG KAVATAC.

2  ToTtoBeTAOTE TO KATIAKL KAL TO TIWOMA
uedoupa - otpedte TO deEldoTPODA
via va aodaiiosl otn 6€on Tou.

3 TuploTte ToV TIEPLOTPODIKO DIAKOTITN
Via TNV ATtAUTOUEYN TaxUuTnTa
) TIATACTE TO e via MaAUKA
Asltoupyia. Avatpé€te otov
THVAKA YIA AVAUELIEN KPUWV UAIKWYV
Via TIANPODOPIEC OXETIKA UE TN
Oepuokpacia Kal Tov Xpovo.

4 Tatnote To Kouuttl Evap&n/AlakoTn
via va EEKIVACEL N AslToupyia - otnv
00d6vn evdelEewy Ba EekvrAoel TO
XPOVOUETPO.

>nueiwon: To urAgvtep Ba

arevepyoTiolnNBel autoOuaTA UETA

attd 3 ASTITA cuveXoUC AstToupylac.

[a va undevioTel o xpodvog, TatNoTe

«Evap&n».

62

[a va OIaKOWETE TIPOCWPLVA TOV
KUKAO QAVAUELENG, TIATAOTE TO KOUMTT
KEvap€En/Alakorr». Na va Eekvhoel
TIAAL N AslToupyia, TTaTtAoTE TIAAL TO
kouuttl «Evap&n/Alakortr».

A va OTAUATACETE ) va
QKUPWOETE TOV KUKAO AVAMELENG
TIATAOTE TO KouuTt «Evapén/
ALAKOTI» KAl YuploTE Tov
TIEQLOTPODIKO DLAKOTITN OTO «O».

(P MaALKA AstTtoupyia

XPNOUUOTIOAOTE TO Q o€ oUvToua
ALADOXIKA dlACTAHATA AslTOUpYiac
WOTE 0 KIVNTNPAC VA AslToupyel
DLABOXIKA EKKIVWVTAC KAl
OTAMATWYTAC. H TIAALKNA AslToupyia
Ba cuvexioel yia 600 dldoTNua

sival matnuévo to Kouurtt Evapén/
ALOKOTIN.

XPONOUUOTIOHOTE VIA OQUUUATIONO
TIAyOou.



Suvtayn
(7| O [o]
(Aemtd : dguUT.) (MAX)
MIAKGEIK 3-4 01:00 - 01:30 500 - 1000 ml
Kpua podnuata Kat 3-4 01.00 - 02:00 500 - 1750 ml
smoothie
Kpuecg courtteg 4 02:00 - 03:00 500 - 1750 ml
Z0un 1-3 01:00 1000 mll
Kpuog moupeq 3-4 00:30 - 01:00 30049
OPUUMUATIONOS TIAYOU Q 00:20 - 00:40
- O
1259
AAEILUCL ULE UEAL KAl DadokNva
Aapdoknva Xxwelg 360 g
KOUKOUTOL e 00:05
MEAL 320 g
MNpocBéote
Nepod e 00:08 300 g

A TIAYWTO).

ZUMBOUAEG Kal UTtodeigelg

® XONOUOTIOINOTE TNV TIAALKN AElToUpyia e via va eme€epyaoteite idyo
EKKIVWVTAG KAl OTAUATWYTAG TN CUCOKEUN VIO KAAUTEQA ATIOTEAECATA.

® Smoothie - TpWTA TOTIOBETAOCTE TA dPLOKA PPOoUTA KAl TA UYPA UAIKA (O auTd
ouuTIEPIACUBAVOVTAL YIAOUPTL YAAQ Kal XUpol dpoUtwy). Enerta mpooO<ote Tidyo
A katePuypeva UAIKA (0 autd ouumiepAauBavovtal KatePuyueva dpouta, Tdyoc

® [a va avapelEete OoTeYVA UAKA - KOYTE TA O KOUUATIA, adAlQECTE TO
T LedoUpda KA, OTN OUVEXELQ, KAl EVU) N CUOKEUN AEITOUPVEL, piEte éva-
£val TA KOUUATLIA. KOATAOTE TO XEPL 0AC TIAVW ATIO TO AVOoLlyUa. A KaAUTEPQ
AToTEALOUATA, ADEIAZETE TAKTIKA TO UTIAEVTEQ.

® ‘OTaV TIPOKEITAL VIA TIAXUPPEUOTA MEYUATA, TL.X. TIATE KAl VT, EVOEXETAL VA
XPEIAOTEL VA EEKOAANATE TA UAIKA artd Ta Tolxwuata. Edv n emeepyaoia tou
Uelyuatog vivetal e dUoKOALQ, TIpooBE0TE TIEPLOCOTEPA UYPAL.

XWEog artobnkeuonc KaAwdiou

STIPWETE TO KAAWDLO TIOU TIEPLOCEUEL OTOV XWPO ATIOONKEUONG KaAwdiou, oTo Tiow

MEPOG TNG MovAdAG HOTEP ().
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> £oBIC Kal eEUTINPETNON TIEAQTWY

Edv avtiuetwtiidete TIOORAAUATA E TN AEITOUPYIO TNG OCUOKEUNG OAg,

TPoToU ¢NTNoeTe BonBela avatpeséTe otny evotnTA «OdNYOC AVIILETWTIONG
TIEORANUATWY» ToU BIBAIOU 0dNVLIWV 1 eTiloKEDOe(Te TN dlAdIKTUAKY ToTtoOsoial
www.kenwoodworld.com.

Exete utt’ 0LV OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL ATtd €yyUnon, N ottola ival cUudwvn e

OAEC TIC VOUIKEG DLATAEELG TTOU AdOPOUV TUXOV UPLOTAUEVN €YYUNON KAl DIKALWUATA
KATAVOAWTWY OTN XWEA OTNV OTtola ayopAOTNKE TO TIPOIOV.

Edv to mpoidv Kenwood Ttou €xete ayopdosl DUCAEITOUPYEL N Bpelte TuxodV
EAATTWHATA, OTEIATE TO 1 TTAPADWOTE TO 0 €E0UCLODOTNUEVO KEVTPO Z€pBIC TNG
KENWOOD. IMNa eVvNUEPWEVA OTOLXEIQ OXETIKA LE TO TIANCIECTEPO EEOUCIODOTNIUEVO
Kévtpo >€pBilc tTng KENWOOD, ettiokedOeite TN dlAdIKTUAKN ToTtoOsoia
www.kenwoodworld.com 1) Tn dladIKTUAKH TOTIoOeo(a TTOU AdOPA CUYKEKQILEVA TN
Xwpa ocac.

> XEQIAOCTNKE KAl avarttuxonke and tnv Kenwood oto Hvwuévo BaaoiAslo.
Kataokeudotnke otnv Kiva.

SHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ IMNA TH SQ=TH AMNOPPIWH TOY NMPOIONTOZ SYM®ONA
ME THN EYPQIMAIKH OAHTIA =XETIKA ME TA ANOBAHTA HAEKTPIKOY KAl
HAEKTPONIKOY EZOMNAIZMOY (AHHE)

>TO TEAOG TNG WPEANG WNC TOU, TO TIPOIOV DEV TIRETIEL VA ATIOPEITITETAL UE TA AOTIKA
anoppipuata.

Mp€tel va arnoppld el o sldIKA KEVTPA dLAdOPOTIOINEVNC CUAAOYNAC ATTIOPOLUUATWY TIOU
opllouv oL DNUOTIKEG APXEC I OTOUC POPEIG TIOU TIAPEXOUV AUTAV TNV UTINPECIAL.

OdNYOC AVTILETWTUONC TIOORANUATWY

MpéBAnua Arttia Auon

To umAévtep dev H 0Bovn evdeiEewyv dev EAEvETE edv N OUOKEUN €xel ouvdEeDsl

AElTOUpVEL avaBel oTNV TIAPOXN PEUATOC.
H kavdta dev €xel EAévETe edv €xel ToTtoBeTNOsl cWoTA
TOTIOOETNOEL OTN LOVADA | TO UTTAEVTED OTN MOVADA UOTEQ.
LOTEP.

Oa gudaviotel oTnv
00dvn N AgEN «JUG»

(KANATA).
To KaTtdikL OevV €Xel EAEVvETE AV TO KATIAKL €XEL AoPaAA(OEL
ToTtoOeTNOl cwoTd. OowWOoTA O0Tn B€on Tou.

Oa gudaviotel oTnv
obovn N AgEn «OPEN»
(ANOIKTO)
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MpéBAnua

Attia

Auon

Ta uypa
TIeETAYOVTAl ATtd
TO KATIAKL KAl TO
A pelolpa.

H kavdta €xel yeuiost
UTTEPBOALKAL

EAgyETE edv TA UAIKA uTtepRaivouv
TNV €voelén Uéylotne oTtdbunc, TIou
UTTAPXEL OTO E0WTEPLIKSO TNC KAVATAG.

To kauTo yaAa adpilst
KCll TIDOKAAETAL
uTtepxeiAlon.

Mnv veudeTe e KAuTd uypod TIAVW
ard TNV evoelEn twv 1,4 Altpwy

KClL TIDOOOETETE TO YAAQ KATA TA
TeAsutaia 10 AsTITA TOU UAYVELPEATOC.

Mpodypaupua EukoAog
KABAPLoUOC —-
TIOOOTEDONKE TIAVW
aro 1,4 Aitpo vepd Kal
UTTEPROAIKA TTOCOTNTA
ATIOPPUTIAVTIKOU.

MpooBgote 1,4 Aitpo vepd kal 2
OTAYOVEC UYPO ATIOPPUTIAVTIKO.

Ta UAIKA KalyovTal
OTOV TIATO TNG
KaVATOC.

ZeoTalveTal yaAa.

Ma TNV anoduyr eYKAUATWY, Va
TIDOCOETETE TO YAAQ, TNV KOEUCA K.ATT.
Katd ta teAseutaia 5-10 Aetttd Tou
TIOOPPUBULOUEVOU TIPOYPAULATOC.

To uypO TIOU TIPOCTEBNKE
dev ATAV QPKETO.

MpooBéoTte TIEPIOCOTEPO UYPO.

Mn (KQVOTIOINTIKA
AVAUELEN.

O xpovog eneEepyaoiag
deV ATAV QPKETOC.

AvapuelETe yia TIEPIOCOTEPO XPOVO
XONOULOTIOLVTAC TOV ETUAOYEQ
Taxutntag 1- 4.

To uypO TIOU TIPOCTEONKE
dev ATAV QPKETO.

MNp0ooBECTE TIELICTOTELO UYPO.

[MveTal emte€epyaocia
UEYAAWY KOUUATILV
TodiUwY N UTIEPROAIKNC
TIOOOTNTAC UALKWV.

ADALPECTE UEPIKA UAIKA KAl KOWTE
TA TPOPIUCA OE TUO [UKPA KOUUATIA UE
ouolOoPdO UEyeDOC.

Ta tpodua dev
payepeUTnKayY
ETIOPKWC.

lMvetal eme€epyacia
UEYVAAWY KOUUATIWYV
TPodUwY N UTIEPROAIKNC
TIOOOTNTAC UALKWV.

ADALPECTE UEPIKA UAIKA KAl KOWTE
TA TPOPLUCA OE TUO [UKOA KOUUATLIA UE
ouolOopPdO UEyeboC.

MayelpeusTal wud KOEAC
r\ dakec.

>UVIOTOULE va podIZeTE TO KPEAC

o€ TNYAVL OTNV NAEKTPLIKN Kouliva,
TIOOTOU TO TIPOCOHECETE OTNV KAVATA
AVAMELENG VIa VA DLlAoPAAICTEL OTL
EXEL LAYELPEUTEL KAAAL
Xpnowotoinote eotd dwuod yia
uttoBon®non tng dadikaoiag
LAYELPEATOC.

Mn eTtapknc Xpovoc
LAY ELOEATOC.

Xpnoototiote eoTd {WHo Via
uttoBon®non tng dadikaoiag
LAYELPEATOC.

XONOWOTIONOTE TO TIPOYPAUUCL

N AUTOUATOU UAYELIPEUATOC VIa
TIAPATACN TOU XPOVOU AYEIQEUATOG.
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MpoéBAnua

Attia

Auon

\ 4
¢y

To Tpodypauua «BeAouTé
>oUuTiow N «ZoUTia e
KOMMATAKLO® €lval oTn
Aeltoupyia dlatrpnong
Oepuokpaoiac.

KavoVvIkr Asttoupyia.

I OLAKOTIA TNC AsLlToupyiag
Alatnpnon Bepuokpaciag, yupiote
TOV TIEPLOTPODIKO DIAKOTITN OTN
0¢on «O».

>TnVv 06dvn
sudavideTal Kat
avaBooBrveL N AgEN
«End» (TéAoc).
AKOUYETAL €vaq
XAQAKTNELOTIKOG
AXOC aTtd TN
ovada.

O KUKAOC avAuelEnc
KPUWV UAIKWYV €dTaos
oTa 3 AetTd KAl N
povAada oTaudTnNos
autopaTa.

[ val eTUAEEETE K VEOU TNV
TaXUTNTA, TATNOTE «EVapEn» A via
VAl OTAUATACEL N CUOKEUN yuploTe
TOV TEPLOTPODIKO DLAKOTITN OTO
«O».

SuUvIoTATAl VA adriVeTe TO
UTIAEVTEQD VA KPUWOEL yla 15 AeTtTd
edlv OEAETE va TO XPNOLOTIOlE(TE
via TeplocdTEQA ATIO 3 AETITA KABOE
dopd.

To TIPOPPUBULCUEVO
atele)YelelVlVTel
OAOKANPWONKE A
AKUPWONKE.

[UploTE TOV TIEPLOTPODPIKO
dLAkOTITN 0To «O» N TIATNOTE
CEvap&n» via va sTUAEEETE K VEOU
£vA TIPOPPUBIULCEVO TIOOYQQULILAL.

Eudavidetal n

AglToupyla avapovng.

Kavovikr Asttoupyia.

evdelEn '----' oTnv ETuAgé€ETe TNV TaxuTNTA ) TO
oBaovn. TIOOPPUOUICEVO TIOOYOALULAL
>Tnv oBovn To kamdkt dev sivat

eudavideTal kat
avaBooBrveL N AgEN

«OPEN» (ANOIKTO).

AkouyeTtal évag
XAPAKTNPLOTIKOC
AXOG ATtd TN
povada.

TOTIOBETNEVO.

To kardkl adalpednke
A elval avolkTd Katd
TN JLAPKELA TNC
ene€epyaociag.

TOTIOOETAOCTE TO KATIAKL KAl
niatnote «Evapén».

>Tnv 0Bdvn
sudavideTal Kat
avaBooBrveL N AgEN
«JUG» (KANATA).
AkouyeTtal £vag
XAQAKTNPLOTIKOC
AXOG aTtd TN
uovada.

H kavdta dev €xel
ToTtoOsTNOEl 0TN B€0on
™nc.

H kavdta adalpgdnke
KATA TN OLAPKELA TNG
eneEepyaoiag.

TOTIOOETAOCTE TNV KAVATA KAl
mathote «Evapén».
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MpéBAnua Attia AuUon
Ol kwdKol MpoRARaTA AmtoouvdEoTe amd TNV Teida Kat
opdAuatog EO - uttepdoépTwonc/ TIEQUUEVETE UEPIKA DEUTEPOAETITA

E5 eudavidovtal
otnv 06dévn Kal
aKOUYETAL £vag
XAPAKTNPLOTIKOC
AXOC aTtd TN
ovada.

UTtEPBEPAVONG TOU
BepuavTikoU ) TNg
povadag kivntnpa.
(Xpnouottotettal
OEPUKOC DIAKOTITNG)

UEXPLG OTOU N 0BdvN va eival Kevn.
3TN CUVEXELQ, CUVOEOTE TN
OUOKeUN TIAAL oTnV Tipida yia
emtavadopd.

Mptv and TNV smavekkivnon,
eNEVETE €AV UTIAPXEL ETIAPKEC UYPO.

Mn entapkng TtoodTNTA
UYypoU OTNn cuvTayn
KQlL N KAVATA €XEL
OTEYVWOEL H kavdta
UTIEPDOPTWONKE.

EAEyETE €dv TIPOOTEONKE ETIAPKEC
uypPo.

AKOAOUBNOTE TIG CUUBOUAEG
TIoU TtepIAaBAvovTal 0To
BIBAIO 0dNYLOV KAl UEWWDOTE TIC
ToodTNTEC €AV uTtEPRaivouy TIC
OUVIOTWEVEC.

Edv 10 TIoOBANUA TIAOAEVEL, ETIKOWVWVAOTE UE TO TIANCIECTEPO £E0UCIODOTNIUEVO
Kévtpo >2€pBig Ttng Kenwood.
A eVNUEPWMEVA OTOIXEIQ OXETIKA JUE TO MANCIECTEPO KEVTPOo Z£€pRIG TNG Kenwood,
sTiiokedOeite TN dladIKTUAKK ToTtoBsoia www.kenwoodworld.com ry Tn dladIKTUAKN
ToTtoBeoia TTou AdoPA CUYKEKPLLEVA TN XWPEA CAC.
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Pycckun

CM. UAAIOCTPALIUM Ha NepeAHeN CTpaHuue

Mepbl 6e30MacHOCTM

BHMMaTEABHO MPOYTUTE N COXPAHUTE 3TY
NMHCTPYKLMNHO.

PacnakymnTe n3aeAme 1 CHMMUTE BCe YNaKOBOYHbIE
APABIKW.

[Mon NOBPEXKAEHNU BUAKN NAW LLIHYPA BO
n3beXkaHre pucka Mx HeobxoAMMO 3aMeHNTb

B KOMMaHUM Kenwood nAnM aBTOPM30BaAHHOM
CEepPBMNCHOM LeHTpe Kenwood n3 coobparkeHmnm
6e30MacHoOCTW.

[Nepea MCMOAb30BaHMEM DAEHAEPE YOEAMNTECH, UTO
LWLHYP MOAHOCTbIO Pa3MOTaH M3 CeKLMN XPaHEHWSA
LWHYpa .

He npurkacamTecb K OCTPbIM Ae3BMAM. BO
n3bexkaHre NoAyYeHmsa TpaBMbl obpallanTech C
HUMW OCTOPOXKHO MPW OMOPOXKHEHWMM YalluK U B
npoLecce YMCTKN.

Bceraa BblIKAIOYAWTE U OTCOEAVHANTE NPnbop OT
CeTU MepeA TeM, KakK ONyCTUTb PYKUM MAU KYyXOHHble
MOUHAAAEXKHOCTU B Yallly, KOTAQ OHA YCTAaHOBAEHA
YCTAaHOBAEHAa Ha BAOK MNTaHUS.

BbiKAIOYANTE NPUG6OP U OTCOCAUHANTE ero oT
3AEKTpPOCeTH nepea 3aMeHOMU aKCecCcyapoB n
KOTOpPbIe ABUXXYTCS B NpoLecce UCNMOAb3OBaHMUS.

Y KPbILLKKM DAEHAEPA €CTb MPEeAOXPaHUTEAbHbIN
MepeKAroYaTeAb, U ABUraTeAb DyAET paboTaTb
TOABKO B CAyYae, eCAM KPbILLKa YCTaHOBAEHA
MNPaBUABbHO. He MblTanTecb NCMOAb30BaTb DAEHAED,
He YCTaHOBUB KPbILUKY.

HuKoraa He NMoAb3yUTECh MOBPEXAEHHBIM
nprbopoM. OTaaMTe ero B PEMOHT. CM. Pa3AEA
‘Ob6CAY>KMBaHME 1 3ab0Ta O MOKynaTeAax'.

He ocTaBAaMTE BKAKOYEHHbIM Npubop b6e3
nPUCMOTPA.

He 3anoAHAanTe HMYKE MUHUMAABHOIO YPOBHSA U HEe
npeBblllanTe MakCMMaAbHbIE YOOBHWM 3aroAHEHUS,
OTMeYeHHble Ha BHYTPEHHEW MOBEPXHOCTW Yaluu.
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He ncnoabsyute npué6op AAS CMELUMBaHUSA
6oAee 3X MUHYT 6€3 15-MUHYTHOIO nepepbiBa.
HenpepbiBHaga pa6oTa npunbopa B TedueHUe 6oAee
AAMTEABHOIO NepuoAa MOXKeT NMPUBECTHU K ero
NOBPEXXAECHMIO.

BHVMAHWE: INepea TeM, Kak CHATb KPbILLKY C
YaLlmn, OTKAKOUMTE MPUOOP 1 AOXKAUTECH MOAHOM
OCTaHOBKW HOXEW.

DpPYKTOBbIE KOKTEVAU: HUKOMAG HE CMEeLLMBanNTe
3aMOPOXKEHHbIE MHIPEANEHTDbI, KOTOPbIE
NPEeBPATUANCH B TBEPAYHK MAccCy B npoLecce
XPaHEHUA B XOAOAUAbHMKE. PazbenTe Ha KYyCO4YKM
nepea AcbaBAEHVEM B YaLly.

He obpabaTbiBanTe TBEPAbIE Creunn, Takme

KaK MYCKaTHbIV Opex AW BbICYLLUEHHbIV KOPEeHb
KYPKYMbI, TaK KakK 3TO MOXET MPUBECTU K
MNOBPREXKAEHUIO A€3BUS.

Hukoraa He BKAKOYaMTE NycTom BAeHAED.

He McnoAb3ymTe BAEHAEPD Kak eMKOCTb AASA
XpaHeHna. bAeHAED AOAYXKEH OCTaBaTbCA MYyCTbIM
AO M MOCAE MCMOABb30OBaHUS.

CaeanTe 3a TEM, YTODbI LLHYP He CBELUMBAACSA C
Kpasa CTOAQ, CTOAELLHMWLIbI M HE KACaACsa ropadmx
NOBEPXHOCTEN.

Hukoraa He cTaBbTe NPMOOP Ha ropayme rasoBble
NAN DAEKTPUNYECKME KOHPOPKU UAK TaM, rAe
BO3MOXXEH KOHTAKT C HarpeTbiM NprbopoMm.
|'|pv16op CASAYET MCMOAB30BaThb TOABKO Ha
YCTONYMBOW, MAOCKOW, TEPMOCTOMKOWM NMOBEPXHOCTM
MAM Ha CTOAE.

BHVIMAHWVE: Bo nsbeykaHre onacHOCTU,
BO3HUMKAIOLLEWM B pe3yAbTaTe HenpeaAHaMepeHHOoro
nepesanycka OTKAKOYEHUWSA HarpeBa, HeAb3d, 4YTODbI
noaaYa MMUTaHMA Ha NPYOOP OCYLLIECTBASAAACH
yepes BHellHee KOMMYTaLUMOHHOE YCTPOWCTBO,
HampuUMep, TaMep; HeAb3a Tak»XXe MOAKAKYATb
NPMOOP K UCTOYHUKY IAEKTPOMUTAHUSA, KOTOPbIM
PErYAAPHO BKAKYAETCHA U BbIKAKOYAETCS.
HenpaBUAbHOE MCMOAB30BaHME NPUBOPa MOXKET
NPMBECTU K MOAYYEHNIO TPABMbI.
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® BHVMaHMe: He ncnoAb3ymTe nprbop Ha HAKAOHHOWM
MOBEPXHOCTMN,

® [pMOOPblI MOrYT MCMOAB30BATbCA AMLIGMIU CO
CHU>KEHHBbIMU PUBNYECKUMMU, CEHCOPHBIMU LA
YMCTBEHHbIMW CMOCOOHOCTAMU, @ Tak>Ke AMLaMU
C HEAOCTATOYHBIM OMbITOM UAM 3HAHUAMU, €CAU
OHW HAaXOAATCA MOA HADAIDAEHVEM VAU MOAYYUUAU
MHCTPYKLMKM MO 6e30MacHOMY MCMOAb30BaHMIO
YCTPOWCTBA U €CAM OHUM MOHUMAKOT COMPAXKEHHbIE C
3TUM PUCKMN,

® AeTu AOAXKHbBI OblTb MOA MPUCMOTPOM U HE UrpaTb
C NPUBOPOM.

® [pnbop He NpeAHa3HaYeH AASA MCMOAb30BaAHUA
AETbMU. XpaHUTe Npmnbop M ero LWHYyp B
HEAOCTYMHOM AAA AETEW MecCTe.

® OTOT ObITOBOW 2AEKTPOMNPUMHBOP pa3peLlaeTcs
MCMOAb30BaTb TOABKO MO €ro NPAMoMy
HasHa4deHnto. KoMmnaHma Kenwood He HeceT
OTBETCTBEHHOCTW, €CAV MPUOOP MCMOAb3YETCA He
MO HAa3HAYEHUIO NAM HE B COOTBETCTBUM C AQHHOM
MHCTRYKLUMEN.

fopsyee cMelwnBaHUue

o BHIIMAHWE: M3beramte KOHTaKTa C MapoM,
BbIXOAALLMM M3 HOCKMKa B MpoLuecce 3aAnBa
YKUAKOCTU N BbIAMBASA ee yepes KPbILLKY U
KOAMA4YOK 3aAMBHOIO OTBEPCTUSA B MpoLecce
PaboThl.

® Bcerpa yCTaHaBAMBaMTE KOAMAYOK 3aAMBHOIO
OTBEPCTUA U HEe CHUMaAMTE ero 1 He A0DaBAANTe
NMHIPEAMEHTbI B MpoLecce LMKAa CMeLumBaHuA.

o BHIVIMAHNVE: BHelHAA NMOBEPXHOCTb Yallu, KPblLIKa
N KOAMAYOK 3aAMBHOW FMOPAOBUHbLI TOPAYNMU B
npoLecce MCMNOAb30BaHWA MPMHOPa N OCTaHYTCH
[OPAYMMIN mocae ero BblkAOYEHUA. KPbILLKY
BCEraa CAEAYET CHMMAaTb KOCHYBLUMCH A3bIYKa
KObILLKW, @ MOAHMMATb Yally M 3aAMBaTb >XUAKOCTb
CAEAYET MOAb3YACH PYUYKOW YaLuu.

® byAbTe OCTOPOXKHbI, ECAU B CYNMOBapKy HAaAMBAETCH
ropaYas >XXMAKOCTb: €€ MOXXET BbIODPOCUTb HAPY>KY
13-3a BHE3aMnHoro obpasoBaHus napa.
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Bo m3bexkaHue olnapmBaHna npuv cMeLLmBaHnm
rOPAYMX UHIPEAMEHTOB BaLLM PYKMN U Apyrne
He3aLlMLLEHHbIe YacTu TeAa AOAXKHbI HAXOAMTbCSA
MNOAAABbLUE OT KPbILLKKM M KOAMNAYKa 3aAUBHOWM
FOPAOBUHbI, YTOObI MPEAOTBPATUTb BO3MOXKHbIE
OXOru. INpn HEOOXOAMMOCTM 3aLUUTUTE PYKU
KYCKOM TKaHW UAU KYXOHHbIMK PYKaBULIAMU.
BHUMAHMUE: CMeLlLuMBaHMEe OYEHb ropsaumx
MHIPEeAUEHTOB MOXXeT NpPUBECTU K BHEe3aNnHOMy
BbIGpOCY ropsiuey BoAbl M Napa Yepes KPbILLUKY
MAU KOANMAYOK HANMOAHUTEAS.

Mon 0bpaboTKe ropaYnX XUAKOCTEN, TAKUX KaK
cynbl, HUKOIFAA He npeBbilLanTe YPOBEHbDb é
OTMEYeHHbIV Ha KPY>XKKE, AAA FOPAYMX XUNAKOCTEWN.
[MTOBEPXHOCTb HAarpeBaTEAbHOIrO SAEMEHTA
COXPaHAeT OCTAaTOYHOE TEernAO NOCAE
MCMNOABb30OBaHUS.

[Mov MCMOAB30BaHUKM PYHKLMKM FOpAYero
CMeLWnBaHMA NAM KOP3UMHbI MapoOBapKM BAEHAEP
AOAXKEH HAaXOAUTbCA MOAAAbLLE OT CTEH U
HaBWCaOLLMX LLKAaPUMKOB: MOA BO3AEMCTBMEM Mapa
MOXXET MPOUN30NTUN NX MOBPEXKAEHME.

ByAbTe OCTOPOXKHbI C MapPOM, BbIXOAALLMM U3
KOP3WHbI MapoOBapPKKW, OCOOEHHO MPW CHATUK
KObILLKKM BO BPEMA UAM MOCAE MPUTOTOBAEHUSA
LA,

ByAbTe OCTOPOXXHbI MPW 0bpaLleHnn ¢
KOMMOHEeHTaMM Npurbopa; Arobaa >XUAKOCTb,
KOHAEHCAT, KOP3KHa MapoBapKM UAKM Yalla OyAyT
OYeHb ropaYnMu. MNpm CHATUM KOP3UHbI BCErAa
NCMOAb3YNTE PYYKY U3 KOMMAEKTa MOCTaBKM.

Be3onacHOCTb NPOAYKTOB
e Maco (B TOM YMUCAe MTULA), Pbiba M MOPEMPOAYKTbI

AONXKHbI ObITb MOAHOCTbIO NMONITrOTOBAEHHBIMA.

® [lepep TeM, KaK MPUHMMATbCS 3a eAy, YoeanTech B

TOM, YTO MPUFOTOBAEHHOE DAIOAO OYEHb ropsadee.

® DAIOAO CAGAYET €CTb BCKOPE MOCAE MPUrOTOBAEHUA

NMAN HAAO AaTb eMy 6bICTpO OCTbITb, a 3aTeM KaK
MO>XXHO CKOpee NMoMeCTTb B XOANOANABHUK.
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YX0A U OUUCTKA

CM. cxeMbl .

e CuMBOA BX{ Ha 13ACAMUM ODO3HAYAET ACTAAM,
KOTOPbIE HEAB3A MOrPY»aTb B BOAY UAK AtODbIE
APYrme >XKUAKOCTU.

® He norpy»amTte MOTOPHbIN BAOK MAK Yally B BOAY.

® Bceraa BbIKAOYaMTE NPprbop 1 OTKAKOYaAWTE ero OT
CeTW, eCAM Bbl OCTaBAAETE ero 6e3 MNprucMoTPa, a
Tak>ke nepesn cOopKom, AEMOHTAXKOM MAU YMCTKOW.

® HIKOrAa He AOMyCKamTe nornaasaHna BAarM Ha
MOTOPHbIV DAOK, LUHYP VAU CETEBYIO BUAKY.

o [TPEAYITPEXXAEHWE: ByabTe 0CTOpPOXKHbI, YTOObI
n36eXKaTb MPOAMBA Ha PAa3beM MUTAHKMA B MpoLecce
YUCTKWU, HAMOAHEHWNA UAK PA3AMBA.

o CheanTe 33 TeM, YTOObI pa3beMbl ObIAM YNCTbIMU
W CyxmMu. MNpoTrpanTe MOTOPHbIN OAOK BAAYXKHOW
TKaHbHO, 3aTEM BbICYLLMBaAWTE.

® [/ICMOAB3YNTE 3aAAHHYIO MPOorpamMmy «Aerkasg 4nmcTka»
(Easy Clean) AAS YUCTKKM BHYTPEHHEW MOBEPXHOCTU
yalim 1 Aessun. AobasbTte 1,4 AUTPA BOAbBI 1 2 KanAK
MWUAKOCTU AASA MbITba nocyabl. HE AOBABAANTE
CAVLLUKOM MHOIO MOKLLIErO CPEACTBA, TaK Kak 3TO
MOXKET MPUBECTM K MePeANBAHMIO XKMAKOCTU Yepes
KpaW.

o BrArOUYMTE MPUOOP B CeThb U BbibepunTe HaCTPOWKY
«N\erkaa umctka» (Easy Clean). [Mo okoH4YaHWIO
PabOTbl MPOMOAOLLNTE AE3BME 1 BHYTPEHHIO
MOBEPXHOCTb Yallu.

® ECAV MULLE MPUAUTIAG NAM TIOATOPEAA Ha
BHYTPREHHEWN MOBEPXHOCTU Yalln, YAAAUTE KaK
MOXXHO DOAbLLEE KOAMYECTBO C MOMOLLIbIO AOMATKM.
HamoAHUTEe Yally TEMAOW MbIABHOW BOAOW W
OCTaBbTe Ha HEKOTOPOE BPEMS.

® [/ICMNOAB3YUTE LLETKY AAA TOrO, YTOObI M36aBUTHCH
OT TPYAHOYAAAAEMbBIX OCTATKOB MULLN. 3MeHeHne
LiIBETa Yallu Ha ee paboTy He MOBAUSAET.

MepeA NOAKAIOHMEHUEM K CETU 3AEKTPOMUTAHUSA

® YH6eAUTEChb B TOM, UTO Hanpsi>eHne 3AeKTPOCeTH B BalleM AOMe COOTBeTCTBYeT
YKa3aHHOMY Ha OCHOBaHMKM 3AEKTPOonprbopa.

® OCTOPOXXHO! NPUBOP AOAXEH BbiTb 3A3EMAEH.

® [Mpurbop cooTeeTcTByeT AvpekTuse EC 1935 / 2004 0 MaTepmanax 1 N3ALAUSAX,
npeAHasHauYeHHbIX AAS KOHTaKTa C MYLLEBBIMU MPOAYKTaMM.

MepeA NepBbIM UCMOAb30OBaHNEM
® MbITbe KOMMOHEHTOB: CM. «YXOA U YUCTKa».
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OCHOBHble KOMMOHEHTbI

KoAmadok 3aAMBHOM FOPAOBUHbI
Kpblwka

Pyuka KOp3umHbl NapoBapKm
Kop3unHa napoBapku

Kpyskka ¢ 3adpUKCUPOBaHHbIM
HO>XOM

Pyuka

BAok nuTanma

DKpaH AncrAes

AUVCK yrnpaBAeHua

CeKuma AN LHYPa

KHomnka Bbibopa BpemMeH i/
TeMnepaTypsbl

KHonka Bpemsa/Temnepatypa (-)
KHornka Bpems/Temnepatypa (+)
PyyHasa 3apaHHas nporpamMmma
3aaaHHasa nporpaMmma «HexkHbIN
cyn»

3apaHHaa nporpamma «Cyn ¢
KyCO4YKaMmn»

3aaaHHaa nporpamMma «KomMnoT»
3aaaHHaa nporpamMma «/Aerkasa
YNCTKa»

VIMOYABCHbBIN PEXXM/AeA,
Bbib6op ckopoctn 1-4

KHonmka «[Myck/Cton»

® EEREE GREEOE® OGO

@6

SlBI6;

HacTpolrka bAeHAEPa AASA
NPUrOTOBAEHMA MULLM

CM. cxeMbl - ﬂ
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Kak mMoAb30BaTbCA
33aAaHHBbIMU MPOrpaMMamMm
AAA TIPUTOTOBAEHMA NN/
Harpesa

CM. cxeMbl

[ToMeCcTUTe MHIPEeAVEHTbI B Yally.
AAA HAMAYULLNX PE3YABTATOB
YKUAKOCTb BCeraa AOOaBASIOT B
MOCAEAHIOID OYepeAb.

YbeanTech B TOM, UTO YPOBEHb
3aMOAHEHUS HAXOAMUTCA MEXAY
otmeTkom MIN 800 MA 1 MAX 1400
MA, PACMOAOXKEHHOW Ha BHYTPEHHeMN
noBepxHOCTU Yalin. Mpu obpaboTke
ropsiuYnX UHFPEAUEHTOB He
3aMoOAHSUTE Bbille OTMETKU B
1400 MA.

YCTaHOBKTE KPbILKY M KOAMAYOK
3aAUBHOW FOPAOBVIHbBI - AAS
drKkcauMy NoBepHUTE NX MO
4aCoOBOW CTPEAKE.

[NoBepHUTE AVCK YIMPaBAEHUA Ha.
MHbopMaumo o TemnepaType v
BPEMeHW CM. B TabAMLE 3aAaHHbIX
nporpamm.

AAS 3aMycka nporpaMmmbl HaXKMUTE
Ha lMyck/CTon, 1 Ha AUCIAENHOM
3KpPaHe HauyHeTCs obpaTHbIN oTcYeT
BpEMEHW.

10 OKOHYaHKM 3aAAHHOIO

BpEMEeHW BAEHALD aBTOMaTUYECKM
OCTaHOBUTCA U AUCTIAEN ByaeT
MUraTb M NOKa3blBaTb CAOBO «END»
(KoHeLHa akpaHe.

AN NMPUOCTaHOBKM 3apaHee
YCTAaHOBAEHHOW MPOrpamMmbl B
AOOOM MOMEHT HaXkKMUTEe Ha KHOMKY
Myck/Cton. O6bpaTHbIN oTcyeT
BPEMEHW MNPEeKPaTUTCSA U aKpaH
3amMuraeT. AAS BO30OHOBAEHUSA
pPaboTbl HaXkMUTE Ha «[yck/CTon»
onATb.



[OTOBKa BPYUHYHO
cm. cxembi B -

DYyHKUuUSA HasHaueHue byHKUUMn

KHormka ANAA BblObOpa BpeMeHM 1 TeMnepaTypbl BPYUHYHO HaXxkMUTe

pYy4YHOro Ha KHOMKY, YTOObI MePEeKAYATBCS MeXAY BpeMeHeM U
NepeKAUYeHUs | TeMnepaTypow.

BpemMeHu v VICMOAB3YITE KHOMKK (+/-) AAS PETYANPOBKM BPEMEHM U

TeMnepaTtypbl. | TeMnepaTypbl,

KHomkm HaykaB Ha KHOMKY BPeMeHW/TeMnepaTypbl, MCMOAb3YINTE

yBeAUYEeHUsA KHOMKK (+) U (=) AAS UBMEHEHUA BPEMEHU U

NAU TemnepaTtypbl (°C).

coKpalleHuns OTperyAmpoBaTb BPEMSI MOXHO C LLaromM oT 5 cekyHa A0

BpeMeHU v 60:00.

TemMnepaTtypbl. | AASA MPOKPYTKM BpeMeHU B 6HoAee ObICTPOM TeMre

HaXsXkMUTE U yAEPXKMBaWTE KHOMKY (+ MAU -).

TeMnepaTypy MOXXHO peryAmpoBaTh ¢ warom B 5°C o1 40
A0 100°C.

MNocae BbIbOpa BpeMeHW 1 TeMnepaTypbl HaXkKMUTe Ha
KHOMKY «[1yck/CTon» AAA HaYaAa 06paTHOro oTcyeTa.
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MporpamMMbl rOTOBKW/Harpesa

MporpamMmma \G' LIMKA sss
ﬂ @ “CMelunBaHue” keep_wa .
(MAKC.) °C (MUHYTbI) (mmyTeD (MUHYTbI)
k%
PyuHas 800 MA-14 A | 40-100 | 0500 - O O
@ HacTpomKa 60:00
He>kHbIn 800 MA - 14 A 100 25:00 2% 40
smooth
f Cync 800 MA - 1.4 A 100 30:00 O 40
KyCO4YKaMm
chunky
; KomnoT PpykTbl 800 100 35:00 sk 0
KMaKOCTb
compote 100 MA
k
Aerkas 1.4 A 65-75 3:00 2:00 0
Q ymcTKa 00:20
0 Bka/00:30
BbIKA X 3 +
00:30 BKA

%

MporpamMma «KoMMNoT» - Ha NPOTAXKEHMMU BCEro LIMKAA MPUTOTOBASHUSA MULLIN AE3BUS
BYAYT MEPVOANYECKM MPUBOAUTDL B ABMMKEHE MHIPEAMEHTbI U UX CMELLMBATb.

%3k Pexxum «CoxpaHeHus TenAa». 10 oKoH4YaHWM paboThl MporpaMm «HexkHbIM cyn»

1 «Cyn ¢ Kyco4kaMm» BAEHAEP aBTOMATUUECKM NepenaeT B pexkmnM «CoxpaHeHsa
TenAa» 1 HayHeTca obpaTHbIM oTcyeT BpemMeHn ¢ 40 MUHYT.

CoBeTbl
® PasperkbTe MHIPEAVEHTbI Ha KYCOUKUM PaBHbIX Pa3MepoB, Tak Kak 3TO OyAeT

CrMocobCcTBOBaTb UX PaBHOMEPHOMY MPUTrOTOBAEHUIO.

® NobaBAariTe Takme NULLEBbIe MPOAYKTbI, KaK MOAOKO, CAUBKW, MOrYypPT U

T. A., B TedeHue nocAepAHX 10 MUHYT NPUrOTOBAEHUA. DTO NPEAOTBPATUT
neHoobpazoBaHMe CMecH, a TakXKe MNOAropaHre MAK MPUAMMAHKE NHIPEAVEHTOB KO
AHY Yaluun.

® [1pU MPUTOTOBAEHKU CYTOB 1 TaM, rae TpebyeTcs, Mbl PEKOMEHAYEM MOAPRYMAHUTb

MACO U OBOLLM, MOAXKAPEHHbIE B KACTPIOAE Ha MAKTE, rnepea A0DaBASHMEM B Yallly
AAS CMeLUVBaHNS, 4TOBbl BAIOAO DBIAO TLLIATEAbHO MPUTOTOBAEHO.

® AAS COKPALLEHUNS BPpeMeHU NPUroTOBACHWA MCMOAL3YMTE rOpPAYMM BYABOH.
® ECAM MO OKOHYaHWMK FOTOBKUK TpebyeTcs 6oAee OAHOPOAHAS KOHCUCTEHLMS,

BblOVpanTe CKOPOCTU Ha CceAekTope OT 1 A0 4.

Coyc Bewiamenb
AN MPUTOTOBAEHWA COYCOB Ha OCHOBE MOAOKaA.

3anenTe 500 MA MOAOKa U A0DaBbTe 45 I HeAPOXKIKEBOW MYKU U 45 I CAMBOYHOIO

MacAa B yaLlly.

VICcnoAb3ymMTe NporpamMmMy Aerkom YncTkm 2 An 3 pasa (MakcMMaAbHoOeE Bpemsa - 9

MUHYT).
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Kak mnoAb30oBaTbCcsH
napoBapKoOW

cm. cxemnr [ -

1
.

AobaBbTe B Yally 500 MA Boabl

500 MA BYAET AOCTATOYHO AAS
BPEeMeHV NPUrotoBAeHna B 30 MUHYT
. AASA BoAee MPOAOANKUTEABHOTO
BPEMEHV FTOTOBKW BaM MOXKET
notpeboBaThbCca A0DABUTL eLLe BOAbI.
MapoBapKy MOXKHO MCMNOAB30BaTb

B coyeTaHuu ¢ nporpammon «Cyn

C KYCOUKaMM» AAS MPUFOTOBACHUSA
LIeABHbBIX MHIPEANEHTOB, TaKMX Kak
MSACO, pblba 1 0BOLLIM OAHOBPEMEHHO
C Cynom.

YCTaHOBUTE KOP3MHY, COBMECTUB
CAOT AASA CBEMHOW PYYKN C
0bBAACTbIO HOCUKA. YIAYDOAeHVIS B
KOP3WHKE AOAXKHbBI COBMECTUTLCA C
BbICTYMNaMu Ha Jatlle.

3 AobaBbTe B KOP3VHY UHIPEAVEHTHI,
KOTOpble Bbl ByAeTe roTOBUTb.

4 YCTaHOBUTE KPbILKY M KOAMNAYOK
3aAUBHOIO OTBEPCTUSA, 3aTeM
BblGepuTEe NporpaMMy pPyYHoro
YAPaBAEHUS UAK CYM C KYCOUYKaMu.

5 HaxkmuTe Ha kHonky Myck/CTon
1 HauyHeTCa 0bpaTHbIM oTCcYeT

BpeMeHN.

6 [0 OKOHYaHUW LKA
NPUFOTOBAEHWS OTKAOUKTE MPUOOP
M YCTAaHOBUTE PYUKY Ha KOP3UHY,
UTOObI N3BACUD MPUIOTOBAEHHY O

MULLLY.

g | 8] O o
LG
°C (MUHYTbI) BoAa/>XMAKOCTb
PyuHaq 100°C 15:00 - 50:00 500 MA
HacTpomKa
@ Cync 100°C 30:00 500 MA - 800 MA
KycouKamm
chunky

PYKOBOACTBO MO MPUIrOTOBAEHUIO MNLLIM B KOP3KMHE MapoBapKu.

MpoAYKTbI \ﬁ’ @
(MAKC.) (mins)
KapTodenb kycoukamu no 3-4 cm. 300 r 20:00 - 30:00
MOpPKOBb KyCOUYKaMu Mo 2 CM. 200 r 20:00 - 25:00
Bpokkoamn 100 r 15:00 - 20:.00
PbibHOE drne 100 -150r 20:00 - 25:00
LibinAgubs rpyaka 2x150r 30:00 - 40:00
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CoseTbl

BOAY.

® [pu paboTe NapoBapKM B TedeHne boree 30 MUHYT HEOBXOAMMO AODABUTL BOAY.

® AAS AOCTVIKEHUSA HAUAYYLLMX PE3YABTATOB M PABHOMEPHOIO MPUIrOTOBAEHUS
VIHFPEAMEHTOB He MeperoAHANTE KOP3UHY.

® >KMAKOCTb, OCTaBLLUAsACA B Yallle, XOPOLLO MOAXOAUT AAS MPUFOTOBAEHUS CyMa NAK
OYAbOHA. HO ByabTe OCTOPOMKHbI, OHa BDYAET OUeHb ropaden.

® OCTaBAAMTE 3a30Pbl MEXAY KYCOUYKaMM MULLN.

® [oxoyKMe Mo pasMepy KyCOUYKM MULLIM MPUrOTOBAAIOTCS BoAee paBHOMEPHO.

® ECAM Balla epa HeAOCTaTOUHO MPUIOTOBAEHA, MPOBEPLTE YPOBEHb BOAbI, AODaBbTE
BOAY U MepeycTaHOBUTE BPEMS BPYUHYIO.

® He pOMycKaKrTe BbIKUMaHUSA BOAbI B MPMHope, Mo Mepe HEOOXOAMMOCTU AODaBAANTE

(DyHKI_I,l/Iﬂ cMelwmBaHm4a (bes
Harpesa)

CM. cxeMbl @

MoMecTnTe NPOAYKTbI B YaLlly.
AAS AOCTUNKEHMSA HAUAYYLLINX
pe3yALTaTOB BCeraa Ao0baBAanTe
3aMOPOXKEHHbIE MHIPEAVEHTLI B
MOCAEAHIOIO OUepeAb.

® YbeanTecChb, YTO YPOBEHb
HaMOAHEHMS HaXOAMTCA B MPeAeAax
500 MA OTMETKU MUHUMAAbHOIO
ypoBHA MIN 1 MakCMMaAbHOIO
ypoBHA 1750, pacrnoAOyKeHHOM Ha
BHYTPEHHeM MOBEPXHOCTU Yallu.

2 YCTaHOBUTE KPbILLKY M KOAMA4YOoK
33aAMBHOIO OTBEPCTUA - MOBEPHUTE

MO YacoBOW CTPEAKe AASA DUKCALMN.

3 TloBepHUTE AUCK YNPaBAEHUS,
YCTaHOBMB ero Ha HeobXOAMMYHO
CKOPOCTb UAU UMMYABCHbIV PEXXIM
Q. CKOpPOCTb 1 BpemMsa CM. B
TabAMLIE CMELLMBAHUA XOAOAHbBIX
NHIPEeAMEHTOB.

4 AAS Ha4daAa paboTbl HAaXKMUTE Ha
KHoMKy "Tlyck/CTon”, 1 Ha aKpaHe
HaUYHEeTCH OTCUET BPEMEHV OT HYASA.

MpvMedaHue: BAaeHAEP aBTOMAaTUYECKN

BbIKAOYaeTCs Yepes 3 MUHYThI

HernpepbIBHOM pPaboTbl. AAa cbpoca

BpeMeHn HaxxkmMuTe «CTapT».
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AAS MPVOCTAHOBKM LIMKAA
CMeLLMBAHUA HAaXKMUTE Ha KHOMKY
(Myck/CTom). AAS BO3SOOHOBACHMS
LMKAQ CHOBA Ha>KMUTE Ha KHOMKY
«Start/Stop» (Myck/Cton).

YT0ob6bl 3aBEPLLNTb UAKM OTMEHUTHb
LIMKA CMeLLIMBaHWS, HaXkMUTe Ha
KHOMKY «Iyck/CTomn» 1 nosepHUTe
AVICK YMPABAEHUS B MOAOXKEHWE
'O

@ 'MnyAbCHBIN peskiMm

MICNOAB3YMTE UMMYABCHbBIN PEXXIM
e AAS PabOTbl MOTOPA KOPOTKMMM
NPOMeXyTKaMu B pexkmme “yck

/ Cton". PaboTa B MMMYALCHOM
pexxknMe ByAET MPOAOAXKATLCS AO
Tex Mop, Moka HaxkaTa KHomka lMyck/
Cron.

IcmoAb3ymTe AAST APODAEHUA AbAA.




PeuenT

C)

a

(MUH: cek) (MMUHYTBI)
MUAKLLENKM — 01:00 - 01:30 500 - 1000 mMA
XOAOAHbBIE HAMUTKU 1 - 01:00 - 02:00 500 - 1750 mMA
CMy3M
OxAaXKAEHHbIe Cynbl 4 02:00 - 03:00 500 - 1750 mA
»Knakoe TecTto 1-3 01.00 1000 mMA
XoAoaHble Mope 3-4 00:30 - 01:00 300r
KoAka Abaa e 00:20 - 00:40
- O
1251
Cnpea 13 Mepa 1 YepPHOCAKBA
YepHocAnB 6e3 KocTouek 3601
Mea, e 00:05 3201
NobaBUTb BOADI
e 00:08 300r

CoBeTbl

MOPOXKEHOE).

® AAS AOCTUMIKEHUA HAUAYYLLMX PE3YABTATOB MUCMOAb3YNTE MMMYABCHbIN PEXUM e
AASA 06PabOTKM Abaa B pexxkume "Tlyck/CTton”.

® CMy3U - B MepBYIO o4YepeAb NMOMECTUTE CBexxMe GPYKTbI M XKUAKME NHIPEAVEHTbI
(B TOM YMCAE NMOrYypPT, MOAOKO U PPYKTOBbIE COKIW). 3aTeM A0DaBbTE AeA AU
3aMOPOXKEHHbIE MHIPEANEHTbI (B TOM YMCAE 3aMOPOXKEHHbIE DPYKTbI, AA UAM

® AAG CMELUMBaHWA CYXUX MHIPEAMEHTOB HapexXbTe X Ha KYCOYKU, CHUMKTE KPbILLKY
3aAMBHOW FOPAOBKHbI, 3aTeM Mpu paboTatoLleM npubope onycTrTe KYCOUKM OAMH
3a APYIUM. He NpurbAmskanTech PyKaMy K OTBEPCTUIO. AAA AOCTUXKEHUA HAMAYYLLIMX
PE3YALTATOB PEryAapHO OMOPOXKHANTE.

® [yCTble CMeCu, HanprMep, NaLlTeTbl U COYChbl, MOryT MoTpeboBaTb OTCKabAMBaHMS.
ECAM CcMecCb C TPYAOM NnoaBepraeTcs 06paboTke, A0OaBbTe OOAbLLE YKUAKOCTU.

XpaHeHue LWHypa

[OATOAKHUTE AULLIHIOK YacTb LLUHYPA B CEKLMIO XPaHeHUsa Ha 3aAHen naHeAn 6AoKa

nuTaHua (9.
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OB6CAY>KMBaHME 1 3a60Ta O MOKYMATEAAX

® EcAu B paboTe Npmubopa BO3HUKAU KaKre-AMBO HEMOAAAKU, Mepea
obpalleHeM B CAY>KDY MOAAEPXKKN MPOYTUTE pasaeA «TabAMLa noncka u
YCTPaHEHNA HerCnpPaBHOCTEM» B AGHHOM PYKOBOACTBE VAWM 3aMAMTE Ha canT
www.kenwoodworld.com.

® [OMHKTE, YTO Ha NPMBOP PACcMPOCTPAHAETCA rapaHTUs, OTBeYatollasd BCeM 3aKOHHbIM
MOAOYXKEHNAM OTHOCUTEAbHO CYLLIECTBYIOLLIEN FAapaHTUKM U MpaB NnoTpebuTens B Ton
CTpaHe, rae nNpubop bbiA MPUobpeTeH.

® [pK BO3HVKHOBEHUWN HENCMNPaBHOCTM B paboTe npubopa Kenwood nan npu
0BOHaPY>KEeHUN KaKNX-ANBO AedeKTOB, MoXKaAyMcTa, OTNpaBsbTe MAK NpuHecuTe nNpubop
B aBTOPU3MPOBaHHbIN cepBUCHbIM LieHTP KENWOOD. AKTyaAbHble KOHTaKTHbIE AaHHble
cepBuCHbIX LieHTpoB KENWOOD Bbl HavaeTe Ha canTe www.kenwoodworld.com nam Ha
canTe AAS Ballem CTpaHbl.

® CrpoekTUpoBaHO U pa3paboTaHo koMnaHmen Kenwood, CoearHeHHOe KOpPOAEBCTBO.
® CaenaHo B KuTae.

BAXXHASI UHOOPMALUA MO NMPABUABHON YTUAUSALMN USAEANSA COTAACHO
AWPEKTUBE EC NO YTUAU3ALUUN SAEKTPUYECKOIO U SAEKTPOHHOIO
OBOPYAOBAHUA (WEEE)

[0 NCTEeYEeHMN CPOKa CAY>KObI U3AEAME HEAB3A BbIOpAChIBaTb Kak ObIToBble (FOpoACKME)
OTXOAbI.

3peAme CAeAYET MepeaaTh B CrelaAbHbI KOMMYHAAbHbBIN MYHKT pasaeAbHOro cb6opa
OTXOAOB, MECTHOE YUpexxaeHMe MAKW B MPeANpUaTMEe, OKasblBatoLlee NOAOOHbIE YCAYTU.
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MHdopMaLmsa o Koae AaTbl MPOU3BOACTBa
MOXKET HaXOANTLCA Ha HIYKHEN
MNOBEPXHOCTW MPOAYKTa UAN OKOAO
TabAUUKM C TEXHNYECKMMU AaHHBIMK. Kop,
AATbl MOKa3aH B BMAE KOAA FOAa M MecsaLa,
3@ KOTOPbIM CAEAYET HOMED HEACAM.
OBPATUTE BHVIMAHVIE: MNepBble aBe
LUndpbl 0603HaYaloT roa, MOCAeAHWE ABe
LMPPbl - MOPSAAKOBBIN HOMEP HeAEAU
roAa.

Hanpumep: 4-a Hepens aHeapa 2022 roaa
=22T04

MoAEAbHOCTb TYPE CBL30O

Hanpsa»keHune 220 -240B

YacToTa koaebaHuim |50 - 60 'y,

MakcrMaAbHasa
cyMMapHas 1400 BT
MOLWHOCTb

MOLLHOCTb
ABUraTeAS

1000 Bt

MOLLHOCTb
HarpeBaTeAs

800 Bt

YCAOBUSA XpaHeHnsa: TemnepaTypa: OT +
5°C po + 45°C
BAaxkKHOCTb: <

80 %

Cpok xpaHeHusa: He orpaHuyeH.

2 ropa (5 AeT AnA
OTAEABHbIX BUAOB
TOBapa).

CpOK CAY>KObI:

YcaoBus
YTUAM3AUMN:

YTUAM3VPOBATL B
COOTBETCTBUM C
3KOAOTUYECKMMM
TPebOoBaHVAMM.

YcaoBus
TPAHCMOPTUPOBKM!

Bo Bpema
TPaHCNOPTNPOBKM,
He bpocaTb n

He noaBepraTb
N3AULLHEN
BMbpaLMM.

YcaoBus
peaAmsaunm:

MpaBuAa
peaAnsauymm
TOBapa He
YCTaHOBAEHbI
M3rOTOBUTEAEM,
HO AOAXKHBI
COOTBETCTBOBaTb
pEermoHaAbHbIM,
HaLMOHAAbHBIM 1
MEXXAYHaPOAHBIM
HOpPMaM U1
cTaHpapTaMm.

AAPEC MPOU3BOANTEAS:
Kenwood Limited, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH, UK

VIMAOPTEP 1 YMOAHOMOYEHHasA
opraHmMsaLrsa Ha NPUHATME NPEeTeH3UN:
OO0 «AenoHruny, Poccuga, 127055, Mockea,
yA. CyLéBckas, A. 27, cTp. 3

Ten.: +7 (495) 781-26-76



MOVCK N YCTPaHeHMe HemcnpaBHoCcTem

Mpo6AemMa MpuumnHa PeweHue
BaeHaep He He BKAtOUEH AMCTIAEVHBIN | YBeanTeCh, UTO NMpubop BKAKOUEH B
paboTaeT. SKpPaH. ceTb.

Yawa He ycTaHOBAEeHa Ha
OAOK MUTaHNS.

Ha akpaHe nosasutcs
cAoBO «JUG» (KPY>XKKA)

YbeanTeCh B TOM, UTO BAEHAEP
MPaBUAbHO YCTAaHOBAEH Ha BAOK
nuTaHns.

Kpbllka yCTaHOBAEHa
HenpaBMAbHO.

Ha akpaHe noasuTcs
cAnoBO «OPEN»
(OTKPbBITO).

Y6eAMTEeCh, UTO KPbILLKAa NPaBUAbHO
3adurKCMpoOBaHa.

BpbI3rn »KnAKOCTU
M3 KPbIWKMK

1N KOAMauka
3aAUBHOM
rOPAOBUHbBI

[MepenoAHeHMe Yaluu.

Y6eanTeChb B TOM, UTO He MNpeBbilleH
MaKCUMMaAbHbI YPOBEHb HarnoAHeHUs
yalun, OTMEYEHHbIN Ha ee BHYTPeHHeMn
MOBEPXHOCTW.

[opsadee MOAOKO
cobupaeTca B NeHKy U
nepeAmBaeTca Yepes3
Kpaw.

He 3anoAHamTe ropsaden }UAKOCTbHO
Bbile ypoBHA 1,4 A 1 p0BaBASIMITE
MOAOKO B mocAeaHme 10 MUuH
NPUroTOBAEHWA.

[Mporpamma “Aerkasa
uncTka”: pobaBAEHO
boaee 1,4 AUTPa BOAbI
1 CAVLLKOM MHOIO
MOOLLIEro CPeACTBa.

AobaBbTe 1,4 AUTPa BOAbI U 2 KanAu
MKUAKOCTY AASI MbITbS MOCYADI.

Ha aAHe Yalum
noAropatoT
NHIPEAMEHTDI.

PasorpeBaeTcsa MOAOKO.

Bo nsbexkaHme noaropaHma
AODABAANTE MOAOKO, CAVBKU U T.A.,
B TeyeHune nocAaeaHrx 5-10 MUHYT
PaboThbl NPOrpPamMMmsbil.

NobaBAeHO
HEAOCTATOUHO MKUAKOCTMU.

AobaBbTe BOAbLLE SKUAKOCTU.

Mpnbop NAOXO
nepeMeLLBaeT.

HeaocTaTouHOE Bpemda
06pPaboTK.

AAa Bonee AAMTEABHOIO CMeLLMBaHNS
BblOEpUTE HYXKHYHK CKOPOCTb 0T 1- 4
Ha ceaeKkTope.

NobaBAEHO
HEAOCTATOUHO MKUAKOCT.

NobaBbTe BOAbLLE SKUAKOCTW.

MaeT 0bpaboTka KpynHbIX
KYCKOB MPOAYKTOB NAM UX
CAVLLKOM MHOTO.

YABANTE HEKOTOPbLIE UHTPEANEHTbI U
HapeXKbTe OCTaAbHbIe Ha MaAeHbKMe
KYCOUKIW paBHbIX pasmMepos.
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Mpo6AemMa

MpuunHa

PeweHue

HepocTaTouHas
cTeneHb
rOTOBHOCTU
OAI0AS.

B 0bpaboTke HaxoaATCcA
KPYMHbIe KYCOYKM
VHIPEAMEHTOB UAN X
CAVLLKOM MHOTO.

YASAUTE HEKOTOPbBbIE NHIPEAMNEHTBI A
HapeXXbTe OCTaAbHble Ha
PaBHOMEPHbIE MaAeHbKMe KYCOUKUN.

[MPUroTOBAEHME CbIPOro
MSACa NAM YedeBuLbl.

AAS TOro, YTOObI MPOAYKTbI MPOXOANAM
HaAAEXKaLLYIO 06paboTKy, HEOBXOAMMO,
4TOObI MACO ObIAO MOAPYMAHEHO

B KACTPIOAE Ha MAUTE Mepea TeMm,

Kak AODaBWTb ero B Yally AASA
CMeLlLUMBaHUA.

AAS 0bAeryeHya npouecca
NMPEUrOTOBAEHWA MCMOABL3YWTE ropaYnii
OYAbOH.

HeapocTaTouHoe Bpems
NPUIrOTOBASHMS.

AAS 0bAeryeHya npouecca
NMPUrOTOBAEHWA MCMOABL3YWTE ropaYmnii
OYABOH. AAA MPOAAEHVA BPEMEHN
MPUrOTOBAEHWS NCMOAb3YINTE PYUHYHO
nporpamMmy.

[MporpaMmma «HexkHbIN
cyn» nam «Cyn c
KYCOYKaMM» HAaXOAMTCA
B peXxXmMMe CoxpaHeHus
TenAa.

HopMaAbHas paboTa.

A/\ﬂ OCTaHOBKU peXXMa COXpaHeHWsA
TenAa noBepHMTE ANCK B NMOAOXKEHWNEe
«Ov».

Ha akpaHe
nosaBAsgeTcs
cAoBO «End»
(KoHew) 1 oH
MUraeT.
PaszpaeTtcsa

3BYKOBOW CUIMHAA.

XOAOAHBIN LIMKA
cMelUvBaHung
AOCTUraeTcs B TeyeHue
3 MUHYT, MOCAE 4ero
nprbop aBTOMATUYECKMN
OCTaHaBAMBaeTCS.

AAS MOBTOPHOMO BbIOOPAa CKOPOCTW
HaXkMUTe Ha «[1yCk», a AA OCTAHOBKM
noBepHUTE AMCK Ha «O».

PekoMeHAyeTCA AaTb BAeHAEPY
BO3MOXXHOCTb OXAQAMUTBLCA B TeyeHne
15 MUHYT, €CAU Bbl XOTUTE, YTOObLI OH
paboTan bonee 3-x MUHYT 3a pas.

[MporpamMma 3akoH4YMAACH
AN OTMEeHeHa.

AAS MOBTOPHOMO BbIOOpa 3aAaHHOM
NpOorpaMMbl MOBEPHUTE AUCK Ha «O»
WA HaXKMUTE Ha «[TyCck»

Ha akpaHe
oTOobparkaeTca

' '

Pexkum oxxkmpaHms.

HopMaabHaga paboTa.
BbibepuTe CKOPOCTb AN 3aAAHHYIO
nporpaMmy.
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Mpo6AeMa

MpuunHa

PewweHue

CaoBo «OPEN»
(OTKPBITO)
nosaABASETCS Ha
aKpaHe.
PazpaeTtcsa
3BYKOBOW CUIMHAA.

KpbllLKa He yCTaHOBAEHa.

KpblllKa CHATa UAM
OTKpbITa Npu obpaboTke
NHIPEeAMEHTOB.

YCTaHOBUTE KPBILLKY W HaXXMUTE Ha
«MTyCK».

CnoBo «JUG»
(KPY>XXKA)
nosasAasaeTcs

M MUraeT Ha
aKpaHe.
PazpaeTtcs
3BYKOBOW CUIMHAA.

Yala He yCTaHOBAEHa.

B npouecce 06paboTku
yalla bblAa cHATA.

YcTaHoBUTE Yyawy 1 HaXXMUTe Ha
«[TyCK».

Koabl OLLIMOOK.

Ha akpaHe
MOSIBAAIOTCS KOAbI
owmbok EO-E5S

1 paspaeTcs
3BYKOBOW CUTHAA.

[Meperpy>xeH
HarpeBaTeAb UAK MOTOP/
npobAeMbl meperpesa.
(AencTByeT pexkmnm
OTKAKOYEHUS Harpeea).

OTKAKOUMTE BUAKY OT CETU U
MOAOXKAMTE, MOKa Ha aKpaHe He
ncyesHeT nsobparkeHune.

3aTeM CHOBa MOAKAKUMTE K CET.
MNepea TeM, Kak CHOBa BKAKOYaATb
npubop, NpoBepbTe, AOCTATOYHO AU
MCMOAb3YETCA YKUAKOCTU.

HeaocTaToK BOAbI B
peLenTe U BOAa B Yalle
BbIKMMeAa.

Yalla neperpyykeHa.

Y6eaAnTeCh B TOM, UTO >KUAKOCTU
AOBABAEHO AOCTATOYHO.

CaepyviTe pekoMeHaaLn B
PYKOBOACTBE MOAb30BaTEAA U
CoKpaTuUTe 0ObeMbl, MoaAeXKallme
06paboTKe, eCAN PEKOMeHAYEMble
VPOBHU MPeBbILLEHbI.

EcAv npobaeMy peLllnTb He yaaeTcs, 0bpaTuTech B BAMMKANLLINM aBTOPM30BaHHbIN
cepBUCHbIN LieHTP Kenwood.
YT06bl HANTY aKTYAABHYIO MHDOPMALMIO O DAMMKANMLLEM CEPBUCHOM LieHTpe Kenwood,
nocetuTe Beb-canT www.kenwoodworld.com nam Beb-camT, crneumndryHbin AAS BalLew

CTpPaHbl.
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KasakLwa

AAAbIHFbI 6eTTeri cypeTTepAi XXasbiHbi3

Kayinci3aik

OCbl HYCKaYAbIKTapAbl MYKUAT OKblHbI3 >KoHe
KeAelleKTe NanpAaAaHyFa CakTaHbl3.

BapAblK OopayblLLTbIl YXoHe OeAriAepiH aAblm
TaCTaHbI3.

Erep awa HeMece KabeAb 3aKkbIMAAAFaH OOACA, OA
KaYIMCI3AIK MakKCaTbIHAA KaYIMTIH aAAbIH @Ay YLLIH
Kenwood HeMece ekineTTi Kenwood »eHaeyLUiCI
TapanblHaH aybICTbIPbIAYbI KEPEK.

BAaeHAEPAI KOAAGHDAC BDYPbIH CbIMHbIH CakTay
OPHbIHaH (© TOAbIFbIMEH TAPKATbIAFAHbIHA KO3
YKETKI3IHI3.

OTKIip NbiwakTapabl KOAbIHBISBEEH ¥CTAMAHbLIS.
LLIbIHbI CaybITTbl DOCaTKaH Ke3AE >KoHe Ta3aAay
Ke3iHAE »KapaKaT aAMay VLUIH MNbllUaKTapAbl abanAan
YCTaHbI3.

KOABIHbI3ABI HEMECE bIABICTbI KYyaT Ke3iHe KOCbIAbIM
TYPFaH LUbIHbI CaybITKa cCaAMac BypblH apKaLllaH
KYObIAFbIHbI ©LLIPIMN, PO3EeTKaAAH aXKblPaTbIHbI3.
Kepek->XapakTapAbl aybiCTbipMac 6ypblH HeMece
naMAaAaHy Ke3iHAe KO3FaAaTblH 6eALlleKTepre
YXaKblHAAMAC 6YpbiH KYPbIAFbIHbI ewWwipin, KyaTt
K©3iHeH a)XblpaTbiHbl3.

BAaeHAEP KakMafFbl CaKTaHAbIPFbIL COHAIPIILLMNEH
MAOABIKTAAFAH »KoHEe KO3FAATKbILL KaKMnak AYPbIC
OPHATbIAFAH >XXafFAanAa FaHa >KyYMbIC icTenal. Kaknara
OPHaTbIAMaraH ODAEHAEPAI ManAaAAHYFa DpeKeT
»KacaMaHbl3.

3aKbIMAAAFAH KYPAAAbBI eLlKallaH KOAAQHDaHbI3.
OHbl TEKCEPTIHI3 HEMECE YXOHAETIHI3Z: «KbI3mMeT
KepCceTy »oHe TYTbIHYLLUbIAAPFa KeHec» OOAIMIH
KapaHbi3.

ICKe KOCbIAbIMN TYPFaHAA KYPbIAFbIHbI eLUKaLllaH
KapaycCbl3 KaAAbIOMaHbI3.

LLIbIHbI CaybITTbIH iLLUKI >XaFblHAG DEArIAeHreH
MUHUMAAADBI AEHTEMAEH TOMEH HEMECE eH >XOFapfFbil
AEHIeMAEH »KOFapbl TOATbIPDMAHbI3.
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KYPbIAFbIHbI3AbI 15 MUHYTTbBIK A€@MaAbICCbI3

3 MUHYTTaH apTbIK apaAacTbipy YLWIH
namMaAaAaH6aHbI3. ¥3aK YaKbIT 60Mbl Y3AIKCi3 eHAeY
CaAAapblHaH KYPbIAFbI 3aKbIMAAAYbl MYMKIiH.

CAK BOADbIHbI3: WbiHbl cCaybITTaH KakMNakTbl aAbIM
TacTayAaH OYPbIH KYPbIAFbIHbI ©LLIPIM, aAMacTap
TOAbIKTaWM TOKTafraHLLUa KYTIHI3.

CMy31 peLenTinepi. My3AaTbIAFaH KE3AE KaTTbl
Macca TY3reH MY3AATbIAFaH MHIPEAMEHTTEPAI
elLUKalLlaH apaAaCTbiPMaHbl3, OAAPAbBI LUbIHbI
CayblTKa CaAy aAAbIHAA 69/\|H|3

MyCKaT »aHFafFbl HEMeCce KeNTIPIAreH KypKyMa
TaMblPbl CUAKTbI KaTTbl ASMAELYILLUTEPAI OHAEMEH3,
cebebi onap MbllaKTbl 3aKbIMAAY bl MYMKIH.
baeHaepal ellikallaH 60C icke KocnaHbI3.
BAeHAEPAI CaKTay KOHTEMHEPI peTiHAEe
KOAAAHDOaHbI3. KoAapaaHbac bypblH >XoHe oaaH KeniH
OHbl OOC €TiMn YCTaHbI3.

ApPTbIK CbIMAbI VCTEA LLETIHEH HEMECE YKYMbIC
YCTEeAIHEH CaAnbbIpaTbin KOMMaHbI3 HEMeCe bICTbIK
beTTepre TUOIH DOAABIPMaHbI3.

BYA KYPbIAFbIHbI €LLKALLaH bICTbIK FA3AblH HEMECE
SAEKTP MNeLliHiH YCTIHE HEe OHbIH KaCblHa HeEMece
bICTbIK KYPbIAFbIFa TUKOI MYMKIH OPbIHFA KOMMaHbI3.
KyYPbIAFbIHbI TEK TYPAKTbI, TErIC, bICTbIKKA TO3IMA|
beTKkemae HeMece YCTEeAAL MAaAQAAHY Kepek.

CAK BO/\bII—lbIB TEPMOaXKbIPATKpILLTHIH a6al/ICbI3Aa
BacTankpl Kyrre KanTapblAybiHa OanNAaHbICTbI Kayin
TYAbIPMay VLUIH OYA KYPbIAFblI TaMep CUAKTbI
CbIPTKbl KOMMYTALUMAABIK KYPbIAFbIFa HEMece YHeMI
KOCBIABIM-OLWIN TYPAaTbIH KyaT Ke&3iHe KOCbIAMaybl
TUIC.

KypaAAbl AYPbIC KOAAGHDAY HBTUMKECIHAE 3aKbIM
KEAYI MYMKIH.

Cak OOAbIHbI3: KYPbIAFbIHbI KEADeY DeTKemAae XYMbIC
ICTETNEHI3.

DPU3MKAADBIK, CE3IM HeMece oMAay KabIAeTI LUEeKTeYAI,
boAMaca ToxKipubeci HeMmece DIAIMI XKeTicnenTiH
aAaMAap bakblAay aCcTbiHAG DOACa HeMece
KYPObIAFbIHbI KaYINCi3 NanmAaAaHyfFa KaTbICTbl HYCKay
aACa YKoHe OfaH KaTbICTbl KayINTepAl TYCIHCE,
KYObIAFbIAGPADI ﬂaMAa/\gaSHa AAAADbI.



KyYPbIAFBIMEH OMHaMayblH KaMTaMacbI3 €Ty VLUIH
DananaPAbl KaAaFaAay Ka>keT.

BYA Kypanabl bararap KoApaHbay kepek. Kypana
MeH OHbIH CbIMbIH BaAaAaPAbIH KOAbI YXeTnenTiH
Xepre KoWblHbI3.

KyYPbIAFbIHBI TEK VI TYPMbICbIHAA FaHa
KOAAAHbIHbI3. Kenwood KOMMNaHMACH! KYPbIAFbIHbDI
AVYPbIC KOAAAHDOAY HEMeCe OCbl HYCKayAapAb
OpblHAAMAY HOTUMXKECIHAE TYbIHAAFAH aKayAblKKa
»KayanTbl DOAMaMAbI.

blcTbiK apaAacTbipy

CAK BOAbIHDbI3: Kyto Ke3iHAE MOWbBbIHABIKTAH

»KOHE MaVAAAAHY KE3IHAE KaKMaK MeH TOATbIPY
KYPaAbIHbIH KaKMmafFblHaH LUblFaTbiH OyFa
KAKbIHAAMAHbI3.

TOATBIPY KYPAAbIHbIH KakmarblH 9pAaMbIM
OPHAaTbIHbI3, aPaAaCTbIPY LIMKAI KE3IHAE TOATbLIPY
KYPaAbIHbIH KaKMafFblH LLEeLin aAMaHbl3 HeMece
MHIPEAMEHTTEPAI KOCMaHbI3.

CAK BOADbIHbI3: KoAAaHbBICTaFbl LLblHbI CAYbITTbIH
KaKMaKTbIH »XoHEe TOATbIPY KYPaAbl KakMmarblHblH
CbIPT »Kafbl KbI3aAbl >XoHE KYPbIAFbI ©LLIPIATEeHHEH
keriH bICTbIK 60AbIN Kanaabl. KaknakTbl apAanibiM
KaKMaK TIALLIFIH MAaMAAAAHbIM LLUEeLLIn aAblHbI3,
KeTepin, KYIO VLWIiH WbliHbl CaybIT TYTKACbIH
NanAaAaHbIHbI3.

Erep KYPbIAFbIFa bICTbIK CYMbIKTbIK KYMbIAFAH OOAC3,
abal OOAbIHbI3, KeHeTTeH byAaHy cebebiHeH OA
CbIPTKA LUbIFYbl MYMKIH.

bICTbIK MHIFPEANEHTTEPAI aPAAACTbIPY KE3IHAE KYMIK
LLIAAY bIKTUMAAAbIFbIH @3avTy YLWIH KOAbIHbI3 OeH
Oacka allblK TePiHi Kaknak MeH TOATbIPY KYPaAbIHbIH
KakmnarFblHaH aAblC YCTaHbl3. KarkeT BoAraHAa
KOAbIHbI3AbI LLIYDEpeKneH HeMece acym KOAFabbiMeH
KOpFaHbI3.

CAK BOADbIHbI3: eTe bICTbIK UHFPEAUECHTTEPAI
apaAacTbIpy KakKnakKkTaH HeMece TOATbIpY
KaKnaFblHAH KEHEeTTEeH bICTbIK, CYMbIKTbIKTbIH,
CbIPTKA Kapan TeriAyiHe >XoHe 6YAbIH, LUbIFYbIHA
9KeAyi MYMKIiH.
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® Erep copna CeKIAAI bICTbIK CYMbIKTbIKTaAPADI
OHAECEHI3, LJbIHB! CaYbITTaFbl bICTbIK CYMbIKTbIK
beAriciHeH D ELLIKAIJJAH aCbIPMaHbI3.

® >KbIAbITY 9AEMEHTIHIH beTkeni NanaAaAaHbIAFAHHAH
KeMiH Ae bICTbIK DOAbIM KaAaAbl.

® b|CTbIK apanacTbipy YHKLMACBIH HeMece ByMeH
niciprill cebeTTi KOAAQHFaH Ke3Ae DAEHAEPA
KabblpFaAapAaH >XaHe IAIHIN TypFaH LWKadTapAaH
aAbIC YCTaHbI3: Oy OAAPAbI 3aKbIMAAY bl MYMKIH.

® bBymeH nmicipriw cebeTTeH LWbiFaTbiH OyFa
»KaKbIHAAMAHbI3, acipece TaMaKTbl nicipy
DapbICblIHAA HEMECEe OAAH KeMiIH KaKMaKTbl aAbIM
TacTaraH KesAe.

® CoALLeKTepAl MamAaAaHFaH Ke3AE CaKTbIK
TaHbITbIHbI3; KE€3 KeAreH CYMbIKTbIK, KOHAEHCAT,
byMeH niciprill cebeT HeMece LUblHbl CaybIT eTe
bICTbIK O0AaAbl. CebeTTi aAbln TacTay VLUiH spKallaH
XUHAKTaMaAaFbl TYTKAHbl KOAAQHbIHbIS.

TaraM Kayincisairi

® E7Ti (COHAAM-AK, KYC €TiH), DaAbIKTbl YXoHe TeHi3
TaraMA3pPbIH 26AEH MICIPIHI3.

® TaraMAbl XKeyAaeH ByYPblH OHbIH bICTbIK EKeHIHE K3
YKETKI3IHI3.

® TaraMAbI MiCipreHHeH KeniH DipAEH ey KaykeT
HeMece >XbIAAAM CYbITbIM, MYMKIH OOAFaHbIHLLAG eH
KbICKa YaKbITTa MY3AATKbILLKA CaAy Kepek.

KyTy >X9He TasaAay

cypeTiH KapaHbi3

® OHiMAE DeArineHreH % Cyfa HeMece KaHAaWM Ad
DOip Backa CYMbIKTbIKTapFa baTbipyFa OOAMaANTbIH
DeALLEeKTEPAI DIAAIPEA.

® MOTOpP OAOrbIH HEMECE LUbIHbl CaybITThbl CyFa
HaTblPMaHbI3.

® £rep KYPbIAFbl KapayCbl3 KAaAAbIPbIAATBIH OOACA
KOHE OHbl KYPACTbIPYAAH, DOALLEKTeYyAeH HeMece
Ta3aAayAAH OYPbIH 9pKaLUaH eLwipin, KyaT Ke3iHeH
A>KbIPATbIHbI3.

® MOTOP DOAIrH, CbIMAbI HEMecCe alllaHbl CYyAaMaHbl3.
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o ECKEPTY: Tasanay, TOATbIPY HEMECEe Kyt Ke3iHAE
KOHHEKTOpfa Terin aamay yiliH abai 60/\b|l—|,b|3

® KOHHEKTOPAAPAbI Ta3a api KypFak KyhAe YCTaHbI3,
MoTop OOAIrH AbIMKbIA LLYDepeKneH cypTin,
KYOFaTbIHbI3.

® |lIbiHbl CaybITTbIH ILUIH XXOHEe MbllUaKTapAbl Ta3aAay
VLWIH «OHaW Ta3aAay» aAAblH aAa OPHATbIAFAH
napaMeTpiH NanAaAaHbiHbI3. 1,4 AUTP Cy MeH
2 TaMLUbl bIABIC >KYYFa aPHAAFAH CYMbIKTbIKTbI
KOCbIHbI3. XKyfbill 3aTTbl TbiM Ko KOCITAHbI3,
cebebi bYA CYMbIKTbIKTbIH aFbiM KETYiHE aKeAyi
MVYMKIH.

® KypbIAFbliHbl KOCbIM, «OHaW Ta3aAay» aAAblH aAa
OPHAaTbIAFAHbIH MapaMeTPiH TaHAaHbI3. AAAbIH aAa
OpHaTy agKTaAFaH boOMAA MbILLUAKTbI YXoHe LUblHbI
CaybITTbIH IWIH LWanblHbI3.

® Erep TaraM WblHbl CAYbITTbIH ILLIHAE >XabblCbIM
KaACa HeEMece KV MIM KeTce, KaAaKLLaHblH KeMeriMmeH
MVMKIH OOAFaHbIHLLG KebipeK DOAITH aAbIn
TacTaHbI3. LLbIHbI cCaybITTbl >XblAbl CaAObIHAbBI CYyMeH
TOATbIPbIM, XIOITIMN KOWbIHbI3.

® KaAraH KaAAbIKTapAbl Ta3aAay KblALLAFblHbIH
KeMeriMeH aAbIn TacTaHbl3. LLbiHbI caybITTbIH TYCI
e3repce Ae, OYA OHbIH BHIMAIAICIHE 9Ccep eTnenaA,.

Tokka Kocnac 6ypbiH

® DAEKTP KO3iHIH KYPbIAFbIHbIH TOMEHT | >KaFblHAQ KOPCETIArEHMEH BipAEN eKeHiH TeKCepiHi3.

® ECKEPTY: BYA K¥PbIAFbIHbI XXEPTE T¥MbIKTAY KAXET.

® ByA KYPbIAFbI TaFaMMeH Bipre KOAAAHbIAATbIH MaTepraAAap MeH 3aTTap 6oMbiHLIa
1935/2004 EC eperkeciHe cam KeAeA,.

AAFaLLKbl peT KOAAAHY aAAbIHAA
®  bBoalleKTepai ybIHbI3: «KYTiM KepCeTy »aHe Tazaray» BOAIMIH KapaHbI3.
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MoWbIH Kaknafbl

Kaknak

ByMeH nicipriw cebeT TyTKachl
ByMeH nicipriw cebeT

caybIT
TyTKa

KyaT 6eniri

AVCAAEn aKpaHbl

AVCKIAI peTTeriw

CbIMAbI CakTay OpHblI
YakbITTbl/TeMnepaTypaHbl TaHAaY
TYMMeECI

(-) YakpbIT/Temn. TymMeci

(+) YakbIt/TeMn. Tymeci

KOAMeH anAbIH aAa opHaTy

E36e copnaHbl aAAbIH aAa OpHaTy
KecekTi copnaHbl anAblH aAa
opHaTy

PEEEE ROVEO® OGO

OHal TazanayAbl aAAbIH aAa

®

OopHaTy

MMnyAbc/My3

1-4 >KbIAAGMADBIKTbI @ybICTbIPbIM-
KOCKbILLbI

®

BacTtay/TokTaTy TymMeci

Tamak nicipyre apHaAfFaH
BAeHAEPAI BanTay

- E cypeTTepAi KapaHbi3

BekiTiAreH nbilak »ky3i 6ap LWblHbI

KoMnoT nicipyAl aAAbiH aAa opHaTy

Micipy/Kbi3AbIDY aAAbIH ana
napaMeTPAEpiH MarAaAaHY

- 4% cypeTTepiH KapaHbI3

1
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TaramMAb! LblHbI CaybITKa CaAblHbI3.
EH »KaKCbl HOTVXKEre KOA »KeTKi3y
VLIH CYMbIKTbIKTbl 8pAaNbIM
COHbIHAA KOCbIHbI3.

TOATBIPY A€HIemi WblHbl CaybITTbiH
LK >KaFblHAaFbI 800 MA MIN

waHe 1400 MA MAX GeAriciHiH
apacblHAa OOAYbI Kepek. bleTbIk,
UHrpeAUEHTTEepAI eHAereH

ke3ae 1400 MA MOHIHEH apTbIK
TOATbIPMaHbI3.

Kaknak neH TOATbIPY KYPaAblHbIH
KakMafrblH OPHAaTbIHbI3 — BeKITy VLLUiH
caFaT TiAIHIH 6aFbITbiIMeH BypaHbI3.
AVCKIAI PETTEr LTI KaXkeTTi

aAAbIH aAa opHaTy napamMeTpiHe
OpHaTbIHbI3. YaKbIT NeH
TemMnepaTypara KaTbICTbl aknapaTTbl
AAABIH aAa OpHaTy KecTeciH
KapaHbI3.

AAABIH aAa OpHaTyAbl bacTay yLUiH
BacTtay/TokTaTy TYyMMeCiH 6acbliHbI3
— AMCMAEN 3KPaHbIHAA YaKbIT Kepi
caHana bacTamabl.

AAABIH aAa OpHaTbIAFaH

YyaKbIT asgkTaAraH cCoH BAeHAEP
aBTOMAaTTbl TYPAE TOKTar, AUCMAEN
XbIMbIAbIKTaM, aKpaHAa «End»
(AFKTaAAbBL) »a3ybl Namaa boAaabl.
AAABIH aAa OPHAaTYAbI KE3 KeAreH
yakbITTa TOKTaTa Typy YLWiH «bacTtay/
TokTaTy TYMMeCiH 6acbiHbI3 —

Kepi caHay asaKTaAblIM, aKpaH
>KbIMbIAbIKTaMAbI. YKaAracTbIpy YLUIH
«BacTay/TokTaTy» TyMMeCiH KanTa
H6acblHbI3.



KoAMeH nicipy
- El¥ cypeTTepiH KapaHbI3

DYHKUUA

DyHKUMA TyciHAIpMeci

YaKkbIT neH
TeMnepaTypaHbl
KOAMEH peTTey
TYMMECI.

YaKkbIT NeH TeMnepaTypaHbl KOAMEH TaHAay VLLUIH
YakKbIT MeH TeMrepaTypa apacbiHAA aybICy TYMMECIH
BacbiHbI3.

YakbIT MeH TeMnepaTypaHsl peTTey yuwiH (+/-)
TYMMEAEPIH NanAaAaHbIHbI3.

TemMnepaTypaHbl
kebenTy Hemece
asanTy YLUiH
(+/-) TyMMenepiH
namAaAaHblHbI3.

YakbIT/TemnepaTypa TyMMeciH 6ackaHHaH KeniH yakblT
neH TemnepaTtypaHbl (°C) e3repTy VWiH (+) »aHe (-)
TYMMeAepiH HBacbiHbI3.

YakblTTbl 05:00-peH 60:00-re AeniH 5 CEKYHATbIK
KaAaMMeH OpHaTyFa BOAaAbI.

YaKbITTbl >XbIAAGM aVHAAAbBIPY YLWIiH (+ Hemece -)
TYMMeCiH Bacbin ycTan TYPbIHbI3.

TemnepaTtypanbl 40-100 °C apaAblfblHAAFbI KAAAGMMeEH
peTTeyre 6oAaabl.

YaKbIT MeH TeMnepaTypaHbl TaHAan BOAFaHHaH KeriH
Kepi caHayabl bacTay vwiH Bactay/TokTaTy TyMMeCiH
6acblHbI3.

Micipy/KbI3AbIDY aAAbIH aAa OPHATY MNapamMeTpAepi

AAADbIH ana BAeHAepMeH s s s
OpPHAaTbIAFaH H @ apaAacTbipy —_—
napameTp LIMKAI keep warm
(MAKC.) °C (MUH) (MUH) (MUH) % 3%
KoAmeH 800 MA - 1,4 AnTp | 40 - 100 | 05:00 - O 0
backapy 60:00
E36e 800 MA - 1,4 AUTP 100 25:00 2V 40
copna
smooth
f KecekTi 800 MA - 1,4 AUTP 100 30:00 0 40
copna
chunky
; KomnoTt 800 r »eMic 100 35:00 sk 0
100 MA CYMbIKTbIK
compote
%k
OHawn 1.4 AvTp 65-75 3.00 2:00 0
Tasanay 00:20
0 KocyAbl/00:30
SLUIPYAI X
3+ 00:30
KOCYAbI

*

KanTa-KamTa MHIrpPeAneHTTEPAI apaAacTbipaAbl.
3k DKbIAbl yCTay — «E36e» »oHe «KeceKTi» copra anAblH aAa OPHATbIAFAH PEXKMUMIHIH
MKYMbICbIHAH KeWiH, DAEHALD aBTOMATThl TYPAE «>KbIAbl YCTay» PEXMMIHE ayblCaabl
woHe 40 MUHYTTaH Kepi caHay HbacTanaAbl.
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ManaaAbl KeHecTep

® [IHIrpeAVEeHTTEPAI TeH BALLEMAIT BOAIKTepre TypaHbl3, BYA TaramMabl BipKeAKi nicipyre
KeMeKTeCeA|.

® TaraM aAaliblH OOAFaHFa AeriH 10 MUHYT KaAFaHAE CYT, KiAeren, MorypT »aHe T. 6
TaraMAAPAbI KOCbIHbI3. BYHbIH HeTUXKeCIHAE KOCMa KebikTeHbenA|, sxaHbanabl HeMece
LLbIHbI CaybITTbiH TybiHe »abbICbIN KAaAMaMAbI.

® CoprnaAapAbl 93ipAereH Kesae »aHe KaXkeT O0AFaHAA MHIPEAMEHTTEPAIH YKaKCblAam
MicyiH KaMTaMachbI3 eTy YLUIH apaAacTbIpyFa apHaAfaH LblHbl CayblTKa CaAyAaH
BYpPbIH €TTi NeLITe Kbl3apThiM, KOKeHICTepAI Tabasa KybIPbIMN aAyAbl YCbIHAMbI3.

® KaykeTTi Micipy yakblTblH @3anTy VLUIH bICTbIK COpnaHbl MarAaAaHblHbI3.

® [licipreHHeH KeMiH BipTeKTi Kocna KaxkeT BoACa, BAeHAEPAETT 1-4 XKbIAAGMABIKTbI
aYbICTbIPbIMN-KOCKbILLTblI KOAAGHbBIHbI3.

BelwlaMeAb TY3AbIFbI

® CyT HerisiHAeri TY3AbIKTap »acay VLWiH LWbiHbl cayblTka 500 MA cyT, 45 r eAeHreH yH
»aHe 45 r Maw KOCblHbI3.

® OHalm Tasanay baraapAamMacbiH X 2 HeMece 3 peT KOAAGHbIHBI3 (MaKCMaAAbl YakbIT

— 9 MUHYT).
ByMeH I‘IiCipI’iLLI cebeTTi 2  AAbIHATbIH TYTKarFa apHaAfraH
r|a|7|Aa/\aHy OWbIKTbI LUYMeK aVIMan\MeH
TypaAar, cebeTTi opHaTbIHbI3 —
- m cypeTTepAi KapaHbi3 cebeTTeri OMbIKTap LblHbl CaybITThIH
1 LWbiHbl caybiTka 500 MA Cy KOCbIHbI3. KbIPAGPbIHA COMKEC KeAYi Kepek.
® 30 MUWHYT Micipy YLUiH 500 MA 3 CebeTke MicipineTiH TaFaMAbl
SKETKIAIKTI BoAaabl. ¥3arblpak nicipy KOCbIHbI3.
VLLIH Ci3re kebipek cy Kocy Kepek 4 Kaknak rneH TOATbIDY KYPaAblHbIH
B6OAYbI MYMKIH. KakMnaFblH OPHAaTbIHbI3, COAAH KeWiH
® bByMeH nicipriw cebeTTi copnamMenH KOAMeH DanTaAaTblH HEMeCe KeceKTi
6ip yaKbITTa eT, 6aAbIK >KoHe copnaHbl NiCipYAl aAAbIH aAa OpHATY
KOKEeHICTep CUAKTbI TyTac napameTpiH TaHAAHbI3.
VIHIPEAUEHTTEPAI AGMBIHAGY VLLIH 5 bBacTtay/TokTaTy TyMMecCiH 6acbiHbI3,
KeCeKTi copnaHbl NiCIPYAI aAAbIH COHAQ YaKbIT Kepi caHaAa bacTanabl.
ana OpHaTy napaMeTpAepiMeH bBipre 6 TaramMabl Nicipin 6OAFaHHaH KewiH
KOAAGHYFa BOAAADI. KYPaAAbI ©LWIPIM, TYTKaHbl cebeTke

OopHaTbIn, TaFaMAbl aAbIln TaCTaHbI3.

C 0]

0
@

°C (MMH) Cy/CyYMbIKTBIK,
KoameH 100°C 15:00 - 50:00 500 MA
backapy
f KecexTi copna 100°C 30:00 500 MA - 800 MA
chunky
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ByMeH niciprilt cebeTTe nicipy HOMbIHLLAG HYCKAYAbIK

Taram \5 @
(MAKC.) (MUH)
KaAbIHABIFbI 3-4 CM KapTon 300r 20:00 - 30:00
KaAbIHAbIFbI 2 CM cabi3 200 r 20:00 - 25:00
TiAIMAEDI
Bpokkoan 100 r 15:00 - 20:00
Banblk cybeci 100 -150r 20:00 - 25:00
TaybIKTbIH TOC eTi 2x150r 30:00 - 40:00

ManaaAbl KeHecTep

® CebeTTe 30 MUHYTTaH apTbiK MiCIPETIH OOACaHbI3, KOCbIMLLIA CY KYHObIHbI3 KaXeT.

® >KaKCbl HaTUXKEre KOA XETKI3Y »aHe TaraM BipKeAki nicyi ywiH cebeTTi LamMaasaH
APTbIK TOATbIPDMaHbI3.

® ToCTaFaHAa KaAFaH CYMbIKTBIKTaH Keyke HemMece copra AarbiHaayFa Boaaabl. bipak
cak BOAbIHbBI3, OA ©Te bICTbIK HOAAAbI.

® TaraM TIAIMAEPIHIH apacbliHAA KEeHICTIK KaAAbIPbIHbI3.

® KoneMi bipaer TaraM kecekTepi BipKeAKi AaMbliHAAAAAbI.

® TaraM aafblHa AeMiH nicnereH 6OACa, CYAbIH AEHIeMiH Tekcepin, KOCbIMLLA KYMbIHbI3
YKOHE YaKbITTbl KOAMEH KalTa OpHaTbIHbI3.

® KypbIAFbIHbI KYPFaK KYMiIHAS KaHaTyFa BOAMANAbI, KaykeTiHLe KOCbIMLLA CY
KYWbIHbI3.

ApasacTbipy d)yH KLMSACHI 4 Kocy yuwiH bacTay/ToKTaTy TyMMeCiH
(KbI3ABIPMAl) 6aCPIHbI3 — AUCTIAEM 3KPaHbIHAS
Kepi caHay bacTaAaAbl.

- @ cypeTTepAi KapaHbi3 EckepTne: BACHAED 3 MUHYT V3AIKCI3

1 TaFaMAbl LUbIHbI CaybITKa CaAbIHbI3. >KYMBbIC iCTen BOAFaHHaH KeniH
YKaKChl HOTUXKEre KOA YKETKI3Y YLLiH aBTOMaTThl TYPAE OLUEAl YaKpITTbl
MY3AATbIAFAH VHIPEANEHTTEPAI KamTa opHaTy VLWiH «bacTay» TymmeciH
9PAANBIM eH COHbIHAA KOCbIHbI3. H6acblHbI3.

®  TOATbIPY AEHremni LblHbl cayblTTbiH ®  ApaAacTblipy LIMKAIH TOKTaTY
iLLKi >kaFbiHAaFbl 500 MA MIN >xaHe YLWiH «BacTay/ToKTaTy» TymmeciH
1750 MA MAX 6eAriciHiH apacbiHAa BacbliHbI3. KaAFacTbIpy VLLiH
BGOAYbI KEPEK. «BacTay/TokTaTy» TyMMeCiH KanTa

2  Kaknak neH TOATbIPY KyPaAblHbIH BacbiHbI3.
KaKnafFblH OPHATbBIHBIZ — BeKITY VLUIH 5 ApaAnacTbipy UMKAIH asgkTay
caFaT TIAIHIH baFbITbiIMeH BypaHbI3. Hemece oaaH Hac TapTy ViliH

3 AVCKIAI peTTerilTi KaXKeTTi «BacTay/TokTaTy» TyrMeciH 6acbin,
YKbIAAAMABIKKa HeMece Q AUCKIAI peTTeriwTi «O» beAriciHe
MMMYABCKE OPHAaTbIHbI3. XKbIAAGMABIK OpPHATbIHbI3.

MeH yakblT BOMbIHLLA aknapaT aAy
VLIiH CybIKTam apaAacTblpy KecTeciH
KapaHbI3.

92



V3iK-Y3iK ManaAaAaHbliHbI3. VIMAYAbC
e V|M["Iy/\bC beHKLI,I/lﬂCbI «BacTay/TokTaTy» Tynmeci 6acbIAbIM
TYPFaHAA KOCBIABIM TYPaAbI.
®  My3Abl YCaTy YLWIiH KOAAGHbIHbBI3.

® Ko3raATKbIWTbI BacTay/TokTaTy
pPEXKUMIHAE NMaAAAAHY YLLUIH

PeuenT
(7| O [o]
(MMHYTTap : (MAKC.)
CeKYHATap)
CVYT KOKTEeMAbALPI 3-4 01:00 - 01:30 500 - 1000 MA
CaAKbIH CyCbIHAAP >KaHe 3-4 01:.00 - 02:00 500 - 1750 MA
CMy3M
CaAKblHAATbIAFAH copna 4 02:00 - 03:00 500 - 1750 mA
CyWbIK KaMblIp 1-3 01:.00 1000 MA
CanKblH e36enep 3-4 00:30 - 01.00 300r
My3Abl yCakTay e 00:20 - 00:40
- O
1251
Ban »keHe Kapa epik nacTachbl
/ASHi aAblHFaH Kapa epik e 00:05 360
Ban 320 r
Cy
KOCbIHbI3 e 00:08 300r

MaiaaAbl KeHecTep

® My3AblI CTAPT/CTOMN PEXKUMIHAL YKAKCbIAAM SHALY VLLIH Q MMMNYABCTI NanAaAaHblHbI3.

® CMy3UMAEP — aAABbIMEH »aHa MiCKEH »KeMiCTep MeH CYMbIK MHIPEeANEHTTEPAI
CaAblHbI3 (MOrypT, CYT »aHe >eMic LblpblHAAPL!). CoaaH KeliH My3Abl HemMece
MY3AATbIAFAH MHIPEAMEHTTEPAI KOCbIHbI3 (MY3AATbIAFAH YKEMICTEP, MYy3 HEMeCe
HaAMy3AaK)

® KyprakK MHMPEeAMEHTTEPAI apaAacTbipy VLLiH — BeAikTepre 6eAiHI3, TOATbIPY
KVYPAAbIHbIH KaknafrblH aAbln TaCTaHbl3, COAAH KEMIH KYPbIAFbI KOCBIABIM TYPFaHAa
BoenikTepai bip-bipaen cara 6acTaHbl3. KOAbIHbI3AbI CaHbIAAYAbIH VCTIHAE YCTaHbI3.
YKaKChl HOTUMKEre KOA »EeTKIi3y VLUIH YHEMi 60CaTbin OTbIPbIHbI3.

® KaAblH KOCMaAapAbl, MbICaAbl, MALUTETTEP MEH TY3AbIKTAPAbI KblpbIMN TacTay KaxkeT
HOAYbI MYMKIH. Erep KocnaHbl eHALY KWblHFa COKCa, KebipeK CYMbIKTbIK KOCbIHbI3.

CbIMAbI cakTay OpHbI

APTbIK CbIMABI KyaT BAOrbIHbIH apTbIHAAFbI CaKTay OpHbIHa UTepIn KiprisiHi3.
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KbI3MeT KepceTy >KoHe TYTbIHYLLbIAAPFa KeHec

® KypPbIAFbIHbIH XYMbICBIHAA KaHAAM AQ ODOAMACHIH aKayAblK TYbIHAANTbIH BOACA, KOMeK

cypamac BYpPblH, HYCKAYAbIKTaFbl «aKayAblIKTapAbl XKOK HYCKaYAbIFbl» BOAIMIH KapaHbl3
HeMmece www.kenwoodworld.com TopabblHa eTiHi3.

OHIM BHIMAI CaTbIN aAFaH eAAeri TYTbIHYLIbI KYKbIKTapbl MeH Ke3 kKeAreH 6ap keniapaemere
KaTbICTbl ODAPAbIK 3aHAAPFa COMKeC KeninpeMeMeH BepineTiHIH eCKepiHi3.

Kenwood eHiMi AYPbIC >KYMbIC icTeMece HeMece KaHAaM Aa BOAMACHIH KEMLUIAIKTep
TabbiAFaH 60ACa, oHbl ekiAeTTIi KENWOOD Kbi3MeT KepCeTy OPTaAblFbiHa 9KeAiIHi3 HeMece
6epin »ibepiHis. EH >kakbiH opHarackaH KENWOOD Kbi3MeT KepceTy OpTaAbIFbIHbIH
KaHAPTbIAFAH AepekTepiH www.kenwoodworld.com TopabbiHaH Hemece eAiHi3re ToH
Beb-TopanTaH KapaHbl3.

BipikkeH KopoAbaikTeri Kenwood KoMMNaHWACh! skobaAaraH >KaHe »acan LUblFapFaH.
KblTanaa >»xacaAraH.

IAEKTP XXOHE 3AEKTPOHADIK, XXABAbIKTbIH KAAABIKTAPbI BOMbIHLLA
EYPOMNAAbIK (WEEE) AUPEKTUBAMEH BIPFTE KOAAAHDBIAATbBIH 6HIMAI A¥PbIC
TACTAYFA APHAAFAH MAHbI3Abl MBAIMETTEP
O3 >KYMbICbIH TOKTaTKaH Ke3A€E, OHIM KaAaAblK KaAAbIK CUAKTbI MarAara acblpblAMaybl Kepek.
OA KaAAbIKTapAbl ChIHbIMTANTbIH KbI3METTI aTKapaTblH >XEePriAIKTI OUAIKTIH apHarbl
MeKeMeciHe HeMece OCbl KbI3MeTTi 6epyLui caTyLLblHbIH OPTaAbIFbIHA XKIOEPIAYi Kepek.

KVH KOAbI TYPaAbl aknapaT Ci3AiH,
OHIMIHI3AIH TOMeHTi BoAiriHae Hemece
KEeCTEeHIH illi MeH »aHblHAQ OpHaAacybl

KbizmeT
KepceTy Mep3iMi

2 XKbIA (TayapAapAblH
apHavbl TYPAEPI YLWiH 5
MKbIA).

MYMKIH. KYH KOABI XbIA, @l KOATapbIHaH TacTay DKOAOTUANBIK TaAaMTapFa

KeniH anTa HeMipi TYPIHAE KOPCETIAAI. LapTTapbl Can TacTay Kepek.

EcKepTne: aAFallKbl eKi CaH XbIAFa, aA TacbiManaay TaceiManaay kesiHae
LapTTapbl AGKTbIpyfa >XoHe WaMapaH

COHFbl eKi CaH anTa CaHblHa KaTbICTbl

BoAaAbI.

Mbicanbl: 4-anTa, kaHTap, 2022 = 22T04

ThIC AlPIAAEYTE YKOA
6epinMey Kepek.

CaTy wapTTapsbl

CaTy wapTTapbiH
oHAIPYLLI BeArineMenai,
Bipak arMaKTbIK, YATTbIK
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YAFi TYPE CBL30 YKOHE XaAblKapaAbIK,
epexkenep MeH
Keprey 220 - 2408 CTaHAapTTapFa cal Goay
Mepu 50 -60ly KepeK.
BipikTipiareH
MaKCHMaAAbI 1400BT OHAIPYLLIHIH MeKeH>Kalbl:
KyaTbl Kenwood Limited, New Lane, Havant,
MoTop 1000 BT Hampshire PO9 2NH, UK
YKbIABITKbILL 800 Bt LLlarbIMaAapAbl KabblAAAYFa OKIAETTI VMbIM
Cakray TemnepaTypa: »KoHe MMMopTTayLbl:
LapTTapbl: +52C >koHe +45°C “AenoHrn” AAK, Pecen, 127055, Mackey
APaAbIFbI . KaAachbl, kewe CylleBckas
_ b\/\Fa/\Abl./\b\K. < 80% 27 Vi1, 3 KYPbIABIM
Cakray MepsiMi | LLlekTeycis. Ten: +7 (495) 781-26-76




AKaYAbIKTAPAbI YO HYCKaYAbIFbl

AKayAbIK

Ceben

Lewim

Copna »acafblll
YKYMbIC icTeMen
TVYP.

AVCNAEN 3KpaHbl
KOCBIABIM TYPFaH XOK.

KypPbIAFbIHBIH KYaT K&3iHEe KOCBIAbIM
TYPFaHbIH TEKCepPIiHi3.

LLIbIHBI caybIT KyaT
6AOrblHa OpHaTbIAMaFaH.
OkpaHaa «JUG»
(CAMTBIAAK) cypeTi
namaa 6oaaabl.

BAeHAEPAIH KyaT BAOIMbIHa AYPbIC
OpPHAaTbIAFaHbIH TEKCEPIHI3.

Kaknak aypbic
OpHaTbIAMaraH.

OkpaHaa «OPEN» (ALLY)
cypeTi Nnanaa 6boAaabl

KaknakTbIK AYPbIC BeKiTIAreHiH
TEeKCepiHi3.

Kaknak neH
TOATbIPY
KYPbIAFbICBIHbIH
KaknarblHaH
CYMbIKTbIK
LaLlblpanabl.

LLbIHbI caybIT TOAbIM
KeTTI.

MHrpeAreHTTEPAIH LWblHbI CaybITThiH
ILUKI >KaFblHAQ BEATIAeHIeH eH »KoFapfbl
AEHIreVAeH >KoFapbl TOATbIPbIAMaraHbiH
TEeKCEePiHi3.

blcTblk CyT KebiIKTeHiInN,
TacbIn >KaTbIP.

bICTbIK CYMbIKTbIKTbI 1,4 A LLUaMacblHaH
YKOFaPbl KYMMaHbI3 >XoHe CYTTI
TaraMHbIH NicyiHe 10 MUHYT KaAFaHAa
KOCbIHbI3.

OHal Tazanay
barpapAaMackl — 1,4
AUTPAEH acTaMm cy
KOCbIAFaH »aHe TbiM
KOM >KYY CYMbIKTbIFbI
KOCbIAFaH.

1,4 AUTP CY >KaHe 2 TaMLUbl XKyy
CYWbIKTbIFbIH KOCbIHbI3.

VMHrpeaneHTTEep
LWblHbI CaybITTbIH
TYOIHAE KYMIN
KeTyAe.

CyT bICbITbIAYAQ.

TaraM KyWin KeTnec yiiH aAAbiH aAa
opHaTyAaH KeniH 5-10 MUHYT iWiHAe
CVT, Kinerem >keHe T. 6. KOCbIHbI3.

CyYMbIKTbIK YKeTKIAIKTI
LaMaAa KoCblAMaraH.

Kebipek CyMbIKTbIK KOCbIHbI3.

Hawap
apaAacTbipyaa.

YKeTKiAIKCI3 eHagY
yaKbITbl.

¥3afrblpak apaAacTbipy VLiH 1-4
MKbIAAGMABIKTbI @y bICTbIPbIM-KOCKbILLITbHI
nanaAaAaHbIHbI3.

CyYMbIKTbIK YKeTKIAIKTI
LLaMaAa KOCblAMaraH.

Kebipek CyMbIKTbIK KOCbIHbI3.

TaraMHbIH YAKEH
BoAiKTepi HeMece
TbIM Ken MHIFPEeANEHT
OHAEAYAE.

MHrpeAneHTTepPAIH BipLuaMachiH aAbin
TacTan, TaFraMAbl TeH OALLEMAT ManAa
OeAiKTepre TypaHbI3.
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AKayAbIK

Ceben

Lewim

TaraM >KeTKIAIKTI
wamMaaa
nicipinmeyae

TaraMHbIH YAKEH
GenikTepi HemMece
TbIM KM MHIPEANEHT
SHABAYAE.

MHrpeaAneHTTepAIH BipLuaMachiH aAbIn
TacTan, TaFaMAbl TeH BALLEMAI Malaa
BeAiKTepre TypaHbl3.

LLnki eT Hemece
YKaCbIMbIK MiCIRIAAIL

DOAEH MICipIAYiH KaMTaMachI3 eTy YLUiH
BAEHAECPMEH apaAacTbipyFa apHaAFaH
LLbIHbI CaybITKa KOCYAaH OYPbIH eTTi
MeLwTiH YCTiHAe TabakTa Kbl3apTbIn aAy
VCbIHbIAABI.

AAFbIHa AEMiH MICipy YWIiH bICTbIK
copnaHbl NanAaAaHbIHbI3.

Micipy yakbITbl
YKETKIAIKCIZ.

ASFbIHa AeMiH NICIpY YLWIH bICTbIK,
copnaHbl NanAaAaHbIHbI3.

Micipy yaKbITbIH yY3apTy YLUIH
KOAMEH Dbackapy baraapAaMachiH
narmAaAaHblHbI3.

E36e HeMece keceKTi
copna baraapAamMacsl
SKbIABI YCTay PEXKUMIHAEL.

KaAbInTbl >KyMbIC.

YKbIAbl YCTaAy PEXXUMIH TOKTATY
YLWIH AMCKIATL peTTeriwTi «O» KyniHe
OypaHbI3.

IKpaHAaa «End»
(AakTay) »kasybl
KepceTiAim,
bIMbIAbIKTaMAbI.
KypPbIAFbI
LUMKBbIAAQVADI.

CaAKblH apaAacTblpy
LIMKABI 3 MUHYTKa
YKETTi »KoHe KOHAbIPFbI
aBTOMAaTTbl TYPAE OLUTI.

KbIAAGMABIKTbI KaliTa TaHAay VLUiH
«BacTay» TyMMeciH BacbiHbl3 HemMece
TOKTaTY YLUIH AUCKIAI peTTeriwTi «O»
KyWiHe BypaHbI3

KYPbIAFbIHBI Bip yakbiTTa 3 MUHYTTaH
apPTbIK NanAAAaHFbIHbI3 KeAce,
BAEHAEPAI 15 MUHYT CYbITbIN KOKOFa
KeHec bepemis.

AAAbBIH @na opHaTy
afaKTaAAbl HeMece
TOKTATbIAADL

AVCKIAI peTTeriwTi «O» KyniHe
OypaHbI3 HeMece aAAbIH aAa
OpHAaTYAbl KaWTa TaHAaY YLUIH
«BacTay» TymMeciH 6acblHbI3.

DKpaHAA «----»
navaa 6oAaAbl.

KyTy pexkumi.

KaAbINTbl X<YMbIC.
YKbIAAGMABIKTBI HEMEece aAAbliH ana
OpHaTYAbl TaHAAHbI3.

OkpaHaa «OPEN»
(ALLY) >kazybl
KepceTiAin,
XbIMbIAbIKTaMABI.
Ky PbIAFbI
LUMKBbIAAQVADI.

Kaknak opHaTbIAMaraH.

OHALY Ke3iHAE KaKmMak
AAbIHbIM TaCTaAAbI
HemMece allblAAbI.

KaknakTbl opHaTbIn, «bacTay»
TYyMMecCiH 6acbiHbI3.
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AKayAbIK

Ceben

LWewim

DKkpaHaa «JUG»
(CAMTbIAAK)
CypeTi KepceTiAim,
KbIMbIABIKTAVADI.
KypbIAFbI
LUMKBIAAGVADI.

LUbIHbI caybIT
OpHaTbIAMaFaH.

OHALY Ke3iHAE LUbIHbI

CaybIT aAbIHbIM TaCTaAAbl.

LLbIHbI caybITTbl OpHaTbIN, «BacTay»
TYMMECiH BacbiHbI3.

IKpaHAa

EO - E5 kaTe
KoATapbI
KOPCETIAAI >KoHe
KYPbIAFbI
LWMKbIAAGVADI.

KbI3AbIPFbILL HeEMece
KO3FaATKbILL LLaMaAaH
ThIC YKYKTEAAI/KbI3bIM
KeTTI.
(TepMoarkblpaTKbILL
KOCbIABIM TYPAbI)

KyaT Ke3iHeH akblpaTbIn, akpaH 60c
60AFaHLWa BipHelle CekyHA KyTiHI3.
CopaH KeMiH KaAMbliHa KEATIpY VLUIiH
KalTa KOCbIHbI3.

KamTa Kocnaw Typbin CYWbIKTbIKTbIH
YKETKIAIKTI MOALLEPAE KOAAAHBIAFAHbBIH
TEeKCepPIHI3.

PeuenT 60oMbIiHLLIA
CYMbIKTbIK YKETKIAIKCI3
MOHE LblHbl CayblTTafbl
CYMbIKTbIK KavHan
CYanAbl.

LLIbIHbI caybIT TOAbIM
KeTTi.

CyYMbIKTbIKTbIH YETKIAIKTI MeALLepAe
KOCbIAFaHbIH TEKCEPIHiI3.

OcCbl HYCKAYAbIKTaFbl KeHecTepA|
ecKepir, YCbIHbIAFAHAAPAAH acbin
KeTce, OHALY MOALLIEPIH a3alTbiHbI3.

Erep Macene LelliAnMece, >KaKblH MaHAaFbl yaKiAneTTi Kenwood Kbi3MeT kepceTy
OpTaAblfbiHa XxabapAacbiHbi3.
>KakbiH MaHAaFbl Kenwood Kbi3MeT KepceTy OPTaAbiFbl TYPaAbl TOAbIK akmapaT aAy
VLWiH www.kenwoodworld.com canTbiHa HeMece Ci3AiH eAre apHaAFraH Beb-canTka

KipIiHi3.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

Bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto instrukcie a uchovajte si
ich pre buducu potrebu.

Odstrante vsetky obaly a stitky.

Ak sU zastrcka alebo kabel poskodené, musia

sa byt z bezpecnostnych dévodov vymenené
spolo¢nostou Kenwood alebo autorizovanym
opravarom Kenwood, aby sa zabranilo
nebezpecenstvu.

Pred pouzitim mixéra sa uistite, Ci je kabel Uplne
odvinuty z oblasti na ukladanie kabla .
NEDOTYKAJTE SA ostrych Cepeli. Pri
vyprazdnovani dzbana, ako aj pocas cistenia
manipulujte s cepelami opatrne.

Predtym, ako vlozite ruky alebo riad do dzbana,
kym je namontovany na napajacej jednotke, pristroj
vzdy vypnite a odpojte od elektrickej siete.

Pred vymenou prislusenstva alebo priblizenim sa
k castiam, ktoré sa pohybuju v prevadzke, pristroj
vypnhnite a odpojte od zdroja napajania.

Veko mixéra je vybavené bezpecnostnym spinacom
a motor bude fungovat, iba ak je veko spravne
namontované. NepokUsajte sa pracovat bez
nasadeneho veka.

Nikdy nepouzivajte poskodené zariadenie.
Poskodené zariadenie dajte skontrolovat alebo
opravit: pozrite si Cast ,Servis a starostlivost®.
Nikdy nenechavajte bez dozoru zariadenie v
¢innosti.

Nenaplnajte pod minimalnu hladinu ani
neprekracujte maximalnu hladinu vyznacenu na
vnutornej strane dzbana.

Nepouzivajte pristroj na mixovanie dlhsie ako

3 minuty bez 15 minut odpocinku. Spracovanie
kontinudlne po dlhsiu dobu mdze poskodit vase
zariadenie.

POZOR: Pred odstranenim veka vypnite spotrebic a
pockajte, az sa Cepele Uplne zastavia.
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Recepty na smoothie - nikdy nemixujte mrazené
prisady, ktoré zamrzli na pevnd masu, pred pridanim
do pohara ich rozlomte na mensie kusy.
Nespracovavajte tvrdeé korenie, ako je muskatovy
oriesok alebo suseny koren kurkumy, pretoze by
mohlo dojst k poskodeniu cepele.

Nikdy nespustajte prazdny mixer.

Nepouzivajte mixér ako nadobu na skladovanie. Po
pouziti ho udrziavajte prazdny.

Nenechavajte previsajucu elektricku snuru volne
visiet cez hrany stola alebo cez pracovnu dosku
linky a nedovolte, aby sa dotykala horucich
predmetov.

Nikdy neumiestnujte mixér na plynoveé alebo
elektricke varice, ako ani tam, kde by sa mohol
dotknut hordcich predmetov.

Tento spotrebic by sa mal pouzivat iba na stabilnom,
plochom povrchu odolnom voci teplu alebo na stole.
POZOR: Aby sa zabranilo riziku v dosledku
neumyselného opatovného zapnutia tepelnej
ochrany, nesmie sa tento spotrebic¢ napajat cez
externé spinacie zariadenie, ako je Casovac, ani
pripajat k pravidelnému zapinaniu a vypinaniu
elektrického napajania.

Nespravne pouzivanie tohto zariadenia moze
sposobit zranenie.

Pozor: Nepouzivajte spotrebi¢ na naklonenom povrchu.
Osoby, ktoré maju znizené fyzicke, senzorické alebo
mentalne schopnosti, maju o takychto zariadeniach
nedostatocneé vedomosti alebo maju s takymito
zariadeniami nedostatocné skusenosti, mézu toto
zariadenie pouzivat len pod dohladom alebo po
pouceni o jeho bezpecnej obsluhe, pricom musia
rozumiet sdvisiacim rizikam.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, ze
sa nebudu s tymto zariadenim hrat.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto
zariadenie a jeho elektrickud sndru drzte mimo
dosahu deti.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na
stanoveny uUcel. Spolocnost Kenwood nepreberie

ziadnu zodpovednost za nasledky nespravneho
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pouzivania zariadenia, ako ani za nasledky
nerespektovania tychto instrukcii.

Horlce mixovanie

e POZOR: Pri nalievani a vylievani veka a uzaveru
vypustu zabrante kontaktu s parou vytekajucou z
oblasti vypustu.

® Pocas cyklu mixovania vzdy nasadte plniaci uzaver
a neodstranujte plniaci uzaver ani nepridavajte
prisady.

e POZOR: vonkajsSia strana dzbana, veka a plniaceho
uzaveru sa pocas pouzivania zahreje a po vypnuti
spotrebica zostane HORUCA. Veko vzdy odstrante
pomocou rukovate veka a nadvihnite a nalievajte
pomocou rukovate dzbana.

e Ak sa do zariadenia naleje horuca tekutina, budte
opatrni, pretoze moze do st k jej vypudeniu v
dbésledku nahleho sparovania.

® Aby ste minimalizovali moznost obarenia pri
mixovani horucich prisad, drzte ruky a iné vystavené
Casti koze dalej od plniaceho veka, aby ste zabranili
moznemu popaleniu. Pri manipulacii podla potreby
chrante ruky utierkou alebo rukavicami na pecenie.

e POZOR: Miesanie velmi hortcich prisad mdze viest
k tomu, Ze sa Hortica tekutina a para nahle vypudi
von mimo veka alebo plniaceho hrdla.

® NIKDY neprekracujte znacku horucej kvapaliny D
na dzbane pri spracuvani horucich kvapalm ako su
napriklad polievky.

® Povrch vykurovacieho telesa je po pouziti vystaveny
zvyskovemu teplu.

® Pripouziti funkcie hordceho mixovania alebo
naparovacieho kosa udrzujte mixér v dostatocnej
vzdialenosti od stien a presahujucich skriniek: para
by ich mohla poskodit.

® D3vajte pozor na paru unikajucu z parneho kosa,
najma pri odstranovani veka pocas varenia alebo po
vareni.

® Pri manipulacii s dielmi budte opatrni; akakolvek
tekutina, kondenzacia, parny kos alebo dzban budu
velmi horuce. Na odstranenie kosa vzdy pouzivajte

dodanu rukovat.
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Bezpecnost potravin

Dokladne uvarte maso (vratane hydiny), ryby a
morske plody.

Pred jedlom vzdy skontrolujte, ¢i je jedlo horuce.
Potraviny by sa mali jest kratko po vareni alebo
nechat rychlo vychladnudt a ¢o najskoér r potom
schladit.

Osetrovanie a Cistenie
Pozrite si obrazky

Symbol ¥ vyznaceny na vyrobku oznacuje ¢asti,
ktoré nesmu byt ponorené do vody alebo inych
tekutin.

Neponarajte jednotku motora alebo dzban do vody.
Spotrebic¢ vzdy vypnite a odpojte od zdroja
napajania, ak je ponechany bez dozoru a rovnako
pred montazou, demontazou alebo Cistenim.
Nikdy nedovolte, aby sa motorova jednotka, kabel
alebo zastrcka dostali do kontaktu s tekutinami.
UPOZORNENIE: Pocas cistenia, plnenia alebo
nalievania davajte pozor, aby nedoslo k vyteceniu
tekutin na konektor.

Konektory udrzujte Cisté a suché. Utrite jednotku
motora navlihcenou utierkou a potom osuste.

Na cCistenie vnUtra dzbana a Cepeli pouzite
predvolbu ,Easy Clean”. Pridajte 1,4 litra vody

a 2 kvapky prostriedku na umyvanie riadu
NEPRIDAVAJTE privela cistiaceho prostriedku,
pretoze to mdze spdsobit pretecenie tekutiny.
Spotrebic¢ zastréte do zasuvky a vyberte predvolbu
,Easy Clean”. Po dokonceni predvolby oplachnite
Cepel a vnutro dzbana.

Ak sa jedlo zasekne alebo pripali na vnutornej
strane dzbana, odstrante ¢o najviac zvyskov

jedla pomocou Spachtle. Naplnte dzban teplou
saponatovou vodou a nechajte ho navlhcit.
Odstrante vsetky tvrdosijné usadeniny pomocou
Cistiacej kefy. Akékolvek sfarbenie dzbana
neovplyvni jeho vykon.
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Pred zapnutim zariadenia

zariadenia.

® Overte si, ¢i vasa elektrickd siet ma také isté parametre, aké s uvedené na spodnej strane

® UPOZORNENIE: TOTO ZARIADENIE MUSi BYT UZEMNENE.
® Toto zariadenie spifa poziadavky nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢&.
1935/2004 o materidloch a predmetoch urc¢enych na styk s potravinami.

Pred prvym pouzitim

® Umyte diely: pozri Cast ,OSetrovanie a Cistenie".

Legenda

Plniaca zatka

Veko

Rukovat parného kosa

Parny koés

DzZban s pevnou ¢epelou
Rukovat

Pohonna jednotka
Obrazovka displeja

Otoc¢ny ovladac

Ulozenie kabla

Tlacidlo vyberu ¢asu/teploty
Tlacidlo vyberu ¢asu/teploty (=)
Tlacidlo vyberu ¢asu/teploty (+)
Manualna predvolba
Predvolba jemnej polievky
Predvolba robustnej polievky
Predvolba kompdtu
Predvolba Easy Clean
Pulzovanie/lad

Vyber rychlosti1- 4

Tlacidlo Start/Stop

SlBIGI6ICIGEGEIOICIOOCIOIOIOIOIOC,

Nastavenie varenia mixéra
Pozrite si obrazky n - E

Pouzivanie predvolieb
varenia/ohrevu

Pozrite si obrazky I\ -

1
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Pridajte prisady do dzbana. Pre
najlepsie vysledky pridavajte tekutinu
vzdy naposledy.

Uistite sa, ze Uroven naplnenia

je medzi znac¢kou 800 ml MIN a
1400 ml MAX vo vnutri dzbana.

Pri spracovani hortcich surovin
nenapliiajte viac ako 1400 ml.
Nasadte veko a plniaci uzaver

- zaistite ho oto¢enim v smere
hodinovych ruciciek.

Otocte otoc¢ny voli¢ na pozadovanu
predvolbu. Informacie o teplote a
case najdete v tabulke predvolieb.
Stlac¢enim tlacidla Start/Stop spustite
predvolbu - obrazovka zac¢ne
odpocitavat.

Na konci nastaveného ¢asu sa mixér
sa automaticky zastavi a displej bude
blikat a na obrazovke sa zobrazi
LEnd” (koniec).

Ak chcete predvolbu kedykolvek
pozastavit, stlacte tlacidlo ,Start /
Stop” - odpocitavanie sa zastavi a
obrazovka blikd. Stlacenim tlacidla
,Start/Stop" odpoéitanie sa znovu
obnovi.



Manualne varenie

Pozrite si obrazky Bl -

ulfl

zvysenie alebo
znizenie ¢asu a
teploty.

Funkcia Vysvetlena funkcia
Manualne Pre manualny vyber ¢asu a teploty stlac¢te tlacidlo na
Tlacidlo ¢as a prepinanie medzi ¢asom a teplotou.
teplota. Pomocou tlacidiel (+/-) upravte ¢as a teplotu,
Tlacidla na Po stlaceni tla¢idla ¢asu/teploty pouzite tlacidla (+) a (-)

na zmenu ¢asu a teploty (°C).

Cas je mozné nastavovat v krokoch po 5 sekundach od
05:00 do 60:00.

Ak chcete rychlejsie prechadzat ¢asom, stlacte a podrzte
tlac¢idlo (+ alebo -).

Teplotu je mozné nastavovat v krokoch po 5 ° C od 40 do
100 ° C.

Po vybere ¢asu a teploty stlacte tlacidlo vyberu ¢asu a
teploty pomocou tlac¢idla Start/Stop.

Predvolby varenia/ohrevu

Predvolba MiesSanie sss
H @ Cyklus —_—
P keep warm
(minuty)
(MAX) °C (minuty) (minuty)
kok
Manualny 800ml-14L | 40-100 | 05:00 - 0 0
60:00
f Jemna 800 ml-14L 100 25:00 2Vs 40
polievka
smooth
f Robustna 800 ml-14L 100 30:00 0 40
polievka
chunky
a Kompodt 800 g ovocia 100 35.00 sk 0
100 ml tekutiny
compote
k
Jednoduché 14 L 65-75 3:00 2:00 0
Cistenie 00:20
@ Zap/00:30
VYP X 3 +
00:30 ZAP

% Predvolba kompdtu - pocas celého cyklu varenia budl noze prerusovane miesat a
mixovat ingrediencie

%k

Udrziavanie teploty - Na konci predvolieb ,jemnej” a ,robustnej” polievky mixér

automaticky prejde do rezimu ,udrziavania teploty” a bude odpocitavat od
40 minut.
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Rady a tipy
® Nakrajajte ingrediencie na kusky rovnakej velkosti, pretoze to pomoze pri

rovnomernom vareni.

Pridajte potraviny, ako napriklad mlieko, smotana, jogurt atd. pocas poslednych 10
minuUt varenia. Takto zabranite peneniu zmesi a zabranite jej prihoreniu alebo sa

prilepeniu ku dnu dzbana.

Pri priprave polievok a v pripade potreby odporucame, aby ste maso a zeleninu
opiekli na panvici na sporaku, aby sa zabezpecilo dékladné uvarenie prisad pred

pridanim do miesacieho dzbana.

Pouzite horuci materidl na znizenie pozadovaného ¢asu varenia.
Ak po vareni potrebujete jemnejsi vysledok, pouzite voli¢ rychlosti

mixéra 1-4.

Besamelova omacka
Priprava omacok na baze mlieka Pridajte do dzbdna 500 ml mlieka, 45 g hladkej muky
a 45 g masla.
Pouzite program Easy Clean X 2 alebo 3 krat (maximalny ¢as 9 minut).

Pouzitie parného kosa
Pozrite si obrazky -

Pridajte 500 ml vody do dzbana.
500 ml bude stacit na 30 minut
varenia. Pre dlhsie casy varenia
mozno budete musiet pridat viac

1
.

vody.

Parny k6s mozete pouzit v spojeni s
robustnou polievkou prednastavenou

na varenie celych surovin, ako je
maso, ryby a zelenina, sucasne s

polievkou.

2

Nasadte koés zarovnanim otvoru
pre odnimatelnu rukovat s oblastou
vypustu - drazky na kosi by mali
zapadnut cez rebra do dzbana.
Pridajte prisady na varenie do
dzbana.

Nasadte veko a plniaci uzaver a
potom vyberte manudlne alebo
predvolbu robustnej polievky.
Stlac¢te tlacidlo Start/Stop a zaéne sa
odpocitavat ¢as.

Na konci cyklu varenia vypnite
spotrebi¢ a nasadte rukovat na ks,
aby ste mohli vybrat jedlo.

p ©

C 0]

polievka
chunky

(o
Sl
°C (minuty) Voda/tekutina
@ Manualny 100°C 15:00 - 50:00 500 ml
@ Robustna 100°C 30:00 500 ml - 800 ml
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Prirucka na varenie s parnym kosom

Jedlo ﬁ @
(MAX) (mintty)
Zemiaky 3-4cm kusky 3009 20:00 - 30:00
Karotky 2 cm platky 200g 20:00 - 25:00
Brokolica 100g 15:00 - 20:00
Rybie filé 100 - 1509 20:00 - 25:00
Kuracie prsia 2 x 1509 30:00 - 40:00

Rady a tipy

® Ak naparujete potraviny dlhsie ako 30 minut, je potrebné doplnit vodu.

® Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov a rovnomerného varenia kds nepreplite.

® Tekutina, ktorad zostala v mise, je vhodna na pripravu polievky alebo bujénu. Budte
opatrni, bude velmi horuca.

® Medzi kiskami jedla nechajte medzery.

® Kusy potravin podobnej velkosti varia rovhomernejsie.

® Ak vase jedlo nie je dostato¢ne uvarené, skontrolujte hladinu vody, doplnte ju a
manualne nastavte ¢as.

® Nedovolte, aby pristroj naparoval dosucha, podla potreby dolejte vodu.

Funkcia mixovania (bez ohrevu) ® Stlacenim tlacidla ,Start/Stop”

) ) A pozastavite cyklus mixovania.

Pozrite si obrazky - @ Stla¢enim tlacidla ,Start/Stop”

1 Pridajte prisady do dzbana. Pre odpocditanie sa znovu obnovi.
dosiahnutie najlepsich vysledkov 5 Ukoncenie alebo zrusenie cyklu
vzdy pridajte mrazené ingrediencie miedania stlacte tlacidlo Start/Stop a
ako posledné. otocte oto¢ny ovladac na ,O".

® Uistite sa, ze Uroven naplnenia je
medzi znackou 500mI MIN a 1750ml e Funkcia pulzovania

MAX vo vnutri dzbana.

2 Nasadte veko a plniaci uzaver
- zaistite ho otocenim v smere
hodinovych ruciciek.

3 Otocte otocny voli¢ na pozadovanu
rychlost alebo pulzovanie e
Informacie o rychlosti a ¢ase najdete
v tabulke studeného mixovania.

4 Stlacenim tlacidla Start/Stop spustite
- obrazovka displeja sa zacne
pocitanie nahor.

Pozndmka: Mixér sa automaticky vypne

po 3 minutach nepretrzitej prevadzky.

Pre vynulovanie ¢asu stlacte ,Start”.

® Pouzite funkciu pulzovania Q
v kratkych davkach na uvedenie
motora do ¢innosti Start/Stop.
Pulzovanie bude fungovat tak diho,
kym je stlacené tlagidlo Start/Stop.
® Pouzite na drvenie ladu.
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Recept
(7 ®
(minuty : sekundy) (MAX)
Mlie¢ne Sejky 3-4 01:00 - 01:30 500 - 1000 ml
Chladené napoje a 3-4 01:.00 - 02:00 500 - 1750 ml
smoothie
Chladené polievky 4 02:00 - 03:00 500 - 1750 ml
Cesto 1-3 01:.00 1000 ml
Studené pyré 3-4 00:30 - 01:00 300¢g
Drvenie ladu e 00:20 - 00:40
o Q
1259
Pomazanka z medu a susenych sliviek
Susené slivky bez kdstiek 360 g
00:05
Med e 320 ¢g
Pridat
vodu 0 00:08 3009
Rady a tipy

® Na dosiahnutie najlepsich vysledkov pouzite pulzovanie e na spracovanie ladu pri
stlacani tlacidla stop/start.

® Smoothie - ako prvé viozte Cerstvé ovocie a tekuté prisady (vratane jogurtu, mlieka
a ovocnych stiav). Potom pridajte lad alebo mrazené prisady (vratane mrazeného
ovocia, ladu alebo zmrzliny)

® Ak chcete zmieSat suché ingrediencie - nakrajajte ich na kusky, odstrante plniaci
uzaver a potom vkladajte kusy po jednom pri beziacom stroji. Ruku drzte nad
otvorom. Najlepsie vysledky dosiahnete pravidelnym vyprazdnovanim.

® Husté zmesi, napr. pastéty a dipy, mozno bude treba zoskrabat. Ak sa zmes tazko
spracovava, pridajte viac tekutiny.

Ulozenie kabla

Nadbytocny kabel zatlacte do Ulozného priestoru na zadnej strane napajacej jednotky .

Servis a starostlivost o zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké problémy, pred vyziadanim pomoci
si najprv precitajte cast ,Riesenie problémov” v priruc¢ke alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujuca vSetkym pravnym ustanoveniam
tykajucim sa akychkolvek zaruk a spotrebitelskych prav existujucim v krajine, v ktorej bol
vyrobok zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na nom najdete nejaké chyby, poslite alebo
odneste ho autorizovanému servisnému centru KENWOOD. Najblizsie autorizované
servisné centrum KENWOOD mobzete ndjst na webovej lokalite www.kenwoodworld.com
alebo na jej stranke Specifickej pre vasu krajinu.

106




® Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v Spojenom kralovstve.

® \/yrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skonceni Zivotnosti sa tento vyrobok nesmie likvidovat spolo¢ne s domacim odpadom.
Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto Specializované na triedenie odpadu alebo

predajcovi, ktory poskytuje takuto sluzbu.

Riesenie problémov

Problém Pric¢ina Riesenie
Mixér nefunguje. Obrazovka displeja nie je | Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ zapojeny
zapnuta. do elektrickej siete.

Dzban nie je nasadeny na
pohonnu jednotku.

Na obrazovke sa zobrazi
ndpis ,JUG* (DZBAN).

Skontrolujte, ¢i je mixér spravne
pripevneny k pohonnej jednotke.

Nie je spravne nasadené

veko.

Na obrazovke sa zobrazi

napis ,OPEN" (OTVORIT)

Skontrolujte, ¢i je veko spravne
zaistené.

Spliechajuca Dzban je prilis naplneny.
kvapalina z veka a
plniaceho uzaveru.

Skontrolujte, ¢i ingrediencie nie su
naplnené nad maximalnu hladinu
vyznacenu vo vnutri dzbana.

Horuce mlieko sa napeni
a preteka.

Nenapinajte viac ako 1,4| horucej
tekutiny a mlieko pridajte pocas
poslednych 10 minut varenia.

Program Easy Clean -
bolo pridané viac ako
1,4 liter vody a prilis vela
Cistiaceho prostriedku.

Pridajte 1,4 litra vody a 2 kvapky
prostriedku na umyvanie riadu

Prisady pripalujuce | Mlieko sa ohrieva.
sa na spodku
dzbana.

Aby ste predisli pripaleniu, pridajte
mlieko, smotanu a pod. pocas
poslednych 5-10 minut programu
predvolby.

Bolo pridané
nedostato¢né mnozstvo
tekutiny.

Pridat viac tekutiny.

107




Problém

Pri¢ina

RieSenie

Slaby miesaci

Nedostato¢ny ¢as na

Mixujte dlhsie s pouzitim voli¢a

vykon. spracovanie. rychlosti 1 - 4.
Bolo pridané Pridat viac tekutiny.
nedostatocné mnozstvo
tekutiny.
Spracovava sa prilis vela Odstrante niektoré prisady a nakrajajte
prisad alebo velké kusky. potraviny na mensie rovnomerne velké
kusky.
Jedlo je Spracovava sa prilis vela Odstrante niektoré prisady a nakrajajte
nedostato¢ne prisad alebo velké kusky. potraviny na mensie rovnomerne velké
uvarené kusky.
Varenie surového masa Odporuca sa, aby ste maso pred
alebo Sosovice. pridanim do mieSacieho dzbana
opiekli na panvici, aby sa zabezpecilo
doékladné uvarenie.
Na ulahcenie procesu varenia pouzite
horuci vyvar.
Nedostato¢ny ¢as varenia. | Na ulahcenie procesu varenia pouzite
horuci vyvar.
Pouzite manualny program na
predizenie ¢asu varenia.
Program jemnej alebo Bezna prevadzka.
I_‘ m Nl robustnej polievky v Na zastavenie rezimu udrziavania
(A NN rezime udrziavania teploty. | teploty otocte otoc¢ny ovladac¢ do

polohy ,0".

Na obrazovke
sa zobrazuje a
blikd napis ,,End”
(koniec).
Zariadenie pipa.

Cyklus studeného

mixovania dosiahol 3
minuty a spotrebic sa
automaticky zastavil.

Pre opatovné nastavenie rychlosti
stlacte ,Start” alebo pre zastavenie
otocte oto¢ny ovladac do polohy , O

Odporuca sa nechat mixér vychladnut
15 minut, ak chcete pracovat dlhsie
ako 3 minuty bez prestavky.

Predvolba dokoncena
alebo zrusena.

Otocte otocny ovlddac do polohy , 0"
alebo stlacte tlac¢idlo ,,Start” na vyber
predvolby.

Zobrazuje sa '----'
na obrazovke.

Pohotovostny rezim.

Bezna prevadzka.
Zvolte rychlost alebo predvolbu.

Na obrazovke sa
zobrazuje a blika
napis ,,OPEN"
(OTVORIT).
Zariadenie pipa.

Veko nie je nasadené.

Nadvihnuté alebo
odstranené veko pocas
spracovania.

Nasadte veko a stlac¢te tlacidlo ,Start”.
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Problém

Pric¢ina

Riesenie

Na obrazovke

Dzban nie je nasadeny.

sa zobrazuje a
blikd napis ,JUG"
(DZBAN).
Zariadenie pipa.

Pocas spracovania bola
odstraneny dzbana.

Nasadte dzban a stlacte tlacidlo
,Start”.

Chyboveé kody

Na obrazovke sa
zobrazuje napis
EO - E5 a jednotka
pipa.

Problémy s pretazenim
alebo prehriatim
ohrievaca alebo motora.
(Spustena tepelna
ochrana)

Odpojte a pockajte niekolko sekund,
kym ndpis zmizne z obrazovky.
Resetujte spotrebi¢ opatovnym
zapojenim.

Pred opatovnym spustenim
skontrolujte, ¢i sa pouziva
dostato¢né mnozstvo tekutiny.

V recepte nie je uvedené
dostato¢né mnozstvo
tekutiny a odvarila sa
tekutina z dzbana.
Dzban je prilis naplneny.

Skontrolujte, ¢i je pridané
dostato¢né mnozstvo tekutiny.

Postupujte podla pokynov v
tomto navode a ak prekracujete
odporucanie, znizte spracovavané
mnozstvo.

Ak problém pretrvava,
spolo¢nosti Kenwood.

kontaktujte najblizsie autorizované servisné stredisko

Aktudlne informacie o najblizSom servisnom stredisku spolo¢nosti Kenwood najdete na
stranke www.kenwoodworld.com alebo na webovej stranke Specifickej pre vasu krajinu.
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YKpaiHCcbKa

ByAb Aacka, pO3ropHiTb NnepLly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMu

3axoAM be3neku

YBa>XKHO MPOYUTANTE IHCTPYKLLIKO Ta 30epexiTb ii

AAS MOAAABLLOMO BUKOPUCTAHHA.

3HIMITb YNaKOBKY Ta BCI €TUKETKMN.

Y BUMAAKY MOLLKOAXKEHHA LuTekepa abo

LIHYPa 3 MipKYBaHb 6e3neKku npeACTaBHMK

koMnaHii Kenwood abo cneuiaAicT 3 PeMOoHTY,

VYMOBHOBaXXeHMM KoMnaHiero Kenwood, MoBUHEH

BMKOHATK X 3aMiHYy, WOO YHUKHYTW Hebe3neku.

[Nepea BUKOPUCTaHHAM DAEHAEPa NepeKoHamTecs,

LLIO KabeAb MOBHICTIO PO3MOTaHUM 3 BIACIKY AASA

30epiraHHa Kabeao ©.

SABOPOHAETBCH TOpKATUCA TOCTPUX Ae3. 3

AE€3aMK CAIA MOBOAUTICS 0beperkHo, |_|_Lo6 VHUKHYTU

TPaBMyBaHHSA MiA 4aC CMOPOXKHEHHSA Yalli Ta

YULLIEHHA.

[MNepld HiXK CTaBUTY PYKM ab0 KyxOHHEe NPUASAAS B

yally, KOAK T nig/ €AHAHO AOC PO3ETKM, CAIA BUMMKATN

NOBYTOBUM MPUAAA | BiA'EAHYBATUM MOIO BIA

PO3ETKU.

MepLu HiXX 3MIHIOBaTU NPUAQAAS YU HABAMIKATUCA

AO PYXOMUX AeTaAeM Nia Yac poboTu, CAia

BMMUKATU NOGYTOBUM NPUAAA | BiA'€AHYBaTHU UOro

BiA PO3EeTKM.

Kpoulky bAaeHAepa OCHALLEHO 3anobidKHUM

BUMMKAYeEM, | MOTOP MpauoBaTUMe, AULLE

AKLLO KPULLKY BCTAaHOBAEHO HAAEXHUMM YMHOM.

3ab0POHAETHCA BMUKATU MPUAAA OE3 KPULLIKK.

He BukopuctoBymTe I‘IOLUKOA)K@HI/IPI MPOUNAGA.

[TepeBipka abo PEMOHT 3AIMCHIOIOTHCA

y CMeuiaAbHUX LEeHTPax: AVB. PO3AIA

«OBCAYrOBYBaHHA Ta PEMOHT».

He 3aAuWwanTe MpuAaA, O Npautoe, 6e3 HarAgAy.

3a00POHAETLCA 3aMOBHIOBATU Yally HMXKYe

MiHIMaAbHUX PIBHIB ab0 NepeBuLLYyBaTH

MaKCUMaAbHI PIBHI 3aMOBHEHHSA, MO3HAa4YeHi Ha

BHYTPILLHBbOMY OOL|i YaLwi.

3a60pPOHAETHCA BUKOPUCTOBYBATU NOGYTOBUM

NPUAAA AAS 3MiLLYBAHHA AOBLLE HiXXK BIPOAOBX 3
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XBUAUH 6e3 15-XBUAUHHOI nepepBu. besnepepBHa
po60Ta BNPOAOBXX TPUBAAOIO Yacy MoXKe
NPU3BECTU AO MNMOLUKOAIXKEHHS No6yToBOIro
NPUAAAY.

SACTEPEXEHHSA: TMepLu HiXK 3HATY KPULLKY 3 Yalui,
BUMKHITb | 3a4eKanTe, NMOoKKM AOMATI MOBHICTO HEe
3YMUHATBCS.

PeuenTtn cMy3i: 3aD0POHAETHCA 3MILLYBaTU
3aMOPOXKEHI IHIPEAIEHTU, AKi CPOPMYBaAM MiA
Uac 3aMOPOXKYBAHHA TBEPAY Macy, Taky Macy
HEOOXIAHO PO3DNTU Ha LUIMATKN NMepea AOAABAHHAM
AO YaLli.

3a00POHAETHCA OOPOBAATM TBEPAI CneLii, AK-0OT
MYCKATHUM FOpPiX abo CyLUEHUMM KOPIHb KYPKYMU,
OCKIAbKW BOHW MOXKYTb MOLLUKOAUTM AE30.

HiIKOAM He BMUKaWTe MOPOXKHINM BAEHAEP.

He BMKOPUCTOBYMTE DAEHAED AAA 30epiraHHA
MPOAYKTIB. BAEHAEP Mae BYTU MOPOXKHIM AO Ta
MICAA eKCrnAyaTauii.

CAIAKYMTE 38 TUM, LLOD LWHYP He 3BMUCAaB 3i CTOAY U
He TOPKaBCHA rapadol MoBEPXHI.

He cTaBTe npurAaa Ha ra3oBy abo eAeKTPUYHY
AOAUTY 4K MOPYY 3 HUMU, @ TAKOXK Y MICUAX, A€ BIH
MO>Ke TOPKATKCA IHLLIOrO HarpiToro NprAaAy.

Llem npuAa C/\IA B/IKOPWCTOBYBaTY TIABKW Ha
CTIVKIM PIBHIN »XapOCTIMKI MOBEPXHI abO Ha CTOAI.
SACTEPEXKEHHA: LLIoO YHUKHYTK Hebe3neku
yepes HeEHaBMUCHE CKUAQHHA TEPMOBUMIMKAYA,
3ab0POHAETHCA MIA'EAHYBATKM MOOYTOBUM MPOUAAA
yepes 30BHILLHIM KOMYTaTOP, HAaNPUKA3A Tanmep,
abo Mia'eAHYBaTU AO @AeKTPOMEepPEeXKi, Ky
PErYAAPHO BMUNKAKOTb Ta BMMUKAOTb.

HeBipHe BUKOPUCTAaHHA LIbOro MPUAAAY MOXKe
nEuBECTUN AO TPABM.

3acTeperkeHHa: He kopucTtymTeca NpnAasOM Ha
MOXUAIN MOBEPXHI.

He peKoMeHAYETBECA KOPUCTYBATUCA LM
NOUAIAOM OCODAM i3 OOMEXKeHUMU PIBUYHUMMN,
CEHCOPHUMM abo PO3YMOBUMU MOXKXANBOCTAMM
abo TVM, XTO MaE HEAOCTATHbO AOCBIAY B

MOro ekcrnAyaTaLii. BulleHa3zBaHmM ocobam
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AO3BOAAETHCA KOPUCTYBATUCHA MPOUAIAOM AULLIE
MICAA IHCTPYKTaXKY Ta MiA HAarAGAOM AOCBIAYEHOT
AOAVHW, | 38 YMOBW, LLIO BOHW PO3YMIOTb MOB'A3aHI
3 LM PUBUKN.

He 3aAuanTe AiTer 6e3 HarAgAy | He AO3BOAANTE
IM rpaTncs i3 MPUAIAOM.

Llen npnAaa He NpusHadeHnt AN BUKOPUCTaHHSA
AITbMW. TpuManTe npuAaa | LUHYP MOAQAI Bia AlTew.
Llen npurAas NpU3HaAYeHUM BUKAKOYHO AASA
MoOyTOBOro BMKOPUCTaHHA. KoMnaHid Kenwood
He Hece BIAMOBIAAGABHOCTI 3a HEBIAMOBIAHE
BUKOPUCTaHHSA MprAaAy abo MOPYLLUEHHS MPaBUA
eKCnAyaTauil, BUKAGAEHUX Y LIV IHCTPRYKLIT.

MapsaJye 3MilLlyBaHHSA

SACTEPEXEHHA: YH1KanTe KOHTaKTy 3 Napoto, Lo
BMXOAMTb 3 OOAACTI HOCKKa MiA HYac HAaAMBAHHA Ta 3
KOULLKW | 3aAMBHOIO KOBMadka Mia 4ac ekcnAyaTaLlii.
[ia 4ac 3MilYyBaHHA CAIA YCTAHOBAKOBATU

3aAUBHUM KOBMAYoK. [ia Yac LUUMKAY 3MILLYBaHHSA
3ab0POHAETHCHA 3HIMATU 3aAUBHUIM KOBMa4yokK abo
AOAQBATU CKAQAHUKM.

SACTEPEXEHHSA: 30BHILLIHA MOBEpPXHA Yalli,
KOWLLKWM M 3aAVMBHWI KOBMAYOK HaArpiBarOTbCHA MiA
4ac BUKOPUCTaHHSA | 3aAnatoTeca TAPAYNMM
MNICAS BUMKHEHHSA ﬂo6yTOBoro npuAaay. Kpuiky
CAlA 3HIMaTU 3a creuiaAbHUI BUCTYM, a NiaiMaTK Ta
3aAVBaTV BMICT 3@ AOMOMOIOKO PYYKM Haldi.

ByabTe obepexxHi, Wob rapada pianHa He 3aAMAACS
B MPUAQA, TaK 9K BOHa MOXe BUAUTUCA 3 MPUAIAY
I3-33 PANTOBOro BMXOAY Mapy.

LLIo6 3MEeHLWNTUM PU3MK OLIMNapOBaHHS, Mia Yac
3MILLYBaAHHSA rapadmx CKAAAHUKIB CAIA TPUMATU
PYKW Ta IHLWI BIAKPUTI AIAGHKU LLKIPKW 9KOMOra

AAAI BiA KODULLIKM Ta 3aAMBHOIO KOBMaYka. 3a
noTpedbu, Nia Yac eKCrnAyaTauil AAG 3aXUCTY PYK CAIA
BMKOPUCTOBYBATU raHyipKy abo MpuxBaTKu.
SACTEPE)XXEHHS4: 3MiwyBaHHS AY)Xe rapsumx
CKAQAHMUKIB MOXXe NMPU3BEeCTU AO TOro, LLO rapsivya
piAMHA | Napa MOXXYTb PanToBO BUAUTUCSH Yepes
KPULIKY a60 KOBMAayoOK HanoBHIOBava.
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HIKOAU jie nepeBnLLynNTe BIAMITKY AAS FapaYqol
PDIAVMHN TJ Ha Yawi npur obpobui rapadmx pianH,
AK-OT Cynu.

[NoBepxHA HArPIBaAbHOIO eAeMeHTa MICASA
BUKOPUCTAHHA 3aAMLLAETbCA HArpPIiTOHO.

[1ia Yac BUKOPUCTaHHS PYHKLIT rapadoro
3MIiLLYBaHHA abo KOLLMKa AAA MapOBapKM bAeHAEP
CAIA TOUMATU AKOMOTa AAAI BiA CTiH i MIABICHWX
Lwad, OCKIAbKK Mapa MoXKe X MOLUKOAUTW.

CTexkTe, Lo napa BUXOAMAA 3 KOLLMKA AAS
MapoBapKK, OCODANBO KOAM BW 3HIMAETE KPULLIKY
nia Yac abo nicAs roTyBaHHS.

[MoBoAbTECA 3 ACTAAAMU ODEPEXKHO; PIAMHA,
KOHAEHCAT, KOLLMK AAS MapoBapKK abo Yalua
CUABHO HarpiBatoTbca. [ia Yac BUMMaHHSA KOLLMKa
CAIA BUKOPUCTOBYBATU PYUKY 3 KOMMAEKTY.

Be3neka xapuyoBuX NMPOAYKTIB

PeTeAbHO roTymTe M'aco (BKAKYAYM NTULID), PUbY
Ta MOPEMPOAYKTU.

3aBXXAM CTeXKTe, LL0D Ka ByAa rapdayoro nepea,
noAadeto.

>y CAIA TCTV 0ApPa3Y MICAA MPUrOTYBaHHA abo

AATU T OXOAOHYTW, @ MOTIM 3aMOPO3UTUN AKOMOTa
LUBUALLE.

AOrASA | OYULLIeHHSA
AMB. iAnocTpauii

Mo3Hauka §X] aka BkasaHa Ha BUPODLI, BKa3ye Ha
YaCTUHUK, AKi HE MOXKHa 3aHyproBaTK Yy BoAYy abo
OyAb-AKY IHLLY PiAMHY.

He 3aHyptoriTe MOTOP abo Yally y BOAY.

3aBXXAM BUMUKAMTE MPUAAA Ta BIAKAIOYAWTE MOro
noAaYYy, AKLLO BiH 3aAMLLAETLCSH Oe3 HarAgAy Ta
nepep CKAAAAHHAM, AEMOHTaYKOM abo MPUOUPaAHHAM.
CAIA YHUKETUM HAaMOKaHHSA BAOKa MOTOopa, KabeAato
abo WwTekepa.

MOMEPEAXKEHHSA: ByabTe yBaXkHI, OO YHUKHYTU
NOTPANAAHHA Ha PO3ETKY MiA Yac YUMLLEHHSA,
HamnmoBHEHHSA abo 3aAVBaHHS.
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Po3'eMU CAIA TPUMATU B YUCTOTI Ta CYXOCTI. BAOK
MOTOPAa CAIA MPOTUPATUM BOAOIOKO MAHYIPKOLD, a
MICAS LUbOro BUCYLLYBaTW.

AAA YMLLEHHSA BHYTPILLHBOT YaCTUHM Yalli Ta Ae3
CAIA BUKOpUcToByBaTW OyHKLIKO Easy Clean (Aerke
yneHHa). AopanTte 1,4 A BOAM M 2 KPanAl MUMHOIO
3acoby. SABOPOHAETbCH A0A2BATUM HAATO BaraTo
MUMHOIO 3aCOoby, OCKIAbKMK LIe MOXKe MPU3BEeCTU A0
BUTIKAHHSA PIAVHW.

[ia'eAHaVTE MPUAAA AO PO3ETKM Ta BUOEPITb
3aaaHy dyHkuUito Easy Clean (Aerke duileHHs).
[licAa 3aBepLUEeHHSA 3aAaHOT QYHKLLIT, CMOAOLLITh
A€30 Ta BHYTPIWHIKO YaCTUHY YaLlll.

AKLLO TKa HaAMMae abo NPUIrOPaE Ha BHYTPRILLHIM
CTOPOHI Yalli, BUAAAITb AKOMOra DiAbLLE 3aAULLKIB
3a AOMOMOIOK LLUMATEASA. 3aMnOBHITb Yally TEMAOKO
MUABHOKO BOAOKD | 3aMOUYITh.

BUAGAITE YCI HAAUMAI BIAKAGAEHHSA 338 AOMTOMOT OO
LWITKM AAS YMLLEHHSA. Byab-aKke 3HebapBASHHA Yallli
He BMNAMHE Ha PODOTY.

MepeA NIAKAIOUEHHSM AO MepeXXi eAeKTPONoCTauaHHS

® [lepekoHamTecs, WO Hanpyra eAeKTpoOMepeXKi y BallOMy AOMIi BIAMOBIAGE MOKa3HMKaM,
BKa3aHMM Ha 3BOPOTHIN YaCTWHI MPUAGAY.

® YBATA! MPUCTPIVN MAE BYTU 3A3EMAEHUN.

® |lel NprAaa BiAMOBIAAE BLUMOraM ampekTnen €EC 1935/2004 cTOCOBHO MaTepiaAis, Lo
6e3nocepeaHbOo KOHTAKTYOTb 3 Keto.

MNepeA NepLIUM BUKOPUCTAHHAM

YULEeHHA AeTaAel: AMB. PO3AIA «AOTASA Ta YNLLIEHHS».

MoKak4mK @ Kronka (+) Time/Temp (+) yac/
@ KoBMa4yokK 3aAMBaAbHOIMO OTBORY TemMnepaTypa)
@ Kpuwka 3aaaHa dyHKUia Manual (BpyuHy)
@ Pyyka KolnKa AAS MapoBapKM @ 3apaHa dyHKUig Smooth Soup
@ KoLumK AAS mapoBapKu (Cyn-ntope)
@ Yallua 3 BOYAOBAHUM HOXKEM 3apaHa dyHkuia Chunky Soup (Cyn
@ Pyuka 3i LUMaTo4YKaMm)
@ BAOK enekTpOoABUIYHA @ 3apaHa dyHkuUia Compote
Avcnaen (KomnoT)
@ [MOBOPOTHUW PEryAaTop 3apaHa dyHKUia Easy Clean (Aerke
Biacik Ana 36epiraHHa kabeato YMLLIEHHS)
@ KHonka Time/Temperature Select Pulse/Ice (IMNyAbC/AiA)

(Bunbip vacy/Temnepatypu) MNepeMukay LWBMAKOCTI 1-4
@ KHonka (=) Time/Temp (=) yac/ @ Kronka Start/Stop (Ctapt/CTon)

TeMnepaTypa)
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AAA HAAALLTYBaHHA

OAEHACPA AAA TPUTOTYBAHHSA

Awme. inocpauii [l - @

ANS BUKOPUCTAHHA

3apaHVX dyHKUIM Cooking/
Heating (MpwroTtyBaHHa/ 5

PO3irpiBaHHA)
AmB. intocTpauii I -

1 BuKAaaiTh XKy B Yawly. AAaA
OMNTUMAAbHUX PE3YALTATIB PIANHY °

CAIA ACAABATW B KiHU.

® [lepekoHamTecs, LLO piBEeHb
HaMOBHEHHA 3HAXOAUTHCA MiXK
no3Haudkamm 800 MA (MIN) Ta
1400 MA (MAX) BCcepeanHi Yaldi.
3a60pOHAETbCA NepeBULLYBaTH
no3Hauky 1400 MA niA Yac o6po6ku

rapsiumMx CKAQAHUKIB.

2 YCTaHOBITb KPWLLKY | 3aAUBHUW

KOBMa4oK Ta I'IOBeDHin 3a

FTOAVMHHWKOBOK CTPIAKO, LLIOO

3adikcyBaTL iX.

[OTYyBaHHA B PYYHOMY PEXKUMI

AmB. iAocTpauii Ea -

[oBEPHITb MOBOPOTHUM PErYASATOP
AO MOTPIBHOT 3aAaHOT PYHKLT.
BiaoMocCTi Mpo 4vac | TemMnepaTypy
AVIB. Y TabAMLI 3aAaHUX PYHKLIN.
LLlo6 3anycTuTn 3aaaHy OYHKLIO,
HaTUCHITb KHOMKyY Start/Stop
(CrapT/CTon). Ha ekpaHi aAncrnaes
MOYHETbCHA 3BOPOTHUIN BIAAIK.
[licAa 3aBepLUeHHA 3aAaHOIro

yacy BAEHAEP 3YMUHUTBLCA
aBTOMATUUYHO, Ha AMUCIMAET NMOoYHe
BOAUMATU IHAMKATOP N 3'aBUTbCA
noeiaoMAeHHsA End (KiHeub).

LLlo6 Npuv3ynuHUTK 3aAaHY YHKLIIKO
Yy BYAb-SKUM Yac, HAaTUCHITb

KHoMKy Start/Stop (CrapTt/CTon), i
3BOPOTHUW BIAAIK 3YMMHUTBLCA, @ Ha
eKpaHi NoYyHe BAMMATU IHAMKATOP.
LLlo6 BiaAHOBUTK POBOTY, 3HOBY
HaTUCHITb KHOMKY Start/Stop (CtapTt/
Cron).

3MEHLLEHHS UK
30iAbLUEHHS

yacy Ta
E TemMnepaTtypu.

DYyHKUia MosicHeHHs bYHKUIT
KHomnka LLlo6 BMBpaTK Yac i TeMnepaTypy BPYUHY, HATUCHITb
Bubip uacy Ta | KHOMKY MepeMUKaHHS MiXK 4acoM | TeMnepaTypoto.
TemMnepaTypu PeryAtonTe yac i TeMnepaTtypy, HaTUCKaoUM KHOMKK (+/-).
BPRYYHY
KHonkn MiCAS HAaTWUCKAHHA KHOMKW Yacy/TeMnepaTtypw,

HaTyckanTe KHOMKM (+) i (-), o6 3MIHUTK Yac |

TemnepaTtypy (°C).

Yac MoXKHa peryaoBaTh 3 KpokoM y 5 ¢ Bia 05:00 a0

60:00.

o6 wBuaLLe MPOKPYTUTU Yac, HAaTUCHITb | YTPUMYMTe

KHOMKy (+ abo -).

TemMnepaTypy MOXXHa PeryAtoBaTh 3 KPOKOM y 5°c 3
KpokoM Bip 40 a0 100 °C.

Micas BMBOPY Yacy i TeMnepaTypu HAaTUCHITb KHOTMKY
«CTapT/CTON» AAS MOYATKY BIAAIKY.
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FOTYBaHHA B PYYHOMY PEXKUMI

3apaaHa PyHKUIA 3MiyBaHHSA s S s
P O]
keep warm
(xB)
(MAKC) °C (xB) (xB) k3
BpyuHy 800 MA -1,4 A | 40 -100 | 05:00 - 0 0
60:00
f Cyn-ntope 800 MA - 1,4 A 100 25:00 2 40
smooth
f Cyn 3i 800 MA - 1,4 A 100 30:00 0 40
LIMaToYKaMm
chunky
a KomnoT 800 r dpykTiB 100 35:00 sk 0
100 MA pianHM
compote
%
Nerke 14 A 65-75 3:00 2:00 0
00:20
@ OHMLLEHHS YBimMK./00:30
BMMK. X 3 +
00:30 YBIMK.

% 3apaHa dyHkUiga Compote (KoMMoT): BMPOAOBXK LIMKAY FOTYBaHHA A€3a NepioAnYHO
3MILLYBaTUMYTb CKAGAHUKU.

%3k Pexxunm Keep Warm (IMiaTpUMaHHSA TenAa): y KiHui 3apaaHnx dyHKLiM Smooth Soup
(Cyn-mope) i Chunky Soup (Cyn 3i lLUMaToykaMmn) BAEHALPD aBTOMATUYHO Mnepenae y
pexxum Keep Warm (IMiaATpvMaHHA TenAa), | MOYHETbCSA 3BOPOTHUM BIAAIK Bia 40 xB.

Miaka3ku Ta nopaau

® Hapi>KTe IHMPEeAIEHTU PIBHOMIPDHUMK LUMATKaMM, OCKIABKM LiIe AOMOMOXKe PIBHOMIPHO
X roTyBaTwu.

® XapyoBi MPOAYKTU, AK-OT MOAOKO, BEPLLIKK, MOrypT TOLLO, CAIA AOAABATU MPOTATOM
OCTaHHix 10 XB NpUroTyBaHHSA. Lle AonoMoyke YHUKHY TV BUHUKHEHHST HAAMIPHOIT
KIABKOCTI MiHW, @ TaKOXX MPUropaHHSA Yt HAAUMAHHA CYMilli Ha AHO Yalli.

® [Py NPUrOTYBaHHI CyNiB i, AKLIO NOTPIOHO, MU PEKOMEHAYEMO MIACMAXKUTK M'ACO,
a OBOYI MacepyBaTh Ha CKOBOPOAI Ha MAUTI MepeA AOAABAHHAM Y vallly, Lob
3ab6e3neunT PpeTeAbHe NPUroTyBaHHA.

® 1|06 CKOPOTUTK Yac MPUroTYBaHHSA, BUKOPUCTOBYMTE rapsaynit OYAbMOH.

® HKLLO MiCAA rOTyBaHHA NOTPIOHA BiAbLL OAHOPIAHA CYMIlLL, BUBEPITb iHLY LUBUAKICTb
oAeHaepa (1-4) 3a AOMOMOTroK NepemMmKada.

Coyc 6ewaMeAb

AN NPUrOTYBaHHSA COYCIB Ha OCHOBI MOAOKa MOKAAAITb Y Yally 500 MA MoOAOKa, 45 1

3BMYaMHOro 6opoLlHa Ta 45 r Macaa.

BukopuctoBynTe nporpamy Easy Clean (Aerke uniieHHA) ABiYi abo Tpudi

(MakCUMaAbHUI Yac PoboTu: 9 xB).
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AAA BUKOPWCTaHHA KOLUWKA
AAA MAPOBaPKM

AmB. inlocTpauii -

1  AoaanTte y dawly 500 MA BoAW.

® 500 MA BUCTadae Ha 30 XBUAUH
MPUroTYBaHHA. AASA TPUBAAILLOIO
MNPUroTYBaHHA BaM MOXKe
3HAA0DUTUMCA BiAbLLA KIABKICTE BOAMW.

®  KOLLUMK AAS MAPOBAPKKM MOXKHa
BUKOPWCTOBYBATK PA30M i3 3aAaHOKO
dyHKuieto Chunky Soup (Cyn 3i
LLMaTOUYKaMM) AAS MPUrOTYBaHHSA
CYLIABHUX CKAAAHUKIB, SK-OT M'ACO,
priba Ta OBOYi, OAHOYACHO 3 CYMOM.

YCTaHOBITb KOLUWK, CYMICTUBLLN
OTBIP AASA 3HIMHOT PYUYKM 3 OBAACTHO
HOCKKa — Ma3u Ha KOLUWKY MOBUHHI
BBINTW Haa pebpamy B Yallli.
[OMICTITb > KY AAS MPUIOTYBaHHA Y
KOLLIMK.

YCTaHOBITb KPULLKY Ta 3aAUBHUMN
KOBMAyYyoK, a MoTiM BMOEPIiTb 3aaaHy
dyHKUito Manual (BpyuHy) abo
Chunky Soup (Cyn 3i LuMaToykamm).
HaTWCHITL KHOMKY Start/Stop
(CtapT1/CTon), i NOYHETLCA
3BOPOTHUI BIAAIK.

Y KiHUI UMKAY MPUIrOTYBaHHSA
BUMKHITb MPUAAA | YCTAHOBITb PYUKY
Ha KOLUWIK, LLIOO BUMHATM DKY.

0
[ =)

C o]

°C (xB) Boaa/PiavHa
@ BpyuHy 100°C 15:00 - 50:00 500 MA
@ Cyn 3i 100°C 30:00 500 MA - 800 MA
LIMATOUKaMM
chunky

[HCTPYKLIA 3 MPUIroTYBaHHA DKi Yy napoBapLi

[0} ®
(MAKC) (xB)
LLIMaTo4UKM KapTOMAi (TOBLLUMHOK 3-4 CM) 300r 20:00 - 30:00
Kpy>kanbLis MOPKBU (TOBLLMHOK 2 CM) 200 r 20:00 - 25:00
BpoKoAi 100 r 15:00 - 20:00
PunbHe dine 100 - 150 r 20:00 - 25:00
Kypsada royanHka 2x150r 30:00 - 40:00

Miaka3ku Ta nopaam

nepernoBHKBaTU KOLLWK.

® SKUO BM roTyeTe XKy Ha napy BiabLUe Hisk 30 XB, HEOOXiAHO AOAUTY BOAN.
® AAS OMNTUMAAbHUX PE3YALTATIB | PIBHOMIPHOIO MPUroTYBaHHS XKi HE CAIA

® PiAMHA, LLIO 3aAULLMAACSA B Yalli, MIAXOAUTbL AASA MPUIOTYBaHHSA Cyny abo BYAbNOHY.
AAe ByabTe 0DbepeskHi, OCKIAbKY BOHa Ay>Ke rapsada.
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3aAMLLaNTE MPOMIXKKM MidK YaCTUHaMM TKi.

LLIMaTKM ki 0AHAKOBOIO PO3MIipY FOTYOTbCSA BiAbLL PIBHOMIPHO.
AKLLO Ka HeAOroTOBaHa, NepeBipTe PiBeHb BOAM, AOAUNTE BOAM M CKUHBTE Yac

BPY4YHY.

He aonyckanTe, o6 npuAaa KUnis 6e3 piAvHK, 38 NOTPEOU AOAUBANTE BOAY.

dyHKuia Blending

DyYHKLIA IMMYABCHOTO

(3BMillyBaHHSA) (be3 Tenaa) PEX MY
AmB. iAIOCTpaqiT - @ ® BUKOPWCTOBYMTE IMMYALCHNN

1

MoMicTiTb >ky B Yawly. ONTUMaAbHO
AOAABATY 3aMOPOKEHI CKAGAHWKM
HaMPUKIHLI.

[MNepekoHanTecs, WO piBeHb
HaMOBHEHHA BCEPEAMHI YaLli
rnepebyBae B Mexkax Bia 500 MA
(MIN) a0 1750 MAa (MAX).
YCTaHOBITb KPULLKY Ta 3aAUBHUMN
KOBMa4oK Ta MOBEPHITb 3a
FOAMHHWKOBOK CTPRIAKON, LWOO
3adikcyBaTH ix.

[NoOBEPHITH MOBOPOTHUM PErYAATOP
AO MOTPIOHOT LUBUAKOCTI abo y
MOAOXKEHHS IMMYABCHOIO PEXMMY
G. BiAOMOCTI MpO WBUAKICTb i Yac
AVB. Y TabAMLi LLIOAO XOAOAHOIO
3MilyBaHHSA.

LLlo6 noyaTn pobOoTYy, HATUCHITb
KHoMky Start/Stop (Ctapt/CTon), i
Ha eKpaHi MOYHETbCS BIAAIK.

MounMiTKa. BAeHAEp aBTOMaTUYHO
BMMKHETbCA Yyepes 3 xB He3nepepBHOI
ekcnayaTtauii. LLlo6 ckuHyTH
HaAaLUTyBaHHSA Yacy, HaTUCHITb KHOMKY
Start (CtapT).

o6 npusynmHUT LIMKA
3MillyBaHHSA, HATUCHITb KHOMKY
Start/Stop (CtapT1/CTon). LLo6
BIAHOBUTW POBOOTY, 3HOBY HAaTUCHITb
KHoMKy Start/Stop (CtapTt/CTron).
LLlo6 3aBeplumnT abo crkacyBaTu
LIMKA 3MIiLLYBaHHS, HATUCHITb KHOMKY
Start/Stop (CtapTt/CTOn) | NOBEPHITL
PEryAATOP Y MOAOXKEHHS «Ox».
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pEeXXMM e KOPOTKMMU LIMKAAMU

AAS BBIMKHEHHS MOTOpa Mia, Yac
BUKOHaHHA Ali Start/Stop (CrapTt/
Cton). IMNyAbC NpauoBaTUMe, AOKU
ByAe HAaTUCHYTO KHOMKy Start/Stop
(Crapt/CTom)

BUKOPUCTOBYBATU AAS MOARIOHEHHS
ABOAY.




PeuenT

C)

a

(xB: ceK) (MAKC)
MOAOYHI KOKTEMAI 3-4 01.00 - 01:30 500 - 1000 mMA
XOAOAHI Hanoi i cMy3i 3-4 01:00 - 02:00 500 - 1750 mMA
OXOAOAYKEHI CynK 4 02:00 - 03:00 500 - 1750 MA
Macno 1-3 01.00 1000 MA
XOAOAHI Mtope 3-4 00:30 - 01:00 300 r
MoARIBHEHHA AbOAY 0 00:20 - 00:40
e
125r
MeaAOBO-CAVBOBUIN CripeA
YopHocAMB 360
00:05
Mea, e 320r
AopaTu
Boaa 0 00:08 300 r

Miaka3ku Ta nopaam

IMAYABCHUIM PEXKNM

yaLuy.

® AAS OMNTUMAABHUX PE3YABLTATIB Mia Yac MOAPIOHEHHS AbOAY BUKOPUCTOBYMTE

i HaTuckamTe KHonky Start/Stop (CrapT/CTon).

® CMy3i: cneplLuy MOKA3AITb CBiXKI GPYKTV Ta PIAKI CKAGAHUKK (BKAKOYHO 3 MOrYypPTOM,
MOAOKOM Ta GPYKTOBUMK cokaMn). [MOTIM A0AaNTE Aia a0 3aMOPOXKEHT CKAAAHWKIN
(BKAKOUYHO 3 3aMOPOXKEHUMU PPYKTAMU, AbOAOM 36O MOPO3VBOM)

® 3MilLlYyBaHHA CYXMX CKAAAHMKIB: HApPiXKTe LWMaTOUKaMK, 3HIMITb 3aAVBHWM KOBMAYoK
i onyckamTe B aKTUBHUWM MPUAGA LUMATOYKM OAMH 3@ OAHVM. TpUManTe PYKY HaA
OTBOPOM. AAA OTPUMAHHSA ONTUMAABHWX PE3YALTATIB PErYAAPHO CMOPOXKHANTE

® [YCTi CyMillli, AK-OT MaLTeTUN Ta COYCH, MOXKAUBO, MOTPIOHO ByAe 3ilLKpibaTw 3i
CTIHOK. AKLLO CYMilL HEe MIAAAETLCH 06POOLI, AOAVNTE LLE PIAVHN.

BiaCik AAA 36epiraHHa kKabeato

3amBy YacTUHY KabeAto 3MoTanTe vy BIACIKY 36epiraHHA Ha 3aAHIM NaHeAl BAOKa

>}UBAeHHS (0).
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OBCAYroBYBaHHA Ta PEMOHT

® KLU0 B poBOTi MPUAAAY BUHUKAK BYAb-SKi HEMOAAAKM, Mepeas 3BEePHEHHAM AO CAY>KOU
MIATPUMKM NPOUMTANTE PO3AIA «YCYHEHHS HECMPABHOCTEM» B LIbOMY MOCIGHUKY abo
3aMAITb Ha canT www.kenwoodworld.com.

® [laM’dTamTe, O Ha NPUAAA MOLLUMPIOETLCA rapaHTia, WO BIAMNOBIAQE BCIM 3aKOHHKM
MOAOXKEHHSAM LLIOAO iICHYHOUOT rapaHTil Ta MpaB crnoXkrBada B Till KpaiHi, Ae NpuAas byB
npuAGaHWN.

® [1pU BUHUKHEHHI HeCMPaBHOCTI B POOOTI MpuAasy Kenwood abo npu BUABAEHHI By Ab-
AKUX AedeKTiB, OYAb AACKA, HAAILLIAITL abo MPUHECITb MPUAAA B aBTOPKV30BaHUM
cepBicHUM LeHTp KENWOOD. AKTYaAbHI KOHTakTHI AaHi cepBicHMxX LeHTpiB KENWOOD
BU 3HaAMAETe Ha canTi www.kenwoodworld.com abo Ha calnTi AAA BaLLOT KpaiHu.

® CrpoeKToBaHO Ta po3pobaeHo KoMmnaHieo Kenwood, O6’eaHaHe KOpOoAIBCTBO.
® 3pobaeHO B KuTal.

BAXXAUBA IHOOPMALLIA CTOCOBHO HAAEXXHOIT YTUAISALIT MPOAYKTY 3rIAHO

13 AMPEKTUBOIO MPO YTUAISALIKO EAEKTPUYHOIO TA EAEKTPOHHOIO
OBAAAHAHHSA (WEEE)

[MicAs 3aKiHUEeHHS TePMIiHY eKCMAyaTalil He BUKMAAWTE Lier MPUAAA 3 IHLWLMMKW NOOYTOBKMM
BIAXOAAMM.

BiaHecCiTb MpuAaa AC MIiCLEBOIro CreLiaAbHOro aBTOPM30BAHOIO LIEHTPY 36MPaHHSA BIAXOAIB
abo A0 AMAEPA, AKMI MOXKE HAaAATU TaKi MOCAYTU.

YCyYyHEeHHS HeCnpaBHOCTEN

Mpo6aema MpuunHa YCYHEeHHSs
BaeHaep He EkpaH ancnaes [NepeBipTe UM NPUAAA MNIAKAIOYEHO AO
MpaLtoeE. BVIMKHEHO. AdKepeAna XXMBAEHHSA.

Yaly He BCTaHOBAEHO Ha | [MepeBipTe, 4n BAEHALD BCTAaHOBAEHO
OAOK YKUBAGHHS. Ha BAOK >KMBAEHHA HAAEXKHUM UMHOM.
Ha ekpaHi 3'aBAAETbCS
noBiaAOMAeHHA JUG

(HALLIA).
KpULLKY BCTaHOBAEHO MepeBipTe, UM KPULLIKY 3aKPUTO
HEHAAEXKHUM YMHOM. HAAEXHUM YUHOM.

Ha ekpaHi 3'aBAAeTbCS
nosiaoMaeHHa OPEN
BIAKPNTO)
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Mpo6aema

MpuunHa

YCYHEeHHSs

PianHa Yawa nepenoBHeHa. MNepeBipTe, YM piBEHb CKAQAHUKIB He
PO3OPU3KYETHCSH nepeBULLYE MaKCUMaAbHUIM PiBEHb,
3 KPULLKW MO3HAYEeHUI BCepPeAUHI YalLlli.
3aAMBHOIO [apsiye MOAOKO He 3anoBHIONTE rapsady piavHy BULLe
KoBna4ka. 3aMiHIETbCA Ta Bia Mo3HaukuM 1,4 AiTpa | AoAVBanTe
nepeAmBaETbCS. MOAOKO BMPOAOBX OCTaHHix 10 xB
roTyBaHHA.
Mporpama Easy Clean AopanTe 1,4 AiTpa BOAM | 2 KpanAi
— AOA@HO binblue 1,4 PIAVHV AAST MUTTS MOCYAY.
AiTpa BOAM Ta AOARETHCA
3aHaATO HaraTo MUKOYOro
3acoby.
MouropaHHsA HarpiBaHHA MOAOKa. AAA 3an06iraHHa NPUropaHHa
IHFPEAIEHTIB AO AOAVBANTE MOAOKO, BEPLLUKY BMPOAOBXK
AHa yaLli . ocTaHHiX 5-10 xB
BUKOHaHHSA 3aAaHOT GYHKLT.
AOAAHO HEAOCTATHBLO AopanTe BiAbLLe PiAMHNL
pPiIAVHN.
[NoraHe HepocTaTHIM Yac 3MillynTe AOBLLE, MOBEpTatoYM

3MilLyBaHHA.

0H6POOKN.

nepemMuKkay LWBUAKOCTI 1-4.

AOAGHO HEAOCTATHBO
pIAVHWN.

AopanTe BiAbLLe PiAMHNL

OB6POOAIIOTHCSH 3aBEAUKI
LUMaTKW ki abo 3aHaATO
BaraTo IHrPeAIEHTIB.

BraAaAiTb YaCTUHY IHFPEAIEHTIB |
MOAPRIOHITE KY Ha MaAi piBHOMIPHI
LUMaTKM.

T>ka HeAOCTaTHBO
NPUrOTOBAEHA.

OB6POOAIIOTHCA 3aBEAUKI
LLIMATKW i>Ki abo 3aHaATO
6araTo IHrpPeAieEHTIB.

BrAaAITb YaCTURHY IHIPEAIEHTIB i
MNOAPIBHITL 1KY Ha MaAi PIBHOMIPHI
LUMaTKM.

TpvBaE NPUroTyBaHHSA
cmporo M'aca abo
couyeBuL.

PekoMeHAYETbCA MACMaXKUTU M'aco
Ha CKOBOPOAI Ha MAUTI MepLU Hix
AOAATV AO Yalli AAA 3MiLLYBaHHA, LLI0O
3ab6e3neynTy peTeAbHe MPUroTyBaHHA.
AAS CMPOLLEeHHS npoLecy
MNPUroTYBaHHA BUKOPUCTOBYMTE
rapsaynm OyAbMOH.

Yac NnpuroTyBaHHA
HeAOCTaTHIN.

AAS CPOLLEeHHS npoLecy
NPWroTyBaHHA BUKOPWCTOBYMTE
rapsaynm OYAbMOH.

o6 36iAbLINTK Yac NPUroTyBaHHSA,
BUKOPWCTOBYMTE NporpamMy Manual
(Bpy4Hy).
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Mpo6aema

MpuunHa

YCYHeHHSs

Mporpama Smooth
Soup (Cyn-ntope) abo
Chunky Soup (Cyn

3i LIMaTo4YkamMmn) y
pexxunmi Keep Warm
(MiaTpUMaHHA Tenaa).

dyHKUig Normal (3BryanHa).

o6 3ynmHuTK pexkum Keep Warm
(MiaTPUMaHHA TernAa), MoBepHITb
PEryAaToOp Yy NOAOXEHHS «O».

Ha ekpaHi 3'aBrnAOCSH
noBiAOMAEHHA End
(KiHeub) i 6AMae
IHAMKATOP.

Monaaa NMUWLNTb.

AOCArHYTO
3-XBUAUHHOIO LIMKAY
XOAOAHOTIO 3MilllyBaHHS,
TOMY MPUCTPRIN
3YMUHUBCSA aBTOMATUYHO.

LLlo6 ckacyBaTh BMOIP LUBUAKOCTI,
HaTWCHITb kHoMKy Start (Myck), a
OO 3YMUHUTU MPUARA, MEPEMICTITb
PErYAATOP Y MOAOXKEHHSA «O»

PekomMeHAOBaHO 3aAMWIATHA
OAEHALD OXOAOHYTU Ha 15 xB, AKLLO
BM XO4yeTe MpautoBaT BNPOAOBYK
GinbLUe 3 XB MiAPAA.

[NonepeaHbO 3apaHy
dyHKLUiO 3aBepLleHo abo
CcKacoBaHo.

LLlo6 ckacyBaTh BMbGIp 3aAaHOT
DYHKLIT, MOBEPHITbL PEeryAaTop y
MOAOXKEHHSA «O» abo HATUCHITb
kHomMKy Start (IMyck).

Ha ekpaHi 3'aBnAoCS
300parkeHHs ‘----.

Pexkmum Standby
(OuikyBaHHS).

CTaHAQPTHUIN PEXXUM PODOOTU.
BunbepiTb WBMAKICTE ab0 3aaaHy
dYHKUItO.

Ha ekpaHi
BinODparkaeTbcs
NOBIAOMAEHHA
OPEN (BIAKPUTO) i
OAMMAE IHAVKATOP.
Monaaa MUWNTD.

KpurLKY He BCTaHOBAEHO.

Mia Yac 06pPobKM
KPWLLKY BYAO 3HATO abo
BIAKOUTO.

YCTaHOBITb KPULLKY | HATUCHITb
kHoMKy Start (CtapT).

Ha ekpaHi
BipODparkaeTbCH
nosiaomMaeHHAa JUG
(HALLA) i bAMae
IHAMKATOP.
Monaaa NMULWLNTD.

Yally He BCTaHOBAEHO.

Yaluy 6yAO BUAAAEHO MiA
yac 0b6pobKU.

YCTaHOBITb Yallly i HATUCHITb
KkHoMKy Start (CtapT).
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Mpo6aema

MpuunHa

YCYHeHHs1

KoaM MOMUAOK

Ha ekpaHi
BiAOOpaXkalTbCA
KoAM MoMuMAoK EO-

ES5, npuAaa nuwnTb.

MpobaeMu 3
rnepeBaHTaXkKeHHAM/
neperpiBaHHAM
Harpieada abo MoTopa.
(CnpautoBaB
TEPMOBUMMKAY)

Bia'eaHanTe NpUCTPIN BiA PO3ETKMU
M 3a4eKamTe KiAbKa CeKyHA, AOKM
eKpaH CTaHe NMOPOXKHIM.

[MoTiM 3HOBY MiA'€AHaNTE NPUCTPIN
AO PO3ETKM, LLIOO CKUHYTK
HaAalWTyBaHHS.

MNepea NepesanyCckoMm
nepekoHamTecs, Wo 3aAUTO
AOCTATHIO KIABKICTb PIAMHN.

HeaAOCTaTHS KiAbKICTb
PIAVHW Y peuenTi v Yalli
npusBeAa A0 KUMiHHA
6e3 piAnHN.

Yalwly nepeBaHTa)keHo.

[NepekoHamTecs, WO 3aAUTO
AOCTATHbLO PIAVHWN.

AOTPUMYMTECSH MOPaA Y LIbOMY
MNOCIBHUKY | 3MEHLUTE KIAbKICTb
MPOAYKTIB, SKLLO IXHSA KIABKICTb
NepeBULLYE PEKOMEHAOBAHY.

AKLLO MPOBAEMY HE BAGETHCH YCYHYTU, 3BEPHITECA A0 HANBAMMKUOIO aBTOPM30BAHOMO
LeHTPY 0OCAYroByBaHHA KoMraHii Kenwood.
LLlo6 aizHaTUCSA BiAbLLE NPO HANDAMMKYMIA LIeHTP 0BCAyroByBaHHA Kenwood,

BiaBiAaMTe BebcanT www.kenwoodworld.com abo CTOPiIHKY, AOCTYMHY AAS BaLLIOT

KpaiHW.
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