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Safety
Read these instructions carefully and 
retain for future reference.
Remove all packaging and any labels.
If the plug or cord is damaged it must, 
for safety reasons, be replaced by 
Kenwood or an authorised Kenwood 
repairer in order to avoid a hazard.
The blades are sharp, handle with 
care. Always hold the knife blade at 
the top, away from the cutting edge, 
when handling the sharp cutting 
blades, emptying the bowl and during 
cleaning.
DO NOT process hot ingredients.
Be careful if hot liquid is poured into 
the mini chopper bowl as it can be 
ejected out of the appliance due to 
sudden steaming.
Always switch off the appliance and 
disconnect from the power supply, if it 
is left unattended, before assembling, 
disassembling or cleaning.
When processing heavy loads such 
as meat do not operate continuously 
for longer than 10 seconds. Leave to 
cool for 2 minutes in between each 
10 second operation. 
Do not exceed the maximum capacities 
stated in the processing guide (refer to 
illustration J ).
Always wait for the blades to 
completely stop before removing the 
power unit from the bowl.

English
A B

C D

E F

G H

I1 I2

(Secs) (MAX)

1-2 10 30g

2 15-20 150g

2cm

2 10-15 40g

1-2
P

10-15 100g

2cm

2 10 150g

2cm

2 10 150g

P 5-10 150g

P 5-10 30g

2 20-30 100g

P 5-10 150g

1cm

P 5-10 100g

P 10 4-5 cubes
80-100g

2 30

125ml

+

1-2 15 2

K
(초) (최대)

얼음4~5개

한국어

주의사항
• 설명서를 잘 읽은 후에 필요할 때 참고할 수 있도록 
보관해 두십시오.

• 모든 포장과 제거 표시가있는 라벨을 제거하십시오.

• 안전상을 위해 플러그나 코드가 손상된 경우  
켄우드 공식 서비스 센터에 교체를 맡겨 위험을 
방지해야 합니다.

• 칼날은 날카로우므로 취급할 때 주의하십시오. 
용기를 비우거나, 청소할 때는 항상 칼날의 
절단면이 아닌 윗부분을 잡으십시오. 

• 뜨거운 재료는 사용하지 마십시오.

• 미니 초퍼 용기에 뜨거운 액체를 부을 때 증기 
급증으로 기기에서 액체가 분출될 수 있어 
주의해야 합니다.

• 기기를 사용하지 않을 때, 부속품을 조립, 분리 또는 
청소하기 전에는 기기 스위치를 끄고 전원 플러그를 
뽑으십시오.

• 고기와 같은 갈기 어려운 재료를 다질 때는 10
초 이상 연속하여 작동하지 마십시오. 10초간 
작동후에는 2분 동안 식힌 후 다시 작동하십시오.

• 분쇄 가이드에 기재된 최대 허용 용량보다 많은
양의 내용물을 넣지 마십시오(그림  참조).

• 본체를 용기에서 분리할 때는 반드시 칼날이 완전히 
정지할 때까지 기다리십시오.

마요네즈

유아식

K

최대 
500ml
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• 용기에 있는 내용물을 비울 때는 반드시 칼날을
먼저 제거하십시오.

• 기기가 파손되면 사용하지 마시고 점검 또는
수리를 받으십시오(“고객 서비스” 참조).

• 본체, 코드, 플러그가 젖지 않도록 하십시오.

• 연장 코드가 식탁 또는 조리대 모서리에
걸치거나 뜨거운 표면에 접촉하지 않도록
하십시오.

• 용기가 비어 있으면 제품을 작동하지 마십시오.

• 용기에 액체가 채워져 있으면 푸드 초퍼를
작동하지 마십시오.

• 용기를 보관 용기로 사용하지 마십시오.

• 기기가 작동 중일 때는 자리를 떠나지 마십시오.

• 본 제품을 잘못 사용할 경우 다칠 수 있습니다.

• 승인되지 않은 부착물을 사용하지 마십시오.

• 어린이가 기기로 장난을 치지 않도록 잘
살펴봐야 합니다.

• 신체적, 감각적 또는 지적 능력이 떨어지거나
경험과 지식이 부족한 사람은 보호자와 함께
안전한 기기 사용에 관한 지침을 숙지하고
이기기를 이용할 수 있습니다. 칼날이 있는
제품이므로 특별히 조심해야합니다.
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• 이 기기는 어린이가 사용해서는 안 됩니다.
기기와 코드를 어린이의 손이 닿지 않는 곳에
두십시오.

• 기기는 가정용으로만 사용하십시오. 기기를
잘못된 용도나 방법으로 사용하거나 위 지침을
준수하지 않을 경우, 켄우드는 어떤 책임도 지지
않습니다.

• 많은 얼음을 한번에 사용하거나 딱딱한 돌얼음
사용시에는 용기가 깨질 수 있으니 일반적인
얼음을 사용가능용량에 맞추어 사용하여
주십시오.

세척
그림  참조 

• 청소 전에는 항상 전원을 끄고 플러그를  뽑으십
시오.

• 본체를 물에 담그지 마십시오. 젖은 천으로 닦은
후 말리십시오.

• 청소 전에는 항상 칼날을 분리하십시오.

• 칼날은 매우 날카로우므로 주의하여 다루십시오.
• 부품을 세척한 다음 말리십시오.
혹은 식기 세척기로도 세척할 수 있습니다.
단, 뜨거운 스팀 및 열을 사용하는 경우에는 변형
이나 변색이 될 수 있으므로 적합하지 않습니다.

• 부품은 스팀 멸균기에서 사용하기에는 적합하지 
않습니다.
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플러그를 꽂기 전 주의사항
• 반드시 기기에 표시된 전압을 사용하도록 하십시오.
• 이 기기는 재료와 접촉하는 재질 및 부속품에 관한 EC 규정 1935/2004를
준수합니다.

처음 사용하기 전 주의 사항
• 칼날을 덮고 있는 플라스틱
칼날 커버를 포함하여 모든 포장과 

제거표시가 있는 라벨을 제거하십시
오. 칼날이 매우 날카로우니 주의하
십시오. 플라스틱 칼날 커버는 제조 

및 운송 도중 칼날을 보호하는 용도
이므로 폐기합니다.

• 부품을 세척합니다(“세척” 참조).

부품 설명
1  속도 선택 버튼
2  본체
3  뚜껑
4  위 칼날
5  칼날봉
6  아래 칼날
7  용기
8  칼날고정핀
9  미끄럼 방지 링
10  마요네즈 드리퍼
11  코드 클립 (*일부 모델 해당)
12  주걱

초퍼 사용 방법
미끄럼 방지 링 

• 사용하기 전에 용기가 조리대에서
미끄러지지 않도록 미끄럼 방지 링을 

끼웁니다.

그림  ~ 를 참조하십시오. 

• 용기와 뚜껑이 올바로 결합되지
않으면 초퍼가 작동하지 않습니다.

• 더 굵게 다지려면 아래 칼날만
사용합니다.

• 더 곱게 다지거나 퓨레로 만들려면 두
칼날을 동시에 사용합니다.

속도 1
조절 버튼을 중간까지 

누릅니다. 

속도 2
조절 버튼을 끝까지 
누릅니다.

펄스(P)
시작/정지 동작을 
사용합니다.

중요 

• 영아 또는 유아를 위한 음식을 만드
는 경우 항상 재료가 완전히 분쇄되
었는지와 결과물에 이상 유무를 확
인하고 사용합니다.

사용팁

초퍼가 잘 돌아가지 않는 경우 혼합
물을 일부 제거하고 여러 번에 나누어 
진행하십시오. 그렇지 않으면 모터에 
무리를 줄 수 있습니다.

• 커피 원두, 향신료, 카카오, 얼음과
같은 단단한 재료를 분쇄하면
칼날이 더 빨리 마모됩니다.

• 일부 재료는 과도하게 분쇄되지
않도록 주의해야 합니다. 자주
멈추면서 농도를 확인하십시오.

• 정향, 쿠민 씨앗과 같은 일부
향신료는 푸드 초퍼의 플라스틱에 
악영향을 줄 수 있습니다.

• 고르게 분쇄되도록 하려면 분쇄를 
멈추고 용기 바닥을 긁어줍니다.

• 재료를 작은 조각으로 자른 다음
한 번에 작은 양을 다지면 최상의
결과를 얻을 수 있습니다.

• 500ml 최대 사용량을 초과하면 과
부하가 걸리고 성능이 저하되므로 
초과 하여 사용하지 마십시오.



6

• 약초류는 씻어서 건조한 상태에서
더 잘 분쇄됩니다.

• 빵가루의 경우 완전히 건조된 빵을
사용하면 최상의 결과를 얻을 수
있습니다.

마요네즈 드리퍼 사용 방법

그림  ~  참조 
마요네즈 드리퍼를 조립하고 사용하는 
방법은 레시피 섹션의 마요네즈 
레시피를 참조하십시오.

고객 서비스

기기 작동과 관련된 문제가 발생할 경우 먼저 설명서의 "문제
해결 가이드"를 참조하거나 켄우드 고객 서비스(080-848-8800)로 하십시오.

수명이 다한 제품은 일반쓰레기로 버릴 수 없습니다.
지정한 폐기물 처리 시설에 버려야 합니다.

품질 보증
본 제품은 구매일로부터 1년간 품질을 보증
합니다.
드롱기코리아(주)는 품목별 소비자 분쟁 해
결기준 (공정거래 위원회 고시)에 따라서 아
래와 같이 제품에 대한 보증을 실시합니다.

● 무상 서비스
일반제품을 영업용도로 전환하여 사용할 경
우의 보증기간은 반으로 단축 적용됩니다. 
드롱기 코리아는 품목별 소비자분쟁해결기
준(공정거래위원회 고시)에 따라 아래와 같
이 제품에 대한 보증을 실시합니다.

1.본 제품은 품질관리 및 검사과정을 거쳐서 생산된
제품입니다. 제품에 따라서 출고전 기능점검 등의
최종 검수 작업을 위하여 제품내 물 등이 남아 있을
수 있습니다.

2.제품의 보증기간은 소비자의 구매일로부터 시작
됩니다. 따라서 구매증빙 자료를 사용설
명서와 함께 잘 보관하여 주십시오.
- 구입일자 확인이 어려운 경우 제조년월로 부터 6개
월이 경과된날로 부터 보증기간을 가산 합니다.

3.품질 보증기간 내에 정상적인 사용상태에서 발생
한 성능 및 기능상의 하자에 대해서는 무상으로 수
리를 보증합니다. 단 수리가 불가능한 경우 제품을
교환해 드립니다.

● 유상 서비스
보증기간 이후는 유상서비스로 진행되며, 서
비스 신청 시 다음과 같은 경우 무상서비스 
기간내라도 비용이 발생할 수 있습니다. 반
드시 사용설명서를 읽고 사용해 주십시오.

1. 기구세척 또는 조정 사용설명 설치 등의 제품의
고장이 아닌 경우
- 사용설명 및 분해가 필요하지 않은 간단한 조정
- 전원 또는 사용되는 식수 등의 외부환경 문제 시
- 제품의 이동 또는 이사 등으로 발생된 제품의 설치
부실 또는 파손
- 소모자재 등의 교환 또는 관련부품의 세척

2. 소비자 과실로 인한 고장의 경우
- 전기 용량을 틀리게 사용하여 고장이 발생된 경우
- 당사에서 지정하지 않은 소모품 / 옵션 부품의 사
용으로 인한 고장 발생 시
- 외부 충격이나 떨어뜨림 등에 의한 고장, 손상 발생 시
- 당사에서 지정하지 않은 수리서비스 업체 또는 기
사 등이 수리하여 고장 또는 사고 발생 시

3. 그 밖의 경우
- 천재지변 (낙뢰, 화재, 염해, 침수 등)에 의한 경우
- 소모성 부품이 수명이 다한 경우
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문제 해결 가이드
문제 원인 해결 방법
기기가 작동하지 
않습니다.

전원이 공급되지 
않습니다.

기기의 전원 플러그가 
연결되어 있는지 확인합니다.

뚜껑이 정확히 잠기지 
않았습니다.

뚜껑이 올바로 결합되었는지 
확인합니다.

기기가 천천히 
작동되거나 잘 
돌아가지 않습니다.

권장 허용 용량을 
초과했습니다.

권장 분쇄 가이드의 허용 
용량을 참고하십시오.

권장 작동 시간을 
초과했습니다.

고기와 같은 무거운 재료를 
다질 때는 10초 이상 
연속하여 작동하지 마십시오.
10초 작동후에 2분 동안 식힌 
후 사용하십시오.

재료가 잘 다져지지 
않습니다.

권장 허용 용량을 
초과했습니다.

사용팁 부분을 참조하고 분쇄 
가이드 를 따르십시오.

500ml 최대 사용량을 초과 
하여 사용하지 마십시오. 

분쇄 후 
플라스틱 부품이 
변색되었습니다.

당근등의 일부 재료에 
의해 플라스틱 변색이 
있을 수 있습니다. 
이는 극히 정상적인 
현상으로 기능이나 
재료에 영향을 미치지 
않습니다.

식물성 기름을 묻힌 천으로 
문지르면 변색을 제거할 수 
있습니다.
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레시피
다음 레시피를 수행할 때는 두 칼날을 
모두 본체에 장착하십시오
(재료에 따라 한개의 칼날 사용 권장 
아닌 경우).

과카몰리
작은 적양파 ½개
껍질과 씨를 제거한 토마토 1개
씨를 제거한 작은 그린칠리 1개
다진 마늘 ½개 고수 잔가지 몇 개
껍질과 핵씨를 제거한 익은  
아보카도 1개
라임 주스 15ml 
소금과 후추

1  양파, 토마토, 칠리를 2cm 크기로 
자릅니다.

2 용기에 마늘, 고수와 함께 
넣습니다. 펄스를 10번 또는 곱게 
다져질 때까지 작동합니다. 서빙 
용기로 옮깁니다.

3 아보카도를 2cm 크기로 자르고 
용기에 라임 주스와 함께 넣습니다. 
펄스를 5번 또는 고운 퓨레가 
만들어질 때까지 작동합니다.

4 두 믹스를 혼합하고 입맛에 맞게 
간을 합니다.

토마토 살사
신선한 고수 15g 
작은 적양파 1개
씨를 제거한 그린칠리 1개
껍질과 씨를 제거한 단단한  
토마토 4개
라임 1개 즙  
소금과 후추

1  고수를 속도 2로 5초 동안 또는 
곱게 다져질 때까지 분쇄합니다. 
서빙 용기로 옮깁니다.

2 양파와 칠리를 2cm 크기로 잘라 
용기에 넣습니다. 펄스를 5번 또는 
곱게 다져질 때까지 작동합니다.

3 고수가 담긴 용기에 넣습니다.
4 토마토를 조각으로 자르고 속도  

2로 5초 동안 굵게 다집니다.
5 고수 믹스에 넣고 라임 주스, 소금, 
후추를 넣습니다.

딸기 슬러시
각얼음 4~5개
딸기 8개(꼭지를 제거하고 절반으로 
자름)
설탕 또는시럽 약 10ml

1  각얼음과 딸기를 용기에 넣고 
펄스를 10번 또는 얼음이 굵게 
분쇄될 때까지 작동합니다.

2 설탕을 넣고 펄스를 5번 또는 섞일 
때까지 작동합니다.

3 유리잔에 옮겨 즉시 서빙합니다.

마요네즈
(마요네즈 드리퍼 제공된 경우)
올리브 오일 125ml 
계란 1개
라임 주스 2방울 
소금과 후추

그림  ~  참조 

1  아래 칼날을 장착하고 오일을 
제외한 재료를 모두 넣습니다.

2 마요네즈 드리퍼를 장착하고 
오일을 홈에 넣습니다. 재빨리 
커버와 본체를 장착합니다. 속도 
2로 40초 동안 또는 오일이 모두 
섞일 때까지 작동합니다.

참고: 사용 후 마요네즈 드리퍼에 일부 
오일이 남아 있을 수 있는데, 이는 
정상입니다.




