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English

Safety

Read these instructions carefully and
retain for future reference.

Remove all packaging and any labels.
If the plug or cord is damaged it
must, for safety reasons, be replaced
by Kenwood or an authorised
Kenwood repairer in order to avoid a
hazard.

The blades are sharp, handle with
care. Always hold the knife blade

at the top, away from the cutting
edge, when handling the sharp
cutting blades, emptying the bowl
and during cleaning.

DO NOT process hot ingredients.
Be careful if hot liquid is poured
into the mini chopper bowl as it can
be ejected out of the appliance due
to sudden steaming.

Always switch off the appliance

and disconnect from the power
supply, if it is left unattended, before

assembling, disassembling or cleaning.

Keep hands and utensils out of the
bowl whilst connected to the power
supply.

When processing heavy loads such
as meat do not operate continuously
for longer than 10 seconds. Leave to
cool for 1 minute in between each 10
second operation.

Do not exceed the maximum
capacities stated in the processing
guide (refer to illustration ).
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Remove the knife blade before
emptying the bowl.
Never use a damaged appliance. Get
it checked or repaired: see ‘Service
and Customer Care’.
Never let the power unit, cord or
plug get wet.
Do not let excess cord hang over the
edge of a table or worktop or touch
hot surfaces.
Never leave the appliance on
unattended.
This appliance is not suitable for
processing very hard foods e.g ice-
cubes, coffee beans, hard spices or
grinding granulated sugar to caster
sugar.
Appliances can be used by persons
with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.
This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.
Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.
Misuse of your mini chopper can
result in injury.
Only use the appliance for its
intended domestic use. Kenwood
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will not accept any liability if the
appliance is subject to improper
use, or failure to comply with these
instructions.

Cleaning
Refer to lllustrations

Always switch off and unplug before
cleaning.

Do not immerse the power unit in
water. Wipe with a damp cloth, then
dry.

Handle the blade with care - it is
extremely sharp.

Some foods may discolour the
plastic. This is perfectly normal and
will not damage the plastic or affect
the flavour of your food. Rub with

a cloth dipped in vegetable oil to
remove the discolouration.

Lid/Bowl/Knife blade

The parts are suitable for
handwashing and dishwashing.
The parts are unsuitable for use
in @ Steam Steriliser. Instead use a
sterilising solution in accordance
with the sterilising solutions
manufacturer’s instructions.

Before plugging in
® Make sure your electricity supply is the same as the one shown

on the underside of the power unit.

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on

materials and articles intended to come into contact with food.

Your Kenwood Mini Chopper fruit purée. You can also make

is suitable for chopping a mayonnaise by adding oil to the
range of foods including nuts, remaining ingredients via the oil

breadcrumbs, meat (raw and feeder cup (see recipe supplied).

cooked), onions, garlic and




Before using for the first time

® Remove the plastic blade
covers from the knife blade.
Take care the blades are very
sharp. These covers should

XN
D
<

Oil feeder cup

Lid

Knife blade

Bowl

Two-Speed control button
Power unit with fixed drive
shaft

@OE®EO

To use your Mini
Chopper

Refer to lllustrations - E
&

Your mini chopper will not

operate unless the bowl and lid
are correctly engaged.

be discarded as they are

to protect the blade during

manufacture and transit only.
® \Wash the parts: see ‘Cleaning’

Hints

® Important - If preparing food
for babies or young children,
always check that the
ingredients are thoroughly
blended before feeding.

® When mixing liquid
ingredients fill the bowl no
more than % full.

® Beware of overprocessing
some ingredients. Stop
and check the consistency
frequently.

® The processing of spices is
not recommended as they
may damage the plastic
parts.

® To ensure even processing,
stop and scrape down the
bowl.

not operate.

Speed 1 Push Control ® The best results are obtained
Button halfway by cutting food into small
down. pieces and chopping small

Speed 2 | Push Control quantmgs ata time.

® Herbs will chop better when
Button all the way
down clean and dry.
- ® For Breadcrumbs, the best

Pulse (P) | Use a Start/Stop results are achieved with
action. stale bread.

Troubleshooting guide

Problem Cause Solution

Appliance does | No Power. Check appliance is

plugged in.

correctly.

Lid not locked on

Check that the lid is
interlocked correctly.

Appliance starts

Recommended

Refer to recommended
processing guide for
quantities to process.

exceeded.

to slow or quantity exceeded.
labour during
processing. Recommended

operating time

When processing heavy
loads such as meat do not
operate continuously for
longer than 10 seconds.
Leave to cool for 1 minute
in between each 10 second
operation.




Poor chopping | Recommended Refer to hint section and

results. quantity exceeded. follow processing guide
G|

Plastic parts Some foods may Rub with a cloth dipped

discoloured discolour the plastic |in vegetable oil to remove

after - this is normal and | the discolouration.

processing. will not harm the

plastic or affect the
flavour of your food.

Service and Customer Care

If you experience any problems with the operation
of your appliance, before requesting assistance visit
www.kenwoodworld.com.

Please note that your product is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions concerning any existing
warranty and consumer rights in the country where the product
was purchased.

If your Kenwood product malfunctions or you find any defects,
please send it or bring it to an authorised KENWOOD Service
Centre. To find up to date details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE
ON WASTE ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE)

At the end of its working life, the product must not be disposed of
as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.




Recipes

French Dressing

Vi tsp salt

pinch pepper

Vi tsp dry mustard

Y4 tsp sugar

15ml/1 tbsp vinegar
30ml/2 tbsp salad oil

Place all the ingredients into

the mini chopper and mix until
well blended. Note: the oil will
separate out on standing, so

if necessary mix the dressing
immediately before it is required.

Smoked Mackerel Paté
509 smoked mackerel

25g creamed cheese
(Optional)

salt, pepper and lemon juice

Process the mackerel until
chopped. Scrape down, add the
cream cheese and seasonings if
desired. Blend until smooth.

Avocado Dip

% ripe avocado (cut into Tcm
cubes)

% garlic clove

50g natural Greek styled yoghurt

1-2 sprigs fresh dill, roughly
chopped

Place all ingredients into the
bowl! and blend until smooth.

Mayonnaise

125ml olive oil

1 whole egg

2 drops lemon juice
salt and pepper

Refer to lllustration

Place all ingredients except Qil
into the bowl. Fit the lid. Switch
to Speed 2 and gradually add
the oil. Ensure a constant flow
of oil. Switch off when all the oil
has been added.



Nederlands

Vouw vOéor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.
Verwijder de verpakking en alle
labels.
Als de stekker of het snoer
beschadigd is, moet het om
veiligheidsredenen door Kenwood
of een door Kenwood geautoriseerd
reparatiebedrijf vervangen worden,
om gevaar te voorkomen.
Pas op met het mes, want het
is scherp. Houd het mes altijd
bovenaan vast, weg van de snijkant,
als u de scherpe messen hanteert,
de kom leegt of bij het reinigen.
Verwerk NOOIT hete ingrediénten.
Wees voorzichtig wanneer u
hete vioeistof in de kom van de
Mini Chopper giet, omdat deze
plotseling als stoom weer uit het
apparaat gestoten kan worden.
Zet de machine altijd uit en trek
de stekker uit het stopcontact als
de machine onbeheerd is, ge(de)
monteerd of gereinigd wordt.
Houd handen en keukengerei uit
de kom wanneer de stekker in het
stopcontact steekt.
Als zware etenswaren, zoals vlees,
verwerkt worden, niet langer dan
10 seconden gebruiken. Na elke 10
8



seconden moet het apparaat T minuut
afkoelen.

Nooit de aangegeven
mMaximumcapaciteit overschrijden

die in de verwerkingstabel staat (zie
afbeelding ).

Verwijder het mes, voordat u de kom
leegt.

Gebruik het apparaat nooit als het

Is beschadigd. Laat het dan nakijken
of repareren: zie ‘Onderhoud en
klantenservice’.

Laat het motorgedeelte, het snoer of
de stekker nooit nat worden.

Laat het snoer nooit over de rand
van een tafel of werkoppervlak
hangen of in contact komen met hete
opperviakken.

Laat het apparaat tijdens gebruik
nooit onbeheerd achter.

Dit apparaat is niet geschikt voor

het verwerken van hele harde
etenswaren (zoals ijsklontjes,
koffiebonen, harde specerijen) of om
suiker fijn te malen.

Dit apparaat kan worden gebruikt
door personen met verminderde
lichamelijke, sensorische of
geestelijke capaciteiten of gebrek
aan ervaring en kennis mits ze onder
toezicht staan of instructie hebben
gekregen over het veilige gebruik van
het apparaat, en de betrokken risico’s
begrijpen.



Dit apparaat mag niet door kinderen
worden gebruikt. Houd het apparaat
en het snoer buiten het bereik van
kinderen.

Op kinderen moet toezicht gehouden
worden om er zeker van te zijn dat
ze niet met het apparaat spelen.
Verkeerd gebruik van de Mini
Chopper kan letsel veroorzaken.
Gebruik het apparaat alleen voor
het huishoudelijke gebruik waarvoor
het is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in als
het apparaat is misbruikt of als deze
instructies niet zijn opgevolgd.

Reiniging
Zie afbeelding []

De machine altijd uitzetten en de
stekker uit het stopcontact halen.
Het motorblok niet onderdompelen
in water. Met een vochtig doekje
afvegen en dan afdrogen.

Het mes voorzichtig hanteren - het is
erg scherp.

Sommige etenswaren verkleuren de
kunststofonderdelen. Dit is normaal
en heeft geen invloed op de werking
van het apparaat of de smaak van
het eten. Wrijf erover met een in
plantaardige olie gedoopt doekje om
de verkleuring te verwijderen.

Deksel/kom/mes

De onderdelen kunnen met de hand
of in de vaatwasser afgewassen
worden. 10



e De onderdelen kunnen niet in
een stoomsterilisator worden
gebruikt. In plaats daarvan
kunt u een sterilisatieoplossing
gebruiken, volgens de aanwijzingen
van de producent van de
sterilisatieoplossing.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt
® Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning
heeft als op de onderkant van het apparaat wordt aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004
inzake materialen en voorwerpen die bestemd zijn om met
levensmiddelen in contact te komen.

Met het Mini Chopper van uw Mini Chopper
Kenwood kunnen verschillende

voedingswaren worden gehakt, geerIken
zoals noten, broodkruim . .

’ ’ z fbeeld - &
vlees (rauw en gekookt), uien, te atbeeldingen E
knoflook en vruchtenpuree. U
kunt tevens mayonaise maken

De Mini Chopper werkt alleen
als kom en deksel correct

door via de olietoevoeropening geplaatst zijn.
olie toe te voegen aan de Snelheid 1 | Bedieningsknop
overige ingrediénten (zie half indrukken.

bijgevoegd recept).
19 9 D) Snelheid 2 | Bedieningsknop

Voordat u het apparaat voor de hieﬁial
eerste keer gebruikt Indruxken.
® \erwijder het plastic van Pulseer- Starten/stoppen.

het mes. Pas op, de messen stand (P)

zijn erg scherp. Deze

mesbescherming moet
weggegooid worden, omdat
deze alleen bedoeld is om
het mes tijdens productie en
vervoer te beschermen.
Was de onderdelen; zie
‘Reiniging’ m

Tips

® Belangrijk - wanneer
u voedsel voor baby’s
en jonge kinderen
aan het maken bent,
moet u controleren of
de ingrediénten goed
vermengd zijn.

Legenda ® Wanneer u vioeibare

@ Olictoevoeropening ingrediénten mengt, mag
de kom maar voor de helft

@ Deksel
® M gevuld worden.

es ® Zorg ervoor dat u sommige
@ Kom ] ingrediénten niet overmatig
(® Bedieningsknop met 2 verwerkt. Stop regelmatig

snelheden om de samenstelling te

(® Motorblok met vaste controleren.

aandrijfas

1



® Het verwerken van specerijen wordt niet aanbevolen, omdat dit
de kunststofonderdelen kan beschadigen.
® \/oor gelijkmatige verwerking, even stoppen en de kom

uitschrapen.

® \/oor het beste resultaat de ingrediénten klein snijden en in

(meerdere) kleine porties verwerken.

® Kruiden zijn makkelijker te hakken als ze schoon en droog zijn.
® \/oor paneermeel kunt u het beste oud brood gebruiken.

Problemen oplossen

Probleem Oorzaak Oplossing
Apparaat doet | Geen stroom. Controleer of de stekker in
het niet. het stopcontact zit.
Deksel niet goed Controleer of deksel
bevestigd. correct vergrendeld is.
Apparaat draait | Aanbevolen Zie tabel aanbevolen
moeizaam of hoeveelheid gebruik voor de
langzamer overschreden. hoeveelheden die verwerkt
tijdens kunnen worden.
verwerking. Aanbevolen Als zware etenswaren,
gebruikstijd zoals vlees, verwerkt
overschreden. worden, niet langer dan

10 seconden gebruiken.
Na elke 10 seconden moet
het apparaat 1 minuut
afkoelen.

Apparaat hakt
slecht.

Aanbevolen
hoeveelheid

Zie Tips en volg de
verwerkingsrichtlijnen .

overschreden.
Kunststofonder- | Sommige Wrijf over de onderdelen
delen etenswaren met een in plantaardige
verkleuren na verkleuren de olie gedoopt doekje om de
gebruik. kunststofonderdelen. | verkleuring te verwijderen.

Dit is normaal en
heeft geen invioed
op de werking van
het apparaat of de
smaak van het eten.

Onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van de machine,
raadpleegt u de informatie onder ‘problemen oplossen’ in deze
handleiding of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels voor bestaande garanties en
consumentenrechten die gelden in het land waar het product is

gekocht.

12




uw land.

® \ervaardigd in China.

® Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als
u defecten opmerkt, kunt u het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de specifieke website in

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE VERWIJDERING
VAN HET PRODUCT VOLGENS DE EUROPESE RICHTLIJN
BETREFFENDE AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product mag het

niet samen met het gewone huishoudelijke afval worden
verwijderd. Het moet naar een speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service verschaft.

Recepten

Franse dressing

Y tl zout

een snufje peper

Y tl droge mosterd
Y% tl suiker

15 ml azijn

30 ml slaolie

Plaats alle ingrediénten in de
Mini Chopper en vermeng ze
goed. Opmerking: de olie zal na
enige tijd separeren, zodat u vlak
voor gebruik de dressing weer
dient te vermengen.

Gerookte makreelpaté
50 g gerookte makreel
25 g roomkaas

(indien gewenst)

Zout, peper en citroensap

Verwerk de makreel tot kleine
stukjes. Zijkanten van de kom
afschrapen, de roomkaas en
andere ingrediénten (indien
gewenst) toevoegen. Het geheel
fijnmalen.

Avocado dipsaus

% rijpe avocado (in blokjes van
7cm)

% knoflookteentje

50 g natuurlijke Griekse yoghurt
1-2 takjes verse dille, grof gehakt

Plaats alle ingrediénten in de
kom en vermeng ze tot een
egale samenstelling.

Mayonaise

125 ml olijfolie

1 heel e/

2 druppels citroensap
peper en zout

Zie afbeeldingen

Doe alle ingrediénten, behalve
de olie, in de kom. Plaats het
deksel op de kom. Zet op
snelheid 2 en voeg geleidelijk de
olie toe. Giet de olie gelijkmatig
in de kom. Uitzetten als alle olie
toegevoegd is.




Francgais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Sécurité

Lisez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

Retirez tous les élements d’emballage
et les étiquettes.

Si le cordon ou la prise sont
endommageés, il faut les faire
remplacer, pour des raisons de
securité, par Kenwood ou un
réparateur agreée par Kenwood pour
éviter tout accident.

Les lames sont tranchantes, maniez-
les avec prudence. Tenez toujours la
lame du couteau par le haut, loin du
tranchant, lorsque vous manipulez
les lames tranchantes, lorsque

vous videz le bol et pendant le
nettoyage.

VEUILLEZ NE PAS MIXER les
ingrédients chauds.

Faites attention si vous versez du
liquide chaud dans le bol du mini-
hachoir, car elle peut étre éjectée de
Pappareil sous I’effet soudain de la
vapeur.

Eteignez toujours 'appareil et
débranchezle de I'alimentation s'il

est laissé sans surveillance, avant
d'installer ou de retirer les accessoires
ou de le nettoyer.

14



Conservez les mains et tout ustensile
en dehors du bol lorsque celui-ci est
raccordé a I'alimentation électrique.
Lorsque vous preparez des charges
lourdes comme la viande, ne hachez
pas en continu pendant plus de 10
secondes. Laissez refroidir pendant 1
minute entre chague fonctionnement
de 10 secondes.

Ne pas dépasser les capacites
maximales indiguées dans le guide de
préparation (voir illustration [@).
Retirez la lame avant de vider le bol.
N’utilisez jamais un appareil
endommage ou en mauvais état.
Faites-le vérifier et réparer. Pour cela,
reportez-vous a la rubrigue “Service
apres-vente”.

Ne laissez jamais le bloc-moteur, le
cordon d'alimentation ou la prise
electrigue se mouiller.

Ne laissez pas le cordon
d’alimentation pendre d’'une table ou
d’un plan de travail ou au contact de
surfaces chaudes.

Ne laissez jamais I'appareil allumé
sans surveillance.

Cet appareil n'est pas adapte a la
transformation d’aliments tres durs,
comme les glacons, les grains de
cafeé, les épices dures ou le broyage
de sucre granulé en sucre en poudre.
Les appareils peuvent étre utilisés
par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales

15



sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de
'expérience nécessaires, si elles
ont été formeées et encadrées pour
I'utilisation des appareils, et si elles
ont conscience des risques encourus.
® Cet appareil ne doit pas étre utilisé
par des enfants. Veuillez garder
'appareil et le cordon hors de portée
des enfants.

® | es enfants doivent étre surveillés
afin gu’ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.

e Toute mauvaise utilisation du
mini-hachoir peut étre source de
blessures.

e N'employez 'appareil gu’a la fin
domestique prévue. Kenwood décline
toute responsabilité dans les cas ou
I'appareil est utilisé incorrectement
ou que les présentes instructions ne
sont pas respecteées.

Nettoyage

Référez-vous a l’illustration

e Fteignez et débranchez toujours
'appareil avant de proceder au
nettoyage.

e Ne plongez pas le bloc moteur
dans l'eau. Essuyez avec un chiffon
humide, puis séchez.

® | a3 lame étant extrémement
tranchante, manipulez-la avec
précaution.

e Certains aliments peuvent deécolorer
le plastique. C'est tout a fait normal

16



et cela N"endommagera pas le
plastique ni n'affectera le goUt

de votre nourriture. Frottez avec

un chiffon trempé dans de I'huile
végeétale pour enlever la décoloration.

Couvercle/bol/lame

® | cs pieces peuvent étre laveées a la
Main ou passer au lave-vaisselle.

® Ces éléments ne sont pas adaptés
a l'utilisation d’un stérilisateur a
vapeur. Utilisez plutdt une solution
de stérilisation conformément aux
instructions de son fabricant.

Avant de brancher ’appareil

® Assurez-vous gue l'alimentation électrique correspond a celle
qui est indiquée sur la partie inférieure de votre appareil.

® Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur
les matériaux et les articles destinés au contact alimentaire.

Votre mini-hachoir Kenwood
est destiné a étre utilisé pour
hacher toute une variété
d’aliments, dont des noix,

du pain sec pour faire de la
chapelure, de la viande (crue
et cuite), des oignons, de I'ail
et des fruits en purée. Vous
pouvez également faire de la
mayonnaise en ajoutant de
'huile aux ingrédients restants,
en vous servant du gobelet
collecteur d’huile (reportez-vous
a la recette fournie).

Avant de brancher ’appareil

® Enlevez les protections en
plastique de la lame du
couteau. Attention, les lames
sont trés tranchantes. Ces
protections doivent étre
jetées car elles ne servent qu'a
protéger la lame pendant la
fabrication et le transport.

® | avez les différents éléments
de l'appareil : voir “Nettoyage”

Légende

Gobelet collecteur d’huile
Couvercle

Lame

Bol

Bouton de commande a
deux vitesses

Bloc moteur avec axe
d’entrainement fixe

©® OO




Pour utiliser votre Vitesse 1 | Appuyez sur

mini-hachoir leboutonde
commande jusqu’a

Voir les illustrations - E mi-course.

et Vitesse 2 | Appuyez sur le

Votre mini-hachoir ne bouton de controle

fonctionnera pas si le bol jusqu’au bout.

et le couvercle ne sont pas Impulsion | Utilisez une action

correctement enclenchés. (P) Start/Stop.

Conseils

® Important - Si vous préparez de la nourriture pour bébés ou
jeunes enfants, vérifiez toujours que les ingrédients sont bien
mélangés avant de nourrir votre enfant.

® Lorsque vous mélangez des ingrédients liquides, ne
remplissez pas le bol a plus de la moitié.

® Evitez de trop hacher certains ingrédients. Interrompez le
fonctionnement et vérifiez la consistance a intervalles fréquents.

® || n‘est pas recommandé de hacher des épices car elles peuvent
endommager les pieces en plastique.

® Pour garantir une préparation uniforme, arrétez et raclez le bol.

® Pour obtenir de meilleurs résultats, coupez les aliments en petits
morceaux et hachez de petites quantités a la fois.

® | es herbes se hachent mieux lorsgu’elles sont propres et séches.

® Pour la chapelure, utilisez du pain rassis pour obtenir de
meilleurs résultats.

Guide de dépannage

Probléme Cause Solution
L’appareil ne Absence Vérifiez que l'appareil est
fonctionne pas. |d’alimentation branché.

électrique.

Le couvercle n'est
pas correctement

Vérifiez que le couvercle
est correctement

verrouillé. enclenché.
L'appareil Quantité Consultez le guide de
commence recommandée préparation recommandé
a ralentir ou dépassée. pour connaitre les
le hachage quantités a utiliser.
devwe‘nt Durée de Lorsque vous préparez
laborieux. fonctionnement des charges lourdes
recommandée comme la viande, ne
dépassée. hachez pas en continu

pendant plus de 10
secondes. Laissez refroidir
pendant T minute entre
chaqgue fonctionnement de
10 secondes.
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Mauvais Quantité Reportez-vous a la section

résultats de recommandée des conseils et suivez le
hachage. dépassée. guide de préparation (€}
Piéces en Certains aliments Frottez avec un chiffon
plastique peuvent décolorer trempé dans de I'huile
décolorées le plastique. végétale pour enlever la
apres utilisation. | C’est normal et décoloration.

n‘endommagera
pas le plastique ni
n’affectera le goUt
de votre nourriture.

Service aprés-vente

® Sj vous rencontrez des problémes lors de I'utilisation de votre
appareil, reportez-vous a la section « Guide de dépannage » de
ce manuel ou consultez la page www.kenwoodworld.com avant
de contacter le service apres-vente.

® N'oubliez pas que votre appareil est couvert par une garantie,
qui respecte toutes les dispositions Iégales concernant les
garanties existantes et les droits du consommateur dans le pays
ou vous avez acheté le produit.

® Sj votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez un
quelcongue défaut, veuillez 'envoyer ou I'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD le plus
proche, veuillez consulter www.kenwoodworld.com ou le site
internet spécifique a votre pays.

® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE RELATIVE AUX DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec
les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective
prévus par 'administration communale ou auprés des revendeurs
assurant ce service.
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Recettes

Vinaigrette

Y de c. a c. de sel

une pincée de poivre

Y de c. a c. de moutarde forte
Y de c. a c. de sucre

15 ml/1c. as. de vinaigre

30 mil/2 c. as. d’huile pour
assaisonnement

Placez 'ensemble des
ingrédients dans le mini-hachoir
et mixez jusqu’a ce que la
préparation soit bien mélangée.
Remarque : I'huile se sépare

du reste de la préparation si

la vinaigrette n’est pas servie
immeédiatement ; il est donc
conseillé, si nécessaire, de mixer
la vinaigrette juste avant de la
servir.

Paté de maquereau fumé

50 g de maquereau fumé

25 g de fromage a la creme
(en option)

sel, poivre et jus de citron
Hachez entiérement le
maquereau. Raclez les parois,
ajoutez le fromage a la créme
et 'assaisonnement éventuel.
Mélangez jusgu’a obtention
d’'une préparation homogene.

Purée d’avocat

15 avocat mar (a couper en dés
delcm)

15 gousse d’ail

50 g de yaourt nature (type
grec)

1a 2 brins d'aneth frais, hachés
grossierement

Placez I'ensemble des
ingrédients dans le bol et
meélangez jusgu’a obtention
d’'une préparation homogeéne.

Mayonnaise

125 ml d’huile d’olive

1 ceuf entier

2 gouttes de jus de citron
sel et poivre

Référez-vous a lillustration

Placez tous les ingrédients,

a I'exception de I'huile, dans

le bol. Placez le couvercle.
Passez a la vitesse 2 et ajoutez
progressivement I'huile. Faites
en sorte que le flux d’huile soit
constant. Eteignez lorsque toute
I'huile a été ajoutée.
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Deutsch

Bitte die Titelseite mit den Abbildungen aufklappen.

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen
sorgfaltig durch und bewahren Sie sie
zur spateren Bezugnahme auf.
Entfernen Sie sdmtliche
Verpackungen und Aufkleber.

Falls Stecker oder Netzkabel
beschadigt sind, miUssen sie aus
Sicherheitsgrinden von Kenwood
oder einer autorisierten Kenwood-
Kundendienststelle ausgetauscht
werden, um Gefahren zu vermeiden.
Vorsicht - die Klingen sind scharf.
Beim Handhaben der scharfen
Klingen, beim Entleeren der
Schiissel und beim Reinigen die
Messereinheit immer oben - weg
von der Schneidkante - anfassen.
KEINE heiBBen Zutaten verarbeiten.
Vorsicht beim Einfiillen von heiB3er
Fllissigkeit in die Schiissel des
Kompakt-Zerkleinerers. Sie kann
durch plétzliche Dampfentwicklung
vom Gerat ausgestoBen werden.
Das Gerat immer ausschalten und
den Netzstecker ziehen, wenn es
unbeaufsichtigt gelassen wird, oder
bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen oder reinigen.
Keine Finger oder Kochutensilien in
die Schussel stecken, wenn diese mit
der Antriebseinheit verbunden ist.
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Bei hoher Beanspruchung, z. B. beim
Verarbeiten von Fleisch, nicht langer
als 10 Sekunden ununterbrochen
betreiben. Nach jedem 10-Sekunden-
Betrieb eine Minute lang abkuhlen
lassen.

Nicht die Hbchstmengen
Uberschreiten, die in den
Verarbeitungshinweisen angegeben
sind (s. Abbildung D).

Vor Entleeren des Auffangbehalters
die Messereinheit herausnehmen.

Ist das Gerat beschadigt, darf es
nicht mehr benutzt werden. Lassen
Sie das Gerat Uberpriufen bzw.
reparieren - siehe “Kundendienst und
Service”.

Antriebseinheit, Netzkabel und
Netzstecker vor Feuchtigkeit und
Nasse schutzen.

Uberschissiges Netzkabel nicht Gber
die Tischkante bzw. Arbeitsplatte
herunterhangen oder mit heil3en
Oberflachen in Berlhrung kommen
lassen.

Das angeschaltete Gerat nie
unbeaufsichtigt lassen.

Dieses Gerat ist weder zur
Verarbeitung sehr harter Zutaten, z.
B. von Eiswdurfeln, Kaffeebohnen oder
harten GewUrzen, noch zum Mahlen
von grobem Zucker zu feinem Zucker
geeignet.

Gerate kdnnen von Personen mit
kdrperlichen, sensorischen oder
geistigen Behinderungen oder von
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Personen mit mangelnder Erfahrung
oder Kenntnis verwendet werden,
sofern diese beaufsichtigt oder in
die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und sofern sie
die damit verbundenen Gefahren
verstehen.

® Dieses Gerat darf nicht von
Kindern verwendet werden. Gerat
und Netzkabel mUssen fur Kinder
unzuganglich sein.

e Kinder mussen Uberwacht werden,
damit sie nicht mit dem Gerat spielen.

e Ein unsachgemaBer Gebrauch lhres
Kompakt-Zerkleinerers kann zu
Verletzungen fiihren.

e \Verwenden Sie das Gerat nur
fUr seinen vorgesehenen Zweck
iIm Haushalt. Bei unsachgemafer
Benutzung oder Nichteinhaltung
dieser Anweisungen Ubernimmt
Kenwood keinerlei Haftung.

Reinigung

Siehe Abbildung [T]

e \/or dem Reinigen immer ausschalten
und den Netzstecker ziehen.

e Die Antriebseinheit nicht in Wasser
tauchen. Mit einem feuchten Tuch
abwischen und abtrocknen.

® \/orsicht mit der Messereinheit - sie
ist sehr scharf.

® Manche Zutaten kdbnnen den
Kunststoff verfarben. Das ist vollig
normal und hat keine Auswirkungen
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auf den Kunststoff oder den
Geschmack der Zutaten. Mit einem in
Pflanzendl getauchten Tuch abreiben,
um die Verfarbungen zu beseitigen.
Deckel/Schiissel/Messereinheit

Die Teile kdbnnen von Hand gespult

oder in die SpUlmaschine gegeben

werden.

® Diese Teile sind ungeeignet fur
einen Dampfsterilisator. Zum
Sterilisieren eine Sterilisierungsldsung
entsprechend Herstelleranweisungen

verwenden.

Vor dem Anschluss

® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der
Unterseite des Gerats Ubereinstimmt.

® Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 tber
Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in BerUhrung zu kommen.

Ihr Kenwood Kompakt-
Zerkleinerer eignet sich zum
Zerkleinern verschiedenster
Zutaten, darunter NUsse,

trockenes Brot, Fleisch (roh und

gegart), Zwiebeln, Knoblauch
und Obst. Sie kédnnen damit
auch Mayonnaise zubereiten,
indem Sie langsam Ol durch
den Oltrichter zu den Ubrigen
Zutaten gieRen (siehe unser
Rezept).

Vor dem ersten Gebrauch
® Die Plastikabdeckungen von

der Messereinheit abnehmen.

Bitte vorsichtig sein, denn

die Klingen sind sehr scharf.

Diese Abdeckungen sollten
entsorgt werden, denn sie
sind nur dazu bestimmt, die
Klingen bei Herstellung und
Transport zu schutzen.

® Alle Teile spulen - siehe
“Reinigung” m

Ubersicht

Oltrichter

Deckel

Messereinheit

Schussel

Zweistufiger
Geschwindigkeitsregler
Antriebseinheit mit fest
angebrachter Antriebswelle

©® OOEEO

Verwendung

Ihres Kompakt-
Zerkleinerers

siehe Abbildungen ) - [ &

Der Kompakt-Zerkleinerer
funktioniert nur dann, wenn
Schiissel und Deckel korrekt
eingerastet sind.
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Stufe 1 Geschwindigkeitsregler °
halb runterdrtcken.
Stufe 2 Geschwindigkeitsregler
ganz runterdr-
cken. °
Pulse (P) | Start/Stopp-
Vorgang ausldsen.
Tipps

® Wichtig - Bei der
Zubereitung von Nahrung
fur Babys und Kleinkinder
immer sicherstellen, dass
alle Zutaten grundlich
zerkleinert werden.

® Beim Mixen von

Fliissigkeiten die Schiissel
hoéchstens zur Halfte fillen.
Gelegentlich das Mahlwerk
abschalten und die
Konsistenz Uberprufen,
damit die Zutaten nicht zu

Von der Verarbeitung von
Gewdrzen ist abzuraten,

da dies die Kunststoffteile
beschadigen konnte.

Um fur eine gleichmaBige
Verarbeitung zu sorgen,
anhalten und das Mixgut
von den Seiten der Schussel
nach unten streichen.

Beste Ergebnisse werden
erzielt, wenn man die
Zutaten in kleine Stlicke
schneidet und jeweils
geringe Mengen zerkleinert.
Krauter lassen sich besser
hacken, wenn sie sauber und
trocken sind.

Fur Paniermehl nimmt man

am besten altes Brot.

stark zermahlen werden.

Fehlerbehebung

Problem Ursache Lésung
Gerat Kein Strom. Prufen, ob der
funktioniert Geréatestecker eingesteckt
nicht. ist.
Deckel nicht korrekt | Prufen, ob der Deckel
verriegelt. korrekt verriegelt ist.
Gerat Empfohlene Menge Siehe

verlangsamt
sich oder stockt
wahrend der
Verarbeitung.

Uberschritten.

Verarbeitungshinweise zu
den empfohlenen Mengen.

Empfohlene
Betriebszeit
Uberschritten.

Bei hoher Beanspruchung,
z. B. beim Verarbeiten von
Fleisch, nicht langer als 10
Sekunden ununterbrochen
betreiben. Nach jedem
10-Sekunden-Betrieb eine
Minute lang abkuhlen
lassen.

Zutaten
schlecht
gehackt.

Empfohlene Menge
Uberschritten.

Sehen Sie die Tipps im
relevanten Abschnitt

und beachten Sie die
Verarbeitungshinweise [e}
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Kunststoffteile Manche Zutaten Mit einem in Pflanzendl

haben sich kédnnen den getauchten Tuch abreiben,
bei der Kunststoff verfarben. | um die Verfarbungen zu
Verarbeitung Das ist vollig normal | beseitigen.

verfarbt. und hat keine

Auswirkungen auf
den Kunststoff oder
den Geschmack der
Zutaten.

Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb Ihres Gerats
haben, ziehen Sie bitte den Abschnitt ,,Fehlerbehebung” zu Rate
oder besuchen Sie www.kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe
anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist - diese erfullt alle gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und Verbraucherrechte in dem
Land, in dem das Produkt gekauft wurde.

® Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgeman
funktioniert oder Defekte aufweist, bringen Sie es bitte
zu einem autorisierten KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern in Ihrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf der Website fur Ihr Land.

® Hergestellt in China.

Aktualisierte Informationen zur Entsorgung von Altgeraten

Das Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG) enthalt eine
Vielzahl von Anforderungen an den Umgang mit Elektro und
Elektronikgeraten. Die wichtigsten sind hier zusammengestellt.

1. Getrennte Erfassung von Altgeraten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden
als Altgerate bezeichnet. Besitzer von Altgeraten haben diese einer
vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufthren.
Altgerate gehdren insbesondere nicht in den Hausmull, sondern in
spezielle Sammel- und Ruckgabesysteme.

2. Batterien und Akkus sowie Lampen

Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien und Altakkumulatoren,
die nicht vom Altgerat umschlossen sind, sowie Lampen, die
zerstérungsfrei aus dem Altgerdt entnommen werden kénnen, im
Regelfall vor der Abgabe an einer Erfassungsstelle vom Altgerat
zu trennen. Dies gilt nicht, soweit Altgerate einer Vorbereitung zur
Wiederverwendung unter Beteiligung eines 6ffentlich-rechtlichen
Entsorgungstragers zugefuhrt werden.

3. Méglichkeiten der Riickgabe von Altgerédten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kénnen diese bei
den Sammelstellen der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager
oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des
ElektroG eingerichteten Rucknahmestellen unentgeltlich abgeben.
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Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache
von mindestens 400 m2 fur Elektro- und Elektronikgerate sowie
diejenigen Lebensmittelgeschafte mit einer Gesamtverkaufsflache
von mindestens 800 m2, die mehrmals pro Jahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen. Dies gilt auch bei Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die Lager- und Versandflachen
fur Elektro- und Elektronikgerate mindestens 400 m2 betragen
oder die gesamten Lager- und Versandflachen mindestens 800 m2
betragen. Vertreiber haben die Rucknahme grundsatzlich durch
geeignete Ruckgabemdglichkeiten in zumutbarer Entfernung zum
jeweiligen Endnutzer zu gewahrleisten.
Die Moglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe eines Altgerates
besteht bei ricknahmepflichtigen Vertreibern unter anderem
dann, wenn ein neues gleichartiges Geréat, das im Wesentlichen
die gleichen Funktionen erfullt, an einen Endnutzer abgegeben
wird. Wenn ein neues Gerat an einen privaten Haushalt ausgeliefert
wird, kann das gleichartige Altgerat auch dort zur unentgeltlichen
Abholung Ubergeben werden; dies gilt bei einem Vertrieb
unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln fur Gerate
der Kategorien 1, 2 oder 4 gemafB § 2 Abs. 1 ElektroG, namlich
SWarmeulbertrager”, ,Bildschirmgerate” oder ,Grogerate” (letztere
mit mindestens einer duBeren Abmessung Uber 50 Zentimeter).
Zu einer entsprechenden Ruckgabe-Absicht werden Endnutzer
beim Abschluss eines Kaufvertrages befragt. AuBerdem besteht
die Moglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe bei Sammelstellen
der Vertreiber unabhangig vom Kauf eines neuen Gerates fur
solche Altgerate, die in keiner auReren Abmessung gréBer als
25 Zentimeter sind, und zwar beschrankt auf drei Altgerate pro
Gerateart.
4. Datenschutz-Hinweis
Altgerate enthalten haufig sensible personenbezogene Daten.
Dies gilt insbesondere fur Gerate der Informations- und
Telekommunikationstechnik wie Computer und Smartphones. Bitte
beachten Sie in Inrem eigenen Interesse, dass fur die Loschung der
Daten auf den zu entsorgenden Altgeraten jeder Endnutzer selbst
verantwortlich ist.
5. Bedeutung des Symbols ,,durchgestrichene Miilltonne*
Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmafig
E abgebildete Symbol einer durchgestrichenen Mulltonne
weist darauf hin, dass das jeweilige Gerat am Ende seiner
EE | cbensdauer getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall
zu erfassen ist.
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Rezepte

French Dressing

Y4 Teeloffel Salz

eine Prise Pfeffer

Ja Teeldffel Senfpulver

Y4 Teeloffel Zucker

15 ml (1 Essléffel) Essig
30 ml (2 Essloffel) Salatol

Alle Zutaten in den Kompakt-
Zerkleinerer geben und
grundlich durchmixen. Dann
servieren. Hinweis: Das Ol setzt
sich ab, wenn das Dressing
[&ngere Zeit steht; am besten
das Dressing erst unmittelbar
vor dem Servieren zubereiten.

Makrelenpaste

50 g gerducherte Makrele
25 g Frischkése

(nhach Geschmack)

Salz, Pfeffer, Zitronensaft

Das Makrelenfleisch grindlich

zerkleinern, von der Seitenwand

der Schussel abschaben, und
Frischkase und Gewdlrze nach
Geschmack zugeben. Zu einer
glatten Paste mixen.

Avocado Dip

¥ reife Avocado (in T cm grof3e
Wrfel geschnitten)

5 Knoblauchzehe

50 g einfachen Yoghurt

1-2 Zweige frischer Dill, grob
gehackt

Alle Zutaten in die Schussel

geben und zu einer glatten Paste

verarbeiten.

Mayonnaise

125 ml Olivendl

1 ganzes Ei

2 Tropfen Zitronensaft
Salz und Pfeffer

Siehe Abbildung

Bis auf das Ol alle Zutaten in
die Schussel geben. Auf Stufe
2 schalten und langsam das Ol
hinzugeben. Fur einen stetigen
Olstrom sorgen. Ausschalten,
wenn das gesamte Ol
hinzugefugt ist.

28



Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le
illustrazioni

Sicurezza

Leggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Rimuovere la confezione e le
etichette.

Se la spina o il cavo sono
danneggiati, per motivi di sicurezza,
devono essere sostituiti da Kenwood
o da un riparatore autorizzato da
Kenwood per evitare pericoli.

Le lame sono affilate; maneggiarle
con cura. Tenere sempre la lama
dalla parte alta, lontano dal filo di
taglio, quando si maneggiano le
lame affiliate, si svuota la ciotola e
durante la pulizia.

NON lavorare ingredienti caldi.
Fare attenzione quando si versa
liquido bollente nella vaschetta del
mini tritatutto, poiché potrebbe
venire espulso dal dispositivo a
causa del vapore improvviso.
Spegnere sempre 'apparecchio e
scollegarlo dall'alimentazione, se si
lascia incustodito, prima di procedere
al montaggio, allo smontaggio o alla
pulizia.

Tenere mani e utensili fuori dalla
vaschetta dell’apparecchio mentre si
collega il tritatutto alla rete elettrica.
Durante la lavorazione di carichi
pesanti come la carne, non far
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funzionare continuamente per piu di
10 secondi. Lasciar raffreddare per
1 minuto tra ogni operazione di 10
secondi.
Non superare le capacita massime
indicate nella guida alla lavorazione
(fare riferimento all'illustrazione ).
Togliere la lama prima di svuotare la
vaschetta.
Non usare mai un apparecchio
danneggiato. Farlo controllare
O riparare: vedere alla sezione
‘Manutenzione e assistenza tecnica’.
Non lasciare mai che il corpo motore,
il filo o la spina elettrica si bagnino.
Non lasciare che il cavo elettrico
venga a contatto con superfici molto
calde o penda dal bordo del tavolo o
del piano di lavoro.
Non lasciare mai 'apparecchio
incustodito dopo averlo acceso.
Questo apparecchio non e adatto
per la lavorazione di cibi molto duri,
ad esempio cubetti di ghiaccio,
chicchi di caffe, spezie dure o per
trasformare o zucchero granulato in
zucchero semolato.
Gli apparecchi possono essere
utilizzati da persone con ridotte
capacita psicofisico-sensoriali, 0 con
esperienza e conoscenze insufficienti
solo nel caso in cui siano state
attentamente sorvegliate e istruite da
un responsabile su come utilizzare un
apparecchio in modo sicuro e siano
consapevoli dei pericoli.
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Questo apparecchio non dev’'essere
utilizzato dai bambini. Tenere
apparecchio e cavo lontani dalla
portata dei bambini.

Sorvegliare i bambini, assicurandosi
che non giochino con l'apparecchio.
L'uso improprio del mini tritatutto
puo provocare delle lesioni.
Utilizzare 'apparecchio solo per l'uso
domestico per cui e stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se 'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.

Pulizia
Fare riferimento alle illustrazioni m

Spegnere sempre l'apparecchio e
togliere la spina dalla presa elettrica
prima di pulirlo.

Non immergere |'alimentatore in
acqua. Pulire con un panno umido,
quindi asciugare.

Maneggiare con cautela la lama, che
e molto affilata.

Alcuni alimenti possono scolorire

la plastica. Questo e perfettamente
normale e non danneggera la
plastica né alterera il sapore del cibo.
Strofinare con un panno imbevuto
di olio vegetale per eliminare lo
scolorimento.

Coperchio/vaschetta/lama

Le parti sono adatte per il lavaggio a
Mano e in lavastoviglie.

3T



® | componenti dell’apparecchio non
sono idonei per I'inserimento in uno
sterilizzatore a vapore. Usare invece
una soluzione sterilizzante, seguendo
le istruzioni del produttore della

soluzione

Prima di collegare PPapparecchio alla rete elettrica
® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa
di quella indicata sulla targhetta sotto I'apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme al regolamento (CE) No.
1935/2004 sui materiali e articoli in contatto con alimenti.

Il vostro mini tritatutto Kenwood

€ adatto per sminuzzare una
serie di alimenti tra cui noci, pan
grattato, carne (cruda e cotta),
cipolle, aglio e per fare puree di
frutta. E anche possibile fare la
maionese aggiungendo olio agli
ingredienti restanti attraverso la
tazza d’inserimento dell’'olio (si
rimanda al ricettario incluso).

Prima dell’'uso
® Rimuovere i coprilama in

plastica dalla lama del coltello.

Fare attenzione perché le
lame sono molto affilate.
Questi coprilama devono
essere tolti poiché servono
a proteggere la lama solo
durante la produzione e il
trasporto.

Lavare i componenti
dell'apparecchio (vedere
sezione ‘Pulizia’) m

Legenda

Tazza d’inserimento
dell’'olio

Coperchio

Lama

Vaschetta

Pulsante di controllo due
velocita

Gruppo motore con
albero motore fisso

@ OO O

Utilizzo del Mini
Tritatutto

Fare riferimento alle

illustrazioni - E &
Il mini tritatutto non funzionera

se la ciotola e il coperchio
non saranno agganciati

correttamente.

Velocita 1 | Premere a meta
il pulsante di
controllo.

Velocita 2 | Premere il
pulsante di
controllo fino in
fondo.

Impulso Usare un'azione

P Start/Stop.

Consigli

® Importante - Nel preparare
alimenti per neonati o
bambini, controllare sempre
che tutti gli ingredienti siano
ben omogeneizzati prima di
darli al bambino.

Quando si miscelano
ingredienti liquidi, non
riempire mai la vaschetta
per piu di meta.

Evitare di lavorare
eccessivamente alcuni tipi di
ingredienti. Fermatevi e

32




controllate di frequente la loro consistenza.
® | a lavorazione delle spezie € sconsigliata in quanto potrebbero
danneggiare le parti in plastica.
® Per garantire una lavorazione uniforme, fermare e raschiare la

ciotola.

® | migliori risultati si ottengono tagliando il cibo in piccoli pezzi e

tritandone piccole quantita alla volta.

® | e erbe si tritano meglio quando sono pulite e asciutte.
® Per il pangrattato, i migliori risultati si ottengono con il pane

raffermo.

Guida alla risoluzione dei problemi

Problema Causa Soluzione

’apparecchio Assenza di Verificare che

non funziona. alimentazione. I'apparecchio sia collegato.
Coperchio Verificare che |l
non bloccato coperchio sia bloccato
correttamente. correttamente.

L’apparecchio
inizia a
rallentare o ad
avere difficolta
durante
'operazione.

Quantita consigliata
superata.

Fare riferimento alla guida
alla lavorazione consigliata
per le quantita da trattare.

Tempo di
funzionamento

consigliato superato.

Durante la lavorazione di
carichi pesanti come la
carne, non far funzionare
continuamente per piu
di 10 secondi. Lasciar
raffreddare per 1 minuto
tra ogni operazione di 10
secondi.

Risultati di
taglio scadenti.

Quantita consigliata
superata.

Fare riferimento alla
sezione dei suggerimenti
e seguire la guida alla
lavorazione .

Parti in plastica
scolorite dopo
la lavorazione.

Alcuni alimenti
possono far
scolorire la plastica:
questo & normale

e non danneggera
la plastica né
influenzera il sapore
del cibo.

Strofinare con un

panno imbevuto di olio
vegetale per eliminare lo
scolorimento.

Manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema relativo al funzionamento
dell’'apparecchio, prima di contattare il servizio assistenza
si consiglia di consultare la sezione “Guida alla risoluzione
problemi”, o di visitare il sito www.kenwoodworld.com.

® NB L’apparecchio € coperto da garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a garanzie preesistenti e ai diritti
dei consumatori vigenti nel Paese ove I'apparecchio e stato

acquistato.
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® |n caso di guasto o cattivo funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare o consegnare di persona
'apparecchio a uno dei centri assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza KENWOOD piu vicino, visitare
il sito www.kenwoodworld.com o il sito specifico del Paese di
residenza.

® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO
DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI
RIFIUTI DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE
(RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito
insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono questo servizio.
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Ricette

Vinaigrette alla francese

Y di cucchiaino di sale

un pizzico di pepe

Y4 di cucchiaino di senape in
polvere

Y di cucchiaino di zucchero
15 ml/1 cucchiaio di aceto
30 ml/2 cucchiai di olio per
insalate

Versare tutti gli ingredienti nel
mini-tritatutto e miscelare fino a
incorporarli bene. NB: Se lasciato
riposare, I'olio si separera dal
resto degli ingredienti, quindi

se necessario mescolare il
condimento immediatamente
prima di servirlo.

Paté di sgombro affumicato
50 g di sgombro affumicato
25 g di formaggio cremoso
(Opzionale)

sale, pepe e succo di limone

Lavorare lo sgombro fino a
spezzettarlo bene. Staccarlo
tutto dai lati della vaschetta, poi
aggiungere il formaggio cremoso
e i condimenti, se desiderati.
Lavorare fino a ottenere una
consistenza uniforme.

Salsa all’avocado

V5 avocado maturo (tagliato a
cubetti di lcm)

V5 spicchio di aglio

50 g di yogurt naturale alla
greca

1-2 rametti di aneto fresco, tritati
grossi

Versare tutti gli ingredienti nella
vaschetta e miscelare fino ad
incorporarli bene.
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Maionese

125 ml di olio d’oliva

7 uovo intero

2 gocce di limone

Sale e pepe

Fare riferimento all’illustrazione
Mettere tutti gli ingredienti nella
ciotola, eccetto I'olio. Montare il
coperchio. Passare alla velocita
2 e aggiungere gradualmente
I'olio. Assicurarsi che vi sia un
flusso costante di olio. Spegnere
quando tutto I'olio & stato
aggiunto.



Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pdgina.

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.
Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver
danificado, por razdes de seguranca
deve ser substituido pela Kenwood
ou por um reparador Kenwood
autorizado para evitar qualguer
perigo.

As laminas sdo afiadas, manuseie-
-as com cuidado. Segure sempre a
lamina de corte pela parte superior
afastando-se do gume, quando
manusear as laminas afiadas,
quando esvaziar a taca e quando
limpar.

NAO processe ingredientes quentes.
Tenha cuidado se deitar liquidos
quentes na taca da mini picadora
uma vez que podem ser langcados
para fora do aparelho devido a
formacgao subita de vapor.

Desligue e retire da tomada eléctrica
O aparelho sempre que nao estiver a
vigia-lo, antes de montar, desmontar
e limpar.

Mantenha as maos e utensilios fora
da taca enguanto o aparelho estiver
ligado a corrente.

Quando processar alimentos pesados
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como carme nao faca funcionar

o0 aparelho mais de 10 segundos

seguidos. Deixe arrefecer durante

1 minuto a cada 10 segundos de

funcionamento.

Nao exceda as capacidades

Maximas mencionadas no guia de

processamento (consulte a ilustracao

.

Retire as laminas antes de despejar a

taca.

Nunca utilize um aparelho danificado.

Mande-o inspeccionar ou reparar:

consulte a seccao “Assisténcia e

cuidados do cliente”

Nunca deixe que a unidade motriz, o

cabo ou a ficha se molhem.

Nao deixe o cabo pendurado da

borda de uma mesa ou bancada

ou em contacto com superficies

quentes.

Nunca deixe o aparelho a funcionar

sem supervisao.

Este aparelho ndo € apropriado

para processar alimentos muito

duros, por exemplo cubos de gelo,

graos de café, especiarias duras ou

transformar acucar granulado em

acucar em po.

Os electrodomeésticos podem

ser utilizados por pessoas com

capacidades mentais, sensoriais ou

fisicas reduzidas, ou com falta de

experiéncia ou conhecimento, se

forem supervisionadas ou instruidas
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sobre o uso do electrodomeéstico de
forma segura e se compreenderem
0s riscos envolvidos.

Este electrodomeéstico nao pode

ser usado por criancas. Mantenha o
electrodomeéstico e o respectivo fio
eléctrico fora do alcance de criancas.
As criancas devem ser vigiadas para
garantir gue nao brincam com o
electrodomeéstico.

A utilizacdo inapropriada da sua
mini picadora pode resultar em
ferimentos.

Use o aparelho apenas para o fim
domeéstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza caso
0 aparelho seja utilizado de forma
inadequada, ou caso estas instrucdes
Nao sejam respeitadas.

Limpeza
Consulte as llustracoes m
® Desligue sempre no interruptor e

retire a ficha da tomada antes de
limpar.

N&ao submerja a unidade motriz em
agua. Limpe com um pano humido e
seque em seguida.

Manuseie as laminas com cuidado
pois sao extremamente afiadas.
Alguns alimentos podem colorir o
plastico. Isto € normal e ndo estraga
o plastico ou afecta o sabor dos
seus alimentos. Esfregue um pano
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embebido em oleo para ajudar a
retirar a coloracao.
Tampa/taca/laminas de corte
® As pecas amoviveis podem ser
lavadas a mao ou na maguina de

lavar louca.

e [Estas pecas ndo sao apropriadas
para limpeza num Esterilizador a
Vapor. Utilize, como alternativa, uma
solucao de esterilizacao, de acordo
com as instrucdes do fabricante da
solucao de esterilizacao.

Antes de ligar a corrente

em contacto com alimentos.

® Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar
corresponde a indicada na parte de baixo da maquina.

® Este aparelho estd conforme com a Directiva n.21935/2004 da
Comunidade Europeia sobre materiais concebidos para estarem

A sua mini picadora Kenwood é
ideal para picar variados tipos de
alimentos como nozes, fazer pao
ralado, carne (crua e cozinhada),
cebolas, alho e puré de frutos.
Pode também confeccionar
maionese adiccionando azeite
aos restantes ingrediente através
da orificio-taca alimentador (ver
receita fornecida).

Antes de utilizar pela primeira

vez

® Retire as tampas plasticas
da lamina de corte. Tenha
cuidado, as laminas estdo
muito afiadas. Estas tampas
de proteccdo devem ser
deitadas fora uma vez que
servem apenas para protec¢éo
durante o fabrico e transporte.

® | ave as pecas: consulte a
seccao “Limpeza” .
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Taca com orificio
alimentador

Tampa

Lamina de corte

Taca

Boté&o de controlo de Duas
Velocidades

Unidade motriz com eixo
de accionamento fixo




Para usar a sua Mini
Picadora

Consulte as llustragdes -
E S
A sua mini picadora ndo

funcionara se a taca e a tampa
ndo estiverem bem fixas.

Velocidade 1 | Empurre para
baixo o Botéo
de Controlo até

metade.

Velocidade 2 | Empurre
totalmente para
baixo o Bot&o

de Controlo.

Impulso (P) |Use uma acg¢éo
de Iniciar/Parar

(Start/Stop).

Sugestoes

® Importante - Se preparar
comida para bebés ou
criancas pequenas, verifique
sempre se os alimentos
estdo bem picados antes de
os oferecer a crianca.

Ao misturar ingredientes
liquidos, encha a taca até
metade no maximo.

Tenha o cuidado de néo
processar excessivamente
alguns ingredientes. Pare

e verifique a consisténcia
frequentemente.

N&o se recomenda que
processe especiarias uma
vez que podem danificar as
partes plasticas.

Para que os ingredientes
figuem processados de
forma igual, pare e rape
para baixo a taca.

Obtém melhores resultados
se cortar os alimentos em
pedacos pequenos e picar
pequenas quantidades de
cada vez.

As ervas picam melhor se
estiverem lavadas e secas.
Para obter bom Pao Ralado
utilize p&o seco.

Guia de avarias

Problema Causa

Solugao

O aparelho nao

N&o tem energia

Confirme que o aparelho

funciona. eléctrica. estd ligado a tomada
eléctrica.
A tampa ndo estd Verifigue que a tampa esta
presa correctamente. | correctamente presa.
O aparelho Excedeu a Consulte o guia
comeca a quantidade de processamento
trabalhar recomendada. recomendado para
devagar ou quantidades a processar.
com dificuldade | gycedeu o tempo Quando processar
durante a de funcionamento alimentos pesados como
utilizacao. recomendado. carme n&o faca funcionar

o aparelho mais de 10
segundos seguidos. Deixe
arrefecer durante 1 minuto
a cada 10 segundos de
funcionamento.
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Alimentos mal Excedeu a Consulte a secg¢do
picados. guantidade “Sugestdes” e siga 0 guia

recomendada. de processamento A
As pecas em Alguns alimentos Esfregue um pano
plastico ficam podem pintar o embebido em o6leo
manchadas plastico - isto é para ajudar a retirar a
depois de normal e ndo estraga | coloragéo.
processar. o plastico ou afecta

0 sabor dos seus

alimentos.

Assisténcia e cuidados ao cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu aparelho, antes
de telefonar para a Assisténcia consulte a sec¢éo “guia
de avarias” do Manual ou visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com

® Salientamos que o seu produto estd abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas as disposi¢cdes legais relativas
a quaisquer disposicoes sobre garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou lhe encontrar
algum defeito, agradecemos que o envie ou entregue num
Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informacdes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado mais proximo de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou o website especifico do seu pails.

® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINAGAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA RELATIVA
AOS RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida util, o produto n&o deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores que
prestem esse servico.
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Receitas

Molho de Salada Francés

Y colher de cha de sal

uma pitada de pimenta

Y colher de cha de mostarda

em po

Y colher de cha de acucar

15 ml/1 colher de sopa de vinagre
30 ml/2 colheres de sopa de
Oleo para salada

Coloque todos os ingredientes
na mini picadora e misture-os
bem. Nota: o éleo desligara

se esperar, por isso, se for
necessario, misture o molho
de salada mesmo antes de o
utilizar.

Paté de Cavala Fumada

509 de cavala fumada

25g de queijo creme

(opcional)

sal, pimenta e sumo de liméo
Pigue a cavala até ficar aos
bocados. Raspe para baixo,
adicione o queijo creme e os
temperos, se desejar. Misture até
ficar macio.

Dip de Abacate

Metade de um abacate maduro
(cortado em cubos de 1 cm)
Metade de um dente de alho
509 de jogurte natural de estilo
grego

1-2 raminhos de funcho fresco,
grosseiramente picado

Coloque todos os ingredientes
na taca e misture-os até ficarem
macios.
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Maionese

125m/ de azeite

1 ovo inteiro

2 gotas de sumo de lim&o
sal e pimenta

Consulte a llustragdo
Coloque na taca todos os
ingredientes excepto o azeite.
Coloque a tampa. Ligue na
Velocidade 2 e gradualmente
adicione o azeite. Mantenha
constante o fluxo de azeite.
Desligue quando todo o azeite
foi adicionado.



Espanol

Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Seguridad

Lea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.
Quite todo el embalaje vy las etiquetas.
Si el enchufe o el cable estan
dafnados, por razones de seguridad,
deben ser sustituidos por Kenwood
O pOor un técnico autorizado por
Kenwood para evitar posibles riesgos.
Las cuchillas estan afiladas, cdjalas
con cuidado. Sostenga siempre la
cuchilla por la parte superior, lejos
del borde cortante, al manipular
las cuchillas afiladas, vaciar el bol y
durante la limpieza.
NO procese ingredientes calientes.
Tenga cuidado al verter liquidos
calientes dentro del bol de la
minipicadora ya que pueden salir
despedidos del aparato debido a la
generacion repentina de vapor.
Apague siempre el aparato vy
desconéctelo de la toma de corriente
si se deja desatendido, antes de
montarlo, de desmontarlo o de
limpiarlo.
Mantenga las manos y los utensilios
apartados del bol mientras el aparato
esté conectado a la red eléctrica.
Al procesar cargas pesadas como
carne no haga funcionar el aparato
durante mas de 10 segundos
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seguidos. Déjelo enfriar durante 1
minuto entre cada funcionamiento de
10 segundos.

No sobrepase las capacidades
maximas indicadas en la guia para
procesar alimentos (consulte la
ilustracion @&D.

Retire siempre la cuchilla del cuchillo
antes de vaciar el bol.

Nunca utilice un aparato dafado. Que
lo revisen o arreglen: vea “Servicio
técnico y atencion al cliente”.

No permita gue la unidad eléctrica,
cable de alimentacion o enchufe se
mojen.

Nunca deje gque el cable de
alimentacion cuelgue de la mesa

o del tablero o toque superficies
calientes.

Nunca deje el aparato desatendido.
Este aparato no es adecuado para
procesar alimentos muy duros, p. €].,
cubitos de hielo, granos de café o
especias duras, ni para moler azlcar
granulado y convertirlo en azucar
lustre.

Este aparato puede ser utilizado por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales disminuidas
O con falta de experiencia o
conocimientos si han recibido
INnstrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato de
forma segura y si entienden los
peligros que ello implica.
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® [Este aparato no debe ser utilizado
por ninos. Mantenga el aparato y su
cable fuera del alcance de los nifos.

® | 0s niNos deben ser vigilados para
asegurarse de gue no juegan con el
aparato.

e El uso incorrecto de su minipicadora
puede producir lesiones.

e Utilice este aparato Unicamente
para el uso domestico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna
si el aparato se somete a un uso
inadecuado o si NO se siguen estas
Instrucciones.

Limpieza

Consulte la ilustracién

® Apague siempre el aparato y
desenchufelo de la red antes de
limpiar.

e No sumerja la unidad de potencia en
agua. Limpiela con un pano humedo
y luego séquela.

® Tenga cuidado con la cuchilla, esta
muy afilada.

e Algunos alimentos pueden manchar
el plastico. Esto es algo totalmente
normal y no causa ningun dano en
el plastico ni afecta al sabor de los
alimentos. Para eliminar las manchas,
frote el plastico con un pafo suave
mojado en aceite vegetal.

Tapadera/bol/cuchilla

® | as piezas se pueden lavar tanto a
mMmano como en el lavavajillas.
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® | as piezas no se pueden introducir
en un esterilizador a vapor. Utilice
una solucion de esterilizar siguiendo
las instrucciones del fabricante de las
soluciones de esterilizacion.

Antes de enchufar el aparato

® Asegurese de que el
suministro de energia
eléctrica sea el mismo que el
que se muestra en la parte
inferior del aparato.

® Este dispositivo cumple
con el reglamento (CE)
n.21935/2004 sobre
los materiales y objetos
destinados a entrar en
contacto con alimentos.

Su minipicadora Kenwood

es adecuada para picar una
variedad de alimentos entre los
que se incluyen frutos secos,
pan rallado, carne (cruda y
cocida), cebollas, ajos vy puré de
frutas. También se puede hacer
mayonesa afadiendo aceite

al resto de los ingredientes a
través de la taza para verter
aceite (consulte la receta que se
facilita).

Antes de usar por primera vez

® Quite las fundas protectoras
de plastico de la cuchilla. Las
cuchillas estan muy afiladas,
manéjelas con cuidado. No
guarde las fundas protectoras
ya gque solo se utilizan para
proteger la cuchilla durante
el proceso de fabricacion y el
transporte.

® | impie las piezas: ver
“Limpieza” m

Descripcion del
aparato

Taza para verter aceite
Tapadera

Cuchillo

Bol

Botdn de control de dos
velocidades

Unidad de potencia con
eje motor fijo

©® OO

Usar la minipicadora

Consulte las ilustraciones
-y

La minipicadora no funcionara
si el bol y la tapa no estan
correctamente acoplados.

Velocidad 1 | Apriete el botdn
de control hasta
la mitad.

Velocidad 2 | Apriete el boton
de control hasta
abajo.

Botdén de Use una accion

accion de arranque/

intermitente | parada.

P)

Consejos

mas de la mitad.

® Importante - Si va a preparar alimentos para bebés o nifios
pequenos, compruebe siempre que se han mezclado bien los
alimentos antes de darles de comer.

® Cuando vaya a mezclar ingredientes liquidos, no llene el bol

® Tenga cuidado de no procesar algunos ingredientes mas de la
cuenta. Pare y compruebe la consistencia de forma frecuente.
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® No se recomienda procesar especias ya que pueden danar las
piezas de plastico.

® Para garantizar un procesamiento uniforme, detenga el aparato y
raspe el bol con la espéatula.

® | 0s mejores resultados se obtienen cortando los alimentos en
trozos pequenos y picando peguefas cantidades de comida
cada vez.

® | as hierbas aromaticas se pican mejor si estan limpias y secas.

® Para el pan rallado, los mejores resultados se consiguen con pan
duro.

Guia de solucion de problemas

Problema Causa Solucién
El aparato no No hay corriente Compruebe gue el aparato
funciona. eléctrica. esté enchufado.
La tapa no esta Compruebe gue la
correctamente fijada. | tapa esté enclavada
correctamente.
El aparato Se ha sobrepasado Consulte la guia para
empieza a ir la cantidad procesar alimentos para
mas despacio recomendada. ver las velocidades y las
o se ahoga cantidades recomendadas
durante el gue se deben procesar.
procesamiento. | ge ha sobrepasado | Al procesar cargas
el tiempo de pesadas como carne
funcionamiento no haga funcionar el
recomendado. aparato durante mas de 10

segundos seguidos. Déjelo
enfriar durante 1 minuto
entre cada funcionamiento
de 10 segundos.

Mal resultado Se ha sobrepasado Consulte la seccion de
del proceso de |la cantidad consejos v siga la guia
picado. recomendada. para procesar alimentos
o]
Piezas de Algunos alimentos Para eliminar las manchas,
plastico pueden manchar frote el plastico con un
manchadas el plastico; esto es pano suave mojado en
tras el normal y no causa aceite vegetal.

procesamiento. | ningun dafo en el
plastico ni afecta
al sabor de los
alimentos.

Servicio técnico y atencion al cliente

® Sj tiene problemas con el funcionamiento del aparato, antes
de solicitar ayuda, consulte la seccion “Guia de solucion de
problemas” en el manual o visite www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto estd cubierto por una garantia
que cumple con todas las disposiciones legales relativas a
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® Fabricado en China.

ELECTRONICOS (RAEE)

desechos urbanos.

gue faciliten este servicio.

cualquier garantia existente y a los derechos de los
consumidores vigentes en el pais donde se adquirié el producto.

® Si su producto Kenwood funciona mal o si encuentra algun
defecto, envielo o llévelo a un centro de servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la pagina web especifica de su pais.

|
ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION
DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA SOBRE RESIDUOS DE APARATOS ELECTRICOS Y

Al final de su vida util, el producto no debe eliminarse junto a los

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a distribuidores

Recetas

Vinagreta

Y de cucharita de sal

una pizca de pimienta

Y de cucharita de mostaza en
polvo

Y de cucharita de azucar

15 ml/1 cuchara de vinagre

30 ml/2 cucharas de aceite para
ensalada

Ponga todos los ingredientes

en la minipicadora y procéselos
hasta que estén bien mezclados.
Nota: al reposar, el aceite

se separard, por lo tanto
meézclelo, en caso necesario,
inmediatamente antes del uso.

Paté de caballa ahumada

50 g de caballa ahumada

25 g queso de untar

(opcional)

sal, pimienta y zumo de limon
Procese la caballa hasta que
guede picada. Empujela hacia
abajo, aflada el queso para untar
y especias, si se desea. Procese
hasta conseguir una textura
suave.

Salsa de aguacate

15 aguacate maduro (cortado en
cubitos de 1cm)

’5 diente de ajo

50 g yogur griego

1-2 ramitas de eneldo fresco, mas
0 menos troceado

Ponga todos los ingredientes en
la minipicadora y procese hasta
conseguir una textura suave.

Mayonesa

125 ml de aceite de oliva

1 huevo entero

2 gotas de zumo de limdn
sal y pimienta

Consulte la ilustracion
Ponga todos los ingredientes
excepto el aceite en el bol.
Coloque la tapa. Ponga el
interruptor a velocidad 2 vy
afada el aceite poco a poco.
Asegurese de afiadir un flujo
constante de aceite. Apague el
aparato cuando se haya anadido
todo el aceite.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

Sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje, og
opbevar den i tilfaelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

Fjern al emballage og maerkater.
Hvis stikket eller ledningen er
beskadiget, skal Kenwood eller en
autoriseret Kenwood-reparator

af sikkerhedsgrunde st for
udskiftningen for at undga fare.
Kniven er meget skarp, sa den skal
omgas med forsigtighed. Hold

altid overst pa kniven og veaek fra
aeggen ved handtering af de skarpe
knive, temning af skalen og under
renggring.

Tilbered IKKE varme ingredienser.
Veaer forsigtig, hvis der haeldes varm
vaeske i minihakkerens skal. Vaesken
kan blive sprgjtet ud af apparatet
ved pludselig dannelse af damp.
Sluk altid for apparatet og afbryd
stremforsyningen, hvis det lades
uden opsyn, inden samling, adskillelse
0g rengering.

Hold haender og redskaber ude af
skalen, mens maskinen er tilsluttet
stremforsyningen.

Ved tilberedning af tunge madvarer
som kad ma den ikke kere uafbrudt i
mere end 10 sekunder. Lad den kale
af i 1 minut efter 10 sekunders brug.
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Overskrid ikke de angivne
maksimummaengder, der er angivet

I tilberedningsvejledningen (se
illustration [&D.

Tag kniven af, for skalen temmes.
Brug aldrig et beskadiget apparat.
Fa det kontrolleret eller repareret, se
‘Service og kundepleje’.

Lad aldrig motorenheden, ledningen
eller stikket blive vade.

Lad ikke ledningen haenge ned over
kanten af et kgkkenbord el.lign. eller
rore ved varme overflader.

Ga aldrig fra apparatet.

Dette apparat er ikke egnet til
tilberedning af meget harde
madvarer, f.eks. isterninger,
kaffebonner, harde krydderier eller til
at knuse sukker.

Apparater kan bruges af

personer med reducerede fysiske,
sansemaessige eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og kendskab,
hvis de er blevet vejledt eller givet
instrukser i brugen af apparatet pa
en sikker made, og hvis de forstar de
farer, der er involveret.

Dette apparat ma ikke anvendes

af born. Opbevar apparatet og
ledningen utilgeengeligt for born.
Born bgr overvages for at sikre, at de
ikke leger med apparatet.

Misbrug af minihakkeren kan
resultere i personskade.

Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood patager
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sig intet erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt, eller
disse instruktioner ikke folges.

Rengeoring
Se illustration [f]

Inden rengering skal man altid slukke
for apparatet og tage stikket ud af
stikkontakten.

Laeg ikke motorenheden i vand. Tar
den af med en fugtig klud, og ter den.
Kniven skal behandles med
forsigtighed - den er meget skarp.
Nogle madvarer kan misfarve plasten.
Dette er helt normalt, skader ikke
plasten og pavirker ikke madens
smag. Gnid den med en klud dyppet |
planteolie for at fjerne misfarvningen.

Lag/skal/kniv

Delene er velegnede til opvask i
handen og i maskine.

Delene er ikke egnet til at blive
steriliseret i et dampsteriliserings-
apparat. Brug i stedet en steriliserings-
vaeske og folg anvisningerne fra
steriliseringsvaeskens fabrikant.

For stikket saettes i stikkontakten

® Sgrg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den,
der er vist pa bunden af maskinen.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om

materialer og genstande, der kommer i kontakt med
levnedsmidler.

Kenwood-minihakkeren er og frugter. Du kan ogsa lave
velegnet til at hakke en lang mayonnaise ved at haelde olie
raekke madvarer som f.eks. ned til de andre ingredienser
ngdder, bradkrummer, kad gennem oliekoppen (se den

(rat eller tilberedt), log, hvidlag medfelgende opskrift).
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For forste anvendelse

® Fjern knivbetraekkene af plast
fra kniven. Vaer forsigtig,
knivene er meget skarpe.
Disse betraek skal kasseres,

Forklaring

Oliekop

Lag

Kniv

Skal

Kontrolknap til to
hastigheder
Motorenhed med fast
drivaksel

©®@ OOEEEO

Brug af
minihakkeren

Se lllustration - E samt

Minihakkeren starter ikke,
medmindre skalen og laget
sidder korrekt.

Hastighed 1 | Tryk
kontrolknappen

halvt ned.

Tryk
kontrolknappen
helt ned.

Skiftevis start
og stop.

Hastighed 2

Impuls (P)

da de kun er beregnet til
at beskytte knivene under
fremstilling og transport.

® Vask delene, se ‘Rengering’ .

Tips

® Vigtigt - Nar man tilbereder
mad til babyer og smabern,
skal man altid kontrollere, at
ingredienserne er grundigt
blendet, fer maden gives til
barnet.

® Nar der blandes flydende
ingredienser, ma skalen
ikke vaere mere end ; fuld.

® Pas pa ikke at behandle
visse ingredienser for
meget. Stop og kontrollér
konsistensen hyppigt.

® Tilberedning af krydderier
frarades, da de kan
beskadige plastdelene.

® Stop, og skrab skalens
sider for at sikre jaevn
tilberedning.

® De bedste resultater opnas
ved at skaere madvarer i
sma stykker og hakke sma
maengder ad gangen.

® Urter skal helst hakkes, nar
de er rene og tarre.

® Til rasp opnas de bedste

resultater med tert brad.

Fejlsagningsguide

Problem Arsag

Lasning

Apparatet
fungerer ikke.

Ingen strem.

Kontrollér, at apparatets
stik er sat i.

Lag ikke last korrekt

Kontrollér, at laget sidder
korrekt i indgreb.

Se tilberedningsmaengder
i vejledningen over
anbefalet tilberedning.

fast.
Apparatet Anbefalet maengde
begynder at overskredet.
kare langsomt
eller lyde Anbefalet
anstrengt under | tilberedningstid
tilberedning. overskredet.

Ved tilberedning af tunge
madvarer som kad ma den
ikke kere uafbrudt i mere
end 10 sekunder. Lad den
kole af i 1 minut efter 10
sekunders brug.
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Fejlsagningsguide

Problem Arsag Lasning
Darlige Anbefalet maengde Se afsnittet med
hakkeresultater. | overskredet. tips, og folg

tilberedningsvejledningen

6]

Plastdele Nogle madvarer kan | Gnid den med en klud
misfarvet efter | misfarve plasten dyppet i planteolie for at
tilberedning. - dette er helt fierne misfarvningen.

normalt og skader
ikke plasten samt
pavirker ikke madens
smag.

Service og kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer med betjening af
dit apparat, skal du, fer du anmoder om hjaelp, se
afsnittet "fejlsegningsguide” i manualen eller besgge
www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som overholder
alle lovbestemmelser, vedragrende evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er blevet kabt.

® Hyvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl,
skal du sende det eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-
servicecenter. For at finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT BORTSKAFFELSE
AF PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET
OM AFFALD AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)
Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke
bortskaffes som almindeligt affald. Det ber afleveres pa et
specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der yder
denne service.
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Opskrifter

Fransk dressing

Y tsk salt

en knivspids peber

Vi tsk sennepspulver
Vi tsk sukker

15 ml/1 spsk eddike
30 ml/2 spsk salatolie

Kom alle ingredienserne i
minihakkeren og bland godt.
Anvendes efter gnske. Bemaerk:
Olien skiller ad, nar dressingen
har staet et stykke tid, s& det
kan blive ngdvendigt at piske
den lidt sammen, lige for den
skal bruges.

Raget makrelpaté

50 g raget makrel

25 g fledeost

(Valgfrit)

salt, peber og citronsaft

Kom makrellen i minihakkeren og
hak den godt. Skrab fisken ned
ad siderne, tilseet flgdeost samt
salt, peber og evt. citronsaft.
Blend til en jeevn paté.

Avocadodip

15 moden avocado (skaret i 1cm
terninger,)

1% fed hvidleg

50 g naturlig, greesk yoghurt
1-2 duske frisk dild, hakket groft

Kom alle ingredienserne i skalen
og blend til en jeevn dip.

Mayonnaise

125 ml olivenolie

1 helt eeg

2 dréber citronsaft
salt og peber

Se illustration

Kom alle ingredienser undtagen

olie i skalen. Pasaet laget. Skift

til hastighed 2, og haeld gradvist
olie i. Lad olien Igbe i en ensartet
strem. Sluk, nar al olien heeldt i.
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Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

Sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.
Avlagsna allt emballage och alla
etiketter.

Om kontakten eller sladden ar skadad
maste den av sakerhetsskal bytas ut
av Kenwood eller av en auktoriserad
Kenwood-reparatdr for att undvika
fara.

Skarbladen ar vassa. Hantera

dem med forsiktighet. Hall alltid i
knivbladet upptill pa motsatt sida
fran eggen nédr du hanterar de vassa
knivbladen, témmer skalen eller nér
du diskar apparaten.

Bearbeta INTE heta ingredienser.
Var forsiktig om du haller varm
vdatska i minihackaren eftersom

det kan spruta ut ur apparaten vid
plétslig angning.

Stang alltid av enheten och koppla ur
den ur natuttaget nar du lamnar den
obevakad, innan du satter ihop den,
tar isar den eller rengdr den.

Ha inte handerna eller verktyg i skalen
medan den ar ansluten till strémmen.
Nar du bearbetar tunga ingredienser
som kott ska du inte kéra apparaten |
ldngre an tio sekunder. Lat apparaten
svalna i en minut mellan varje tio
sekunders kdrning.

55



Overskrid inte de maximala
kapaciteterna som star i guiden (se
illustration &)

Ta ut skarbladet innan du tdmmer
skalen.

Anvand aldrig en skadad maskin. Fa
den undersodkt eller reparerad, se
"Service och kundtjanst”.

Lat aldrig kraftdelen, sladden eller
kontakten bli vata.

Lat inte overflodig sladd hanga ner
dver en bords- eller bankkant eller
komma at varma ytor.

Lamna aldrig maskinen obevakad.
Denna apparat ar inte avsedd for
att hacka mycket harda livsmedel
sasom iskuber, kaffebdnor och harda
kryddor eller att mala strdsocker till
pudersocker.

Apparaten kan anvandas av personer
med begransad fysisk eller mental
formaga eller begransad kansel

eller med bristande erfarenhet eller
kunskap, om de overvakas eller

far instruktioner om hur den ska
anvandas pa sakert satt och forstar
de medfdljande riskerna.

Denna apparat ska inte anvandas av
barn. Hall apparat och sladden utom
rackhall for barn.

Barn far inte lov att leka med
apparaten. Lamna dem inte ensamma
med den.

Om minihackaren anvands pa fel
sdtt kan det orsaka skador.
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e Anvand apparaten endast for
avsett andamal i hemmmet. Kenwood
fransager sig allt ansvar om
apparaten anvands pa felaktigt satt
eller om dessa instruktioner inte foljs.

Rengéring

Se illustrationerna

e Stang alltid av apparaten och dra ut
sladden innan du gor ren den.

e Sank inte ned motorenheten i vatten.
Torka ren med en fuktig trasa och
torka sedan.

e Hantera bladet med forsiktighet - det
ar ytterst vasst.

e \issa livsmedel kan missfarga platsen.
Detta ar fullt normalt och paverkar
inte smaken. Gnid plasten med en
duk doppad i matolja for att ta bort
missfargningen.

Locket/skalen/knivbladet

e Delarna kan diskas for hand eller |
maskin.

e Delarna lampar sig inte for
angsterilisering. Anvand i stallet en
steriliseringsldsning i enlighet med
tillverkarens anvisningar.

Innan du sétter i kontakten
® Kontrollera att din eltyp & samma som anges pa apparatens
undersida.

® Den har apparaten uppfyller EG forordning 1935/2004 om
material och produkter avsedda att komma i kontakt med
livsmedel.
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Din Kenwood Minihackare
ldmpar sig for att hacka manga
olika typer av livsmedel,
inklusive notter, brodsmulor,
kott (ratt och tillagat), 16k,
vitlok och fruktpuré. Du kan
aven goéra majonas genom att
tillsétta olja till de aterstaende
ingredienserna via oljepafyllaren
(se medfdljande recept).

Tips

® Viktigt - Se till att
ingredienserna finférdelas
ordentligt, om maten &r
avsedd for babies och
smabarn.

® Vid rinnande ingredienser
ska skalen bara fyllas till
hélften.

® Var forsiktig med vissa
ingredienser sa att de inte
blir for finférdelade. Stanna
maskinen ofta for att
kontrollera konsistensen.

® Kryddor ska inte bearbetas
eftersom de kan repa
plasten.

® [or att se till att livsmedlen
blir jamnt finférdelade bor
du stoppa apparaten och
skrapa ned innehallet fran
sidorna av skalen.

® Du far bast resultat om du

Innan du anvander férsta

gangen

® Ta bort plastholjena fran
kniven. Var forsiktig eftersom
knivarna ar mycket vassa.
De har holjena ska slangas
eftersom de endast anvands
for att skydda knivarna under
tillverkningen och transporten.

® Diska alla delarna, se
"Rengoring” m

F('jrklaring till bilder skar livsmedlen i sma delar
@ Oliepafyllare och hackar sma méangder i
@ Lock taget.
) ® Orter hackas bast om de ar

@ Kmovblad rena och torra.
® skal ® Du far bast resultat med
(® Reglage med tvé brodsmulor om bradet ar

hastigheter torrt.

O)

Motorenhet med drivaxel

Anvanda din
minihackare

Hanvisa till illustrationerna

g EE

Din minihackare fungerar inte
om inte skalen och locket sitter
pa ordentligt.

Hastighet 1 | Tryck ned
reglaget
halvvags.

Hastighet 2 | Tryck ned regla-
get hela vagen.

Puls (P) Anvand start-/
stoppfunktionen.
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Problemsékningsguide

Problem Orsak Loésning
Apparaten kér | Det finns ingen Kontrollera att apparaten
inte. strém. ar ikopplad.
Locket ar inte Kontrollera att locket sitter
ordentligt pasatt. ordentligt pa plats
Apparaten Rekommenderad Hanvisa till den
saktar ner mangd har rekommenderade
eller far jobba overskridits. bearbetningsguiden for
hart under vilka mangder som kan
bearbetningen. bearbetas.
Rekommenderad Nar du bearbetar tunga
drifttid har ingredienser som kott ska
overskridits. du inte kéra apparaten

i langre an tio sekunder.
Lat apparaten svalna i
en minut mellan varje tio
sekunders korning.

Ingredienserna | Rekommenderad Las tipsavsnittet och folj
ar daligt mangd har bearbetningsguiden. .
hackade. overskridits.
Plastdelar ar Vissa livsmedel kan | Gnid med en duk doppad
missfargade missfarga plasten - i matolja for att ta bort
efter detta ar normal och | missfargningen.
bearbetning. skadar inte pasten

och paverkar inte

smaken.

Service och kundtjanst

® Om du far problem med att anvénda apparaten ber vi dig att
l&sa avsnittet om "problemsodkning” i bruksanvisningen eller pa
www.kenwoodworld.com innan du ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti som efterféljer alla
lagstadgade bestammelser vad galler garanti och
konsumentrattigheter i inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om
du upptacker fel ber vi dig att [amna eller skicka in den till ett
godkant KENWOOD-servicecenter. For aktuell information
om narmaste godkanda KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt
land.

® Tillverkad i Kina.

59




VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKALL KASSERAS
| ENLIGHET MED EUROPEISKA DIREKTIV OM AVFALL

SOM UTGORS AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK OCH
ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)

Na&r produktens livslangd &r dver far den inte slangas i
hushallssoporna. Den kan déverldamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en aterférséljare som ger denna
service.

Recept Majonna; ‘

125 ml olivolja
Fransk dressing 1499
Y4 tsk salt 2 droppar citronsaft
en nypa peppar salt och peppar

Y4 tsk senapspulver . I .
% tsk socker Hénvisa till illustration

15mi/1 msk vindger P“\acera alla ir.wgreﬂdiemse"ma )
30mi/2 msk olja forutom oIJa.| skale.n, Satt pa
locket. Byt till Hastighet 2 och
tillsatt oljan gradvis. Se till att
oljan halls i ett konstant fléde.
Stang av nar all olja har tillsatts.

Lagg alla ingredienserna i
minihackaren och blanda till
jdamn konsistens. Anm: oljan falls
ut efter en stund, sa det &r bast
att blanda till dressingen alldeles
innan den ska anvandas.

ROkt makrillpaté

50 g rékt makrill

25 g férskost

(Valfritt)

salt, peppar och citronsaft

Kor makrillen i hackmaskinen
tills den ar finférdelad. Skrapa
ner, tillsatt farskosten och

ev. kryddorna. Kor till jamn
konsistens.

Dippsas med avocado

¥ mogen avocado (skureni1cm
tarningar)

25 vitloksklyfta

50 g naturell grekisk yoghurt

1-2 dillkvistar, grovt hackade

Lagg alla ingredienserna i skalen
och kor till jamn konsistens.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

Sikkerhet

Les ngye gjennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.
Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

Hvis stgpselet eller ledningen er
skadet, ma de av sikkerhetshensyn
skiftes ut av Kenwood eller et
godkjent Kenwood-verksted for a
unnga ulykker.

Knivene er skarpe, sa veer forsiktig.
Hold alltid i knivbladet pa toppen,
vekk fra skjaerekanten, nar du
handterer de skarpe knivbladene,
temmer bollen og ved rengjgring.
Du ma IKKE behandle varme
ingredienser.

Vaer forsiktig nar du heller varm
vaeske | minikutterbollen siden den
kan sprute ut av apparatet pa grunn
av plutselig dampdannelse.

SIa alltid av apparatet og trekk ut
stgpselet nar den star ubevoktet,
for montering, demontering og
rengjaring.

Ikke stikk hender og redskap

ned i bollen nar den er tilkoblet
stremforsyningen.

Ved behandling av store mengder
slik som kjott, ma du ikke kjere i
mer enn 10 skunder om gangen. La
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avkjgle i T minutt mellom hver gkt pa
10 sekunder.

Ikke overskrid maksimumskapasiteten
oppgitt | behandlingsveiledningen (se
illustrasjon @D.

Ta knivenheten ut fer du tommer
bollen.

Ikke bruk en hakkemaskin som er
skadet. Fa& den sjekket eller reparert:
se under ‘Service og kundetjeneste’
Ikke la streamkoblingen, ledningen
eller stgpselet bli vatt.

Ikke la ledningen henge over
bordkanten eller arbeidsbenken,
eller komme i kontakt med varme
overflater.

Du ma aldri ga fra maskinen nar den
er i bruk.

Dette apparatet egner seg ikke

for behandling av sveert harde
matvarer, f.eks. isbiter, kaffebanner,
harde krydderarter eller maling av
strosukker til finkornet farin.
Apparater kan brukes av personer
med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller som
mangler erfaring eller kunnskap, hvis
de har fatt tilsyn eller veiledning om
trygg bruk av apparatet og de forstar
farene det innebeaerer.

Dette apparatet ma ikke brukes

av barn. Hold apparatet og den
tilhgrende ledningen utenfor barns
rekkevidde.

62



e Barn ma ha tilsyn for a sikre at de
ikke leker med apparatet.

e Misbruk av minikutteren kan
medfore skade.

e Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk
eller dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen.

Rengjaring

Se illustrasjon

e S|4 alltid maskinen av og trekk ut
stepselet for rengjering.

e Motordelen ma ikke senkes i vann.
Terk over med en fuktig klut nar den
er torr.

e \ezer forsiktig nar du handterer
knivenheten - den er sveert skarp.

® \/isse matvarer kan misfarge
plasten. Dette er helt normalt og
vil ikke skade plasten eller pavirke
smaken pa maten. Gni med en klut
dyppet i vegetabilsk olje for & fjerne
misfargingen.

Lokk/bolle/knivblad

e Delene kan vaskes for hand og i
oppvaskmaskin.

® Delene passer ikke til bruk i
dampsterilisator. Du kan i stedet
bruke en steriliseringsopplgsning
I henhold til bruksanvisningen
fra produsenten av
steriliseringsopplgsningen.
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For du setter i stopselet

med neeringsmidler.

® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det
som star pa undersiden av apparatet.

® Dette apparatet overholder EU-forordning 1935/2004 om
materialer og gjenstander som er bestemt & komme i kontakt

Din Kenwood Minihakker

passer til & hakke opp en

rekke matvarer, inkludert

notter, breadsmuler, kjott

(ratt og kokt), lgk, hvitlek og
fruktpuré. Du kan ogsa lage
majones ved 4 tilsette olje til de
gjenveerende ingrediensene via
oljetilferselskoppen (se vedlagte
oppskrift).

For forste gangs bruk

® Fjern knivdekslene av plast
fra knivbladet. Vaer forsiktig -
knivbladene er svaert skarpe.
Disse dekslene skal kastes
siden de kun er for & beskytte
bladet under produksjon og
transport.

® \ask delene: se under
‘Rengjering’ ,

Deler

Oljetilfarselskopp

Lokk

Knivenhet

Bolle

2-hastigheters
kontrollknapp

Motordel med fast drivaksel

OO

©®

Slik bruker du
minikutteren

Se illustrasjonene - E og
G

Minikutteren fungerer ikke med
mindre bollen og lokket er
korrekt satt pa.
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Hastighet 1 | Skyv
kontrollknap-pen
halvveis ned.

Hastighet 2 | Skyv
kontrollknap-pen
helt ned.

Pulsering Bruk en Start/

(P) Stopp-handling.

Tips

® Viktig - Hvis du lager mat
til spedbarn eller sma
barn skal du alltid se etter
at ingrediensene er helt
blandet fer du mater barnet.

® Nar du blander vaesker skal
du ikke fylle bollen mer
enn halvfull.

® Pass pa at du ikke kjorer
enkelte ingredienser for
lenge. Du skal stanse ofte
for & sjekke konsistensen.

® Behandling av krydder
anbefales ikke siden de kan
skade plastdelene.

® Stopp og skrap ned bollen
for & sikre jevn behandling.

® Det best resultatet far du
ved & kutte maten i mindre
biter og kutte sma mengder
om gangen.

® Det er bedre 3 kutte urter
nar de er rene og tarre.

® For brgdsmuler er det best
a bruke tert bred.




Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Lasning

Apparatet
fungerer ikke.

Ingen strom.

Sjekk at apparatet er
tilkoblet.

Lokket sitter ikke
korrekt pa.

Sjekk at lokket er korrekt
|ast pa plass.

Apparatet
begynner &
g4 saktere
eller jobbe
hardt under
behandlingen.

Anbefalt mengde
overskredet.

Se anbefalt
behandlingsveiledning
for mengder som kan
behandles.

Anbefalt driftstid
overskredet.

Ved behandling av store
mengder slik som kjott,
ma du ikke kjgre i mer enn
10 skunder om gangen. La
avkjgle i 1T minutt mellom
hver gkt pa 10 sekunder.

Darlig

kutteresultater.

Anbefalt mengde
overskredet.

Se tipsdelen og folg
pbehandlingsveiledningen

6]

Plastdelene er
misfarget etter
behandling.

Visse matvarer kan
misfarge plasten -
dette er normal og
er ikke skadelig for

plasten eller pavirker

smaken pa maten.

Gni med en klut dyppet i
vegetabilsk olje for a fjerne
misfargingen.

Service og kundetjeneste

® Hyvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ma du
sjekke «feilsgkingsveiledningen» i handboken eller ga til
www.kenwoodworld.com fer du kontakter oss for hjelp.

® Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter angdende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjzpt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert informasjon om
hvor ditt naermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.

® | aget i Kina.
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forhandler som tilbyr tjenesten.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING AV PRODUKTET
| HENHOLD TIL EU-DIREKTIVET OM ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)

Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en

Oppskrifter

Fransk dressing

Y ts salt

knivsodd pepper

Y4 ts torr sennep

Y ts sukker

15 ml/1 ss eddik

30 ml/2 ss salatolje

Ha alle ingrediensene i
hakkemaskinen og bland godt.
Merk: oljen skiller seg nar den
blir stdende, s& om nadvendig
skal du blande ingrediensene
rett for dressingen skal brukes.

Rokt makrellpostei

50 g rekt makrell

25 g kremost

(Om @nskelig)

salt, pepper og sitronsaft

Kjar makrellen til den er hakket.
Skrap ned, sett til kremosten og
krydderet, om gnskelig. Bland til
en jevn blanding.

Avokado-dip

2 moden avokado (oppskaret i
1 cm terninger)

¥ hvitleksklaft

50 g naturell yogurt av gresk
type

1-2 dusker frisk dill, grovhakket
Ha alle ingrediensene i bollen og
bland til en jevn blanding.

Majones

125 ml olivenolje

1 helt egg

2 dréper sitronsaft
salt og pepper

Se illustrasjon

Plasser alle ingrediensene
unntatt olje i bollen. Sett pa
lokket. Still inn pa hastighet 2 og
tilsett oljen gradvis. Pass pa at
du heller oljen i en jevn strem.
Sla av nar all olje er tilsatt.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

Turvallisuus

Lue ndma ohjeet huolella ja sailyta ne
mydhempaa tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset
tarrat.

Jos virtajohto tai pistoke on
vaurioitunut, sen saa vaihtaa
ainoastaan Kenwood tai Kenwoodin
valtuutettu huoltoedustaja vaarojen
valttdmiseksi.

Kasittele teria varoen, silla ne

ovat hyvin teravia. Tartu aina
leikkurin terdaan sen ylareunasta,
kun kasittelet leikkurin teravaa
hienonnusteras, tyhjentaessasi
kulhoa tai puhdistaessasi leikkuria.
Ala koskaan kosketa terin
leikkaavaa reunaa.

ALA kasittele kuumia ainesosia.
Ole varovainen, jos pienoisleikkurin
kulhoon kaadetaan kuumaa nestettd,
silla se voi karata pois laitteesta
vhtakkisen hoyrystymisen johdosta.
Katkaise laitteesta virta ja irrota
virtajohto pistorasiasta ennen
laitteen jattamista ilman valvontaa,
kokoamista, purkamista tai
puhdistamista.

Pida kadet ja tyovalineet pois
kulhosta laitteen ollessa kytkettyna
virtalahteeseen.

Lihaa tai muita raskaita aineksia
kasiteltaessa ala kayta leikkuria
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vhtadjaksoisesti 10 sekuntia pitempaan.
Anna laitteen jaahtya 1 minuutin ajan
jokaisen 10 sekunnin kayttojakson
valilla.

Ald ylitd kayttdohjeessa mainittuja
suurimpia maaria (katso kuvaa @&).
Irrota tera ennen kuin tyhjennat
kulhon.

Ala koskaan kayta vaurioitunutta
laitetta. Vie se tarkastettavaksi tai
korjattavaksi: katso kohta '"Huolto ja
asiakaspalvelu’.

Al& koskaan anna moottoriosan,
liitosjohdon tai pistotulpan kastua.
Al anna ylimaaraisen liitosjohdon
roikkua pdydan tai tydtason reunan
yli tai koskettaa kuumia pintoja.

Alad koskaan jata laitetta paalle ilman
valvontaa.

Tama leikkuri ei sovellu erittain kovien
ainesten, esimerkiksi jaakuutioiden,
kahvipapujen tai kovien mausteiden
hienontamiseen. Silla ei voida
mMmyodskaan jauhaa karkeaa sokeria
hienommaksi.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti
rajoittuneet tai kokemattomat
henkildt voivat kayttaa laitteita, jos
heidat on koulutettu kayttamaan
niita turvallisesti ja he ymmartavat
kayttamisen aiheuttamat vaarat.
Tata laitetta ei saa antaa lasten
kayttdon. Pida laite ja sen virtajohto
poissa lasten ulottuvilta.

Lapsia tulee pitaa silmalla sen
varmistamiseksi, etta he eivat leiki
laitteella. 68



e Pienoisleikkurin vaarinkaytto voi
johtaa onnettomuuksiin.

e Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytdon.
Kenwood-yhtié ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai naitad ohjeita ei ole
noudatettu.

Puhdistus

Katso kuvia [f]

e Sammuta laite ja irrota virtajohto
pistorasiasta aina ennen
puhdistamista.

e Al upota laitteen moottoriyksikkda
veteen. Pyyhi kostealla liinalla ja
kuivaa.

o K3asittele teraa varovasti, silla se on
erittain terava.

e Jotkin ruoka-aineet saattavat johtaa

muovipintojen varjaytymiseen.

Tama on taysin normaalia, eika se
vahingoita muovia, eika vaikuta ruoan
makuun. Voit puhdistaa varjaytyneen
muovipinnan hankaamalla sita
kasvisoljyyn kastetulla liinalla.

Kansi, kulho ja tera

Laitteen osat voidaan pesta joko
kasin tai astianpesukoneessa.
Nama osat eivat

sovellu puhdistettaviksi
noyrysterilointilaitteessa. Kayta sen
sijaan sterilointiliuoksia liuoksen
valmistajan antamien ohjeiden
mMmukaisesti.
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Ennen liittamista verkkovirtaan
® Varmista, etta koneen pohjassa esitetty jannite vastaa
kaytettavan verkkovirran jannitetta.

® Tama laite tayttaa EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.

Kenwood-pienoisleikkuri sopii
useiden erilaisten ruoka-aineiden
pilkkomiseen ja hienontamiseen,
esim. pahkinat, korppujauhot,
liha (raaka ja kypsennetty),
sipuli, valkosipuli ja hedelmat.
Voit myo6s valmistaa majoneesia
lisaamalla jaljella oleviin aineksiin
Oljya oljynsyottdkupin kautta
(katso oheinen resepti).

Ennen ensimmaista
kdyttokertaa

® Poista muoviset suojukset
leikkuriterista. Ole varovainen,
leikkuriterdt ovat hyvin
terdvia. Heita suojukset

pois, silld ne on asennettu
suojaamaan teria vain laitteen
valmistuksen ja kuljetuksen
ajaksi.

Pese osat: katso kohta
‘Puhdistus’ m

Selite

Oljynsydttokuppi

Kansi

Hienonnustera

Kulho

Kaksinopeuksinen
ohjauspainike

Kiintealla akselilla
varustettu moottoriyksikkd

©®@ @O

Pienoisleikkurin
kayttd

Katso kuvia - E &

Pienoisleikkuri ei toimi, jos
kulhoa ja kantta ei ole asetettu
oikein paikoilleen.

Nopeus 1 Paina
ohjauspainike
puolivaliin alas.

Nopeus 2 Paina
ohjauspainike
taysin alas.

Syketoiminto | Kaynnista

P) / pysyaytéa
toistuvasti.

Vihjeita

® Tarkeaa - Jos valmistat
ruokaa vauvoille tai pienille
lapsille, tarkasta aina ennen
syottamista, ettd aineosat
ovat sekoittuneet oikein.
Kun sekoitat nestemaisia
raaka-aineita, ala tayta
kulhoa yli sen puolivalin.
Varo ruoka-aineiden liiallista
kasittelya. Pysayta laite ja
tarkasta aineen rakenne
usein.

Mausteiden hienonnusta
leikkurissa ei suositella,

silld ne voivat vahingoittaa
muoviosia.

Varmistaaksesi tasaisen
hienonnuksen pysayta
leikkuri ja siirrd ainekset
kulhossa alas.

Parhaat tulokset saadaan
leikkaamalla ainekset

ensin pieniin paloihin ja
hienontamalla aina pieni
maara kerrallaan.

Yrtit hienontuvat parhaiten,
kun ne ovat puhtaita ja
kuivia.

Parhaat korppujauhot
saadaan kayttamalla kuivaa
leipaa.
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Ongelmanratkaisu

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Laite ei toimi.

Laite ei saa virtaa.

Tarkista, etta laite on
kytketty sahkoverkkoon.

Kansi ei ole

lukkiutunut oikein.

Tarkista, ettd kansi on
lukkiutunut oikein.

Laitteen toiminta
alkaa hidastua tai
vaikeutua kayton
aikana.

Suositettu maara

Katso kayttdbohjeesta

aineksia on ainesten suositettuja
vlitetty. kayttomaaria.
Suositettu Lihaa tai muita raskaita
kayttdaika on aineksia kasiteltaessa
ylitetty. ala kayta leikkuria

yvhtajaksoisesti 10 sekuntia
pitempaan. Anna laitteen
jadahtya 1 minuutin ajan
jokaisen 10 sekunnin
kayttojakson valilla.

Hienonnustulokset
ovat huonoja

Suositettu maara
aineksia on
ylitetty.

Katso kayttovinkkeja ja
seuraa kayttdohjeita .

Muoviosat ovat
varjaytyneet
kaytossa.

Jotkin ruoka-
aineet saattavat
johtaa
muovipinnan
varjaytymiseen
- tdma on
normaalia, eika
vahingoita
muovia, eika
vaikuta ruoan
makuun.

Hankaa varjaytynytta
muovipintaaa
vihannesoljyyn kastetulla
liinalla.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen aikana ilmenee ongelmia, katso
lisatietoja kayttdohjeen ongelmanratkaisuohjeista tai siirry

osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai l&dhetd se valtuutettuun KENWOOD-huoltokorjamoon.
Loydat 1ahimman valtuutetun KENWOOD-huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Valmistettu Kiinassa.
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kuuluu jalleenmyyjan toimialaan.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI OIKEIN
SAHKO- JA ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN
ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittaa yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden
kanssa sen lopullisen kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen
tai anna se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu

Reseptejd
Ranskalainen salaattikastike
/i tl suolaa

hyppysellinen pippuria

/i tl sinappijauhetta

/i tl sokeria

1 rkl etikkaa

2 rki &ljyéd

Aseta kaikki raaka-aineet
pienoisleikkuriin ja sekoita ne
hyvin. Huomaa: 6ljy erkanee
kastikkeen seisoessa, joten
sekoita kastike tarpeen mukaan
juuri ennen kayttoa.

Savumakrillipasteija

50 g savumakrillia

25 g tuorejuustoa

(haluttaessa)

suolaa, pippuria ja sitruunamehua

Hienonna makrilli leikkurilla.
Kaavi reunat, lisda tuorejuusto
ja haluamasi mausteet. Sekoita
tasaiseksi.

Avokadodippi

% kypsdd avokadoa (leikattu
1 cm:n kuutioiksi)

% valkosipulin kyntta

50 g kreikkalaistyyppistd
luonnonjogurttia

1-2 versoa tuoretta tillia,
karkeasti pilkottuna

Aseta kaikki raaka-aineet
kulhoon ja sekoita ne tasaiseksi.

Majoneesi

125 ml oliiviéljya

1 kokonainen kananmuna

2 pisaraa sitruunamehua

suolaa ja pippuria

Katso kuvaa

Pane kaikki ainekset oljya

lukuun ottamatta kulhoon.
Aseta kansi paikoilleen. Kytke
nopeus 2 toimintaan ja lisaa oljya
vahitellen. Varmista, etta oljy
valuu tasaisesti kulhoon. Pysayta
laitteen toiminta, kun kaikki ¢ljy
on lisatty.
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Turkce

On kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Guvenlik

Bu talimatlar dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar icin saklayin.
TUm ambalajlar ve etiketleri cikartin.
Fis veya kablo hasar gorurse, glvenlik
nedeniyle, tehlikeye yol acrmamasi icin
Kenwood ya da yetkili bir Kenwood
tamircisi tarafindan degistirilmelidir.
Bicaklar cok keskindir. Bu yUzden
cok dikkatli olunuz. Keskin bigaklari
tutarken, kaseyi bosaltirken ve
temizleme sirasinda kesici kenardan
uzak durarak bigcagin tepesinden
parmak ug¢larinizla tutun.

Sicak malzemeleri iISLEMEYIN.

Ani buhar nedeniyle mini

dograyici kasesinden sicak sivi
¢ikabileceginden cihaza sicak sivi
dokilirse dikkatli olun.

Basibos birakildiysa ve monte,
demonte edilmeden veya
temizlemeden dnce daima cihazi
kapatin ve fisini prizden cekin.
Yiyecek kesici elektrik akimina bagl
oldugu sirada elinizi, mutfak arac ve
gereclerini canaktan uzak tutunuz.

Et gibi agir yukler islenirken, 10
saniyeden daha uzun araliksiz
calistirmayin. Her 10 saniyelik
calismadan sonra 1 dakika sogumaya
birakin.
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Isleme kilavuzunda (bakiniz cizim &)
dnerilen maksimum kapasiteleri
asmayin.

Canagdl bosaltmadan once bicaklari
cikariniz.

Hasarli aygitlari hicbir zaman
kullanmayiniz. Hasarl aygiti
denetimden ya da onarimdan
gecirtiniz. Bu konuda ‘Servis ve
musteri hizmetleri’ bélUmUne bakiniz.
Aygitin guc birimini, elektrik
kordonunu ve fisini hicbir bicimde
Islatmayiniz.

Elektrik kordon fazlasinin calisma
yUzeyinden sarkmamasina ve sicak
yUzeylere dokunmamasina dikkat
ediniz.

Aygiti kullanirken basindan
ayriimayiniz.

Bu cihaz, buz kupleri, kahve
cekirdekleri, sert baharatlar gibi cok
sert gidalarin islenmesi ya da toz
sekerden pudra sekeri yapilimasi icin
uygun degildir.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da
zihinsel kapasiteleri yetersiz kisiler
tarafindan ya da yeterli deneyimi
olmayan kisilerce gdzetim altinda
olmalari ve cihazin glvenli sekilde
kullanimina iliskin talimatlari almalari
ve olasi tehlikeleri anlamalari sartiyla
kullanilabilir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan
kullanilmamalidir. Cihazi ve
kordonunu cocuklarin erisemeyecedi

yerde tutun. 24



® Cocuklar cihazla oynamamalari

gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Mini dograyicinin yanhs kullanimi
yaralanmalara yol ag¢abilir.

Bu cihazi sadece ic mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigr ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hic¢ bir
sorumluluk kabul etmez.

Temizlik
Bakiniz Cizim

Ayglti temizlemeye baslamadan dnce
fisini her zaman prizden cekiniz.
GUc¢ Unitesini suya sokmayin. Nemli
bir bezle silin, sonra kurulayin.
Aygitin bicaklari cok keskindir. Bu
yUzden cok dikkatli olunuz.

Bazi yiyecekler plastigin rengini
bozabilir. Bu tamamen normaldir
ve ne plastige ne de yemeginizin
lezzetine zarar vermeyecektir. Renk
bozulmasini kaldirmak icin bitkisel
yaga batirilmis bir bezle silin.

Kapak/canak/bicak

Parcalar elde ve bulasik makinesinde
yikamaya uygundur.

Aygitin parcalarini Buharla Arindirma
aygiti ile mikroplardan arindirmaya
calismayiniz. Bdyle bir aygit yerine
Ureticinin yodnergeleri uyarinca
mikroplardan arindirma coézeltisi
kullaniniz.
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Fise takmadan énce

Aygitl kullanmadan dénce evinizdeki elektrik akiminin aygitta
belirtilen akimla ayni oldudundan emin olunuz.

Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC
1935/2004 Yénetmeligine uygundur.

ya

g ekleme haznesinden iki hizli kontrol dugmesi

Kenwood Mini Dograyicl kuru Parcalar
yemisler, ekmek kirintilari, et
(cig ve pismis), sogan, sarimsak @ Yag ekleme haznesi
ve meyve puresi gibi ¢cok @ Kapak
cesitli gidalarinb dogranmasi @ Bicak
icin uygundur. Malzemelere (@ Canak
®
®

yag ekleyerek mayonez bile Sabit isletme milli guc
yapabilirsiniz (bkz. tarifler). dnitesi
Ilk kullanimdan énce - <
® Bjcaktan plastik bicak Mlﬁl dogray|C|mZ|
kapaklarini ¢ikarin. Dikkat kullanmak icin
edin bigaklar ¢ok keskindir. .
Bu kapaklar bicadi sadece Cizimlere - E ve bakin
Gretim ve nakil sirasinda Kase ve kapak dogru sekilde
koruduklarindan atiimalidirlar. takilmadik¢a mini dograyiciniz
® Aygitin tim parcalarini calismayacaktir.
yikayiniz. Bu konuda ‘Temizlik’
bolumine bakiniz. Hiz1 Kontrol Dugmesine

yariya kadar basin.

Hiz 2 Kontrol Dugmesine
tamamen basin.

Puls (P) Baslat/Durdur
eylemi kullanin.

Yararh bilgiler

Gnemli not - Bebekler ve klictk cocuklar icin yiyecek hazirlarken
yiyeceklerin iyice karismis olduguna dikkat ediniz.

Sivi yiyecekleri karistirmak i¢in ¢anagi yalnizca yariya kadar
doldurunuz.

Bazi icerikleri geregdinden fazla islemeyiniz. Zaman zaman aygiti
durdurarak islediginiz iceriklerin istenen kivamda olup olmadigini
kontrol ediniz.

Baharatlarin islenmesi plastik parcalara zarar verebilecedi icin
onerilmemektedir.

Esit sekilde islenmesini saglamak icin, durdurun ve kasenin
kenarlarindakileri asadi dogru siyirin.

En iyi sonug, gidalarin klcUk pargalar halinde dogranmasi ve her
bir seferde kl¢Uk miktarlarin dogranmasi ile elde edilir.

Yesil bitkiler temiz ve kuru olduklarinda daha iyi dogranacaktir.
Ekmek kirintisi icin en iyi sonu¢ bayat ekmek ile elde edilir.
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Sorun giderme kilavuzu

Problem Nedeni Coziim
Cihaz Gug yok. Cihazin takih oldugunu
calismiyor. kontrol edin.

Kapak dogru
kilitlenmemistir.

Kapagdin dodru sekilde
kilitlenip kilitlenmedigini
kontrol edin.

isleme sirasinda
cihaz yavasliyor
veya zorlaniyor.

Onerilen miktar
asimis.

islenecek miktarlar icin
tavsiye edilen isleme
kilavuzuna bakin.

Tavsiye edilen
calisma suresi
asilmis.

Et gibi agir yukler
islenirken, 10 saniyeden
daha uzun araliksiz
calistirmayin. Her 10
saniyelik calismadan sonra
1 dakika sogumaya birakin.

Kottt dograma
sonuclari.

Onerilen miktar
asiimis.

ipucu bdlimine bakin ve
iEIeme kilavuzuna uyun

islemenin
ardindan plastik
parcalar renk
degistirdi.

Bazi besinler
plastigin rengini
degdistirebilir - bu
normaldir ve plastige
zarar vermez ya

da besinlerin tadini
etkilemez.

Renk bozulmasini
kaldirmak icin bitkisel
yvagda batiriimis bir bezle
silin.

Servis ve musteri hizmetleri

® Cihazinizin ¢alismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden dnce bu kilavuzdaki “Sorun giderme kilavuzu”
bélimuune bakin veya www.kenwoodworld.com adresini ziyaret

edin.

® | Utfen unutmayin, Grtn Urdntn satildig ulkedeki mevcut tim
garanti ve tuketici haklari ile ilgili yasal mevzuata uygun bir
garanti kapsamindadir.

® Kenwood Urinunuz arizalanirsa veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD Servis Merkezine gdonderin veya
goturin. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis Merkezinin
glncel bilgilerine ulasmak i¢cin www.kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize dzel web sitesini ziyaret edin.

® Cin'de Uretilmistir.
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(WEEE)

atilmamalidir.

]
URUNUN ATIK ELEKTRIKLi VE ELEKTRONIK EKiPMANIN
BERTARAF EDILMESINE iLISKiN AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN
SEKILDE BERTARAF EDILMESi HAKKINDA ONEMLI BiLGI

Kullanim émrinin sonunda Urtn evsel atiklarla birlikte

Urun yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu
hizmeti saglayan bir saticiya goéturulmelidir.

Yiyecek tarifleri

Fransiz Salata Sosu

Y caykasigi tuz

bir tutam biber

Vi caykasigl kuru hardal

Vi caykasidi seker

15 ml/1 corbakasidi sirke

30 mi/2 corbakasidi salata yadi
iceriklerin tUmUunu yiyecek
isleyiciye doldurunuz ve

iyice karisincaya kadar aygiti
calistiriniz. Not: salata sosunu
aygitta biraktiginiz takdirde
sosun yagdi yukari ¢cikacaktir. Bu
ylzden, kullanimdan énce sosu
karistiriniz.

Titsiilenmis Uskumru Patesi
50 gr tatsdlenmis uskumru

25 gr krem peynir

(Istege goére)

tuz, biber, limon suyu
Uskumruyu parcalanincaya
kadar yiyecek kesicide isleyiniz.

Parcalanmis uskumruyu ¢anagin

ortasina yayiniz ve krem peynir
ekleyiniz. Isterseniz cesni

ekleyebilirsiniz. Istediginiz kivama

gelinceye kadar karigtiriniz.

Avokado Sosu

%5 olgun avokado (1 cm.lik ktpler
halinde kesiniz)

Y5 dis sarmisak

50 gr yogurt

1-2 tane kesilmis dereoto

TUum igerikleri canaga doldurunuz
ve istediginiz kivama gelinceye
kadar karistiriniz.

Mayonez

125 ml zeytinyadi

1 batan yumurta

2 damla limon suyu
tuz ve biber

Bakiniz ¢izim

Yag disindaki tim malzemeleri
kaseye yerlestirin. Kapadi takin.
Hizi 2'ye ayarlayin ve yagdi yavas
yavas ilave edin. Yagdl sabit bir
hizda ekleyin. Yadin tamami
eklendiginde, cihazi durdurun.
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Cesky

Nezapomeiite si prosim rozevfit titulni stranku s vyobrazenim

Bezpecnost

Prectéte si pecliveé pokyny v této
prirucce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

Odstrante veskery obalovy material a
nalepky.

Pokud by doslo k poskozeni
napajeciho kabelu nebo zastrcky,

je z bezpecénostnich ddvodd nutné
nechat je vymeénit od firmy Kenwood
nebo od autorizovaneého servisniho
technika firmy Kenwood, aby se
predeslo nebezpedi.

Sekaci nlz je ostry, davejte pozor,
abyste se neporezali. PFi manipulaci
s ostrymi nozi, vyprazdnovani
nadoby a cisténi vzdy drzte sekaci
nGZ za jeho horni €ast, co nejdale
od ost¥i.

NEZPRACOVAVEJTE horké
ingredience.

P¥i nalévani horké tekutiny do misky
minisekacku budte opatrni, protoze
muze kvuli ndhlému uvolnéni pary
vystFiknout.

Pristroj vzdy vypnéte a odpojte

od napajeni, pokud ho nechavate
bez dozoru a pred sestavovanim,
rozebiranim nebo cistéenim.

Ruce ani kuchynskeé nacini nedavejte
do misky, je-li spotrebi¢ zapojen do
proudu.
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Pri zpracovani tuzsich potravin, napfr.
mMasa, nenechavejte pristroj pustény
bez preruseni déle nez 10 sekund.
Poté, co byl pristroj 10 sekund
pustény, nechejte ho pred dalsim
pouzitim 1T minutu vychladnout.
Neprekracujte maximalni kapacity
uvedeneé v tabulce nastaveni (viz
ilustrace @D).
Nejdrive vzdy sekaci ndz vyndejte,
teprve potom zacnéte misku
vyprazdnovat.
Poskozeny spotrebiC nepouzivejte.
Dejte ho prekontrolovat a spravit; viz
,Servis a udrzba“,
Davejte pozor, aby hnaci jednotka,
s$ndra a zastréka nebyly vihké.
Dbejte na to, aby snlra neprepadala
pres okraj stolu ¢i kuchynskeé desky
a aby se nedotykala horkych povrchd.
Zapnuty spotrebic nikdy
nenechavejte bez dozoru.
Tento pristroj neni vhodny ke
zpracovani velmi tvrdych potravin,
napr. kostek ledu a kavovych zrn,
nebo k drceni krystalového cukru na
krupicovy.
Osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem
zkusSenosti a znalosti mohou
spotrebi¢ pouzivat v pripade,
ze jsou pod dozorem nebo byly
pouceny O bezpecném pouzivani
spotrebice a chapou rizika, ktera jsou
S pouzivanim spojena.
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Tento spotrebi¢ nesmeji pouzivat
deéti. Spotrebic a jeho kabel musi byt
Mimo dosah deéti.

Dohlédnéete, aby si déti s pristrojem
nehraly.

Nesprdavné pouzivani minisekacku
muiZe zpusobit zranéni.

Toto zarizeni je uréeno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost Kenwood
vylucuje veskerou odpovednost

Vv pripadeé, ze zarizeni bylo nespravne
pouzivano nebo pokud nebyly
dodrzeny tyto pokyny.

Cisténi
Viz ilustrace

Pred cisténim spotrebic¢ vzdy vypnéte
a zastrcku vytahneéte ze zasuvky.
Neponorujte hnaci jednotku do vody.
Otrete ji vihkym hadrikem a osuste.
Se sekacim nozem zachazejte
opatrne, je velmi ostry.

Nekteré potraviny mohou zbarvit
plastove casti. Jde o zcela

normalni jev, ktery neskodi plastu

ani neovlivhuje chut potravin.
Zbarveni odstranite pomoci hadriku
namoceneého do rostlinného oleje.

Viko/miska/sekaci ntz

Soucasti vhodné pro rucni myti

a myti v mycce.

Tyto soucasti nejsou vhodné

k pouziti v parnim sterilizatoru. Misto
toho pouzijte sterilizovaci roztok.
Postupujte pritom podle navodu

doporuceném vyrobcem roztoku.
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Pfed zapojenim

® Presvédcte se, ze vase elektrickd zasuvka odpovida zasuvce
uvedené na spodni strané pristroje.

® Tento spotrebi¢ splinuje nafizeni ES ¢.1935/2004 o materidlech
a predmetech urcenych pro styk s potravinami.

Minisekacek Kenwood se hodi
pro sekani rdznych potravin,
vcetné ofechd, strouhanky, masa
(syrového i tepelné upraveného),
cibule, cesneku a ovocného
pyré. Mlzete také pripravovat
majonézu pridanim oleje

k ostatnim ingrediencim skrz
davkovac oleje (viz recept).

Pfed prvnim pouzitim

® (Odstrante plastové kryty ze
sekaciho noze. Budte opatrni,
protoze noze jsou velmi ostré.
Tyto kryty je treba vyhodit,
protoze pouze chrani noze pfri
vyrobé a prepravé.

VSechny soucasti umyijte; viz
¢ast Cisteni Igh

Popis

Davkovac oleje

Viko

Sekaci nGz

Miska

Dvourychlostni ovladaci
tlac¢itko

Hnaci jednotka s pevnou
hnaci hrideli

©®@ OEEEO

Pouziti minisekacku
Viz ilustrace —E a
Minisekdcek se nespusti, pokud

nebude F¥adné nasazena miska
a viko.

Rychlost 1 | Stisknéte ovladaci
tlacitko do
poloviny.

Rychlost 1 | Stisknéte ovlddaci
tlac¢itko az dold.

Pulz (P) Stridavé stlacujte
a poustéjte
tlacitko.

Rady

® Diilezité: Pi pripravé jidel
pro kojence a malé déti
vzdy prekontrolujte, zda
jsou véechny primési radné
rozmixovany.

® PFi mixovani tekutych
pFimési napliiujte misku
maximalné do poloviny.

® Diavejte pozor, abyste
nékteré primési nezpracovali
az prilis. Strojek zastavte
a pravidelné kontrolujte stav
smesi.

® Nedoporucuje se
zpracovavat kofeni, protoze
by mohlo poskodit plastové
Casti.

® Rovnomeérného zpracovani
dosahnete tak, ze pfristroj
obc¢as zastavite a potraviny
v misce seskrabnete dold.

® Nejlepsi vysledky zajistite,
ze kdyz potraviny nakrajite
na malé kousky a budete
je zpracovavat po malych
mnozstvich.

® Bylinky je nejlepsi sekat cisté
a suché.

® Pri vyrobé strouhanky je
k dosazeni nejlepsich
vysledkd vhodné pouzit
tvrdy chléb.
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Privodce odstranovanim problému

Popis problému

PFicina

Reseni

Pristroj se
nespusti.

Chybi napdjeni.

Zkontrolujte, jestli je
pfistroj pripojeny ke zdroji
napajeni.

Viko neni radné
nasazené a zajisténé.

Zkontrolujte, jestli je viko
radné zajisténé.

Pristroj se pri

Bylo prekroc¢eno

Mnozstvi vhodna ke

zpracovani doporucené zpracovani najdete

potravin za¢ne | mnozstvi. v tabulce doporuceného

zpomalovat nastaveni.

nebose Byla prekrocena PFi zpracovani tuzsich

zacne otacet doporu¢end doba potravin, napf. masa,

s namahou. zpracovani. nenechavejte pristroj
pustény bez preruseni
déle nez 10 sekund. Poté,
co byl pristroj 10 sekund
pustény, nechejte ho pred
dalsim pouzitim 1T minutu
vychladnout.

Potraviny Bylo prekroc¢eno Projdéte si tipy pro

jsou $patné doporucené zpracovani a dodrzujte

nasekané. mnozstvi. pokyny z tabulky

dororuéeného nastavenf

Plastoveé casti
se po pouziti
pfistroje
zbarvily.

Nékteré potraviny
mohou zpUsobit
zbarveni plastovych
¢asti - jde o normalni

Zbarveni odstranite
pomoci hadriku
namoceného do
rostlinného oleje.

jev, ktery neskodi
plastu ani neovliviuje
chut potravin.

Servis a Udrzba

® Pokud pri pouzivani spotrebice narazite na jakékoli problémy,
pfed vyzadanim pomoci si prectéte ¢ast ,Pravodce
odstranovanim problémd“ v ndvodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

® Upozornujeme, Ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka, kterd je
v souladu se véemi zakonnymi ustanovenimi ohledné vsech
existujicich zarucnich prav a prav spotrebitell v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

® pPokud se vas vyrobek Kenwood porouchd nebo u néj zjistite
zavady, zaslete nebo odneste jej prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD. Aktualni informace o nejblizsim
autorizovaném servisnim centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu spole¢nosti Kenwood
pro vasi zemi.

® \/yrobeno v Ciné.
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DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU
V SOULADU S EVROPSKOU SMERNICi O ODPADNICH
ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonceni doby provozni zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spole¢né s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro

sbér tridéného odpadu, zfizovaném meéstskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.

Receptar

Francouzska zalivka na salat
(dressing)

Y 1ziCky soli

trochu pepre

Vi IZicky susené horcice

Ya 1Zicky cukru

1/Zice octa

2 [zice olivového oleje

Vsechny ingredience vlozime do
minisekdcku a zpracovavame
tak dlouho, az jsou radné
promixovany. Upozornéni:
nechate-li zalivku delsi dobu
stat, olej se z ni oddéli. Zalivku
je proto potreba tésné pred
pouzitim znovu promixovat.

Pastika z uzené makrely

50 g uzené makrely

25 g syra typu ,Lucina”

(Podle chuti)

sdl, pepr a citrénova $tava
Makrelu radné rozsekame.
Setfeme ze stén misky, priddme
syr a podle chuti okorenime.
Mixujeme, az je smés hladka.

Avokadovy krém

V5 zralého avokada (nakrdjend na
malé kostky)

V5 strouzku cesneku

50 g prirodniho bilého jogurtu
1-2 snitky kopru nasekané
nahrubo

VSechny primési viozime do
misky a mixujeme, dokud smeés
neni hladka.

Majonéza

125 ml olivového oleje

1 vejce

2 kapky citronoveé stavy

sdl a pepr

Viz ilustrace H

Vlozte vSechny ingredience
kromé oleje do misky. Nasadte
viko. Zapnéte pristroj na rychlost
2 a postupné pridavejte olej.
Dbejte na to, aby byl pfisun
oleje nepretrzity. Jakmile pridate
veskery olej, vypnéte pristroj.
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Magyar

A haszndlati utasitas olvasasa kdzben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az

illusztraciok is lathaték legyenek.

Elsé a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és érizze meg késdbbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimket!

Ha a csatlakozddugo vagy a haldzati
vezeték sérult, azt a veszélyek
megeldzese érdekeben biztonsagi
okokbodl ki kell cseréltetni a Kenwood
vagy egy hivatalos Kenwood szerviz
szakembereével.

A forgokes rendkivll éles, ezért
mindig dvatosan kezelje. Az éles
vagokések kezelésekor, az edény
tiritésekor és a tisztitas soran a
forgdkést mindig feliil fogja meg, a
vagoéltdl tavol.

NE dolgozzon fel forré
hozzavaldkat.

Legyen dévatos, ha forré folyadékot
ont a mini aprité edényébe, mert a
hirtelen gézképzdédés kévetkeztében
a forro folyadék kifréccsenhet a
késziilékbdl.

Ha felUgyelet nélkul hagyja, illetve
bsszeszerelés, szétszerelés vagy
tisztitas eldtt mindig kapcsolja ki

a készuleket és a csatlakozodugot
huzza ki a konnektorbol.

Se a keze, se konyhai eszkdzdk ne
legyenek az edényben, ha a készulék
feszUltseg alatt van.
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Nagyobb igénybeveétel, példaul hus
feldolgozasa esetén ne mikddtesse
folyamatosan 10 masodpercnél
tovabb. A 10 masodperces
Uzemeltetési szakaszok kozodtt varjon
1 percet, hogy a motor lehdljon.
Ne lépje tul a kezelési Utmutatoban
megadott maximalis kapacitasokat
(lasd & abra).
Ne engedje, hogy kisgyermekek
jatsszanak a készulékkel.
Ha a készulék megsérul, ne hasznalja
tovabb. Az Ujbdli bekapcsolas eldtt
szakemberrel ellendriztesse, és
szUkseg esetén javittassa meg (.
Szerviz és vevoszolgalat).
Ugyeljen arra, hogy a meghajto-
egységet, a halozati vezetéket és a
dugaszt soha ne érje nedvesseg.
A halozati vezetéket ovja a forro
felUletektdl. Ugyeljen arra is, hogy a
vezeték ne logjon le a munkaasztal
szélérdl.
Hasznalat k&zben soha ne hagyja
mMmagara a készuléeket.
A készulek nem alkalmas nagyon
kemény nyersanyagok, példaul
jegkocka, szemes kave, kemeény
fUszerek feldolgozasara vagy
kristalycukor porcukorra finomitasara.
A készuléket Uzemeltethetik olyanok
is, akik mozgasukban, érzeékelésukben
vagy mentalisan korlatozottak,
illetve nincs kell6 hozzaértésuk
vagy tapasztalatuk, amennyiben
a készuleéket felUgyelet mellett
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hasznaljak, vagy annak biztonsagos
hasznalatara vonatkozoan
utasitasokkal lattak el 6ket, és
tisztaban vannak a kapcsolodo
veszeélyekkel.

® £zt a készuléket nem hasznalhatjak
gyermekek. Ugyelni kell arra,
hogy a készUlékhez és zsindrjahoz
gyermekek ne férjenek hozza.

e A gyermekekre figyelni kell, nehogy a
készUléekkel jatsszanak.

e A mini aprité nem megfelelé
hasznalata sériilést okozhat.

o A készuléket csak a rendeltetésének
megfeleld haztartasi celra
hasznalja!l A Kenwood nem vallal
felel¢sséget, ha a készuléket nem
rendeltetésszerlen hasznaltak, illetve
ha ezeket az utasitasokat nem tartjak
be.

Tisztitas

Lasd a [[[] abrakat

e Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a
készuleket, és a halozati vezetéket is
huzza ki a konnektorbol.

e A meghajtoegyseéget tilos vizbe
meriteni. Tordlje meg egy nedves
ruhaval, majd szaritsa meg.

o A forgokés rendkivll éles, ezert
mindig ovatosan nyuljon hozza.

® Egyes élelmiszerek elszinezhetik a
mMmuUanyagot. Ez teljesen normalis
jelenség, nem karositja a mlanyagot
és nem befolyasolja az étel izét sem.
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Az elszinezddés eltavolitasahoz
doérzsdlie meg ndvenyi olajba martott
ronggyal.

Fedél/edény/forgdkés

e Az alkatrészek elmoshatok kezzel és
mosogatdgeépben is.

o Az alkatrészek gdzsterilizatorban
nem fertétlenithetédk. A
fertétlenitéshez hasznaljon
fertdtlenitéoldatot, és kdvesse
az oldat hasznalati utasitasaban
foglaltakat.

Csatlakoztatds el6tt

® Ellendrizze, hogy a hdztartdsaban lévé haldzati feszlltség
paraméterei megegyeznek a készulék aljan feltuntetett
paraméterekkel.

® A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerten
érintkezésbe kertlé anyagokrol és targyakrol szolo 1935/2004/
EK rendelet kdvetelményeinek.

A Kenwood mini apritd szamos @
élelmiszer apritdsara alkalmas
(példaul dio, zsemlemorzsa,

Edény
(5 Kétsebességes

hus (nyers és fétt), hagyma, vezérlbgomb

fokhagyma és gyumolcspuré). (® Meghajtéegység rogzitett
Majonézt is készithet, ha a hajtotengellyel
hozzavaldkhoz olajat 6nt a

peremes olajadagold nyildson A mlﬁl ap”’té

keresztul (lasd a mellékelt ,

receptet). hasznalata

Lasd [N - B ¢s [d aprak
A mini aprité akkor miikédik,

ha az edény és a fedél
megdfeleléen a helyén van.

Az els6 hasznadlat elé6tt...

® Tavolitsa el a mlanyag
késveddket a vagokésrdl.
Legyen dvatos, mert a kések
nagyon élesek. Dobja ki a

késvéddket, mert azok csak a 1. sebesség | Félig nyomja le a

kés gyartds és szallitds kozbeni vezerldgombot.

védelmére szolgalnak. 2. sebesség | Teljesennyomjale
® Mosogassa el az alkatrészeket a vezérldgombot.

(lasd: Tisztitas) . _

Rovid Szaggatott
, 1 , . uzem (P) muUkodés (indul/

A készulék részei el

@ Peremes olajadagold nyilas

@ Fedel

(3 Forgokés 38



Tanacsok

® Figyelem! Ha a készulékkel csecsemdk vagy kisgyermekek
szdmara készit ételt, a gyermek etetése eldtt mindig ellendrizze,
hogy az dsszetevék megfelelden elkeveredtek-e.

® Folyékony 6sszetevdk feldolgozasakor legfeljebb a feléig
toltse meg az edényt.

® Ugyeljen arra, hogy ne keverje tul az dsszetevéket. Feldolgozas
k&ézben rendszeresen ellenérizze az étel allagat.

® [(iszerek feldolgozasdra nem javasoljuk, mivel ezek karosithatjak
a mUanyag alkatrészeket.

® Az egyenletes feldolgozas érdekében dllitsa le a készuléket és
kaparja le az edényt.

® A legjobb eredményt Ugy érheti el, ha a nyersanyagot aproéra
vagja €s egyszerre csak kis mennyiséget aprit.

® A fliszerndvények jobban aprithatok, ha tisztdk és szarazak.

® Zsemlemorzsahoz célszerll szdraz kenyeret hasznalni.

Hibaelharitasi Utmutato

Hiba A hiba lehetséges Megoldas
oka
A készUulék nem | Nincs dramellatas. Ellendrizze, hogy a
mukodik haldézati csatlakozd
be van-e dugva a
konnektorba.
A fedél nincs Ellendrizze, hogy a fedél
megfeleléen megfeleléen rogzitve
rogzitve. van-e.
A készulék Tullépte az ajanlott A feldolgozando
lelassul vagy mennyiséget. mennyiségekre
gyengul az vonatkozdan a kezelési
apritds kdzben. Utmutato ajanlasa ad
Utmutatast.

Tullépte az ajanlott Nagyobb igénybevétel,
mukddési idot. példaul hus feldolgozdsa
esetén ne mUkodtesse
folyamatosan 10
masodpercnél tovabb.
A 10 masodperces
Uzemeltetési szakaszok
kdzott varjon 1 percet,
hogy a motor lehUljon.

Az apritas Tullépte az ajanlott Lasd a ,Tandcsok” részt és
eredménye nem | mennyiséget. a kezelési utmutatot ).
megfeleld.

A feldolgozas Egyes élelmiszerek Az elszinez&édés

sordn a elszinezhetik a eltdvolitdsdhoz doérzsolje
mulanyag muUanyagot - ez meg ndveényi olajba
alkatrészek normalis jelenség, martott ronggyal.
elszinezédtek. nem karositja a

mulanyagot és nem
befolyasolja az étel
izét sem.
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Szerviz és vevoszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készulék hasznélata soran,
vagy latogasson el a www.kenwoodworld.com webhelyre,
miel6tt segitséget kérne.

® A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az 6sszes
olyan eléirdsnak, amely a garancidlis és a fogyasztoi jogokat
szabalyozza abban az orszagban, ahol a terméket vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kuldje el vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontok elérhetéségét megtalalja a
www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak magyar
verziojan.

® Készult Kinaban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE)
VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett készuléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv
hulladékgyUljtéd helyeken vagy az ilyen szolgaltatast biztositd
keresked®knél adhato le.
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Receptek

Francia salatadntet

Vi kavéskanal so

csipetnyi bors

Vi kdvéskanadl mustarpor

Vi kavéskandl cukor

15 mi/1 ev8kanal ecet

30 ml/2 evékandl saldtaolaj

TegyUk a hozzavaldkat a mini
apritdba, és keverjuk addig, amig
az dntet dsszedll. Megjegyzés: ha
allni hagyjuk az ontetet, az olaj
kivalik a tetején, ezért szlUkség
esetén kdzvetlenul a felhasznalas
eloétt keverjlk 6ssze az dOntetet.

Fiistolt makréla pastétom

50 g fustsélt makréla

25 g krémsajt

(izlés szerint)

SO, bors és citromlé

A mini apritéval vagjuk
darabokra a makrélat. Kaparjuk
le az edény faldra ragadt
haldarabokat, adjuk hozza a
krémsajtot és a flszereket, majd
keverjuk simara.

Avokadé martas

15 érett avokado (vagjuk 1 cm-es
kockakra)

15 gerezd fokhagyma

50 g joghurt

1-2 szal aprora vagott friss kapor

TegyUk a hozzavaldkat az
edénybe, és keverjuk simara.
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Majonéz

125 m/ oliva olaj

1 egész tojas

2 csepp citromlé

SO és bors

Lasd az abrat

Ontse az olaj kivételével

az 6sszes hozzavaldt az
edénybe. Helyezze fel a
fedelet. Kapcsoljon a 2.
sebességfokozatra, és
fokozatosan 6ntse hozza az
olajat. Ugyeljen arra, hogy
az olajat egyenletesen dntse
az edénybe. Az 6sszes olaj
hozzdadasa utan kapcsolja ki a
készuléket.



Polski

Prosimy roztozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

Bezpieczenstwo obstugi

Przeczytac uwaznie ponizszga
instrukcje i zachowac na wypadek
potrzeby skorzystania z niej w
przysztosci.

Usungc wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety.

Ze wzgledow bezpieczenstwa
uszkodzony przewdd musi zostac
wymieniony przez pracownika firmy
Kenwood lub upowaznionego przez
firme Kenwood zaktadu naprawczego
w celu unikniecia zagrozenia.

Noze sg bardzo ostre - podczas
obstugi i czyszczenia urzadzenia
nalezy zachowac ostroznosc.
Podczas obstugi ostrych nozy,
oprdézniania miski oraz czyszczenia
noze trzymac¢ wytacznie za goérna
czescé i nie dotykaé krawedzi tnacej.
NIE rozdrabniaé sktadnikéw
goracych.

Podczas wlewania goracego ptynu
do miski minirozdrabniacza nalezy
zachowaé ostroznosé, poniewaz
ptyn moze wyprysnaé z urzadzenia
z powodu nagtego wytworzenia sie
pary.

Przed pozostawieniem urzgdzenia
bez nadzoru oraz przed jego
demontazem, montazem oraz
czyszczeniem nalezy zawsze
wytgczyc je | odtgczyc od zrodta
zasilania.
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W czasie, gdy urzadzenie jest
podtgczone do pradu, do miski nie
wolno wktadac rgk ani przyborow
kuchennych.

Rozdrabniajagc sktadniki obcigzajgce
urzadzenie, nie uzywac go przez
czas dtuzszy niz 10 sekund ciggtej
pracy. Po kazdym 10-sekundowym
okresie ciggtej pracy nalezy zrobic¢
I-minutowa przerwe, aby nasadka
ostygta.

Nie przekracza¢ maksymalne;
dozwolonej ilosci sktadnikow podanej
we wskazowkach dotyczgcych
rozdrabniania (zob. rys. .

Przed oproznieniem miski zdjgc
ostrze.

Nie uzywac uszkodzonego
urzadzenia. W razie awarii oddac je
do sprawdzenia lub naprawy (zob.
ustep pt. ,Serwis i punkty obstugi
klienta™).

Nie wolno dopuszczac do
zamoczenia korpusu z silnikiem,
przewodu sieciowego ani wtyczki.
Niepotrzebna czesc przewodu
sieciowego nie powinna zwisac z
blatu, na ktorym stoi urzgdzenie, ani
stykac sie z gorgcymi przedmiotami |
powierzchniami.

Witgczonego urzadzenia nie nalezy
pozostawiac¢ bez nadzoru.

Niniejsze urzadzenie nie jest
przeznaczone do rozdrabniania
bardzo twardych sktadnikdw, np.
kostek lodu, ziaren kawy, twardych
przypraw, ani do mielenia cukru na
cukier puder. o



Urzadzenia mogg byc¢ uzytkowane
przez osoby o0 obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowe] lub umystowe]
lub osoby niemajgce doswiadczenia
ani wiedzy na temat zastosowania
tych urzadzen, o ile korzystaja z
nich pod nadzorem odpowiednigj
osoby lub otrzymaty instrukcje
dotyczgce ich bezpiecznej obstugi i
rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich
uzytkowaniem.

Urzadzenia nie wolno obstugiwac
dzieciom. Urzadzenie i przewod
zasilajacy nalezy przechowywac w
miejscu niedostepnym dla dzieci.
Nalezy sprawowac kontrole nad
dziec¢mi, zeby nie bawity sie
urzadzeniem.

Niezgodne z przeznaczeniem
uzytkowanie minirozdrabniacza
moze grozi¢ urazem ciata.
Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w przypadku
niewtasciwego korzystania z
urzadzenia lub nieprzestrzegania
niniejszych instrukcji.

Czyszczenie

Zob. ilustracje
® Przed przystgpieniem do czyszczenia

wytgczyc¢ urzadzenie i wyjgc wtyczke
Z gniazda zasilajgcego.

e Korpusu z silnikiem nie wolno

zanurzac¢ w wodzie. Wytrzec¢ wilgotng
szmatkg, a nastepnie wysuszyc.
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e Dotykajgc ostrzy nalezy zachowac
szczegolng ostroznosc - sg bardzo
ostre.

e Niektore sktadniki moga spowodowac
przebarwienie plastikowych
elementow urzadzenia. Jest to
catkowicie normalne zjawisko,
ktore nie ma szkodliwego wptywu
na tworzywo ani na smak potraw.
Pocieranie plam szmatka umoczong
w oleju roslinnym moze pomoc je
usungc.

Pokrywa/miska/ostrza

e Czesci mozna myc recznie i w
zmywarce do naczyn.

e Czesci minirozdrabniacza nie s3
przeznaczone do sterylizacji w
sterylizatorze parowym. Nalezy
stosowac roztwor do sterylizacji
przygotowany zgodnie ze
wskazowkami producenta.

Przed podtaczeniem do sieci

® Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym
znamionowym podanym na spodzie obudowy urzadzenia.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspdlnoty
Europejskiej nr 1935/2004 dotyczgacego materiatow i wyrobdw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Minirozdrabniacz marki Przed pierwszym uzyciem
Kenwood przeznaczony jest do ® -/djac¢ plastikowe ostony z
rozdrabniania roznego rodzaju nozy. Zachowaé ostroznosé,
sktadnikow, w tym orzechow, poniewaz noze s bardzo
suchego chleba na butke tarta, ostre. Ostony nalezy wyrzucic
miesa (surowego i gotowanego), - stuza wytacznie do ochrony
cebuli, czosnku oraz owocow ostrzy podczas produkcji i

na przeciery. Mozna go rowniez przewozenia.

uzywac do przygotowywania ® Umyc¢ czesci; zob. czesc pt.
majonezu - przez otwor “Czyszczenie” .

wlewowy do oleju do sktadnikéw
wystarczy dodac olej (zob.
zatgczony przepis).
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Oznaczenia

Otwor wlewowy do oleju

Pokrywa
Ostrze
Miska

sterujacy

©@ OOGEO

Dwustopniowy przycisk

Podstawa zasilajaca z

zamocowanym na state
watem napedowym

Obstuga

minirozdrabniacza

Zob. ilustracje - E oraz

Minirozdrabniacz nie bedzie
dziataé, jezeli miska i pokrywa
nie zaskocza poprawnie na

miejscu.

Predkosé 1 Wocisngé
przycisk
sterujacy do
potowy.

Predkosé 2 Wcisngc przy-
cisk sterujgcy
catkowicie.

Praca przery- | Uzywac,

wana (P) wiaczajac i
wytgczajac.

Wskazowki

® Uwaga - przygotowujac
pokarm dla niemowlat

i matych dzieci, przed
podaniem pokarmu
zawsze sprawdzi¢, czy
sktadniki zostaty doktadnie
rozdrobnione.

Miksujac sktadniki ptynne,
nie napetniaé¢ miski wiecej
niz do potowy.

Uwazacd, aby pewnych
sktadnikdw nie rozdrobnic¢
nadmiernie. Nalezy

czesto przerywac prace i
sprawdzac konsystencje.
Nie zaleca sie mielenia
przypraw korzennych,
poniewaz moga one
spowodowac uszkodzenie
plastikowych elementdw.
Aby sktadniki byty
rozdrabniane rownomiernie,
co jakis$ czas przerywac
prace i zgarniac sktadniki z
bokow miski.

Najlepsze wyniki daje
pokrojenie sktadnikdw na
mate kawatki i rozdrabnianie
ich niewielkiej ilosci na raz.
Ziota najlepiej siekac, gdy sa
czyste i suche.

Na butke tarta najlepiej
nadaje sie suchy chleb.

Rozwigzywanie problemow

Problem Przyczyna Rozwiazanie
Urzadzenie nie | Brak doptywu Sprawdzi¢, czy
dziata. zasilania. wtyczka urzadzenia jest

podtaczona do pradu.

Pokrywa nie
jest prawidtowo
zablokowana.

Sprawdzi¢, czy pokrywa
jest prawidtowo
osadzona w blokadzie
bezpieczenstwa.
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Urzadzenie
zaczyna
zwalnia¢ lub
przesilac sie
podczas pracy.

Przekroczono Informacje na temat
zalecang ilos¢ ilosci sktadnikéow do
sktadnikoéw. przetwarzania znajduja
sie we wskazdéwkach
dotyczacych
rozdrabniania.
Przekroczono Rozdrabniajgc sktadniki

zalecany czas pracy

obcigzajace urzadzenie,
nie uzywac go przez czas
dtuzszy niz 10 sekund
ciggtej pracy. Po kazdym
10-sekundowym okresie
ciggtej pracy nalezy zrobic
1-minutowa przerwe, aby
nasadka ostygta.

Niezadowalajace
wyniki siekania.

Przekroczono
zalecang ilos¢
sktadnikoéw.

Zapoznac sie z czescia pt.
,Wskazowki” i stosowac
do zalecert podanych we
skazowkach dotyczacych
rozdrabniania d

Plastikowe
elementy ulegty
przebarwieniu
podczas
rozdrabniania.

Niektore sktadniki
moga spowodowacd
przebarwienie
plastikowych
elementow
urzadzenia - jest to
normalne zjawisko,
ktore nie ma
szkodliwego wptywu
na tworzywo ani na
smak potraw.

Pocieranie plam szmatka
umoczona w oleju
roslinnym moze pomaoc je
usunac.

Serwis | punkty obstugi klienta

® \V razie wszelkich problemow z obstuga urzadzenia przed
zwroceniem sie o0 pomoc nalezy zapoznac sie ze wskazowkami
w czesci pt.; ,Rozwigzywanie problemow” w instrukcji
obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone internetowa

www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietad, ze niniejszy produkt objety jest gwarancja,
ktdra spetnia wszystkie wymogi prawne dotyczace wszelkich
istniejgcych praw konsumenta oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktérym produkt zostat zakupiony.

® \V razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek prosimy przestac lub dostarczy¢
urzadzenie do autoryzowanego punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne informacje na temat najblizszych
punktow serwisowych firmy KENWOOD znajduja sie na stronie
internetowej firmy, pod adresem www.kenwoodworld.com lub
adresem wtasciwym dla danego kraju.

® \Wyprodukowano w Chinach.
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smieci. E

Uwagi dotyczace prawidtowego usuwania produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzucac do
odpaddw miejskich. Mozna go dostarczy¢ do odpowiednich
osrodkoéw segregujacych odpady przygotowanych przez witadze
miejskie lub do jednostek zapewniajacych takie ustugi. Osobne
usuwanie sprzetu AGD pozwala unikng¢ negatywnych skutkow dla
$rodowiska naturalnego i zdrowia z powodu jego
nieodpowiedniego usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatow,
z ktérych jest ztozony, w celu uzyskania znaczacej oszczednosci
energii i zasobow. Zuzyty sprzet moze miec szkodliwy wptyw na
Srodowisko i zdrowie ludzi, z uwagi na potencjalng zawartosc
niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Na
obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika na

Przepisy

Zaprawa do sa¢aty

cwierc tyzeczki soli
szczypta pieprzu

cwierc tyzeczki musztardy
W proszku

cwierc tyzeczki cukru

15 ml/1 tyzka stotowa octu
30 mi/2 tyzki stotowe oleju
satatkowego

Wszystkie sktadniki umiesci¢ w
minirozdrabniaczu i zmiksowac,
az zostana dobrze zblendowane.
Uwaga: olej po pewnym

czasie oddzieli sie od reszty
sktadnikow, dlatego w razie
potrzeby zmiksowac dressing
bezposrednio przed podaniem.

Pasztet z wedzonej makreli

50 g wedzonej makreli

25 g twarozku

(do smakuw)

SOl pieprz | sok z cytryny
Zmiksowac¢ makrele, az zostanie
odpowiednio posiekana. Zgarngc¢
z bokdw urzadzenia, dodac
serek kremowy i przyprawy (do
smaku). Blendowac¢ do uzyskania
gtadkiej konsystencji.

Dip z awokado

pot dojrzatej gruszki (pokrajanej
w kostke I/>-1 cm)

POt zabka czosnku

50 g, gestego jogurtu
naturalnego

1-2 gatazki swiezego koperku,
grubo posiekane

Wszystkie sktadniki umiesci¢ w
misce i zmiksowac do uzyskania
gtadkiej konsystencii.

Majonez

125 ml oliwy z oliwek

1 jajo (cate)

2 krople soku z cytryny

SOl pieprz

Zob. rys.

Umiesci¢ wszystkie sktadniki
oprocz oleju w misce Zatozyc
pokrywe. Wtaczy¢ urzadzenie
na predkosci 2 i stopniowo
dodawac olej. Pamietac¢ o tym,
ze olej nalezy wlewac¢ statym
strumieniem. Po dodaniu catego
oleju wytaczy¢ urzadzenie.

98




EAANnVIKQ

NapakaAw va EESMAWCETE TNV UNPOCTIVH ogAida dmou mapéxetal

€lKovoypadno

AopaAela

ALCBAOCTE TIDOOEKTIKA TIC 0dnyiec
KAl GUAAETE TIC VIO UEANOVTLIKNA
avadopa.

ADAIOEOTE TN OUOKEUAOIA KAl TUXOV
ETIKETEC.

Edv to BUoua ) To KAAWODLO UTTOOTEL
N, TIPETIEL VIa Aoyouc aodaAeiac,
VA QVTIKATAOTABEl Ao tTnv
Kenwood r aro e£ouclodotnuevo
TEXVIKO TNC Kenwood TIPOKELLEVOU
va artodeuxBOel evdexouevoc
kivduvocg.

Ol Aettideg elval kodTEPEC, va TIC
xelpldeote ue poooxn. Na Kpatate
ndavta tn Asnida paxaiplovu anod
TO EMAVW MEPOCG, HaKPLA amo

TNV KodTEPN MAEUPA, KATA TOV
XEPLOHO TWV KOPTEPWV AETIIOWV,
TO AdELACA TOU MTIOA KAl ToV
KaOaplouo.

MHN ene€epyaleote e0TA UALKA.
Mpooé€te dtav BAZeTe KAUTO

UYPO OTO UTMIWA TNG CUCKEUNG
Tepaxtopou Tpodwv mini chopper,
KaOw¢ uropei va ektofeutel

ano TH CUOKEUN AOYwW amnoToMmng
dnuoupyiag atuou.

Na amevepyoTIoLE(TE TIAVTA TN
OUOKEUN KClL VA TNV ATIOOUVOEETE
ATto TNV TIAPOXN PEUUATOC, OTAV

OEV TNV ETURAETIETE KABWC Kal
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IOV Artd TN CUVAPUOAOYNOoN, TNV
ATTIOCUVAPOAOYNON N TOV KABAPLOUO.
KoaToTE TA XEPQLA OAC KABWC Kall
gepyaAeia e€w Atto TO UTIWA eV
N cUOKeUn sival cuvoedeevn OoTo
ocUua.
OT1av enieepyaleote BApLA UAIKA
OTIWC KPEAG, UNV XPNOWLOoTIoLlE(TE
TN CUCKEUN Xwpelic dlakoT yia
TieploocoTePO ATtO 10 DEUTELOAETITA.
ADOTE TNV VA KPUWOEL VA 1 AsTTTO
LETA aTto KABE TIATNua dldpkelac 10
DEUTEPOAETTITWV.
Mnv uttepBAlVETE TIQ UEVLIOTEQ
XWENTIKOTNTEC TIOU avadepOoVvTaAl
oToVv 0odNyo eTeEepyaoiag
(avatpéste otnv sova [@D.
Adalpeote tTn Asttida Tou paxatploy
IOV VA AOELCLOETE TO [UTIWA.
[NoTE N XPNOUWLOTIOLE(TE CUOKEUN
TIOU £Xel TIAOsL BAARN. >TeiATe
TN VIQ EAEYXO 1 ETUOKEUN: BAETIE
evoTNTA 2€PPRIC KAl EEUTINPETNON
TIEAQTWV'.
[Note unVv adnvete TN Lovada Tou
KlvNTAPEQ, TO KAAWdLo N Tn BUCUA va
Boaxouv.
Mnv adpnvete To KAAWODLO TIOU
TIEQLOOEUEL VA KOEUETAL ATIO TNV
Akon Tou TparmedloU | ToU TIAyKoU
TNC Koudivac N va ayyidel kKauTec
eTudAVELEC.
[Note NV adnNVETE TN CUOKEUN
o€ Asltoupvia xwpilg va tnw
TTAPaKOAOUOE(TE.
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® AUTH N cuokeun dev sival KATAAANAN
via TNV eteéepyaocia TToAU okANPWYV
TPOPUWYV, TL.X. TIAYOU, KOKKWV KADE,
OKANPWYV UTTAXAPLKWY 1 YIaL TO
AAECA KOUOTAAAIKNG daxapng o<
daxapn axvn.

® Ol OUOKEUEC UTTOPOUV Va
XPNOOTIOIOUVTAL ATtO ATOUC
ILE JUELWMEVEC OWILATIKEC,
ALOONTNELOKEG I VONTIKEG
IKAVOTNTEC N eAAsPN Telpag Ka
yvwonc, edboocov BplokovTal utto
eTtiiBAeWN N TOUG exouv OoBOEl
odnvieg via tnv aocdain xpnon tng
OUOKEUNC KAl EPOOOV KATAVOOUV
TOUC OXeTIkoUc KvOUvoug.

® AUTH N CUOKEeUN O&V TIPETIEL VA
Xpnolotiole(tatl arto mtadla.
DUAAOCOCETE TN CUOKEUN KAl TO
KOAWOLO TNG akpLlA aTtto TTadLd.

e Ta Ttaldld Ba TIPpETIEL va BplokovTal
UTTO TIAPAKOAOUBNON, €TOL WOTE va
dlaocdaAideTal OTL dev Ttallouyv |LE TN
OUOKEUN.

¢ H KaKnR XpRoN TNG CUOKEUNG
Tepaxtopou mini chopper punopei
VA TIPOKAAECEL TPAUMATIOMO.

® NO XONOUULOTIOLEITE TN OUCKEUN [LOVO
VICL TNV OLKLAKN XPNon Via TNV oTtoia
Ttooopiletal. H Kenwood dev 6a
depel kaula eubuvn eAv N CUOKEUN
XoNouoTtolNBel ue akaTtAAANAO
TOOTIO | O€ TEPQITTTWON UN
OoUUOPDWOoNG |LE AUTEC TIG odnviec.
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Kalapiounog

AVATPEETE OTIC EIKOVEC

® OETETE TIAVTA EKTOC AELTOUPVYIOC Kal
ATIOOUVOEETE TN CUOKEUN ATIO TO
pevua TIoY atto Tov Kabaplouo.

® Mn BUGLZeTE N upovada uorep o€
VEPO. 2KOUTUOTE HE UYPO Ttavi,
ETIEITA OTEYVWOTE.

e Na xelpideote TN Aettida e TIpoooxN
- glval TIoAU kodTEPN.

e Kdarola TpOdUa UTTIOPEL va
TIOOKAAECOUV aAAOlwon Tou
XPUWMATOC TOU TTAAOTIKOU. AUTO
elval amoiuta dUCIoAOVIKO Kall eV
TIOOKAAEL POOPEC OTO TIAACTIKO OUTE
eTINEEACEL TN yEUON Tou dayntou.
A va apalpECETE TO AAAOIWUEVO
Xpwua, TeplPte ue eva tavi
EUTTIOTIOMEVO UE DUTIKO AADL.

Kandakiy/pnwA/Asnida paxaiplou

® Ta sCapTnuaTa elval KATtAAANAQ yia
TIAUCLUO OTO XEPL KCL OTO TIAUVTAPLO
TUATWV.

® TO UEPN TNG CUOKEUNC lval
AKATAAANACL VIO Xpron o€
ATIOOTEOWTA AToU. QoTtdoo
UTTOPEITE va XpNOLUOTIOLE(TE
ATIOOTEIPWTIKO DIAAUUA CUUDWVA |UE
TIG 0ONYIEC TOU TIAPAOKEUQOTH TOU
ATTIOOTEPWTIKOU dlAAUATOC.

MpPoToU CUVBECETE Th CUCKEUN oThV Iipida

® BeBalwbdelte OTL N TTAPOXN PEUMATOC sival (dla e autn Tou
AvVaAyPAPETAL OTO KATW HEPOC TNC CUOKEUNG.

® AUTA N CUOKEUN CUUopdWVETAL e Tov Kavoviouod EK
1935/2004 OXETIKA ME TA UAKA KAl TA AVTIKE{MEVA TIOU
TipoopidovTal va £€pbouv g emtadr e TEODIA.
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® H CUOKEUN TEpAxXLouoU
Tpodwyv Mini Chopper tng
Kenwood eival kKatdAANANn
via va TEUOXICETE ueyaAn
TIOWKIA A TPOD WY, OTIWC
Enpouc kKapToug, dpuyavid,

Kpgac (WUO KAl LAYELOEUEVD),

KOEUMUDLA, oKOPDO Kall
bPOUTOTIOATO. MTTopEiTEe
€TtioNg va apaokeuddleTe
uaylovela tpooHETovVTag
AADL OTA UTTOAOLTTIAL UAIKA
amnod tnv uttodoxr Aadiou (BA.
TIAPEXOUEVN CUVTAYN).

TPV amd ThV MPWTN XPRoNn

® ADAIPECTE TA TIAACTIKA
KAAUUATA aTttd Tn AsTtida
paxaplolU. Na tpocExXeTe
KAOw¢g ot Aemideg eival
TIOAU KODTEPEG. Ta
KAAUILLATCA QUTA TIPETTEL
va aroppimtovTal, Kabwg
XPNOOTIOWUVTAL UOVO Yia
TNV TpooTAC(A TNG ASTIdAC
KATA TNV KATAOKEUN KAl TN
ueTadopA.

® [A\UVETE TA EPN: BAETE
evotnta 'Kabapiouoc' Igh

Emte&nynon
OUUBOAWYV

Y1todoxr Aadlou

Kartdikt

Aettida paxalplov

MTTWA

ALQKOTTTING €TUAOYNAG dUO
TAXUTATWY

©® OOEEEO

KlvNTAPLO dEova

Xpnon tng
OUOKEUNG
TEUAXIOOU
TopodWwV Mini
Chopper

AvaTtpEETE OTIC ELKOVEG

A-3:8

H ouokeun mini chopper dgv
Oa AELTOUPYHOEL EAV TO UTIOA
Kal TO Kamndki dsv acpaiicouv
owoTd.

Miéote Tov
ALOKOTTTN
ETIAOYNG EXPL
TN KEon TIPoC TA
KATW.

Taxutnta 1

[ieote Tov
AlaKOTITN
ETIAOVNG £WG
OTOU KATEREL
EVTEAWC.

Taxutnta 2

ZEKLWVATE Kal
OTAUATATE TN
OUOKEeUN.

Asttoupyia
naApou (P)

Movada UOoTEP UE O0TaBEPO

MPAKTIKEG CUMBOUAEG

® MMpoooxn - Av
TIPOETOALETE TPODN
Vi LwEeA N Ukpd TtaudLd,
eAEYXETE TIAVTA OTL TA
UALIKA €XOUV aVaEeLxBel
TIANPWC TPV TOUC dWOETE
TNV ToOdN.

® ‘'OTav AVAUELYVUETE UAKA
oe uypn Hopdn un yepidsts
TO MMIWA TAVW amné Tn
néon

® [TDOOEXETE WOTE VA UNV
eTe€epyAleoTe UTTEPBOAIKA
OPILOMEVA UAIKA. STapatdte
Kal EAEYXETE CUXVA TNV UDH
TOU [iyuaToc.

® H emefepyacia Twv
UTTAXAPLIKWY OEV
ouvioTdTal, Kabwce
EVOEXETAL VA TIDOKAAECOUV

HO0pA oTA TTAACTIKA LEPN.
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® [a va JlaoPAAOETE TNV OUOLOUOPDN ETIEEELYATIA, OTAUATAOTE
TN OUOKEUN KAl EEKOAAAOTE TA UAIKA ATIO TA TOXWUATA ToU

UTTWA.

® O £XETE BEATIOTA ATIOTEAEOUATA €AV KOBETE TA TPODIUA OE
LUKPA KOUUATIA KAl TEUAXICETE UWKPEG TTIOCOTNTES KABE dopd.

® Ta BoTava kKoOBovTal KAAUTEpA OTav sival KaBapd Kal oTeyvAa.

® [a TPPEVN dpuyavid, Ba €XeTE KAAUTEPA ATIOTEAECUATA EAV
XPNOULOTIOLE(TE UTTAVIATIKO Wwul

OdNYOC AVTIUETWTILONS TIOORBANUATWYV

MpéBANMa Attia Auon
H cuokeun dev | Agev UTTAPXEL peUpa. | EAEyETE €dv N CUOKEUN
AelToupVeEl. elval cuvdedeugvn otnv
mpicda.
To KATIAKL OEV €XEL EAgvETe €dv TO KATIAKL
aodaiiosl cwotd. €xel aodaAiosl cwoTd e
TNV evdoaodAAELa.
H cuokeun Exete uttepBel Avatpe&te otov 0dnyod
apxicet va TN OUVIOTWMUEVN eme&epyaociag ya g
XOUNAWVEL mocoHTNTA. TIOOOTNTEG eTe€epyaaciac.

TaxutnTa n va
Kkataroveitat
KATA TNV
ene€epyaoia.

H cuokeun €xel
uTtepBel Tov
OUVIOTWMEVO XpOVO
AelToupyiac.

‘Otav ene€epydleote
Bapld UAIKA OTTWG KPEAg,
UNV XPNOWLOTIOLE(TE TN
OUOKeUN XwpIig dlaKoTIA
via Tteploocotepo arod 10
deutepoAsTtta. Adnote
TNV va Kpuwoet yia 1
AETITO WETA aTtd KABE
natnua dldpkelac 10
OEUTEPOAETITWV.

Mn
IKAVOTIOINTIKOG
TEUAXIOUOC.

‘Exete uttepRel
TN OUVIOTWMUEVN
TIocoTNTA.

AvaTtpgfte otnv evoéTnNTA
«OUMBOUAEG» Kal
AKOAOUBNOTE TOoV 0dNyod
emie€epyaoiag .

To XpWwua TwV
TINQCTIKWV
e€apTNuUATWwyY
€XEL aANoLwBEel
UETA TNV
ene€epyaoia.

Karmolwa tpodbiua
uropesl va
TIOOKAAECOUV
aAAoiwon tou
XPWUATOC TOU
TIAQOTIKOU - AUTO
elval dUCLOAOYIKO
Kal eV €Xel
BAaBepEC CUVETIELEC
Yia TO TTAQOTIKO
oute etinpeddlel TN
veuon Tou dayntou.

Ma va adalpeceTe TO
AANOLWUEVO XpWUA,
TelPTEe e éva Ttavi
EUTIOTIOMEVO UE PUTIKO
AADL.
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2E€PPLC Kal eEUTINPETNON TIEAATWY

® EAV AVIILETWTIZETE TIPORAAATA UE TN AstTOoUPYlA TNC
OUOKEUNG 0AgC, TIPpOToU ¢NThoeTe Bonbela avatpeéte otny
evoOTNTA «0dNYOQ AVTIMETWTIIONG TIPORANUATWY» TOU
BIBAloU 0dNnyLWV 1) eTHOKEDOe(TE TN dlAdIKTUAKA ToTtoBeaia
www.kenwoodworld.com.

® ExcTe UTT OWLY OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL aTtd £yyUunon, n omola
clval cUudwvN e OAEC TIG VOULKES DLATAEELG TTOU adopoUV
TUXOV UDLOTAREVN £YyYUNON KAl DIKALWMUATA KATAVAAWTWY OTN
XWPA OTNV OTIold AYOPACTNKE TO TIPOIOV.

® Edv To TIpoldv Kenwood Ttou €XeTe ayopAoel QUCAEITOUPYEL
N BPEITE TUXOV EAQTTWUATA, OTEIATE TO N TTAPADWOTE
TO 0g e€ouclodoTNUEVo Kévtpo >€pRic tng KENWOOD.
A eVNUELPWMEVA OTOIXEIQ OXETIKA UE TO TTANCIECTEPO
e€ouctodotnuévo Kévtpo 2€pRig tng KENWOOD, etiiokedBeite
TN dladIKTUaKA ToTtoBeoia www.kenwoodworld.com r tn
SLADIKTUAKN ToTtoBeCia TToU adopd CUYKEKPIUEVA TN XWEA
oac.

® Kataokeudotnke otnv Kiva.

SHMANTIKEXZ NAHPO®OPIEZ lNA TH ZQ>TH ANOPPIWVH

TOY MPOIONTOX SYM®QNA ME THN EYPQMAIKH OAHIIA
ZXETIKA ME TA ANNOBAHTA HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY
EZONAIZMOY (AHHE)

>T0 TEAOC TNG WHEAUNG CWAC TOU, TO TIPOIOV DEV TIPETIEL VA
ATIOPPITITETAL UE TA ACTIKA aTtoppiuuaTa.

Mpétel va amoppldOei o edIkA kévTtpa dladopoTolnNuUeEVnS
OUAAOYNAC ATIOPPILUATWY TIOU 0piouV Ol DNUOTIKEC APXES A
oToucg GOPE(Q TIOU TTAPEXOUV AUTAV TNV uTtnpecia.
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SUVTAVEC

French Dressing (cdAtoa ywa
caldta)

Y4 KOUTAAGKL aAdTL

npeda TiurEQL

Vs koUTAAQKL OKOVN LOUCTAPOAC
Vi kouTaAdkt Cdxapn

15ml/T koutaAd &t

30ml/2 koutaAigéc Aadt

TomtoBeTAOTE OAA TA UAIKA
LEOCQ OTN CUOKEUN Kal
AVAKATEPTE TA UEXPL VA
avapelxbouv KaAd. Znueiwon:
To AAdL Ba dlaxwploTel

ano To uiyua av n ocdAtoa
pelvel axpnolpotoinTn ya
KATIolo dldoTNUA, YU AuTo
avakatePTe Tn odAToa av sival
aATaPA{TNTO AUECWC TIPLV TN
XPNOULOTIONOETE.

NMaté pe Kanviotd KoAd
50yp0 KATTVIOTOGC KOAIOG
25yp avBdtupo
(poQEETIKA)

aAd Ty, TUTEDL KAl XUUOG
Aguoviou

Eme€epyaoTteite TOV KOALO EXPL
VA TEMAXIOTEL ITIPWETE TTIPOC
TA KATW Kal adaAlpECTE TNV
TPodnN ATtd TA TOXWUATA TOU
UTTWA, TTpocB€0Te TO AvOdTUPO
KAl KOPUKEUUATA AV ETUOULEITE.
AVAUEETE LEXPL TO [iyua va
ATIOKTACEL Asla udn.

Miypa ZdAtoag ABoKAvTto

5 Wpuo aBoKAVTO (KOUUEVO O
KUBOUC Tek)

15 okeAida okdpdo

50yp yiaoupTt

1-2 kKAwvapakia pogoxko dvnbo,
XOVTPOKOUUEVA

TomoBeTtnoTE OAA TA UAIKA
EOQ OTO UTIWA Kal avapei&te
UEXPL TO UivUa val ATtoKTAOEL
Aela udn.

Maylovéla

125 ml eAatdAado

1 0AdkAnpo auyd

2 OTAYyOVEC XUMO AglLoviou
aAdTt kat TirEpt

AvatpéETe oTNV EIKOVA
TomoBeTAOTE OAA TA UAIKA
EOQ OTO UTIWA, EKTOC attd TO
AGOL TOTIOOETAOTE TO KATTAKL.
ETuAéETE TNV TaxutnTa 2 kat
TIP00OE0TE OTADIAKA TO AADL
dpovTioTe va TipooBEosTte TO
AADL Xwplg dlakoTiéc. OEoTe
TN OUOKEUN €KTOC AslToupyviag
adou TpocOEoete OAO TO AADL
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Pycckumn

CM. MAAIOCTPALIUKN Ha NepeAHeNn CTpaHuue

Mepbl 6@30MacHOCTM

® BHMMATEAbHO MPOYTUTE N COXPaHUTe
3TY UHCTPYKLMIO.

® Pacnakymte nspeAmne n CHUMKUTE BCe
VYMNaKOBOYHbIE APAbIKU.

® [1pu NOBPEXKAEHUN BUAKUM UAW LLIHYPA
BO M3beXKaHre pUCKa X HEOOXOAMMO
3aMeHNTb B KoMMaHumm Kenwood
VAW aBTOPU30OBAHHOM CEPBMNCHOM
LeHTpe Kenwood 13 coobpareHunm
6e30MacHOCTMW.

® Ae3BMA HOXKa OCTPblE, MO3TOMY
obpallanTecb C HOXOM OCTOPOXHO.
Mpun o6paLLeHnn ¢ OCTPbIMU
pPeXXyLMMn Ae3BUSMU, NpU
OMOPOXXHEHMUM YaluUu U BO BpeMs
UMUCTKMU, OCTPbIe A€3BUA CAeAYeT
BCErAa Aep>XaTb 3a BEepPXHIOK 4YacCTb,
NnoAaAbLLUe OT peXyLliero Kpas.

e HE CAEAYET o6pabaTbiBaTb
ropsiuMe MHrpeAMUeHTbl.

® ByAbTe OCTOPOXKHbI, €CAM Bbl
HaAMBaeTe ropsvyro >KXUAKOCTb B
Yawy MUHU-U3MEAbUYNTEAS, TaK KakK
npuv BHe3anHOM o6pasoBaHuUM napa
€e MOXKXeT BblI6pOCUTDb HAPYKY.

® [lepep MOHTaXXOM, AEMOHTAXXOM AU
YMCTKOWM BCErAa BbIKAOYaMTE Npnbop
I OTCOEAMHANTE ero OT IAEKTPOCEeTH,
€CAV Bbl OCTaBAAETe ero 6e3
MNPUCMOTPA.
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CaepnTe 3a TeM, YTOObI PYKU

M MOCTOPOHHME MPEAMETbI HEe
MNOMaAaAM BHYTOb Yallu, KOrAa OH
BKAIKOYEH B CeTb.

MNoun NepepaboTke NapTUM TAXKEAbIX
before napTu NPOAYKTOB, TAKMNX
KaK MACO, He AOMyCcKamTe, YTobObI
nprbop padboTan boaee 10 CeKyHA.
[MocAe KaxkaOro meproaa paboThbl
AANTEABHOCTbLIO B 10 CeKyHA
CAEAanTE May3y B 1 MUHYTY.

He mpeBbllLanTe NpeAeAbHble
3HAYeHUd, YKa3aHHble B PYKOBOACTBE
No 0bpaboTKe MPOAYKTOB (CM.
nantoctpaumio BD.

[Nepep TeM KaK OMOPOXKHUTbL Yally,
CHUMUTE HOXK.

3anpellaeTcsa MOAb30BaTbCA
HEeMCMPaBHbIM SAEKTPOMPUOOPOM.
OTAaNTE €ro AAA MPOBEPKU U
npoBeaeHUa peMoHTa. CM. pasaeA
“ObcAy>kMBaHMe 1 3abo0Ta O
noKynaTeAax”.

He aonyckamTe monasaHmsa BOAbI Ha
OAOK DAEKTPOABUIATEASA, CEeTEBOM
LUHYP W ero BUAKY.

CeTeBOoW LLUHYP 2AeKTponpmnbopa He
AOAXKEH CBELLUMBATbCA C Kpas CTOAA
VAU APYTOM paboyer mMoBepXHOCTH,
a Tak>Ke KacaTbCsa ropavmx
NOBEPXHOCTEW.

Hmnkoraa He ocTaBAgmTe
BKAKOYEHHbIM Nprbop b6e3
MPUCMOTPA.
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® [IpMOOP HE MOAXOAUT AAA
nepepaboTKM OUYeHb TBEPAbIX
MPOAYKTOB, Hampmmep, AeAAHbIX
KYOUKOB, KOPEMHbIX 3epeH,
TBEPAbIX Creunit AU N3MeAbYeHUS
FOaHYAMPOBAHHOIO caxapa A0
COCTOSAHMA CaxapHOM MyApPbl.

® [MpnbopPbl MOTYT MCMOAB30BATbLCA
AMLIAMU CO CHUXKEHHbIMM
DPU3NYECKMMIN, CEHCOPHbBIMU UAU
YMCTBEHHbIMW CMOCOOHOCTAMU, a
TaK>Ke AMLUaMUM C HEAOCTATOYHbIM
OMbITOM UAM 3HAHUAMUM, €CAU OHU
HAXOAATCA MOA HabAOAEHMEM
UAW MOAYYUAU UHCTPYKLMM MO
6e30MacHOMY MCMOAb30BaHUIO
YCTPOWCTBa W €CAU OHU MOHUMAOT
COMPAXKEHHbIE C 2TVM PUCKM.

® [Ipnbop He NMpepHas3HaYeH AASA
MCMOAb30BaHMA ACTbMU. XpaHUTE
NPUMOOP 1 ero WHYpP B HEAOCTYIMHOM
ANSA AETEW MecTe.

® AeTu AOAXKHbBI OblTb MOA
MPUCMOTPOM U HEe UrpaTb C
NPUOOPOM.

¢ HenpaBUAbHOE UCMOAb3OBaHUe
Ballero MUHM-U3MEAbUYNTEAS MOXKET
npuUBeCTU K TpaBMe.

® OTOT ObITOBOW 2AEKTPOMNPUOOP
paspeLlaeTCca MCMNOAb30BaTb TOAbKO
MO ero NPAMOMY Ha3HaAYEeHUIO.
KomnaHma Kenwood He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU, €CAM NPU1bop
MCMOAb3YETCA HEe MO Ha3HaYeHuo
MAW HEe B COOTBETCTBUU C AGHHOWM
MHCTPYKLMEN.
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Uucrtka
CM. MAAIOCTPALIMM

Bceraa BbIkAtOYanTe Nprbop u
BblHMMaWMTE BUAKY M3 PO3ETKU NepeA
YUCTKOW.

He nmorpy»kamTe OBAOK NMUTaHWSA B
BOAY. BbITpUTE BAGYKHOW TPAMKOW,
3aTeM BbICyLUUTE.

AKKYPaTHO 0bpallanTecb C HOXXOM -
OH O4YeHb OCTPbIN.

HekoTopble MPOAYKTblI MOy T
obecLBeYrBaTb NAACTUK. DTO
COBEPLUEHHO HOPMAABHO U He
MOBPEANT MAACTUK N HE MOBAUAET Ha
BKYC Ballewn eabl. [1pOoTpuTe TKaHb,
CMOYEHHYIO B PACTUTEABHOM MacCAe,
YTOObI YAAAUTb obecLBeYmBaHMe.

Kpbiwka / yawa / Ae3BUe HOXa

KoMMoHeHTbl mpurbopa MOXXHO

MbITb BPYYHYIO M B MOCYAOMOEYHOW
MaLLUUHE.

STW 4aCcTn HEAB3HA NMOMELLAaTb B
napoBOW CTEPUAM3ATOP. BMecTo
3TOr0 MCMOABL3YUTE CTEPUAMNIYIOLLIME
PACTBOPbI, PEKOMEHAOBAHHbLIE B
MHCTRYKLUAX U3FOTOBUTEAS.

MepeA NOAKAIOHEHUEM K CETU IAEKTPONUTaHUA
® YHeAUTECH B TOM, UTO HaMpsi>XKeHWe 3AEKTPOCETH B BalLleM AOMe

COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY Ha OCHOBaHWK 3AEKTponprbopa.

® Mpubop cooTBeTCcTBYET AMpekTuse EC 1935 / 2004 o

MaTepharax N NM3AAVAX, NMpeAHa3HadYeHHbIX AAA KOHTaKTa C
nLLEeBbIMK MPOOAYKTaMM.

Ball MUHW-M3MEAbYUTEAD UeCHOK 1 dPYKTbl. Bbl Takyke
Kenwood NoAXOANT AAS MOXKeTe AeAaTb MaloHes,
Hapes3KM LeAoro paaa AOBaBASASA MacAa K OCTaAbHbIM
MPOAYKTOB, BKAIOYASA Opexu, VHFpeAVeHTaM Yepes KOAMaYyoK
cyxapu, MAco (cbipoe 1 AAS MOAQYN MacAa (KHUra
NPUTOTOBAEHHOE), AYK, peLenToB NpuAaraeTcs).
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Mepea nepBbIM
WCMOAb3OBaHUEM
o CHUMKTE NAACTVKOBbIE

3alMTHBIE KPbBILWKK C Ae3BUS
HO>Ka. ByAbTe@ OCTOPOXXHbl,
TaK KaK A€3BUSl OYEeHb
ocTpble. DTU KPbILLIKMK
CAEAYET YTUAMIMPOBATD,

TaK Kak OHW MpeaHa3HadyeHbl
AAS 3aLLUNTBI AE3BUS TOABKO

MPW N3rOTOBAEHN U
TPAHCMOPTUPOBKE.,

® BLiMOMTe BCE AETAAU: CM.
pazaen “Oumctka” .

OcHOBHble
KOMIMOHEHTbI

@

©@ OO

KoAnadok AAst moaayun
MacAa

KpbllwKa

/Ae3Bre HOXKa

Yawa

KHoMKa ABYXCKOPOCTHOMO
yrpaBAEHUSA

BAoKk nuTaHwa ¢
HEeMoABV>KHbBIM MPYBOAHbBIM
BaAOM

KaK MoOAb30BaTbCH
MUHN-N3SMEADBYUNTEAEM.

CM. UAAIOCTPALUMN - E &
(€]

Ball MMHU-U3MEAbYUTEAD
6yAeT paboTaTb TOABKO Npu
YCAOBMM, UTO Yalla M KpbILWKa
3adpMKCUpoBaHbl MPaBUAbHO.

Ckopoctb 1

[NoBepHUTE
KHOMKY
YMpaBAEHUSA

Ha MOAOBUHY
NOBOPOTa BHU3.

CoBeTbl:

® BHuMaHuMe! EcAu Bbi
rOTOBUTE MULLY AAA
FPYAHbBIX MAM MaAEHbKKX
AETEN, Mepep KOPMAEHVEM
ybeanTech B TOM, YTO MuLLa
TWATEAbHO M3MeAbYeHa.

©® [pu cMeLUnBaHUU XXUAKUX
KOMMOHEHTOB HaNoOAHAWTe
yawy He 60Aee YyeM Ha
MOAOBUHY €€ eMKOCTM.

® OcTeperamTechb U3AULLHEro
nepemMaAbiBaHUA
NHrpeaneHToB. Yalle
OCTaHaBAMBanMTe
SAEKTPOABUraTEADb U
npoBePANTE KOHCUCTEHLMIO
MPOAYKTOB.

® He pekoMmeHayeTcs
nepepabaTbiBaTb CreLmm,
TaK Kak 9TO MOXKeT
MPUBECTU K MOBPEXKASHMIO
yacTen nNpwrbopa.

® AAa obecnedeHusa
paBHOMEPHOM 06PabOTKN
oCTaHOBUTE PaboTy U
MOCKOBAWTE BHYTPEHHIOK
MOBEPXHOCTb YaLlu.

® Hauayulluve pesyAsTaTbl
MOXHO MOAYUYUTb, Hape3aB
MPOAYKTbI Ha MeAKMe
KYCOUKM U M3MeAbYas
eAVNHOBPEMEHHO MaAble
KOAMYEeCTBa.

® TpaBbl M3MEAbYAOTCA
AyULLIE, ECAM OHW YMUCTbIE U
cyxue.

® AAA XAEOHbIX KPOLLIEK
AyULLNE PEe3YAbTaTbI
AOCTUrAtOTCA MUt
MICMOAB30BaHUM YepCTBOro
xneba.

CKopocCTb 2

NoBepHUTE
KHOMKY
yrnpaBAeHWs
BHM3 AO KOHLIA.

UMNyAbCHbIN
pe>xxum (P)

cnoAb3ynTe
KHoMKy Myck/
Cron.




TabAMLa NoncKa 1 yCTpaHeHuna

HencnpaBHOCTEW
HeucnpaBHocTb | MpuunHa YcTpaHeHue
Mpubop He HeT nuTaHwms. YbeanTecb B TOM, YTO
paboTaeT. NPUBOP NOAKAOYEH K
cetu.
KpblwKa He YbeanTeChb B TOM, UTO
3aduKcMpoBaHa KpblLLKa NPaBUAbHO
npaByAbHO. 3abAOKMpOBaHa.
PaboTa [MpeBblLUeHne KoAmyecTBa, moaAexkallme
npvbopa PEeKOMEeHOBaHHOro 06paboTKe, yKazaHbl
HauyMHaeTcs KOAMYECTBaA. B PEKOMEHAOBAHHOM
3aMEeAAATbCA PYKOBOACTBE.
NAK [NpeBbilLeHMne Mpw NepepaboTke NapTun
CTaHOBUTBCA pPEKOMEHAYEMOro TaXKeAblx before napTum
3aTPYyAHEHHOM BepMeHM paboThbl. MPOAYKTOB, TakMX Kak
BO BpeMd MSACO, HE AOMyCKanTe,
06paboTKM. 4TOb6bI NPMBOP paboTan
6onee 10 cekyHa. Mocae
KaXAOro nepuoaa paboTbl
AANTEeAbHOCTbLIO B 10
CeKyHA cAaeAanTe naysy B
1 MUHYTY.
MAoxue [NpeBbiLLeHME CM. paspen peKoMeHAaLMM
pesyAbTaThbl peKkoMeHAYyeMoro N CAEAYMTE YKasaHWaM
M3MeAbYEHUS, KOAMYeECTBa. 13 PYKOBOACTBaA MO
obpaboTke .
3mMeHeHne HekoTopble YT0b6bl YAAAUTH
oKpacKmn MPOAYKTblI MOTYT obecliBeyrBaHMe,
MAaCTMacCOBbIX | obecuBeyMBaTh npoTpuTe TPAMKON,

yacTen

npvbopa B
pesyAbTaTe
06pPaboTKU.

NA&CTUK - 9TO
HOPMAaAbHO, He
MOBPEAMT MAACTUK
1 HEe MOBAMSAET Ha
BKYC BallIen eAbl.

CMOYeHHOW B
PACTUTEABHOM MacAe..

Ob6CAy>KMBaHMeE 1 3a060Ta O MOKYMaTeAAX

® EcAM B paboTe Npribopa BO3HUKAN KaKne-ANOO HEMOAAAKN,
nepea obpaLleHreM B CAY>KOY MOAAEPXKKM MPOUTUTE PaA3AEA
«TabAnLa NOUCKa U YCTPaHEHUA HEUCMNPaBHOCTEN» B AQHHOM
PYKOBOACTBE UAM 3ananTe Ha canT www.kenwoodworld.com.

® [OMHKTE, YTO Ha NPMBOP PACMPOCTPAHASTCA rapaHTUs,
OTBEYaloLLas BCEM 3aKOHHbBIM MOAOXKEHNAM OTHOCUTEABHO
CYLLECTBYIOLLEN FapaHTUN 1 MpaB NoTpebuTeAsd B TOM CTpaHe,
rae Npubop 6bIA MPUobpeTeH.
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® [1pK BO3HMKHOBEHUWN HEMCMPABHOCTK B paboTe npmubopa
Kenwood nAK Npu 0BHapy>KeHU Kaknx-Anbo AedeKToB,
MNOXaAyMCcTa, OTMNpaBbTe UAK NpuHecuTe Npubop B
aBTOPU3MPOBaHHbIM cepBUCHbIM LeHTP KENWOOD. AKTyaAbHble
KOHTaKTHble AaHHble cepBUCHbIX LieHTpoB KENWOOD Bbl
HanaeTe Ha cante www.kenwoodworld.com MAK Ha canTe AAA

BalLew CTpaHbl.

® CpenaHo B Kutae.

BAXHASl NUHOOPMALUS MO MPABUABHOWN YTUAUSALIUU
N3AEANA COFAACHO AUPEKTUBE EC NO YTUAU3ALUUN
SAEKTPUYECKOIO U SAEKTPOHHOIO O6OPYAOBAHUA

(WEEE)

o ncTedyeHnn cpoka C/\y>+<6bl N3pAeAVe HeAb3A BbI6DaCbIBaTb KaK

ObITOBble (FOPOACKME) OTXOADI.

M3peAre CAeAYET NepeAaTb B CrnelraAbHbI KOMMYHaAbHbIV
MYHKT PasAAbHOrO cHopa OTXOAOB, MECTHOE YUPEXKAEHNE AW B
npeaAnpraTre, OkasbliBatollee NoAObHbIEe YCAYTU.

NHdopmaums o koae

AQTbl MOXKET HaxXOANTHCA

Ha HM>KHEM MOBEepPXHOCTW
MPOAYKTa UAM OKOAO
TabANUKN C TEXHUYECKMMU
AaHHbIMU, KoA AaTbl MOKasaH
B BUAE KOAa roaa v Mecsaua,
33 KOTOPbIM CAEAYET HOMEP
HeAeAN.

OBPATUTE BHUMAHWE:
MNepBble ABe LUdPbI
0603HaYatoT roa, NOCAeAHWE
ABE LUMdPbl - MOPAAKOBbIN
HOMEpP HEeAEAU FOAA.
Hanpumep: 4-a Heapensn
aHBapa 2020 roaa = 20T04

1l

Moaenb TYPE CH18B

Hanps»xeHne 220 -240 B

YacToTa 50-60Tu

KoAebaHuin

MoLllHoCTb 300 BT

YcnoBusa Temnepatypa: oT

XpaHeHunsa +5°C po + 45°C
BAa>kKHOCTb:
<80 %.

Cpok He orpaHuyeH.

XpaHeHnsa

CpPOK CAY>Kbbi

2 ropa (5 AeT AnA
OTAEAbHbIX BMAOB
ToBapa).

YcnoBus YTUAU3MPOBATL B
yTUAM3aUMM COOTBETCTBUM C
3KOAOTMYECKMMM
TpeboBaHUAMMN.
YcaoBuma Bo Bpema
TPAHCMOPTUPOBKM | TOAHCMOPTUPOBKN,

He BbpocaTb 1
He noaBepraTb
N3AULLIHEN

BMOpPaLIMM.
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YcaoBus
peaAmnsaumm

MpaBuAra
peaAmsaumm
TOBapa He
YCTaHOBAEHbI
N3rOTOBUTEAEM,
HO AOAXKHbBI
COOTBETCTBOBAaTb
DErMOHAABHBIM,
HaUMOHAaAbHbBIM 1
MEXAYHaPOAHbBIM
HOpPMaM 1

CTaHAapTaM.

KyAMHapHble
peuenTbl:

dpaHuy3cKas npunpasa (coyc)
Y4 YaIHOWM NOXKKI COAM

LyerioTka nepua

Y4 4aIHOW NOXKKI CYXOU ropYmLibl
Va YariHOW AOXKKM Caxapa

15 MA /1 CTOAOBASA AOXKKA YKCYCa
30 MA /2 CTOAOBBIX NOSKKM
PACTUTEABHOrO MacAa AAST
3anpasBKu caraToB

MoMeCcTnTe BCe NHIPEANEHTbI

B MUHM-U3MEABYUTEAD U
obpaboTanTe 1x, NoKa OHU
XOPOLLO He nepemMellatoTCs.
MpriMedaHue: yepes HeKoTopoe
BPEMS PacTUTEAbHOE MAcAO
OTAEASETCHA OT CoyCa,

MO3TOMY MPU HEOBXOAMMOCTMU,
NpUroTaBAMBanTe 3Ty NPUNPaBy
HEMOCPEACTBEHHO NepeA
noAaden Ha CTOA.

MawTeT U3 KONYeHOW MaKpeAun
(ckymbpum)

50 r kon4YeHow MakpeAm

25 r cAMBOYHOro Chblipa

(o BKycy)

COAb, 1epeL| 11 COK AMMOHE
[NepemManbiBanTe MakpeAb AO
rOTOBHOCTW. BbiHbTe ee 13
yonnepa, A0b6aBbTE CAMBOYHbIN
Cblp U MpunpaBbTe MO BKYCY.
CMelumBanTe A0 OAHOPOAHOIO
COCTOAHMUA.

AAPEC MPON3BOANTENASA:
Kenwood Limited, New Lane,
Havant, Hampshire PO9 2NH, UK

MIMNOPTEP U YyNOAHOMOYEHHas
opraHm3aura Ha NPUHATKE
npeTeH3unm:

OO0 «AeAoHrn», Poccus,
127055,

MockBa, YA. CyLiéBckas, A. 27,
cTp. 3

Ten. +7 (495) 781-26-76

Coyc 13 aBoKapo

V5 crienoro aBokaso
(rnope3aHHbIV Kyburkamm
pasmepom 1 cm)

V5 3y6y4nka YecHOKa

50 r HaTypParbHOro rpeyYecKoro
viorypTta

1-2 BETOYKM KPYIMHO
1OpPE3aHHOIr O CBEXKEro yKporna

MoMecTUTb BCE MHIrPeANEeHTbI
B Yally U CMeLInBaTb AO
OAHOPOAHOIO COCTOAHUS.

MaWoHes

125 MA OAMBKOBOIrO Macha
1 avilo, yeroe

2 KarnAu AMMOHHOIO COKa
conb v nepey

CM. UAAIOCTPALMIO
[TOMecTUTe BCE VHIPEeAVEHTbI,
KpOMe PacTUTEAbHOIrO MacAa, B
yally. 3adUKCrpymTe KPbILLKY.
[NepeKkAtoYnTE Ha CKOPOCTb 11
nocTeneHHO A0BaBASANTE MacCAO.
ObecneybTe MNOCTOAHHYIO
noaady Macaa. BobikatouunTe,
KOraa BCe MacAO byaeT
AO0DaBAEHO.
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Kasakwa

AnpbiHfFbl 6eTTeri cypeTTepai XasbiHbi3

Kayincisaik

OcCbl HYCKaYAbIKTapAbl MYKUAT
OKbIHbI3 YXoHe KeAelleKTe
NanAaAAHYFa CaKTaHbl3.

BapAblk OpaybILLTbl >XoHe DeAriAepiH
aAbIM TaCTaHbI3.

Erep ala HeMece Kabenb
3aKbIMAAAFaH OOACA, OA KaYIMCi3AiIK
MaKCaTbIHAG KaYIMNTIH aAAbIH aAy
vWwiH Kenwood HemMece eKineTTi
Kenwood »xeHaeyLUiCI TapanbliHaH
aybICTbIPbIAYbI KEepeK.

Mbllak »Xy3Aepi oTKip, aban
DOAbIHbI3. ©OTKIP KeCKill XXY3AepAi
naMaAaAaHFaHAQ, TOCTaFaHADI
6o0caTKaHAA XX9He Ta3aAay KesiHAe
NbiLaK XXY3iH 9pAaubIM KeceTiH
WeTiHeH aAbIC, XXOFapbl KapaTbin
YCTaHbI3.

blcTbIK MHFrpeANEHTTEepPAI
OHAEMEHI3.

LLIarblH YCaKTaFbIll TOCTaFaHbIHA
bICTbIK CYMbIKTbIK, KYMAbIADIN
TYpFaHAQ a6an 60AbIHbI3, ce6ebi
KeHeT 6yAaHy CaAAapblHaH OA
KYPbIAFbIAAQH LUbIFbIN KeTYi MYMKIH.
Erep KYpPbIAFbl KapaycCbi3
KAaAAbIPbIAATbIH BOACa HeMece
KYPaCTbIpyAaH, DOALLEKTEYAEH He
TazanayAaH OYPbIH OHbl 9PKaLUaH
OLIPIM, KYyaT KO3IHEH a>KblPaTblHbI3.
KyaT Ke3iHe KOCKaHAa KOAbIHbI3ADI
MeH ByYMbIMAAPAbI TOCTaFaHHbIH

IwiHe ca/\MaHblB.115



ET cMaKTbl CaAMaFbl ayblip 3aTTapAbl
oHaereH kesae 10 cekyHATaH

VY3aK XXYMbIC »KacaMaHbl3. 9p 10
CEKYHATbBIK XXYMbIC Ke3iHAe 1 MUHYT
ILLUIHAE CaAKbIHAATbIHbI3.

OHALY HYCKAYAbIFbIHAA KOPCEeTIAreH
eH »KorFapFbl kyaTTaH acbipManbi3 (I
CYPETIH KapaHbl3).

TocTaraHAabl bocaTap aAAbIHAS
MblLLaK »XY3iH aAbln TaCcTaHbl3.
3aKbIMAAAFAH acnanTbl eLuKallaH
KOAAAHDOaHbI3. OHbl Tekcepin,
KeHAeyre >ibepiHi3: ‘KbiameT
KOPCETY »oHe TYTbIHYLLbIAGPFa
KeHec OOeAIMIH KapaHbl3.

KyaT B6AIriHiH, CbIM MeH ambIpAbIH
CYAAHYbIH ellKallaH OOAABIPMaHbI3.
CbIMHbIH apTbIK OOAIriHIH YCTEA
LeTiHEeH HeMece »XYMbIC >Ka3blfblHaH
CaAAMbIAAAYbIH HEMECE bICTbIK
beTTepre »aHacyblH OOAABIOMAHbI3.
AcnanTbl ellKallaH Ha3apchbI3
KaAAbIPMaHbI3.

BVYA KYPbIAFBI My3 TeKleAepi, kode
ASHAEPI, KaTTbl ADMAEYILITED CUAKTDI
TbIM KaTTbl TaFaMAAPAbl eHALY e
HemMece KYMLUEeKEePAl KaHT YHTarblHa
yCaKTayfa »apaManabl.

BYA KYPaA OAAPAbIH KYPAAAD
KaVYiMnci3 KOAAAHYbI TYPAAbl HYCKay
bepince HeMece Hacka aAaMHbIH
DakblAayblHAQ DOACA >KoHE OAAPAbIH
TYbIHAQYbI MYMKIH Kayirn TypaAbl
TYCIiHIr 6boAca, DIAIMI HeMece
ToXKIpUbECH YEeTKIAIKCI3 HeMece
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PUBUNKAABIK, CE3Y HeEMece oMAay
KabiAeTI Hallap aAaMAAP KOAAAHYFA
APHAAFAH.

BVYA KypaAaabl bararap KoApaHDaY
kepek. KypaA MeH OHblIH CbIMbIH
HananapAbliH KOAbI XXeTNenTiH >kepre
KOWbIHbI3.

BararapablH acnanneH oMHaMaybIH
KaAaFaAaHbI3.

LLIaFbIH YCaKTarbIWTbl AYPbIC
nampaanaHb6ay canpapbiHaH
YXapaKaTTaHYbIHbI3 MYMKIiH.
KyYPbIAFbIHbI TEK VI LLapyacbiHa
DaMAaAHbICTbl KOAAAHbIHbI3.Erep
KYPObIAFbl 63 MIHAETIHE Cal MakKcaTTa
KOAAQHbIAMAca HemMece DepiAreH
HYCKAYAbIKTbl AYPObIC CakTaMaraH
}Karaanmaa Kenwood KoMmaHMachl
eLLKaHAQW >ayanKepLiAIKTI 63
MOWHbIHG aAManAbI.

Xyy
m cypeTTepiH KapaHbi3

YKyy aAAbIHAA 9pKallaH eLwwipin, KkyaT
KO3IHEeH a>KblPaTblIHbI3.

KyaT BAOrbIH CyFa baTbipMaHbI3.
AbIMKbIA LWybepekneH cypTin,
KYOFaTblHbI3.

MNbllaK >y3iH abamAan YCTaHbI3-0A
eTe oTKIp.

Kenbip TaFraMAaap MAACTUKTIH
TyCCi3aeHYiHe ceben BOAYbl MYMKIH.
ByA 6Te KaAbINThbl »XafFAal >KoHe
MNAQCTUKKE 3NAH KEATIOMENA
HemMece TaraM ASMiHe acep eTrnenAl.
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TyCCI3AEHYAI KETIPY VLUIH KOKOHIC
MalblHa MaAblHFaH LWybepeKkneH

CYPTIHIZ.

Kaknak/TocTaraH/nbiWak, XXy3Aepi
® LoALLeKTep KOA >KYYFa >XoHe bIAbIC

PKYYFa »KapaMAbl.

® GonllekTep by CTePUAM3ATOPDI
VLWIiH apHaAMafFaH. OHblH OpHbIHA
OHALYLLI HYCKaYbIHAQ KOPCETIATEeH
CTepUAM3aLUMA LLEeLIMIH KOAAAHbIHbI3.

Tokka Kocnac 6ypbiH

BipAEN eKeHiH TeKcepiHi3.

® DAEKTP KO3iHiH KYPbBIAFbIHbIH TOMEHT | YKafblHAQ KOPCETIAreHMeEH

® BYA KYPbIAFbI TaFaMMeH B6ipre KOAAAHBbIAATbIH MaTeprasAap MeH
3aTTap 6oMbiHLa 1935/2004 EC epexxeciHe calt KeAea.

CizaiH Kenwood MuHm
¥YcakTarbll bipkaTap
TaraMAAPAbI YCcakTayfFa
apHaAFaH OHbIH iLiHAE
YaHFaKTap, KenTipiAreH HaH,
eT (LUVKi >koHe nicipiAreH),
MMA3, CapbIMCak MeH >eMic
e36eci. CoHbIMeH KaTap Ci3
KaAFaH TaFaMaapfra Mam bepeTiH
TOCTafraH apKblAbl Mal KOCbIM,
MaMoHe3 »acan aAachbi3.

AAFaLLKbl peT KOAAAHAP

aAAbIHAA

® [billaK >KY3iHEeH >KY3AEPAIH
MAACTUKAAbIK KaknakTapbiH
aAblHbI3. MbIWak XXy3Aepi
©TKip, abai 60AbIHbI3. ByA
KakKMnakTapAbl aAbin TacTay
KepeK, eTKEeHI OAap MbllUaKTbl
OHAIPIC MeH TacbiMaraay
Ke3iHAE FaHa KopFanAbl.

® GoAlIeKTePAl »XYbIHbI3: «Kyy»
BOAIMIH KapaHbI3 .

[MepHe

@ Mawn bepeTiH ToCTaFaH
@ Kaknak

@ Mbllak »y3aepi

@ TocTaraH

®

EKi »XbIAAGMABIKTbI Backapy

H6aTblpMachl

@ BekiTiAreH skeTek BiAiri 6ap
KyaT 6AOrbI

LLlaFbiH

YCaKTafblLLbIHbI3AbI
narAaAaHy VLUiH

E & cypeTTepiH

KapaHbi3

LLIaFbIH YCaKTaFbiLbIHbI3
TOCTaFaH MeH KaKnak Aypbic
caAblH6aca XYMbIC icTeMenAi.

XXbIAAAMADIK,

1- Backapy

XXbIAAAMADIK | 6aTbipMachIH
»apTblAan
6acblHbI3.

2- Backapy

6aTblpMacbIH
COHbIHa AeMiH
6acbiHbI3.

Umnyabc (P)

Icke kocy/
TOKTaTy
opeKeTiH
KOAAGHbBIHbIS.
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KeHecTep

® MaHbI3AbI - HeneAep MeH KilllkeHTal baAaAapFa Taram
AaVblHAQYAH KENiH opKallaH HBapAblK KypaMarapAblH
OOALLIEKTEHIreHiH TaMakKTaHy aAAbIHAA TEKCEePiHi3.

® CyiiblK KYpaMaAapAbl apaAacTbipFaHAQ TOCTaFaHAbI OHbIH %
66eAIriHeH Ken TOATbIPMaHbI3.

® Kelnbip 3aTTapAblH TbiM eHAEYIH BOAAbIPMaHbI3. XKui TokTan,
KOKABIKTbI TEKCEPIiHi3.

® NAsMAeYILLTEPAT OHAEMEreH >KeH, cebebi oAap MAACTUKAABIK
OOALLEKTEPAI 3aKbIMAAY bl MYMKIH.

® GipkeAki eHAeYAl KaMTaMachI3 eTy VLUIH »XYMbICTbl TOKTaThbIM,
TOCTaraHAbl KblpbIM aAblHbI3.

® EH V3AIK HOTUM>KEre »eTy VLUIH TaraMAbl KillkeHe BeAikTepre

Kecin, Bbip peTTe a3 MeALLEepAe YCakTay Kepek.
® ||lonTep Taza »kaHe KypFak KYMIHAE »KaKCbl YCaKTaAaAbI.
® HaH VriHAICIH ecKipreH HaHHaH >KacaFaH »KeH.

AKaYAbIKTapAbl OO HYCKaYAbIfbl

AKayAbIK, Ceben LWewim

KyYpbIAFbI KyaT oK. KYPbIAFBIHBIH pO3eTKara
YKYMbIC AYPbBIC XaAFaHFaHbIH
icTemenal. TeKCepiHi3.

Kaknak Aypbic
KYAbINTaAMafaH.

KaknakTblH AYPbIC
OeKITIAFeHIH TeKCcepiHi3.

KYPbIAFbI eHALY
KesiHae basay
Hemece aybIp
KYMbIC icTen

¥CbIHbIAFaH
MOALLEPAEH
acbIPbIAADI.

©Haeyre 60AaTbIH
MOALLEPAI YCbIHbIAFaH
SHALY HYCKAYAbIFbIHaH
KapaHbI3.

GacTaiabl. Y CbIHBIAFAH >XYMbIC | ET CUAKTbI CaAMaFbl
YaKbITbl aCbIPbIAABL. | @yblp 3aTTapAbl eHAEreH
kespe 10 cekyHATaH y3akK
YKYMBbIC YKacaMaHbl3. Op
10 CeKyHATbBIK »XYMbIC
KesiHae 1T MUHYT ilWiHAe
CaAKbIHAQTBIHbI3.
¥cakTay ¥ CbIHbIAFAH Hyckay 6eAiMiH Kapan,
HaTUXKECI MOALLEepAEH eHALY HYCKAYAbIFbIH
Hawlap. acCbIPbIAAbI. caKTaHbI3 .

OHALYAEH KeMiH
MAACTVKAABIK,
OeALLeKTep
TYCCI3AEHAI

Kenbip Taramaap
MNAACTUKTIH
TyCcCi3aeHyiHe ceben
OOAYbI MYMKIiH

— OYA KaAbINTbl
Karpaw >KkoHe
MAQCTUKKE 3UAH
KeATipMenai Hemece
TaraM AdMiHe acep
eTnemnAl.

TycCcCi3AEHYAI KETipY VLUIH
KOKOHIC MalblHa MaAbIHFaH
Lyb6epeKkneH cypTiHi3.
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KbI3MeT KepceTy >KaHe TYTbIHYLLbIAGPFa
KeHec

® KyPbIAFbIHbIH YKYMbICbIHAA KaHAaM Aa BOAMACHIH aKayAblK
TYbIHAQNTbIH BOACA, KEMeK cypaMac BYpbiH, HYCKayAbIKTarbl
«aKayAbIKTapAbl KO HYCKayAbIFbl» BOAIMIH KapaHbl3 Hemece
www.kenwoodworld.com TopabblHa ©TiHi3.

® OHIM OHIMAI CaTbIM aAFaH eAAEri TYTbIHYLLblI KYKbIKTapbl MeH Ke3
KeAreH Bap KeninaeMere KaTbiCTbl OapAbIK 3aHAAPFa Calkec
KeninaeMeMeH BepiAeTiHIH ecKepiHi3.

® Kenwood eHiMi AYPbIC XKYMbIC iCTeMece HemMece KaHAaM
Aa BOAMACBIH KeMLLIAIKTep TabbIAFaH BOACA, OHbl OKIAETTI
KENWOOD KbI3MeT KepceTy OpTaAblFblHa 9KEAIHI3 HeMece
6epin »xibepiHis. EH >kakblH opHaArackaH KENWOOD
KbI3MET KepceTy OpTaAblFblHbIH YXaHaPTbIAFaH AepeKTepiH
www.kenwoodworld.com TopabblHaH HeMece eAiHi3re ToH Beb-
TOopanTaH KapaHbI3.

® KpbiTamaa >KaCaAFaH.

3AEKTP XXOHE 3AEKTPOHADIK >XABAbBIKTbIH KAAADBIKTAPDI
BOMbIHLUA EYPOMAAbIK, (WEEE) AMPEKTUBAMEH BIPIE
KOAAAHBIAATbIH ©HIMAI A¥PbIC TACTAYFA APHAAFAH
MAHDbI3Abl MOAIMETTEP

O3 >KYMbICbIH TOKTaTKaH Ke3AE, 6HIM KaAaAbIK KaAAbIK CUAKTbI
namaara acblpblAMaybl Kepek.

OA KaAAbIKTapAbl CbiHbIMTaWTbIH KbI3METTI aTKapaTblH »XEePriAIKTI
OUAIKTIH apHaKbl MekeMeciHe HeMece OCbl KbI3MeTTi bepyLui
caTyLUbIHbIH OpPTaAbIFbiHa >KIGepPiAYi Kepek.

KyH Koabl TypaAbl aknapaTt

Ci3AIH BHIMIHI3AIH TOMEHTI [H[

BOAIrHAE HeMece KecTeHiH

il MeH >KaHblHA@ OpHaAacybl e TYPE CHISB

MYMKIiH. KyH KOAbI >KbIA, an

KOATaAPbIHaH KeriH anTa KepHey 220 - 2408B

HeMIpI TYPIHAE KOPCETIAEAI. Fepu 50 - 60y

ECKEPTIE: AAFalLKbl eKi caH BaTT 300BT

>KbIAFa, @A COHFbl eKi caH anTa

caHblHa KaTbICTbl BOAaAbI. Caxray TeMnepaTypa:
LapTTapbl +52C >koHe

Mblcabl: 4-anTa, KaHTap, +45°C apaAnblfFbl

2020 = 20704 bIAFAAABIABIK;

< 80%.

CakTay LLlekTeycis.
Mep3iMmi
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KbiameT 2 >KbIA

KepceTy (TayaphrapablH

Mep3iMmi apHawbl TYpAepi
VLIH 5 >KbIA).

TacTtay DKOAOTUAABIK,

LapTTapsbl TaAanTapfFa caw

TacTay Kepek.

TacbiManpay
LapTTapbl

TacbiManpay
KesiHae
AaKTblpyFa
>KoHe LaMapaH
TbIC AlpiApeyre
MOA bepinmey
Kepek.

Caty
WapTTapblH
OHAIPYLLI
BeArineMena,
BipakK aMMaKTbIK,
VATTbBIK YKoHe
XaAbIKapanblK
eperkenep MeH
CTaHAapTTapfa

Caty
LapTTapbl

cam BoAy Kepek.

OHAIPYLLUIHIH MeKeH>Xalbl:
Kenwood Limited, New Lane,
Havant, Hampshire PO9 2NH, UK

LLlarbiMa@pAbl KabbinpayFa
OKIAETTI YMbIM >KoHe
UMropTTayLUbl:

“AenoHrn” AAK, Pecewn,
127055, Mackey KaAachl, kelle
CylyieBckas

27 Y1, 3 KYPbIABIM

Ten: +7 (495) 781-26-76

PeuenTtTep

dpaHUy3 TY3AbIFbI

Y4 11avt KacbIK T3

1 Tyviip Kapa 6ypbilL

Va 1avi KacblK KYPFaK KbILLa

Y4 11avt KacblK KaHT

15 MA /1 ac KacbIK CipKe
KbILLIKBIABI

30 MA /2 ac KacbiK caraT Mavibl

BapAbIK KypamMarapabl

MWHW yCaKTaFbILLKa caAblm,
TOAbIKTaW blAblpaTKaHFa AeWiH
apaAacTbIpbiHbI3. ECckepTy:
TYPFaHAA Malt BeAIKTEHeA,

COHAbBIKTaH, TY3AbIKTbI Typa
KaXkeT BOAATbIH KEe3AIH aAAbiHAG
apaAacTbIPbIHbI3.

CyYpAeHreH cKkymM6pusa nawreTi
50 r cypaeHreH ckymbpus

25 r Kinerevnl ipiMLLIK
(KaraybiHbI3 6OVbIHLLE)

TY3, OYPbILL, AMMOH LLIbIPbBIHbI

¥cakTay arAblHAA CKYMOPUAHDI
OHAEHI3. Tasaaan, Kianeremai
IDIMLUIK MeH ABMAEYILLITEPAI
KaAayblHbI3LWa KOCbIHbI3.
Bipkeaki kocnara AeniH
apaAacTbIPbiHbI3.

ABOKaAO TY3AbIFbI

V5 aBokaao (1 cm TekLuenepre
KecCIHI3)

V6 capbiMcaKk Ticl

50 r Taburun pek vorypTbl
1-2 »kac ackek LLbI6bIFb,
yCcaKTanFaH

BapAblk KypamMarapabl
TOCTaraHfra CaAbimn, BipKeAKi
KoCMafFa AeWiH apaAacTbIpPblHbI3.

MaioHes

125 MA 38U TYH Mavibl

1 >)KYMbIPTKA

2 TaMLLIbl AMMOH LLIbIPbIHbI
Ty3 6eH Kapa bypbiLL

CypeTiH KapaHbi3

ManaaH 6acka 6apAbik
MHIPEeAMEHTTEepAI TOCTaraHfFa
caAblHbl3. KaknakTa 6ekiTin
CaAbIHbI3. 2->KbIAAAMADBIKKA
aybIcblin, BipTiHAEMN Mal
KOCbIHbI3. MalAblH TOKTayCbl3
KYMbBIAYbBIH KaMTaMachbI3 eTiHi3.
BapAblK Man KOCbIAFaHAA
KYPBIAFbIHBI ©LLIPIHI3.



Slovencina

Otvorte ilustricie z titulnej strany

Bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto instrukcie
a uchovajte si ich pre buducu
potrebu.

Odstrante vsetky obaly a stitky.

Ak sU zastrcka alebo kabel
poskodené, musia byt z
bezpecnostnych dévodov vymenené
spolocnostou Kenwood alebo
autorizovanym opravarom Kenwood,
aby sa zabranilo nebezpecenstvu.
Noze su ostre, takze s nimi
manipulujte opatrne. Pri manipulacii
s ostrymi ¢epelami nozov
vyprazdnovani misy a pri Cisteni
vzdy drzte Cepel noza hore, mimo
reznej hrany.

NESPRACOVAVAJTE horuce
ingrediencie.

Ak sa do mini sekacika naleje
hortuca tekutina, budte opatrni,
pretoze moéze dojst k jej vypudeniu
v dosledku nahleho sparovania.
Pred zmontovanim, rozobratim alebo
Cistenim vzdy vypnite spotrebic a
odpojte ho od zdroja napajania, ak
zostane bez dozoru.

Ruky a kuchynské naradie
nevkladajte do misy, ked je
zariadenie zapojené do elektrickej
siete.

Pri spracovani tazkych ingrediencii,

ako je maso, nepracujte bez
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prestavky dlhsie ako 10 sekund.
Medzi kazdou 10 sekundovou
operaciou nechajte spotrebic 1
minutu vychladnut.
Neprekracujte maximalne
kapacity uvedené v pokynoch na
spracovavanie (pozri obrazok .
Pred vyprazdnenim misy vyberte
nozovu jednotku.
Nikdy nepouzivajte toto zariadenie,
ak je poskodené. Dajte si ho
skontrolovat alebo opravit. Precitajte
si cast Servis a starostlivost o
zakaznikov.
Nikdy nedovolte, aby pohonna
jednotka, elektricka snura alebo
zastrcka zmokli.
Elektrickd snuru nenechavajte visiet
cez okraj stola alebo kuchynskej
linky a nedovolte, aby sa dotykala
horucich povrchov.
Nikdy nenechavajte toto zariadenie
bez dohladu, ked je zapnuté.
Tento spotrebic¢ nie je vhodny na
spracovanie velmi tvrdych potravin,
napriklad kociek ladu, kavovych
zrn, tvrdého korenia alebo na mletie
granulovaného cukru na praskovy
cukor.
Osoby, ktoré maju znizené fyzicke,
senzorické alebo mentalne schopnosti,
mMaju o takychto zariadeniach malo
vedomosti alebo maju s takymito
zariadeniami malo skusenosti, mézu
toto zariadenie pouzivat len pod
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dohladom alebo po pouceni o jeho
bezpecnej obsluhe, pricom musia
rozumiet suvisiacim rizikam.

® Deti toto zariadenie nesmu pouzivat.
Toto zariadenie a jeho elektricku
Snuru drzte mimo dosahu deti,

e Deti musia byt pod dohladom, aby
sa zarucilo, ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

e Nespravne pouzitie vasho mini
sekacika moéze mat za nasledok
zZranenie.

® Toto zariadenie pouzivajte len v
domacnosti na stanoveny ucel.
Spolocnost Kenwood nepreberie
ziadnu zodpovednost za nasledky
nespravneho pouzivania zariadenia,
ako ani za nasledky nerespektovania
tychto instrukcii.

Cistenie

Pozrite si obrazky [[]

® Pred Cistenim tohto zariadenia ho
vzdy vypnite a odpojte z elektrickej
siete.

e Neponarajte napajaciu jednotku do
vody. Utrite ju navlhcenou utierkou a
potom osuste.

® S nozovou jednotkou manipulujte
opatrne - noze sU mimoriadne ostreé.

e Niektoré potraviny mézu sfarbit plast.
Toto je normalne a neposkodi sa tym
plast ani neovplyvni chut vasho jedla.
Utierkou namocenou v rastlinnom
oleji mbzete sfarbenie jednoduchsie
odstranit. 124



Misa/nozZova jednotka/veko

e Tieto diely sa mdzu umyvat rucne
ako aj v umyvacke riadu.

e SUcasti tohto zariadenia nie su
vhodné na pouzivanie v parnom
sterilizatore. Namiesto toho
pouzivajte sterilizacné roztoky podla
inStrukcii ich vyrobcov.

pred zapnutim zariadenia

® Overte si, i vasa elektrickd siet ma také isté parametre, aké su
uvedené na spodnej strane zariadenia.

® Toto zariadenie splha poziadavky nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o materidloch a
predmetoch urcenych na styk s potravinami.

Tento mini seka¢ Kenwood

je vhodny na sekanie skaly
potravin vratane jadrovych
plodov, peciva, masa (surového
a vareného), cibule, cesnaku a
ovocia. Umoznuje aj pripravu
majonézy pridavanim oleja k
spracovavanym potravindm
cez otvor na pridadvanie oleja

(precitajte si poskytnuty recept).

Pred prvym pouzitim

® Odstrante plastové kryty
Cepele z cepele noza. Davajte
pozor, pretoze Cepele su
velmi ostré.Tieto kryty by sa
mali zlikvidovat, pretoze sluzia
iba na ochranu c¢epele pocas
vyroby a prepravy.

® Poumyvajte jednotlivé Casti:
pozri Cistenie Igk.

Legenda

Otvor na pridavanie oleja
Veko

NoZova jednotka

Misa

Dvojrychlostné ovladacie
tlacidlo

®© OO

Pohonna jednotka s
pevnym hnacim hriadelom

Pouzivanie
minisekacika
Pozrite si obrazky - E a

Vas mini sekacik nebude
fungovat, pokial nie st misa a
veko spravne zaistené.

Rychlost 1 | Stlacte ovladacie
tlacidlo do
polovice.

Rychlost 2 | Stlacte ovladdacie
tlacidlo uplne.

Pulzovanie | Pouzite ¢innost

P) Start/Stop.

Rady

® Doélezité upozornenia: Ak
budete pripravovat potravu
pre babatka alebo malé deti,
pred jej podanim sa vzdy
uistite, ze jednotlivé zlozky
sU dokladne premiesané.

® Pri mixovani tekutych
zloziek nenapiiajte misu na

viac nezZ na polovicu.
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® Davajte si pozor na to, aby ste niektoré zlozky nespracovavali
az prilis dlho. Zariadenie preto pravidelne zastavujte a
kontrolujte konzistenciu pripravovaného obsahu.

® Spracovanie korenia sa neodporuca, pretoze by mohlo dojst k
poskodeniu plastovych ¢asti.

® Aby ste zaistili rovnomerné spracovanie, misku zastavte a
zosSkrabte zo stran prisady.

® Najlepsie vysledky sa daju dosiahnut nakrdjanim jedla na malé
kusky a sekanim malého mnozstva v davkach.

® Byliny sa nasekaju lepsie, ked su cisté a suché.

® Pri priprave struhanky dosiahnete najlepsie vysledky zo starého

chleba.

RieSenie problémov

Problém Pri¢ina RieSenie
Spotrebic¢ Ziadne napajanie. Skontrolujte, ¢i je
nefunguje. spotrebic¢ zapojeny do
siete.
Veko nie je spravne | Skontrolujte, ¢i je veko
uzamknuté. spravne uzamknuté.
Pocas Bolo prekrocené MnozZstva na spracovanie
spracovania odporuc¢ané najdete v sprievodcovi
sa zariadenie mnozstvo. odporuc¢anym

spomali alebo
pracuje tazko.

spracovanim.

Bol prekroceny
odporucany ¢as
prevadzky.

Pri spracovani tazkych
ingrediencii, ako je
maso, nepracujte bez
prestavky dlhsie ako 10
sekund. Medzi kazdou 10
sekundovou operaciou
nechajte spotrebic¢ 1
minutu vychladnut.

Z1é vysledky
sekania.

Bolo prekrocené
odporucané
mnozstvo.

Precitajte si ¢ast s tipmi a
postupujte podla pokynov
na spracovanie ﬁ

Plastové diely
o spracovani
zmenili farbu.

Niektoré potraviny
mozu sfarbit plast

- toto je normalne
a neposkodi sa tym
plast ani neovplyvni
chut vasho jedla.

Utierkou namocenou v
rastlinnom oleji moézete
sfarbenie jednoduchsie
odstranit.

Servis a starostlivost o zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké problémy,
pred vyziadanim pomoci si najprv precitajte ¢ast ,Riesenie
problémov” v prirucke alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujuca vsetkym pravnym
ustanoveniam tykajucim sa akychkolvek zaruk a spotrebitelskych
prav existujucim v krajine, v ktorej bol vyrobok zakupeny.
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vasu krajinu.

® \/yrobené v Cine.

spolo¢ne s domacim odpadom.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na nom najdete
nejaké chyby, poslite alebo odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD. NajblizSie autorizované
servisné centrum KENWOOD mobzete ndjst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke Specifickej pre

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skonceni zivotnosti sa tento vyrobok nesmie likvidovat

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto Specializované na
triedenie odpadu alebo predajcovi, ktory poskytuje takuto sluzbu.

Recepty

Franclzsky dresing

% CL soli

Stipka cierneho korenia

% CL susenej horéice

% CL cukru

15 ml/1 PL octu

30 mi/2 PL oleja do salatov

Vsetky zlozky vlozte do sekacika
a dobre ich premiesajte.
Poznamka: Olej sa po odstati
dresingu oddeli, takze ak budete
chciet, dresing tesne pred jeho
podanim opéat premiesajte.

Natierka z udenych makrel

50 g udenej makrely

25 g krémového syra
(individuglna volba)

sol, ¢ierne korenie a citronova
Stava

Posekajte makrelu. ZoSkrabte ju
z vnutornej steny misy, pridajte
krémovy syr a pripadne aj
prisady. Premixujte najemno.

Avokadovy dip

V5 zrelého avokada (nakrajaného
na kusky velkosti 1 cm)

V5 strucika cesnaku

50 g bieleho jogurtu gréckeho
Stylu

1 - 2 vetvicky cerstvého kopru
nasekané nahrubo

Vsetky zlozky viozte do misy a
premixujte najemno.

Majonéza

125 ml olivového oleja

1 celé vajce

2 kvapky citronovej Stavy

sol'a ¢ierne korenie

Pozrite si obrazok

Vlozte ingrediencie, okrem
oleja, do misy. Nasadte veko.
Prepnite na rychlost 2 a
postupne prilievajte olej. Zaistite
staly prietok oleja. Po doplneni
vsetkého oleja zariadenie
vypnite.
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YKpaiHcbKa

ByAb Aacka, pO3ropHiTb NepLly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMu

3axoAM besneku

® YBAXKHO MPOYNTANTE IHCTPYKLIIO
Ta 30epeXiTb il AAT MOASABLLIOIO
BUKOPUCTAHHSA.

® 3HIMITb YMNAKOBKY Ta BCI eTUKETKMW.

® Y BUMAAKY MOLLUKOAXKEHHSA LLITEKepa
abo LWHYpa 3 MipKyBaHb be3neku
NpPeACTaBHMK KoMMaHii Kenwood
abo crneuiaAiCT 3 PeMOHTY,
YMOBHOBaXXeHWMM KOMMaHIE
Kenwood, MOBUMHEH BUKOHATK iX
3aMiHY, LWOO YHUKHYTKM Hebe3sneku.

® [loBOAbTECA 3 HOXXaMU OBEepPeXKHO:
BOHU rocTpi. KOAM npauloeTe
3 rocTpUMMM Ae3aMN, BUMMAETE
NPOAYKTMU 3 yalli Ta MUETE
NPUCTPIN, 3aBXXAU TPUMaUTE Ae30
HOXXAa 33 BEPXHIO YAaCTUHY, He
TOPKAUYUCDh PiXXYyUoro Kpato.

® He 06po6AATH rapsui iHFrpeAieHTH.

e BbyabTe o6epedXHi, KOAU HaAUBAETE
rapsiyy piAMHy B yawly MiHi-
noApi6HIOBaYa, TOMY LLO BOHAa
MO>Xe BUXOAUTHU 3 NPUCTPOIO yepes
panToBe YTBOPEHHS napmu.

® 33BXXAUM BUMUKaAMTE MPUAAA Ta
BIAKAKOYAWTE MOIrO BiA MepexKi
eAeKTPOMNOCTaYaHHSA, AKLLO BiH
3aAMNLLAETbCA Oe3 HarAgAy, nepea
30MPaHHAM, PO3BKMPaHHAM abo
YMLLEHHAM.

® He TopKamTecsa Yyalll pykKamMm
Ta KYXOHHUM MPUAIAAAM, AOKU
NPOUCTPIV MIA EAHAHUM AO MepeXXi.

® [Ipun 0OpPOOL Baﬁégmx MOOAVYKTIB,



AK-OT M’'ACa, MPUAIA HE MOXKe
npautoBaTy DiabLLe 10 CeKyHA
NiAPSaA. AaBanTe MPUCTPOKO
OXOAOHYTU MPOTAroM 1 XBUAUHMN
MiICAS KOXXHKX 10 cekyHA poboTw.
He nepeBULLYyNTE MakKCMMaAbHI
00’EMU, 3a3HAYEHI B KEPIiBHUNLTBI

3 0OPOOKKM MPOAYKTIB (AUB.
intoctpauito [@D.

[MepeA BUBAHTa>KEHHAM 3MICTY Yalli
3HIMITb HIDK.

He BUKOPUCTOBYMTE MOLLUKOAXKEHWN
npuAaa. lNepeBipka abo PEeMOHT
3AIMCHIOKTbCA Y CheLliaAbHNX
LEeHTPax: AVB. PO3AIA
«OBCAYroBYyBaHHA Ta PEMOHTY.

He aAonycKanTe nonapaHHa BOAOT U
Ha ODAOK eAEKTPOABUIYHAE, LLHYP abo
BUAKY.

CAIAKYMTE 33 TUM, LoD WHYP He
3BUMCAaB 3i CTOAY M He TOPKaBCH
rapa4oi MOBEPXHI.

He 3aAnanTe nprnAaA, Lo npaukoe,
6e3 HarAaay.

Ller npucTpin HE MIAXOAUTb AAA
0OPOOKUM AY>KE TBEPAUX MPOAYKTIB,
AK-OT KYOUKIB AbOAY, KaBOBUMX
600iB, TBEePAMX creuin abo AAA
NnepemMentoBaHHA LIYKPOBOIO MicKy Ha
NYAPRY.

He pekoMeHAYETbCA KOPUCTYBATUCA
LM MPUAAAOM OCODaM i3
obMeXkeHUMU PiI3NYHUMU abo
MEHTAAbHUMU MOXKAMBOCTAMU abo
TUM, XTO MA€E HEAOCTATHBO AOCBIAY
B MOIro ekcrnAyaTauii. BulyieHasBaHUM
ocobaM AO3BOBAAETbHCHA
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KOPWCTYBATUCA MOUAIAOM TIABKM
MICAS MPOXOAXKEHHSA IHCTPYKTaxKy Ta
MiA HArASAOM AOCBIAYEHOT AOAUHN

| AKLLO BOHWM PO3YMItOTb MOB’A3aHI 3
LM PU3UNKN.

Ller nprnAaa He MPU3HAYEHUN AAS
BUKOPUWCTAHHA AITbMU. TpManTe
MNPOUAAA | LLUHYP MOAAAI Bia AlTEWN.
AITAM KaTeropmnyHo 3ab0pPOHAETHCH
rpaT 3 MPUCTPOEM.

HeBipHe BUKOPUCTAHHA MiHi-
noApi6HIOBaua MoXKe NpMBeCcTU A0
TPaBM.

Llem npuAaaa npnusHadeHum
BUKAKYHO AAA BUKOPUCTAHHA Y
nobyTi. KoMmnaHia Kenwood He Hece
BIAMOBIAAABHOCTI 33 HEBIAMOBIAHE
BMKOPWCTAaHHSA NpuAaay abo
MNOPYLUEHHSA MPaBUA eKCrAyaTaLll,
BUKAQAEHUX Y LM IHCTPYKLIT.

YU eHHS
AmB. iAtocTpauii

[Nepea YMLLEHHAM 3aBXXAM
BUKAKOYANTE MPUCTPIV | BUMMaMTe
BUAKY 3 PO3ETKMN.

He 3aHyptoriTe DAOK XXUBAEHHSA Y
BOAY. [TPOTPITb BOAOIOK TKAHMHOK M
AAVTE MPOCOXHYTU.

[MoBOABTECA 3 HOXKEM 0bepe>kHO: BiH
AY>KEe TOCTPUN.

AesaKi MPOAYKTU MOXXYTb 3MIHUTK
KOAIP MAACTUKY. Lle abcoAtoTHO
HOPMAABHO, HE MOLUKOAUTb MAACTUK i
He BMNAMHE Ha cMak Dki. LLlo® BmBecTU
LI AAAMU, MPOTPITb TKAHUHOKO,
3MOYEHOK B POCAMHHIM OAI.
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Kpwuwika/yawa/Hidx

® Ll|i pAeTaAl MOXKHA MUTK BPY4YHY abo B
MNOCYAOMUUHIN MaLLUWHI.

® |li AeTanl HE MIAXOAATb AAA
BUKOPUCTAHHA B NMapoOBOMY
CTEPUAI3ATOPI. 3aMICTb LIbOro
BUKOPUCTOBYMNTE PO3YUNH AAS
CTepUAI3aLii BIAMOBIAHO AO
IHCTPYKUIM BUPOOHMKA.

NPUAGAY.

MepeA NIAKAIOYEHHSIM AO MepeXi eAeKTPONnoCcTavyaHHA
® [lepeKoHamTecs, WO Hanpyra eAeKkTpoMepeski y BalloMy AOMi
BIAMOBIAQE MOKa3HMKaM, BKa3aHMM Ha 3BOPOTHIM YaCTUHI

® | |el NpuAaA BIAMOBIAGE BUMOram anpexkTmemn €C 1935/2004
CTOCOBHO MaTepiaAiB, LLO 6e3nocepeaHbo KOHTAKTYOTh 3 Keto.

Balu MiHi-noapibHioBay @

Kenwood MiAXOAUTb AASA
06p0obKKM BaraTbOx MPOAYKTIB,
30KpeMa ropixie, NaHipyBaAbHMX
cyxapiB, M'aca (cuporo n
TEPMIiYHO 0B6POBAEHOI0),
LMOYAI, YacHKWKY Ta GPYKTOBOIro
ntope. TakoXX y HbOMY MOXKHa
roTyBaTV MamoHes. AosaBanTte
OAIO AO PeLUTW IHFPeAIEHTIB

KHomka ynpaBAIiHHA Ha ABI
LLIBUAKOCTI

@ BAOK »UMBAEHHS 3

bIKCOBAHVIM MPUBOAHKIM
BaAOM

AK KOPUCTYBaTUCH
MiHi-MoAPIOHIOBaYEM

3a AOMOMOTOIO CreLiaAbHOro AnB iAlOC'rpaui'l' - E Ta

KoBMaydka (AMB. HABEAEHUN
peuenT).

MepeA NepLIUM BUKOPUCTAHHAM

® 3HIMITb i3 Ae3a HOXKa
MAACTUKOBI KpULLKW. ByabTe
o6epeXxHi, TOMy Lo Ae3a
AYXKe rocTpi. YTuAisynte
KPULLKW: BOHW MPU3Ha4aoTbCs
AAS 3aXUCTY A€3 AMLLE
nia Yac BUPOOHMLTBA M

MiHi-noapi6HIOBayY
npauloBaTUMe AMLIe nicAs
NMPaBUAbHOIO PO3TallyBaHHSA
Jawli Ta KPpULLKMW.

LWBuAKicTb 1 | HaTUCHITH
KHOMKY
YMPaBAIHHSA
HarMoAOBUHY.

LLBMAKICTb 2 | HaTUCHITL

TPaHCMOPTYBaHHA. KHOMKY
® BuMUMMTE BCI AeTaAi, AVIB. YMpPaBAIHHSA
PO3AIA «HULLIEHHSY. . MOBHICT}O.
MyAbcauia HaTuckanTe
IMoKaXk4mk P) kHOMKy «CTapT/
) Cton».
@ KoBnadok AAS Moaadi OAIi
@ Kpuuka

® Hix
@ dawa
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Mopaau

® Ba)KAMBO! - [1ia yac NpUroTyBaHHA Ki AAS HEMOBAAT abo
MaAMX AITEN, 3aBXKAM NepeBIipanTe, UM peTeAbHO nepeMillaHi
IHFPEAIEHTU, Mepea roAyBaHHAM.

® [pu 3MilWlyBaHHI PIAKUX IHFPEAIEHTIB, HaNOBHIONTE ually He
GiAbLUe HiXK Ha Y2 06’°eMy.

® He CAiA 3aHAATO MOAPIBHIOBATU AeAKI iHIPeaieHT. YacTo
3YMNUHANTECA N NepeBipanTe KOHCUCTEHLLI.

® [loppibHIOBaTK CcreLii He PEKOMEHAYETLCHA, TOMY LLIO BOHM
MOXKYTb MOLLUKOAWTU MAQCTUKOBI AETaAI

® [[|06 MPOAYKTW MOARIOHIOBAAMCS PIBHOMIPHO, 3YMNUHITb
NPUCTPIV i 3ilUKPebiTb HKY 3i CTIHOK Yalui.

® |06 OTPpYMaTU HaMKPALLWMIN PEe3YABLTAT, MOPIXKTE MPOAYKTV Ha
MaAEHbKi LLIMaTKU N MOAPIGHIONTE X HEBEAUKMK MOPLIAMM.

® AASA KPALLOro NoppibHEHHS TpaB NPOMUNTE Ta NPOCYLUITb iX.

® [laHipyBaAbHi Cyxapi Kpalle pobuTn 3 YePCTBOrO XAIbY.

YCYHEHHA HECMPaBHOCTEM

Mpo6aeMa MpuunHa YCYHeHHs
MpucTpin He HeMae >KBAeHHS. MepeBipTe, UM BBIMKHEHMI
npawutoE. MPUCTPIN Y Mepexky.
Kpulka noraHo MepeBipTe, LWOO KPULLIKA
3aKpuTa. ByAa MpPaBUAbHO 3aKpuUTa.
MpucTpin [MNepeBuLLEHa KiAbKICTb MPOAYKTIB,
CMOBIABHIOETLCA | peKOMEeHAOBaHa peKkoMeHAOBaHY AASA
abo Aeab KIABKICTb MPOAYKTIB. | MOAPRIBHEHHA, AUB. Y
npawtoeE. KepiBHULTBI 3 06p0bKU
MPOAYKTIB.
[NepeBULLEHWN Mpu 06p06LI BaXkKMX
PEKOMEHAOBaAHUM MPOAYKTIB, AK-OT
yac. M'Aca, MPUAAA He MOoXKe
npauroBaTh Ginblie 10
CEKYHA Miapsa. AaBaviTe
MPUCTPOKO OXOAOHYTU
MPOTAromM 1 XBUAUHMU
MiCAS KOXXHUX 10 cekyHA,
poboTw.
[NoraHe [NepeBuLLeHa AVIBITbCA PO3AIA
NOAPIOHEHHSA. pekoMeHAOBaHa «Mopaam» Ta
KIABKICTb MPOAYKTIB. | AOTPUMYyMTECA
KepiBHMLUTBa 3 06pPO6KM
MPOAYKTIB .

Konip
MAACTUKOBMX
AeTanem
3MIHIOETBCA
nicAa 0bpobKM
MPOAYKTIB.

AeaKi MPOoAYKTU
MO>XYTb 3MIHUTK
KOAIP MAGCTUKY.

Lle HopMaAbHO, He
MOWKOANTD MAACTUK
i He BMNAUHE Ha CMak
K.

LLlo6 BMBeCTW Ui NAAMMU,
NPOTPITb TKAHUHOLO,
3MOYEHOK B POCAVHHIM
OAIT.
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OBCAYroByBaHHSA Ta PEMOHT

® FAKUIO B pOOOTI MPUAGAY BUHUKAK BYAb-AKi HEMOAGAKM, Nepea
3BEPHEHHAM AO CAYXKOU MIATPVMKU MPOYUTaANTE PO3AIA
«YCYHEHH$ HecrnpaBHOCTEW» B LIbOMY MOCIOHUKY abo 3aMAITh Ha
canT www.kenwoodworld.com.

® [laM’aTanTe, WO Ha NPUAAA MOLWMPKOETLCA rapaHTis, Lo
BIAMOBIAQE BCIM 3aKOHHUM MOAOXEHHAM LLIOAO ICHYIOYOT rapaHTil
Ta NpaB CroxuBada B TiM KpaiHi, Ae NpuAaa 6yB npuabaHmii,

® [pU BUHWKHEHHI HECMPaBHOCTI B poboTi Npraasy Kenwood
abo Npu BUABAEHHI BYAb-AKX AedeKTiB, BYAb AACKa, HAAILLAITH
abo NPUHECiTb MPUAAA B @BTOPU30BAHMI CEPBICHUM LIEHTP
KENWOOD. AKTYaAbHiI KOHTaKTHI AaHi CEPBICHUX LIeHTPIB
KENWOOD BU 3HamaeTe Ha canTi www.kenwoodworld.com abo
Ha canTi AAA BALLOT KpaiHW.

® 3pobAeHO B KuTai.

BAXXAUBA IHOOPMALLISI CTOCOBHO HAAEXKHOIT YTUAISALIT
MPOAYKTY 3riAHO 13 AUPEKTUBOIO MPO YTUAISALUIKO
EAEKTPUYHOIO TA EAEKTPOHHOIO OBAAAHAHHSA (WEEE)
MicAa 3aKiHYEHHA TepMiHY eKCrAyaTalii He BUKMAAMTE LIen MPUAAA
3 iHLWMMK NOBYTOBUMU BIAXOAAMMU.

BiaHeciTb npuAaa AO MICLIEBOIrO CreuiaAbHOro aBTOpPM30BaHOro
LeHTPY 3bMpaHHsA BIAXOAIB ab0 A0 AMAEPA, SKUIN MOYXKE HapAaTM
TaKi MOCAYIW.
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PeuenTu

dpaHuy3bKa 3anpaBka

Y4 4ariHOI NOXKKIM CONI

LLITTIKa repLro

Y4 4ariHOI NOXKKI CyXOI ripymLyi

Y4 YariHOI NOXKKU LIy KRY

15 MA/1 CTOAOBa AOXKKE OLTY

30 MA/2 CTOAOBI AOXKKIM OAIl ANS
canaTtis

[TOMICTITb YCi IHFPEAIEHTU B
MiHi-noApiIBHIOBaY i peTeAbHO
nepemiwamTe. MNpuMiTKa. AKWO
CYMilL MOCTOITb MEBHUM Yac,
OAISA BIALLAPYETLCA, TOMY,
AKLLO HEeobXiAHO, 3MilLynTe

AMB. iIAlOCTpauito
[MoOKAaAITb B Yallly BCi
IHFPEAIEHTU, OKPIM OAIl.
3akpunTe KPULKY. NepeMrkHITb
Ha WBWAKICTb 2 i MOCTYMNOBO
AopamTe oAito. CAiAKYITE 3a
TUM, W06 OAIg MopaBanaca 6e3
3YMMHKKN. KOAM A0AACTE BCHO
OAIt0, BUMKHITb MPUCTPIN.

3anpaBKy 6e3rnocepeaHbO nepea

3aCTOCYyBaHHAM.

MawTeT i3 KONYeHOI CKYM6pii
50 r kornyeHoi ckyMbpii

25 r m’sakoro cupy
(HeoboB’93K0B0)

CiAb, riepeLb | AMMOHHUV CIK

MoAPIBHITE CKYM6DPItO AO
PIBHOMIPHOI KOHCUCTEHLIT.
3ickpebiTb 3i CTIHOK, A0AaMTE
M'AKII CUp | 3a BakaHHAM
npwvnpasu. MNepeMilwante A0
PIBHOMIPHOI KOHCUCTEHLIT.

Coyc 3 aBOKapO

J5 criinoro aBokaAo (po3pi3ati Ha

KyOuKu po3mMipom 1 cm)

J 3y61s YaCHUKY

50 r HaTypParbHOro rpeLbKoro
ViorypTy

1-2 FiAKW CBIXKOrO KPOry,
1OPI3aHOr0 Ha BEAUK] LLIMATKM

[MTOMICTITb YCi IHFPEAIEHTU
B Yally M 3MilanTe A0
PIBHOMIPHOT KOHCUCTEHLIIT.

MaioHes

125 MA OAMBKOBOI OAIT

1 yine aviye

2 KpanAi AMMOHHOIO COKY
CiAb | mepeLib
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