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Safety

® Read these instructions carefully and retain for
future reference.

® Remove all packaging and any labels.

e |f the plug or cord is damaged it must, for safety
reasons, be replaced by Kenwood or an authorised
Kenwood repairer in order to avoid a hazard.

e DO NOT touch the sharp blades. Handle the blades
with care to avoid injury when emptying the goblet,
removing the blade from the goblet and during
cleaning.

e CAUTION: Avoid contact with steam coming out
of the spout area when pouring and out of the lid
during operation.

® Caution: the outside of the goblet and motor unit
will get hot during use and will remain HOT after
the appliance is switched off. Always remove the
lid using the lid handle and lift and pour using the
goblet handle.

® Be careful if hot liquid is poured into the appliance
as it can be ejected out of the appliance due to
sudden steaming.

® Never use a damaged appliance. Get it checked or
repaired: see ‘Service and Customer Care’.

® Never leave the appliance unattended when it is
operating.

® Do not fill below the 1 litre minimum level or exceed
the 1.5 litre maximum fill level marked on the inside
of the goblet.

e CAUTION: Before removing the lid from the goblet
switch off and wait until the blades have completely
stopped.

® Always switch off the appliance and disconnect
from the supply if it is left unattended and before
assembling, disassembling or cleaning.

® Do not operate the appliance when empty or below
the minimum fill level.

® Never |let the top section of the motor unit, cord or
plug get wet.

® Do not let excess cord hang over the edge of a table
or worktop or touch hot surfaces.
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This appliance should only be used on a stable, flat
heat resistant surface or table.

This appliance is not suitable for chopping meat or
processing ice or frozen ingredients.

Do not use for heating milk.

This appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-
control system.

Misuse of your appliance can result in injury.
WARNING: Be careful to avoid any spillage on the
connector, during cleaning, filling or pouring.

The heating element surface is subject to residual
heat after use.

Caution: Do not operate the appliance on an
inclined surface.

Always attach the power supply connector to the
appliance first, then plug into the power supply. To
disconnect, switch off, remove plug from the power
supply first and then the power supply connector
from the appliance.

The connector must be removed before the
appliance is cleaned and the connector socket must
be dried before the appliance is used again.
Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

This appliance shall not be used by children. Keep
the appliance and its cord out of reach of children.
Only use the appliance for its intended domestic
use. Kenwood will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use, or failure to
comply with these instructions.

Food safety
® Cook meat (including poultry), fish and seafood

thoroughly.



® Always ensure food is piping hot before eating.

® Food should be eaten shortly after cooking or
allowed to cool quickly and then refrigerated as
soon as possible.

Care and Cleaning
Refer to illustration - m

® The ¥ marked on the product indicates the parts
that must not be immersed in water or any other
liquids.

® Do not immerse the motor unit or goblet in water.
Keep the connectors clean and dry. Wipe the
overhead motor unit and outside of the goblet with
a damp cloth, then dry.

® Use the ‘Easy Clean’ programme to clean the inside
of the goblet and blades. Add 1 litre water and 2
drops of washing up liguid. DO NOT add too much
detergent as this may cause the liquid to overflow.
Plug in and select the ‘Easy Clean’ program. Once
the program finishes rinse the blade and inside of
the goblet.

e |f food sticks or burns on the inside of the goblet,
remove as much as possible using a spatula. Fill the
goblet with warm soapy water and allow to soak.
Remove any stubborn deposits using a cleaning
brush. Any discolouration of the goblet will not
affect its performance.

Before plugging in

® Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the underside of your
appliance.

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on materials and articles intended
to come into contact with food.

Before Using For The First Time
® \Wash the parts: see ‘Care and Cleaning’ section.

Key @ Power cord

(® Motor unit handle Cancel button

@ Control panel (® Start/Pause button

(® Motor unit/lid Display screen

@ Processing blade @ Keep Warm indicator light
(B Goblet (@ Programme selector button
(® Power supply connector



®

Smooth Soup programme indicator Compote programme indicator

light light
Chunky Soup programme indicator @ Easy Clean programme indicator
light light

Blend programme indicator light

Function

Function explained

Programme
selector button

Press until required programme is selected.
The indicator light under the selected programme will
light up and flash.

®

Cancel

Press and hold down for 2 seconds at any time to cancel
the selected programme. The selection will default back
to Smooth Soup and 23:00.

Q

Start/Pause

Press once after the programme is selected to start the
countdown.

To pause a programme during operation press this
button and the light under the selected programme and
the display screen will flash. Countdown will pause for a
maximum of 3 minutes.

Note: After 3 minutes of no activity the programme will
be cancelled and the appliance will go into standby mode
until it is unplugged or any of the buttons are pressed.

if

keep warm

Keep Warm

At the end of the 'Smooth’ and 'Chunky’ Soup
programmes the Soup Maker will automatically go into
the 'Keep Warm' mode for 40 minutes.

Smooth soup only - During the 'Keep Warm' mode the
blades will intermittently stir the ingredients.

After 40 minutes has elapsed the appliance with go into
standby mode until unplugged.

Standby mode

Once a programme has finished or there is no activity for
more than 3 minutes the appliance will automatically go
into standby mode until unplugged or any of the buttons
are pressed.

To use your Soup Maker
Refer to lllustrations -

1

the indicator light under the relevant
programme will light up and flash.
Refer to the programme chart for

Add the food to the goblet. For best timing information.
results always add the liquid last. 4 Press the 'Start/Pause’ button

Ensure the fill level is between the
1.0 L MIN and 1.5 L MAX mark inside

the goblet.

Fit the motor unit/lid and plug in.
Press the 'Programme selector’
button to select the required

and the display screen will start to
countdown and = will flash.

5 At the end of the selected
programme unplug and remove
the motor unit/lid before lifting or
pouring from the goblet.

programme - keep pressing until




Programme Qty Blending
ﬂ @ Cycle S s S
secs
°C (mins) ¢ )
Smooth TL-15L 100 23 3 X 30s 40 mins
é Soup ON
smooth 2 X 30s
OFF
@ Chunky 1TL-15L 100 25 No 40 mins
Soup blending
chunky
; Compote |800g Fruit 100 21 6 X 10s N/A
150ml ON/10s
compote liquid OFF
Easy 1L water 60 3 6 X 15s N/A
@ Clean 2 drops of ON/15s
easy clean \{vas.hmg up OFF
liquid
Blend 1L-15L No heating 4 6 X 25s N/A
, Drinks ON/15s
blend Chilled OFF
Soups

Hints and Tips

Do not process frozen food allow to defrost before adding to the goblet.

The blend programme is not suitable for chopping dry ingredients without liquid.
Cut ingredients into even sized pieces as this will assist with even cooking.

Use the 'Pause’ function to add food items such as milk, cream, yoghurt etc., during
the last 10 minutes of cooking. This will prevent food burning or sticking to the
bottom of the goblet.

When making soups and where required we recommend that meats are browned
and vegetables sautéed in a pan on the stove prior to adding to the blending goblet
to ensure cooked thoroughly.

If you require a smoother result after cooking use the blending programme.

Service and Customer Care

If you experience any problems with the operation of your appliance, before

requesting assistance refer to the ‘Troubleshooting Guide’ section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

Please note that your product is covered by a warranty, which complies with all legal
provisions concerning any existing warranty and consumer rights in the country where
the product was purchased.

If your Kenwood product malfunctions or you find any defects, please send it or bring it
to an authorised KENWOOD Service Centre. To find up to date details of your nearest
authorised KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or the website
specific to your Country.

Designed and engineered by Kenwood in the UK.
Made in China.

6




IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT IN
ACCORDANCE WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE ON WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)
At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste. It must
be taken to a special local authority differentiated waste collection centre or to a dealer
providing this service.

Troubleshooting Guide

Problem Cause Solution
Soup Maker not No power and no lights Check Soup Maker is plugged into the
operating. on. power supply.

The motor unit is not
locked on correctly.

Check that the power supply
connector is fitted to the goblet
correctly.

Check that overhead motor unit/lid is
fitted and connected to handle area
correctly.

Motor Unit/lid
cannot be fitted.

Goblet overfilled.

Remove some of the ingredients and
ensure the ingredients is spread evenly
to allow the lid to be fitted.

Excessive The appliance is unstable [ This appliance should only be used on
vibrations. and not on a flat surface. |a stable, flat heat resistant surface or
table.
Too much ingredients Remove some of the ingredients.
being processed.
---- shown on Appliance in standby Unplug if the cooking process is
screen. mode. finished or press any button to

reactivate the Soup Maker.

Liquid splashing
out of spout area.

Goblet overfilled.

Easy Clean programme -
more than 1 litre of water
added and too much
detergent added.

Check that ingredients not filled above
the max level marked inside the goblet.
Add 1 litre water and 2 drops of
washing up liquid.

Ingredients
burning on the
bottom of the
goblet.

Milk being heated.

Insufficient liquid added.

The appliance is not designed to heat
up milk. Use the "Pause’ function and
add milk, cream etc within last 5-10
minutes of the programme.

Add more liquid.




Troubleshooting Guide

Problem Cause Solution
Poor Blending Insufficient processing Restart the programme and blend for
performance. time. longer.

Insufficient liquid added.

Large pieces of food or
too much ingredients
being processed.

Add more liquid.

Remove some of the ingredients and
chopped the food down into small
even sized pieces.

Food insufficiently
cooked

Large pieces of food or
too much ingredients
being processed.

Raw meat being cooked.

Remove some of the ingredients and
chopped the food down into small
even sized pieces.

It is recommend that meats are
browned in a pan on the stove prior
to adding to the blending goblet to
ensure cooked thoroughly.

Error code EO

Overfill sensor faulty.

Contact your nearest authorised
Kenwood Service Centre or visit
www.kenwoodworld.com to arrange
repair.

Error code EF

Goblet filled above MAX
mark and overfill sensor
activated.

Unplug the appliance, remove the
motor unit and leave to cool for

3 minutes. Remove some of the
ingredients and ensure that not filled
above the MAX level. Refit the motor
unit, plug in and operate as normal.

If the problem persists contact your nearest authorised Kenwood Service Centre.
To find up to date details of your nearest Kenwood Service Centre visit
www.kenwoodworld.com or the website specific to your country.




Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze
voor toekomstig gebruik.

Verwijder de verpakking en alle labels.

Als de stekker of het snoer beschadigd is, moet het
om veiligheidsredenen door Kenwood of een door
Kenwood geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden, om gevaar te voorkomen.

Raak de scherpe messen NIET aan. Behandel de
messen tijdens het verwijderen en schoonmaken van
de beker met zorg om letsel te voorkomen.

LET OP: Vermijd contact met stoom als deze tijdens
het afgieten uit de tuit of het deksel komt.

Let op: de buitenzijde van de beker en de
motoreenheid wordt tijdens het gebruik heet en
blijfft HEET nadat het apparaat is uitgeschakeld.
Verwijder altijd het deksel met behulp van de
dekselgreep en hef en giet met behulp van de
speciale greep.

Wees voorzichtig wanneer u hete vioeistof in de
keukenmachine giet, omdat deze vloeistof plotseling
in de vorm van stoom weer uit het apparaat kan
ontsnappen.

Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat

het nakijken of repareren: zie 'Onderhoud en
klantenservice'.

Laat het apparaat nooit onbeheerd terwijl het aan
staat.

Vul niet onder het minimumniveau van 1 liter of
pboven het maximumniveau van 1,5 liter: dit is aan de
binnenkant van de beker aangegeven.

LET OP: Vooraleer het deksel van de beker te
verwijderen, moet u wachten tot de bladen volledig
zijn gestopt.

Schakel het apparaat altijd uit en koppel het los
van het stopcontact als deze onbeheerd wordt
achtergelaten voor montage, demontage of
reiniging.



Gebruik het apparaat niet als het leeg is of onder
het minimale vulniveau is.

Laat het bovenste gedeelte van de motoreenheid,
het snoer of de stekker nooit nat worden.

Laat het snoer nooit over de rand van een tafel of
werkblad hangen of in aanraking komen met hete
opperviakken.

Dit apparaat mag alleen worden gebruikt op een
stabiele, vlakke, hittebestendige ondergrond of tafel.
Dit apparaat is niet geschikt voor het hakken van vlees
of het verwerken van ijs of bevroren ingrediénten.
Gebruik het niet voor het verwarmen van melk.
Deze machine kan niet worden bediend met een
externe timer of een afzonderlijke afstandsbediening.
Misbruik van dit apparaat kan persoonlijk letsel
veroorzaken.

WAARSCHUWING: Wees voorzichtig met morsen
op de connector, tijdens het reinigen, vullen of
gieten.

Het oppervlak van het verwarmingselement is na
gebruik onderhevig aan restwarmte.

Voorzichtig: Gebruik het apparaat niet op een
hellend oppervlak.

Sluit altijd eerst de voedingsaansluiting aan op het
apparaat en steek dan de stekker in het stopcontact.
Om het apparaat uit te schakelen, moet u eerst

de stekker uit het stopcontact halen, uitzetten en
vervolgens de voedingsaansluiting verwijderen.

De stekker moet worden verwijderd voordat het
apparaat wordt gereinigd en de stekkerdoos moet
worden gedroogd voordat het apparaat weer wordt
gebruikt.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen
met verminderde lichamelijke, sensorische of
geestelijke capaciteiten of gebrek aan ervaring en
kennis mits ze onder toezicht staan of instructie
heblben gekregen over het veilige gebruik van het
apparaat, en de betrokken risico’s begrijpen.

Op kinderen moet toezicht gehouden worden om
er zeker van te zijn dat ze niet met het apparaat
spelen.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden
10



gebruikt. Houd het apparaat en het snoer buiten
het bereik van kinderen.

® Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke
gebruik waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in als het apparaat is
misbruikt of als deze instructies niet zijn opgevolgd.

Voedselveiligheid

o Kook vlees (ook gevogelte), vis en zeevruchten
grondig.

® /org er altijd voor dat het voedsel heet en gaar is
voordat u gaat eten.

® Het voedsel moet kort na het koken worden
gegeten of snel worden afgekoeld en vervolgens
worden zo snel mogelijk worden gekoeld.

Onderhoud en reiniging
Zie afbeeldingen K] -

e Het X op het product geeft de onderdelen aan die
niet mogen worden ondergedompeld in water of
andere vloeistoffen.

® Dompel de motoreenheid of de beker niet onder in
water. Houd de connectoren schoon en droog. Veeg
de bovenliggende motoreenheid en de buitenkant
van de beker schoon met een vochtige doek, dan
drogen.

® Gebruik het 'Easy Clean’ programma om de
binnenkant van de beker en de messen te reinigen.
Voeg 1 liter water toe en 2 druppels afwasmiddel.
Voeg NIET te veel afwasmiddel toe, omdat dit de
vlioeistof kan doen overlopen. Sluit het apparaat
aan en selecteer het programma 'Easy Clean’. Als
het programma klaar is, spoel dan het mes en de
binnenkant van de beker af.

® Als het voedsel aan de binnenkant van de beker
blijft plakken of verbrandt is, verwijder dan zoveel
mogelijk met behulp van een spatel. Vul de beker
met warm zeepwater en laat weken. Verwijder
hardnekkige afzettingen met een reinigingsborstel.
Eventuele verkleuringen van de beker hebben geen
invloed op de prestaties.
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Voordat u de stekker in het stopcontact steekt

® Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning heeft als op de onderkant
van het apparaat wordt aangegeven.

® WAARSCHUWING: DIT APPARAAT MOET GEAARD ZIJN.

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004 inzake materialen en voorwerpen
die bestemd zijn om met levensmiddelen in contact te komen.

Voordat u de machine voor het eerst gebruikt
® | ees het deel ‘Onderhoud en reiniging’, voordat u de onderdelen gaat schoonmaken.

Legenda

Handgreep van de motoreenheid
Bedieningspaneel
Motoreenheid/deksel
Verwerkingsmes

Beeldscherm

Warm houden indicatielampje
Programmakeuzeknop
Gladde soep indicatielampje
Grove soep indicatielampje

QRPEOGEEG

Beker Mengprogramma indicatielampje
Voedingsaansluiting Compote indicatielampje
Netsnoer Easy Clean indicatielampje

Annuleringsknop
Start/Pauze knop

@©EOOOVOOEE

Functies Functie uitgelegd

Programma Druk tot het gewenste programma is

verlicht en zal gaan knipperen.
Annuleren Om te annuleren drukt u op een wille-
keurige knop en houd deze 2 seconden
ingedrukt. De selectie gaat standaard terug
naar Gladde Soep en 23:00 uur.

selecteren knop geselecteerd. Het controlelampje onder
het geselecteerde programma zal worden

Start/Pauze Druk eenmaal op de knop nadat het

programma is geselecteerd om het aftellen

te beginnen.

Om een programma tijdens gebruik te

Pauzeren, drukt u op deze knop en het
licht onder het geselecteerd programma
en het display zal gaan knipperen. Aftellen
zal voor maximaal 3 minuten worden

gepauzeerd.

Opmerking: Na 3 minuten geen activiteit

wordt het programma geannuleerd en

het apparaat gaat in de stand-by-modus

totdat het wordt losgekoppeld of als er een

willekeurige knop wordt ingedrukt.
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Function

Function explained

Warm houden

58

keep warm

Aan het einde van de 'Glad’ en 'Grove'.
Soepprogramma’s de Soepmaker zal
automatisch in de Warm Houden modus’
gaan voor 40 minuten.

Alleen gladde soep - Tijdens de Warm
Houden-modus worden de ingredienten
met tussenpozen geroerd.

Na 40 minuten gaat het apparaat in
standby.

Standby mode

Zodra een programma is voltooid of

er is geen activiteit voor meer dan 3
minuten gaat het apparaat automatisch in
stand-bymodus totdat de stekker uit het
stopcontact is gehaald of een van de de
knoppen worden ingedrukt.

Om uw soepmaker te gebruiken
Zie afbeeldingen R} -

1 Voeg het voedsel toe aan de beker.
Voor de beste resultaten voegt u als
laatste de vloeistof toe.

® Zorg ervoor dat het vulniveau tussen
de 1,0 L MIN- en 1,5 L MAX-markering
is.

2 Monteer de motoreenheid/deksel en
sluit deze aan.

3  Druk op de "Programmakiezer”.
knop om het gewenste programma

te kiezen - blijf drukken tot
het indicatielampje onder het
betreffende programma oplicht.
en gaat knipperen. Zie het
programmaboekje voor informatie
over de timing.
4 Druk op de knop 'Start/Pauze’.
en het scherm zal beginnen met
Aftellenen en @ zal gaan knipperen.
5 Aan het einde van het geselecteerde
programma ontkoppelt en
verwijderd u de motoreenheid/het
deksel voordat u de beker afgiet.

Programma Qty Mengen
d 1O e | g
°C (mins)
é Gladde TL-15L 100 23 3 X 30s AAN 40 min
Soep 2 x 30s UIT Niet
smooth mengen
f Grove TL-15L 100 25 Niet 40 min
Soep mengen
chunky
; Compote |800g Fruit, 100 21 6 X 10s N/A
150 ml AAN/10s
compote vloeistof ulT
Easy 1L water 100 3 6 X 15s N/A
@ Clean 2 druppels AAN/15s
casy clean afwasmiddel uiT
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Programma Qty Mengen
i O] e
°C (mins)
Gemengde [1L-15L Geen 4 6 X 25s N/A
' drankjes verwarming AAN/15s
blend Koude UIT
Soepen
Tips

® \/erwerk bevroren voedsel niet, laat het eerst ontdooien alvorens het aan de beker
toe te voegen.

® Het mengprogramma is niet geschikt voor het snijden van droge ingrediénten
zonder vloeistof.

® Snij de ingrediénten in even grote stukken omdat dit helpt bij het gelijkmatig koken.

® Gebruik de 'Pauze’ functie om tijdens de laatste 10 minuten van het koken
voedingsmiddelen toe te voegen zoals melk, room, yoghurt enz. Dit voorkomt dat
het voedsel verbrandt of aan de bodem van de beker blijft plakken.

® Bijj het maken van soepen en waar nodig adviseren wij om het vilees te bruinen.
Groenten worden het beste in een pan op het fornuis gebakken voordat ze aan de
mengbeker worden toegevoegd. Hierdoor worden ze grondig worden gekookt.

® Als u een gladder resultaat wenst na het koken, gebruik dan het mengprogramma.

Onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van de machine, raadpleegt u de informatie
onder ‘Problemen oplossen’ in deze handleiding of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een garantie die voldoet aan alle wettelijke regels voor
bestaande garanties en consumentenrechten die gelden in het land waar het product is
gekocht.

® Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als u defecten opmerkt, kunt u het
naar een erkend Service Center van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie over
het KENWOOD Service Center in uw buurt gaat u naar www.kenwoodworld.com of naar
de specifieke website in uw land.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
® \ervaardigd in China.
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BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE VERWIJDERING VAN HET PRODUCT
VOLGENS DE EUROPESE RICHTLIJN BETREFFENDE AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR (AEEA)
Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen met het gewone
huishoudelijke afval worden verwijderd. Het moet naar een speciaal centrum voor
gescheiden afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of naar een verkooppunt
dat deze service verschaft.

Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Soepmaker werkt
niet.

Geen stroom en geen
lichten aan.

De stroomvoorziening zit
niet goed vast.

Controleer of de Soepmaker is
aangesloten op de Stroomvoorziening.
Controleer of de beker goed is
aangesloten.

Controleer of de bovenliggende
motoreenheid/het deksel gemonteerd

Deksel of
stroomeenheid
past niet

Beker te vol

Verwijder enkele van de ingrediénten
en ervoor zorgen dat de ingrediénten
gelijkmatig worden verdeeld

zodat het deksel past.

Teveel trillingen

Het apparaat is niet
stabiel

Teveel ingredienten
worden verwerkt.

Dit apparaat mag alleen worden
gebruikt op een stabiel, vlak
hittebestendig oppervlak of tafel.
Verwijder een aantal van de
ingrediénten.

---- op het scherm

Apparaat in standby
mode.

Trek de stekker uit het stopcontact als
het kookproces klaar of druk op een
knop om de Soepmaker reactiveren.

Spetteren uit de
tuit

Beker te vol

Easy Clean programma -
Meer dan 1 liter water en
teveel afwasmiddel.

Controleer of de ingrediénten niet zijn
gevuld boven het maximale niveau dat
in de beker is aangegeven.

Voeg 1 liter water en 2 druppels
afwasmiddel.

Aan de
onderkant van
de pan branden
ingredienten aan.

Melk wordt opgewarmd.

Nlet genoeg vloeistof

Het apparaat is niet ontworpen om
melk te verwarmen. Gebruik de 'Pauze’
functie en melk, room enz. toevoegen
binnen de laatste 5-10 minuten van het
programma.

Voeg meer vloeistof toe.
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Probleem

Oorzaak

Oplossing

Geen goede

mengprestatie.

Onvoldoende
verwerkingstijd.
Onvoldoende vloeistof
toegevoegd.

Grote stukken voedsel of
te veel ingrediénten.

Start het programma opnieuw op en
meng langer.
Voeg meer vloeistof toe.

Verwijder enkele van de grote stukken
voedsel.

Voedsel
ongekookt

Grote stukken voedsel
of te veel ingrediénten
wordt verwerkt.

Rouw vlees wordt
gekookt.

Verwijder enkele van de ingrediénten
en maak alle stukken van dezelfde
grootte.

Het is aan te bevelen dat het viees
gebruind wordt in een pan op het
fornuis voordat het wordt toegevoegd.
Rouw vlees moet goed gekookt
worden.

Error code EO

Sensor kapot

Neem contact op met uw
dichtstbijzijnde geautoriseerde
Kenwood Service Center of bezoek
www.kenwoodworld.com

Error code EF

Beker gevuld boven
MAX markering

en overvulsensor
geactiveerd.

Trek de stekker uit het stopcontact,
verwijder de motoreenheid en laat
afkoelen voor 3 minuten. Verwijder
een deel van de ingrediénten en zorg
ervoor dat deze niet gevuld zijn boven
het MAX-niveau. Monteer de motor
eenheid, sluit het apparaat aan en werk
als normaal.

Als het probleem blijft bestaan, neem dan contact op met het dichtstbijzijnde
geautoriseerde Kenwood-servicecentrum.
Voor actuele informatie over het dichtstbijzijnde Kenwood-servicecentrum kunt u

terecht op www.kenwoodworld.com of op de website die specifiek is voor uw land.




Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions
pouUr pouvoir vous y reférer ultérieurement.
Retirez tous les éléments d’emballage et les
etiquettes.
Si le cordon ou la prise sont endommageés, il faut
les faire remplacer, pour des raisons de sécurité, par
Kenwood ou un réparateur agree par Kenwood pour
éviter tout accident.
NE PAS toucher les lames, elles sont tranchantes.
Manipulez les lames avec soin afin d'éviter toute
blessure lors du versement de la soupe, du retrait
des lames ou du nettoyage.
ATTENTION : Evitez tout contact avec la vapeur
sortant de la zone du bec lors du versement et au
niveau du couvercle pendant le fonctionnement.
Attention : la température de 'extérieur du bol et
du bloc moteur monte pendant l'utilisation et reste
ELEVEE apres 'arrét de 'appareil. Retirez toujours
le couvercle en le saisissant par la poignée, levez et
versez a l'aide de la poignée du bol.
Faites attention lorsque vous versez un liquide
chaud dans I'appareil, car il peut étre éjecté de
'appareil a cause de la vapeur soudainement
produite.
N’utilisez jamais un appareil endommage. Faites-le
vérifier ou réparer : voir « Service aprés-vente ».
Ne laissez jamais 'appareil sans surveillance lorsqu’il
fonctionne.
Remplir au minimum avec 1 litre de liquide et ne pas
dépasser pas le niveau de remplissage maximum de
1,5 litre indiqué a l'intérieur du bol.
ATTENTION : Eteindre I'appareil et attendre que les
lames soient completement arrétées avant de retirer
le couvercle du bol.
Eteignez toujours l'appareil et débranchez-le de
I'alimentation lorsque vous devez le laisser sans
surveillance et avant d'installer de retirer, ou de
nettoyer les accessoires.
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Ne pas utiliser I'appareil a vide ou en dessous du
niveau de remplissage minimum.

La partie supérieure du bloc moteur, le cordon ou la
fiche d'alimentation ne doivent jamais étre humides.
Ne laissez pas le cordon d’alimentation dépasser du bord
d’une table, du plan de travail ou étre en contact avec
des surfaces chaudes.

Cet appareil ne doit étre utilisé que sur une surface
ou stable et plate résistante a la chaleur.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé pour hacher de
la viande ou avec de la glace ou des ingrédients
surgeles.

Ne pas utiliser pour chauffer du lait.

Cet appareil n'est pas concu pour fonctionner avec
un Minuteur externe ou un systeme de commande a
distance séparé.

Toute mauvaise utilisation de votre appareil peut
étre source de blessures.

AVERTISSEMENT : Evitez tout déversement sur le
connecteur lors du nettoyage, du remplissage ou du
versement des soupes.

La surface de I'élément chauffant reste chaude
apres utilisation (chaleur résiduelle).

ATTENTION : Ne pas utiliser I'appareil sur une
surface inclinée.

Toujours brancher le connecteur d'alimentation a
I'appareil en premier, puis a la prise secteur. Pour
debrancher, couper I'appareil, retirer la fiche de la
prise secteur puis le connecteur de l'appareil.

Le cordon d'alimentation doit étre retiré avant de
nettoyer l'appareil et le connecteur doit étre séchée
avant toute réutilisation.

Les appareils peuvent étre utilisés par des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de I'expérience
necessaires, si elles ont étée formeées et encadrées
pour l'utilisation des appareils, et si elles ont
conscience des risques encourus.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu’ils ne
puissent pas jouer avec cet appareil.
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Cet appareil ne doit pas étre utiliseé par des enfants.
Veuillez garder 'appareil et le cordon hors de
portée des enfants.

N'employez I'appareil gu’a des fins domestiques.
Kenwood décline toute responsabilité dans les cas
ou l'appareil est utilisé incorrectement ou gque les
présentes instructions ne sont pas respecteées.

Sécurité alimentaire

La viande (y compris la volaille), le poisson et les
fruits de mer doivent étre bien cuits.

Assurez-vous toujours que les aliments sont bien
chauds avant de manger.

Les aliments doivent étre consommeés peu de temps
apres la cuisson ou étre refroidis rapidement, puis
placés au réfrigérateur des que possible.

Entretien et nettoyage
Voir les illustrations ¥ - m

Le § figurant sur I'appareil indique que les
différents éléments ne doivent pas étre plongés
dans I'eau ou tout autre liguide.

Ne pas immerger pas le bloc moteur ou le bol.
Maintenir les connecteurs/fiches propres et secs.
Essuyez la partie moteur et 'extérieur du bol avec
un chiffon humide, puis séchez.

Utilisez le programme « Nettoyage » pour nettoyer
I'intérieur du bol ainsi que les lames. Ajoutez 1 litre
d'eau et 2 gouttes de liquide vaisselle. Respectez
la dose de nettoyant, une dose excessive est
susceptible de faire déborder le liquide du fait de
I'effet moussant. Branchez l'appareil et sélectionnez
le programme « Nettoyage ». Une fois le programme
terming, rincez les lames et I'intérieur du bol.

Si des aliments collent ou brdlent a l'intérieur du
bol, retirez-les au maximum a l'aide d'une spatule.
Remplissez le bol d'eau chaude savonneuse

et laissez tremper. Retirez tous les depdts

tenaces a I'aide d'une brosse de nettoyage. Une
eéventuelle décoloration du bol n'affecte pas son
fonctionnement.
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Avant de brancher I’appareil

® Assurez-vous que votre alimentation électrique corresponde a celle qui est indiquée sur la
partie inférieure de votre appareil.

® AVERTISSEMENT : CET APPAREIL DOIT ETRE RELIE A LA TERRE

® Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur les matériaux et les
articles destinés au contact alimentaire.

Avant d’utiliser votre appareil pour la premiére fois
® | avez les piéces : voir «Entretien et nettoyage ».

gende @ Voyant lumineux « Maintien au
Poignée du bloc moteur chaud »
Panneau de commande Touche « Sélection de programme »
Moteur/couvercle Voyant du programme « Soupes

® @6

Lames Veloutées »
Bol Voyant du programme « Soupes a
Connecteur d'alimentation 'ancienne »

Cordon d'alimentation
Touche Annuler
Touche Démarrer/Pause

Voyant du programme Mixer
Voyant du programme « Compote »
Voyant du programme « Nettoyage »

PLEO®OVOVOO I
QR

Affichage
Fonction Description
Touche de Appuyez jusgu'a ce que le programme souhaité
sélection de s'affiche.
programme Le voyant sous le programme sélectionné s'allume
et se met a clignoter.
Annuler Maintenez enfoncée pendant 2 secondes a tout

moment pour annuler le programme sélectionné.
La sélection revient par défaut a « Soupes
Veloutées » et « 23:00 ».

Démarrer/Pause | Appuyez une fois aprés la sélection du programme
pour démarrer le compte a rebours.

Pour mettre un programme en pause en cours

de fonctionnement, appuyez sur cette touche, le
voyant sous le programme sélectionné et I'écran
d'affichage se mettent a clignoter. Le compte a
rebours s'arréte pendant 3 minutes maximum.
Remarque : Aprés 3 minutes d'inactivite, le
programme est annulé et I'appareil passe en mode
veille jusqu'a ce gu'il soit débranché ou jusgu’a un
appui sur les des autres boutons.
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Fonction

Description

Maintien au
chaud

A la fin des programmes de « Soupes Veloutées »
et « Soupes a I'ancienne », I'appareil passe

automatiquement en mode « Maintien au chaud »
pendant 40 minutes.

Soupe veloutée uniquement - Pendant le mode
« Maintien au chaud », les lames mélangent les
ingrédients par intermittence.

Au bout de 40 minutes, I'appareil passe en mode
veille jusqu'a ce qu'il soit débranché.

58

keep warm

Mode veille Une fois un programme terminé ou sans activité
pendant plus de 3 minutes, I'appareil passe
automatiquement en mode veille jusgu’a ce gu'il
soit débranché ou que vous appuyiez sur l'une des

touches.

3 Appuyez sur la touche « Sélection
de programmes » pour choisir le
programme souhaité, maintenez

la touche enfoncée jusqu'a ce

que le voyant du programme
correspondant s'allume et se mette
a clignoter. Reportez-vous au
tableau des programmes pour les
informations de temps.

Appuyez sur le bouton « Démarrer/
Pause », I'affichage lance le compte a
rebours et = clignote.

Utilisation de votre appareil a
soupe

Voir les illustrations n -

1 Ajoutez les ingrédients dans le bol.
Pour de meilleurs résultats, ajoutez
toujours le liquide en dernier.
® Assurez-vous que le niveau de
remplissage se situe entre le repere
1,0 L MIN et 1,5 L MAX figurant a 4
I'intérieur du bol.
2 Placez le bloc moteur/couvercle et

branchez I'appareil. 5 A la fin du programme sélectionng,
débranchez I'appareil et retirez le
bloc moteur/couvercle avant de le
soulever ou de verser la soupe.
Programme Qté Cycle de
a @ mélange S S S
secs.
°C (min.) ( )
f Soupes 1L-15L 100 23 3 X 30s ON 40 min
Veloutées 2 x 30s OFF
smooth
f Soupesa |[TL-15L 100 25 Pas de 40 min
'ancienne mélange
chunky
Compote |[800 g de 100 21 6 X10s S/0
; fruits ON/10s OFF
compote 150 ml de
liquide
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Programme Qté Cycle de
H @ mélange S s S
secs.
°C (min.) ( )
Nettoyage |1 litre d'eau 60 3 6 X15s S/0
@ 2 gouttes ON/15 s OFF
de liquide
easy clean ]
vaisselle
Mixer 1L-15L Pas de 4 6 X25s S/O
, Boissons chauffage ON/15 s
blend Sogpes OFF
froides

Conseils et astuces

® Ne pas utiliser d'ingrédients congelés, laisser décongeler avant de les ajouter dans le
bol.

® | e programme de mélange n'est pas adapté au hachage d’ingrédients sans liquide.

® Coupez les ingrédients en morceaux de taille réguliére afin de faciliter la cuisson.

® Utilisez la fonction « Pause » pour ajouter des ingrédients tels que du lait, de la
creme, du yaourt, etc., au cours des 10 dernieres minutes de cuisson. Cela empéche
les ingrédients de bruler ou de coller au fond du bol.

® | ors de la réalisation de soupes et lorsque nécessaire, nous recommandons de faire
dorer la viande ou de faire revenir les légumes a la poéle, pour permettre une bonne
cuisson, avant de les ajouter dans le bol.

® Sjvous souhaitez une soupe plus liquide aprés la cuisson, utilisez le programme
Mixer.

Service apres-vente

® Sj vous rencontrez des problémes lors de I'utilisation de votre appareil, reportez-
vous a la section « Guide de dépannage » de ce manuel ou consultez la page
www.kenwoodworld.com avant de contacter le service aprés-vente.

® N'oubliez pas que votre appareil est couvert par une garantie, qui respecte toutes les
dispositions légales concernant les garanties existantes et les droits du consommateur
dans le pays ou vous avez acheté le produit.

® Sj votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez un guelconque défaut,
veuillez 'envoyer ou l'apporter a un centre de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver
des détails actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD le plus proche, veuillez
consulter www.kenwoodworld.com ou le site internet spécifique a votre pays.

® Concu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.
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AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT CONFORMEMENT
AUX TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE RELATIVE AUX DECHETS
D’EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a 'un des centres de collecte sélective prévus par I'administration
communale ou auprés des revendeurs assurant ce service.

Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

L'appareil a soupe
ne marche pas.

Aucune alimentation et
aucun voyant allumé.

Le bloc moteur n'est pas
correctement verrouillé.

Vérifiez que 'appareil est bien branché
a l'alimentation secteur.

Vérifiez que le connecteur
d'alimentation est correctement
branché a l'appareil.

Vérifiez que le bloc moteur/couvercle
est correctement positionné au niveau
de la poignée.

Le bloc moteur/
couvercle ne peut
pas étre installé.

Le bol est trop rempli.

Retirez un peu d'ingrédients et
assurez-vous qu'ils sont répartis
uniformément pour permettre au
couvercle d'étre bien positionné.

Vibrations L'appareil est instable et Cet appareil ne doit étre utilisé que
excessives. n'est pas sur une surface |sur une surface ou stable et plate
plane. résistante a la chaleur.
Une quantité excessive Retirez un peu d'ingrédients.
d'ingrédients a été
ajoutée.
---- s'affiche. L'appareil est en mode Débranchez I'appareil si la cuisson

veille.

est terminée ou appuyez sur une des
touches pour le redémarrer.

Projections de
liquide au niveau
du bec verseur.

Le bol est trop rempli.

Programme Nettoyage

- une quantité d'eau
supérieure a un litre et
une guantité excessive de
produit nettoyant ont été
ajoutées.

Vérifiez que le niveau des ingrédients
ne dépasse pas le repére maximum a
l'intérieur du bol.

Ajoutez 1litre d'eau et 2 gouttes de
liquide vaisselle.
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Probléme

Cause

Solution

Les ingrédients
brdlent au fond
du bol.

Du lait a été chauffé.

Une quantité insuffisante
de liquide a été ajoutée.

L'appareil n'est pas concu pour
chauffer du lait. Utilisez la fonction «
Pause » et ajoutez le lait, la creme, etc.
dans les 5 a 10 derniéres minutes du
programme.

Ajoutez du liquide.

Mauvais résultats
de mixage.

Temps de cuisson
insuffisant.

Une quantité insuffisante
de liquide a été ajoutée.
Une guantité excessive ou
des ingrédients en trop
gros morceaux ont été
ajouteés.

Redémarrez le programme et allongez
la durée de mixage.
Ajoutez du liquide.

Retirez un peu d'ingrédients et
coupez-les en petits morceaux de taille
réguliére.

Les ingrédients
ne sont pas
suffisamment cuits

Une quantité excessive ou
des ingrédients en trop
gros morceaux ont étée
ajoutés.

De la viande crue a été
ajoutée.

Retirez un peu d'ingrédients et
coupez-les en petits morceaux de taille
réguliére.

Au besoin, nous recommandons de
faire dorer les viandes ou de faire
sauter les légumes dans une casserole
avant de les ajouter dans le bol, ceci
pour garantir une cuisson complete.

Code d'erreur EO

Capteur de débordement
défectueux.

Contactez votre centre d'entretien
Kenwood Service agréé le plus proche
ou rendez-vous a la page www.
kenwoodworld.com pour organiser un
renvoi pour réparation.

Code d'erreur EF

Le bol est rempli au-
dessus du repére

MAX et le capteur de
débordement est activé.

Débranchez l'appareil, retirez le bloc
moteur et laissez-le refroidir pendant 3
minutes. Retirez un peu d'ingrédients
et assurez-vous gqu'ils ne dépassent
pas le repére MAX. Replacez le

bloc moteur, branchez I'appareil et
utilisez-le normalement.

Si le probléme persiste, contactez votre centre d'entretien Kenwood agréé le plus

proche.

Pour trouver les coordonnées actualisées de votre centre d'entretien Kenwood le plus
proche, rendez-vous a la page www.kenwoodworld.com ou le site Web spécifique a

votre pays.
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Deutsch

Bitte die Titelseite mit den Abbildungen aufklappen.

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.
Entfernen Sie samtliche Verpackungen und
Aufkleber.

Falls Stecker oder Netzkabel beschadigt

sind, mussen sie aus Sicherheitsgrinden von
Kenwood oder einer autorisierten Kenwood-
Kundendienststelle ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

Die scharfen Klingen NICHT berthren. Um
Verletzungen zu vermeiden, die Klingen mit Vorsicht
behandeln, wenn Sie den Behalter entleeren, die
Klingen aus ihm herausnehmen oder den Behalter
reinigen.

VORSICHT: Kontakt mit dem heil3en Dampf
vermeiden, der beim Gief3en aus dem Ausguss oder
peim Betrieb aus dem Deckel entweichen kann.
Vorsicht: Das Aul3ere des Behalters und der Motor
werden im Gebrauch heif3 und bleiben noch HEISS,
wenn das Gerat ausgeschaltet ist. Zum Abnehmen
des Deckels immer den Deckelgriff benutzen,

und zum Giel3en immer den Griff des Behalters
benutzen.

Vorsicht beim Eingiel3en von heil3er FlUssigkeit

in das Gerat. Sie kann durch plétzliche
Dampfentwicklung vom Gerat ausgestol3en werden.
Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen.

Lassen Sie es Uberprifen oder reparieren: siehe
,Kundendienst und Service”.

Das Gerat im Betrieb niemals unbeaufsichtigt
lassen.

Den im Innern des Behalters markierten minimalen
(1 Liter) und maximalen (1,5 Liter) Fullstand nicht
unter- bzw. Uberschreiten.

VORSICHT: Bevor Sie den Deckel vom Behalter
abnehmen, zunachst ausschalten und warten, bis
die Klingen ganz zum Stillstand gekommen sind.
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Das Gerat bei Nichtgebrauch und vor dem
Zusammensetzen, Auseinandernehmen oder
Reinigen ausschalten und den Netzstecker ziehen.
Das Gerat nicht betreiben, wenn es leer oder nicht
bis zum minimalen Fullstand gefullt ist.

Niemals die obere Motoreinheit, das Kabel oder den
Stecker nass werden lassen.

Uberschissiges Netzkabel nicht Gber die Tischkante
oder Arbeitsplatte herabhangen oder mit heil3en
Oberflachen in BerUhrung kommen lassen.

Dieses Gerat sollte nur auf stabilen, flachen,
hitzefesten Oberflachen bzw. Tischen benutzt werden.
Dieses Gerat ist nicht zum Hacken von Fleisch oder
zum Verarbeiten von Eis oder gefrorenen Zutaten
geeignet.

Nicht zum Erhitzen von Milch verwenden.

Dieses Gerat ist nicht fUr den Betrieb mit einer
externen Zeitschaltuhr oder einer separaten
Fernbedienung vorgesehen.

Unsachgemal3er Gebrauch lhres Gerats kann zu
Verletzungen fuhren.

WARNUNG: Darauf achten, dass beim Reinigen,
Fullen oder Giel3en keine FlUssigkeit auf den
Anschluss gerat.

Die Oberflache des Heizelements bleibt nach
Gebrauch noch eine Weile heif3.

Vorsicht: Das Gerat nicht auf einer geneigten
Oberflache verwenden.

Das Netzkabel immer zuerst mit dem Gerat
verbinden und dann in die Netzsteckdose stecken.
Zum Trennen des Gerats von der Stromversorgung
zuerst das Gerat ausschalten, dann den Stecker aus
der Steckdose ziehen und zuletzt das Netzkabel aus
dem Gerat ziehen.

Vor jeder Reinigung des Gerats muss das
Netzkabel abgenommen werden, und vor dem
erneuten Gebrauch muss die Verbindungsbuchse
abgetrocknet werden.

Gerate kbnnen von Personen mit reduzierten
kdrperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder von Personen mit mangelnder
Erfahrung oder Kenntnis verwendet werden, sofern
diese 26



beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden und sofern sie die
damit verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder mUssen Uberwacht werden, damit sie nicht
mit dem Gerat spielen.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet
werden. Gerat und Netzkabel mUssen fur Kinder
unzuganglich sein.

Das Gerat nur fur seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt verwenden. Kenwood Ubernimmt keine
Haftung bei unsachgemafler Benutzung des Gerats
oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

Lebensmittelsicherheit

Fleisch (einschliel3lich GeflUgel), Fisch und
Meeresfrichte vollstandig garen.

Vor dem Verzehr immer sicherstellen, dass die
Speisen durch und durch heif3 sind.

Speisen sollten kurz nach dem Kochen verzehrt
oder schnell abgekUhlt und so bald wie mdglich in
den Kuhlschrank gestellt werden.

Pflege und Reinigung
Siehe Abbildungen [[H -

Die Markierung ¥ auf dem Produkt zeigt an, dass
die Teile nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten
eingetaucht werden durfen.

Die Motoreinheit und den Behalter nicht in Wasser
eintauchen. Die AnschlUsse sauber und trocken
halten. Die Motoreinheit und die Aul3enseite des
Behalters mit einem feuchten Tuch abwischen und
anschlieBend abtrocknen.

Um das Innere des Behalters und die Klingen zu
reinigen, das ,Easy Clean“-Programm verwenden.
Ein Liter Wasser und 2 Tropfen Spulmittel
hinzugeben. NICHT zu viel Spulmittel verwenden,
weil die FlUssigkeit sonst Uberschaumt. Den Stecker
einstecken und das ,Easy Clean“-Programm wahlen.
Wenn das Programm beendet ist, die Klingen

und das Innere des Behalters mit klarem Wasser
ausspulen.
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® \Wenn Lebensmittel am Innern des Behalters
festkleben oder anbrennen, sie soweit wie mdglich
mit einem Spatel entfernen. Den Behalter mit
warmem Spulwasser fullen und weichen lassen.
Hartnackige Verkrustungen mit einer SpulbUrste
entfernen. Etwaige Verfarbungen des Behalters
beeintrachtigen in keiner Weise seine Leistung

Vor dem Anschluss

Ubereinstimmt.

® WARNUNG: DIESES GERAT MUSS GEERDET SEIN.
® Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berlhrung zu kommen.

® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der Unterseite des Gerats

Vor erstmaligem Gebrauch

® Die Teile waschen: Siehe ,Pflege und Reinigung”.

C
O
®
®
K,
9
>
=

Motoreinheit-Griff
Bedienfeld
Motoreinheit/Deckel
Mixerklinge
Behalter
Anschlussbuchse
Netzkabel
Abbruchtaste
Start/Pause-Taste
Display
Warmhalte-Leuchtanzeige
Programmwahltaste

PRREOEOPOO®EO

® @

@ @ G

Leuchtanzeige des Programms
Cremige Suppe

Leuchtanzeige des Programms
Stlckige Suppe
Leuchtanzeige des Programms
Mixen

Leuchtanzeige des Programms
Kompott

Leuchtanzeige des Programms
Easy Clean




Funktion

Erklarung der Funktion

Programmwahltaste Drlcken, bis das gewlinschte Programm
ausgewahlt ist.

Die Leuchtanzeige unter dem gewahlten
Programm geht an und blinkt.

Q)

Abbrechen Drucken und 2 Sekunden gedrUckt halten,
um das gewahlte Programm abzubrechen.
Die Anzeige schaltet zur Standardeinstel-
lung ,,Cremige Suppe” und 23:00 zurlck.

Q

Start/Pause Nach Wahl des gewUlnschten Programms
einmal drtcken, um den Countdown zu
starten.

Um ein laufendes Programm anzuhalten,
auf diese Taste drucken, worauf das Licht
unter dem gewahlten Programm und

das Display zu blinken anfangen. Der
Countdown wird fur maximal 3 Minuten
angehalten.

Hinweis: Nach 3 Minuten Inaktivitat wird
das Programm abgebrochen und geht das
Gerat in Standby-Modus, bis sein Stecker
gezogen oder eine Taste gedruckt wird.
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Warmhalten Am Ende der Programme ,Feine Suppe”
und ,Stuckige Suppe” stellt sich der
Suppenbereiter automatisch fur 40
Minuten auf ,Warmhalten®.

Nur fiir cremige Suppen - Im
Warmhaltemodus rtihren die Klingen die
Zutaten ab und zu um.

Nach 40 Minuten geht das Gerat dann in
Standby-Modus, bis sein Stecker gezogen
wird.

Standby-Modus Nach dem Ende eines Programms oder
nach mehr als 3 Minuten Inaktivitat geht
das Gerat automatisch in Standby-Modus,
bis sein Stecker gezogen oder eine Taste
gedrlckt wird.
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\/er\/\/endung des 3 Auf die ,Programmwanhl“-Taste
Suppenbereiters drtcken, um das gewulnschte
Programm auszuwahlen - so oft
Siehe Abbildungen - dricken, bis die Leuchtanzeige unter
1 Die Zutaten in den Behalter geben. dem relevanten Programm angeht
Fur beste Ergebnisse die Flussigkeit und blinkt. Fur Zeitangaben sehen
immer zuletzt hinzufligen. Sie bitte die Programmtabelle.
® Sicherstellen, dass der Fullstand 4 Auf die ,Start/Pause”-Taste drlcken,
zwischen den Markierungen 1,0 L worauf das Display herunterzuz&hlen
MIN und 1,5 L MAX im Innern des beginnt und & blinkt.
Behalters liegt. 5 Am Ende des gewahlten Programms
2 Die Motoreinheit/den Deckel den Geratestecker ziehen und die
aufsetzen und den Stecker Motoreinheit/den Deckel abnehmen,
einstecken. bevor Sie den Behalter hochheben
oder ausgieBen.
Programme Menge Mix-zyklus
l @ (Sek.) s S S
°C (Min.)
Cremige |1L-15L 100 23 3 X 30 40 Min.
é Suppe Sek. EIN
smooth 2X 30
Sek. AUS
@ Stlckige TL-15L 100 25 Kein 40 Min.
Suppe Mixen
chunky
Kompott [800 g 100 21 6 X 10 Sek. N/A
a Obst EIN/10
compote 150 ml Sek. AUS
FlUssigkeit
Easy 1L Wasser 60 3 6 X 15 Sek. N/A
@ Clean 2 Tropfen EIN/15
casy clean Spul-mittel Sek. AUS
Mixenvon [TL-15L Ohne 4 6 X 25 N/A
Y Getranken, Erhitzen Sek.
blend kalten EIN/15
Suppen Sek. AUS
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Hinweise und Tipps

® Keine gefrorenen Lebensmittel verarbeiten. Immer erst auftauen lassen, bevor Sie sie
in den Behalter geben.

® Das Mixprogramm ist nicht zum Hacken von trockenen Zutaten ohne
Flussigkeitszugabe geeignet.

® Die Zutaten in gleich groRe Stlcke schneiden, damit sie gleichmaRiiger garen.

® Die Pausenfunktion dazu benutzen, in den letzten 10 Minuten der Kochzeit Zutaten
wie Milch, Sahne, Joghurt usw. hinzuzuflgen. So kann verhindert werden, dass
Zutaten anbrennen oder am Boden des Behélters festkleben.

® Bej der Suppenzubereitung empfiehlt es sich gegebenenfalls, das Fleisch/Gemiise
vor dem Einfullen in den Mixbehalter zunachst in einer Pfanne auf dem Herd
anzubraten/zu sautieren, damit es griindlich durchgekocht wird.

® \Wenn Sie sich nach dem Kochen ein glatteres, cremigeres Ergebnis wischen,
verwenden Sie bitte das Mixprogramm.

Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb Ihres Gerats haben, ziehen
Sie bitte den Abschnitt ,,Fehlerbehebung” zu Rate oder besuchen Sie www.
kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe anfordern.

® Bijtte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine Garantie abgedeckt ist - diese
erfullt alle gesetzlichen Anforderungen hinsichtlich geltender Garantie- und
Verbraucherrechte in dem Land, in dem das Produkt gekauft wurde.

® Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgemaf funktioniert oder Defekte
aufweist, bringen Sie es bitte zu einem autorisierten KENWOOD Servicecenter
oder senden Sie es ein. Aktuelle Informationen zu autorisierten KENWOOD
Servicecentern in Ihrer Nahe finden Sie bei www.kenwoodworld.com bzw. auf der
Website fur Ihr Land.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

Aktualisierte Informationen zur Entsorgung von Altgerdten

Das Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG) enthalt eine Vielzahl von
Anforderungen an den Umgang mit Elektro und Elektronikgeraten. Die wichtigsten sind hier
zusammengestellt.

1. Getrennte Erfassung von Altgerdten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerate bezeichnet.
Besitzer von Altgeraten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten
Erfassung zuzufUhren. Altgerate gehdren insbesondere nicht in den Hausmull, sondern in
spezielle Sammel- und Ruckgabesysteme.

2. Batterien und Akkus sowie Lampen

Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien und Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstdrungsfrei aus dem Altgerat entnommen werden
kénnen, im Regelfall vor der Abgabe an einer Erfassungsstelle vom Altgerat zu trennen. Dies
gilt nicht, soweit Altgerate einer Vorbereitung zur Wiederverwendung unter Beteiligung
eines &ffentlich-rechtlichen Entsorgungstragers zugefthrt werden.

3. Méglichkeiten der Riickgabe von Altgeraten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kénnen diese bei den Sammelstellen der
offentlich-rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im
Sinne des ElektroG eingerichteten Ricknahmestellen unentgeltlich abgeben.
Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 m2

fur Elektro- und Elektronikgerate sowie diejenigen Lebensmittelgeschafte mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 m2, die mehrmals pro Jahr oder dauerhaft
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Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt bereitstellen. Dies gilt auch

bei Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln, wenn die Lager- und
Versandflachen fur Elektro- und Elektronikgerate mindestens 400 m2 betragen oder die
gesamten Lager- und Versandflachen mindestens 800 m2 betragen. Vertreiber haben
die Rucknahme grundsatzlich durch geeignete Rluckgabemodglichkeiten in zumutbarer
Entfernung zum jeweiligen Endnutzer zu gewahrleisten.

Die Méglichkeit der unentgeltlichen Ruckgabe eines Altgerates besteht bei
ricknahmepflichtigen Vertreibern unter anderem dann, wenn ein neues gleichartiges Geréat,
das im Wesentlichen die gleichen Funktionen erfullt, an einen Endnutzer abgegeben wird.
Wenn ein neues Gerat an einen privaten Haushalt ausgeliefert wird, kann das gleichartige
Altgerat auch dort zur unentgeltlichen Abholung Ubergeben werden; dies gilt bei einem
Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln fUr Gerate der Kategorien 1,
2 oder 4 gemaR § 2 Abs. 1 ElektroG, namlich ,\WarmeuUbertrager”, ,Bildschirmgerate” oder
,GroBgerate” (letztere mit mindestens einer duBeren Abmessung Uber 50 Zentimeter).

Zu einer entsprechenden Ruckgabe-Absicht werden Endnutzer beim Abschluss eines
Kaufvertrages befragt. AuBerdem besteht die Moglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe
bei Sammelstellen der Vertreiber unabhangig vom Kauf eines neuen Gerates fur solche
Altgerate, die in keiner duBeren Abmessung groBer als 25 Zentimeter sind, und zwar

beschrankt auf drei Altgerate pro Gerateart.
4. Datenschutz-Hinweis

Altgerate enthalten haufig sensible personenbezogene Daten. Dies gilt insbesondere fur
Gerate der Informations- und Telekommunikationstechnik wie Computer und Smartphones.
Bitte beachten Sie in Ihrem eigenen Interesse, dass fur die Loschung der Daten auf den zu
entsorgenden Altgeraten jeder Endnutzer selbst verantwortlich ist.

5. Bedeutung des Symbols ,,durchgestrichene Miilltonne*

A

Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmaBig abgebildete Symbol einer
durchgestrichenen Mulltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerat am Ende
seiner Lebensdauer getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

Fehlerbehebung

Problem Ursache

Lésung

Kein Strom und keine
Lichter an.

Suppenbereiter
funktioniert
nicht.

Die Motoreinheit ist nicht
korrekt verriegelt.

Prifen, ob der Suppenbereiter korrekt an
die Stromversorgung angeschlossen ist.
Prifen, ob das Netzkabel korrekt am
Behalter angebracht ist.

Prufen, ob die obere Motoreinheit/der
Deckel aufgesetzt und korrekt mit dem
Griff verbunden ist.

Motoreinheit/ Behalter Gberfullt.

Deckel lasst

Einen Teil der Zutaten herausnehmen und
sicherstellen, dass der Inhalt gleichmaBig

sich nicht verteilt ist, damit der Deckel aufgesetzt
aufsetzen. werden kann.
Zu starke Das Geréat ist nicht stabil Dieses Geréat sollte nur auf stabilen,
Vibration. und steht nicht auf einer | flachen, hitzefesten Oberflachen bzw.
flachen Flache. Tischen benutzt werden.
Es werden zu viele Einen Teil der Zutaten herausnehmen.
Zutaten verarbeitet.
---- auf dem Das Gerat befindet sich Nach Abschluss des Kochvorgangs den
Display im Standby-Modus. Netzstecker ziehen oder” with "Falls der
angezeigt. Kochvorgang abgeschlossen ist, den

Netzstecker ziehen, ansonsten.

32




Problem

Ursache

Lésung

Flussigkeit Behalter Uberfullt. Prufen, ob die eingeflllten Zutaten
spritzt aus dem womoglich den im Innern des Behélters
AUSJUSS. markierten Max-Fullstand Uberschreiten.
Easy Clean Programm - 1 Liter Wasser und 2 Tropfen Spulmittel
mehr als 1 Liter Wasser hinzugeben.
und zu viel Spulmittel
hinzugegeben.
Zutaten Es wird Milch erhitzt. Das Gerat ist nicht zum Erhitzen
brennen am von Milch gedacht. Nutzen Sie die
Boden des Pausenfunktion dazu, in den letzten 5-10

Behalters an.

Nicht gentigend
Flussigkeit beigegeben.

Minuten des Programms Milch, Sahne
usw. hinzuzugeben.
Mehr Flussigkeit hinzugeben.

Schlechte Unzureichende Das Programm neu starten und langer
Mixleistung. Verarbeitungszeit. mixen.
Nicht gentgend Mehr FlUussigkeit beigeben.
Flussigkeit beigegeben.
Es werden groRe Stlcke Einige Zutaten herausnehmen und das
oder zu viele Zutaten Mixgut in kleinere, gleich groRe Stlcke
verarbeitet. schneiden.
Speisen Es werden groRe Stlcke Einige Zutaten herausnehmen und das

unzureichend
gegart.

oder zu viele Zutaten
verarbeitet.

Es wird rohes Fleisch
gekocht.

Mixgut in kleinere, gleich groRe Stlcke
schneiden.

Es empfiehlt sich, Fleisch vor der
Hinzugabe in den Behéalter in einer
Pfanne auf dem Herd anzubraten, um
sicherzustellen, dass es ganz durchgegart
wird.

Fehlercode EO

Uberfullungssensor
defekt.

Kontaktieren Sie Ihr nachstgelegenes
autorisiertes Kenwood Servicecenter oder
besuchen Sie www.kenwoodworld.com,
um eine Reparatur zu vereinbaren.

Fehlercode EF

Behalter héher als bis zur
MAX-Markierung gefullt
und Uberfullungssensor
defekt.

Den Netzstecker des Gerats ziehen, die
Motoreinheit abnehmen und 3 Minuten
lang abkuUhlen lassen. Einen Teil der
Zutaten herausnehmen und sicherstellen,
dass der Behalter nicht hdher als bis

zur MAX-Markierung gefullt ist. Die
Motoreinheit wieder aufsetzen, den
Netzstecker einstecken und wie normal
betreiben.

Wenn das Problem weiterhin besteht, kontaktieren Sie bitte Ihr nachstgelegenes
autorisiertes Kenwood Servicecenter.
Aktuelle Informationen zu einem Kenwood Servicecenter in Ihrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com oder auf der Website fur Ihr Land.
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Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

Sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e
conservarle come futuro riferimento.
Rimuovere la confezione e le etichette.
Se la spina o il cavo sono danneggiati, per motivi di
sicurezza, devono essere sostituiti da Kenwood o da
un riparatore autorizzato da Kenwood per evitare
pericoli.
NON toccare le lame affilate. Maneggiare le lame
con cura per evitare lesioni quando si svuota il
contenitore, quando si toglie la lama dal contenitore
e durante la pulizia.
ATTENZIONE: evitare il contatto con il vapore
che fuoriesce dall'area del beccuccio durante
il versamento e dal coperchio durante il
funzionamento.
Attenzione: I'esterno del contenitore e del corpo
motore si surriscalda durante l'uso e rimane MOLTO
CALDO anche dopo aver spento l'apparecchio.
Rimuovere sempre il coperchio usando la maniglia
del coperchio e sollevare e versare usando la
maniglia del calice.
Fare attenzione quando si versa liquido caldo
nell’apparecchio, poiché potrebbe essere espulso
dall’apparecchio a causa di vapore improvviso.
Non usare mai un apparecchio danneggiato.
Farlo controllare o riparare: vedere la sezione
‘Manutenzione e assistenza tecnica’.
Non lasciare mai l'apparecchio incustodito dopo
averlo acceso.
Non riempire al di sotto del livello minimo di 1 litro
ne superare il livello di riempimento massimo di 1,5
litri indicato all'interno del contenitore.
ATTENZIONE: prima di rimuovere il coperchio dal
contenitore, spegnere l'apparecchio e attendere che
le lame si siano completamente fermate.
Spegnere sempre l'apparecchio e scollegarlo
dall'alimentazione se lasciato incustodito e prima
del montaggio, smontaggio o pulizia.
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Non utilizzare l'apparecchio quando e vuoto o al di
sotto del livello di riempimento minimo.

Non lasciare mai che si bagni la parte superiore del
corpo motore, il cavo o la spina.

Non lasciar pendere il cavo elettrico dal piano di
lavoro e non lasciare che tocchi superfici calde.
Questo apparecchio deve essere utilizzato solo su
una superficie o un tavolo stabile e resistente al
calore.

Questo apparecchio non e adatto per tagliare la
carne o tritare il ghiaccio o ingredienti congelati.
Non utilizzare per riscaldare il latte.

Questo apparecchio non puo essere utilizzato
insieme a un timer esterno o con un sistema di
controllo remoto.

Un utilizzo scorretto dell’apparecchio puo

provocare serie lesioni fisiche.

AVVERTENZA: fare attenzione ad evitare fuoriuscite
sul connettore, durante la pulizia, il riempimento o il
versamento del liquido.

La superficie dell’elemento riscaldante & soggetta a
calore residuo dopo l'uso.

Attenzione: non utilizzare I'apparecchio su una
superficie inclinata.

Collegare sempre prima il connettore di
alimentazione all'apparecchio, quindi inserire

la spina nella presa di corrente. Per scollegare,
spegnere 'apparecchio, rimuovere prima la spina
dall'alimentatore e poi il connettore dell’'alimentatore
dall'apparecchio.

[l connettore deve essere rimosso prima di pulire
I'apparecchio e la presa del connettore deve essere
asciugata prima di riutilizzarlo.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone
con ridotte capacita psicofisico-sensoriali, o con
esperienza e conoscenze insufficienti solo nel

Caso in cui siano state attentamente sorvegliate e
istruite da un responsabile su come utilizzare un
apparecchio in modo sicuro e siano consapevoli dei
pericoli.

35



Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non
giochino con l'apparecchio.

Questo apparecchio non dev’essere utilizzato dai
bambini. Tenere apparecchio e cavo lontani dalla
portata dei bambini.

Utilizzare 'apparecchio solo per 'uso domestico
per cui e stato realizzato. Kenwood non si assumera
alcuna responsabilita se 'apparecchio verra
utilizzato in modo improprio 0 senza seguire le
presenti istruzioni.

Sicurezza degli alimenti

Cuocere bene carne (compreso il pollame), pesce e
frutti di mare.

Accertarsi sempre che il cibo sia bollente prima di
consumarlo.

Gli alimenti devono essere consumati poco dopo la
cottura o lasciati raffreddare rapidamente e quindi
refrigerati il piu possibile.

Cura e pulizia

Fare riferimento alle illustrazioni - E

Il simbolo ¥ contrassegnato sul prodotto indica le
parti che non devono essere immerse in acqua o
altri liguidi.
Non immergere in acqua il corpo motore o il
contenitore. Mantenere i connettori puliti e asciutti.
Pulire il corpo motore in alto e I'esterno del
contenitore con un panno umido, quindi asciugare.
Utilizzare il programma "Easy Clean” (Pulizia Facile)
per pulire I'interno del contenitore e delle lame.
Aggiungere 1 litro d'acqua e 2 gocce di detersivo
per piatti. NON aggiungere troppo detersivo
poiche potrebbe causare il traboccamento del
liguido. Collegare e selezionare il programma "Easy
Clean" (Pulizia Facile). Al termine del programma,
sciacquare la lama e l'interno del contenitore.
Se il cibo si attacca o brucia all'interno del
contenitore, o si dovra rimuovere il piu possibile
con una spatola. Riempi re il contenitore con acqua
calda e sapone e lasciarlo in ammollo. Rimuovere
36



eventuali depositi ostinati usando uno spazzolino
per la pulizia. Qualsiasi scolorimento del contenitore
non influira sulle sue prestazioni.

Prima di collegare ’apparecchio alla rete elettrica

® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa di quella indicata sulla
targhetta sotto 'apparecchio.

® AVVERTENZA: L’APPARECCHIO DEVE ESSERE MESSO A TERRA.

® Questo apparecchio & conforme al regolamento (CE) No. 1935/2004 sui materiali e
articoli in contatto con alimenti.

Prima dell’uso

® |avare i componenti: vedere la sezione ‘Cura e pulizia’.
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Maniglia del corpo motore
Pannello di controllo

Corpo motore/coperchio
Lama di lavorazione
Contenitore

Connettore di alimentazione
Cavo di alimentazione?
Pulsante Annulla

Pulsante Avvio/Pausa

Schermo di visualizzazione

Spia Tenere al caldo

Pulsante di selezione programma
Spia del programma Vellutate
Indicatore luminoso programma
Zuppe

Spia del programma Miscelazione
Spia del programma Composta
Spia del programma Pulizia Facile

SlBIGICLe,

QR

Funzione

Spiegazione funzione

Tasto di selezione

Premere fino a selezionare il programma

&

programma richiesto. La spia sotto il programma selezionato
si accendera e lampeggera.
Annulla Tenere premuto per 2 secondi in qualsiasi

momento per annullare il programma
selezionato. La selezione tornera
automaticamente a Vellutate e 23:00.

Q

Avvio/Pausa

Premere una volta dopo aver selezionato il
programma per avviare il conto alla rovescia.
Per mettere in pausa un programma durante il
funzionamento, premere questo pulsante e la
spia sotto il programma selezionato e il display
lampeggeranno. Il conto alla rovescia si fermera
per un massimo di 3 minuti.

Nota: dopo 3 minuti di inattivita, il programma
verra annullato e l'apparecchio andra in modalita
standby fino a quando non verra scollegato o
viene premuto qualsiasi altro tasto.
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Funzione

Spiegazione funzione

Tenere al caldo
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Al termine dei programmi di Zuppe ‘Vellutata' e
'Zuppa', il Soup Maker entera automaticamente
in modalita 'Tenere al caldo’ (tenere al caldo) per
40 minuti.

Solo per vellutate - Durante la modalita ‘Tenere
al caldo’ (Tenere al caldo) le lame mescoleranno
a intermittenza gli ingredienti.

Trascorsi 40 minuti, l'apparecchio passa in
modalita standby fino a quando non verra
scollegato.

Modalita standby

Una volta che un programma & terminato o
non vi € nessuna attivita per piu di 3 minuti,
I'apparecchio passa automaticamente in
modalita standby fino a quando non verra
scollegato o verra premuto uno qualsiasi dei
pulsanti

Utilizzo del Soup Maker

Fare riferimento alle illustrazioni
-
1

Aggiungere il cibo nel contenitore.
Per i migliori risultati aggiungere
sempre il liquido per ultimo.

® Accertarsi che il livello di
riempimento sia compreso tra

1,0 L MIN e 1,5 L MAX all'interno del

contenitore.

2 Montare il corpo motore/coperchio e

collegare.
3 Premere il pulsante 'Programme

selector’ (Selettore programmi) per

selezionare il programma richiesto
- tenere premuto fino a quando la
spia sotto il relativo programma
non si accendera e lampeggera.
Fare riferimento alla tabella dei
programmi per informazioni sui
tempi.

4 Premere il pulsante 'Avvio/Pausa’ e il
display iniziera il conto alla rovescia
e lampeggera.

5 Alla fine del programma selezionato,
scollegare e rimuovere il corpo
motore/coperchio prima di sollevare
o versare dal contenitore.

Programma Qta Ciclo
l CL) miscelazione S S s
sec
°C (min) (se)
Vellutata |1L-15L 100 23 3 X 30 sec ON| 40 min.
é 2 X 30 sec
smooth OFF
@ Zuppa TL-15L 100 25 Nessuna 40 min.
miscelazione
chunky
Composta | 800 g 100 21 6 X 10 sec N/A
a frutta ON/10 sec
150 ml OFF
compote . .
liguido
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Programma Qta Ciclo
ﬂ @ miscelazione s s s
oc (miny | 9
Facile 1L d'acqua 60 3 6 X 15 sec N/A
@ Pulizia 2 gocce di ON/15 sec
detersivo OFF
easy clean R
per piatti
Miscelazione [TL-15L Nessun 4 6 X 25 sec N/A
y‘ bevande riscaldamento ON/15 sec
Zuppe OFF
blend fredde

Suggerimenti e consigli

® Non miscelare alimenti surgelati ma lasciarli scongelare prima di aggiungerli nel
contenitore.

® || programma di miscelazione non & adatto per tritare ingredienti secchi senza
liquido.

® Tagliare gli ingredienti in pezzi di dimensioni uniformi poiché cio contribuira a una
cottura uniforme.

® Utilizzare la funzione "Pausa” per aggiungere alimenti come latte, panna, yogurt ecc.
durante gli ultimi 10 minuti di cottura. Cio evitera che il cibo si bruci o si attacchi sul
del contenitore.

® Quando si preparano le zuppe e se necessario, si consiglia di dorare le carni e
far rosolare le verdure in una padella sul fornello prima di inserire nella caraffa di
miscelazione per garantire una cottura completa.

® Se si ha bisogno di un risultato pit omogeneo dopo la cottura, utilizzare il
programma di miscelazione.

Manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema relativo al funzionamento dell’apparecchio, prima di
contattare il servizio assistenza si consiglia di consultare la sezione “Guida alla risoluzione
problemi”, o di visitare il sito www.kenwoodworld.com.

® NB L’'apparecchio e coperto da garanzia, nel rispetto di tutte le disposizioni di legge
relative a garanzie preesistenti e ai diritti dei consumatori vigenti nel Paese ove
'apparecchio é stato acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo funzionamento di un apparecchio Kenwood, si prega
di inviare o consegnare di persona l'apparecchio a uno dei centri assistenza
KENWOOD. Per individuare il centro assistenza KENWOOD piu vicino, visitare il sito
www.kenwoodworld.com o il sito specifico del Paese di residenza.

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.
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IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al
SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)
Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti urbani.
Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata predisposti dalle
amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che offrono questo servizio.

Guida alla risoluzione problemi

Problema

Causa

Soluzione

Il Soup Maker non
funziona

Nessuna alimentazione e
nessuna spia accesa.

Il corpo motore non &
bloccato correttamente.

Controllare che il Soup Maker sia
collegato all'alimentazione.

Verificare che il connettore
dell'alimentazione sia montato sul
contenitore

correttamente.

Verificare che il corpo motore/
coperchio in alto sia montato e
collegato correttamente all’'area della
maniglia.

Corpo motore/
coperchio non puo
essere installato.

Contenitore troppo pieno.

Rimuovere alcuni degli ingredienti
e assicurarsi che gli ingredienti
siano distribuiti uniformemente per
consentire di mettere il coperchio.

Vibrazioni
eccessive

L 'apparecchio & instabile
e non si trova su una
superficie piana.

Troppi ingredienti da
lavorare

Questo apparecchio deve essere
utilizzato solo su una superficie o un
tavolo stabile e resistente al calore.
Rimuovere alcuni degli ingredienti.

---- visualizzato
sullo schermo.

Apparecchio in modalita
standby.

Scollegare I'apparecchio al termine
del processo di cottura o premere un
pulsante qualsiasi per riattivare il Soup
Maker.

Spruzzi di liquido
fuoriescono
dall'area del
beccuccio.

Contenitore troppo pieno.

Programma Pulizia
Facile - oltre 1 litro di
acqua aggiunta e troppo

detergente aggiunto.

Controllare che gli ingredienti non
superino il livello massimo indicato
all'interno del contenitore.

Aggiungere 1 litro d'acqua e 2 gocce di
detersivo per piatti.
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Problema

Causa

Soluzione

Ingredienti
bruciano sul fondo
del contenitore.

Il latte viene riscaldato.

E stata aggiunta una
quantita di liquido
insufficiente.

'apparecchio non & progettato per
riscaldare il latte. Utilizzare la funzione
"Pausa"” e quindi aggiungere latte,
panna ecc. negli ultimi 5-10 minuti del
programma.

Aggiungere piu liquido.

Cattive prestazioni
di miscelazione

Tempo di lavorazione
insufficiente.

E stata aggiunta una
quantita di liquido
insufficiente.

Sono stati lavorati prezzi
di cibo grandi o troppi
ingredienti.

Riavviare il programma e mescolare piu
a lungo.
Aggiungere piu liquido.

Rimuovere alcuni degli ingredienti
e tagliare il cibo in piccoli pezzi
omogenei.

Cibo non cotto a
sufficienza

Sono stati lavorati prezzi
di cibo grandi o troppi
ingredienti.

Si sta cuocendo carne
cruda.

Rimuovere alcuni degli ingredienti

e tagliare il cibo in piccoli pezzi
omogenei.

Si consiglia di rosolare le carni in una
padella sul fuoco prima

di metterle nel contenitore per
garantire una cottura accurata.

Codice di errore
EO

Sensore di troppo pieno
guasto.

Contattare il centro di assistenza
Kenwood autorizzato piu vicino o
visitare www.kenwoodworld.com per
organizzare la riparazione.

Codice di errore
EF

Contenitore riempito al di
sopra del contrassegno
MAX e sensore di troppo
pieno attivato.

Scollegare l'apparecchio, rimuovere il
corpo motore e lasciarlo raffreddare
per 3 minuti. Rimuovere alcuni

degli ingredienti e assicurarsi che il
contenitore non sia riempito al di sopra
del livello MAX. Rimontare il corpo
motore, collegarlo e azionarlo in modo
normale.

Se il problema persiste, contattare il centro di assistenza Kenwood autorizzato

piu vicino.

Per informazioni aggiornate sul centro di assistenza Kenwood piu vicino, visitare il sito
Web www.kenwoodworld.com o il sito Web specifico per il proprio Paese.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para
consulta futura.
Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.
Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver danificado,
por razdes de seguranca deve ser substituido
pela Kenwood ou por um reparador Kenwood
autorizado para evitar qualguer perigo.
NAO togque nas laminas afiadas. Manuseie as laminas
com cuidado para evitar ferimentos quando esvaziar
O Ccopo, retirar as laminas do copo e durante a
limpeza.
ATENCAOQO: Evite o contacto com o vapor gue sai da
zona do bico quando serve e da tampa durante o
funcionamento.
Atencao: a parte exterior do copo e do motor
agquece durante a utilizacdo e permanece QUENTE
apos o aparelho ter sido desligado. Retire sempre
a tampa usando a respectiva pega; levante e sirva
usando a pega do copo.
Tenha cuidado ao deitar liquidos quentes no
aparelho uma vez que podem ser lancados para fora
do aparelho devido a formacao subita de vapor.
Nunca utilize um acessorio danificado. Mande-o
examinar ou reparar: ver “Assisténcia e cuidados do
cliente”.
Nunca deixe o aparelho sem vigilancia quando
estiver em funcionamento.
O liguido deve ultrapassar o limite minimo de 1 litro
e Nao pode exceder a capacidade maxima de 1,5
litros marcados no interior do copo.
ATENCAQO: - Antes de retirar a tampa do copo,
desligue e espere até que as laminas parem
completamente.
Desligue e retire da tomada eléctrica o aparelho
sempre que nao estiver a vigia-lo e antes de montar,
desmontar ou limpar.
Nao utilize o aparelho vazio ou abaixo do limite
minimo de capacidade.
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Nunca deixe molhar a parte superior da unidade
motriz, o cabo eléctrico ou a ficha eléctrica.

Nao deixe que o cabo fique pendurado ao longo da
extremidade de uma mesa ou bancada ou entre em
contacto com superficies quentes.

Este aparelho so deve ser usado sobre uma mesa ou
uma superficie estavel, lisa e resistente ao calor.
Este aparelho ndo € adequado para picar carne ou
processar gelo ou ingredientes congelados.

N&ao utilize para aquecer leite.

Este aparelho ndo foi concebido para operar com
contadores de tempo externo nem por sistema de
controlo remoto separado.

O uso inapropriado do seu electrodomeéstico pode
resultar em ferimentos.

AVISO: Tenha cuidado para nao salpicar a tomada
de conexao durante a limpeza, quando enche ou
guando serve.

A superficie que envolve a resisténcia mantém calor
residual apos a utilizacao.

Atencao: Nao utilize o aparelho numa superficie
inclinada.

Ligue sempre em primeiro lugar o cabo de
alimentacao ao aparelho e so depois a corrente
eléctrica. Para desligar da corrente eléctrica,
desligue o aparelho, retire a ficha da corrente
eléctrica primeiro e depois o cabo de alimentacao
da tomada de conexao do aparelho.

O cabo de alimentacao deve ser retirado antes da
limpeza do aparelho e a tomada de conexao do
aparelho deve ser seca antes de voltar a usar o
aparelho.

Os electrodomeésticos podem ser utilizados por
pessoas com capacidades mentais, sensoriais

ou fisicas reduzidas, ou com falta de experiéncia
ou conhecimento, se forem supervisionadas ou
instruidas sobre o uso do electrodomeéstico de
forma segura e se compreenderem 0OS riscos
envolvidos.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que
Nnao brincam com o electrodomeéstico.
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Este electrodoméstico ndo pode ser usado

por criancas. Mantenha o electrodoméstico e o
respectivo fio eléctrico fora do alcance de criancas.
Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que
se destina. A Kenwood nao se responsabiliza caso
o aparelho seja utilizado de forma inadequada, ou
caso estas instrucdes ndo sejam respeitadas.

Seguranc¢a alimentar

Cozinhe carne (incluindo aves), peixe e marisco
cuidadosamente.

Assegure-se sempre de que 0s alimentos estao
completamente cozinhados antes de os consumir.
Os alimentos devem ser consumidos pouco tempo
depois da cozedura ou entao devem ser cozinhados
de forma rapida e depois congelados o0 mais
depressa possivel.

Cuidados e limpeza
Consulte as llustra¢oes LK -

O simbolo ¥ marcado no produto indica as pecas
qgue NAO podem ser submersas em agua ou em
qualquer outro liquido.
Nao submerja a unidade motriz ou 0 copo em agua.
Mantenha todas as partes eléctricas limpas e secas.
Limpe a cabeca do motor e o exterior do copo com
um pano humido e seque em seguida.
Utilize o programa “Limpeza Facil” para limpar o
interior do copo e as laminas. Adicione 1 litro de
agua e duas gotas de detergente liquido da louca.
NAO adicione demasiado detergente porgue
o liquido pode depois verter. Ligue a corrente
eléctrica e seleccione o programa “Limpeza Facil”.
Quando o programa terminar passe as laminas e o
interior do copo por agua limpa.
Se os alimentos se queimaram ou pegaram ao
interior do copo, retire o maximo possivel utilizando
a espatula. Encha o copo com agua morna e
detergente e deixe amolecer. Remova qualquer
depdsito que nao sai facilmente, com uma escova
de nylon. Qualguer descoloracao do copo nao
afectara o seu desempenho.
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Antes de ligar a corrente

® Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar corresponde a indicada na parte
de baixo da maquina.

® AVISO: ESTE APARELHO DEVE SER LIGADO A UMA TOMADA COM LIGAGCAO A
TERRA.

® [Cste aparelho estd conforme com a Directiva n.2 1935/2004 da Comunidade Europeia
sobre materiais concebidos para estarem em contacto com alimentos.

Antes de utilizar pela primeira vez
® | ave todos os componentes: ver a secgdo “Cuidados e limpeza”.

—
D

Q
D
5
o
[@)]

Luz indicadora “Manter Quente”
Bot&o de selec¢cdo do Programa
Luz indicadora Programa Sopa

Pega da unidade motriz
Painel de controlo
Unidade motriz/tampa Cremosa

Lamina processadora Luz indicadora Programa Sopa com
Copo Pedacos

Tomada de conexao Luz indicadora Programa

Cabo de alimentagado Liquidificar

Bot&o Cancelar Luz indicadora Programa Compota
Bot&o Iniciar/Pausa Luz indicadora Programa Limpeza
Ecra Facil

® @6

@LEOELVOOWOO
Qe ®

Fungdo Explicagdao da Fungdo

Botdo de selecgdo | Prima até que o programa pretendido

do Programa esteja seleccionado.
A luz indicadora por baixo do programa

seleccionado ilumina-se e pisca.

Cancelar Mantenha pressionado o botdo durante
2 segundos em qualguer momento para
cancelar o programa seleccionado.

A selecc¢do volta por defeito para Sopa

Cremosa e 23:00.

Iniciar/Pausa Prima uma vez apds ter seleccionado

0 programa para comegar a contagem
decrescente.

Para fazer pausa no programa durante

o funcionamento prima este botdo e a
luz indicadora por baixo do programa
seleccionado e o ecré piscam. A contagem
decrescente faz pausa durante 3 minutos
no mMaximo.

Nota: Passados os 3 minutos de ndo
actividade o programa cancela-se e o
aparelho vai para o modo de espera até
ser desligado da corrente eléctrica ou até
premir algum botao.
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Func¢do

Explicacdao da Fung¢do

Manter Quente

if

keep warm

No final dos programas de Sopa “Cremosa”
e “Com Pedacos” a Panela de Sopa passa
automaticamente para o modo “Manter
Quente” durante 40 minutos.

Apenas Sopa Cremosa - Durante o modo
“Manter Quente” as ldminas mexem
intermitentemente os ingredientes.
Passados os 40 minutos o aparelho passa
para modo de espera até ser desligado da
corrente.

Modo de Espera

Quando o programa acaba ou quando

nao existe actividade durante mais de 3
minutos o aparelho passa automaticamente
para o modo de espera até ser desligado
da corrente eléctrica ou até premir algum
botéo.

Usar a sua Panela de Sopa
Consulte as llustra¢cdes -

1

Coloque os ingredientes no copo.
Para obter melhores resultados
adicione o liquido em ultimo.

premido até a luz indicador do
respectivo programa se iluminar
e piscar. Consulte o quadro de
programas para mais informacoes
sobre a duragéo de confeccéo.

4 Prima o bot&o “Iniciar/Pausa”

® Assegure-se de que o nivel fica e 0 ecrad comeca a contagem
entreoMINde10LeoMAX del5L decrescente e : pisca.
marcados no interior do copo. 5 No final do programa seleccionado
2 Insira a unidade motriz/tampa e retire o cabo de alimentacdo da
ligue a corrente eléctrica. tomada eléctrica e em seguida a
3 Prima o botdo de “seleccdo do unidade motriz/tampa ANTES de
programa” para seleccionar o levantar ou servir usando o copo.
programa escolhido - mantenha
Programa Quantidade Ciclo
ﬂ < :) Liquidificacdo s s s
seg.
°C (min.) (seg.)
f Sopa TL-15L 100 23 3 X 30 seg. ON 40 min.
Cremosa 2 X 30 seg.
smooth OFF
@ Sopa Com [1L-15L 100 25 Sem 40 min.
Pedacos liquidificacdo
chunky
Compota |800g de 100 21 6 X 10 seg. N/A
; Frutos ON/10 seg.
compote 150ml de OFF
liquido
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Programa Quantidade Ciclo
l @ Liquidificagdo s s s
oc (min.) (seg.)
Limpeza 1L de dgua 60 3 6 X 15 seg. N/A
@ Facil 2 gotas de ON/15 seg.
detergente OFF
easy clean liqguido da
louca
Liguidificar [TL -15L Sem 4 6 X 25 seg. N/A
y Bebidas Aguecimento ON/15 seg.
blend Sopas OFF
Frias

Dicas e Sugestoes

® Nao processe alimentos congelados. Deixe-os descongelar antes de os colocar no
copo.

® O Programa Liquidificar ndo é adequado para picar ingredientes secos sem adicao
de liquido.

® Corte os ingredientes em pedacos iguais para gque fiqguem cozidos uniformemente.

® Utilize a funcdo “Pausa” para adicionar ingredientes tal como leite, natas, iogurte,
etc. durante os ultimos 10 minutos da confeccgéo. Isto evita que os ingredientes se
gueimem ou peguem ao fundo do copo.

® Quando confeccionar sopa e sempre gue necessario, recomendamos que a carne
seja previamente dourada e os vegetais salteados numa frigideira no fogdo antes de
os adicionar ao copo, para gque fiqguem bem cozinhados.

® Se deseja um resultado mais cremoso depois da confecg¢do, utilize o Programa
Liquidificar.

Assisténcia e cuidados ao cliente

® Se tiver qualguer problema ao utilizar o seu aparelho, antes de telefonar para a
Assisténcia consulte a seccdo “Guia de avarias” do Manual ou visite o site da Kenwood
em www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto estad abrangido por uma garantia, em total conformidade
com todas as disposicdes legais relativas a quaisquer disposicdes sobre garantias e com
os direitos do consumidor existentes no pais onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou lhe encontrar algum defeito, agradecemos
gue o envie ou entregue num Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para
encontrar informacodes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia Kenwood autorizado
mais proximo de si, visite por favor o site www.kenwoodworld.com ou o website
especifico do seu pails.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.
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ADVERTENCIAS PARA A ELIMINAGCAO CORRECTA DO PRODUTO NOS TERMOS DA

DIRECTIVA EUROPEIA RELATIVA AOS RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)
No final da sua vida util, o produto ndo deve ser eliminado conjuntamente com os residuos

urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha diferenciada das autoridades
locais, ou junto dos revendedores que prestem esse servico.

Guia de avarias

Problema

Causa

Solucao

A Panela de Sopa
nao funciona

N&o tem energia e ndo
tem luzes acesas.

A unidade motriz ndo
estd preza correctamente
a0 copo.

Confirme que a Panela de Sopa esta
ligada a corrente eléctrica.

Verifigue que o cabo estd
correctamente ligado a tomada de
conexdo do copo.

Confirme que a cabeca do motor/
tampa estéd correctamente montada e
ligada a zona da pega.

A unidade motriz/
tampa n&o pode
ser colocada.

O copo estd demasiado
cheio.

Retire parte dos ingredientes e
confirme que os ingredientes estdo
espalhados uniformemente para que a
tampa possa ser colocada.

Demasiada
vibracao.

O aparelho esta instavel e
numa superficie que ndo
é plana.

Est&o a ser processados
demasiados ingredientes.

- Este aparelho s¢ deve ser usado
sobre uma superficie estavel, lisa e
resistente ao calor ou mesa.

Retire alguns ingredientes.

O ecré mostra ----

O aparelho estd no modo
de espera.

Retire o aparelho da corrente eléctrica
se 0 processo de cozedura acabou ou
prima qualquer botao para reactivar a
Panela de Sopa.

Estd a sair liquido
pela zona do bico.

O copo estd demasiado
cheio.

Programa Limpeza Facil
- adicionou mais de 1 litro
de dgua ou demasiado

detergente.

Confirme que os ingredientes ndo
excedem o nivel maximo MAX
marcado no interior do copo.
Adicione 1litro de dgua e duas gotas
de detergente liquido da louga.
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Problema

Causa

Solugao

Os alimentos
estao a queimar
no fundo do copo.

Estd a aquecer leite.

Adicionou pouco liquido.

O aparelho ndo foi concebido para
aguecer leite. Utilize a funcao “Pausa”
e adicione leite, natas, etc. durante os
ultimos 5 a 10 minutos do programa.
Adicione mais liquido.

O desempenho
da liquidificacado ¢
fraco.

O tempo de
processamento foi
insuficiente.

Adicionou pouco liquido.
Estdo a ser processados
demasiados pedacos ou
grandes demais.

Reinicie o programa e liquidifique mais
tempo.

Adicione mais liquido.

Retire alguns ingredientes e corte-
0s em pedag¢os mais pequenos e
idénticos.

Alimentos
insuficientemente
cozinhados

Est&o a ser processados
demasiados pedacos ou
grandes demais.

Estd a cozinhar carne
crua.

Retire alguns ingredientes e corte-

0s em pedag¢os mais pequenos e
idénticos.

Recomendamos que a carne seja
previamente salteada numa frigideira
no fogao antes de a adicionar ao copo
para que figue bem cozinhada.

Cddigo de Erro EO

Erro do sensor de sobre-
enchimento

Contacte o seu Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado mais proximo ou
visite www.kenwoodworld.com para
combinar a reparagdao.

Codigo de Erro EF

O copo estd cheio acima
da marca MAX e o sensor
de sobre-enchimento foi
activado.

Retire o aparelho da tomada eléctrica
e deixe arrefecer 3 minutos. Retire
alguns ingredientes e assegure-se

de que ndo ultrapassa o nivel MAX.
Recoloque a unidade motriz, ligue a
corrente eléctrica e ponha o aparelho a
funcionar normalmente.

Se o problema persistir, contacte o seu Centro de Assisténcia Kenwood autorizado

mais proximo.

Para encontrar informacdes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia Kenwood mais
préoximo de si, visite por favor o site www.kenwoodworld.com ou o website especifico

do seu pais.
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Espaiiol

Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas
para poder utilizarlas en el futuro.
Quite todo el embalaje vy las etiquetas.
Si el enchufe o el cable estan dafados, por razones
de seguridad, deben ser sustituidos por Kenwood o
por un técnico autorizado por Kenwood para evitar
posibles riesgos.
NO toque las cuchillas afiladas. Maneje las cuchillas
con cuidado para evitar lesiones al vaciar el vaso,
quitar la cuchilla del vaso y durante la limpieza.
AVISO: evite el contacto con el vapor que sale de la
zona del pico vertedor al servir el contenido vy de la
tapa durante el funcionamiento.
Aviso: el exterior del vaso y la unidad de potencia
se calentaran durante el uso y permaneceran
CALIENTES después de apagar el aparato. Para
quitar la tapa, utilice siempre el asa de la tapa, v
para levantar el aparato y servir el contenido, utilice
el asa del vaso.
Tenga cuidado al verter liguidos calientes dentro
del aparato ya que pueden salir despedidos de este
debido a la generacion repentina de vapor.
Nunca utilice un aparato danado. Para solicitar que
lo revisen o lo reparen consulte: “Servicio técnico y
atencion al cliente”.
No deje nunca el aparato desatendido mientras
esté en funcionamiento.
No llene por debajo del nivel minimo de 1 litro y no
sobrepase el nivel de llenado maximo de 1,5 litros
marcado en el interior del vaso.
AVISO: antes de quitar la tapa del vaso apague el
aparato y espere hasta que las cuchillas se hayan
parado totalmente.
Apague siempre el aparato y desconectelo de la
toma de corriente si se deja desatendido y antes de
montarlo, desmontarlo o limpiarlo.
No ponga el aparato en marcha cuando esté vacio o
por debajo del nivel de llenado minimo.
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No permita que la seccion superior de la unidad de
potencia, el cable ni el enchufe se mojen.

No deje que el exceso de cable cuelgue de la mesa
o la encimera ni que toque superficies calientes.
Este aparato se debe usar solamente sobre una
superficie estable y plana resistente al calor o sobre
una Mmesa.

Este aparato no es adecuado para picar carne ni
para procesar hielo o ingredientes congelados.

No |lo utilice para calentar leche.

Este aparato no esta pensado para ser manejado
mediante un temporizador externo o un sistema de
control remoto separado.

El uso incorrecto de su aparato puede producir
lesiones.

ADVERTENCIA: debe evitar que se produzcan
derrames sobre el conector, al limpiar el aparato, al
llenarlo o al verter el contenido.

La superficie del elemento térmico esta sujeta a
calor residual después de su uso.

Aviso: no ponga el aparato en marcha sobre una
superficie inclinada.

Conecte siempre primero el conector de
alimentacion al aparato, vy luego enchufe a la toma
de corriente eléctrica. Para desconectar, apague

el aparato, retire primero el enchufe de la toma

de corriente eléctrica y después el conector de
alimentacion del aparato.

El conector se debe retirar antes de limpiar el
aparato y la toma del conector se debe secar antes
de usar el aparato otra vez.

Este aparato puede ser utilizado por personas

con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
disminuidas o con falta de experiencia o
conocimientos si han recibido instrucciones o
supervision en relacion con el uso del aparato de
forma segura y si entienden los peligros que ello
implica.

Hay que vigilar a los nifos para asegurarse de que
no jueguen con el aparato.
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Este aparato no debe ser utilizado por ninos.
Mantenga el aparato vy su cable fuera del alcance de
los nifos.

Utilice este aparato Unicamente para el uso
domeéstico al que esta destinado. Kenwood no se
hara cargo de responsabilidad alguna si el aparato
se somete a un uso inadecuado o si No se siguen
estas instrucciones.

Seguridad alimentaria

Cocine bien la carne (incluyendo la carne de ave), el
pescado y l0s mariscos.

Asegurese siempre de que la comida esteé bien
caliente antes de comer.

Los alimentos se deben comer poco después

de haberlos cocinado o dejar que se enfrien
rapidamente y luego refrigerarlos o antes posible.

Cuidado y limpieza
Consulte las ilustraciones LK - E

El simbolo ¥ que aparece marcado en el producto
indica las piezas que no se deben sumergir en agua
Nni en ningun otro liquido.

No sumerja la unidad de potencia ni el vaso en agua.
Mantenga los conectores limpios y secos. Limpie la
parte superior de la unidad de potencia vy el exterior
del vaso con un pano humedo vy luego seéquelos.
Use el programa "Limpieza facil” para limpiar el
interior del vaso y las cuchillas. Afada 1 litro de
agua y 2 gotas de liguido lavavajillas. NO anada
demasiado detergente ya que esto puede hacer
gue el liguido se derrame. Conecte el aparato y
seleccione el programa "Limpieza facil”. Cuando el
programa termine, enjuague la cuchilla y el interior
del vaso.

Si se pega o0 se quema comida dentro del vaso,
quite todo lo que pueda con una espatula. Llene

el vaso con agua templada con jabon y deéjelo

en remojo. Elimine los depositos rebeldes con un
cepillo. Cualguier cambio de color del vaso no
afectara a su rendimiento.
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Antes de enchufar el aparato
® Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea el mismo que el que se muestra

en la parte inferior del aparato.

® ADVERTENCIA: ESTE APARATO DEBE CONECTARSE A TIERRA.
® [Cste dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.21935/2004 sobre los materiales y

objetos destinados a entrar en contacto con alimentos.

Antes de utilizar el aparato por primera vez
Para lavar las piezas: consulte “Cuidado vy limpieza”.

Descripcion del aparato

PROEOPOOLEE

Asa de la unidad de potencia
Panel de control

Unidad de potencia/tapa
Cuchilla procesadora

Vaso

Conector de alimentacion
Cable de alimentacion
Boton Cancelar

Boton Inicio/pausa

Pantalla

Luz indicadora de Mantener
caliente

Botdn Selector de programas
Luz indicadora del programa
Crema

Luz indicadora del programa Sopa
con tropezones

Luz indicadora del programa
Mezclar

Luz indicadora del programa
Compota

Luz indicadora del programa
Limpieza facil

® @6

@ ® ®

Funcién

Explicacién de la funciéon

Botdn Selector de
programas

Pulselo hasta que se haya seleccionado
el programa deseado. La luz indicadora
debajo del programa seleccionado se
encenderd y parpadeara.

Cancelar

)

Manténgalo pulsado durante 2 segundos
en cualguier momento para cancelar el
programa seleccionado.

La seleccioén volverd a Crema y 23:00 por
defecto.

Inicio/pausa

Q,

Pulselo una vez después de haber
seleccionado el programa para iniciar la
cuenta atras.

Para detener un programa durante el
funcionamiento, pulse este botdon y la luz
debajo del programa seleccionado vy la
pantalla parpadeardn. La cuenta atras se
detendrd durante un maximo de 3 minutos.
Nota: después de 3 minutos sin actividad,
el programa se cancelard y el aparato
entrard en modo espera hasta que se
desconecte o se pulse cualquier botdn.
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Funcién

Explicacién de la funcién
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Mantener caliente

Al final de los programas "Crema” y "Sopa
con tropezones”, el Elaborador de sopa
entrara automaticamente en el modo
"Mantener caliente” durante 40 minutos.
Solo para Crema - Durante el modo
"Mantener caliente”, las cuchillas removeran
los ingredientes de forma intermitente.
Cuando hayan transcurrido 40 minutos, el
aparato entrard en modo espera hasta que
se desconecte.

Modo espera

Cuando un programa haya terminado

0 no haya ninguna actividad durante
mas de 3 minutos, el aparato entrara
automaticamente en modo espera hasta
gue se desconecte o se pulse cualquier
boton.

Usar el Elaborador de sopa
Consulte las ilustraciones n -

1

Afada la comida al vaso. Para
obtener mejores resultados, aflada el
liquido siempre en ultimo lugar.

botoén pulsado hasta que la luz
indicadora debajo el programa
correspondiente se encienda y
parpadee. Consulte la tabla de
programas para obtener informacion
sobre los tiempos.

® Asegurese de que el nivel de llenado 4 Pulse el boton "Inicio/pausa” vy la
esté entre la marcade 1,0 L MIN y pantalla iniciara la cuenta atras y =
1,5 L MAX dentro del vaso. parpadeara.
2 Cologue la unidad de potencia/tapa 5 Al final del programa seleccionado,
y conecte el aparato. desconecte el aparato y quite la
3 Pulse el boton "Selector de unidad de potencia/tapa antes
programas” para seleccionar el de levantar el vaso o servir su
programa deseado; mantenga el contenido.
Programa Cantidad Ciclo de
a < :> mezclado S s s
segundos
°C (minutos) (seg )
Crema TL-15L 100 23 3x30s ON 40 min
é 2x30s
smooth OFF
@ Sopa con TL-15L 100 25 Sin 40 min
tropezones mezclado
chunky
Compota 800 g 100 21 6x10s N/C
; de fruta ON/10's
compote 150 ml de OFF
liquido
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Programa Cantidad Ciclo de
l @ mezclado s s s
°C (minutos) (segundos)
Limpieza 1L de agua 60 3 6x15s N/C
@ facil 2 gotas ON/15 s
de liquido OFF
easy clean -
lavavajillas
Mezclar 1L-15L Sin 4 6X25s N/C
y bebidas calentami- ON/15 s
blend Sopas frias ento OFF

Consejos y sugerencias

® No procese alimentos congelados; deje que se descongelen antes de anadirlos al
vaso.

® £| programa Mezclar no es adecuado para picar ingredientes secos sin liquido.

® Corte los ingredientes en trozos de igual tamafo ya que esto ayudara a conseguir
una coccion uniforme.

® Use la funcion "Pausa” para afadir alimentos como leche, nata, yogur, etc., durante
los ultimos 10 minutos de coccidon. Esto evitard que la comida se queme o se pegue
en el fondo del vaso.

® Al hacer sopas y cuando sea necesario, le recomendamos que dore la carne y que
saltee las verduras en una sartén en la cocina antes de afadirlas al vaso de mezclado
para asegurarse de que estén bien cocidas.

® Sj necesita un resultado mas suave después de la coccion, use el programa de
mezclado.

Servicio técnico y atencion al cliente

® Sjtiene problemas con el funcionamiento del aparato, antes de solicitar ayuda,
consulte la seccion “Guia de solucion de problemas” en el manual o visite
www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto estd cubierto por una garantia que cumple con todas
las disposiciones legales relativas a cualquier garantia existente y a los derechos de los
consumidores vigentes en el pais donde se adquirié el producto.

® Sjsu producto Kenwood funciona mal o si encuentra algun defecto, envielo o
llévelo a un centro de servicios KENWOOD autorizado. Para encontrar informacion
actualizada sobre su centro de servicios KENWOOD autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la pagina web especifica de su pais.

® Disefado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.
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ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION DEL PRODUCTO SEGUN
ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA SOBRE RESIDUOS DE APARATOS ELECTRICOS Y
ELECTRONICOS (RAEE)
Al final de su vida util, el producto no debe eliminarse junto a los desechos urbanos.
Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada dispuestos por las
administraciones municipales, o a distribuidores que faciliten este servicio.

Guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

El Elaborador de
sopa no funciona.

No hay corriente eléctrica
y no hay ninguna luz
encendida.

La unidad de potencia no
estd correctamente fijada.

Compruebe que el Elaborador de sopa
esté enchufado a la toma de corriente.
Compruebe que el conector de
alimentacion esté acoplado al vaso
correctamente.

Compruebe que la parte superior

de la unidad de potencia/tapa esté
acoplada y conectada a la zona del asa
correctamente.

La unidad de
potencia/tapa no
se puede acoplar.

El vaso estd demasiado
lleno.

Quite algunos ingredientes vy
asegurese de gue los ingredientes
estén distribuidos de manera uniforme
para poder acoplar la tapa.

Vibracion excesiva.

El aparato esta inestable
y NO se encuentra sobre
una superficie plana.

Se estan procesando
demasiados ingredientes.

Este aparato se debe usar solamente
sobre una superficie estable y plana

resistente al calor o sobre una mesa.
Quite algunos ingredientes.

---- se muestra en
la pantalla.

El aparato estd en modo
espera.

Desconecte el aparato si el proceso de
coccion ha terminado o pulse cualquier
botdn para reactivar el Elaborador de
sopa.

El liquido salpica
por la zona del
pico vertedor.

El vaso estd demasiado
lleno.

Programa Limpieza facil

- se ha afadido mas de 1
litro de agua y demasiado
detergente.

Compruebe gque los ingredientes no se
hayan llenado por encima del nivel max
marcado dentro del vaso.

Afada 1 litro de agua y 2 gotas de
liquido lavavajillas.
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Problema

Causa

Solucién

Los ingredientes
se queman en el
fondo del vaso.

Se esta calentando leche.

No se ha afadido
suficiente liquido.

El aparato no esta disefado para
calentar leche. Use la funcion "Pausa”
y ahada leche, nata, etc, en los Ultimos
5-10 minutos del programa.

Afada mas liquido.

Mal resultado
del proceso de
mezclado.

Tiempo de procesamiento
insuficiente.

No se ha afadido
suficiente liquido.

Se estan procesando
trozos grandes de
comida o demasiados
ingredientes.

Reinicie el programa y mezcle durante
mas tiempo.
Afada mas liquido.

Quite algunos ingredientes y corte los
alimentos en trozos pequefos de igual
tamano.

La comida no esta
suficientemente
cocida.

Se estan procesando
trozos grandes de
comida o demasiados
ingredientes.

Se esta cociendo carne
cruda.

Quite algunos ingredientes y corte los
alimentos en trozos pequefos de igual
tamanfo.

Se recomienda dorar la carne en una
sartén en la cocina antes de afadirla al
vaso de mezclado para asegurarse de
que esté bien cocida.

Cddigo de error
EO

Sensor de exceso de
llenado defectuoso.

Poéngase en contacto con su
centro de servicios Kenwood
autorizado mas cercano o visite
www.kenwoodworld.com para
organizar la reparacion.

Codigo de error
EF

El vaso se ha llenado por
encima de la marca MAX
y el sensor de exceso de
llenado se ha activado.

Desconecte el aparato, quite la unidad
de potencia y deje que se enfrie
durante 3 minutos. Quite algunos
ingredientes y asegurese de que el
vaso no se haya llenado por encima
del nivel MAX. Vuelva a colocar

la unidad de potencia, conecte el
aparato y poéngalo en marcha como de
costumbre.

Si el problema persiste, pongase en contacto con su centro de servicios Kenwood
autorizado mas cercano. Para encontrar informacion actualizada sobre su centro
de servicios Kenwood mas cercano, visite www.kenwoodworld.com o la pagina web
especifica de su pais.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

Sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje, og opbevar den |
tilfeelde af, at du far brug for at sla noget op i den.
Fiern al emballage og maerkater.

Hvis stikket eller ledningen er beskadiget, skal
Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparator af
sikkerhedsgrunde sta for udskiftningen for at undga
fare.

Rer IKKE ved de skarpe knive. Handter knivene med
forsigtighed for at undga skader, nar blenderglasset
tammes, kniven fjernes fra blenderglasset og under
rengaring.

FORSIGTIG: Undga kontakt med damp, der kommer
ud af tudomradet, nar du haelder, og ud af laget
under brug.

Forsigtig: Ydersiden af blenderglasset og
motorenheden bliver varm under brug og forbliver
VARM, nar apparatet er slukket. Tag altid laget af
ved hjeelp af 1dgets handtag, og lgft og heeld ved
hjeelp af blenderglassets handtag.

Veer forsigtig, hvis der haesldes varm vaeske |
apparatet. Den kan blive sprgjtet ud af apparatet
ved pludselig dannelse af damp.

Brug aldrig et defekt apparat. Fa det efterset eller
repareret: Se under ‘Service og kundepleje’.
Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i
drift.

Fyld ikke mindre i end det minimale
pafyldningsniveau pa 1 liter, og overskrid ikke det
maksimale pafyldningsniveau pa 1,5 liter, der er
markeret pa blenderglassets inderside.

FORSIGTIG: Inden laget fjernes fra blenderglasset,
skal du slukke og vente, indtil knivene star helt stille.
Sluk altid for apparatet, og afbryd
stremforsyningen, hvis det lades uden opsyn, inden
samling, adskillelse eller rengoring.

Brug ikke apparatet, nar det er tomt eller fyldt under
mMinimumsniveauet.
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Lad aldrig den @verste del af motorenheden,
ledningen eller stikket blive vade.

Lad ikke ledningen haange ned over en bordkant, et
skaerebraet el.lign. Undga, at den rerer ved varme
overflader.

Dette apparat ma kun bruges pa stabile, plane og
varmebestandige overflader eller borde.

Dette apparat er ikke egnet til hakning af kad eller
tilberedning af is eller frosne ingredienser.

Ma ikke bruges til opvarmning af maelk.

Dette apparat er ikke beregnet til betjening

ved hjeelp af en ekstern timer eller et separat
fiernbetjent system.

Misbrug af apparatet kan fore til laesioner.
ADVARSEL: Veer forsigtig, og undga at spilde pa
stikket, nar der geres rent, pafyldes eller haeldes.
Varmelegemets overflade vil vaere varmt efter brug.
Forsigtig: Brug ikke apparatet pa en skra overflade.
Saet altid stikket til stremforsyningen i apparatet
forst og derefter stikket i kontakten. For at afbryde
stroammen skal du slukke pa stikkontakten, tage
stikket ud af stikkontakten og derefter tage stikket
til streomforsyningen ud af apparatet.

Stikket til stremforsyningen skal tages ud, for
apparatet rengoeres, og stikkontakten skal vaere helt
tor, for apparatet bruges igen.

Apparater kan bruges af personer med reducerede
fysiske, sansemaessige eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og kendskab, hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet
pa en sikker made, og hvis de forstar de farer, der er
involveret.

Born bgr overvages for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

Dette apparat ma ikke anvendes af bgrn. Opbevar
apparatet og ledningen utilgaengeligt for boarn.
Anvend kun apparatet til husholdningsbrug.
Kenwood patager sig intet erstatningsansvar,

hvis apparatet ikke anvendes korrekt, eller disse
instruktioner ikke falges.
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Fodevaresikkerhed

o Gennemkog kad (inklusive fijerkrae), fisk og skaldyr
fuldstaendigt.

® Sgrg altid for, at maden er rygende varm, for den
spises.

® Maden skal spises kort efter kogning eller hurtigt
kole af og derefter s snart som muligt seettes i
koleskabet.

Pleje og rengering
Se illustration j¥ -

e X pa produktet angiver de dele, der ikke ma laegges
I vand eller andre vaesker.

® | =g ikke motorenheden eller blenderglasset i vand.
Hold stikket til stramforsyningen og stikkontakten
rene og terre. Tar den overliggende motorenhed og
ydersiden af blenderglasset af med en fugtig klud,
og tor efter.

® Brug "Easy Clean"-programmet til at rengere
indersiden af blenderglasset og knivene. Tilsaet 1
liter vand og 2 draber opvaskemiddel. Tilseet IKKE
for meget renggringsmiddel, da det kan medfore,
at vaesken lgber over. Saet stikket i, og veelg "Easy
Clean"-programmet. Nar programmet er feerdigt,
st<a| kniven og indersiden af blenderglasset skylles
af.

® Hvis madrester sidder eller breender fast pa
indersiden af blenderglasset, skal sa meget som
muligt fjernes med en spatel. Fyld blenderglasset
med varmt sabevand, og lad det blgde op. Fjern
eventuelle genstridige rester ved hjaelp af en
rensebgrste. Misfarvning af blenderglasset vil ikke
pavirke apparatets ydeevne.

For stikket szettes i stikkontakten

® Sgrg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den, der er vist pa bunden af
maskinen.

® ADVARSEL: DETTE APPARAT SKAL VARE FORBUNDET TIL JORD.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om materialer og genstande, der
kommer i kontakt med levnedsmidler.

® Dette apparat er i overensstemmelse med de vaesentlige krav og andre relevante
bestemmelser i direktiv 2014/53/EU.
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For forste brug

® \/ask delene: Se "Pleje og rengering”-

afsnittet.

Forklaring

Handtag til motorenhed
Kontrolpanel
Motorenhed/lag
Tilberedningskniv
Blenderglas

Stik til stremforsyning
Elledning
Annulleringsknap

@QEOOOOO

Start/Pauseknap

Display

Hold varm-indikatorlampe

Knap til valg af program
Indikatorlampe for blendet suppe-
program

Indikatorlampe for suppe med store
stykker-program

Indikatorlampe for blende-program
Indikatorlampe for kompot-
program

Indikatorlampe for Easy Clean-
program

® GO

@ 6

Funktion

Forklaring af funktionen

Tryk, indtil det @nskede program er valgt.
Indikatorlampen under det valgte program lyse og
blinke.

Annuller

Knap til valg af
program

Tryk ind, og hold nede i 2 sekunder for til enhver
tid at annullere det valgte program.

Valget vender som standard tilbage til blendet
suppe og 23:00.

Start/Pause

Q

Tryk én gang, efter at programmet er valgt, for at
starte nedtaellingen.

For at seette et program pa pause under brug skal
der trykkes pa denne knap, sa blinker lyset under
det valgte program og displayet. Nedtzellingen
stopper midlertidigt i maks. 3 minutter.

Bemaerk: Efter 3 minutter uden aktivitet annulleres
programmet, og apparatet gar i standby-tilstand,
indtil stikket tages ud af stikkontakten eller der
trykkes pa nogen af knapperne.

Hold varm
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| slutningen af suppeprogrammerne "blendet” og
"med store stykker" gar Soup Maker automatisk i
"hold varm”-tilstand i 40 minutter.

Kun blendet suppe - | "hold varm"-tilstand rgrer
knivene ind imellem i ingredienserne.

Efter 40 minutter gar apparatet i standby-tilstand,
indtil stikket tages ud af stikkontakten.

Standby-tilstand

Na&r et program er afsluttet, eller der ikke er
aktivitet i mere end 3 minutter, gar apparatet
automatisk i standby-tilstand, indtil stikket tages
ud af stikkontakten, eller der trykkes pa en af
knapperne.
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Brug af din Soup Maker - bliv ved med at trykke, indtil

indikatorlampen under det relevante
Se illustration n - . program Vil lyse og blinke. Se
Kom madvarerne i blenderglasset. programoversigten for oplysninger
For at opna de bedste resultater skal om timing.
vaasken altid kommes i til sidst. 4 Tryk pa Start/Pauseknappen,
® Sgrg for, at pafyldningsniveauet hvorefter displayet begynder at teelle
er mellem 1,0 L MIN og 1,5 L ned, og = blinker.
MAX-meerket pa indersiden af 5 Ved slutningen af det valgte
blenderglasset. program skal stikket tages ud og
2 Monter motorenheden/laget, og seet motorenheden/ldget tages af, for
stikket i. blenderglasset lgftes, eller der
3 Tryk pa knappen til valg af program haeldes fra det.
Program Mangde Blende-
H @ program S s s
°C (min.) (sek.)
Blendet TL-15L 100 23 3 x 30 sek. 40 min.
é suppe ON
smooth 2 x 30 sek.
OFF
f Suppemed |1L-15L 100 25 Ingen 40 min.
store blendning
chunky stykker
Kompot 800 g 100 21 6 x 10 sek. Ikke
; frugt ON/10 relevant
compote 150 ml sek.
vaeske OFF
Easy Clean |1L vand 60 3 6 x 15 sek. Ikke
@ 2 draber ON/15 sek.| relevant
opvaske- OFF
easy clean ;
middel
Blende TL-15L Ingen 4 6 x 25 sek. Ikke
Y Drikke opvarmning ON/15 sek. relevant
blend Afkglede OFF
supper
Vink og tips

® Tilbered ikke frosne madvarer. Lad dem ta op, for de kommes i blenderglasset.

® Blende-programmet er ikke egnet til hakning af terre ingredienser uden vaeske.

® Skeer ingredienserne i lige store stykker, da dette hjaelper ensartet tilberedning.

® Brug funktionen 'Pause’ til at tilseette fadevarer som maelk, flede, yoghurt osv. i labet
af de sidste 10 minutter af tiloeredningen. Dette vil forhindre, at mad breaender pa
eller klaeber til bunden af blenderglasset.

® Ved tilberedning af suppe, og efter behov, anbefaler vi, at ked brunes og greontsager
sauteres pa en pande pa komfuret, for det tilseettes blenderglasset, sa man sikrer, at
det er grundigt tilberedt.

® Hvis du har brug for et jeevnere resultat efter tilberedningen, skal du bruge
blendeprogrammet.
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Service og kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer med betjening af dit apparat, skal du, for du
anmoder om hjaelp, se afsnittet "Fejlsggningsguide” i manualen eller besgge
www.kenwoodworld.com.

® Bemeaerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som overholder alle lovbestemmelser,
vedrgrende evt. eksisterende garanti- og forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet
er blevet kabt.

® Hyvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl, skal du sende det
eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-servicecenter. For at finde opdaterede
oplysninger om dit naermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til www.
kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET

| OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET OM AFFALD AF ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke bortskaffes som almindeligt affald.
Det bor afleveres pa et specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der yder
denne service.

Fejlsggningsguide

Problem Arsag Losning
Soup Maker Ingen strom og ingen Kontrollér, at Soup Maker er tilsluttet
fungerer ikke. lamper taendt. stremforsyningen.

Kontroller, at stikket til
stremforsyningen sidder korrekt i
blenderglasset.

Motorenheden er ikke last | Kontrollér, at den overliggende

korrekt fast. motorenhed/ldget er monteret og
tilsluttet korrekt til hdndtagsomradet.
Motorenhed/lag Blenderglas overfyldt. Fjern nogle af ingredienserne, og serg
kan ikke paseettes. for, at ingredienserne er jeevnt fordelt,
sa laget kan seettes pa.
Kraftige Apparatet er ustabilt og Dette apparat ma kun bruges pa
vibrationer. ikke pa en plan overflade. |stabile, plane og varmebestandige

overflader eller borde.
For mange ingredienser Fjern nogle af ingredienserne.
tilberedes.
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Problem Arsag Lasning
---- vises pa Apparat i standby- Tag stikket ud, hvis
skaermen. tilstand. tilberedningsprocessen er faerdig,

eller tryk pa en vilkarlig knap for at
genaktivere Soup Maker.

Der sprojter
vaeske ud af
tudomradet.

Blenderglas overfyldt.

Easy Clean-program -
mere end 1 liter vand
heeldt i og for meget
vaskemiddel tilsat.

Kontroller, at ingredienserne ikke er fyldt
i over MAX-niveauet, der er markeret pa
indersiden af blenderglasset.

Tilsaet 1 liter vand og 2 draber
opvaskemiddel.

Ingredienser,
der breender
fast pa
blenderglassets
bund.

Opvarmning af meelk.

Ikke nok vasske.

Apparatet er ikke beregnet til opvarmning
af meelk. Brug funktionen "Pause”, og
tilseet meelk, flade osv. inden for de sidste
5-10 minutter af programmet.

Kom mere vaeske i.

Darligt
blenderesultat.

Utilstraekkelig
tilberedningstid.

Ikke nok vaesske.

Store stykker af
madvarer eller for mange
ingredienser tilberedes.

Genstart programmet, og blend i laengere
tid.

Kom mere vaeske i.

Fjern nogle af ingredienserne, og skeer
maden i sma lige store stykker.

Maden er
ikke tilberedt
tilstraekkeligt

Store stykker madvarer
eller for mange
ingredienser tilberedes.
Rat kad tilberedes.

Fjern nogle af ingredienserne, og skeer

maden i sma lige store stykker.

Hvor det er n@dvendigt, anbefaler vi,

at kad brunes og grentsager sauteres i

en gryde pa komfuret, for det tilseettes

blenderglasset, for at sikre, at det bliver
gennemstegt/gennemkogt.

Fejlkode EO Overfyldningssensor Tag kontakt til det naermeste autoriserede
defekt. Kenwood-servicecenter, eller besag
www.kenwoodworld.com for at aftale
reparation.
Fejlkode EF Blenderglas fyldt over Tag stikket ud af stikkontakten, tag

MAX-meerket, og
overfyldningssensoren
aktiveret.

motorenheden af, og lad den kole af i
3 minutter. Fjern nogle af ingredienserne,
og swerg for, at de ikke er fyldt op over
MAX-meaerket. Genmonter motorenheden,
saet stikket i, og betjen den som normalt.

Hvis problemet fortsaetter, skal du kontakte dit naermeste autoriserede Kenwood-

servicecenter.

For at finde opdaterede oplysninger om dit naermeste Kenwood-servicecenter kan du
ga til www.kenwoodworld.com eller webstedet specifikt for dit land.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

Sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for
framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

Om kontakten eller sladden ar skadad maste den
av sakerhetsskal bytas ut av Kenwood eller av en
auktoriserad Kenwood-reparator for att undvika
fara.

Ror INTE de vassa knivarna. Var forsiktig nar du
hanterar knivarna sa att du inte skadar dig nar du
tommer bagaren, tar bort kniven fran bagaren eller
vid rengdring.

VAR FORSIKTIG: Undvik kontakt med anga som
sipprar ut ur pipen nar du haller, eller ut genom
locket under drift.

Var forsiktig: utsidan pa bagaren och motorenheten
blir varm under anvandning och forblir VARM efter
att apparaten har stangts av. Ta alltid bort locket
genom att halla i handtaget pa locket och lyfta, och
hall genom att halla i handtaget pa bagaren.

Var forsiktig om het vatska halls i enheten eftersom
vatskan kan spruta ut ur enheten pa grund av
plotslig anga.

Anvand aldrig en skadad apparat. Se till att

den undersdks eller repareras. se 'Service och
kundtjanst’.

Ladmna aldrig apparaten obevakad nar den &r igang.
Fyll inte under MIN-nivan pa 1 liter eller dver MAX-
nivan pa 1,5 liter som star markerade pa bagarens
insida.

VAR FORSIKTIG: Innan du tar bort locket fran
bagaren ska du stanga av apparaten och vanta tills
knivarna har stannat helt.

Stang alltid av apparaten och koppla bort den fran
stromuttaget om den lamnas obevakad samt innan
montering, nedmontering eller rengdring.
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Anvand inte apparaten nar den ar tom eller om fylld
under MIN-nivan.

Lat aldrig motorenhetens dverdel, sladd eller
kontakt bli vat.

Lat inte dverflodig sladd hdnga ner dver kanten pa
bordet eller arbetsbanken eller komma at en het
vta.

Apparaten ska endast anvandas pa en stabil och
plan, varmebestandig yta eller bord.

Apparaten ar inte [amplig for att hacka kott eller
bearbeta is eller frysta ingredienser.

Anvand inte till att varma upp mjolk.

Apparaten ar inte avsedd att anvandas tillsammans
med extern timer eller separat fjarrstyrningssystem.

Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka

personskador.

VARNING: Var forsiktig och se till att inget spills pa
kontakten under rengodring, pafylining eller nar du
haller.

Ytan pa varmelementet forblir varmt efter
anvandning.

Var forsiktig: Anvand inte apparaten pa en sluttande
yta.

Koppla alltid in den stromfoérsdrjande kontakten

I apparaten forst och koppla sedan in den |
stromuttaget. Koppla bort genom att stanga av
apparaten, ta ut kontakten fran stromuttaget forst
och sedan fran apparaten.

Kontakten maste tas ut innan apparaten rengdrs och
uttaget maste vara torrt innan apparaten anvands
igen.

Apparaten kan anvandas av personer med
begransad fysisk eller mental férmaga eller
begransad kansel eller med bristande erfarenhet
eller kunskap, om de dvervakas eller far
instruktioner om hur den ska anvandas pa sakert
satt och forstar de medféljande riskerna.

Barn far inte lov att leka med apparaten. Ld&mna
dem inte ensamma med den.

Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall
apparat och sladden utom rackhall for barn.
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o Anvand apparaten endast for avsett andamal i
hemmet. Kenwood fransager sig allt ansvar om
apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa
instruktioner inte foljs.

Livsmedelssakerhet

e Se till att kott (inklusive fagel), fisk och skaldjur
tillagas ordentligt.

e Kontrollera alltid att ratten ar ordentligt varm innan
du ater den.

e At omedelbart efter tillagning eller 1at svalna snabbt
och satt sedan in i kylen sa snart som majligt.

Skoétsel och rengdring
Se illustrationerna ¥ - m

e Symbolen ¥ som ar markerad pa produkten visar
de delar som inte far sankas ned i vatten eller andra
vatskor.

e Sank inte ned motorenheten eller bagaren i vatten.
Hall kontakterna rena och torra. Torka ovansidan
pa motorenheten samt utsidan pa bagaren med en
fuktig trasa och torka sedan torr.

e Anvand Easy Clean-programmet till att rengdra
bagarens insida samt knivarna. Lagg till 1 liter
vatten och tva droppar diskmedel. Tillsatt INTE for
mycket rengdringsmedel eftersom det kan leda till
att vatskan svammar over. Koppla in och valj Easy
Clean-programmet. Nar programmet ar klart ska du
skolja kniven samt insidan pa bagaren.

e Om ingredienser fastnar eller branns vid pa insidan
av bagaren ska du anvanda en stekspade och skrapa
bort sa mycket som majligt. Fyll bdgaren med varmt
vatten och diskmedel och &t sta. Ta bort envisa
kvarldmningar med en diskborste. Missfargningar pa
bagaren paverkar inte prestandan.

Innan du sédtter i kontakten

® Kontrollera att din eltyp & samma som anges pa apparatens undersida.

® VARNING! HUSHALLSAPPARATEN MASTE VARA JORDAD!

® Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om material och produkter
avsedda att komma i kontakt med livsmedel.

® Denna apparat dverensstammer med de vasentliga kraven och andra relevanta
bestammelser i direktiv 2014/53/EU.
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Innan du anvdnder maskinen for forsta

gangen

Diska alla delar: se "Skotsel och
rengoring”.

Foérklaring till bilder

@QEOO®OOO

Handtag for motorenhet
Kontrollpanel
Motorenhet/lock
Bearbetningskniv

Bagare

Stromforsdrjande kontakt
Sladd

Knappen Cancel (Avbryt)

Knappen Start/Pause
Displayskarm

Indikatorlampa for Keep warm (Hall
varm)

Programvalsknapp
Indikatorlampa fér Smooth Soup
(len soppa)

Indikatorlampa for Chunky Soup
(matig soppa)

Indikatorlampa for mixning
Indikatorlampa for Compote
(kompott)

Indikatorlampa for Easy Clean-
programmet

® O BBO

@ 6

Funktion

Forklaring

Programvalsknapp

Tryck tills programmet du énskar ar valt.
Indikatorlampan under det valda programmet
tédnds och blinkar.

Avbryt

)

Tryck och hall nedtryckt i tva sekunder for att
avbryta det valda programmet. Instaliningen
gar tillbaka till standardinstaliningen Smooth
Soup (len soppa) och 23.00.

Start/Pause

Q

Tryck en gang efter att programmet &r valt for
att starta nedrékningen.

Nar du anvander apparaten kan du pausa ett
program genom att trycka pa den har knappen
och lampan under det valda programmet och
displayen borjar blinkar. Nedrakningen pausar i
max tre minuter.

Obs! Efter tre minuter utan aktvitet, avbryts
programmet och apparaten gar in i vilolage tills
den kopplas ur eller tills du trycker pa en knapp.

Hall varm

58

keep warm

| slutet av programmen Smooth (Len) och
Chunky Soup (Matig soppa) gar Soup Maker
automatiskt in i laget Keep Warm (Hall varm) i
40 minuter.

Endast lena soppor - Under ldget Keep Warm
ror knivarna om ingredienserna da och da. Efter
40 minuter gar apparaten in | vilolage tills den
kopplas ur.

Vilolage

Nar ett program é&r fardigt eller ingen atgérd har
utforts pa langre an tre minuter gar apparaten
automatiskt in i vilolage tills den kopplas ur eller
tills ndgon av knapparna trycks.
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Anvanda Soup Maker 3 Tryck pa knappen for att

Se illustrationerna i -

vélja program och tryck tills
indikatorlampan under det relevanta

1 Tillsatt livsmedel i b&garen. For basta programmet lyser och blinkar. Las
resultat ska du alltid tillsatta vatskan programtabellen for information om
sist. tillagningstider.

® Se till att nivan ligger mellan 1,0 L 4 Tryck p& knappen Start/Pause s
MIN- och 1,5 L MAX-markeringarna borjar displayskarmen rakna ned
inuti bagaren. och 1 blinkar

2 Montera motorenheten/locket och 5 Nar det valda programmet &r fardigt
koppla in. ska du koppla ur apparaten och ta

bort motorenheten/locket innan du
lyfter eller haller ifrdn bagaren.

Program Méangd Mixning
ﬂ ( :> (sek) S S S
°C (min)
Len soppa|1L-15L 100 23 3X30s 40 min
= on
smooth 2X30s
OFF
@ Matig 1L-1,5L 100 25 Ingen 40 mins
soppa mixning
chunky
Kompott |[800 g frukt 100 21 6X10s N/A
; 150 mll ON/10 s
compote vatska OFF
Easy 1L vatten 60 3 6X15s N/A
@ Clean 2 droppar ON/15 s
diskmedel OFF
easy clean
Mixa 1L-1,5L Ingen 4 6 X25s N/A
, drinkar uppvarmning ON/15 s
blend Kalla OFF
soppor

Tips och idéer

® Bearbeta inte frysta livsmdel utan 13t tina innan de tillsatts i bagaren.

® Mixningsprogrammet ar inte lampligt for att hacka torra ingredienser utan vatska.

® Skar ingredienser i jamna bitar eftersom det underlattar jamn tillagning.

® Anvand pausfunktionen for att tillsétta ingredienser som mjélk, gradde, yoghurt osy,
under de sista 10 minuterna av tillagningen. Detta forhindrar att livsmedel branns vid
eller fastnar i bottnen pa bagaren.

® Nar du lagar soppor, och vid behov, rekommmenderar vi att du bryner kott och
sauterar gronsaker i en gryta pa spisen innan du tillsatter dem till bagaren. Detta for
att se till att ingredienserna ar fardiglagade.

® Om du vill ha ett lenare resultat efter tillagningen ska du anvanda
mixningsprogrammet.
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Service och kundtjanst

® Om du far problem med att anvénda apparaten ber vi dig att l1&sa avsnittet om
"Problemsékning” i bruksanvisningen eller pa www.kenwoodworld.com innan du ringer

kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti som efterféljer alla lagstadgade bestammelser vad
galler garanti och konsumentrattigheter i inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om du upptacker fel
ber vi dig att Idmna eller skicka in den till ett godkant KENWOOD-servicecenter.
For aktuell information om narmaste godkanda KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats fér ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.

® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKALL KASSERAS | ENLIGHET MED
EUROPEISKA DIREKTIV OM AVFALL SOM UTGORS AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK

OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)

Nar produktens livslangd &r dver far den inte slangas i hushallssoporna. Den kan dverlamnas
till lokala myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en aterférséljare som ger denna

service.

Problemsékningsguide

Problem Orsak

Lésning

Soup Maker

fungerar inte. lamporna lyser inte.

Motorenheten ar inte
ordentligt monterad.

Det finns ingen strém och

Kontrollera att Soup Maker ar
inkopplad i stromuttaget.

Kontrollera att kontakten ar korrekt
isatt i bagaren.

Kontrollera att motorns éverdel/locket
ar ordentligt monterat till delen med
handtaget.

Motorenheten/ Bagaren ar dverfull. Ta bort négra av ingredienserna och

locket gar inte att se till att ingredienserna ar jamnt

montera. utspridda sa att locket gar att satta pa
ordentligt.

For stora Apparaten ar ostabil och | Apparaten ska endast anvandas pa en

vibrationer. star inte pa en plan yta. stabil och plan védrmebestindig yta

For stor mangd

ingredienser bearbetas.

eller bord.
Ta bort nagra av ingredienserna.
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Problem

Orsak

Lésning

---- visas pa
skarmen.

Apparaten ar | vilolage

Koppla ur om tillagningen ar fardig
eller tryck pa vilken knapp som helst
for att aktivera Soup Maker.

Vatska skvatter ur
pipen.

Bagaren ar dverfull.

Easy Clean-programmet
- Mer an en liter vatten
har lagts till och for
mycket diskmedel.

Kontrollera att ingredienserna inte nar
dver MAX-nivan som ar markerad inuti
bagaren.

L&gg till 1 liter vatten och tva droppar
med diskmedel.

Ingredienser
branner vid
i botten pa
bagaren.

Mjolk varms upp.

Inte tillrédckligt med vatska
har lagts till.

Apparaten &r inte amnad for
uppvarmning av mjolk. Anvand Pause-
funktionen och lagg till mjolk, gradde
osv. under de sista 5—10 minuterna i
programmet.

Lagg till mer vatska.

Ingredienserna
mixas inte
ordentligt.

L&ngre bearbetningstid
behdvs.

Inte tillrédckligt med vatska
har lagts till.

Fér stora bitar eller

for stora mangder
ingredienser bearbetas.

Starta om programmet och mixa
langre.
Lagg till mer vatska.

Ta bort négra av ingredienserna och
dela dem i sma jamna bitar.

Ingredienserna ar
inte fardiglagade.

For stora bitar eller

for stora mangder
ingredienser bearbetas.
Ratt kott tillagas.

Ta bort nagra av ingredienserna och
dela dem i sma jamna bitar.

Vi rekommenderar att kott bryns i en
gryta eller pa spisen innan de laggs
till i bagaren for att de ska tillagas
ordentligt.

Felkod EO Fel i sensorn som kanner | Kontakta ditt narmaste auktoriserade
av nar bagaren ar éverfull. | Kenwood Service Centre eller besdk
www.kenwoodworld.com foér att
arrangera service.
Felkod EF Bagaren har fyllts 6ver Koppla ur apparaten, ta bort

MAX-markeringen och
overfyllnadssensorn har
aktiverats.

motorenheten och lat svalna

i tre minuter. Ta bort nagra av
ingredienserna och se till att bagaren
inte ar fylld éver MAX-nivan. Satt
tillbaka motorenheten, koppla in och
anvand som vanligt.

Om problemet kvarstar ska du kontakta ditt narmaste auktoriserade Kenwood Service

Centre.

Den senaste information om ditt ndrmaste Kenwood Service Centre finns pa
www.kenwoodworld.com eller pa den svenska webbplatsen.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

Sikkerhet

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen og ta
vare pa den slik at du kan sla opp i den senere.
Fiern all emballasje og eventuelle merkesedler.
Hvis stepselet eller ledningen er skadet, ma de av
sikkerhetshensyn skiftes ut av Kenwood eller et
godkjent Kenwood-verksted for & unnga ulykker.
Du ma IKKE bergre de skarpe knivene. Handter
knivene forsiktig for @ unnga skade ved temming av
muggen, fjerning av kniven fra muggen og under
rengjaring.
FORSIKTIG: Unnga kontakt med dampen som
kommer fra tuten nar du heller og ut fra lokket
under koking.
Forsiktig: Utsiden av muggen og motordelen blir
veldig varm under bruk og vil fremdeles vaere VARM
etter at apparatet er slatt av. Bruk alltid handtaket
nar du fijerner lokket og laft og hell ved hjelp av
handtaket pa muggen.
Veer forsiktig med a helle varm vaeske i apparatet
siden den kan kastes ut av apparatet pa grunn av
plutselig damping.
Aldri bruk et skadet apparat. Fa det kontrollert eller
reparert: se Service og kundetjeneste.
Ikke gd fra apparatet mens det er i bruk.
Du ma ikke fylle pad mindre enn 1-litersmerket eller
over maksmerket pa 1,5 liter som er merket pa
innsiden av muggen.
FORSIKTIG: Sla av apparatet og vent til knivene har
stoppet fullstendig for du tar av lokket pa muggen.
SI3 alltid av apparatet og trekk ut stikkontakten
nar den star uten oppsyn og fer montering,
demontering eller rengjoring.
Du ma ikke bruke apparatet nar det er tomt eller fylt
under minstenivaet.
La aldri toppdelen av motordelen, ledningen eller
stepslet bli vate.
La ikke ledningen henge over kanten pa bordet eller
arbeidsbenken, eller ligge inntil varme overflater.
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Dette apparatet ma bare brukes pa et stabilt, flatt,
ildfast underlag eller bord.

Dette apparatet egner seg ikke for kutting av kjott
eller behandling av is eller frosne ingredienser.

Ma ikke brukes til oppvarming av melk.

Dette apparatet er ikke tiltenkt bruk med eksterne
timere eller separate fjernkontrollsystemer.

Feil bruk av maskinen kan forarsake personskader.
ADVARSEL: Veer forsiktig for & unnga sl pa
kontakten, under rengjoring, pafylling eller helling.
Overflaten pa varmeelementet vil ha restvarme etter
bruk.

Forsiktig: Ikke bruk apparatet pa et hellende
underlag.

Fest alltid stremkontakten i apparatet forst, deretter
setter du inn stgpslet i nettkontakten. Koble fra ved
a sla av, fijerne stopslet fra nettkontakten og deretter
stremkontakten fra apparatet.

Kontakten ma fjernes for apparatet rengjores, og
kontakten ma terkes for apparatet brukes igjen.
Apparater kan brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller som
mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt
tilsyn eller veiledning om trygg bruk av apparatet
og de forstar farene det innebeaerer.

Barn ma ha tilsyn for a sikre at de ikke leker med
apparatet.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold
apparatet og den tilhgrende ledningen utenfor
barns rekkevidde.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk.
Kenwood frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig
bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold
til denne bruksanvisningen.

Matsikkerhet
o Kjgtt (inkludert fjeerfe), fisk og sjgmat ma kokes

godt.

® Sorg for at maten er rykende varm fgr den spises.
® Maten bor spises rett etter tilberedning eller avkjoles

raskt og deretter settes i kjgleskap sa raskt som

mulig.
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Vedlikehold og rengjgring

Se iIIustrasjon-

o I merket pa produktet betyr at delene ikke ma
legges i vann eller annen vaeske.

e Motordelen og muggen ma ikke legges i vann. Hold
kontaktene rene og tarre. Tark over oversiden av
motordelen og utsiden av muggen med en fuktig
klut og taerk.

e Bruk ‘Easy Clean’-programmet for a rengjgre
innsiden av muggen og knivene. Tilsett 1 liter vann
og 2 draper oppvaskmiddel. Du ma IKKE tilsette for
mye rengjagringsmiddel, da dette kan fa vaesken til
a renne over. Sett inn stgpslet og velg ‘Easy Clean’-
programmet. Nar programmet er ferdig, skyller du
kniven og innsiden av muggen.

® Hvis maten setter seg fast eller brennes pa innsiden
av muggen, fijerner du sd mye som mulig med en
spatel. Fyll muggen med varmt sapevann og la den
blatgjores. Fjern gjenstridige rester ved hjelp av en
oppvaskkost. Eventuell misfarging av muggen vil
ikke pavirke ytelsen.

For du setter i stopselet

® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som star pad undersiden av
apparatet.

® ADVARSEL: DETTE APPARATET MA V&ERE JORDET.

® Dette apparatet overholder EU-forordning 1935/2004 om materialer og gjenstander som
er bestemt & komme i kontakt med naeringsmidler.

For forstegangs bruk
® Vask delene: se avsnittet «Vedlikehold og rengjaring».

Deler @ Varmholdingslampe

@ Motordelhandtak @ Programvalgknapp

@ Kontrollpanel @ Jevn suppe-programlampe
@ Motordel/lokk Klumpet suppe-programlampe
@ Kniv @ Blandeprogramlampe

(B Mugge Kompottprogramlampe
@ Stromkontakt @ Easy Clean-programlampe
@ Stremledning

Avbrytknapp

(® Start/pause-knapp

Displayskjerm
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Funksjon

Forklaring av funksjon

Programvalg-
knapp

Trykk til ansket program er valgt. Lampen
under valgt program lyser og blinker.

Avbryt

)

Trykk og hold inne i 2 sekunder nér som
helst for & avbryte valgt program.

Valget gar tilbake til standardinnstillingen
Jevn suppe og 23:00.

Start/pause

Q)

Trykk en gang etter at programmet er valgt
for & starte nedtellingen.

Trykk p& denne knappen for & sette et
program pa pause under tilberedning.
Lampen under valgt program og
displayskjermen begynner & blinke.
Nedtellingen stopper opp i maks. 3
minutter.

Merk: Etter 3 minutter uten aktivitet
kanselleres programmet og apparatet
settes i standbymodus til det frakobles eller
til en av knappene trykkes.

Varmholding
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keep warm

Pa slutten av Jevn og Klumpet suppe-
programmene gar suppemikseren
automatisk over i «varmholdingsmodus» i
40 minutter.

Kun for Jevn suppe - | oppvarmingsmodus
vil knivene blande ingrediensene med
jevne mellomrom. Etter 40 minutter settes
apparatet i standbymodus til det frakobles.

Standbymodus

Na&r et program er ferdig eller det ikke har
vaert aktivitet pa 3 minutter, vil apparatet
automatisk ga over i standbymodus til det
frakobles eller noen av knappene trykkes.

Slik bruker du suppemikseren

Se illustrasjon n -

1 Tilsett maten i muggen. For best
resultat tilsettes alltid vaesken til

slutt.

® Pass pa at oppfyllingsnivaet er
mellom 1.0 L MIN- og 1.5 L MAX-
merkene pa innsiden av muggen.

2 Sett opp motordelen/lokket og sett
inn stgpslet.

3 Trykk pa knappen «Programvalg»

og velg gnsket program -
fortsett & trykke til lampen
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under aktuelt program lyser og
blinker. Se programoversikten for
tidsinnstillinger.

4 Trykk pé knappen «Start/Pause».
Displayskjermen starter nedtellingen
og = blinker.

5 Pa slutten av valgt program kobler

du fra og fjerner motordelen/lokket
for du lofter eller heller fra muggen.




Program Mengde Blande-
ﬂ @ syklus S s S
oc (miny | 0
Jevn TL-15L 100 23 3X30s 40 min
é suppe PA
smooth 2X30s
AV
@ Klumpet [TL-15L 100 25 Ingen 40 min
suppe blanding
chunky
Kompott |800 g frukt 100 21 6X10 s I/A
; 150 ml PA/10 s
compote Vaeske AV
Easy 1L vann 60 3 6X15s I/A
@ Clean 2 draper PA/15 s
easy clean oppvask— AV
middel
Blande 1L-15L Ingen 4 6 X 25s I/A
Y drikker, varming PA/15 s
blend kalde AV
supper
Rad og tips
® Du ma ikke tilberede frossen mat. La den tine for du tilsetter den i muggen.
® Blend-programmet egner seg ikke for kutting av terre ingredienser uten vaeske.
® Kutt ingrediensene i jevne biter - dette vil gi mer jevn tilberedning.
® Bruk pausefunksjonen ndr du skal tilsette matvarer som melk, flate, yoghurt osv. i de
siste 10 minuttene av tilberedningen. Dette hindrer maten i & bli fastbrent eller klebes
til bunnen av muggen.
® \/ed tilberedning av suppe og nar det er nedvendig, anbefaler vi & brune kjottet og
steke gronnsakene i stekepannen far det tilsettes i miksemuggen for a sikre at det
varmebehandles skikkelig.
® Hyvis du gnsker et jevnere resultat etter koking, bruker du blandeprogrammet.

Service og kundetjeneste

Hvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ma du sjekke «Feilsgkingsveiledningen»
i handboken eller ga til www.kenwoodworld.com for du kontakter oss for hjelp.

Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som overholder alle lovforskrifter
angaende eksisterende garanti- og forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjgpt.

Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner defekter pa det, ma du
sende eller ta det med til et autorisert KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt neermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.

Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
Laget i Kina.
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VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING AV PRODUKTET | HENHOLD TIL EU-
DIREKTIVET OM ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)

Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall. Det ma tas med til et
lokalt kildesorteringssted eller til en forhandler som tilbyr tjenesten.

Feilsgkingsveiledning

Problem Arsak Losning
Suppemikseren Ingen strom og ingen Kontroller at suppemikseren er koblet
fungerer ikke. lamper lyser. til nettstram.

Motordelen er ikke korrekt
festet.

Kontroller at stremkontakten er koblet
korrekt til muggen.

Kontroller at motordelen/lokket er
festet og koblet korrekt til handtaket.

Motordel/lokk kan

Mugge overfylt

Fjern noen av ingrediensene og pase

ikke festes. at ingrediensene er jevnt fordelt slik at
lokket kan festes.
Overstadig Apparatet er ustabilt Apparatet ma bare brukes pa et stabilt,
vibrasjon. og star ikke pa et flatt flatt, ildfast underlag eller bord.
underlag.
For mange ingredienser Fjern noen av ingrediensene.
blir behandlet.
---- vises pa Apparatet er i Koble fra hvis kokeprosessen er ferdig,
skjermen. standbymodus. eller trykk pa en av knappene for a

starte opp suppemikseren igjen

Vaeskesprut fra
tuten.

Muggen er overfylt.

Easy Clean- programmet
- mer enn 1 liter vann
tilsatt og for mye
oppvaskmiddel tilsatt.

Kontroller at ingrediensene ikke nar
over max-nivaet merket pa innsiden av
muggen.

Tilsett 1 liter vann og 2 draper
oppvaskmiddel.

Ingrediensene
brennes fast

i bunnen av
muggen.

Melk varmes opp.

Ikke nok vaeske tilsatt.

Apparatet er ikke beregnet

pa oppvarming av melk. Bruk
pausefunksjonen og tilsett melk,
flote osv. i de siste 5-10 minuttene av
programmet.

Tilsett mer vaeske.
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Problem

Arsak

Losning

Darlig blanding.

Utilstrekkelig
behandlingstid.

Ikke nok vaeske tilsatt.
Store matbiter eller for
mange ingredienser
behandles.

Start programmet pa nytt og bland
over lengre tid.

Tilsett mer vaeske.

Fjern noen av ingrediensene og kutt
bitene i mindre biter av jevn storrelse.

Maten ikke
tilstrekkelig kokt

Store biter eller for mange
ingredienser behandles.
Ratt kjott kokes.

Fjern noen av ingrediensene og kutt
maten i mindre biter av jevn starrelse.
Det anbefales & brune kjott i
stekepanne pa komfyren for det
tilsettes i muggen for & sgrge for at det
kokes tilstrekkelig.

Feilkode EO Overfyllingssensor defekt. | Kontakt naermeste autoriserte
Kenwood servicesenter eller ga inn pa
www.kenwoodworld.com for a avtale
reparasjon.

Feilkode EF Muggen fylt over Koble fra apparatet, fjern motordelen

MAX-merket og
overfyllingssensor
aktivert.

og la det avkjoles i 3 minutter. Fjern
noen av ingrediensene og pass pa at
den ikke fylles over MAX-nivaet. Fest
motordelen pa nytt, koble den til og
fortsett som vanlig.

Hvis problemet vedvarer, kontakt naermeste autoriserte Kenwood servicesenter.
Du finner oppdatert informasjon om naermeste Kenwood servicesenter pa
www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for ditt land.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

Turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja sailyta ne mydhempaa
tarvetta varten.
Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.
Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, sen
saa vaihtaa ainoastaan Kenwood tai Kenwoodin
valtuutettu huoltoedustaja vaarojen valttamiseksi.
ALA koske teraviin teriin. Loukkaantumisen
valttdmiseksi kasittele teravia terid varovasti,
kun tyhjennat astian, irrotat teran astiasta ja
puhdistamisen aikana.
HUOMIO: Varo kaatonokan ja kannen alueelta
tulevaa hoyrya, kun kaadat nestetta.
Huomio: Astian ja moottoriyksikdn ulkopinta
kuumenevat kaytdn aikana. Ne pysyvat kuumina
silloinkin, kun laitteesta on katkaistu virta. Kun irrotat
kannen tai nostat sita, tartu aina kannen kahvaan.
Kun kaadat nestetta astiasta, tartu astian kahvaan.
Ole varovainen kaataessasi kuumaa nestetta
kulhoon, silla sita voi roiskua akillisen héyrystymisen
VUOKSI.
Ala kayta vaurioitunutta laitetta. Toimita se
tarkistettavaksi tai korjattavaksi. Lisatietoja on
huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.
Ala koskaan jata laitetta valvomatta, kun se on
toiminnassa.
Kun lisdat astiaan nestetta, lisda sitd vahintaan 1
litra. Ala ylitd astian sisapintaan merkittya 1,5 litran
merkkia.
HUOMIO: Ennen kannen irrottamista katkaise virta ja
odota, kunnes terat ovat pysahtyneet kokonaan.
Katkaise laitteesta virta ja irrota virtapistoke
pistorasiasta ennen laitteen jattamista ilman
valvontaa sekd ennen kokoamista, purkamista tai
puhdistamista.
Ala kayta laitetta, jos se on tyhja tai nesteen maara
ylittda vahimmaistason.
Ala koskaan anna moottoriosan ylaosan, virtajohdon
tai pistokkeen kastua.
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® \aro, ettei virtajohto roiku pdydan tai tydtason
reunan alla tai kosketa kuumiin pintoihin.

® Tata laitetta saa kayttaa vain vakaalla, tasaisella ja
kuumuutta kestavalla pinnalla tai poydalla.

® Tama laite ei sovellu lihan pilkkomiseen eika jaan tai
pakastettujen ainesosien murskaamiseen.

o Al3 [ammita laitteessa maitoa.

e Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella
ajastimella tai erillisella kaukosaatimella.

® | aitteen vaarinkayttd voi aiheuttaa
loukkaantumisen.

e VAROITUS: Varo, ettei liitantaan roisku nestetta
puhdistamisen, tayttamisen tai nesteen kaatamisen
aikana.

e Kuumennusvastuksen pinta on kuuma kayttamisen
jalkeen.

e Huomio: Ala kayta laitetta kaltevalla pinnalla.

® Yhdista ensin virtajohto laitteeseen. Tydnna pistoke
pistorasiaan vasta taman jalkeen. Ennen kuin irrotat
virtajohdon laitteesta, katkaise laitteesta virta ja
irrota pistoke pistorasiasta.

® Liitin taytyy irrottaa ennen laitteen puhdistamista.
Liitanta taytyy kuivata ennen laitteen seuraavaa
kayttokertaa.

® [yysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkildt voivat kayttaa laitteita, jos
heidat on koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja
he ymmartavat kayttamisen aiheuttamat vaarat.

® | apsia tulee pitaa silmalla sen varmistamiseksi, etta
he eivat leiki laitteella.

® Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttdon. Pida laite
ja sen virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

o Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytdédon. Kenwood-yhtid ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai
naita ohjeita ei ole noudatettu.

Elintarviketurvallisuus

o Kypsenna liha, siipikarja, kala ja ayriaiset
perusteellisesti.

® Tarkista aina ennen ruocan sydmista, etta se on

hoéyryavan kuumaa. 50



® Ruoka taytyy sydda mahdollisimman pian
valmistamisen jalkeen, tai sen taytyy antaa jaahtya
nopeasti ja se on laitettava jdakaappiin pian.

Hoitaminen ja puhdistaminen
Lisdtietoja on kuvissa - m

e Tuotteessa nadkyva ¥ -symboli osoittaa, ettd osia ei
saa upottaa veteen eikd muihinkaan nesteisiin.

® Al3 upota moottoriosaa tai astiaa veteen. Pida
liittimet kuivina ja puhtaina. Pyyhi moottoriyksikon ja
astian ulkopinta kostealla kankaalla ja kuivaa.

® Astian sisapuolen ja terat voi puhdistaa myds
Helppo puhdistus -ohjelmalla. Lisaa 1 litra vetta
ja 2 tippaa astianpesunestetta. ALA lisaa lilkaa
astianpesuainetta. Muutoin vaahtoa voi valua laitojen
vli. Tydnna pistoke pistorasiaan ja valitse Helppo
puhdistus -ohjelma. Kun ohjelma on valmis, huuhtele
terat ja astian sisapinta.

® Jos ruokaa tarttuu tai palaa kiinni astiaan, poista
sitd mahdollisimman paljon kaapimella. Tayta astia
lampiman veden ja pesuaineen seoksella seka anna
liota. Poista pinttyneet jdamat astianpesuharjalla.
Astian varjaytyminen ei vaikuta sen toimintaan.

Ennen liittamista verkkovirtaan

® Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa kaytettavan verkkovirran jannitetta.

® VAROITUS: TAMA LAITE ON MAADOITETTAVA.

® Tama laite tayttad EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.

Ennen ensimmaista kdyttokertaa
® Pese osat. Lisatietoja on hoitaminen ja puhdistaminen -osassa.

Selite NBytto

@ Moottoriyksikdn kahva @ Lampimanapidon merkkivalo
@ Ohjauspaneeli @ Ohjelmanvalintapainike

(® Moottoriyksikks/kansi @) Sosekeitto-ohjelman merkkivalo
@ Kasittelytera Ruokaisa keitto -ohjelman

(B Astia merkkivalo

@ Virtaldhteen liitin @ Sekoitusohjelman merkkivalo
@ Virtajohto Hillo-ohjelman merkkivalo
Peruutuspainike @ Helppo puhdistus -ohjelman

(® Start/Pause-painike merkkivalo
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Toiminta

Toiminnan kuvaus

Ohjelmanvalintapainike

Painele, kunnes haluamasi ohjelma on valittu.
Valitun ohjelman alla nédkyva merkkivalo syttyy ja
alkaa vilkkua.

©

Peruuta

Voit peruuttaa valitun ohjelman koska tahansa
pitdmalla painettuna 2 sekunnin ajan.
Valinnaksi palaa oletus eli sosekeitto ja 23.00.

Q

Aloitus/Tauko

Voit kaynnistaa laskennan painamalla kerran, kun
ohjelma on valittu.

Voit keskeyttaa ohjelman kaytdn aikana painamalla
tata painiketta. Valitun ohjelman alla n&kyva
merkkivalo ja nayttéruutu vilkkuvat. Laskenta
keskeytyy enintdan 3 minuutiksi.

Huomautus: 3 minuuttia jatkuneen
kayttamattdmyyden jalkeen ohjelma peruutetaan
ja laite siirtyy valmiustilaan, ellei pistoketta irroteta
pistorasiasta tai jotain painiketta paineta.

i

keep warm

Ladmpimanapitdaminen

Sosekeitto- ja ruokaisa keitto -ohjelmien paatyttya
keitonvalmistuskone siirtyy automaattisesti
[Ampimanéapitotilaan 40 minuutiksi.

Vain silea keitto - Ladmpimanapitotilassa terat
sekoittavat ainesosia jaksottaisesti. 40 minuutin
kuluttua laite siirtyy valmiustilaan, ellei pistoketta
irroteta pistorasiasta.

Valmiustila

Kun ohjelma on valmis tai laite on kayttamatta yli 3
minuuttia, laite siirtyy valmiustilaan, ellei pistoketta
irroteta pistorasiasta tai jotain painiketta paineta.

Keittokoneen kayttdminen

Lisdtietoja on kuvissa il -

1

Lisda ainesosat astiaan. Parhaan

tuloksen saamiseksi lisaa neste
viimeisena.

Varmista, etta taso on astian

4 Paina Start/Pause-painiketta.
Naytossa nakyy laskuri, ja = vilkkuu.

5 Kun valittu ohjelma on paattynyt,
irrota ja poista moottoriyksikks/kansi
ennen astian nostamista tai keiton
kaatamista siita.

sisgpinnassa nakyvien 1.0 L MIN- ja
1.5 L MAX -merkkien valilla.

Kiinnita moottoriyksikks,/kansi.

Tydnna pistoke sahkdpistorasiaan.

Valitse haluamasi

ohjelma painelemalla
ohjelmanvalintapainiketta, kunnes

haluamasi ohjelman merkkivalo

syttyy ja vilkkuu. Ajoista on lisétietoja
ohjelmakaaviossa.
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Ohjelma Ma&ara Sekoitusjak-
ApAT Rt
e (min) (sekuntia)
é Sosekeitto 1-1,5L 100 23 Kay 3x30s | 40 min
2x30s
smooth pysahtyneena
@ Ruokaisa 1-1,5 L 100 25 Ei 40 min
keitto sekoiteta
chunky
Hillo 800 g 100 21 Kay 6 x 10 s, -
a hedelmia pysahtyneena
compote 150 dl 6x10 s
nestetta
Helppo 1L vettd 60 3 Kay 6 x 15 s, -
@ puhdistus 2 tippaa pysahtyneena
easy clean astian- 6x15s
pesunestetta
Juomien 1-15L Ei 4 Kay 6 x 25 s, -
Y sekoittaminen kuumennusta pysahtyneena
blend Jééhdytetyt 6x15s
keitot

Vihjeita ja neuvoja

Ala kasittele jaatynyttd ruokaa. Anna sen sulaa ennen sen lisdamistd astiaan.
Tehosekoitusohjelma ei sovellu kuivien ainesten pilkkomiseen ilman nestetta.

Pilko ainesosat samankokoisiksi kappaleiksi, jotta ne kypsyvat tasaisemmin.

Voit lisatad maitoa, kermaa, jogurttia tai vastaavaa astiaan ruoan valmistamisen 10
viimeisen minuutin aikana kayttamalla taukotoimintoa. Talldin ruoka ei pala tai tartu
kiinni astian pohjaan.

Keittoja valmistettaessa ja tarvittaessa on suositeltavaa ruskistaa liha ja paistaa
vihannekset liedelld paistinpannussa ennen niiden lisaamista sekoitusastiaan, jotta ne
kypsentyvat perusteellisesti.

Jos haluat sosemaisemman lopputuloksen, valitse sekoitusohjelma.

Huolto ja asiakaspalvelu

Jos laitteen kayttamisen aikana ilmenee ongelmia, katso lisatietoja kayttdoohjeen
ongelmanratkaisuohjeista tai siirry osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun
pyytamista.

Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja ostomaan kuluttajansuojasta.

Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee toimintahairio, toimita tai l&aheta se
valtuutettuun KENWOOD-huoltokorjamoon. Loydat 1ahimman valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon tiedot osoitteesta visit www.kenwoodworld.com tai maakohtaisesta
sivustosta.

Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
Valmistettu Kiinassa.
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TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)
Tuotetta ei saa havittaa yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen

kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai anna se
jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan toimialaan.

Ongelmanratkaisu

Ongelma Syy Ratkaisu
Keittokone ei Ei virtaa, merkkivalo ei Tarkista, onko keittokoneen pistoke
toimi. pala. pistorasiassa.
Tarkista, etta virtaliitin on yhdistetty
astiaan oikein.
Moottoriyksikkda ei ole Tarkista, ettd moottoriyksikkd/kansi on
lukittu kunnolla. kiinnitetty ja yhdistetty kahvaan oikein.
Moottoriyksikkdad/ | Astia on lilan taynna. Poista ainesosia. Varmista, etta
kantta ei voi ainesosat on levitetty tasaisesti, jotta
kiinnittaa. kansi voidaan kiinnittaa paikalleen.
Liiallinen tarina. Laite ei ole tasaisella, Tata laitetta saa kayttaa vain vakaalla,
vakaalla alustalla. tasaisella ja kuumuutta kestavalla
pinnalla tai poydalla.
Kasiteltavia ainesosia on Poista ainesosia.
liikaa.
---- nakyy Laite on valmiustilassa. Jos ohjelma on valmis, irrota pistoke
naytossa. pistokkeen pistorasiasta. Muussa
tapauksessa aktivoi keittokone
painamalla jotain painiketta.
Kaatonokan Astia on liian taynna. Varmista, ettd ainekset eivat ulotu
alueelta roiskuu astian sisapinnassa nakyvan Max-
vetta. merkin ylapuolelle.
Jos kaytdssa on Helppo Lisda 1 litra vetta ja 2 tippaa
puhdistus -ohjelma, astianpesunestetta.
astiassa on enemman
vettd kuin 1litra ja liikaa
astianpesuainetta.
Ainesosia palaa Kuumennetaan maitoa. Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
kiinni astian maidon kuumentamiseen. Voit
pohjaan. lisatd maitoa, kermaa tai vastaavaa
astiaan ruoan valmistamisen 10
viimeisen minuutin aikana kayttamalla
taukotoimintoa.
Nestetta on liian vahan. Lisda nestetta.
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Ongelma

Syy

Ratkaisu

Huono
sekoitustulos.

Sekoitusaika on liian lyhyt.

Nestetta on liian vahan.
Ruokapalat ovat liian
suuria, tai kasitellaan liikaa
ainesosia.

Kaynnista ohjelma uudestaan ja sekoita
pidempaan

Lisda nestetta.

Poista ainesosia. Pilko ainekset ohuiksi
samankokoisiksi kappaleiksi.

Ruoka ei kypsy
riittavasti.

Ruokapalat ovat liian
suuria, tai kasitellaan liikaa
ainesosia.

Kypsennetaan raakaa
lihaa.

Poista ainesosia. Pilko ainekset ohuiksi
samankokoisiksi kappaleiksi.

Jos liha taytyy ruskistaa tai vihannekset
freesata, on suositeltavaa tehda se
liedelld paistinpannussa ennen niiden
lisdamista astiaan, jotta ne kypsentyvat
perusteellisesti.

Virhekoodi EO

Ylitdytdn tunnistin on
viallinen.

Ota yhteys valtuutettuun Kenwood-
huoltokorjaamoon tai tilaa huolto
osoitteessa www.kenwoodworld.com.

Virhekoodi EF

Astia on taytetty MAX-
merkin ylapuolelle, ja
ylitdytodn tunnistin on
lauennut.

Irrota pistoke sahkdpistorasiasta,
irrota moottoriyksikk® ja anna

laitteen jadhtya 3 minuuttia. Poista
ainesosia. Varmista, ettei astiaa ole
taytetty MAX-tason ylapuolelle. Aseta
moottoriyksikkd takaisin paikalleen.
Tyodnna pistoke sahkdpistorasiaan, ja
kayté laitetta normaalisti.

Jos ongelma ei korjaannu, ota yhteys I&himpaan valtuutettuun Kenwood-

huoltokorjaamoon.

Loydat 1ahimman valtuutetun Kenwood-huoltokorjaamon tiedot osoitteesta
www.kenwoodworld.com tai maakohtaisesta sivustosta.
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Turkge

On kapadi acin ve aciklayici resimlere bakin

Guvenlik

Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki
kullanimlar icin saklayin.
TUm ambalajlari ve etiketleri cikartin.
Fis veya kablo hasar gorurse, guvenlik nedeniyle,
tehlikeye yol acmamasi icin Kenwood ya da yetkili
bir Kenwood tamircisi tarafindan degistirilmelidir.
Keskin bicaklara DOKUNMAYIN. Hazneyi bosaltirken,
bicagdl hazneden <;|kart|rken ve temizlik sirasinda
yaralanmamak i¢in bicaklari dikkatli tutun.
DIKKAT: icindekileri bosaltirken adiz kismindan
gelen ve kullanim esnasinda kapaktan c¢cikan buhar ile
temas etmekten kacinin.
Dikkat: kullanim esnasinda haznenin disi ve motor
Unitesi sicak hale gelecektir ve cihaz kapatildiktan
sonra bile SICAK kalacaktir. Kapagdi daima kapak
kulpundan tutarak kaldirin, hazneyi cikartmak
ve haznenin icindekileri bosaltmak icin haznenin
kulpunu kullanin.
Ani buhar nedeniyle cihazdan sicak sivi
cikabileceginden cihaza sicak sivi dokulurse dikkatli
olun.
Asla hasarli bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya
tamir ettirin: bkz. ‘Servis ve musteri hizmetleri’.
Calisirken cihazin basindan asla ayrilmayin.
Haznenin i¢c kisminda isaretlenmis olan 1 litre
mMminimum seviyesinin altinda veya 1,5 litre maksimum
seviyesinin Ustinde doldurmayin.,
DIKKAT: Kapagdi hazneden cikarmadan énce, cihazi
kapatin ve bicaklar tamamen durana kadar bekleyin.
Basibos birakildiysa ve monte, demonte edilmeden
veya temizlemeden &dnce daima cihazi kapatin ve
fisini prizden cekin.
Cihaz bosken ya da minimum dolum seviyesinin
altinda doluyken calistirmayin.
Motorun Ust kismi, kablo veya fis asla islanmamalidir.
Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan
sarkmasini ya da sicak ylUzeylere temas etmesini
dnleyin.
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Bu cihaz sadece dengeli, 1siya dayanikli duz bir
yUzey veya masa Ustinde kullaniimalidir.

Bu cihaz et kiymak veya buz ya da donmus
mMalzemeleri islemek icin uygun degildir.

Sut isitmak icin kullanmayin.

Bu cihaz harici zamanlayici veya ayri uzak kontrol
sistemi ile calistirilmak icin tasarlanmamistir.

Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.
UYARI: Temizleme, doldurma veya ddkme sirasinda
konektdr Uzerine sicratmaktan kacinin.

Isiticl yUzey kullanim sonrasinda sicak kalabilir.
Dikkat: Cihazi egimli bir ylUzey Uzerinde calistirmayin.
GUc kablosunu her zaman Oonce cihaza sonra elektrik
prizine takin. Ayirmak icin, kapatin, dnce fisi prizden
cekin sonra guc¢ guc kaynagl kablosunu cihazdan
cikartin.

Konektor, cihaz temizlenmeden &nce cikartilmalidir
ve konektdr soketi cihaz tekrar kullaniimadan dnce
kurulanmalidir.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri
yetersiz Kisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi
olmayan kisilerce gdzetim altinda olmalari ve cihazin
glUvenli sekilde kullanimina iliskin talimatlari almalari
ve olasl tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.
Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir.
Cihazi ve kordonunu cocuklarin erisemeyecegi
yerde tutun.

Bu cihazi sadece ic mekanlarda kullanim alaninin
oldugu yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigr takdirde hicbir sorumluluk kabul etmez.

Gida giivenligi
e Etleri (kimes hayvanlari dahil), baliklari ve deniz

Urdnlerini iyice pisirin.

® Yemeden dnce yemeklerin sicak olduklarindan emin

olun.

® Yiyecekler pistikten kisa bir sUre sonra yenmeli

veva hizli bir sekilde sogumasina izin verilip en kisa
zamanda buzdolabina Lé(;nmahdm



Bakim ve temizlik
- li&] Cizimlerine Bakin

Urun Uzerindeki § isareti su ya da baska sivilara
daldiriilmamasi gereken parcalari gdsterir.

Motor Unitesini veya hazneyi suya daldirmayin.
Konektdrleri temiz ve kuru tutun. Motor Unitesinin
Ust kismini ve haznenin disint nemli bir bezle silin ve
sonra kurulayin.

Haznenin icini ve bicaklari temizlemek icin ‘Easy
Clean’ programini kullanin. 1 litre su ve 2 damla
bulasik deterjani ekleyin. Cok fazla deterjan
EKLEMEYIN bu sivinin tasmasina yol acacaktir.
Cihazin fisini takin ve ‘Easy Clean’ programini secin.
Program bittiginde, haznenin icini durulayin.
Haznenin icine yemek yapisir ya da icinde yemek
yvanarsa, mumkun oldugunca spatula ile kaziyin.
Hazneyi Ilik sabunlu su ile doldurun ve yumusamasini
bekleyin. Inatcr artiklari temizleme fircasi kullanarak
cikartin. Haznede olusabilecek renk dedisimleri
performansi etkilemez.

Fise takmadan 6nce

Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni
oldugundan emin olunuz.

UYARI: BU CIHAZ TOPRAKLANMALIDIR.

Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC 1935/2004
Yonetmeligine uygundur.

Bu cihaz 2014/53/AB Direktifinin temel gereksinimlerine ve diger ilgili yonergelerine
uygundur.

Ik kullanimdan énce

Parcalari yikayin: ‘Bakim ve temizlik’ bolimdne bakin.

Parcalar Gosterge ekrani

() Motor unitesi kulpu @ Sicak Tutma gosterge 15191

@ Kontrol paneli (@ Program secim dugmesi

@ Motor Unitesi/kapadi @ PUtlrstz Corba programi gosterge
@ Isleme bigcag 1SIg!

@ Hazne Taneli Corba programi gdsterge
® Guc kaynadi konektdri ISIGI

@ Gucg kablosu @ Karistirma programi gdsterge 15191
iptal tusu Komposto programi gdsterge 15191
@ Baslat/Duraklat tusu @ Easy Clean programi gdsterge 15191
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Fonksiyon

Fonksiyon a¢iklamasi

istediginiz program secilene kadar basin.
Sectiginiz programin altindaki gdsterge 1s1d1
yanip sbnmeye baslayacaktir.

iptal

Program se¢im
dugmesi

Sectiginiz programi iptal etmek icin istediginiz
zaman basin ve 2 saniye basili tutun.

Secim varsayllan olarak PUrlzstz Corba ve
23:00 ayarina dodnecektir.

Baslat/Duraklat

Q

Geri sayimi baslatmak i¢cin programi sectikten
sonra bir kez basin.

Calisma esnasinda programi duraklatmak icin
bu digmeye basin, secilen programin altindaki
gosterge 1s1§1 gdsterge ekrani yanip sdnmeye
baslayacaktir. Geri sayim maksimum 3 dakika
duraklayacaktir.

Not: 3 dakika hicbir sey yapilmadiginda ya da
hicbir digmeye basiimadiginda, program iptal
edilecek ve cihaz fisten

cekilene kadar bekleme moduna ddnecektir.

Sicak Tut

58

keep warm

'Putlrstz’ ve 'Taneli’ Corba programlarinin
ardindan, Soup Maker otomatik olarak 40
dakikalgina 'Sicak Tut’ moduna girecektir.
Sadece pitiirsiiz ¢orba - 'Sicak Tut’ modunda
bicaklar malzemeleri fasilali olarak karistiracaktir.
40 dakika gectikten sonra, cihaz fisten cekilene
kadar bekleme modunda kalacaktir.

Bekleme modu

Bir program bittiginde ya da 3 dakikadan fazla
slire boyunca bir sey yapiimadiginda, cihaz
fisten ¢ekilene veya herhangi bir digmeye
basilana kadar otomatik olarak bekleme moduna
gecer.

Soup Maker’inizin kullanimi
- Cizimlerine Bakin

1

Malzemeleri hazneye koyun. En

iyi sonug¢ icin siviyl daima en son
ekleyin.

Dolum seviyesinin hazne icinde
gosterilen 1.0 L MIN ve 1,5 L MAX
isaretleri arasinda oldugundan emin
olun.

Motor Unitesini/kapadi yerlestirin ve
fisi prize takin.

istediginiz programi secmek icin
'Program secim' digmesine basin

- istediginiz programin altindaki

gosterge 1s1g1 yanip sbnmeye
baslayincaya kadar basmaya devam
edin. Sure bilgisi icin program
tablosuna bakin.

4 'Baslat/Duraklat’ digmesine
basin, gdsterge ekrani geri sayima
baslayacak ve 1 yanip sdnecektir.

5 Secilen program sona erdiginde fisi
prizden ¢ikartin, hazneyi kaldirmadan
veya haznenin icindekileri
bosaltmadan dnce motor Gnitesini/
kapagdi cikartin.
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Program Mktr Karistirma
ﬂ @ Déngiisii S s S
(san)
°C (dak)
Putarsuz [1L-15L 100 23 3 X 30s 40 dak
é Corba ACIK
smooth 2x 30s
KAPALI
f Taneli TL-15L 100 25 Karistir- 40 dak
Corba madan
chunky
; Komposto | 800g 100 21 6 X 10s Yok
Meyve ACIK/10s
compote 150ml sivi KAPALI
Easy 1 litre su, 60 3 6 X 15s Yok
@ Clean 2 damla ACIK/15s
bulasik KAPALI
easy clean )
deterjani
icecekleri |1L-15L Isitma yok 4 6 X 25s Yok
y“ Soguk ACIK/15s
blend Corbalari KAPALI
Karistirma

Oneri ve ipuglan

Donmus viyecekleri islemeyin, hazneye koymadan énce ¢dzUlmelerini bekleyin.
Karistirma programi kuru malzemelerin sivi olmadan kiyillmast i¢cin uygun degildir.
Pisirmeye yardimci olacagindan malzemeleri esit boyutlarda parcalara dograyin.
Pisirmenin son 10 dakikasinda sut, krema, yogurt ve benzeri malzemeleri eklemek
icin 'Duraklat’ fonksiyonunu kullanin. Bu yiyeceklerin yanmasini veya haznenin dibine
yapismasini dnleyecektir.

Corba yaparken ve gerekli oldugunda, iyice pistiklerinden emin olmak icin, karistirma
icin hazneye eklemeden 6nce etlerin muhurlenmesini ve sebzelerin bir tavada
sotelenmesini tavsiye ederiz.

Daha da pUurlzsUz bir sonug istiyorsaniz, pisirme sonrasinda karistirma programini
kullanin.

Servis ve muUsteri hizmetleri

Cihazinizin ¢alismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz, yardim istemeden énce bu
kilavuzdaki “Sorun giderme kilavuzu” bélimune bakin veya www.kenwoodworld.com
adresini ziyaret edin.

LUtfen unutmayin, Urtn Grdndn satildigr tlkedeki mevcut tim garanti ve tlketici haklar
ile ilgili yasal mevzuata uygun bir garanti kapsamindadir.

Kenwood Gruntnulz arizalanirsa veya herhangi bir kusur bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine gbnderin veya gotlrin. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis
Merkezinin guncel bilgilerine ulasmak i¢cin www.kenwoodworld.com adresini veya
Ulkenize ¢zel web sitesini ziyaret edin.

90




® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de Uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLi VE ELEKTRONIK EKIPMANIN BERTARAF EDILMESINE iLiSKIN
AVRUPA DIiREKTIFINE UYGUN SEKILDE BERTARAF EDILMESi HAKKINDA ONEMLI BiLGi

(WEEE)

Kullanim émrintn sonunda Urln evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Urun yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu hizmeti saglayan bir
saticlya gotuartlmelidir.

Sorun giderme kilavuzu

Problem Nedeni Coziim
Soup Maker Gucg yok ve isiklar Soup Maker’in fisinin prize takili
calismiyor yanmiyor. oldugundan emin olun.

Motor Unitesi dogru
sekilde kilitlenmemis.

GUg¢ kaynagdl konektdrinln hazneye
dogru sekilde takildigindan emin olun.
Motor Ust Unitesinin/kapagdin takili
oldugundan ve kulpa dogru sekilde
takildigindan emin olun.

Motor Unitesi/
kapak takilamiyor

Hazne asiri dolu

Malzemelerin birazini ¢ikartin ve
malzemelerin esit sekilde dagildigindan
emin olun.

Asiri titreme

Cihaz dengesiz ve duz bir
ylzey Uzerinde degil.

Cok fazla malzeme
isleniyor.

Bu cihaz sadece dengeli, 1siya dayanikli
dUz bir ylzey veya masa Ustinde
kullaniimalidir.

Malzemelerin bir kismini ¢ikartin.

Ekranda ----
gbdzUkUyor.

Cihaz bekleme modunda.

Pisirme islemi bittiyse fisten ¢ekin ya
da Soup Maker’| tekrar etkinlestirmek
icin bir dugmeye basin.

AJiz bdlgesinden

Hazne asiri dolu

Malzemelerin hazne icinde isaretlenmis

SIVI SICrIYOTr. olan maksimum seviyeyi asmadidindan
emin olun.
Easy Clean programi -1 1litre su ve 2 damla bulasik deterjani
litreden fazla su ve ¢cok ekleyin.
fazla deterjan eklenmis.
Malzemeler Sut isitiliyor. Bu cihaz sUt 1sitmak amaciyla

haznenin dibinde
yanlyor.

Yetersiz sivi eklenmis.

tasarlanmamistir. Programin son

5-10 dakikasinda sut, krema ve
benzeri seyleri eklemek icin 'Duraklat’
fonksiyonunu kullanin.

Daha fazla sivi ekleyin.
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Problem

Nedeni

Coziim

Karistirma

performansi kota.

Yetersiz isleme sUresi.

Yetersiz sivi eklenmis.
BuyUk yiyecek parcalari
veya ¢ok fazla malzeme
isleniyor.

Programi tekrar baslatin ve daha uzun
stre karistirin.

Daha fazla sivi ekleyin.

Malzemelerin bir kismini ¢ikartin ve
malzemeleri daha kUc¢Uk pargalar
halinde dograyin.

Yemek az pismis

BuyUk yiyecek parcalari
veya ¢ok fazla malzeme
isleniyor.

Cig et kullaniimis.

Malzemelerin bir kismini ¢ikartin ve
malzemeleri daha kUc¢Uk pargalar
halinde dograyin.

lyice pistiginden emin olmak icin,
karistirma icin hazneye eklemeden
once etlerin tavada veya firinda
muhdrlenmesini tavsiye ederiz.

EO hata kodu

Asiri dolum sensort arizall

Size en yakin yetkili Kenwood Servis
Merkezine basvurun veya onarim icin
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

EF hata kodu

Hazne MAX isaretinin
Ustunde doldurulmus
ve asiri dolum sensorl
etkinlesmis.

Cihazi fisten ¢ekin, motor Unitesini
cikartin ve 3 dakika sogumaya
birakin. Malzemelerin bir kismini
cikartin ve MAX seviyesi Ustinde
doldurmadiginizdan emin olun. Motor
Unitesini geri takin ve normal sekilde
calistirin.

Sorun devam ederse en yakin yetkili Kenwood Servis Merkezine basvurun.
Size en yakin Kenwood Servis Merkezinin bilgilerini bulmak icin
www.kenwoodworld.com adresini veya Ulkenize 6zgl web sitesini ziyaret edin.
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Cesky

Pfed Etenim rozlozte p¥edni stranku s ilustraci

Bezpeclnost

Prectéte si pecliveé pokyny v této prirucce

a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Odstrante veskery obalovy material a nalepky.
Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu
nebo zastrcky, je z bezpecnostnich divodd nutné
nechat je vymeénit od firmy Kenwood nebo od
autorizovaného servisniho technika firmy Kenwood,
aby se predeslo nebezpedi.

NEDOTVYKEJTE SE ostrych nozd. Zachazejte

s nozi opatrné, abyste se nezranili pri vyprazdnovani
nadoby, pfi vyjimani nozl z nadoby a pfri ¢isténi.
POZOR: Vyhnete se pare, ktera vychazi z hubice pri
nalévani a z vika za provozu.

Pozor: Vnejsi povrch nadoby a hnaci jednotky se

za provozu zahriva a zUstane HORKY | po vypnuti
pristroje. Pri sundavani vika vzdy viko uchopte za
rukojet a pri nalévani pouzijte rukojet nadoby.

Pri nalévani horkée tekutiny do pristroje budte
opatrni, protoze mdze kvuli nadhlému uvolnéni pary
vystriknout.

Pristroj nepouzivejte, pokud je poskozeny. Nechejte

jej zkontrolovat nebo spravit: viz ¢ast ,Servis

a udrzba“.

Pristroj v chodu nenechavejte nikdy bez dozoru.
Nenaplnujte nadobu meéné nez po znacku 1 litru

a neprekracujte maximalni objem 1,5 litru vyznaceny
zevnitr nadoby.

POZOR: Nez sundate z nadoby viko, vypnéte pristroj
a pockejte, nez se noze zcela zastavi.

Vzdy pristroj vypneéte a odpojte ho z elektrické
zasuvky, pokud zU0stava bez dozoru, a také pred
sestavovanim, rozebiranim a cisténim.

Nespoustejte pristroj, kdyz e prazdny nebo neni
naplnény po minimalini Uroven,

Dbejte na to, aby horni ¢ast hnaci jednotky, kabel
nebo zastrcka nikdy nebyly mokreé.
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Nenechavejte privodni kabel volné viset pres

okraj stolu nebo pracovni plochy nebo se dotykat
horkych ploch.

Pristroj by se mél pouzivat pouze na stabilnim,
rovnem a zaruvzdorném povrchu nebo stole.

Tento pristroj neni vhodny pro sekani masa a
zpracovani ledu nebo zmrazenych ingredienci.
Nepouzivejte pristroj k ohrivani mléka.

Tento spotrebi¢ neni urcen k ovladani
prostrednictvim externiho casovace nebo
samostatného systému dalkového ovladani.
Nespravné pouzivani pristroje mdze zpusobit
poraneni.

UPOZORNENI: Dejte pozor, abyste pri cisténi, plneni
nebo nalévani nevylili zadnou tekutinu na konektor.
Na povrchu topného télesa zUstava po pouziti
pristroje zbytkove teplo.

Pozor: Nepouzivejte pristroj na sikmem povrchu.
Vzdy nejprve pripojte k pristroji konektor napajeciho
kabelu a potom ho zapojte do zasuvky. Pri odpojeni
pristroje vytahnéte nejprve zastréku ze zasuvky

a poté odpojte konektor napajeciho kabelu od
pristroje.

Konektor je treba odpojit pred cistenim pristroje

a pred dalsim pouzitim pristroje musi byt pripojovaci
zdirka sucha.

Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkusSenosti a znalosti mohou spotrebi¢ pouzivat

Vv pripadé, ze jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 bezpecném pouzivani spotrebice a chapou rizika,
kterd jsou s pouzivanim spojena.

Dohlédnéte, aby si deti s pristrojem nehraly.

Tento spotrebic nesméji pouzivat deti. Spotrebic

a jeho kabel musi byt mimo dosah déti.

Toto zarizeni je uréeno pouze pro domaci

pouziti. Spolecnost Kenwood vylucuje veskerou
odpovédnost v pripadé, ze zarizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto
pokyny.
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Bezpecnost potravin

Maso (v¢etné drlbeze), ryby a morské plody
ddkladné uvarte.

Pred konzumaci vzdy zkontrolujte, zda je jidlo vrelé.
Potraviny by se mely snist kratce po uvareni nebo
by se mely nechat rychle zchladnout a pak by mély
byt co nejdrive ulozeny do lednice.

Péce a c':i§tén|’

Viz ilustrace E

e Symbol ¥ na pnstrou oznaCUJe Casti, které nelze
ponorit do vody ¢i do jiné tekutiny.

Neponorujte hnaci jednotku ani nadobu do vody.
Dbejte na to, aby byly konektory cisté a suché.
Horni hnaci jednotku a vnejsi povrch nadoby otrete
vihkym hadrikem a osuste.

K ¢isténi vnitrku nddoby a nozd pouzijte program
Snadné cisteni. Nalijte do nadoby 1 litr vody

a 2 kapky prostredku na myti nadobi.
NEPRIDAVEJTE prilis mnoho saponatu, protoze by
pak tekutina mohla pretéct. Pripojte pristroj ke zdroji
napajeni a zvolte program Snadne cisteni. Jakmile
program probéhne, opldchnéte ndz a vnitrek
nadoby.

Pokud se potraviny prichyti uvnitf nadoby nebo
pokud se pripali, co nejvic je odstrante stéerkou.
Naplnte nadobu teplou vodou se saponatem

a nechejte ji odmocit. Houzevnaté usazeniny
odstrante stétkou. Zmeéna zbarveni nadoby neovlivni
jeji funkcnost.

Pfed zapojenim

Presvédcte se, ze vase elektrickd zdsuvka odpovida zdsuvce uvedené na spodni strané
pristroje.

VAROVANI: TENTO SPOTREBIC MUSIi BYT UZEMNENY.

Tento spotfebic¢ splnuje nafizeni ES ¢.1935/2004 o materidlech a vyrobcich uréenych pro
styk s potravinami.

Tento spotrebic spliuje zdkladni pozadavky a dalsi relevantni ustanoveni nafrizeni
2014/53/EU.

Pfed prvnim pouzitim

Omyjte jednotlivé ¢asti: viz ast ,Péce a cisteni".
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Rukojet hnaci jednotky
Ovladaci panel

Hnaci jednotka/viko

Noze

Nadoba

Konektor napajeciho kabelu
Napajeci kabel

Tlacitko Zrusit

Tlac¢itko Start/pauza

Displej

PLEOELOOWOO

Kontrolka funkce udrzovani

v teplém stavu

Tla¢itko pro volbu program@
Kontrolka programu Krémova
polévka

Kontrolka programu Polévka

s kousky

Kontrolka programu Mixovani
Kontrolka programu Kompot
Kontrolka programu Snadné cisténi

® @O 6

QlGIG)

Funkce

Vysvétleni funkce

Tlacitko pro volbu

Stisknéte tlacitko tolikrat, kolikrat to bude nutné,
nez bude zvolen pozadovany program.

Rozsviti kontrolka pod zvolenym programem a
bude blikat.

Zrusit

programu

Pokud tlacitko kdykoliv stisknete a podrzite ho na
2 sekundy, zvoleny program bude zrusen.

Vybér se automaticky vrati zpét na program
Krémova polévka a 23:00.

Start/pauza

Q

Jednim stisknutim tohoto tlac¢itka po zvoleni
programu spustite odpocitavani.

Chcete-li pozastavit spustény program,
stisknéte toto tlacitko a kontrolka pod zvolenym
programem a displej budou blikat. Odpocitavani
se zastavi na dobu nejvice 3 minut.

Po 3 minutach nec¢innosti bude program zrusen
a pristroj se prepne do pohotovostniho rezimu,
ve kterém zUstane, dokud nebude odpojen od
zdroje napajeni nebo nebude stisknuto kterékoliv
tlacitko.

Udrzovani v teplém
stavu

58

keep warm

Po ukonceni programu Krémova polévka

a Polévka s kousky se polévkovar automaticky
prepne na 40 minut do rezimu udrzovani v
teplém stavu.

V rezimu udrzovani v teplém stavu noze obcas
promichaji ingredience.

Pouze krémové polévky - Po uplynuti 40 minut
se pristroj prepne do pohotovostniho rezimu, ve
kterém zdstane, dokud nebude odpojen od zdroje
napajent.

Pohotovostni rezim

Po ukoncéeni zvoleného programu nebo po vice
nez 3 minutach nec¢innosti se pristroj automaticky
prepne do pohotovostniho rezimu, ve kterém
zUstane, dokud nebude odpojen od zdroje
napajeni nebo nebude stisknuto kterékoliv tlacitko.

96




Pouziti polévkovaru

Viz ilustrace . - .

Vlozte do nadoby potraviny.
Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz
nejprve pridate tekutiny.

® Dbejte na to, aby byla hladina mezi
znackou MIN pro 1,0 L a znackou
MAX pro 1,5 L vyznacenymi uvnitr
nadoby.

2 Nasadte hnaci jednotku/viko
a pripojte pfristroj ke zdroji napajeni.

3 Stisknéte tlacitko pro volbu
programU a vyberte pozadovany

program - stisknéte tlacitko tolikrat,
kolikrat to bude nutné, nez se
rozsviti a bude blikat kontrolka pod
prislusnym programem. Informace o
délce zpracovani najdete v tabulce
programa.

Stisknéte tlac¢itko Start/pauza. Na
displeji se spusti odpocitavani a bude
blikat symbol :.

Po ukoncenfi zvoleného programu
nejprve odpojte pristroj od zdroje
napajeni a sundejte hnaci jednotku/
viko, a teprve poté zvednéte nadobu
a vylévejte z ni obsah.

Program Mnozstvi Cyklus
ﬂ @ mixovani S s s
oc (min) =
Krémova |[1L—15L 100 23 3X30s 40 min
é polévka ZAPNUTO
smooth 2X30s
VYPNUTO
f Polévka 1L—-15L 100 25 Bez 40 min
s kousky mixovani
chunky
Kompot 800 g 100 21 6 X10s —
; ovoce ZAPNUTO/
compote 150 ml 10s
tekutiny VYPNUTO
Snadné 1L vody 60 3 6 X15s —
@ cisteni 2 kapky ZAPNUTO/
prostredku 15s
easy clean na myti VYPNUTO
nadobi
Michané 1L—-15L Bez zahrivani 4 6 X25s -
Y napoje ZAPNUTO/
blend Chlazené 15s
polévky VYPNUTO
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Rady a tipy

Nezpracovavejte zmrazené potraviny. Nez je vlozite do nadoby, nechejte je
rozmrznout.

Program ,blend” (mixovani) neni vhodny pro sekani suchych ingredienci bez tekutin.
Ingredience nakrdjejte na stejné velké kousky, protoze to napomdze rovnomérnému
uvareni.

Funkci Pauza vyuzivejte k doplnéni takovych potravin, jako je mléko, smetana, jogurt
apod. v poslednich 10 minutach vareni. Zabranite tak tomu, ze se potraviny pripali
nebo prichyti ke dnu nddoby.

Pri priprave polévek a v pripadé potreby doporucujeme osmahnout maso a zeleninu
na panvi na sporaku, nez je pridate do mixovaci nadoby, aby byly rddné uvarené.
Pokud si prejete jemnéjsi strukturu, pouzijte po uvareni mixovaci program.

Servis a péce o zakazniky

Pokud pfi pouzivani spotrebice narazite na jakékoli problémy, pred vyzaddnim pomoci
si prectéte ¢ast ,Privodce odstranovanim problémd” v navodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

Upozoriujeme, ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka, kterd je v souladu se vSemi
zdkonnymi ustanovenimi ohledné véech existujicich zaru¢nich prav a prav spotrebitell
v zemi, kde byl vyrobek zakoupen.

Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj zjistite zavady, zaslete nebo
odneste jej prosim do autorizovaného servisniho centra KENWOOD. Aktualni
informace o nejbliz§im autorizovaném servisnim centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu spolec¢nosti Kenwood pro vasi zemi.

Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.
Vyrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU V SOULADU

S EVROPSKOU SMERNICi O ODPADNICH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonceni doby provozni zivotnosti se tento vyrobek nesmi likvidovat spole¢né
s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro sbér tfidéného odpadu,
zfizovaném meéstskou spravou anebo prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.
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Prdvodce odstranovanim problémd

Popis problému

PFicina

Reseni

Polévkovar se
nespusti.

Chybi napajeni a nesviti
kontrolky.

Hnaci jednotka neni radné
nasazena a zajisténa.

Zkontrolujte, jestli je polévkovar
pripojeny ke zdroji napajeni.
Zkontrolujte, jestli je k nddobé radné
pripojeny konektor napajeciho kabelu.
Zkontroluijte, jestli je nasazena hnaci
jednotka/viko a je fadné napojena na
koncovku na rukojeti.

Nelze nasadit
hnaci jednotku/
viko.

Nadoba je prilis pIna.

Odstrante ¢ast ingredienci

a zkontrolujte, jestli jsou pfisady
rovnomeérné rozprostrené, aby bylo
mozné nasadit viko.

Nadmeérné vibrace.

Pristroj neni stabilni
a nestoji na rovném
povrchu.

Zpracovava se pfrilis
mnoho ingredienci.

Tento pfristroj by se mél pouzivat pouze
na stabilnim, rovném a zaruvzdorném
povrchu nebo stole.

Odstrante ¢ast ingredienct.

Na displeji je
zobrazen symbol

Pristroj je
v pohotovostnim rezimu.

Pokud byl ukon&en postup pfipravy
jidla, odpojte pristroj od zdroje
napajeni nebo ho znovu aktivujte
stisknutim kteréhokoliv tlacitka.

Kolem hubice
vystrikuji ven
tekutiny.

Nadoba je prilis pIna.

Program Snadné ¢gisténi
- bylo doplnéno vice nez
11 vody a pfilis mnoho
saponatu.

Zkontrolujte, jestli ingredience
nepresahuji znacku maximalni hladiny
obsahu vyznacenou uvnitf nadoby.
Nalijte do nadoby 1litr vody a 2 kapky
prostredku na myti nadobi.

Ingredience se
pripaluji ke dnu
nadoby.

Ohriva se mléko.

Nebylo doplnéno
dostate¢né mnozstvi
tekutin.

Pristroj neni urcen k ohrivani mléka.
Pouzijte funkci Pauza a pridejte
pridejte mléko, smetanu apod.

v poslednich 5—10 minutach vareni.
Pridejte tekutiny.

Spatny vysledek
mixovani.

Nedostatec¢na doba
zpracovani.

Doplnéno nedostatecné
mnozstvi tekutin.
Zpracovavaji se velkeé
kousky potravin nebo
prilis velky objem
ingredienci.

Spustte program znovu a mixujte delsi
dobu.
Pridejte tekutiny.

Odstrante ¢ast ingredienci a nakrajejte
potraviny na malé kousky stejné
velikosti.
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Popis problému

Pri¢ina

Reseni

Potraviny nejsou
dostate¢né
uvarené.

Zpracovavaji se velké
kousky potravin nebo
pfrilis velky objem
ingredienci.

Vari se syrové maso.

Odstrante ¢ast ingredienci a nakrajejte
potraviny na malé kousky stejné
velikosti.

Aby bylo maso fadné uvarené,
doporucujeme osmahnout ho na panvi
na sporaku, nez ho pridate do mixovaci
nadoby.

Chybovy kod EO

Vadné cidlo preplnéni.

Obratte se na nejblizsi autorizované
servisni stfedisko spole¢nosti
Kenwood nebo si zajistéte opravu
prostrednictvim webovych stranek
www.kenwoodworld.com.

Chybovy koéd EF

Nadoba byla naplnéna
nad znacku MAX

a aktivovalo se cidlo
preplnéni.

Odpojte pristroj od zdroje napajeni,
sundejte hnaci jednotku a nechejte ji na
3 minuty vychladnout. Odstrante ¢ast
ingredienci a zkontrolujte, zda neni
nadoba naplnéna nad znacku MAX.
Nasadte znovu hnaci jednotku, pripojte
pristroj ke zdroji napajeni a pracujte

s nim jako obvykle.

Pokud problém pretrva, obratte se na nejblizsi autorizované servisni stredisko
spole¢nosti Kenwood.
Informace o nejblizsim servisnim stredisku spole¢nosti Kenwood najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webovych strankach pro vasi zemi.
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Magyar

A haszndlati utasitds olvasdsa kézben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az illusztracidk is lathaték

legyenek.

Elsé a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és
Orizze meg késdbbi felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagoldanyagot és cimkét!
Ha a csatlakozodugo vagy a haldzati vezeték serdlt,
azt a veszélyek megelbzése érdekeben biztonsagi
okokbol ki kell cseréltetni a Kenwood vagy egy
hivatalos Kenwood szerviz szakemberével.

Ne érjen hozza az éles forgokéshez. A sérulések
elkerUlése érdekében a tartaly Uritésekor, a forgokes
tartalybol valo kiemelésekor és a tisztitasnal
Ugyeljen a forgokeésre.

FIGYELEM: Vigyazzon, mert a leves kidntése kdzben
a kiontényilasnal, illetve Uzemelés kdzben a fedél
kdral forrd gbz aramolhat ki.

Figyelem: a tartaly és a motoros egyseg felUlete
hasznalat kdzben felforrdosodik, és a készulék
kikapcsolasa utan is FORRO marad. A fedelet
mindig a fedél fogantyujanal megfogva vegye le,

a tartalyt pedig a tartaly fogantyujanal megfogva
emelje ki és igy dntse ki a tartalmat.

Legyen ovatos, ha forrd folyadékot dnt a készulékbe,
mert a hirtelen gdzképzddes kdvetkeztében a forrd
folyadék kifrobccsenhet a készulekbdl.

Soha ne hasznaljon meghibasodott készuleket.
Ellendrzés és javitas - lasd: ,,Szerviz és
vevdszolgalat”.

MUkddeés kdzben ne hagyja a készUléket fellgyelet
nelkul.

A tartalyt ne toltse sem a belsejében jelzett 1 literes
minimalis szint ald, sem a 1,5 literes maximalis szint
folé.

FIGYELEM: A fedél leemelése eldtt kapcsolja ki a
készUléket és varja meg, amig a forgokeés teljesen le
nem allt.

Ha felUgyelet nelkll hagyja a keészuleket, illetve
Osszeszerelés, szétszerelés vagy tisztitas eldtt
mindig kapcsolja ki és a csatlakozodugot hdzza ki a
konnektorbol.
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Ne mUkddtesse a készuleket Uresen vagy ha nincs
feltdltve a minimalis toltdttségi szintig.

A motoros egység felsd részét, a halozati vezetéket
és a csatlakozddugot soha ne érje nedvesség.
Ugyeljen arra, hogy a haldzati vezeték ne logjon

le az asztal vagy munkafelllet szélérdl, és ne
eérintkezzen forro felUlettel.

A készUléket csak stabil, sik, héallo felUleten vagy
asztalon szabad hasznalni.

A készulék nem alkalmas hus apritasara, illetve jeg
vagy fagyasztott hozzavalok feldolgozasara.

Ne hasznalja te] melegitéséhez.

A készulek nem mukodtethetd kulsé iddkapcsoloval
vagy kuldn tavkapcsold rendszerrel.

A készulek nem megfeleld hasznalata sérulést
okozhat.

FIGYELEM: Ugyeljen arra, hogy tisztitas, tdltés vagy
kiontés kdzben ne keruljdon viz a csatlakozora.

A fUtdelem felUlete a hasznalat utan még meleg
lehet.

Figyelem: Ne muUkddtesse a készuleket ferde
felUleten.

El&szdr mindig a készulékhez csatlakoztassa a
tapkabelt, és csak utana dugja be a konnektorba.
A tapkabel levalasztasanal elészor kapcsolja ki a
készuléket, utana huzza ki a konnektorbdl, és vegul
a készulekbadl.

A tapkabel csatlakozojat a készulek tisztitasa eldtt
ki kell huzni a készUlékbdl, és a csatlakozoaljzatnak
teljesen szaraznak kell lennie a készulék ujboli
hasznalata el6tt.

A készUléket Uzemeltethetik olyanok is, akik
mozgasukban, érzekeléstukben vagy mentalisan
korlatozottak, illetve nincs kellé hozzaértésuk vagy
tapasztalatuk, amennyiben a készuleket fellgyelet
mellett hasznaljak, vagy annak biztonsagos
hasznalatara vonatkozoan utasitasokkal lattak

el 6ket, és tisztaban vannak a kapcsolodo
veszéelyekkel.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a
keszulekkel.
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Ezt a készUleket nem hasznalhatjak gyermekek.
Ugyelni kell arra, hogy a keszulekhez €s zsinorjahoz
gyermekek ne férjenek hozza.

A készuleket csak a rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznaljal A Kenwood nem

vallal felelé¢sséget, ha a készuléket nem
rendeltetésszerlen hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.

Elelmiszer-biztonsag

A husokat (a baromfit is), halakat és tenger
gyumolcseit alaposan hdkezelje.

Ugyeljen arra, hogy fogyasztas eldtt az étel forrd
legyen.

Az ételeket a fézés utan roviddel el kell fogyasztani,
vagy hagyni kell gyorsan lehullni, és minél elébb
hatdszekrenybe kell tenni.

A késziilék tisztitasa

Lasd [H - [ abrak

A terméken lathatd B szimbdlum azt jelzi, hogy az
alkatrészt tilos vizbe vagy mas folyadékba meriteni.
A motoros egységet és a tartalyt tilos vizbe
meriteni. Tartsa a csatlakozokat tisztan és szarazon.
A felsé motoros egyseég és a tartaly burkolatat
tordlje meg egy nedves torldronggyal, majd szaritsa
meg.

A tartaly belsejét és a forgokest az ,Egyszerd
tisztitas” (easy clean) program segitsegével tisztitsa
meg. Toltsdn a tartalyba 1 liter vizet és 2 csepp
folyékony mosogatoszert. NE tegyen bele tul

sok mosogatoszert, mert ez a folyadék kibmlését
okozhatja. Csatlakoztassa az elektromos haldzathoz,
és valassza az ,Egyszer( tisztitas” (easy clean)
programot. A program befejezése utan dblitse le a
forgokest és Oblitse ki a tartalyt.

Amennyiben a tartaly falahoz élelmiszer tapad vagy
az étel odakozmalt, akkor amennyire lehetseéges,
tavolitsa el egy spatulaval. Toltse meg a tartalyt
meleg mososzeres vizzel, és hagyja azni. A makacs
lerakodasokat tavolitsa el egy tisztitokefével. A
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tartaly esetleges elszinezdédése nem befolyasolja a
teljesitmeényt.

Csatlakoztatas el6tt

® Ellendrizze, hogy a haztartadsaban lévé haldzati feszUltség paraméterei megegyeznek a
készulék aljan feltlntetett paraméterekkel.

® FIGYELMEZTETES: A KESZULEKET FOLDELNI KELL!

® A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlen érintkezésbe kertld anyagokrol
és targyakrol sz6l6 1935/2004/EK rendelet kdvetelményeinek.

® £z a készulék megfelel a 2014/53/EU irdnyelv alapvetd kdvetelményeinek és egyéb
vonatkozo rendelkezéseinek.

Az elsé hasznalat el6tt
® Mossa el az alkatrészeket: 1dsd a , A készUlék tisztitdsa” fejezetet.

A keszulek reszei @ Melegen tartds (keep warm)
@ Motoros egység fogantyuja jelzéfénye
@ Vezérldpult (@ Programvalasztéd gomb
(® Motoros egység/fedél @ Krémleves (smooth) program
@ Elelmiszer-apritd forgokés jelzéfénye
@ Tartaly Darabos leves (chunky) program
(® Készulék haldzati csatlakozdaljzata jelzéfénye
@ Tapkabel @ Keverés (blend) program jelzéfénye
Mégse gomb Kompodt (compote) program
(® Inditds/Szunet gomb jelzéfénye
Kijelzd @ Egyszerd tisztitds (easy clean)
program jelzéfénye
Funkcié Funkcio leirasa

Programvalasztd | Addig nyomija, amig a kivant programot ki nem

gomb valasztotta.
A kivalasztott program jelzé6fénye kigyullad és

villogni kezd.

Mégse Barmikor nyomija le 2 masodpercig a kivalasztott
program toérléséhez.

Ekkor visszadll az alapértelmezés szerinti krém-
leves és 23:00 bedllitashoz.

Inditds/Szunet A program kivalasztasa utdn a visszaszamlalas
elinditdsdhoz nyomja meg egyszer a gombot.
Nyomja meg ezt a gombot, ha mikddés
kdzben szUneteltetni szeretne egy programot.
A kivalasztott program jelzéfénye és a kijelzd
villogni kezd. A visszaszéamlalas legfeljebb 3
percig szlUnetel.
Megjegyzés: Ha 3 percig nem torténik
semmilyen tevékenység, a program torlédik,
és a készulék készenléti tzemmaodba kerul,
amig ki nem huzza a haldzati csatlakozot vagy
valamelyik gombot meg nem nyomja.
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Funkcio

Funkcio leirdsa

58

keep warm

Melegen tartas

A krémleves és a darabos leves programok
befejezddése utan a leveskészitd automatikusan
a 40 perces melegen tartdsi Gzemmodra valt.
Csak krémlevesnél - A melegen tartasi
Uzemmod kdzben a forgokés idénként
megkeveri a hozzavaldkat.

A 40 perc eltelte utan a készUlék készenléti
Uzemmodra valt, amig ki nem hulzza a haldzati
csatlakozot.

Készenléti
Uzemmod

Miutan egy program befejezddodtt vagy 3
percnél hosszabb ideig nem folytat semmilyen
tevékenységet, a készulék automatikusan
készenléti Uzemmaoddba kerul, amig ki nem

huzza a haldzati csatlakozot vagy meg nem
nyomja valamelyik gombot.

A leveskészit® hasznalata
Lasd [ - & abrak

1

Tegye a hozzavaldkat a tartdlyba. A
legjobb eredmény elérése érdekében
a folyadékot mindig a végén dntse
hozza.

Ugyeljen arra, hogy a tartdlyt a bels®
felUletén jelzett 1,0 literes MIN és

1,5 literes MAX jelzés kozotti szintig
toltse meg.

Helyezze fel a motoros egységet/
fedelet és csatlakoztassa az
elektromos halézathoz.

A programvalasztd gombot
lenyomva vélassza ki a kivant
programot - addig nyomija, amig

a kivant program jelzéfénye Ki

nem gyullad és villogni kezd. Az
idétartamra vonatkozo informacidkat
|dsd a programok tablazataban.
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Nyomja meg az Inditds/Szinet
gombot, a kijelz6n megkezdddik a
visszaszamlalas, és a i jel villogni
kezd.

A kivalasztott program végén huzza
ki a haldzati csatlakozot és vegye le
a motoros egységet/fedelet, miel6tt
kiemelné a tartalyt vagy kidontené a
tartalmat.




Program Mennyiség Keverési
ﬂ @ ciklus S s S
°C (perc) =
Krémleves [TL -15L 100 23 3X30s 40 perc
= o
smooth 2 x 30 s Kl
f Darabos TL-15L 100 25 Nincs 40 perc
leves keverés
chunky
Kompot 800 g 100 21 6 X10s Nincs
a gyumolcs BE/10 s KI
compote 150 mi
folyadék
Egyszerd |1L viz 60 3 6X15s Nincs
@ tisztitas 2 csepp BE/15 s K
folyékony
easy clean mosoga-
toszer
Ital- TL-15L Nincs 4 6 X25s Nincs
Y keverékek melegités BE/15 s Kl
blend Hideg
levesek

Tanacsok és tippek
® Ne dolgozzon fel fagyasztott hozzavaldkat, azokat csak a kiolvadas utan tegye be a

tartalyba.

® A keverés program nem alkalmas szaraz hozzavaldk folyadék nélkuli apritasara.
® A hozzavaldkat egyforma nagysagu darabokra vagja, ez segit abban, hogy a f6zés
egyenletes legyen.

® A f¢zés utolsd 10 percében a Szlnet funkciot hasznalva adhat hozza olyan

hozzavaldkat, mint példaul tej, tejszin vagy joghurt. igy megelézheti, hogy az étel
odakozmaljon vagy a tartaly aljara tapadjon.
® | evesek készitésekor, illetve amennyiben szUkséges, azt ajanljuk, hogy miel6tt
a keverétartdlyba tenné, a tlizhelyen egy serpenydben piritsa meg a hust és a

z6ldséget, mert igy alaposabban atfé.

® Ha krémesiteni szeretné az ételt, a fézés utan hasznalja a keverés programot.

Szerviz és vevdszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készulék hasznalata soran, olvassa el a hasznalati

webhelyre, mieldtt segitséget kérne.

® A termékre garanciadt vallalunk, amely megfelel az 6sszes olyan eldirdsnak, amely a
garancidlis és a fogyasztdi jogokat szabalyozza abban az orszagban, ahol a terméket

vasarolta.
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® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen hibat észlel, akkor kuldje el vagy
vigye el egy hivatalos KENWOOD szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok elérhetéségét megtalalja a www.kenwoodworld.com weblapon vagy
annak magyar verzidjan.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesult Kiralysagban.
® Készult Kindban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE) VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett készuléket nem szabad kommunalis hulladékként
kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv hulladékgyUjtd helyeken vagy az
ilyen szolgaltatast biztositd kereskeddknél adhato le.

Hibaelharitasi utmutato

Hiba A hiba lehetséges oka Megoldas

A leveskészitd Nincs aram és nem égnek | Ellendérizze, hogy a leveskészitd

nem mukodik. a fények. tapkabele be van-e dugva a
konnektorba.

Ellenérizze, hogy a tapkabel
csatlakozoja megfeleléen be van-e
dugva a készulékbe.

A motoros egység nincs Ellendrizze, hogy a motoros egység/

megfelelden rogzitve. fedél megfeleléen van-e felszerelve és
csatlakoztatva a fogantyunal.
A motoros A tartdly tul lett toltve. Vegye ki a hozzavaldk egy részét,
egységet/ és Ugyeljen a hozzavaldok egyenletes
fedelet nem lehet eloszlasara, hogy ne akadalyozzak a
felhelyezni. fedél felhelyezését.
Tulzott vibralas. A készulék instabil és A készuléket csak stabil, sik, héalld
nincs sik feltleten. felUleten vagy asztalon szabad
hasznalni.
Tul sok hozzavald van a Vegye ki a hozzavalok egy részét a
tartalyban. tartalybol.
---- jelenik meg a | A készUlék készenléti Huzza ki a haldzati csatlakozot a
kijelzén. Uzemmodban van. konnektorbol, ha a fézés befejezddott,

vagy nyomja meg barmelyik gombot a
leveskészitd Ujraaktivalasdhoz.
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Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

Folyadék
frocesen ki a
kiontényildsnal.

A tartaly tul lett toltve.

EgyszerU tisztitas
program - tébb mint
1liter vizet és tul sok
mosogatoszert adott
hozza.

Ellendrizze, hogy a tartadly nincs-e a
belsejében jelzett maximalis szint folé
toltve.

Toltsdn a tartalyba 1 liter vizet és 2
csepp folyékony mosogatdszert.

A hozzavaldk
odakozmaltak a
tartaly aljara.

Tejet melegitett benne.

Nem adott hozza elég
folyadékot.

A készulék nem alkalmas tej
melegitésére. A Szlnet funkciot
hasznalja, ha a program utolsd 5-10
percében tejet, tejszint stb. szeretne
hozzadnteni a készuld ételhez.
Adjon hozza tobb folyadékot.

A keverés
teljesitménye nem
megfeleld.

Nem keverte elég
hosszan.

Nem adott hozza elég
folyadékot.

Tul nagyok az ételdarabok

vagy tul sok hozzavald
van a tartalyban.

Inditsa Ujra a programot, és keverje
hosszabb ideig.
Adjon hozza tébb folyadékot.

Vegye ki a hozzavaldk egy részét a
tartalybol és apritsa az ételt kisebb,
egyforma darabokra.

Az étel nem fott

Tul nagyok az ételdarabok

Vegye ki a hozzavaldok egy részét a

meg eléggé vagy tul sok hozzavald tartalybol és apritsa az ételt kisebb,
van a tartalyban. egyforma darabokra.

Nyers hust fé6zott. Azt ajanljuk, hogy mielétt a
kever&tartalyba tenné, a tlzhelyen egy
serpenydben piritsa meg a hust, mert
igy alaposabban atfo.

EO hibakod A tultoltés-érzékeld Forduljon a legkdzelebbi hivatalos
meghibasodott. Kenwood szervizkdzponthoz
vagy latogasson el a
www.kenwoodworld.com webhelyre a
javitds megrendeléséhez.
EF hibakdod A tartalyt a MAX Huzza ki a készUlék halozati

jelzés folé toltotte, és
a tultoltés-érzékeld
bekapcsolt.

csatlakozojat, vegye le a motoros
egységet és 3 percig hagyja lehuini.
Vegye ki a hozzavaldok egy részét a
tartalybol és tgyeljen arra, hogy ne
toltse a MAX jelzés folé. Tegye vissza
a motoros egységet, csatlakoztassa
az elektromos halézathoz és normal
maodon mukddtesse a készuléket.

Ha a probléma tovabbra is fennall, forduljon a legkdzelebbi hivatalos Kenwood

szervizkdzponthoz.

A legkdzelebbi Kenwood szervizkdzpontok elérhetdségét megtaldlja a
www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak magyar verziojan.




Polski

Prosimy roztozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

Bezpieczenstwo obstugi

Przeczytac uwaznie ponizszga instrukcje i zachowac
na wypadek potrzeby skorzystania z niej w
przysztosci.

Usunac wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.
Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewodd
musi zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy
Kenwood lub upowaznionego przez firme Kenwood
zaktadu naprawczego w celu unikniecia zagrozenia.
NIE dotykac ostrzy nozy. Podczas oprozniania
dzbanka, wyjmowania nozy z dzbanka oraz podczas
czyszczenia nozy nalezy dotykac z zachowaniem
szczegolnej ostroznosci, aby unikngc¢ obrazen.
UWAGA: Unikac¢ pary wydobywajgcej sie z dziobka
podczas nalewania oraz spod pokrywy podczas
pracy urzgdzenia.

Uwaga: Zewnetrzna czes¢ dzbanka i korpusu z
silnikiem nagrzewa sie podczas pracy i pozostaje
GORACA po wytgczeniu urzgdzenia. Pokrywe
nalezy zawsze zdejmowac za pomoca uchwytu w
pokrywie, a dzbanek podnosic i nalewac z niego
zawsze za pomoca uchwytu dzbanka.

Podczas wlewania gorgcego ptynu do urzagdzenia
nalezy zachowac ostroznosc, poniewaz ptyn

moze wyprysngc z urzadzenia z powodu nagtego
wytworzenia sie pary.

Nie uzywac uszkodzonego urzgdzenia. W razie
awarii oddac je do sprawdzenia lub naprawy (zob.
ustep pt. ,Serwis i punkty obstugi klienta”).
Witgczonego urzgdzenia nie wolno zostawiac bez
nadzoru.

Nie napetniac¢ dzbanka ponizej minimalnego
poziomu (1 1) ani nie przekraczac¢ maksymalnego
poziomu napetnienia dzbanka (1,5 I), oznaczonego
PO wewnetrznej stronie jego scianek.

UWAGA: Przed zdjeaem pokrywy z dzbanka
wytaczyC urzadzenie i zaczekac, az ostrza
catkowicie sie zatrzymaja.

109



Przed pozostawieniem urzgdzenia bez nadzoru

oraz przed jego demontazem, montazem oraz

czyszczeniem nalezy zawsze wytaczyc je i odtgczyc

od zrodta zasilania.

Nie uzytkowac urzadzenia, jezeli jest puste lub

wypetnione sktadnikami ponize; mmmalnego

poziomu napetnienia.

Nigdy nie dopuszczac do zamoczenia gornej czesci

korpusu z silnikiem, przewodu zasilajgcego i wtyczki.

Przewod sieciowy nie powinien zwisac z blatu, na

ktorym stoi urzgdzenie ani stykac sie z gorgcymi

przedmiotami lub powierzchniami.

Podczas korzystania z urzadzenia nalezy stawiac je

gla stabilnej, ptaskiej, zaroodpornej powierzchni lub
acie.

Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do

siekania miesa ani do rozdrabniania lodu lub

sktadnikow mrozonych.

Nie uzywac do podgrzewania mleka.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z

uzyciem zewnetrznych wtacznikdow czasowych ani

oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

Stosowanie urzadzenia w sposob niezgodny z

przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.

OSTRZEZENIE: Zachowac ostroznosc, aby podczas

czyszczenia, napetniania oraz nalewania unikngc

zalania ztgczki.

Po uzyciu urzadzenia powierzchnia grzatki pozostaje

goragca ze wzgledu na ciepto resztkowe.

Uwaga: Nie uzytkowac urzgdzenia na pochytych

powierzchniach.

Do urzadzenia zawsze najpierw podtgczyc¢ ztgczke

zasilania, a dopiero potem podtgczyc wtyczke

urzadzenia do gniazdka zasilajgcego. Aby odtgczyc

urzadzenie od zasilania, wytaczyc je | najpierw wyjgc

wtyczke z gniazdka, a dopiero potem odtaczyc

ztgczke zasilania z urzgdzenia.

Przed czyszczeniem urzgdzenia ztgczka musi zostac

odtgczona, a przed ponownym jego uzyciem nalezy

wysuszyc¢ gniazdo ztgczki.

Urzadzenia moga byc uzytkowane przez osoby

0 obnizonej sprawnosci fizycznej, zmystowej lub
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umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia ani
wiedzy na temat zastosowania tych urzgdzen, o
ile korzystajg z nich pod nadzorem odpowiednie;
osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczgce ich
bezpieczne] obstugi | rozumiejg zagrozenia
zwigzane z ich uzytkowaniem.

e Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczac, by
bawity sie urzadzeniem.

® Urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom.
Urzadzenie i przewod sieciowy nalezy
przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

® Urzgdzenie jest przeznaczone wytagcznie do
zgodnego z przeznaczeniem uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi odpowiedzialnosci
za wypadki i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.

Bezpieczenstwo zywnosci

® Mieso (w tym drob), ryby i owoce morza muszg byc
catkowicie ugotowane.

® Przed spozyciem potrawy zawsze sprawdzic¢, czy
jest goraca.

® Przygotowane potrawy nalezy spozywac
bezposrednio po ugotowaniu badz szybko ostudzic
I natychmiast wstawic¢ do lodowki.

Konserwacja i czyszczenie
Zob. ilustracje LK -

e Symbol ¥ oznaczony na produkcie wskazuje czesci,
ktorych nie wolno zanurzac¢ w wodzie ani w zadnych
innych ptynach.

e Korpusu z silnikiem ani dzbanka nie wolno zanurzac
w wodzie. Nalezy dbac o to, by ztgczki byty
przez caty czas czyste i suche. Korpus z silnikiem
I zewnetrzng czesc dzbanka wytrzec wilgotna
sciereczkg, a nastepnie wysuszyc.

® Do wyczyszczenia wnetrza dzbanka oraz nozy uzyc
programu tatwego czyszczenia Easy Clean. Wlac
1 litr wody i 2 krople ptynu do mycia naczyn. NIE
dodawac zbyt duzej ilosci detergentu, poniewaz
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moze to spowodowac przelanie sie ptynu.
Podtgczyc¢ urzadzenie do zasilnia i wybrac program
tatwego czyszczenia. Po zakonczeniu programu
wyptukac noze i wnetrze dzbanka.

e Jezeli sktadniki przypality sie lub przywarty do
scianek dzbanka, nalezy je w mozliwie najwiekszym
stopniu usungc¢ za pomocya topatki. Nastepnie
napetni¢ dzbanek ciepta woda z dodatkiem ptynu
do naczyn i pozostawi¢ do odmoczenia. Uporczywy
osad usungc szczoteczka do naczyn. Wszelkiego
rodzaju plamy I przebarwienia dzbanka nie
vvp’ryvva ja na jego poprawne funkcjonowanie.

Przed podtaczeniem do sieci

® Sprawdzic¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym znamionowym podanym na spodzie

obudowy urzadzenia.

® OSTRZEZENIE: NINIEJSZE URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE.
® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspolnoty Europejskiej nr 1935/2004
dotyczacego materiatdow i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Przed pierwszym uzyciem
°

Oznaczenia

Uchwyt korpusu z silnikiem
Panel sterowania

Korpus z silnikiem/pokrywa
Noze rozdrabniajgce
Dzbanek

Ztaczka zasilania

Przewodd zasilajgcy
Przycisk anulowania
Przycisk rozpoczynania/
przerywania pracy
Wyswietlacz

OEQEOOOOO

Umyc¢ czesci (zob. czesé pt. ,Konserwacja i czyszczenie”).

() Wskaznik $wietlny trybu
utrzymywania w cieptej
temperaturze

Przycisk wyboru programu
Wskaznik swietlny programu do
zup kremow

Wskaznik swietlny programu do
zup z kawatkami warzyw/miesa
Wskaznik swietlny programu do
blendowania

Wskaznik swietlny programu do
kompotow

Wskaznik swietlny programu
tatwego czyszczenia

® OO

@ ® @

Funkcja

Wyjasnienie

Naciskacd, az wybrany zostanie zgadany program.
Wskaznik swietlny pod wybranym programem
zapali sie i bedzie migacd.

Przycisk anulo-
wania

Przycisk wyboru
programu

Aby w dowolnej chwili anulowac¢ wybrany pro-
gram, nacisnac przycisk i przytrzymac go przez
2 sekundy.

Ustawienie przejdzie z powrotem do programu
domysinego do zup kremow (Smooth Soup) i
czasu 23:00.
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Funkcja

Wyjasnienie

Przycisk
rozpoczynania/
przerywania
pracy

Q

Po wybraniu programu nacisnac raz, aby
rozpoczac odliczanie.

Aby przerwac program w czasie pracy, nacisngc¢
ten guzik — wskaznik swietlny pod wybranym
programem oraz ekran wyswietlacza beda
migac. Odliczanie zostanie przerwane na
maksymalnie 3 minuty.

Uwaga: Po 3 minutach braku aktywnosci
program zostanie anulowany, a urzadzenie
przejdzie do trybu czuwania do chwili
odtgczenia go od zrddta zasilania lub nacisniecia
dowolnego z przyciskow.

Tryb
utrzymywania
w cieptej
temperaturze

58

keep warm

Po zakonczeniu programu do zup kremow

i zup z kawatkami warzyw/miesa zupowar
automatycznie przejdzie do trybu utrzymywania
w cieptej temperaturze Keep Warm na 40 minut.
Wytacznie zupy kremy — w trybie
utrzymywania w cieptej temperaturze noze beda
sporadycznie mieszac sktadniki.

Po uptynieciu 40 minut urzadzenie przejdzie w
tryb czuwania do chwili odtaczenia go od zrodta
zasilania.

Tryb czuwania

Po zakonczeniu programu lub w przypadku
braku aktywnosci przez ponad 3 minuty
urzadzenie automatycznie przejdzie do
trybu czuwania do chwili odtgczenia go od
zroédta zasilania lub nacisniecia dowolnego z
przyciskow.

Uzytkowanie zupowaru
Zob. ilustracje n -

1 W dzbanku umiesci¢ sktadniki. Aby
uzyskac najlepsze wyniki, sktadniki
ptynne dodawac zawsze na koricu.

® Poziom napetnienia dzbanka
powinien miesci¢ sie pomiedzy

oznaczeniem 1,0 | (MIN) a 1,5 | (MAX)

wewnatrz dzbanka.
2 Zamocowac korpus z silnikiem/

pokrywe i podtaczy¢ urzadzenie do

Zzrodta zasilania.

zapali sie i bedzie migac. Informacje
0O czasie znajduja sie w tabeli
programow.

4 Nacisnac¢ przycisk rozpoczynania/
przerywania pracy — wyswietlacz
rozpocznie odliczanie, a symbol 1
bedzie migac.

5 Po zakonczeniu wybranego
programu wyjac¢ wtyczke urzgdzenia
z gniazdka, a przed podniesieniem
dzbanka i rozpoczeciem nalewania
zdja¢ korpus z silnikiem/pokrywe.

3 Nacisnac¢ przycisk wyboru programu,

aby ustawi¢ wybrany program —

naciskac¢ do chwili, az wskaznik

Swietlny pod danym programem
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Program llosé Cykl
ﬂ @ blendowania
T 0
°C minutach) sekundach)
Zupa 11-151 100 23 3 x30s Wt. 40 min
é krem 2x30s
smooth WYL
Zupa z 11-151 100 25 Bez 40 min
@ kawatkami blendowania
chunky warzyw/
miesa
Kompot 800 g 100 21 6x10s Nie dot.
; owocow Wt./10 s
compote 150 ml WYL,
ptynu
tatwe 11 wody 60 3 6x15s Nie dot.
@ czyszczenie | 2 krople Wt./15 s
easy clean ptynu ,do Wit
naczyn
Blendo- 11-151 Bez 4 6x25s Nie dot.
yu wanie podgrzewania Wt./15 s
napojow WYL,
blend Zupy na
zimno

Porady i wskazowki

® Nie rozdrabnia¢ sktadnikow mrozonych — przed umieszczeniem w dzbanku nalezy je
rozmrozic.

® Program do blendowania nie jest przeznaczony do siekania suchych sktadnikow na
sucho.

® Pokroi¢ sktadniki na kawatki rowniej wielkosci — gotuja sie one wtedy bardziej
rownomiernie.

® Aby dodac sktadniki takie jak mleko, $mietana, jogurt itp. w ciggu ostatnich 10 minut
gotowania, uzy¢ funkcji przerywania. Zapobiegnie to przypalaniu sie sktadnikdw lub
ich przywieraniu do dna dzbanka.

® Podczas przygotowywania zup i w razie takiej koniecznosci zaleca sie zrumienienie
miesa i podsmazenie warzyw w niewielkiej ilosci ttuszczu na patelni na zwyktej
kuchence przed dodaniem ich do dzbanka, aby mie¢ pewnosc¢, ze zostang catkowicie
ugotowane

® Aby uzyskac jeszcze bardziej gtadka konsystencje zupy, po zakoriczeniu gotowania
uzy¢ programu blendowania Blend.
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Serwis i punkty obstugi klienta

® W razie wszelkich problemoéw z obstuga urzadzenia przed zwrdceniem sie o
pomoc nalezy zapoznac sie ze wskazowkami w czesci pt.: ,Rozwigzywanie
problemow” w instrukcji obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone internetowa
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze niniejszy produkt objety jest gwarancjg, ktéra spetnia
wszystkie wymogi prawne dotyczace wszelkich istniejacych praw konsumenta oraz
gwarancyjnych w kraju, w ktérym produkt zostat zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub wykrycia wszelkich
usterek prosimy przestac lub dostarczy¢ urzadzenie do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD. Aktualne informacje na temat najblizszych punktéw
serwisowych firmy KENWOOD znajduja sie na stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem wtasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

Uwagi dotyczace prawidtowego usuwania produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzucac¢ do odpaddéw miejskich. Mozna
go dostarczy¢ do odpowiednich osrodkow segregujacych odpady przygotowanych przez
wtadze miejskie lub do jednostek zapewniajacych takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu
AGD pozwala unikna¢ negatywnych skutkdw dla srodowiska naturalnego i zdrowia z
powodu jego nieodpowiedniego usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatdw, z ktdrych
jest ztozony, w celu uzyskania znaczacej oszczednosci energii i zasobdw. Zuzyty sprzet
moze miec¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi, z uwagi na potencjalng
zawartosc¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Na obowigzek
osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje umieszczony na produkcie symbol

przekreslonego pojemnika na $mieci. ﬁi

Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Zupowar nie

Brak zasilania i

Sprawdzi¢, czy zupowar jest podtagczony do

dziata. nie palg sie zadne zasilania.
wskazniki. Sprawdzi¢, czy ztaczka zasilania jest
prawidtowo przymocowana do dzbanka.
Korpus z silnikiem Sprawdzi¢, czy korpus z silnikiem/pokrywa
nie jest prawidtowo |jest zamocowany i prawidtowo podtgczony
zablokowany. do uchwytu.
Nie mozna Dzbanek zostat Wyjac czesc sktadnikdw i sprawdzic, czy

zatozyc¢ korpusu z

silnikiem/pokrywy.

przepetniony.

sktadniki sg rownomiernie roztozone, aby
mozliwe byto zamocowanie pokrywy.

Nadmierne
wibracje.

Urzadzenie jest
niestabilne i nie
stoi na ptaskiej
powierzchni.
Rozdrabniana jest
zbyt duza ilos¢
sktadnikow.

Podczas korzystania z urzadzenia nalezy
stawiac je na stabilnej, ptaskiej, zaroodpornej
powierzchni lub blacie.

Wyjac¢ czesc sktadnikdw.
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Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Na ekranie
widnieje symbol

Urzadzenie przeszto w
tryb czuwania.

Jezeli gotowanie zakonczyto sie,
odtgczy¢ urzadzenie od zasilania
lub nacisna¢ dowolny przycisk, aby
ponownie wtgczy¢ zupowar.

Z dziobka pryska
ptyn.

Dzbanek zostat
przepetniony.

Program tatwego
czyszczenia — wlano
wiecej niz 1litr wody i
dodano zbyt duza ilos¢
ptynu do naczyn.

Sprawdzi¢, czy dodane sktadniki nie
przekraczajg maksymalnego poziomu
oznaczonego wewnatrz dzbanka.
Wilac 1 litr wody i 2 krople ptynu do
mycia naczyn.

Sktadniki

przypalaja sie na
dnie dzbanka.

Podgrzewane jest mleko.

Nie dodano
wystarczajgcej ilosci
ptynu.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do
podgrzewania mleka. Uzy¢ funkcji
LPrzerwij” i dodac¢ mleko, Smietane itp.
w ciggu ostatnich 5-10 minut trwania
programu.

Dodac wieksza ilosc¢ sktadnikow
ptynnych.

Niezadowalajace
wyniki
blendowania.

Zbyt krotki czas pracy.
Nie dodano
wystarczajgcej ilosci
ptynu.

Rozdrabniane sg zbyt
duze kawatki sktadnikow
lub zbyt duza ilosc¢
sktadnikow.

Zrestartowac program i blendowac
przez dtuzszy czas.

Dodac¢ wiekszg ilos¢ sktadnikow
ptynnych.

Wyjac czesc sktadnikow i posiekac je na
mate kawatki rownej wielkosci.

Sktadniki nie
sg dobrze
ugotowane.

Rozdrabniane sg zbyt
duze kawatki sktadnikow
lub zbyt duza ilos¢
sktadnikow.

Gotowane jest surowe
mieso.

Wyjac czesc sktadnikow i posiekac je na
mate kawatki rownej wielkosci.

Zaleca sie zrumienienie miesa na
patelni przed dodaniem go do dzbanka
z blenderem, aby miec¢ pewnosc, ze
zostanie catkowicie ugotowane.

Kod btedu ,EO”.

Awaria czujnika
przepetnienia.

Skontaktowac sie z najblizszym
autoryzowanym punktem serwisowym
firmy Kenwood lub odwiedzi¢ witryne
www.kenwoodworld.com, aby zamowic¢
naprawe.

Kod btedu ,EF”.

Dzbanek zostat
napetniony powyzej
oznaczenia ,MAX” i
wiaczyt sie czujnik
przepetnienia.

Wyjac¢ wtyczke urzadzenia z gniazdka,
zdjac¢ korpus z silnikiem i pozostawic¢ na
3 minuty do ostygniecia. Wyjac¢ czesc¢
sktadnikow i sprawdzi¢, czy dzbanek
nie jest napetniony powyzej poziomu
.MAX”. Ponownie zamocowac korpus z
silnikiem, wtozy¢ wtyczke do gniazdka

i obstugiwac urzadzenie w normalny
sposodb

Jezeli problem nie przestanie sie pojawiac, prosimy skontaktowac sie z najblizszym
autoryzowanym punktem serwisowym firmy Kenwood.

Aktualne informacje na temat najblizszych punktdw serwisowych firmy Kenwood
znajduja sie na stronie internetowej firmy, pod adresem www.kenwoodworld.com lub
adresem wtasciwym dla danego kraju.
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EAANVIKA

SeSMAWOCTE TNV UNPOCTIVH ogAida éTou napéxetal n eikovoypddnon
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® ALBAOTE TIPOOEKTIKA TIC 0ONVIEG KAl PUACETE TIC
VIa LEAANOVTIKA avadopa.

® ADALPEOTE TN CUOKEUAOIA KAl TUXOV ETIKETEC.

® Qv To BUoua ) To KAAWDLO uttooTel dnNuLd, TIPETIEL,
yla Aoyouc aodaAsiag, va avtikataotabel amo
TNV Kenwood rj amd €£0UclodoTNILEVO TEXVIKO
™NCc Kenwood TIOOKELULEVOU VA ATtodeUXOEl
evOEXOEVOC KivOUVOC.

® MHN avyyvidete TIC KOPTEPEQG Aen[éeq Na
Xelpideote gals Aentésq ILE TIPOOOXN VLl cmod)uvr]
TOQUMATIOMWY KATA TO AOELAOMA TNG KAVATAG KAl
va adalpeite tTn Aettida amod TNV KAvVATA VLA va TV
kKaBaploste.

o [IPO>OXH: Anocbeuvz—:re ™mv gtadn UE TovV aruo
TIouU Byalivel amo tnv TEPLOXN TOou oTopiou dtav
AdeLlAETE TO TIEPLEXOIEVO, KOABWC KAl ATTO TO
KATICKL KATA TN AelToupvia.

® [1000OXN: TO EEWTEPIKO TNG KAVATAG KAL TNG
uovc@ac KlvnTnpa Lmopa va GEQMQVQEL KATA ™
xponon kalt va rtapapeivel KAYTO akoua Kal LETA
TNV Artevepyortoinon tng ouokeunc. Na adalpeite
TIAVTA TO KATIGKL XPNOLOTIOWVTAC TN AcBn Tou
KATIAKIOU Kall AdEIAOTE XPNOULOTIOWVTAC TN AaRBn
TNC KAVATAG.

® [Jpoosfte Ootav BALeTE KAUTO UYPO OTNV CUOKEUN,
KOBWC UTTIOPEL va eKTOEEUTEL ATTO TN CUOKEUN AOYW
anotoung dnuwoupyiag atuou.

® MnNV XONOLUOTIOLE(TE TIOTE CUOKEUN TIOU EXEL
uttooTel BAABN. ZTeIATE TNV VIA EAEYXO N ETULOKEUN:
BA. evOTNTA «2£PLIC KAL EEUTINPETNON TIEAATWV.

® []OTE UNV APNVETE TN CUCKEUN O AslToUupyia Xwplg
eTtiBAeWN.

® Mnv veuidete KATW ATIO TNV EVOELEN LEYIOTNC
oTtabuncg 1 Altpou, oUte va uttepBaliveTe TNV vOELEN
LLEVLIOTNC oTABUNG Tou 1,5 Altpou, TTou avaypadeTal
OTO EOWTEPIKO TNC KAVATAC.

o [PO>OXH: lNpotoU adalpEOETE TO KATIAKL ATTO
TNV KAVATQA, O€0TE TN CUOKEUN EKTOC AslTtoupyiac
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KO TTIEPUULEVETE €WG OTOU Ol AETUDEC OTALATAOOUV
EVTEAWC VA KVOoUVTAL.
Na amevepyoTIoLelTe TIAVTA TN CUOKEUN KAl va TNV
ATIOOUVOEETE ATIO TNV r[apoxn peupatoc, otav dev
TNV ETUBAETIETE KAl TIPLVY ATIO TN CUVAPOAOYNON,
TNV ATIOCUVAPHOAOYNON 1 TOV KABAPLOMO.
MNnV XPNOUWLOTIOLEITE TN OUOKeUN OTAV lval Adela
N TO TIEPLEXOMEVO elval KATW ATtO TNV €VOELEN
EAAXLIOTNG OTABUNG.
Mnv adnveTe TIOTE va BPaxoUV TO ETIAVW TR
NG ovAadag KvNTriea, To KAAWDLO N TO PLC.
MNV AdrVETE TO KAAWODLO PEULATOC VA KOEUETAL
atto TNV akpn tearellou N aykKou gpyaciag, oute
VQ EPXETAL O€ eTtadn UE Oepeg eTILDAVELEC.
AUTI N OUCKEUN TIRETIEL VA XONOLLOTIOLE(TAL UOVO
o€ OTQ@Spﬁ eTimedn KAl AVOEKTIKN oTn BgpuoTnTA
eTUPAVELC N TQQHSZL
Aum N oucxeum dev sivau KQTQ?\)\Q?\Q VIO TEUCXIOUO
KOEATOG N €TIEEEPYAOIA TIAYOU N KATEWUYUEVWV
UALKWOV.
Mnv TN xpnctuonmews via va Zecrcuvete VAAQL.
AUTr N cuokeun Ogv npoopLZETQL via xpmon
UE EEWTEPLIKO XPOVOUETPO N UE XWPLOTO
TNAEXELOLOTNELO.
H Kakr Xonon ThC OUOKEUNG OAG UTTOPEL vau
TIOOKAAEOCEL TOQUUATIOMO.
MPOEIAOMNOIH>H: Mpoog&te va N Xubel
UALKO €TTIAVW OTO BUCUA KATA TN 6LdesLa ToU
Kaeaptcuou NC rt?mpoocmq N TNC EKPONG.
MeTA TN XPNon, UTIAPXEL UTTOAELTIOMEVN BEPUOTNTA
oTNV eTLHAVELQ TOU BEPUAVTIKOU OTOXEOU.
NMooooxnN: MNVv BETETE TN CUOKEUN O ASlToUpyia
ETIAVW OE ETUKALVN ETULDAVELQ.
Na cuvdeeTe TIAVTA TO BUOUA TIALOOXNC PEUATOC
TIOWTA OTN CUOKEUN KAl UETCA OTNV TIAPOXN
peypaToc. lNa armocuvdeon, VA ATIEVEQYOTIOLE(TE
TN OUCKEUN, VA adalpeite To dIC TTOWTA ATtO TNV
TIAPOX PEUATOC KA, OTN OUVEXELQ, va adalpelte
TO BUoua r[ctpoxr']q OEUATOC aTto TN OUOKeur’].
To BUoua TIpETEl va CldDClLQEL'ECtL oW ato
TOV KABAPIOUO TNG OUOKEUNG, EVW TIPETIEL VA
OTEYVWVETE TNV UTIod0Xr BUCATOC TIPO0TOU
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xpnotdortoinfel Eava n cuokeun.

Ol OUCKEUEC UTTOPOUV VA XPNOLULOTIOOUVTAL ATTO
ATOUCA UE UEIWULEVESG OCWMATIKEC, ALOONTNELIOKEG

N VONTIKEG IKAVOTNTEC N eAAelPN Ttelpag Ka
yvwonc, edpoocov Bplokovtal utto ettiiBAsdNn n toug
exouv d0Bel odnyieg yvia tnv acdain xpnon tnc
OUOKEUNC KAl EPOOOV KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG
KLvOUVOUC.

Ta TtadLcL Oa TIPETIEL VAl ETIRBAETIOVTAL £TOL WOTE VA
dlaodpaidetal OTL dev na[Zouv LLE TN OUOKEUﬁ
AUTN N OUOKEUN OEV TIPETEL VAL XPNCIUOTIOLETAL
atto rtadld. PUAdoosTE ™ OUOKEUN Kal To
KAAWOLO TNG MOKPLA aTto TTadLdL.

Na XOoNOUUOTIOLE(TE TN CUOKEUN UOVO YVIA TNV
OLKIOKN Xpnon yla tTnv ottola rtpoopidetal. H
Kenwood dev Ba depel kapuia eubuvn edv n
OUOKEUN XpNoLoTIoinNBEl ue akaTAAANAO TPOTIO

N o€ TtepiTTWwon N CUOPDWOoNC LE QAUTEG TIG
odnyviec.

Aocdaliela Tpodipwv

MayelpeUeTe TIOAU KAAQ TO KOEAC
(CUMUTTEQIAQILBAVOLEVWDV TWV TIOUAEPLIKWY), TO YaApl
Kal Ta BaAaocolva.

Na BeBalwveoTe TtIAvTa OTL To daynTo dev ival
KOUTO TI0O0TOU TO KATAVAAWOETE.

To daynTo TIPETIEL VA KATAVAAWVETAL OXEDOV
auécooc uerd TO uqveipeua N va TO adrvete va
KQUWOEL YPrYOPCQ KAl LETA VA TO ATIOONKEUETE OTO
Juyeio To cuvToOuOTEQO dUVATO.

dpovTida kal kadaptotTnTa
AVATPEETE OTIC ELKOVEG - m

To ¥ emtévw 0To TIPoidV UTIODEIKVUEL TA UEON TTOU
dev TPEMEL va Bubidovtal 0To vEPO 1 0 AAAA UYPAL.
Mn BU@LZETE N HovAdA UOTEP N TNV KavATa

o€ vepO. Na dlatnpeite kabapd Kat oteyva ta
BUouata. Na okouTttideTe TN HovAdA KIvNTNEAQ, TIOU
UTTAPXEL OTO ETIAVW LEPOGC, KAL TO EEWTEPLKO TNC
KAVATAC UE UYPO TTAV( KAl UETA VAL OTEYVWVETE
QUTEG TIC eTUPAVELEC.
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XPONOWLOTIOINOTE TO TIPOYPALUA «EUKOAO
KOBAPLOUA» VIO VO KOBAPIOETE TO €EWTEPLKO

TNC KAVATAC Kal TIC AsTtidec. MNpooBeote 1 Altpo
VEQO KAl 2 OTAYOVEC UYPO ATIOPPUTIAVTIKO. MHN
TIOOOOETETE TIOAU ATIOPPUTIAVTLIKO, KABWC UTTIOPEL
va TIPOKANBEel uttepxelAlon Tou uypoU. >UvdeoTE
KAl ETUAEETE TO TIPOYPAUUA «EUKOAO KaBdplouay.
IWéAu:voxAnpmu@eiTo1Tpévpauuo_EEHAUVETETQ
AETHOA KAl TO ECWTEPLKO TNC vaqtac
EON’QXELKOAAHOELF]KQELXmYﬂTO MEOClOTﬂv
KaVATA, adalpeote OO0 TO dUVATOV TIEQLOCOTEPN
TTOOOTNTA XPNOUULOTIOWDVTAG ULA OTIATOUAQ. [epioTe
TnvKQVGUJHSZEGUWOQHOUVQ&QKQLQ¢HOTEVQ
LLOUALAOEL. ADCLOEOTE TA ETIUOVA UTTOAE(UATC
XONOLLOTIOLWVTAC Ula BoUupTtoa kKabaplououU. Tuxov
ATIOXPWUATIOMOC TNG KavAaTag dev ettnpedlel TNV
arodoor) TNC.

MpoTtoU cuvd£oeTe Th CUCKEUR oTnV Tipida

® BeBaiwbelte OTL N TAPOXN PEUMATOG eival dla ue auTn TTou avaypddeTal 0TO KATW
LEPOC TNC CUCKEUNG.

® NMPOEIAONMOIHZH: AYTH H ZYZKEYH MPEMEI NA EINAI FEIQMENH.

® AUTH N CUCKEUN CUMMOPDUWVETAL UE TOV Kavoviouod EK 1935/2004 OXETIKA UE TA UAKA
KAl TA avTkelpeva Tou TtpoopidovTal va €pBouyv oe eTtadn e ToODLUA.

Mplv anod Thv NPWTN XPHon

Emte€riynon cuuBoOAwWV

PLEOOPOVOOOO

MAUveTE Ta pepN: BA. evotnTa «PpovTida Kal KaBapLlopOgH.

@ EvdeTikn Auxvia Alatrpnon
AaBn povadac Kivntrhpa Oepuokpaciag
Mivakag eAgyxou @ Kouurtti etiihoyea MNpoypilatoc
MovAada KivNTrHoa,/KaTtdkL @ EvOelkTIkA Auxvia TipoypduaTog
Aemtida ene&epyaciag BeAoutg couTieg
Kavdta EVvOEIKTIKA AuxVvia TIoOYPQAATOC
BUoua apoxnse peUATOC SOUTIEG UE KOUUATAKLA
KaAwdlo peuaToC @ EVvOeIKTIKA AuxVvia TIooYPQAATOC
Kouutti AkUpwon AvApuelEn

©)

Kouuri Evapén/Mavcon EvOelkTIkA Auxvia TipoypduaToq
0OBo6vn evdei&ewv Koumoota

EVvOEIKTIKA AuxVvia TIoOYPQAATOC
EukoAo kabdploua

®
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Asgttoupyia

E€Rynon Asttoupyiag

Kouurtl ETuAoyeag
TIPOYPAMUMATOG

IMEoTE UEXPL VA ETUAEXOEL TO aTtalTOUEVO
TIOOYO QLA

H evOEIKTIKNA AuxVvia Tou €TUAEYUEVOU
TIpoyPAUUATOC Ba avAsl kat Ba
avaBooRrveL

®

AkUpwon

[MECTE KAl KOATAOTE TIATNEVO VIa 2
OEUTEPOAETITA OTIOLADNTIOTE OTIYA VIa va
AKUPWOETE TO ETUAEYEVO TIOOVOCLLLLAL

H eTtiAoyr Ba eTtaveABeL oTNV TIPOETUAOYA
BeAoute ocouTteg kal otnv €vdelgn 23:00.

Q)

Evapén/Mavon

Mieote pla dopd PeETA TNV ETIIAOYN

TOU TIPOYPAUATOG VIA VA EEKIVACEL N
avtiotpodn pETPNON.

A va OLIOKOWETE TIPOCWPLIVA €val
TIOOVPAUA €V (PA AslToupyiag, TIECTE
auTd TO KOUWUTT Kal Ba apxioel va
avaBooBrvel N Auxvia Tou eTUAEYUEVOU
TIOOYPAATOC O0TNY 000vVN evOsiEewv.
H avtiotpoodn uETpnon Ba dlakoTiet
TIOOOWPIVA YIa 3 AETITA TO TIOAU.
>nueiwon: Metd arnd 3 AeTtTd XwpeIig
Kapia dpaoTnEOTNTA, TO TIPOYPAUUA
Ba aKUPWOEL Kal N CUCKEUT Ba el0ENBEL
O€ ASITOUPVIA AVALOVAG EXPL Va
artoouvdebel amod tnv pida ry tatnOstl
OTTIOLODATIOTE KOUMTTL.

if

keep warm

Alatrponon
Bepuokpaociag

Katd tn ANEN TWYV TIPOYPAUUATWY
«BeAOUTE COUTIEG» KAl «ZOUTIEC UE
KOMMATAKLOY, O NApACKEUAOTNACG >0oUTIaG
Ba €l0€NBEL AUTOUATA OTN AElToUpyia
«Alathpnon Bgpuokpaciag» yia 40 AettTd.
Mévo BeAouté coUmEeg - Katd tn
Asltoupyia «Alatrpnon Bepuokpaciacy, ot
AeTtideg Ba avadeUouv KATA dLIAOTAHUATA
TA UALKAL

MeTd amo 40 AeTTTd, N CUCKeUN Ba
ueTaBel otn AstTtoupyia avapovne HEXPLS
OToU va artoouvdoebel and tnv mpida.

Asltoupyla
AVAUOVAG

MOALC OAOKANPWOEL TO TIPOYPAUUC 1

av dev UTIAPEEL DpaoTNELOTNTA YIa
TIEPLOCAOTEQCA ATIO 3 AETITA, N CUOKEUNR

Ba €l0€NOEL AUTOUATA OTN ASlToUpPYia
QAVAMOVAG EXPL Va attoouvdeBel amod tnv
mpida n va matnOsl KATIOLO KOUUTTL.
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MNwc va XpNOULOTIOINOETE
Tov [MNapaokeuaoTr ZoUuTtag

Avatpé€te otig ewéveg [l -

1

MNpooBeoTe TA TPODIUA

oTNV KavaTta. Ma kaAutepa
ATIOTEAEOUATA, TIPOCOECTE
TeAsuTala Ta uypd.

dpovTioTe N &vdelén otdduUNg va
elval avdueoa otig evdei€eic MIN
(EAdxiotn) (1,0 Altpo) kal otn MAX
(Méyiotn) (1,5 Aitpo), TTou UTtdPXOUV
OTO EOWTEPIKO TNG KAVATAC.

TO ATIAUTOUMEVO TIPOYP AU

- ouvexiote va Tatdte UEXPL

va avAagel kal va apxioesl va
avaBooBrAVeL N eVOEIKTIKA Auxvia yia
TO OXETIKO TIPOYPAUUA. AvaTpEETte
OTOV THVAKA TIDOYPAUUATWY VIa TN
DLAPKELA LAYEIPEUATOC.

Migote to kKouutt «Evap&n/Mavon»
via va EeKVAOeL N avtioTtpodn
HETPNON oTNV 086vN evdelEewv Kat
va apxioel va avaBooRBrveL To = .
MOALC TEAELWOEL TO ETUAEYUEVO
TIOOYPALLUA ATIOCUVOEOTE ATIO TNV

2 [MpoCAPUOCTE TN Hovdada KvnTAPo/ Tpida kal adalpeaTe T pLovada
TO KATTAKL KAl CUVOECTE OTNnV TIpidal. KIVNTAOC/TO KATIAKL TIPOTOU
3 TMiote o koupuTt «ETiAoyEag QAVAONKWOETE 1 AdEIGOETE TNV
TIOOYPAMLATOGY YIA VAL ETUAEEETE Kavata.
Mpdypauua Moodétnta KuUkAog
H @ avapeEng s s S
¢ |@entay| ©U%
BeAouté TL-15L 100 23 3 X 30 40 Aemttd
é ooUTIEQ deut. ON
smooth 2X30
deut. OFF
f >ouTta ue TL-15L 100 25 Xwpig 40 Aemttd
KOMMUATAKLA AVAELEN
chunky
Koumoota |800 g ®pouta 100 21 6 X 10 A/l
; 150 ml uypd DeUT.
ON/10
compote 6EUT.
OFF
EukoAo 1L vepd 60 3 6 X 15 a4
@ kabdplopa |2 otayoveg deUT.
§)Y/ele ON/15
easy clean QATIOPPEUTIAVTIKO deUT.
OFF
AVAUELEN 1L-15L Xwplg 4 6 X 25 A/
Y TIOTWV ZeoTaua deUT.
Kpueg ON/15
blend oouUTIEQ deuT.
OFF
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ZUMBOUAEG Kal UTtodeigeLg

® Mnv eme€epydleote KatePuyueva TpodIua. Adnote ta va arnoPuxBoUlv TIpoTtou Ta
TIOOOOECETE OTNV KAVATA.

® To TIPOYPAUMUA AVAUEIENG deV sival KATAAANAO VIA TOV TEUAXIOUO ENPWV UAIKWY
Xxwpic uypo.

® Na KOBETE TA UAIKA OE KOUUATIA OUOLOU EVEOOUC, KABWC AUTO CUUBAAAEL OTO
oloLOoPdO pavelpeua.

® XpoNOWOTIOINOTE TN AstToupyia «Madon» yia va TIPOCOECETE TOODIUA, OTIWG YAAQ,
KOEMQA, YIAOUPTL KATL, KATA Ta 10 TeEAsuTaia AETITA TOU MAYELQEUATOC. Me AUTOV ToV
TEOTIO TA TEODUA deV BA KAOUV I KOAANCOUV OTOV TIATO TNG KAVATAC.

® KATd TNV TIAPACKEUr 0oUTIAC KAl OTIOU ATIALTETAL, OUVIOTOURE va podideTE TO
KOEAG KAl VA COTAPETE TA AAXAVIKA 0 TNYAVL OTNV NAEKTPKA kouliva, TipoToU Ta
TIOOCOECETE OTNV KAVATA AVALEIENG YIA VA DIAOPAANCETE OTL €XOUV UAYELPEUTEL
KAAQL

® Edv BEAeTE TO HElyua va lval TIo Aglo, XPNOWLOTIOINOTE TO TIPOYPAA AVALEIENS
UETA TO pavEipeua.

>€pBIC Kal eEUTINPETNON TIEAATWY

® LAV AVTHETWTIZETE TIPORANATA UE TN AELTOUPYIC TNC CUOKEUNG OAC,
TIPOTOU ¢NTNoeTe BonBela avatpeste otny evotnTa «OdNYOC AVIILETWIIONG
TIPORBANUATWY» Tou BIBAIOU 0dNVyLWV 1 eTUOKEDOe(Te TN dladkTUAKr ToTtoBeoia
www.kenwoodworld.com.

® Excte utt OWLY OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL ATtd €yyunon, N ottola elival cUudwvn e
OAEC TIC VOUIKEC BLATAEELG TTOU AdOopoUV TUXOV UDIOTAMEVN EYYUNON KAl DIKAWHUATA
KATAVOAWTWY OTN XWEA O0TNV OTtola ayopAOTNKE TO TIPOIOV.

® Edv To Tpoidv Kenwood Ttou €XeTe ayopdosl dUCAElToUupyel | Bpeite Tuxov
EAATTWHATA, OTEIATE TO ) TIAPADWOTE TO O£ €E0UCLODOTNUEVO KEVTPO >£€pRIC TNG
KENWOOD. IMNa eVNUEPWEVA OTOLXEIO OXETIKA E TO TIANCLECTEPO €£0UCLODOTNIEVO
Keévtpo >€pBilg tTng KENWOOD, ettiokedBeite TN dlAdIKTUAKN ToTtIoBecia
www.kenwoodworld.com r} Tn dladIKTUAKr ToTtoBeoia TTou adopd CUYKEKPLLEVA TN
XWpa oac.

® > xedlAOTNKE KAl avarttuxOnke and tnv Kenwood oto Hvwuévo BaaciAslo.
® Kataokeudotnke otnv Kiva.

SHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ lMNA TH SQ=TH ANOPPIWH TOY NMPOIONTOX SYM®OQNA
ME THN EYPQMAIKH OAHTIA ZXETIKA ME TA AMOBAHTA HAEKTPIKOY KAI
HAEKTPONIKOY EZOMNAIZMOY (AHHE)

>TO TEAOC TNG WDEANG CWNG TOU, TO TIPOLOV OEV TIPETIEL VA ATIOPPITITETAL UE TA ACTIKA
anoppiuuata.

Mpgtel va arnoppldBel o eldIKA KEVTPA dLADOPOTIOINEVNC CUAAOYNC ATIOPOUUATWY TIOU
0pIlZouv Ol DNUOTIKEG APXEC I OTOUC POPEIG TIOU TIAPEXOUV AUTAV TNV UTINPECIAL
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OdNYOC AVTILETWTUONG TIPOBANUATWY

MpéBAnua Attia Auon

O AgVv UTTAPXEL LOXUG Kall EAgyETe edv 0 MNApPAOKEUAOTNAC
MAPACKEUAOTNG dev avABouyv ol AuxVviec. | Zoutiag €xel ouvdebel oTnV TTapoxn
>outtag dev PEUATOC,.

AEITOUPVEL EAEVETE edv €XEL TIPOCAPOOTEL

H uovdada kivntripa dev
EXEL AoPAAOEL CWOTA.

owWOoTA To BUoUA TIAPOXAG PEUATOC
oTNV Kavata.

EAEyETE AV €xel IOOCAPUOOTEL N
povAada KvNTroa/To KATIAKL OTO
ETIAVW EPOC KAl OTL €XoUV cuvOeDEel
owWOoTA oTN AaBn.

Agv edapudlel n
povada kivnthpa,/
TO KATTAKL.

H kavdta €xel yeuiost
UTTEPBOALKAL

Adalp€ote UAIKA Kal dlaodhaiiote
OTL TA UAIKA €lval amAwueva
ouoMoPdA, WOTE VA €papdlel TO
KATTAKL.

YTieEPBOAIKES
dOVNOELG.

H cuokeun slval aoTtabng
Kal Ogv €xel ToTtoOeTNOEl
o€ entnedn erudpAvela.

Ene€epydleote
UTTEPRBOALKH TTOCOTNTA
UALKWV.

AUTHA N CUOKEUN TIPETIEL VA
XPNOULOTIOETAL UOVO TIAVW O
otaBepn, eTimedn KAl AVOEKTIKA OTN
BepuotTnTa stiiddvela i Toaredl
ADALPEOTE MEPIKA UALKAL

Eudavidetal n
evdelEn ---- otnVv
0Bdvn.

H cuokeun sivat otn
AEITOUPVI(A AVaOVAG.

Adalpgote amnod TNV mpida Av €xel
TEAELWOEL N DLAdIKACIA LAYELQEUATOG
) TIATACTE OTIOLOONTIOTE KOUMTI YIa va
ETIAVEVEPYOTIOINOEL O MNAPACKEUAOTAG
>ouTttag.

Byaivel vepd amnd
TO OTOMLO EKPONG.

H kavdta €xel yeuiost
UTTEPRBOALKAL

Mpodypapupua EukoAog
KaBaplouog -
TIOOOTEONKE TIAVW
ard 1 Altpo vepd Kat
UTTEPROALKH TTOCOTNTA
ATIOPPUTIAVTIKOU.

EAEyETE edv TA UAIKA dev uttepBaivouv
TNV €vOelEn UEYLIOTNG oTABUNG, TTIOU
UTTAPXEL OTO ECWTEPIKO TNC KAVATAG.
MNpoooBéote 1 AlTpo vePO Kal 2
OTAYOVEC UYPO ATIOPPUTIAVTIKO.

Ta UAIKA KallyovTal
OTOV TIATO TNG
KavATag.

ZeotalveTal yaAa.

To uypPO TIOU TIPOCTEONKE
dev ATAV APKETO.

H cuokeun dev €xel oxedIlAOTEL yla va
leoTalveTte yaAa. XpNOLOTIOINOTE TO
KOUUTT «Mavuon» Kal TipooOEoTE YAAQ,
KOEUA K.ATL KATA Ta TeAsutaia 5-10
AETITA TOU TIPOYPAATOC.
MNpooOL0TE TIEPLICTOTELO UYPO.
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MpéBAnua

Attia

Auon

Mn (KAVOTIOINTIKA
AvAUELEN.

O xpovoc sneEspyaoiac
dev ATAV QPKETOC.

To uypPO TIOU TIPOOCTEONKE
dev ATAV APKETO.

[MveTal emte€epyaoia
UEYAAWY KOUUATIWY
Tod{UwY N UTIEPROAIKNC
TIOOOTNTAC UALKWV.

ETIAVEKKIVAOTE TO TIPOYPAAL KAl
AVAUEIETE VA LEYAAUTEPO XOOVIKO
dldoTNUa.

MNpocOL0TE TIELICTOTELO UYPO.

ADAPECTE HEPIKA UAIKA KAl KOWTE
TA TPODIUA OE TUO JUKOA KOUUATIA JUE
ouoLOoPdO UEyedOoC.

Ta tpodua dev
uayepeUTnKayY

[TveTal emte€spyacia
UEYVAAWY KOUUATIWY

ADAPEOCTE MEPIKA UAIKA Kal KOWTE
TA TPOPUUCA OE TIUO [UKOA KOUUATLIA UE

ETIOPKWC. TPodUwY N UTIEPROAIKNG | OoLdOPDO UEYEDOC.
TIOOOTNTAG UAIKWY.
Mayveipgua wuou SUVIOTOUME va POBIZETE TO KPEAG
KPEATOG. o€ TNYAVL OTNV NAEKTPLKN Kouliva,
TIOOTOU TO TIPOCOHEOETE OTNV KAVATA
AVAUELENG VIa VA DlaoPAALOTEL OTL
EXEL LAYELOEUTEL KAAAL
Kwdkoc EAQTTWUATIKOG ETUKOWWVAOTE UE TO TIANCIECTEPO

odpdAuatog EO

alcOnTheag
UTTERPTTIANPWONC.

e€ouolodotnuévo Kévtpo >€pBIg
Tng Kenwood Service Centre i
eTiiokedOeite TN DIADIKTUAKK
TomtoBeoia www.kenwoodworld.
com yla va KAeioste pavteBou yvia
ETIUOKEUN.

Kwdkog
odpdAuatog EF

H kavdta €xel yeuioet
TIAVW aTtd TNV €vOelén
MAX Kkal evepyoTiolrionke
o alednThPag
UTTERPTTIANPWONG.

ATIOCUVOECTE TN CUOKEUN ATIO

TNV pida, adalpeote TN povada
KLVNTAOA KAl AdrOTE VA KOUWOEL VIa
3 AeTtTd. APALPEOTE UEPIKA UAIKA Kal
dpovTiote va unv veuidete dvw and
TNV £voelEn MAX. ETtavaTtonofeTnoTe
TN ovAada KlvnTneda, cuvOECTE

otnV Tpida Kal XPNOULOTIOOTE WG
ouvrRBwcC.

Edv 10 IoOBANLA TIAOAEVEL, ETUKOWVWVAOCTE JUE TO TIANCIECTEPO £E0UCIODOTNIUEVO
Kévtpo >£pBic Tng Kenwood.
A EVNUEQWUEVA OTOIXEIQL OXETIKA UE TO TTANCLIECTEPO KEVTPO Z£€pRIC TNC Kenwood,
sTiiokedOeite TN dladIKTUAKr ToTtoBsoia www.kenwoodworld.com i Tn dladIKTUAKN
TOTIOOEG(A TTOU APOPA CUYKEKPLEVA TN XWOEA CAC.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

Bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto instrukcie a uchovajte si
ich pre buducu potrebu.

Odstrante vsetky obaly a stitky.

Ak sU zastrcka alebo kabel poskodené, musia
sa byt z bezpecnostnych dévodov vymenené
spolo¢nostou Kenwood alebo autorizovanym
opravarom Kenwood, aby sa zabranilo
nebezpecenstvu.

NEDOTYKAJTE SA ostrych cepeli. Pri
vyprazdnovani dzbana manipulujte s cepelami
opatrne, vyberani Cepeli z dzbana a aj pocas
Cistenia.

POZOR: Predchadzajte kontaktu s parou
vychadzajucou z oblasti vylevky pri nalievani a z
veka pocas prevadzky.

Pozor: vonkajSia strana dzbana a motorovej

jednotky sa pocas pouzivania zahrievaju a po

vypnuti spotrebica zostanu HORUCE. Veko vzdy
odstrante pomocou rukovate veka a nadvihnite a
nalievajte pouzivajuc rukovat dzbana.
Ak sa do zariadenia naleje horuca tekutina, budte
opatrni, pretoze moze do st k jej vypudeniu v
dbésledku nahleho sparovania.
Nikdy nepouzivajte poskodené zariadenie.
Poskodené zariadenie dajte skontrolovat alebo
opravit: pozrite si Cast ,Servis a starostlivost.
Nikdy nenechavajte bez dozoru zariadenie v
¢innosti.
Nenaplnajte pod minimalnu uroven 1 litra a
neprekracujte maximalnu droven 1,5 litra vyznacenu
na vnutornej strane dzbana.
POZOR: Pred odstranenim veka vypnite spotrebic a
pockajte, az sa Cepele Uplne zastavia.
Spotreb|c vzdy vypnite a odpojte od zdroja
napajania, ak je ponechany bez dozoru a rovnako
pred montazou demontazou alebo cistenim.
Nepouzivajte pristroj, ked je prazdny alebo je nie je
naplneny pod minimalnu Uroven.
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Nikdy nedovolte, aby sa horna cast motorovej
jednotky, kabel alebo zastrcka dostali do kontaktu s
tekutinami.

Nenechavajte previsajucu elektricku snuru volne
visiet cez hrany stola alebo cez pracovnu dosku
linky a nedovolte, aby sa dotykala horucich
predmetov.

Tento spotrebic by sa mal pouzivat iba na stabilnom,
plochom povrchu odolnom voci teplu alebo na stole.
Tento spotrebic nie je vhodny na sekanie masa alebo
spracovanie ladu alebo mrazenych prisad.
Nepouzivat na ohrievanie mlieka.

Toto zariadenie nie je urcené na ovladanie
prostrednictvom externeho casovaca alebo
osobitného systému dialkového ovladania.
Nespravne pouzivanie tohto zariadenia moze
sposobit zranenie.

UPOZORNENIE: Pocas cistenia, plnenia alebo
nalievania davajte pozor, aby nedoslo k vyteceniu
tekutin na konektor.

Povrch vykurovacieho telesa je po pouziti vystaveny
zvyskovemu teplu.

Pozor: Nepouzivajte spotrebi¢ na naklonenom povrchu.
Najskor pripojte konektor napajacieho zdroja k
spotrebicu a potom ho zapojte do napajacieho
zdroja. Ak chcete pristroj odpojit, vypnite ho a
najskor vytiahnite zastrécku zo zasuvky a potom
napajaci konektor od spotrebica.

Pred cistenim spotrebica musi byt konektor
vytiahnuty a zasuvka konektora musi byt sucha,
predtym ako sa spotrebic¢ znovu pouzije.

Osoby, ktoré maju znizené fyzicke, senzorické alebo
mentalne schopnosti, maju o takychto zariadeniach
nedostatocneé vedomosti alebo maju s takymito
zariadeniami nedostatocné skusenosti, mézu toto
zariadenie pouzivat len pod dohladom alebo po
pouceni o jeho bezpecnej obsluhe, pricom musia
rozumiet sdvisiacim rizikam.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, ze
sa nebudu s tymto zariadenim hrat.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto

zariadenie a jeho elektricku sndru drzte mimo
127



dosahu deti.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na
stanoveny ucel. Spolo¢nost Kenwood nepreberie
ziadnu zodpovednost za nasledky nespravneho
pouzivania zariadenia, ako ani za nasledky
nerespektovania tychto instrukcii.

Bezpecnost potravin

Dokladne uvarte maso (vratane hydiny), ryby a
morskeé plody.

Pred jedlom vzdy skontrolujte, Ci je jedlo horuce.
Potraviny by sa mali jest kratko po vareni alebo
nechat rychlo vychladnudt a ¢o najskoér r potom
schladit.

Osetrovanie a Cistenie
Pozrite si obrazky ¥ -

Symbol ¥ vyznaceny na vyrobku oznacuje ¢asti,
ktoré nesmu byt ponorené do vody alebo inych
tekutin.

Neponarajte jednotku motora alebo dzban do vody.
Konektory udrzujte cisté a suché. Pohonnu jednotku
motora a vonkajsiu stranu dzbana utrite navihcenou
utierkou a potom osuste.

Na cCistenie vnUtra dzbana a Cepeli pouzite program
,Easy Clean”. Pridajte 1 liter vody a 2 kvapky
Cistiaceho prostriedku. NEPRIDAVAJTE privela
Cistiaceho prostriedku, pretoze to modze spdsobit
pretecenie kvapaliny. Spotrebic¢ zastrcte do zasuvky
a vyberte program ,Easy Clean®. Po dokonceni
programu oplachnite ¢epel a vnutro dzbana.

Ak sa jedlo zasekne alebo pripali na vnutornej strane
dzbana, odstrante ¢o najviac zvyskov jedla pomocou
Spachtle. Naplnte dzban teplou saponatovou vodou
a nechajte ho navlhcit. Odstrante vsetky tvrdosijné
usadeniny pomocou cCistiacej kefy. Akékolvek
sfarbenie dzbana neovplyvni jeho vykon.
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Pred zapnutim zariadenia

® Overte si, ¢i vasa elektrickd siet ma také isté parametre, aké sU uvedené na spodnej strane
zariadenia.

® UPOZORNENIE: TOTO ZARIADENIE MUSi BYT UZEMNENE.

® Toto zariadenie splfa poziadavky nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢&.
1935/2004 o materidloch a predmetoch ur¢enych na styk s potravinami.

Pred prvym pouzitim

® Umyte sucasti: precitajte si Cast ,,OSetrovanie a Cistenie”.

—
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Rukovat motorovej jednotky

Ovladaci panel

Motorova jednotka/veko

Rezacia ¢epel
DZban

Napajaci konektor

Napajaci kabel
Tlacidlo zrusit

Tlacidlo start/pauza

Obrazovka displeja

Svetlo indikatora na udrziavanie
teploty

Tlacidlo vyberu programu

Indikator programu jemnej polievky
Indikator programu robustne;j
polievky

Indikadtor programu miesania
Indikator programu kompot
Indikator programu

PEE 66

e

Funkcia

Vysvetlena funkcia

Tlacidlo vyberu
programu

Stlacajte, kym sa nezvoli pozadovany program.
Indikator pod zvolenym programom sa rozsvieti a bude
blikat.

® Zrusit

Stlacenim a podrzanim tlac¢idla na 2 sekundy kedykolvek
zrusite vybrany program.

Vyber sa predvolene vrati na jemnu

polievku a 23:00.

Q

Start/pauza

Po zvoleni programu stlacte raz, aby ste spustili
odpocitavanie.

Na pozastavenie programu pocas prevadzky stlacte toto
tlacidlo a svetlo pod zvolenym programom a obrazovka
displeja bude blikat. Odpocitavanie sa pozastavi
maximalne na 3 minuty.

Poznamka: Po 3 minutach necinnosti sa program zrusi a
spotrebic prejde do pohotovostného rezimu, kym nie je
odpojeny, alebo kym nie su stlacené akékolvek tlacidla.

Udrziavanie

Na konci programov pripravy ,jemnej“ a ,robustnej”

- = = |rezim

teploty polievky sa polievkovar automaticky prejde do rezimu
Ludrziavania teploty” na 40 minut.
Sss Pocas rezimu ,udrziavania teploty” ¢epele
3 - nepretrzite miesaju ingrediencie.
eep warm . < . . o .
Len jemna polievka - Po uplynuti 40 minut sa spotrebic¢
prepne o rezimu prevadzkovej pohotovosti az kym
nebude vytiahnuty zo zasuvky.
Pohotovostny Ihned ako program skonci alebo po viac ako 3 minutach

necinnosti sa spotrebi¢ automaticky prepne do rezimu
prevadzkovej pohotovosti az kym nebude vytiahnuty zo
zasuvky alebo sa stlacia tlacidla.
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Pouzivanie polievkovara programu - drzte stlacené dovtedy,
kym sa nerozsvieti indikator pod

Pozrite si ObVéZkVn - prislusnym programom a bude blikat.
1 Pridajte prisady do dzbana. Pre Informacie o ¢asovani ndjdete v grafe
najlepsie vysledky pridavajte tekutinu programov.
vzdy poslednu. 4 Stlacte tlacidlo ,Start/pauza“
® Uistite sa, ze hladina naplnenia je a obrazovke displeja zacne
vzdy medzi znackou 1,0 L MINa 15 L odpocitavat a = bude blikat.
MAX vo vnutri dzbana. 5 Na konci zvoleného programu
2 Nasadte motorovu jednotku/veko a odpojte a odstrante jednotku
zapojte ju. motora/veko skoér nez nadvihnete
3 Stlacte tlacidlo ,tlacidlo vyberu dzban alebo vylejete z neho obsah.

programu” na vyber pozadovaného

Program Mnozstvo Miesanie
l C") Cyklus S s s
sekund
oc (minaty) | ¢ )
Jemna 1L-15L 100 23 3 X 30s 40 minut
é polievka ZAP
smooth 2% 30s
VYP
@ Robustnd |1L-15L 100 25 Ziadne 40 minut
polievka miesanie
chunky
Kompot 800g ovocia 100 21 6 X 10s Nerelevantné
; 150ml ZAP/10s
compote tekutiny VYP
Jednoduché | 1L vody 60 3 6 X 15s Nerelevantné
c 0 ) Cistenie 2 kvapky ZAP/15s
prostriedku VYP
easy clean na umyvanie
riadu
Miesanie TL-15L Bez ohrevu 4 6 X 25s Nerelevantné
' napojov ZAP/15s
blend chlgdenych VYP
polievok
Rady a tipy

® Spracované mrazené potraviny pred pridanim do dzbana nechajte rozmrazit.

® Program miesania nie je vhodny na sekanie suchych prisad bez kvapaliny.

® Nakrajajte ingrediencie na kusky rovnakej velkosti, pretoze to pomboze pri
rovnomernom varen.

® Pomocou funkcie ,pauza“ pridajte potraviny, ako napriklad mlieko, smotana, jogurt
atd. pocas poslednych 10 minut varenia. Zabrani sa tym spaleniu alebo prilepeniu
jedla na dno dzbana.

® Pri priprave polievok a v pripade potreby odporicame, aby ste maso a zeleninu
opiekli na panvici na sporaku, aby sa zabezpecilo dékladné uvarenie prisad pred
pridanim do miesacieho dzbana.

® Ak po vareni potrebujete jemnejsi vysledok, pouzite program mixovania.
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Servis a starostlivost o zdkaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké problémy, pred vyziadanim pomoci
si najprv precitajte cast ,Riesenie problémov” v prirucke alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujuca véetkym pravnym ustanoveniam
tykajucim sa akychkolvek zaruk a spotrebitelskych prav existujucim v krajine, v ktorej bol
vyrobok zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na nom najdete nejaké chyby, poslite alebo
odneste ho autorizovanému servisnému centru KENWOOD. Najblizsie autorizované
servisné centrum KENWOOD mobzete nadjst na webovej lokalite www.kenwoodworld.com
alebo na jej stranke Specifickej pre vasu krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skonceni Zivotnosti sa tento vyrobok nesmie likvidovat spolo¢ne s domacim odpadom.
Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto Specializované na triedenie odpadu alebo
predajcovi, ktory poskytuje takuto sluzbu.

Riesenie problémov

Problém Pri¢ina RieSenie
Polievkovar Nie je zapnuté napdjanie | Skontrolujte, ¢i je polievkovar spravne
nefujguje. a nesvietia ziadne zapnuty do napajania.
indikatory. Skontrolujte, ¢i je napajaci konektor
spravne pripojeny k dzbanu.
Jednotka nie je spravne Skontrolujte, ¢i je hornad motorova
uzamknuta. jednotka/veko namontovana a spravne
pripojend k oblasti
rukovate.
Motorova Dzban je prilis naplneny. Odstrante niektoré prisady a uistite sa,
jednotka/veko Ze sU prisady rovnomerne rozlozené,
nemozu byt aby bolo mozné nasadit veko.
namontované.
Nadmerné Spotrebi¢ je nestabilny Tento spotrebic¢ by sa mal pouzivat
vibracie. a nie je umiestneny na iba na stabilnom, plochom povrchu
rovnej ploche. odolnom voci teplu alebo na stole.
Spracovava sa prilis vela Odstrante niektoré prisady.
prisad.
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Problém Pri¢ina RiesSenie

---- zobrazené na |Spotrebic¢ v Ak je proces varenia ukonceny,

obrazovke. pohotovostnom rezime. odpojte ho zo siete alebo stlacenim
[lubovolného tlacidla znovu zapnite
polievkovar

Striekajuca Dzban je prilis naplneny. Skontrolujte, ¢i ingrediencie nie su

kvapalina z oblasti
vylevky.

Program Easy Clean -
bolo pridané viac ako

1liter vody a prilis vela
Cistiaceho prostriedku.

naplnené nad maximalnu hladinu
vyznacenu v dzbane.

Pridajte 1 liter vody a 2 kvapky
prostriedku na umyvanie riadu

Prisady pripalujuce
sa na spodku
dzbana.

Mlieko sa ohrieva.

Bolo pridané
nedostato¢né mnozstvo
kvapaliny.

Spotrebi¢ nie je uréeny na zohrievanie
mlieka. Pouzite funkciu ,Pauza“ a
pridajte mlieko, smotanu a pod. pocas
poslednych 5-10 minut programu.
Pridat viac tekutiny.

Slaby miesaci

Nedostato¢ny ¢as

Spustite program odznova a mixujte

vykon. na spracovanie. dihsie.
Bolo pridané Pridat viac tekutiny.
nedostato¢né mnozstvo
kvapaliny.
Spracovava sa prilis vela Odstrante niektoré prisady a nakrajajte
prisad alebo velké kusky. |potraviny na mensie rovnomerne velké
kusky.
Jedlo je Spracovava sa prilis vela Odstrante niektoré prisady a nakrajajte
nedostatocne prisad alebo velké kusky. |potraviny na mensie rovnomerne velké
uvarené kusky.

Vari sa surové maso.

Odporuca sa, aby ste maso pred
pridanim do miesacieho dzbana
opiekli na panvici, aby sa zabezpecilo
dokladné uvarenie.

Chybovy kod EO

Senzor nadmerného
naplnenia chybny.

Poziadajte o najblizsie autorizované
servisné stredisko spolo¢nosti
Kenwood alebo navstivte stranku www.
kenwoodworld.com a poziadajte o
opravu.

Chybovy koéd EF

Dzban je naplneny
nad znacku MAX a
bol aktivovany snimac
preplnenia.

Spotrebi¢ odpojte z elektrickej
siete, odstrante motor a nechajte ho
vychladnut na 3 minuty. Odstrante
niektoré prisady uistite sa, Ze nie su
naplnené nad Uroven MAX. Nasadte
spat jednotku motora, zapojte
spotrebi¢ a prevadzkujte ho ako
normalne.

Ak problém pretrvava, kontaktujte najblizSie autorizované servisné stredisko
spolo¢nosti Kenwood.
Aktudlne informacie o najblizSom servisnom stredisku spolo¢nosti Kenwood najdete na
stradnke www.kenwoodworld.com alebo na webovej stranke Specifickej pre vasu krajinu.
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YKpaiHCcbKa

ByAb Aacka, pO3ropHiTb nepLly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMu

3axXoAM be3neku

YBaXKHO MPOYUTANTE IHCTPYKLIKO Ta 30epexiTb ii

AAA MOAAABLLIOINO BUKOPUCTAHHSA.

3HIMITb YNaKOBKY Ta BCI €TUKETKMN.

Y BUMAAKY MOLLUKOAYKEHHS LUTekepa abo

LWHYPa 3 MipKyBaHb 6e3rnexkn npeACTaBHUK

koMnaHii Kenwood abo cneuiaAicT 3 PeMOHTY,

YMOBHOBaXeHMM KoMnaHiero Kenwood, MoBUHEH

BMKOHATK X 3aMiHYy, WOO YHUKHYTUW Hebe3neku.

HE TopkanTeca roctpumx Aes. [loBoOAbTECH 3 Ae3aMK

obepeXkHOo, LoD YHUKHYTU TPaBM MpK CMOPOXKHEHHI

YyaLli, BUMMaAHHA A€3a 3 Yalli Ta Mia 4ac YMLLEHHS.

NMONEPEAKEHHA: YHUKaMTe KOHTaKTY 3 NapoMm,

AKNM BUXOAUTb 3-MIA HOCKMKA MiA YaC HAAMBAHHSA Ta

3 KPULLKK Mia Yac ekcnAyaTauil.

ObeperkHO: 30BHILLHA YacTWHa Yalli Ta MOTopy

arperaTty HarpiBaeTbcs niap 4ac BUKOPUCTAHHSA

Ta 3aANLLATVMETBCS rapsYvoLo MNiICAA BUMKHEHHSA

NPUA3AY. 3aBXKAK 3HIMaTE KPULLIKY 33 AOMOMOroro

PYYKN KPUILLKK, Ta NiAHIManUTe i HaAMBanTe 3a

AOMOMOIOK PYYKI YaLLll.

ByabTe obepexxHi, Wob rapaya pianHa He 3aAMAACS

B MPUA3A, TAK 9K BOHA MOXE BUAUTUNCSA 3 MPUAIAY

I3-3a PAnNTOBOro BMXOAY Mapy.

He BUKOPUCTOBYIMTE MOLUKOAYXKEHUN TTPOUAQA.

[NepeBipka abo PEMOHT 3AIMCHIOKTHCH

Yy CreLiaAbHUX LIeHTPax: AMB. PO3AIA

«OBOCAYroBYyBaHHA Ta PEMOHTY.

He 3aAuvanTe NpuAaa, LLO Npautoe, 6e3 HarAgAy.

He 3aAnBanTe HM>XKYE MIHIMAAbHOIO pPIBHSA Ha |

AITP | HE MepeBULLYNTE MaKCMaAbHN PIBEHb

3aMoBHEHHSA 1,5 AITPa, 3a3Ha4YEeHUW Ha BHYTPRILLHIN

YaCTUHI YaLui.

MOTMEPEAXEHHA: I_Iep|_|_| HI>K 3HATW KPWLLIKY 3

Yalli, BUMKHITb | 3a4eKanTe, MOKM AOMATI MOBHICTHO

He 3YMUHATBCA.

3aBXXAW BUMUMKAWTE MPUAGA Ta BIAKAKOYANTE MOTrO

noAaYy, AKLLO BiH 3aAMLLAETHCSA Oe3 HarAgAy Ta

nepea CKAAAGHHAM, AEMOHTaXXOM abo MPUOUPAHHAM.
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He kopuctymTeca npuAasOM, KOAW BiH MOPOXKHIN
ab0 3aMOBHEHUMW HMXKYE MIHIMAAbHOIO PIBHS.
HiKOAM He AOMYyCKamTe HaMOKaHHSA BEPXHbOT
YaCTUHW ABUIYHA, LLHYPa YK LUTekepa.

CAiAKYMTE 3a TUM, OO WHYP He 3BUCaB 3i CTOAY
HEe TOPKaBCHA rapadol nNoBepxHi.

Ller npunAaa CAIA BUKOPUCTOBYBATU TIAbKK Ha
CTIMKIV PIBHIM >XapPOCTIMKIM MOBEPXHI abo Ha CTOAI.
Ller mpurAaa He MIAXOAUTb AAS MOAPRIOHEHHS

M'aca abo 06POOKK AbOAY aDO 3aMOPOXKEH X
IHFPEAIEHTIB.

He BMKOpMCTOByMTe AAS HarpiBaHHA MOAOKaA.

Ller mpncTpint He NpUsHa4eHo AAS PODOTH BiA
30BHILLUHbOMO TamMepa abo MyAbTa AUCTAHLIMHOIO
KepyBaHHSA.

HeBipHEe BUKOPUCTAaHHSA LbOro MPUAAAY MOXKe
NPMBECTUN AO TPaBM.

MOMEPEAKEHHSA: ByabTe yBaXkHI, OO YHUKHYTU
NOTPAMNAAHHSA Ha PO3ETKY MiA Yac YMLLEHHS,
HAaMOBHEHHSA abo 3aANBAHHSA.

[NoBepxHA HArpIiBaAbHOIO eAeMeHTa MICASA
BUMKOPUCTAaHHSA 3aAMLLAETHCA HArpPITOHO.
ObeperkHo: He KopucTymTeca NMPUAaAOM Ha MOXUAIN
MOBEPXHI.

3aBXXAM CMOYaTKY I’liAK/\I-OLIaI?ITe LUTEKEP >XMBAEHHSA
AO MPKVICTPOLO, @ MOTIM MIAKAKOHITH AO MepexKi. AAA
BIAKAIOYEHHA BUMMITb CMOYaTKy LITENCEAbHY BUAKY
3 ODAOKY YXUBAEHHSA, @ MOTIM 3 PO3'EMY XKUBAEHHSA
NOUAIAY.

Po3'eM CAIA BUMHATN AO OYNLLIEHHSA MPOUAGAY,

Ta PO3ETKY CAIA BUCYLLUUTW nepea NMOBTOPHUM
BUKOPUCTAHHAM MPUAIAY.

He peKkoMeHAYETbCA KOPUCTYBATUCA LM
MPUAIAOM OCObaM i3 0OMeXXeHVMU PIBUYHUMM,
CEHCOPHMMM abo PO3YMOBUMU MOXKAMBOCTAMU
abo TUM, XTO Ma€E HEAOCTaTHbO AOCBIAY B

MOro ekcrnaAyaTaLii. BulleHa3sBaHmM ocobam
AO3BOAFETLCA KOPUCTYBATVCA MPUAIAOM AWLLIE
MICASA IHCTPYKTaXKy Ta Mia HarAAAOM A,OCBIAH@HOI
AOANMHW, | 38 YMOBW, LLIO BOHW PO3YMIOTb MOB A3aHI
3 LM PUBUKU.
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CAIAKYMTE 33 TUM, LLOO LLUHYP He 3BKMCaB 3i CTOAY U1
HEe TOPKAaBCHA rapa4yoi noBepPXHI.
He 3aAuwanTe AiTer 6e3 HarAgAy | He AO3BOAANTE

iM rpaTUCs I3 MPUAIAOM.

Ller npurAaaa NpusHadYeHMm BUKAKOYHO AAA
NobyToOBOro BMKOPUCTaHHA. KoMnaHiad Kenwood
He Hece BIAMOBIAAGAbHOCTI 33 HEBIAMOBIAHE
BUKOPUCTaHHA NprAasy abo MOPYLLUEHHS MPaBUA
eKCnAyaTauil, BUKAGAEHUX YV LIV IHCTPYKLIT.

Be3neka xapuyoBuX NMPOAYKTIB

PeTeAbHO roTymTe M'aco (BKAKOYAOUM NTULID), prby
Ta MOPEMPOAYKTU.

3aBXXAM CTexKTe, LoD Hka byAa rapsadyoro nepea
NnoAayeto.

I>KY CAIA TCTW 0ApPa3y MICAA MPUroTyBaHHA abo

AQTU T OXOAOHYTW, @ MOTIM 3aMOPO3UTN AKOMOTa
WBUALLE,

AOrAsiA i oUULLIeHHSA
Ams. intocTpauii ¥ - E

Mo3Hayka X aka BKasaHa Ha BMPODI, BKa3ye Ha
YaCTUHM, AKi HE MOYKHa 3aHyproBaTK Yy BOAY abo
OYAb-AKY IHLY PIAVHY.

He 3aHyptonTe MOTOpP abo Yally y BoAy. 3bepirante
3’6A|—|yBaqi YUCTUMK Ta CyXnMu. [poTpITh
HaKAQAHUIA ABUTYH | 30BHI CTOPOHMW Yallli BOAOIOHO
FAHYIPKOO, MOTIM BUCYLUITb.

BukopuctoBymTe nporpamy «Easy Clean», o0
OUYUCTUTU BHYTPILLHIO YAaCTUMHY Yalli Ta Ae3a.
AopranTe 1 AITP BOAU | 2 KpanAl MUOYOT pianHK. HE
AOAANTE 3aHAATO BaraTo MMUKOYOro 3acoby, OCKIAbKM
Le MOXXe CMPUYUMHUTUK nepernoBHeHHA. [TIAKAKYITD |
BMOepiThb Nporpamy «Easy Cleany». [NicAd 3aKiHYEHHS
NpPOorpamMm NPOMMNNTE AE30 | BCEPEeAMHI YaLLll.

AKLIO PKa HaAMMaEe abo NPUropae Ha BHYTPILUHIM
CTOPOHI Yalli, BUAAAITb AKOMOra biAbLLE 3aAULLKIB
33 AOMOMOroK LUMaTEAA. 3aMnOBHITb Yally TEMAOK
MUABHOKO BOAOKD | 3aMOUITb. BUAAAITE YCI HAAUMAI
BIAKAQAEHHSA 33 AOMOMOTIOH LLITKUM AAS YULLIEHHS.
ByAb-aKke 3HebapBAEHHS Yalli He BMAMHE Ha MOro
pO6OTy. 135



MepeA NIAKAIOHUEHHSAM AO MepeXXi eAeKTPONoCTayaHHS

® [NepekoHamTecs, WO Hanpyra eAeKkTpoMepeXKi y BalloOMy AOMIi BIAMOBIAGE MOKa3HMKaM,
BKa3aHMM Ha 3BOPOTHIM YaCTUHI MPUAGAY.

® YBATA! MPUCTPIVN MAE BYTU 3A3EMAEHUN.

® |le NpurAaa BiAMOBIAAE BLMOraM ampekTien €C 1935/2004 cTOCOBHO MaTepiaAis, Lo
6e3nocepeaHbOo KOHTAKTYOTb 3 HKeto.

MNepeA NepLINM BUKOPUCTAHHAM

®  BuMUNTe BCI A€TaAI, AUBUTBCA PO3AIA «AOFASA Ta YMLLIEHHSY.

[MTOKa>K4mnK

Pyuka MoTopy

[NaHeAb ynpaBAiHHA
BAOK/KpULLKa MOTOPY
Ae30 AAF 0B6pobKU
Yawa

Po3s'eM »mnBAEHHSA
LLIHYP >XMBAEHHSA
KHomnka ckacyBaHHA
KHonka «Myck/May3a»
Auncnaen

@LEOELOOWOO

IHAMKaTOP HarpiBaHHA

KHormka BMBopy nporpamMm
IHAVKaTOP Nporpamu "Cyn-niope”
CeiTAOBUM

IHAVMKaTOP Nporpamm "Cyn 3i
LuMaToYkamm" CBITAOBUM
IHAMKaTOP MPOrpamMm 3MillyBaHHSA
I[HAMKaATOP MPOrpamMy KOMMoTy
CeiTAnOBUM

IHAVMKaTOP Nporpamm "Aerke
oumnLLEHHS" CBITAOBUM

® @6

@ 66

DyHKUifA

MosicHeHHA PYHKUIT

KHonka Brbopy

e nporpam

HaTuckamTe, AOKV He byae obpaHa
noTpibHa Nporpama.

CBITAOBUW IHAMKATOP Mia BUOPAHOK
MNPOrpamMoto 3aropuTbca i byae BAMaTU.

CkacyBaTu

HaTUCHITbL | yTPpUMyMTE NPOTATOM 2
CeKkyHAM Y ByAb-aKMIM Yac, LWob ckacyBaTu
BMOGpaHy nporpamy.

Bubip 3a 3aMOBYYBaHHAM MOBEPHETHCS A0
nporpammn Smooth Soup Ta 23:00.

Crapt/MNay3a

HaTUCHITbL 0AMH Pa3 micAa BUHBOpY
nporpamu, Lob noyaTy BiAAIK Yacy.
MPU3yNUHEHHS NPOrpamMu nia 4ac poboTH
HaTUCHITb IO KHOMKY Ta CBITAOBU
IHAMKATOP Mia 06paHOK MPOrpPamoto,

i ekpaH aAMcrAel byae banMMaTn. Biaaik
yacy byae NpUsynmHeHo MakCchMyMm Ha 3
XBUAUHMN.

MpuMiTKa: Hepes 3 XxBUAUHK 3a BIACYTHOCTI
A Mporpama byae ckacoBaHa i MpUAaa
nepemnae B pexkrM o4dikyBaHHS, MOKW BiH
He BbyAe MIAKAIOYEHUM A0 PO3eTKKM abo He
OYAYTb HATUCHYTI iHLWI KHOMKM.
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DyHKUiA

MosicHeHHs PYHKUIT

MNporpiBaHHA

58

keep warm

HanpukiHui nporpamu 'Smooth’ Ta
'Chunky’ Soup, MprAaa AASI MPUFOTYBaHHSA
CyniB @aBTOMaTUYHO MEePenAe Y PEXUM
«[lipirpiBaHHA» Ha 40 XBUAUH.

TiAbKM cyn-ntope - [1ia Yac pexxkumy
«[iairpiBaHHa» Ae3a ByAyTb NepioAnNYHO
nepemMillyBaTV IHFPeAIEHTI.

Yepes 40 XBUAVH NPUAGA Neperae y
PEXKMM OUiKYBaHHA A0 TUX Mip, MOKW He
BYAE BIAKAKOUEHMI Bia MepeKi.

Pe>kinm odikyBaHHSA

[licAs TOro, Ak nporpamMa 3akiH4eHa abo
3a BIACYTHOCTI At BiAbLUe 3 XBUAUH
NPUAAA @aBTOMATUYHO Mepemnae y peskmmi
O4iKyBaHHSA AO BUMKHEHHS >KMBAEHHS abo
AO HAaTUCKAHHSA BYAb-AKOT KHOMKM.

LLlo6 ckopwmcTaTmcs
MPUAAAOM AAS MPUTOTYBaHHSA
cynie

AMB. iAnocTpauii n -

1 AoaanTe ky B Yawly. AAS KpaLloro
PEe3YALTATY PIAVHY 3aBXAM AOAAIOTb
OCTaHHbBOIO.

® [lepeKoHamTeChb, LLO PIBEHb 3aAMBKMU
3HaxXoAUTbCA MK 10 A MIH i 1,5 A
MAKC, no3HayeHnx BCepeAnHi Yallli.

2 BCTaHOBITb MOTOPHUM BAOK/KPULLIKY
Ta NIAKAKOYITB.

3 HaTucHITb KHOMKY «Bubip
nporpamMmy, LWob BrnbpaTn

HeobXiaAHY NporpamMy — HaTUcKamTe,
MOKW He 3aropuTbes i He byae
OAUMATU CBITAOBUIN IHAMKATOP Mia
BIAMOBIAHOIO MporpamMoro. AmB.
TabAMLIIO NPOrpamM AAS OTPVMaHHS
iHbopMauii Npo vac.

4 HaTucHiTb KHomMky «[yck/May3a»

i eKpaH ANCTAES MoYHe BIAAIK Ta =
CnanaxHe.

5 B KiHUi BbGpaHOoi nporpamm
BUMKHITb Ta BUMMITb BAOK/KPULLKY
ABUIYHa nepea NiAHATTAM abo
3aMnoBHEHHAM Yallli.

KHonka KiAnbKicTb 3MilyBaHHS
l ( :> LIMKA S S s
cek
°C (xB.) (ceto
Cyn-ritope [TA-15A 100 23 3X30c 40 xB.
é YBIMK. Bes
smooth 2 X 30 ¢ | 3MilyBaHHSA
BMMK.
G‘ﬁ Cyn 3i TA-15A 100 25 Bes 40 xB.
LIMaTOYKaMM 3MiLLYyBaHHSA
chunky
KomnoT 800 r 100 21 6 X10 ¢ He BiaOMO
a PpyKTIB YBIMK./
compote 150 MA 10 ¢
piavHa BMMK.
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KHonka KiAbKicTb 3MiyBaHHA
§ 1O g8
ceK
°C (xB.) ( )
Nerke 1A BOAM 100 3 6 X15¢c [HeBiaoMO
@ OUUNLLIEHHSA 2 KpanAi YBIMK./
MUOYOT 15¢
easy clean ;
piaMHa BVIMK.
3MillyBaHHSA TA-15A bes 4 6 X 25¢c |[HeBiaomo
, Hanoi HarpiBaHHs YBIMK./
blend OXQAOA%GHHQ 15¢
cynis BMMK.

Miaka3ku Ta nopaam

He 06p0obAAINTEe 3aMOPOXKEHY XKY, CAIA PO3MOPO3UTK i1 Mepes AOAIBAHHAM Y Yallly.
MNporpamMa AAA 3MiLLYBaHHA He NIAXOAVNTb AAA MOAPRIOHEHHS CYXUX IHIPEAIEHTIB 6e3
pPIANHN.

Hapi>kTe iIHFpeAIEHTU PIBHOMIPHVIMUK LLIMATKaMU, OCKIABKUK Lie AOTNTOMOKE PIBHOMIPHO
iX rotyBaTu.

BukopuctoByinTe dyHKLIKO «MpU3YyNUHNTMY, LLI0O AOAATV TaKi MPOAYKTH, 9K MOAOKO,
BEPLUKMW, MOrypT TOLLO, MPOTAroM oCcTaHHIxX 10 XBUAMH NpUroTyBaHHSA. Lle AoonomMoyke
3ano0IrTV NPUropaHHo abo MPUAMMAHHIO Ki A0 AHa Yallli.

My NPUroTyBaHHI CyMiB i, AKLWO NOTPIGHO, MU PEKOMEHAYEMO MIACMaXKTN M'ACO

a OBOYI MacepyBaTh Ha CKOBOPOAI Ha MAUTI Mepea AOAABAHHAM Y yally, LWob
3abe3neynTy peTeAbHe NPUroTyBaHHA

AKLLO MICAS MPUrOTYBaHHA BaM NOTPIOEH BiAbLL OAHOPIAHUY PE3YALTAT,
BMKOPUCTOBYMTE MPOrpamy 3MillyBaHHA.

OB6CAYroByBaHHA Ta PEMOHT

AKLLO B pOOOTI MPUAAAY BUHUKAKN BYAb-AKI HEMOAQAKMW, Mepes 3BEPHEHHAM AO CAY>XKOU
MIATPUMKM NPOUYMTaNTE PO3AIA «YCYHEHHS HECMPABHOCTEM» B LIbOMY MOCIGHUKY abo
3aMAITb Ha canT www.kenwoodworld.com.

MamM’aTanTe, WO Ha NPUAAA MNOLLMPKOETLCA FapaHTis, Lo BIAMOBIAAE BCIM 3aKOHHUM
MOAOXKEHHAM LLIOAO ICHYIOYOT rapaHTil Ta MpaB CroXmBada B TiK KpaiHi, Ae NprAaa bys
npuAGaHnn.

[Py BUHUKHEHHI HeCMpPaBHOCTI B Pob6OTI NprAaasy Kenwood abo npu BUABAEHHI OyAb-
AKX AedeKTiB, OYAb AACKa, HAAILLAITL abo MPUHECITb MPUAAA B aBTOPKW30BaHUM
cepBicHUM LeHTPp KENWOOD. AKTYaAbHI KOHTakTHI AaHi cepBicHMxX LeHTpiB KENWOOD
BU 3HaMAeTe Ha canTi www.kenwoodworld.com abo Ha canTi AAA BaLLOT KpaiHu.

CnpoeKkToBaHo Ta po3pobaeHo kKoMmnaHieo Kenwood, O6’eaHaHe KOPOAIBCTBO.
3pobaeHo B KuTal.
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BAXXAUBA IHOOPMALIA CTOCOBHO HAAEXXHOT YTUAISALIT MPOAYKTY 3rIAHO
13 AMPEKTUBOIO MPO YTUAIBALUIKO EAEKTPUYHOIO TA EAEKTPOHHOIO

OBAAAHAHHSA (WEEE)
[MicASa 3aKiHUEeHHA TEePMIiHY eKCMAyaTalil He BUKUMAAWTE Lier MPUAAA 3 iIHLLMMK NOOYTOBKMM

BIAXOAAMU.

BiaHecCiTb NpuAaa A0 MICLIEBOTO CMeLiaAbHOro aBTOPM30BAHOIo LIEHTPY 36MpaHHSA BIAXOAIB

abo A0 AMAEPA, AKMIN MOXKE HAAATU TaKi MOCAYTU.

YCYHEHHSA HecrnpaBHOCTEW

Mpo6aema MpuunHa YCYHeHHS
MonAap AN XKrBAeHHS, abo MNepeBipTe, 4n MNpuAas AAA
NPUroTYyBaHHSA CBITAOBI IHAMKATOPW He MPUroTYBaHHSA CyMNiB MAKAKOYEHUM AO

CyniB He Mpautoe.

3aropstoThLCA.

MoTopHUM BAOK
He 3adikcoBaHMI
MNPaBUABHO.

KnBaeHHA.

[NepeBipTe, UM MNPaBUABHO
MiAKAIOUEHUM 3'EAHYBAY AdXKEepeAa
YUBAEHHA AO Yalli.

[MepeBipTe, Y/ NPaBUAbHO
BCTAHOBAGHUIN HAKABAHMIN BAOK/
KPULLIKa MOTOPRY | MIAKAIOYEHUIN AO
obnacTi 0bpobku.

MoTopHUN BAOK/
KpULLIKa He MoXe
6yTV BCTAHOBAEHA.

Yawa nepenoBHeHa.

BraAaAiTb YaCTUHY IHIPEAIEHTIB

i CTeXkTe 3a TUM, 0O BOHMU
PO3MOAIAAAMCA PIBHOMIPHO W06
AO3BOAUTU BCTAHOBUTY KPULLIKY.

HaaMipHi BibpaLlii.

Mpwaaa HecTabiAbHUN i
He Ha PIBHIM NOBEPXHI.

3aHaaTo baraTo
IHFPEAIEHTIB
ObpobaaeTbea.

Llen npurAaa CAiA BUKOPUCTOBYBaATU
AVILLE Ha CTabiAbHIN PiBHIN
KAPOCTINKIN NOBEPXHI abo Ha CTOAI.
BUMMITb YacTUHY IHFPeAIEHTIB.

---- MOKa3aHo Ha
ExpaHi.

MpucTpiv B pexkmnmi
OUiKyBaHHSA.

BIAKAIOUITE BUAKY 3 PO3ETKM, FKLLO
npoLuec NPUroTyBaHHA 3aBepLLUEHUI
abo HATUCHITb BYAb-AKY KHOMKY, LLO6
MOBTOPHO YBIMKHYTU MPUAAA AAA
MPUrOTYBaHHSA CynMiB.

PianHa
PO36PU3KYETHCA 3
HOCWIKa.

Yalla nepenoBHeHa.

Mporpama Easy Clean —
AOAAHO BinbLue 1 AITPa
BOAM Ta AOAQETHCA
3aHaATO HaraTo MUKOYOro
3acoby.

MNepeBipTe, Y He 3anoBHEHI
IHFPEAIEHTU BULLIE MAKCUMAAbHOIO
PIBHA, MO3HA4YeHOro BCepeAnHi Yatldi.
AopanTe T AITP BOAM | 2 KpanAil PiaAMHMK
AAS MUTTS MOCYAY.
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Mpo6aema

MpuunHa

YCYHeHHSs

MounropaHHsA HarpiBaHHA MOAOKa. MpuAaa He NPpU3HaAYeHU AASA
IHFPEAIEHTIB A0 HarpiBaHHA MOAOKa. BukopucToBynTe
AHa YaLli . byHKUito «[May3a» Ta A0AANTE MOAOKO,
BEPLUKM TOLLO MPOTAroM ocTaHHix 5-10
XBUAUH MPOrpamMu.
HepoCTaTHBO AOAGHO AopanTe Binblue piAMHN.
PIAVHWN.
[oraHe HepocTaTHin yac Mepe3anycCTiTb Nporpamy Ta 3MillymTte

3MillyBaHHA.

0BPOOKN.

HepoCTaTHbO AOAGHO
pIAVHWN.

OB6POOAIIOTHCSH 3aBEAUKI
LLIMATKW i>Ki abo 3aHaAATO
6araTo iHrpeAieHTIB
Ob6pobAAaEeTbCA.

AOBLLE.
AopanTe BiAbLLe PiAUHN.

BUMAAAITE YaCTUHY IHIPEAIEHTIB i
MOAPRIOHITL T>KY Ha MaAi PIBHOMIPHI
LLIMaTKWM.

>ka HepOCTaTHBO
NPUrOTOBAEHA.

OBPOBAIOTHCSH 3aBEAUKI
LUMaTKK ki abo 3aHaATO
6araTo iHrpeAieHTIB
Ob6pobAAaEeTbCA.
[OoTyeTbCA cmpe M'aco.

BrAaAITb YaCTUHY IHFPEAIEHTIB |
MOARIOHITE >KY Ha MaAi piBHOMIPHI
LUMaTKM.

PekoMeHAYETbCSA MIACMaskMTK M'aco
Ha CKOBOPOAI Ha MAUTI MepLU Hix
AOAATV AO Yalli AAS 3MiLLYBaHHA, 0O
3ab6e3MeynTy peTeAbHe NPUroTyBaHHA.

Koa nomMmakm EO

AaTUMK NepenoBHEHHSA
HecnpaBHUW.

3BEPHITLCA AO HAMBAMXKYOrO
YMOBHOBAaYEHOIro CePBICHOIO LeHTPY
Kenwood Service Centre abo 3aBiTanTe
AO camTy www.kenwoodworld.com,
1|06 AOMOBUTUCS MPO PEMOHT.

Koa nommakm EF

Yala 3anoBHeHa BuULLE
MaKCUMaAbHOT BIAMITKN
| AQTUYMK MepernoBHeHHA
aKTMBOBaHWMI.

BIAKAKOUITE MPUAAA Bip Mepexi,
BUINMITb MO0 MOTOPHMIN BAOK i
3aAMLLTE OXOAOAXKYBATUCSA Ha

3 XBUAMHW. BUAAAITb YacTuHy
IHFPEAIEHTIB | NepekoHamTeCh,

LLIO BOHUW HEe 3aMOBHEHI BULLE
MaKCMMaAbHOIO pPiBHA. BCTaHOBITb
MOTOPHUIN BAOK, MIAKAOYITE i
npauomnTe 9K 3BMYaHO.

AKLIO NpobAeMa He 3HMKAE, 3BEPHITbCA A0 HAMBAMMKYOIO YNOBHOBaXeHOro
cepBicHOro UeHTpy Kenwood.
LLlo6 Ai3HATUCb AETaAbHY IHPOPMALIK MPO HANBAMNKYMI cepBiCHUM LeHTP Kenwood,
BiaBiAanMTe www.kenwoodworld.com abo Beb-canT AAA BaLLOT KpaiHW.
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