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e Before using your appliance refer to
the separate safety warning leaflet
and read the instructions for usage
contained in this manual carefully.
Retain for future reference.

Before plugging in
® Make sure your electricity supply is the same as the one shown
on the underside of your appliance.

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on
materials and articles intended to come into contact with food.

e

el G pad A dadall Lol 3l S

gLl I GLaYl Jundill Lodd| &l yaiad
odall ey Jalall 13a 8 80,1l laladl
Lanoll olelaniodl clalall LEAY) o
el 3

sl LAl juaas Sleadl Jro g Jid

e izl cliasll g ehal oS Ll jns clicalse Sl e GSG @
SN RN

ol sally Talaiall 2004/1935 955¥1 oY Slashli oo Sleadl da 38055 @
) Aaal¥! o Lewadliall alwa¥ly

A1 558l gl ol s

%) Blend-Xtract 2GO ¢ ;LI
N Eﬁ“)m‘“"cw“]ﬁy‘ .'_L.u:.| [ ]

(gdl Bsion Jals sg Uls

Multi mill jar
Multi mill sealing ring
Multi mill blade unit

Before using for the first time - I .
® \Wash the parts: see ‘Care and E G|.'|nf:||ng mill (if supplied)
cleaning’. @ Mill lid
Grinding mill blade
Key assembly
Blender
Plastic Blender G|.'at.|ng mill (if supplied)
@ Drip feed Mill ‘_‘d _
@ Locking lid with pouring Grating mill blade assembly
slots
® Goblet To Use Your
Blender
E Glass blender Refer to lllustrations & E
@ Filler cap Use your blender for soups,
@ Push on lid drinks, patés, mayonnaise,
® Goblet breadcrumbs, biscuit crumbs,
chopping nuts and crushing ice.
Blenders
) ) 1 Fit the blender sealing ring
@ Blender sealing ring into the blender blade unit -
(® Blender blade unit ensuring the seal is located
(® Power unit correctly in the grooved area.
(@ Speed + Pulse control ® Leaking will occur if the seal
is damaged or incorrectly
Cord storage
¢ fitted.
2 Screw the blade assembly
Blend-Xtract 2GO (if onto the goblet - ensuring
supplied) the blade assembly is fully
@ Dispensing lid tightened. Refer to the
graphics on the underside of
Bottle
) ] the blade unit as follows:
@ Sealing ring ,,.
- open
@ Blade unit P
® Base @ - close
3 Put your ingredients into the
B Muiti minl Gif supplied) goblet.
4 Fit the lid
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A - Plastic Blender

Turn clockwise to lock

B - Glass Blender

Fit the filler cap to the lid and
push down to secure.

5 Place the blender onto the

power unit and turn clockwise

to lock Y

® The appliance will not work
if the blender is incorrectly
fitted.

6 Select a speed (refer to the
Recommended Usage).

Hints and Tips

® Glass Blender - To blend
dry ingredients - cut into
pieces, remove the filler
cap, then with the machine
running, drop the pieces
down one by one. Keep
your hand over the opening.
For best results empty
regularly.

® The processing of spices is
not recommended as they
may damage the plastic
parts.

® \When making mayonnaise,
put all the ingredients,
except the oil, into the
blender.
Glass Blender - Remove the
filler cap.
Plastic Blender - Pour
through the drip feed in
the lid.
Then, with the appliance
running, add the oil slowly
through the hole in the lid.

® Thick mixtures, e.g. patés
and dips, may need scraping
down. If the mixture is
difficult to process, add
more liquid.

Blend-Xtract 2GO (if
supplied)
Refer to lllustrations

1 Add ingredients to the
bottle up to the 400ml level
mark.

® For best blending

performance always add ice/

frozen ingredients to the
bottle first.

When adding frozen

ingredients (i.e. frozen fruit,

yoghurt, ice cream or ice) do
not blend more than 60g or

3 ice cubes.

® Do not blend frozen
ingredients without liquid.

2 Fit the sealing ring to the
blade unit, ensuring the seal
is located correctly in the
grooved area. Then clip to
the base.

® |eaking will occur if
the seal is damaged or
incorrectly fitted.

3 Hold the underside of the
blade unit and lower it onto
the bottle, blades down.

4 Screw the blade assembly
onto the bottle. Refer to the
graphics on the underside of
the blade unit as follows:
- open

ﬂ - close

® Shake to disperse the
ingredients.

® Place the blender onto
the power unit and turn
clockwise to lock T

5 Select maximum speed.
Allow the ingredients to
blend until smooth.

® Once your drink has reached
the desired consistency,
you can use the pulse ‘P’ to
ensure all ingredients are
thoroughly blended.



Using the drinking lid simply flip open the lid

1

cover. The drink can be

Fit and lock the lid by consumed straight from the
turning clockwise. bottle.

2 When you want to drink,

Hints and Tips

® Note that when the bottle is filled to max capacity (400ml),
this is approximately two servings.

® Ensure your drink is thin enough to be able to drink from the
dispensing lid. To make a thinner drink add more liquid.

® After blending, some drinks may not be completely smooth
due to seeds or the fibrous nature of ingredients.

® \When drinking through the lid, take care that the drink is
smooth and fully processed. Some experimentation may
be necessary when processing firm or unripe ingredient to
achieve the desired result.

® Some drinks may separate on standing, therefore it is best to
drink them straight away or stir before drinking.

® \When the dispensing lid is fitted always keep the bottle
upright.

Blender Recommended Usage

Do not operate your appliance for longer than the times
specified below without a rest period. Processing continuously
for longer periods can damage your appliance.

Do not blend more than the maximum capacity stated on the
goblet.

Do not fill below the minimum capacity marking on the goblet.

Usage/food items
(7) S

(Secs)

1 Frothing milk 10 -15 800 ml

Light mixes e.g. batters, milkshakes, 15 - 30 800 ml
scrambled egg

2 Soups & drinks 15 - 30 1 litre
Thicker mixes e.g. patés
Mayonnaise 30-40 | 2eggs

+ 300ml
oil

Smoothie drinks
Place the fresh fruit and liquid 30-60 | 600ml
ingredients in first (includes yoghurt, liquid

milk and fruit juices).
Then add ice or frozen ingredients
(includes frozen fruit, ice or ice

cream)

2 Blend -Xtract2Go
Drinks & Smoothies 30 - 60 | Max gty
For best blending performance 400 ml
always add ice/frozen ingredients to Max
the bottle first. frozen

gty 60g




Operates the motor in a start/stop - -
action.

The pulse will operate for as long as
P) it is held in position.

ulse . -
P Ice crushing - operate in short - 6 cubes

bursts until crushed to the desired (1259)
consistency.

To Use Your Multi Mill Grinding Mill or

(if supplied) Grating Mill (f supplied)
Refer to Illustrations E Grinding Mill - Refer to
Use your multi mill for nuts, lllustrations E
coffee beans and purees. Suitable for grinding spices,
coffee beans and processing
1 Put your ingredients into the ginger, coconut, garlic and
jar. Fill it no more than half chillies.
full.
2 Fit the multi mill sealing ring Grating Mill - Refer to
into the multi mill blade unit llustrations

- ensuring the seal is located
correctly in the grooved area.
® Leaking will occur if the seal

Suitable for grating parmesan
cheese, nutmeg, coconut and

is damaged or incorrectly dried fruit.
fitted. .

3 Turn the blade unit upside TO Use Your M|||
down. Lower it into the jar, 1 Place your ingredients into the

blades down. Refer to the blade assembly.
graphics on the underside of 2 Fit the lid and turn anti-

the blade unit as follows: clockwise to lock.

"m- open 3 Place the mill onto the power
ﬂ - close unit and lock by turning
4 Place the mill onto the power clockwise until you hear a
unit and turn clockwise to “click”.
lock. 4 Select a speed or use the
5 Select a speed or use the pulse (P) control (refer to
(P) pulse control (refer to Recommended usage).

Recommended Usage).



Mill Recommended Usage

Do not operate your appliance for longer than the
times specified below without a rest period. Processing
continuously for longer periods can damage your appliance.

Ingredients Mill @
(7

(Secs)
Nuts Multi or Grinding 509 2 10 - 15
Coffee Beans Multi or Grinding 409 2 30
Baby Foods & Multi 509 2 30
Purees
Spices - such Grinding 409 2 30 - 60
as black
peppercorns,
cardamom seeds,
cumin seeds,
coriander seeds,
fennel seeds,
whole cloves etc.
Chillies Grinding 309 2 10
Fresh Root Grinding 309 2 10
Ginger
Garlic Grinding 4 cloves 2 10
Parmesan Grating 60g 2 10
Cheese - cut into
lcm cubes
Dried Fruit Grating 509 2 10
Coconut Grating or 50¢g 2 20

Grinding

Nutmeg Grating 2 2 40

Hints and Tips

® For optimum performance when processing spices we
recommend that you do not process more than 40g at a time in
the mill.

® \Whole spices retain their flavour for a much longer time than
ground spices so it is best to grind a small quantity fresh at a
time to retain the flavour.

® To release the maximum flavour and essential oils whole spices
are best roasted prior to milling.

® Baby food/purees - allow cooked food to cool to room
temperature before processing in the mill.




Care and cleaning

Refer to lllustration fef for

C
[ ]

leaning information.

Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.
Empty the goblet before
unscrewing it from the blade
unit.

Do not immerse the blade unit
in water.

Power unit

Wipe with a damp cloth, then
dry.

Do not immerse the power
unit in water.

Store excess cord in the
storage area on the underside
of the power unit.

Blender and Multi Mill blade

assembly

® Remove the blade unit from
the goblet or mill by turning
to the unlock position g to
release.

Grinding and grating mills

® Remove the lid from the blade
assembly by turning in a
clockwise direction.

1 Blender/multi mill: remove
and wash the sealing ring.

2 Do not touch the sharp blades
- brush them clean using
hot soapy water, then rinse
thoroughly under the tap. Do
not immerse the blade unit in
water.

3 Leave to dry upside down.

Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The appliance will
not operate.

No Power.

Blender, Blend
-Xtract 2Go or mill
not assembled or
fitted to power
unit correctly

Check blender plugged
in.

Check blade assembly
is fully tightened and
locked onto the power
unit.

Blender, Blend
-Xtract 2Go or muti
mill leaking from
blade assembly.

Seal missing.
Seal incorrectly
fitted.

Seal damaged.

Check seal is fitted
correctly and not
damaged. To obtain a
replacement seal see
'Service and Customer
Care'.

Seal missing from
blade unit when

The seal is packed
pre-fitted to the

Unscrew goblet/bottle/
mill jar and check that

insufficient liquid
added.

Quantity being
processed too
small.

removed from blade unit. seal is fitted to blade
packaging. unit.
To obtain a replacement
seal see 'Service and
Customer Care'.
Poor blending Mix being Scrape mix down and
performance. processed add additional liquid.
too thick or Trying pulsing first to

start the mixing process.
Do not fill below the
minimum capacity
marking on the goblet.

Care'.

If none of the above solve the problem see 'Service and Customer

-




Carrot and Coriander

Soup

259 butter

50g onion chopped

1 clove garlic crushed

400g carrot cut into 1% cm cubes
cold chicken stock

10-15ml (2-3tsp) ground
coriander

salt and pepper

1 Melt the butter in a pan, add
the onion and garlic and fry
until soft.

2

3

Place the carrot into the
blender, add the onion and
garlic. Add sufficient stock to
reach the 1000ml level marked
on the goblet. Fit the lid and
filler cap.

Blend on maximum speed for
5 seconds for a coarse soup
or longer for a finer result.
Season and simmer the soup
for 30-35 minutes or until
cooked. Add extra liquid if
required.

www.kenwoodworld.com.

was purchased.

® Made in China.

Service and customer care

® |f you experience any problems with the operation of
your appliance, before requesting assistance refer to the
“troubleshooting guide” section in the manual or visit

® Please note that your product is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions concerning any existing
warranty and consumer rights in the country where the product

® |f your Kenwood product malfunctions or you find any defects,
please send it or bring it to an authorised KENWOOD Service
Centre. To find up to date details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.




Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen.

Op deze manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

e Voor het eerste gebruik, zorgvuldig
het bijgevoegde veiligheidsblad en
de gebruiksaanwijzingen lezen. Voor
toekomstig gebruik bewaren.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt

® Controleer of dat de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning
heeft als op de onderkant van het apparaat wordt aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004
inzake materialen en voorwerpen die bestemd zijn om met
levensmiddelen in contact te komen.

Véor het eerste gebruik
® \Was de onderdelen: zie
Onderhoud en reiniging.

Legenda

Blender

Kunststof blender
Druppelopening

Deksel met vergrendeling
en gietopeningen

Beker

Glazen blender
Vuldop
Drukdeksel aan
Beker

OPOCE © ©OOH

o
o
3
o
o
o
©n

Afdichtring van de blender
Messeneenheid van de
blender

Motorblok

Snelheid + pulsknop

@@ O

Opbergvak snoer

Blend-Xtract 2GO (indien
meegeleverd)

Drinkdeksel
Beker
Afdichtring
Meselement
Onderstel

@G K1Y

Multimolen (indien
meegeleverd)
Multimolen beker

Multimolen afdichtring

@e®

Multimolen meselement

Maalmolen (indien
meegeleverd)
Deksel van de molen

®60

Meselement van de

raspmolen

&l

Raspmolen (indien
meegeleverd)
Deksel van de molen

®6

Messeneenheid van

raspmolen

Gebruik van de
blender

Zie afbeeldingen & E

Gebruik uw blender voor
soepen, dranken, patés,
mayonaise, broodkruim,
beschuitkruim, gehakte noten
en verbrijzeld ijs.

1 Zet de afsluitring in de
messeneenheid - zorg dat
de ring correct in de groef is
geplaatst.




® Het apparaat lekt als de
afsluitring beschadigd is of
niet goed is aangebracht.
Schroef de messeneenheid
op de beker - zorg dat de
messeneenheid goed is

vastgedraaid. Zie de volgende

symbolen onder op de
messeneenheid:
- open
8 - dicht
3 Plaats de ingrediénten in de
beker.
4 Plaats het deksel.
A: Kunststof blender
Draai naar rechts om te
vergrendelen
B: Glazen blender

Plaats de vuldop in het deksel en

druk deze naar beneden om het
goed vast te zetten.

5 Zet de blender op het
motorblok en draai deze
gechtsom om te vergrendelen
I!Iet apparaat werkt niet

als de blender niet goed
bevestigd is.

Kies de snelheid (zie de tabel
voor aanbevolen gebruik).

Tips

® Glazen blender - Droge
ingrediénten mengen -

in stukken snijden, de
vuldop verwijderen, en de
stukken één voor één op
het draaiende mes laten
vallen. Houd uw hand

over de opening. Voor het
beste resultaat moet u het
apparaat regelmatig legen.
De verwerking van
specerijen wordt afgeraden;
dit kan de plastic
onderdelen beschadigen.
Voor mayonaise, alle
ingrediénten behalve de olie
in de blender doen.

Glazen blender: Verwijder
de vuldop.

Kunststof blender: Door
de druppelopening in het
deksel gieten. Voeg dan,
terwijl het apparaat draait,
de olie langzaam toe via de
opening in het deksel.

Bij dikke mengsels, zoals
patés en dips, moet u de
wand van het apparaat
misschien schoonschrapen.
Als het mengsel moeilijk
verwerkt kan worden, voegt
u meer vloeistof toe.

Blend-Xtract 2GO
(indien meegeleverd)
Zie afbeeldingen

1

Voeg ingrediénten aan

de beker toe, tot aan de
niveaumarkering voor 400 ml.
Voor de beste prestaties
doet u altijd ijs/diepgevroren
ingrediénten als eerste in de
beker.

Wanneer u diepgevroren
etenswaren toevoegt (bijv.
diepgevroren fruit, yoghurt,
roomijs of ijsblokjes) mag

u niet meer dan 60 g of

3 ijsklontjes per keer mengen.
Verwerk bevroren
ingrediénten altijd met een
vloeistof.

Plaats de afdichtring op het
meselement, en zorg ervoor
dat de ring goed in de groef
ligt. Klip het dan vast op het
onderstel.

Als de afsluitring niet goed
is geinstalleerd, zal de
machine lekken.

Houd de onderkant van het
meselement vast en zet het op
de beker met de messen naar
beneden gericht.

Draai het meselement op de
beker. Zie de afbeeldingen
aan de onderzijde van het
meselement:

™ - open
8 - dicnt




® Schud de ingrediénten om ze De drinktuit
te verdelen.

® /et de blender op het geb"‘"ken
motorblok en draai deze 1 Leg het deksel op de beker en
rechtsom om te vergrendelen en draai het naar rechts vast.
T, 2 Als u wilt drinken, opent u

5 Gebruik de maximumsnelheid. het deksel. U kunt het drankje
Verwerk de ingrediénten tot direct uit de beker drinken.

een glad mengsel.

® Als uw drankje de gewenste
consistentie bereikt heeft, kunt
u de pulseerknop P gebruiken
om ervoor te zorgen dat alle
ingrediénten goed gemengd
zijn.

Tips

® Als de beker maximaal gevuld is (400 ml) dan zijn dat ca. 2
porties.

® Zorg dat uw drankje dun genoeg is om het door het
drinkdeksel te drinken. U kunt een drankje dunner maken
door er meer vloeistof aan toe te voegen.

® Na het mengen zijn sommige dranken mogelijk niet helemaal
glad door de aanwezigheid van zaden of de vezelige aard
van sommige ingrediénten.

® Als er via het deksel gedronken wordt, zorg er dan voor dat het
drankje glad en volledig verwerkt is. Experimenteer een beetje
als er harde of onrijpe ingrediénten verwerkt worden, om het
gewenste resultaat te bereiken.

® Sommige drankjes kunnen na verloop van tijd schiften: daarom
is het beter om ze direct op te drinken of voor het drinken even
door te roeren.

® \Wanneer het drinkdeksel is bevestigd, moet u de beker altijd
rechtop houden.

Blender aanbevolen gebruik

Gebruik uw apparaat nooit langer dan hieronder staat
aangegeven zonder een pauze. Als u het apparaat

langere tijd zonder pauze gebruikt, kan dat schade veroorzaken.
Verwerk nooit meer dan de maximale hoeveelheid aangegeven
op de maatbeker.

Verwerk nooit minder dan de minimale hoeveelheid aangegeven
op de maatbeker.

Gebruik/voedingsmiddelen @
(7

(Sec.)

1 Doen schuimen van melk 10 -15 800 ml

Lichte mengsels, bijvoorbeeld beslag, | 15 - 30 800 ml
milkshake, roerei

2 Soepen en dranken 15 - 30 1 liter
Dikkere mengsels, zoals patés

1




Blender aanbevolen gebruik

r\ Gebruik/voedingsmiddelen @ i
7\ (Sec.)
2 Mayonaise 30 - 40 | 2 eieren
+ 300 ml
olie
Smoothies
Plaats eerst het verse fruit en de 30-60 | 600 ml
vloeibare ingrediénten in de beker vloeistof
(onder meer yoghurt, melk en
fruitsappen)
Voeg daarna ijs of bevroren
ingrediénten toe (onder meer
bevroren fruit, waterijs of roomijs)
Blend-Xtract2Go
Drankjes en smoothies 30 - 60 Max.
Voor optimaal mengen altijd eerst hoeveelheid
het ijs of de bevroren ingrediénten in 400 ml
de maatbeker doen. Max.
bevroren
hoeveelheid
60 gr
Laat de motor in een start/stop- - -
werkstand lopen.
Zolang u de knop op de pulse-
(P) stand vasthoudt, blijft het apparaat
pulseren | mengen.
Verbrijzelen van ijsblokjes - verwerk - 6
in korte pulsen tot het ijs de ijsblokjes
gewenste consistentie bereikt heeft. 25 g9)

De multimolen
gebruiken (indien
meegeleverd)

Zie afbeeldingen E

Gebruik de multimolen voor
noten, koffiebonen en purees.

1 Doe uw ingrediénten in de
beker. Vul de beker maximaal
tot de helft.

2 Plaats de multimolen
afdichtring in het multimolen
meselement - en zorg ervoor
dat de afdichtring goed in de
groeven zit.

® Als de afsluitring niet goed
geinstalleerd of beschadigd
is, kan de machine lekken.

12

3 Draai het meselement
ondersteboven. Laat het met
de messen naar beneden
in het maatglas zakken.

Zie de afbeeldingen aan
de onderzijde van het
meselement:

rh - open
8 - dicht

4 Zet de molen op het
motorblok en draai deze
rechtsom vast.

5 Kies de snelheid of gebruik de

pulseerknop (P) (zie de tabel
voor aanbevolen gebruik).




Maal- of raspmolen
(indien meegeleverd)
Maalmolen: Zie afbeeldingen

Geschikt voor het malen

van specerijen, koffiebonen,
gember, kokosnoot, knoflook
en Spaanse pepetr.

Raspmolen: Zie afbeeldingen
Geschikt voor het raspen
van Parmezaanse kaas,
nootmuskaat, kokos en
gedroogd fruit.

De molen gebruiken

1 Doe uw ingrediénten in de

messeneenheid.

2 Plaats het deksel en draai het

naar links vast.
3 Zet de molen op het
motorblok en vergrendel hem
door naar rechts te draaien tot
u een klik hoort.
Kies de snelheid of gebruik de
pulseerknop (P) (zie de tabel
voor aanbevolen gebruik).

Aanbevolen gebruik molen
Gebruik uw apparaat nooit langer dan hieronder staat
aangegeven zonder een pauze. Als u het apparaat langere
tijd zonder pauze gebruikt, kan dat schade veroorzaken.
ingrediénten Molen

(7| O

(Sec.)

Noten Multi- of maalmolen| 50 g 2 10 - 15
Koffiebonen Multi- of maalmolen| 40 g 2 30
Babyvoedsel en Multi 509 2 30
puree
Specerijen Maalmolen 40 g 2 30 - 60
- zwarte
peperkorrels,
kardemomzaden,
komijnzaden,
korianderzaden,
venkelzaden, hele
kruidnagels, enz.
Rode pepers Maalmolen 30¢g 2 10
Verse Maalmolen 3049 2 10
gemberwortel
Knoflook Maalmolen 4 tenen 2 10
Parmezaanse kaas | Raspmolen 60 g 2 10
- in blokjes van 1
cm gesneden
Gedroogd fruit Raspmolen 50 g 2 10
Kokos Raspen of malen 509 2 20
Nootmuskaat Raspmolen 2 2 40

13




Tips

ze maalt.

® \/oor het beste resultaat bij de verwerking van specerijen, raden
we aan niet meer dan 40 g tegelijk in de molen te verwerken.
Hele specerijen houden hun aromatische stoffen veel langer
vast dan gemalen specerijen; u kunt dus het beste een kleine
hoeveelheid tegelijk malen, zodat het aroma bewaard blijft.

Om de maximale hoeveelheid aroma en essentiéle olién te laten
vrijkomen, kunt u de specerijen het beste roosteren voordat u

Babyvoedsel en puree - laat gekookt voedsel tot
kamertemperatuur afkoelen voordat u het in de molen verwerkt.

Onderhoud en
reiniging

Zie afbeelding voor het
reinigen

® Schakel het apparaat voor
het reinigen altijd uit, haal de
stekker uit het stopcontact en
haal het apparaat uit elkaar.
Leeg de beker voordat u

hem van de messeneenheid
losschroeft.

Dompel de messeneenheid
niet onder in water.

Motorblok

® Met een vochtige doek
afvegen en vervolgens
afdrogen.

Dompel de motorblok niet
onder in water.

Berg extra snoer op in de
snoeropslag aan de onderkant
van het motorblok.

Blender en multimolen

meselement

® \/erwijder de messeneenheid
van de beker of de
molen door hem naar de
onvergrendelde positie h- te
draaien.

Maal- en raspmolen

® Draai het deksel naar rechts
van het meselement af.

1 Blender/multimolen:

verwijderen en de afsluitring

afwassen.

Raak de scherpe messen

niet aan - borstel ze schoon

met een warm sopje, spoel
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ze vervolgens grondig af
onder de kraan. Dompel de
messeneenheid niet onder in
water.

3 Ondersteboven laten drogen.

Wortel-
koriandersoep

25 gr boter

50 gr ui, kleingesneden

1 teentje knoflook, geperst
400 gr wortel in blokjes van
1,5cm

koude kippenbouillon 2-3

tl gemalen korianderzaad
(ketoembar)

zout en peper

1 Smelt de boter in een pan,
voeg de ui en knoflook toe en
bak deze tot ze zacht zijn.
Doe de wortel in de blender,
voeg de ui en knoflook toe.
Voeg bouillon toe tot aan

de 1000 ml markering op de
maatbeker. Plaats het deksel
en de vuldop.

5 seconden op
maximumsnelheid mengen
voor een grove soep of
langer voor een gladder
eindresultaat.

Op smaak brengen en de soep
30-35 minuten laten sudderen
of tot deze goed gekookt is.
Voeg extra bouillon toe indien
nodig.



Onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van de machine,
raadpleegt u de informatie onder ‘problemen oplossen’ in deze
handleiding of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels voor bestaande garanties en
consumentenrechten die gelden in het land waar het product is

gekocht.

® Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als
u defecten opmerkt, kunt u het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de specifieke website in uw

land.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
® \ervaardigd in China.

Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Het apparaat

Geen stroom.

Controleer of de stekker van

werkt niet. de blender in het stopcontact
zit.
Blender, Blend- Controleer of het meselement
Xtract 2Go of goed vast zit en vergrendeld
molen niet goed is op het motorblok.
gemonteerd
of verkeerd op
het motorblok
geplaatst.
Blender, Sluitring ontbreekt. | Controleer of de sluitring
Blend-Xtract | Sluitring niet goed | goed is aangebracht en
2Go of aangebracht. niet beschadigd is. Voor
multimolen Sluitring een vervangende afsluitring
lekt vanuit het | beschadigd. raadpleegt u de paragraaf

meselement.

Onderhoud en klantenservice.

Afdichtring
niet in
meselement
geplaatst
toen deze uit
de verpakking
gehaald werd.

De afsluitring zit op
de messeneenheid
in de verpakking.

Draai maatglas/beker/kan los
en controleer of de afdichtring
aan het meselement bevestigd
is.

Voor een nieuwe afdichtring,
zie ‘Onderhoud en
Klantenservice'.

Mengt niet
goed.

Het mengsel is te
dik of bevat niet
genoeg vloeistof.

De gebruikte
hoeveelheid is te
weinig.

Schraap het mengsel van de
zijkant en voeg extra vloeistof
toe.

Probeer eerst de pulseerknop
om het mengproces op gang
te krijgen.

Verwerk nooit minder dan

de minimale hoeveelheid
aangegeven op de maatbeker.

Als geen van bovenstaande oplossingen het probleem verhelpen,
raadpleegt u Onderhoud en klantenservice.
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Frangais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére

page contenant les illustrations

e Avant d’utiliser votre appareil,
lisez attentivement la notice de
sécurité séparée et les consignes
d’utilisation contenues dans ce
manuel. Conservez soigheusement
ce document pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

Avant de brancher PPappareil

® Assurez-vous gue votre alimentation électrique correspond a
celle qui est indiquée sur la partie inférieure de votre appareil.

® Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur
les matériaux et les articles destinés au contact alimentaire.

Avant la premiére utilisation

® | avez les éléments : voir
‘Nettoyage et entretien’.

Légende

Blender

Blender en plastique
Goutte a goutte

fentes de versement
Gobelet

Blender en verre

Couvercle clipsable
Gobelet

OPOE © ©OOH

Blenders

®

blender

blender
Bloc-moteur

0 ®

de la fonction pulse
Rangement du cable

Couvercle bloquant avec

Bouchon de remplissage

Anneau d’étanchéité du

Ensemble porte-lames du

Commande de la vitesse et
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® B 006

® ©

®60 i

® |

Blend -Xtract2Go (si
fourni)

Couvercle verseur
Bouteille

Joint d’étanchéité
Unité porte-lames
Base

Moulin multifonctions (si
fourni)

Pichet du moulin
multifonctions

Anneau d’étanchéité du
moulin multifonctions
Unité porte-lames du
moulin multifonctions

Moulin a moudre (si
fourni)

Couvercle du moulin
Ensemble porte-lames du
moulin @ moudre

Moulin a raper (si fourni)
Couvercle du moulin
Ensemble porte-lames du
moulin a raper




Utilisation de votre
blender

Voir les illustrations et E

Utilisez votre blender pour
préparer des soupes, des
boissons, des patés, de la
mayonnaise, de la chapelure,
pour émietter des biscuits,
hacher des noix et piler de la
glace.

1 Installez le joint d’étanchéité
du blender sur I'unité porte-
lames du blender - en vous
assurant que le joint est
correctement placé dans le
sillon.

® Des fuites se produiront si
le joint est endommagé ou
s’il n’est pas correctement
installé.

2 Vissez l'unité porte-lames sur
le gobelet - en vous assurant
de bien le serrer. Reportez-
VOUS aux représentations
graphiques suivantes, sur la
face inférieure de l'unité porte-
lames :

ﬁ- - ouvert
ﬂ - fermé

3 Mettez vos ingrédients dans le
gobelet.

4 Ajustez le couvercle.

A - Blender en plastique

Tournez dans le sens horaire

pour verrouiller.

B - Blender en verre

Mettez le bouchon de

remplissage sur le couvercle et

appuyez vers le bas pour le fixer.

5 Placez le blender sur le bloc
moteur et tournez dans le
%ens horaire pour I'enclencher
| B

® |’appareil ne fonctionnera
pas si le blender n’est pas
correctement installé.

6 Sélectionnez une vitesse (voir
Utilisation recommandée).
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Conseils et astuces

® Blender en verre :
pour mélanger des
ingrédients secs coupez-
les en morceaux, retirez le
bouchon de remplissage
puis, 'appareil étant en
marche, laissez-les tomber
un par un. Laissez une main
au-dessus de I'ouverture.
Pour de meilleurs résultats,
videz régulierement.

® | 'utilisation de l'appareil
pour mixer des épices n'est
pas recommandée. En
effet, celles-ci pourraient
endommager les pieces en
plastique.

® Pour faire une mayonnaise,
mettez tous les ingrédients
a l'exception de I'huile dans
le blender.
Blender en verre : retirez le
bouchon de remplissage.
Blender en plastique :
versez le contenu par
le goutte a goutte du
couvercle.
Ensuite, laissez I'appareil
tourner et ajoutez lentement
I'huile par le trou dans le
couvercle.

® | es mélanges épais, comme
les patés et les sauces,
peuvent nécessiter de racler
les parois de 'appareil. En
cas de difficulté a mixer,
ajoutez davantage de
liquide.

Blend-Xtract 2GO (si
fourni)
Voir lillustration

1

Ajoutez les ingrédients dans la
bouteille jusqu’a la marque de
niveau 400 ml.

Pour des performances de
mixage optimales, toujours
ajouter la glace/les ingrédients
congelés dans la bouteille
d’abord.




Lorsgue vous ajoutez les
produits surgelés (c.-a-d. des
fruits ou du yaourt surgelés,
de la créme glacée ou de la
glace), ne mixez pas plus de
60 g ou 3 glagons.

Ne mixez pas des ingrédients
congelés sans ajouter de
liquide.

Installez le joint d’étanchéité
sur l'unité porte-lames, en
veillant a ce que le joint soit
correctement inséré sur la
partie rainurée. Ensuite, clipsez
le tout sur la base.

Des fuites peuvent
apparaitre si le joint est
endommagé ou mal inséré.
Tenez l'unité porte-lame par le
dessous et baissez-la dans la
bouteille, lames vers le bas.
Vissez 'unité porte-lames

sur la bouteille (voir les
illustrations suivantes sous
'unité porte-lames :

rh - ouvert
ﬂ - fermé

Agitez pour répartir les
ingrédients.

Placez le blender sur le bloc
moteur et tournez dans

le sens des aiguilles d'une
montre pour I'enclencher T
Sélectionnez la vitesse
maximum et mixez les
ingrédients jusqu’a obtenir une
texture lisse et onctueuse.
Une fois que vous avez
obtenu la consistance voulue,
utilisez le bouton Pulse (P)
pour vérifier que tous les
ingrédients soient bien mixés.
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Utilisation du
couvercle verseur

1 Installez et verrouillez le
couvercle en tournant dans le
sens des aiguilles d’une montre.
2 Lorsque vous souhaitez boire,
il vous suffit de relever le
couvercle. Vous pouvez boire
directement votre boisson a

partir de la bouteille.

Conseils et astuces

® Notez que lorsgue la
bouteille est remplie jusqu’a
la capacité maximale (400
ml), vous obtenez environ
deux portions.
Assurez-vous que

votre boisson est
suffisamment liquide pour
étre consommeée par le
couvercle verseur. Vous
pouvez obtenir une boisson
moins épaisse en ajoutant
du liquide.

Apres le mélange, certaines
boissons peuvent ne pas
étre totalement homogenes
en raison de la nature
fibreuse des ingrédients.
Pour boire a travers le
couvercle, veillez a ce que
la boisson soit bien lisse

et homogene. Il est parfois
utile de s’y reprendre a
plusieurs fois lors du mixage
d’'ingrédients fermes ou pas
trés mars avant d’obtenir le
résultat souhaité.

Certaines boissons

peuvent se dissocier aprés
un moment. Il est donc
préférable de les boire
immeédiatement ou de les
remuer avant de boire.
Lorsgue le couvercle verseur
est installé, maintenez

la bouteille en position

verticale.




Utilisation recommandée du blender

Ne laissez pas tourner votre appareil pendant une durée
supérieure aux durées définies ci-dessous sans le laisser refroidir.
Dans le cas contraire, vous risqueriez d’endommager votre
appareil.

Ne mixez jamais une quantité supérieure a la capacité maximale
indiquée sur le gobelet.

Le contenu doit dépasser la capacité minimale indiquée sur le
gobelet.

Utilisation / aliments
(7 O

(Sec)

1 Mousse de lait 10-15 800 ml
Mélanges légers, par ex. pates, 15 - 30 800 ml
milkshakes, oeufs brouillés

2 Soupes et boissons 15 - 30 1litre
Mélanges plus épais comme les patés
Mayonnaise 30 -40 | 2 oeufs

+ 300 ml
d’huile
Boissons a base de lait frappé au
yaourt
Placez les fruits frais et les 30-60 | 600 ml
ingrédients liquides en premier (y de
compris : yaourt, lait et jus de fruits). liquide

Puis, ajoutez la glace ou

les ingrédients congelés (y
compris : fruits congelés, glace ou
creme glacée)

Blend -Xtract2Go

Boissons et smoothies 30 -60 | Qté max
Pour un mixage optimal, mettez 400 ml
toujours la glace ou les ingrédients Qté max
congelés en premier dans la bouteille. ingrédients
congelés
60 g

(P) |Actionne le moteur en mode - -
Touche | marche / arrét.
pulse | Ce mode demeure actif tant que vous
continuez a appuyer sur le bouton.

Pour piler de la glace - faites - 6 cubes
fonctionner la par courtes impulsions (25 g)
jusgu’a obtenir la consistance requise.

Utilisation de votre 1 Mettez vos ingrédients dans le
bocal. Ne le remplissez pas a

moulin multifonctions  _ | . i 5 moitic.
(si fourni) 2 Installez le joint d’étanchéité
Voir lillustration E du multi moulin sur l'unité

porte-lames du multi moulin -
en vous assurant que le joint
est correctement placé dans le
sillon.

Une fuite se produira si

le joint d’étanchéité est
endommagé ou mal monté.

Utilisez votre moulin

multifonctions pour les fruits a
coque, les grains de café et les
purées. °
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3 Retournez l'unité porte-lames.
Plongez-la dans le gobelet,
les lames orientées vers le
bas. Voir les illustrations sous
'unité porte-lames comme
suit :
rh - ouvert

ﬂ - fermé

4 Placez le moulin sur le bloc
moteur et tournez dans le
sens horaire pour verrouiller.

5 Sélectionnez une vitesse
ou utilisez la fonction
Pulse (P) (voir Utilisation
recommandée).

Moulin a moudre ou
a

moulin a raper i
fourni)

Moulin a moudre : voir
Pillustration

Pour moudre les épices ou
les grains de café et mixer le

gingembre, la noix de coco, P’ail

et les piments.

Moulin a raper : voir
Pillustration

Idéal pour raper du parmesan,
de la noix de muscade, de

la noix de coco et des fruits
séchés.

Utilisation du moulin

1 Mettez vos ingrédients dans
'ensemble porte-lames.

2 Installez le couvercle et
verrouillez-le en le tournant
dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre.

3 Placez le moulin sur le bloc
moteur et tournez-le dans
le sens des aiguilles d’'une
montre pour le fermer jusqu’a
ce que vous entendiez un
« clic ».

4 Sélectionnez une vitesse
ou utilisez la fonction
Pulse (P) (voir Utilisation
recommandée).

Recommandations d'utilisation du moulin
N’utilisez pas votre appareil pendant plus de temps que celui
spécifié ci-dessous sans période d’arrét. Si vous l'utilisez pendant
de plus longues périodes, vous risquez d’endommager P’appareil.

ingrédients Moulin r\ @
7\
(Sec)
Noix Moulin multifonctions | 50 g 2 10 -15
ou Moulin @ moudre
Grains de café Moulin multifonctions | 40 g 2 30
ou Moulin a moudre
Aliments pour Moulin multifonctions | 50 g 2 30
bébé et Purées
Epices - telles que | Moulin & moudre 40 g 2 30 a 60
grains de poivre
noir, graines de
cardamone, cumin,
coriandre, fenouil,
clous de girofle,
etc.
Piments Moulin @ moudre 309 2 10
Gingembre frais Moulin @ moudre 309 2 10
All Moulin a moudre 4 tétes 2 10
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Recommandations d'utilisation du moulin

ingrédients Moulin @
(Sec)

Parmesan Moulin a raper 60 g 2 10

- découpez

lefromage en

petits cubes de

Tcm

Fruits séchés Moulin a raper 50 g 2 10

Noix de coco Raper ou moudre 50 g 2 20

Noix de muscade | Moulin a raper 2 2 40

Conseils et astuces

® Pour une performance optimale pour moudre des épices, nous
vous recommandons de ne pas mettre plus de 40 g d’épices a la
fois dans le moulin.

® | es épices entieres gardent leur saveur bien plus longtemps
que les épices moulues. Mieux vaut donc en moudre une petite
quantité a chaque utilisation pour garder leur saveur.

® Pour dégager une saveur maximale et des huiles essentielles,
mieux vaut griller les épices avant de les moudre.

® Aliments pour bébé et purées : laissez les aliments refroidir a
température ambiante avant de les placer dans le moulin.

Nettoyage et Porte-lames du blender ou du
o moulin multifonctions
entretien ® Retirez I'unité porte-lames du

Voir lillustration K€} pour les pichet ou du moulin en
consignes de nettoyage tournant sur la E:sition
® Eteignez, débranchez et déverrouillage pour la

démontez toujours I'appareil sortir.

avant de le nettoyer.

® Videz le gobelet avant de
le dévisser de I'unité porte-
lames.

® N'immergez pas l'unité porte-
lames dans I'eau.

Moulins a moudre et a raper

® Retirez le couvercle de
'ensemble porte-lames en
le tournant dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

1 Blender / moulin
multifonctions : retirez et
lavez le joint d’étanchéité.

2 Ne touchez pas les lames
tranchantes : brossez-les a
'eau chaude savonneuse pour
les nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous l'eau
du robinet. N'immergez pas
Punité porte-lames dans
P’eau.

3 Laissez sécher a I'envers.

Bloc-moteur

® Nettoyez avec un linge
humide, puis séchez.

® N'immergez pas le socle
d’alimentation dans I'eau.

® Ranger le cordon dans le
compartiment prévu a cet
effet sous le bloc moteur.
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Soupe carotte
coriandre

25 g de beurre
50 g d’oignons émincés

1

gousse d’ail écrasée

400 g de carottes coupées en
morceaux de 1,5 cm

Bouillon de poulet froid

10-15 ml (2-3 c. a c.) de coriandre
en poudre

Sel et poivre

1

Faites fondre le beurre dans
une casserole et faites revenir
'oignon et lail jusqu’a ce qu'ils
soient cuits.

2 Placez la carotte dans le
blender, ajoutez I'oignon et
I'ail. Ajoutez suffisamment

de bouillon pour atteindre
1000 ml sur I'échelle Indiquée
sur le gobelet. Mettez le
couvercle et le bouchon de
remplissage.

Mixez sur la vitesse maximale
pendant 5 secondes pour
obtenir une soupe épaisse

ou plus longtemps pour une
soupe plus onctueuse.
Assaisonnez et laissez
mijoter la soupe pendant

30 a 35 minutes ou jusqu’a ce
gu’elle soit préte. Ajoutez du
liquide si nécessaire.

Service apres-vente
[ ]

Si vous rencontrez des problémes lors de l'utilisation de votre

appareil, reportez-vous a la section « guide de dépannage » de
ce manuel ou consultez la page www.kenwoodworld.com avant
de contacter le service apres-vente.

N’'oubliez pas que votre appareil est couvert par une garantie,

qui respecte toutes les dispositions Iégales concernant les
garanties existantes et les droits du consommateur dans le pays

ou vous avez acheté le produ

it.

Si votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez un

quelcongue défaut, veuillez 'envoyer ou I'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD le plus
proche, veuillez consulter www.kenwoodworld.com ou le site
internet spécifique a votre pays.

Fabrigué en Chine.

Concu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
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Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

L’appareil ne
fonctionne pas.

Pas d’électricité.

Le Blender, Blend
-Xtract 2Go ou
moulin n'est pas
correctement
assemblé ou fixé
sur le bloc moteur.

Vérifiez le branchement du
blender.

Vérifiez que l'unité porte-
lames est bien serrée et
enclenchée sur le bloc
moteur.

Le Blender, Le joint est Vérifiez la position du joint
Blend-Xtract manguant. et s’il est endommagé ou
2Go ou moulin Le joint est mal non. Pour obtenir un joint
multifonctions installé. de remplacement,

fuit au niveau de | Le joint est reportez - vous a la

l'unité porte- endommagé. section “Service apres-
lames. vente”.

Le joint Le joint est Dévissez le gobelet/la

manguant du
bloc moteur est

emballé pré-monté
sur le bloc porte-

bouteille et vérifiez que
le joint est en place sur

absent a la lames. I'unité porte-lames.

sortie de Pour obtenir un joint de

'emballage. remplacement, reportez-
vous a la section “Service
aprés-vente”.

Mixage peu Les ingrédients Raclez le mélange et

satisfaisant

a mixer sont
trop épais, ou
une quantité
insuffisante de
liquide a été
ajoutée.

Quantité a mixer
insuffisante

ajoutez du liquide.
Essayez d’abord la
fonction Pulse pour lancer
le mixage.

Respectez la capacité
minimale Indiquée sur le
gobelet.

Si aucune des solutions présentées ci-dessus ne fonctionne,
reportez-vous dés lors au chapitre “Service apres-vente”.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit

den lllustrationen auseinanderfalten

e Bitte lesen Sie vor Gebrauch
Ilhres Gerdts die separaten
Sicherheitshinweise sowie die
Bedienungsanleitungen in diesem
Handbuch sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zur spateren
Bezugnahme auf.

Vor dem Anschluss

® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der
Unterseite des Gerats Ubereinstimmt.

® Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 tber
Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Berhrung zu kommen.

Vor dem ersten Gebrauch
® \Waschen Sie die Teile ab:

siehe ,Pflege und Reinigung”.

Ubersicht

Mixer
Kunststoff-Mixer
Tropfoffnung

und GieBschlitzen
Mixbecher

Glas-Mixer
Einflllkappe
Aufsteckdeckel
Mixbecher

©EOR © 660K

Mixer
Mixer-Dichtungsring
Mixer-Messereinsatz
Antriebseinheit

QEO®O

Geschwindigkeits- und
Pulsregler
Kabelfach

Deckel mit Verriegelung

O

@@ BB G0e6O

@0 W &

El

®G

)
~

Blend-Xtract 2GO (wenn
im Lieferumfang)
Ausgussdeckel

Flasche

Dichtungsring
Messereinsatz

Sockel

Multimiihle (wenn im
Lieferumfang)
Mahlbehalter fur Multimuhle
Dichtungsring fur
Multimthle

Messereinsatz fur
Multimthle

Gewiirzmiihle (wenn im
Lieferumfang)
MuUhlendeckel
Messereinheit fur
Gewlrzmuhle

Reibemiihle (wenn im
Lieferumfang)
MuUhlendeckel
Reibemuhle-Messereinsatz




Verwendung lhres
Mixers
Siehe Abbildungen und B

Verwenden Sie lhren Mixer
flir Suppen, Getrdnke, Patés,
Mayonnaise, Paniermehl,
Kekskriimel, zum Hacken von

Niissen und zum Zersto3en von

Eis.

1 Setzen Sie den Mixer-
Dichtungsring in den Mixer-
Messereinsatz - achten Sie

darauf, dass der Ring korrekt

in der Rille einliegt.

Wenn die Dichtung

beschddigt ist oder nicht

richtig eingesetzt wurde,

kann Fliissigkeit auslaufen.

2 Schrauben Sie die
Messereinheit in den
Mixbecher und stellen
Sie sicher, dass sie fest
sitzt. Richten Sie sich
nach den Abbildungen
auf der Unterseite des
Messereinsatzes:

'h - offen

i - geschlossen

3 Fullen Sie lhre Zutaten in den

Mixbecher.
4 Setzen Sie den Deckel auf.
A - Kunststoff-Mixer

Im Uhrzeigersinn drehen, bis er

einrastet.

B - Glas-Mixer

Einfullkappe in den Deckel

einsetzen und nach unten

drucken, bis sie fest sitzt.

5 Setzen Sie den Mixer auf die
Antriebseinheit und drehen

Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er

einrastet |.

6 Wahlen Sie eine
Geschwindigkeit (siehe
Empfehlungstabelle).

Das Gerét funktioniert nur mit
korrekt aufgesetztem Mixer.

Hinweise und Tipps

® Glas-Mixer: Zum
Verarbeiten trockener
Zutaten - in Stucke
schneiden, Einfullkappe
abnehmen und eins nach
dem anderen bei laufendem
Gerat hinzugeben. Ihre Hand
Uber die Offnung halten.
Fur optimale Ergebnisse
regelmaRig leeren.

Es wird davon abgeraten,
Gewdlrze zu verarbeiten,

da diese die Kunststoffteile
beschadigen konnen.

Fur die Zubereitung von
Mayonnaise alle Zutaten
auBer dem Ol in den Mixer
geben.

Glas-Mixer - Die
Einfullkappe entfernen.
Kunststoff-Mixer - Durch
die Tropfoéffnung im Deckel
dazugeben.

Dann bei laufendem Gerat
das Ol langsam durch die
Offnung dazugieBen.
Dickflussige Mischungen, z.
B. Patés und Dips, mussen
evtl. zwischendurch von den
Seiten des Mixbechers nach
unten geschabt werden.
Lasst sich die Mischung zu
schwer verarbeiten, mehr
Flussigkeit zugeben.
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Blend-Xtract 2GO

(wenn im Lieferumfang)
Siehe Abbildungen

1

Geben Sie Zutaten bis zur
400-ml-Markierung in die
Flasche.

® FUr beste Mixergebnisse Eis/

gefrorene Zutaten immer
zuerst in die Flasche geben.

® Beim Hinzugeben von

gefrorenen Zutaten (d. h.
TK-Fruchte, gefrorener
Joghurt, Eiscreme oder Eis)
nicht mehr als 60 g bzw. 3
Eiswurfel verarbeiten.
Niemals gefrorene Zutaten
ohne Flussigkeit mixen.




Setzen Sie den Dichtungsring
auf den Messereinsatz. Achten
Sie darauf, dass der Ring
korrekt in der Rille einliegt.
AnschlieBend auf den Sockel
klemmen.

Wenn die Dichtung
beschiddigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde,
kann Fliissigkeit auslaufen.
Halten Sie den Messereinsatz
an der Unterseite fest und
setzen Sie ihn mit den Messern
nach unten auf die Flasche.
Schrauben Sie die
Messereinheit auf die

Flasche. Richten Sie sich

nach den Abbildungen

auf der Unterseite des
Messereinsatzes:

rh - offen
ﬂ - geschlossen

Schutteln Sie die Flasche, um
die Zutaten zu verteilen.

Mixer auf die Antriebseinheit
setzen und im Uhrzeigersinn
drehen, bis er einrastet T
Wahlen Sie die
Héchstgeschwindigkeit.
Verarbeiten Sie die Zutaten,
bis sie glatt puriert sind.
Wenn lhr Getrénk die
gewlnschte Konsistenz
erreicht hat, kdnnen Sie die
Pulstaste ,P" verwenden,

um alle Zutaten grundlich zu
mischen.

Verwendung des
Trinkdeckels

1 Setzen Sie den Deckel auf
und befestigen Sie ihn durch
Drehen im Uhrzeigersinn.

Zum Trinken &ffnen Sie

einfach die Ausgussklappe. Sie
kénnen das Getrank direkt aus

der Flasche trinken.

Hinweise und Tipps

® Bitte beachten, dass eine maximal gefullte Flasche (400 ml)
fUr etwa zwei Portionen reicht.

Achten Sie darauf, dass Ihr Getrank ausreichend dunnfllssig

ist, damit es aus dem Ausgussdeckel getrunken werden
kann. Um das Getrank dunnflUssiger zu machen, einfach
mehr FlUssigkeit hinzugeben.

Es kann sein, dass nach dem Mixen manche Getranke

nicht richtig dunnflUssig sind. Dies liegt an Samen- oder
Faserbestandteilen mancher Zutaten.

Beim Trinken durch den Deckel darauf achten, dass das

Getrank komplett puriert ist und keine Stlckchen enthalt.
Beim Verarbeiten von festen oder unreifen Zutaten muissen Sie
moglicherweise etwas experimentieren, bis Sie das gewlnschte

Ergebnis erzielen.

Bei manchen Getranken setzen sich feste Bestandteile nach

einer gewissen Zeit ab. Daher ist es am besten, solche Getrénke
sofort zu konsumieren oder vor dem Trinken umzurihren.

Ausgussdeckel darauf sitzt.

Die Sportflasche immer aufrecht halten, wenn der
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Mixer-Empfehlungstabelle

Das Gerdt nicht ohne Pause ldnger als unten angegeben

betreiben. Bei ldngerem, ununterbrochenem Betrieb kann lhr
Gerat Schaden nehmen.
Niemals die H6chstmengen liberschreiten, die auf dem Mixbecher
angegeben sind.
Mixbecher mindestens bis zur Minimum-Markierung fiillen.

r\ Verwendung/Fiillgut @ i
7\ (Sek.)
1 Aufschaumen von Milch 10 -15 800 ml
DUnne Mischungen, z.B. flUssiger 15 - 30 800 ml
Teig, Milchshakes, Ruhrei
2 Suppen und Mixgetranke 15 - 30 1Liter
DickflUssige Mischungen, z. B. Patés
Mayonnaise 30-40 | 2 Eier +
300 ml
Ol
Smoothies (Mixgetranke mit Obst)
Zuerst frische Frichte und flssige 30-60 | 600 ml
Zutaten einfullen (einschlieBlich Flussigkeit
Joghurt, Milch und Fruchtsafte).
AnschlieBend Eis oder gefrorene
Zutaten zugeben (einschlieBlich
gefrorene Frlchte, Eis oder
Eiscreme).
Blend -Xtract2Go
Getranke und Smoothies 30 -60 Max.
FUr beste Mixergebnisse Eis/ Menge
gefrorene Zutaten immer zuerst in 400 ml
die Flasche geben. Max.
gefrorene
Menge
60 g
Betreibt den Motor im Start/Stopp- - -
Modus.
Die Pulsfunktion lauft, solange der
(P) |[Schalter in der entsprechenden
Puls |Position gehalten wird.
Zerkleinern von Eis - Funktion - 6 Wurfel
stoBweise verwenden, bis das Eis die (125 9)
gewUlnschte Konsistenz hat.
Verwendung lhrer 1 Fullen Sie Inre Zutaten in dean
. Behalter (maximal bis zur
Multimiihle Halftey.
(wenn im Lieferumfang) 2 Setzen Sie den Dichtungsring

Siehe Abbildungen |8

Verwenden Sie lhre Multimiihle
fir Niisse, Kaffeebohnen und

Piirees.

einliegt.
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der Multimuhle in den
Messereinsatz der Multimuhle
- achten Sie darauf, dass

der Ring korrekt in der Rille




® Wenn die Dichtung
beschéddigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde,
kann Fliissigkeit auslaufen.

3 Drehen Sie den Messereinsatz
um. FUhren Sie sie mit nach
unten weisenden Messern in
den Mahlbehalter ein. Richten
Sie sich nach den Abbildungen
auf der Unterseite des
Messereinsatzes:

p‘ - offen

ﬁ - geschlossen

4 Setzen Sie die Muhle auf die
Antriebseinheit und drehen Sie
sie im Uhrzeigersinn, bis sie
einrastet.

5 Wahlen Sie eine
Geschwindigkeit oder
verwenden Sie die
Pulsfunktion (P) (siehe
Empfehlungstabelle).

Gewiirzmiihle oder
Reibemiihle (wenn im
Lieferumfang)
Gewilirzmiihle - Siehe
Abbildungen [B

Zum Mahlen von Gewiirzen
und Kaffeebohnen sowie
zum Zerkleinern von Ingwer,

Kokosnuss, Knoblauch und
Chilis.

Reibemiihle - Siehe
Abbildungen

Verwenden Sie lhre Reibemiihle
zum Reiben von Parmesan,
Muskatnuss, Kokosnuss und
Trockenobst.

Verwendung lhrer
Mihle

1 Geben Sie lhre Zutaten in den
Messereinsatz.

2 Setzen Sie den Deckel auf
und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

3 Setzen Sie die Muhle auf die
Antriebseinheit und drehen Sie
sie im Uhrzeigersinn, bis Sie
ein Klicken horen.

4 Wahlen Sie eine
Geschwindigkeit oder
verwenden Sie die
Pulsfunktion (P) (siehe
Empfehlungstabelle)

Gerdt Schaden nehmen.

Empfohlene Verwendung der Muhle

Das Gerdt nicht ohne Ruhezeit langer als unten angegeben
betreiben. Bei ldngerem, ununterbrochenem Betrieb kann lhr

Zutaten Miihle r\
| ©
(Sek.)
NUsse MultimUhle oder 50 g 2 10 - 15
Gewlrzmuhle
Kaffeebohnen MultimUhle oder 40 g 2 30
Gewlrzmuhle
Babynahrung und | Multimthle 50 ¢ 2 30
Puree
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Empfohlene Verwendung der Muhle
Zutaten Miihle

(7| O

(Sek.)

Gewlrze - z. Gewlrzmuhle 40 g 2 30 - 60
B. schwarze
Pfefferkorner,
Kardamom-,
Kreuzktmmel-,
Koriander-,
Fenchelsamen,
ganze
Gewdlrznelken
usw.
Chilischoten Gewlrzmuhle 309 2 10
Frischer Ingwer Gewlrzmuhle 30 g 2 10
Knoblauch Gewdlrzmuhle 4 2 10

Zehen
Parmesan - in Reibemuhle 60 g 2 10
1-cm- Warfel
geschnitten
Trockenobst Gewlrzmuhle 509 2 10
Kokosnuss Mahlen oder 50 ¢ 2 20

Reiben

Muskatnuss Gewlrzmuhle 2 2 40

Hinweise und Tipps

® F(r eine optimale Leistung beim Mahlen von GewUrzen
empfehlen wir, maximal 40 g pro Mahlvorgang zu verarbeiten.

® Ganze Gewdlrze behalten ihr Aroma sehr viel langer als
gemahlene. Es empfiehlt sich deshalb, jeweils kleine Mengen
nach Bedarf frisch zu mahlen.

® Um das volle Aroma und die essentiellen Ole von Gewdirzen
freizusetzen, kédnnen Sie sie vor dem Mahlen rosten.

® Babynahrung/Plirees - gekochte Zutaten vor dem Verarbeiten
in der Muhle immer auf Raumtemperatur abkUhlen lassen.

Pflege und Reinigung Antriebseinheit

) ) . ® Mit einem feuchten Tuch
S‘?h? Abblldung . fur abwischen und abtrocknen.
Reinigungshinweise

® Antriebseinheit nicht in

® Das Gerat vor dem Reinigen Wasser tauchen.
immer ausschalten, ® Uberschissiges Kabel im
vom Netz trennen und Kabelfach auf der Unterseite
auseinandernehmen. der Antriebseinheit verstauen.

® Mixbecher entleeren, bevor
Sie ihn vom Messereinsatz
abschrauben.

® Messereinsatz nicht in Wasser
tauchen.
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Mixer- und Multimiihlen-

Messereinheit

® Den Messeinsatz vom
Mixbecher oder der Muhle
entfernen, indem Sie ihn auf
die entriegelte Position
drehen.

Gewiirz- und Reibemiihle

® Den Deckel von der
Messereinheit entfernen,
indem Sie ihn im Uhrzeigersinn
drehen.

1 Mixer/Multimiihle: Den
Dichtungsring entfernen und
abwaschen.

2 Nicht die scharfen Messer
berthren - in heiBem Wasser
und Spulmittel sauber bursten
und dann unter flieBendem
Wasser grundlich abspulen.
Messereinsatz nicht in Wasser
tauchen.

3 Das Teil umgedreht trocknen
lassen.

Karotten- und
Koriandersuppe

25 g Butter

50 g Zwiebel, gehackt

1 Knoblauchzehe, zerquetscht
400 g Karotten, in 1,5 cm grofRe
Wurfel geschnitten

Kalte HUhnerbruhe

2-3 TL (10-15 ml) gemahlener
Koriander

Salz und Pfeffer

1 Butter in einer Pfanne
schmelzen, Zwiebeln und
Knoblauch dazugeben und
glasig dunsten.

2 Die Karotten in den Mixer
geben, die Zwiebel-
Knoblauch-Mischung
hinzuflgen. Mit der Bruhe bis
zur 1000-ml-Markierung am
Mixbecher auffullen. Deckel
und Einfullkappe aufsetzen.

3 Bei Hochstgeschwindigkeit
verarbeiten: 5 Sekunden
fur eine leicht stuckige
Konsistenz, langer fur eine fein
pUrierte Suppe.

4 Suppe abschmecken und
30 bis 35 Minuten koécheln
lassen, bis sie gar ist. Bei
Bedarf etwas mehr FlUssigkeit
dazugeben.

anfordern.

® Hergestellt in China.

Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb Ihres Gerats
haben, ziehen Sie bitte den Abschnitt ,Fehlerbehebung” zu Rate
oder besuchen Sie www.kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist - diese erfullt alle gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und Verbraucherrechte in dem
Land, in dem das Produkt gekauft wurde.

® Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgeman
funktioniert oder Defekte aufweist, bringen Sie es bitte
zu einem autorisierten KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern in Ihrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf der Website fur Ihr Land.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.

30



Fehlerbehebung

Problem Ursache Lésung

Das Gerat Kein Strom. Prifen, ob Stecker des

funktioniert Geréats eingesteckt ist.

nicht.
Mixer, Blend-Xtract | Uberprifen, dass die
2Go oder Muhle Messereinheit fest
nicht korrekt auf Antriebseinheit
zusammengesetzt | aufgeschraubt und
oder auf eingerastet ist.
Antriebseinheit
befestigt.

Flussigkeit Dichtung fehlt. Prufen, ob Dichtung

tritt aus der

Dichtung falsch

korrekt eingesetzt

Messereinheit eingelegt. und intakt ist. Fur

von Mixer, Blend- | Dichtung Informationen zum Kauf

Xtract 2Go oder | beschadigt. einer Ersatzdichtung

Muhle aus. siehe ,Kundendienst und
Service".

Mixerdichtung Die Dichtung Becher/Flasche/

befindet sich
beim Auspacken
nicht am
Messereinsatz.

ist ab Werk am
Messereinsatz
angebracht.

Mahlbehalter abschrauben
und prufen, ob Dichtung
an Messereinsatz befestigt
ist.

Informationen zum Kauf
einer Ersatzdichtung

siehe ,Kundendienst und
Service".

Mangelhafte
Mixleistung

Verarbeitete
Mischung ist zu
dick oder zu wenig
Flussigkeit.

Verarbeitete
Menge zu gering.

Mischung nach unten
schaben und mehr
Flussigkeit hinzugeben.
Versuchsweise die
Pulsfunktion verwenden,
um Mixprozess zu starten.

Mixbecher mindestens bis
zur Minimum-Markierung
fullen.

Wenn keiner dieser Fehler vorliegt: siehe Abschnitt ,Kundendienst

und Service”.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

e Prima di utilizzare Papparecchio,
consultare il foglio illustrativo
di sicurezza separato e leggere
attentamente le istruzioni per l'uso
contenute nel presente manuale.
Conservare per riferimento futuro.

Prima di collegare I’apparecchio alla rete elettrica

® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa
di quella indicata sulla targhetta sotto I'apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme al regolamento (CE) No.
1935/2004 sui materiali e articoli in contatto con alimenti.

Prima di usare I’apparecchio
per la prima volta

® | avare i componenti: vedere la

sezione ‘Cura e pulizia’.

Legenda
Frullatore
Frullatore in plastica

() Apertura di alimentazione

lenta

@ Coperchio di bloccaggio
con fessure per versare il

liguido
Caraffa

Frullatore in vetro
Tappo di riempimento
Coperchio a pressione

OEORE ©

Caraffa

Frullatori

®

Anello di tenuta del
frullatore

Lama del frullatore
Corpo motore

Q@O

Velocita + controllo a
impulsi

Avvolgicavo

® B 06066000 K

®

Q6] m|

Ye) |
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Blend -Xtract2Go (se in
dotazione)

Coperchio erogatore
Bottiglia

Guarnizione

Unita lame

Base

Macinino multifunzione (se
in dotazione)

Vaschetta del macinino
multifunzione

Anello di tenuta del
macinino multifunzione
Unita delle lame del
macinino multifunzione

Tritatutto (se in dotazione)
Coperchio del macinino
Unita delle lame del
tritatutto

Grattugia (se in dotazione)
Coperchio del macinino
Lame grattugia



Utilizzo del frullatore

Fare riferimento alle illustrazioni
B

Usare il frullatore per preparare
minestre, bevande, paté,
maionese, pangrattato, biscotti
sbriciolati, noccioline e frutta
secca tritata e per tritare il
ghiaccio.

1 Montare 'anello di tenuta del
frullatore sull’'unita lama del
frullatore - assicurandosi che
il sigillo sia correttamente
inserito nella zona zigrinata.

® Se la tenuta & danneggiata
o non é installata in modo
corretto vi saranno perdite.

2 Avvitare il gruppo lame
sulla caraffa, controllando di
stringerlo a fondo. Si rimanda
allimmagine sotto l'unita della
lama:

p‘ - aperto
ﬂ - chiuso

3 Mettere gli ingredienti nella
caraffa.

4 Mettere il coperchio.

A - Frullatore in plastica

Ruotare in senso orario per

bloccarlo

inserire i pezzetti di alimenti
uno alla volta. Tenere la
mano sopra l'apertura. Per
risultati ottimali, svuotare
regolarmente.

® Non si consiglia di
lavorare spezie in questo
apparecchio, altrimenti si
rischia di danneggiare le
parti in plastica.

® Quando si prepara la
maionese, mettere tutti gli
ingredienti, salvo l'olio, nel
frullatore.
Frullatore in vetro
- Togliere il tappo di
riempimento.
Frullatore in plastica -
Versare attraverso l'apertura
di alimentazione lenta del
coperchio.
Quindi, con il dispositivo
in funzione, versare l'olio
lentamente attraverso il foro
del coperchio.

® Nel caso di impasti molto
densi, come paté e salse,
potrebbe essere necessario
staccare gli ingredienti dalle
pareti della caraffa, usando
la spatola. Se la lavorazione
risulta difficoltosa,
aggiungere piu liquido.

B - Frullatore in vetro

Montare il tappo di riempimento
sul coperchio e premere verso il
basso per fissarlo.

5 Porre il frullatore sul corpo
motore e ruotare in senso
orario per bloccarlo T

® Questo apparecchio non
funziona se il frullatore
@ stato montato in modo
incorretto.

6 Selezionare la velocita (fare
riferimento allUso consigliato).

Suggerimenti e consigli

® Frullatore in vetro - Per
mescolare ingredienti
secchi - tagliarli a pezzetti,
rimuovere il tappo di
riempimento poi, con
'apparecchio in funzione,
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Blend-Xtract 2GO (se
in dotazione)
Fare riferimento alle illustrazioni

1 Riempire la bottiglia con gli
ingredienti fino al segno di
livello di 400 ml.

® Per ottenere dal frullatore le
migliori prestazioni possibili,
riempire sempre la bottiglia
prima con il ghiaccio/gli
ingredienti congelati.

® Quando si aggiungono
ingredienti congelati (es. frutta
congelata, yogurt, gelato o
ghiaccio), non frullare piu
di 60 g di ingredienti o di 3
cubetti di ghiaccio.




Non frullare ingredienti
congelati senza liquido.
Montare la guarnizione sulle
lame, facendola entrare
nell’apposita scanalatura.
Quindi agganciare alla base.
Se la guarnizione &
danneggiata o non é stata
montata correttamente, si
verificheranno fuoriuscite
di liquidi.

Tenere l'unita lame dalla base
e abbassarla nella bottiglia,
con le lame rivolte verso il
basso.

4 Avvitare il gruppo lame sulla
bottiglia. Fare riferimento ai
grafici sulla parte sottostante

'unita delle lame come segue:

rh - aperto

ﬂ - chiuso

Agitare per distribuire gli
ingredienti.

Posizionare il frullatore sul
corpo motore e girare in
senso orario per bloccare in
posizione Y

5 Selezionare la velocita
massima. Frullare gli
ingredienti finché non saranno
omogenei.

® Quando la bevanda avra
raggiunto la densita
desiderata, & possibile
utilizzare il tasto ad impulsi
“P” per assicurarsi che tutti
gli ingredienti siano miscelati
bene.

Utilizzo del coperchio
per bere

1 Inserire e fissare il coperchio
ruotandolo in senso orario.
2 Per bere, basta sollevare
la sezione apribile del
coperchio. In questo modo,
potrete gustare la bevanda
direttamente dalla bottiglia.

Suggerimenti e consigli

® Quando la bottiglia viene riempita fino alla capacita massima
(400 ml), contiene una gquantita di bevanda sufficiente per circa
due porzioni.

® Accertarsi che la bevanda sia abbastanza liquida da poterla
bere dal coperchio erogatore. Per avere una bevanda piu
diluita, aggiungere piu liquido.

® Dopo aver frullato gli ingredienti, la consistenza potrebbe
non essere perfetta a causa della presenza di semi o di frutti
fibrosi.

® Quando si beve dal coperchio, prestare attenzione che la
bevanda sia uniforme e interamente miscelata. Potrebbe essere
necessario fare delle prove quando si lavorano ingredienti solidi
0 non ancora maturi per ottenere il risultato desiderato.

® Alcune bevande si possono separare quando lasciate riposare,
quindi € meglio berle subito o agitarle prima di consumarle.

® Dopo aver montato il coperchio erogatore, tenere sempre la
bottiglia in posizione verticale.
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Uso consigliato del frullatore

Non azionare ’apparecchio piu a lungo di quanto specificato
qui di seguito senza periodi di pausa. L’uso continuo per lunghi
periodi potrebbe danneggiare I’apparecchio.

Non frullare una capacita maggiore di quella indicata sulla
caraffa.

Non riempire al di sotto della capacita minima contrassegnata
sulla caraffa.

Tipo di utilizzo/cibo
(7) O

(Sec)

1 Frullati al latte 10-15 800 ml

Miscele leggere ad es. pastelle, frullati | 15 - 30 800 ml
a base di latte, uova strapazzate

2 Minestre e bevande 15 - 30 1 litro
Miscele piu dense, es. paté
Maionese 30-40 | 2 uova +

300 ml
olio

Frullati
Mettere per prima cosa la frutta 30-60 | 600 ml
fresca e gli ingredienti liquidi (inclusi di liquido

yogurt, latte e succhi di frutta)
Quindi aggiungere il ghiaccio o gli
ingredienti congelati (inclusa frutta
congelata, ghiaccio o gelato)

Blend -Xtract2Go

Bevande e smoothie 30 - 60 | Quantita
Per la migliore miscelazione, max
aggiungere sempre ghiaccio/ 400 ml
ingredienti congelati per primi nella Quantita
bottiglia. congelata
max 60 g

Fafunzionareil motore aintermittenza. - -
L’intermittenza operera per tutto
il tempo in cui il controllo viene
(P) mantenuto nella posizione relativa.

ulse —— : . , -
P Ghiaccio - operare a intervalli brevi - 6 cubetti
finché il ghiaccio & ridotto alla 25 g9)
consistenza desiderata

Come usare il macinino 2 Montare I'anello di tenuta

Itif . . sull'unita delle lame del
multitunzione (se in macinino multifunzione,

dotazione) assicurandosi che il sigillo sia
correttamente inserito nella
scanalatura.

® Si verificheranno delle
perdite se la guarnizione &
danneggiata o non montata
correttamente.

3 Ruotare l'unita lame al
rovescio. Abbassarla sulla
ciotola con le lame rivolte
verso il basso. Fare riferimento
ai grafici sulla parte

Fare riferimento alle illustrazioni

Utilizzare il macinino
multifunzione per noci, chicchi
di caffé e puree.

1 Versare gli ingredienti nella

vaschetta, riempiendola per
non piu di meta.
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sottostante dell’'unita lame
come segue:

rh - aperto
ﬂ - chiuso

4 Porre il macinino sul corpo
motore e ruotarlo in senso
orario per bloccarlo.

5 Selezionare una velocita
o usare il comando pulse
(P) (fare riferimento allUso
consigliato).

Tritatutto o grattugia

(se in dotazione)

Macinino - Fare riferimento alle
illustrazioni

Idoneo per macinare spezie,
chicchi di caffé e lavorare
zenzero, cocco, aglio e
peperoncino.

Grattugia - Fare riferimento alle
illustrazioni

Adatta per grattugiare
parmigiano, noce moscata,
noce di cocco e frutta secca.

Utilizzo del macinino
o della grattugia

1

Collocare gli ingredienti
nell’unita lama.

Montare il coperchio e

girare in senso antiorario per
bloccare in posizione.
Collocare il macinino sull’'unita
motore e bloccare girando in
senso orario fino a quando si
sente un “click”.

Selezionare una velocita

o usare il comando pulse

(P) (fare riferimento allUso
consigliato).

grattugia

PPapparecchio.

Uso consigliato del macinino o della

Non azionare l’apparecchio piu a lungo di quanto
specificato qui di seguito senza periodi di pausa.
Tritare continuamente per lunghi periodi pu6é danneggiare

ingredienti Macinino @
(Sec)
Noci Macinino 50 g 2 10 - 15
multifunzione o
tritatutto
Chicchi di caffe Macinino 40 g 2 30
multifunzione o
tritatutto
Cibo per bambini Macinino 50 g 2 30
e puree multifunzione
Spezie - come Tritatutto 40 g 2 30 - 60
pepe nero, semi di
cardamomo, semi
di cumino, semi di
coriandolo, semi di
finocchio, spicchi
interi, ecc.
Peperoncini Tritatutto 309 2 10
Radice fresca di Tritatutto 309 2 10
zenzero
Aglio Tritatutto 4 2 10
spicchi
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Uso consigliato del macinino o della
grattugia
ingredienti Macinino
i (7 O
(Sec)
Parmigiano - Grattugiare 60 g 2 10
tagliare in cubetti
da lcm
Frutta secca Grattugia 50 g 2 10
Noce di cocco Grattugia o 509 2 20
tritatutto
Noce moscata Grattugia 2 2 40

Suggerimenti e consigli

® Per un rendimento ottimale nella lavorazione delle spezie, si
consiglia di non lavorarne piu di 40g alla volta nel macinatutto.

® | e spezie intere conservano molto piu a lungo 'aroma rispetto
alle spezie macinate, dunque € meglio macinarne un poco alla
volta, per mantenere il loro gusto.

macinino.

® Per ottenere 'aroma piu intenso e gli oli essenziali, &
consigliabile arrostire le spezie intere prima di macinarle.

® Cibo per bebé/puree - lasciare che gli alimenti cotti si
raffreddino (temperatura ambiente) prima di lavorarli nel

Cura e pulizia
Fare riferimento alle istruzioni
per informazioni sulla pulizia

® Spegnere sempre
'apparecchio, togliere la
spina dalla presa di corrente e
smontarlo prima di pulirlo.

® Svuotare la caraffa prima di
svitarla dal gruppo delle lame.

® Non immergere in acqua
'unita delle lame.

Corpo motore

® Passarlo con un panno umido
e poi asciugare.

® Non immergere in acqua il
corpo motore.

® [nserire il cavo in eccesso nel
vano nella parte sottostante
del corpo motore.

Gruppo lame per frullatore e

macinino multifunzione

® Rimuovere 'unita lama
dalla caraffa o dal macinino
ruotando nella posizione di
sblocco rh per rilasciare.
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Macinino per tritare e
grattugiare
® Rimuovere il coperchio

1

dall'unita delle lame girando in
senso orario.
Frullatore/macinino
multifunzione: rimuovere e
lavare I'anello di tenuta.

2 Non toccare le lame affilate

- spazzolarle usando acqua
calda saponata fino a

quando non sono pulite, poi
sciacquarle a fondo sotto il
getto dell’acqua del rubinetto.
Non immergere mai il gruppo
lame in acqua.

Lasciare asciugare in
posizione capovolta.




Zuppa di carote e
coriandolo

25 g di burro

50 g di cipolla tritata

1 spicchio d’aglio schiacciato
400 g di carote tagliate a
cubetti di 1% cm

Brodo di pollo freddo

10-15 ml (2-3 cucchiai) di
coriandolo macinato

sale e pepe

1 Far sciogliere il burro in una
padella, aggiungere la cipolla e
I'aglio e soffriggere finché non
saranno morbidi.

2 Mettere le carote nel frullatore,
aggiungere la cipolla e
’'aglio. Aggiungere brodo a
sufficienza da raggiungere
il livello di 1000 ml
contrassegnato sulla caraffa.
Riporre i coperchio e il tappo
di riempimento.

3 Frullare alla velocita massima
per 5 secondi per ottenere
una zuppa spessa o piu a
lungo per una zuppa piu fine.

4 Condire e cuocere a bassa
temperatura per 30-35 minuti
o fino a quando sara cotta.
Aggiungere ulteriore liquido
se necessario.

Manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema
relativo al funzionamento
dell’apparecchio, prima
di contattare il servizio
assistenza si consiglia
di consultare la sezione
“guida alla risoluzione
problemi”, o di visitare il sito
www.kenwoodworld.com.

® NB L’'apparecchio & coperto
da garanzia, nel rispetto
di tutte le disposizioni di
legge relative a garanzie
preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel
Paese ove l'apparecchio &
stato acquistato.

® |n caso di guasto o
cattivo funzionamento
di un apparecchio
Kenwood, si prega di
inviare o consegnare di
persona l'apparecchio
a uno dei centri
assistenza KENWOOD.
Per individuare il centro
assistenza KENWOOD
piu vicino, visitare il sito
www.kenwoodworld.com o
il sito specifico del Paese di
residenza.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.
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Guida alla risoluzione problemi

Problema

Causa

Soluzione

Il dispositivo
non funziona

Non c’é corrente.

Frullatore, Blend
-Xtract 2Go o
macinino non
montato o non
installato sul corpo
motore in modo
corretto.

Controllare che la presa
del frullatore sia attaccata
alla corrente.

Controllare che il gruppo
lame sia ben serrato e
bloccato sul corpo motore.

Il frullatore,
Blend

-Xtract 2Go

O macinino
multifunzione
ha perdite dal
gruppo lame.

Manca l'anello di
tenuta.

L’anello di

tenuta non e

stato montato
correttamente.
L’anello di tenuta e
danneggiato.

Controllare che I'anello di
tenuta sia stato montato
correttamente e non sia
danneggiato. Per avere
un’anello di tenuta di
ricambio, consultare la
sezione "Manutenzione e
assistenza tecnica”.

L'anello di
tenuta del
frullatore non
€ montato
sul gruppo
delle lame

al momento
dell’apertura
della scatola.

L’anello di tenuta
€ montato sul
gruppo delle lame
prima.

Svitare la caraffa/bottiglia/
ciotola del macinino
multifunzione

e controllare che la
guarnizione sia installata
sul gruppo lame.

Per avere un anello

di tenuta di ricambio,
consultare la sezione
“Manutenzione e
assistenza tecnica”.

Scarse
prestazioni di
miscelazione.

La miscela
lavorata e troppo
densa o non &
stato aggiunto
abbastanza
liquido.

La quantita
lavorata é troppo
piccola.

Raschiare la miscela e
aggiungere altro liquido.
Provare I'avanzamento ad
impulsi prima di avviare il
processo di miscelazione.

Non riempire al di
sotto del contrassegno
della capacita minima
contrassegnata sulla
caraffa.

Se nessuna di queste operazioni risolve il problema, consultare la
sezione “Manutenzione e assistenza tecnica”.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina,
que contém as ilustracées

® Antes de utilizar o seu aparelho consulte
os avisos de seguranc¢a do folheto em
anexo e leia cuidadosamente as instrugdes
de utilizacdo que pode encontrar neste
manual. Guarde-o para futuras consultas.

Antes de ligar a corrente

® Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar
corresponde a indicada na parte de baixo da maquina.

® Este aparelho estd conforme com a Directiva n.21935/2004 da
Comunidade Europeia sobre materiais concebidos para estarem
em contacto com alimentos.

Antes de utilizar pela primeira

vez

® |avar as pecas: consulte
“Cuidado e limpeza”.

O]

Blend-Xtract 2GO (se
fornecido)

Tampa distribuidora
Garrafa

Anel vedante

Legenda

Liquidificador Unidade de laminas

Liquidificador em Plastico Base

Enchimento gota-a-gota
: Moinho multifung¢odes (se
Tampa com blogueio e

: fornecido)
ranhuras para servir

® B 006

Jarro do moinho
Copo i
multifuncoes

®

Liquidificador em Vidro AHT‘_:edaﬁte do moinho
Tampa de enchimento multifuncoes

. Dispositivo de ldamina do
Tampa de pressao

moinho multifuncdes

©EOR © 660K

Copo

Liquidificadores Moinho moedor (se

fornecido)

®

Anel vedante do

liquidificador Tampa do moinho

®@0

Unidade da lamina do DiSpOSit.\VO de ldmina do

liquidificador moinho moedor

Unidade do motor

Rl

Comando de velocidade + Moinho raspador (se

0 ©®

impulso fornecido)

Tampa do moinho

Arrumacéo do cabo

®G

Dispositivo de ldamina do
moinho de raspar
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Para usar o seu
liquidificador
Consulte as llustracdes e E

Utilize o seu liquidificador
para sopas, bebidas, patés,

maionese, pdo ralado, biscoitos
ralados, triturar nozes e triturar

gelo.

1 Coloque o anel vedante do
liquidificador no dispositivo
de lamina - assegurando-

se que o anel vedante esta
correctamente colocado no
encaixe.

Ird ocorrer vazamento caso
o anel vedante se encontre
danificado ou esteja mal
ajustado.

Aparafuse o dispositivo

da lamina no copo -
assegurando-se que esta
totalmente preso. Consulte
as imagens gue se encontram
por baixo do dispositivo de
l&minas, da seguinte forma:

p‘ - aberto

ﬁ - fechado

Introduza os ingredientes no
Ccopo.

4 Coloque a tampa.
A - Liquidificador em Plastico

3

Gire no sentido dos ponteiros do

reldgio para prender.
B - Liquidificador em Vidro

Coloque a tampa de enchimento
na tampa e pressione para baixo

para prender.

5 Cologue o liguidificador na
unidade motriz e gire na
direccdo dos ponteiros do
reldgio para prender Y

O aparelho ndo funcionara
se o liquidificador nao se
encontrar bem montado.
Seleccione uma velocidade
(consulte a Utilizacao
Recomendada).
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Dicas e Sugestdes

® Liquidificador em Vidro -
Para misturar ingredientes
secos - corte-os em
pedagos, remova a tampa
de enchimento, e com o
aparelho em funcionamento
junte os pedacos um a um.
Mantenha as maos longe
da abertura. Para obter
melhores resultados esvazie
com regularidade.

N&o se recomenda

o processamento de
especiarias pois estas
podem danificar as partes
plasticas.

Quando confeccionar
maionese, coloque

todos os ingredientes no
liquidificador, excepto o
azeite.

Liquidificador em Vidro

- Retire a tampa de
enchimento.
Liquidificador em Plastico
- Adicione através do
enchimento gota-a-gota da
tampa.

Em seguida, com o aparelho
em funcionamento, deite
muito devagar o azeite
através do buraco da
tampa.

As misturas grossas como
sejam os patés e molhos
podem necessitar de ser
raspados.

Caso seja dificil de
processar a mistura,
adicione mais liquido.

Blend-Xtract 2GO (se
fornecido)
Consulte as llustracdes

1 Coloque os ingredientes na
garrafa até ao nivel 400 ml.

® Para obter um melhor
desempenho cologue na
garrafa sempre em primeiro
lugar o gelo / ingredientes
congelados.




Quando adicionar ingredientes
congelados como frutos,
jogurte, gelados ou sorvetes
ou gelo ndo adicione mais de
60 g ou 3 cubos de gelo.
Né&o liquidifique ingredientes
congelados sem liquido.
Cologue o anel vedante

na unidade de laminas
assegurando-se de que esta
correctamente colocado.
Depois prenda na base.

Se o anel vedante estiver
danificado ou mal
colocado, vai ocorrer
vazamento.

Segurando a unidade de
|&minas pela base, insira-a

na garrafa com as laminas
viradas para baixo.

Atarraxe o dispositivo de
ldminas na garrafa. Consulte
as imagens gque se encontram
por baixo da unidade de
ldminas, da seguinte forma:

rh - aberto

i - fechado

Agite para distribuir os
ingredientes.

Coloque o ligquidificador na
unidade motriz e rode na
direccdo horaria para prender
v

Seleccione a velocidade
maxima. Deixe os ingredientes
misturarem até ficarem
macios.

Quando a sua bebida atingir

a consisténcia desejada,

pode pressionar o botéo

“P” para assegurar que

todos os ingredientes estdo
minuciosamente liquidificados.
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Usar a tampa de
beber

1 Insira e prenda a tampa
girando no sentido dos
ponteiros do reldgio.
Quando quiser beber, abra
simplesmente a patilha da
tampa. A bebida pode ser
consumida directamente da

garrafa.

Dicas e Sugestoes

® Note que quando a garrafa
esta cheia até ao maximo
(400ml), esta fornece
aproximadamente duas
porgdes.

Certifique-se de que a sua
bebida é suficientemente
fina para poder bebé-la pela
tampa distribuidora. Para
fazer a sua bebida mais fina,
adicione mais liquido.

Apods a mistura, algumas
bebidas podem néo ficar
completamente suaves

por causa das sementes

ou da natureza fibrosa dos
ingredientes.

Quando beber através

da tampa, confirme gque

a bebida estd macia e
totalmente fluida. Pode

ser necessario realizar
inicialmente algumas
tentativas, quando utilizar
ingredientes duros ou
verdes, até conseguir obter
os resultados desejados.
Algumas bebidas podem
separar-se com o passar
do tempo sendo portanto
aconselhdvel o seu consumo
imediato ou mistura-las
antes de beber.

Quando a tampa
distribuidora esta colocada,
tenha sempre a garrafa de
viagem virada para cima.




Utilizacdo Recomendada do Liguidificador

Nao fac¢a funcionar o seu aparelho durante mais tempo do que os
especificados abaixo e faga pausas entre recomec¢os. Processar
continuamente durante longos periodos pode danificar o seu
aparelho.

Nao liquidifique mais do que a capacidade maxima marcada no
copo.

Nao coloque menos quantidade do que a capacidade minima
marcada no copo.

P Utiliza¢do/alimentos @ i
7\ (Seg.)

1 Produzir espuma de leite 10 -15 800 ml
Misturas leves, por exemplo polmes, 15 - 30 800 ml
batidos de leite e ovo mexido.

2 Sopas & bebidas 15 - 30 1 litro
Misturas espessas, por exemplo patés
Maionese 30 -40 | 2 ovos +

300 ml
de azeite
Bebidas smoothies
Coloque a fruta fresca e os 30-60 | 600 ml
ingredientes liquidos primeiro de
(incluem iogurte, leite e sumos de liquido
fruta)
Depois acrescente gelo ou
ingredientes congelados (incluem
fruta congelada, gelo ou gelado)
Blend -Xtract2Go
Bebidas e Smoothies 30 - 60 | Quantidade
Para obter um melhor desempenho max.
cologue na garrafa sempre em 400 ml
primeiro lugar o gelo / ingredientes Quantidade
congelados. max. de
congelados
60 g
Faz funcionar o motor numa acc¢ao - -
de paragem/arranque.
O impulso funcionard enguanto se
. (P? mantiver em posicao.
impuiso Esmagar gelo - opere em pequenos - 6 cubos
arranques até que o gelo esteja 25 g9)
esmagado a seu gosto.
Para usar o seu 1 Deite os ingredientes no jarro.

o . ~ N&o encha mais de meio.
moinho mUItlfuncoes 2 Coloque o anel vedante

(se fornecido) do moinho multifuncdes

no dispositivo de lamina

do moinho multifuncdes -
assegurando-se que o anel
vedante estd correctamente
colocado no encaixe.

Consulte as llustracdes E

Utilize o seu moinho
multifun¢gdes para nozes, graos
de café e fazer purés.
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® Se o anel vedante estiver
danificado ou mal colocado,
vai ocorrer vazamento.

3 Vire o dispositivo de laminas
ao contrario. Cologue-o
dentro do jarro com as
l&minas para baixo. Consulte
as imagens gue se encontram
por baixo da unidade de
|&dminas, da seguinte forma:

ﬁ- - aberto
ﬂ - fechado

4 Cologue o moinho na unidade
motriz e gire na direc¢cdo dos
ponteiros do relégio para
prender.

5 Seleccione uma velocidade
ou use o controlo de impulso
(P) (consulte a Utilizacao
Recomendada).

Moinho Moedor ou
Moinho Raspador

(se fornecido)

Moinho Moedor - Consulte as
llustracoes

Adequado para moer
especiarias, graos de café e
processar gengibre, coco, alho
e piri-piri.

Moinho Raspador - Consulte as
llustracoes

Adequado para raspar queijo
parmesdo, noz moscada, céco e
frutos secos.

Para usar o seu
moinho

1 Coloque os ingredientes no
dispositivo da lamina.

2 Coloque a tampa e gire
na direccdo contraria dos
ponteiros do relégio, para
prender.

3 Cologue o moinho na unidade
motriz e prenda girando na
direccdo dos ponteiros do
reldgio até ouvir um “clique”.

4 Seleccione uma velocidade
ou use o controlo de impulso
(P) (consulte a Utilizacao
Recomendada).

danificar o seu aparelho.

Utilizacao Recomendada do Moinho

N&ao faga funcionar o seu aparelho durante mais tempo do
que os especificados abaixo e fagca pausas entre recomec¢os.
Processar continuamente durante longos periodos pode

Pimenta preta em
grao, sementes

de cardamomo,
sementes de cominho,
sementes de
coentros, sementes
de funcho e flores de
cravinho, etc.

ingredientes Moinho @
(Seg.)

Nozes Multifuncée Ou | 50 g 2 10 -15
Moedor

Gréos de Café Multifuncée Ou | 40 g 2 30
Moedor

Comida de Bebé e Multifuncoes 50¢g 2 30

Purés

Especiarias - Moedor 40 g 2 30 - 60
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Utilizacao Recomendada do Moinho
ingredientes Moinho rN

7\ O

(Seg.)
Piri-piri Moedor 309 2 10
Raiz de gengibre Moedor 309 2 10
fresco
Alho Moedor 4 2 10
dentes
Queijo parmeséao - Raspador 60 g 2 10
cortado em cubos de
lcm
Frutos Secos Raspador 509 2 10
Cbéco Raspador ou 50 g 2 20
Moedor

Noz moscada Raspador 2 2 40

Dicas e Sugestées

® Para obter um desempenho mais optimizado quando processar
especiarias, recomendamos que nNao processe No Moinho mais
de 409 de cada vez.

® [Especiarias inteiras retém o sabor por mais tempo do que as
especiarias moidas, sendo portanto melhor processar peguenas
quantidades de cada vez.

® Para obter o maximo de sabor e libertar os 6leos essenciais, as
especiarias inteiras deverdo ser levemente torradas antes de
serem moidas.

® Preparados para bebés - deixe arrefecer os alimentos
cozinhados antes de 0s processar no moinho.

Cuidados e |impeza Dispositivo de laminas do
Liquidificador e Moinho

Multifun¢ées
® Remova o dispositivo da

Para instrucdes sobre a limpeza
consulte a llustragdo

® Desligue sempre no [&mina do copo ou moinho
interruptor e da tomada e girando para a posi¢céo de
desmonte antes de limpar. abrir h- para desprender.
® Despeje 0 copo antes de o
desenroscar da unidade das Moinhos moedor e raspador
[dminas. ® Remova a tampa do conjunto
® N&o submerja a unidade da da ldmina girando na direc¢do
lamina na dgua. dos ponteiros do reldgio.
1 Liquidificador/moinho
Unidade do motor multifungdes: remova e limpe
® | impe com um pano humido, o anel vedante.
depois seque. 2 N&o togue nas laminas
® N3o submerja a unidade do afiadas - lave-as usando uma
motor na agua. escova e dgua quente com
® Guarde o fio eléctrico detergente, depois passe bem
em excesso na zona de por dgua corrente. Nao insira
arrumacéao do cabo por baixo a unidade das laminas dentro
da unidade motriz. de agua.

3 Deixe secar voltado para baixo.
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Guia de avarias

Problema

Causa

Solugao

O aparelho ndo
funciona

N&o ha energia
eléctrica.

O liguidificador,
Blend-Xtract
2Go ou o
moinho néo esta
correctamente
montado ou
colocado na
unidade motriz.

Confirme que o
ligquidificador estd ligado a
tomada eléctrica.

Verifique se o dispositivo
de laminas esta totalmente
apertado e preso na
unidade motriz.

O liquidificador,
Blend-Xtract
2Goouo
moinho
multifuncoes
verte pelo
dispositivo de
ldaminas.

Falta o anel
vedante.
O anel vedante

esta mal colocado.

O anel vedante
esta danificado.

Verifique se o

anel vedante estd
correctamente colocado

e ndo estd danificado.
Para obter a substituicdo
do anel vedante, ver
“Assisténcia e cuidados ao
cliente”.

O anel vedante
do liguidificador
falta na unidade
de lamina
guando foi
retirado da
embalagem.

O anel vedante
é embalado ja
previamente
colocado na
unidade de
laminas.

Desaperte o copo/garrafa/
moinho multifuncdes

e confirme que o selo
vedante estd colocado na
unidade de laminas.

Para obter a substituicdo
do anel vedante, ver
“Assisténcia e cuidados ao
cliente”.

O desempenho
da liquidificacéo
€ mau.

Estd a liquidificar
uma mistura

demasiado grossa
ou ndo adicionou
liguido suficiente.

A quantidade que
estd a processar
¢ demasiado
pequena.

Rape para baixo a mistura
e adicione mais liquido.
Tente utilizar primeiro o
impulso quando inicia o
processo de mistura.

N&o coloque menos
guantidade do que a
capacidade minima
marcada no copo.

Se 0 acima mencionado ndo resolver o seu problema, ver
“Assisténcia e cuidados ao cliente”.
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Sopa de Cenoura e
Coentros

25 g de manteiga

50 g de cebola picada

1 dente de alho esmagado

400 g de cenouras cortadas em
cubos de 1,5 cm

caldo de galinha frio

10-15ml (2-3 c. de chad) de
coentros triturados

sal e pimenta

1 Derreta a manteiga numa
frigideira e salteie a cebola e
o alho em lume brando até
amolecerem.

Coloque a cenoura no
liquidificador e junte a cebola
e o alho. Adicione o caldo até
a marca de 1.000 ml marcado
no copo. Coloque a tampa e a
tampa de enchimento.

Ligue na velocidade maxima
durante 5 segundos para
obter uma sopa grossa ou
entdo durante mais tempo
para obter uma sopa mais
fina.

Tempere e deixe ferver em
lume brando durante 30 a 35
minutos ou até estar cozida.
Adicione mais liquido se
necessario.

Assisténcia e
cuidados ao cliente

® Se tiver qualguer problema
ao utilizar o seu aparelho,
antes de telefonar para
a Assisténcia consulte a
seccdo “guia de avarias”
do Manual ou visite o
site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

Salientamos que o seu
produto estd abrangido

por uma garantia, em total
conformidade com todas as
disposicoes legais relativas a
quaisquer disposi¢cdes sobre
garantias e com os direitos
do consumidor existentes
no palis onde o produto foi
adquirido.

Se o seu produto Kenwood
funcionar mal ou lhe
encontrar algum defeito,
agradecemos gue o

envie ou entregue num
Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado. Para
encontrar informacdes
actualizadas sobre o Centro
de Assisténcia Kenwood
autorizado mais proximo
de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou
o website especifico do seu
pars.

Concebido e projectado no
Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.
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Espanol

Antes de leer, por favor despliegue la

portada que muestra las ilustraciones

e Antes de utilizar el aparato,
consulte el folleto independiente
sobre las advertencias respecto a la
seguridad y lea detenidamente las
instrucciones de uso que contiene
este manual. Guardelo para poder
utilizarlo en el futuro.

Antes de enchufar el aparato

con alimentos.

® Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea el
mismo que el que se muestra en la parte inferior del aparato.

® [ste dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.21935/2004
sobre los materiales y objetos destinados a entrar en contacto

Antes de utilizar el aparato por

primera vez

® | ave las piezas consulte
“Cuidado vy limpieza”.

Descripcioén del
aparato

Batidora de vaso

Batidora de vaso de
plastico

Orificio de goteo

Tapa de cierre con ranuras
de vertido

Vaso

Batidora de vaso de cristal
Tapon de llenado
Tapa a presiéon

©OEOR © ©0

Vaso

Batidoras de vaso

®

Anillo de cierre de la
batidora de vaso

Unidad de cuchillas de la
batidora de vaso

Unidad de potencia

0@ ©®

Control de velocidad +
accion intermitente

Guardacable

CIONN o INCICICIGION o

0 W o

®©
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Blend-Xtract 2GO (si se
incluye)

Tapa dosificadora
Botella

Anillo de cierre

Unidad de cuchillas
Base

Multimolinillo (si se
incluye)

Jarra del multimolinillo
Anillo de cierre del
multimolinillo

Unidad de cuchillas del
multimolinillo

Molinillo triturador (si se
incluye)

Tapa del molinillo
Conjunto de cuchillas del
molinillo triturador

Molinillo rallador (si se
incluye)

Tapa del molinillo
Conjunto de cuchillas del
molinillo rallador




Para utilizar su
batidora de vaso

Consulte las ilustraciones

@

Use la batidora de vaso para
preparar sopas, bebidas, patés,
mayonesas, pan rallado, migas
de galleta, picar frutos secos y
hielo.

1 Acople el anillo de cierre
a la unidad de cuchillas,
asegurandose de que el
cierre esté colocado de forma
correcta en la zona ranurada.

® Si el anillo de cierre
esta dafiado o no esta
correctamente acoplado, el
contenido del vaso podria
derramarse.

2 Enrosque el conjunto de
cuchillas sobre el vaso,
asegurandose de que el
conjunto de cuchillas esté
totalmente ajustado. Consulte
los graficos en la parte inferior
de la unidad de cuchillas del
siguiente modo:

'h - abrir
8 - cerrar

3 Cologue los ingredientes en el
vaso.

4 Ponga la tapa.

A - Batidora de vaso de

plastico

Gire en el sentido de las agujas

del reloj para que guede bien

sujeta.

B - Batidora de vaso de cristal

Acople el tapon de llenado a la

tapa y presione hacia abajo para

que quede bien ajustado.

5 Coloque la batidora de vaso
sobre la unidad de potencia
y girela en el sentido de las
agujas del reloj para que
guede bien sujeta T

® El aparato no funcionara si
la batidora de vaso no esta
correctamente acoplada.

6 Seleccione una velocidad
(consulte los “usos
recomendados”).

Consejos y sugerencias

® Batidora de vaso de
cristal - Para picar
ingredientes secos,
trocéelos, quite el tapdn de
llenado vy, con el aparato
en marcha, introduzca los
trozos uno a uno. Ponga
la mano sobre la abertura.
Para obtener mejores
resultados, vacie el vaso
regularmente.

® No se recomienda procesar
especias ya que pueden
danar las piezas de plastico.

® Al hacer mayonesa, ponga
todos los ingredientes,
excepto el aceite, en la
batidora de vaso.
Batidora de vaso de cristal
- Quite el tapdn de llenado.
Batidora de vaso de
plastico - Vierta a través del
orificio de goteo en la tapa.
Luego, con el aparato en
marcha, afada el aceite
lentamente a través del
orificio de la tapa.

® Al trabajar con mezclas
espesas, por ejemplo, patés
v salsas, puede que sea
necesario raspar los restos
de comida de los lados. Si la
mezcla es dificil de procesar,
aflada mas liquido.

49

Blend-Xtract 2GO (si
se incluye)
Consulte las ilustraciones

1 Afada los ingredientes a la
botella hasta la marca de
400 ml.

® Para un mejor resultado
del proceso de mezclado,
anada siempre el hielo/los
ingredientes congelados a la
botella en primer lugar.

® Cuando afada ingredientes
congelados (es decir, fruta
congelada, yogur congelado,
helado o hielo) no mezcle mas
de 60 g o 3 cubitos de hielo.




No mezcle ingredientes
congelados sin liquido.
Acople el anillo de cierre

a la unidad de cuchillas,
asegurandose de que el anillo
esté colocado correctamente
en la zona ranurada. Luego
fijela a la base.

Si el anillo de cierre

esta dafiado o no esta
correctamente acoplado, el
contenido podria salirse.
Sujete la parte inferior de

la unidad de cuchillas y
cologuela sobre la botella, con
las cuchillas hacia abajo.
Enrosgue el conjunto de
cuchillas en la botella.
Consulte los siguientes
graficos que aparecen en la
parte inferior de la unidad de
cuchillas:

rh - abrir
8 - cerrar

Agite para dispersar los
ingredientes.

Coloque la batidora de vaso
sobre la unidad de potencia
y girela en el sentido de las
agujas del reloj para que
quede bien sujeta |.
Seleccione la velocidad
maxima. Deje que los
ingredientes se mezclen
hasta que quede una mezcla
homogénea.

Cuando su bebida haya
alcanzado la consistencia
deseada, puede usar el botdén
de accion intermitente “P”
para asegurarse de que todos
los ingredientes estén bien
mezclados.

1

Usar la tapa para
beber

Ajuste vy cierre la tapa girando
en el sentido de las agujas del
reloj.

2 Cuando quiera beber,

simplemente abra la tapa
y sujétela en su posicion.
La bebida se puede tomar
directamente de la botella.

Consejos y sugerencias

® Observe gue cuando la
botella se llena hasta

la capacidad maxima

(400 ml), equivale
aproximadamente a dos
raciones.

Compruebe gue su bebida
sea lo suficientemente fina
como para poder beberla
de la tapa dosificadora. Para
hacer que una bebida sea
menos espesa, afada mas
liquido.

Después del mezclado, es
posible que algunas bebidas
no estén completamente
suaves debido a semillas o a
la naturaleza fibrosa de los
ingredientes.

Al beber por la tapa,
compruebe que la bebida
esté suave y completamente
procesada. Puede que

haya que hacer algunos
experimentos al procesar
ingredientes duros o no
maduros para lograr el
resultado deseado.

Algunas bebidas podrian
separarse si reposan, por lo
tanto, es mejor beberlas al
instante o removerlas antes
de beber.

Cuando la tapa dosificadora
esté acoplada, mantenga la
botella de viaje siempre en
posicidn vertical.

50




Usos recomendados de la batidora de vaso

No haga funcionar el aparato durante mas tiempo del que se
especifica a continuacion sin un periodo de descanso. Si lo hace
funcionar de manera continuada durante periodos de tiempo mas
largos, puede danar el aparato.

No bata cantidades superiores a la capacidad maxima indicada
en el vaso.

No llene por debajo de la capacidad minima marcada en el vaso.

Uso/alimentos @
(7
(Segundos)

1 Leche espumosa 10 -15 800 ml
Mezclas ligeras, p. €j. rebozados, 15 - 30 800 ml
batidos, huevos revueltos

2 Sopas y bebidas 15 - 30 1litro
Mezclas espesas, por ejemplo, patés
Mayonesa 30 - 40 | 2 huevos

+ 300 ml
de aceite
Bebidas “Smoothie”
Ponga primero la fruta fresca y los 30-60 | 600 ml
ingredientes liquidos (incluye yogur, de
leche y zumos de frutas). liquido
A continuacion, afiada hielo o
ingredientes congelados (incluye
fruta congelada, hielo o helado)
Blend -Xtract2Go
Bebidas y smoothies 30 - 60 Cant.
Para un mejor resultado del proceso max.
de mezclado, anada siempre el hielo/ 400 ml
los ingredientes congelados a la Cant.
botella en primer lugar. congelada
max. 60 g
Hace funcionar el motor en una - -
accion de arranque/parada.
(P2 La accion del botdn intermitente
boton funcionarad mientras el botén se
d_e, mantenga apretado.
a:::::? Picar hielo - accione el boton de - 6 cubitos
. accion intermitente hasta que el 25 g9)
mitente | . . .
hielo picado alcance la consistencia
deseada.
Para usar el 1 Introduzca los ingredientes en
la jarra, sin llenarla mas de la

multimolinillo (i se mitad.

incluye) 2 Acople el anillo de cierre del
multimolinillo a la unidad de
cuchillas del multimolinillo,
asegurandose de que el
cierre esté colocado de forma
correcta en la zona ranurada.

Consulte las ilustraciones E

Use el multimolinillo para moler
frutos secos, granos de café y
hacer purés.
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@ Sj el anillo de cierre
esta dafiado o no esta
correctamente acoplado, el

contenido podria derramarse.

3 Gire la unidad de cuchillas
boca abajo. Coléquela en la
jarra, con las cuchillas hacia
abajo. Consulte los siguientes
graficos que aparecen en la
parte inferior de la unidad de
cuchillas:

'h - abrir
ﬁ - cerrar

4 Coloque el molinillo sobre la
unidad de potencia y girelo
en el sentido de las agujas
del reloj para que quede bien
sujeto.

5 Seleccione una velocidad o
utilice el control de accion
intermitente (P) (consulte los
“usos recomendados”).

Molinillo triturador o

molinillo rallador (i se

incluye)

Molinillo triturador - Consulte
las ilustraciones

Adecuado para moler especias,
granos de café y procesar
jengibre, coco, ajo y chiles.

Molinillo rallador - Consulte las
ilustraciones

Adecuado para rallar queso
parmesano, huez moscada,
coco y fruta seca.

Para usar el
molinillo

1 Coloque los ingredientes en el
conjunto de cuchillas.

2 Acople la tapa y girela en
sentido contrario a las agujas
del reloj para fijarla en su
posicion.

3 Cologue el molinillo sobre la
unidad de potencia vy fijelo
girandolo en el sentido de las
agujas del reloj hasta que oiga
un “clic”.

4 Seleccione una velocidad o
utilice el control de accion
intermitente (P) (consulte los
“usos recomendados”).

Usos recomendados del molinillo

No haga funcionar el aparato durante mas tiempo del que se
especifica a continuacién sin un periodo de descanso. Si lo hace
funcionar de manera continuada durante periodos de tiempo mas
largos, puede danar el aparato.

ingredientes Molinillo @
(Segundos)

Frutos secos Multi o 50 g 2 10 -15
Triturador

Granos de café Multi o 40 g 2 30
Triturador

Comida para bebés vy Multi 509 2 30

purés

Especias - como granos Triturador 40 g 2 30 - 60

de pimienta negra, semillas

de cardamomo, semillas

de comino, semillas de

cilantro, semillas de hinojo

clavos enteros, etc.
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Usos recomendados del molinillo

ingredientes Molinillo r'\

7\ O

(Segundos)
Chiles Triturador 30 g 2 10
Raiz de jengibre fresco Triturador 309 2 10
Ajo Triturador 4 2 10
dientes
Queso parmesano - Rallador 60 g 2 10
cortado en dados de 1cm
Fruta seca Rallador 509 2 10
Coco Rallador o 50 g 2 20
triturador

Nuez moscada Rallador 2 2 40

Consejos y sugerencias

® Para obtener un resultado dptimo al procesar especias, le
recomendamos que no procese mas de 40 g a la vez en el
molinillo.

® | as especias enteras conservan su sabor durante mucho mas
tiempo gque las especias molidas, por eso, es mejor moler una
cantidad pequefia cada vez para conservar el sabor.

® s mejor tostar las especias enteras antes de molerlas para que
liberen el maximo sabor y los aceites esenciales.

® Comida para bebés/purés - deje que los alimentos cocinados
se enfrien a temperatura ambiente antes de procesarlos en el
molinillo.

Cuidado \' |impieza Conjunto de cuchillas de

Consulte la ilustracion
para ver informacion sobre la

la batidora de vaso y del
multimolinillo
® Saqgue la unidad de cuchillas

limpieza. del vaso o molinillo girdndola

® Antes de limpiar el aparato, hacia la posicion de
apaguelo, desenchufelo y desblogueo “jm para soltarla.
desmontelo.

® Vacie el vaso antes de Molinillos triturador y rallador
desenroscarlo de la unidad de ® Quite la tapa del conjunto
cuchillas. de cuchillas girdndola en el

® No sumerja la unidad de sentido de las agujas del reloj.
cuchillas en agua. 1 Batidora de vaso/

multimolinillo: quite el anillo

Unidad de potencia de cierre y lavelo.

® Pase un pafio humedo y 2 No toqgue las cuchillas afiladas
séquela. - limpielas con un cepillo

® No sumerja la unidad de utilizando agua caliente con
potencia en agua. jabon, a continuacion, aclarelas

® Recoja el exceso de cable en bien debajo del grifo. No
el lugar de almacenamiento en sumerja la unidad de cuchillas
la parte inferior de la unidad en agua.
de potencia. 3 Péngala boca abajo y déjela

secar.
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Sopa de zanahoria y
cilantro

25 g de mantequilla

50 g de cebolla picada

1 diente de ajo machacado

400 g de zanahorias cortadas en
dados de 172 cm

caldo de pollo frio

10-15 ml (2-3 cucharaditas) de
cilantro molido

sal y pimienta

1 Derrita la mantequilla en una
sartén, anada la cebolla y el
ajo vy frialos hasta que estén
pochados.

2 Ponga las zanahorias en
la batidora de vaso, afada
la cebolla y el ajo. Afada
suficiente caldo para que
llegue hasta el nivel de
1000 ml marcado en el vaso.
Coloque la tapa vy el tapdn de
llenado.

3 Bata a velocidad maxima
durante 5 segundos para
obtener una sopa gruesa o
mas tiempo para un resultado
mas fino.

4 Sazoney cueza la sopa a
fuego lento durante 30-35
minutos o hasta que esté
cocida. Afada mas liquido si
es necesario.

Servicio técnico y
atencion al cliente

® Sjtiene problemas con el
funcionamiento del aparato,
antes de solicitar ayuda,
consulte la seccién “guia
de solucidn de problemas”
en el manual o visite
www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su
producto estd cubierto por
una garantia gue cumple
con todas las disposiciones
legales relativas a cualquier
garantia existente y
a los derechos de los
consumidores vigentes en
el pals donde se adquirio el
producto.

® Sj su producto Kenwood
funciona mal o si encuentra
algun defecto, envielo
o llévelo a un centro de
servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar
informacion actualizada
sobre su centro de servicios
KENWOOD autorizado
mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o
la pagina web especifica de
Su paris.

® Diseflado y creado por
Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.
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Guia de solucién de problemas

Problema

Causa

Solucién

El aparato no
funciona.

No hay corriente
eléctrica.

La batidora de
vaso, el Blend-
Xtract 2GO o el
molinillo no se han
ensamblado o no
se han acoplado

a la unidad

de potencia
correctamente.

Compruebe que la
batidora de vaso esté
enchufada.

Compruebe que el
conjunto de cuchillas esté
bien ajustado vy fijado a la
unidad de potencia.

La batidora de
vaso, el Blend-
Xtract 2GO o
el multimolinillo
gotean por el
conjunto de

Falta el anillo de
cierre.

El anillo de cierre
no estd acoplado
correctamente.
El anillo de cierre

Compruebe gque el anillo
de cierre esté acoplado
correctamente y que

no esté dafado. Para
conseguir un anillo de
cierre de repuesto,

cuchillas. estd dafado. consulte la seccion
“Servicio técnico y
atencion al cliente”.

El anillo de El anillo de cierre Desenrosque el vaso/

cierre de la se empaqueta botella/jarra del molinillo

batidora de preacoplado y compruebe gue el anillo

vaso falta de
la unidad de
potencia al
sacarla del
embalaje.

a la unidad de
cuchillas.

de cierre esté acoplado a
la unidad de cuchillas.
Para conseguir un anillo
de cierre de repuesto,
consulte la seccion
“Servicio técnico y
atencion al cliente”.

Mal resultado
del proceso de
mezclado

La mezcla que se
estd procesando
es demasiado
espesa 0 no se ha
anadido suficiente
liquido.

La cantidad que se
estd procesando
es demasiado
pequefa.

Raspe la mezcla de los
lados y aflada mas liquido.
Pruebe a usar la funcion
de accion intermitente
primero para empezar el
proceso de mezclado.

No llene por debajo de
la capacidad minima
marcada en el vaso.

Si ninguna de las soluciones arriba mencionadas resuelve el
problema, consulte la seccidn “Servicio técnico y atencion al

cliente”.
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Dansk

Inden brugsanvisningen lzeses,
foldes forsiden med illustrationerne ud

e Se den saerskilte brochure om
sikkerhed inden brug af apparatet,
og laes brugsvejledningen i denne
manual omhyggeligt. Gem den til

senere brug.

levnedsmidler.

For stikket saettes i stikkontakten

® Sgrg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den,
der er vist pa bunden af maskinen.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om
materialer og genstande, der kommer i kontakt med

For forste anvendelse
® \/ask delene: se ‘Pleje og
rengoering’.

Forklaring
Blender

Plastblender
Drabetilfersel
Lasbart ldag med
heeldeabninger
Blenderglas

Glasblender
Midterprop
Tryklag

©EOE ©® 660K

Blenderglas

Blendere

@ Blenders teetningsring

@ Blenders knivenhed

(® Motorenhed

(@ Hastigheds- og
impulskontrol

Ledningsopbevaring

CIGIONN © IGICICIGIONN ~

B @6 Wb

®G
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Blend-Xtract 2GO (hvis
den medfalger)
Afmalingslag

Flaske

Teetningsring
Knivenhed

Basis

Multikvaern (hvis den
medfalger)

Glas til multikveern
Teetningsring til multikvaern
Knivenhed til multikveern

Malekvaern (hvis den
medfalger)
Kvaernens lag
Knivenhed til kvaern

Rivekvaern (hvis den
medfalger)

Kvaernens lag
Rivekveernens bladenhed




Sadan anvendes
blenderen

Se illustration og E

Brug din blender til at lave
supper, drikke, patéer,
mayonnaise, rasp, kagerasp,
hakke nedder og knuse is.

1

3

Seet blenderens taetningsring i
blenderbladenheden - og serg
for at teetningsringen sidder
korrekt i rillen.

Laekage kan opsta, hvis
tetningsringen er beskadiget
eller forkert monteret.
Knivenheden skrues pa
blenderglasset - sgrg for at
knivenheden er skruet helt
fast. Se illustrationen pa
undersiden af bladenheden:

B - abn
@ - luk

Kom ingredienserne i
blenderglasset.

4 Pasaet laget.

A - Plastblender

Drej med uret for at lase

B - Glasblender

Seet midterproppen i laget og,
tryk ned for at fastgere den.

5

Seaet blenderen pa
motorenheden, og drej med
uret for at ladse den Y
Apparatet vil ikke fungere,
safremt blenderen er forkert
monteret.

Veelg en hastighed (se det
anbefalede brugsdiagram).

Vink og tips
® Glasblender - Sadan

blendes terre ingredienser

- skaer dem op i stykker,
fjern midterproppen,

start apparatet, og haeld
stykkerne i et ad gangen.
Hold handen over abningen.
Det bedste resultat opnas,
hvis du temmer apparatet
regelmaessigt.
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® Det anbefales ikke at
tilberede krydderier i
blenderen, da det kan skade
plastikdelene.

Na&r du laver mayonnaise,
skal du komme alle
ingredienserne, undtagen
olien, i blenderen.
Glasblender - fiern
midterproppen.
Plastblender - hald
gennem drabetilforslen i
laget.

Mens maskinen karer,
tilseettes olien sa langsomt
gennem hullet i laget.
Tykke blandinger f.eks.
patéer og dips, skal evt.
skrabes ned. Safremt
blandingen er vanskelig at
tilberede, tilfares der mere
veede.

Blend -Xtract2Go
(hvis den medfglger)
Se illustrationer

1 Kom ingredienser i flasken op
til meerket for 400 ml.

Kom altid ferst is/frosne
ingredienser i flasken for at fa
den bedste blendning.

Na&r der tilfgjes frosne
ingredienser (f.eks. frossen
yoghurt, spiseis eller is), ma
du ikke blende mere end 60 g
eller 3 isterninger.

Blend ikke frosne ingredienser
uden veeske.

Seet taetningsringen ind i
knivenheden, og s@rg for, at
taetningen er placeret korrekt
i det rillede omrade. Haegt den
derefter pa basen.

Laekage kan forekomme, hvis
teetningen er beskadiget eller
forkert monteret.

Hold pa knivenhedens
underside, og kom den ned i
flasken med knivene nedad.



4 Skru knivenheden pa flasken.
Se grafikken pa undersiden
af undersiden af knivenheden
som folger:

W - sbn

® Nar din drik har ndet den
onskede konsistens, kan du
bruge impuls “P” til at sikre,
at alle ingredienser blendes
grundigt.

- luk

® Ryst for at blande
ingredienserne.

® Szt kvaernen pa
motorenheden, og drej med
uret for at lase den Y

5 Vaelg maksimal hastighed.
Lad ingredienserne blendes, til
konsistensen er jaevn.

Brug drikkelaget

1 Seet laget pa og las fast ved at
dreje med uret.

2 Nar du vil drikke, klikker du
blot laget dbent. Drikken kan
drikkes lige fra flasken.

Vink og tips

® Bemaerk, at nar flasken er fyldt til maks. kapacitet (400 ml),
er dette ca. to portioner.

® Sgrg for at drikken er tynd nok til at drikke af
afmalingslaget. Tilseet mere vaeske for at fremstille en mere
tyndtflydende drik.

® Efter blendning er nogle drikke maske ikke helt jeevne pa
grund af kerner eller ingrediensernes fiberindhold.

® Nar der skal drikkes igennem laget, skal du veere omhyggelig
med, at drikken er jaevn og helt tilberedt. Det kan veere
ngdvendigt at eksperimentere for at opna det gnskede resultat,
nar man tilbereder faste eller umodne ingredienser.

® Nogle drikkevarer kan skille, nar de star, derfor er det bedst at
drikke dem gjeblikkeligt eller omrgare, for de drikkes.

® Nar afmalingslaget er sat pa, skal rejseflasken altid holdes
lodret.

Anbefalet brug af blender

Lad ikke dit apparat kere i leengere tid end de nedenfor
specificerede tider uden pause. Kontinuerlig tilberedning i
lzengere tid kan skade dit apparat.

Blend ikke mere end den maksimale kapacitet angivet pa
blenderglasset.

Fyld ikke under minimum, der er markeret pa blenderglasset.

r\ Brug/madvarer @ i
4 (sok>
1 Skummende maelk 10-15 800 ml
Lette blandinger, f.eks. pandekagedej, | 15 - 30 800 ml
milkshakes, rgraeg
2 Supper og drikke 15 - 30 1 liter
Tykke blandinger dvs. patéer
Mayonnaise 30-40 | 2eg +
300 ml
olie
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Anbefalet brug af blender

p— Brug/madvarer @

7\ (Sek.)

2 ‘Smoothie’ drikke
Kom farst den friske frugt og de 30-60 | 600 ml
flydende ingredienser i (der kan vaeske
bruges yoghurt, meelk og frugtjuice)
Tilsaet derefter is eller frosne
ingredienser (bl.a. frossen frugt, is
eller fladeis)
Blend -Xtract2Go
Drikke og smoothies 30 -60 Maks.
Kom altid ferst is/frosne ingredienser maengde
i flasken for at fa den bedste 400 ml
blendning. Maks

frossen
maengde
60 g
Far motoren til at virke med en start/ - -
stop- funktion.
Pulseringen fortsaetter s& laeenge
. (P)I knappen holdes i denne stilling.
Impuls Knusning af is - kar blenderen i korte - 6

sted indtil isn er knust til den gnskede isterninger
konsistens. 25 9)

Sadan bruges
multikvaernen (hvis den
medfalger)

Se illustrationer E

Brug multikvaernen til nedder,
kaffebonner og pureer.

1 Kom ingredienserne i glasset.
Fyld det aldrig mere end halvt
op.

2 Seet teetningsringen
til multikveernen ind i
knivenheden til multikvaernen
- 0g serg for, at taetningen er
placeret korrekt i rilleomradet.

® Lzekage kan forekomme, hvis
taetningen er beskadiget eller
forkert pasat.

3 Vend bunden i vejret pa
knivenheden. Kom den ned i
glasset med knivene nedad.
Se grafikken pd undersiden
af undersiden af knivenheden
som folger:

W - sbn
- luk

4 Saet kvaernen pd
motorenheden, og drej med
uret for at lase den.

5 Veaelg en hastighed, eller
brug impulskontrol (P) (se
Anbefalet brug).

Kvaern eller
rivekvaern (hvis den
medfalger)

Kvaern - se illustrationer E

Velegnet til at male krydderier,
kaffebonner og tilberede
ingefeer, kokos, hvidleg og chili.

Rivekvaern - se illustrationer
Velegnet til parmesanost,
muskatned, kokos og torret
frugt.




Brug af kvarnen 3 Anbring kvaernen pa
motorenheden, og 1&s ved at

dreje med uret indtil du hgrer
et “klik”.

4 Veelg en hastighed, eller
brug impulskontrol (P) (se
Anbefalet brug).

1 Anbring ingredienserne i
bladenheden.

2 Seet laget pd, og drej mod
uret for at Iase.

Anbefalet brug af kvaernen

Lad ikke dit apparat kere i laengere tid end de nedenfor
specificerede tider uden pause. Kontinuerlig tilberedning i
lengere tid kan skade dit apparat.

ingredienser Kveern @
(Sek.)
Ngdder Multi eller | 50 g 2 10 - 15
maling
Kaffebgnner Multi eller | 40 g 2 30
maling
Babymad og pureer Multi 50¢g 2 30
Krydderier - som f.eks sorte | Maling 40 9 2 30 - 60
peberkorn, kardemommefrg,
kommensfrg korianderfrg,
fennikkelfrg, hele
kryddernelliker osv.
Chilier Maling 309 2 10
Frisk ingefaer Maling 309 2 10
Hvidlag Maling 4 2 10
cloves
Parmesanost - skaret i lcm | Rivning 60 g 2 10
terninger
Torret frugt Rivning 509 2 10
Kokosngd Rivning 50¢g 2 20
eller
maling
Muskatngd Rivning 2 2 40
Vink og tips

® For optimal praestation anbefaler vi, at du ikke maler mere end
40 g ad gangen i kveernen, nar du tilbereder krydderier.

® Hele krydderier bibeholder deres smag i meget laengere tid end
malede krydderier, sa det er bedst at friskmale en lille maengde
ad gangen for at bibeholde smagen.

® Frigorelse af maksimal smag og essentielle olier sker, nar de hele
krydderier ristes faor maling.

® Babymad/-pureer - lad kogt mad kale ned til rumtemperatur,
for det heeldes i kvaernen.
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Pleje og renggring
Se illustration [€f om rengering

® Sluk altid for strammen, tag
stikket ud af stikkontakten,
og skil apparatet ad for
rengering.

Tom blenderglasset, for det
skrues af knivenheden.
Nedsaenk aldrig knivenheden i
vand.

Motorenheden

® Tgr ydersiden af med en
fugtig klud, og ter efter med
et viskestykke.

Nedsaenk aldrig
motorenheden i vand.
Opbevar overskydende
ledning i rummet pa
motorenhedens bagside.

Blender og multikvaernens

knivenhed

® Fjern knivenheden fra glasset
eller kveernen ved at dreje det
til oplast position .

Male- og rivekvarne

® Tag laget af knivenheden ved
at dreje mod uret.

1 Blender/multikvaern: Tag

teetningsringen ud, og vask

den.

Ror ikke ved de skarpe knive

- barst dem rene med varmt

saebevand, og skyl grundigt

under vandhanen. Kom ikke

knivenheden i vand.

Vendes pa hovedet til terring.
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Gulerods- og
koriandersuppe

25 g smaer

50 g hakket lag

1 knust fed hvidlgg

400 g gulergdder skaret
i terninger pa 1% cm kold
hansebouillon

10-15 ml (2-3 tsk.) stadt
koriander

salt og peber

1 Smelt smarret pa en pande,
kom lgget og hvidlgget i, og
lad det stege, til det er bladt.
Kom guleroden i blenderen,
tilfgj log og hvidlag.

Kom fond i, til det nar
markeringen for 1000 ml pa
blenderglasset. Pasaet laget og
midterproppen.
Blend ved maksimal hastighed
i 5 sekunder for at fa suppe
med grov konsistens eller
leengere for at fa et finere
resultat.

Krydr, og lad suppen simre i
30-35 minutter, eller indtil den
er faerdig. Tilsaet ekstra vaeske
efter behov.



Fejlsegningsguide

Problem

Arsag

Lasning

Apparatet
fungerer ikke.

Ingen stregm.

Blender, Blend-
Xtract 2Go

eller kveern ikke
samlet eller pasat

Se efter, om blenderens
stik er sat i.

Kontrollér, at knivenheden
er helt tilspaendt og last
fast pa motorenheden.

motorenhed

korrekt
Blender, Blend- Teetningen Se efter, om taetningen
Xtract 2Go eller mangler. sidder korrekt og ikke er

multikvaern uteet
ved knivenhe-
den.

Teetningen er sat
forkert pa.
Teaetningen er
beskadiget.

beskadiget. Laes afsnittet
“Service og kundepleje”
for at se, hvordan du kan
fa en ny.

Blendertaetningen
mangler fra
knivenheden, nar
den tages ud af

Teetningen pakkes
allerede sat pa
knivenheden.

Skru blenderglas/flaske/
baeger til kveernen af, og
kontrollér at taetningen
sidder pa knivenheden.

emballagen. Laes afsnittet “Service
og kundepleje” for at se,
hvordan du kan f& en ny.
Darligt Blandingen, der Skrab blandingen ned, og

blenderesultat

behandles, for tyk
eller for lidt veeske.

Tilberedt maengde
for lille.

heeld ekstra vaeske i.
Prov forst pulseffekt for at
starte blandeprocessen.

Fyld ikke under minimum,
der er markeret pa
blenderglasset.

Hvis intet af ovennasvnte Igser problemet, skal du laese “Service og

kundepleje”.

Service og kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer med betjening af
dit apparat, skal du, fer du anmoder om hjaelp, se
afsnittet “Fejlsggningsguide” i manualen eller besgge

www.kenwoodworld.com.

Bemeerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som overholder
alle lovbestemmelser, vedrgrende evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er blevet kabt.

Hvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl,
skal du sende det eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-
servicecenter. For at finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
Fremstillet i Kina.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bdrjar lasa

e Las noggrant igenom det
separata sdakerhetsbladet och
bruksanvisningen i denna manual
innan du anvinder apparaten. Behall
den foér framtida bruk.

undersida.

livsmedel.

innan du satter i kontakten
® Kontrollera att din eltyp & samma som anges pa apparaten

® Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om
material och produkter avsedda att komma i kontakt med

Innan férsta anvdandning

® Diska delarna: se "Skoétsel och

rengéring”.

Forklaring till bilder

Mixern

Plastmixer
Droppmatning
Lasande lock med
utloppsspar
Bagare

Glasmixer
Lock for pafyliningshal
Lock som trycks fast

OOeOE © 00N

Bagare

X

ixrar

Tatningsring mixer
Knivsats mixer
Kraftenhet

@O0 O®E

Sladdférvaring

0]

Blend-Xtract 2GO (om
sadan medfdljer)
Dricklock

Flaska

Tatningsring

Knivsats

@R

Bas

Hastighets- + pulskontroll

Multikvarn (om sadan
medfoljer)

Behallare for multikvarn
Tatningsring till multikvarn

e

Knivsats till multikvarn

Kvarn fér malning (om
sadan medfdljer)
Lock till kvarn

@0 I

Knivsats till malningskvarn

Kvarn for rivning (om

Kl

sadan medfdljer)
Lock till kvarn
Knivsats for kvarn for

®G

rivning

Att anvanda mixern

Se bilderna och E

Anvand mixern till att

gobra soppor, drycker,

patéer, majonnds, strobrod,
skorpsmulor, hacka nétter och
krossa is.

1 Placera mixerns tatningsring
pd mixerns knivsats och
kontrollera att tatningen ligger
korrekt i skaran.

® Lickage kan uppsta om
tatningsringen ar skadad eller
monteras felaktigt.
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2 Skruva fast knivsatsen pa
bagaren. Kontrollera att
knivsatsen ar helt atdragen.
Folj grafiken pa knivsatsens
undersida enligt foljande:

rh - bppen

ﬂ - stangd

3 Lagg ingredienserna i bagaren.

4 Montera pa locket.

A - Plastmixer

Vrid medurs for att lasa

B - Glasmixer

Montera pafyliningslocket

ovanpa locket och pressa nedat

for att fasta det.

5 Placera mixern ovanpa
drivenheten och vrid medurs
for att lasa fast den Y

® Mixern fungerar inte om den
monteras felaktigt.

6 Valj en hastighet (Se
diagrammet "Rekommenderad
anvandning”).

Tips och idéer

® Glasmixer - Mixa torra
ingredienser - delade i bitar.
Ta av pafyliningslocket.
och sldpp sedan ned
bitarna en efter en medan
apparaten kors. Hall
handen 6ver dppningen.
Tom regelbundet for basta
resultat.

® Vi rekommenderar att du
inte bearbetar kryddor
eftersom de kan skada
plastdelarna.

® Nar du gér majonnas
ldgger du i alla ingredienser
forutom oljan i mixern.
Glasmixer - Avlagsna
pafyliningslocket.
Plastmixer - Hall genom
droppmatningen i locket.
Medan du sedan kor
apparaten haller du i oljan
langsamt genom halet i
locket.

® Tjocka blandningar, t.ex.
patéer och dipmixer kan
behova skrapas ned. Tillsatt
mer vatska om blandningen
ar svar att mixa.

Blend-Xtract 2GO (om

sadan medfoljer)
Se bilderna

1 Tillsatt ingredienser till flaskan
upp till 400 ml-markeringen.
® or basta mixning ska du alltid
tillsatta is/frysta ingredienser

till flaskan forst.

® D3 du tillsatter frysta
ingredienser (t.ex. fryst frukt,
yoghurt, glass eller is) ska du
inte mixa mer an 60 g eller 3
isbitar.

® Mixa inte frysta ingredienser
utan vatska.

2 Montera tatningsringen pa
bladenheten. Kontrollera att
ringen sitter korrekt i skaran.
Fast den sedan till basen.

® Lackage intrdffar om
tatningen ar skadad eller
felaktigt monterad.

3 Hall i undersidan av
bladenheten och sénk ner den
pa flaskan, bladen nedat.

4 Skruva fast bladenheten
pa flaskan. Se grafiken pa
undersidan av bladenheten
enligt foljande:

rh - Oppen

i - stangd

® Skaka for att sprida
ingredienserna.

® Placera mixern pa drivenheten
och vrid den medurs for att
|&sa den pa plats T

5 Valj maxhastighet. Mixa
ingredienserna tills dess
blandningen ar slat.

® Nar din dryck har fatt onskad
konsistens kan du anvanda
puls "P” for att se till att alla
ingredienser ar noggrant
mixade.

Anvanda dricklocket

1 Satt pa locket och 13s fast det
genom att vrida det medurs.

2 Nar du vill dricka, lyft upp
fliken pa locket. Drycken kan
drickas direkt fran flaskan.
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Tips och idéer

® Observera att nar flaskan ar fylld till maximum (400 ml)
motsvarar det ungefar tva portioner.

® Kontrollera att drycken ar tillrackligt lattflytande for att du
ska kunna dricka den genom dricklocket. Tillsatt mer vatska
om du vill ha en tunnare dryck.

® \/issa drycker &r inte helt slata efter att de mixats pa grund
av att de innehaller fron eller fiberhaltiga ingredienser.

® Var forsiktig nar du dricker ur locket om all dryck inte &r mjuk
och fardigbearbetad. Ett visst experimenterande kan behdvas
nar man bearbetar harda eller omogna ingredienser for att
uppna énskat resultat.

® Vissa drycker kan skikta sig nar de blir stdende, sa det &r darfor
bast att dricka dem direkt eller blanda om innan man dricker.

® Nar dricklocket &r monterat hall alltid flaskan uppratt.

Rekommenderad anvandning fér mixer

Kor inte apparaten under langre tid &n vad som anges nedan utan
viloperiod. Kontinuerlig bearbetning under langre perioder kan
skada apparaten.

Mixa inte mer &n maxkapacitet som anges pa bégaren.

Fyll inte under minkapaciteten som dr markerad pa bégaren.

Anvéndning/livsmedel
(7) O

(s)

1 Skumma mjolk 10-15 800 ml
Tunna blandningar t.ex. kaksmet, 15 - 30 800 ml
mjolkdrinkar, aggrora

2 Soppor och drycker 15 - 30 1 liter
Tjockare blandningar som t.ex. patéer
Majonnas 30-40 | 32 agg +

300 ml
olja

Smoothie-drycker
Lagg forst i farsk frukt och flytande 30-60 | 600 ml
ingredienser (som yoghurt, mjélk och vatska
fruktjuicer).

Tillsatt sedan is eller frysta
ingredienser (som fryst frukt, is eller

glass)
Blend -Xtract2Go
Drycker och smoothies 30 - 60 Max.
For basta omblandning ska du alltid mangd
tillsatta is/frysta ingredienser till 400 ml
flaskan forst. Max.
fryst
mangd
60 g
Motorn gar med start-/stoppverkan. - -
Motorn gar s& lange reglaget halls i
(P) pulseringslaget.
puls |iskrossning - kér med korta stotar - 6 iskuber
tills isen har krossats till 6Gnskad (125 g)

konsistens.
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Att anvanda
multikvarnen

(om sadan medfoljer)
Se bilderna E

Anvand multikvarnen for nétter,
kaffebénor och puréer.

1 Lagg ingredienserna i
behallaren. Fyll den inte mer
an till halften.

2 Montera multikvarnens
tatningsring pa mulitkvarnens
knivsats. Kontrollera att
tatningsringen ligger korrekt i
skaran.

® Lickage uppstar om
tatningen ar skadad eller
felaktigt monterad.

3 Vand bladenheten upp och
ner. S&nk ner den i behallaren
med bladen nedat. Se grafiken
pd undersidan av bladenheten
enligt foljande:

- Oppen
- stangd

4 Placera kvarnen ovanpa
drivenheten och vrid medurs
for att lasa den.

5 Valj en hastighet eller anvand
puls-kontrollen (P) (se
diagrammet "Rekommenderad
anvandning”).

Kvarn for malning
eller kvarn fér rivning

(om sadan medfoljer)

Kvarn fér malning - Se
bilderna

Lamplig for att mala kryddor,
kaffebénor och for att bearbeta
ingefdra, kokosnét, vitlok och
chilifrukter.

Kvarn fér rivning - Se bilderna

Lamplig for att riva
parmesanost, muskot, kokosnét
och torkad frukt.

Anvanda kvarnen

1 Hall ingredienserna pa
knivsatsen.

2 Satt pa locket och vrid moturs
for att lasa.

3 Placera kvarnen pa
drivenheten och vrid medurs
tills du hor ett klick.

4 Valj en hastighet eller anvand
pulskontrollen (P) (se
diagrammet "Rekommenderad
anvandning”).

kan skada apparaten.

Rekommenderad anvandning for kvarnen

Kor inte apparaten under langre tid &n vad som anges nedan
utan viloperiod. Kontinuerlig bearbetning under langre perioder

ingredienser Kvarn @
(s)

Notter Multi eller | 50 g 2 10 -15
malning

Kaffebdnor Multi eller | 40 g 2 30
malning

Barnmat och puré Malning 50 g 2 30

Kryddor - som Malning 40 g9 2 30 - 60

svartpepparkorn,

kardemummafron,

spiskumminfron,

korianderfron, fankalsfron

och hela kryddnejlikor etc.
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Rekommenderad anvandning for kvarnen

ingredienser Kvarn
i (o O
(s)
Chili Malning 3049 2 10
Farsk ingefara Malning 309 2 10
Vitlok Malning 4 2 10
klyftor
Parmesanost - skuren i Rivning 60 g 2 10
bitar om 1cm
Torkad frukt Grating 50 g 2 10
Kokosnot Rivning 50 g 2 20
eller
malning
Muskot Grating 2 2 40

Tips och idéer
Foér basta resultat vid bearbetning av kryddor rekommenderar vi
att du inte kér mer an 40 g at gadngen i kvarnen.

Hela kryddor behaller smaken mycket ldngre &n malda kryddor
darfor ar det battre att mala en liten mangd vid behov.

For att frigdora sd mycket smak och essentiella oljor som majligt
bor hela kryddor rostas innan de mals.

Barnmat/puréer - 13t tillagade livsmedel svalna till
rumstemperatur innan du bearbetar dem i kvarnen.

Skotsel och rengéring

Se bilderna for
rengoringsinformation

Stang alltid av, dra ut sladden
och plocka isar mixern innan
du gor ren den.

TémM bagaren innan du skruvar
loss den fran knivsatsen.

Sank inte ned knivsatsen i
vatten.

Kraftenhet

Torka den med fuktig trasa
och torka torrt.

Sank inte ned kraftenheten i
vatten.

Del av sladden som inte
behdvs kan forvaras undertill
pa drivenheten.
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Bladenhet fér mixer och

multikvarn

® Avlagsna knivsatsen fran
bagaren eller kvarnen genom
att vrida den till det olasta
ldget rh

Kvarn fér malning och rivning
® Ta av locket fran knivsatsen
genom att vrida medurs.
Mixer/multikvarn: ta av och
diska tatningsringen.

Vidror inte de vassa knivarna
- borsta dem rena med varmt
vatten och diskmedel och skolj
sedan noga under kranen.
Doppa inte knivsatsen i
vatten.

3 Lat torka upp och ned.




Morots- och
koriandersoppa

25 g smor

50 g hackad 6k

1 vitloksklyfta, krossad

400 g morot skuren i1z cm
kuber

kall kycklingbuljong

10-15 ml (2-3 tsk) malen
koriander

salt och peppar

1 Smalt smoret i en stekpanna,
tillsattlok och vitldok och stek

2 Placera moroten i mixern,

tillsatt [6ken och vitldken.
Tillsatt s& mycket buljong

att det nar upp till 1000
ml-markeringen pa bagaren.
Montera pa locket och
pafyliningslocket.

Mixa pa maxhastighet i 5
sekunder for en grovre soppa
eller langre om du vill ha en
slatare soppa.

Krydda och sjud soppan i
cirka 30-35 minuter eller tills
dess att den ar fardig. Tillsatt
extra vatska om det behovs.

tills de mjuknar.

fungerar inte.

Mixern, Blend
-Xtract 2Go eller
kvarnen

ar inte korrekt
ihopsatt eller
ratt monterad pa
drivenheten

Problemsdkning
Problem Orsak Lésning
Apparaten Ingen strém. Kontrollera att mixern ar

ansluten till vagguttag.

Kontrollera att
bladenheten ar

helt dtdragen och fastlast
pa drivenheten.

Mixern, Blend
-Xtract 2Go
eller kvarnen
lacker fran
bladenheten.

Tatningsring
saknas.
Tatningsring
felaktigt monterad.
Tatningsring

Kontrollera att
tatningsringen ar
ordentligt monterad och
att den inte ar skadad. Se
”Service och kundtjanst”

tatningsring
saknades fran
knivsatsen nar
forpackningen
Oppnades.

forpackad med
tatningsringen
monterad pa
knivsatsen.

skadad. for att erhdlla en ny
tatningsring.
Mixerns Mixern &r Skruva loss bagare/flaska/

kvarnbehallare och
kontrollera att tatningen ar
monterad pa

bladenheten

Se "Service och
kundtjanst” for att erhalla
en ny tatningsring.

Mixningen blir
daligt utford.

Blandningen som
bearbetas ar
for tjock eller
otillracklig méngd
vatska tillsatt.

Kvantiteten som
bearbetas ar for
liten.

Skrapa ner blandningen
och tillsatt mer vatska.
Anvand pulslage

forst for att starta
mixningsprocessen.

Fyll inte under
minkapaciteten som anges
pa bagaren.

Om inget av ovan loser problemet se "Service & kundtjanst”.
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Service och kundtjanst

Om du far problem med att anvanda apparaten ber vi dig att
|&sa avsnittet om "problemsodkning” i bruksanvisningen eller pa
www.kenwoodworld.com innan du ringer kundtjanst.

Produkten omfattas av en garanti som efterfoljer alla
lagstadgade bestammelser vad galler garanti och
konsumentrattigheter i inkdpslandet.

Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om
du upptacker fel ber vi dig att [amna eller skicka in den till ett
godkant KENWOOD-servicecenter. For aktuell information
om narmaste godkanda KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt
land.

Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

e For du bruker apparatet bar du se
eget vedlegg om sikkerhetsadvarsel
og lese bruksanvisningen i denne
handboken ngye. Ta vare pa den til

senere bruk.

For du setter i stepselet

med naeringsmidler.

® [Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det
som star pa& undersiden av apparatet.

® Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004 om
materialer og gjenstander som er bestemt & komme i kontakt

For forstegangs bruk
® \/ask delene: se «Rengjaring
og vedlikehold».

Deler

Blender

Plastblender

Drypptilfarsel

Laselokk med helledpninger
Mikserglass

Glassblender
Pafyllingslokk
Trykklokk
Mikserglass

©EOE ©OOH

o
o
=2
o
)
(]
o

Tetningsring til blenderen
Knivenhet til blenderen
Motordel

Hastighets- og pulskontroll

@O0 O®E

Plass til ledning

0]

Blend-Xtract 2GO (hvis
den medfalger)
Pafyllingslokk

Flaske

Forseglingsring
Knivenhet

@R

Base

Multikvern (hvis den
medfealger)
Multikvernbeger
Tetningsring til
multikvernen

Knivenhet til multikvernen

® 6

Malekvern (hvis den
medfealger)
Kvernlokk

@0

Knivenhet til malekvernen

Rl

Rivekvern (hvis den
medfealger)
Kvernlokk

®6

Rivekvernbladoppsett

Bruk av blenderen

Se illustrasjon og E

Bruk blenderen til supper,
drinker, patéer, majones,
bredsmuler, kjekssmuler,
hakking av netter ogknusing
av is.

1 Monter tetningsringen til
blenderen inn i knivenheten
til blenderen - kontroller at
tetningsringen er plassert
riktig i omradet med spor.
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® Det vil oppsta lekkasje
dersom tetningsringen er
skadet eller feil pasatt.

2 Skru knivenheten pa
glasset - pass pa & stramme
knivenheten godt til. Se
grafikken pa undersiden av
knivenheten som falger:
rh - apen

B ket

3 Ha ingrediensene i
mikserglasset.

4 Sett pa lokket.

A - Plastblender

Vri med klokken for & lase pa

plass.

B - Glassblender

Sett pa pafyllingsdekselet i

lokket og skyv det ned for & lase

pa plass.
5 Plasser blenderen pa
motordelen og vri med

klokken for & l&se pa plass M

® Blenderen virker ikke dersom

den er feil pasatt.
6 Velg hastighet (se tabell over
anbefalt bruk).

Rad og tips

® Glassblender - Slik
behandler du terre
ingredienser: skjaer i biter,
fiern pafyllingslokket og
slipp bitene ned én etter én
mens maskinen Kkjgrer. Hold
handen over apningen. Tgm
regelmessig for best mulige
resultater.

® Det anbefales ikke &
prosessere krydder, da de
kan skade plastdelene.

® Nar du lager majones,
heller du alle ingrediensene
unntatt oljen i blenderen.
Glassblender - Fjern
pafyllingsdekselet.
Plastblender - Hell gjennom
drypptilfarselen i lokket.
Mens apparatet kjorer,
tilsetter du oljen langsomt
gjennom hullet i lokket.
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® Tykke blandinger, f.eks.

patéer og dipp, Mma
kanskje skrapes ned. Hvis
blandingen er vanskelig a
prosessere, skal du tilsette
mer vaeske.

Blend-Xtract 2GO

(hvis den medfalger)
Se illustrasjon

1

Tilsett ingredienser i flasken,
opp til 400 ml-nivamerket.
For & oppna det beste
mikseresultatet tilsetter

du alltid is eller frosne
ingredienser i flasken forst.
Nar du tilsetter frosne
ingredienser (frossen frukt,
yoghurt, iskrem eller isbiter),
ikke tilsett mer enn 60 g eller
3 isbiter.

Du ma ikke mikse frosne
ingredienser uten vaeske.
Sett forseglingsringen pa
knivenheten - pass pa at
ringen sitter riktig i sporet.
Deretter klemmer du den til
basen.

Det vil oppsta lekkasjer hvis
forseglingen er skadet eller
ikke er satt riktig pa.

Hold underside av knivenheten
og senk den ned i flasken med
bladene nederst.

Skru fast knivenheten til
muggen. Se illustrasjon pa
undersiden av knivenheten:

™ apen

8 ket

Rist for & blande
ingrediensene.

Sett blenderen pa motordelen,
og vri med klokken for & lase
den pa plass T

Velg maksimal hastighet. La
ingrediensene blandes til en
jevn masse.

Nar drikken har fatt riktig
konsistens, kan du bruke
pulsering ‘P’ for & sikre at alle
ingrediensene blandes godt.




Bruke dﬂkkelokket 2 Nar du vil drikke, dpner du
bare lokkdekselet. Du kan

1 Fest og las lokket ved a vri drikke rett fra flasken.

med klokken.

Rad og tips

® Merk at nar flasken fylles til maksimal kapasitet (400 ml), er
dette omtrent to porsjoner.

® Kontroller at drikken er tynn nok til & kunne drikkes fra
pafyllingslokket. Hvis du vil ha en tynnere drikk, tilsetter du
mer vaeske.

® fEtter blanding kan det hende at noen drikker ikke er helt
jevne pa grunn av frg eller konsistensen pd ingrediensene.

® Nar du drikker gjennom lokket, ma du passe pa at drikken er
jevn og ferdig mikset. Det kan veere ngdvendig & prove seg
fram ved miksing av faste eller umodne ingredienser for & oppna
gnsket resultat.

® Noen drikker kan skille seg hvis de blir stadende. Det er derfor
best & drikke dem med en gang eller rere for du drikker.

® Nar pafyllingslokket er satt pa, ma du alltid holde flasken i
stdende posisjon.

Anbefalt bruk av blender

Ikke bruk apparatet lenger enn de angitte tidene uten
hvileperioder. Ved kontinuerlig behandling i lengre perioder
kan det skade apparatet.

Du ma ikke overskride maksimal kapasitet oppgitt pa glasset.
Du ma ikke fylle pd mindre enn merket for minimal kapasitet pa
glasset.

Bruk/matvarer @
()
(Sek)

1 Skumme melk 10 - 15 800 ml
Tynne blandinger, f.eks. rorer, 15 - 30 800 ml
milkshake, eggerore

2 Supper og drinker 15 - 30 1 liter
Tykkere blandinger, f.eks. pateer
Majones 30-40 | 2 egg +

300 ml
olje
“Smoothie”-drikker
Ha den friske frukten og vaesken i 30-60 | 600ml
forst (inkluderer yogurt, melk og vaeske
fruktsaft).
Tilsett sa is eller frosne ingredienser
(inkluderer frossen frukt, is eller
iskrem)
Blend -Xtract2Go
Drikker og smoothies 30 - 60 Maks.
For best mikseresultat ma du alltid mengde
tilsette is/frosne ingredienser i 400 ml
muggen forst. Maks.
frossen
mengde
60 g
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Anbefalt bruk av blender

Bruk/matvarer

(7

aksjon.

(P)

pulse hastigheten.

Betjener motoren i start/stopp-

Krafttrinnet brukes nar du trenger
ekstra kraft og virker s& lenge
hurtigmikseren er stilt pa denne

Isknusing - bruk korte stgt til isen er
knust i gnsket konsistens.

6
terninger
125 @)

Slik bruker du
multikvernen (hvis den
medfalger)

Se illustrasjon E

Bruk multikvernen til notter,
kaffebonner og pureer.

1 Fyll ingrediensene i begeret.
Det skal ikke vaere mer enn
halvfullt.

Sett tetningsringen til
multikvernen inn i knivenheten
til multikvernen - pass pa at
tetningsringen sitter riktig pa
plass i det fordypede omradet.
Det vil oppsta lekkasje
dersom forseglingen er
skadet eller feil pasatt.

Snu bladenheten opp ned. For
den ned i beholderen med
kvivene ned. Se illustrasjon pa
undersiden av knivenheten:

'h - apen

B ket

Plasser kvernen pa motordelen
og vri med klokken for & lase
pa plass.

Velg hastighet eller bruk
pulsering (P) (se tabell over
anbefalt bruk).
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Malekvern eller
rivekvern (hvis den
medfalger)

Knusekvern - se illustrasjon E

Egnet for & kverne krydder,
kaffebonner og kutte ingefaer,
kokos, hvitlgk og chili.

Rivekvern - se illustrasjon

Passer til & rive parmesanost,
muskatnett, kokosnett og
torket frukt.

Slik bruker du
kvernen

1 Plasser ingrediensene inn i
bladet.

Sett pa lokket og vri mot
klokken for & l&dse pa plass.
Plasser kvernen pa motordelen
og 13s ved & vri med klokken
til du harer et "klikk”.

Velg hastighet eller bruk
pulsering (P) (se tabell over
anbefalt bruk).



Anbefalt bruk av kvern
Ikke bruk apparatet lenger enn de angitte tidene uten
hvileperioder. Ved kontinuerlig behandling i lengre perioder kan
det skade apparatet.
ingredienser Kvern
(7 O
(Sek)
Ngtter Multi- eller | 50 g 2 10 -15
malekvern
Kaffebgnner Multi- eller | 40 g 2 30
malekvern
Babymat og pureer Multikvern 509 2 30
Krydder - som svart Malekvern 40 g 2 30 - 60
pepper, kardemommefrg,
spisskummenfrg,
korianderfrg, fennikkelfra,
hele fedd osv.
Chili Malekvern 309 2 10
Fersk ingefaerrot Malekvern 30g 2 10
Hvitlak Malekvern | 4 fedd 2 10
Parmesanost - skaret i Riving 60 g 2 10
terninger pa 1cm
Tarket frukt Riving 50¢g 2 10
Kokosngtt Knuse eller| 50 g 2 20
rive
Muskatngtt Riving 2 2 40
Rad og tips

® For optimal ytelse ndr du maler krydder anbefaler vi at du ikke
maler mer enn 40 g om gangen.

® Hele krydder holder mye lenger pd smaken enn malt krydder, sé
det er best & male en liten mengde friskt krydder om gangen for
& holde pa smaken.

® For 3 fa mest mulig smak og essensielle oljer er det best & riste
hele krydder fgr du maler dem.

® Babymat/mos - la varm mat avkjgles til romtemperatur for du
behandler den i kvernen.

Rengjgring og Motordel

. ® Tork av med en fuktig klut,
vedlikehold deretter med en torr en.
Se illustrasjon [€R for ® |kke legg motordelen i vann.
informasjon om rengjering ® Skyv overflgdig ledning inn

i oppbevaringsrommet pa
undersiden av motordelen.

® S|3 alltid av strgemmen, ta
stgpselet ut av kontakten og

ta delene fra hverandre feor de
. Blender og knivenhet for

rengjares. .
multikvern

® Tom mikserglasset for du A ;
skrur det av knivenheten. ® Fjern knlvenhetencfra .bggeret
eller kvernen ved a vri til

® |kke legg knivenheten i vann. N o .
opplast posisjon "h for &

frigjore.
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Male- og rivekverner

® Ta lokket av knivenheten ved
a vri med klokken.
Blender/multikvern: fijern og
vask tetningsringen.

1

2 lkke bergr de skarpe bladene.
Borst knivene rene med

varmt sapevann. Ikke legg

knivenheten i vann.
3 La den std og terke opp ned.

Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Lasning

Apparatet
fungerer ikke.

Ingen strgm.

Blender, Blend
-Xtract 2Go eller
kvernen er ikke
korrekt montert
eller festet til
motordelen.

Sjekk at stgpselet er satt i.

Kontroller at knivenheten
er skikkelig festet og last
til motordelen.

Blender, Blend
-Xtract 2Go eller
multikvern lekker
fra knivenheten.

Manglende
tetningsring.
Tetningsringen

sitter ikke riktig pa.

Skadet
tetningsring.

Sjekk at tetningsringen
sitter riktig pa og ikke er
skadet. Hvis du trenger
en ny tetningsring,

se «Service og
kundetjenesten.

Tetningsringen
satt ikke pa
knivenheten nar
jeg tok den ut
av pakken.

Tetningsringen
pakkes montert pa
knivenheten.

Skru opp glass/mugge/
kvernbeholder og
kontroller at
Forseglingen sitter pa
plass i knivenheten.
Hvis du trenger en ny
tetningsring, se «Service
og kundetjeneste».

Darlig miksing.

Blandingen som
mikses er for tykk
eller det er for lite
vaeske.

Mengden som
mikses er for liten.

Skrap ned blandingen og
tilsett mer vaeske. Forsgk
pulsering ferst for & fa i
gang miksingen.

Du ma fylle opp over
merket for minimal
kapasitet pa glasset

Hvis ovenforstaende ikke lgser problemet, se «Service og

kundetjeneste».
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Gulrot- og 1 Smelt smor i stekepanne,

tilsett gk og hvitlgk og fres til

koriandersuppe det er mykt,

25 g smer 2 Legg gulrgttene i blenderen,

50 g Ik, hakket tilsett lok og hvitlek. Hell

1 hvitlgksbat knust pa buljong opp til 1000

400 g gulrgtter kuttet i terninger ml-merket pad glasset. Sett pa

pa 1,5 cm lokket og pafyllingsdekselet.

kald kyllingbuljong 3 Miks pd maksimal hastighet i

10-15 ml (2-3 ts) malt koriander 5 skunder for klumpet suppe

salt og pepper eller lengre for et finere
resultat.

4 Krydre og la suppen smakoke
i 30-35 minutter eller til den
er ferdig kokt. Tilsett ekstra
vaeske ved behov.

Service og kundetjeneste

Hvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ma du
sjekke «feilsgkingsveiledningen» i handboken eller ga til
www.kenwoodworld.com fer du kontakter oss for hjelp.

Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter angdende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjzpt.

Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert informasjon om
hvor ditt neermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.

Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
Laget i Kina.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta ndet kuvitukset

e Ennen kodinkoneen kayttamista lue
turvallisuudesta kertova julkaisu ja
tama kayttéohje huolellisesti. Sailyta

julkaisut myéhemp

varten.

aa tarvetta

Ennen liittamista verkkovirtaan

® Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa
kaytettavan verkkovirran jannitetta.

® Tama laite tayttasd EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.

Ennen ensimmaista

kdyttokertaa

® Osien peseminen: lisatietoja
on Hoito ja puhdistaminen
-kohdassa.

Selite

Tehosekoitin

Tehosekoitin muovisella
kannulla

Syoéttdaukko
Lukituskansi kaatokoloilla
Sekoitusastia

Tehosekoitin lasikannulla
Tayttdaukon korkki
Painamalla kiinnitettava
kansi

Sekoitusastia

©® OO OO

Tehosekoittimet

®

Tehosekoittimen
tiivisterengas
Tehosekoittimen
terayksikkod
Moottoriosa

O ®

Nopeuden ja sykayksen
saato
Virtajohdon sailytys

@@ B 606600 K

@0 W &

El

®G
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Blend-Xtract 2GO (jos
sisdltyy toimitukseen)
Annostelukansi

Pullo

Tiivisterengas
Terayksikkod

Jalusta

Monitoimimylly (jos
sisdltyy toimitukseen)
Monitoimimyllyn astia
Monitoimimyllyn
tilvistysrengas
Monitoimimyllyn
terayksikkd

Jauhatusmylly (jos sisdltyy
toimitukseen)

Myllyn kansi
Jauhatusmyllyn
terdasetelma

Raastamismylly (jos
sisdltyy toimitukseen)
Myllyn kansi
Raastamismyllyn
terdasetelma




Tehosekoittimen
kaytto

Lisatietoja on kuvissa ja E
Tehosekoittimen avulla voit
valmistaa esimerkiksi keittoja,
juomia, pateita, majoneesia ja
korppujauhoja, jauhaa kekseja

tai pahkinéita ja murskata jaata.

1 Sovita tehosekoittimen
tiilvisterengas tehosekoittimen
terayksikkdon. Varmista, etta
tiiviste on urassa oikein.

® Jos tiiviste on vaurioitunut
tai huonosti paikoillaan, laite
vuotaa.

2 Kierra terdasetelma kiinni
astiaan. Varmista, ettd
terdasetelma on kunnolla
kiristetty. Lisatietoja on
terayksikdn pohjassa.

rh auki
8 «inni

3 Laita sekoitettavat ainekset
sekoitusastiaan.

4 Aseta kansi paikalleen.

A - Tehosekoitin muovisella

kannulla

Lukitse kaantamalla

myotapaivaan.

B - Tehosekoitin lasikannulla

Kiinnita tayttdoaukko kanteen ja

kiinnita se tiukasti painamalla

alaspain.

5 Aseta tehosekoitin
moottoriyksikkdon ja lukitse
kaantamalla myotapaivaan Y.

® Laite ei toimi, jos sekoitusosa
on kiinnitetty paikoilleen
virheellisesti.

6 Valitse nopeus (lisatietoja on
kayttosuosituksissa).
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Vihjeitd ja neuvoja
® Tehosekoitin lasikannulla -

Voit sekoittaa kuivat
paloitellut ainekset
poistamalla syottdkannen
ja pudottamalla palaset yksi
kerrallaan laitteen kaydessa.
Pida katesi aukon paalla.
Tyhjenna saannollisesti
parhaan lopputuloksen
saavuttamiseksi.

® Mausteiden kasittelemista

ei suositella, silla ne voivat
vaurioittaa muoviosia.

® Kun teet majoneesia, aseta

kaikki ainesosat 6ljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen.
Tehosekoitin lasikannulla -
Irrota tayttdaukon kansi.
Tehosekoitin muovikannulla -
Kaada kannen tayttdaukon
kautta.

Kun laite on toiminnassa,
kaada 6ljy hitaasti kannen
aukon lapi.

® Paksut seokset,

kuten pateetaikinat ja
dippikastikkeet, on ehka
kaavittava lastalla. Jos
seos on lilan paksua, liséa
nestetta.

Blend-Xtract 2GO (jos

sisaltyy toimitukseen)
Lisatietoja on kuvassa

1

Aseta aineosat pulloon

400 ml:n merkkiin saakka.
Saat parhaat tulokset
lisdadmalla jaan tai jaiset
ainekset pulloon ensimmaisina.
Jos lisaat jaisia aineosia,

kuten pakastettuja hedelmia,
jogurttia, jaateloa tai jaata,
lisda joukkoon korkeintaan 60
g jaata eli 3 jaapalaa.

Ala tehosekoita jaisia aineksia
tai jadpaloja, jos pullossa ei ole
nestetta.

Sovita tiivisterengas
terayksikkdon. Varmista,

etta tiiviste on urassa oikein.
Kiinnita jalustaan.




® Jos tiiviste ei ole kunnolla ® Kun juoman rakenne on

paikallaan, aiheutuu vuotoa. sellainen kuin haluat, voit

3 Tartu terayksikdn pohjaan ja varmistaa kaikkien ainesten
laske se pulloon terat alaspain. sekoittumisen kayttamalla

4 Kiinnita teradasetelma pulloon P-sykayspainiketta.
ruuvaamalla. Lisatietoja on
terayksikon pohjassa. Juoma-aukolla
W auki varustetun kannen
@ winni kayttdminen

® Ravistele, jotta ainesosat 1 Aseta kansi paikoilleen ja sulje

sekoittuvat.
® Aseta tehosekoitin
moottoriyksikkdon ja lukitse
kaantamalld myotapaivaan |-
5 Valitse suurin nopeus. Sekoita
ainesosia, kunnes juoma on
tasaista.

se kaantamalla vastapaivaan.

2 Voit juoda juomaa avaamalla
kannen. Juoma voidaan juoda
suoraan pullosta.

Vihjeitd ja neuvoja

® Kun pullo taytetdan tayteen saakka (400 ml), saadaan noin
kaksi annosta.

® Varmista, ettd juoma on riittavan ohutta juotavaksi
annostelukannen l&pi. Saat ohuempaa juomaa lisdadmalla
nestetta.

® Kaikista juomista ei tule taysin tasaisia sekoituksen jalkeen,
jos niissa on siemenia tai kuituisia aineksia.

® Jos juot kannen lapi, varmista, ettd juoma on tasaista ja
ettd kaikki ainesosat on tehosekoitettu. Jos kaytat kovia tai
raakoja ainesosia, parhaiden tulosten saavuttaminen voi vaatia
kokeilemista.

® Joidenkin juomien ainekset voivat erottua juoman seistessa,
joten juoma on parasta juoda heti tai sekoittaa ennen juomista.

® Kun annostelukansi on paikoillaan, pida pullo pystysuorassa
asennossa.

Tehosekoittimen suositeltu kayttaminen

Laitetta saa kdyttaa yhtdjaksoisesti korkeintaan alla kuvatun
ajan verran ilman taukoa. Jos sitd kdytetaan yhtajaksoisesti
pidempaan, se saattaa vaurioitua.

Ala sekoita suurempaa maaraa kuin kulhoon on merkitty.
Taytd kulho vdhintdan siihen merkittyyn vahimmaismaaraan
saakka.

K&aytté/ruoka-aine @
‘ ( \ (Sekun-
tia)

1 Maidon vaahdottaminen 10 -15 800 ml
Kevyet seokset, kuten lettutaikina, 15 - 30 800 ml
pirtel®, munat

2 Keitot ja juomat 15 - 30 1litra
Paksut seokset, esimerkiksi
pateetaikinat
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Tehosekoittimen suositeltu kdyttdminen
K&ytté/ruoka-aine @
‘ 4 \ (Sekun-
tia)
2 Majoneesi 30 -40 | 2 munaa
+ 300 ml
oljya
Smoothie-juomat
Laita ensin tuoreet marjat 30 - 60 600ml
tai hedelmat ja nestemaiset nestetta
ainekset (mm. jogurtti, maito ja
hedelmamehut).
Lisaa sitten jaa tai jaiset ainekset
(mm. jaiset marjat tai hedelmat,
jaateld tai jaapalat).
Blend -Xtract2Go
Juomat ja smoothiet 30 -60 Suurin
Saat parhaat tulokset lisdamalla maara
jaan tai jaiset ainekset pulloon 400 ml
ensimmaisina. Suurin
pakas-
tettujen
ainesten
maara
on 60 g.
(P) Moottori toimii kaynnistyen/ - -
pulse |pysahtyen.
Sykaystoiminto toimii niin kauan kuin
nappia pidetaan tassa asennossa.
Jaan murskaaminen: kayta - 6
sykayksittain, kunnes jgdmurska on jdépalaa
haluamasi kaltaista. (125 g9)
Monitoimimy"yn Kaanna terayksikkd ylosalaisin.
- T Laske se astiaan terat alaspain.
kayttaminen

(jos sisaltyy toimitukseen)
Lisatietoja on kuvassa E

Pahkindiden tai kahvinpapujen
jauhaminen ja soseiden
valmistaminen monitoimimyllyn
avulla

1 Laita ainekset
hienonnusastiaan. Al& tayta
sita yli puolen valin.

2 Sovita monitoimimyllyn
tiilvisterengas monitoimimyllyn
terayksikkoon. Varmista, etta
tiiviste on urassa oikein.

® Jos tiiviste ei ole kunnolla
paikallaan, aiheutuu vuotoa.
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Lisatietoja on terdayksikon
pohjassa.

rh auki

8 «inni

Aseta mylly moottoriyksikkédn
ja lukitse kdantamalla
myoétapaivaan.

Valitse nopeus (lisatietoja on
kayttosuosituksissa) tai kayta
sykayssaadinta (P).




Jauhatus- ja
raastamismylly

(jos sisaltyy toimitukseen)

Myllyn kdyttaminen
1 Aseta aineosat

terdasetelmaan.
2 Aseta kansi paikalleen. Lukitse

Jauhatusmylly - Lisatietoja on kaantamalla mydtapaivaan.

kuvassa

Mausteiden, kahvipapujen,

inkivaarin, kookoksen,
valkosipulin ja chilin
jauhamiseen.

3 Aseta mylly moottoriyksikkdon
ja lukitse kaantamalla
myodtapaivaan, kunnes kuulet
napsauksen.

4 Valitse nopeus (lisatietoja on
kayttosuosituksissa) tai kayta

Raastamismylly - lisatietoja on sykayssaadinta (P).

kuvassa

Esimerkiksi parmesaanijuuston,
muskotin, suklaan ja kuivattujen

hedelmien raastamiseen.

Myllyn kayttdsuositukset

Laitetta saa kdyttaa yhtdjaksoisesti korkeintaan alla kuvatun
ajan verran ilman taukoa. Jos sita kdytetddn yhtdjaksoisesti
pidempaan, se saattaa vaurioitua.

Aineosat Mylly
(7 O
(Sekun-
tia)
pPahkinat Monitoimi 509 2 10 - 15
tai jauhatus
Kahvinpavut Monitoimi 40 g 2 30
tai jauhatus
Vauvanruoka ja soseet Monitoimi 509 2 30
Mausteet, kuten Jauhatus 40 g 2 30 - 60
mustapippuri,
kardemumman, kuminan,
korianterin tai fenkolin
siemenet ja kokonaiset
kynnet
Chilit Jauhatus 3049 2 10
Inkivaarijuuri Jauhatus 309 2 10
Valkosipuli Jauhatus 4 2 10
kyntta
Parmesaanijuusto 1 cm:n | Raastamis 60 g 2 10
kuutioina
Kuivatut hedelmat Raastamis 50 g 2 10
Kookos Jauhamis tai| 50 g 2 20
raastamis
Muskotti Raastamis 2 2 40
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Vihjeitd ja neuvoja

sdilyttadmiseksi.

® Mausteita jauhaessasi on suositeltavaa jauhaa myllyssa
korkeintaan 40 grammaa kerrallaan.

® Mausteiden aromi sailyy paljon paremmin niiden ollessa
kokonaisia, joten jauha niita vain pieni maara kerrallaan aromien

® Kokonaiset mausteet kannattaa paahtaa ennen jauhamista, jotta
niiden aromi ja eteeriset 6ljyt vapautuvat parhaiten.

® \/auvanruoka tai soseet: anna keitetyn ruoan jaahtya
huoneenlampdiseksi ennen sen laittamista myllyyn.

Hoitaminen ja
puhdistaminen

Puhdistusohjeet nakyvat

kuvassa

® Kytke laite pois paalta, irrota
pistoke pistorasiasta ja laitteen
osat toisistaan aina ennen
puhdistusta.

® Tyhjenna sekoitusastia ennen
kuin kierrat sen irti terdosasta.

® Al4 koskaan upota
terayksikkoa veteen.

Moottoriosa

® Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja
kuivaa sitten.

® Al4 koskaan upota
moottoriyksikkda veteen.

® S3ilytd ylimaarainen virtajohto
sdilytystilassa moottoriosan
alaosassa.

Tehosekoitin ja terdasetelma

® \/oit irrottaa terayksikéon
kannusta tai myllysta
kaantamalla sen avattuun
asentoon .

Jauhatus- ja raastamismyllyt
® [rrota kansi terdasetelmasta
kaantamalla myotapaivaan.

1 Tehosekoitin/monitoimimylly:

irrota ja pese tiivisterengas.
2 Ala koske teravia teria.

Harjaa ne puhtaaksi

kuumassa saippuavedessa

ja huuhtele sitten juoksevan

vesijohtoveden alla.

Ala upota terdosaa veteen.
3 Jata kuivumaan ylosalaisin.

Porkkana- ja
korianterikeitto

25 g voita

50 g sipulia silputtuna

1 valkosipulinkynsi puserrettuna
400 g porkkanaa 1,5 cm:n
kuutioina

Kylmaa kanalienta

2-3 rkl jauhettua korianteria
Suolaa ja pippuria

1 Sulata voi paistinpannussa.
Kuullota sipulisilppu ja
valkosipulinkynsi pehmeaksi.

2 Aseta porkkanakuutiot
tehosekoittimeen. Lisaa
sipulisilppu ja valkosipulinkynsi.
Lisaa niin paljon lienta, etta
nesteen pinta ulottuu 1,0 litran
merkkiin saakka. Aseta kansi ja
tayttokorkki paikalleen.

3 Sekoita suurimmalla
nopeudella 5 sekuntia, jos
haluat keitolle karkeahkon
rakenteen, tai pidempaan, jos
haluat rakenteesta sileamman.

4 Mausta keitto. Anna sen
hautua 30-35 minuuttia
tai kunnes ainesosat ovat
kypsyneet. Lisda nestetta
tarvittaessa.
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Ongelmanratkaisuohjeista

Ongelma Syy Ratkaisu
Yleiskone ei Ei virtaa. Tarkista, onko pistoke
toimi. pistorasiassa.

Tehosekoitin,
sekoittaminen

- Xtract 2Go

tai mylly ei ole
kunnolla paikallaan
moottoriyksikdssa.

Tarkista, etta

terayksikkd on kiristetty
moottoriyksikkodn tiukasti
ja lukittu.

Tehosekoitin,
sekoittaminen
- Blend-

Xtract 2Go tai
monitoimimylly
vuotaa
terdasetelman
juuresta.

Tiiviste puuttuu.
Tiiviste ei ole

kunnolla paikallaan.

Tiiviste on
vaurioitunut.

Tarkista, etta tiiviste

on kunnolla paikallaan

ja ettd se ei ole
vaurioitunut. Varatiivisteen
hankkimisesta on
lisatietoja huolto ja
asiakaspalvelu -kohdassa.

Sekoittimen
tiiviste puuttuu
terayksikosta,
kun se
poistetaan

pakkauksestaan.

Tiiviste on
kiinnitetty
terayksikkoon
valmiiksi.

Irrota kannu, pullo tai
myllyn astia. Tarkista,
ettd tiiviste on kiinnitetty
terayksikkoon.
Varatiivisteen
hankkimisesta on
lisatietoja huolto ja
asiakaspalvelu -kohdassa.

Tehosekoitin
tuottaa huonoja
tuloksia.

Seos on liian
paksu, tai nestetta
on lilan vahan.

Kasiteltava maara
on liian pieni

Kaavi seos kulhon pohjalle,
ja lisda nestetta.

Yritd kdynnistaa
sekoittaminen kayttamalla
sykaystoimintoa.

Tayta sekoitusastia
vahintaan siihen
merkittyyn
vahimmaismaaraan saakka.

Jos naista ehdotuksista ei ole apua ongelman ratkaisemisessa,
katso lisatietoja Huolto ja asiakaspalvelu -kohdasta.

Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen aikana ilmenee ongelmia, katso
lisatietoja kayttdohjeen ongelmanratkaisuohjeista tai siirry
osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai l&aheta se valtuutettuun KENWOOD-huoltokorjamoon.
Loydat 1ahimman valtuutetun KENWOOD-huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.
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Turkce

Okumaya baslamadan énce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere
bakiniz

e Cihazinizi kullanmadan énce ayri

glivenlik uyar kitapg¢igina bakin ve
bu kilavuzdaki kullanim talimatlarini
dikkatlice okuyun. Gelecekte
basvurmak i¢in saklayin.

Fise takmadan énce

® Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin aygitta
belirtilen akimla ayni oldudundan emin olunuz.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC
1935/2004 Yoénetmeligine uygundur.

ilk kullanimdan énce
® Parcalari yikayin: bkz. ‘Bakim
ve temizlik’.

Parcalar
Blender

©EOE © 660K

Plastik blender

Damla besleme
Dokme yuvali kilitleme
kapadi

Kavanoz

Cam blender
Doldurma kapadi
Kapag itin
Hazne

B o002

@G

Blender sizdirmazlik halkasi
Blender bicak Unitesi

GU¢ Unitesi

Hiz + puls kontrolu

Kordon sarma yuvasi

Blend-Xtract 2GO (eger
saglanmissa)

Icme kapadi

Sise

Conta bilezigi

Bicak Unitesi

Tabani

@@ H

@0 @ o

Rl

®E
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Cok amagh degirmen
(eger saglanmissa)

Cok amacli dedirmen sisesi
Cok amacl dedirmen
sizdirmazlik halkasi

Cok amacl degdirmen bicak
Unitesi

Ogiitme degirmeni (eger
saglanmissa)

Ogutucl kapagi

Ogutme degirmeni bicak
tertibati

Rendeleme degirmeni
(eger saglanmissa)
Ogutucl kapagdi
Rendeleme degirmeni bicak
tertibati




Blenderinizin
kullanimi

ve B Cizimlerine bakin

Blenderinizi ¢orbalar, igkiler,
pateler, mayonez, ekmek
kirintilar, biskiivi kirintilari,
kiyilmis findiklar ve kirilmis buz
i¢in kullanin.

1 Blender sizdirmazlik halkasini
blender bicak Unitesine
yerlestirin - conta oluklu alana
duzgun sekilde yerlestirilmis
olmahdir.

® Eger conta zarar gordiiyse
veya yanlis yerlestirildiyse
sizdirma meydana gelir.

2 Bicak tertibatini hazne Uzerine
takin - bicak tertibatinin
sikica oturdugundan emin
olun. Bicak Unitesinin altinda
bulunan grafige bakin:

|- ac
i - kapat

3 Malzemelerinizi haznenin icine
koyun.

4 Kapagdi takin.

A - Plastik Blender

Kilitlemek icin saat yonunde

cevirin

B - Cam Blender

Doldurma kapagini kapada takin

ve sabitlemek icin asadr dogru

bastirin.

5 Blenderi glic Unitesine
yerlestirin ve kilitlemek igin
saat yonunde c¢evirin T

® Eger blender yanhs
yerlestirilmisse cihaz
calismayacaktir.

6 Hiz secin (Onerilen Kullanima
bakin).

Baharatlarin islenmesi
plastik parcalara zarar
verebilecekleri icin
onerilmemektedir.
Mayonez yaparken, yagd
haric tim malzemeleri
blendere koyun.

Cam Blender - Doldurma
kapagdini cikartin.

Plastik Blender - Kapaktaki
damla beslemeden bosaltin.
Sonra cihaz ¢alisirken
kapaktaki delikten yavasca
yvagdi ekleyin.

Yogun karisimlarin, érn.
pateler ve dipler, siyiriimasi
gerekebilir. E§er karisimin
islenmesi zorsa, daha fazla
sivi ekleyin.

(e

lend-Xtract 2GO

Jer saglanmissa)

C'\z'\mine bakin

1

Oneri ve ipuglar

® Cam Blender - Kati
malzemelerin karistiriimasi
- parcalar halinde kesin,
doldurma kabini ¢ikarin
sonra cihaz calisirken
parcalari teker teker atin.
Ellerinizi aciklik Gzerinde
tutun. En iyi sonuclar igin
duzenli bosaltin.
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400ml isaretine kadar siseye
malzeme ekleyebilirsiniz.
En iyi karistirma performansi
icin siseye ilk olarak her zaman
buz/dondurulmus malzemeleri
ekleyin.
Meyve, yogurt, dondurma
veya buz gibi donmus
malzemeler eklerken 60g
veya 3 buz kUpUnden fazla
karistirmayin.
Sivi eklemeden donmus
malzemeleri karistirmayin.
Sizdirmazlik halkasini bicak
Unitesine yerlestirin - conta
oluklu alana duzgun sekilde
yerlestirilmis olmalidir.
Eger conta zarar goérdiiyse
veya yanlis yerlestirildiyse
sizdirma meydana gelir.
Bicak Unitesinin altini tutarak,
bicaklar asagiya gelecek
sekilde siseye dogru indirin.
Bicak tertibatini siseye
vidalayin. Bigak Unitesinin
i&nda bulunan grafige bakin:
- ac

ﬂ - kapat




Malzemeleri dagitmak icin icme kapagmm

calkalavin. kullaniimasi

Blenderi glc Unitesi Uzerine

yerlestirin ve kilitlemek icin 1 Saat yonunde cevirerek kapagi
saat yoninde cevirin T yerlestirin ve kilitleyin.
Maksimum hizi secin. Akiskan 2 Icmek istediginizde, basitce
olana kadar malzemeleri kapagi acin. Icecek, direkt
karistirin. olarak siseden tuketilebilir.

iceceginiz istenilen
yogunlugda ulastiginda

bUtln malzemelerin dizgun
sekilde karistirildigindan emin
olmak icin puls ‘P’ islevini
kullanabilirsiniz.

Oneri ve ipuglar

Sise maksimum kapasitede (400ml) dolduruldugunda bunun
vaklasik iki kisilik olacagini unutmayin.

iceceginizin dagitim kapagindan icilebilecek kadar akiskan
oldugundan emin olun. Daha akiskan bir icecek yapmak icin
daha fazla sivi ekleyin.

Karistirmadan sonra, bazi icecekler ¢cekirdekler veya
malzemelerin posasi nedeniyle tamamen akiskan olmayabilir.
Kapaktan icerken, icecegin plrtzsiz olmasina ve tamamen
islenmis olmasina dikkat edin. istenen sonucu elde etmek icin
sert veya olgunlasmamis bilesenler islenirken bazi deneyler
gerekli olabilir.

Bazi icecekler dik dururken ayrisabilir bu yizden hemen icmek
veya icmeden énce karistirmak en iyisidir.

icme kapagi takildiginda, seyahat sisesini her zaman dik
tutun.

Blender Onerilen Kullanimi

C

ihazinizi asagida belirtilen siireleri asacak sekilde araliksiz

olarak galistirmayin. Uzun siire boyunca siirekli olarak ¢alisma
cihaziniza zarar verebilir.

H

aznede belirtilen maksimum kapasiteden daha fazla

karistirmayin.

H

aznede lizerindeki minimum kapasite isareti altinda

doldurmayin.

Kullanim/yemek cesitleri
(7) O

(Saniye)

1 Sut képurtme 10 -15 800ml

Yumusak hamur, milkshake, cirpilmis 15 - 30 800ml
yumurta gibi yumusak karisimlar

2 Corbalar ve ickiler 15 - 30 1 litre
Yogdun karisimlar 6rn. pateler
Mayonez 30 - 40 2
yumurta
+ 300ml
yag
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Blender Onerilen Kullanimi
Kullanim/yemek ¢esitleri @
(s
(Saniye)
2 Koyu icecekler
ilk olarak taze meyve ve sivi 30-60 | 600ml
malzemeyi (yogdurt, sUt, meyve suyu SIvI
gibi) koyun. Sonra buz ya da donmus
malzemeleri (donmus meyve, buz ya
da dondurma gibi) ekleyin.
Blend -Xtract2Go
icecekler ve Smoothie’ler 30 - 60 Maks.
En iyi karisim performansi igin miktar
her zaman 6nce siseye buzlu/ 400 ml
dondurulmus bilesenleri ekleyin. Maks.
donmus
miktar
609
Motoru baslatma/durdurma - -
hareketiyle calistirir.
(P) Dugmesine basil oldugu muddetge,
titresim | cihaz puls konumunda kalacaktir.
Buz kirma - istediginiz kivamda - 6 kup
kirilana kadar kisa araliklarla calistirin. (1259)
COk amacll ® Conta hasar gérmiisse veya
- P yanlis yerlestirilmisse sizinti
degirmeninizi meydana gelir.
kullanmak igin (eger 3 Bicak Unitesini bas asag

saglanmissa)
ECiz'\mine bakin

Cok amagh degirmeninizi findik,
kahve ¢ekirdegi ve piireler igin

kullanin.

rh‘aC

cevirin. Bicaklar asagl sekilde
sisenin icine indirin. Bigcak
Unitesinin altinda bulunan
grafige bakin:

1 Oguteceyiniz malzemeleri
siseye koyun. Siseyi yalnizca
yarisina kadar doldurun.

2 Cok amacl degirmen
sizdirmazhk halkasini cok
amacli degirmen bicak
Unitesinin icine yerlestirin -
conta oluklu alana duzgun
sekilde yerlestirilmis olmahdir.

ﬂ - kapat

Degirmeni gl¢ Unitesine
yerlestirin ve kilitlemek igin
saat yonunde cevirin.

Bir hiz secin veya pulse (P)
kontroltnu kullanin (Onerilen
Kullanima bakin).



Ogiitme Degirmeni
veya Rendeleme
Degirmeni (eger
saglanmissa)

&giitme Degirmeni - E
Cizimine bakin

Baharat, kahve ¢ekirdegi
ogiitmek ve zencefil,
hindistancevizi, sarimsak ve
biber islemek i¢in uygundur.

Rendeleme Degirmeni -
Cizimine bakin

Parmesan peyniri, muskat,
Hindistan cevizi ve kurumus
meyvelerin rendelenmesi igin
uygundur.

Degirmeninizi

kullanmak i¢in

1 Malzemelerinizi bicak
tertibatinin icerisine yerlestirin.

2 Kapagdi takin ve kilitlemek icin
saat yonunun tersine ¢evirin.

3 Degdgirmeni glg¢ Unitesinin
Ustlne yerlestirin ve kilitlemek
icin “klik” sesi duyulana kadar
saat yonunde cevirin.

4 Bir hiz secin veya pulse (P)
kontroltnu kullanin (Onerilen
Kullanima bakin).

Degirmen Onerilen Kullanimi

Cihazinizi asagida belirtilen siireleri asacak sekilde araliksiz

olarak g¢alistirmayin. Uzun siire boyunca siirekli olarak ¢alisma

cihaziniza zarar verebilir.

Malzemeler Degirmen @

(Saniye)

Ceviz Cok amagli 509 2 10 -15
veya 6gutme

Kahve Cekirdekleri Cok amacli 409 2 30
veya 6gutme

Bebek Yemekleri & Cok amacli 509 2 30

Pureleri

Baharatlar - karabiber | Ogutme 409 2 30 - 60

tohumu, kakule tohumu,

kimyon tohumu, kisnis

tohumu, fennel tohumu,

butun karanfiller vs.

Biberler Ogutme 309 2 10

Taze K&k Zencefil Ogutme 309 2 10

Sarimsak Ogutme 4 dis 2 10

Parmesan Peyniri - 1 Rendeleme 60g 2 10

cm’lik kUpler halinde

kesin

Kurumus Meyve Rendeleme 509 2 10

Hindistan cevizi Rendeleme 509 2 20
veya Ogutme

Muskat Rendeleme 2 2 40

88




Oneri ve ipuglan

fazla baharat islemeyin.

o6gutmeden dnce kavurun.

® Baharat islerken optimum performans icin bir seferde 40g’dan

® BUtlUn baharatlar aromalarini 6gutulmus baharatlara gére daha
uzun sure korur bu yUzden her seferinde kU¢cUk miktarlar égutun.
® Maksimum aroma ve baharatlarin yaglarini birakmalari icin

® Bebek mamalari/pureler - 6gutlcude islemeden dnce pismis
viyeceklerin oda sicakligina gelmesini bekleyin.

Bakim ve temizlik

Temizleme bilgisi igin

Cizimine bakin

® Cihazi temizlemeye
baslamadan 6nce kapatin ve
fisini prizden c¢ekin. Arkasindan
parcalarini ¢ikarin.

® Kabi karistirma Unitesinden
aylrmadan énce bosaltin.

® Bicak Unitesini suya sokmayin.

Gii¢ linitesi

® Glic birimini nemli bir bezle
silin ve arkasindan kurulayin..

® GUg¢ Unitesini suya sokmayin.

® Fazla kordonu, guc Unitesinin
altindaki depolama alaninda
saklayin.

Blender ve Cok Amagh

Degirmen Bigak Takimi

® Bicadi kap veya degirmenden
cikartmak icin kilit acma
pozisyonuna 'h cevirin.

&giitme ve rendeleme

degirmenleri

® Saat yonunde cevirerek kapagdi
bicak tertibatindan cikartin.

1 Blender/¢cok amagh
degirmen: sizdirmazlk
halkasini ¢ikarin ve yikayin.

2 Cihazin bicaklari cok keskindir.
Bu yUzden elinizi bicaklardan
uzak tutun. Bicaklari sabunlu
sicak su ile fircalayin ve
musluk suyunun altinda
durulayin. Bigak birimini suya
batirmayin.

3 Ters ¢evirerek kurumaya
birakin.

Kisnisli Havug¢
Corbasi

25g tereyagdi

50g dogranmis sogan

1 dis ezilmis sarimsak
12 cm’lik kUpler halinde
dogranmis 400g havug
soduk tavuk suyu
10-15ml (2-3 cay kasign)
O6gutulmus kisnis

tuz ve karabiber

1 Bir tencerede tereyagini eritin,
sodan ve sarimsak ekleyin ve
yumusayana kadar pisirin.

2 Havucu blendera koyun, sogan
ve sarimsak ekleyin. Haznede
isaretli olan 1000mI seviyesine
ulasmak icin yeterli tavuk suyu
ekleyin. Kapagdl ve doldurma
kapagdini takin.

3 Iri parcacikli corba icin 5
saniye veya daha puruzsuz
corba icin daha uzun sure
maksimum hizda karistirin.

4 Corbaya tuz ve biber ekleyin
ve 30-35 dakika veya pisene
kadar pisirin. Gerekirse ilave
sivi ekleyin.
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Sorun giderme kilavuzu

Problem Nedeni Coziim
Cihaz GUc¢ yok. Blenderin fisinin takili
calismiyor oldugunu kontrol edin.

Blender, Blend-
Xtract 2Go veya
degirmen guc
birimine dogru bir
sekilde takilmazsa

Bicak takiminin glc¢ Unitesi
Uzerine sikili ve Kkilitli
oldugundan emin olun.

Blender, Blend-
Xtract 2Go

veya ¢ok amacli
degirmen

bicak takimindan
sizintl yapliyor.

Conta eksik.
Conta yanls
takilmis.
Conta hasarl.

Contanin dogru takilip
takilmadigini ve hasarli
olup olmadigini kontrol
edin. Yedek conta almak
icin “Servis ve musteri
hizmetleri’ne bakin.

Ambalajindan
cikarildiginda
blender bicak
Unitesinde conta
eksik

Conta bicak
Unitesine dnceden
takilmistir.

Hazne/sise/

cok amacli degirmen
sisesini ¢ikarin ve
contanin bigcak Unitesine
takili oldugunu kontrol
edin.

Yedek conta almak

icin “Servis ve musteri
hizmetleri’ne bakin.

Kotu karistirma
performansi.

Karisim cok koyu
veya yetersiz sivi
eklenmis.

islenen miktar cok
az.

Karisimi siyirin ve ilave
sivi ekleyin.

Karistirma islemine
baslamak icin dnce
pulse islemini baslatmayi
deneyin.

Hazneyi Uzerindeki
minimum kapasite isareti
altinda doldurmayin.

Yukaridakilerden hicbiri problemi cozmuyorsa “Servis ve Musteri
Hizmetleri” bolimune bakin.

Servis ve musteri hizmetleri

® Cihazinizin ¢alismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden dénce bu kilavuzdaki “sorun giderme kilavuzu”
bélimune bakin veya www.kenwoodworld.com adresini ziyaret

edin.

® | Utfen unutmayin, Grtn Urdnin satildig tlkedeki mevcut tum
garanti ve tuketici haklari ile ilgili yasal mevzuata uygun bir
garanti kapsamindadir.

® Kenwood Urinunuz arizalanirsa veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD Servis Merkezine gdnderin veya
goturin. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis Merkezinin
guncel bilgilerine ulasmak i¢cin www.kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize &zel web sitesini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.

Cin’de Uretilmistir.
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Cesky

Pfed ctenim rozlozte predni stranku s ilustraci

e Pied pouzitim pfistroje si
projdéte bezpecnostni upozornéni
v samostatném letaku a pozorné
si proctéte navod k pouziti v této
prirucce. Uschovejte je pro dalsi
pouziti.

PFed zapojenim

® Piesvédcte se, ze vase elektrickd zasuvka odpovida zasuvce
uvedené na spodni strané pristroje.

® Tento spotfebi¢ spliuje nafizeni ES ¢.1935/2004 o materidlech
a vyrobcich urc¢enych pro styk s potravinami.

pfed prvnim pouzitim
® Myti dill: viz kapitola ,Péce

Mixér Blend-Xtract
2GO (pokud je soucasti

[

a cisténi”
dodavky)
PODiS Davkovaci vicko
L Lahev
Mixér

Teésnici krouzek
Akrylovy mixér

@ Kapacf otvor
(@ Zaviraci viko s nalévacimi

Nozova jednotka
Z3akladna

otvory
(3 Mixovaci nddoba

B 6066®

Viceticelovy nastavec
(pokud je soucasti
dodavky)

Nadoba viceucelového

Sklenény mixér )
. - nastavce
Vicko plniciho hrdla

®

L Tésnici krouzek
Zatlacné viko L ] .
viceucelového nastavce

OIOIC)] w |

Mixovaci nadoba

Nozova jednotka

L vicelUcelového nastavce
Mixéry

Tésnici krouzek mixéru L. .
Mleci nastavec (pokud je

soucasti dodavky)
Viko nadoby na mletfi

Noze mixéru
Pohonna jednotka
Regulator rychlosti a pulzni

QOO
@0

L. Nozova sestava mleciho
tlacitko 3
nastavce

Kabelovy prostor

Rl

Strouhaci nastavec (pokud
je soucasti dodavky)
Viko nadoby na mleti

®G

Noze strouhaciho nastavce
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Pouziti mixéru

Viz ilustrace a E

Mixér pouzivejte k pFipravé
polévek, napojua, pastik,
majonéz, strouhanky, drcenych
susenek, sekanych ofecht

a drceného ledu.

1 Nasadte tésnici krouzek
mMixéru na noze mixeru -
dbejte na to, aby bylo tésnéni
spravné nasazené v drazce.

® Kdyz je tésnéni poskozené
nebo Spatné nasazené, bude
obsah unikat ven.

2 Nasroubujte sestavenou
nozovou jednotku na mixovacf
nadobu a ujistéte se, ze
je nozova jednotka radneée
utazena. Ridte se vyobrazenim
na spodni strané noz{:

W - odjisteno
ﬁ - zajisténo

3 Vlozte do nadoby prisady
k mixovani.

4 Nasadte viko.

A - Akrylovy mixér

Zajistéte mixér otadcenim po

smeéru hodinovych rucicek.

B - Sklenény mixér

Nasadte vicko plniciho hrdla na

viko a zatlacte ho.

5 Nasadte mixér na pohonnou
jednotku a otacenim po
smeéru hodinovych rucicek ho
zajistete T

©® Pokud je mixér Spatné
nasazeny, nebude pFistroj
fungovat.

6 Zvolte rychlost (viz tabulka
doporuc¢enych mnozstvi
a rychlosti).

Rady a tipy

® Sklenény mixér - Mixovani
suchych ingredienci -
nakrdjejte na kousky,
vyjmeéte vicko plniciho
hrdla, pak do spusténého
pristroje poustéjte kousky
jeden po druhém. Rukou
zakryjte otvor. Abyste
dosahli nejlepsich vysledkd,
pravidelné vyprazdniujte.

® Nedoporucuje se mixovat
tvrda koreni, protoze by
mohlo dojit k poskozeni
plastovych casti.

® Pri pripravé majonézy viozte
do pristroje vSechny prisady
kromé oleje.
Sklenény mixér - Sundejte
vicko plniciho hrdla.
Akrylovy mixér - Nalévejte
kapacim otvorem ve vicku.
Potom pfi zapnutém
pristroji pomalu pridavejte
olej otvorem ve vicku.

® Husté smési, jako jsou
pastiky a pomazanky, je
nékdy nutné seskrabat ze
stén nadoby. Je-li mixovani
obtizné, pridejte vic

tekutiny.

92

Mixér Blend-Xtract

2GO (pokud je soucasti
dodavky)
Viz ilustrace

1 Pridejte do nadoby
ingredience maximalné po
znacku 400 ml.

® Nejlepsich vysledkl pfi
mixovani dosdhnete, kdyz
led / mrazené ingredience do
nadoby pridate jako prvni.

® Pokud pridavate mrazené
ingredience (napriklad
mrazené ovoce, mrazeny
jogurt, zmrzlinu nebo led),
nemixujte najednou vice nez
60 g nebo 3 kostky ledu.

® Nemixujte mrazené
ingredience bez pridavku
tekutiny.




2 Vlozte tésnici krouzek do
nozové jednotky tak, aby
spravné zapadl do drazky.
Potom ji zacvaknéte na
zakladnu.

® V pfipadé poskozeni
nebo nespravného vlozeni
tésniciho krouzku mize
obsah vytékat.

3 Drzte spodni stranu nozové
jednotky a ponorte ji do
nadoby tak, aby noze
sméfovaly dold.

4 Nasroubujte nozovou jednotku
na lahev. Postupujte podle
obrazku na spodni strané
jednotky:

W - odiisteno
8 sjisteno

® Nadobou zatrepejte, aby se
ingredience rozptylily.

® Nasadte mixér na hnaci
jednotku a otocenim po
sméru hodinovych rucic¢ek ho
zajistéte T

5 Zvolte nejvyssi rychlost.
Mixujte, dokud nebudou
ingredience rozmixované do
hladka.

® Jakmile bude mit napoj
pozadovanou konzistenci,
mUlzete zapnout pulzni
spinac P, aby byly
vSechny ingredience radné
rozmixovaneé.

»

Pouzivani vicka na

piti

1 Nasadte vicko a otocenim
doprava zajistéte.

2 KdyzZ se chcete napit, staci
odklopit kryt vicka. Napoj
mUzete pit pfimo z nadoby
jako z lahve.

Rady a tipy

® Kdy7 je nddoba naplnéna po
znacku maximalniho objemu
(400 ml), jedna se priblizné
o dvé porce.

® Chcete-li ndpoj pit primo
skrz vicko, mél by byt
dostatecné ridky. Pokud
chcete, aby byl ndpoj ridsi,
pridejte vice tekutiny.

® Nékteré ndpoje nemusi
byt po rozmixovani zcela
hladké kvali seminkdm nebo
vldknité povaze ingredienci.

® Pfj piti pres viko dbejte na
to, aby byl ndpoj hladky
a réddné promixovany. Pfi
zpracovani tvrdych nebo
nezralych pfisad mize byt
nutné experimentovat,
aby bylo dosazeno
pozadovaného vysledku.

® \/ nékterych napojich se
mohou jednotlivé slozky
oddélit, pokud napoj
néjakou dobu stoji. Proto je
nejlepsi vypit je ihned nebo
je pred pitim zamichat.

® Kdy7z je davkovaci vicko
nasazené, méjte nddobu
vzdy ve svislé poloze.




Doporucena mnozstvi a rychlosti pro mixér

Nepouzivejte spotFebi¢ bez pferuseni déle neZ po dobu

uvedenou nize. P¥i del$im pouzivani bez pferuseni se mlze
spotfebic poskodit.
Nemixujte vic nez maximalni mnozstvi vyznacené na nadobé.
Nedavejte do nddoby mensi mnozZstvi, nez je minimalni objem
vyznacéeny na nadobé.

Vyuziti/druh potravin @
(7
(s)

1 Napénéné mléko 10-15 800 ml
Lehké smési, jako jsou tésta, mlécné 15-30 | 800 ml
koktejly, michana vejce

2 Polévky & napoje 15 - 30 1 litr
Husté smési jako napfr. pastiky
Majonéza 30 -40 |2 vejce +

300 ml
oleje
Ledové koktejly
Nejprve viozte cerstvé ovoce 30-60 | 600ml
a nalijte tekutinu (jogurt nebo mlécné tekutiny
a ovocné stavy).
Pridejte led nebo zmrazené potraviny
(napf. zmrazené ovoce, led nebo
zmrzlinu).
Blend -Xtract2Go Max.
Ndpoje a ovocné koktejly (smoothie) | 30 - 60 | mnozstvi
Aby se napoje co nejlépe 400 ml
rozmixovaly, vlozte do nadoby Max.
nejprve led/zmrazené prisady. zmraz.
slozka
60 g
Ridi motor v rezimu start/stop. - -
Pulzni rezim bude platny, dokud je
P) drzen v této poloze.
pulzni | Drceni ledu - pouzivejte v kratkych - 6 kostek
funkce | intervalech, dokud nebude 125 9
led rozdrcen na pozadovanou
konzistenci.
Pouzivani 2 Vlozte tésnici krouzek
, P 5 viceucelového nastavce
vicelucelového

nastavce (pokud je
soucasti dodavky)
Viz ilustrace E

Viceucelovy nastavec je vhodny
k mleti ofechi, kdvovych zrn

a pyré.

1 Vlozte ingredience do
nadobky. Nadobku zaplfite
maximalné do poloviny.

do nozové jednotky
viceucelového nastavce tak,
aby spravné zapadl do drazky.
® Pokud bude tésnéni
poskozené nebo nespravné
nasazené, bude z nadoby
unikat obsah.

3 Otocte nozovou jednotku
spodni stranou vzhUru. Vlozte

strané jednotky:
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ji do nadoby tak, aby noze
sméfovaly dold. Postupujte
podle obrazkl na spodni




W - odjisteno
8 sisteno

4 Nasadte nastavec na
pohonnou jednotku
a otadcenim po sméru
hodinovych rucic¢ek ho
zajistéte.

5 Zvolte rychlost nebo pouzijte
tlacitko pulzniho rezimu (P)
(viz tabulka doporucenych
mnozstvi a rychlosti).

Mleci nastavec nebo
strouhaci nastavec
(pokud je soucasti

dodavky)
Mleci nastavec - viz ilustrace

Hodi se na mleti kofeni

a kavovych zrn a na zpracovani
zazvoru, kokosu, ¢esneku a Cili

Strouhaci nastavec - viz
ilustrace

Hodi na strouhani parmezanu,
muskatovych ofiska,
kokosovych ofechil a suseného
ovoce.

Pouziti nastavce

1 Vlozte ingredience do nozl.

2 Nasadte vicko a zajistéte
otoc¢enim proti sméru
hodinovych rucicek.

3 Umistéte nastavec na
pohonnou jednotku
a uzamknéete otocenim ve
sméru hodinovych rucicek,
dokud neuslysSite cvaknuti.

4 Zvolte rychlost nebo pouZijte
tla¢itko pulzniho rezimu (P)
(viz tabulka doporucenych
mnozstvi a rychlosti).

papricek.

Doporucena mnozstvi a rychlosti pro

nastavec

Nepouzivejte spotfebi¢ bez pferuseni déle nez po dobu

uvedenou nize. PFi del$im pouzivani bez pferuseni se mize

spotfebic poskodit.

Ingredience Nastavec @
(s)

Orechy Viceucelovy | 50 g 2 10 - 15

nebo mleci
Kavova zrna Viceucelovy | 40 g 2 30
nebo mleci

Détskeé vyzivy a pyré Viceucelovy | 50 g 2 30

Koreni - napf. kulicky Mlecf 40 g 2 30 - 60

pepfre, seminka

kardamomu, cely kmin,

seminka koriandru,

seminka fenyklu,

hrebicek apod.

Chilli papricky Mleci 309 2 10

Cerstvy zazvor Mleci 309 2 10

Cesnek Mleci 4 2 10

strouzky
Parmazan - nakrajeny na | Strouhaci 60 g 2 10
1cm kostky
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Doporucena mnozstvi a rychlosti pro
nastavec
Ingredience Nastavec
(o O
(S)
Susené ovoce Strouhaci 50¢g 2 10
Kokos Mleci nebo 509 2 20
strouhaci
Muskatovy orisek Strouhaci 2 2 40

Rady a tipy

® Pro optimalni rozemleti kofeni doporucujeme nezpracovavat
vice nez 40 g koreni v jedné davce.

® Koreni vcelku si uchovavaji aroma mnohem déle nez
v rozemletém stavu, proto je nejvhodnéjsi rozemlit malé
mnozstvi podle potfeby a uchovat tak chut koreni.

® Pro uvolnéni maximalniho aromatu a esencialnich olejd je
nejvhodnéjsi koreni vcelku pred mletim oprazit.

® Détska vyziva/pyré - uvarené potraviny nechte pred
zpracovanim v mlynku vychladnout na pokojovou teplotu.

Péce a cisténi
Informace o ¢isténi viz ilustrace

® Pred cisténim pfristroj
vzdy vypnéte, odpojte
jej z elektrické zasuvky
a demontujte.

® Pred odSroubovanim od
jednotky s nozZi vyprazdnéte
nadobu.

® Nozovy nastavec neponofujte
do vody.

Pohonna jednotka

® Jednotku otfete mycim
hadrikem a potom ususte.

® Pohonnou jednotku nikdy
neponofujte do vody.

® Nadbytecnou délku kabelu
ulozte do Ulozného prostoru
v dolni ¢asti pohonné
jednotky.

NoZova jednotka mixéru/

viceticelového nastavce

® \/yjméte noze z nadoby Ci
nastavce tak, ze je uvolnite
otocenim do odemknuté
pozice .

Mleci a strouhaci nastavec

® Sundejte vicko z nozové
sestavy otoc¢enim ve sméru
hodinovych rucicek.

1 Mixér / viceuéelovy nastavec:
vyjméte o umyijte tésnici
krouzek.

2 Nedotykejte se ostrych
nozl - omyjte je kartackem
namocenym v horké mydlové
vodé a potom je dobre
oplachnéte pod tekouci
vodou. Neponotujte je do
vody.

3 Nechejte uschnout v poloze
dnem vzhuru.
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Mrkvova polévka
s koriandrem

25 g masla

50 g nakrajené cibule

1 rozdrceny strouzek ¢esneku
400 g mrkve nakrajené na 1,5cm
kostky

studeny kureci vyvar

10—15 ml (2—3 Izi¢ky) mletého
koriandru

SUl a pepr

1 Rozpustte maslo v hrnci,
pridejte cibuli a cesnek

a smazte je, dokud
nezmeéknou.

Vlozte mrkev do mixéru

a pridejte cibuli a ¢esnek.
Doplnte tolik vyvaru, aby
hladina dosahla k rysce pro
1000 ml vyznacené na
nadobé. Nasadte viko a vicko
plniciho hrdla.

Mixujte pfi nejvyssi mozné
rychlosti 5 sekund, pokud
chcete hrubou polévku, nebo
déle, pokud si prejete jemnéjsi
kréem.

Ochutte a mirné varte 30—35
minut nebo dokud nenf
zelenina uvarena. V pripadé
potreby doplnte vyvar.

Servis a udrzba

® Pokud pri pouzivani
spotrebi¢e narazite na
jakékoli problémy, pred
vyzadanim pomoci si
prectéte ¢ast ,prlvodce
odstranovanim
problémd“ v nadvodu
nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

Upozornujeme, ze na vas
vyrobek se vztahuje zaruka,
kterd je v souladu se vsemi
zakonnymi ustanovenimi
ohledné vsech existujicich
zarucnich prav a prav
spotrebiteld v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

Pokud se vas vyrobek
Kenwood porouchd nebo u
néj zjistite zavady, zaslete
nebo odneste jej prosim do
autorizovaného servisniho
centra KENWOOD. Aktualni
informace o nejblizsim
autorizovaném servisnim
centru KENWOOD

najdete na webu
www.kenwoodworld.com
nebo na webu spolec¢nosti
Kenwood pro vasi zemi.

Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve
Velké Britanii.

® \/yrobeno v Ciné

97




Priivodce odstrafiovanim problému

Problém PFi¢ina Reseni
Pristroj se Chybi napajeni. Zkontrolujte, zda je mixér
nespusti. zapojeny do zasuvky.

Mixér, pristroj
Blend-Xtract
2Go nebo
nastavec neni
radné sestaveny
nebo nasazeny
na pohonnou
jednotku.

Zkontrolujte, zda je
nozova jednotka utazena
a zajisténa na pohonné
jednotce.

Mixeér, pristroj
Blend-Xtract
2Go nebo
viceucelovy
nastavec
netésni.

Chybi tésnéni.
Tésnéni neni
spravné nasazeno.
Tésneni je
poskozeno.

Zkontrolujte, zda je
tésnéni spravné nasazeno
a neni poskozeno. Pokud
potrebujete nahradni
tésnéni, prectéte si cast
,Servis a udrzba“.

V baleni nozové
jednotky chybi
tésnéni mixéru.

Tésnéni je predem
nasazeno na
nozoveé jednotce.

Odsroubujte nadobu/ldhev
a zkontrolujte, zda je na
nozové jednotce nasazené
tésneni.

Pokud potrebujete
nahradni tésnéni, prectéte
si ¢ast ,Servis a udrzba".

Pristroj spatné
mixuje.

Zpracovavana
smes je prilis
hustd nebo
nebylo doplnéno
dostatecné
mnozstvi tekutin.

Zpracovavané
mnozstvi je prilis
malé.

Seskrabejte smeées
a doplnte tekutiny.
Pokuste se spustit
mixovani tlacitkem
pulzniho rezimu.

Nenaplnujte nadobu
pod vyznacenou Uroven
minimalniho mnozstvi.

Pokud vysSe uvedené postupy problém nevyresi, prectéte si ¢ast

,Servis a udrzba“.
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Magyar

A haszndlati utasitas dbrai az elsé oldalon lathatok -
olvasas kézben hajtsa ki ezt az oldalt

o A késziilék haszndlata el6tt nézze
meg a kiilén biztonsagi tajékoztatot
és gondosan olvassa el a jelen
kézikényvben taldlhaté haszndlati
utasitast. Orizze meg késébbi

felhasznalasra.

Csatlakoztatds el6tt
® Ellendrizze, hogy a haztartasaban lévé haldzati feszlltség

paraméterei megegyeznek a készulék aljan feltlntetett

paraméterekkel.

® A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszertien

érintkezésbe kerUlé anyagokrol és targyakrol sz6lo 1935/2004/
EK rendelet kdvetelményeinek.

Az elsé hasznadlat elétt
® Mosogassa el a készulék

alkatrészeit: 1dsd a , A készUulék

tisztitasa” részt.

A késziilék részei

Mixer

OEOR © ©60H

Miianyag mixer
Csepegtetdnyilas
Zarhato fedél
kiomlényildsokkal
Keverdpohar

Uveg mixer

A toltényilds kupakja
Lenyomva rogzithetd fedél
Keverdpohar

Mixerek

QEO®O

Mixer tdmitégydrd
Mixer forgokésegyseég
Meghajtéegység
Sebesség- +
impulzusszabalyozd
Vezetéktarold

O

® B @06®

B eOHM &

®6
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Blend-Xtract 2GO (ha
tartozék)

Kiontsfedeél

Palack

Tomitégyurd
Késegység

Alap

Tobbfunkcids dardlé (ha
tartozék)

Tobbfunkcios darald
edénye

Tobbfunkcios darald
tomitégylrdje
Tobbfunkcios darald

késegysége

Oriéegység (ha tartozék)
Dardlo fedele

Daralo késegysége

Reszelb6egység (ha
tartozék)
Dardlo fedele

Reszeldegység késegysége




A mixer hasznalata

Lasd az [y es [BY aorat

A mixer téobbek k6zo6tt levesek,
italok, pastétomok, majonéz
kikeverésére, zsemlemorzsa,
daralt keksz és jégkdasa
készitésére, valamint olajos
magvak Srlésére alkalmas.

1 lllessze a mixer tomitégydrijét
a mixer késegységébe -
Ugyelve arra, hogy a tomités
pontosan a horonyba keruljon.

® Szivargashoz vezethet, ha
a tomités sériilt vagy nem
medfeleléen illeszkedik.

2 Csavarja be a késegységet a
keverépoharba - Ugyelve ra,
hogy a késegység szorosan a
helyén legyen. A késegység
aljan lathato abrak jelentése:

p‘ - nyitva

ﬁ - zarva

3 Tegye a hozzéavaldkat a
keverépoharba

4 Helyezze fel a fedelet.

A - Mi{ianyag mixer

Jobbra elforditva rogzitse.

B - Uveg mixer

Helyezze a toltényilds kupakjat a

fedélre és lenyomva rogzitse.

5 Helyezze a mixert a
meghajtdéegységre és jobbra
elforgatva rogzitse |.

® A motor nem indul
el, ha a mixer nem
illeszkedik megfeleléen a
meghajtéegységhez.

6 Valasszon ki egy sebességet
(lasd a Felhasznalasi
dtmutatot).

mukodéd készulékbe. A
kezét tartsa a nyilas felett. A
hatékony keveréshez Uritse
rendszeresen a poharat.

® Ne apritson fUszereket, mert
kart tehetnek a mlanyag
részekben.

® Majonéz készitésekor az olaj
kivételével dntse az dsszes
hozzavaldt a mixerbe.
Uveg mixer - Vegye le a
toltényilds kupakjat.
Miianyag mixer - A
csepegtetdnyildst hasznalja
a folyadék bedntésére.
Ezutdn a készulék mikodése
k&ézben lassan adja hozzad az
olajat a fedélen levd lyukon
at.

® S(rl keverékek, példaul
pastétomok és dntetek
esetén el6fordulhat, hogy
el kell tavolitania az edény
oldalara tapadt masszat.
Amennyiben nehezen
keverhetd, adjon hozza

folyadékot.

Tanacsok és tippek

o Uveg mixer - Széraz
Osszetevédk keverése -
darabolja fel a hozzavalokat,
vegye le a toltényilas
kupakjat, majd tegye a
darabokat egyenként a

Blend-Xtract 2GO (ha

tartozék)
Lasd a [of dbrakat

1 Ontse a palackba a
hozzavaldkat a 400 ml-es
szintig.

® A |legjobb keverési
teljesitmeény elérése
érdekében mindig elséként
ontse a palackba a jeget és a
fagyasztott hozzavaldkat.

® Fagyasztott hozzavalokbol (pl.
fagyasztott gyumaolcs, joghurt,
fagylalt vagy jég) egyszerre
ne keverjen tdébbet, mint 60 g
vagy 3 jégkocka.

® Fagyasztott hozzavaldkat ne
keverjen folyadék nélkul.

2 Helyezze a tomitégylrit a
késegységre, Ugyelve arra,
hogy a tomités megfeleléen
a horonyban legyen. Ezutdn a
szoritéval régzitse az alaphoz.
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Szivargashoz vezet, ha 5 Valassza a legnagyobb

a téomités sériilt vagy sebességet. A hozzavalokat
nem megfeleléen van keverje simara.

felhelyezve. ® Miutan az ital elérte a kivant
A késegységet fogja meg allagot, a ,P” rovid Uzem

az aljan és késekkel lefelé kapcsoldval érheti el, hogy
helyezze be a palackba. minden hozzdvald alaposan
Csavarja a késegységet a Osszekeveredjen.

palackra. Lasd a késegység

aljan lathato abrat: Az ivofedél hasznalata
LE nyitva 1 A kiontéfedelet az dramutatd
Ty jarasanak megfelelé iranyban
Razza meg a palackot, hogy a csavarja az edenyre.
hozzavalok elkeveredjenek. 2 Ha el szeretné fogyasztani a
Helyezze a mixert a turmixot, egyszerlen hajtsa
meghajtc’)egyse’gre és jobbra fel a kiontd zérékupakjét. Az

elforgatva régzitse ¥. italt kozvetlentl a palackbdl is

fogyaszthatja.

Tanacsok és tippek

A teljesen feltoltott palack (400 ml) korulbeldl két adag italt
tartalmaz.

Gy6zdédjdn meg arrol, hogy a turmix elég hig ahhoz, hogy
a kiontdn keresztul lehessen fogyasztani. Ha tul slrd az ital,
adjon hozza tobb folyadékot.

Egyes italok keverés utan sem lesznek teljesen simak az
olyan hozzavaldk miatt, amelyek magokat tartalmaznak,
vagy rostosak.

Ha a fedélen keresztul iszik, GUgyeljen arra, hogy az ital teljesen
készen legyen és homogén legyen. Kemény vagy éretlen
hozzavalodk feldolgozadsa esetén némi kisérletezésre lehet
szUkség, hogy elérje a kivant eredményt.

Egyes italok dsszetevdi allas kdozben szétvalhatnak, ezért
érdemes azonnal elfogyasztani vagy ivas el6tt felrdzni dket.

Ha a kiontéfedeél a palackon van, akkor a palackot mindig
tartsa fuggdleges helyzetben.

Mixer felhasznalasi utmutatoja

N

e miikédtesse a késziiléket pihentetés nélkiil az alabbiakban

megadottndl hosszabb ideig. Ha hosszabb ideig miikédteti
egyfolytaban, azzal karosithatja a késziiléket.

Ne keverjen tébbet, mint a keverépoharon feltiintetett maximalis
kapacitas.
A minimalis kapacitas jel6lésnél ne t6ltson kevesebbet a
keverépoharba.
Feldolgozandé étel @
(7
(s)

1 Tej habositasa 10 -15 800 ml
Hig keverékek, pl. hig tésztak, 15 - 30 800 ml
tejturmixok, rantotta

2 Levesek és italok 15 - 30 1 liter
SUrlbb keverékek, példaul
pastétomok
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Mixer felhasznalasi utmutatoja

(7

Feldolgozandé étel

(s)
2 Majonéz 30 -40 | 2 tojas +
300 ml
olaj
Gyumodlcsturmixok készitése:
Elészor tegye a friss gyumolcsot ésa | 30 - 60 | 600 ml
folyadékot (pl. tejet, joghurtot vagy folyadék
gyumolcslevet) a keverdpoharba.
Ezutdn adja hozza a jeget vagy
a fagyasztott hozzavaldkat (pl.
fagyasztott gylumolcsot vagy
fagylaltot).
Blend -Xtract2Go
Italok és gyUmaolcsturmixok 30 - 60 Max.
A legjobb keverési teljesitmény menny.
elérése érdekében elséként mindig a 400 ml
jeget és a fagyasztott hozzdvaldkat Max.
ontse a palackba. fagyasztott
menny.
60 g
A motor szaggatottan muikodik (indul/ - -
leall).
A rovid Uzem funkcié addig mUkodik,
(P) amig a gombot ebben az allasban
BOV'd tartja.
uzem Jégapritds - mikodtesse tobbszor - 6
kis ideig a funkciot, amig a jég el nem jégkocka
éri a kivant allagot. 25 g9)

A tobbfunkcids
daralé hasznalata (ha

3 Forditsa a késegységet fejjel
lefelé. Engedje le a mini
edénybe, késekkel lefelé. Lasd

tartozék) a késegység aljan lathato
Lasd a E abrakat abrat:

A t3bbfunkciés daralét did, W - nyitva

kdvészemek daralasara és a- zarva

piirésitésre hasznalhatja. 4 Helyezze a daralot a

1 A feldolgozando ételt tegye

meghajtdéegységre, és jobbra

elforditva rogzitse.

a dardloedénybe. Az edényt 5 Vaélasszon sebességet, vagy

legfeljebb félig toltse meg.
2 Helyezze a tobbfunkcios
darald tomitégylrdjét

a tébbfunkcios daralo
késegységére - Ugyeljen arra,
hogy a tomités pontosan a
horonyba keruljon.

® Szivargashoz vezet, ha a
tomités sériilt vagy nem
medfeleléen van felhelyezve.
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Oridegységes darilé
vagy reszel6egységes
daralé (ha tartozeék)
Orldegységes daralé - Lasd a
abrakat

Fliszerek, kdvészemek Grlésére
és gyombér, kékusz, fokhagyma
és csili apritasara hasznalhaté.

Reszelbegységes daralé -
Lasd a [fg abrakat

Parmezan sajt, szerecsendio,
kékusz és szaritott gylimolcsok
reszelésére hasznalhaté.

A daraldé hasznalata

1 Tegye a hozzavaldkat a
késegységbe.

2 lllessze ra a fedelet, és balra
elforditva rogzitse.

3 Helyezze a daraldt a
meghajtdéegységre, és
az dramutatd jarasaval
megegyezd irdnyban
kattandsig elforditva rogzitse.

4 Valasszon sebességet, vagy
hasznalja a rovid Gzem
(P) lehetéséget (lasd a
Felhasznalasi utmutatot).

Darald felhasznalasi utmutatoja

Ne miikddtesse a késziiléket pihentetés nélkiil az alabbiakban

megadottndl hosszabb ideig. Ha hosszabb ideig miikédteti

egyfolytaban, azzal karosithatja a késziiléket.

Hozzavalék Daralé @

(s)

Dio Tobbfunkcids 509 10 -15
vagy 6rlé

Kavébab Tobbfunkcids | 40 g 30
vagy 6érlé

Bébiétel és purék Tobbfunkcids 509 30

Flszerek - pl. Orls 40 g 30 - 60

feketebors, kardamom,

kéménymag,

koriandermag,

édeskdémény-mag és

egész szegfliszeg.

Csili Orle 3049 10

Friss gyombérgyoker | Orlé 309 10

Fokhagyma Orls 4 10

gerezd

Parmezan sajt - 1 Reszeld 60 g 10

cm-es kockakra vagva

Szaritott gyumolcs Reszeld 50 g 10

Kokusz Reszel6 vagy 50 g 20
orle

Szerecsendio Reszeld 2 40
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Tanacsok és tippek

mennyiség ne legyen.

® Az optimalis teljesitmény érdekében a fliszerek feldolgozasakor
ajanljuk, hogy a daraléban egyszerre 40 g-ndl nagyobb

® Az egészben hagyott flszer az izét sokkal tovabb megdrzi, mint
az érolt, ezért az iz megtartasa céljidbodl jobb egyszerre csak kis
mennyiséget frissen daralni.

® A maximalis izhatds és az illdolajok érvényesllése érdekében az
egész fliszereket célszerl megpiritani érlés el6tt.

® Bébiétel/purék - a fétt ételek mixerben valod feldolgozasa eldtt
varja meg, amig lehlinek szobah&meérsékletre.

A késziilék tisztitasa
A tisztitashoz lasd az [ abrat

® Tisztitas el6tt kapcsolja ki a
motort, a haldzati vezetéket
huzza ki a konnektorbdl, és
szedje szét a készUléket.

® Mindig Uritse ki a
keverépoharat, miel&tt
lecsavarja a forgdkésrél -
ellenkezé esetben az étel
kifolyik az edénybdl.

® Ne meritse vizbe a forgdkés-

egységet.

Meghajtéegység

® E|6szdr nedves, majd szaraz
ruhaval torolje at.

® Ne meritse vizbe a
meghajtéegységet.

® A felesleges vezetéket tarolja

a meghajtdegység aljan levd
taroldban.

Mixer és tébbfunkcids daralé

késegysége

® \Vegye ki a késegységet a
poharbdl vagy a daralébdl,
miutan elforditotta a nyitott

allasba .

Orl6- és reszeldegységek

® Jobbra elforditva vegye le a
fedelet a késegységrol.

1 Mixer/tobbfunkciés daralé:
vegye ki és mossa el a
tomMitégydrit.

2 A késeket meleg,
mosogatoszeres vizbe
martott mosogatodkefével
tisztitsa meg, majd folyo viz
alatt oblitse le. Soha ne érjen
kézzel az éles vagodkésekhez.
A forgdkés aljzatat soha ne
meritse vizbe.

3 Fejjel lefelé forditva hagyja
megszaradni.
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Korianderes
sargarépaleves

25 g vaj

50 g hagyma, aprdra vagva

1 gerezd zuzott fokhagyma
400 g sargarépa, 1,5 cm-es
kockdkra vagva

hideg csirkehusleveslé

10-15 ml (2-3 tedskanal) érolt
koriander

so és bors

1 Olvassza fel a vajat egy
serpenydben, tegye ra a
hagymat és a fokhagymat, és
slisse puhara.

2 Tegye a sargarépat a mixerbe,
adja hozza a hagymat és a
fokhagymat. Adjon hozza
annyi husleveslét, hogy
elérje az 1000 ml-es szintet
a keverdpoharban. Helyezze
fel a fedelet és a toltdnyilas
kupakjat.

3 Keverje maximalis sebességgel
5 masodpercig durvabb allagu
leveshez, vagy hosszabban, ha
simabb allagu levest szeretne.

4 Adja hozza a fUszereket, és
lassu tlzon f&zze a levest
30-35 percig, vagy amig el
nem készul. Ha szUkséges,
adjon még hozza folyadékot.

Szerviz és
vevdszolgalat

® Ha barmilyen problémat
tapasztal a készulék
hasznalata soran, olvassa
el a hasznalati utasitas
Jhibaelharitasi Utmutato”
fejezetét vagy latogasson el
a www.kenwoodworld.com
webhelyre, mielétt
segitséget kérne.

® A termékre garanciat
vallalunk, amely megfelel
az 6sszes olyan eldirasnak,
amely a garancidlis és
a fogyasztoi jogokat
szabalyozza abban az
orszagban, ahol a terméket
vasarolta.

® Ha a Kenwood termék
meghibasodik, vagy
barmilyen hibat észlel,
akkor kuldje el vagy vigye
el egy hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontba.
A legkdzelebbi
hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok
elérhetdségét megtaldlja a
www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak
magyar verzidjan.

® Tervezte és fejlesztette
a Kenwood az Egyesult
Kiralysagban.

® Készult Kinaban.

105




Hibaelharitasi utmutaté

Probléma

Ok

Megoldas

A készulék nem
mukodik.

Nincs dramellatas.

A mixer, a Blend-
Xtract 2Go vagy

a daralo nincs
megfeleléen
Osszeszerelve
vagy felhelyezve a

meghajtdéegységre.

Ellenérizze, hogy a mixer
csatlakozodja be van-e
dugva a konnektorba.

Ellenérizze, hogy a
késegység szorosan
meg legyen hlzva
és rogzitve legyen a
meghajtéegységen.

A mixer, a Blend-

Hidnyzik a tomités.

Ellenérizze, hogy a

Xtract 2Go vagy | A tomités tomités megfelelden

a toébbfunk- helytelentl van van-e behelyezve és nem
cidés daralo a behelyezve. sérult-e. Cseretomités
késegységnél A tomités sérult. beszerzéséhez lasd:
szivarog. ,Szerviz és vevészolgalat”.
A mixer A tomités elére fel | Csavarja le a

tomitése van szerelve a keverépoharat/palackot/
hianyzik a késegységre. dardléedényt, és
késegységbdl, ellendérizze, hogy a tomités

amikor kiveszi a
csomagolasbol.

a késegységen van-e.
Cseretomités
beszerzéséhez lasd:
,Szerviz és vevoszolgalat”.

A keverés
teljesitménye
nem medgfeleld.

A feldolgozando
keverék tul sard,
vagy nem adott
hozza elegendd
folyadékot.

A feldolgozandd
mennyiség tul
kevés.

Kaparja le a keveréket,
és adjon hozza tobb
folyadékot.

Probalja meg révid
|6késekkel inditani a
keverést.

A minimalis kapacitas
jeldlésnél ne toltséon
kevesebbet a
keverépoharba.

Ha a fentiek nem segitenek, akkor lasd a ,Szerviz és vevdszolgalat”

fejezetet.
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Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwszg strone, zawierajaca
ilustracje

e Przed uzyciem urzadzenia
zapoznac sie z osobng broszura
Z ostrzezeniami dotyczacymi
bezpieczenstwa i uwaznie
przeczytac instrukcje uzycia
zawarte w niniejszym podreczniku.
Zachowac¢ na przyszty uzytek.

Przed podtaczeniem do sieci

® Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym
znamionowym podanym na spodzie obudowy urzgdzenia.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspolnoty
Europejskiej nr 1935/2004 dotyczacego materiatdow i wyrobdw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Przed pierwszym uzyciem
® Umyc¢ czesci (zob. czesc pt.
.Konserwacja i czyszczenie”).

O

Blend-Xtract 2GO (jezeli
zataczono w zestawie)
Pokrywka z otworem do
picia

Bidon

Pierscien uszczelniajgcy

Oznaczenia
Blender

Blender plastikowy
Dozownik kroplowy

Zespot ostrzy

Podstawa
Blokowana pokrywa z

otworami do nalewania
Dzbanek

Mtynek wielofunkcyjny
(jezeli zataczono w zestawie)

® B @066 ©

Pojemnik mtynka
Blender szklany

Zakrywka wlewu

wielofunkcyjnego

®

Pierscien uszczelniajacy
Pokrywa nasadzana

Dzbanek

mtynka wielofunkcyjnego

OPOE © OO0OH

Zespot ostrzy mitynka

wielofunkcyjnego
Blendery

Pierscien uszczelniajacy

®

Mtynek do kruszenia (jezeli

blendera zataczono w zestawie)

Zespot ostrzy blendera Pokrywka mtynka

CIONN |

Podstawa zasilajaca Zespot ostrzy miynka do

Q@O

Regulator predkosci i trybu Kkruszenia

pracy przerywanej

Miejsce na przewod

Rl

Mtynek do tarcia (jezeli
sieciowy zataczony w zestawie)

Pokrywka mtynka

®e

Zespot ostrzy mitynka do
tarcia
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Obstuga blendera
Zob. ilustracje i E

Blendera mozna uzywaé

do przygotowywania zup,
napojéw, pasztetéw, majonezu,
butki tartej, do kruszenia
ciastek, a takze do siekania
orzechéw i kruszenia lodu.

1 Umiescic¢ pierscien
uszczelniajgcy blendera w
zespole ostrzy blendera,
zwracajac uwage na to, by
pierscien byt poprawnie
wtozony w rowki.

® Jezeli uszczelka zostanie
niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda
wyciekaé¢ z dzbanka.

2 Przykreci¢ ztozony zespot
ostrzy do dzbanka, mocno
dokrecajgc. Rysunki na
spodzie ostrzy wskazuja
pozycje:

p‘ - pozycja otwarta
ﬂ - pozycja zamknieta

3 W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

4 Zatozy¢ pokrywe.

A — Blender plastikowy

Zablokowad, przekrecajgc w

kierunku zgodnym z ruchem

wskazowek zegara.

B — Blender szklany

W otworze pokrywy umiesci¢

zakrywke wlewu i przycisnac, by

dobrze wpasowacd jg na miejsce.

5 Umiesci¢ blender na
podstawie zasilajgcej i
przekreci¢ go zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara, by
go zablokowac T

® Urzadzenie nie bedzie
dziataé, jezeli blender
nie zostanie poprawnie
zamocowany.

6 Wybrac predkosc (zob. tabela
zalecanych sposobow uzycia).

Porady i wskazéwki

® Blender szklany —
Miksowanie suchych
sktadnikéw - sktadniki
pokroi¢ na kawatki, zdjac¢
zakrywke wlewu, wiaczyc¢
urzadzenie i wrzucac
sktadniki przez otwor po
jednym kawatku na raz. Nad
otworem nalezy trzymac
dtorh. Najlepsze wyniki
daje regularne oprdznianie
dzbanka.

® Nie zaleca sie mielenia
przypraw korzennych,
poniewaz moga uszkodzi¢
plastikowe elementy.

® Przygotowujac majonez, w
blenderze nalezy umiescic¢
wszystkie sktadniki oprocz
oleju.
Blender szklany — wyjgc¢
zakrywke wlewu.
Blender plastikowy —
nalewac przez znajdujacy
sie w pokrywie dozownik
kroplowy.
Nastepnie wtgczyd
urzadzenie i przez otwor w
pokrywie powoli dodawac
olej.

® Geste mieszanki, np.
pasztety i sosy typu dip,
moga wymagac zgarniania
sktadnikow ze $cianek
dzbanka. Jezeli sktadniki
trudno jest rozdrobnic,
dodac wiekszg ilos¢
sktadnikéw ptynnych.

Blend-Xtract 2GO

(jezeli zatgczono w

zestawie)

Zob. ilustracje

1 W bidonie umiesci¢
sktadniki (napetniajac go
do oznaczonego na bidonie
poziomu 400 ml).

® Najlepsze wyniki daje
dodawanie lodu i sktadnikow
mrozonych zawsze jako
pierwszych.
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Dodajac sktadniki mrozone (tj. ® Umiesci¢ blender na

mrozone owoce, jogurt, lody podstawie zasilajgcej i

czy kostki lodu), nie miksowac zablokowad, przekrecajac go
wiecej niz 60 g sktadnikow zgodnie z ruchem wskazowek
mrozonych lub 3 kostki lodu. zegara |.

Nie miksowac sktadnikdw 5 Ustawi¢ maksymalng predkosc¢
mrozonych bez zatozonej obrotéw. Miksowac sktadniki
pokrywki. az do uzyskania jednolitej
Pierscien uszczelniajacy konsystenciji.

zatozy¢ na zespot ostrzy, ® Po uzyskaniu zadanej
zZwracajac uwage na to, by konsystencji napoju

uszczelka zostata poprawnie miksowanie mozna

wtozona w rowki. Nastepnie kontynuowac, uzywajac trybu
przypig¢ do podstawy. pracy przerywanej ,P”, aby
Jezeli uszczelka bedzie dobrze wymieszac¢ wszystkie
uszkodzona lub zostanie sktadniki.

niepoprawnie zatozona,

Trzymajac za spodd zespotu .
ostrzy, natozy¢ zespdt na z otworem do picia
bidon (ostrzami w dot). 1 Natozyc¢ pokrywke i przekrecic
Przykreci¢ zespdt ostrzy do ja w kierunku zgodnym z
bidonu. Rysunki na spodzie ruchem wskazéwek zegara, az
ostrzy wskazujg pozycje: sie zablokuje.

2 Aby napi¢ sie z bidonu,
wystarczy otworzy¢ zakrywke
otworu w pokrywce. Napdj

Potrzasnac bidonem, aby mozna pic¢ prosto z bidonu.

rozprowadzi¢ sktadniki.

rh - pozycja otwarta
i - pozycja zamknieta

Porady i wskazéwki

Napetnienie bidonu do maksymalnej pojemnosci (400 ml) daje
ok. dwie porcje napoju.

Aby mozliwe byto picie przez otwdr w pokrywce, napoj
powinien byc¢ wystarczajgco rzadki. Rzadsza konsystencje
mozna uzyskac, dodajgc wieksza ilos¢ sktadnikow ptynnych.
Po wymieszaniu sktadnikow konsystencja niektdrych
napojow pozostaje niejednolita ze wzgledu na znajdujace sie
w sktadnikach nasiona lub witdkna.

® Aby mozliwe byto picie przez otwdr w pokrywce, napdj musi

miec¢ gtadka konsystencje i by¢ dobrze zmiksowany. Podczas
miksowania twardych lub niedojrzatych sktadnikéw konieczne
moze byc¢ przeprowadzenie kilku prob, zanim uzyskany zostanie
zadany efekt.

® Sktadniki niektérych napojow moga po odstawieniu ponownie

sie rozdzieli¢, dlatego napoje te najlepiej wypija¢ od razu lub
wymieszac przed spozyciem.

® Gdy na bidon zatozona jest pokrywka z otworem do picia,

powinien on zawsze znajdowac sie w pozycji pionowej.

109



Tabela zalecanych sposobdw uzycia blendera

Nie uzywac urzadzenia bez przerwy przez czas dtuzszy niz czasy
podane ponizej. Nieprzerwana praca przez czas dtuzszy moze
spowodowaé uszkodzenie urzadzenia.
Nie przekraczaé¢ oznaczonej na dzbanku maksymalnej pojemnosci.
Nie napetniaé¢ dzbanka ponizej znajdujacego sie na nim
oznaczenia minimalnej ilosci sktadnikéw.

(7

Zastosowanie/rodzaj sktadnikéw

C)

(w
sekun-
dach)

1 Spienianie mleka 10-15 800 ml
Sktadniki o rzadkiej konsystencji, 15-30 800 ml
np. ciasto nalesnikowe, koktajle
mleczne, jajecznica

2 Zupy i napoje 15-30 11
Sktadniki o gestszej konsystencji,
np. pasztety
Majonez 30-40 2 jaj/a +

300 ml
oleju
Geste napoje typu smoothie
W blenderze najpierw umiesci¢ 30-60 600 ml
owoce i sktadniki ptynne ptynnych
(wtaczajac jogurt, mleko i soki
owocowe).
Nastepnie dodac 16d lub sktadniki
mrozone (wtaczajgc mrozone
owoce i lody).
Blend-Xtract2Go
Napoje i koktajle typu smoothie 30-60 | Maksymalna
Najlepsze wyniki daje dodawanie ilos¢
lodu i sktadnikéw mrozonych sktadnikow
zawsze jako pierwszych. 400 ml
Maksymalna
ilos¢
sktadnikow
mrozonych
60 g
Silnik pracuje, wtgczajac sie i - -
wytaczajac.
W tym trybie urzadzenie pracuje
P) tak dtugo, jak dtugo wcisniety jest
pulse |przycisk (P).
Kruszenie lodu - uzy¢ funkgcji - 6 kostek
pracy przerywanej, az l16d uzyska 25 g)

zadang konsystencje
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Obstuga mtynka
wielofunkcyjnego
(jezeli zatgczono w
zestawie)

Zob. ilustracje m

Mtynek wielofunkcyjny stuzy
do mielenia orzechéw i kawy
oraz do przygotowywania
przecierdéw i purée.

1 Sktadniki umiesci¢ w
pojemniku mtynka. Pojemnik
napetni¢ najwyzej do potowy.

2 Umiescic¢ pierscien
uszczelniajacy mtynka
wielofunkcyjnego w
zespole ostrzy mtynka
wielofunkcyjnego, zwracajac
uwage na to, by uszczelka
zostata poprawnie wtozona w
rowki.

® Jezeli uszczelka bedzie
uszkodzona lub zostanie
niepoprawnie zatozona,
sktadniki beda wyciekaé.

3 Odwroci¢ zespot ostrzy do
gory nogami. Skierowawszy
ostrza ku dotowi, wtozyc
go do pojemnika. Rysunki
na spodzie zespotu ostrzy
wskazujg pozycje:

- pozycja otwarta

ﬂ - pozycja zamknieta

4 Umiesci¢ mtynek na podstawie

zasilajacej i zablokowac

go, przekrecajgc zgodnie z

ruchem wskazéwek zegara.
5 Wybrac¢ predkosc¢ lub uzyc

regulatora trybu pracy

przerywanej (P) (zob. tabela

zalecanych sposobow uzycia).

Mtynek do kruszenia
lub mtynek do tarcia
(jezeli zatgczono w
zestawie)

Mtynek do kruszenia — zob.
ilustracje

Do mielenia przypraw
korzennych, kawy oraz do
rozdrabniania imbiru, kokosa,
czosnku oraz papryczek chili.

Mtynek do tarcia — zob.
ilustracje

Do tarcia parmezanu, gatki
muszkatotowej, orzechéw
kokosowych i suszonych
owoCcOw.

Obstuga mtynka

1 Sktadniki umiesci¢ w zespole
ostrzy.

2 Zamocowac pokrywe i
przekreci¢ jg w kierunku
przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara, aby ja
zablokowac.

3 Umiesci¢ mtynek na
podstawie zasilajgcej i
zablokowad, obracajac w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara, az da sie
styszec ,klikniecie”.

4 Wybrac¢ predkosc¢ lub uzyc
regulatora trybu pracy
przerywanej (P) (zob. tabela
zalecanych sposobow uzycia).



Tabela zalecanych sposobow uzycia mtynka
Nie uzywac urzadzenia bez przerwy przez czas dtuzszy niz czasy
podane ponizej. Nieprzerwana praca przez czas dtuzszy moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

Sktadniki Mtynek r'\
| ©
(w
sekun-
dach)
Orzechy Wielofunkcyjny lub| 50 g 2 10 -15
do kruszenia
Kawa Wielofunkcyjny lub | 40 g 2 30
do kruszenia
Przeciery dla Wielofunkcyjny 50 g 2 30
niemowlat i
potrawy purée
Przyprawy - Do kruszenia 40 g 2 30 - 60
ziarna czarnego
pieprzu, nasiona
kardamonu,
kminku, kolendry,
kopru wtoskiego,
cate gozdziki
Papryczki chili Do kruszenia 309 2 10
Swiezy imbir Do kruszenia 309 2 10
Czosnek Do kruszenia 4 zabki 2 10
Parmezan - Do tarcia 60 g 2 10
pokrojony w
jednocentymetrowa
kostke
Suszone owoce Do tarcia 50 ¢ 2 10
Orzechy Tarcie lub 50 g 2 20
kokosowe kruszenie
Gatka Do tarcia 2 2 40
muszkatotowa

Porady i wskazéwki

® Najlepszy wynik uzyskuje sie, mielagc za jednym razem nie wiecej
niz 40 g przypraw.

® Cate przyprawy zachowujg smak znacznie dtuzej niz przyprawy
mielone, dlatego najlepiej jest zmieli¢ ich niewielka ilos¢
bezposrednio przed uzyciem.

® Peten aromat i smak przyprawy mozna wydobyd, prazac jg w
catosci bezposrednio przed zmieleniem.

® 7ywnosc¢ dla niemowlat, przeciery - przed rozdrobnieniem w
miynku sktadnikéw gotowanych nalezy odczekad, az ostygna do
temperatury pokojowej.
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Konserwacja i
czyszczenie

Wskazowki dotyczace
czyszczenia znajduja sie na
ilustracji Ke]

® Przed przystapieniem do
czyszczenia blender nalezy
wytaczye, wyjac wtyczke
Z gniazda sieciowego i
rozmontowac urzadzenie.

® Przed odkreceniem i zdjeciem
dzbanka z ostrzy nalezy go
opréznic.

® Nije zanurzac¢ zespotu ostrzy w
wodzie.

Podstawa zasilajaca

® \Wytrze¢ wilgotng Sciereczka,
a nastepnie wysuszyc.

® Nije zanurzac¢ podstawy
zasilajacej w wodzie.

® Niepotrzebng czesc
przewodu zasilajagcego mozna
przechowywac¢ w schowku
w spodniej czesci podstawy
zasilajacej.

Zespot ostrzy blendera i

mtynka wielofunkcyjnego

® \Wyjac¢ zespodt ostrzy z
dzbanka lub mtynka,
przekrecajgc go do pozycji
,odblokowane” , aby
zwolni¢ blokade.

Mtynek da tarcia i mtynek do

kruszenia

® 7djac¢ pokrywe z zespotu
ostrzy, przekrecajac ja w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara.

1 Blender/mtynek
wielofunkcyjny: zdjg¢
i wyptukac pierscien
uszczelniajacy.

2 Nie dotykac¢ nozy - sg bardzo
ostre. Oczyscic je szczoteczka
i goraca woda z ptynem do
naczyn, a nastepnie doktadnie
optukac pod biezaca woda.
Nie zanurzaé zespotu ostrzy
w wodzie.

3 Pozostawi¢ do wyschniecia,
ktadac do goéry nogami.

Zupa marchewkowa z
kolendra

25 g masta

50 g cebuli, posiekanej
Rozgnieciony zabek czosnku
400 g marchewki, pokrojonej w
1V2-centymetrowg kostke

zimny wywar z kurczaka

10-15 ml (2-3 tyzeczki) mielonej
kolendry

sél, pieprz

1 Masto stopi¢ w rondelku,
dodac cebule i czosnek i
podsmazyc¢ je do miekkosci.

2 Marchewke umiesci¢ w
blenderze, dodac¢ cebule i
czosnek. Wla¢ wystarczajgca
ilos¢ wywaru z kurczaka — do
oznaczonego na dzbanku
poziomu 1000 ml. Zamocowac
pokrywe i zakrywke wlewu.

3 Miksowac na najwyzszych
obrotach przez 5 sekund lub
dtuzej (jezeli zupa ma miec
gtadsza konsystencje).

4 Doprawic¢ i gotowac na
wolnym ogniu przez 30-35
minut lub do ugotowania.

W razie potrzeby dola¢
sktadnikow ptynnych.
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Rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie nie
dziata.

Brak doptywu
zasilania.
Blender, bidon
Blend-Xtract
2Go lub mtynek

Sprawdzi¢, czy blender jest
podtaczony do pradu.
Sprawdzi¢, czy zespot ostrzy
jest w petni dokrecony i
zablokowany na podstawie

nie zostat zasilajagcej.

prawidtowo

ztozony lub

zamocowany

na podstawie

zasilajacej.
Blender, bidon Uszczelka Sprawdzi¢, czy uszczelka
Blend-Xtract nie zostata zostata prawidtowo zatozona
2Go lub mtynek | zatozona. i czy nie jest uszkodzona.
wielofunkcyjny Uszczelka Informacje na temat tego,
jest nieszczel- zostata gdzie mozna zakupic
ny — sktadniki zatozona zapasowaq uszczelke znajduja

wyciekaja przez
zespot ostrzy.

nieprawidtowo.
Uszczelka jest
uszkodzona.

sie w czesci pt. ,Serwis i
punkty obstugi klienta”.

Po wyjeciu z
opakowania na
zespole ostrzy

Uszczelka
pakowana jest
jako fabrycznie

Odkreci¢ dzbanek/
bidon/pojemnik mitynka i
sprawdzi¢, czy uszczelka jest

nie ma uszczelki | zamontowana przymocowana do zespotu
blendera. na zespot ostrzy.
ostrzy. Informacje na temat tego,
gdzie mozna zakupic
zapasowaq uszczelke znajduja
sie w czesci pt. ,Serwis i
punkty obstugi klienta”.
Niezadowalajgce | Miksowane Zgarnac¢ sktadniki z bokdw
wyniki sktadniki sg naczynia i dola¢ wiecej
miksowania. zbyt geste lub sktadnikow ptynnych.
nie dodano Sprobowac zaczac
wystarczajacej miksowanie od pracy w trybie
ilosci ptynu. przerywanym.
llos¢ Nie napetnia¢ dzbanka

miksowanych
sktadnikow jest
zbyt mata.

ponizej znajdujacego sie na
nim oznaczenia minimalnej
ilosci sktadnikow.

Jezeli zadna z powyzszych czynnosci nie rozwigzuje problemu,
nalezy zastosowac sie do wskazowek podanych w czesci pt.
,Serwis i punkty obstugi klienta”.
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Serwis i punkty obstugi klienta

® \V razie wszelkich problemow z obstuga urzadzenia
przed zwrdceniem sie o pomoc nalezy zapoznac sie ze
wskazowkami w czesci pt.: ,rozwigzywanie problemdw” w
instrukcji obstugi urzadzenia lub odwiedzic¢ strone internetowa
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietad, ze niniejszy produkt objety jest gwarancja,
ktdra spetnia wszystkie wymogi prawne dotyczace wszelkich
istniejgcych praw konsumenta oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktérym produkt zostat zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek prosimy przestac lub dostarczyd¢
urzadzenie do autoryzowanego punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne informacje na temat najblizszych
punktow serwisowych firmy KENWOOD znajduja sie na stronie
internetowej firmy, pod adresem www.kenwoodworld.com lub
adresem wtasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® Wyprodukowano w Chinach.
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EAANnViIKA

SeSMAWOTE TNV UNPOCTIVH ogAida Omou mapéxeTal n etkovoypdadnon

e PV XPNOLUOTIOINOETE T CUCKEUN
oag, avatpEETe oto EEXWPLOTO
PUAAASLO TIPOELSOTIOLHCEWV
acdalAciag kat diaBaote
TIPOCEKTIKA TIE odnyisg XxpRong
TTou TtePAaMBAVEL AUuTO TO

BLBAio 0dnywwyv. DUAd€te Ta yia
MeAAovVTIKH avadopda.

MpPoToU CUVSECETE TN CUCGKEUN oThV Mpila

® BeBalwbelte OTL N TTApoxn PEUMATOC eival (dla ue autn Ttou
avaypAdeTal 0TO KATW UEPOC TNC CUOKEUNG.

® AUTA N CUCKEUN CUUMOPDWVETAL e ToV Kavoviouod EK
1935/2004 OXETIKA UE TA UAKA KAl TA AVTIKEMEVA TTOU
mipoopidovTal va £pBouv o eTtadr ue TEODILA.

Mpv and Tnv mpwTn Xpron

® [AUvete Ta EPN: delte
v evoTNTa «dpovTida Kat
KABaPIoUOT».

enegfynon
OCUMBOAWYV

MnAévtep

©OCE ©® 60K

MAACTIKO UTAEVTEP
Omr Tpododoaciag
Kamdkl acdAAlong pe
EYKOTIEC EKPONG
Kavata

FudAwvo puTAévtep
Mwpa pedovupa
KOUUTIWTO KATIAKL
Kavdata

MnAévTtep

O ® 6

AAKTUALOG oTeyavoToinong
TOU UTTAEVTED

Movdda ue Aettideg Tou
UTIAEVTED

Movdda UoTEP

KoUUTTL EAEYXOU TaXUTNTAG
Kal AslToupyiag TTaAuoU
XWPog armobnkeuong
KaAwdiou

O @ ©® 6 6 H 606660 K

®@ B

116

Blend-Xtract 2GO (sav
TapExXeTal)

EdKO kardkt

dLaAn

AGKTUALOC oTEYAVOTIONONC
Movdda AeTtidwv

Bdon

MUAoOG TTOAAQTIAWYV
XPAOEWV (EAV TMAPEXETAL)
AoXe(o LWUAOU TIOAAATIAWY
XPNoEwV

AAKTUALOG oTeyavoToinong
LUAOU TIOAAQTIAWV
XPNoewvV

Movdda Aettidwv PUAoU
TIOAAQTIAWY XPNOEWV

MUAog aAéopatog (edv
TapéxXeTal)

Kardkl uuAou

Movdda AeTtidwV UUAOU
AAECUATOC

MUAoG TpWpipatog (eav
napExeTal)

Kardkl uuAou

Movdda Aettidwv PUAoU
TowWiuatoc



Nnava
XPNOHUOTIOLHOETE TO
MTAEVTEP OQG

AVATPEETE OTIC EIKOVES

«B

XPNOLUOTIOIAOTE TO MTIAEVTEP
yla va ptidEete coumneg,
ToTd, MatE, paytovéla, yia
va TpiYete ppuyaviég kat
HTUOKOTA, va PIAOKOYETE
£npoug Kapmoug Kat va
OpuppatiosTe TAyo.

1 TomoBetnote TO dAKTUALO
oteyavoroinong Tou
UTIAEVTEQ OTN HovAada
AETHUOWYV TOU UTTAEVTED
- dlacdaAidovtag OTL o
OAKTUALOC OTeEYavVOoTIoinoNg
elval CwWoTA TOTIOOETNEVOC
OTNV AUAGKWTN TIEQLOXN.

® Edv o dakTtuAlog
OTEYAVOTIOiNONG UTIOCTEL
$Oopég | dev ToTtOOETNOEL
owotd, 6a epdaviotei
dlappon.

2 Bdwote TN ddtagn Aemtidwyv
ETIAVW OTNV KavAata -
eEaodpaAidovtag oTL
N JATAEN AETTOWYV €XEL
aodaAiosl KAAA. Avatpg€te
OTA YPADIKA OTO KATW HEPOC
NG povadag AsTtidwv:

rh AVOIKTO
ﬁ KAELOTO

3 TOTIOOETNOTE TA UAIKA 0AC
oTNnV Kavata.

4 ToTtoOETAOCTE TO KATIAKL.

A - MAAOCTIKO UTIAEVTEP

Stpedte delooTpoda via va

aodaAiosl otn ©€on Tou.

B - TUdAwLvo UTAEVTEP

TomoBetnoTE TO MWUA edoUupa

ETIAVW OTO KATIAKL KAl OTIPWETE

TIPOC TA KATW VYIA VA OTEQEWOEL

KAAQL.

5 TOTIOOETAOTE TO UTIAEVTED
oTN HovVAdA UOTEP Kal
otpelTe To defldoTpoda via
va aodahiosl otn B6gon Tou .

® H cuokeun dev TiBsTal o
Asttoupyia, edv To UTTAEVTEP
dev €xel TomoOeTNOei cwoTd.

6 ETiAé€Te TaxuTnTa
(avaTpg€te otov lMNMivaka
OUVIOTWMEVNG XPNnoNng).

SUMBOUAEG Kal uTtodei§elg

® TudAwvo MmtAévtep - [la va
avapei&ete oteyvA UAIKA
- KOYTE TA OE KOUPATIA,
ADALPEOTE TO TIWUA
uedoUpa Kal OTn CUVEXELQ,
KAl EVW N OUCOKEUN
Aeltoupyel, pl&te éva-éva
Ta KoppdTia. Kpathote
TO X€PL Oag TTAvVW arod To
Avolyua. [Na KaAuTtepa
anoteAéopata, adeldleTe
TAKTIKA TN OUCKEUN.

® Aegv cuviotdTal n
eTe€epyaoia UTTAXAPIKWY,
KaBwg uropel va dOeipouv
TA TIAQOTIKA LEPN.

® Otav dTidxvete paylovela,
va BAZETE OAQ TA UAKA
UEOQ OTO UTIAEVTEP, EKTOC
artd To AAdL
FudAwvo MmiAévtep -
ADALPECTE TO TIWUA
ueloupa.
MAaoTikd umAévtep - Pifte
TA UAIKA €O aTtd TNV OTIN
Tpododooiag TTou UTTAPXEL
OTO KATIAKL.
ETelta, evoow N CUCKEUN
BplokeTal og Asttoupyia,
TIPOCOECTE OlyA-Olyd TO
AAQDL UEoa attd TNV OTIH OTO
KOATTAKL.

® Otav emefepyadleoTte
TIAXUPPEUOTA ElyuaTa,
OTIWC TIATE KAl VT, (oWwC
Xpelaotel va ta adalpeite
aTto TA TOXWATA TOU
UTTIAEVTEQ UE LA OTTIATOUAQL
Edav duokoAeUeoTte va
eTie€epyaotelte To pelyua,
TIOOOOEOTE ETUTIAEOV UYPAL.
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Blend-Xtract 2GO

(edv TTapExeTAL)

AVATPEETE OTIC EIKOVEQ

1

[Mp0COL0TE TA CUOTATIKA
oTtn GLAAN €wg TNV €vOelEn
otdBung 400 ml.

[l KaAUTePN avAuelen, va
TIOOOOETETE TIAVTA TIRWTO
TOV TIAYO/TA TIAYWHEVA
CUOTATIKA 0TNn GLAAN.

Katd tTnv tpooOrkn
TIAYWHUEVWY CUCTATIKWY
(ONAadn katePuypeva
dpoUTa, YIAoUPTL, TTAYWTO

A TIAY0), KNV AVAUELYVUETE
neploocdTEPA attd 60 vp.
TIdyo 1 3 TTayAKLa.

Mnv avauelyvUeTE TIAYWUEVA
CUOTATIKA XWpIg uypo.
MpoocapudoTe ToV DAKTUALO
oteyavoroinong otn povada
AeTHOWV Kal BeBawwOeite OTL
0 DAKTUALOG oTeyavoToinong
EXEL TOTIOOETNOEl CLWOTA OTIQ
QUAGKWOELG. XTN CUVEXELQ,
OTEPEWOTE TO otTN BAon.

Oa untdpEouv SlappoEg av
o dakTtUAlog oteyavomnoinong
€XEL UTTOOTEL ZNMULA 1) dev €XEL
ToToOsTNOEL cWOoTA.
KpatroTe TN povada AsTidwyv
attd TO KATW UEPOC KAl
TOTIOBETAOTE TNV UECA OTN
DLAAN e TG AeTTIdEC TTPOC TA
KATW.

Bdwote tn dldtaén Asttidwyv
otn GLAAN. Avatpe€te ota
VPADIKA OTO KATW HMEPOG TNC
LOVADdAG AETHOWV:

rh AVOIKTO
8 «\ewoto

AVAKIVACTE yla va
OKOPTUOTOUV TA UALKAL
TomoBeTNOTE TOV LWUAO OTN
Lovada JOoTEP Kal oTpedTe
Tov deflooTpoda via va
aodaAiosl otn B€on Tou T
ETtAEETE TN WEYVIOTN
TaxUTNTA. ADAOTE TA UAIKA
Va AvapelxOouv ExpLe OTou
ATIOKTACOUV OpoLboPdN
udn.

‘Otav 1o pddnud oag
ATIOKTACEL TNV TIUKVOTNTA
TIoU O€AeTE, UTtope(te

VA XPNOULOTIOINOETE TN
A€lTOUpYia TIAAIKNG Kivnong
«P» yia va BeBawwBeite

OTL OAQ TA UAIKA £XOUV
avapelxBel kaAd.

NMw¢g xpnoyroroteitat
TO KATIAKL LE OTOMLO

1

TommoBetnoTe Kal acdaAiote
TO KATIAKL OTPEDOVTAC TO
TpocC Ta de€ld.

2 ‘Otav BeAnoeTe va Tieite

TO POPNUA, AvolETe ATTAWC
TO KAAULC TOU KATTIAKLOU.
Mrmopeite va Teite To
podNuUa KateuBeiav amod TN
dLAAN.

SUMBOUAEG Kal uTtodeielg

® ExeTe UTT OWLY OTL N GLAAN vedel €we TN WEVIOTN
xwpnTikoTNTAa (400 ml), TTou avtioTolxel og dUo uepideg

Tiepltou.

BeBalwbeite 6Tl TO0 pddNUA 0Ag lval APKETA PEUCTO Via va

UTIOPEO0ETE va TO TUE(TE ATt TO €10IKO KATIAKL A va yivel Tio
PEUOTO TO PODNUA OAC, TIPOCOEOTE TIEPLLOOATEPA UYPAL

® AdoU avapuelxbouy, OpIoHEVA PODAUATA EVOEXETAL VA [NV
TIAPOUCIAZOUV OUOLOOPDN UDN ETIEWDN TA UAIKA TIEQLEXOUV

KOUKoUTOLa Kal (vec.

® OTtav TiveTe amd TO KATIAKL, GPovTIdeTe TO pODNUA va
EXEL OOLOOPDN, PEUCTH UGB KAl VA €XEL UTTOOTEL TTARPN
ene€epyaoia. MBavov va xpelaotel va Telpauatioteite étav
eTe€epyAZecTE OKANPA 1) AYOoUPA UAIKA, UEXPLG OTOU TIETUXETE

TO €TUOUUNTO ATIOTEAECUAL
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® H oUvOeoNn OPLOUEVWY PODNUATWY UTTOPE! va dlaxwPLloTel
edlv dev KaTavaiwbHouyv dueoa, yU autd eival KaAUuTepa va
Ta TVETE AUECWC MOALC TA ETOLACETE N VA TA AVAKATEUETE
TIOOTOU TA TUElTE.

® OTav To €dIKO KATIAKL €lval ToTtoBeTNUEVO, PpoVvTioTE N PLAAN
Ta&dloU va OTEKETAL TTIAvVTA o 0pbLla B€on.

MNivakag cUVIOTWUEVNCS XPNONC TOU [UTIAEVTEQ

Mnv XPNOUOTIOLEITE TN CUCKEUN 0ag yla S1AcTNUA HEYAAUTEPO
andé autd Tou TtpocdlopidovTal MapaKATw, XWEIig va tnv
adiveTe va «§ekoupacTei» yia Kdarnowa wpa. H cuvexnig
enefepyacia yia peyaAvtepa dtactipata UMOPEL va TIPOKAAECEL
BAGBN oTN GUOKEUNR.

Mnv avapelyvUeTe UAIKA TIOU UTtEPRAIVOUV T HEYIOTN
XWENTIKOTNTA, N oTntoia avaypddeTal oTnv Kavdata.

Mnv yepiZeTe KATW anod TNV €vAlEN EAAXIOTNG XWPNTIKOTNTAG
NG Kavatag.

Xprion/tpodig
(7 O

(Aevut.)

1 Adpodyaia 10 -15 800 ml
Apald JEYUATA TLX. KOUPKOUTL, 15 - 30 800 ml
LUAKOELK, XTUTINEVO aBYO

2 > 0oUTIEC KAl TIOTA 15 - 30 1 AiTpo
o TTaxUpPEUOTA KElyUaTA, TUX.

Tate
Maylovela 30 -40 |2 aBya +
300 ml
AABL
[MoAToToiNUEVA podnuaTa 30-60 | 600 ml
MowTa ToToOeTAOTE TA GPEOCKA uypou

dpouTa Kal Ta Uypd UAIKA (og autd
CUMTIEQIACUBAVOVTAL VIAOUPTL, YAAQ
Kal Xupol dpoutwyv)

Emelta mpoobeoTe TIAyYo
KaTeWuypEva UAIKA (O0g autd
TepAaUBAvVOoVTAL KATEWUYUEVA
dpouTa, TTAyog N TIaywTo)

Blend -Xtract2Go

Podrjuata kat smoothies 30 - 60 | Méy. 1too.
[Ma KaAUTEPN avAuEelEn, va 400 ml
TIDOOOETETE TIAVTA TIPWTO TOV Mey.
TIAYO/TA TIAYWUEVA CUCTATIKA OTN TIAYWUEVN
dLAAN. 100. 60 g

O¢£Tel 0 AslToUpPYIiA TOV KlvnTAPpQ - -
ALADOXIKA EKKLVWVTAC KAl
OTAUATWVTAC TOV.

H Asltoupyia - TNC TTIAAUIKNAG Kivnong
ouvexidetal 600 0 dLAKOTITNG

(P) BplokeTal otn B€on autn.

TaApKA . .

Kivrlllol? OPUUUATIOMOC TIAYoU - B€oTe - 6
TO UTTAEVTED O AslTOUPYia Via Ay AKLA
TIOAAA DLABOXIKA CUVTOMA XOOVIKA 25 9)

AlACTAMATA, £WC OTOU O TIAYOG
OpupaTIOTEl OTOV €TIIOUUNTO
BaduO.
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XpRon Tou puAou
TOAAATIAWYV XPHOEWV
(edv TTapEXeTAL)

AVATPEETE OTIC EIKOVES E

XPNOLUOTIOOTE TO MUAO

TIOAAATIAWYV XPHOEWV yla

€£npoug Kapmoug, KOKKOUG
Kadé Kal TIOUpPE.

1 TomoBetNoTE TA UAIKA H€oA
oto BAlo. Mnv To yeuidete
TIAPATIAVW ATIO TO ULOO.

2 TomoBetnoTte TO DAKTUALO
oTeEyaAvoToinoNg Tou UAoU
TIOAAQTIAWY XPNOEWY OTN
povAada AeTtidwyv Tou HUAou
- dlaodaAidovtag OTL o
OAKTUALOC OTeEYAvOoTIOoinoNG
elval OWOTA TOTIOOETNUEVOC
OTNV AUACKWTA TIEQLOXNA.

® Oa untdp&ouv dLappoEg Eav
o dakTtUAlog oteyavomnoinong
€XEL UTtOOTEL ZNMLA 1) dev €XEL
ToToOeTNOEL cWOoTA.

3 Tuplote TN povada AsTtidwv
avdaroda. NMAnoldote TNV
oto doxelo, ue TIC AeTtideg
OTPAMMEVEC TIPOC TA KATW.
AvaTtpeETe O0TA YPADIKA OTO
KATW UEPOG TNG HovAdac
AETUOWV:

rh AVOIKTO
8 «\ewoTo

4 TomoBeTNOTE TO HUAO OTN
ovAada LOTEP Kal oTpedTe
Tov deflooTpoda via va
aodaAioel otn B€on Tou.

5 EmAé€Te TaxutnTa n
XONOULOTIOIAOTE TO KOUUTIL
TIAAULKAC Asttoupyiag (P)
(avaTpg€te otov MNivaka
TIPOTEWVOUEVWY TAXUTATWY).

MUAog aAéonatog

A MUAog Tpwipatog
(edv TTapExeTAL)

MUAoOG aAéopatog -
AVATPEETE OTIC EIKOVEG
KatdAAnAog yia va aAébste
HTIaxXaplkd, KOKKouG kadé Kat
va enefepydleote tlivtlep,
KapUda, ok6pdo Kal TIUTEPLEG
ToiAL

MUAog Tpwipatog -
AVATPEETE OTIC EIKOVEG
KatdAAnAog yia va tpigete
nappeZdava, HooXokdapudo,
Kapuda Kat anofnpauéva
dpouta.

MNwg xpnolpomoteitat

O MUAOCG oag

1 TomoBeTNOoTE TA UAIKKA OTN
ovAada AETHOWV.

2 ToTtoOETAOTE TO KATIAKL KAl
oTpeWTE TO aploteEpdoTPODA
via va acdaiiost otn 6€on
Tou.

3 TOTIOBETNOTE TO MUAO TIAVW
oTNn povada tpododoaoiag
Kal aodaAiote Tov ot
O€on Tou, oTPEDOVTAG TOV
defldboTpoda £we OTOU
AKOUOETE £VA XAPAKTNELOTIKO
AXO «KALK».

4 ETuAEETE TAXUTNTA A
XONOULOTIOIAOTE TO KOUWTIL
TIAAUKAC Asttoupyiag (P)
(avatpg€te otov lMNMivaka
OUVIOTWMEVNG XpNoNng).
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Mivakac oUVIOTWEVNCS XPNoNng Tou
LUAoU

Mnv XPNOLUOTIOLEITE TN CUCKEUN 0ag yla S1AcTNUA HEYAAUTEPO
and autd Tou IPoodLlopiZovTal MAPAKATW, XWEIG va Thv
adiveTe va «§ekoupacTei» yia Kdanowa wpa. H cuvexng
enefepyaocia yia HEYAAUTEPA SIACTARATA UTIOPEL va
TipokaA€oel BAABN GTN CUCKEUR.

YAka MUAog @
(Agut.)
=npol kapttol MoAAATIAWV 509 2 10 -15
XPNOEWV
AAEOATOC
Kokkol kade MoOAAATIAWV 40 g 2 30
XPNOEWV N
AAECUATOC
Bpedkég TpodEQ Kal MOAAATIAWV 509 2 30
TIOUPEQ XPNOEWV
MTIaxXAPIKA - OTIWG ANECATOC 40 g 2 30 - 60
Eepol KOKKOL
LAUPOTITIEQOU, OTIOPOL
KAPOAUWUOU, OTIOPOL
KULVOU, OTtOpOL
koplavdpou, oTtopol
dpadou, OAOKANPO
YAPUDAAANO K.ATT.
IMEPLES TOIAL ANECLATOC 309 2 10
Ddpeoko tlivilep ANECUATOC 3049 2 10
>KOPdO ANéopaToC 4 2 10
OKeADEC
Mappeldva - kouuevn | Towiluatog 60 g 2 10
o€ KUBoug tou 1 cm
ATtoEnpapeva dpouta | Tpwipatog 509 2 10
Kapuda Towiuatoc R 50 g 2 20
AAECATOC
Mooxokdpudo Towiuatog 2 2 40

SUuBOUAEG Kal UTtodEei§elg

® [a BEATIOTN aTtddoon Otav eTMeEePYALECTE UTTAXAPIKA, OAC
OUVIOTOUWE va UNnV eTte€epyAleoTe 0TO LUAO TIEpPLoCOTEPA ATIO
40 g k&b dopd.

® Ta OAOKANPA UTTAXAPIKA dlATNEOUV TO APWA TOUG VIal
LEYAAUTEPO XPOVIKO JLACTNUA O OXEON UE TA TPIUEVA
UTTAXAPIKA, ETIOMEVWCS VAL TIPOTIULOTEPO VA TPIRETE IKPEC
TIOOOTNTEG KABE dopPd, via va dlatneouyv TO Apwid Touc.

® [la va artodecpeUTel TO HEYLIOTO duvaTO Apwiad Kal Ta albgpla
€Aald Toug, KABOUPVTIOTE TA UTTAXAPIKA OAOKANPA TIPOTOU TA
QAECETE.

® BpedIKEC TOODEC/TIOUPEC - ADrOTE TO HAYEIREUEVO daynTd va
KOUWOEL UEXPL va dTAoEL 0 Bgpuokpacia dwuaTiou TipoTou
TO eTte€epyAOTE(TE OTO UAO.
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dpovTtida kat
KaOaplopnog

AvaTtpeETe oTNV elkdva via
TIANpodopiec kabaplouoU

[MAvToTe va BETETE EKTOC
AElTOUPYIAG, VA ATTOCUVOEETE
aTto TO PEUMA KAl va
ATIocUVAapOAoYE(TE TN
OUOKEUN TPV ATtd ToV
KaBaploud.

ADELAOTE TNV KAVATA TIOOTOU
TNV EeROWOETE ATIO TN
povada Twv AETUOWV.

Mn Bubilete TN povdada
AETHOWYV 0TO veEPOD.

Movdda potép

S KOUTHOTE pe uypO TV,
ETIEITA OTEYVWOTE.

Mn Bubilete TN povdada Tou
LOTEP o€ vePO.

ToTmoBeTelte TO KAAWDLO
TIOU TIEPLOCEUEL OTOV XWPO
anobrkeuong KaAwdiou, oTo
KATW UE€POC TNC HovAdac
LOTED.

Aldtagn Aemidwyv UMAEVTEP Kal
HUAOU TTOAAQATIAWV XPROEWV

AdalpeoTe TN Hovada
AETHOWV attd TNV KAvATA N
TO UUAO, OTPEDOVTAC TN OTN
0gon «EekAeldwTn» 'h via va
eAeUBepWOEL

MUAOL aAéopaTog Kat
Tpwipatog

1

2

ADAIPECTE TO KATIAKL ATIO TN
povada Asttidwy, oTpedovTdacg
TO deflvoTpoda.
MrniAévtep/MUAOG TTOAAATIAWY
XPRAOEWV: APAlPECETE

Kal TIAUVETE TO OAKTUALO
oteyavoroinonc.

Mnv ayyideTe TIG KODTEPEQ
AeTiideC - kabapliote

TIC UE pia BoupTtoa
Xpnotuotolwvtag ZecTo VEPO
Kal oarouvl, €melta EeRyAATe
TIOAU KAAA KATW attd TN
Bpuon. Mnv BuBiZete T
HovAda AeTidwvV ot VEPOD.
AvartodoyuploTe TN Kal
AdHOTE TN VA OTEYVWOEL

Zourma HE KapoTo Kat
KOAlavTpo

25 g Boutupo

50 g WIAOKOUEVO KOEUUUDL
1 okeAda okdPd0, AlwWUEVN
400 g KapoOTa KOUUEVA O
KUBOUG Tou 12 eK.

KPUOC WHOC KOTOTIOUAOU
10-15 ml (2-3 KouTaAdKIa Tou
VYAUKOU) TPUWUUEVO KOALAVTOO
AAATL KAl TUTTEPL

1 Awwote to BoUTtupo O
€va TnyAavy, TpocBEoTe TO
KOEUUUDL KAl TO OKOPDO
KAl TNYQAVIoTe HEXPL Va
LAAQKWOEL

2 TomoBstNoTE TA KAPOTA
OTO UTIAEVTEP, TIPOCOEoTE
TO KPEUMUDL KAl TO okOPdO.
MpoocBgote APKeETO WO,
WOTE TO UElyUA va dTACEL
otnv €vdelén twyv 1.000 ml
otnv kavdata. TomoBetnote
TO KATTAKL KAL TO T
ueloupa.

3 Avauei&te otn péylotn
TaxyutnTa yia 5
DEUTEPOAETITA, €AV OEAETE N
CoUTIA VAl EXEL KOUUATAKLA,
A VI TIEPLOCOTEPO XPOVO,
€AV BEAETE TILO PEUCTO
amoTéAEoUA.

4 KapuKkeUoTe Kal olyoBpdaoTe
TN couTtta yia 30-35 Aemttd
R €wg 6Tou elval €Towun.
[NpoocBEoTEe eTUTIAEOV UYPO
€AV xpelaleTal.
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0Odnyog aAvIMETWTILIONG TIPOBANMATWY

MpdéBANMa Atia AUon
H cuokeur dev Agv EAEYVETE €AV TO UTIAEVTED
AelTOUpPVEL TpododoTeiTal Ue | eival otny Tpida.

peuua.

To UTIAévTEP, TO
Blend-Xtract 2Go
) 0 LUAOC Dev €XEL
ouvapoAoynBsel

| ToTtoOeTNO=l
OwWOoTA 0TN
povada JUoTEP

EAéyETE €AV N dlATAEN
AeTHOWV €xel odbi€el
TIAAPWC KAl EXEL
aodaAiosl TAvw oTNn
uovada JUoTEP.

To UTAEVTEQ,
To Blend-Xtract

AeiTtel 0 dAKTUALOG
oTeyavoToinong.

EAEyETE edv 0 DAKTUALOGQ
oTeyavoToinonc €xel

2G0o ) 0 UAoQ O dakTUAlog TOoTIOBeTNOEl CWOTA
TIOAAQTIAWY oTeyavotoinong Kal Oev €XEL UTIOOTEL
XPNOEWV deV €XEL dBopec. MNa va AdBete
TIAPOUCLALZEL ToToOeTNOE( AVTAAAAKTIKO OAKTUALO
dlappor arnd OWOoTA. oteyavoroinong,
Tn dldtaén O dakTUALOG avaTtpeEte oTnV evotTnNTA
AETUOWV. oteyavoro{nong «2€pPLg Kal eEUTINPETNON
€XEL UTTOOTEL TIEAQATWV».
dOopEa.
O daKTUALOG O dakTUAlog =eBWOWOTE TNV KaAvata/

oteyavorolinong
TOU UTIAEVTEP
AeiTieL amo

™n povada
AETHOWV OTAV
adalpeital amod
Tn ouokeuaoia.

oTeyavotolinong
ouokeuddlsTal NdN
TOTIOOETNUEVOC
oTNn povada
AETUOWV.

™ dLdAn/to doxeio

TOU MUAOU Kal eAéyETe
€AV 0 dAKTUALOC
oTeyavoToinong €xel
ToTIoBeTNOEl OTN ovada
AETUOWV.

[Ma va AdBete
AVTAAAAKTIKO OAKTUALO
oteyavornoinong,
avatpeEte otnv evotnTA
«2€pRLG Kal eEuTtNEETNON
TIEAQATWV».

Mn
IKAVOTIOINTLIKA
AVAUELEN.

To pelyua Ttou
ene€epydleote
elval uTtEPRBOAIKA
TINXTO 1 OV EXETE
TIPOCOL0EL APKETO
uypo.

H moocdTnTa Tou
emie€epyaleote
elval TTOAU ukpn.

Z€KOAAACTE TO UElyua
attd TA TOXWHATA KAl
TIOOCOLOTE ETUTTAEOV
uypo.

XONOUULOTIOINOTE TIPWTA
TNV TIAALLKA AElTOUpYia
via va apxlost n
dladikaoia avauelEnc.

Mnv yeuidete kKATw amo
TNV €vOelEn eAdxXIoTNC
XWENTIKOTNTAC TNG
KavAaTagc.

Edv kavéva amno ta maparndvw dev AUVEL To TTPdRANLA,
AVATPEETE OTNV €vVOTNTA «2E€PRLC KAl EEUTINPETNON TIEAQTWV».
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>E€PPLC Kal eEUTINPETNON TIEAATWY

Edv avTiuetwtiidete TMPOoRBAAUATA e TN AslToUpyia TNG
OUOKEUNG 0ag, TIpoTou ¢nTthoeTe Bonbela avatpeéte otny
evoOTNTA «0dNYOQ AVTIMETWTIIONG TIPORANUATWY» TOU
BIBAloU 0dnyLWV 1) eTHOKEDOe(TE TN dLAdIKTUAKNA ToTtoOeC(al
www.kenwoodworld.com.

ExeTe Ut 0LV OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL ATtd €yyUnon, N ottoia
clval cUudwvN e OAEC TIG VOULKES DLATAEELG TTOU adopoUV
TUXOV UDLOTAMEVN £YYUNON KAl DIKALWUATA KATAVAAWTWY OTN
XWPA OTNV OTIolc AYOPACTNKE TO TIPOIOV.

Edv to poidv Kenwood Ttou €xete ayopdoel DUCAEITOUPYEL

N BPEITE TUXOV EAQTTWUATA, OTEIATE TO N TTAPADWOTE

TO ot e€ouclodoTnuéVvo Kévtpo >€pBRic tTng KENWOOD.

[N eVNUELPWMIEVA OTOIXEIQ OXETIKA UE TO TTANCIECTEPO
e€ouctodotnuévo Kévtpo 2€pRig tng KENWOOD, etiiokedBeite
TN dladkTuakr Tottobsoia www.kenwoodworld.com i tn
SLADIKTUAKN TOTtoBeCia TToU adopd CUYKEKPIUEVA TN XWEA OAC.

>XEQIAOTNKE KAl avartuxOnke and tnv Kenwood cTto HVwUEVO
BaoiAelo.
Kataokeudotnke otnv Kiva.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

e Pred pouzitim svojho spotrebica
venujte pozornost upozorneniu
na samostatnom letaku a pozorne
si precitajte pokyny na pouzitie
uvedené v tejto prirucke. Uschovajte
pre svoju potrebu.

Pred zapnutim zariadenia

® Overte si, Ci vasa elektricka siet ma také isté parametre, aké su
uvedené na spodnej strane zariadenia.

® Toto zariadenie spina poziadavky nariadenia Europskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢.1935/2004 o materidloch a
predmetoch urcenych na styk s potravinami.

Pred prvym pouzitim

® Poumyvajte jednotlivé casti:
pozrite si Cast ,0Setrovanie a

Cistenie".

Legenda
Mixér
Plastovy mixér
Otvory na kvapkanie
Uzamykatelné veko s
otvormi na nalievanie

Nadoba mixéra

O]

@

®

E Sklenny mixér

@ Plniaca zatka

(@ Veko na zatlagenie

(3 Nadoba mixéra

Mixéry

(@ Tesniaci kruzok mixéra

@ Nozova jednotka mixéra

(® Pohonna jednotka

@ Ovladac rychlosti a
impulzov

Priestor na ulozenie
elektrickej Snury

® B 006®

® ©

®@60

1

®6
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Blend-Xtract 2GO (ak je
dodany)

Veko s otvaracim uzaverom
Flasa

Tesniaci kruzok

Jednotka s nozmi

Zakladna

Multifunkény mlyncek
(ak je dodany)

Nadoba multifunkéného
mlynceka

Tesniaci kruzok
multifunkéného mlynceka
Nozova jednotka
multifunkéného mlynceka

Treci mlyncek (ak je
dodany)

Veko mlynceka

Nozova zostava trecieho

mlynceka

Struhaci mlyncek (ak je
dodany)

Veko mlynceka

Nozova zostava struhacieho

mlynceka



Pouzivanie mixéra
Pozrite si obrazky a E
Tento mixér mdzete pouzivat
na pripravu polievok, napojov,
pastét, majonéz, struhanky,
zakuskového cesta, na mletie
orechov alebo na drvenie ladu.

1 Upevnite tesniaci krazok
mixéra do nozovej jednotky
mixéra - zabezpecte, aby bolo
tesnenie spravne umiestnené v
priestore so zarezmi.

® Ak je tesnenie poskodené
alebo zle ulozené, nastane
presiaknutie mixovaného
materialu.

2 Priskrutkujte nozovu zostavu
na nddobu - zabezpecte,
aby bola nozova zostava
Uplne utiahnutd. Pozrite si
nasledujuce grafické symboly
na spodnej strane nozovej
jednotky:

p‘ otvorit

ﬁ zatvorit

3 Vlozte ingrediencie do
nadoby.

4 Nasadte veko.

A - Plastovy mixér

Uzamknite otocenim v smere

hodinovych ruciciek

B - Sklenny mixér

Pripevnite plniace hrdlo k veku a

zatlacenim nadol zaistite.

5 Polozte mixér na pohonnu
jednotku a otocenim v smere
hodinovych ruciciek ho
uzamknite T

® Zariadenie nemdze pracovat,
kym mixér nie je riadne
namontovany.

6 Zvolte rychlost (pozrite
si tabulku odporuc¢aného
pouzitia).

Rady a tipy

® Sklenny mixér - Pri
mixovani suchych zloziek
ich porezte na kusky,
zlozte plniacu zatku a
potom za chodu pristroja
ich po jednom vhadzujte
dnu. Rukou zakryte otvor.
V zaujme dosiahnutia
najlepsich vysledkov nadobu
pravidelne vyprazdniujte.

® Mixovanie korenin sa
neodporuca, lebo by mohli
poskodit plastove diely.

® Pri priprave majonnézy
vlozte vsetky prisady okrem
oleja do mixéra.
Sklenny mixér - Odstrante
plniace hrdlo.
Plastovy mixér - Pridavajte
otvormi na kvapkanie vo
veku.
Potom za chodu spotrebica
otvorom na veku pomaly
pridajte olej.

® Husté mixované zmesi,
ako su pastéty a podobne,
si moézu vyzadovat
oskrabavanie zo stien
nadoby. Pokial sa zmes
tazko mixuje, musite pridat
viac tekutiny.

Blend-Xtract 2GO (ak

je dodany)

Pozrite si obrazky

1 Pridajte zlozky do flase po
znacku 400 ml.

® Na dosahovanie najlepsich
vysledkov mixovania vzdy
pridavajte lad/mrazené zlozky
do flase ako prvé.

® Pri pridavani mrazenych
zloziek (ako su napriklad
mrazené ovocie, jogurt,
zmrzlina alebo lad) nemixujte
viac nez 60 g alebo 3 kocky
[adu.

® Nemixujte zmrazené prisady
bez kvapaliny.
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Do nozovej jednotky zalozte 5 Zvolte maximalnu rychlost.

tesniaci kruzok tak, aby Nechajte prisady premiesavat
spravne zapadol do prislusnej kym nedosiahnete jemnu
drazky. Potom pripevnite k konzistenciu.

zakladni. ® | en ¢o dosiahnete Zelanu

Ak teshenie nebude konzistenciu napoja, mdzete
zaloZené spravne alebo bude pouzit funkciu pulzovania
poskodené, méze ddjst k ,P” kym sa nepresvedcite, ze

vSetky prisady budu dokonale

presakovaniu mixovaného s
premiesané.

obsahu.

Nozovu jednotku chytte za jej ., .
spodnu cast a spustite ju do Pouzivanie veka s
flage cepelami smerom nadol. otvorom na pitie
Naskrutkujte zostavu nozov 1
na flasu. Riadte sa znacenim

na spodnej strane jednotky s

Zalozte veko a zaistite ho jeho
otacanim v smere hodinovych

oM leduitico: ruciciek.
nozmi nasiedujuco: 2 Ked sa budete chciet napit,
rh otvorit jednoducho otvorte uzaver na
8 atvorit veku. Pripraveny napoj teda
L . mozno konzumovat priamo z
Nemixujte mrazené prisady ) .
tejto flase.

bez tekutiny.

Umiestnite mixér na jednotku

napajania a otocenim v smere
hodinovych ruciciek zaistite T

Rady a tipy

Ked je flasa naplnend na maximalnu kapacitu (400 ml), su v nej
priblizne dve porcie.

Ak pripraveny napoj chcete pit cez veko, nadpoj musi byt
dostatoc¢ne riedky. Na zriedenie ndpoja treba don pridat viac
tekutej zlozky.

Niektoré ndpoje nemusia byt kvdéli jadierkam v niektorych
zlozkach alebo vilaknitému charakteru niektorych zloziek Uplne
najemno rozmixované ani po doékladnom premixovani.

Pri piti cez veko sa presvedcte, ze ndpoj je jemny a riadne
spracovany. Pri spracovavani tvrdych alebo nezrelych prisad
bude mozno potrebné urcité experimentovanie, aby ste dosiahli
zelany vysledok.

Zlozky niektorych ndpojov sa mézu oddelit, preto ich je najlepsie
vypit ihned alebo pred pitim vzdy pomiesat.

Ked je na flasi zalozené veko s otvaracim uzdverom, drzte ju
vzdy na vysku.
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Odporucané pouzitie pre mixér
Neuvadzajte toto zariadenie do chodu bez prerusenia na dlhsie,
nez su casy uvedené nizsie. Neprestajné spracovavanie trvajlce
dlhsi éas ho totiz méze poskodit.
Dbajte o to, aby hladina zmesi nepresahovala znac¢enie
maximalnej kapacity uvedenej na pohari.
Dbajte o to, aby hladina zmesi siahala aspon po znacenie
minimalnej kapacity na pohari.

Pouzitie/ druhy ingrediencii @
{7\ (Sek-
und)

1 Slahané mlieko 10-15 800ml
lLahké zmesi, napriklad slahané cesto, | 15 - 30 800ml
mlie¢ne kokteily, slahané vajcia

2 Polievky a ndpoje 15 - 30 1 liter
HustejSie zmesi, ako napriklad
pastéty
Majonéza 30 - 40 | 2 vajec +

300 ml
oleja
MieSané ovocné napoje
Najskor viozte Cerstvé ovocie a tekuté | 30 - 60 | 600ml
ingrediencie (vratane jogurtu, mlieka tekutiny
a ovocnych dzusov).Potom pridajte
[ad, alebo mrazené ingrediencie
(vratane mrazeného ovocia, ladu,
alebo zmrzliny)
Blend -Xtract2Go
Napoje a Smoothies 30 - 60 | Maximalne
Pre najlepsi vykon pri mixovani mnozstvo
pridavajte lad/mrazené prisady do 400 ml
flasky ako prvé. Maximalne
mnozstvo
mrazeného
60g
Drvenie ladu - pracujte v kratkych - 6 kociek
impulzoch, kym sa lad nerozdrvi na 25 g9)
(P) [pozadovanu konzistenciu.
impulzy | Motor pouzivate v rezime $tart/stop. - -
Impulzy vznikaju dovtedy, kym je
ovladac v prislusnej polohe.
Pouzivanie 2 Na nozovu jednotku
B ~ 2 multifunkéného mlynceka
multifunkéného y

mlynceka (ak je dodany)
Pozrite si obrazky E
Pouzivajte svoj multimlyncek

drazke.

na mletie orieskov, kavovych

zFn a pyré.

zalozte tesniaci kruzok
multifunkéného mlyncéeka -
tesnenie musi byt spravne
umiestnené v prislusnej

® Ak je tesnenie poskodené

alebo nespravne nasadené,
bude z neho tiect.

1 Vlozte ingrediencie do
nadoby. Nadobu nenapliiajte
viac ako do polovice.
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3 Prevratte jednotku s nozmi
naopak. Ponorte ju do
nadoby nozmi dole. Riadte sa
znacenim na spodnej strane
jednotky s nozmi nasledujuco:

otvorit
ﬂ zatvorit

4 Polozte mlync¢ek na pohonnu
jednotku a otocenim v smere
hodinovych ruciciek ho
uzamknite.

5 Zvolte rychlost alebo pouzite
tlacidlo pulzovania (P) (pozrite
si tabulku odporuc¢aného
pouzitia).

Mlyncéek alebo
struhadlo (ak je dodany)
Mlyncek - pozrite si obrazky E

Vhodny na mletie korenin,
kavovych zfn a spracovanie
zazvoru, kokosu, cesnaku a chilli.

Struhadlo - pozrite si obrazky

Vhodny na striihanie parmezanu,
muskatového orieska, kokosu a
suseného ovocia.

Pouzivanie mlynceka

1 Vlozte ingrediencie do nozovej
zostavy.

2 Zalozte veko a pootocte nim
v protismere hodinovych
ruciciek, aby ste ho zaistili do
potrebnej pozicie.

3 Polozte mlyncek na pohonnu
jednotku a zaistujte ho
otdc¢anim v smere hodinovych
ruciciek, kym nezacujete
,zacvaknutie”,

4 Zvolte rychlost alebo pouzite
tlacidlo pulzovania (P) (pozrite
si tabulku odporuc¢aného
pouzitia)

Odporucané pouzivanie mlynceka
Neuvadzajte toto zariadenie do chodu bez prerusenia na dlhsie,
nez su casy uvedené nizSie. Neprestajné spracovavanie trvajlice
dlhsi ¢as ho totiz méze poskodit.

Ingrediencie Mlyncek r'\
A O
(Sek-
tnd)
Orechy Multifunkény alebo | 50 g 2 10 -15
treci
Kavové zrnka Multifunkény alebo | 40 g 2 30
treci
Detskd vyziva a multifunkény 50 g 2 30
pyré
Korenie - Treci 40 g 2 30 - 60
napriklad
celé cierne
korenie, semena
kardamonu,
semena
rasce, semena
korianderu,
semena fenikly,
celé klinceky atd.
Cili papricky Treci 3049 2 10
Cerstvy korenovy | Treci 3049 2 10
zazvor
Cesnak Treci 4 2 10
struciky
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Odporucané pouzivanie mlynceka

Ingrediencie Mlynéek @
(Sek-
tnd)

Parmezan - Struhaci 60 g 2 10

nakrdjany na 1cm

kocky

Susené ovocie Struhacf 509 2 10

Kokos Struhanie alebo 50 g 2 20

Mletie
Muskatovy oriesok | Struhacf 2 2 40
Rady a tipy

® Pre optimalny vykon pri spracovavani korenia odporuc¢ame, aby
ste naraz nespracovavali viac ako 40 g v mlynceku.

® Celé korenie si uchovava svoju aromu ovela dihSie ako zomleté
korenie, takZze na uchovanie aromy je najlepsie zomliet naraz len
malé mnozstvo.

® Na uvolnenie maximalnej aromy a éterickych olejov je najlepsSie
pred zomletim celé korenie oprazit.

® Detska vyziva/pyré - uvarené potraviny nechajte pred
spracovanim v mlync¢eku schladit na izbovu teplotu.

Osetrovanie a Zostava nozov mixéra/
s . Multimlyncéeka
Cistenie ® Zlozte noZzovu jednotku z
Pre informacie o Cisteni si nadoby alebo mlyncek
pozrite obrazky otoc¢enim do odistenej polohy
® Pred ¢istenim mixér vzdy “W.¢im ich uvolnite.
vypnite, vytiahnite zastréku zo
zasuvky Treci a struhaci mlynéek
a demontuijte. ® Vyberte veko z nozovej
® Pred odskrutkovanim zostavy jeho pootocenim v
nadoby z nozovej jednotky ju smere hodinovych ruciciek.
vyprazdnite. 1 Mixér/multifunkény mlyncek:
® NozovU jednotku neponarajte vytiahnite tesniaci kruzok a
do vody. umyte ho.
2 Nedotykajte sa reznych
Pohonna jednotka hran nozov - vykefujte ich
® Poutierajte vihkou utierkou s pouzitim mydlovej vody,
a vysuite. potom ich oplachnite tecucou
® NoZovU jednotku neponarajte vodou. NoZovu jednotku
do vody. neponarajte do vody.
® Prebytocny kabel uskladnite v 3 Nechajte vyschnut hornou
uskladnovacej ¢asti na spodnej Castou nadol.

strane pohonnej jednotky.
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RieSenie problémov

Problém Pricina RieSenie
Spotrebic¢ Chyba napédjanie. Skontrolujte, ¢i je mixér
nefunguje. zapojeny do elektrickej
siete.
Mixér, Blend Skontrolujte ¢i je zostava
-Xtract 2Go alebo nozov Uplne dotiahnutd
mlyncéek nie je a uzamknuta na pohonnu
spravne poskladany jednotku.
alebo upevneny na
pohonnu jednotku.
Mixér, Blend Nie je zalozené Skontrolujte, ¢i je tesnenie
-Xtract tesnenie. zalozené spravne a &i nie
2Go alebo Tesnenie nie je je poskodené. Informéacie
multimlyncéek | zalozené spravne. o ziskani ndhradného
prepusta Tesnenie je tesnenia hladajte v casti
tekutinu poskodené. ,Servis a starostlivost
z0 zostavy o zdkaznikov",
noZov.
Tesnenie Tesnenie sa dodava Odskrutkujte pohar/flasku
nebolo po zalozené na nozovej | alebo nadobu mlynceka a
vybaleni jednotke. skontrolujte, ¢i je tesnenie
mixéra pri nasadené na jednotku s
nozovej nozmi.
jednotke. Informéacie o ziskani
nahradného tesnenia
hladajte v ¢asti ,Servis a
starostlivost o zakaznikov™.
Slabé Mixovana zmes je Zoskrabte zmes a pridajte
mixovanie. prilis hustd alebo viac tekutiny.

je v nej nedostatok
tekutin.

Spracovavané
mnozstvo je prilis
malé.

Predtym, nez zacnete
mixovat, skuste najskor
funkciu pulzovania.

Dbajte o to aby hladina
siahala aspon po znacenie
minimalnej kapacity na
pohari.

Ak Ziadne z vys$sie uvedenych rieSeni problém nevyriesi, precitajte
si cast ,Servis a starostlivost o zakaznikov*”.
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Mrkvova polievka s
koriandrom

259 masla

50g pokrajanej cibule

1 strucik rozdrveného cesnaku
400g mrkvy nakrajanej na

1, 5 cm kusky

studeny kuraci vyvar

10-15ml (2-3lyz) mletého
koriandru

sol a ¢ierne korenie

1 Maslo nechajte roztopit na
panvici, pridajte cibulu a
cesnak a opekajte pokial
nezmaknu.

2 Vlozte mrkvu do mixéra,
pridajte cibulu a cesnak.
Pridajte tolko vyvaru, aby
hladina siahala po znacenie
1000ml na pohari. Nasadte
veko a plniace hrdlo.

3 Mixujte na maximalnej
rychlosti 5 sekund alebo dlhsie
podla Zelanej konzistencie
polievky.

4 Ochutte a nechajte varit 30-35
minut alebo kym polievka nie
je uvarena. Podla potreby
pridajte viac tekutiny.

Servis a
starostlivost o
zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto
zariadenia narazite na
nejaké problémy, pred
vyZiadanim pomoci si najprv
precitajte cast ,rieSenie
problémov” v prirucke alebo
navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje
zaruka vyhovujuca vsetkym
pravnym ustanoveniam
tykajucim sa akychkolvek
zaruk a spotrebitelskych
prav existujucim v krajine,
v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood
zlyha alebo na nom najdete
nejaké chyby, poslite alebo
odneste ho autorizovanému
servisnému centru
KENWOOD. Najblizsie
autorizované servisné
centrum KENWOOD mbzete
ndjst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com
alebo na jej strénke
Specifickej pre vasu krajinu.

® Navrhla a vyvinula
spolo¢nost Kenwood v
Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.
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YKpaiHcbKa

ByAb AacKa, pPO3ropHiTb NepLly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMu

e NMepeA BUKOPUCTAHHSAM MPUCTPOIO

YBa)>XKHO O3HAUOMTECb 3 OKpeMolo
NaM’saTKOIO NPO 3aX0AMU 3 6e3neKu

| npounTanTe IHCTPYKUII 3
eKcnAyaTauii, aKi MicTaTbca B
AQHOMY NOCi6HUKY. 36epirante AAA
NOAAAbLLOINO BUKOPUCTAHHS.

MepeA NIAKAIOYEHHSIM AO MepeXXi eAeKTPpOonoCcTavYaHHs

® [lepekoHaWTecs, WO Hampyra eAeKTpoMepexki y BallloMy AOMI
BIAMOBIAE MOKa3HVKaM, BKa3aHWM Ha 3BOPOTHIM YaCTUHI
npuAaay.

® | el npurAaa BIAMOBIAGE BMMOraM ampekTtusm EC 1935/2004
CTOCOBHO MaTepiaAiB, Wo 6e3nocepeAHbO KOHTaKTYIOTb 3 IKeto.

MepeA NepLUMM BUKOPUCTAHHAM

® [TpOMUMTE BCI KOMMOHEHTU:
AVB. PO3AIA «AOTAAA Ta
YULLIEHHSAY.

MoKaXX4yuk
BAeHAED

O]

®

©e O ©

MAacTMacoBuii 6AeHAEP
OTBIip AAA KpaneAbHOT
noaadi

Kpullika 3 MexaHi3MOM AAA
OAOKYBaHHA Ta OTBOpPaMM
ANAS HAAVBaHHSA

Yawa

CKASIHUA 6AeHAep
KoBnayok 3aAMBaAbHOIO
oTBOPY

HaTnckHa KpuLKa

Yawa

BAeHAEpPU

QR ©

YLLiAbHIOBaAbHE KiAbLie
bAeHAEPa

HoxkoBKIN BAOK BAeHAEPa
BAOK enekTpoABUIYyHa
PeryAnaTop WBUMAKOCTI +
IMAOYABCHUW PEXIM
BiaCik AAA 36epiraHHA
LWHYpPa

O]

B 6066©

® &

®6
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Blend-Xtract 2GO (3a
HasIBHOCTI)
Kpuka-aicneHcep
Maawka
YLLiAbHIOBaAbHE KiAbLie
Ho>koBKIM BY30A
OcHoBa

YHiBepcaAbHUI
noApi6HoBay (AKLWO
BXOAUTb AO KOMMAEKTY)
Yawa yHiBepCaAbHOIo
noapibHoBa4va
YWiAbHIOBaAbHE
KiAbLIE YHIBEPCAAbHOIO
noapibHoBa4va
HoxoBuin 6AOK
YHIBEPCaAbHOIo
noapibHoBa4va

Hacaaka-noapi6HioBay
AASl TOMEAyY (SKLWOo
BXOAUTb AO KOMIMAEKTY)
Kpuika noapibHoBada
HoxoBu BAOK HacaaKm-

noApibHIOBaYa AAS NMOMEAY




Hacaaka-noapi6HioBay

AASl HATUPaHHSA (KO
BXOAUTb AO KOMMAEKTY)

HoxoBW BAOK HacaaKM-

KpuLlka noapibHioBada

noapibHIOBaYa AAA
HaTUPaHHA

Ak KopucTyBaTUcs
6AeHAepOM

AMB. MAaAKOHKU i E

BAeHAEp NPU3HAUYeHUN AAS
NPUroTyBaHHSA cyniB, HaNoiB,
nawTeTiB, MalloHe3y, XAi6HOT
KPUXTHU, KPUXTHU i3 NneumBa,
NoApPiI6GHeHHs ropixiB Ta AboAYy.

3

YCTaHOBITb YLLiAbHIOBaAbHE
KiAbLle BAeHAEPa AO
HOXOBOIO BAOKY BAeHAEPa
TakK, LWoby BOHO MPaBUAbHO
YBIMWAO AO MasiB.

AKLWO YLWiAbHIOBaY
NOLUKOAXXEHUH abo

Aoro 6yAo BCTAaHOBAEHO
HernpaBUABbHO, Lie MoXXe
CMPUYUHUATU NPOTiKAHHSA.
BcTaHOBITb HOXOBUIM BAOK
AO Yalli, Ta nepekoHanTecsa
B TOMY, LLIO BiH HaAiIMHO
3adikcoBaHUM. AMBITbCA
MaAKOHKM Ha 3BOPOTI
HOXXOBOIO BAOKY:

p. BIAKPUTO
ﬂ 3aKpUTO

[MOKAQAITb IHTPEAIEHTU AO
YaLwi.

4 3akpunTe KPULLIKY.

A - NMaacTMmacoBuit 6AeHAEP
[MoBepHITb 3@ TOAMHHUKOBOKD
CTPIAKOIO AAS BAOKYBAHHSA

B - CKASIHUMA 6AeHAEP
BCTaHOBITb KPULLKY HAaAMBHOIMO
OTBOPY Ha OCHOBHY KPULLKY i
HaTUCHITb KPULLKY AAS dikcaLil.

5

BcTaHoBITH 6AeHAEP Ha BAOK
EAeKTPOABMIYHa | MOBEPHITH
6AEHAEP 3@ FTOAMHHWKOBOO
CTPIAKOIKO AO MO3HaUKM
OAOKYBaHHSA |.

® dkuwo 6AeHAep 6yao

BCTAHOBAEHO HenpaBUAbHO,
NMPUAaA He npauroBaTuMme.

6 BurbepiTb WBUAKICTb (AMB.

po3A. PekoMeHaOBaHa
eKkcnAyaTauis).

KopucHi nopaam
® CKASHMIA 6AeHpep - LLIoO

3MilLATU CyXi IHTPEAIEHTH,
MOPIKTE X Ha LWMaTOUKM,
BUTAMHITb KOBMaYyoK
3aAMBaAAbHOIMO OTBOPY, a
MOTIM YBIMKHITb MPUAAA

Ta MOCAIAOBHO AO0AaBanTe
Mo OAHOMY LLIMATOUKY AO
yalli. Pyky TpumMamTe Haa
OTBOPOM. AASA OTPVMaHHSA
HaMKpaLwloro pesyAbTaTy,
peryAapHO BUMOPOXKHAWTE
yatuy.

He pekomeHaAy€eTbCA
nepepobAAaTU CreLii, aske
Lie MO>Ke MOLLUKOAMUTU
MAACTUKOBI AETaAI.

Moy NPUroTyBaHHI
MaoHEe3YMOKAAAITb BCI
IHFPEAIEHTU, KPIM OAIl, AO
bAeHAepa.

CKASIHUMA 6AeHAep - 3HIMITb
KPULLIKY HAaAMBHOIO OTBOPY.
NMAacTMacoBum

6AeHAEep - HaAmBanTe
yepes OTBIp AAA KpaneAbHOT
noAadi B KpULLLL.

AaAi nia Yac poboTun
MPUCTPO MOBIABHO
AOAABaMTE OAItO Yepe3
OTBIP Y KPULLIL.

MMia Yac NnpuroTyBaHHA
rYCTUX CyMilLen, HanpUKAaA,
rnawTeTiB abo coycis,
3HIMamTe 3aAMLLKK 3i CTIHOK
Yalli. AKLO IHFpeAieEHTH
MoraHo 3MilLYTbCSH,
AOCAQVTE PIAVHNA.




Blend-Xtract 2GO (za

HagBHOCTI)
AVIB. MAAKOHOK

1

AOAQIOUN IHTPEAIEHTU B
MASLLKY, He nepeBuLLynTe
BIAMITKY 400 MA.

AAA AOCATHEHHS HaWKpaLwloro

pe3yAbTaTy 3MillyBaHHSA
3aBXAM AOAABANTE Aip/
3aMOPOXKEHI IHFPEAIEHTV B
MAALLKY NepLInMu,

AOAAOUM 3aMOPOXKEHI
iHrpPeAIEHTM (HAaNPUKAAA,
3aMOpOXKeHi GPYKTU, MOorypT,
MOPO3MBO YW AiA), HE KAAAITb
b6inblie 60 r abo 3 kKybukiB
ABOAY.

He nepeMilwynTe 3aMOPOXKEHI
IHFPEeAIEHTY 6e3 PIAMHU.
YCTaHOBITb YLLiAbHIOBaAbHE
KiAbLIE AO HOXXOBOIO HAOKY
TaK, Lobm BOHO NMpaBUAbHO
VYBIMLWAO AO MaziB. AaAi
MPUTUCHITE AO OCHOBM.
AKWOo YLWIAbHIOBAY Ma€e
MOLKOAXKEHHS abo

Woro 6yA0 BCTAaHOBAEHO
HenpaBUAbHO, Lie MOXe
NPU3BECTU AO NPOTIKAHHA.
YTPUMYNTE HVDKHIO YaCTUHY
HOXOBOro HAOKY 3 TpMMadem
i ONYCTiTb MOro B MAALLKY
A€3aMU YHU3.

4 3akpyTiTb PidXKyunin BAOK

Yy NAALWKY. KopncTymTechb
rpadivHVMK No3Ha4YKamMm Ha
AHI Pi>XXy4Yoro 6A0OKY TaknMm
YMHOM:

rh BIAKPUTO
3aKpUTO

CTpyCiTb NASALKY, W06
PO3MOAIAUTU IHTPEAIEHTU.
[MoMICTiTb BAeHAEP Ha BAOK
EAEeKTPOABWIYHA | MOBEPHITH
3a FTOAMHHMKOBO CTPIAKOHO,
06 3adikcyBaTH Y

BubepiTe MakcrUManbHy
LUBUAKICTb. 3MiLLymnTe
IHFPEAIEHTV AO OAHOPIAHOCTI.
KoAu Hamin Habyae noTpibHOT
KOHCUCTEHLUIT, BU MOyeTe
ckopucTaTUcs iIMNYAbCHUM
PEXXUMOM «P» AAS PETEABHOIO
3MillYBaHHSA BCiX IHIPEAIEHTIB.

BUKOPUCTAHHSA
KPULLUKU AASI MUTTS

1

BcTaHOBITH Ta 3aKkpumnTe
KPULLKY, MOBEPHYBLUW 3a
FOAMHHMKOBOK CTRIAKOLO.
KoAn B BaykaeTe BUNUTK
Hanin, BIAKPUNTE KOBMAYOK
KpULKKM. Bu MoxkeTe MnTr
6e3nocepeaHbo 3 MAALLKUN.

KopucHi nopaam

® 3BepHIiTb yBary, WO KOAW MASALLKa 3anoBHEHa A0 MaKCUMyMa
(400 MA), Le AOPIBHIOE MPUDBAMIHO ABOM MOPLIFM.

Hanin Mae ByTun AOCTaTHBO PIAKUM, OO MPOXOAUTU KPI3b

OTBIP Y KpULLi. AASG MPUTrOTYBaHHSA RIAKILLOrO Hamnoto,

AOAABaNTE DiAbLLE PIAVNHN.

® []iCAS 3aKIHUYEeHHSA NPOoLECY BUMILLYBaHHSA AesKi Hamol MatoTb
HEOAHOPIAHY TeKCTypy. Lle TpanAseTbCs B pe3yAbTaTi TOro,
LLIO IHFPEAIEHTU, LLIO NEePEeMILLYIOTbCS, MICTATb 3epHATa Ta

BOAOKHUCTY CTRPYKTYPY.

® [lia Yac NUTTA Yepe3 KPULLKY 3BepPHITb yBary, Lo Hanin
OAHOPIAHUK | MOBHICTIO 06poBAEHUN. AeaKi CNPobU MOXKYTb
OYTV HEOOXIAHVIMU Mia Yac 06POBKU TBEPAVX abo HECTUMAKX
IHFPEAIEHTIB AAS AOCATHEHHA HEOOXIAHOIO Pe3yAbTaTy.

® Aeaki Hanoi nia Yac BIACTOKOBAHHA MOXXYTb AABATK OCaA,
TOMY HaMKpalle BXMBaTU ix oapasy abo nepeMillaBLum nepea

BXMBaAHHAM.

® 3aBXXKAM TpUMaWTe MAALLKY 3 HAMOEM MPSMO, HaBITb KOAM

BOHa 3aKpUTa KPULLKOHD.
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Ha vauui.

PekoMeHAOBaHa ekCcrAyaTalia baeHAepa

He nepeBuwynTe 4ac po60TH NpuAapy 6e3 nepepBu, BKasaHUN
HuXue. BesnepepBHa eKCcnAyaTauis NPUAAAY NPOTAroM
TPUBAAOIo NepioAy Yacy ModKe MOLUKOAUTU NPUAAA.

He 3MmillyiTe 06’°eMuU, LLIO NePEBULLYIOTb MAaKCUMAAbHY MO3HAYKY

He 3MilyhTe 06’€Mun, LLLIO MeHLUEe MiHIMAAbHOT MO3HAYKMX Ha valui.

3acTocyBaHHsl/ BUAU NPOAYKTIB @
(7
(CekyHA)
1 MpuroTyBaHHA MOAOYHOI MiHM 10 -15 800MA
HerycTi cyMiwi, HanpukAaa, piake 15 - 30 800MA
TICTO, MOAOYHI KOKTEWMAI, OMAETU
2 Cynu Ta Hanoi 15 - 30 1 AITP
["YCTi CyMillli, HAaNPUKAaA, naluTeT
MaroHes 30-40 | 2 f9eup +
300MA
OAIT
DPYKTOBI KOKTEMAI
Cro4aTKy MOKAAAITb CBixi dpyKkTM Ta | 30 - 60 | 600MA
piAKi IHrpeaAieHTV (Ue MOXKYTb ByTu PIAVIHMN
MOrypT, MOAOKO Ta GPYKTOBI COKM).
MoTiM A0AaVTEABOAY 200
3aMOPOXKEHUX IHIpeaieHTIiB (Le
MOXYTb OYTU 3aMOPOXKEHI GPYKTH,
Aip abo MOPO3KBO).
Blend -Xtract2Go
Hamnoi Ta cMys3i 30 - 60 Makc.
AAA HAaMKPALLoro 3MillyBaHHA KIAbK.
y BAGHAEPI 3aBXKAM CrioYaTKy 400 MA
AOAABaANTE AiA/38MOPOXKEHI Makc.
IHFPEAIEHTU Y MASLLKY. KIABK.
3aMOPOXK.
NPOAYKTa
60 r
EAEKTPOABUIYH MPALIOE Y PEXKMMI - -
«MYCK/CTOM».
EAekTpoaBUIyH Byae MpauoBaTm
; (P) B IMMNYABCHOMY PEXWMI, AOKW B
IMAYA= |\ o7ckatiive KHOMKY.
bCHUU - °
PeXMM [MoARIBHEHHA AbOAY - BMUKANTE Ta - 6
BUMMKaWTE IMMNYAbCHUW PEXKMM Ha KyOuKiB
KOPOTKWMI Yac, AOKM HE OTPUMaETe (25 7r)
HarkaHy KOHCUCTEHLO.
Ak KOpUCTYyBaTUCH 1 TOKABAITb IHFPeAIEHTU AO
. vawi. Yawa noBrHHa 6yTun
YHIBEPpCaAbHUM Y

HamnoAOBMHY 3aMnoBHEHOHO.

nOApiGHIOBa‘-leM (AKLWO 2 BCTaHOBITL YLLiIABHIOBAABHE

BXOAUTb AO KOMMAEKTY)

AVIB. MAAKOHOK E
BuUKopucToByuTe
MYAbTUNOAPiIGHIOBaY AASA
NnoMeAy ropixiB, KABOBUX 3epeH

i nope.

nasy.

® FKLWOo YLiAbHIOBaY
MOLUKOAXEHUH abo
BCTAaHOBAEHUM HeNMpPaBUAbHO,

KiAbLIE AO HOXXOBOIo HAOKY
TakK, o6 BOHO YBIVLLIAO AO

BiAGYBa€ETbCS BUTIKAHHA.
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3 [NepeBepHiTb HOXOBWI BY3OA
Ae3aMu yHM3. BcTaBTe nMoro
Y EMHICTb A€3aMU YHU3.
KopucTymTech rpadidyHmmm
MO3Ha4YKaMy Ha AHI Pi>Ky4oro
BGAOKY TaKUM YUHOM:

'h BIAKPUTO
ﬂ 3aKpUTO

4 BCTaHOBITb NMoApiIOHIOBAY
Ha BAOK eAEKTPOABUIYHaA i
MOBEPHITb MOAPIOHIOBAY 3a
rOAVHHUKOBOI CTPRIAKOIO AASA
OAOKYBaHHSA.

5 BurbepiTb WBMAKICTb abo
CKOpUCTaMTeCcsa iIMMNYAbCHUM
(P) kepyBaHHAM (AMB.
po3a. PekomeHaoBaHa
eKcnAyaTauis).

Moapi6HIOBauY-
MAMHOK a6o

noApibHIOBauY TepTKa
(AKLLO BXOAUTb AO
KOMMAEKTY)

MoApi6HIOBAaU-MAUHOK - AVB.
MaAKOHOK

AAS MeAeHHS cneuii, KaBOBUX
3epeH i 06po6ku iM6upy,
KOKOCY, YaCHMUKY i nepuio UiAi.

MoApi6HIOBaY TepTKa - AVB.
MaAloHoOK i

MpusHayeHa AASl HATUPAHHSA
CUpPY «NnapMe3aH, MyCKaTHoOro
ropixy, KOKocy Ta cyxoppykTis

AK KOPUCTYBaATUCDh
noApi6HoBaueM

1

[MOKAQAITH IHIPEAIEHTH
HOXOBOIO BAOKY.
BcTaHOBITb KPULLIKY

i MOBEPHITb MPOTKU
FOAMHHMKOBOT CTPRIAKK AASA
BGAOKYBaHHSA.

YCTaHOBITb HAaCaAKY-
noApPiGHIOBaY Ha BAOK
EAEKTPOABUIYHa Ta
noBepTanTe 3a FOAVMHHVKOBOO
CTPIAKOIO AAA dikcaLlil, AOKM
He MoYyeETe KAaLaHHS.
BubepiTb WBUAKICTb abo
CKOpUCTamTecs iMNYyAbCHUM
(P) kepyBaHHaM (AMB.

po3a. PekomeHaOBaHa
eKcnAyaTauis).

PekoMeHAOBaHa eKCrnAyaTalia NoApIOHIOBaYa

He nepeBuwy#iTe 4yac po60Tn NnpuAaay 6e3 nepepsu, BKasaHUi
HUXXYe. BesnepepBHa eKcnAyaTauis NPUAaAy NPOTAroM
TPMBaAAOro NepioAy Yacy MOXXe NMOLUKOAUTM MPUAAA.

FOPOLLIOK YOPHOro
nepuro, HaciHHSA
KapAaMOHY,
KMUHY, KOpiaHAPY,
deHXxeAto, LiAbHa
rBO3AVKA i T.A.

IHrpeaieHTH Moapi6HIOBaY rN @
7\
(CekyHa)
[opixmn YHiBEpCaAbHUM 50r 2 10 -15
abo noapibHoBaY
AAS MTOMEAY
KaBoBi 3epHa YHiBEpPCaAbHUM 40 r 2 30
abo noapibHoBaY
AAS MTOMEAY
XapyyBaHHA AAS YHIiBEpPCaAbHUN 50r 2 30
HEMOBAAT Ta
nope
Cneuii - MoapibHIOBaY AAS 40 r 2 30 - 60
HanpuKAaa, nomMeAy
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PekoMeHAOBaHa eKCnAyaTaLis noapibHoBaYa

IHrpeaieHTH Moapi6HIOBaY rN @
7\
(CeKkyHA)

Mepui YiAi MoapibHIOBaY AAS 30r 2 10
nomMeAy

CBI>KMIN KOPIiHb MoapibHIOBaY AAS 30r 2 10

iMoVpy noMeAy

YacHUK IMoapibHIOBaY AAS 4 2 10
noMeAy 3yOYMKM

Cup «lMapmesaH» [MoapibHIOBaY AAA 60 r 2 10

-nopisaTun HaTUpPaHHA

Kybrkamn 1 cMm 3a

PO3MIpOM

CyxodpyKTH MNoapibHIOBaY AAA 50r 2 10
HaTUPaHHSA

Kokoc HaTunpaHHa abo 50r 2 20
MEAEHHS

MyckaTHUIM ropix | MoapibHIOBaY AASA 2 2 40
HaTWpPaHHSA

KopucHi nopaam

® AAS OTPUMAHHSA KPaLLOoro pe3yAbTaTy PeKOMeHAYETbCS
0OPOBAATU B MOAPIOGHIOBaYI He Biablue 40 1 crewuiv 3a oAUH pas.

® Crelil B HaTYyPaAbHOMY BUIAAAI 36epiratoTb CBill apoMaT AOBLUE,
Hi>X MOMEAEHI, OT>Ke PEKOMEHAYETbCA OBPOBAATU HEBEAMUKY
KIABKICTb CBIXMX CreLit 3a OAVH pas, Wobu 36eperTu ix
YHIKQAbHUW CMaK.

® AAA OTPYMaHHA MakCUMyMy apoMaTy edipHOl oAl
PEKOMEHAYETLCA 06XKaPUTU CrieLil A0 MOYaTKy MOMEAY.

® AyTAda Ka Ta nope - nepea NepepobKoto 3aAnLTe GPYKTU
BUCTUMHYTU AO KIMHATHOI TeMmnepaTypu.

He onyckanTe 6A0K

AOrAsiA Ta YMLLLEeHHSA b

AVIB. MAAKOHOK LLIOAO

iHpopMaLii 3 ouMLLIeHHSA

® [lepep YMLIEHHAM BUMKHITb
NPUAAA, BIAKAIOYITD BiA
MepeXKi eAeKTPOonocTadaHHsA
Ta pPo36epiThb.

® CroYyaTky BUMOPOXKHITb Yallly,

a MOTIM BIAKPYTITb 1T Bia
HOXXOBOIO BAOKY.

® He onyckamTe HOXXOBUW BAOK
y BOAY.

BAOK eAeKTPOABUIYHA

® [pOTPITb BAOK CrloYaTKy
BOAOIOO, @ MOTIM CYXOto
raH4ipKoto.

EAEKTPOABUIYHa Y BOAY.
36epiranTe 3aAULLKOBUM
LLUHYP BIACIKY HUXKHBOT YaCTUHI
OAOKY EAEKTPOABUIYHa.

BAeHAEep i pi>Xkyuuii BY30OA 3
MYAbTUNOAPiI6GHIOBaueM

BUTArHITE HOXOBWMIN BAOK i3
Yalli UM noapibHoBaYa,
MOBEPHYBLLU MOro Y
MOAOXKEHHS «PO3BAOKOBAHO»

®

Hacapok-noapi6HioBauiB AAS
NoMeAy Ta HaTUPaHHS
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3HIMITb KPULLKY 3 HOXXOBOIO
MOBEPHYBLLW MNPOTH
FOAMHHMKOBOT CTRIAKMN.



1 BAeHAep/ YHiBepCaAbHUMA
noApi6HIOBaY: 3HIMITb Ta
MOMUINTE YLLIIABHIOBaAbHE
KiAbLLE.

2 He TopkamTechb rocTtpmx
HOXKIB, MPOMUINTE X rapadyoro
MUABHOIO BOAOHO, @ MOTIM
peTeAbHO CMOAOCHITb MiA
KpaHoM. He onyckauTe
HOX>XOBUN 6AOK Y BOAY.

3 [MepeBepHiTb HOXI AOropw
AHOM Ta 3aAMLLTE NPOCKUXaTU.

Cyn 3 MOpPKBM i
KopiaHAPY

25 r mMacaa

50 r waTKoBaHOI LIMOYAI

1 noapIBHEHWIN 3yOOK YaCcHKKY
400 r MOpKBU, NopisaHol
KyOurkamm 1,5 cm

XOAOAHUW KYPAUMM BYABMOH
10-15 MA (2-3 4. A.) MeAeHoro
KOpiaHAPY

CiAb | mepeLb

1 Po3TonuTn MaAo Ha maTeAbHi,
AOAATU LIMBYAKO | YACHWIK,
CMaskKUTK AO MOM AKLLIEHHS.

2 HacunTe MOpPKBY Yy BAeHAEP,
AOAAVTE LIMBYAIO | YaCHUK.
HaAumTe AOCTaTHIO KIABKICTb
OYABIMOHY, LLIOG AOCATTU
no3Haykm 1000 MA Ha YaLui.
BcTaHOBITb OCHOBHY KPULLIKY i
KPULLIKY HAaAMBHOIMO OTBOPY.

3 3MilynTe Ha MaKCKMaAbHIN
LWBMAKOCTI 5 cekyHA AO
rpyb603epHNCTOro cyny abo
AOBLLE AN OTPUMAHHA BiAbLL
OAHOPIAHOT Macu.

4 ANopaviTe Nnpunpas i
MPOKUM'ATITb Cyn Ha
MOBIABHOMY BOrHi 30-35
XBUAVH abo AOBEAITb A0
rOTOBHOCTI. AopanTe Le
PIAVHW 3@ HEOOXIAHOCTI.

ObcAyroByBaHHA
Ta PEMOHT

® FKUIO B pOBOTI MpUAaAY
BUHVIKAK ByAb-AKi
HEeMoAaAKU, Mepea
3BEPHEHHSAM AO CAYXKOU
NIATPUMKM NpodynTamTe
PO3AIA «YCYHEHHSA
HecnpaBHOCTEN» B
LIbOMY MOCIOGHUKY
abo 3aMAITb Ha canT
www.kenwoodworld.com.

® [laM’aTamTe, WO Ha NPUAAA
MNOLUVPKOETHCA rapaHTia, Lo
BIAMOBIAQE BCIM 3aKOHHUM
MOAOXKEHHSAM LLIOAO
iCHytOYOI rapaHTil Ta NpaB
CNoXXKmMBada B TiM KpaiHi, Ae
npuAaa dyB NpraAdGaHnM.

® [pU BUHWKHEHHI
HeCcrnpaBHOCTI B POOOTI
npuaaasy Kenwood abo
NPV BUSBAEHHI BYAb-AKMNX
AedeKTIB, byab AAcka,
HaAILWAITE abo NprHeciTb
npUAaA B aBTOPU30BaHMM
CEPBICHUW LIEHTP
KENWOOD. AKTYyaAbHi
KOHTaKTHI AaHi cepBiCHKMX
LeHTpiB KENWOOD
BW 3HAMALTE Ha CanTi
www.kenwoodworld.com
abo Ha canTi AAA BaLLOT
KpaiHw.

® CnpoeKTOoBaHO Ta
PO3POBAEHO KOMMaHIED
Kenwood, O6’epHaHe
KopoAaiBcTBO.

® 3pobAeHo B KuTai.




YCcyHeHHs HecnpaBHOCTeM

Mpo6aeMa

MpuunHa

YCYHeHHSs

MpucTpin He
npautoe.

He nocTauaeTbca
SKBAGHHS.

BaeHaep, Blend
-Xtract 2Go abo
noApibHoBaY

He 3ibpaHi abo
BCTaAHOBAEHI
HenpaBUAbHO

Ha B6AOK
EAEKTPOABUIYHA.

MepeBipTe, U BAEHAED
MAKAKOYEHO.

Check blade assembly is
fully tightened and locked
onto the power unit.

BaeHaep, cyMill
Blend-Xtract
2Go abo
MYABTUMOA-
pibHIOBaY
MponycKatoTb
PIAVHY 3 pi>Ky4Oi
HacaAKM.

He mae
yLUiAbHIOBaYa.
YWiAbHIOBaY
BCTaHOBAEHO
HenpaBUABbHO.
YWiAbHIOBaAY
MOLLUKOAYKEHO.

[MNepekoHawmTecs, Lo
YLiAbHIOBaY BCTAaHOBAEHO
NpPaBWAbHO, i BiH He

Ma€ MoLLUKOAYKeHb. LLIo6
NPaBUABHO 3aMiHUTK
YLLIABHIOBa4, AMBUCH
po3aiA «OBCAYroByBaHHA
Ta PEMOHT».

YWiAbHIOBaAbHE
KinbLe
bAeHAEPY
BIACYTHE Ha
HOXKI Mpw
PO3MaKoBYBaHHI.

YWinbHIOBaAbHE
KinbLe
BCTa@HOBAEHO Ha
3aBOA.

BiaKpyTUTb Yaly/
NASLUKY/MAUHOK i
rnepeBipTe HAaaBHICTb
YLUiAbHIOBa4Ya Ha
pPiXKYy4YOMY BAOLII.

LLlo6 NpaBUABHO 3aMiHUTU
YLLiAbHIOBaY, AMBUCH
po3aiA «OBCAYroBYBaHHA
Ta PEMOHT».

BaeHaep moraHo
npautoe.

CyMiw, aka
06pPOBAAETHCS,
3aHaATO rycra
abo A0AAHO MAAO
piAVHN.

KiAbKICTb, ska
06pPOBAAETHCS,
3aHaATO Mana.

3ickpebiTb cyMill Ha AHO
i AopaNTE BiAbLLE PIAVHN.
[Mepea NoyYaTKOM
3MiLLyBaHHA NpobynTe
IMOYABCHUIN PEXUM.

He 3anoBHAnTe HMXKYe
MO3HaYKM MiHIMaAbHOIO
06’eEMY Ha yalui.

AKLLO YOAEH 3 OMUCAHMX BapiaHTIB HEe BUPILLMB NPOBAEMY, AMB.

po3AIA «OBCAYrOBYBaHHSA Ta PEMOHT».

140




J.aJlu_Lu.al 'u:)LA.eu.dAA)” <l 53Xy y3adl cliua
@n@wwguml@e,m, el

yale Yo

L;u..al 5 Ldlgl ‘),;.”&L“ﬁ Y -L:u,a).c
u.amlsd.m;u_q_u.al?ﬂljwl J...agﬁj)uilf_.o.
W‘Lﬂkuﬂd}‘a\,”w;dfﬁ]l M‘Ayuas\
sl e daasdll 3 s V. Jsbs Sl M) oo jm alse £
il da38y slall elaatl ) Lok \“.0
3155 © 8l (gpumill deyuad| e L25el T ) b glas 3y
uﬁjaﬁ?uﬁfﬁjf;;j' (5otham Gike ¥ 1 V) Il Vo 1Y
.?cueljig;m&gd,aaldjjai bx\:;f}?w
SJ.A]EJLAJL]UJ.:J@.L;_gj_}Jld;:\;i JJ.wIJAJ.i}C_LQ

s sl dada Yo Y. L,445553:
Jileadl e dils) 4.msu_§.u.a|
el ?JJ |J|

Saadl Lile g Bloall

oo baeleaall bl JLai¥ ) s Slead! Juiity Filaie Ui Ll fgalge Uls R
sl adise 85k Sl Jlll 3 elglay oSnall SLEKT Jlo ol danlse
-www.kenwoodworld.com

Lia ﬁLg;w LIS oo 38153 Olasall 118 (olacdy Jsaddio S3lea ol Landall oy @
Lo il =l o3 1 Al 8 ellgTunally (Lol Bsiay Balaially s Jparall

jl dLu) eSS RN IRV EI[IS o ol Jaall e Kenwood giis Jhasi dla 3 @
Jsa Banse oloslas e Jyanll KENWOOD (4o acine Losa Sp0 ol oslaal
sl beLJ&PﬁtKENWOODu@MQh;‘)&Q‘)&I
dabl paasall Cogll adss 5l cwww.kenwoodworld.com

LSaaiall dLaall =) Kenwood i i Jus oo paaailly Lowsigll Jlac¥l ci @
uf..A.llg_qc_m (]

ARAY



daasie daakaall/r lall Gl b Saag
Gloladiuy|
STl e oloiall sany LT @
ks i Ledl Lo e Tia bl
sl
sl g &l Lidatas
Sl A Ban e gslall ladll LT @
el lie slas) 34l 3osk e
daaadis daakaall /7 yadl
plaY Gls g_h_jl W PR,
e

,LAJ:\J;_XJ&UA‘;%

il g dalaadl
e Usonll [ttt el 2l

Caabiill laglas

e emd Sl Glal Lty o3 @
desans ey oS LAl Huime
) L8 Blall Suay e G0

Oo S8 US Gpsall higiae f 153l oss @

o) ,.L.AJ i BJAJ

as — Baladl sl waliY Y

s'ul,;m aJMIy J,mj b
:-La.lhful‘,swll .sag,u._a
oolle pny (8 B3 LS5l Y

Blall a9

£ by aLs abks gy o @

;LAJ‘@&UA]‘ SAAJ)AL_:JA\}I\Y o
o3l 5l i w1 Al il @

(L Bang Jiuu] el

lela g oaSiall sl Juls

Jall Jaiaall ) dUall
&)GSJ‘ )‘-‘-‘-"
9|M|34;‘9LJJQAL§JSG ues)igi@@‘aiafj
Gl Suay 4 b alaly okl of Eokall
‘(sisall) | YGo Blend-Xtract
Laball i
(Gigall) Glall 3ung &
grae sl e
(_mu_.%b b (,tség‘m;‘;u oy By sl YGo Xtract
e dandl Lle s Blially RSN Suasie Lalaall
Suny oo leluaiiuYl
ol yadl
oabll cles ialaill /350l (S | alaY) dila by o Sans €A e
o plSaYl Al LS5 e STy Alaill gonis Jals | albise oo ol ,anll
Slddl desanas | ol il Bany LS e | pshall f o s
A alSa] Bl e Jsmall ) ﬁ[géwg_uéuh
ML:._”MLL.AJ‘ {"““Ag;’;'.)
e Manll
d_msu.uAUULUSAIUJM.SI uﬁf.usﬂl.l:.dallely L T @l
Y‘5|64AAAJIMI&.AJJ.AMI LJ..IJ.....JI‘_,_aa_.sLid...‘,S
sl «_.m ;m

Y sl e S uLJS.a ol
e sasll ‘AIA';:MYI';;L,.“J
sl

L@.n]b.afmuJIA_u,SJI
as dls

sl Ul s a5 Ll ol shall A o LMAIJJ 3 Ul s o a1
" MWaall Lile 5 mgmn o

ARA




L mgall Lindaall loluninl
J}EL‘MJI 099 elani m‘}dldl.:u.od}lal Loy Hlgadl o0 o

T d4aia)y 8 )38l b gsall (po aayall dadles Gyl paicul dalJJl &l yida
JL@AII;AL:@M

Laataall il gall
D SN
(CH{i))
Vo —1\. Y 0. Saaais Liakaall AN
Baba 5l clelsazol
gl
Y. Y . Bauais dialaall 3543l Cisun
Baba 5l clelsaioyl
g
Y. Y 0. Saaais Linkall Laak¥l 5 JlakY! el’.]a
RG] Louys el
S v ‘. ol Tiaae | pes¥T JAIAI Jie — 1
OseSls daed! o5y
Qs Byadlly 855l
O Ly sladl Jalal)
Qs ¢ 150
. v Y. ool Tinkas Sladl yas¥l Jalall
\. v Y. ol Tinkes R
V. Y| pasest ol Bakes astl
ps
\. A 1. ol Ladas Ohaa,ll as
\. v .. ol Tiakas ke ol <1l
Y. ¥ °. podll 51 el sl Sea
‘. v v ool Tiakas bl 855
laiy olasali

alog £ oa JST juaal anay claals Jolsill yudal sie Jio¥l oY) e Jsnnll @
Aaball Jalszaslsh sall 5 bl e

O el Lygaaall Jol sl cyo Sl Aia) 8538 Lgigy JalS il (5,3 aiias @
LlmadU ellys Lol aaies¥ LalSI ol g3l G953 oy 8 pubias LuaS Cyads a3y
Ll

a1 53 Lol ol 5l (1553 (om Banlia] s S5 Bl e Jymal] @
Laks J3 sl Lasass

i3 8,301 8515m dapa (3 9 glaal) Laab W1 (S53) — ol el /il <132 @
Aahall s Lasila

Veo




Eoladl alanin) sluays

pladdicdl/alatall g 931

()

9,
(&)

- w‘.ﬂ” dl.ﬁ.i‘ /p._uJS.u.ug_bA.A]l "LQL‘H‘ 45..}\9_\

Aogise (_P)|
ol 1 B iaall sy 3 Sleadl i — Bl i o=
ale Yo sl a3l e Jsiandl ) sl
ERENZVIEY o e ue -
(lasssss ﬁ; 5 J.u.u.ll daaadio daalaall afuddicy

Lol agull o - a A Baalas

943l G gaag Sl gill g4l Al
Jldllg p gl g Jraaall gy

Limrcaill gl gam - el Bl

83529 Ol sa)ldl (o yhiad dacslie
-d88aalf as| gdll g aagdl 9 g akall
daadaall aladdiel
olyaddl degans Jals oGSl pas N
Gl Sany e Baleall as ¥
el Llie sl s Lgaily (55sal)
el

Bl suny le Diaball acs ¥
delud) o lie slasl 3 Lwily (4s535all)

il o Lysllaall de el (goua £
Sluag gaaly) il Jasdll sl

.(ﬁlgs:ww

(L Ul ) Salal oy

) covasill psell aal,

aaxia daalaall condicl

Ol yusall Galbs S Glsladiy!
198 Ol il g=allg 3 94dll agang
“ou gl daud

LY Jalas el S s
laluaioy ) Saaate Lalill cleg
il e wiy Y e Lila)

Labhalb Laladl sKaY) m;u_.s, Y
olyadduay e sloluain) daaats
Sl [CAPAREN 00 | NP PR LEN N
L@My‘éjﬁ&'gl Al lEl e

J.m.jl dAJL\ els;}(l dAJA cals I..\I °
LuJua

Jals lpas ol,aall Saay ) Y
JaY ol sladl o6 Enay slegll
UJL QJPJ.A.” w\,.\.ll fj&u)” u_a;_)
ul)AuJ' saag 4.:.‘5.4;;/.\] Q'JA"'“” \_)JMI
AT

cdless
Jidll s @

B Sung e Takadl ad ¢
olie ol 8 Ldl a3 (sisall)
e b it 2 i oL
Jaall

soaniual o Lsllaall de yuddl Guan ©
oluag paaly) il sl pay
(plaainy

V€



st l1 2l gl sl el 13] Y ol Aa llag ladin
oo oSy Sslall olil] ad,) bl
bl o 8 blan gyt ot SIS o iy ol LBl 55
Aeladl e sl

c_\l.u:ljul.;u.h

S5 L Gl (e £1°) (ssmmll Bl ] ol G e T b @

Loall &ﬁ&%ﬂw@@@gﬁ&‘)ﬂ@&mwﬁ‘ b—‘u'gségb b
soyall aanal AR ol e real gslall il ot 3 Ssmsall §paial
Ll o

ol 4l JSui 358 53 ysaims b wlyguliall Gans 0S5 08 eBpll o S aal L] aay @
Al dale 013 o LsSall 0585 51 5538 a5

bl (6 S Hiall A agslall clhadll s gyl JolS e @
&:JLL’S.& ula.c Jie UJLL“JI ua.’;m&l:ﬁa:l K Y P C_”.i.aj 3\5&).; L\M
Ssaall ol 3at daials yu o Lls

oo S Il Ll sy 55580 oS5 1] gyl iy s Jonds 3 @
ol s Ll 51 8 les Ledslis Joady |

sy ey Bl g e il slall sl el (S5 ie @

ol alaninl cluag

Ol il 7 Lacadl (199 olaal dad gall el (s J ghol a3y Hlgadl u.a.\a.u.«uy
‘;Qg_a.\.uu.\ASJ}-EIMJ@JASJUL‘M|‘)AJJJAJ|4AJIJAMJ|M| BN
Olgadl &b

Bsall e Sasmall gpumil] dadl 5las S LA iny

ol e sasddl aloaiod ) lad Y aadl e J3T S g b

pladiul/alakall ¢ 831
O N\
(&)
oA Vo — . Sl 358 \
Jo A Y. —\o 29 ol 35850 el Jie daiaall sllal)
ol
Sl Y.o-No olisyiialls e Luaall Y
linsall Jis iiaadl izl
+olany 1. Ssalall
Jo¥e
=)
Oode Ve | =Y L yall el el
Jil sl el ol siaall s daylall <Ll gm yJu
s olis)) Lt Lag) il o 2.
(‘teSL*”)-MMJ
s L) Bamall slosiaall i el 0] o3
(228 ¥l elilly Baanall <Ll
sl Ty, Blend-Xtract 2GO
£ee gouadll ) Sse,ll ol sligyally bl
eyl Ls Ll aeal o pall ool Juidl e Jgemall
sadll i sl dalsy ) Saaall Sl SU/L
LSl Baans
ale

VY



JS i isalll puaat sic @

NGRS S I g JEALPNY
and ellad L}J;JI-@IA‘,JI _)Lll
N d_..u_d

Lé.i.\.a.n.n)l.\."
Una.ll & u,a}lflm_m]l

_)U.l
G,k
.Ssladl
e o By T oy el S
Golall claadl &S Basagll danall
Dleadl dasss (LS

Jio il lalal) ¢ lias 03
elasaially Ll o liaaall

& st sy 1]k )

Do il s La s

) 5l sl

Blend-Xtract 2GO T Lo/
(el Gsaien Jals susss Ua )

Lanasill asull oo

A NI QJI SlsSall i
clle £e (gsinall Lodle

Tl elal MI wole Jsaall
Sasaall S Sall/hl) Ll Sans]
Aol dalsy JI

Jis) Suanall olSall 33ls) Jie
o1 51 ol 51 Baanall S5l
ST 5o oasfi S8 (il T o S

& uLuS.A“_gl |J.r.~\ o
QLAA! wJ b.).oa.o uh‘ss.o ﬁ_).u Y
T Sk

oliall saag e alKayl Ela S,
b P il Tl o oS o
A Ausadll Al s i Laudise
el Sosl

b gl A8l alsayl Hila cils 13
]

alyiall fung il Gilall Sl
S8 Sy dalasll JAls Lgadaly
iy Qgage ol il

aaly dalall 8 elial suay
T lall e Bugagall Lara il ases I
&9 Oladdl Saag de ganal il
B[]S

cl o2 g

Jidless @

bl sl Yl 2
QﬁJ'F“MIbA}&LCJL@”wSJ
?Sa| ah A deladl O)lse b‘a_\| u_q
_91..J|

SlsSall (S g gundl] 5.ch|(5¢4:
Baa ol S o ) LAl s

alsdll Jl Coyuall Jsams 3500
Sl Ly panial oliay sllaall
e Ee oo S (P) oalll

Lol Sl

orall aladiu

E ‘?—Pe*éﬂ'ww}'u-’éa
‘;Luaa.ll‘).\ma.\.lc)dl Soda.u.ul
i gatall (oliaaall ‘ub‘g‘,umJl
&Uﬂj&u:l.“&_}‘f-ﬂs Saddl ol s
B Gy 9 & peusall juaas

oLl Lol alaY) il S, )

ST e - g iall sl ans Sl
L@;.J.ayg_qfs&:.‘il&l:.)buul

sl Jals s Sy

i 97 43I alsaY Al ils 1)

Lo

ta—@.ﬂ‘@cbﬁﬁsh‘,g\gj

ASAL SR e gane Layy a ST

Sasmsall Lmait il e )l aal s

25 ol Baag) il S e

Jals

0 2 g

Jidlhess @

AMJ‘J&‘J.:&LVIJSQ‘;;Q-&A

@slall clhdll S,

(Sl z 50 -

v
¢

Sl alSaY el olhe slasl 3 il

Al gl - B
Golall cUaill Uica_...a_dl MUAS)
Memdge 65 Ji Lesle il
il ) @kl 3ass e 50U u—‘SJ

‘uﬁuulwmablwm‘u

| d_u.” t‘a}ﬂ 0_4 d_q.u.ua_:

Tl s A UL (&l Jass
Jsaa aal)) Lslhll de ! guaa
) (planindl cluas

ilaty cilasali

Bla olisSe gl - calajll gyl @
SOT 83 8w 1ot ) Luakad -
T3 Lgbaioaly Lanill dasd Uad
31 Sleall Jshs L8 AV 58
glcdyéaﬂ Ll §sd cbas e
ul.g;a.a." )AIC_:lAA” J.u:.@l

s B il ok pnn Y @
S e st slaal

VEY





