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e Before using your appliance refer to
the separate safety warning leaflet
and read the instructions for usage
contained in this manual carefully.
Retain for future reference.

Before plugging in

® Make sure your electricity supply is the same as the one shown
on the underside of your appliance.

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on
materials and articles intended to come into contact with food.

Before using for the first time
® \Wash the parts: see ‘Care and
Cleaning’.

Key

Blender

Filler cap

Locking lid with pouring
slots

Goblet

Blender sealing ring
Blender blade unit
Power unit

Speed + Pulse control
Ice crushing button
Cord storage

©EOPLOO® ©O

Multi mill (if supplied)

Multi mill jar
@ Multi mill sealing ring
(@2 Multi mill blade unit

Grinding mill (if supplied)

® Milllid
Grinding mill blade
assembly

Grating mill (if supplied)

@® Milllid

Grating mill blade assembly

To Use Your
Blender
Refer to Illustrations

Use your blender for soups,
drinks, patés, mayonnaise,
breadcrumbs, biscuit crumbs,
chopping nuts and crushing ice.

1 Fit the blender sealing ring
into the blender blade unit -
ensuring the seal is located
correctly in the grooved area.

® Leaking will occur if the seal
is damaged or incorrectly
fitted.

2 Screw the blade assembly
onto the goblet - ensuring
the blade assembly is fully
tightened. Refer to the
graphics on the underside of
the blade unit as follows:

W - open

i - close

3 Put your ingredients into the
goblet.

4 Put the filler cap in the lid.

5 Fit the lid to the goblet and
turn clockwise to lock.

6 Place the blender onto the
power unit and turn clockwise
to lock 7

® The appliance will not work
if the blender is incorrectly
fitted.

7 Select a speed (refer to the
Recommended Usage).

made in China



Hints and Tips

® To blend dry ingredients - cut into pieces, remove the filler cap,
then with the machine running, drop the pieces down one by
one. Keep your hand over the opening. For best results empty
regularly.

® The processing of spices is not recommended as they may
damage the plastic parts.

® \When making mayonnaise, put all the ingredients, except the oil,
into the blender. Remove the filler cap. Then, with the appliance
running, add the oil slowly through the hole in the lid.

® Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need scraping down. If
the mixture is difficult to process, add more liquid.

Blender Recommended Usage

Do not operate your appliance for longer than the times
specified below without a rest period. Processing continuously
for longer periods can damage your appliance.

Do not blend more than the maximum capacity stated on the
goblet.

Do not fill below the minimum capacity marking on the goblet.

Usage/food items
(7 O

(Secs)

1 Frothing milk 10 -15 1 litre

Light mixes e.g. batters, milkshakes, 15 - 30 1 litre
scrambled egg

2 -3 | Soups & drinks 15 - 30 1.5 litre
Thicker mixes e.g. patés

Mayonnaise 60 3 eggs
+ 450ml
oil
Smoothie drinks
Place the fresh fruit and liquid 30-60 | 800ml
ingredients in first (includes yoghurt, liquid

milk and fruit juices).
Then add ice or frozen ingredients
(includes frozen fruit, ice or ice

cream)
Ice crushing - operate in short - 6 cubes
* bursts until crushed to the desired (1259)

consistency.

(P) Operates the motor in a start/stop - -
pulse |action.
The pulse will operate for as long as
it is held in position.




To Use Your Multi
Mill (if supplied)
Refer to Illustrations E

Use your multi mill for milling
nuts, coffee beans and cold
purees.

1 Put your ingredients into the
jar. Fill it no more than half
full.

2 Fit the multi mill sealing ring
into the multi mill blade unit
- ensuring the seal is located
correctly in the grooved area.

® Leaking will occur if the seal
is damaged or incorrectly
fitted.

3 Turn the blade unit upside
down. Lower it into the jar,
blades down. Refer to the
graphics on the underside of
the blade unit as follows:
|- open

ﬂ - close

4 Place the mill onto the power
unit and turn clockwise to
lock.

5 Select a speed or use the
pulse (P) control (refer to
Recommended Usage).

Grinding Mill or
Grating Mill ¢r
supplied)

Grinding Mill - Refer to
Illustrations

Suitable for grinding spices,
coffee beans and processing
ginger, coconut, garlic and
chillies.

Grating Mill - Refer to
Illustrations E

Suitable for grating Parmesan
cheese, nutmeg, coconut and
dried fruit.

To Use Your Mill

1 Place your ingredients into the
blade assembly.

2 Fit the lid and turn anti-
clockwise to lock.

3 Place the mill onto the power
unit and turn clockwise to
lock.

4 Select a speed or use the
pulse (P) control (refer to
Recommended Usage).

Mill Recommended Usage
Do not operate your appliance for longer than the
times specified below without a rest period. Processing
continuously for longer periods can damage your appliance.
Ingredients Mill rN

7\ ©

(Secs)
Nuts Multi or 509 3 10 -15
Grinding
Coffee Beans Multi or 409 3 30
Grinding

Baby Foods & Purees Multi 509 3 30
Spices - such as black Grinding 40g 3 30 - 60
peppercorns, cardamom
seeds, cumin seeds,
coriander seeds, fennel
seeds, whole cloves etc.
Chillies Grinding 309 3 10
Fresh Root Ginger Grinding 309 3 10
Garlic Grinding 4 3 10

cloves




Mill Recommended Usage

Ingredients Mill rN
M O
(Secs)

Parmesan Cheese - cut Grating 60g 3 10
into 1lcm cubes
Dried Fruit Grating 509 3 10
Coconut Grating 50¢g 3 20

or

Grinding
Nutmeg Grating 2 3 40

Hints and Tips

® For optimum performance when processing spices we
recommend that you do not process more than 40g at a time in
the mill.

® \Whole spices retain their flavour for a much longer time than
ground spices so it is best to grind a small quantity fresh at a
time to retain the flavour.

® To release the maximum flavour and essential oils whole spices
are best roasted prior to milling.

® Baby food/purees - allow cooked food to cool to room
temperature before processing in the mill.

Care and Cleaning Blender/Multi Mill Blade

Assembly
Refer to lllustration E for ® Remove the blade unit from
cleaning information. the goblet or mill by turning
® Always switch off, unplug and to the unlock position g to
dismantle before cleaning. release.
® Empty the goblet before
unscrewing it from the blade Grinding and grating mills
unit. ® Remove the lid from the blade
® Do not immerse the blade unit assembly by turning in a
in water. clockwise direction.
Power unit 1 Blender/multi mill: remove
® Wipe with a damp cloth, then and wash the sealing ring.
dry. 2 Do not touch the sharp blades
® Do not immerse the power - brush them clean using
unit in water. hot soapy water, then rinse
® Push excess cord inside the thoroughly under the tap. Do
storage area on the underside not immerse the blade unit in
of the power unit. water.

3 Leave to dry upside down.



Vegetable Soup

259 butter

1 clove garlic crushed
Cut the following into 1.5cm

cubes

400g carrot
300g potato
200g onion

3 Blend on maximum speed for

5 seconds for a coarse soup
or longer for a finer result.

4 Season and simmer the soup
for 30-35 minutes or until

cooked. Add extra liquid if
required.

cold vegetable stock

salt and pepper

1 Melt the butter in a pan, add
the onion and garlic and fry

until soft.

2 Place the carrot, potato, onion
and garlic into the blender.
Add sufficient stock to reach
the 1500ml level marked on
the goblet. Fit the lid and filler

cap.

Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The appliance

will not operate.

No Power.

Blender or mill
not assembled or
fitted to power
unit correctly.

Check blender plugged in.

Check blade assembly is
fully tightened and locked
onto the power unit.

Blender or multi

Seal missing.

Check seal is fitted

mill leaking. Seal incorrectly correctly and not
fitted. damaged. To obtain a
Seal damaged. replacement seal see
'Service and Customer
Care'.
Blender seal The seal is packed | Unscrew goblet or multi

missing from

pre-fitted to the

mill jar and check that seal

blade unit when | blade unit. is fitted to blade unit.

removed from To obtain a replacement

packaging. seal see 'Service and
Customer Care'.

Poor blending Mix being Scrape mix down and add

performance.

processed too
thick or insufficient
liquid added.

Quantity being
processed too
small.

additional liquid.
Trying pulsing first to start
the mixing process.

Do not fill below the
minimum capacity marking
on the goblet.

If none of the above solve the problem see 'Service and Customer

Care'.




Service and Customer Care

If you experience any problems with the operation of
your appliance, before requesting assistance refer to the
“Troubleshooting guide” section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

Please note that your product is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions concerning any existing
warranty and consumer rights in the country where the product
was purchased.

If your Kenwood product malfunctions or you find any defects,
please send it or bring it to an authorised KENWOOD Service
Centre. To find up to date details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

Designed and engineered by Kenwood in the UK.
Made in China.




Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen.

Op deze manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

e Voor het eerste gebruik, zorgvuldig
het bijgevoegde veiligheidsblad en
de gebruiksaanwijzingen lezen. Voor
toekomstig gebruik bewaren.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt
® Controleer of dat de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning
heeft als op de onderkant van het apparaat wordt aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004
inzake materialen en voorwerpen die bestemd zijn om met
levensmiddelen in contact te komen.

V6or het eerste gebruik
® Was de onderdelen: zie
Onderhoud en reiniging.

Legenda

Blender

Vuldop

Deksel met vergrendeling
en gietopeningen

Beker

Afdichtring van de blender
Messeneenheid van de
blender

Motorblok

Snelheid + pulsknop
lisverbrijzelingstoets

@EOE OOO® OO

Opbergvak snoer

Multimolen (indien
meegeleverd)

Multimolen beker

@ Multimolen afdichtring
(2 Multimolen meselement

Maalmolen (indien

meegeleverd)

@ Deksel van de molen

Meselement van de
raspmolen

Raspmolen (indien

meegeleverd)

(@) Deksel van de molen

Messeneenheid van
raspmolen

Gebruik van de
blender

Zie afbeeldingen

Gebruik uw blender voor
soepen, dranken, patés,
mayonaise, broodkruim,
beschuitkruim, gehakte noten
en verbrijzeld ijs.

1 Zet de afsluitring in de
messeneenheid - zorg dat
de ring correct in de groef is
geplaatst.

® Het apparaat lekt als de
afsluitring beschadigd is of
niet goed is aangebracht.

2 Schroef de messeneenheid
op de beker - zorg dat de
messeneenheid goed is
vastgedraaid. Zie de volgende
symbolen onder op de
messeneenheid:

W - open
8 - dicht
3 Plaats de ingrediénten in de

beker.
4 Zet de vuldop in het deksel.




5 Zet het deksel op de beker en ® Het apparaat werkt niet

draai naar rechts om hem te als de blender niet goed
vergrendelen. bevestigd is.

6 Zet de blender op het 7 Kies de snelheid (zie de tabel
motorblok en draai deze voor aanbevolen gebruik).

rechtsom om te vergrendelen
v

Tips

® Droge ingrediénten mengen - in stukken snijden, de vuldop
verwijderen, en de stukken één voor één op het draaiende mes
laten vallen. Houd uw hand over de opening. Voor het beste
resultaat moet u het apparaat regelmatig legen.

® De verwerking van specerijen wordt afgeraden; dit kan de
plastic onderdelen beschadigen.

® Bij het bereiden van mayonaise, alle ingrediénten, met
uitzondering van de olie, in de blender plaatsen. Verwijder de
vuldop. Voeg de olie vervolgens langzaam door het gat in het
deksel aan het draaiende apparaat toe.

® Bij dikke mengsels, zoals patés en dips, moet u de wand van het
apparaat misschien schoonschrapen. Als het mengsel moeilijk
verwerkt kan worden, voegt u meer vloeistof toe.

Blender aanbevolen gebruik

Gebruik uw apparaat nooit langer dan hieronder staat
aangegeven zonder een pauze. Als u het apparaat

langere tijd zonder pauze gebruikt, kan dat schade veroorzaken.
Verwerk nooit meer dan de maximale hoeveelheid aangegeven
op de maatbeker.

Verwerk nooit minder dan de minimale hoeveelheid aangegeven
op de maatbeker.

Gebruik/voedingsmiddelen @
(7

(Sec.)

1 Doen schuimen van melk 10-15 1 liter
Lichte mengsels, bijvoorbeeld beslag, | 15 - 30 1 liter
milkshake, roerei

2 - 3 |Soepen en dranken 15 - 30 1,5 liter
Dikkere mengsels, zoals patés
Mayonaise 60 3 eieren
+ 450 ml
olie
Smoothies
Plaats eerst het verse fruit en de 30-60 | 800 ml
vloeibare ingrediénten in de kan vloeistof

(onder meer yoghurt, melk en
fruitsappen)

Voeg daarna ijs of bevroren
ingrediénten toe (onder meer
bevroren fruit, waterijs of roomijs)

Verbrijzelen van ijsblokjes - verwerk - 6
* in korte pulsen tot het ijs de ijsblokjes
gewenste consistentie bereikt heeft. 125 @)

9



Blender aanbevolen gebruik

(7

Gebruik/voedingsmiddelen

P)

pulseren | werkstand lopen.

mengen.

Zolang u de knop op de pulse-
stand vasthoudt, blijft het apparaat

Laat de motor in een start/stop- - -

De multimolen
gebruiken

(indien meegeleverd)
Zie afbeeldingen B

Gebruik de multimolen voor het
malen van noten, koffiebonen
en koude puree.

1 Doe uw ingrediénten in de
beker. Vul de beker maximaal
tot de helft.

2 Plaats de multimolen
afdichtring in het multimolen
meselement - en zorg ervoor
dat de afdichting goed in de
groeven zit.

® Als de afsluitring niet goed
geinstalleerd of beschadigd
is, kan de machine lekken.

3 Draai het meselement
ondersteboven. Laat het met
de messen naar beneden
in het maatglas zakken.

Zie de afbeeldingen aan
de onderzijde van het
meselement:

- open
8 -dicnt

4 Zet de molen op het
motorblok en draai deze
rechtsom vast.

5 Kies de snelheid of gebruik de

pulseerknop (P) (zie de tabel
voor aanbevolen gebruik).

Maal- of raspmolen
(indien meegeleverd)
Maalmolen: Zie afbeeldingen

Geschikt voor het malen

van specerijen, koffiebonen,
gember, kokosnoot, knoflook
en Spaanse pepetr.

Raspmolen: Zie afbeeldingen

Geschikt voor het raspen
van Parmezaanse kaas,
nootmuskaat, kokos en
gedroogd fruit.

De molen gebruiken

1 Doe uw ingrediénten in de
messeneenheid.

2 Plaats het deksel op de
blender en draai het naar links
vast.

3 Zet de molen op het
motorblok en draai deze
rechtsom vast.

4 Kies de snelheid of gebruik de
pulseerknop (P) (zie de tabel
voor aanbevolen gebruik).




Aanbevolen gebruik molen

Gebruik uw apparaat nooit langer dan hieronder staat
aangegeven zonder een pauze. Als u het apparaat langere
tijd zonder pauze gebruikt, kan dat schade veroorzaken.

ze maalt.

® Babyvoedsel en puree - laat gekookt voedsel tot
kamertemperatuur afkoelen voordat u het in de molen verwerkt.

ingrediénten Molen @
(7
(Sec.)

Noten Multi- of maalmolen| 50 g 3 10 - 15
Koffiebonen Multi- of maalmolen| 40 g 3 30
Babyvoedsel en Multimolen 509 3 30
puree
Specerijen Maalmolen 40 9 3 30 - 60
- zwarte
peperkorrels,
kardemomzaden,
komijnzaden,
korianderzaden,
venkelzaden, hele
kruidnagels, enz.
Rode pepers Maalmolen 30g 3 10
Verse Maalmolen 309 3 10
gemberwortel
Knoflook Maalmolen 4 tenen 3 10
Parmezaanse kaas | Raspmolen 60 g 3 10
- in blokjes van 1
cm gesneden

Gedroogd fruit Raspmolen 50 g 3 10
Kokos Raspen of malen 50 g9 3 20
Nootmuskaat Raspmolen 2 3 40
Tips

® \/oor het beste resultaat bij de verwerking van specerijen, raden
we aan niet meer dan 40 g tegelijk in de molen te verwerken.

® Hele specerijen houden hun aromatische stoffen veel langer
vast dan gemalen specerijen; u kunt dus het beste een kleine
hoeveelheid tegelijk malen, zodat het aroma bewaard blijft.

® Om de maximale hoeveelheid aroma en essentiéle olién te laten
vrijkomen, kunt u de specerijen het beste roosteren voordat u

Onderhoud en

reiniging

Zie afbeelding E voor het

reinigen

® | eeg de beker voordat u

hem van de messeneenheid

losschroeft.
® Dompel de messeneenheid

niet onder in water.

® Schakel het apparaat voor
het reinigen altijd uit, haal de
stekker uit het stopcontact en
haal het apparaat uit elkaar.

1




Motorblok

® Met een vochtige doek
afvegen en vervolgens
afdrogen.

® Dompel de motorblok niet
onder in water.

® Berg extra snoer op in de

snoeropslag aan de onderkant

van het motorblok.

Blender/multimolen

meselement

® \erwijder de messeneenheid
van de beker of de molen
door hem naar de

onvergrendelde positie h. te

draaien.

Maal- en raspmolen
® Draai het deksel naar rechts
van het meselement af.

1 Blender/multimolen:
verwijderen en de afsluitring
afwassen.

2 Raak de scherpe messen
niet aan - borstel ze schoon
met een warm sopje, spoel
ze vervolgens grondig af
onder de kraan. Dompel de

messeneenheid niet onder in

water.

Groentesoep

25 gr boter

1 teentje knoflook, geperst
Snij de onderstaande
ingrediénten in blokjes van
1,5cm

400 gr wortels

300 gr aardappelen

200 gr ui

koude groentebouillon
zout en peper

1 Smelt de boter in een pan,
voeg de ui en knoflook toe en
bak deze tot ze zacht zijn.

2 Doe de wortel, aardappel, ui
en knoflook in de blender.
Voeg bouillon toe tot aan
de 1500 ml markering op de
maatbeker. Plaats het deksel
en de vuldop.

3 5 seconden op
maximumsnelheid mengen
voor een grove soep of
langer voor een gladder
eindresultaat.

4 Op smaak brengen en de soep
30-35 minuten laten sudderen

of tot deze goed gekookt is.
Voeg extra bouillon toe indien
nodig.

3

Ondersteboven laten drogen.

Onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van de machine,
raadpleegt u de informatie onder ‘problemen oplossen’ in deze

gekocht.

land.

® \/ervaardigd in China.

handleiding of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels voor bestaande garanties en
consumentenrechten die gelden in het land waar het product is

® Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als
u defecten opmerkt, kunt u het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de specifieke website in uw

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.




Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Het apparaat
werkt niet.

Geen stroom.

Blender of
molen niet goed
gemonteerd

of verkeerd op
het motorblok
geplaatst.

Controleer of de stekker
van de blender in het
stopcontact zit.

Controleer of het
meselement goed vast zit
en vergrendeld is op het
motorblok.

Blender of multi-

Sluitring ontbreekt.

Controleer of de sluitring

molen lekt. Sluitring niet goed | goed is aangebracht en
aangebracht. niet beschadigd is. Voor
Sluitring een vervangende
beschadigd. afsluitring raadpleegt u
de paragraaf Onderhoud
en klantenservice.
Afsluitring De afsluitring Maatbeker of beker eraf

van blender
ontbreekt na
verwijdering uit
de verpakking.

zit op de
messeneenheid in
de verpakking.

draaien en controleren

of de afdichtring aan het
meselement bevestigd is.
Voor een vervangende
afsluitring raadpleegt u de
paragraaf Onderhoud en
klantenservice.

Mengt niet
goed.

Het mengsel is te
dik of bevat niet
genoeg vloeistof.

De gebruikte
hoeveelheid is te
weinig.

Schraap het mengsel van
de zijkant en voeg extra
vloeistof toe.

Probeer eerst de
pulseerknop om het
mengproces op gang te
krijgen.

Verwerk nooit minder dan
de minimale hoeveelheid
aangegeven op de
maatbeker.

Als geen van bovenstaande oplossingen het probleem verhelpen,
raadpleegt u Onderhoud en klantenservice.
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Francgais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére

page contenant les illustrations

e Avant d’utiliser votre appareil,
lisez attentivement la notice de
sécurité séparée et les consignes
d’utilisation contenues dans ce
manuel. Conservez soigheusement
ce document pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

Avant de brancher Pappareil

® Assurez-vous gue votre alimentation électrique correspond a
celle qui est indiquée sur la partie inférieure de votre appareil.

® Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur
les matériaux et les articles destinés au contact alimentaire.

Avant la premiére utilisation
® | avez les éléments : voir
‘Nettoyage et entretien’.

Légende

Blender

Bouchon de remplissage
Couvercle bloguant avec
fentes de versement
Gobelet

Anneau d’étanchéité du
blender

Ensemble porte-lames du
blender

Bloc-moteur

Commande de la vitesse et
de la fonction pulse
Bouton pour piler de la

® 00 ® 0B 0

glace

Rangement du cable

©

Moulin multifonctions (si fourni)

Pichet du moulin
multifonctions

() Anneau d'étanchéité du
moulin multifonctions

(@ Unité porte-lames du
moulin multifonctions

14

Moulin a moudre (si fourni)

@ Couvercle du moulin

Ensemble porte-lames du
moulin @ moudre

Moulin a raper (si fourni)

@ Couvercle du moulin

Ensemble porte-lames du
moulin a raper

Utilisation de votre
blender

Voir T'illustration

Utilisez votre blender pour
préparer des soupes, des
boissons, des patés, de la
mayonnaise, de la chapelure,
pour émietter des biscuits,
hacher des noix et piler de la
glace.

1 Installez le joint d’étanchéité
du blender sur I'unité porte-
lames du blender - en vous
assurant que le joint est
correctement placé dans le
sillon.

® Des fuites se produiront si
le joint est endommagé ou
s’il n’est pas correctement
installé.




2 Vissez l'unité porte-lames sur 5 Installez le couvercle sur le

le gobelet - en vous assurant gobelet et verrouillez-le en
de bien le serrer. Reportez- le tournant dans le sens des
VOUS aux représentations aiguilles d’'une montre.
graphiques suivantes, sur la 6 Placez le blender sur le bloc
face inférieure de l'unité porte- moteur et tournez dans le
lames : sens horaire pour I'enclencher
v
W - ouvert |
ﬂ , ® L’appareil ne fonctionnera
- fermé . ,
pas si le blender n’est pas
3 Mettez vos ingrédients dans le correctement installé.
gobelet. 7 Sélectionnez une vitesse (voir
4 Insérez le bouchon de Utilisation recommandée).

remplissage sur le couvercle.

Conseils et astuces

® Pour mélanger des ingrédients secs - coupez-les en morceaux,
retirez le bouchon de remplissage puis, 'appareil étant en
marche, laissez-les tomber un par un. Laissez une main
au-dessus de I'ouverture. Pour de meilleurs résultats, videz
régulierement.

® | 'utilisation de I'appareil pour mixer des épices n'est pas
recommandeée. En effet, celles-ci pourraient endommager les
piéces en plastique.

® | orsque vous préparez de la mayonnaise, placez tous les
ingrédients, a I'exception de I'huile, dans le blender. Retirez
le bouchon de remplissage. Puis, I'appareil étant en marche,
ajoutez I'huile doucement par l'orifice du couvercle.

® | es mélanges épais, comme les patés et les sauces, peuvent
nécessiter de racler les parois de l'appareil. En cas de difficulté a
mixer, ajoutez davantage de liquide.

Utilisation recommandée du blender

Ne laissez pas tourner votre appareil pendant une durée
supérieure aux durées définies ci-dessous sans le laisser refroidir.
Dans le cas contraire, vous risqueriez d’endommager votre
appareil.

Ne mixez jamais une quantité supérieure a la capacité maximale
indiquée sur le gobelet.

Le contenu doit dépasser la capacité minimale indiquée sur le
gobelet.

r\ Utilisation / aliments @ i
7\ (Sec)

1 Mousse de lait 10 -15 1 litre
Mélanges légers, par ex. pates, 15 - 30 1litre
milkshakes, oeufs brouillés

2 - 3 | Soupes et boissons 15 - 30 1,5 litre
Mélanges plus épais comme les patés
Mayonnaise 60 3 oeufs
+ 450 ml
d’huile
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Utilisation recommandée du blender

(7

Utilisation / aliments

(Sec)

2-3

Boissons a base de lait frappé au
yaourt

Placez les fruits frais et les
ingrédients liquides en premier (y
compris : yaourt, lait et jus de fruits).
Puis, ajoutez la glace ou

les ingrédients congelés (y

compris : fruits congelés, glace ou
creme glacée)

30 -60

800
ml de
liquide

*

Pour piler de la glace - faites
fonctionner la par courtes impulsions
jusgu’a obtenir la consistance requise.

6 cubes
125 @)

P)
Touche
pulse

Actionne le moteur en mode

marche / arrét.

Ce mode demeure actif tant que vous
continuez a appuyer sur le bouton.

Utilisation de
votre moulin
multifonctions i
fourni)

Voir l'illustration E

Utilisez votre multi moulin pour
concasser les fruits a coque,
moudre les grains de café et
faire des purées froides.

1 Mettez vos ingrédients dans le
bocal. Ne le remplissez pas a
au dela de la moitié.

2 Installez le joint d’étanchéité
du moulin multifonctions
sur I'unité porte-lames du
moulin multifonctions - en
vous assurant que le joint est
correctement placé dans le
sillon.

® Une fuite se produira si
le joint d’étanchéité est
endommagé ou mal monté.

3 Retournez l'unité porte-lames.
Plongez-la dans le gobelet,
les lames orientées vers le
bas. Voir les illustrations sous
'unité porte-lames comme
suit :
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'h - ouvert
i - fermé

4 Placez le moulin sur le bloc
moteur et tournez dans le
sens horaire pour verrouiller.

5 Sélectionnez une vitesse
ou utilisez la fonction
Pulse (P) (voir Utilisation
recommandée).

Moulin a moudre ou
moulin a raper i
fourni)

Moulin a moudre : voir
Pillustration

Pour moudre les épices ou

les grains de café et mixer le
gingembre, la noix de coco, P’ail
et les piments.

Moulin a raper : voir
Pillustration

Idéal pour raper du parmesan,
de la noix de muscade, de

la noix de coco et des fruits
séchés.



Utilisation du

moulin

1 Mettez vos ingrédients dans
'ensemble porte-lames.

2 Installez le couvercle et
verrouillez-le en le tournant

3 Placez le moulin sur le bloc

moteur et tournez dans le
sens horaire pour verrouiller.

dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre.

4 Sélectionnez une vitesse
ou utilisez la fonction
Pulse (P) (voir Utilisation
recommandée).

Recommandations d'utilisation du moulin

N’utilisez pas votre appareil pendant plus de temps que
celui spécifié ci-dessous sans période d’arrét. Si vous

PPutilisez pendant de plus longues périodes, vous risquez
d’endommager ’appareil.

ingrédients Moulin Cl_)
(Sec)

Noix Moulin multifonctions | 50 g 3 10 -15

ou Moulin @ moudre
Grains de café Moulin multifonctions | 40 g 3 30
ou Moulin a moudre

Aliments pour Moulin multifonctions | 50 g 3 30

bébé et Purées

Epices - telles que | Moulin & moudre 40 g 3 30 a 60

grains de poivre

noir, graines de

cardamone, cumin,

coriandre, fenouil,

clous de girofle,

etc.

Piments Moulin @ moudre 3049 3 10

Gingembre frais Moulin @ moudre 309 3 10

All Moulin @ moudre 4 tétes 3 10

Parmesan Moulin a raper 60 g 3 10

- découpez

lefromage en

petits cubes de

Tcm

Fruits séchés Moulin a raper 50 g 3 10

Noix de coco Raper ou moudre 509 3 20

Noix de muscade | Moulin a raper 2 3 40
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Conseils et astuces

® Pour une performance optimale pour moudre des épices, nous
vous recommandons de ne pas mettre plus de 40 g d’épices a la
fois dans le moulin.

® | es épices entiéres gardent leur saveur bien plus longtemps
que les épices moulues. Mieux vaut donc en moudre une petite
quantité a chaque utilisation pour garder leur saveur.

® Pour dégager une saveur maximale et des huiles essentielles,
mieux vaut griller les épices avant de les moudre.

® Aliments pour bébé et purées : laissez les aliments refroidir a
température ambiante avant de les placer dans le moulin.

Nettoyage et
entretien

Voir l'illustration E pour les
consignes de nettoyage

® Eteignez, débranchez et
démontez toujours l'appareil
avant de le nettoyer.

® Videz le gobelet avant de
le dévisser de I'unité porte-
lames.

® N'immergez pas l'unité porte-
lames dans I'eau.

Bloc-moteur

® Nettoyez avec un linge
humide, puis séchez.

® N'immergez pas le socle
d’alimentation dans I'eau.

® Rangez le cordon en
le poussant dans le
compartiment prévu a cet
effet sous le bloc moteur.

Porte-lames du blender ou

moulin multifonctions

® Retirez l'unité porte-lames du
pichet ou du moulin en
tournant sur la position
déverrouillage E- pour la
sortir.

Moulins a moudre et a raper

® Retirez le couvercle de
'ensemble porte-lames en
le tournant dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

1 Blender / moulin
multifonctions : retirez et
lavez le joint d’étanchéité.

2 Ne touchez pas les lames
tranchantes : brossez-les a

'eau chaude savonneuse pour
les nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous 'eau
du robinet. N'immergez pas
Punité porte-lames dans
Peau.

3 Laissez sécher a I'envers.

Soupe de légumes

25 g de beurre

1 gousse d’ail écrasée

Coupez les ingrédients suivants
en morceaux de 1,5 cm

400 g de carottes

300 g de pommes de terre
200 g d’'oignons

Bouillon de légumes froid

Sel et poivre

1 Faites fondre le beurre dans
une casserole et faites revenir
'oignon et l'ail jusqu’a ce qu’ils
soient cuits.

2 Placez les carottes, les
pommes de terres, 'oignon et
I'ail dans le blender.

Ajoutez suffisamment de
bouillon pour atteindre la
margue des 1500 ml indiquée
sur le gobelet. Mettez le
couvercle et le bouchon de
remplissage.

3 Mixez sur la vitesse maximale
pendant 5 secondes pour
obtenir une soupe épaisse
ou plus longtemps pour une
soupe plus onctueuse.

4 Assaisonnez et laissez mijoter
la soupe pendant 30 a 35
minutes ou jusqu’a ce gu’elle
soit préte. Ajoutez du liquide
si nécessaire.



Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

L’appareil ne
fonctionne pas.

Pas d’électricité.

Le blender ou le
moulin n'est pas
correctement
assemblé ou
fixé sur le bloc
moteur.

Vérifiez le branchement du
blender.

Vérifiez que 'unité porte-
lames est bien serrée et
enclenchée sur le bloc
moteur.

Le blender ou Le joint est Vérifiez la position du joint
moulin multi- manguant. et s’il est endommagé ou
fonctions fuit. Le joint est mal non. Pour obtenir un joint
installé. de remplacement, reportez
Le joint est - vous a la section “Service
endommagé. aprés-vente”.
Le joint du Le joint est Dévissez le gobelet et
blender est emballé pré- vérifiez que le joint est bien
manguant monté sur le fixé sur I'unité porte-lames.
depuis qu'il a bloc porte- Pour obtenir un joint de
été retiré de son | lames. remplacement, reportez-

emballage.

vous a la section “Service
aprés-vente”.

Mixage peu
satisfaisant.

Les ingrédients
a mixer sont
trop épais, ou
une gquantité
insuffisante de
liquide a été
ajoutée.
Quantité a mixer
insuffisante.

Raclez le mélange et ajoutez
du liquide.

Essayez d’abord la fonction

Pulse pour lancer le mixage.

Respectez la capacité
minimale Indiquée sur le
gobelet.

Si aucune des solutions présentées ci-dessus ne fonctionne,
reportez-vous dés lors au chapitre “Service apres-vente”.

Service aprés-vente

® Sj vous rencontrez des problémes lors de I'utilisation de votre

appareil, reportez-vous a la section « guide de dépannage » de
ce manuel ou consultez la page www.kenwoodworld.com avant
de contacter le service apres-vente.

N’'oubliez pas gue votre appareil est couvert par une garantie,
qui respecte toutes les dispositions légales concernant les
garanties existantes et les droits du consommateur dans le pays
ou vous avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez un
quelcongque défaut, veuillez 'envoyer ou I'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD le plus
proche, veuillez consulter www.kenwoodworld.com ou le site
internet spécifique a votre pays.

Concu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
Fabrigué en Chine.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit

den lllustrationen auseinanderfalten

e Bitte lesen Sie vor Gebrauch
Ilhres Gerdts die separaten
Sicherheitshinweise sowie die
Bedienungsanleitungen in diesem
Handbuch sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zur spateren

Bezugnahme auf.

Vor dem Anschluss

® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der
Unterseite des Gerats Ubereinstimmt.

® Das Gerét entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 Uber
Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Berihrung zu kommen.

Vor dem ersten Gebrauch
® Waschen Sie die Teile ab:
siehe ,Pflege und Reinigung”.

Ubersicht

Mixer

Einfullkappe

Deckel mit Verriegelung
und GieB3schlitzen
Mixbecher
Mixer-Dichtungsring
Mixer-Messereinsatz
Antriebseinheit

QOO GO

Geschwindigkeits- und
Pulsregler
Eiszerkleinerungstaste
Kabelfach

©JC,

Multimiihle (wenn im
Lieferumfang)

Mahlbehalter fur Multimuhle

@ Dichtungsring fur
Multimthle

@ Messereinsatz fur
Multimthle

Gewiirzmiihle (wenn im
Lieferumfang)

@ Muhlendeckel
Messereinheit fur
Gewdlrzmuhle

Reibemiihle (wenn im
Lieferumfang)

@) Muhlendeckel
Reibemuhle-Messereinsatz

Verwendung lhres
Mixers
Siehe Abbildungen

Verwenden Sie lhren Mixer

fiir Suppen, Getranke, Patés,
Mayonnaise, Paniermehl,
Kekskriimel, zum Hacken von
Niissen und zum Zersto3en von
Eis.

1 Setzen Sie den Mixer-
Dichtungsring in den Mixer-
Messereinsatz - achten Sie
darauf, dass der Ring korrekt
in der Rille einliegt.

® Wenn die Dichtung
beschddigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde,
kann Fliissigkeit auslaufen.
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2 Schrauben Sie die
Messereinheit in den
Mixbecher und stellen
Sie sicher, dass sie fest
sitzt. Richten Sie sich
nach den Abbildungen
auf der Unterseite des
Messereinsatzes:

rh - offen

ﬂ - geschlossen

3 Fullen Sie lhre Zutaten in den
Mixbecher.

4 Setzen Sie den Einfullaufsatz
in den Deckel ein.

Setzen Sie den Deckel auf

den Mixbecher und drehen Sie
ihn im Uhrzeigersinn, bis er
einrastet.

Setzen Sie den Mixer auf die
Antriebseinheit und drehen
Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er
einrastet Y

Das Gerat funktioniert nur mit
korrekt aufgesetztem Mixer.
Wahlen Sie eine
Geschwindigkeit (siehe
Empfehlungstabelle).

Hinweise und Tipps

dazugieBen.

® Zum Verarbeiten trockener Zutaten - in Stlicke schneiden,
Einfullkappe abnehmen und eins nach dem anderen bei
laufendem Gerat hinzugeben. lhre Hand Uber die Offnung halten.
Fur optimale Ergebnisse regelméaiig leeren.

® s wird davon abgeraten, GewUrze zu verarbeiten, da diese die
Kunststoffteile beschadigen kéonnen.

® F(r die Zubereitung von Mayonnaise alle Zutaten auBer dem
Ol in den Mixer geben. Die Einfillkappe entfernen. Dann bei
laufendem Gerat das Ol langsam durch die Einfulléffnung

® DickflUssige Mischungen, z. B. Patés und Dips, mussen
evtl. zwischendurch von den Seiten des Mixbechers nach
unten geschabt werden. Lasst sich die Mischung zu schwer
verarbeiten, mehr FlUssigkeit zugeben.

Gerat Schaden nehmen.

angegeben sind.

Mixer-Empfehlungstabelle

Das Gerdt nicht ohne Pause ldnger als unten angegeben
betreiben. Bei ldngerem, ununterbrochenem Betrieb kann lhr

Niemals die Hochstmengen liberschreiten, die auf dem Mixbecher

Mixbecher mindestens bis zur Minimum-Markierung fiillen.

Verwendung/Fiillgut
(s

° |l &

(Sek.)

1 Aufschaumen von Milch

10 - 15 1 Liter

Dunne Mischungen, z.B. flUssiger 15 - 30 1 Liter
Teig, Milchshakes, Ruhrei

2 - 3 | Suppen und Mixgetranke
Dickflussige Mischungen, z. B. Patés

15-30 | 15 Liter

Mayonnaise

60 3 Eier +
450 ml
Ol




Mixer-Empfehlungstabelle

Verwendung/Fiillgut
(7

| &

(Sek.)

2 - 3 | Smoothies (Mixgetranke mit Obst)
Zuerst frische Frichte und flussige 30-60 | 800 ml

Zutaten einfullen (einschlieBlich Flussigkeit
Joghurt, Milch und Fruchtsafte).
AnschlieBend Eis oder gefrorene
Zutaten zugeben (einschlieBlich

gefrorene Frlchte, Eis oder

Eiscreme).
Zerkleinern von Eis - Funktion - 6 Wurfel
* stoBweise verwenden, bis das Eis die 259

gewlnschte Konsistenz hat.

(P) Betreibt den Motor im Start/Stopp- - -

Puls Modus.

Position gehalten wird.

Die Pulsfunktion Iauft, solange der
Schalter in der entsprechenden

Verwendung lhrer
Multimiihle

(wenn im Lieferumfang)
Siehe Abbildungen E

Verwenden Sie lhre Multimiihle
zum Zerkleinern von Niissen,
Kaffeebohnen und kalten
Piirees.

1 Fullen Sie Ihre Zutaten in dean
Behalter (maximal bis zur
Halfte).

2 Setzen Sie den Dichtungsring
der Multimthle in den
Messereinsatz der Multimthle
- achten Sie darauf, dass
der Ring korrekt in der Rille
einliegt.

® Wenn die Dichtung
beschadigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde,
kann Fliissigkeit auslaufen.

3 Drehen Sie den Messereinsatz
um. Fuhren Sie sie mit
nach unten weisenden
Messern in den Mahlbehalter
ein. Richten Sie sich
nach den Abbildungen
auf der Unterseite des
Messereinsatzes:

h- - offen

ﬂ - geschlossen

4 Setzen Sie die Muhle auf die
Antriebseinheit und drehen
Sie sie im Uhrzeigersinn, bis
sie einrastet.

5 Wahlen Sie eine
Geschwindigkeit oder
verwenden Sie die
Pulsfunktion (P) (siehe
Empfehlungstabelle).

Gewlirzmiihle oder
Reibemiihle

(wenn im Lieferumfang)

Gewiirzmiihle - Siehe
Abbildungen

Zum Mahlen von Gewiirzen
und Kaffeebohnen sowie
zum Zerkleinern von Ingwer,
Kokosnuss, Knoblauch und
Chilis.

Reibemiihle - Siehe
Abbildungen E

Verwenden Sie lhre
Reibemiihle zum Reiben
von Parmesan, Muskatnuss,
Kokosnuss und Trockenobst.




3 Setzen Sie die Muhle auf die
Antriebseinheit und drehen Sie

Verwendung lhrer

MUhIe sie im Uhrzeigersinn, bis sie
1 Geben Sie lhre Zutaten in den einrastet.
Messereinsatz. 4 Wahlen Sie eine

Geschwindigkeit oder
verwenden Sie die
Pulsfunktion (P) (siehe
Empfehlungstabelle)

2 Setzen Sie den Deckel auf
und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

Empfohlene Verwendung der Muhle
Das Gerat nicht ohne Ruhezeit langer als unten angegeben
betreiben. Bei ldangerem, ununterbrochenem Betrieb kann lhr
Gerdt Schaden nehmen.
Zutaten Miihle @
(Sek.)
Nusse Multimuhle 50 g 10 - 15
oder
Gewlrzmuhle
Kaffeebohnen MultimUhle 40 g 30
oder
GewUrzmuhle
Babynahrung und MultimUhle 50 g 30
Puree
Gewlrze - z. B. GewUrzmuhle | 40 g 30 - 60
schwarze Pfefferkérner,
Kardamom-,
Kreuzkimmel-,
Koriander-,
Fenchelsamen, ganze
Gewlrznelken usw.
Chilischoten GewUrzmuhle 309 10
Frischer Ingwer GewUrzmuhle 309 10
Knoblauch Gewlrzmuhle 4 10
Zehen
Parmesan - in 1-cm- Reibemuhle 60 g 10
Wurfel geschnitten
Trockenobst Gewlrzmuhle | 50 g 10
Kokosnuss Mahlen oder 50¢g 20
Reiben
Muskatnuss Gewlrzmuhle 2 40

Hinweise und Tipps

® F(r eine optimale Leistung beim Mahlen von GewUrzen
empfehlen wir, maximal 40 g pro Mahlvorgang zu verarbeiten.

® Ganze Gewdlrze behalten ihr Aroma sehr viel langer als
gemahlene. Es empfiehlt sich deshalb, jeweils kleine Mengen
nach Bedarf frisch zu mahlen.

® Um das volle Aroma und die essentiellen Ole von Gewdirzen
freizusetzen, kédnnen Sie sie vor dem Mahlen rosten.

® Babynahrung/Plrees - gekochte Zutaten vor dem Verarbeiten
in der Muhle immer auf Raumtemperatur abkUhlen lassen.
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Pflege und

Reinigung

Siehe Abbildung E fur

Reinigungshinweise

® Das Gerat vor dem Reinigen
immer ausschalten,
vom Netz trennen und
auseinandernehmen.

® Mixbecher entleeren, bevor
Sie ihn vom Messereinsatz
abschrauben.

® Messereinsatz nicht in Wasser
tauchen.

Antriebseinheit

® Mit einem feuchten Tuch
abwischen und abtrocknen.

® Antriebseinheit nicht in
Wasser tauchen.

® Uberschissiges Kabel in das
Kabelfach auf der Unterseite
der Antriebseinheit schieben.

Mixer/Multimiihlen-

Messereinheit

® Den Messeinsatz vom
Mixbecher oder der Muhle
entfernen, indem Sie ihn auf
die entriegelte Position
drehen.

Gewiirz- und Reibemiihle
® Den Deckel von der
Messereinheit entfernen,

indem Sie ihn im Uhrzeigersinn

drehen.

1 Mixer/Multimiihle: Den
Dichtungsring entfernen und
abwaschen.

2 Nicht die scharfen Messer
berthren - in heiBem Wasser

und Spulmittel sauber bursten

und dann unter flieBendem
Wasser grundlich abspulen.

Messereinsatz nicht in Wasser

tauchen.
3 Das Teil umgedreht trocknen
lassen.

Gemiisesuppe

25 g Butter

1 Knoblauchzehe, zerquetscht
Folgendes in 1,5 cm grof3e
Warfel schneiden

400 g Karotten

300 g Kartoffeln

200 g Zwiebeln

Kalte Gemusebruhe

Salz und Pfeffer

1 Butter in einer Pfanne
schmelzen, Zwiebeln und
Knoblauch dazugeben und
glasig dunsten.

2 Karotten, Kartoffeln, Zwiebeln
und Knoblauch in den Mixer
geben. Mit der Bruhe bis
zur 1500-ml-Markierung am
Mixbecher auffullen. Deckel
und Einfullkappe aufsetzen.

3 Bei Hochstgeschwindigkeit
verarbeiten: 5 Sekunden
fur eine leicht stlckige
Konsistenz, langer fur eine fein
pUrierte Suppe.

4 Suppe abschmecken und
30 bis 35 Minuten koécheln
lassen, bis sie gar ist. Bei
Bedarf etwas mehr Flussigkeit
dazugeben.
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Fehlerbehebung

Problem Ursache Lésung
Das Gerat Kein Strom. Pruafen, ob Stecker des
funktioniert Geréats eingesteckt ist.
nicht. Mixer oder Muhle Uberprifen, dass die
nicht korrekt Messereinheit fest
zusammengesetzt | auf Antriebseinheit
oder auf aufgeschraubt und
Antriebseinheit eingerastet ist.
befestigt.
Mixer oder Mul- Dichtung fehlt. Prufen, ob Dichtung
timuhle leckt. Dichtung falsch korrekt eingesetzt
eingelegt. und intakt ist. Fur
Dichtung Informationen zum Kauf
beschadigt. einer Ersatzdichtung
siehe ,Kundendienst und
Service".
Mixerdichtung Die Dichtung Becher oder Mahlbehalter
befindet sich ist ab Werk am abschrauben und
beim Auspacken | Messereinsatz prufen, ob Dichtung an
nicht am angebracht. Messereinsatz befestigt ist.
Messereinsatz. Informationen zum Kauf
einer Ersatzdichtung
siehe ,Kundendienst und
Service".
Mangelhafte Verarbeitete Mischung nach unten
Mixleistung. Mischung ist zu schaben und mehr
dick oder zu wenig | Flussigkeit hinzugeben.
Flussigkeit. Versuchsweise die
Pulsfunktion verwenden,
um Mixprozess zu starten.
Verarbeitete Mixbecher mindestens bis
Menge zu gering. zur Minimum-Markierung
fullen.

Wenn keiner dieser Fehler vorliegt: siehe Abschnitt ,Kundendienst
und Service”.

Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb Ihres Gerats
haben, ziehen Sie bitte den Abschnitt ,Fehlerbehebung” zu Rate
oder besuchen Sie www.kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe
anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist - diese erfullt alle gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und Verbraucherrechte in dem
Land, in dem das Produkt gekauft wurde.

® Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgeman
funktioniert oder Defekte aufweist, bringen Sie es bitte
zu einem autorisierten KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern in Ihrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf der Website fur Ihr Land.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

e Prima di utilizzare Papparecchio,
consultare il foglio illustrativo
di sicurezza separato e leggere
attentamente le istruzioni per l'uso
contenute nel presente manuale.
Conservare per riferimento futuro.

Prima di collegare I’apparecchio alla rete elettrica

® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa
di quella indicata sulla targhetta sotto I'apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme al regolamento (CE) No.
1935/2004 sui materiali e articoli in contatto con alimenti.

Prima di usare I’apparecchio

per la prima volta

® |avare i componenti: vedere la
sezione ‘Cura e pulizia’.

Legenda

Frullatore

Tappo di riempimento
Coperchio di bloccaggio
con fessure per versare |l
liguido

Caraffa

Anello di tenuta del
frullatore

Lama del frullatore
Corpo motore

Velocita + controllo a
impulsi

Tasto ghiaccio

©E 0 GG O

avvolgicavo

Macinino multifunzione (se in
dotazione)

Vaschetta del macinino
multifunzione

@ Anello di tenuta del
macinino multifunzione

(@2 Unita delle lame del
macinino multifunzione

26

Tritatutto (se in dotazione)

@ Coperchio del macinino

Unita delle lame del
tritatutto

Grattugia (se in dotazione)
@ Coperchio del macinino

Utilizzo del
frullatore

Fare riferimento alle
illustrazioni

Usare il frullatore per preparare
minestre, bevande, paté,
maionese, pangrattato, biscotti
sbriciolati, noccioline e frutta
secca tritata e per tritare il
ghiaccio.

Lame grattugia

1 Montare I'anello di tenuta del
frullatore sull’unita lama del
frullatore - assicurandosi che
il sigillo sia correttamente
inserito nella zona zigrinata.
Se la tenuta @ danneggiata
o non é installata in modo
corretto vi saranno perdite.
Avvitare il gruppo lame

sulla caraffa, controllando di
stringerlo a fondo. Si rimanda
allimmagine sotto l'unita della
lama:




6 Porre il frullatore sul corpo
- aperto - P
motore e ruotare in senso

@ - chiuso orario per bloccarlo T

3 Mettere gli ingredienti nella ® Questo apparecchio non
caraffa. funziona se il frullatore

4 Inserire il recipiente nel & stato montato in modo
coperchio. incorretto.

5 Montare il coperchio sulla 7 Selezionare la velocita (fare
caraffa e girare in senso orario riferimento allUso consigliato).

per bloccare.

Suggerimenti e consigli

® Per mescolare ingredienti secchi - tagliarli a pezzetti, rimuovere
il tappo di riempimento poi, con 'apparecchio in funzione,
inserire i pezzetti di alimenti uno alla volta. Tenere la mano sopra
'apertura. Per risultati ottimali, svuotare regolarmente.

® Non si consiglia di lavorare spezie in questo apparecchio,
altrimenti si rischia di danneggiare le parti in plastica.

® Per fare la maionese, versare nel frullatore tutti gli ingredienti,
tranne I'olio. Ora togliere il tappo di riempimento. Con
apparecchio in funzione, aggiungere lentamente I'olio
attraverso il foro sul coperchio.

® Nel caso di impasti molto densi, come paté e salse, potrebbe
essere necessario staccare gli ingredienti dalle pareti della
caraffa, usando la spatola. Se la lavorazione risulta difficoltosa,
aggiungere piu liquido.

Uso consigliato del frullatore

Non azionare P’apparecchio piu a lungo di quanto specificato
qui di seguito senza periodi di pausa. L’uso continuo per lunghi
periodi potrebbe danneggiare I’apparecchio.

Non frullare una capacita maggiore di quella indicata sulla
caraffa.

Non riempire al di sotto della capacita minima contrassegnata
sulla caraffa.

Tipo di utilizzo/cibo
(7 O

(Sec)

1 Frullati al latte 10-15 1 litro

Miscele leggere ad es. pastelle, frullati | 15 - 30 1 litro
a base di latte, uova strapazzate

2 - 3 | Minestre e bevande 15 - 30 1,5 litri
Miscele piu dense, es. paté
Maionese 60 3 uova +

450 ml
olio

Frullati
Mettere per prima cosa la frutta 30-60 | 800 ml
fresca e gli ingredienti liquidi (inclusi di liquido

yogurt, latte e succhi di frutta)
Quindi aggiungere il ghiaccio o gli
ingredienti congelati (inclusa frutta
congelata, ghiaccio o gelato)
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Uso consigliato del frullatore

(7

Tipo di utilizzo/cibo

*

6 cubetti
25 9)

Ghiaccio - operare a intervalli brevi -
finché il ghiaccio & ridotto alla
consistenza desiderata

P)
pulse

Fafunzionareil motoreaintermittenza. - -
L’intermittenza operera per tutto
il tempo in cui il controllo viene
mantenuto nella posizione relativa.

Come usare

il macinino
multifunzione (e in
dotazione)

Fare riferimento alle illustrazioni

Utilizzare il macinatutto per
macinare noci, chicchi di caffé e
puree fredde.

1 Versare gli ingredienti nella
vaschetta, riempiendola per
non piu di meta.

2 Montare 'anello di tenuta
sull'unita delle lame del
macinino multifunzione,
assicurandosi che il sigillo sia
correttamente inserito nella
scanalatura.

® Si verificheranno delle
perdite se la guarnizione &
danneggiata o non montata
correttamente.

3 Ruotare l'unita lame al
rovescio. Abbassarla sulla
ciotola con le lame rivolte
verso il basso. Fare riferimento
ai grafici sulla parte
sottostante dell’'unita lame
come segue:

'h - aperto
ﬂ - chiuso

4 Porre il macinino sul corpo
motore e ruotarlo in senso
orario per bloccarlo.

5 Selezionare una velocita
o usare il comando pulse
(P) (fare riferimento all’Uso
consigliato).

Tritatutto o
grattugia sein
dotazione)

Macinino - Fare riferimento alle
illustrazioni

Idoneo per macinare spezie,
chicchi di caffé e lavorare
zenzero, cocco, aglio e
peperoncino.

Grattugia - Fare riferimento alle
illustrazioni

Adatta per grattugiare
parmigiano, noce moscata,
noce di cocco e frutta secca.

Utilizzo del
macinino o della
grattugia

1 Collocare gli ingredienti
nell’unita lama.

2 Montare il coperchio e
girare in senso antiorario per
bloccare in posizione.

3 Porre la grattugia sul corpo
motore e ruotarla in senso
orario per bloccarla.

4 Selezionare una velocita
o usare il comando pulse
(P) (fare riferimento allUso
consigliato).




Uso consigliato del macinino o della grattugia

Non azionare I’apparecchio piu a lungo di quanto
specificato qui di seguito senza periodi di pausa.

Tritare continuamente per lunghi periodi pué danneggiare
PPapparecchio.

ingredienti Macinino @
(Sec)
Noci Macinino 509 3 10 -15

multifunzione
o tritatutto

Chicchi di caffe Macinino 40 g 3 30
multifunzione
o tritatutto

Cibo per bambini e Macinino 509 3 30
puree multifunzione
Spezie - come Tritatutto 40 g 3 30 - 60

pepe nero, semi di
cardamomo, semi
di cumino, semi di
coriandolo, semi di
finocchio, spicchi

interi, ecc.

Peperoncini Tritatutto 309 3 10

Radice fresca di Tritatutto 30 g 3 10

zenzero

Aglio Tritatutto 4 3 10

spicchi

Parmigiano - tagliare Grattugia 60 g 3 10

in cubetti da Tcm

Frutta secca Grattugia 509 3 10

Noce di cocco Grattugia o 509 3 20
tritatutto

Noce moscata Grattugia 2 3 40

Suggerimenti e consigli

® Per un rendimento ottimale nella lavorazione delle spezie, si
consiglia di non lavorarne piu di 40g alla volta nel macinatutto.

® | e spezie intere conservano molto pil a lungo 'aroma rispetto
alle spezie macinate, dungue € meglio macinarne un poco alla
volta, per mantenere il loro gusto.

® Per ottenere 'aroma piu intenso e gli oli essenziali, &
consigliabile arrostire le spezie intere prima di macinarle.

® Cibo per bebé/puree - lasciare che gli alimenti cotti si raffreddino
(temperatura ambiente) prima di lavorarli nel macinino.

Cura e pulizia ® Svuotare la caraffa prima di
svitarla dal gruppo delle lame.

® Non immergere in acqua
per informazioni sulla pulizia I'unita delle lame.

Fare riferimento alle istruzioni

® Spegnere sempre
'apparecchio, togliere la
spina dalla presa di corrente e
smontarlo prima di pulirlo.

29



Corpo motore

Passarlo con un panno umido

e poi asciugare.
® Non immergere in acqua il
corpo motore.

® [nserire il cavo in eccesso nel

vano nella parte sottostante
del corpo motore.

Gruppo lame frullatore/

macinino multifunzione

® Rimuovere 'unita lama
dalla caraffa o dal macinino
ruotando nella posizione di
sblocco rh per rilasciare.

Macinino per tritare e
grattugiare
® Rimuovere il coperchio

dall’unita delle lame girando in

Senso orario.

1 Frullatore/macinino
multifunzione : rimuovere e
lavare I'anello di tenuta.

2 Non toccare le lame affilate
- spazzolarle usando acqua
calda saponata fino a
guando non sono pulite, poi
sciacquarle a fondo sotto il

getto dell’lacqua del rubinetto.
Non immergere mai il gruppo

lame in acqua.

Zuppa di verdure

25 g di burro

1 spicchio d’aglio schiacciato
Tagliare i seguenti ingredienti in
cubetti di 1,5 cm

400 g di carote

300 g di patate

200 g di cipolle

br
sa

1

2

3 Lasciare asciugare in posizione

capovolta.

odo vegetale freddo
le e pepe

Far sciogliere il burro in una
padella, aggiungere la cipolla e
I'aglio e soffriggere finché non
saranno morbidi.

Mettere le carote, patate,
cipolle e aglio nel frullatore.
Aggiungere acqua a
sufficienza da raggiungere

il livello di 1500 ml
contrassegnato sulla caraffa.
Riporre il coperchio e il tappo
di riempimento.

Frullare alla velocita massima
per 5 secondi per ottenere
una zuppa spessa o piu a
lungo per una zuppa piu fine.
Condire e cuocere a bassa
temperatura per 30-35 minuti
o fino a quando sara cotta.
Aggiungere ulteriore liquido
se necessario.

Guida alla risoluzione problemi

Problema Causa

Soluzione

Il dispositivo
non funziona.

Frullatore o
macinino non
montati o non
installati sul corpo
motore in modo

Non c’é corrente.

Controllare che la presa
del frullatore sia attaccata
alla corrente.

Controllare che il gruppo
lame sia ben serrato e
bloccato sul corpo motore.

perdite.

tenuta non e

stato montato
correttamente.
L’anello di tenuta e
danneggiato.

corretto.
Il frullatore o Manca l'anello di
macinino mul- tenuta.
tifunzione ha L'anello di

Controllare che I'anello di
tenuta sia stato montato
correttamente e non sia
danneggiato. Per avere
un’anello di tenuta di
ricambio, consultare la
sezione “Manutenzione e
assistenza tecnica”.
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Guida alla risoluzione problemi

Problema Causa Soluzione

L’anello di L’anello di tenuta Svitare la caraffa/ciotola
tenuta del € montato sul del macinino multifunzione
frullatore non gruppo delle lame e controllare che la

& montato prima. guarnizione sia installata
sul gruppo sul gruppo lame.

delle lame Per avere un anello

al momento di tenuta di ricambio,
dell'apertura consultare la sezione

della scatola. “Manutenzione e

assistenza tecnica”.

Scarse La miscela Raschiare la miscela e
prestazioni di lavorata é troppo aggiungere altro liquido.
miscelazione. densa o non & Provare I'avanzamento ad
stato aggiunto impulsi prima di avviare il
abbastanza processo di miscelazione.
liquido.
La quantita Non riempire al di
lavorata é troppo sotto del contrassegno
piccola. della capacita minima
contrassegnata sulla
caraffa.

Se nessuna di queste operazioni risolve il problema, consultare la
sezione “Manutenzione e assistenza tecnica”.

Manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema relativo al funzionamento
dellapparecchio, prima di contattare il servizio assistenza
si consiglia di consultare la sezione “guida alla risoluzione
problemi”, o di visitare il sito www.kenwoodworld.com.

® NB L’apparecchio € coperto da garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a garanzie preesistenti e ai diritti
dei consumatori vigenti nel Paese ove l'apparecchio e stato
acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare o consegnare di persona
'apparecchio a uno dei centri assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza KENWOOD piu vicino, visitare
il sito www.kenwoodworld.com o il sito specifico del Paese di
residenza.

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina,

que contém as ilustracSes

e Antes de utilizar o seu aparelho
consulte os avisos de seguranc¢a
do folheto em anexo e leia
cuidadosamente as instru¢coes de
utilizacdo que pode encontrar neste
manual. Guarde-o para futuras

consultas.

Antes de ligar a corrente

em contacto com alimentos.

® Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar
corresponde a indicada na parte de baixo da maquina.

® [Este aparelho estd conforme com a Directiva n.2 1935/2004 da
Comunidade Europeia sobre materiais concebidos para estarem

Antes de utilizar pela primeira

vez

® | avar as pecas: consulte
“Cuidados e limpeza”.

Legenda

Liquidificador

Tampa de enchimento
Tampa com blogueio e
ranhuras para servir
Copo

Anel vedante do
liquidificador

Unidade da lamina do
liquidificador

Unidade do motor
Comando de velocidade +
impulso

Botdo de esmagar gelo
Arrumacédo do cabo

©@e Q& ©® 606 06

Moinho multifun¢ées (se

fornecido)

Jarro do moinho
multifuncdes

@ Anel vedante do moinho
multifuncdes

(2 Dispositivo de lamina do
moinho multifuncdes

Moinho moedor (se fornecido)

@ Ttampa do moinho

Dispositivo de lamina do
moinho moedor

Moinho raspador (se fornecido)

@ Tampa do moinho

Dispositivo de lamina do
moinho de raspar

Para usar o seu
liquidificador
Consulte as llustracdes

Utilize o seu liquidificador

para sopas, bebidas, patés,
maionese, pao ralado, biscoitos
ralados, triturar nozes e triturar
gelo.

1 Cologue o anel vedante do
liquidificador no dispositivo
de ldamina - assegurando-
se que o anel vedante esta
correctamente colocado no
encaixe.

® Ird ocorrer vazamento caso
a o anel vedante se encontre
danificado ou esteja mal
ajustado.




2 Aparafuse o dispositivo
da ldmina no copo -
assegurando-se que estad
totalmente preso. Consulte
as imagens gque se encontram
por baixo do dispositivo de
|aminas, da seguinte forma:

rh - aberto
e - fechado

3 Introduza os ingredientes no
Copo.

4 Coloque a tampa de
enchimento na tampa.

Cologue a tampa no copo e
gire na direccdo dos ponteiros
do reldgio para prender.
Coloque o ligquidificador na
unidade motriz e gire na
direccdo dos ponteiros do
relégio para prender Y

O aparelho ndo funcionara
se o liquidificador nao se
encontrar bem montado.
Seleccione uma velocidade
(consulte a Utilizacao
Recomendada).

Dicas e Sugestoes

regularidade.

funcionamento.

necessitar de ser raspados.

® Para misturar ingredientes secos - corte-os em pedacos,
remova a tampa de enchimento, e com o aparelho em
funcionamento junte os pedacos um a um. Mantenha as maos
longe da abertura. Para obter melhores resultados esvazie com

® N3o se recomenda o processamento de especiarias pois estas
podem danificar as partes plasticas.

® Quando estiver a fazer maionese, coloque todos os ingredientes,
com excepg¢ao do azeite no liquidificador. Remova a tampa de
enchimento. Depois, com o aparelho em funcionamento adicione
0 azeite através da tampa de enchimento continuando em

® As misturas grossas como sejam o0s patés e molhos podem

Caso seja dificil de processar a mistura, adicione mais liquido.

aparelho.
copo.

marcada no copo.

Utilizacdo Recomendada do Liquidificador
Nao fac¢a funcionar o seu aparelho durante mais tempo do que os
especificados abaixo e fa¢ca pausas entre recomec¢os. Processar
continuamente durante longos periodos pode danificar o seu

Nao liquidifique mais do que a capacidade maxima marcada no

N&o coloque menos quantidade do que a capacidade minima

Utilizacdo/alimentos
{7\

o &

batidos de leite e ovo mexido.

(Seg.)
1 Produzir espuma de leite 10-15 1 litro
Misturas leves, por exemplo polmes, 15 - 30 1 litro

2 - 3 |Sopas & bebidas

Misturas espessas, por exemplo patés

15-30 | 1,5 litros

Maionese

60 3 ovos +
450 ml
de azeite




Utilizacdo Recomendada do Liquidificador

(7

Utilizacdo/alimentos

C]

(Seg.)
2 - 3 | Bebidas smoothies
Coloque a fruta fresca e os 30 -60 | 800 ml
ingredientes liquidos primeiro de
(incluem iogurte, leite e sumos de liquido
fruta)
Depois acrescente gelo ou
ingredientes congelados (incluem
fruta congelada, gelo ou gelado)
Esmagar gelo - opere em pequenos - 6 cubos
* arranques até que o gelo esteja 25 g9)

esmagado a seu gosto.

(P) Faz funcionar o motor numa acgao - -
impulso | de paragem/arranque.
O impulso funcionara enguanto se
mantiver em posicao.
para usar o 4 Cologue o moinho na unidade
. motriz e gire na direccdo dos
seu momho ponteiros do reldgio para
multifuncoes prender.

(se fornecido)
Consulte as llustracdes E

Utilize o seu moinho
multifun¢des para triturar
nozes, graos de café e fazer
purés frios.

1 Deite os ingredientes no jarro.

N&o encha mais de meio.

2 Coloque o anel vedante
do moinho multifuncées
no dispositivo de lamina
do moinho multifuncodes -
assegurando-se que o anel
vedante estd correctamente
colocado no encaixe.

® Se o anel vedante estiver
danificado ou mal colocado,
vai ocorrer vazamento.

3 Vire o dispositivo de laminas
ao contrario. Cologue-o
dentro do jarro com as
laminas para baixo. Consulte
as imagens gque se encontram
por baixo da unidade de
laminas, da seguinte forma:

'h - aberto

i - fechado

5 Seleccione uma velocidade
ou use o controlo de impulso
(P) (consulte a Utilizacao
Recomendada).

Moinho Moedor ou
Moinho Raspador
(se fornecido)

Moinho Moedor - Consulte as
llustracdes

Adequado para moer
especiarias, graos de café e
processar gengibre, coco, alho
e piri-piri.

Moinho Raspador - Consulte as

llustracoes

Adequado para raspar queijo
parmesdo, hoz moscada, coco e
frutos secos.
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Para usar o seu
moinho

1 Coloque os ingredientes no

dispositivo da lamina.
2 Coloque a tampa e gire

na direccdo contraria dos
ponteiros do reldgio, para

prender.

3 Cologue o0 moinho na unidade
motriz e gire na direc¢do dos
ponteiros do relégio para

prender.

4 Seleccione uma velocidade
ou use o controlo de impulso
(P) (consulte a Utilizacao

Recomendada).

Utilizacao Recomendada do Moinho

Nao faga funcionar o seu aparelho durante mais tempo do
que os especificados abaixo e faga pausas entre recomec¢os.
Processar continuamente durante longos periodos pode
danificar o seu aparelho.

ingredientes Moinho @
(Seg.)

Nozes Multifuncde 509 10 - 15
Ou Moedor

Grgos de Café Multifuncoe 40 9 30
Ou Moedor

Comida de Bebé e Purés | Multifungdes | 50 g 30

Especiarias - Pimenta Moedor 40 g 30 - 60

preta em grao, sementes

de cardamomo,

sementes de cominho,

sementes de coentros,

sementes de funcho e

flores de cravinho, etc.

Piri-piri Moedor 309 10

Raiz de gengibre fresco | Moedor 30g 10

Alho Moedor 4 10

dentes

Queijo parmesao - Raspador 60 g 10

cortado em cubos de

lcm

Frutos Secos Raspador 509 10

Coéco Raspadorou| 50g 20
Moedor

Noz moscada Raspador 2 40

Dicas e Sugestoes

de 40g de cada vez.

serem moidas.

® Preparados para bebés - deixe arrefecer os alimentos
cozinhados antes de os processar no moinho.

® Para obter um desempenho mais optimizado quando processar
especiarias, recomendamos que nNao processe No Moinho mais

® Especiarias inteiras retém o sabor por mais tempo do que as
especiarias moidas, sendo portanto melhor processar peguenas
guantidades de cada vez.

® Para obter o maximo de sabor e libertar os éleos essenciais, as
especiarias inteiras deverdo ser levemente torradas antes de
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Cuidados e limpeza

Para instrucdes sobre a limpeza
consulte a llustracao E

Desligue sempre no
interruptor e da tomada e
desmonte antes de limpar.
Despeje o copo antes de o
desenroscar da unidade das
laminas.

N&o submerja a unidade da
l&mina na agua.

Unidade do motor

Limpe com um pano humido,
depois seque.

N&o submerja a unidade do
motor na agua.

Guarde o fio eléctrico

em excesso na zona de
arrumacdo do cabo por baixo
da unidade motriz.

Dispositivo de Laminas do
Liquidificador / Moinho
Multifun¢des

Remova o dispositivo da

lamina do copo ou moinho
girando para a posicédo de
abrir rh para desprender.

Moinhos moedor e raspador

Remova a tampa do conjunto
da lamina girando na direc¢cdo
dos ponteiros do reldgio.

Liquidificador/moinho
multifungdes: remova e limpe
o anel vedante.

N&o togue nas laminas
afiadas - lave-as usando uma
escova e dgua guente com
detergente, depois passe bem
por dgua corrente. Nao insira
a unidade das laminas dentro
de agua.

Deixe secar voltado para
baixo.

Sopa de vegetais

25 g de manteiga

1 dente de alho esmagado
Corte os seguintes ingredientes
em cubos de 1,5 cm

400 g de cenoura

300 g de batata

200 g de cebola

caldo de vegetais frio

sal e pimenta

1 Derreta a manteiga numa
frigideira e salteie a cebola e
o alho em lume brando até
amolecerem.

2 Coloque a cenoura, a
batata, a cebola e o alho no
liquidificador. Junte caldo
suficiente para atingir o nivel
de 1.500 ml marcado no copo.
Coloque a tampa e a tampa
de enchimento.

3 Ligue na velocidade maxima
durante 5 segundos para
obter uma sopa grossa ou
entdo durante mais tempo
para obter uma sopa mais
fina.

4 Tempere e deixe ferver em
lume brando durante 30 a 35
minutos ou até estar cozida.
Adicione mais liquido se
necessario.



Guia de avarias

Problema

Causa

Solugao

O aparelho ndo
funciona

N&o ha energia
eléctrica.

O ligquidificador ou
0 moinho n&o esta
correctamente
montado ou
colocado na
unidade motriz.

Confirme que o liquidificador
estd ligado a tomada
eléctrica.

Verifiqgue se o dispositivo

de laminas esta totalmente
apertado e preso na unidade
motriz.

O liquidificador
ou o moinho
multifuncdes
verte.

Falta o anel
vedante.
O anel vedante

estd mal colocado.

O anel vedante
estd danificado.

Verifique se o anel vedante
estd correctamente colocado
e ndo estd danificado. Para
obter a substituicdo do anel
vedante, ver “Assisténcia e
cuidados ao cliente”.

O anel
vedante do
liquidificador
falta na
unidade de
[dmina quando
foi retirado da
embalagem.

O anel vedante
é embalado ja
previamente
colocado na
unidade de
laminas.

Desaperte o copo ou o
moinho multifuncoes e
confirme que o anel vedante
estd colocado na unidade de
l[aminas.

Para obter a substituicdo

do anel vedante, ver
"Assisténcia e cuidados ao
cliente”.

O desempenho
da liquidificacao
€ mau.

Estd a liquidificar
uma mistura
demasiado grossa
ou ndo adicionou
liquido suficiente.
A quantidade que
estd a processar
é demasiado
pequena.

Rape para baixo a mistura e
adicione mais liquido.

Tente utilizar primeiro o
impulso quando inicia o
processo de mistura.

N&o cologue menos
quantidade do que a
capacidade minima marcada
no copo.

Se o0 acima mencionado n&o resolver o seu problema, ver
“Assisténcia e cuidados ao cliente”.

Assisténcia e cuidados ao cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu aparelho, antes
de telefonar para a Assisténcia consulte a seccao “guia
de avarias” do Manual ou visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto estd abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas as disposi¢cdes legais relativas
a quaisquer disposicoes sobre garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou Ihe encontrar
algum defeito, agradecemos que o envie ou entregue num
Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informacodes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado mais proximo de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou o website especifico do seu pails.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.
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Espanol

Antes de leer, por favor despliegue la
portada que muestra las ilustraciones

e Antes de utilizar el aparato,
consulte el folleto independiente
sobre las advertencias respecto a la
seguridad y lea detenidamente las
instrucciones de uso que contiene
este manual. Guardelo para poder
utilizarlo en el futuro.

Antes de enchufar el aparato

con alimentos.

® Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea el
mismo que el que se muestra en la parte inferior del aparato.

® Este dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.2 1935/2004
sobre los materiales y objetos destinados a entrar en contacto

Antes de utilizar el aparato por

primera vez

® | ave las piezas consulte
“Cuidado vy limpieza”.

Descripcion del
aparato

Batidora de vaso

Tapodn de llenado

Tapa de cierre con ranuras
de vertido

Vaso

Anillo de cierre de la
batidora de vaso

Unidad de cuchillas de la
batidora de vaso

Unidad de potencia
Control de velocidad +
accion intermitente
Boton para picar hielo
Guardacable

©@e 00 ©® B OO

Multimolinillo (si se incluye)

Jarra del multimolinillo

@  Anillo de cierre del
multimolinillo

(2 Unidad de cuchillas del
multimolinillo

Molinillo triturador (si se

incluye)

@ Tapa del molinillo

Conjunto de cuchillas del
molinillo triturador

Molinillo rallador (si se incluye)

@ Tapa del molinillo

Conjunto de cuchillas del
molinillo rallador

Para utilizar su
batidora de vaso

Consulte las ilustraciones

Use la batidora de vaso para
preparar sopas, bebidas, patés,
mayonesas, pan rallado, migas
de galleta, picar frutos secos y
hielo.

1 Acople el anillo de cierre
a la unidad de cuchillas,
asegurandose de que el
cierre esté colocado de forma
correcta en la zona ranurada.
® Sj el anillo de cierre
esta dafiado o no esta
correctamente acoplado, el
contenido del vaso podria
derramarse.
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2 Enrosque el conjunto de
cuchillas sobre el vaso,
asegurandose de que el

Acople la tapa al vaso y girela
en el sentido de las agujas del
reloj para fijarla en su posicion.

conjunto de cuchillas esté 6 Cologue la batidora de vaso
totalmente ajustado. Consulte sobre la unidad de potencia
los graficos en la parte inferior y girela en el sentido de las
de la unidad de cuchillas del agujas del reloj para que
siguiente modo: quede bien sujeta |.
) ® El aparato no funcionara si
rh - abrir la batidora de vaso no esta
ﬂ - cerrar correctamente acoplada.
7 Seleccione una velocidad
(consulte los “usos
recomendados”).

3 Cologue los ingredientes en el
vaso.

4 Coloque el tapdn de llenado
en la tapa.

Consejos y sugerencias

® Para picar ingredientes secos, trocéelos, quite el tapdn de
llenado vy, con el aparato en marcha, introduzca los trozos uno
a uno. Ponga la mano sobre la abertura. Para obtener mejores
resultados, vacie el vaso regularmente.

® No se recomienda procesar especias ya que pueden dafar las
piezas de plastico.

® Al hacer mayonesa, ponga todos los ingredientes, excepto el
aceite, en la batidora de vaso. Retire el tapon de llenado. A
continuacion, con el aparato en funcionamiento, aflada el aceite
pOCO a poco a través del orificio de la tapa.

® Al trabajar con mezclas espesas, por ejemplo, patés y salsas,
puede que sea necesario raspar los restos de comida de los
lados. Si la mezcla es dificil de procesar, aflada mas liquido.

Usos recomendados de la batidora de

Vaso

No haga funcionar el aparato durante mas tiempo del que se
especifica a continuacion sin un periodo de descanso. Si lo
hace funcionar de manera continuada durante periodos de
tiempo mas largos, puede daiar el aparato.

No bata cantidades superiores a la capacidad maxima indicada
en el vaso.

No llene por debajo de la capacidad minima marcada en el vaso.

Uso/alimentos @
(7
(Segundos)

1 Leche espumosa 10 -15 1litro
Mezclas ligeras, p. ej. rebozados, 15 - 30 1 litro
batidos, huevos revueltos

2 - 3 |Sopas y bebidas 15-30 | 1,5 litros
Mezclas espesas, por ejemplo, patés

Mayonesa 60 3 huevos

+ 450 ml

de aceite
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Usos recomendados de la batidora de
Vaso
Uso/alimentos
(7 O
(Segundos)
2 - 3 |Bebidas “Smoothie”
Ponga primero la fruta fresca y los 30 -60 | 800 ml
ingredientes liquidos (incluye yogur, de
leche y zumos de frutas). liquido
A continuacion, afiada hielo o
ingredientes congelados (incluye
fruta congelada, hielo o helado)
Picar hielo - accione el boton de - 6 cubitos
* accion intermitente hasta que el 25 9)
hielo picado alcance la consistencia
deseada.
(P) |Hace funcionar el motor en una - -
botdn | accion de arranque/parada.
de La accion del boton intermitente
accidn | funcionara mientras el boton se
inter- | mantenga apretado.
mitente
Para usar el W - abrir
multimolinillo i se 8 corrar

incluye)
Consulte las ilustraciones E

Use el multimolinillo para moler
frutos secos, granos de café y
hacer purés frios.

1 Introduzca los ingredientes en
la jarra, sin llenarla mas de la
mitad.

2 Acople el anillo de cierre del
multimolinillo a la unidad de
cuchillas del multimolinillo,
asegurandose de que el
cierre esté colocado de forma
correcta en la zona ranurada.

@ Sj el anillo de cierre
esta dafiado o no esta
correctamente acoplado, el
contenido podria derramarse.

3 Gire la unidad de cuchillas
boca abajo. Coldquela en la
jarra, con las cuchillas hacia
abajo. Consulte los siguientes
graficos que aparecen en la
parte inferior de la unidad de
cuchillas:

4 Coloque el molinillo sobre la
unidad de potencia y girelo
en el sentido de las agujas
del reloj para que quede bien
sujeto.

5 Seleccione una velocidad o
utilice el control de accion
intermitente (P) (consulte los
“usos recomendados”).

Molinillo triturador
o molinillo rallador
(si se incluye)

Molinillo triturador - Consulte
las ilustraciones

Adecuado para moler especias,
granos de café y procesar
jengibre, coco, ajo y chiles.

Molinillo rallador - Consulte las
ilustraciones

Adecuado para rallar queso
parmesano, huez moscada,
coco y fruta seca.
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para usar e| 3 Coloque el molinillo sobre la

unidad de potencia y girelo

mOIInIIIO en el sentido de las agujas

1 Coloque los ingredientes en el del reloj para que gquede bien
conjunto de cuchillas. sujeto.

2 Acople la tapa y girela en 4 Seleccione una velocidad o
sentido contrario a las agujas utilice el control de accion
del reloj para fijarla en su intermitente (P) (consulte los
posicion. “Usos recomendados”).

Usos recomendados del molinillo

No haga funcionar el aparato durante mas tiempo del que se

especifica a continuacion sin un periodo de descanso. Si lo

hace funcionar de manera continuada durante periodos de

tiempo mas largos, puede daiiar el aparato.

ingredientes Molinillo @

(Segundos)

Frutos secos Multi o 50 g 3 10 -15
Triturador

Granos de café Multi o 40 g 3 30
Triturador

Comida para bebés y Multi 509 3 30

purés

Especias - como granos Triturador 40 g 3 30 - 60

de pimienta negra,

semillas de cardamomo,

semillas de comino,

semillas de cilantro,

semillas de hinojo

clavos enteros, etc.

Chiles Triturador 309 3 10

Raiz de jengibre fresco Triturador 30g 3 10

Ajo Triturador 4 3 10

dientes

Queso parmesano - Rallador 60 g 3 10

cortado en dados de 1cm

Fruta seca Rallador 50¢g 3 10

Coco Rallador o 509 3 20
triturador

Nuez moscada Rallador 2 3 40

Consejos y sugerencias

® Para obtener un resultado dptimo al procesar especias, le
recomendamos que no procese mas de 40 g a la vez en el
molinillo.

® | as especias enteras conservan su sabor durante mucho mas
tiempo que las especias molidas, por eso, es mejor moler una
cantidad pequena cada vez para conservar el sabor.

® E£s mejor tostar las especias enteras antes de molerlas para que
liberen el maximo sabor y los aceites esenciales.

® Comida para bebés/purés - deje que los alimentos cocinados
se enfrien a temperatura ambiente antes de procesarlos en el
molinillo.
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Cuidado y limpieza

Consulte la ilustracion E
para ver informacioén sobre la
limpieza.

® Antes de limpiar el aparato,
apaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

® \/acie el vaso antes de
desenroscarlo de la unidad de
cuchillas.

® No sumerja la unidad de
cuchillas en agua.

Unidad de potencia

® Pase un pafio humedo y
séquela.

® No sumerja la unidad de
potencia en agua.

® Recoja el exceso de
cable dentro del lugar de
almacenamiento en la parte
inferior de la unidad de
potencia.

Conjunto de cuchillas de

la batidora de vaso/del

multimolinillo

® Sague la unidad de cuchillas
del vaso o molinillo girdndola
hacia la posicion de
desblogueo "h para soltarla.

Molinillos triturador y rallador
® Quite la tapa del conjunto
de cuchillas girandola en el
sentido de las agujas del reloj.

1 Batidora de vaso/
multimolinillo: quite el anillo
de cierre y lavelo.

2 No toqgue las cuchillas afiladas.
Limpielas con un cepillo
utilizando agua caliente con
jabon, a continuacion, aclarelas
bien debajo del grifo. No
sumerija la unidad de cuchillas
en agua.

3 Pongala boca abajo vy déjela
secar.

Sopa de verduras

25 g de mantequilla

1 diente de ajo machacado
Corte los siguientes ingredientes
en dados de 1,5 cm

400 g de zanahorias

300 g de patatas

200 g de cebolla

caldo vegetal frio

sal y pimienta

1 Derrita la mantequilla en una
sartén, anada la cebolla y el
ajo vy frialos hasta que estén
pochados.

2 Ponga las zanahorias, las
patatas, la cebolla y el ajo
en la batidora de vaso.
Afada suficiente caldo para
gue llegue hasta el nivel de
1500 ml marcado en el vaso.
Coloque la tapa vy el tapdn de
llenado.

3 Bata a velocidad maxima
durante 5 segundos para
obtener una sopa gruesa o
mas tiempo para un resultado
mas fino.

4 Sazone y cueza la sopa a
fuego lento durante 30-35
minutos o hasta que esté
cocida. Aflada mas liquido si
es necesario.
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Guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

El aparato no

No hay corriente

Compruebe que la batidora

funciona. eléctrica. de vaso esté enchufada.
La batidora Compruebe que el conjunto
de vaso o el de cuchillas esté bien
molinillo no se han | ajustado vy fijado a la unidad
ensamblado o no de potencia.
se han acoplado
a la unidad
de potencia
correctamente.
La batidora Falta el anillo de Compruebe que el anillo
de vaso o el cierre. de cierre esté acoplado
multimolinillo | El anillo de cierre correctamente y que no esté
gotean. no estad acoplado dafnado. Para conseguir un
correctamente. anillo de cierre de repuesto,
El anillo de cierre consulte la seccion “Servicio
estd danado. técnico y atencion al cliente”.
El anillo de El anillo de cierre Desenrosque el vaso o la
cierre de la se empagueta jarra del multimolinillo y
batidora de preacoplado compruebe que el anillo de
vaso falta de | ala unidad de cierre esté acoplado a la
la unidad de | cuchillas. unidad de cuchillas.
potencia al Para conseguir un anillo de
sacarla del cierre de repuesto, consulte
embalaje. la seccion “Servicio técnico y

atencion al cliente”.

Mal resultado
del proceso
de mezclado

La mezcla que se
estd procesando
es demasiado
espesa o0 no se ha
afadido suficiente
liquido.

La cantidad que se
estd procesando
es demasiado
pequefa.

Raspe la mezcla de los lados
y afada mas liquido.

Pruebe a usar la funcion de

accion intermitente primero
para empezar el proceso de
mezclado.

No llene por debajo de la
capacidad minima marcada
en el vaso.

Si ninguna de las soluciones arriba mencionadas resuelve el
problema, consulte la seccidn “Servicio técnico y atencion al

cliente”.
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Servicio técnico y atencion al cliente

® Sj tiene problemas con el funcionamiento del aparato, antes
de solicitar ayuda, consulte la secciéon “guia de solucién de
problemas” en el manual o visite www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta gque su producto esta cubierto por una
garantia que cumple con todas las disposiciones legales
relativas a cualquier garantia existente y a los derechos de los
consumidores vigentes en el pais donde se adquirié el producto.

® Sj su producto Kenwood funciona mal o si encuentra algun
defecto, envielo o Illévelo a un centro de servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la pagina web especifica de su pais.

® Diseflado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.
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Dansk

Inden brugsanvisningen lseses,
foldes forsiden med illustrationerne ud

e Se den saerskilte brochure om
sikkerhed inden brug af apparatet,
og laes brugsvejledningen i denne
manual omhyggeligt. Gem den til

senere brug.

levnedsmidler.

For stikket seettes i stikkontakten

® Sgrg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den,
der er vist pad bunden af maskinen.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om
materialer og genstande, der kommer i kontakt med

For forste anvendelse
® Vask delene: se ‘Pleje og
rengering’.

Forklaring

oo
o
3
Q.
)
(]

Midterprop

Lasbart lag med
heeldeabninger
Blenderglas

Blenders taetningsring
Blenders knivenhed
Motorenhed
Hastigheds- og
impulskontrol

Knap til knusning af is

©@E QOOOLE® OO

Ledningsopbevaring

Multikvaern (hvis den
medfgalger)

Glas til multikveern
@ Taetningsring til multikvaern
(@ Knivenhed til multikvaern

Malekvaern (hvis den
medfealger)

(@ Kveernens lag
Knivenhed til kvaern

Rivekvaern (hvis den
medfealger)

(@9 Kveernens lag
Rivekveaernens bladenhed

Sadan anvendes
blenderen

Se illustrationer

Brug din blender til at lave
supper, drikke, patéer,
mayonnaise, rasp, kagerasp,
hakke nedder og knuse is.

1 Seet blenderens taetningsring i
blenderbladenheden - og s@rg
for at teetningsringen sidder
korrekt i rillen.

® Laekage kan opsta, hvis
teetningsringen er beskadiget
eller forkert monteret.

2 Knivenheden skrues pa
blenderglasset - sgrg for at
knivenheden er skruet helt
fast. Se illustrationen pa
undersiden af bladenheden:

& - &bn
8 - luk
3 Kom ingredienserne i
blenderglasset.
4 Seet pafyldningshaetten i laget.
5 Seet l1dget pa glasset, og drej
med uret for at lase.
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6 Seaet blenderen pa 7 Veaelg en hastighed (se det
motorenheden, og drej med anbefalede brugsdiagram).
uret for at ldse den T

® Apparatet vil ikke fungere,
safremt blenderen er forkert
monteret.

Vink og tips

® S3adan blendes torre ingredienser - skaer dem op i stykker,
fiern midterproppen, start apparatet, og heeld stykkerne i et ad
gangen. Hold handen over dbningen. Det bedste resultat opnas,
hvis du temmer apparatet regelmaessigt.

® Det anbefales ikke at tilberede krydderier i blenderen, da det kan
skade plastikdelene.

® Ved tilberedning af mayonnaisen skal du komme alle
ingredienserne, undtagen olien, ned i blenderen. Fjern
midterproppen. Herefter, mens blenderen er i funktion, tilferes
olien langsomt gennem hullet i laget.

® Tykke blandinger feks. patéer og dips, skal evt. skrabes ned.
Safremt blandingen er vanskelig at tilberede, tilfores der mere
veede.

Anbefalet brug af blender

Lad ikke dit apparat kere i leengere tid end de nedenfor
specificerede tider uden pause. Kontinuerlig tilberedning i
lzengere tid kan skade dit apparat.

Blend ikke mere end den maksimale kapacitet angivet pa
blenderglasset.

Fyld ikke under minimum, der er markeret pa blenderglasset.

Brug/madvarer
" O

(Sek.)

1 Skummende maelk 10 -15 1 liter

Lette blandinger, f.eks. pandekagedej, | 15 - 30 1 liter
milkshakes, regraeg

2 - 3 | Supper og drikke 15 - 30 1,5 liter
Tykke blandinger dvs. patéer
Mayonnaise 60 3eeg +
450 ml
olie
‘Smoothie’ drikke
Kom farst den friske frugt og de 30-60 | 800 ml
flydende ingredienser i (der kan vaeske

bruges yoghurt, meelk og frugtjuice)
Tilsaet derefter is eller frosne
ingredienser (bl.a. frossen frugt, is
eller fladeis)

Knusning af is - kar blenderen i korte - 6
* sted indtil isn er knust til den gnskede isterninger
konsistens. 25 9)

(P) |Far motoren til at virke med en start/ - -
impuls | stop- funktion.
Pulseringen fortsaetter sd laenge
knappen holdes i denne stilling.
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Sadan bruges
multikvaernen (hvis
den medfglger)

Se illustrationer E

Brug multikvaernen til at
kvaerne ngdder, kaffebenner og
kolde pureer.

1 Kom ingredienserne i glasset.
Fyld det aldrig mere end halvt
op.

2 Seet teetningsringen
til multikveernen ind i
knivenheden til multikvaernen
- og serg for, at teetningen er
placeret korrekt i rilleomradet.

® Sgrg for at teetningsringen er
fastgjort korrekt.

® Lzxekage kan forekomme, hvis
tetningen er beskadiget eller
forkert pasat.

3 Vend bunden i vejret pa
knivenheden. Kom den ned i
glasset med knivene nedad.
Se grafikken p& undersiden
af undersiden af knivenheden
som folger:

W - bn
- luk

4 Seet kvaernen pa
motorenheden, og drej med
uret for at Iase den.

5 Veaelg en hastighed, eller
brug impulskontrol (P) (se
Anbefalet brug).

Kvaern eller
rivekvaern (hvis den
medfalger)

Kvaern - se illustrationer

Velegnet til at male krydderier,
kaffebonner og tilberede
ingefzer, kokos, hvidlag og chili.

Rivekvaern - se illustrationer

Velegnet til parmesanost,
muskatned, kokos og torret
frugt.

Brug af kveernen

1 Anbring ingredienserne i
bladenheden.

2 Seet laget pad, og drej mod
uret for at lase.

3 Seet kveernen pa
motorenheden, og drej med
uret for at lase den.

4 Veelg en hastighed, eller
brug impulskontrol (P) (se
Anbefalet brug).

Anbefalet brug af kvaernen

Lad ikke dit apparat kere i laengere tid end de nedenfor
specificerede tider uden pause. Kontinuerlig tilberedning i
laengere tid kan skade dit apparat.

ingredienser Kvaern
(o O
(Sek.)
Ngdder Multi eller 509 3 10 - 15
maling
Kaffebgnner Multi eller 40 9 3 30
maling
Babymad og pureer Multi 509 3 30
Krydderier - som Maling 40 9 3 30 - 60
f.eks sorte peberkorn,
kardemommefrg,
kommensfrg korianderfrg,
fennikkelfrg, hele
kryddernelliker osv.
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Anbefalet brug af kvaernen
ingredienser Kvaern
i (o O
(Sek.)
Chilier Maling 309 3 10
Frisk ingefaer Maling 309 3 10
Hvidlag Maling 4 3 10
cloves
Parmesanost - skaret i Rivning 60 g 3 10
lcm terninger
Torret frugt Rivning 50¢g 3 10
Kokosngd Rivning 50¢g 3 20
eller
maling
Muskatngd Rivning 2 3 40

Vink og tips

40 g ad gangen i kvaernen, nar d
® Hele krydderier bibeholder deres

krydderier ristes for maling.

for det heeldes i kvaernen.

® For optimal praestation anbefaler vi, at du ikke maler mere end

u tilbereder krydderier.
smag i meget laengere tid end

malede krydderier, sa det er bedst at friskmale en lille maengde
ad gangen for at bibeholde smagen.
® Frigorelse af maksimal smag og essentielle olier sker, nar de hele

® Babymad/-pureer - lad kogt mad kale ned til rumtemperatur,

Pleje og rengering
Se illustration E om renggring

® S|uk altid for stremmen, tag
stikket ud af stikkontakten,
og skil apparatet ad feor
rengering.

® Tgm blenderglasset, for det
skrues af knivenheden.

® Nedsaenk aldrig knivenheden i
vand.

Motorenheden

® Tgr ydersiden af med en
fugtig klud, og ter efter med
et viskestykke.

® Nedsaenk aldrig
motorenheden i vand.

® Tryk overskydende ledning ind
i rummet pa& motorenhedens
bagside.

Blender/multikvaernens

knivenhed

® Fjern knivenheden fra glasset
eller kveernen ved at dreje det
til oplst position M.

Male- og rivekveaerne
® Tag laget af knivenheden ved
at dreje mod uret.

1 Blender/multikvaern: Tag
taetningsringen ud, og vask
den.

2 Ror ikke ved de skarpe knive
- berst dem rene med varmt
saebevand, og skyl grundigt
under vandhanen. Kom ikke
knivenheden i vand.

3 Vendes pa hovedet til terring.
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Grontsagssuppe

25 g smor

1 knust fed hvidlag

Skeer folgende i tern pd 1,5 cm
400 g gulerod

300 g kartoffel

200 g lgg

kold grentsagsbouillon

salt og peber

1 Smelt smarret pad en pande,
kom lgget og hvidlgget i, og

lad det stege, til det er bladt.

2 Kom gulergdder, kartofler,
lzg og hvidlgg i blenderen.
Kom fond i, til det nar
markeringen for 1500 ml pa
blenderglasset. Pasaet laget og
midterproppen.

3 Blend ved maksimal hastighed
i 5 sekunder for at fa suppe
med grov konsistens eller
leengere for at fa et finere
resultat.

4 Krydr, og lad suppen simre i
30-35 minutter, eller indtil den
er faerdig. Tilseet ekstra vaeske

efter behov.

fungerer ikke.

Blender eller
kvaern ikke samlet
eller sat forkert pa

Fejlsagningsguide
Problem Arsag Losning
Apparatet Ingen strgm. Se efter, om blenderens

stik er sat i.

Kontrollér, at knivenheden
er helt tilspaendt og Iast
fast pa motorenheden.

forkert pa.
Teetningen er
beskadiget.

motorenhed.
Blender eller Teetningen Se efter, om taetningen
multikveern mangler. sidder korrekt og ikke er
uteet. Teaetningen er sat beskadiget. Laes afsnittet

“Service og kundepleje”
for at se, hvordan du kan
fa en ny.

Blendertaetningen
mangler fra
knivenheden, nar
den tages ud af

Teetningen pakkes
allerede sat pa
knivenheden.

Skru blenderglas/baager til
kvaernen af, og kontrollér
at teetningen sidder pa
knivenheden.

blenderesultat.

behandles, for tyk

eller for lidt veeske.

Tilberedt maengde
for lille.

emballagen. Laes afsnittet “Service
og kundepleje” for at se,
hvordan du kan fa en ny.
Darligt Blandingen, der Skrab blandingen ned, og

heeld ekstra vaeske i.
Prov forst pulseffekt for at
starte blandeprocessen.

Fyld ikke under minimum,
der er markeret pa
blenderglasset.

kundepleje”.

Hvis intet af ovennasvnte Igser problemet, skal du laese “Service og
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Service og kundepleje

Hvis du oplever nogen problemer med betjening af
dit apparat, skal du, fer du anmoder om hjaelp, se
afsnittet "Fejlsggningsguide” i manualen eller besgge
www.kenwoodworld.com.

Bemeerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som overholder
alle lovbestemmelser, vedrgrende evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er blevet kabt.

Hvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl,
skal du sende det eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-
servicecenter. For at finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
Fremstillet i Kina.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bdrjar ldsa

e Las noggrant igenom det
separata sakerhetsbladet och
bruksanvisningen i denna manual
innan du anvinder apparaten. Behall
den fér framtida bruk.

innan du satter i kontakten

undersida.

livsmedel.

® Kontrollera att din eltyp &r samma som anges pa apparaten

® Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om
material och produkter avsedda att komma i kontakt med

Innan férsta anvandning
® Diska delarna: se "Skotsel och
rengoring”.

Oversikt

Mixern

Lock for pafyliningshal
Lasande lock med
utloppsspar

Bagare

Tatningsring mixer
Knivsats mixer
Kraftenhet
Hastighets- + pulskontroll
Knapp for iskrossning
Sladdférvaring

©EQEOVOE® OO

Multikvarn (om sadan
medfdljer)

Behallare for multikvarn
@ Tatningsring till multikvarn
(@ Knivsats till multikvarn

Kvarn fér malning (om sadan
medfdljer)

@ Lock till kvarn

Knivsats till malningskvarn

Kvarn fér rivning (om sadan

medféljer)

@ Lock till kvarn

Knivsats for kvarn for
rivning
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Att anvanda mixern

Se bilderna

Anvand mixern till att

gora soppor, drycker,

patéer, majonnds, strébrod,
skorpsmulor, hacka nétter och
krossa is.

1 Placera mixerns tatningsring
pa mixerns knivsats och
kontrollera att tatningen ligger
korrekt i skaran.

® Lickage kan uppsta om
tatningsringen ar skadad eller
monteras felaktigt.

2 Skruva fast knivsatsen pa
bagaren. Kontrollera att
knivsatsen ar helt atdragen.
Folj grafiken pa knivsatsens
undersida enligt féljande:

p‘ - Oppen

i - stangd

3 Lagg ingredienserna i bagaren.

4 Satt pa locket i
pafyliningshalet pa locket.

5 Placera locket pa bagaren och
vrid det medurs tills du hor ett
klick.

6 Placera mixern ovanpa
drivenheten och vrid medurs
for att lasa fast den Y

® Mixern fungerar inte om den
monteras felaktigt.

7 Valj en hastighet (Se
diagrammet "Rekommenderad
anvandning”).



Tips och idéer

® Mixa torra ingredienser - delade i bitar. Ta av pafyliningslocket.
och slapp sedan ned bitarna en efter en medan apparaten kors.
Hall handen dver dppningen. Toém regelbundet for basta resultat.

® Vi rekommenderar att du inte bearbetar kryddor eftersom de
kan skada plastdelarna.

® Nar du gér majonnas lagg i alla ingredienser utom oljan i
mixern. Ta av locket till pafyliningshalet. Hall darefter sakta i
oljan genom hélet i locket medan apparaten ar igdng.

® Tjocka blandningar, t.ex. patéer och dipmixer kan behdva
skrapas ned. Tillsatt mer vatska om blandningen ar svar att mixa.

Rekommenderad anvandning for mixer
Kor inte apparaten under langre tid &n vad som anges nedan
utan viloperiod. Kontinuerlig bearbetning under langre
perioder kan skada apparaten.

Mixa inte mer &n maxkapacitet som anges pa bagaren.

Fyll inte under minkapaciteten som ér markerad pa bégaren.

Anvandning/livsmedel
(7 O

(s)

1 Skumma mjolk 10 -15 1 liter
Tunna blandningar t.ex. kaksmet, 15 - 30 1 liter
mijolkdrinkar, &ggrora

2 - 3 | Soppor och drycker 15 - 30 1,5 liter
Tjockare blandningar som t.ex. patéer
Majonnas 60 3 agg +
450 ml
olja

Smoothie-drycker
Lagg forst i farsk frukt och flytande 30-60 | 800 ml
ingredienser (som yoghurt, mjélk och vatska
fruktjuicer).

Tillsatt sedan is eller frysta
ingredienser (som fryst frukt, is eller

glass)

Iskrossning - kor med korta stotar - 6 iskuber
* tills isen har krossats till dnskad 25 g9)

konsistens.

(P) Motorn gar med start-/stoppverkan. - -
puls |Motorn gér s& lange reglaget halls i
pulseringslaget.

Att anvanda 1 Lagg ingredienserna i
- behallaren. Fyll den inte mer
multikvarnen &n till halften.
(om sadan medfoljer) 2 Montera multikvarnens
Se bilderna E tatningsring pa mulitkvarnens

knivsats. Kontrollera att
tatningsringen ligger korrekt i
skaran.

® Lickage uppstar om
tatningen ar skadad eller
felaktigt monterad.

Anvand multikvarnen fér att
mala nétter, kaffebénor och
kalla puréer.
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3 Vand bladenheten upp och Kvarn foér rivning - Se
ner. S&nk ner den i behallaren bilderna

med bladen nedat. Se grafiken
pa undersidan av bladenheten

Lamplig for att riva
parmesanost, muskot, kokosnét

enligt foljande: och torkad frukt.
- 6ppen
@ - stangd Anvanda kvarnen

4 Placera kvarnen ovanpa
drivenheten och vrid medurs
for att lasa den.

5 Valj en hastighet eller anvand
puls-kontrollen (P) (se
diagrammet "Rekommenderad
anvandning”).

1

Kvarn for malning
eller kvarn fér
rivhing (om sadan
medfdljer)

Kvarn fér malning - Se
bilderna

Lamplig for att mala kryddor,
kaffebénor och for att bearbeta
ingefdra, kokosnét, vitlok och
chilifrukter.

Hall ingredienserna pa
knivsatsen.

Satt pa locket och vrid moturs
for att lasa.

Placera kvarnen ovanpa
drivenheten och vrid medurs
for att 1asa den.

Valj en hastighet eller anvand
pulskontrollen (P) (se
diagrammet "Rekommenderad
anvandning”).

Rekommenderad anvandning for kvarn
Kor inte apparaten under langre tid an vad som anges nedan
utan viloperiod. Kontinuerlig bearbetning under langre
perioder kan skada apparaten.
ingredienser Kvarn rN

7\ ©

(s)
Notter Multi eller 509 3 10 -15
malning
Kaffebdnor Multi eller 40 g 3 30
malning

Barnmat och puré Malning 509 3 30
Kryddor - som Malning 40 g 3 30 - 60
svartpepparkorn,
kardemummafron,
spiskumminfron,
korianderfron, fankalsfron
och hela kryddnejlikor etc.
Chili Malning 309 3 10
Farsk ingefara Malning 309 3 10
Vitlok Malning 4 3 10

klyftor
Parmesanost - skuren i Rivning 60 g 3 10
bitar om 1cm
Torkad frukt Rivning 509 3 10
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Rekommenderad anvandning for kvarn

ingredienser Kvarn r\
INC
(s)
Kokosnot Rivning eller 50¢g 3 20
malning
Muskot Rivning 2 3 40

Tips och idéer

Foér basta resultat vid bearbetning av kryddor rekommenderar vi
att du inte kdr mer &n 40 g at gdngen i kvarnen.

Hela kryddor behaller smaken mycket ldngre &n malda kryddor
darfor ar det battre att mala en liten mangd vid behov.

For att frigdra sa mycket smak och essentiella oljor som mojligt
b&ér hela kryddor rostas innan de mals.

Barnmat/puréer - 1at tillagade livsmedel svalna till
rumstemperatur innan du bearbetar dem i kvarnen.

Skétsel och
rengoring

2 Vidror inte de vassa knivarna
- borsta dem rena med varmt
vatten och diskmedel och skolj

Se bilderna E for
rengoéringsinformation

Stang alltid av, dra ut sladden
och plocka isar mixern innan
du gor ren den.

TdmM bagaren innan du skruvar
loss den fran knivsatsen.

Sank inte ned knivsatsen i
vatten.

Kraftenhet

Torka den med fuktig trasa
och torka torrt.

Sank inte ned kraftenheten i
vatten.

Del av sladden som inte
behdvs kan forvaras undertill
pad drivenheten.

Bladenhet fér mixer och
multikvarn

Avlagsna knivsatsen fran
bagaren eller kvarnen genom
att vrida den till det olasta
laget h.

Kvarn fér malning och rivning
® Ta av locket fran knivsatsen

1

genom att vrida medurs.

Mixer/multikvarn: ta av och
diska tatningsringen.

sedan noga under kranen.
Doppa inte knivsatsen i
vatten.

3 Lat torka upp och ned.

Gronsakssoppa

25 g smor

1 vitloksklyfta, krossad
Skar féljande i 1,5 cm-
kuber

400 g morot

300 g potatis

200 g lok

kall kycklingbuljong
salt och peppar

1 Smalt smoret i en stekpanna,
tillsattlok och vitldok och stek
tills de mjuknar.

Placera morot, potatis, 16k
och vitlék i mixern. Tillsatt sa
mycket buljong att det nar
till 1500 ml-markeringen pa
bagaren. Montera lock och
pafylliningslock.

Mixa pa maxhastighet i 5
sekunder for en grévre soppa
eller langre om du vill ha en
slatare soppa.

Krydda och sjud soppan i
cirka 30-35 minuter eller tills
dess att den ar fardig. Tillsatt
extra vatska om det behovs.
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Problemsékning

Problem

Orsak

Losning

Apparaten
fungerar inte.

Ingen strém.

Mixer eller kvarn
ar inte korrekt
ihopsatta eller
ratt monterade pa
drivenheten.

Kontrollera att mixern ar
ansluten till vagguttag.

Kontrollera att
bladenheten ar

helt dtdragen och fastlast
pa drivenheten.

Mixer eller
multikvarnen
lacker.

Tatningsring
saknas.
Tatningsring

felaktigt monterad.

Tatningsring

Kontrollera att
tatningsringen ar
ordentligt monterad och
att den inte ar skadad. Se
”Service och kundtjanst”

skadad. for att erhdlla en ny
tatningsring.
Mixerns Mixern &r Skruva loss bagaren eller

tatningsring
saknades fran
knivsatsen nar
forpackningen
Oppnades.

forpackad med
tatningsringen
monterad pa
knivsatsen.

kvarnbehallaren och
kontrollera att tatningen
ar monterad pa
bladenheten.

Se "Service och
kundtjanst” for att erhalla
en ny tatningsring.

Mixningen blir
daligt utford.

Blandningen som
bearbetas ar
for tjock eller
otillracklig méngd
vatska tillsatt.

Kvantiteten som
bearbetas ar for
liten.

Skrapa ner blandningen
och tillsatt mer vatska.
Anvand pulslage

forst for att starta
mixningsprocessen.

Fyll inte under
minkapaciteten som anges
pa bagaren.

Om inget av ovan l6ser problemet se "Service & kundtjanst”.

Service och kundtjanst

® Om du far problem med att anvénda apparaten ber vi dig att
l&sa avsnittet om "problemsokning” i bruksanvisningen eller pa
www.kenwoodworld.com innan du ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti som efterféljer alla
lagstadgade bestammelser vad galler garanti och

konsumentrattigheter i inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om
du upptacker fel ber vi dig att [amna eller skicka in den till ett
godkant KENWOOD-servicecenter. For aktuell information
om narmaste godkanda KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt
land.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

For du bruker apparatet bar du se
eget vedlegg om sikkerhetsadvarsel
og lese bruksanvisningen i denne

handboken ngye
senere bruk.

. Ta vare pa den til

For du setter i stepselet

® [Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det
som star pa& undersiden av apparatet.

® Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004 om
materialer og gjenstander som er bestemt & komme i kontakt
med naeringsmidler.

For forstegangs bruk
® \/ask delene: se «Rengjaring
og vedlikehold».

Deler

Blender

©@EQPLE® OO

Pafyllingslokk

Laselokk med
helledpninger.

Mikserglass

Tetningsring til blenderen
Knivenhet til blenderen
Motordel

Hastighets- og pulskontroll
Isknuseknapp

Plass til ledning

Multikvern (hvis den medfalger)

@6

®

Multikvernbeger
Tetningsring til
multikvernen

Knivenhet til multikvernen

Malekvern (hvis den medfalger)

®

Kvernlokk
Knivenhet til malekvernen

Rivekvern (hvis den medfalger)

®

Kvernlokk
Rivekvernbladoppsett

Bruk av blenderen

Se illustrasjon

Bruk blenderen til supper,
drinker, patéer, majones,
bradsmuler, kjekssmuler,
hakking av ngtter og knusing
av is.

1 Monter tetningsringen til
blenderen inn i knivenheten
til blenderen - kontroller at
tetningsringen er plassert
riktig i omradet med spor.

® Det vil oppsta lekkasje
dersom tetningsringen er
skadet eller feil pasatt.

2 Skru knivenheten pa
glasset - pass pa & stramme
knivenheten godt til. Se
grafikken pa undersiden av
knivenheten som falger:
rh - apen

8 ukket

3 Ha ingrediensene i
mikserglasset.

4 Plasser pafyllingslokket i
lokket.

5 Sett lokket pa glasset og vri
med klokken for & lase.

6 Plasser blenderen pa
motordelen og vri med
5okkem for a ldse den pa plass
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® Blenderen virker ikke dersom 7 Velg hastighet (se tabell over
den er feil pasatt. anbefalt bruk).

Rad og tips

® S|ik behandler du terre ingredienser: skjeer i biter, fijern
pafyllingslokket og slipp bitene ned én etter én mens maskinen
kjgrer. Hold handen over dpningen. Tem regelmessig for best
mulige resultater.

® Det anbefales ikke & prosessere krydder, da de kan skade
plastdelene.

® Nar du lager majones, skal alle ingrediensene unntatt oljen has i
blenderen. Fjern pafyllingslokket. Mens mikseren gar skal du sa
tilsette oljen sakte gjennom hullet i lokket.

® Tykke blandinger, f.eks. patéer og dipp, ma kanskje skrapes ned.
Hvis blandingen er vanskelig & prosessere, skal du tilsette mer
vaeske.

Anbefalt bruk av blender

Ikke bruk apparatet lenger enn de angitte tidene uten
hvileperioder. Ved kontinuerlig behandling i lengre perioder
kan det skade apparatet.

Du ma ikke overskride maksimal kapasitet oppgitt pa glasset.
Du ma ikke fylle pa mindre enn merket for minimal kapasitet pa
glasset.

P Bruk/matvarer @
7 ()
) et
1 Skumme melk 10-15 1 liter
Tynne blandinger, f.eks. rgrer, 15 - 30 1 liter
milkshake, eggerore
2 - 3 | Supper og drinker 15 - 30 1,5 liter
Tykkere blandinger, f.eks. pateer
Majones 60 3 egg +
450 ml
olje
“Smoothie”-drikker
Ha den friske frukten og vaesken i 30-60 | 800ml
forst (inkluderer yogurt, melk og vaeske
fruktsaft).
Tilsett sa is eller frosne ingredienser
(inkluderer frossen frukt, is eller
iskrem)
Isknusing - bruk korte stot til isen er - 6
* knust i gnsket konsistens. terninger
(125 9)
(P) Betjener motoren i start/stopp- - -
pulse |aksjon.
Krafttrinnet brukes nar du trenger
ekstra kraft og virker s& lenge
blenderen er stilt pd denne
hastigheten.
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Slik bruker du
multikvernen
(hvis den medfglger)
Se illustrasjon B

Bruk multikvernen til kverning
av netter, kaffebegnner og kalde
pureer.

1 Fyll ingrediensene i begeret.
Det skal ikke vaere mer enn
halvfullt.

2 Sett tetningsringen til
multikvernen inn i knivenheten
til multikvernen - pass pa at
tetningsringen sitter riktig pa
plass i det fordypede omradet.

® Det vil oppsta lekkasje
dersom forseglingen er
skadet eller feil pasatt.

3 Snu bladenheten opp ned. Far
den ned i beholderen med
knivene ned. Se illustrasjon pa
undersiden av knivenheten:

p‘ - dpen

B ket

4 Plasser kvernen pa motordelen
og vri med klokken for & lase
pa plass.

5 Velg hastighet eller bruk
pulsering (P) (se tabell over
anbefalt bruk).

Malekvern eller
rivekvern (hvis den
medfalger)

Malekvern - se illustrasjon

Egnet for & kverne krydder,
kaffebegnner og kutte ingefzaer,
kokos, hvitlgk og chili.

Rivekvern - se illustrasjon E

Passer til & rive parmesanost,
muskatnett, kokosnett og
torket frukt.

Slik bruker du
kvernen

1 Plasser ingrediensene inn i
bladet.

2 Sett pa lokket og vri mot
klokken for & lase pa plass.

3 Plasser kvernen pa motordelen
og vri med klokken for & lase
pa plass.

4 Velg hastighet eller bruk
pulsering (P) (se tabell over
anbefalt bruk).

Anbefalt bruk av kvern
Ikke bruk apparatet lenger enn de angitte tidene uten
hvileperioder. Ved kontinuerlig behandling i lengre perioder
kan det skade apparatet.
ingredienser Kvern @
(Sek)
Natter Multi- eller 50 ¢g 3 10 -15
malekvern
Kaffebgnner Multi- eller | 40 g 3 30
malekvern
Babymat og pureer Multikvern 509 3 30
Krydder - som svart Malekvern 40 g 3 30 - 60
pepper, kardemommefrg,
spisskummenfrg,
korianderfrg, fennikkelfrg,
hele fedd osv.
Chili Malekvern 30g 3 10
Fersk ingefaerrot Malekvern 309 3 10
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Anbefalt bruk av kvern
ingredienser Kvern

i (o O

(Sek)
Chili Malekvern 309 3 10
Fersk ingefaerrot Malekvern 309 3 10
Hvitlgk Malekvern | 4 fedd 3 10
Parmesanost - skaret i Riving 60 g 3 10
terninger p& 1cm
Torket frukt Riving 509 3 10
Kokosngtt Maling 509 3 20
eller riving

Muskatngtt Riving 2 3 40
Rad og tips

® For optimal ytelse nar du maler krydder anbefaler vi at du ikke
maler mer enn 40 g om gangen.

® Hele krydder holder mye lenger pa smaken enn malt krydder, sa
det er best 8 male en liten mengde friskt krydder om gangen for
& holde pa smaken.

® For & fa mest mulig smak og essensielle oljer er det best & riste
hele krydder fgr du maler dem.

® Babymat/mos - la varm mat avkjgles til romtemperatur for du
behandler den i kvernen.

Rengjgring og Knivenhet for blender/
- multikvern
VedllkehOId ® Fjern knivenheten fra begeret
Se illustrasjon E for eller kvernen ved & vri til
informasjon om rengjering opplést posisjon | for &
frigjore.

® S|3 alltid av strgmmen, ta
stgpselet ut av kontakten og
ta delene fra hverandre for de
rengjores.

® Tom mikserglasset for du
skrur det av knivenheten.

® |kke legg knivenheten i vann.

Male- og rivekverner
® Ta lokket av knivenheten ved
a vri med klokken.

1 Blander/multikvern: fiern og
vask tetningsringen.

2 lkke bergr de skarpe bladene.
Borst knivene rene med
varmt sapevann. Ikke legg
knivenheten i vann.

3 La den std og terke opp ned.

Motordel

® Tgrk av med en fuktig klut,
deretter med en torr en.

® |kke legg motordelen i vann.

® Skyv overflagdig ledning inn
i oppbevaringsrommet pa
undersiden av motordelen.
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Grgnnsakssuppe

25 g smor
1 hvitlgksbat knust
Kutt felgende i terninger pa 1,5

2 Legg gulrgtter, poteter, lok

og hvitlgk i blenderen. Tilsett
buljong opp til 1500 ml-merket
pa glasset. Sett pa lokket og
pafyllingsdekselet.

cm
400 g gulrgtter
300 g poteter
200 g lgk

kald grennsaksbuljong 4

salt og pepper

1 Smelt smor i stekepanne,

3 Miks pd maksimal hastighet i
5 skunder for klumpet suppe
eller lengre for et finere
resultat.

Krydre og la suppen smakoke

i 30-35 minutter eller til den
er ferdig kokt. Tilsett ekstra

tilsett lok og hvitlgk og fres til

det er mykt.

vaeske ved behov.

Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Lasning

Apparatet
fungerer ikke.

Ingen strem.

Blender eller kvern
er ikke korrekt
montert eller festet
til motordelen.

Sjekk at stgpselet er satt i.

Kontroller at knivenheten
er skikkelig festet og last
til stremenheten.

Blender eller
multikvern
lekker.

Manglende
tetningsring.
Tetningsringen
sitter ikke riktig pa.
Skadet
tetningsring.

Sjekk at tetningsringen
sitter riktig pa og ikke er
skadet. Hvis du trenger
en ny tetningsring,

se «Service og
kundetjeneste».

Tetningsringen
satt ikke pa
knivenheten nar
jeg tok den ut
av pakken.

Tetningsringen
pakkes montert pa
knivenheten.

Skru lgs glass eller
multikvernbeholder og
kontroller at forseglingen
sitter pa knivenheten.
Hvis du trenger en ny
tetningsring, se «Service
og kundetjeneste».

Darlig miksing.

Blandingen som
mikses er for tykk
eller det er for lite
vaeske.

Mengden som
mikses er for liten.

Skrap ned blandingen og
tilsett mer vaeske. Forsgk
pulsering forst for & fa i
gang miksingen.

Du ma fylle opp over
merket for minimal
kapasitet pa glasset

kundetjeneste».

Hvis ovenforstaende ikke lgser problemet, se «Service og
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Service og kundetjeneste

Hvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ma du
sjekke «feilsgkingsveiledningen» i handboken eller ga til
www.kenwoodworld.com fgr du kontakter oss for hjelp.

Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter angdende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjopt.

Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert informasjon om
hvor ditt naermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.

Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
Laget i Kina.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta ndet kuvitukset

e Ennen kodinkoneen kayttamista lue
turvallisuudesta kertova julkaisu ja
tama kayttéohje huolellisesti. Sailyta

julkaisut myéhempaa tarvetta

varten.

Ennen liittamista verkkovirtaan

® Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa
kaytettavan verkkovirran jannitetta.

® Tama laite tayttasd EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.

Ennen ensimmaista

kdyttokertaa

® Osien peseminen: lisatietoja
on Hoito ja puhdistaminen
-kohdassa.

Selite

Tehosekoitin

Tayttdaukon korkki
Lukituskansi kaatokoloilla
Sekoitusastia
Tehosekoittimen
tiivisterengas
Tehosekoittimen
terayksikko
Moottoriosa

Nopeuden ja sykayksen
saato
Jaanmurskauspainike

©e 0 ©® OO

Virtajohdon sailytys

Monitoimimylly (jos sisaltyy
toimitukseen)

Monitoimimyllyn astia

@ Monitoimimyllyn
tilvistysrengas

@ Monitoimimyllyn
terayksikkod

Jauhatusmylly (jos sisdltyy
toimitukseen)

@ Myllyn kansi
Jauhatusmyllyn
terdasetelma

Raastamismylly (jos sisdltyy
toimitukseen)

@ Myllyn kansi

Raastamismyllyn
teradasetelma

Tehosekoittimen
kaytto

Lisatietoja on kuvissa

Tehosekoittimen avulla voit
valmistaa esimerkiksi keittoja,
juomia, pateita, majoneesia ja
korppujauhoja, jauhaa kekseja
tai pahkinoita ja murskata jaata.

1 Sovita tehosekoittimen
tiivisterengas tehosekoittimen
terayksikkoon. Varmista, etta
tiiviste on urassa oikein.

® Jos tiiviste on vaurioitunut
tai huonosti paikoillaan, laite
vuotaa.

2 Kierra teraasetelma kiinni
astiaan. Varmista, ettd
terdasetelma on kunnolla
kiristetty. Lisatietoja on
terayksikdn pohjassa.
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rh auki 6 Aseta tehosekoitin
moottoriyksikkdon ja lukitse

@ winni kaantamalla myotapaivaan Y.
3 Laita sekoitettavat ainekset ® Laite ei toimi, jos sekoitusosa

sekoitusastiaan. on kiinnitetty paikoilleen
4 Aseta tayttdaukon kansi virheellisesti.

kanteen. 7 Valitse nopeus (lisatietoja on
5 Kiinnita kansi kannuun kayttosuosituksissa).

ja lukitse se kiertamalla
mydtapaivaan.

Vihjeitd ja neuvoja

® \/oit sekoittaa kuivat paloitellut ainekset poistamalla
syottdkannen ja pudottamalla palaset yksi kerrallaan laitteen
kdydessa. Pida katesi aukon paalla. Tyhjenna saanndllisesti
parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi.

® Mausteiden kasittelemista ei suositella, silld ne voivat vaurioittaa
muoviosia.

® Kun valmistat majoneesia, aseta kaikki aineosat 6ljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen. Irrota tayttdkansi. Kun laite on
kaynnissa, lisda o6ljy hitaasti kannen aukon lapi.

® Paksut seokset, kuten pateetaikinat ja dippikastikkeet, on ehka
kaavittava lastalla. Jos seos on liian paksua, lisda nestetta.

Tehosekoittimen suositeltu kayttaminen

Laitetta saa kayttaa yhtajaksoisesti korkeintaan alla kuvatun
ajan verran ilman taukoa. Jos sita kdytetaan yhtajaksoisesti
pidempdan, se saattaa vaurioitua.

Ala sekoita suurempaa mairaa kuin kulhoon on merkitty.

Taytd kulho vdhintdan siihen merkittyyn vahimmaismaaraan
saakka.

Kayttd/ruoka-aine @
‘ ( \ (Sekun-
tia)

1 Maidon vaahdottaminen 10 -15 1litra
Kevyet seokset, kuten lettutaikina, 15 - 30 1 litra
pirtel®, munat

2 - 3 | Keitot ja juomat 15-30 | 1,5 litraa

Paksut seokset, esimerkiksi
pateetaikinat

Majoneesi 60 3 munaa
+ 450 ml
oljya
Smoothie-juomat
Laita ensin tuoreet marjat 30-60 | 800ml
tai hedelmat ja nestemaiset nestetta

ainekset (mm. jogurtti, maito ja
hedelmamehut).

Lisaa sitten jaa tai jaiset ainekset
(mm. jaiset marjat tai hedelmat,
jaateld tai jaapalat).
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Tehosekoittimen suositeltu kayttaminen

K&ytté/ruoka-aine

(7

° =

(Sekun-
tia)
Jaan murskaaminen: kayta - 6
* sykayksittain, kunnes jaédmurska on jdapalaa
haluamasi kaltaista. (125 g9)

P)

pulse | pysahtyen.

Sykaystoiminto toimii niin kauan kuin
nappia pidetdan tassa asennossa.

Moottori toimii kdynnistyen/ - -

Monitoimimyllyn
kayttaminen

(jos sisaltyy toimitukseen)
Lisatietoja on kuvassa E
Pahkindiden tai kahvinpapujen
jauhaminen ja kylmien soseiden

valmistaminen monitoimimyllyn
avulla.

1 Laita ainekset
hienonnusastiaan. Ala tayta
sita yli puolen valin.

2 Sovita monitoimimyllyn
tiilvisterengas monitoimimyllyn
terayksikkoon. Varmista, etta
tiiviste on urassa oikein.

® Jos tiiviste ei ole kunnolla
paikallaan, aiheutuu vuotoa.

3 K&anna terayksikko ylosalaisin.
Laske se astiaan terat alaspain.
Lisatietoja on terayksikon
pohjassa.

W auki
8 «inni

4 Aseta mylly moottoriyksikkdon
ja lukitse kaantamalla
myo&tapaivaan.

5 Valitse nopeus (lisatietoja on
kayttosuosituksissa) tai kayta
sykayssaadinta (P).

Jauhatus- ja
raastamismylly

(jos sisaltyy toimitukseen)

Jauhatusmylly - Lisatietoja on
kuvassa

Mausteiden, kahvipapujen,
inkivaarin, kookoksen,
valkosipulin ja chilin
jauhamiseen.

Raastamismylly - lisatietoja on
kuvassa

Esimerkiksi parmesaanijuuston,
muskotin, suklaan ja kuivattujen
hedelmien raastamiseen.

Myllyn kdyttaminen

1 Aseta aineosat
terdasetelmaan.

2 Aseta kansi paikalleen. Lukitse
kaantamalla myotapaivaan.

3 Aseta mylly moottoriyksikkdon
ja lukitse kaantamalla
myotapaivaan.

4 Valitse nopeus (lisatietoja on
kayttosuosituksissa) tai kayta
sykayssaadinta (P).
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Myllyn kayttosuositukset

Laitetta saa kayttaa yhtajaksoisesti korkeintaan alla kuvatun
ajan verran ilman taukoa. Jos sitd kdytetdaan yhtdjaksoisesti

pidempddn, se saattaa vaurioitua.

Aineosat Mylly
(7 O
(Sekun-
tia)
Pahkinat Monitoimi tai 509 3 10 -15
jauhatus
Kahvinpavut Monitoimi tai 40 g 3 30
jauhatus
Vauvanruoka ja soseet | Monitoimi 50 g 3 30
Mausteet, kuten Jauhatus 40 g 3 30 - 60
mustapippuri,
kardemumman,
kuminan, korianterin
tai fenkolin siemenet ja
kokonaiset kynnet
Chilit Jauhatus 309 3 10
Inkivaarijuuri Jauhatus 30¢g 3 10
Valkosipuli Jauhatus 4 3 10
kyntta
Parmesaanijuusto 1 Raastamis 60 g 3 10
cm:n kuutioina
Kuivatut hedelmat Raastamis 50 g 3 10
Kookos Jauhamis tai 509 3 20
raastamis
Muskotti Raastamis 2 3 40

Vihjeitd ja neuvoja

® Mausteita jauhaessasi on suositeltavaa jauhaa myllyssa
korkeintaan 40 grammaa kerrallaan.
® Mausteiden aromi sadilyy paljon paremmin niiden ollessa
kokonaisia, joten jauha niitd vain pieni maara kerrallaan aromien

sailyttamiseksi.

® Kokonaiset mausteet kannattaa paahtaa ennen jauhamista, jotta
niiden aromi ja eteeriset 6ljyt vapautuvat parhaiten.

® \auvanruoka tai soseet: anna keitetyn ruoan jaahtya
huoneenlampdiseksi ennen sen laittamista myllyyn.
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Hoitaminen ja
puhdistaminen

Puhdistusohjeet nakyvat
kuvassa

® Kytke laite pois paalta, irrota

pistoke pistorasiasta ja laitteen

osat toisistaan aina ennen
puhdistusta.
® Tyhjenna sekoitusastia ennen
kuin kierrat sen irti terdosasta.
® Ala koskaan upota
terayksikkoa veteen.

Moottoriosa

® Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja
kuivaa sitten.

® Ala koskaan upota
moottoriyksikkda veteen.

® Sailytd ylimaardinen virtajohto
sadilytystilassa moottoriosan
alaosassa.

Tehosekoittimen/

monitoimimyllyn terdasetelma

® \/oit irrottaa terayksikéon
kannusta tai myllysta
kaantamalla sen avattuun
asentoon h.

Jauhatus- ja raastamismyllyt
® [rrota kansi terdasetelmasta
kaantamalla myotapaivaan.

1 Tehosekoitin/monitoimimylly:

irrota ja pese tiivisterengas.
2 Ala koske teravia teria.

Harjaa ne puhtaaksi

kuumassa saippuavedessa

ja huuhtele sitten juoksevan

vesijohtoveden alla.

Ala upota terdosaa veteen.
3 Jata kuivumaan ylosalaisin.

Kasviskeitto

25 g voita

1 valkosipulinkynsi puserrettuna
Leikkaa seuraavat 1,5 cm:n
kuutioiksi:

400 g porkkanaa

300 g perunoita

200 g sipulia

Kylmaa kanalienta

Suolaa ja pippuria
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Sulata voi paistinpannussa.
Kuullota sipulisilppu ja
valkosipulinkynsi pehmeaksi.
Laita valkosipuli ja

silputtu sipuli seka

porkkana- ja perunakuutiot
tehosekoittimeen. Lis&a niin
paljon lientd, ettd nesteen
pinta ulottuu 1 500 millilitran
merkkiin saakka. Aseta kansi ja
tayttokorkki paikalleen.
Sekoita suurimmalla
nopeudella 5 sekuntia, jos
haluat keitolle karkeahkon
rakenteen, tai pidempaan, jos
haluat rakenteesta sileamman.
Mausta keitto. Anna sen
hautua 30-35 minuuttia

tai kunnes ainesosat ovat
kypsyneet. Lisad nestettd
tarvittaessa.



Ongelmanratkaisuohjeista

Ongelma Syy Ratkaisu
Yleiskone ei Ei virtaa. Tarkista, onko pistoke
toimi. pistorasiassa.

Tehosekoitin

tai mylly ei ole
kunnolla paikallaan
moottoriyksikdssa.

Tarkista, etta

terayksikkd on kiristetty
moottoriyksikkoon tiukasti
ja lukittu.

Tehosekoitin tai
monitoimimylly
vuotaa.

Tiiviste puuttuu.
Tiiviste ei ole

kunnolla paikallaan.

Tiiviste on
vaurioitunut.

Tarkista, etta tiiviste

on kunnolla paikallaan

ja ettd se ei ole
vaurioitunut. Varatiivisteen
hankkimisesta on
lisdtietoja huolto ja
asiakaspalvelu - kohdassa.

Sekoittimen
tilviste puuttuu
terayksikosta,
kun se
poistetaan

pakkauksestaan.

Tiiviste on
kiinnitetty
terayksikkodon
valmiiksi.

Irrota kulho tai
monitoimimyllyn astia.
Tarkista, ettd tiiviste on
kiinnitetty terayksikkoon.
Varatiivisteen
hankkimisesta on
lisatietoja huolto ja
asiakaspalvelu -kohdassa.

Tehosekoitin
tuottaa huonoja
tuloksia.

Seos on liian
paksu, tai nestettd
on lilan vahan.

Kasiteltava maara
on liian pieni

Kaavi seos kulhon pohjalle,
ja lisda nestetta.
Yritd kdynnistaa
sekoittaminen kayttamalla
sykaystoimintoa.

Tayta sekoitusastia
vahintaan siihen
merkittyyn
vahimmaismaaraan saakka.

Jos naista ehdotuksista ei ole apua ongelman ratkaisemisessa,
katso lisatietoja Huolto ja asiakaspalvelu -kohdasta.

Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen aikana ilmenee ongelmia, katso
lisatietoja kayttdohjeen ongelmanratkaisuohjeista tai siirry

osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun pyytamista.

Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee toimintahéirio,
toimita tai ldhetd se valtuutettuun KENWOOD-huoltokorjamoon.
Loydat 1ahimman valtuutetun KENWOOD-huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
Valmistettu Kiinassa.
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Turkce

Okumaya baslamadan énce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere

bakiniz

e Cihazinizi kullanmadan énce ayri
glivenlik uyari kitapg¢igina bakin ve
bu kilavuzdaki kullanim talimatlarini
dikkatlice okuyun. Gelecekte
basvurmak i¢in saklayin.

Fise takmadan énce

® Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin aygitta
belirtilen akimla ayni oldudundan emin olunuz.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC
1935/2004 Yoénetmeligine uygundur.

Ik kullanimdan énce
® Parcalari yikayin: bkz. ‘Bakim
ve temizlik’.

Parcalar

o
o
=]
o
o
]

Doldurma kapagdi

Dokme yuvali kilitleme
kapagdi

Hazne

Blender sizdirmazlik halkasi
Blender bicak Unitesi

GUc¢ Unitesi

Hiz + puls kontrolu

Buz kirma dugmesi

©EOOOVE® OO

Kordon sarma yuvasl

Cok amagh degirmen (eger

saglanmissa)

Cok amach degdirmen sisesi

@ Cok amach degirmen
sizdirmazlik halkasi

@ Cok amach degirmen bicak
Unitesi

Agiitme degirmeni (eger

saglanmigsa)

@ Oguticu kapad:

Ogutme degirmeni bicak
tertibati

Rendeleme degirmeni (eger

saglanmissa)

@ Ogutuct kapad:

Rendeleme degdirmeni bicak
tertibati

Blenderinizin
kullanimi
Cizimine bakin

Blenderinizi ¢orbalar, igkiler,
pateler, mayonez, ekmek
kirintilar, biskiivi kirintilari,
kiyilmis findiklar ve kirilmis buz
icin kullanin.

1 Blender sizdirmazlik halkasini
blender bigak Unitesine
yerlestirin - conta oluklu alana
duzgln sekilde yerlestirilmis
olmahdir.

® Eger conta zarar goérdiiyse
veya yanlis yerlestirildiyse
sizdirma meydana gelecektir.

2 Bicak tertibatini hazne Uzerine
takin - bicak tertibatinin
sikica oturdugundan emin
olun. Bicak Unitesinin altinda
bulunan grafige bakin:

|- ac
i - kapat

3 Malzemelerinizi haznenin icine
koyun.
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4 Doldurma kapagdini kapagda

takin.

5 Kapagdl kaba yerlestirin ve saat
yonunde cevirerek kilitleyin.

® Eger blender yanhs

yerlestirilmisse cihaz

6 Blenderi gli¢c Unitesine bakin).
yerlestirin ve kilitlemek igin
saat yonunde cevirin Y

calismayacaktir.
7 Hiz secin (Onerilen Kullanima

Oneri ve ipuglan
® Katl malzemelerin karistiriimasi - parcalar halinde kesin,
doldurma kabini ¢ikarin sonra cihaz ¢alisirken parcgalari teker
teker atin. Ellerinizi aciklk Gzerinde tutun. En iyi sonuclar i¢in
duzenli araliklarla bosaltin.
® Baharatlarin islenmesi plastik parcalara zarar verebilecekleri icin
onerilmemektedir.
® Mayonez yaparken, yag hari¢ butin malzemeleri blenderin icine
koyun. Doldurma kapagini ¢ikarin. Sonra, cihaz ¢alisirken yagi
yvavasca kapaktaki delikten ekleyin.
® Yogun karisimlarin, érn. pateler ve dipler, siyirilmasi gerekebilir.
Eger karisimin islenmesi zorsa, daha fazla sivi ekleyin.

Blender Onerilen Kullanimi
Cihazinizi asagida belirtilen siireleri asacak sekilde araliksiz

olarak ¢alistirmayin. Uzun siire boyunca siirekli olarak ¢alisma
cihaziniza zarar verebilir.
Haznede belirtilen maksimum kapasiteden daha fazla
karistirmayin.
Hazneyi, lizerindeki minimum kapasite isareti altinda
doldurmayin.

Kullanim/yemek cesitleri

C)

(Saniye)

1 Sut képurtme 10 - 15 1 litre
Yumusak hamur, milkshake, cirpiimis 15 - 30 1 litre
yumurta gibi yumusak karisimlar

2 - 3 | Corbalar ve ickiler 15 - 30 1,5 litre
Yogun karisimlar érn. pateler
Mayonez 60 3
yumurta
+ 450ml
yag
Koyu icecekler
ilk olarak taze meyve ve sivi 30-60 | 800ml
malzemeyi (yodurt, sUt, meyve suyu SIVI
gibi) koyun. Sonra buz ya da donmus
malzemeleri (donmus meyve, buz ya
da dondurma gibi) ekleyin.
* Buz kirma - istediginiz kivamda - 6 kup
kirilana kadar kisa araliklarla calistirin. (1259)

(P)

titresim

Motoru baslatma/durdurma
hareketiyle ¢alistirir.

Dugmesine basil oldugu muddetge,
cihaz puls konumunda kalacaktir.
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Cok amacgh
degirmeninizi

kullanmak igin (eger
saglanmissa)

ECizimime bakin

Cok amacgli degirmeninizi findik,
kahve c¢ekirdegi ve soguk
piireler i¢in kullanin.

1 Ogutecediniz malzemeleri
siseye koyun. Siseyi yalnizca
yarisina kadar doldurun.

2 Cok amagl degirmen
sizdirmazhk halkasini cok
amacli degirmen bicak
Unitesinin i¢ine yerlestirin -
conta oluklu alana duzgln
sekilde yerlestirilmis olmalidir.

® Conta hasar gérmiisse veya
yanhis yerlestirilmisse sizinti
meydana gelecektir.

3 Bicak Unitesini bas asadi
cevirin. Bicaklar asagl sekilde
sisenin icine indirin. Bicak
Unitesinin altinda bulunan
grafige bakin.

W-ac
i - kapat

4 Degirmeni glc¢ Unitesine
yerlestirin ve kilitlemek igin
saat yonunde c¢evirin.

5 Bir hiz secin veya pulse (P)

kontroltnu kullanin (Onerilen
Kullanima bakin).

Ogiitme Degirmeni
veya Rendeleme

Degirmeni (eger
saglanmissa)

&giitme Degirmeni -
Cizimine bakin

Baharat, kahve ¢ekirdegi
ogiitmek ve zencefil,
hindistancevizi, sarimsak ve
biber islemek i¢in uygundur.

Rendeleme Degirmeni - E
Cizimine bakin

Parmesan peyniri, muskat,
Hindistan cevizi ve kurumus
meyvelerin rendelenmesi igin
uygundur.

Degirmeninizi

kullanmak igin

1 Malzemelerinizi bicak
tertibatinin igerisine yerlestirin.

2 Kapagdi takin ve kilitlemek icin
saat yonunun tersine ¢evirin.

3 Degirmeni gl¢ Unitesine
yerlestirin ve kilitlemek i¢in
saat yonunde c¢evirin.

4 Bir hiz secin veya pulse (P)
kontroltint kullanin (Onerilen
Kullanima bakin).

Degirmen Onerilen Kullanimi

Cihazinizi asagida belirtilen siireleri asacak sekilde araliksiz
olarak c¢alistirmayin. Uzun siire boyunca siirekli olarak
¢alisma cihaziniza zarar verebilir.

Malzemeler Degirmen
(7| O
(Saniye)
Ceviz Cok amaclh 50g 3 10 - 15
veya 6gutme
Kahve Cekirdekleri Cok amaglh 40g 3 30
veya 6gutme
Bebek Yemekleri & Cok amacli 50¢g 3 30
Pureleri

70




Degirmen Onerilen Kullanimi

Malzemeler Degirmen @
(Saniye)

Baharatlar - karabiber | Ogutme 40g 3 30 - 60

tohumu, kakule

tohumu, kimyon

tohumu, kisnis tohumu,

fennel tohumu, butdn

karanfiller vs.

Biberler Ogutme 30g 3 10

Taze K&k Zencefil Ogutme 30g 3 10

Sarimsak Ogutme 4 dis 3 10

Parmesan Peyniri - 1 Rendeleme 60g 3 10

cm’lik kUpler halinde

kesin

Kurumus Meyve Rendeleme 509 3 10

Hindistan cevizi Rendeleme 509 3 20

veya Ogutme
Muskat Rendeleme 2 3 40

Oneri ve ipuglan
°

fazla baharat islemeyin.
°

6§utmeden dnce kavurun.

Baharat islerken optimum performans icin bir seferde 40g’dan

BUtUn baharatlar aromalarini 6§utlimus baharatlara gére daha
uzun sUre korur bu yUzden her seferinde ki¢cUk miktarlar égutun.
Maksimum aroma ve baharatlarin yaglarini birakmalari icin

Bebek mamalari/pureler - dedirmende islemeden dnce pismis
viyeceklerin oda sicakligina gelmesini bekleyin.

Bakim ve temizlik

Temizleme bilgisi icin E
Cizimine bakin

® Cihazi temizlemeye
baslamadan 6nce kapatin ve
fisini prizden cekin. Arkasindan
parcalarini ¢cikarin.

Kabi karistirma Unitesinden
ayirmadan énce bosaltin.
Bigak Unitesini suya sokmayin.

Gii¢ Unitesi

® GUc birimini nemli bir bezle

silin ve arkasindan kurulayin.
GUg¢ Unitesini suya sokmayin.
Fazla kabloyu glc¢ Unitesinin
altindaki depolama alaninda
saklayin.
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Blender/GCok Amagh Degirmen

Bigak Takimi

® Bicadi kap veya 6gutlicuden
cikartmak icin kilit acma
pozisyonuna fh cevirin.

&giitme ve rendeleme

degirmenleri

® Saat yonunde cevirerek kapadi
bicak tertibatindan cikartin.

1 Blender/¢ok amach
degirmen: sizdirmazlk
halkasini ¢ikarin ve yikayin.

2 Aygitin bicaklari ¢ok keskindir.

Bu yUzden elinizi bicaklardan

uzak tutun. Bigaklari sabunlu

sicak su ile fircalayin ve
musluk suyunun altinda
durulayin. Bigak birimini suya
batirmayin.

Ters gevirerek kurumaya

birakin.



Sebze Corbasi

25g tereyagdi

1 dis ezilmis sarimsak
Asagidakileri 1,5cm’lik kupler
halinde kesin

4009 havug

300g patates

200g sogan

soguk sebze suyu

tuz ve karabiber

1 Bir tencerede tereyagdini eritin,

sogan ve sarimsak ekleyin ve
yumusayana kadar pisirin.

2 Havug, patates, sogan ve
sarimsaklari blendere koyun.
Haznede isaretli olan 1500ml
seviyesine erisecek sekilde
yeterli sebze suyu ekleyin.
Kapagdl ve doldurma kapagdini
takin.

3 iri parcacikli corba icin 5
saniye veya daha pUruzstz
corba icin daha uzun stre
maksimum hizda karistirin.

4 Corbaya tuz ve biber ekleyin
ve 30-35 dakika veya pisene
kadar pisirin. Gerekirse ilave
sivi ekleyin.

Servis ve musteri
hizmetleri

® Cihazinizin calismasi
ile ilgili herhangi bir
sorun yasarsaniz,
yardim istemeden &nce
bu kilavuzdaki “sorun
giderme kilavuzu”
bélimUune bakin veya
www.kenwoodworld.com
adresini ziyaret edin.

® | (tfen unutmayin, Grin
Urdnun satildigi tlkedeki
mevcut tim garanti ve
tlketici haklari ile ilgili yasal
mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.

® Kenwood Uruntntz
arizalanirsa veya herhangi
bir kusur bulursaniz yetkili
KENWOOD Servis Merkezine
gobnderin veya goéturun. Size
en yakin yetkili KENWOOD
Servis Merkezinin guncel
bilgilerine ulasmak icin
www.kenwoodworld.com
adresini veya Ulkenize ¢zel
web sitesini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan
ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistirilmistir.

® Cin’de Uretilmistir.
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Sorun giderme kilavuzu

Problem Nedeni Coziim
Cihaz GU¢ yok. Blenderin fisinin takili
calismiyor oldugunu kontrol edin.

Blender veya
degirmen guc
birimine dogru bir
sekilde takilmamis.

Bicak takiminin gu¢ Unitesi
Uzerine sikili ve Kkilitli
oldugundan emin olun

Blender veya
cok amacli
degirmen sizinti
yaplyor.

Conta eksik.
Conta yanlis
takilmis.
Conta hasarl.

Contanin dogru takilip
takilmadigini ve hasarli
olup olmadigini kontrol
edin. Yedek conta almak
icin “Servis ve musteri
hizmetleri’ne bakin.

Ambalajindan
cikarildiginda
blender bicak
Unitesinde conta
eksik.

Conta bicak
Unitesine dnceden
takilmistir.

Hazne veya ¢cok amacli
degirmen sisesini ¢ikarin
ve contanin bicak
Unitesine takili oldugunu
kontrol edin.

Yedek conta almak

icin “Servis ve musteri
hizmetleri’ne bakin.

Kotu karistirma
performansi.

Karisim ¢ok koyu
veya yetersiz sivi
eklenmis.

islenen miktar cok
az.

Karisimi siyirin ve ilave
sivi ekleyin.

Karistirma islemine
baslamak icin dnce
pulse islemini baslatmayi
deneyin.

Hazneyi Uzerindeki
minimum kapasite isareti
altinda doldurmayin.

Yukaridakilerden hi¢biri problemi ¢ézmulyorsa “Servis ve musteri
hizmetleri” bolumune bakin.
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Cesky

Pfed ¢tenim rozlozte predni stranku s ilustraci

e Pied pouzitim pfistroje si
projdéte bezpecnostni upozornéni
v samostatném letaku a pozorné
si proctéte navod k pouziti v této
prirucce. Uschovejte je pro dalsi

pouziti.

PFed zapojenim

® Piesvédcte se, ze vase elektrickd zasuvka odpovida zasuvce
uvedené na spodni strané pristroje.

® Tento spotfebi¢ splinuje nafizeni ES ¢.1935/2004 o materidlech
a vyrobcich uréenych pro styk s potravinami.

Pfed prvnim pouzitim
® Myti dill: viz kapitola ,Péce
a cistéeni”

Vicko plniciho hrdla

Zaviraci viko s nalévacimi
otvory

Mixovaci nadoba

Tésnici krouzek mixéru
Noze mixéru

Pohonna jednotka
Regulator rychlosti a pulzni
tlacitko

Tlacitko na drceni ledu

©E 0O O

Kabelovy prostor

Viceticelovy nastavec (pokud je
soucasti dodavky)

Nadoba viceucelového
nastavce

() Tésnici krouzek
viceucelového nastavce

(@ Nozova jednotka
viceucelového nastavce

Mleci nastavec (pokud je
soucasti dodavky)

@ Viko nadoby na mleti
Nozova sestava mleciho
nastavce

Strouhaci nastavec (pokud je
soucasti dodavky)

@ Viko nadoby na strouhaci
Noze strouhaciho nastavce

Pouziti mixéru

Viz ilustrace

Mixér pouzivejte k pFipravé
polévek, napojua, pastik,
majonéz, strouhanky, drcenych

susenek, sekanych ofecht
a drceného ledu.

1 Nasadte tésnici krouzek
MixXéru na noze mixéru -
dbejte na to, aby bylo tésnéni
spravné nasazené v drazce.

® KdyzZ je tésnéni poskozené
nebo Spatné nasazené, bude
obsah unikat ven.

2 Nasroubujte sestavenou
nozovou jednotku na mixovaci
nadobu a ujistéte se, Ze
je nozova jednotka réadné
utaZzena. Ridte se vyobrazenim
na spodni strané noz{:

W - odjisteno
8 sjisteno

3 Vlozte do nddoby prisady
k mixovani.

4 Zasunte vicko plniciho hrdla
do vika.
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5 Nasadte viko na nadobu ® Pokud je mixér Spatné

a utdhnéte jej otocenim ve nasazeny, nebude pfistroj
sméru hodinovych rugicek. fungovat.

6 Nasadte mixér na pohonnou 7 Zvolte rychlost (viz tabulka
jednotku a otd&enim po doporuc¢enych mnozstvi
sméru hodinovych rugicek ho a rychlosti).
zajistéte |.

Rady a tipy

® Mixovani suchych ingredienci - nakrdjejte na kousky, vyjméte
vicko plniciho hrdla, pak do spusténého pristroje poustéjte
kousky jeden po druhém. Rukou zakryjte otvor. Abyste dosahli
nejlepsich vysledkd, pravidelné vyprazdnujte.

® Nedoporucuje se mixovat tvrda koreni, protoze by mohlo dojit k
poskozeni plastovych ¢asti.

® Pri pripravé majonézy viozte do pristroje vsechny ingredience
kromé oleje. Sundejte vicko plniciho hrdla. Potom pfi zapnutém
pristroji pridavejte olej pomalu pres otvor ve viku.

® Husté smési, jako jsou pastiky a pomazanky, je nékdy nutné
seSkrabat ze stén nadoby. Je-li mixovani obtizné, pridejte vic
tekutiny.

Doporucena mnozstvi a rychlosti pro mixeér
Nepouzivejte spotiebi¢ bez pferuseni déle nez po dobu
uvedenou nize. P¥i del$im pouzivani bez pferuseni se mize
spotfebi¢ poskodit.

Nemixujte vic nez maximalni mnozstvi vyznaéené na nadobé.
Nedavejte do nadoby mensi mnozstvi, nez je minimalni objem
vyznaceny nha nadobé.

Vyuziti/druh potravin @
(7
(s)

1 Napénéné mléko 10-15 1 litr
Lehké smési, jako jsou tésta, mlécné 15 - 30 1 litr
koktejly, michana vejce

2 - 3 |Polévky & ndpoje 15 - 30 1,5 litru
Husté smeési jako napf. pastiky
Majonéza 60 3 vejce

+ 450 ml
oleje

Ledové koktejly
Nejprve vilozte Cerstvé ovoce 30-60 | 800ml
a nalijte tekutinu (jogurt nebo mlécné tekutiny
a ovocné stavy).
Pridejte led nebo zmrazené potraviny
(napf. zmrazené ovoce, led nebo
zmrzlinu).
Drceni ledu - pouzivejte v kratkych - 6 kostek

* intervalech, dokud nebude 25 g9)
led rozdrcen na pozadovanou
konzistenci.

(P) |Ridi motor v rezimu start/stop. - -
pulzni | Pulzni rezim bude platny, dokud je
funkce | drzen v této poloze.
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Pouzivani
viceucelového
nastavce (pokud je
soucasti dodavky)

Viz ilustrace E

Vicelcelovy nastavec je
vhodny k mleti ofechi,

kavovych zrn a studenych pyré.

1 Vlozte ingredience do
nadobky. Nadobku zaplfite
maximalné do poloviny.

2 Vlozte tésnici krouzek
viceucelového nastavce
do nozové jednotky
viceucelového nastavce
tak, aby spravné zapadl do
drazky.

® Pokud bude tésnéni
poskozené nebo nespravné
nasazené, bude z nadoby
unikat obsah.

3 Otocte nozovou jednotku
spodni stranou vzhUru. Vlozte
ji do nadoby tak, aby noze
sméfovaly dold. Postupujte
podle obrazk{ na spodni
strané jednotky:

W - odjisteno
ﬂ - zajisténo

4 Nasadte nastavec na
pohonnou jednotku
a otadcenim po sméru
hodinovych rucicek ho
zajistéte.

5 Zvolte rychlost nebo pouzijte
tla¢itko pulzniho rezimu (P)
(viz tabulka doporucenych
mnozstvi a rychlosti).

Mleci nastavec
nebo strouhaci
nastavec (pokud je
soucasti dodavky)

Mleci nastavec - viz ilustrace

Hodi se na mleti kofeni

a kavovych zrn a na zpracovani
zazvoru, kokosu, ¢esneku a cili
papricek.

Strouhaci nastavec - viz
ilustrace

Hodi na strouhani parmezanu,
muskatovych ofiska,
kokosovych ofechtli a suseného
ovoce.

Pouziti nastavce

1 Vlozte ingredience do nozUl.

2 Nasadte vicko a zajistéte
otoc¢enim proti sméru
hodinovych rucicek.

3 Nasadte nastavec na
pohonnou jednotku
a otacenim po sméru
hodinovych ruci¢ek ho
zajistéte.

4 Zvolte rychlost nebo pouzijte
tlac¢itko pulzniho rezimu (P)
(viz tabulka doporucenych
mnozstvi a rychlosti).



Doporuc¢ena mnozstvi a rychlosti pro

nastavec

Nepouzivejte spotiebi¢ bez pferuseni déle nez po dobu

uvedenou niZe. PFi del$im pouZivani bez pFeruseni se mize

spotfebi¢ poskodit.

Ingredience Nastavec @

(s)

Orechy Viceucelovy nebo 50 g 10 - 15
mleci

Kavova zrna Viceucelovy nebo 40 g 30
mleci

Détskeé vyzivy Viceucelovy 509 30

a pyré

Kofeni - napf. Mleci 40 g 30 - 60

kulicky pepre,

seminka

kardamomu, cely

kmin, seminka

koriandru, seminka

fenyklu, hiebicek

apod.

Chilli papricky Mleci 30g 10

Cerstvy zazvor Mleci 309 10

Cesnek Mleci 4 10

strouzky

Parmazan - Strouhaci 60 g 10

nakrajeny nalcm

kostky

Susené ovoce Strouhaci 509 10

Kokos Mleci nebo 509 20
strouhaci

Muskatovy orisek | Strouhaci 2 3 40

Rady a tipy

® Pro optimalni rozemleti kofeni doporucujeme nezpracovavat
vice nez 40 g koreni v jedné davce.

® Koreni vcelku si uchovavaji aroma mnohem déle nez
v rozemletém stavu, proto je nejvhodnéjsi rozemlit malé
mnozstvi podle potfeby a uchovat tak chut koreni.

® Pro uvolnéni maximalniho aromatu a esencialnich olejd je
nejvhodnéjsi koreni vcelku pred mletim osmazit.

® Détska vyziva/pyré - uvarené potraviny nechte pred
zpracovanim v mlynku vychladnout na pokojovou teplotu.

® Pred odSroubovanim od
jednotky s nozi vyprazdnéte

Péce a cisténi

Informace o ¢isténf viz ilustrace

nadobu.
E ® Nozovy nastavec neponofujte
® Pred ¢isténim pristroj do vody.

vzdy vypnéte, odpojte
jej z elektrické zasuvky
a demontujte.

Pohonna jednotka
® Jednotku otfete mycim
hadrikem a potom ususte.
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® Pohonnou jednotku nikdy
neponofujte do vody.

® Nadbytec¢nou délku kabelu
ulozte do Ulozného prostoru
v dolni ¢asti pohonné
jednotky.

Nozova jednotka mixéru/

viceticelového nastavce

® \/yjméte noze z nadoby ¢i
nastavce tak, ze je uvolnite
otocenim do odemknuté
pozice .

Mleci a strouhaci nastavec

® Sundejte vicko z nozové
sestavy otocenim ve sméru
hodinovych rucicek.

1 Mixér / vicetiéelovy nastavec:

vyjméte o umyijte tésnici
krouzek.

2 Nedotykejte se ostrych
nozl - omyjte je kartackem
namocenym v horké mydlové
vodé a potom je dobre
oplachnéte pod tekouci
vodou. Neponofujte je do
vody.

3 Nechejte uschnout v poloze
dnem vzharu.

Zeleninova polévka

25 g masla

1rozdrceny strouzek ¢esneku
Zelenina nakrdjend na 1,5cm
kosticky:

400 g mrkve

300 g brambor

200 g cibule

Studeny zeleninovy vyvar

Sdl a pepr

1 Rozpustte maslo v hrnci,
pridejte cibuli a ¢esnek
a smazte je, dokud
nezmeknou.

2 Vlozte mrkev, brambory,
cibuli a cesnek do mixeéru.
Pridejte tolik vyvaru, aby
hladina dosahla k rysce
pro 1500 ml vyznacené na
nadobé. Nasadte viko a vicko
plniciho hrdla.

3 Mixujte pfi nejvyssi mozné
rychlosti 5 sekund, pokud
chcete hrubou polévku, nebo
déle, pokud si prejete jemnéjsi
krém.

4 Ochutte a mirné varte 30—35
minut nebo dokud neni
zelenina uvarena. V pripadé
potreby doplnte vyvar.

Servis a Udrzba

Pokud pfi pouzivani spotiebice narazite na jakékoli problémy,
pred vyzadanim pomoci si prectéte ¢ast ,prdvodce
odstranovanim problémd“ v navodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

Upozoriujeme, ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka, kterd je
v souladu se véemi zakonnymi ustanovenimi ohledné vsech
existujicich zarucnich prav a prav spotrebitell v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj zjistite
zavady, zaslete nebo odneste jej prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD. Aktualni informace o nejblizsim
autorizovaném servisnim centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu spole¢nosti Kenwood
pro vasi zemi.

Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.
Vyrobeno v Ciné
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Priivodce odstrafiovdanim problému

Problém PFic¢ina Reseni
Pristroj se Chybi napajeni. Zkontrolujte, zda je mixér
nespusti. zapojeny do zasuvky.
Mixér nebo Zkontrolujte, zda je
nastavec neni nozova jednotka utazend
radné sestaveny a zajisténa na pohonné
nebo nasazeny jednotce.
na pohonnou
jednotku.
Mixér nebo Chybi tésnéni. Zkontrolujte, zda je
viceucelovy Tésnéni neni tésnéni spravné nasazeno
nastavec spravné nasazeno. | a neni poskozeno. Pokud
netésni. Tésnéni je potrebujete nahradni
poskozeno. tésnéni, prectéte si ¢ast

,Servis a udrzba“.

V baleni nozové
jednotky chybi
tésnéni mixéru.

Tésnéni je predem
nasazeno na
nozoveé jednotce.

Odsroubujte nddobu

a zkontrolujte, zda je na
nozové jednotce nasazené
tésneni.

Pokud potrebujete
nahradni tésnéni, prectéte
si ¢ast ,Servis a udrzba".

Pristroj spatné
mixuje.

Zpracovavana
smes je prilis
hustd nebo
nebylo doplnéno
dostatecné
mnozstvi tekutin.

Zpracovavaneé
mnozstvi je prilis
malé.

Seskrabejte smeés
a doplnte tekutiny.
Pokuste se spustit
mixovani tlacitkem
pulzniho rezimu.

Nenaplnujte nadobu
pod vyznacenou Uroven
minimalniho mnozstvi.

Pokud vyse uvedené postupy problém nevyresi, prectéte si ¢ast

,Servis a udrzba“.
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Magyar

A haszndlati utasitas dbrai az elsé oldalon lathatok -
olvasas kézben hajtsa ki ezt az oldalt

o A késziilék haszndlata el6tt nézze
meg a kililén biztonsagi tajékoztatot
és gondosan olvassa el a jelen
kézikényvben taldlhaté haszndlati
utasitast. Orizze meg késébbi

felhasznalasra.

Csatlakoztatds el6tt

paraméterekkel.

® Ellendrizze, hogy a haztartasaban lévé haldzati feszlltség
paraméterei megegyeznek a készulék aljan feltlntetett

® A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszertien
érintkezésbe kerulé anyagokrol és targyakrol sz6lo 1935/2004/
EK rendelet kdvetelményeinek.

Az elsé hasznadlat el6tt

® Mosogassa el a készulék
alkatrészeit: 1asd a
‘Karbantartas és tisztitas’
részt.

A késziilék részei
Mixer

A toltényilds kupakja
Zarhato fedél
kiomlényilasokkal
Kever&épohar

Mixer tomitédgylrd
Mixer forgdkésegység
Meghajtdegység
Sebesség- +
impulzusszabalyozd
Jégkasakészité gomb

©E QPOLO® OO

Vezetéktarold

Tébbfunkcids daralé (ha
tartozék)

Tobbfunkcids dardlo
edénye

() Tobbfunkcids daralo
tomitégydrdje

(2 Tobbfunkciés dardlo
késegyseége

Oriéegység (ha tartozék)
(@3 Daralo fedele
Darald késegysége

Reszeléegység (ha tartozék)
@ Daralo fedele
Reszelbegység késegysége

A mixer hasznalata
Lasd az dbrakat

A mixer téobbek k6z6tt levesek,
italok, pastétomok, majonéz
kikeverésére, zsemlemorzsa,
daralt keksz és jégkdasa
készitésére, valamint olajos
magvak érlésére alkalmas.

1 lllessze a mixer tomitdgydrljét
a mixer késegységébe -
Ugyelve arra, hogy a tomités
pontosan a horonyba keruljon.

® Szijvargashoz vezethet, ha
a tomités sériilt vagy nem
medfeleléen illeszkedik.

2 Csavarja be a késegységet a
keverépoharba - Ugyelve ra,
hogy a késegység szorosan a
helyén legyen. A késegység
aljan lathato abrak jelentése:

'h - nyitva

i - zarva
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3 Tegye a hozzéavaldkat a
keverépoharba

4 lllessze a toltényilds kupakjat a
fedélbe.

5 Helyezze a fedelet a poharra,
és jobbra elforditva rogzitse.

6 Helyezze a mixert a
meghajtéegységre és jobbra
elforgatva rogzitse |.

® A motor nem indul
el, ha a mixer nem
illeszkedik megfeleléen a
meghajtéegységhez.

7 Valasszon ki egy sebességet
(lasd a Felhasznalasi
dtmutatot).

Tanacsok és tippek

® Szdraz 6sszetevdk keverése - darabolja fel a hozzavaldkat,
vegye le a toltédnyilds kupakjat, majd tegye a darabokat
egyenként a mUkodd készulékbe. A kezét tartsa a nyilds felett. A
hatékony keveréshez Uritse rendszeresen a poharat.

® Ne apritson fUszereket, mert kart tehetnek a mlanyag

részekben.

® Majonéz készitésekor az olaj kivételével tegye az dsszes
hozzavalodt a mixerbe. Vegye le a téltényilds fedelét. Ezutan a
fedél nyildsédn keresztll lassan éntse az olajat a mikods készulék

keverépoharaba.

® S(ir0 keverékek, peldaul pastétomok és dntetek esetén
eléfordulhat, hogy el kell tavolitania az edény oldalara tapadt
masszat. Amennyiben nehezen keverhetd, adjon hozza

folyadékot.

Mixer felhasznalasi Utmutatoja

Ne miikddtesse a késziiléket pihentetés nélkiil az alabbiakban
megadottnadl hosszabb ideig. Ha hosszabb ideig miikédteti
egyfolytaban, azzal karosithatja a késziiléket.

Ne keverjen tdbbet, mint a keverépoharon feltiintetett maximalis

kapacitas.

A minimadlis kapacitas jel6lésnél ne tdltson kevesebbet a

keverépoharba.

Feldolgozandé étel

¢l =

1 Tej habositasa 10-15 1 liter
Hig keverékek, pl. hig tésztak, 15 - 30 1 liter
tejturmixok, rantotta

2 - 3 |Levesek és italok 15 - 30 1,5 liter
SUrlbb keverékek, példaul
pastétomok
Majonéz 60 3 tojas +

450 ml
olaj

GyUumodlcsturmixok készitése:
Elészor tegye a friss gyumolcsot ésa | 30 - 60 | 800 ml
folyadékot (pl. tejet, joghurtot vagy folyadék

gyumolcslevet) a keverdpoharba.
Ezutdn adja hozza a jeget vagy

a fagyasztott hozzavaldkat (pl.
fagyasztott gyUumolcsot vagy
fagylaltot).
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Mixer felhasznalasi Utmutatoja

Feldolgozandé étel @
(7
(s)
Jégapritds - mikddtesse tobbszor - 6
* kis ideig a funkcidt, amig a jég el nem jégkocka
éri a kivant allagot. (25 g)
(P) A motor szaggatottan mUkddik - -
Rovid | (indul/leall).
Uzem | A rovid tzem funkcié addig mukodik,
amig a gombot ebben az alldsban
tartja.
A tébbfunkcids Orléegységes
dardlé hasznalata dardlé vagy
(ha tartozék) reszeléegységes

Lasd a Y abrakat

A tobbfunkcios daralét dio,
kavészemek daraldsdra és
hideg hozzavaldk piirésitésre
hasznalhatja.

1 A feldolgozando ételt tegye
a daraldoedénybe. Az edényt
legfeljebb félig toltse meg.

2 Helyezze a tébbfunkcios
dardld tomitégylrdjét
a tébbfunkcios darald
késegységére - Ugyeljen arra,
hogy a témités pontosan a
horonyba keruljon.

® Szijvargashoz vezet, ha a
tomités sérilt vagy nem

medfeleléen van felhelyezve.

3 Forditsa a késegységet fejjel
lefelé. Engedje le a mini
edénybe, késekkel lefelé. Lasd
a késegység aljan lathato
abrat:

ﬁ- - nyitva
a - zarva

4 Helyezze a daralot a
meghajtdéegységre, és jobbra
elforditva rogzitse.

5 Valasszon sebességet, vagy
hasznalja a rovid Gzem
(P) lehet6séget (lasd a
Felhasznalasi utmutatot).

daraloé (ha tartozék)
Orléegységes daralé - Lasd a

dbrakat

Fliszerek, kdvészemek Grlésére
és gyombér, kékusz, fokhagyma
és csili apritasara hasznalhaté.

Reszelbegységes daralé -
Lasd a 8] abrakat

Parmezan saijt, szerecsendio,
kékusz és szaritott gylimolcsok
reszelésére hasznalhaté.

A daralé hasznalata

1 Tegye a hozzdvaldkat a
késegységbe.

2 lllessze ra a fedelet, és balra
elforditva rogzitse.

3 Helyezze a dardlét a
meghajtéegységre, és jobbra
elforditva rogzitse.

4 Vdlasszon sebességet, vagy
hasznalja a roévid Uzem
(P) lehetéséget (lasd a
Felhasznalasi utmutatot).




Daralo felhasznalasi utmutatoja
Ne miikédtesse a készilléket pihentetés nélkiil az
alabbiakban megadottnal hosszabb ideig. Ha hosszabb ideig
miikédteti egyfolytdaban, azzal karosithatja a késziiléket.
Hozzavalék Daralé
7\ ©
(s)
Dio Tobbfunkciés | 50 g 3 10 - 15
vagy 6rlé
Kavébab Tobbfunkcids 40 g 3 30
vagy 6érlé
Bébiétel és purék Tobbfunkcios 509 3 30
Flszerek - pl. Orls 40 g 3 30 - 60
feketebors, kardamom,
kémeénymag,
koriandermag,
édeskdémeény-mag és
egész szegfliszeg.
Csili Orle 3049 3 10
Friss gyombeérgyodkér Orls 30g 3 10
Fokhagyma Orls 4 3 10
gerezd
Parmezan sajt - 1 Reszeld 60 g 3 10
cm-es kockakra vagva
Szaritott gyumolcs Reszeld 50 g 3 10
Kokusz Reszel6 vagy 509 3 20
orlo
Szerecsendio Reszeld 2 3 40

Tanacsok és tippek

® Az optimalis teljesitmény érdekében a fliszerek feldolgozasakor
ajanljuk, hogy a daraléban egyszerre 40 g-nal nagyobb
mennyiség ne legyen.

® Az egészben hagyott flszer az izét sokkal tovabb megdrzi, mint
az &rolt, ezért az iz megtartasa ceéljabdl jobb egyszerre csak kis
mennyiséget frissen daralni.

® A maximalis izhatds és az illoolajok érvényesUlése érdekében az
egész flszereket célszerl megpiritani érlés el6tt.

® Bébiétel/purék - a fétt ételek mixerben valod feldolgozasa eldtt
varja meg, amig lehlinek szobahdémérsékletre.

kifolyik az edénybdl.
® Ne meritse vizbe a forgdokés-
egységet.

Karbantartas és

tisztitas

A tisztitashoz lasd az E abrat

® Tisztitds el6tt kapcsolja ki a
motort, a halézati vezetéket
huzza ki a konnektorbdl, és
szedje szét a készUléket.

® Mindig Uritse ki a
keverépoharat, miel&tt
lecsavarja a forgokeésrél -
ellenkezé esetben az étel

Meghajtéegység

® E|6szdr nedves, majd szaraz
ruhaval torolje at.

® Ne meritse vizbe a
meghajtdéegységet.

® A felesleges vezetéket tolja be
a meghajtdegység aljan levd
taroloba.

83



Mixer/té6bbfunkciés daralé

késegysége

® \egye ki a késegységet a
poharbdl vagy a daralobdl,
miutdn elforditotta a nyitott

allasba .

Orlé- és reszeléegységek
® Jobbra elforditva vegye le a
fedelet a késegységrol.

1 Mixer/tébbfunkciés daralé:
vegye ki és mossa el a
tomitégylrit.

2 A késeket meleg,
mosogatoszeres vizbe
martott mosogatokefével
tisztitsa meg, majd folyd viz
alatt oblitse le. Soha ne érjen
kézzel az éles vagodkésekhez.
A forgdkés aljzatat soha ne
meritse vizbe.

3 Fejjel lefelé forditva hagyja
megszaradni.

Zoldségleves

25 g vaj

1 gerezd zuzott fokhagyma
Vagja a kdovetkezdket 1,5 cm-es
kockakra

400 g sargarépa

300 g burgonya

200 g hagyma

hideg zodldségleveslé

sé és bors

Olvassza fel a vajat egy
serpenydben, tegye rd a
hagymat és a fokhagymat, és
stisse puhéra.

Tegye a sargarépat, a
hagymat és a fokhagymat

a mixerbe. Adjon hozza
annyi zoldségleveslét, hogy
elérje az 1500 ml-es szintet

a keverdpoharban. Helyezze
fel a fedelet és a toltédnyilas
kupakjat.

Keverje maximalis
sebességgel 5 masodpercig
durvabb allagu leveshez, vagy
hosszabban, ha simabb allagu
levest szeretne.

Adja hozza a fUszereket, és
lassu tlzon fézze a levest
30-35 percig, vagy amig el
nem készul. Ha szukséges,
adjon még hozza folyadékot.

Hibaelharitasi utmutaté

Probléma Ok

Megoldas

A készulék nem
mukodik.

Nincs dramellatas.

Ellenérizze, hogy a mixer
csatlakozodja be van-e
dugva a konnektorba.

A mixer vagy

a daralo nincs
megfeleléen
dsszeszerelve
vagy felhelyezve a

meghajtdéegységre.

Ellenérizze, hogy a
késegység szorosan
meg legyen huzva
és rogzitve legyen a
meghajtéegységen.

A mixer vagy
a tobbfunkcids
darald szivarog.

Hidnyzik a tomités.

A tdmités van
behelyezve.
A tdémités sérult.

Ellenérizze, hogy a
toémités megfelelden
van-e behelyezve és nem
sérllt-e. Cseretomités
beszerzéséhez lasd:
,Szerviz és vevédszolgalat”.
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Hibaelharitasi utmutaté

Probléma Ok Megoldas

A mixer A tomités elére fel | Csavarja le a

tomitése van szerelve a keverdpoharat vagy a
hianyzik a késegységre. tobbfunkcids dardlot, és
késegysegbdl, ellendérizze, hogy a tomités

amikor kiveszi a
csomagolasbol.

a késegységen van-e.
Cseretomités
beszerzéséhez Iasd:
,Szerviz és vevdszolgalat”.

A keverés
teljesitmeénye
nem megfeleld.

A feldolgozando
keverék tul surd,
vagy nem adott
hozza elegendd
folyadékot.

A feldolgozandd
mennyiség tul
kevés.

Kaparja le a keveréket,
és adjon hozza tobb
folyadékot.

Probalja meg révid
|6késekkel inditani a
keverést.

A minimalis kapacitas
jeldlésnél ne toéltséon
kevesebbet a
keverépoharba.

Ha a fentiek nem segitenek, akkor ladsd a ,Szerviz és vevdszolgalat”

fejezetet.

Szerviz és vevdszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készllék haszndlata soran,

vagy latogasson el a www.kenwoodworld.com webhelyre,
miel6tt segitséget kérne.

® A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az 6sszes
olyan eléirdsnak, amely a garancialis és a fogyasztoi jogokat
szabalyozza abban az orszagban, ahol a terméket vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibdsodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kuldje el vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba. A legkbdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontok elérhetdségét megtalalja a
www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak magyar

verziojan.

Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesult Kirdlysagban.
Készult Kindban.
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Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwszg strone, zawierajaca

ilustracje

e Przed uzyciem urzadzenia
zapoznac sie z osobng broszura
Z ostrzezeniami dotyczacymi
bezpieczenstwa i uwaznie
przeczytac instrukcje uzycia
zawarte w niniejszym podreczniku.
Zachowac¢ na przyszty uzytek.

Przed podtaczeniem do sieci

® Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym
znamionowym podanym na spodzie obudowy urzgdzenia.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspolnoty
Europejskiej nr 1935/2004 dotyczacego materiatdow i wyrobdw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Przed pierwszym uzyciem
® Umyc¢ czesci (zob. czesé pt.
,Konserwacja i czyszczenie”).

Oznaczenia

Blender

Zakrywka wlewu
Blokowana pokrywa z
otworami do nalewania
Dzbanek

Pierscien uszczelniajacy
blendera

Zespot ostrzy blendera
Podstawa zasilajaca
Regulator predkosci i trybu

pracy przerywanej

® QB 6O GO

Przycisk funkcji kruszenia
lodu

©

Miejsce na przewodd
sieciowy

Mtynek wielofunkcyjny (jezeli
zataczono w zestawie)

Pojemnik mtynka
wielofunkcyjnego

()  Pierscien uszczelniajacy
mtynka wielofunkcyjnego

(@ Zespot ostrzy mtynka
wielofunkcyjnego

Mtynek do kruszenia (jezeli
zataczono w zestawie)

@ Pokrywka mtynka
Zespot ostrzy mitynka do
kruszenia

Mtynek do tarcia (jezeli
zataczony w zestawie)

@ Pokrywka mtynka tarcia
Zespot ostrzy mitynka do
tarcia

Obstuga blendera
Zob. ilustracje

Blendera mozna uzywacé

do przygotowywania zup,
napojéw, pasztetéw, majonezu,
butki tartej, do kruszenia
ciastek, a takze do siekania
orzechoéw i kruszenia lodu.

1 Umiesci¢ pierscien
uszczelniajacy blendera w
zespole ostrzy blendera,
zwracajac uwage na to, by
pierscien byt poprawnie
wtozony w rowki.

® Jezeli uszczelka zostanie
niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda
wyciekaé z dzbanka.
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2 Przykreci¢ ztozony zespot
ostrzy do dzbanka, mocno
dokrecajac. Rysunki na
spodzie ostrzy wskazuja
pozycje:

- pozycja otwarta
ﬂ - pozycja zamknieta

3 W dzbanku umiescic¢ sktadniki.

4 W pokrywce umiesci¢
zakrywke wlewu.

5 Do dzbanka przymocowac
pokrywe i przekreci¢ w
kierunku zgodnym z ruchem

wskazdéwek zegara, aby ja
zablokowac.

Umiesci¢ blender na
podstawie zasilajgcej i
przekreci¢ go zgodnie z
ruchem wskazoéwek zegara, by
go zablokowac T

Urzadzenie nie bedzie
dziataé, jezeli blender

nie zostanie poprawnie
zamocowany.

Wybrac predkosc¢ (zob. tabela
zalecanych sposobow uzycia).

Porady i wskazéwki

® Miksowanie suchych sktadnikéw - sktadniki pokroi¢ na kawatki,
zdjg¢ zakrywke wlewu, wtaczy¢ urzadzenie i wrzucac sktadniki
przez otwor po jednym kawatku na raz. Nad otworem nalezy
trzymac dton. Najlepsze wyniki daje regularne oprdznianie

dzbanka.

® Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych, poniewaz moga

uszkodzic¢ plastikowe elementy.

® Przygotowujac majonez, w blenderze nalezy umiesci¢ wszystkie
sktadniki oprécz oleju. Wyjac¢ zakrywke wlewu.
Nastepnie wtaczy¢ urzadzenie i przez otwdr w pokrywie powoli

dodawac olej.

® Geste mieszanki, np. pasztety i sosy typu dip, moga wymagac
zgarniania sktadnikow ze Scianek dzbanka. Jezeli sktadniki
trudno jest rozdrobnic¢, dodac¢ wieksza ilos¢ sktadnikow

ptynnych.

Tabela zalecanych sposobow uzycia

blendera

Nie uzywac urzadzenia bez przerwy przez czas dtuzszy niz czasy
podane ponizej. Nieprzerwana praca przez czas dtuzszy moze
spowodowac¢ uszkodzenie urzadzenia.

Nie przekraczaé¢ oznaczonej na dzbanku maksymalnej pojemnosci.
Nie napetnia¢ dzbanka ponizej znajdujacego sie na nim
oznaczenia minimalnej ilosci sktadnikéw.

Zastosowanie/rodzaj sktadnikéw @

(7 o
sekun-
dach)

1 Spienianie mleka 10-15 11
Sktadniki o rzadkiej konsystencji, np. 15 - 30 11
ciasto nalesnikowe, koktajle mleczne,
jajecznica

2 -3 | Zupy i napoje 15 - 30 151

pasztety

Sktadniki o gestszej konsystencji, np.




Tabela zalecanych sposobow uzycia

blendera
Zastosowanie/rodzaj sktadnikéw @
(7 w
sekun-
dach)
2 -3 |Majonez 60 3jaj/a +
450 ml
oleju
Geste napoje typu smoothie
W blenderze najpierw umiescic¢ 30-60 | 800 ml
owoce i sktadniki ptynne (wtaczajac ptynnych
jogurt, mleko i soki owocowe).
Nastepnie dodac 16d lub sktadniki
mrozone (wtaczajgc mrozone owoce
i lody).
Kruszenie lodu - uzy¢ funkcji pracy - 6 kostek
* przerywanej, az 16d uzyska zadang 25 g)
konsystencje
(P) Silnik pracuje wtaczajac sie i - -
pulse |wytaczajac.
W tym trybie urzadzenie pracuje
tak dtugo, jak dtugo wcisniety jest
przycisk (P).
Obsl-uga m*ynka 3 Odwroci¢ zespot ostrzy do

wielofunkcyjnego
(jezeli zatgczono w
zestawie)

Zob. ilustracje E

Miynek wielofunkcyjny (jezeli
zostat zataczony w zestawie)
nadaje sie do mielenia
orzechoéw i kawy oraz do
przygotowywania przecieréw
i purée.

1 Sktadniki umiesci¢ w
pojemniku mtynka. Pojemnik
napetni¢ najwyzej do potowy.

2 Umiescic¢ pierscien
uszczelniajgcy mtynka
wielofunkcyjnego w
zespole ostrzy mtynka
wielofunkcyjnego, zwracajac
uwage na to, by uszczelka
zostata poprawnie wtozona w
rowki.

® Jezeli uszczelka bedzie
uszkodzona lub zostanie
niepoprawnie zatozona,
sktadniki beda wyciekaé.
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gory nogami. Skierowawszy
ostrza ku dotowi, wtozyc
go do pojemnika. Rysunki
na spodzie zespotu ostrzy
wskazujg pozycje:
- pozycja otwarta

ﬂ - pozycja zamknieta
Umiesci¢ mtynek na podstawie
zasilajacej i zablokowac

go, przekrecajgc zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara.
Wybrac predkosc¢ lub uzyc
regulatora trybu pracy
przerywanej (P) (zob. tabela
zalecanych sposobow uzycia).



Mtynek do
kruszenia lub
mtynek do tarcia
(jezeli zatgczono w
zestawie)

Mtynek do kruszenia — zob.
ilustracje

Do mielenia przypraw
korzennych, kawy oraz do
rozdrabniania imbiru, kokosa,
czosnku oraz papryczek chili.

Mtynek do tarcia — zob.
ilustracje

Do tarcia parmezanu, gatki
muszkatotowej, orzechéw

kokosowych i suszonych owocéw.

Obstuga mtynka

1

2

Sktadniki umiesci¢ w zespole
ostrzy.

Zamocowac pokrywe i
przekrecic¢ jg w kierunku
przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, aby ja
zablokowac.

Umiesci¢ mtynek na
podstawie zasilajacej i
zablokowac go, przekrecajac
zgodnie z ruchem wskazowek
zegara.

4 Wybrac¢ predkosc¢ lub uzyd

regulatora trybu pracy
przerywanej (P) (zob. tabela
zalecanych sposobow uzycia).

Tabela zalecanych sposobodw uzycia mtynka

Nie uzywaé urzadzenia bez przerwy przez czas dtuzszy niz czasy
podane ponizej. Nieprzerwana praca przez czas dtuzszy moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

Sktadniki Miynek
(7 O
(w
sekun-
dach)
Orzechy Wielofunkcyjny lub| 50 g 3 10 -15
do kruszenia
Kawa Wielofunkcyjny lub | 40 g 3 30
do kruszenia
Przeciery dla Wielofunkcyjny 50 g 3 30
niemowlat i
potrawy purée
Przyprawy - Do kruszenia 40 g 3 30 - 60
Ziarna czarnego
pieprzu, nasiona
kardamonu,
kminku, kolendry,
kopru wtoskiego,
cate gozdziki
Papryczki chili Do kruszenia 309 3 10
Swiezy imbir Do kruszenia 309 3 10
Czosnek Do kruszenia 4 zabki 3 10
Parmezan - Do tarcia 60 g 3 10
pokrojony w
jednocentymetrowa
kostke
Suszone owoce Do tarcia 50¢g 3 10
Orzechy Tarcie lub 509 3 20
kokosowe kruszenie
Gatka Do tarcia 2 3 40
muszkatotowa
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Porady i wskazéwki

niz 40 g przypraw.

bezposrednio przed uzyciem.

temperatury pokojowej.

® Najlepszy wynik uzyskuje sie, mielac za jednym razem nie wiecej

® Cate przyprawy zachowujg smak znacznie dtuzej niz przyprawy
mielone, dlatego najlepiej jest zmieli¢ ich niewielka ilos¢

® Peten aromat i smak przyprawy mozna wydobyd, prazac ja w
catosci bezposrednio przed zmieleniem.

® 7ywnosé dla niemowlat, przeciery - przed rozdrobnieniem w
miynku sktadnikéw gotowanych nalezy odczekad, az ostygng do

Konserwacja i
czyszczenie

Wskazdwki dotyczace
czyszczenia znajduja sie na

ilustracji

® Przed przystgpieniem do
czyszczenia blender nalezy
wytaczye, wyjaé wtyczke
7z gniazda sieciowego i
rozmontowac urzadzenie.

® Przed odkreceniem i zdjeciem
dzbanka z ostrzy nalezy go
opréznic.

® Nie zanurzac¢ zespotu ostrzy w
wodzie.

Podstawa zasilajaca

® \Wytrze¢ wilgotng Sciereczka,
a nastepnie wysuszyc.

® Nie zanurzac¢ podstawy
zasilajgcej w wodzie.

® Niepotrzebng czesc
przewodu zasilajagcego mozna
przechowywac¢ w schowku
w spodniej czesci podstawy
zasilajacej.

Zespot ostrzy blendera/mtynka

wielofunkcyjnego

® \Wyjacé zespodt ostrzy z
dzbanka lub mtynka,
przekrecajgc go do pozycji
,odblokowane” , aby
zwolni¢ blokade.

Mtynek da tarcia i mtynek do

kruszenia

® 7djac¢ pokrywe z zespotu
ostrzy, przekrecajac ja w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara.

1 Blender/mtynek
wielofunkcyjny: zdjac¢
i wyptukac pierscien
uszczelniajacy.

2 Nie dotykac¢ nozy - sg bardzo
ostre. Oczysci¢ je szczoteczka
i goraca woda z ptynem do
naczyn, a nastepnie doktadnie
optukac pod biezaca woda.
Nie zanurzaé zespotu ostrzy
w wodzie.

3 Pozostawi¢ do wyschniecia,
ktadac do gory nogami.

Zupa jarzynowa

25 g masta

Rozgnieciony zabek czosnku
Nastepujgce sktadniki pokroi¢ w
1s2-centymetrowa kostke:

400 g marchewki

300 g ziemniakow

200 g cebuli

zimny wywar z warzyw

sol, pieprz

1 Masto stopi¢ w rondelku,
dodac cebule i czosnek i
podsmazyc¢ je do miekkosci.

2 Marchewke, ziemniaki, cebule i
czosnek umiesci¢ w blenderze.
Wilac¢ wystarczajaca ilos¢
wywaru z kurczaka — do
oznaczonego na dzbanku
poziomu 1500 ml. Zamocowac
pokrywe i zakrywke wlewu.

3 Miksowac na najwyzszych
obrotach przez 5 sekund lub
dtuzej (jezeli zupa ma miec
gtadsza konsystencje).

4 Doprawic¢ i gotowac na
wolnym ogniu przez 30-35
minut lub do ugotowania.

W razie potrzeby dolac
sktadnikow ptynnych.
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Rozwigzywanie problemoéw

Problem

Przyczyna

Rozwiagzanie

Urzadzenie nie
dziata.

Brak doptywu
zasilania.

Blender lub
mtynek nie zostat
prawidtowo
ztozony lub
zamocowany

na podstawie
zasilajgcej.

Sprawdzic¢, czy blender
jest podtgczony do pradu.

Sprawdzi¢, czy zespodt
ostrzy jest w petni
dokrecony i zablokowany
na podstawie zasilajacej.

Blender

lub mtynek
wielofunkcyjny
przecieka.

Uszczelka nie
zostata zatozona.
Uszczelka
zostata zatozona
nieprawidtowo.
Uszczelka jest

Sprawdzic¢, czy uszczelka
zostata prawidtowo
zatozona i czy nie jest
uszkodzona.

Informacje na temat tego,
gdzie mozna zakupic

uszkodzona. zapasowa uszczelke
znajduja sie w czesci pt.
,Serwis i punkty obstugi
klienta”.
Po wyjeciu z Uszczelka Odkreci¢ dzbanek

opakowania na
zespole ostrzy
nie ma uszczelki
blendera.

pakowana jest
jako fabrycznie
zamontowana na
zespot ostrzy.

lub pojemnik mtynka
wielofunkcyjnego i
sprawdzié¢, czy uszczelka
jest przymocowana do
zespotu ostrzy.
Informacje na temat tego,
gdzie mozna zakupic
zapasowaq uszczelke
znajduja sie w czesci pt.
,Serwis i punkty obstugi
klienta”.

Niezadowalajgce
wyniki
miksowania.

Miksowane
sktadniki sg
zbyt geste lub
nie dodano
wystarczajgcej
ilosci ptynu.

llos¢ miksowanych
sktadnikow jest
zbyt mata.

Zgarnac¢ sktadniki z bokdéw
naczynia i dola¢ wiecej
sktadnikéw ptynnych.
Sprobowac zaczad
miksowanie od pracy w
trybie przerywanym.

Nie napetnia¢ dzbanka
ponizej znajdujgcego
sie na nim oznaczenia
minimalnej ilosci
sktadnikow.

Jezeli zadna z powyzszych czynnosci nie rozwiazuje problemu,
nalezy zastosowac sie do wskazowek podanych w czesci pt.
,Serwis i punkty obstugi klienta”.
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Serwis i punkty obstugi klienta

® \W razie wszelkich problemow z obstuga urzadzenia
przed zwrdceniem sie o pomoc nalezy zapoznac sie ze
wskazowkami w czesci pt.: ,rozwigzywanie problemdw” w
instrukcji obstugi urzadzenia lub odwiedzic¢ strone internetowa
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietad, ze niniejszy produkt objety jest gwarancja,
ktdra spetnia wszystkie wymogi prawne dotyczace wszelkich
istniejgcych praw konsumenta oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktérym produkt zostat zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek prosimy przestac lub dostarczyd¢
urzadzenie do autoryzowanego punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne informacje na temat najblizszych
punktow serwisowych firmy KENWOOD znajduja sie na stronie
internetowej firmy, pod adresem www.kenwoodworld.com lub
adresem wtasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® Wyprodukowano w Chinach.
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EAANnViIKA

SeSMAWOTE TNV UNPOCTIVH ogAida OTou mapéxeTal n etkovoypdadnon

e PV XPNOLUOTIOINOETE TN CUCKEUN
oag, avatpEETe oto EEXWPLOTO
PUAAADLO TIPOELSOTIOLHCEWV
acdalAciag kat diapaote
TIPOCEKTIKA TIE odnyisg XxprRong
TIou TteEPLAaMBAVEL AUTO TO
BLBAio 0dnywwyv. DUAd€te Ta yia
MeAAovTIKH avadopda.

MpPoToU CUVSECETE TN CUCGKEUN oThV Mpila

® BeBalwbelte 6TL N TTApoxn PeUMATOC eival (dla ue autn Ttou
avaypAdETAL OTO KATW UEPOC TNC CUOKEUNG.

® AUTA N CUOKEUN CUUMOPDWVETAL e ToV Kavoviouod EK
1935/2004 OXETIKA UE TA UAKA KAl TA AVTIKEEVA TTOU
mipoopidovTal va £pBouv o eTtadr ue TEODILA.

Mplv and Tnv mMpwTn XpHon

® [AUvete Ta pEPN: delte TNV
evotnTa «PpovTida Kal
KABAPIOUOC».

enegnynon
OUMBOAWYV

MnAévtep

Mwpa pedovpa
Karmdkl acddaAong e
EVKOTIEG EKPONC
Kavdata

O 6

AAKTUALOC
oTeyavoroinong Tou
UTIAEVTED

Movdada e AsTtideg Tou
UTIAEVTED

Movdada UoTép

KouuTtl eAéyxou TaxutnTag
KAl AglTOUPYIAC TIAALOU
Kouurti Bpupuatiouou

® 0 ©

Ttélyou

©)

XWpog armobnkeuong
KaAwdi{ou

MUAOG MOAAATIAWYV XPHOEWV

(edv mapéxetat)

NOXEIO LUAOU TIOAATTAGY
XPNOEWV

@ AAKTUALOC
oTeyavoTtoinong HUAou
TIOAAQTIAWY XPHOEWYV

(D Movada AeTidwy LUAOU
TIOAAQTIAWY XPHOEWYV

MUAoOG aAéopatog (Eav

TapEXeTal)

@ Kamdakt puAou

Movdada ATtidwY HUAOU
AAEoUaTOC

MuUAo¢ Tpwpipatog (sav

TapEXeTal)

@ Kamdakt puAou

Movdada ATidwY HUAOU
TowWipatog
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MNnava

XPNOULOTIOLOETE
TO UTMAEVTEP OOg
AVATPEETE OTIC EIKOVEQ

XPNOUOTIOINOTE TO UTMAEVTEP
yia va ¢TidEeTe ocoUmeg,
ToTd, MatE, paylovéla, yia
va tpiYete dpuyaviég kat
HTILIOKOTA, va PLAOKOYETE
£npoug Kapmoug Kat va
6puppatioete tayo.

1 TomoBetnote TO dAKTUALO
oTeyavoroinong tou
UTIAEVTEQ OTN HovAada
AETHOWYV TOU UTTAEVTED
- dlaodaAidovtag OTL o
dAKTUALOG oTeyavoroinong
elval cwoTA TOTIOBETNEVOQ
OTNV AUAGKWTH TIEQLOXN.

® EAQv o SakTUALoG
OTEYAVOTIOINONG UTIOCTEL
$O0opEg 1| dev TotoOeTNOEL
ocwoTtd, 0a epdaviocTei
dlappon.

Bdwote tn dldtaén Astidwyv
ETTAVW OTNV KavAata -
s€aodaiidovtac OTL

N OLATAEN AETHOWYV EXEL
aodaAiosl KaAd. AvatpeEte
OTA YPADIKA OTO KATW KEPOC
NG HovAadag AsTtidwv:

rh QAVOIKTO
f «\ewoto

TomoBeTNOTE TA UAIKA OAg
OTNV KavAata.

TomoBeTNOTE TO KAAUUMUA TNC
OTIAGQ YEUIOMATOG ETIAVW OTO
KATTAKL

ToTtoOeTAOTE TO KATIAKL
ETIAVW OTNV KAVATA KAl
otpgYPTe TO defldoTpoda via
va aodaiiosl otn B€on Tou.
TOoTIOOETNCTE TO UTTAEVTED
OTN MoVAdA UOTEP Kal
otpeWPTe TO delooTpoda Via
va aodaiicel otn Bgon Tou .
H ouokeun dev TiBeTal o€
Asttoupyia, edv To MTAEVTEP
dev €Xel TOTOOETNOEL cWOTA.
ETiAé€Te TaxuTnTA
(avatpg€te otov lMNivaka
OUVIOTWMEVNG XpNnong).

ZUMBOUAEG Kal uTtodei§elg

® [0 VA AVALEIEETE OTEYVA UAIKA - KOYTE TA O KOUUATLA,
AdALPECTE TO TIWHA UeCoUPA KAL OTN CUVEXELD, KAL EVW N
OUOKEeUN Asltoupyel, pi€te éva-gva ta Kopudtia. Kpatnote To
XEPL OAC TIAVW ATIO TO AVOolyUa. [la KAAUTEPA ATIOTEAEOUATA,
AdelAdETE TAKTIKA TN CUCKEUN.

® Acv CUVIOTATAL N €TEEEPYATIA UTTAXAPIKWY, KABWC UTTopEl va
dOelpouv TA TMACOTIKA UEPN.

® Otav dTIAXVETE Hayloveldd, plEte OAA TA UAIKA, eKTOC attd
TO AADL, OTO UTTIAEVTER. ADAIPEDTE TO TIwpa pedoupda. 2N
OUVEXELQ, EVW N OUOKEUN ASITOUPVEL, TIpooOEoTE TO AAdL OlyA-
OlyA LECW TOU AVOIYATOC OTO KATIAKL.

® Otav emefepydleoTe TIAXUPPEUOTA MElyATA, OTIWG TIATE
KAl VTUT, (owe XPelaoTel va Ta adalpelte amnod Ta ToXwUaTa
TOU UTIAEVTEQP UE A oTtdTouAd. EAv duokoAeUeoTe va
eTe€epyaoTElTe TO MElyUa, TIPOCOECTE TUTTAEOV UYPAL.




M{ivakoC CUVIOTWHEVNCG XPNOoNC TOU

UTTIAEVTEP

Mnv XPNOLHOTIOLEITE T CUCKEUR oag yla didctnua
HEYAAUTEPO ATO AUTA TIOU TtpocdlopidovTal TTapaKkaTw,
Xwpig va tnv adpAVveTE va «EEKOUPACTEI» yia Kdamnola wpa. H
ouveXn¢ eneepyacia yia peyaiutepa dlacTHATA UMOPEL
va npokKaAéoel BAABN 6Th CUGKEUN.

Mnv avapelyvUETE UAIKA Ttou uttepfaivouv tn MEYLOTN
XWPNTIKOTNATA, N oTtoia avaypddeTtal 6TV Kavdta.

Mnv YeMIZETE KATW and TNV £VEELEN EAAXIOTNG XWPNTIKOTNTAG
NG Kavatag.

Xprion/Tpodég @
(7
(Aeut.)
1 Adpoyara 10-15 1 AiTpa
Apald JEYUATA TLX. KOUPKOUTL, 15 - 30 1 AiTpa
LLAKOELK, XTUTINEVO aBYO
2 - 3 |>ouUTec Kal TToTtd 15-30 | 1,5 AiTtpo
Mo TIaxXUPPEUOTA MEVUATA, TUX.
TIaTE
Maylovela 60 3 aBya
+ 450 ml
AABL
MoAToToiNUEVA podAUATA
MowTa ToToBeTACTE TA DPECKA 30 -60 | 800 ml
dpoUTa Kal Ta Uypd UAIKA (o autd uypou
oudTIEQIACUBAVOVTAL YIAOUPTL, YAAQ
Kal XUpol dpoutwv)
Emelta mpooHeoTe IO
KatePuyuéva UAIKA (og autd
TiepAauBAvovTal KatePuyueva
dpoUTa, TIAyog A TTAyWTO)
OPUUMATIONOG TIAYOU - BEoTE - 6
TO UTTAEVTEP O AslTOUPYIa VA TIayAKLa
* TIOAAA DLABOXIKA CUVTOMA XQOVIKA 25 9)
AlACTAMATA, £WC OTOU O TIAYOC
OpuppaTioTel OTOV €TIIOUUNTO
BaduO.
(P) O£Tel 0g AslToUupyia TOV KlvnThpa - -
TAARIKL | DLADOXIKA EKKIVIVTAG Kal
Kivnon | oTtauatwvtag Tov.
H Aettoupyia - TNG TMAAULKAG Kivnong
ouvexidetal 600 0 dLAKOTITNG
BplokeTal otn ©€on autn.
Xpr'lo-n TOU p.l'ﬂ\ou 1 TomoBeTHOTE TA UAKA EoT
R oto BAlo. Mnv To yeuilete
'I'IOAAG.T[A(.OV TIAEATIAVW ATIO TO UCO.
Xpr'lo'ng (edv 2 TomoBetrote To dAKTUALO
TIapEXETAL) oTeyavoTroinong Tou UAouU

TIOAAQTIAWY XPNOEWY OTN

AVATPELTE OTIC EWOVEQ B LovAada AETOWY TOU UUAOU

Xpnotpomojote To HUAo - dlaodaiiovtag OTL 0
noAAanA®V XpRoewy yia va DOKTUALOC GTEYAVOTIOINONG
aléoste EnpoUc KapTmoug, elval cwoTtd ToToBeTNUEVOC
KOKKOUG Kadé Kal KpUo TIOUpPE. OTNV QUACKWTA TIEPLOXN.
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® Oa undpEouv SlappoEg MUAog Tpwipatog -
€AV 0 SaKTUALOG AVATPEETE OTIC EIKOVEC
oteyavomnoinong €xel
untootei Znuid | dev €Xel
ToToOETNOEL CWOoTA.

3 [upiote TN povada AeTtidwv
avaroda. MAnoldote TNV
oTo doxelo, Ue TIC AeTtidEC N ’
OTPAUMEVEG TIPOC TA KATW. an XPNOolpoToLeLTatl
AvVaTEEETE OTA YPADIKA OTO o IJ.l'JAOC oag
KATW UEPOC TNC ovAdaAC 1
AETUOWV:

KatdAAnAog ywa va tpidete
napueldva, LooXokdpudo,
Kapuda Kai arofnpapéva
dpovuta.

ToTtoBeTAOTE TA UAIKA OTN
povada Asttidwv.

rh QAVOLKTO 2 TOTIOBETACTE TO KATIAKL KAl
oTpEPTE TO aplotepdoTPODA

@ «\ewoTo - ’
via va acdaiicsl otn B€on

4 ToTtoOeTAOTE TO LUAO OTN

Tou.

HOVABQ LOTEP Kal OTPEWTE 3 TomoOeTAOTE TO LUAO OTN
Tov deflooTpoda yia va uovAada HOTEP Kal oTPEYTE
aodaAioel otn B€on Tou. Tov deflboTpoda yia va

5 EmuAg€te taxutnta n acdaiioel otn B€on Tou.
XPNOULOTIONOTE TO KOUWTIL 4 ETuléEte taxutnTtan
TIAAUIKAG AetTtoupyiag (P) XPNOUULOTIOINOTE TO KOUMTTL
(avaTpé€te otov lMNMivaka TIAAKAC AstTtoupyiag (P)
TIPOTEWOUEVWV TAXUTATWV). (avatpé€te otov lMivaka

OUVIOTWMUEVNG XPNong).
MUAog aAéopaToq
N MUAog Tpwipatog
(edv TIapEXETAL)
MUAog aAéopatog -
AVATPEETE OTIC €IKOVEC
KatdAAnAog yia va aAéfete
HTIaXapIKd, KOKKoOUG KadE Kat
va enefepyaleote tdividep,
Kapuda, cKOPSo Kal TIMEPLEG
ToiAL

Mivakac CUVIOTWHEVNG XPNOoNG TOU WUAOU

Mnv XPNOILOTIOLEITE T CUGKEUR oag yia didctnua
HEYAAUTEPO ATO AUTA TIOU TIpocdlopidovTal TapaKAaTw,
Xwpig va tnv adpAveTe va «EEKOUPACTEI» yia KAamola wpa. H
ouveXh¢g eneepyacia yia peyaAutepa SlacTHRATA UOPEL
va TIPoKAaA€oel BAABN OTN GUOKEUR.

YAkka MUAog @
(Agut.)
=npol kKapttot TMOAAATIAWYV 50 g 3 10 -15
XPNoEWV N
AAECATOC
Kokkol kade MoOAAATIAWV 40 g 3 30
XPNOEWV N
AAECUATOC
Bpedkeg TpodEg | MoAAATIAWY 50 g 3 30
KAl TIOUPEG XPNOEWV

96



Mivakac ouVIOTWEVNCS XPNoNg Tou
LUAOU
YAkka MuUAog

7\ O

(Agut.)
Mraxaptlkd - 6Twg Egpol | AAéouaToq 40 g 3 30 - 60
KOKKOL LAUQOTITIEQOU,
OTIOPOL KAPDAUWUOU,
OTIOPOL KUWLVOU, OTIO0O0L
koplavdpou, oTtopol
dpadou, OAOKANPO
YAPUDAAAO K.ATT.
IMEPLES TOIAL ANECATOC 30g 3 10
Ddpeoko tlivilep ANECATOC 309 3 10
>KOPdO ANECUATOC 4 3 10
OKeAideC
Mappeldva - KOUUEVN Towipatog 60 g 3 10
o€ KUBoug tou 1 cm
AmtoEnpapeva dpouta | Towipatog 50¢g 3 10
Kapuda Tplyyuo n 50¢g 3 20
AANeCUA

Mooxokdpudo Towipatog 2 3 40

SUMBOUAEG Kal uTtodei§elg

® [1a BEATIOTN antdédoon otav eneEepyYAEOTE UTTAXAPIKA, OAC
OUVIOTOUWE va UNV ente€epyAleote 0TO LUAO TEpPLocOTEPA ATIO
40 g kaBe dopd.

® Ta OAOKANPA UTTAXAPIKA dlATNEOUV TO APWHA TOUC Vid
UEYAAUTEPO XPOVIKO DLACTNUA OE OXEON UE TA TPUEVA
UTTAXAPIKA, ETIOMEVWG EIVAL TIDOTIUOTEPO VA TPIRETE IKPEQ
TIO0OTNTEG KABE dopd, via va dlatneoUyv To Apwd TOUG.

® [0 va ATTodEOUEUTEL TO UEYLIOTO dUVATO ApwUA Kal Ta albgpla
€AALA TOUG, KABOUPVTIOTE TA UTTAXAPIKA OAOKANOPA TIOOTOU TA
AAECETE.

® BpedIKEC TOODEC/TIOUPEC - ADNOTE TO MAYELREUEVO PaynTod va
KQUWOEL UEXPL va dTdoel o€ Bepuokpacia dwuaTiou TIpoToU
TO eTe€EPYAOTEITE OTO LUAO.

dpovrida kat Movdsa potép

R ® > KOUTHOTE WE UYpPd TIavi,
Kaeuplcu'oq ETIEITA OTEYVWOTE.
AVATPEETE OTNV EKOVA E via ® Mn Bubidete TN povada Tou
TIANPOdOPieC KabaplouoU LOTEP OE VEPO.

® ToTOOETE(TE TO KAAWDLO
TIOU TIEPLOCEUEL OTOV XWPO
anobrkeuong KaAwdiou, oTo
KATW HEPOC TNG HovAdac
LOTED.

® [AVTOTE va DETETE KTOC
AElToUpPYiag, va arocuvOEeTe
ato TO PEUMA KAl va
ATIOCUVAPUOAOYELTE TN
OUOKEUN TPV aTtd ToV
KaBaploud.

® AJEIAOTE TNV KAVATA TIPOTOU
TNV EeROWOETE ATO TN
ovAda Twv AeTdWV.

® Mn Bubidete TN povada
AETUOWYV 0TO VeEPD.

Aldtagn Asmtidwv untAévtep/

HUAOU TTOAAQTIAWV XPROEWV

® A@aIpEoTe TN HOVADA AETTIOWV
atd TNV Kavdara r) 1o Yoo,
OTPEPOVTAG TN OTn Béon
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«EEKAEIDWTN» h. yia va 1
eAeUBEPWOEI.

MUAoL aAéopatog Kat

Tpwipatog

® ADAPEOTE TO KATIAKL ATtd TN 2
povada AsTtidwy, oTpEdovTAC
TO deflooTpoda.

1 MmnAévtep/HMUAOG TTOAAATIAWV
XPAOEWV: adbalpEceTe
KAl TTAUVETE TO OAKTUALO
oTeyavoroinong.

2 Mnv ayyideTe TIC KODTEPEQ
AeTiideC - kabapliote 3
TIC UE pia BoupTtoa
Xpnotuotolwvtag ecTod VERPO
Kal catouvl, €melta EeRyAATE
TIOAU KOAAA KATW attd TN
Bpuon. Mnv BuBiZete T
povada Aemidwv o€ VePO.

3 AvarmodoyuploTe Tn Kal 4

adroTE TN VA OTEYVWOEL

Zoutta AaxXavikwyv

25 g BouTupo

1 okeAlda ok6pdo, AlwUEVN
Koyte ta mapakAtw o€ KUBOUG
Tou 1,5 ek.

400 g kapota

300 g matdTeg

200 g Kpguuudla

KPUOC WO AAXAVIKWY

QAATL KAL TUTTEPL

AlWoTE To BoUTUPO O

€va TnNyAvy, TpocBEoTe TO
KOEUMUDL KAl TO OKOPDO

KAl TNYQAVIoTE UEXPL Va
LAACKWOEL

TomoBeTnOTE TA KAPOTA, TIC
TIATATEG, TA KOEUUUDLA KAl
TO OKOPDO OTO UTIAEVTEQ.
MpoocBéote APKETO WO,
WOTE TO MElyUA va dTAOoEL
otnv &€voelén twv 1.500 ml
otnVv Kavdata. TomoBstnote
TO KATTAKL KAL TO T
ueloupa.

Avapeifte otn péviotn
TaxyuTnTa yia 5
DEUTEPOAETITA, €AV OEAETE N
CoUTIA VAl £XEL KOUUATAKLA,
A VI TIEPLOOOTEPO XPOVO,
€AV BEAeTE TILO PEUCTO
ATIOTEAECUAL.

KapukeuoTte kal olyoBpdote
Tn ocouTtta via 30-35 Aemttd

A €wg OToU glval €Tolun.
MNpoocHEoTe eTUTIAEOY UYPO
€AV xpelaleTal.

0Odnyog AVTIMETWTIIONG TTPORBANUATWV

To umAévtep n o
LUAOC dev €xeL
ouvapuoAoynBei n

oTN HovAada UOTEQ.

ToTIOOETNOEl CWOTA

MpdéBANMa Attia Auon

H cuokeun Aev TpododoTeiTal EAEVETE €AV TO UTTAEVTEP
dev UE pEUUAL elval otnv mpilda.
AelTOUpPVEL

EAgvETE €dv n dlATAEN
AeTdOWV €xel odi€el
TIANPWC KAl €XEL
aodaAiosl TAvw oTN
povAada JUoTER.

To UTTAEVTED Ae(Tel 0 DAKTUALOG

uttootel pOopEc.

EAéyETe edv 0 DAKTUALOG

) O LUAOG oteyavoroinonc. oTeyavoToinoNg €xel

TIOAAQTIAWY O daktUAloC ToToOeTNOel cwoTA

XPNoEwWV oteyavoroinong dev | kal dev €XEL UTTIOOTEL

TIAPOUCLALZEL €xeL ToTtoBeTNOEl dOopec. MNa va AdBete

dlAPPON. owoTA. QAVTAAAAKTIKO OAKTUALO
O daktUAloC oTeyavotoinong,

OTEYAVOTIOINONC €XEL | avaTpEETe otV evoTNTA

«2€PPLC Kal €EUTINPETNON
TIEAQTWV».
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0Odnyog avilpeTwmong NPoRLANMATWY

MpéBAnna

Attia

Auon

O daKTUALOG
oteyavoroinong
TOU UTIAEVTEP
Aeimel amd

TN povada
AeTHOWV OTAV
adalpeital amo
TN ouokeuaoia.

O dakTtUAlog
oTeyavotoinong
ouokeuddeTal NN
TOTIOOETNUEVOC
oTNn povada
AETUOWV.

=ZeROWOTE TNV KAvATA

) To DOXEl0 TOU UUAOU
TIOAAQATIAWY XPHOEWYV Kal
eAEVETE €AV O DAKTUALOC
oTeyavoTtoinong €xel
TOoTIOOETNOEl OTN ovAada
AETUOWV.

[a va AdBete
AVTAAAAKTIKO OAKTUALO
oteyavotoinong,
avatpeETe oTNV evoTnNTA
«2€PPBLg Kal eEuTtnPETNON
TIEAQTWV».

Mn
IKAVOTIOINTLIKNA
avAapueLEn.

To uelyua Ttou
ene€epydleote
elval uTtEPBOAIKA
TINXTO 1 OeV EXETE
TIOOOCOE0EL APKETO
uypo.

H TtocdTnTA TToU
ene€epydleote
elval TTOAU ukpn.

ZEKOAAAOCTE TO UElyua
aTto TA TOXWHATA Kal
TIOOCOEOTE ETUTTAEOV
uypo.

XONOULOTIOAOTE TIPWTA
TNV TIAALLKA AelToupyia
via va apxlost n
dladikaoia avAuelEnc.

Mnv yeuldete KATW Ao
TNV €vOelEn eAdXIOTNG
XWPENTIKOTNTAC TNG
KavATag.

Edv kavéva amod ta mapandvw dev AUVEL To TTeORANLA,
AVATPEETE OTNV EVOTNTA «ZE€PRIG KAl EEUTINEETNON TIEAQTWV».

>€PRLC Kal eEUTINPETNON TIEAQTWY

® EAV AVTILETWTICETE TIPORAAUATA e TN AslToupyla TNG
OUOKEUNG 0ac, TIpOoTouU ¢NTRosTe Bondsla avatpefte otny
evoOTNTA «0dNYOS AVTILETWTILIONG TIPORANUATWY» Tou BIBAlou
odNYLWV 1 eTiloked®OeiTe TN dLAdIKTUAKNA ToTtoBecia www.
kenwoodworld.com.

® ExeTe UTT OWLY OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL ATtd £yyUNnon, n ottoia
eival cUPPwVN UE OAEG TIC VOULIKES dlaTAEELG TTou adopoUv
TUXOV UDLOTAREVN £yYUNON KAl DIKALWUATA KATAVAAWTWY OTN
XWPEA 0TNV oTTold AYOPACTNKE TO TIPOIOV.

® £V To TPoldv Kenwood Ttou €XeTe ayopdosl QUCAEITOUPYEL
A BpelTe TUXOV EAATTWUATA, OTEIATE TO N TTAPADWOTE
To o€ e€ouciodotTnuevo Kevtpo >€pBig tng KENWOOD.
A eVNUEPWIEVA OTOLXEICL OXETIKA UE TO TIANCIECTEPO
eEouatodotnuévo Kévtpo >€pBig tTng KENWOOD, stiiokedBeite
TN dladikTuakn Tottobecia www.kenwoodworld.com i tn
ALADIKTUAKN ToTtoOeoia TTou adopd CUYKEKPIUEVA TN XWEA OAC.

® > xedIACTNKE KAl AvaTtTUxXOnke armo tny Kenwood oTo HvwuEvo

BaoiAelo.

® Kataokeudotnke otnv Kiva.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

e Pred pouzitim svojho spotrebica
venujte pozornost upozorneniu
na samostatnom letaku a pozorne
si precitajte pokyny na pouzitie
uvedené v tejto prirucke. Uschovajte
pre svoju potrebu.

Pred zapnutim zariadenia

® Overte si, Ci vasa elektricka siet ma také isté parametre, aké su
uvedené na spodnej strane zariadenia.

® Toto zariadenie spina poziadavky nariadenia Europskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢.1935/2004 o materidloch a
predmetoch urcenych na styk s potravinami.

Pred prvym pouzitim

® Poumyvajte jednotlivé casti
pozrite si Cast ,Osetrovanie a
Cistenie”.

Plniaca zatka

Uzamykacie veko s otvormi
na nalievanie

Nadoba mixéra

Tesniaci krdzok mixéra
Nozova jednotka mixéra
Pohonna jednotka
Ovladac rychlosti a
impulzov

Tlacidlo drvenia ladu

©e Q0OO GO

Priestor na ulozenie

elektrickej snury

Multifunkény mlynéek

(ak je dodany)

Nadoba multifunkéného
mlynceka

@ Tesniaci kruzok
multifunkéného mlyncéeka

(@2 Nozova jednotka
multifunkéného mlyncéeka

Treci mlyncek (ak je dodany)

@ Veko mlynceka

Nozova zostava trecieho
mlynceka

Struhaci mlyncéek (ak je

dodany)

@ Veko mlynceka

Nozova zostava
strdhacieho mlynceka

Pouzivanie mixéra
Pozrite si obrazky

Tento mixér mdzZete pouzivat
na pripravu polievok, napojov,
pastét, majonéz, strihanky,
zakuskového cesta, na mletie
orechov alebo na drvenie ladu.

1 Upevnite tesniaci kruzok
mixéra do nozovej jednotky
mixéra - zabezpecte, aby bolo
tesnenie spravne umiestnené v
priestore so zarezmi.

® Ak je tesnenie poskodené
alebo zle ulozené, nastane
presiaknutie mixovaného
materialu.

2 Priskrutkujte nozovu zostavu
na naddobu - zabezpecte,
aby bola nozova zostava
Uplne utiahnutd. Pozrite si
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nasledujlce grafické symboly
na spodnej strane nozovej
jednotky:

rh otvorit

6 Polozte mixér na pohonnu

jednotku a otocenim v smere
hodinovych ruciciek ho
uzamknite T

Zariadenie nemdze pracovat,

8 satvorit kym mixér nie je riadne
3 Vlozte ingrediencie do namontovany.

nadoby. 7 Zvolte rychlost (pozrite
4 Vlozte plniacu zatku do veka. si tabulku odporucaného
5 Zalozte veko na naddobu pouzitia).

a otacajte ho v smere

hodinovych ruciciek, kym sa

nezaisti.

Rady a tipy

® Pri mixovani suchych zloziek ich porezte na kusky, zloZzte plniacu
zatku a potom za chodu pristroja ich po jednom vhadzujte dnu.
Rukou zakryte otvor. V zdujme dosiahnutia najlepsich vysledkov
nadobu pravidelne vyprazdnujte.

® Mixovanie korenin sa neodporuica, lebo by mohli poskodit
plastové diely.

® Privyrobe majonézy vlozte do mixéra vsetky potrebné
ingrediencie okrem oleja. Zlozte plniacu zatku. Potom pocas
chodu zariadenia pridavajte pomaly olej cez otvor vo veku.

® Husté mixované zmesi, ako sU pastéty a podobne, si mdzu
vyzadovat oskrabdvanie zo stien nadoby. Pokial sa zmes tazko
mixuje, musite pridat viac tekutiny.

Od porucane pou2|t|e pre mixer

Neuvadzajte toto zariadenie do chodu bez prerusenia na dlhsie,
nez su casy uvedené nizsie. Neprestajné spracovavanie trvajlce
dlhsi éas ho totiz mdéze poskodit.

Dbajte o to, aby hladina zmesi nepresahovala znacenie
maximalnej kapacity uvedenej na pohari.

Dbajte o to, aby hladina zmesi siahala aspon po znacenie
minimalnej kapacity na pohari.

Pouzitie/ druhy ingrediencii @

f 7) (Sek-
tnd)

1 Slahané mlieko 10-15 | 1litrov

[Lahké zmesi, napriklad slahané cesto, | 15 - 30 1 litrov
mlie¢ne kokteily, slahané vajcia

2 - 3 | Polievky a napoje 15 - 30 1.5 litre
HustejSie zmesi, ako napriklad
pastéty
Majonéza 60 3 vajec +
450 ml
oleja

Miesané ovocné ndpoje
Najskor viozte cerstvé ovocie a tekuté | 30 - 60 | 800ml
ingrediencie (vratane jogurtu, mlieka tekutiny
a ovocnych dzusov).Potom pridajte
[ad, alebo mrazené ingrediencie
(vratane mrazeného ovocia, ladu,
alebo zmrzliny)
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Odporucané pouzitie pre mixer

(7

Pouzitie/ druhy ingrediencii

C)

(Sek-
und)

Drvenie ladu - pracujte v kratkych -
* impulzoch, kym sa lad nerozdrvi na
pozadovanu konzistenciu.

6 kociek
259

(P) Motor pouzivate v rezime Start/stop. - -
impulzy | Impulzy vznikaju dovtedy, kym je
ovladac v prislusnej polohe.
Pouzivanie Mlyncek alebo
multifunkéného strahadlo (ak je
mlynéeka (ak je dodany)
dodany) Mlynéek - pozrite si obrézky

Pozrite si obrazky E

Pouzivajte svoj multimlynéek na
mletie orieskov, kavovych zfn a
studeného pyré.

1 Vlozte ingrediencie do
nadoby. Nadobu nenapinaijte
viac ako do polovice.

2 Na nozovu jednotku
multifunkéného mlynceka
zalozte tesniaci kruzok
multifunkéného mlyncéeka -
tesnenie musi byt spravne
umiestnené v prislusnej
drazke.

® Ak je tesnenie poskodené
alebo nespravne nasadené,
bude z neho tiect.

3 Prevratte jednotku s nozmi
naopak. Ponorte ju do
nadoby nozmi dole. Riadte sa
znacenim na spodnej strane
jednotky s nozmi nasledujuco:

ﬁ- otvorit

ﬂ zatvorit

4 Polozte mlync¢ek na pohonnu
jednotku a otocenim v smere
hodinovych ruciciek ho
uzamknite.

5 Zvolte rychlost alebo pouzite
tlacidlo pulzovania (P) (pozrite
si tabulku odporuc¢aného
pouzitia).

Vhodny na mletie korenin,
kavovych zfn a spracovanie
zazvoru, kokosu, cesnaku a chilli.

Struhadlo - pozrite si obrazky

Vhodny na striihanie parmezanu,
muskatového orieska, kokosu a
suseného ovocia.

Pouzivanie mlynceka

1 Vlozte ingrediencie do nozovej
zostavy.

2 Zalozte veko a pootocte nim
v protismere hodinovych
ruciciek, aby ste ho zaistili do
potrebnej pozicie.

3 Polozte mlyncek na pohonnu
jednotku a otocenim v smere
hodinovych ruciciek ho
uzamknite.

4 Zvolte rychlost alebo pouzite
tlacidlo pulzovania (P) (pozrite
si tabulku odporuc¢aného
pouzitia)
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Odporucané pouzivanie mlynceka
Neuvadzajte toto zariadenie do chodu bez prerusenia na dlhsie,
nez su casy uvedené nizsie. Neprestajné spracovavanie trvajtice
dlhs$i €as ho totiz mdzZe poskodit.

Ingrediencie Mlyncek rN @
7\
(Sek-
und)

Orechy Multifunkeny 509 3 10 - 15
alebo treci

Kavové zrnka Multifunkeny 40 g 3 30
alebo treci

Detska vyZiva a pyré multifunkény 509 3 30

Korenie - napriklad Treci 40 g 3 30 - 60

celé cierne korenie,

semend kardamonu,

semena rasce, semena

korianderu, semena

feniklu, celé klinceky

atd.

Cili papricky Treci 309 3 10

Cerstvy korenovy Treci 30 g 3 10

zazvor

Cesnak Treci 4 3 10

struciky

Parmezan - nakrajany Struhaci 60 g 3 10

na 1 cm kocky

Susené ovocie Struhaci 509 3 10

Kokos Struhanie 50 g 3 20
alebo Mletie

Muskatovy orieSok Struhaci 2 3 40

Rady a tipy

® Pre optimalny vykon pri spracovavani korenia odporucame, aby
ste naraz nespracovavali viac ako 40 g v mlynceku.

® Celé korenie si uchovava svoju aromu ovela dihsie ako zomleté
korenie, takZze na uchovanie ardmy je najlepsie zomliet naraz len

malé mnozstvo.

® Na uvolnenie maximalnej aromy a éterickych olejov je najlepsie
pred zomletim celé korenie oprazit.

® Detska vyziva/pyré - uvarené potraviny nechajte pred
spracovanim v mlyn¢eku schladit na izbovu teplotu.
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Osetrovanie a
Cistenie

Pre informéacie o Cistenf si
pozrite obrazky

® Pred cistenim mixér vzdy
vypnite, vytiahnite zastréku zo
zasuvky
a demontujte.

® Pred odskrutkovanim
nadoby z noZovej jednotky ju
vyprazdnite.

® NozovU jednotku neponarajte
do vody.

Pohonna jednotka

® Poutierajte vihkou utierkou
a vysuste.

® NozovU jednotku neponarajte
do vody.

® Prebytocny kabel zatlacte do
uskladnovacej ¢asti na spodnej
strane pohonnej jednotky.

Zostava noZov mixéra/

Multimlyncéeka

® Zlozte nozovU jednotku z
nadoby alebo mlyncek
otoc¢enim do odistenej polohy
rh,é\'m ich uvolnite.

Treci a strihaci mlyncek

® \/yberte veko z nozovej
zostavy jeho pootocenim v
smere hodinovych ruciciek.

1 Mixér/multifunkény mlynéek:
vytiahnite tesniaci kruzok a
umyte ho.

2 Nedotykajte sa reznych
hran nozov - vykefujte ich
s pouzitim mydlovej vody,
potom ich oplachnite tecucou
vodou. NoZovu jednotku
neponarajte do vody.

3 Nechajte vyschnut hornou
castou nadol.

Zeleninova polievka

259 masla

1 strucik rozdrveného cesnaku
Nasledujuce prisady pokrajajte
na 1.5cm

kocky

400g mrkvy

300g zemiakov

200g cibule

studeného zeleninového vyvaru
sol a ¢ierne korenie

1 Maslo nechajte roztopit na
panvici, pridajte cibulu a
cesnak a opekajte pokial
nezmaknu.

2 Vlozte mrkvu, zemiaky, cibulu
a cesnak do mixéra. Pridajte
tolko vyvaru, aby hladina
siahala po znacenie 1500ml na
pohari. Nasadte veko a plniace
hrdlo.

3 Mixujte na maximalnej
rychlosti 5 sekund alebo dlhsie
podla Zelanej konzistencie
polievky.

4 Ochutte a nechajte varit 30-35
minut alebo kym polievka nie
je uvarena. Podla potreby
pridajte viac tekutiny.
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RieSenie problémov

Problém Pri¢ina RieSenie
Spotrebic Chyba napajanie. Skontrolujte, ¢i je mixér
nefunguje. zapojeny do elektrickej
siete.
Mixée alebo mlyncek Skontrolujte ¢i je zostava
nie je spravne nozov Uplne dotiahnutda
poskladany alebo uzamknuta na pohonnu
upevneny na pohonnu jednotku.
jednotku.
Mixér alebo | Nie je zalozené Skontrolujte, Ci je tesnenie
multi tesnenie. zalozené spradvne a Ci nie
mlyncek Tesnenie nie je zalozené | je poskodené. nformacie
tecie. spravne. o ziskani ndhradného
Tesnenie je poskodené. | tesnenia hladajte v casti
,Servis a starostlivost
o zakaznikov".
Tesnenie Tesnenie sa dodava Odskrutkujte pohar alebo
nebolo po | zalozené na noZovej nadobu mlynceka a
vybaleni jednotke. skontrolujte, ¢i je tesnenie
mixéra pri nasadené na jednotku s
nozovej nozmi.
jednotke. Informacie o ziskanf
nahradného tesnenia
hladajte v ¢asti ,Servis a
starostlivost o zakaznikov"”.
Slabé Mixovana zmes je prilis Zoskrabte zmes a pridajte
mixovanie. | hustd alebo je v nej viac tekutiny.

nedostatok tekutin.

Spracovavané
mnozstvo je prilis malé.

Predtym, nez zacnete
mixovat, skuste najskoér
funkciu pulzovania.
Dbajte o to aby hladina
siahala aspon po znacenie
minimalnej kapacity na
pohari.

Ak Ziadne z vy$sie uvedenych rieSeni problém nevyriesi, precitajte
si cast ,Servis a starostlivost o zakaznikov*”.

Servis a starostlivost o zakaznikov

® Ak pripouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké problémy,
pred vyziadanim pomoci si najprv precitajte ¢ast ,rieSenie
problémov* v prirucke alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujlca vsetkym pravnym
ustanoveniam tykajucim sa akychkolvek zaruk a spotrebitelskych
prav existujucim v krajine, v ktorej bol vyrobok zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na nom najdete
nejaké chyby, poslite alebo odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD. Najblizsie autorizované
servisné centrum KENWOOD mobzete ndjst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke Specifickej pre
vasu krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.
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YKpaiHcbKa

ByAb AacKa, pO3ropHiTb NepLly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMu

e MepeA BUKOPUCTAHHSAM NMPUCTPOIO
YBA)>XHO O3HAUOMTECb 3 OKpeMolo
NaM’saTKOIO NPO 3aX0AMU 3 6e3neKu
i npounTamTe IHCTPYKLUIi 3
eKcnAyarTauii, aKi MicTaTbca B
AQHOMY NOCiIi6HUKY. 36epirante AAA
NOAAAbLLOINO BUKOPUCTAHHS.

NPUA3AY.

MepeA NIAKAIOUEHHSIM AO MepeXXi eAeKTponocTavyaHHs
® [lepeKoHaMTecs, WO Hanpyra eAeKkTpoMepeXki y BalLoOMy AOMi
BIAMOBIAQE MOKAa3HWKaM, BKa3aHWM Ha 3BOPOTHIW YaCcTUHI

® | el NpuAaA BiAMOBIAGE BUMOram amnpexkTmnsn €C 1935/2004
CTOCOBHO MaTepiaAiB, Lo 6e3mnocepeaHbo KOHTAKTYIOTb 3 HKeto.

MepeAa NnepLIMM BUKOPUCTAHHAM

® [NpOMUINTE BCI KOMMOHEHTU:
AMB. PO3AIA «AOTASA Ta
YMLLIEHHAY.

MoKa>kumk

BAeHAED

KoBnayok 3aAnBaAbHOIO
oTBOpY

KpuLka 3 MexaHi3MOM AASA
OAOKYBaHHSA Ta OTBOPaMu
AAS HAAMBaHHSA

Yawa

Y LWIAbHIOBaAAbHE KiAbLle
bAeHAEPa

HoxxoBuUM BAOK BAeHAEPa
BAOK eneKkTpoABUTYHa
PeryAaTop WBUMAKOCTI +
IMAYABCHUM PEXXNM

® 00 6 © O

KHomMnka «noaApibHeHHA

ABOAY»

©)

Biacik Ana 36epiraHHa

LHypa

YHiBepcaAbHUA NOAPiIGHIOBaY
(AKLWO BXOAUTb AO KOMMAEKTY)

Yawa yHiBepCaAbHOIro
noapibHoBaYa

@ YLiAbHIOBaAbHE
KiAbLIE YHIBEPCAAbBHOMO
noapibHoBaYa

(2 Hoxosuit 6A0K
YHIBEPCaAbHOro
noapibHoBaYa

Hacaaka-noapi6HIoBau AAS
NnoMeAy (SKLLO BXOAUTb AO
KOMIAEKTY)

@ Kpuika noapibHoBava
Ho>koBuUIn BAOK HacaAKM-
noApIBbHIOBaYa AAS MOMeAY

Hacaaka-noapi6HIoBau AAS
HaTUPaHHSA (KLO BXOAUTb AO
KOMMAEKTY)

@ Kpuika noapibHioBava
HoxoBuin 6AOK HacaaKwM-
noApibHIOBaYa AAA

HaTUPaHHS
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ﬂK KOpMCTyBaTMCﬂ 3 [MOKAQAITb IHFPEAIEHTN AO

Yyalwi.

6AeHAep°M 4 YCTaHOBITb KOBMa4yok
AVIB. MaAIOHKMN 3aAVBAAbHOIrO OTBOPY Ha
KPULLIKY.

BAeHAEp NPU3HAUYeHUN AAS
NPUroTyBaHHSA cyniB, HaNoIB,
nawTeTiB, MalioHe3y, XAi6HOT
KPUXTU, KOUXTH i3 NeumBa,
noApPi6HeHHs ropixiB Ta AboAy.

5 YCTaHOBITb KPULLKY Ha
vally Ta NoBepHiTb 3a
rOAVHHUKOBOIO CTPIAKOHO,
LLo6u 3adikcyBaTH.

6 BcTaHOBITb bAeHAEP Ha BAOK
EeAEKTPOABUIYHa | MOBEPHITb
BAEHACD 33 TOAVHHVKOBOK
CTPIAKOIO A0 MO3HAUKN
OAOKYBaHHSA |.

® dkwo 6AeHAep 6yno
BCTAHOBAEHO HernpaBUAbHO,
NPUAaA He npautoBaTuMme.

7 BrnbepiTb LUBUAKICTb (AMB.
po3a. PekoMeHAOBaHa
eKcnAyaTauis).

1 YCTaHOBITb YLUIAbHIOBaAbHE
KinbLle BAaeHAepa A0
HOXXOBOIO BAOKY BAeHAEPa
TaK, LLobW BOHO MpPaBUAbHO
YBIMLAO AO MasiB.

® FKLO YLiAbHIOBaY
MOLLUKOAXEeHUH abo
Moro 6yA0 BCTAaHOBAEHO
HernpaBUABbHO, Lie MOoXXe
CMPUYUHUTU NPOTiKAHHS.

2 BCTaHOBITb HOXXOBUI BAOK
AO Yallli, Ta NepekoHamTeca
B TOMY, LLIO BiH HaAIMHO
3adikcoBaHU. AMBITbCA
MaAtOHKM Ha 3BOPOTI
HO>KOBOIO BAOKY:

'h BIAKOUTO

3aKPUTO

KopucHi nopaam

® 1|06 3MilLaTV CyXi IHFPEAIEHTU, MOPIKTE IX HA LLMATOYKM,
BUTAMHITE KOBMA4YOK 3aAMBAAbHOIO OTBOPY, @ MOTIM YBIMKHITb
npuAaA Ta MOCAIAOBHO AOAABaMTE MO OAHOMY LLIMAaTOUKY
AO Yalli. Pyky TprManTe Haa OTBOPOM. AAS OTPUMaHHSA
HaMKpPAaLIoro pesyAbTaTy, PEryAapHO BUMOPOXKHANTE Yallly.

® He PeKOMEHAYETbCSH MepepobAATI CreLii, aake Lie MoXke
MOLLUKOAMTU MAACTUKOBI AETaAI

® [lip Yac MPUroTYBaHHSA MamMoHe3y, MOKAQAITb YCi IHFpeAieHTH
AO Yalli, 3@ BUHATKOM OAIi. BUTArHiTb KOBMa4YoK 3aAMBAAbHOMO
oTBOpY. [MOTIM YBIMKHITb MPUA3A Ta MOBIABHO AOAANTE OAIO
KPi3b OTBIP Y KPWLLLL.

® [lia Yac NPUroTyBaHHA FYCTUX CyMiLLen, HanprKAaA, NaluTeTIB
abo coyciB, 3HIMaNTe 3aAMLLKM 3i CTIHOK Yalli. AKLO IHFPEAIEHTM
MOraHo 3MILLYKOTbCSA, AOAANTE PIANHWL
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Ha vauui.

PekoMeHAOBaHa eKCrAyaTalia baeHaepa

He nepeBuwlynTe Yac po60TH NpuAapy 6e3 nepepBU, BKa3aHUN
HUXXJYe. BesnepepBHa eKCcnAyaTauis NPUAaAy NPOTAroM
TPUBAAOIO NMepioAy Yacy MOXKe MOLUKOAUTU MPUAAA.

He 3MilwyinTe 06’€MU, LLIO NEePEBULLYIOTb MaKCUMaAbHY NO3HauKy

He 3MilWyiTe 06’eMM, O MEHLUE MiHIMAAbHOT MO3HAYKM Ha valui.

3acTocyBaHHSl/ BUAU NPOAYKTIB @
(7
(CeKyHA)
1 MpUroTyBaHHA MOAOYHOI MiHM 10-15 1 AITP
HerycTi cyMili, HanpuKAaa, piake 15 - 30 1 AITP
TICTO, MOAOUYHI KOKTEWAI, OMAETU
2 -3 | Cynu Ta Hanoi 15-30 | 1,5 AiTpH
["YyCTi CcyMili, HaNpuKAaa, nawTeT
MaroHes 60 3 aeub
+ 450MA
OAIT
PpPYKTOBI KOKTEWAI
CrnoyaTKy MOKAAAITb CBixi dpykTM Ta | 30 - 60 | 800MA
piAKi iHFpeaieHTN (Ue MOXKYTb OyTU PiIAMHMN
MOrypT, MOAOKO Ta GPYKTOBI COKMN).
[MoTiM A0AAVTEABOAY @00
3aMOPOXKEHUX iHrpeaieHTIB (Le
MOXKYTb OYTV 3aMOPOXKEHI GPYKTH,
Aip @60 MOPO3KBO).
MoAPIBHEHHS AbOAY - BMMKaMTe Ta - 6
* BUMUKANTE IMAYABCHUIN PEXKUM Ha KybuKiB
KOPOTKWMI Yac, AOKM He OTpUMaETe 257r)
BarkaHy KOHCUCTEeHLto.
(P) EAEKTPOABUINYH MPaLIOE Y PEXKUMI - -
iM= | «nyck/cTon».
NYAbCHUN | EAEKTPOABUTYH ByAe NMpauioBaTh
PEXXUM | B iIMIMYABCHOMY PEXMMI, AOKMN BU
HaTucKaTMe KHOMKY.

AK KopucTyBaTUCH
YHiBepCaAbHUM

noapi6HoBaueM
(AKLLO BXOAUTb AO
KOMMAEKTY)

AMB. MAaAFOHOK E

BuUKopUcCTOBYHUTE
MYAbTUNOAPiIGHIOBaY AAS
noMmeAy ropixiB, KABOBUX 3epeH
i XoAOAHUX NIOpe.

1 TOKAQAITb IHFPEAIEHTV AO
Yalli. Yalla noBMHHa 6yTw
HamoOAOBWHY 3aMOBHEHOLO.

2 BCTaHOBITb YLUiIAbHIOBaAbHE
KiAbLIE AO HOXXOBOIo BAOKY
TaK, LLOO BOHO YBIMNLLAO AO
nasy.
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® FKLO YLUiAbHIOBAY

NOLUKOAXEeHUH abo
BCTAHOBAEHUI HENPABUABHO,
BiAGYBa€ETbCS BUTIKAHHA.
[NepeBepHITb HOXKOBMIN BY30A
Ae3aMu YHM3. BCcTaBTe moro

Yy EMHICTb A€3aMK YHU3.
Kopuctymtechb rpadivyHmMm
rno3HadykamMm Ha AHI pi>kydoro
6AOKY TaKUM YUHOM:

rh BIAKOUTO

e 3aKPUTO

BcTaHoBITH NoApiOHIOBaY
Ha BAOK eAeKTPOABUTYHA i
MOBEPHITb MOAPRIOHIOBAY 3a

TOAVHHUKOBOK CTRIAKOIO AASA
BAOKYBaHHSA.




5 BurbepiTb WBMAKICTb abo
CKOpUCTanTecs iMNYAbCHUM
(P) kepyBaHHAM (AUB.
po3a. PekomeHaoBaHa
eKcnAyaTauis).

MNoAapi6HIOBau-
MAUHOK a6o
noApi6HoBay

TepTKa (akuwo BxoaUTb

AO KOMMAEKTY)

MoApPi6HIOBaY-MAMHOK - AUB.

MaAOHOK

AAS MEeAeHHSs cneuii, KaBOBUX

3epeH i 06po6ku iM6upy,

KOKOCY, YaCHMUKY i nepuio YiAi.

MoApi6HIOBaY TepTKa - AVB.
MaAOHOK

MpusHaueHa AASl HATMPaHHSA
CUpY NnapMe3saH, MyCKaTHOro

AK KOpUCTYyBaTUCD
noApi6HioBaueM

1

[MOKAQAITB IHFPEAIEHTW
HOXOBOIro BAOKY.
BCTaHOBITE KpULLKY

i MOBepPHITb MpPoTK
FOAVMHHUMKOBOI CTRIAKK AAS
OAOKYBaHHSA.

BcTaHoBITE NoapibHIOBaY
Ha BAOK eAEeKTPOABUIYHA i
MOBEPHITb MOAPIOHIOBAY 3a
FOAVHHMKOBOID CTPIAKOIO AAS
OAOKYBaHHA.

BubepiTh LWUBUAKICTE abo
CcKopUCTanmTecs iMMNYAbLCHUM
(P) kepyBaHHAM (AMB.

po3a. PekoMmeHaOBaHa
eKkcnayaTauis).

ropixy, KOKocy Ta cyxodppykTis.

PekoMeHAOBaHa eKkcrAyaTaLlisg noApibHIoBaYa

He nepesuwyiiTe 4yac po60Tu NpuAasy 6e3 nepepeu, BKasaHUi
HuXXue. BeanepepBHa eKCnAyaTauisi NPUAAAY NPOTSIFrOM
TPMBaAAOro NepioAy Yacy MoXKe NMOLUKOAUTM MPUAAA.

IHrpeAieHTH MoAapi6HIOBaY r\ @
7\
(CekyHA)

[opixm YHiBEpPCaAbHWIN 50r 3 10 - 15
abo noapibHoBay
AAS TOMEAY

KaBoBi 3epHa YHiBepCcaAbHUM 40 3 30
abo noapibHoBaY
AAS TOMEAY

XapyyBaHHA AAA YHiBEpPCaAbHUM 50r 3 30

HEMOBASAT Ta Mmtope

Cneuii - HanpukAaa, | MoapibHoBaY 40 r 3 30 - 60

FOPOLLOK YOPHOIrO | AASI MOMEAY

nepLto, HaciHHA

KapAaMOHY,

KMVIHY, KOpiaHAPY,

deHxeAto, LiAbHa

FBO3AMKA | T.A.

Mepui YiAi MNoapibHIOBaY 30r 3 10
AAS TOMEAY

CBi>XKMIN KOPIiHb MoapibHIOBaY 30r 3 10

iMbupy AAS TOMEAY

YacHukK MoapibHIOBaY 4 3 10
AAS TOMEAY 3yBUNKN
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PekoMeHAOBaHa eKCrAyaTaLis noapibHBaYa
IHrpeaieHTH Moapi6HIOBaY rN @
@) | 71
(CeKyHA)

Cup «MapmesaH» | MoAPIOHIOBaY AAS 60 r 3 10

-nopizaTtu HaTVpaHHA

KyburkaMm 1 cMm 3a

PO3MIPOM

CyxodpyKTH MoapibHIOBaY AAS 50r 3 10
HaTUPaHHA

Kokoc HaTunpaHHa abo 50r 3 20
MeAEHHS

MycKkaTHUW ropix | MoapibHIOBaY AAS 2 3 40
HaTWpPaHHA

KopucHi nopaam
® AAS OTPUMAHHSA KpalLoro pe3yAbTaTy PeKOMEeHAYETbCS
06p0ObAATI B MoapibHIOBaYi He BiAblue 40 1 cneuin 3a OAUMH pas.
Creuii B HaTYypaAbHOMY BUTAAAI 30epiratoTb CBil apoMaT AOBLLE,
Hi>K MOMEAEHI, OT>Ke PEKOMEHAYETbCA ODPOBAATY HEBEAMUKY
KIABKICTb CBIXMX CreLit 3a oOAMH pas, Wwobu 36epertiu ix

VHIKQAbHUW CMaK.

AAS OTPYIMaHHA MakCUMyMy apomMaTy edipHOT oAl
PEKOMEHAYETLCA 0OXKAPUTU CrieLil A0 MOYaTKY MOMEAY.
AUTAda ka Ta nope - nepea nepepobKoo 3aAnTe GPYKTU
BUCTUMHYTU AO KIMHATHOI TeMmnepaTypu.

AOrAsiA Ta YMLLIEHHA

AUVB. MaAOHOK E LLIOAO
iHpopMaLil 3 ouMLLeHHSA

Mepea YNLLEHHAM BUMKHITH
MPUAAA, BIAKAIOUITE Bia
MepeXKi eAeKkTponocTadaHHs
Ta PO36epiThb.

CnouyaTky BUMOPOXKHITb Yallly,
a MoTIM BIAKPYTITb i Bia
HOXOBOIO BAOKY.

He onyckanTe HOXOBUIM BAOK
Y BOAY.

BAOK @eAeKTPOABUryHa

MpoTPiITh BAOK CrioYaTKy
BOAOIOIO, @ MOTIM CyXOto
raH4yipKOotO.

He onyckanTe 6A0K
EAEKTPOABUIYHa Y BOAY.
36epiranTe 3aAULLKOBUM
LLUHYP BIACIKY HUXKHBOI YaCTUHI
OAOKY eAEKTPOABUIYHa.

BAeHAep/piXyunii By3OA 3
MYAbTUNOAPiI6GHIOBaueM

BUTArHITE HOXOBWMIN BAOK i3
Yalli UM noapibHoBaua,
MOBEPHYBLLU MOro Yy
MOAOXKEHHS «PO3BAOKOBAHO»

®

Hacapok-noapi6HioBauiB AAS
NOMeAy Ta HaTUPaHHS

1o

3HIMITb KPULLKY 3 HOXXOBOIO
MOBEPHYBLLW MNPOTH
FOAMHHMKOBOT CTRIAKW.

BAeHAep/ YHiBepcaAbHMUiIA
noApi6HIOBaY: 3HIMITb Ta
NMOMUINTE YLLIAbHIOBaAbHE
KiAbLIE.

He TopkamTecb rocTpux
HOXKIB, MPOMUINTE X rapadoro
MUABHOIO BOAOHO, @ MOTIM
pEeTEAbHO CMOAOCHITb MiA
KpaHoM. He onyckauTte
HO>XOBUI1 6AOK Y BOAY.
[NepeBepHITb HOXXI AOrOPK
AHOM Ta 3aAMLLTE MPOCKXaTU.




OBoueBUM cyn

25 r Macna

1 noaApiBHeHUN 3yBOK YaCHKMKY

HapizaTu HacTynHi iIHFPeAiEHT
Kybrkamun 1,5 cm

400 r MopKBM

300 r kapTonAi

200 r umbyAi

XOAOAHMIN OBOYEBUIN BYABNOH

CiAb | mepelb

1 Po3TOMUTW MaAO Ha NaTeAbHI,
AOAATU LMOYAIO | YaCHWK,
CMaXKUTV AO MOM AKLLEHHS.

2 HacunTte MOpPKBY, KAapTOMAKD
LMOYALD | YacHUK B BAeHAEP.
HaAnmTe AOCTATHIO KIABKICTb
OYAbNOHY AO MO3HaukM 1500
MA Ha Yalli. BcTaHoBITb
OCHOBHY KPWLUKY | KPULLKY
HaAMBHOMO OTBOPY.

3 3MiWynTe Ha MaKCMaAbHIN
LLUBUMAKOCTI 5 cekyHA A0
rpyb03epHMCTOro cyny abo
AOBLUE AAS OTPUMaHHSA BiAbLL
OAHOPIAHOT Macu.

4 NopavTe Npvnpas i
NPOKUM'ATITb CYyM Ha
MOBIAbHOMY BOrHi 30-35
XBUAUH ab0O AOBEAITb AO
rOTOBHOCTI. AoAanTe ue
PIAVIHW 338 HEOOXIAHOCTI.

m

ObcAyroByBaHHSA
Ta PEMOHT

® FKUIO B pOOOTI MpUAaAY
BUHVIKAM ByAb-SKi
HEeMoOAAAKU, Mepea
3BEPHEHHSAM AO CAYXKOU
NIATPUMKM NpodynTamTe
PO3AIA «YCYHEHHSA
HecrnpaBHOCTEN» B
LIbOMY MOCIOHUKY
abo 3aMAiTb Ha canT
www.kenwoodworld.com.

® [laM’'aTamTe, WO Ha NPUAAA
MNOLUVPKOETHCA rapaHTia, Lo
BIAMOBIAQE BCIM 3aKOHHUM
MOAOXKEHHSAM LLI0AO
iCHytOYOI rapaHTil Ta NpaB
CnoXkKMBada B TiM KpaiHi, Ae
npuAaa byB NpraAdGaHUM.

® [pU BUHWKHEHHI
HeCcrnpaBHOCTI B POOOTI
npuraaasy Kenwood abo
NPV BUSBAEHHI BYAb-AKMNX
AedeKTIB, byab AACKa,
HaAILWAITE abo NprHeciTb
npUAaA B aBTOPU30BaHMM
CEPBICHUW LIEHTP
KENWOOD. AKTYyaAbHi
KOHTaKTHI AaHi cepBiCHMX
LeHTpiB KENWOOD
BW 3HAMAETE Ha CanTi
www.kenwoodworld.com
abo Ha canTi AAA BaLLOT
KpaiHw.

® CnpoeKTOoBaHO Ta
PO3POBAEHO KOMMaHIED
Kenwood, O6’epHaHe
KopoAaiBCcTBO.

® 3pobAeHo B KuTai.




YCcyHeHHS HecnpaBHOCTEN

Mpo6aema

MpuunHa

YCYHeHHs

MpucTpin He
npautoe.

He nocTavaeTbca
YKUBAEHHS.

BaeHaep abo
noapibHoBaY
He 3ibpaHi abo

[NepeBipTe, 4 OAeHAED
MiAKAOYEHO.

[MepeBipTe, LWOO
pirkyda Hacaaka byAa
MOBHICTIO 3aKpIiNAeHa i

BCTaAaHOBAEH 3abA0OKOBaHa Ha OAOKY
HenpaBUAbBHO EAEeKTPOABMIYHA.
Ha BAOK
eNeKTPOABUIYHa.
BaeHaep abo He mae [MNepekoHawmTecs, Lo

MYABTMMOAPIOHIOBAY
npoTiKae

YLiAbHIOBa4a.
YLLiAbHIOBaY
BCTaHOBAEHO
HenpaBUABbHO.
YWiAbHIOBaY
MOLLUKOAYKEHO.

YLLiAbHIOBaY BCTaHOBAEHO
MpPaBWABHO, i BiH He

Ma€ MnolkoAyKeHb. LLlo6
NPaBMABbHO 3aMiHUTK
YLIABHIOBaY, AMBUCH
po3aiA «OBCAYroBYBaHHA
Ta PEMOHT».

YLWiAbHIOBaAbHE
KiAbLe
bAeHAEPY
BIACYTHE Ha
HOXKI Mpw
PO3MaKoBYBaHHI.

YLWiAbHIOBaAbHE
KiAbLe
BCTAaHOBAEHO Ha
3aBOA|.

3HIMiITb Yally abo EMHICTb
MYABTUMNOAPIOHIOBAYA |
nepeBipTe YLliAbHIOBaY
Pi>KYy4YOro By3Aa.

LLlo6 NpaBUABHO 3aMiHUTUK
YLiIABHIOBaY, AMBUCH
po3aiA «OBCAYroBYBaHHA
Ta PEMOHT».

BaeHaep noraHo
npautoe.

CyMiw, aka
06pPOBAAETLCS,
3aHAATO rycTa
abo A0AAHO MAAO
piAVHN.

KiAbKICTb, sKa
06pPOBAAETLCS,
3aHaATO Mana.

3ickpebiTb cyMill Ha AHO
i AOAaNTE BiAbLLE PIAVHN.
[Mepea NoyYaTKOM
3MilLyBaHHA NpobynTe
IMOYABCHUIN PEXUM.

He 3anoBHAnTe HMXKYe
MO3HaYKM MiHIMaAbHOIO
06’eEMY Ha yalui.

AKLLO YOAEH 3 OMUCAHMX BapiaHTIB HEe BUPILLIMB MPOBAEMY, AMB.

po3AiA «OBCAYroBYBaHHSA Ta PEMOHT.
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