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English

Safety

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any labels.

e |f the plug or cord is damaged it must,
for safety reasons, be replaced by
Kenwood or an authorised Kenwood
repairer in order to avoid a hazard.

o The beaker is only suitable for use
with cold ingredients. Do not process
hot ingredients.

® Never touch the mixing shaft whilst the
appliance is plugged in.

® Keep fingers, hair, clothing and utensils
away from moving parts.

® Always unplug before fitting or
removing parts, after use and
before cleaning.

® Never use a damaged appliance. Get it
checked or repaired: see ‘Service and
Customer Care’.

® Never put the appliance in water or let
the cord or plug get wet - you could
get an electric shock.

® Never let the cord touch hot surfaces
or hang down where a child could
grab it.

® Never add ingredients to the beaker
whilst the appliance is operating.

® Only use the appliance with the
beaker supplied.

® Make sure the beaker is located
correctly before switching on
the appliance.

2 made in Greece



® This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

® Misuse of your appliance can result in
Injury.

® Appliances can be used by persons
with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

® Only use the appliance for its intended
domestic use. Kenwood will not accept
any liability if the appliance is subject to
improper use, or failure to comply with
these instructions.

Before plugging in

® Make sure your electricity supply is the same as the one shown
on the appliance.

© WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED.

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on
materials and articles intended to come into contact with food.

Before using for the first time the mixing shaft.
1 Wash the parts: see ‘
‘Cleaning’ > Frappe and Milk
' Frother - use for
frothing milk and
Key — frothing coffee for
@ Speed control frappes.
@ Beaker support —
@ Beaker rest > Mixing
@ Mixing attachment attachment - use
® Frappe and milk frother LJ for milkshakes,
® Mixing shaft smoothies and
@ Tilting head light batter mixes.
Beaker

® Attachment storage

Note: The Frappe and milk
frother is packed pre-fitted to



To Use Your Spindle
Drink Maker A=—E

1 Make sure the control switch
is off (O) and then plug into
the power supply.

2 Fit the required frother/
attachment - slide on and
turn anti-clockwise to secure.

@ Mixing attachment
or

@ Frappe and milk frother

3 Place the ingredients into
the beaker.

® The beaker must always be
filled to at least the minimum
level mark (100 ml) or the
liquid will not reach the
mixing shaft.

® Do not fill above the
maximum level mark (500 ml)
or liquid may overflow while
mixing.

4 Fit the beaker making certain
that the beaker’s rim is
located in the beaker support
area @ and the base it sitting
on the beaker rest ®.

® Failure to locate the beaker
into the support area will
prevent the appliance
from operating.

® To assist with the fitting or
removal of the beaker the
spindle drink maker head can
be tilted upwards.

® Never tilt the head during
the mixing operation.

5 Turn the speed control to the
desired speed. Start mixing
on speed 1 then increase to
speed 2 as required.

Most drinks should be mixed
in less than 2 minutes.

® When frothing milk use
speed 2 and to prevent the
mix overflowing do not
process more than 300ml.

6 When mixing is complete,
switch off the spindle drink
maker, remove the beaker
and pour out the drink.

Hints and Tips

® Always place the liquid
ingredients into the
beaker first.

® Always mash fruit to a
smooth puree before
adding to the beaker.

® |f using syrups and
powdered mixes add
them just before mixing
to prevent them from
sinking to the bottom of
the beaker.

® [or best results, chill the
beaker in a refrigerator
before use and all liquid
ingredients should be as
cold as possible. Milk
drinks will taste better if
the milk is ice cold. The
colder the milk, the thicker
and more frothy the drink.

® | ong life milk is
recommended for creating
the best froth.

® Skimmed milk will produce
a frothier drink than semi-
skimmed or full fat milk.

® Never try to mix frozen
fruit with your spindle drink
maker.

® The spindle drink maker
will not crush ice. For best
results, use ready crushed
ice.

® \When blending large lumps
of ice cream, break them
up first.

Cleaning
® Always switch off and unplug

before cleaning.

Beaker, Mixing attachment and
Frother

Wash up, then dry. Or wash in
your dishwasher.

Mixing Shaft

Place 200ml warm, lightly
soapy water into the beaker.
Attach the beaker to the
spindle drink maker and
operate on speed 1 for 20 -
30 seconds. When finished,
switch off and discard the
liquid.




Repeat the above step using
clean warm water to rinse the
mixing shaft.

Switch off and unplug the unit.

Wipe any residual soap and
water from the mixer shaft
with a damp cloth or sponge,
then dry.

4 Remove the frother or mixing
attachment by turning

Spindle Drink Maker Body

® Wipe with a damp cloth or
sponge. Dry thoroughly.

® Do not immerse in water.

Attachment/Frother storage

After use one of the attachments

can be placed in the storage
compartment on the underside
of the power unit @.

clockwise and sliding off the
mixing shaft.

Service and Customer Care

® |f you experience any problems with the operation of
your appliance, before requesting assistance refer to the
“Troubleshooting guide” section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions concerning any existing
warranty and consumer rights in the country where the product
was purchased.

® |f your Kenwood product malfunctions or you find any defects,
please send it or bring it to an authorised KENWOOD Service
Centre. To find up to date details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Made in Greece.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE
ON WASTE ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE)

At the end of its working life, the product must not be disposed of
as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.




Troubleshooting Guide

Problem

Cause

Solution

Spindle Drink
maker does not
operate.

No Power.

Check appliance is
plugged in.

Excessive
splashing during

Speed selected
too high.

Select a lower speed initially
and increase if required.

processing.

Beaker overfilled
above the
maximum level.

Do not fill above the
maximum level mark.

Poor frothing of
milk

Milk too warm or
full fat milk used.

Cold milk, long life or
skimmed milk will produce

the most froth and thickest
result.

Recipes

Always add liquid ingredients to the beaker first then add the
remaining ingredients. Start mixing on speed 1 then increase to speed
2 if required. Process to the desired consistency.

Smoothies & Shakes

1 Place all ingredients into the
beaker.

2 Use the mixing attachment.

3 Mix until the desired
consistency is reached.

Serves 1-2

Orange Frosty
Shake

200m/ Orange juice
2 scoops Vanilla ice cream
(approximately 80g)

Fruit Smoothie

1709 Peach or natural yoghurt
100m/ Orange juice

2 Fresh strawberries, puréed

75 Kiwi fruit, peeled and puréed

Banana Milkshake

40g Vanilla ice cream
125m/i Milk
Vs Banana, puréed

Berry Smoothie

1709 Pineapple and mango
yoghurt

40g Lemon sorbet

100ml Cranberry juice

8 fresh Raspberries, puréed

Caramel Frothy

125m/i Milk

2 scoops Vanilla ice cream
(approximately 80g)

15m! Caramel syrup or to taste



Frappes
Use the Frappe and Milk
Frother

Instant Coffee
Frappe

6 tsp (129) Instant coffee
Sugar (optional)

120m| Water

Milk, cold (optional)

1 Add the instant coffee, sugar
and water in the beaker and
mix on speed 1 until a creamy
mixture is achieved .

2 Add 3ice cubes to a serving
glass and pour in the coffee
mixture.

3 Add water to fill the glass and
cold milk if you wish and mix
with a straw.

Freddo Espresso

50-60m/ Espresso coffee
(2 shots)

Sugar (optional)

609 Crushed Ice

1 Add sugar to the espresso
coffee if you wish and mix
with a spoon until it dissolves.

2 Add the coffee into the
beaker with the crushed ice
and mix on speed 1 until a
creamy texture is achieved.

3 Add 4-5 ice cubes to a
serving glass and pour in the
coffee.

4 Serve the coffee in the glass
with a straw.

Freddo Cappuccino

50-60m/ Espresso (2 shots)
Sugar (optional)

60g Crushed Ice

150-200m/ Fresh skimmed milk,
cold

1 Fit the Frappe and milk
frother.

2 Add sugar to the espresso
coffee if you wish and mix
with a spoon until it dissolves.

3 Add the coffee into the
beaker along with 60g
crushed ice and mix on speed
1 until a creamy texture is
achieved.

4 Add 4-5 ice cubes to a
serving glass and pour in the
coffee.

5 Clean the beaker and frother
and then refit.

6 Add 150-200ml of cold milk.

7 Mix on speed 2 until a froth is
achieved.

8 Add the froth on top of the
coffee mix.

9 Sprinkle with cinnamon or
chocolate powder and serve
with a straw.



Nederlands

Vouw vOor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

VeMgh@d

Lees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® \erwijder de verpakking en alle
labels.

® Als de stekker of het snoer
beschadigd is, moet het om
veiligheidsredenen door Kenwood
of een door Kenwood geautoriseerd
reparatiebedrijf vervangen worden,
om gevaar te voorkomen.

® De beker is alleen geschikt voor
gebruik met koude ingrediénten.
Nooit hete ingrediénten verwerken.

® De mengas nooit aanraken wanneer
de stekker van het apparaat in het
stopcontact zit.

® \/ingers, haar, kleding en keukengerei
uit de buurt van bewegende
onderdelen houden.

e Altijd de stekker uit het stopcontact
halen alvorens onderdelen te plaatsen
of verwijderen, na gebruik en alvorens
het apparaat schoon te maken.

® Gebruik nooit een machine die
beschadigd is. Laat de machine
controleren of repareren:
raadpleeg het deel ‘Onderhoud en
klantenservice’.

® Het apparaat nooit in water plaatsen
en het netsnoer nooit nat laten
worden. U kunt dan een elektrische
schok krijgen.

® \/oorkom dat het netsnoer hete
opperviakken aanraakt en laat het
nooit overhangen zodat een kind
erbij kan.

e Nooit ingrediénten in de beker doen
terwijl het apparaat in bedrijf is.
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Het apparaat uitsluitend met de
meegeleverde beker gebruiken.
Zorg dat de beker op juiste wijze is
geplaatst alvorens het apparaat aan
te zetten.

Dit apparaat mag niet door kinderen
worden gebruikt. Houd het apparaat
en het snoer buiten het bereik van
kinderen
Misbruik van dit apparaat kan
persoonlijk letsel veroorzaken.

Dit apparaat kan worden gebruikt
door personen met verminderde
lichamelijke, sensorische of geestelijke
capac&emen(Jfgebrekaaneyvamng
en kennis mits ze onder toezicht
staan of instructie hebben gekregen
over het veilige gebruik van het
apparaat, en de betrokken risico’s
begrijpen.

Gebruik het apparaat alleen voor
het huishoudelijke gebruik waarvoor
het is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in als
het apparaat is misbruikt of als deze
instructies niet zijn opgevolgd.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt
® Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning

heeft als op de onderkant van het apparaat wordt aangegeven.

® WAARSCHUWING: DIT APPARAAT MOET GEAARD ZIJN.
® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004

inzake materialen en voorwerpen die bestemd zijn om met
levensmiddelen in contact te komen.

Voordat u de machine voor het | cgenda
eerst gebruikt

1

Snelheidsregelaar
Bekersteun
Bekervoet
Menghulpstuk
Melkopschuimer
Mengas
Kantelende kop
Beker

Opbergvak voor
hulpstukken

De onderdelen wassen: zie
‘Reiniging’.

©EOEOEOEO




Let op: het apparaat

wordt geleverd met de
melkopschuimer reeds op de
mengas aangebracht.

Melkopschuimer:
gebruik deze om
melk en koffie
voor frappé op te
schuimen.

Menghulpstuk:
gebruik dit voor
milkshakes,
smoothies en lichte
beslagmengsels.

Uw drankenmaker
gebruiken A—E

1

Controleer dat de regelknop
op “uit” (O) staat en steek
vervolgens de stekker in het
stopcontact.

Schuif de opschuimer of het
hulpstuk dat u wilt gebruiken
op zijn plaats en draai het
linksom vast.

@ Menghulpstuk

Oof

® Melkopschuimer

3

Doe de ingrediénten in de
beker.

De beker moet altijd minstens
tot de markering voor het
minimumniveau (100 ml)
worden gevuld, anders raakt
de vloeistof de mengas niet.
Vul de beker niet tot

voorbij de markering voor
het maximumniveau (500
ml), anders zal de vloeistof
overstromen tijdens het
mengen.

Plaats de beker zo, dat de
rand van de beker in de
bekersteun @ zit en de
onderkant op de bekervoet
® rust.

Als de beker niet goed in de
steun zit, werkt het apparaat
niet.

Om het plaatsen en
verwijderen van de beker

te vergemakkelijken, kan de
kop van de drankenmaker
omhoog worden gekanteld.
De kop nooit tijdens het
mengen kantelen.

Draai de snelheidsregelaar
naar de gewenste snelheid.
Begin te mengen op snelheid
1 en verhoog de snelheid zo
nodig naar stand 2.

De meeste dranken zijn
binnen 2 minuten gemengd.
Gebruik stand 2 voor het
opschuimen van melk en
schuim nooit meer dan 300
ml op; dit om overstromen
te voorkomen.

6 Wanneer de drank is

gemengd, zet u de
drankenmaker uit, verwijdert
u de beker en schenkt u de
drank uit.

Hints en tips

® Doe altijd eerst de vloeibare
ingrediénten in de beker.

® Stamp fruit altijd tot een
gladde puree alvorens het
in de beker te doen.

® Als u siroop en
poedermengsels gebruikt,
doe die dan pas viak
voordat u gaat mengen
in de beker; dit om te
voorkomen dat deze
ingrediénten naar de
bodem van de beker
zinken.

® \/oor de beste resultaten
koelt u de beker voor
gebruik in de koelkast en
zorgt u dat alle vloeibare
ingrediénten zo koud
mogelijk zijn. Melkdranken
smaken lekkerder als de
melk ijskoud is. Hoe kouder
de melk, hoe dikker en
schuimiger de drank.

® \oor het beste schuim
gebruikt u gesteriliseerde
melk.

® Magere melk produceert
een schuimigere drank dan
halfvolle of volle melk.




® Probeer nooit
diepgevroren fruit met
uw drankenmenger te
gebruiken.

® De drankenmenger kan
geen ijs verpulveren.
Voor de beste resultaten
gebruikt u reeds verpulverd
ijs.

® Breek grote brokken
roomijs in kleinere stukken
voordat u deze gaat
mengen.

Reiniging

® Het apparaat altijd uitzetten
en de stekker uit het
stopcontact halen alvorens
het schoon te maken.

Beker, menghulpstuk en
opschuimer
Afwassen en dan afdrogen.
Of in de vaatwasser wassen.

Mengas

1 200 ml warm water met een
beetje afwasmiddel in de
beker doen.

De beker op de drankenmaker

plaatsen en die 20 tot 30
seconden op snelheid 1
laten draaien. Het apparaat

daarna uitzetten en het sopje

weggooien.

2 De bovenstaande stap met
schoon warm water herhalen
om de mengas schoon te
spoelen.

3 Het apparaat uitzetten en de
stekker uit het stopcontact
halen. Sopresten en water
met een vochtige doek of
spons van de mengas vegen
en deze afdrogen.

4 De opschuimer of het
menghulpstuk rechtsom
draaien en van de mengas af
schuiven.

Behuizing van drankenmaker

® Met een vochtige doek of
spons schoonvegen. Grondig
afdrogen.

® Niet in water onderdompelen.

Hulpstuk/opschuimer opbergen
Na gebruik kan één hulpstuk in
het opbergvak aan de onderkant
van het motorblok ® worden
opgeborgen.

gekocht.

land.

® Gemaakt in Griekenland.

Onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van de machine,
raadpleegt u de informatie onder ‘Problemen oplossen’ in deze
handleiding of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels voor bestaande garanties en
consumentenrechten die gelden in het land waar het product is

® Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als u
defecten opmerkt, kunt u het naar een erkend Service Center
van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie over
het KENWOOD Service Center bij u in de buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de specifieke website in uw




BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE VERWIJDERING
VAN HET PRODUCT VOLGENS DE EUROPESE RICHTLIJN
BETREFFENDE AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet
samen met het gewone huishoudelijke afval worden verwijderd.
Het moet naar een speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service verschaft.

Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De as van de
drankenmaker
werkt niet.

Geen voeding.

Controleer of de stekker
van het apparaat in het
stopcontact zit.

Te veel spatten
tijdens het
mengen.

De geselecteerde
snelheid is te

Selecteer in eerste instantie
een lagere snelheid en

hoog. verhoog die zo nodig.
Beker tot Vul de beker niet tot voorbij
boven het de markering voor het

maximumniveau
gevuld.

maximumniveau.

Melk schuimt

Melk is te warm

Koude melk, gesteriliseerde

niet goed of volle melk melk of magere melk
gebruikt. produceren het meeste
schuim en het dikste
resultaat.
Recepten

Doe altijd eerst de vloeibare ingrediénten in de beker en pas dan de
resterende ingrediénten. Begin te mengen op snelheid 1 en verhoog
de snelheid zo nodig tot stand 2. Meng totdat de gewenste dikte is

bereikt.

Smoothies en

|Jskoude

shakes

1 Doe alle ingrediénten in de
beker.

2 Gebruik het menghulpstuk.

3 Meng totdat de gewenste
dikte is bereikt.

Voor 1-2 personen
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sinaasappelshake
200 ml sinaasappelsap

2 scheppen vanille-ijs
(ongeveer 80 g)



Fruitsmoothie

170 g perzik- of natuurlijke
yoghurt

100 ml sinaasappelsap

2 verse aardbeien, gepureerd
Y2 kiwi, geschild en gepureerd

Bananenmilkshake
40 g vanille-ijs

125 ml melk

15 banaan, gepureerd

Bessensmoothie

170 g ananas- en mango-yoghurt
40 g citroensorbet

100 ml veenbessensap

8 verse frambozen, gepureerd

Karamel Frothy

125 ml melk

2 scheppen vanille-ijs
(ongeveer 80 g)

15 m! karamelsiroop of naar
smaak

Frappé

Gebruik de
melkopschuimer

Frappé van instant
koffie

6 theelepels (12 g) instant koffie
Suiker (optioneel)

120 ml water

Melk, koud (optioneel)

1 Doe de instant koffie, suiker
en water in de beker en meng
op snelheid 1 tot een romig
mengsel.

Doe 3 ijsklontjes in een glas
en giet het koffiemengsel
eroverheen.

Voeg water en desgewenst
ook koude melk toe om het
glas te vullen en meng met
een rietje.
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Freddo espresso

50-60 ml espresso (2 shots)
Suiker (optioneel)
60 g verpulverd ijs

1 Doe desgewenst wat suiker
in de espresso en meng met
een lepel totdat de suiker is
opgelost.

Doe de koffie samen met het
verpulverde ijs in de beker en
meng op snelheid 1 tot een
romig mengsel.

Doe 4-5 ijsklontjes in een glas
en giet de koffie eroverheen.
Serveer de koffie in het glas
en met een rietje.

Freddo cappuccino

50-60 ml espresso (2 shots)
Suiker (optioneel)

60 g verpulverd ijs

150-200 ml verse magere melk,
koud

1 Plaats de melkopschuimer.
Doe desgewenst wat suiker

in de espresso en meng met
een lepel totdat de suiker is
opgelost.

Doe de koffie samen met 60
g verpulverd ijs in de beker
en meng op snelheid 1 tot een
romig mengsel.

Doe 4-5 ijsklontjes in een glas
en giet de koffie eroverheen.
Maak de beker en opschuimer
schoon en zet die weer op
zijn plaats.

Voeg 150-200 ml koude melk
toe.

Meng op snelheid 2 totdat de
melk schuimt.

Schep het schuim op het
koffiemengsel.

Besprenkel met kaneel of
chocoladepoeder en serveer
met een rietje.



Francgais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Sécurité

Lisez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage
et les étiquettes.

Si le cordon ou la prise sont
endommageés, il faut les faire
remplacer, pour des raisons de
securité, par Kenwood ou un
réeparateur agréeé par Kenwood pour
éviter tout accident.

Le gobelet ne soit étre utilisé
qu’avec de ingrédients froids.

N’y placez jamais des ingrédients
chaudes.

Ne touchez jamais I'axe mélangeur
lorsque 'appareil est branché.
Maintenez les doigts, les cheveux, les
vétements et les ustensiles éloignés
des pieces mobiles.
Débranchez toujours avant de fixer ou
de retirer des piéces, apres utilisation
et avant le nettoyage.

N’utilisez jamais un appareil
endommage. Faites-le vérifier ou
réeparer : reportez-vous a la rubrigque
“ Service aprés-vente “.

Ne mettez jamais I'appareil dans I'eau
et faites en sorte que le cordon et Ia
prise soit toujours au sec pour eviter
tout risque d’electrocution.

Ne laissez jamais le cordon sur une
surface chaude ou pendre de telle
facon gu’un enfant puisse s’en saisir.
N’'ajoutez jamais d’ingrédients dans
le gobelet pendant que l'appareil
fonctionne.

N’utilisez 'appareil gu’avec le gobelet

fourni.
14



Assurez-vous gue le gobelet est
placé correctement avant d’allumer
'appareil.

Cet appareil ne doit pas étre utilise
par des enfants. Veuillez garder
'appareil et le cordon hors de portée
des enfants

Toute mauvaise utilisation de

votre appareil peut étre source de
blessures.

Les appareils peuvent étre utilisés
par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de
I'expérience necessaires, si elles

ont été formees et encadrées pour
I'utilisation des appareils, et si elles
ont conscience des risques encourus.
N'employez I'appareil qu’a des fins
domestiques. Kenwood décline
toute responsabilité dans les cas ou
I'appareil est utilisé incorrectement ou
gue les présentes instructions ne sont
pas respectées.

Avant de brancher Pappareil
® Assurez-vous que l'alimentation électrique correspond a celle

qui est indiquée sur la partie inférieure de votre appareil.

® AVERTISSEMENT : CET APPAREIL DOIT ETRE RELIE A LA

TERRE

® Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur

les matériaux et les articles destinés au contact alimentaire.

Avant d’utiliser votre appareil Légende

pour la premiére fois

1

Commande de vitesse
Support du gobelet
Repose-gobelet

Accessoire mélangeur
Frappeur et mousseur a lait

Lavez les éléments : voir
“Nettoyage”.

Axe mélangeur

Téte inclinable

Gobelet

Rangement de l'accessoire

@OEQOEOE®EO
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Remarque : Le frappeur et le
mousseur a lait est emballé
prémonté sur I’axe mélangeur.

Frappeur et
mousseur a lait -
I pour faire mousser
o le lait et le café
v pour les boissons
frappées.

Accessoire
meélangeur pour
l les milk-shakes, les
0 smoothies et les
/ mélanges de pates
légeres.

7
|

Pour utiliser votre
appareil a milkshake
A—E

1 Assurez-vous que
interrupteur de commande
est éteint (O), puis branchez
I'alimentation électrique.

2 Installez le mousseur/
accessoir requis - faites-le
glisser et tournez-le dans
le sens inverse des aiguilles
d’'une montre pour le
verrouiller.

@ Accessoire mélangeur
Ou

@ Frappeur et mousseur a lait

3 Placez Iingrédient dans le
gobelet.

® | e gobelet doit toujours étre
rempli au moins jusqu’a la
margue de niveau minimum
(100 ml) ou le liquide
n’‘atteindra pas le niveau de
'axe mélangeur.

® Ne pas remplir au-dela de la
margue de niveau maximum
(500 ml) ou le liquide peut

déborder pendant le mélange.

4 Installez le gobelet en vous
assurant que le bord du
gobelet se trouve dans la
zone de support du gobelet
® et que la base est sur le
repose-gobelet @.
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Si le gobelet ne se trouve

pas dans la zone de support,
’appareil ne fonctionnera
pas.

Pour faciliter la mise en place
ou le retrait du gobelet, la
téte de l'appareil a milkshake
peut étre inclinée vers le haut.
Ne jamais incliner la téte
pendant le mélange.

Tournez la commande

de vitesse sur la vitesse
souhaitée. Commencez a
mélanger a la vitesse 1 puis
passez a la vitesse 2 selon les
besoins.

La plupart des boissons
doivent étre mélangées en
moins de 2 minutes.

Lorsque vous faites mousser
du lait, utilisez la vitesse 2 et
pour éviter que le mélange
ne déborde, ne travaillez pas
avec plus de 300 ml.
Lorsqgue le mélange est
terminé, éteignez l'appareil a
milkshake, retirez le gobelet
et versez la boisson.

Conseils et astuces

Toujours placer les
ingrédients liquides dans le
le gobelet en premier.
Toujours écraser les fruits
pour obtenir une purée lisse
avant de les ajouter dans le
gobelet.

Si vous utilisez des sirops
et des mélanges en poudre,
ajoutez-les juste avant de
les mélanger pour éviter
qu’ils ne tombent dans le
fond du gobelet.

Pour de meilleurs

résultats, refroidissez le
gobelet au réfrigérateur
avant utilisation et tous

les ingrédients liquides
doivent étre aussi froid

que possible. Les boissons
lactées auront meilleur goUt
si le lait est glacé. Plus le
lait est froid, plus la boisson
sera épaisse et mousseuse.




® || est recommandé d’utiliser
du lait longue durée pour
créer la meilleure mousse.

® | e lait écrémé produira une
boisson plus mousseuse
que le lait demi-écrémé ou
entier.

® N’essayez jamais de
mélanger des fruits
congelés avec lappareil a
milkshake.

® | ’appareil a milkshake
mélangeur de boissons ne
broie pas la glace. Pour de
meilleurs résultats, utilisez
de la glace déja pilée.

® | orsque vous mixez de
gros morceaux de créeme
glacée, cassez-les d’'abord.

Nettoyage

® Eteignez et débranchez
toujours l'appareil avant de le
nettoyer.

Gobelet, accessoire de mélange
et mousseur
Laver, puis sécher. Ou passer
au lave-vaisselle.

Axe mélangeur

1 Mettez 200 ml d’eau chaude
légérement savonneuse dans
le gobelet.

Fixez le gobelet sur I'appareil
a milkshake et faites-le
fonctionner a la vitesse 1
pendant 20 a 30 secondes.
Lorsgue c’est terminé,
éteignez et jetez le liquide.

2 Recommencez I'étape
ci-dessus en utilisant de l'eau
chaude propre pour rincer
I” axe mélangeur.

3 Eteignez et débranchez
'appareil. Essuyez tout résidu
de savon et d’eau sur l'axe
mélangeur avec un chiffon
ou une éponge humide, puis
séchez.

4 Retirez le mousseur ou
'accessoire de mélange en
tournant dans le sens des
aiguilles d’'une montre et en
le faisant glisser hors de 'axe
mélangeur.

Corps de I’'appareil 8 milkshake

® [ssuyez avec un chiffon
humide ou une éponge.
Essuyez soigneusement.

® Ne pas immerger dans l'eau.

Stockage des accessoires/du
mousseur

Apres utilisation, 'un des
accessoires peut étre placé dans
'espace de rangement sous le
bloc moteur @

Service apres-vente

® Si vous rencontrez des problémes lors de I'utilisation de votre

appareil, reportez-vous a la section « Guide de dépannage » de
ce manuel ou consultez la page www.kenwoodworld.com avant
de contacter le service apres-vente.

N'oubliez pas que votre appareil est couvert par une garantie,
qui respecte toutes les dispositions |égales concernant les
garanties existantes et les droits du consommateur dans le pays
ou vous avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez un
quelconque défaut, veuillez 'envoyer ou l'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD le plus
proche, veuillez consulter www.kenwoodworld.com ou le site
internet spécifique a votre pays.

Fabrigué en Gréce
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AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE RELATIVE AUX DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec
les déchets urbains.
Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective
prévus par 'administration communale ou auprés des revendeurs
assurant ce service.

Guide de dépannage

Gobelet trop
rempli au-
dessus du niveau
maximal.

Probléeme Cause Solution

L’appareil a Absence Vérifiez que I'appareil est
milkshake ne d’alimentation branché.

fonctionne pas. | électrique

Exces Vitesse Sélectionnez d’abord
d’éclaboussures | sélectionnée trop | une vitesse plus faible et
pendant élevée. augmentez si nécessaire.
['utilisation.

Ne remplissez pas au-dela
de la margue de niveau
maximum.

Mousse de lait

Lait trop chaud ou

Le lait froid, longue

médiocre lait entier utilisé. conservation, ou écrémé
produira un résultat plus
mousseux et plus épais.
Recettes

Commencez toujours par ajouter les ingrédients liquides dans le
gobelet, puis ajoutez les autres ingrédients. Commencez a mélanger
a la vitesse 1 puis passez a la vitesse 2 selon les besoins. Mixez
jusqu’a obtenir la consistance désirée.

Smoothies et milk-

shakes

1 Placez tous les ingrédients

dans le gobelet.

2 Utilisez l'accessoire de

mélange.

Shake givré a

'orange

200m/ d'orange

2 boules de glace a la vanille

3 Mélangez jusgu’a ce gque
vous obteniez la consistance

désirée.

1a 2 parts

18
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Smoothie aux fruits

170g de péche ou de yaourt
nature

100m/ d'orange

2 fraises fraiches réduites en
purée

5 kiwi, pelé et réduit en purée

Milkshake a la

banane

40g de glace a la vanille
125ml de lait
V5 banane, réduite en purée

Smoothie aux baies

170g de yaourt ananas et
mangue

40g de sorbet au citron
100ml de jus de canneberges
8 framboises fraiches réduites
en purée

Caramel mousseux

125ml de lait

2 boules de glace a la vanille
(environ 80g)

15ml de sirop de caramel ou un
dosage en fonction du gout

Frappés

Utilisez le frappeur et le
mousseur de lait

Café soluble frappé

6 cuilleres a café (12g) de café
soluble

Sucre (facultatif)

120 ml d'eau

Lait, froid (facultatif)

1  Ajoutez le café soluble, le
sucre et I'eau dans le gobelet
et mélangez a la vitesse
1jusgu’a lobtention d’'un
mélange crémeux.

2 Ajoutez 3 glacons dans un
verre mesureur et versez le
mélange de café.

3 Ajoutez de l'eau jusqu’a
remplir le verre et du lait
froid si vous le souhaitez et
mélangez avec une paille.

Freddo Espresso

50-60m/ de café espresso
2 doses)

Sucre (facultatif)

609 de glace pilée

1 Ajoutez du sucre au café
espresso si vous le souhaitez
et mélangez avec une cuillere
jusqu’a ce gu’il se dissolve.

2 Ajoutez le café dans le
gobelet avec la glace pilée et
mélangez a la vitesse 1 jusqu’a
obtention d’'une texture
crémeuse.

3 Ajoutez 4- 5 glagons dans un
verre mesureur et versez le
café.

4 Servez le café dans le verre
avec une paille.
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Freddo Cappuccino

50-60m/ de café espresso

(2 doses)

Sucre (facultatif)

609 de glace pilée

150-200m/ de lait frais écrémé,
froid

1 Installez le frappeur et le
mousseur a lait.

2 Ajoutez du sucre au café
espresso si vous le souhaitez
et mélangez avec une cuillere
jusqu’a ce gu’elle se dissolve.

3 Ajoutez le café dans le
gobelet avec 60g de glace
pilée et mélangez a la vitesse
1jusqu’a obtention d’'une
texture crémeuse.

4 Ajoutez 4- 5 glacons dans un
verre mesureur et versez le
café.

5 Nettoyez le gobelet et le
mousseur, puis remettez-les
en place.

6 Ajoutez 150-200ml de lait
froid.

7 Mélangez a la vitesse 2
jusqu’a obtention d’'un
mélange crémeux.

8 Ajoutez la mousse sur le
mélange de café.

9 Saupoudrez de cannelle et de
chocolat en poudre et servez
avec une paille.
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Deutsch

Bitte die Titelseite mit den Abbildungen aufklappen.

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen
sorgfaltig durch und bewahren Sie sie
zUr spateren Bezugnahme auf.
Entfernen Sie samtliche
Verpackungen und Aufkleber.

Falls Stecker oder Netzkabel
beschadigt sind, miUssen sie aus
Sicherheitsgrinden von Kenwood
oder einer autorisierten Kenwood-
Kundendienststelle ausgetauscht
werden, um Gefahren zu vermeiden.
Der Becher ist nur zur Verwendung
mit kalten Zutaten geeignet. Keine
heiBen Zutaten verarbeiten.
Niemals den Mixschaft berUhren,
wenn das Gerat eingestopselt ist.
Finger, Haare, Bekleidungssticke und
Kochutensilien von den beweglichen
Teilen fernhalten.

Vor dem Einsetzen oder Entfernen
von Teilen, nach Gebrauch und vor
dem Reinigen immer zunachst den
Netzstecker ziehen.

Niemals ein beschadigtes Gerat
benutzen. Uberprifen oder
reparieren lassen: Siehe Abschnitt
,Kundendienst und Service”.

Das Gerat niemals in Wasser
eintauchen und das Kabel nicht nass
werden lassen - Sie kdnnten einen
elektrischen Schock bekommen.
Darauf achten, dass das Kabel keine
heiBen Oberflachen berUhrt, und es
nie so herabhangen lassen, dass ein
Kind nach ihm greifen kdnnte.
Niemals bei laufendem Gerat Zutaten
in den Becher geben.
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Das Gerat nur mit dem gelieferten
Becher verwenden.

Vor dem Anschalten des Gerats
sicherstellen, dass der Becher korrekt
angebracht ist.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern
verwendet werden. Gerat und
Netzkabel mussen fur Kinder
unzuganglich sein.

Unsachgemaler Gebrauch lhres
Gerats kann zu Verletzungen fuhren.
Gerate kdnnen von Personen mit
kdrperlichen, sensorischen oder
geistigen Behinderungen oder von
Personen mit mangelnder Erfahrung
oder Kenntnis verwendet werden,
sofern diese beaufsichtigt oder in
die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und sofern sie
die damit verbundenen Gefahren
verstehen.

Das Gerat nur fUr seinen
vorgesehenen Zweck im Haushalt
verwenden. Kenwood Ubernimmt
keine Haftung bei unsachgemaler
Benutzung des Gerats oder
Nichteinhaltung dieser Anleitungen

Vor dem Anschluss
® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der

Unterseite des Gerats Ubereinstimmt.

® WARNUNG: DIESES GERAT MUSS GEERDET SEIN.
® Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 tber

Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in BerUhrung zu kommen.

Vor erstmaligem Gebrauch U bersicht

1

Reinigen der Teile: siehe

_Reinigung”. Geschwindigkeitsregler

Obere Becherhalterung
Untere Becherhalterung
Mixaufsatz
Frappé-/Milchaufschaumer
Mixschaft

Schwenkkopf

Becher

Aufsatz-
Aufbewahrungsfach

©OEOEOE®EO
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Hinweis: Der Frappé-/
Milchaufschdumer wurde
vor dem Verpacken in den
Mixschaft eingesetzt.

Frappé-/
Milchaufschaumer
- zum
Aufschaumen von
Milch und von
Kaffee fUr Frappés.

Mixaufsatz - zur

Verwendung
l fur Milchshakes,
0 Smoothies
\-/ und leichte

Teigmischungen.

Benutzung des
Spindle Drink Maker
A—E

1

Sicherstellen, dass der
Schalter auf ,Aus” (O) steht,
dann den Stecker einstecken.
Den gewlnschten
Aufschaumer/Aufsatz
einsetzen - einschieben und
durch Drehen gegen der
Uhrzeigersinn verriegeln.

@ Mixaufsatz

Oder

® Frappé-/Milchaufschaumer

3

Die Zutaten in den Becher
geben.

Der Becher muss immer
mindestens bis zur Minimum-
Markierung (100 ml) gefullt
werden, sonst reicht die
Flussigkeit nicht bis zum
Mixschaft hoch.

Nicht héher als bis zur
Maximum-Markierung
(500 ml) fullen, da sonst
die Flussigkeit beim Mixen
Uberlaufen kann.

Beim Anbringen des
Bechers sicherstellen, dass
sein Rand in der oberen
Becherhalterung liegt @
und sein Boden auf der
unteren Becherhalterung
aufsitzt @.

Wenn der Becher nicht in
die obere Becherhalterung
eingerastet ist, wird das Gerat
nicht funktionieren.

Um das Aufsetzen oder
Abnehmen des Bechers zu
erleichtern, kann der Kopf
des Spindle Drink Maker
hochgeklappt werden.

Den Kopf niemals

bei laufendem Gerit
hochklappen!

Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler

auf die gewlnschte Stufe.
Beginnen Sie mit Stufe

1und erhdhen Sie die
Geschwindigkeit bei Bedarf
auf Stufe 2. Die meisten
Getranke durften sich in unter
2 Minuten mixen lassen.
Verwenden Sie zum
Aufschaumen von Milch die
Stufe 2, und verarbeiten Sie
nie mehr als 300 ml, um ein
Uberlaufen der Mischung zu
vermeiden.

Nach Abschluss des
Mixvorgangs den Spindle
Drink Maker ausschalten, den
Becher abnehmen und das
Getrank einschenken.

Tipps und Hinweise

Flussige Zutaten immer
zuerst in den Becher geben.
Obst immer erst glatt
purieren, bevor Sie es in
den Becher geben.

Falls Sie Sirupe oder
Pulvermischungen
verwenden, diese erst
unmittelbar von dem Mixen
hinzugeben, damit sie keine
Zeit haben, zum Boden des
Bechers zu sinken.

Fur beste Resultate den
Becher vor Gebrauch im
Kuhlschrank kuhlen. Alle
flussigen Zutaten sollten

so kalt wie maglich sein.
Milchgetréanke schmecken
besser, wenn die Milch
eiskalt ist. Je kalter die
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Milch ist, desto dicker
und schaumiger wird das
Getrank sein.

® F{r besten Schaum
empfiehlt es sich, H-Milch
zu nehmen.

® Magermilch produziert
schaumigere Getranke
als fettarme Milch oder
Vollmilch.

® Niemals versuchen,
gefrorenes Obst im Spindle
Drink Maker zu verwenden.

® Der Spindle Drink Maker
kann kein Eis zerkleinern.
Fur beste Resultate bereits
zerstoRRenes Eis verwenden.

® GroBe Klumpen von
Speiseeis sollten vor dem
Mixen in kleinere Stlcke
zerteilt werden.

Reinigen
® Das Gerat vor dem Reinigen

immer ausschalten und seinen
Netzstecker ziehen.

Becher, Mixaufsatz und
Aufschaumer
Von Hand spulen und
abtrocknen oder in die
Spulmaschine geben.

Mixschaft
1 200 ml warmes Spulwasser in
den Becher geben.

Den Becher am Spindle
Drink Maker anbringen und
diesen 20 - 30 Sekunden
auf Stufe 1 laufen lassen.
Dann ausschalten und die
Flussigkeit wegschutten.

2 Den vorangegangenen
Schritt mit klarem warmem
Wasser wiederholen, um den
Mixschaft abzuspulen.

3 Das Gerat ausschalten und
seinen Stecker ziehen. Mit
einem feuchten Tuch oder
Schwamm verbliebenes
Spulwasser vom Mixschaft
abwischen, dann abtrocknen.

4 Den Aufschaumer oder
Mixaufsatz abnehmen, indem
Sie ihn im Uhrzeigersinn
drehen und vom Mixschaft
ziehen.

Gehause des Spindle Drink

Maker

® Mit einem feuchten Tuch
oder Schwann abwischen.
Grundlich abtrocknen.

® Nicht in Wasser eintauchen.

Aufbewahrung des Aufsatzes/
Aufschaumers

Nach dem Gebrauch kann
einer der Aufsatze im
Aufbewahrungsfach auf der
Unterseite der Antriebseinheit
verstaut werden ©@.

anfordern.

Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb Ihres Geréats
haben, ziehen Sie bitte den Abschnitt ,,Fehlerbehebung” zu Rate
oder besuchen Sie www.kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist - diese erfullt alle gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und Verbraucherrechte in dem
Land, in dem das Produkt gekauft wurde.

® Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgeman
funktioniert oder Defekte aufweist, bringen Sie es bitte
zu einem autorisierten KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern in Ihrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf der Website fur Ihr Land.
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® Hergestellt in Griechenland

Aktualisierte Informationen zur Entsorgung von Altgerdten

Das Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG) enthalt eine
Vielzahl von Anforderungen an den Umgang mit Elektro und
Elektronikgeraten. Die wichtigsten sind hier zusammengestellt.

1. Getrennte Erfassung von Altgeraten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden
als Altgerate bezeichnet. Besitzer von Altgeraten haben diese einer
vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufthren.
Altgerate gehdren insbesondere nicht in den Hausmull, sondern in
spezielle Sammel- und RUckgabesysteme. 2. Batterien und Akkus
sowie Lampen

Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien und Altakkumulatoren,
die nicht vom Altgerat umschlossen sind, sowie Lampen, die
zerstérungsfrei aus dem Altgerdt entnommen werden kénnen, im
Regelfall vor der Abgabe an einer Erfassungsstelle vom Altgerat
zu trennen. Dies gilt nicht, soweit Altgerate einer Vorbereitung zur
Wiederverwendung unter Beteiligung eines 6ffentlich-rechtlichen
Entsorgungstragers zugefuhrt werden.

3. Méglichkeiten der Riickgabe von Altgerédten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kénnen diese bei
den Sammelstellen der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager
oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des
ElektroG eingerichteten Ricknahmestellen unentgeltlich abgeben.
Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache

von mindestens 400 m2 fur Elektro- und Elektronikgerate sowie
diejenigen Lebensmittelgeschafte mit einer Gesamtverkaufsflache
von mindestens 800 m2, die mehrmals pro Jahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen. Dies gilt auch bei Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die Lager- und Versandflachen
fur Elektro- und Elektronikgerate mindestens 400 m2 betragen
oder die gesamten Lager- und Versandflachen mindestens 800 m2
betragen. Vertreiber haben die Rucknahme grundsatzlich durch
geeignete Ruckgabemdglichkeiten in zumutbarer Entfernung zum
jeweiligen Endnutzer zu gewahrleisten.

Die Moglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe eines Altgerates
besteht bei riicknahmepflichtigen Vertreibern unter anderem
dann, wenn ein neues gleichartiges Geréat, das im Wesentlichen

die gleichen Funktionen erfullt, an einen Endnutzer abgegeben
wird. Wenn ein neues Gerat an einen privaten Haushalt ausgeliefert
wird, kann das gleichartige Altgerat auch dort zur unentgeltlichen
Abholung Ubergeben werden; dies gilt bei einem Vertrieb

unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln fur Gerate

der Kategorien 1, 2 oder 4 gemafR § 2 Abs. 1 ElektroG, namlich
SWarmeulbertrager”, ,Bildschirmgerate” oder ,Grogerate” (letztere
mit mindestens einer auBeren Abmessung Uber 50 Zentimeter).

Zu einer entsprechenden Ruckgabe-Absicht werden Endnutzer
beim Abschluss eines Kaufvertrages befragt. AuRerdem besteht
die Moglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe bei Sammelstellen
der Vertreiber unabhangig vom Kauf eines neuen Gerates fur
solche Altgerate, die in keiner auReren Abmessung groBer als

25 Zentimeter sind, und zwar beschrankt auf drei Altgerate pro
Gerateart.
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4. Datenschutz-Hinweis
Altgerate enthalten haufig sensible personenbezogene Daten.
Dies gilt insbesondere fur Gerate der Informations- und
Telekommunikationstechnik wie Computer und Smartphones. Bitte
beachten Sie in Inrem eigenen Interesse, dass fur die Loschung der
Daten auf den zu entsorgenden Altgeraten jeder Endnutzer selbst
verantwortlich ist.
5. Bedeutung des Symbols ,,durchgestrichene Miilltonne*
Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelméaiig
E abgebildete Symbol einer durchgestrichenen Mulltonne
weist darauf hin, dass das jeweilige Gerat am Ende seiner
mmmm | cbensdauer getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall
zu erfassen ist.

Fehlerbehebung

Problem Ursache Lésung
Spindle Drink Kein Strom. Prufen, ob das Gerat
Maker geht eingestopselt ist.
nicht an.
UbermaRiges Eingestellte Mit langsamerer
Spritzen beim Geschwindigkeit Geschwindigkeit anfangen
Verarbeiten. zu hoch. und diese nach Bedarf
erhdhen.
Becher Uber die Nur bis zur Max-Markierung
Max-Markierung fullen.
hinaus gefullt.
Milch schaumt Milch zu warm Kalte Milch, H-Milch oder
nicht gut oder es wurde Magermilch produzieren
Vollmilch den meisten Schaum und
verwendet. die dickste Flussigkeit.
Rezepte

Flussige Zutaten immer zuerst in den Becher fullen und anschlieBend
die Ubrigen Zutaten hinzugeben. Mit Stufe 1T anfangen und die
Geschwindigkeit bei Bedarf auf Stufe 2 erhdhen. Mixen, bis die
gewlnschte Konsistenz erreicht ist.

Smoothies & Shakes Frucht-Smoothie

1 Alle Zutaten in den Becher 170 g Pfirsich- oder Naturjoghurt
geben. 100 ml Orangensaft

2 Den Mixaufsatz verwenden. 2 frische Erdbeeren, plriert

3 Mixen, bis die gewlnschte 5 Kiwi, geschélt und puriert

Konsistenz erreicht ist.
Bananen-Milchshake

40 g Vanilleeis
. 125 ml Milch
Orangen-Eis-Shake % Banane, puriert
200 ml Orangensaft
2 Kugeln Vanilleeis
(etwa 80 @)

Ergibt 1 - 2 Portionen
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Beeren-Smoothie

170 g Ananas- und Mango-
Joghurt

40 g Zitronensorbet

100 ml Cranberry-Saft

8 frische Himbeeren, plriert

Schaumiger

Karamell-Shake

125 ml Milch

2 Kugeln Vanilleeis

(etwa 80 @)

15 m! Karamellsirup (oder andere
Menge nach Geschmack)

Frappés

Den Frappé-/
Milchaufschaumer
verwenden

Instantkaffee-Frappé

6 TL (12 9) Instantkaffee
Zucker (optional)

120 ml Wasser

Milch, kalt (optional)

1 Instantkaffee, Zucker und
Wasser in den Becher geben
und auf Stufe 1 zu einer
cremigen Mischung mixen.

2 Drei Eiswurfel in ein
Glas geben und die
Kaffeemischung daruber
gieRen.

3 Mit Wasser oder Milch
auffullen und mit einem
Strohhalm umrthren.

Freddo Espresso

50-60 ml Espresso (2
Schnapsglaser voll)
Zucker (optional)

60 g zerstoBRenes Eis

1 Falls gewlnscht, den Zucker
in den Espresso geben und
mit einem Loffel umrdhren,
bis er sich aufgeldst hat.

2 Den Espresso zusammen mit
dem zerstofBBenen Eis in den
Becher geben und auf Stufe 1
mixen, bis eine cremige Textur
entstanden ist.

3 Vier bis funf Eiswurfel in ein
Glas geben und den Espresso
darUber gieRen.

4 Den Espresso mit einem
Strohhalm im Glas servieren.

Freddo Cappuccino

50-60 m! Espresso (2
Schnapsgldser voll)

Zucker (optional)

60 g zerstoBenes Eis

150-200 ml frische Magermilch,
kalt

1 Den Frappé-/
Milchaufschaumer anbringen.

2 Falls gewlnscht, den Zucker
in den Espresso geben und
mit einem Loffel umrdhren,
bis er sich aufgeldst hat.

3 Den Espresso zusammen mit
60 g zerstoBenem Eis in den
Becher geben und auf Stufe 1
mixen, bis eine cremige Textur
entstanden ist.

4 Vier bis funf Eiswurfel in ein
Glas geben und den Espresso
daruber gieBen.

5 Den Becher und den
Aufschaumer spulen und
wieder einsetzen.

6 150-200 ml kalte Milch
hineingeben.

7 Auf Stufe 2 mixen, bis
Schaum entstanden ist.

8 Den Schaum auf die
Espressomischung giefRen.

9 Mit Zimt und
Schokoladenpulver bestreuen
und mit einem Strohhalm
servieren.
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Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le
illustrazioni

Sicurezza

Leggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Rimuovere la confezione e le
etichette.

Se la spina o il cavo sono
danneggiati, per motivi di sicurezza,
devono essere sostituiti da Kenwood
O da un riparatore autorizzato da
Kenwood per evitare pericoli.

Il bicchiere & adatto solo per l'uso
con ingredienti freddi. Non frullare
ingredienti caldi.

Non toccare mai l'alberino di
miscelazione mentre 'apparecchio &
collegato.

Tenere le dita, i capelli, i vestiti e

gli utensili lontani dalle parti in
movimento.

Staccare sempre la spina prima di
montare o rimuovere le parti, dopo
'uso e prima della pulizia

Non utilizzare mai un apparecchio
danneggiato. Sottoporlo a controllo
O riparazione: fare riferimento alla
sezione ‘Manutenzione e assistenza
tecnica’.

Non immergere mai I'apparecchio in
acqua o lasciare che il cavo o la spina
si bagnino - si potrebbe subire una
scossa elettrica.

Non lasciare mai che il cavo tocchi
superfici calde o penda dove un
bambino potrebbe afferrarlo.

Non aggiungere mai ingredienti al
bicchiere mentre I'apparecchio € in
funzione.
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Usare 'apparecchio solo con i
bicchiere in dotazione.

Assicurarsi che il bicchiere sia nella
posizione corretta prima di accendere
I'apparecchio.

Questo apparecchio non dev’'essere
utilizzato dai bambini. Tenere
apparecchio e cavo lontani dalla
portata dei bambini.

Un utilizzo scorretto dell’apparecchio
PUO provocare gravi lesioni fisiche
Gli apparecchi possono essere
utilizzati da persone con ridotte
capacita psicofisico-sensoriali, 0 con
esperienza e conoscenze insufficienti
solo nel caso in cui siano state
attentamente sorvegliate e istruite da
un responsabile su come utilizzare un
apparecchio in modo sicuro e siano
consapevoli dei pericoli.

Utilizzare 'apparecchio solo per 'uso
domestico per cui é stato realizzato.
Kenwood non si assumera nessuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.

Prima di collegare Papparecchio alla rete elettrica
® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa

di quella indicata sulla targhetta sotto I'apparecchio.

® AVVERTENZA: L’APPARECCHIO DEVE ESSERE MESSO A

TERRA.

® Questo apparecchio & conforme al regolamento (CE) No.

1935/2004 sui materiali e articoli in contatto con alimenti.

Prima dell’'uso Legenda

1

Lavare le parti: vedere la
sezione ‘Pulizia’. Controllo della velocita
Supporto bicchiere
Supporto bicchiere
Accessorio per la
miscelazione

Frullatore ad alberino e
schiumalatte

Alberino di miscelazione
Testa inclinabile
Bicchiere

Vano per gli accessori

OEOE © OOEO
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Nota: Lo schiumalatte e
imballato pre-montato
sull’albero di miscelazione.

Frullatore e
schiumalatte:

l da utilizzare per
o montare il latte e
v schiumare il caffe
per i frappé.

Accessorio per

la miscelazione

l - utilizzare per

0 frappé, frullati,
\-/ smoothie e miscele
di pastelle leggere.

Come utilizzare il
frullatore ad alberino
A—E

1 Assicurarsi che I'interruttore
di controllo sia spento (O)

e poi inserire la spina nella
presa di corrente.

2 Montare I'ugello/attacco
richiesto - infilare e girare in
senso antiorario per bloccare
in posizione.

@ Attacco per la miscelazione
Oppure

® Frullatore ad alberino e
schiumalatte

3 Versare gli ingredienti nel
bicchiere.

® || bicchiere deve essere
sempre riempito almeno fino
al segno di livello minimo
(100 ml) o il liquido non
raggiungera l'alberino di
miscelazione.

® Non riempire | bicchiere oltre
al segno di livello massimo
(500 ml) o il liguido potrebbe
traboccare durante la
miscelazione.

4 Montare il bicchiere
assicurandosi che il bordo del
bicchiere si trovi nell'area di
supporto del bicchiere stesso
® e che la base poggi sul
supporto del bicchiere @.

® Se non si posiziona il
bicchiere nell’area di supporto
'apparecchio non funzionera.

Per facilitare il montaggio o
la rimozione del bicchiere, la
testa del frullatore ad alberino
puod essere inclinata verso
I'alto.

Non inclinare mai la testa
durante PPoperazione di
miscelazione.

Ruotare il quadrante

della velocita alla velocita
desiderata. Iniziare la
miscelazione alla velocita 1 e
poi aumentare alla velocita 2
come necessario.

La maggior parte delle
bevande dovrebbe essere
miscelata in meno di 2 minuti.
Quando si monta il latte
usare la velocita 2 e per
evitare che la miscela
trabocchi e non miscelare
piu di 300 ml.

Al termine della miscelazione,
spegnere il frullatore ad
alberino, togliere il bicchiere e
versare la bevanda.

Suggerimenti e consigli

® \/ersare sempre prima
gli ingredienti liquidi nel
bicchiere.

® Schiacciare sempre la frutta
fino ad ottenere una purea
liscia prima di metterla nel
bicchiere.

® Se sj utilizzano sciroppi
e miscele in polvere,
aggiungerli appena prima
della miscelazione per
evitare che rimangano sul
fondo del bicchiere.

® Per ottenere i migliori
risultati, raffreddare il
bicchiere in frigorifero
prima dell’'uso e tutti
gli ingredienti liquidi
dovrebbero essere i piu
freddi possibile. Le bevande
a base di latte avranno un
sapore migliore se il latte &
freddo come il ghiaccio. Piu
freddo ¢ il latte, piu densa e
spumosa sara la bevanda.
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® Siraccomanda il latte a
lunga conservazione per
creare la schiuma migliore.

® || latte scremato produrra
una bevanda piu spumosa
del latte parzialmente
scremato o intero.

® Non cercare mai di
mescolare frutta congelata
nel frullatore ad alberino.

® || frullatore ad alberino non
frantuma il ghiaccio. Per
ottenere i migliori risultati,
utilizzare ghiaccio gia
tritato.

® Quando si frullano grossi
grumi di gelato, si dovra
prima disgregarli.

Pulizia

® Spegnere sempre
'apparecchio e staccare la
spina prima di pulire.

Bicchiere, accessorio di

miscelazione e schiumalatte
Lavarli e poi asciugarli,
oppure lavarli in lavastoviglie.

Alberino di miscelazione

1 Versare 200 ml di acqua
calda e leggermente
insaponata nel bicchiere.

Attaccare il bicchiere al
frullatore ad alberino e far
funzionare alla velocita 1 per
20 - 30 secondi. Al termine,
spegnere e gettare via il
liquido.

Ripetere il punto precedente
usando acqua calda e pulita
per sciacquare l'alberino di
miscelazione.

Spegnere e scollegare
'apparecchio. Pulire ogni
residuo di acqua e sapone
dall’alberino del frullatore
con un panno umido o una
spugna, poi asciugare.
Rimuovere I'ugello o
'accessorio di miscelazione
ruotando in senso orario

e sfilando via l'alberino di
miscelazione.

Corpo del frullatore ad alberino

Pulire con un panno umido
0 una spugna. Asciugare
accuratamente.

Non immergere in acqua.

Conservazione dell’accessorio/
schiumalatte

Dopo 'uso, uno degli accessori
puod essere riposto nel vano sul
lato inferiore del corpo motore

©}

acquistato.

residenza.

® Prodotto in Grecia

Manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema relativo al funzionamento
dell’apparecchio, prima di contattare il servizio assistenza si
consiglia di consultare la sezione “Guida alla risoluzione dei
problemi”, o di visitare il sito www.kenwoodworld.com.

® NB L’apparecchio € coperto da garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a garanzie preesistenti e ai diritti
dei consumatori vigenti nel Paese ove 'apparecchio é stato

® |n caso di guasto o cattivo funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare o consegnare di persona
'apparecchio a uno dei centri assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza KENWOOD piu vicino, visitare
il sito www.kenwoodworld.com o il sito specifico del Paese di
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IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO
DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI
RIFIUTI DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito
insieme ai rifiuti urbani.
Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono questo servizio.

Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

L’alberino del
frullatore non
funziona

Nessuna corrente.

Controllare che
'apparecchio sia collegato.

Troppi spruzzi
durante la
miscelazione.

Velocita
selezionata
troppo alta.

Selezionare inizialmente
una velocita piu bassa e
aumentare se necessario.

Bicchiere troppo
pieno oltre il livello
massimo.

Non riempire oltre il segno
di livello massimo.

Poca schiuma di
latte

II'latte e troppo
caldo o & stato
utilizzato latte
intero.

Latte freddo, a lunga
conservazione o latte
scremato produrra la
migliore schiuma e il

risultato piu denso.

Ricette

Versare sempre gli ingredienti liquidi nel bicchiere per primi, poi

aggiungere gli altri ingredienti. Iniziare a miscelare alla velocita 1 e poi
aumentare alla velocita 2 se necessario. Miscelare fino a raggiungere
la consistenza desiderata.

Smoothie e frappé

1 Versare tutti gli ingredienti nel
bicchiere.

2 Utilizzare l'accessorio di
miscelazione.

3 Miscelare fino a raggiungere
la consistenza desiderata.

Frappe gelato
allarancia

200 m/ di succo d‘arancia
2 palline di gelato alla vaniglia
(circa 80 @)

Dosi per 1 - 2 persone
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Smoothie alla frutta

170 g di yogurt alla pesca o
naturale

100 m! di succo d‘arancia

2 fragole fresche, ridotte in purea
Y2 Kiwi, sbucciato e ridotto in
purea

Frullato alla banana

40 g di gelato alla vaniglia
125 ml di latte
V5 banana, ridotte in purea

Smoothie ai frutti di
bosco

170 g di ananas e mango

yogurt

40 g di sorbetto al limone

100 m! di succo di mirtillo rosso
8 lamponi freschi, ridotti in purea

Spuma di caramello

125 ml di latte

2 palline di gelato alla vaniglia
(circa 80 @)

15 m/ di sciroppo di caramello o
a piacere

Frappeée

Usare il frullatore e lo
schiumalatte

Frappe al caffe
istantaneo

6 cucchiaini (12 @) di caffe
/stantaneo

Zucchero (opzionale)

120 ml di acqua

Latte, freddo (opzionale)

1 Aggiungere il caffé
istantaneo, lo zucchero
e 'acqua nel bicchiere e
mescolare alla velocita 1 fino
ad ottenere una miscela
cremosa.

2 Aggiungere 3 cubetti di
ghiaccio in un bicchiere da
portata e versarvi la miscela
di caffe.

3 Aggiungere acqua per
riempire il bicchiere e latte
freddo se si desidera, e
mescolare con una cannuccia.

Espresso freddo

50-60 ml di caffe espresso (2
dosi)

Zucchero (opzionale)

60 g di ghiaccio tritato

1 Aggiungere lo zucchero
al caffé espresso se lo si
desidera e mescolare con
un cucchiaio finché non si
scioglie.

2 Versare il caffé nel bicchiere
con il ghiaccio tritato e
mescolare alla velocita 1 fino
ad ottenere una consistenza
cremosa.

3 Aggiungere 4-5 cubetti di
ghiaccio in un bicchiere da
portata e versarvi il caffe.

4 Servire il caffé nel bicchiere
con una cannuccia.
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Cappuccino freddo

50-60 ml di espresso (2 dosi)
Zucchero (opzionale)

60 g di ghiaccio tritato
150-200 ml di latte fresco
scremato freddo

1 Montare il frullatore ad
alberino e lo schiumalatte.

2 Aggiungere lo zucchero
al caffé espresso se lo si
desidera e mescolare con
un cucchiaio finché non si
scioglie.

3 Versare il caffe nel bicchiere
insieme a 60 g di ghiaccio
tritato e mescolare alla
velocita 1 fino ad ottenere una
consistenza cremosa.

4 Aggiungere 4-5 cubetti di
ghiaccio in un bicchiere da
portata e versarvi il caffe.

5 Pulire il bicchiere e l'ugello e
rimetterlo in posizione.

6 Versare 150-200 ml di latte
freddo.

7 Miscelare alla velocita 2 fino
ad ottenere una schiuma.

8 Versare la schiuma sopra la
miscela di caffe.

9 Cospargere di cannella o
cioccolato in polvere e servire
Ccon una cannuccia.



Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pdgina.

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.
Retire todas as embalagens e
eventuais etiguetas.

Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver
danificado, por razdes de seguranca
deve ser substituido pela Kenwood
Oou por um reparador Kenwood
autorizado para evitar qualquer
perigo.

O copo s6 pode ser usado com
ingredientes frios. Nao processe
ingredientes quentes.

Nunca togue no eixo de misturar
enguanto o aparelho estiver ligado a
corrente eléctrica.

Mantenha os dedos, cabelo, roupa

e utensilios afastados das partes
moveis.

Desligue o aparelho e retire-o da
tomada eléctrica antes de montar
ou retirar pecas, depois de utilizar e
antes de limpar.

Nunca utilize o aparelho danificado.
Mande-o0 examinar ou reparar: ver a
seccao “Assisténcia e cuidados do
cliente”.

Nunca emerja o aparelho em agua
ou deixe o cabo ou ficha molhar-se;
pode apanhar um choque eléctrico.
Nunca deixe 0 cabo tocar em
superficies quentes ou pendurado
em locais onde as criancas podem
alcanca-lo.

Nunca adicione ingredientes no copo
enguanto que o aparelho estiver a
funcionar.

Utilize o aparelho apenas com o copo

fornecido.
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Certifique-se de que o copo esta
correctamente colocado antes de
ligar o aparelho.

Este electrodoméstico nao pode

ser usado por criancas. Mantenha o
electrodomeéstico e o respectivo fio
eléctrico fora do alcance de criancas.
O uso inapropriado do seu
electrodomeéstico pode resultar em
ferimentos.

Os electrodomeésticos podem

ser utilizados por pessoas com
capacidades mentais, sensoriais ou
fisicas reduzidas, ou com falta de
experiéncia ou conhecimento, se
forem supervisionadas ou instruidas
sobre o uso do electrodomeéstico de
forma segura e se compreenderem os
riscos envolvidos.

Use o aparelho apenas para o fim
domeéstico a que se destina. A
Kenwood ndo se responsabiliza caso
0 aparelho seja utilizado de forma
inadequada, ou caso estas instrucdes
Nao sejam respeitadas.

Antes de ligar a corrente

Certifigue-se de gue a corrente eléctrica que vai utilizar
corresponde a indicada na parte de baixo da maquina.

AVISO: ESTE APARELHO DEVE SER LIGADO A UMA TOMADA
COM LIGAGAO A TERRA.

Este aparelho esta conforme com a Directiva n.21935/2004 da

Comunidade Europeia sobre materiais concebidos para estarem
em contacto com alimentos.

Antes de utilizar pela primeira Legenda

vez
1

Controlo de velocidade
Suporte para o copo
Apoio do copo

Acessorio para misturar
Emulsionador de leite e
frappé

Eixo de mistura

Cabeca articulada

Copo

Armazenador do acessorio

Lave os componentes, ver
‘Limpeza”.
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Nota: O Emulsionador de
leite e frappé é embalado ja
previamente colocado no eixo
de mistura.

Emulsionador
> de leite e frappé
- utiliza-se para

& emulsionar leite
v e café para

confeccionar
frappés.

Acessorio para
misturar - utiliza-se
para batidos de

\ / leite, smoothies e
— misturas leves para

polme.

=

Para Usar o Seu
Batedor/Misturador
de Bebidas A—E

1 Confirme que o bot&o de
controlo esta desligado “O”

e depois ligue a ficha na
tomada eléctrica.

2 Colocar o emulsionador /
acessorio escolhido - insira e
rode na direccdo contraria a
dos ponteiros do reldgio, para
prender.

@ Acessorio para misturar
Ou

® Emulsionador de leite e
frappé

3 Cologue os ingredientes no
copo.

® O copo deve estar sempre
cheio pelo menos até a marca
minima (100 ml) ou o liquido
nao chega ao eixo de mistura.

® Nunca ultrapasse a
capacidade maxima marcada
na taca (500 ml) ou o
liguido pode verter enquanto
mistura.

4 Coloque o copo certificando-
se de gue o rebordo do copo
estd inserido no suporte para
o copo @ e que a base esta
assente no apoio do copo @.

Se 0 copo nao estiver bem
colocado no suporte para

0 copo o aparelho ndo
funciona.

Para ajudar a colocar/retirar o
copo no/do suporte a cabeca
do Batedor/Misturador de
Bebidas pode ser inclinada
para tras.

Nunca incline a cabega do
aparelho enquanto este
estiver a funcionar.

Rode o controlo de
velocidade para a velocidade
desejada. Comece por
misturar na velocidade

1 e depois suba para a
velocidade 2 se necessario.

A maioria das bebidas devem
ser misturadas em menos de
2 minutos.

Quando emulsionar leite, use
a velocidade 2 e, para evitar
que verta, ndo processe mais
do que 300 ml.

6 Quando acabar de misturar,

desligue o aparelho, retire o
copo e sirva a bebida.

Dicas e Sugestdes

® Cologue sempre primeiro
os ingredientes liquidos no
COopo.

® Reduza sempre os frutos a
puré antes de os colocar no
COopo.

® Se utilizar xaropes e
misturas de pos, adicione-
0s mesmo antes de
comegcar a misturar para
evitar que afundem.

® Para obter melhores
resultados, cologue o
copo no frigorifico antes
de o utilizar e todos os
ingredientes liquidos devem
estar o mais frios possivel.
Bebidas a base de leite,
ficardo melhores se o
leite estiver muito gelado.
Quanto mais gelado estiver
o leite, mais grossa e
espumosa ficara a bebida.
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® | eite ultrapasteurizado é
o recomendado para criar
mais espuma.

® | eite magro produzird uma
bebida mais espumosa do
que leite meio-gordo ou
mesmo gordo.

® Nunca tente misturar
frutos congelados no seu
Batedor/Misturador de
Bebidas.

® O seu Batedor/Misturador
de Bebidas nao tritura
gelo. Para obter melhores
resultados utilize gelo ja
triturado.

® Quando liquidificar grandes
pedacos de gelado, parta-
oS primeiro.

Limpeza
® Desligue sempre e retire o

cabo eléctrico da tomada
antes de limpar.

Copo, Acessério para misturar e
Emulsionador
Lave-os e seque em seguida.
Ou lave na maqguina de lavar
louca.

Eixo de Mistura
1 Cologue um pouco de
detergente em 200 ml de

4gua morna, dentro do copo.
Coloque o copo no aparelho
e faca-o funcionar 20 a 30
segundos na velocidade 1. No
fim, desligue e deite fora o
liquido.

2 Repita o passo anterior com
agua limpa e morna para
passar por dgua o eixo de
mistura.

3 Desligue a unidade e retire
o fio da tomada eléctrica.
Limpe com um pano ou
esponja algum residuo de
sab&o ou agua do eixo de
mistura e seque em seguida.

4 Retire o emulsionador
ou acessorio de mistura
girando-o no sentido horario
e deslizando-o para fora do
eixo de mistura.

Corpo do Batedor/Misturador

de Bebidas

® | impe com um pano humido
ou uma esponja. Seque
cuidadosamente.

® N3o submerja em agua.

Armazenador do Acessério/
Emulsionador

Depois da utilizacdo, um dos
acessorios pode ser guardado
no compartimento de arrumacao
por baixo da unidade motriz @

www.kenwoodworld.com

® Fabricado na Grécia

Assisténcia e cuidados ao cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu aparelho, antes
de telefonar para a Assisténcia consulte a seccao “guia
de avarias” do Manual ou visite o site da Kenwood em

® Salientamos que o seu produto estd abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas as disposicdes legais relativas
a guaisquer disposicdes sobre garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais onde o produto foi adquirido.

® Se o seu produto Kenwood funcionar mal ou Ihe encontrar
algum defeito, agradecemos que o envie ou entregue num
Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informacdes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado mais proximo de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou o website especifico do seu pais.
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ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA RELATIVA
AOS RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)
No final da sua vida util, o produto n&o deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores que
prestem esse servico.

Guia de avarias

Problema

Causa

Solugao

Batedor/
Misturador de
Bebidas nao
funciona.

Nao tem energia
eléctrica.

Confirme que o aparelho
estd ligado a tomada
eléctrica.

Demasiados

A velocidade

Seleccione inicialmente uma

pouca espuma

morno ou leite
gordo usado.

salpicos seleccionada é velocidade mais baixa e

durante o demasiado alta. aumente se necessario.

rocessamento. P = )

P O liguido no copo | N&o ultrapasse o nivel
ultrapassa o nivel maximo marcado.
maximo.

Leite com Leite demasiado Leite frio, leite

ultrapasteurizado ou leite
magro produz mais espuma
e mais grossa.

Receitas

Cologue sempre primeiro no copo os ingredientes liquidos e depois
os restantes ingredientes. Comece por misturar na velocidade 1
e depois suba para a velocidade 2 se necessario. Processe até a
consisténcia desejada.

Smoothies e Batido Espumoso

Batidos de Laranja
1 Coloque todos ingredientes 200 ml de sumo de laranja
no Copo. 2 bolas de gelado de baunilha

2 Use o acessorio de misturar
3 Misture até atingir a
consisténcia desejada.

(aproximadamente 80 g)

1- 2 porgoes
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Smoothie de Fruta

170 g de iogurte de péssego ou
jogurte natural

100 ml de sumo de laranja

2 morangos frescos em puré

Y5 kiwi descascado e em puré

Batido de Leite com
Banana
40 g de gelado de baunilha

125 ml de leite
5 banana em puré

Smoothie de frutos
silvestres

170 g de iogurte de ananas e
manga

40 g de sorvete de limao

100 ml de sumo de arandos

8 framboesas frescas em puré

Espumoso de

Caramelo

125 ml de leite

2 bolas de gelado de baunilha
(aproximadamente 80 g)

15 m/ de xarope de caramelo ou
a gosto

Frappés
Utilizar o Emulsionador de
leite e frappé

Frappé de Café
Instantaneo

6 colheres de cha (12 g) de café
instantaneo

Acdcar (opcional)

120 ml de agua

Leite gelado (opcional)

1 Adicione o café instantaneo,
o0 agucar e a dgua no copo e
misture na velocidade 1 até
atingir uma mistura cremosa.

2 Adicione 2 cubos de gelo
num copo de servir e deite a
mistura de café por cima.

3 Se desejar, acabe de encher
0 copo com agua e leite frio
misture com uma palhinha.

Freddo Espresso

50-60 ml de café espresso
(2 chavenas de ristretto)
Acucar (opcional)

60 g de gelo triturado

1 Adicione o agucar, se desejar,
ao café espresso e misture
com uma colher até dissolver.

2 Cologue o café no copo com
o gelo triturado e misture na
velocidade 1 até atingir uma
mistura cremosa.

3 Adicione 4-5 cubos de gelo
num copo de servir e deite a
mistura de café por cima.

4 Sirva o café num copo com
uma palhinha.
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Freddo Cappuccino

50-60 ml de café espresso

(2 chavenas de ristretto)
Acucar (opcional)

60 g de gelo triturado
150-200 m/ de leite magro do
dia, frio

1 Insira o Emulsionador de leite
e frappé

2 Adicione o agucar, se desejar,
ao café espresso e misture
com uma colher até dissolver.

3 Cologue o café no copo
com 60 g de gelo triturado
e misture na velocidade 1 até
atingir uma mistura cremosa.

4 Adicione 4-5 cubos de gelo
num copo de servir e deite a
mistura de café por cima.

5 Lave o copo e o emulsionador
e depois recologue-o no
aparelho.

6 Adicione 150-200 ml de leite
frio

7 Bata a velocidade 2 até
formar espuma.

8 Coloque a espuma no cimo
da mistura de café.

9 Polvilhe com canela ou
chocolate em po e sirva com
uma palhinha.
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Espanol

Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Segundad

® | ca estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® Quite todo el embalaje vy las etiquetas.

® Siel enchufe o el cable estan
dafados, por razones de seguridad,
deben ser sustituidos por Kenwood
O por un técnico autorizado por
Kenwood para evitar posibles riesgos.

e El vaso solo se puede utilizar con
ingredientes frios. No procese
ingredientes calientes.

® No togue nunca el eje mezclador
cuando el aparato esté enchufado.

® Mantenga los dedos, el cabello, la
ropa vy los utensilios alejados de las
piezas moviles.

® Desenchufe siempre el aparato antes
de poner o quitar piezas, despues de
usarlo y antes de limpiarlo.

e Nunca utilice un aparato danhado. Para
solicitar que lo revisen o lo reparen,
consulte la seccion “Servicio técnico y
atencion al cliente”.

e Nunca sumerja el aparato en agua
Nni permita que se mojen el cable o
el enchufe ya que podria sufrir una
descarga eléctrica.

® Nunca deje gque el cable toque
superficies calientes ni que cuelgue
de un lugar donde un nifno pueda
cogerlo.

® No afada nunca ingredientes al vaso
mientras el aparato esté en marcha.

e Utilice el aparato Unicamente con el
vaso suministrado.

® AseguUrese de que el vaso este
colocado correctamente antes de
encender el aparato.
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® [Este aparato no debe ser utilizado
por niNos. Mantenga el aparato y su
cable fuera del alcance de los nifos.

e £| uso incorrecto de su aparato
puede producir lesiones.

® [Este aparato puede ser utilizado por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales disminuidas
o con falta de experiencia o
conocimientos si han recibido
instrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato de
forma segura y si entienden los
peligros que ello implica.

e Utilice este aparato Unicamente
para el uso domestico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna
si el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
Instrucciones.

Antes de enchufar el aparato
® Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea el mismo
que el que se muestra en la parte inferior del aparato.

® ADVERTENCIA: ESTE APARATO DEBE CONECTARSE A
TIERRA.
® Este dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.2 1935/2004

sobre los materiales y objetos destinados a entrar en contacto
con alimentos.

Antes de utilizar el aparato por Descripcio’n de|
primera vez

1 Lave las piezas: consulte aparato
“Limpieza”. Control de velocidad

Soporte del vaso

Apoyo del vaso

Accesorio para mezclar

Espumador de leche vy

frappés

Eje mezclador

Cabezal basculante

Vaso

Almacenamiento para

accesorios

@EOE® OOOEO

43



Nota: el espumador de leche y
frappés se envasa preacoplado
al eje mezclador.

CP

Espumador de
leche vy frappés

- para espumar
leche y espumar
café para frappés.

[

&

Accesorio para
mezclar - para
batidos, smoothies
y mezclas ligeras
para rebozado.

(@]

Usar el Mezclador
de bebidas eléctrico
A—E

1

Asegurese de que el
interruptor de control esté
apagado (O) y a continuacion
enchufe el aparato a la toma
de corriente.

Cologue el espumador/
accesorio deseado; deslicelo
y gire en sentido contrario a
las agujas del reloj para que
guede bien sujeto.

@ Accesorio para mezclar

o

® Espumador de leche y

3

frappés

Ponga los ingredientes en el
vaso.

El vaso siempre debe llenarse
hasta al menos la marca de
nivel minimo (100 ml), de lo
contrario, el liquido no llegara
al eje mezclador.

No llene el vaso por encima
de la marca de nivel maximo
(500 ml), de lo contrario, el
liquido puede derramarse
durante el mezclado.
Coloque el vaso
asegurandose de que el
borde del vaso esté situado
en el area del soporte del
vaso @ vy de que la base esté
asentada sobre el apoyo del

vaso ®.

Si no se coloca el vaso dentro
del drea del soporte, el
aparato no podra funcionar.
Para poner o quitar el vaso
con facilidad, el cabezal

del mezclador de bebidas
eléctrico se puede inclinar
hacia arriba.

No incline nunca el cabezal
durante el proceso de
mezclado.

Gire el control de velocidad
a la velocidad deseada.
Empiece a mezclar a
velocidad 1y luego aumente
a velocidad 2 segun sea
necesario.

La mayoria de bebidas deben
mezclarse en menos de 2
minutos.

Al espumar leche, use la
velocidad 2 y, para evitar
que la mezcla se derrame,
no procese mas de 300 ml.
Cuando el proceso de
mezclado haya finalizado,
apague el mezclador de
bebidas eléctrico, quite el
vaso vy sirva la bebida.

Consejos y sugerencias

® Ponga los ingredientes
liquidos siempre en primer
lugar en el vaso.

Triture siempre la fruta
hasta conseguir un puré
suave antes de anadirla al
Vaso.

Si usa siropes y mezclas en
polvo, anadalos justo antes
de empezar a mezclarlos
para evitar que se vayan al
fondo del vaso.

Para obtener mejores
resultados, enfrie el vaso
en el frigorifico antes

de usarlo, y todos los
ingredientes liquidos deben
estar tan frios como sea
posible. Las bebidas que
contengan leche tendrén
mejor sabor si la leche estd
muy fria. Cuanto mas fria
esté la leche, mas espesa
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y mas espumosa estara la
bebida.

se recomienda la leche de
larga duracion (UHT).

® | aleche desnatada
produce una bebida mas
espumosa que la leche
semidesnatada o entera.

® No intente nunca mezclar
fruta congelada con su
mezclador de bebidas
eléctrico.

® E| mezclador de bebidas
eléctrico no pica hielo. Para
obtener mejores resultados,
utilice hielo que ya esté
picado.

® Al mezclar trozos grandes
de helado, rémpalos
primero.

® Para crear la mejor espuma,

Limpieza
® Apague y desenchufe

siempre el aparato antes de
proceder a su limpieza.

Vaso, accesorio para mezclar y
espumador
Lavelos y séquelos bien. O
lavelos en el lavavaijillas.

Eje mezclador

1 Ponga 200 ml de agua
caliente con un poco de
jabon en el vaso.

Acople el vaso al mezclador
de bebidas eléctrico y
pdéngalo en marcha a
velocidad 1 durante 20 - 30
segundos. Cuando haya
acabo, apague el aparato y
deseche el liquido.

2 Repita el paso anterior
usando agua caliente limpia
para aclarar el eje mezclador.

3 Apague y desenchufe la
unidad. Limpie cualquier
residuo de agua vy jaboén del
eje mezclador con un pafo
humedo o una esponja y
luego séquelo.

4 Para quitar el espumador o el
accesorio para mezclar, girelo
en el sentido de las agujas del
reloj y deslicelo para sacarlo
del eje mezclador.

Cuerpo del mezclador de

bebidas eléctrico

® | impielo con un pano
humedo o una esponja.
Séquelo muy bien.

® No lo sumerja en agua.

Almacenamiento para el

accesorio/espumador

Después de su uso, uno de los
accesorios se puede poner
en el compartimento de
almacenamiento en la parte
inferior de la unidad de
potencia @.

® [Fabricado en Grecia

Servicio técnico y atencion al cliente

® Sjtiene problemas con el funcionamiento del aparato, antes
de solicitar ayuda, consulte la seccion “Guia de solucion de
problemas” en el manual o visite www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto estd cubierto por una
garantia que cumple con todas las disposiciones legales
relativas a cualquier garantia existente y a los derechos de los
consumidores vigentes en el pais donde se adquirié el producto.

® Sisu producto Kenwood funciona mal o si encuentra algun
defecto, envielo o llévelo a un centro de servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la pagina web especifica de su pais.
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ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION

DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA

EUROPEA SOBRE RESIDUOS DE APARATOS ELECTRICOS Y
ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida util, el producto no debe eliminarse junto a los
desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a distribuidores
gue faciliten este servicio.

Guia de solucion de problemas

Problema Causa Solucidén

El mezclador No hay corriente Compruebe que el aparato

procesamiento.

de bebidas eléctrica. esté enchufado.

eléctrico no

funciona.

Exceso de La velocidad Al principio, seleccione
salpicaduras seleccionada es una velocidad mas lenta y
durante el demasiado alta. aumeéntela si es necesario.

El vaso se ha
llenado por
encima del nivel
maximo.

No llene el vaso por encima
de la marca de nivel
maximo.

Espumado
deficiente de la
leche

Se ha usado
leche demasiado
caliente o leche

La leche fria, de larga
duracion o desnatada
produce el resultado mas

entera. espumoso y espeso.

Recetas

Afada siempre en primer lugar los ingredientes liquidos al vaso

v luego anada el resto de los ingredientes. Empiece a mezclar a
velocidad 1y luego aumente a velocidad 2 si es necesario. Procese
los ingredientes hasta obtener la consistencia deseada.

Smoothies y Batido helado de

batidos naranja
1 Ponga todos los ingredientes 200 ml de zumo de naranja
en el vaso. 2 bolas de helado de vainilla

2 Use el accesorio para mezclar.  (aproximadamente 80 g)
3 Mezcle los ingredientes hasta
alcanzar la consistencia

deseada.

Para 1 - 2 personas
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Smoothie de fruta

170 g de yogur de melocoton o
natural

100 ml de zumo de naranja

2 fresas frescas, trituradas

Y% kiwi, pelado y triturado

Batido de platano
40 g de helado de vainilla

125 ml de leche
V5 platano, triturado

Smoothie de bayas

170 g de yogur de pifia y mango
40 g de sorbete de limon

100 ml de zumo de arandanos
8 frambuesas frescas, trituradas

Espumoso de
caramelo

125 ml de leche

2 bolas de helado de vainilla
(aproximadamente 80 g)

15 m/ de sirope de caramelo o al
gusto

Frappés
Use el espumador de
leche y frappés

Café frappé

instantaneo

6 cucharaditas (12 g) de café
instantaneo

Azucar (opcional)

120 ml de agua

Leche fria (opcional)

1 Anada el café instantaneo,
el azlcar y el agua al vaso
y mezcle a velocidadl hasta
lograr una mezcla cremosa.

2 Afada 3 cubitos de hielo al
vaso donde vaya a servir la
bebida y vierta la mezcla de
café.

3 Anada agua para llenar el
vaso y, si lo desea, leche fria,
y mezcle con una pajita.

Espresso freddo

50-60 ml de café expreso
(2 chupitos)

Azucar (opcional)

60 g de hielo picado

1 Silo desea, aflada azucar al
café expreso y mezcle con
una cuchara hasta que se
disuelva.

2 Afada el café al vaso del
mezclador de bebidas
eléctrico con el hielo picado
y mezcle a velocidad 1 hasta
lograr una textura cremosa.

3 Afada 4 o 5 cubitos de hielo
al vaso donde vaya a servir la
bebida y vierta el café.

4 Sirva el café en el vaso con
una pajita.
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Cappuccino freddo

50-60 ml de café expreso

(2 chupitos)

Azucar (opcional)

60 g de hielo picado

150-200 ml de leche desnatada
fresca, fria

1 Cologue el espumador de
leche vy frappés.

2 Silo desea, afiada azucar al
café expreso y mezcle con
una cuchara hasta que se
disuelva.

3 Anada el café al vaso del
mezclador de bebidas
eléctrico junto con 60 g
de hielo picado y mezcle a
velocidad 1 hasta lograr una
textura cremosa.

4 Anada 4 o 5 cubitos de hielo
al vaso donde vaya a servir la
bebida y vierta el café.

5 Limpie el vaso y el
espumador y luego vuelva a
colocarlos.

6 Afada 150-200 ml de leche
fria.

7 Mezcle a velocidad 2 hasta
lograr que se forme espuma.

8 Afada la espuma sobre la
mezcla de café.

9 Espolvoree con canela o
chocolate en polvo vy sirva
con una pajita.



Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

SH<kerhed

® |ces denne brugervejledning ngje

0g opbevar den i tilfaelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

Fijern al emballage og meaerkater.

Hvis stikket eller ledningen er
beskadiget, skal Kenwood eller en
autoriseret Kenwood-reparator

af sikkerhedsgrunde sta for
udskiftningen for at undga fare.
Bageret er kun beregnet til brug
sammen med kolde ingredienser.
Tilbered ikke varme ingredienser.
Ror aldrig ved blandeakslen, mens
apparatets stik sidder i kontakten.
Hold fingre, har, tej og
kokkenredskaber vaek fra bevaegelige
dele.

Tag altid stikket ud inden pasastning
eller aftagning af dele, efter brug og
inden rengering

Brug aldrig et beskadiget apparat.
Fa det kontrolleret eller repareret: Se
afsnittet "Service og kundepleje”
Kom aldrig apparatet i vand, og lad
ikke ledningen eller stikket blive vade
- der er fare for at fa elektrisk stad.
Lad aldrig ledningen komme i kontakt
med varme overflader eller haenge
ned, hvor et barn kan fa fat i den.
Kom aldrig ingredienser i baegeret,
mens apparatet er i brug.

Brug kun apparatet med det
medfalgende baeger.

Serg for, at baegeret sidder korrekt,
inden apparatet taendes.

Dette apparat ma ikke anvendes

af barn. Opbevar apparatet og
ledningen utilgaengeligt for born.
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Misbrug af maskinen kan fore til
laesioner.

Apparater kan bruges af

personer med reducerede fysiske,
sansemaessige eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og kendskab,
hvis de er blevet vejledt eller givet
instrukser i brugen af apparatet pa
en sikker made, og hvis de forstar de
farer, der er involveret.

Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood patager
sig intet erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt, eller
disse instruktioner ikke folges.

For stikket saettes i stikkontakten
® Sgrg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den,
der er vist pad bunden af maskinen.

® ADVARSEL: DETTE APPARAT SKAL VARE FORBUNDET TIL
JORD.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om
materialer og genstande, der kommer i kontakt med
levnedsmidler.

For forste brug Bemeerk: Iskaffe- og

1 Vask delene: se "Renggring”. maelkeskummeren leveres
formonteret pa blandeakslen.

Oversigt

@ Hastighedskontrol > ‘riL;Z\fLiz_sL?fmmer

@ Baegerholder ~ bruges til

@ Baegerstotte U opskumning af maelk

(@ Blandetilbeher @ 0g opskumning af

(® Iskaffe- og meelkeskummer kaffe til iskaffe.

@ Blandeaksel = Blandetilbehar -

@ Vippehoved | bruges til milkshakes,

Baeger smoothies og let

@ Ledningsrum § — > pandekagedej og

lignende blandinger.
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Sadan bruges
drikkevareblander
med spindel A—E

1 Serg for, at kontrolkontakten
er slukket (O), og seet
derefter stikket i kontakten.

2 Paseet den gnskede
skummer/tilbeharsdel - skub
den pa, og drej den mod uret
for at fastgere den.

@ Blandetilbehar
eller

® Iskaffe- og maelkeskummer

3 Kom ingredienserne i
baegeret.

® Baegeret skal altid mindst
fyldes til minimumsmeaerket
(100 ml), da veesken ellers
ikke nar blandeakslen.

® F[yld ikke over maerket for
maksimumniveau (500 ml),
da vaesken ellers kan lgbe
over under blanding.

4 Paseet baegeret, sorg for, at
baegerets kant er placeret i
omradet med baegerholderen
®), og at bunden hviler pa
baegerstatten @.

® Hyvis baegeret ikke placeres i
holderomradet, vil apparatet
ikke fungere.

® Som en hjeelp til paseetning
eller aftagning af baegeret kan
hovedet pa drikkevareblander
med spindel vippes opad.

® Vip aldrig hovedet under
blandeprocessen.

5 Drej hastighedskontrollen
til den @nskede hastighed.
Begynd at blande ved
hastighed 1, og @g
hastigheden til 2 efter behov.
De fleste drikkevarer begr
blandes i mindre end 2
minutter.

® Ved skumning af meelk skal
hastighed 2 anvendes, og
for at undga, at blandingen
lzber over, ma du ikke
tilberede mere end 300 ml.

6 Nar drikken er blandet,
skal du slukke for
drikkevareblander med

spindel, fjerne baegeret og
heaelde drikken op.

Vink og tips

® Kom altid de flydende
ingredienser i baegeret
forst.

® Mos altid frugten til en jaevn
puré, for den kommes i
baegeret.

® Hyvis der anvendes sirup
og pulverblandinger, skal
de tilseettes, lige inden der
blandes. Derved undgas, at
de synker ned pa bunden af
baegeret.

® For at opna det bedste
resultat skal baegeret
afkoles i et kaleskab for
brug, og alle flydende
ingredienser skal vaere
sa kolde som muligt.
Maelkedrikke smager
bedre, hvis meelken er
iskold. Jo koldere maelken
er, jo tykkere og mere
skummende bliver drikken.

® | angtidsholdbar maelk
anbefales for at opnd det
bedste skum.

® Skummetmeelk giver en
mere skummende drik end
let- eller sadmaelk.

® Forsgg aldrig at blande
frossen frugt med
drikkevareblander med
spindel.

® Drikkevareblander med
spindel kan ikke knuse is.
Det bedste resultat opnas
med is, der allerede er
knust.

® Nar der blandes store
stykker dessertis, skal
de ferst brydes i mindre
stykker.




Reng@ring 3 Sluk, og tag enhedens stik ud.
Tor eventuel overskydende

® Sjuk altid, og udtag stikket far saebe og vand af

rengering. blanderakslen med en fugtig
. klud eller svamp, og ter den.
Bager, blandetilbehor og 4 Aftag skummer- eller
skummer

blandetilbehgret ved at dreje
det med uret og skubbe
blandeakslen af.

Vask op, og ter derefter. Eller
kom dem i opvaskemaskinen.

Blandeaksel

1 Heeld 200 ml varmt vand med
lidt saebe i i baegeret.
Seet baegeret pa
drikkevareblanderen, og lad
den kgre pa hastighed 11
20-30 sekunder. Derefter
slukkes, og vaesken haeldes
ud.

2 Gentag ovenstaende trin, og
brug rent varmt vand til at
skylle blandeakslen med.

Hoveddel pa drikkevareblander

med spindel

® Tor af med en fugtig klud eller
svamp. Tgr den grundigt.

® M3 ikke laegges i vand.

Opbevaring af tilbehar/

skummer

Efter brug kan en af
tilbeharsdelene placeres
i opbevaringsrummet pa
undersiden af motorenheden

®.

Service og kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer med betjening af
dit apparat, skal du, for du anmoder om hjaelp, se
afsnittet "Fejlsegningsguide” i manualen eller besage
www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som overholder
alle lovbestemmelser, vedragrende evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er blevet kabt.

® Hyvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl,
skal du sende det eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-
servicecenter. For at finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

® Fremstillet i Graekenland.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT BORTSKAFFELSE
AF PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET
OM AFFALD AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)
Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke
bortskaffes som almindeligt affald. Det ber afleveres pa et
specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der yder
denne service.
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Fejlsagningsguide

Problem

Arsag

Lasning

Drikkevareblanderens
spindel bevaeger
sig ikke.

Ingen strom.

Kontrollér, at apparatets stik
er sati.

maelkeskumning

eller sgdmeelk
anvendt.

Kraftige Valgt hastighed Vaelg en lavere hastighed
staenk under for hgj. forst, og @g den efter behov.
tilberedning. Baegeret er Overskrid ikke maerket for
overfyldt maksimmumniveau.
hojere end
maksimumniveau.
Ringe Meelk for varm, Kold meelk, langtidsholdbar

maelk eller skummetmaelk
giver mest skum og det

mest tyktflydende resultat.

Opskrifter

Kom altid flydende ingredienser i baegeret farst, tilseet derefter de
resterende ingredienser. Begynd at blande ved hastighed 1, og ga
derefter om nadvendigt op til hastighed 2. Tilbered, til den gnskede
konsistens er opnaet.

Smoothies og Baersmoothie

sha kes 170 g ananas- og mangoyoghurt
) ) . 40 g citronsorbet
1 Kom alle ingredienserne i
100 ml tranebaersaft
baegeret.

2 Brug blandetilbehgret. 8 friske hindbaer, pureret

3 Bland, indtil den gnskede

konsistens er opnéet. Karamelskum

125 ml meelk

Til 1-2 2 kugler vaniljeis
(cirka 80 @)

Is _/a ppe | siNs h a |,<e 15 ml karamelsirup eller efter
behag

200 m! appelsinsaft
2 kugler vaniljeis (cirka 80 g)

Frugtsmoothie

170 g yoghurt naturel eller med
fersken

100 m! appelsinsaft

2 friske jordbeer, pureret

5 kiwifrugt, skreellet og pureret

Bananmilkshake

40 g vaniljeis
125 ml meelk
V5 banan, pureret
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Iskaffe

Brug iskaffe- og
malkeskummeren

Iskaffe med

frysetorret kaffe

6 tsk. (12 Q) frysetorret kaffe
Sukker (valgfrit)

120 ml vand

Meelk, kold (valgfrit)

1

Kom pulverkaffe, sukker og
vand i baegeret, og bland ved
hastighed 1, indtil der opnas
en cremet blanding.

Kom 3 isterninger i et
dessertglas, og heeld
kaffeblandingen i.

Fyld glasset op med vand og
kold meelk, hvis det gnskes,
og bland det med et sugerer.

Freddo espresso

50-60 ml espressokaffe (dobbelt
espresso)

Sukker (valgfrit)

60 g knust is

Tilsaet sukker til
espressokaffen, hvis det
gnskes, og bland med en ske,
indtil det oplases.

Kom kaffen i baegeret med
den knuste is, og bland ved
hastighed 1, til der opnas en
cremet konsistens.

Kom 4-5 isterninger i et
dessertglas, og haeld kaffen i.
Server kaffen i glasset med et
sugerar.

Freddo cappuccino
50-60 ml espresso (dobbelt

espresso)

Sukker (valgfrit)

60 g knust is

150-200 ml frisk skummetmeelk,
kold

54

Pasaet iskaffe- og
meaelkeskummeren.

Tilsaet sukker til
espressokaffen, hvis det
gnskes, og bland med en ske,
indtil det er oplast.

Kom kaffen i baegeret med
80 g knust is, og bland ved
hastighed 1, til der opnas en
cremet konsistens.

Kom 4-5 isterninger i et
dessertglas, og haeld kaffen i.
Renger baegeret og
skummeren, og seet dem pa
igen.

Tilsaet 150-200 ml kold maelk.
Bland ved hastighed 2, indtil
det begynder at skumme.
Heaeld skummet over
kaffeblandingen.

Drys med kanel eller
chokoladepulver, og server
med et sugeror.



Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

Sakerhet

® | 3s bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

® Avlagsna allt emballage och alla
etiketter.

e Om kontakten eller sladden ar skadad
maste den av sakerhetsskal bytas ut
av Kenwood eller av en auktoriserad
Kenwood-reparatdr for att undvika
fara.

e Bagaren ar endast lamplig att
anvdandas med kalla ingredienser.
Bearbeta inte heta ingredienser.

e ROr aldrig vid mixeraxeln da enheten
ar inkopplad.

e Hall fingrar, har, klader och redskap
borta fran rorliga delar.

e Koppla alltid ur apparaten innan du
monterar eller ta bort delar, efter
anvandning och foére rengdring.

® Anvand aldrig en skadad apparat.
L&dmna in den pa kontroll eller
for reparation: se “Service och
kundtjanst”.

® Sank aldrig ner apparaten i vatten
och [at inte sladden eller kontakten
bli vata - du kan fa en elstot.

e | 3t aldrig sladden vidrora heta ytor
eller hanga ner dar ett barn kan fa
tag den.

e Tillsatt aldrig ingredienser i bagaren
medan apparaten ar i gang.

® Anvand apparaten endast med
medfdljande bagare.

® Se till att bagaren ar ratt placerad
innan du slar pa apparaten.

® Denna apparat ska inte anvandas
av barn. Hall apparaten och sladden
utom rackhall for barn.
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e Om apparaten anvands pa fel satt
kan det orsaka personskador.

® Apparaten kan anvandas av personer
med begransad fysisk eller mental
formaga eller begransad kansel
eller med bristande erfarenhet eller
kunskap, om de dvervakas eller
far instruktioner om hur den ska
anvandas pa sakert satt och forstar
de medfbéljande riskerna.

® Anvand apparaten endast for
avsett &ndamal i hemmet. Kenwood
fransager sig allt ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt satt eller om
dessa instruktioner inte foljs.

Innan du satter i kontakten

® Kontrollera att din eltyp & samma som anges pa apparatens
undersida.

® VARNING! HUSHALLSAPPARATEN MASTE VARA JORDAD!

® Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om
material och produkter avsedda att komma i kontakt med

livsmedel.
Innan du anvénder maskinen fér Frappe- och
f6rst§ gangen P mjolkskummare
® Diskning av delarna - se - anvands for att
Rengoéring. 0 skumma mjélk och
Ne ) | for att skumma
Forklaring till bilder kaffe for frappe
) iskaffe).
@ Hastighetsreglage (IS. a' e dsk
@ st A | Voo
® Bagarstsd l milkshaker,
@  Mixningsredskap \0/ smoothier och
@ Frappe- och — latta smeter.
mjolkskummare '
@ Mixeraxel
@ Mixerhuvud, tippbart Anvanda
Bagare drinkmixern A=—E
(@ Redskapsforvaring

1 Se till att reglaget star i
ldge Av (O) och satt sedan i
kontakten i eluttaget.
2 Montera skummaren/
redskapet du vill anvanda
- |at det glida pa och vrid
moturs for att 1dsa pd plats.
@ Mixningsredskap
eller
® Frappe- och mjdlkskummare
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Obs! Frappe- och
mjolkskummaren ar
férmonterade pa
mixeraxeln i féorpackningen.



Placera ingredienserna i
bagaren.

Bagaren maste alltid fyllas
atminstone till den markerade
miniminivan (100 ml). Annars
nar inte vatskan mixeraxeln.
Fyll inte dver den markerade
maxnivan (500 ml). Annars
kan véatskan svamma &over.
Montera bagaren och se till
att bagarens kant ar placerad
i bagarfastet @ och att basen
&r placerad pa bagarstddet
®.

Om bagaren inte ar placerad
i bagarfastet sa fungerar inte
apparaten.

For att géra det enklare att
montera fast och ta bort
bagaren kan drinkmixerns
huvud tippas uppat.

Tippa aldrig huvudet da
mixern &r i gang.

Stéll in hastighetsreglaget pa
6nskad hastighet. Borja mixa
pa hastighet 1 och 6ka sedan
till hastighet 2 vid behov.

De flesta drycker ska mixas
pa mindre &n 2 minuter.
Anvand hastighet 2 nar du
skummar mjoélk och skumma
inte mer &n 300 ml for att
undvika att det svammar
over.

Sl& av drinkmixern nar
mixningen ar klar, ta bort
bagaren och hall upp drycken.

® [or basta resultat kan du
kyla bagaren i kylskapet
fore anvandning och alla
ingredienser ska vara

sa kalla som mojligt.
Mjolkdrinkar smakar battre
om mijolken ar iskall. Ju
kallare mjolken ar, desto
tjockare och mer skummig
blir drycken.

Mjolk med 1dng hallbarhet
rekommenderas for att
skapa det basta skummet.
Med lattmjolk tillverkar

du en skummigare dryck
an med mellanmjolk eller
standardmjolk.

Forsok aldrig att mixa fryst
frukt i drinkmixern.

Det gar inte att krossa is
med drinkmixern. Anvand
redan krossad is for basta
resultat.

Om du anvander stora bitar
av glass ska du dela upp
dem i mindre bitar forst.

Tips och idéer

® Hall alltid forst i flytande
ingredienser i bagaren.

® Mosa frukten till en puré

innan du tillsatter den till

bagaren.

Om du anvander

smakkoncentrat och

pulverblandningar ska du

tillsatta dessa precis fore

mixningen for att undvika

att de sjunker till bdgarens

botten.
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Rengdring

® Stang alltid av och dra ur

stickkontakten fére rengoéring.

Bagare, mixningsredskap och
skummare

Diska och torka sedan. Eller
anvand diskmaskinen.

Mixeraxel

1

Hall 200 ml varmt vatten med
lite diskmedel i bagaren. Fast
bagaren i drinkmixern och
koér pa hastighet 11 20-30
sekunder. Stang av nar du ar
klar och hall ut vatskan.
Upprepa ovanstaende steg
med rent varmt vatten for att
skolja av mixeraxeln.

Stang av och koppla ur
apparaten. Torka bort rester
av diskmedel och vatten fran
mixeraxeln med en fuktig
trasa eller svamp. Torka sedan
av den.




4 Ta bort skumnings- eller Férvaring av redskap/skummare
mixningsredskapet genom att Efter anvandning kan ett av
vrida det medurs och lata det redskapen placeras i férvarings-
glida av mixeraxeln. utrymmet pa undersidan av

drivenheten @

Drinkmixerstativ

® Torka av med fuktig trasa
eller svamp. Torka noggrant.

® Sank inte ner den i vatten.

Service och kundtjanst

® Om du far problem med att anvénda apparaten ber vi dig att
l&sa avsnittet om "Problemsokning” i bruksanvisningen eller pa
www.kenwoodworld.com innan du ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti som efterféljer alla
lagstadgade bestammelser vad galler garanti och
konsumentrattigheter i inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om
du upptacker fel ber vi dig att [damna eller skicka in den till ett
godkant KENWOOD-servicecenter. For aktuell information
om narmaste godkanda KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt
land.

® Originalrecept fran Grekland.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKALL KASSERAS
| ENLIGHET MED EUROPEISKA DIREKTIV OM AVFALL

SOM UTGORS AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK OCH
ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)

Nar produktens livslangd &r déver far den inte slangas i
hushallssoporna. Den kan déverldamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en aterférséljare som ger denna
service.
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Problemsdkningsguide

Problem Orsak

Loésning

Drinkmixern Ingen el.

fungerar inte.

Kontrollera att apparaten ar
ansluten till eluttaget.

Det stanker
under
anvandning.

for hog.

Vald hastighet ar

Valj en lagre hastighet
inledningsvis och &ka vid
behov.

maxnivan.

Bagare ar dverfull.
Vatskan ar dver

Fyll inte 6ver den markerade
maxnivan.

Mjolken
skummar daligt.

Mjolken ar fér varm
eller du anvander
standardmjolk.

Du far ett battre resultat
med tjockare skum om du
anvander kall mjolk, mjolk
med lang hallbarhet eller
lattmjolk.

Recept

Tillsatt alltid flytande ingredienser forst till bagaren och sedan resten

av ingredienserna. Bdrja mixa pa

hastighet 1 och ¢ka sedan till

hastighet 2 vid behov. Bearbeta till 6nskad konsistens.

Smoothier och

shaker
1 Tillsétt ingredienserna till
bagaren.

2  Anvand mixningsredskapet.
3 Mixa tills att du uppnar
6nskad konsistens.

Racker till 1-2 personer

Frostig apelsinshake

200 ml apelsinjuice
2 skopor vaniljglass
(cirka 80 g)

Fruktsmoothie

170 g persiko- eller naturell
yoghurt

100 m/ apelsinjuice

2 férska jordgubbar, mosade
5 kiwifrukt, skalad och mosad

Bananmilkshake

40 g vaniljglass
125 ml mjélk
V5 banan, mosad

Barsmoothie

170 g ananas- och mangoyoghurt
40 g citronsorbet

100 ml tranbérsjuice

8 férska hallon, mosade

Skummig
karamelldrink

125 ml mjélk
2 skopor vaniljglass (cirka 80 g)
15 ml kolasirap, eller efter smak
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Frappe

Anvand frappe- eller
mjolkskummare

Frappe pa
snabbkaffe

6 tsk (12 g) snabbkaffe
Socker (valfritt)

120 ml vatten

Mjolk, kall (valfritt)

1

Tillsatt snabbkaffe, socker
och vatten i bdgaren och
mixa pd hastighet 1 tills att
blandningen blir krémig.
Tillsatt 3 isbitar till
serveringsglaset och hall upp
kaffeblandningen.

Tillsatt vatten for att fylla
upp glaset och kall mjélk om
du vill. Blanda om med ett
sugror.

Espresso freddo
50-60 ml espressokaffe
(dubbelshot)

Socker (valfritt)

60 g krossad is

1

Tillsatt sockret till
espressokaffet, om du sa
onskar, och rér om med en
sked tills att sockret har 16st
sig.

Tillsatt kaffet till bagaren
tillsammans med krossad is
och mixa pa hastighet 1 tills
att blandningen blir kréamig.
Tillsatt 4-5 isbitar till
serveringsglaset och hall upp
kaffet.

Servera kaffet i ett glas med
sugror.

Cappuccino freddo
50-60 ml espresso (dubbelshot)
Socker (valfritt)

60 g krossad is

150-200 ml férsk lattmjolk, kyld

1

60

Montera frappe- och
mjodlkskummaren.

Tillsatt socker till
espressokaffet, om du sa
onskar, och rér om med en
sked tills att sockret har 16sts
upp.

Tillsatt kaffet till bagaren
tillsammans med

60 g krossad is och mixa

pa hastighet 1 tills att
blandningen blir krémig.
Tillsatt 4-5 isbitar till
serveringsglaset och hall upp
kaffet.

Rengdr bagaren och
skummaren och montera dem
igen.

Tillsatt 150-200 ml kall mjolk.
Mixa pa hastighet 2 tills att
det bildas ett skum.

Tillsatt skummet pa toppen
av kaffeblandningen.

Stro over kanel eller
chokladpulver och servera
med ett sugror.



Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

S|L<kerhet

® | es ngye gjennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.

® Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

® Hvis stgpselet eller ledningen er
skadet, ma de av sikkerhetshensyn
skiftes ut av Kenwood eller et
godkjent Kenwood-verksted for a
unnga ulykker.

e Knuseren er kun egnet til bruk med
kalde ingredienser. Ikke prosesser
varme ingredienser.

® Berogr aldri blandeakselen mens appa-
ratet er koblet til.

e Hold fingre, har, kleer og redskaper
unna bevegelige deler.

e Trekk alltid ut stopselet far montering
eller fjerning av deler, etter bruk og
for rengjoring

® Du ma aldri bruke en skadet maskin.
Fa den undersgkt eller reparert: se
avsnittet «Service og kundetjeneste».

® Senk aldri apparatet ned i vann eller
la ledningen eller kontakten bli vat -
du kan fa elektrisk stot.

® | 5 aldri ledningen bergre varme
overflater eller la den henge ned slik
at et barn kan ta tak i den.

® Tilsett aldri ingredienser | begerglas-
set mens apparatet er i drift.

® Bruk kun apparatet med beger falger
med.

® Sprg for at begeret er plassert riktig
for du slar pa apparatet.

e Dette apparatet ma ikke brukes
av barn. Hold apparatet og den
tilhgrende ledningen utenfor barns

rekkevidde.
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® Feil bruk av maskinen kan forarsake
personskader.

® Apparater kan brukes av personer
med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller som mangler
erfaring eller kunnskap, hvis de har
fatt tilsyn eller veiledning om trygg
bruk av apparatet og de forstar
farene det innebeerer.

® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk
eller dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen.

For du setter i stopselet
® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det
som star pd undersiden av apparatet.

® ADVARSEL: DETTE APPARATET MA V/&ERE JORDET.

® Dette apparatet overholder EU-forordning 1935/2004 om
materialer og gjenstander som er bestemt & komme i kontakt
med naeringsmidler.

For forstegangs bruk Merk: Frappé og
1 Vask delene: se ‘Rengjering’. melkeskummeren er pa forhand
festet til blandeskaftet.

Deler
= -

@ Hastighetskontroll S rapbe 0g
melkeskummer

@  Begerstotte - brukes for a

@ Beger hvileposiosjon o skumme melk og

@  Blandetilbeher — kaffe til frapper.

@ Frappe og melkeskummer

(® Blandeskaft S Blande ut§tyr

@ Vippehode - brukes til
milkshakes,

Beger ]

. \0/ smoothies og lette
(@ Utstyrtsoppbevaring —— blandemikser

Hvordan bruke

spindeldrinkblanderen

din A—E

1 Serg for at kontrollbryteren
er av (O) og koble deretter til
stremforsyningen.

2 Monter gnsket skummer/
tilbeher - skyv pa og vri mot
klokken for & sikre.
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@ Blandetilbehgr
Eller

® Frappé og melkeskummer

3 Ha ingrediensene i
begerglasset.

® Begeret skal alltid fylles til
minimum nivamerket (100 ml)
ellers vil ikke vaesken na
blandeskaftet.

® |kke fyll over
maksimumsnivamerket
(500 ml) eller vaeske kan
renne over under blanding.

4 Monter begerglasset og
pass pa at begerets kant er
plassert i begerstotteomradet
® og basen den sitter pa
begerstotten @.

® Dersom du ikke plasserer
begeret i stotteomradet vil
dette hindre apparatet i a
fungere.

® For a hjelpe til med montering
eller fijerning av begeret kan
spindeldrinkblanderens hode
vippes oppover.

® Vipp aldri hodet under
blanding.

5 Vri hastighetskontrollen til
gnsket hastighet. Begynn
& blande pa hastighet 1, ok
deretter til hastighet 2 etter
behov.
De fleste drinker bar blandes
pa mindre enn 2 minutter.

® Nar du skummer melk,
bruk hastighet 2 og for &
forhindre blanding som
renner over ikke prosessere
mer enn 300ml.

6 Nar blandingen er fullfert, sla
av spindeldrinkblanderen, ta
ut begeret og hell ut drikken.

forhindre at de synker til
bunnen av begeret.

® [or best resultat, avkjel
begerglasset i kjgleskap
for bruk og alle flytende
ingredienser skal vaere
som kaldt som mulig.
Melkedrikker vil smake
bedre hvis melken er det
iskald. Jo kaldere melk, jo
tykkere og mer skummende
drikk.

® | angtidsholdbar melk
anbefales for & lage det
beste skummet.

® Skummet melk vil gi en
mer skummende drikke enn
lettmelk eller helmelk.

® Prgv aldri & blande
frossen frukt i
spindeldrinkblanderen.

® Spindeldrinkblanderen
vil ikke knuse is. For best
resultat, bruk ferdig knust
is.

® Nar du blander store
iskremklumper, knekk dem
opp forst.

Rad og Tips

® Ha alltid de flytende
ingrediensene i beger forst.

® Mos alltid frukt til en jevn
puré fer du tilsetter til
begeret.

® Hyvis du bruker sirup og
pulverblandinger, tilsett
dem rett for blanding for a

Rengjering
® Skru alltid av og ta ut
kontakten far rengjaring.

Beger, Blandetilbehor og
Skummer
Vask og terk. Eller vask dem i
oppvaskmaskin.

Blandeskaft

1 Ha 200 ml varmt, lett
sapevann i begeret.

Fest begeret til
spindeldrinkblanderen og
bruk hastighet 1i 20-30
sekunder. Nar du er ferdig, sla
av og kast vaesken.

2 Gjenta trinnet ovenfor med
rent varmt vann for a skylle
blandeskaftet.

3 Sl av og ta ut kontakten.
Tork av rester av sape og
vann fra blandeskaftet med
en fuktig klut eller svamp,
tork deretter.
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4

Fjern skummeren eller Tilbehgr/skummeroppbevaring

blandetilbehgret ved a vri | Etter bruk kan et av tilbehgrene
retning med klokken og skyv legges i oppbevaringsrommet pa
av blandeskaftet. undersiden av kraftenheten @.

Spindeldrinkblander

Tork av med en fuktig klut
eller svamp. Terk grundig.
Ikke dypp i vann.

Service og kundetjeneste

Hvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ma du
sjekke «Feilsgkingsveiledningen» i handboken eller ga til
www.kenwoodworld.com far du kontakter oss for hjelp.

Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter angdende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjzpt.

Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert informasjon om
hvor ditt naermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.

Laget i Hellas

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING AV PRODUKTET
| HENHOLD TIL EU-DIREKTIVET OM ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)

Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en
forhandler som tilbyr tjenesten.

Feilsgkingsveiledning

Problem Arsak Lashing

Spindeldrinkblander | Ingen stram. Kontroller at kontakten er

fungerer ikke. plugget i.

For mye sprut Valgt hastighet | Velg en lavere hastighet til &

under blanding. er for hay. begynne med og gk deretter
gradvis.

Beger fylt over |lIkke fyll over maks-merket.
maksimalt niva.

Melken skummes Melken er for Kald melk, langtidsholdbar
ikke skikkelig. varm eller eller skummet melk lager

helmelk har blitt | det tykkeste skummet.
brukt.
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Oppskrifter

Tilsett alltid flytende ingredienser i begeret forst, og tilsett deretter
de resterende ingrediensene. Begynn & blande pa hastighet 1 og ok
til hastighet 2 om nedvendig. Bearbeid til gnsket konsistens.

Smoothies og
Shakes

1 Ha alle ingrediensene i
begeret.

2 Bruk blandeutstyret..

3 Bland til gnsket konsistens er
nadd.

1- 2 porsjoner

Orange Frosty
Shake

200 ml appelsinjuice
2 skjeer vaniljeis
(omtrent 80g)

Fruktsmoothie

170 g fersken eller naturell
yoghurt

100 ml appelsinjuice

2 rerte friske jordbaer

5 Kiwi, skrellet og most

Banana Milkshake
40g vaniljeiskrem

125m! melk

5 banan, most

Berry Smoothie

170 g ananas og mango yoghurt
40 g sitronsorbet

100 ml tranebeerjuice

8 rorte friske bringebaer

Caramel Frothy

125 ml melk

2 skjeer vaniljeis

(omtrent 80g)

15ml karamellsirup eller etter
smak

Frappés
Bruk Frappé og melke
skummeren

Instant Coffee
Frappé

6 ts (129) pulverkaffe
Sukker (valgfritt)

120 ml vann
Melk, kald (valgfritt)

1 Tilsett pulverkaffe, sukker
og vann i begeret og bland
pad hastighet 1 til en kremet
blanding er oppnadd.

2 Tilsett 3 isbiter i et
serveringsglass og hell i
kaffen blanding.

3 Tilsett vann for a fylle glasset
og kald melk om du gnsker
og bland med et sugerar.

Freddo Espresso

50-60 ml espresso (2 shots)
Sukker (valgfritt)
60 g knust is

1 Tilsett sukker i espressokaffen
hvis du @nsker og bland med
en skje til den Igser seg opp.

2 Tilsett kaffen i begeret med
den knuste isen og bland
pa hastighet 1 til en kremet
tekstur er oppnadd.

3 Tilsett 4-5 isbiter i et
serveringsglass og hell i
kaffen.

4 Server kaffen i glasset med
sugerar.
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Freddo Cappuccino

50-60 ml espresso (2 shots)
Sukker (valgfritt)

60 g knust is

150-200 ml fersk skummet melk,
kald

1 Monter Frappe og
melkeskummeren.

2 Tilsett sukker i espressokaffen
hvis du @nsker og bland med
en skje til den Igser seg opp.

3 Tilsett kaffen i begeret
sammen med 60 g knust is
og bland pa hastighet 1til en
kremet tekstur er oppnadd.

4 Tilsett 4-5 isbiter i et
serveringsglass og hell i
kaffen.

5 Rengjor begerglasset og
skummeren og sett pa plass
igjen.

6 Tilsett 150-200 ml kald melk.

7 Bland pa hastighet 2 til et
skum er oppnadd.

8 Tilsett skummet pd toppen av
kaffeblandingen.

9 Dryss over kanel eller
sjokoladepulver og server
med et sugeror.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

Turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja sailyta ne
mydhempaa tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset
tarrat.

Jos virtajohto tai pistoke on
vaurioitunut, sen saa vaihtaa
ainoastaan Kenwood tai Kenwoodin
valtuutettu huoltoedustaja vaarojen
valttdmiseksi.

Muki sopii kaytettavaksi ainoastaan
kylmien ainesten kanssa. Ala
kdsittele kuumia aineksia.

Ald koske sekoitusvarteen laitteen
ollessa liitettyna pistorasiaan.

Pida sormet, hiukset, vaatteet ja
aterimet poissa liikkuvista osista.
Irrota laite pistorasiasta aina ennen
osien kiinnittamista tai irrottamista,
kayton jalkeen ja ennen puhdistusta
Ala koskaan kayta viallista laitetta.
Toimita se tarkistettavaksi tai
korjattavaksi. Lisatietoja on kohdassa
Huolto ja asiakaspalvelu.

Ald upota laitetta veteen tai anna
johdon tai pistotulpan kastua -
sahkoiskun vaara.

Ala paasta johtoa kosketuksiin
kuumin pintojen kanssa tai ripusta
sitd paikkaan, josta lapsi voisi siihen
tarttua.

Ald koskaan lisaa aineksia mukiin
laitteen ollessa kaynnissa.

Kayta laitetta ainoastaan sen mukana
toimitetun mukin kanssa.

Varmista, ettd muki on oikein
paikallaan ennen kuin kaynnistat
laitteen.

Tata laitetta ei saa antaa lasten
kayttdon. Pida laite ja sen virtajohto
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poissa lasten ulottuvilta.

Laitteen vaarinkayttd voi aiheuttaa
loukkaantumisen.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti
rajoittuneet tai kokemattomat
henkildt voivat kayttaa laitteita, jos
heidat on koulutettu kayttamaan
niita turvallisesti ja he ymmartavat
kayttamisen aiheuttamat vaarat.
Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytdon.
Kenwood-yhtié ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai naita ohjeita ei ole
noudatettu.

Ennen liittamista verkkovirtaan
® \/armista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa
kaytettavan verkkovirran jannitetta.

® VAROITUS: TAMA LAITE ON MAADOITETTAVA.

® Tama laite tayttaa EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.

Ennen ensimmaista Jaakahvin ja
kayttokertaa = maidon vaahdotin
1 Pese osat: ks. “Puhdistus”. I - Kkéytetasn maidon
0 ja jakahviin
Selite — tarvittavan maidon
- vaahdotukseen.

() Nopeussaadin —
@ Mukin pidike Sek}mtm??a

o @) - kaytetaan
@ Muklt.el.me . . maitopirteldiden,
@ Sekoittimen lisalaite smoothie-annosten
@ Jaakahvin ja maidon \Q/ ja keveiden

vaahdotin taikinaseosten

@ Sekoitusvarsi valmistuksen.
@ Kallistuva paa
Muki Juomasekoittimen
@ Lisalaitteen sailytyspaikka kaytto A_E
Huomaa: Jadkahvin ja maidon 1 Varmista, ettd nopeussaadin
vaahdotin toimitetaan on pois paalta (O) ja liita laite
pakkauksessa sekoitusvarteen sen jalkeen pistorasiaan.
kiinnitettyina. 2 Kiinnita tarvittava vaahdotin/

lisdlaite - liu'uta osa paikalleen
ja lukitse se kaantamalla sita
vastapaivaan.

@ Sekoitinosa
tai

® Jaskahvin ja maidon
vaahdotin
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Aseta ainekset mukiin.

Muki tulee aina tayttaa
vahintaan alarajan merkkiin
(100 ml) asti tai nestetta ei
ole sekoitusakseliin asti.

Ala taytd mukia ylarajan (500
ml) yli tai neste voi valua yli
sekoituksen aikana.

4 Varmista mukia paikalleen
laittaessasi, ettd mukin reuna
on mukin pidikkeessa @ ja
ettd mukin pohja on telineella
®.

Jos mukin pohja ei ole
telineelld, laite ei kaynnisty.
Juomanvalmistusosan paata
voi kallistaa yldspain, mika
helpottaa mukin paikalleen
laittamista ja poistamista.
Ala koskaan kallista tata
pddta sekoituksen aikana.
Kaanna nopeussaadin
tarvittavalle nopeudelle.
Aloita sekoitus nopeudella 1
ja nosta nopeus sen jalkeen
tarvittaessa nopeuteen 2.
Useimmat juomat valmistuvat
alle 2 minuutissa.

Kaytad maidon
vaahdotukseen nopeutta

2. Al kasittele kerralla
enempaa kuin 300 ml, jotta
juoma ei valu yli.

6 Kun juoma on valmis,
sammuta juomasekoitin,
poista muki ja kaada juoma
lasiin.

olla mahdollisimman kylmia.
Maitojuomat maistuvat
paremmilta, jos maito on
kylmaa. Mita kylmempaa
maito on, sitd paksumpaa
ja enemman vaahtoavaa
juomasta tulee.

Parhaan vaahdon saat
iskukuumennetusta
maidosta.

Rasvattomasta maidosta
tulee vaahtoavampi juoma
kuin kevytmaidosta tai
tdysmaidosta.

Ala koskaan yrita sekoittaa
jadatyneita hedelmia
juomasekoittimella.
Juomasekoitin ei murskaa
jaata. Parhaat tulokset
saat, kun kaytat valmiiksi
murskattua jaata.

Pilko suurikokoiset
jaateldbnpalat ennen
sekoitusta.

Vinkkeja ja vihjeitd

® Aseta aina ensiksi
nestemaiset ainekset
mukiin.

® Survo hedelmat aina
pehmedksi soseeksi ennen
kuin lisdat ne mukiin.

® Jos kaytat siirappeja ja
jauhoseoksia, lisda ne juuri
ennen sekoitusta, jotta
ne eivat paase valumaan
mukin pohjalle.

® Parhaat tulokset saat, kun
jddhdytat mukin jaékaapissa
ennen kayttoda. Kaikkien
nestemaisten ainesten tulisi
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Puhdistus

® Sammuta laite ja irrota se

pistorasiasta aina ennen
puhdistusta.

Muki, sekoitinosa ja vaahdotin

Pese osat ja kuivaa ne
sen jalkeen. Tai pese osat
astianpesukoneessa.

Sekoitusvarsi

1

Laita 200 ml [&mmita,
kevyesti saippuoitua vettd
mukiin.

Kiinnita muki
juomasekoittimeen ja kayta
laitetta nopeudella 1 20-30
sekunnin ajan. Sammuta laite
sen jalkeen ja heita neste
pois..

Huuhtele sekoitusvarsi
toistamalla edellinen vaihe
[amminta vetta kayttamalla.
Sammuta laite ja irrota se
pistorasiasta. Pyyhi kaikki
jaljella oleva saippua ja vesi
pois sekoitusvarresta kostealla
kankaalla tai sienelld. Kuivaa
sekoitusvarsi sen jalkeen.



4 Poista vaahdotin tai ® Als upota veteen.
sekoitinosa kaantamalla sita
myotapaivaan ja liv'uttamalla Sekoitinosan/vaahdottimen

se pois sekoitusvarresta. sdilytys
Kayton jalkeen toista lisélaitetta
Juomasekoittimen runko voidaan sailyttaa teho-osan alla
® Pyyhi kostealla kankaalla tai olevassa sailytystilassa @.

sienella. Kuivaa huolellisesti.

Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen aikana ilmenee ongelmia, katso
lisatietoja kayttdohjeen kohdasta Ongelmanratkaisu tai siirry
osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai l&dhetd se valtuutettuun KENWOOD-huoltokorjamoon.
Loydat 1ahimman valtuutetun KENWOOD-huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® \almistettu Kreikassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI OIKEIN
SAHKO- JA ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN
ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittaa yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden
kanssa sen lopullisen kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen
tai anna se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu
kuuluu jalleenmyyjan toimialaan.

Ongelmanratkaisu

Ongelma Syy Ratkaisu
Juomasekoitin ei | Ei virtaa. Tarkista, etta laite on liitetty
toimi. pistorasiaan.
Liiallinen Valittu nopeus liian | Valitse aluksi alhaisempi
roiskuminen suuri. nopeus ja nosta nopeutta
kasittelyn aikana. tarvittaessa.
Muki ylitaytetty Ala ylitaytd mukia ylarajan
ylarajan ylapuolelle.
ylapuolelle.
Maito Maito liian Kylmallad maidolla,
vaahtoutuu [&mminta iskukuumennetulla
huonosti tai kaytdssa maidolla tai kevytmaidolla
tadysmaito. saat parhaan vaahdon ja
paksuimman tuloksen.
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Reseptit

Lisaa aina ensin nestemaiset ainesosat mukiin ja vasta sen jalkeen
muut ainekset. Aloita sekoitus nopeudella 1 ja nosta sen jalkeen
nopeus tarvittaessa nopeuteen 2. Kasittele haluamaasi kiinteyteen.

Smoothiet ja
p|rtelot

Laita kaikki ainekset mukiin.
Kayta sekoitinosaa.
Sekoita, kunnes tulos on
sopivan kiinteaa..

[ONI\N}

Annoskoko 1-2

Jaakylma
appelsiinipirteld
200 m! appelsiinimehua

2 kauhallista vaniljajadételéa
(noin 80 g)

Hedelmasmoothie

170 g persikka- tai
luonnonjogurttia

100 ml appelsiinimehua
2 tuoretta mansikkaa,
soseutettuna

15 kiivia, kuorittuna ja
soseutettuna

Banaanipirteld

40 g vaniljajéételdd
125 ml maitoa
5 banaania, soseutettuna

Marjasmoothie

170 g ananas- ja mango-
Jjogurttia

40 g sitruunajdadykettd
100 ml karpalomehua

8 tuoretta vadelmaa,
soseutettuna

Kinuskivaahto

125 ml maitoa

2 kauhallista vaniljajaételés
(noin 80 @)

15 ml makusiirappia tai maun
mukaan
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Jaakahvit

Kayta jadkahvin ja maidon
vaahdotinta

Pikajaakahvi

6 t/ (12 9) pikakahvia

Sokeria (valinnainen)

120 ml vetts

Maitoa, kylmana (valinnainen)

1 Lisaa pikakahvi, sokeri ja vesi
mukiin ja sekoita nopeudella
1, kunnes tuloksena on
kermainen sekoitus .

2 Lisaa 3 jaakuutiota
tarjoilulasiin ja kaada
kahvisekoitus paalle.

3 Lisaa vetta niin, etta lasi
tayttyy, ja halutessasi kylmaa
maitoa ja sekoita pillilla.

Freddo-espresso

50-60 ml espressokahvia
(2 annosta)

Sokeria (valinnainen)

60 g jégédmurskaa

1 Lis&a espressokahviin
halutessasi sokeria ja sekoita
lusikalla, kunnes sokeri on
liuennut.

2 Laita kahvi mukiin jgdmurskan
kanssa ja sekoita nopeudella
1, kunnes tuloksena on
kermainen sekoitus.

3 Lisaa tarjoilulasiin 4-5
jadkuutiota ja kaada kahvi
niiden paalle.

4 Tarjoile kahvi pillilla
varustetusta lasista.



Freddo-cappuccino

50-60 ml espressoa (2 annosta)
Sokeria (valinnainen)

60 g jdédmurskaa

150-200 m/ tuoretta
kevytmaitoa,

kylménda

1

Kiinnita jadkahvin ja maidon
vaahdotin.

Lisda espressokahviin
halutessasi sokeria ja sekoita
lusikalla, kunnes sokeri on
liuennut.

Laita mukiin kahvi ja

60 g jadmurskaa ja sekoita
nopeudella 1, kunnes
tuloksena on kermainen
sekoitus.

Lisda tarjoilulasiin 4-5
jadkuutiota ja kaada kahvi
niiden paalle.

Puhdista muki ja vaahdotin
ja kiinnita ne uudelleen
paikoilleen.

Lisaa 150-200 ml kylmaa
maitoa.

Sekoita nopeudella 2, kunnes
tuloksena on vaahtoa.

Lisda vaahto kahvisekoituksen
paalle.

Sirottele paalle kanelia tai
suklaajauhetta ja tarjoile pillin
kanssa.
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Turkce

On kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Guvenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar icin saklayin.
Tum ambalajlari ve etiketleri cikartin.
Fis veya kablo hasar gorurse, glvenlik
nedeniyle, tehlikeye yol acmamasi icin
Kenwood ya da yetkili bir Kenwood
tamircisi tarafindan degistirilmelidir.
Kap, sadece soguk malzemelerle
kullanim ig¢indir. Sicak malzemeleri
islemeyin.

Cihazin fisi prize takiliyken hic bir
zaman Kkaristiriciya dokunmayin.
Parmaklarinizi, saclarinizi, giysilerinizi
ve mutfak aletlerini hareketli
parcalardan uzak tutun.

Parcalari takmadan veya cikartmadan
dnce, kullandiktan sonra veya
temizlemeden dnce daima fisi prizden
cekin.

Hic bir zaman hasarli cihazlari
kullanmayin. Kontrol ya da tamir
ettirin: ‘Servis ve musteri hizmetler?’
pdIiMmUne bakin.

Cihazi asla suya sokmayin ya da
kablo veya fisin i1slanmasina izin
vermeyin - elektrik carpabilir.
Kablonun sicak yUzeylere temas
etmesine veya cocuklarin asilabilecedi
sekilde sarkmasina izin vermeyin.
Cihaz calisirken asla kaba malzeme
eklemeyin.

Cihazi sadece verilen kap ile kullanin.
Cihazi calistirmadan &nce kabin yerine
dogru oturdugundan emin olun.

Bu cihaz cocuklar tarafindan
kullanilmamalidir. Cihazi ve
kordonunu cocuklarin erisemeyecedi
yerde tutun.
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e Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya
neden olabilir.

® Bu cihaz, fiziki, algilama ya da
zihinsel kapasiteleri yetersiz kisiler
tarafindan ya da yeterli deneyimi
olmayan kisilerce gdzetim altinda
olmalari ve cihazin glvenli sekilde
kullanimina iliskin talimatlari almalari
ve olasi tehlikeleri anlamalari sartiyla
kullanilabilir.

® Bu cihazl sadece ic mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigr ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hic bir
sorumluluk kabul etmez.

Fise takmadan énce

® Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin aygitta
belirtilen akimla ayni olduoundan emin olunuz.

® UYARI: BU CIHAZ TOPRAKLANMALIDIR.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC
1935/2004 Yoénetmeligine uygundur.

ilk kullanimdan énce Frappe ve Sut
1 Parcalar yikama: bkz. S Kopurtic - sut
‘Temizleme'. l koépurtmek ve
o frappeler icin kahve
Parcalar N | koplirtmek icin
kull .
@ Hiz kontrolu ) ontis
@ Kap destegi S Ti:ﬁi!gi; entis!
® Kap dayanag N smoothie ve yodun
(@ Kanistirma eklentisi 0 kivamli olmayan
@ Frappe ve sut képurticu \-/ icecekler icin
@ Karistirict mil kullanin.
@ Egilir kafa
Kap Milli Icecek
(@ Eklenti depolama

Hazirlayicinizi

Not: Frappe ve sit kopiirtiici Kullanmak iCiﬂ A—E
karistirici mile énceden takiimis 1

i . Kontrol anahtarinin (O) kapali
sekilde paketlenmistir.

oldugundan emin olun ve fisi
prize takin.

2 Gerekli olan képurtactyt/
eklentiyi takin - yerine
kilitlemek icin kaydirin ve saat
yénlndn tersine cevirin.
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@ Karistirma eklentisi

veya

® Frappe ve st kopurtict

3
°

Malzemeleri kaba yerlestirin.
Kap her zaman en az
minimum isaretine (100 ml)
kadar doldurulmalidir aksi
takdirde sivi karistirici mil
seviyesine ulasmaz.
Maksimum seviye isaretinin
(500 ml) Uzerinde
doldurmayin, aksi takdirde
karistirma sirasinda tasabilir.
Kabin kenarinin kap destek
alaninda olmasina dikkat
ederek kabi takin @ ve

kap destedine dayanmasini
saglayin ®.

Kabin destek alanina
yerlestiriimemesi cihazin
calismasini dnleyecektir.
Kabin takilmasi veya
cikartilmasi sirasinda yardimci
olmast icin milli icecek
hazirlayicinin kafasi yukari
dogru egilebilir.

Kafayi asla ¢alisma sirasinda
egmeyiniz.

Hiz kontrolUnU istediginiz
hiza getirin. Hizi Te getirerek
karistirmaya baslayin,
gerekirse hizi 2'ye arttirin.
iceceklerin cogu 2 dakikadan
kisa strede hazir olur.

Sit kopirtirken 2. hizi
kullanin ve karisimin
tasmasini 6nlemek igin
300 ml’den daha fazlasini
islemeyin.

Karistirma tamamlandiginda,
milli icecek hazirlayiciyi
kapatin, kabi ¢cikartin ve
icecedinizi bosaltin.

Tavsiye ve ip Uglar

Her zaman énce sivi
malzemeleri koyun.

Kaba koymadan énce
meyveleri plre haline
getirin.

Eder surup veya toz karisim
kullaniliyorsa, bunlari
karistirmaya baslamadan
hemen 6nce koyun, bu

sayede kabin dibine
cokmeleri 6nlenir.

En iyi sonuglar igin,
kullanmadan 6nce kabi
buzdolabinda sogutun

ve tum sivi malzemeler
mumkun oldugunca soguk
olsun. SUtlU icecekler, sut
buz gibi soguk oldugunda
daha lezzetli olur. SUt ne
kadar soguk olursa o kadar
kati ve lezzetli olur.

En iyi kdplugu elde etmek
icin uzun 6mMurlu suat
kullanilmasi tavsiye edilir.
Kaymagdi alinmis stt, yarim
kaymakl veya tam yagli
sUtten daha fazla kopuk
Uretir.

Milli icecek karistiricinizla
asla donmus meyve
karistirmayin.

Milli icecek karistirici buz
parcalamaz. En iyi sonug¢
icin kirik buz kullanin.
BUyUk miktarda dondurma
karistirirken bunlari énce
daha kucUk parcalara ayirin.

Temizleme

® Temizlemeden 6nce daima

kapatin ve fisi prizden ¢ekin.

Kap, Karistirma eklentisi ve
Kopirticia

Yikayin ve kurulayin. Veya
bulasik makinenizde yikayin.

Karistirici mil

1
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Kabin icine 200ml ilik, hafif
sabunlu su koyun. Kabi milli
icecek hazirlayiclya takin

ve 20 - 30 saniye hiz Tde
calistirin. Bittiginde kapatin ve
suyu dokun.

Karistirict mili temizlemek icin
yukarida islemi temiz ihk su ile
tekrarlayin.

Cihazi kapatin ve prizden
cekin. Karistirict milde kalan
su ve sabun artiklarini silin ve
kurulayin.




4 KopurtlclyU veya karistirma Eklenti/Kdpiirtiicii depolama

eklentisini saat yonunde Kullandiktan sonra, eklentilerden

cevirerek ve karistirici milden biri gl¢ Unitesinin altindaki

disari cekerek cikartin. depolama kismina yerlestirilebilir
®.

Milli icecek Hazirlayici Govdesi

® Nemli bir bez veya stngerle
silin. lyice kurulayin.

® Suya sokmayin.

Servis ve muUsteri hizmetleri

® Cihazinizin ¢calismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden &nce bu kilavuzdaki “Sorun giderme kilavuzu”
bolimune bakin veya www.kenwoodworld.com adresini ziyaret
edin.

® | (tfen unutmayin, Grtn Urdntn satildigr tlkedeki mevcut tim
garanti ve tuketici haklari ile ilgili yasal mevzuata uygun bir
garanti kapsamindadir.

® Kenwood Urinunuz arizalanirsa veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD Servis Merkezine gdnderin veya
goturin. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis Merkezinin
guncel bilgilerine ulasmak i¢cin www.kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize &zel web sitesini ziyaret edin.

® Yunanistan malidir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLiI VE ELEKTRONIK EKiPMANIN
BERTARAF EDILMESINE iLiISKIN AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN
SEKILDE BERTARAF EDILMESiIi HAKKINDA ONEMLI BiLGI
(WEEE)

Kullanim émrinin sonunda Urln evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Urun yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu
hizmeti saglayan bir saticiya goéturulmelidir.
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Sorun giderme kilavuzu

Problem Nedeni Co6zim

Milli icecek GU¢ yok. Cihazin takili oldugunu

hazirlayici kontrol edin.

calismiyor.

isleme sirasinda | Secilen hiz cok Baslangicta daha dusuk bir

asiri sicrama. yUksek. hiz secin ve gerekirse artirin.
Kap maksimum Maksimum seviyesi isaretinin

seviyenin Uzerinde | Gzerinde doldurmayin.
doldurulmus.

Sat iyi Sut ¢cok sicak Soguk sut, uzun &6MUrld sut
kdépurmuyor veya tam yagdli stt | ya da kaymadi alinmis sUt
kullaniimis. daha ¢ok képurar ve daha

kivamli sonug saglar.

Tarifler

Her zaman 6nce sivi malzemeleri sonra diger malzemeleri koyun. Hizi
T'e getirerek karistirmaya baslayin, gerekirse hizi 2'ye arttirin. istenilen
kivama gelene kadar devam edin.

Smoothie ve Shake Berry Smoothie

1 Tum malzemeleri kaba 1709 Ananas ve mango yogurt
yerlestirin. 40g Limon sorbe
2 Karistirma eklentisi kullanin. 100ml Yaban mersini suyu
3 lIstenen kivama gelene kadar 8 taze Ahududu, pure halde
karistirin.
Karamel Froth
1-2 Kisilik Y
125ml Sat
2 kasik Vanilyali dondurma
Portakal Frosty (aklasik 803)
Shake 15m/ Karamel surubu
200m/ Portakal suyu tatlandirmak icin
2 kasik Vanilyali dondurma
(vaklasik 80g)

Meyveli Smoothie

170g Seftali veya dogal yogurt
100ml! Portakal suyu

2 Taze cilek, pire halde

5 Kivi meyvesi, soyulmus ve plre
halinde

Muzlu Milkshake

40g Vanilyali dondurma
125ml Sat
7 Muz, plre halde
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Frappeler

Frappe ve Siit
Kopirticiyi Kullanin

CozUnebilir Kahve
Frappe

6 cay kasigi (12g) Cézunebilir
Kahve

Seker (istege bagdl)

120ml Su

Sut, soguk (istege bagdli)

1 CozUnebilir kahve, seker ve
suyu kaba koyun ve krema
kivaminda bir karisim elde

edene kadar 1. hizda karistirin.

2 Servis edecediniz bardagda
3 kUp buz koyun ve kahve
karisimini bardaga bosaltin.

3 Bardagdl doldurmak icin su
ekleyin, arzu ederseniz soguk
stt de kullanabilirsiniz, bir
pipetle karistirin.

Freddo Espresso

50-60m/ Espresso kahve (2 tek)
Seker (istege bagdl)
60g Parcalanmis Buz

1 Arzu ederseniz espressoya
seker ilave edin ve ¢cdzUnene
kadar kasikla karistirin.

2 Kahveyi parcalanmis buzla
birlikte kaba ekleyin ve

kremamsi bir doku elde edene

kadar 1. hizda karistirin.

3 Servis edecediniz bardaga
4-5 kUp buz koyun ve kahve
karisimini bardaga bosaltin.

4 Kahveyi bardaga bir pipet
koyarak servis edin.

Freddo Cappuccino

50-60m/ Espresso (2 tek)

Seker (istege bagdl)

609 Parcalanmis Buz
150-200m/ Taze yagdr alinmis sit,
soguk

Frappe sut kdpUrtlclyd takin.
Arzu ederseniz espressoya
seker ilave edin ve ¢cdzlnene
kadar kasikla karistirin.
Kahveyi 60 gr parcalanmis
buzla birlikte kaba ekleyin ve
kremamesi bir doku elde edene
kadar 1. hizda karistirin.
Servis edecediniz bardagda
4-5 kUp buz koyun ve kahve
karisimini bardaga bosaltin.
Kabi ve képurttctyu
temizleyin ve tekrar takin.
150-200ml soguk sut ekleyin.
Kopuk elde edene kadar 2.
hizda karistirin.

Kopugu kahve karisiminin
UstUne ekleyin.

UstUne toz tarcin veya toz
cikolata serpin ve pipetle
servis edin.



Cesky

Nezapomeiite si prosim rozevfit titulni stranku s vyobrazenim

Bezpecnost

PrecCtete si peclive pokyny v této
prirucce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

Odstrante veskery obalovy material
a nalepky.

Pokud by doslo k poskozeni
napajeciho kabeluy, je

Z bezpecénostnich ddvodi nutné
nechat ho vymeénit od firmy Kenwood
nebo od autorizovaného servisniho
technika firmy Kenwood, aby se
predeslo nebezpedi.

Pohar je vhodny pouze pro
zpracovani studenych ingredienci.
Nepouzivejte ho ke zpracovani
horkych ingredienci.

Kdyz je pristroj pripojeny ke zdroji
napajeni, nikdy se nedotykejte
mixovaci hridele.

Udrzujte prsty, vilasy, odévy

a nacini v dostatecné vzdalenosti od
pohyblivych ¢asti.

Vzdy pristroj odpojte od zdroje
napajeni pred nasazovanim nebo
sundavanim soucasti, po pouziti
pristroje a pred cistenim.
Nepouzivejte poskozeny pristroj.
Nechte jej zkontrolovat nebo opravit:
viz ¢ast ,Servis a udrzba“.

Nikdy pristroj neponorujte do vody
a dbejte na to, aby kabel a zastrcka
nebyly mokré, abyste si nezplsobili
Uraz elektrickym proudem.

Dbejte na to, aby se kabel nedotykal
horkych povrchi nebo nevisel dold
tak, ze by ho mohlo zachytit dité.
Kdyz je pristroj v provozu, nikdy
nepridavejte ingredience do poharu.
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Pouzivejte pristroj pouze

s dodavanym poharem.

Nez pristroj zapnete, zkontrolujte,
jestli je pohar ve spravné poloze.
Tento spotrebic nesmeji pouzivat
déeti. Spotrebic a jeho kabel musi byt
Mimo dosah déti.

Nespravne pouzivani spotrebice
muze zpusobit zranéni.

Osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem
zkusenosti a znalosti mohou
spotrebic pouzivat v pripadé, ze jsou
pod dozorem nebo byly pouceny

0 bezpecném pouzivani spotrebice
a chapou rizika, ktera jsou

S pouzivanim spojena.

Toto zarizeni je urceno pouze pro
domaci pouziti. Spolec¢nost Kenwood
vylucuje veskerou odpovednost

VvV pripadé, ze zarizeni bylo nespravne
pouzivano nebo pokud nebyly
dodrzeny tyto pokyny.

Pfed zapojenim

Presvédcte se, ze vase elektricka zasuvka odpovida zasuvce
uvedené na spodni strané pristroje.

VAROVANI: TENTO SPOTREBIC MUSIi BYT UZEMNENY.
Tento spotfebi¢ splnuje nafizeni ES ¢.1935/2004 o materidlech
a predmeétech uré¢enych pro styk s potravinami.

Pfed prvnim pouzitim Poznamka: Péni¢ frappé

1 Umyijte jednotlivé ¢asti: viz a mléka se dodava nasazeny na
cisten'. mixovaci hfidel.

POD|S Pénic¢ frappé

©OEOEOE®EO

Voli¢ rychlosti a mléka -
Uchyt poharu pouzivejte k pénéni

) o, frappé.
Mixovaci nastavec

Péni¢ frappé a mléka
Mixovaci hridel
Vyklapéci hlavice

Mixovaci nastavec
- pouzivejte pro
mlécné koktejly,

‘.
Podstavec poharu v mieka a kavy pro
i

Pohar \ / ovocné koktejly
Prostor pro ulozeni - (smoothie) a lehké
nastavcl smeési na tésto.
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Pouzivani vyrobniku
napoju A—E

1

Zkontrolujte, zda je vypinac
v poloze vypnuto (O),

a pripojte pristroj ke zdroji
napajeni.

Nasadte pozadovany pénic/
nastavec - nasunte ho

a otocenim proti sméru
hodinovych rucicek ho
zajistéte.

@ mixovaci nastavec

nebo

® pénic mléka a frappé

3
°

Vlozte ingredience do poharu.
Pohar musfi byt vzdy
naplnény nejméné po znacku
minimalni hladiny (100 ml),
nebo tekutina nedosahne

k mixovaci hrideli.
Nenapliujte pohar vice nez
po znacku maximalni hladiny
(500 ml), aby tekutina pfi
mixovani nepretékala.
Nasadte pohar a provérte pri
tom, ze jeho okraj je zasunuty
v uchytu poharu @ a dno
spociva na podstavci @).
Pokud pohdr nezasunete do
Uchytu, pristroj se nespusti.
Aby bylo snazsi pohar
zasunout a vyjmout, je mozné
vyklopit hlavici vyrobniku
napojl nahoru.

Nikdy hlavici nevyklapéjte

v priib&hu mixovani.

Otocte voli¢ rychlosti na
pozadovanou rychlost.
Zacnéte mixovat pfi rychlosti
1 a podle potreby pak zvyste
rychlost na 2.

Vétsina napojd by méla byt
rozmixovana za mené nez

2 minuty.

PFi napénovani mléka
pouzijte rychlost

2 a neslehejte vice

nez 300 ml, aby smés
nepretekla.

Jakmile je ndpoj rozmixovany,
vypnéte vyrobnik napojd,
vyjméte pohar a ndpoj
prelejte.

Rady a tipy

® \/Zzdy do pohdru umistéete
nejprve tekuté ingredience.

® Nez do poharu pridate
ovoce, vzdy ho nejprve
rozmackejte na hladké pyré.

® Pokud pouzivate sirupy
nebo praskové smési,
prijdete je az tésné pred
mixovanim, aby neklesly ke
dnu poharu.

® Nejlepsich vysledku
dosdhnete, kdyz pohar
pfed pouzitim vychladite
v lednici a vsechny tekuté
ingredience budou co
nejchladnéjsi. Mlécné
napoje budou mit lepsi
chut, kdyz bude mléko
ledové studené. Cim
chladnéjsi mléko bude, tim
hustsi a napénenéjsi bude
napoj.

® Nejlepsi péna vznika pri
pouziti trvanlivého mléka.

® NJ3poj s odstredenym
mlékem bude vice
napénény nez s
polotu¢nym nebo
plnotuc¢nym miékem.

® Nikdy se pomoci vyrobniku
napojl nepokousejte
mixovat zmrazené ovoce.

® \/yrobnik napojd nedrti led.
K dosazeni nejlepsich
vysledkd pouzivejte drceny
led.

® Pri mixovani zmrzliny
nejprve rozbijte velké
kousky.

cisteni

® Pred cisténim vzdy pfristroj

vypnéte a odpojte od zdroje
napajeni.

Napoj, mixovaci nastavec
a pénic

Umyjte je a poté osuste.
MUzete je také myt v mycce.




Mixovaci hfidel

1 Vlozte do pohdru
200 ml teplé vody s malym
mnozstvim saponatu. Nasadte
pohar do vyrobniku napojd
a na 20-30 sekund ho spustte
pri rychlosti 1. Poté pristroj
vypnéte a tekutinu vylejte.

2 Opakujte predchozi krok
s Cistou teplou vodou, abyste
oplachli mixovaci hridel.

3 Vypnéte pristroj a odpojte
ho od zdroje napajeni. Otrete
z mixovaci hridele zbyvajici
saponat a vodu hadrikem
nebo houbi¢kou a poté ji
osuste.

4 Sundejte péni¢ nebo mixovaci
nastavec - otocte ho ve
sméru hodinovych rucicek
a sundejte ho z hridele.

Téleso vyrobniku napojt

® Otrete vihkym hadfikem nebo
houbickou. Dikladné osuste.

® Neponofujte do vody.

Prostor pro uloZeni nastavce/
pénice

Po pouziti je mozné umistit
jeden z nastavcl do ulozného
prostoru na spodni strané hnaci
jednotky ©.

Servis a Udrzba

® Pokud pri pouzivani spotrebice narazite na jakékoli problémy,
pfred vyzadanim pomoci si prectéte ¢ast ,Pravodce
odstranovanim problémud“ v navodu nebo navstivte stranky

www.kenwoodworld.com.

® Upozornujeme, Ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka, kterd je
v souladu se véemi zakonnymi ustanovenimi ohledné vsech
existujicich zarucnich prav a prav spotrebitell v zemi, kde byl

vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood porouchd nebo u néj zjistite
zavady, zaslete nebo odneste jej prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD. Aktualni informace o nejbliz§im
autorizovaném servisnim centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu spole¢nosti Kenwood

pro vasi zemi.

® \/yrobeno v Recku.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU
V SOULADU S EVROPSKOU SMERNICi O ODPADNICH
ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonceni doby provozni zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spole¢né s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro

sbér tridéného odpadu, zfizovaném meéstskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.
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Prdvodce odstranovanim problémd

smés nadmeérne

Popis problému | Pfi¢ina Reseni

Hridelovy Chybi napajeni. Zkontrolujte, jestli je pristroj
vyrobnik napoj pripojeny ke zdroji napajeni.
se nespusti.

V pribéhu Zvolena rychlost je | Zvolte nejprve nizsi rychlost
Zpracovani prilis vysoka. a v pripadé potreby ji

zvysujte.

vystrikuje ven.
nad maximalni
hladinu.

Pohar byl naplnén

Nenapliujte pohar nad
znacku maximalni hladiny.

Spatné
napénéné mléko

Mléko je prilis teplé
nebo bylo pouzito
plnotu¢né mléko.

Nejvétsi a nejhustsi péna
se vytvori ze studeného,
trvanlivého nebo
odstredéného miléka.

Recepty

Vzdy umistéte do poharu nejprve tekutiny a poté ostatni ingredience.
Zacnéte mixovat pfi rychlosti 1 a v pfipadé potreby poté zvyste
rychlost na 2. Mixujte, dokud nebude dosazeno pozadované

struktury.

Ovocné koktejly

(smoothie)

a mlécné koktejly

1 Vlozte vSechny ingredience
do poharu.

2 Pourzijte mixovaci nastavec.

3 Mixujte, dokud nebude

dosazeno pozadované
struktury..

Pro 1-2 osoby

Pomerancovy ledovy
koktejl

200 ml pomerancoveé stavy
2 kopecky vanilkové zmrzliny
(priblizné 80 g)

Ovocny koktejl

(smoothie)

170 g broskvového nebo bilého
jogurtu

100 ml pomerancoveé stavy

2 cerstvé jahody, rozmackané
V5 kiwi, oloupaného

a rozmackaného

Bananovy koktejl
40 g vanilkové zmrzliny

125 ml mléka
5 bananu, rozmackaného

Koktejl (smoothie)
z drobnych plod{

170 g ananasovo-mangoveho
Jjogurtu

40 g citronového sorbetu

100 ml brusinkové stavy

8 cerstvych malin, rozmackanych

Karamelovy
napeneny koktejl

125 ml mléka

2 kopecky vanilkové zmrzliny
(priblizne 80 g)

15 ml karamelového sirupu (nebo
podle chuti)
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Frappé
Pouzijte pénic frappé
a mléka

Frappé z rozpustné
kavy

6 kavovych Izicek (12 g)
rozpustné kavy

Cukr (volitelny)

120 ml vody
Miéko, studené (volitelné)

1 Vlozte do pohdru rozpustnou
kavu, cukr a vodu a mixujte
pri rychlosti 1, dokud
nevznikne krémovita smés.

2 Vlozte do sklenice 3 kostky
ledu a nalejte do ni kdvovou
smes.

3 Dolejte sklenici vodou, podle
chuti pridejte studené mléko
a zamichejte brékem.

Freddo Espresso

50-60 ml kévy espreso (dvojité
espreso)

Cukr (volitelny)

60 g rozdrceného ledu

1 Podle chuti pridejte do
espresa cukr a michejte
ho Izickou, dokud se cukr
nerozpusti.

2 Umistéte do poharu kavu
s rozdrcenym ledem
a mixujte pfi rychlosti 1,
dokud nevznikne krémovita
smes.

3 Vlozte do sklenice 4-5 kostek

ledu a nalejte do ni kavu.
Podavejte kavu ve sklenici
s brckem.

Freddo Cappuccino

50-60 ml kavy espreso (dvojité
espreso)

Cukr (volitelny)

60 g rozdrceného ledu
150-200 ml cerstvého
odstredéného miéka, studeného

1 Nasadte pénic frappé
a mléka.

2 Podle chuti pridejte do
espresa cukr a michejte
ho Izi¢ckou, dokud se cukr
nerozpusti.

3 Umistéte do poharu kavu

s 60 g rozdrceného ledu

a mixujte pri rychlosti 1,

dokud nevznikne krémovita

smes.

Vlozte do sklenice 4-5 kostek

ledu a nalejte do ni kavu.

5 Vycistéte pohar a pénic¢
a znovu je nasadte.

6 Pridejte 150-200 ml
studeného mléka.

7 Mixujte pfi rychlosti 2, dokud
se mléko nenapéni.

8 Umistéte pénu na kadvovou
SmMes.

9 Posypejte mletou skofrici nebo
kakaovym praskem
a podavejte s brékem.
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Magyar

A haszndlati utasitas olvasdsa kdzben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az

illusztraciok is lathaték legyenek.

Els® a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és érizze meg késdbbi
felhasznalasral
Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkeét!
Ha a csatlakozddugo vagy a haldozati
vezeték serult, azt a veszélyek
megeldzese érdekében biztonsagi
okokbol ki kell cseréltetni a Kenwood
vagy egy hivatalos Kenwood szerviz
szakemberével.
A keverdpohdr csak hideg
hozzavaldkkal haszndlhatdé. Ne
dolgozzon fel forré hozzavaldkat.
Soha ne nyuljon a keverdtengelyhez,
amig a csatlakozo be van dugva a
konnektorba.
Kezét, hajat, ruhajat, valamint a
konyhai eszkdzdket tartsa tavol a
Mozgo alkatrészektdl.
A részegységek fel- és leszerelése
el6tt, hasznalat utan és tisztitas
elétt mindig huzza ki a halozati
csatlakozot.
Serult keszuléket soha ne hasznaljon!
Ellendriztesse és javittassa meg: lasd
a ,Szerviz és vevdszolgalat” részt.
A készuléeket soha ne meritse vizbe,
€s ne hagyja, hogy a vezeték vagy
a csatlakozo nedves legyen, mert ez
aramutést okozhat.
Ugyeljen arra, hogy a halozati vezetek
ne érjen forrd felUlethez, és ne
logjon le olyan helyen, ahol gyermek
elérheti.
MUkddés kdzben soha ne dntsédn
hozzavalokat a keverdpoharba.
A készUléket csak a tartozek
keverdpoharral hasznalja.
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Mieldtt bekapcsolna a készuléket,
ellendrizze, hogy a keverépohar
megfeleléen van-e elhelyezve.

Ezt a készuléket nem hasznalhatjak
gyermekek. Ugyelni kell arra,

hogy a készulékhez és zsinorjahoz
gyermekek ne férjenek hozza.

A készuléek nem megfeleld hasznalata
sérulest okozhat.

A készUleket Uzemeltethetik olyanok
is, akik mozgasukban, erzékeléestkben
vagy mentalisan korlatozottak
illetve nincs kell® hozzaertésuk

vagy tapasztalatuk, amennyiben

a készuleket feltugyelet mellett
hasznaljak, vagy annak biztonsagos
hasznalatara vonatkozodan
utasitasokkal lattak el 6ket, és
tisztaban vannak a kapcsolodo
veszeélyekkel.

A készUléket csak a rendeltetésének
megfeleld haztartasi celra hasznaljal A
Kenwood nem vallal felel6sséget, ha
a készuléket nem rendeltetésszerlien
hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.

Csatlakoztatas elétt
® Ellendrizze, hogy a haztartdsaban lévé haldzati feszlltség

paraméterei megegyeznek a készulék aljan feltUntetett
paraméterekkel.

® FIGYELMEZTETES: A KESZULEKET FOLDELNI KELL!
® A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlen

érintkezésbe kertlé anyagokrol és targyakrol szolo 1935/2004/
EK rendelet kdvetelményeinek.

Az els6 hasznalat el6tt A keszulek részej

1

Mosogassa el a
részegységeket (lasd: A
készUlék tisztitasa”).

Sebességszabalyozd
Pohartamasz
Pohartartd

Keverd tartozék
Tejhabositd
Keverdtengely
Donthetd keverdégéem
Keverdpohar
Tartozéktarold
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Megjegyzés: A tejhabositét
a keverdtengelyre elére
felszerelve szallitjuk.

Tejhabositd -
tejhabositashoz

és frappé kavé
g — ) habositdsahoz

hasznalhato.

[

Keveré tartozék -

tejes turmixokhoz,

smoothie-khoz

< N ) és konnyU
tésztakeverékekhez

hasznalhato.

()]

Az italkeverd
hasznalata A—E

1 Ellenérizze, hogy a
sebességszabalyozd
kikapcsolt (O) allasban
legyen, majd a haldzati
csatlakozot dugja be a
konnektorba.

2 Helyezze fel a kivant
tejhabositot/tartozékot
- csusztassa fel, és balra
elforditva régzitse.

@ Keverd tartozék
VAGY

® Tejhabositd

3 Ontse a hozzavaldkat a
keverépoharba.

® A keverdpoharat mindig
legaldbb a minimalis
szintjelzésig (100 ml) meg
kell télteni, ktldbnben a
keverétengely nem merUl a
folyadékba.

® Ne toltse a maximalis
szintjelzés (500 ml) folé, mert
ebben az esetben a folyadék
keverés kdzben tulcsordulhat.

4 Helyezze be a keverdpoharat
ugy, hogy a pohar pereme a
pohartamaszon @ legyen, az
alja pedig a pohartarton @.

® Ha a keverdpoharat nem
helyezi a tartoterUletre, a
készulék nem fog mukodni.

® A keverdpohar
behelyezésének vagy
kiemelésének megkdnnyitése
érdekében az italkeverd

gémije felfelé donthetd.

Soha ne dontse meg a
gémet a keverési miivelet
kézben.

Forditsa el a
sebességszabalyozot a kivant
sebességre. Kezdje a keverést
az 1. sebességen, majd
szUkség szerint ndvelje a 2.
sebességre.

A legtdbb ital kevesebb mint
2 perc alatt &sszekeverhetd.
Tejhabositaskor hasznalja

a 2. sebességfokozatot, és
a keverék tulcsordulasanak
elkeriilése érdekében ne
dolgozzon fel 300 mi-nél
tobbet.

Amikor a keverés
befejezddott, kapcsolja ki

az italkeverét, vegye ki a
keverépoharat, és ontse ki az
italt.

Tanacsok és tippek

Elészdr mindig a folyékony
hozzavaldkat dntse a
keverépoharba.

A keverépoharba vald dntés
elétt mindig apritsa fel és
pépesitse a gylUmolcsot.
Szirupok és porok
haszndlata esetén, azokat
kozvetlenul a keverés

elétt adja hozza, hogy
megeldzze lesullyedésiket
a keverépohar aljara.

A legjobb eredmény elérése
érdekében hasznalat el6tt
hitse le a keverépoharat
hitészekrényben, és
minden folyékony
hozzavald legyen a lehetd
leghidegebb. A tejes
italoknak jobb ize van,

ha a tej jéghideg. Minél
hidegebb a tej, annal
sUrdbb és habosabb lesz az
ital.

A legjobb habképzés tartos
tejjel érhetd el.

A folozott tej habosabb
italt eredményez, mint

a félzsiros vagy a teljes
zsirtartalmu tej.
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® Soha ne probaljon
fagyasztott gyUmolcsot
keverni az italkeverével.

® Az italkeverd nem
alkalmas jég apritasara. A
legjobb eredmény elérése
érdekében hasznaljon
zUzott jeget.

® Ha nagy jégkrémdarabokat
kever, el6szor torje dssze

Sket.

A készulék tisztitasa

® Tisztitds eldtt mindig
kapcsolja ki a készuléket,
és huzza ki a halozati
csatlakozot a konnektorbol.

Keverdpohar, keveré tartozék és
tejhabosité
Mosogassa el, majd szaritsa
meg. Vagy mosogassa el
mosogatdogépben.

Keverétengely

1 Ontsén 200 ml meleg,
enyhén mosogatoszeres
vizet a keverépoharba.
Helyezze a keverdpoharat
az italkeverdébe, és 20-30

masodpercig mUkodtesse
1. sebességfokozaton. Ha
végzett, kapcsolja ki a
készUléket és dntse ki a
folyadékot.

2 Ismételje meg a fenti
lépést tiszta meleg vizzel a
keverétengely 6blitéséhez.

3 Kapcsolja ki a készuléket, és
a halozati csatlakozot huzza
ki a konnektorbdl. A maradék
szappant és vizet nedves
torlékenddvel vagy szivaccsal
torolje le a keverdtengelyrél,
majd hagyja megszaradni.

4 Vegye ki a tejhabositd vagy
keverd tartozékot ugy, hogy
jobbra elforditja és lehtuzza a
keverédtengelyrél.

Italkever6 kiilsé feliilete

® Nedves torlékenddvel vagy
szivaccsal tordlje le. Alaposan
szaritsa meg.

® Tilos vizbe meriteni.

Tartozék/tejhabosité tarolasa
Hasznalat utan az egyik
tartozék a tapegység aljan lévéd
tarolorekeszbe @ helyezhetd.

miel6tt segitséget kérne.

verziojan.

® Gyartas helye: Géroégorszag

Szerviz és vevoszolgalat
® Ha barmilyen problémat tapasztal a készulék hasznalata soran,

vagy latogasson el a www.kenwoodworld.com webhelyre,

® A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az 6sszes
olyan el&irdsnak, amely a garancialis és a fogyasztoi jogokat
szabalyozza abban az orszagban, ahol a terméket vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kuldje el vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontok elérhetdségét megtalalja a
www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak magyar
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FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE)
VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett készuléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv
hulladékgyUjté helyeken vagy az ilyen szolgaltatast biztositd
kereskeddknél adhato le..

Hibaelharitasi utmutato

Hiba A hiba lehetséges | Megoldas
oka
Az italkever®d Nincs dramellatas. | Ellendrizze, hogy a halozati
nem mukodik. csatlakozo be van-e dugva a
konnektorba.
Tulzott A kivalasztott Az induldsnal valasszon
kifroccsenés sebesség tul alacsonyabb sebességet,
a feldolgozas magas. majd névelje, ha szlikséges.
soran. A keverépohar a Ne toltse a maximalis
maximalis szint szintjelzés folé.
folé van toltve.
A tej habositdsa | A tej tul meleg A hideg tej, a tartds vagy
elégtelen. vagy teljes sovany tej adja a legtdbb és
zsirtartalmu tejet legsuribb habot.
hasznalt.
Receptek

El6szor mindig a folyékony hozzavalokat dntse a keverépoharba,
és ezutdn adja hozza a tdobbi hozzavalot. Kezdje a keverést az 1.
sebességen, majd novelje a 2. sebességre, ha szlkséges. Addig
keverje, amig el nem éri a kivant allagot.

Smoothie-k és Hideg narancsturmix

turmixok 200 ml narancslé

1 Ontse az dsszes hozzavalot a 2 -‘{Of”bé? vaniliafagylalt
(kéralbeldl 80g)

keverépoharba.
2 Hasznalja a keverd tartozékot. . . B
3 Addig keverje, amig el nem GyumO|CSOS

éri a kivant allagot. SmOOthie
1-2 adag 170 g barackos vagy natdr
Jjoghurt

100 ml narancslé
2 friss eper, plrésitve
15 kivi, hémozva és purésitve
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Bananos turmix

40 g vaniliafagylalt
125 ml tej
V5 banan, purésitve

Bogyos gyUmolcsos
smoothie

170 g ananaszos-mangos joghurt
40 g citromos sérbet

100 ml vérésafonya-lé

8 friss malna, purésitve

Habos

karamellturmix

125 ml tej

2 gombdc vaniliatagylalt
(kéralbelal 80g)

15 ml karamellszirup (vagy izlés
szerint)

Frappék

Hasznalja a tejhabositét

Neszkaveés frappée

6 teaskandal (12 g) neszkéavé
Cukor (nem kételezd)

120 ml viz

Hideg tej (nem kételezd)

1 Ontse a neszkavét, a cukrot
és a vizet a keverépoharba, és
keverje az 1. fokozaton, amig
krémes keveréket nem kap.

2 Tegyen 3 jégkockat egy
poharba, és 6ntse bele a
kavékeveréket.

3 Ontsdn hozza vizet, hogy
megtdltse a poharat, és ha
szeretné, hideg tejet, és
keverje 6ssze egy szivoszallal.

Freddo eszpresszo

50-60 ml eszpresszokavé (2
adag)

Cukor (nem kételezd)

60 g zuzott jég

1 Ha szeretné, adjon cukrot az
eszpresszokdvéhoz, és keverje
Ossze egy kanallal, amig
feloldodik.

2 Ontse a kavét a zuzott jéggel
egyltt a keverépoharba, és
keverje 1. fokozaton, amig
krémes allagu nem lesz.

3 Tegyen 4-5 jégkockat egy
poharba, és dntse bele a
kavét.

4 Talalja a kavét a poharban
egy szivoszallal.

Freddo cappuccino

50-60 ml eszpresszokavée (2
adag)

Cukor (nem kételezd)

60 g zuzott jég

150-200 ml friss félézott tej,
hideg

1 Szerelje fel a tejhabositot.

2 Ha szeretné, adjon cukrot az
eszpresszokdveéhoz, és keverje
6ssze egy kanallal, amig
feloldodik.

3 Ontseakidvétab0g
zUzott jéggel egyltt a
keverépoharba, és keverje
1. fokozaton, amig krémes
allagu nem lesz.

4 Tegyen 4-5 jégkockat egy
poharba, és dntse bele a
kavét.

5 Tisztitsa meg a keverépoharat
és a habositoét, majd helyezze
vissza.

6 Ontson a keverépoharba
150-200 ml hideg tejet.

7 Keverje 2. fokozaton, amig
habos nem lesz.

8 Kanalazza a habot a
kavékeverék tetejére.

9 Szodrja meg fahéjjal vagy
csokoladéporral, és talalja
szivészallal,
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Polski

Prosimy roztozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

Bezpieczenstwo obstugi

Przeczytac uwaznie ponizszg
instrukcje i zachowac na wypadek
potrzeby skorzystania z niej w
przysztosci.

Usungc¢ wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety.

Ze wzgledow bezpieczenstwa
uszkodzony przewod musi zostac
wymieniony przez pracownika firmy
Kenwood lub upowaznionego przez
firme Kenwood zaktadu naprawczego
w celu unikniecia zagrozenia.

Kubek przeznaczony jest wytacznie
do sktadnikéw zimnych. Nie nalezy
rozdrabniaé sktadnikéw goracych.
Trzonka miksujgcego nie wolno
dotykac¢ w czasie, gdy urzgdzenie jest
podtgczone do pradu.

Nie zblizac palcow ani przyborow
kuchennych do obracajgcych sie
czesci urzadzenia i nie dopuszczac
by w ich poblize dostaty sie wtosy lub
czesci garderoby.

Przed zaktadaniem i zdejmowaniem
elementow, po zakonczeniu pracy
oraz przed czyszczeniem nalezy
zawsze wyjac wtyczke z gniazdka.
Nie uzywac uszkodzonego
urzadzenia. W razie awarii oddac je
do sprawdzenia lub naprawy (zob.
ustep pt. ,Serwis i punkty obstugi
klienta™).

Nie zanurzac urzgdzenia w wodzie
ani nie dopuszczac¢ do zamoczenia
przewodu zasilajgcego lub wtyczki z
uwagi na ryzyko porazenia prgdem.
Nie dopuszczac, by przewod
zasilajgcy stykat sie z gorgcymi
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przedmiotami lub zwisat z blatow lub
powierzchni w miejscach dostepnych
dla dzieci, poniewaz dziecko moze
pociggnac za przewodd | zrzucic
urzadzenie.

Nigdy nie dodawac do kubka
sktadnikow w czasie pracy
urzadzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie
z kubkiem zatgczonym w zestawie.
Przed wtaczeniem urzgdzenia
sprawdzic¢, czy kubek zostat
poprawnie zatozony.

Urzgadzenia nie wolno obstugiwac
dzieciom. Urzadzenie i przewod
sieciowy nalezy przechowywac w
miejscu niedostepnym dla dzieci.
Stosowanie urzgdzenia w sposob
niezgodny z przeznaczeniem moze
grozi¢ wypadkiem.

Urzgdzenia mogg byc¢ uzytkowane
przez 0soby O obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowej lub umystowe]
lub osoby niemajgce doswiadczenia
ani wiedzy na temat zastosowania
tych urzadzen, o ile korzystaja

Z nich pod nadzorem odpowiednig]
osoby lub otrzymaty instrukcje
dotyczgce ich bezpiecznej obstugi

| rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich
uzytkowaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytacznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadki

I uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwe] eksploatacji urzgdzenia
lub w wyniku nieprzestrzegania
niniejszej instrukcji.
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Przed podtaczeniem do sieci

® Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym
znamionowym podanym na spodzie obudowy urzgdzenia.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspolnoty
Europejskiej nr 1935/2004 dotyczacego materiatow i wyrobdw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Przed pierwszym uzyciem
1 Umyc czesci: zob. ustep pt.
,Czyszczenie”.

Oznaczenia

Regulator predkosci
obrotow

Uchwyt do kubka
Podstawka do opierania
kubka

Koncodwka do miksowania
Spieniacz do frappé i mleka
Trzonek miksujgcy
Przechylana gtowica
Kubek

Schowek na koncowki

@EQEOE O

Uwaga: Spieniacz do frappé i
mleka jest fabrycznie pakowany
jako zamocowany na trzonku
miksujacym.

Spieniacz do
frappé i mleka - do
spieniania mleka
oraz kawy na
frappé.

Koncowka do
miksowania - do
przygotowywania
koktaijli, napojow
typu smoothie

i rzadkiego

ciasta typu
nalesnikowego.

S 6

[
|
N\

Uzytkowanie
koktajlera A—E

1 Sprawdzi¢, czy regulator
predkosci znajduje sie w
pozycji O (wytgczony), a
nastepnie wtozy¢ wtyczke do
gniazdka.

2 Zamocowac wybrang
koncowke/spieniacz -
nasunac na trzonek i
przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu
wskazdowek zegara, aby
zabezpieczyc¢ na miejscu.

@ Koncowka do miksowania
lub

® Spieniacz do frappé i mleka

3 Sktadniki umiesci¢ w kubku.

® Kubek musi przez caty czas
by¢ napetniony co najmniej
do oznaczenia poziomu
minimalnego (100 ml). W
przeciwnym wypadku ptyn
nie bedzie siegac trzonka
miksujgcego.

® Nie napetniac¢ powyzej
oznaczenia maksymalnego
poziomu (500 ml), w
przeciwnym razie ptyn moze
podczas miksowania wylewad
sie z kubka.

4 Zamocowac kubek,
pamietajac, aby brzeg
znajdowat sie w uchwycie
kubka @), a dno spoczywato
na podstawce do opierania
kubka ®.

® Nieumieszczenie kubka
w uchwycie uniemozliwi
urzadzeniu dziatanie.

® Aby mocowanie i wyjmowanie
kubka byto tatwiejsze,
gtowice koktajlera mozna
odchylac¢ do gory.

® Gtowicy nie nalezy nigdy
przechylaé w czasie
miksowania.

5 Ustawic¢ regulator predkosci
na wybrang predkosc.
Miksowanie zaczynac na
predkosci 1, a nastepnie, w
razie koniecznosci, zwiekszyc¢
obroty do predkosci 2.
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Zmiksowanie wiekszosci
napojow nie powinno zajac
wiecej niz 2 minuty.
Podczas spieniania mleka
nalezy uzyé predkosci 2, a
zeby zapobiec przelewaniu
sig sktadnikéw, nie miksowa¢
wiecej niz 300 ml.

6 Po zakonczeniu miksowania
wytgczy¢ koktajler, wyjacé
kubek i przelac¢ napoj do
naczynia, w ktérym bedzie
podawany.

Porady i wskazéwki

® Do kubka zawsze najpierw
wlewac sktadniki ptynne.

® Przed dodaniem do kubka
owocow nalezy je zawsze
przetrzed¢ na gtadko.

® Uzywajgc syropow
owocowych i sktadnikow w
proszku, nalezy dodawac
je tuz przed rozpoczeciem
miksowania, aby zapobiec
ich opadaniu na dno kubka.

® Najlepsze efekty daje
schtodzenie kubka przed
uzyciem w loddwce
i dbanie, by wszelkie
stosowane sktadniki
ptynne miaty mozliwie
najnizsza temperature.
Napoje mleczne sg
najsmaczniejsze, gdy
uzyte mleko jest bardzo
zimne. Im zimniejsze jest
mleko, tym bardziej gesty
i lepiej spieniony bedzie
przygotowany z niego
napoj.

® Aby uzyskac najlepsza
pianke, zaleca sie uzywanie
mleka UHT.

® Mleko odttuszczone
spienia sie lepiej niz mleko
potttuste i ttuste.

® Nigdy nie nalezy probowad
miksowac¢ mrozonych
owocoOw za pomocy
koktajlera.

® Koktajler nie nadaje sie do
kruszenia lodu. Najlepsze
wyniki daje uzycie
gotowego kruszonego lodu.
® Duze kawatki lodow
nalezy przed miksowaniem
podzieli¢ na mniejsze.

Czyszczenie

® Przed przystgpieniem do
czyszczenia wytaczyc
urzadzenie i wyjac¢ wtyczke z
gniazdka.

Kubek, koricéwka do
miksowania i spieniacz
Umy¢, a nastepnie wysuszyc.
Mozna je tez umyc¢ w
zmywarce.

Trzonek miksujacy

1 Do kubka wla¢ 200 ml cieptej
wody i dodac niewielka ilos¢
ptynu do naczyn.
Zamocowac¢ kubek w
koktajlerze i wtaczyc¢ koktajler
na predkosc¢ 1 na 20-30
sekund. Po zakonczeniu
wytgczy¢ koktajler i wylac¢
wode.

2 Powyzszy krok powtdrzyé
przy uzyciu czystej cieptej
wody, aby wyptukad trzonek
miksujacy.

3 Wytaczy¢ urzadzenie i
wyjacé wtyczke z gniazda
zasilajacego. Pozostatosci
ptynu do naczyn i wody z
trzonka miksujgcego zetrzec
wilgotng sciereczka lub
gabka, a nastepnie wysuszyd
trzonek.

4 Spieniacz lub koncowke
miksujaca zdjac z trzonka,
obracajac je w kierunku
zgodnym z ruchem
wskazowek zegara i zsuwajac
z trzonka.

Korpus koktajlera

® \Wytrzec¢ wilgotna Sciereczka
lub gabka. Dobrze wysuszyc.

® Nie zanurza¢ w wodzie.

94



Schowek na koricéwke/spieniacz
Po uzyciu jedng z korncowek mozna umiesci¢ w schowku w
podstawie korpusu z silnikiem @).

Serwis i punkty obstugi klienta

® \V razie wszelkich problemow z obstuga urzadzenia przed
zwroceniem sie 0 pomoc nalezy zapoznac sie ze wskazéwkami
w czesci pt.; ,Rozwigzywanie problemow” w instrukcji
obstugi urzgdzenia lub odwiedzi¢ strone internetowg
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietad, ze niniejszy produkt objety jest gwarancja,
ktdra spetnia wszystkie wymogi prawne dotyczace wszelkich
istniejgcych praw konsumenta oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktorym produkt zostat zakupiony.

® \V razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek prosimy przestac¢ lub dostarczy¢
urzadzenie do autoryzowanego punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne informacje na temat najblizszych
punktow serwisowych firmy KENWOOD znajdujg sie na stronie
internetowej firmy, pod adresem www.kenwoodworld.com lub
adresem wtasciwym dla danego kraju.

® \Wyprodukowano w Grecji.

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO
USUWANIA PRODUKTU, ZGODNEGO Z WYMOGAMI
DYREKTYWY WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ W SPRAWIE
ZUZYTEGO SPRZETU ELEKTRYCZNEGO | ELEKTRONICZNEGO
(WEEE)

Po zakornczeniu okresu uzytkowania produktu nie wolno wyrzucac
razem z innymi odpadami komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez wtadze miejskie
punktu zajmujacego sie segregacja odpadow lub zaktadu
oferujgcego tego rodzaju ustugi.
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Rozwigzywanie problemow

Problem Przyczyna Rozwigzanie
Koktajler nie Brak doptywu Sprawdzic¢, czy wtyczka
dziata. zasilania. urzadzenia jest podtaczona

do pradu.

Podczas pracy
sktadniki sg
nadmiernie
rozchlapywane.

wysoka.

Wybrana predkosc¢
obrotow jest zbyt

Na poczatku pracy uzycé
nizszej predkosci obrotow
i w razie koniecznosci
zwiekszac ja.

Kubek zostat
napetniony
powyzej

poziomu.

maksymalnego

Nie napetnia¢ kubka
powyzej oznaczenia
maksymalnego poziomu.

Efekty spieniania | Uzyto mleka
mleka sa

niezadowalajace. | zbyt cieptego.

petnego lub mleka

Najbardziej obfitg i
najbardziej gesta pianke
mozna uzyskac, uzywajac
zimnego mleka, mleka UHT
lub mleka odttuszczonego.

Przepisy

Do kubka nalezy zawsze najpierw dodawac sktadniki ptynne, a
nastepnie pozostate sktadniki. Miksowanie zaczynac na predkosci 1,
a nastepnie w razie koniecznosci zwiekszy¢ obroty do predkosci 2.
Miksowac¢ do uzyskania zadanej konsystencji.

Napoje smoothie
i koktajle

1 Wszystkie sktadniki umiescic
w kubku.

2 Uzyc¢ koncowki do
miksowania.

3 Miksowac do chwili uzyskania
zgdanej konsystencji.

1-2 porcje

Lodowy koktajl
poMmaranczowy

200 ml soku pomarariczowego
2 tyzki loddw waniliowych (ok.
80 @)

Smoothie owocowy

170 g jogurtu brzoskwiniowego
lub naturalnego

100 ml soku pomarariczowego
2 swieze truskawki, przetarte
V5 kiwi, obranego ze skorki i
przetartego

Mleczny koktajl
pbananowy

40 g lodow waniliowych
125 ml mleka
V5 banana, przetartego

Koktajl zurawinowo-

malinowy

170 g jogurtu o smaku
ananasowym | mango

40 g sorbetu cytrynowego
100 ml soku zurawinowego

8 swiezych malin, przetartych

Karmelowy napoj
z pianka

125 ml mleka

2 tyzki lodow waniliowych (ok.
80 9)

15 m! (lub do smaku) syropu
karmelowego
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Frappé

Uzy¢ spieniacza do frappé
i mleka

Frappé z kawy

rozpuszczalne;

6 tyzeczek (12 g) kawy
rozpuszczalnej

cukier (opcjonalnie)

120 ml wody

Mileko, zimne (opcjonalnie)

1 Kawe rozpuszczalng, cukier
i wode umiesci¢ w kubku
i zmiksowac¢ na predkosci 1 do
chwili osiggniecia kremowej
konsystencji.

2 Do szklanki, w ktorej napdj
zostanie podany, wtozy¢ 3
kostki lodu i wla¢ do niej
zmiksowane sktadniki.

3 Do szklanki dola¢ do petna
wody (mozna tez dodac
zimnego mleka) i zamieszac
stomka.

Freddo Espresso

50-60 ml kawy espresso
Cukier (opcjonalnie)
60 g kruszonego lodu

1 Do kawy espresso dodac
cukier (opcjonalnie) i
wymieszac tyzeczkg, az sie
rozpusci.

2 Kawe wla¢ do kubka, dodac
skruszony lod i zmiksowacd
na predkosci 1 do chwili
osiggniecia kremowej
konsystencji.

3 Do szklanki, w ktorej napoj
zostanie podany, wtozy¢ 4-5
kostek lodu i wla¢ do niej
kawe.

4 Kawe podawac w szklance ze
stomka.

Freddo Cappuccino

50-60 ml espresso

cukier (opcjonalnie)

60 g kruszonego lodu
150-200 ml swiezego mleka
odttuszczonego, zimnego

1 Zamocowac spieniacz do
frappé i mleka.

2 Do kawy espresso dodac
cukier (opcjonalnie)

i wymieszac tyzeczka, az sie
rozpusci.

3 Kawe wla¢ do kubka, dodac¢
60 g skruszonego lodu
i zmiksowac na predkosci 1 do
chwili osiggniecia kremowej
konsystencji.

4 Do szklanki, w ktorej napdj
zostanie podany, wtozy¢ 4-5
kostek lodu i wla¢ do niej
kawe.

5 Woyczysci¢ kubek i spieniacz,
a nastepnie ponownie je
zamocowac.

6 Do kubka wla¢ 150-200 ml
zimnego mleka.

7 Miksowac na predkosci 2 do
spienienia.

8 Pianke wla¢ na przygotowany
napoj kawowsy.

9 Posypac cynamonem
lub czekolada w proszku
i podawac ze stomka.

97



EAANnVIKAQ

ZeSIMAWNOTE TNV UNPOCTIVH oeAida 6Tou mapéxeTal n elkovoypddnon

AOd)CL?\ELQ

® AlaBAOTE TIPOCEKTIKA TIg odnyieg
KAl PUACETE TIC VIO UEAAOVTIKN
avadopa.

® ADAIPECTE TN CUCKEUAOIA KAl TUXOV
ETIKETEC.

® Edv To KOAWDLO gxel uTtooTel dOBopA
TIOETIEL, VIA Adyoucg aodaAeiag, va
avtikataotaBel arto tny KENWOOD
N ATtO €E0UCLOOOTNIEVO TEXVIKO TNC
KENWOOD.

e To kutmeAAo gival KATdAAAnAo pévo
yla Kpua UAKA. Mnv sneepyaleote
KAUTA UALIKA.

® Mnv ayyidete tote TOV CGéova
AVAMUELENC OTAV N CUOKEUN lval
ouvdedeuevn otnyv Tpida.

e Na Kpcttdte Ta OAXTUAQ, TA [LAAALA
KAl TA pouxa oag, Kaewq KAl AAAQL
CUVEQPYQ, HAKELA ATTO TA KIVoUpEevVa
LEQEN.

® ATIOOUVOEETE TIAVTA TN OUOKEUN ATIO
TNV Tpida TTpoToU TOTIOBETNOETE N
APALOECETE €EQPTNAUATA, UETA TN
XONOoN KAl TIPLV ATto ToV KaBaplouod

® MnV XONOULOTIOLEITE TIOTE CUOKEUN
TIOU £XELl UTtooTEL BAARN. ZTeiAte TN
OUOKEUN VLICaL EAEYXO 1 ETILOKEUN: BA.
EVOTNTA «OEPPIC KAl EEUTINEETNON
TIEACLTUOV Y.

® Mnv BuBideTe TIOTE TN CUOKEUN [LEOCQ
O€ VEPO KAl NV ADAVETE TO KAAWDLO
N To BUoua va Bpaxouv - UTIOPEL va
TIAOETE NAEKTPOTIANELQL

® Mnv adrveETE TIOTE TO KAAWDLO
Tpocboéoomq va QKouuna o€ Gepueq
ETUPAVELEG N VA KOEUETAL OE UEEN
OTIoU Ba UTTOPOUOCE VA TO TUAOEL
KAartolo Ttaldl.
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[MOoTE UNV TIOOOOETETE UAIKA OTO
KUTTEAAO TNV WEA TIOU AELTOUPVEL N
OUOKEUN.

Na xpNnolUoTIoLETE TN OUOKEUN UOVO
ILE TO napexousvo KUTTEAAO.
BeBailwBelte OTL TO KUTIEAAO £XEL
TOoTIOOETNOEl CLWOTA TTPOTOU
EVEPYOTIOINOCETE TN CUOKEUN.

AUTr N cuokeun deV TIPETIEL VA
XpnotoTiole({tal amo rtadid.
DUAAOCOETE TN OUCKEUN KAl TO
KAAWOLO TNC UAKPLEL aTto TTaudLa.

H kakr xpron TN OUOKEUNC oac
UTTOPEL VA TIDOKAAECEL TOAUUATIOMO.
Ol OUOKEUEC UTIOPOUV Va
XPONOLLOTIOIOUVTAL ATTO ATouA

ILE UELWILEVEC OWATLIKEG,
ALOBNTNELOKEC ) VONTIKEG
IKAVOTNTEC N eAAeln Teipag Kau
yvwonc, epoocov BplokovTal uttod
eTtiBAeWN 1) Toug exouv OOOEL
odnvieg via TNV aocdaAn xprnon ™Nng
OUOKEUNC Kal €pOCOV KATAVOOUV
TOUG OXETIKOUC KLvdUVOoUC.

Na XPNOULOTIOLEITE TN CUOKEUN JUOVO
VIO TNV OLKIOKI XPron via TNV ottola
poopidetal H Kenwood dev Ba
depel kKapia eubuvn edv N cCUOKEUN
xpnomonomea LE AKATAAANAO
TOOTIO 1 OE TEPITTWON [N
OUMUOPDWOoNC UE QUTEC TIC odnyiec.

MpoToU CUVSECETE T CUCKEUR oTNV TIpida
® BeBalwbeite OTL N TTAPOXA PEUMATOC eival (dla ue autn Ttou

avaypAdPETAL OTO KATW HEPOG TNC CUOKEUNG.

® MPOEIAOMOIHZH: AYTH H ZYZKEYH MNPENEI NA EINAI

FEIQMENH.

® AUTA N CUOKEUN cupopdwveTal e Tov Kavoviouod EK

1935/2004 OXETIKA UE TA UAIKA KAL TA AVTIKE{UEVA TIOU
TipoopidovTal va €pBouv oe emtadr ue TPOdIUA.
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Mpwv ané Tnv MpwIn XpRon

1

MAUVETE TA UEPN: BA.
«Kabaplopogy.

Ere€nyynon
SUURBOAWYV

)

CICCICENCISISIS)

ALAKOTITNG ETIAOYNG
TAXUTATWY

STAPLY A KUTTEAAOU

Bdon kKutteAAouU
AvadeuTtnoac podnUATwWY
AvadeuTNOAC VIA GPATTE KAl
adpoyara

Afovac avAauelEnc
KivoUuevn KedaAn
KutteAAo

ATIOOAKEUON €€QPTNUATWY

Inueiwon: O avadsutipag yia
dparné kat adppoyala eivat Rdn
TPOCAPHUOCHEVOG OTOV dfova

avaueEng.
> Avadeutrnpag
via pare kat
o Adpdyala - xpnon
v via adbpdyaia Kat
via dpare
Avadeutnpag
= podNUATWY
l - xpnon via
\0/ milkshakes,
— smoothies kal
KOKTEIA
[a Na
XOoNOWLOTIOINOETE

Tov lNMapaokeuaotn
Podnudatwyv A=—E

1

BeBawwbeite 6Tl 0 dlakomTTNg
ETIAOVYNAG TAXUTATWY lval
arntevepyotolnuevog (O) kat
OUVOEOTE TN OUOKEUN OTNV
TIAPOXr PEUATOC.
MNpoocapudoTE TOV
ATIAUTOUEVO avadeuTtnpa

- OUPETE TIPOG TA TIAVW Kal
otpeYPTE aplotepdoTPODA
via va acdaAiost.

@ Avadsuthpac pobnudTwy

n

® AvadeUTAPAC VIO BPATIE KAL

3

100

adpodyara

TOTIOOETNOTE TA UAIKA OTO
KUTTEAAO.

To KUTTIEAAO TIPETIEL TTIAVTA
Va £lval YEUATO TOUAAXIOTOV
€WC TNV EVOELEN EAAXIOTNG
otddunc (100 mb,
AlAPOPETIKA TO UYyPO dev Ba
dTdvel Tov afova avAapelEng.
Mnv veuidete dvw and tnv
€voelEn UEyLoTNG oTABUNG
(500 ml), dladopeTika

TO UYPO EVOEXETAL VA
UTTEPXEIAIOEL KATA TNV
avauelén.

ToTtoOeTAOTE TO KUTIEAAO
dpovTidovtag WoTe TO
XeIAOQ TOU KUTTEAAOU val €XEL
TIOOCAPUOOCTEL OTO OTAPLY A
Tou kuttEAou @ kai o TaToc
TOU va «kAaBeTa otn Bdaon
KuttEAMouU @.

Edv To kUTteAAo dev
ToTtoBeTNOel cwoTd OTO
OTAPLYMA, N CUOKeun dev Ba
AELTOUPYAOEL

[a va dleuKkoAUvVETAL N
ToTtoOgTNON N N adaipson
TOU KUTIEAAOU, N KEDAAN ToU
TIAPACKEUAOTH POPNUATWY
uropel va onkwOel Trpoc Ta
ETIAVW.

MnvV avachKWVETE MOTE TV
kepaAn katd Tn didpKela
™G AstToupyiag avauelgng.
STlPTE TOV dLAKOTIIN
STIAOVYAC TAXUTNTAG OTN
oUBuLoN TIou B€AeTe. Apxiote
va AvapelyvUeTe otnNv
TaxUTNTA 1, OTN OUVEXELQ
auénote otnv taxyutnTa 2
edooov anatteltat

Ta TePLO0OTEPA POPALATA
avapelyvuovTal o Alydtepo
amod 2 AemtTd.

‘Otav $Tidxvete appoyaia
XPNOMOTIOLROTE TV
Taxutnta 2 Kai yta

va anodpUyeTe TUXOV
uTntepXUALon 1NV BAAeTe
neploocdéteEPO amné 300mi
yaAa.



6 'Otav oAokAnpwOel n
AVAUELEN, ATIEVEQYOTIOINOTE
TOV TIAPAOKEUAOTH
podNUATWY, ADALPETTE TO
KUTTIEAAO Kal oepRipeTe TO
TIEPLEXOIEVO.

® Na ké6Bete ta peydAa
KOUMUATLIA TIAYWToU TIpoToU
TA AvapEifeTe.

ZUMBOUAEG Kal UTtOBEiEELg

® Na torobeteite évta
TIOWTA TA UYPA UAIKA OTO
KUTTEAAO.

® Na TIOATOTIOlE(TE TTAVTA
Ta dpouTa £wg dTou
dnuoupynBel evag
Aelog TTOATOC, TIpoTOU TA
TIDOCOECETE OTO KUTIEAAO.

® EdvV XPNOLOTIolETE CLPOTIL
Kal Pelypata og okdvn, va
TA TIPOCOETETE AKPIBUWC
IOV TA AvapeiEeTe yia
va NV katakabioouv oto
BAOOC TOU KUTTEAAOU.

® [la KaAutepa
AToTEAECUATA
TOTIOOETACTE VIA Alyn
WA TNV KavAaTa oTnV
KATaUuENn TIpLY TNV XPNon
KAl XPNOUUOTIONOTE KpUa
UAIKKA. Ta podnuata ue
VAAQ Oa €x0UV KAAUTEEN
veuon €dv To vAaAa sival
Ttaywpevo. Ooo o KpUo
elval To yaAa, TOoOo TIO
TINXTO Kal adpwdeg Oa
elval To podnua.

® SuvioTdATal YAAA UAKPAC
SIAPKELAC VLA KAAUTEQO
adpoyaia.

® To ATTIORBOUTUPWUEVO YAAQ
TIAPAYEL TILO APPWOEQ
podNuUa att O,TL TO
NULATIOBOUTUPWEVO ) TO
TIAAPEG VAAQL

® Mnv TtpooTiaBeite
TIOTE va avaueifete
KatePuypeva dppouta
OTOV TIAPACKEUAOTN
pOoPNUATWV.

® O TIAPACKEUAOTNAC
podnuUATWY dev
Opuppatidel tayo. MNa
BEATIOTA ATIOTEAEOUATA,
XPNolUoTIolE(TE TIAYO TTIOU
slval AdN BPUUUATIOUEVOC.

KaBaplouog

® ATIEVEQVYOTIOLEITE KAl
ATIOCUVOEETE TIAVTA TN
OUOKEeUN armo Tnv mpida
TIPOTOoU TNV KabaploeTe.

KunieAo, Avadsutiipag

podnudtwy Kat Avadsuthipag

yua dpané n adppdéyaia
ZETIAUVETE KAl OTEYVWOTE.
H TTAUVETE OTO TTAUVTAPLO
TUATWY OaC.

Afovag avapeiEng

1 TomobBetriote 200 ml eotn,
apatr carouvada oTo
KUTTIEAAO. MpoocapudoTe
TO KUTIEAAO OTOV
TIAPAOKEUAOTH POPNUATWY
Kal OEOTE TN CUOKEUN O
A€lTOoUpPYia oTNV TAXUTNTA
1 via 20-30 deUTEPOAETITA.
‘OTav TEAEWOETE,
ATIEVEPYOTIOINOTE TN CUOKEUN
Kal artoppiPte TO UYPEO.

2 EmavaAdBete TO TIapattdvo
Bl XPNOLOTIOWWVTACG
KaBapo eotd vePO via
va EeTAUvVETE ToV Afova
avapelEnc.

3 O€£0TE TN OUOKEUN €KTOC
A€lTOUPYlAC KAl ATTIOOUVOEDTE
TNV amo tnv Tpida. ZkouttoTe
TUXOV UTTIOAE(UUATA
oaTouVvioU Kal vepou ard
ToV Afova avAuelEnc ue uypo
miavi r§ odouyydpl Kal, oTn
OUVEXELQ, UE OTEYVO.

4 Adalpgote Tov avadeutripa
otpiBovTac mpoc TNV dopd
TOU POAOYLOU KAl TPABWVTAC
TO aTtd ToV Afova avadeuonc.

Kupiwg cwua mapackeuacTh

podnudaTwv

® > kouTtioTe e uypd TTavi n
OPOUYYAPL ZTEYVWOTE KAAA.

® Mnv BuBilete oe vePd.
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AmoOnkeuon avadsuthipa AmoBOnKeuong e€AOTNATWY
podnuatTwy OTNV KATW TIAEUPA TNG ovAdAg
MeTd Tn Xpnon, éva and ®.

Ta e€opTAUATA UTToPEl va

TOTIOOETNOEL OTOV XWPO

>€pBLc Kal EEuttnpetnon MeAatwyv

® EAV AVTILETWTIZETE TIPORANATA UE TN ASLTOUPYIa TNC
OUOKEUNG oag, TipoToU dntnoste BornBela avatpegte otnv
EVOTNTA «OONYOG AVTILETWTIONG TIPORANUATWY» TOU
BIBAloU 0dnvyIwyV N eTiiokedOeite TN dladIkTUaKn ToTtoBecia
www.kenwoodworld.com.

® Exete UTT OYLY OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL ATIO €yyUnon, n ortola
elval oUudwvn UE OAEC TIC VOULIKECS DIATAEELG TTIOU adopoUV
TUXOV UDLOTAMEVN £yYUNON KAl DIKALWUATA KATAVAAWTWY OTN
XWpa oTNV ortola ayopAdcTNKE TO TIPOoloV.

® Edv To Tpoidv Kenwood Ttou €xeTe ayopdosl DUOAEITOUPYELD
n Bpeite TuxdV eAATTWUATA, OTEIATE TO ) TTapAdWOoTE
TO ot €ouclodoTnueEvo Kévtpo >€pBic tng KENWOOD.
A EVNUEPWUEVA OTOLXEIQ OXETIKA |UE TO TIANCLECTEPO
eEouclodotnuevo Kevtpo Z€pRic tTng KENWOOD, etiokedBeite
Tn dladkTuakr TtottoBeoia www.kenwoodworld.com i tn
SLADIKTUAK TOTIOOECIA TIOU AdOPA CUYKEKPIUEVA TN XWPEA
oac.

® KataokeuddeTal otnv EAAADA.

SHMANTIKEZ NMAHPO®OPIEZ INA TH ZQXTH AMNOPPIWH

TOY MPOIONTOX SYM®QNA ME THN EYPQIMAIKH OAHIIA
ZXETIKA ME TA ANNOBAHTA HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY
EZONAIZMOY (AHHE)

>T0 TEAOC TNC WHEAUNG CWNAC TOU, TO TIPOIOV JeV TIRETIEL VAl
ATTIOPPITITETAL UE TA ACTIKA ATtopPiuaTA.

MpéTel va arnoppldBel oe eldIKA KEVTPA dAPOPOTIOINUEVNG
OUAAOYNAC ATIOPPULUATWY TIoU 0pIiouV Ol DNUOTIKEG APXEG N
OToUC GOPEIQ TTOU TTIAPEXOUV AUTAV TNV UTtnpeoia.
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Odnyoc Avtiuetwrtuong I

OOBANUATWY

MpdéBANMa

Attia

Auon

O MNMapaoKeUaoTNC
podNUATWY dev
AelToupvel.

Aev UTTAPXEL
peUuaL

EAgyETe €dv N CUCKEUN
elval ouvdedeuévn otnv
pida.

YTiepBOA KO

TUTOIALOMA KATA TNV

eme&epyacia

H etiAeyugvn
TaxuTnTa sival
TIOAU uPnAn.

ETuAEETE XauUNAOTEPN
TAXUTNTA OTNV apxn

Kal AUEAVETE TNV €AV
xpetdlsTal

Exete veuloel
UTIEPRBOAIKA TO
KUTTEAANO TTAVW
amno TN MEYIoTN
oTAduN.

Mnv veuidete tavw arnd
TNV €VOELEN UEYIOTNG
oTAdunc.

Mn IKAVOTIOINTIKO

To yaAa ntav

KoUo vAAQ, Uakpdg

adpdyara TIOAU ZeoTd N DLAPKELAG N E XANAA
Xpnotuotoindnke | Allmapd Ba dTIAEEL TTO
TIANPEC YAAQL. TIAXUPEUOTO adpdyaAa.
ZUVTAYEGQ

Na TIp0oBETETE TIAVTA TIPWTA TA UYPA UAIKA OTO KUTIEAAO Kal
OTN CUVEXELQ TA UTIOAOLTTAL UAIKA. APXIOTE va avapuelyvUeTE otny
TaXUTNTA 1, 0TN OUVEXELQ AUENOTE OTNV TaxUutnTa 2 edpdoovV
aratteital Eme€epyaoTteite HEXOL VA ATIOKTACEL TO HEVMA TNV

TIUKVOTNTA TIOU BEAETE.

Smoothie Kat MiAk

2ZEK

1 TotmoBeTOTE OAQ TA UAIKA
OTO KUTIEAAO.

2 XpPNOolUOTIOINOTE TOV
avadeuTtnoa POPNUATWY

3 Avaueifte ¢we otou
ETUTUXETE TNV TIUKVOTNTA TIOU
BeNeTe.

1- 2 puepideg

Maywuevo MIAK ZEK

[NMOPTOKAAL

200 ml xuuodc mTopTOKAAL
2 unaAec maywto BaviAia
(rtepirrou 80 @)

Smoothie ®poUtwv

170 g yiaoupTtt Ue POSAKIVO I}
GUOLIKT) yeuon

100 ml xUuodc TTOPTOKAAL

2 PPECKEG PPAOUAEG,
TTOATOTTOINUEVEC

5 akTvidlo, EepAoudiougvo kat
TTOATOTTONUE VO

MIAK > €Ik MTtavdava

40 g naywto Bavidia
125 ml yaia
V5 urtavava, rmoATornoinUEVO
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Smoothie Mg
dpouta Tou
Adoouc

170 g yiaoupTtt UE avavd Kal
UAVYKO

40 g COPUTTE AglUOVL

100 ml xuuoc kKpAvVUTTEQ!L

8 pogokec oucoupa,
TTOATOTTOINUE VA

MIAK ek KapaeAa

125 ml yaia

2 uraAec maywto BaviAia
(rtepirrou 80 @)

15 m! codrt kapauéAag i kKatd
ooTiUNoN

Podnnata Kadé
XPNOLUOTIOINOTE TOV

avadsuthpa yia dpane
kat adppoyaia

Podnua >Ztyuaiou
Kade

6 KoUT. YAukouU (12 g) oTiyuiaioc
KAGDEC

Zaxapn (mooQioeTIKA)

120 ml vepod

Kouo yaAa (mooaioeTikd)

1 TlpocBeote TOV OTIypLIaio
kadeg, Tn axapn Kal To vepod
OTO KUTIEAAO KAl avapeiEte
otnv TaxuTtnTa 1 éwe étou
dnuloupynBOel €va KPEUWDEC
uelypua.

2 [MpooBéote 3 aydakla os
€va TotNpPL Kal oepRipete TO
Lelypa Kade.

3 T1po0OLoTE VEPO EXPL
VAl VEUIOEL TO TTOTAPL KAl
KPUO YAAQ, €AV eTIOUE(TE,
Kal avakaTePTe Ue éva
KAACLULAKL.

Freddo Espresso
50-60 m! kagpec eompogoo

2 ddoelg)

Zaxapn (mooAIoeTIKA)

60 g BoUUUATIOUEVOC TTAYOC

1 MpooBéote {dxapn oTov
€0TIPE00 €AV TO eTUOUE(TE
Kal avakatePTe e eva
KOUTAAL UEXPL VA DIAAUDEL.

2 [MpoocBéote ToV KadE
OTO KUTIEAAO padi e tov
OPULATIOUEVO TIAYO KAl
avauei&te otnv TaxuTnNTA
1 €wg OTOU ATIOKTNOEL TO
UElyua KOEUWON udn.

3 TpooBeote 4-5 Ttaydkla os
éva ToThPL Kal oepRipeTe TOV
KaDE.

4 MpooBEoTe €va KAAAAKL
OTO TIOTAPL

Freddo Cappuccino

50-60 ml ecripgoo (2 dooelg)
Zaxapn (mooQuoeTIKA)

60 g BPULLATIOMEVOC TTAYOC
150-200 m! ¢ppEoko
ATTOLOUTUPWLEVO YAAQ, KoUO

1 TMpoocapudoTe ToV
avadeutnpa yia Gpare Kat
adpoOyaAa.

2 [poocBeote ddxapn oTov
€0TIPE0O AV TO eTUOUE(TE
Kal avakatePTe ue éva
KOUTAAL UeXPL va dIAAUBEL.

3 TpooBgoTe TOoV KadE OTO
KUTTEAAO adi pe 60 g
OPUUUATIOUEVOU TIAYOU Kal
avauei€te otnv TaxUTNTA
1 €wg OTOU ATIOKTNOEL TO
Lelypa Kpeuwdn udn.

4 TMpooB¢ote 4-5 maydakia os
€va TotNpPL Kal oepRipeTe TOoV
Kade.

5 Kabaplote TNV KavaTa Kat
TOV AvadeuTNPA KAl OTNV
OUVEXELQ TOTIOOETNOCTE TA
Eava.

6 TpooBeote 150-200 ml kpuo
VAAQ.

7 Avaueifte otnv TaxutnTa
2 €w¢ OTou dnuoupynBel
adpoc.

8 [MpooBéote ToV adpd O0TO
Lelyua Tou Kade.

9 TlacTiaAloTe e KaveAa N
OOKOAATA O OKOVN KAl
oepBlpeTE UE VA KAAQAKL.
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Pycckumn

CM. MAAIOCTPALIUKN Ha NepeAHein CTpaHuue

Mepbl 6e30MacHOCTU

BHUMATEABHO MPOYTUTE U COXPaHUTE
3TY UHCTPYKLMIO.

PacnakynTe n3aeAre U CHUMKUTe BCe
YMaKOBOYHbIE APABIKU.

[PU MOBPEXKAEHUN BUAKU UAW LLIHYPA
BO M3OeXKaHne pUcKa nx HeobxoAMMO
3aMeHUTb B KoMMaHuy Kenwood

NAM aBTOPU30BAHHOM CEPBLICHOM
LeHTpe Kenwood 13 coobpareHuni
6e30MnacHOCTW.

CTakaH NOAXOAUT TOABKO AAS
MCMNOAb3OBaHUSA C XOAOAHDbIMU
UMHrpeAueHTaMu. Nlopsaume
MHrpeAUeHTbl B HeM o6pabaTtbiBaTb
HeAb3S.

Hukoraa He npurKacanTech K
MeLlaAKe, eCAM Mprbop BKAKOYEH B
PO3ETKY.

CaeanTe 33 TeM, YTOObI BaLLM

DYKWN, BOAOCbHI, OAEXKAS N KYXOHHbIE
NOUHAAAEXKHOCTM ObIAM MOAAAbLLIE OT
ABVDKYLLIMXCA YacTew.

Bceraa BblHMMaWTE BUAKY M3 PO3ETKMN
nepep yCTaHOBKOW AWM CHATUMEM
AETAAEN, MOCAE NCTMOABb30OBAHNA U
nepeaA YnMCTKON.

He noAb3ynTEeCb HEMCMPABHbLIM
npurbopoM. MNpoBepbTe U
OTPEMOHTUPYMNTE €ro: CM. Pa3AEA
“ObcAy>KMBaHKMe 1 3aboTa O
noKynaTeAax”.

Hukoraa He onyckamTe npubop B
BOAY VM HE AOMYCKanTe HaMOKaHWA
LLHYPa AW BUAKW - Bbl MOXETE
MNOAYYNTb YAQD TOKOM.

Hukoraa He AonyckamTe, 4YTobbl LLUHYP
KACaACsa ropadmx noBepPXHOCTEN UAM
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CBMCAA BHU3, TA€ AO HEFO MOXET
AOTAHYTbCA pebeHOoK

Hukoraa He pAobaBAanTe
NHIPEAMEHTbI B CTakaH BO BpeMs
PaboTbl Npmnbdopa.

IcnoAb3ymTe Nprbop TOABKO CO
CTaKaHOM M3 KOMMAEKTa MOCTaBKU.
[Nepep BKAKOYEHMEM MpUrbopa
ybeAnTeCh, YTO CTakaH HaxXoOAMNTCA B
MPaBUABHOM MOAOXKEHUM.

Monbop He NpeaHasHayeH AAA
MCMOAb30BaHUA AETbMU. XpaHuUTe
NPUMOOP M ero WHYpP B HEAOCTYIMHOM
ANA AeTen MecTe.

HenpaBMAbHOE MCMOAb30OBaHME
Nprbopa MOXeT MPUBECTU K
MOAYYEHUIO TPaBMbI.

Morbopbl MOryT MCMOAb30BAaTbCA
AMLIAMU CO CHUYKEHHbIMM
PUBNYECKUMMUN, CEHCOPHBIMUN UAK
YMCTBEHHbIMW CMOCOOHOCTAMM, a
TaKk>XKe AMLaMM C HEeAOCTaTOYHbIM
OMbITOM VAU 3HAHUAMU, ECAU OHU
HaXOAATCA MOA HaDAAEHMEM

UAW TTOAYYUAUM MHCTPYKLMKM 1O
6e30MacHOMY UCMOAb30BaHUIO
YCTPOWMCTBa M €CAM OHWM MOHMMAIOT
COMPSAYKEHHbIE C 3TUM PUCKMU.

OTOT ObITOBOM 2AEKTPOMNPUOOP
PaspeLlaeTCca NMCMOAB30BAaTb TOABKO
MO ero NPAMOMY HasHaYeHUto.
KomnaHuma Kenwood He HeceT
OTBETCTBEHHOCTW, €CAM MPrbop
MCMOAb3YETCA He MO Ha3HaYeHuo
MAW HE B COOTBETCTBUU C AQHHOM
MHCTPYKLUMEN.

MepeA NOAKAIOYEHUEM K CETU IAEKTPONUTaHUS

Y6eAnTECh B TOM, UTO HaMNpPSAXKeHe SAEKTPOCETH B BalLIeM AOMe
COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY Ha OCHOBaHWK 3AEKTpOonprbopa.

® OCTOPOXXHO! NPUBOP AOAXEH BbiTb 3A3EMAEH.
® [Mpunbop cooTBeTCcTBYET AMpexkTuse EC 1935 / 2004 o

MaTepnarax N NM3AAUAX, MPpeAHasHadYeHHbIX AN KOHTaKTa C
MreBbIMK MPOoAYKTaMU.
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MepeA nepBbIM

UCMNOAb3OBaHUEM

1 BbIMONTe AETAAU: CM. PA3AEA
“YucTka”.

OcHOBHbIe
KOMIMOHEHTbI

PeryAaTop cKopocTu
MecTo duKcaumm cTakaHa
[oaCTaBKa AAS CTakaHa
Hacaaka AAs cMellBaHUSA
B36rBanka ana dpanne v
BCMEHWBaHNA MOAOKA
Mewanka

HakAoHsieMas roAoBKa
CtakaH

CeKunsa AAS XpaHeHKs
HacaAOK

©EOE OEEEO

MpuMeuvaHue: B36uBanka

AAS dpanne n BCNneHUBaHUSA
MOAOKA 3apaHee yCTaHOBA€Ha
Ha MeLlaAKy 3aBOAOM

~NPOU3BOAUTEAEM.
B3buBanka
ANS dpanne n
> BCMEHMBaHWA
MOAOKa

o MCMNOABb3YyeTCs
v AASA BCMEHVBaHWA
MOAOKa 1 Kode npwu

NPUroTOBAGHUN
HanMUTKOB dpanne.

Hacaaka anda
CcMelIVBaHng
= MCMOAb3YETCA AAA
NPUroTOBAEHUSA
0 MOAOUHbBIX LLIENKOB,
/ CMY3U 1 AErKUX
cMmecel 13 B3bUToro
SKUAKOIO TecTa.

7
|

Kak MoAb30BaTbCH
LLEKEPOM AASA
MONroToOBAEHWA
HalMmmMTKOB, PNCYHKWN
A—E

1 YbeaUTeCh, UTO PEryAaTop
yMpaBAEHUA BbIKAIOYEH
(HaXOAMTCSA B MOAOXKEHWMN
0", Y MOAKAKUMTE BUAKY K
SAEKTPOCEeTH.

2 YCTaHOBUTE HEOOXOAMMYHO
B3OUBAAKY/HACAAKY -
HaAeHbTe ee Ha MeLLaAKy r
NoBepHMTE MPOTMB YaCOBOW
CTPEeAKU A0 dUKCaLMN.

@ nacaaka AAA CMELLIMBAHKSA

VAN

B3OMBaAKa AAS BCMEHVBaHWS

[ToMecTnTe UHIrPEeAMEHTbI B

CTakaH.

® CTakaH BCeraa AOAXKEH bblTb
3aMOAHEH KakK MUHUMYM
AO CaMOW HM3KOW OTMETKM
ypoBHA (100 MA), UHade
SKMAKOCTb HEe AOCTUMHET
MeLLaAKU.

® He 3aMOAHANTEe CTakaH Bbllle
OTMETKM MaKCUMaAbHOIO
ypoBHA (500 MA), nHade
MKUAKOCTb MOXKET MepeAnTbCs
yepes Kpan B npotiecce
cMeLlMBaHUA.

4 YCTaHOBUTE CTaKaH,
y6eAMBLLIMCH B TOM, YTO €ero
0604 HAaXOAUTCHA B MecTe
dukcaumm cTakaHa @ a
OCHOBaHWe - Ha NoACTaBKe
AAd cTakaHa @),

® [ECAM CTakaH He byaeT
YCTaHOBAEH Ha MecTe ero
durkcaumm, To npubop
paboTaTb He ByAeT.

® UTOObl CTakaH BbIAO Aerye
YCTaHOBWTb AU CHATb,
FOAOBKY LLEVKepa AAA
MPUFOTOBAEHUSA HANMTKOB
MOXHO CAerka noBepHyTb
ABUKEHMEM B CTOPOHY U
BBEPX.

® Hukoraa He NoBopauMBanTe
FOAOBKY B npouecce
CMeLUUBaHuS.

e
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5 YcTaHoBWTe peryAsTtop
CKOPOCTU Ha HY>HbIM
YPOBEHb. HauHnTEe
cMelUMBaHMe Ha CKopocTy 1,
3aTeM Npu HeOBXOANUMOCTU
YBeAUUBbTE CKOPOCTb AO 2.
BOABLLUMHCTBO HanNUTKOB
CMelLVBaeTCAa MeHee, YeM 3a
2 MUHYTbI.

® [Ipu BCNeHUBaAaHUM MOAOKA
WUCMOAb3YITE CKOPOCTb 2, a
BO u36eXXaHue nepeAuBaHuUs
CcMecH yepes Kpan He
ob6pabaTtbiBaiTe 60Aee
300 MA.

6 [0 OKOHYaHUK CMeLUMBaHMUA
BbIKAIOUMTE LLEMKEDP AAA
NPUrOTOBAEHUA HaMWTKOB

CTakaH U nepeAenTe HaMMTOK.

CoBeTbl

® SKyAKME UHTPEAVEHTDI
CAEAYET BCerpa HaAMBaTb B
B CTakaH CHadaAa.

® Bceraa MaMeAbdanTe
DPYKTbl AO COCTOAHUA
FAAAKOIO Mtope nepea TeMm,
Kak MOMECTUTb MX B CTakKaH.

® [1pn MCNOAB30BaAHMM
CUPOMOB U
MOPOLLKOOBPAa3HbIX
cMecen po0baBAanTe KX
HEMOCPEACTBEHHO MepeA
cMelmBaHMeM, YTobbl OHM
He OMYCTUAWMCH Ha AHO
CTakaHa.

® AAA AOCTVIXKEHUSA
HaUAYUYLLMX PE3YAbTaTOB
OXAAAUNTE CTaKaH B
XOAOAMABHUKE Mepea
MICMMIOAB30OBaHMEM, 1 CAEAUTE
3a TeM, YToDObl BCe »KUAKME
VHIpeAneHTbl ObIAM Kak
MOXHO BoAee XOAOAHBIMU.
MOAOUHbIE HaMUTKK ByAyT
BKYCHEe, eCAM MOAOKO
AepaHoe. HeM xonopHee
MOAOKO, TEM rylLiie 1
neHncTee ByAeT HanMTOK.

® AAA MOAYYEHUS HaUAYULLIEN
neHbl PeKoMeHAyeTCs
MICMOAB30BaTb MOAOKO
AAUTEABHOIO XpaHeHWs.

® |13 06e3>KNPEHHOrO
MOAOKa HamUTOK MOAYYUTCSA
BHoAee MEeHUCTbIM, YeM 13
MOAYODE3XKMPEHHOrO NAK
LIEABHOIO MOAOKa.

® Hiykoraa He MblTamTechb
CMeLMBaTb 3aMOPOXKEHHbIE
bPYKTbl B BalLeM Luenkepe
AAS MPUTOTOBAEHKSA
HaMMTKOB.

® ||lenkep ANSA
NPUrOTOBAEHMSA HAMNMTKOB
AEA He V3MeAbYaeT. AAS
AOCTUMKEHMSA HANAYYLLNX
pPEe3yAbTaTOB, MCMOAb3YMTE
rOTOBbIN APOOAEHbIN AEA,.

® [1py cMeLUMBaHMKM KPYMHbIX
KOMKOB MOPO>KeHOIro
cHadaAa Ux caepyeT
PasbUTb Ha YacTu.

YncTka

® [lepea YMCTKOW BCeraa
BbIKAIOUAMTE M BbIHMMaMTe
BUAKY 13 PO3ETKM.

CTakaH, HacaaKa AAS

CcMeLuMBaHUSA U B36UBaAKa.
BbiMoWTe, 3aTEM BbITPUTE
Hacyxo. VIan mowTe B
NOCYAOMOEYHOW MalunHe.

Mewanka

1 Hanente B ctakaH 200 MA
TEMAOW, CAErkKa MbIAbHOW
BoAbl. [NprcoeanHUTEe
CTakaH K LLenKepy AAS
NPUrOTOBAEHUS HAMNMTKOB U
BKAKOUMTE CKOPOCTb 1 Ha
20 - 30 cekyHa. Mo
OKOHYaHUN BbIKAIOUMTE U
BbIAENTE YKUAKOCTb.

2 YT106bl MPOMbITbH MELLAAKY,
MOBTOPUTE OMMCaHHbIE BbILLE
AENCTBUS, UCMOAB3YA YNCTYIO
TEMAYIO BOAY,.

3 BblkAOYMTE NPUBOP U BbiHbTE
BUAKY 13 PO3ETKW. BbITpUTe
OCTaTKM MbIA@ N BOAY C
MeLLaAKU BAAXKHOWM TKaHbLO
AW TyBKOIM, 3aTeM BbITpUTE
Hacyxo.
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4 CHUMUTE B3OUMBAAKY VAU ® He norpy»kaTb B BOAY.
HacaAKy AAS CMeLUVBaHUSA,

NOBEepPHYB e Mo 4acoBOM XpaHeHue HacaAKWU/B36UBaAAKMU
CTPEAKE U CHAB C MELLAAKM. [TocAe MCMOAB30BaHUA OAHY 13
HacaAOK MOXHO MOMEeCTUTb B
Kopnyc weikepa AAs OTCEK AN XPAHEHWA Ha HVKHEW
NPUroTOBAEHUS HAaNUTKOB cTopoHe 6noka nuTaHus @.

® [1pOTMPAaTb BAAXKHOW TKaHbIO
UAW TyBkow. TLaTeAbHO
BbICYLUNTb.

OBCAY>KMBaHME 1 3a60Ta O NMoKynaTeAax

® EcAv B paboTe Npmrbopa BO3HUKAM KaKe-AMOO HEMOAAAKM,
nepea obpatleHmeM B CAYXKOY MOAACPIKKM MPOUTUTE Pa3ALA
«TabAnLa MOUCKa U YCTPAHEHWS HEMCMPABHOCTEN» B AQHHOM
PYKOBOACTBE UAM 3amanTe Ha canT www.kenwoodworld.com.

® [IOMHUTE, YTO Ha NPMBOP PacnpPOCTPaHAETCA rapaHTs,
OoTBeYatoLLas BCEM 3aKOHHbBIM MOAOXKEHNAM OTHOCUTEABHO
CYLLIECTBYIOLLEN rapaHTUK U NpaB NoTpebuTeAs B TOM CTPaHe,
rae npubop 6bIA MprobpeTeH.

® [1pU BO3HMKHOBEHUY HEUCMPABHOCTU B paboTe nprbopa
Kenwood nAn npr obHapy>KeHUn Kaknx-Anbo aedeKTos,
MOXaAyMCTa, OTMNPaBbTe UAM NpUHecuTe Npubop B
aBTOPU3MPOBAHHbIM cepBUCHbIN LIeHTP KENWOOD. AKTyaAbHble
KOHTaKTHble AaHHble cepBUCHbIX LieHTpoB KENWOOD Bbl
HamaeTe Ha canTe www.kenwoodworld.com rAM Ha canTe AASA
Ballley CTpaHbl.

® CaenaHo B Mpeumn.

BAXXHASI UHOOPMALMUSA MO NPABUABHON YTUAUSALNN
U3AEANA COFAACHO AUPEKTUBE EC NO YTUAU3ALIUU
3AEKTPUYECKOIO U SAEKTPOHHOIO OBOPYAOBAHUSA
(WEEE)

Mo UCTeYeHUN CPpOoKa CAY>KObl U3peAre HeAb3s BblbpachiBaTb Kak
6bITOBbIE (FTOPOACKME) OTXOAbBI.

MN3aenne carepyeT nepeaaTb B CNeUmraAbHbIM KOMMYHaAbHbIV
MYHKT PasAAbHOrO cbopa OTXOAOB, MECTHOE YUPEXKAEHNE AV B
npeAnpuaTHe, OKasbliBatoLLee NoAOOHbIE YCAYTI.

MHdopMauma o koae OBPATUTE BHUMAHWE:
AATbl MOXXET HaXOAUTbCS MepBble ABe LUMdpPbI

Ha HVKHEN MOBEPXHOCTM 0603HaYatoT roa, NOCAeAHME
MPOAYKTa MAM OKOAO ABE LUMbPbl - MOPAAKOBbIN
TabANUKN C TEXHUYECKMMU HOMEp HeAeAM roaa.
AdHHbIMU. KOA AaTbl MOKa3aH Hanpumep: 4-a Heaenqa

B BMAE KOAA FoAa U Mecsaua, anBapa 2021 roaa = 21104
3a KOTOPbIM CAEAYET HOMEP

HeAEAM.
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Moaenb TYPE: BSP20
Hanps»keHune 220 -240B
YacToTa KonebaHuin 50-60Tu
MouHocTb 120 Bt

YCAOBUSA XpaHeHnsa TeMnepaTtypa: oT + 5°C p0 + 45°C

BaarkHocTb: < 80 %.

Cpok xpaHeHusa He orpaHuyeH.

CpoK CAY>KbbI 2 ropa (5 AeT AAF OTAEABHbBIX BUAOB

TOBapa).

YCAOBUSA YTUAU3ALUUN YTUAU3MPOBATL B COOTBETCTBUN C

3KOAOMMYECKMMU TPeHOBaHUAMM.

YCAOBWSA TPAHCNOPTHPOBKM Bo BpeMs TpaHCMopTVPOBKH, He 6pocaThb U He

MOABEPraTb M3AULLHEN BUBPaLIMN.

YCcAOBUA peaAmsaLmm MpaBWAa peaAnsalmm ToBapa He
YCTaHOBAEHbI N3rOTOBUTEAEM, HO
AOAYKHbI COOTBETCTBOBATb PErMOHAABHBIM,
HaUMOHAABHBIM 1 MEXAYHAPOAHBIM HOPMaM

N CTaHAapTaM.

AAPEC MPON3BOAVNTEAS:
Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK

IMNOPTEP 1 YNOAHOMOYEHHas OpraHmM3aums Ha NpuHATmMe
npeTeH3unm:

OO0 «AenoHruy», Poccuga, 127055,

MockBa, YA. CyLliéBckas, A. 27, cTp. 3

Ten.: +7 (495) 781-26-76

TabAuLLa MOUCKa U YCTpaHeHusa

HencnpaBHOCTEN
HeucnpaBHOCTb MpuumnHa YcTpaHeHue
LLlenkep Ana HeT ceTu. [MpoBepbTE, BKAKOYEH AL
MPUrOTOBAEHMUS npubop B ceTb.
HanWTKOB He
paboTaeT.
CAULWKOM MHOTO BbibpaHa CHadana BblbepuTe
OpbI3r B Npoliecce CAVLLKOM BbICOKas | boAaee HI3KYHO CKOPOCTb
paboTbl Npubopa. CKOPOCTb. U NPy HEOBXOAMMOCTM
yBeAndBamTe.
[NepenoAHeHme He HanoAHaWTe Bblle
CTakaHa BbllLe OTMETKM MaKCUMaAbHOIO
MaKCMMaAbHOIO YPOBHS.
YPOBHS.
MOAOKO MAOXO MoAoOKO XOAOAHOE MOAOKO,
BCMeH1BaeTcs CAULLIKOM TenAoe [ MOAOKO AAUTEABHOIO
NAM MOAHOW XpaHeHWsa NAK
MKUPHOCTU. 0be3KMpeHHoe AacT
MaKCUMaAbHYHO MeHy
U caMyto rycTyto
KOHCUCTEHLMIO.
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PeuenTbl

Bceraa cHavana AODaBAAWTE B CTakaH >KUAKNE VHMPEANEHTHI, a
3aTeM OCTaAbHble. HauyHWTe cMellnBaHMe Ha CKOPOCTU 1, 3aTemM
npn HEOBXOAMMOCTI YBEAMYLTE CKOPOCTb AO 2. [epemMellanTe A0

HY>XHOW KOHCUCTEHLM.

CMy3M M LLUEeNKHn

1 TlomMecTuTe BCE MHIPEeAVEHTbI
B CTaKaH.

2 VICnoAb3ymMTe HacaaKy AASA
CMelWmBaHWA.

3 CMmeluvBanTe A0 MOAYYEHUA
YKeAAEMOWM KOHCUCTEHLIMN.

1- 2 nopuumn

AMNeAbCVHOBbIN
MOPO3HbIN LLEeWK

200 MA aneAbCUHOBOMO COKa
2 1IapuKa BAHUABHOIO
MOPOXKEHOrO

(rpumepHo 80 r)

DpPYKTOBLIN CMY3U

170 r nepcrKoBOro uAm
HaTypPaAbHOro viorypra

100 mMA aneabCrHOBOIoO Coka
[Trope 13 ABYX Sros CBexxeu
KAYOHUKM

[Trope 13 Vs oYnLLeHHOro KB

BaHaHoBbIM
MOAOYHbIN LLIENK

40 r BaHUABHOIO MOPOXKEHOrO
125 ma MoAOKa
[Trope m3 V5 6aHaHa

AroaHbIM CMY3U

170 r viorypTa 3 aHaHaca v
MaHro

40 r AMMoHHOro copberta

100 MA KAOKBEHHOIMO COKa

ope 13 8 CBEXUX Sros MaAvHbI

KapaMeAb neHuncrasa

125 ma MOAOKE

2 11IapuKka BAHUABHOIO
mMopoxxkeHoro (rpumepHo 80 r)
15 MA KapaMeAbHOro cuporna uAm
CKOABKO HY>KHO 10 BKYCY

HanuTtkun $panne

UcnoAb3yinTe B36GUBAAKY
AAS dpanne n
BCMNEeHMBAHUA MOAOKA

Ppanne mn3

PAaCTBOPUMOro Kode

6 cT.A. (12 ) pacTBOPUMOro Koge
Caxap (1o sKeAaHuro)

120 MA BOABI

Monoko, xoroaHoe (o
SKEAGHUHO)

1 AobaBbTe pacTBOPUMbIN
Kode, caxap v BoAY B
CTakaH 1 nepemMelLanTe Ha
CKOPOCTU 1 A0 MOAYHEHUS
KpeMoobpazHoM MaccChl.

2 AobasbTe 3 KybuKa Abaa
B CEPBMPOBOUbLIN CTakaH 1
3aAenTe KOPEMHYH CMecCh.

3 AobaBbTe BOAY AO
HamnoAHeHKs cTakaHa W, no
YKEAQHUIO, XOAOAHOE MOAOKO
M nepemMellanTe C MOMOLLbIO
COAOMUHKMN.

Kode dpepro
Scnpecco (Freddo

Espresso)

50-60 ma koge acripecco (2
riopumi)

Caxap (1o >xeaaHmro)

60 I APOBAEHOIrO AbAA

1 AobaBbTe caxap B kode
acnpecco (Mo >KeAaHuto) 1
nepemeLlanTe AOXKKOM A0
pacTBOpPEHNSA.

2 AobaBbTe Kode B cTakaH
C KOAOTbIM AbAOM W
cMellanTe Ha cKopocTu 1 A0
MOAYYeHUA KpeMoobpasHom
KOHCUCTEHLNM.



NobaBbTe 4-5 KyOUKOB AbAA
B CEPBUPOBOYHbIN CTaKaH 1
3anenTe Kode.

MopaBanTe Kode B CTakaHe C
COAOMMHKOW.

Kode dpepro
KanyumHo (Freddo
Cappuccino)

50-60 ma Koge

acripecco (2 rnopimi)

Caxap (1o >xKeaaHuo)

60 r APOBAEHOrO AbAS

150-200 ma cBexxero xoAOAHOro
063 KUPEHHOrO MOAOKA.

YcTaHOBUTE B3OMBAAKY AAS
dpanne 1 BCneHMBaHmA
MOAOKa.

NobaBbTe caxap B kode
acnpecco (Mo XeAaHUto) 1
nepemMeLLanTe AOXKKOW A0
pacTBOpEeHUS.

NobaBbTe Kode B CTakaH
BMecTe ¢ 60 I KOAOTOro
AbAA M MepemMellanTe Ha
CKOPOCTU 1 A0 MOAYYEHUSA
KpeMoobpasHomM
KOHCUCTEHUMN.

NobaBbTe 4-5 KyBUKOB AbAA
B CEPBWPOBOYHbIM CTakaH 1
3anenTe Kode.

OuKnCTUTE CTaKaH U
B3OMBaAKY 1 CHOBa
YCTaHOBWTE MX Ha MecTo.
AobasbTe 150-200 MA
XOAOAHOIO MOAOKaA.
[lepemMellanTe Ha CKOPOCTU 2
AO 06pa3oBaHUA MeHbl.
ANobaBbTe NMeHy nosepx
KodenHowm cMecu.
[locbinbTe KOpULEN MAK
LLIOKOAQAHOM MYAPOW U
NoOAANTE C COAOMUHKOWM.
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Ka3akwa

AnpbiHfFbl 6eTTeri cypeTTepai XasbiHbi3

Kayincisaik

OCbl HYCKAYAbIKTapAbl MYKUAT
OKbIHbI3 >XoHE KeAellekTe
NarAAAAHYFa CaKTaHbI3.

BapAblkK OpaybILLTbl >XoHe DeAriAepiH
aAbIMN TaCTaHbI3.

Erep awa HeMece kKabeab
3aKbIMAAAFAH OOACA, OA KaVYIMCIi3AiIK
MaKCaTbIHAG KaYINTIH aAAbIH aAy
VLLIH Kenwood HemMece eKiAeTTi
Kenwood >»xeHaeyLUIC TapanbliHaH
aYbICTbIPbIAYbI KEPEK.

CTakaH TeK CaAKbIH
MHrpeAMEeHTTepPMeH nampAaAaHyra
KOAQWUADI. bICTbIK MHFPeAUEHTTEPAI
apaAacTbipyFa 60AManAbI.
KYPbIAFbI pO3eTKara KOCbIAbIM
TYOFaHAA apPaAaCTbIPFbILL OIAIKTI
yCTayFra ODoAManAbI.
CayCcaKTapblHbI3AbI, LA, KMIM MeH
bIABICTAaPAbI KO3FaAaTblH DOAIKTEPAEH
aAbIC YCTaHbI3.

BoeALuekTepal OpHATY HEMECe aAy
AAABIHAG, MAMAAAAHFAHHAH KEeMiH
>KOHE Ta3aAay aAAbIHAA SPAAVBIM
KYyaT KO3IHEeH aXKblpaTblHbI3
3aKbIMAAAFAH acmanTbl eLUKaLllaH
KOAAAHDaHbI3. OHbl Tekcepin,
KOHALYIEe XKIDepPIiHi3: ‘Kbi3MeT
KOPCEeTY »XoHe TYTbIHYLLUbIAAPFA
KeHec BOeAIMIH KapaHbl3.
KYPbIAFbIHbI CyFa CaAyFa >XoHe

CbIM HeMece allara Cy TUHIHE YKOA
OepMeHi3 - OYA IAEKTP TOrblHbIH
COfYblHa BKeAYl MYMKIH.

CbIMAbI bICTbIK OeTTepre TUrisbeHis
HeMece DaAa OHbl YCTamn aAaTbIHAAM
Kepre IAIN KOMMaHbI3.
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KYPbIAFBI >XYMbIC iICTen TYPFaHAQ,
CTaKaHfa elWKallaH MHIPEANEHTTEPAI
KOCMaHbI3.

KypbIAFbIHbI Tek bipre bepiAreH
CTakaHMeH bipre mnamaAaAaHbliHbI3.
KYPbIAFbIHBbI KOCAP aAAbIHAG
CTaKaHHbIH AYPbIC OPHAAACKaHbIHa
KO3 YKeTKIi3iHi3.

BYA Kypanabl baranap KoApaHDayY
kepek. KypaA MeH OHblH CbIMbIH
BananaPAbIH KOAbI YXeTNenTiH >Kepre
KOWbIHbI3.

Kypanabl AYPbIC KOAAGHOAY
HOTUYKECIHAE 3aKbIM KEAYI MYMKIH.
BYA KYPaA OAapPAbIH KYPAAADI
KaVYIMNci3 KOAAAHYbI TYPaAbl HYCKay
bepince HeMece BacKa aAaMHblIH
DakblAaybIHAQ ODOACA KOHE OAAPAbIH
TYbIHAQYbI MYMKIH Kayin TYpPaAbl
TYCIiHIri 6OACa, BIAIMI HeMece
ToXKIpUHECH XKETKIAIKCI3 HeMece
DUBMKAABIK, CE3Y HEMECE OMAAY
KabIiAeTI Hallap apAaMA3P KOAAAHYFa
apPHaAAFaH.

KyYPbIAFbIHbI TEK VM LLapyacbliHa
OaNAAHbICTbI KOAAGHBIHBI3. Erep
KYPbIAFbl ©3 MIHAETIHE Carl MakcaTTa
KOAAAHbIAMAca HeMece bepiAreH
HYCKAYAbIKTbl AYPObIC CakTaMaraH
aFaamaa Kenwood KoMnaHmAchl
eLLUKaHAAW >KayankKepLIAIKTI 63
MOWHbIHG aAMaWAbI.

Tokka Kocnac 6ypbiH
® DAEKTP KO3IHIH KYPbIAFbIHbIH TOMEHT | »KaFblHAQ KOPCETIAreHMeH

BipAEN eKeHiH TekcepiHis.

® ECKEPTY: BYA K¥PbIAFbIHbI YXEPTE TYMbIKTAY KAXET.

® BYA KYPbIAFBI TaFaMMeH Bipre KOAAAHBIAATbIH MaTeprasAap MeH

3aTTap 6oMbiHLWa 1935/2004 EC epexxeciHe calt KeAea|.

AAFaLLKbl peT KOAAAHY aAAbIHAA

1

BeAlwekTepai >KybiHbI3: “Tasaray” OOAIMIH KapaHbI3.
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lNepHe

YbIAAAMABIKTBI Backapy
SAEMEHTI

CTtakaH Tipeyi

CTtakaH Tipeyilli
ApaAacTblpFbill TipkemMe
AecepT >KoHe CyT
KenipTKiLl
AparacTblpfbill BiAiK
EHKeNTKIL BacTmek
CtakaH

TipkemMeageri cakkTay OpHbl

©OEOE OOOE

EckepTne: pAecepT XoHe

CYT KenipTKill aAAbIH aAa
OpPHAaTbIAFaAH apaAacTbIpFbill
6inikKKe opaAFaH.

/AecepT »KaHe cyT
KeNIPTKILW - CYTTi
KeMipTy »KaHe
AecepTke apHaAFaH
KodeHi kenipTy YLiH
namAaAaHblAAbI.

ApanacTblpFbill
TipKeme - cyT
KOKTEMAbAEPI,
KOKTENABbAEP >KoHe
YKEeHIA KaMblp
KOCMaAapbl VLLiH
nanAaAaHbIAAADL.
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LLInnHAEABAT CYCbIH
*Kacay KYPaAblH
nanAaAaHy YLIIH
A—E

1 Backapy KOCKbILLbl ©LLipYAI
(O) eKkeHiHe Ke3 »KeTKI3iHi3,
COAQH KemMiH KyaT Ke3iHe
KOCbIHbI3.

2 KakeTTi kenipTKiLwTi/
TIPKEMEHI OPHATbIHbI3 —
6eKiTy YLIiIH CbIpFbITbIM,
caFaT TiAiHe Kapcbl baFbITTa
OypaHbI3.

@ ApanracTbipFbill Tipkeme
Boamaca

® AecepT >KoHe CYT KenipTKiLl

3 VHrpeaMeHTTepAl CTakaHFa
CaAbIHbI3.
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CTakaHAbl eH a3 AeHren
6enriciHe (100 MA) aeliH
TOATbIPY Kepek, anTnece
CYMbIKTbIK apaAacTblpFblLL
BiniKKe >KeTnena,.
MaKCUMaAAbl AeHren
b6enriciHeH (500 MA) acblpbin
TOATBIPMaHbI3, anTnece
apaAnacTbIpy KesiHae
CYMBIKTbIK TacbIM KeTYi
MYMKIH.

CTakaHHbIH »Xueri cTakaH
TipeyiHAE @ YKOHE OHblH
TabaHbl CTakaH TipeyilliHae
® TypraHbiHa Ke3 >keTKizin,
OHbl OPHATbIHbI3.
CTakaHAbl Tipey arvMafFbiHa
OpHaAacTbipMay KYPbIAFbIHbIH
YKYMbIC iCTeyiHe Keaepri
>Kacanmabl.

CTakaHAbl OpHaTyFa Hemece
aAyFa KemMekTecy YLiH
LWMNMHAEBABAI CYCbIH »kacay
KYPaAblHbIH 6acTueriH
YKOFapbl Kapaw keTepyre
6oAaAbl.

ApaAnacTtbipy KesiHae
ewkKawaH 6actueriH
KOTepMeHis.
YKbIAAGMABIKTBI BacKkapy
SAEMEHTIH KaXKeTTi
KbIAAAMADBIKKA BYpaHbI3.
T->KbIAAGMADBIKTA
apanacTblipyAbl 6acTaHbI3,
COAQH KeWiH KaXkeTiHwe
2->KbIAAAMAbBIKKA AeMiH
apPTTbIPbIHbI3.
CyCbIHAAPABIH KebiciH

2 MUHYTTaH a3 yakbIT
apanacTbIpy Kepek.

CyTTi KenipTy KesiHAe
2->KbIAAAMADBIKTbI
nanAaAaHbIHbI3 XXaHe
KOCMaHbIH TOAbIMN KeTyiHe
XXOA 6epmey yLliH 300
MA-A€H apTbiK, eHAeyre
60AMaNADI.

ApanacTblpy asgKTaAFaHHaH
KemniH, LUNMHAEAbAI CYCbIH
»Kacay KypaAblH eLwlipin,
CTaKaHAbl aAblHbI3 >KaHe
CYCbIHAbI TOriHi3.



KeHecTep

® OpAAMbIM @AAbIMEH CYMbIK
MHIPEAVEHTTEPAI CTakaHFa
CaAbIHbI3.

® CTakaHfa caaMac bypbiH,
opAAVBIM XKeMiCcTepAi
BipKeAKi nopere AeniH
e3iHi3.

® |llopbaTTap MeH
YHTaK KocraAapAbl
namAaAaHcaHbl3, CTakaH
TYBiHE TYCIN KeTyiHiH
AAABIH @Ay YLIH, OAapAbl
apanAacTblipMac bypbiH
CaAbIHbI3.

® >KaKCbl HaTUXKE
aAy YLIiH KoApaHapP
AAAbIHAG CTakaHAbI
TOHa3bITKbILITA CYbITbIM
AAbIHbI3 XaHe BapPAbIK
CYVbIK MHIpEeAVEeHTTEeP
MYMKIHAIFIHLLIE CaAKbIH
60AYbI kepek. CyT
My3AaTbIAFAH BOACA, CYTTI
CYCbIHAQP >aKcblpak
60Aaabl. CyT HEFYPAbIM
Ccyblk BOACA, CYCbiH
COFYPAbBIM KOO »KoHe KeObiKTi
6oraabl

® >Kakcbl KebiK LWblFapy YLUiH
KapaMAbIAbIFbIl Y3aK CyT
VYCbIHbIAAAbI.

® Malcbl3AaHAbIPbIAFaH
CVT >KapTblAa MawmcbI3
HemMece TOAbIK MalAbl CyTKe
KaparaHAa KenipLUiKTi CyCbIH
WblFapaAbl.

® |lINMHAEABAI CYCbIH »Kacay
KYPAABIMEH MY3 >XeMICTepPAI
apaAacTbipyFa BoAMarabl.

® |lINMHAGABAI CYCbIH
»acay KypaAbl My3Abl
ycakTaMamabl. YXKakcbl
HaTVXKE aAy YLUIH
AAVbIH YHTaKTaAFaH My3
namAaAaHbIHbI3.

® BaAMY3AaKTbIH YAKEH
OOAIKTEPIH apaAacTblpraH
Ke3Ae aAAbIMEH OAAPAbI
CbIHABIPbIHbI3.

Tazanay

® OpAarbiM Ta3aAay aAAblHAA
eLlipin, po3eTkaasaH
CYbIPbIHbI3.

CTakKaH, apaAacTbIpFbiLl

TipkeMe >kaHe KenipTKill
YKybIHbI3, COAaH KeWiH
KenTipiHi3. BoAMaca, blabIC
>KYaTbIH MallVHaMeH >KyblHbI3.

ApaAacTbipFbill GiAik

1 Crakanra 200 MA >blAbI,
azAan cabblHAbI CY KYMbIHbI3.
CTakaHAbl LWMNUHAEAbA]
CYCbIH »Kacay KypaAblHa
6ekKiTin, 1->kblIAaAaMAbikneH 20
- 30 CeKyHA »XYMbIC ICTeHi3.
AdKTaraHHaH KeniH, ewwipin,
CYMbIKTbIKTbI TOrin TacTaHbI3.

2 ApanacTbipy BiAiriH wato
YLUIH Tasa >blAbl CYAbI
namaaAaHy apKblAbl
KOFapPbIAAFbl KAAAMADI
KavTaAaHbl3.

3 KypbIAFbIHbI ©LLIPIM, 2AEKTP
MKEAICIHEH aXKblPaTbIHbI3.
ApanacTblpFbill OIAIKTEH
KaAFaH cabblHAbBI CYAbI
ABIMKBIA LLIYOepeKkneH Hemece
bICKbILLMEH CYPTIHI3, COAaH
KeWiH KypFaTbiHbI3.

4 KenipTKiw Hemece
apaAacCTbIPFbILL TipKEMEHI
caFaT TiAl baFbliTbiMeH Bypar,
apaAacTbIpFbill BiAIKTEH
CbIPFbITY apKblAbl aAbIHbI3.

LLInMHAEAbAI CYCbIH YXacay

KYPaAbIHbIH, KOPNYCbl

® AbIMKbIA LyDepeKneH Hemece
bICKbILLMEH CYPTIHI3. MyKnaT
KENTIPIHI3.

® Cyra baTbipMaHblI3.

TipkeMeHi/KenipTkiwTi cakTay
ManaanaHFaHHaH KeWiH,
TipkeMeAepaiH BipiH KyaT
6A0rbIHbIH @ acTbiHFbl
YarFblHAAFbl CakTay OeAiMiHe
canyFa 6oAaAbl.
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KbI3MET KOPCEeTY >KoHe TYTbIHYLbIAAPFa
KeHec

® KyPbIAFbIHbIH YKYMbICbIHAA KaHAaM Aa BOAMACHIH aKayAblK
TYbIHAQNTbIH BOACA, KeMeK cypaMac BYpbiH, HYCKayAbIKTarbl
«aKayAbIKTapAbl KO HYCKayAbIFbl» BOAIMIH KapaHbl3 Hemece
www.kenwoodworld.com TopabblHa ©TiHi3.

® OHIM OHIMAI CaTbIM aAFaH eAAEri TYTbIHYLLblI KYKbIKTapbl MeH Ke3
KeAreH Bap KeninaeMere KaTbICTbl BaPAbIK 3aHAAPFa Calkec
KeninaeMeMeH BepiAeTiHIH ecKepiHi3.

® Kenwood eHiMi AYPbIC XXYMbIC iCTeMece HemMece KaHAaM
Aa BOAMACBIH KeMLLIAIKTep TabbIAFaH BOACA, OHbl OKIAETTI
KENWOOD KbI3MET KepceTy OpTaAblFblHa 9KEAIHI3 HeEMece
6epin »ibepiHis. EH >kakblH opHaArackaH KENWOOD
KbI3MET KepceTy OpTaAbIFblHbIH YXaHaPTbIAFaH AepeKTepiH
www.kenwoodworld.com TopabblHaH HeMece eAiHi3re ToH Beb-
TOopanTaH KapaHbI3.

® [pelLmaAAa >KaCaAFaH.

3AEKTP XXOHE 3AEKTPOHADIK >XABAbBIKTbIH KAAADBIKTAPDI
BOMbIHLUA EYPOMAAbIK, (WEEE) AMPEKTUBAMEH BIPIE
KOAAAHBIAATbIH ©HIMAI A¥PbIC TACTAYFA APHAAFAH
MAHDbI3Abl MOAIMETTEP

O3 >KYMbICbIH TOKTaTKaH Ke3AE, 6HIM KaAaAbIK KaAAbIK CUAKTbI
namaara acblpblAMaybl Kepek.

OA KaAAbIKTapAbl CbiHbIMTaWTbIH KbI3METTI aTKapaTblH XXEePriAIKTI
OUAIKTIH apHaKbl MekeMeciHe HeMece OCbl KbI3MeTTi bepyLui
caTyLUbIHbIH OPTaAbIFbIHa >KIGepPiAYi Kepek.

KVH Koabl TypaAbl aknapaT ECKEPTTIE: aAfallKbl eKi caH
Ci3AIH OHIMIHI3AIH TOMEHTri MKbIAFA, @A COHFbl €Ki caH anTa
BOAIriHAE HeMece KeCTeHiH CaHbIHa KaTbICTbl OOAAAbI.

il MeH >KaHblHA@ OpHaAacybl Mbicanbl: 2021 SKbiAFbI 1
MYMKIH. KYH KOABI >KbIA, at KblpKyPiek 21TO4.

KoATapblHaH KeriH anTta
HeMIpI TYPIHAE KOpCEeTIAEAI.
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YAri TYPE: BSP20
KepHey 220 - 240B
Mepu 50 - 60ly
BatT 120BT

CakTay wapTTapbl

TemnepaTypa: +52C »xoHe +45°C
apaAbIFbl
bIAFanabIAbIK: < 80%.

CakTay Mep3imi

LLlekTeyciz.

KbI3MeT kepceTy Mep3iMmi

2 >KbIA (TayapAapAblH apHavbl
TYPAEPI YLUIH 5 >bIA).

TacTay WwapTTapbl

SKOAOTUAAbIK TaAaMTapFa can TacTay
Kepek.

TacbiMaAaay LIaPTTapbl

TacbIMaAAdy Ke3iHAE AaKTbIpyFa
>KoHEe LaMaAaH TbIC AIPIAAGYTE YKOA
b6epinmMey Kepex.

CaTy WwapTTapbl

CaTty WwapTTapblH 6HAIPYLLI
b6eArinemMenai, bipak aMMakTbIK,
VYATTbIK YKoHE XaAblKapaAbIK
epeXxerep MeH CTaHAapTTapFa cam
BOAY Kepek.

OHAIPYLWIHIH MeKeH>ambl:

Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK

LLaFbIMaapAbl KabbIAAAYFa OKIASTTI YMbIM YKoHe MMMOopPTTayLUbl:
"AenoHrn” AAK, Pecei, 127055, Mackey kaaachl, kelle CyLieBckas

27 vy, 3 KYPbIABIM
Ten: +7 (495) 781-26-76

AKAYAbIKTAPAb! O HYCKaYAbIFbl

AKAyYAbIK, Ce6en LWewim

LnnHAeAbal cycbiH | KyaT »OK. KyYPbIAFbIHBIH pO3eTKaFa
»Kacay KypaAbl KOCBIAFaHbIH TEKCepIHi3.
YKYMbIC iCTEMENAI

OHALY Ke3iHAErI TaHAaAFaH AAAbIMEH TOMEHIpEeK

LWaMaAaH TbiC
LuaLlblpay.

SKBIAAGMABIK ThIM
>KOFapbl.

SKBIAAGMAbIKTbI
TaHAan, kaxkeT BoAca
APTTbIPbIHbI3.

CTakaHHbIH
MakCUMaAAbI
AEHremiHeH acbin
KETKeH.

MaKkcUMaAAbl AeHren
6enriciHeH (500 MA)
acblpbIn TOATbIPMaHbI3.

CyTTik Hawap
KeOIKTeHYI

CyYT TbIM >KbIAbI
HeMece aca
MaWAbl CYT
navaaAaHbIAFaH.

CanKbIH CVYT, KbI3MeT eTy
Mep3iMi y3aK Hemece
MancCbI3AAHABIPbIAFAH
CVYT eH KODIKTI »KoHe
YKAKCbl HaTVXKE GepeAi.
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PeuenTtTep

DpAAVBIM CTaKaHFa aAAbIMEH CYIMbIK MHIPEAMEHTTEPAI, COAAH KeMiH
KaAFaH VHIPEeANEHTTEPAl KOCbIHbI3. 1->KbIAAGMABIKTa apaAaCTbIPYAbI
H6acTaHbI3, COAAH KeMiH KakeT BOACa, 2-XKbIAAAMADBIKKA AeMiH
APTTbIPbIHbI3. Ka>keTTi KOHCUCTEHLMAFa AEMIH OHAEHI3.

CMy3uAep MeH
KOKTeUAbAEP

1 BapAblK MHIpeANEeHTTEPAI
CTaKaHfa CaAblHbI3.

2 ApanracTblpfFblill TipKeMeHi
namAaAaHblHbI3.

3 KaxkeTTi KOHCUCTeHUWAra
MKETKEHLLE apaAaCTbIPbIHbI3.

Kbisamettep 1 -2

AMNEAbCUVH MY3AbI
KOKTEMAI

200 MA aneAbCuH LLbIPbIHb]
2 KacblK BaHUAbAI GAAMY3AGK
(tamamerH 80 r)

YKeMic->KTAEeK CMy3Mi

170 r wabaarsl Hemece Taburi
ViorypT

100 MA aneAbCUH LLbIPbIHb]

2 XKaHa MiCKeH KYAMbIHaW, rope
TYPIHAErT

V5 KB >kemicl, Kabbifbl
APLLIBINFAH XKOHEe Mope TypIHAer!

BaHaH CcyT KOKTENAI

40 r BaHUAbAI BAAMY3AGK
125 ma cyT
V5 6aHaH, rope TypiHae

Kuraek cMmy3ni

170 I aHaHac »kaHe MaHro vorypT
40 r AMMoH copbeTi

100 MA MYyKXKUAEK LLBIPbIHBI

8 JKaHa rnickeH TaHKypaw, rnope
TypiHAEr|

KapamMeAb KeOIKTI

125 ma cyT

2 KacblK BaHWAbAI GAAMY3ASK
(twamamer 80 r)

15 MA Kapamens 11epbaTsi
Hemece AoMIHE Kapar

dpanne

dpanne MeH CyTTi
naAaAaHbiHbi3 KenipTkiw

Epiriu dpanne
Kodeci

6 wavt kacbik (12 1) epiris kogpe
KaHT (MIHAETTI emec)

120 M cy

CyT, cankbiH (MIHAETTI emec)

1 CrakaHra epiriw kode,

KaHT >aHe CyAbl KOCbIr,
Kinerem Kocnachl aAblHFaHLLIa
1->KbIAAAMABIKMEH
apaAacTbIpbIHbI3.

2 KeMekLli cTakaHfa 3 My3
TeKLUeCiH KOCbIr, Kode
KocMacbklHa KYWMbIHbI3

3 KaAacaHbl3, WblHbl CTakaHAbI
TOATBIPY VLUIH CY KOCbIHbI3
>KOHE CaAKbIH CYT KOCbIM,
TYTIKLLEMEH apaAacTbIPbiHbI3.

PpeprO 2CMPEeCcco

50-60 ma acripecco kKogeci (2
r1opLMS)

KaHT (MIHAETTI emec)

60 r ycakTanFaH My3

1 KaaacaHbl3, acnpecco kodere
KaHT KOCbIMN, epireHwe
KacblKNeH apaAacTblpblHbI3.

2 KodeHi yHTaKTaAFaH My3bl
6ap CTakaHFa KOoCblIr,

KpeMAi KOHCUCTeHUMAFa
KeTKeHLe 1->KbIAAAMAbIKMEH
apaAacTbIpbIHbI3.

3 KemMmekli cTakaHFa 4-5 my3
TeKLeciH Kocblmn, kodere
KYMbIHbI3.

4 |blHbl CTaKaHAAFbl KODEHi
TYTiKLIEMEH YCbIHbIHbI3.
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Dpepnrd KanyymHo

50-60 ma acripecco (2 riopimsi)
KaHT (MIHAETTI emec)

60 r ycakTanFaH My3

150-200 ma
MaVICbIBAAHABIPBINFAH KaHa CYT,
CaNKbIH

1 AecepT »eHe cyT KenipTKiTi
OPHaTbIHbI3.

2 KaaacaHbl3, acnpecco kodere
KaHT KOCbIM, epireHLue
KacblKneH apaAacTblPblHbI3.

3 60 ryodeHi yHTaKTaAFaH
My3bl Bap cTakaHFa KoCbir,
KpeMAi KoOHCUCTeHUMAFa
KeTKeHLEe 1->KbIAAAMADBIKMEH
apaAacTbIpbiHbI3.

4 KeMekLi cTakaHFa 4-5 my3
TeKLeciH Kocbln, kodere
KV MbIHbI3.

5 CrakaH MeH KenipTKiWTi
Ta3aAaHbI3, COAAH KeWiH
KalTa OpHaTbIHbI3.

6 150-200 MA CaAKbIH CYT
KOCbIHbI3.

7 Kebik namaa boAFaHLIa
2-5KbIAAAMADBIKMEH
apanacTbIpbiHbI3.

8 Kode KocnacblHbIH YCTiHe
KebiK KOCbIHbI3.

9 AapLlblH HeMece LLIOKOAAA
YHTafbIH ceyin, TyTiKlWeMeH
Bipre yCbiHbIHbI3.
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Slovencina

Otvorte ilustricie z titulnej strany

Bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto instrukcie a
uchovajte si ich pre buducu potrebu.
Odstrante vsetky obaly a stitky.

Ak suU zastrcka alebo kabel
poskodené, musia sa byt z
bezpecnostnych dévodov vymenené
spolocnostou Kenwood alebo
autorizovanym opravarom Kenwood,
aby sa zabranilo nebezpecenstvu.
Ndadoba je vhodna len na

pouzivanie so studenymi prisadami.
Nespracuvajte hortice prisady.

Nikdy sa nedotykajte miesacieho hri-
adela, ked je spotrebic zapojeny do
siete.

Udrzujte prsty, vlasy, obleCenie a
naradie mimo pohyblivych Casti.

Pred montazou alebo demontazou
dielov, po pouziti a pred cistenim
vzdy odpojte zastrcku.

Nikdy nepouzivajte toto zariadenie,
ak je poskodené. V takom pripade

ho dajte skontrolovat alebo opravit:
precitajte si Cast ,Servis a starostlivost
o zakaznikov".

Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody
a davajte pozor, aby kabel alebo
zastrcka nenavlhi - mbzete dostat
elektricky sok.

Nikdy nedovolte, aby sa kabel dotykal
hordcich povrchov alebo visel, kde by
ho dieta mohlo uchopit.

Nikdy nepridavajte prisady do
kadicky, ked'je spotrebic¢ v prevadzke.
Pristroj pouzivajte iba s dodanou
nadobou.

Pred zapnutim spotrebica sa uistite,
ze je nadoba spravne umiestnena.
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Deti toto zariadenie nesmu pouzivat.
Toto zariadenie a jeho elektricku
Snuru drzte mimo dosahu deti.
Nespravne pouzivanie tohto
zariadenia mbze sposobit zranenie.
Osoby, ktoré maju znizené fyzicke,
senzorickeé alebo mentalne
schopnosti, maju o takychto
zariadeniach malo vedomosti alebo
mMaju s takymito zariadeniami malo
skdsenosti, mézu toto zariadenie
pouzivat len pod dohladom alebo po
pouceni o jeho bezpecnej obsluhe,
pricom musia rozumiet sdvisiacim
rizikam.

Toto zariadenie pouzivajte len v
domacnosti na stanoveny ucel.
Spolocnost Kenwood nepreberie
ziadnu zodpovednost za nasledky
nespravneho pouzivania zariadenia,
ako ani za nasledky nereSpektovania
tychto instrukcii.

Pred zapnutim zariadenia

Overte si, ¢i vasa elektricka siet ma také isté parametre, aké su
uvedené na spodnej strane zariadenia.

UPOZORNENIE: TOTO ZARIADENIE MUSIi BYT UZEMNENE.

Toto zariadenie spina poziadavky nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢.1935/2004 o materidloch a
predmetoch uré¢enych na styk s potravinami.

Pred prvym pouzitim Poznamka: Napenova¢ Frappé
1 Umyte &asti: pozri ,Cistenie”. a mlieka je zabaleny vopred
namontovany na mieSacom
Popis sucasti hriadeli.
@ Kovmltrola/rychlost\ _ Napefiovad Frappé a
@ Drziak mad?)by mlieka - pouzitie na
(® Podpera nédoby napenenie mlieka a
@ Nastavec na mieSanie napenenie kavy na
(® Napenova¢ Frappé a mlieka frappé.
(® Miesaci hriadel S Miedanie nastavec -
@ Skldpacia hlava pouzite na mlie¢ne
Nadoba kokteily, smoothies a
@ UloZenie nadstavca l[ahké zmesi na cesto.
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Pouzivanie
vyrobnika napojov s
vretenom A—E

1 Uistite sa, Zze je ovladaci
spinac¢ vypnuty (O) a
potom ho zapojte do zdroja
napajania.

2 Nasadte pozadovany
napenovac/nastavec - zaistite
ho nasunutim a otoc¢enim
proti smeru hodinovych
ruciciek.

@ Nastavec na miesanie
alebo

@ Frappé a napenovac¢ mlieka

3 Vlozte prisady do nadoby.

® Nadoba musi byt vzdy
naplnend aspon po znacku
minimalnej hladiny (100 mb),
inak sa kvapalina nedostane
do miesacieho hriadela
hriadela.

® Neplnte nad znacku
maximalnej hladiny (500 ml),
pretoze poc¢as miesania mobze
tekutina pretiect.

4 Nasadte naddobu a uistite
sa, ze okraj nddoby je
umiestneny v oblasti drziaka
nadoby @ zékladna sedi na
podpere nadoby®.

® Ak nadobu neumiestnite do
oblasti drziaka spotrebic
nebude fungovat.

® Na ulahcenie nasadzovania
alebo vyberania nadoby
mozno hlavu vyrobnika
napojov s vretenom naklonit
nahor.

® Pocas miesania nikdy
nenaklanajte hlavu.

5 Otocte ovladac rychlosti na
pozadovanu rychlost. Spustite
miesanie na rychlosti1a
potom podla potreby zvyste
na rychlost 2.

Vacsina napojov by mala byt
zmiesanad za menej ako 2
minuty.

® Pri napeneni mlieka
pouzite rychlost 2 a aby ste
zabranili preteceniu zmesi,
nespracujte viac ako 300 ml.
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6 Po dokonceni mixovania

vypnite vyrobnik ndpojov s
vretenom, vyberte nadobu a
nalejte ndpoj.

Rady a tipy

® Do kadicky vzdy najskor
vlozte tekuté prisady.

® Pred pridanim do kadic¢ky
ovocie vzdy roztlacte na
hladké pyré.

® Ak pouzivate sirupy a
praskové zmesi, pridajte ich
tesne pred zmieSanim, aby
sa zabranilo ich klesnutiu na
dno nadoby.

® Pre dosiahnutie najlepsich
vysledkov vychladte nadobu
pred pouzitim v chladnicke
a vsetky tekuté prisady by
mali byt ¢o najchladnejsie.
Mlie¢ne ndpoje budu chutit
lepSie, ak bude mlieko
ladovo studené. Cim je
mlieko chladnejsie, tym je
napoj hustejsi a penivejsi.

® Na vytvorenie najlepsej
peny sa odporuca trvanlivé
mlieko.

® Nizkotuc¢né mlieko vytvorf
penivejsi napoj ako
polotucné alebo plnotu¢né
mlieko.

® Nikdy sa nesnazte mixovat
mrazené ovocie pomocou
mixéra na napoje.

® Napojovy mixér nerozdrvi
[ad. Najlepsie vysledky
dosiahnete hotovym
drvenym ladom.

® Pri mixovani velkych
hrudiek zmrzliny ich najskor
rozdrvte.

Cistenie

® Pred cistenim ho vzdy vypnite

a odpojte od siete.

Nadoba, miesaci nastavec a
napenovac

Umyte a potom osuste. Alebo
ich umyte v umyvacke riadu.



Miesaci hriadel 4 Odstrante napenovac alebo

1

Do nadoby nalejte 200 ml miesaci nastavec otac¢anim
teplej, mierne saponatovej v smere hodinovych ruciciek
vody. Pripevnite nadobu a vysunutim z miesacieho

k vyrobniku napojov s hriadela.

vretenom a pracujte pri

rychlosti 1 po dobu 20 - 30 Telo vyrobnika napojov s
sekund. Po dokonc¢eni vypnite  vretenom

a tekutinu zlikvidujte. ® Utrite vihkou handrickou
Opakujte vyssie uvedeny krok alebo Spongiou. Dokladne ho
s pouzitim cistej teplej vody osuste.

na oplachnutie miesacieho ® Neponarajte do vody.
hriadela.

Vypnite zariadenie a odpojte Ulozny priestor nadstavca/

ho. Utrite zvysky mydla a napenovaca

vody z hriadela mixéra vihkou Po pouziti je mozné jeden z
handrickou alebo spongiou, nadstavcov umiestnit do Uloznej
potom ho ususte. priehradky na spodnej strane

pohonnej jednotky @.

Servis a starostlivost o zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké problémy,
pred vyziadanim pomoci si najprv precitajte ¢ast ,RieSenie
problémov” v prirucke alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujuca vsetkym pravnym
ustanoveniam tykajucim sa akychkolvek zaruk a spotrebitelskych
prav existujucim v krajine, v ktorej bol vyrobok zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na nom najdete
nejaké chyby, poslite alebo odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD. Najblizsie autorizované
servisné centrum KENWOOD mobzete ndjst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke Specifickej pre
vasu krajinu.

® \/yrobené v Grécku.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skonceni zivotnosti sa tento vyrobok nesmie likvidovat
spolo¢ne s domacim odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto Specializované na
triedenie odpadu alebo predajcovi, ktory poskytuje takuto sluzbu.
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RieSenie problémov

Problém Pricina

RieSenie

Vyrobnik napojov s
vretenom nefunguje

Ziaden vykon.

Skontrolujte, ¢i je
spotrebi¢ zapojeny.

Nadmerné striekanie
pocas spracovania

Zvolena prilis
vysoka rychlost.

Najprv vyberte nizsiu
rychlost a podla potreby
ju zvysujte.

Nadoba je

preplnend nad
maximalnu uroven.

Neplnte nad znacku
maximalnej hladiny.

Slaba pena mlieka

Mlieko je prilis
teplé alebo bolo
pouzité plnotucné.

Studené mlieko, trvanlivé
alebo odstredené mlieko
vytvori najvyssiu penu a
najhustejsi vysledok.

Recepty

Do kadicky vzdy najskor pridajte tekuté prisady a potom pridajte
zvysné prisady. Zac¢nite miesat na rychlosti 1 a potom podla potreby
zvyste na rychlost 2. Spracujte do poZzadovanej konzistencie

Smoothies a
koktaily

1 Vlozte vsSetky ingrediencie do
nadoby.

2 Pouzite miesaci ndstavec.

3 Miesajte, kym nedosiahnete
pozadovanu konzistenciu.

1- 2 porcie

Pomarancovy
mrazeny koktail

200m! pomarancového dzusu
2 kopceky vanilkovej zmrzliny
(priblizne 80g)

Ovocné smoothie

170 g broskyriového alebo
prirodného jogurtu

100m/ pomarancového dzusu
2 Cerstvé jahody, prelisované
5 kiwi, olupané a prelisované

Bananovy mliecny
koktail

40 g vanilkovej zmrzliny
125m! mlieka
V5 bananu, prelisovaného

Smoothie z
bobulového ovocia

170g anandsu @ manga
Jjogurt

40 g citronového sorbetu
100 ml brusnicovej Stavy
8 Cerstvych malin, pyré

Karamelova pena

125mI mlieka

2 kopceky vanilkovej zmrzliny
(priblizne 80g)

15 ml karamelového sirupu alebo
podla chuti
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Frappé
Pouzitie napenovaca
Frappé a napenovac

Frappé z instantnej
kavy

6 lyziciek (12 g) instantnej kavy
cukor (volitelné)

120m! vody
Mlieko, studené (volitelné)

1 Pridajte instantnu kavu, cukor
a vodu do nadoby a miesajte
pri rychlosti 1, kym nevznikne
krémova zmes.

2 Do servirovacieho pohara
pridajte 3 kocky ladu a zalejte
k&vovou zmesou.

3 Pridajte vodu na naplnenie
pohara a studené mlieko,
ak chcete, a premiesajte
slamkou.

Freddo Espresso

50-60 ml kavy Espresso
(2 dévky)

cukor (volitelné)

60 g drveného ladu

1 Ak chcete, pridajte cukor
do espresso kavy a miesajte
lyZi¢kou, kym sa nerozpusti.

2 Pridajte kdvu do nadoby s
drvenym ladom a mieSajte pri
rychlosti 1, kym nedosiahnete
krémovu texturu.

3 Do servirovacieho pohara
pridajte 4-5 kociek ladu a
nalejte kavu.

4 Kavu podavajte v pohari so
slamkou.

Studené cappuccino

50-60m/ Espresso (2 davky)
cukor (volitelné)

60 g drveného ladu
150-200m] cerstvého
nizkotucného mlieka,
studené

1 Nasadte napenovac frappe a
mlieka.

2 Ak chcete, pridajte cukor
do espresso kavy a miesajte
lyzi¢kou, kym sa nerozpusti.

3 Pridajte kadvu do nadoby
spolu s 60 g drveného ladu
a miesajte pri rychlosti 1,
kym nedosiahnete krémovu
textdru.

4 Do servirovacieho pohara
pridajte 4-5 kociek ladu a
nalejte kavu.

5 Vycistite nddobu a napenovac
a potom ich namontujte spat.

6 Pridajte 150-200 ml
studeného mlieka.

7 Miesaijte pri rychlosti 2, kym
nedosiahnete penu.

8 Pridajte penu na vrch kavovej
zmesi.

9 Posypte skoricou alebo
¢okolddovym praskom a
podavaijte so slamkou.
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YKpaiHcbKa

ByAb Aacka, pO3ropHiTb NepLly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMu

3axoAM be3neku

YBa>kHO MpoYnTamTe IHCTPYKLIHO

Ta 30epexkiTb i AAG MOAAABLLOIO
BUKOPUWCTAHHSA.

3HIMITb YMNAaKOBKY Ta BCI €TUKETKMN.
Y BUMAAKY MOLLUKOAXKEHHSA LLITEKepa
abo LWHYpa 3 MipKyBaHb be3neku
NPEeACTaBHMK koMnaHii Kenwood
abo cnewianiCT 3 PEMOHTY,
YMOBHOBaXXEHWM KOMMaHIED
Kenwood, MoOBUHEH BMKOHATU iX
3aMiHy, OO YHUKHYTK Hebe3neKu.
Yawy MOXXHa BUKOPUCTOBYBaTH
AMLLE AASl XOAOAHMX IHIFPEAIEHTIB.
He o6pob6AanTe rapsui iHrpeAieHT!.
He TopKanTecsa CTep>kHA MIKCepa,
KOAU MPUASA MIAKAOYEHUM AO
Mepexxi.

TpManTe naAbLi, BOAOCCS, OAAT

Ta KYXOHHWW IHBEHTAP MOAAAI BIA
PYXOMUX YACTUH.

3aBXXAM BIAKAOYANTE MPUAAA

BiA Mepexi mepea, yCTaHOBKOO

abo 3HATTAM AeTaAeN, MICAS
BUKOPUWCTAHHA Ta NepeA TUM, aK
YUCTUTU MOTO.

He BUKOPUCTOBYMTE MOLLUKOAXKEH WM
npuAaa. FNepesipka abo PeMOHT
3AIMCHIOIOTBCA Y CreliaAbHKX
LeHTPax: AMBUCb PO3AIA
«OBCAYroBYBaHHSA Ta PEMOHTY.
HIKOAM HE KMpAaUTE MPUMAAA Y BOAY Ta
He AOMYCKamTe HAaMOKaHHSA LLUHYPa Yn
LLITENCEABHOI BUAKM — BM PUSUKYETE
OTPUMATU YAIP EAEKTPUYHUM
CTPYMOM.

HIKOAU HE AO3BOASUTE LLUHYPY
TOPKATUCA MAPAYNX MOBEPXOHb

abo 3BMCaTK Tak, WOO MOro MOrAa
CXOMUTU ANTUHA.
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HIKOAV He AOAGBANTE IHITPEAIEHTU B
Yally mia 4ac poboTu MPUAGAY.
BrkopucTOBYMNTE MPUAAA AULLE
PA30M I3 Yallleto, LLO NAE B KOMMAEKTI.
[Nepea YBIMKHEHHAM MPUAAAY
nepeKoHamTecd B TOMY, LLO Yalla
PO3TallOBaHa MNPaBUAbHO.

Llen npnaaa He NpusHadeHn ANS
BUKOPWCTaHHA AlITbMU. TpumanTe
MNPOUASA | LLUHYP MOAAAI Bia AlTEWN.
HeBipHEe BUKOPUCTaHHSA LIbOro
MPOUAAAY MOXKE MPUBECTU AO TPABM.
He pekoMeHAYETbCA KOPUCTYBATUCA
LM MPUAAAOM OCODaM i3
obMeXkeHUMU PiI3NYHUMKM abo
MEeHTAAbHUMU MOXKAMBOCTAMK abo
TWUM, XTO MA€E HEAOCTATHbO AOCBIAY
B MOIro eKcnAyaTauii. BuLeHasBaHUM
ocobaM AO3BOBAAETbLCHA
KOPUCTYBATUCA MOUAIAOM TIAbBKM
MICASA MPOXOAXKEHHSA IHCTPYKTaxKy Ta
MNiA HAFASAOM AOCBIAYEHOT AFOAMHMN

| AKLLO BOHWM PO3YMItOTb MOB’'A3aHI 3
LM PU3UNKU.

Llen nprnAaa Mpun3HadeHum
BUKAKYHO AAS BUKOPUCTAHHSA Y
nobyTi. KoMnaHia Kenwood He Hece
BIAMOBIAAABHOCTI 3a HEBIAMOBIAHE
BMKOPWCTAHHA MpUAasy abo
NOoPYLUEHHA MPaBUA eKCrAyaTauii,
BUKAQAEHUX Y LW IHCTPYKLUIT.

MepeA NIAKAIOUEHHSM A0 MepeXXi eAeKTPONoCTavyaHHSA

[NepekoHamTecs, WO Hanpyra eAeKkTpoMepeXki y BalLoOMy AOMi
BIAMOBIAQE MOKA3HVIKaAM, BKa3aHVM Ha 3BOPOTHIM YacTUHI
npPUAGAY.

® YBATA! MPUCTPIN MAE BYTU 3A3EMAEHUNA.
® | |el NpuAaa BIAMOBIAGE BUMOram amnpekTmnsm €C 1935/2004

CTOCOBHO MaTepiaAig, WO 6e3nocepeAHbO KOHTAKTYIOTb 3 IXKeto.

Mepea NepwMM BUKOPUCTAHHAM

1

MUTTA AeTanen:. AMB. «HULLIEHHSAY.
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[MoKa>K4YMK

PeryAtoBaHHSA LWBUAKOCTI
Onopa YaLui

MiacTaBka AAS YaLli
Hacaaka AAS 3MilLyBaHHA
KanyudmHaTtop

CTepykeHb Mikcepa
NoBOPOTHa roAiBKa

Yawa

©OEOEOE®EO

36epiraHHa HacaAOK

MpumMitka: KanyunHaTtop
NOCTaBASIETbCA BCTaHOBAGHUM
Ha cTep)XeHb Mikcepa.

Kany4dunHaTop
MPU3HAYEHUN AAS
36MBaHHA MOAOKaA

ANA dpane.

Hacaaka anda
3MilWyBaHHSA
npusHayeHa AAS
nPUroTyBaHHsA

/ MOAOYHUX KOKTEMNAIB,
CMy3i Ta Aerkmx

-
\/ i CNiHIOBaHHSA KaBu
[«

7

cyMiLen.

BU1KopUCTaHHA BaAa

Mikcepa A=—E

1 TlepexkoHanmTecs B TOMY, LLIO
BMIMMKA4Y 3HAaXOAMTHCS B
MOAOXKEHHI «BUMKHeHo» (O),
a MOTIM MIAKAIOUITE MPUAAA
AO AXKEPEAA YKNBAEHHS.

2 BCTaHOBITb Kany4ymnHaTop
abo HacaaKy: BCTaBTe B
MHI3AO0 M MOBEPHITb MPOTKU
FOAVMHHMKOBOT CTPIAKU AAS
dikcauil.

@ Hacaaka AASA 3MILLYBaHHS
abo

® Kany4dunHaTop

3 TIOMICTITb IHFpeAieEHTU B
yary.

® Yalla 3aBXKAM MaE byTu
HamoBHeHa xo4a 6 A0
MO3HaYKM MiHIMAaABHOrO PIBHA
(100 MA), iHaKWwe pianHa
He AOoCAraTrMe CTepP>KHS
Mikcepa.
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He HaAuBavTe piaAvHY BULLE
MO3HaYKM MaKCUMaAbHOMO
piBHA (500 MA), 60 piaMHa
MOXKEe BUAUTICS MiA Yac
3MillyBaHHSA.

BcTaHoBITb Yally TakyM
UMHOM, LLOG i Kpai
3HaxoAMBCst B 30Hi ornopu @),
a AHO CTOAAO Ha NiacTaBLi
®.

AKLLIO Yala He TOPKaETbCA
ornopu, MpuAaa He byae
npauoBaTm.

AAS 3PYYHOrO BCTaHOBAEHHSA
abo 3HATTS Yalli FOAIBKY
BaAa Mikcepa MOXKHa MIAHATU
Bropy.

HikoAu He noBepTaiTe
roAiBKy niA yac
nepemMillyBaHHA.

BcTaHoBITb peryaaTop
LLBUAKOCTI Ha MOTPIOHY
LUBUAKICTb. [oYmHanTe
3MiLLYBaHHSA Ha LUBUAKOCTI

1, @ NOTIM NepemnAiTb Ha
LUBUAKICTb 2, AKLLO MOTPIOHO.
3a3BUYaM AAS MPUrOTYBaHHSA
HamoiB 3MilyBaHHA Mae
TPVBATW MEHLLE ABOX XBUAUH.
AAS CniHIOBaHHA MOAOKa
BUKOPUCTOBYMNTE LUBUAKICTb
2, a Wo6 cymiw He
BUAUBAAACD, He 06pO6ASTE
6inbLie 300 MA.

MicAa 3aKiHYeHHS
3MiLLYyBaHHA BUMKHITb Mikcep,
3HIMITb Yally | BUAMINTE 3 Hel
Hamiw.

Miakasku Ta nopaau

® 3aBXXAM CroYaTKy
AOAABaNTE B Yallly PIAKI
iHFpeAiEHTI.

® 3aBXXAM PO3MUHaMTe
DPYKTU A0 OTPUMaHHA
OAHOPIAHOT MacK nepea
TUM, AK MOKAQCTM iX y dallly.

® SKLO BV BUMKOPWCTOBYETE
CMPOMUM Ta MOPOLLKOMOAiBHI
CYMillli, AOAaBaMTe X
6e3nocepeaHbO nepea
3MilWyBaHHAM, W06 BOHW He
OMYCTUAWCH Ha AHO Yalli.




2 [loBTOPITb NONeEpeaHin KPOoK,
BVYIKOPUCTOBYIOUM YMCTY
TenAy BOAY, LLIOO MPOMUTU
CTep>keHb MiKcepa.

3 BUMKHITb MpuAaa i
BiAEAHAWTE MOro Bia Mepexi
MKUBAEHHSA. BUTPITb 3aAULLIKMK
MUAQ | BOAV 3i CTEPYXKHSA
MiKcepa BOAOIOK raH4YipKoo
abo rybkoto, a noTiM panTe
MNOMY BUCOXHYTW.

4 3HIMIiTb Kany4dmHaTop abo
HaCcaAKy AAS 3MilLyBaHHA,
obepTaoyn 3a FOAMHHUKOBOO
CTPIAKOIO | BUTANYIOUM 3i
CTepy>KHA Mikcepa.

® AAA AOCAMHEHHSA
HaMKpaLMX pe3yAbTaTIB
BUTPMMaMTe Yally
nepea BUKOPUCTaHHAM
B XOAOAWMABHUKY, @ BCI
piAKi IHFpeaieHTU pobpe
OXOAOAITb. MOAOUHI Hanoi
OyAYTb CMaKyBaTW Kpalle,
AKLLO BUKOPUCTOBYBATU
MOAOKO, OXOAOAXKEHE AO
0O °C. YuM XoAOAHILLE
MOAOKO, TUM Hanmin byae
FYCTILLMM | KpaLle CrhiHeHVM.

® AAA OTPUMaHHSA NMULHOT
MiHU PEKOMEHAYETLCSA
BVIKOPUCTOBYBATV MOAOKO
TPUBAAOIO 36epiraHHsA.

® 3HeXKMpeHe MOAOKO
AO3BOASIE OTPUMATU
BiAbLU MIHUCTUIM HaMin, Hixk
YaCTKOBO 3HeXMpeHe abo
He3bupaHe MOAOKO.

® HikoAM He HamaramTecs
3MillyBaTV MiKCEpOM
3aMOpPOXKEHI GPYKTU.

® BaA Mikcepa He MoAPIBHUTL
AIA. AAS OTPYIMaHHA
KpaLloro pesyAbTaTy
BMKOPUCTOBYMTE FOTOBMM
NOAPIGHEHWUI AA,.

® [lepea 3MillyBaHHAM
BEAVIKUX FPYAOK MOPO3MBa
pPO36UINTE X Ha YaCTUHN.

Kopnyc Bana Mikcepa

® [1pOTPITb BOAOIOK FaH4YipKoo
abo rybkoto. PeTeAbHO
npoCyLUiThb.

® He 3aHypronTe Y BOAY.

36epiraHHa Hacaaku/
Kany4yuHaTopa

[licAa BUKOPUCTaHHA OAHY 3
HACAAOK MOXKHa MOMICTUTK
Y BIACIK AAS 36epiraHHs,
PO3TALLOBAHUM Y HUXKHIN
yacTuHi 6asm @.

OynLeHHSA

® [lepea OUNLLEHHAM 3aBXAM
BUMMKaKWTE MPUASA Ta
BIAEAHYWTE LUHYP.

Yawa, HacapKa AASl 3MilLlyBaHHS
i KanyunHaTop
BumMuiiTe i BUCyLWiTb. AGO
MUNTE B MOCYAOMUMHIM
MaLLUHI.

CTep)keHb Mikcepa

1 Haaumnte B yawwy 200 MA
TEMNAOrO CAabKOro MUABLHOIO
PO34YMHY. BCTaHOBITbL Yally B
BaA MiKCepa i BKAIOUITb MOro
Ha WwBmakocTi 1 Ha 20 - 30
cekyHA. MoTiM BUMKHITb
MIKCEP | BUAUNTE PDIAMHY.
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OBCAYroByBaHHSA Ta PEMOHT

® FAKUIO B pOOOTI MPUAGAY BUHUKAK BYAb-AKi HEMOAGAKM, Nepea
3BEPHEHHAM AO CAYXKOU MIATPVMKU MPOYUTaANTE PO3AIA
«YCYHEHH$ HecnpaBHOCTEW» B LIbOMY MOCIOHUKY abo 3aMAITh Ha
canT www.kenwoodworld.com.

® [laM’'aTanTe, WO Ha MPUAAA MOLWMPKOETLCA rapaHTis, Lo
BIAMOBIAQE BCIM 3aKOHHUM MOAOXEHHAM LLIOAO ICHYIOYOT rapaHTil
Ta NpaB Cro)xuBada B TiM KpaiHi, Ae NpuAaa 6yB npuabaHmii,

® [pU BUHWKHEHHI HECMPaBHOCTI B poboTi Npraasy Kenwood
abo Npu BUABAEHHI BYAb-AKX AedeKTiB, BYAb AACKa, HAAILLIAITH
abo NPUHECiTb MPUAAA B @BTOPU30BAHWIN CEPBICHUM LIEHTP
KENWOOD. AKTYaAbHiI KOHTaKTHI AaHI CEPBICHUX LIeHTPIB
KENWOOD BU 3HamaeTe Ha canTi www.kenwoodworld.com abo
Ha canTi AAA BaLLOT KpaiHW.

® ByirotoBAeHo B [pellii.

BAXXAUBA IHOOPMALLISI CTOCOBHO HAAEXKHOIT YTUAISALIT
MPOAYKTY 3riAHO 13 AUPEKTUBOIO MPO YTUAISALUIKO
EAEKTPUYHOIO TA EAEKTPOHHOIO OBAAAHAHHSA (WEEE)
MicAa 3aKiHYeHHA TepMiHY eKCrAyaTalii He BUKMaAaWTe el NpuAaa
3 iHLWKMMK NOBYTOBUMU BIAXOAAMMU.

BiaHeciTb npuAaa A0 MICLIEBOIrO CreLuiaAbHOro aBTOpPM30BaHOro
LeHTPpY 3bMpaHH:A BIAXOAIB ab0 A0 AMAEPA, SKUIN MOYXKE HaAaTM
TaKi MOCAYIW.

YCYHEHHA HecnpaBHOCTEN

Mpo6aema MpuumnHa YCYHeHHs

Baa Mikcepa He Hemae [NepeBipTe, UM NPUAAA

DYHKLIOHYE. EAEKTPOXMBAEHHS. | MIAKAIOYEHUI AO
eneKTpoOMepeXKi.

HaaMipHe BcTtaHoBAeHO CnouyaTKy BCTaHOBAIOWTE

PO36PU3KYBaHHS 3aHaATO BMCOKY MEeHLLY LUBUAKICTb, @

nia Yac 3MilyBaHHSA. | LUBUAKICTb. MnoTiM 36iAbLUyMTE Ti,

AKLLO MOTPIOHO.

Yalla 3anoBHeHa He 3anoBHonTe

MoHaA Jawly BULLE MO3HauYKM
MaKCUMaAbHUN MaKCUMaAbHOIO PIBHSA.
piBEHb.

MOAOKO CMiHIOETHCA | MOAOKO 3aHaATO XOAOAHE MOAOKO,

HeAOCTaTHbLO TenAe abo MOAOKO TPUBAAOIrO
BUKOPWUCTOBYETLCS | 36epiraHHA Ta
He3bupaHe 3HEXMPEeHe MOAOKO
MOAOKO. YTBOPIOE HaMBIAbLL

AVLLHY | FYCTY MiHY.
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Peuentu

3aBXXAM CMoYaTKy HaAMBaMTe B Yally PIAKI IHTPEAIEHTW, @ NOTIM
AOAABaNTE IHWI IHFpeAieHTU. MMOUHITL 3MillyBaHHSA Ha LLBUMAKOCTI 1,
a NoTiM, FKLLO NOTPIOGHO, MepemnAiTb Ha WBUAKICTb 2. 3MiLLYNTEe A0

OTPUMaHHA NMOTPIOHOT KOHCUCTEHLLIT.

CMys3i Ta KOKTeMAI

1 TloMICTITb yCi IHTpeAIEHTU B
yaruy.

2 BukopuctoBymTe HacaaKy
AAA 3MILLYBaHHSA.

3 3MiwynTe A0 OTPUMaHHA
BaXkaHOl KOHCUCTEHLT.

1-2 nopuii

KpuykaHunm
ANeAbCUMHOBUM
KOKTEMADb

200 MA aneAbCrHOBOIro COKY
2 KYAbKUW BaHIAbHOIO MOPO3MBa
(npunbansHo 80 r)

DpPYyKTOBUIM CMY3

170 r nepcukoBoro abo
HaTYPaAbHOro NorypTy

100 MA aneAbCrHOBOIroO COKY

2 CBIKI MTOAYHMLI, PO3TEPTH

V5 KiBI, OYUCTUTU BIA LLIKIDKU Ta
po3TEDTU

MOAOYHNI
HaHaHoOBUN
KOKTEMAb

40 r BaHIAbHOIro MOPO31Ba
125 ma MOAOKa
15 6aHaHa, po3TepTU

AFIAHUNM CMY 3

170 r viorypTy 3 aHaHacy Ta
MaHro

40 r AMMOHHOIro copbety

100 MA COKY XKYPaBANHM

8 CBILKUX ArA MAaAVIHM, PO3TELTU

KapaMeAbHa MiHa

125 MA MOAOKa

2 KYAbKU BaHIAbHOIO MOPO3MBa
(rpmnbansHo 80 r)

15 MA KapamenbHOro abo iHLLIOro
CUPOry, Ha Balll CMaK
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®dpane Bukopucrosymrte
Kany4yuHaTop

Po34MHHa KaBa
dpane

6 4. A (12 1) pO34YMHHOI KaBwm
Llykop (3a 6akaHHSM)

120 ma BOAM

Monoko, xonoaHe (3@ barkaHHSM)

1 TloKAaAITb B Yally
PO3YMHHY KaBy, LIYKOP i
BOAY, MepeMillymTe Ha
LWBMAKOCTI 1 AO OTPUMaHHS
KPEeMOMoAiIBHOT CyMiLui.

2 Tlepep Nopaveto MOKAAAITb
Y CKASHKY 3 KYBUKU AbOAY i

Dpepo KanyymHo

50-60 ma ecripeco (2 nopuii)
L{ykop (3a 6akaHHSIM)

60  noApPI6HEHOrO AbOAY
150-200 ma cBi>koro
SHEXMPEHOro MOAOKA,
XOAOAHOIO

1 BCTaHOBITb Kany4mHaTop.
2 MoykHa A0AQTU Y
KaBy ecrnpeco LyKop i

!'IeDeMiU_IyBaTI/I AOXKKOHKO, MOKU

BiH HE PO3YMHUTBLCA.

3 HaAunTe B Yally KaBy i
60 I NOAPIBHEHOTO ABOAY,
nepemianTe Ha LUBUAKOCTI
1 A0 OTPUMaHHA KPeMOBOT

BAMMNTE KaBOBY CYMilLl. KOHCUCTEHLUT.
3 MOyKHa AOAUTU Y CKASIHKY 4 TIOKAQAITBE Y MOPUINHNI
BOAY | XOAOAHE MOAOKO CTaKkaH 4-5 kybuKiB AboAY i
Ta nepemiwaT Haniv BAUMTE KaBy.
COAOMUHKOHO. 5 OuwncTiTb Yawy Ta
Kany4mHaTop, a NoTiM 3HOBY
CDDeAO ecrnpeco BCTaHf)Bin moro.
6 AopanTe 150-200 MA
50-60 ma ecripeco (2 nopyii) XOAOAHOFO MOAOKA.
Llykop (38 6axaHHsIM) 7 TMepeMillynTe Ha LUBUAKOCTI 2
60 I MoApibHEHOro AboAY AO YTBOPEHHS MiHN.
8 BWKAaAITb MiHY Ha KaBoBY
1 MoykHa A0AQTU Y CyMiLL.
KaBy €Crpeco Lykop i 9 TocunTe KopuLeto abo
nepemMillyBaTu AOXKKOIO, MOKM LIOKOAGAHOIO MYADOIO |
BiH HE PO3UMHNTBCS. MOA3BaMTE 3 COAOMMHKOIO.

2 HaaunTe B yally 3
NOAPIOHEHNM ABOAOM KaBy i
nepemianTe Ha LUBMAKOCTI
1 AO OTPVMaHHSA KpeMoBOI
KOHCUCTEHLUT.

3 TloKAaAiITb y mOpUiMHMA
cTakaH 4-5 kybuKis AboAY i
BAMMTE KaBy.

4 TlopaBanTe KaBYy B CKASAHLI 3
COAOMUHKOIO.
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