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Romana

siguranta

Cititi aceste instructiuni cu atentie si
pastrati-le pentru consultare viitoare.
Scoateti toate materialele de ambalare si
orice etichete
Asigurati-va ca cablul este complet derulat
de pe infasuratorul de cablu inainte de
utilizarea mixerului manual.
Nu puneti niciodata corpul mixerului manual
in apa si nu permiteti niciodata udarea
cablului sau a stecarului.
Tineti degetele, parul, imbracamintea si
ustensilele la distanta de piesele in miscare.
Nu lasati niciodata cablul sa atinga
suprafete fierbinti sau sa atarne astfel incat
un copil sa in poata apuca.
Nu folositi niciodata un mixer manual
deteriorat. Duceti aparatul la verificat sau
reparat: vezi ,service si asistenta pentru clienti”.
Nu utilizati niciodata accesorii neautorizate.
Scoateti intotdeauna aparatul din priza
cand nu este in uz, Tnainte de a instala sau
scoate componente sau inainte de curatare.
Aparatul electric poate fi utilizat de
persoane cu abilitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si
cunostinte daca sunt supravegheate sau li
s-au oferit instructiuni asupra modului de
utilizare a aparatului in conditii de siguranta
si daca inteleg pericolele implicate.
Utilizarea necorespunzatoare a aparatului
poate conduce la vatamari corporale.
Nu se permite utilizarea acestui aparat
electric de catre copii.
Nu lasati aparatul si cablul electric la
indemana copiilor.
Copiii trebuie supravegheati astfel incat sa
nu se joace cu aparatul electric.
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e Folositi aparatul numai in scopul de uz casnic
intentionat. Kenwood nu va accepta nicio
raspundere daca aparatul este supus utilizarii
necorespunzatoare sau este utilizat fara
conformarea la instructiunile de fata.

inainte de bagarea stecaruluiin * Pe masura ce amestecul se

priza fngroasa, mariti viteza.

e Asigurati-va ca alimentarea electricda ¢ Daca masina incepe sa incetineasca
este de aceeasi valoare cu cea sau lucreaza greu, mariti viteza.
indicata pe spatele mixerului manual. ¢  Mutati comutatorul Tnainte, cétre

e Acest aparat electric este conform cu pozitia ,P” de functionare pulsata
Reglementarea CE 1935/2004 privind pentru actionarea motorului la viteza
materialele si articolele destinate maxima. Motorul va functiona céat
intrarii in contact cu alimentele Tnainte timp comanda de functionare pulsata
de a utiliza mixerul manual pentru este mentinuta in pozitie.
prima data 6 Céand amestecul a atins consistenta

e Spalati componentele, vezi "Ingrijire doritd, readuceti comutatorul de viteze
$i curatare”. @ in pozitia ,0” de oprit si ridicat]
Legenda bététoarele/ frimantitoarele din bol.

(D comutator de viteze 7 Pentru scoaterea ustensilelor,

(@) buton de decuplare ustensile asigurati-va ca comutatorul de viteze

(3 batstoare @ este in pozitia ,0” de oprit si

(@) nfasurator cablu electric scoateti mixerul din priza. Tineti

butonul de decuplare a ustensilelor
(). Tineti arborii ustensilei cand
decuplati ustensilele.

(5 framantator cu colier suplimentar

(&) framantétor f&ra colier suplimentar

(@) unitate de depozitare pe blat

piloni de depozitare a batatoarelor

(9) piloni de depozitare a fréméntétoarelor.

Important:
doar framéantatoare - cand faceti
aluat de paine, recomandam sa nu

cos cablu depasiti 450g faina pentru aluat.
e Pentru protejarea mixerului manual,
utilizare mixer manual nu 1l utilizati mai mult de 3 minute in
1 Desfasurati cablul de pe infasuréatorul orice perioada de 5 minute n cazul
de cablu (@) si asigurati-va c& aluaturilor, amestecurilor grele pentru

comutatorul de viteze @ este in pozitia  Préjituri etc. Opriti-l de indata de
obtineti consistenta potrivita.

oprit “O”.
2 Introduceti batatoarele sau sfaturi
framantatoarele @ - rasuciti si e Cand faceti creme pentru amestecuri
impingeti pana simtiti un clic pozitiv. de prajituri, folositi unt sau margarina
1. Important: Framantéatorul cu colierul la temperatura camerei sau inmuiati-

le Thainte de utilizare.
e Pentru a evita supraincarcarea
oo bolului de amestecare, selectati unul
3 Bagati in priza. y

4 Introduceti ingredientele ntr-un bol cu de dimensiune adecvata.
dimensiune potrivita, puneti e Cantitatile mari si amestecurilor

batatoarele/ frimantatoarele in bol. groase ar putea necesita timpi mai
mari de amestecare.

Cand bateti creme, este
recomandata utilizarea unui bol cu
margini inalte pentru reducerea
improscarii.

suplimentar ® va intra numai in
orificiul mai mare.

5 Trageti comutatorul de viteze @ inapoi
L]

pentru a ajunge la viteza dorita (primul
punct de pe mixerul manual este cea
mai mica setare de viteza). Aliniat]
punctul din laterala comutatorului de
viteze la viteza corespondenta. 3



Viteze recomandate pentru batatoare si

framantatoare

Retineti ca acestea sunt numai recomandari si este posibil ca viteza
selectata sa depinda de méarimea bolului, de cantitati, de ingredientele pe
care le amestecati si de preferintele personale.
Cresteti treptat viteza la valorile recomandate de mai jos.

Tip de alimente Cantitati Viteze Durate

maxime recomandate| aproximative
recomandate
Batatoare
Albusuri de oua 8 4-5 3 minute
Creme 500ml 1-5 4 minute
Pandispan amestec 3 oua 4-5 5 minute
Amestecuri de 600g amestec 1-5 112 -2 minute
praijituri toate-in-unu total
Aluaturi semilichide 800ml 4-5 1 minut
Incorporare grasimi 2509 faina 1-2 3 minute
n faina
Adaugare apa pentru 1 1 minut
combinarea
ingredientelor de
patiserie
Prajituri cu fructe 900g amestec )
Spumare grasime cu total 5 4 minute
zahar )
Amestecare delicata 1-2 1 minut
faina, fructe etc.
Glazura regala amestec 4 oua 1-5 5 — 6 minute
Framantatoare
Paine 450g faina 1-5 2 — 3 minute
Reframantati 30 -
45 secunde.

Ingrijire si curatare Depozitare

* Opriti intotdeauna aparatul,
scoateti-l din priza si scoateti
batatoarele sau framantatoarele
fnainte de curatare.

*Nu puneti niciodata corpul
mixerului manual in apé si nu
permiteti niciodata udarea cablului
sau a stecarului.

*Nu folositi niciodata produse
abrazive la curatarea pieselor.

batatoare, framantatoare
¢ Spalati manual sau la masina de

1. Infasurati cablul in jurul bazei
mixerului manual @ si prindeti
cablul utilizand cosul pentru cablu.

2. Puneti mixerul manual pe capatul

sau Tn unitatea de depozitare de
blat @, asigurandu-va ca stecarul

si manerul sunt pe partea opusa
pilonilor de depozitare @.

3. Depozitati batatoarele @ in cei

doi piloni de depozitare ®.

spélat vase, apoi uscati. 4. Depozitati framantatoarele ® si ®

corp mixer manual
o Stergeti-l cu o carpa umeda, apoi
uscati-I.

in cei doi piloni de depozitare

interiori 9.




Service si asistenta
pentru clienti

Daca cablul de alimentare este
deteriorat, din motive de
siguranta, acesta trebuie inlocuit
de KENWOOD sau un reparator
autorizat de KENWOOD.

Daca intdmpinati orice probleme la
utilizarea aparatului, inainte de a
solicita asistenta, consultati
sectiunea ,ghid de depanare” din
manual sau intrati pe
www.kenwoodworld.com.

Retineti c& produsul este acoperit de
o garantie, care este conforma cu
toate prevederile legale referitoare
la orice garantie existenta si
drepturi ale consumatorilor Tn tara
n care a fost cumparat produsul.
Daca produsul Kenwood
functioneaza defectuos sau

daca identificati orice defecte,
trimiteti-I sau aduceti-I la un
Centru de Service KENWOOD
autorizat. Pentru detalii
actualizate referitoare la cel mai
apropiat Centru de Service
KENWOOD autorizat, intrati pe
www.kenwoodworld.com sau pe
site-ul web specific din tara dvs.

Proiectare si inginerie de
Kenwood in UK.
Fabricat in China.

hid

INFORMATII IMPORTANTE
PENTRU ELIMINAREA
CORECTA A PRODUSULUI

iN CONFORMITATE CU
DIRECTIVA EUROPEANA
PRIVIND DESEURILE DE
ECHIPAMENTE ELECTRICE

S| ELECTRONICE (DEEE).

La sfarsitul duratei de viata utila,
produsul nu trebuie eliminat
impreuna cu deseurile urbane.
Trebuie dus la un centru de colectare
diferentiata a deseurilor, de autoritate
locala speciala, sau la un distribuitor
care ofera acest serviciu.

Eliminarea separata a aparatelor
electrocasnice evita posibile consecinte
negative pentru mediu si pentru
sanatatea oamenilor, derivate din
eliminarea necorespunzatoare si permite
recuperarea materialelor constitutive
pentru obtinerea de economii
semnificative de energie si resurse. Ca
un memento pentru nevoia de eliminare
separata a aparatelor electrocasnice,
produsul este marcat cu un container de
gunoi taiat de o cruce.

Reteta
aluat de paine alba

10ml/2 lingurite de drojdie uscata
(de tipul care trebuie reconstituita)
5ml/1 lingurita zahar

250ml/9 fl.oz. apa calda

450g/1 Ib faina de panificatie
5ml/1 lingurita sare

159/12 oz. untura

Puneti drojdia uscata, cu zaharul si
apa, intr-un bol de amestecare si
lasati-le sa spumeze. Temperatura
corecta a apei este de 43°C si poate fi
atinsa prin amestecarea unei treimi de
apa clocotita cu doua treimi de apa
rece.

2 Adaugati restul ingredientelor. Puneti

framantatoarele in mixerul manual,
apoi combinati ingredientele la viteza
mica pana ce se incorporeaza faina.
Apoi cresteti la viteza si framantati
pentru aproximativ 2-3 minute, pana ce
aluatul este fin si elastic. Acoperiti cu o
folie aderenta unsa cu ulei si lasat
aluatul sa creasca la cald pentru 45-60
de minute.

Cu mixerul scos de pe stativ si tinut
in mana, framantati din nou aluatul
la viteza maxima pentru 30 — 45 de
secunde, tindnd framantatoarele in
amestec.

Formati aluatul intr-o paine sau in
chifle si puneti-le pe tavi de copt unse.
Acoperiti-le cu o folie aderenta unsa cu
ulei si lasati-le la cald pana ce Tsi
dubleaza volumul.

Dati-le la cuptorul preincalzit la 230°C/
450°F/marcaj de gaz 8 pentru 20-25
minute (pentru o paine) sau 10-15
minute (pentru chifle). Cand sunt gata,

aluatul trebuie sa sune a gol lovit pe
baza.
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Ghid de depanare

Problema

Cauza

Solutie

Mixerul manual
nu functioneaza.

Lipsa alimentare electrica.

Verificati daca aparatul este
bagat in priza.

Verificati siguranta/
intrerupatorul din casa dvs.
Daca niciuna din actiunile de
mai sus nu solutioneaza
problema, vezi ,service si
asistenta pentru clienti”.

Framantatorul nu
poate fi introdus n
orificiu.

Potriviti framantatorul in
orificiul gresit.

Framantatorul cu colierul
metalic e va intra numai in
orificiul mai mare.
Introduceti framéantatorul -
rasuciti si Impingeti pana
simtiti un clic pozitiv.

Mixerul manual
incepe sa
incetineasca sau
sa lucreze greu in
timpul procesarii.

Viteza selectata este
prea micd. Cantitatea
recomandata a fost
depasita.

Timpul de operare de
3 minute recomandat
a fost depasit.

Mariti viteza.

Consultati graficul vitezelor
recomandate pentru viteze

si cantitati de procesare.

Nu operati mai mult de 3
minute n oricare perioada de
5 minute cu aluaturi sau
amestecuri grele pentru
prajituri.

Stropire excesiva
sau pulverizare de
faina in timpul
procesarii.

Viteza selectata este prea
mare.

Bolul este prea putin
adanc sau prea mic
pentru ingredientele ce
sunt procesate.

Selectati o vitezd mai mica

initial si apoi cresteti pe
masura ce amestecul se
intareste.

Selectati un  bol de

amestecare adecvat.

Ustensilele nu pot fi
scoase din orificii.

Comutatorul de viteza nu
este in pozitia "O".

Pentru a scoate ustensilele,
asigurati-va ca comutatorul
de viteza este n pozitia
OFF "O" si scoateti mixerul
manual din priza. Apasati
pe butonul de eliberare a

ustensilei @.






