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Cunoasterea aparatului de bucatarie Kenwood

Siguranta

Cititi cu atentie aceste instructiuni si pastrati-le pentru consultare viitoare.

Indepértati toate ambalajele si etichetele.

Daca este deteriorat cablul, din motive de siguranta, acesta trebuie Tnlocuit de
KENWOOD sau de un agent de reparatii autorizat KENWOOD.

Opriti aparatul si scoateti-l din priz& inainte de a monta sau de a demonta ustensile/

atasamente, dupa utilizare si inainte de curatare.

Tineti degetele departe de piesele mobile si atasamentele montate.

Nu lasati niciodata aparatul in functiune nesupravegheat.

Nu folositi niciodata aparate deteriorate. Duceti-| la verificat sau reparat: vezi ,service
si servicii de asistenta pentru clienti”.

Nu lasati niciodata cablul sa atérne in locuri de unde poate fi apucat de copii.

Nu permiteti niciodata sa se ude blocul de alimentare, cablul electric sau stecarul.

Nu folositi niciodatéd atasamente neautorizate sau ambele socluri de accesorii
simultan.

Nu depasiti niciodata capacitatile maxime.
La utilizarea unui atasament, cititi instructiunile privind siguranta aferente.

Aveti grija cand demontati ustensilele bolului dupa utilizare indelungata pentru ca pot
fi fierbinti.

Aveti grija la ridicarea aparatului pentru ca este greu. Asigurati-va ca are capul blocat
si ca bolul, ustensilele, capacul soclului de accesorii si cablul electric sunt asigurate
Tnainte de ridicare.

Nu mutati sau nu ridicati capul mixerului cu un atasament montat deoarece aparatul
de bucatarie poate deveni instabil.

Nu utilizati aparatul electric aproape de marginea unei suprafete de lucru.

Aparatul nu va fi utilizat de copii. Nu lasati aparatul electric si cablul electric la

ndemana copiilor.



Copiii trebuie supravegheati pentru asigurarea ca nu se joaca cu aparatul electric.
Utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate conduce la vatamari corporale.

Aparatele electrice pot fi utilizate de persoane cu abilitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si cunostinte daca sunt supravegheate sau
daca li s-au oferit instructiuni asupra modului de utilizare al aparatului in siguranta si
daca inteleg pericolele implicate.

Utilizati aparatul numai pentru uz casnic, conform utilizarii intentionate.

Kenwood nu va accepta nicio raspundere daca aparatul este supus utilizarii
necorespunzéatoare sau nu va conformati la prezentele instructiuni.

Bol de sticla

inainte de utilizare, asigurati-va ca aveti reglate ustensilele bolului la iniltimea
corecta si ca nu intra in contact cu fundul bolului - consultati sectiunea ,,reglarea
ustensilelor”.

Pentru a evita deteriorarea bolului de sticld, nu lasati bolul s& intre in contact cu
surse de caldura ridicata, cum ar fi cuptoare sau plite de soba.

Bolul de sticla poate fi utilizat in siguranta la cuptorul cu microunde.

Sticla este un material natural, la fabricarea acestui bol s-au luat
toate masurile pentru asigurarea unui aspect perfect, totusi, pot fi
vizibile unele mici imperfectiuni, ceea ce este normal si de asteptat,

Instructiuni speciale de ingrijire

dar performanta bolului nu va fi afectata.




inainte de a baga in priza

» Asigurati-va ca sursa de curent electric
este de acelasi tip conform celor indicate
pe partea de dedesubt a aparatului
electric.

Important - numai pentru Regatul Unit
* Firele din cablu sunt colorate dupa cum

urmeaza:

Verde si Galben = Impamantare,

Albastru = Neutru,

Maro = Sub tensiune.
« Aparatul trebuie protejat cu o siguranta

fuzibila aprobata de 13A (BS1362).
* AVERTISMENT: ACEST APARAT

ELECTRIC TREBUIE IMPAMANTAT.
Nota:
* Pentru stecarele la care nu se poate
reface cablajul, capacul sigurantei
fuzibile TREBUIE montat la loc cand
inlocuiti siguranta. Daca pierdeti
capacul sigurantei fuzibile, atunci
stecarul nu trebuie utilizat pana ce nu
obtineti o piesa de inlocuire. Capacul
corect de siguranta fuzibila este
identificat prin culoare si puteti obtine
unul de schimb de la agentul autorizat
de reparatii Kenwood (vezi Service).
Daca este taiat un stecar ale carui
cablaje nu se refac, acesta trebuie
DISTRUS IMEDIAT. Poate aparea un
pericol de socuri electrice daca un
stecar ale carui cablaje nu se refac este
introdus accidental intr-o priza de 13A.
Acest aparat electric este conform cu
Regulamentul CE 1935/2004 privind
materialele si articolele intentionate
pentru intrarea in contact cu alimentele.

Inainte de prima utilizare

Spalati piesele: vezi sectiunea ,ingrijire si
curatare”.

Legenda:

(D cap mixer

(2) soclu de accesorii

(3) capac soclu de accesorii
() soclu de ustensile

() bol

a otel inoxidabil (daca este inclus)

b sticla (daca este inclus)

(6) pornire/oprire si comanda de viteza

(7) lampé-martor de mixer gata de utilizare

corp mixer

(9) maneta de degajare a capului

depozitare cablu

(1D batator K

W) tel

@) carlig spiralat de framantat aluaturi

batator de spumare (daca este inclus)

(5 ustensild de amestecare delicatd (daca
este inclusa)

spatula

1) aparétoare la stropire



Mixerul

Ustensilele de amestecare
si cateva intrebuintari

Batator K

* Pentru prajituri, biscuiti, produse de
patiserie, glazuri, umpluturi, eclere si
piureuri de cartofi.

Tel

* Pentru oud, crema, aluaturi semilichide,
aluaturi pufoase fara grasime, bezele,
prajituri cu brdnza, creme spuma
(mousse), sufleuri. Nu folositi telul pentru
amestecuri grele (de ex. spumare grasimi
si zahar) — se poate strica.

Carlig de framantat aluaturi
* Pentru amestecuri dospite.

Ustensila de amestecare delicata

* Ustensila de amestecare delicata este
proiectata pentru incorporarea de
ingrediente usoare in amestecuri mai
grele, de exemplu bezele, creme spuma
(mousse), creme de fructe, pandispan,
sufleuri si incorporare delicata a fainii in
amestecuri de prajituri. Nu trebuie
utilizata cu retete mai grele, cum ar fi
aluat dospit, spumare de grasimi si zahar
sau amestecuri de prajituri toate-in-unu.

Batator de spumare

« Batatorul de spumare este proiectat
pentru spumarea si amestecarea de
ingrediente usoare. A nu se utiliza cu
retete grele, precum aluaturi dospite sau
ingrediente dure, de exemplu cele care
contin sémburi de fructe, oase sau
carapace.

Montarea lamei de racleta

* Lama de racleta este livratd deja montata
si trebuie scoasa intotdeauna pentru
curatare ®.

1 Montati cu atentie lama de racleta
flexibila pe ustensila prin pozitionarea
bazei lamei de racleta in fanta @ apoi
montati o latura in canalul inainte de a
bloca usor capétul in pozitie @. Repetati
pe cealalts parte @.

Utilizarea mixerului

1 Ridicati maneta de degajare a capului
(9) de la spatele aparatului de bucatérie
@ si, in acelasi timp, ridicati capul (1)
péna ce se blocheaza in pozitia ridicata

2 Introduceti ustensila necesara Tn soclu.
Apésati in sus @ si rotiti @ ustensila
pentru blocarea in pozitie.

3 Montati bolul pe baza. Plasati méanerul
direct peste simbolul de deblocare @ ,
apoi rotiti incet bolul in sensul acelor de
ceas pana ce manerul vine direct
deasupra simbolului de blocare @NU
APLICATI o forta excesiva si NU strangeti
prea tare @.

4 Ridicati maneta de degajare a capului
(9) de la spatele de la spatele
aparatului de bucatarie si, in acelasi
timp, coboréati capul mixerului @.

5 Bé&gati stecarul in sursa de alimentare
electrica si se va aprinde lampa-martor
de mixer gata de utilizare.

6 Puneti aparatul in functiune prin rotirea
comenzii de viteza pe setarea dorita.

7 Deblocati ustensila prin rotire in sensul
acelor de ceas pentru deblocarea din
soclul de unelte si apoi scoateti-o.

Important

» Daca capul mixerului este ridicat la
utilizare, aparatul se va opri imediat.
Pentru repornirea mixerului, coborati
capul mixerului, rotiti comutatorul de
viteze in pozitia ,O”, asteptati cateva
secunde si apoi reselectati viteza.
Mixerul trebuie sa reintre imediat in
functiune.

* Ori de céate ori ridicati capul mixerului,
lampa-martor de mixer gata de utilizare
se stinge. La coboréarea capului, lampa
se va aprinde indicand ca mixerul este
gata de utilizare.



Mixerul

Sfaturi

Functia de amestecare delicata ()
poate fi utilizata la incorporat
ingrediente usoare in amestecuri mai
grele, de exemplu bezele, creme
spuma (mousse), creme cu fructe,
pandispan si sufleuri si pentru
incorporat usor faina si fructe in
amestecuri de prajituri. Mixerul va
functiona la vitezad mica constanta.
Pentru incorporarea completa a
ingredientelor, opriti mixerul si curatati
peretii bolului cu spatula.

Quale la temperatura camerei sunt
perfecte pentru batut.

Inainte de a bate spuma albusuri de ou,
asigurati-va ca nu aveti grasimi sau
galbenusuri de ou pe tel sau pe bol.
Folositi ingrediente reci pentru
produsele de patiserie daca nu este
precizat altminteri in reteta.

La spumarea de grasimi si zahar pentru
amestecuri de prajituri, folositi
intotdeauna grasimile la temperatura
camerei sau inmuiati-le mai intai.
Aparatul de bucatarie a fost prevazut
cu o functie de pornire progresiva
pentru minimalizarea deversarilor.
Totusi, daca aparatul este pus in
functiune cu un amestec greu in bol,
cum ar fi aluaturi de paine, se poate sa
observati ca mixerului ii trebuie cateva
secunde ca sa atinga viteza selectata.

Comanda electronica a vitezei, cu senzor

Mixerul este prevazut cu o comanda
electronica a vitezei, cu senzor, care este
proiectata sa mentina viteza in diferite
conditii de sarcina, cum ar fi cand
framantati aluaturi de paine sau cand se
adauga oua intr-un aluat de prajituri. Prin
urmare, este posibil s& auziti cateva variatii
de viteza la functionare pe masura ce
mixerul se adapteaza la sarcina si viteza
selectatd - este ceva normal.

Aspecte importante
pentru utilizarea ustensilei

de amestecare delicata

* A nu se folosi la viteza mare pentru ca
este necesara o viteza mica pentru
optimizarea performantei de
amestecare delicata.

« Ustensila nu este proiectata sa fie
utilizata la amestecat ingrediente
fierbinti, Iasati ingredientele sa se
raceasca inainte de utilizarea ustensilei
de amestecare delicata.

« Pentru cele mai bune rezultate, nu
bateti excesiv albusurile de oua sau
cremele - ustensila de amestecare
delicata nu va putea amesteca aluatul
corect daca amestecul batut este prea
ferm.

* Nu amestecati delicat aluatul prea mult
timp deoarece veti elimina aerul si va fi
prea moale. Opriti aparatul odatd ce
ingredientele sunt incorporate suficient.

* Orice ingrediente neamestecate ramase
pe paleta sau peretii bolului trebuie
incorporate cu atentie, folosind spatula.

Aspecte importante pentru

facut paine

* Nu depasiti niciodata capacitatile
maxime - veti suprasolicita aparatul.

» Daca auziti ca aparatul merge greu,
opriti-l, scoateti jumatate din aluat si
prelucrati fiecare jumatate separat.

* Ingredientele se amesteca cel mai bine
daca introduceti mai intai lichidele.

* Opriti aparatul din cand in cand si razuiti
amestecul de pe cérligul de framantat.

« Diferite loturi de faina pot varia
considerabil in ceea ce priveste
cantitatile de lichide necesare si
aderenta aluatului poate avea un efect
puternic asupra sarcinii la care este
supus aparatul. Se recomanda sa
supravegheati aparatul cat timp
amesteca aluatul.



Mixerul

Grafic de viteze recomandate si capacitati maxime

ingredientele amestecate

Acestea sunt oferite numai cu titlu orientativ si vor varia in functie de cantitatea de amestec din bol si de

Ustensila/

Viteza

etc.

Tip de reteta Timp maxim Capacitate maxima
Atasament
Tel Albusuri de oua Max 3 min 2-12 (4559)
Smantana 2-3 min 1 litru/ 35 fl oz
Batator Amestecuri de prajituri Max 2 min 2kg / 4lb 80z
toate-in-unu
greutate totala
amestec de 10 oua
incorporare grasimi in Min péna la viteza 2-3 min 680g/ 1Ib 80z
faina 2 L
faina
Adaugare de apa pentru 30 sec
combinarea ingredientelor Min
de patiserie
Batator de spumare Prajituri cu fructe 2.72kg/ 6lb
Spumare grasimi si zahar Max 12 -3% greutate totals
min x
amestec de 9 oua
Adaugare de oua Max 1-2 min
Incorporare f&ina, fructe Min pénélla viteza | 30 sec - 1 min

Carlig de framantat

C Aluat de péaine (cu drojdie,
aluaturi

rigid)

Min pana la viteza
1

5 min

1.35kg/ 3lb

greutate faina
2.17kg/4lb 130z
greutate totala

*Marimea oudlor = medii (Greutate 53-63g)




Mixerul

Grafic de cantitati recomandate - ustensila de amestecare delicata

Tip dfz Ustensila | Ingrediente Cant.| Cant. Viteza _| Timp aprox. Sfaturi si ponturi
reteta min [ max | recomandata (pentru
amestecarea
delicata
declarata)
Pandispan/ | Tel Oua 3 9 Max 4-5min Bflte}i ouéleﬂsi zahéful
Chec batut Geschid la culoare 5 dovi
cremoase.
Ustensila | Faina 859 | 2509 | Functie de 2-8min | La adaugarea fainii,
gﬁwestecare Amestec 3509 | 1kg amestecare asezati-o pe o pe o coala
delicata total delicata de hartie rezistenta la
grasime, pliati o parte
fnauntru ca sa formati un
cioc. Adaugati treptat faina
n amestec folosind functia
de amestecare delicata.
Aceasta operatie poate
dura 8 minute, asa ca
aveti rabdare si asteptati
pana ce terminati de
incorporat ultima parte de
faina introdusa in bol
fnainte sa mai adaugati.
Sufleuri Tel Oua 2 6 Max 1 min Bateti un sfert din
:J:tensilé Qrtr:stec 300g | 900g |  Functie de 1 min albuéurile de oua batute la
amestecarel amestecare viteza 3 Tnainte de
delicata delicata amestecarea delicatd a
restului de albusuri.
Creme cu Tel Sméantana 125ml|{ 600ml Max 1—2min
fructe Max
Ustensila | Piureuri de 80g | 4009 | Functie de 1—2min
grenestecare fructe amestecare
delicata delicata
Mousse de | Tel Amestec 600g | 1.5kg Max 2 Adaugati ciocolata topita
ciocolatd gStenS“é total Functie de min in amestec si amestecati
a?nestecare amestecare delicat totul deodata.
delicata delicata Amestecati delicat
albusurile de oua céate
putin, pe rand.
Fursecuri Tel Amestec 400g | 900g Max 1 min
Ustensila | total Functie de
gemestecare amestecare
delicata delicata

* Informatiile de mai sus sunt numai cu titlu orientativ si vor varia in functie de reteta si de
ingredientele prelucrate.

Marimea oualor folosite in grafic= medii (53-63g)




Montarea si utilizarea aparatoarei la stropire

1 Ridicati capul mixerului pana ce se
blocheaza in pozitie.

2 Montati bolul pe baza.

3 impinge;i aparatoarea la stropire pe
partea de dedesubt a capului mixerului
0 pana ce se blocheaza complet in
pozitie. Sectiunea articulata trebuie
pozitionatd conform ilustratiei.

4 Introduceti ustensila necesara.

5 Coborati capul mixerului.

Reglarea ustensilelor
Batator K, tel, batator de
spumare si ustensila de
amestecare delicata

Ustensilele sunt setate la inaltimea
corecta pentru bolul livrat din fabrica si
nu necesita reglaje. Insa daca doriti sa
reglati ustensilele, folositi o cheie
reglabila corespunzatoare de 15 mm:

Apoi urmati instructiunile de mai jos:

1 Scoateti stecarul din priza.

2 Ridicati capul mixerului si inserati telul
sau batatorul.

3 Coborati capul mixerului. Daca trebuie
reglat spatiul liber, ridicati capul
mixerului si scoateti ustensila. Ideal,
telul, batatorul K si ustensila de
amestecare delicata trebuie abia sa
ating& fundul bolului €.

Batator de spumare

« |deal, trebuie sa intre in contact cu
suprafata bolului astfel incat sa stearga
usor bolul la amestecare ®.

4 Cu ajutorul unei chei de piulite
corespunzatoare, slabiti piulita suficient
cat s& permita reglarea arborelui @ sau
@. Pentru coborarea ustensilei mai
aproape de fundul bolului, rotiti arborele
n sens contrar acelor de ceas. Pentru
ridicarea ustensilei mai sus de fundul
bolului, rotiti arborele in sensul acelor
de ceas.

* La amestecare, ingredientele pot fi
adaugate direct in bol prin sectiunea
articulata a aparatorii la stropire @.

* Nu trebuie sa scoateti aparatoarea la
stropire ca sa schimbati ustensilele.

6 Scoateti aparatoarea la stropire prin
ridicarea capului mixerului si glisarea
lui in jos.

5 Strangeti la loc piulita.

6 Montati ustensila in mixer si coborati
capul mixerului.

(Verificati pozitia - vezi punctele de mai
sus).

7 Repetati pasii de mai sus dupa cum
este necesar pana ce ustensila este
montata corect. Odata realizate aceste
operatii, asigurati piulita.

* Nota: Cheia de piulite ilustrata este
numai cu scop orientativ.

Carlig de framantat aluaturi
Aceasta ustensila este reglata din
fabrica si nu ar trebui sa necesite
reglaje.



Ghid de depanare

Problema

Cauza

Solutie

Telul sau batatorul K se
loveste de fundul bolului
sau nu ajunge la
ingredientele de pe
fundul bolului.

Ustensila este la
inaltimea gresita si
trebuie reglata.

Reglati inaltimea folosind o cheie de
piulite corespunzatoare - vezi
sectiunea ,Reglarea ustensilelor”.

Lampa-martor de ,mixer
gata de utilizare” aprinsa
intermitent la prima
conectare a aparatului de
bucatarie la priza

Comanda de viteza nu
este in pozitia ,O”.

Verificati si treceti comanda de
viteza pe pozitia ,0”.

Aparatul de bucatarie se
opreste la utilizare.
Lampa-martor de ,mixer
gata de utilizare” se
aprinde intermitent rapid.

Protectie la suprasarcina
sau sistem de protectie
la supraincalzire
activat(a).

S-a depasit capacitatea
maxima.

Scoateti aparatul din priza si
verificati pentru obstructii sau
supraincarcare.

Rotiti comanda de viteza pe ,O” si
reporniti aparatul.

Daca aparatul nu functioneaza,
scoateti o parte din ingrediente
pentru reducerea sarcinii si reporniti
aparatul.

Daca problema tot nu este rezolvata,
scoateti aparatul din priza si lasati-|
sa se odihneasca pentru 15 minute.
Béagati stecarul in priza si reselectati
viteza.

Daca aparatul tot nu reporneste cu
procedura de mai sus, contactati
serviciul de asistenta pentru clienti
pentru recomandari suplimentare.

Lampa-martor de ,mixer
gata de utilizare” aprinsa
intermitent la frecventa
mica cu aparatul in priza.

Aparatul de bucatarie a
fost Iasat in priza pentru
mai mult de 30 de minute
fara sa fie utilizat si a
intrat in modul de
standby.

Treceti comanda de viteza pe ,min”
si apoi readuceti-o pe ,0” pentru
resetarea aparatului.




Curatare si service

ingrijire si curatare

Opriti intotdeauna aparatul si scoateti
stecarul din priza inainte de curatare.
Bloc de alimentare si capac soclu de
accesorii

Stergeti-le cu o carpa umeda, apoi uscati-
le.

Nu folositi niciodata produse abrazive si
nu le scufundati in apa.

Depozitati excesul de cablu in
compartimentul de depozitare a cablului
de la spatele aparatului.

Bol din otel inoxidabil

Spalati-le cu ména si apoi uscati-| foarte
bine sau spalati-I la masina de spaélat
vase.

Nu folositi niciodata perii de sarma, bureti
din s&rma sau indlbitor ca sa curatati
bolul din otel inoxidabil. Folositi otet ca sa
indepartati depunerile de calcar.

Feriti-l de caldura (aragaze, cuptoare,
cuptoare cu microunde).

Ustensile si aparatoare la stropire
Spalati-le cu ména si apoi uscati-| foarte
bine sau spalati-I la masina de spélat
vase.

Batator de spumare

Scoateti intotdeauna lama de racleta
flexibila de pe ustensila inainte de
curatare 9.

Spalati lama de racleta flexibila si
ustensila in apa fierbinte cu detergent,
apoi uscati-le foarte bine. Alternativ,
piesele pot fi spalate Tn masina de spalat
vase.

Nota: Verificati starea corpului
ustensilelor Tnainte si dupa utilizare si, de
asemenea, verificati periodic starea lamei
de racleta si inlocuiti-o daca prezinta
orice semne de uzura.

Bol de sticla

* Spalati bolul in apa fierbinte cu
detergent, apoi uscati-o foarte bine.

« Alternativ, bolul poate fi spalat in
masina de spalat vase.

* Nota: Gulerul de pe baza bolului este
detasabil si poate fi spalat la fel. Pentru
scoaterea gulerului, intoarceti bolul cu
fundul in sus si desurubati gulerul in
sens contrar acelor de ceas.

Articol Adecvat pentru
masina de spalat
vase
Bloc de alimentare X
Capac soclu de X
accesorii
Bol

Tel, batator si carlig de
framantat aluaturi

Aparatoare la stropire v
Batator de spumare v
Lamé de racleta v
Bol de sticla v
Ustensila de v

amestecare delicata




Service si asistenta pentru clienti

Daca intdmpinati orice probleme la
utilizarea aparatului, Tnainte de a suna
pentru asistenta, consultati ghidul de
depanare sau intrati pe
www.kenwoodworld.com.

Regatul Unit
Daca aveti nevoie de asistenta cu:

« folosirea aparatului electric

* service sau reparatii (sub sau in afara
garantiei)
@ sunati la centrul de asistenta pentru
clienti Kenwood la 023 9239 2333 sau
intrati pe www.kenwoodworld.com. Sa
aveti pregatit numarul modelului (de
ex. TIP KMX75 sau TIP KMX76) si
codul datei (cod de 5 cifre de ex.
13L35). Se afla pe partea de dedesubt a
aparatului de bucatarie.

* Piese de schimb si atasamente

@ sunati la 0844 557 3653.
alte tari

+ Daca intdampinati orice probleme la
utilizarea aparatului electric, inainte de a
solicita asistenta, consultati sectiunea
,ghid de depanare” din manual sau intrati
pe www.kenwoodworld.com.

* Retineti ca produsul este acoperit de o
garantie, care este conforma cu toate
prevederile legale cu privire la orice
garantii existente si drepturi ale
consumatorilor in tara in care a fost
cumparat produsul.

+ Daca produsul Kenwood are o
functionare defectuoasa sau daca
identificati orice defecte, trimiteti-l sau
aduceti-l intr-un centru de service
autorizat KENWOOD. Pentru detalii
actualizate despre cel mai apropiat
centru autorizat de service KENWOOD,
intrati pe www.kenwoodworld.com sau pe
web site-ul specific pe tara.

* Proiectare si inginerie de Kenwood in
Regatul Unit.
* Fabricat in China.

hid

INFORMATII IMPORTANTE PENTRU
ELIMINAREA CORECTA A
PRODUSELOR 1N CONFORMITATE CU
DIRECTIVA EUROPEANA PRIVIND
DESEURILE DE ECHIPAMENTE
ELECTRICE S| ELECTRONICE (DEEE)
La sfarsitul duratei de viata, produsul nu
trebuie eliminat cu deseurile urbane.
Trebuie dus la un centru de colectare
diferentiata a deseurilor de autoritate
locala speciala sau la un vanzator care
furnizeaza aceste servicii.

Eliminarea separata a aparatelor
electrocasnice evita unele consecinte
negative posibile asupra mediului si
sanatatii, care apar din eliminarea
necorespunzatoare si permite recuperarea
materialelor constitutive pentru obtinerea
de economii semnificative la energie si
resurse. Ca memento pentru nevoia de
eliminare separata a aparatelor
electrocasnice, produsul este marcat cu
un container cu roti taiat de o cruce.

Garantie numai Th Regatul Unit

» Daca aparatul se strica in termen de un
an de la data cumpararii, il vom repara
sau Tnlocui gratuit cu urmatoarele
conditii:

* nu |-ati utilizat necorespunzator, nu I-ati
neglijat sau deteriorat;

* nu a fost modificat;

* nu este second-hand,;

* nu a fost utilizat in scopuri comerciale;

* nu ati montat necorespunzator stecarul;

Si

* prezentati chitanta pentru a
demonstra data cumpararii.

Aceasta garantie nu va afecteaza
drepturile statutare.
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E= designed & engineered by KENWOOD in the UK made in China
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