KENWOOQOD

MG510 series
TYPE MG51




Romana



® 00










Siguranta

Cititi cu atentie aceste instructiuni si pastrati-le pentru referinte ulterioare.

Scoateti toate ambalajele si etichetele.

Daca cablul este deteriorat, din motive de siguranta, acesta trebuie inlocuit de
KENWOOD sau de catre un reparator autorizat KENWOOD.

Asigurati-va intotdeauna ca oasele si crusta etc. sunt indepartate de pe carne inainte
de tocare.

Cand tocati nuci, alimentati putin cate putin si permiteti melcului sa le proceseze
inainte de a adauga altele.

intotdeauna deconectati aparatul:

o Tnainte de montarea sau scoaterea pieselor;

o dupa utilizare;

o finainte de curatare.

Utilizati intotdeauna dispozitivul de impingere furnizat. Nu introduceti niciodata
degetele sau ustensile de bucatarie in tubul de alimentare.

Atentie - lama este ascutita, manevrati cu grija atunci cand utilizati si cand curatati
aparatul.

Asigurati-va ca componenta este fixata pe pozitie inainte de pornire.

Pentru a evita electrocutarea, nu lasati niciodata unitatea de alimentare, cablul sau
stecherul sa intre in contact cu apa.

Nu folositi niciodatd o masina de tocat deteriorata. Duceti-o la verificat sau la reparat:
consultati sectiunea “Service si asistenta pentru clienti”.

Nu folositi niciodatd o componenta neautorizata.

Nu lasati niciodata cablul sa atarne la indeména unui copil.

Aparatele pot fi utilizate de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte daca au fost supravegheate sau
instruite cu privire la utilizarea aparatului in siguranta si daca inteleg pericolele
implicate.

Utilizarea incorecta a aparatului dvs. poate duce la raniri.

Acest aparat nu trebuie folosit de copii. Nu lasati aparatul si cablul acestuia la
indeména copiilor.

Copiii vor fi supravegheati pentru a va asigura ca nu se joaca cu aparatul.

Utilizati aparatul numai pentru uzul casnic pentru care a fost conceput. Kenwood nu
isi va asuma nicio raspundere in cazul in care aparatul este supus unei utilizari
necorespunzatoare sau nerespectarii acestor instructiuni.

Folositi masina de tocat cu carne Masina de tocat
pentru a procesa carne, carne de
pasare si peste. Utilizati componentele @ unitatea de alimentare

incluse pentru a prepara carnati si ([ mecanismul de atasare
kebbe. © surub de blocare
Inainte de conectare @ comutator pornire/oprire

Asigurati-va ca alimentarea cu energie @) comutator invers
electrica este aceeasi cu cea indicata @® cheie

in partea de dedesubt a aparatului. piulits inelara
Acest aparat este conform cu o e . -
Regulamentul CE 1935/2004 privind % sﬂitde tocare: fina, medie, grosiera
materialele si obiectele destinate s& cul

intre in contact cu alimentele. @ melc o

inainte de prima utilizare 1 corpul maginii de tocat

Spalati piesele, consultati sectiunea @ ta.vé . o
“Ingrijire si curatare” @ dispozitiv de impingere
' @ capacul dispozitivului de impingere
© farfurie/capac



Pentru asamblare

1
2

4

Montati melcul Tn interiorul corpului masinii de tocat.
Montati cutitul cu partea de taiere inspre exterior €.
Asigurati-va ca este pozitionat corect — in caz
contrar, puteti deteriora masina de tocat.

Montati o sitd de tocare @. Asezati canelura peste stift.

Utilizati sita fina pentru carne cruda; peste; nuci mici; sau

carne gatita pentru placinta ciobanului sau rulade din
carne.

Folositi sitele medii si grosiere pentru carnea cruda; peste

si nuci.
Montati piulita inelara lasand-o libera.

Pentru utilizarea masinii de tocat

1

Eliberati surubul de blocare rotind in sens invers acelor
de ceasornic @, apoi glisati componenta in mecanismul
de pe unitate @.

Rasuciti in ambele sensuri pana cand este fixata pe
pozitie. Apoi insurubati surubul de blocare in sensul
acelor de ceasornic pentru fixare.

Strangeti piulita inelara manual.

Pozitionati tava. Asezati farfuria/capacul sub masina de
tocat pentru a colecta produsul.

Dezghetati bine alimentele congelate inainte de
tocare. Taiati carnea in fasii late de 2,5 cm (1").

Porniti @. Folosind impingétorul, impingeti usor
alimentele, cate o bucata pe rand. Nu impingeti cu
putere - va puteti deteriora masina de tocat.

Daca aparatul se opreste sau se blocheaza in timpul
utilizrii, opriti-l. Apasati comutatorul invers @ timp de
cateva secunde pentru a elibera mancarea infundata.
Deconectati si indepartati orice material infundat.

Instrument pentru prepararea carnatilor

® placa de baza*
@ duza mare* (pentru carnati grosi)
(® duz& mica* (pentru carnati subtiri)

*

stocate in dispozitivul de Tmpingere

Utilizati membrana de porc pe duza mare si membrana de
oaie/miel pe duza mica. Sau, in loc de membrana, rulati
prin pesmet sau faina condimentata inainte de gatire.

Utilizarea instrumentului pentru prepararea carnatilor

1

2

(o) JNé) BF-N

Daca utilizati membrana, inmuiati-o mai intéi in apa rece

timp de 30 de minute.

Eliberati surubul de blocare rotind in sens invers acelor
de ceasornic @, apoi glisati componenta in mecanismul
de pe unitate @.

Rasuciti in ambele sensuri pana cand este fixata pe
pozitie. Apoi insurubati surubul de blocare in sensul
acelor de ceasornic pentru fixare.

Montati melcul Tn interiorul corpului masinii de tocat.
Montati placa de baz @ - asezati canelura peste stift.
Daca utilizati membrana, deschideti-o cu un jet de apa.
Apoi, pozitionati duza aleasa sub un robinet curgand si
trageti membrana pe duza.

Fixati duza pe masina de tocat si insurubati piulita inelara

Pozitionati tava.
Porniti. Impingeti alimentele folosind dispozitivul de
impingere.

Nu impingeti cu putere - va puteti deteriora masina de

tocat.

Impingeti membrana de pe duzi pe méasura ce se umple.

Nu umpleti prea mult.

10 Rasuciti membrana pentru a forma carnatii.

Reteta pentru carnatii de porc

A wWN =

100g (4 oz) paine uscata

600g (172 Ib) carne de porc, macra si grasime, taiata
fasii

1 ou, batut

5ml (1 linguritd) amestec de condimente

sare si piper

Inmuiati painea in ap4, apoi stoarceti.

Tocati carnea de porc intr-un castron.

Adaugati ingredientele ramase si amestecati bine.
Preparati carnatii (vezi mai sus).

Prajiti, gatiti la gratar sau coaceti pana devin maro-
aurii.

Instrument pentru prepararea kebbe
(® forma*

® con*

*

stocate in dispozitivul de impingere

Kebbe este un fel de mancare traditional din Orientul
Mijlociu: pachetele préjite din carne de miel si bulgur,
cu umplutura din carne tocata.

Utilizarea instrumentului pentru prepararea kebbe

1

coO~N O O b~ W

Eliberati surubul de blocare rotind in sens invers acelor
de ceasornic @, apoi glisati componenta in
mecanismul de pe unitate @®.

Rasuciti in ambele sensuri pana cand este fixata pe
pozitie. Apoi insurubati surubul de blocare in sensul
acelor de ceasornic pentru fixare.

Montati melcul Tn interiorul corpului masinii de tocat.
Montati forma @ — asezati canelura peste stift.
Montati conul ®.

Tnsurubati piulita inelara.

Pozitionati tava.

Porniti. Impingeti usor amestecul folosind dispozitivul
de impingere. Taiati pe lungime.

Reteta pentru kebbe umplut

A ON =

N

crusta exterioara

500g (1lb 20z) carne de miel sau de oaie fara grasime,
taiata fasii

5009 (1Ib 20z) bulgur, spalat si scurs

1 ceapa mica, tocata marunt

Important

Utilizati intotdeauna bulgurul imediat dupa scurgere.
Daca se lasa sa se usuce, poate creste sarcina pentru
masina de tocat, ducand la deteriorari.

Utilizand sita fina, tocati alternativ carne si grau.
Amestecati. Apoi mai tocati de doua ori.

Incorporati ceapa in amestec.

Impingeti, utilizand dispozitivul pentru prepararea
kebbe (vezi mai sus).

Umplutura

400g (10 oz), carne de miel taiata fasii
15ml (1 lingura) ulei

2 cepe medii, tocate marunt

5-10ml (1-2 lingurite) ienibahar

15ml (1 lingura) faina

sare si piper

Folosind sita fina, tocati carnea de miel.

Prajiti ceapa pana devine maro aurie. Adaugati carnea
de miel.

Adaugati ingredientele ramase si gatiti timp de 1-2
minute.

Tnlaturati orice exces de grasime si lasati s& se
raceasca.



La final

Impingeti amestecul pentru crusta, folosind dispozitivul
pentru prepararea kebbe.

Taiati in lungimi de 8 cm (3").

Strangeti un capat al tubului pentru a-l sigila. Impingeti
putind umplutura — nu prea multa — prin celalalt capat,
apoi sigilati.

Prajiti in ulei fierbinte (190°C) timp de aproximativ 6
minute sau pana devin maro aurii.

Ingrijire si curatare

Unitatea de alimentare
Stergeti cu o carpa umeda, apoi uscati.

Componenta pentru tocare

Slabiti piulita inelard manual sau cu ajutorul cheii @ si
demontati. Spalati toate piesele cu apa calda si sapun si
apoi uscati. Nu spalati nicio piesa in masina de spalat
vase. Nu utilizati niciodata solutii pe baza de sodiu.
Re-asamblati.

Stergeti sitele cu ulei vegetal, apoi infasurati-le in hartie
impermeabila pentru a preveni decolorarea/ ruginirea lor.
Daca pastrati componenta de tocat atasata de aparat,
asezati farfuria/capacul pe tava sa nu se depuna praful.
Puteti scoate capacul dispozitivului de Tmpingere si puteti
pastra componentele pentru prepararea carnatilor si
kebbe in interior.

Service si asistenta pentru clienti

Daca intdmpinati probleme cu functionarea aparatului
dvs., inainte de a solicita asistenta, vizitati
www.kenwoodworld.com.

Va rugam sa retineti ca produsul dvs. este acoperit de o
garantie care respecta toate dispozitiile legale privind
garantiile existente si drepturile consumatorilor din tara in
care a fost achizitionat produsul.

Daca produsul dvs. Kenwood nu functioneaza bine sau
daca gasiti defecte, va rugam sa il trimiteti sau sa il
aduceti la un centru autorizat de service KENWOOD.
Pentru detalii actualizate cu privire la cel mai apropiat
centru autorizat de service KENWOOD, vizitati

www.kenwoodworld.com sau site-ul web specific tarii dvs.

Proiectat de Kenwood in Regatul Unit.
Fabricat in China.

pid

INFORMATII IMPORTANTE PENTRU ELIMINAREA
CORECTA A PRODUSULUI IN CONFORMITATE CU
DIRECTIVA EUROPEANA PRIVIND DESEURILE
ELECTRICE $I ELECTRONICE (DEEE)

La sféarsitul duratei de viata, produsul nu trebuie aruncat ca
deseu urban. Trebuie sa fie dus la un centru de colectare
diferentiata a deseurilor al unei autoritati locale sau la un
distribuitor care ofera acest serviciu. Eliminarea unui
aparat de uz casnic separat evita posibilele consecinte
negative asupra mediului si sanatatii care rezulta din
eliminarea necorespunzatoare si permite recuperarea
materialelor constitutive pentru a obtine economii
semnificative de energie si resurse. Pentru a aminti de
necesitatea de a elimina separat aparatele de uz casnic,
produsul este marcat cu un cos de gunoi barat.
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