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Siguranta

o Cititi cu atentie aceste instructiuni si pastrati-le pentru referinte ulterioare.

e Scoateti toate ambalajele si etichetele.

e Daca cablul este deteriorat, din motive de siguranta, acesta trebuie inlocuit de
KENWOOD sau de catre un reparator autorizat KENWOOD.

e Lamele si discurile sunt foarte ascutite, manevrati-le cu grija. Tineti
intotdeauna cu varful degetelor de partea de sus, departe de marginea de
taiere, atunci cand manevrati si curatati.

¢ Nu ridicati si nu transportati procesorul de maner — caci manerul poate ceda,
ducéand la raniri.

Indepartati intotdeauna lama de cutit inainte de a turna continutul din castron.

o Tineti mainile si ustensilele departe de bolul procesorului si de recipientul
blenderului in timp ce acestea sunt conectate la sursa de alimentare.

e Opriti si deconectati aparatul:
oinainte de montarea sau scoaterea pieselor;
ocand nu este utilizat;
ofinainte de curatare.

¢ Nu folositi niciodata degetele pentru a impinge hrana in tubul de alimentare.
Utilizati Tntotdeauna dispozitivul (dispozitivele) de impingere furnizat(e).

¢ Nu montati niciodata unitatea cu lama la unitatea de alimentare fara a fi
montat recipientul blenderului.

e Tnainte de a indeparta capacul vasului sau deconecta blenderul de la unitatea
de alimentare:

o opriti aparatul;
o asteptati pAna cand componenta/lamele se opresc complet;
o aveti grija sa nu desurubati recipientul blenderului de pe ansamblul de lame.

e RISCUL DE OPARIRE: ingredientele fierbinti vor fi I&sate s& se raceasci la
temperatura camerei Tnainte de a le mixa.

e Nu utilizati capacul pentru a actiona procesorul, utilizati intotdeauna butonul de
pornire/oprire pentru controlul vitezei.

e Acest aparat se va deteriora si poate provoca rani daca mecanismul de
interblocare este supus unei forte excesive.

e Scoateti intotdeauna din priza procesatorul de alimente atunci cand nu il
utilizati.

Nu folositi niciodatd o componenta neautorizata.

¢ Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat cand acesta este pornit.

e Nu folositi niciodata un aparat deteriorat. Duceti-l la verificat sau la reparat:
consultati sectiunea “Service si asistenta pentru clienti”.

¢ Nu lasati niciodata sa se ude unitatea, cablul sau stecherul.

e Nu Iasati cablul in exces sa atarne peste marginea unei mese sau a unei placi
de lucru sau sa atinga suprafete fierbinti.

Nu depasiti capacitatile maxime indicate in graficul de viteze recomandat.

o Copiii vor fi supravegheati pentru a va asigura ca nu se joaca cu aparatul.
Acest aparat nu trebuie folosit de copii. Nu lasati aparatul si cablul acestuia la
indemana copiilor.

o Aparatele pot fi utilizate de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte daca au fost supravegheate sau
instruite cu privire la utilizarea aparatului in siguranta si daca inteleg pericolele
implicate.

e Utilizati aparatul numai pentru uzul casnic pentru care a fost conceput. Kenwood
nu isi va asuma nicio raspundere in cazul in care aparatul este supus unei
utilizari necorespunzatoare sau nerespectarii acestor instructiuni.

e Utilizarea incorecta a procesorului/blenderului poate duce la raniri.

o Viteza maxima depinde de componenta care permite cea mai mare cantitate.
Alte componente pot antrena o capacitate mai mica.
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Consultati sectiunea relevanta denumita “Utilizarea componentelor” pentru
avertismente de siguranta suplimentare pentru fiecare componenta individuala.

BLENDERUL

e RISCUL DE OPARIRE: ingredientele fierbinti vor fi lasate s& se raceasci la
temperatura camerei Thainte de a le mixa.

e Aveti intotdeauna grija cand manevrati ansamblul de lame si evitati sa atingeti

marginea de taiere a lamelor atunci cand le curatati.

Porniti blenderul doar cu capacul pozitionat corect.

Folositi recipientul doar cu ansamblul de lame amplasat corect.

Nu porniti niciodata blenderul gol.

Pentru a va asigura o durata de viata indelungata a blenderului, nu il [asati

pornit mai mult de 60 de secunde.

e Retetele de Smoothie — nu amestecati niciodata ingrediente congelate care au
format o masa solida in timpul congeléarii, spargeti-o Thainte sa le adaugati in
recipient.

e Stratul de la baza recipientului este montat in timpul fabricatiei si nu ar trebui sa
incercati sa il scoateti.

<> IMPORTANT: INSTRUCTIUNI DE MIXARE A ALIMENTELOR FIERBINTI

Pentru a reduce la maximum posibilitatea de oparire atunci cand mixati ingrediente

fierbinti, tineti mainile si alte portiuni expuse de piele departe de capac pentru a preveni

posibilitatea aparitiei unor arsuri. Trebuie respectate urmatoarele masuri de precautie:

o ATENTIE: Mixarea ingredientelor foarte fierbinti poate face ca lichidul fierbinte si
aburul sa fie fortate brusc sa treaca de capac sau capacul de umplere .

e Recomandam ca ingredientele fierbinti sa fie lasate sa se raceasca inainte de
mixare.

 Nu depasiti NICIODATA capacitatea de 1200 ml/5 cani in cazul procesarii lichidelor
fierbinti, cum ar fi supele (consultati marcajele de pe recipient).

o INTOTDEAUNA incepeti mixarea la viteza mica si mariti viteza treptat. Nu mixati
NICIODATA lichide fierbinti utilizand setarea Pulse.

¢ Lichidele care au tendinta de a forma o spuma, cum ar fi laptele, ar trebui sa fie limitate
la o capacitate maxima de 1000 ml/4 cani.

e Aveti grija cand manevrati blenderul caci recipientul si continutul sau vor fi foarte
fierbinti.

¢ Aveti o grija deosebita cand scoateti capacul. Capacul este conceput sa se imbine
strans pentru a preveni scurgerile. Daca este necesar, protejati-va mainile cu o carpa
sau manusi de cuptor atunci cand il manevrati.

¢ Asigurati-va ca recipientul este bine fixat pe baza si, atunci cand il detasati de aparat,
ghidati baza pentru a va asigura ca este indepartata impreuna cu recipientul.

¢ Asigurati-va ca capacul si capacul de umplere sunt amplasate corect inainte de fiecare
operatiune de mixare.

¢ Asigurati-va intotdeauna ca orificiile din capacul de umplere sunt desfundate inainte de
fiecare operatiune de mixare. @)

e Atunci cand montati capacul recipientului, asigurati-va intotdeauna ca atat capacul cat
si marginea recipientului sunt curate si uscate pentru a asigura o etansare buna si
pentru a preveni scurgerile.

Discurile pentru feliere/radere
¢ Nu scoateti niciodata capacul pana cand discul de taiere nu s-a oprit complet.
e Manevrati cu grija discurile de taiere — sunt extrem de ascultite.
e Nu umpleti vasul — nu depasiti nivelul de capacitate maxim marcat pe vas.




Mini bolul si cutitul

Nu scoateti niciodata capacul pana cand lama de cutit nu s-a oprit complet.

Lama de cutit este foarte ascutitd — manevrati intotdeauna cu grija.

Nu procesati condimente — ele pot deteriora plasticul.

Nu procesati alimente dure, cum ar fi boabe de cafea, cuburi de gheata sau ciocolata
— acestea pot deteriora lama.

inainte de conectare Pentru a utiliza procesorul de alimente

e Asigurati-va ca alimentarea cu energie 1 Montati vasul pe unitatea de alimentare. Asezati
electrica este aceeasi cu cea indicata in manerul spre spate Tn partea dreapta si rotiti-1 in sensul

partea de dedesubt a aparatului. acelor de ceasornic €) pana cand acesta se

AVERTISMENT: ACEST APARAT blocheaza.

NECESITA iIMPAMANTARE. 2 Montati o componentéa peste arborele de antrenare a
e Acest aparat este conform cu bolului. ) ]

Regulamentul CE 1935/2004 privind Nota: Arborele de antrenare detasabil @ trebuie

materialele si obiectele destinate si intre  Montat atunci cand se utilizeaza discurile, mini

in contact cu alimentele. bolul, telul, instrumentul de pliere si storcatorul de

citrice.

¢ Montati intotdeauna vasul si componenta pe procesor
inainte de a adauga ingredientele.

3 Montati capacul € — asigurandu-va ca partea
superioara a instrumentului/arborelui de antrenare se
afla in centrul capacului.

inainte de prima utilizare

1 Scoateti ambalajul din plastic de pe lama
cutitului. Aveti grija lamele sunt foarte
ascutite. Aceste ambalaje ar trebui
aruncate deoarece sunt destinate sa
protejeze lama numai in timpul fabricarii

si transportului. ¢ Procesorul nu va func;iczna daca bolul sau capacul
2 Spalati piesele, consultati sectiunea nu sunt montate _c_oref.t in rvnecanismul_de _
“Ingrijire si curatare” mtAerbIocare. Verificati daca tybul de allmenta!re si
. manerul bolului sunt situate in partea dreapta.
Legenda 4 Conectati aparatul. Indicatorul de alimentare se va
Procesorul aprinde si va clipi pana cand vasul si capacul sunt
@ unitatea de alimentare montate corect. Selectati una dintre urmatoarele
optiuni:

@ bol Tritan™ cu arbore de antrenare

. Butonul Auto — se aprinde indicatorul atunci cand este
® arbore de antrenare detasabil b

apasat Butonul Auto si va fi selectatd automat viteza

@ capac Tritan™ optimé pentru componenta.

® tubul de alimentare Controlul vitezei — selectati manual viteza dorita
® dispozitive de impingere (consultati graficul de viteze recomandat).

@ mecanisme de interblocare de siguranta  Pulse — utilizati impulsul (P) pentru sesiuni scurte.
depozitarea cablului (in spate) Impulsul va functiona atéat timp cat comanda este
© buton auto mentinuta in aceasta pozitie.

5 La sfarsitul procesarii, rotiti butonul de control al vitezei
in pozitia “O”/oprit sau, daca utilizati optiunea Auto,
apasati butonul si lumina se va stinge.

controlul vitezei/pulsului
@ indicator luminos de alimentare

Blender termorezistent ¢ Indicatorul luminos de alimentare va clipi daca nici
capacul, nici vasul nu sunt montate sau sunt

@ capac de umplere montate incorect.

® capac e Butonul Auto nu va functiona daca este selectata o

recipient vitez la controlul vitezei.

@ inel de etansare « intotdeauna opriti si deconectati inainte de a

unitate de lame indeparta capacul.

@D orificiile capacului de umplere Important

Componente . Pr9qesoru| dvs. nu este potrivit pentru zdrobirea sau
macinarea boabelor de cafea sau pentru transformarea

lama de cutit zaharului granulat in zahar pudra.

instrument pentru aluat Functia Eco

@ .teI dublu ) Daca procesorul de alimente este lasat conectat timp

@ instrument de pliere de peste 30 de minute fara a fi utilizat, acesta va intra

@ disc de capacitate maxima in modul stand-by pentru a reduce consumul de

@ disc feliere/radere 4mm energie.

@ disc feliere/radere 2mm e Indicatorul luminos de alimentare va clipi incet si

@) disc razatoare extra-fina procesorul de alimente nu va functiona pana cand nu

@) disc feliere fina Julienne va fi efectuata una dintre urmatoarele actiuni:-

@ mini bol si lama e Apasarea butonului Auto.

¢ Rotirea controlului vitezei catre o viteza si apoi
revenirea in pozitia “O”/oprit.
Lumina va deveni constanta atunci cand aparatul este
4 gata de utilizare.

storcator de citrice
@ cutie de depozitare pentru componente



Nota: Daca vasul sau capacul nu sunt
fixate in mecanismul de interblocare,
indicatorul luminos de alimentare va
pulsa mai repede decét functia Eco.

Pentru a utiliza blenderul
termorezistent

1 Montati inelul de etansare @ in
unitatea de lame (b — asigurandu-va ca
garnitura este pozitionata corect in
zona striata.

¢ Se vor produce scurgeri daca
garnitura este deteriorata sau este
montata incorect.

2 Tineti partea inferioara a unitatii de
lame (@ si introduceti lamele in
recipient — rotiti-o in sens invers acelor
de ceasornic pana cand se aude un
clic @. Consultati graficul din partea de
dedesubt a unitéatii de lame, dupa cum
urmeaza:

@ — pozitie deblocata

@ — pozitie blocata

Blenderul nu va functiona daca este
asamblat incorect.

3 Introduceti ingredientele in recipient.

4 Montati capacul recipientului si apasati
pentru a-l fixa @. Montati capacul de
umplere.

5 Asezati blenderul pe unitatea de
alimentare si rotiti in sensul acelor de
ceasornic 6 pentru a-l bloca.

e Aparatul nu va functiona daca
blenderul este montat incorect la
nivelul mecanismului de
interblocare.

6 Selectati Auto sau o viteza (consultati
graficul de viteze recomandat) sau
utilizati comanda Pulse.

Sugestii

o Cand pregatiti maioneza, puneti in blender toate
ingredientele, cu exceptia uleiului. Scoateti capacul
de umplere. Apoi, cu aparatul in functiune, adaugati
incet uleiul prin orificiul din capac.

¢ Este posibil sa fie nevoie ca amestecurile groase,
de exemplu pateuri si paste, sa fie razuite. Daca
amestecul este dificil de procesat, adaugati mai mult
lichid.

e Zdrobirea ghetii — actionati impulsul in sesiuni
scurte pana cand se sfardma la consistenta dorita.

¢ Prelucrarea condimentelor nu este recomandata,
deoarece acestea pot deteriora piesele din plastic.

» Aparatul nu va functiona daca blenderul este montat
incorect.

¢ Pentru a amesteca ingrediente uscate — taiati in
bucati, scoateti capacul de umplere, apoi, cu
aparatul in functiune, introduceti bucatile una cate
una. Tineti mana peste orificiu. Pentru cele mai
bune rezultate, goliti recipientul regulat.

¢ Nu utilizati blenderul ca recipient de depozitare.
Pastrati-I gol inainte si dupa utilizare.

¢ Nu mixati mai mult de 1,6 litri (2 pinte, 8 uncii
lichide) — mai putin pentru lichide spumoase, cum
sunt milkshake-urile.



Grafic de viteze recomandat

Instrument/ Functie Viteza Timp de Capacitati maxime
componenta recomandatd |procesare¥
Lama de cutit Amestecuri, torturi cu toate ingredientele 8 15-20 sec. 1,7Kg/3lb, 70z
deodata greutate totala
Produse de patiserie - amestecarea grasimii 5-8 10 sec. 500g/1lb 20z greutatea
cu faina. fainii
Adaugarea apei pentru combinarea 10-20 sec.
ingredientelor de patiserie
Tocarea pestelui si a carnii macre. Pulse - 8 10-30 sec.  [800g/1Ib 8oz maxim
Pateuri si terine carne de vitd macra
Tocarea legumelor Pulse 5-10 sec. 500g/11b 20z
Tocarea nucilor 8 30-60 sec. |200g/8oz
Piureuri din fructe moi, fructe si legume gatite 8 10-30 sec. 1Kg/2lb 40z
Sosuri, dressing-uri si paste 8 2 min maxim | 800g/1lb 8oz
Lama de cutitcu | Supe reci Incepeti la viteza |  30-60 sec. |1,7 litri/3pts
disc de capacitate | Milkshake-uri/aluaturi mica si crestetila|  15-30 sec. (1,3 litri/2pts
maxima maximum
Tel dublu Albusuri 8 60-90 sec. |4 (1509)
Oua si zahar pentru spume fara grasime 8 4-5 min 3 oua (150g)
Frisca 8 30 sec. 500ml/18 fl oz
Grasime si zahar 8 2 min maxim |200g/8oz grasime
2009g/80z zahar
Instrument pentru | Amestecuri cu drojdii 8 60 sec. 1Kg/ 2Ib 40z greut. totala
aluat Paine din faina alba 8 60 sec. 600g/1lb 60z greut. fainii
Paine din faina integrala 8 60 sec. 500g/1lb 20z greut. fainii
Instrument de pliere| Frisca batuta si piureuri din fructe 1-2 60 sec. 300g/120z frisca
300g/120z piure
Albusuri Tn amestecuri groase 1-2 60 sec. 600g/1lb 60z greut. totala
Faina in amestecuri de grasimi si zahar 1-2 60 sec. 200g/8oz greut. fainii
Pricomigdale 1-2 60 sec. 500g/1lb 20z greut. totala
Discuri — Produse alimentare dure, cum ar fi 5-8 -
feliere/radere morcovii, branzeturile tari
Produse mai moi, cum ar fi castravetii, rosiile 1-5 — Nu umpleti deasupra
Razatoare extra-fing Parmezan, cartofi pentru galustele germane 8 - capacititii maxime
de cartofi marcate pe vas.
Disc feliere Cartofi pai subtiri si rosti 8 -
fing Julienne Garnituri de legume si cartofi praijiti
Blender Lichide si bauturi reci 8 15-30 sec. 1.6 litri/2 pt 8 fl oz
termorezistent Supe-crema 8 30 sec. 1.2 litri/2 pt 1 fl oz
Supe cu lapte 8 30 sec. 1 litri/1pt 8 fl oz

Recomandam ca ingredientele fierbinti sa fie Ia
ingrediente fierbinti, va rugam sa cititi Instructiu

nile de Mixare a Al

sate la racit inainte de mixare. Totusi

, daca doriti s& procesati
imentelor Fierbinti.

Mini bol si cutit Carne 8 20 sec. + 300g/120z carne de vita
Pulse macra

Tocarea verdeturilor 8 30 sec. 20g/10z

Tocarea nucilor 8 30 sec. 100g/40z

Maioneza 8 30 sec. 20ua

300g/120z ulei

Piure 8 30 sec. 200g/80z
Mini bol cu Vedeti viteza recomandata pentru discurile individuale - 500g/1lb 20z maxim
discuri Nu supraincarcati bolul.
Storcéator de Produse mici, cum ar fi lime si lamai 1-2 - 2Kg/4lb 8oz

citrice

Fructe mai mari, precum portocale si grefe

* Cifrele sunt doar pentru indrumarea dvs. Acestea variaza in functie de reteta exacta si de ingredientele procesate.

Abrevieri cantitati din sistemul britanic/american: Ib = livra, oz = uncie, fl oz = uncie lichida, pt = pinta




Utilizarea componentelor
Consultati graficul de viteze recomandat pentru
fiecare componenta.

Lama de cutit
Lama de cutit este cea mai versatila dintre toate
componentele. Durata timpului de procesare va
determina textura obtinuta. Pentru texturile mai
groase utilizati comanda Pulse.
Utilizati lama de cutit pentru prepararea
préajiturilor si a produselor de patiserie, tocarea
carnii crude si gatite, a legumelor, nucilor,
pateurilor, pastelor, pentru prepararea supelor-
crema si pentru faramarea biscuitilor si a painii.

Sugestii

o Taiati alimentele cum ar fi carnea, painea,
legumele in cuburi de aproximativ 2cm/3/4in
inainte de procesare.

e Biscuitii ar trebui rupti in bucati si adaugati pe
tubul de alimentare Tn timp ce aparatul
functioneaza.

e Atunci cand preparati produse de patiserie,
utilizati grasime direct de la frigider taiata in
cuburi de 2cm/3/4in.

e Avelti grija sa nu procesati prea mult.

Instrumentul pentru aluat

Utilizati pentru amestecuri de aluat cu drojdie.

¢ Asezati ingredientele uscate in vas si adaugati
lichidul prin tubul de alimentare in timp ce
aparatul functioneaza. Procesati pana cand se
formeaza o minge elastica neteda din aluat, va
necesita aprox. 60 de secunde.

¢ Framantati din nou numai manual. Framéantarea
ulterioara in bol nu este recomandata deoarece
poate provoca instabilitatea procesorului.

@0 Telul dublu
Se utilizeaza pentru amestecuri usoare, cum ar
fi albusuri de ou, smantéana, lapte condensat si
pentru mixarea oualor si a zaharului pentru
spume fara grasime.

Utilizarea telului

1 Montati vasul pe unitatea de alimentare,
adaugati arborele de antrenare detasabil.

2 Impingeti fiecare tel @ in siguranta, in capul de
antrenare.

3 Montati telul rotindu-I cu grija péna cand acesta
cade peste arborele de antrenare.

4 Adaugati ingredientele.

5 Montati capacul — asigurandu-va ca capatul
arborelui se afla in centrul capacului.

6 Porniti.

Important

e Telul nu este potrivit pentru prepararea
torturilor cu toate ingredientele deodata,
deoarece aceste amestecuri sunt prea grele
si il vor deteriora. Utilizati intotdeauna lama
de cutit.

Sugestii

¢ Cele mai bune rezultate se obtin atunci cand
ouale se afla la temperatura camerei.

e Asigurati-va ca bolul si telurile sunt curate si fara
grasime Tnainte de mixare.

Spumarea grasimii si a zaharului

¢ Pentru rezultate optime, grasimea trebuie sa fie
|asata sa se inmoaie la temperatura camerei (20°C)
inainte de cremare. NU folositi grasime direct de la
frigider, deoarece acest lucru va afecta mixarea.

e Ingrediente mai grele, cum ar fi faina si fructele
uscate, ar trebui sa fie pliate manual.

¢ Nu depasiti capacitatea maxima sau timpul de
prelucrare indicat in graficul de viteze recomandat.

@ Instrumentul de pliere

Utilizati instrumentul de pliere pentru a plia ingrediente

usoare Th amestecuri mai groase, de exemplu, bezele,

mousse-uri Si creme cu fructe.

1 Montati vasul pe unitatea de alimentare, adaugati
arborele de antrenare detasabil.

2 Tmpingeti usor paleta @ in capul de antrenare.

3 Montati instrumentul de pliere intorcandu-I| cu grija
pana cand acesta cade peste arborele de antrenare.

4 Adaugati ingredientele.

5 Montati capacul — asigurandu-va ca capatul arborelui
se afla in centrul capacului.

6 Selectati o viteza redusa (viteza 1 — 2).

Pentru a scoate telul
Desprindeti telul de pe capul de antrenare apasand
butonul de deblocare €.

Sugestii

¢ Nu utilizati Auto sau o viteza mare deoarece este
necesara o viteza redusa pentru a optimiza
performanta de pliere.

e Pentru cele mai bune rezultate nu mixati prea mult
albusurile sau frisca — instrumentul de pliere nu va
putea sa plieze corect amestecul daca acesta este
prea ferm.

¢ Nu mixati amestecul mai mult decét se indica in
graficul de viteze recomandat deoarece va fi scos
aerul, iar amestecul va fi prea moale.

¢ Toate ingredientele nemixate ramase pe paleta sau
pe partile laterale ale bolului vor fi pliate cu grija
folosind spatula.

@ Discul de capacitate maxima
Atunci cand amestecati lichide in vas, trebuie
utilizat discul de capacitate maxima impreuna cu
lama de cutit. Acesta impiedicéa scurgerile si
imbunétateste performanta de taiere a lamei.

1 Montati vasul pe unitatea de alimentare.

2 Montati lama cutitului.

3 Adaugati ingredientele care urmeaza sa fie
procesate.

4 Montati discul de capacitate deasupra varfului lamei
asigurandu-va ca se afla pe marginea din interiorul
bolului @. Nu apasati discul de capacitate.

5 Montati capacul si porniti aparatul.



Discurile de feliere/radere Pentru a utiliza mini bolul si cutitul
Discurile de feliere/radere reversibile - 4mm 1 Montati vasul pe unitatea de alimentare, adaugati

@, 2mm @ arborele de antrenare detasabil.
Utilizati partea de radere pentru branza, morcovi, 2 Montati mini bolul pe arborele de antrenare detasabil
cartofi si alimente de o textura similara. — asigurati-va ca sectiunile de taiere sunt aliniate cu

Utilizati partea de feliere pentru branza, morcovi, — gradatiile de pozitionare @) de pe bolul principal.
cartofi, varza, castraveti, dovlecei, sfecla rosie si  Nota: Capacul principal al bolului nu poate fi montat

ceapa. daca bolul mini nu este pozitionat corect.

Discul razatoare extra fina @ 3 Asezati lama cutitului peste arborele de antrenare®.

Rade parmezan si cartofi pentru galustele 4 Adaugati ingredientele de procesat.

germane de cartofi. 5 Montati capacul si porniti aparatul.

Discul fin Julienne @ .

Utilizati-| pentru a taia cartofi tip pai si rosti (cu Sugestii _ o o

efect de razatoare grosiera), cartofi prajiti si » Verdeturile se taie cel mai bine atunci cand sunt

garnituri de legume. curate s uscate. S _

. ) ) . o Adaugati intotdeauna putin lichid cadnd amestecati

Pentru a utiliza discurile de taiere ingrediente gétite pentru a procesa hrana pentru
1 Montati vasul pe unitatea de alimentare, copii.

adaugati arborele de antrenare detasabil @. « Inainte de procesare, taiati alimente precum carnea,

2 Tinand de manerul central, agezati discul pe painea, legumele in cuburi de aproximativ 1-2 cm (V2
arborele de antrenare cu partea - %4in).

corespunzatoare cat mai sus 9.

3 Montati capacul.

4 Adaugati alimentele in tubul de alimentare.
Alegeti dimensiunea canalului de alimentare pe
care doriti sa il utilizati. Dispozitivul de impingere

contine un tub de alimentare mai mic pentru a L o .
’ o . pe din citrice (de exemplu, portocale, lamai, lime si
procesa produse individuale sau ingrediente grefe) ’

subtiri.

Pentru a utiliza tubul de alimentare mic — puneti © C_OT
mai intai dispozitivul de impingere mai mare in @ sita
interiorul tubului de alimentare.

¢ Cand faceti maioneza, adaugati uleiul prin tubul de
alimentare.

@ Storcatorul de citrice
Utilizati storcatorul de citrice pentru a stoarce sucul

Pentru a utiliza tubul de alimentare mare — Pentru a utiliza storcatorul de citrice L
utilizati ambele dispozitive de impingere 1 Montati vasul pe unitatea de alllmentare, adaugati
impreuna. arborele de antrenare detasabil.

5 Porniti si impingeti constant in jos cu dispozitivul 2 Montati sita in interiorul bolului - asigurandu-va ca
de impingere — nu introduceti niciodats mgmerul sitei e§te blocat in pozitie direct peste
degetele in tubul de alimentare. ménerul bolului ©. o

. 3 Asezati conul peste arborele de antrenare si rotiti-|
Sugestii _ pana cand coboara pani jos @.

» Folositi ingrediente proaspete 4 Taiati fructele in jumatate. Apoi porniti si apasati

¢ Nu taiati mancarea prea mica. Umpleti latimea fructul pe con.
tubului de alimentare destul de mult. Acest lucru o Storcitorul de citrice nu va functiona daci sita
previne alunecarea produselor alimentare in nu este montata corect.
timpul procesarii. Alternativ, utilizati tubul de « Pentru cele mai bune rezultate, depozitati fructul la
alimentare mic. . . temperatura camerei si rulati-l pe o suprafata de

¢ Cand folositi discul Julienne, asezati lucru tnainte de stoarcere.
ingredientele pe orizontala. 3 « Pentru a ajuta la extragerea sucului, miscati fructele

o Cand feliati sau radeti: alimentele pozitionate in de pe o parte pe alta atunci cand stoarceti.
pozitie verticala ® vor iesi mai scurte decét e Atunci cand se storc cantitati mari, goliti filtrul in mod
alimentele asezate pe orizontald . regulat pentru a preveni acumularea de pulpa si

» Alimentele asezate in pozitie verticala vor iesi seminte.

mai scurte decéat alimentele pozitionate orizontal.

e Pe disc sau in bol va fi intotdeauna o cantitate @ Cutia de depozitare pentru componente
mica de reziduuri dupa procesare. Procesorul dvs. de alimente este livrat impreuna cu o

@ Mini bol si cutit cutie de depozitare pentru componente si discuri.

L 1 Asezati lama de cutit si discurile Tn cutia de
depozitare cand nu sunt utilizate @.

2 Cutia de depozitare este prevazuta cu o siguranta —

maioneza, legume, piureuri, sosuri si alimente inchideti capacul pentru a-| bloca. Pentru a-l
pentru copii. deschide, impingeti usor in interior ) si ridicati
Discurile de feliere/radere pot fi, de asemenea, capacul @.
utilizate Tmpreuna cu mini bolul.
Introduceti mini bolul fard a monta lama cutitului
si consultati sectiunea discului de feliere/radere
pentru instructiuni privind montarea si utilizarea.
Nu supraincarcati vasul.

@ mini lama

® mini bol

Utilizati mini bolul procesorului pentru a toca
verdeturi Si pentru a procesa cantitati mici de
ingrediente, precum carne, ceapa, nuci,



Ingrijire si curatare

« Opriti intotdeauna si deconectati inainte de
curatare.

* Manevrati lamele si discurile cu grija — sunt
extrem de ascutite.

¢ Unele alimente pot decolora plasticul. Acest
lucru este perfect normal, nu va dauna
plasticului si nu va afecta aroma alimentelor.
Frecati cu o carpa inmuiata Tn ulei vegetal
pentru a elimina decolorarea.

Unitatea de alimentare

e Stergeti cu o carpa umeda, apoi uscati.
Asigurati-va ca mecanismul de interblocare nu
contine reziduuri alimentare.

¢ Nu scufundati aparatul in apa.

» Pastrati excesul de cabluri in zona de depozitare
din partea din spate a unitatii de alimentare @

Blenderul

1 Goliti recipientul, desurubati unitatea de lama
prin rotire in pozitia de deblocare g pentru a-I
elibera.

2 Spalati manual recipientul.

3 Scoateti si spalati garniturile.

4 Nu atingeti lamele ascutite — curatati-le cu apa
calda cu sapun, apoi clatiti bine sub robinet.
Nu scufundati unitatea de lame in apa.

5 Lasati sa se usuce cu susul in jos.

Telul dublu

» Detasati telurile de la capul de actionare prin
tragerea usoara a acestora. Se spala in apa
calda cu sapun.

» Stergeti capul de antrenare cu o carpa umeda,
apoi uscati. Nu scufundati capul de antrenare
in apa.

Instrumentul de pliere

o Detasati dispozitivul de la capul de actionare prin
apasarea butonului de eliberare @. Spalati cu
apa calda cu sapun.

» Stergeti capul de antrenare cu o carpa umeda,
apoi uscati. Nu scufundati capul de antrenare
in apa.

Toate celelalte parti

e Se spala manual, apoi se usuca.

« Ca alternativa, acestea se pot spala in siguranta
in masina de spalat vase pe suportul superior.
Evitati asezarea obiectelor pe suportul inferior
direct peste elementul de incalzire. Este
recomandat un program de temperatura scazuta
(maxim 50° C).

Element Potrivit
pentru
masina

de spalat
vase

Bolul principal, mini bolul, capacul, da

dispozitivul de impingere

Lamele de cutit, instrumentul pentru aluat da

Arborele de antrenare detasabil da

Discurile da

Discul de capacitate maxima da

Telurile/paleta pentru pliere da

Nu scufundati capul de antrenare in apa

Recipientul blenderului, capacul, capacul da

de umplere

Unitatea de lame si sigiliul pentru blender nu

Storcatorul de citrice da

Spatula da

Service si asistenta pentru clienti

» Daca intampinati probleme cu functionarea
aparatului dvs., Thainte de a solicita asistenta,
consultati sectiunea “Ghid de depanare” din manual
sau vizitati www.kenwoodworld.com.

o VVa rugam sa retineti ca produsul dvs. este acoperit
de o garantie care respecta toate dispozitiile legale
privind garantiile existente si drepturile
consumatorilor din tara in care a fost achizitionat
produsul.

¢ Daca produsul dvs. Kenwood nu functioneaza bine
sau daca gasiti defecte, va rugam sa il trimiteti sau
sa il aduceti la un centru autorizat de service
KENWOOD. Pentru detalii actualizate cu privire la
cel mai apropiat centru autorizat de service
KENWOOD, vizitati www.kenwoodworld.com sau
site-ul web specific tarii dvs.

¢ Proiectat de Kenwood in Regatul Unit.

e Fabricat in China. Ei
[

INFORMATII IMPORTANTE PENTRU ELIMINAREA
CORECTA A PRODUSULUI iIN CONFORMITATE CU
DIRECTIVA EUROPEANA PRIVIND DESEURILE
ELECTRICE $1 ELECTRONICE (DEEE)

La sféarsitul duratei de viata, produsul nu trebuie
aruncat ca deseu urban. Trebuie sé fie dus la un
centru de colectare diferentiata a deseurilor al unei
autoritati locale sau la un distribuitor care ofera acest
serviciu.

Eliminarea unui aparat de uz casnic separat evita
posibilele consecinte negative asupra mediului Si
sanatatii care rezulta din eliminarea
necorespunzatoare si permite recuperarea
materialelor constitutive pentru a obtine economii
semnificative de energie si resurse. Pentru a aminti de
necesitatea de a elimina separat aparatele de uz
casnic, produsul este marcat cu un cos de gunoi barat.



Ghid de depanare

Problema

Cauza

Solutia

Procesorul nu functioneaza.

Nu are curent.

Nu are curent/ nu este aprins indicatorul
luminos de alimentare.

Vasul nu este montat corect la unitatea de
alimentare.

Capacul vasului nu este blocat corect.

Proceseaza cu functia Eco.

Verificati daca procesorul este conectat la
priza.

Verificati daca bolul este pozitionat corect si
manerul este situat in partea dreapta.

Verificati daca blocajul capacului este
amplasat corect in zona manerului.

Procesorul nu va functiona daca vasul si
capacul sunt montate incorect.

Apasati butonul Auto sau rotiti butonul de
viteza, apoi reveniti la “O” pentru a opri
functia Eco.

Daca nu este niciun caz dintre cele de mai
sus, verificati siguranta/ intrerupatorul din
locuinta dvs.

Blenderul nu functioneaza.

Blenderul nu este blocat corect.

Blenderul nu este asamblat corect.

Blenderul nu functioneaza daca
mecanismul de interblocare este montat
incorect.

Verificati daca unitatea de lame este
strénsa bine de recipient.

Procesorul se opreste sau incetineste in
timpul procesarii.

Peste activata protectia la suprasarcina.
Procesor supraincarcat sau supraincalzit in
timpul functionarii.

Capacitatea maxima a fost depasita.

Opriti, deconectati si lasati aparatul sa se
raceasca timp de aproximativ 15 minute.

Consultati graficul de viteze pentru
capacitatile maxime de procesat.

Indicatorul luminos de alimentare clipeste
incet.

Functionare normala.

Indicatorul va clipi daca vasul, capacul sau
blenderul nu sunt montate pe unitatea de
alimentare sau nu sunt blocate corect.

Verificati daca mecanismul de interblocare
este activat corect.

Indicatorul luminos de alimentare clipeste
incet.

Functionare normal&. Procesorul de
alimente a fost lasat conectat timp de peste
30 de minute fara a fi operat si a intrat in
modul Eco.

Apasati butonul Auto sau rotiti butonul de
viteza, apoi reveniti la “O” pentru a opri
functia Eco.

Indicatorul luminos Auto si cel de alimentare
clipesc.

Functionare normala.

Indicatorul luminos clipeste daca este
selectata optiunea Auto, dar interblocarea
nu este cuplata.

Verificati daca interblocarile sunt activate
corect sau apasati butonul Auto pentru a
opri functia Auto.

Blenderul prezinta scurgeri la baza
ansamblului de lame.

Lipseste sigiliul.
Sigiliul este montat incorect.
Sigiliul este deteriorat.

Verificati ca sigiliul sa fie montat corect si s3
nu fie deteriorat. Pentru a obtine un alt
sigiliu, consultati sectiunea “Service si
asistenta pentru clienti”.

Sigiliul blenderului lipseste de la unitatea cu
lame atunci cand este scos din ambalaj.

Sigiliul este ambalat pre-montat la unitatea
de lame.

Desurubati recipientul si verificati daca
sigiliul este montat pe unitatea cu lame.
Pentru a obtine un alt sigiliu, consultati
sectiunea “Service si asistenta pentru
clienti”.

Performanta slaba a instrumentelor/

componentelor.

Consultati sugestiile din sectiunea relevanta “Utilizarea componentelor”. Verificati daca

componentele sunt asamblate corect.
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