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Siguranta

Cititi aceste instructiuni cu atentie si pastrati-le pentru consultare viitoare.
Scoateti toate materialele de ambalare si orice etichete.
Nu atingeti lamele ascutite. Pastrati unitatea de lame departe de copii.
Aveti intotdeauna grija cand umblati cu unitatea de lame si evitati atingerea
muchiei taietoare a lamelor la curatare.
Folositi cana blenderului numai cu baza si unitatea de lame livrate.
Nu montati niciodata unitatea de lame pe soclul de accesorii fara sa aveti
instalata cana blenderului.
Scoateti intotdeauna masina din priza inainte de a introduce mainile sau ustensile
in cana de blender.
Opriti aparatul si scoateti-I din priza:
o Tnainte de a monta sau de a scoate piese;
o dupa utilizare;
o inainte de curatare.
La scoaterea blenderului de pe blocul de alimentare:
O asteptati pana ce lamele se opresc de tot;
O_nu desurubati accidental cana blenderului de pe unitatea de lame.

NU procesati ingrediente fierbinti.
RISC DE OPARIRE: Ingredientele fierbinti trebuie I8sate s& se rdceasca si s&
ajunga la temperatura camerei inainte de introducerea in cana de blender sau
inainte de amestecare.
Nu puneti niciodata blenderul in functiune gol.
Utilizati blenderul numai cu capacul si capacul de umplere instalate.
Nu lasati niciodata aparatul in functiune nesupravegheat.
Utilizarea necorespunzatoare a blenderului poate conduce la vatamari corporale.
Nu procesati niciodata la blender cantitati mai mari decat capacitatea maxima
declarata in graficul de utilizare recomandata.
Nu folositi niciodata blenderul mai mult de un minut - se va supraincalzi. Opriti
blenderul imediat ce obtineti consistenta corecta.
Nu puneti ingrediente uscate in blender inainte de punerea in functiune. Taiati-le
in cuburi si dati drumul cuburilor prin capacul de umplere cu masina in functiune.
Nu folositi blenderul ca recipient de depozitare. Pastrati-I gol inainte si dupa
utilizare.
Nu procesati niciodata la blender mai mult de 1500ml (53 fl oz) ingrediente reci -
mai putin pentru lichide spumate, cum sunt shake-urile cu lapte.
Retete de smoothie - nu amestecati niciodata la blender ingrediente congelate
care au format o masa solida la congelare, spargeti-le inainte de a le adauga in
blender.

Consultati manualul de instructiuni al aparatului de bucatarie principal pentru
avertismente suplimentare privind siguranta.

Acest aparat electric este conform cu Reglementarea Legenda
CE 1935/2004 privind materialele si articolele destinate

intrarii in contact cu alimentele. ® capac de umplere

® capac
® cana de blender
@ inel de etansare

R ® unitate de lame
Inainte de prima utilizare a accesoriului Kenwood ® baza

Spalati piesele: vezi sectiunea ,curatare”.

Folositi blenderul pentru supe, bauturi, pateuri,
maioneza, pesmet din paine, pesmet din biscuiti, la
tocat nuci si la zdrobit gheata.



Utilizarea blenderului

1

10

Montati inelul de etansare @ n ansamblul de lame
® - asigurandu-va ca garnitura de etansare este
pozitionata corect. Vor aparea scurgeri de lichide
daca garnitura de etansare este deteriorata sau
montata incorect.

Montati unitatea de lame ® la interiorul bazei ®.
Apoi insurubati cana de blender pe baza -
asigurandu-va ca baza lamelor este stransa

complet @.

Introduceti ingredientele in cana de blender.

Montati capacul pe cana de blender si rotiti in sensul
acelor de ceas pentru blocare @. Asigurati-va ca zona
jgheabului este acoperita complet de capac.

Asezati capacul de umplere in capacul blenderului si
apasati pentru fixare.

Scoateti capacul soclului de accesorii de viteza

mare @.

Asezati blenderul peste soclul de accesorii, rotiti-l in
sensul acelor de ceas si, concomitent, apasati pana la
cuplarea unitatii @. Apoi rotiti mai departe in sensul
acelor de ceas pana ce accesoriul se blocheaza in
pozitie @.

Comutati pe viteza necesara (consultati graficul de
utilizare recomandata).

Odata ce obtineti consistenta dorita, opriti aparatul si
scoateti blenderul, sustinandu-I cu ambele maini.

Sfaturi

Pentru a preveni scurgerile:

o udati inelul de etansare inainte de instalarea Iui;

o asigurati-va ca cana de blender este blocata ferm
pe baza.

Cand preparati maioneza, puneti toate ingredientele, in

afara de ulej, in blender. Apoi, cu masina in functiune,

scoateti capacul de umplere si adaugati ulei incet

si constant.

Amestecuri groase, de ex. pateurile, sosurile tip dip:

folositi o viteza mica pana la medie, razuind peretii

canii de blender cand este necesar. Daca sunt dificil

de procesat, adaugati mai mult lichid. Alternativ,

folositi setarea de amestecare pulsata pentru a face

ingredientele sa cada peste lame.

Procesarea condimentelor nu este recomandata pentru

ca pot deteriora piesele din plastic.

La zdrobit gheatd, procesati cantitati mici odata si

folositi setarea de functionare pulsata. Se recomanda

sa tineti mana pe capac si pe capacul de umplere in

timpul functionarii.

Curatare

Opriti intotdeauna aparatul, scoateti-l din priza si
demontati-l inainte de curatare.

Goliti cana de blender inainte de desurubarea de
pe baza.

Unitate de lame

Aveti intotdeauna grija la manipularea unitatii de
lame si evitati sa atingeti muchia agchietoare a
lamelor.

Scoateti si spalati inelul de etansare.

2 Curatati lamele cu o perie, sub apa curenta. Pastrati

partea de dedesubt a unitatii uscata.

3 Lasati-le sa se usuce.

Alte piese
Spalati-le la manga, in apa fierbinte cu detergent.

Tabelul urmator prezinta ce articole pot fi spalate la
masina de spalat vase.

Articol Adecvat pentru masina de
spalat vase

Cana de blender (%4

Capac

Capac de umplere

Baza

Unitate de lame
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Inel de etansare




Grafic de utilizare recomandata

Utilizare/ Alimente Cant. recomandata Viteza Durata de
amestecare
Lichide reci Max 1,5 litri Max 30 - 60 sec
Bauturi si cocktail-uri
Bauturi smoothie 1 litru lichid Max 60 sec
Introduceti mai intai fructele proaspete si
ingredientele lichide (inclusiv iaurt, lapte
si sucuri de fructe). Apoi adaugati gheata
sau ingredientele congelate (include fructe
congelate, gheata sau inghetata)
Supe Supe pe baza de fierturi 1.5 litri ) .
Reci pre-preparate Cre$te’g| tvreptat viteza 20 sec
- pana la Max
Supe cu lapte 1litru
NU procesati ingrediente fierbinti.
RISC DE OPARIRE: Ingredientele fierbinti trebuie |dsate sa se raceasca la temperatura camerei
inainte de introducerea in cana de blender sau inainte de amestecare.
Tocare Fina Nuci, pesmet de paine 100g Max 30 sec
si ingrediente uscate Pentru cele mai
similare bune rezultate, opriti
blenderul cand
ati obtinut rezultatul
dorit.
Piureuri de legume gatite/mancare pentru 300¢g Min - 2 60 sec
bebelusi retete
Piureuri de fructe moi/gatite 3009 Max + Pulse 30 sec
Maioneza/Sosuri de salate Max 3 oua Max 30 - 60 sec

Duratele de amestecare la blender sunt numai cu titlu de ghid si vor varia in functie de reteta exacta si ingredientele de

procesat.

Service si asistenta pentru clienti

e Daca intampinati orice probleme la utilizarea

aparatului, inainte de a solicita asistenta, consultati
sectiunea ,ghid de depanare” din manual sau intrati pe

www.kenwoodworld.com.

e Retineti ca produsul este acoperit de o garantie, care

e Daca produsul Kenwood functioneaza defectuos sau
daca identificati orice defecte, trimiteti-I sau aduceti-|
la un Centru de Service KENWOOD autorizat. Pentru

detalii actualizate referitoare la cel mai apropiat
Centru de Service KENWOOD autorizat, intrati pe

www.kenwoodworld.com sau site-ul web specific din

tara dvs.

este conforma cu toate prevederile legale referitoare la

orice garantie existenta si drepturi ale consumatorilor

in tara in care a fost cumparat produsul.

e Fabricat in China.

EE designed & engineered by KENWOOD in the UK

® Proiectare si inginerie de Kenwood in Regatul Unit.

made in China
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