KENWOQOD

Instructiuni




Romana



G

HEF

’

- | cn:li_clmm







Cuprins
Siguranta
Legenda
Selectie limba
Ustensilele pentru bol si unele dintre utilizarile lor
Utilizare Cook Chef
Utilizare Cook Chef ca mixer
Simbolurile de pe ecranul afisajului explicate
Mod manual
Utilizarea programelor presetate
Programe picante
Mese principale
Sosuri
Programe dulciuri
Temperare ciocolata
Aluaturi
Bezele
Compot
Sosuri
Altele
Programe de gatire lenta
La temperatura ridicata
La temperatura scazuta
Program de gatire la abur

Reglarea ustensilelor pentru bol

Montarea si utilizarea ansamblului aparatorii la improscare
Scoaterea si montarea capacelor soclurilor de accesorii
Montarea si scoaterea clemei de asistenta la agitare

Asamblarea batatorului de spumare la temperatura ridicata

Capacitati maxime si viteze recomandate
Ingrijire si curatare
Service si asistenta pentru clienti

Ghid de depanare

11

11-12

11

12

13-16

13

13-14

14

15

15-16

16

17

17

17

18

19

20

21

21

21

22

23

23

24 -25



Siguranta

o Cititi aceste instructiuni cu atentie si pastrati-le pentru consultare viitoare.

e Scoateti toate materialele de ambalare si orice etichete.

e Daca este deteriorat cablul electric, din motive de siguranta, trebuie Tnlocuit de KENWOOD
sau de un reparator autorizat KENWOOD.

Nota importanta — implanturi medicale electronice

o Ca toate produsele de incalzire prin inductie, acest aparat electric genereaza campuri
magnetice cu raza scurta de actiune. Daca orice utilizator sau persoana care se afla in
imediata apropiere este purtator/purtatoare de stimulator cardiac sau de alte implanturi active,
consultati un medic inainte de utilizare, cu privire la orice posibile incompatibilitati, in scopul
prevenirii oricaror riscuri pentru sanatate.

o Opriti si scoateti aparatul din priza inainte de montarea sau scoaterea ustensilelor si
accesoriilor, dupa utilizare si inainte de curatare.

o Tineti parti ale corpului, parul, bijuteriile si orice hainele largi departe de piesele mobile si
accesoriile montate.

¢ Nu introduceti niciodata degetele etc. in mecanismul articulat.

¢ Nu lasati niciodata aparatul in functiune nesupravegheat.

¢ Nu folositi niciodata aparate electrice deteriorate. Duceti aparatul la verificat sau reparat: vezi
,Service si asistenta pentru clienti”.

¢ Nu utilizati niciodata accesorii neautorizate sau mai mult de un accesoriu odata.

* Nu depasiti niciodata capacitatile maxime declarate, iar cand folositi incalzitorul cu inductie, nu
depasiti niciodata nivelul maxim de umplere de 3 litri marcat la interiorul bolului.

e La utilizarea unui accesoriu, cititi instructiunile privind siguranta si de utilizare care insotesc
produsul respectiv.

o Aveti grija cand ridicati acest aparat electric, pentru ca este greu. Asigurati-va ca are capul
blocat si ca bolul, ustensilele, capacele soclurilor de accesorii Si cablul sunt asigurate inainte de
ridicare.

¢ Nu lasati niciodata cablul sa atarne acolo unde poate fi apucat de copii.

e Nu permiteti niciodata udarea blocului de alimentare, a cablului sau a stecarului.

o Fiti atenti la manipularea sau atingerea oricarei piese a aparatului electric atunci cand il folositi
in modul de gétire sau dupa gétirea alimentelor, IN SPECIAL BOLUL, APARATOAREA LA
TMPROSCARE SI USTENSILELE, pentru ca vor ramane FIERBINTI mult timp dupa oprirea
aparatului. Folositi manerele pentru scoaterea si ducerea bolului. Folositi manusi de bucatarie
la manipularea bolului fierbinte si a ustensilelor de amestecare fierbinti.

o Partea de dedesubt a bolului va ramane fierbinte mult timp dupé oprirea incalzirii. Dati dovada
de precautie la manipularea si utilizarea covorasului de protectie a suprafetei de lucru la
asezarea bolului pe suprafete termosensibile.

o Fiti atenti la aburul care scapa din bolul mixerului, in special la deschiderea capacului de pe
aparatoarea la improscare sau la ridicarea capului mixerului.

e Daca transferati alimente fierbinti din mixer in blender, lasati intotdeauna ingredientele sa se
raceasca si sa ajunga la temperatura camerei inainte de a le pune in blender.

e Folositi numai bolul si ustensilele livrate impreuna cu aparatul. Nu utilizati niciodata bolul cu
orice alta sursa de caldura.

e Nu utilizati niciodata aparatul in modul de gatire avand bolul gol.

e Nu introduceti niciodata nimic prin fantele de aerisire.

o La utilizarea acestui aparat electric, asigurati-va ca este asezat pe o suprafata dreapta, departe
de marginea ei. Asigurati-va ca este la cel putin 10 cm fata de pereti si asigurati-va ca aerisirile
nu sunt blocate. Nu asezati aparatul sub corpuri de bucatarie suspendate.

e Pentru functionarea corecta si in siguranta a aparatului de gatit prin inductie, asigurati-va ca
baza bolului si senzorii de temperatura sunt curati si uscati inainte de prepararea alimentelor.

e Asa cum este cazul cu toate aparatele electrice de gatit prin inductie, nu asezati carduri de
credit, medii magnetice sau echipamente electronice sensibile Tnh apropierea aparatului cand
este in functiune.



Nu folositi aparatul pe post de friteuza.

Asigurati-va intotdeauna ca alimentele sunt preparate foarte bine inainte de a le
consuma.

Nu depasiti o cantitate de 250ml de ulei la gatire.

Alimentele trebuie consumate la scurt timp dupa preparare sau trebuie lasate sa se
raceasca rapid si apoi puse la frigider cat mai curand posibil.

Utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate conduce la vatamari corporale.
Cablul de alimentare electrica este utilizat la reducerea riscului rezultat din incurcarea
sau impiedicarea in el. Pot fi utilizate prelungitoare electrice daca se da dovada de
precautie la utilizarea lor. Daca folositi un prelungitor electric: 1) Valoarea nominala
electrica marcata a prelungitorului electric trebuie sa fie cel putin la fel de mare ca
valorile electrice nominale ale aparatului electric; si 2) Cablul trebuie pozat astfel incat
sa nu atarne peste blatul tejghelei sau al mesei, de unde sa poata fi tras de copii sau
sa creeze riscul impiedicarii neintentionate a persoanelor de el. Daca aparatul este de
tipul cu Tmpamantare, prelungitorul electric trebuie sa fie de tipul cu legatura la pamant,
cu 3 conductori. Valorile nominale electrice ale aparatului sunt enumerate in partea de
jos a unitatii.

Aparatul electric poate fi utilizat de persoane cu abilitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsite de experienta si cunostinte daca sunt supravegheate sau li s-au
oferit instructiuni asupra modului de utilizare a aparatului in conditii de siguranta si
daca inteleg pericolele implicate.

Copiii trebuie supravegheati pentru asigurarea ca nu se joaca cu aparatul.

Acest aparat nu va fi utilizat de copii. Nu lasati aparatul si cablul electric la indemana
copiilor.

Folositi aparatul numai in scopul de uz casnic intentionat. Kenwood nu va accepta nicio
raspundere daca aparatul este supus utilizarii necorespunzatoare sau este utilizat fara
conformarea la instructiunile de fata.

Inainte de bagarea in priza Inainte de prima utilizare
Asigurati-va cd alimentarea electricad este de aceeasi + Spalati piesele: vezi sectiunea ,ingrijire si curatare”.
valoare cu cea indicata pe partea de dedesubt a
aparatului.
AVERTISMENT: APARATUL TREBUIE SA AIBA
LEGATURA LA PAMANT.

Acest aparat electric este conform cu Reglementarea CE
1935/2004 privind materialele si articolele destinate intrarii
in contact cu alimentele.



Familiarizati-va cu aparatul de bucatarie Kenwood Cooking Chef

Legenda

Socluri de accesorii

@ soclu de accesorii de vitezd mare (HSO)
® soclu de accesorii de viteza mica (SSO)
® soclu ustensile bol

@ soclu ustensile de agitare

Mixer

® capac soclu de accesorii de vitezé mare
® cap mixer

@ capac soclu de accesorii de viteza mica
bol cooking chef

@ maneta de ridicare a capului

@ comandi de viteza

@ buton standby

@ disc selector afisaj/buton tip enter

® ecran de afisare

@ orificiu de golire

@ postament bol / zona de inductie

@ fante de aerisire

@ senzori de temperatura

batator in K

@ batator de spumare la temperatura ridicata
@ tel de mare putere

@ carlig de framantat aluaturi

@ ustensila de agitare

@ clema de asistenta la agitare

@ spatula de temperatura ridicata

@ aparatoare de caldura

@ garnitura din cauciuc (detasabila)

@ aparatoare la improscare

@ capac jgheab de alimentare

@ covoras de protectie pt. suprafata de lucru
@ cheie de piulite

Selectarea limbii

Elemente grafice pe ecranul de afisare

@D avertisment temperatura Tnalta

@ faza programului

@ selectie temperatura

@9 avertisment temperatura ridicata la viteza mare
@ afisaj text

@ selectie timp

@ selectie intarziere agitare

@ selectie putere

Panou de afisare

39 buton de temperatura
buton de timp

@ buton de setare a agitarii
@ buton de meniu

@ racleta de aluat

Nota: Accesorii soclu de viteza mica

Soclul de accesorii de viteza mica de pe modelul de aparat
de bucatarie este prevazut cu un sistem de conectare prin
rasucire. Este proiectat pentru compatibilitate cu accesorii cu
sistem de conectare prin rasucire. La cumpararea de
accesorii noi pentru soclul de accesorii de viteza mica, trebuie
sa verificati compatibilitatea cu aparatul de bucatarie. Toate
accesoriile cu sistem de conectare prin rasucire pot fi
identificate prin codul produsului, care incepe cu KAX si au,

de asemenea, logo-ul Twist , vizibil pe ambalaj.

Daca aveti accesorii prevazute cu sistem de conectare cu
bara, va trebui sa folositi adaptorul KATO02ME pentru

conectarea lor la sistemul de conectare prin rasucire de pe
aparatul de bucatarie.

Pentru mai multe informatii intrati pe www.kenwoodworld.com/twist.

La prima punere in functiune a aparatului Cooking Chef, limba ecranului de afisare va fi implicit engleza.

1 Pentru schimbarea limbii, apasati butonul de
meniu.

2 Folositi discul selector de afisaj/butonul enter si

selectati ,SETTINGS”, apasati discul selector de _ + ‘ CETTINGS
afisaj/butonul enter pentru confirmare.
3 Folositi discul selector de afisaj/butonul enter si ‘
selectati ,LANGUAGES”, apasati discul selector
de afisaj/butonul enter pentru confirmare.
" LANGURGES
4 Folositi discul selector de afisaj/butonul enter
pentru selectarea limbii dorite. - + ‘ ENGLISH ‘
Odata selectata limba necesara, apasati discul
selector de afisaj/ 1
butonul enter pentru confirmare.
5 Pentru a schimba din nou limba, repetati
procedura. | FRANCAIS



http://www.kenwoodworld.com/twist

Ustensile pentru bol si unele dintre utilizarile lor

Batator in K
Pentru prajituri, biscuiti, produse de patiserie, glazuri,
umpluturi, eclere si piureuri de cartofi.

Tel

Pentru oua, creme, sufleuri. Nu folositi telul la amestecuri
grele (de ex. la spumat grasimi si zahar) - se poate strica.
Adecvat pentru utilizare in combinatie cu ustensila de agitare
la baterea cu telul cu Tncalzire, de ex. bezele italienesti si
elvetiene.

Carlig de framantat
Numai pentru amestecuri dospite.

Utilizarea aparatului
Cooking Chef

IMPORTANT

+ Asigurati-va ca zona de inductie, senzorii de
temperatura si suprafata externa a bazei bolului sunt
curate. Nerespectarea acestei indicatii va afecta
senzorul de caldura, rezultadnd o performanta slaba de
gatire a alimentelor.

» Verificati daca sunt montate toate capacele soclurilor de
accesorii, inclusiv aparatoarea de caldura. Daca nu sunt
montate corect, functia de incalzire nu va functiona.

* Folositi intotdeauna manusi de bucatarie la scoaterea
bolului si a ustensilelor dupa prepararea alimentelor.

1 Conectati masina la sursa de alimentare electrica. Ecranul
de afisare se va aprinde.

2 Rotiti maneta de ridicare a capului in sensul acelor de ceas
@ si ridicati capul mixerului pana ce se blocheaza in
pozitie.

3 Impingeti aparitoarea de céldurd @ 1in sus pe partea de
dedesubt a capului mixerului @ pana ce se blocheaza in
pozitie. Aparatoarea de caldura nu trebuie niciodata
utilizata fara garnitura din cauciuc @ montata corect.

» Daca utilizati aparatul Cooking Chef fara caldura, nu este
necesar sa montati aparatoarea de caldura daca nu folositi
aparatoarea la improscare. Consultati sectiunea ,montarea
si utilizarea ansamblului aparatorii la improscare”.

4 Montati bolul pe baza - apasati in jos si rotiti in sensul acelor

de ceas @ .
5 Selectati una dintre urmatoarele optiuni:

Gatire manuala.

Consultati sectiunea referitoare la modul manual.
Programe presetate:

Consultati sectiunea ,utilizarea programelor presetate”
pentru informatii despre utilizare.

+ Consultati Ghidul de Utilizare Rapida pentru mai multe idei
de retete.

6 Instalati ustensila necesara in soclul de ustensile pt. bol
@sau n soclul pt. ustensile de agitare @ daca utilizati
ustensila de agitare, cu pozitionarea boltului in sant si apoi
rotiti pentru blocarea in pozitie @.

Batator de spumare la temperatura ridicata

Adecvat pentru spumat unt cu zahar, produse de patiserie choux si
mamaliga. Ideal pentru razuirea amestecurilor, atat fierbinti, cat si reci,
de pe peretii bolului la amestecare.

Ustensila de agitare

Adecvata pentru utilizare in timpul gatitului, pentru mentinerea
texturii alimentelor, de ex. pui, peste, legume si fructe. Ideal
pentru rumenirea carnii. De asemenea, adecvat pentru rizoto,
sosuri si topirea ciocolatei.

Ustensila de agitare — |a utilizarea ustensilei de agitare,
poate fi folosita si clema de asistenta la agitare pentru
ajutor la actiunea de amestecare, vezi ,montarea si
folosirea clemei de asistenta la agitare”. Ustensila de
agitare poate fi de asemenea utilizata cu telul, de ex. la
bezele. Nu folositi ustensila de agitare cu carligul de
framantat aluaturi.

Nota: Daca batatorul in K, telul sau batatorul de spumare nu
preia ingredientele de pe fundul bolului, consultati sectiunea
.Reglarea ustensilelor”.

* Pentru scoaterea unei ustensile, reveniti la pasul 6 de
mai sus. (Folositi Intotdeauna manusi de bucatarie
pentru scoaterea ustensilelor dupa prepararea
alimentelor).

7 Pentru coborarea capului mixerului, ridicati-l usor, apoi rotiti
maneta de ridicare a capului in sensul acelor de ceas.
Coborati-l in pozitia de blocare.

8 Adaugati ingredientele relevante de gétit/amestecat.

9 Rotiti comanda de viteza pe setarea dorita. Rotiti comanda
de viteza pe Q pentru utilizarea setarilor de agitare.



» Daca temperatura bolului depaseste 60°C, din motive de
sigurantd, viteza este automat limitata chiar daca selectati o
viteza mai mare. Viteza nu va creste automat cand
temperatura scade sub 60°C. Comanda de viteza trebuie
trecutd mai intéi in pozitia de oprit ,O” si apoi trebuie
selectata din nou viteza dorita.

Vezi sectiunea ,Mod manual” pentru modul de utilizare a
modului de temperatura inalta la vitezad mare (HSHT).

10 Odata programul terminat, unitatea va emite un semnal
sonor scurt de 3 ori.

* Nota: Daca nu a fost setata o durata, procesele de incalzire
si de agitare vor inceta automat odata ce cronometrul atinge
8 ore.

11 Pentru oprirea sau trecerea Tn pauza a procesului de
amestecare, readuceti comanda de viteza in pozitia ,O”.
Pentru reluarea operatiei, selectati o viteza.

IMPORTANT
+ incilzirea va continua cand procesul de
amestecare este oprit sau trecut in pauza.

12 Pentru oprirea procesului de incalzire, treceti temperatura pe

LOFF”.

Alternativ, apasati butonul de standby.

Important — Daca Tn orice moment capul mixerului este
ridicat in timpul unei operatii, procesul de incalzire intra in
pauza. Ustensila de bol se va opri si nu va fi repornita la
coborarea capului mixerului; pentru repornirea mixerului,
treceti comanda de viteza in pozitia de oprit ,0” si apoi
selectati din nou o viteza.

Dupa prepararea alimentelor

Fiti atenti la manipularea sau atingerea oricarei piese a
mixerului atunci cand il folositi in modul de gatire sau

dupa prepararea alimentelor, IN SPECIAL BOLUL,
APARATOAREA LA IMPROSCARE S| USTENSILELE,
pentru ca vor raméane FIERBINTI dupé oprirea aparatului.
Folositi manerele pentru scoaterea si ducerea bolului.

Folositi manusi de bucatarie la manipularea bolului

fierbinte si a ustensilelor de amestecare fierbinti.

Partea de dedesubt a bolului va ramane fierbinte mult timp
dupa oprirea incalziri. Dati dovada de precautie la
manipularea si utilizarea covorasului de protectie a suprafetei
de lucru livrat pentru protejarea suprafetelor termosensibile.

Sfaturi

Unele retete, mai ales cele cu un continut ridicat de apa, nu
vor putea atinge o temperatura de coacere mai mare de
100°C (pentru ca acesta este punctul de fierbere pentru
apa).

La adaugarea ingredientelor in bol in timpul prepararii
alimentelor, reduceti viteza si adaugati ingredientele incet si
uniform.

Pentru incalzirea rapida a sosurilor, folositi o setare de agitare
continua.

Daca utilizati aparatoarea la improscare la gatit, scoateti-o
intotdeauna Tnainte de ridicarea capului mixerului. Fiti
atenti la condensul format pe aparatoarea la

improscare si pe aparatoarea de caldura.

La ridicarea capului mixerului, ridicati-l incet, pentru a
permite lichidului de pe partea de dedesubt a aparatorii de
caldura sa se prelinga inapoi in bol.

Sunt disponibile zece functii de intarziere a agitarii, care va
permit sa selectati agitarea corespunzatoare pentru retete
individuale. Unele retete vor necesita agitare constanta
pentru a preveni lipirea ingredientelor pe fundul bolului, iar
altele vor beneficia de o agitare intermitenta pentru
mentinerea texturii alimentelor.

Utilizarea aparatului Cooking Chef pe post de mixer

Asambilati mixerul conform descrierii din sectiunea
anterioara ,Utilizarea aparatului Cooking Chef”. Rotiti
comanda de viteza pe setarea dorita. Viteza poate fi
modificatd in orice moment cu mixerul in functiune. Opriti
mixerul prin readucerea comenzii de viteza in pozitia ,O”.

Folositi pozitia de functionare pulsata (P) pentru actionari
scurte la viteza maxima.

Sfaturi generale

» Opriti amestecarea si razuiti frecvent peretii bolului cu
spatula.

* Quale se bat cel mai bine la temperatura camerei.

+ Tnainte de a bate albusuri de oua, asigurati-va c& nu exista
grasime sau galbenus de ou pe tel sau pe bol.

» Folositi ingrediente reci pentru produse de patiserie
daca reteta nu precizeaza altminteri.

Puncte pentru preparat paine
Important

* Nu depasiti niciodata capacitatile maxime declarate -
veti pune masina in suprasarcina.

» Daca auziti cd masina lucreaza greu, opriti-o, scoateti
jumatate din aluat si preparati fiecare jumatate separat.

* Ingredientele se amesteca cel mai bine daca le introduceti
mai Tntai pe cele lichide.

Reteta

Marinata cu ardei iute

200g miere rece, limpede si lichida (pusé la frigider peste noapte)
1 ardei iute (intreg)

5ml (1 linguritd) unt de arahide crocant

Condimente

1
2

I

Puneti toate ingredientele in mini-tocator/rasnita.
Montati accesoriul pe aparatul de bucatarie si lasati
ingredientele sa se depuna pe lama.

Comutati pe functionare pulsata pentru 10 secunde.
Folositi dupa cum este necesar.



Simboluri de pe ecranul de afisare explicate

- COoKNG

)

)
™1

-
)
-

LHEF

min sec ..‘“.D.‘
© co3T Wi 2
0% s [y

Indicator de avertizare piese fierbinti
Sub 40°C - nicio bara rosie

40°C-60°C - bara rosie intermitenta
Mai sus de 60°C - bara rosie constanta

Apare cand mixerul este folosit in modul de temperatura ridicata la viteza mare
(HSHT).

Arata faza curenta a unui program la utilizarea programelor presetate.

Afisajul text prezinta informatii despre stare, informatii despre program si mesaje de
eroare.

Indica temperatura selectata.

” " '-' © Temperatura poate fi setata pe ,OFF” si in domeniul 20°C - 180°C.
min  sec Arata timpul selectat in ore, minute si secunde.
[l S Timpul poate fi setat de la 5 secunde pana la 8 ore si va incepe numaratoarea
DR AP | inversa odata ce ati selectat temperatura.
Indica setarea de agitare selectata, de la 0 pana la 9.
I, + Barele de pe margine se vor aprinde progresiv pentru a indica intervalul de timp
5‘ T ": inainte de urmatoarea actiune de agitare.
AAW'HN » Sageata de agitare de la interior va incepe sa se aprinda intermitent cu 3 secunde

inainte de urmatoarea actiune de agitare.
La inceputul actiunii de agitare, este posibil sa existe o acceleratie scurta a
vitezei pentru separarea bucatilor de alimente.

Indica setarea de putere selectata.
Setarile de putere merg de la Auto, 1 panala 7.




Mod manual

 Apasati setarea dorita pentru modificarea si utilizati discul selector de afisaj pentru reglarea setarii.
« Apasati discul selector de afisaj pentru confirmare.

Nota:

* La selectarea unei setari, bara de sub simbolul corespondent de pe ecranul de afisare se va aprinde.
» Setarea va fi anulaté in 4 secunde daca nu este intreprinsa nicio actiune.

O,

Temperatura poate fi setata intre 20°C - 180°C, cu incremente de 1°C.
Alternativ, unitatea poate fi utilizata fara setarea unei temperaturi, prin selectarea optiunii ,OFF”.
Nota: Aparatul Cooking Chef nu va atinge o temperatura mai mica decat temperatura ambientala.

Mod temperatura ridicata la viteza mare (HSHT).

Pentru amestecare la viteza mare, la temperaturi mai mari de 60°C:

+ Tineti apasata tasta pentru 3 secunde. Semnul rosu! se va aprinde pe ecranul de afisare si va fi afisat
,CAUTION HSHT MODE” (ATENTIE, MOD HSHT). Mixerul va emite si un semnal sonor scurt la fiecare 30 de
secunde.

* Rotiti comanda de viteza pe viteza dorita, mixerul va creste incet viteza la valoarea dorita.

* Puteti reduce viteza in mod normal.

» Pentru iesirea din acest mod, tineti apasat 5 secunde butonul de temperaturad sau readuceti comanda de viteza
in pozitia ,O”.

Aceasta functie TREBUIE UTILIZATA NUMAI cu telul si/sau cu ustensila de agitare. Nu trebuie depasita

capacitatea maxima de gatit, de 3 litri, si trebuie sa va asigurati ca este montata aparatoarea la improscare.

Masina nu trebuie lasata nesupravegheata.

Cronometrul poate fi utilizat in modul de gatire.

Daca nu este selectat un timp de numaratoare inversa, cronometrul va numara in sus automat in intervale de 1
secundé céat timp masina este in functiune.

Durata maxima de functionare este de 8 ore.

2

Exista zece setari de intarziere a agitarii. Acestea sunt cel mai adecvat de folosit cand mixerul este utilizat in
modul de gatire. Retineti ca pentru a utiliza setarile de agitare trebuie montate toate capacele soclurilor de
accesorii.

Setarile de putere pot fi reglate cu ajutorul butonului de meniu.

Puterea va intra implicit Tn modul Auto.

Puterea poate fi reglata de la 250W pana la 1500W.

* Alegeti o setare mai mica de putere pentru incalzirea usoara a ingredientelor.
* Alegeti o setare mai mare de putere pentru incalzirea rapida a ingredientelor.

Setari de intarziere a agitarii
Setarile de agitare sunt ideale de utilizat cu ustensila de agitare.

Viteza Intervale de intarziere Utilizari
Nicio ntarziere . - L
i?ﬂ H . L Agitare continua pentru sosuri si rizoto.
— (agitare continua) ’
@ 5 secunde
@ 10 secunde
Rumenire carne si soteu de legume.
(533 20 secunde
@ 30 secunde
%@"5 40 secunde
{'EE‘; 50 secunde
e : . -
a@s 1 minut Agitare tocanite, caserole, supe etc.
‘{@% 2 minute
{Z'ﬁ")"} 5 minute




Setari de temperatura

Temperatura Utilizari

50°C Temperare ciocolata
72°C - 82°C Posare

98°C - 99°C Fierbere la foc mic
100°C Fierbere, gatire la abur

130°C - 140°C

Soteu de legume

180°C

Rumenire carne

Setari de putere

Setari de putere

Wati

Utilizari

Auto

Puterea de intrare variaza pentru optimizarea setarii de temperatura

1-2 1500W - 1200W Rumenire carne, soteu de legume, fierbere apa

Topire unt, sosuri pe baza de lactate, fierbere la foc scazut, batere cu
3-5 1000W - 500W telul la cald
6-7 375W - 250W Dospire aluaturi
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Programe

Li\ ABU R Faza 1l (P1) Pastrare la cald Ustensile utilizate Comentarii
°C 102°C 65°C
@) _ _ Noté:
« Consultati manualul de instructiuni
W Auto Auto aferent cosului aparatului de gatit
la abur pentru cantitatile si
Etapa de incalzire 4 X duratele recomandate - reglati
timpul de coacere in consecinta.
Timp de preparare 10min 30min

Sarire peste fazele programelor

1 Tineti apasat discul selector de afisaj pentru 5 secunde. Pe ecranul de afisare va aparea ,RECIPE PHASES".
2 Rotiti discul selector de afisaj pentru selectarea fazei dorite (P1, P2, P3 etc.) si apasati discul selector de afisaj pentru confirmare.
3 Urmati instructiunile de pe ecranul de afisare.

Text de pe ecranul de afisare explicat
Tn timpul programelor presetate, pe ecranul de afisare vor aparea variate mesaje.

Mesaj Descriere

COOLING DOWN Bolul se raceste pentru ajungerea la temperatura prestabilita.

HEATING Bolul se incalzeste pentru ajungerea la temperatura prestabilita.

HSHT MODE Mod temperatura ridicata la viteza mare.

KNEADING Procedura la prepararea painii, cand aluatul este framantat.

KNOCK BACK A doua framantare a aluatului indeparteaza pungile mari de bule de aer pentru crearea unei texturi
uniforme.

PROOFING O etapa in prepararea painii in care aluatul este lasat sa creasca.

TEMPERING Controlarea cu acuratete a temperaturii ciocolatei pentru obtinerea unei texturi finale fine, lucioase.

PROCESSING Parte dintr-un program in care aparatul Cooking Chef amesteca fara incalzire.
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Reglarea tnaltimii ustensilelor

&)

Tel, batator in K din otel inoxidabil

Pentru cea mai buna performanta, telul si batatorul in K
trebuie aproape sa atinga fundul bolului @. Daca este
necesar, reglati inaltimea folosind cheia de piulite furnizata.

Scoateti aparatul din priza.

Ridicati capul mixerului si introduceti telul sau batatorul.
Coborati capul mixerului. Daca trebuie reglat spatiul liber,
ridicati capul mixerului si scoateti ustensila.

Cu ajutorul cheii de piulite furnizate, desfaceti piulita @
suficient cat s& permita reglarea arborelui @. Pentru
coborérea ustensilei mai aproape de fundul bolului, rotiti
arborele in sens contrar acelor de ceas. Pentru ridicarea
ustensilei mai sus fatd de fundul bolului, rotiti arborele in
sensul acelor de ceas.

Strangeti la loc piulita.

Montati ustensila pe mixer si coborati capul mixerului.
(Verificati pozitia capului - vezi punctele de mai sus).
Repetati pasii de mai sus dupa cum este necesar pana ce
ustensila este montata corect. Odata atins reglajul dorit,
strangeti la loc si asigurati piulita.

Batator de spumare la temperatura ridicata - aceasta
ustensila trebuie abia sa atinga fundul bolului.

Ustensila de agitare - aceasta ustensila trebuie abia sa
atinga fundul bolului.

Scoateti aparatul din priza.

Ridicati capul mixerului si introduceti ustensila de agitare.
Coborati capul mixerului. Daca ustensila trebuie reglata,
ridicati capul mixerului si folositi cheia de piulite pentru
desfacerea piulitei, apoi coborati capul mixerului.

Pentru coboréarea ustensilei mai aproape de fundul bolului,
invartiti roata de reglare in sensul acelor de ceas. Pentru
ridicarea ustensilei mai sus fata de fundul bolului, invartiti
roata de reglare in sens contrar acelor de ceas.

Strangeti la loc piulita.

Carlig de framantat aluaturi - aceasta ustensila este reglata
din fabrica si nu este reglabila.
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Montarea si utilizarea ansamblului aparatorii la improscare

Ansamblul aparatorii la improscare consta din 2 piese:
aparatoare de caldura si aparatoare la improscare.

Aparatoarea de caldura trebuie montata in timpul
operatiilor de coacere, altminteri masina nu va functiona
si pe ecran va fi afigat ,,Fit heat shield” (Montati
aparatoarea de caldura). Aparatoarea de caldura este
pentru a proteja capul mixerului impotriva aburului produs in
timpul procesului de coacere.

Aparatoarea la improscare nu trebuie montata pe bol daca
nu este folosita impreuna cu aparatoarea de caldura.

1 Ridicati capul mixerului pana ce se blocheaza in pozitie.

2 Impingeti aparatoarea de caldura in sus pe partea de
dedesubt a capului mixerului @) pana ce se blocheaz in
pozitie. Aparatoarea de caldura nu trebuie utilizata niciodata
fara sa aveti garnitura din cauciuc montata corect.

3 Montati bolul pe baza.

4 Coboréti capul mixerului.

5 Asezati aparatoarea la improscare pe marginea bolului si
apoi glisati-o inainte pana ce se blocheazé in pozitie @.

* Tn timpul amestecérii, ingredientele pot fi addugate direct in
bol prin jgheabul de alimentare.

6 Pentru scoaterea aparatorii la improscare, pur si simplu
glisati-o si scoateti-o de pe aparat.

7 Pentru scoaterea aparatorii de caldura, ridicati capul mixerului
pana ce se blocheaza.

Scoateti ustensila, apoi trageti aparatoarea de caldura in jos
de pe partea de dedesubt a capului mixerului.
Nota: Montati sau scoateti aparatoarea la improscare numai
cand capul mixerului este in pozitia de blocat.

20



Scoaterea si montarea capacelor soclurilor de accesorii

Capac soclu de accesorii de viteza mare

Capac soclu de accesorii de viteza mica
1 Pentru scoaterea capacului, apucati manerul si ridicati in 1 Pentru scoaterea capacului, folositi manerul din partea
sus.

de dedesubt si trageti in afara.
2 Pentru montare, asezati capacul pe soclul de accesorii $i 2 Pentru montare, asezati clichetul din partea de sus a
impingeti in jos.

capacului in intrdndul soclului de accesorii si impingeti
pentru blocarea in pozitie.

Montarea si scoaterea clemei de asistenta la agitare

Clema de asistenta la agitare poate fi utilizata ca ajutor la
actiunea de amestecare. . . .

’ 3 Pentru scoatere, efectuati procedura in sens invers.
1 Prindeti in fanta clema de asistenta la agitare peste

IMPORTANT - Clema de asistenta la agitare nu trebuie
laterala bolului, cu muchia verticala pe interior si clemele montata cand folositi batatorul in K, telul, carligul de
pe exterior @.

framantat aluat sau batatorul de spumare.
2 Rotiti clema n sens contrar acelor de ceas peste

manerele bolului .

@%i’:—:—_ ,_-:ﬁ.’-i%, (é//r/_ - ::{L\-\ /’//_ _"::f?;y%
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Asamblarea batatorului de spumare la temperatura ridicata

Montarea lamei de racleta
Lama de racleta este livrata deja montata si trebuie
scoasé intotdeauna Tnainte de curatare.

1 Montati cu atentie lama de racleta flexibila pe ustensila prin
pozitionarea bazei lamei de racleta in fanta, apoi montati o
parte in canelura inainte de cuplarea usoara a capatului in
pozitie. Repetati operatia cu cealalta parte.
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Capacitati maxime si viteze recomandate

Vitezele de mai jos sunt furnizate numai cu titlu de ghid si vor varia in functie de cantitatea si temperatura ingredientelor aflate

amestecare etc.

a

Produse de patiserie cu aluat fraged

Greutate faina

910g/2lb

Aluat dospit rigid

Greutate faina

350g/120z — 1.6kg/3Ib 8oz

Greutate totala

550g/1lb 30z — 2.56kg/5lb 100z

Aluat dospit moale

Greutate faina

2509/90z — 2.6kg/5Ib 120z

Greutate totala

480g/1lb 10z — 5kg/11lb

Amestec prajituri cu fructe Greutate totala 4.55kg/10lb

Albusuri de oua Numar 16
Greutate (6059)

Mod de gatire Capacitate totala 3L

Ulei Capacitate totala 250ml

* Marime oua utilizate = marime medie (Greutate 50g)

Ustensila

Reteta/Procedeu

Viteza recomandata

Batator in K

Spumare unt/margarina si
zahar

Tncepeti de la ,Min” si cresteti treptat viteza pana la
,Max”

Baterea oualor in 4 — Max”
amestecuri cremoase
Amestecare delicata faina, Min” -1

fructe etc.

Prajituri toate-in-unu

Tncepet,i de la ,Min” si cresteti treptat viteza pana la
,Max”

Incorporare grésimi in f&in&

,Min” pana la 2

Batator de spumare la temperatura ridicata

Spumare unt/margarina si
zahar

Tncepeti de la ,Min” si cresteti treptat viteza pana la 3

Razuirea amestecurilor, atat
fierbinti, cat si reci, de pe
peretii bolului.

Tncepeti de la ,Min” si cresteti treptat viteza pana la 3

Tel

Pentru oud, creme, sufleuri.

Cresteti treptat viteza pana la ,Max”

Carlig de framantat aluaturi

Numai pentru amestecuri
dospite.

Incepeti de la ,Min” si cresteti treptat viteza la 1

Ustensila de agitare

Adecvata pentru utilizare in
timpul gatitului, pentru
mentinerea consistentei
alimentelor, de ex. pui, peste,
legume si fructe.

Folositi-o numai cu setarile de agitare.
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Ingrijire si curatare

Opriti intotdeauna aparatul si scoateti-I din priza inainte de
curatare.

Este posibil sa apara putina unsoare la soclul de accesorii
(2) la prima utilizare. Este ceva normal - pur si simplu o
stergeti.

Suprafetele metalice ale senzorilor de temperatura pot
prezenta semne de uzura la utilizare normala. Nu afecteaza
performanta produsului.

Nu lasati batatorul flexibil pentru temperaturi ridicate montat
in mixer cand nu este utilizat.

Aparat, capacele soclurilor de accesorii

Stergeti-le cu o carpa umeda, apoi uscati-le.

Nu utilizati niciodata produse abrazive si nu le scufundati in
apa.

Batator de spumare la temperatura ridicata

Scoateti intotdeauna lama de racleta flexibila de pe ustensila
nainte de curatare.

Spalati lama de racleta flexibila si ustensila in apa fierbinte cu
detergent, apoi uscati-le bine. Alternativ, piesele pot fi spalate
in masina de spalat vase.

Nota: Verificati conditia corpului ustensilei ihainte si dupa
utilizare si, de asemenea, verificati periodic starea lamei de
racletéa si inlocuiti-o dacéa prezinta orice semne de uzura.
Bol, ustensile, aparatoare la improscare, clema de
asistenta la agitare

Spalati-le la mana, apoi uscati-le foarte bine sau spalati-le Tn
masina de spalat vase.

Nu folositi niciodata perii de sarma, bureti din sdrma sau
inalbitor la curatarea bolului din otel inoxidabil. Folositi otet
sau un produs adecvat pentru indepartarea depunerilor de
calcar.

* Daca alimentele se lipesc sau se ard la interiorul bolului,
scoateti cat mai mult posibil din cantitatea de alimente cu
ajutorul spatulei furnizate. Umpleti bolul cu apa calda cu
detergent si lasati-| la inmuiat. Indepartati orice depuneri
persistente cu o perie din nailon.

* Orice decolorare a bolului nu va afecta performanta acestuia.
Orificiu de golire

* Asigurati-va ca alimentele nu ajung in aceasta zona. Daca
este necesar, folositi un spalator de sticle sau un betisor cu
vata pentru curatare.

Senzori de temperatura
* Stergeti-le cu o carpa umeda, apoi uscati-le foarte bine. Nu

utilizati niciodata produse abrazive sau instrumente ascutite
pentru curatarea senzorilor.

Articol Adecvat pentru
spalare la
masina de

spalat vase

Bol v

Batator in K, tel, batator de spumare, v

ustensila de agitare

Carlig de framantat aluaturi v

Clema de asistenta la agitare v

Capacele soclurilor de accesorii X

Spatula v

Apaératoare la improscare si aparatoare de v

caldura

Garnitura din cauciuc v

Covoras de protectie pentru suprafata de

lucru

Racleta de aluat v

Service si asistenta pentru clienti

Daca intdmpinati orice probleme la utilizarea aparatului,
inainte de a solicita asistenta, consultati sectiunea ,ghid de
depanare” din manual sau intrati pe
www.kenwoodworld.com.

Retineti ca produsul este acoperit de o garantie, care este
conforma cu toate prevederile legale referitoare la orice
garantie existenta si drepturi ale consumatorilor in tara in
care a fost cumparat produsul.

Daca produsul Kenwood functioneaza defectuos sau daca
identificati orice defecte, trimiteti-l sau aduceti-I la un
Centru de Service KENWOOD autorizat. Pentru detalii
actualizate referitoare la cel mai apropiat Centru de
Service KENWOOD autorizat, intrati pe
www.kenwoodworld.com sau site-ul web specific din tara
dvs.

Proiectare si inginerie de Kenwood Tnh UK.
Fabricat in China.
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INFORMATII IMPORTANTE PENTRU ELIMINAREA
CORECTA A PRODUSULUI iIN CONFORMITATE CU
DIRECTIVA EUROPEANA PRIVIND DESEURILE DE
ECHIPAMENTE ELECTRICE $I ELECTRONICE (DEEE).

La sfarsitul duratei de viata utila, produsul nu trebuie eliminat
impreuna cu deseurile urbane.

Trebuie dus la un centru de colectare diferentiata a deseurilor,
de autoritate locala speciala, sau la un distribuitor care ofera
acest serviciu.

Eliminarea separata a aparatelor electrocasnice evita posibile
consecinte negative pentru mediu si pentru sanatatea
oamenilor, derivate din eliminarea necorespunzatoare si
permite recuperarea materialelor constitutive pentru obtinerea
de economii semnificative de energie si resurse. Ca un
memento pentru nevoia de eliminare separata a aparatelor
electrocasnice, produsul este marcat cu un container de gunoi
taiat de o cruce.


http://www.kenwoodworld.com/

Ghid de depanare

Problema

Cauza

Solutie

Masina nu va functiona in modul de
incélzire si va afisa un mesaj de eroare
si va emite un semnal sonor scurt de
avertizare.

Unul dintre senzorii de siguranta a fost
activat.

Verificati ecranul de afisare pentru notificarea
cauzei.

* Asigurati-va ca capul este coborat si blocat.

* Asigurati-va ca toate capacele soclurilor de
accesorii sunt montate corect.

» Asigurati-va ca aparatoarea de caldura este
montaté& corect.

* Asigurati-va ca bolul cooking chef este montat
corect.

Masina Tsi schimba viteza sau viteza
este limitata in timpul coacerii.

Viteza este limitatd automat cand continutul
bolului atinge 60°C si se va aprinde
indicatorul de avertizare pentru
temperatura ridicata.

Este o caracteristica de siguranta.

Alimente arse pe baza bolului.

1 Este posibil ca setarea de temperatura
selectata sa fie prea mare.
2 Folositi ustensila incorecta.

3 Intarzierea agitarii este prea lunga.

4 Este posibil ca ustensila sa nu fie
coborata suficient de mult la interiorul
bolului.

5 Cronometru setat pentru un interval prea
mare de timp.

6 Nu se permite curatarea senzorului si/sau
a partii de dedesubt a bolului.

1 Reduceti temperatura sau setarile de putere.

2 Verificati daca este utilizata cea mai adecvata
ustensila si daca este reglata corect.

3 Cresteti frecventa intarzierii agitarii sau
cresteti la functionare continua.

4 Reglati ustensila.
5 Coaceti pentru un timp mai scurt (asigurati-va
ca alimentele sunt preparate bine).

6 Asigurati-va ca aceste zone sunt pastrate
curate si uscate.

Consistenta alimentelor nu este
mentinuta.

1 Temperatura selectata este prea mare.

2 Frecventa intarzierii agitarii este prea
mare.

3 Ingrediente gatite prea mult timp.

4 Ustensila incorecta folosita.

1 Reduceti temperatura.
2 Reduceti intarzierea agitarii.

3 Reduceti timpul de coacere (asigurati-va ca
alimentele sunt preparate bine).

4 Verificati daca este utilizata cea mai adecvat§
ustensila.

Viteza de amestecare inconstanta.

1 Ingrediente prea mari, prea dure sau
prea ferme.

1 Taiati alimentele in bucati mai mici, scoateti
samburii fructelor, topiti incet ingredientele
fara o ustensila instalata in pozitie (dar
asigurati-va ca ati selectat o viteza).

2 Adaugati ingredientele dupa coborarea
capului.

3 Verificati daca este utilizatd cea mai adecvatd
ustensila.

Dificultate la Tnchiderea capului
mixerului.

1 Ingredientele ferme, cum ar fi ciocolata,
pe fundul bolului impiedica blocarea in
pozitia de jos a capului mixerului.

2 Ustensila de agitare a fost montata
incorect.

1 Adaugati ingredientele dupa coboréarea
capului.

2 Asigurati-va ca ustensila de agitare este
montata in soclul de accesorii pentru
ustensila de agitare.

Mixerul functioneaza in continuu la
selectarea vitezelor de agitare.

Capacele soclurilor de accesorii sunt
montate incorect.

Asigurati-va ca sunt montate corect capacele
soclurilor de accesorii.

Viteza motorului este limitata la
utilizarea accesoriilor

Ati montat bolul fierbinte.

Scoateti bolului sau raciti bolul la mai putin de
60°C.

Telul sau batatorul in K se loveste de
fundul bolului sau nu atinge
ingredientele de pe fundul bolului.

Ustensila la inaltimea gresita si necesita
ajustare.

Reglati Tnaltimea folosind o cheie de piulite
adecvata - vezi sectiunea ,Reglarea
ustensilelor”.

Telul, batatorul in K sau batatorul de
spumare loveste clema de asistenta la
agitare.

Clema de asistenta la agitare este
montata.

Scoateti clema de asistenta la agitare - trebuie
utilizatd numai cu ustensila de agitare.

Nu poate fi montat accesoriul de viteza
mica.

Verificati daca accesoriul este compatibil
cu modelul dvs.

Este necesar sistemul de conectare prin
rasucire (model KAX)

Accesoriul trebuie sa fie prevazut cu sistem de
conectare prin rasucire KAX ca sa poata fi
montat Tn soclul de accesorii.

Daca aveti accesorii prevazute cu sistem de
conectare cu bara va trebui sa folositi
adaptorul KATO02ME pentru conectarea lor la
sistemul de conectare prin rasucire de pe
aparatul de bucatarie.

Pentru mai multe informatii intrati pe
www.kenwoodworld.com/twist.
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Problema

Cauza

Solutie

Lampa de standby se aprinde
intermitent la prima punere in
functiune a aparatului de bucatarie.

Comanda de viteza nu este in pozitia ,O”.

Capul mixerului este in pozitia de ridicat

sau nu este blocat corect in pozitia de jos.

Verificati si rotiti comanda de viteza in pozitia
,O”.

Verificati daca este blocat corect capul
aparatului de bucatarie in pozitia de jos.

Aparatul de bucétarie se opreste in
timpul functionarii.

Lampa de standby se aprinde
intermitent rapid.

Sistem de protectie la suprasarcina sau la

supraincalzire activat.
Capacitate maxima depasita.

Scoateti aparatul din priza si verificati pentru
obstructii sau suprasarcina.

Rotiti comanda de viteza in pozitia ,0” si
reporniti aparatul.

Daca masina nu functioneaza, scoateti o parte
din ingrediente pentru reducerea sarcinii si
reporniti aparatul.

Daca nici asa nu se rezolva problema, scoateti
aparatul din priza si |asati-l sa stea 15 minute.
Bagati din nou stecarul in priza si selectati iar
viteza.

Daca masina nu reporneste prin urmarea
procedurii de mai sus, contactati serviciul de
asistenta pentru clienti si solicitati recomandari
suplimentare.

Aparatul de bucatarie se opreste in
timpul functionarii. Lampa de standby
se aprinde intermitent ncet.

1 Aparatoare de caldura scoasa sau este
scos un capac al unui soclu de accesorii.

2 Capul mixerului este ridicat.

3 Accesoriul din soclu a depasit durata
maxima de functionare aferenta.

1 Montati aparatoarea de caldura sau capacul
soclului de accesorii. Rotiti comanda de
viteza in pozitia ,O” si reporniti aparatul.

5 Coborati capul mixerului. Rotiti comanda de
viteza pe ,O” si apoi reporniti aparatul.

3 Rotiti comanda de viteza in pozitia ,0” si
reporniti aparatul.

Lampa de standby este stinsa cu
masina bagata in priza.

Aparatul de bucatarie a fost lasat in priza
pentru mai mult de 30 de minute fara sa fie

utilizat si a intrat in modul de standby.

Apasati o data butonul de standby pentru
resetare.

Ecranul de afisare arata un cod de
eroare alfa/numeric.

Aparatul nu functioneaza corespunzator.

Contactati un Centru de Service KENWOOD
autorizat. Pentru detalii actualizate referitoare
la cel mai apropiat Centru de Service Kenwood
autorizat, intrati pe www.kenwoodworld.com
sau site-ul web specific din tara dvs.

La contactarea serviciului de asistenta pentru clienti, este posibil sa vi se ceara detalii despre versiunea software. O aflati prin
apasarea butonului de meniu si selectand ,SETTINGS”, apoi ,VERSION".
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