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Familiarizati-va cu aparatul de bucatarie Kenwood

Felicitari pentru cé ati achizitionat un aparat Kenwood. Cu o astfel de gama larga de
accesorii disponibile, este mai mult decat un mixer. Este un aparat de bucatarie de
ultima generatie. Speram ca veti fi multumiti de el.

Robust. Fiabil. Versatil. Kenwood.

Siguranta

Cititi aceste instructiuni cu atentie si pastrati-le pentru consultare
viitoare.

Scoateti toate materialele de ambalare si orice etichete.

Daca este deteriorat cablul electric, din motive de siguranta,
trebuie Tnlocuit de KENWOOD sau de un reparator autorizat
KENWOOD.

Treceti comanda de viteza in pozitia ,O” (oprit) si scoateti
aparatul din priza inainte de a monta sau de a scoate
ustensile/accesorii, dupa utilizare si inainte de curatare.

Tineti degetele departe de piesele mobile si accesoriile montate.
Nu lasati niciodata aparatul de bucatarie in functiune
nesupravegheat.

Nu folositi niciodata aparate electrice deteriorate. Duceti aparatul
la verificat sau la reparat: vezi sectiunea ,service si asistenta
pentru clienti”.

Nu utilizati niciodata aparatul de bucatarie cu capul in pozitie
ridicata.

Nu lasati niciodata cablul sa atarne acolo unde poate fi apucat
de copii.

Nu permiteti niciodata udarea blocului de alimentare, a cablului
sau a stecarului.

Nu utilizati niciodata accesorii neautorizate sau mai mult de un
accesoriu odata.

Nu depasiti niciodata cantitatile declarate in graficul de
capacitate maxima.

La utilizarea unui accesoriu, cititi si urmati instructiunile privind
siguranta care insotesc produsul respectiv.

Aveti grija cand ridicati acest aparat electric, pentru ca este greu.
Asigurati-va ca are capul inzavorat corect in pozitia de jos si ca
bolul, ustensilele, capacele soclurilor de accesorii si cablul sunt
asigurate nainte de ridicare. )



e Auveti grija la scoaterea ustensilelor din bol dupa utilizarea
indelungata, deoarece este posibil sa se infierbante.

e Asigurati-va ca are cablul complet desfasurat din
compartimentul de depozitare a cablului G2 Thainte de folosirea
aparatului de bucatarie.

o Copiii trebuie supravegheati pentru asigurarea ca nu se joaca
cu aparatul.

e Nu mutati sau nu ridicati capul mixerului avand un accesoriu
montat, pentru ca aparatul de bucatarie poate deveni instabil.

¢ Nu utilizati aparatul la marginea unei suprafete de lucru.

e Aparatul electric poate fi utilizat de persoane cu abilitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experienta si
cunostinte daca sunt supravegheate sau li s-au oferit
instructiuni asupra modului de utilizare a aparatului in conditii
de siguranta si daca inteleg pericolele implicate.

e Utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate conduce la
vatamari corporale.

e Acest aparat nu va fi utilizat de copii. Nu lasati aparatul si cablul
electric la indemana copiilor.

¢ Valoarea nominala maxima este bazata pe accesoriul care
trage cea mai mare sarcina. Este posibil ca alte accesorii sa
traga mai putina putere.

e Folositi aparatul numai in scopul de uz casnic intentionat.
Kenwood nu va accepta nicio raspundere daca aparatul este
supus utilizarii necorespunzatoare sau este utilizat fara
conformarea la instructiunile de fata.

inainte de bagarea in priza Tnainte de prima utilizare
» Asigurati-va ca alimentarea electrica » Spalati piesele: vezi sectiunea ,ingrijire
este de aceeasi valoare cu cea indicata si curatare”.

pe partea de dedesubt a aparatului.

» Acest aparat electric este conform cu
Reglementarea CE 1935/2004 privind
materialele si articolele destinate intrarii
n contact cu alimentele.



Familiarizati-va cu aparatul de bucatarie

Legenda

Socluri de accesorii
@ soclu accesorii de viteza mare
@ soclu accesorii de viteza mica
® soclu ustensile bol

Mixer

® capac soclu de accesorii de viteza mare

® cap mixer

(® maneta de degajare a capului

@ lampa-martor de mixer gata de utilizare

comanda de viteza si de pornire/oprire

(® bloc de alimentare

bol

@) capac soclu accesorii de vitezd mica

@ compartiment de depozitare a cablului

® batator in K

(®atel (daca este inclus)

(b tel de mare putere (daca este inclus)

@®a carlig de framantat aluat (daca este
inclus)

@b carlig de framantat aluat in spirala (daca
este inclus)

spatuld

@) aparatoare la improscare

Nota: Cheia de piulite @ din imagine este
numai in scopuri ilustrative si nu este livratd
in pachet.

Accesorii optionale

Existéa o gama de accesorii optionale
disponibile de utilizat cu aparatul de
bucatarie. Vezi brosura de accesorii inclusa in
pachet sau intrati pe www.kenwoodworld.com
pentru a vedea gama completa si pentru a
afla cum puteti cumpara un accesoriu
neinclus in pachet.

Nota: Accesorii soclu de viteza mica
Soclul de accesorii de viteza mica de pe
modelul de aparat de bucatarie este prevazut
cu un sistem de conectare prin rasucire. Este
proiectat pentru compatibilitate cu accesorii
cu sistem de conectare prin rasucire.

La cumpararea de accesorii noi pentru soclul
de accesorii de viteza mica, trebuie sa
verificati compatibilitatea cu aparatul de
bucatarie. Toate accesoriile cu sistem de
conectare prin rasucire pot fi identificate prin
codul produsului, care incepe cu KAX si au,

de asemenea, logo-ul Twist , vizibil pe
ambalaj. Pentru mai multe informatii intrati pe
www.kenwoodworld.com/twist.

Daca aveti accesorii prevazute cu sistem de
conectare cu bara va trebui sa folositi
adaptorul KATO02ME pentru conectarea lor

la sistemul de conectare prin rasucire de
pe aparatul de bucatarie.

Pentru mai multe informatii intrati pe
www.kenwoodworld.com/twist.

Ustensile pentru bol si unele dintre utilizarile lor

Batator in K

Pentru prajituri, biscuiti, produse de
patiserie, glazuri, umpluturi, eclere si
piureuri de cartofi.

Tel

Pentru oud, creme, aluaturi semilichide,
pandispan fara grasimi, bezele, prajituri
cu brénza, creme spuma (mousse),

sufleuri. Nu folositi telul la amestecuri
grele (de ex. la spumat grasimi si zahar)
- se poate strica.

Carlig de framantat aluaturi
Numai pentru amestecuri dospite.


http://www.kenwoodworld.com/
http://www.kenwoodworld.com/
http://www.kenwoodworld.com/twist

Utilizarea ustensilelor de bol

Asigurati-va ca are cablul complet
desfasurat din compartimentul de
depozitare a cablului @ Tnainte de
folosirea aparatului de bucatarie.

1 Tmpingeti in jos maneta de ridicare a
capului @ si ridicati capul mixerului pana
ce se blocheaza in pozitie @.

2 Montati bolul pe baza si rotiti Tn sensul
acelor de ceas € pentru blocarea n
pozitie.

3 Introduceti ustensila necesara in soclu.
Apoi impingeti in sus @ si rotiti @
ustensila pentru blocarea in pozitie.
Nota: Daca batatorul in K sau telul nu
preia ingredientele de pe fundul bolului,
consultati sectiunea ,Reglarea
ustensilelor”.

4 Coborati capul mixerului prin impingerea
manetei de degajare a capului in jos @ si
coborati capul mixerului pana ce se
blocheaza in pozitie @.

5 Bagati stecarul in sursa de alimentare
electrica si se va aprinde ,lampa-martor
de mixer gata de utilizare”

6 Porniti masina prin rotirea comenzii de
viteza pe setarea dorita de viteza. Folositi
pozitia de functionare pulsata (P) pentru
actionari scurte la vitezad maxima.

7 Dupa utilizare, readuceti comanda de
viteza in pozitia ,0” (oprit) si scoateti
aparatul de bucatarie din priza.

8 Decuplati ustensila prin rotire Tn sensul
acelor de ceas pentru deblocarea din
soclul de ustensile si apoi scoateti-o.

Sfaturi

* Functie de amestecare Q} delicata poate fi
utilizata la amestecarea delicata a
ingredientelor usoare in amestecuri mai
grele, de exemplu bezele, creme spuma
(mousse), creme cu fructe, pandispan si
sufleuri genoveze, si pentru incorporarea
fainii si a fructelor in amestecurile de
prajituri. Mixerul va lucra la viteza mica
constanta.

* Pentru incorporarea completa a
ingredientelor, opriti amestecarea si
razuiti frecvent ingredientele de pe
peretii bolului cu spatula.

Pentru cele mai bune rezultate la
baterea cu telul, folositi oua la
temperatura camerei.

Tnainte de a bate albusuri de ou,
asigurati-va ca nu exista grasime sau
galbenus de ou pe tel sau pe bol.
Folositi ingrediente reci pentru produse
de patiserie daca reteta nu precizeaza
altminteri.

Puncte pentru preparat paine
Important

Nu depasiti niciodata capacitatile
maxime declarate - veti pune aparatul
in suprasarcina.

Daca auziti ca masina lucreaza greu,
opriti-o, scoateti jumatate din aluat si
preparati fiecare jumatate separat.
Ingredientele se amesteca cel mai bine
daca le introduceti mai intéi pe cele
lichide.

Drojdie

Drojdie uscata (de tipul care trebuie
reconstituitd): turnati apa calda in bol.
Apoi adaugati drojdia si zaharul si
|asati-le sa stea pentru circa 10 minute
pana spumeaza.

Drojdie proaspata: faramitati-o in
faina.

Alte tipuri de drojdie: urmati
instructiunile producatorului.

Puneti aluatul intr-o punga de
polietilena unsa sau intr-un bol acoperit
cu un prosop. Apoi lasati-l sa se
odihneasca la cald pana ce isi dubleaza
volumul.

Important
Asigurati-va ca nicio ustensila pentru bol
nu este montata sau pastrata in bol cand
utilizati alte socluri de accesorii.



(rigid, dospit)

Capacitati maxime Chef Chef XL
Produse de patiserie cu aluat Greutate faina 680g/1lb 8oz 910g/2Ib
fraged

Aluat de péine Greutate faina 1.36kg/3Ib 1.6kg/3lb 80z

Greutate totala

2.18kg/4lb 30z

2.56kg/5lb 100z

Aluat dospit moale

Greutate faina

1.3kg/2Ib 140z

2.6kg/5Ib 120z

(Tmbogatit cu unt si oua) Greutate totala 2.5kg/5lb 8oz 5kg/11lb
Amestec prajituri cu fructe Greutate totala 2.72kg/6lb 4.55kg/10lb
(metoda de spumat grasimi cu (amestec cu 9 | (amestec cu 15
zahar) oua) oua)
Albusuri de oua Numar 12 16
Greutate (4559) (6059)

* Marime oua utilizate = marime medie (Greutate 53 — 63g)

Ustensila Reteta/Procedeu Viteza recomandata
Batator in K Spumare unt/margarina si zahar |Incepeti de la ,Min” si cresteti
treptat viteza pana la ,Max”
Incorporare oua in amestecuri de |,4” pana la ,Max’
prajituri
Amestecare delicata faina, fructe |,Amestecare delicatd” pana la
etc. W17
Amestecuri de prajituri toate-in- incepet,i de la ,Min” si cresteti
unu treptat viteza pana la ,Max”
Produse de patiserie si biscuiti — |,Min” pana la ,2”
incorporare grasimi in faina
Glazuri regale -,Min” pana la ,1”
Piureuri de cartofi incepet,i de la ,Min” si cresteti
treptat viteza pana la ,Max”
Tel AIbu§.ur| de ?u.a - Cresteti treptat viteza pana la
Pandispan fara grasimi v
= ,Max
Crema
Carlig de framantat Pentru amestecuri de aluat dospit |Viteza ,Min” pentru 45 - 60
sec. Apoi cresteti la viteza ,1”
pentru aprox. 3 — 4 minute.
Framantati din nou la viteza 1




Montarea si utilizarea
aparatorii la improscare

1 Ridicati capul mixerului pana ce se
blocheaza in pozitie.

2 Montati bolul pe baza.

3 Tmpinge’gi aparatoarea la improscare pe
partea de dedesubt a capului mixerului
@ pana ce se blocheaza in pozitie.
Sectiunea articulata trebuie pozitionata
conform ilustratiei.

4 Inserati ustensila necesara.

5 Coborati capul mixerului.

« Tn timpul amestecarii, ingredientele pot fi
adaugate direct in bol prin sectiunea
articulata a aparatorii la improscare @.

* Nu este nevoie s& scoateti

aparatoarea la improscare pentru
schimbarea ustensilelor.

6 Scoateti aparatoarea la improscare prin
ridicarea capului mixerului si impingerea
lui n jos..

Reglarea ustensilelor

Batator in K si tel

Ustensilele sunt reglate din fabrica la
fnaltimea corecta pentru bolul furnizat si
nu trebuie sa necesite reglaje.

Tnsé&, daca doriti s& reglati ustensilele,

folositi o cheie de piulite de marime

corespunzatoare:

TIP KVC51 = 15mm

TIP KVL61 = 19mm

Apoi urmati instructiunile de mai jos:

1 Scoateti aparatul din priza.

2 Ridicati capul mixerului si introduceti
telul sau batatorul.

3 Coboréti capul mixerului. Daca trebuie
reglat spatiul liber, ridicati capul
mixerului si scoateti ustensila. Ideal, telul
si batatorul n K trebuie aproape sa
atinga fundul bolului @.

4 Cu ajutorul unei chei de piulite adecvate,
desfaceti piulita suficient cat sa permita
reglarea arborelui . Pentru coborarea
ustensilei mai aproape de fundul bolului,
rotiti arborele in sens contrar acelor de
ceas. Pentru ridicarea ustensilei mai sus
fata de fundul bolului, rotiti arborele in
sensul acelor de ceas.

5 Strangeti la loc piulita.

6 Montati ustensila pe mixer si coborati
capul mixerului. (Verificati pozitia capului
- vezi punctele de mai sus).

7 Repetati pasii de mai sus dupa cum este
necesar pana ce ustensila este montata
corect. Odata atins reglajul dorit,
stréngeti la loc si asigurati piulita.

* Nota: Cheia de piulite 9 din imagine
este prezentata numai in scopuri
ilustrative.

Carlig de framantat aluaturi
Aceasta ustensila este reglata din fabrica
si nu ar trebui sa necesite niciun reglaj.



Ingrijire si curatare

Opriti intotdeauna aparatul si scoateti-|
din priza inainte de curatare.

Este posibil sa apara putina unsoare la
soclul de accesorii de viteza mica @ la

prima utilizare. Este ceva normal - pur
si simplu o stergeti.

Bloc de alimentare si capacele
soclurilor de accesorii

Stergeti-le cu o carpa umeda, apoi
uscati-le.

Nu utilizati niciodata produse abrazive
si nu le scufundati in apa.

Depozitati lungimea de cablu in exces
in compartimentul de depozitare a
cablului @ de la spatele aparatului.

Bol
¢ Spalati-I la mana, apoi uscati-l bine sau

spalati-l in masina de spalat vase.

Nu folositi niciodata perii de sarma,
bureti din sdrma sau inalbitor la
curatarea bolului din otel inoxidabil.
Folositi otet pentru indepartarea
depunerilor de calcar.

Feriti-1 de caldura (aragaze, cuptoare,
cuptoare cu microunde).

Ustensile si aparatoare la improscare

Spalati-le la méana, apoi uscati-le bine
sau spalati-le Tn masina de spalat vase.

Reteta

Marinata cu ardei iute

200g miere rece, limpede si lichida (pusa
la frigider peste noapte)

1 ardei iute (intreg)

20g (1 lingurita) unt de arahide crocant
Condimente

1 Puneti toate ingredientele Tn mini-
tocator/rasnita.

2 Montati accesoriul pe aparatul de
bucatarie si lasati ingredientele sa se
depuna pe lama.

3 Comutati pe functionare pulsata pentru
4 secunde.

4 Folositi dupa cum este necesar.



Service si asistenta pentru clienti

» Daca intdmpinati orice probleme cu
utilizarea aparatului, Tnainte de a solicita
asistenta, consultati sectiunea ,ghid de
depanare” din manual sau intrati pe
www.kenwoodworld.com.

» Retineti ca produsul este acoperit de o
garantie, care este conforma cu
toate prevederile legale referitoare la
orice garantie existenta si drepturi ale
consumatorilor in tara in care a fost
cumparat produsul.

» Daca produsul Kenwood functioneaza
defectuos sau daca identificati orice
defecte, trimiteti-l sau aduceti-l la un
Centru de Service KENWOOD
autorizat. Pentru detalii actualizate
referitoare la cel mai apropiat Centru de
Service KENWOOD autorizat, intrati pe
www.kenwoodworld.com sau site-ul
web specific din tara dvs.

* Proiectare si inginerie de Kenwood in
UK.
« Fabricat in China.

INFORMATII IMPORTANTE PENTRU
ELIMINAREA CORECTA A
PRODUSULUI IN CONFORMITATE CU
DIRECTIVA EUROPEANA PRIVIND
DESEURILE DE ECHIPAMENTE
ELECTRICE $I ELECTRONICE (DEEE).
La sfarsitul duratei de viata utila, produsul
nu trebuie eliminat impreuna cu deseurile
urbane. Trebuie dus la un centru de
colectare diferentiata a deseurilor, de
autoritate locala speciala, sau la un
distribuitor care ofera acest serviciu.
Eliminarea separata a aparatelor
electrocasnice evita posibile consecinte
negative pentru mediu si pentru sanatatea
oamenilor, derivate din eliminarea
necorespunzatoare si permite recuperarea
materialelor constitutive pentru obtinerea
de economii semnificative de energie si
resurse. Ca un memento pentru nevoia de
eliminare separata a aparatelor
electrocasnice, produsul este marcat cu
un container de gunoi taiat de o cruce.


http://www.kenwoodworld.com/

Ghid de depanare

Problema Cauza Solutie
Telul sau batatorul in K se Ustensila la Tnaltimea Reglati Tnaltimea folosind o cheie
loveste de fundul bolului sau | gresita si necesita ajustare. | de  piulite adecvatd - vezi

nu atinge ingredientele de pe
fundul bolului.

sectiunea ,Reglarea ustensilelor”.

Nu poate fi montat accesoriul
de viteza mica.

Verificati daca accesoriul
este compatibil pentru
utilizarea cu modelul dvs.
Este necesar sistemul de
conectare prin rasucire

(Model KAX)

Accesoriul trebuie sa fie prevazut
cu sistem de conectare prin

rasucire KAX ca sa poata fi
montat Tn soclul de accesorii.
Daca aveti accesorii prevazute cu
sistem de conectare cu bara
va trebui sa folositi adaptorul
KATO02ME pentru conectarea lor
la sistemul de conectare prin
rasucire de pe aparatul de
bucatarie. Pentru mai multe
informatii intrati pe www.
kenwoodworld.com/twist

,Lampa-martor de mixer gata
de utilizare” se aprinde
intermitent la prima
conectare a aparatului de
bucatarie la o priza de
curent.

Comanda de viteza nu este
in pozitia ,0”.

Capul mixerului este Tn
pozitia de ridicat sau nu
este blocat corect in pozitia
de jos.

Verificati si rotiti comanda de
viteza in pozitia ,O”.

Verificati daca este blocat corect
capul aparatului de bucatarie in
pozitia de jos.

Aparatul de bucatarie se
opreste in timpul functionarii.
,Lampa-martor de mixer gata
de utilizare”

se aprinde intermitent rapid.

Sistem de protectie la
suprasarcina sau la
supraincalzire activat.
Capacitate maxima
depasita.

Scoateti aparatul din priza si
verificati pentru obstructii sau
suprasarcina. Rotiti comanda de
viteza in pozitia ,O” si reporniti
aparatul.

Daca masina nu functioneaza,
scoateti o parte din ingrediente
pentru reducerea sarcinii si
reporniti aparatul.

Daca nici asa nu se rezolva
problema, scoateti aparatul din
priza si lasati- sa stea 15 minute.
Bagati din nou stecarul in priza si
selectati iar viteza.

Daca masina nu reporneste prin
urmarea procedurii de mai sus,
contactati serviciul de asistenta
pentru clienti si solicitati
recomandari suplimentare.

.Lampa-martor de mixer gata
de utilizare” este stinsa cu
masina conectaté la o priza
de curent.

Aparatul de bucatarie a fost
lasat n priza pentru mai
mult de 30 de minute fara
sa fie utilizat si a intrat in
modul de standby.

Rotiti comanda de viteza pe ,min”,
apoi reveniti in pozitia ,O” pentru
resetarea masinii.
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