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Siguranta

Utilizarea aparatului de preparat paste

Preparati aluatul de paste. Urmati una dintre retetele

Setati butonul de reglare din laterala accesoriului de
paste pe numarul 1 prin tragerea butonului in afara si

Turtiti bucata de aluat si presarati niste faina intre role.
Treceti aparatul de bucatarie pe viteza 1 (veti vedea

Treceti bucata de aluat prin role, repetand pana

ce obtineti o suprafata neteda. (Plierea aluatului in
jumatate pe latime sau pe lungime intre rulari va ajuta
la obtinerea acestui rezultat).

Reglati treptat butonul de la 1 pana la 9, re-trecand de
fiecare data aluatul prin accesoriu pentru obtinerea
grosimii dorite @. Se recomanda o grosime a pastelor

Taiati pastele rulate in bucati de marimea doritd/
manevrabile. Folositi-le dupa nevoie.

Utilizarea unui accesoriu suplimentar

e Cititi aceste instructiuni cu atentie si pastrati-le pentru consultari viitoare.
® Scoateti toate materialele de ambalare si orice etichete,
® Opriti aparatul si scoateti-| din priza:
o Tnainte de a monta sau de a scoate piese;
o cand aparatul nu este utilizat;
o inainte de curatare.
® Nu lasati niciodata aparatul in functiune nesupravegheat.
e Tineti degetele departe de piesele mobile si deschiderile de pe accesoriu.
® Nu folositi niciodata accesorii si/sau aparate deteriorate.
® Asigurati-va intotdeauna ca articolele si imbracamintea larga sunt asigurate
inainte de folosirea acestui accesoriu.
® Utilizarea necorespunzatoare a accesoriului poate conduce la vatamari corporale.
Consultati manualul de instructiuni al aparatului de bucatarie principal pentru
avertismente suplimentare privind siguranta.
o Acest aparat electric este conform cu Reglementarea
CE 1935/2004 privind materialele si articolele destinate
intrarii in contact cu alimentele.
: . . de aluat furnizate.
Acest accesoriu KAX97XME este prevazut cu sistem 5
de conectare prin rasucire Si este proiectat sa
se monteze direct pe ultima generatie de modele rotire
Kenwood Chef (identificate prin seria KVC si KVL). 3 :
Acest accesoriu poate fi de asemenea montat pe 4
aparatele de bucatarie Kmix prevazute cu un soclu de rolele rotindu-se)
accesorii de viteza mica (seria KMX). 5 !
Pentru a verifica daca accesoriul este compatibil cu
aparatul dvs. de bucatarie, va trebui sa va asigurati
ca ambele componente sunt echipate cu sistemul de
conectare prin rasucirea 6
Daca aparatul dvs. de bucatarie este prevazut cu
sistem de conectare cu bara veti avea nevoie
si de un adaptor inainte de a le putea folosi. Codul cu setarilede la 5 panala 7.
de referinta pentru adaptor este KATOOIME. Pentru 7
mai multe informatii si despre cum puteti comanda
adaptorul, intrati pe www.kenwoodworld.com/twist.
inainte de prima utilizare
e Stergeti-I cu o carpd umeda. Nu scufundati in apa. tagliatelle (KAX971ME),
tagliolini (KAX972ME),
Legenda trenette (KAX973ME),

@ buton de reglare
® rola de alimentat paste
® accesoriu de paste plate

Asamblare

1

Ridicati capacul soclului de accesorii de viteza mica
prin apasarea partii de sus si ridicare @.

Cu accesoriul in pozitia ilustrata, pozitionati-I pe soclul
de accesorii de viteza mica si rotiti pentru blocarea in
pozitie @.

si spaghetti (KAX974ME)

1

Pentru utilizarea acestor accesorii trebuie sa fi rulat
mai intai pastele cu ajutorul accesoriului de paste plate
(KAX970ME).

Pentru montarea oricaruia dintre accesoriile
suplimentare disponibile, urmati instructiunile din
.,asamblare”.

Treceti pastele rulate prin accesoriul de paste si
taietoarele diferite le vor taia pentru a crea diferite
variatii de paste @.

Pastele pot fi Idsate pentru pana la 4 ore inainte de
gatire.



Gatirea pastelor

1 Fierbeti apa intr-o tigaie plina pe trei sferturi. Adaugati

sare dupa gust.
2 Este optional daca adaugati sau nu o cantitate mica

de ulei de masline in apa - poate ajuta la impiedicarea

lipirii pastelor.

3 Adaugati pastele si fierbeti usor pentru aproximativ
2 pana la 4 minute, dupa gust.

Curatare

Nu spalati nicio piesa in masina de spalat vase.

e Scoateti accesoriul si stergeti-I cu o carpa umeda. Nu-I

introduceti in apa.

Service si asistenta pentru clienti

e Daca intampinati orice probleme la utilizarea
accesoriului, Inainte de a solicita asistenta, intrati pe
www.kenwoodworld.com.

e Retineti ca produsul este acoperit de o garantie, care
este conforma cu toate prevederile legale referitoare la
orice garantie existenta si drepturi ale consumatorilor

in tara in care a fost cumparat produsul.
e Daca produsul Kenwood functioneaza defectuos sau

daca identificati orice defecte, trimiteti-l sau aduceti-|

la un Centru de Service KENWOOD autorizat. Pentru
detalii actualizate referitoare la cel mai apropiat
Centru de Service KENWOOD autorizat, intrati pe
www.kenwoodworld.com sau site-ul web specific din
tara dvs.

Proiectare si inginerie de Kenwood in Regatul Unit.
Fabricat in China.

EE designed & engineered by KENWOOD in the UK

Retete

Aluat de baza pentru paste

5009 (1lb 20z) faina OO0 sau faina normala
4 oua

2.5ml (5 lingurita) sare

2.5ml (5 lingurita) ulei

apd, daca este necesara

Paste integrale

500g (1lb 20z) faina integrala
4 oua

2.5ml (¥ lingurita) sare

2.5ml (7 lingurita) ulei

apa, daca este necesara

Paste rossa

500g (1lb 20z) faina 00 sau faina normala
3 oua

75 g (30z) rosii pasate

2.5ml (75 lingurita) sare

2.5ml (5 lingurita) ulei,

apa, daca este necesara

Metoda

Puneti faina, sarea, uleiul si ouale batute (ouadle trebuie
amestecate cu piureul de rosii, daca este cazul) in bolul
de amestecare.

Amestecati cu carligul de framantat la viteza 1-2 pentru
aproximativ 2-3 minute, adaugand apa daca amestecul
este prea uscat. Opriti aparatul si adunati ingredientele
laolalta si framantati la mana pana ce obtineti un aluat fin.
Pentru cele mai bune rezultate, infasurati aluatul si apoi
|3sati-I s& se odihneasca pentru aproximativ 15 minute
inainte de rularea cu accesoriul de paste.

Instalati accesoriul de facut paste si urmati instructiunile
de mai sus.

made in China



€

HEAD OFFICE: Kenwood Limited, 1-3 Kenwood Business Park, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH

( kenwoodworld.com |

KENWOOD

© Kenwood Ltd 2018 CREATE MORE 138706/1




