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Siguranta

1

Cititi aceste instructiuni cu atentie si pastrati-le pentru consultari viitoare.
Scoateti toate materialele de ambalare si orice etichete.

Opriti si scoateti din priza:

o Tnainte de a monta sau de a scoate piese;

O cand aparatul nu este utilizat;

o inainte de curatare.

Nu lasati niciodata aparatul in functiune nesupravegheat.

Nu introduceti niciodata degetele in tubul de alimentare. Folositi numai
impingatorul livrat cu accesoriul presa de fructe.

Nu umpleti excesiv tubul de alimentare sau nu aplicati o forta excesiva la
impingerea alimentelor in tubul de alimentare - puteti strica accesoriul.
Scoateti intotdeauna aparatul din priza inainte de deblocarea tubului de
alimentare.

Nu utilizati niciodata accesoriul fara sa aveti montata cutia de alimentare.

Nu procesati fructe sau legume congelate. Lasati-le sa se dezghete inainte de
procesare.

Nu atingeti piesele mobile.

Nu folositi accesoriul daca are filtrul deteriorat.

Utilizarea necorespunzatoare a accesoriului poate conduce la vatamari corporale.

Consultati manualul de instructiuni al aparatului de bucatarie principal pentru
avertismente suplimentare privind siguranta.

Acest aparat electric este conform cu Reglementarea Legenda

CE 1935/2004 privind materialele si articolele destinate L

intrarii in contact cu alimentele. @ impingator

Acest accesoriu KAX644ME este prevazut cu sistem % fjktylec}j:zliarlrlgr?tnatzesi corp
de conectare prin rasucire si este proiectat sa @ melc :

se monteze direct pe ultima generatie de modele ® filtru

Kenwood Chef (identificate prin seria KVC si KVL). ® dispozitiv de blocare
Acest accesoriu poate fi de asemenea montat pe @ gurs de iesire pentru suc
aparatele de bucatarie Kmix prevazute cu un soclu de capac filtrQ

accesorii de viteza mica (seria KMX). ©@ inel de etansare filtru
Pentru a verifica daca accesoriul este compatibil cu duza reg|abi|é de pulpa

aparatul dvs. de bucatarie, va trebui sa va asigurati
ca ambele componente sunt echipate cu sistemul de Asamblare presé de fructe
conectare prin rasucire

Daca aparatul dvs. de bucatarie este prevazut cu
sistem de conectare cu bara veti avea nevoie
si de un adaptor inainte de a le putea folosi. Codul
de referinta pentru adaptor este KATOOIME. Pentru
mai multe informatii si despre cum puteti comanda
adaptorul, intrati pe www.kenwoodworld.com/twist.

Montati melcul la interiorul corpului.

Montati filtrul pe corp - aliniati limba de pozitionare @
la fanta de pe corp.

3 Blocati capacul filtrului in pozitie tinand de dispozitivul
de blocare ® si rotiti in sens contrar acelor de ceas
pana ce linia de pozitionare vine direct sub linia de pe
corp @.

Montati duza reglabila de pulpa.

N =

Folositi presa de fructe la extras suc din fructe moi si 4

fructe de padure. . .
Pregatire alimente

Indepartati sdmburii (prune, piersici, cirese etc.)
Indepartati coaja tare (pepeni, ananas, castraveti etc.)
Alimentele cu coaja moale si alte alimente trebuie doar
spdlate (mere, pere, spanac, struguri, capsuni etc.)

inainte de prima utilizare
Spalati piesele: vezi sectiunea ,curatare”.



Utilizarea presei de fructe

1

Ridicati capacul soclului de accesorii de viteza mica
prin apdsarea partii de sus si ridicare @.

Cu accesoriul in pozitia ilustrata, pozitionati-I pe soclul
de accesorii de viteza mica si rotiti pentru blocarea in
pozitie @.

Montati cutia de alimentare.

Asezati un recipient de colectare adecvat sub gura

de iesire pentru suc, pentru colectarea sucului, si sub
duza reglabila de pulpa pentru colectarea pulpei.
Taiati alimentele in bucati mici ca sa incapa in tubul de
alimentare.

Puneti aparatul in functiune pe viteza 2 si impingeti
usor alimentele uniform cu ajutorul impingatorului.

Se va infunda daca tubul de alimentare este umplut
excesiv sau alimentele sunt prea dense.

Nota: va lua ceva timp pana ce incepe sa iasa pulpa
prin partea frontald a duzei reglabile de pulpa - este
functionarea normala.

in timpul stoarcerii, duza reglabild de pulpa poate

fi rotita pentru reglarea debitului de evacuare a
pulpei - rotiti-o in sens contrar acelor de ceas pentru
cresterea debitului si in sensul acelor de ceas pentru
reducere.

Alimentele tari si mai fibroase vor necesita in
general ca duza reglabila sa fie in pozitia de deschis
si alimentele moi vor necesita ca duza sa fie in
pozitia de inchis.

Grafic de utilizare recomandata

Dupa addugarea ultimei bucati de alimente, Iasati
accesoriul in continuare in functiune pana ce nu mai
picura suc pe la gura de iesire.

Pentru cele mai bune rezultate

Tn timpul stoarcerii, folositi duza reglabild de pulpa
pentru controlarea debitului de suc.

Folositi intotdeauna fructe si legume ferme proaspete.
Fructele si legumele prea coapte vor fi mai dificil de
stors si mai putin sanatoase.

Introduceti alimentele incet pentru a obtine cea mai
mare cantitate de suc.

Procesati nu mai mult de 500g de alimente odata

si curatati periodic filtrul in timpul stoarcerii pentru

a mentine performanta optima si pentru a preveni
infundarea filtrului.

Daca pulpa este foarte uda dupa stoarcere, poate fi
procesata din nou - folositi viteza maxima si reglati
duza de pulpa dupa cum este necesar. Opriti aparatul
imediat ce pulpa incepe sa iasa uscata sau cand filtrul
incepe sa se infunde sau cand sucul doar picurd in loc
sa curga prin gura de iesire. Nu lasati pulpa sa devina
prea uscata pentru ca poate infunda melcul sau
filtrul, si vor fi mai dificil de demontat.

Daca nu iese deloc suc pe la gura de evacuare sau
daca filtrul incepe sa se infunde, mariti viteza si
deschideti duza reglabila de pulpa.

Fructe/legume Viteza recomandata | Sfaturi si ponturi

Fructe de padure moi - Max Spalati-le bine si procesati-le intregi.

zmeurad, mure etc.

Capsuni 2 - Max Indepartati frunzele si spalati bine. Taiati la marime ca s& incapa
in tubul de alimentare. Incepeti la viteza 2 si mariti viteza
la maxim daca sectiunea posterioara a filtrului incepe sa se
infunde.

Fructe de padure mai tari - 2 - Max Spéalati-le bine si procesati-le intregi. Incepeti la viteza 2 si

coacaze, afine etc. mariti viteza la maxim daca sectiunea posterioara a filtrului
incepe sa se infunde.

Nota: Coacazele vor produce un piure mai gros si se storc cel
mai bine Impreuna cu alte fructe pentru diluare.

Struguri fara samburi Spalati coditele, spalati-i bine si procesati-i intregi.

Rosii Spalati-le bine si taiati-le in sferturi. Nota: Va produce un suc
gros, cu pulpa multd, nu un suc tip smoothie.

Mere 2 Spalati-le bine si taiati-le in 8 bucati. Lasati melcul sa preia
fiecare bucata inainte de a alimenta aparatul cu urmatoarea
bucata pe tubul de alimentare.

Mango si ananas Indepartati coaja tare si sémburii. Taiati in bucati mici sau felii.

larba de grau si legume de Cel mai bine - diluate sau amestecate cu alte sucuri din cauza

culoare verde inchis de ex. aromei puternice si cantitatii mici de suc produs.

spanac

Portocale 2 - Max Decojiti-le si taiati-le in sferturi. Incepeti la viteza 2 si mariti
viteza la maxim daca sectiunea posterioara a filtrului incepe sa
se infunde.

Kiwi 2 - Max Decojiti si taiati in jumatate. Cel mai bine stoarse cu alte fructe.




Sfaturi

e Vitaminele dispar - cu cat beti mai repede sucul, cu
atat mai multe vitamine veti ingera.

e Daca trebuie sa pastrati sucul pentru cateva ore,
puneti-l la frigider. Se va pastra mai bine daca adaugati
cateva picaturi de suc de lamaie.

e Nu beti mai mult de trei pahare de 230ml (8floz) de
suc pe zi daca nu sunteti obisnuiti cu el.

Diluati sucul pentru copii cu o cantitate egala de apa.
Sucul de iarba de grau si legume de culoare verde
inchis (broccoli, spanac etc.) sau rosu inchis (sfecla
rosie, varza rosie etc.) este extrem de puternic, asa ca
diluati-I intotdeauna.

e Sucul de fructe este bogat in fructoza (zahar de
fructe), asa ca persoanele care sufera de diabet sau de
glicemie mica trebuie sa evite sa bea prea mult.

Curatare

e Opriti intotdeauna aparatul si scoateti-l din priza
Tnainte de scoaterea accesoriilor de pe aparatul de
bucatarie.

Demontati complet accesoriile inainte de curatare.
Pentru o curatare mai usoara, spalati intotdeauna
piesele imediat dupa utilizare.

e Spadlati toate piesele in apa fierbinte cu detergent, apoi
uscati-le. Nu spalati nicio piesa in masina de spalat
vase.

e Folositi peria livrata la curatarea filtrului. Aveti grija sa
nu deteriorati plasa filtrului la curatare.

e Scoateti inelul de etansare @ la curdtarea capacului de
filtru prin strangerea garniturii si ridicare. Asigurati-va
ca reinstalati inelul de etansare dupa curatare,
altminteri duza reglabila de pulpa nu va functiona
corect.

Service si asistenta pentru clienti

e Daca intampinati orice probleme la utilizarea
accesoriului, inainte de a solicita asistenta, intrati pe
www.kenwoodworld.com.

e Retineti ca produsul este acoperit de o garantie, care
este conforma cu toate prevederile legale referitoare la
orice garantie existenta si drepturi ale consumatorilor
in tara in care a fost cumparat produsul.

e Daca produsul Kenwood functioneaza defectuos sau
daca identificati orice defecte, trimiteti-l sau aduceti-|
la un Centru de Service KENWOOD autorizat. Pentru
detalii actualizate referitoare la cel mai apropiat
Centru de Service KENWOOD autorizat, intrati pe
www.kenwoodworld.com sau site-ul web specific din
tara dvs.

Proiectare si inginerie de Kenwood in Regatul Unit.
Fabricat in China.

B designed & engineered by KENWOOQOD in the UK

made in China
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