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ATI56A (Chef) si AT957A (XL/Major) au fost proiectate pentru utilizarea pe toate
modelele de aparate de bucatarie, in afara modelelor KVC5000 - KVC5099 (Chef) si
KVL6000 - KVL6099 (Chef XL). Daca aveti unul dintre aceste modele, va trebui sa
cumparati un accesoriu KAB956PL (Chef) ori KAB957PL (Chef XL).

Siguranta

e Cititi aceste instructiuni cu atentie si pastrati-le pentru consultare viitoare.

® Scoateti toate materialele de ambalare.

® Scoateti din priza masina inainte de montarea sau scoaterea pieselor ori inainte
de curatare.

® Nu introduceti niciodata degetele sau ustensilele in jgheab.

Nu atingeti piesele mobile.

® Asigurati-va intotdeauna ca toate sunt foarte curate inainte de a prepara
inghetata sau serbet.

® Nu congelati niciodata inghetata care s-a decongelat complet sau partial.

® Orice inghetata sau serbet care contine ingrediente crude trebuie consumat(a)
intr-o saptamana. inghetata are un gust mai bun proaspata, asa ca nu preparati
prea multa.

e Orice inghetata sau serbet care contine oua crude nu trebuie data copiilor mici,
femeilor insarcinate sau persoanelor in varsta.

® Pentru a preveni degeraturile, asigurati-va intotdeauna ca aveti mainile bine
protejate cand manipulati aparatul de preparat deserturi inghetate, in special la
prima scoatere din congelator.

® Daca pare ca se scurge solutie de congelare din aparatul de preparat deserturi
inghetate Solutia de congelare folosita nu este toxica.

e Aveti grija sa nu va prindeti degetele la coborarea capului mixerului.

Consultati manualul de instructiuni al aparatului de bucatarie principal pentru
avertismente suplimentare privind siguranta.

Folositi aparatul de preparat deserturi inghetate
pentru a realiza inghetate aromate si serbet.

Legenda

@ capac si jgheab
® palets

® bol de congelare
@ bol de amestecare

e Acest aparat electric este conform cu Reglementarea
CE 1935/2004 privind materialele si articolele destinate
intrarii in contact cu alimentele.

inainte de prima utilizare

Spalati piesele: vezi sectiunea ,curatare”.

Cu douazeci si patru de ore inainte, dati bolul de
congelare la congelator. Introduceti paleta si capacul in
frigider.

Preparati amestecul de inghetata sau serbet (vezi idei
de reteta). Daca este necesar, lasati amestecul sa se
raceasca la frigider.

Nota

Pachetul AT957A este prevazut cu 2 palete

marcate cu (C) si (M) - vezi graficul pentru a

verifica compatibilitatea paletei cu aparatul dvs. de
bucatarie. Numarul /tipul modelului se gaseste pe
placuta cu valori nominale de pe partea de dedesubt
a blocului de alimentare.
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Utilizarea aparatului de deserturi inghetate

1 Blocati bolul de amestecare din plastic pe masina.

2 Adaugati bolul de congelare direct din congelator,
apoi pozitionati paleta.

3 Montati capacul deasupra.

4 Coborati capul mixerului, introducand stiftul metalic in
gaura din plastic @. In cazul in care capul mixerului nu
se inchide, ridicati-I, apoi repozitionati paleta pentru
alinierea la stiftul metalic.

Comutati masina pe viteza minima.

e MASINA TREBUIE SA FIE PORNITA INAINTE DE
ADAUGAREA AMESTECULUI DE INGHETATA
SAU SERBET, PENTRU A PREVENI CONGELAREA
IMEDIATA A AMESTECULUI LA INTERIORUL
BOLULUL

6 Cu ajutorul jgheabului, turnati amestecul de inghetata
sau serbet in aparatul de preparat deserturi inghetate.

7 Dupa circa o jumatate de ora, inghetata trebuie sa fie
gata de servire. Opriti aparatul de bucatarie.

8 Daca inghetata sau serbetul nu va fi utilizat(a) imediat,

luati amestecul cu lingura intr-un recipient adecvat si
puneti-l la frigider pana ce il serviti.

Note

Pentru ca aparatul de preparat deserturi inghetate
sa fie utilizat in siguranta si cu succes, trebuie urmate
urmatoarele linii directoare.

1 Bolul de congelare trebuie pus la un congelator care
functioneaza la o temperatura de -18°C sau mai mica
cu doudazeci si patru de ore inainte de utilizare.

2 Nu opriti aparatul de bucatarie pana ce nu este gata
inghetata sau serbetul.

3 Daca dupa patruzeci si cinci de minute amestecul nu
a atins consistenta dorita, opriti aparatul de bucatarie
si treceti inghetata sau serbetul cu o lingura intr-un
recipient adecvat si puneti-l la frigider pana ce este
congelat la consistenta dorita.

4 Nu folositi ustensile de metal pentru scoaterea
amestecului din bolul de congelare.

5 Puteti produce cu succes pana la 1 litru (2 pints) de
inghetata per sesiune.

Ingrijire si curatare

e Opriti intotdeauna aparatul si scoateti-l din priza
nainte de scoaterea accesoriilor de pe aparatul de
bucatarie.

e | 3sati bolul de congelare s& atinga temperatura
camerei inainte de a incerca sa il curatati. Toate piesele
aparatului de preparat deserturi inghetate pot fi
curatate in apa fierbinte cu detergent.

e Uscati-I foarte bine. Daca nu uscati bolul de congelare
nainte de a-1 da la frigider, se poate forma o pelicula
de gheata care va impiedica rotirea paletei.

e Nu spdlati aparatul de deserturi congelate la masina
de spalat vase.

® Se recomanda ca bolul de congelat sa fie depozitat
intr-o punga de gheata in congelator, ca sa fie
intotdeauna gata de utilizare.

Service si asistenta pentru clienti

e Daca intampinati orice probleme la utilizarea
accesoriului, inainte de a solicita asistenta, intrati pe
www.kenwoodworld.com.

e Retineti ca produsul este acoperit de o garantie, care
este conforma cu toate prevederile legale referitoare la
orice garantie existenta si drepturi ale consumatorilor
in tara in care a fost cumparat produsul.

e Daca produsul Kenwood functioneaza defectuos sau
daca identificati orice defecte, trimiteti-I sau aduceti-|
la un Centru de Service KENWOOD autorizat. Pentru
detalii actualizate referitoare la cel mai apropiat
Centru de Service KENWOOD autorizat, intrati pe
www.kenwoodworld.com sau site-ul web specific din
tara dvs.

Proiectare si inginerie de Kenwood in Regatul Unit.

Fabricat in China.

INFORMATII IMPORTANTE PENTRU ELIMINAREA
CORECTA A PRODUSULUI IN CONFORMITATE CU
DIRECTIVA EUROPEANA PRIVIND DESEURILE DE
ECHIPAMENTE ELECTRICE S| ELECTRONICE (DEEE).
La sfarsitul duratei de viata utilg, produsul nu trebuie
eliminat iImpreuna cu deseurile urbane.

Trebuie dus la un centru de colectare diferentiata

a deseurilor, de autoritate locala speciala, sau la un
distribuitor care ofera acest serviciu.

Eliminarea separata a aparatelor electrocasnice

evita posibile consecinte negative pentru mediu si
pentru sanatatea oamenilor, derivate din eliminarea
necorespunzatoare si permite recuperarea materialelor
constitutive pentru obtinerea de economii semnificative de
energie si resurse.

Ca un memento pentru nevoia de eliminare separata a
aparatelor electrocasnice, produsul este marcat cu un
container de gunoi taiat de o cruce.



Sugestii de retete

Aveti mai jos cateva sugestii de retete care sa va ajute
sa va familiarizati cu aparatul de preparat deserturi
inghetate.

Inghetata cu vanilie

500ml/1pt lapte integral

125ml/1/4pt smantana (single cream)
5ml/1lingurita esenta de vanilie

3 galbenusuri de oua

150g/60z zahar pudra

Combinati smantana, laptele si esenta de vanilie intr-o
tigaie si aduceti aproape de fierbere. Dati deoparte de
pe foc sa se raceasca putin.

Intre timp, intr-un bol mare, bateti la tel galbenusurile
de oua si zaharul pana ce se ingroasa si se deschid la
culoare.

Agitand in continuu, turnati amestecul de lapte/
smantana peste ouadle batute cu zahar. Asigurati-va ca
zaharul este dizolvat complet.

Reintroduceti amestecul in tigaie si, pe un foc dat la
minim, continuati sa amestecati pana ce amestecul se
prinde pe spatele lingurii.

Lasati amestecul sa se raceasca foarte bine.

Turnati amestecul in aparatul de preparat deserturi
inghetate si amestecati pana devine ferm (circa 30
min).

Variatii:-

ciocolata - omiteti smanténa si inlocuiti-o cu 100g/40z
de ciocolata simpla care a fost topita intr-un vas peste
o cratita cu apa fiarta.

nuca - adaugati 100g/40z de nuci tocate in amestecul
de inghetata chiar inainte de servire.

Inghetata cu capsuni

—_

4009g/1lb capsuni coapte

200ml/8fl. oz smantana (double cream)
759/30z zahar pudra

suc de la Y2 lamai

Pasati capsunile.

Amestecati zaharul, smantana si sucul de lamaie in
piure.

Dati amestecul la frigider sa se raceasca.

Cand amestecul este rece, turnati-l in aparatul de
preparat deserturi inghetate si amestecati pana ce
devine ferm.

Variatii:-

Capsunile pot fi inlocuite cu orice fructe moi. Cat de
dulce este amestecul depinde de fructele utilizate,
asa ca retineti sa incercati de gust inainte de a da la
frigider.

Retineti:- Timpul necesar ca amestecul sa inghete
depinde de:

cantitatea si compozitia amestecului. Adaugarea de
alcool in amestec va impiedica congelarea.
temperatura initiald a amestecului.

temperatura camerei.
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