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Siguranta

Cititi aceste instructiuni cu atentie si pastrati-le pentru consultare viitoare.

Daca este deteriorat cablul electric, din motive de siguranta, trebuie inlocuit de
KENWOOD sau de un reparator autorizat KENWOOD.

Lamele sunt ascutite; umblati cu grija cu ele. Apucati intotdeauna lama cutitului
de manerul pentru deget ® din partea de sus, in partea opusa muchiei
aschietoare, atat la manipulare, cat si la curatare.

Opriti aparatul si scoateti-I din priza:

o Tnainte de a monta sau de a scoate piese

o dupa utilizare

o inainte de curatare.

Asteptati intotdeauna pana ce lamele s-au oprit complet inainte de a scoate bolul
de pe blocul de alimentare.

Scoateti intotdeauna lama/lamele de cutit inainte de a goli sau de a turna
continuturile din bol.

Nu folositi niciodata aparate electrice deteriorate. Duceti aparatul la verificat sau
reparat: vezi ,service si asistenta pentru clienti”.

Nu permiteti niciodata udarea blocului de alimentare, a cablului sau a stecarului.
Nu permiteti cablului electric sa atarne peste margini de mese sau blaturi de lucru
sau sa atinga suprafete fierbinti.

Nu lasati niciodata aparatul in functiune nesupravegheat.

Utilizarea necorespunzatoare a tocatorului poate conduce la vatamari corporale.
Nu utilizati niciodata accesorii neautorizate.

Copiii trebuie supravegheati pentru asigurarea ca nu se joaca cu aparatul.
Aparatul electric poate fi utilizat de persoane cu abilitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si cunostinte daca sunt supravegheate
sau li s-au oferit instructiuni asupra modului de utilizare a aparatului in conditii de
siguranta si daca inteleg pericolele implicate.

Nu se permite utilizarea acestui aparat electric de catre copii. Nu lasati aparatul si
cablul electric la indemana copiilor.

Folositi aparatul numai in scopul intentionat de uz casnic. Kenwood nu va accepta
nicio raspundere daca aparatul este supus utilizarii necorespunzatoare sau este
utilizat fara conformarea la instructiunile de fata.

Tnainte de bagarea stecarului in prizi Legenda
Asigurati-va ca alimentarea electrica este de aceeasi )
valoare cu cea indicata pe partea de dedesubt a @ selector d_e viteze
aparatului, @ bloc de alimentare
) ® element de prindere pentru cablu
Acest aparat electric este conform cu Reglementarea @ capac
CE 1935/2004 privind materialele si articolele destinate ® lama de cutit superioars
intrarii in contact cu alimentele. ® maner penfru deget
Inainte de prima utilizare @ lama de cutit inferioara
Scoateti toate materialele de ambalare si orice bol
etichete, inclusiv acoperitorile din plastic pt. lame @ stift de montaj
de pe lama de cutit. Aveti grija, pentru ca lamele baza bol
sunt foarte ascutite. Acoperitorile trebuie aruncate, @ picurdtor maioneza (daca este inclus)

pentru ca au numai scopul de a proteja lama in timpul
fabricatiei si la transport.
Spalati piesele: vezi ,curatare”.



Utilizarea tocatorului
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Unitatea de lame de cutit este livrata din 2 piese, cu o
lama inferioara si una superioara.

Pentru tocare mai grosiera, folositi numai lama
inferioara.

Pentru tocare mai fina sau pasare, folositi ambele lame
Impreund. Va produce si rezultate mai rapide. Pentru
utilizarea ambelor lame, montati lama superioara pe
lama inferioara si rotiti in sens contrar acelor de ceas
pentru blocare in pozitie @. Aveti grijd, pentru ca
lamele sunt ascutite.

Nota: Dupa procesarea alimentelor, lama superioara se
poate decupla de pe lama inferioara. Este ceva normal,
pentru ca ansamblul de lame este proiectat cu fixare
lejera, pentru a usura separarea dupa utilizare.

Asezati baza bolului pe fundul bolului. (Aceasta
Impiedica alunecarea bolului pe blatul de lucru.)
Asezati unitatea pe o suprafata dreapta si curata.
Montati ansamblul dorit de lame de cutit in bol, peste
stiftul de montaj @.

Taiati alimentele in bucati de marime adecvata si
puneti-le in bol. Bucatile mai mari de alimente trebuie
taiate In bucati de aproximativ 1 pana la 2 cm.

Montati capacul si rotiti in sensul acelor de ceas pentru
blocare in pozitie ©.

Asezati blocul de alimentare pe capac.

Conectati la sursa de alimentare electrica si apasati
selectorul de viteze pentru selectarea vitezei dorite. La
utilizarea blocului de alimentare, tineti-I ferm pe capac
si bol.

Apasati usor selectorul de viteze pentru obtinerea
vitezei 1.

Apasati selectorul de viteze ferm pentru obtinerea
vitezei 2.

Alternativ, selectorul de viteze poate fi apasat pe
intervale scurte pentru a produce o actionare pulsata.
Se poate utiliza pentru a evita procesarea excesiva a
alimentelor.

Actionati tocatorul pana ce obtineti rezultatul dorit.
Opriti aparatul si scoateti-l din priza dupa utilizare.
Efectuati procedura de mai sus in sens invers pentru
demontarea unitatii.

Important

Daca preparati mancare pentru bebelusi sau pentru
copii mici, verificati intotdeauna daca ingredientele
sunt procesate foarte bine inainte de hranire.

Nu lasati tocatorul in functiune in continuu pentru mai
mult de 10 secunde. Lasati-I sa se raceasca pentru 1
minut intre fiecare actionare de 10 secunde.

Nu utilizati tocatorul daca are bolul gol.

Nu utilizati tocatorul cu bolul plin cu lichide.

Lasati intotdeauna alimentele fierbinti sa se raceasca
fnainte de procesare.

Sfaturi

Daca tocatorul lucreaza greu, scoateti o parte din
amestec si continuati procesare pe computer pe grupe
in mai multe loturi, altminteri veti suprasolicita motorul.
Retineti ca tocarea de alimente tari, precum boabe de
cafea, condimente, ciocolata sau gheata va uza mai
repede lamele de cutit.

Aveti grija sa nu prelucrati excesiv unele ingrediente.
Opriti aparatul si verificati frecvent consistenta.

Diverse condimente, precum cuisoare, marar Si
seminte de chimion pot avea efecte adverse asupra
materialelor plastice ale tocatorului.

Pentru asigurarea unei procesari uniforme, opriti
aparatul si razuiti alimentele de pe peretii bolului cu o
spatula din plastic.

Cele mai bune rezultate se obtin prin tocarea unor
cantitati mici odata.

Taiati bucatile mai mari de alimente in bucati de 1-2cm.
O incarcare mare sau bucatile mari pot produce
rezultate neuniforme.

Inainte de tocat nuci, ierburi, pesmet de paine etc.,
asigurati-va ca atat alimentele, cat si lama, bolul si
capacul sunt foarte uscate.

Utilizarea picuratorului de maioneza (dacs este
inclus)

Consultati reteta de maioneza din sectiunea de retete
pentru informatii despre asamblarea si utilizarea
picuratorului de maioneza.

Ingrijire si curatare

Opriti intotdeauna aparatul si scoateti-I din priza
inainte de curatare.

Umblati cu grija cu lamele - sunt extrem de ascutite.
Unele alimente pot decolora piesele din plastic. Este
perfect normal si nu va deteriora materialele plastice
sau nu va afecta aroma alimentelor. Frecati cu o carpa
inmuiata in ulei vegetal pentru eliminarea decolorarii.

Bloc de alimentare

Stergeti-I cu o carpa umeda, apoi uscati-I.

Nu scufundati blocul de alimentare in apa.

Depozitati lungimea de cablu in exces in jurul blocului
de alimentare, asigurand cablul in dispozitivul de
prindere a cablului @.

Capac / bol / baza bolului / lama de cutit

Separati intotdeauna lama de cutit superioara de pe
lama de cutit inferioara inainte de curatare. Aveti grija,
pentru ca lamele sunt foarte ascutite.

Spalati-le la mana, apoi uscati-le.

Alternativ, pot fi spalate pe raftul de sus in masina de
spalat vase.

Piesele nu sunt adecvate pentru utilizare in
sterilizatoare cu abur. In schimb, folositi o solutie

de sterilizare conforma cu solutiile de sterilizare din
instructiunile producatorului.



Ghid de procesare

Alimente Capacitate maxima | Preparare Durata maxima/viteza

Carne 1509 Indepéartati oasele, grasimea si 5-10 sec/mare
zgarciurile. Taiati in cuburi de 1-2 cm.

lerburi, de ex. patrunjel 30g Tndepértati coditele. lerburile se toaca 10 sec/mica sau mare
cel mai bine cand sunt curate si uscate.

Nuci si alune, de ex. 100g Indepartati cojile, procesati pana 10 sec/mare

migdale, alune de padure, la tocare. (Nota: Nu se va obtine

Nnuci, Nuci pecan consistenta de migdale tocate fin).

Branza, de ex. Gruyere 100g Taiati In cuburi de 1-2cm 10 sec/mare

Paine 409 Indepéartati crustele si taiati in cuburi 10 sec/mica
de1-2 cm.

Biscuiti 100g Rupeti-i in bucati. Operare pulsata, mica sau

mare

Oua fierte tari 3 Taiate In jumatati sau in sferturi, in 5 sec/mare
functie de marime.

Ceapa sau salota 1509 Taiati In bucati de aproximativ 2 cm. Pulsat / mica

Usturoi 1509 Separati cateii. 5-10 sec/mica

Fructe moi, de ex. zmeura 1309 Indepértati coditele. 5-10 sec/mica

Fructe uscate, de ex. caise, | 110g Taiate in bucati de 1-2 cm. 5-10 sec/mare

prune

Radacina de ghimbir 759 Decojiti si taiati in bucati mici de 5-10sec/mare
aproximativ lcm.

Supe 0,41 Niciodata amestecati la blender mai mult de 0,4 | de supa. Pentru
cele mai bune rezultate, scurgeti ingredientele de apa si introduceti
solidele in bol cu o cantitate mica de lichid din reteta. Procesati
pana la consistenta dorita, apoi adaugati restul de lichide.

Service si asistenta pentru clienti

e Daca intdmpinati orice probleme la utilizarea

aparatului, inainte de a solicita asistenta, intrati pe
www.kenwoodworld.com.

Retineti ca produsul este acoperit de o garantie, care
este conforma cu toate prevederile legale referitoare la
orice garantie existenta si drepturi ale consumatorilor
in tara in care a fost cumparat produsul.

Daca produsul Kenwood functioneaza defectuos sau
daca identificati orice defecte, trimiteti-l sau aduceti-|
la un Centru de Service KENWOOD autorizat. Pentru
detalii actualizate referitoare la cel mai apropiat
Centru de Service KENWOOD autorizat, intrati pe
www.kenwoodworld.com sau site-ul web specific din
tara dvs.

Fabricat in China.

hid

INFORMATII IMPORTANTE PENTRU ELIMINAREA
CORECTA A PRODUSULUI IN CONFORMITATE CU
DIRECTIVA EUROPEANA PRIVIND DESEURILE DE
ECHIPAMENTE ELECTRICE S| ELECTRONICE (DEEE).
La sfarsitul duratei de viata utilg, produsul nu trebuie
eliminat impreuna cu deseurile urbane.

Trebuie dus la un centru de colectare diferentiata

a deseurilor, de autoritate locala speciald, sau la un
distribuitor care ofera acest serviciu.

Eliminarea separata a aparatelor electrocasnice

evita posibile consecinte negative pentru mediu si
pentru sanatatea oamenilor, derivate din eliminarea
necorespunzatoare si permite recuperarea materialelor
constitutive pentru obtinerea de economii semnificative de
energie si resurse.

Ca un memento pentru nevoia de eliminare separata a
aparatelor electrocasnice, produsul este marcat cu un
container de gunoi taiat de o cruce.



Retete

Montati ambele lame pe bol (daca nu este precizat
altminteri), la executarea urmatoarelor retete.

Guacomole

Y2 ceapa mica

1 rosie, decojita si cu semintele scoase

1 ardei iute verde mic, cu semintele scoase

Y2 catel de usturoi, cateva fire tocate de patrunjel

1 avocado copt

15ml suc de lamaie

sare si piper

Taiati ceapa, rosia si ardeiul iute in bucati de
aproximativ 1-2 cm. Introduceti-le in bol impreuna

cu usturoiul si patrunjelul si procesati pulsat la viteza
mare pana ce sunt tocate fin. Transferati-le intr-un bol
de servire. Indepartati coaja si sémburele fructului de
avocado si taiati-l in cuburi de 1-2 cm. Introduceti-I in
bol impreuna cu sucul de lamaie si procesati pulsat

la viteza mare pana ce obtineti un piure oarecum fin.
Combinati piureul de avocado cu amestecul de rosii si
condimentati dupa gust.

Marinata cu chilli

300g miere rece, limpede (pusa la frigider peste
noapte)

15ml unt de arahide

1 ardei iute rosu (intreg)

Introduceti ingredientele in bol si procesati la viteza
mare pentru 5 secunde.

Folositi-le dupa nevoie.

Salsa de rosii

15g coriandru proaspat

1 ceapa rosie mica

1 ardei iute verde, cu semintele scoase

4 rosii ferme, decojite si cu semintele scoase

suc delallime

sare si piper

Introduceti coriandrul in bol si procesati pana ce este
tocat fin. Transferati-I intr-un bol de servire. Taiati
ceapa si ardeiul In bucati de aproximativ 1-2 cm, apoi
puneti-le in bol si procesati prin functionare pulsata
la viteza mare pana ce sunt tocate fin. Adaugati
coriandrul. In final, taiati rosiile in bucati de aproximativ
2 cm, apoi tocati-le grosier la viteza mare. Adaugati
amestecul de coriandru si combinati cu sucul de lime,
sare si piper.

Slushie de capsuni

4-5 cuburi de gheata

8 capsuni, cojite si taiate In jumatate

10ml zahar pudra, aproximativ

Introduceti cuburile de gheata si capsunile in bol si
procesati la viteza mare, pulsat, pana ce gheata este
tocata grosier. Adaugati zaharul si continuati
prelucrarea pulsata pana la incorporare. Transferafi
intr-un pahar si serviti imediat.

Maioneza (utilizati picuratorul de maioneza daca
este inclus)

125ml ulei de masline

1 ou intreg

2 picaturi suc de ldamaie

sare si piper

Montati lama de cutit inferioara in bol. Adaugati oua,
suc de lamaie si condimente. Montati picuratorul
de maionezd @, apoi adadugati uleiul in adancitura.
Montati rapid capacul si blocul de alimentare si
procesati la viteza 2 pana ce cea mai mare parte

a uleiului a fost dozata si maioneza este groasa.
Folositi-le dupa nevoie.

Nota: Unele uleiuri vor ramane in picuratorul de
maioneza dupa utilizare, este ceva normal.

made in China
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