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Siguranta

Cititi aceste instructiuni cu atentie si pastrati-le pentru consultare viitoare.

Scoateti toate materialele de ambalare si orice etichete.

Daca este deteriorat cablul electric, din motive de siguranta, trebuie Tnlocuit de

KENWOOD sau de un reparator autorizat KENWOOD.

Lamele si discurile sunt foarte ascutite; umblati cu grija cu ele. Apucati

intotdeauna lama cutitului de manerul pentru deget din partea de sus, in

partea opusa muchiei agchietoare, atat la manipulare, cat si la curatare.

NU procesati ingrediente fierbinti.

Nu ridicati sau nu duceti robotul de bucatarie de maner - altminteri manerul se

poate rupe si poate produce vatamari corporale.

Scoateti intotdeauna lama cutitului inainte de a turna continuturile din bol.

Nu introduceti mainile si ustensilele Tn bolul robotului de bucatarie si cana

blenderului cat timp aparatul este conectat la o sursa de alimentare electrica.

Opriti aparatul si scoateti-I din priza:

o Tnainte de a monta sau de a scoate piese;

o cand aparatul nu este utilizat;

o finainte de curatare.

Nu folositi niciodata degetele ca sa impingeti alimentele pe tubul de alimentare.

Folositi intotdeauna impingatorul livrat.

Nu montati niciodata ansamblul de lame pe blocul de alimentare fara sa aveti

instalat mini-tocatorul/borcanul rasnitei.

Inainte de a scoate capacul de pe bol, blenderul sau mini-tocatorul/rasnita de pe

blocul de alimentare:

o opriti aparatul;

o asteptati pana ce accesoriile/lamele se opresc de tot;

o aveti grija sa nu desurubati cana blenderului sau borcanul mini-
tocatorului/rasnitei de pe ansamblul de lame.

Nu utilizati capacul pentru utilizarea robotului de bucatarie, folositi intotdeauna

comanda de viteza si de pornire/oprire.

Aparatul se va avaria si poate produce vatamari corporale daca mecanismul

de interblocare este supus unei forte excesive.

Scoateti intotdeauna robotul de bucatarie din priza cand nu este utilizat.

Nu utilizati niciodata accesorii neautorizate.

Nu lasati niciodata aparatul in functiune nesupravegheat.

Nu folositi niciodata aparate electrice deteriorate. Duceti aparatul la verificat sau

reparat: vezi ,service si asistenta pentru clienti”.

Nu permiteti niciodata udarea blocului de alimentare, a cablului sau a

stecarului.

Nu permiteti cablului electric sa atarne peste margini de mese sau blaturi de lucru

sau sa atinga suprafete fierbinti.

Nu depasiti niciodata capacitatile maxime declarate in graficul de viteze

recomandate.
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Copiii trebuie supravegheati pentru asigurarea ca nu se joaca cu aparatul.
Acest aparat nu va fi utilizat de copii. Nu lasati aparatul si cablul electric la
Thdemana copiilor.

Aparatul electric poate fi utilizat de persoane cu abilitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si cunostinte daca sunt supravegheate
sau li s-au oferit instructiuni asupra modului de utilizare a aparatului in conditii de
siguranta si daca inteleg pericolele implicate.

Folositi aparatul numai in scopul de uz casnic intentionat. Kenwood nu va
accepta nicio raspundere daca aparatul este supus utilizarii necorespunzatoare
sau este utilizat fara conformarea la instructiunile de fata.

Utilizarea necorespunzatoare a robotului de bucatarie, blenderului sau rasnitei
poate conduce la vatamari corporale.

Valoarea nominala maxima este bazata pe accesoriul care trage cea mai mare
sarcina. Este posibil ca alte accesorii sa traga mai putina putere.

Blender

NU procesati ingrediente fierbinti.
RISC DE OPARIRE: Ingredientele fierbinti trebuie |3sate s& se réceasca la
temperatura camerei inainte de introducerea in cana de blender sau inainte de
amestecare la blender.
Aveti intotdeauna grija la manipularea ansamblului de lame si evitati sa atingeti
muchia aschietoare a lamelor la curatare.
Utilizati blenderul numai cu capacul instalat.
Folositi cana blenderului numai cu unitatea de lame livrata.
Nu puneti niciodata blenderul in functiune gol.
Pentru asigurarea duratei lungi de viata a blenderului, nu il folositi pentru mai
mult de 60 de secunde.
Retete de smoothie - nu amestecati niciodata la blender ingrediente congelate
care au format o masa solida la congelare, ci spargeti-le inainte de a le adauga
in cana blenderului.
Accesorii ragnita
Nu montati niciodata ansamblul de lame pe blocul de alimentare fara sa aveti
instalat borcanul/capacul.
Nu desurubati niciodatad borcanul/capacul cat timp rasnita este montata pe
aparat.
Nu atingeti lamele ascutite - Pastrati ansamblul de lame departe de copii.
Nu scoateti niciodata rasnita pana ce lamele nu s-au oprit complet.
Aparatul nu va functiona daca rasnita este montata incorect.
Nu prelucrati ingrediente fierbinti in rasnita; lasati-le sa se raceasca la
temperatura camerei Tnainte de procesare.
Mini-tocator/rasnita
Pentru asigurarea duratei lungi de viata a mini-tocatorului/rasnitei, nu il/o folositi
niciodata pentru mai mult de 30 de secunde. Opriti aparatul imediat ce obtineti
consistenta corecta.
Procesarea condimentelor nu este recomandata pentru ca pot deteriora piesele
din plastic.



Rasnita
Pentru asigurarea duratei lungi de viata a rasnitei, nu o folositi niciodata pentru
mai mult de 60 de secunde. Opriti aparatul imediat ce obtineti consistenta
corecta.
Nu procesati radacina de turmeric, pentru ca este prea dura si poate deteriora
lamele.

Disc de feliat/ras
Nu scoateti niciodata capacul pana ce discul de taiere nu s-a oprit complet.
Umblati cu grija cu discurile de taiere - sunt extrem de ascultite.

Tnainte de bagarea stecarului in prizi
Asigurati-va ca alimentarea electrica este de aceeasi valoare
cu cea indicata pe partea de dedesubt a aparatului.

Acest aparat electric este conform cu Reglementarea CE
1935/2004 privind materialele si articolele destinate intrérii in
contact cu alimentele.

Tnainte de prima utilizare

Scoateti acoperitorile din plastic de pe lama cutitului.
Aveti grija, pentru ca lamele sunt foarte ascutite.
Acoperitorile trebuie aruncate, pentru ca au numai scopul
de a proteja lama in timpul fabricatiei si la transport.
Spalati piesele - vezi ,ingrijire si curatare”.
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obot de bucatarie

fmpingator

tub de alimentare

capac

bol

arbore de actionare detasabil

bloc de alimentare

comanda de viteza/functionare pulsata
interblocari de siguranta

depozitare cablu (la spate)

ccesorii

Este posibil ca nu toate accesoriile enumerate mai jos sa
fie incluse cu robotul de bucatarie. Accesoriile depind de
varianta de model. Consultati sectiunea ,service si
asistenta pentru clienti” pentru informatii despre cum puteti
cumpara un accesoriu neinclus n pachet.

lender (daca este inclus)

ansamblu lame
inel de etansare
cana blender
capac de umplere
capac

Mini-tocator /rasnita (daca este inclus(&))

®
®
@

ansamblu lama
inel de etansare
borcan

Réasnita (dacs este inclusa)

ORPeRee 66

capac rasnita
ansamblu lame rasnita

lama cutit

ustensila de aluat (daca este inclusa)
ustensila de emulsionare

disc de feliat gros/ras grosier

storcator de citrice (daca este inclus)

disc de feliat subtire/ ras fin (daca este inclus)

Utilizarea robotului de bucatarie

1

2

Montati arborele de actionare detasabil pe blocul de
alimentare @.

Apoi montati bolul prin alinierea @ de pe bol la &

de pe blocul de alimentare, rotiti in sensul acelor de
ceas @ pani ce se blocheazi in pozitie @.

3 Montati un accesoriu peste arborele de

o

actionare al bolului.

Montati intotdeauna bolul si accesoriul pe robotul de
bucatarie inainte de adaugarea ingredientelor.

Montati capacul @ - asigurati-va c& partea de sus a
arborelui de actionare/ustensilei se pozitioneaza in
centrul capacului.

Nu utilizati capacul pentru utilizarea robotului de
bucatarie, folositi intotdeauna comanda de viteza si
de pornire/oprire.

Bagati stecarul in priza, puneti aparatul in functiune si
selectati o viteza. (Consultati graficul de viteze
recomandate).

Robotul de bucatarie nu va functiona daca bolul sau
capacul nu este montat corect In dispozitivul de
interblocare. Verificati daca tubul de alimentare si
manerul bolului se afla in coltul din dreapta fata.
Folositi functionarea pulsata (P) pentru actionari scurte.
Functionarea pulsata va merge atat timp cat comanda
este mentinuta in pozitie.

Efectuati procedura de mai sus in sens invers pentru
scoaterea capacului, accesoriilor si a bolului.

Opriti intotdeauna aparatul si scoateti-1 din priza
Tnainte de scoaterea capacului.

Important

Robotul de bucatarie nu este adecvat pentru zdrobit sau
macinat boabe de cafea sau pentru convertirea zaharului
granulat in zahar pudra.

Cand adaugati esenta de migdale sau arome Tn
amestecuri, evitati contactul cu materialul plastic, pentru
ca pot produce marcaje permanente.



Utilizarea blenderului (daca este inclus)

1

Montati inelul de etansare @ pe ansamblul de lame @ -
asigurandu-va ca garnitura de etansare este pozitionata
corect In zona canelata.

Vor aparea scurgeri de lichide daca garnitura este
deteriorata sau montata incorect.

Tineti partea de dedesubt a ansamblului de lame @ si
inserati lamele in cana blenderului - rotiti-o Th sens contrar
acelor de ceas pana ce se fixeaza in pozitie @. Consultati
graficele de pe partea de dedesubt a ansamblului de lame
dupa cum urmeaza:

@ - pozitie deblocata
@ - pozitie blocata

Blenderul nu va functiona daca este asamblat incorect.
Introduceti ingredientele in cana de blender.

Montati capacul pe cana blenderului si rotiti-1 in sensul
acelor de ceas @ pana ce se blocheazé in pozitie cu
declic. Montati capacul de umplere.

Asezati blenderul pe blocul de alimentare, aliniati &

de pe blender la & de pe blocul de alimentare si rotiti

n sensul acelor de ceas @ pentru blocaren.

Aparatul nu va functiona daca blenderul este montat
incorect pe dispozitivul de interblocare.

Selectati o viteza (consultati graficul de viteze
recomandate) sau folositi comanda de functionare pulsata.

Sfaturi

Cand preparati maioneza, puneti toate ingredientele, cu
exceptia uleiului, Tn blender. Scoateti capacul de umplere.
Apoi, cu aparatul in functiune, adaugati incet uleiul prin
gaura din capac.

Este posibil ca amestecurile groase, de ex. pateurile si
sosurile tip dip, sa necesite razuire de pe peretii
blenderului. Daca amestecul este dificil de procesat,
adaugati mai mult lichid.

Zdrobire gheata - utilizati functionarea pulsata in actionari
scurte pana la zdrobirea la consistenta dorita.

Procesarea condimentelor nu este recomandata pentru ca
pot deteriora piesele din plastic.

Aparatul nu va functiona daca blenderul este montat
incorect.

Pentru procesat la blender ingrediente uscate - taiati-le in
bucati, scoateti capacul de umplere, apoi, cu aparatul in
functiune, dati drumul bucétilor una cate una. Tineti mana
peste deschidere. Pentru cele mai bune rezultate, goliti-I
regulat.

Nu folositi blenderul ca recipient de depozitare. Pastrati-I gol
nainte si dupé utilizare.

Nu procesati niciodata la blender mai mult de 1,2 litri - mai
putin pentru lichide spumate, cum sunt shake-urile cu lapte.

Utilizarea mini-tocatorului/rasnitei
(daca este inclus(a))

Utilizati mini-tocatorul /rasnita la procesat nuci si alune,
boabe de cafea si piureuri.

1 Introduceti ingredientele Tn borcan @.

Montati inelul de etansare @ pe ansamblul de lame @®.

3 Intoarceti ansamblul de lame cu susul in jos. Coborati-I in
borcan, cu lamele in jos.

4 Tnsurubati ansamblul de lame pe borcan - strans cu mana
foarte bine @. Consultati graficele de pe partea de
dedesubt a ansamblului de lame dupa cum urmeaza:

N

& - pozitie deblocata

8 - pozitie blocata

5 Asezati mini-tocatorul/rasnita pe blocul de alimentare,
aliniati@ de pe mini-tocator/rasnita cu & de pe blocul de
alimentare si rotiti in sensul acelor de ceas @ pentru
blocare A

6 Treceti pe vitezd maxima sau utilizati comanda de
functionare pulsata.

Sfaturi

e lerburile se toaca cel mai bine cand sunt curate si uscate.

e Mancare pentru bebelusi/piureuri - Iasati alimentele gatite
sa se raceasca si sa ajunga la temperatura camerei fnainte
de procesarea in rasnita.

® Pentru cele mai bune rezultate, se recomanda bolul
principal la tocarea ierburilor.

Réasnita (daca este inclusa)

Folositi résnita la procesat ingrediente uscate, precum
boabele de cafea, si pentru macinarea condimentelor,
precum: boabe de piper negru, seminte de nucsoara,
seminte de chimion, seminte de coriandru, seminte de
fenicul, radacina proaspata de ghimbir, catei de usturoi
si ardei iuti proaspeti.

Folosirea rasnitei

1 Introduceti ingredientele in ansamblul de lame @.

2 Montati capacul @ si rotiti in sensul acelor de ceas pentru
blocare @.

3 Asezati rasnita pe blocul de alimentare si rotiti in sensul
acelor de ceas pentru blocare @.

4 Selectati o viteza sau utilizati functionarea pulsata (P).

Sfaturi

e Pentru o performanta optima la procesarea
condimentelor, recomandam sa nu procesati mai mult de
50g odata la rasnita.

¢ Condimentele intregi isi pastreaza aroma pentru mai
mult timp decat condimentele mécinate, asa ca este cel
mai bine sa macinati o cantitate mica proaspata odata
pentru pastrarea aromei.

e Pentru eliberarea savorii maxime si a uleiurilor esentiale,
este cel mai bine sa prajiti condimentele integrale inainte
de mécinare.

este prea dura si poate deteriora lamele.
e Taiati ghimbirul in bucati mici Tnainte de procesare.

e Pentru cele mai bune rezultate, se recomanda bolul
principal la tocarea ierburilor.



Grafic de viteze recomandate

Viteza Durata de
Ustensila/accesoriu |Functie recomandatd | ,rocesare % | Capacitati maxime
Lama de cutit Amestecuri de prajituri toate-in-unu 2 10 -15sec 1.2Kg/2lb 110z
Greutate totala
Produse de patiserie — Tncorporare grasimi in 2 10 sec 300g/110z Greutate
faina faina
Adaugare de apa pentru combinarea 1-2 10— 20 sec
ingredientelor de patiserie
Tocat peste si carne slaba 2 10 - 30 sec 4009/140z
Carne macra
greutate totala
Tocat legume Pulsat 5-10sec 250g/100z
Tocat nuci si alune 2 30 - 60 sec 100g/40z
Pasare fructe moi, fructe si legume gatite 2 10 - 30 sec 500g/1Ib 20z
Amestecare n bol
Nu procesati ingrediente fierbinti.
Nu depasiti marcajul de maxim de pe bol.
Amestecuri groase de supe (450ml de lichid la 1,2 litri
7509 de ingrediente)
Procesati legumele cu 200ml de apa pana ce
sunt macinate fin. 1-2 30 — 60 sec
Adaugati restul de apa pana ce este
incorporata.
1 5 sec
Amestecuri subtiri de supe (500ml de lichid la 30 - 60 sec 1 litru
500g de ingrediente) Tncepeti de la 1 si
Retete cu lapte si lichide cresteti pana la 2 15 - 30 sec 500 ml
Ustensila de aluat Amestecuri dospite 2 60 sec 340g/120z Greutate
(daca este inclusa) faina
Ustensila de Crema 1-2 15 - 20 sec 250 ml
emulsionare
Maioneza 2 30 - 60 sec 300 g ulei
Discuri - feliat/ Alimentele ferme, precum morcovii si 2 - Nu umpleti la
ras branzeturile tari capacitatea maxima
marcata pe bol
Alimentele mai moi, precum castraveti si rosii 1 B
Storcator de citrice | Citrice 1 -
(daca este inclus) B
Blender (daca este  |Supe si bauturi reci 2 60 sec 1,2 litri
inclus) Nu procesati ingrediente fierbinti
Mini-tocator/rasnita | lerburi 2 10 sec 10g/%2 oz
(daca este inclus(&)) [Nuci si alune 2 10 - 30 sec 50g/20z
Boabe de cafea 2 30 sec 50g/20z
Carne cruda (friptura de vita) taiata in cuburi de 2 5 sec 100g/40z
2cm
Réasnita (daca este  |Procesare condimente 2 30 — 60 sec 50g/20z
inclusa) Macinare boabe de cafea 2 50g/20z
Tocat nuci si alune Pulsat - 50g/20z
Procesare catei de usturoi, ardei iuti proaspeti si Pulsat - 30g/10z

radacina de ghimbir

# Sunt numai cu titlu de ghid si vor varia in functie de reteta exacta si ingredientele de procesat.




Sfaturi
e Folositi ingrediente proaspete.

Folosirea accesoriilor

Consultati graficul de viteze recomandate pentru fiecare * Nu téiati alimentele in bucati prea mici. Umpleti destul de
accesoriu. complet pe latime tubul de alimentare. Prin aceasta

preveniti alunecarea alimentelor in laterala la procesare.
@ Lamé CUtit e Alimentele introduse vertical ies mai scurte decat

alimentele introduse orizontal.
e Dupa procesare va exista intotdeauna o cantitate mica
de resturi pe disc sau n bol.

Lama de cutit este cel mai versatil dintre toate
accesoriile. Lungimea timpului de procesare va
determina textura obtinuta. Pentru texturi mai grosiere,
folositi comanda de functionare pulsata. o .
Folositi lama de cutit la preparat prajituri si produse de @ Storcator de citrice (daca este inclus)
patiserie, la tocat carne cruda si gatita, legume, nuci si
alune, pateuri, sosuri, pasare supe si, de asemenea, la
facut pesmet din biscuiti si din paine.

Folositi storcatorul de citrice la stors sucul din citrice
(de ex. portocale, lamai, lime si grefe).

Poate fi de asemenea utilizata la amestecuri de aluaturi @ con
dospite daca nu aveti ustensila de aluaturi. O sita
Sfaturi T ~ . )
e Taiati alimentele precum carnea, painea, legumele, in Utilizarea storcatorului de citrice
cuburi de aproximativ 2cm/%:in Tnainte de procesare. 1 Montati arborele de actionare si bolul pe blocul de alimentare.
e Biscuitii trebuie rupti in bucati si adaugati prin tubul de 2 Montati sita in bol - asigurati-va c& manerul sitei este
alimentare cu masina in functiune. blocat in pozitie direct peste manerul bolului.
* La preparat produse de patiserie, folositi grasime direct 3 Asezati conul peste arborele de actionare si rotiti-| pana
din frigider, taiata in cuburi de 2cm/%in. ce cade in jos pana la capit.
¢ Aveti grija sa nu prelucrati excesiv. 4 Taiati fructele in jumétate. Apoi puneti aparatul in
functiune si apasati fructul pe con.
@ Ustensila de aluaturi (daci este inclusa) e Storcatorul de citrice nu va functiona daca sita nu este
blocata corect in pozitie.
Pentru amestecuri de aluat dospit. e Pentru cele mai bune rezultate, pastrati si stoarceti fructele

la temperatura camerei si rulati-le la mana pe un blat de
lucru Tnainte de stoarcere.

e Pentru asistenta la extractia sucului, deplasati fructul dintr-o
parte Tn alta la stoarcere.

® |a stoarcerea unor cantitati mari de fructe, goliti sita
periodic pentru a preveni acumularea de pulpa si seminte.

* Puneti ingredientele uscate Tn bol si adaugati lichidele prin
tubul de alimentare cu masina in functiune. Procesati pana
ce obtineti o minge de aluat elastic si fin; va dura 60 sec.

e Framantati din nou numai la mana. Nu se recomanda a
doua framantare in bol pentru ca poate face robotul de
bucatarie instabil.

@ Ustensila de emulsionare Ingrijire $i curatare

. . . « e Opriti intotdeauna aparatul si scoateti-| din priza inainte

Numai pentru amestecuri usoare - de ex. creme, maioneza. de curitare. ’

Sfaturi ¢ Umblati cu grija cu lama si discul de taiere - sunt
® Asigurati-va ca bolul si ustensila sunt curate si nu prezinta extrem de ascutite.
grasime inainte de utilizare. e Unele alimente pot decolora piesele din plastic. Este
perfect normal si nu va deteriora materialele plastice
Discuri de feliat/ras sau nu va afecta aroma alimentelor. Frecati cu o carpa

inmuiata n ulei vegetal pentru eliminarea decolorarii.

Utilizarea discurilor Bloc de alimentare

discuri inversabile de feliat/ras - gros €3, subtire & e Stergeti-l cu o carpa umed, apoi uscati-l. Asigurati-va
Fln_)losm partea de ras p_en_:ru brénzé, morcovi, cartofi si c& nu ajung resturi de alimente in zona de interblocare.
a |mer1Fe cuo texture? similara. o . ) ¢ Nu scufundati blocul de alimentare in apa.

Folositi partea de feliat pentru branza, morcovi, cartofi, « Depozitati lungimea de cablu in exces in zona de
varzd, castravefi, dovlecel, sfacld rosie si ceapa. depozitare de la spatele blocului de alimentare (9).

. . . <. Blender si mini-tocator/rasnita

Folosirea discurilor de taiere 1 Goliti cana de blender/borca’mu'I, desurubati ansamblul de
lame al blenderului prin rotirea Tn pozitia de deblocare (g
pentru decuplare.

2 Spalati cana de blender/borcanul la mana.

3 Scoateti si spalati inelul de etansare.

4 Nu atingeti lamele ascutite - curatati-le cu o perie si apa
fierbinte cu detergent, apoi clatiti-le bine sub jet de apa. Nu
scufundati ansamblul de lame in apa.

5 Lasati-le sa se usuce cu fundul in sus.

1 Montati arborele de actionare si bolul pe blocul de alimentare.

2 Tinand de manerul central, asezati discul pe arborele de
actionare cu partea corespunzatoare in partea de sus.

3 Instalati capacul.

4 Introduceti alimentele in tubul de alimentare.

5 Porniti aparatul si impingeti in jos constant cu impingétorul - nu
introduceti niciodata degetele in tubul de alimentare.



Réasnita

Scoateti capacul de pe ansamblul de lame prin rotire Tn
sens contrar acelor de ceas.

Spalati capacul la méana.

Nu atingeti lamele ascutite - curatati-le cu o perie si apa
fierbinte cu detergent, apoi clatiti-le bine sub jet de apa. Nu
scufundati ansamblul de lame in apa.

Lasati-le sa se usuce cu fundul in sus.

Toate celelalte piese
Spalati-le la mana, apoi uscati-le.
Alternativ, pot fi spalate Tn masina de spalat vase.

Articol Adecvat pentru
masina de spalat
vase

Bol principal, capac, impingator 4

Lama de cutit, ustensila de aluaturi

Ustensila de emulsionare

Arbore de actionare detasabil

Discuri

Storcator de citrice

Cana de blender, capac, capac de
umplere

Capac rasnita

Ansamblu de lame si garnitura de
etansare pentru blender si mini-
tocator/rasnita

LSRR NENENENENEN

Ansamblu de lame rasnita

*

Spatula

Service si asistenta pentru clienti

e Daca intdmpinati orice probleme la utilizarea aparatului,
fnainte de a solicita asistenta, consultati sectiunea ,ghid de
depanare” din manual sau intrati pe

www.kenwoodworld.com.

Retineti ca produsul este acoperit de o garantie, care este
conforma cu toate prevederile legale referitoare la orice
garantie existenta si drepturi ale consumatorilor in tara in
care a fost cumparat produsul.

e Daca produsul Kenwood functioneaza defectuos sau daca
identificati orice defecte, trimiteti-l sau aduceti-I la un Centru
de Service KENWOOD autorizat. Pentru detalii actualizate
referitoare la cel mai apropiat Centru de Service KENWOOD
autorizat, intrati pe www.kenwoodworld.com sau pe site-ul
web specific din tara dvs.

® Proiectare si inginerie de Kenwood in UK.
e Fabricat in China.

INFORMATII IMPORTANTE PENTRU ELIMINAREA
CORECTA A PRODUSULUI IN CONFORMITATE CU
DIRECTIVA EUROPEANA PRIVIND DESEURILE

DE ECHIPAMENTE ELECTRICE $I ELECTRONICE
(DEEE).

La sféarsitul duratei de viata utila, produsul nu trebuie
eliminat impreuna cu deseurile urbane.

Trebuie dus la un centru de colectare diferentiata a
deseurilor, de autoritate locala speciala, sau la un
distribuitor care ofera acest serviciu.

Eliminarea separata a aparatelor electrocasnice evita
posibile consecinte negative pentru mediu si pentru
sanatatea oamenilor, derivate din eliminarea
necorespunzatoare si permite recuperarea materialelor
constitutive pentru obtinerea de economii semnificative
de energie si resurse. Ca un memento pentru nevoia
de eliminare separata a aparatelor electrocasnice,
produsul este marcat cu un container de gunoi taiat de
o0 cruce.


http://www.kenwoodworld.com/
http://www.kenwoodworld.com/

Ghid de depanare

Problema

Cauza

Solutie

Robotul de bucatarie nu functioneaza.

Lipsa alimentare electrica.

Bolul nu este montat corect pe blocul
de alimentare.

Capacul bolului nu este blocat corect.

Verificati daca robotul de bucatarie este
bagat in priza.

Verificati dacé bolul este instalat corect
si daca manerul este pozitionat inspre
coltul din dreapta fata.

Verificati daca dispozitivul de
interblocare al capacului este
pozitionat corect in zona méanerului.

Robotul de bucatarie nu va functiona
daca bolul si capacul sunt montate
incorect.

Daca niciuna dintre cele de mai sus nu
solutioneaza problema, verificati
siguranta fuzibild/disjunctorul din
instalatia electrica.

Blenderul sau rasnita nu functioneaza.

Blenderul sau rasnita nu este blocat(a)
corect.

Blenderul sau rasnita nu este asamblat(a)
corect.

Blenderul sau rasnita nu functioneaza
daca este montat(a) incorect in
dispozitivul de interblocare.

Verificati ansamblul de lame
daca este strans complet in
cana de blender/borcan.

Robotul de bucatarie se opreste in timpul
procesarii.

Robot de bucatarie in
suprasarcind/capacitati maxime depasite.

Capac deblocat.

Verificati capacitatile maxime declarate
n graficul de viteze recomandate.

Verificati daca capacul este blocat corect.

Blenderul sau mini-tocatorul/rasnita
prezinta pierderi pe la baza ansamblului
de lame.

Garnitura de etansare absenta.
Garnitura de etansare montata incorect.
Garnitura de etansare deteriorata.

Verificati daca garnitura de etansare este
instalata corect si daca nu este
deteriorata. Pentru a obtine o garnitura de
etansare de schimb, vezi ,service si
asistenta pentru clienti”.

Performanta slaba a
ustensilelor/accesoriilor.

Consultati sfaturile din sectiunea relevanta ,folosirea accesoriilor”. Verificati daca

accesoriile sunt asamblate corect.
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