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Siguranta

Cititi aceste instructiuni cu atentie si pastrati-le pentru consultari viitoare.
Scoateti toate materialele de ambalare si orice etichete.

Daca este deteriorat cablul electric, din motive desiguranta, trebuie
inlocuit de KENWOOD sau de unreparator autorizat KENWOOD.

e Opriti si scoateti aparatul din priza inainte de montarea sau scoaterea
ustensilelor si accesoriilor, dupa utilizare si inainte de curatare.

Nu lasati niciodata cablul sa atarne acolo unde poate fi apucat de copi.
Tineti degetele departe de piesele mobile si ustensilele/accesoriile
montate. Nu introduceti niciodata degetele etc. in mecanismul articulat.
Nu lasati niciodata aparatul in functiune nesupravegheat.

Nu folositi niciodata aparate electrice sau accesorii deteriorate. Duceti
aparatul la verificat sau reparat: vezi ,service si asistenta pentru clienti”.

e Nu permiteti niciodata udarea blocului de alimentare, a cablului sau a
stecarului.

e Nu utilizati niciodata accesorii neautorizate sau mai mult de un
accesoriu odata.

e |a utilizarea unui accesoriu, cititi si informatiile despre siguranta incluse
in acest manual referitoare la produsul respectiv.

Nu depasiti niciodata capacitatea maxima.

Aveti grija cand ridicati acest aparat electric. Asigurati-va ca aparatul are
capul blocat si ca bolul, ustensilele si cablul sunt asigurate nhainte de
ridicare.

e Aparatul electric poate fi utilizat de persoane cu abilitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau lipsite de experienta si cunostinte daca sunt
supravegheate sau li s-au oferit instructiuni asupra modului de utilizare
a aparatului in conditii de siguranta si daca inteleg pericolele implicate.

e Utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate conduce la vatamari
corporale.

¢ Nu se permite utilizarea acestui aparat electric de catre copii. Nu lasati
aparatul si cablul electric la indemana copiilor.

e Copiii trebuie supravegheati pentru asigurarea ca nu se joaca cu
aparatul.

e Folositi aparatul numai in scopul de uz casnic intentionat. Kenwood nu
va accepta nicio raspundere daca aparatul este supus utilizarii
necorespunzatoare sau este utilizat fara conformarea la instructiunile de
fata.



Blendere AT282 si AT283

RISC DE OPARIRE: Ingredientele fierbinti trebuie lisate sa se

raceasca la temperatura camerei inainte de amestecare la blender.

Nu atingeti lamele ascutite. Pastrati unitatea cu lame departe de

copii.

Folositi cana blenderului numai cu unitatea de lame livrata.

Nu incercati niciodata sa montati unitatea de lame la masina fara sa

fie montata cana.

Scoateti intotdeauna masina din priza inainte de a introduce mainile

sau ustensile in cana de blender.

Nu puneti niciodata blenderul in functiune gol.

Utilizati blenderul numai cu capacul instalat.

Nu montati niciodata unitatea de lame pe blocul de alimentare

fara sa aveti instalata cana blenderului.

Aveti intotdeauna grija la manipularea ansamblului de lame si evitati

sa atingeti muchia aschietoare a lamelor la curatare.

La scoaterea blenderului de pe blocul de alimentare:

o opriti aparatul;

o asteptati pana ce lamele se opresc de tot;

o model AT283 trebuie sa aveti grija s& nu desurubati cana de
pe ansamblul bazei

Utilizarea necorespunzatoare a blenderului poate conduce la

vatamari corporale.

Nu folositi niciodata blenderul mai mult de un minut - se va

supraincalzi. Opriti blenderul imediat ce obtineti consistenta

corecta.

Robot de bucatarie AT284

Lamele si discurile sunt foarte ascutite; umblati cu grija cu ele.
Apucati intotdeauna lama cutitului de ménerul cu degete din
partea de sus, departe de muchia aschietoare, atat la
manipulare, céat si la curatare.

Scoateti intotdeauna lama de cutit inainte de a turna continuturile
din bol.

Nu introduceti mainile si ustensilele in bolul robotului de bucatarie
cat timp este conectat la 0 sursa de alimentare electrica.



¢ Nu folositi niciodaté degetele ca sa impingeti alimentele pe tubul
de alimentare. Folositi intotdeauna impingatorul/impingatoarele

livrate.

 TInainte de a scoate capacul de pe bol sau accesoriul de pe blocul

de alimentare:-
o opriti aparatul,

o asteptati pana ce lamele/discurile se opresc de tot;

¢ Lafeliat/maruntit sau ras, nu permiteti umplerea bolului pana
la discul de taiere: goliti-I periodic.

¢ Nu depasiti nivelul de capacitate ,,MAX” de pe bol.

e In caz de vibratii excesive la utilizarea acestui accesoriu, ori
reduceti viteza, ori opriti masina si scoateti o parte din continut.

¢ Magsina se va avaria si poate produce vatamari corporale daca
mecanismul de interblocare este supus unei forte excesive.

nainte de bagarea stecarului in priza

o Asigurati-va ca alimentarea electrica este de
aceeasi valoare cu cea indicata pe partea de
dedesubt a aparatului.

e Acest aparat electric este conform cu
Reglementarea CE 1935/2004 privind materialele
si articolele destinate intrarii in contact cu
alimentele.

Tnainte de prima utilizare

e Spalati piesele: vezi ,ingrijire si curatare”.

o impingeti lungimea de cablu in exces in
compartimentul de depozitare a cablului, aflat la
spatele aparatului.

Legenda

Aparat de bucatarie
@ soclu de accesorii de viteza medie
@ soclu de accesorii de viteza mare
® soclu ustensile
® manet4 de degajare a capului
® cap mixer
® bol
@ buton de pornire/oprire si de viteze
bloc de alimentare
(® compartiment de depozitare a cablului
batator
@ carlig de framantat aluat cu aparatoare detasabila

®@ tel

(@ aparatoare la improscare

Accesorii

Nu toate accesoriile enumerate vor fi neaparat
incluse Tn coletul de livrare a aparatului de
bucatarie. Accesoriile depind de varianta de
model.

blender (AT282 si AT283)
@ storcator de citrice
robot de bucatarie (AT284)

Ustensilele de amestecare si
unele dintre utilizarile lor

Batator

e Pentru prajituri, biscuiti, produse de patiserie,
glazuri, umpluturi, eclere si piureuri de cartofi.
Tel

e Pentru oud, creme, aluaturi semilichide, pandispan,
bezele, prajituri cu branza, creme spuma (mousse),
sufleuri. Nu folositi telul la amestecuri grele (de ex.
la spumat grasimi si zahar) - se poate strica.
Carlig de framantat

e Pentru amestecuri dospite.



Utilizarea mixerului

1

Apasati maneta de degajare a capului @ si ridicati
capul mixerului pana ce se blocheaza in pozitie.
Selectati o ustensila si impingeti-o in soclul de
ustensile @.

Asigurati-va intotdeauna ca aparatoarea este
montata pe arborele carligului de framantat Tnainte
de a baga stecarul in priza. Odata introdus, montati
aparatoarea pe soclul de accesorii al mixerului
pentru a preveni patrunderea alimentelor.

3 Montati bolul pe baza si rotiti-l in sensul acelor de

ceas pentru blocarea in pozitie €.

4 Apasati maneta de degajare a capului si coborati

5

capul mixerului pana ce se blocheaza in pozitie.
Bagati stecarul in sursa de alimentare electrica, apoi
porniti aparatul si rotiti comutatorul de viteze pe
setarea dorita. Pentru oprire rotiti-l pe ,0”.

Treceti pe amestecare pulsata (¢) pentru actionari
scurte

Scoateti stecarul din priza de curent.

Ridicati capul mixerului si, tindndu-l nemiscat,
scoateti ustensila din soclu.

Important

O oarecare migcare a capului mixerului este
normala cand amestecati continuturi grele,
cum sunt aluaturile de paine.

Daca ridicati capul mixerului in timpul functionarii,
masina se va opri imediat. Pentru repornirea
mixerului, coborati capul mixerului, rotiti
comutatorul de viteze in pozitia de oprit (OFF),
asteptati cateva secunde si apoi selectati din nou
viteza. Mixerul va reintra imediat in functiune.
Daca, din orice motive, se intrerupe alimentarea
electricd a mixerului, masina se opreste; rotiti
comutatorul de viteze in pozitia de oprit (OFF),
asteptati cateva secunde si apoi selectati din nou
viteza. Mixerul va reintra imediat in functiune.
Mixerul nu va functiona daca nu sunt montate
corect pe masina toate capacele soclurilor de
accesorii.

Daca auziti cd masina lucreaza greu, ori opriti
masina si scoateti o parte din amestec, ori mariti
viteza.

Scoateti intotdeauna accesorile montate pe
soclurile de accesorii de viteza medie si mare
Tnainte de ridicarea capului mixerului.

Sfaturi

Opriti aparatul si razuiti peretii bolului cu o spatula
ori de cate ori este necesar.

Ouale se bat cel mai bine la temperatura camerei.
Tnainte de a bate albusuri de ou, asigurati-vé ci nu
exista grasime sau galbenus de ou pe tel sau pe
bol.

Folositi ingrediente reci pentru produse de
patiserie daca reteta nu precizeaza altminteri.

La spumarea de grasime cu =zahar pentru
amestecuri de prajituri, folositi intotdeauna grasimile
la temperatura camerei sau topiti-le mai intai.
Mixerul a fost prevazut cu o caracteristica de
Lpornire progresiva” pentru a reduce la minim
deversarile. Cu toate acestea, daca masina este
pusa in functiune cu un amestec greu in bol, cum ar
fi aluatul de péaine, este posibil s& observati ca
mixerului Ti va lua cateva secunde sa atinga viteza
selectata.

Puncte pentru preparat paine

Important

Nu depasiti niciodata capacitatile maxime declarate
- veti pune aparatul in suprasarcina.

oarecare miscare a capului mixerului este normala
cand amestecati continuturi grele, cum sunt
aluaturile de paine.

Ingredientele se amesteca cel mai bine daca le
introduceti mai intai pe cele lichide.

Opriti masina din cand in cand si razuiti amestecul
de pe carligul de framantat.

Loturile diferite de faind variaza considerabil Tn
ceea ce priveste cantitatile de lichide necesare si
adezivitatea aluatului poate avea un efect
semnificativ asupra sarcinii de lucru la care este
supusa masina. Vi se recomanda sa tineti masina
sub observatie cat timp amesteca aluatul; operatia
nu ar trebui sa dureze mai mult de 6-8 minute.

Comutator de viteze

Aveti mai jos indicati numai cu titlu de ghid;
conditile vor varia in functie de cantitatea de
amestec din bol si ingredientele amestecate.
Batator

Spumare grasime cu zahar porniti de la minim,
crescand apoi treptat viteza

Baterea oualor in amestecuri cremoase folositi o
viteza de la medie la mare

Amestecare delicata faina, fructe etc. folositi o
viteza de la mica la medie

Prajituri toate-in-unu incepeti de la viteza mica,
crescand treptat viteza

Incorporare grasimi in faina folositi o viteza de la
mica la medie

Tel

Cresteti treptat viteza pana la maxim

Carlig de framantat

Folositi o viteza de la mica la medie

Capacitati maxime

produse de patiserie cu aluat fraged
pandispan (amestec dintr-o etapa)
amestec prajituri cu fructe

aluat de paine

albusuri de ou 8

4509 greutate faina
1,6 Kg amestec total
1,8 Kg amestec total
500g greutate faina



Comanda electronica a vitezei, cu
senzor

Mixerul este prevazut cu o comanda electronica a
vitezei, cu senzor, care este proiectata sa mentina
viteza in conditii diferite de incarcare, cum ar fi atunci
cand framantati aluat de péaine sau céand sunt
adaugate ouad intr-un amestec de prajituri. Prin
urmare, este posibil sa auziti unele variatii de viteza
in timpul functionarii, pe masura ce mixerul se
adapteaza la sarcina si viteza selectata - este ceva
normal.

Montarea si utilizarea aparatorii la
improscare

1 Montati bolul pe baza si adaugati ingredientele.

2 Montati ustensila si apoi coborati capul mixerului

3 Montati aparatoarea la Tmproscare pe bol prin
glisarea sectiunii decupate in jurul capului mixerului
0.

4 Pentru scoaterea aparatorii la improscare, efectuati
procedura de mai sus in sens invers.

e In timpul amestecérii, ingredientele pot fi adiugate
direct in bol prin jgheab.

Ingrijire si curatare

e Opriti intotdeauna aparatul si scoateti-l din priza
nainte de curatare.

Bloc de alimentare

Stergeti-l cu o carpa umeda, apoi uscati-l.

Nu utilizati niciodata produse abrazive si nu-l
scufundati in apa.

Bol, ustensile, aparatoare la improscare,
aparatoare detasabila pe cérligul de framantat
Spalati-le la mana, apoi uscati-le bine sau spalati-le
n masina de spalat vase.

Nu folositi niciodata perii de sarma, bureti din sarma
sau fnalbitor la curatarea bolului din otel inoxidabil.
Folositi otet pentru indepartarea depunerilor de
calcar.

Feriti-le departe de caldura (aragaze, cuptoare,
cuptoare cu microunde).

Blendere AT282 si AT283

(daca sunt incluse)

Folositi blenderul pentru supe, bauturi, pateuri,
maioneza, pesmet din paine, pesmet din biscuiti, la tocat
nuci si alune si la zdrobit gheata.

Important
Fusta de pe fundul canii din acrilic AT282 este
montata la fabricatie si nu trebuie sa incercati sa
o scoateti.

e Accesoriul nu va functiona daca este asamblat
incorect sau montat incorect pe aparatul de
bucatarie sau daca nu este montat capacul
soclului de accesorii de viteza medie.

e Nu puneti ingrediente uscate in blender inainte de
pornire. Taiati-le in cuburi, apoi scoateti capacul de
umplere si dati drumul cuburilor prin gaura din capac
cu masina in functiune.

e Model AT282 nu procesati condimente, precum
cuisoare, seminte de marar si chimion - deterioreaza
materialul acrilic.

e Nu folositi blenderul ca recipient de depozitare.
Pastrati-I gol Tnainte si dupa utilizare.

e Nu zdrobiti niciodatd numai gheata - adaugati
intotdeauna putina apa.

e Model AT282 nu procesati niciodata la blender mai
mult de 1,5 litri (2 pints 12fl 0z) - mai putin pentru
lichide spumate, cum sunt shake-urile cu lapte.

e Model AT283 nu procesati niciodata la blender mai
mult de 1,2 litri (2 pints 2fl 0z) - mai putin pentru lichide
spumate, cum sunt shake-urile cu lapte.

e Retete de smoothie - nu amestecati niciodata la
blender ingrediente congelate care au format o masa
solida la congelare, ci trebuie sa le spargeti inainte de
a le adauga in blender.

Legenda 14

Blender acrilic AT282
(D capac
(@ capac de umplere
® cana blender
@ inel de etansare
® unitate de lame

Blender din sticla AT283
@ capac de umplere
@ capac
® cani blender
@ inel de etansare
® unitate de lame
® bazi



Utilizarea blenderului din material acrilic
AT282

1 Asigurati-va ca inelul de etansare este montat corect
pe unitatea de lame.

2 Tineti partea de dedesubt a unitati de lame si
introduceti lamele pe baza blenderului. Rasuciti
pentru blocarea ferma a ansamblului in pozitie.

3 Introduceti ingredientele in cana de blender.

4 Montati capacul pe cana si rasuciti- in sensul acelor
de ceas pentru blocarea in pozitie, asigurati-va ca
limba de pe fantele capacului intra in santul de pe
maner. Cand este montat corect, marcajele Y sunt
aliniate. !

5 Introduceti capacul de umplere in capacul canii.

6 Scoateti capacul soclului de accesorii de viteza mare
prin rotire in sens contrar acelor de ceas si ridicare@.

7 Asezati blenderul peste soclul de accesorii, cu
manerul inspre partea din spate si rotiti-l in sensul
acelor de ceas pentru blocarea ferma in pozitie.

8 Treceti comutatorul pe viteza maxima.

9 Odata ce obtineti consistenta dorita, opriti aparatul si
scoateti-I din priza.

10 Scoateti blenderul.

11 Montati la loc capacul soclului de accesorii de viteza
mare dupa utilizare.

Folosirea blenderului din sticla AT283

1 Asigurati-va ca inelul de etansare este montat corect

pe unitatea de lame.

Montati unitatea de lame la interiorul bazei.

Insurubati cana de sticla pe baza.

Introduceti ingredientele Tn cana de blender.

Montati capacul si apasati in jos pentru fixare.

Introduceti capacul de umplere in capacul canii si

apasati pentru fixare.

Scoateti capacul soclului de accesorii de viteza mare

prin rotire In sens contrar acelor de ceas si ridicare@

8 Asezati blenderul peste soclul de accesorii, cu
manerul inspre partea din spate. Rotiti blenderul in
sensul acelor de ceas pentru blocarea ferma fin
pozitie pana ce se aliniaza cele doua sageti x

9 Treceti comutatorul pe viteza maxima.

10 Odata ce obtineti consistenta dorita, opriti aparatul si
scoateti-l din priza.

11 Scoateti blenderul.

12 Montati la loc capacul soclului de accesorii de viteza
mare dupa utilizare.

Sfaturi

e Pentru a preveni pierderile, asigurati-va ca baza este
blocata ferm in cana.

e Cand preparati maioneza, puneti toate ingredientele,
in afard de ulei, in blender. Apoi, cu masina in
functiune, scoateti capacul de umplere si adaugati
ulei incet si constant.

e La amestecurile groase, de ex. pateuri, sosuri:
folositi o vitezd mica pana la medie, razuind
ingredientele de pe peretii blenderului cand este
necesar. Daca sunt dificil de procesat, adaugati mai
mult lichid. Alternativ, folositi setarea de amestecare
pulsata pentru a face ingredientele sa cada peste
lame.

aapsrwN

~

Ingrijire si curatare

e Opriti intotdeauna aparatul si scoateti-l din priza

Tnainte de scoaterea accesoriilor de pe aparatul de

bucatarie.

Demontati complet accesoriile inainte de curatare.

e Goliti cana de blender inainte de deblocarea de pe
baza.

Unitate de lame

Scoateti si spalati inelul de etansare.

Curétati lamele cu o perie, sub apa curenta. Pastrati
partea de dedesubt a unitatii uscata.

3 Lasati-le sa se usuce.

N -

Alte piese

Spalati-le la mana, in apa fierbinte cu detergent.
Alternativ, capacul de umplere, capacul blenderului,
baza si blenderul din sticla pot fi spalate la masina de
spalat vase.

Supa de morcovi cu coriandru

Ingrediente

25¢g unt

1 ceapa tocata

1 catel de usturoi strivit

750g morcovi taiati in cuburi de 1,5 cm

(alternativ, pentru o supa mai usoara, folositi 600g

morcovi taiati in cuburi de 1,5 cm)

supa rece de pui

10-15ml coriandru macinat

sare si piper

Metoda

Topiti untul intr-o tigaie, addugati ceapa si usturoiul si

caliti-le pana ce se inmoaie.

2 Introduceti morcovii in blender, addugati ceapa si
usturoiul. Adaugati o cantitate suficientd de supa
pentru a ajunge la nivelul de 1,5 marcat pe cana.
Montati capacul blenderului si capacul de umplere.

3 Procesati pe setarea de amestecare pulsata timp de
5 secunde pentru o supa mai grosiera sau un timp mai
lung pentru o supa mai fina.

4 Transferati amestecul intr-o craticioara, adaugati
coriandru si condimente si fierbeti la foc scazut supa
timp de 30 pana la 35 de minute sau pana ce este
gata.

5 Reglati din condimente dupa cum este necesar si
adaugati lichid daca este necesar.

N

Puteti gasi alte retete pe site-ul web Kenwood:

www.kenwoodworld.com


http://www.kenwoodworld.com/

Robot de bucatarie AT284

(daca este inclus)

Folositi accesoriul robot de bucatarie la tocat, feliat,
maruntit si ras. Accesoriul storcator de citrice (daca este
livrat) poate fi utilizat la stors citrice si poate fi folosit
numai cu robotul de bucatarie AT284.
Important
La scoaterea ambalajului, asigurati-va ca
acoperitoarea din plastic a lamei este scoasa de pe
lama cutitului. Aveti grija, pentru ca lamele sunt
foarte ascutite. Acoperitoarea trebuie aruncata,
pentru ca are numai scopul de protejare a lamei in
timpul fabricatiei si la transport.

Legendi (15)si(6)

Robot de bucatarie
(D imping&toare: mare si mic
(@) tub de alimentare
(3 capac robot de bucatarie
(® maner pentru deget
(®) lama cutit
(& bol robot de bucatarie
(@) arbore de actionare
disc gros de feliat/mé&runtit
(9 disc subtire de feliat/maruntit
disc de ras

Discuri (daca sunt incluse)
@) disc subtire de maruntit (tip julienne)
) disc de maruntit standard
® disc suplimentar de mé&runtit grosier

storcator de citrice (daca este inclus)
con
@) sita
Nu toate piesele de mai sus vor fi neaparat incluse
in pachet. Continuturile depind de varianta de
model.
Lama de cutit
Folositi lama de cutit la tocat carne cruda si preparata,
oud preparate, legume, nuci, pateuri si sosuri si, de
asemenea, pentru a face pesmet din paine si biscuiti.

Utilizarea lamei de cutit

1 Scoateti capacul soclului de accesorii de viteza medie
prin ridicare €.
2 Introduceti arborele de actionare in soclul de accesorii

3 Montati bolul peste arborele de actionare cu manerul
deasupra comutatorului de viteze si de pornire/oprire
si rotiti-l In sensul acelor de ceas pana ce se
blocheaza in pozitie €.

4 Montati lama de cutit peste arborele de actionare si
rotiti-o pana ce cade in jos pana la capat. Lama de
cutit este foarte ascutitd; umblati cu ea
intotdeauna cu mare atentie.

5 Taiati alimentele si introduceti-le in bol; asigurati-va
ca sunt distribuite uniform.
6 Montati capacul, tubul de alimentare deasupra
comutatorului de viteze si rotiti in sensul acelor de
ceas; asigurati-va ca limba de pe fantele capacului
intrd in santul de pe manerul bolului @. Cand este
montat corect, marcajele 1 sunt aliniate.

e Accesoriul nu va functiona daca este asamblat
incorect sau montat incorect pe aparatul de
bucatarie sau daca nu este montat capacul soclului
de accesorii de viteza mare.

7 Montati impingatoarele.

8 Puneti aparatul in functiune si procesati pana la
atingerea consistentei dorite. Recomandam o viteza
mare pentru majoritatea functiilor de tocare.

e Folositi functionarea pulsata (§) pentru actionari scurte.
Operarea pulsata va functiona atat timp cat comutatorul
este mentinut In pozitie.

9 Opriti aparatul si scoateti-l din priza.

10 Scoateti accesoriul.

11 Montati la loc capacul soclului de accesorii de viteza

medie dupa utilizare.

Sfaturi

o Taiati alimentele inainte de introducerea in bol. Carnea,
painea, legumele si alte alimente de textura similara
trebuie taiate in cuburi de aproximativ 2cm/34 in.
Biscuitii trebuie rupti in bucéti si adaugati prin tubul de
alimentare cu masina in functiune.

e lerburile se toaca cel mai bine daca sunt curate si
uscate.

e Nu amestecati ingrediente lichide, pentru ca se pot
scurge pe la capac. In acest scop aveti la dispozitie un
blender. Cu toate acestea, la pasare pentru supe-crema
etc., scurgeti solidele, amestecati si apoi reintroduceti
lichidul.

o Aveti grija sa nu procesati excesiv la folosirea lamei de
cutit.

o Nu folositi lama de cutit la amestecat continuturi grele,

cum sunt aluaturile de péine, altminteri puteti strica

mixerul. Folositi carligul de framantat din bolul de
amestecare pentru a prepara painea si batatorul din bol
pentru prajituri si produse de patiserie.

Nu folositi lama de cutit ca sa zdrobiti cuburi de gheata

sau alte alimente dure, cum ar fi seminte de condimente,

pentru ca pot deteriora accesoriul.

e Daca adaugati esentd de migdale sau arome in
amestecuri, evitati contactul cu materialul plastic, pentru
ca pot produce marcaje permanente.

Capacitate maxima

carne 4009 (140z)

Tocati carne prin curatarea carnii crude de orice
grasime in exces si taiati-o in cuburi de 2 cm/¥%,
introduceti-o in bolul robotului de bucatarie si puneti-I in
functiune pentru aproximativ 20 de secunde sau pana
ce obtineti textura dorita. Cu cat va functiona mai mult
masina, cu atat mai fina va fi textura.



Disc de feliat/tocat si ras

Folositi feliatorul/tocatorul la feliat sau maruntit fructe,
legume si branza si discul de ras pentru ras branza
Parmesan si cartofi pentru galuste germane de cartofi.

Utilizarea feliatorului/tocatorului/razatorii
Ce fac discurile de taiere
Feliator/tocatoare
Discurile (8 si (9) sunt inversabile: o parte feliaza,
cealaltd marunteste. Puteti felia branza, morcovi,
cartofi, varza, castraveti, dovlecei, sfecla rosie, ceapa.
Puteti toca brénza, morcovi, cartofi si alimente cu
textura similara. Partea de taiere aleasa trebuie sa
fie In partea de sus.
discul de ras rade branza Parmesan si cartofi
pentru galuste germane de cartofi.
Tocétor subtire (tip julienne) 4D
Acest disc taie cartofii pentru cartofi prajiti frantuzesti
tip julienne si ingrediente ferme pentru salate, garnituri
si alimente prajite la foc rapid (de ex. morcovi, nap,
dovlecei si castraveti).
Tocétor standard () taie cartofi pentru cartofi prajiti
frantuzesti subtiri si ingrediente ferme pentru salate si
sosuri (de ex. nap, castraveti).
Tocétor extra grosier (3 toac grosier branza si
mOrcovi.

Folosirea discurilor de taiere

1 Scoateti capacul soclului de accesorii de viteza medie
prin ridicare.

2 Introduceti arborele de actionare pe soclul de
accesorii.

3 Montati bolul peste arborele de actionare cu manerul
deasupra comutatorului de viteze si de pornire/oprire
si rotiti-l in sensul acelor de ceas pana ce se
blocheaza in pozitie.

4 Introduceti discul de taiere pe arborele de actionare.
Partea de taiere aleasa trebuie sa fie in partea de sus.
Umblati cu grija cu discurile de taiere - sunt
extrem de ascutite. Apucati discurile de zona de
apucare centrala.

5 Montati capacul, tubul de alimentare deasupra
comutatorului de viteze si rotiti-l in sensul acelor de
ceas; asigurati-va ca limba de pe fantele capacului
intrd in santul de pe manerul bolului. Cand este
montat corect, marcajele : sunt aliniate.

Accesoriul nu va functiona daca este asamblat

incorect sau montat incorect pe aparatul de

bucatarie sau daca nu este montat capacul
soclului de accesorii de viteza mare.

6 Alegeti tubul de alimentare pe care doriti sa il utilizati.
Tmpingatorul contine un tub de alimentare mai mic
pentru procesarea elementelor individuale sau a
ingredientelor subtiri.

Utilizarea tubului de alimentare mic

Introduceti mai intéi impingatorul mare in tubul de
alimentare.

Utilizarea tubului de alimentare mare

Folositi ambele impingatoare impreuna.

7 Introduceti alimentele in tubul de alimentare.
8 Porniti aparatul si Tmpingeti in jos constant cu

impingatorul - nu introduceti niciodata degetele in
tubul de alimentare. Recomandam o vitezd medie
pentru procesarea alimentelor moi, cum ar fi castraveti
si 0 viteza medie/inaltd pentru procesarea alimentelor
mai ferme, cum sunt morcovii si branza tare.

La feliat/maruntit sau ras, nu permiteti umplerea
bolului pana la discul de taiere: goliti-| periodic.

Nu depasiti nivelul de capacitate ,,MAX” de pe bol.

9 Opriti aparatul si scoateti-l din priza.
10 Scoateti accesoriul.
11 Montati la loc capacul soclului de accesorii de viteza

medie dupa utilizare.

Sfaturi

Folositi ingrediente proaspete.

Nu taiati alimentele in bucati prea mici. Umpleti destul
de complet pe latime tubul de alimentare mare. Prin
aceasta preveniti alunecarea alimentelor in laterala la
procesare. Alternativ, folositi tubul de alimentare mic.
La feliat sau maruntit: alimentele introduse vertical ies
mai scurte decét alimentele introduse orizontal.

Dupa folosirea unui disc de taiere, exista intotdeauna o
cantitate mica de resturi pe disc sau in alimentele
rezultate.

Ingrijire si curatare

Opriti intotdeauna aparatul si scoateti-l din priza Tnainte
de scoaterea accesoriilor de pe aparatul de bucatarie.
Demontati complet accesoriile Thainte de curatare.

Bol, capac si accesorii

Spalati-le la mana, apoi uscati-le. Aveti grija, pentru ca
lamele si discurile de taiere sunt ascutite.

Alternativ, pot fi spalate pe raftul de sus al masinii de
spalat vase. Se recomanda un program scurt cu
temperatura mica.

Dupa utilizare, depozitati lama de cutit in bolul robotului
de bucatarie.

Storcator de citrice

Nota:

Acest accesoriu poate fi utilizat numai Tmpreuna cu
robotul de bucatarie AT284.

Folositi storcatorul de citrice pentru a stoarce sucul din
citrice, de ex. portocale, Iamai, lime, grefe.



Legenda

con
® sita

Utilizarea storcatorului de citrice

1 Scoateti capacul soclului de accesorii de viteza medie

prin ridicare @.

2 Introduceti arborele de actionare pe soclul de
accesorii.
3 Montati bolul pe arborele de actionare cu manerul

deasupra comutatorului de viteze si de pornire/
oprire si rotiti-l in sensul acelor de ceas pana ce se
blocheaza in pozitie.

Montati sita in bol, asigurati-va ca ochiul de pe
margine se blocheaza n fanta corespondenta din
manerul bolului @.

Accesoriul nu va functiona daca este asamblat
incorect sau montat incorect pe aparatul de
bucatarie sau daca nu este montat capacul
soclului de accesorii de viteza mare.

Asezati conul pe arborele de actionare si rotiti-l pana
ce cade in jos pana la capat.

Taiati fructele In jumatate. Comutati pe viteza 3 si
apasati fructul pe con.

Nota

Goliti bolul periodic si nu lasati niciodata sucul sa
ajunga la partea de dedesubt a sitei.

Opriti aparatul si scoateti-I din priza.

Ridicati conul. Deblocati si scoateti sita.

Deblocati bolul si turnati sucul intr-un recipient.

7
8
9

Ingrijire si curatare

e QOpriti Intotdeauna aparatul si scoateti-l din priza
fnainte de scoaterea accesorilor de pe aparatul de
bucétarie.

e Spalati conul, sita si bolul la mana, apoi uscati-le
bine. Alternativ, spalati-le in masina de spalat vase
(numai pe raftul de sus).

Service si asistenta pentru clienti

e Daca fintampinati orice probleme la utilizarea
aparatului, Tnainte de a solicita asistentd, intrati pe
www.kenwoodworld.com.

Retineti ca produsul este acoperit de o garantie,
care este conforma cu toate prevederile legale
referitoare la orice garantie existenta si drepturi ale
consumatorilor in tara in care a fost cumparat
produsul.

10

e Daca produsul Kenwood functioneaza defectuos
sau daca identificati orice defecte, trimiteti-l sau
aduceti-l la un Centru de Service KENWOOD
autorizat. Pentru detalii actualizate referitoare la cel
mai apropiat Centru de Service KENWOOD
autorizat, intrati pe www.kenwoodworld.com sau pe
site-ul web specific din tara dvs.

e Proiectare si inginerie de Kenwood in UK.
e Fabricat In China.

INFORMATII IMPORTANTE PENTRU ELIMINAREA
CORECTA A PRODUSULUI iN CONFORMITATE
CuU DIRECTIVA EUROPEANA PRIVIND
DESEURILE DE ECHIPAMENTE ELECTRICE SI
ELECTRONICE (DEEE).

La sfarsitul duratei de viata utila, produsul nu trebuie
eliminat Tmpreuna cu deseurile urbane.

Trebuie dus la un centru de colectare diferentiata a
deseurilor, de autoritate locala speciald, sau la un
distribuitor care ofera acest serviciu.

Eliminarea separatd a aparatelor electrocasnice evita
posibile consecinte negative pentru mediu si pentru
sanatatea oamenilor, derivate din  eliminarea
necorespunzatoare Si permite recuperarea
materialelor constitutive pentru obtinerea de economii
semnificative de energie si resurse. Ca un memento
pentru nevoia de eliminare separatd a aparatelor
electrocasnice, produsul este marcat cu un container
de gunoi taiat de o cruce.
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