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English

safety

Read these instructions carefully and retain
for future reference.
Remove all packaging and any labels.
Do not touch the sharp blades. Keep the
blade unit away from children.
Always take care when handling the blade
unit and avoid touching the cutting edge of
the blades when cleaning.
Only use the goblet with the base and blade
unit supplied.
Never fit the blade unit to the outlet without
the blender goblet fitted.
Always unplug the machine before putting
your hands or utensils in the goblet.
Switch off and unplug:
O before fitting or removing parts;
O after use;
o before cleaning.
When removing the blender from the power
unit:
o wait until the blades have completely

stopped,;
© do not accidentally unscrew the goblet

from the blade unit.
@ DO NOT process hot ingredients.
SCALD RISK: Hot ingredients must be
allowed to cool to room temperature before
placing in the goblet or before blending.
Never run the blender empty.
Only operate the blender with the lid and filler
cap in place.
Never leave the appliance unattended when
it is operating.
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e Misuse of your blender can result in injury.

e Never blend more than the maximum
capacity stated in the recommended
usage chart.

e Never run the blender for longer than one
minute - it will overheat. Switch off as soon
as you have the right consistency.

e Do not put dry ingredients into the blender
before switching on. Cut them into cubes
and drop them through the filler cap while
the machine is running.

e Do not use the blender as a storage
container. Keep it empty before and after
use.

e Never blend more than 1500 ml (53 fl 0z)
cold ingredients - less for frothy liquids like
milkshakes.

e Smoothie recipes - never blend frozen
ingredients that have formed a solid mass
during freezing, break it up before adding
to the blender.

Refer to your main Kitchen Machine
instruction book for additional safety
warnings.

® This appliance conforms to key
EC Regulation 1935/2004 on
materials and articles intended to @ filler cap
come into contact with food. @ lid
Use the blender for soups, drinks, ® gob!et .
péatés, mayonnaise, breadcrumbs, @ sedling ”.ng
biscuit crumbs, chopping nuts ® blade unit

® base

and crushing ice.

before using your Kenwood
attachment for the first time
Wash the parts: see ‘cleaning’.



to use your blender

1

Fit the sealing ring @ into the
blade unit ® - ensuring the seal
is located correctly. Leaking
will occur if the seal is
damaged or not fitted
correctly.

Fit the blade unit & into the base
®.

Then screw the goblet onto the
base - ensuring the blade base is
fully tightened @.

Put your ingredients into the
goblet.

Fit the lid to the goblet and turn
clockwise to lock @. Ensure that
the spout area is fully covered by
the lid.

Place the filler cap into the lid and
push down to secure.

Remove the high speed outlet
cover ©.

Place the blender over the outlet,
turn clockwise and at the same
time push down until the unit
engages @. Then turn further
clockwise until the attachment
locks into position @.

Switch to the required speed
(refer to the recommended usage
chart).

10 Once the desired consistency has

been achieved, switch off and
remove the blender supporting it
with both hands.

hints

To prevent leaks:

O wet the sealing ring before
fitting it;

O make sure the goblet is locked
firmly into the base.

When making mayonnaise, put

all the ingredients, except the ail,

into the blender. Then, with the

machine running, remove the filler

cap and add the oil slowly and

evenly.

Thick mixtures, e.g. paté, dips:

use low to medium speed,

scraping down when necessary. If

it is difficult to process, add more

liquid. Alternatively use the pulse

setting to get the ingredients

moving over the blades.

The processing of spices is not
recommended as they may
damage the plastic parts.

When crushing ice, process small
amounts at a time and use the
Pulse setting. It is advisable to
hold your hand on the lid and filler
cap during the operation.

cleaning

Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.
Empty the goblet before
unscrewing the base.

blade unit

Always take care when
handling the blade unit and
avoid touching the cutting
edge of the blades.

Remove and wash the sealing
ring.

Brush the blades clean under the
tap. Keep the underneath of the
unit dry.

Leave to dry.

other parts

Wash by hand in hot, soapy water
then dry.

The following table shows which

items can be washed in the
dishwasher.

Item Suitable for
dishwashing

Goblet v

Lid

Filler cap v

Base v

Blade unit X

Sealing ring v




Recommended Usage Chart

Usage/Food Items Recommended| Speed Blending
Qty Time
Cold Liquids Max 1.5 litre Max 30 - 60 secs
Drinks & Cocktails
Smoothies 1 litre liquid Max 60 secs
Place the fresh fruit and liquid
ingredients in first (includes
yoghurt, milk and fruit juices).
Then add ice or frozen
ingredients (includes frozen
fruit, ice or ice cream).
Soups Stock based soups 1.5 litre Gradually 30 secs
Cold Soups using Milk 1 litre increase
to Max
DO NOT process hot ingredients.
SCALD RISK: Hot ingredients must be allowed to cool to
room temperature before placing in the goblet or before blending.
Fine Nuts, breadcrumbs 100g Max 30 secs
Chopping |and similar dry For best
ingredients. results stop
the blender
when you
have achieved
the desired
result.
Cooked vegetable purees/baby 300g Min - 2 60 secs
food recipes
Soft/cooked Fruit purees 300g Max + 30 secs
Pulse
Mayonnaise/Dressings Max 3 eggs Max 30 - 60 secs

Blending times supplied are for guidance only and will vary depending on the
exact recipe and ingredients being processed.




service and customer
care

UK only
If you need help with:

® using your attachment

® servicing or repairs (in or out of
guarantee)

@ call Kenwood customer care on
023 9239 2333.

® spares and attachments

@ call 0844 557 3653.
other countries

® |f you experience any
problems with the operation
of your attachment, before
requesting assistance visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product
is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions
concerning any existing warranty
and consumer rights in the
country where the product was
purchased.

® |f your Kenwood product
malfunctions or you find any
defects, please send it or bring
it to an authorised KENWOOD
Service Centre. To find up to date
details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze
manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

veiligheid

® | ees deze instructies zorgvuldig door en
bewaar ze voor toekomstig gebruik.

e Verwijder alle verpakking en labels.

e Raak de scherpe messen niet aan. Houd
de messeneenheid uit de buurt van
kinderen.

e \\ees voorzichtig wanneer u de
messeneenheid hanteert en raak het
snijvlak van de messen bij het reinigen niet
aan.

e (ebruik de beker uitsluitend met het
bijgeleverde onderstel en messeneenheid.

® /et het mes nooit op het aansluitpunt
zonder dat de beker van de blender is
bevestigd.

e Haal de stekker altijd uit het stopcontact
voor u uw handen of gereedschap in de
beker steekt.

® /et het apparaat uit en haal de stekker uit
het stopcontact:

O vOOr u onderdelen monteert of verwijdert;
© na het gebruik;
O vOOr de reiniging.

e Pas op dat u bij het verwijderen van de
blender van het motorblok:

O wacht tot de messen volledig gestopt
zZijn;

o Schroef de beker niet per ongeluk van
de messeneenheid.

° @ Verwerk NOOIT hete
ingrediénten.

e KANS OP BRANDWONDEN: [aat hete
ingrediénten altijd tot kamertemperatuur
afkoelen voordat u ze in de beker plaatst
of verwerkt.



e Gebruik de blender nooit leeg.

e Schakel de blender alleen in als het deksel
en de vuldop op hun plaats zitten.

e | aat het apparaat nooit onbeheerd terwijl
het aan staat.

e Misbruik van uw blender kan tot letsel
leiden.

e \erwerk nooit meer dan de maximum
capaciteit die in de tabel met aanbevolen
snelheden vermeld wordt.

e [aat de blender nooit langer dan één
minuut werken — het kan oververhit raken.
Schakel het apparaat uit zodra u de juiste
consistentie hebt verkregen.

® Doe geen droge ingrediénten in de blender
voordat deze ingeschakeld is. Snijd de
ingrediénten in blokjes en laat de blokjes
door de vulopening vallen terwijl het
apparaat aan staat.

e (Gebruik de blender niet als
opslagcontainer. Houd het apparaat voor
en na gebruik leeg.

e Meng nooit meer dan 1500 ml koude
ingrediénten — minder voor schuimende
vloeistoffen zoals milkshakes.

e Smoothie-recepten — verwerk nooit
bevroren ingrediénten die tijdens de
bevriezing tot een vaste massa gevormd
zijn; breek de massa op voor u hem aan
de blender toevoeqgt.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor

uw keukenapparaat voor aanvullende
veiligheidswaarschuwingen.

® Dit apparaat voldoet aan EG Gebruik de blender voor soepen,
Verordening 1935/2004 inzake dranken, patés, mayonaise,
materialen en voorwerpen broodkruim, beschuitkruim,
die bestemd zijn om met gehakte noten en verbrijzeld is.

levensmiddelen in contact te
komen.

voor u uw Kenwood-
hulpstuk voor de eerste
keer gebruikt

Was de onderdelen: zie Reiniging.



legenda

@

@O

vuldop

deksel

beker
afsluitring
messeneenheid
onderstel

uw blender gebruiken
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Bevestig de afsluitring @

aan de messeneenheid ® -

zorg ervoor dat de afsluitring
correct is aangebracht. Als de
afsluitring beschadigd of
niet correct bevestigd is,
kan er vloeistof uit lekken.
Zet de messeneenheid ® in de
basis ®.

Schroef de beker vervolgens

op de basis — zorg dat de
messenbasis goed is vastgedraaid
13

Doe de ingrediénten in de beker.
Plaats het deksel op de beker en
draai hem naar rechts om hem te
vergrendelen @. Zorg ervoor dat
het tuitopperviak volledig door het
deksel wordt afgedekt.

Zet de vuldop in het deksel en
duw hem naar beneden om het te
bevestigen.

Verwijder de afdekking van het
hogesnelheidsaansluitpunt @.
Zet de blender over het
aansluitpunt, draai naar rechts en
druk tegelijkertijd naar beneden
tot het apparaat op zijn plaats

zit @. Draai vervolgens verder
naar rechts tot hij op zijn plaats
vergrendeld zit @.

Zet het apparaat op de gewenste
snelheid (raadpleeg de tabel voor
aanbevolen gebruik).

Nadat de gewenste textuur

is verkregen, schakelt u het
apparaat uit en verwijdert de
blender met beide handen.

tips

Lekkages voorkomen:

O bevochtig de afsluitring
voordat u hem bevestigt;

O zorg ervoor dat de beker
goed op het onderstel is
vergrendeld.

Doe bij de bereiding van

mayonaise alle ingrediénten, met

uitzondering van de olie, in de
blender. Laat de machine draaien,
verwijder de vuldop en voeg
langzaam en gelijikmatig de olie
toe.

Dikke mengsels, zoals paté, dips:

gebruik een lage tot gemiddelde

snelheid, schraap de zijkanten zo
nodig schoon. Als het mengsel
moeilijk verwerkt kan worden,
voegt u meer vioeistof toe. U kunt
ook de pulseerstand gebruiken
om de ingrediénten over de
messen te laten bewegen.

De verwerking van specerijen

wordt afgeraden; dit kan de

plastic onderdelen beschadigen.

Bij het verbrijzelen van ijs,

verwerkt u kleine hoeveelheden

tegelijkertijd en gebruikt u de
pulseerstand. Het verdient
aanbeveling tijdens de werking uw
hand op het deksel en de vuldop
te houden.

reiniging

® \oordat u het apparaat reinigt,

dient u het altijd uit te schakelen,
de stekker uit het stopcontact te
halen en het apparaat uit elkaar te
nemen.

Leeg de beker voordat u het
onderstel losschroeft.

messeneenheid

Wees altijd voorzichtig
wanneer u de
messeneenheid hanteert
en raak het snijvlak van de
messen niet aan.

Verwijder en reinig de afsluitring.
Borstel de messen onder
stromend leidingwater schoon.
Houd de onderkant van het
apparaat droog.

Laat het drogen.



overige onderdelen
) Item Item

Met de hand in heet zeepsop geschikt voor

afwassen en vervolgens drogen. afwasmachine

De volgende tabel geeft aan welke Beker v

onderdelen in de vaatwasser Deksel v

kunnen worden gewassen. Vuldop v
Onderstel v
Messeneenheid X
Afsluitring v

Tabel voor aanbevolen gebruik

Gebruik/voedingsmiddelen| Aanbevolen | Snelheid Mengtijd

hoeveelheid

Koude vioeistoffen Max 1,5 liter Max 30 - 60 sec

Dranken en cocktails

Smoothies 1 liter vioeistof Max 60 sec

Doe het verse fruit en de vioeibare

ingrediénten eerst in de beker

(inclusief yoghurt, melk en

vruchtensappen).

Voeg vervolgens ijs of bevroren

ingrediénten toe (zoals bevroren

fruit, ijsblokjes of ijs).

Soepen Soep op bouillonbasis 1,5 liter Snelheid 30 sec

Koud Soepen met melk 1 liter geleidelijk

verhogen

tot max.
Verwerk NOOIT hete ingrediénten.
KANS OP BRANDWONDEN: Laat hete ingrediénten altijd
tot kamertemperatuur afkoelen voordat u ze in de beker plaatst
of verwerkt.

Fijn hakken| Noten, broodkruim 100 g Max 30 sec
en soortgelijke Voor het beste
droge ingrediénten. resultaat stopt

u de blender
wanneer u het
gewenste
resultaat
hebt bereikt.

Recepten voor gekookte 300 g Min - 2 60 sec

groentenpuree/babyvoeding

Zachte/gekookte vruchtenpuree 300 g Max + 30 sec

pulseren

Mayonaise/Slasaus Max 3 eieren Max 30 - 60 sec

De vermelde mengtijden dienen uitsluitend als richtlijn en vari€ren op basis van
het recept en de ingrediénten die verwerkt worden.

10




onderhoud en
klantenservice

Bij problemen met de werking

van uw hulpstuk gaat u eerst naar
www.kenwoodworld.com, voordat
u hulp inroept.

Dit product is gedekt door een
garantie die voldoet aan alle
wettelijke regels voor bestaande
garanties en consumentenrechten
die gelden in het land waar het
product is gekocht.

Als uw Kenwood product

niet goed functioneert of als

u defecten opmerkt, kunt u

het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen

of brengen. Voor informatie

over het KENWOOD Service
Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar
de specifieke website in uw land.

Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
Vervaardigd in China.
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Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

securite
® |isez et conservez soigneusement ces

instructions pour pouvoir vous Yy référer
ultérieurement.
Retirez tous les éléments d’emballage et
les étiquettes.
Ne touchez pas les lames coupantes.
Tenez I'unité porte-lames hors de portée
des enfants.
Prenez toujours des précautions lorsque
vous retirez manipulez I'unité porte-lames
et évitez de toucher le bord tranchant des
lames lorsque vous nettoyez I'appareil.
Utilisez uniguement le bol fourni avec la
base et I'unité porte-lames.
Ne mettez jamais I'unité porte-lames sur la
sortie si le bol du blender n’est pas installé.
Débranchez toujours I'appareil avant
d’insérer vos doigts ou des ustensiles dans
le bol.
Eteignez et débranchez :
O avant de monter ou de retirer des
pieces ;
O apres utilisation ;
O avant nettoyage.
Lorsque le blender est retiré du bloc
d’alimentation :
O attendez 'arrét complet des lames ;
o Ne dévissez pas inopinément le bol de
I'unité porte-lames.
@ VEUILLEZ NE PAS MIXER les
ingrédients chauds.
RISQUE DE BRULURE : laissez les
ingrédients chauds refroidir a température
ambiante avant de les verser dans le bol
ou de les mixer.
12



Ne faites jamais fonctionner le blender a vide.
Ne faites fonctionner le blender qu’une fois
le couvercle et le bouchon de remplissage
en place.

Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance lorsgu’il fonctionne.

Une mauvaise utilisation de votre blender
peut provoquer des blessures.

Ne mixez jamais plus de la capacité
maximale indiquée dans le tableau de
vitesse recommandée.

Ne faites jamais fonctionner I'appareil plus
d’une minute - autrement il chaufferait.
Eteignez-le des que vous avez obtenu la
consistance souhaitée.

Ne mettez aucun ingrédient sec dans le
blender avant de I'allumer. Découpez-

les en cubes et insérez-les a travers

le bouchon de remplissage tandis que
I'appareil fonctionne.

N’utilise pas le blender en tant que
récipient de stockage. Veuillez le conserver
vide avant et apres son utilisation.

Ne mixez jamais plus de 1 500 ml
d’ingrédients froids - et moins pour des
liquides mousseux comme les milkshakes.
Recettes de smoothies — ne mixez jamais
des ingrédients congelés ayant formé une
masse compacte au cours du processus
de congélation. Il est préférable de casser
en petits morceaux ces ingrédients
congelés avant de les passer au blender.

Veillez vous reportez au livret d’instructions
générales de votre robot patissier
multifonction pour les mises en garde de
sécurité supplémentaires.
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Cet appareil est conforme au
réglement 1935/2004 de la CE
sur les matériaux et les articles
destinés au contact alimentaire.

Utilisez votre blender pour
préparer des soupes, des
boissons, des patés, de la
mayonnaise, de la chapelure, pour
émietter des biscuits, hacher des
noix et piler de la glace.

avant d’utiliser votre
accessoire Kenwood pour la
premiére fois

Reportez-vous a la section
“nettoyage”.

légende

@ bouchon de remplissage
® couvercle

® bol

@ joint d’étanchéité

® unité porte-lames

® base

utilisation de votre
blender

1

Installez le joint d’étanchéité

@ sur I'unité porte-lames ®

- veillez a ce que le joint soit
correctement installé. Si le joint
est endommagé ou mal
installé, des fuites peuvent
se produire.

Mettez en place I'unité porte-
lames ® sur la base ®.

Puis vissez le bol sur la base.
veillez a ce que la base du gobelet
soit sécurisée @.

Insérez les ingrédients dans le bol.
Installez le couvercle sur le bol et
tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre pour le verrouiller
@. Veillez & ce que le couvercle
recouvre totalement la zone de
sortie.

Mettez le bouchon de remplissage
dans le couvercle et appuyez
dessus pour le maintenir en place.
Retirez le cache de la sortie rapide

e.

8 Mettez le blender sur la sortie,

14

tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre et en méme temps
appuyez dessus jusqu’a ce que
I'unité s’engage @. Puis tournez
davantage dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a ce
que I'accessoire soit verrouillé en
place @.

Sélectionnez la vitesse souhaitée
(se référer au tableau des
utilisations recommandées).

10 Une fois la consistance voulue

obtenue, éteignez I'appareil et
retirez le blender en vous aidant
pour ce faire de vos deux mains.

conseils

Pour éviter les fuites :

O humidifiez le joint d’étanchéité
avant de l'installer ;

O veilllez a ce que le gobelet soit
fermement verrouillé en place
sur la base.

Lorsque vous préparez de la

mayonnaise, placez tous les

ingrédients, a I'exception de

I’huile, dans le blender. Puis,

I'appareil étant en marche, retirez

le bouchon de remplissage et

versez lentement I'huile par celui-
ci, avec régularité.

Pour les mélanges épais, comme

les patés et les sauces : utilisez

la vitesse faible a moyenne, et
raclez les parois de I'appareil si
nécessaire. En cas de difficulté

a mixer, ajoutez davantage de

liquide. Vous pouvez également

utiliser la commande Pulse pour
permettre aux ingrédients de se
répartir sur les lames.

L'utilisation de I'appareil pour

mixer des épices n’est pas

recommandée. En effet, celles-
ci pourraient endommager les
pieces en plastique.

Lorsque vous préparez de la

glace pilée, concassez toujours

de petites quantités a la fois et

utilisez la commande Pulse. Il

est recommandé de maintenir

une main sur le couvercle et le

bouchon de remplissage au cours
de cette opération.



Tableau des utilisations recommandées

Utilisation / Aliments Quantité Vitesse | Temps de
recommandée mixage
Liquides froids 1,5 litres max. Max 30-60
Boissons et Cocktails secondes
Smoothies 1 litre de liquide Max 60 secondes
Insérez les fruits frais et les
ingrédients liquides en premier
(cela comprend le yaourt, le lait
et les jus de fruit).
Puis ajouter les glagons ou les
ingrédients congelés (cela
comprend le fruit, les glagons
ou la glace).
Soupes Soupes a base de 1,5 litre Passez | 30 secondes
Froid concentré graduellement|
Soupes a base de 1 litre a la vitesse
lait max.
VEUILLEZ NE PAS MIXER les ingrédients chauds.
RISQUE DE BRULURE : laissez les ingrédients chauds refroidi
a température ambiante avant de les verser dans le bol ou de|
les mixer.
Pour Noix, panure et 100 g Max 30 secondes
hacher autres ingrédients Pour de
menu secs similaires. meilleurs
résultats,
arrétez le
blender une
fois la
consistance
désirée
obtenue.
Purées a base de légumes 300g Min - 2 | 60 secondes
cuits / recettes de plats pour
bébé
Purées a base de fruits 300g Max + | 30 secondes
cuits / fruits mous Pulse
Mayonnaise / Sauces 3 oeufs max Max 30-60
secondes

Les durées de mixage indiquées sont fournies uniquement a titre indicatif ; elles
varient en fonction des recettes appliquées et des ingrédients qui sont mixés.
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nettoyage

Eteignez, débranchez et
démontez toujours I'appareil avant
de le nettoyer.

Videz le bol avant de le dévisser
de I'unité porte-lames.

unité porte-lames

Prenez toujours des
précautions lorsque vous
retirez 'unité porte-lames
et évitez de toucher le bord
tranchant des lames.

Retirez le joint d’étanchéité et
lavez-le.

Nettoyez les lames sous 'eau du
robinet. Gardez le dessous de
I'unité sec.

Laissez sécher.

autres piéces

Lavez a la main, a I'eau
savonneuse chaude, puis séchez.

Le tableau suivant indique les
articles qui peuvent passer au
lave-vaisselle.

Article

Articles
pouvant étre
lavés au
lave-vaisselle

Bol

v

Couvercle

v

Bouchon de
remplissage

v

Base

Unité porte-
lames

joint
d’étanchéité

16

service apres-vente

Si vous rencontrez des
problemes lors de I'utilisation
de votre accessoire,

veuillez consulter notre site
www.kenwoodworld.com avant
de contacter le service aprés-
vente.

N’oubliez pas que votre appareil
est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions
|égales concernant les garanties
existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou
vous avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood
fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelconque défaut, veuillez
I’envoyer ou I'apporter a un
centre de réparation KENWOOD
autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre

de réparation KENWOOD le

plus proche, veuillez consulter
www.kenwoodworld.com ou le
site internet spécifique a votre
pays.

Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
Fabrigué en Chine.



Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen_
auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig

durch und bewahren Sie sie zur spateren

Bezugnahme auf.

Entfernen Sie séamtliche Verpackungen und

Aufkleber.

Die scharfen Messer nicht berthren. Den

Messereinsatz von Kindern fernhalten.

Der Messereinsatz ist sehr scharf! Bei

Gebrauch und Reinigung sehr vorsichtig

damit umgehen.

Den Mixbecher nur mit dem mitgelieferten

Sockel und Messereinsatz verwenden.

Den Messereinsatz niemals ohne

angebrachten Mixbecher auf den

Anschluss schrauben.

Immer zuerst das Gerat ausschalten

und den Netzstecker aus der Steckdose

ziehen, bevor Sie Ihre Finger oder

Gegenstande in den Mixbecher halten.

Gerat ausschalten und den Netzstecker

ziehen:

o vor dem Anbringen oder Abnehmen von
Teilen;

o nach Gebrauch;

o vor dem Reinigen.

Beim Entfernen des Mixers von der

Antriebseinheit:

o warten, bis die Schlagmesser vollig zum
Stillstand gekommen sind;

O nicht versehentlich den Mixbecher von
der Messereinheit abschrauben.

(¥) KEINE heiBen Zutaten

verarbeiten.
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VERBRUHUNGSRISIKO: HeiBe Zutaten
vor dem Einflllen in den Becher oder dem
Verarbeiten auf Raumtemperatur abkihlen
lassen.

Den Mixer niemals leer laufen lassen.

Den Mixer nur mit aufgesetztem Deckel
und Einfullkappe betreiben.

Das Gerat im Betrieb niemals
unbeaufsichtigt lassen.

UnsachgemaBer Gebrauch lhres Mixers
kann zu Verletzungen fuhren.

Niemals die Hochstmengen Uberschreiten,
die in der Empfehlungstabelle angegeben
sind.

Den Mixer nie langer als eine Minute
laufen lassen — er kdnnte sich Uberhitzen.
Ausschalten, sobald Ihr Mischgut die
gewlnschte Konsistenz hat.

Keine trockenen Zutaten vor dem
Einschalten in den Mixer geben. Die
Zutaten ggf. klein schneiden, die
Einflllkappe abnehmen und Zutaten bei
laufendem Gerat durch den Deckel fallen
lassen.

Mixer nicht als Aufbewahrungsbehéalter
verwenden. Er sollte vor und nach dem
Gebrauch leer bleiben.

Nie mehr als 1500 ml kalte Zutaten
mischen und bei schaumigen FlUssigkeiten
wie Milkshakes noch weniger.

Rezepte fur Smoothies - niemals gefrorene
Zutaten mixen, die beim TiefkUhlen zu einer
festen Masse zusammengefroren sind. Die
Masse vor dem Einfullen zerkleinern.,

Siehe die Sicherheitswarnungen in
den Gebrauchsanleitungen zu lhrer
Klchenmaschine.
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Das Gerat entspricht der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 Uber
Materialien und Gegenstande,
die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Berthrung zu
kommen.

Verwenden Sie den Mixer fiir
Suppen, Getranke, Patés,
Mayonnaise, Paniermehl,
Kekskrumel, zum Hacken von
NUssen und zum ZerstoBen von
Eis.

Vor erstmaligem Gebrauch
lhres Kenwood Aufsatzes
Die Teile waschen: Siehe
,Reinigung*.

Ubersicht

CISISISICIC)

Einflllkappe
Deckel
Mixbecher
Dichtungsring
Messereinsatz
Sockel

Verwendung lhres
Mixers

1

Legen Sie den Dichtungsring

@ in den Messereinsatz ® ein
und achten Sie darauf, dass

der Ring richtig sitzt. Wenn

die Dichtung beschidigt
ist oder nicht richtig
eingesetzt wurde, kann
Flissigkeit auslaufen.
Setzen Sie den Messereinsatz ®
in den Sockel ® ein.

Schrauben Sie dann den
Mixbecher auf den Sockel und
stellen Sie sicher, dass der
Messereinsatz fest angezogen ist
9.

Fullen Sie Ihre Zutaten in den
Mixbecher.

Setzen Sie den Deckel auf den
Mixbecher und drehen Sie ihn

im Uhrzeigersinn, bis er einrastet
@ . Stellen Sie sicher, dass der
Deckel den Ausguss vollkommen
abdeckt.

19

6 Setzen Sie die Einflillkappe in den
Deckel ein und Sie sie nach unten
drlicken, bis sie fest sitzt.

7 Entfernen Sie den Deckel
des Hochgeschwindigkeits-
Anschlusses ©.

8 Setzen Sie den Mixer auf den
Anschluss, drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn und driicken Sie
ihn gleichzeitig nach unten, bis
er einrastet @. Drehen Sie dann
weiter im Uhrzeigersinn, bis der
Aufsatz einrastet @.

9 Wahlen Sie die erforderliche
Geschwindigkeit (sieche
Empfehlungstabelle).

10 Sobald die gewlnschte
Konsistenz erreicht ist, schalten
Sie das Gerét aus und heben
Sie den Mixer ab. Halten Sie ihn
dabei mit beiden Handen fest.

Tipps
® Um ein mogliches Auslaufen zu
verhindern:

O den Dichtungsring vor dem
Einsetzen anfeuchten;

O sicherstellen, dass der
Mixbecher fest auf dem
Sockel sitzt.

® F(r die Zubereitung von

Mayonnaise alle Zutaten auBer

dem Ol in den Mixer geben. Dann

die Einflllkappe entfernen und
das Ol bei laufendem Gerat nach
und nach hinzugeben.

® Dickflissige Mischungen, z. B.

Patés und Dips: Niedrige bis

mittlere Geschwindigkeit wahlen

und ggf. zwischendurch von den

Seiten des Mixbechers nach

unten schaben. Lé&sst sich die

Mischung zu schwer verarbeiten,

mehr Flissigkeit zugeben. Oder

aber die Pulsfunktion verwenden,
damit sich die Zutaten Uber die

Schlagmesser bewegen.

® Es wird davon abgeraten,

Gewdlrze zu verarbeiten, da diese

die Kunststoffteile beschadigen

koénnen.
® Zum ZerstoBen von Eis kleine

Mengen verarbeiten und die

Pulsfunktion verwenden. Es

empfiehlt sich, dabei die Hand

auf Deckel und Einflllkappe zu
halten.



Reinigung

® Das Geréat vor dem Reinigen immer

ausschalten, vom Netz trennen
und auseinandernehmen.

Sockels leeren.

Den Mixbecher vor Abnehmen des

Andere Teile
Mit der Hand in heiBem Wasser

und Spulmittel abwaschen und

dann abtrocknen.

Die folgende Tabelle zeigt,
welche Teile in die Spulmaschine

gegeben werden kénnen.

Messereinsatz

Die Messer sind sehr scharft | Teil _ Fur
Gehen Sie sehr vorsichtig 8pl_llmasch|n_e
damit um. geeignete Teile

1 Den Dichtungsring entfernen und Mixbecher v

waschen. Deckel v

2 Die Messer unter laufendem —

Wasser sauber birsten. Darauf Einfiillkappe v
achten, dass die Unterseite des Sockel (4
Messereinsatzes trocken bleibt. Messereinsatz X

3 Trocknen lassen.
Dichtungsring v

Empfehlungstabelle

Verwendung/Fiillgut Empfohlene| Geschw. | Mischzeit

Menge

Kalte Flussigkeiten Max. 1,5 Liter Max 30 - 60 Sek.

Getranke und Cocktails

Smoothies 1 Liter Max 60 Sek.

Zuerst frische Friichte und fliissige|  FlUssigkeit

Zutaten (wie Joghurt, Milch,

Fruchtsafte) einflllen. Dann Eis

oder gefrorene Zutaten (wie

gefrorene Friichte, Eis, Eiscreme)

hinzufligen.

Suppen Suppen mit Brihe 1,5 Liter  |Stufenweise 30 Sek.

Kalt als Grundlage auf ,Max*“

Suppen mit Milch 1 Liter erhShen.

KEINE heiBen Zutaten verarbeiten.
VERBRUHUNGSRISIKO: HeiBe Zutaten vor dem Einflillen
in den Becher oder dem Verarbeiten auf Raumtemperatur
abkuhlen lassen.

Mahlen Nusse, trockenes 100 g Max 30 Sek.
Brot und &hnliche Den Mixer
trockene Zutaten. Istoppen, sobald

das gewlnschte
Ergebnis erzielt
wurde.

Puriertes gekochtes GemUse/ 300 g Min - 2 60 Sek.

Babynahrung

Purierte weiche/gekochte Friichte 300 g Max + Puls 30 Sek.

Mayonnaise/Dressings Max. 3 Eier Max 30 - 60 Sek.

Die Verarbeitungszeiten dienen lediglich zur Orientierung. Tatsachliche Zeiten
sind abhéangig vom jeweiligen Rezept und den verwendeten Zutaten.
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Kundendienst und
Service

Sollten Sie Probleme mit

dem Betrieb Ihres Aufsatzes
haben, besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor
Sie Hilfe anfordern.

Bitte beachten Sie, dass Ihr
Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist — diese erflllt alle
gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie-
und Verbraucherrechte in dem
Land, in dem das Produkt gekauft
wurde.

Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie
es bitte zu einem autorisierten
KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle
Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern

in lhrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw.
auf der Website fUr Ihr Land.

Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
Hergestellt in China.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina,
al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni
e conservarle come futuro riferimento.

e Rimuovere la confezione e le etichette.

e Non toccare le lame affilate. Tenere |l
gruppo lame lontano dalla portata dei
bambini.

e Prestare sempre molta attenzione nel
maneggiare il gruppo lame ed evitare di
toccare il bordo tagliente durante la pulizia.

e Usare la caraffa solo con la base € le lame
in dotazione.

e Mai montare il gruppo lame sull’attacco
senza aver prima montato la caraffa del
frullatore.

e Scollegare sempre I'apparecchio prima di
mettere le mani o degli utensili dentro la
caraffa.

® Spegnere e scollegare:

o prima di montare o togliere dei pezzi;
o dopo I'uso;
o prima di pulire.

e Nel rimuovere il frullatore dal corpo motore:

O attendere fino a quando le lame si sono
completamente fermate;

O non svitare accidentalmente la caraffa
dal gruppo lame.

° @ NON lavorare ingredienti caldi.

e RISCHIO DI BRUCIATURE: | asciare
raffreddare gli ingredienti caldi a
temperatura ambiente prima di metterli
nella caraffa o frullarli.

e Non far funzionare il frullatore senza
ingredienti
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Usare il frullatore sempre con il coperchio e
il tappo di riempimento installati.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito
durante il funzionamento.

Un utilizzo scorretto del frullatore pud
provocare serie lesioni fisiche.

Non frullare mai ingredienti oltre la capacita
massima dell’apparecchio, indicata nel
grafico sulle velocita consigliate.

Non far funzionare il frullatore piu di

un minuto per volta, per evitare che si
surriscaldi. Spegnere non appena Si
raggiunge la consistenza desiderata.

Non inserire ingredienti secchi nel frullatore
prima di accendere. Tagliarli a cubetti e
inserirli attraverso il tappo di riempimento
mentre I'apparecchio € acceso.

Non usare il frullatore come contenitore
per conservare alimenti. Svuotarlo sempre
prima e dopo l'uso.

Non frullare piu di 1500 ml di ingredienti
caldi o freddi, anche meno nel caso di
liquidi schiumosi come | frullati.

Ricette per gli smoothie — non frullare mai
ingredienti surgelati che hanno formato
una massa solida durante il congelamento,
spezzarli prima d’inserirli nel frullatore.

Si rimanda al manuale d’istruzioni Kitchen
Machine per ulteriori istruzioni di sicurezza.

Questo apparecchio & conforme al prima di utilizzare
regolamento (CE) No. 1935/2004 PPaccessorio Kenwood per la
sui materiali e articoli in contatto prima volta

con alimenti. Lavare le parti: si rimanda a
Usare il frullatore per minestre, ‘pulizia’.

bevande, paté, maionese, per fare
pan grattato, sbriciolare biscotti,
sminuzzare noci e frantumare il
ghiaccio.
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legenda

CISISISICIC)

tappo di riempimento
coperchio

caraffa

anello di tenuta
gruppo lame

base

per usare il frullatore

1

10

Montare I’anello di tenuta @ nel
gruppo lame ® assicurandosi
che la tenuta sia posizionata
correttamente. Se la tenuta

é danneggiata o non
posizionata correttamente
si verificheranno delle
perdite.

Montare il gruppo lame & dentro
la base ®.

Poi avvitare la caraffa alla base,
assicurandosi che la base delle
lame sia ben fissata @.

Inserire gli ingredienti nella caraffa.
Porre il coperchio sulla caraffa

e girare in senso orario fino

a bloccarla in posizione @.
Assicurarsi che I'area del
beccuccio sia interamente
coperta dal coperchio.

Mettere il tappo di riempimento
sul coperchio e spingere per
fissare.

Rimuovere il coperchio dello
sbocco ad alta velocita @©.
Mettere il frullatore sullo

sbocco, ruotare in senso orario

e allo stesso tempo spingere
verso il basso fino a quando
I'apparecchio si fissa @. Poi,
ruotare ulteriormente in senso
orario fino a quando I'accessorio
si fissa completamente @.
Accendere alla velocita desiderata
(fare riferimento alla tabella per le
modalita di utilizzo consigliate)..
Una volta ottenuta la consistenza
desiderata, spegnere e rimuovere
il frullatore sostenendolo con
entrambe le mani.

consigli

Per evitare fuoriuscite di liquido:

O bagnare I'anello di tenuta
prima di montarlo;

O accertarsi che la caraffa sia
saldamente bloccata sulla
base.

Per preparare la maionese,

mettere tutti gli ingredienti nel

frullatore, tranne I'olio. Poi,
mentre il frullatore € in funzione,
rimuovere il tappo di riempimento

e aggiungere I'olio lentamente e

in modo uniforme.

Per impasti molto densi come

paté e salse, usare la velocita

da bassa a media, staccando

gli ingredienti dalla parete della

caraffa se necessario. Se la

lavorazione risulta difficoltosa
aggiungere liquido, oppure usare

il tasto pulse (impulso) per far

muovere gli ingredienti sulle lame.

Non si consiglia di lavorare spezie

in questo apparecchio, altrimenti

si rischia di danneggiare le parti in
plastica.

Nel frantumare il ghiaccio,

lavorare piccole quantita alla volta

ed usare I'impostazione Pulse.

Si consiglia di tenere la mano

ferma sul coperchio durante

I’'operazione.



Tabella con suggerimenti per I'uso

Utilizzo/Alimenti Quantita Velocita Tempo
consigliata
Liquidi freddi Massimo Massima 30 -60
Bevande e cocktail 1,5 litri secondi
Smoothie 1 litro di liquidi Massima 60 secondi
Inserire prima la frutta fresca e
gli ingredienti liquidi (compresi
yogurt, latte e succhi di frutta).
Poi aggiungere ghiaccio o
ingredienti surgelati (compresi
frutta surgelata, ghiaccio o
gelato).
Minestre | Minestre a base di 1,5 litri Aumentare | 30 secondi
Freddo dado gradualmente
Minestre a base di 1 litro fino a
latte raggiungere
la velocita
massima

NON lavorare ingredienti caldi.

RISCHIO DI BRUCIATURE: Lasciare raffreddare gli ingredienti
caldi a temperatura ambiente prima di metterli nella caraffa

o frullarli.
Sminuzzare| Frutta secca, 100 grammi Massima |30 secondi.
finemente | pangrattato e altri Per risultati
ingredienti secchi. ottimali,
spegnere il
frullatore una
volta
ottenuto il
risultato
desiderato.
Passati di verdura cotta/alimenti [ 300 grammi Minima - 2 | 60 secondi
per neonati
Passati di frutta morbida/cotta 300 grammi Massima + | 30 secondi
Pulse
Maionese/Salse Massimo 3 uova| Massima 30 - 60
secondi

| tempi di lavorazione sono puramente indicativi e variano a seconda della

ricetta e degli ingredienti utilizzati.
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pulizia

® Spegnere sempre e scollegare la
spina prima di pulire.

® Svuotare la caraffa prima di
svitare la base.

gruppo lame

Prestare sempre molta

attenzione nel maneggiare

il gruppo lame ed evitare

di toccare il loro bordo

tagliente.

Rimuovere e lavare I'anello di

tenuta.

2 Spazzolare le lame sotto un getto
d’acqua. Tenere asciutta la parte
sottostante del gruppo lame.

3 Fare asciugare.

altre parti
Lavare a mano con acqua calda
e detergente, poi asciugare.

La tabella seguente indica quali
componenti possono essere lavati
in lavastoviglie.

Componente Componente
idoneo per
lavaggio in

lavastoviglie

Caraffa v

Coperchio (4

Tappo di (4

riempimento

Base

Gruppo lame b 4

Anello di tenuta
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manutenzione e
assistenza tecnica

Se ci sono problemi con il
funzionamento dell’accessorio,
prima di chiamare

I’assistenza visitare il sito
www.kenwoodworld.com.

NB L’apparecchio € coperto da
garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a
garanzie preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel Paese ove
I’apparecchio & stato acquistato.

In caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare

0 consegnare di persona
I’apparecchio a uno dei centri
assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza
KENWOOD piu vicino, visitare
il sito www.kenwoodworld.com
o il sito specifico del Paese di
residenza.

Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as

ilustracdes
seguranca

® | eia atentamente estas instrugoes e
guarde-as para consulta futura.

e Retire todas as embalagens e eventuais
etiquetas.

e Nao toque nas laminas afiadas. Mantenha
as criangas afastadas do dispositivo da
lamina.

® Tenha sempre muito cuidado quando
manusear a unidade de laminas evitando
tocar nas partes cortantes quando limpar.

e Utilize apenas o copo misturador com a
base e o dispositivo da lamina fornecidas.

e Nunca cologue a lamina na unidade motriz
sem o copo misturador.

e Retire sempre o cabo eléctrico da tomada
antes de colocar as suas maos ou
utensilios dentro do copo misturador.

e Desligue e retire da corrente eléctrica:

O antes de colocar ou remover acessorios;
O apos a utilizacao;
O antes de limpar.

® Ao retirar o misturador ou 0 moinho da
base:

O Espere até as laminas estarem
completamente paradas;

O tenha cuidado para nao desapertar o
copo misturador da lamina.

° @ NAO processe ingredientes
quentes.

e RISCO DE QUEIMADURAS: Deixe
arrefecer os ingredientes quentes até a
temperatura ambiente antes de os colocar
Nno copo ou antes de liquidificar.
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Nunca ponha em funcionamento se o
copo misturador estiver vazio.

Utilize sempre a misturadora com a tampa
e a tampa de enchimento encaixadas.
Nunca deixe 0 aparelho a funcionar sem
vigilancia.

O uso incorrecto da sua misturadora pode
resultar em ferimentos.

Nunca misture mais do que a capacidade
maxima indicada na tabela de velocidades
recomendada.

Nunca deixe funcionar a misturadora

mais de 1 minuto, porque sobreaquecera.
Desligue-a assim que obtiver a
consisténcia desejada.

N&o cologue ingredientes secos na
misturadora antes de ligar. Corte-0s em
cubos e deixe-0s cair através da tampa de
enchimento enquanto a maquina esta a
trabalhar.

N&o utilize a misturadora como recipiente
de armazenamento. Mantenha-a vazia
depois de utilizar.

Nunca misture mais de 1.500 ml de
ingredientes frios — menos para liquidos
espumosos como 0s batidos de leite.
Receitas de batidos - nunca misture
alimentos congelados que tenham
formado uma massa solida durante o
congelamento, deve parti-los aos bocados
antes de os colocar na misturadora.

Consulte o livro de instrucdes da sua
Maquina de Cozinha principal para mais
informacoes sobre avisos de seguranca.

28



Este aparelho esta conforme
com a Directiva n.° 1935/2004
da Comunidade Europeia
sobre materiais concebidos
para estarem em contacto com
alimentos.

Utilize a misturadora para sopas,
bebidas, patés, maionese, para
ralar p&o, biscoitos, picar nozes e
esmagar gelo.

antes de utilizar o seu
acessorio Kenwood pela
primeira vez

Lave todos 0os componentes: ver
“limpeza”.

tampa de enchimento
tampa

copo misturador

anel vedante

unidade de laminas
respiradores

para usar a sua
misturadora

1

Cologue o anel vedante @

na unidade de laminas ® -
assegurando-se que o vedante
esta correctamente localizado.
Se o anel vedante estiver
danificado ou mal colocado,
vai ocorrer vazamento.
Encaixe a unidade de lamina ®
na base ®.

Aparafuse o copo na base,
assegurando-se que a base de
lamina esté totalmente apertada
(1}

Cologue os seus ingredientes no
copo misturador.

Cologue a tampa no copo e gire
na direcgao horaria para prender
@®. Confirme que a zona do bico
esta totalmente coberta pela
tampa.

Cologue a tampa de enchimento
na tampa e empurre para baixo
para prender.

Remova a tampa da entrada de
alta velocidade @©.
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Cologue a misturadora na
entrada, gire na direcgao dos
ponteiros do reldgio e ao mesmo
tempo empurre para baixo até o
acessorio prender @. Gire em
seguida novamente na direc¢ao
dos ponteiros do reldgio até o
acessorio prender na posicao
correcta @.

Ligue na velocidade desejada
(consulte o quadro de utilizagdo
recomendada)..

10 Uma vez atingida a consisténcia

desejada, desligue e remova a
misturadora segurando-a com
ambas as maos.

dicas
Para evitar vazamentos:
O molhe o anel vedante antes
de o colocar;
O certifique-se que o copo esta
firmemente preso na base.
Quando confeccionar maionese,
coloque todos os ingredientes
no copo misturador, excepto
o azeite. Em seguida, com o
aparelho em funcionamento, deite
muito devagar e uniformemente
o azeite através da tampa de
enchimento.
Misturas grossas, ex. patés,
mousses: utilize uma velocidade
baixa a média, rapando para
baixo o interior do copo, se
necessario. Se for dificil de
processar, adicione mais liquido.
Alternativamente utilize a
regulacao Impulso para fazer os
ingredientes moverem-se dos
lados das laminas.
Nao se recomenda o
processamento de especiarias
pois estas podem danificar as
partes plasticas.
Quando esmagar gelo, processe
poucas quantidades de cada
vez e utilize a regulagcdo Impulso.
Aconselha-se que coloque a sua
mao por cima da tampa e da
tampa de enchimento durante a
operagao.



Quadro de utilizagdo recomendada

Utilizacao/Alimentos Quantidades |Velocidadel Tempo de
recomendadas mistura

Liquidos Frios Max. 1,5 litros Max. 30 a 60 seg.

Bebidas e Cocktails

Batidos 1 litro de liquido Max. 60 seg.

Coloque primeiro os frutos
frescos e os ingredientes liquidos
(iogurtes, leite e sumo de frutos).
Adicione depois gelo ou
ingredientes congelados (frutos
congelados, gelados ou
sorvetes e gelo.

Sopas Sopa a base 1,5 litros Gradualmente| 30 seg.
Frias de carne aumente até
Sopa com leite 1 litro ao Max.

NAO processe ingredientes quentes.

RISCO DE QUEIMADURAS: Deixe arrefecer os ingredientes
quentes até a temperatura ambiente antes de os colocar no copo
ou antes de liquidificar.

Picar Nozes, pao ralado e 100g Max. 30 seg.
finamente |ingredientes secos Para obter
similares. melhores

resuttados, pare
a misturadora

logo que que
atinge os
resultados
desejados.
Puré de vegetais cozinhados/ 300g Min. a 2 60 seg.
receitas de comida para bebé
Puré de frutos cozinhados/macios 300g Max. + Pulse| 30 seg.
Maionese/Molhos Max. 3 ovos Max. 30 a 60 seg.

Os tempos de mistura recomendados sdo apenas indicativos e variardo de
acordo com a respectiva receita e os ingredientes utilizados.
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limpeza assisténcia e cuidados
® Desligue sempre o cabo eléctrico ao cllente
da torr,walda © desmon‘te s ® Se tiver qualquer problema
acessorios antes de limpar. ao utilizar o seu acessorio
® Esvazie 0 copo misturador antes antes de recorrer a Assisténcia
de desapertar a base. visite o site da Kenwood em
dispositivo da lamina www.kenwoodworld.com.
Te_r:’he:’ semprz muito ® Salientamos que o seu produto
cuc:_ ado _(:;Jando rar}usear estd abrangido por uma garantia,
° _::p:ﬂtlvo a amm:t em total conformidade com todas
ewrt nto ocar nas partes as disposigoes legais relativas
1 ;o an esl. | vedant a quaisquer disposigoes sobre
5 Lemoval? gve ° anebvg ag e garantias e com os direitos do
tave 'as aminas por baxo da consumidor existentes no pais
Orneira com uma escova. ) onde o produto foi adquirido.
Mantenha seca a parte de baixo
da unidade. Se 0 seu produto Kenwood
3 Deixe secar. funcionar mal ou Ihe encontrar
t algum defeito, agradecemos
‘L’u re?s pNegas ) " que o envie ou entregue num
ave amao em agua q9e” ee Centro de Assisténcia Kenwood
com detergente & depois seque. autorizado. Para encontrar
O quadro seguinte apresenta informacoes actualizadas sobre o
quais os componentes/ Centro de Assisténcia Kenwood
acessorios que podem ser autorizado mais préximo de
lavados na maquina de lavar si, visite por favor o site www.
loica. kenwoodworld.com ou o website
- - especifico do seu pais.
Acessorio Acessoério pecl U pal
adequado ) ) )
ar: ser ® Concebido e projectado no Reino
I:va do em Unido pela Kenwood.
e ® Fabricado na China.
maquina de
lavar loica
Copo 4
misturador
Tampa v
Tampa de v
enchimento
Respiradores v
Unidade de X
laminas
Anel vedante v
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Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las
ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente

y guardelas para poder utilizarlas en el

futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.

No toque las cuchillas afiladas. Mantenga

la unidad de cuchillas alejada del alcance

de los ninos.

Maneje siempre con cuidado la unidad de

cuchillas y evite tocar el borde cortante de

las cuchillas al limpiar el aparato.

Utilice el vaso unicamente con la base y la

unidad de cuchillas suministradas.

Nunca acople la unidad de cuchillas a la

salida sin que el vaso de la mezcladora

esté colocado.

Desenchufe siempre el aparato antes de

poner las manos o algun utensilio en el

vaso.

Apague y desenchufe el aparato:

O antes de colocar o quitar piezas;

O después de usarlo;

O antes de limpiarlo.

Antes de quitar la mezcladora de la unidad

de potencia:

O espere hasta que las cuchillas se hayan
parado totalmente;

© Tenga cuidado de no desenroscar
accidentalmente el vaso de la unidad de
cuchillas.

@ NO procese ingredientes

calientes.

RIESGO DE ESCALDARSE: hay que

dejar que los ingredientes calientes se

enfrien a temperatura ambiente antes de
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ponerlos en el vaso o antes de mezclarlos.
Nunca ponga en marcha la mezcladora
vacia.

Haga funcionar la mezcladora unicamente
con la tapa y el tapon de llenado
colocados en su sitio.

No deje nunca el aparato desatendido
mientras esté en funcionamiento.

El uso incorrecto de su mezcladora puede
producir lesiones.

Nunca bata cantidades que superen la
capacidad maxima indicada en la tabla de
velocidades recomendadas.

Nunca haga funcionar la mezcladora
durante mas de un minuto seguido ya que
se recalentara. Desconéctela tan pronto
como consiga la consistencia adecuada.
No ponga ingredientes secos en la
mezcladora antes de ponerla en marcha.
Cortelos en dados e introduzcalos por

el tapon de llenado con el aparato en
funcionamiento.

No utilice la mezcladora como recipiente
para guardar alimentos. Déjela vacia
cuando no la utilice.

Nunca bata cantidades que superen los
1500 ml de ingredientes frios - menos
cantidad para liquidos espumosos, como
los batidos.

Elaboracion de smoothies: no bata
ingredientes congelados que hayan
formado una masa sdlida, trocéelos antes
de anadirlos a la mezcladora.

Consulte el libro principal de instrucciones
de su robot de cocina para obtener

mas informacion sobre las advertencias
respecto a la seguridad.
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descripcion del aparato

QJSICICICIS)

Este dispositivo cumple con el
reglamento (CE) n.° 1935/2004
sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto
con alimentos.

Use la mezcladora para

preparar sopas, bebidas, patés,
mayonesa, pan rallado, migas de
galleta, picar frutos secos y hielo.

antes de utilizar el
accesorio Kenwood por
primera vez

Para lavar las piezas: consulte
“limpieza”.

tapdn de llenado
tapa

vaso

anillo de cierre
unidad de cuchillas
base

para usar su
mezcladora

1

Acople el anillo de cierre @

a la unidad de cuchillas ®,
asegurandose de que el anillo
esté colocado correctamente.
Si el anillo de cierre

esta danado o no esta
correctamente acoplado,
el contenido podria
derramarse.

Coloque la unidad de cuchillas ®
dentro de la base ®.

Luego, enrosque el vaso sobre
la base — asegurandose de que
la base de las cuchillas esté
totalmente ajustada @.

Ponga los ingredientes en el
vaso.

Acople la tapa al vaso y girela
en el sentido de las agujas del
reloj para fijarla en su posicion
@®. Asegurese de que la zona
del pico vertedor esté totalmente
cubierta por la tapa.
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Introduzca el tapdn de llenado
en la tapa y presione hacia abajo
para que quede bien ajustado.
Quite la tapa de salida de
velocidad alta @.

Coloque la mezcladora sobre el
orificio, girela en el sentido de
las agujas del reloj y, al mismo
tiempo, presione hacia abajo
hasta que la unidad quede
encajada @. Despugs, siga
girando en el sentido de las
agujas del reloj hasta que el
accesorio quede fijlado en su
sitic @.

Gire el control de velocidad a la
velocidad deseada (consulte la
tabla de usos recomendados).

10 Una vez que se consiga la

consistencia deseada, apague la
mezcladora y retirela sujetandola
con ambas manos.

consejos

Para evitar derrames:

O humedezca el anillo de cierre
antes de acoplarlo;

O compruebe que el vaso esté
firmemente ajustado dentro
de la base.

Al hacer mayonesa, ponga

todos los ingredientes, excepto

el aceite, en la mezcladora. A

continuacion, con el aparato en

marcha, retire el tapén de llenado

y afiada el aceite poco a poco y

de manera uniforme.

Mezclas espesas, por ejemplo,

patés y salsas: utilice una

velocidad baja a media, raspando
los lados del vaso con una
espatula cuando sea necesario.

Si el proceso resulta dificil, ahada

mas liquido.

Opcionalmente, puede utilizar la

funcién Accion intermitente para

que los ingredientes se muevan
por encima de las cuchillas.

No se recomienda procesar

especias ya que pueden dafar

las piezas de plastico.

Al picar hielo, procese pequehas

cantidades cada vez y utilice la

funcién Accién intermitente. Es
aconsejable poner la mano sobre
la tapa y el tapdn de llenado
durante la operacion.



Cuadro de recomendaciones para el uso

Uso/alimentos Cant. Velocidad| Tiempo de
recomendada mezclado

Liquidos frios Max. 1,5 litros Max 30 - 60 seg.

Bebidas y cocteles

Smoothies 1 litro de liquido Méx 60 seg.

Ponga primero la fruta fresca y
los ingredientes liquidos (incluye
yogur, leche y zumos de fruta).
A continuacion, aiada hielo o
ingredientes congelados (incluye
fruta congelada, hielo o helado)

Sopas Sopas a base de 1,5 litros Incremente| 30 seg.
Frio caldo gradualmente

Sopas preparadas 1 litro hasta “max”.

con leche

NO procese ingredientes calientes.

RIESGO DE ESCALDARSE: hay que dejar que los
ingredientes calientes se enfrien a temperatura ambiente antes de
ponerlos en el vaso o antes de mezclarlos.

Picado fino| Frutos secos, pan 100 g Max 30 seg.
rallado e ingredientes Para obtener
secos similares mejores

resultados,
pare la
mezcladora
cuando haya
obtenido el
resultado
deseado.

Recetas para purés de verduras 300 g Min - 2 60 seg.

cocidas/comida para bebés

Purés de fruta cocida/blanda 300 g Méx + accién| 30 seg.

intermitente

Mayonesa/alifios Max. 3 huevos Max 30 - 60 seg.

Los tiempos de mezclado que se indican son aproximados y variaran en
funcién de la receta y de los ingredientes que se utilicen.
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limpieza

® Antes de limpiar el aparato,
apaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

® Vacie el vaso antes de
desenroscarlo de la base.

unidad de cuchillas

Maneje siempre con
cuidado la unidad de
cuchillas y evite tocar

el borde cortante de las
cuchillas.

Quite y lave el anillo de cierre.
Lave bien las cuchillas con un
cepillo debajo del grifo. Mantenga
seca la parte inferior de la unidad.
3 Deje secar.

otras piezas
Lavelas a mano con agua caliente
y jabdn y, luego, séquelas bien.

En la tabla siguiente se indican
los articulos que se pueden lavar
en el lavavaijillas.

Articulo Articulo
adecuado
para lavar en

el lavavajillas

Vaso v

Tapa v

Tapon de v
llenado

Base

Unidad de b 4
cuchillas

Anillo de cierre (%4
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servicio técnico y
atencion al cliente

Si tiene problemas con el
funcionamiento del accesorio,
antes de solicitar ayuda visite
www.kenwoodworld.com.

Tenga en cuenta que su producto
esta cubierto por una garantia
que cumple con todas las
disposiciones legales relativas a
cualquier garantia existente y a
los derechos de los consumidores
vigentes en el pais donde se
adquirio el producto.

Si su producto Kenwood
funciona mal o si encuentra algun
defecto, envielo o llévelo a un
centro de servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar
informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD
autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la
pagina web especifica de su pais.

Disehado y creado por Kenwood
en el Reino Unido.
Fabricado en China.



Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med
illustrationerne ud

sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje og

opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for

at sla noget op i den.

Fjern al emballage og maerkater.

Ror ikke ved de skarpe knive. Opbevar

knivenheden utilgaengelig for barn.

Veer altid forsigtigt nar du handterer

knivenheden og undgé at bergre knivenes

skeerekant.

Brug kun blenderglasset sammen med den

medfelgende sokkel og knivenhed.

Seet aldrig knivenheden pé udtaget uden

blenderglasset monteret.

Tag altid maskinens stik ud, for du

stikker dine haender eller redskaber ned i

blenderglasset.

Sluk og tag stikket ud af stikkontakten:

O inden dele sasttes pa eller tages af;

o efter brug;

o for rengaring.

Nar blenderen fiernes fra el-elementet:

o Vent indtil knivenheden er helt stille;

© Pas pa ikke at skrue glasset af
knivenheden ved et uheld.

(X Tilbered IKKE varme

ingredienser.

SKOLDNINGSRISIKO: | ad varme

ingredienser kole ned til stuetemperatur, for

de kommes i blenderglasset, eller for der

blendes.

Ker aldrig en tom blender.

Blenderen ma kun kare, hvis laget og

midterproppen sidder pa plads.
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Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar
det er i drift.

Misbrug af blenderen kan forarsage
laesioner.

Blend aldrig mere end den maksimale
maengde vist pa det anbefalede
hastighedsdiagram.

Lad aldrig blenderen kere i mere end ét
minut, da den vil overophede. Sluk, sa
snart du har opnaet den rette konsistens.
Heeld ikke terre ingredienser i blenderen,
for du teender. Skeer dem i terninger, og
haeld dem gennem midterproppen, mens
maskinen kerer.

Blenderen ma ikke bruges til opbevaring.
Den skal veere tom for og efter brug.
Blend aldrig mere end 1500 ml kolde
ingredienser - mindre til skummende
vaesker som milkshakes.

Opskrifter pa smoothies - Blend aldrig
frosne ingredienser som har dannet en
solid masse ved frysning. En sadan klump
skal knuses, for den tilfares glasset.

Se hovedbrugsanvisningen til
kokkenmaskinen for yderligere
sikkerhedsadvarsler.

Dette apparat overholder fOFk| aring
EF-forordning 1935/2004
om materialer og genstande,
der kommer i kontakt med
levnedsmidler.

midterprop
lag
blenderglas
teetningsring
knivsenhed
sokkel

Brug din blender til at lave supper,
drikke, patéer, mayonnaise, rasp,
kagerasp, hakke nedder og knuse
is.

CISISISICIS)

for Kenwood-udstyret tages
i brug forste gang
Vask delene: se ‘rengering’.
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s&dan anvendes
blenderen

1 Sast teetningsringen @ ind i
knivsenheden ® - serg for, at
teetningen er placeret korrekt.
Lakage kan forekomme,
hvis taetningen er
beskadiget eller forkert
pasat.

2 Sast knivenheden ® i soklen ®.

3 Skru sa glasset pa soklen - serg
for at knivsoklen er strammet helt
9.

4 Leeg ingredienserne i
blenderglasset.

5 Seet laget pa blenderglasset, og
drej med uret for at lase det @.
Serg for, at tudomradet er helt
deekket af laget.

6 Anbring midterproppen i laget, og
skub ned for at lase den.

7 Tag hejhastighedsudtagets
deeksel af @.

8 Anbring blenderen over udtaget,
drej den med uret og skub
samtidig ned, indtil enheden
tilkobles @. Drej derpé videre
med uret, indtil tilbeharet lases pa
plads @.

9 Skift til den enskede hastighed
(se oversigten over anbefalet
anvendelse).

10 Nar du har opnéet den onskede
konsistens, skal du slukke for og
fierne blenderen ved at holde den
med begge haender.
tips

® Forebyggelse af laekage:

O ger testningsringen vad, for
den pésaettes;

O sorg for, at blenderglasset er
I&st fast i soklen.

® \/ed tilberedning af mayonnaise
kommes alle ingredienserne,
undtagen olien, ned i blenderen.
Mens maskinen keorer, fiernes
midterproppen og olie heeldes
langsomt og jeevnt i.

® Tykke blandinger dvs. patéer
og dips, skal evt. skrabes ned.
Hvis blandingen er vanskelig
at tilberede tilferes der mere
veede. En anden mulighed er at

bruge impulsindstilingen til at fa
ingredienserne til at beveege sig
hen over knivene.

® Det anbefales ikke, at der
tilberedes krydderier i blenderen,
da det kan skade plastikdelene.
Nar du knuser is, ber du kun
knuse sma maengder ad gangen,
og bruge impuls-indstillingen. Det
er tilrddeligt at holde handen pa
l&get og midterproppen under
knusning.

rengaring

® Husk altid at slukke, tage stikket
ud og adskille blenderen for
rengering.

® Tom blenderglasset, for du skruer
soklen lgs.

knivenhed
Vaer altid forsigtigt nar du
handterer knivenheden og
undga at berore knivenes
skaerekant.

1 Aftag og vask teetningsringen.

2 Barst knivene rene under hanen.
Hold undersiden af enheden tor.

3 Lad det hele torre.

andre dele
Vask delene i varmt seebevand og
tor dem.

Felgende tabel viser, hvilke
genstande, der kan ga i

opvaskemaskinen.
Dele Dele, der
kan vaskesi
opvaskemaskinen
Blenderglas v
Lag v
Midterprop 4
Sokkel v
Knivsenhed X
Teetningsring v




oversigt over anbefalet brug

Anvendelse/fodevarer

Anbefalet | Hastighed | Blandetid
mangde

Kolde vaesker
Drikke og cocktails

Max 1,51 Max 30 - 60 sek.

Smoothies

Heeld den frisk frugt og de
flydende ingredienser i forst
(omfatter yoghurt, meelk og
frugtjuice).

Heeld s& is eller frosne
ingredienser i (omfatter frossen
frugt, is eller fladeis).

1 | veeske Max 60 sek.

Supper Kraftbaserede supper|

1,51 @ges gradvist 30 sek.

Kolde Supper med meelk

1] til max

Tilbered IKKE varme ingredienser.
SKOLDNINGSRISIKO: Lad varme ingredienser kale ned til
stuetemperatur, for de kommes i blenderglasset, eller for der

blendes.
Finsnitning | Nedder, bredkrumme 100 g Max 30 sek.
og lignende tarre Stop blenderen
ingredienser. nar du har
opnaet det
onskede resultat.
Kogte grensagspureer/ 300 g Min - 2 60 sek.
babymadopskrifter
Pureer af blede, kogte frugter 300g Max + Pulse 30 sek.
Mayonnaise/Dressinger Max 3 eeg Max 30 - 60 sek.

De angivne blendetider er alene vejledende og vil variere afheengig af den
nejagtige opskrift og ingredienserne, der behandles.

service og kundepleje

® Hyis dit Kenwood-produkt er
defekt, eller du finder nogen

® Hyvis du oplever nogen problemer fejl, skal du sende det eller
med betjening af dit tilbeher, skal bringe det til et autoriseret
du, fer du anmoder om hjeelp, KENWOOD-servicecenter. For
besage www.kenwoodworld.com. at finde opdaterede oplysninger
® Bemeerk, at dit produkt er deekket om dit neermeste autoriserede
af en garanti, som overholder alle KENWOOD-servicecenter kan du

lovbestemmelser, vedrorende
evt. eksisterende garanti- og

forbrugerrettigheder i det land,
hvor produktet er blevet kabt.

ga til www.kenwoodworld.com
eller webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara

den for framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

Ror inte vid de vassa bladen. Knivsatsen

ska forvaras oatkomligt for barn.

Var alltid forsiktig nar du hanterar

bladenheten och undvik att vidréra eggen

péa bladen nér du gor ren dem.

Anvand enbart bagaren med den

medfdljande basen och knivsatsen.

Montera aldrig bladenheten pa uttagen om

inte mixerkannan ar monterad.

Dra alltid ut apparatens stickkontakt innan

du for ned dina hander eller redskap i

bagaren.

Stang av apparaten och dra ut

stickkontakten:

O innan du monterar eller demonterar delar;

o efter anvandning;

o fbre rengdring.

Nar du ska dra ut sladden ur

natanslutningen:

O vanta tills bladen har stannat helt;

o Skruva inte bort kannan oavsiktligt fran
bladenheten.

@ Bearbeta INTE heta

ingredienser.

RISK FOR BRANNSKADOR: | 4t alltid

heta ingredienser svalna till rumstemperatur

innan du lagger dem i mixerkannan eller

mixar dem.

Kor inte mixern tom.
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Mixern far endast anvandas nar locket och
pafyliningstratten har monterats.

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nar
den anvands.

Om mixern anvands pa fel satt kan det
orsaka skador.

Mixa aldrig mer an den maximala

mangd som anges i tabellen med
rekommenderade hastigheter.

Kor inte mixern langre an en minut — da
Overhettas den. Stang av den direkt nar du
erhallit dnskad konsistens.

Hall inte torra ingredienser i mixern innan
du slér pa den. Skar dem i fyrkanter och
fyll pa dem via pafyliningstratten medan
apparaten kors.

Anvand inte mixern som
forvaringsbehallare. Den ska vara tom fore
och efter anvandning.

Mixa aldrig mer an 1500 ml kalla
ingredienser — mindre for skummande
vatskor som t.ex. milkshakes.
Smoothie-recept — mixa aldrig frysta
livsmedel som har bildat en fast massa
medan de varit frysta. Bryt i delar innan du
tillsatter dem i mixern.

Du hittar mer information om sakerheten i
bruksanvisningen for din kbksmaskin.

Den hér apparaten uppfyller EG innan du anvéander ditt
férordning 1935/2004 om material Kenwood-tillbehor for forsta
och produkter avsedda att komma gangen

i kontakt med livsmedel. Diska delarna: se 'rengdring’.

Anvand mixern till soppor,
drycker, patéer och majonnas,
for att gora brédsmulor och
kaksmulor samt for att hacka
notter och krossa is.
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Oversikt

CISISISICIS)

pafyliningstratt
lock

béagare
tatningsring
bladenhet

bas

s& har anvander du
mixern

1

Montera tétningsringen @

pa bladenheten ® - se till att
tatningen &r placerad pé rétt
satt. Léickage uppstar om
tatningen ar skadad eller
inte ir monterad pa ratt
satt.

Montera bladenheten ® i basen
®.

Skruva sedan pa kannan

péa basen — och se till att
bladenheten skruvas &t ordentligt
(13

Placera ingredienserna i bagaren.
Montera locket pa bégaren och
vrid medsols for att 1asa det @.
Se till att pipen tacks helt och
hallet av locket.

Montera pafyliningstratten pa
locket och tryck ned for att lasa
fast den.

Ta bort kapan fran
hoéghastighetsuttaget ©.
Placera mixern dver uttaget, vrid
medurs och tryck samtidigt ned
tills enheten l&ser pa plats @.
Vrid sedan ytterligare medurs tills
tilloehdret laser pé plats @.
Stall in énskad hastighet (se
tabellen fér rekommmenderad
anvandning).

10 Nér 6nskad konsistens har

uppnatts stanger du av och
lossar mixern. Stéd den med
bada handerna.

tips

Férhindra lackage genom att:

O véta tatningsringen innan du
monterar den.

se till att bagaren éar fast
ordentligt vid basen.

o
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Nar du gér majonnas placerar du
alla ingredienser, férutom oljan,
i mixern. Medan apparaten gar
avlagsnar du pafyliningstratten
och tillsatter oljan langsamt i en
jamn stréle.

Tjocka blandningar, t.ex. paté,
dipsés: anvand I&g till medelhdg
hastighet och skrapa ned l&angs
sidorna vid behov. Tillsatt mer
vétska om det &r svart att mixa.
Alternativt kan du anvanda
pulsinstaliningen for att fa
ingredienserna att réra sig dver
bladen.

Vi rekommenderar inte att
kryddor bereds eftersom de kan
skada plastdelarna.

Nar du krossar is bearbetar du
smé méangder at gangen och
anvander pulsinstaliningen. Du
bor hélla handen pa locket och
péfyliningstratten under tiden.

rengoring

-

Fore rengdring ska apparaten
alltid stangas av, stickkontakten
ska dras ut och apparaten ska
demonteras.

Toém bégaren innan du skruvar
loss basen.

knivsats

Var alltid forsiktig nar du
hanterar knivsatsen och
undvik att rora vid den
vassa eggen.

Ta bort och rengér tétningsringen.
Diska bladen under rinnande
vatten. Hall undersidan av
enheten torr.

L&t torka.

ovriga delar
Diska fér hand i varmt vatten med
diskmedel och torka dem.

| tabellen nedan visas vilka
foremal som tal maskindisk.

Komponent Komponenter
som kan diskas

i diskmaskin

Bégare v

Lock (%4

Pafyliningstratt v

Bas v

Bladenhet X

Tatningsring v




Tabell f6r rekommenderad anvandning

Anvandning/ Typ Rek. mangd | Hastighet Mixtid
Kalla vatskor Max 1,5 liter Max 30 - 60 sek.
Drycker och cocktails

Smoothies 1 liter vatska Max 60 sek

Tillsatt forst farsk frukt och

flytande ingredienser (yoghurt,

mjolk och juice).

Tillsatt sedan is eller frysta

ingredienser (frysta bér, is eller

glass).

Soppor Buljong-baserade 1,5 liter Oka gradvis 30 sek

Kalla soppor till max.

Mijolk-baserade 1 liter

soppor

Bearbeta INTE heta ingredienser.

RISK FOR BRANNSKADOR: | it alltid heta ingredienser svalna
till rumstemperatur innan du lagger dem i mixerkannan eller mixar
dem.

Finhacka | Notter, brodsmulor 100 g Max 30 sek
och liknande torra Stanna mixern
ingredienser. nar du fatt

Onskat resultat,
for bést resultat.

Lagade gronsakspuréer, barnmat] 300 g Min - 2 60 sek

Puréer pa mijuk eller kokt frukt 300 g Max + Puls 30 sek

Majonnas och dressingar Max 3 &gg Max 30 - 60 sek.

De angivna mixningstiderna ar bara avsedda som vagledning. De varierar
alltefter det specifika receptet och vilka ingredienser som ska mixas.

service och kundtjanst

® Om du far problem med att

anvanda nagot tillbehdr ber vi dig

bestka www.kenwoodworld.com

innan du ringer kundtjanst.

som efterfolier alla lagstadgade
bestdmmelser vad géller garanti
och konsumentrattigheter i
inkdpslandet.

Produkten omfattas av en garanti
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Om din Kenwood-produkt inte
fungerar som den ska eller om du
upptacker fel ber vi dig att 1amna
eller skicka in den till ett godkant
KENWOOD-servicecenter.

For aktuell information

om narmaste godkanda
KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.



Norsk
For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

sikkerhet

® | es naye giennom denne bruksanvisningen
og ta vare pa den slik at du kan sla opp i
den senere.

e [jern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

e |kke beror de skarpe bladene. Hold
bladenheten unna barn.

e Veer alltid forsiktig ved handtering av
bladenheten og unnga & berore bladenes
skjeerekant ved rengjering.

e Bare bruk begeret med basen og
bladenheten som felger med.

e Du ma aldri sette bladenheten pa uttaket
hvis mikserbegeret ikke er satt pa.

e Koble alltid ut maskinen fer du putter
hendene eller utstyr i begeret.

e Sla av og koble fra:

o for du setter pa eller fierner deler;
O etter bruk;
o for rengjering.
e Nar du tar mikseren av motordelen:
o vent til kniven har stanset helt;
o ikke skru av begeret fra bladenheten
utilsiktet.

e (X) Du ma IKKE behandle varme
ingredienser.

e SKALDEFARE: \/arme ingredienser ma
kjoles ned til romtemperatur for du har
dem i mikserglasset eller mikser dem.

e Aldri kjer hurtigmikseren nar den er tom.

e Bruk hurtigmikseren bare nar lokket og
fyllhetten er pa plass.
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e Aldri la apparatet vasre uten tilsyn nar det
er i bruk.

e Feil bruk av mikseren kan forarsake
personskader.

e |kke bland mer enn maksimumskapasiteten
som er oppgitt i tabellen over anbefalt
hastighet.

e Aldri Kjer hurtigmikseren i mer enn ett
minutt - den vil overopphetes. Sla av sa
snart du har oppnadd riktig konsistens.

o |kke legg tarre ingredienser |
hurtigmikseren for du slar den pa. Skjeer
dem i firkanter og slipp dem gjennom
fyllhetten mens maskinen er i gang.

® |kke bruk hurtigmikseren som en
oppbevaringsbeholder. Hold den tom for
og etter bruk.

e Du ma aldri mikse mer enn 1500 ml kalde
ingredienser, mindre for skummende
vaesker som milkshake.

e Smoothieoppskrifter - aldri miks frosne
ingredienser som har blitt til en fast masse
under frysing. Bryt den opp fer du legger
den i hurtigmikseren.

Se i hovedinstruksjonsboken for
din kjskkenmaskin for ytterligere
sikkerhetsvarsler.

® Dette apparatet overholder deler
EC-forordning 1935/2004 om
materialer og gjenstander som er @ fyllhette
bestemt & komme i kontakt med ® lokk
neeringsmidler. ® beger
@ tetningsring
® knivenhet
® base

Bruk hurtigmikseren til supper,
drikke, pateer, majones,
bredsmuler, kjekssmuler, hakking
av ngtter og knusing av is.

for du bruker Kenwood-
tilbehoret for forste gang
Vask delene: se ‘rengjering.
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slik bruker du
hurtigmikseren

1

9

Sett tetningsringen @ inn i
knivenheten & — pass pé at
tetningsringen sitter korrekt. Hvis
tetningsringen er skadet
eller ikke sitter riktig i,
forer det til lekkasjer.

Sett bladenheten ® inn i basen
®.

Sa skrur du begeret pa basen,
pass pa at bladenheten er
strammet helt til @.

Plasser ingrediensene i begeret.
Sett lokket pa begeret og vri med
klokken for & lase pé plass @.
Pass pa at tutomradet er helt
dekket av lokket.

Plasser fyllhetten i lokket og dytt
ned for & sikre.

Fjern det raske utslippsdekselet
0.

Plasser hurtigmikseren over
utslippet, vri med klokken og dytt
samtidig ned til enheten fester
seg @. Vri deretter ytterligere
med klokken til vedlegget lases i
posisjon @.

Bytt til ensket hastighet (se
tabellen for anbefalt bruk).

10 Nér ensket konsistens er

oppnéadd, slér du av og fierner

hurtigmikseren mens du stetter

den med begge hender.

hint

Forhindre lekkasjer ved &

O veete tetningsringen for du
setter den pa

O passe pa at begeret er last
godt péa plass i basen.

Nar du lager majones, legger du

alle ingrediensene, unntatt oljen,

i hurtigmikseren. Deretter, mens

maskinen er i gang, fierner du

fyllhetten og tilsetter olien sakte

0g jevnt.
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® Tykke blandinger, dvs. paté,
dipper: bruk lav til middels
hastighet, og skrap ned nér

det er nedvendig. Hvis det er
vanskelig & behandle, tilsetter
du mer veeske. Alternativt bruker
du pulsinnstillingen for a fa
ingrediensene til & bevege seg
over bladene.

Det anbefales ikke & prosessere
krydder, da de kan skade
plastdelene.

Nar du knuser is, behandler

du smé& mengder om gangen
og bruker pulsinnstillingen. Vi
anbefaler at du holder handen
pé lokket og fyllhetten under
handlingen.

rengjering

® S|a alltid av og koble fra for
rengjering.
Tom begeret for du skrur av

basen.

bladenhet

Vaer alltid forsiktig nar du
handterer bladenheten
og unnga a beregre
skjaerekanten pa bladene.
Ta av og vask tetningsringen.
Borst bladene rene under
springen. Hold undersiden av
enheten torr.

La den torke.

e

andre deler
Vask for hand i varmt sapevann
og terk av.

Folgende tabell viser hvilke deler
som kan vaskes i oppvaskmaskin.

Del Kan vaskes i
oppvaskmaskin
Beger v
Lokk v
Fyllhette 4
Base v
Knivenhet X
Tetningsring v




Tabell for anbefalt bruk

Bruk/mattyper Anbefalt | Hastighet Miksetid
mengde
Kalde veesker Maks. 1,5 liter Maks. 30-60 sek
Drikkevarer og cocktailer
Smoothier 1 liter veeske Maks. 60 sek
Plasser frukten og de flytende
ingrediensene i begeret forst
(inkluderer yoghurt, melk og
fruktjuice).
Deretter legger du til is eller fryste
ingredienser (inkluderer fryst frukt,
is eller iskrem).
Supper Buljongbaserte 1,5 liter @k gradvis 30 sek
Kalde supper til maks.
Supper med melk 1 liter
Du ma IKKE behandle varme ingredienser.
SKALDEFARE: Varme ingredienser ma kjoles ned til
romtemperatur for du har dem i mikserglasset eller mikser dem.
Finhakking | Netter, bredsmuler 100 g Maks. 30 sek
og lignende torre Stopp mikseren
ingredienser. nar du har
oppnadd ensket
resultat.
Pureer av kokte gronnsaker / 300 g Min. til 2 60 sek
barnemat
Pureer av myk/kokt frukt 300 g Maks. + puls 30 sek
Majones/dressinger Maks. 3 egg Maks. 30-60 sek

Miksetider som er oppgitt er bare veiledende og vil variere avhengig av
oppskriften og ingrediensene som brukes.

service 0g
kundetjeneste

® Hvis du har problemer med &
bruke tilbeheret, ma du ga til

www.kenwoodworld.com fer du

kontakter oss for hjelp.

Vennligst merk at produktet
ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter

Hvis Kenwood-produktet ditt

har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende
eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du

finner oppdatert informasjon om

hvor ditt neermeste autoriserte
KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa
nettstedet for landet ditt.

angaende eksisterende garanti-

og forbrukerrettigheter i landet der

produktet ble kjopt.

Storbritannia.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

turvallisuus

Lue ndma ohjeet huolella ja sailyta ne

myOhempaa tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset

tarrat.

Al& koske teraviin teriin. Pida terdyksikko

poissa lasten ulottuvilta.

Kasittele terayksikkda varovaisesti. Valta

koskemasta terien leikkaavaan reunaan

puhdistamisen aikana.

Yhdista kannu vain laitteen mukana

toimitettuun jalustaan ja terayksikkdon.

Al4 kiinnita terayksikkda moottoriyksikkdon,

jos astia ei ole paikallaan.

Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen

kaden tai keittidtyovalineen laittamista

kannuun.

Sammuta laite ja irrota pistoke

pistorasiasta:

O ennen osien kiinnittdmista ja irrottamista;

O kayton jalkeen;

O ennen puhdistamista.

Irrotettaessa tehosekoitinta moottoriosasta:

O odota, kunnes terat ovat pysahtyneet
kokonaan;

o _&ala irrota kannua terista.

(9 ALA kisittele kuumia ainesosia.

PALOVAMMAVAARA: Kuumien

ainesosien on annettava jaahtya

huoneenlampdisiksi ennen kulhoon

asettamista tai sekoittamista.

Ala koskaan kayta tehosekoitinta sen

ollessa tyhja.
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Kayta tehosekoitinta vain kannen ja
tayttéaukon ollessa paikoillaan.

Al4 jat4 laitetta toimimaan ilman valvontaa.
Sekoittimen vaarinkayttd voi aiheuttaa
loukkaantumisen.

Al4 ylitd mainittua suurinta
nopeustaulukossa mainittua kapasiteettia.
Al& koskaan kayta tehosekoitinta
pidempaan kuin yksi minuutti kerrallaan.
Katkaise virta, kun haluamasi sakeus on
saavutettu.

Al4 lisd4 kuivia aineosia tehosekoittimeen
ennen kuin siihen on kytketty virta. Kuutioi
ne ja pudota ne sydttéaukon lapi, kun laite
on toiminnassa.

Ala kayta tehosekoitinta sailytysastiana.
Pida se tyhjana ennen kayttéa ja kayton
jalkeen.

Sekoitettavia kylmia aineosia saa olla
enintdan 1,5 litraa. Vahenna aineosien
maaraa, jos valmistat jotain kuohkeaa,
kuten pirtelda.

Kun valmistat pirteloa, ala sekoita
kiinteaksi massaksi pakastuksen aikana
jahmettyneita aineosia. Riko ne palasiksi
ennen tehosekoittimeen lisdamista.

Yleiskoneen kayttoohjeessa on lisatietoja
turvallisuudesta.

Tama laite tayttaa EU-asetuksen ennen Kenwood-varusteen
1935/2004 elintarvikkeiden kayttamista ensimmaista
kanssa kosketuksiin joutuvista kertaa

materiaaleista ja tarvikkeista. Pese osat. Lisétietoja on

Voit valmistaa tehosekoittimessa puhdistaminen-osassa.

keittoja, juomia, pateita tai
majoneesia. Voit myos hienontaa
siind kuivaa leipaa korppujauhoiksi
tai kekseja, rouhia pahkingité tai
murskata jaata.
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@ tayttdaukko
® kansi
® kannu
@ tiivisterengas
® teryksikkd
® jalusta

tehosekoittimen
kayttdminen

1 Sovita tiivisterengas @
terdyksikkoon ®). Varmista,
etté tiiviste on oikein paikoillaan.
Jos tiiviste on vaurioitunut
tai se ei ole kunnolla
paikallaan, aiheutuu vuotoa.

2 Kiinnita teréyksikkd ® jalustaan
®.

3 Kierréa kannu kiinni jalustaan.
Varmista, etta terayksikkd on
kunnolla kiristetty @.

4 Laita aineosat kannuun.

5 Kiinnita kansi kannuun ja lukitse
se kiertamalla mydtapaivaan @.
Varmista, etté kansi peittda nokan
alueen kokonaan.

6 Kiinnita tayttdaukko kanteen ja
kiinnité se tiukasti painamalla
alaspain.

7 Irrota suuren nopeuden aukon
kansi ©.

8 Aseta tehosekoitin kiinnityskohdan
paalle, kdanna myotapaivaan
ja paina alaspain, kunnes se
kiinnittyy paikalleen @. K&énna
vield mydtapaivaan, kunnes
tehosekoitin lukittuu paikalleen @.

9 Valitse nopeus (Lisatietoja on
kayttdsuosituskaaviossa.)

10 Kun rakenne on oikea, katkaise
virta ja irrota tehosekoitin tukien
sitd molemmilla kasillasi.
vihjeita

® \uotojen estédminen:

O Kostuta tiivisterengas ennen
sen asettamista paikalleen.

O Varmista, ettd kannu on
kunnolla kiinni jalustassa.

® Kun teet majoneesia, aseta kaikki
aineosat 0Oljya lukuun ottamatta
tehosekoittimeen. Kun laite on
toiminnassa, irrota tayttdkansi ja

kaada dljy hitaasti ja tasaisesti
kannuun.

® Jos valmistat paksuja seoksia,
kuten pateeta tai dippikastiketta,
kayta alhaista tai keskinkertaista
nopeutta. Kaavi massaa alas
tarvittaessa. Jos sekoittaminen on
vaikeaa, liséa nestetta.
Saat aineosat likkumaan terien yli
kayttamalla sykaystoimintoa.

® Mausteiden kasittelemista ei
suositella, silla ne voivat vaurioittaa
muoviosia.

® Kun murskaat jaata, kéasittele
sité pienia maaria kerrallaan ja
kayta sykaystoimintoa. Talldin on
suositeltavaa pitéa kattd kannen ja
tayttdaukon paalla.

puhdistaminen

® Ennen puhdistamista katkaise
laitteesta virta, irrota pistoke
pistorasiasta ja irrota osat.

® Tyhjenna kannu ennen kuin kierrat
sen irti jalustasta.

terdyksikko

Kasittele teria varovaisesti.
Valta koskemasta terien
leikkaavaan reunaan.

1 Irrota ja pese tiivisterengas.

2 Harjaa terat puhtaiksi juoksevan
vesihanan alla. Pida laitteen
alaosa kuivana.

3 Anna laitteen kuivua.

muut osat
Pese kéasin lampimasséa vedessa,
jossa on pesuainetta, ja kuivaa.

Seuraavasta taulukosta kay
iimi, mitk& osat voidaan pesta

astianpesukoneessa.
Esine Voidaan pesta
astianpesukoneessa

Kannu v

Kansi

Tayttdaukko v

Jalusta v
Teréyksikkd X
Tiivisterengas v




Kayttosuositustaulukko

Kayttdé/aineosat Suositeltu | Nopeus | Sekoitusaika

maara

Kylmat nesteet Enintédan Suurin 30-60 sekuntia

Juomat ja cocktailit 1,5 litraa

Smoothiet 1 litra nestettd| Suurin 60 sekuntia

Aloita asettamalla tuoreet

hedelmat ja neste kannuun

(esimerkiksi jogurttia, maito ja

hedelmamehut).

Lisaa jaa tai jaddytetyt aineosat,

kuten hedelmat ja jaateld.

Keitot Liemipohjaiset keitot| 1,5 litraa Kasvata 30 sekuntia

Kylma Maitoa sisaltavat 1 litra nopeus
keitot vahitellen

suurimmaksi
ALA kisittele kuumia ainesosia.
PALOVAMMAVAARA: Kuumien ainesosien on annettava
jadhtya huoneenlampdisiksi ennen kulhoon asettamista tai
sekoittamista.

Hienonnus | Pahkinat, leivanmurut 100 g Suurin 30 sekuntia
ja muut kuivat Pysayta
aineosat. sekoitin,

kun olet
saavuttanut
haluamasi

tulokset.

Kypsien vihannesten 300 g Pienin - 2 60 sekuntia

soseuttaminen, vauvanruokaohjeet

Soseet pehmeista tai keitetyista 300¢g Suurin ja 30 sekuntia

hedelmista sykays

Majoneesi, kastikkeet Enintdan 3 Suurin 30-60 sekuntia

kananmunaa

Sekoitusajat ovat vain suosituksia. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja kasiteltavien

aineosien mukaan.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos lisdlaitteen kayttamisen
aikana ilmenee ongelmia,

siirry osoitteeseen

www.kenwoodworld.com ennen

avun pyytamista.
® Tuotteesi takuu koostuu sen

varsinaisesta takuusta ja ostomaan

kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu

tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai laheta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon.
Loydat Iahimmén valtuutetun

KENWOOD-huoltokorjaamon

tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai

maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.

52




Turkce
Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagd aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz
guvenlik

e Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar i¢in saklayin.

e Tum ambalajlari ve etiketleri gikartin.

e Keskin bigaklara dokunmayin. Cocuklari
bigak Unitesinden uzak tutun.

e Bicak unitesini tutarken her zaman dikkat
edin ve temizlerken bigaklarin keskin
kenarlarina dokunmaktan kacginin.

e Hazneyi sadece verilen bigak unitesi ile
kullanin.

e Bicak unitesini, blender haznesi takil
degilken asla ¢ikisa yerlestirmeyin.

e Ellerinizi ve mutfak aletlerini hazne icine
sokmadan once her zaman makineyi
fisten gekin.

e Kapatin ve fisten cekin:

o parcalari takmadan veya c¢ikartmadan
once;

o kullandiktan sonra;

o temizlemeden Once.

e Blenderi gug Unitesinden c¢ikartirken:

O bigaklar tamamen durana kadar
bekleyin;

o Hazneyi bigak Unitesinden yanhslikla
cikartmayin.

e (X) Sicak malzemeleri iSLEMEYIN.

e HASLANMA RIiSKi: Sicak malzemeleri
hazneye koymadan ya da blenderden
gecirmeden once oda sicakligina
gelmelerini bekleyin.

e Blenderi asla bos ¢aligtirmayin.

e Blenderi sadece kapak ve doldurma
kapagi yerine takiliyken calistirin.
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Calisirken cihazin basindan ayrilmayin.
Blenderin hatali kullanimi yaralanmaya
neden olabilir.

Onerilen hiz tablosunda belirtilen
maksimum kapasiteden fazlasini asla
karistirmayin.

Blenderi asla bir dakikadan uzun
calistirmayin — asir1 Isinmaya sebep
olacaktir. Dogru yogunluga ulasir ulasmaz
aleti kapatin.

Kuru malzemeleri blenderi ¢calistirmadan
once koymayin. Bunlari kap kup
dograyin ve makine galisirken doldurma
kapagindan igeri atin.

Blenderi saklama kabi olarak
kullanmayin. Kullanmadan once ve
kullandiktan sonar bos birakin.

Asla 1500 ml’den fazla soguk malzeme
karigstirmayin — milkshake gibi kivaml
sivilar icin daha az.

Smoothie tarifler — dondurulurken kati
hal almis malzemeleri asla karigtirmayin,
blendere koymadan once Kirin.

llave guivenlik uyarilar igin Mutfak
Aletinizin kullanma talimatina bakin.

Bu cihaz gida ile temas eden
malzemeler ve maddeler ile ilgili
EC 1935/2004 Yo6netmeligine
uygundur.

Blenderi ¢corbalar, igkiler, pateler,

mayonez, ekmek kirintilari,
bisklvi kirintilari, kiyiimis
findiklar ve kinlmis buz igin
kullanin.

Kenwood ekinizin ilk
kullanimindan 6nce
Pargalari yikayin: bkz.
‘temizleme’.

parcalar

@ doldurma kapag!
@ kapak

® hazne

@ conta bilezigi

® bigak lnitesi

® taban



blender’inizin
kullanimi

1 Conta bilezigini @ bigak
nitesine ® yerlestirin —
contanin dogru yerlestiginden
emin olun. Eger conta zarar
gordiiyse veya diizgiin
yerlesmediyse sizdirma
meydana gelir.

2 Bigak unitesini ® tabanin igine
® vyerlestirin.

3 Sonra hazneyi tabana vidalayin
— bigak tabaninin tamamen
sikistigindan emin olun @.

4 Malzemeleri hazneye koyun.

5 Kapagi haznenin lizerine
yerlestirin ve kilitemek icin @
saat yonlnde gevirin. Agiz
kisminin kapakla tamamen
ortiildiigiinden emin .

6 Doldurma kapagini kapagin
Uizerine takin ve asagi bastirarak
sabitleyin.

7 Yiksek hiz gikig kapagini @
cikartin.

8 Blenderi ¢ikigin Ustline
yerlestirin, saat yoninde gevirin
ve ayni anda yerine oturuncaya
kadar asag itin @. Daha
sonra olmasi gereken konumda
kilitleninceye kadar saat
yéniinde cevirin @.

9 Istenen hiza ayarlayin (6nerilen
kullanim tablosuna bakin).

10 Istenen kivama ulastiginizda,
kapatin ve blenderi iki elinizi
kullanarak g¢ikartin.

ipuglan
® Sizintilar 6nlemek igin:
O takmadan énce conta
bilezigini 1slatin;
O haznenin tabana iyice
oturdugundan emin olun.
® Mayonez yaparken, yag hari¢
butlin malzemeleri blenderin
icine koyun. Sonra, makine
calisirken doldurma kapagini
cikartin ve yagi yavasga ve esit
sekilde ilave edin.
® Yogdun karigimlar, érn. Pate,
dip sos: Dusik hizdan baslayip
orta hiza yikseltin, gerektiginde
kenarlari asagi siyirin. Eger
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islenmesi zorsa, daha fazla
sivi ekleyin. Alternatif olarak
malzemelerin bigaklar arasinda
hareket etmesi igin puls ayarini
kullanin.

Baharatlarin islenmesi plastik
pargalara zarar verebilecekleri
icin 6neriimemektedir.

Buz pargalarken, kugik miktarlar
ile galisin ve puls ayarini
kullanin. Calistirma esnasinda
kapak ve doldurma kapagini
elinizle tutmaniz onerilir.

temizleme

Temizlemeden 6nce her
zaman kapatin, fisten gekin ve
pargalarini ayirin.

Tabandan g¢ikartmadan 6nce
hazneyi bosaltin.

bigak iinitesi

Bigak iinitesini tutarken

her zaman dikkat edin ve
bicaklarin keskin kenarlarina
dokunmaktan kaginin.

Conta bilezigini gikarin ve
yikayin.

Bigaklari musluk altinda fircayla
temizleyin. Unitenin altini kuru
tutun.

Kurumaya birakin.

diger pargalar

Sicak, sabunlu suda elde
yikayin, sonra kurutun.

Asagidaki tablo hangi
pargalarin bulasik makinesinde
yikanabilecegini gostermektedir.

Parca Bulasik
makinesi igin
uygun parga

Hazne v

Kapak 4

Doldurma v

kapagi

Taban

Bigak unitesi X

Conta bilezigi




Onerilen kullanim tablosu

Kullanim/Gida Maddesi Onerilen Hiz Karigtirma
Mikt. Siiresi
_Soguk Sivilar Maks 1,5 Litre Maks. 30 — 60 san.
Icecekler ve Kokteyller
Smoothie’ler 1 litre sivi Maks. 60 san.
Taze meyveyi ve sivi malzemeleri
yerlestirin (6rn. yogurt, st ve
meyve suyu).
Sonra buz veya donmus
malzemeleri (6rn. donmus meyve|
suyu, buz veya dondurma).
Corbalar | Et suyuna gorbalar 1,5 litre Yavas yavas 30 san.
St ile yapilan 1 litre '\ga|§5'3
ogru
gorbalar arttirin.
Sicak malzemeleri ISLEMEYIN.
HASLANMA RISKI: Sicak malzemeleri hazneye koymadan ya
da blenderden gegirmeden 6nce oda sicakligina gelmelerini
bekleyin.
ince Kuru yemigler, ekmek 100g Maks. 30 san.
Dograma | kirintilari ve benzer En iyi sonug
kuru malzemeler. icin istediginiz
sonucu elde
ettiginizde
blenderi
durdurun.
Pismis sebze plreleri/bebek 300g Min - 2 60 san.
mamasi tarifleri
Yumusak/pismis sebze pureleri 300g Maks + Puls 30 san.
Mayonez/Soslar Maks 3 Maks. 30 - 60 san.
yumurta

Karistirma sureleri sadece bilgi amaglidir, kesin tarif ve kullanilan
malzemelere gore degisiklik gosterebilir.

servis ve musteri
hizmetleri

® Eklentinizin galismasi ile ilgili
herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden 6nce
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

® | itfen unutmayin, Grin Grinin
satildig Ulkedeki mevcut tim
garanti ve tiketici haklari ile ilgili
yasal mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.
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Kenwood Urtinuiniz arizalanirsa
veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine génderin veya
g6tirln. Size en yakin yetkili
KENWOOD Servis Merkezinin
glincel bilgilerine ulagsmak igin
www.kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize 6zel web sitesini
ziyaret edin.

Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistiriimistir.
Cin’de Uretilmisgtir.



Cesky

Pted ¢tenim rozlozte ptedni stranku s ilustraci

bezpeclnost

PrecCtéte si peclivé pokyny v této prirucce
a uschovejte ji pro budouci pouziti.
Odstrante veSkery obalovy material a
nalepKky.

Nedotykejte se ostrych nozu. Nozovou

jednotku uchovavejte mimo dosah déti.

Pfi manipulaci s noZzovou jednotkou budte

opatrni a pfi Cisténi se dotykejte ostri

nozu.

Nadobu vzdy pouZzivejte jen s dodavanou

zakladnou a nozovou jednotkou.

Nenasazujte nozovou jednotku na

pfipojku, pokud neni nasazena nadoba

mixeru.

Pred vsunutim rukou nebo nastroju do

nadoby pfistroj vzdy odpojte od napajeni.

Vypnéte a odpojte od napajeni:

O pred pripojenim a odejmutim Casti;

O po pouziti;

O pred Cisténim.

Chcete-li mixér sejmout z motoru:

O pockejte, az se noze zcela zastavi;

o Davejte pozor, abyste nechténé
neodsSroubovali nadobu od nozové
jednotky.

@ NEZPRACOVAVEJTE horké

ingredience.

NEBEZPECi OPARENI: Horké

ingredience musite prfed umisténim do

nadoby nebo pred mixovanim nechat
vychladnout na pokojovou teplotu.

Nikdy mixér nespoustéjte prazdny.
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Mixér pouzivejte pouze s nhasazenym
vikem nadoby a vickem plniciho hrdla.
Pokud je spotiebi€ v provozu, nikdy jej
nenechavejte bez dozoru.

Nespravné pouzivani mixéru muze
zpusobit zranéni.

Nikdy nemixujte vétSi mnozstvi
ingredienci, nez je uvedeno v tabulce
doporucenych rychlosti.

Nikdy mixér nezapinejte na déle nez
jednu minutu — hrozi pfehfati. Jakmile
dosahnete spravné konzistence, mixér
vypnéte.

Nedavejte do mixéru suché ingredience
pfed zapnutim. Nakrajejte je na kostky a
pridavejte je dovnitf plnicim hrdlem, kdyz
je mixér zapnuty.

Nepouzivejte mixér jako skladovaci
nadobu. Pfed a po pouziti jej nechavejte
prazdny.

Nemixujte vice nez 1500 ml studenych
ingredienci — v pfipadé pénicich tekutin,
jako jsou mlécné koktejly, jesté méné.
Priprava ovocnych mléénych koktejlt —
nikdy nemixujte zmrzlé ingredience, které
pfi zmrznuti vytvorily pevnou hmotu. Pred
pfidanim do mixéru je rozdélte na kousky.

DalSi bezpeCnostni varovani najdete v
navodu k obsluze hlavniho kuchynského
robota.

Tento spotfebi¢ splfiuje nafizeni pred prvnim pouzitim

ES ¢. 1935/2004 o materialech prislusenstvi Kenwood

a vyrobcich uréenych pro styk s Omyijte jednotlivé ¢asti: viz
potravinami. L,Cisténi®.

Mixer muzete pouzivat k pfipravé
polévek, napoju, pastik, majonéz,
strouhanky z peciva a suchar(,
sekani ofechll a drceni ledu.
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vi€ko plniciho hrdla
viko

nadoba

tésnici krouzek
nozova jednotka
zakladna

pouziti mixéru
1 Vlozte tésnici krouzek @ do
nozové jednotky ® tak, aby byl
spravné umistén. V pripadé
poskozeni nebo nespravného
umisténi tésniciho krouzku
muze obsah vytékat.
Upevnéte nozovou jednotku &
do zékladny ®.
NasSroubujte nadobu na zakladnu
tak, aby nozova jednotka byla
zcela utazena @.
Vlozte do nadoby pfisady na
mixovani.
Na nadobu nasadte viko a
oto€enim ve sméru rucicek
zajistéte @. Dbejte na to, aby
oblast hubice byla vikem uplné
zakryta.
Do vika nadoby vlozte vicko
plniciho hrdla a zatlatenim
upevnéte.
Odejméte kryt vysokorychlostni
pripojky ©.
Umistéte nadobu na pfipojku,
otoéte ve sméru hodinovych
rucicek a soucasné tlacte
dold, dokud se jednotka
neuchyti @. Poté otodte dale
ve sméru hodinovych rucicek,
dokud se nastavec v pozici
neuzamkne @.
Nastavte pozadovanou rychlost
(viz tabulka doporu¢eného
pouziti).
10 Jakmile dosahnete pozadované
konzistence, pfistroj vypnéte
a mixér pomoci obou rukou
odejméte.

tipy

Abyste zabranili vytékani kvali
netésnosti:

O tésnici krouzek pred
nasazenim navihcete;
ujistéte se, Ze je nadoba na
zakladné pevné zajisténa.
PFi pfipravé majonézy dejte do
mixéru vSechny ingredience
kromé oleje. Pak mixér zapnéte,
odejmeéte vicko plniciho hrdla a
pomalu a rovnomérné pfidavejte
olej.

Husté smési, napfiklad pastiky
a pomazanky: pouzijte nizkou
az stfedni rychlost a v pfipadé
potfeby obsah seskrabavejte.
Pokud je mixovani obtizné,
pfidejte tekutinu. Pfipadné
muZzete pouzit pulzni nastaveni,
aby se ingredience kolem nozii
promichaly.

Nedoporucuje se mixovat tvrda
kofeni, protoZe by mohlo dojit k
poskozeni plastovych ¢asti.

PFi drceni ledu zpracovavejte
malé mnozstvi najednou a
pouzijte pulzni nastaveni.
Béhem drceni doporucujeme
viko nadoby a vicko plniciho
hrdla pfidrzovat rukou.

o
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Tabulka doporuceného pouziti

Pouziti/potraviny Doporucené | Rychlost Doba
mnozstvi mixovani

Studené tekutiny Max 1,5 litru Max 30-60 s

Napoje a koktejly

Smoothie 1 litr tekutin Max 60 s

Nejprve vlozte Cerstvé ovoce a
nalijte tekutiny (zahrnuje jogurt,
mléko a ovocné stavy).

Pak pfidejte led nebo mrazené
ingredience (zahrnuje mrazené
ovoce, led nebo zmrzlinu).

Polévky | Vyvary 1,5 litru Postupné 30s
Studené | Polévky s mlékem 1 litr zvysujte
na Max

NEZPRACOVAVEJTE horké ingredience.

NEBEZPECi OPARENI: Horké ingredience musite pred
umisténim do nadoby nebo prfed mixovanim nechat vychladnout
na pokojovou teplotu.

Jemné Orechy, strouhanka 100 g Max 30s
sekani a podobné suché Nejlepsich
ingredience. vysledku
dosahnete,
kdyZ mixér
zastavite v
okamziku
dosazeni
pozadované
hrubosti.
Pyré z varené zeleniny / détska 300 g Min - 2 60 s
vyziva
Pyré z mékkého/vareného 300 g Max + 30s
ovoce Pulzni
Majonéza/dresink Max. 3 vejce Max 3060 s

Casy mixovani jsou jen orientadni a mohou se li§it v zavislosti na konkrétnim
receptu a pouzitych ingrediencich.
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cisténi

Pred cisténim vzdy vypnéte,
vytahnéte z elektrické zasuvky a
rozmontujte.

Pfed odSroubovanim zakladny
vyprazdnéte nadobu.

nozova jednotka

Pfi manipulaci s nozovou
jednotkou bud'te opatrni a
nedotykejte se ostfi nozu.
Sundejte a umyjte tésnici
krouzek.

Noze vydrhnéte docista pod
tekouci vodou. Spodek jednotky
nenamacejte.

Nechte oschnout.

ostatni ¢asti

Omyjte ruéné v horké vodé se
saponatem a osuste.

Nasledujici tabulka udava, které
¢asti Ize myt v my€ce nadobi.

Polozka Polozka
vhodna pro
myti v myéce

Nadoba v

Viko v

Vicko plniciho v

hrdla

Zakladna v

NoZova X

jednotka

Tésnici krouzek v
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servis a udrzba

Pokud pfi pouzZivani nastavce,
narazite na jakékoli problémy,
pred vyzadanim pomoci navstivte
stranky www.kenwoodworld.com.
Upozorriujeme, Ze na vas
vyrobek se vztahuje zaruka, ktera
je v souladu se vSemi zakonnymi
ustanovenimi ohledné vSech
existujicich zaruénich prav a

prav spotrebiteld v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

Pokud se vas vyrobek Kenwood
poroucha nebo u néj zjistite
zavady, zaSlete nebo odneste
jej prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD.
Aktualni informace o nejbliz§im
autorizovaném servisnim centru
KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na
webu spole¢nosti Kenwood pro
vasi zemi.

Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

Vyrobeno v Ciné.



Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elso oldalon lathatok - olvasas kdzben hajtsa ki ezt az

oldalt
els6 a biztonsag

e Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késobbi
felhasznalasra!

e Tavolitson el minden csomagol6anyagot
és cimket!

e Soha ne érjen kézzel az éles
vagokésekhez. A késegyseéget tartsa
tavol a gyermekektdl.

e A késegységet mindig ovatosan kezelje,
és tisztitaskor ugyeljen arra, nehogy
hozzaérjen a kések vagoéléhez.

e A keverbpoharat csak a tartozék alappal
és késegységgel hasznalja.

e Soha ne szerelje a késegységet az
aljzatra a kever6pohar nélkul.

e Mindig huzza ki a haldézati csatlakozdt,
mieldtt kézzel vagy valamilyen konyhai
eszkozzel a kever6poharba nyulna.

e A hal6zati dugaszt mindig huzza ki a
konnektorbol:

O részegységek fel- és leszerelése elbtt;
O hasznalat utan;
O tisztitas el6tt.

e Miel6tt kihuzna a turmixgép halozati
csatlakozojat:

O varja meg, amig a kések teljesen
megallnak;

o Ugyeljen arra, nehogy véletleniil
lecsavarja a keverOpoharat a
késegységrol.
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@ NE dolgozzon fel forré
hozzavalokat.

EGESI SERULES KOCKAZATA:
Forré hozzavalok esetén, mielbtt

a kever6poharba helyezné és
0sszekeverné azokat, varja meg, hogy
lehdljenek szobahdmeérsékletre.

Soha ne jarassa a turmixgépet Uresen.
A készulék bekapcsolasa el6tt mindig
helyezze fel a fedelet és a toltényilas
kupakjat.

Mlkodés kozben soha ne hagyja a
készuléket felugyelet nélkal.

A turmixgép helytelen hasznalata
balesetet okozhat.

Turmixolaskor ne Iépje tul az ajanlott
turmixolasi sebességeket tartalmazé
tablazatban szerepl6 maximalis
kapacitast.

A turmixgépet soha ne mikodtesse egy
percnél hosszabban, mert tulmelegedhet.
Kapcsolja ki, amint elérte a megfelel
konzisztenciat.

Bekapcsolas el6tt ne helyezzen a
turmixgépbe szaraz hozzavalokat. A
szaraz hozzavalokat vagja apro kockakra,
és a toltényilason ejtse a poharba,
mikozben a gép jar.

A turmixgépet soha ne hasznalja étel
tarolasara. Hasznalat utan mindig
uritse Ki.

Soha ne keverjen benne 1,5 liternél
tobb hideg hozzavalét — illetve ennél
is kevesebbet habzo folyadék, példaul

tejturmix esetén.
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e Smoothie receptek — ne turmixoljon
o0sszefagyott élelmiszereket, torje
darabokra, miel6tt a turmixgépbe tenné

Oket.

A tovabbi biztonsagi figyelmeztetésekkel
kapcsolatban nézze at a konyhagépek
altalanos hasznalati utasitasat.

® A készilék megfelel
az élelmiszerekkel
rendeltetésszer(ien érintkezésbe
keril6 anyagokrol és targyakrol
520616 1935/2004/EK rendelet
kovetelményeinek.

A turmixgépet hasznalhatja
levesek, italok, pastétomok,
majonéz, morzsa, biszkvit
készitéséhez, diddaralasra és
jég apritasara is.

a Kenwood-tartozék elsé
hasznalata el6tt

Mosogassa el a késziilék
alkatrészeit: lasd ,a készilék
tisztitasa”.

készilék részei

a toltényilas kupakja
fedél

keverépohar
tomitégydrd
késegység

forgokés alapja

CISICICICISNRY

a turmixgép
hasznalata

1 Helyezze a témitégydrit @
a késegységre ® — lgyeljen
arra, hogy a tomités a helyére
keriljon. Szivargashoz vezet,
ha a tomités sériilt vagy nem
megfeleléen van felhelyezve.

2 Helyezze a késegységet ® az
alapba ®.

3 Csavarja a keverépoharat az
alapra — ugyeljen arra, hogy
a késegység alapja szorosan
rogzitve legyen @.

4 Helyezze a hozzavaldkat a
keverépoharba.

5 lllessze ra a fedelet a
keverépoharra, és jobbra
elforditva rogzitse @. Ugyeljen
arra, hogy a fedél teljesen fedje
a kiomlényilast.

6 Helyezze a kiomldnyilas kupakjat
a fedélbe, és lenyomva rogzitse.

7 Tavolitsa el a nagysebességi
kimenet fedelét @.

8 Helyezze a turmixolot a
csatlakozéra, forditsa el jobbra,
és ugyanakkor nyomja lefelé,
amig az egység kapcsolodik @.
Ezutan még tovabb forditsa el
jobbra, amig a tartozék zarodik a
helyén @.

9 Allitsa be a kivant sebességet
(lasd: Felhasznalasi utmutato).

10 A kivant konzisztencia elérése
utan kapcsolja ki a gépet, és két
kézzel megfogva tavolitsa el a
turmixolot.

tanacsok
® A szivargas megel6zése
érdekében:

O nedvesitse meg a
tomitégyrdt, miel6tt
felhelyezi;

O ellenérizze, hogy a
keverépohar szorosan
régzitve legyen az alapon.

® Majonéz készitésekor az olaj
kivételével tegye az 6sszes
hozzavalot a turmixgépbe.

Ezutan a fedél nyilasan keresztul

lassan ontse az olajat a miikddd

készlilék keverépoharaba.



® Sirl keverékek, példaul
pastétomok és ontetek
készitésekor kozepes
sebességgel turmixoljon, és
szikség esetén kaparja le az
edény oldalara tapadt masszat.
Ha nehéz turmixolni a keveréket,
adjon hozza folyadékot.
Masik lehetéségként hasznalja
a révid izemmadot, hogy
a hozzéavalok elérjék a
késegységet.

® Ne apritson fliszereket, mert
karosithatjak a mianyag
részeket.

® Jég apritasakor egyszerre mindig
kis mennyiségeket dolgozzon fel,
és haszndlja a rovid izemmod
beallitast. Mlikodés kdzben tartsa
a kezét a fedélen és a toltényilas
kupakjan.

a készulék tisztitasa

® Tisztitas el6tt mindig kapcsolja
ki a gépet, és a halézati dugaszt
hlzza ki a konnektorbdl.

® Mindig Uritse ki a keverépoharat,

miel6tt lecsavarja az alaprol.
késegység

A késegységet mindig
ovatosan kezelje, és ligyeljen
arra, nehogy hozzaérjen a
kések vagééléhez.

1 Vegye le a témitdégy(r(t, és
mossa el.

2 A vagokéseket a csap alatt
kefével tisztitsa meg. Az egység
alja maradjon szaraz.

3 Hagyja megszaradni.

egyéb alkatrészek
Kézzel mosogassa el
mososzeres vizben, majd
szaritsa meg.

Az alabbi tablazat azt mutatja,
hogy melyik elem tisztithaté

mosogatogépben.
Tétel Mosogatogépben
mosogathaté
tétel
Keverépohar v
Fedél v
A toltényilas v
kupakja
Forgokés alapja
Késegység b 4
TOmitégydrl
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Felhasznalasi utmutatd

Hasznalat/alapanyagok Ajanlott Sebesség | Keverési id6
mennyiség
Hideg folyadékok Max. 1,5 liter Max 30-60 s
Italok és koktélok
Gyumélcsturmixok 1 liter folyadék Max 60 s
Elészor tegye a friss gyimolcsot
és a folyadékot (pl. tejet,
joghurtot vagy gyimdlcslevet) a
keverépoharba. Ezutan adja
hozza a jeget vagy a fagyasztott
hozzavalokat (pl. fagyasztott
gyumolcsét, jeget vagy
fagylaltot).
Levesek |Huslébdl készilt 1,5 liter Fokozatosan 30s
Hideg levesek névelje
Tejes levesek 1 liter maximalis
fokozatra
NE dolgozzon fel forré hozzavaldkat.
EGESI SERULES KOCKAZATA: Forré hozzavaldk esetén,
mielétt a keverépoharba helyezné és 6sszekeverné azokat,
varja meg, hogy lehlljenek szobahémérsékletre.
Finom Diofélék, 100 g Max 30s
apritas zsemlemorzsa és Amikor elérte
hasonl6 széraz a kivant
Osszetevok. eredményt,
dllitsa le a
gépet.
Fétt zOldség plrék/bébiétel 3009 Min - 2 60s
receptek
Gylimolcspurék lagy/fott 300g Max + 30s
gyumolcsbél Pulse
Majonéz/ontetek Max. 3 tojas Max 30-60 s

A keverési id6k csak iranymutatasul szolgalnak, fiiggnek a pontos recepttdl
és a feldolgozand6 nyersanyagoktol.

szerviz és
veviszolgalat

® Ha barmilyen problémat

® Ha a Kenwood termék
meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kdldje el
vagy vigye el egy hivatalos

tapasztal a tartozék hasznalata
soran, latogasson el a
www.kenwoodworld.com.
webhelyre, miel6tt segitséget
kérne.

® A termékre garanciat vallalunk,
amely megfelel az 6sszes
olyan el6irasnak, amely a
garancialis és a fogyasztéi
jogokat szabalyozza abban az
orszagban, ahol a terméket
vasarolta.

66

KENWOOD szervizkézpontba.
A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkd6zpontok
elérhetéségét megtaldlja a
www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak magyar
verzidjan.

Tervezte és fejlesztette
a Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.

Késziilt Kindban.



Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

bezpieczenstwo obstugi

PrzeczytaC uwaznie ponizszg instrukcje
i zachowac na wypadek potrzeby
skorzystania z niej w przysztosSci.
Usung¢ wszelkie materiaty pakunkowe i
etykiety.

Nie dotykacC ostrzy. Zespot ostrzy nalezy

przechowywac¢ w miejscu niedostepnym

dla dzieci.

Wyjmujgc i zaktadajac zespdt ostrzy

nalezy zachowac ostroznos¢. Podczas

mycia nie dotyka¢ krawedzi tngcych.

Dzbanka uzywac wytgcznie z podstawag i

zespotem ostrzy zatgczonymi w zestawie.

Nie zaktadac¢ zespotu ostrzy na gtowicy

napedu bez dzbanka blendera.

Przed wktadaniem rak i przyborow do

dzbanka nalezy wytgczy¢ urzadzenie i

wyjac wtyczke z gniazda sieciowego.

Wyltaczy¢€ urzadzenie i wyjgc wtyczke z

gnhiazda sieciowego:

O przed przystepowaniem do montazu i
demontazu czesci;

O po uzyciu;

O przed przystepowaniem do
czyszczenia.

Zdejmujgc blender z podstawy zasilajgce;j:

O zaczekac, az ostrza catkowicie sie
zatrzymaijg;

o zachowac ostroznos$¢, by przez
przypadek nie odkreci¢ dzbanka od
zespotu ostrzy.

NIE rozdrabniaé sktadnikéw
goracych.
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RYZYKO POPARZENIA: przed
umieszczeniem w dzbanku i
blendowaniem gorace sktadniki nalezy
zawsze ostudzi¢ do temperatury
pokojowe;.

Urzadzenie nie moze pracowac z pustym
dzbankiem.

Blendera uzywac wytacznie z zatozong
pokrywg i zakrywka wlewu.

Wigczonego urzgadzenia nie wolno
zostawia¢ bez nadzoru.

Stosowanie blendera w sposoéb
niezgodny z przeznaczeniem moze grozi¢
wypadkiem.

Nie przekracza¢ maksymalne;j iloSci
sktadnikow, podanej w tabeli zalecanych
predkosci.

Blender nie moze pracowac przez okres
dtuzszy niz jedna minuta — spowoduje

to jego przegrzanie sie. Po uzyskaniu
zgdanej konsystencji natychmiast
wytgczyC urzadzenie.

Suchych sktadnikow nie nalezy
umieszczac¢ w dzbanku przed wigczeniem
blendera. Nalezy je pokroi¢ w kostke i
przy pracujgcym urzgadzeniu wrzuca¢ do
dzbanka przez otwor w pokrywie.

Nie uzywac blendera jako pojemnika do
przechowywania. Nieuzywany blender
powinien byC pusty.

Nie miksowac wigcej niz 1500 ml zimnych
sktadnikbw — mniej w przypadku ptynnych
sktadnikow pienigcych sie, np. sktadnikéw
na koktajle mleczne.
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e Przepisy na napoje typu smoothie —

nie mieszac¢ sktadnikow, ktore zbrylity
sie podczas zamrazania. Przed
umieszczeniem ich w dzbanku nalezy je

pokruszyc.

Dodatkowe informacje na temat
bezpieczenstwa znajdujg sie w instrukcji
obstugi robota kuchennego, do ktérego
przeznaczona jest nasadka.

Urzadzenie spetnia wymogi
rozporzadzenia Wspélnoty
Europejskiej nr 1935/2004
dotyczacego materiatow i
wyroboéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Blendera mozna uzywac¢ do
przygotowywania zup, napojow,
pasztetéw, majonezu, butki tartej,
do kruszenia ciastek, a takze do
siekania orzechow i kruszenia
lodu.

przed pierwszym uzyciem
nasadki Kenwood

Umy¢ czesci (zob. ustep pt.
LCzyszczenie”).

oznaczenia

CISISISICIS)

zakrywka wlewu
pokrywa

dzbanek

pierscien uszczelniajacy
zespot ostrzy

podstawa

obstuga blendera

1

W zespole ostrzy & umiescic¢
pierécien uszczelniajacy @,
zwracajac uwage na to, by
uszczelka byta poprawnie
utozona. Jezeli uszczelka
bedzie uszkodzona lub
zostanie niepoprawnie
zalozona, sktadniki beda
wyciekac.

Zespot ostrzy & zamocowaé w
podstawie ®.
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9

Nastepnie na podstawe
nakreci¢ dzbanek — dbajac, by
podstawa ostrzy byta w petni
dokrecona @.

W dzbanku umiesci¢ sktadniki.
Do dzbanka przymocowaé
pokrywe i przekreci¢ ja w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara, aby ja
zablokowaé @. Okolice dziobka
muszg by¢ catkowicie przykryte
pokrywa.

W otworze pokrywy umiesci¢
zakrywke wlewu i przycisnag¢, by
dobrze wpasowac jg na miejsce.
Zdjac¢ pokrywe gtowicy napedu
szybkoobrotowego @.
Umiesci¢ blender na gniezdzie
napedu i przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek
zegara, jednoczesnie wciskajac,
az zaskoczy @. Nastepnie dalej
przekreca¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazoéwek zegara,
az nasadka zablokuje sie w
odpowiednim miejscu @.
Ustawi¢ zgdang predkosc¢ (zob.
tabela zalecen).

10 Po uzyskaniu zgdanej

konsystenciji, wytaczy¢
urzadzenie i zdjg¢ blender,
podtrzymujac go obiema rekami.

wskazowki

Aby zapobiec wyciekaniu
sktadnikow:

O pierscien uszczelniajacy
zwilzy¢ przed zatozeniem go
na zespot ostrzy oraz
sprawdzi¢, czy dzbanek
zostat prawidtowo
zablokowany w podstawie.



Przygotowujac majonez, w
blenderze nalezy umiesci¢
wszystkie sktadniki oprocz oleju.
Nastepnie wiaczy¢ urzadzenie,
zdja¢ zakrywke wlewu i powoli i
réwnomiernie dodac¢ ole;j.

Geste sktadniki, np. na pasztety
i dipy: miksowa¢ przy wolnej
lub éredniej predkosci obrotéw

i w razie koniecznosci zgarnia¢
sktadniki ze $cianek dzbanka.
Jezeli sktadniki trudno jest
rozdrobni¢, dodac wiekszg ilos¢
sktadnikéw ptynnych.

Mozna takze uzy¢ trybu pracy
przerywanej, aby noze zaczety
mieszac sktadniki.

Nie zaleca sie mielenia przypraw
korzennych, poniewaz mogg
uszkodzi¢ plastikowe elementy.
Podczas kruszenia lodu nalezy
na raz miksowac¢ niewielkg
jego ilos¢, uzywajac trybu

pracy przerywanej. Zalecamy
przytrzymywanie pokrywki i
zakrywki wlewu dtonia.

czyszczenie

Przed przystapieniem do
czyszczenia blender nalezy
wytaczy¢, wyjaé wtyczke

z gniazda sieciowego i
rozmontowac urzadzenie.
Przed odkreceniem podstawy
oprozni¢ dzbanek.

zespot ostrzy

Wyjmujac i zakladajac zespot
ostrzy nalezy zachowaé
ostroznos¢ i nie dotykacé
krawedzi tnacych.

Zdjaé pierscien uszczelniajacy i
wyptukaé go.

Wyczysci¢ ostrza pod biezacg
wodag, uzywajac szczoteczki.
Nie zamaczac¢ spodniej czesci
zespotu ostrzy.

Pozostawi¢ do wyschniecia.

pozostate elementy

Umy¢ recznie w goracej wodzie
z dodatkiem ptynu do naczyn i
wysuszyC.

Ponizsza tabela pokazuje,
ktoére elementy mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

Element Nadaje sie
do mycia w
zmywarce

Dzbanek v

Pokrywa v

Zakrywka v

wlewu

Podstawa

Zespot ostrzy b 4

Pierscien

uszczelniajacy
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serwis i punkty obstugi
klienta

W razie wszelkich probleméw
z obstugg nasadki, przed
wystgpieniem o pomoc
prosimy o odwiedzenie strony
www.kenwoodworld.com.

Prosimy pamietaé, ze niniejszy
produkt objety jest gwarancja,
ktora spetnia wszystkie wymogi
prawne dotyczace wszelkich
istniejacych praw konsumenta
oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktorym produkt zostat zakupiony.

W razie wadliwego dziatania
produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek
prosimy przestac lub dostarczy¢
urzadzenie do autoryzowanego
punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne informacje
na temat najblizszych punktéw
serwisowych firmy KENWOOD
znajdujg sie na stronie
internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub
adresem wiasciwym dla danego
kraju.

Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
Wyprodukowano w Chinach.




Tabela zalecen

Zastosowanie/rodzaj Zalecana ilos¢ | Predkosé Czas
skiadnikow rozdrabniania
Zimne skfadniki ptynne Maksymalnie |Maksymalna| 30-60 sekund
Napoje i koktajle 1,51
Napoje typu smoothie 11 sktadnikéw |Maksymalna| 60 sekund
W blenderze najpierw umiesci¢ ptynnych
owoce i sktadniki ptynne
(wlaczajac jogurt, mleko i soki
owocowe). Nastepnie dodac 16d
lub sktadniki mrozone (wtgczajac
mrozone owoce, l6d i lody).
Zupy Zupy na wywarze 1,51 Stopniowo| 30 sekund
Zimne Zupy na bazie 11 zwiekszac
mleka predko$¢ do|
maksymalnej
NIE rozdrabnia¢ sktadnikéw goracych.
RYZYKO POPARZENIA: przed umieszczeniem w dzbanku
i blendowaniem gorace sktadniki nalezy zawsze ostudzi¢ do
temperatury pokojowe;j.
Siekanie | Orzechy, buika tarta 100 g Maksymalna| 30 sekund
na drobno | i podobne sktadniki Najlepsze
suche. uzyskuije sie
zatrzymujac
blender po
uzyskaniu
zadanej
miatkosci.
Przeciery z gotowanych 300g Min - 2 60 sekund
warzyw/potrawy dla niemowlat
Przeciery z miekkich lub 3009 Maks. + | 30 sekund
gotowanych owocéw tryb pracy
przerywanej
Majonez, sosy do satatek Nie wigcej Maksymalna| 30-60 sekund
niz 3 jaja

Podane czasy rozdrabniania stuzg jedynie za wskazéwke i bedg rézne
w zaleznosci od konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych sktadnikow.
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Pycckun

CM. unniocTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

Mepbl 6e30nacHOCTU

BHUMaTENbHO NpoYTUTE U COXpaHUTE 3Ty

NHCTPYKLMIO.

Pacnakynte nsgenve n cHUMnTE BCe

YNaKOBOYHbIE SAPIIbIKK.

He npukacantecb K OCTpbIM NE3BUAM.

XpaHuTe HoxeBou 610K B HEAOCTYNHOM

ans geten mecre.

Bcerga nposBnante 0CTOPOXHOCTb

npu obpaLieHnm ¢ HOXXeBbIM BIIOKOM U

He npuKacanuTechb K Kpasim ne3Buin npu

OYULLEHNN.

Mcnonb3yinTe valwly ¢ OCHOBOU U

HOXeBbIM BIOKOM, KOTOpPble BXOAAT B

KOMMMeKT npudopa.

Hwvkorga He npukpennanTe HOXeBoW 6ok

Ha npmbop, He YyCTaHOBMB Yally.

[Mpexge yem onyckaTb PyKN Unu

KYXOHHbIE MPUHaONeXHOCTN B YalLly,

OTKNIOYNTE NPUBOP OT CETMW.

Boikntoyarite npubop 1 oTKNYanTe ero

OT CeTu:

O nepepn ycTaHOBKOW U U3BIEYEHNEM
petanewm;

O nocrne ucnonb30BaHUs;

O nepepn YMCTKOWN.

Mpn cHaTUK BGneHagepa ¢ cunosoro Broka:

O O0XOuTechb NOMHOW OCTaHOBKM
BpaLleHus nessui,

O Cnepgute 3a TeM, YTObbl HE OTKPYTUTb
CnyyarHo Yally OT HOXeBoro 6rioka.

(%) HE CNEOYET o6pa6atbiBath

ropsiume MHrpeaveHTbI
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PUCK OXOTIA: Nepen Tem, Kak
NOMECTUTb ropsiune NHIrpeaneHTbI

B Yally, unu nepen cCMeLnBaHUeM

UM HaZo AaTb OCThbITb 40 KOMHATHOM
Temneparypbl.

He BkntoyanTte nycton 6neHaep.

He Bkntovarite 6neHgep, ecnu He
YyCTaHOBSIEHA KpbILLKa N KOSNa4vokK
3anMBOYHOIO OTBEPCTUA.

He ocTtaBnsiTe BKIOYEHHbIM Nnpnbop 6e3
npucmoTpa.

HenpasunbHoe obpalyeHne ¢ bneHgepom
MOXET NPMBECTU K TPaBME.

He cmewmuBanTe bonblue, Yyem
MaKcuMMmarbHas Macca, yKkasaHHasi B
Tabnuue pekoMeHayeMbIX CKOPOCTEN.

He Bkntovarite 6neHgep gonblle, Yem

Ha OOHY MUHYTY, T.K. NpnBop MOXeT
neperpetbcs. [locne nonyveHuns
HeobXoAMMOM KOHCUCTEHUNN OTKAOYNTE
MaLLUVHY.

CHavana BkntounTe 6neHaep, a 3atem
NOSIOXNTE B HEFO CYXUE UHTPEANEHTLI.
MopexbTe Kybukamun n 6pocanTe B
paboTatowun 6neHaep Yepes Konnayok
3armMBOYHOIO OTBEPCTUA.

He ncnonbayiite 6neHaep, Kak eMKOCTb
Ans xpaHeHuna. bnengep oomkeH
ocTaBaTbCs MyCTbIM 4O U Nocne
NCrNonb30BaHMS.

Hukorga He cmewwmBante 6onee 1500 mn
XONOAHbIX NHIPEeANEHTOB —AJ1s1 MEHNCTbIX
XNOKOCTEN, TaKNX Kak MOSIOYHbIE
KOKTENNN, MakcumManbHbli o6bem byaet
MEHbLLE.
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® QOpyKTOBbIE KOKTEWNN — HUKOTAa He
nepemMeluMBanTe 3aMopOXXeHHbIEe
WHrpeaneHTbl, KOTOpble NPeEBPaTUNUCH
B TBEPAYH Maccy B rnpouecce XxpaHeHus
B XonoaunbHuke. PasbenTe Ha KyCco4Kku
nepen aob6asneHnem B brieHgep.

O3HaKoOMbTECH C AOMONHUTENbHBIMM
mMepamu 6e30nacHOCTH, KOTopble
coaepxaTcsi B OCHOBHOW MHCTPYKLUMM K
KYXOHHOW MalUuHe.

® [puGop cooTeeTcTBYET YCTaHOBMNEHO HeNpaBUnbHO,
Oupektnee EC 1935 / 2004 TO MOXET NMPOU3OUATH
0 MaTepuanax u nsgenusix, npoTteuka.
npeaHasHaueHHbIX ANs KOHTaKTa 2 YCTaHOBUTE HoXeBoit 6rok B
C NULLIEBLIMM NPOAYKTaMM. Ha ocHoBy ®).
C nomoLbto BneHaepa bl 3 3artem npukpyTUTe yaly K
MOXeTe MPUroToBUTL CyMbl, ocHose — y6eauTeck, 4To
HaNUTKKW, NaLTeTbl, MaioHes 1 OCHOBaHMe HOXeBOro Groka
NaHMPOBOYHBLIE CyXapu, a Takke nnoTHo 3aBuH4eHo @.
N3MenbuuTb NeveHbe, opexy unu 4 TTOMECTUTE MHrpeaneHTs B
neg. yauwy.

5 YcTtaHoBUTE KpbILWKY Ha Yally u
NnoBepHNTE MO YacoBOW CTpenke
fo ynopa @. O6nactb Hocuka
[OMKHA BbITb NOMTHOCTbLIO
3aKPbITa KPbILLIKOM.

6 YcTtaHOBWUTE KONMaYokK
3anMBOYHOIO OTBEPCTUS Ha

nepep Ucnonb3oBaHUeM
Hacagku Kenwood B nepBbiit
pa3

BbimoriTe Bce 4acTu: cM. pasgen
«yX04 W YncTka»

OcCHOBHbIe KPBILLKY W NpuaasuTe Ans
KOMTMOHEHTbI tpukcaLym.
7 CHUMWTE KPBbILLKY C
@ Kkonnayok 3anMBOHHOTO BbICOKOCKOPOCTHOTO npueoaa @.
oTBepCcTUA 8 BcraBbTe 6neHaep B oTBepcTue
@ kpblwka npueoga, NoBepHUTE Mo
® vawa YacoBol CTpernke 0AHOBPEMEHHO
@ ynnoTHUTENbHOE KOMbLO HaJaBnvBas Ha Hero, YToobl
® HoxeBoM 6ok OH cen B rHe3fo npueoga
® ocHoBa @. 3atem npogonxute
noBopayMBaTtb N0 YacoOBOMN
KaK non bsoBaTbcg CTpenke 0 Tex nop, noka
6nenaep He 3adukcupyeTcs
bneHgepom B CooTBETCTBYIOWLIEM

nonoxexmm @.

9 BkntounTe BbIGpaHHyto
CKOpOCTb (0BpaTnTECh K
Tabnuue pekoMeHO0BaHHOro
NCMONb30BaHWS).

1 YcraHoBWTE ynnoTHUTENbHOE
konbLo @ Ha HoxXeBoi 610K
® Tak, 4Tobbl KOMbLO BbINO
pacnonoXxeHo NpaeunbHO.
Ecnu ynnotHutenbHoe
KONbLIO MOBPEXAEHO UMK
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10 Mocne nony4yexuns Tpebyemon

KOHCUCTEHLM BbIKMOYNTE
npu6op u cHumuTe BneHaep,
npuaepxueasi ero obenmmn
pykamu.

coBeTbl
YT106bI n3bexaTb NpoTeyku
cnepyer:
O HamounTb ynnotHuTenb
nepen ycTaHOBKOW;
O TnoTHO 3admkcnpoBsaTb
Yally Ha OCHOBaHWM.
Mpun npuroToBneHn1 ManoHesa
nonoxwure B 6nexaep Bce
HeobXxoaMMble MHrpeaneHTbl 3a
MCKIOYEHNEM PacTUTENbHOro
macna. 3atem BknouuTe npubop,
CHUMUTE KOMMa4oK 3annBO4HOro
OTBEPCTUS U MeANEeHHO 3anente
pacTuTenbHoOe Macno.
['ycTble cmecu, Hanpumep,
nawTeTbl, COyChbl:
nepemMeLLMBanTe Ha HN3KON
WUnNu cpegHer CKoOpoCTH, CHUMas
ocTaTKu CO CTEHOK Yalum B
cny4ae HeobxoammocTu. Ecnn
nepemelLMBaHune 3aTpygHeHo,
no6aBbTe XNAKOCTb. YTOObI
HOXeBOW 6nok 3axeaTblBan Bce
MHrpeaneHTbl, UCNOoNb3yiiTe
MMNYNbCHBIA PEXUM.
He pekomeHayeTcs cMelumBaThb
B npubope cnewuuu, Tak
Kak OHW MOryT NOBpPeauTb
nnacTMaccoBble YacTu.
MNpn namenbyeHnn nbaa
obpabaTbiBarite HebonbLIve
nopuum 3a oauH pas u
MNCMNONb3ynTe UMMYNbCHbIN
pexum. PekomeHayeTcs
NnpuaepPXMNBaTh KPbILLKY U
KONnayok pykamu BO Bpemsi
paboTbl npubopa.

YNCTKa

® [lepen uncTkomn Bcerga

BblIKMtoYaviTe Npnbop, oTknovarTe
ero OT CEeTW NMUTaHUsi n
pasbupaire.

® OnopoxHUTE Yally nepes Tem,

KaK OTKPYTUTb €€ OT OCHOBbI.

HOXeBoOW 6nok

CobnioaaiiTe 0OCTOPOXHOCTb
NpU YNCTKe HoXeBoro 6roka,
He KacanTeCb OCTPbIX Jie3BUN
pyKamu.

CHumHUTE 1 BbIMOWTE
YNNOTHUTENbHOE KOMNbLO
[NomoliTe ne3Bus HOXeBOro
6noka nog kpaHom. O6paTtHas
CTOpPOHa A0SKHa ocTaBaTbCsl

CyXOM.
3 lMpocywure.
Apyrve getanu
MomoliiTe pykamu B ropsiyen
MbINbHOW BoAe, 3aTeM
npocyLmre.
B tabnuue ykasaHo, kakue
yactu npubopa MOXHO 6bITb B
nocyJOMOE4YHON MallvHe.
Oetanb Oetanb,
KOTOpYH
paspeluaeTcs
MbITb B
nocylOMOEYHOW
MawuHe
Yawa v
Kpbliwka v
Konnauvok (%4
3anMBOYHOrO
oTBepcTus
OcHoBa v
HoxeBoli 6ok X
YnnotHuTenoHoe v
KOMbLO




Tabnuua pekomeHgauui No NCNosb30BaHMIO

Wcnonb3oBanue / PekomeHgoBaHHOe| CkopoCTb Bpems
MpopaykTbl KONU4ecTBo nepemelInMBaHus
XonoaHble XUaKocTu Makcumym 1,5 | Make. [30 — 60 cekyHg
HanuTku n kokTennu nnTpoB
Cmydm 1 nxugkoctn | Makc. 60 cekyH
CHavana nomecTuTe cBexuve
DPYKTbI U KUOKUE UHTPEANEHTI
(forypT, MONOKO, PpyKTOBbIN
cok). 3atem gobaBbTe neq unm
3aMOPOXEHHbIE NHIPeaNeHTbI
(3amopoxeHHble pyKTbI, Neq,
MOPOXEHOE).
Cynebl Cynbl Ha ocHoBe 1,5n Mocrenento] 30 cekyHA
XonopHblii| 6ynboHa BENMVBaIATE
MornoyHble cynbl 1n A0 mMakc
HE CNEAYET o6pabaTbiBaTh ropsiuve MHrpeaueHTbl.
PUCK OXOr A: Nepen Tem, kak NOMeCTUTb ropsyne
WHIpeaveHTbl B Yally, unu nepes cMellvBaHMeM UM Hafo AaTb
OCTbITb O KOMHaTHOI TemnepaTypbl.
MenbHuua | Opexu, MonoTble 100 r Makc. 30 cekyHa
cyxapu v gpyrue Ona
CyXvie UHrPEaNEHTbI. Haunyywmx
pesynbTaToB
ocTaHoBUTE
6neHaep nocne
[OCTWXEHNS
xenaemoro
pesynbTara.
OBoLuHble ntope / geTckoe 300r MuH -2 | 60 cekyHp
nuTaHve
®pyKTOBbLIE NIOPE 300 r Makc. + | 30 cekyHp
nynscaums
MarioHes / npunpassl Makcumym 3 siinal Makc. |30 - 60 cekyHAa

YkasaHHOEe BpeMsi CMELLMBaHUsSi HOCUT PeKOMEHZATENbHbIA XapakTep
1 GyaeT BapbMpOBaTHCS B 3aBUCUMOCTM OT peLienTa 1 UCMosb3yeMblX

NHIrpeaneHToB.
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O6cnyxunBaHue un
3aboTa 0 nokynarensax

Ecnu y Bac BO3HUKHYT
3aTpyaHeHuUst npu
MCMonNb30BaHUN Hacagku,
nepepn obpatyeHnem B crnyxoy
NOAAEPXKKM 3aianTe Ha canT
www.kenwoodworld.com.

MomHuTeE, YTO Ha NpnMbop
pacnpocTpaHsieTcs rapaHTus,
oTBeYaloLLas BCEM 3aKOHHbIM
MONIOXKEHNSIM OTHOCUTENBHO
CyLLEeCTBYIOLLE rapaHTum u
npae noTpebuTens B Tol CTpaHe,
roe npubop 6bin NpuobpeTeH.

Mpu BO3HWKHOBEHMMN
HencnpaBHOCTU B paboTte
npubopa Kenwood vnu npu
oBHapyXeHUn kakux-nnbo
nedekToB, noxanyncra,
OTnpaBbTE UMW NpUHecUTe
npubop B aBTOPU3NPOBAHHbIN
cepBuCHbIN LeHTp KENWOOD.
AKTyanbHble KOHTaKTHble
[aHHbIE CEPBUCHBIX LIEHTPOB
KENWOOD BblI HavigeTe Ha
carite www.kenwoodworld.com
WX Ha caiiTe Ans Ballen
CTpaHbl.

CnpoekTupoBaHo v paspabotaHo
komnaHuen Kenwood,
CoeagnHeHHoe KoponeBcTBo.
CpnenaHo B Kutae.

77



EAANnvIka
ZediImAwoTe TNV urpooTivi) ogAida OTTouU TTapEéYETaAl ) ElIKOoVoypdenon
aoc@AaAeia

® AIaBAcTe TTPOCEKTIKA TIG 0ONYIES Kal
QUAAETE TIG YIO JEAAOVTIKI) ava@opd.

® AQaIpECTE TN CUCKEUACTIa Kal TUXOV
ETIKETEG.

® Mnv ayyieTte TIG KOQPTEPEG AETTIOEG.
QuAaooeTe TN Povada AETTidWV PaKPIA
atréd TTaIdIq.

® [1pETTEl TTAVTA VA TTPOTEXETE KATA TO
XEIPIOPO TNG PHOVAdAG AeTTiIOWV Kal va
QTTOPEUYETE VO OKOUMPTTATE TV KOPTEPN
aKpN Twv AeTTidWV OTaV TIG KABAPICETE.

e Na XpnOIYOTTOIEITE TO KUTTEAAO POVO padi
ME TN BAan Kal TN Hovada AETTiOwWYV TToU
TTOPEXETA.

® [1oTE PNV TOTTOBETHOETE TN povada
AETTIOWV OTO OTOMIO, XWPIC VO EXETE
TOTTOOETATEI TTPONYOUMEVWG TO KUTTEAAO
TOU WTTAEVTEP.

e Na aTTogUVOEETE TTAVTA TO UNXAVNHA OTTO
TNV TTPICa TTPOTOU BAAETE TA XEPIA TOAG 1)
epyaAeia aTo KUTTEAAO.

o Na BETETE TN TUOKEUN EKTOG AEITOUPYIQG
KOl Va TNV aTTOOUVOEETE ATTO TNV TTPIQ:
O TIPIV TTPOCAPPOTETE I APAIPETETE

eCaptnuara;
O WETA TN XpAaon;
O TIPIV aTTO TOV KABAPITUO.

o Otav agaipeite TO UTTAEVTEP ATTO TN
MOVAdA NAEKTPIKOU PEUUATOG:

O TTEPIMEVETE £WG OTOU OI AETTIOEG
OTAMOTAOOUV EVTEAWG;

o MpoagéTe va unv EePIdBWaETE KaTa AAB0¢
TO KUTTEAAO OTTO TN HOVADA AETTIOWV.
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(%) MHN emregepyageaTe {e0Td UAIKG.
KINAYNOZXZ EFrKAYMATOZ: Oa mpéTrel
VA AQrVETE TA KAUTA UAIKA VO KPUWOOUV
€wg 6ToUu YBdoouv o€ Bepuokpaacia
dwpuaTiou, TTPOTOU TA TOTTOBETHOETE OTO
KUTTEAAO | TO QVOEIEETE.

[MoTe pnv BETETE O€ AITOUPYia TO UTTAEVTEP
otav gival adeio.

Na AEIToupyEiTeE TO PUTTAEVTEP POVOV OTAV
TO KATTAKI KAl TO TTwHa pedoupa gival atn
Béan Toug.

Mnv Q@rVeTE TTOTE TN CUOKEUN XWPIG
eBAeWn OTAV AEITOUPVYEI.

H Kakr xprion Tou PTTAEVTEP UTTOPEI va
TTPOKOAETEI TPAUMATITUO.

Mnv avapelyvUeTE TTOTE JEYOAUTEPN
TTOOOTATA UAIKWV atTd Tn JEYIOTN TTOU
AVAQEPETAI OTOV TTIVOKA TTPOTEIVOUEVWV
TAXUTATWV.

MOTE PNV A@rVETE TO PTTAEVTEP va
AEITOUPYEI YIO TTEPICTOTEPO ATTO £va
AETTTO. KABWG PTTOPEI VA UTTEPBEPUAVOE.
Na BETETE TN TUOKEUN EKTOG AEITOUPYIQG
MOAIG TTITEUXBEI N €TOUUNTA UPN.

Mnv TotToBeTeite ENnpd ouaTaTIKG OTO
MTTAEVTEP TTPOTOU TO BETETE O€ AcITOUpYiQ.
Na KOBETE T TUOTATIKA O€ KUBOUG Kal va
TA PIXVETE HECQ QTTO TO TTWHA PECOUPQ,
EVW TO PNXAVNMO AEITOUPVYEI.

Mnv XPNOIYOTTOIEITE TO PUTTAEVTEP WG
aTTOBNKEUTIKO dOXEIO. AlOTNPEITE TO AdEIO
TTPIV KAl JETA TN XPNON.

[MoTe pnv avapelyvueTe Tavw atrd 1.500
ml KpUua ouaTaTIKA, [ AlyOTEPO OTAV
TTPOKEITAI VIO a@Pwdn Uypa OTTWG Ta
MIAKOEIK.

79



® > UVTayEG yia smoothie - TTOTE unv
QVAMEIYVUETE TTAYWHEVA CUOTATIKA TTOU
EXOUV aTePEOTTOINBEI AOYyWw TNG Yugng,
aAAG va Ta OTTATE € KOPMPATIA TTPOTOU T
TTPOOBETETE OTO UTTAEVTEP.
Avarpé€te ato Baaiko BIBAIO 0dnylwv Tou
MnxavnpaTog Koudivag yia TTpOaBETEG
€I00TTOINTEIG ATPAAEIQG.

® AuTH) N CUOKEUR GUUPOPPWVETAI
pe Tov Kavoviouéd EK 1935/2004

OXETIKA PE TA UNIKG Kail Ta

QVTIKEIPEVA TTOU TTPOOPIJOVTal Va

£€pBouv o€ eTTar pe TPO@IUA.
XpnOIUOTTOINGTE TO PTTAEVTEP
yla va @TIAEETE TOUTTEG, TTOTA,
TTOaTE, HAYIOVEQQ, YIA VO TRIYETE
(PPUYAVIEG KAl PTTIOKOTA, VA

WIAOKOWETE ENPOUG KAPTTOUG Kal

VO BpUPHATITETE TTAYO.

TPIV XPNOIUOTTOINCETE TO

e§dpTnua Kenwood yia mpwTtn

Qopd
MAUveTe Ta pépn: BA. evotnTa
«KaBAPITUOGY.

eme¢nynan oupBoAwv

TTWPa pedoupa

KOTTAKI

KUTTEAAO

OaKTUAIOG OTEYAVOTTOINGNG
povada AeTTidwv

Baon

CISISISICIS)

XPNON TOU UTTAEVTEP
aag

1 TomoBetraTe TOV dAKTUAIO

oTeyavoTtroinong @ oTn Yovada

Aeridwy ® kai BeBaiwBeite OTI
0 dakTUAIOG aTEYaVOTTOINGNG
£xel TOTTOBETNOE CWOTA. Oa
utrdpgouv diappoég dv o
dakTUAIOG OTEYOVOTTOINONG
€X€&lI UTTOOTEI {NMIG 1 eV éxel
TOTT00ETNOEI CWOTA.

2 TotmroBeTAaTE TN HovAda AETTIOWYV

® péoa ot Baon ®.

3

21N guvéxela, BIdWATE TO
KUTTEAAO OTn Baan, epovTtifovTag
va 10 aQigeTe TTANPWG aTtn Baan
Twv AeTidwv @.

BaATe Ta UNIKG 0TO KUTTEAAO.
TOTIOBETAOTE TO KATTAKI ETTAVW
0TO KUTTEAAO Kal OTPEYTE TO
de€160TpOPA YIa va acPaAioeEl
oTn 8éon Tou @. BeBaiwbsite
&TI TO GTOUIO KOAUTITETOI TTARPWG
atré TO KATTAKI.

TomoBeTAaTE TO TTWHA PeCoUpa
ETTAVW OTO KATTAKI KAl OTTPWETE
TIPOG TA KATW YIA VO OTEPEWOET
KOAQ.

AQaIpETTE TO KAAUPPO GTOMIOU
uwnAng TaxuTtntag @.
TomoBeTaTE TO PTTAEVTED

TTAVW OTTO TO OTOUIO, OTPEWTE
OeCI6aTPOPA Kal, TAUTOXPOVA,
TMETTE TTPOG TA KATW £WG OTOU
oTepewBei n povada @. Xn
QUVEXEIQ, TTPEWTE KI AANO
Oegl6aTpoPa, £wg OTOU N
Ouakeun ag@aAigel atn Béan
ms @.

[upioTe TO BIOKOTITN OTV
araitoUpevn TaxuTNTa (AvaTpeSTe
OTOV TTiVAKA GUVICTWHEVNG
Xpnang).

10 MOAig emmiTeuxBei n emBupNTH

uQn, BEaTe eKTOG AeiToupyiag

TN OUOKEUR KOl aQAIPETTE TO
UTTAEVTEP KPATWVTAG TO KOI YE TA
dUo xépia.



oupBouAég

MNa va ammouyeTe TIG dIApPOES:

O BpégTe TOV BAKTUAIO
OTEYAVOTTIOINONG TTPOTOU TOV
TOTTOBETATETE,

O BePaiwdeite 6T TO KUTTEAAO
€xel ao@alioel KOAG Yéoa oTn
Baon.

Otav avapelyvUeTe payioveda,

TTPOTBEaTE OAA TO UAIKA, EKTOG

atro 1o AAdI, aTo YTTAEVTEP. TN

TUVEXEID, EVW TO PNYXAVNPO

A€ITOUPYEI, APAIPETTE TO TTWHA

pedoupa kal TTpoaBéate To AAdI

apyd Kal gTadIaKd.

MaxuppeuaTa peiypara, T.x. TaTe,

VTITT: XPNOIMOTTOINGTE XAUNAR WG

pegaia TaxUTNTa, GTTPWYXVOVTOG

TIPOG TA KATW TO UAIKG €AV gival

armapaitnto. Edv n avayeign

yiveTal pye duokoAia, TTpoaBéaTe

TEPITTOTEPO UYPO.

EvaAAakTIKA, XPNOIMOTTOINGTE TN

pUBHIaN AciToupyiag TTaApou yia va

KAVETE TA UAIKA va KIVOUVTQI TTavVW

aTro TIG AeTTidEG.

H emTegepyaoia Twv PTTaxapIkwyv

Oev ouvIoTATal, KOBWG EVOEXETAI Va

TIPOKOAéTOUV @BOPA OTa TTAACTIKG

pEPN.

Kard 10 8puppatiouo mdyou, va

BpuPpATICETE PIKPEG TTOTOTNTEG

KGBE POPA Kal Va XPNCILOTIOIEITE

TN PUBUION TNG AsIToupyiag

TTaAPOU. ZUVIOTATAI VO PNV

TANCIAZETE TO XEPI TOG ATO KATTAKI

Kal TO TTwpa pedoupa Kata T

didpkela TNG AeIToupyiag.

KaBapiopog

Mavta va BETETE TN TUTKEUR EKTOG
AeIToupyiag, va aTToouUVOEETE OTTO
TNV TPIda KAl va aTrTogUVOPUOAO-
YEITE TN GUOKEUR TTPIV OTTO TOV
KaBapiauo.

AdeldaTe To KUTTEAAO TTPIV TO
&efIdwaete amd Tn Baon.
Hovada Aemridwv

Mpérrel TAvVTA VA TTPOCEXETE
KOTA TO XEIPIOMO TNG povadag
Aeidwv Kal va atro@eUyeTe va
OKOUMTTATE TNV KOPTEPN AKPN
TWV AeTTidwv.
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AgaipéoeTe Kal TTAUVETE TOV
SakTUAIO OTEYAVOTTOINONG.

2 Na kaoBapigeTe TIG AeTTIdEG pE TN

BoupToaq, evw TIG EXETE KATW ATTO
10 vepd TNG Bpuang. Na diatnpeite
TTAVTa aTeEYVO TO KATW PEPOG TNG
povadag.

3 AQnaTE va GTEYVWOOUV.

aAAa pépn

MA€veTe pe To xEpI a€ CeaTn
gaTTouVAada, ETTEITA OTEYVWVETE.
21OV TTOPAKATW TTivaKa
€P@avifovTal Ta AVTIKEIYEVA
TT0U PTTOpOUV va TTAUBOUV aTO
TTAUVTAPIO TTIATWV.

egapTnua KatdAAnAo yia
AUCIYO OTO
mAuvTApPIO
mMaTWV
KuTreAAo v
Karraki
Mwpa peoupa v
Baon v
Movdda Aemridwv X
AakTUAIOG v
OTEYAVOTTOINONG




Alqypappa GUVIOTWHEVNG XPAONS

Xpnon/Tpoégipa ZuvioTwpevn | Taxutnta Xpovog
moooTNTA avaueigng
Kpua uypd ‘Ewg 1,5 Aitpa Méy. 30-60 deur.
Motd Kal KOKTEIA
Smoothie 1 AiTpo uypou Méy. 60 Oeur.
ToTTOBETAOTE TTPWTA TA PPETKA
@POUTA Kal TO UYpa GUCTATIKA
(oupTtrepiAapBavovTal To
y1aoUpTI, TO YAAQ Kai Ol
(PPOUTOXUHOI).
21N guvéxela, TTPOTBETTE TOV
TIAYO0 1 TA KATEWUYHEVA UAIKA
(oupTrepihapBavovral Ta
KOTEWUYPEVA @POoUTA, O TTAYOG
1 TO TTAyWTO).
oUTTEg 200TTEG a6 JWHO 1,5 Aitpa Augdvere 30 deur.
KpuUeg Z0UTTEG e YOaAa 1 Nitpo aradiakd
aTn pey.
MHN emregepyddeoTe {e0TA UAIKA.
KINAYNOZ EFKAYMATOZ: Oa TTp£TTEl VO APrVETE T KAUTA
UAIKG va Kpuwaoouv £wg 6Tou @Bdacouv ot Beppokpaacia
Swpartiou, TTPOTOU Ta TOTTOBETACETE GTO KUTTEAAO 1) TO
QVOMEIGETE.
Tepayiopog| =npoi KapTroi, 100 vyp. Mey. 30 deur.
ge TTOAU | ppuyaVIEG Kal MNa kaAUTEPQ
MIKPG TTapopoIa Enpd arroTeAégpaTa,
KOMUATIO | UAIKAL. gTaPaTACTE TO
MTTAEVTEP OTAV
TIETUXETE TO
€MOUUNTO
aTToTEAETA.
ZUVTOYEG Yia TTOUpE atrd 300 yp. EAay. - 2 60 deur.
HayeIpePEVA AQXaVIKO/BPEPIKES
TPOYEG
Moupég ammd pahakda/ 300 yp. Méy. + 30 deur.
Jayeipepéva gpouTta AeiToupyia
TTOAROU
MayiovéCa/NTpEaIvyk Ewg 3 apya Méy. 30 - 60 Oeur.

Ol XpoOvol avApEeIgnG TTou UTTOBEIKVUOVTAI ival aTTAWG GUPBOUAEUTIKOU
XOPAKTAPA Kal TTOIKIAAOUV avaAoya JE Tn auvTayn Kal Ta UAIKG TTou

eTECEPYALETTE.
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oépPIg Kai
eEUTTNPETNON TTEAQTWV

Edv avripeTwrideTe
TpoBAfuaTa e TN AsIToupyia
TOU €EOPTANATOG OOG, TTPOTOU
{ntRoETE BonBeia eTTIOKEPOEITE
TN dI10dIKTUAKA TOTTOBETIa
www.kenwoodworld.com.

‘ExeTe Ut OWIv OTI TO TTPOISV
KOAUTITETON OTTO €£yyUNON, N
oTToia €ival oUPPWVN PE OAEG TIG
VOUIKEG OIATAEEIG TTOU apopoUV
TUXOV UQICTAPEVN €yydnon Kai
SIKAIWPATA KATAVOAWTWY OTn
XWpa aTnv oTroia ayopdoTnKe TO
TTPOIOV.

Edv 10 1Tp0oidv Kenwood 1rou
€xeTe ayopdael SuaAeIToupyei

1 BpeiTe TUXOV EAOTTWHATA,
OTEIATE TO } TTAPABWOTE TO

oe e§oualodotnuévo Kévrpo
Z¢pPig Tng KENWOOD.

Mo evnuepwéva aToIXEia
OXETIKA PE TO TTANCIEOTEPO
e¢ouaiodotnuévo Kévipo ZEpRig
s KENWOOD, emmioke@Beite
TN d1adIKTUOKK TOTTOBETia
www.kenwoodworld.com 1] Tn
O10dIKTUAKH TOTTOBETIa TTOU
APOPA TUYKEKPIPEVA TN XWPA
0aG.

ZXeBIAOTNKE Kal avaTTUXOnke
a6 Tnv Kenwood oto Hvwpévo
BagiAeio.

KaraokeudoTtnke otnv Kiva.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

bezpelnost

Starostlivo si precitajte tieto inStrukcie a

uschovaijte ich pre buducnost.

Odstrante vSetky obaly a Stitky.

Nedotykajte sa ostrych nozov. Nozovu

jednotku drzte mimo dosahu deti.

Pri kazdej manipulacii s nozovou

jednotkou postupujte opatrne a pri jej

Cisteni sa snazte nedotykat reznych hran

Cepeli.

Mixovaciu nadobu pouZivajte len s

dodanou zakladnou a nozovou jednotkou.

Nikdy nezakladajte nozovu jednotku do

vystupu pohonnej jednotky bez toho, aby

bola zalozena mixovacia nadoba mixéra.

Ak budete potrebovat vlozit do mixovacej

nadoby ruky alebo kuchynské naradie,

zariadenie vzdy odpojte z elektrickej
siete.

Zariadenie vypnite a odpojte z elektricke;j

siete:

© pred zakladanim a snimanim jeho
sucasti;

o po jeho pouziti;

o pred jeho Cistenim.

Ked skladate mixér z pohonnej jednotky:

O pockajte, kym sa noze celkom
nezastavia;

o davajte pozor na to, aby ste
neodskrutkovali mixovaciu nadobu z
nozovej jednotky.

@ NESPRACOVAVAJTE hortce

zlozky.
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RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozZky treba
pred vlozenim do nadoby alebo pred
mixovanim nechat vychladnut na izbovu
teplotu.

Nikdy nepustajte tento mixér naprazdno.
Tento mixér pustajte len so zalozenym
vekom a zalozenou plniacou zatkou.
Nikdy nenechavajte toto zariadenie bez
dohladu, ked je v chode.

Nespravne pouzivanie tohto mixéra méze
spoOsobit zranenie.

Nikdy nemixujte viac materialu, nez je
maximalna kapacita, uvedena v tabulke
odporucanych rychlosti.

Tento mixér nikdy nepustajte na dlhsSie
nez na 1 minutu, aby sa neprehrial.
Akonahle dosiahnete spravnu
konzistenciu pripravovaného obsahu,
mixér vypnite.

Nevkladajte do mixéra suché zlozky pred
jeho zapnutim. Nakrajajte ich na kusky,
vyberte plniacu zatku z veka a za chodu
zariadenia ich po jednom vhadzujte cez
stredovy otvor do mixéra.

Tento mixér nepouzivajte ako odkladaciu
nadobu. Ma byt prazdny pred pouzitim aj
po nom.

Nikdy nemixujte viac nez 1 500 ml
studenych zlozZiek a v pripade penivych
tekutin, ako su napriklad mlieCne kokteily,
ani tolko.

Recepty na ovocné Stavy: Nikdy
nemixujte mrazené zlozky, ktoré po
zmrazeni vytvorili pevnu hmotu. Takuto
hmotu najprv rozbite na mensSie kusky a
az potom pridajte do mixéra.
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Dal$ie bezpe¢nostné upozornenia
si precCitajte v prirucke hlavného
kuchynského zariadenia.

Toto zariadenie spifia
poziadavky nariadenia
Eurépskeho parlamentu a Rady
(ES) €. 1935/2004 o materialoch
a predmetoch uréenych na styk s
potravinami.

Tento mixér mozno pouzivat

na pripravu polievok, napojov,
natierok a majonézy a na
sekanie a drvenie suchého
peciva, keksov, jadrovych plodov
a ladu.

pred prvym pouzitim tohto
nadstavca Kenwood

Umyte jednotlivé sucasti.
Precitajte si ¢ast Cistenie.

legenda

CISISISICIC)

plniaca zatka
veko

mixovacia nadoba
tesniaci krazok
nozova jednotka
zakladna

pouzivanie mixéra

1

ZaloZte tesniaci kruzok @

na nozovu jednotku ® —

musite to urobit spravne.

Ak tesniaci kruzok nebude
zalozeny spravne alebo bude
poskodeny, bude dochadzat k
presakovaniu obsahu.

Nozovu jednotku ® vlozte do
zakladne ®.

Zakladnu naskrutkujte na spodok
mixovacej nadoby tak, aby bola
riadne dotiahnuta @.

Do mixovacej nadoby viozte
dané zlozky.

Na mixovaciu nadobu zalozte
veko a pootocte nim v smere
hodinovych ruciciek, aby ste

ho zaistili @. Veko musi plne
zakryvat vypust mixovacej
nadoby.
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6 Do veka vlozte plniacu zatku

a zatlacte ju nadol, aby ste ju
zaistili.

Zlozte kryt z vystupu pre vysoku
rychlost hlavného zariadenia @.
Na tento vystup zalozZte tento
mixér — otacajte nim v smere
hodinovych ruciciek a sti€asne
ho tlacte nadol, aby sa zachytil
@. Potom nim este dalej
otacajte v smere hodinovych
ruciciek, aby ste ho zaistili do
potrebnej pozicie @.
Zariadenie zapnite na
pozadovanu rychlost (pozrite
si tabulku odporuc¢aného
pouzivania).

Zariadenie po dosiahnuti
Ziadanej konzistencie
pripravovaného obsahu vypnite
a tento mixér z neho obidvoma
rukami vyberte.

rady
Aby nedochadzalo k
presakovaniu obsahu:
O Tesniaci krizok pred jeho
zaloZenim namocdte.
O Mixovacia nadoba musi byt
pevne zaistena v zakladni.
Pri priprave majonézy viozte
do mixovacej nadoby vSetky
zloZzky okrem oleja. Potom za
chodu zariadenia vyberte plniacu
zatku a cez otvor pomaly a
rovnomerne pridavajte olej.
Husté zmesi, napriklad natierky
a dipy: PouzZivajte nizku az
strednd rychlost a zmes v
pripade potreby zoSkrabujte
z vnutornej steny. Ak je zmes
prili§ husta a jej spracovanie je
preto tazké, pridajte do nej viac
tekutiny. Eventualne pouzite
pulzny chod, aby sa jednotlivé
zlozky dostéavali k nozom.
Mixovanie korenin sa
neodporuca, lebo by mohli
poskodit plastové diely.



® Pri drveni ladu ho spracovavajte v
mensich mnozstvach a pouzivajte
na to pulzny chod. Odporu¢ame pri
tom drzat ruku na veku a plniacej
zatke.

Cistenie

® Pred Cistenim vzdy odpojte
z elektrickej siete, vypnite a
rozoberte.

® Mixovaciu nadobu vyprazdnite a
odskrutkujte ju zo zakladne.

nozova jednotka

Pri kazdej manipulacii s
nozovou jednotkou postupujte
opatrne a nedotykajte sa
reznych hran Eepeli.

1 Vyberte tesniaci krizok a umyte
ho.

2 Noze umyte kefkou pod tecucou
vodou. Dolnu ¢ast nozovej
jednotky nenamocte.

3 Nechajte ju vyschnut.
ostatné sucasti
Umyte ich ruéne v teplej mydlovej
vode a potom ich osuste.

Tato tabulka uvadza, ktoré sucasti
mozno umyvat v umyvacke riadu.

Cast robota Casti robota
vhodné na
umyvanie v
umyvacke
Mixovacia nadoba v
Veko v
Plniaca zatka v
Zakladia v
NoZzova jednotka X
Tesniaci kruzok v




Tabulka odporuc¢aného pouZivania

Pouzivanie/potraviny a Odporucané | Rychlost Dizka
napoje mnozstvo mixovania
Studené tekutiny maximalne | maximalna 30 -60
Napoje a koktaily 1,5 litra sekund
Ovocné Stavy 1 liter tekutiny | maximéalna | 60 sekund
Do mixovacej nadoby najprv
vloZte Cerstvé ovocie a tekuté
polozky (vratane dzusov, mlieka
a jogurtu). Potom do nej pridajte
lad alebo mrazené polozky
(vratane mrazeného ovocia a
zmrzliny).
Polievky | polievky zalozené 1,5 litra postupne | 30 sekdnd
Studené | na bujénoch zvySovat na
mlie¢ne polievky 1 liter maximalnu
NESPRACOVAVAJTE hortce zlozky.
RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozky treba pred vlozenim do
nadoby alebo pred mixovanim nechat vychladnut na izbovu
teplotu.
Jemné Jadrové plody, 100 g maximalna | 30 sekund
sekanie strihanka a Ked
podobné suché dosiahnete
Zlozky. Ziadany
vysledok,
mixér
zastavte.
Pyré z varenej zeleniny/strava 3009 minimalne | 60 sekdnd
pre batolata -2
Pyré z makkého/vareného 300 g maximalna +| 30 sekund
ovocia pulzny chod
Majonéza/dresingy maximalne | maximalna 30-60
3 vajcia sekand

Poskytnuté udaje tykajuce sa dizky mixovania su len orientaéné a mézu sa
liSit v zavislosti od konkrétneho receptu a spracovavanych zlozZiek.

servis a starostlivost
zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto dopinku
narazite na nejaké problémy,

(0]

pred vyzZiadanim pomoci najprv

navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

Na vas vyrobok sa vztahuje
zaruka vyhovujuca vSetkym
pravnym ustanoveniam tykajuci
sa akychkolvek zaruk a
spotrebitelskych prav existujuci
v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

m

m
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Ak vas vyrobok Kenwood

zlyha alebo na fiom néjdete
nejaké chyby, poslite alebo
odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD.
NajblizSie autorizované servisné
centrum KENWOOD mézete
najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo
na jej stranke Specifickej pre vasu
krajinu.

Navrhla a vyvinula spolo¢nost
Kenwood v Spojenom kralovstve.
Vyrobené v Cine.




YKpalHCcbKa

Byab nacka, po3ropHitb nepuly CTOpiHKY 3 MantoHKamu

3axogmn 6es3nekun

YBaXHO npoynTanTe iHCTPYKL,it0

Ta 30epexiTb 11 Ans noganbLloro

BUKOPUCTAHHSA.

3HIMITb yNakoBKy Ta BCi €TUKETKMW.

He TopkanTtecs roctpux nes. 36epirante

HOXXOBMIM BNOK B HEAOCTYNHOMY AJ1S

AiTen micui.

Byabte obepexHi 3 HOXXOBUM BroKoM, Nig

Yac YULLEHHS He TOPKanUTeCb rocTpux nes

pyKamu.

BukopucTtoByinTe yawy 3 OCHOBOHO

Ta HOXXOBMM 610KOM, WO BXOAATb 0

KOMMMEKTy npunaay.

3ab0opoHSETLCA NigKNoYaT HOXOBUI

6noK y po3eTKy, SKWOo He Byno HaKpyyYeHo

yaily.

3aBxau BigknoyanTe npunag Big Mepexi

eriekTponocTavyaHHsa nepeg Tum, K

ONyCTUTW pyKkM abo KyXOHHI Npunagas ao

yarui.

BUMKHITE Nnpunag Ta BigKNoYiTh Big,

MepeXi enekTponocTayaHHs:

O nepen yCTaHOBKOK abo 3HIMaHHAM
gertanem;

O Nicns BUKOPUCTaAHHS;

O nepepn YMLLEHHAM.

Akwo Bam NOTpibHO 3HATK Bnenaep i3

ONOKy enekTpoaBuUryHa:

O AgoYeKanTecCb NOBHOI 3YMNMUHKU
HOXOBOr0 OSI0KY;

O cnigkynTe 3a TuMm, Wob BMNagKoOBO He
BIOKPYTUTY Yally Bifl HOXXOBOro B10Ky.
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@ He o6pobnaTu rapsadi iHrpegieHTw.
BU PUBNKYETE OBBAPUTUCA: rapaui
IHrpPeaieHTn cnig OXonoauTy 4O KiIMHaTHOI
TemnepaTtypu, nepeLl HiX Knactu 4o vatui
abo 3amiwyBsaTu.

Hikonn He BMuUKarTe NopoxHin 6neHaep.
YMukatn 6neHgep MoxHa nuwe i3
3aKPUTO KPULLIKOHO.

He sanuwante npunag, wo npautoe, 6e3
Harnsay.

BukopuctaHHa 6neHaepy He 3a
NPU3HaYEeHHSM MOXe NPU3BOANTU 40
TpaBM.

He nepesuwynte makcumanbHoI
NOTY>KHOCTI, sika BKa3aHa y Tabnuui
peKOMEHO0BaHMX LBUAKOCTEMN.

He kopuctyiiteca 6neHaepom GinbLue
OAHIET XBUMNUHN — BiH MOXE neperpiTucs.
Bumukante npunag, gk Tinbku Bu
oTpumaeTe BakaHy KOHCUCTEHLLO.
Cno4atky yBiMKHITbL GrieHaep, i Tinbku
nicns yboro gogasanTe CyXi iHrpedieHTu.
MopixxTe Kybukamm Ta KMgamnTe Kpisb
KOBMA4oK 3anvBanbHOro OTBOpy y
npavo4ynin npunag.

He BukopucToByite bnengep ons
30epiraHHsa npogykTie. BiH mae
3anuwaTtmncs NopoXHiM 0 Ta nicns
BUKOPUCTAHHS.

He nepesuwynTe BkasaHun ob’em -

1500 mn ansa XonogHUX IHrpeaieHTIB.
[Ans iHrpeaieHTiB, WO YyTBOPKOWTL MiHY
(Ha 3pa3oK, MOMOYHI KOKTeNni) o6’em mae
OyTU MEeHLWNM.

90



® QDpyYKTOBI KOKTEWNITi — HE nepemiynTe
3aMOPOXKEHI IHrpeaieHTu, Wo
nepeTBOpPUNNCA Ha TBepay macy nig

yac 3aMopo3ku. MNMoapibHITL Lo Macy Ha
HEBENUKi LUMaTOYKN, a NOTIM NOKNaaiTb 1X

no éneHaepy.

[MpoumnTanTe NoCiGHMK 3 ekcnnyaTtauii
BaLLOI KYXOHHOI MaLUnHW, Wwobu
O3HaNOMUTUCS i3 4OAATKOBUMU 3axodamMu

oesneku.

Lleri npunag Bignosigae Bumoram
avpektusn €C 1935/2004
CTOCOBHO MaTepianis, Lo
6e3nocepeaHbO KOHTaKTYIOTb 3
Kero.

Bnengep npusHaveHun ans
NPUroTyBaHHsA CyniB, HaNoiB,
nawrTeTiB, MarioHe3y, xnibHoi
KPWLLIKM, KPULLKK 3 NeYnBa,
noapibHeHHs ropixis Ta Nboay.
nepep nepwum
BUKOPUCTaHHAM Hacagku
Kenwood

MpomuiiTe BCi KOMMNOHEHTU:
AvBITbCA po3ain «Jornag Ta
UULLLEHHS».

[MNokaxx4mk

@O0

KOBMa4oK 3anvBanbHOro oTBopY
KpuLLKa

vawa

yujinbHIoBarnbHe KinbLe
HOXOBUIA 611oK

OCHOBa

SIK KOPUCTYyBaTUCA
GneHgepom

1

BcTaHoBITb yLinbHIOBansHe
kinbue @ y Hoxosuit 6nok & —
nepekoHamTecs, Lo yLinbHEHHS
po3TalloBaHO NpaBuIibHO. ICHye
PU3UK BUTOKY PiavHU, AKLLO
yLiNbHEHHS NOLIKOAXXeHo abo
He BCTAHOBIIEHO NMPaBUIIbHO.
YcTaHoBITb HOXoBMIA 6110k B
BcepeauHi ocHosu ®.

3

MpukpyTiTb Yally 4O OCHOBM,
MILHO 3aTArHyBLUX OCHOBY HOXIB
0.

MoknagiTk iHrpeaieHT Ao YaLui.
BcTaHoBITh KpULLKY 40 Yalli Ta
NOBEPHITb 338 rOANHHUKOBOIO
CTpinKoto Ans 6nokysaHHs @.
[MepekoHariTecs, L0 HOCKK
MOBHICTIO 3aKPUTUIA KPULLIKOHO.
YCTaHOoBITL KOBMAY0K
3anMBanbHOro OTBOPY Ha KPULLKY
Ta HaTUCHITb Ana dikcauii.
3HIMITb KpULLKY 3
BUCOKOLIBUAKICHOrO npusoay @©.
YcTaHoBiTb 6GrneHaep Ao oTBOpY
npvBeoay, NoTiM NOBEPHITb 3a
rOAVHHWKOBOID CTPINKOK 1y

TOW e camuii Yac HagaBnouTe
Ha HbOro, Wobu BiH YBINLIOB

no oteopy @. Micns ysoro
NpoaoBXyiTe noBepTaTh Moro
3a rOAVHHUKOBOIO CTPINKOIO,
[OKN BiH He 3adikcyeTbCs y
HanexHomy nonoxeHHi @.
YBIMKHITb 6axaHy WBNAKICTb
(amB. pekoMeHOoBaHy cxemy
BUKOPUCTaHHS).

10 Tinbkun-Ho BY oTpMmaeTe GaxaHy
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KOHCUCTEHLit0, BUMKHITb npunag
Ta 3HiMiTb BneHaep, yTpumyoum
ioro o6oma pykamu.



KopwucHi nopagu

[ns 3anobiraHHa BUTOKY:

O 3BOnoOXuTE YLUiNbHIOBanNbHe
Kinbue nepeg
BCTaHOBIEHHSAM;

O nepekoHamnTecs, WO Yawa
MilyHO 3abrnokoBaHa Ha 6aa3i.

Mig yac npuroTyBaHHs

MaWoHesy, NoKknaaiTe yci

iHrpegieHTn 0o Yawi, 3a

BUHSATKOM ofiii. Micns uboro He,

BYMUKaIO4M Npunag, 3HimiTb

KOBMAaYoK 3anunBanbHOro oTBOpY

Ta NoBiNbHO AoaanTe onito.

lycTi cymiwi, Hanpwknag,

nawiTeTn, Coycu: amillyiTe

Ha HU3bKili abo cepeaHin

LUBWUAKOCTI, 3HiIMalo4M 3anuLku 3i

CTiHOK YaLli y pasi HeobxigHOCTi.

AKwo iHrpeaieHTn noraHo

3MiLyTbCA, AoAaNTe PiAVHW.

ABO 3MmilLyiTEe B iMMYyNbCHOMY

pexumi, LWobwn iHrpeaieHTn

pyxanucs Kpisb HOX0BWIA Brok.

He pekomeHnayeTbea

nepepobnsTu cneuii, agxe ue

MOXe MOLLKOAWUTW NNacTUKOBI

petani.

Mig vac kpuweHHsa nboay

obpobnsarTe HeBenuki nopuii

3a 04MH pas, BUKOPUCTOBYHOUM
iMNyNbCHUIA pexum.

PekomeHayeTbca TpumaTu

PYKY Ha KpuLULii Ta KoBNaKy

3anuBanbHOro oTBOpY Mig Yac

poGoTu.

YULLEHHS

® [leped YMLLEHHAM BUMKHITb

npunag, BiaknoYiTe Moro Big
Mepexi enekTponocTayaHHs Ta
po36epiThb.

©® BunopoxHiTb Yally nepeg Tum,

AK i1 BiOKPYTUTHN.

HoxoBui 6nok

ByabTe o6epexHi 3 HOXXOBUM
6110KOM, NiA Yac YMLEeHHSA
He TOpKaWTecb rocTpux nes
pykamu.

3HiMiTb | npomuiiTe
YLWinNbHIOBasbHE KinbLe.
MomwuiiTe nesa nig cTpymeHem
BOAM 3@ AOMOMOTOH LLiTOYKU.
3BOpOTHUIA Bik NOBUHEH BYTH
CyXuM.

3anuwTe npocuxaTu.

iHWi getani

Momuiite pykamu y rapsdin
MWNbHIN BOAj, @ NOTIM
npocyLwWwiTb.

Y HacTynHin Tabnuui nokasaHo,
sKi geTani JO3BONSAETbCS MUTU Y
NOCYAOMUIAHIN MaLUWHI.

ODeTanb DeTtanb, AKy
MOXHa MUTH Y
NOCYyAOMUIHIN

MaLUHi

Yawa v

Kpwuika 4

KoBnayok v

3anvBanbHoro

oTBOpY

OcHoBa

HoxoBwii 6nok X

YulinbHioBansHe

Kinbue




Tabnuua pekomeHgauii 3 BUKOPUCTAHHS

BukopucrtaHHa/Buan PekomeHgoBaHa|lLiBua-kictb Yac
NpoAyKTiB K-Tb 3miwyB
XonogHi piguHu Makc. 1,5 nitpa Makc 30-60c
Hanoi n kokTenni
PpyKTOBI KOKTENNi 1 niTp piavHn Makc 60 c
CnepLuy noMmicTiTb CBiXi (OpyKTH
Ta piaki iHrpeaieHTn (3okpema,
MOrypT, MOMNOKO Ta ppyKTOBI
COKM).
MoTim gopasawnTe nig abo
3aMOpPOXeHi iHrpeaieHTn
(30Kkpema, 3aMopoXxeHi PpyKTH,
nig abo Mopo3unBeo).
Cynun OBoueBi cynu 1,5 nitpa MoBinbHO 30¢c
XoroaHuii | MonouHi cynm 1 nitp 3binbwyrite
[0 Makcu-
ManbHoI
He 06po6nsaTu rapsdi iHrpegieHTw.
BU PU3UKYETE OBBAPUTUCA: rapsivi iHrpegieHTn cnig
0X0NoAMTM A0 KIMHATHOI TemnepaTypu, NepeLl HiX Knactu o
yawi abo 3amiwysaTu.
ToHke [opixu, cyxapi Ta 100 r Makc 30c
noapiGHeHHs| iHLWI cyxi iHrpeaieHTw | [nsa kpawwmx
pesynbTatis
3YMUHITL
oneHgep
nicns
OTPUMAHHS
noTpi6bHoro
pesynbTary.
[oToBe oBOYEBE NOpe/npoayKTH 300r MiH - 2 60 c
ANTAYOro XapyyBaHHs
M’sike/roToBe hpyKTOBE Mtope 300r Makc + 30c
IMnynbcHWM
pexum
MaiioHes/coycu Makc 3 anusa Makc 30-60c

PekomeHaoBaHuii Yyac poboTtun GneHaepy npuBeaeHui nue sik OpieHTMp.
PeanbHuii yac poboTn 3anexatvme Bif KOHKPETHOro peLenTy Ta

iHrpepieHTIB.
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O6cnyroByBaHHs Ta
PEMOHT

Y pasi BUHVKHEHHS Byab-

sIKMX npobnem nig vac
BMKOPUCTaHHSI Hacagku, nepLu
Hi>K TenedoHyBaTtu y Biaain
TEXHIYHOI MiATPUMKKY, BiOBiAanTe
cant www.kenwoodworld.com.

Mam’aTanTe, Wo Ha npunag
NOLUMPIOETLCA rapaHTis, LWo
Bi4NOBiAa€e BCiM 3aKOHHUM
NOMOXEHHAM LOAO iCHYHYOT
rapaHTii Ta npaB cnoxvsava

B Tiil KpaiHi, e npunag 6ys
npuabaHuii.

Mpy BUHNKHEHHI HECTIPABHOCTI

B po6oTi npunagy Kenwood

abo npu BUsIBNEHHi Oyab-

Akux aedekTis, Oyab nacka,
HagiwnitTe abo npuHeciTb Npunag
B aBTOPM30BaHWI CEPBICHUI
ueHTp KENWOOD. AkTyanbHi
KOHTaKTHi 4aHi CepBiCHUX LEHTPIB
KENWOOD Bu 3HaligeTe Ha
canti www.kenwoodworld.com
abo Ha caiTi Ansa Bawoi KpaiHu.

CnpoekToBaHo Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’eaHaHe
KoponiscTso.

3pobneHo B Kutai.
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Eesti

Palun voltige lahti esilehekiiljel olevad illustratsioonid

ohutus

Lugege kaesolevaid juhised hoolikalt

ning hoidke need alles, juhuks, kui neid

tulevikus vaja laheb.

Eemaldage kogu pakkematerjal ja

voimalikud sildid.

Arge puudutage teravaid terasid. Hoidke

teradega osa lastest eemal.

Olge ldiketera kasitsedes alati ettevaatlik

ja puhastades véltige terade |I6ikeservade

puudutamist.

Kasutage kannu ainult koos komplekti

kuuluva aluse ja I0iketeraga.

Arge kunagi paigaldage |6iketera pesale

ilma blenderi kannu paigaldamata.

Votke masina juhe alati seinast vélja enne

kui oma kéed voi todvahendid kannu

panete.

LUlitage vélja ja vOtke juhe seinast:

O enne osade paigaldamist voi
eemaldamist;

O péarast kasutamist;

O enne puhastamist.

Blenderit mootorilt eemaldades:

o oodake kuni terad on taielikult
seiskunud;

O arge keerake kannu kogemata I0iketera
klljest lahti.

ARGE t66delge kuumi koostisosi.
POLETUSOHT: kuumadel koostisosadel
tuleb enne kannu asetamist voi segamist
lasta toatemperatuurini jahtuda.

Arge kunagi laske blenderil tihjalt tédtada.
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Kasutage blenderit vaid koos paigas oleva
kaane ja taitmisava korgiga.

Arge jatke seadet kunagi tddtamise ajal
valveta.

Teie blenderi vaarkasutuse tulemuseks voib
olla vigastus.

Arge kunagi segage rohkem kui
soovitusliku kasutuse tabelis maaratletud
suurim mahutavus.

Arge kasutage blenderit kunagi kauem kui
Uks minut - see kuumeneb ule. LUlitage
see vélja kohe kui olete dige konsistentsi
saavutanud.

Arge pange kuivi koostisosi blenderisse
enne selle sisse IUlitamist. Loigake

need kuubikuteks ja laske tukid masina
tootamise ajal 1abi taitmisava korgi
blenderisse.

Arge kasutage blenderit hoiunduna. Hoidke
seda tuhjana enne ja parast kasutamist
Arge kunagi tdddelge ronkem kui 1500

ml kulmi koostisosi - vahutavate vedelike
(naiteks piimakokteilid) korral vahem.
Smuutide retseptid - arge kunagi tdéddelge
kUlmunud koostisosi, mis on kilmudes
tahke massi moodustanud; murdke see
enne blenderisse lisamist lahti.
Taiendavate ohutusega seotud hoiatuste
jaoks vaadake oma koogikombaini
pohijuhendit.

Ké&esolev seade vastab EL'i enne oma Kenwoodi
maérusele 1935/2004 materjalide lisaseadme esimest
ja esemete kohta, mis puutuvad kasutamist

kokku toiduga. Peske osi: vaadake osa

Kasutage blenderit suppide, »puhastamine”.

jookide, pasteetide, majoneesi,
leiva- vOi klipsisepuru jaoks,
pahklite hakkimiseks ja jaa
purustamiseks.
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legend

CIGISISICIS)

taitmisava kork
kaas

kann
rongastihend
|Giketera

alus

oma blenderi
kasutamiseks

1

9

10

Paigutage rongastihend @
I6iketerasse ® - veendudes,
et tihend on digesti paigas. Kui
tihend on kahjustatud voi
ei ole digesti paigaldatud,
hakkab seade lekkima.
Paigutage Idiketera ®
alusesse ®.
Seejarel keerake kann alusele
— veendudes, et tera alus on
taielikutt kinni keeratud @.
Asetage oma koostisosad kannu.
Paigaldage kaas kannule ja
keerake seda lukustamiseks
péaripdeva (2} Veenduge, et tilaga
osa on kaanega tervikuna kaetud.
Asetage téitmisava kork kaane
sisse ja lUkake seda kinnitamiseks
alla.
Eemaldage suure Kiiruse pesa
kaas ©.
Pange blender pesa kohale,
pbdrake seda paripdeva ja samal
ajal Ilikake seda alla kuni seade
kohale haakub @. Seejarel
pbdrake veel paripdeva kuni
lisaseade paika lukustub (5}
LUlitage ndutud kiirusele (vaadake
soovitusliku kasutuse tabelit).
Soovitud konsistentsi
saavutamisel lUlitage vélja ja
eemaldage blender seda mélema
kaega toetades.
ndpundited
Lekete dra hoidmiseks:
O tehke réngastihend enne
paigaldamist mérjaks;
O veenduge, et kann on kindlalt
aluse kulge lukustunud.
Majoneesi valmistades asetage
blenderisse kdik koostisosad
peale 0li. Seejérel eemaldage
masina tddtades taitmisava kaas
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ja lisage aeglaselt ning Uhtlaselt
oli.

® Tihked segud, nt pasteedid ja
dipikastmed: kasutage madalat
kuni keskmist kiirust, vajadusel
segu maha kraapides. Kui
seda on raske t6odelda, lisage
vedelikku. Teise voimalusena
kasutage impulsside seadistust,
et saada koostisosad Ule terade
likuma.

® \rtside t6dtlemine ei ole
soovitatav, kuna need voivad
plastmassist osi kahjustada.

® Jaad purustades toodelge korraga
vaikseid koguseid ja kasutage
impulsside seadistust. Té6tamise
ajal on soovitatav oma katt kaanel
ja taitmisava korgil hoida.

puhastamine

® Enne puhastamist lilitage seade
alati valja, votke juhe seinast ja
seade koost lahti.

® Tihjendage kann enne aluse lahti
keeramist.

I6iketera

Olge loiketera kasitsedes alati
ettevaatlik ja valtige terade
I6ikeserva puudutamist.

1 Eemaldage rongastihend ja peske
see.

2 Harjake terad kraani all puhtaks.
Hoidke seadme alumine kuilg
kuivana.

3 Laske kuivada.

muud osad
Peske kasitsi kuumas seebivees,
seejdrel kuivatage.

Jargnev tabel néitab seda,
milliseid esemeid v&ib pesta
ndudepesumasinas.

Ese Sobib
ndudepesumasinasse

Kann v

Kaas v
Téitmisava v

kork

Alus v
Loiketera x
Réngastihend v




Soovitusliku kasutuse tabel

Kasutus/toiduained Soovituslik Kiirus Tootlemise
kogus aeg
Kulmad vedelikud Max 1,5 liitrit Max 30-60 sek
Joogid ja kokteilid
Smuutid 1 liiter vedelikku Max 60 sek
Esmalt pange sisse varsked
puuviliad ja vedelad
koostisosad (sh jogurt, piim ja
puuviljiamahlad).
Seejarel lisage jaa voi
kUlmutatud koostisosad
(sealhulgas kilmutatud
puuviliad, jaa voi jaatis).
Kulmad Puljongil 1,5 liitrit Jéark-jargult 30 sek
supid pohinevad supid kuni max
Piimaga supid 1 liiter suurendades
ARGE t66delge kuumi koostisosi.
POLETUSOHT: kuumadel koostisosadel tuleb enne kannu
asetamist voi segamist lasta toatemperatuurini jahtuda.
Peeneks Pahklid, leivapuru 100 g Max 30 sek
hakkimine | ja sarnased kuivad Parima
koostisosad. tulemuse
saamiseks
peatage
blender
kui olete
soovitud
tulemuseni
jdudnud.
Keedetud juurviljaptreed / 300 g Min - 2 60 sek
beebitoidu retseptid
Pehmed/keedetud 300 g Max + 30 sek
puuviliaptreed impulss
Majonees/salatikastmed Max 3 muna Max 30-60 sek

Esitatud to6tlemise ajad on vaid juhiseks ja erinevad tépsest retseptist ning
téodeldavatest koostisosadest soltuvalt.
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teenindus ja
kliendihooldus

Kui Teil esineb probleeme
lisaseadme td6tamisega, tutvuge
enne abi palumist lehega
www.kenwoodworld.com.

Tuletame Teile meelde, et Teie
toodet kaitseb garantii, mis on
kooskolas koikide seaduslike
satetega, mis puudutavad
olemasolevaid garantiisid ja
tarbijadigusi riigis, kus seade
osteti.

Kui Teie Kenwood’i seadmel
esineb rikkeid voi kui Te

leiate seadmelt kahjustuse,
palun saatke see voi tooge
see volitatud KENWOOD'i
teeninduskeskusesse.
Ajakohastatud andmed Teile
l&himast volitatud KENWOOD'i
teeninduskeskusest on veebilehel
www.kenwoodworld.com voi
Teie asukohariigi KENWOOD'i
veebilehel.

Disaininud ja vélja tédtanud
Kenwood Uendkuningriigis.
Valmistatud Hiinas.
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Lietuviy

Prasome iSskleisti pirmame puslapyje esangdias iliustracijas

Sauga

O

Atidziai perskaitykite Sias instrukcijas ir
iSsaugokite ateiciai.

ISimkite iS pakuotés, nuimkite visas
etiketes.

Nelieskite astriy asSmeny. Saugokite
asmeny mechanizmag nuo vaiky.
Naudodami aSmeny blokg visada

bukite atsargus ir valydami jj nelieskite
pjaunancios aSmeny briaunos.

Plaktuvo taure naudokite tik su pridedamu
peilio aSmeny bloku.

Niekada netvirtinkite aSmeny bloko ant
galios bloko angos neuzdéje plaktuvo
taures.

PrieS kisdami rankas ar virtuves reikmenis
j taure visada iSjunkite virtuvinj kombaing is
elektros lizdo.

ISjunkite ir iStraukite maitinimo laido kiStukg
iS elektros lizdo:

O pries jdedami ir iSimdami dalis;

O panaudoje kombaing;

O pries valydami.

Nuimdami plaktuvg nuo galios bloko:
palaukite, kol aSmenys visiSkai sustos;
atsitiktinai neatsukite taurés nuo asmeny
bloko.

(%) NEAPDOROKITE karsty
ingredientuy.

NUSIPLIKYMO PAVOJUS: prie$S dedant
karstus ingredientus j taure ar pries juos
plakant reikia palaukti, kol jie ataus iki
kambario temperaturos.
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Niekada nejjunkite tusCio plaktuvo.
Plaktuvg jjunkite tik uzdéje dangtelj ir
pildymo angos gaubtel).

Niekada nepalikite veikiancio prietaiso be
prieziuros.

Netinkamai naudodami plaktuvg galite
susizeisti.

Niekada neplakite daugiau, nei nurodyti
didziausi leistini kiekiai rekomenduojamy
naudojimo budy lentelgje.

Niekada nelaikykite jjunge plaktuvo ilgiau
kaip vieng minute — jis gali perkaisti.
ISjunkite iSkart, kai tik gausite tinkamg
konsistencija.

Pries jjungdami plaktuvg nepilkite j jj sausy
ingredienty. Supjaustykite juos kubeliais
ir jmeskite pro pildymo angos gaubtel;
veikiant kombainui.

Nenaudokite plaktuvo vietoje laikymo
talpyklos. Prie$ jo naudojimg ir po
naudojimo jis turi buti tuscias.

Niekada neplakite daugiau kaip 1500 ml
Salty ingredienty, o putojancius skyscius,
pvz., pieno kokteilius — dar maziau.
Tirsty kokteiliy receptai — niekada neplakite
suSaldyty ingredienty, kurie susale j
kietg mase; prieS dedami juos j plaktuvg
sutrupinkite.

Apie papildomus saugos jspejimus
skaitykite virtuvinio kombaino instrukcijy

knygeleje.
Sis prietaisas atitinka EB Pries$ naudojant ,Kenwood*“
reglamentg 1935/2004 dél Zaliavy prieda pirma karta

ir gaminiy, skirty liestis su maistu. ISplaukite dalis, Zr. ,Valymas*.

Plaktuvag naudokite sriuboms,
gérimams, pastetams, majonezui,
duonos trupiniams, biskvity
trupiniams, ruosti, rieSutams
smulkinti ir ledukams traiSkyti.
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Zyméjimai:

Pildymo angos gaubtelis
Dangtelis

Taure

Sandarinimo Ziedas
ASmeny blokas
Pagrindas

CIGISISICIS)

Plaktuvo naudojimas

1 Ant admeny bloko ® tinkamai
uzdékite sandarinimo Zieda
@. Jei sandarinimo ziedas
pazeistas ar netinkamai
uzdétas, atsiras protékiai.

2 |dekite admeny bloka ® |
pagrindg ®.

3 Tada uzsukite taure ant pagrindo
— Jsitikinkite, kad aSmeny bloko
pagrindas visidkai priverztas @.

4 Sudekite ingredientus  taure.

5 Ant taurés uzdekite dangtel; ir
uZfiksuokite pasukdami pagal
laikrodZio rodykle @. Jsitikinkite,
kad snapelio sritj visiSkai uzdengia
dangtelis.

6 ] dangtelj jdékite pildymo angos
gaubtelj ir paspausdami jtvirtinkite.

7 Nuimkite didelio grei¢io angos
dangtelj ©.

8 Uzdékite taure ant angos,
pasukite pagal laikrodZio rodykle
tuo padiu metu spausdami zemyn,
kol blokas susikabins @. Po
to dar pasukite pagal laikrodZio
rodykle, kol priedas uZsifiksuos

9 Jjunkite reikiama greitj
(rekomenduojama greitj
pasizitrekite lenteléje).

10 Pasieke reikiamg konsistencija
iSjunkite prietaisg ir laikydami
abiem rankomis nuimkite plaktuva.
Patarimai

® Kad iSvengtumete protékiy:

O prie§ uzdédami sandarinimo
Zieda suslapinkite jj;

O jsitikinkite, kad taure tvirtai
uzsifiksavo pagrinde.

® Gamindami majonezg sudekite
visus ingredientus, iSskyrus
aliejy, j plaktuva. Po to, veikiant
kombainui, nuimkite pildymo angos
gaubtelj ir tolygiai supilkite aliejy.

Tirsti misiniai, pvz., pastetai,
mirkalai: Naudokite greitj nuo
mazo iki vidutinio, kai reikia, taurés
turinj nugrandykite Zemyn. Jeigu
misinj apdoroti sunku, jpilkite
daugiau skyscio. Kitaip, galite
naudoti impulsinj rezimg, kad
ingredientai tekety pro aSmenis.
Nerekomenduojama apdoroti
prieskoniy, nes jie gali pazeisti
plastikines dalis.

Trupindami ledo kubelius
apdorokite mazais kiekiais ir
naudokite impulsinj rezima.
Veikiant kombainui patartina laikyti
ranka ant dangtelio ir pildymo
angos gaubtelio.

Valymas

Prie$ valydami prietaisa visada
iSjunkite jj, iStraukite maitinimo
laido kiStuka i$ elektros lizdo ir
iSmontuokite priedus.

Prie$ atsukdami pagrinda
iStustinkite taure.

AsSmeny blokas

Dirbdami su aSmeny bloku
visada bukite atsargus ir
nelieskite pjaunanéios aSmenuy
briaunos.

ISimkite ir iSplaukite sandarinimo
Zieda.

Svariai nuplaukite agmenis
Sepetéliu po Ciaupu. Bloko apadia
turi likti sausa.

Padékite, kad isdzitty.

Kitos dalys

Plaukite rankomis karstame
muiluotame vandenyije, po to
iSdzZiovinkite.

Pateiktoje lenteléje nurodyta,
kurias dalis galima plauti

indaploveéje.

Dalis Pritaikyta plauti
indaplovéje

Taure v
Dangtelis v
Pildymo angos v
gaubtelis
Pagrindas v
ASmeny blokas X
Sandarinimo v
Ziedas
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Rekomenduojamy naudojimo budy lentele

Naudojimo budas / Rekomenduojamas Greitis Plakimo
patiekalas kiekis laikas
Salti skysgiai Ne daugiau 1,5 | DidZiausias 30-60 s
Gérimai ir kokteiliai litro
Tirsti kokteiliai 1 litras skyscio Maks. 60 sek.
Pirmiausiai sudékite SvieZius
vaisius ir skystus ingredientus
(jogurta, pieng ir vaisiy sultis).
Tada pridékite leduky ar
susSaldyty ingredienty (jskaitant
suSaldytus vaisius, ledukus ar
ledus).
Sriubos Sultinio tipo 1,5 litro Palaipsniui 30 sek.
Saltos sriubos didinti iki
Pienigkos sriubos 1 litras »,Maks.“
NEAPDOROKITE karsty ingredienty.
NUSIPLIKYMO PAVOJUS: pries$ dedant karstus ingredientus
j taure ar pries juos plakant reikia palaukti, kol jie ataus iki
kambario temperattros.
Smulkus Riesutai, duonos 100 g Maks. 30 sek.
kapojimas | trupiniai ir Norédami
panasus sausi pasiekti
ingredientai. geriausiy
rezultaty
sustabdykite
plaktuva,
kai
pasieksite
norima
rezultatg.
Virty darZoviy piuré / maisto 300 g Nuo ,Min“ 60 sek.
kudikiams recepturos iki 2
Skystos / virty darzoviy piuré 300 g Maks. ir 30 sek.
impulsinis
rezimas
Majonezas / uzdarai Ne daugiau 3 Maks. 30-60 s
kiauSiniy

Plakimo trukmeé tik rekomendacija ir gali keistis, priklausomai nuo konkretaus

recepto ir apdorojamy ingredienty.
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Aptarnavimas ir
pagalba klientams

® Jei naudojant prieda kils kokiy
nors problemuy, prie$ kreipdamiesi
techninés pagalbos apsilankykite
www.kenwoodworld.com
svetainéje.

® Atkreipkite démesj, kad jusy
gaminiui yra taikoma garantija, kuri
atitinka visas teisines nuostatas
dél esamy garantijy ir vartotojy
teisiy Salyje, kurioje gaminys buvo
nupirktas.

® Sugedus jusy ,Kenwood"
gaminiui arba pastebéjus
defekta, praSome iSsiysti jj arba
pristatyti j jgaliota KENWOOD
aptarnavimo centrg. Norédami
rasti naujausius duomenis apie
artimiausig jgaliota KENWOOD
paslaugy centra, apsilankykite
www.kenwoodworld.com arba
konkrecioje savo Saliai skirtoje
svetainéje.

® Sukurtas ir suprojektuotas

LKenwood* Jungtinéje Karalystéje.
® Pagamintas Kinijoje.
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Latviesu

Lidzu, atlociet ilustracijas pirmaja lapa

DrosSiba

RUpigi izlasiet Sos noradijumus un

saglabajiet nakotnes vajadzibam.

Nonemiet visus iesainojuma materialus un

uzlimes.

Neskarieties pie asajiem asmeniem.

Glabajiet asmenu bloku bérniem

nepieejama vieta.

Vienmer esiet uzmanigi, rikojoties ar

asmenu bloku, un neskrieties pie asmenu

grieSanas virsmam tirisanas laika.

Lietojiet kausu tikai ar komplektacija

ieklauto pamatni un asmenu bloku.

Nekada gadijuma neuzstadiet asmenu

bloku atvere, ja nav uzstadits kauss.

Vienmeér atvienojiet masinu no elektrotikla,

pirms liekat rokas vai rikus kausa.

|zsledziet un atvienojiet no elektrotikla:

O pirms detalu uzstadiSanas vai
nonemsanas;

O pec lietoSanas;

O pirms tirisanas.

Nonemot blenderi no baroSanas bloka:

O nogaidiet, idz asmeni ir pilniba
apstajusies;

O rikojieties uzmanigi, lai nejausi
nenoskruvetu kausu no asmenu bloka.

(%) NEPARSTRADAJIET karstus

produktus.

APPLAUCESANAS RISKS: pirms

ieliekat tos kausa vai blendgjat, karstiem

produktiem jalauj atdzist idz istabas

temperaturai.

Nekada gadijuma nedarbiniet tuksu

blenderi. 105



Darbiniet blenderi tikai tad, ja tam ir uzlikts
vaks un uzpildes vacins.

Nekada gadijuma neatstajiet ierici bez
uzraudzibas, kad ta darbojas.

Blendera nepareiza lietoSana var izraisit
traumas.

Nekada gadijuma neblendgjiet vairak par
maksimalo daudzumu, kas noradits ieteikta
lietojuma tabula.

Nekada gadijuma nedarbiniet blenderi ilgak
par vienu minuti — tas parkarsis. Izsledziet
to, tiklidz ir panakta pareiza konsistence.
Neievietojiet blenderi sausas sastavdalas,
pirms to ieslédzat. Sagrieziet tas kubicinos
un ievietojiet caur padeves vacinu, kad
masina darbojas.

Nelietojiet blenderi priekSmetu glabasanai.
Glabgjiet to tuksa veida pirms un pec
lietosanas.

Nekada gadijuma neblendgjiet vairak ka
1500 ml auksto sastavdalu vai mazak, ja
blendgjat Skidrumus ar putam, tadus ka
piena kokteili.

Smutiju receptes: nekada gadijuma
neparstradajiet sastavdalas, kas sasalusas
liela gabala. Pirms ieliekat tas blendert,
sadaliet tas mazakos gabalos.

Skatiet galvena virtuves kombaina
instrukcijas, lai aplukotu papildu
bridinajumus par droSibu.

ST ierice atbilst Eiropas Padomes
Regulai 1935/2004 par
materialiem un izstradajumiem,
kas paredzeti saskarei ar partikas
produktiem.

Lietojiet blenderi zupam,
dzérieniem, pastétém, majonézei,
rivmaizei, cepumu drupatam,
riekstu mal$anai un ledus
smalcinasanai.
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Skaidrojums

Uzpildes vacing
Vaks

Kauss

Blives gredzens
Asmenu bloks
Pamatne

CIGISISICIS)

Blendera lietoSana

Uzstadiet biives gredzenu @ uz
asmenu bloka ®, gadajot, lai
blive butu pareizi novietota. Ja
blive ir bojata vai nav pareizi
uzstadita, notiks Skidruma
noplude.

2 Uzstadiet asmenu bloku ® uz
pamatnes ®.

3 Tad uzskrivéjiet kausu uz
pamatnes, gadajot, lai asmenu
pamatne batu ciesi pievikta @.

4 levietojiet sastavdalas kausa.

5 Uzlieciet vaku uz kausa un
pagrieziet pulkstena raditaja
virziena, idz tas nofikséjas @.
Parbaudiet, vai snipja zonu pilniba
nosedz vaks.

6 levietojiet uzpildes vacinu vaka un
piespiediet, lai nofiksétu.

7 Nonemiet liela atruma atveres
parsegu ©.

8 Novietojiet blenderi uz atveres,
pagrieziet pulkstena raditaja
virziena un vienlaikus spiediet uz
leju, ldz bloks nofiksgjas @. Tad
Vel pagrieziet pulkstena raditaja
virziena, idz papildpiederums
nofiksgjas vajadzigaja pozicija @.

9 lesledziet vajadzigo atrumu (skatiet
ieteicama lietojuma tabulu).

10 Kad velama konsistence ir

sasniegta, izslédziet un nonemiet

blenderi, satverot to ar abam
rokam.

-

leteikumi
® | ai novérstu Skidruma nopludi:
O saslapiniet blivi, pirms to
uzstadat;
O parliecinieties, ka kauss ir ciesi
nofikséts uz pamatnes.
® Gatavojot majonézi, ievietojiet
blendert visas sastavdalas,
iznemot ellu. Tad, kad masina
darbojas, iznemiet uzpildes
vacinu un lenam un vienmerigi
pievienojiet ellu.

® Biezas masas, piem., pastéte,
meérces: lietojiet zemu vai vidéju
atrumu, notirot malas, kad
nepiecieSams. Ja masu ir gruti
parstradat, pievienojiet vairak
Skidruma. Alternativi lietojiet pulsa
iestafijumu, lai sastavdalas saktu
kustéties starp asmeniem.

® Garsvielas nav ieteicams
smalcinat, jo tas var sabojat
plastmasas detalas.

® Sasmalcinot ledu, parstradajiet
vienlaikus nelielu daudzumu un
lietojiet pulsa iestatjumu. Darbibas
laika ieteicams nosegt vaku un
uzpildes vacinu ar plaukstu.

TinSana

® Pirms tifiSanas vienmeér izslédziet
ierici, atvienojiet no elektrotikla un
izjauciet.

® [ztukSojiet kausu, pirms
noskravejat pamatni.

Asmenu bloks

Vienmer rikojieties uzmanigi
ar asmenu bloku un centieties
neskarties pie asmenu asajam
malam.

1 Nonemiet un nomazgajiet blives
gredzenu.

2 Ar birstiti notiriet asmenus zem
krana. Uzturiet bloka apaksu
sausu.

3 Atstajiet, lai nozust.

Citas detalas
Mazgajiet ar rokam karsta
ziepjudeni, tad nosusiniet.

Saja tabula noradits, kurus
priek8metus var mazgat trauku
mazgajama masina.

Produkts Piemeérots
mazgasanai
trauku
mazgajamaja
masina
Kauss v
Vaks v
Uzpildes vacing v
Pamatne v
Asmenu bloks X
Blives gredzens v
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leteikto lietojumu tabula

Lietojums/partikas produkti

leteicamais
daudzums

Atrums

Blendésanas
laiks

Auksti Skidrumi
Dzérieni un kokteili

Maks. 1,5 litrs

Max (maks.)

30-60 s

Smtiji

lelieciet svaigus auglus un
Skidras sastavdalas vispirms
(tostarp jogurtu, pienu un auglu
sulas).

Tad pievienojiet ledu vai
saldétas sastavdalas (tostarp
saldétus auglus, ledu vai
saldgjumu).

1 litrs Skidruma

Max (maks.)

60 s

Aukstas Zupas uz buljona
zupas bazes

1,5 litrs

Zupas uz piena
bazes

1 litrs

Pakapeniski
palieliniet lidz
Max (maks.)

30 s

NEPARSTRADAJIET karstus produktus.
APPLAUCESANAS RISKS: pirms ieliekat tos kausa vai
blendgjat, karstiem produktiem jalauj atdzist lidz istabas

temperaturai.
Smalka Rieksti, rivmaize 100 g Max (maks.) 30s
smalcinadana | un lidzigas sausas Lai gbtu
sastavdalas. labakus
rezultatus,
izsledziet
blenderi,
kad
panakts
vélamais
rezultats.
Receptes varitu darzenu 300 g Min — 2 60s
biezeniem/zidainu partikai
Mikstu/pagatavotu auglu 300 g Max + Pulse 30s
biezeni (maks. +
pulss)
Majonéze/salatu mérces Maks. 3 olas Max (maks.) | 30-60 s

BlendéSanas laiks noradits tikai orient€josi un atskirsies atkariba no konkrétas

receptes un sastavdalam.
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Serviss un klientu
apkalpoSana

Ja jums rodas problémas ar
papildpiederuma ekspluataciju,
pirms ludzat palidzibu, apmeklgjiet
vietni www.kenwoodworld.com.

Ludzu, nemiet véra, ka uz jusu
izstradajumu attiecas garantija,
kas atbilst visam tiesisko normu
prasibam par esoS$ajam garantijam
un patéretaju tiesibam valsti, kura
izstradajums ir nopirkts.

Ja jusu Kenwood izstradajums
darbojas nepareizi vai jus atrodat
kadus defektus, lUdzu, aiznesiet
to uz pilnvarotu KENWOOD
servisa centru. Lai uzzinatu sikak
par tuvako pilnvaroto KENWOOD
servisa centru, apmeklgjiet
www.kenwoodworld.com vai jusu
konkrétajai valstij paredzeto vietni.

Projektéja un izstradaja Kenwood
Apvienotaja Karaliste.
RazZots Kina.
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