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before using your Kenwood appliance

Read this instruction carefully and retain for future reference.

Remove all packaging and any labels including the plastic blade covers
from the knife blade. Take care the blades are very sharp.

These covers should be discarded as they are to protect the blade during
manufacture and transit only.

safety

The blades are very sharp, handle with care. Always hold by the finger grip
area (E) at the top, away from the cutting edge, both when handling and
cleaning

Always remove the knife blade before pouring contents from the bowl.
Keep hands and utensils out of the bowl whilst connected to the power
supply

This appliance will be damaged and may cause injury if the interlock
mechanism is subjected to excessive force

Always power off and wait until the blades have completely stopped before
removing the lid from the bowl or bowl from the power unit

Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see “service
and customer care”

Never let the power unit, cord or plug get wet

Don't let excess cord hang over the edge of a table or worktop or touch hot
surfaces

Never leave the appliance on unattended

Misuse of your appliance can result in injury

Never use an unauthorized attachment
If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by

KENWOOD or an authorized KENWOQOD repairer.

Switch off and unplug:

o before fitting or removing parts;

owhen not in use;

o before cleaning.

This appliance shall not be used by children.

Keep the appliance and its cord out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a
safe way and if they understand the hazards involved

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance

&= designed & engineered by KENWOOD in the UK

made in China



® Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not
accept any liability if the appliance is subjected to improper use or failure

to comply with these instructions
® DO NOT process hot ingredients

® SCALD RISK: Hot ingredients should be allowed to cool to room

temperature before processing
® Never run the attachment empty

® Do not process hard spices such as Nutmeg or Turmeric root as they may

damage the blade

® Do not use the blender jar, chopping/ mill bowls as a storage container.

Keep them empty before and after use

® Always use the appliance on a secure, dry level surface
® Never place this appliance on or near a hot gas or electric burner or where

it could touch a heated appliance

® Always unplug the appliance before removing the lid
® Always assemble the soft plastic lid closely on the Chopper/Mill bowl

before operation

before plugging in

@ Make sure your electricity supply is the same as the one
shown on the underside of the appliance.

@ This appliance conforms to EC regulation no. 1935/2004
on materials intended for contact with food.

@ Before using for the first time

® Wash the parts: see ‘cleaning’.

key

mill lid

mill bow!

cover for chopper/ mill unit
chopper lid

chopper blade unit
chopper bowl

main motor unit
interlock

on/off switch

rubber feet

blender measuring cup
blender lid

blender goblet

seal ring

blender blade unit
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to use your food chopper/ mill

1 Fit the bowl onto the power unit.
For chopper bowl, fit the blade assembly into the bowl.

2 Always fit the bowl and blade assembly onto the main unit
before adding ingredients.

3 Cut the food into suitably sized pieces and place in the
bowl. Larger pieces of food should be cut into
approximately 1 to 2cm pieces.

4 Assemble the soft plastic lid (A / D) closely on the bowl.

5 Cover the bowl with the hard plastic cover (€). Turn the
hard plastic cover clockwise to lock into place.

6 Connect to the power supply. Turn the speed selection
knob to 1 (I'). The unit will start operating as soon as the
hard plastic cover is pressed down.

7 Alternatively the hard plastic cover may be pressed down
for short periods of time to produce a pulsing action. This
can be used to avoid over processing food.

8 Operate the food chopper/ mill until the designed result is
achieved.

9 Reverse the above procedure to dismantle the unit.

food chopper/ mill hints

@® Whole species retain their flavor for a much longer time
than ground spices so it is best to gind a small quantity
fresh at a time to tertian the flavor.

@ To release the maximum flavor and essential oils while
spices are best roasted prior to milling.

@ The unit will not operate when it is overloaded. Unplug
and allow the unit to stand 15minutes before restart.

recipe
honey and prune marinade

2509 honey (room temperature)
20g pitted prunes (without core)

@ Place all ingredients into the chopper and process on
speed “1” for 10seconds. Use as required.



chopper/ mill recommended usage chart

Ingredients Chopper/mill Max quanity Operation time
Herb — best chopped when clean and dry Chopper 209 5-10sec

Nuts Chopper/ mill 60g 10-15sec

Coffee bean Chopper/ mill 60g 30sec

Baby food & Purees Chopper 809 30sec

Spices — such as black peppercorns, carda- Mill 80g 30-60sec

mom seeds, cumin seeds, coriander seeds,

fennel seeds, while cloves etc

Chillies Chopper/ mill 60g 10sec

Fresh root ginger Chopper/ mill 60g 10sec

Garlic Chopper 350g pulse setting
Cheese — cut into 1cm cubes Chopper 80g 10sec

Coconut Mill 80g 20sec

Nutmeg Mill 4pieces 30sec + 10sec pulse setting
Meat Chopper 350g 10sec

Beef with tendon Chopper 250g 10sec

To use your blender

1

Blender hints

Fit the blender sealing ring (N)) into the blender blade unit (M)
- Ensuring the seal is located correctly into the grooved

@® To blender dry ingredients — cut into pieces, remove the

filler cap, then with the machine running; drop the pieces

down one by one. Keep your hand over the opening. For

area.
. : . : . best results empty regularly.
i‘iggzage will oceur if the seal is damaged or incorrectly @® The processing of hard spices is not recommended with the

plastic blender goblet and chopping bow! as they may dam
age the plastic parts.

When making mayonnaise, put all the ingredients, except
the oil, into the blender. With the appliance running, pour the
oil to the filler cap and let the oil slowly add through the hole

Screw the blade assembly onto the goblet
- ensuring the blade assembly is full tighted
Put your ingredients into the goblet.

Put the filler cap in the lid.

@).
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Fit the lid to the goblet.

Place the blender onto the power unit with the handle

situated to the right hand side and lock by turning clockwise
until you hear a ‘click’ @ (b).
- The appliance will no work if the blender is incorrectly

fitted.

Turn the speed selection knob for either speed 1 or pulse.

@® Always switch off, unplug and dismantle before cleaning.
@® Empty the goblet before unscrewing it from the blade unit.
Bl d d d h @® Do nitimmerse the blade unit in water
enaer recommenadea usage C art @ Do not place any parts in dishwasher except part A, D,
- . E K L MandN
Speed | Usage/ food items Max. quantity @® Some food may discolour the plastic. This is perfectly
1 Soup & drinks 150 normal and won’t harm the plastic or affect the flavor of
. . A your food. Rubbing with a cloth dipped in vegetable oil
Thicker mixes e.g. patés ) )
- - may help remove the discolouration.
Mayonnaise 3eggs + 450ml oil
Smoothie drinks 200g strawberries service and customer care
Place the fresh fruit and 1 banana . :
oo inaredionts in i . e If the cord is damaged it must, for
iquid ingredients in first 200ml coconut milk
(includes yogurt, milk and 1tsp honey Safety reason, be replaced by
fruit juices) then add ice or 100g porridge oats KEDNWOOD or an authonzed
frozen ingredients (includes | 5 ice cubes ;
frozen fruit, ice, or ice cream) KENWOOD repalrer'
If you need help with:
P Ice —crushing — operate in 9cubes (1509) @® Using your appliance or
(Pulse) | short burst until crushed to @ Servicing or repairs
the desired consistency Contact the shop where you bought your appliance.

in the lid.

Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need scraping
down. If the mixture is difficult to process, add more liquid.
The unit will not operate when it is overloaded. Unplug
and allow the unit to stand 15minutes before restart.

care and cleaning



French

Avant utilisation de 'appareil Kenwood

® | isez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les emballages et toutes les étiquettes - notamment le
plastique couvrant les lames du couteau de 'appareil - en prenant le plus
grand soin, les lames étant tres tranchantes.

® | e plastique qui couvre ces lames doit étre jeté puisqu’il ne sert qu’a la
protection et au transport de I'appareil.

sécurité

e Si le cordon est endommagé, il doit étre remplacé pour des raisons de
securité par KENWOQOD ou par un réparateur agreé KENWOOD

e RISQUES DE BRULURE : Les ingrédients chauds doivent au préalable étre
refroidis a température ambiante avant d’étre mixés

e Eteignez et débranchez I'appareil :
o avant de mettre ou d’enlever ses pieces ;
o lorsque vous ne l'utilisez pas ;
o avant de le nettoyer

e Les lames sont tres tranchantes, manipulez-les avec soin. Maintenez
toujours votre doigt sur la zone de prise (E) située au-dessus, loin des
bords coupants, lorsque vous manipulez I'appareil ou le nettoyez

e Retirez toujours la lame du couteau avant de verser le contenu du bol

e Gardez mains et ustensiles en-dehors du bol lorsque 'appareil est
branché

e Cet appareil pourrait étre endommagé ou provoquer de graves blessures
si le mécanisme de verrouillage est soumis a une force excessive

e Débranchez et toujours vérifiez que les lames soient completement a
I'arrét avant de retirer le couvercle du bol ou le bol de 'unité électrique

e Ne vous servez jamais d’'un appareil endommage. Faites-le vérifier ou ré
parer : reportez-vous a la section « Entretien et assistance a la clientele »

e Ne permettez jamais a I'unité électrique, au cordon ou a la prise d’étre
mouillés

e Ne laissez pas le cordon pendre a une table ou a un plan de travail ; et ne
le laissez pas sur une surface chaude

e Ne laissez jamais I'appareil sous tension

e Un mauvaise usage de votre appareil peut entrainer des blessures

e N'utilisez jamais un raccordement non-autorisé

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par un enfant
e Gardez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants



Surveillez vos enfants afin de vous assurer gu’ils ne jouent pas avec
I'appareil

N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood décline
toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé incorrectement ou
que les présentes instructions ne sont pas respectées

RISQUES DE BRULURE : Les ingrédients chauds doivent au préalable
étre refroidis a température ambiante avant d’étre mixés

Ne faites jamais fonctionner I'appareil a vide

Ne traitez pas les épices dures telles que la noix de muscade ou la racine
de curcuma, elles pourraient endommager les lames

N’utilisez pas les bols du mixeur et du hachoir/ moulin comme récipient de
stockage. Gardez-les vides avant et apres utilisation

Utilisez toujours I'appareil sur une surface sdre, plane et seche

Ne placez jamais I'appareil sur ou pres d’une plaque a gaz ou d’'une
plaque électrique, ou a un endroit ou il pourrait toucher un dispositif
chaud

N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood décline
toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé incorrectement ou
que les présentes instructions ne sont pas respectées

Débranchez toujours I'appareil avant d’en retirer le couvercle

Veillez a toujours bien assembler le couvercle en plastique souple sur le

e bol du broyeur avant utilisation
Avant de brancher Pappareil Pour utiliser le hachoir/ moulin

@ Assurez-vous que I'alimentation électrique correspond aux
indications figurant sur la face inférieure de I'appareil. 1 Placez le bol sur 'unité électrique.

@ Cet appareil est conforme au réglement CE no 1935/2004 Pour le hachoir, montez I'unité & lames dans le bol.
concernant les matériaux destinés au contact avec la nour 2 Placez toujours le bol et I'unité a lames sur I'unité principale
riture. avant d'y ajouter vos ingrédients.

@ Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois 3 Coupez la nourriture en morceaux de taille appropriée,

@ Lavez les éléments. Reportez-vous & la section « Nettoyage ». puis placez-les dans le bol. Les gros morceaux de nour

riture doivent étre coupés en morceaux d’environ 1 a 2 cm.
4 Mettez le couvercle en plastique mou (A / D) sur le bol
, avec soin.
Iegende 5 Couvrez le bol avec le couvercle en plastique dur (C).
Tournez le couvercle dans le sens des aiguilles d'une

A couvercle du broyeur montre pour le verrouiller.

B bol du broyeur 6 Branchez I'appareil. Tournez le bouton de sélection de la

C couvercle du broyeur vitesse jusque 1 (1). L'unité commencera & fonctionner

D couvercle de l'interrupteur dés que vous appuierez sur le couvercle en plastique dur.

E lames du broyeur 7 Vous pouvez appuyer sur le couvercle en plastique dur par

F bol du broyeur a-coups afin de créer une impulsion. Cette action peut étre

G moteur principal nécessaire pour traiter certains aliments.

H systeme de verrouillage 8 Faites fonctionner le hachoir/ moulin & nourriture jusqu’a

1 interrupteur marche/arrét obtention du résultat souhaité.

J pieds en caoutchouc 9 Répétez la procédure précédente en sens inverse pour

K tasse a mesurer du mélangeur désassembler I'unité.

L couvercle du mélangeur

M commande du mélangeur

N bague d'étanchéité

0 lames du mélangeur



Astuces pour le hachoir/
moulin a nourriture

@ Les épices entieres conservent leur saveur plus longtemps

que les épices en grains, alors mieux vaut les moudre petit a
petit afin de garder toute leur saveur.

@ Pour libérer le plus de saveur possible et leurs huiles es

Tableau d’utilisation du hachoir/ moulin

sentielles, les épices sont meilleures lorsqu’elles sont
torréfiées avant d’étre moulues.

@ L'appareil ne fonctionnera pas lorsqu'il est surchargé.
Débranchez et laissez I'appareil reposer 15 mintes avant le

redémarrage.

Ingrédients Hachoir/ moulin | Quantité maximale | Durée de fonctionnement
Herbes — mieux hachées lorsque lavées et séchées| Hachoir 20g 5-10sec

Noix Hachoir/ moulin 60g 10-15sec

Graines de café Hachoir/ moulin 60g 30sec

Nourriture pour bébés et purées Hachoir 80g 30sec

Epices — grains de poivre noir, graines de carda- Moulin 80g 30-60sec

mome, graines de cumin, graines de coriandre,

graines de fenouil, clous de girofle, etc.

Piments Hachoir/ moulin 60g 10sec

Gingembre frais Hachoir/ moulin 60g 10sec

Al Hachoir 3509 Réglage de I'impulsion
Fromage — coupé en cubes d'1cm Hachoir 80g 10sec

Noix de coco Moulin 80g 20sec

Noix de muscade Moulin 4 pieces 30sec + 10sec Réglage de I'impulsion
Viande Hachoir 3509 10sec

Boeuf avec tendon Hachoir 250g 10sec

Pour utiliser votre mixeur

1

o O~ W

Montez la bague d’étanchéité du mixeur (N) a I'unité a

lames (M)

- envous assurant que la bague se trouve bien dans la
section rainurée.

- Des fuites pourraient se produire si la bague est endom
magée ou si elle n'est pas bien montée.

Vissez I'unité a lames au gobelet

- en vous assurant qu’'elle soit bien serrée ﬂ @).

Mettez vos ingrédients dans le gobelet.

Mettez le bouchon de remplissage sur le couvercle.

Mettez le couvercle sur le gobelet.

Branchez le mixeur avec le cordon situé sur sa droite et

verrouillez-le en tournant dans le sens des aiguilles d'une

montre jusgu’a ce que vous entendiez “clic” Q ).

- L’appareil ne pourra pas fonctionner si le mixeur n’est pas
correctement monté.

Tournez le bouton de sélection de la vitesse pour choisir la

vitesse n°1 ou pour envoyer des impulsions.

Conseils pour le mixeur

@ Pour mixer les ingrédients secs — coupez-les en morceaux,
retirez le filtre, puis - lorsque I'appareil sera en marche -
mettez les morceaux un a un. Gardez votre main sur
I'ouverture. Pour de meilleurs résultats, videz le mixeur

régulierement.

@ Le traitement d'épices dures n'est pas recommandé avec
le gobelet en plastique du mixeur ou le bol du hachoir -
elles pourraient endommager les parties en plastique.

Lors de la préparation d'une mayonnaise, mettez tous les
ingrédients, sauf I'huile, dans le mixeur. Lorsque I'appareil
est en marche, versez I'huile par le filtre et laissez-la lente
ment s’ajouter au mélange par le trou du couvercle.

Les mixtures épaisses, e.g. patés ou sauces, ont besoin
qu’on les tourne. Si la mixture est difficile a traiter, ajoutez
plus de liquide.

’appareil ne fonctionnera pas lorsqu'’il est surchargé.
Débranchez et laissez I'appareil reposer 15 mintes avant le
redémarrage.



Tableau d’utilisation du mixeur

Vitesse | Utilisation/ aliments Quantité maximale
1 Soupes et boissons 1.5L
Mélanges plus épais
(e.g. patés)
Mayonnaise 3 oeufs + 450ml
d’huile
Smoothies 200g de fraises
Placez les fruits frais et les | 1 panane
ingrédients liquides en 200 ml de lait de
premier (notamment le coco
yaourt, le lait ou les jus de 1 cuillere & soupe
fruits), puis ajoutez la glace de miel
oules |ngred|er‘1ts surgel/es Avoine de 100g
(comme les fruits surgelés,
. . 5 glagons
la glace ou la creme glacée)
P Pour obtenir de la “glace 9 glacons (1509)
(Impul- | pilée”, procédez par petites
sions) impulsions jusqu'a obtention
de la consistance désirée

Entretien et nettoyage

@ Pensez a toujours éteindre, débrancher et désassembler
I'appareil avant de le nettoyer.

@ Videz le gobelet avant de le dévisser de I'unité a lames.

@® N'immergez pas 'unité a lames dans I'eau

@ Ne placez aucune des pieces de I'appareil au
lave-vaisselle, sauf les parties A, D, E, K, L, M et N

@ Certains aliments pourraient teinter le plastique. Cela est
parfaitement normal et n’endommage pas le plastique ou
n'affecte pas la saveur de votre nourriture. Frotter le plas
tique avec un chiffon trempé dans de I'huile végétale peut
vous aider a retirer la décoloration.

Service apres-vente

Si vous avez besoin d'aide avec :

@ L'utilisation de votre appareil, ou

@ son entretien et sa réparation
Adressez-vous au magasin dans lequel vous avez acheté
votre appareil.
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